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Lieber Kunde!

Sie haben sich fiir ein SEVERIN-Qualitdtsprodukt entschieden,
vielen Dank fiir Ihr Vertrauen!

Seit 1952 werden Elektrogeridte der Marke SEVERIN produziert.
Durch diese jahrzehntelange Erfahrung und mehrere modernste
Produktionsstitten wird der hohe Qualitidtsstandard der Produkte
garantiert.

Mit iiber 160 verschiedenen Produkten bietet SEVERIN wie kaum
ein anderer Hersteller dieser Branche ein nahezu komplettes
Sortiment im Bereich Elektrokleingerite an.

So umfaf3it das SEVERIN-Sortiment neben den traditionellen
Kiichengeriten wie Kaffeeautomaten, Toaster, Kochplatten oder
Waffelautomaten auch vielseitige Grillgerédte, Produkte fiir die
Haarpflege sowie verschiedene Heizgerdte und Ventilatoren.

Jedes Gerit, das die Marke SEVERIN trigt, wurde mit Sorgfalt
hergestellt und gepriift.

Bitte lesen Sie diese Gebrauchsanweisung sorgfiltig durch, bevor Sie
Thr Gerit in Betrieb nehmen.

Wir wiinschen IThnen an Threm SEVERIN-Gerit viel Freude!

Geschiftsleitung und Mitarbeiter
der SEVERIN-Unternehmen

Aktion zum Schutz der Umwelt:

Nehmen auch Sie aktiv am Umweltschutz teil.
Papier und Kartons, aber auch Glas, Kunststoff und Metalle sind wertvolle Rohstoffe, die
wieder aufbereitet werden konnen.

Achten Sie deshalb auf die ortlichen Sammelstellen, denn der sparsame Umgang mit
Rohstoffen ist aktiver Umweltschutz.
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©) Mikrowelle

Liebe Kundin, lieber Kunde

bitte lesen Sie die Gebrauchsanweisung sorgféltig vor der Benutzung des
Mikrowellengerites durch und bewahren Sie diese fiir den weiteren Gebrauch auf. Das
Gerit darf nur von Personen benutzt werden, die mit den Sicherheitsanweisungen vertraut

sind.
Aufbau

1. Tirverriegelung 7. Dampferzeuger
2. Sichtfenster 8. Tropfblech
3. Bodenplatte 9. Wasserauffangrinne
4. Grillrost 10. Wassertank
5. Bedienfeld 11. Schwimmer
6. Heizung 12. Wassertankdeckel

Aufstellen des Gerites
® Das Mikrowellengerit nur auf eine ausreichend stabile, ebene und hitzebestindige

Fliche stellen und vor hohen Temperaturen oder Feuchtigkeit schiitzen.

Das Gerit nicht im Freien aufstellen.

Es muss eine ausreichende Luftzirkulation gewéhrleistet sein. Daher diirfen keine
Gegenstidnde auf das Gerit gelegt werden und zu den Winden miissen folgende
Abstédnde eingehalten werden:

Seitlich: 5cm
Hinten: 10 cm
Oben: 20 cm

Die Aufstellfiife des Geriites diirfen nicht entfernt werden.
Das Gerit darf nicht in einen Schrank eingebaut werden. Die Montage des Gerétes
direkt unter einer Platte oder einem Schrank ist nicht erlaubt.

Anschluss

Das Gerit nur an eine vorschriftsmidfBig installierte, geerdete Schutzkontaktsteckdose
anschlieBen. Die Netzspannung muss der auf dem Typenschild des Gerites angegebenen
Spannung entsprechen. Das Gerit entspricht den Richtlinien, die fiir die CE-Kennzeichnung
verbindlich sind.

Vor der Inbetriecbnahme

Entfernen Sie sdmtliches Verpackungsmaterial und alle Einlagen aus dem Geréit. Das
Verpackungsmaterial ist recycelbar.



® Entfernen Sie die Schutzfolie komplett von den Edelstahloberfldchen.

® Uberpriifen Sie das Geriit und die Anschlussleitung nach dem Auspacken und vor jeder
Inbetriebnahme auf Beschddigungen. Die Tiir, incl. Sichtfenster und Tiirverriegelungen,
darf nicht verbogen oder beschidigt sein, damit keine Mikrowellenstrahlung austreten
kann. Dies gilt auch fiir das gesamte Gehduse und die Garraumwénde.
Im Falle einer Beschiidigung darf das Geriit nicht in Betrieb genommen werden, bevor es
von einem Fachmann repariert worden ist.

® Entfernen Sie nicht die aufgeklebte Schutzfolie der Tiirinnenseite sowie die
Gummistopfen am Grillrost.

® Heizen Sie das Gerét bei der ersten Inbetriebnahme in der Lichtwellenstufe (ohne
Mikrowelle!) fiir 5 Minuten auf. Hierbei kann ein leichter Geruch entstehen, daher fiir
eine ausreichende Beliiftung sorgen.

Hinweis: Das Gerit niemals ohne Inhalt in Betrieb nehmen. Das Gerit konnte sonst
beschédigt werden.

Wichtige Hinweise

® Eine Erwidrmung von Getrdnken mit der Mikrowelle kann zu einem verzogert
ausbrechenden Kochen fiihren. Die iiblicherweise auftretenden Dampfblasen treten
nicht auf, obwohl der Siedepunkt schon erreicht ist. Daher ist beim Hantieren mit dem
Behilter, z.B. bei der Entnahme aus dem Gerit, besondere Vorsicht geboten.
Dieser Siedeverzug kann vermindert werden, wenn ein temperaturbestdndiger Glasstab
wihrend des Erwirmens in die Fliissigkeit gestellt wird.

® FEier mit Schale oder ganze hart gekochte Eier diirfen nicht in Mikrowellengeriten
erwidrmt werden, da sie explodieren konnen, selbst nachdem die Erwdrmung durch
Mikrowellen beendet ist.

® Achtung: Flissigkeiten oder andere Speisen diirfen nicht in verschlossenen Behiltern
erwiarmt werden, da sie leicht explodieren kénnen.

® Der Inhalt von Babyfldschchen und Glisern mit Kindernahrung muss umgeriihrt oder
geschiittelt werden, damit eine gleichméfige Temperaturverteilung entsteht.
AnschlieBend muss die Temperatur vor dem Verbrauch iiberpriift werden, um
Verbrennungen zu vermeiden!

® Beim Erwédrmen oder Kochen von Speisen in brennbaren Materialien, wie Kunststoff-
oder Papierbehilter, besteht die Gefahr, dass dieses Material sich entziindet. Ebenso
konnen Speisen austrocknen und sich entziinden, wenn eine zu lange Einschaltzeit
gewihlt wurde. Fette oder Ole koénnen sich ebenfalls entziinden. Daher muss das
eingeschaltete Gerit laufend iiberwacht werden. Brennbare Fliissigkeiten, z.B.
konzentrierter Alkohol, diirfen nicht erwdrmt werden.

® Wenn Rauch festgestellt wird, ist die Tiir geschlossen zu halten, um eventuell
auftretende Flammen zu ersticken. Das Gerit sofort ausschalten und den Netzstecker
ziehen.

® Benutzen Sie bei der Entnahme der Speisen aus dem Garraum geeignete Topflappen.
Nicht nur im Lichtwellenbetrieb wird das Geschirr heifl, sondern auch im
Mikrowellenbetrieb, da die heifle Speise auch das Geschirr erwidrmt.

® Speisenthermometer sind nicht fiir den Mikrowellenbetrieb geeignet.



Sicherheitshinweise

Achtung: Speisen konnen sich entziinden. Lassen Sie das Gerit wiahrend dem
Mikrowellen-, Lichtwellen-, Kombinationsbetrieb sowie den Automatik-Programmen
niemals unbeaufsichtigt.

Das Mikrowellengerit ist ausschlieBlich zum Auftauen, Erwdrmen und Garen von
Lebensmitteln vorgesehen. Wird das Gerit falsch bedient oder zweckentfremdet
verwendet, kann keine Haftung fiir evtl. auftretende Schdden tibernommen werden.
Personen (einschlieBlich Kinder), die aufgrund ihrer physischen, sensorischen oder
geistigen Féahigkeiten oder ihrer Unerfahrenheit oder Unkenntnis nicht in der Lage sind,
das Gerdiit sicher zu benutzen, sollten dieses Gerét nicht ohne Aufsicht oder Anweisung
durch eine verantwortliche Person benutzen.

Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerit
spielen.

Achtung: Kindern darf die Benutzung des Mikrowellengerétes ohne Aufsicht nur erlaubt
werden, wenn eine angemessene Anweisung gegeben wurde, die das Kind in die Lage
versetzt, das Mikrowellengeréit in sicherer Weise zu benutzen und die Gefahren einer
falschen Bedienung zu verstehen.

Warnung! Wenn das Gerit in der kombinierten Betriebsart betrieben wird, diirfen
Kinder wegen den vorkommenden Temperaturen das Geridt nur unter Aufsicht von
Erwachsenen benutzen.

Beriihren Sie wihrend dem Betrieb nicht den Wassertank des Dampferzeugers.

Die Bodenplatte ist wahrend und nach dem Garvorgang heif3. Beriihren Sie die
Bodenplatte deshalb nicht. Verbrennungsgefahr!

Muss wiahrend dem Garvorgang das Wasser nachgefiillt werden, stoppen Sie das
Programm bevor Sie Wasser in den Wassertank fiillen. Starten Sie das Programm erneut.
Das Geriit ausschalten und den Netzstecker ziehen:

- vor jeder Reinigung,

- bei Storungen wihrend der Benutzung.

Das Gerdt wird an beriihrbaren Oberfliachen heil und an den if
Entliftungséffnungen kann heiler Dampf austreten. Verbrennungsgefahr!
Kleine Kinder sollten vom Geriit ferngehalten werden!

Achten Sie darauf, dass weder das Gehéduse noch die Anschlussleitung einer heiflen
Kochplatte oder offenen Flammen zu nahe kommt. Die Anschlussleitung nicht
herunterhédngen lassen und von hei3en Geréteteilen fernhalten.

Das Gerit muss in regelméfigen Abstdnden gesdubert und von Speiseresten befreit
werden. Wenn das Gerit nicht regelméfig gesdubert wird, kann es dazu kommen, dass
die Oberfldchen verschleiBen und die Lebensdauer stark eingeschrdnkt wird. Weiterhin
kann es zur Einschrinkung der Sicherheit und Funktion des Gerites fiihren.

Das Mikrowellengerit ist fiir den Gebrauch im Haushalt bestimmt und daher nicht fiir
den gewerblichen Betrieb geeignet. (Klasse B nach EN 55011:1998+A1+A2)

Achtung: Es ist fiir alle anderen, aufler fiir den Fachmann, gefihrlich, irgendwelche
Wartungs- oder Reparaturarbeiten ausfithren, welche die Entfernung einer Abdeckung
erfordern, die den Schutz gegen Strahlenbelastung durch Mikrowellenenergie
sicherstellt. Dies gilt auch fiir den Austausch der speziellen Anschlussleitung oder der
Beleuchtung. Schicken Sie daher im Reparaturfall das Gerit zu unserem Kundendienst.
Die Anschrift finden Sie im Anhang der Anweisung.



Funktion der Mikrowelle (Gruppe II nach EN 55011:1998+A1+A2)

Im Gerit werden elektromagnetische Wellen erzeugt, welche die in den Speisen enthaltenen
Molekiile, hauptsidchlich Wassermolekiile, zu starken Schwingungen anregen. Aufgrund
dieser Schwingungen entsteht Wiarme. Lebensmittel mit einem hohen Fliissigkeitsgehalt
erwarmen sich daher schneller als relativ trockene Lebensmittel. Die Erwdrmung entsteht
besonders schonend direkt im Lebensmittel. Das Geschirr wird nur indirekt von der Speise
mit erwarmt.

Geeignetes Geschirr verwenden

® Legen Sie die Lebensmittel zum Garen nicht direkt auf die Bodenplatte, sondern
benutzen Sie geeignetes Geschirr.

® Mikrowellen werden von metallischen Flichen reflektiert und konnen das Gargut nicht
erreichen. Es kann aulerdem zur Funkenbildung kommen, wenn sich Metall im
Garraum befindet und das Gerit konnte hierdurch Schaden nehmen.

® Bestecke oder Metallbehilter diirfen daher nicht im Mikrowellengerédt verwendet
werden. Einige Verpackungen enthalten, z.B. unter einer Papierschicht, Alu-Folie oder
Dréhte und sind daher ebenfalls ungeeignet.
Sollte der Einsatz von Aluminiumfolie in einem Rezept empfohlen werden, muss diese
eng an der Speise anliegen. Es muss sichergestellt sein, dass zwischen den
Garraumwinden und der Aluminiumfolie mindestens ein Abstand von 2,5 cm
eingehalten wird.

® Geschirr darf kein Metalldekor enthalten, z.B. Goldrand oder metallhaltige Farben.
Ungeeignet ist auch Bleikristall. Im Geschirr, z.B. in den Griffen, diirfen sich keine
geschlossenen Hohlrdume befinden. Pordses Geschirr kann eventuell beim Spiilen
Wasser aufnehmen und ist daher nicht geeignet. Geschirr aus dem Kunststoff Melamin
nimmt Energie auf und ist ungeeignet.

- Mikrowellenbetrieb

- Geschirr aus hitzebestdndigem Glas oder Porzellan eignet sich gut fiir den
Mikrowellenbetrieb.

- Kunststoff kann verwendet werden, wenn er bis mindestens 140 °C
temperaturbestindig ist. Bratschliuche oder -beutel sollten mit Lochern versehen
werden, damit ein Druckanstieg vermieden wird.

Im Handel ist spezielles Mikrowellengeschirr aus Kunststoff erhéltlich.

- Sie konnen das Geschirr auf Mikrowelleneignung testen, indem Sie nur das Geschirr
in den Garraum auf die Bodenplatte stellen. Schalten Sie die Mikrowelle in der
Stufe ,,Hoch* fiir ca. 20 Sekunden ein. Dabei diirfen keine knisternden Gerdusche
oder Funkenbildung zu beobachten sein. Andernfalls muss das Gerit sofort
ausgeschaltet werden. Das Geschirr darf sich nicht deutlich erhitzt haben.

- Lichtwellenbetrieb
- Fiir den Lichtwellenbetrieb konnen Sie alle hitzebestindigen Geschirrarten und
Behilter verwenden, die auch fiir einen herkdmmlichen Backofen geeignet sind.
Kunststoffgeschirr darf im Lichtwellenbetrieb nicht verwendet werden!
- Das Gargut kann auch direkt auf den Rost gelegt werden. Der Rost wird in die
Einschubleiste geschoben. Stellen Sie dabei das Tropfschale unter den Grillrost.



- Kombination Mikrowelle + Lichtwelle
- Im Kombinationsbetrieb werden die Mikrowelle und die Lichtwelle wechselweise
zugeschaltet. Daher muss das Geschirr mikrowellengeeignet und hitzebesténdig sein.
Kunststoffgeschirr kann aufgrund der hohen Temperaturen nicht benutzt werden.
Der spezielle mitgelieferte Rost ist mikrowellengeeignet. Das Geschirr darf kein
Metall enthalten.

Kochgeschirr Mikrowelle Lichtwelle Kombi
Hitzebestindiges Glas ja ja ja
Nicht hitzebestdndiges Glas nein nein nein
Hitzebestindiges Keramik ja ja ja
Mikrowellensicheres Kunststoffgeschirr ja nein nein
Metallische Schale nein ja nein
Metallische Ablage nein ja ja
Tropfschale nein ja ja
Aluminiumfolie und Folienbehélter nein ja nein
Bedienung

Verwendung des Dampferzeugers

Vor der ersten Verwendung des Dampferzeugers den Wassertank und den
Wassertankdeckel im Spiilwasser reinigen.

Bedienung:

Offnen Sie den Wassertankdeckel.

Entnehmen Sie den Wassertank.

Fiillen Sie den Wassertank bis zur Max-Markierung mit frischem klarem Wasser (kein
Mineralwasser).

Hinweis: Die Wassermenge muss zwischen der Min.- und Max.-Markierung liegen. Wenn
die Wassermenge zu gering ist, kann der Dampfgarung nicht gestartet bzw. nach kurzer
Zeit muss Wasser nachgefiillt werden. Bei zu gro3er Wassermenge kann das Wasser in
den Innenraum gelangen.

Setzen Sie den Wassertankdeckel ein, so dass er einrastet.

Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose.

Stellen Sie den Teller mit den Speisen, die gegart werden sollen, mittig auf die
Bodenplatte.

SchlieB3en Sie die Tiir.

Wihlen Sie am Bedienfeld das Programm zum Dampfgaren und starten Sie es.

Wichtige Hinweise:

Offnen Sie den Wassertankdeckel nicht wihrend dem Dampfgaren!

Wenn der Wasserstand unterhalb der Min-Markierung sinkt, unterbricht das Gerét
sofort das Programm. Ein Signalton ertont und das Dampfgarsymbol blinkt, um den
Benutzer zu erinnern, dass Wasser nachgefiillt werden muss. Warten Sie vor dem
Nachfiillen einen Moment, um das Gerét abkiihlen zu lassen. Entnehmen Sie den
Wassertankdeckel. Fiillen Sie neues Wasser ein und setzen Sie den Deckel wieder ein.
Starten Sie das Programm erneut, damit das Programm fortgesetzt wird.

Wihrend dem Dampfgaren entweicht der Dampf durch die obere Offnung des Geriites.
Nachdem Dampfgaren konnen sich noch ein paar Dampfreste im Inneren des Gerétes
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befinden. Eine geringe Menge an Wassertropfen kann sich am unteren Teil der Tiir
gesammelt haben. Offnen Sie deshalb die Tiir vorsichtig, damit die Wassertropfen nicht
heruntertropfen.

— Entleeren Sie die Wasserauffangrinne rechtzeitig, damit diese nicht iiberlduft.

Installation der Wasserauffangrinne

Bevor Sie die Dampffunktion nutzen, miissen der Wassertank und die Wasserauffangrinne

am Gerdt montiert sein.

- Wenn die Wasserauffangrinne (3) gefiillt ist, leeren Sie diese aus. Verwenden Sie dazu
ein trockenes Tuch, um das Wasser aufzunehmen, oder nehmen Sie die
Wasserauffangrinne ab, um das Wasser auszuschiitten. Zum Abnehmen der
Wasserauffangrinne miissen Sie die Tiir (1) komplett 6ffnen. Driicken Sie nun die beiden
Druckknopfe (c) und entfernen Sie die Wasserauffangrinne vorsichtig.

— Zur Montage der Wasserauffangrinne o6ffnen Sie die Tiir komplett, positionieren Sie die
3 Rasthaken (b) an der Rinne an den 3 eckigen Lochern (a) am Boden des Geriites.
Schieben Sie die Wasserauffangrinne fest rein, damit sie einrastet.



Installation des Wassertankdeckels

Setzen Sie den Wassertankdeckel (1) in den Tank (2). Beachten Sie dabei, dass die Bolzen
(a) richtig in dem seitlichen Teil (b) des Wassertanks sitzen. Falls sie dort nicht richtig sitzen,
kann die Dampffunktion nicht gestartet werden, da der Dampf durch die Offnung des
Wassertanks austreten kann.

Um den Wassertankdeckel aus dem Wassertank zunehmen, driicken Sie die beiden
Druckknopfe (4) oben am Deckel.

Allgemeines zur Programmierung

Beim Driicken einer Taste ertont ein Piepton, der die Eingabe bestitigt. Eine falsche
Eingabe bzw. eine Eingabe, die nicht moglich ist, wird durch zwei Pieptone signalisiert.
In den Programmen kdnnen maximal Garzeiten von 95 Minuten eingestellt werden.
Beim Dampfgaren konnen maximal 30 Minuten als Garzeit eingestellt werden.

Zum Abbrechen oder Neustart der Programmierung die Taste STOP driicken.

Allgemeine Bedienfolge

Die zu erhitzende Speise in ein geeignetes Geschirr geben und mittig auf die

Bodenplatte in den Garraum stellen.

- Speisen im Mikrowellenbetrieb abdecken, damit ein Austrocknen verhindert wird.
Mikrowellengeeignete Abdeckhauben aus Glas oder Kunststoff sind im Handel
erhéltlich.

- Im Kombinations- oder Lichtwellenbetrieb keine Abdeckung verwenden. Der Rost
kann in die Einschubleiste geschoben werden. Die zwei Abstandshaken sollen dabei in
die Richtung der Garraumriickwand zeigen. Das Gargut dann direkt auf den Rost
legen. Stellen Sie bei Verwendung des Grillrostes immer die Tropfschale unter den
Grillrost.

Die Tiir schlieen und gewiinschtes Programm programmieren.

Wihrend des Garvorgangs wird die Beleuchtung zugeschaltet.

Wenn wihrend dem Garvorgang die Tiir gedffnet oder STOP gedriickt wird, um z.B. die

Speise zur gleichmédfBigen Wiarmeverteilung umzurithren, wird das Gerit abgeschaltet

und die eingestellte Garzeit solange angehalten. Nachdem Sie die Tiir wieder

geschlossen und <) gedriickt haben, lduft die Zeit weiter und der Garvorgang wird
fortgesetzt.



— Zum Abbrechen des Programms 2 mal STOP driicken.

— Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertont ein Signalton und die Beleuchtung im Gerét
erlischt. Der Signalton wiederholt sich ca. alle 2 Minuten bis die Tiir gedffnet oder STOP
gedriickt wurde.

— Die Tiir 6ffnen und das Geschirr mit der Speise entnehmen.

— Lassen Sie die Speise noch einige Minuten ruhen, damit sich die Wiarme gleichméfig in
der Speise verteilen kann.

- Die Garzeiten sind abhéngig von vielen Faktoren.

- Die Mikrowellen dringen durch die Oberflidche in die Speise ein. Daher benotigen
grofBBe Stiicke bei gleichem Gewicht eine ldngere Garzeit als die gleiche Menge
kleingeschnittener Stiicke. Speisen daher auch gleichmifig auf dem Geschirr verteilen.

- Damit eventuelle Keime in den Speisen sicher abgetdtet werden, miissen die Speisen
entsprechend hohe Temperaturen fiir eine ausreichende Zeit erreichen.

- Als Faustregel gilt: Halbe Menge - halbe Zeit.

Doppelte Menge - fast doppelte Zeit.

Uhr einstellen:
Nachdem das Gerit an die Stromversorgung angeschlossen wurde, erscheint im Anzeigefeld
1:00. Sie konnen zwischen einer 12 oder 24 Stunden wihlen. Wéahrend eines Programms
kann durch Driicken der Taste ¥ die aktuelle Uhrzeit angezeigt werden.
Bei Inbetriebnahme und bei Unterbrechung der Stromversorgung muss die Uhrzeit
eingestellt werden.
Beispiel: Die einzustellende Zeit ist 15:25 Uhr.

1. 2 fiir 3 Sekunden driicken. Die Anzeige blinkt.

2. Driicken Sie die Taste  , um eine 12- oder 24-Stunden-Uhr einzustellen.

3. [E)[@J=] drehen, bis die korrekte Stunde (15) angezeigt wird.

4. 2 driicken.

5. [2)[@][++] drehen, bis die korrekten Minuten (25) angezeigt werden.

6. 2 driicken, um die Eingabe zu beenden. Im Anzeigefeld erscheint 15:25.

Mikrowelle

Zum Programmieren eines Garvorganges muss die Funktion (Mikrowelle) und die Leistung
gewihlt, die Dauer des Garvorganges eingestellt und das Programm gestartet werden. Die
Leistung wird durch mehrfaches Driicken der Taste % eingestellt.

= Leistung
H Leistung Anzeige Typ

1 mal | 900W 100 Hoch Fliissigkeiten erhitzen, Garen
2mal | 720W 80 Mittelhoch | Eingefrorene Gerichte auftauen und Erhitzen
3mal |540W 60 Mittel Garen von empfindlichen Lebensmitteln
4 mal |360W 40 Auftauen Auftauen
Smal | 180W 20 Niedrig Auftauen von empfindlichen Lebensmitteln
6 mal | OW 0

Beispiel: Die Mikrowelle soll 5 Minuten bei einer Leistung von 540W garen.
1. % 3 mal driicken. Im Anzeigefeld erscheint P-60.
2. drehen, bis im Anzeigefeld 5:00 erscheint.
3. <I>driicken.




Lichtwelle
Bei der Lichtwellen-Technik wird mit Strahlungswidrme gegart. Verwenden Sie das
Programm zum Garen von diinnen Fleischstiicken, Lendenstiicken, Wiirstchen etc.
AuBerdem eignet es sich fiir heile Sandwichs.
Wihlen Sie eine Garzeit. Die Leistung ist nicht verdnderbar. Beobachten Sie beim Garen
das Fleisch, um nach Erreichen einer ausreichenden Briunung dieses zu wenden bzw. bei
einer ausreichenden Garung zu entnehmen.
Beispiel: Es soll fiir 30 Minuten gegart werden.

1. = driicken. Im Anzeigefeld erscheint 0:00.

2. [E][@&][==] drehen, bis im Anzeigefeld 30:00 angezeigt wird.

3. {0 driicken.

Mikrowelle + Lichtwelle

Bei dieser Betriebsart ist die Mikrowelle und die Lichtwellen-Technik unterschiedlich lange
zugeschaltet. Durch die Kombination von Mikrowelle und Lichtwelle verringert sich die
Garzeit.

Durch zwei- bzw. dreimal Driicken der Taste .:#,/+= kann eine der beiden Kombinationen
gewihlt werden. Nach Einstellung der Garzeit wird der Garvorgang durch driicken der
Taste {» gestartet.

Kombination 1:

30% der eingestellten Zeit wird mit der Mikrowelle gegart, die restlichen 70% wird mit
Lichtwellen gegart.

Verwenden Sie dieses Programm beispielsweise zum Garen von Fisch, Kartoffeln oder
Gratin.

Kombination 2:
55% der eingestellten Zeit wird mit der Mikrowelle gegart, die restlichen 45% wird mit
Lichtwellen gegart.
Dieses Programm eignet sich beispielsweise zum Garen von Gefliigel oder Omeletts.
Beispiel: Sie mochten das Programm mit der Kombination 2 fiir 25 Minuten benutzen.
1. 4= 3 mal driicken. Im Anzeigefeld erscheint Co-2.
2. drehen, bis im Anzeigefeld 25:00 erscheint.
3. {I» driicken.

Dampfgaren
Mit der Dampfgar-Funktion kénnen Sie Fisch, Gemiise usw. garen.
Beispiel: Es soll fiir 20 Minuten gegart werden.
1. 2 driicken. Im Anzeigefeld erscheint 0:00.
2. drehen, bis im Anzeigefeld 20:00 erscheint.
3. {f» driicken.

Hinweis: Wasserstandsalarm

Wenn der Wasserstand niedriger als der Min.-Wasserstand ist, stoppt das Gerit. Ein
Signalton ertdnt und im Anzeigefeld erscheint , DEDE—*.

Wenn neues Wasser eingefiillt wurde, erneut > driicken und das Programm lduft weiter.

Automatik-Kochprogramme
Durch die Automatik-Kochprogramme kénnen Lebensmittel gegart oder aufgewarmt
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werden ohne die Leistung oder die Garzeit einstellen zu miissen. Das Programm besitzt feste
Einstellungen. Sie miissen nur die Lebensmittelart wihlen und das Gewicht bzw. Volumen
des Lebensmittels angeben. Um einen gleichméifBigen Gar- und Brdunungsvorgang zu
gewihrleisten, muss die Speise wiahrend dem Garvorgang beobachtet und gegebenenfalls
mehrfach gewendet werden. Nehmen Sie wie folgt die Einstellung vor:

1. [2][@&][=+ gegen den Uhrzeigersinn drehen. Drehen Sie anschlieBend soweit, bis das

gewliinschte automatische Kochprogramm blinkt oder angezeigt wird.

2. <I» driicken, um die Eingabe zu bestitigen.
3. [2)[@ ][] drehen, um das Gewicht des Gargutes einzustellen.
4. {» driicken, um das Programm zu starten.

Hinweise:

Beachten Sie, dass das Ergebnis der automatischen Kochprogramme von Form und
GroBe der Lebensmittel abhingt.

Stellen Sie die Lebensmittel beim Garen, Erwdrmen oder Auftauen nicht direkt auf
die Bodenplatte. Verwenden Sie immer geeignetes Geschirr.

Feste und dichte Lebensmittel sollten nicht vor dem Auftauen direkt gegart werden.
Die Ecken werden schneller iibergart bevor das Innere aufgetaut wurde.

- Wihrend dem Garen und Aufwidrmen ist es angebracht, die Lebensmittel abzudecken.

Dadurch wird die Feuchtigkeit in den Lebensmittel erhalten.
Nach Ablauf der halben Garzeit oder Auftauzeit rithren Sie das Gargut um oder
wenden Sie es, damit die Wiarme besser verteilt wird.

Code | Gericht / Garfunktion Bemerkung
&% |Popcorn Eine normale Tiite, die im Supermarkt gekauft wurde.
Reisbrei Angemessene Menge von Wasser und Reis beachten, z.B. 11

Wasser mit 100g Reis.

Pizza aufwiarmen

Die zu erwdrmende Pizza hat eine Temperatur von ca. 5°C

Suppe

200-250ml pro Suppe

Gegrillte Stiick Hahnchen

Gegrilltes Hihnchensteak

Gegrilltes ganzes Hdhnchen

Gegrillte Hihnchenkeule

Gegrilltes Fleisch Platzieren Sie das Grillgut direkt auf dem Grillrost. Nach Ablauf der
Gegrillter Fleischspief3 halben Grillzeit werden Sie durch einen Signalton erinnert, das
Gegrilltes Stiick Fisch Grillgut zu wenden. Driicken Sie anschlieBend ¢, um den
Gegrilltes Rind/Lamm Grillvorgang fortzusetzen.

Gegrillte Wurst

Gegrillter Mais

Hot dog

Toast

Gedidmpftes Hithnchen

Gedampftes Fleisch Dampfgargut auf einen keramischen Teller legen und mittig auf die
Gedéampfter ganzer Fisch Bodenplatte in die Mikrowelle stellen.

Gedampfte Schrimps

¢ 0B}~ 46080856¢EA00

Automatische Aufwirmung

Das zu erwdrmende Gericht hat eine Temperatur von ca. 5°C;
verwenden Sie mikrowellengeeignete Gefdlle oder eine
Kunststofffolie




Zutaten: 500g Erdbeeren (auch tiefgekithlt moglich) 250g
Spezialgelierzucker (1:2)

1. Die Erdbeeren waschen, gut abtropfen, entstielen und in eine
hohe Glasschiissel fiillen.

2. Den Spezialgelierzucker mit den Erdbeeren vermischen und in

Erdbeermarmelade eine hohe Glasschiissel fiillen und abdecken.

3. Die Glasschiissel in die Mikrowelle stellen und das Programm
starten. Rithren Sie nach ca. 5-7 Minuten den Inhalt in der
Glasschiissel kréftig um.

4. Nach Ablauf des Programms die Marmelade sofort in griindlich
gespiilte Glaser fiillen und mit dem Schraubverschluss
verschlieBen. Die Glaser erst 10 Minuten auf den Kopf stellen.
Zum restlichen Abkiihlen die Glédser normal hinstellen.

Zutaten: 500g Kirschen (auch tiefgekiithlt moglich) 250g

Spezialgelierzucker (1:2)

1. Die Kirschen waschen, halbieren und entsteinen.

2. Den Spezialgelierzucker mit den Kirschen vermischen und in
eine hohe Glasschiissel fiillen und abdecken.

Kirschmarmelade 3. Die Glasschiissel in die Mikrowelle stellen und das Programm
starten. Rithren Sie nach ca. 5-7 Minuten den Inhalt in der
Glasschiissel kréftig um.

4. Nach Ablauf des Programms die Marmelade sofort in griindlich
gespiilte Gléser fiillen und mit dem Schraubverschluss
verschlieBen. Die Gldser erst 10 Minuten auf den Kopf stellen.
Zum restlichen Abkiihlen die Gldser normal hinstellen.

Zutaten: 100g Butter oder Margarine, 100g Honig, 4 Eier, 500g

Magerquark, 50g Weichweizengriel, 500g Kirschen, 11 Pflaumensaft,

Zimt, 1 TL Honig, Ol fiir die Form

1. Butter mit Honig (100g) cremig schlagen. Die Eier trennen und
den Dotter unterrithren. Anschliefend den Quark und den Grief3
unterzichen. Das Eiweif3 steif schlagen und unter die Masse
ziehen.

Kirschpudding 2. 300g der geputzten, entsteinten und gewaschenen Kirschen
unterheben. Eine mikrowellenfeste Gugelhupfform (1,51) mit Ol
ausstreichen und den Teig einfiillen.

3. Die Form in die Mikrowelle stellen (nicht abdecken) und das
Programm starten.

4. Anschlieend die Form 10 Minuten ruhen lassen bevor die Form
gestiirzt wird.

5. Die restlichen Kirschen mit dem Pflaumensaft in einer hohen

Riihrschiissel mit dem Piirierstab piirieren und durch ein feines
Sieb geben. Diese dann mit Zimt wiirzen und mit Honig
abschmecken und zum warmen Pudding reichen.




Mehrere Programme programmieren
Sie konnen das Gerdt im Vorfeld mit 3 Programmen programmieren, um z.B. erst mit
Mikrowelle, anschlieend mit der Lichtwelle garen und dann noch mal mit der Mikrowelle
dem Gargut Wirme zuzufithren. Als Programme kann neben dem Mikrowellen- und
Lichtwellenprogrammen auch die Kombinationsprogramme gewihlt werden.
Beispiel: Sie mochten erst mit Mikrowelle und anschlieBend mit der Lichtwelle garen.
1. Mikrowellenprogramm programmieren (ohne auf {f> zu driicken) Im Anzeigefeld
erscheint 1§ .
2. Lichtwellenprogramm programmieren (ohne auf I zu driicken). Im Anzeigefeld
erscheint |25 .
3. {I» driicken. Im Anzeigefeld leuchten die einzelnen Kiirzel der Programme auf.
Am Ende des gesamten Programms ertont ein Signalton.

Tipp: Diese Funktion kann optimal beim Garen durch Einstellen von unterschiedlichen
Mikrowellenleistungen genutzt werden. Zu Beginn eine hohe Leistung einstellen,
anschlieend eine niedrige Leistung, damit dem Gargut noch Wirme zugefiihrt
wird. Die Wiarme kann sich dann noch optimal verteilen, obwohl sich das Gargut
schon in der sogenannten Ruhephase befindet.

Kindersicherung:

Die Kindersicherung verhindert, dass Kinder das Gerédt unerwiinscht in Betrieb nehmen
konnen.

Zum Einschalten der Kindersicherung STOP 3 Sekunden lang driicken. Im Anzeigefeld
erscheint & .

Um die Kindersicherung wieder auszuschalten, erneut STOP 3 Sekunden lang driicken. Im
Anzeigefeld verschwindet & .

Hinweis: Lésst sich das Gerdt nicht in Betrieb nehmen, iiberpriifen Sie, ob die
Kindersicherung eingeschaltet ist.

Auftau-Hinweise

Beim Auftauen von Lebensmitteln entfernen Sie die Verpackung and platzieren Sie es auf
geeignetem Geschirr auf der Bodenplatte.

Wenden/Umriihren

Nahezu alle Lebensmittel miissen einmal wihrend dem Auftauen gewendet oder umgeriihrt
werden. Trennen Sie moglichst schnell Stiicke, die aneinander hidngen und sortieren Sie
diese um.

Kleinere Portionen

Kleinere Portionen tauen gleichméfBiger und schneller auf als groe Portionen. Frieren Sie
deshalb die Lebensmittel in kleinen Portionen ein, wenn Sie diese in der Mikrowelle
auftauen mochten.

Ruhezeit

Die Ruhezeit nach dem Auftauen der Lebensmittel ist ebenfalls wichtig, da der
Auftauvorgang weiter fortgesetzt wird. Die nachfolgende Tabelle zeigt die Ruhezeiten fiir
ein paar verschiedene Lebensmittel. Nach dem Auftauen sollten die Lebensmittel moglichst
bald verzehrt werden. Ein zweites Einfrieren ist nicht moglich.

Die Tabellen dienen lediglich als Referenz. Die angegebenen Zeiten und Gewichte konnen
auch abweichen.



Auftauzeiten (Mikrowellenleistung bei 20% ) fiir Fleisch und Gefliigel:

Lebensmittel Mikrowellenzeit Ruhezeit
Rinderbraten 9-12 Minuten / 500g 10-15 Minuten
Beefsteak 5-8 Minuten / 500g 5-10 Minuten
Hackfleisch - Rind 6-10 Minuten / 500g 5-10 Minuten
Schweinebraten 9-14 Minuten / 500g 10-15 Minuten
Schweinekotelett 6-10 Minuten / 500g 5-10 Minuten
Rippen 7-10 Minuten / 500g 5-10 Minuten
Hackfleisch — Schwein 7-10 Minuten / 500g 5-10 Minuten
Lammbraten 9-12 Minuten / 500g 10-15 Minuten
Lammschulter 8-12 Minuten / 500g 10-15 Minuten
Lammbkotelett 6-10 Minuten / 500g 5-10 Minuten
Gefliigel
Truthahn (ganz) 7-12 Minuten / 500g 20-30 Minuten
Stiicke 8-12 Minuten / 500g 10-15 Minuten
Hiihnchen (ganz) 6-10 Minuten / 500g 10-15 Minuten
Stiicke 6-9 Minuten / 500g 10-15 Minuten
Ente 9-12 Minuten / 500g 10-15 Minuten

Auftauzeiten (Mikrowellenleistung bei 20%) fiir Fisch und Meeresfriichte:

Fisch und Meeresfriichte | Mikrowellenzeit Ruhezeit Handhabung
Ganzer Fisch 4-6 Minuten / 500g | 5 Minuten Nach Ablauf der halben
Auftauzeit den Fisch wenden.
Muscheln 6-10 Minuten / 500g | 2-3 Minuten Schnellstmoglich trennen.
Garnelen 5-8 Minuten / 500g | 2-3 Minuten Schnellstmoglich trennen.
Reinigung

® Vor jeder Reinigung das Gerit ausschalten, den Netzstecker aus der Steckdose ziehen
und ausreichend abkiihlen lassen.

® Das Gerit darf nicht mit Wasser behandelt werden. Es darf kein Wasser in die
Liiftungsoffnungen innen oder auBBen am Gerit eindringen. Ein Dampfreiniger darf
nicht zur Reinigung verwendet werden.

® Reinigen Sie den Garraum nach jedem Gebrauch. Tiirinnenseite, Tiirdichtung und
Tirrahmen miissen stets sauber gehalten werden. Wassertropfen an den Innenwénden
des Gerétes mit einem trockenen Tuch entfernen.

® Zur Reinigung des gesamten Gerites eignet sich ein nur leicht angefeuchtetes weiches
Tuch mit etwas Spiilmittel. Achten Sie darauf, dass keine Feuchtigkeit in die
Liiftungsdffnungen des Gerétes gelangt. AnschlieBend mit einem weichen Tuch
trockenreiben.

® Benutzen Sie keine Scheuermittel oder andere aggressive Reinigungsmittel.
Backofenreinigungsspray darf nicht verwendet werden. Benutzen Sie auch keine
Metallschaber zur Tiirreinigung, da diese die Oberfldche zerkratzen, was zum
Zerspringen des Glases fiihren kann.

® Grillrost und Tropfblech im Spiilwasser reinigen.

® Zur Reinigung und Entkalkung des Wassertanks diesen mit warmem Essigwasser fiillen
und einwirken lassen. AnschlieBend das Essigwasser ausschiitten und mit klarem Wasser
umspiilen.



Technische Daten

Abmessungen auflen: 310 mm (H) x 565 mm (B) x 406 mm (T)
Abmessungen innen

— Hohe iiber der Bodenplatte:  200mm

Geritegewicht: ca. 19 kg
Betriebsspannung: 230V~ 50 Hz
Leistungsaufnahmegesamt:

— Lichtwelle: 850 W

— Mikrowelle: 1400 W

- Dampf: 1250 W
Abgabeleistung

— Mikrowelle: 180 W - 900 W

Ersatzteile und Zubehor

Falls Sie Ersatzteile oder Zubehor zu IThrem Gerit bendtigen, konnen Sie diese auch
bequem iiber unseren Internet-Bestellshop bestellen. Sie finden unseren Bestellshop auf
unserer Homepage http://www.severin.de unter dem Unterpunkt ,,Ersatzteilshop*.

Entsorgung

Altgerdte unbrauchbar machen, indem die Netzzuleitung abgetrennt wird. Ihre Stadt-
ﬁ oder Gemeindeverwaltung kann IThnen Auskunft zu Recyclingmdglichkeiten von
mmm  Altgerdten geben.

Garantie

Severin gewihrt Thnen eine Herstellergarantie von zwei Jahren ab Kaufdatum. In diesem
Zeitraum beseitigen wir kostenlos alle Midngel, die nachweislich auf Material- oder
Fertigungsfehlern beruhen und die Funktion wesentlich beeintrachtigen. Weitere Anspriiche
sind ausgeschlossen. Von der Garantie ausgenommen sind: Schiden, die auf Nichtbeachtung
der Gebrauchsanweisung, unsachgeméfle Behandlung oder normalen Verschleif3
zuriickzufiihren sind, ebenso leicht zerbrechliche Teile wie z. B. Glas, Kunststoff oder
Glihlampen. Die Garantie erlischt bei Eingriff nicht von uns autorisierter Stellen. Sollte
eine Reparatur erforderlich werden, senden Sie bitte das Gerédt ohne Zubehorteile, gut
verpackt, mit Fehlererkldrung und Kaufbeleg versehen, direkt an den Severin-Service. Die
gesetzlichen Gewiéhrleistungsrechte gegeniiber dem Verkédufer und eventuelle
Verkéufergarantien bleiben unberiihrt.




Microwave oven

Dear Customer

Before using the appliance, please read the following instructions carefully and keep this
instruction manual for future reference. The appliance must only be used by persons familiar
with these instructions.

SNk L=

Familiarisation
Door locks 7. Steam generator
Inspection window 8. Drip tray
Base plate 9. Water collection channel
Grill rack 10. Water container
Control panel 11. Float sensor
Heating elements 12. Water container lid

Positioning the unit

Always place the microwave oven on a stable, level and heat-resistant surface, ensuring
that it is protected from any heat source or excessive humidity.

Do not operate the appliance outdoors.

Sufficient ventilation must be ensured at all times. Do not place any objects on the unit,
and make sure that the following minimum distances from any wall or other object are
maintained:

Side: 5 cm
Rear: 10cm
Top: 20cm

The feet on the base of the unit must not be removed.
The unit must not be installed inside a cupboard; when positioning the unit, also ensure
that it is not placed directly underneath a cupboard or any other similar object.

Connection to the mains supply

The appliance should only be connected to an earthed socket installed in accordance with
the regulations. Make sure that the supply voltage corresponds with the voltage marked on
the rating label. This product complies with all binding CE labelling directives.

Before using for the first time

Remove any exterior and interior packaging materials. All these materials are suitable
for recycling.

Remove the protective foil completely from the stainless-steel surface areas.

After unpacking, and every time before connecting the unit to the power supply, check
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the unit and its power cord carefully for any signs of damage. Also ensure that the door,
including the inspection window and door locks, are not damaged or bent and that it
closes firmly against the support. This is important to ensure that no microwave energy is
allowed to escape during operation. For the same reason, the entire casing as well as the
inside of the oven must be carefully checked.
Should the unit show any signs of damage, it must not be used under any circumstances
until it has been repaired by a qualified technician.

® Do not remove the protective film covering the inside of the door, nor the rubber plugs
on the grill rack.

® Before the appliance is used for the first time, let it heat up on the light-wave setting
(without activating the microwave function) for approximately 5 minutes. This will
remove the smell typically encountered when first switching on a unit of this type. A little
smoke may be emitted; this is quite normal, but ensure there is sufficient ventilation.

Note: Do not switch the unit on unless the food to be heated or cooked has been placed
inside the oven. Operating the appliance empty could result in damage to the unit.

Important notes

® When heating liquids in your microwave oven, they may heat up beyond boiling-point
without visible evidence of bubbling. It is therefore important to exercise extreme
caution when handling any containers, e.g. when removing them from the oven.
The risk of such over-boiling may be reduced by placing a heat-resistant glass rod in the
container during the heating process.

® Eggs in their shells or whole hard-boiled eggs must not be heated in a microwave oven,
since they may explode even after the heating process has finished.

® Caution: it is also highly dangerous to heat up liquids or any kind of solid food items in
closed containers in the unit, since there is a real danger of explosion.

® The contents of baby bottles or glass containers with baby food must be thoroughly
stirred or shaken to ensure that the temperature is evenly distributed. To avoid painful
and dangerous scalding, always check the temperature before feeding a child.

® When heating or cooking food contained or wrapped in combustible materials such as
plastic or paper, there is a danger of those materials igniting. It is also possible that food
will dry out or even ignite if the selected cooking time is excessive. Fat or oil are also
inflammable substances. It is therefore important to supervise the appliance during
operation. Highly volatile or inflammable liquids such as concentrated alcohol must of
course not be heated up.

® Should any smoke be noticed during operation, keep the door closed to inhibit or
smother any flames. Switch the unit off immediately and remove the plug from the wall
socket.

® To prevent danger of burns, a suitable oven-cloth must always be used when removing
food items from the oven, since the utensils and cooking containers heat up not only
during light-wave operation, but also during microwave operation.

® Special food thermometers (as used in conventional baking ovens) are not suitable for
use with microwave ovens.



Important safety instructions

Caution: certain types of food may tend to catch fire. Do not, under any circumstances,
leave the appliance unattended when using the microwave, light-wave or combination
functions, or any of the automatic cooking programmes.

This microwave oven is intended for the defrosting, heating and cooking of food only. No
responsibility will be accepted if damage results from improper use, or if these
instructions are not complied with.

This appliance is not intended for use by any person (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lacking experience and knowledge, unless
they have been given supervision or instruction concerning the use of the appliance by a
person responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.
Caution: The use of the microwave oven by children without supervision must not be
permitted, unless specific and clear instructions have been given prior to use, allowing
the child not only to operate the microwave oven in a safe manner, but also to
understand the dangers resulting from improper use or non-compliance with the
instructions.

Warning because of the high temperatures that occur during operation in the
combination functions, children must not use the appliance unless they are properly
supervised by an adult.

Do not touch the water container of the steam generator while the appliance is in use.
Caution: the base plate is very hot during and after use. Do not touch the plate; there is
a risk of burns.

If the water container needs to be replenished during a cooking cycle, the programme
must be stopped before it is refilled; restart the programme afterwards.

Always switch the appliance off and remove the plug from the wall socket:

- before cleaning,

- in case of any malfunction.

Caution: the exterior surfaces of the appliance may become hot during operation.

There is also a danger of steam being emitted through the ventilation slots, with a &
consequent risk of scalding. Keep small children well away from the appliance at

all times.

Do not allow the appliance or its power cord to touch hot surfaces or come into contact
with any heat sources. Do not let the power cord hang free, and keep it away from any
hot parts.

It i1s important that the appliance is thoroughly cleaned at regular intervals and that any
food residues are removed. Excessive wear may otherwise be caused to the exposed
surfaces and the life expectancy of the appliance considerably reduced. In addition, its
safety and proper operation may also be affected.

This microwave oven is intended for domestic use only and not for commercial
applications. (Class B in compliance with EN 55011:1998+A1+A2)

Caution: any maintenance or repair work requiring the removal of any microwave
radiation protection cover represents a serious hazard to unqualified persons. This
includes the replacement of the special power cord or an interior light bulb. The unit
must not be opened, except by qualified personnel. If repairs are needed, please send the
appliance to one of our customer service departments. The address can be found in the
appendix to this manual.
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The microwave function (Group II in compliance with EN 55011:1998+A1+A2)
Electromagnetic energy is generated inside the unit, causing the molecules in the food
(mainly water molecules) to oscillate and subsequently causing the food to become hot.
Food with high water content will therefore heat up faster than relatively dry food. The heat
is generated gradually inside the food. Any utensils, container or plates used are heated up
only indirectly as a result of the food temperature.

Always use suitable kitchen utensils

® Do not place the food directly onto the base plate; always use a suitable plate or cooking
container.

® Metal objects are to be avoided since microwaves are reflected from metal surfaces and
might not reach the food to be cooked. Any metal in the oven might also cause sparks,
resulting in possible damage.

® As a general rule, cutlery or metal containers must not be used in the microwave oven.
Some food wrappings contain aluminium foil or wires underneath a layer of paper and
are therefore also unsuitable for use with microwave appliances.
However, should the use of aluminium foil be recommended in a recipe, ensure that the
food is tightly wrapped in the foil (avoiding any air blisters). Ensure a minimum distance
of 2.5 em between the foil and the interior walls of the oven.

® Always make sure that the cooking container or plate used does not have any metal
decoration, such as a gold rim, or colour containing metal particles. Lead crystal objects
are also not suitable. Always make sure that the cooking containers used are not hollow
in any part (e.g. in the handles). Porous materials may have absorbed water during
cleaning and are again not suitable. Cooking containers or utensils made of ‘Melamine’
plastic material absorb energy and are also unsuitable.

- Using the microwave function

- Containers made from heat-resistant glass or porcelain, however, are well suited for
use in microwave appliances.

- Plastic is suitable only if it is heat-resistant up to 140° C. Cooking bags etc. should be
punctured to release any high pressure during cooking.

Cooking containers especially designed for use with microwave ovens are available
at most kitchenware dealers.

- Containers or plates can be tested for their suitability in a microwave appliance by
placing the item (without any food) on the base plate, switching the unit on,
adjusting the microwave power setting to ‘High’, and letting the appliance operate
for approximately 20 seconds. Listen and watch carefully for crackling sounds and
sparks. Should any be observed, switch the unit off immediately. It is also important
to check the temperature of the container: a suitable container will only be
lukewarm.

- Light-wave operation
- When using the light-wave function, any heat-resistant containers or plates suitable
for conventional ovens may be used. Do not use any plastic items with this function.
- The food to be cooked can be put directly on the rack, which slides into the guide
rails. Place the drip tray underneath the rack.
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- Using the microwave/light-wave combination
- When using the microwave/light-wave combination, the two functions are activated
alternately. The containers or plates must therefore be suitable for use in a
microwave appliance as well as being heat-resistant. Because of the relatively high
temperatures, plastic items must not be used. The rack provided with this unit is
specifically designed for use with all the functions described. Make sure that the
container or plate used does not contain any metal parts.

Cooking utensils Microwave Light-wave Combi
Heat-resistant glass yes yes yes
Non heat-resistant glass no no no
Heat-resistant ceramics yes yes yes
Microwave-safe plastic kitchen utensils yes no no
Metal bowls no yes no
Metal trays or racks no yes yes
Drip tray no yes yes
Aluminium foil and foil containers no yes no
Operation

Using the steam generator

Before the steam generator is used for the first time, the water container and its lid should
be thoroughly cleaned in hot soapy water.

Operation:

Open the water container lid.

Lift out the container.

Fill the container up to its max level with clean, fresh water (do not use mineral water).
Note: the water level should be between the min and max marks. If the level is below
min, either the steam function cannot be started, or the container will need to be
replenished after a very short time. With the water level exceeding the max-mark, there
is a danger that water will reach the interior.

Replace the container lid and ensure it locks into place.

Insert the plug into a suitable wall outlet.

Place the plate containing the food to be cooked in the centre of the base plate.

Close the door.

Select the desired steam-cooking programme on the control panel and start the
programme.

Important notes:

Caution: do not open the water container during the cooking process.

If the water level falls below the min level, the programme is automatically interrupted.
A beep signal is heard and the steam-cooking symbol flashes, reminding the user to
replenish the water. However, before re-filling the container, allow the appliance to cool
down for a short time. Remove the container lid. Fill the container with water and
replace the lid before restarting the programme.

While steam-cooking is in progress, steam is emitted through the aperture on the top of
the appliance. Once steam-cooking is complete, there may still be some residual steam
left in the interior, and there is also a possibility that some hot water may have collected
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around the lower part of the door. Take special care, therefore, when opening the unit
after use.

— The water collection channel should be emptied in good time to prevent it from over-
flowing.

Fitting the water collection channel

Before the steam-cooking function can be used, the water container and water collection

channel must be fitted to the unit.

— If the collection channel (3) is full of water, it must be emptied right away. You can
either use a dry cloth to soak up the water, or remove the channel and pour the water
away. To remove the channel, the door (1) must be fully open. Press both buttons at
once and remove the channel carefully.

— To replace the channel, open the door all the way, place the three locating lugs (b) on the
channel into the three corresponding rectangular holes (a) in the bottom of the unit.
Push the channel firmly in to ensure it locks into place.
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Fitting the water container lid

Place the lid assembly (1) inside the water container (2). Ensure that the lugs (a) are
correctly positioned in the side (b) of the container. If not so positioned, the steam function
cannot be started for safety reasons, as steam might escape through the container opening.
To remove the lid from the container, press both buttons (4) on top of the lid.

General information on programming the unit

When any control button is pressed, the correct input is acknowledged by one beep
signal. Any incorrect or invalid input is indicated by a double beep.

For all programmes, cooking times of up to 95 minutes can be selected. For steam
cooking, however, a maximum cooking time of 30 minutes is available.

A programme can be either interrupted or restarted by pressing STOP.

General operating sequence

Place the food to be heated in a suitable container. Place the container on the centre of

the base plate in the oven.

- When food is heated up in the microwave, it should be covered to prevent it from
drying out. Glass or plastic covers especially designed for use with microwave
appliances are available at most kitchenware dealers.

- When using the combination or the light-wave functions, do not cover the food to be
cooked. The rack is inserted in the guide rails. The two spacing lugs should be towards
the rear wall of the compartment. The food is placed directly onto the grill rack. When
using this rack, always place the drip tray underneath.

Close the door and set the desired programme.

During operation, the interior light remains on.

If, during operation, the door is opened or STOP is pressed (e.g. to stir or turn the food

to ensure the heat is evenly distributed), the timer and programme functions are

automatically suspended and will automatically resume only after the door is closed
again and J> is pressed.

Press STOP twice to interrupt the programme.

Once the pre-programmed time has elapsed, a beep signal is heard and the interior light

switches off. The signal is repeated at 2-minute intervals until the door is opened or

STOP is pressed.
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— Open the door and remove the container with the food.
— To achieve an even distribution of heat through the food, the container should be set
aside for several minutes.
— The cooking times generally depend on several factors.
- The microwaves penetrate the surface of the food. For larger pieces of food, a longer
cooking time is therefore needed than for the same amount of food if cut into pieces.
The food should also be evenly distributed on the plate.
- To ensure that any germs in the food are safely destroyed, the food needs to be
exposed to high temperatures for a sufficiently long period.
- Asabasicrule: half the amount - half the recommended time.
double the amount - almost double the recommended time.

Setting the clock:
Once the unit has been connected to the power supply, the display will show 1:00. The clock
can be set to the 12 or 24 hour display format. While a programme is running, the present
time can be called up by pressing 2 .
The clock must be set when the appliance is connected for the first time, and also if a power
failure has reset it.
Example: the time to be set is 15:25.
1. Press £ for 3 seconds. The display starts flashing.
2.Press ¥ toselect the 12- or 24-hour display format.

3.Turn until the correct hour (15) is displayed.
4.Press ¥ .
5.Turn until the correct minutes (25) are displayed.

6. Press 2 to confirm the input. The display now shows 15:25.

The microwave function

To programme the unit for cooking, the correct mode (microwave in this case), the required
power setting and the cooking time must be selected before the programme sequence can be
started. The power setting is selected by repeatedly pressing 7 .

= Power settings
H Power Display Type
1x 900W 100 high heating up liquids, cooking
2x 720W 80 medium high | defrosting and heating up deep-frozen dishes
3x 540W 60 medium cooking delicate food
4x 360W 40 defrosting | defrosting
5x 180W 20 low defrosting delicate food
6x ow 0

Example: to programme the microwave function for a cooking time of 5 minutes at
540W power.
1.Press % 3 times. The display shows P-60.

2. Turn until the display shows 5:00.
3.Press <0 .

The light-wave function
Light-wave technology uses radiation heat to cook the food. This programme is suitable for
cooking sausages, pieces of loin, boneless cutlets or other thin pieces of meat etc. It can also
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be used to prepare hot sandwiches.
Select the desired cooking time. The power setting cannot be changed. As the meat needs to
be turned after one side is sufficiently browned, and taken out once it is done on both sides,
the whole process should be closely monitored.
Example: programming a cooking time of 30 minutes.
1. Press w = . The display shows 0:00.

2. Turn [&][&][++], until the display shows 30:00.
3.Press (.

Microwave + light-wave

In this mode, the microwave and light-wave functions are activated alternately at different
time settings. The use of this combination mode shortens the cooking time.

The following two available combinations can be selected by pressing .:4u==  twice or
three times. Once the desired cooking-time has been selected, the cooking process is started

by pressing <> .

Combination 1:

The microwave function is active for 30% of the pre-programmed time, while the light-wave
function is active for the remaining 70%.

This programme is useful for fish, potatoes or cooking ‘au gratin’.

Combination 2:
The microwave function is active for 55% of the pre-programmed time, while the light-wave
function is active for the remaining 45%.
This programme can be used for poultry, omelettes etc.
Example: you want the Combination 2 programme to run for 25 minutes.
1. Press w,4.= 3 times. The display shows Co-2.

2. Turn , until the display shows 25:00.
3.Press (I .

Steam cooking
The steam-cooking function is suitable for cooking fish, vegetables etc.
Example: programming a cooking time of 20 minutes.
1.Press 2. The display shows 0:00.

2. Turn [Z][§][=+] » until the display shows 20:00.
3. Press ¢y .

Note: low water-level alarm

If the water level falls below the min level, the appliance will automatically stop. A beep
signal is heard and the display shows ‘DEDE—".

After the water has been replenished, press (i» again and the programme will continue.

Automatic cooking programmes
These programmes are helpful when cooking or heating up food without having to select any
particular settings, e.g. for power or cooking time. Pre-programmed settings are used, where
only the food-type and the weight or volume need be entered. To achieve even cooking or
browning, it is important to monitor the food closely during the process and, if required, to
turn the food repeatedly. Set the programme in the following way:

1. Turn [&][#]f+] anti-clockwise to access the selection menu. Then turn in the
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2.
3,
4.

appropriate direction until the symbol for the desired cooking programme flashes or
shows in the display.
Press <I» to confirm the input

Turn [Z][@ ][+ to set the food weight.

Press (i to start the programme.

Remarks:

Please note that the result of the automatic cooking programmes depends on the shape
and size of the food to be cooked.

Never place the food directly onto the base plate for cooking, heating up or defrosting;
always use a suitable utensil.

- Firm or dense food types should not be cooked directly without first being defrosted.

Otherwise the outside parts will already be cooked before the inside is defrosted.
When cooking or warming food, it should be covered to prevent it from drying out.
Once the cooking or defrosting programme has run halfway through, turn or stir the
food to ensure that the heat is evenly distributed.

Dish / cooking function Remark

popcorn Normal bag, as from any supermarket

rice porridge Measured quantity of water and rice, e.g. 1 litre water with 100g rice
heat-up pizza The pizza to be warmed should have a temperature of about 5 °C
soup 200-250ml per portion

grilled piece of chicken

grilled chicken steak

grilled whole chicken

grilled chicken leg

grilled meat Place food to be grilled directly onto the grill rack. Once half the
grilled skewer grilling time has elapsed, a beep signal reminds you to turn the food
grilled portion of fish over. Press (] afterwards to continue the programme.

grilled beef/lamb

grilled sausage

grilled corn

hot dog

toast

steamed chicken

steamed meat Put food to be steamed onto a ceramic plate and place it in the
steamed whole fish centre of the base plate inside the microwave.

steamed shrimps

¢ 8002 ~46080R5ErE00LERE

automatic re-heating The dish to be heated is about 5°C; use a suitable container
designed for use with a microwave oven, or plastic foil
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Ingredients: 500g strawberries (may also be deep-frozen), 250
special preserving sugar (2plus1)

1. Clean the strawberries, drain, remove stalks and put in a tall
glass container.
2. Mix the preserving sugar with the strawberries, put in a tall glass
strawberry jam container and cover.
3. Place the container in the microwave and start the programme.
After 5-7 minutes, stir the contents of the container thoroughly.
4. After the programme has ended, immediately pour the jam into
throughly cleaned and rinsed glass jars and close with a screw
top. Ensure that the jars are placed upside down for the first 10
minutes. Then turn them the right way up and allow to cool.
Ingredients: 500g cherries (may also be deep-frozen), 250 special
preserving sugar (2plusl)
1. Clean the cherries, cut into halves and remove stones.
2. Mix the preserving sugar with the cherries, put in a tall glass
container and cover.
& |cherryjam 3. Place the container in the microwave and start the programme.
After 5-7 minutes, stir the contents of the container thoroughly.
4. After the programme has finished, immediately pour the jam
into throughly cleaned and rinsed glass jars and close with a
screw top. Ensure that the jars are placed upside down for the
first 10 minutes. Then turn them the right way up and allow to
cool.
Ingredients: 100g butter or margerine, 100g honey, 4 eggs, 500g low-
fat quark (a type of cottage cheese), 5S0g soft wheat semolina, 500g
cherries, 1litre plum juice, cinnamon, 1 tablespoon honey, oil or fat
for the mould
1. Beat the butter and honey (100g) until creamy. Separate the
eggs, add the yolks and blend in. Then beat the egg-white until
stiff, and fold in.
2. Add and fold in 300g of the cleaned cherries with the stones
removed. Take a ‘Guglhupf’ or similar mold (1.5 1) suitable for
[P |cherry pudding microwave ovens and grease the inside lightly with oil or fat. Fill
with the mixture.
3. Place the mould in the microwave (do not cover) and start the
programme.
4. After the programme has ended, let the mould stand for 10 mins
before turning out the contents.
5. Put the remaining cherries and plum juice into a suitable tall

container and use a blender to purée it; then pass it through a
fine sieve. Flavour to taste with cinnamon and the remaining
honey, and serve together with the warm pudding.
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Setting multiple programmes
Prior to operation, the microwave can be set for up to 3 programmes to run consecutively,
e.g. the microwave function first, followed by the light-wave function before going back to
the microwave function again in order to ensure the food will still be exposed to additional
heat. The multiple-programme feature applies not only to the microwave and light-wave
functions, but can also be used with any of the combination programmes.
Example: using the microwave function first, followed by the light-wave function.
1. Programme the microwave function (without pressing <I>) The display shows /1§ .
2. Programme the light-wave function (without pressing 1> ). The display shows |z .
3.Press ). The symbols for the single programmes will appear on the display.
A beep signal indicates that the entire programme has finished.

Hint: This memory function is especially helpful when using the microwave to cook food
at different power settings. While a higher power setting is selected initially, the
power can be reduced at a later stage in order to keep the food hot, and to ensure
that the heat is evenly distributed when the food is already done.

Childproof safety device:

This safety device prevents children from operating the appliance without supervision.

To activate the safety device, press STOP for 3 seconds. The symbol & appears on the
display.

To switch off the safety device, press STOP again for 3 seconds. The symbol & now
disappears.

Note: Should you experience any problems in switching the appliance on, first verify that the
safety device has not been activated.

Tips for defrosting food

When food is to be defrosted, it should be taken out of its packaging, placed on a suitable
plate which is then put onto the base plate.

Turning/stirring

Almost all types of food must be turned over or stirred once during the defrosting process.
Make sure you separate pieces of food that are stuck together, and rearrange them.

Smaller portions

Smaller portions defrost more evenly and quickly than larger portions. If food is to be
defrosted in a microwave, it is therefore better to prepare it in smaller portions before initial
freezing.

Standing time

Allowing the food to stand for a time after defrosting is also important, as the defrosting
process continues. The table below shows the standing times for different types of food.
Food should be consumed soon after defrosting. It is not advisable to freeze it a second time.

This table gives an approximate reference only. The times and weights listed can vary.
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Defrosting times (at 20% microwave power) for meat and poultry:

Food type Microwave time setting Standing time
roast beef 9-12 minutes / 500g 10-15 minutes
beef steak 5-8 minutes / 500g 5-10 minutes
beef mince 6-10 minutes / 500g 5-10 minutes
roast pork 9-14 minutes / 500g 10-15 minutes
pork cutlet 6-10 minutes / 500g 5-10 minutes
ribs 7-10 minutes / 500g 5-10 minutes
pork mince 7-10 minutes / 500g 5-10 minutes
roast lamb 9-12 minutes / 500g 10-15 minutes

shoulder of lamb
lamb cutlet

8-12 minutes / 500g
6-10 minutes / 500g

10-15 minutes
5-10 minutes

poultry

turkey (whole) 7-12 minutes / 500g 20-30 minutes
pieces 8-12 minutes / 500g 10-15 minutes

chicken (whole) 6-10 minutes / 500g 10-15 minutes
pieces 6-9 minutes / 500g 10-15 minutes

duck 9-12 minutes / 500g 10-15 minutes

Defrosting times (at 20% microwave power) for fish and seafood:

Fish and sea-food Microwave time setting Standing time | Handling

whole fish 4-6 minutes / 500g 5 minutes turn the fish over half way
through the defrosting process

mussels 6-10 minutes / 500g 2-3 minutes separate pieces as soon as
possible.

shrimps or prawns 5-8 minutes / 500g 2-3 minutes separate pieces as soon as
possible.

Cleaning

Before cleaning the appliance, ensure it is switched off and has cooled down completely.
Do not clean the unit with water. Make sure that no water - however small an amount - is
allowed to enter the ventilation slots on the inside or outside of the unit. Do not use any
steam-cleaning appliances.

The interior surfaces must be cleaned thoroughly after each cycle of use. The inside of
the door, the door seal as well as the surround must be kept clean at all times. Any water
on the inside surfaces should be removed with a dry cloth.

The entire unit may be wiped with a slightly damp lint-free cloth and a mild household
detergent. Make sure that no humidity is allowed to get into the ventilation slots. Wipe
thoroughly dry afterwards.

Do not use abrasives or harsh cleaning solutions. Commercially available sprays
specifically developed for cleaning conventional baking ovens must not be used.
Likewise, do not use metal scrapers to clean the door; this is to prevent scratches to the
surface and damaging the glass.

The grill rack and drip tray be cleaned in hot, soapy water.

To clean and descale the water container, fill it with a warm water/vinegar solution and
allow some time for it to take effect. Pour out the solution afterwards and rinse
thoroughly with clean water.
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Technical specifications

Exterior dimensions: 310 mm (H) x 565 mm (W) x 406 mm (D)
Interior dimensions

— clearance above base plate: 200mm

Unit weight: 19 kg
Operating voltage: 230V~ 50 Hz
Total power consumption:

— light-wave: 850 W

— microwave: 1400 W

— steam: 1250 W
Microwave output: 180 W - 900 W
Disposal

Old or damaged units should be rendered unusable by removing the power cord.
Should you be unsure about the recycling facilities available for such appliances in
mmm  your area, please inquire at the relevant local authority department.

Guarantee

This product is guaranteed against defects in materials and workmanship for a period of two
years from the date of purchase. Under this guarantee the manufacturer undertakes to
repair or replace any parts found to be defective, providing the product is returned to one of
our authorised service centres. This guarantee is only valid if the appliance has been used in
accordance with the instructions, and provided that it has not been modified, repaired or
interfered with by any unauthorised person, or damaged through misuse.

This guarantee naturally does not cover wear and tear, nor breakables such as glass and
ceramic items, bulbs etc. If the product fails to operate and needs to be returned, pack it
carefully, enclosing your name and address and the reason for return. If within the guarantee
period, please also provide the guarantee card and proof of purchase.
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) Four a micro-ondes

Chere cliente, Cher client,

Avant d’utiliser 'appareil, lisez attentivement les instructions ci-apres et conservez ce
manuel d’instructions pour toute référence ultérieure. L’appareil doit étre utilisé
exclusivement par des personnes familiarisées avec ces instructions.

SAINAIE I o

Familiarisez-vous avec votre appareil

Verrous de la porte 7. Générateur de vapeur
Hublot d’observation 8. Lechefrite

Fond de la cuve 9. Bac d’écoulement
Grille 10. Réservoir

Tableau de commande 11. Flotteur

Résistance 12. Couvercle du réservoir

Positionnement de ’appareil

Installez toujours le four a micro-ondes sur une surface stable et plane, résistante a la
chaleur et a I’abri de toute source de chaleur ou d’humidité.

Ne pas utiliser I'appareil en plein air.

Assurez une ventilation suffisante et constante. Ne placez aucun objet sur I'appareil et
veillez a ce que les distances minimales suivantes soient respectées entre ’appareil et le
mur ou tout autre objet :

Sur les cOtés: 5 cm

A Tarriere: 10 cm

Au-dessus: 20 cm

Les pieds de ’appareil ne doivent pas étre enlevés.

L’appareil ne doit pas étre encastré dans un placard de cuisine. Evitez également de
positionner I'appareil immédiatement dessous un élément ou autre objet analogue.

Branchement au secteur

L’appareil doit étre branché exclusivement sur une prise de courant avec terre, installée
selon les normes en vigueur. Assurez-vous que la tension d’alimentation correspond a la
tension indiquée sur la plaque signalétique de I'appareil. Ce produit est conforme aux
directives obligatoires inhérentes au marquage CE.

Avant la premiere utilisation

® Retirez tous les emballages externes et internes. Les matériaux d’emballage peuvent étre

recyclés.

® Retirez completement le film protecteur des surfaces en inox.
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® Apres le déballage et avant toute utilisation, vérifiez soigneusement que 1’appareil et son
cordon d’alimentation ne présentent aucun signe de détérioration. Vérifiez également
que la porte, I’hublot d’observation et les verrous ne sont pas endommagés ou déformés
et que la porte se ferme parfaitement contre le montant. Ceci est important afin de
prévenir toute émission d’énergie micro-ondes pendant le fonctionnement. Pour cette
méme raison, vérifiez soigneusement I'intégralité du boitier et 'intérieur du four.
Si une détérioration quelconque est constatée, en aucun cas I’appareil ne doit étre utilisé
avant d’étre réparé par un technicien qualifié.

® Ne pas retirer le film protecteur de la surface intérieure de la porte, ni les bouchons en
caoutchouc de la grille.

® Avant la premiere utilisation du four a micro-ondes, laissez chauffer ’appareil réglé sur
la fonction ondes lumineuses (sans que la fonction micro-ondes soit activée) pendant 5
minutes environ, afin d’éliminer I’odeur caractéristique qui se dégage lors de I’allumage
initial d’un appareil de ce type. Il conviendra d’assurer une aération suffisante.

Remarque : n’allumez pas I’appareil sans avoir placé au préalable les aliments a chauffer ou
a cuire a lintérieur du four. Tout fonctionnement de ’appareil a vide risque de
I’endommager.

Remarques importantes

® Il pourrait arriver, lorsque vous réchauffez des liquides dans votre four a micro-ondes,
que le liquide soit réchauffé au-dela du point d’ébullition, sans qu’aucun bouillonnement
ne soit visible. Il est donc important de manipuler tous les récipients avec extréme
prudence, par exemple lors qu’ils sont retirés du four.

Ce risque de surchauffe peut étre minimisé en introduisant une tige en verre résistant a
la chaleur dans le récipient pendant le chauffage.

® Les ceufs frais en coquille et les ceufs durs entiers ne doivent pas étre chauffés dans un
four a micro-ondes car ils risquent d’éclater méme apres la fin du chauffage par micro-
ondes.

@ Attention : Il est également trés dangereux de réchauffer dans I’appareil tout liquide ou
aliment solide dans des récipients fermés car il existe un réel risque d’explosion.

@ Le contenu des biberons ou des récipients en verre contenant des aliments pour bébés
doit étre soigneusement remué ou agité pour assurer une température uniforme. Pour
éviter toute briilure, vérifiez toujours la température des aliments avant de les donner a
I’enfant.

® Le chauffage ou la cuisson d’aliments contenus ou emballés dans un emballage
combustible, tel que le plastique ou le papier, présente un risque d’incendie. Les aliments
peuvent également se dessécher, voire s’enflammer, si le temps de cuisson est excessif.
Les graisses et huiles sont aussi des substances inflammables. Il est donc important de
surveiller I'appareil pendant son fonctionnement. Bien entendu, les liquides trés volatils
et inflammables tels que I’alcool concentré ne doivent jamais étre réchauffés.

® En cas d’émission de fumée pendant le fonctionnement, tenez la porte fermée pour
retarder ou étouffer les flammes éventuelles. Eteignez immédiatement I’appareil, puis
débranchez la fiche de la prise de courant.

® Pour éviter tout risque de briilure, une manique doit toujours €tre utilisée pour retirer les
aliments du four ; les ustensiles et récipients se réchauffent non seulement pendant la
fonction ondes lumineuses, mais également pendant la cuisson aux micro-ondes.
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Les thermometres a four (tels qu’utilisés dans les fours traditionnels) ne conviennent pas
aux fours a micro-ondes.

Importantes consignes de sécurité

Attention : certains types d’aliments peuvent s’enflammer. Ne laissez, en aucun cas,
I’appareil sans surveillance lorsque vous utilisez la fonction micro-ondes, ondes
lumineuses ou une combinaison de fonctions, ni I’un des programmes de cuisson
automatiques.

Ce four a micro-ondes a été congu exclusivement pour la décongélation, le chauffage et
la cuisson d’aliments. Nous déclinons toute responsabilité en cas de dommages résultant
d’une utilisation erronée ou de la non-conformité aux présentes instructions.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par une personne (y compris un enfant) souffrant
d’une déficience physique, sensorielle ou mentale, ou manquant d’expérience ou de
connaissances, sauf si cette personne a été formée a I'utilisation de I’appareil par une
personne responsible de sa sécurité, ou est surveillée par celle-ci.

Les enfants doivent étre surveillés afin qu’ils ne jouent pas avec I'appareil.

Attention: 1'utilisation sans surveillance du four a micro-ondes par les enfants ne doit pas
étre autorisée, a moins que n'aient été données avant 1'emploi des instructions claires et
précises permettant a I'enfant non seulement d'utiliser sans danger le four a micro-ondes,
mais également de comprendre les risques qui pourraient résulter d'une utilisation
erronée ou de la non-conformité aux instructions.

Avertissement en raison des trés hautes températures utilisées par les fonctions
combinées, cet appareil ne doit pas étre utilisé par les enfants sans la surveillance d'un
adulte.

Ne pas toucher le réservoir du générateur de vapeur lorsque I’appareil est en service.
Attention : le fond de la cuve chauffe pendant I'utilisation et reste chaud apres. Ne pas
toucher le fond de la cuve ; il y a risque de briilures.

Si, pendant un cycle de cuisson, le réservoir doit étre rempli, arrétez le programme avant
de le remplir ; re-démarrez ensuite le programme.

Eteignez toujours Pappareil et débranchez la fiche de la prise de courant:

- avant tout nettoyage,

- en cas de fonctionnement défectueux.

Attention : les surfaces de l'appareil deviennent chaudes pendant le i‘j
fonctionnement. Il existe également un risque d'émission de vapeur a travers les

fentes d'aération: risque. Tenez les enfants éloignés de 1'appareil en toutes circonstances.
Ne pas laisser 'appareil, ou son cordon d’alimentation, entrer en contact avec une source
de chaleur. Ne pas laisser pendre le cordon d’alimentation et le tenir a I’écart des parties
chaudes de I'appareil.

Ce four a micro-ondes est destiné exclusivement a un usage domestique et non pas a un
usage professionnel.

Attention : toute intervention nécessitant I’enlevement d’un dispositif de protection
contre les rayons micro-ondes constitue un risque grave pour toute personne non
compétente. Ceci comprend le remplacement du cordon d’alimentation spécial ou d’une
ampoule intérieure. L’appareil ne doit pas étre ouvert, sauf par un technicien compétent.
Si une intervention s’avere nécessaire, retournez 1’appareil a I'un de nos Services Apres-
Vente agréés dont vous trouverez les coordonnées en annexe de ce.
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La fonction micro-ondes

Une énergie électromagnétique est générée a 'intérieur de ’appareil, provoquant
l'oscillation des molécules alimentaires (des molécules d’eau notamment), déclenchant la
chauffe des aliments. Les aliments a forte teneur en eau se réchauffent donc plus rapidement
que les aliments secs. La chaleur est graduellement générée a I'intérieur des aliments. Les
ustensiles, récipients ou plats utilisés sont chauffés indirectement en raison de la hausse de la
température des aliments.

Utilisez toujours des ustensiles de cuisine appropriés

Ne jamais placer les aliments directement sur le fond de la cuve; utilisez toujours une
assiette ou un récipient adapté.

L’emploi d’objets en métal doit étre évité car les surfaces métalliques réfléchissent les
micro-ondes, qui risquent de ne pas atteindre les aliments destinés a la cuisson. Toute
présence de métal dans le four risque également de provoquer des étincelles, qui risquent
a leur tour d’endommager I’appareil.

D’une maniere générale, les couverts de table ou de cuisine ou récipients en métal ne
doivent pas étre utilisés dans le four & micro-ondes. Egalement, certains emballages
alimentaires comportent de la feuille d’aluminium ou des fils métalliques sous une
couche de papier et ne se prétent donc pas a une utilisation dans les appareils a micro-
ondes.

Si une recette conseille d’utiliser de la feuille d’aluminium, veillez a emballer
soigneusement les aliments dans la feuille d’aluminium (en évitant les bulles d’air).
Respectez un espace minimal de 2.5 cm entre la feuille d’aluminium et les parois
intérieures du four.

Assurez-vous toujours que le récipient ou le plat de cuisson utilisé ne comporte aucune
décoration métallique telle qu’un bord doré ou de couleur, contenant des particules
métalliques. Les objets en cristal de plomb sont également déconseillés. Assurez-vous
toujours que les récipients de cuisson utilisés ne présentent aucun élément creux (par
exemple les poignées). Des plats ou récipients de matieére poreuse risquent d’absorber de
I’eau pendant le nettoyage et sont donc également déconseillés. Les récipients ou
ustensiles de cuisson en ‘Mélamine’ absorbent I’énergie et sont également déconseillés.

- Ultilisation de la fonction micro-ondes

- Les récipients en verre ou en porcelaine résistants a la chaleur se prétent
parfaitement a une utilisation dans les appareils a micro-ondes.

- Le plastique peut étre utilisé uniquement s’il offre une résistance a la chaleur jusqu’a
140° C. Les sacs de cuisson etc. doivent étre percés de manicre a éviter toute montée
de la pression pendant la cuisson.

Des récipients de cuisson spécialement concus pour I'utilisation dans les fours a
micro-ondes sont disponibles dans le commerce.

- L’utilité des récipients ou plats de cuisson a I'utilisation dans un four a micro-ondes
peut étre vérifiée de la maniere suivante : placez 1’objet (vide d’aliments) sur le fond
de la cuve; allumez I’appareil, réglez le four sur la puissance maximum, puis laissez-
le fonctionner pendant 20 secondes environ. Ecoutez et observez attentivement pour
tout signe de crépitements ou d’étincelles. En présence de ceux-ci, éteignez
immédiatement ’appareil. Il est également important de vérifier la température des
récipients utilisés : les récipients appropriés deviendront seulement tiedes.

35



- Utilisation de la fonction ondes lumineuses
- Tout récipient ou plat résistant a la chaleur étudié pour les fours traditionnels peut
étre utilisé avec la fonction ondes lumineuses. L utilisation d’articles en plastique
avec la fonction ondes lumineuses est proscrite.
- Les aliments a cuire peuvent étre posés a méme la grille, qui s’insere dans les
glissieres. Placez la lechefrite sous la grille.

- Utilisation des fonctions combinées micro-ondes/ondes lumineuses

- Lors de I'utilisation des fonctions combinées micro-ondes/ondes lumineuses, les
fonctions micro-ondes et ondes lumineuses sont activées en alternance. Les
récipients ou plats doivent donc a la fois convenir a I'utilisation dans un appareil a
micro-ondes et étre résistants a la chaleur. En raison des températures relativement
élevées, les articles en plastique ne doivent pas étre utilisés. La grille fournie avec cet
appareil est congue pour étre utilisée avec toutes les fonctions présentées. Assurez-
vous que le récipient ou plat utilisé ne contient aucun composant métallique.

Ustensiles de cuisson Microondes | Ondes lumineuses | Combi
Verre thermorésistant oui oui oui
Verre non thermorésistant non non non
Céramique thermorésistant oui oui oui
Ustensiles pour micro-ondes en plastique oui non non
Récipients métalliques non oui non
Plateaux ou grilles métalliques non oui oui
Léchefrite non oui oui
Papier aluminium et récipients en aluminium non oui non
.
Fonctionnement

Utilisation du générateur de vapeur

Avant d’utiliser le générateur de vapeur pour la premiere fois, lavez le réservoir et le
couvercle a I’eau chaude savonneuse.

Fonctionnement :

Ouvrez le couvercle.

Sortez le réservoir.

Remplissez le réservoir d’eau claire et froide (ne pas utiliser d’eau minéralisée) jusqu’au
repere max.

Remarque : le niveau d’eau doit se situer entre les reperes min et max. Si le niveau est en
dessous du repere min, soit la fonction vapeur ne pourra étre utilisée, soit le réservoir
devra étre rempli apres une tres courte durée de fonctionnement. Au-dessus du repere
max, I’eau risque de s’infiltrer a I'intérieur.

Remettez le couvercle en vérifiant son bon enclenchement.

Branchez la fiche sur une prise murale adaptée.

Placez I’assiette contenant les aliments a cuire sur le fond de la cuve, au centre.

Refermez la porte.

Sur le tableau de bord, sélectionnez le programme vapeur désiré, puis démarrez le
programme.
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Remarques importantes :

Attention : ne pas ouvrir le réservoir pendant la cuisson.

Si le niveau d’eau passe en dessous du repere min, le programme est interrompu
automatiquement. Un bip sonore retentit et le symbole vapeur clignote pour vous avertir
de remplir le réservoir. Cependant, laissez refroidir I’appareil quelque temps avant de
remplir le réservoir. Retirez le couvercle du réservoir, remplisse le réservoir d’eau, puis
remettez le couvercle avant de redémarrer le programme.

Pendant la cuisson a la vapeur, de la vapeur s’échappe de I’ouverture située sur le dessus
de I’appareil. A la fin de la cuisson, il se peut que la cuve contienne un peu de vapeur
résiduelle; également, de I’eau chaude peut s’accumuler en bas de la porte. Donc, prenez
soin lorsque vous ouvrez la porte a la fin du programme de cuisson.

Le bac d’écoulement doit étre vidé régulierement afin d’éviter tout débordement.

Mise en place du bac d’écoulement

Avant d’utiliser la fonction vapeur, le réservoir et le bac d’écoulement doivent étre installés.

Lorsque le bac d’écoulement (3) d’eau, il doit étre vidé immédiatement. Vous pouvez
soit absorber I’eau avec un torchon sec, soit détacher le bac et vider ’eau. Pour détacher
le bac, la porte (1) doit étre grande ouverte. Appuyez sur les deux boutons
simultanément, puis retirez soigneusement le bac.

Pour remettre en place le bac, ouvrez en grand la porte, alignez les trois ergots (b) du bac
et les trois trous rectangulaires (a) situés sur le fond de ’appareil, puis appuyez
fermement sur le bac pour le fixer en place.
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Mise en place du couvercle du réservoir

.!l

Placez le couvercle (1) dans le réservoir (2) en positionnant les ergots (a) correctement dans
leurs emplacements sur le bord (b) du réservoir. Si les ergots sont mal enclenchés, la
fonction vapeur ne peut étre activée, ceci pour des raisons de sécurité, car la vapeur risque
de s’échapper par I'ouverture.

Pour retirer le couvercle du réservoir, appuyez simultanément sur les deux boutons (4) situés
sur le dessus du couvercle.

Informations générales concernant la programmation de I’appareil

A chaque pression sur une touche de commande, la validation de la commande est
accompagnée d’un seul bip sonore. Une commande invalide ou incorrecte est
accompagnée de deux bips sonores.

Des temps de cuisson allant jusqu’a 95 minutes peuvent étre sélectionnés pour
I’ensemble des programmes. Cependant, pour la cuisson a la vapeur, le temps maximum
programmable est de 30 minutes.

La programmation peut étre interrompue ou redémarrée en appuyant sur la touche
STOP.

Déroulement normal du fonctionnement

Placez les aliments destinés a étre chauffés dans un récipient approprié. Placez le

récipient sur le fond de la cuve, au centre.

- Les aliments placés aux micro-ondes devront étre couverts pour ne pas se dessécher.
Les couvercles en verre ou en plastique spécialement concus pour I’emploi avec les
appareils a micro-ondes sont disponibles dans la plupart des magasins d’articles de
cuisine.

- Ne couvrez pas les aliments lorsque vous utilisez la combinaison ou la fonction ondes
lumineuses. La grille s’enclenche dans les glissicres, les deux ergots d’espacement vers
la paroi arriere de la cuve. Placez les aliments a méme la grille. La lechefrite doit
toujours étre placé sous la grille lorsque celle-ci est utilisée.

Fermez la porte, puis sélectionnez le programme désiré.

Pendant le fonctionnement, 1’éclairage intérieur reste allumé.

Si, pendant le fonctionnement, la touche STOP est pressée ou la porte est ouverte (par

exemple, pour remuer les aliments afin d’assurer une bonne répartition de la

température), les fonctions de minuterie et de programmations sont suspendues ; elles
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ne reprendront automatiquement qu’apres la refermeture de la porte et une nouvelle

pression sur la touche .

— Appuyez deux fois sur la touche STOP pour interrompre le programme.

— A lissu du temps préprogrammé, un bip retentit et 1’éclairage intérieur s’éteint. Le bip
est répété a intervalles de 2 minutes; il est annulé par 'ouverture de la porte, ou une
pression sur la touche STOP.

— Ouwuvrez la porte et otez le récipient contenant les aliments.

— Il conviendra, pour réaliser une distribution uniforme de la chaleur dans les aliments, de
laisser de coté le récipient pendant plusieurs minutes.

— Le temps de cuisson dépend en général de plusieurs facteurs.

- Les micro-ondes pénéetrent la surface des aliments. Un temps de cuisson plus long sera
donc nécessaire pour les portions d’aliments plus importantes que pour la méme
quantité d’aliments coupés en morceaux. Les aliments devraient également étre
uniformément répartis sur le plat.

- Pour assurer ’efficace destruction de toutes les bactéries contenues dans les aliments,
il est nécessaire d’exposer les aliments a des températures élevées pendant un temps
assez long.

- Regle fondamentale: demi-quantité - moitié du temps.

double quantité - presque le double du temps.

Programmation de I’horloge:
Une fois 'appareil connecté a ’alimentation électrique, I’affichage montre 1:00. L heure
peut étre affichée soit au format 12 H soit au format 24 H. Lorsqu’un programme est en
cours, vous pouvez afficher I’heure en appuyant sur =.
L’horloge doit étre mise a I’heure lors de la premicere mise en service et en cas de sa
réinitialisation suite a une coupure de courant.
Exemple: I'heure a programmer est 15:25.

1. Appuyez sur ¥ pendant 3 secondes : I’écran clignote.

2. Appuyez sur £ pour sélectionner le format 12 H ou 24 H.

3. Tournez pour afficher les heures exactes (15).

4. Appuyez sur =.

5. Tournez pour afficher les minutes exactes (25).

6. Appuyez sur 2 pour confirmer le réglage. L’écran affiche désormais 15:25.

La fonction micro-ondes

Pour programmer 1’appareil pour la cuisson, il est nécessaire de sélectionner le mode (micro-
ondes), la puissance et le temps de cuisson avant de pouvoir démarrer la séquence de
programmation. La puissance est sélectionnée en appuyant a plusieurs reprises sur la touche
-~

&= Réglages de Puissance
H Puissance | Affichage | Niveau
1x 900W 100 Maximum Réchauffage de liquides, cuisson
2x 720W 80 Elevé Décongélation et réchauffage de plats surgelés
3x 540W 60 Moyen Cuisson d’aliments délicats
4x 360W 40 Décongélation | Décongélation
5x 180W 20 Bas Décongélation d’aliments délicats
6x ow 0
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Exemple: programmer une cuisson a micro-ondes a 540W de la puissance maximum
pendant 5 minutes.

1. Appuyez 3 fois sur la touche 7 . L’écran affiche P-60.

2. Tournez la commande pour afficher 5:00.

3. Appuyez sur la touche < .

La fonction ondes lumineuses
La technologie a ondes lumineuses utilise la chaleur rayonnante pour cuire les aliments. Ce
programme convient a la cuisson des saucisses, longes et autres morceaux fins de viande etc.,
ainsi qu’a la préparation de sandwichs chauds.
Sélectionnez le temps de cuisson désiré. Le réglage de puissance ne peut pas étre modifié.
Cette procédure doit étre surveillée de pres car la viande doit étre retournée lorsqu’elle est
suffisamment dorée d’un coté et retirée lorsqu’elle est cuite des deux cotés.
Exemple : programmer un temps de cuisson de 30 minutes.

1. Appuyez sur la touche - /c= . L’écran affiche: 0.

2.Tournez la commande [Z][@ ][+ pour afficher 30:00.

3. Appuyez sur < .

Micro-ondes + ondes lumineuses

Lorsque vous utilisez cette fonctionnalité, les fonctions micro-ondes et ondes lumineuses
sont activées en alternance et pendant des temps de cuisson différentes. L’utilisation de cette
combinaison des fonctions micro-ondes et ondes lumineuses réduit le temps de cuisson.

Les deux combinaisons suivantes sont sélectionnables en appuyant soit deux fois, soit trois
fois sur la touche .:5,#:= . Une fois le temps de cuisson sélectionné, la cuisson est lancée en

appuyant sur (i) .

Combinaison 1:

La fonction micro-ondes est active pendant 30% du temps de cuisson pré-programmé et la
fonction ondes lumineuses est active pendant les 70% restants.

Ce programme est pratique pour la cuisson de poissons, pommes de terre ou des plats au
gratin.

Combinaison 2:
La fonction micro-ondes est active pendant 55% du temps de cuisson pré-programmé et la
fonction ondes lumineuses est active pendant les 45% restants
Ce programme convient a la cuisson de volailles, omelettes etc.
Exemple : vous souhaitez programmer la Combinaison 2 pour un temps de cuisson de 25
minutes.
1. Appuyez 3 fois sur la touche .= .L’écran affiche Co-2.
2. Tournez la commande [&][§][++} pour afficher 25:00.

3. Appuyez sur {5 .

Cuisson a la vapeur
La fonction vapeur convient a la cuisson de poissons, légumes etc.
Exemple : programmer un temps de cuisson de 20 minutes.
1. Appuyez sur la touche £ . L’écran affiche 0:00.
2. Tournez la commande [&][§][++] , pour afficher 20:00.

3. Appuyez sur > .
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Remarque : Alarme de faible niveau d’eau

Si le niveau de I’eau baisse sous le niveau min, I’appareil s’arréte automatiquement. Un
bip retentit et I’écran affiche ‘DEDE—".

Apres le remplissage du réservoir, appuyez de nouveau sur (> pour reprendre le
programme.

Programmes de cuisson automatiques

Ces programmes de cuisson automatiques sont pratiques pour cuire ou réchauffer les
aliments sans devoir spécialement programmer, par exemple, le temps de cuisson ou la
puissance. Pour assurer une cuisson ou un aspect doré égal, il est important de surveiller
attentivement les aliments pendant le processus et de les retourner régulierement si
nécessaire. Réglez le programme de la facon suivante:

1. Tournez [Z][§][+=+] dans le sens contraire des aiguilles d’'une montre pour accéder au
menu de sélection. Ensuite, tournez le bouton dans le sens nécessaire jusqu’a ce que le
programme désiré s’affiche a I’écran, ou clignote.

2. Appuyez sur ¢I> pour confirmer la sélection

3. Tournez [©][§][++] pour programmer le poids des aliments.

4. Appuyez sur ¢f» pour démarrer le programme.

Remarques :

- Veuillez notre que le résultat obtenu avec un programme automatique dépend de la
forme et de la taille des aliments a cuire.

- Ne jamais placer des aliments a cuire, réchauffer ou décongeler directement sur le fond
de la cuve; utilisez toujours un récipient adapté.

- Les aliments fermes ou denses ne doivent jamais étre cuits directement, sans
décongélation préalable. Sinon, I’extérieur sera cuit avant que l'intérieur ne soit
décongelé.

- Couvrez les aliments lors de la cuisson ou du réchauffage, afin d’éviter leur
dessechement.

- A mi-parcours du programme de cuisson ou de décongélation, tournez ou remuez les
aliments afin que la chaleur soit distribuée de fagon égale.
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Aliments / cuisson

Remarques

Pop-corn Sachet standard de supermarché

Porridge de riz Quantités mesurées de riz et d'eau, ex. 1 litre d'eau par 100 g de riz
Réchauffage de pizza La pizza a réchauffer est a 5°C environ

Soupe 200-250 ml par part

Morceau de poulet grillé

Steak de poulet grillé

Poulet entier grillé

Cuisse de poulet grillé

Viande grillée

Kebab

Poisson grillé

Beeuf / agneau grillé

Saucisse grillée

Mais grillé

Hot-dog

Pain grillé

Placez les aliments a griller & méme la grille. A mi-parcours de la
durée de cuisson, un bip retentit pour vous avertir de retourner les
aliments. Appuyez sur ([ ensuite pour reprendre le programme.

Poulet a la vapeur

Viande a la vapeur

Poisson entier a la vapeur

Gambas a la vapeur

Placez les aliments a cuire sur une assiette en céramique, puis placez
celle-ci sur le fond de la cuve, au centre.

¢ 80004008065 ErEA00eRE

Réchauffage automatique

Le plat a réchauffer est a 5°C environ; utilisez un récipient allant au
micro-ondes, ou un film alimentaire en plastique

Confiture de fraises

Ingrédients : 500 g de fraises (vous pouvez utiliser des fraises

surgelées), 250 g de sucre gélifiant spécial (1:2)

1. Lavez les fraises, égouttez, puis équeutez-les. Placez-les dans un
récipient en verre a parois hautes.

2. Meélangez le sucre et les fraises, placez le tout dans un récipient
en verre a parois hautes, puis couvrez-le.

3. Placez le récipient dans le four a micro-ondes, puis démarrez le
programme. Apres 5 a 7 minutes, bien remuer le contenu.

4. Alafin du programme, versez la confiture immédiatement dans
des bocaux en verre propres et fermez-les avec un couvercle a
vis. Placez les bocaux a I'envers pendant les 10 premieres
minutes, puis remettez-les a 1'endroit en attendant leur
refroidissement.

Confiture de cerises

Ingrédients : 500 g de cerises (vous pouvez utiliser des cerises

surgelées), 250 g de sucre gélifiant spécial (1:2)

1. Lavez les cerises, coupez-les en deux, puis retirez les noyaux.

2. Meélangez le sucre et les cerises, placez le tout dans un récipient
en verre a parois hautes, puis couvrez-le.

3. Placez le récipient dans le four a micro-ondes, puis démarrez le
programme. Apres 5 a 7 minutes, bien remuer le contenu.

4. Alafin du programme, versez la confiture immédiatement dans
des bocaux en verre propres et fermez-les avec un couvercle a
vis. Placez les bocaux a I'envers pendant les 10 premieres
minutes, puis remettez-les a 1'endroit en attendant leur
refroidissement.
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Ingrédients : 100 g de beurre ou margarine, 100 g de miel, 4 oeufs,

500 g de fromage blanc maigre, 50 g de semoule de blé tendre, 500 g

de cerises, 1 litre de jus de prune, cannelle, 1 c.a.s. de miel, huile ou

matiere grasse pour le moule

1. Battez ensemble le beurre et le miel (100 g) pour obtenir une
pate crémeuse. Séparez les oeufs, puis ajoutez les jaunes d'oeuf
au mélange. Ajoutez ensuite le fromage blanc et le semoule de
blé. Incorporez ensuite les blancs d’ceuf montés en neige
(fermes).

2. Incorporez 300 g de cerises lavées et dénoyautées. Graissez

[P |Pudding aux cerises légérement l'intérieur d'un moule a gateau de 1,5 1 (type
‘Guglhupf’) pouvant aller au four a micro-ondes. Remplissez le
moule de pate.

3. Placez le moule dans le four a micro-ondes (ne pas couvrir),
puis démarrez le programme.

4. A la fin du programme, laissez reposer le moule 10 min. avant
de le retourner pour retirer le contenu.

5. Mettez le restant des cerises et le jus de prune dans un récipient
approprié, puis passez-le tout au mixeur pour en faire une
purée; passez la purée au chinois. Ajoutez la cannelle et le miel
restant selon votre godt, puis servir en accompagnement du
pudding tiede.

Programmation de programmes multiples
Au départ de la cuisson, ’appareil peut étre programmé pour lancer jusqu’a 3 programmes
en succession (ex. en premier la fonction micro-ondes, suivi de la fonction ondes lumineuses,
puis de nouveau la fonction micro-ondes). La fonctionnalité de programmes multiples peut
étre utilisée non seulement avec les fonctions micro-ondes et ondes lumineuses, mais
également avec tout programme combiné.
Exemple : cuisson avec la fonction micro-ondes suivie de la fonction ondes lumineuses.
1. Programmez la fonction micro-ondes (sans appuyer sur <l ). L’écran affiche [1g.
2. Programmez la fonction ondes lumineuses (sans appuyer sur <> ). L’écran affiche
3. Appuyez sur Iy . Les symboles des programmes individuels s’affichent a ’écran.
Un bip retentit, signalant la fin du programme global.

Astuce: Cette fonction mémoire est surtout pratique pour la cuisson des aliments a des
puissances différentes. Une forte puissance peut étre sélectionnée pour
commencer, suivie d’une puissance réduite lorsque les aliments sont cuits pour
assurer la garde au chaud et la distribution uniforme de la chaleur.

Dispositif de sécurité pour la protection des enfants:

Ce dispositif de sécurité empéche les enfants de faire fonctionner I’appareil sans supervision.
Pour activer le dispositif de sécurité, appuyez pendant 3 secondes sur la touche STOP.
L’écran affiche le symbole & .

Pour désactiver le dispositif de sécurité, appuyez de nouveau sur la touche STOP pendant 3
secondes. Le symbole & disparait de ’écran.

Note: En cas de probleme lors de la mise en route de ’appareil, vérifiez d’abord que le
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dispositif de sécurité n’est pas activé.

Conseils pour la décongélation des aliments

Sortez les aliments a décongeler de leurs emballages, puis placez-les sur une assiette adaptée,
que vous placerez ensuite directement sur le fond de la cuve.

Retournez/remuez les aliments

Pendant la décongélation, il est nécessaire de retourner ou de remuer la plupart des aliments
au moins une fois. Séparez les morceaux entrecollés et re-disposez-les ensuite.

Petites portions

Les petites portions décongelent plus rapidement que les grosses. Si les aliments sont
préparés en vue d’une congélation, préférez des plus petites portions.

Temps de repos

Il est important de laisser un certain temps de repos apres le temps de décongélation, pour
que le processus puisse continuer. Les temps de repos des différents types d’aliment sont
présentés dans le tableau suivant. Les aliments décongelés doivent étre consommés
rapidement. Il est déconseillé de recongeler des aliments décongelés.

Les temps et poids présentés dans ce tableau sont approximatifs et peuvent varier.

Temps de décongélation (a 20% de la puissance micro-ondes max.) pour viande et volailles :

Type d'aliments Programmation micro-ondes | Temps de repos
Roti de boeuf 9-12 min. /500 g 10-15 min.
Steak de boeuf 5-8 min. /500 g 5-10 min.
Viande hachée de boeuf 6-10 min. / 500 g 5-10 min.
Porc roti 9-14 min. /500 g 10-15 min.
Cotelette de porc 6-10 min. /500 g 5-10 min.
Plates cotes 7-10 min. / 500 g 5-10 min.
Viande hachée de porc 7-10 min. / 500 g 5-10 min.
Roti d'agneau 9-12 min. / 500 g 10-15 min.
Epaule d'agneau 8-12 min. /500 g 10-15 min.
Cotelette d'agneau 6-10 min. / 500 g 5-10 min.
Volaille
Dinde (entiére) 7-12 min. / 500 g 20-30 min.
morceaux 8-12 min. /500 g 10-15 min.
Poulet (entier) 6-10 min. / 500 g 10-15 min.
morceaux 6-9 min. /500 g 10-15 min.
Canard 9-12 min. /500 g 10-15 min.

Temps de décongélation (a 20% de la puissance micro-ondes max.) pour poisson et fruits de mer :

Poisson et
fruits de mer

Programmation
micro-ondes

Temps de repos

Procédure a respecter

Poisson entier
Moules

crevettes ou gambas

4-6 min. /500 g
6-10 min. /500 g

5-8 min. /500 g

5 min.

2-3 min.

2-3 min.

Retournez le poisson a
mi-parcours de la décongélation
Séparez les morceaux dés que
possible.

Séparez les morceaux des que
possible.
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Entretien et nettoyage en général

Avant tout nettoyage, assurez-vous que l’appareil est débranché de la prise secteur et
qu’il s’est completement refroidi.

Ne pas nettoyer ’appareil a I’eau. Empéchez toute pénétration d’eau (aussi minime soit-
elle) dans les grilles de ventilation a I'intérieur et I’extérieur de ’appareil. L utilisation de
nettoyeurs a vapeur pour nettoyer ce four est interdite.

Les surfaces internes de 1'appareil doivent étre soigneusement nettoyées apres chaque
utilisation. L'intérieur de la porte, le joint et les parties qui l'entoure doivent étre
conservées propres a tout moment. Essuyez les surfaces internes avec un chiffon sec.
L’appareil dans son intégrité peut étre essuyé a ’aide d’un chiffon non pelucheux
légerement humide et d’un détergent doux, puis soigneusement séché. Prenez soin de ne
laisser entrer aucune humidité par les grilles de ventilation.

Ne pas utiliser de produit d'entretien abrasif ou concentré. L'utilisation de nettoyants
aérosols pour fours traditionnels est fortement déconseillée. Ne pas utiliser de racloir
métallique pour nettoyer la porte ; ceci risquerait de railler la surface et d'endommager
le verre.

La grille et la lechefrite peuvent étre lavés a I’eau chaude savonneuse.

Pour nettoyer et détartrer le réservoir, remplissez-le d’une solution eaux/vinaigre tiede,
puis laissez réagir la solution quelque temps. Ensuite, videz la solution, puis rincez le
réservoir abondamment a I’eau claire.

Fiche technique
Dimensions extérieures: 310 mm (H) x 565 mm (L) x 406 mm (P)
Dimensions intérieures

— Hauteur intérieure de la cuve : 200mm

Poids de 'appareil: ca. 19 Kilos
Tension de service: 230 V~ 50 Hz
Consommation totale d’énergie:

— ondes lumineuses: 850 W

— micro-ondes: 1400 W

— vapeur: 1250 W

Réglages de la puissance des micro-ondes: 180 W - 900 W

Mise au rebut
E Les appareils usagés ou endommagés doivent étre rendus inutilisables en retirant le

cordon d’alimentation. Si les installations locales de recyclage de ce type d’appareil

=== yous sont inconnues, contactez les services compétents de votre municipalité.

Garantie

Cet appareil est garanti par le fabricant pendant une durée de deux ans a partir de la date
d’achat, contre tous défauts de maticre et vices de fabrication. Au cours de cette période,
toute piece défectueuse sera remplacée gratuitement. Cette garantie ne couvre pas l'usure
normale de I’appareil, les pieces cassables telles que du verre, des ampoules, etc., ni les
détériorations provoquées par une mauvaise utilisation et le non-respect du mode d’emploi.
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Aucune garantie ne sera due si ’appareil a fait ’objet d’une intervention a titre de
réparation ou d’entretien par des personnes non-agréées par nous-mémes. Si votre appareil
ne fonctionne plus normalement, veuillez I’adresser, sous emballage solide, a une de nos
stations de service apres-vente agréées, muni de votre nom et adresse. Si vous retournez
votre appareil pendant la période de garantie, n’oubliez pas de joindre a votre envoi la
preuve de garantie (ticket de caisse, facture etc.) certifiée par le vendeur.
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@D Microwave oven

Beste klant,

Voordat men de combimagnetron gebruikt, moet men de gebruiksaanwijzing goed
doorlezen en deze bewaren voor later gebruik. Dit apparaat mag alleen gebruikt worden
door personen bekend met de gebruiksaanwijzing.

SAINAIE I o

Opbouw

Deursluitingen 7. Stoomgenerator
Kijkvenster 8. Druipplaat

Basisplaat 9. Water collectie kanaal
Grillrek 10. Watercontainer
Controlepaneel 11. Vlotter sensor
Verwarmingselement 12. Watercontainer deksel

Plaatsen van het apparaat

Plaats de combimagnetron altijd op een stabiele en vlakke, hittebestendige ondergrond
en zorg ervoor dat deze beschermd is tegen hitte en vochtigheid.

Gebruik het apparaat niet buiten.

Zorg voor voldoende ventilatie. Plaats nooit voorwerpen op het apparaat en zorg ervoor
dat er voldoende ruimte aanwezig is tussen het apparaat, de muur en andere
voorwerpen:

Zijkant: Scm

Achterkant: 10 cm

Bovenkant: 20 cm

De poten aan de onderkant van het apparaat mogen niet verwijderd worden.

Het apparaat mag nooit in een kast geplaatst worden. Wanneer men het apparaat
neerzet, moet men ervoor zorgen dat het niet direct onder een keukenkastje of een
ander voorwerp geplaatst wordt.

Aansluiting
Deze combimagnetron mag alleen worden aangesloten op een volgens de wet geinstalleerd
geaard stopcontact. Zorg ervoor dat de netspanning overeenkomt met de spanning zoals

aangegeven op het typeplaatje. Dit product komt overeen met de richtlijnen aangegeven op
het CE-label.

Voor het eerste gebruik

® Verwijder al het pakmateriaal aan de buiten- en binnenkant. Al deze materialen zijn

geschikt voor recycling.
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® Verwijder de beschermende foelie geheel van de roestvrijstalen oppervlaktes.

® Controleer na het uitpakken en elke keer wanneer men het apparaat aansluit op het
stopcontact, het apparaat en het snoer op eventuele beschadigingen. Zorg ervoor dat de
deur (inclusief het kijkvenster en de deursluitingen) niet beschadigd of verbogen zijn en
sluit de deur stevig in het deurframe. Dit is belangrijk om te voorkomen dat er geen
microgolven vrijkomen tijdens het gebruik. Tevens moet men de behuizing van buiten en
van binnen controleren om dezelfde redenen.
In geval van schade dit apparaat niet gebruiken totdat het gerepareerd is door een
gekwalificeerd monteur.

® Verwijder nooit de beschermende film welke de binnenkant van de deur, en evenmin de
rubberen pluggen op het grillrek.

® Laat voordat men de magnetron gebruikt, het apparaat ongeveer 5 minuten opwarmen
door gebruik van de lichtgolffunctie (zonder dat de magnetronfunctie geactiveerd is). Dit
doet de geur verwijderen die normaal aanwezig is, wanneer men het apparaat voor de
eerste keer gebruikt. Een kleine hoeveelheid rook zal zichtbaar zijn. Dit is normaal,
maar zorg voor voldoende ventilatie.

Let op: Schakel het apparaat nooit aan tenzij het voedsel dat men wil koken of opwarmen in
de combimagnetron geplaatst is. Gebruik van dit apparaat wanneer het leeg is, kan schade
veroorzaken aan het apparaat.

Belangrijke aanwijzingen

® Wanneer men vloeistoffen opwarmt in de combimagnetron kan de vloeistof het
kookpunt bereiken zonder dat dit zichtbaar wordt. Het is daarom erg belangrijk dat men
zeer voorzichtig is met het aanpakken van bakjes tijdens het verwijderen ervan uit het
apparaat.
Om overkoken te voorkomen, kan men een hittebestendige glazen staaf in een bakje
plaatsen tijdens het verhittingsproces.

® FEieren in hun schaal of hele hardgekookte eieren mag men neeoit in de combimagnetron
opwarmen. Er is een grote kans dat deze exploderen zelfs als het opwarmingsproces al
klaar is.

® Pas op: Het is ook zeer gevaarlijk om vloeistoffen of vast voedsel op te warmen in
afgesloten bakjes daar ook hier het gevaar voor explosie zeer groot is.

® De inhoud van babyflessen of van glazen potjes met babyvoedsel moet goed geroerd of
geschud worden om ervoor te zorgen dat de warmte gelijkmatig verdeeld wordt. Om pijn
en gevaarlijke verbrandingen te voorkomen, moet men altijd de temperatuur
controleren voordat men het kind te eten geeft.

® Wanneer men voedsel opwarmt of kookt dat verpakt is in brandbare materialen zoals
plastic of papier, dan bestaat er gevaar dat deze materialen ontbranden. Het is tevens
mogelijk dat voedsel uitdroogt of ontbrandt wanneer de gekozen kooktijd te lang is. Vet
en olie zijn ook zeer brandbare stoffen. Het is daarom zeer belangrijk om bij het
apparaat te blijven wanneer het in gebruik is. Zeer brandbare stoffen zoals
geconcentreerde alcohol mogen natuurlijk nooit verhit worden.

® Wanneer er rook zichtbaar is tijdens gebruik, moet men de deur gesloten houden om
eventuele vlammen te doven. Schakel het apparaat onmiddellijk uit en verwijder de
stekker uit het stopcontact.

® Om gevaar van verbranding te voorkomen moet men altijd een pannenlap gebruiken
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wanneer men voedsel uit de magnetron verwijderd. Keukengerei zal niet alleen heet
worden tijdens gebruik van de lichtgolffunctie maar ook tijdens gebruik van de
magnetron.

Speciale voedselthermometers (zoals gebruikt in gewone bakovens) zijn niet geschikt
voor gebruik in magnetrons.

Belangrijke veiligheidsaanwijzingen

Attentie: bepaalde voedselsoorten kunnen tot ontbranding overgaan. Laat het apparaat
nooit onbeheerd achter wanneer men de magnetron, lichtgolf, combinatiefuncties of de
automatische kookprogrammas gebruikt.

De magnetronfunctie is alleen geschikt voor ontdooien, opwarmen en koken van
voedsel. Geen verantwoordelijkheid wordt geaccepteerd wanneer er schade ontstaat
door onjuist gebruik van het apparaat of wanneer men de gebruiksaanwijzing niet volgt.
Dit apparaat is niet bestemd voor gebruik door personen (Kinderen inbegrepen) met
verminderde fysische, zintuiglijke of mentale bekwaamheid, of gebrek aan ervaring en
wetenschap, behalve wanneer men begeleiding of instructies van het apparaat gehad
heeft van een persoon verantwoordelijk voor hun veiligheid.

Kinderen moeten onder begeleiding zijn om ervoor te zorgen dat ze niet met het
apparaat spelen.

Pas op: Laat kinderen nooit de magnetron oven gebruiken zonder begeleiding van een
volwassene tenzij men zeer duidelijke instructies heeft gegeven over het veilig gebruik
van de magnetron oven. Zorg ervoor dat men duidelijk uitlegt welke gevaren er
verbonden zijn aan het gebruik van de magnetron oven.

Waarschuwing: Vanwege de hoge temperaturen welke ontstaan tijdens het gebruik in de
combinatie functies, moeten kinderen dit apparaat niet gebruiken zonder begeleiding
van een volwassene.

Raak nooit de watercontainer of de stoomgenerator aan terwijl het apparaat in gebruik
is.

Waarschuwing: de basisplaat is zeer heet na gebruik. Raak nooit de plaat aan; er is
gevaar voor verbranding.

Wanneer de watercontainer gevult moet worden tijdens de kookcyclus, moet het
programma gestopt worden voordat men het vult; start het programma hierna.

Schakel het apparaat altijd uit na gebruik en verwijder de stekker uit het stopcontact:

- voor het schoonmaken,

- in geval van problemen.

Let op: De buitenkant van dit apparaat kan zeer heet worden tijdens gebruik. Er

kan stoom uitgestoten worden via de ventilatiegaten: gevaar voor verbranding. &
Houd kleine kinderen altijd weg van dit apparaat.

Plaats het apparaat nooit op een hete ondergrond of in de buurt van open vuur of
brandbare gassen. Zorg dat het snoer niet in aanraking komt met een hete ondergrond.
Laat het snoer nooit los hangen.

Het is belangrijk dat het apparaat regelmatig goed schoongemaakt word zodat
achtergebleven voedselresten verwijdert worden. Overdadige slijtage kan anders
veroorzaakt worden aan de zichtbare oppervlakten en de levensduur van het apparaat
kan aanzienlijk verlaagt worden. Als toevoeging, de veiligheid en normaal gebruik
kunnen ook beinvloed worden.

Dit apparaat is alleen geschikt voor huishoudelijk gebruik. (Klas B overeenkomstig met
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EN 55011:1998+A1+A2)

® Pas op: leder onderhouds- of reparatiewerk dat aan de combimagnetron gedaan wordt
waarbij men de beschermende platen moet verwijderen, is zeer gevaarlijk voor
ongetrainde personen. Dit is inclusief de vernieuwing van het speciale snoer of het
verwisselen van de binnenlamp. De magnetron mag nooit opengeschroefd worden
behalve door getraind personeel. Indien dit apparaat kapot is, stuur het dan op aan de
klantenservice van de fabrikant. Het adres staat vermeld op de garantiekaart.

De magnetronfunctie (Groep II overeenkomstig met EN 55011:1998+A1+A2)

In dit apparaat wordt electromagnetische energie opgewekt, waardoor de moleculen in het
voedsel (voornamelijk watermoleculen) versnellen en ervoor zorgen dat het voedsel warm
wordt. Voedsel met een hoog watergehalte zal daarom sneller heet worden dan droog
voedsel. De hitte wordt geleidelijk opgebouwd in het voedsel. Keukengerei, bakjes en
borden die gebruikt worden, worden alleen heet vanwege het hete voedsel.

Gebruik altijd geschikt keuke

® Plaats het voedsel nooit direct op de basisplaat; gebruik altijd een geschikt bord of
kookcontainer.

® Metalen voorwerpen mogen nooit gebruikt worden in de magnetron daar deze de
straling reflecteren waardoor het voedsel niet kan koken of opwarmen. Metalen
voorwerpen veroorzaken ook vonken die schade aan het apparaat kunnen veroorzaken.

® Als vaste regel moet men geen metalen voorwerpen of aluminiumfolie gebruiken in de
magnetron. Sommige verpakkingen hebben aluminiumfolie of metalen draden onder een
laag papier en zijn daarom niet geschikt voor de magnetron.
Wanneer men in een recept aluminiumfolie moet gebruiken, zorg dan dat het voedsel
goed luchtdicht is ingepakt en dat er voldoende ruimte, minimaal een afstand van 2,5 cm,
tussen de aluminiumfolie en de binnenwand van de magnetron aanwezig is.

® Let er altijd op dat bakjes of borden geen metalen decoratie hebben zoals gouden randen
of gekleurde metalen deeltjes. Loodkristallen voorwerpen zijn ook niet geschikt. Zorg er
altijd voor dat bakjes geen holle onderdelen hebben (zoals in de handvaten). Poreus
materiaal kan water hebben geabsorbeerd tijdens het schoonmaken en is daarom ook
niet geschikt. Bakjes en keukengerei gemaakt van “melamine” kunststof absorberen
energie en zijn ook niet geschikt.

- Gebruik van de magnetron functie

- Bakjes gemaakt van hittebestendig glas of porselein zijn zeer geschikt voor gebruik
in de magnetron.

- Kunststof is alleen geschikt wanneer het hittebestendig is tot een temperatuur van
140 °C. Plasticfolie etc. moet doorgeprikt worden om ervoor te zorgen dat de hoge
druk weg kan tijdens het koken.

Kookgerei dat speciaal ontworpen is voor gebruik in de magnetron is te verkrijgen
bij de meeste huishoudspeciaalzaken.

- Bakjes en borden kunnen getest worden om te zien of ze geschikt zijn voor gebruik
in de magnetron. Plaats het voorwerp (zonder voedsel) op het basisplaat; schakel
het apparaat aan, zet het op “Hoog” en laat het apparaat ongeveer 20 seconden
draaien. Luister of krakende geluiden te horen zijn en kijk goed uit voor kleine
vonkjes. Wanneer men deze verschijnselen waarneemt, schakel het apparaat dan
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onmiddellijk uit. Het is ook zeer belangrijk om de temperatuur van het keukengerei
te controleren. Een geschikt bord of bakje zal alleen maar een beetje warm worden.

- Lichtgolffunctie
- Als de lichtgolffunctie wordt gebruikt, mogen hittebestendig keukengerei en borden
gebruikt worden die ook geschikt zijn voor conventionele ovens. Gebruik geen
keukengerei van kunststof als de lichtgolffunctie wordt gebruikt.
- Het voedsel wat gekookt moet worden kan direct op het rek geplaatst worden,
welke in de geleide rails schuift. Plaats de druipplaat onder het rek.

- Gebruik van de magnetron-/lichtgolfcombinatie

- Als de magnetron-/lichtgolfcombinatie wordt gebruikt, dan worden de magnetron en
lichtgolftechneelogie bij verschillende tijdsinstellingen afzonderlijk van elkaar
geactiveerd. Het keukengerei of de borden moeten daarom geschikt zijn voor
gebruik in een magnetron en tevens hittebestendig zijn. Vanwege de hoge
temperaturen kan men beter geen kunststof keukengerei gebruiken. Het rooster dat
bij dit apparaat wordt meegeleverd is speciaal ontworpen voor gebruik van alle
beschreven functies. Verzeker u er van dat het bakje of het bord dat wordt gebruikt
geen metalen onderdelen bevat.

Kook gereedschap Magnetron Lichtgolf Combinatie
Hittebestendig glas ja ja ja

Geen hittebestendig glas nee nee nee
Hittebestendig keramisch ja ja ja
Magnetron-veilige plastiek keuken werktuigen ja nee nee
Metalen schalen nee ja nee
Metalen platen of rekken nee ja ja
Druipplaat nee ja ja
Aluminium foelie en foelie containers nee ja nee

Gebruik

Gebruik de stoomgenerator

Voordat men de stoomgenerator voor de eerste keer gebruikt, moet de watercontainer en de

deksel eerst goed schoongemaakt worden met heet water en zeep.

Gebruik:

— Open de deksel van de watercontainer.

— Verwijder de container.

— Vul de container tot de max level met schoon vers water (gebruik geen mineraal water).
Let op: de waterlevel moet tussen de min en max markering zijn. Wanneer de level
onder de min markering valt, kan de stoomfunctie niet starten, of de container moet na
zeer korte tijd bijgevult worden. Met de waterlevel over de max-markering, is er gevaar
dat het water in het interieur kan dringen.

— Plaats de deksel van de container terug en zorg dat het goed sluit.

— Stop de stekker in het stopcontact.

— Plaats het bord met het te koken voedsel in het midden van de basisplaat.

—  Sluit de deur.
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Kies het gewenste stoom-kookprogramma op het controlepaneel en start het
programma.

Belangrijke aanwijzingen:

Waarschuwing: Open nooit de watercontainer tijdens het kookproces.

Wanneer de waterlevel onder de min level valt, zal het programma automatisch
onderbroken worden. Een piepsignaal zal hoorbaar zijn en het stoom-kook symbool zal
knipperen, wat de gebruiker waarschuwt om het water bij te vullen. Echter, voordat men
de container bijvult, moet men het apparaat voor korte tijd laten afkoelen. Verwijder de
deksel van de container. Vul de container met water en plaats de deksel terug voordat
men het programma weer opstart.

Terwijl het stoom-koken aan de gang is, zal stoom uitgestoten worden door een spleet
aan de bovenkant van het apparaat. Wanneer het stoom-koken klaar is, kan er wat
overgebleven stoom achtergebleven zijn in het interieur, er is ook een mogelijkheid dat
er wat heet water is achtergebleven rond het onderste gedeelte van de deur. Pas daarom
goed op wanneer men de unit opent na gebruik.

Het watercollectie kanaal moet daarom regelmatig geleegt worden om overstromen te
voorkomen.

Plaatsen van het watercollectie kanaal

LD TA
A

Voordat men de stoom-kook functie kan gebruiken, moet de watercontainer en het
watercollectie kanaal in de unit geplaatst worden.

Wanneer het collectie kanaal (3) vol met water is, moet het onmiddelijk geleegt worden.
Gebruik een droge doek om het water op te nemen, of verwijder het kanaal en giet het
water weg. Om het kanaal te verwijderen, moet de deur (1) geheel geopent worden.
Druk gelijktijdig op beide knoppen en verwijder voorzichtig het kanaal.
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— Om het kanaal terug te plaatsen, open de deur geheel, pas de drie geplaatste uitsteeksels
(b) op het kanaal in de drie overeenkomende rechthoekige gaten (a) in de bodem van de
unit. Druk het kanaal stevig op zijn plaats vast.

Plaatsten van de deksel van de watercontainer

Plaats de deksel montage (1) in de watercontainer (2). Zorg ervoor dat de uitsteeksels (a)
juist in de zijkant (b) van de container geplaatst zijn. Wanneer deze niet juist geplaatst zijn,
kan de stoomfunctie om veiligheidsredenen niet gestart worden, daar stoom via de
containeropening kan ontsnappen.

Om de deksel van de container te verwijderen, druk gelijktijdig op beide knoppen (4) aan de
bovenkant van de deksel.

Algemene informatie over programmering van het apparaat

- Als op gelijk welke bedieningskneep is gedrukt, wordt de correcte invoer door één
pieptoon bevestigd. Een incorrecte of ongeldige invoer wordt door een dubbele pieptoon
aangegeven.

- Voor alle kookprogramma’s geldt dat een kooktijd ingesteld kan worden tot een
maximum van 95 minuten. Voor stoom-koken, echter, kan een maximale kooktijd van 30
minuten geselecteert worden.

— Een programma kan worden onderbroken of opnieuw worden gestart door op STOP te
drukken.

Algemene volgorde van bediening
— Plaats het voedsel dat opgewarmd moet worden in een geschikt bakje. Plaats de
container in het midden van van de basisplaat in de oven.

- Wanneer voedsel wordt gekookt met gebruik van microgolven moet het afgedekt
worden om uitdrogen te voorkomen. Glazen of kunststof deksels geschikt voor
gebruik in magnetrons zijn te verkrijgen bij huishoudspeciaalzaken.

- Dek het te koken voedsel echter niet af als de combinatiefunctie of de
lichtgolftechneelogie wordt gebruikt. Het rek word in de geleide rails geschoven. De
twee ruimte uitsteeksels moeten naar de achterkant van de ruimte geplaatst worden.
Het voedsel moet direct op het grillrek geplaatst worden. Wanneer men dit rek
gebruikt, moet men er altijd de druipplaat onder plaatsen.
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— Sluit de deur en kies het gewenste programma.

— Als het apparaat in werking is zal de binnenverlichting aanblijven.

— Als de deur wordt geopend als het apparaat in werking is of op STOP wordt gedrukt,
(b.v. om het voedsel te roeren of om te draaien teneinde er zeker van te zijn dat de
temperatuur gelijkmatig wordt verdeeld), zullen de timer- en programmafuncties worden
onderbroken en alleen dan automatisch worden hervat nadat de deur weer wordt
gesloten en op <I» wordt gedrukt.

— Druk tweemaal op STOP om het programma te onderbreken.

— Wanneer de voorgeprogrammeerde tijd verlopen is, zal een piep signaal hoorbaar zijn en
de binnenverlichting zal uitgeschakeld worden. Het signaal zal herhaald worden in 2
minuten intervals totdat de deur geopent word of STOP is ingedrukt.

— Open de deur en verwijder het bakje met voedsel.

— Om te zorgen dat de warmte gelijkmatig over het voedsel verdeeld wordt kan men het
voedsel enkele minuten laten staan.

— De kooktijd hangt af van verschillende factoren.

- De microgolven zullen door het oppervlak van het voedsel gaan. Voor grote stukken
voedsel zal een langere kooktijd needig zijn dan voor dezelfde hoeveelheid voedsel in
kleine stukken gesneden. Zorg er ook voor dat het voedsel gelijkmatig over het bord
wordt uitgespreid.

- Om te zorgen dat alle bacterién in het voedsel vernietigd worden, moet het voedsel
blootgesteld worden aan een hoge temperatuur gedurende een lange periode.

- Alsregel geldt: halve hoeveelheid - halve tijd

dubbele hoeveelheid - bijna dubbele tijd.

Instellen van de klok:
Op het moment dat het apparaat aan de stroomtoevoer is aangesloten laat het display 1:00
zien. De klok kan ingesteld worden om 12 of 24 uur aan te geven in de display. Terwijl het
programma loopt, kan de huidige tijd opgeroepen worden door op £ te drukken.
De klok moet worden ingesteld als het apparaat voor de eerste keer wordt aangesloten. Na
een stroomstoring moet de klok opnieuw worden ingesteld.
Voorbeeld: de in te stellen tijd is 15:25.

1. Druk op ¥ voor 3 seconden. De display begint te knipperen.

2.Druk op ¥ om de 12- of 24-uur display formaat te selecteren.

3. Draai aan [©][§ ][+« totdat het juiste uur (15) aangegeven word.

4. Druk op = .

5.Draai aan [©][§ ][+« totdat de juiste minuten (25) aangeven zijn.

6. Druk op 2 om de ingevoerde informatie vast te leggen. De display geeft nu 15:25

aan.

De magnetronfunctie

Voordat de programmareeks voor koken gestart wordt, moet het apparaat geprogrammeerd
worden door de juiste stand (magnetron), het benodigde vermogen en de kooktijd te
selecteren. Het vermogen wordt geselecteerd door bij herhaling op % te drukken.
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= Vermogensinstellingen
H Vermogen | Display Type
1x 900W 100 Hoog Opwarmen vloeistoffen, koken
2x 720W 80 Middelhoog | Ontdooien en opwarmen diepvriesmaaltijden
3x 540W 60 Midden Koken fijn voedsel
4x 360W 40 Ontdooien | Ontdooien
5x 180W 20 Laag Ontdooien fijn voedsel
6x ow 0

Voorbeeld: Om de magnetronfunctie voor een kooktijd van 5 minuten bij 540W
vermogen te programmeren.
1. Druk op * 3 keer. De display zal P-60 aangeven.

2. Draai , tot het display 5:00 laat zien.
3.Druk op .

De lichtgolffunctie
Lichtgolftechnologie maakt gebruik van stralingshitte om voedsel te koken. Dit programma
is geschikt voor het koken van worst, lendestukken en andere dunne lapjes vlees. Het kan
ook gebruikt worden voor het bereiden van hete sandwiches.
Selecteer de gewenste kooktijd. De vermogensinstelling is standaard en kan niet gewijzigd
worden. Omdat het vlees omgedraaid moet worden als één zijde voldoende gebruind is en
het uit de magnetron genomen moet worden als beide kanten gaar zijn, moet dit proces goed
in de gaten gehouden worden.
Voorbeeld: Programmeer een kooktijd van 30 minuten.

1. Druk 4= . Het display laat 0:00 zien.

2. Draai [&][§][=+] , totdat het display 30:00 weergeeft.

3.Druk (> .

Magnetron- en lichtgolffunctie

Als deze functie wordt gebruikt, dan worden de magnetron en lichtgolftechneelogie bjj
verschillende tijdsinstellingen afzonderlijk van elkaar geactiveerd. Het gebruik van de
combinatie van magnetron- en lichtgolffunctie verkort de kooktijd.

De volgende twee combinaties kunnen geselecteerd worden door tweemaal of driemaal op
i swme te drukken. Is de gewenste kooktijd geselecteerd, dan wordt het kookproces gestart
door te drukken op > .

Combinatie 1:

De magnetronfunctie is werkzaam voor 30 % van de voorgeprogrammeerde tijd, terwijl de
lichtgolffunctie actief is voor de resterende 70 %.

Dit programma is geschikt voor vis, aardappels of gegratineerde gerechten.

Combinatie 2:
De magnetronfunctie is werkzaam voor 55% van de voorgeprogrammeerde tijd terwijl de
lichtgolffunctie actief is voor de resterende 45 %.
Dit programma kan gebruikt worden voor gevogelte en omeletten.
Voorbeeld: u wilt het combinatieprogramma 2 laten lopen gedurende 25 minuten.
1. Druk 3 maal op :i:2.= . Het display laat Co-2 zien.

2. Draai , totdat het display 25:00 vertoont.
3.Druk ¢ .
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Stoom koken
Het stoom-kook functie is geschikt voor het koken van vis, groenten enz.
Voorbeeld: Programmeer een kooktijd van 20 minuten.
1.Druk 2 . Het display laat 0:00 zien.
2. Draai [&)][§][=+] , totdat het display 20:00 weergeeft.
3.Druk > .

Let op: Laag waterlevel alarm

Wanneer de waterlevel onder de min level valt, zal het apparaat automatisch stoppen.
Een piepsignaal is hoorbaar en de display geeft DEDE—" aan.

Nadat het water bijgevult is, druk nogmaals op ¢{f» en het programma loopt door.

Automatische kookprogramma’s

Deze automatische kookprogramma’s zijn nuttig als voedsel gekookt of verwarmd wordt
zonder dat specifieke instellingen geprogrammeerd hoeven te worden zoals vermogen of
kooktijd. Deze functie maakt gebruik van voorgeprogrammeerde instellingen, waarbij alleen
het soort voedsel en het gewicht of de inhoud nog ingegeven dienen te worden. Om een
gelijkmatig kook- of bruiningsresultaat te krijgen is het van belang om het voedsel in de
gaten te houden en, indien nodig, om het voedsel herhaaldelijk om te draaien. Stel het
programma in op de volgende wijze:

1. Draai linksom om toegang te krijgen tot het keuzemenu. Draai het nu in de
juiste richting totdat het symbool voor het gewenste kookprogramma knippert of word
aangegeven in de display.

2.Druk op ¢I» om de input vast te leggen

3. Draai [&][§][++] om het gewicht van het voedsel vast te leggen.

4. Druk op ¢J> om het programma te starten.

Opmerking:

- Let op dat het resultaat van de automatische kookprogrammas afhangt van de vorm en
maat van het te koken voedsel.

- Plaats nooit voedsel direct op de basisplaat voor koken, opwarmen of ontdooien;
gebruik altijd geschikt keukengerei.

- Stevige of zeer dichte voedsel types moeten niet direct gekookt worden zonder eerst
ontdooit te worden. Anders zullen de buitenste delen al gekookt zijn voordat de
binnenkant ontdooit is.

- Wanneer men voedsel kookt of opwarmt, moet het eerst afgedekt worden om
uitdrogen te voorkomen.

- Wanneer het kook of ontdooiprogramma halverwege is, moet men het voedsel roeren
of omdraaien om te zorgen dat de hitte gelijkmatig verdeeld worden.
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Code |Schotel / kook functie Opmerking
&% |popcorn Normale zak, zoals van elke supermarkt.
rijstepap Afgemeten hoeveelheid van water en rijst, b.v. 1 liter water met

100gr rijst.

opwarmen pizza

De opgewarmde pizza is ongeveer 5°C

soep 200-250ml per portie

gegrillde stukken kip

gegrillde kippeborst

gegrillde hele kip

gegrillde kippepoot

gegrillt vlees Plaats het voedsel direct op het grillrek. Wanneer de helft van de
gegrillde stokjes grilltijd verlopen is, zal een piepsignaal aangeven dat het voedsel
gegrillde stukken vis omgedraait moet worden. Draai hierna aan <[> om het programma
gegrillde bief/lam voort te zetten.

gegrillde worst

gegrillde mais

hot dog

toast

gestoomde kip

gestoomd vlees

gestoomde hele vis

gestoomde garnalen

Plaats het te stomen voedsel op de keramische plaat en plaats deze
in het midden van de basisplaat in de magnetron.

¢ (86004606086 EEA00

automatisch opwarmen

De schotel welke men wil opwarmen is ongeveer 5°C; gebruik een
geschikte container ontworpen voor gebruik met een magnetron
oven, of een plastiek foelie

aardbeien jam

Ingrediénten: 500gr aardbeien (diepgevroren kan ook gebruikt

worden), 250 speciale inmaaksuiker (2 plus1)

1. Maak de aardbeien schoon, afgieten, verwijder de steeltjes en
plaats de de aardbeien on een hoge glazen container.

2. Meng de inmaaksuiker met de aardbeien, plaats in een hoge
glazen container en afdekken.

3. Plaats de container in de magnetron en start het programma. Na
5-7 minuten, roer de inhoud van de container goed door elkaar.

4. Nadat het programma beeindigd, giet onmiddelijk de jam in
goed schoongemaakte uitgespoelde glazen potten en sluit met
een schroefdeksel. Zorg dat de potten ondersteboven geplaats
worden voor de eerste 10 minuten. Hierna draai ze om naar de
normale positie en laat ze afkoelen.
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& |kersenjam

Ingrediénten: 500gr kersen (diepgevroren kunnen ook gebruikt
worden), 250 speciale inmaaksuiker (2plus1)

1.

Maak de kersen schoon, snij door de helft en verwijder de
pitten.

Meng de inmaaksuiker met de kersen, plaats in een hoge glazen
container en afdekken.

Plaats de container in de magnetron en start het programma. Na
5-7 minuten, roer de inhoud van de container goed door elkaar.
Nadat het programma beeindigd, giet onmiddelijk de jam in
goed schoongemaakte uitgespoelde glazen potten en sluit met
een schroefdeksel. Zorg dat de potten ondersteboven geplaats
worden voor de eerste 10 minuten. Hierna draai ze om naar de
normale positie en laat ze afkoelen.

M |kersen pudding

Ingrediénten: 100gr boter of margarine, 100gr honing, 4 eieren,
500gr vetvrije kwark (een soort van cottage cheese), S0gr zachte
tarwe griesmeel, 500gr kersen, 1 liter pruimensap, kaneel, 1
theelepel honing, olie of vet voor de vorm.

1.

Klop de boter en honing (100gr) totdat het romig is. Scheid de
eieren, voeg het eigeel toe en meng het. Klop nu het eiwit totdat
het stijf is en meng.

Voeg en meng de 300gr schoongemaakte kersen met de pitten
verwijderd. Neem een 'Guglhupf’ of een gelijkwaardige vorm
(1.51) geschikt voor magnetron ovens en vet de binnenkant van
de vorm lichtelijk met olie of vet. Vul met het mengsel.

Plaats de vorm in de magnetron (niet afdekken) en start het
programma.

Nadat het programme beeindigd is, laat de vorm staan voor 10
minuten voordat men de inhoud verwijderd.

Plaats de overgebleven kersen en pruimensap in een geschikte
hoge container en gebruik de blender om puree te maken, giet
nu alles door een fijne zeef. Voeg de kaneel en overgebleven
honing toe naar smaak, en serveer samen met de warme
pudding.

Instelling van meervoudige programma’s
Voor het gebruik, kan de magnetron ingesteld worden om 3 opeenvolgende programmas te
lopen, d.w.z. de magnetron functie eerst, gevolgt door de lichtgolffunctie functie, voordat
men terug gaat naar de magnetron functie om te zorgen dat het voedsel nog steeds
blootgesteld word aan extra hitte. Het meervoudig programmeer feature is niet alleen van
toepassing voor de magnetron en de lichtgolffunctie functies, maar kan ook gebruikt worden

voor andere meervoudige programma’s.

Voorbeeld: gebruik eerst de magnetron functie, gevolgt door de lichtgolffunctie functie.
1. Programmeer de magnetron functie (zonder op de <}> te drukken). De display geeft

i1s aan.

2. Programmeer de lichtgolffunctie functie (zonder op de I te drukken). De display

geeft [2s aan.

3.Druk op {i». De symbolen voor de enkele programma’s zal zichtbaar worden op de

display.
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Een piepsignaal geeft aan dat het gehele programma beeindigd is.

Tip: Deze geheugenfunctie is vooral nuttig als de magnetron wordt gebruikt om
voedsel te koken bij verschillende vermogensinstellingen. Als aanvankelijk een
hogere vermogensinstelling geselecteerd wordt, kan het vermogen in een later
stadium worden verlaagd om het voedsel warm te houden en om ervoor te zorgen
dat de warmte gelijkmatig verdeeld blijft als het voedsel gereed is.

Veiligheidsinrichting voor kinderen:

Deze veiligheidsinrichting dient om te voorkomen dat kinderen het apparaat zonder toezicht
in werking stellen.

Om de veiligheidsinrichting te activeren, druk op STOP gedurende 3 seconden. Het &
symbol (sluitsymbool) wordt op het display weergegeven.

Om de veiligheidsinrichting uit te schakelen, druk opnieuw op STOP gedurende 3 seconden.
Het & symbool verdwijnt van het display.

Neeot: Ingeval u met het apparaat een schakelprobleem heeft, eerst controleren of de
veiligheidsinrichting niet geactiveerd is.

Tips voor ontdooien van voedsel

Wanneer voedsel ontdooit moet worden, moet men het eerst uit de verpakking halen, en het
hierna op een geschikt bord plaatsen, welke men dan op de basisplaat zet.

Omdraaien/roeren

Bijna alle voedsel types moeten tenminste eenmaal omgedraait of geroert worden tijdens het
ontdooiproces. Zorg ervoor dat de aparte stukken voedsel welke aan elkaar vast zitten,
losgemaakt en verspreid worden.

Kleinere porties

Kleinere porties ondooien meer gelijkmatig en sneller dan grotere porties. Wanneer voedsel
ontdooit moet worden in de magnetron, is het beter dat men kleinere porties maakt voordat
men deze invriest.

Staande tijd

Het is belangrijk dat men voedsel na het ontdooien voor een korte tijd laat staan, daar het
ontdooiproces verder zal gaan. De tabel hieronder geeft de staande tijd aan voor de
verschillende types van voedsel. Voedsel moet kort na het ontdooien gegeten worden. Het is
niet aanbevolen om het voedsel voor de tweede keer in te vriezen.

Deze tabel geeft een benadering aan alleen voor referentie. De tijden en het gewicht kunnen
verschillen.

59



Ontdooitijden (met 20% magnetron power) voor vlees en gevogelte:

Voedsel type Microwave time setting Standing time
rosbief 9-12 min. / 500g 10-15 min.
biefstuk 5-8 min. / 500g 5-10 min.
—gehakt 6-10 min. / 500g 5-10 min.
geroosterde 9-14 min. / 500g 10-15 min.
karbonade 6-10 min. / 500g 5-10 min.
ribben 7-10 min. / 500g 5-10 min.
Varkens gehakt 7-10 min. / 500g 5-10 min.
geroosterd lamsvlees 9-12 min. / 500g 10-15 min.
lamsschouder 8-12 min. / 500g 10-15 min.
lams karbonade 6-10 min. / 500g 5-10 min.
gevogelte
kalkoen (heel) 7-12 min. / 500g 20-30 min.
stukken 8-12 min. / 500g 10-15 min.
kip (heel) 6-10 min. / 500g 10-15 min.
stukken 6-9 min. / 500g 10-15 min.
eend 9-12 min. / 500g 10-15 min.

Ontdooitijden (met 20% magnetron power) voor vis en zeevoedsel:

Vis en zeevoedsel Magnetron tiid zetting Staande tijd Hanteren

hele vis 4-6 min. / 500g 5 min. Draai de vis halvewege door het
ontdooiproces om.

mosselen 6-10 min. / 500g 2-3 min. maak de stukken zo snel
mogelijk van elkaar los.

garnalen of 5-8 min. / 500g 2-3 min. maak de stukken zo snel
mogelijk van elkaar los

Algemeen onderhoud en schoonmaken

Voordat men het apparaat schoonmaakt moet men zorgen dat de stekker uit het
stopcontact is gehaald en het apparaat volledig is afgekoeld.
Maak het apparaat niet schoon met water. Zorg ervoor dat geen water - hoe klein de
hoeveelheid ook is — in de ventilatiegaten komt aan de binnen- of buitenkant van het
apparaat. Gebruik geen stoomapparaten voor het schoonmaken.
De oppervlaktes van de binnenkant moeten na ieder gebruik goed schoongemaakt
worden. De binnenkant van de deur, de deur afdichting, en tevens de omgeving moeten
altijd goed schoongehouden worden. Al het water op de binnenste oppervlaktes moet
goed afgedroogt worden met een droge doek.
Het hele apparaat mag schoongemaakt worden met een vochtige pluisvrije doek en een
zachte huishoudzeep. Zorg ervoor dat er geen vochtigheid in de ventilatiegaten terecht
komt. Veeg goed droog hierna.
Gebruik geen schurende of bijtende schoonmaakmiddelen. Spuitbussen die speciaal
ontworpen zijn voor het schoonmaken van gewone ovens mogen niet gebruikt worden.
Eveneens, gebruik nooit metalen schrappers om de deur schoon te maken: dit is om te
voorkomen dat men het oppervlak krast of het glas beschadigd.

® Het grillrek en de druipplaat mogen schoongemaakt worden met heet water en zeep.
Om de watercontainer schoon te maken en te ontkalken, vult men deze met een
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oplossing van warm water/azijn en laat het voor enige tijd staan zodat het tijd heeft om te
werken. Giet de oplossing hierna weg en spoel het goed af met schoon water.

Technical specifications

Buitenmaten: 310 mm (H) x 565 mm (W) x 406 mm (D)
Binnenmaten

— Ruimte boven de basisplaat: 200mm

Gewicht apparaat: ca. 19 kg

Gebruiksvoltage: 230V~ 50 Hz

Totaal stroomgebruik:

— lichtgolffunctie: 850 W

— magnetron: 1400 W

- stoom: 1250 W

Opbrengst magnetronvermogen: 180 W - 900 W

Weggooien
Oude of beschadigde apparaten moeten onbruikbaar gemaakt worden door de kabel
te verwijderen. Neem contact op met de plaatselijke gemeente als u niet weet waar u
mm yw afgedankte apparaat ter recycling aan kunt bieden.

Garantieverklaring

Voor dit apparaat geldt een garantie van twee jaar na de aankoopdatum voor materiaal- en
fabrieksfouten. Uitgesloten van garantie is schade die ontstaan is door het niet in acht
nemen van de gebruiksaanwijzing, normale slijtage en zeer breekbare onderdelen als
glaskannen etc. De garantie vervalt bij reparatie door niet door ons bevoegde instellingen.
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®& Microondas

Estimado Cliente,

Antes de utilizar el horno microondas, le recomendamos que lea detenidamente las
siguientes instrucciones y que conserve este manual de instrucciones como referencia en el
futuro. El aparato s6lo debe ser usado por personas que se han familiarizado con estas

instrucciones.
Elementos componentes
1. Cierres de la puerta 7. Generador de vapor
2. Ventanilla de observacion 8. Bandeja recoge gotas
3. Placa inferior 9. Canal de recepcion de agua
4. Rejilla del grill 10. Recipiente de agua
5. Tablero de mandos 11. Sensor de flotacién
6. Generador de calor 12. Tapa del recipiente de agua
Emplazar la unidad
® Coloque siempre el horno microondas sobre una superficie estable y nivelada resistente

al calor y asegurese de que queda protegido de cualquier fuente de calor o de una
humedad excesiva.

No utilice el aparato en exteriores.

Debe asegurar una ventilacion suficiente en todo momento. No coloque objetos encima
de la unidad, y aseguirese de que se respeten las siguientes distancias minimas de una
pared u otro objeto:

Lado: 5 cm
Posterior: 10 cm
Superior: 20 cm

No debe quitarle los pies que se encuentran debajo de la unidad.

No debe instalarse este aparato dentro de un armario; al colocar el aparato, asegurese
también de no situarlo inmediatamente debajo de un armario o de cualquier otro objeto
similar.

Conexion a la red eléctrica

El aparato s6lo debe ser enchufado a una toma conectada a tierra instalada segiin las normas
vigentes. Asegurese de que la tension de la red coincide con la tensién indicada en la placa
de caracteristicas. Este producto cumple con las directivas obligatorias que acompanan el
etiquetado de la CEE.

62



Antes de usarlo por primera vez

® Quite todos los materiales de embalaje externos e internos. Todos estos materiales estan
indicados para el reciclaje.

® Retire por completo el aluminio protector de las superficies de acero inoxidable.

® Después de desembalarlo y cada vez que conecta la unidad a la red eléctrica, examine la
unidad y el cable de alimentacion por si hubiera indicios de desperfectos. Asegurese
también de que la puerta (incluyendo la ventanilla de observacién y los cierres) no esta
dafiada o torcida y ciérrela firmemente contra su marco. Esto es importante porque
asegura que no haya escapes de energia de microondas durante el funcionamiento. Por la
misma razon debe examinar cuidadosamente la caja entera junto con el interior del
horno.
En caso de averia, este aparato no debe ser usado hasta que haya sido reparado por un
técnico cualificado.

® No retire la capa protectora que cubre el interior de la puerta, ni los tacos de goma de la
rejilla del grill.

® Antes de utilizar el horno microondas, ponga el aparato a calentar en el ajuste de ondas
luminosas (sin activar la funciéon microondas) por unos 5 minutos. Esto eliminara el olor
tipico que se produce al encender este tipo de aparatos por primera vez. Puede que salga
un poco de humo; esto es normal, pero asegure una ventilacién adecuada.

Nota: No encienda el aparato a no ser que la comida a calentar o cocinar haya sido
introducida en el horno. La utilizacion del electrodoméstico vacio podria dafar el aparato.

Notas importantes

@ Al calentar liquidos en su microondas, el liquido puede calentarse mads alld del punto de
ebullicién sin burbujear visiblemente. Por lo tanto es importante tener muchisimo
cuidado al tocar los recipientes, p. €]. al sacarlos del horno.

El riesgo de sobrecalentamiento se puede reducir al poner una varilla de vidrio
termorresistente en el recipiente durante el calentamiento.

® Los huevos con su cédscara o huevos enteros cocidos no deberan calentarse en un horno
microondas, ya que podrian explotar incluso después de que el proceso de calentamiento
en el microondas hubiera concluido.

® Atencion: Es también sumamente peligroso calentar en el aparato liquidos o cualquier
tipo de comida sélida dentro de recipientes cerrados, puesto que existe un riesgo real de
explosion.

® FEl contenido de biberones o recipientes de vidrio con comida para nifios deben ser
revueltos o sacudidos para asegurar que el calor estd distribuido de modo uniforme. Para
evitar quemaduras dolorosas y peligrosas, controle siempre la temperatura antes de darle
de comer al nifo.

@ Al calentar o cocer comida que estd envuelta en materiales combustibles como plastico o
papel, hay un riesgo de que estos ardan. También es posible que la comida se seque y
hasta puede arder si el tiempo de coccion seleccionado es demasiado largo. La grasa y el
aceite también son sustancias inflamables. Por lo tanto, es importante controlar el
aparato durante su funcionamiento. Por supuesto que los liquidos altamente inflamables
como el alcohol concentrado no deben ser calentados.
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Si observa que estd saliendo humo durante el funcionamiento, mantenga la puerta
cerrada para inhibir o apagar las llamas si hay. Apague la unidad inmediatamente y
desenchufe el cable eléctrico de la toma de pared.

Para evitar el peligro de quemaduras, hay que utilizar siempre un pafio apropiado para el
horno al extraer los alimentos del horno, dado que los utensilios y los recipientes de
cocina se calientan no solo durante la utilizacién de las funciones de ondas luminosas,
sino también durante el funcionamiento del microondas.

Los termémetros especiales de cocina (como los que se emplean con un horno normal)
no son indicados para el uso con los microondas.

Instrucciones importantes de seguridad

Cuidado: cierto tipo de alimentos puede tener una tendencia a prender fuego. No deje el
aparato, bajo ninguna circunstancia, sin supervision durante el funcionamiento de las
funciones de microondas, ondas luminosas o una combinacion, ni durante la utilizacion
de cualquier programa automatico de coccion.

Este microondas sélo esta disefiado para descongelar, recalentar y cocer comida. No se
acepta responsabilidad alguna si hay averias a consecuencia del uso incorrecto del
aparato o si estas instrucciones no han sido observadas debidamente.

Este aparato no debe ser utilizado por ninguna persona (incluidos nifios) con reducidas
facultades fisicas, sensoriales o mentales y tampoco por personas sin experiencia ni
conocimiento, a menos que hayan recibido supervision o instrucciones sobre el uso del
aparato por parte de una persona responsable y por su propia seguridad.

Los nifios deben estar bajo supervision para garantizar que no juegan con el aparato.
Atencion: no debe permitirse que los nifios utilicen el horno microondas sin supervision,
a menos que se hayan facilitado instrucciones especificas y claras con anterioridad a su
utilizacién, permitiendo que el nifio aprenda no s6lo a manejar el horno microondas de
modo seguro, sino también a entender los peligros derivados de un uso incorrecto o de
no seguir las instrucciones.

Advertencia debido a las elevadas temperaturas que se alcanzan en las funciones de
combinacidn, los nifios no deben utilizar el aparato a menos que estén bajo la supervision
adecuada de un adulto.

No tocar el recipiente de agua del generador de vapor mientras se utiliza el aparato.
Precaucion: la placa base se calienta mucho durante y después del uso. No tocar la placa:
existe peligro de quemaduras.

Si es necesario rellenar el recipiente de agua durante un ciclo de coccion, debera detener
el programa antes de rellenar el recipiente; después reinicie el programa.

Apague y desenchufe siempre el aparato:

- antes de la limpieza,

- en caso de averia.

Atencion: Las superficies exteriores del electrodoméstico pueden calentarse i\
durante su funcionamiento. También existe peligro de emision de vapor por las
ranuras de ventilacion: peligro de quemaduras. Mantener a los nifios pequeiios lejos del
aparato en todo momento.

No deje que el aparato o su cable de alimentacién entren en contacto con superficies
calientes o fuentes de calor. No permita que el cable de alimentacion cuelgue en el vacio
y manténgalo lejos de cosas calientes.

Es importante limpiar el electrodoméstico a fondo, con regularidad y eliminar los restos

64



de comida. En caso contrario se produciria un desgaste excesivo de la superficie del
electrodoméstico y su vida util se reduciria considerablemente. Ademads, la seguridad y el
funcionamiento del aparato también se verian afectados.

Este microondas esta disefiado para uso doméstico y no comercial. (Clase B cumple con
la norma EN 55011:1998+A1+A2)

Atencion: cualquier trabajo de mantenimiento o reparacion que precise la extracciéon de
alguna cubierta protectora contra la radiacion del microondas representa un serio peligro
para personas no cualificadas. Esto incluye la sustitucion del cable especial eléctrico o la
bombilla del alumbrado interior. El aparato no debe ser abierto, excepto por personal
cualificado. Si es preciso repararlo, se debe mandar el aparato a uno de nuestros servicios
de asistencia postventa. Las direcciones se encuentran en el apéndice de este manual.

La funcion microondas (Grupo II cumple con la norma EN 55011:1998+A1+A2)

Dentro de la unidad se genera energia electromagnética, haciendo que las moléculas en la
comida (principalmente moléculas de agua) oscilen y por consiguiente que la comida se
caliente. Por esta razén, la comida con un alto contenido de agua se calentard mas
rapidamente que la comida relativamente seca. El calor se propaga gradualmente dentro de
la comida. Los utensilios, platos o recipientes que emplea solo se calientan indirectamente,
como resultado de la temperatura de la comida.

Emplee siempre utensilios de cocina apropiados

No coloque ningtn alimento directamente sobre la placa base; utilice siempre un plato o
recipiente adecuado.

Debe evitarse el uso de objetos metdlicos dado que las ondas se reflejan en las
superficies metdlicas, pudiendo no llegar hasta la comida que se desea cocinar. Cualquier
metal dentro del horno podria producir chispas, y con ello un eventual dafio al aparato.
Como regla general, los cubiertos o contenedores metélicos no deben ser usados en el
microondas. Algunas envolturas de comida contienen aluminio doméstico o alambre
bajo una capa de papel y por lo tanto tampoco son indicadas para el uso con los aparatos
de microondas.

En el caso de que en una receta se recomiende el uso de papel de aluminio, asegurese de
que la comida estd firmemente envuelta en el papel de aluminio (evitando que haya
burbujas de aire). Asegurese de mantener una distancia minima de 2.5 cm entre el papel
de aluminio y las paredes interiores del horno.

Asegtrese siempre de que el recipiente o el plato que emplea no lleva ningtin detalle en
metal como por ejemplo un borde de oro o colores que contiene particulas de plomo.
Los objetos hechos de cristal de plomo tampoco son indicados. Asegurese siempre de
que los contenedores de cocina empleados no tienen sitios huecos (p.ej. en las asas). Los
materiales porosos pueden haber absorbido agua durante la limpieza y tampoco son
indicados. Los recipientes de cocina o utensilios hechos de materiales de pléstico del tipo
“Melamina” absorben energia y tampoco son indicados.

- Empleando la funcién microondas
- Sin embargo, los contenedores hechos de vidrio termorresistente o porcelana son
muy adecuados para el uso en aparatos de microondas.
- El pléstico es apropiado solo si es termorresistente hasta 140° C. Las bolsas de
cocinar etc. deben ser perforadas para soltar la alta presiéon que se acumula durante
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la coccidn.

Los contenedores de cocina disefiados especialmente para el uso con microondas
estdn en venta en la mayoria de tiendas que venden productos de cocina.

Los contenedores de cocina o platos pueden someterse a una prueba para verificar si
son apropiados para emplear en el microondas: coloque el articulo (sin comida)
encima de la placa base; encienda la unidad, ajustela al nivel ‘Alto’ y déjela
encendida unos 20 segundos. Escuche y mire por si hay crujidos o chispas. Si esto
ocurre, apague la unidad inmediatamente. También es importante controlar la
temperatura del contenedor: un contenedor apropiado sélo estard templado.

- Funcionamiento de las ondas luminosas
- Cuando utilice la funcién de las ondas luminosas, puede utilizar cualquier recipiente

o placa termorresistente y utilizable en hornos convencionales. No utilice ningtn
articulo de plastico mientras utiliza la funcién de ondas luminosas.

- Los alimentos que desea cocinar pueden colocarse directamente sobre la rejilla, que

después se deslizard por los rieles laterales. Coloque la bandeja recogegotas debajo
de la rejilla.

- Utilizacion de la combinacion microondas/ondas luminosas
- Cuando utilice la combinacién microondas/ondas luminosas, las funciones de

microondas y de ondas luminosas se activan alternativamente. Los recipientes o
placas deben ser apropiados para su uso en un aparato microondas asi como ser
termorresistentes. Debido a las relativamente altas temperaturas, no se deben
utilizar articulos de plastico. La bandeja incluida con el aparato esté especificamente
disefiada para su uso con todas las funciones descritas. Compruebe que el recipiente
o la placa utilizados no contengan ninguna parte metélica.

Utensilios utilizados para cocinar Microondas | Ondas luminosas | Combinacion
Cristal termorresistente si st si
Cristal no termorresistente no no no
Cerdmica termorresistente si s si
Utensilios de plastico adecuados para el uso en el microondas | si no no
Cuencos metélicos no s no
Bandejas o rejillas metélicas no st si
Bandeja recogegotas no s s
Papel de aluminio o recipientes desechables de aluminio no s no
. .
Funcionamiento

Utilizacion del generador de vapor

Antes de utilizar el generador de vapor por primera vez, deberd limpiar adecuadamente el
recipiente de agua y su tapa en agua caliente y jabon.

Funcionamiento:

Abra la tapa del recipiente de agua.

Extraiga el recipiente.

Llene el recipiente hasta su nivel max con agua corriente, limpia (no utilice agua
mineral).

Nota: el nivel de agua debe estar entre las sefiales de min y max. Si el nivel estd por
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debajo del min, la funcién de vapor no podra activarse, o el recipiente debera rellenarse
después de un breve periodo de tiempo. Si el nivel de agua excede la sefial de max, existe
el peligro de que el agua llegue al interior.

Vuelva a colocar la tapa del recipiente y compruebe que estd correctamente cerrada.
Enchufe el cable eléctrico en una toma de pared adecuada.

Coloque el plato con los alimentos que desea cocinar, en el centro de la placa base.
Cierre la puerta.

Seleccione el programa de coccién al vapor que desea, mediante el panel de control e
inicie el programa.

Notas importantes:

Cuidado: no abra el recipiente del agua durante el proceso de coccion.

Si el nivel del agua cae por debajo de la sefial del nivel min, el programa se interrumpira
automaéticamente. Se escuchara un pitido y el simbolo de coccién al vapor parpadeara,
recorddndole que debe reponer agua. Sin embargo, antes de rellenar el recipiente,
deberd esperar hasta que el electrodoméstico se enfrie durante un breve intervalo de
tiempo. Retire la tapa del recipiente. Llene el recipiente con agua y vuelva a colocar la
tapa antes de reiniciar el programa.

Durante el proceso de coccidn al vapor, se observara que sale vapor por la apertura
superior del aparato. Cuando finalice el proceso de coccién al vapor, todavia habra
restos de vapor en el interior, y ademds es posible que se haya acumulado agua caliente
en la parte inferior de la puerta. Extreme las precauciones en el momento de abrir la
puerta después de utilizar esta funcidn.

El canal de recepcion de agua se deberd vaciar con suficiente antelacion para evitar que
se derrame el agua.

Instalacion del canal de recepcion de agua
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Para poder utilizar la funcién de coccién al vapor, es, necesario instalar el recipiente de agua
y el canal de recepcion de agua.

Si el canal de recepcién (3) estd lleno de agua, deberd vaciarse inmediatamente. Puede
utilizar un pafio seco para absorber el agua, o extraer el canal y vaciarlo. Para extraer el
canal, se debe abrir la puerta (1) por completo. Pulse los dos botones a la vez y extraiga
el canal con precaucion.

Para volver a colocar el canal, abra la puerta por completo, coloque las tres lengiietas de
posicion (b) del canal en los tres orificios rectangulares (a) correspondientes que se
encuentran en la parte inferior del aparato. Empuje el canal firmemente para asegurar
que estd ajustado en su posicion.

Instalacion de la tapa del recipiente de agua

Coloque la pieza de la tapa (1) dentro del recipiente de agua (2). Compruebe que las
lengiietas (a) estdn correctamente situadas en el lateral (b) del recipiente. Si no estdn en esta
posicidn, la funcién de vapor no podrd iniciarse por motivos de seguridad, porque el vapor
escaparia por la apertura del recipiente.

Si desea extraer la tapa del recipiente, pulse los dos botones (4) situados en la parte superior
de la tapa.

Informacion general para la programacion del aparato

Al pulsar cualquier botén de control del aparato, la introduccién correcta de datos
quedaré confirmada mediante un pitido. Cualquier introduccién incorrecta de datos se
indicard mediante un doble pitido.

Para cualquier programa, se puede seleccionar hasta 95 minutos de tiempo de coccidn.
Sin embargo, para la funciéon de vapor, se puede seleccionar un tiempo méaximo de
coccion de 30 minutos.

Se puede interrumpir o reiniciar un programa pulsando la tecla STOP.

Secuencia de funcionamiento general

Coloque la comida a calentar en un contenedor apropiado. Introduzca el recipiente en el

centro de la placa base del horno.

- Al colocar alimentos en el microondas, deben cubrirse para evitar que se sequen.
Tapas de vidrio o plastico disefiados especialmente para usar con microondas se
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pueden encontrar en la mayoria de las tiendas.

- Cuando utilice la combinacién o la funcién de ondas luminosas, no cubra los alimentos
que desea cocer. La rejilla se introduce en los rieles laterales. Las dos lengiietas de
posicion deben estar colocadas hacia la pared posterior del compartimento. Los
alimentos deben colocarse directamente sobre la rejilla del grill. Siempre que utilice
esta rejilla, debera colocar la bandeja recogegotas debajo.

— Cierre la puerta y seleccione el programa deseado.

— Durante el funcionamiento, la luz interior permanecerd encendida.

— Si, durante el funcionamiento, se abre la puerta o se pulsa la tecla STOP (para revolver o
dar la vuelta a la comida y asegurar una distribucién uniforme del calor), el
funcionamiento del temporizador y el programa quedard suspendido y se reanudara
automadticamente sélo después de cerrar la puerta de nuevo y pulsar la tecla {5 .

— Pulse STOP dos veces para interrumpir el programa.

— Cuando el tiempo del programa haya transcurrido, se escuchara un pitido y la luz interior
se apagard. La sefial se repite cada 2 minutos hasta que se abra la puerta o se pulse
STOP.

— Abra la puerta y saque el contenedor con la comida.

— Para obtener una distribucién de calor uniforme en la comida, debe dejar el contenedor
durante algunos minutos.

- El tiempo de coccion normalmente depende de varios factores.

- Las microondas penetran la superficie de la comida. Por lo tanto, articulos de comida
mads grandes necesitan mds tiempo de coccién que la misma comida cortada en
pedazos més pequefios. También es importante distribuir la comida de modo uniforme
en el plato.

- Para asegurar que se elimina cualquier bacteria de la comida, hay que exponer la
comida a temperaturas altas durante un periodo bastante largo.

- Como regla de base: la mitad de la cantidad - la mitad del tiempo.

el doble - casi el doble del tiempo.

Ajustar el reloj:
Cuando se conecta la unidad al suministro eléctrico, el visualizador muestra 1:00. El reloj se
puede ajustar para mostrar la hora en el formato de 12 o 24 horas. Mientras un programa
estd funcionando, podré observar la hora actual pulsando ¥ .
El reloj se debe ajustar cuando se conecta el electrodoméstico por vez primera y también
cuando el reloj queda desajustado tras un corte en el suministro eléctrico.
Ejemplo: la hora a la que programar el reloj es 15:25.

1. Pulse ¥ durante 3 segundos. El visualizador comienza a parpadear.

2.Pulse # para seleccionar el formato de 12- o 24-horas.

3.Gire [E][ ][+ hasta visualizar la hora correcta (15).

4. Pulse 2 .

5.Gire [E][§][=+ hasta visualizar los minutos correctos (25).

6. Pulse 2 para confirmar la hora programada. El visualizador muestra 15:25.

La funcién microondas

Para programar el aparato para que cocine, es necesario seleccionar el modo correcto
(microondas), el ajuste de potencia preciso y el tiempo de coccién, antes de iniciar la
secuencia del programa. El ajuste de potencia se selecciona pulsando reiteradamente % .
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= Ajustes de potencia
H Potencia Visualizador | Tipo
1x 900W 100 Alto Calentar liquidos, cocinar
2x 720W 80 Medio alto | Descongelar y calentar platos ultracongelados
3x 540W 60 Medio Cocinar comida delicada
4x 360W 40 Descongelar | Descongelar
5x 180W 20 Bajo Descongelar comida delicada
6x ow 0

Ejemplo: para programar la funcién microondas durante un tiempo de coccién de 5
minutos al 540W de potencia.

1. Pulse % 3 veces. El visualizador muestra P-60.

2.Gire [2][@ ][+ hasta que el visualizador muestre 5:00.

3. Pulse <> .

La funcién de ondas luminosas
La tecnologia de ondas luminosas utiliza el calor de radiacion para cocer los alimentos. Este
programa es adecuado para cocer salchichas, filetes de lomo, y otros cortes finos de carne
etc. También se puede utilizar para preparar sandwiches calientes.
Seleccione el tiempo deseado de coccion. El ajuste de potencia no se puede cambiar. Dado
que es necesario dar la vuelta a la carne cuando una cara esté suficientemente dorada, y
sacarla cuando ya esté hecha en ambos lados, es necesario vigilar atentamente este proceso.
Ejemplo: programar un tiempo de coccién de 30 minutos.

1. Pulse _:.2-= . El visualizador muestra 0:00.

2. Gire [Z][@][=] , hasta que el visualizador muestre 30:00.

3. Pulse > .

Microondas + ondas luminosas

Cuando se utiliza esta funcién, las funciones de microondas y ondas luminosas se activan
alternativamente en distintos intervalos de tiempo. La utilizacién de microondas y ondas
luminosas reduce el tiempo de coccion.

Las siguientes dos combinaciones disponibles se pueden seleccionar pulsando .: /= dos o
tres veces. Una vez seleccionado el tiempo de coccion deseado, el proceso de coccion
comenzard al pulsar {I) .

Combinacion 1:

La funcién microondas estd activa durante el 30% del tiempo programado, mientras que la
funcién de ondas luminosas estd activa durante el restante 70%.

Este programa es util para el pescado, las patatas o para gratinar.

Combinacion 2:
La funcién microondas estd activa durante el 55% del tiempo programado, mientras que la
funcién de ondas luminosas estd activa durante el restante 45%.
Este programa se puede utilizar para las aves, tortillas, etc.
Ejemplo: Vd. desea que el programa Combinacién 2 funcione durante 25 minutos.

1. Pulse -w<= 3 veces. El visualizador muestra Co-2.

2. Gire , hasta que el visualizador muestre 25:00.

3. Pulse <) .
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Coccion al vapor
La funcién de coccion al vapor es adecuada para cocinar pescado, verduras, etc.
Ejemplo: programar un tiempo de coccion de 20 minutos.
1. Pulse 2. El visualizador muestra 0:00.
1. Gire [E][§][=+] hasta que el visualizador muestre 20:00.

1. Pulse X

Nota: Alarma de bajo nivel de agua

Si el nivel del agua estd por debajo del min, el aparato se detendra automaticamente. Se
escuchard un pitido y el visualizador mostrara ‘DEDE—".

Después de anadir agua, pulse ¢f» de nuevo y el programa continuara.

Programas automaticos de coccion

Estos programas automaéticos de coccidn son utiles cuando se cuecen o calientan alimentos
sin haber seleccionado ningtin ajuste particular, es decir para potencia o tiempo de coccion.
Esta funcidn utiliza ajustes preprogramados, donde sdlo se necesita introducir datos
relativos al tipo de alimentos y el peso o el volumen. Para conseguir una coccién o dorado
uniforme, es importante vigilar atentamente los alimentos durante el proceso de coccidén o
dorado vy, si es necesario, girar los alimentos repetidas veces. Ajuste el programa del modo
siguiente:

1. Gire [@][@][=+] en sentido contrario a las agujas del reloj para acceder al menu de
seleccion. Después gire en la direccion adecuada hasta que el simbolo del programa de
coccidon deseado parpadee o aparezca mostrado en el visualizador.

2.Pulse {» para confirmar la opcién seleccionada

3. Gire [@][#][»+] para configurar el peso de los alimentos.

4.Pulse > para iniciar el programa.

Observaciones:

- Recuerde que el resultado de los programas automaticos de coccién depende de la
forma y el tamafno de los alimentos que cocina.

- Cuando desee cocinar, calentar o descongelar, no coloque los alimentos directamente
sobre la placa base; utilice siempre un recipiente adecuado.

- Los alimentos de textura firme o densa no se deben cocinar directamente sin
descongelarlos previamente. En caso contrario las capas exteriores se cocerdn antes de
que el interior se descongele.

- Los alimentos que desea cocinar o calentar, se deben cubrir para evitar que se sequen.

- Cuando haya transcurrido la mitad del programa de coccidén o descongelacion, gire o
revuelva los alimentos para asegurar una distribucion uniforme del calor.
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Plato / funcién de coccidén

Observacion

palomitas de maiz

una bolsa normal, de cualquier supermercado.

gachas de arroz

cantidad medida de agua y arroz, por ejemplo 1 litro de agua con
100g de arroz.

calentar una pizza

la pizza que desea calentar estd aproximadamente a 5°C

sopa

200-250ml por porcién

porcidn de pollo asado

filete de pollo asado

pollo asado entero

muslo pollo asado

carne asada

brocheta asada

porcién de pescado asado

ternera/cordero asado

salchicha asada

maiz asado

perrito caliente

tostada

coloque los alimentos que desea asar directamente sobre la rejilla
del grill. Cuando haya transcurrido la mitad del tiempo de asado,
escuchard un pitido que le recuerda que debe girar los alimentos.
Después pulse <1 y el programa continuara.

pollo cocido al vapor

carne cocida al vapor

pescado entero cocido al vapor

gambas cocidas al vapor

coloque los alimentos que desea cocer al vapor sobre un plato de
cerdmica e introduzca el plato en el microondas situdndolo en el
centro de la placa base.

(800824008085 ErERUL © &

recalentar automaticamente

el alimento que desea calentar estd aproximadamente a 5°C; use un
recipiente adecuado disefiado para el uso en el microondas, o un film
de pléstico

Mermelada de fresa

Ingredientes: 500g de fresas (también puede utilizar fresas

ultracongeladas), 250 de azicar especial para mermeladas (2plus1)

1. Limpie las fresas, séquelas, retire los tallos y coléquelas en un
recipiente alto de cristal.

2. Mezcle el azdcar para mermelada con las fresas, introdtzcalo en
un recipiente alto de cristal y tapelo.

3. Coloque el recipiente en el microondas e inicie el programa.
Después de 5-7 minutos, revuelva bien el contenido del
recipiente.

4. Cuando el programa haya finalizado, vierta inmediatamente la
mermelada en jarras de cristal que habran sido cuidadosamente
lavadas y enjuagadas y ciérrelas con una tapa de rosca.
Asegurese de colocar las jarras boca abajo durante los primeros
10 minutos. Después coléquelas en posicion derecha y permita
que se enfrien.
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=] Mermelada de cereza

Ingredientes: 500g cerezas (también puede utilizar cerezas

ultracongeladas), 250 azicar especial para mermeladas (2plus1)

1.
2.

Limpie las cerezas, cortelas por la mitad y retire el hueso.
Mezcle el azticar para mermelada con las cerezas, introdizcalo
en un recipiente alto de cristal y tapelo.

Coloque el recipiente en el microondas e inicie el programa.
Después de 5-7 minutos, revuelva bien el contenido del
recipiente.

Cuando el programa haya finalizado, vierta inmediatamente la
mermelada en jarras de cristal que han sido lavadas y
enjuagadas y ciérrelas con una tapa de rosca. Asegurese de
colocar las jarras boca abajo durante los primeros 10 minutos.
Después coldquelas en posiciéon derecha y permita que se
enfrien.

(@ | Pudding de cerezas

Ingredientes: 100g de mantequilla o margarina, 100g de miel, 4
huevos, 500g de queso fresco desnatado (un tipo de queso blanco),
50g de sémola fina de trigo, 500g de cerezas, 1 litro de zumo de
ciruelas, canela, 1 cucharada de postre de miel, aceite o mantequilla

para el molde

1.

Bata la mermelada y la miel (100g) hasta que estén cremosas.
Separe las claras de los huevos, afiada las yemas a la mezcla
anterior y revuelva. Después bata la clara hasta el punto de
nieve y afiddala.

Afiada 300g de las cerezas limpias sin hueso. Tome un molde de
corona o similar (1.5 1) apropiado para el uso en el microondas y
tntelo ligeramente con aceite o mantequilla. Vierta la mezcla en
el molde.

Introduzca el molde en el microondas (no lo tape) e inicie el
programa.

Cuando el programa haya finalizado, permita que el molde
repose durante 10 minutos antes de volcar el contenido.

En cuanto a las cerezas restantes y el zumo de ciruelas,
coléquelos en un recipiente alto apropiado y utilice la batidora
para mezclarlos, luego pase la mezcla por un colador fino.
Aderece con canela y miel a su gusto, y sirva junto con el
pudding caliente.

Establecer programas miiltiples

Antes del funcionamiento, el microondas se podréd configurar para que se activen hasta un
maximo de 3 programas consecutivos, por ejemplo la funcién microondas, seguida de la
funcién de ondas luminosas y de nuevo la funcién microondas para asegurar que el alimento
estard expuesto a una potencia adicional. La prestacion de programas multiples se puede
utilizar con las funciones microondas y ondas luminosas, pero también con cualquier

combinacion de programas.

Ejemplo: utilizar la funcién microondas primero, seguida de la funcién de ondas

luminosas.

1. Programar la funcién microondas (sin pulsar <> ) El visualizador muestra |1g .
2. Programar la funcion de ondas luminosas (sin pulsar ¢f>). El visualizador muestra
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3.Pulse <I». Los simbolos de los programas independientes aparecerdn en el
visualizador.
Cuando el programa completo haya finalizado se escuchard un pitido.

Consejo: Esta funcion de memoria es especialmente ttil cuando utilice el microondas
para cocer alimentos a distintos niveles de potencia. Inicialmente se debe
seleccionar una potencia mas elevada, posteriormente se puede reducir la
potencia para mantener los alimentos calientes, y para garantizar que el calor
estd distribuido uniformemente cuando los alimentos ya estdn cocidos.

Dispositivo de seguridad para nifos:

Este dispositivo de seguridad evita que los nifios puedan utilizar el aparato sin supervision.
Para activar el dispositivo de seguridad. Pulse STOP durante 3 segundos. El simbolo &
aparece mostrado en el visualizador.

Para desactivar el dispositivo de seguridad. Pulse STOP de nuevo durante 3 segundos. El
simbolo & desaparece del visualizador.

Nota: Si Vd. no pudiera encender el aparato, compruebe primero que el dispositivo de
seguridad no est4 activado.

Consejos para la descongelacion de alimentos

En el momento de descongelar algin alimento, primero deberd extraerlo de su envase,
colocarlo sobre un plato adecuado que después se situard sobre la placa base.

Girar/revolver

Casi todos los tipos de alimentos se deben girar o revolver una vez durante el proceso de
descongelacion. Aseglrese de separar los trozos de alimentos que estdn pegados, y
reorganizarlos.

Porciones pequenas

Las porciones mds pequefias se descongelan de modo mads uniforme y rdpido que las
porciones grandes. Si los alimentos se van a descongelar en un microondas, es preferible
organizar los alimentos en porciones pequefias antes de proceder a su congelacion.

Tiempo de reposo

Es importante dejar que los alimentos reposen durante un tiempo después de su
descongelacion, porque el proceso de descongelacion prosigue. La siguiente tabla muestra el
tiempo de reposo para cada tipo de alimento. Los alimentos se deben consumir rapidamente
después de la descongelacion. No es recomendable congelarlos por segunda vez.

Esta tabla muestra unos tiempos aproximados de referencia. El tiempo y el peso pueden
variar.
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Tiempo de descongelacion (al 20% de potencia del microondas) para carnes y aves:

Tipo de alimento Ajuste de tiempo del microondas | Tiempo de reposo
ternera asada 9-12 min. / 500g 10-15 min.
filete de ternera 5-8 min. / 500g 5-10 min.
—carne picada 6-10 min. / 500g 5-10 min.
cerdo asado 9-14 min. / 500g 10-15 min.
chuleta de cerdo 6-10 min. / 500g 5-10 min.
costillas 7-10 min. / 500g 5-10 min.
carne picada de cerdo 7-10 min. / 500g 5-10 min.
cordero asado 9-12 min. / 500g 10-15 min.
paletilla de cordero 8-12 min. / 500g 10-15 min.
chuleta de cordero 6-10 min. / 500g 5-10 min.
pollo
pavo (entero) 7-12 min. / 500g 20-30 min.
porciones 8-12 min. / 500g 10-15 min.
pollo (entero) 6-10 min. / 500g 10-15 min.
porciones 6-9 min. / 500g 10-15 min.
pato 9-12 min. / 500g 10-15 min.

Tiempo de descongelacion (al 20% de potencia del microondas) para pescado y marisco:

Pescado y marisco Ajuste de tiempo Tiempo de Manipulacién
del microondas reposo
pescado entero 4-6 min. / 500g 5 min. gire el pescado cuando haya
transcurrido la mitad del tiempo
de descongelaciéon
mejillones 6-10 min. / 500g 2-3 min. separe los trozos lo antes posible.
gambas o langostinos 5-8 min. / 500g 2-3min. separe los trozos lo antes posible.

Mantenimiento y limpieza general

se haya enfriado por completo.

Antes de limpiar el aparato, asegurese de que esté desconectado de la red eléctrica y que

No limpie la unidad con agua. Asegtirese de que el agua - ni la mas minima cantidad — no

entre en las ranuras de ventilacidon en el interior o el exterior de la unidad. No emplee
aparatos de limpieza con vapor para la limpieza.

La superior interior se debe limpiar a fondo después de cada ciclo de funcionamiento. El

interior de la puerta, el cierre sellador de la puerta y la superficie adyacente siempre
deben estar limpios. El agua de la superficie interior se debe secar con un pafio seco.

La unidad entera se puede limpiar con un pafo limpio ligeramente humedecido y un

detergente ligero. Asegurese de que la humedad no penetra en las ranuras de
ventilacion. Después séquelo meticulosamente.

No emplee productos de limpieza abrasivos o muy fuertes. Los pulverizadores especiales

para limpiar hornos normales que se pueden conseguir en las tiendas no se deben usar.
Del mismo modo, no utilizar un raspador de metal para limpiar la puerta; esto evitara
que se produzcan rayas y dafios en el cristal.

La rejilla del grill y 1a bandeja recogegotas se pueden limpiar en agua caliente y jabon.
Para limpiar y descalcificar el recipiente de agua, llénelo con una solucion templada de

agua/vinagre y deje reposar durante un tiempo para que surta efecto. Después tire la
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solucién y enjuague repetidas veces con agua limpia.

Especificaciones técnicas

Tamafio exterior: 310 mm (A) x 565 mm (A) x 406 mm (P)
Tamafio interior

— Espacio libre sobre la placa base: 200mm

Peso de unidad: ca. 19 kg
Voltaje de operacion: 230V~ 50 Hz
Consumo total de energia:

— ondas luminosas: 850 W

— microondas: 1400 W

— vapor: 1250 W

Potencia de salida de microondas: 180 W - 900 W

Desechar
Se debe dejar las unidades viejas o dafiadas inservibles quitdndoles el cable de
E alimentacion. Si no sabe qué facilidades de reciclaje hay en su barrio, averigiielo en la
mmm  oficina pertinente del ayuntamiento.

Garantia

Este producto estd garantizado por un periodo de dos afios, contado a partir de la fecha de
compra, contra cualquier defecto en materiales o mano de obra. Esta garantia s6lo es vdlida
si el aparato ha sido utilizado siguiendo las instrucciones de uso, siempre que no haya sido
modificado, reparado o manipulado por cualquier persona no autorizada o haya sido
estropeado como consecuencia de un uso inadecuado del mismo. Naturalmente esta garantia
no cubre las averias debidas a uso o desgaste normales, asi como aquellas piezas de fécil
rotura tales como cristales, piezas ceramicas, etc.
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D) Forno a microonde

Gentile Cliente,

Prima d’utilizzare il forno a microonde, leggete attentamente le seguenti istruzioni e
conservate il presente libretto per poterlo consultare anche in futuro. L’apparecchio va
utilizzato solo da persone che si siano impratichite con le presenti istruzioni.

SAINAIE I o

Imparate a conoscere il vostro apparecchio

Chiusura sportello 7. Generatore di vapore

Oblo d’osservazione 8. Leccarda

Piastra base 9. Vaschetta di raccolta dell’acqua
Griglia 10. Serbatoio d’acqua

Quadro di comando 11. Galleggiante sensore

Elemento riscaldante 12. Coperchio del serbatoio d’acqua

Sistemazione dell’apparecchio

Installate sempre il forno a microonde sopra ad una superficie stabile e piana,
termoresistente e al riparo da qualsiasi fonte di eccessivo calore o umidita.

Non utilizzate I’apparecchio all’aperto.

Assicurate sempre una sufficiente aerazione. Non poggiate sull’apparecchio nessun
oggetto e rispettate le distanze minime qui di seguito indicate fra I’apparecchio e il muro
o altri oggetti:

Lati: 5cm
Dietro: 10 cm
Alto: 20 cm

Non togliete i piedini posti sulla base dell’apparecchio.

L’apparecchio non deve essere incassato all’interno di mobiletti chiusi. Quando
sistemate 1’apparecchio, evitate di installarlo direttamente sotto un armadio o qualsiasi
altro oggetto simile.

Collegamento alla rete

L’apparecchio deve essere collegato esclusivamente ad una presa di corrente con messa a
terra, installata a norma di legge. Assicuratevi che la tensione d’alimentazione corrisponda
alla tensione indicata sulla targhetta portadati. Questo prodotto ¢ conforme alle direttive
vincolanti per I’etichettatura CE.

Prima di adoperare ’apparecchio per la prima volta

® FEliminate completamente tutti gli imballi esterni e interni. I materiali utilizzati per

I'imballaggio sono riciclabili.
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Rimuovete completamente la membrana protettiva dalle parti esterne in acciaio
inossidabile.

Dopo la sballatura e prima di collegare alla rete di alimentazione, controllate
accuratamente che I'apparecchio e il cavo di alimentazione non presentino nessuna
traccia di deterioramento. Assicuratevi inoltre che lo sportello (oblo d’osservazione e
chiusure dello sportello compresi) non sia danneggiato o piegato e richiudete saldamente
lo sportello contro il suo supporto. Cio ¢ importante per impedire I’emissione d’energia
microonde durante il funzionamento. Per lo stesso motivo occorrera esaminare
accuratamente la parte esterna dell’apparecchio e I'interno del forno.

In caso di danneggiamento, ’apparecchio non deve essere utilizzato finché non sara stato
controllato da un tecnico specializzato.

Non rimuovete la pellicola protettiva che ricopre la parte interna dello sportello, né 1
tasselli di gomma della griglia.

Dovendo usare il forno a microonde per la prima volta, lasciate riscaldare ’apparecchio
regolato solo sulla funzione a onde luminose (senza attivare la funzione microonde) per
circa 5 minuti. Questo accorgimento aiutera a eliminare I’odore caratteristico emesso da
apparecchi di questo tipo alla prima accensione. Potrebbe fuoriuscire un leggero fumo: ¢
assolutamente normale ma occorrera assicurare una sufficiente aerazione.

Avvertenza: non accendete ’apparecchio senza aver inserito nel forno il cibo da riscaldare o
da cuocere. L’uso a vuoto dell’apparecchio rischia di danneggiarlo.

Consigli utili

Quando mettete a riscaldare nel forno a microonde delle sostanze liquide, potrebbe
succedere che il liquido si riscaldi oltre il punto d’ebollizione, senza che sia visibile
nessun ribollimento. E importante percid prestare molta attenzione quando toccate i
contenitori, ad esempio per toglierli dal forno.

Per ridurre 1 rischi di trabocco, durante il processo di riscaldamento sarebbe opportuno
introdurre nel contenitore un’asta in vetro termoresistente.

Non mettete a riscaldare con il forno a microonde uova nei gusci 0 uova sode intere:
rischierebbero di scoppiare, e il rischio persiste anche dopo che il processo di
riscaldamento a microonde si ¢ concluso.

Attenzione: ¢ altrettanto pericoloso riscaldare con il forno a microonde liquidi o altri cibi
solidi sistemati in contenitori chiusi perché potrebbero esplodere.

Prima di mettere a riscaldare biberon o pappe per bambini in barattoli di vetro, agitate e
mescolatene bene il contenuto per assicurare una distribuzione uniforme della
temperatura. E prima di presentare il cibo al bambino, controllatene sempre la
temperatura in modo da evitare dolorose e pericolose scottature.

Quando riscaldate o cuocete cibo contenuto o avvolto in materiali combustibili quali la
plastica o la carta, I'involucro rischia di infiammarsi. Potrebbe succedere anche che il
cibo si secchi o addirittura si infiammi se il tempo di cottura ¢ eccessivo. Anche il grasso
o ’olio sono sostanze infiammabili. E quindi importante sorvegliare I’apparecchio
durante il funzionamento. I liquidi molto infiammabili come I’alcool ad alta
concentrazione, ovviamente non devono mai essere riscaldati.

In caso d’emissione di fumo durante il funzionamento, tenete lo sportello chiuso per
impedire o soffocare eventuali filamme. Spegnete immediatamente I’apparecchio e
disinserite la spina dalla presa di corrente.
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Per evitare rischi di scottature, utilizzate sempre una presina adatta quando togliete il
cibo dal forno: gli utensili e 1 contenitori da cucina si riscaldano sia durante le funzioni a
onde luminose, sia durante il funzionamento a microonde.

I termometri da forno speciali (come quelli utilizzati nei forni tradizionali) non sono
adatti per i forni a microonde.

Importanti norme di sicurezza

Avvertenza: alcuni alimenti possono prendere fuoco. Non lasciate mai, in nessuna
circostanza, I’apparecchio senza sorveglianza mentre ¢ attivata la funzione a microonde,
a onde luminose, funzioni combinate o uno qualsiasi dei programmi automatici di
cottura.

Questo forno a microonde ¢ stato progettato esclusivamente per lo scongelamento, il
riscaldamento e la cottura degli alimenti. Nessuna responsabilita verra assunta in caso di
danni risultanti da un uso erroneo o dalla non conformita alle istruzioni.

Questo apparecchio non ¢ previsto per 'utilizzo da parte di persone (bambini compresi)
con ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali, 0 con scarsa esperienza o conoscenza, a
meno che non siano adeguatamente sorvegliate o istruite sull’'uso dell’apparecchio dalla
persona responsabile della loro sicurezza.

E necessario sorvegliare che i bambini non giochino con I’apparecchio.

Attenzione: non consentite mai che dei bambini utilizzino il forno a microonde senza la
sorveglianza di un adulto, a meno che, prima dell'uso, non abbiate dato al bambino
istruzioni chiare e precise che gli permettano non solamente d'utilizzare senza pericolo il
forno a microonde, ma anche di capire gli eventuali rischi derivanti da un erroneo
utilizzo o dalla non osservanza delle istruzioni.

Avvertenza a causa delle alte temperature raggiunte durante 1'utilizzo delle funzioni
combinate, i bambini non dovrebbero utilizzare 1'apparecchio senza un'adeguata
sorveglianza di un adulto.

Non toccate il serbatoio d’acqua del generatore di vapore mentre ’apparecchio ¢ in uso.
Avvertenza: la piastra base ¢ molto calda dopo I'uso. Non toccate la piastra, potreste
riportare scottature.

Se si rende necessario il rabbocco del serbatoio d’acqua durante un ciclo di cottura,
dovete prima interrompere il programma e poi rabboccare il serbatoio. Dopo riavviate il
programma.

Spegnete sempre P’apparecchio e disinserite la spina dalla presa di corrente:

- durante ogni pulizia,

- in caso di cattivo funzionamento.

Attenzione: le superfici esterne dell'apparecchio potrebbero riscaldarsi durante

1'uso. Esiste anche il rischio che fuoriesca del vapore dalle fenditure d'aerazione: &
pericolo di scottature. Tenete i bambini sempre ben lontani dall'apparecchio.

Evitate che I’'apparecchio o il cavo d’alimentazione si trovino a contatto con fonti di
calore. Non lasciate pendere liberamente il cavo d’alimentazione e tenetelo lontano dagli
elementi riscaldanti.

E importante che I’apparecchio venga pulito completamente e a intervalli regolari e che
si eliminino tutti i residui di cibo dal suo interno. Altrimenti le superfici esposte
potrebbero usurarsi eccessivamente riducendo sensibilmente la previsione di durata
dell’apparecchio, oltre a comprometterne il funzionamento corretto e sicuro.

Questo forno a microonde ¢ destinato ad uso esclusivamente domestico e non ¢ inteso
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per uso professionale. (Classe B in accordo alla norma EN 55011:1998+A1+A2)
® Attenzione: ogni manutenzione o assistenza che esiga la rimozione del coperchietto di
protezione contro i raggi a microonde costituisce un rischio grave per le persone non
qualificate. Cido comprende la sostituzione del cavo d’alimentazione speciale o di
qualsiasi lampadina interna. L’apparecchio non deve essere aperto, tranne che da un
tecnico qualificato. Nel caso in cui ’apparecchio richieda una riparazione, rinviatelo ad
uno dei nostri Centri Assistenza Clienti i cui indirizzi si trovano in appendice al presente
libretto.
La funzione microonde (Gruppo II in accordo alla norma EN 55011:1998+A1+A2)
Un’energia elettromagnetica verra prodotta all’interno dell’apparecchio, generando
'oscillazione delle molecole alimentari (molecole d’acqua in particolare), oscillazione che, a
sua volta, determinera il riscaldamento del cibo. I cibi ad alto tenore d’acqua si riscalderanno
percio piu velocemente dei cibi secchi. Il calore verra gradualmente prodotto all’interno del
cibo. Gli utensili, contenitori o piatti utilizzati saranno indirettamente riscaldati e solamente
in funzione della temperatura del cibo.

Utilizzate sempre utensili da cucina idonei

® Non mettete mai gli alimenti direttamente sulla piastra base, utilizzate sempre un piatto
adatto o un contenitore da cucina.

® [ ’uso di oggetti di metallo deve essere evitato perché le superfici metalliche riflettono le
microonde, impedendo che esse giungano sino al cibo da cuocere. La presenza di metallo
dentro il forno potrebbe causare alcune scintille suscettibili, a loro volta, di danneggiare
I’apparecchio.

® In linea generale, non si devono usare nel forno a microonde posate o contenitori in
metallo. Alcuni involucri alimentari comprendono fogli d’alluminio o fili metallici sotto
ad uno strato di carta, e non sono consigliabili per I’'uso con gli apparecchi a microonde.
Nel caso in cui in una ricetta sia consigliato 1'utilizzo del foglio di alluminio, badate ad
avvolgere accuratamente il cibo nel foglio di alluminio (evitando la formazione di
bollicine d’aria). Calcolate uno spazio di minimo 2.5 cm fra il foglio di alluminio e le
pareti interne del forno.

® Assicuratevi sempre che il contenitore o il piatto da cucina utilizzato non abbia nessuna
decorazione metallica, tipo un bordo dorato o colorato contenente delle particelle di
metallo. Gli oggetti in cristallo di piombo sono sconsigliati. Assicuratevi sempre che i
contenitori utilizzati per la cottura non presentino nessun elemento vuoto (impugnature,
ad esempio). Le sostanze porose rischiano di assorbire acqua durante la pulizia e sono
quindi sconsigliate. I contenitori o utensili da cottura in ‘Melamina’ assorbono energia e
sono anch’essi sconsigliati.

- Uso della funzione microonde

- I contenitori in vetro o in porcellana termoresistente si prestano tuttavia
perfettamente all’'uso dentro gli apparecchi a microonde.

- La plastica ¢ idonea solamente nel caso in cui sia termoresistente fino a 140° C. I
sacchetti di cottura ecc. devono essere perforati in modo da liberare I’alta pressione
durante la cottura.

I contenitori da cucina specialmente designati per I'uso nei forni a microonde sono
disponibili presso 1 principali negozi di articoli da cucina.

- I contenitori o piatti da cucina possono essere provati per determinare se sono
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idonei per I'uso dentro un apparecchio a microonde: ponete I'oggetto (privo di
alimenti) sopra alla piastra base; accendete I’apparecchio, regolate il forno al livello
‘Alto’ e lasciatelo funzionare per circa 20 secondi. Ascoltate e osservate
attentamente se si producono scoppiettii o scintille. In questo caso, spegnete
immediatamente ’apparecchio. E importante controllare anche la temperatura del
contenitore: i contenitori adatti diventeranno solamente tiepidi.

- Uso della funzione a onde luminose

Quando utilizzate la funzione a onde luminose, adoperate solo contenitori o piatti da
cucina adatti all’uso con forni tradizionali. Non usate mai nessun elemento in
plastica con la funzione a onde luminose.

Gli alimenti da preparare possono essere sistemati direttamente sulla griglia, che va
inserita facendola scorrere lungo le scanalature guida. Sotto la griglia dovete inserire
la leccarda.

- Uso della funzione combinata microonde/onde luminose

Quando utilizzate la combinazione delle microonde e delle onde luminose, le
funzioni a microonde e a onde luminose vengono attivate alternativamente.
Pertanto, i contenitori o 1 piatti da cucina che vanno utilizzati devono essere adatti
per 'uso in forni a microonde, ma devono essere anche termoresistenti. Per le
temperature relativamente alte raggiunte, non possono essere usati articoli in
plastica. La griglia fornita in dotazione con questo apparecchio ¢ particolarmente
studiata per 'uso con tutte le funzioni descritte. Assicuratevi che il contenitore o il
piatto da cucina utilizzato non contenga nessun elemento metallico.

Utensili Microonde Onde luminose | Combinazione
Vetro termoresistente si si si
Vetro non resistente al calore no no no
Ceramica termoresistente si si si
Contenitori in plastica adatti alle microonde si no no
Coppe di metallo no si no
Griglie o vassoi di metallo no s1 s1
Leccarda no s si
Fogli e vaschette in alluminio no si no
Funzionamento

Utilizzo del generatore di vapore

Prima di utilizzare per la prima volta il generatore di vapore, lavate accuratamente il

serbatoio dell’acqua e il coperchio con acqua calda e sapone.

Funzionamento:

— Aprite il coperchio del serbatoio d’acqua.

— Estraete il serbatoio.

— Riempite il serbatoio sino al livello max con acqua pulita e fresca (non utilizzate acqua
minerale).
N.B.: il livello dell’acqua deve trovarsi tra i segni di min e max. Se il livello ¢ sotto il
segno min, ¢ probabile che non si attivi la funzione vapore o che il serbatoio abbia
bisogno di rabbocco dopo pochissimo tempo. Se invece il livello supera il segno max c’e il
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pericolo che I’acqua coli all’interno dell’apparecchio.

Rimettete il coperchio del serbatoio e accertatevi che sia ben bloccato in sede.

Collegate la spina a una presa di corrente a muro adatta.

Sistemate il piatto con gli alimenti da preparare al centro della piastra base.

Chiudete lo sportello.

Dal quadro di comando, impostate il programma di cottura a vapore che desiderate e
avviate il programma.

Importante:

Avvertenza: non aprite il serbatoio d’acqua durante il processo di cottura.

Se il livello dell’acqua si abbassa sotto il segno min, il programma si interrompe
automaticamente. Sara emesso un segnale acustico e il simbolo della cottura a vapore
lampeggera ricordando cosi la necessita di rabboccare il serbatoio. Ma prima di
aggiungere acqua nel serbatoio, aspettate un breve lasso di tempo finché 1’apparecchio
non si sia raffreddato. Rimuovete il coperchio del serbatoio. Aggiungete acqua nel
serbatoio e rimettete il coperchio prima di riavviare il programma di cottura.

Durante la cottura a vapore, il vapore fuoriesce dalle aperture poste nella parte
superiore dell’apparecchio. Al termine della cottura a vapore, all’interno
dell’apparecchio potrebbe esserci ancora del vapore residuo e c’¢ anche la possibilita che
dell’acqua calda si sia accumulata vicino alla parte inferiore dello sportello. Per questo ¢
importante che prestiate la massima attenzione quando aprite ’apparecchio dopo l'uso.
La vaschetta di raccolta dell’acqua va svuotata a tempo debito per evitare che trabocchi.

Inserimento della vaschetta di raccolta dell’acqua

i =
H
R

Prima di poter utilizzare la funzione di cottura a vapore, ¢ necessario inserire
nell’apparecchio il serbatoio d’acqua e la vaschetta di raccolta dell’acqua.
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Se la vaschetta di raccolta dell’acqua (3) ¢ piena di acqua, deve subito essere svuotata.
Potete aiutarvi con un panno asciutto per assorbire 1’acqua o potete rimuovere la
vaschetta e versare I’acqua. Per rimuovere la vaschetta, aprite completamente lo
sportello (1). Premete contemporaneamente sui due tasti e rimuovete la vaschetta con
attenzione.

Per reinserire la vaschetta, aprite completamente lo sportello, inserite le tre alette di
posizionamento (b) della vaschetta nei tre fori rettangolari corrispondenti (a) del fondo
dell’apparecchio. Esercitate pressione sulla vaschetta per accertarvi che si blocchi in
sede.

Inserimento del coperchio del serbatoio d’acqua

Sistemate il componente da assemblaggio del coperchio (1) all’interno del serbatoio
dell’acqua (2). Assicuratevi che le alette (a) siano poste correttamente sul lato (b) del
serbatoio. Se la posizione non ¢ corretta, non ¢ possibile attivare la funzione a vapore per
ragioni di sicurezza, considerato che il vapore potrebbe fuoriuscire attraverso le aperture del
serbatoio.

Per rimuovere il coperchio dal contenitore, premete entrami i tasti (4) nella parte superiore
del coperchio.

Informazioni generali sulla programmazione dell’apparecchio

Premendo un tasto, sentirete un segnale acustico a conferma dell’esatta immissione del
comando, se invece I'immissione del comando ¢ errata o non valida, sentirete due segnali
acustici.

Per tutti i programmi, puo essere selezionato un tempo di cottura sino a 95 minuti. Ma
per la cottura a vapore ¢ possibile selezionare un tempo massimo di cottura di 30 minuti.
Un programma puo essere interrotto o ripreso premendo il tasto STOP.

Messa in funzione: istruzioni generali

Sistemate gli alimenti da preparare in un contenitore adatto. Poi inserite il contenitore al

centro della piastra base del forno.

- Per non far asciugare troppo i cibi da preparare con la funzione microonde, utilizzate
dei coperchi. Coperchi in vetro o in plastica, specifici per I'uso con gli apparecchi a
microonde, sono disponibili presso quasi tutti i negozi di articoli da cucina.
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- Quando utilizzate la funzione a onde luminose, da sola o in combinazione con altre
funzioni, non coprite gli alimenti. La griglia ¢ inserita nelle scanalature guida. I due
distanziatori devono trovarsi verso la parete posteriore del vano forno. Gli alimenti
vanno sistemati direttamente sulla griglia. Quando utilizzate la griglia, ricordatevi
sempre di inserire anche la leccarda.

— Chiudete lo sportello e impostate il programma di cottura desiderato.

— Durante il funzionamento dell’apparecchio, la luce interna rimane accesa.

- Se, durante il funzionamento, aprite lo sportello o premete il tasto STOP (per esempio
per mescolare o girare gli alimenti per assicurare un’uniforme distribuzione del calore),
le funzioni di programmazione e il timer verranno interrotti per riprendere
automaticamente non appena richiudete lo sportello e premete nuovamente il tasto <> .

— Premete il tasto STOP due volte per interrompere il programma.

— Al termine del tempo pre-programmato, si sentira un segnale acustico e si spegnera la
luce interna del forno. Il segnale acustico si ripetera a intervalli di 2 minuti sino a quando
aprirete lo sportello e premerete il tasto STOP.

— Aprite lo sportello e togliete il contenitore con il cibo.

— Per ottenere una distribuzione del calore uniforme all’interno del cibo, occorrera lasciare
riposare il contenitore per parecchi minuti.

— Il tempo di cottura normalmente dipende da vari fattori.

- Le microonde penetrano la superficie del cibo. Per delle porzioni di alimenti di
dimensioni pill grosse, sara necessario un tempo di cottura piu lungo di quello richiesto
per la cottura della stessa quantita d’alimenti tagliata a pezzetti. E il cibo, inoltre, deve
essere ripartito sul piatto uniformemente.

- Per assicurare I’efficace distruzione di tutti 1 batteri contenuti nel cibo, occorrera
esporre il cibo a temperature alte per un periodo abbastanza lungo.

- Regola fondamentale: mezza quantita - meta del tempo.

doppia quantita - quasi il doppio del tempo.

Regolazione dell’orologio:
Dopo aver collegato I’elettrodomestico alla corrente, il display indichera le cifre 1:00.
L’orologio puo essere impostato con I’indicazione numerica a 12 o a 24 ore. Durante
I’esecuzione di un programma, ¢ possibile richiamare I’ora corrente premendo 2 .
L’orologio va regolato quando si collega I’elettrodomestico per la prima volta e anche dopo
un’eventuale interruzione della corrente elettrica.
Esempio: I’orario da inserire ¢ 15:25.

1. Premete ¥ per 3 secondi. Il display comincia a lampeggiare.

2. Premete ¥ per selezionare I'indicazione a 12 o a 24 ore del display.

3. Girate [E][§][=+] sino a visualizzare I’ora corretta (15).

4. Premete 2 .

5. Girate sino a visualizzare i minuti corretti (25).

6. Premete 2 per confermare I'inserimento. Sul display ora si vedra I’orario 15:25.

La funzione a microonde

Per la programmazione dell’apparecchio, prima di avviare una sequenza di programmi,
bisogna selezionare la modalita giusta (a microonde), 'impostazione di potenza e il tempo di
cottura. L’impostazione di potenza viene selezionata premendo una o piu volte il tasto 5 .
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= Impostazioni di potenza
H Potenza Display | Tipo
1x 900W 100 Alto Riscaldamento di liquidi, cottura
2x 720W 80 Medio- alto Scongelamento e riscaldamento dei cibi congelati
3x 540W 60 Medio Cottura di alimenti delicati
4x 360W 40 Scongelamento | Scongelamento
5x 180W 20 Basso Scongelamento di alimenti
6x ow 0

Esempio: programmazione della funzione a microonde per un tempo di cottura di 5
minuti al 540W di potenza.
1. Premete % 3 volte. Sul display compare P-60.

2. Girate sino a visualizzare sul display 5:00.
3. Premete <.

La funzione a onde luminose
La tecnologia ad onde luminose sfrutta I'irradiamento a calore per la cottura degli alimenti.
Questo programma ¢ ideale per preparare salsicce, pezzi di lombata, altri pezzi sottili di
carne e molto altro. Puo essere utilizzato anche per preparare panini caldi.
Regolate il tempo di cottura desiderato. L’impostazione di potenza non ¢ modificabile. Dal
momento che bisogna girare la carne quando ¢ sufficientemente arrostita da un lato e
toglierla fuori del forno a cottura ultimata, questo processo deve essere tenuto sotto costante
controllo.
Esempio: programmazione di un tempo di cottura di 30 minuti.

1. Premete .= . Sul display compare 0:00.

2. Girate , sino a visualizzare sul display le cifre 30:00.

3. Premete ().

Microonde + onde luminose

Con I'utilizzo della combinazione microonde/onde luminose, le funzioni microonde e onde
luminose si alternano con diverse regolazioni di tempo. L’utilizzo della funzione a
microonde in combinazione con quella a onde luminose accorcia i tempi di cottura.

E possibile selezionare una delle due combinazioni riportate qui sotto a seconda se si preme
due o tre volte il tasto - /= . Dopo aver regolato il tempo di cottura desiderato, il
processo di cottura si avvia premendo (.

Combinazione 1:

La funzione a microonde ¢ attiva per il 30% del tempo pre-programmato, mentre la
funzione a onde luminose ¢ attiva per il restante 70%.

Questo programma risulta molto utile per la preparazione di pesce, patate o la cottura ‘au
gratin’.

Combinazione 2:
La funzione a microonde ¢ attiva per il 55% del tempo pre-programmato, mentre la
funzione a onde luminose ¢ attiva per il restante 45%.
Questo programma puod essere utilizzato per la preparazione di pollame, omelette e altro
ancora.

Esempio: desiderate attivare la Combinazione 2 per 25 minuti.

1. Premete .: /== 3 volte. Sul display compare Co-2.
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2. Girate [2][@ ][+ , sino a visualizzare sul display le cifre 25:00.
3. Premete > .

Cottura a vapore
La funzione della cottura a vapore ¢ adatta per la preparazione di pesci, ortaggi, ecc.
Esempio: programmazione di un tempo di cottura di 20 minuti.

o

1. Premete ¥ . Sul display compare la cifra 0:00.
2. Girate [Z)][§][++] , sino a visualizzare sul display le cifre 20:00.
3. Premete ¢ .

N.B.: Segnalazione di basso livello dell’acqua

Se 1l livello dell’acqua arriva sotto il segno min, I’apparecchio si arresta
automaticamente. Si sente un segnale acustico e sul display compare la dicitura
“DEDE—*.

Dopo aver rabboccato il serbatoio, premete nuovamente (> per far continuare il
programma.

Programmi automatici di cottura
Questi programmi automatici di cottura risultano utili per preparare o riscaldare alimenti
senza dover immettere impostazioni particolari, come per esempio la potenza o il tempo di
cottura. Questa funzione impiega le impostazioni pre-programmate, e gli unici dati da
inserire sono quelli relativi al tipo di alimento e al loro peso o volume. Per ottenere una
cottura o doratura uniforme, ¢ importante tenere sotto costante controllo gli alimenti
durante 1 processi di cottura o di doratura e, se necessario, girare ripetutamente gli alimenti
nel forno. Impostate il programma nel modo seguente:

1. Girate [&][§ ][+ in senso antiorario per visualizzare il menu di selezione. Poi girate

nella direzione appropriata sino a quando sul display lampeggia o compare il simbolo
corrispondente al programma di cottura desiderato.

2. Premete () per confermare 'immissione del comando.

3. Girate per selezionare il peso degli alimenti.
4. Premete (f» per avviare il programma.

Note:

Tenete presente che I’esito dei programmi automatici di cottura dipende dalla forma e
dalle dimensioni degli alimenti che volete preparare.

Non mettete mai direttamente sulla piastra base gli alimenti che volete preparare,
riscaldare o scongelare, ma utilizzate sempre dei contenitori specifici.

Alimenti duri o spessi non devono mai essere cucinati senza che prima siano stati
scongelati completamente. Altrimenti le parti esterne dell’alimento saranno gia cotte
mentre I'interno continua ancora a scongelare.

E preferibile coprire sempre gli alimenti che volete cucinare o riscaldare per evitare
che si asciughino troppo.

A meta del programma di cottura o di scongelamento, girate o0 mescolate gli alimenti
per garantire la distribuzione omogenea del calore.
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Pietanza / funzione di cottura

Nota

popcorn

Sacchetto normale, rinvenibile in molti supermercati.

porridge di riso

Quantita specifica di acqua e riso, ad es. 1 litro di acqua con 100 gr.
di riso.

riscaldamento di pizza

la pizza da riscaldare ¢ a circa 5° C

zuppa

200-250 ml. per porzione

pezzi di pollo alla griglia

filetto di pollo alla griglia

pollo intero alla griglia

cosce di pollo alla griglia

carne alla griglia

spiedini alla griglia

porzione di pesce alla griglia

manzo/agnello alla griglia

salsicce alla griglia

pannocchia di mais alla griglia

hot dog

toast

sistemate gli alimenti da grigliare direttamente sulla griglia. A meta
del ciclo di cottura, un segnale acustico vi ricordera di girare gli
alimenti. In seguito, premete ¢J» per far continuare il programma.

pollo a vapore

carne a vapore

pesce intero a vapore

gamberetti a vapore

sistemate gli alimenti da preparare al vapore su un piatto di ceramica
e mettete il piatto al centro della piastra base all'interno del forno.

¢ 180004606085 E0a000

riscaldamento automatico

la pietanza da riscaldare si trova a circa 5° C; utilizzate un
contenitore adatto specifico per I'impiego nei forni a microonde, o la
pellicola trasparente

Confettura di fragole

Ingredienti: 500 gr. di fragole (anche surgelate), 250 gr. di zucchero

speciale per confetture (1:2)

1. Lavate le fragole, sgocciolatele, eliminate il picciolo e
sistematele in un contenitore di vetro a sponde alte.

2. Mescolate lo zucchero speciale per confetture, mettete il tutto in
un contenitore di vetro a bordi alti e coprite.

3. Sistemate il contenitore nel forno a microonde e date inizio al
programma. Dopo 5-7 minuti, mescolate bene.

4. Alla fine del programma, versate immediatamente la confettura
in barattoli di vetro ben lavati e chiudete con un coperchio a
vite. Per i primi 10 minuti i barattoli devono essere messi in
posizione capovolta. Dopo girate i barattoli e lasciateli
raffreddare.
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& | Confettura di ciliege

Ingredienti: 500 gr. di ciliege (anche surgelate), 250 gr. di zucchero
speciale per confetture (1:2)

1.
2.

Lavate le ciliege, tagliatele a meta e togliete il nocciolo.
Mescolate lo zucchero speciale per confetture, mettete il tutto in
un contenitore di vetro a bordi alti e coprite.

Sistemate il contenitore nel forno a microonde e date inizio al
programma. Dopo 5-7 minuti, mescolate bene.

Alla fine del programma, versate immediatamente la confettura
in barattoli di vetro ben lavati e chiudete con un coperchio a
vite. Per i primi 10 minuti i barattoli devono essere messi in
posizione capovolta. Dopo girate i barattoli e lasciateli
raffreddare.

@ |Budino diciliege

Ingredienti: 100 gr. di burro o margarina, 100 gr. di miele, 4 uova,
500 gr. di formaggio quark leggero (tipo di formaggio fresco), 50 gr.
di semolino di grano tenero, 500 gr. di ciliege, 1 litro di succo di
prugna, cannella, 1 cucchiaino da te di miele, olio o grasso per lo
stampo

1.

Sbattete il burro e il miele (100 gr.) sino a ottenere una
consistenza cremosa. Separate le uova, aggiungete al composto i
tuorli e incorporateli. Poi montate i bianchi a neve ferma e
incorporateli al composto.

Aggiungete 300 gr. delle ciliege lavate e snocciolate. Prendete
uno stampo per budino con cono (da 1,5 1.) specifico per forno a
microonde e imburrate 1'interno con uno strato sottile di olio o
di grasso. Versate il composto nello stampo.

Mettete lo stampo nel forno a microonde (senza coprirlo) e date
inizio al programma.

Al termine del programma, lasciate riposare per 10 minuti
prima di rimuoverne il contenuto dallo stampo.

Versate le ciliege restanti e il succo di prugna in un contenitore
a bordi alti e con un frullatore riducete a purea, poi filtrate con
un colino sottile. Insaporite con la cannella e il miele rimasto e
servite insieme al budino caldo.

Impostazione di programmi multipli

Prima di metterlo in funzione, & possibile impostare il forno a microonde sino a 3 programmi
da svolgere consecutivamente, per esempio cominciare con la funzione a microonde,
continuare con la funzione onde luminose e ritornare nuovamente alla funzione microonde,
per assicurarsi che gli alimenti siano sempre esposti a un calore uniforme. La caratteristica di
programmazione multipla ¢ valida non solo per le funzioni microonde e onde luminose, ma
puo essere usata anche con uno qualsiasi dei programmi combinati.
Esempio: utilizzo della funzione microonde prima seguita dalla funzione onde luminose.
1. Programmate la funzione a microonde (senza premere > ). Sul display compare [1g .
2. Programmate la funzione onde luminose (senza premere ¢f>). Sul display compare

3. Premete {J» . Sul display si evidenzieranno i simboli dei singoli programmi.
Un segnale acustico indica che I'intero programma ¢ finito.
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Consiglio: Questa funzione di memoria risulta particolarmente utile quando usate il
sistema a microonde per cucinare alimenti a diverse impostazioni di potenza.
Se inizialmente impostate un alto livello di potenza, in seguito potete ridurlo
ad uno stadio successivo e questo per mantenere il cibo in caldo e per
assicurarvi che, a cottura ultimata, il calore venga distribuito uniformemente.

Dispositivo di sicurezza per i bambini:

Questo dispositivo di sicurezza impedisce che dei bambini possano mettere in funzione
I’elettrodomestico senza supervisione.

Per attivare il dispositivo di sicurezza, premete STOP per 3 secondi. Il simbolo & comparira
sul display.

Per disattivare il dispositivo di sicurezza, premete STOP per altri 3 secondi. Il simbolo &
scomparira dal display.

N.B.: In caso di eventuali problemi nell’accensione dell’elettrodomestico, verificate prima
che il dispositivo di sicurezza non sia attivato.

Consigli per scongelare alimenti

Quando dovete scongelare degli alimenti, metteteli fuori dalla confezione, sistemateli su un
piatto adatto e poi metteteli sulla piastra base nel forno.

Girare / mescolare

Quasi tutti 1 tipi di cibi hanno bisogno di essere girati o mescolati durante il processo di
scongelamento. Attenzione quindi a separare e a smuovere bene i pezzi che si sono attaccati
insieme.

Porzioni piu piccole

Porzioni piu piccole si scongelano in modo piu veloce e omogeneo. Se gli alimenti dovranno
essere scongelati nel forno a microonde, vi consigliamo di suddividerli in piccole porzioni gia
prima di congelarli.

Tempo di riposo

E importante che al termine del programma di scongelamento, lasciate riposare il cibo per
un po’ di tempo, perché il processo di scongelamento continua. La tabella riportata qui sotto
mostra 1 tempi di riposo necessari per 1 vari tipi di cibo. Ricordate che gli alimenti, una volta
scongelati, vanno subito consumati. Non ¢ raccomandabile congelarli una seconda volta.

I dati riportati in questa tabella sono solo indicativi. I tempi e i pesi elencati possono variare.
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Tempo di scongelamento (al 20% di potenza microonde) per carni rosse e pollame:

Tipo di alimento Impostazioni di tempo delle microonde | Tempo di riposo
arrosto di vitello 9-12 min. / 500 gr. 10-15 min.
bistecca di vitello 5-8 min. / 500 gr. 5-10 min.
—tritato 6-10 min. / 500 gr. 5-10 min.
arrosto di maiale 9-14 min. / 500 gr. 10-15 min.
cotoletta di maiale 6-10 min. / 500 gr. 5-10 min.
costata 7-10 min. / 500 gr. 5-10 min.
tritato di maiale 7-10 min. / 500 gr. 5-10 min.
agnello arrosto 9-12 min. / 500 gr. 10-15 min.
spalla di agnello 8-12 min. / 500 gr. 10-15 min.
costoletta di agnello 6-10 min. / 500 gr. 5-10 min.
pollame
tacchino (intero) 7-12 min. / 500 gr. 20-30 min.
pezzi 8-12 min. / 500 gr. 10-15 min.
pollo (intero) 6-10 min. / 500 gr. 10-15 min.
pezzi 6-9 min. / 500 gr. 10-15 min.
anatra 9-12 min. / 500 gr. 10-15 min.

Tempo di scongelamento (al 20% di potenza microonde) per pesci e frutti di mare:

Pesce e frutti di mare

Impostazioni di tempo
delle microonde

Tempo di riposo

Trattamento

pesce intero
mitili

gamberetti

4-6 min. / 500 gr.
6-10 min. / 500 gr.

5-8 min. / 500 gr.

5 min.

2-3 min.

2-3 min.

girate il pesce a meta del
processo di scongelamento
separate i vari pezzi non
appena possibile.

separate i vari pezzi non
appena possibile.

Manutenzione generale e pulizia

Prima di procedere alla pulizia dell’apparecchio, assicuratevi che I’apparecchio sia
disinserito dalla presa di corrente e si sia completamente raffreddato.

Non pulite I’'apparecchio con acqua. Impedite che dell’acqua (sia pur in minima quantita)
penetri nelle fenditure d’aerazione collocate sulle pareti interne o esterne
dell’apparecchio. E proibito I'uso di apparecchi di pulizia a vapore per pulire questo
forno.

Le superfici interne devono essere accuratamente pulite dopo ogni ciclo di
funzionamento. L'interno dello sportello, la guarnizione dello sportello e anche tutto il
bordo devono essere mantenuti costantemente puliti. Eventuali residui di liquidi sulle
superfici interne posso essere eliminati con un panno asciutto.

L’esterno dell’apparecchio va strofinato con un panno non lanuginoso leggermente
umido e con un leggero detersivo casalingo. Attenzione a non far penetrare umidita nelle
fenditure di aerazione. Strofinatelo poi accuratamente per asciugarlo.

Non usate soluzioni abrasive o detergenti concentrati. E proibito 1'uso degli spruzzatori
specifici per la pulizia dei forni tradizionali disponibili sul mercato. Allo stesso modo,
non utilizzate raschietti metallici per pulire lo sportello per evitare di graffiare le
superfici o di danneggiare il vetro.
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® La griglia e la leccarda possono essere lavate con acqua calda e sapone.

® Per pulire e disincrostare dal calcare il serbatoio dell’acqua, riempitelo con una soluzione
di acqua calda e lasciate riposare per un po’ di tempo perché agisca. Poi svuotate il
serbatoio e sciacquate accuratamente con acqua pulita.

Scheda tecnica

Dimensioni d’ingombro: 310 mm (H) x 565 mm (W) x 406 mm (D)
Dimensioni interne

— Spazio sopra la piastra base: 200mm

Peso dell’apparecchio: ca. 19 chili
Tensione d’esercizio: 230V~ 50 Hz
Consumo totale d’energia:

— onde luminose: 850 W

— microonde: 1400 W

— vapore: 1250 W
Emissione microonde: 180 W - 900 W
Smaltimento

cavo d’alimentazione. Nel caso in cui non siate informati sui centri della vostra zona
mm=  per lo smaltimento di tali apparecchi, chiedete informazioni presso le autorita locali
competenti.

Ei Gli apparecchi usati o danneggiati dovrebbero essere resi inutilizzabili togliendo il

Dichiarazione di garanzia

La garanzia sui nostri prodotti ha validita di 2 anni dalla data di vendita (certificata da
scontrino fiscale) e comprende gli eventuali difetti del materiale o di particolari di
costruzione. I danni derivanti da un uso improprio, rotture da caduta o similari non vengono
riconosciuti. La garanzia decade nel momento in cui gli apparecchi vengono aperti o
manomessi da Centri non da noi autorizzati.
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Mikrobglgeovn

Kare kunde,

Les venligst denne brugsanvisning omhyggeligt inden mikrobglgeovnen tages i brug og gem
denne brugsanvisning til senere reference. Ovnen bgr kun benyttes af personer der er
bekendt med denne vejledning.

SAINAIE I o

Mikrobglgeovnens dele

Dgrlukke 7. Dampgenerator

Ovnvindue 8. Drypbakke

Bundplade 9. Reservoir til vandopsamling
Grillrist 10. Vandbeholder
Kontrolpanel 11. Flydesensor

Varmeelement 12. Lag til vandbeholderen

Placering af mikrobglgeovnen

Placer altid mikrobglgeovnen pi en stabil, plan og varmefast overflade og sgrg for at den
ikke udsattes for andre varmekilder eller meget hgj fugtighed.

Benyt ikke apparatet udendgrs.

Der skal altid vere tilstrekkelig ventilation. Placer ikke andre ting ovenpa
mikrobglgeovnen, og sgrg for at overholde fglgende minimumsafstande mellem ovn og
vagge eller andre genstande:

Siderne: Scm
Bagpé: 10 cm
Top: 20 cm

Fgdderne under mikrobglgeovnen ma ikke fjernes.
Apparatet mé ikke installeres inde i et skab; ndr mikrobglgeovnen skal placeres bgr man
ogsa sikre sig at den ikke stér taet op under et skab eller noget tilsvarende.

Tilslutning til lysnettet

Mikrobglgeovnen bgr kun tilsluttes til et stik med jordforbindelse, der er installeret 1
overensstemmelse med el-regulativet. Sp@endingen pa typeskiltet skal svare til spendingen 1
el-installationen. Dette produkt overholder direktiverne, som gelder for CE-markning.

For brug

Fjern al ud- og indvendig indpakning. Denne er fremstillet af materiale egnet til
genanvendelse.

Fjern beskyttelsesfolien fuldstendigt fra overflader af rustfrit stl.

Efter udpakningen og inden tilslutning til lysnettet, bgr mikrobglgeovnen og dens
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ledning altid efterses for skader. Se ogsa efter om dgren (samt ovnvinduet og
dgrlukkerne) ikke er beskadigede eller bgjede og at dgren lukker teet til dgrstolpen.
Dette er vigtigt for at sikre at der ikke undslipper mikrobglgeenergi under betjeningen.
Af samme grund ma hele kabinettet og ovnens indre ogsd regelmassigt omhyggeligt
efterses.
Hvis mikrobglgeovnen bliver beskadiget, ma den ikke benyttes forend den er blevet
repareret af en autoriseret reparateor.

® Fjern aldrig den beskyttende film der dakker indersiden af dgren, eller gummitapperne
pa grillristen.

® Inden mikrobglgeovnen tages i brug fgrste gang, skal man lade den varme op pa
lysbglgeindstilling (uden at mikrobglgefunktionen er aktiveret) i ca. 5 minutter. Dette vil
fjerne den lugt der typisk opstér nir apparatet tendes fgrste gang. Der kan afgives lidt
rgg; dette er helt normalt, men s@rg for tilstrekkelig udluftning.

Vigtigt: Tend aldrig for mikrobelgeovnen medmindre den mad der skal tilberedes eller
varmes er blevet placeret inde i ovnen. Opstart af en tom mikrobglgeovn kan resultere 1
skader pé apparatet.

Vigtige noter

® Ved opvarmning af vasker i mikrobglgeovnen, kan vasken opvarmes til kogepunktet
uden synlige tegn pa bobler. Det er derfor vigtigt at der udvises ekstrem forsigtighed nir
beholderne handteres, dvs. nir de tages ud af ovnen.
Denne risiko for at vaesken koger over, kan mindskes ved at anbringe en varmefast
glasstang i beholderen under opvarmningen.

® Hele ®g med skal eller hirdkogte &g mé aldrig varmes i en mikrobglgeovn da de kan
eksplodere selv efter at opvarmningsprocessen er afsluttet.

® Advarsel: Det er ogsd farligt at varme vasker eller fgdevarer i nogen form for faste
hermetisk lukkede beholdere, da disse kan eksplodere.

® Indholdet i sutteflasker eller glasbeholdere ma rystes eller omrgres grundigt for at sikre
at varmen er jevnt fordelt. For at undga pinefuld og farlig skoldning, skal man altid
afprove temperaturen, inden man mader et barn.

® Nair man varmer eller tilbereder mad, der er indeholdt eller indpakket i et braendbart
materiale sdsom plastik eller papir, er der altid en fare for at disse materialer antendes.
Det er ogsd muligt at maden vil tgrre ud eller endda antande, hvis der valges for lang
tilberedningstid. Fedt eller olie er ogsd brendbare stoffer. Det er derfor vigtigt at
overvdge mikrobglgeovnen under betjeningen. Sterkt brendbare vaesker sdsom
koncentreret alkohol mé selvfglgelig ikke opvarmes i mikrobglgeovnen.

® Hbvis det begynder at ryge under betjeningen, holdes dgren lukket for at hemme eller
kvele udvikling af flammer. Sluk gjeblikkeligt for mikrobglgeovnen og tag stikket ud af
stikkontakten.

® For at undgd forbrendinger ma man altid bruge grydelapper ndr maden tages ud af
ovnen, eftersom fade og beholdere opvarmes til hgje temperaturer ikke kun ved
lysbglgefunktionen, men ogsa nar der benyttes mikrobglger.

® Stegetermometre (den slags der benyttes i almindelige ovne) er ikke egnede til brug i
mikrobglgeovne.
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Vigtige sikkerhedsforskrifter

Advarsel: Nogle typer af fedevarer er letantendelige. Lad aldrig under nogen
omstendigheder ovnen vare uden opsyn, nar mikrobelge - , lysbolge - eller
kombinationsfunktionerne er i brug, og heller aldrig ved brug af de automatiske
programmer.

Denne mikrobglgeovn er kun beregnet til optgning, opvarmning eller tilberedning af
mad. Ansvar accepteres ikke, hvis gdeleggelse skyldes ukorrekt brug, eller hvis denne
brugsanvisning ikke er fulgt.

Dette apparat er ikke beregnet til brug af personer (inkl. bgrn) med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale evner, eller mangel pa erfaring eller viden, med mindre de har
faet vejledning eller instruktion i brugen af dette apparat af en person som er ansvarlig
for deres sikkerhed.

Bgrn bgr vere under opsyn for at sikre at de ikke leger med apparatet.

Advarsel: Bgrns brug af mikrobglgeovnen uden opsyn bgr ikke tillades medmindre de
inden brugen har féet helt specifikke og klare instruktioner, sdledes at barnet dels er
fortrolig med at betjene mikrobglgeovnen pa en sikker méde dels forstadr de farer som
kan opsté ved fejlagtig brug eller ved ikke at fglge brugsanvisningen.

Advarsel: Som fglge af de hgje temperaturer der opstdr ved brug af
kombinationsfunktionerne, ma bgrn ikke benytte apparatet medmindre de er under ngje
opsyn af en voksen.

Bergr aldrig dampgeneratorens vandbeholder mens apparatet er i brug.

Adpvarsel: Bundpladen er meget varm bade under og efter brug. Bergr aldrig denne
bundplade; der er risiko for brandsar.

Hyvis vandbeholderen skal efterfyldes under tilberedningsprocessen, ma programmet
afbrydes inden genopfyldningen; genstart programmet igen bagefter.

Sluk altid apparatet og tag stikket ud af stikkontakten:

- inden renggring,

- tilfaelde af fejlfunktion.

Advarsel: Apparatets ydre flader kan blive varme under brug. Der er ogsé fare

for at damp kan udledes gennem ventilationsrillerne: Fare for skoldning. Lad

aldrig mindre bern komme i nzerheden af apparatet.

Lad ikke apparatet eller dets ledning komme i bergring med varme overflader eller
komme i kontakt med andre varmekilder. Lad ikke ledningen hange lgst og hold den
vk fra alle varme dele.

Det er vigtigt at apparatet regelmassigt bliver grundigt rengjort og at eventuelle rester af
mad fjernes. Ellers vil de udsatte overflader skemmes af ekstra slitage og apparatets
levetid vil blive betragteligt nedsat. I tilleg vil apparatets sikkerhed og funktion ogsé
kunne pavirkes.

Denne mikrobglgeovn er kun beregnet til privat brug og ikke til erhvervsmassig
anvendelse. (Klasse B iht. EN 55011:1998+A1+A2)

Advarsel: Al vedligehold eller reparation som ngdvendigggr aftagning af
stralebeskyttelsesdekslet udggr en alvorlig fare for uautoriserede personer. Dette gelder
ogsa udskiftning af den specielle ledning eller det indvendige lys. Apparatet bgr aldrig
abnes af andre end kvalificerede reparatgrer. Hvis reparation er ngdvendig, sd send
venligst mikrobglgeovnen til en af vore afdelinger for kundeservice. Adresserne kan
findes 1 tillegget til denne brugsanvisning.
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Mikrobglgefunktionen (Gruppe II iht. EN 55011:1998+A1+A2)

Elektromagnetisk energi genereres inde 1 mikrobglgeovnen, hvilket f&r molekylerne 1 maden
(iser vandmolekyler) til at vibrere og dette bevirker at maden bliver varm. Fgdevarer med
hgjt vandindhold vil derfor varmes op hurtigere end relativt tgr mad. Varmen udvikles
gradvist inde i maden. Det benyttede tilbehgr, beholdere eller plader opvarmes kun
indirekte som fglge af madens temperatur.

Benyt altid velegnede kokkenredskaber

® Placer aldrig madvarerne direkte pa bundpladen; benyt altid en egnet tallerken eller
beholder.

® Metalgenstande bgr undgas da mikrobglger reflekteres fra metalflader og méaske ikke
ndr frem til den mad der skal tilberedes. Alle former for metal inde 1 ovnen kan ogsa
fordrsage gnister, hvilket kan beskadige mikrobglgeovnen.

® Som en generel regel ma bestik eller metalbeholdere ikke benyttes i mikrobglgeovne.
Visse indpakninger til fgdevarer indeholder stanniol eller trddlukker under et lag af
papir og de er derfor heller ikke egnede til brug i apparater med mikrobglger.
Hyvis brug af stanniol bliver anbefalet i en opskrift, ma man sgrge for at maden er pakket
helt stramt ind i stanniolen (undgé luftlommer). Sgrg endvidere for en minimum afstand
pa 2,5 ecm mellem stanniolen og ovnens inderkladning.

® Undlad at benytte beholdere eller tallerkener med dekorationer, der kan indeholde
metal sdsom guldkanter eller farver med metalpartikler. Krystal er heller ikke egnet.
S¢rg ogséa for at den benyttede beholder ikke er hul nogen steder (f.eks. i hanken).
Porgse materialer kan have absorberet vand under renggring og er derfor heller ikke
velegnede. Skéle og redskaber af plastmaterialet melanin absorberer energi og egner sig
derfor heller ikke.

- Brug af mikrobelge funktionen

- Beholdere fremstillet af varmefast glas eller porcelen, er imidlertid velegnede til
brug i mikrobglgeovne.

- Plastik er kun egnet hvis det tiler varme op til 140 °C. Stegeposer m.m. bgr
punkteres sdledes at overtryk kan udlignes under kogningen.

Specielt designede kogekar til brug i mikrobglgeovne kan kgbes hos de fleste
isenkremmere.

- Man kan afprgve om beholdere eller tallerkener er egnede til brug 1
mikrobglgeovnen saledes: Beholderen placeres (uden mad) pa bundpladen; tilslut
ovnen, indstil til effekten ‘Hgj’ og lad mikrobglgeovnen kgre i ca. 20 sekunder. Lyt
og se ngje efter knaklyde eller gnister. Hvis dette forekommer slukkes der
gjeblikkeligt for mikrobglgeovnen. Det er ogsa vigtigt at checke beholderens
temperatur: En velegnet beholder bliver kun lunken.

- Lysbglgefunktion
- Nar man tilbereder mad med lysbglger kan man benytte de varmefaste forme og
fade man ville bruge i en almindelig ovn. Benyt aldrig kgkkenredskaber af plastic,
nér der anvendes lysbglger.
- Maden der skal tilberedes kan placeres direkte pa risten, som skubbes ind mellem
glideskinnerne. Placer drypbakken under risten.
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- Brug af kombinationen mikrobelger/lysbolger

- Nar man benytter kombinationen mikrobglger/lysbglger, bliver mikrobglger og
lysbglger aktiveret pé skift. De forme og fade der benyttes ma derfor vare velegnede
til brug 1 bade mikrobglgeovne og samtidig vere varmefaste. Risten der fglger med
denne mikrobglgeovn, er specielt designet til brug ved ovnens forskellige funktioner.
Da der benyttes relativt hgje temperaturer, mé der aldrig benyttes plastikgenstande.
Var dog ogsd opmarksom pa at de forme eller fade der benyttes ikke indeholder
nogen metaldele.

Kokkenredskaber Mikrobglger Lysbglger Kombination
Ildfast glas ja ja ja

Ikke ildfast glas nej nej nej

Ildfast keramik ja ja ja

Plastic kgkkengrej som téler mikrobglger ja nej nej
Metalskéle nej ja nej
Metalpander eller -riste nej ja ja
Drypbakken nej ja ja

Stanniol eller foliebakker nej ja nej

Betjening

Brug af dampgeneratoren

Inden dampgeneratoren benyttes fgrste gang skal vandbeholderen og dens lag renggres
grundigt i varmt sebevand.

Betjening:

Abn vandbeholderens lg.

Lgft beholderen ud.

Fyld vandbeholderen med rent friskt vand op til max markeringen (benyt aldrig
mineralvand).

Bemark: Vandstanden bgr vere mellem min og max markeringerne. Hvis vandstanden
er under min, kan dampfunktionen enten ikke startes, eller vandbeholderen ma fyldes
op efter meget kort tid. Hvis vandstanden er over max markeringen, er der risiko for at
vandet vil lekke ind i apparatets indre.

Sat l4get pd vandbeholderen igen og se efter at det sidder korrekt pé plads.

St stikket 1 en egnet stikkontakt.

Placer tallerkenen med maden der skal tilberedes midt pa bundpladen.

Luk dgren.

Vealg det gnskede dampprogram péd kontrolpanelet og start programmet.

Vigtigt at bemarke:

Advarsel: Abn aldrig vandbeholderen under tilberedningsprocessen.

Hvis vandstanden synker til under min markeringen, bliver programmet automatisk
afbrudt. Apparatet afgiver en bippelyd og symbolet for dampkogning begynder at blinke,
som pamindelse til brugeren om at vandbeholderen skal efterfyldes. Det er imidlertid
vigtigt at apparatet fér tid til at kgle af et lille stykke tid inden vandbeholderen fyldes op
igen. Tag laget af vandbeholderen. Fyld vandbeholderen med vand og sat laget pa igen
inden programmet genstartes.

Mens dampkogningen er 1 gang, kan der komme damp ud gennem 4bningerne oven pé
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apparatet. Nar dampkogningen er faerdig kan der stadig vere overskydende damp i
apparatets indre, og der er ogsa risiko for at lidt varmt vand kan have samlet sig omkring
den nederste del af dgren. Var derfor specielt forsigtig nar apparatet dbnes efter brug.
Reservoiret til vandopsamling bgr tgmmes i god tid for at undgé at den lgber over.

Montering af vandopsamlingsreservoiret

Inden dampkogningsfunktionen kan benyttes ma vandbeholderen og
vandopsamlingsreservoiret monteres pa apparatet.

Hyvis vandreservoiret (3) er fuldt af vand, m4 det straks tgmmes. Man kan enten benytte
en tgr klud til at tgrre vandet op med, eller tage vandreservoiret ud og halde vandet vek.
Nér vandreservoiret skal tages ud, ma dgren (1) vare helt aben. Tryk pa begge knapper
samtidig og tag forsigtigt reservoiret ud.

Nar vandreservoiret skal s@ttes pé igen, abnes dgren helt op, og de tre placeringstappe
(b) pa vandreservoiret skubbes ind i de tre tilsvarende rektangulere huller (a) i bunden
af apparatet. Tryk vandreservoiret godt fast for at sikre at det sidder korrekt pé plads.
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Montering af vandbeholderen

Placer lagets samling (1) indeni vandbeholderen (2). Sgrg for at tappene (a) er korrekt
placeret i vandbeholderens sider (b). Hvis de ikke placeres korrekt kan dampfunktionen af
sikkerhedsmassige arsager ikke startes, da der sa kan slippe damp ud gennem beholderens
abning.

Naér laget skal tages af vandbeholderen, trykkes der pa de to knapper (4) pa toppen af laget.

Generel information om programmering af ovnen

Nar det trykkes pd en af knapperne vil det korrekte input blive besvaret med en
bippelyd. Et forkert eller ugyldigt input tilkendegives ved en dobbelt bippelyd.

I alle programmerne er det muligt at velge tilberedningstider pa op til 95 minutter. Ved
dampkogning er det imidlertid en maksimal tilberedningstid pd 30 minutter som kan
valges.

Et program kan afbrydes eller genstartes ved at trykke pd STOP knappen.

Generelle oplysninger

Anbring maden der skal opvarmes i en egnet beholder. Placer beholderen pd midten af

bundpladen i ovnen.

- Nar madvarer skal opvarmes af mikrobglger, bgr de dekkes for at undgé at de tgrrer
ud. Glas eller plastikldg der er designet specielt til brug 1 mikrobglgeovne kan fas hos
de fleste isenkremmere.

- Nér der benyttes kombinations - eller lysbglgefunktioner, bgr maden der skal
tilberedes ikke dekkes til. Grillristen indsattes i styrerillerne. De to afstandstappe skal
vende bagud mod ovnrummets bagveg. Maden placeres direkte péd grillristen. Nar
grillristen benyttes, skal drypbakken altid placeres under risten.

Luk dgren og valg det gnskede program.

Nar ovnen er 1 brug vil det indvendige lys vere tendt.

Hvis ovndgren dbnes mens ovnen er i brug, eller hvis der trykkes p4& STOP knappen

(f.eks. for at rgre i maden eller vende den si temperaturen bliver jevnt fordelt) vil

minuturet og programfunktionerne stoppe op og fgrst ndr dgren igen lukkes eller der

trykkes pa <I» knappen, vil de automatisk genoptage afviklingen.

Tryk to gange pd STOP for at afbryde programmet helt.

Nar den forprogrammerede tid er giet, hgres en bippelyd og lyset i ovnen slukkes.
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Bippelyden gentages med 2 minutters mellemrum indtil dgren dbnes eller der trykkes pé
STOP.

— Abn dgren og tag beholderen med maden ud.

— For at opnd en jevn varmefordeling i maden, bgr beholderen sti et lille stykke tid.

— Tilberedningstiden afhanger generelt af flere faktorer.

- Mikrobglgerne trenger ind i madens overflade. For stgrre stykker er det derfor
ngdvendigt med en lengere tilberedningstid end hvis den samme mangde mad var
skaret ud i mindre stykker. Maden bgr ogsé fordeles jevnt pa tallerkenen.

- For at sikre at smittekim 1 maden er sikkert udryddet, skal maden uds@ttes for hgj
temperatur i en tilstrekkelig lang periode.

- En generel regel:  halv portion - halv tid.

dobbelt portion - nasten dobbelt sa lang tid.

Indstilling af uret:
Nar mikrobglgeovnen tilsluttes strgmforsyningen vil displayet vise 1:00. Uret kan indstilles
til 12 eller 24 timers visning. Nar et program kgrer kan det aktuelle klokkeslat ses ved at
trykke pa = .
Uret m4i indstilles ndr mikrobglgeovnen fgrste gang tilsluttes og ogsé hvis et strgmafbrud har
slettet tidsindstillingen.
Eksempel: Tiden indstilles til 15:25.

1. Tryk pa ¥ i3 sekunder. Displayet begynder at blinke.

2. Tryk pd £ for at valge 12- eller 24-timers display format.

3.Drej [&][@ ][+« indtil det korrekte timetal vises (15) i displayet.

4. Tryk pd 2.

5.Drej [E][ @ ][+ indtil det korrekte minuttal vises (25) i displayet.

6. Tryk pa 2 for at bekrafte valget. Displayet viser nu 15:25.

Mikrobglgefunktionen

For at programmere ovnen til kogning, m& den korrekte funktion (mikrobglger), den
gnskede effekt og tilberedningstiden valges inden programmet kan startes. Effekten valges
ved at trykke gentagne gange pa 7 .

= Effekt indstillinger
i Effekt Display Type

1x 900W 100 Hgj Opvarmning af vesker, kogning
2x 720W 80 Middel hgj | Optgning og opvarmning af dybfrosne retter
3x 540W 60 Middel Tilberedning af delikate fgdevarer
4x 360W 40 Optgning Optgning
5x 180W 20 Lav Optgning af delikate fgdevarer
6 x ow 0

Eksempel: Sdledes programmeres mikrobglgefunktionen til 5 minutters tilberedning ved
540W effekt.

1. Tryk pa % 3 gange. Displayet viser P- 60.

2. Drej [E][§][++ , indtil displayet viser 5:00.

3. Tryk &> .

Lysbelgefunktionen
Lysbglgeteknologien benytter stralevarme til at tilberede maden. Dette program er velegnet
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til at koge pglser, frokostkoteletter, eller andre tynde stykker kgd etc. Det kan ogsa benyttes
til at tilberede varme sandwicher.
Vealg den gnskede tilberedningstid. Effekten kan ikke @ndres. Eftersom kgdet mé vendes
nar den ene side er tilstrekkelig brunet, og tages ud af ovnen sé snart den er ferdigstegt, ma
denne funktion ngje overvéges.
Eksempel: programmering af 30 minutters tilberedningstid med lysbglger.

1. Tryk pd 4= . Displayet viser 0:00.

2.Drej [@][@]F , indtil displayet viser 30:00.

3. Tryk pd > .

Mikrobgelger + lysbolger

Néar man benytter denne funktion bliver mikrobglger og lysbglger aktiveret pé skift med
forskellige intervaller. Ved at benytte denne kombination af mikrobglger og lysbglger
forkortes tilberedningstiden.

Der kan valges mellem de fglgende to kombinationer ved at trykke pd -:&7/«= to eller tre
gange. Sa snart den gnskede tilberedningstid er valgt, startes tilberedningen ved at trykke

[OR

Kombinationen 1:

Mikrobglgefunktionen er aktiv i 30% af den programmerede tid, mens lysbglgefunktionen
er aktiv i de resterende 70%.

Dette program er velegnet til fisk, kartofler eller gratinering.

Kombinationen 2:
Mikrobglgefunktionen er aktiv i 55% af den programmerede tid, mens lysbglgefunktionen
er aktiv i de resterende 45%.
Dette program er velegnet til fjerkra, omelet etc.
Eksempel: Du gnsker at programmere kombinationen 2 til at kgre 1 25 minutter.

1. Tryk pd :4,2.= 3 gange. Displayet viser Co-2.

2.Drej [E2][@& =] , indtil displayet viser 25:00.

3. Tryk pa (> .

Dampkogning
Dampkogningsfunktionen er velegnet til tilberedning af fisk, grgntsager etc.
Eksempel: programmering af 20 minutters tilberedningstid.
1. Tryk pa 2 . Displayet viser 0:00.
2.Drej [&][@][++] , indtil displayet viser 20:00.
3. Tryk pa &> .

Bemark: Advarsel om lav vandstand

Hvis vandstanden synker under min markeringen, vil apparatet automatisk stoppe. Man
hgrer en bippelyd og displayet viser ‘DEDE—".

Efter at vandbeholderen er blevet fyldt op igen, trykkes igen pd ¢I> og programmet
fortsetter.

Automatiseret tilberedning

Disse automatiske tilberedningsprogrammer er nyttige ndr man gnsker at tilberede eller
opvarme mad uden at vere ngdt til at valge nogen specielle indstillinger, som f.eks. effekt
eller tilberedningstid. Denne funktion benytter forprogrammerede indstillinger, hvor man
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kun behgver at angive typen af fgdevare samt vaegt eller mengde. For at opnd en jevn
tilberedning eller bruning, er det vigtigt at holde gje med maden under tilberedningen, og
om ngdvendigt vende maden flere gange. Programmet indstilles saledes:

1. Drej [&][&][++] mod uret for at komme til valgmenuen. Drej derefter knappen i den

gnskede retning indtil symbolet for det gnskede program blinker og vises i displayet.
2. Tryk pa ¢ for at bekrafte valget.

3.Drej [E][§][=+] for at indstille madens vagt.

4. Tryk pd ¢y for at starte programmet.

Bemarkninger:

Bemark venligst at resultatet ved automatiske tilberedningsprogrammer athanger af
formen og stgrrelsen pa den mad der skal tilberedes.

Placer aldrig maden direkte pd bundpladen ved tilberedning, opvarmning eller
optgning; benyt altid en egnet beholder.

- Faste eller kompakte fgdevarer bgr aldrig tilberedes direkte uden fgrst at blive

optgede. Da ydersiden ellers vil vaere ferdig tilberedt inden midten er tget op.
Fgdevarer der tilberedes eller genopvarmes, bgr tildekkes for at undga at de tgrrer ud.
Nar tilberednings- eller optgningsprogrammet er halvvejs, skal maden vendes eller
omrgres for at sikre at varmen bliver jevnt fordelt.

Dampet fisk, hel

Dampede rejer

placer denne midt p& bundpladen i mikrobglgeovnen.

Automatisk genopvarmning

Retten som skal opvarmes er ca. 5°C; benyt en egnet beholder som
er designet til brug i mikrobglgeovne eller brug plasticfolie.

Kode |Ret/ tilberedning Bemeark
&% |Popcorn normal pakke, fra supermarkedet.
& | Risvandgrgd Mal mengden af vand og ris, f.eks. 1 liter vand til 100 g ris.
&= |Opvarmet pizza Pizzaen som skal varmes er ca. 5°C
P | Suppe 200 - 250ml pr. portion
= | Grillet parteret kylling
@=L | Grillet kyllingefilet
oy, | Grillet hel kylling
<y | Grillet kyllingelar
iz | Grillet ked Placer maden der skal grilles direkte pé grillristen. N&r halvdelen af
a5 | Grillspyd tilberedningstiden er gdet, vil ovnen afgive en bippelyd som
Grillet fisk, en portion pamindelse om at maden skal vendes. Tryk pa <I» bagefter for at
g | Grillet bgf/lam forts@tte programmet.
<> |Grillet pplse
<28 | Grillet majskolbe
%% | Hotdog
& | Toast
#22 | Dampet kylling
@ | Dampet kgd Placer maden der skal dampkoges pé en tallerken af keramik og
@
&
)
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Ingredienser: 500g jordbar (dybfrosne kan ogsa benyttes), 250
syltesukker med konserveringsmiddel (2plusl).

1. Skyl jordbzrrene, lad dem dryppe af, fjern stilkene og leg dem i
en hgj glasbeholder.

2. Bland syltesukkeret med jordbearrene, held blandingen op i en

Jordb&rmarmelade hgj glasskdl og dek skélen til.

3. Placer glasskalen i mikrobglgeovnen og start programmet. Efter
5-7 minutter m4 indholdet i glasskalen omrgres grundigt.

4. Nar programmet er ferdigt heldes marmeladen omgéende op
pd rene, skyllede glas der lukkes med skrueldg. Sgrg for at
glassene vendes med laget nedad i de fgrste 10 minutter. Vend
dem derefter den rigtige vej og lad dem kgle af.

Ingredienser: 500g kirsebar (dybfrosne kan ogsd benyttes), 250

syltesukker med konserveringsmiddel (2plusl).

1. Vask kirsebarrene, sker dem i halve og tag stenene ud.

2. Bland syltesukkeret med kirsebarrene, hald blandingen op i en
hgj glasskdl og dek skélen til.

@ |Kirsebarmarmelade 3. Placer glasskélen i mikrobglgeovnen og start programmet. Efter
5-7 minutter mé indholdet i glasskalen omrgres grundigt.

4. Nér programmet er ferdigt heldes marmeladen omgéende op i
rene, skyllede glas der lukkes med skrueldg. Sgrg for at glassene
vendes med l4get nedad i de fgrste 10 minutter. Vend dem
derefter den rigtige vej og lad dem kgle af.

Ingredienser: 100g smgr eller margarine, 100g honning, 4 &g, 500g

fedtfattig kvark (en slags hytteost), 50g semulje, 500g kirseber, 1

liter blommesaft, kanel, 1 tsk. honning, fedtstof til at smgre formen.

1. Pisk smgr og honning (100g) kremet. Skil eggene, tilszt
@ggeblommerne og bland det sammen. Tilsat kvark og semulje.
Pisk derefter @ggehviderne stive og vend dem 1.

2. Vend 300g af de rengjorte, udstenede kirsebar i. Tag en
randform (ca. 1,5 1), som er egnet til mikrobglgeovn og smgr

[ |Frugtdessert den let indvendigt med fedtstoffet. Fyld blandingen i.

3. Placer formen i mikrobglgeovnen (ikke tildekket) og start
programmet.

4. Nar programmet er fardigt bgr formen std i 10 minutter inden
indholdet vendes ud.

5. Held de resterende kirsebar og blommesaften i en egnet hgj

skal og brug en blender til at purere barrene og held derefter
blandingen gennem en fin si. Tilset kanel og evt. resten af
honningen efter smag, og server sammen med den varme
frugtdessert.
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Indstilling af flere pa hinanden folgende programmer
Fgr tilberedningen starter kan mikrobglgeovnen indstilles til indtil 3 programmer der
aktiveres fortlgbende, f.eks. fgrst mikrobglgefunktion, efterfulgt af lysbglgefunktion inden
der skiftes tilbage til mikrobglgefunktion igen for at sikre at maden bliver varmet yderligere
igennem. Multi-program funktionen fungerer ikke kun med mikrobglge- og
lysbglgefunktionerne men kan ogsd Dbenyttes sammen med et af
kombinationsprogrammerne.
Eksempel: Fgrst benyttes mikrobglgefunktionen, derefter lysbglgefunktionen
1. Programmer mikrobglgefunktionen (uden at trykke pé <I»). Displayet viser {15 .
2. Programmer lysbglgefunktionen (uden at trykke pa ¢»). Displayet viser |25 .
3. Tryk pa <I> . Symbolerne for de enkelte programmer vil vises i displayet.
En bippelyd indikerer at hele programkombinationen er faerdig.

Tips: Denne hukommelsesfunktion er is@r nyttig ndr man benytter ovnen til at tilberede
mad ved forskellig effekt. Der kan siledes farst valges en hgj effekt og senere kan
effekten sattes ned, for at holde maden varm eller for at sikre at varmen er jevnt
fordelt, ndr maden er ferdig.

Bornesikring:

Denne sikkerhedsanordning modvirker at bgrn benytter mikrobglgeovnen uden opsyn.

For at aktivere bgrnesikringen, trykkes pd STOP i 3 sekunder. Symbolet & vises i displayet.
For at afbryde bgrnesikringen, trykkes der igen p4 STOP i 3 sekunder. Lisesymbolet &
forsvinder fra displayet.

Bemark:Hvis du far problemer med at starte mikrobglgeovnen s check altid fgrst om
bgrnesikringen skulle vare slaet til.

Tips til optening af fedevarer

Mad der skal tgs op, tages ud af emballagen og placeres pad en egnet tallerken, som derefter
placeres pa bundpladen.

Vending/omroring

Neasten al slags mad ma vendes eller omrgres en gang 1 lgbet af optgningsprocessen. Sgrg for
at skille de stykker som hanger sammen og omfordel dem.

Mindre portioner

Mindre portioner optgs jevnere og hurtigere end store portioner. Hvis det er planlagt at
maden skal optgs i en mikrobglgeovn, er det derfor bedre at inddele den i mindre portioner
inden den indfryses.

Hviletid

Det er ogsé vigtigt at lade maden std og hvile et stykke tid efter optgningen, da
optgningsprocessen vedvarer. Tabellen herunder viser hviletiden ved forskellige typer af
madvarer. Maden bgr forbruges kort tid efter optgningen. Det er ikke tilrddeligt at fryse den
en gang til.

Denne tabel er kun vejledende. Vagt og tidsangivelser kan variere.
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Tidsangivelser ved optpning (ved 20 % mikrobglge effekt) af kpd og fierkree:

Fgdevare Mikrobglge tidsindstilling Hyviletid
Roastbeef 9-12 min. / 500g 10-15 min.
Bgf 5-8 min. / 500g 5-10 min.
— hakkekgd 6-10 min. / 500g 5-10 min.
Flaskesteg 9-14 min. / 500g 10-15 min.
Kotelet 6-10 min. / 500g 5-10 min.
Ribben 7-10 min. / 500g 5-10 min.
Hakket fleesk 7-10 min. / 500g 5-10 min.
Lammesteg 9-12 min. / 500g 10-15 min.
Lammebov 8-12 min. / 500g 10-15 min.
Lammekotelet 6-10 min. / 500g 5-10 min.
Fjerkre
Kalkun (hel) 7-12 min. / 500g 20-30 min.
stykker 8-12 min. / 500g 10-15 min.
Kylling (hel) 6-10 min. / 500g 10-15 min.
stykker 6-9 min. / 500g 10-15 min.
And 9-12 min. / 500g 10-15 min.
Tidsangivelser ved optgning (ved 20 % mikrobgplge effekt) af fisk og skaldyr:
Fisk og skaldyr Mikrobglge tidsindstilling | Hviletid Héndtering
Hel fisk 4-6 min. / 500g 5 min. Vend fisken halvvejs i
optgningsprocessen.
Muslinger 6-10 min. / 500g 2-3 min. Adskil muslingerne sa hurtigt
som muligt.
Rejer 5-8 min. / 500g 2-3 min. Adskil rejerne sd hurtigt som
muligt.

Generel rengoring og vedligehold

® Sorg for at stikket er taget ud af stikkontakten og at mikrobglgeovnen er afkglet inden
den renggres.

® Renggr aldrig mikrobglgeovnen med vand. Sgrg for at der aldrig kommer vand -
ligegyldigt hvor ringe en mangde - ind ad ventilationsrillerne pd mikrobglgeovnen
hverken ind- eller udvendig. Brug heller aldrig dampapparater til renggringen.

® Ovnrummet bgr renggres grundigt hver gang ovnen har varet i brug. Dgrens indvendige
side, samt dgrens forsegling og ramme skal altid holdes ren. Vand inde i ovnen bgr tgrres
vaek med en tgr klud.

® Kabinettet kan aftgrres med en letfugtig fnugfri klud og et mildt opvaskemiddel. Sgrg for
at der aldrig kommer fugt ind i ventilationsrillerne. Aftgr grundigt med en tgr klud
bagefter.

® Brug ikke slibende eller skrappe renggringsmidler. Brug heller ikke de kommercielt
fremstillede ovnrenseprodukter, der er specielt beregnet til reng@gring af almindelige
ovne. Man bgr derfor heller aldrig benytte metalskrabere til at renggre dgren; dette er
for at forebygge ridser i overfladen og undga beskadigelse af glasset.

® Grillristen og drypbakken kan renggres med varmt s&bevand.

® For at renggre og afkalke vandbeholderen, fyldes den med en oplgsning af varmt
vand/eddike som herefter mi std et stykke tid og virke. Held oplgsningen ud bagefter og
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skyl grundigt med rent vand.

Tekniske specifikationer

Ydre dimensioner: 310 mm (H) x 565 mm (W) x 406 mm (D)
Ovnrummets dimensioner

— Frihgjde over bundpladen:  200mm

Veagt: ca. 19 kg
Netspanding: 230V~ 50 Hz
Totalt strgemforbrug:

- Lysbglger: 850 W

- Mikrobglger: 1400 W

- Dampkogning: 1250 W
Mikrobglge effekt: 180 W - 900 W
Bortskaffelse

Gamle eller gdelagte apparater bgr g@res ubrugelige ved at fjerne ledningen. Ved
X usikkerhed med hensyn til aflevering af denne slags apparater til den lokale
mmm  ocnbrugscentral, s kontakt venligst kommunens miljgafdeling.

Garantierklzering

P& dette husholdningsprodukt overtager vi garantien 1 to ar fra salgsdatoen. Garantien
gelder for materiale- og fabrikationsfejl. Skader, der er opstiet som fglge af forkert
behandling, normalt slid samt pa skgrbare dele som f.eks. glas, dekkes ikke af garantien.
Garantien bortfalder ligeledes ved indgreb pé produktet af folk, der ikke er autoriseret af os.
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) Mikrovagsugn

Basta kund!

Innan du anvinder mikrovigsugnen bor du ldsa foljande instruktioner och spara denna
bruksanvisning for framtida bruk. Apparaten bor endast anvindas av personer som bekantat
sig med dessa instruktioner.

SAINAIE I o

Mikrovagsugnens delar

Dorrlas 7. Anggenerator

Fonster 8. Droppbricka

Basplatta 9. Vattenuppsamlingskanal
Grillgaller 10. Vattenbehallare
Kontrollpanel 11. Vattennivéns sensor
Virmeelement 12. Vattenbehéllarens lock

Enhetens placering

Placera alltid mikrovdgsugnen pé en stabil och jimn virmebestindig yta och se till att
apparaten ar skyddad fran eventuella virmekéllor och extremt hog fuktighet.

Anvind inte apparaten utomhus.

Se alltid till att ventilationen ér tillricklig. Placera inga féremal ovanpa ugnen och se till
att det fria avstdndet mellan ugnen och viggen eller andra féremal 4r minst foljande:
Sidorna: Scm

Bakom: 10 cm

Ovanfor: 20 cm

Fotterna pa ugnens undersida bor inte tas bort.

Enheten far inte installeras inuti ett skdp; placera den inte heller direkt under ett skdp
eller dylika foremal.

Anslutning till vigguttaget

Ugnen far endast anslutas till godkédnt jordat vagguttag. Se till att ndtspdnningen 1
vigguttaget motsvarar den som &dr méarkt pd apparatens skylt. Denna produkt uppfyller de
krav som ir gillande for CE-mérkning.

Innan forsta anvindningen

Tag bort ut- och invindigt forpackningsmaterial. Allt detta material dr ateranvédndbart.
Tag bort skyddsfolien helt frdn ytorna av rostfritt stal.

Efter uppackningen bor du omsorgsfullt kontrollera att mikrovdgsugnen och elsladden ar
oskadade. Gor detta alltid innan du ansluter mikrovégsugnen till eluttaget. Se ocksa till
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att luckan (inklusive glasfonster och dorrlds) inte dr skadade eller bojda och att luckan
kan stdngas tdtt mot frontramen. Det dr viktigt att se till att ingen mikrovdgsenergi
kommer ut under anvdndningen. P4 grund av detta ir det ocksa viktigt att regelbundet
kontrollera hela holjet och insidan av ugnen.
Ifall en skada skulle uppsta bor apparaten absolut inte anvandas innan den har
reparerats av en kvalificerad tekniker.

® Ta inte bort skyddsfilmen pad dorrens insida och inte heller grillstdallningens
gummipluggar.

® Innan du anvinder mikrovdgsugnen for forsta gdngen, bor du 1ata apparaten virmas upp
pa ljusvagseffekt (utan att mikrovégsfunktionen aktiveras) i cirka 5 minuter. Detta tar
bort den typiska lukten som uppstdr ndr man kopplar pd en mikrovdgsugn for forsta
gingen. Det kan uppsta litet rok och detta 4r helt normalt. Se till att vidra ordentligt.

Anmirkning: Starta inte apparaten innan du har placerat maten som skall virmas eller
tillredas inuti ugnen. Om mikrovigsugnen startas nir den 4r tom kan den ta skada.

Viktigt att veta

® Nir du viarmer vitskor i din mikrovdgsugn, kan vétskan hettas 6ver kokpunkten utan att
vitskan borjar bubbla. Dirfor ar det viktigt att du ar ytterst forsiktig ndar du handskas
med olika karl, t.ex. ndr du tar dem ur ugnen.

Risken for sddan Overhettning kan minskas genom att man placerar en virmebestdandig
glasstav 1 kérlet under virmningsprocessen.

® Hela rda dgg eller hela hardkokta dgg fér inte vdarmas 1 mikrovagsugn eftersom de kan
explodera t.o.m. efter det att mikrovdgsugnen stingts av.

® Varning: det dr dven mycket farligt att virma upp vétskor eller fasta matprodukter i
stingda behdllare i mikrovagsugnen p g a hog risk for explosion.

® Innehdllet i nappflaskor eller glasburkar med babymat méaste omroras eller skakas
noggrant s att temperaturen fordelas jimnt. Kontrollera alltid matens temperatur innan
du matar barnet sa att briannskador kan undvikas.

@ Nir du virmer eller tillagar mat i kdrl som dr gjorda av brinnbart material sdsom plast
eller papper, eller om maten 4r forpackad i dessa material, finns det en risk att
materialen anténds. Det dr dven mojligt att maten blir uttorkad eller t.o.m. antinds om
koktiden dr for 1dng. Fett eller olja ar ocksi littantdndliga amnen. Det dr darfor viktigt
att man haller mikrovdgsugnen under uppsikt under anvindningen. Mycket
lattantdndliga vitskor sdsom koncentrerad alkohol fir naturligtvis inte vdrmas.

® Om rok skulle uppstd under anvindningen, bor dorren héllas stdngd for att hamma eller
kvdva eventuella ldgor. Stdng genast av mikrovdgsugnen och dra stickproppen ur
vagguttaget.

® For att undvika briannskador bor du alltid anvidnda en lamplig grytvante nédr du tar mat
ur ugnen, eftersom redskap och kokkirl blir heta. Detta giller inte endast nir ljusvags-
eller varmluftsfunktionen anvéinds, utan ocksa vid anvindning av mikrovigsfunktionen.

® Stektermometrar (som anvinds i vanliga bakugnar) &r inte limpliga for anvindning i
mikrovagsugnar.
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Viktiga sikerhetsinstruktioner

Varning: vissa typer av matprodukter kan fatta eld. Limna under inga omstindigheter
apparaten utan uppsikt da du anvinder mikrovags-, ljusvags- eller
kombinationsfunktionerna och inte heller da du anvinder nagot av de automatiska
tillredningsprogrammen.

Denna mikrovégsugn dr endast @mnad for upptining, virmning och tillagning av mat.
Inget ansvar accepteras for skada som uppstatt genom otillborlig anvindning eller om
dessa instruktioner inte atfoljts.

Denna apparat bor inte anvindas av personer (inklusive barn) som har minskad fysisk
rorelseformdga, reducerat sinnes- eller mentaltillstdnd, eller som saknar erfarenhet och
kunskap. Dessa personer bor antingen endast anvdnda apparaten under tillsyn av en
person som dr ansvarig for deras sidkerhet eller ocksa fa tillrdckliga instruktioner
betrdffande apparatens anvindning.

Se till att barn inte leker med apparaten

Varning: Barns anvindning av mikrovagsugnen bor inte tilldtas utan en vuxens tillsyn,
om inte noggranna och klara instruktioner har givits innan anvindningen sd att barnet
kan anvinda mikrovigsugnen pa ett sidkert sdtt. Man bor dessutom fa barnet att inse att
faror kan uppstd som ett resultat av felaktig anvindning eller om instruktionerna inte
foljts.

Varning: P& grund av de hoga temperaturerna som uppstir vid anvdndning av
kombinationsfunktionerna bor barn inte anvdnda apparaten ifall de inte dr dvervakade
av en vuxen.

Ror inte vid dnggeneratorns vattenbehdllare medan apparaten dr i anvindning.

Varning: basplattan dr mycket het vid och efter anvdndningen. Vidror inte plattan; risk
for brannskador.

Om vattenbehéllaren behdver péafyllas under tillagningsprocessen maste programmet
stannas innan pafyllningen sker; starta programmet igen efterét.

Sting alltid av apparaten och dra stickproppen ur viigguttaget:

- innan rengoring paborjas,

- om apparaten skulle upphora att fungera.

Varning: Apparatens yttre ytor kan bli heta under anvédndningen. Det finns ocksa

en risk for att &nga kommer ut genom ventilationsdppningarna vilket leder till &
risk for skallning. Hall alltid smabarn pa tryggt avstand fran apparaten.

L4t inte mikrovagsugnen eller dess elsladd komma i berdring med heta ytor eller 1
kontakt med andra heta kéllor. Lt inte sladden hénga fritt och se till att den inte
kommer i beroring med heta féremal.

Det ar viktigt att du rengor apparaten regelbundet och att alla matrester avldgsnas. De
utsatta ytorna kan annars drabbas av ett alltfor stort slitage och apparatens livslangd kan
forkortas avsevirt. Dessutom kan sdkerheten och apparatens funktion paverkas.

Denna mikrovéagsugn dr endast avsedd for anvindning i hemmet och inte for
kommersiellt bruk. (Klass B i enlighet med EN 55011:1998+A1+A2)

Varning: underhall eller reparation som fordrar att mikrovagsugnens stralningsskydd tas
bort dr en allvarlig fara for personer som inte dr fackmin inom omradet. Detta giller
ockséd byte av elsladden och mikrovdgsugnens lampa. Enheten bor endast dppnas av
behorig personal. Om reparation behdvs bor mikrovigsugnen sindas till var kundservice.
Adressen finner du 1 bilagan till denna bruksanvisning.
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Mikrovagsfunktionen (Grupp I1 i enlighet med EN 55011:1998+A1+A2)

Inne i mikrovagsugnen alstras elektromagnetisk energi som far matens molekyler (framst
vattenmolekylerna) att vibrera och ddrigenom blir maten het. Mat med hog vattenhalt virms
snabbare dn relativt torr mat. Virmen utvecklas gradvis inuti maten. Redskap, kirl eller
tallrikar varms endast upp indirekt av matens temperatur.

Anvind alltid l1ampliga kokkarl

@ Placera inte mat direkt pd basplattan; anvind alltid en ldmplig tallrik eller behallare.

® Metallforemal bor undvikas eftersom mikrovigorna reflekteras fran metallytor och da
inte kan nd maten som skall tillredas. Metall som placeras i mikrovdgsugnen kan ocksa
orsaka gnistor, som kan resultera i att mikrovdgsugnen skadas.

® Tumregeln ar att bestick eller metallkérl inte bor anvdndas 1 mikrovdgsugnen. Vissa
forpackningsmaterial innehdller aluminiumfolie eller trdd under ett skikt av papper och
ar darfor inte lampliga for anvindning i mikrovagsugnar.
Om anvindning av aluminiumfolie rekommenderas i ett recept, bor du se till att maten
ar tétt insluten i aluminiumfolie (sa att luftbldsor undviks). Se till att det finns ett avstand
pa minst 2,5 cm mellan aluminiumfolien och mikrovagsugnens innervagg.

® Kontrollera alltid att kokkérlet eller tallriken inte innehdller ndgra metalldekorationer
sdsom guldkant eller farg innehédllande metallpartiklar. Kristallféremal dr heller inte
lampliga. Se alltid till att kokkérlen inte dr ihaliga i ndgon del (t.ex. i handtagen). Porosa
material kan ha absorberat vatten vid rengdring och 4r déarfor inte limpliga. Skélar eller
redskap av plastmaterialet melanin absorberar energi och kan heller inte anvéndas.

- Mikrovagsfunktionen

- Behédllare av viarmetdligt glas eller porslin lampar sig vil f6r anvdndning i
mikrovéagsugnar.

- Plast som 4r viarmetélig upp till 140° C kan anvindas. Stekpdsar etc. bor forses med
lufthal sa att hogt tryck kan frigoras vid tillagningen.

Kokkirl som éar specialtillverkade for anvindning i mikrovégsugnar finns tillgdngliga
i de flesta affirer som siljer hushallsvaror.

- Du kan testa kokkirl eller tallrikar for att se om de ar ldmpliga for anvindning i
mikrovagsugn genom att placera dem (utan mat) pa basplattan. Sting luckan och
starta mikrovagsugnen, still in effekten pd ‘Hog’ och 1at mikrovdgsugnen vara i gdng
1 ungefdr 20 sekunder. Lyssna och iakttag noggrant om det uppstér ett knastrande
ljud och gnistor. Stédng 1 sé fall av apparaten genast. Det dr ocksd viktigt att
kontrollera kirlets temperatur: en passande behdllare skall endast bli ljum.

- Ljusvagsfunktionen
- Néar du anvinder ljusvdgsfunktionen kan virmebestindiga kirl eller tallrikar som
lampar sig for traditionella ugnar anvdndas. Anvidnd inga plastforemal vid
anviandning av ljusvigsfunktionen.
- Maten som skall tillagas kan sittas direkt pa stéllningen som fores pa plats med hjélp
av ledspéren. Placera droppbrickan under stéllningen.

- Mikrovags/ljusvagskombinationen
- Naér du anvidnder mikrovags-/ljusvdgskombinationen, aktiveras mikrovagsfunktionen
och ljusvédgsfunktionen turvis. Kokkérl eller tallrikar bor darfor vara lampliga for
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anviandning i mikrovdgsugn samt virmebestindiga. P4 grund av de relativt hoga
temperaturerna bor inte plastféremél anvindas. Det tillhérande gallret dr speciellt
framstéllt for att anvdndas for denna apparats samtliga funktioner. Se till att kérl
och tallrikar som anvénds inte innehdller delar av metall.

Kokkirl Mikrovagor Ljusvagor Kombi
Virmebestindigt glas ja ja ja
Icke viarmebesténdigt glas nej nej nej
Virmebestandig keramik ja ja ja
Mikrovagsakra kokkérl av plast ja nej nej
Metallskalar nej ja nej
Metallbrickor eller -stallningar nej ja ja
Droppbricka nej ja ja
Aluminiumfolie och foliebehdllare nej ja nej
Bruksanvisning

Sa anvinder du anggeneratorn

Innan &nggeneratorn anvédnds for forsta gdngen bor du rengdra vattenbehdllaren och dess
lock noga 1 varmt diskvatten.

Anvindning:

Oppna vattenbehéllarens lock.

Lyft ut behéllaren.

Fyll behallaren till dess max nivd med friskt vatten (anvédnd inte mineralvatten).

Anm.: vattennivian borde vara mellan min och max -mirkena. Om nivan ir under min,
kan antingen dngfunktionen inte startas eller behdllaren méiste fyllas pd mycket snart.
Om vattennivdn Overskrider max -mérket finns det risk for att vatten nar insidan.

Sitt tillbaka behallarens lock och se till att det l&ses pa plats.

Sitt stickproppen i ett lampligt vigguttag.

Placera tallriken med maten som skall tillagas pd mitten av basplattan.

Stidng dorren.

Vilj det dnskade dngkokningsprogrammet pd kontrollpanelen och starta det.

Viktiga anmérkningar:

Varning: 6ppna inte vattenbehdllaren under tillagningsprocessen.

Om vattennivan dr under min -nivdn, kommer programmet att avbrytas automatiskt. En
pipsignal hors och dngkokningssymbolen blinkar, som en padminnelse till anvindaren att
fylla pa vatten, Innan du fyller p& behdllaren bor du emellertid 1ta apparaten svalna en
kort tid. Tag bort behéllarens lock. Fyll behdllaren med vatten och sitt tillbaka locket pa
plats innan du startar programmet pa nytt.

Medan dngkokningen péagdr, avges dnga genom Oppningen ovanpa apparaten. Nar
angkokningen dr klar kan dnnu 6verloppsanga finnas inuti apparaten, och det dr ocksa
mojligt att hett vatten kan ha samlats runt dorrens lidgre del. Var darfor extra forsiktig
nédr du 6ppnar enheten efter anvindningen.

Vattenuppsamlingskanalen bor tommas i god tid innan den svdmmar over.
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Montera vattenuppsamlingskanalen

Innan 4ngkokningsfunktionen kan anvdndas bor vattenbehdllaren och

vattenuppsamlingskanalen monteras pa enheten.

— Om uppsamlingskanalen (3) ar full med vatten bor den genast tommas. Du kan antingen
anviand en torr duk for att suga upp vattnet eller avligsna kanalen och hilla ut vattnet.
For att avldgsna kanalen bor dorren (1) Oppnas helt. Tryck pa bada knapparna samtidigt
och avligsna kanalen forsiktigt.

— For att byta ut kanalen bor du 6ppna dorren helt, placera kanalens tre utbuktningar i de
tre motsvarande rektangulédra hilen (a) i enhetens botten. Tryck fast kanalen och se till
att den lases pa plats.

Montera vattenbehallarens lock
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Placera lockets monteringsdel (1) i vattenbehdllaren (2). Se till att utbuktningarna (a) ar
korrekt placerade i behéllarens sida (b). Om de inte ar placerade si kan angfunktionen inte
startas av sdkerhetsskil, eftersom dnga kan avges genom behéllarens 6ppning.

Avlagsna locket fran behallaren genom att trycka ner bada knapparna (4) ovanpé locket.

Allméin information om programmering av enheten

— DA du tryckt pd ndgon av kontrollknapparna godkinns programmeringen alltid av en
pipsignal. En programmering som &r inkorrekt eller ogiltig anges av en signal med tva
pip.

— For alla program kan en tillredningstid pd hogst 95 minuter véljas. For &ngkokning kan
en maximal tillredningstid pa 30 minuter viljas.

— Dukan avbryta eller starta om ett program genom att trycka pd STOP knappen.

Allménna anvindningsrad

— Placera maten som skall varmas i ett lampligt kédrl. Placera kirlet pa basplattans mitt i
ugnen.

- Naér livsmedel placeras i mikrovagsugnen bor de tickas dver for att inte torka ut. Glas-
eller plasthuvor @mnade for anvindning i mikrovégsugn finns i de flesta affarer som
sdljer koksutrustning.

- Vid anvindning av kombination- eller ljusvigsfunktionen bor maten som skall tillredas
inte tdckas Over. Sitt in grillgallret 1 dess ledspdr. Bdda avstdndsutbuktningarna bor
laggas mot den bakre vdggen. Maten placeras direkt pé grillgallret. Niar du anvénder
detta galler bor du alltid placera droppbrickan under.

— Stédng luckan och stéll in det dnskade programmet.

— Ugnslampan &r tdnd under pagéende program .

— Om du under pdgidende program Oppnar dorren eller trycker pd STOP knappen (t.ex for
att roéra om eller vinda pd maten for att forsdkra dig om en jamn spridning av virmen i
maten), avbryts tidsrakningen och programmeringsfunktionerna. De fortsitter
automatiskt dd du ter stingt luckan och tryckt pa {I» knappen.

— Tryck tva génger pd STOP knappen for att avbryta ett program.

— Nir den forprogrammerade tiden har gitt ut hors en pipsignal och den inre lampan
slocknar. Signalen upprepas med 2 minuters intervall tills du ppnar dorren eller trycker
pé STOP.

— Oppna luckan och tag ut kiirlet med mat.

— LAat maten st ndgra minuter efter virmningen s att virmen sprider sig jimnt.

- Koktiden beror 1 allméinhet pa flera faktorer.

- Mikrovagorna trédnger in genom matens yta. For en storre matbit behovs darfor en
langre tillagningstid 4n om den delas 1 mindre bitar. Maten bor ocksa fordelas jaimnt pé
tallriken.

- Maten bor utsattas for hog temperatur under en tillrackligt 14ng tid for att eventuella
bakterier 1 maten skall forstoras.

- Grundregel: halva midngden - halva tiden.

dubbla médngden - néstan dubbla tiden.

Instillning av klockan:

D4 mikrovdgsugnen kopplas till ett eluttag visar displayen 1:00. Klockan kan stéllas in att
visa en 12- eller 24-timmars display. Nir ett program kors kan du f& innevarande tid att synas
genom ett tryck pa .

Klockan bor stédllas in dd apparaten ansluts for forsta gadngen och ocksé efter ett
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stromavbrott.
Exempel: tiden som skall stéllas in dr 15:25.
1. Tryck pa ¥ i3sekunder. Displayen borjar blinka.
2. Tryck pa £ for att vilja 12- eller 24-timmars displayformat.
3. Vrid pa [Z][@][=+ tills den korrekta timmen (15) visas.
4. Tryck pa 2.
5.Vrid pa [&][§ ][+« tills den korrekta minuten (25) visas.
6. Tryck pad 2 for att bekréfta instéllningen. Displayen visar nu 15:25.

Mikrovagsfunktionen

For att programmera enheten for matlagning bor du vilja den lampliga funktionen
(mikrovagor), den onskade effektinstdllningen och tillredningstiden innan du kan starta
programmet. Effektinstéllningen gors genom att upprepade ganger trycka pd = .

&= Effektinstillningar
1 Effekt Displayen | Typ
1x 900W 100 Hog Uppvérmning av vétskor, tillagning
2x T20W 80 Medelstor-hog | Upptining och virmning av djupfrysta rétter
3x 540W 60 Medelstor Forsiktig tillagning av mat
4x 360W 40 Upptining Upptining
5x 180W 20 Lég Forsiktig upptining av mat
6x ow 0

Exempel: séledes programmeras mikrovagsfunktionen till 5 minuters tillagning vid 540W
effekt.

1. Tryck 3 génger pa = . Displayen visar P-60.

2.Vrid p4 [&][#][++] tills displayen visar 5:00.

3. Tryck pad < .

Ljusvagsfunktionen
Ljusvigsteknologin anvinder bestrdlningsvirme for att tillreda maten. Detta program
lampar sig vél for tillredning av korvar, smi bitar av karré, annat kott skuret 1 strimlor osv.
Den kan ocksa anvindas for att gora varma smorgésar.
Vilj den onskade tillredningstiden. Effektinstdllningen kan inte dndras. Denna
tillredningsprocess bor dvervakas noggrant eftersom kottet bor vindas d& ena sidan ar
fardigbrynt och tas ut da bada sidorna ar fiardigstekta.
Exempel: du 6nskar stélla in en tillredningstid pa 30 minuter.

1. Tryck pd .= . Displayen visar 0:00.

2.Vrid pa [&][# ][+ tills displayen visar 30:00.

3. Tryck pa {I>.

Mikrovagor + ljusvagor

Vid anvédndning av denna funktion aktiveras mikrovigs- och ljusvigsfunktionerna turvis pa
separata tidsinstédllningar. Anviandning av mikrovigs- och ljusvigskombinationen forkortar
tillredningstiden.

De tva foljande kombinationerna kan véljas genom att trycka pd .ifz0=  tva eller tre
ginger. Ndr den Onskade tillredningstiden har valts startar du tillredningsprocessen genom
att trycka pa (> .
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Kombination 1:

Mikrovagsfunktionen 4dr aktiv under 30 % av den forprogrammerade tiden, och
ljusvagsfunktionen dr aktiv under resterande 70 %.

Detta program dr lampligt for fisk, potatis och for gratinering.

Kombination 2:
Mikrovagsfunktionen 4r aktiv under 55 % av den forprogrammerade tiden, och
ljusvagsfunktionen dr aktiv under resterande 45 %.
Detta program ar lampligt for kyckling, omeletter osv.
Exempel: du 6nskar kéra Kombination 2 programmet i 25 minuter.

1. Tryck pd :is.= 3 génger. Displayen visar Co-2.

2. Vrid pa tills displayen visar 25:00.

3. Tryck pé &> .

Angkokning
Angkokningsfunktionen #r lamplig for att koka fisk, gronsaker etc.
Exempel: du 6nskar stilla in en tillredningstid p4 20 minuter.
1. Tryck pa 2 . Displayen visar 0:00.

2.Vrid pa tills displayen visar 20:00.
3. Tryck pé > -

Anm.: Alarm betriffande lag vattenniva

Om vattennivdn hamnar under min-nivén, kommer apparaten automatiskt att stanna. En
pipsignal hors och displayen visar ‘DEDE—'.

Niér du har fyllt pd vatten trycker du igen pé {J) och programmet fortsétter.

Automatiska tillredningsprogram
Dessa automatiska tillredningsprogram 4r anvdndbara d du vill tillreda eller virma upp mat
utan att vélja ndgra speciella instdllningar for t.ex. effekt eller tillredningstid. Denna
funktion anvinder sig av forprogrammerade instédllningar som endast kridver inmatning av
livsmedelssorten samt vikt eller volym. For att sdkerstilla att maten tillreds och bryns jamnt
ar det viktigt att 6vervaka den noggrant under tillrednings- eller bryningsprocessen. Maten
bor dessutom vid behov viindas upprepade génger. Still in programmet enligt foljande:

1. Vrid [E][§][++] motsols for att komma till valmenyn. Vrid sedan i ritt riktning tills

symbolen for det onskade tillagningsprogrammet blinkar eller syns pa displayen.

2. Tryck pa <> for att bekrifta instillningen.

3. Vrid pa [2][@ ][+ for att stilla in matens vikt.

4. Tryck pd <> for att starta programmet.

Anmirkningar:

- Vinligen notera att de automatiska kokprogrammens resultat beror pd matens form
och storlek.

- Placera aldrig maten direkt pd basplattan for att tillreda, vdrma eller tina upp maten;
anvind alltid en lamplig behéllare.

- Fasta eller kompakta livsmedel bor inte kokas direkt utan att forst ha blivit upptinade.
Annars kan de yttre delarna redan vara tillagade innan de inre delarna ens ar
upptinade.

- Nar du tillagar eller virmer mat bor du tédcka den for att forhindra att den torkar ut.

- Nir halva kok- eller upptiningsprogrammet ar kvar bér du vinda eller réra om i maten

114



for att se till att virmen fordelas jamnt.

Matritt / tillagnings- funktion

Anmérkning

grillad portion av fisk

grillat not-/lammkott

grillad korv

grillad majs

hotdog

toast

popcorn normal pase fran en matvaruaffr.

risgrynsgrot Uppmatt médngd vatten och ris, t.ex. 1 liter vatten med 100 g risgryn.
vidrma pizza Pizzan som skall varmas har en temperatur pd ca 5°C

soppa 200-250 ml per portion

grillad kycklingbit

grillad kycklingstek

grillad hel kyckling

grillat kycklingben

grillat kott Placera maten som skall grillas direkt pé grillgallret. Halvvigs
grillat grillspett igenom grillningen blir du genom en pipsignal pdmind om att vinda

p& maten. Tryck dérefter pd (J» for att fortsétta programmet.

angkokt kyckling

angkokt kott

angkokt hel fisk

angkokta ridkor

Placera maten som skall dngkokas pa en tallrik av keramik och
placera den pa basplattans mitt i mikrovagsugnen.

b [819/8/21+/4(6[0/6l0[e /s B8 0b]on

automatisk ateruppvirmning

Matritten som skall virmas &r ca 5°C; anvénd en ldmplig behallare
som dr dmnad for anvdndning i mikrovagsugn, eller plastfilm

Ingredienser: 500 g jordgubbar (firska eller frysta), 250 syltsocker

(2plusl)

1. Skolj jordgubbarna, ldt dem rinna av, snoppa dem och sétt dem i
en hog glasbehéllare.

2. Blanda syltsockret med jordgubbarna, sitt i en hog skél av glas

Jordgubbssylt och téick over.

3. Placera behéllaren i mikrovdgsugnen och starta programmet.
Ror om innehéllet noga efter 5-7 minuter.

4. Da programmet har stannat héller du genast sylten i noggrant
rengjorda och skoljda glasburkar och skruvar pa locket. Placera
burkarna upp och ner de forsta 10 minuterna. Dédrefter kan du
vinda dem ritt vig och lata dem svalna.

Ingredienser: 500 g korsbar (fiarska eller frysta), 250 syltsocker

(2plusl)

1. Rengor korsbdren, halvera och kédrna ur dem.

2. Blanda syltsockret med korsbédren, sitt i en hog behéllare av
glas och tick over.

& |Korsbirssylt 3. Placera behéllaren i mikrovagsugnen och starta programmet.

Ror om innehéllet noga efter 5-7 minuter.

4. D& programmet har stannat héller du genast sylten i noggrant
rengjorda och skoljda glasburkar och skruvar pa locket. Placera
burkarna upp och ner de forsta 10 minuterna. Dérefter kan du
vianda dem rétt vig och lata dem svalna.
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Ingredienser: 100 g smor eller margarin, 100 g honung, 4 dgg, 500 g
lag-fett kvarg, 50 g semolina (durumvete), 500 g korsbir, 1 liter
plommonsaft, kanel, 1 tesked honung, olja eller fett for formen

1. Ror smoret och honungen (100 g) tills de blir krédmiga. Separera
dggen, tillsdtt gulorna och blanda. Vispa darefter dggvitorna tills
de blir fasta och ror ner.

2. Tillsdtt och ror 1 300 g rena, urkdrnade korsbér. Tag en kakform
(1,5 1) med hal i mitten och som ar ldmplig for anvandning i
mikrovagsugn och smorj insidan ldtt med olja eller fett. Fyll

[P |Korsbérspudding formen med blandningen.

3. Placera formen i mikrovdgsugnen (tick inte) och starta
programmet.

4. Da programmet har stannat later du formen std i 10 minuter
innan du vénder den upp och ner.

5. Sitt de kvarvarande korsbdren och plommonsaften i en ldmplig
behéllare och anvdnd en mixer for att gora en puré; hill den
ddrefter genom en fin sil. Krydda med kanel och den
kvarvarande honungen enligt tycke och smak och servera
tillsammans med den varma puddingen.

Kombinera olika program
Innan mikrovigsugnen kopplas pad kan du stdlla in max 3 program 1 foljd, t. ex. forst
mikrovdgsfunktionen och dérefter ljusvdgsfunktionen innan du gir tillbaka till
mikrovéagsfunktionen igen for att sdkerstélla att maten kommer att utséttas for ytterligare
varme. Multiprogrammeringsfunktionen giller inte bara for mikrovégs- och
ljusvagsfunktionerna utan kan ocksa anvindas med ndgot av kombinationsprogrammen.
Exempel: anvind mikrovagsfunktionen forst, darefter ljusvigsfunktionen
1. Programmera in mikrovégsfunktionen (utan att trycka pa <I» ) Displayen visar 15 .
2. Programmera in ljusvagsfunktionen (utan att trycka pa (> ). Displayen visar |25 .
3. Tryck pad {I». Symbolerna for de enskilda programmen kommer att visas i displayen.
En pipsignal indikerar att hela programmet 4r klart.

Tips: Denna minnesfunktion &r speciellt anvdndbar dd man vill tillreda mat pa olika
effektinstillningar. En hog effekt viljs 1 borjan av tillredningen varefter effekten 1
ett senare skede kan minskas for att halla maten varm och for att sdkerstilla att
maten ir jimnt uppvarmd di den dr fardig.

Barnsikerhetssparr:

Denna sidkerhetsspérr hindrar barn frdn att starta apparaten utan uppsikt.

For att aktivera sdkerhetsspédrren tryck ner STOP i 3 sekunder. & -symbolen visas i
displayen.

For att ta bort sikerhetsspérren tryck ater ner STOP i 3 sekunder. & -symbolen forsvinner
frén displayen.

Anm.: Ifall du fir svérigheter med att starta apparaten bor du forst kontrollera att
sdkerhetsanordningen inte dr aktiverad.

Tips for upptining av mat
Nir maten skall tinas upp bor den tas ur sin forpackning och placeras pd en ldmplig tallrik
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som direfter l4ggs pé basplattan.
Vindning/omrorning
Nistan all typ av mat méste véndas eller roras om en gdng under upptiningsprocessen. Se till

att separera matbitar som sitter ihop, och placera om dem.

Mindre portioner
Mindre portioner tinar upp jamnare och snabbare &@n store portioner. Om du vill tina upp
mat 1 mikrovdgsugnen ar det darfor béttre att du delar upp den i mindre portioner innan du

fryser ner den.
Vilotid

Det éar viktigt att du later maten vila en tid efter upptiningen eftersom upptiningsprocessen
fortsdtter. Nedanstdende tabell visar vilotiden for olika typer av mat. Mat borde konsumeras

strax efter upptiningen. Det dr inte tillrdligt att frysa den en andra géng.

Denna tabell ger endast en ungefirlig referens. Tiderna och vikterna i listan kan variera.

Upptiningstider (vid 20 % mikrovdgseffekt) for kott och fagel:

Typ av mat Mirkovégornas tidsinstéllning | Vilotid

rostbiff 9-12 min. /500 g 10-15 min.

stek 5-8 min. /500 g 5-10 min.

—kottfirs 6-10 min. /500 g 5-10 min.

grisstek 9-14 min. /500 g 10-15 min.

griskotlett 6-10 min. / 500 g 5-10 min.

revbensspjall 7-10 min. / 500 g 5-10 min.

kottfirs av gris 7-10 min. / 500 g 5-10 min.

lammstek 9-12 min. /500 g 10-15 min.

lammbog 8-12 min. /500 g 10-15 min.

lammkotlett 6-10 min. / 500 g 5-10 min.

fagel

kalkon (hel) 7-12 min. / 500 g 20-30 min.

bitar 8-12 min. /500 g 10-15 min.
kyckling (hel) 6-10 min. / 500 g 10-15 min.
bitar 6-9 min. /500 g 10-15 min.

anka 9-12 min. /500 g 10-15 min.

Upptiningstid (vid 20% mikrovagseffekt) for fisk och skaldjur:

Fisk och skaldjur Mikrovagornas tidsinstillning Vilotid Behandling

hel fisk 4-6 min. /500 g 5 min. Vind fisken nér den dr halvt
upptinad

musslor 6-10 min. /500 g 2-3 min. | Separera bitarna sa snart det 4r
mojligt.

rakor 5-8 min. /500 g 2-3 min. | Separera bitarna sa snart det ir
mojligt.

® Innan du rengdr apparaten, bor du se till att den inte dr kopplad till eluttaget och att den

Allman skotsel och rengoring

har svalnat fullstdandigt.

® Rengor inte ugnen med vatten. Lét inte vatten — oavsett hur liten vattenmidngden dr —
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komma in i ventilationsdppningarna pé in- och utsidan av ugnen. Anvénd aldrig
angapparater for att rengdra ugnen.

De invédndiga ytorna bor rengdras noga efter varje anvdndning. Insidan av dorren,
dorrpackningen samt -kanten bor alltid hallas rena. Vatten pa de invédndiga ytorna bor
avldgsnas med en torr duk.

Hela mikrovagsugnen kan avtorkas med en litt fuktad luddfri trasa och ett milt
rengoringsmedel. Se till att igen fukt kommer in genom ventilationsdppningarna. Torka
torrt efterat.

Anvind inga slipmedel eller starka rengoringsmedel. Kommersiellt framstédllda
ugnsrengoringsprodukter for vanliga ugnar, exempelvis spray, far inte anvdndas. Du bor
dessutom inte anvdnda metallskrapor for att rengdra dorren; du undviker didrigenom
repor pé ytan och skador pé glaset.

Grillgallret och droppbrickan kan rengoras i hett diskvatten.

Rengdr och kalka av vattenbehdllaren genom att fylla den med en varm
vatten/dttikslosning och 1dta l6sningen verka en tid. Héll dédrefter ut 16sningen och skolj
noga med rent vatten.

Teknisk specifikation
Yttre dimensioner: 310 mm (H) x 565 mm (B) x 406 mm (D)
Inre dimensioner

Fritt avstand Over basplattan: 200 mm

Ugnens vikt: ca. 19 kg
Nitspinning: 230V~ 50 Hz
Effektforbrukning:

— Ljusvégor: 850 W

- Mikrovigsugn: 1400 W

—  Anga: 1250 W
Mikrovagseffekt: 180 W - 900 W
Bortskaffande

Gamla eller skadade apparater bor goras obrukbara genom att elsladden avldgsnas.
Om du har frdgor angldende inldmning av apparaten till din lokala

mmm  jtervinningscentral, vinligen kontakta din kommun.

Garanti i Sverige och Finland

For material- och tillverkningsfel géller 2 drs garanti rédknat frdn inkdopsdagen mot
uppvisande av specificerat inkdopskvitto i 6verensstammelse med de allminna
garantivillkoren. Ifall apparaten anvédnds felaktigt, eller vardslost, ansvarar den som
anvinder apparaten for eventuella material- och personskador.

Tillverkas for: Severin Elektrogerdte GmbH, Tyskland.
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EN Mikroaaltouuni

Hyvi Asiakas,
Lue seuraavat ohjeet huolellisesti ennen mikrouunin kiyttamistd. Talleta ohjeet vastaisen
varalle. Laitetta saavat kdyttdi vain henkilot, jotka ovat tutustuneet niihin ohjeisiin.

AR o

Laitteen osat Aufbau

Ovilukot 7. Hoyrystin

Ikkuna 8. Tippapelti

Alusta 9. Vedenkerdyskanava
Grilliparila 10. Vesisiiliod
Ohjelmapaneeli 11. Kohoanturi
Kuumennuselementti 12. Vesisiilion kansi

Mikroaaltouunin sijaintipaikan valitseminen

Sijoita mikrouuni aina tukevalle ja tasaiselle, kuumuutta kestiville alustalle ja varmista,
ettd laite on suojassa lampdoldhteilta tai liialliselta kosteudelta.

Alé kiytd laitetta ulkona.

Huolehdi aina riittidvisti tuuletuksesta. Ald aseta mitddn esineiti laitteen paille.
Varmista, ettd laite on vdhintdén seuraavilla etédisyyksilla seinésté tai esineista:

Sivu: Scm

Takaosa: 10 cm

Ylédpuoli: 20 cm

Laitteen alustassa olevia jalkoja ei saa poistaa.

Laitetta ei saa sijoittaa kaappiin. Laitetta paikoilleen sijoitettaessa on myos
varmistettava, ettd sitd ei aseteta kaapin tms. alapuolelle.

Kytkenti sihkoverkkoon

Laite tulee kytked vain sdhkoturvallisuusméirdysten mukaisesti asennettuun maadoitettuun
pistorasiaan. Varmista, ettd verkkojdnnite vastaa laitteen arvokilpeen merkittyéd jinnitetta.
Téama tuote on kaikkien voimassa olevien CE-merkintdjad koskevien direktiivien mukainen.

Ennen ensimmaista kayttoa

Poista kaikki ulko- ja sisdpakkausmateriaalit. Kaikki ndmi materiaalit sopivat
kierrdtykseen.

Poista suojakalvo kokonaan pinnoilta, jotka on valmistettu ruostumattomasta terdksesta.
Tarkista laite ja sen liitdntdjohto vaurioiden varalta, kun olet ottanut sen pois
pakkauksesta ja aina ennen sen kytkemistd sihkoverkkoon. Tarkista my0s, ettd laitteen
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ovi (mukaan lukien ikkuna ja lukot) ei ole vaurioitunut tai taipunut. Sulje ovi kunnolla
kehystd vasten. Tami on tidrkedd, jotta mikroaaltoenergiaa ei sédteile kidyton aikana.
Samasta syystd tarkasta myos huolellisesti laitteen runko ja uunin sisdpuoli.
Jos laitteessa ilmenee jotain vikaa, siti ei saa kiiyttia ennen kuin asiantunteva
ammattikorjaaja on korjannut sen.

® Al poista oven sisipuolta peittivii suojakalvoa tai grilliparilassa olevia kumitappeja.

® Anna laitteen kuumentua noin 5 minuutin ajan kevytaaltoasetuksella (ilman
mikroaaltotoimintoa) ennen ensimmadistid kdyttokertaa. Taméa toimenpide poistaa hajun,
jota ilmenee tavallisesti, kun tdllainen laite kytketdidn pdille ensimmaiistid kertaa.
Laitteesta voi tulla jonkin verran savua; tidmi on normaalia, mutta huolehdi kuitenkin
riittdvastd tuuletuksesta.

Huom: Ali kytke mikrouuniin virtaa, jollei uuniin ole laitettu limmitettivii tai
kypsennettiavii ruokaa. Laitteen kdyttdminen tyhjdni voi aiheuttaa vaurioita.

Tarkeaa

® Kun ldmmitédt nesteitd mikrossa, neste voi kuumentua kiehumapisteen yli ilman ettd
kuplia nédkyy. Siksi astioita késiteltdessd on oltava erittdin varovainen (esim. otettaessa
niitd mikrosta).
Ylikiehumisen vaaraa voidaan vidhentdi asettamalla astiaan 1ampo6é kestdvid lasisauva
kuumennuksen ajaksi.

® Kananmunia kuorineen tai kovaksi keitettyiné ei saa kuumentaa mikrouunissa, koska ne
saattavat rdjahtdd mikroaaltoprosessin pdityttyékin.

® Varoitus: On myos erittidin vaarallista kuumentaa nesteitd tai mitddn kiinteitd ruoka-
aineita suljetuissa astioissa, koska tdmé aiheuttaa erittdin vakavan rdjahdysvaaran.

® Vauvojen ruokintapulloja tai vauvanruokaa sisdltdvid lasiastioita on sekoitettava tai
ravistettava kunnolla, jotta ldmp0o jakautuu tasaisesti. Kivuliaitten ja vaarallisten
palovammojen vilttimiseksi tarkista aina ruoka-aineen limpotila ennen lapselle
antamista.

® Kun ldmmitit tai kypsennét syttyvddn aineeseen (kuten muoviin tai paperiin) pakattua
ruokaa, voi tédllainen materiaali syttyd palamaan. On myds mahdollista, ettd ruoka
kuivuu tai jopa syttyy, jos on valittu liian pitkd kypsentdmisaika. Rasva ja 0ljy ovat myos
syttyvid aineita. Siksi on tidrkedd valvoa laitteen toimintaa kdyton aikana. Herkésti
syttyvit nesteet kuten vékevit alkoholit eivit luonnollisesti sovellu kuumennettaviksi.

® Jos huomaat kdyton aikana savua, pidd laitteen ovi kiinni tai estd tai tukahduta liekit.
Kytke laitteesta virta pois vilittdmaésti ja irrota pistotulppa pistorasiasta.

® Palovammojen estdmiseksi kdytd aina asianmukaista patalappua ottaessasi ruoka-aineita
uunista, koska valmistusvilineet ja -astiat kuumenevat sekd kevytaalto- ettd
mikroaaltotoiminnon aikana.

® Erityisid ruokalampomittareita (joita kdytetddn tavallisissa uuneissa) ei voi kayttaa
mikroaaltouuneissa.

Tarkeita turvallisuusohjeita

® Varoitus: jotkut ruoat syttyviit helposti palamaan. Ali missiiéin tapauksessa jiti laitetta
ilman valvontaa kayttiessisi mikroaalto-, kevytaalto- tai yhdistelméatoimintoja tai
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automaattisia kypsennysohjelmia.

® Timi mikroaaltouuni on tarkoitettu vain ruuan sulattamiseen, kuumentamiseen ja
kypsentdmiseen. Valmistaja ei vastaa mahdollisista laitteen vddrinkdytostd tai
kéayttoohjeiden laiminlydmisesti johtuvista vaurioista.

@ Titi laitetta eivit saa kayttdd henkilot (mukaan lukien lapset), jotka eivét ole fyysisesti,
aistillisesti tai henkisesti tdysin kehittyneitd tai joilla ei ole kokemusta ja tietoa laitteen
kaytostd, paitsi jos henkildiden turvallisuudesta vastuussa oleva henkilo valvoo tai ohjaa
heitd alussa.

® Lapsia on valvottava, jotta estetidn, etteivit he leiki laitteella.

@ Varoitus: Lapset eivit saa kdyttdd mikrouunia ilman valvontaa, jollei heille ole annettu
yksityiskohtaisia ja selkeitd ohjeita ennen laitteen kayttadmistd. Lapsille tulee selittida, etti
he saavat kdyttdd mikrouunia vain turvaohjeiden mukaisesti ja ettd on vaarallista, jos
laitetta kdytetddn vidrin tai ohjeita ei seurata.

® Varoitus Yhdistelmitoimintojen kdyton aikaisten korkeiden lampdétilojen vuoksi lapset
eivit saa kiyttdd laitetta muutoin kuin aikuisten tarkassa valvonnassa.

® Ali koske hoyrystimen vesisiilioon niin kauan kuin laite on kiynniss.

® Varoitus: Alusta on erittdin kuuma kiyton aikana ja sen jilkeen. Ald koske alustaan;
palovammavaara.

® Jos vesisdilio pitdd tdyttda kypsennysprosessin aikana, on ohjelma keskeytettdvi ennen
sen tdyttod; kdynnistd ohjelma uudelleen jilkeenpdin.

® Katkaise aina virta laitteesta ja irrota pistotulppa pistorasiasta:

- ennen laitteen puhdistamista ja,
- mahdollisen toimintahiirion sattuessa.

® Varoitus: Laitteen ulkopinnat saattavat kuumentua kdytdon aikana. Kuumaa
hoyryi voi myos tulla tuuletusaukoista: palovammavaara. Pidé pienet lapset aina &
etiaalli laitteesta.

® Alid anna laitteen tai liitdntdjohdon koskettaa kuumia pintoja tai joutua kosketuksiin
limmonlihteiden kanssa. Ald myoskédn jété liitdntdjohtoa roikkumaan #lidki anna sen
koskettaa kuumia osia.

® On tirkedd, ettd laite puhdistetaan perusteellisesti sddnnollisin véliajoin ja ettd
ruoantédhteet poistetaan. Muutoin kuumentumiselle alttiille pinnoille saattaa aiheutua
liiallista kulumista ja tuotteen kestoikd saattaa lyhetd huomattavasti. Lisdksi sen
turvallinen ja asianmukainen toiminta voi myds kérsia.

® Tami mikroaaltouuni on tarkoitettu vain kotitalouskdyttoon eiké sitd pidd kayttaa
kaupallisiin tarkoituksiin. (Luokka B EN 55011:1998+A1+A2 vaatimusten mukaisesti)

® Varoitus: huolto- ja korjaustyot, jotka vaativat mikroaaltositeilysuojuksen poistamista,
ovat erittdin vaarallisia henkildille, joilla ei ole alan koulutusta. Néihin toihin luetaan
my0s erikoisliitdntdjohdon ja sisdivalon lampun vaihtaminen. Laitteen saa avata vain alan
koulutuksen saanut, pitevd henkild. Jos laitteessa ilmenee toimintahdiriditd, ota yhteys
asiakaspalveluumme.

Miten mikroaallot toimivat (Ryhmi II EN 55011:1998+ A1+ A2 vaatimusten mukaisesti)
Laitteen sisélld syntyy sihkomagneettista energiaa, joka saa ruuan molekyylit (enimmaltdan
vesimolekyyleja) kieppumaan ja aiheuttaa ruuan kuumenemisen. Siksi paljon vett4 siséltivit
ruoka-aineet kuumenevat nopeammin kuin suhteellisen kuivat ruoka-aineet. Limpda syntyy
vihitellen ruoka-aineessa. Ruuan valmistamisessa kdytetyt vilineet ja astiat kuumenevat
vain epdsuorasti ruuan limpdotilan nousun seurauksena.
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Kayta aina mikrouuniin sopivia astioita

Al4 laita ruokaa suoraan alustalle; kiyti aina sopivaa lautasta tai keittoastiaa.
Metalliesineitéd tulee vilttdd, koska mikroaallot heijastuvat metallista eivitkd ehka
saavutakaan kypsennettdvdi ruoka-ainetta. Uunin sisdlld metalli voi my6s aiheuttaa
kipindintid, miki saattaa vaurioittaa laitetta.

Yleisesti ottaen aterimia tai metalliastioita ei saa kiyttda mikrouunissa. Jotkut ruokien
pakkausaineet sisiltdvit alumiinifoliota tai metallilankaa paperikerroksen alla, eiki niiti
saa kédyttdd mikroaaltolaitteiden kanssa.

Jos ruokaohjeessa suositellaan alumiinifolion kéyttod, on ruoka-aine kaérittdva tiiviisti
folioon (vélttden ilmakuplien syntymistd). On my6s varmistettava, ettd alumiinifolion ja
uunin sisdseinien viliin jad vihintididn 2,5 cmen tila.

Tarkista aina, ettd ruuan valmistukseen kiytettdvidssi astiassa tai lautasessa ei ole
metallikoristeita kuten kullattua reunusta tai metallihiukkasia sisdltdvaa virid.
Lyijykristallista valmistetut esineet eivit mydskdin sovi mikroaaltolaitteisiin. Varmista
myo0s, ettd kayttamissdsi astioissa ei ole onttoja osia (esim. varressa tai kddensijassa).
Huokoisiin materiaaleihin on ehké imeytynyt vettd puhdistuksen aikana eivétka ne siksi
sovi kiytettdviksi mikroaaltolaitteissa. Melamiinimuovista valmistetut keittoastiat tai
vilineet imevit energiaa eivitka siis sovi mikroaaltokdyttoon.

- Mikroaaltotoiminto

- Kuumuutta kestidviasta lasista tai posliinista tehdyt astiat sopivat erittdin hyvin
mikrouuniin.

- Muovi sopii kdytettaviksi mikrouunissa vain silloin kun se kestdd kuumuutta
140°C:een. Ruuanvalmistuspussit on puhkaistava, jotta paine poistuu niista
ruuanvalmistuksen aikana.

Mikrouunikdyttoon sopivia astioita voi ostaa useimmista keittiotarvikemyymaloista.

- Keittoastioiden ja lautasten soveltuvuus mikrouunikidyttoon voidaan testata. Aseta
astia (ilman ruokaa) alustalle, kytke virta laitteeseen, sdddd asetukseen “Korkea
asetus” ja anna laitteen toimia noin 20 sekunnin ajan. Jos laitteesta kuuluu ritinda
tai ndkyy kipinoitd, katkaise virta vilittomaésti. Astian ldmpdtila on myds
tarkistettava: sopiva astia jda vain haaleaksi.

- Kevytaaltotoiminto
- Kevytaaltotoimintoa kéytettdessa sopivat kdytettdviksi kaikki kuumuutta kestdvit
astiat, jotka soveltuvat tavalliseen uuniin. Ali kiiyti kevytaaltotoiminnon yhteydessi
muoviastioita.
- Kypsennettdvd ruoka voidaan laittaa suoraan parilalle, joka liukuu ohjauskiskoille.
Aseta tippapelti parilan alle.

- Mikroaalto/kevytaaltoyhdistelmén kaytto
- Mikroaalto/kevytaaltoyhdistelmédi kédytettdessd mikroaallot ja kevytaallot
aktivoidaan vuoron perdédn. Sen vuoksi kéytettdvien astioiden on sovelluttava
mikroaaltokédyttoon ja oltava kuumuutta kestdvid. Suhteellisen korkeiden
lampdotilojen vuoksi muovisia vélineitd ei tule kadyttdd. Laitteen mukana tuleva ritild
on suunniteltu kaytettaviksi kaikkien kuvattujen toimintojen yhteydessd. Varmista,
ettel kiyttdmassasi astiassa ole metalliosia.
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Keittoastiat (-vilineet) Mikroaalto Kevytaalto Yhdistelmd
Kuumuutta kestédvi lasi kylla kylla kylla
Kuumuutta kestdméton lasi ei ei ei
Kuumuutta kestdvi keramiikka kylla kylla kylla
Mikroaaltoturvalliset, muoviset keittiovilineet kylla ei ei
Metalliset kulhot ei kylla ei
Metalliset astiat tai ritilat ei kylld kylld
Tippapelti ei kylld kylla
Alumiinifolio ja -rasiat ei kylla ei
Toiminta
Hoyrystimen kiytto

Ennen kuin hoyrystintd kdytetddn ensimméisen kerran, tulisi vesisdilié ja sen kansi
puhdistaa perusteellisesti kuumassa saippuavedessa.
Toimenpide:

Avaa vesisiilion kansi.

Nosta siilio pois.

Tayta séilio maksimitasoon asti puhtaalla, raikkaalla vedelld (414 kdytd kivennéisvettd).
Huomaa: Vedenpinnan korkeuden tulisi olla minimi- ja maksimimerkkien vililld. Jos
veden pinta on minimin alapuolella, hdyrytoiminto ei voi kdynnistyd tai sdilio on
tdytettdvd hyvin lyhyen ajan kuluttua. Vedenpinnan ylittdessd maksimimerkin on
olemassa vaara, ettd vesi pdésee sisdosiin.

Aseta siilion kansi paikalleen ja varmista, ettd se sulkeutuu kunnolla.

Kytke pistotulppa sopivaan pistorasiaan.

Aseta kypsennettiva ruoka vadille keskelle alustaa.

Sulje ovi.

Valitse haluamasi hoyrykypsennysohjelma ohjauspaneelista ja kdynnistd ohjelma.

Tiérkeita huomautuksia:

Varoitus: 414 avaa vesisdiliotd kypsennysprosessin aikana.

Jos veden pinta laskee minimitason alapuolelle, ohjelma keskeytyy automaattisesti.
Tuolloin kuuluu merkkidéni ja hoyrykypsennyksen symboli vilkkuu muistuttaen
kayttdjaa lisadmadn vettd. Anna laitteen kuitenkin jidhtyd vdahidn aikaa ennen séilion
tayttdmistd. Poista sdilion kansi. Taytd sédilio vedelld ja aseta kansi takaisin ennen
ohjelman uudelleenkdynnistysta.

Hoyrykypsennyksen ollessa kdynnissd hoyryd pddsee ulos laitteen yldosassa olevan
aukon kautta. Kun hoyrykypsennys on loppuun saatettu, voi sisitilassa olla jéljelld vield
hieman hdyryd ja on mahdollista, ettd kuumaa vettd on kerddntynyt hieman oven
alaosan paikkeille. Ole siksi erityisen varovainen avatessasi laitetta kdyton jalkeen.
Vedenkerdyskanava tulisi tyhjentdi ajoissa, jotta estetdin sen ylivuoto.
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Vedenkerayskanavan asennus

HEE A

Ennen kuin hoyrykypsennys-toimintoa voidaan kiyttidd, on vesisdilio ja vedenkerdyskanava
asennettava laitteeseen.

Jos kerdyskanava (3) on tdynnd vettd, on se tyhjennettdvd saman tien. Voit kdyttdd joko
kuivaa riepua imemidn veden tai ottaa pois kanavan ja kaataa veden pois. Poistaaksesi
kanavan, oven (1) tdytyy olla kokonaan auki. Paina molempia painikkeita yhtéd aikaa ja
poista kanava varovasti.

Asettaaksesi kanavan takaisin, avaa ovi kokonaan, aseta kolme kanavassa olevaa
kohdistuskoukkua (b) kolmeen vastaavaan suorakulmioreikédén (a) laitteen pohjassa. Paina
kanavaa lujasti varmistaaksesi, ettd se lukkiutuu paikalleen.

Vesisiilion kannen asennus
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Aseta kansikokonaisuus (1) vesiséilion sisdédn (2). Varmista, ettd koukut (a) on pantu oikein
paikoilleen siilion sivussa. (b) Jollei ndin ole asetettu, ei hoyrytoiminto voi kdynnistya
turvallisuussyistd, koska hoyryé saattaisi virrata ulos sdilion raon kautta.

Poistaaksesi kannen siiliostéd, paina molempia painikkeita (4) kannen pailla.

Yleistietoja ohjelmoinnista

— Ohjelmointipainiketta painettaessa yksi merkkiddni ilmoittaa hyviksytystd
painalluksesta. Kaksi merkkidédnti ilmoittaa virheellisestd painalluksesta.

— Kaikille ohjelmille voidaan valita 95 minuutin kayttdaika. Hoyrykypsennykseen voidaan
kuitenkin valita korkeintaan 30 minuutin kypsennysaika.

— Toimintosarjan voi keskeyttii tai kdynnistdd uudelleen painamalla STOP-painiketta.

Normaali ohjelmointi

— Aseta kuumennettava ruoka sopivaan astiaan. Aseta astia uuniin alustan keskelle.

- Mikrouunissa kuumennettava ruoka on peitettdva kuivumisen estdmiseksi. Tdhdn
tarkoitukseen sopivia kansia yms. voi ostaa useimmista keittidtarvikeliikkeista.

- Kun kéytat yhdistelméi tai kevytaaltotoimintoa, dld peitd ruokaa. Parila asetetaan
ohjauskiskoille. Kahden koukun tulisi olla kohti uunitilan takaseindid. Ruoka
asetetaan suoraan grilliparilalle. Kéyttidessisi tiatd parilaa, aseta aina tippapelti sen
alapuolelle.

— Sulje ovi ja valitse haluamasi toimintosarja.

— Sisédvalo palaa kdyton aikana.

— Jos ovi avataan kdyton aikana tai STOP-painiketta painetaan (esimerkiksi ruoan
sekoittamiseksi tai kadntdmiseksi niin, ettd 1ampo jakautuu tasaisesti) ajastin- ja
ohjelmatoiminnot keskeytyviit ja jatkuvat automaattisesti vasta, kun ovi suljetaan ja <
-painiketta painetaan.

- Toimintosarja keskeytetddn painamalla STOP-painiketta kahdesti.

— Heti kun esiohjelmoitu aika on kulunut, kuuluu merkkidéni ja sisdvalo sammuu. Signaali
toistuu kahden minuutin vilein, kunnes ovi avataan tai STOP-painiketta painetaan.

— Avaa ovi ja ota ruoka-astia pois mikrosta.

— Jotta lampo jakautuisi tasaisesti ruuassa, on astian annettava seisoa useamman minuutin
ajan.

- Kypsennysaika riippuu yleensid useammasta tekijésta:

- Mikroaallot tunkeutuvat ruoan pintakerroksiin: siksi suurempien ruokapalojen
kypsennys kestdd kauemmin kuin saman méirdn kypsennys paloiteltuna. Ruoka on
my0s aseteltava lautaselle tasaisesti.

- Jotta ruoassa mahdollisesti olevat bakteerit tuhoutuvat, on ruoka altistettava korkeille
lampdotiloille riittdvan pitkéksi aikaa.

- Yleissddnto: puolet ruokamidrdstd - puolet ajasta

kaksinkertainen méird - melkein kaksinkertainen aika.

Kellon asettaminen:
Kun laite on kytketty virtaldhteeseen, ndyttoon ilmestyy 1:00. Kello voidaan asettaa
ndyttdiméin kellonaika joko 12 tai 24 tunnin nédytolla. Kun ohjelma on kédynnissé, kellonaika
voidaan niyttidi painamalla .
Kellonaika on asetettava, kun laite kytketddn ensi kertaa virtalihteeseen ja sahkokatkoksen
jalkeen.

Esimerkki: ajaksi asetetaan 15:25.

1. Paina ¥ kolmen sekunnin ajan. Niytto alkaa vilkkua.
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2.Paina ¥ valitaksesi 12- tai 24-tuntisen niayttomuodon.
3.Kidnni [2][§]++] kunnes oikea tunti (15) nikyy.

4.Paina ¥ .
5.Kéannid [&][§][=+] kunnes oikeat minuutit (25) ndkyvit.

6. Paina 2 vahvistaaksesi asetukset. Naytossad on nyt 15:25.

Mikroaaltotoiminto
Ennen toimintosarjan aloittamista laitteeseen on ohjelmoitava oikea toiminto (mikroaalto),

haluttu tehoasetus ja kdyntiaika. Tehoasetus valitaan painamalla toistuvasti % -painiketta.

== Tehoasetukset
1 Teho Naytto | Toiminto

1x 900W 100 Korkea asetus Nesteiden kuumentaminen, kypsentdminen
2x 720W 80 Keskikorkea asetus | Pakasteiden sulattaminen ja kuumentaminen
3x 540W 60 Keskiasetus Herkkien ruoka-aineiden kypsentdminen
4x 360W 40 Sulatus Sulattaminen
5x 180W 20 Alhainen asetus Herkkien ruoka-aineiden sulattaminen
6x ow 0

Esimerkki: mikroaaltotoiminto 5 minuutiksi teholla 540 W.
1. Paina %' 3 kertaa. Ndytossi lukee P-60.
2.Kéddnna [E][§ =] -kytkinté, kunnes ndytossad on 5:00.
3.Paina {>.

Kevytaaltotoiminto
Kevytaaltotekniikka kayttdd sdteilyd ruoan kypsennykseen ja lammitykseen. Ohjelma sopii
makkaroiden, kylkipalojen ja muiden ohuiden lihanpalojen yms. kypsentdmiseen. Sitéd
voidaan kayttdd myos lampimien voileipien valmistukseen.
Valitse haluttu kdyntiaika. Tehoasetusta ei voi muuttaa. Liha on kd4nnettivéa toisen puolen
ruskistuttua ja otettava kummankin puolen kypsyttyd, minkad vuoksi kypsennysprosessia on
seurattava tarkasti.
Esimerkki: 30 minuutin kypsennysajan ohjelmointi.

1.Paina .= -painiketta. Naytossd on 0:00.

2.Kéddnnd [E] §][=+ -kytkintd kunnes niytossd on 30:00.

3.Paina ¢J>.

Mikroaalto + kevytaalto

Tatd toimintoa kaytettdessd mikroaalto- ja kevytaaltotoiminnot aktivoidaan vuoron perdin
eri aikoina. Mikroaalto/kevytaaltotoiminnot lyhentédvit kypsennysaikaa.

Seuraavat kaksi valittavissa olevaa yhdistelmda voi valita painamalla /= -painiketta
kaksi tai kolme kertaa. Kun haluttu kypsennysaika on valittu, kypsennystoiminto
kdynnistetddn painamalla ¢J> .

Yhdistelma 1:

Mikroaaltotoiminto on aktiivinen 30 % ohjelmoidusta ajasta ja kevytaaltotoiminto on
aktiivinen 70 %.

Ohjelma soveltuu kalalle, perunoille ja gratinointiin.
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Yhdistelma 2:
Mikroaaltotoiminto on aktiivinen 55 % ohjelmoidusta ajasta ja kevytaaltotoiminto on
aktiivinen 45 %.
Ohjelmaa voi kiyttda siipikarjalle, munakkaille jne.
Esimerkki: Yhdistelmé 2 ohjelmoidaan 25 minuutiksi.
1.Paina 4 .= -painiketta 3 kertaa. Ndytossd on Co-2.
2. Kédinna -kytkintd kunnes nédytossi on 25:00.
3.Paina .

Hoyrykypsennys
Hoyrykypsennys-toiminto sopii kalan, vihannesten ym. kypsennykseen.
Esimerkki: 20 minuutin kypsennysajan ohjelmointi.

1. Paina ¥ -painiketta. Niytossd on 0:00.

2. Kédinna -kytkintd kunnes nédytossa on 20:00.

3.Paina ¢} -painiketta.

Huomaa: Alhaisen vedenpinnan hilytin

Jos veden pinta laskee minimitason alapuolelle, laite pyséhtyy automaattisesti. Kuuluu
merkkidédni ja ndytossd lukee “DEDE—".

Sen jdlkeen kun vettd on lisitty, paina uudelleen ¢f> niin ohjelma jatkuu.

Automaattiset kypsennysohjelmat
Automaattiset kypsennysohjelmat ovat kiytdnnollisid kypsennettidessd tai limmitettdessi
ruokaa ilman asetusten, kuten tehon tai kypsennysajan, erillistd valitsemista. Toiminto
kayttda valmiita asetuksia, jolloin ainoastaan ruoan tyyppi ja paino tai madrd on annettava.
Tasaisen kypsennyksen tai ruskistuksen varmistamiseksi ruokaa on seurattava tarkasti
kypsennysprosessin aikana ja ruoka on tarpeen vaatiessa kddnnettivd useaan kertaan.
Ohjelma asetetaan seuraavasti:
1.Kadnnd [2][@]f++] vastapidivdidn paistiksesi valintavalikkoon. Kéénni sitd sitten
sopivaan suuntaan, kunnes toivotun kypsennysohjelman symboli vilkkuu tai ndkyy
naytossa.
2. Paina ¢y vahvistaaksesi asetuksen.
3. Kdédnni sddtiddksesi ruoan painon.

4.Paina ¢y kdynnistdédksesi ohjelman.

Huomautuksia:

- Huomaa, ettd automaattisten kypsennysohjelmien tulos riippuu kypsennettdvin ruuan
muodosta ja koosta.

- Ald koskaan laita ruokaa kypsennettiviksi, limmitettiviiksi tai sulatettavaksi suoraan
alustalle; kdyta aina sopivaa astiaa.

- Kiinteité tai suuria ruokalajeja ei tulisi kypsentidd suoraan ilman, ettd ne sulatetaan
ensin. Muutoin ulko-osat kypsyvit ennen kuin sisus ehtii sulaa.

- Kypsentéessisi tai lammittiessisi ruokaa se tulisi peittdd kuivumisen estdmiseksi.

- Heti kun kypsennys- tai sulatusohjelma on puolessa vilissd, kdinné tai hammennéa
ruokaa varmistaaksesi, ettd lampo levida tasaisesti.
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Ruoka/kypsen-nystoiminto

Huomautus

popcorn tavallinen, mistd tahansa valintamyymaéléstd saatava pussi.
riisipuuro mitattu riisi- ja vesimaar4, esim. 1 litra vetté ja 100 g riisid
pizzan ldmmitys pizzan ldmpdtila on noin 5 °C ennen ldmmitysti

keitto 200-250 ml per annos

grillattu kanan-pojan pala

grillattu kanan-pojan filee

kokonainen grillattu kana

grillattu kanankoipi

grillattu liha

grillattu varras

grillattu kalan osa

grillattu naudan- t. lampaanliha

grillimakkara

grillattu maissi

hot dog

paahtoleipa

aseta grillattava ruoka suoraan grilliparilalle. Heti kun puolet
grillausajasta on kulunut, merkkifdni muistuttaa sinua kdantdméain
ruoan. Paina () jélkeenpiin jatkaaksesi ohjelmaa.

hoyrytetty kananpoika

hoyrytetty liha

hoyrytetty kokonainen kala

hoyrytetyt katkaravut

laita hoyrykypsytettdvd ruoka keramiikkalautaselle ja aseta se
mikroaaltouuniin alustan keskelle.

* 8108|0/44(6/060/8/5 Bl d000nE

automaattinen
uudelleen-lammitys

Ruoan ldmpdétila on noin 5 °C ennen ldmmitysté; kédytd sopivaa,
mikroaaltokdyttoon tarkoitettua astiaa tai muovikelmua

Ainekset: 500 g mansikoita (my06s pakastettuja voidaan kayttdd), 250
¢ hillosokeria (2plusl)
1. Huuhdo mansikat, valuta, poista kannat ja laita ne korkeaan
lasiastiaan.
Sekoita hillosokeri mansikoihin ja peité.

@ | Mansikkahillo 3. Aseta astia mikroaaltouuniin ja kdynnistd ohjelma. 5 - 7
minuutin kuluttua astian sisélto sekoitetaan perusteellisesti.

4. Kun ohjelma on piéttynyt, hillo kaadetaan heti hyvin pestyihin
ja huuhdeltuihin lasipurkkeihin, joissa on kiinni kierrettavét
korkit. Purkkeja on pidettdvd ensimméiset 10 minuuttia
ylosalaisin. Kd4nna ne tdmén jélkeen oikein péin ja anna niiden
jashtya.

Ainekset: 500 g kirsikoita (myos pakastettuja voidaan kayttad), 250 g

hillosokeria (2plusl)

1. Pese kirsikat, leikkaa kahtia ja poista kivet.

2. Sekoita hillosokeri kirsikoihin, laita korkeaan lasiastiaan ja
peitd.

@ |Kirsikkahillo 3. Aseta astia mikroaaltouuniin ja kdynnistd ohjelma. 5 - 7

minuutin kuluttua astian sisélto sekoitetaan perusteellisesti.

4. Kun ohjelma on piéttynyt, hillo kaadetaan heti hyvin pestyihin
ja huuhdeltuihin lasipurkkeihin, joissa on kiinni kierrettavét
korkit. Purkkeja on pidettdvd ensimméiset 10 minuuttia
ylosalaisin. Kd4nna ne tdmén jélkeen oikein péin ja anna niiden
jaahtya.
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Ainekset: 100 g voita tai margariinia, 100 g hunajaa, 4 munaa, 500 g

vihérasvaista rahkaa, 50 g pehmeitd mannasuurimoita, 500 g

kirsikoita, 1 litra luumumehua, kanelia, 1 teelusikallinen hunajaa,

oljyé tai rasvaa vuokaa varten.

1. Vatkaa voita ja hunajaa (100 g), kunnes ne muuttuvat
kermamaisiksi. Erota kananmunista keltuaiset ja lisdd ne
sekoitukseen. Vatkaa munanvalkuaista, kunnes se muuttuu
jahmedksi ja kddntele muiden ainesten joukkoon.

2. Lisdd 300 g pestyjé kirsikoita, joista on poistettu kivet. Ota

M |Kirsikkavanukas kakkuvuoka tms. mikroaaltouuniin sopiva muotti (1,5 1) ja
voitele sen sisdpinnat kevyesti 6ljylld tai rasvalla. Taytd vuoka
sekoitteella.

3. Aseta vuoka mikroaaltouuniin (4ld peitd) ja kdynnistd ohjelma.
Kun ohjelma on péittynyt, anna vuoan tasaantua 10 minuutin
ajan ennen kuin kaadat sisdllon ulos vuoasta.

5. Laita jéljelle jadneet kirsikat ja luumumehu sopivaan korkeaan
astiaan ja soseuta ne tehosekoittimella ja kaada lopuksi hienon
sihdin ldpi. Mausta kanelilla ja hunajalla ja tarjoile yhdessa
ldmpimén vanukkaan kanssa.

Useiden ohjelmien asetus
Mikroaaltouuni voidaan sditdd suorittamaan jopa 3 ohjelmaa perdkkéin. Aluksi voidaan
suorittaa esimerkiksi mikroaaltotoiminto, jonka jilkeen suoritetaan kevytaaltotoiminto ja
lopuksi mikroaaltotoiminto suoritetaan uudestaan, jotta ruoka-annos limpenisi lisdi.
Moniohjelmaominaisuus ei koske pelkistddn mikroaalto- ja kevytaaltotoimintoja, vaan siti
voidaan soveltaa my0s kaikkiin yhdistelm#dohjelmiin.
Esimerkki: kdytetddn ensin mikroaaltotoimintoa, ja suoritetaan sen jdlkeen
kevytaaltotoiminto.
1. Ohjelmoi mikroaaltotoiminto (painamatta <[> ) N4aytolla nakyy (15 .
2. Ohjelmoi kevytaaltotoiminto (painamatta ¢f> ). Naytolld nikyy |25 .
3.Paina <> . Yksittiisten ohjelmien symbolit ilmestyvit ndyttoon.
Adinimerkki ilmaisee, ettd koko ohjelma on p#ittynyt.

Vihje: Muistitoiminto on erityisen hyddyllinen kun mikrouunilla kypsennetdin ruokaa eri
tehoasetuksilla. Alun perin valittua korkeaa tehoasetusta voi myohemmin pienentdé niin,
ettd ruoka pysyy limpiména ja lampo jakautuu tasaisesti kypsdsséd ruoassa.

Lapsilukko:

Lapsilukko estédi lapsia kdyttdmasté laitetta ilman valvontaa.

Aktivoi lapsilukko painamalla STOP-painiketta kolmen sekunnin ajan. & -symboli ilmestyy
nayttoon.

Poista lapsilukko kédytOstd painamalla STOP-painiketta uudelleen kolme sekuntia. & -
symboli hdvidi ndytosta.

Huomaa: Jos laitteen kdynnistiminen ei onnistu, varmista, ettei lapsilukko ole pailla.

Vinkkeji ruuan sulattamiseen
Kun ruoka on sulatettava, pitéisi se poistaa pakkauksestaan ja asettaa sopivalle lautaselle,
joka sitten laitetaan alustalle.
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Kidntiminen/himmentiminen

Melkein kaikentyyppiset ruoat on kdidnnettivi tai hammennettivd kerran sulatusprosessin
aikana. Varmista, ettéd erottelet toisiinsa tarttuneet ruokapalat ja jirjestelet ne uudelleen.

Pienemmiit annokset

Pienemmit annokset sulavat tasaisemmin ja nopeammin kuin isommat annokset. Jos ruoka
on sulatettava mikroaaltouunissa, on siis parempi valmistella se alussa pienempiin annoksiin

ennen pakastusta.
Seisonta-aika

On myos tiarkedd antaa ruoan seisoa jonkin aikaa sulatuksen jdlkeen, koska sulatusprosessi
jatkuu. Alla oleva taulukko esittidd erityyppisten ruokien seisonta-ajat. Ruoka tulisi kdyttaa
pian sulatuksen jédlkeen. Ei ole suositeltavaa pakastaa sité toista kertaa.

Tama taulukko antaa vain likimédarédisen suosituksen. Luetellut ajat ja painot voivat

vaihdella.

Sulatusajat (20 %:n mikroaaltoteholla) lihalle ja siipikarjalle:

Ruokatyyppi Mikroaallon aika-asetus Seisonta-aika
naudanpaisti 9-12 min. /500 g 10-15 min.
naudanpihvi 5-8 min. /500 g 5-10 min.
naudan jauheliha 6-10 min. / 500 g 5-10 min.
porsaanpaisti 9-14 min. /500 g 10-15 min.
porsaankyljys 6-10 min. / 500 g 5-10 min.
grillikylki 7-10 min. / 500 g 5-10 min.
porsaan jauheliha 7-10 min. / 500 g 5-10 min.
lampaanpaisti 9-12 min. /500 g 10-15 min.
lampaan lapa 8-12 min. /500 g 10-15 min.
lampaankyljys 6-10 min. / 500 g 5-10 min.
linnunliha
kalkkuna (kokonainen) 7-12 min. / 500 g 20-30 min.
palat 8-12 min. /500 g 10-15 min.
kananpoika (kokonainen) 6-10 min. / 500 g 10-15 min.
palat 6-9 min. /500 g 10-15 min.
ankka 9-12 min. /500 g 10-15 min.

Sulatusajat (20 %:n mikroaaltoteholla) kalalle ja dyridisruuille:

Kala ja adyridiset

Mikroaallon aika-asetus

Seisonta-aika

Kasittely

kokonainen kala 4-6 min. /500 g

simpukat 6-10 min. /500 g
katkaravut tai isot
katkaravut 5-8 min. /500 g

5 min.

2-3 min.

2-3 min.

kaanni kala ympéri
sulatusprosessin puolivélissid
erota mahdollisimman pian.

erota mahdollisimman pian.

Laitteen puhdistus ja huolto

® Varmista, ettd laitteesta on katkaistu virta ja ettd se on tdysin jidhtynyt ennen

puhdistamista.

® Ali kiyté vettd laitteen puhdistamiseen. Varmista, ettei vettd pédse ollenkaan laitteen
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sisélla tai ulkopuolella  sijaitseviin  tuuletusaukkoihin. Ald  kiyti
hoyrypuhdistuslaitteita laitteen puhdistamiseen.

Laitteen sisdpinnat on puhdistettava huolellisesti aina jokaisen kéyttojakson jdlkeen.
Oven sisdpuoli ja oven tiivisteet sekd ympérys on aina pidettdvéd puhtaina. Sisdpinnoilla
oleva vesi tulisi kuivata kuivalla rievulla.

Koko laite voidaan pyyhkia kosteahkolla, nukattomalla rievulla ja miedolla pesuaineella.
Varmista, ettei kosteutta padse tuuletusaukkoihin. Kuivaa perusteellisesti pyyhkimisen
jalkeen.

Ald kdytd hankausaineita tai vahvoja puhdistusliuoksia. Myynnissi olevia, tavallisten
uunien puhdistukseen tarkoitettuja puhdistussuihkeita ei saa kiyttda. Ald myoskiin
kdytd metallisia kaapimia oven puhdistukseen, jotta viltetidn pintanaarmut ja lasin
vaurioituminen.

Grilliparila ja tippapelti voidaan pestd kuumassa saippuavedessa.

Puhdistaaksesi vesisdilion ja poistaaksesi siitd karstan, tdytd se lampiméilld vesi-
etikkaliuoksella ja anna sen tehota jonkin aikaa. Kaada liuos myohemmin pois ja
huuhtele huolellisesti puhtaalla vedella.

Tekniset tiedot

Ulkomitat: 310 mm (K) x 565 mm (L) x 406 mm (S)
Sisdmitat:

— Vapaa tila alustan yldpuolella: 200mm

Paino: 19 kg
Kéyttojannite: 230V~ 50 Hz
Tehontarve:

— kevytaalto: 850 W

— mikrouuni: 1400 W

— hoyrytys: 1250 W
Mikroaaltoteho: 180 W - 900 W
Havittiimisohjeet

Vanhat tai vaurioituneet laitteet on tehtdvéd kédyttokelvottomiksi poistamalla
liitdntdjohto. Jos et ole varma laitteen kierrdttimisestd, kysy paikallisilta

mmm  jidtehuoltoviranomaisilta.

Takuu

Laitteelle myonnetddn 2 vuoden takuu, joka koskee valmistus- ja ainevikoja, ostopdivisti
lukien yksiloityd ostokuittia vastaan yleisten Suomessa kulloinkin alalla voimassa olevien
takuuehtojen mukaan. Mikili laitetta kdytetddn vdarin, kdyttoohjeen vastaisesti tai
huolimattomasti, vastuu syntyvisti esine- ja henkilovahingoista lankeaa laitteen kayttdjille.
Valmistuttaja: Severin Elektrogerite GmbH, Saksa

Maahantuoja:

Oy Harry Marcell Ab

PL 63,01511 VANTAA

Puh (09) 870 87860

Fax (09) 870 87801

www.harrymarcell.fi
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asiakaspalvelu@harrymarcell.fi
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Kuchenka mikrofalowa

Szanowni Klienci

Przed przystgpieniem do korzystania z kuchenki mikrofalowej nalezy uwaznie zapoznac si¢ z
instrukcja obstugi i zachowac¢ ja na przysztos¢. Urzadzenie powinno by¢ obstugiwane
wylacznie przez osoby, ktére zapoznaly si¢ z niniejsza instrukcja.

A e

Opis elementow

Rygle drzwiczek 7. Generator pary

Okienko 8. Tacka

Ptyta dolna 9. Kanalik odprowadzajacy wode¢
Ruszt opiekacza 10. Pojemnik na wode

Panel sterowania 11. Ptywak

Element grzejny 12. Pokrywka pojemnika na wode¢

Wybor miejsca dla urzadzenia

Urzadzenie nalezy umiesci¢ na stabilnej, rownej powierzchni, odpornej na wysokie
temperatury i znajdujacej si¢ z dala od jakiegokolwiek Zrédta ciepta lub wilgoci.
Kuchenki mikrofalowej nie mozna uzywaé na wolnym powietrzu.

W pomieszczeniu nalezy zapewni¢ odpowiednig wentylacje. Na kuchence nie nalezy
ktas¢ zadnych przedmiotéw, a wolna przestrzenn wokot urzadzenia musi spetniaé ponizsze

wymogi:
Boki: Scm
Tyt:  10cm

Gora: 20 cm

Nie usuwac podstawek znajdujacych si¢ na dolnej plycie.

Urzadzenia nie wolno instalowa¢ wewnatrz szafki, bezposrednio pod szafka lub pod
innym urzadzeniem.

Podlaczanie do zrodia zasilania

Urzadzenie nalezy podltaczaé¢ wyltacznie do uziemionego gniazdka elektrycznego,
zainstalowanego zgodnie z wymogami bezpieczefistwa. Nalezy sprawdzi¢, czy napiecie
sieciowe zgadza si¢ z napigciem podanym na tabliczce znamionowej urzadzenia. Niniejszy
wyrdb zgodny jest z obowigzujacymi w UE przepisami dotyczacymi oznakowania produktu.

Przed podiaczeniem do Zrodia zasilania

® Zdjac opakowanie zewnetrzne 1 wewnetrzne. Opakowanie w calosci nadaje si¢ do

recyklingu.

® Calkowicie zdja¢ folig¢ ochronng ze wszystkich elementéw wykonanych ze stali
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nierdzewne;j.

® Po rozpakowaniu oraz przed kazdym podigczeniem urzadzenia do sieci elektrycznej,
nalezy sprawdzié, czy kuchenka i przewdd zasilajacy nie nosza S§ladéw uszkodzenia.
Nalezy rowniez sprawdzié, czy drzwiczki (w tym okienko i rygle) nie sg uszkodzone lub
wygiete i czy zapewniajg szczelne zamkniecie urzadzenia. Jest to o tyle wazne, zZe
zapobiega wydostawaniu si¢ energii mikrofalowej podczas pracy kuchenki. Z tych
samych wzgledow nalezy sprawdzac szczelnosci pozostatych elementéw obudowy
zewnetrznej i wewnetrznej kuchenki.
Jesli urzadzenie nosi Slady uszkodzenia, nalezy zaprzesta¢ jego uzywania do czasu
naprawy przez odpowiednio wykwalifikowang osobe.

® Nie usuwac folii ochronnej po wewnetrznej stronie drzwiczek, ani gumowych zatyczek na
kratce opiekacza.

® Przed pierwszym uzyciem kuchenki nalezy nastawi¢ ja na funkcje¢ light-wave (fale
Swietlne) i rozgrzewaé przez 5 minut (funkcja kuchenki mikrofalowej powinna by¢
wyltaczona w tym czasie). Ma to na celu usunigcie specyficznego zapachu, ktory
zazwyczaj pojawia si¢ przy pierwszym uzyciu kuchenki. W trakcie tej czynnosci moze
pojawic¢ si¢ niewielka ilo§¢ dymu, co jest zupelnie normalne, niemniej nalezy zapewnic
odpowiednig wentylacj¢ pomieszczenia.

Uwaga: Nie wolno wlacza¢ urzadzenia, jesli wewnatrz nie umieszczono zadnej potrawy
przeznaczonej do podgrzania lub gotowania. Wiaczanie kuchenki mikrofalowej na pusto
moze doprowadzi¢ do uszkodzenia urzadzenia.

Wazne wskazowki

® Podczas podgrzewania ptynéw w kuchence mikrofalowej moze si¢ zdarzy¢, iz ptyn
zagotuje si¢, ale bez widocznych objawdw wrzenia. Nalezy zatem zachowa¢ szczegdlng
ostrozno$¢ obchodzac si¢ z pojemnikami, np. podczas wyjmowania z kuchenki.
Umieszczenie w pojemniku z podgrzewanym plynem rurki ze szkla zaroodpornego
zmniejsza ryzyko wystapienia tego zjawiska.

® W kuchence mikrofalowej nie wolno podgrzewac jajek w skorupkach ani jajek
ugotowanych na twardo, poniewaz moga one eksplodowa¢ nawet po zakonczeniu
podgrzewania.

® Ostrzezenie: Podgrzewanie w kuchence mikrofalowej ptynéw lub potraw zamknietych w
pojemnikach jest bardzo niebezpieczne i grozi rozsadzeniem pojemnika.

® Podgrzang juz zawartos¢ butelki lub innego opakowania szklanego zawierajacego
pokarm dla dziecka nalezy starannie wymieszaé lub wstrzagsna¢ w celu zapewnienia
réwnomiernej temperatury catego pokarmu. Aby unikna¢ oparzenia zawsze nalezy
sprawdzi¢ temperature pokarmu przed podaniem go dziecku.

® W trakcie podgrzewania lub gotowania potraw opakowanych w materialy tatwopalne,
takie jak tworzywo sztuczne lub papier, istnieje niebezpieczeristwo zapalenia si¢
opakowania. Pojawia si¢ ono rowniez wowczas, gdy na skutek ustawienia zbyt dlugiego
czasu gotowania potrawa zbytnio si¢ wysuszy 1 w konsekwencji zapali. Ttuszcze i oleje sa
réwniez substancjami fatwopalnymi. Z tego wzgledu wilaczonego urzadzenia nie nalezy
pozostawiaé bez nadzoru. Latwopalnych ptynéw, na przykltad zawierajacych
wysokoprocentowy alkohol, w ogéle nie nalezy podgrzewac.

® Jezeli w trakcie pracy kuchenki pojawi si¢ dym, drzwiczki nalezy pozostawi¢ zamknigte,
aby utrudni¢ zapalenie si¢ potrawy lub by zdusi¢ ptomien. Nalezy natychmiast wylgczy¢
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urzadzenie 1 wyjac przewdd zasilajacy z gniazdka elektrycznego.

Aby unikngé oparzenia, zywno$¢ z kuchenki nalezy wyjmowaé przy pomocy
odpowiednich rekawic lub Sciereczki kuchennej. Nalezy pamietad, ze narzedzia kuchenne
1 pojemniki znajdujace si¢ wewnatrz kuchenki mikrofalowej mocno rozgrzewaja si¢ w
czasie jej pracy bez wzgledu na wykorzystywang funkcje kuchenki.

Specjalne termometry (uzywane do pomiaru temperatury w zwyklych piekarnikach) nie
nadaja si¢ do stosowania w kuchenkach mikrofalowych.

Instrukcja bezpieczenstwa

Ostrzezenie: niektore potrawy moga sie latwo zapali¢. W zadnym wypadku nie wolno
pozostawia¢ bez nadzoru wlaczonej kuchenki mikrofalowej, kiedy wlaczona jest funkcja
mikrofale, light-wave (fale §wietlne), kombinacja kilku réznych funkcji, lub ktérykolwiek
program automatyczny.

Funkcja mikrofale przeznaczona jest wytacznie do rozmrazania, podgrzewania i
gotowania potraw. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody wynikte w skutek
nieprawidtowego korzystania z urzadzenia badzZ nieprzestrzegania niniejszej instrukcji.
Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (takze dzieci) o ograniczonych
zdolnosciach motorycznych, sensorycznych lub umystowych, ani osoby, ktérym brakuje
doswiadczenia i stosownej wiedzy, chyba ze sa one pod nadzorem osoby odpowiedzialne;j
za ich bezpieczenstwo, ktdra instruuje jak bezpiecznie korzysta¢ z urzadzenia.

Dzieci powinny znajdowac si¢ pod stata opieka, aby nie dopusci¢ do uzywania przez nie
urzadzenia jako zabawki.

Ostrzezenie: Dzieci nie powinny uzywaé kuchenki mikrofalowej bez nadzoru dorostych.
Jest to mozliwe tylko wtedy, kiedy dziecko zostato dokltadnie poinstruowane jak
bezpiecznie postugiwaé si¢ urzadzeniem i jest w peini Swiadome zagrozen i
niebezpieczenstw wynikajacych z nieprzestrzegania instrukcji obstugi.

Uwaga! Ze wzgledu na wysokie temperatury powstajace podczas korzystania z
urzadzenia, nie nalezy dopuszcza¢ do uzywania go przez dzieci bez nadzoru osoby
doroste;.

Kiedy kuchenka jest wlaczona nie dotykaé¢ pojemnika na wode wspotpracujacego z
generatorem pary.

Uwaga: w trakcie pracy kuchenki i po jej zakoriczeniu plyta dolna jest bardzo goraca. Nie
dotykac jej, poniewaz grozi to oparzeniem.

Jezeli podczas pracy urzadzenia zajdzie koniecznosS¢ napetnienia pojemnika na wode,
najpierw nalezy przerwaé program, nastgpnie napetni¢ pojemnik, a dopiero potem
ponownie uruchomié program.

Urzadzenie nalezy wylaczy¢ i wyjac przewod zasilajacy z gniazdka elektrycznego przed
kazdym:

- czyszczeniem lub myciem;

- oraz w przypadku stwierdzenia wadliwego dzialania.

Ostrzezenie: W czasie uzywania kuchenki, jej zewne¢trzna obudowa moze si¢
mocno rozgrzaé, a z otworéw wentylacyjnych moze wydobywac si¢ gorgca para. &
Aby unikna¢ oparzenia, nalezy zawsze przestrzegac zasad bezpieczenistwa.
Trzyma¢ dzieci z dala od wlaczonego urzadzenia!

Urzadzenie i1 przewdd zasilajacy nie mogg stykac si¢ z rozgrzanymi powierzchniami lub
znalez¢ si¢ w bezposrednim sgsiedztwie silnego Zrddla ciepta. Przewdd zasilajacy nie
powinien swobodnie zwisa¢ ani dotykac rozgrzanych elementéw urzadzenia.
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® Urzadzenie nalezy dokfadnie czysci¢ w regularnych odstepach czasu i usuwac na biezaco
wszelkie resztki zywnoSci. W przeciwnym wypadku nastapi szybsze zuzycie powierzchni 1
zywotno$¢ urzadzenia moze ulec znacznemu skréceniu. Ponadto moze takze pogorszyé
si¢ dzialanie 1 bezpieczenistwo obstugi urzadzenia.

® Kuchenka mikrofalowa jest przeznaczona wytacznie do uzytku domowego i nie nadaje
sie do zastosowan przemystowych. (Klasa B zgodna z EN 55011:1998+A1+A2)

® Ostrzezenie: Wszelkie naprawy kuchenki, ktére wymagaja usunigcia pokryw chronigcych
przed promieniowaniem, wigza si¢ z powaznym zagrozeniem dla zdrowia i musza by¢
dokonywane przez odpowiednio wykwalifikowany personel. Do tego typu napraw zalicza
si¢ miedzy innymi wymiang¢ specjalnego przewodu zasilajacego lub zaréwki wewnatrz
kuchenki. Jezeli urzadzenie wymaga naprawy, prosimy o dostarczenie go do jednego z
naszych punktéw obstugi. Odpowiednie adresy podane sg na karcie gwarancyjnej w
jezyku polskim.

Zasada dzialania kuchenki mikrofalowej (Grupa II zgodna z EN 55011:1998+A1+A2)
Wewnatrz urzadzenia znajduje si¢ generator energii elektromagnetycznej, ktéra powoduje
drgania czasteczek podgrzewanej substancji (zwlaszcza czasteczek wody), a przez to wzrost
jej temperatury. Potrawy o duzej zawartosci wody beda si¢ zatem szybciej podgrzewadé, niz
potrawy suche. Temperatura stopniowo wzrasta wewnatrz masy potrawy. Naczynia
kuchenne, pojemniki i talerze ogrzewaja si¢ w sposéb posredni, pobierajac ciepto od
potrawy.

Stosowanie odpowiednich naczyn kuchennych

® Nie umieszczal potrawy bezposrednio na ptycie dolnej; zawsze nalezy korzystac z
odpowiedniego talerza lub pojemnika.

® Do kuchenki mikrofalowej nie wolno wktada¢ zadnych przedmiotéw z metalu. Metal
odbija mikrofale i uniemozliwia im przechodzenie przez potrawe. Metalowe przedmioty
mogg powodowac iskrzenie wewnatrz kuchenki i doprowadzié do jej uszkodzenia.

® Metalowe sztucce, pojemniki czy folia aluminiowa nie nadajg si¢ do stosowania w
kuchence mikrofalowej. Niektére rodzaje opakowan zawieraja foli¢ aluminiowa pod
warstwg papieru, zatem ich rowniez nie nalezy stosowa¢ w kuchence mikrofalowe;.
Jesli przepis zaleca uzycie folii aluminiowej, to nalezy doktadnie zawinag¢ w nig potrawe
(szczelnie, bez fatd lub zagniecenn wskazujacych na powietrze w Srodku) i umiescic ja w
kuchence w odleglo$ci co najmniej 2,5 cm od wewnetrznych Scianek.

® Nalezy zawsze sprawdzi¢, czy stosowany pojemnik lub talerz nie posiada ozddéb
metalowych, takich jak ztocone brzegi, lub nie jest pokryty lakierem zawierajagcym
czasteczki metalu. Réwniez nie nalezy stosowaé pojemnikéw z krysztatu otowiowego.
Nalezy ponadto sprawdzi¢, czy pojemnik nie posiada wewnatrz pustych przestrzeni (np.
w uchwytach). Materiaty porowate po umyciu moga zawiera¢ wodg, zatem réwniez nie sa
odpowiednie. Nie stosowaé takze naczyn lub pojemnikéw wykonanych z tworzywa
sztucznego zwanego melaming, ktdra pochtania energie.

- Korzystanie z funkcji mikrofale
- W urzadzeniach mikrofalowych mozna z powodzeniem stosowaé¢ pojemniki
wykonane z zaroodpornego szkta lub porcelany.
- Pojemniki z tworzyw sztucznych sa odpowiednie, jezeli s3 odporne na temperature
do 140°C. W torebkach do gotowania nalezy wykonaé¢ otwory aby zapobiec
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powstawaniu w ich wnetrzu wysokiego ciSnienia w trakcie podgrzewania.

Pojemniki przeznaczone do stosowania w urzadzeniach mikrofalowych sa dostepne
w sklepach ze sprzetem gospodarstwa domowego.

Aby sprawdzié, czy dany pojemnik nadaje si¢ do uzycia w kuchence mikrofalowe;j
nalezy go umiesci¢ na ptycie dolnej i wlaczy¢ urzadzenie ustawiajac na moc “Wysoka’
na 20 sekund. Nalezy uwaznie obserwowac, czy pojemnik nie pgka lub nie powoduje
iskrzenia. Jesli pojawi si¢ ktores z tych zjawisk, kuchenke mikrofalowa nalezy
natychmiast wytgczy¢. Nalezy réwniez sprawdzi¢ temperature pojemnika; jesli jest
on odpowiedniej jakosci powinien by¢ najwyzej letni.

- Korzystanie z funkcji light-wave (fale Swietlne)
- W czasie korzystania z funkcji light-wave (fale swietlne) mozna uzywaé¢ dowolnych

zaroodpornych pojemnikéw lub naczyni nadajacych si¢ do uzycia w kuchenkach
konwencjonalnych. Nie nalezy natomiast uzywa¢ zadnych przedmiotéw z tworzywa
sztucznego w czasie stosowania funkcji light-wave (fale §wietlne).

- Potrawe przeznaczong do gotowania mozna umiesci¢ tez bezposrednio na kratce,

ktérg wsuwa si¢ w prowadnice. Pod kratka nalezy wowczas umiesci¢ tacke.

- Korzystanie z kombinacji funkcji: mikrofale/light-wave (fale Swietlne)
- W czasie korzystania z kombinacji funkcji mikrofale/light-wave (fale swietlne),

kuchenka pracuje na przemian w trybach mikrofale i fale §wietlne. Pojemniki lub
naczynia musza by¢ wiec odpowiednie do uzycia w kuchence mikrofalowej i
jednoczesnie zaroodporne. Ze wzgledu na powstawanie stosunkowo wysokich
temperatur nie nalezy uzywac przedmiotéw z tworzywa sztucznego. Wyjmowana
kratka jest specjalnie przystosowana do pracy z wykorzystaniem wszystkich wyzej
wymienionych funkcji. Nalezy sprawdzi¢, czy pojemniki lub naczynia nie zawierajg
zadnych metalowych elementow.

Przybory kuchenne i naczynia Funkcja mikrofale | Funkcja fale swietlne | Kombi
Szkto zaroodporne tak tak tak
Szkto nieodporne na wys. temp. nie nie nie
Ceramika zaroodporna tak tak tak
Przybory z tworzywa sztucznego przeznaczone do

kuchenek mikrofalowych tak nie nie
Metalowe miseczki nie tak nie
Metalowe tacki lub kratki nie tak tak
Tacka na skropliny nie tak tak
Folia aluminiowa i pojemniki foliowe nie tak nie

Obsluga

Korzystanie z generatora pary

Przed pierwszym uzyciem generatora pary nalezy doktadnie umy¢ pojemnik na wodg i jego
pokrywke w goracej wodzie z detergentem.

Obstuga:

Zdjac pokrywke pojemnika na wodeg.
Wyjac pojemnik.
Napehi¢ go do poziomu oznaczonego max czysta, swiezag woda (nie stosowaé¢ wody
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mineralnej).

Uwaga: poziom wody powinien znajdowac si¢ pomiedzy oznaczeniami min 1 max. Jezeli
poziom spadnie ponizej oznaczenia min, albo nie nalezy wiacza¢ funkcji para w ogole,
albo trzeba napetni¢ pojemnik. Jezeli z kolei poziom wody przekroczy oznaczenie max,
to istnieje niebezpieczenstwo, ze woda przedostanie si¢ do wnetrza urzadzenia.

Natozy¢ pokrywke pojemnika i zatrzasngc.

Wtozy¢ wtyczke przewodu zasilajacego do kontaktu.

Umiesci€ talerz z potrawg przeznaczona do gotowania na srodku ptyty dolne;.

Zamkna¢ drzwiczki.

Na panelu sterowania wybra¢ zagdany program gotowania na parze i uruchomic go.

Wazne wskazowki:

Uwaga: nie otwiera¢ pojemnika na wod¢ w trakcie gotowania.

Jezeli poziom wody spadnie ponizej oznaczenia min, program zostanie automatycznie
przerwany. Stycha¢ wéwczas sygnat dZzwigkowy a na panelu mruga symbol gotowania na
parze informujacy uzytkownika o koniecznos$ci uzupetnienia wody. Jednakze przed
ponownym napelnieniem pojemnika nalezy chwile poczekaé, az urzadzenie nieco
ostygnie. Zdja¢ pokrywke pojemnika. Napetni¢ pojemnik woda, natozy¢ z powrotem
pokrywke 1 dopiero wtedy ponownie uruchomi¢ program.

W trakcie gotowania na parze z otworu u gory urzadzenia wydobywa si¢ para. Po
zakonczeniu gotowania na parze wewnatrz kuchenki nadal moze by¢ jeszcze troche pary,
a w dolnej czesci, przy drzwiczkach moze by¢ nagromadzona goragca woda. Dlatego tez,
otwierajac kuchenke nalezy zachowac szczeg6lna ostroznos¢.

Kanalik odprowadzajacy wodg¢ nalezy regularnie oprézniaé, aby si¢ nie przepelnil.

Nakladanie kanalika odprowadzajacego wode
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Przed rozpoczeciem korzystania z funkcji gotowania na parze nalezy zainstalowaé w
kuchence pojemnik na wode oraz kanalik odprowadzajacy wode.

Jezeli kanalik odprowadzajacy wode (3) jest pelny, nalezy go natychmiast oprézni¢. Mozna
uzy¢ do tego celu suchej Sciereczki, w ktora wsigknie woda, albo wyjaé kanalik 1 wyla¢ z
niego wode¢. Aby wyjaé kanalik, nalezy catkowicie otworzy¢ drzwiczki (1). Jednoczesnie
nacisng¢ przyciski i ostroznie wyjaé kanalik.

Aby ponownie umiesci¢ kanalik na swoim miejscu, otworzy¢ catkowicie drzwiczki i umiesci¢
trzy wypustki (b) w odpowiadajacych im prostokatnych otworach (a) w dnie kuchenki.
Nastepnie weisngc€ kanalik, aby si¢ zatrzasnal na swoim miejscu.

Montaz pokrywki pojemnika na wode

Wiozy¢ zestaw pokrywkowy (1) do pojemnika na wodg (2). Wypustki (a) nalezy prawidiowo
umiesci¢ w bocznej Sciance (b) pojemnika. W przypadku nieprawidtowego zamontowania
pokrywki funkcja gotowania na parze nie uruchomi si¢ ze wzgledoéw bezpieczenistwa,
poniewaz para moze zacza¢ wydostawac si¢ z pojemnika.

Aby wyjac zestaw pokrywkowy z pojemnika, nacisnaé jednoczesnie obydwa przyciski (4) w
gornej czesci pokrywki.

Ogolne informacje na temat programowania kuchenki

— Po wecisnigciu przycisku kontrolnego, program potwierdzany jest pojedynczym sygnatem
dzwigkowym. W przypadku jakiejkolwiek nieprawidlowosci pojawia si¢ podwdjny sygnat
dzwiekowy.

— Maksymalny czas, jaki mozna ustawi¢ w kazdym z programéw to 95 minut. Wyjatkiem
jest program gotowania na parze, ktéry moze trwa¢ maksymalnie 30 minut.

- Kazdy program mozna przerwac lub ponownie uruchomié¢ wciskajac przycisk STOP.

Kolejnosé¢ czynnosci
— Umiesci¢ podgrzewang potrawg w odpowiednim pojemniku. Umiesci¢ pojemnik na
srodku ptyty dolnej wewnatrz kuchenki.

- Jesli potrawa bedzie podgrzewana mikrofalami, nalezy ja przykry¢ aby uniknaé
przesuszenia. Szklane lub plastikowe pokrywki przeznaczone do stosowania w
urzadzeniach mikrofalowych sa dostgpne w sklepach ze sprzgtem gospodarstwa
domowego.
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- Przy korzystaniu z funkcji light-wave (fale Swietlne) lub kombinacji réznych funkcji nie
nalezy przykrywac potrawy przeznaczone] do gotowania. Kratke nalezy wsungé¢ w
prowadnice. Dwa wystepy dystansujace powinny by¢é odwrécone w kierunku tylnej
Scianki. Potrawe mozna umiesci¢ bezposrednio na kratce. Korzystajac z kratki zawsze
nalezy pod nig umiescic tacke.

— Zamkng¢ drzwiczki 1 nastawi¢ odpowiedni program.

— W czasie pracy kuchenki wigczona jest lampka wewnetrzna.

— Jezeli w czasie pracy kuchenki zostang otwarte drzwiczki lub wcisniety przycisk STOP
(np. w celu zmieszania potrawy lub przetozenia jej dla rownomiernego rozktadu
temperatury), czasomierz i funkcje programu automatycznie si¢ zatrzymuja i wiaczaja si¢
ponownie dopiero po zamknigciu drzwiczek i wcisnigciu przycisku <f> .

— Aby przerwac program, wcisna¢ dwa razy przycisk STOP.

— Po uptynigciu zaprogramowanego czasu stycha¢ sygnat dZzwigkowy, a lampka wewnatrz
kuchenki gasnie. Sygnal powtarzany jest co 2 minuty do momentu otwarcia drzwiczek
lub wcisnigcia przycisku STOP.

— Otworzy¢ drzwiczki 1 wyjac pojemnik z potrawa.

- W celu uzyskania réwnomiernego rozktadu temperatury potrawy, pojemnik nalezy
odstawi¢ na kilka minut.

— Czas gotowania zalezy zasadniczo od kilku czynnikéw:

- Mikrofale oddziatuja na zewne¢trzng warstwe potrawy. Z tego wzgledu duza
pojedyncza porcja wymaga czasu gotowania dluzszego niz ta sama porcja podzielona
na mniejsze cze¢$ci. Ponadto, potrawe nalezy rozmiesci¢ na talerzu w sposob
réwnomierny.

- Aby skutecznie usung¢ wszelkie bakterie znajdujace si¢ w potrawie, nalezy poddac ja
dziataniu wysokiej temperatury przez odpowiednio dlugi czas.

- Podstawowa regula jest nastepujaca: po6t porcji - polowa czasu

podwdjna porcja - prawie podwdjny czas.

Ustawianie zegara:
Po wiaczeniu urzadzenia do sieci, na zegarze pokaze si¢ godzina 1:00. Zegar mozna ustawié
na system 12- lub 24-godzinny. W trakcie trwania programu mozna sprawdzi¢ aktualng
godzine naciskajac ¥ .
Zegar nalezy ustawiC przed pierwszym uzyciem kuchenki, jak réwniez wtedy, kiedy przerwa
w dostawie pradu spowodowata btedng zmiang¢ czasu.
Na przyktad, chcac ustawi€ zegar na 15:25 nalezy.

1.Nacisngé ¥ i przytrzymaé przez 3 sekundy. Wyswietlacz zacznie mrugaé.

2.Nacisngé # , aby wybraé format 12- lub 24-godzinny.

3. Obracaé , az na wySwietlaczu pojawi si¢ zagdana godzina (15).

4.Nacisnagé¢ 2 .

5. Obracaé , az na wySwietlaczu pojawi si¢ zadana minuta (25).

6. Nacisnagé¢ = , aby potwierdzi¢. Na wyswietlaczu pojawi si¢ 15:25.

Obstuga kuchenki mikrofalowej

Aby zaprogramowaé prace kuchenki nalezy prawidlowo ustawi¢ funkcje pracy urzadzenia
(mikrofale), zadana moc i czas gotowania. Moc mozna ustawic¢ przyciskajac = .
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= Ustawienie mocy
H Moc Wyswietlacz | Poziom
1x 900W 100 Wysoki Podgrzewanie ptynéw, gotowanie
2x 720W 80 Srednio-wysoki | Rozmrazanie i podgrzewanie potraw z zamrazalnika
3x 540W 60 Sredni Gotowanie delikatnych potraw
4x 360W 40 Rozmrazanie Rozmrazanie
5x 180W 20 Niski Rozmrazanie delikatnych potraw
6x ow 0

Przyktad: Aby zaprogramowac funkcje pracy kuchenki mikrofalowej na 5-minutowy czas
gotowania o mocy 540W nalezy.

1. Nacisng¢ % 3 razy. Na wyswietlaczu pokaze sie P-60.

2. Obraca¢ [@][# ][+ , az wyswietlacz pokaze 5:00.

3. Nacisna¢ .

Funkcja light-wave (fale Swietlne)
Technologia fal swietlnych wykorzystuje cieplo promieniowania do gotowania Zywnosci.
Program ten program nadaje si¢ do gotowania kietbasy, kawatkéw poledwicy oraz innych
cienko pokrojonych kawalkéw migsa itp. Mozna z niego korzysta¢ w celu przygotowania
cieptych kanapek.
Wybraé zadany czas gotowania. Ustawienia mocy nie mozna zmieni¢. Kiedy jedna strona
mig¢sa odpowiednio si¢ zarumieni nalezy je przewrdci¢ na druga, a kiedy jest juz upieczone
po obu stronach, wyja¢ z kuchenki. Dlatego tez nalezy stale kontrolowaé proces gotowania.
Przyktad: Aby zaprogramowac 30-minutowy czas gotowania nalezy:

1. Nacisna¢ .w /= . WySwietlacz pokaze 0:00.

2. Obracaé¢ [E&][§][=+ , az wyswietlacz pokaze 30:00.

3. Nacisng¢ () .

Funkcja mikrofale + funkcja light-wave

Przy korzystaniu z tej kombinacji funkcja mikrofale i funkcja light-wave wiaczaja si¢ na
przemian. Dzigki potaczeniu funkcji mikrofale i funkcji light-wave skraca si¢ czas gotowania.
Dwukrotne lub trzykrotne nacis$niecie przycisku i s..= aktywuje odpowiednio pierwsza
lub druga kombinacj¢. Po nastawieniu Zzagdanego czasu gotowania proces gotowania
rozpoczyna si¢ poprzez nacisnigcie przycisku ¢ .

Kombinacja 1:

Funkcja mikrofale jest aktywna przez 30% zaprogramowanego czasu, a funkcja light-wave
jest aktywna przez pozostate 70% czasu. Ten program jest szczegdlnie przydatny do
gotowania ryb, ziemniakéw lub pieczenia ,,au gratin”.

Kombinacja 2:
Funkcja mikrofale jest aktywna przez 55% zaprogramowanego czasu, a funkcja light-wave
jest aktywna przez pozostate 45% czasu. Ten program jest szczegdlnie przydatny do
przyrzadzania drobiu, omletow itp.

Przyktad: Aby zaprogramowac¢ 25-minutowy czas pracy w kombinacji 2 nalezy:

1. Nacisnaé .+4 2= 3 razy. Wyswietlacz pokaze Co-2.

2. Obraca¢ , az wySwietlacz pokaze 25:00.

3. Nacisna¢ (I .
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Gotowanie na parze
Gotowanie na parze najlepiej sprawdza si¢ w przyrzadzaniu ryb, warzyw itp.
Przyktad: Aby zaprogramowac¢ 20-minutowy czas gotowania nalezy.
1. Nacisng¢ 2 . Wyswietlacz pokaze 0:00.
2. Obracac [&][ §][++] az wyswietlacz pokaze 20:00.
3. Nacisng¢ 5 .

Uwaga: Ostrzezenie o niskim poziomie wody.

Jezeli poziom wody spadnie ponizej oznaczenia min, kuchenka automatycznie si¢
wylaczy. Pojawi si¢ sygnal dZwigkowy, a na wySwietlaczu pokaze sic DEDE—.

Po uzupehieniu stanu wody ponownie nacisnaé <I», a program zostanie wznowiony.

Automatyczne programy gotowania

Automatyczne programy gotowania sg przydatne przy gotowaniu lub podgrzewaniu
zywnosci bez koniecznosci wyboru konkretnego ustawienia np. ustawienia mocy czy czasu
gotowania. Funkcja ta wykorzystuje wcze$niej okreslone ustawienia, przy ktérych okresla sie
tylko rodzaj produktu, jego wage lub objetos¢. Aby potrawa ugotowata si¢ lub zarumienita
réwnomierne, nalezy uwaznie kontrolowa¢ proces i w razie potrzeby przewracaé produkt.
Aby wybrac¢ program nalezy:

1. Przekrecic w lewo, aby otworzy¢ menu wyboru. Nastepnie przekreca¢ w
odpowiednim kierunku, az na wyswietlaczu pojawi si¢ i zacznie mrugaé symbol
zadanego programu.

2. Nacisna¢ (> , aby potwierdzi¢

3. Przekreci¢ [2][@ ][+ , aby wybraé wage potrawy.

4. Nacisna¢ ¢i» , aby rozpocza¢ program.

Uwagi:

- Nalezy pamigtaé o tym, ze rezultat gotowania przy uzyciu automatycznego programu
uzalezniony jest od ksztattu i rozmiaréw przygotowywanej potrawy.

- Nie umieszczaé potrawy bezposrednio na ptycie dolnej — zawsze wktadac ja w
odpowiednim pojemniku.

- Zwarte lub geste potrawy zawsze nalezy przed gotowaniem rozmrozi¢. W przeciwnym
wypadku, kiedy zewnetrzna powierzchnia zdazy si¢ juz catkowicie ugotowac, Srodek
bedzie nadal surowy.

- Aby w czasie gotowania lub podgrzewania potrawa nie wyschla, nalezy jg przykry¢.

- Aby temperatura potrawy mogta si¢ roztozy¢ rownomiernie, w potowie programu
gotowania lub rozmrazania nalezy potrawe zamieszaé lub odwrdécid.
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Potrawa / funkcja

Wskazowki

popcorn normalna torebka, jak te sprzedawane w wigkszosci supermarketow
owsianka ryzowa odmierzona ilo$¢ wody i ryzu, np. 1 litr wody na 100g ryzu
podgrzewanie pizzy przeznaczona do podgrzania pizza ma temp. okoto 5°C

zupa porcja 200-250 ml

grillowane kawatki kurczaka

grillowany stek drobiowy

grillowany kurczak (caty)

grillowane nézki kurczaka

grillowane migso

grillowany szasztyk

grillowana ryba

grillowana wotowina/jagnigcina

grillowana kietbasa

grillowana kukurydza

hot dog

toast

Umiesci¢ potrawe bezposrednio na kratce opiekacza. W potowie
zaprogramowanego czasu grillowania sygnat dZzwigkowy przypomni
o koniecznosci odwrdcenia potrawy. Po odwréceniu nacisna¢ (> ,
aby wznowi¢ program.

kurczak gotowany na parze

migso gotowane na parze

ryba (cata) na parze

krewetki na parze

potrawe umiesci¢ na talerzu ceramicznym i postawi¢ go na Srodku
plyty dolnej, wewnatrz kuchenki

¢ |800Q4608085ErENCOES

automatyczne odgrzewanie

potrawa przeznaczona do odgrzewania ma temp. okoto 5°C;
umiesci¢ ja w pojemniku przeznaczonym do uzycia w kuchence
mikrofalowej, albo w folii plastikowej

Dzem truskawkowy

Sktadniki: 500g truskawek (moga by¢ mrozone), 250g specjalnego

cukru do przetwordw (2plust).

1. Truskawki umy¢ i odcedzi¢, usunac¢ czgsci zielone i wlozy¢
truskawki do szklanego pojemnika.

2. Dodac¢ cukier przeznaczony do przetwordw z truskawkami,
wymieszac i wlozy¢ do szklanego naczynia i przykry¢.

3. Wstawi¢ naczynie do kuchenki i wiaczy¢ program. Po 5-7
minutach doktadnie pomieszac.

4. Po zakoniczeniu programu natychmiast wlozy¢ dzem do czystych
stoikéw szklanych z zakretka. Na pierwsze 10 minut postawié
stoiki do géry dnem. Nastepnie ustawi¢ je do gory wieczkiem i
pozostawi¢ do ostygnigcia.

Dzem wisniowy

Sktadniki: 500g wisni (moga by¢ mrozone), 250g specjalnego cukru

do przetwor6éw (2plusl).

1. Umy¢ wisnie, przekroi¢ na p6t i wyjaé pestki.

2. Doda¢ cukier przeznaczony do przetwordw z truskawkami,
wymieszac 1 wlozy¢ do szklanego naczynia i przykryc.

3. Wstawi¢ naczynie do kuchenki i wlaczy¢ program. Po 5-7
minutach doktadnie pomieszac.

4. Po zakoniczeniu programu natychmiast wlozy¢ dzem do czystych
stoikéw szklanych i zakreci€ je. Na pierwsze 10 minut postawié
stoiki do géry dnem. Nastepnie ustawi¢ je do géry wieczkiem i
pozostawi¢ do ostygnigcia.
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Sktadniki: 100g masta lub margaryny, 100g miodu, 4 jaja, 500g
niskotluszczowego biatego sera, 50g kaszy manny, 500g wisni, 1 litr
soku §liwkowego, cynamon, tyzeczka miodu, olej lub ttuszcz do
wylozenia formy.

1. Ubi¢ masto i miéd (100g) az uzyskaja kremowa konsystencje.
Oddzieli¢ zottka jaj i doda¢ do kremu. Nastepnie ubié biatka jaj
az zamienig si¢ w sztywna pianke i dodac.

2. Doda¢ 300g umytych, drylowanych wisni. Wysmarowa¢ lekko

@ | Pudding wisniowy olejem lub thuszezem wnetrze formy do babki lub ciasta (poj. 1,5
1), ktora mozna uzywac¢ w kuchence mikrofalowej. Napetni¢
przygotowang wczesniej mieszanka.

3. Wstawi¢ forme¢ do kuchenki (nie przykrywajac) i wtaczyé
program.

4. Po zakoficzeniu programu, odstawi¢ forme¢ na 10 min przed
wyjeciem puddingu.

5. Wilozy¢ pozostate wisnie i sok §liwkowy do wysokiego naczynia i
za pomocg robota kuchennego zrobi¢ puree, a nastepnie przelac
przez drobne sitko. Doprawi¢ do smaku cynamonem, dodaé
reszte miodu i podaé wraz z cieptym puddingiem.

Ustawianie serii programow
Przed uruchomieniem kuchenki mozna ustawi¢ 3 programy, ktére beda realizowane jeden
po drugim, np. najpierw funkcja mikrofalowa, po czym grillowanie i na zakorniczenie
ponownie funkcja mikrofalowa, aby zapewni¢ dodatkowa porcje ciepla przygotowywane;
zywnoS$ci. Serie programOw mozna wykorzystywaé nie tylko do podgrzewania
mikrofalowego 1 grillowania, ale takze w potaczeniu z kazdg inng kombinacja programéw.
Przyktad: zastosowanie najpierw funkcji mikrofalowej, a nastepnie grillowania.
1. Zaprogramowa¢ funkcje mikrofalowa (nie naciskajac ¢J> ). Na wyswietlaczu pojawi

si¢ 18 .

2. Zaprogramowac funkcje mikrofalowa (nie naciskajac <»). Na wyswietlaczu pojawi
si¢ |29 .

3.Nacisnaé¢ {» . Symbole poszczegdlnych programéw beda pojawiac si¢ na
wyswietlaczu.

Sygnal dZwigkowy informuje o zakoficzeniu catego programu.

Sugestia: Funkcja pamigci jest szczegdlnie przydatna przy stosowaniu réznych
pozioméw mocy. Wyzsza moc moze by¢ wybrana na poczatek, ale pdZniej
moze by¢ zmniejszana w celu utrzymania wysokiej temperatury zywnosci 1
réwnomiernego roztozenia ciepla po wstgpnym ugotowaniu.

Mechanizm bezpieczenstwa chroniacy dzieci:

Mechanizm ten uniemozliwia uruchamianie kuchenki mikrofalowej przez dzieci bez nadzoru
dorostych.

Aby uaktywni¢ mechanizm bezpieczenistwa nacisng¢ STOP i przytrzymac przez 3 sekundy.
Na wys$wietlaczu pojawi sie symbol & .

Aby wylaczy¢ mechanizm bezpieczenstwa ponownie nacisng¢ STOP i przytrzymac przez 3
sekundy. Symbol & zniknie z wyswietlacza.

Uwaga: W przypadku jakichkolwiek trudnosci z wlaczeniem urzadzenia, sprawdzi¢ czy nie
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jest przypadkiem wigczony mechanizm bezpieczefistwa.

Porady dotyczace rozmrazania

Rozmrazang zywnos$¢ nalezy wyjac¢ z opakowania, umiesci¢ na odpowiednim talerzu i
postawic na ptycie dolne;.

Obracanie/mieszanie

Prawie kazda potrawe trzeba w czasie rozmrazania odwrdéci€ lub zamieszac. Nalezy oddzieli¢
ztaczone ze sobg kawatki i zmieni¢ ich utozenie.

Mpniejsze porcje

Mniejsze porcje rozmrazaja si¢ szybciej i rowniej niz duze porcje. Jezeli zywno$¢ ma by¢ w
przysztosci rozmrazana w kuchence mikrofalowej, najlepiej przed zamrozeniem podzieli€ ja
na mniejsze porcje.

Odczekanie po rozmrozeniu

Inng wazng kwestig jest pozostawienie potrawy na jakis czas bezposrednio po rozmrozeniu w
kuchence, poniewaz proces rozmrazania trwa. Ponizsza tabela podaje orientacyjne czasy
zalecanego odczekania po rozmrozeniu w zalezno$ci od rodzaju zywnoSci. Potrawe nalezy
spozy¢ wkroétce po rozmrozeniu. Nie zaleca si¢ ponownego zamrazania.

Tabela podaje wytacznie czasy orientacyjne. Czas 1 waga potrawy mogg by¢ inne.

Czasy rozmrazania (moc mikrofalowa 20%) dla miesa i drobiu:

Rodzaj zywnosci Czas pracy kuchenki mikrofalowej | Czas odczekania po rozmrozeniu
pieczenh wolowa 9-12 min. / 500g 10-15 min.
befsztyk 5-8 min. / 500g 5-10 min.
mielone 6-10 min. / 500g 5-10 min.
pieczen wieprzowa 9-14 min. / 500g 10-15 min.
kotlet wieprzowy 6-10 min. / 500g 5-10 min.
zeberka 7-10 min. / 500g 5-10 min.
mielona wieprzowina 7-10 min. / 500g 5-10 min.
pieczen jagnigca 9-12 min. / 500g 10-15 min.
topatka jagnigca 8-12 min. / 500g 10-15 min.
kotlet z jagnieciny 6-10 min. / 500g 5-10 min.
dréb
indyk (caty) 7-12 min. / 500g 20-30 min.
w kawatkach 8-12 min. / 500g 10-15 min.
kurczak (caty) 6-10 min. / 500g 10-15 min.
w kawatkach 6-9 min. / 500g 10-15 min.
kaczka 9-12 min. / 500g 10-15 min.

Czasy rozmrazania (moc mikrofalowa 20%) dla ryb i owocow morza:

Ryby i owoce morza | Czas pracy kuchenki Czas odczekania | Przygotowanie
mikrofalowej po rozmrozeniu
ryba (cata) 4-6 min. / 500g S min. w polowie rozmrazania odwrdécicé
rybe na drugg strong
matze 6-10 min. / 500g 2-3 min. rozdzieli¢ jak najpredzej ztaczone
kawatki
krewetki 5-8 min. / 500g 2-3 min. rozdzieli¢ jak najpredzej ztaczone

kawalki
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Ogolne zasady konserwacji i czyszczenia

Przed przystapieniem do czyszczenia urzadzenie nalezy wytaczy¢ z sieci elektrycznej i
odczekac az catkowicie ostygnie.

Do mycia kuchenki nie nalezy stosowa¢ wody. Nie wolno dopusci¢, aby nawet minimalna
ilos¢ wody dostala si¢ do jej wnetrza przez otwory wentylacyjne na wewnetrznych lub
zewnetrznych Sciankach. Nie nalezy réwniez stosowaé urzadzen wytwarzajacych pare
pod ci$nieniem.

Powierzchnie wewnetrzne nalezy starannie oczysci¢ po kazdym cyklu uzytkowania.
Nalezy pamigtac, by stale utrzymywaé w czystosci wewnetrzng powierzchnie, uszczelke i
ram¢ drzwiczek. Ewentualne resztki wody wytrze¢ do sucha Sciereczka.

Wszystkie powierzchnie urzadzenia mozna czysci¢ lekko wilgotng Sciereczka z odrobing
tagodnego ptynu do mycia. Uwazac, aby do otworéw wentylacyjnych nie dostata si¢
wilgo¢. Po umyciu wytrze¢ urzadzenie do sucha.

Nie nalezy stosowa¢ materialéw tracych ani silnych srodkéw zracych. Ponadto, nie nalezy
stosowac¢ dostgpnych w sklepach srodkéw w aerozolu przeznaczonych do czyszczenia
zwyktych piekarnikéw. Aby unikna¢ zadrapan powierzchni i uszkodzen szkla, nie uzywacé
do czyszczenia drzwi metalowych skrobakow.

Kratke opiekacza oraz tacke mozna my¢ w goracej wodzie z dodatkiem ptynu.

Aby oczysci¢ zbiornik na wode¢ z kamienia, napeinié go roztworem cieptej wody i octu, 1
pozostawi¢ na jaki$ czas, az kamien si¢ rozpusci. Nastgpnie wyla¢ roztwor i doktadnie
wyplukac¢ pojemnik czystg woda.

Dane techniczne
Wymiary zewnetrzne: 310 mm (wys.) x 565 mm (szer) x 406 mm (dtug)
Wymiary wewnetrzne:

Przeswit nad ptyta dolna: 200mm

Waga: ca.19kg
Napiecie znam.: 230V~ 50 Hz
Catkowity pob6r mocy:

— fale swietlne (light-wave): 850 W

— kuchenka mikrofalowa: 1400 W

- para: 1250 W

Moc prom. mikrofalowego: 180 W - 900 W

Utylizacja urzadzenia

Zuzyte lub uszkodzone urzadzenie nalezy zdemontowaé usuwajac przewdd zasilajacy.
W przypadku braku informacji na temat okolicznych punktéw zbidrki urzadzen tego

mmm  1odzaju, nalezy skontaktowac si¢ z wlasciwg komorka lokalnych stuzb komunalnych.

Gwarancja

Na sprzet SEVERIN udzielana jest 2-letnia gwarancja, na podstawie i wedtug warunkéw
karty gwarancyjnej wydanej przez wylacznego przedstawiciela SEVERIN w Polsce,
GAMMA Kluczbork.

Obstuge gwarancyjng i pogwarancyjng zapewnia autoryzowana sie¢ serwisowa na terenie
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catej Polski.
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DoVEVOG UKQORVUATWV

Avyamnroi mehdteg,

IToLv XONOLWOTTONOETE TO POVQEVO WXQOXVUATWY, dLOPAOTE TIG arolovOeg 0dNyieg XONONG
TIg omoleg Oa mEémeL va pulagete yia pelhovtinny avogoed. H ocvoxrevr moémel va
YOMNOLUOTTOLELTAL ALTTO ATOWOL TTOV YVWQELLOUV AUTES TLG 001 YLES.

A e

X00oxTNOLoTIHA
K\ewdapieg moptag 7. Movdda moQaywyng aTUo
IMapdBveo 8. Alorog OUMOYNG OTOYOVWY
IThdaxoa Baong 9. Kavdil culhoy1g veQov
Zydoa 10. Aoyeio vegou
[Tivaxog ehéyyov 11. IMhwtog oawoOnN0g
Oeouavtind oToLyelo 12. Kamaxt doyeiov vegou

Tomo0stnon cvoxeuvnc

Noa tomobeteite TAVTO TO POVEVO ULXQOXVUATWV 08 OTOOEQT Rl ETLTEDN ETMLPAVELD
ovOextinn ot OeouOTNTO %Ol VO PQOVTILETE MOTE VO TTQOOTATEVETAL OTTO ®A0E TNy
OgouoTTag M vtegfolnn vyQa.oiaL.

M %01 OLUOTTOLELTE T1) CUOKREVT) O€ EEMTEQLLOVS Y NDQOVG.

[ToémeL vo vVITAQYEL TAVTOTE EMAORNG EEAEQLOUOG. MMV OOVUTTATE AVTIXEIUEVA ETTAVMD
OTY] CUOXEVT] ROL VO, PQOVTILETE MOTE VAL THEOVVTOL OL AROMOVOES EAAYLOTES ATOOTACELS:
IThevoéc: 5 ex.

[Tiow pépog: 10 ex.

Emdvom uégoc: 20 ex.

M Byacete to odo 0o T faon TS cVeREVIG.

H povada dev mpémer vo tomobeteitor péoa oe vioviami. ‘Otav tomobeteite T povada,
PeParwOeite emiong OtL dev POLOAETOL AXQPDS HATW ATO RATOLO VIOUAATL 1] AAAO
TALQOUOLO CLVTLXELUEVO.

TUvOeon e TNV TAQOoY] NAEXTOLXOV QEVIATOS

H ovoxzeun autr) meemeL vo ouvOEETOL UOVO UE YELWUEVY TTOLLA, EYRATECTNUEVY CUUPOVO UE
TLS LoYVovoes OLataEels. Befatwbeite OTL 1 TAON TOV NAEXTOLXOV QEVUOTOC TTOV
yonowuosmoteite ovuPfadilel ue avTNV IOV AVAYQAPETAL 0T OVOXREVT). To TEOLOV aVTO
OUUUOQMVETAL Ue OAES TIG LoyVovoes 0dnyies Tng EE mepl avaygagng otouyeimv.

IToLv Y01 GLUOTOGETE T1] CUOKEV] YLO TTOMTI POOU

® A@opéote ®A0e VMKO EEWTEQLRIG %Ol EOMTEQLRNG ovoxevaolas. ‘Ola owtd tor VMG

elval ®aTAAAOL YLoL AvOrVRAMON.
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® BydAte evielmG TO TQOOTATEVTIXO XOQTL OTTO TLG ETPAVELES OVOEEIOWTOV ALTGOALOV.

® AoV PYALETE TN OVOREVN OITO T CUOXEVAOLA, ENEYETE TTQOOERTIRA KOLL TV] CUOKEVT) KO
TO NAEXTOHO RAAMILO YLOL TUYOV LYV PO0QAGS, OTIMG KoL RAOE PO TTOLV T CUVOELETE e
TV Taoy1| eevuotos. Befawmbeite ot ) mwogta (nall ue to maedbuo povEVvou %ol TG
nheldaLEg) Oev €xovv xauto PAAPN, dev yéQvouv xal ®Aetvouv epaouolovtag otobeod
%Ol EQUNTIXA 0TO TAOLOLO TNG TOETOS. Elvalr onuaviino va dracpaiilete ot dev
ENTIEUTTETOL EVEQYELOL WAXQOXVUATWV ROTA TN AetTovYla TG ovoxevns. o Tov idLo
LOYO, TTOETEL VO ELEYYETE TQOOENTIXA OMO TO €EMTEQXO TEQIPANUO AAAd ®OL TO
E0MTEQHO TOV POVQVOU.

Ye negintwon PAaPng, 0ev TEETEL VA YO GLULOTOLGETE T1) GUGXEVT £0G OTOV
ETMLOLEVAOTEL OITO ELOLXEVUEVO TEYVIXO.

® MV 0QUIEECETE TNV TQOOTATEVTIXY UEUPQAVY] TTOV RAAVITTTEL TO EGMTEQXO THG TOQTAG,
OUTE TIG MLOTLYEVIEG QOOENES OTY) OYAQOL.

@ IIoLv ¥ONOLUOTTOLOETE TO POVEVO ULXQOXVUATWY YO TTOWTY] (POQT, CLPTOTE T1) CUOKEVT)
vo. OeouavOel ue ™ QUOULON RVUATOV POTOS (XWELS VO ELVOL EVEQYOTTOLNUEVY M
AELTOVQYIOL WXQOXVUATWV) Yo 5 TeQimov Aemtd. Me tov 10070 avtd Oa eEadeupOei 1
YOLQOXTIQLOTIXY OOUN] TTOU OVOOLOEL ULeL MAERTQLXY] OYAQO OTOV AELTOVQYEL YLOL TTQMTN
oQd. Mmopel va vtdQEeL Alyog ramvog. AuTto elval EVIEAMS QUOLOALOYLLO, (PQOVTIOTE
OUMGC VO VITAQYEL ETTOLOXUNG EE0EQLOUOG.

Inueioon: Mnv avafete tn povada extog av To @oynto mov Bo Ceotavete 1 O
noyelpéyete €xel TomodetnOel néca 6to @ovEvo. Av 1 ovoxeLY| AettovEynoel adela, Ba
meoxhn0el PAAPN ot povada.

NUOVTIXES TTAM)QOPOQIES

® 'Otov Oeguaivete VYQA 0TO POVQEVO WHQOXVUATMV OaG, EVOEYETOL VL BeQuavOoUV mtéQal
oo TO ONUELD POAOUOV, XWELS VO VITAQYOUV OL OUVI0ELS 0QATES EVOELEELS, OTTWG
Bodowo M povordhres. I' auto €xel onuaocia vo Olvete TAQA TTOA) Ueydln TQOOOYT) OTO
YELQLOUO TV OXEVMV OTAV To. BydleTe Ao T0 ovQVo.
O %ivouvog vmeQfoAlnov foaouov eAATTOVETOL OV BAAETE UL AETTTY YUAALVY
ovtifeounn 0aPd0 HEca 0To oreEVOS RATA TO CEoTaua.

® To avyd pe 1o ®EAVQPOS 1) T PEOOUEVO OPLYTO OUYd OEV TTEETEL VO CEOTALVOVTOL OTO
POVQVO WXQOXVUATMV, ETELON WITOQEL VA EXQAYOUV AXOUO KOL UETA TNV OAOXAMIQWON
™G OLadLraotlag OEQUOVONG UE KQOXVUOLTAL.

® Ilpocoyn! Eivan emiong diaitega emxivouvo vo Ceotdvete vyQd N ®daOe eldovg oteped
TQOP1 UEOO O€ RAELOTA OOYELOL 0T UOVADA, ETELON VITAQYEL ONUAVTLROS %IVOUVOG
EnonEng.

® To meQLeXOUEVO TOV UTWITEQO 1 TA Yuahva Paldxia pue Taldineég TQOPES TEETEL VAl
OVORATEVOVTOL TTAQOL TTOAD ROACL 1) VO AVOXLVOUVTAL QUVATA £TOL WOTE VAL dLLopalileTan
otL M OeouotnTa €xel nataveundel opoopog@a. Tia va amogevyete 0dvVNEA %L
EMAIVOUVOL EYXAVNOTA, ELEYYETE TAVTOTE T1) OEQUOXQOTLN TOLY TAIGETE TO TALDL.

® 'Otav CeOTAIVETE 1] LOYELQEVETE POAYNTO TOV TEQLEYETAL OF EVPAERTA VAMXA 1] ElvOL
TUMYUEVO UE EVPAERTA VMARA, OTTWS TAAOTIRO 1] XAQTL, VPLOTATAL RIVOUVOS OVAPAEENC.
Eivow emiong mbavo va Enpabdet 1) xow var dnuoveyndel avagpleEn av emheyel x0Ovog
UOLYELQEUOTOS UEYOAVTEQOS OTO TOV atautovpuevo. Evglextes ovoleg elval emiong ta
Mz M €howa. T To AOYo auto €xeL oNUOOLO. VO TTO.QAXOLOVOEITE TN OVOXRELVT] OTOV
Lettovpyel. EEaugetind evglerta vyQd, OTMG TO OLVOTTVEVUD, OLOQAAMG OEV TTQETEL VA,
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Beouaivovrad.

AV TOQOTNENOETE RATVO ROTA TN AELTOVQYLO TNG CUOKREVNS, XQOTNOTE TNV TOQTO
®AELOTY] YLO. VO OTAUOTNOEL 1) VO TTVIEEL TG PAOYes. Khelote aueoms To dLoromTn ™G
OVO%EVNG 1AL BYAATE TO (LG TOU NAERTOLROV ROAMOLOV ATTO TNV TTELLA.

I vo meoAdafete Tov xivOUVO EYRAVUATOYV, TTOETEL VO QN OLUOTTOLEITE TAVTO £VO.
RATAMMNAO TTAVL YLl (POVQEVO OTaV PYAleTe TO PAYNTO AITO TO POVQVO ETELON TO OREVY
%ol To AAho doyelo poyelpénatog Beguaivovtal, Oyl HOVo ®aTd TN XONON TG
AELTOVQYLOGS XVUATOV QOTOG, AAAA ROl ROTA TN OLAQUELA TNG AELTOVQYLOG
UWHQOXVUATMV.

Ta eldrd Oeguouetoa YayNTov (QVTA TOV YOENOWOTOLOVVIAL 0TOVS CVUPATIXOVS
POVQVOUS YNOLUOTOG) OEV EIVOL RATAAANAM YLOL ONO1] OTOVS POVQVOUS UKQOXUUGTWV.

Kavoveg aogaierog

IMgocoyn! OQLouévoL TUTOL TEOPILHMVY EYOVV TV TAGH VO AVOPAEYOVTOL. X ®Opic
MEQLATMGY], UNV APINVETE TI] CUOXEVI YOOLS VA TNV TOQAX0AovOeite oTOV
YONOLUOTOLEITE TIS AELTOVQYIES HIXQOXVUATOV, XUUATOV YOTOS 1] GLVOIVAGHOV, 1)
0TTOLOONTOTE QUTOUATO TOOYQOUIA WOLYELQERATOS.

AVTOGC 0 POVQEVOS ULXQOXVUATMV TEOO0QLLETAL LOVO YLa atoYuEr, Ceéotapo rat
uoryetgepa paryntov. Agv avalopudavovue xoulo. evBVVN YLo TO EVOEYOUEVO TEORANONG
Inuag amtd AavBooUEVT Y0101 TNG CUOXEVNG 1) OE TEQLTTMON U1 TNHENONG OUTOV TWV
odMYLmV.

H ovoxevn avtr dev mpoopiletal yio x0MoN axod OTOLOONTOTE ATOUO
(eQuhauPavouEvav TV TOLOLWV) UE UELWUEVES COUNTIXES, ALOONTNOLES 1] OLOVONTIRES
LXOVOTITEG, 1] ALTTO ATOUO TTOV OEV £)EL TTELQOL KL YVIOELS, EXTOS OV ETTLTNQELTAL 1] OV TOV
€xouv d00el 0ONYIES YLOL T (ONOT TS CVOREVNS OITO ATOUO TO OTTOLO ELVOL VITEVOUVO YLaL
TNV 00QPALELD TOV.

Ta mawdid Oa TEETEL Vo emLTNEOVVTOL VLA VO €EA0QAALOTEL OTL dev mTallovv pe ™
OUOXELT).

IMgocoyn: H y0101M Tov @oUQVou UrQorVUdTOV amd madid yweis emifleyn de Oa
TIQETEL VAL ETULTQETETAL, EXTOG EAV €XOVV DODEL OVYHERQUUEVES AL OAPELS OONYLES TTOLV T
XONOMN, Tov OBa emMLTEETOUVV 08 €va TaLdl OYL LOVO VO AELTOVQYNOEL TO POVQVO
UWXQOXVUATMV UE ATPAAELDL OALG ROL VO RATAVONOEL TOUG KIVOVVOUS TTOV UTOQEL VO
TEORVYPOVV ALTTO TNV ECPAAUEVY] KONOT 1 THV U1 CUUUOQPWOT UE TLG 00N YieS.
IMogdomoinon: Aoym tTwv VYNAOV DEQUOXQAOLMY TOV VPLOTAVTIL ROTO T OLAQHELN
TOV AELTOVQYLOV CUVOVOOUOV, TO TTOLOLG OEV TTQETEL VO {ONOLUOTOLOVV T1) CUOKEUN
EXTOG EALV ETUTNQOVVIUL OWOTA OTTO £VOLY EVIIMXO.

Mnv ayyiCete To doyelo VEQOU TNG UOVADNS TAQAYMYNG OLTUOV EVM YOTOLWOTTOLELTOL 1)
OUO%ELY).

IMeocoyn! H mhdro Paong eivar ol Ceotn ®oTd T1 OLAQAKELD. TNG XO1|ONG KL UETA ATTO
avtnv. Mnv ayyilete Ty mAdxo. YTAQ)YEL ®VOUVOS EYROVUATOV.

AV TQETEL VO YEWOETE TO OOYELO VEQOU %ATA TV OLAQRELN EVOS RUKAOV UAYELQEUATOC,
TQETEL VO OLAXOYPETE TO TTQOYQOUUOL TTQLV ALTTO TNV AVOTTANQMOY). ZT1) CUVEYELQL, ALQYLOTE
Eava To oYU

Ketvete mavra ) ovoxzev) zou fyalete 1o ohodo amo v meila:

- OV OO TOV %0O0QLOUO TI)S GUGKEVIGS,

- ot mepimrmon Prapnc.

MMoocoyn! Ou eEmTEQLRES EMUPAVELES TNG OVOREVTG WITOQEL Vo Beouaviouv xatd ™)
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Aettovyio. YTAQ)EL ETTIONG RIVOUVOG EXTTOUTTNG ALTUMV OTTO TLG OTTES EEALEQLOUOV: i":,
Yragyer #ivouvog eyxovndtov. No ®QoTaTte TOVIQ To Mx0 ToLdLd QXETA
WOXQLA OO T1) CUGXELY).

DoovTileTe Vo UNV €QYETAL 1] CUOKELVN 1] TO NAERTOIRO ROAMOLO OE ETOLPY] UE RAVTES
EMLPAVELES 1) TTNYES OgouoTnTac. MNV apNVETE TO NAEXTOLRO RAADOLO VO KQEUETAL.
Koatnote to poxgld amo Oeguotvouevo onueio.

Eivar onuavtind va vo0aoilete ®oAd T CUOKEVT| O€ TAXTA YQOVIXA OLACTIUTO RO VO,
OTTOUARQUVETE TUYOV VvIToleippato tTooipwv. H vregfohlun @bood evdéyetal va
TEOnAAEOEL TNULA OTLS EXTEODELUEVES ETMLPAVELEG ROL ONUOAVTLXI] UELWMON TNG
avouevouevng duaxetag Cmng ™g ovoxevne. Emumhéov, evOgyeTal vo emNQENOTEL 1
00QAIG %L CWOTY) AELTOVQYLA.

AvTOC 0 OVQEVOG ULXQOXVUATMV TTQOOQLTETOL YLOL OLXLAXY] Y0101 %Al OYL YLO
emayyehpatizy yxonon. (Tag&n B o6& ovupoggmwon pe 1o meotvmo EN
55011:1998+A1+A2)

MMoocoyn! OmoLadnmoTE CUVTIENON 1| ETLOREVY TOV ATOLTEL TNV OLQPOLQEON
OTTOLOVONTTOTE TQOOTATEVTIXOV ROAMIUUOTOS OXTIVOPOMOAS, CUUTEQLAOUPAVOUEVNS KOl
NG OVTLXATAOTOONG TOU ELOLROV NAEXTOXOU RAAMILOV 1) EVOG E0MTEQLROV AOUITTIQO,
onuaiver onuaviwo xivouvo yio aveldirevto atono. H ovoxevn de Oa mpémer va
OVOLYETOL TTOLQG UOVOV OTTO 0.QUOOLO TQOOWILXO. € TEQLATWON ETLOREVNG,
TOQAXRANOVUE, OTEIATE T1) CUOKREVT] O€ EVA ATTO TA KEVTQO, EEVITNQETNONG TEAATMV LOLG.
Oa Poeite Tig devOVVOELS 0TO TAQAQ TN TOU EYXELQLOLOV.

Azirtovoyia mxgoxvpuatov (Opada II o6& ovupoggpmoen ne to meotvmo EN
55011:1998+A1+A2)

270 E0MTEQIXO TNG OCUOREVNG TTOQAYETOL NAEXTQOUAYVITIXY] EVEQYELOL TTOV RAVEL T LOQLOL
TOV Te0QPLUMV (LOLWg Ta HOELOL TOU VEQOV) VO OOVOUVTOL XAl VO TTEOXAAOUV £TOL T
O¢ouovon tov gayntov. Poyntd Ue VPNAT TEQLEXTIXOTNTO O€ VEQO BEQUALYOVTOL TTOAD TTLO
yonyopa amd to ENed teoguo. H Ogouotnta moodyetal otadiaxnd 0To E0MTEQILO TOV
TooPiumVv. Taw rovTvind orevN noL EQYOAELD, TAL OOYELX 1] TOL TLATO TOV YOTOLUOTTOLOVVTOL
Ceotaivovrol Euueco Aoym T BEQUORQAOLAS TOU (POYNTOV.

XO1GLUOTOLEITE TAVTX TO. XUTAAM)AQ CUVEQYN XL OHEVT)

Mnyv tomobeteite 10 poyntd amevbeiog endvw oty mhdxra faone. No yonowomoleite
TTAVTO VO XOTAAANAO TTLATO 1] LOLYELQLRO OXEVOG.

[ToémeL va amopevyeTe TO UWETOAALXA OLVTLRELUEVA, EQOCOV TA ULXQOXVUOTA
OVTAVOXAMVTOL OTTO TIG UWETOAMMUES EMLPAVELES oL TLOAVOV VO U1 PTACOUV UEYQL TO
payNTo mov Oéhete va poyeléete. OTOLOONTOTE UETAMAMAO OVILXEIUEVO UECO, OTO
(OVQVO WITOQEL ETTLONG VO TTQOXOAECEL OTILVOTQES, EXOVTOS MG ATOTELEOUO VAL ONUELOEL
PAAPN otn wovada.

I'evind, 0T0 POVEVO WARQOXVUATWY OEV TOETEL VAL YQNOULOTOLOVVTOL UOYALQOTTIQOVVOL
2Ol LETAAMMKA O%EVY. MEQIHd VARG OUOAEVOOLOS TQOPLULWY TEQLEXOVV OAOUULVOY0LOTO
1 OVQUATO RATW ATTO EVOL OTQMUOL YALQTL KA ELVOL ORATAAANAOL YLOL YONON O€ CUOREVEG
UWXQOXVUATMV.

AV ouvVLOTATOL 1) YONOT GAOUULVOYOQTOV OO oL oVuvTayy, Befarwbeite OtL TO Qayntod
elva EQUNTXA TUMYUEVO 0TO 0AOVIVOY0QTO (WIS puoalides aéog). Befawmbeite ot
VTTAQYEL WO EAMAYLOT] ATOGTOON 2,5 EXATOGTMV UETAEDY TOU AAOUULVOYOQTOU XL TV
E0MTEQLLMV TOLYWUATWY TOV (POVQVOU.
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® ®povtilete mAVTO TO O%EVOGS 1] TLATO, OTO OO0 UOYELQEVETE VO UNV EYEL UETOAMNES
OLONOOUNOELS, OIS YQUOT ETLOTOWOT OTNV AXRQN 1 XOMUC TTOV TEQLEYEL UETAMMHKOVG
2OUROVG. AXRATAMANAO ETLONG ELVOL TO AVTILXELWEVA ATTO LWOAVBOOXRQVOTAAAO
(nurevotalho). Pooviilete mAVTA TA OREVN YLOL TO UAYEIQEUA VO Elval waoig (T.y.
2OVTA 0TS AOPES). Anoua, oL TOQWOELS VAES ALTTOQQOPOVV VEQO XOTA TO TAVUCLUO KL
ELVOL RAL QUTES OxOTAMNAES. AnaTdlAnha elval emiong T doyEld, TAL OREVT %O TA
OUVEQYQ ALTTO UEAOLULVT) ETTELOT| OTTOQQOPOVY EVEQYELCL.

- X101 AetToveyiog mxQoxvudTomV

Ta oxevn »al To doyelo ATO YUOAL 1] TOQOEAAVY], avOexTind ot BgQuoTNTA, ELVOL
EEALQETIHA RATAAANAL YLOL KON OT) OE CUOAEVES WUXQOXVUATMYV.

To mhaoTind elvor RaTAAAAC HOVO av elvor avOexTInd o€ BEQUOTNTO UEYQL HOL
toug 140 Babuovg Kelolov. ITQémeL vo TQUITATE TLG COXOVAES UALYELQEUOTOS RATT. YLOL
VO PEVYEL TUYOV VPNAT] TTLECT) TTOV UTTOQEL VO ONULoVQYNOEL.

270 TEQLOOOTEQO HOTOOTNUATA UE €101 rovivag, wropelte vo Poelte oxevn elda.
OYEQLOOUEVAL YLOL (0101 OTOUS POVQVOUG UHQOKVUATOV.

To doyelo WOYELQEWATOS 1) TO TLATA WITOQOVYV VO OOXLUWACTOVV YLO TNV
RATOAMANAOTNTA TOVG YLOL Q10N OE ULOL CUOKREVT] WHQORVUATMV, TTQAYUO TTOV UWITOQEL
va yiver wg €Eng: TomoOetnote 10 avirneinevo (XwoLg TEQLEYOUEVO) TAVW OTNV
mhaxo Paong, avoiEte T ovoxevr] xol QUOuoTe TV otV «YYnin» ouuton.
OUVEYELD ALP|OTE TNV VO AELTOVQYNOEL Yol stepimov 20 devtepodhemta. [1oooéEte av
OXOVYOVTAL TOLYUOL 1] OV TTQOXOAOVVTOL OTLVONQES. AV TALQATIENOETE RATL OLTTO TO.
TOQATAV®, OETETE AUEOMG T OCVOXEVY eXTOS AetTtovpyiag. 'Eyel emiong onuoocia vao
eLEYEETE TN OEQUORQOOLOL TOU OXEVOUS. AV €Vl OXEVOG ElVOL RATAANAO, Ol TEETTEL
vaL elvor aAmg YMaQO.

- A£1Tovgyia XVRATOV QOTOS

‘Otav ¥ONOLWOTTOLELTE T1] AELTOVQYIO. KUUATWYV POTOS, WTOQELTE VO, YQNOULOTTOLELTE
0TTOLOONTOTE OOYELD 1] TLATA AVIEXOUV OTNV OeQUOTNTO %O VAL ROTAAANAO VIO
TOVG oVUPATIHOVG POVEVOUS. MNV TOTODETEITE TTAAOTIRA OLVTLXELUEVOL OTT) OUORELY,
OTAV YO OLUOTIOLELTE TN AELTOVQYLOL XVUATWV PWTOG.

TomoOeT|0TE TO TQOPLUO TTOV TTQOKELTOL VO UOLYELQEYETE QTeVOELlOG 0T Oy Ao, 1
omoio ohoBaivel emdve oTig eayegs odNynong. TomoOetnote 10 dloxo CUALOYNG
OTAYOVMV RATW ATTO TV OYAQO.

- X@101] ToU GUVIVAGUOV PIXQOXVUATOV/XVNATOV QOTOS

‘Otav YOMNOLUOTOLELTE TO OUVOUOAOUO ULKQOXVUATOV/RVUATOV QOTOGC,
EVEQYOTTOLOVVTOL EVAALAE OL AELTOVQYIES ULKQOXVUATOV %Ol XUUATOV POTOG.
Emouévmg, to doxela 1 to mdto Oa TEETEL VO ELVAL ROTAAMAO YLl Y Q1O O
OVO%EVTY WXQOXVUATOV, AAAG ETLONG VA ovIEXOVV 0T OgouotnTa. AdYm TV
OYETHA VYNADV OgQUORQAOLDV, OV Oa TEETEL VO Y ONOLUOTOLEITE TAAOTIRA
avrxeipevo. H oyxdoo mou mTaéyeTol Ue T CUOKEVT] QUTH ELVAL ELOLXA OYEILALOUEVT
YLOL XOMNOT) UE OAES TIG AELTOVQYIES TTOV TeQLyQapovTal. Befoarmwbeite 0TL TO d0YELO 1)
TO TLATO TTOV YOTOLUOTTOLELTE OEV TTEQLEYEL UETAAMNA UEQM).
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Mayewuxa oxein Muwooxvuara | Potewd xduata | Svvdvaoudg
Tvali Tov aviéyel ot OgouoTTL Vol Vol val
Tvalt Tov dev aviéyel ot BeouoTnTa oy oy oyt
Kepapuxd mov aviéyouvv ot Ogouotna vl vl vl
ITAaOTIHG LOYELQLRA OREVT) YLCL (POVQVOUG WRQOKVUATWV vaiL oL oyL
Metalnd uwoh oyL vaiL oyL
Metahlrol dioxol 1) oydoeg oL vaiL val
AlLo%og ouLAOYNG OTOYOVDV oL vl VoL
ALOVULVOY0QTO %O CAOVULVEVLEL DOYELDL oyL vail oyL
’
Agttovgyia

X1]01] TS HOVAIUS TAQAYMYS ATUOV

ITowv ¥OMOLUOTONOETE TN LOVAOO TOQAYWYNS OTUOV YL TEMTY QOQEA, Oa mEEmEL Val
7r0.000l0eTE HOAA TO OOYELD VEQOU ROLL TO KOITTAXL TOV UE RAVTO GUTTOVVOVEQO.

Aetrovoyia:

AvVoIETE TO ®OTTAXL TOV OOYELOV VEQO.

Bydhte to doyelo vEQOU ONRMVOVTAG TO.

I'epiote 10 doyelo veQOU ue ®abaQo, PEEOoHO VEQO €mg TN uéylotn €voelEn max (un
YONOLULOTTOLELTE UETOMAMKRO VEQO).

Inueiwon: H otabun vepov moémet va eivan petav g ehdytotng évoetEng min xou tg
uéyLomg €voelEng max. Av 1 otdOun elvor ®ATm oo TV eAdyLoTy £€vOelEn min, Oev elval
duvatn 1 A&lTovEyio aTuov 1 00 XOELOOTEL VO CUWTANQWOETE TO OOYELO UE VEQO TTOAV
ovvroua. Av 1 otabun vepou vegPaivel T UEYLOTY EVOELEN MAX, VITAQYEL XIVOUVOS VO,
(PTAOEL TO VEQO OTO EOMTEQLXO TNG CUOXELT|S.

TomobOetnote Eavd T0 ®ammdxt Tov doyeiov xou Peforwbeite va 0.opalioel 0TH OWOTN
0¢om.

Bdte to (15 TOU NAERTOLROV ROAWOLOV O€ UL RATAAANAY TELL .

TomoOet0Te TO TATO UE TO TEOPLUO TOV OEAETE VO PNOETE OTO REVTQO TNG TAAXOG
Baong.

K\eiote v mogta.

EmuhéETe to emBuunto meoyQouua Ynolnotog He oTUO OTOV TIVAXA EAEYYOV %L
EexvNoTe TO TEOYQAUUAL.

INuovrizo:

IMeocoyn! Mnv avoiyete To doyelo vEQOU RATA T OLALOLHACIO LOLYELQEUOTOG.

Av 1 otdbun vepov petwOel xaTw oo TV ehdylotn €vOeEN min, To mEOYQauua Oo
OLOOTTEL QUTOUOTO. OO AROVOETE EVO YOQAKTIQLOTIXO NYO KL TO OCUUPOAO YNOolUaTtog
ue atuo 0o avapooPnver yio vo vevOUULOEL 0TO YO1O0TY VO, CUWTANQWOEL TO VEQO.
Q0T1000, TOLV EAVOYEUOETE TO OOYELO, CLPT|OTE T1] CUOKEVT] VO XKQUMOEL VIO, ALYO. AETTTA.
Bydite to namant tov doyelov. epiote to doyelo ue vepod xaou tomobetnote Eavd o
ROTTAXRL TTOLV EEXLVNOETE EALVA TO TTQOYQOUUOL.

Evo Poloxetor oe eEEMEN TO YPNowo ue atuod, eXAVETAL ATUOS ATTO TO AVOLYUO OTO
EMAVM UEQOG TNG OVOREVNG. MOMS 0AOXANQWOEL TO PNOLUO UE ATUO, EVOEYOUEVIS VO,
VITAQYEL AXOUO VTTOAOLTTO ATUOV OTO E0MTEQLRO TNG OvOoxeVNS. Emiong, vdoyel 1
TOAVOTNTA VO £YEL CUOOMEEVTEL MYO TEOTO VEQO YUQW ALTTO TO RATW UEQOS TNG TTOQTOLG.
Emouévmg, moooeEte LOLOLTEQM OTOV OLVOLYETE T1 GCUOKEVT] UETA T XO1OM).

IToémeL vo 00eLdleTe TO RAVAAL CUANOYNG VEQOU EYHOLQT YLOL VOL UMV VITEQYELMOEL.
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Tomo0eTnon TOU 2AVAAMOU GUALOYIS VEQOU

IToLv WTOQECETE VO Y ONOLUOTOLOETE TN AELTOVQYLA PNOLUOATOS UE OTUO, TTQETEL VO

TTQOCUQUOOETE TO OOYELO VEQOU KL TO ROV CUALOYNG VEQOU OTT] CUOXELT).

- Av 1o navdit ovhhoyng (3) eival YELATO VEQO, TTQETEL VA TO ALOELAOETE AUECWC.
Mmogeite va QMNOLWWOTTOUOETE £VAL OTEYVO TTAVE VL0 VO ALTTOQQOPNOETE TO VEQO 1] V.
Pydaiete To novAAL now Vo adeLGoeTE TO VEQO. ['lal Vo PYAleTe TO ®OVAML, TQETEL VO
avoi&ete evrehwg TV oeta (1). [Tigote Tavtoyova ®at To dVo xovuwmd xoL Fydlte To
ROVAAL LE TTQOCOYN).

- T va totoBetoete Eovd TO #aVAAL, OVOLETE EVIEAMG TNV TOQTO, TOTODETIOTE TIG TOELS
71Q0eE0YES OLYRQATNONG (&) TOV RUVAAMOU UECO OTLS TOELS AVTIIOTOLYES 00D0YMVIES OTTES
(1) 0TO %ATW UEQOG TNG OVOREVNG. ZTOMETE OTOOEQA TO RAVAAL TTQOG TAL UEGOL YL VO
PeParwOeite OTL aopaiiler oty owot) OEo.
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Tomo0£T 01 TOU XATOXLOU TOU HOYELOV VEQOU

TomoBetnote ™) dtdtaEn ramoxtov (1) uéoa oto doyeio vepov (2). BefairwBbeite oTL oL
mpoeEoyés (a) elval tomobetnuéveg ocmwotd oty heved (b) Tov doyelov. Av dev gival
TOTTOOETNUEVES OWOTA, OEV ElVOL OUVATI 1] AELTOVQYLOL ATUOV YLOL AOYOUS OLOPAAELOS ETTELON
eVOEYOUEVIS VA ALOPUYEL OTUOS OTTO TO AVOLYILA TOV OOYELOV.

TN va Pydhete 10 »ammdxL oo To 00YELO, TUEOTE Ol TA VO ®ovumLd (4) 0T0 AV UEQOG
TOV ROTTOKLOV.

Cevizég TAMQOPOQLES YL TOV TEOYQUUUATIGUO TI|S CUOHEVNS

— 'Otov meélete 0moL0dNTOTE KOVUITTL EAEYY OV, 1] OWOTI| ELOAYWYYN OVAYVOQOLLETOL UE EVOL
uovo Nyntwo onua. Kabe eopaluévn 1 axven eLooymyr VIToOEmVUETUL OITTO €VOL OUTAO
NYNTRO ONUOL.

— T Oho Ta TEOYQAUUATA, UTTOQELTE VO EMAEEETE YQOVOUS UOYELQEUATOS £mG 95 Aemtd.
Q0T000, YLO. PNOLUO UE ATUO WITOQELTE Vo emAEEETE NEYLOTO XQOVO Ynoipnatog 30
AETTOV.

- Av méoete 10 tAnxteo STOP, umopeite va dtandypete | va aQyloete Eava €va

TEOYQOUUUCL.

Tevixn] 6100 Aettovoyiog
— Bdlte 10 @aynto mov Oéhete va Ceotdvete 0to natdlnio oxevogs. TomoOetnote to
00y€ELO 0TO REVTQO TNG TTAARAS BAONGS UECA OTO POVQVO.

- 'Otov tomobeTeite TQOPUYLOL OTO (POVOVO UXQOXVUATWV, TTQETEL VO EIVOL ORETACUEV,
yuoe va. unv Eneaivovtor. Mmoopeite vo foeite yudiivo 1 TAAOTIRG ROAMIUUATO ELOLLA
OYEQLOOUEVOL YLOL YN O] OTLS CUOAEVES UKQOXRVUATMOV TTOV VITAQYOVV OTA TTEQLOCOTEQD
AOUTOOTIUOTO. OLXLAXWV ELODV.

- 'Otov ¥NOoWOTOLELTE TO OVVOVOOUO 1] TN AELTOVQYIO XVUATWY PMOTOS, UNV ROAVITTTETAL
TO QOYNTO TTOV TQOXELTOL VO LoyeLpépete. TomoOeTnoTE TN OYAQO OTLG QAYES
0d1ynong. O V0 TEOEEOYES ATOOTAONS TTEETEL VAL BOLOROVTOL TQOS TOV TLOW TOLYO
tov yweov. Tomobetnote 10 @ayntd amevbeiag mavo oty oydoo. Otav
YONOLUOTTOLELTE QT TN OYAQ0, TTAVTO VO TOTOOETELTE TO OLORO CUALOYNG OTOYOVWV
OTTO RATO.

- Keiote v mopta xow QuOUoTe TO EmMOVUNTO TOOYQOULOL.
- Kotad 1 dudorelo g AELTovQYiog, TO E0MTEQLLO PWGS TAQAUEVEL OLVOLXTO.
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- Av, xotd ™ OLdQxrELd TNG AELTOVQYIOG, avoiEete TV TOETA 1) MEoeTe TO TAKTEo STOP
(70 YLOL VO OVOROTEYETE 1] VO YUQLOETE TO POAYNTO TQOKEWUEVOV VO EEQLOPAMOETE OTL M)
Deouoxgaoia SLAVEUETOL OUOLOUOQEL), TO XQOVOUETQO %L OL TQOYQOUUOTLIOUEVEG
Aettovyleg Oa dLoxomovv xal o CVVEXIOOVY CUTOUOTO LOVO OTOV AEICETE TNV TOQTA
Eava wou miEoete To TAxTeo <) .

— ITiéote To STOP V0 @oQEs Yo va SLOrROPETE TO TOOYQOLULLCL.

- 'Otav moéAbeL O TEOYQAUUOTIOUEVOS YQOVOS, B axovoTel Eva ynTrd onua xou Ha
op1oeL 0 ecwTEQOS YOTIONOS. To onua emavaloufavetol o€ YQOVIrd OLACTIUOTO TMWV
2 hemTmV £wg OTov avoiEete Ty moeTa N va méoete 1o STOP.

— Avoi&te ™V OQTA %O PYAATE TO OREVOG UE TO POYNTO.

- T va metvyete opolopoQEn xotovow| TS 0EQUOXQAOLOS TOU PAYNTOU, TO OXEVOG
TEETEL VAL ALPeDEL YLoL ALORETA AETTTAL.

— O ¥00VOg UOYELQEUATOS YEVIXA EEQQTATOL OTTO OLAPOQOUS TTOQAYOVTEGS:

- Ta wxrgoxvuoto dLaTeQVOUV TNV EMLPAVELL TOV Qayntov. o peydlo xoupdtio,
Y0€LALETAL, OVVETTMG, TEQLOOOTEQOS XQOVOS Ao 0,TL Ba xoetaloTav yia TV idia
TOOOTNTA ROUUEVT O ULrEOTEQO xouudatia. Emiong, to gayntd meeémel va
AOTOVEUETOL OULOLOILOQEPAL TNV TLOTEACL.

- T va draogparioete 0Tl Bo eEovTmBOUV olyoua TUYOV WKrQOPLAL TOV VITAQYOVV OTO
poyNnTo, auto Oa meémel va extebel o€ VYNAES OEQUORQUTLES YLOL ALAETO YQOVO.

- Baowog xavovag: uior mocotto. - (Woog X00Vog

OuTAn mocoTNTOL. - 0%EQOV ALITAOS Y QOVOG.

PuOuion goroyrov:
Mol ouvdebel 1 povado otV nhextowny ooy, N 000vn eugpaviler 1:00. Mmogeite va
ovOuioete To QOAOL WoTE Vo eupavilel Tnv woa oe poeen 12 1 24 wowv. Evo éva
TQOYQOUUUO POLOKETAL OE AELTOVQYIOL, WTOQELTE VO RAVETE AVAXATON TOU TWELVOV X0OVOU OV
TUEOETE TO 2 .
[Toémer va QuOULoETE TO QOAOL OTAV CUVOEDETE T1) CUOKEVT] YLOL TTQMTY (POQC RO ETTLONG OTAV
uLat SLorOTT) QEVUOTOS AAAAEEL TNV EVOELEN TOV QOAOYLOV.
[Mapadderyna: [pemer vo gubuioete v wea og 15:25.
1. Méote 1o T yia 3 devtepdremta. H 006vn apyilel va avafoofnvet.
2. Iiéote To < Yo va emAéEete poo@r) 12 1 24 woav.

3. Iegrotoéyte o [ & ][] twg dtov eugaviotel n owot) dea (15).

4. Tliéote to = .

5. IMegroteéyte o [E][§ ][] €wg OTOL EnPOVIOTOVY TOL CWOTA AemTdl (25).

6.ITieote 0 2 Yo va emPefarmoete TV rataywenon. H 006vn towea eugavilel

15:25.

AELTOVQYLA PIXQOXVUATOV
o v TQOYQAUUILOLTIOETE T CUOXEUN VIO, LOLYELQEND., TTRETEL VO eMIAEEETE TN CwOTY) O€om
(UXQORVUOLTAL), TV ATTAULTOVUEVT] QUOULON LOYVOG KOL TO XQOVO UOLYELQEWATOS TTQLV OLQYLIOETE
TN OELQA TQOYQAUUATOS. Mmopeite va emihéEete TN QUOULON LOYVOG OV TLECETE
eMOVOLAUPAVOUEVD. TO | .
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= PvOuiosig woyvog
H Toyvc Obovy | Tomog
1x 900W 100 Yy ZEOTAUO VYQWV, LOYELQENCL
2x T20W 80 Métoro-Yynh | AmoypuEn xoi CEoTONO XOTEYVYUEVWY TQOPILNOV
3x 540W 60 Métowa Mavyeipeua gvaiobntmv Teopinwy
4x 360W 40 AmoyuEn AmoyvEn
5x 180W 20 Xounn AmoyuEn evaioHntov teoginmv
6 x oW 0

[Mapdderypa: TIQOoYQOUUOTIONOS TG AELTOVQYLOS WXQOXUUATWV Yot XQOVO YNoUaTos 5
Aemtd o€ Loyv S40W.

1.IIiéote to 3 3 @opéc. H 000vr Seiyvel P-60.

2. Meprotpéyte to [2][@ ][] wg dtov 1 000V deiter 5:00.

3. Tiéote to ) .

A£ITOVQYIN XUUATOV PMTOS
H teyvoloylo »uudtmv @mTog ¥oNnouomoLel T BgQUOTNTA AXTIVOPOMMY YLOL TO UOLYELQEWQL
oV (poynTov. To TEOYQOUUO QUTO ELVOL XOTAAANAO VIO TO UOYEIQEWD AOVRAVIXMDV, VEPQOV,
MOV AETTTMOV ROUUATUDV RQEOTOG, ®TA. MITOQEL VA XONOLUOTTOLNOEL RO YLOL VO ETOWWAOETE
Ceota TOOT.
EmhéEte T0 00VO nayelpéuatog mov embuueite. Aev umogeite va. ahhagete T QUOULON
LoYVos. Oo mEémel va TaQarohovOeite 0TEVA TN OLAOLRAOLO. OTOV TTQETEL VO YUQIOETE TO
%QENG, ETMELON ELVOL OLQXETA PNUEVN 1) UloL TTAEVQA %L OTOV BYALETE TO RQENS ETELON ELVOL
£TOLUO.

IMapdderyna: TTpoyoauuaTiouog xeovou pwoyeleéuatos 30 Aemtd.

1. IT€ote 10 4 sim . H 000V epgaviCer 0:00.

2. Iegrotoéyte to [][§ Jl=+] €wg dtov 1 000vN eugavioet 30:00.

3. Ieote > .

Mix@oxOpuoto 2oL ZVUAT QOTog

'OtV Y O1OLUOTTOLELTE T AELTOVQYLOL CLUTY), OL AELTOVQYIES UHQORUUATMV KO XVUATOV POTOG
EVEQYOTOLOVVTAL eVAAAE ue dapopetinég pubuioels xoovov. H yornon tov ouvdvaopov
UWHXQOXVUATMV ROUL XUUATWV PMTOS OUVTOUEVEL TO {QOVO UALYELQEUOTOG.

Mmogeite va emhéEete Toug dU0 dabEoiovg cUVOVOOUOVS TECOVTIAS TO i /o= OVO 1
TQELS POQEES. MOALG emMIAEEETE TO XQOVO UAYELQEUATOS TOV EMLOVUEITE, UTOQELTE VO
Eenwvnoete to poryelpeuo méCovrag to .

Yuvovaouog 1:

H Aertovpyia wurgoxvudtmv eivor evegyn yia 10 30% Tou TQOYQAUUATIOUEVOU XQOVOU, EVH
1 AELTOVQYLO RUUATWV PMTOS ELVOL EVEQYT) VLo TO VItOAowTo 70%.

To meoyoauua avTo €ival XO1oLUO VLo PAQLOL, TTOTATES 1) LWOLYEIQEWO «OYRQOTEV>.

Tuvovaouog 2:
H Aertovpyia ungoxvudtmv eivor evegyn yia 10 55% Tou TQOYQAUUATIOUEVOU XQOVOU, EVMD
1 AELTOVQYLO RUUATWV POTOS VLA TO VITOAOLTO 45%.
To mEOYQAUUA CUTO UTTOQEL VAL XONOULOTTONOEL VL0 TTOVAEQLXAL, OUENETES, KTA.
[Mapdderyna: Embuueite vo extelEéOETE TO TEOYQAUUO CLVOVAOUOU 2 Yo 25 AemTd.
1. TTéote t0 i im 3 @ooéc. H 000vn eugaviCel Co-2.
2. Meorotoéyte to [D[@ ][] we dTov 1 000V engpavioer 25:00.
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3. éote <.

Wiowuo ne atno
H Aertovgyio Ynolpuatog pe otid eivor xatdAANAn yiow vou Y1veTe PaoLa, Aoy avind, ®TA.
IMapdderyna: TTpoyoauuaTiouog yeovou poyelpéuatog 20 Aemtd.
1.IMiéote to = . H 006vn engpaviter 0:00.
2. Teooteéyte o [D[@ = , éoc dTov 1) 006V eugavicet 20:00.
3. Iléoteto ).

Inuetwon: Zvvayeouog yauning otabuns vepov

Av 1 01a0un veeoU uetwOel xatw otd TV eAdyLoTy €vOelEn min, Oo dtaxomel cvTouaTa
N AelTovQyla TS OVO%EVNGS. Oa axovotel €va NyNTro onua %ot otnv 006vn Oa
eupaviotel 1 EvoelEn «<DEDE—s».

MOAG OLVUTANQWOETE Ue VEQO, TEoTe Eavd to (1) %ol To mEoyoauua 0o ouveyioeL.

AUTONOTO TOOYQAUUATO ROYELQENATOS

AUTA TO AQUTOUATO TTQOYQAUUATO LWOYELQEUOTOS ELVAL YONOLUA OTAV UAYELQEVETE 1)
Ceotaivete TQOPLUO Y MOLG VO TTQETEL VO ETUAEEETE ELORES QUOULOELS, TT.Y. YLOL TV LOYV 1] TO
YQOVO naryelénotos. H Aettovpylo ouTt) 1oNOLULOTTOLEL TTQOYQAUUATIONEVES QUOULoELS %o Oa
TTQETEL VO ELOGLYETE UOVO TOV TUTTO (POYNTOV %Ol TO PAQOC 1) TOV 0y%0 Tov. [l va eTuyeTe
OUOLOUOQMO UAYELQEUA 1] QOOLOWUCL, ELVOL ONUAVTIIXO VO TOQOXOAOVOEITE CUYVA TO PAYNTO
XOTA TO WOLYELQEUD 1] TO QOOLOWUO RAL, OV QITOLTELTOL, VO YVQLLETE ETOAVEIANUUEVIS TO
parynto. Pubuiote 10 mpoygauuo. te tov ardhovbo 19omo:

1. ITegrotoéyte to [E][§ ][+« OLO0TEQOOTQOPA VIOl VO OTTOXTNOETE TEOOPOLOY) OTO UeEVOD
emhoyns. Kotomv meglotoéyte to meog v xatdAAnin xoatevfuvorn €¢mg 0Tou To
oVUPOAO YIoL TO eMOVUNTO TEOYQOUUO PNOLUOTOS OVAPOOPNVEL 1) EUPAVIOTEL OTNV
006v.

2. ITgote to > Yo vo emPEPOLDOETE TNV ROTAYDENON).

3. TTeguoteéyte to [ @ ][] yia va gubuioete to fdoog Tov TEOPiLOUL.

4. TIiéote To ) yi0 VoL 0QYLOETE TO TEOYQOULLOL.

oMo

- Na Ovudote 0Tl To ATOTEAECUA TV QUTOUOTMY TQOYQAUUATMV YPNOLUOTog eEQQTATAL
oITO TO OYNUO KOl TO UEYEDOG TOV TEOPIUOV TTOV OO LOLYELQEVTEL.

- Mnv tomobeteite mOTE TO TEOPLO aTTeVOelng ETAV® OTNV TAAXO PAONG YLl P1|OLUO,
Céotopa 1 artOPuEN. Na yoNOULOTTOLELTE TTAVTO £VO XOTAAANAO OXEVOC.

- AgVv TQETEL VO LOYELQEVETE OXANQA TQOPLUA 1] TQOPLUC UE UEYAAN TURVOTNTA
aTeVOELag YWOLS TEMTO VAL T ATTOYUYETE. ALOLPOQETIXA, EVM TA EEMTEQMA UEQEN O
EYOVV UOLYELQEVTEL, TAL ECMTEQLRA OV DL £Y0VV EETAYDOEL AROUO.

- 'Otav poyelpevete 1| LeOTAIVETE TQOPLUQ, TOETEL VA TO XKOAAVTTTETE VLA VO UMV
Eepabouv.

- 2t HECO TOV TEOYQAUUOTOS YPNOLUATOS 1] ATOYVENG, YUQLOTE 1] AVAXRATEYTE TO
TOOPLUO YLOL VO, EEACPAMOETE TNV OUOLOUOQEPT] RATAVOUT TNG OeQuoOTNTOG.
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Kodwog | Paynto / Aettovgyia Zyoho
LLOLYELQELATOS
& TOTTHOQV AOVOVIXT] 0OOVMAL, OTTMG OITO GOVTTEQ WALQKET
ouoyalo UETONUEVY TOGOTNTAL VEQOU %L QUELOY, Tr.y. 1 Aito ved ue 100 vo.

ovlL

Céotapa £Toung TiToog

H nitoa mov Oa Ceotdvete Polonetar otovg S°C megimov

0oUTTOL

200-250 ml ava pegida

PYNTO ROUUATL XOTOTOVAOU

Yo otiifog xoTdmovioy

0MO%ANQO0 YNTO ROTOTOVAO

YNTO PITOVTL XOTOTTOVAO

YNTO %QENG

YNTO GOVPAGHL

YN PeQida PaoLov

YNTo Podvo/ aovi

YNTO MOVRAVIZO

YNTO ROLOUTORL

XOT VIOYX®

TOOT

Tomobetote to Ppoynto mov Bar YnOei amevbeiag mavw oty oYdQO.
ZTo WECE TOV XQOVOU YNOLUATOS, €Va NYNTIRO ONUO 0O
vrevhupiCel va yvioete To gaynto. ) ovveyela, meote 10 {1y o
VO GUVEYIOETE TO TTQOYQULLLLLCL.

%OTOTOULO OTOV OTUO

%QENG 0TOV OTUO

0MO%ANQ0 YPAQL OTOV ATHO

YOQIOES OTOV OITUO

TomoBetiote TO TEOPLUO TOV BELETE VO PNOETE UE ATUO OE EVal
1EQUUUXO TLATO %O TOTOOETNHOTE TO OTO KEVIQO TNG TACXAS PAong
UECOL OTO (POVQVO UXQOKUUATMV.

¢ 18000~ 80608sEKE000

aVTONOTO CEoTapua

To @aynto mov Békete Tar Ceotdvete Poionetal otoug 5°C megimov.
XQnowomoote €vo xatdAAnho doyelo Tov elval OYEIUOUEVO VLo
X010 O€ (POVQVO UXQOXVUATMY 1] (oL TTLALOTIRY UEUPQAVY).

LOLQUEAADTL (PQAOVAOG

Svototrd: 500 yo. podovAes (UWTOQEITE VO XONOLULOTOWOETE %L

nOTEYUYUEVES), 250 vo. Cdyoon

1. TIMvte Tig godoules, oTQayYlETE TIg, CLPALQEDTE TAL ROTOAVLOL
now fahte Tig o éva Ynho yvdvo doyelo.

2. AvapiEte ™ Cayoen ue tig podovies, Palte ta o€ Eva YNAo
YUAMVO OXEVOG KOl XAAVYTE TO OAEVOC.

3. TomobetoTe T0 0%EVOG 0TO (POVQVO UXQOXVUATWYV KO 0QYLOTE
T0 mEOYoauua. Metd amd 5 €ng 7 Aemtd, avauiEte xald To
OVOTOTIAG TOV OXEVOVC.

4. Mohg oloxhnombel 1o mEOYQAUU, AOELAOTE AUECOS T
uooueldda oe roAd Thupéva yvahvo Paldnio zat xhelote to
ue Prootd ramarie. Poovriote va tomobeToete To Paldnia
avamoda yio ta mowta 10 hemrtd. Katomv yuoiote ta %avovind
%O OLPYOTE TCL VOL XQUMDOOLYV.
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=] LOLQUEAGDC %EQUALOV

Svotatxd: 500 yo. xeQdota (LTOQELTE VO {ONOLUOTOLOETE KL
roeypuyueva), 250 yo. Tdyaon

1.

ITAUvTE TO REQAOLOL, ROYPTE TOL OTY UEOT X0l GPOLQETTE TC
%OUXOVTOLA.

AvaopiEte ™) Cayoon we Tig podovies, Palte ta o€ Eva YNAo
YUAMVO OXEVOG KOl XAAVPTE TO OREVOC.

TomofeTNoTE TO OREVOG GTO (POVQEVO WUXQOXVUATMV ROL CLQYIOTE
10 TEOYQaUUe. MeTd amd 5 éwg 7 Aemtd, avouiEte xald To
OVOTOTIXA TOV OXEVOVC.

Mohig ohoxhnowOel To TEOYQAUUD, AOELLOTE AUECWS T
uaouerdda oe nald mhupéva yuahwvo faldnia zow xAetote to
ue Potd ramare. Poovriote va TomobeTnoete To Paldnia
avamoda yio tor memta 10 hemtd. Katomy yuiote ta xovovixd
%O OLPYOTE TCL VO, XQUMDGOLYV.

g %QEUCL KEQALOLOV

Svotanxd: 100 yo. fovtvgo 1 pagyaivy, 100 yo. uéi, 4 avyd, 500
¥0. TuQl x0Tt ue Mya Mmaed, 50 yo. owwyddit, 500 yo. xepdoia, 1
MT00 YUUd daudoxnvou, rkavéka, 1 xovtahd toayloy uéh, Aadt 1
MITOG YLOL TV (POQUOL YNOLUOTOS

1.

Xtvmote 10 foutugo xat to uéh (100 yo.) €mg dtov va. yivouv
%OEUMON. EeYWOLOTE TO QVYC, TEOCHEITE TOVG KQOROUG KOl
avouiEte. Katomy, ytumote 1o aomeddio £€0g 0Tou yivouy
OQUXTY) WOLQEYRA KOL TQOOOEOTE QYL T1) LWCLQEYHCL.

IMpoobéate apyd 300 yo. amd T0 ®OOUQLOUEVO REQUOLOL YWOILG
T vovxovtola. ITdgte wa @ooua Ynoipatog yio néwn (1,5
MTQO), ®OTAMANAY Y10 QOVQOVO WRQORVUATOV %Ol GLelTE
eLapod T0 e0mTEQRO TG UE adt 1) Mmog. Tepiote ) pogua
YNOULOTOG UE TO ULYUCL.

TomoBetNoTe T1) POQUA YNOIATOS OTO (POVQEVO WHQOXVUATMV
(unv ™V =oAPETE) ROl 0QYIOTE TO TQOYQOUUC.

Mohig ohoxhnowBel To mEOYQOAUWA, GPNOTE TN QOQUC
ymoipotog axiviy yio 10 Aemrd mowv fydhete ) neéua.
TomoBeTH0TE TAL VITOLOLTO, KEQAOLO, KOL TO YUUO OAUATHNVOU
o€ €va ®ATAMANO YNAO o%EVOC %Ol YONOLUOTOW0TE €val WiEeQ
YL0L VoL TO TohToTtomoete. Katomy mepdote 1o (ypo oo Aemto
oovowtiol. TTpooféate vaveLa xaL TO VITOLOLTO UEAL ROTA

Poulnon. ZepPigete uali e ™ Leot neéua.

PuOuion tolhamhov TooyoouudTmy

ITowv amd TN AettovEyio, UToQEiTe VoL QUOUICETE TO (POVQVO ULXQOXVUATWV YLO TNV EXTELEOT)
€MC 3 OUVEYOUEVV TTQOYQOUUUATWYV, TT.). TOMTO T AELTOVQYIO WXQORUUATMY, 0TI OUVEYELD
T AELTOVQYLA RUUATOV QOTOS KoL UETA EQVA T1) AELTOVQYIOL WXQOXVUATWV TTQOXEUEVOD VO,
eEaopalMoTel OTL TO TEOQLUO Oa eEanohovbel va eival extebeluévo og TEOoHeT OeouoTnTaL.
H Aertovgyio ToMaTAmVY TQOYQAUUAT®Y OEV LOYVEL LOVO YLOL TLG AELTOVQYIES WUHQOKVUATMOV
ROL XVUATOV QOTOS, GALA WITOQEL VO Y ONOLULOTOLNOEL UE OTOLOONTOTE TQOYQUULUOL

oVVOUOOUOV.

[Mopaderyna: XNnon TemMTo TS AELTOVQYLOS WXQOXVUATMYV AL OTY) CUVEYELX TNG

AELTOVQYIOG RUUATWV POTOGC.

1. TTpoyoauuatiote Tn Aertovoyia wrgorvudtov (xwoic va méoete to <2 ). H 006vn
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euqoviter 18 .
2. [Tpoypauuatiote T AeLTovQylo *UUATOVY PmTOgS (YWls va miéoete 1o <1»). H 000vn
eupaviler [2s .
3. IIeote to > . Ztnv 000vn HBa eppaviotovv To. CVUUPOAA YLOL TAL LOVA TTQOYQAUUALTO.
‘Eva ynmtino onua vrodenvieL OTL TO TQOYQAUUO €)XEL OLOXANQWOEL.

Zvufouvin: Avutn 1 AetTovQyio UvnuNg etvar LLOLTEQO YONOLUT OTOV YQTOLULOTTOLELTE TAL
UWXQOXVUATO YLOL VO LOLYELQEWPETE TQOPLUO O€ LOLPOQETIXES QUOULOELS
LoyVos. Evo agyund éxete emdéEel o vipmAoteer QUOULON Loy VoG, WToQEiTe
VOL TN UELDOETE O€ €VOL ETAXOAOVO0 OTAALO YLl VO OLOITQT|OETE TOL TQOPLUOL
Ceotd %o yior Vo EEAOPAALTETE TV OUOLOUOQPT ®OTOVOUT TG OgoudTnTOg
OTOV TO TQOPLUO ELVAL OYEOOV ETOLUO.

Vot 0CQALELOS YIOL TOLOLA:

AvT0 TO CVOTNUA OLOPALELAS EWTOOLLEL TOL TOLOLA VO YQNOLUOTOLOVY T1] CUOXEVY Y WOILS
emtipheym.

I vo evegyomomoete 1o unyoviouod aogakrewag, meote to STOP ya 3 devteporenta. To
ovupPoro B eupavitetar oty 006vY.

I vo 0teveQyomToLoeTe TO UNyavioud ao@dielag, méote Sava to STOP yia 3
devtegolemta. To ovupforo & amo v oHov.

Inueiwon: Av ouvoavinoeTe TQOPANUATA XATA TNV EVEQYOTOLNOGN TNG OCVOXEVNG,
Peparmbeite OTL OeV ElVOL EVEQYOTONUEVO TO CVOTNUO OLOPAAELOS.

Tvufoviés yio TV AoYvEn TgoPiumv

‘Otav BeheTe Vo ATOYVEETE RATTOLO TQOPLUO, TTQETEL VO TO PYAAETE OITO T CUOAEVAOLA TOV,
VO TO TOTTOOETNOETE O€ HOUTAAMNAO TTLATO %Al VO TOTOOETIOETE TO TUATO ETAVW OTNV TAAKOL
Baong.

Iowouo/avaxareua

[Toémer va yuploeTe 1 VO AVORATEPETE OYEOOV OLOL TOL €101 TQOPIUMV UL POQG RATA TN
dradraoio amoPpvEng. BePawwbeite vo duoymQloeTe TO ROUUATLO. TQOPLUMYV TOV ELVAL
rOANUEVA POl %O VO TOL TOTTOOETI|OETE €% VEOU.

Muxpotepes uepides

OL rQOTEQES UEQLOES ALTTOYVYOVTOL TTLO OUOLOUOQPOL RO TTLO YO YOQO OLTTO TLS TTLO UEYAAES
uepideg. OmOTE, AV TTQORELTAL VO ATTOYPVEETE £VO TQOPLUO OF (POVQVO WHQORVUATMV, ELVOL
RAAMVTEQA VAL TO ETOLUAOETE OF (UKQOTEQES UEQIOES TTQLV TO ROTAUYVEETE.

Xoovog adpaveiag

Eivau emiong onuavtivd vo uecohafel €vag oVVTORog YQOVOS AOQAVELAS TOV TQOPLLOU UETA
™V atOPuEn, emeldr) ovveyilel 1 dradooior amoPuENg. O TAQAXAT® TUVOUXOS EUPOVICEL
TOVG XQOVOUG adQAVELNS Yia dLaoeTird €ldN Toopiumv. Ta TeoPLuo TEETEL VO
RATAVOADVOVTIOL UECO O€ OUVTOUO YQOVIXO OLAOTNUO UETA TNV ATTOYVEY. Agv cuUVIOTATOL
VoL POYETE TO TOOPLUO OEVTEQN (POQCL.

O mivaxrag avtog TOQEYEL aVaQOQd UOVO %OTA TEOTEYYLoT. OL xoovoL ®at To fAaQn Tov
TOQATIOEVTAL WITOQEL VO OLALPEQOLV.
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Xoovor amoypvéng (o€ 20% 10006 UiQoxvUATOV) YLa xQEAS XL TOVAEQUXA:

Eidog Ttoopipov PUOwon y00vou wungoxuudtwy XQ0Ovos adQdveLag
PYnto Podivo 9-12 hemwtd / 500 vo. 10-15 hemtd
urtoLloha Podivov 5-8 hemta / 500 yo. 5-10 hemta
—RUUOG 6-10 Aemrtd / 500 vo. 5-10 hemtd
YNTO YOLOLVO 9-14 herra / 500 yo. 10-15 Aemta
AETTES (PETES YOLOLVOU 6-10 hemtd / 500 vo. 5-10 Aemtd
TOROAKLOL 7-10 hestd / 500 yo. 5-10 Aemtd
AWAS YOLQLYOU 7-10 hezrtd / 500 yo. 5-10 Aemta
YNTo apvi 9-12 hemrtd / 500 vo. 10-15 Aemtad
MOUOG 0LQVLOV 8-12 hemta / 500 yo. 10-15 Aemta
AETTES (PETES ALQVLOU 6-10 Aemrtd / 500 vo. 5-10 hemtd
TTOVAEQLRAL
yohortovho (ohdxAngn) 7-12 hemtd / 500 yo. 20-30 Aemtdl
ROUUATILOL 8-12 hemrtd / 500 vo. 10-15 hemtd
20TOTOVAO (0AOXANQO) 6-10 Aesra / 500 yo. 10-15 Aemtd
ROUUATLOL 6-9 Aemrtd / 500 yo. 10-15 Aemtd
TATTLOL 9-12 Aemra / 500 yo. 10-15 Aemta

Xoovor amoypvéng (oe 20% 1oyvog uxooxvudtwv) yia pagia xol 0arlacowd:

Waolo no PUOwon yoovou Xpovog XelLonog

Oalaoovd UWHQOXUUATWYV 00QAVELOG

oAOXANQQ YAl 4-6 hemta. / 500 yo. 5 hemta T'volote To YaoL 0T HEon g
dradmaoiag aToPuEne.

oo 6-10 hemtta / 500 yo. 2-3 hemta EeYwQLOTE TO ROUUATLO. OGO TO
duVaTO O GVVTOUQ.

YloEg 5-8 hegrtd. / 500 vyo. 2-3 hemtdl EeYWOILOTE TO. XOUUATIOL OO0 TO
duvaTO O GVVTOUO.

Levixn @oovtido zon xa0aionog

ITowv mpoPeite otov ®abaoLoud TG oVoREVTS, PePatwbeite OTL €xeTe PYAAEL TO LG TOV
NAEXTOHOV RAA®OLOV 0Ttd TNV TTEIEA RO OTL 1] CUOKEVY] £)EL KQUMOEL EVIEAMG.

Mnv xaBopilete T ovorev) ue vepod. PQOVTILETE VO UNV TEQAOEL ROULO TOCOTNTO
VEQOU, OUTE 1] TTAQOULXQY], OTIS EYROTES TNG EEAEQMONG OTO E0MTEQLXO 1 TO EEMTEQLRO
™G LoVAdOg. M1 X 0NOLULOTTOLELTE XOULOL CVOXEVT] OTUOV YO TO ®OOAQLOUCL.

OL eomTeQInEG emupaveLleg mEemeL va xo0aoilfovtal ToA ®ald UeETA oo ®a0e nURAO
xonons. To eomteQnd TNG TOQTOS, 1 OPEAYLON THG TOQTAS XOOWS Rl TO TAALOLO TNG
moémeL mAavTo va dtatnoouvvtal xobapd. ITgémer va 0TEYVOVETE TUYXOV VEQO OTLG
E0MTEQINES ETMUPAVELES LE EVOL OTEYVO TTAVL.

M1TOoQELTE VO GROVTTIOETE OAY TN CUOKREVT] UE EVA EAAPQT POEYUEVO TTOVL XWEIS YK VOUdL
2Ol EVOL OTTOAO OLXLAXO ATTOQEUITOVTIXO. Befoawwbeite vo unv eLoymEnoeL vyQaoio. oTa,
ovolynoto eE0eQLopon. ZXOUTTLOTE TTOA) KA.

Mn yonoipomoteite SLoPOWTIRESG OVOLES 1) O%ANQA amoQQUITAVTILXRG. Emiong, un
YOMNOLWOTTOLEITE TOL TTQOIOVTO, O€ OTTQEL TOV OLATIOEVTOL OTO EUITOQLO Yo TOV ®OO0QLOUO
TV ovuPativmv govevmyv. ITagouolws, un xoNOWOTTOLELTE LETAMMKA EVOTIQOLOL YLOL VO
rabogloete TV mogta. 'Etot, dev moorahoUvTol YOATOOUVIES OTNV ETLPAVELOD ROl TULd,
0TO YVOML.
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® Mmoogeite va xobagilete ) oydoa ®oL To dloxo CVAAOYY S oTAYOVOV we CEOTO
OQTTOVVOVEQO.

® T vo ®000loeTe TO OOYELD VEQOU %Ol VO APOLQECETE TO. AAATA, YEUWOTE TO Ue CeoTo
dudAvpo veou rat EWOLOV xoL agnoTe vo taélOel AMyog xo0vog yio vo dodoetl. Katomyv
00eLaoTe To dLdlvua row EETAVVETE TO ®AAA e o000 VEQO.

Teyvirég mEodLayQOpEs

EEwrtegurég diaotdoels: 310 yhot. (Y) x 565 yhot. (IT) x 406 yhot. (B)
Eowmtepunég dLootdoelg

- Amoortaon mave oo Ty TAhaxa Paong 200 yhot.

Bdipog ovoneunc: megimov 19 wmhd
Taon hertovoyiag: 230V~ 50 Hz
ZUVOAO ROTOVAAMONG QEVUATOGS:

- ®OUATA PWTOG: 850 W

- WXQOXVUOLTOL 1400 W

- oTuoG: 1250 W
Mugoxvuata: 180 W €mwg 900 W
AwaBeon

OL Tohaeg M YOAOOUEVES CUOKEVES TTQETEL VO OYQNOTEVOVTOL UE TNV CLPAIQEDT] TOV
NAEXTOHOU nahWOLOV. AV Oev €loTe PEROLLOL YLa TOUG TEOTOVS OVOXVRAMONG OTNV
= TEQLOYN] OAG, TOQUXRALOVUE QWTIOTE TO ALOUOOLO TUNUAL THS TOTUXNG CLUTOALOIXNONG.

Eyyinon

To mEOIOV avTO €YEL eYYUNOT YO Uict TTEQLOOO OVO ETMV GO TNV NUEQOUN VI AYOQAS YL
EAATTOUATA OTO VMXA ROL TNV XOTO.O%EVT TOV. H £yyUnon toyveL av xal udvo ov 1 ouoxeun
¥ONOLWOTOLNOEL CVUPOVO UE TIG 0ONYIES XONOEWS KOl EPOCOV JEV €YEL TQOTOTOLNOEL M
ETLOREVAOTEL ATTO UT) ELOLKEVUEVOL ATOUOL 1] OEV EYEL RATAOTQUPEL EEALTIOG HAXNG XONONG.

H eyyimon avtn dev nalivmter puowrés pOoES ovTe Ta VOQOVOTA LEQT) TNG CUOXELVT|S.
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() MUKpOBOJIHOBAY ME€Yb

YBaxkaeMblil NOKYNATEb!

IIpexnae yeM MPUCTYNUTh K BKCIJIyaTalluM MUKPOBOJHOBOW Me4YM, BHUMATEJIbHO
MNpoYUTaiTe JaHHOE PYKOBOACTBO U AEPXUTE €ro moja pyKoi, TaK Kak OHO
MOHAAO0UTCS BaM B OyaylieM. OTOT MpuOOpP MOTYT MCHOJb30BaTh TOJBKO T€ JIMIIA,
KOTOpPbIE O3HAKOMMJIUCH C TAHHBIM PYKOBOACTBOM.

YcTrpoucTBO

1. 3amku aBeplbl 7. IlaporeHepaTop

2. CMOTpoOBO€ OKHO 8. TlommonH

3. OcHoBaHue 9. Kanan nng coopa Boabl

4. PeuieTka-rpuib 10. EMKoOCTB IJ19 BOOBI

5. [TlaHenb ynpaBieHUs 11. ITormiaBKOBBINA JaTYUK

6. HarpeBaTebHBIN 371€MEHT 12. KpbIlka eMKOCTH [IJIsI BOIbI
YcTraHoBKA

® MUuUKpOBOJHOBAS MEYb IOJKHA 00S3aTebHO CTOSTh HAa POBHOWM, YCTOWYMBOW M
TEIUIOCTOMKOM moBepXxHOCTU. KpomMe TOro, oHa moJikHa OBITH 3alllMIIEHa OT
BO3JIEUCTBUS JIIOOOr0 UCTOYHMKA TEIUia WKW OT MOBBIIIEHHON BJIAXKHOCTHU.

® He ucnonn3yiite nprubOp BHE MOMEIIEHUS.

® HeobOxonumo Bcerma obecreyuMBaTh JOCTaTOYHYIO BeHTWasHuoo. He kimaaute Ha
npudoOp HUKAKMUX IPEIMETOB; CJIECAUTE 3a T€M, YTOObI MpUOOp HAXOAMJICS Ha
CJIEIYIOIIEM MUHUMAJIbHOM YIAJE€HUX OT CTEHBI WM OT JIIOOOrO APYroro IpeaMeTa:

cOOKY: Ha 5 cM;
C3aIu: Ha 10 cM;
CBEpXY: Ha 20 cM.

He ciaeayer cHEMATh HOXKH, NPHKpPEIUICHHbIE K HHJXKHEH YacTy npuoopa.

He cnenyer ycTtaHaBiMBaTh MMKPOBOJHOBYIO Ie4Yb B IIKady; Kpome TOro, Ipu
yCTaHOBKE Mpubopa caeauTe 3a TeM, YTOObl OH HE HAXOAMJICS IPSMO IO IKagom
WIN NOJ JIIOOBIM IPYTUM MOXOXUM MPEAMETOM.

Bxirouenue B CeTh

Bxawouyate mpubop HYXHO TOJBKO B 3a3eMJICHHYIO PO3€TKY, YCTAaHOBJICHHYIO B
COOTBETCTBUM C AEHCTBYIOIIMMU HOpMaMM. YOeauTeCh, UYTO HaNpsKEHUE MUTaHUS
COOTBETCTBYET 3HAUCHMIO HAIpsIXeHMsI, yKazaHHOMY Ha Tabiuuke. I[Ipubdop
COOTBETCTBYET BCeM 00s13aTeibHBIM AupekTuBaM EBpomneiickoro Coro3a 0 MapKUpPOBKE.
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Ilepen nmepBbiM BKJIIOYEHHEM NEYH

® VYjanuTe HapyXHble U BHYTPEHHHE YIMAaKOBOYHbIE MaTepuabl. Bce 2T mMarepuab
MPUTOAHBI JIS1 YTUIU3ALUU.

® [lonHOCTHIO CHMMHUTE 3alIUTHYIO TMJIEHKY C YYaCTKOB IOBEPXHOCTHU U3
Hep>KaBEIOLIEH CTaU.

® Ilocie pacmakoBKM, M KaxXOblil pa3 Iepel IMOAKIIOYEHHEM B CeTh, TIIATEIbHO
MpoBepbTE MPUOOP M ILIHYp NMUTAHUS HA HaJIUM4YME MPU3HAKOB MOBPEXKICHUSI.
Yo6enutech Takxke, 4TO ABepla (BMECTe CO CMOTPOBBIM OKHOM U 3aMKaMH) He
MOBpeXJIeHa, HE MepeKOolleHa M IJIOTHO 3aKpbIBaeTCs. DTO BaXHO MIJIs
MpeIoTBpallleHUs] YTeUKM MUKPOBOJIHOBOI 3HEpruu Ipu padote npuodopa. Ilo stoit
XKe TIpUYMHE CeAyeT TakXKe TIIATeJIbHO OCMOTPETh BEeCh KOPIYC M BHYTPEHHIOIO
MTOBEPXHOCTh MEYH.

IIpu 1000M MOBpPEXACHNM JJIEKTPONPHOOPA €ro Hejlb3s MCNOJb30BATH 10
TeX MOp, MOKA OH He OyJAeT OTPEMOHTHPOBAH KBAAM(DHUIHMPOBAHHBIM
CHENHATMCTOM.

® He cHMMaliTe 3alIMTHYIO TJICHKY, MOKPBHIBAIOIIYI0 BHYTPEHHIOI ITOBEPXHOCTH
JIBEPLbI, a TAKXKE PE3UHOBBIE 3aIVIYIIKU C PELICTKU-TPUJIb.

@ Ilepen mepBBIM MPUMEHEHUEM II€UM, Pa30TpeiiTe MPUOOP B CBETOBOJIHOBOM pPEXMMeE
(He aKTMBUPYST MUKPOBOJHOBYIO (DYHKIIMIO) IIPUMEPHO B TE€UEHUE 5 MHUHYT. ITO
MO3BOJUT M30aBUTHLCSI OT 3allaxa, KOTOPHIM OOBIYHO MMEET MECTO IIpU MepBOM
BKJIIOUeHMU TIprbopa. MlHOrma mosiBisieTcsl JIETKW ObIM; 3TO BIOJHE HOPMAaJbHO,
OJIHAKO CJIEAYET MPEAYCMOTPETh JOCTATOYHYIO BEHTUJISILIMIO.

Ipumeuanne. He BKIIouyajiite mpuoop, moka He yoeauTech, YTO NUIIA, KOTOPYIO
Bbl XOJAHTE Pa30orpetrh WiM NPHUrOTOBHTh, HAXOJAHTCA B mMeYH. BxiioueHue
MTOPOXKHEN TTeYN MOXKET MPUBECTH K €€ TTOBPEXKICHUIO.

Baxnbie npuMeYaHua

® Ilpu paszorpeBaHUM XUAKOCTEHH B MUKPOBOJHOBON MeYU XUAKOCTb MOXKET
HarpeThbCcs BbILIE TeMMOepaTypbl KUIleHUs 0€3 BUAMMBIX HNPU3HAKOB KUIICHUS
(ry3bipbKOB 1 T.4.). IToaToMy oOpaluaTbcsi ¢ MOCYO0OM clieayeT O4eHb OCTOPOXHO,
HaIpuMep, Mpu e U3BJICYEHUU U3 MEUU.

Hanmuue TemmocToiikoil CTEKISTHHOM IMaJIOYKHA B MOCYAE BO BpeMsl HarpeBa MOXET
NpeJOTBPAaTUTh TIEPETPEB.

® He pazorpeBaiiTe B MUKPOBOJHOBOI Il€4d Sillla B CKOpJIyNe WX LeJble sila,
CBapeHHbIe BKPYTYIO, TaK KaK OHU MOTYT B30PBAThCs daxe IIOCJEe TOro, Kak
MpoLIECC pa3orpeBa 3aKOHYUTCS.

@ IIpeaympexaenme. Ype3BbluailHO OIMacHO pa3orpeBaTb B MUKPOBOJHOBOIM MEYM
KMAKOCTU WU ApYTrue TUILIEBbIE TMPOAYKTHI B 3aKPBITOM YIIaKOBKE, TaK KaK OHU
MOTYT B30PBaThCSI.

® CienyeT TiIATeJbHO pa3MellaTh WM BCTPSIXHYTh COACPKUMOE OYTbUIOYKU WJIU
MOCyabl C AETCKON MUILEH sl oOecredeHUs] paBHOMEPHOIO pachpenceHusl Teruia.
Bceraa nposepsiiTe TeMneparypy NMi| nepea KOpMJIeHHEM pedeHKa.

® Ilpu pasorpeBaHMM WJIM NPUTOTOBJICHUU IUIIM B IOCYJIe M3 TaKUX TOPHOUYUX
MaTepuajoB, KaK Oymara WJIM IUlacTMacca, WIM 3aBEepPHYTOl B TaKue MaTepHabl,
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CYIIECTBYET OMAaCHOCTb MX BOCIUIaMeHeHMs1. KpoMe TOro, CAMIIKOM IJIATEIbHAasI
00paboTKa MOXKET BBI3BaTh BBICYIIMBAaHWE WM BOCIUIaMeHeHUe nuiu. Kupsl u
Macjla TakKxXe SBJSIOTCS BOoCIJlaMeHseMbIMU. [1o3ToMy mpu sKChjayaTalluud He
cJielyeT OCTaBJsITh Mpubop 6e3 nmpucMoTpa. M, KoOHEYHO Xe, He CleAyeT HarpeBarTb
TaKkue JIErKO BOCILJIAaMEHSIEMbIE XXUAKOCTU, KaK KPEIKue CIUPTHbIC HAITUTKU.

[Tpu BocrmaMeHeHUM MPOAYKTOB, OCTAaBbTE ABEPILY 3aKPBITOM, YTOOBI COMTH ILIAMSI.
HemenneHHO BBIKJIIOUUTE TIPUOOP M BbIHBTE BUJIKY U3 PO3ETKU.

YT00BI HE 00KEUYbCS MPU BRIHUMAHUM MPOAYKTOB U3 IeUM, MOJIb3YHTEeCh KYXOHHOI
MPUXBAaTKOM, TaK KaK KyXOHHasl yTBapb M MOCYyJa HarpeBalOTCsl HE TOJILKO IIpU
paboTe B CBETOBOJHOBOM pexXKMe, HO U IIpU padboTe B pexxume CBY.

KyxoHHble TepMoMeTpbl (Hampumep, TakKue, KOTOpPbIe MCIIOJb3YIOTCS B AYyXOBKax
OOBIYHOTO TUIIA) HE MpPeaHa3HAUYEHbI IIs1 MPUMEHEHUSI B MUKPOBOJIHOBOI IEYU.

BaxHble YKa3aHHiA N0 0€30NACHOCTH

Baumanue! HekoTopbie BHAbI NUIIHA MOIYT MMETh TEHIACHHHIO K
BOCILUIAMEHEHMIO, MOITOMY HH NP KAKHX OOCTOATEJHCTBAX HE OCTABJANTE
BKJIIOYECHHbI MPHOOP 0€3 MpPHCMOTPA NPH HCHOJIb30BAHNH NMEYH B pexXnMe
CBY, cBETOBOJIHOBOM HJIM KOMOHHMPOBAHHOM.

MuKpoBOJIHOBAsI MeYyb MpelHa3HauYeHa WCKIIOYUTEIbHO IJIS pa3MOpakMBaHUS,
pazorpeBaHus W MPUTOTOBJICHUST MUIIU. M3roToBUTEIb HE HECET OTBETCTBEHHOCTH
3a MOBpPEXJCHME, BbI3BAHHOE HEMPABUJIbHOMU 3KCIUTyaTallMEW WM HEBBINIOJHEHUEM
3TUX YKa3aHUMU.

DTOT NMpubOp HE MpeaHa3HauyeH A8 MCIOJb30BaHMUS 0€3 MpUCMOTpa JUlLlAaMU
(BKJtOYasg AeTell) C OrpaHUYEHHBIMU (PU3UYECKUMMU, CEHCOPHBIMU WJIU
YMCTBEHHBIMUM CIIOCOOHOCTSIMM, a TakKxKe JIMLAMHU, He 00JIaJalolMMU JOCTaTOYHbBIM
OIBITOM W YMEHMEM, IOKa JIMLIO, OTBEYalollee 3a UX 0e30MacCHOCTh, HE OOYYUT MX
00pallleHUIO C TAHHBIM MTPUOOPOM.

He ocrapnsiite neteit 6e3 mprucMoTpa, 4YToObl OHU HE HadajJud Urpath ¢ MpUOOPOM.
Ipexynpexnenne. He paspemaiite AeTIM MOJb30BaTbCSI MUKPOBOJHOBOM MEYbIO
0e3 mpucMoTpa, MoKa Bbl UM HE€ pa3bsICHUTE B JOXOJUMBON M SICHOU MaHepe
npaBuia 0€30MaCHOr0 MPUMEHEHUSI MUKPOBOJIHOBOM IT€UM, a TakKXKe BCIO CTENEHb
OTACHOCTU, KOTOPOW OHU MOTYT ce0S MOABEPTrHYTh MPU HEHAIJEXAlleM
WCMOJb30BAHUM T€YM WMJIM NPU HECOOJIOIEHUU MOJIOKEHUW HacTosIleH
WHCTPYKLIMM.

Buumanue! [Ipu pabore B KOMOMHMPOBAHHOM pEeXMME B I€UYM BO3HUKAET
BbICOKAsl TeMmmeparypa, MO3TOMY JAE€TH MOTYT IOJIb30BAaThbCAd MaHHBIM IPUOOpPOM
TOJIBKO MOJ BHUMAaTEJbHBIM IIPUCMOTPOM B3POCIBIX.

He npukacaiitecb K eMKOCTH [JII BOAbI MaporeHepaTopa BO BpeMsl UCHOJIb30BAHUS
npudopa.

Ipeaynpexaenune! [Ipu pabore ocHoBaHMe NpUOOpa CUIBHO HarpeBaeTcs U
OCTaeTCs TOpsSIYMM €lll€ B TEYEHHWE HEKOTOPOrO BPEMEHM MOCJE €r0 BBIKJIIOUEHUS.
He npukacaiiTech K OCHOBAaHUIO: MOXHO MOJYYUTh OXOT.

Eciu BO BpeMsl BBINOJHEHUS LIMKJIAa TOTOBKM TOTPEOYETCS MOIOJHUTH €MKOCTb
IJIs1 BOABI, TO Mepel 3THUM HYXHO OCTAHOBUTb BBLIMOJHEHUE MPOTPaAMMBbI.
Bo0306HOBUTE BBINMOJHEHNE MPOrPaMMBbI I1OCJIE TTOMOJHEHUS €MKOCTH.

Bceraa BbIKII0YAlTE NPHOOP M BHIHAMANTE BUJIKY H3 PO3ETKH:

- mepea YMCTKOM,

166



- NpH 1000 HemoJaaAKe.

Ipeaynpexaenne. [Ipu pabore meyn ee BHELIHSISI MOBEPXHOCTb MOXET CUJIBHO
HarpeBaThcsi. KpoMe TOro, m3 BEeHTUJISAIMOHHBIX OTBEPCTUUH MOXET
BBIPBIBATLCS Tap: MOXKHO oOBaputrhea. Cleaure 3a TeM, YTOObI JAETH &
BCErJa HAXOAMJINCHh HA JOCTATOYHOM YAAJEHNM OT BKIIOYECHHOM MeYM.
Cneaute 3a TeM, 4TOObl NMPUOOpP MAM IIHYP MNUTAHUS HE KacajluCh TOPSUYUX
MOBEPXHOCTE WM MCTOUYHMKOB Tera. He gomyckaiiTe c¢BOOOJHOro MpPOBHCAHUS
IIHYypa MUTaHUSI, U IEPXKUTE €ro IoAajblie OT HarpeBarmolIUXCcs JyacTeit mpuoopa.
OueHb BaxXHO PEryJsIpHO M THIATEJbHO YUCTUTH MPUOOp M yAadsITh U3 HEro
OCTaTK{ TUIIM, WHAYe MOXKET MPOU30MTHU MPEeXICBPEMEHHBIN N3HOC HEOUMIIIEHHOM
MMOBEPXHOCTU M 3HAYUTEJIbHOE COKpallleHME Cpoka CayxXObl npubdopa. Kpome Toro,
HEBBITIOJIHEHNE 3TO PEKOMEHAALIMM MOXET OTPUIIATEIbHO CKa3aThbCs Ha KadyecTBe
paboThl MpUbOpa U Ha €ro 3KCIUIyaTallMOHHOM 0e30MacHOCTH.

MukpoBoIHOBasl Meyb MpeaHa3HauYeHa MCKJIIYUTEIbHO JJIsS JIOMAaIllHEeTro, a He IJis
KomMmepueckoro npuMmeHeHus:. (Kmacc B B coorBercTtBUM co cTtangaptoM EN
55011:1998+A1+A2)

Ipexynpexaenune. Jl100ast onepauusi 10 peMOHTY MUKPOBOJHOBOU Me4Yu WU 10
€e TeXHUUYECKOMY OOCIyXMBaHMIO, TpeOymoolass CHATUS 3alllMTHON KPBIIIKH,
npeaoXpaHsoUed OT MUKPOBOJIHOBOIO M3Jy4YeHMSI, MpPEACTaBIsIeT CEPbEe3HYIO
OMAaCHOCTh [JISI HeKBAJIU(UIIMPOBAHHOIO ITOJb30BATENsI. DTO KacaeTcsl TaKXKe
3aMEHbI CIIeLMaJIbHOIO IIHYpa MUTAHMUS U JaMIlbl ocBelieHusl. OTKPhIBaTh KOPITYC
mpubopa MOXET TOJHKO KBAIM(PUIIMPOBAHHBIN creuuanuct. [Ipu HeobxogmmocTu
pEMOHTa, MPOCUM HaIlpaBUTh NMPUOOP B OJMH M3 HAIIUX LEHTPOB CEPBUCHOTO
obcnyxuBaHus. Mx agpeca yka3aHbl B NMPUJIOXEHUU K PyKOBOACTBY IO
BKCILTyaTalu.

Oynuknua CBY (I'pynma II B coorBercrBMM co0 cranaaprom EN
55011:1998+A1+A2)

B mpubope reHepupyeTcsl 371€KTPOMAarHUTHAsI SHEPIuUsi, KOTOpasl BbI3bIBAET KOJcOaHUeE
MOJIeKY1 (I1aBHBIM 00pa30oM MOJIEKYJI BOJBI) B TUIIE, a 3aTEM M HarpeBaHUE ITUIIN.
I[TosToMy muIIa ¢ BBICOKMM COIEpXKaHUEM BOAbI HarpeBaeTcs OBICTpee, 4eM
OTHOCHUTEJIbHO cyxasl nmuia. Terio reHepupyeTcss B IHUlIe NMocTeneHHo. JIioObie
Mpuoopsl U Jt00asi Mocyaa HarpeBalTCs TOJBKO OMOCPEAOBAHHO, Yepe3 HarpeBaHue
T,

Bcerna npuMeHaiTe COOTBETCTBYIONIYI0O KYXOHHYIO

YyTBaph M MOCYAY

He xmaguTe muiny mpsiMO Ha OCHOBaHMWeE; BCErga MCIIOJb3YWUTE TapesKy WU
JIPYTYI0 €MKOCTb, IIPUTOJHYIO JJISI TOTOBKM B MUKPOBOJIHOBOM TEYH.

He cneayer momemiath B Ie4b MeTa/UIMUECKUE IPEIMETHI, TaK KaK MWKPOBOJHBI
OTpaXkaloTcsl OT METAJUIMYECKOW MOBEPXHOCTU M MOTYT HE IOCTUTHYTh COOCTBEHHO
MUIIA, KOTOPYIO HYXHO MPUTrOoTOBUTH. KpoMe Toro, HaxoxaeHue B Ie4u J0OOro
MeTaJlJla MOXET BbI3BaTh MCKPEHNUE, CIIOCOOHOE MOBPEAUTh IMPUOOD.

Kak mpaBuyio, He clienyeT NMPUMEHSITh METAUIMYEeCKUE CTOJOBbIE MPUOOPHI WU
MeTaJLINYeCKre eMKOCTU. B HEKOTOpPBIX yIaKOBOUHBIX MaTepuajax, MCIIOJb3yeMBbIX
JUIS TIMILEBBIX MPOAYKTOB, IO CJI0eM OyMaru HaxoauTcsl (hojibra Wad MpOBOJIOKA,
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MO3TOMY OHUM HE MPUTOIHBI IS MIPUMEHEHUSI B MUKPOBOJHOBOM TI€UM.

Ecnu npoaykT pekKoMeHAyeTcsl TOTOBUTh B aJIlOMMHUEBOM (pojbre, yoeaurech, UTO
Muila IJIOTHO 3aBepHyTa B (DOJBLY M YTO B YIIAKOBKE HET BO3MAYIIHBIX ITy3bIPEId.
Caneaute 3a TeM, YTOOBI MEXIY aJIOMMHUEBONM (POJIbroil 1 BHYTPEHHUMMU CTE€HKaMU
ey ObLIO HE MeHee 2,5 cMm.

Bcerna mposBepsiiTe, 4TO mocylaa WM Tapejka He JeKOPUPOBAHBI METAJIOM,
HamnpuMmep, 30J0TOM MOJOCOM MO Kpaw MJIU KpacKoW ¢ MeTaIM4eCKUMMU
yactuuamu. [locyma u3 xpycrajs ¢ comepXaHueM CBHUHIIA TOXe He roauTcs. Bcerma
MPOBEPSANTE, UTO y IMOCYIbl HET MOJBIX YacTeil (HampuMep, MOJbIX Py4YeK).
ITopuctbie MaTepuasbl, KOTOPble MOTYT BIMTBIBATh BOAY IMpPU YMCTKE, TakKXe HeE
npuronHbl. Ilocyna u3 miaacrmacesl “mMenaMyH” MOIVIOLIAET SHEPTUI0 U MO3TOMY He
TOIUTCS.

- Paoora B pexnme CBY

- IMocyna 13 TemIOCTOMKOroO cTekiaa Wiun (apdopa MOAXOAUT IJIs UCIOJb30BaAHUS
B MUKPOBOJIHOBOM JTYXOBKE.

- IlnacTMaccoBas mocyna MOXET MCIIOJb30BaThCsl TOJAbKO B TOM Cilyyae, €c/ii OHa
BbhIIepKUBaeT Temnepatypy ao +140 °C. Jlns cOpoca pgaBieHWus,
oOpasylouierocs mpu 00padoTKe MUILM, HYXKHO IPOKaJbIBaTh MAKEThl U T.II.
CneumanbHas nocyna aisi CBU-neueit mpoma€rcst B XO3CTBEHHBIX Mara3mHax.

- Bol mMoxkere mpoBepuUTbh, MPUTOAHA JIM AaHHas TOcyda IJIS MCIIOJIb30BaHUS B
MUMKPOBOJHOBOM Meyu. /Ijisi 3Toro moMecTuTe €e Ha OCHoBaHUe (0e3 Mullu) u
BKJIIOUMTE I1€Yb HAa MAaKCHUMaJbHbI HarpeB INpuOJu3uTeIbHO Ha 20 CEKYH/I.
CaymaiiTe 1 CMOTPUTE BHUMATEJILHO: MPU MOSBICHUU KAKMX-JIMOO 3BYKOB,
MOTPECKMBAHUS WJIM WCKPEHUS HEMEIJIECHHO BBIKJIIOUUTE Npudop. Takxke
BaxKHO IPOBEpsITh CTENEHb HarpeBa IOCYAbI: IMOCyda, NMpUToaHas s
KCIIOJIb30BaHUSI B MUKPOBOJIHOBOI Me4YM, HArpeBaeTCsl He3HAUYUTEIbHO.

- Pabora B CBETOBOIHOBOM peKHMe
- IIpu pabGoTe B CBETOBOJHOBOM pPEXHWME MOXHO IPUMEHSITH J100YIO
TEMJOCTOUKYIO TMOCYAY WJU €MKOCTb, MPUIOJHYIO AJS1 MCHOJb30BaHUS B
00buHbIX TIeuax. He monb3yiiTech mIacTMacCOBBIMU ITpuOOpamMu Ipu paboTe B
CBETOBOJTHOBOM DPEXUME.
- Ilpurorosasiemyo NMUILY MOXHO KJIACTh IIPSIMO Ha PEIIETKY, KOTOpas CKOJIb3UT
1o HarpassiiouM. [lon pelreTky mocraBbTe MOIIOH.

- Paoora B KoMOuHMpoBanHoM pexnMe CBY / cBeTOBOIHDbI

- Ilpu npumMeHeHMM KomMOMHUpoBaHHOro pexxuma CBY / cBeTOBOJIHBI (DYHKIIUU
CBY u cBeTOBOJH paboTaloT morepeMeHHOo. [103ToMy eMKOCTM WM Tapeaku
JNOJDKHBI OBITh MPUTOAHBI [JISI UCTOJb30BAHUS B MUKPOBOJHOBOW MEYu, a
TAKXKEe ObIThb TEIJIOCTOMKUMU. M3-32a OTHOCUTEBHO BBICOKMX TEMIIEPATYP HE
CJIEYET TOJb30BATHCS TJIACTMACCOBBIMU MPUOOpPaMU. DTa TeUb MOCTABIISIETCS C
peleTKoOu, cneuuajsbHO pa3pabOTaHHOW Ui MCHOJb30BAaHUS CO BCEMU
ONMCAHHBIMU (QYHKIUIMU. YOEAUTECh, YTO B €MKOCTU WJIM TapejKe He
MMEETCS METAJIMYECKUX YaCTeM.
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Kyxonnas mocyzaa MuxposoJHoBblii | CBeTOBOIHOBBI | KoMOMHHPOBAHHLINH
pexum PeXuM PexXuM
Tenocrolikast CTeKJISIHHAs Tocyfa na na na
Hereriocroiikasi cTek/IsIHHAsS MOCya HET HET HET
Tennocrolikast Kepamuyeckas rnocyaa na na na
KyxoHHast yrBapb, nmpurogHast st
ucnonb3oBanusg B CBY-neun na HET HET
Metajutnyeckue yarm HeT 12 HET
Metanyeckue MOJAHOCH WM PELIeTKH | HeT na na
[TognoHbt HET na na
AmoMmuHMeBast Gosbra i eMKOCTH U3
ATIOMUHKEBO# (Qoibru HeT na HET
IKCIIayaTanusa

Hcnoab30BaHue naporeHeparopa

ITepen ucnonb3oBaHMEM IaporeHepaTopa B IEPBbI pa3 HEOOXOAMMO TIIATEJIbHO
MIPOMBITh €MKOCTD JIJISI BOABI M €€ KPBIIIKY B TOpsTueil MBUILHOI BOJE.

IopaaoK MCNOAb30BAHMSA

OTKpoO¥iTe KPBIIIKY €eMKOCTH IS BOJBI.

CHUMUTE €MKOCTb.

HamonHuTe eMKOCTh OO OTMETKM MaKCHUMAaJIbHOTO YPOBHS (IMAX) YUCTOM CBExkKei
BOJIO# (HE MICITOJIb3YyIiTe MUHEPAILHYIO BOLY).

IpuMeyanne. YpoBeHb BOAbI JO/DKEH HAXOAUTHCS MEXIY OTMETKaMU mim 1 max.
Ecan ypoBeHb HMXKE OTMETKM MM, 3TO MOXET O3HAyaTh, YTO MM HEBO3MOXEH
3aIycK (PyHKIIMM TOTOBKM Ha Tapy WM YTO OYEHb CKOPO IMOTpeOyeTCs MOMOJTHUTH
€MKOCTh IS BoAbl. EciM ypoBeHb BOJbI MPEBLIIIAECT OTMETKY IMAX, CYIIECTBYET
OITAaCHOCTh MPOHMKHOBEHMS BOJBI BHYTPH ITCUM.

YcraHoBUTE KPBIIIKY €MKOCTHM OOpaTHO M YOeauTech, YTO OHa 3allleJIKHYJIach Ha
MeCTe.

BcraBbTe mTencenbHyo BUJIKY B PO3ETKY.

ITocTaBbTe TapesKy ¢ MUILEH IS TOTOBKU B LIEHTP OCHOBAHMUSI.

3akpoiiTe ABepLLy.

BriOepuTe HYXHYH HporpaMMmMy rOTOBKM Ha Ilapy Ha IaHEJU YIIpaBJIeHUS U
3aMyCTUTE TIPOTPAMMY.

BaxHbie npuMeYaHusa

Ipenynpexnenne! He oTkpbiBaliTe eMKOCTb IJs BOABI BO BpeMs IIpoliecca
TOTOBKHM.

Ecin ypoBeHb BOABI B €MKOCTHM OIyCKAaeTCs HUXXe MHUHUMajJabHOro (min),
MpOTrpaMMBbI TIpepbIBaeTCS aBTOMaTudecku. Pa3gaercst 3ByKOBOM CUTHaAl U HauMHaeT
MUTaTh CMMBOJ TOTOBKM Ha Iapy, HallOMMHas IMOJb30BaTEeII0 O HEOOXOOIMMOCTHU
MOMOJIHUTh YPOBEHb BOAbl. OIHAKO, HEOOXOAUMMO JaTh MPUOOPY OCTHITh B TEUCHUE
HEKOTOPOTO BPEMEHM, IPEXKIe YeM IOMOJHUTh €MKOCTb. CHUMUTE KPBILIKY C
eMKocTu. HamonHuTe eMKOCTh BOIOM M YCTAaHOBUTE KPBIIIKY HA MECTO, IOCJE Yero
BO300HOBUTE BBIMIOJHEHUE TTPOrpaMMbl.

Bo Bpems TOTOBKM Ha mapy M3 OTBEPCTHSI B BepXHE 4acTu MpuOOpa BHIXOAUT IIap.
ITociie oKOHYaHUS TOTOBKM BHYTPM NpuOOpa BcCe €le MOXET OCTaBaThCs
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HEKOTOpPOE KOJMYECTBO Tapa; KpoMe TOro, BOKPYT HIDKHE 4YacTW ABEPILIbI MOXKET
CKOIUTBLCS HEKOTOPOE KOJIMYECTBO ropsiueii BoAbl. B CBsI3M ¢ 3TU Ipu OTKpbIBAHUU
npubopa nocje NPUMMEHEHUs CleayeT COOMI0IaTh OCTOPOXKHOCTD.

— CBOEBpeMEHHO OIIOPOXHSNTE KaHaa IJisi coopa BOAbI, YTOOBI HE MOIYCTUTH €ro
MePEIOJTHEHMUSI.

YcTaHOBKA KaHAJA JJiS cOOpPa BOIBI

Ta TN\

Ilepen uncrnonb3oBaHueM (PYHKLMU TOTOBKM Ha Iapy HEOOXOAMMO YCTAaHOBUThb Ha

MpUOOP €MKOCTh IIJIsI BOABI U KaHAJ IIJis cOOpa BOIBL.

— Ecinm xaHan misg coopa Boabl (3) IMOJOH, €ro HYXKHO Cpasy K€ ONOpOXHUTh. s
3TOr0 Bbl MOXETe COOpaTh BOAY IPU MOMOIIM KyCKa CYyXOil TKAaHM WJIM CHSTh KaHall
U BbLIUTH Boay. UToObl CHSTH KaHaja, ABepua (1) mojaxHa OBITh IMOJHOCTbIO
OTKpbITa. HaxkMuTe OMHOBpEMEHHO 00€ KHOIMKM U OCTOPOXXHO CHUMUTE KaHall.

— YT0OBI YyCTAaHOBUTH KaHAJ Ha MECTO, ITOJHOCTBbIO OTKPOMTE ABEpIly, BCTaBbTE TPU
yCTAaHOBOYHBIX BhIcTyma (b) KaHajla B TPU COOTBETCTBYIOIIME MNPSIMOYTOJbHBIE
oTBepCcTUsl (a) B HMXKHEH 4YacTu Npubopa. DHEPruyHO HAXXKMUTE Ha KaHajl, YTOObI
OH 3alleJIKHYJICSI Ha MeCTe.
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YcranoBka KPbIINKH HA €MKOCTDb JIfl BOJbI

3
BcraBbTe KpbhllKy B coope (1) B eMKOCTh ISl Boabl (2). YOoeauTech, YTO BBICTYNBI ()
MpaBWJILHO BOLLJIM B 00KOBYIO 4yacTh (b) emkoctu. Eciy 3TOro He mpou3oiaeT, TO B
LeJIsIX 0€30MacHOCTU 3amyCK (PYHKIIMA FOTOBKM Ha IMapy OyneT HEBO3MOXEH, TaK Kak

13 HEIJIOTHO 3aKPbITO €MKOCTU MOXET BbIPBIBATLCS Map.
YTOOBI CHSTH KPBIIIKY C €MKOCTH, HAXKMUTE 00€ KHOMKU (4) Ha BepXy KPbILIKHU.

IporpaMMupoBanne Npuoopa

— Ilpm HaxaTum moO0OI KHOIIKM YIpaBJCHUS IPaBUJIbHBIA BBOJA MOATBEPKIACTCS
rnojavyeil OAHOrO 3BYKOBOTO curHaja. [Ipu HenmpaBWJIBHOM WJIM HEIEHCTBUTEIHLHOM
BBOJI€ pa3faloTcs JBa 3ByKOBBIX CUTHAJIA.

— Jlyst Bcex mporpaMM MOXHO BbIOpaTh BpeMsi TOTOBKM A0 95 MuHyT. OgHako st
(byHKIIMY TOTOBKM Ha Mapy MakCMMaJIbHO€ BpeMsl TOTOBKU cocTaBisieT 30 MUHYT .

— IIporpammy MOXHO TIpepBaTh WK Iiepe3anycTuTh HaxatneM KHonku STOP.

IocaenoBaTebHOCTh ONepanmii

— [TlonmoxuTe muuly AJs pa3orpeBaHUsI B COOTBETCTBYIOLIYIO e€MKOCTh . IlocTaBbTe
€MKOCTbh Ha OCHOBAHUEC IICYMN.

- Korz[a I1ia HaxoauTcd B MI/IKpOBOJIHOBOﬁ IIe4yun, TO €€ CJICAYECT HAKPbITh, YTOOBI
MpeIOTBPAaTUTh €€ BbICyllIMBaHWEe. B MarazuHax KyXOHHOI yTBapu MOXHO KYIUTb
CIICHHMAJIbHBIC CTCKIIAHHBIC WMJIN INIACTMACCOBBLIC KPBIIIKK, IIPCAHA3HAYCHHDLIC IJIA
INPUMEHEHUA B MUKPOBOJJIHOBBIX IT€Yax.

- HpI/I TOTOBKE C HMCIIOJIB30BAHUEM KOM61/IHI/IpOBaHHOFO NJINn CBETOBOJHOBOTIO
pexXrMa He HakpbiBaiiTe muiny. Pelerka BcTaBiaseTrcss B Hampasiisiiomiue. /IBa
VIIOPHbIX BBLICTYIIA JOJI2KHBI OBITH 06paH_[eHbI K 3a)1Heﬁ CTCHKC KaMCPhbI. Hnma
KIagceTCda HCIIOCPCACTBCHHO Ha PCILUCTKY-TI'PUJIb. HpI/I MCITIOJIb30BAHMN PCIICTKU-
IpWIs BCErga YCTaHABIMBAMWTE IO/ HEE TMOJJIOH.

— 3akpoiiTe ABEply M YCTAHOBUTE HYXXHYIO IIpOrpaMmy.

— Bo BpeMs paboTbl BHYTPEHHSISI MOACBETKA OCTACTCSI BKIIOUEHHOM.

— Ecau oTkpweITh ABepily npu padoTe neuyr wind HaxaTb KHonky STOP (Hanpumep,
JJIsl TOTO, YTOOBLI MOMelIaTh MJU TMepeBEPHYTh IUILY AJsI PaBHOMEPHOTO ee
MporpeBa), BBHIMOJHEHUE (DYHKIMU TaliMepa WU NMPOrpaMMUPOBAHUS BPEMEHHO
IIpeKpamacTCd 1 aBTOMAaTU4YCCKHN BO300HOBIISIETCS IIpN 3aKpbITUM ABEPULI WINW IIPU
ITOBTOPHOM HaXaTUM KHOMKU <1 .
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— Jlnsa nmpekpallleH!sT BBITIOJHEHUST MPOorpaMMbl ABaxabl HaxkMute KHONKY STOP.

— Tlocne ucreyeHus: 3aJaHHOIO BPEMEHM pa3laeTcsl 3ByKOBOM CUTHAaJI, U BHYTPEHHEE
OCBellleHUEe MpuOOpa BBIKJIHOYAETCSI. 3BYKOBOM CUTHaJ IMOJAETCS C ABYXMUHYTHBIM
WHTEpPBAJIOM, MOKa ABeplla HEe OyaeT OTKpbITa WM HE OydeT HaxaTa KHOIIKa
STOP.

— OtkpoiiTe IBeplly U BBIHBTE MOCYIY C MUILIEH.

- JlailiTe mocyae ¢ MUIIEH MOCTOSITh B T€YEHME HECKOJbBKUX MUHYT I
PaBHOMEPHOTO pacnpeaeaeHus Teria 1o BceMy O00beMYy IUIIIN.

— OOBIYHO BpeMsI TOTOBKM 3aBUCUT OT HECKOJIbKHUX (DAKTOPOB:

- MUuKpoBOJHBI MPOHUKAIOT Yepe3 MOBEPXHOCTh NuINU. IToaToOMy roToBKa
KPYITHBIX KYCKOB TpeOyeT OOoJbIIero BpeMEHM, YeM TOTOBKa TaKOro ke obdbeMa
TaKO¥ 3Xe MNUINU, MOope3aHHOM Ha Mejkue Kycku. Iluiny Ha Tapenke HYKHO
pacrpeneynsiTb paBHOMEPHO.

- JInsg rapaHTUPOBAHHOTO YHMUTOXEHMS BCE€X MUKPOOOB MMINA OOJXKHA OBITh
MOJABEPrHyTa BO3JIEUCTBUIO BBICOKOW TeMIlepaTypbl B T€UEHHE JOCTATOYHOTO
BPEMEHU:

- OO61ee nmpaBuUJIO:

JUISE TOTOBKY ' /2 pEKOMEHIOBAHHOTO 00beMa IMULIY TpeOyeTcs ' /> BpeMeHMU;
JJIS IBYKpaTHOro o0beMa MUIIU, TTIOYTU B 2 pa3a 00Jibllie BpeMEHU.

YcTraHoBKa TaliMepa
Cpasy ke mocjie mojauyu Ha yCTpOMCTBO mMuUTaHus, aucruieil mokasbiBaeT 1:00. Bpems
Ha JUCILJIEE MOXHO YCTaHOBUTH B 12- miu B 24-yacoBoM ¢dopMmate. Ilpu BbImoJHEHUU
IIPOTrpPaMMBbl TEKYILIEE BPeMsI MOXHO BBICTABUTb, HaXaB KHOIKY = .
TaliMep HyXXHO BBICTaBJISITb MOCJE IEPBOro BKJIOUYEHMs Mpubopa, a TakkKe B clydae
c00s1, BEI3BAHHOI'O aBapUIHBIM TIpeKpallleHueM IoJayy MUTaHUS.
ITpuMep: HYXKHO YyCTaHOBUTHL BpeMs 15:25.
1. Haxxmute 2 B TeueHne 3 cekyH. Jlucruieii HaYMHAET MUTATh.
2. Haxxmute £, 4ToOBI BBIOpaTh 12- miam 24-dacoBoii (opMaT OTOOpakeHUS
BpPEMEHM Ha JUCILIEE.
3. [MoBopauuBaiite [E)][§ ][+« , moka He OymeT BBHICTABIEHO TMPABUILHOE BpeMs B
yacax (15).
4. Haxmure 2 .
5. IloBopauuBaiite [=][§][=+] , moka He GymeT BBHICTABIEHO IPABUJIbHOE BpPEMS B
MuHyTax (25).

6. Haxkmute = , 4TOOBI MOATBEPAUTH BBOA. JMCILIel ceituac mokasbiBaeT 15:25.

Oynxknua CBY
YToOBl 3amporpaMMHUpOBaTh MPUOOP IS MPUTOTOBJICHUS NUIIM, MEpeld 3aIlyCKOM
nporpaMMbl HYXHO BbIOpaTh mpaBuibHbili pexum (CBY), tTpebyeMmbie ycTaBKY

MOIIHOCTU W BpeMsl TOTOBKM. YCTaBKa MOILIHOCTM BbIOMpaeTcsi MHOTOKPATHBIM
HaXaTheM KHOIMKHU — .
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-~ YcTaBKH pexXuMa MOIHOCTH
% | Mommuocts | lloka3anne | Pexum
i aucIies
1x 900 Br 100 Bricokuii Harpes xunkocreii, TeruioBast 00paboTKa
2X 720 Br 80 [ToBbITIeHHBII PasMopaxuBaHue 1 HarpeB 3aMOPOKEHHOM TUILN
3x 540 Br 60 Cpennuii TemmoBast 06paboTKa HEXHOW MUIIU
4 x 360 Br 40 PasmopaxuBanue | PasmopaxmuBanue
5x 180 Br 20 Huszkuit Oyukimsa «TaiiMep 11 BapKy ST
6 X 0 Br 0

ITIpumep. HyxHo 3amporpamMmmupoBath ToTOBKY B pexume CBY Ha 5 mMuHyT nipu
540 BT - i1 MOIIIHOCTH.

1. Haxxmure 3 pasa KHOIKY : . Ha gucruiee nossisiercs Haanuch P-60.

2. Bpamaiite pyuky [Z][§][++] mo nosiBieHust Ha aucruiee Haamnucu 5:00.

3. Haxxmure kHomKy <I).

CBeToBOHOBAA (DyHKIMSA
CBETOBOJIHOBAsI TEXHOJOTUSI OCHOBAaHA HA KCIOJIb30BAHUM TEIJIOBOTO U3IYYEHUS AJISI
MPUTOTOBJIEHUSI MUIIM. DTa MporpamMma MpeaHa3HauyeHa IJisi TOTOBKM KOJ0acok,
KyCKOB (pujae, TOHKMX KYCKOB Msica M3 IpYrux 4yacteir u T.n. Ee MOXHO Takxke
WCIOJIb30BaTh ISl TPUTOTOBJICHUST TOPSTYMX COHABUYECH.
Bribepute HyXXHOE BpeMsl TOTOBKU. YCTaBKY MOIIHOCTHU [JIsi TPUJIUPOBAHUSI UBMEHUTh
Heb3sd. Tak Kak Mmocje JAOCTaTOYHOTO MOAPYMSIHUBAHUSI C OJHOW CTOPOHBI MSICO
HYXXHO TI€pEBEpPHYTh M BBIHYTb Cpasy ke Iocje MOAPYMSHMBAaHUS C O0EUX CTOPOH,
HEOOXOIMMO MOCTOSIHHO CJIEAUTh 3a MPOLIECCOM TOTOBKM.
[Tpumep. [IporpammupoBaHue BpeMeHU TOTOBKM Ha 30 MUHYT.
1. HaxxmMute KHOTIKY .34 ,/-=. Ha nucrniee nossisercs 0:00.
2. loBopauuBaiite pyuky [Z]§][+=+] A0 Tex mop, moka Ha AUCIUIEE HE IOSBUTCS
Hannuch 30:00.
3. Haxmure kHOnKy I .

CBY + cBeTOBOJHbDI

I[Ipu ucnonb3zoBaHuu 310l GyHKUMU, pexXuM CBY M cBETOBOJHOBOIW pexXum
AKTUBUPYIOTCS MOIMEPEMEHHO C PA3JMYHBIMM YCTaBKaMM BpemMeHu. Mcrnonb3oBaHue
KoMOrHMpoBaHHOU QyHKIIMM CBY + CBETOBOJIHBI COKpaIllaeT BPeMsI TOTOBKHM.

HaxaB nBa wiu Tpu pa3a KHOIIKY A=, MOXHO 3a1aTh CHAEAYIONIUE J1BE
BO3MOXHbIe KOMOMHUpOBaHHbIE QYyHKIMU. [locie BbIOOpa HYXXHOIO BPEMEHH,
MPOILIECC TOTOBKM 3aITyCKaeTCs MOCPEACTBOM HaxkaTusl KHONKU (1) .

Komounanus 1:

Ha ¢ynkuuio CBY mpuxomutcsa 30% npenBapuTelbHO 3aJaHHOTO BpeMEHM, a Ha
CBETOBOJTHOBYIO (DYHKIIMIO - ocTajbHble 70%.

DTa mporpamMma IMOAXOIUT IJIS IMPUTOTOBJICHUS PBIOBI M KapTodenass WA OIS
3areKaHusl MUIIKM MOCJe TTOCHIMaHUsI CyXapsIMU U TePThIM ChIPOM.

KomOunnanusa 2:

Ha ¢yukuuio CBY mpuxomutca 55% mnpenBapuTeabHO 3aJaHHOTO BpEeMEHM, a Ha
CBETOBOJIHOBYIO (PYHKIIMIO - OocTayibHbIE 45%.

DTa mporpaMmMa MOKeT KUCIT0JIb30BaThCs JIJIsl TIPUTOTOBJIEHUS MTUIIBI, OMJIETOB U T.[I.
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ITpumep. Bbl XxoTuTe 3amporpaMMupoBaTh KOMOMHALIMIO 2 HA 25 MUHYT.

1. HaxkxmuTe TpM pasa KHONKY - /+= . Ha nucruiee nosisnsiercs Co-2.

2. [MoBopauusaiite pyuky [2][@]=+< mo Tex mop, moka Ha AuCIUIEE HE MOABUTCS
Haanuch 25:00.

3. Haxxmute kHonky <I).

ToroBKa Ha mapy
@yHKIIMS TOTOBKM Ha Mapy MPUToAHa JJis MPUTOTOBICHUS PHIObI, OBOIIE U T. 1.
[Tpumep. IlporpammupoBaHre BpeMeHU FOTOBKM Ha 20 MUHYT.

1. Haxmute kHonky = . Ha mucrutee nosiBisiercs 0:00.

2. IloBopauuBaiite pyduky [Z]§ ][+« A0 Tex IOp, MOKa Ha AWCIUIEE HE IOSBUTCH
Haanuch 20:00.
3. Haxxmure xHOonky <0 .

[Tpumeuanue. CHrHAIH3ANMA HA3KOr0 YPOBHS BOIbI

Ecniun ypoBeHb BOABI OIyCKaeTcs HUXE MUHUMaJbHOro (mim), mpubop
OTKJIIOUaeTCsl aBToMaTudecku. A PazgaeTcss 3ByKOBOM cUTHaJI, a Ha AMCILIee
nosieasgercd Haanuch ‘DEDE—’.

[Tocie monosHeHUs1 YPOBHSI BOIBI CHOBAa HaXXMUTE KHOIMKY <[>, W BBINOJHEHUE
MIPOTpaMMBbI TTPOIOJIKUTCSI.

IIporpaMMbl ABTOMATHYECKOI rOTOBKH

JlaHHbBIE TIpOrpaMMbl aBTOMATHMYECKO TOTOBKM INMPUMEHSIOTCSI B TeX Ciydasix, Koraa
JJISE TOTOBKM WJIM JUISI pa30rpeBaHUs MUIIA HEe HYXHO BBOIWTH OCOOBIX YCTaBOK,
HampuMmep, MO0 MOIIHOCTM WJIM MO BPEeMEHHU TOTOBKU. DTa (DYHKUUS HMCIOJb3YET
IIpeABapUTEILHO 3aJaHHbIE YCTABKM, Ille TpeOyeTCsl TOJBKO BBECTH THII IMIIU, €€ BEC
i oobeM. UToOBI JOOMTHCS PAaBHOMEPHOTO IPOIEKAHWS WM MOAPYMSIHUBAHMWS,
HEOOXOAMMO IMOCTOSIHHO CJIEAUTh 3a IMHUIIEl BO BpeMs Ipoliecca FOTOBKU HUIHU
MMOAPYMSIHUBAHUS M €CIM HYXXHO, MEPUOAUUYECKU IIepeBOpauYnBaTh MUIy. 3amaiiTe 3Ty
MporpaMMy, BBITIOJTHUB CJEAYIONIEe ACHCTBUS:

1. TToBepuute [Z][@&][++] mpoTuB 4acoBoii CTpesKU, YTOOBLI MOJIYYUTh AOCTYI K
MEHIO BBIOOpPKHU. Ilocie 3TOro moBepHUTE KHOIKM B HYXXHOM HAIIpaBICHUM,
Moka He HAaYyHEeT MWUraTh WJM HE OTOOpasuTCs Ha AMCIUIEe CUMBOJ HYXHOM
MporpaMMbl TOTOBKHU.

2. Haxxmurte KHOMKY <[>, 4TOOBI MMOATBEPAUTH BBO/IL.

3. MoBepuute [Z][ ][], 4TOOBI BBECTH BeC MUIIM.

4. HaxxmMute KHONKY ¢I» , YTOOBI 3aIlyCTUTb IIPOTPAMMY.

I[Ipumevanus

OOpartuTe, moxanyiicra, BHUMaHUE Ha TO, YTO pe3yJbTaT MNpPOrpaMm
aBTOMATUYECKOIl TFOTOBKU 3aBUCUT OT (pOopMbl M pa3Mepa NpUroTaBIuBaeMo
TN,

Hukorga He kjaaguTe NMUINY NMPSIMO Ha OCHOBaAHME JIsl MPUTOTOBJICHUS,
pa3orpeBaHMs WM Pa3MOpPaXMWBaHMs; BCerga MCIIOJb3YMTE COOTBETCTBYIOIIYIO
MoCyy.

Hukorma He mnwiTaliTech TOTOBUTh TBEPAYIO MM IIJIOTHYIO nuUiny 0e3
MpeaBapuTEJIbHOI0 pa3MOpaKWBaHWUSI, B IMPOTUBHOM CJilyyae HapyxXHasl 4acTb
MUILIKY OYAET YK€ roToBa 10 pa3MOpakMBaHUSI €€ BHYTPEHHEI 4acTu.

YToOBI HE TOMYCTUTH BHICYIIMBAHMS IMUIIM BO BPeMsI TOTOBKHU WJIA Pa30rpeBaHUs,
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€€ HY>KHO HaKpPHhITh.
- Ilocne Toro xak mporpamMmma roTOBKM WJIM pa3MOpakKMBaHMsI OYyIEeT BBIMOJHEHA
HamoJIOBUHY, MEepPEeBEpHUTE UM MHepeMellaiiTe MUILY, YTOObl 0OECIEUYUTH

paBHOMEpHOE paclipeie/IeHre TeTla.

=

ol

batono /®yHK1MS TOTOBKK

IIpumevanue

[TonkopH

OObIuHAas YIIaKOBKa, KaK U3 CylepMapKeTa.

Pucosag kamra

OTMepeHHOEe KOJMYECTBO BOIBI U pyca, HampuMmep, | JTUTp BOIBI
n 100 r puca.

PazorpeBaHue MUIIIIbI

TeMnepatypa pa3zorpeBaeMoi MUIILBI 10JKHA ObITH 0Kosio 5°C

Cyn

[opmms 200-250 mn

Kapka Kycka IIbITUIeHKa

Kapka crefika 1bIIIeHKa

ZKapka 11eJ10ro 1bIrieHKa

)KapKa HOXKHM LbITIJIEHKA

Kapxka msca

ZKapka Ha BepTene

ZKapxa nopuuu pbiObl

ZKapxka roBsimvHbl / GapaHUHBI

ZKapka cocucok

Kapka KyKypy3bl

XoT-710T

Toct

ITonoxure nmuiy Aasl Xapky OpsSMO Ha peleTky-rpuib. Ilocre
WCTEYEHHUsI TIOJIOBUHBI BPEMEHU TPUIIMPOBAHMS 3BYKOBOM CUTHA
HallOMHUT BaM, YTO MUILY HYXHO mepeBepHYTb. Ilocie aToro
Haxmure 1% U1 TIPONOJIKEHNUS TTPOrPaMMBI.

LipimneHoK Ha mapy

Msico Ha mapy

Llenas prida Ha mapy

KpeBetku Ha nmapy

[Tonoxure muiny s TOTOBKM Ha Iapy Ha KepaMUYECKYIO
TapelKy W IOMECTUTE e¢ B LICHTP OCHOBAHUS MHUKPOBOIHOBOIA
ey,

¢ (6000<008005ErEA00 @2

ABTOMaTMYECKWii pa3orpes

TemrepaTypa pa3orpeBaeMoro 0ona JokHa OBITE okomo 5°C;
MCTOJIb3YiiTEe €MKOCTh, NMPUTOAHYIO AJsSI MPUMEHEHUS B
MUKPOBOJIHOBOI IT€YX MM ITACTUKOBYIO (DOJIBLY.

KnyOHWYHBIHA TKeM

Wurpennentsr: 500 T KnyOHUKM (MOXHO TakxXe MCIOJIb30BaTh
KJAyOHUKY Tnybokoil 3amopo3ku), 250 r crneuuansbHOTro
KOHCEpPBUPYIOIIETo caxapa (MCIMOob3yeMOro B COOTHOLICHWH 2 :
1).

1. TIpomoiite KIyOHMKY, AaiiTe CTEUb, YAAIUTE LIBETOHOXKHU U
MOJIOXUTE KIYOHUKY B BHICOKYIO CTEKJISTHHYIO €MKOCTb.

2. Cwmewmaiite KIyOHMKY ¢ KOHCEPBUPYIOUIUM CaXxapoM U
TMOJIOXHUTE MacCy B BHICOKYIO CTEKISTHHYIO €MKOCTb.

3. TlocraBbTe €MKOCTh B MMKPOBOJHOBYIO IeUb M 3aIlyCTHUTE
nporpammy. Yepe3 5-7 MUHYT TIIATENbHO MepeMellaiTe
COJIEPXKUMOE eMKOCTH.

4. Tlocne oKOHYAHUS IIPOTPaMMBI Cpa3y Ke IepeseiiTe JKeM B
TIIATEIbHO BBHIMBITHIE U OIMOJOCHYThIE CTEKJISIHHbIE OaHKM U
3aKpOMTE BMHTOBOM KpBIMIKOW. B TeyeHme IepBBHIX HeCATH
MUHYT OaHKHM JOJIKHBI CTOSITH BBepX AHOM. Ilocie 3Ttoro
MOCTABbTE WX HA THO W JAITE UM OCTBITh.
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@ | BuiuHeBblii kem

WMurpenuentsl: 500 r BUIIHK (MOXHO TakXe MCIIOJb30BaTh
BUINHIO TayboKoi 3aMopo3ku), 250 T cmeumanabHOTro
KOHCEpPBUPYIOIIET0 caxapa (MCIMOoJb3yeMOro B COOTHOLIEHUM 2 :

).

1.

BriMoliTe BULIHIO, HapeXbTe MOJOBUHKAMMU M YIAJTUTE
KOCTOUKH.

CMemaiiTe BMIIHIO C KOHCEPBUDPYIOLUIMM Caxapom,
MOJIOKUTE Maccy B BBICOKYIO CTEKJISTHHYIO €MKOCTh U
HAKPOWTE.

[TocTaBbTe €MKOCTb B MUKPOBOJHOBYIO M€Yb M 3aMyCTHUTE
nporpaMmy. Yepe3 5-7 MUHYT TIIATEJIbHO TepeMellanTe
CONEPKUMOE EMKOCTH.

[Tocne okoHYaHUs MPOrpaMMBbl cpasy ke nepeseiite keM B
TIIATEbHO BBIMBITBIE W OTMOJIOCHYTHIE CTEKJISTHHBIE OAaHKU U
3aKpONTe BMHTOBOM KpBIIKOX. B TeueHue MepBbIX AeCITU
MUHYT OaHKM JOJXKHBI CTOSTh BBepX AHOM. Ilocie 3Toro
MOCTaBbTE MX HA JIHO U JANTE UM OCTBITb.

D | BumHeBslit myauHr

Murpenuentsl: 100 © cauBouHoro Macna wiuM Mapraputa, 100 r
Mmena, 4 siina, 500 r KBapka (IepeBEHCKOTo Chipa, MOXOXEro Ha
tBopor), 50 r manHo# Kpynbl, 500 T BUIIHM, | JTUTP CIMBOBOTO
coKa, KopuIa, |1 cTojoBas JOXKa Mela, pacTUTEJbHOEe MAacjo
WJIN XKUP U CMa3Ku (DOPMBI

1.

B36eiite cauBouHoe Maciao ¢ MeaoMm (100 r) gmo
KpeMoo0Opa3Horo cocTossHus. Pasmenure siiima, moOaBbTe
KENTKM M cMelnaiTe. 3aTeM B30eiTe sSIMUHbIe O€NKU 10
3aTYCTeHUS W J00aBbTEe B OOILIYIO Maccy.

Jlo6aBbTe B mojydeHHy10 cMech 300 T BBIMBITON BUIIHK 0e3
KOCTOUYeK. Bo3pMuTe crenuanbHyo Kpyriayio Gopmy ajs
Kekca wuam mnomobHyio (1,5 1), TpUTOAHYIO I
UCIIOJIb30BaHMsI B MUKPOBOJHOBOM TI€UM, U CJIE€rKa CMaXbTe
€€ M3HYTPU PACTUTEJbHBIM MacjoM uiu xupoM. HamonHure
(opmy cmecklo.

ITomecTutre GopMy B MUKPOBOJHOBYIO Me4Yb (HO HE
HaKpbIBaliTe) M 3aIlyCTUTE IIPOrpaMMYy.

[Mocne 3aBepiieHus1 TporpaMMbl JaiiTe (GopMe MOCTOSITh B
teyeHue 10 MUHYT, TIOCIIE YETO U3BJICKUTE COAEPKUMOE.
ITomecTuTe OCTaBINYIOCS BMIIHIO CO CJIMBOBBIM COKOM B
MOXOJISIIIYI0 BBICOKYIO €MKOCTh M CHeNaiiTe M3 Hee Miope
Mpy MoMoIlM OJeHIepa, 3aTeM OTIEAUTE 4Yepe3 TOHKOE
cuto. [TpunpaBbTe MO BKYCY KOPUIIEH C OCTABLUIMMCS MEIOM
1 TIOJaiTe BMECTE C TEIUIBIM IYAMHIOM.

3ananue HeCKOJbKHX NMPOrpamMm
[lepen HavyajioM TOTOBKM IE€Yb MOXHO YCTAHOBUTH Ha BBIITOJHEHUE OO 3 MPOTPaMM.
I[IporpamMmMbl OyayT BBIMTOJHSATBCS MOCJEAOBATEJbHO: HAIIpUMEP, CHayaja OyneT
BBINOJHATECS (yHKIMg CBY, 3a Helt yHKuMs Tpuiisd, Mocjae 4yero CHOBAa BO3BpaAT K
¢dynkuuu CBY, eciu norpelyeTcss COXpaHSATb MUILY TOpsiYEr B T€YEHHWE HEKOTOPOTro
BpeMeHU. [lociienoBaresbHOE BBIMOJHEHUE HECKOJbKUX IPOTPAMM MOXET
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MCHOJb30BaThCsl He TOAbKO ¢ ¢yHKuusmMu CBY m rpunast, HO Takxke U C
KOMOWHMPOBAHHBIMU (PYHKIIMSIMU.
[Tpumep: cHavana ucnonwsdyercd pyHkiysa CBY, 3ateMm GyHKIMS TpUIs.
1.3anporpammupyiite ¢pyaknuio CBY (xHe naxumasa {»). Ha nucriee
oToOpaxaercs 1s .
2.3anporpamMmupyite ¢yHkuuw rpuisa (He Haxumasa {y). Ha aucnuee
oToOpaxaercs |25 .
3. Haxxmure <. Ha nucruiee mosiBITCS CUMBOJIbI OTAEJIbHBIX MTPOTPaMM.
ITonaua 3ByKOBOro curHaja o3HayaeT, YTO MporpaMMa BbIMOJIHEHA MOJHOCThIO.

IMMone3nnii coBeT. J/laHHas (GyHKIUS HaMATU OCOOEHHO IIOJEe3Ha MpU
npuMeHeHUun pexnma CBY 11 roTOBKM MUIMM C pa3HBIMU YCTaBKAMM MOIITHOCTH.
BHauane 3amaercs caMas BBICOKasl YCTaBKa, a 3aTeM MOIIHOCTb MOXHO YMEHBIIATh,
4yTOOBI TMOAACPKMBATH IMILY B TOpSTYEM COCTOSIHUM M OOECIIeUMTh PaBHOMEPHBIN
MOJOTPEB YKe TOTOBOM MUIIIH.

IpenoxpaHuTebHOE YCTPOIHCTBO, O0ecneunBaloiee HEAOCTYNHOCTh NMpuoOopa
AJIs neTei:

DTO MpeaoXxpaHUTEIbHOE YCTPOMCTBO HE IO3BOJISIET AETSM BKJIOYaTh NMpubop 06e3
MPUCMOTpPaA B3POCIIbIX.

YToOBI aKTUBUPOBATH 3aIIUTHOE YCTPOHCTBO, HaxkMuTe KHONKY STOP B TeueHue Tpex
cekyHa. Ha nucriiee nosipisiercsi CUMBOJ (5 .

YTOoOBI OTKJIIOUUTH 3alUMTHOE YCTPOMCTBO, cHOBa HaxkmuTe KHonky STOP B TeueHue
Tpex ceKyHa. CuMBOI & ¢ AuCIUIes ucye3aer.

IIpumeuyanne. Eciu y Bac BO3HUKAIOT NPOOJIEMBI.

Ione3Hbie COBETHI A PASMOPAXKHBAHNA NMUIIH

Korma muiy tpebyercsi pa3MOpO3UTh, €€ HY>KHO BBIHYTb M3 YIIaKOBKHU, IIOJIOXUTh B
MPUTOJHYIO IS 9TOTO TapeJIKy M MOCTaBUTh TapejaKy Ha OCHOBAHME.
IlepeBopaunBanue / nepeMelIMBAHNE

ITuiry moyTu BceX TUIIOB HEOOXOAMMO OAMH pa3 IepeBepHYTh WIM IepemellaTh BO
BpeMsl pasMmopaxuBaHus. O0sg3aTelbHO yOeaUTEeCh, YTO Bl Pa3fdeuIM CKJICUBIINECS
KYCKHM IMTMIIMU U pacCp€aOoTOUYbTC MX HAa OCHOBAHHNU.

HeOoabimme mopuun

HeGonbiye mopuuu pa3MopaxkuBalOTCs paBHOMEpPHEE M ObICTpee OOJIbLIMX MOPLMIA.
Eciu nuimy HyXHO pa3MOpO3UTb B MUKPOBOJHOBOM Ieuu, TO Ipexae 4YeM HadaTh
pa3MopaxXnBaHUe, HEOOXOAUMO pa3[eauTh € Ha MEHbIINE MOPIIUMN.
MpoaoKuTEeNbHOCTh BbIAEPKHBAHNASA

OueHb BaXXHO TakKXe BBIAEPXKATh MUIIY B TeYeHNWE HEKOTOPOTO BPEMEHM IIOCHE
pasMopaxXMBaHUs, TaK KaK MpOLECcC pasMopaxkuBaHUs MpoaoskaeTcs. B mpuBeaeHHOM
HIDKe TabJIMlle yKa3aHO BPeMsl BbIIAEPXKMBAHUS IS pa3IMyHbIX TUIMOB mnuinu. Ilocie
pa3MopaxkMBaHUSI TUILY HYXHO ymoTpeOuTth. [loBTOpHOE 3aMopaXuBaHUE IMUINU He
PEeKOMEHIYyeTCsl.

IIpuBeneHHbBIe B JaHHOM TaOaulle 3HAYE€HMS JaHbl K CcBedeHMIO. BpeMsi M Bec nmuinu
MOTYT OTJIMYATHCSI OT YKa3aHHBIX 3[€Ch 3HAYCHUIA.
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BpeMmsa pa3mopaxusanua (mpu 20%-ii MOIIHOCTH MHKPOBOJTHOBOM Me4YM) MACA M NTHIbI

Tun numm YcTraBka BpeMeHU Iieuu Bpewmst BhIaepKUBaHUS
Poctoud 9-12 Muu / 500 T 10-15 mun
budmrekc 5-8 mun / 500 r 5-10 MmuH
ToBstxmit apin 6-10 mun / 500 r 5-10 MuH
CBUHMHA 151 XKapKU 9-14 mun / 500 r 10-15 mun
CBuHas KOTJIeTa 6-10 mun / 500 r 5-10 MuH
PeGphiiiku 7-10 mun / 500 r 5-10 mun
CBuHOM apir 7-10 Mmuu / 500 T 5-10 mun
bapanuna mig kapku 9-12 muH / 500 T 10-15 mun
bapanbs ysonaTtka 8-12 mun / 500 r 10-15 mun
bapanbs Kotiera 6-10 mun / 500 r 5-10 MmuH
IITuma
WHneiika (11eabHasT) 7-12 muu / 500 T 20-30 muH
KyCKaMu 8-12 mun / 500 r 10-15 mun
LpimneHoK (1eIbHBIN) 6-10 mun / 500 T 10-15 mun
KyCKaM# 6-9 muH / 500 T 10-15 mMuH
Y1Ka 9-12 mun / 500 r 10-15 munH

BpeMmsa pa3mopaxusanua (npu 20%-ii MOIIHOCTH MHKPOBOJIHOBOI Meun) pbIObl U

MOPENPOAYKTOB

Pri6a u YcraBka BpeMeHU Bpewms O0paboTtka

MOPETMPOIYKThI neaun BBIIEPKUBAHUS

LenbHas peida 4-6 muH / 500 T 5 MUH IlepeBepHuTe priOy B cepeanHe
npoliecca pa3MOpPaKUBaHUS

Munun 6-10 mun / 500 r 2-3 MUH Pazngenure momrydHo, Kak
TOJILKO 3TO CTAHET BO3MOXXHBIM

Menkue unu 5-8 Mun / 500 T 2-3 MUH Paznenure momTy4yHo, Kak

0OJIbIIIME KPEeBETKU

TOJIbKO 3TO CTAaHET BO3MO2KHbBIM

OO0mmi yxoa M YMCTKA

1 ITOJIHOCTBIO OCTBLII.

IIpexne yem NMPUCTYNUTh K YUCTKE MpUOOpa, yoeauTech, YTO OH OTK/IIOUYEH OT CETU

He moiite mpubop Bomoii. Cienure 3a TeM, YTOOBI B BEHTWISIIIMOHHBIE OTBEPCTUS

Ha Hapy>XHOW WM HAa BHYTPEHHEN MOBEPXHOCTU IMPUOOpa HE MOMAJO JaXe CaMoe
MaJloe KOJMYECTBO BOIbI. He Mmonb3yiTech isk YMCTKU MPpUOOpa MapOYUCTKOM.

TiatenbHO OYMINANTE BHYTPEHHIOI MOBEPXHOCTH MPpUOOpaA IMOCIe KaKIOro IMKia

paboThl. Bcerna aepXure B YMCTOT€ BHYTPEHHIOIO IMOBEPXHOCTb JABEPLIbI, ABEPHOE
VIUIOTHEHUE U TIpWIeTamlire K HeMy y4acTKM IToBepXHOCTH Teun. [1pu mosiBneHun
BJIarM Ha BHYTPEHHEW MOBEPXHOCTU MPUOOpa yAaISTe €€ CyXOl TKaHbIO.

CHapyxu KOpIIyC IpuOOpa MOXHO IIPOTEPETh BIIAXXHOI OE€3BOPCOBOII TKAHBIO C

INPpUMEHCHHUEM MATKOIO MOIOIIEro Cp€acTBa. Yo6eautecr B OTCYTCTBUM BJIarU B
BCHTWIALIMOHHBIX OTBCPCTUAX. ITocne sToro HpI/I60p HY2KHO THIATCJIbHO BbLITCPCTDL

Hacyxo.

He crnenyer mpuMeHsSTh aOpa3uBHBIC WIM CUJIbHOACHCTBYIOIIME MOIOIIKME CPEICTBA.

A9p030J'II/I, KOTOpPbBIE IMPOAAIOTCA AJIA OYMCTKU AYXOBOK OOBIYHOTO TUIIA, TOXC HC
rogsaTcs. He l'lOJ'IbSyfITCCb TaKXKE MCTANIMYECKMUMU Cer6KaMI/I JJIA YUCTKU ABCPIbI,
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5TO ITTO3BOJMUT M30eXaTh MOSBICHUS IlapalnMH Ha IMOBEPXHOCTH Ne4YW U
MOBPEXKACHUS CTEKIIA.

® Penrerky-rpwib M MOAIOH MOXHO MBITh B TOpsTYeil MBIIBHOM BOJIE.

® YTOOBI OYMCTUTH EMKOCTh JUISI BOABI M YIQIUTh U3 Hee HAaKUIlh, HY>KHO HAIIOJIHUTH
€€ TeIIbIM BOJHBIM PACTBOPOM YKCYCHOM BCCEHILMU U TOJ0XKIATh HEKOTOpOE
BpeMsI, UTOOBI OH HaydaJ JeiiCTBOBATD.

TexHunyeckue IAHHbIE

I'aGapuThr: 310 mMm (B) x 565 mm (L) x 406 mm (T)
BuyTtpeHHMe pazMepbl

CB00OOgHOE IPOCTPAHCTBO

— HaJl OCHOBaHMEM 200 MM

Macca npubopa: npubaus. 19 xr
Pabouee HanpsikeHMe: 230 B ~ 50 I'g
OO6mast motpedisieMass MOIIHOCTD:

— TPU CBETOBOJHOBOM pEXHMeE 850 Bt

- npu pexume CBY 1400 Bt

— IIpM Bapke Ha mapy 1250 Bt
BoixonHast MmomHocTh CBY: 180 Bt - 900 Bt
Yruamsanma

YT100BI clesaTh HEBO3MOXHOM SKCIJIyaTallMIO CTApPOro WM TMOBPEXIECHHOTO
E npubopa, OTCOEAUHUTE OT Hero WHYp nutaHus. Eciu Bwl He 3Haere, Kak
mmm  OpraHW30BaHa YTWIM3alMsl TaKMX MpUOOpoB B Bamiem paiioHe, oOpatuTech K
COOTBETCTBYIOILIEH CITy>KO€ MECTHON agMUHUCTPALIUK.

TapanTua

l'apaHTHiiHbIl CpoK Ha Npubopbl pupMbl “Severin” - 2 roga co OHSA WX NpPoJgaxu. B
TE€UYEHUE BTOT0 BpeMEeHU Mbl OecCIUIaTHO YCTpaHUM Bce Ie(eKThbl, BO3HUKIIUE B
pe3yjbTaTe NPOU3BOJACTBEHHOIO Opaka WJAM NPUMEHEHUS HEKAa4YeCTBEHHBIX
MaTepuanoB. ['apaHTUs He pacnpocTpaHsieTcsd Ha Ae(hEeKThbl, BO3HUKIINE M3-3a
HeCcoOMI0IeHUSI MHCTPYKLIMU 1O 3KCIJyaTaluuu, rpydboro obpaileHusi ¢ mpubopom, a
Takke Ha Obloluecs: (CTeKJISSHHbIE M KepaMMYeCKre) JacTu. ['apaHTUsI aHHYJIUpPYeTcs,
ecau Mpudop peMOHTUPOBAJCS HE B yKa3aHHBIX HaMU IYHKTaX CEPBUCHOTO
obcinyxuBaHusa. Kakue-1100 JOMOJHUTEIbHbIE FapaHTUUM IpoOJaBlia 3aBOJOM-
MU3rOTOBUTEJIEM HE MPUHUMAIOTCS.
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Kundendienstzentralen
Service Centres

Centrales service-apres-vente
Oficinas centrales del servicio
Centros de servico

Centrale del servizio clienti
Service-centrales

Centrale serviceafdelinger
Centrala kundtjinstplatser
Keskushuollot

Servisné stredisko

Centrala obstugi klientow
Szerviz

Kevtouo oéofis

SEVERIN Service

Am Briihl 27

59846 Sundern

Telefon (02933) 982-460
Telefax (02933) 982-480
service@severin.de

Kundendienst Ausland

Belgique

Dancal N.V.
Bavikhoofsestraat 72
8520 Kuurne

Tel.: 056/71 54 51
Fax: 056/70 04 49

Bosnia i Herzegovina
Malisic MP d.o.o
Tromeda Medugorje bb
88260 Citluk

Tel: + 387 36 650 446
Fax: + 387 36 651 062

Bulgaria

Noviz AG

Khan Kubrat 1 Str.

BG-4000 Plovdiv

Tel.: +359 32275 617,275 614
e-mail: sales@noviz.com

Czech Republic/ Slowak Republic
ARGO spol.sr.0.

Zihobee 137

CZ 34201 Susice

Tel.: +376 597 197

Fax: + 376 597 197
http://argo.zihobce.cz
argo@zihobce.cz

Ceska Republika

Ambos

Krusnohorskd 788/61

CZ 36301 Ostrov uk. Varu
Tel.: 0164 /612295

Fax: 0164 /613271

Croatia

TD Medimurka d.d.

Trg. Republike 6

HR-40000 Cakovec

Croatia

Tel: +385-40 328 650

Fax: + 38540328 134

e-mail: marija.s@medjimurka.hr

Cyprus

G.L.G. Trading

4-6, Oidipodos Street
Larnaca, Cyprus
Tel.: 024/633133

Fax: 024/635992

Danmark

Scandia Serviceteknik A/S
Hedeager 5

2605 Brondby

Tel.: 45-43202700

Fax: 45-43202709

Estonia:

Tallinn: CENTRALSERVICE,
Tammsaare tee 134B,

tel: 654 3000

Tartu: CENTRALSERVICE, Aleksandri 6,
tel: 7 344 299,

7344 337,56 697 843

Piarnu: CENTRALSERVICE, Riia mnt. 64,
tel: 4425175

Narva: CENTRALSERVICE, Tallinna 6A,
tel: 35 60 708

Haapsalu: Teco KM OU,

Jalaka 1A, tel: 47 56 900

Rakvere: Nirgi Tonu FIE,

tel: 3240 515

Viljandi: Aaber OU,

Vabaduse pl. 4, tel: 43 33 802

Kuressaare: Toomas Teder FIE, Pikk 1B, tel:

4555978

Kiina: Ilmar Pauk Elektroonika FIE,
Mie2S,

tel: 46 36 379,51 87 444

Espana

DEMISAT SANT BOI S.L.U.

C/San Juan Bosco, 34

08830 SANT BOI DE LLOBREGAT/
BARCELONA

Tel.: 902 884 233

eMail: administracion@demisat.com

France

SEVERIN France Sarl
4, rue de Thal

B.P.38

67211 Obernai Cedex
Tél. 0388476208
Fax 0388476209

Greece

BERSON

C. Sarafidis Bros. S.A.
Agamemnonos 47

176 75 Kallithea, Athens
Tel.: 0030-210 9478700

Alex. Papanastasiou 55
544 53 Thessaloniki
Tel.: 0030-2310 928972

Iran

IRAN-SEVERIN CO.

Bahar Administration and Commercial
Center

No. 668, 7th Floor, Ave.

South Bahar

TEHRAN - IRAN

Tel.: 009821-7516483

e-mail: info@iranseverin.com

Internet: www.iranseverin.com

Italia

Videoellettronica di Sgambati & Gabrini
CSN.C.

via Dino Col 52r-54r-56r,

1-16149 Genova

Green Number: 800240279

Tel.: 010/6 45 11 02 - 01041 86 09

Fax: 010/6 42 50 09

e-mail: videoelettronica@panet.it
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Jordan

F.A. Kettaneh

P.O. Box 485

Amman, 11118, Jordan

Tel: 00962-6-439 8642

e-mail: app@kettaneh.com.jo

Korea
Euko Trading

Nambho B/D 3F, 194-6, Neungpyeong-Ri

Opo.Eup, Gwangju-Si,
Kyunggi-do

Korea 464 892

Tel: +82-31-714 5394

Fax: +82-31-714 8394

Service Hotline: 080-001-0190

Latvia

SERVO Ltd.

Mr. Janis Pivovarenoks
Tel: + 371 7279892
servo@apollo.lv

Lebanon

The Right Angle S.A.L.
Boulos Building

Hazmieh- Damascus Highway
P.O. Box 1656-09

BEIRUT, Lebanon

Tel.: 05-952 162 and 3

Fax: 05-950 190

e-mail: rightangle@inco.com.lb

Luxembourg

Ser-Tec

41, rue de la poudrerie
3364 Leudelange
Tel:3794941

Fax: 372074

Macedonia

KONCAR servis

Bul. Partizanski odredi br. 105
1000 Skopje

Makedonija

Tel: + 389 (2) 365-578

Fax: +389 (2) 365 621

e-mail: koncarservis@mt.net.mk

Magyarorszag

TFK Elektronik Kft.
Gyaru.2

H-2040 Budaors
Tel.: (+36) 23 444 266
Fax: (+36) 23 444 267

Nederland

HAS b.v.
Stedenbaan 8
NL-5121 DP Rijen
Tel: 0161-22 00 00
Fax: 0161-29 00 50

Norway

Lgkken Trading AS
Skérersletta 45, port 20
1471 Lgrenskog

Tel: 6797 78 90

Fax: 679778 91

Osterreich

Degupa
Vertriebsgesellschaft m.b.H.
Gewerbeparkstr. 7

5081 Anif/ Salzburg
Tel:06246/735810
Fax:.06246/72702



Polska

Serv-Serwis Sp. z 0.0.
ul. Wspdlna9

45-831 Opole

tel./fax (077) 457-50-06

e-mail: centralny@serv-serwis.pl

Portugal

Novalva

Zona Industrial Maia I
Sector X - Lote 293, N. 90
4470 Maia

Tel.: 02/9 44 03 84

Fax: 02/9 44 02 68

Russian Federation

Service Zentrum
Altyn Frunzenskij
236016 Kaliningrad
ul. Frunze 15,

Tel.: (0112) 53 95 90

CepBUCHBII LIGHTP
"AntbiH ®OpyH3eHCKMit"
236016 Kamuunrpan,
yin.®pynze 15,

Ten.: (0112) 53 9590

00O Orbita-Service
123362 Moskau
ul. Svobody 18,
Tel.: (095) 491 31 06

000 "Opbura-Cepsuc"
123362, Mocksa,

yi. CBobompl, 1. 18
Teo.: (095) 491-31-06

Romania
For Brands srl

Str. Capitan Aviator Alexandru Serbanescu

Nr. 33-35, BL. 20E,

Sc.2, Et.1, Ap.27, Sector 1, Bucuresti.

Tel: +40212334112
+40212334113
+4021 6886613

Fax: + 40212334103
+4021 6886613

E-mail: office@forbrands.ro

Web site: www.forbrands.ro

Schweiz

VB Handels Sarl GmbH
Postfach 306

1040 Echallens

Tel: 021 881 60 45

Fax: 021 881 60 46
eMail: severin@helt.ch

Serbia

SMIL doo

Pasiceva 28, Novi Sad
Serbia and Montenegro
tel: + 381-21-524-638
tel: +381-21-553-594
fax: +381-21-522-096

Finland

Oy Harry Marcell Ab
Rilssitie 6, PL 63
01511 Vantaa

Tel.: 0035 /898 708 70
Fax: 0035/ 898 708 7803

Svenska
Rakspecialisten HS
Mollevangsgatan 34
21420 Malmo

Fax: 040/6 11 03 35

Slovenia

SEVTIS d.o.o.
Smartinska 130

1000 Ljubljana

Tel: 00386 1 542 1927
Fax: 00386 1 542 1926

Slovenska Republika
Ambos

Ambos Slovakia s.r.0.
Surianska cesta 62
94001 Nove Zamky
Tel: 00421 35 6424 280
Fax: 00421 903 747 227

e-mail: ambosslovakia@stonline.sk

Stand: 04.2008
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