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halt und das haushche Umfeld beshmmt
Das Gerat nur zum Zubereiten von Speisen ZubehOr immer richtig in den Garraum ein-

rend des Betriebes beaufsichtigen. Das der Gebrauchsanleitung.

Gerat nur in geschlossenen Raumen ver-
wenden.
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Brandgefahr!
= |m Garraum gelagerte, brennbare Gegen-

stande konnen sich entzunden. Nie brenn-
bare Gegenstande im Garraum
aufbewahren. Nie die Geratetur &ffnen,
wenn Rauch im Geréat auftrltt Das Gerat

Nahrungsmlttelreste sofort entfernen. Gar-
raum, Turdichtung, TUr und Turanschlag

Immer sauber halten; siehe auch Kapitel
Pflege und Reinigung.

= Durch eine beschadigte Garraumtlr oder
Tardichtung kann Mikrowellen-Energie
austreten. Nie das Gerat benutzen, wenn
die Garraumtur oder die Turd|chtung

g g
kochte Eier erwarmen. Nie Schalen- und
Krustentiere garen. Bei Spiegeleiern oder
Eiern im Glas vorher den Dotter anste-
chen. Bei Lebensmitteln mit fester Schale
oder Haut, wie z. B. Apfel, Tomaten, Kar-




toffeln oder Wurstchen, kann die Schale
platzen. Vor dem Erwarmen die Schale

oder Haut anstechen.

= Die Hitze in der Babynahrung verteilt sich
nicht gleichmaBig. Nie Babynahrung in
gesohlossenen GefaBen erwarmen. Immer

das GefaB geben. So wird der Siedever-
Zug vermieden.

Verletzungsgefahr!

= Zerkratztes Glas der Geratetlr kann sprin-
gen. Keinen Glasschaber, scharfe oder
scheuernde Reinigungsmittel benutzen.

Mehrfachstecker, Steckerleisten und Verlangerungen durfen
Sie nicht benutzen. Bei Uberlastung besteht Brandgefahr.




Das Bedienfeld

Hier sehen Sie eine Ubersicht (iber das Bedienfeld. Je nach
Gertetyp sind Abweichungen in den Einzelheiten méglich.

m 180 Watt zum Auftauen und Weitergaren.
m 90 Watt zum Auftauen empfindlicher Speisen.

Grill C
Damit kdnnen Sie Auflaufe gratinieren oder Uberbacken.




Hinweis: Benutzen Sie das Gerét nur mit eingesetztem Drehtel- Sonderzubehor

ler. Achten Sie darauf, dass er richtig eingerastet ist. Der Dreh- Sonderzubehdr kénnen Sie beim Kundendienst oder im Fach-
teller kann sich links oder rechts herum drehen.

handel kaufen. Bitte geben Sie die HZ-Nr. an. Ein umfangrei-
Rost ches Angebot finden Sie in unseren Prospekten oder im
Internet. Die Verfligbarkeit sowie die Online-Bestellmdglichkeit
Rost zum Grillen, z. B. von Steaks, von Sonderzubehdr ist international verschieden. Bitte sehen
Wiirstchen oder Toast oder als Stellfla-  Sie in den Verkaufsunterlagen nach.
che, z. B. fur flache Auflaufformen.

2. Mit dem Drehwahler 1:30 min einstellen.
3.Taste Start drlicken. Ungeeignetes Geschirr

Ungeeignet ist Metallgeschirr. Metall l1&sst Mikrowellen nicht
durch. Die Speisen bleiben in geschlossenen MetallgefaBen
kalt.




Achtung!

Funkenbildung: Metall - z. B. der Loéffel im Glas - muss mindes-
tens 2 cm von den Backofenwénden und der TUrinnenseite ent-
fernt sein. Funken kénnten das innere Tirglas zerstoren.

Geschirrtest

Nie die Mikrowelle ohne Speisen einschalten. Einzige Aus-
nahme ist der nachfolgende Geschirrtest.

Stop i Start

(OO0
O

Taste Stop einmal driicken oder die Geréatetir 6ffnen. Nach
dem SchlieBen wieder Taste Start driicken.

Korrektur

Eine eingestellte Dauer kbnnen Sie jederzeit korrigieren.




Einstellung I6schen

Zweimal Taste Stop drlicken oder die Geratetlr 6ffnen und ein-
mal Taste Stop driicken.

Mikrowelle und Grill kombiniert

m Mehrere Mikrowellen-Leistungen nacheinander kénnen Sie
nicht speichern.

m Automatik-Programme kdnnen Sie nicht speichern.




m Memory kdnnen Sie auch speichern und sofort starten. Dri- Die Dauer lauft sichtbar in der Anzeige ab.
cken Sie zum Schluss nicht M, sondern Start.

= Memory neu gelegen: Taste M driicken. Die alten Einstellun- Die Dauer ist abgelaufen

gen erscheinen. Speichern Sie das neue Programm wie in 1 Ein Signal ertdnt. Geratetlr 6ffnen oder Stop dricken. Die Uhr-
bis 4 beschrieben. zeit erscheint wieder.

Memory Starten Anhalten
Taste Stop einmal driicken oder die Geréatetir 6ffnen. Nach

Das gespeicherte Programm kdnnen Sie ganz einfach starten.

Drehteller und Rol-  HeiBe Splllauge:
Achtung! lenring Wenn Sie den Drehteller wieder einset-
Vor dem Reinigen Netzstecker ziehen oder Sicherung im Siche- zen, muss er richtig einrasten.
rungskasten ausschalten. Gerat auBen und den Garraum mit Rost HeiBe Spiillauge:
einem feuchten Tuch und milderm Reinigungsmittel sdubern. Mit Edelstahreiniger oder im Geschirr-
Mit einem sauberen Tuch nachtrocknen. spiiler reinigen.




Bereich Reinigungsmittel

TUrscheiben Glasreiniger:
Mit einem Spullappen reinigen. Keinen
Glasschaber benutzen.

Dichtung HeiBe Spiillauge:
Mit einem Spullappen reinigen, nicht
scheuern. Keinen Metall- oder Glasscha-

E-Nummer und FD-Nummer

Geben Sie beim Anruf bitte die Erzeugnisnummer (E-Nr.) und
die Fertigungsnummer (FD-Nr.) an, damit wir Sie qualifiziert
betreuen kdnnen. Das Typenschild mit den Nummern finden

Sie, wenn Sie die Gerétetlr 6ffnen, rechts. Damit Sie bei Bedarf
nicht lange suchen mussen, kénnen Sie hier die Daten lhres
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Beachten Sie, dass der Besuch des Servicetechnikers im Falle
einer Fehlbedienung auch wahrend der Garantiezeit nicht kos-
tenlos ist.

Die Kontaktdaten aller Lander fir den nachstgelegenen Kun-
dendienst finden Sie hier bzw. im beiliegenden Kundendienst-
Verzeichnis.

Reparaturauftrag und Beratung bei Stérungen
A 0810 240 260

4. Taste Start drlcken.

Leistungsverbrauch 1450 W
Maximale Ausgangsleistung 900 W
1200 W
Mikrowellen Frequenz 2450 MHz
Absicherung 10 A

Grill-Leistung

Hinweise

m Bei einigen Programmen ertdnt nach einer bestimmten Zeit
ein Signal. Offnen Sie die Gerétetiir und rihren Sie die Spei-
sen um, bzw. wenden Sie das Fleisch oder Gefligel. Nach
dem SchlieBen wieder Taste Start dricken.

m Programm-Nummer und Gewicht kénnen Sie mit g bzw. {

abfragen. Der abgefragte Wert erscheint flir 3 Sekunden in
der Anzeige.
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Auftauen mit der Programmautomatik = Lebensmittel vorbereiten

Mit den 4 Auftauprogrammen kénnen Sie Fleisch, Gefliigel und Wiegen Sie das Lebensmittel ab. Sie bendtigen die Angabe
Brot auftauen. zum Einstellen des Programmes.

Reis:
Hinweise Verwenden Sie keinen Kochbeutel-Reis. Geben Sie die erfor-
= Lebensmittel vorbereiten derliche Wassermenge laut Herstellerangabe auf der Verpa-
Verwenden Sie Lebensmittel, die méglichst flach und porti- ckung zu. Normalerweise ist das die zwei- bis dreifache
onsgerecht bei -18 °C eingefroren und gelagert wurden. Menge des Reisgewichts.

Hinweise zu den Tabellen Doppelte Menge - fast doppelte Dauer

In den folgenden Tabellen finden Sie viele Mdglichkeiten und halbe Menge - halbe Dauer.
Einstellwerte zur Mikrowelle. Stellen Sie das Geschirr immer auf den Drehteller.

Die Zeitangaben in den Tabellen sind Richtwerte. Sie sind

abhangig vom Geschirr, von der Qualitat, Temperatur und
Beschaffenheit der Lebensmittel.
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Auftauen m Beim Auftauen von Fleisch und Gefligel entsteht Flissigkeit.
. . Diese beim Wenden entfernen und in keinem Fall weiterver-
Hinweise wenden oder mit anderen Lebensmitteln in Berlhrung brin-

m Geben Sie die gefrorenen Lebensmittel in einem offenen gen.

GefaB auf den Drehteller. m Die Speisen zwischendurch 1 bis 2 mal wenden oder umriih-
m Empfindliche Teile wie z. B. Beine und Fligel von Hahnchen ren. GroBe Stiicke sollten Sie mehrmals wenden.

oder fette Randpartien von Braten kdnnen Sie mit kleinen Sti-

cken Alufolie abdecken. Die Folie darf die Backofenwéande

.. A

m Lassen Sie das Aufgetaute noch 10 bis 20 Minuten bei
Ragmtemperatur ruhen, damit siph die TemperatU( aus-

Mend, Tellergericht, Fertiggericht 600 W, 8-11 Min.
(2-3 Komponenten)

Suppe 600 W, 8-10 Min.

Eintdpfe 600 W, 10-13 Min.
Fleischscheiben oder -stlicke in SoBe, 600 W, 12-17 Min. beim Umrihren die Fleischstlicke von-

z. B. Gulasch einander trennen




Auftauen, Erhitzen oder Garen tiefge- Gewicht Mikrowellen-Leistung in Watt, Hinweise
frorener Speisen Dauer in Minuten

Fisch, z. B. Filetstlicke 400 g 600 W, 10-15 Min. evtl. Wasser, Zitronensaft oder Wein
zugeben

Auflaufe, z. B. Lasagne, Cannelloni 450 g 600 W, 10 - 15 Min. -

Beilagen, z. B. Reis, Nudeln etwas Flissigkeit zugeben

m Benutzen Sie immer Topfhandschuhe bzw. Topflappen, wenn

m Garen Sie die Speisen im geschlossenen Geschirr. Wenn Sie Sie das Geschirr herausnehmen.

keinen passenden Deckel fur Ihr Geschirr haben, nehmen Sie
einen Teller oder Mikrowellen-Spezialfolie.

Speisen garen Gewicht  Mikrowellen-Leistung in Watt, Hinweise

Dauer in Minuten
Hackbraten 750 g 600 W, 20-25 Min. offen garen
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Speisen garen Gewicht  Mikrowellen-Leistung in Watt, Hinweise
Dauer in Minuten

Ganzes Hahnchen, frisch, ohne 1,2 kg 600 W, 25-30 Min. nach der Halfte der Zeit wenden
Innereien

Gemdse, frisch 250 g 600 W, 5-10 Min. Gemduse in gleich groBe Stlicke schneiden;
500 g 600 W. 10-15 Min je 100 g Gemuse 1 bis 2 EL Wasser zugeben,;
' ' zwischendurch umrihren

m Verwenden Sie zum Braten eine hohe Form. So bleibt der und lauft beim Anschneiden nicht aus.
Garraum sauberer.

m Auflaufe und Gratins sollten im abgeschalteten Geréat noch
m Verwenden Sie fir Auflaufe und Gratins ein groBes, flaches 5 Minuten nachgaren.

Geschirr. In engen, hohen GefaBen bendtigen die Speisen

mehr Zeit und werden an der Oberseite dunkler.




Schweinebraten,
z. B. Nackenstiick

Hackbraten
max. 7 cm hoch

Hahnchenteile klein,

Gewicht

ca. 750 g

ca. 750 g

ca. 800 g

Zubehér Mikrowellen-Leistung, Dauer in
Watt Minuten

Derhteller 360 W + 40 - 50 min.

Drehteller 360 W + 25 - 35 min.

Geschirrauf 360 W + 30 - 40 min.

Hinweise

1 bis 2 mal wenden.

Maximal 6 cm hoch.

Mit der Hautseite nach oben
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. . , VTS d'alimentation.
domestique. Utiliser I'appareil uniguement Toui o | .
pour préparer des aliments et des oujours insérer esI accessoires
boissons. Surveiller I'appareil lorsqu'il correctement dans le compartiment de

fonctionne. Utiliser I'appareil uniquement cuisson. Voir la description dles__ _
dans des piéces fermées. accessoires dans la notice d'utilisation.




Risque d'incendie ! régulierement et enlever immeédiatement
tous les restes d'aliments. Veiller a ce que

= Tout objet inflammable entreposé dans le . . ;S
le compartiment de cuisson, le joint de

compartiment de cuisson peut > .

s'enflammer. Ne jamais entreposer porte, la porte et la butée de porte soient

d'objets inflammables dans le toujours propres ; voir €galement le
chapitre Entretien et Nettoyage.

Risque de préiudice sérieux pour la deVienne.nt trés ChaUd..TOUjourS.Utiliser
santé ! des maniques pour retirer le récipient ou
, , les accessoires du compartiment de
= En cas de nettoyage insuffisant, la surface cuisson P
de l'appareil peut étre endommagee. De '
= | es vapeurs d'alcool peuvent s'enflammer

I'énergie de micro-ondes risque de _ _
s'échapper. Nettoyer l'appareil dans un compartiment de cuisson chaud.
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Ne jamais préparer de plats contenant de
grandes quantités de boissons fortement

alcoolisées. Utiliser uniqguement de petites
quantités de boissons fortement
alcoolisées. Ouvrir la porte de l'appareil

récipient que vous faites chauffer. Cela
permet d'éviter ce retard d'ébullition.
Risque de blessure !

= Un verre de porte d'appareil rayé peut se
fendre. Ne pas utiliser de racloir a verre, ni

avec précaution.

atteinte sans que les bulles de vapeur
typigues remontent. A la moindre
secousse ou vibration, le liquide chaud
peut alors subitement déborder et jaillir.
Toujours placer une cuillere dans le

de produit de nettoyage agressif ou




Installation et branchement

Cet appareil est destiné a un usage domestique uniguement. secteur doit correspondre a celle spécifiée sur la plaque

Cet appareil est destiné a I'encastrement uniquement. signalétique.

Veuillez respecter la notice de montage spécifique Seul un électricien agréé est habilité a installer ou a déplacer la
. ) . ' le cordon de raccordement. Si, aprés

valeurs de référence et de réglage. ) ,
En pénétrant dans les aliments, elles se transforment en

Le sglecteurl rotatif est escamotable. Appuyez sur le sélecteur chaleur. Les micro-ondes conviennent pour décongeler
rotatif pour 'enclencher et le désenclencher. rapidement, réchauffer, faire fondre et cuire.

Puissances microtondes
= 900 watts pour chauffer des liquides.
m 600 watts pour chauffer et cuire des mets.




m 360 watts pour faire cuire de la viande et pour réchauffer des Remarque : Utilisez I'appareil uniguement avec le plateau
mets délicats. tournant en place. Veillez a ce gu'il soit correctement

= 180 watts pour décongeler et poursuivre la cuisson. enclenché. Le plateau tournant peut tourner a gauche ou a

- droite.
m 90 watts pour décongeler des mets délicats.

Gril C

Permet de gratiner des soufflés.

Grille

3.Réappuyer sur la touche O.
L'heure actuelle est réglée.

Masquer I'heure

Appuyer sur la touche O et ensuite sur Stop.
L'affichage est obscurci.




Les microtondes

:En p?netrantt danshlels aliments, les micro-ondes se Puissance convient pour
ransforment en chaleur. microtondes
Vous pouvez utilisez la fonction micro-ondes soit seule, soit A o T a
combi?lée au mode grll 360 W Cuire de la viande et faire chauffer des

' mets délicats

Puissances microtondes fonctionnement des micro-ondes. Toutefois le ventilateur de
' refroidissement se met en marche. Il peut continuer de

- e Y fonctionner méme si le mode micro-ondes est déja terminé.

Puissance convient pour

microGondes m De 'eau de condensation peut se former a la vitre de la

P S T — porte, aux parois intérieures et a la sole. Ceci est normal et
o0 W Décongeler des mets délicats ne compromet pas le fonctionnement des micro-ondes.

180 W Décongeler et poursuivre la cuisson Essuyez I'eau de condensation aprés la cuisson.
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Grillades

Un gril puissant assure une chaleur intense sur la surface et un La durée s'écoule visiblement dans I'affichage.
brunissage uniforme des aliments.
La durée est écoulée

Régler le gril Un signal retentit. Ouvrir la porte de I'appareil ou appuyer sur

La durée s'écoule visiblement dans l'affichage.




Memory

Avec la fonction Memory vous pouvez mémoriser le réglage m Vous ne pouvez pas mémoriser plusieurs puissances
pour un plat et I'appeler a tout moment. micro-ondes successives.

Memory est utile si vous préparez un plat assez souvent. m Vous ne pouvez pas mémoriser les programmes
automatiques.

- Risque de choc électrique ] m de nettoyants fortement alcoolisés.

Ne jamais plonger l'appareil dans I'eau ni le nettoyer sous un
e Je plonger fapp v Nettoyants
jet d'eau.

. rp e - i ]
Afin de ne pas endommager les différentes surfaces en utilisant ~ Attention !
des nettoyants inappropriés, veuillez respecter les indications Avant le nettoyage, retirer la fiche secteur ou couper le fusible

dans le tableau. dans le boitier a fusibles. Nettoyer I'extérieur de l'appareil et le
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compartiment de cuisson avec un chiffon humide et un

; ; Niveau Nettoyants
nettoyant doux. Sécher avec un chiffon propre. 4

Creux dans le com- Chiffon humide :

Niveau Nettoyants partiment de cuisson De l'eau ne doit pas parvenir dans l'inté-
- rieur de l'appareil en passant par
I'entrainement du plateau tournant.

Facade de l'appareil Eau chaude additionnée de produit a
vaisselle : e
Nettoyer avec une lavette et sécher Plateau tournant et Eau chaude additionnée de produit a

avec un chiffon doux. N'utilisez pas de anneau a roulettes  vaisselle :

U
fusible utilisé pour l'appareil est en bon
état.

Manipulation incorrecte Couper le fusible dans la boite a fusibles.
Réenclencher au bout d'env. 10 secondes.

Trois zéros sont allumés dans l'affi-  Coupure de courant Réglez I'neure a nouveau.

chage.




Message d'erreur Cause possible Remeéde/remarque

L'appareil n'est pas en marche. L'affi- Le sélecteur rotatif a été actionné par mégarde. Appuyez sur la touche Stop.

chage indique une duree. La touche Start n'a pas été appuyée aprés le  Appuyez sur la touche Start ou annulez le

réglage. réglage a l'aide de la touche Stop.

Le micro-ondes ne fonctionne pas. La porte n'est pas complétement fermée. Vérifiez si des résidus alimentaires ou un
corps étranger coincent la porte.

11. C'est un produit du groupe 2, classe B.

« Groupe 2 » signifie que des micro-ondes sont générées pour
chauffer des aliments. « Classe B » signifie que l'appareil est
approprié a l'environnement domestique.




Programmes automatiques

Les programmes automatiques vous permettent de préparer Décongé|ation avec les programmes
des plats tres facilement. |l vous suffit de sélectionner le automatiques
programme et d'entrer le poids de votre préparation. La

commande des programmes automatiques se charge du Avec les 4 programmes de décongélation vous pouvez
réglage optimal. décongeler de la viande, de la volaille et du pain.

m Lors de certains programmes, un signal retentit aprés un
certain temps. Ouvrez la porte de l'appareil et remuez les
aliments ou bien retournez la viande ou la volaille. Réappuyez
sur la touche Start aprés avoir fermé la porte.

N'utilisez pas de riz en sachet. Ajoutez la quantité d'eau
nécessaire selon les indications du fabricant sur I'emballage.
C'est généralement deux a trois volumes d'eau pour un

m Vous pouvez interroger le numéro de programme et le poids volume de riz.

en appuyant sur g ou bien . La valeur interrogée apparait Pommes de terre :
pendant 3 secondes dans l'affichage. Pour des pommes de terre a l'anglaise, coupez les pommes
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de terre fraiches en petits morceaux de grosseur égale. Programme de cuisson combiné
Ajoutez une c.a s. d'eau et un peu de sel pour 100 g de

pommes de terre. Remarques

Légumes frais : = Récipient

Pesez les légumes frais, nettoyés. Coupez les Iégumes en Faites cuire les aliments dans un récipient micro-ondable pas
petits morceaux de grosseur égale. Ajoutez une c.a s. d'eau trop grand, résistant a la chaleur.

pour 100 g de légumes. = Préparation des aliments

= Signal Retirez les aliments de leur emballage et pesez-les. Si vous

180 W, 8 min. + 90 W, 10-15 min.

Viande hachée, mixte 90 W, 10 min. La congeler a plat, si possible
5009 180 W.5min. + 90 W, 10-15 min. Retourner plusieurs fois, enlever la

viande déja décongelée
180 W, 8 min. + 90 W, 10-20 min.

Volaille ou morceaux de volaille 180 W, 8 min. + 90 W, 10-15 min.
180 W, 15 min. + 90 W, 20-25 min.




Décongélation i Puissance microtondes en Watt, durée Conseils
en minutes

Filet, darnes ou tranches de pois- 180 W, 5 min. + 90 W, 10-15 min. Séparer les pieces déja décongelées
son

Légumes, p.ex. petits pois 180 W, 10-15 min. -

Fruits, p.ex. framboises Remuer délicatement régulierement,
séparer les pieces déja décongelées.

ainsi un retard d'ébullition.




Attention !

Du métal - p.ex. une cuillere dans un verre - doit se trouver a
une distance d'au moins 2 cm des parois du four et de
l'intérieur de la porte. Des étincelles pourraient détériorer la

vitre de la porte.

Remarques

m Sortez les plats cuisinés de leur emballage. Dans un récipient
plus rapidement et plus

micro-ondable ils réchauffent

Entremets, p.ex. flan (instant.)

Fruits, compote

500 ml

500 g

600 W, 6-8 min.

600 W, 9-12 min.

m Recouvrez toujours les mets. Si vous ne disposez pas d'un
couvercle adapté a votre récipient, utilisez une assiette ou du
film micro-ondable.

m Entre-temps, remuez ou retournez les mets plusieurs fois.
Vérifiez la température.

m Une fois réchauffées, laissez reposer les préparations 2 a
5 minutes pour que la température s'égalise a l'intérieur.

m Utilisez toujours des gants anti-chaleur ou des maniques

Entre-temps, bien remuer le flan 2 a 3 fois avec
un fouet




Astuces concernant les microtondes

Vous ne trouvez pas d'indication de réglage pour la quantité  Allongez ou réduisez les temps de cuisson selon la régle générale

d'aliments préparée. suivante :

Si vous doublez la quantité, doublez la durée

Si vous réduisez de moitié la quantité, réduisez d'autant le temps
Les aliments sont devenus trop secs.

cuits)

Gratin de pommes de terre env.1000 g Plateau 360 W+ 30 - 40 min.
(a partir de pommes de tournant
terre crues)

Au maximum 4 cm de hauteur.

Poisson, gratiné env.400 g Plateau 360 W+ 20 - 25 min. Décongeler au préalable le

tournant poisson surgelé.




Soufflé de fromage

Brochettes de légumes
Brochettes de poisson

Poids

env.1000 g

4 -5 pieces
4 -5 pieces

Accessoire

Plateau
tournant

Grille
Grille

Puissance
microtondes, Watts

360 W+

180 W +
180 W +

Durée en
minutes

30 - 35 min.

15-20 min.
10-15 min.

Remarques

Au maximum 5 cm de hauteur.

Utiliser des brochettes en bois.
Utiliser des brochettes en bois.
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Importanti avvertenze di sicurezza Codice del prodotto (E) e codice di produzione (FD)
Cause dei danni Dati tecnici

Installazione e allacciam Smaltimento ecocompatibile
Il pannello comandi Programmazione automatica

esoluswamente per l'utilizzo in abitazioni
private e in ambito domestico. Utilizzare Tenere lontano dall'apparecchio e dal cavo
bevande. Prestare attenzione agli 8 anni.

all'apparecchio durante il suo




Inserire sempre correttamente gli accessori microonde. Pulire regolarmente o
nel vano di cottura. Vedi la descrizione degli I'apparecchio e rimuovere sempre i residui

accessori nelle istruzioni per l'uso. delle pietanze. Tenere sempre puliti vano
Pericolo di incendio! di cottura, guarnizione della porta, porta e
, o s o fermaporta, vedere anche il capitoloCura
= Gli oggetti inflammabili depositati nel vano e pulizia.
di cottura possono incendiarsi. Non

contenitori chiusi. , , o _
= [ 'accessorio o la stoviglia si surriscalda.

Rischio di gravi danni alla salute! Servirsi sempre delle presine per estrarre
= In caso di scarsa pulizia, la superficie

dell'apparecchio pud danneggiarsi. Si
potrebbe originare dell'energia a
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le stoviglie e gli accessori caldi dal vano cucchiaio nel contenitore, cosi si evita un
di cottura. ritardo nel processo di ebollizione.

= | vapori dell'alcol nel vano di cottura caldo  Pericolo di lesioni!

potrebbero prendere fuoco. Non cucinare

. .
pietanze con quantita elevate di bevande Il vetro graffiato della porta

dell'apparecchio potrebbe saltare. Non
utilizzar_e raschiet_ti_per vetro, né detergenti

di ebollizione viene raggiunta senza che si
formino le tipiche bollicine di vapore.
Anche un urto leggero del recipiente pud
causare l'improvviso traboccare del

liquido o la formazione di spruzzi. Quando
Si riscalda, aggiungere sempre un




Installazione e allacciamento

Questo apparecchio & stato concepito esclusivamente ai fini di automatico di sicurezza L oppure B). La tensione di rete deve
un uso privato. corrispondere al valore di tensione indicato sulla targhetta.

Questo apparecchio € stato concepito per l'incasso. L'installazione della presa oppure la sostituzione del cavo di
Osservare le speciali istruzioni di montaggio.

valori di impostazione. ) . - .
Le microonde vengono trasformate in calore negli alimenti.

Il selettore € una manopola a scomparsa. Premere per estrarlo Esse permettono di scongelare, riscaldare, fondere e cuocere
e reinserirlo. rapidamente i cibi.

Potenze microonde
m 900 Watt per riscaldare i liquidi.
m 600 Watt per riscaldare e cuocere i cibi.




m 360 Watt per cuocere la carne e per riscaldare cibi delicati. Avvertenza: Utilizzare I'apparecchio solo con il piatto girevole

= 180 Watt per scongelare e continuare la cottura. msento. \(enﬂcare sempre che sia posizionato in moqQ corretto.
Il piatto girevole puo ruotare verso destra o verso sinistra.

m 90 Watt per scongelare cibi delicati.

Griglia
Grill C

L . . , Griglia per cuocere la grill, ad es.
Con il grill & possibile gratinare o dorare sformati. bistecche, salsicce, toast, oppure

Grill combinato con microonde

Come nascondere l'ora

Premere il tasto O e in seguito il tasto stop.
L'indicatore diventa scuro e I'ora scompare.




Il forno a microonde

Le microonde vengono trasformate in calore negli alimenti.

Il forno a microonde pud essere utilizzato da solo oppure in
abbinamento alla funzione grill.

Questa sezione contiene informazioni relative alle stoviglie e

Potenze microonde

Potenza micro- indicata per
onde

pentola non & adatta.

Avvertenze

m Durante il funzionamento a microonde, il vano di cottura
rimane freddo. Tuttavia, la ventola di raffreddamento entra in
funzione e pud continuare a funzionare anche quando |l
funzionamento a microonde & terminato.

m Sul vetro della porta, sulle pareti interne e sulla base puo
formarsi della condensa. Questo & un fenomeno normale che




non compromette il corretto funzionamento del forno a
microonde. Una volta terminata la fase di cottura, eliminare
l'acqua di condensa.

Cottura al grill

Avvertenza: E anche possibile impostare dapprima la durata e,
successivamente, la potenza microonde.




Memory

Con la funzione Memory & possibile memorizzare m Non ¢ possibile memorizzare piu potenze microonde una di
l'impostazione per una pietanza e richiamarla ogni volta che lo sequito all'altra.

si desidera. m | programmi automatici non possono essere memorizzati.

La funzione Memory € utile quando si prepara spesso una m La memory pud essere memorizzata e immediatamente

Non pulire mai l'apparecchio appena spento. Lasciarlo m raschietti per metallo o per vetro per la pulizia del vetro della
raffreddare. porta,

m raschietti per metallo o per vetro per la pulizia della

- . . . . : et
— Pericolo di scariche elettriche! guarnizione,

Non immergere mai I'apparecchio in acqua € non pulirlo sotto

m spugnette dure o abrasive.
un getto d'acqua. pug

Lavare bene le spugne nuove prima di utilizzarle.

m detergenti a elevato contenuto di alcol.




Detergente Settore Detergente

Attenzione! Vano dicotturain  Soluzione di lavaggio calda o acqua e

Prima della pulizia staccare la spina o disattivare il fusibile nella acciaio inox aceto: .
scatola dei fusibili. Pulire le superfici esterne dell'apparecchio e pulire con un panno spugna e asciugare
il vano di cottura con un panno morbido e un detergente con un panno morbido.

delicato. Asciugare con un panno pulito. In caso di sporco ostinato: utilizzare il .
detergente per forno soltanto quando il

vano cottura si & completamente raffred-

U
condizioni.

Utilizzo improprio ~~~~~_ Disattivare il fusibile nella scatola dei fusi-
bili. Riattivarlo dopo circa 10 secondi.

Sull'indicatore lampeggiano tre zeri. Interruzione di corrente. Impostare nuovamente I'ora.




Rimedio/avvertenza

Messaggio di errore Possibile causa

L'apparecchio non & in funzione Il selettore & stato inavvertitamente attivato.
Sull'indicatore viene visualizzata una

Non é stato premuto il tasto start dopo aver
durata.

effettuato la regolazione.

[l forno microonde non funziona. La porta non é stata chiusa correttamente.

Questo apparecchio & conforme alle norme EN 55011 o CISPR
11. Si tratta di un prodotto del gruppo 2, classe B.

'Gruppo 2' significa che le microonde vengono generate ai fini
del riscaldamento e della cottura di alimenti. Classe B indica
che l'apparecchio & adatto all'uso in ambito domestico.

Premere il tasto stop.

Premere il tasto start oppure cancellare
l'impostazione con il tasto stop.

Accertarsi che la porta non sia bloccata da
residui di cibo o da un corpo estraneo




Programmazione automatica

La programmazione automatica permette di preparare le Scongelamento con la programmazione
pietanze con estrema semplicita. Basta selezionare |l automatica

programma € inserire il peso relativo alla pietanza. La funzione
di programmazione automatica provvede ad adottare
l'impostazione ottimale.

Con i 4 programmi di scongelamento & possibile scongelare
carne, pollame e pane.

confezione. Di norma essa corrisponde a due-tre volte la
quantita del riso.

Patate:

per lessare le patate, tagliarle a piccoli pezzi di dimensioni
uguali. Per ogni 100 g di patate, aggiungere un cucchiaio di

m In alcuni programmi, al termine del tempo impostato viene
emesso un segnale acustico. Aprire la porta dell'apparecchio
e mescolare la pietanza, oppure girare la carne o il pollame.
Dopo aver richiuso la porta, premere di nuovo start.

m E possibile richiamare il numero del programma e il peso acqua e un po' di sale.

con g o [. Per 3 secondi sull'indicatore compare il valore
richiamato Verdure fresche:
pesare le verdure fresche dopo averle pulite e tagliarle a




piccoli pezzi di dimensioni uguali. Per ogni 100 g di verdure, Programma di cottura combinato
aggiungere un cucchiaio d'acqua.

Avvertenze
= Segnale

= Stoviglie
Nel corso dell'avanzamento del programma, dopo un certo 9

tempo viene emesso un segnale acustico. Mescolare il cibo. Cuocere gli alimenti in una stoviglia non troppo grande,
o termoresistente e adatta al forno microonde.
= Tempo di riposo

Al termine del programma, lasciar riposare il cibo ancora un

= Preparazione degli alimenti
po', di norma per 5 - 10 minuti affinché la temperatura si Togliere gli a“’.“e”.“ dalla confezione e pesarli. Se non &

Pollame o pezzi di pollo 180 W, 8 min. + 90 W, 10-15 min.

180 W, 15 min. + 90 W, 20-25 min.
Filetto, cotoletta o fette di pesce 180 W, 5 min. + 90 W, 10-15 min. Separare le parti scongelate
Verdure, ad es. piselli 180 W, 10-15 min. -

Frutta, ad es. lamponi 180 W, 7-10 min. Mescolare di tanto in tanto con cau-
180 W, 8 min. + 90 W, 5-10 min. tela, separare le parti scongelate




Scongelamento Potenza microonde in watt, duratain  Avvertenze
minuti

Sciogliere il burro 180 W, 1 min. + 90 W, 2-3 min. Rimuovere completamente la confe-
180 W, 1 min. + 90 W, 3-4 min. zione.
Pane intero 180 W, 6 min. + 90 W, 5-10 min.

180 W, 12 min. + 90 W, 10-20 min.

temperatura.

m Dopo aver scaldato il cibo, lasciarlo riposare per altri 2-
5 minuti in modo che la temperatura si uniformi.

m Prelevare sempre le stoviglie utilizzando il guanto da forno o
le presine.




Riscaldare le pietanze Peso Potenza microonde in watt, = Avvertenze
durata in minuti

Menu, piatti pronti o precotti 350-500 g 600 W, 10-15 min.
2-3 portate)

Bevande 150 ml 900 W, 1-2 min. Mettere un cucchiaio nel contenitore in vetro, non
900 W. 3-3 min riscaldare troppo le bevande alcoliche; controllare
’ — di tanto in tanto

Il cibo si € asciugato troppo. La prossima volta impostare un tempo di cottura piu breve o sele-
zionare una potenza microonde inferiore. Coprire la pietanza e
aggiungere piu liquido.

Al termine del tempo impostato il cibo non & ancora sconge- Impostare un tempo pit lungo. Grandi quantita e alimenti piu
lato, caldo o cotto. spessi necessitano di tempi piu lunghi.

Al termine del tempo impostato il cibo si € surriscaldato ai Durante la cottura mescolare di tanto in tanto e la prossima volta
bordi, ma la parte centrale non & ancora cotta. selezionare una potenza inferiore e un tempo di cottura piu lungo.
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Dopo lo scongelamento il nucleo centrale del pollame o della La prossima volta selezionare una potenza microonde inferiore.
Girare anche piu volte I'alimento da scongelare se la quantita é ele-

carne € ancora surgelato.
vata.

Avvertenze per la cottura al grill

Acqua di condensa

Sul vetrQ della porta, sulle pareh mterne e sulla base puo Avvertenze
formarsi della condensa. Si tratta di un fenomeno normale. che

non compromette la funzione del forno a microonde. Una volta




Pietanze sperimentate secondo EN 60705

La qualita e il funzionamento degli apparecchi a microonde
sono testati da istituti di controllo sulla base di queste ricette.

Conformemente alla norma EN 60705, IEC 60705 o DIN
44547 e EN 60350 (2009)




Inhoudsopgave

Belangrijke veiligheidsvoorschriften E-nummer en FD-nummer
Oorzaken van schade Technische gegevens....
Opstellen en aansluite Milieuvriendelijk afvoeren..
Het bedieningspaneel Automatische programma's

erien\}aeechtne rn. org
ervoor dat het apparaat onder toezicht

binnenruimte plaatsen. Zie beschrijving
toebehoren in de gebruiksaanwijzing.

_gebruikt Wordt. Het toestel alleen gebruiken Risico van brand!
in gesloten ruimtes. = Brandbare voorwerpen die in de

Dit toestel kan worden gebruikt door binnenruimte worden bewaard kunnen
kinderen vanaf 8 jaar en door personen met




vlam vatten. Bewaar geen brandbare
voorwerpen in de binnenruimte. Open

nooit de deur wanneer er sprake is van
rookontwikkeling in het apparaat. Het
toestel uitschakelen en de stekker uit het
stopcontact halen of de zekering in de

microgolfenergie vrijkomen. Het toestel
nooit gebruiken wanneer de deur van de
binnenruimte of deurdichting beschadigd
is. Contact opnemen met de
klantenservice.

meterkast uitschakelen.

en voedingsresten direct verwijderen.
Binnenruimte, deurdichting, deur en
deuraanslag altijd schoon houden; zie ook
het hoofdstuk Onderhoud en reiniging.

= \Wanneer de deur van de binnenruimte of
de deurdichting beschadigd is, kan er
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" Bij toestellen waarvan de afdekkmg van

= _evensmiddelen met een vaste schil of pel
kunnen tijdens, maar ook nog na het
opwarmen, exploderen. Nooit eieren
koken in de schil of hardgekookte eieren

opwarmen. Nooit schaal- en kreeftachtige
dieren koken. Bij spiegeleieren of eieren in




een glas dient u eerst de dooier door te verwarmen altijd een lepel in de vorm
prikken. Bij levensmiddelen met een vaste staat. Zo wordt kookvertraging

schil of pel, bijv. appels, tomaten, voorkomen.
aardappelen en worstjes, kan de schil Risico van letsel!

knappen. Prik voor het opwarmen gaatjes
in de schil of pel. = WWanneer er krassen op het glas van de

apparaatdeur zitten, kan dit springen.

meer toegankelijk is, moet een schakelaar met een
contactafstand van minstens 3 mm worden geinstalleerd.

U mag geen multistekkers, stopcontactdozen en verlengkabels
gebruiken. Bij overbelasting bestaat het risico van brand.




Het bedieningspaneel

Hier ziet u een overzicht van het bedieningspaneel. Afthankelijk
van het apparaattype zijn detailafwijkingen mogelijk.

m 180 watt voor het ontdooien en verder garen.

m 90 watt voor het ontdooien van gevoelige gerechten.

Grill C

Hiermee kunt u ovenschotels gratineren of een korstje geven.




Aanwijzing: Gebruik het toestel alleen met draaischijf. Zorg Extra toebehoren
ervoor dat hij goed ingeklikt is. De draaischijf kan naar links of

; Extra toebehoren kunt u kopen bij de klantenservice of in
rechts draaien.

speciaalzaken. Geef hiervoor alstublieft het HZ-nummer op. Een

omvangrijk aanbod vindt u in onze prospectussen of op het

internet. De beschikbaarheid van extra toebehoren en de
Rooster om te grillen, bijv. van steaks, mogelijkheid om deze online te bestellen is per land
worstjes of toast of als plaats om iets verschillend. U kunt dit nakijken in de verkoopdocumenten.
op te zetten, bijv. voor platte

Rooster

1.De toets 900 W indrukken.
2. Met de draaiknop 1:30 min instellen. voor de magnetron.

. ts i kken. .
3. De starttoets indrukken Ongeschikte vormen

Vormen van metaal zijn niet geschikt. Metaal laat geen

microgolven door. In gesloten metalen voorwerpen blijven de
gerechten koud.




Attentie!
Het ontstaan van vonken: metaal - bijv. een lepel in het glas - i Stop ] Start

dient zich op minstens 2 cm van de ovenwanden en de O O
binnenzijde van de deur te bevinden. Door vonken kan het glas

aan de binnenkant van de deur worden vernietigd. 180 360 600

Vormiest OO 2

De magnetron nooit inschakelen als er geen levensmiddelen in P |

sluiten van de deur weer op de starttoets drukken.

Corrigeren

U kunt de ingestelde tijdsduur op elk gewenst moment
corrigeren.




Instelling wissen

De stoptoets twee keer indrukken of de apparaatdeur openen
en de stoptoets één keer indrukken.

Magnetron en grill gecombineerd

magnetron opslaan.

m U kunt niet meerdere magnetronvermogens na elkaar
opslaan.

m Automatische programma's kunt u niet opslaan.




m U kunt Memory ook opslaan en direct starten. Druk ten slotte Op het display kunt u het verloop van de tijdsduur aflezen.
niet op M, maar op start.

= Memory opnieuw toewijzen: toets M indrukken. De oude De tijdsduur is afgelopen

instellingen verschijnen. Sla het nieuwe programma op Er klinkt een signaal. De apparaatdeur openen of op stop
volgens de beschrijving bij punt 1 tot 4. drukken. De tijd wordt opnieuw weergegeven.

Memory starten Stoppen
U kunt het opgeslagen programma eenvoudig starten. Zet uw

vV

Voor het schoonmaken de netstekker uit het stopcontact \éirr%gﬁ.draalschuf binnen in het toestel
trekken of de zekering in de meterkast uitschakelen. Het toestel

en de binnenruimte met een vochtig doekje en een mild Draaischijf en rolring Warm zeepsop:

reinigingsmiddel schoonmaken. Met een schone doek brengt u de draaischijf weer in, dan
nadrogen. moet hij goed inklikken.




Bereik Schoonmaakmiddelen

Rooster Warm zeepsop:
reinigen met reinigingsmiddel voor
roestvrij staal of in de vaatwasmachine.

Ruiten van de deur  Glasreiniger:
met een schoonmaakdoekje reinigen.
Geen glazen schraper gebruiken.

oplossing, 0OK om onnodig
voorkomen.

EChummer en FDChummer

Geef aan de klantenservice altijd het productnummer (E-nr.) en
het fabricagenummer (FD-nr.) van uw apparaat op, zodat wij u
goed van dienst kunnen zijn. Het typeplaatje met de nummers
vindt u aan de rechterkant wanneer u de deur van het apparaat

pp
invullen.

ECnr.




Maximaal uitgangsvermogen 900 W

Servicedienst O
Grillvermogen 1200 W

Microgolven frequentie 2450 MHz

Let erop dat het bezoek van een technicus van de servicedienst -
in het geval van een verkeerde bediening ook tijdens de Zekering 10A
garantietijd kosten met zich meebrengt.

De contactgegevens in alle landen vindt u in de bijgesloten lijst Afmetingen (hxbxd)

Aanwijzingen
m Bij enkele programma's klinkt na een bepaalde tijd een
signaal. Open de apparaatdeur en roer de gerechten om, of




keer het vlees of gevogelte. Na het sluiten van de deur weer
op de starttoets drukken.

m Het programmanummer en gewicht kunt u opvragen met g of
f3. De opgevraagde waarde wordt 3 seconden weergegeven
op het display.

Ontdooien met de automatische programma's
Met de 4 ontdooiprogramma's kunt u vlees, gevogelte en

Hier vindt u een keur aan gerechten en de daarbij behorende

optimale instellingen. Wij laten u zien welk magnetronvermogen
het meest geschikt is voor uw gerecht. U krijgt tips over vormen

en de bereiding.

= Levensmiddelen voorbereiden
Weeg het product. U heeft de opgave voor het instellen van
het programma nodig.
Rijst:
gebruik geen rijst in kookbuideltjes. Voeg de
waterhoeveelheid toe die nodig is volgens de aanwijzingen
van de fabrikant op de verpakking. Normaal gesproken is dit
twee of drie keer zo veel als het gewicht van de rijst.

Aanwijzingen bij de tabellen

In de volgende tabellen vindt u vele mogelijkheden en
instelwaarden voor de magnetron.

De aangegeven tijden in de tabellen zijn richtwaarden. Ze zijn

afhankelijk van de vorm, de kwaliteit, de temperatuur en de
aard van de levensmiddelen.




In de tabellen zijn vaak tijdsbereiken aangegeven. Stel eerst de stukken aluminiumfolie. De folie mag de ovenwanden niet
kortste tijd in en verleng deze zo nodig. raken. Halverwege het ontdooien kunt u de aluminiumfolie

Het kan zijn dat u andere hoeveelheden heeft dan in de verwijderen.

tabellen staan aangegeven. Hiervoor bestaat een vuistregel: m Bij het ontdooien van vlees en gevogelte ontstaat vioeistof.
Dubbele hoeveelheid - bijna dubbele tijdsduur Dit tijdens het keren verwijderen en in geen geval verder
halve hoeveelheid - halve tijdsduur. gebruiken of met andere levensmiddelen in aanraking laten

Plaats de vormen altijd op de draaischijf. komen.

m De gerechten tussendoor 1 tot 2 maal keren of omroeren.

Ontdooien, verhitten of garen van Gewicht Magnetronvermogen in watt, Aanwijzingen
diepvriesgerechten tijdsduur in minuten

Menu, schotel, kant-en-klaar gerecht 300-400 g 600 W, 8-11 min.
(2-3 componenten)

Soep 400 g 600 W, 8-10 min.
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Ontdooien, verhitten of garen van Gewicht Magnetronvermogden in watt, Aanwijzingen
diepvriesgerechten tijdsduur in minuten

Eenpansgerechten 500 g 600 W, 10-13 min. -

Lapjes of stukken vlees in saus, 500 g 600 W, 12-17 min. Tijdens het doorroeren de stukken
bijv. goulash vlees van elkaar losmaken

Vis, bijv. stukken filet 400 g 600 W, 10-15 min. Eventueel water, citroensap of wijn toe-
voegen

Gerechten garen m Bereid alle gerechten in een gesloten vorm. Wanneer u geen
. geschikte deksel voor uw vorm heeft, neemt u een bord of
Aanwijzingen speciaal folie voor de magnetron.
m Platte gerechten zijn sneller klaar dan hoge. Verdeel de
gerechten daarom zo plat mogelijk in de vorm. U dient geen
levensmiddelen in lagen op elkaar te leggen.

m De eigen smaak van de gerechten blijft in hoge mate
behouden. Daarom kunt u spaarzaam omgaan met zout en

kruiden.




m Laat de gerechten met het oog op een gelijkmatige
temperatuurverdeling na het garen nog 2 tot 5 minuten
rusten.

m Gebruik altijd keukenhandschoenen of pannenlappen
wanneer u de vorm eruit neemt.

Gerechten garen Gewicht Magnetronvermogen in watt, Aanwijzingen
tijdsduur in minuten

de magnetron een hoge vorm voor
. binnenruimte schoner.
Aanwijzingen
m Het gecombineerde gebruik van grill en magnetron is zeer
geschikt voor ovenschotels en gratins.

m Gebruik voor ovenschotels en gegratineerde gerechten een
grote, lage vorm. In kleine, hoge vormen hebben de
gerechten meer tijd nodig en wordt de bovenkant donkerder.

m Plaats de vorm altijd op de draaischijf en dek de gerechten
niet af.

m Controleer of de vorm in de binnenruimte past. Hij mag niet
te groot zijn, de draaischijf moet nog kunnen draaien.




m Stel altijd de maximale bereidingstijd in. Controleer het m Laat het vlees nog 5 tot 10 minuten rusten voordat u het
gerecht na de kortst aangegeven tijd. aansnijdt. Zo wordt het vleessap gelijkmatig verdeeld en
loopt het bij het aansnijden niet uit.

m Ovenschotels en gegratineerde gerechten dienen nog
5 minuten na te garen in het uitgeschakelde toestel.

Gewicht Toebeho- Magnetronvermogen, Tijdsduurin Aanwijzingen
ren watt minuten

draaischij
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	Brandgefahr!
	■ Lebensmittel können sich entzünden. Nie Lebensmittel in Warmhalteverpackungen erwärmen. Nie Lebensmittel in Behältern aus Kunststoff, Papier oder anderen brennbaren Materialien unbeaufsichtigt erwärmen. Nie eine viel zu hohe Mikrowellen-Leis...

	Brandgefahr!
	■ Speiseöl kann sich entzünden. Nie ausschließlich Speiseöl mit Mikrowelle erhitzen.

	Brandgefahr!
	■ Das Gerät wird sehr heiß. Wird das Gerät in einem Einbaumöbel mit Dekortür aufgestellt, kommt es bei geschlossener Dekortür zum Hitzestau. Gerät nur bei geöffneter Dekortür betreiben.


	Explosionsgefahr!
	Flüssigkeiten oder andere Nahrungsmittel in fest verschlossenen Gefäßen können explodieren. Nie Flüssigkeiten oder andere Nahrungsmittel in fest verschlossenen Gefäßen erhitzen.

	Gefahr schwerer Gesundheitsschäden!
	■ Bei mangelhafter Reinigung kann die Oberfläche des Gerätes beschädigt werden. Es kann Mikrowellen-Energie austreten. Gerät regelmäßig reinigen und Nahrungsmittelreste sofort entfernen. Garraum, Türdichtung, Tür und Türanschlag immer saub...
	Gefahr schwerer Gesundheitsschäden!
	■ Durch eine beschädigte Garraumtür oder Türdichtung kann Mikrowellen-Energie austreten. Nie das Gerät benutzen, wenn die Garraumtür oder die Türdichtung beschädigt ist. Kundendienst rufen.

	Gefahr schwerer Gesundheitsschäden!
	■ Bei Geräten ohne Gehäuseabdeckung tritt Mikrowellen-Energie aus. Nie die Gehäuseabdeckung entfernen. Bei Wartungs- oder Reparaturarbeit Kundendienst rufen.


	Stromschlaggefahr!
	■ Unsachgemäße Reparaturen sind gefährlich. Nur ein von uns geschulter Kundendienst-Techniker darf Reparaturen durchführen und beschädigte Anschlussleitungen austauschen. Ist das Gerät defekt, Netzstecker ziehen oder Sicherung im Sicherungska...
	Stromschlaggefahr!
	■ An heißen Geräteteilen kann die Kabelisolierung von Elektrogeräten schmelzen. Nie Anschlusskabel von Elektrogeräten mit heißen Geräteteilen in Kontakt bringen.

	Stromschlaggefahr!
	■ Eindringende Feuchtigkeit kann einen Stromschlag verursachen. Keinen Hochdruckreiniger oder Dampfreiniger verwenden.

	Stromschlaggefahr!
	■ Ein defektes Gerät kann einen Stromschlag verursachen. Nie ein defektes Gerät einschalten. Netzstecker ziehen oder Sicherung im Sicherungskasten ausschalten. Kundendienst rufen.

	Stromschlaggefahr!
	■ Das Gerät arbeitet mit Hochspannung. Nie das Gehäuse entfernen.


	Verbrennungsgefahr!
	■ Zubehör oder Geschirr wird sehr heiß. Heißes Zubehör oder Geschirr immer mit Topflappen aus dem Garraum nehmen.
	Verbrennungsgefahr!
	■ Alkoholdämpfe können sich im heißen Garraum entzünden. Nie Speisen mit großen Mengen an hochprozentigen alkoholischen Getränken zubereiten. Nur kleine Mengen hochprozentiger Getränke verwenden. Gerätetür vorsichtig öffnen.

	Verbrennungsgefahr!
	■ Lebensmittel mit fester Schale oder Haut können während, aber auch noch nach dem Erwärmen explosionsartig zerplatzen. Nie Eier in der Schale garen oder hartgekochte Eier erwärmen. Nie Schalen- und Krustentiere garen. Bei Spiegeleiern oder Eie...

	Verbrennungsgefahr!
	■ Die Hitze in der Babynahrung verteilt sich nicht gleichmäßig. Nie Babynahrung in geschlossenen Gefäßen erwärmen. Immer den Deckel oder den Sauger entfernen. Nach dem Erwärmen gut umrühren oder schütteln. Temperatur überprüfen, bevor Sie...

	Verbrennungsgefahr!
	■ Erhitzte Speisen geben Wärme ab. Das Geschirr kann heiß werden. Geschirr oder Zubehör immer mit einem Topflappen aus dem Garraum nehmen.

	Verbrennungsgefahr!
	■ Bei luftdicht verschlossenen Lebensmitteln kann die Verpackung platzen. Immer die Angaben auf der Verpackung beachten. Gerichte immer mit einem Topflappen aus dem Garraum nehmen.


	Verbrühungsgefahr!
	■ Beim Öffnen der Gerätetür kann heißer Dampf entweichen. Gerätetür vorsichtig öffnen. Kinder fernhalten.
	Verbrühungsgefahr!
	■ Beim Erhitzen von Flüssigkeiten kann es zu Siedeverzug kommen. Das heißt, die Siedetemperatur wird erreicht, ohne dass die typischen Dampfblasen aufsteigen. Schon bei geringer Erschütterung des Gefäßes kann die heiße Flüssigkeit plötzlich...


	Verletzungsgefahr!
	■ Zerkratztes Glas der Gerätetür kann springen. Keinen Glasschaber, scharfe oder scheuernde Reinigungsmittel benutzen.
	Verletzungsgefahr!
	■ Ungeeignetes Geschirr kann bersten. Geschirr aus Porzellan und Keramik kann feine Löcher in Griffen und Deckel haben. Hinter diesen Löchern verbirgt sich ein Hohlraum. In den Hohlraum eingedrungene Feuchtigkeit kann das Geschirr zum Bersten bri...

	Ursachen für Schäden
	Achtung!
	■ Stark verschmutzte Dichtung
	■ Mikrowellenbetrieb ohne Speisen
	■ Mikrowellen-Popcorn





	Aufstellen und Anschließen
	Das Bedienfeld
	Drehwähler
	Die Heizarten
	Mikrowellen
	Mikrowellenleistungen
	Grill (
	Grill kombiniert mit Mikrowelle

	Das Zubehör
	So setzen Sie den Drehteller ein:
	1. Den Rollenring a in die Vertiefung im Garraum legen.
	2. Den Drehteller b in den Antrieb c in der Mitte des Garraum- Bodens einrasten lassen.

	Hinweis
	Rost
	Hinweis
	Sonderzubehör


	Vor dem ersten Benutzen
	Uhrzeit einstellen
	1. Taste 0 drücken.
	2. Mit dem Drehwähler die Uhrzeit einstellen.
	3. Taste 0 erneut drücken.
	Ausblenden der Uhrzeit
	Wiedereinstellen der Uhrzeit
	Ändern der Uhrzeit z. B. von Sommer- auf Winterzeit


	Garraum aufheizen
	1. Taste Grill ( drücken.
	2. Taste Start drücken.



	Die Mikrowelle
	Hinweis
	1. Taste 900 W drücken.
	2. Mit dem Drehwähler 1:30 min einstellen.
	3. Taste Start drücken.

	Hinweise zum Geschirr
	Geeignetes Geschirr
	Ungeeignetes Geschirr

	Achtung!
	Geschirrtest
	1. Leeres Geschirr für ½ bis 1 Minute bei maximaler Leistung in das Gerät stellen.
	2. Zwischendurch die Temperatur prüfen.

	Mikrowellen-Leistungen
	Hinweis

	Mikrowelle einstellen
	1. Gewünschte Mikrowellen-Leistung drücken.
	2. Mit dem Drehwähler eine Dauer einstellen.
	3. Taste Start drücken.
	Die Dauer ist abgelaufen
	Dauer ändern
	Anhalten
	Betrieb abbrechen
	Hinweis
	Kühlgebläse
	Hinweise




	Grillen
	Grill einstellen
	1. Taste Grill ( drücken
	2. Mit dem Drehwähler die Dauer einstellen.
	3. Taste Start drücken.
	Die Dauer ist abgelaufen
	Dauer ändern
	Anhalten
	Korrektur
	Einstellung löschen



	Mikrowelle und Grill kombiniert
	Mikrowelle und Grill einstellen
	1. Gewünschte Mikrowellen-Leistung drücken.
	2. Taste Grill ( drücken.
	3. Mit dem Drehwähler die Dauer einstellen.
	4. Taste Start drücken.
	Die Dauer ist abgelaufen
	Dauer ändern
	Anhalten
	Betrieb abbrechen
	Hinweis



	Memory
	Memory speichern
	Beispiel: 360 W, 25 Minuten
	1. Taste i drücken.
	2. Gewünschte Mikrowellen-Leistung drücken.
	3. Mit dem Drehwähler die Dauer einstellen.
	4. Mit Taste i bestätigen.
	Hinweise


	Memory Starten
	1. Taste i drücken.
	2. Taste Start drücken.
	Die Dauer ist abgelaufen
	Anhalten
	Einstellung löschen



	Signaldauer ändern
	Pflege und Reinigung
	: Kurzschlussgefahr!
	: Verbrennungsgefahr!
	: Stromschlaggefahr!
	Verwenden Sie
	Reinigungsmittel
	Achtung!

	Störungstabelle
	: Stromschlaggefahr!
	Eine Störung, was tun?

	Kundendienst
	E-Nummer und FD-Nummer
	Reparaturauftrag und Beratung bei Störungen

	Technische Daten
	Umweltgerecht entsorgen

	Programmautomatik
	Hinweis
	Programm einstellen
	1. Taste g so oft drücken, bis die gewünschte Programm-Nummer erscheint.
	2. Taste 1 drücken.
	In der Anzeige leuchtet "P" und ein Vorschlagsgewicht erscheint.
	3. Mit dem Drehwähler das Gewicht der Speise einstellen.
	4. Taste Start drücken.

	Die Dauer ist abgelaufen
	Korrektur
	Anhalten
	Betrieb abbrechen
	Hinweise

	Auftauen mit der Programmautomatik
	Hinweise

	Garen mit der Programmautomatik
	Hinweise

	Kombi-Garprogramm
	Hinweise


	Für Sie in unserem Kochstudio getestet
	Hinweise zu den Tabellen
	Auftauen
	Hinweise

	Auftauen, Erhitzen oder Garen tiefgefrorener Speisen
	Hinweise

	Speisen erhitzen
	: Verbrühungsgefahr!

	Achtung!
	Hinweise
	Speisen garen
	Hinweise

	Tipps zur Mikrowelle
	Kondenswasser
	Hinweise zum Grillen
	Hinweise

	Grill mit Mikrowelle kombiniert
	Hinweise




	Prüfgerichte nach EN 60705
	Garen und Auftauen mit Mikrowelle
	Garen mit Mikrowelle
	Auftauen mit Mikrowelle
	Garen mit Mikrowelle kombiniert


	Þ Table des matières[fr] Mode d’emploi
	: Précautions de sécurité importantes
	Lire attentivement ce manuel. Ce n'est qu'après en avoir pris connaissance que vous pourrez utiliser votre appareil correctement et en toute sécurité. Conserver la notice d'utilisation pour un usage ultérieur ou pour le propriétaire suivant.
	Cet appareil est conçu pour être encastré uniquement. Respecter la notice spéciale de montage.
	Contrôler l'état de l'appareil après l'avoir déballé. Ne pas le raccorder s'il présente des avaries de transport.
	Seul un expert agréé peut raccorder l'appareil sans fiche. La garantie ne couvre pas les dommages résultant d'un mauvais raccordement.
	Cet appareil est conçu uniquement pour un usage ménager privé et un environnement domestique. Utiliser l'appareil uniquement pour préparer des aliments et des boissons. Surveiller l'appareil lorsqu'il fonctionne. Utiliser l'appareil uniquement da...
	Cet appareil peut être utilisé par des enfants de 8 ans ou plus et par des personnes dotées de capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites ou disposant de connaissances ou d’expérience insuffisantes, sous la surveillance d'un tiers...
	Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil. Le nettoyage et l'entretien effectué par l'utilisateur ne doivent pas être accomplis par des enfants, sauf s'ils sont âgés de 8 ans et plus et qu'un adulte les surveille.
	Les enfants de moins de 8 ans doivent être tenus à distance de l'appareil et du cordon d'alimentation.
	Toujours insérer les accessoires correctement dans le compartiment de cuisson. Voir la description des accessoires dans la notice d'utilisation.
	Risque d'incendie !
	■ Tout objet inflammable entreposé dans le compartiment de cuisson peut s'enflammer. Ne jamais entreposer d'objets inflammables dans le compartiment de cuisson. Ne jamais ouvrir la porte de l'appareil lorsqu'il s'en dégage de la fumée. Éteindre...
	Risque d'incendie !
	■ Toute utilisation non conventionnelle de l'appareil est dangereuse et peut provoquer des dommages. Par exemple des chaussons, coussins de graines ou de céréales chauffés peuvent s'enflammer même après plusieurs heures. Utiliser l'appareil un...

	Risque d'incendie !
	■ Les aliments peuvent s'enflammer. Ne jamais réchauffer les aliments dans des emballages qui conservent la chaleur. Ne jamais réchauffer des aliments dans des récipients en plastique, en papier ou autres matériaux inflammables, sans les survei...

	Risque d'incendie !
	■ L'huile alimentaire peut s'enflammer. Ne jamais chauffer de l'huile alimentaire seule aux micro-ondes.

	Risque d'incendie !
	■ L'appareil devient très chaud. Si l'appareil est installé dans un meuble encastré doté d'une porte décorative, il se produit une accumulation de chaleur lorsque la porte décorative est fermée. Garder impérativement la porte décorative ou...


	Risque d'explosion !
	Les liquides ou autres aliments dans des récipients hermétiquement fermés peuvent exploser. Ne jamais chauffer de liquides ou d'autres aliments dans des récipients hermétiquement fermés.

	Risque de préjudice sérieux pour la santé !
	■ En cas de nettoyage insuffisant, la surface de l'appareil peut être endommagée. De l'énergie de micro-ondes risque de s'échapper. Nettoyer l'appareil régulièrement et enlever immédiatement tous les restes d'aliments. Veiller à ce que le c...
	Risque de préjudice sérieux pour la santé !
	■ L'énergie du micro-ondes peut s'échapper par une porte de compartiment de cuisson ou un joint de porte endommagé. Ne jamais utiliser l'appareil si la porte ou le joint de porte du compartiment de cuisson est endommagé. Appeler le service apr...

	Risque de préjudice sérieux pour la santé !
	■ L'énergie du micro-ondes s'échappe dans le cas d'appareils sans habillage. Ne jamais enlever l'habillage du corps de l'appareil. Appeler le service après-vente en cas d'intervention de maintenance ou de réparation.


	Risque de choc électrique !
	■ Tenter de réparer vous-même l'appareil est dangereux. Seul un technicien du service après-vente formé par nos soins est habilité à effectuer des réparations et à remplacer des câbles d'alimentation défectueux. Si l'appareil est défectu...
	Risque de choc électrique !
	■ L'isolation des câbles des appareils électroménagers peut fondre au contact des pièces chaudes de l'appareil. Ne jamais mettre le câble de raccordement des appareils électroménagers en contact avec des pièces chaudes de l'appareil.

	Risque de choc électrique !
	■ De l'humidité qui pénètre peut occasionner un choc électrique. Ne pas utiliser de nettoyeur haute pression ou de nettoyer à vapeur.

	Risque de choc électrique !
	■ Un appareil défectueux peut provoquer un choc électrique. Ne jamais mettre en service un appareil défectueux. Débrancher la fiche secteur ou enlever le fusible dans le boîtier à fusibles.Appeler le service après-vente.

	Risque de choc électrique !
	■ L'appareil fonctionne avec une tension élevée. Ne jamais retirer le boîtier.


	Risque de brûlure !
	■ Les récipients ou les accessoires deviennent très chaud. Toujours utiliser des maniques pour retirer le récipient ou les accessoires du compartiment de cuisson.
	Risque de brûlure !
	■ Les vapeurs d'alcool peuvent s'enflammer dans un compartiment de cuisson chaud. Ne jamais préparer de plats contenant de grandes quantités de boissons fortement alcoolisées. Utiliser uniquement de petites quantités de boissons fortement alcoo...

	Risque de brûlure !
	■ Les aliments comportant une enveloppe ou une peau dure peuvent éclater, à la manière d'une explosion, au moment de les réchauffer, mais également après. Ne jamais faire cuire d'oeufs dans leur coquille ni réchauffer des oeufs durs. Ne jama...

	Risque de brûlure !
	■ La chaleur ne se répartit pas uniformément dans l'alimentation pour bébé. Ne jamais réchauffer des aliments pour bébé dans des récipients fermés. Toujours retirer le couvercle et la tétine. Après réchauffage, remuer ou secouer énergi...

	Risque de brûlure !
	■ Les aliments chauffés dégagent de la chaleur. Le plat peut devenir chaud. Toujours utiliser des maniques pour retirer le récipient ou les accessoires du compartiment de cuisson.

	Risque de brûlure !
	■ Si les aliments sont hermétiquement emballés, leur emballage peut éclater. Toujours respecter les consignes figurant sur l'emballage. Toujours utiliser des maniques pour retirer des plats du compartiment de cuisson.


	Risque de brûlure !
	■ De la vapeur chaude peut s'échapper lors de l'ouverture de la porte de l'appareil. Ouvrir la porte de l'appareil avec précaution. Tenir les enfants éloignés
	Risque de brûlure !
	■ Un retard d'ébullition peut se produire lorsque vous chauffez des liquides. Cela signifie que la température d'ébullition est atteinte sans que les bulles de vapeur typiques remontent. À la moindre secousse ou vibration, le liquide chaud peut...


	Risque de blessure !
	■ Un verre de porte d'appareil rayé peut se fendre. Ne pas utiliser de racloir à verre, ni de produit de nettoyage agressif ou abrasif.
	Risque de blessure !
	■ Toute vaisselle inappropriée peut éclater. La vaisselle en porcelaine ou en céramique peut présenter des microporosités dans les poignées et les couvercles. Derrière ces microporosités se dissimulent des cavités. De l'humidité peut s'y ...

	Causes de dommages
	Attention !
	■ Joint fortement encrassé
	■ Fonctionnement du micro-ondes sans aliments
	■ Pop corn au micro-ondes





	Installation et branchement
	Le bandeau de commande
	Sélecteur rotatif
	Les modes de cuisson
	Micro�ondes
	Puissances micro�ondes
	Gril (
	Gril et micro�ondes combinés

	Les accessoires
	Mise en place du plateau tournant :
	1. Placer l'anneau à roulettes a dans le creux situé dans le compartiment de cuisson.
	2. Laisser le plateau tournant b s'enclencher dans l'entraînement c au centre du fond du compartiment de cuisson.

	Remarque
	Grille
	Remarque
	Accessoire spécial


	Avant la première utilisation
	Régler l'heure
	1. Appuyer sur la touche 0.
	2. Régler l'heure avec le sélecteur rotatif.
	3. Réappuyer sur la touche 0.
	Masquer l'heure
	Réafficher l'heure
	Modifier l'heure p.ex. passage de l'heure d'été à l'heure d'hiver


	Chauffer le compartiment de cuisson
	1. Appuyer sur la touche Gril (.
	2. Appuyer sur la touche Start.



	Les micro�ondes
	Remarque
	1. Appuyer sur la touche 900 W.
	2. Régler 1:30 min au moyen du sélecteur rotatif.
	3. Appuyer sur la touche Start.

	Conseils pour les récipients
	Récipients appropriés
	Récipients inappropriés

	Attention !
	Test de la vaisselle
	1. Placez le plat vide dans l'appareil pendant ½ à 1 minute à la puissance maximale.
	2. Vérifiez régulièrement la température.

	Puissances micro�ondes
	Remarque

	Réglage des micro�ondes
	1. Appuyer sur la puissance micro�ondes désirée.
	2. Régler une durée au moyen du sélecteur rotatif.
	3. Appuyer sur la touche Start.
	La durée est écoulée
	Modifier la durée
	Arrêter
	Annuler le fonctionnement
	Remarque
	Ventilateur de refroidissement
	Remarques




	Grillades
	Régler le gril
	1. Appuyer sur la touche Gril (
	2. Régler la durée au moyen du sélecteur rotatif.
	3. Appuyer sur la touche Start.
	La durée est écoulée
	Modifier la durée
	Arrêter
	Correction
	Annuler le réglage



	Micro�ondes et gril combinés
	Régler les micro-ondes et le gril
	1. Appuyer sur la puissance micro�ondes désirée.
	2. Appuyer sur la touche Gril (.
	3. Régler la durée au moyen du sélecteur rotatif.
	4. Appuyer sur la touche Start.
	La durée est écoulée
	Modifier la durée
	Arrêter
	Annuler le fonctionnement
	Remarque



	Memory
	Enregistrer Memory
	Exemple : 360 W, 25 minutes
	1. Appuyer sur la touche i.
	2. Appuyer sur la puissance micro�ondes désirée.
	3. Régler la durée au moyen du sélecteur rotatif.
	4. Confirmer à l'aide de la touche i.
	Remarques


	Démarrer Memory
	1. Appuyer sur la touche i.
	2. Appuyer sur la touche Start.
	La durée est écoulée
	Arrêter
	Annuler le réglage



	Modifier la durée du signal
	Entretien et nettoyage
	: Risque de court-circuit !
	: Risque de brûlure !
	: Risque de choc électrique !
	N'utilisez pas
	Nettoyants
	Attention !

	Tableau des pannes
	: Risque de choc électrique !
	Incidents et dépannage

	Service après-vente
	Numéro E et numéro FD
	Commande de réparation et conseils en cas de dérangements

	Caractéristiques techniques
	Elimination écologique

	Programmes automatiques
	Remarque
	Réglage du programme
	1. Appuyer répétitivement sur la touche g, jusqu'à ce que le numéro du programme désiré apparaisse.
	2. Appuyer sur la touche 1.
	« P » s'allume dans l'affichage et un poids de référence apparaît.
	3. Avec le sélecteur rotatif, régler le poids du mets.
	4. Appuyer sur la touche Start.

	La durée est écoulée
	Correction
	Arrêter
	Annuler le fonctionnement
	Remarques

	Décongélation avec les programmes automatiques
	Remarques

	Cuisson avec les programmes automatiques
	Remarques

	Programme de cuisson combiné
	Remarques


	Testés pour vous dans notre laboratoire
	Remarques relatives aux tableaux
	Décongélation
	Remarques

	Décongeler, réchauffer ou cuire des préparations surgelés
	Remarques

	Réchauffer des préparations
	: Risque de brûlure !

	Attention !
	Remarques
	Cuire des préparations
	Remarques

	Astuces concernant les micro�ondes
	Eau de condensation
	Conseils pour les grillades
	Remarques

	Gril combiné avec micro-ondes
	Remarques




	Plats tests selon EN 60705
	Cuisson et décongélation avec les micro�ondes
	Cuisson avec les micro�ondes
	Décongeler avec les micro-ondes
	Cuisson avec le mode combiné micro�ondes


	â Indice[it] Istruzioni per l’uso
	: Importanti avvertenze di sicurezza
	Leggere attentamente le presenti istruzioni per l'uso. Solo così è possibile utilizzare l'apparecchio in modo sicuro e corretto. Conservare le istruzioni per un utilizzo futuro o cessione a terzi.
	Questo apparecchio è concepito esclusivamente per l'incasso Osservare le speciali istruzioni di montaggio.
	Controllare l'apparecchio dopo averlo disimballato. Qualora si fossero verificati danni da trasporto, non collegare l'apparecchio.
	L'allacciamento senza spina dell'apparecchio può essere effettuato solo da un tecnico autorizzato. In caso di danni causati da un allacciamento non corretto, decade il diritto di garanzia.
	Questo apparecchio è pensato esclusivamente per l'utilizzo in abitazioni private e in ambito domestico. Utilizzare l'apparecchio per la preparazione di cibi e bevande. Prestare attenzione all'apparecchio durante il suo funzionamento. Utilizzare l'ap...
	Questo apparecchio può essere utilizzato da bambini di età pari o superiore a 8 anni e da persone con ridotte facoltà fisiche, sensoriali o mentali nonché da persone prive di sufficiente esperienza o conoscenza dello stesso se sorvegliate da una ...
	I bambini non devono utilizzare l'apparecchio come un giocattolo. I bambini non devono né pulire né utilizzare l'apparecchio da soli a meno che non abbiano un'età superiore agli 8 anni e che siano assistiti da parte di un adulto.
	Tenere lontano dall'apparecchio e dal cavo di alimentazione i bambini di età inferiore agli 8 anni.
	Inserire sempre correttamente gli accessori nel vano di cottura. Vedi la descrizione degli accessori nelle istruzioni per l'uso.
	Pericolo di incendio!
	■ Gli oggetti infiammabili depositati nel vano di cottura possono incendiarsi. Non riporre mai oggetti infiammabili all'interno del vano di cottura. Non aprire mai la porta dell'apparecchio quando fuoriesce del fumo. Disattivare l'apparecchio e sta...
	Pericolo di incendio!
	■ L'utilizzo non conforme dell'apparecchio è pericoloso e può causare danni. Ad esempio, le pantofole e i cuscini di grano o di cereali riscaldati possono incendiarsi anche dopo alcune ore. Utilizzare l'apparecchio esclusivamente per la preparazi...

	Pericolo di incendio!
	■ Gli alimenti possono prendere fuoco. Non far mai riscaldare gli alimenti all'interno di confezioni termiche. Gli alimenti all'interno di contenitori in plastica, carta o altri materiali infiammabili devono essere tenuti sempre sotto sorveglianza....

	Pericolo di incendio!
	■ L'olio può prendere fuoco. Non utilizzare mai la funzione microonde per far scaldare soltanto dell'olio.

	Pericolo di incendio!
	■ L'apparecchio si surriscalda. Se l'apparecchio è collocato in un mobile da incasso con porta decorativa e quest'ultima resta chiusa, può verificarsi un accumulo di calore. Mettere in funzione l'apparecchio solo con porta decorativa aperta.


	Pericolo di esplosione!
	Liquidi o altri tipi di alimenti in contenitori chiusi possono esplodere. Non riscaldare mai liquidi o altri tipi di alimenti in contenitori chiusi.

	Rischio di gravi danni alla salute!
	■ In caso di scarsa pulizia, la superficie dell'apparecchio può danneggiarsi. Si potrebbe originare dell'energia a microonde. Pulire regolarmente l'apparecchio e rimuovere sempre i residui delle pietanze. Tenere sempre puliti vano di cottura, guar...
	Rischio di gravi danni alla salute!
	■ Se la porta del vano di cottura o la guarnizione della porta sono danneggiate si potrebbe originare dell'energia a microonde. Se la porta del vano di cottura o la guarnizione della porta sono danneggiate, l'apparecchio non deve essere messo in fu...

	Rischio di gravi danni alla salute!
	■ Negli apparecchi senza rivestimento esterno fuoriesce l'energia microonde. Non rimuovere mai il rivestimento esterno. In caso di lavori di manutenzione o riparazione contattare il servizio assistenza clienti.


	Pericolo di scariche elettriche!
	■ Gli interventi di riparazione effettuati in modo non conforme rappresentano una fonte di pericolo. Le riparazioni e le sostituzioni di cavi danneggiati devono essere effettuate esclusivamente da personale tecnico adeguatamente istruito dal serviz...
	Pericolo di scariche elettriche!
	■ Se posto vicino ai componenti caldi dell'apparecchio, il cavo per l'isolamento degli apparecchi elettronici può fondere. Evitare il contatto tra il cavo di allacciamento e i componenti caldi dell'apparecchio.

	Pericolo di scariche elettriche!
	■ L'infiltrazione di liquido può provocare una scarica elettrica. Non utilizzare detergenti ad alta pressione o dispositivi a getto di vapore.

	Pericolo di scariche elettriche!
	■ Un apparecchio difettoso può causare delle scosse elettriche. Non mettere mai in funzione un apparecchio difettoso. Togliere la spina o disattivare il fusibile nella scatola dei fusibili. Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.

	Pericolo di scariche elettriche!
	■ L'apparecchio è soggetto ad alta tensione. Non rimuovere mai il rivestimento esterno


	Pericolo di scottature!
	■ L'accessorio o la stoviglia si surriscalda. Servirsi sempre delle presine per estrarre le stoviglie e gli accessori caldi dal vano di cottura.
	Pericolo di scottature!
	■ I vapori dell'alcol nel vano di cottura caldo potrebbero prendere fuoco. Non cucinare pietanze con quantità elevate di bevande ad alta gradazione alcolica. Utilizzare esclusivamente piccole quantità di bevande ad alta gradazione alcolica. Aprir...

	Pericolo di scottature!
	■ Gli alimenti con pelle o buccia dura possono scoppiare durante e dopo il riscaldamento. Non cuocere mai le uova nel guscio o riscaldare le uova sode. Non cuocere mai molluschi e crostacei. In caso di uova al tegamino forare prima il tuorlo. In ca...

	Pericolo di scottature!
	■ Il calore degli alimenti per neonati non si distribuisce in modo uniforme. Non far mai riscaldare gli alimenti per neonati all'interno di contenitori con coperchio. Rimuovere sempre il coperchio o la tettarella. Una volta terminata la fase di ris...

	Pericolo di scottature!
	■ Le pietanze riscaldate emettono calore. Le stoviglie possono surriscaldarsi. Servirsi sempre delle presine per estrarre le stoviglie e gli accessori dal vano di cottura.

	Pericolo di scottature!
	■ Le confezioni ermetiche a tenuta d'aria possono esplodere. Osservare sempre le istruzioni riportate sulla confezione. Servirsi sempre delle presine per estrarre le pietanze dal vano di cottura.


	Pericolo di bruciature!
	■ Aprendo la porta dell'apparecchio potrebbe fuoriuscire del vapore caldo. Aprire con cautela la porta dell'apparecchio. Tenere lontano i bambini.
	Pericolo di bruciature!
	■ Durante il riscaldamento di liquidi si può verificare un ritardo nel processo di ebollizione. In altri termini, la temperatura di ebollizione viene raggiunta senza che si formino le tipiche bollicine di vapore. Anche un urto leggero del recipien...


	Pericolo di lesioni!
	■ Il vetro graffiato della porta dell'apparecchio potrebbe saltare. Non utilizzare raschietti per vetro, né detergenti abrasivi o corrosivi.
	Pericolo di lesioni!
	■ Le stoviglie non adatte si possono spaccare. Le stoviglie in porcellana e ceramica possono presentare piccoli fori sui manici e sul coperchio. Dietro questi fori possono nascondersi cavità. Se si verifica un'infiltrazione di liquido in queste ca...

	Cause dei danni
	Attenzione!
	■ Guarnizione molto sporca
	■ Funzionamento a microonde senza pietanze
	■ Popcorn al microonde
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	Esempio: 360 W, 25 minuti
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	Pietanze sperimentate secondo EN 60705
	Cottura e scongelamento con microonde
	Cottura con il forno a microonde
	Scongelamento con il forno a microonde
	Cottura combinata con il microonde


	é Inhoudsopgave[nl] Gebruiksaanwijzing
	: Belangrijke veiligheidsvoorschriften
	Lees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door. Alleen dan kunt u het toestel goed en veilig bedienen. Bewaar de gebruiksaanwijzing voor later gebruik of om door te geven aan een volgende eigenaar.
	Dit apparaat is alleen bestemd voor inbouw. Neem het speciale installatievoorschrift in acht.
	Controleer het apparaat na het uitpakken. Niet aansluiten in geval van transportschade.
	Alleen een daartoe bevoegd vakman mag apparaten zonder stekker aansluiten. Bij schade door een verkeerde aansluiting maakt u geen aanspraak op garantie.
	Dit apparaat is alleen bestemd voor huishoudelijk gebruik en de huiselijke omgeving. Gebruik het uitsluitend voor het bereiden van gerechten en drank. Zorg ervoor dat het apparaat onder toezicht gebruikt wordt. Het toestel alleen gebruiken in geslote...
	Dit toestel kan worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar en door personen met beperkte fysieke, sensorische of geestelijke vermogens of personen die gebrek aan kennis of ervaring hebben, wanneer zij onder toezicht staan van een persoon die verantwo...
	Kinderen mogen niet met het apparaat spelen. Reiniging en onderhoud van het toestel mogen niet worden uitgevoerd door kinderen, tenzij zij 8 jaar of ouder zijn en onder toezicht staan.
	Zorg ervoor dat kinderen die jonger zijn dan 8 jaar uit de buurt blijven van het toestel of de aansluitkabel.
	Toebehoren altijd op de juiste manier in de binnenruimte plaatsen. Zie beschrijving toebehoren in de gebruiksaanwijzing.
	Risico van brand!
	■ Brandbare voorwerpen die in de binnenruimte worden bewaard kunnen vlam vatten. Bewaar geen brandbare voorwerpen in de binnenruimte. Open nooit de deur wanneer er sprake is van rookontwikkeling in het apparaat. Het toestel uitschakelen en de stekk...
	Risico van brand!
	■ Wanneer het toestel niet volgens de voorschriften wordt gebruikt kan er schade ontstaan. Verwarmde granen of zaadjes kunnen bijvoorbeeld ook na uren nog vlam vatten. Gebruik het apparaat uitsluitend voor het bereiden van gerechten en drank.

	Risico van brand!
	■ Levensmiddelen kunnen vlam vatten. Nooit levensmiddelen opwarmen in verpakkingen die bestemd zijn om ze warm te houden. Levensmiddelen nooit zonder toezicht verwarmen in voorwerpen van kunststof, papier of ander brandbaar materiaal. Bij de magnet...

	Risico van brand!
	■ Spijsolie kan vlam vatten. Warm nooit uitsluitend spijsolie op met de magnetron.

	Risico van brand!
	■ Het toestel wordt zeer heet. Wordt het apparaat in een inbouwmeubel met decordeur geplaatst, dan ontstaat er een concentratie van hitte wanneer de deur gesloten is. Het toestel alleen gebruiken met open decordeur.


	Kans op explosie!
	Vloeistof of andere voedingsmiddelen in dicht afgesloten vormen kunnen exploderen. Nooit vloeistof of andere voedingsmiddelen verhitten in dicht afgesloten vormen.

	Ernstig gezondheidsrisico!
	■ Bij een gebrekkige reiniging kan het oppervlak van het toestel beschadigd raken. Dan kan er microgolfenergie vrijkomen. Het toestel regelmatig reinigen en voedingsresten direct verwijderen. Binnenruimte, deurdichting, deur en deuraanslag altijd s...
	Ernstig gezondheidsrisico!
	■ Wanneer de deur van de binnenruimte of de deurdichting beschadigd is, kan er microgolfenergie vrijkomen. Het toestel nooit gebruiken wanneer de deur van de binnenruimte of deurdichting beschadigd is. Contact opnemen met de klantenservice.

	Ernstig gezondheidsrisico!
	■ Bij toestellen waarvan de afdekking van de behuizing niet is afgedekt komt microgolfenergie vrij. De afdekking van de behuizing nooit verwijderen. Neem voor onderhouds- of reparatiewerkzaamheden contact op met de klantendienst.


	Kans op een elektrische schok!
	■ Ondeskundige reparaties zijn gevaarlijk. Reparaties en de vervanging van beschadigde aansluitleidingen mogen uitsluitend worden uitgevoerd door technici die zijn geïnstrueerd door de klantenservice. Is het apparaat defect, haal dan de stekker ui...
	Kans op een elektrische schok!
	■ De kabelisolatie van hete toestelonderdelen kan smelten. Zorg ervoor dat er nooit aansluitkabels van elektrische toestellen in contact komen met hete onderdelen van het apparaat.

	Kans op een elektrische schok!!
	■ Binnendringend vocht kan een schok veroorzaken. Geen hogedrukreiniger of stoomreiniger gebruiken.

	Kans op een elektrische schok!
	■ Een defect toestel kan een schok veroorzaken. Een defect toestel nooit inschakelen. De netstekker uit het stopcontact halen of de zekering in de meterkast uitschakelen. Contact opnemen met de klantenservice.

	Kans op een elektrische schok!
	■ Het apparaat werkt met hoogspanning. Nooit de behuizing verwijderen.


	Risico van verbranding!
	■ Toebehoren of vormen worden zeer heet. Neem hete toebehoren en vormen altijd met behulp van een pannenlap uit de binnenruimte.
	Risico van verbranding!
	■ Alcoholdampen kunnen in de binnenruimte vlam vatten. Nooit gerechten klaarmaken die een hoog percentage alcohol bevatten. Alleen kleine hoeveelheden drank met een hoog alcoholpercentage gebruiken. De deur van het toestel voorzichtig openen.

	Risico van verbranding!
	■ Levensmiddelen met een vaste schil of pel kunnen tijdens, maar ook nog na het opwarmen, exploderen. Nooit eieren koken in de schil of hardgekookte eieren opwarmen. Nooit schaal- en kreeftachtige dieren koken. Bij spiegeleieren of eieren in een gl...

	Risico van verbranding!
	■ De warmte wordt niet gelijkmatig verdeeld in de babyvoeding. Warm nooit babyvoeding op in gesloten vormen. Verwijder altijd het deksel of de speen. Na het verwarmen goed roeren of schudden. Controleer de temperatuur voordat u het kind de voeding ...

	Risico van verbranding!
	■ Verhitte gerechten geven warmte af. De vormen kunnen heel heet worden. Neem vormen en toebehoren altijd met behulp van een pannenlap uit de binnenruimte.

	Risico van verbranding!
	■ De verpakking van luchtdicht verpakte levensmiddelen kan barsten. Houd u altijd aan de opgaven op de verpakking. Neem gerechten altijd met een pannenlap uit de binnenruimte.


	Risico van verbranding!
	■ Bij het openen van de apparaatdeur kan hete stoom vrijkomen. De deur van het toestel voorzichtig openen. Zorg ervoor dat er geen kinderen in de buurt zijn.
	Risico van verbranding!
	■ Bij het verwarmen van vloeistof kan er kookvertraging ontstaan. Dit houdt in dat de kooktemperatuur wordt bereikt zonder dat er bellen ontstaan. Al bij een kleine trilling van de vorm kan de hete vloeistof dan plotseling hevig overkoken en opspat...


	Risico van letsel!
	■ Wanneer er krassen op het glas van de apparaatdeur zitten, kan dit springen. Geen schraper, scherpe of schurende schoonmaakmiddelen gebruiken.
	Risico van letsel!
	■ Ongeschikte vormen kunnen barsten. Vormen van porselein en keramiek kunnen kleine gaatjes hebben in de handgrepen en deksels. Achter deze gaatjes bevindt zich een lege ruimte. Als er vocht in deze ruimte komt, kan dit barsten veroorzaken in de vo...

	Oorzaken van schade
	Attentie!
	■ Sterk vervuilde dichting
	■ Gebruik van de magnetron zonder etenswaar
	■ Magnetron-popcorn
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