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Innehall

FOR PERFEKT RESULTAT
Tack for att du valt denna produkt fran AEG. Vi har skapat den sa att du ska kunna f& felfritt
resultat i manga ar, med innovativa tekniker som gor livet enklare - funktioner som du inte
skulle hitta hos vanliga produkter. Vanligen dgna nagra minuter 4t att 1dsa detta for att fa ut
sd mycket som méjligt av produkten.

TILLBEHOR OCH RESERVDELAR

| AEG:s webbutik finner du allting som du behdver for att halla dina AEG-produkter snygga
och i perfekt skick. Du hittar ett brett sortiment av tillbeh&r som utformats och tillverkats med
hogsta kvalitetskrav. Allt fran koksredskap for specialister till bestickkorgar, flaskstall och
tvattpasar for omtéliga plagg..
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Viktig information betraffande din sakerhet eller
apparatens drift markeras med denna symbol
och/eller nimner ord sasom «Varning, «Frsiktigty.
Se till att noggrant folja alla instruktioner.

]

Den hidr symbolen anger ytterligare information
som ror bruket av apparaten.

%

Fyrkldversymbolen ger tips om energibesparing
for en miljovanlig anvandning av apparaten.

Om apparaten inte fungerar som den ska,
hanvisar du till anvisningarna i avsnittet
«Vad gor jag om...»



Viktiga sikerhetsinstruktioner

/N VIKTIGA SAKERHETSINSTRUKTIONER
VIKTIGA SAKERHETSINSTRUKTIONER: LAS NOGA
IGENOM DENNA TEXT OCH SPARA DEN FOR FRAMTIDA

BRUK _
Undvika brandrisk

Mikrovagsugnen bér inte limnas utan uppsikt under anvandning. Fér hoga effektnivaer
eller for [Anga tillagningstider kan éverhetta maten och orsaka eldsvada.

Eluttaget maste vara lattatkomligt sa att enheten snabbt och enkelt kan kopplas bort i
en nodsituation.

Strémforsériningen maste vara 230 V, 50 Hz, med minst 16 A sdkring, eller minst 16 A
distributionsrela.

Vi rekommenderar att en separat stromkrets som enbart hor till denna enhet anvands.
Ugnen far inte forvaras eller anvdndas utomhus.

OPPNA INTE DORREN om mat som virms upp borjar ryka. Sting av ugnen, dra ut
sladden och vénta till dess att maten har slutat ryka. Om du 6ppnar dérren medan
maten ryker kan en eldsvada uppsta.

Anvind endast mikrovagssikra karl och redskap. Se sidan 11.

L3mna inte ugnen utan uppsikt vid anvindning av engéngsplast, papper eller andra
[dttantédndliga karl.

Rengdér mikrovagsskyddet, ugnsutrymmet och den roterande tallriken efter
anvandning. Dessa maste vara torra och fettfria. Fett som ansamlas kan éverhettas och
borja ryka eller fatta eld.

Placera inte lattantdndliga material néra ugnen eller ventilationséppningarna. Blockera inte
ventilation-sdppningarna.

Ta bort alla metallfrslutningar etc. frdn mat och matférpackningar. Sméltande metallytor kan
orsaka eldsvada.

Anvénd inte mikrovdgsugnen foér att vdrma upp olja till fritering. Temperaturen kan inte
kontrolleras och oljan kan fatta eld.

Anvénd endast specialpopcorn fér mikrovagsugnar om du vill géra popcorn.

Forvara inte mat eller andra foremal inuti ugnen.

Kontrollera instéllningarna nér du har startat ugnen for att sakerstélla att ugnen fungerar som
du 6nskar.

Undvika eventuell kroppsskada
&VARNING:
Anvdnd inte ugnen om den &r skadad eller inte fungerar som den ska. Kontrollera
foljande fore anvandning:
a) Dorren: se till att dorren stidngs ordentligt och se till att den inte 4r feljusterad eller
skev.
b) Gangjarnen och sikerhetsldsen: kontrollera att de inte 4r trasiga eller l6sa.
¢) Dérrtatningarna och tatningsytor: se till att de inte har skadats.
d) Inuti ugnen eller p& dérren: se till att det inte finns nagra bucklor.
e) Natsladden och kontakten: se till att de inte &r skadade.
Justera, reparera eller dndra aldrig ugnen sjélv. Det ar riskfyllt for alla som inte har
[dmplig utbildning att utféra service eller reparation som innefattar avidgsnande av
hdljet, vilket skyddar mot exponering fér mikrovagsstralning.



Viktiga sdkerhetsinstruktioner

AN

Anvénd inte ugnen med ddrren Sppen och dndra inte dorrlaset pa ndgot satt.
Anvdand inte ugnen om det finns nagot forem&l mellan dorrtdtningen och
tdtningsytorna.

Se till att inte fett eller smuts ansamlas i d6rrtdtningarna och nérliggande delar. Folj
instruktionerna i avsnittet "Skotsel & rengdring” pa sidan 34. Om inte ugnen halls ren
kan det hdnda att ytan foérsdmras, vilket kan fdrkorta apparatens livslingd och
dessutom leda till att en farlig situation uppstar.

Personer med PACEMAKER bér radfraga sin ldkare eller tillverkaren av pacemakern om
foreskrifter betrdffande mikrovagsugnar.

Undvika eventuella elektriska stotar

Du far inte under ndgra omstindigheter ta bort det yttre héljet.

Spill aldrig eller stoppa in féremal i dérrldsdppningarna eller ventilationsdppningarna.
| hdndelse av spill ska du stdnga av och koppla ur ugnen omedelbart, och sedan ringa
AEG Service.

Doppa inte ndtsladden eller kontakten i vatten eller annan vatska.

Lat inte natsladden 16pa dver heta eller vassa ytor, som t.ex. ventilationsomradet for
varmluft i den Ovre, bakre delen av ugnen.

Forsok inte att byta ut ugnslampan sjalv. Lat inte heller ndgon som inte &r auktoriserad av
AEG Service gora det. Om ugnslampan gér sénder ska du ta kontakt med din aterforsiljare
eller AEG Service. Om nétsladden till denna apparat skadas ska den bytas ut mot en
specialsladd. Detta utbyte ska genomftras av AEG Service.

Undvika eventuell explosion eller plotslig kokning:

VARNING: Vitskor och andra livsmedel far inte varmas upp i forslutna behallare eftersom
de kan explodera.

Anvind aldrig forslutna behallare. Ta bort forslutningar och lock fére anvandning. Forslutna
behéllare kan explodera till foljd av det tryck som byggs upp, aven efter det att ugnen har
stangts av.

Var forsiktig ndr du varmer vétskor i mikrovagsugnen. Anviand en behéllare med bred
6ppning sa att bubblorna kan komma ut.

Mikrovagsuppvarmning av drycker kan orsaka forsenad eruptiv kokning, och behallaren
maste darfor hanteras varsamt.

Folj anvisningarna nedan for att forhindra plotslig eruption av kokande vatska och eventuell

skéllning:

1. R6r om i vatskan fére uppvarmning/ateruppvarmning.

2. Vi rekommenderar att du sdtter i en glasstav eller liknande redskap i vatskan under
ateruppvarmning.

3. Lat vatskan std kvar i ugnen nar tillagningstiden ar slut for att forhindra forsenad
eruptiv kokning.

Koka inte dgg i sina skal. Hela hardkokta dgg bor inte varmas i mikrovagsugn, eftersom de
kan explodera dven efter det att mikrovagsuppvarmningen ar klar. Om du ska fillaga eller
varma upp dgg som inte dr uppvispade eller rorda maste du sticka hal i &ggulan och vitan,
annars kan dggen explodera. Skala och skiva hardkokta dgg innan du vdrmer dem i
mikrovagsugnen.

Gor hal i skalet eller skinnet pd mat som potatis, korv och frukt fére tillagning, annars
kan de explodera.



Viktiga sikerhetsinstruktioner

Undvika eventuell brannskada

Anvénd grytlappar eller grillvantar nédr du tar ur mat ur ugnen, sa att du inte branner
dig.

Oppna alltid behallare, popcornpasar ugnspasar etc. vanda bort fran ditt ansikte och
dina hander, fér att undvika att dngan orsakar brannskador.

For att undvika brannskador ska du alltid testa mattemperaturen och réra om i maten fére
servering. Var speciellt uppmarksam pa temperaturen hos mat och dryck som ges {ill
smabarn eller dldre ménniskor.

Behéllarens temperatur ger ingen tillforlitlig indikation pd matens eller dryckens temperatur.
Kontrollera alltid matens temperatur.

Sta alltid en bit ifrdn ugnsddrren nédr du 6ppnar den, for att undvika att branna dig da &nga
och vdrme slépps ut.

Skar upp fyllda, bakade matratter efter uppvarmning sa att &nga sldpps ut och brannskador
kan undvikas.

Hall barn borta fran dorren for att forhindra att de branner sig.

Vidror inte ugnsdorren, det yttre eller bakre héljet, ugnsutrymmet, ventilationséppningarna,
tilloehdren eller ugnsformarna vid anvandning av lagena GRILL, VARMLUFT, KOMBINATION,
AUTOMATISK TILLAGNING och AUTOMATISK TILLAGNING FRAN FRYST.

eftersom dessa ldgen gor ugnen mycket varm. Kontrollera sa att inte delarna ar varma innan
du rengdr dem.

Undvika att barn anvander mikrovagsugnen fel

&VARNING: Lat endast barn anvdnda ugnen utan uppsikt om de har fatt ordentliga
instruktioner, s3 att barnen klarar av att anvinda ugnen pd ett sikert sitt och forstar
riskerna med felaktig anvéandning.

Denna hushallsapparat ar inte avsedd fér personer (inklusive barn) med nagot fysiskt,
sensoriskt eller mentalt handikapp eller personer som saknar erfarenhet och kunskap, savida
de inte handleds eller har instruerats om apparatens anvdndning av en person som ansvarar
for deras sakerhet.

Hall barnen under uppsyn sa att de inte leker med apparaten.

Lutla Sigkinte emot eller gunga pé ugnsdorren. Lek inte med ugnen och anvénd den inte som
en leksak.

Lér barn alla viktiga sdkerhetsinstruktioner: att man ska anvénda grytlappar, vara forsiktig da
man tar av lock etc. och vara speciellt uppmarksam pa forpackningar (t.ex. sjalvupphettande
material) som &r utformade for att géra mat frasig, da dessa kan vara extra varma.

Andra varningar

& Andra aldrig ugnen pa nagot satt.

Fytta inte ugnen medan den anvénds.
Denna ugn ska endast anvandas till mattillagning i hemmet och kan endast anvéndas for att
tillaga mat. Den &r inte I&mplig for kommersiell anvindning eller laboratorieanvindning.

Underlédtta problemfri anvéndning av din ugn och undvika skador.
Anvind aldrig ugnen nir den dr tom om inte detta sérskilt rekommenderas i handboken. (Se
sidan 17 - 18) Om du anvidnder ugnen da den r tom kan den skadas.

Om du anvéander en brunfirgande form eller sjdlvupphettande material ska alltid en
virmeresistent isolator, som tex. en porslinstallrik, placeras under formen/materialet si att
inte den roterande tallriken skadas av varmepafrestningen. Den uppvarmningstid som anges
i instruktionerna till matrétten far inte dverskridas.



P Viktiga sakerhetsinstruktioner

Anvidnd inte metallredskap, vilka &terkastar mikrovagor och kan orsaka elektrisk sméltning.
Stéll inte heller konservburkar i ugnen.

Anvind bara den roterande tallriken som har utformats fér denna ugn.

Stéll inte ndgonting pa det yttre holjet under anvéndning.

Anvénd inte plastbehallare i mikrovagsugnen om ugnen fortfarande &r varm efter att ha
anvants i nagot av ldgena GRILL, VARMLUFT, KOMBINATION, AUTOMATISK TILLAGNING och
AUTOMATISK TILLAGNING FRAN FRYST, eftersom plastbehallarna dd kan smaélta.
Plastbehallare far inte anvandas i de ovan ndmnda ldgena, om inte tillverkaren uppger att de
ldmpar sig for detta.

OBS!

Om du &r osdker pa hur du ska ansluta din ugn ska du kontakta en behdrig elektriker. Varken
tillverkaren eller aterforséljaren patar sig ndgot ansvar for personskador eller skador pé
ugnen som som uppstar till foljd av att apparaten ansluts till elndtet pa fel satt.
Vattendnga eller vattendroppar kan tillfalligtvis uppstd pad ugnsvdggarna eller runt
dérrtdtningarna och titningsytorna. Detta dr normalt och inget tecken pa mikrovagslackage
eller funktionsfel.



Produktdversikt

PRODUKTOVERSIKT
Mikrovagsugn & tillbehor

1o

[ Fistpunkter (4 stycken)
Grillelement
Varmluftselement

Ugnslampa

Kontrollpanel

Falsar

Mikrovagsskydd

Ugnsutrymme

Fastanordning

Y Dorrtdtningar och tatningsytor
i Dorrhandtag
VentilationsGppningar (luft)

B Yitre holje - @
Nitsladd

~

~

1

EEEEREEBRRNER

Kabelklimma
Kontrollera att foljande tillbendr medfoljer vid leveransen: Féstanordning
Roterande tallrik Hogt galler
Tallriksstod Galler till glasbricka
Légt ga||6r Glasbricka Gallren anvénds for tillagning i lagena Varmluft,

e . . Kombination och Grill.
e Sitt tallriksstodet i fdstanordningen mitt pa ugnens erneon oe 2

botten, och forsdkra dig om att du placerar det med
OVANSIDAN (TOP) vdnd uppat ("TOP" har markerats pa
ena sidan). Stodet ska kunna rotera fritt kring
fastanordningen.

® Placera sedan den roterande tallriken pé tallriksstodet.

e Still pa det hoga/laga gallret pa den roterande tallriken
vid behov.

® Forin glasbrickan i falsarna. Du kan tillaga matratter direkt
pa brickan eller placera gallret pé brickan under stekning
for att samla upp droppande vitska. (Se sidan 22.)




I Produktéversikt & Innan forsta anvandning

OBS!

® Anvind bara ugnen med den roterande tallriken och stddet monterat pa ratt satt.
En roterande bricka som har monterats pa fel satt kan skramla, kanske inte roterar
som den ska och kan skada ugnen.

e Tallriken kan rotera badde medurs och moturs. Rotationsriktningen kan dndras varje
gang ugnen startas. Detta paverkar inte tillagningen.

e Nar du bestéller tillbehdr ber vi dig att uppge tva saker till din aterférsaljare eller
AEG Service: artikelns namn, samt modellnamnet fér din mikrovagsugn.

Kontrollpanel
Digital display och indikatorer:

I TILLAGNING PAGAR-indikator B — @
HESTART-indikator B— —8a
I GRILL-indikator R e
B VARMLUFTS-indikator _

B VIKROVAGS-indikator o e e
@ '\NFORMATIONS-indikator 18]

Funktionsknappar:
A \NFORMATIONS-knapp
BISPRAK-knapp
EJTILLAGNINGSLAGES-vred

B

= for tillagning med mikrovagor
= for tillagning med mikrovagor och GRILL —
=  for tillagning med mikrovagor och VARMLUFT B
= for GRILL b= BT
¥  for VARMLUFT C T T —Hg
ITIMER/VIKT-vred @ o 4
I AUTOMATISK TILLAGNINGS-knapp ﬂ B——— | —
Bl Knapp for AUTOMATISK TILLAGNING FRAN FRYST —
B AUTOMATISK UPPTININGS-knapp sor  auie
B Knappen MIKROVAGSUGNENS EFFEKTNIVA B— —iB

B START/QUICK knapp
B STOPP-knapp
EVARMLUFTS-knapp
EEKLOCKA-knapp
EEIMINDRE/MER-knappar

INNAN FORSTA ANVANDNING

1. Satt i kontakten i vdgguttaget. Inget visas dnnu pé displayen.

2. Oppna ddrren.
Déarmed visas ett meddelande om att du ska vélja sprak ("SELECT LANGUAGE") pa
sex olika sprak.

3 Sténg dorren.
Darmed visas ett meddelande om att du ska vilja sprak | E .




Innan forsta anvindning  [IENN

VIKTIGT! Strommen slas av automatiskt om du inte g6r nagot inom tre minuter eller
dé tillagningen har slutforts. Inget visas dnnu pa displayen.
4. Varm upp ugnen utan att ha ndgon mat i den. (Se sidan 17 - 18))

TILLAGNINGSTIPS:

| ugnen finns ett "informationsdisplaysystem" som ger dig stegvisa instruktioner och
leder dig genom varje funktion. Tack vare detta system kan du fa information pa det
sprak du 6nskar bland alternativen nedan. P4 ugnen finns en.

INFORMATIONS-knapp som ger information om 6vriga knappar. Nar du trycker pa en
knapp visas indikatorer pa displayen, som ger information om nista &tgardssteg.

Vilja sprak

Ugnen dr instilld p& engelska vid leverans.
En ging ENGELSKA Du kan byta sprak genom att trycka pa
A glnger TYSKA SPRAK—knapRen till déss att 6nskat sprak
T HOLLANDSKA \Izlr]s:Fs).pTerrz/ck direfter p& START/QUICK -
Fyra ganger FRANSKA
Fem génger [TALIENSKA
Sex ganger SPANSKA

Exempel: Vilja Italienska: .
1. Vélj 6nskat sprak genom att trycka pd SPRAK-knappen.

F
xs L]

START
QUICK

o]

2. Tryck pa START/QUICK-knappen for att aktivera instéllningen.

3. Kontrollera displayen:

OBS! Det sprak du véljer kommer att sparas i minnet och valet bestar dven efter
strémavbrott.

Anvanda stoppknapp

Anvdnd STOPP-knappen for att:

1. Radera ett fel under programmering.

2. Stoppa ugnen tillfalligt under tillagning.

3. Avbryta ett program under tillagning (tryck tva ganger pa STOPP-knappen).



P Mikrovagor tillagning rad

MIKROVAGOR TILLAGNING RAD

Mikrovagor tillagning

For att koka/tina upp mat i en mikrovagsugnen méste mikrovagsenergin kunna passera
behéllaren for att penetrera maten. Darfor ar det viktigt att valja lampligt tillagningsgods.
Rundafovala fat &r att fredra framfor fyrkantiga/avianga, eftersom maten i hérnorna tenderar
att bli dverkokt.

Det &r viktigt att vdnda, ordna om eller réra om maten for att sikra jimn uppvarmning.

Halltid &r nodvandigt efter tillagning, eftersom det gor det mdjligt for vdrmen att sprida sig
jdmnt genom maten.

Matkarakteristika

Sammansittning ~ Mat med mycket fett och socker (exempelvis julpudding, finhackade pajer) kréver
kortare uppvarmningstid. Forsiktighet maste iakttagas eftersom dverhettning kan leda
till brand.

Densitet Matdensiteten paverkar den erforderliga tillagningstiden. Litt por6s mat, som
exempelvis kakor och bréd, kokar snabbare dn tung kompakt mat, som exempelvis
stekar och grytor.

Kvantitet Tillagningstiden méaste 6kas ndr mangden mat i ugnen 6kar. Fyra potatisar tar
exempelvis ldngre tid att koka &n tva.

Storlek Sma rétter och sma bitar kokar fortare &n stora, eftersom mikrovagor penetrerar
fran alla sidor mot mitten. Se till att alla bitarna har samma storlek for jamn tillagning.

Form Mat som &r oregelounden i form, som exempelvis kycklingbrdst eller fagelben, tar
ldngre tid att tillaga nar det géller de tjockare delarna. Runda former tillagas jamnare &n
fyrkantiga vid tillagning med mikrovagor.

Temperatur Matens initiala temperatur paverkar tillagningstiden. Djupfryst mat tar léngre tid att
tillaga &n mat med rumstemperatur. Skér i mat med fyllningar, exempelvis
syltmunkar, for att slappa ut virme eller anga.

Tillagningstekniker

Ordning Placera de tjockaste delarna av maten mot fatets yttre kant. exempelvis kycklinglar.
Skydd Anvénd ventilerad mikrovagsfilm eller passande lock.
Stick hal pa Mat med skal, skinn eller membran maste genomborras pa flera platser innan

tillagning eller ateruppvarmning, eftersom anga byggs upp som kan leda till att
maten exploderar. exempelvis potatis, fisk, kyckling, korv.
Viktigt: Agg ska inte virmas upp med mikrovagsenergi eftersom de kan explodera,
aven efter tillagningen ar dver, exempelvis pocherade, hardkokta.
Rér om, vand For jdmn tillagning &r det viktigt att réra om, vdnda och ordna om maten under
ochordnaom ftillagning. Rér alltid om och ordna om utifran och in mot mitten.

L4t sta Halltid &r nddvandigt efter kokning for att géra det majligt for varmen att sprida sig
jamnt genom maten.
Skydd En del omraden i maten som tinas upp kan bli varma. VVarma omréaden kan skyddas

med sma bitar folie, som reflekterar mikrovagor, exempelvis ben och vingar pa en
kyckling.



Mikrovagor tillagning rad

Redskap som tal mikrovagsugn

Sakerhetsko- Nar till Mikrovagstillagningsgods
mmentarer galler

Aluminiumfolie / v/ /X  Sma bitar aluminiumfolie kan anvindas for att skydda maten mot

foliebehallare dverhettning. Hall folien minst 2 em fran ugnsvaggarma eftersom
ljusbagar kan uppsta. Foliebehallare rekommenderas inte om de
inte &r specificerade av tillverkaren, tex. Microfoil ®, folj
anvisningarna noggrant.

Browningfat v Folj alltid tillverkarens anvisningar. Overskrid inte angivna uppvarmning-
stider. Var mycket forsiktig eftersom dessa fat blir mycket heta.

Porslin och v/ /X  Porslin, lergods, glaserat lergods och ben ar vanligtvis lampligt, med

keramik [dmpligt, med undantag fér de med metalliska dekoration.

Glasgods, v Forsiktighet ska iakttagas vid anvdndning av fint glasgods, eftersom

exempelvis Pyrex ® det kan bréckas eller spricka om det varms upp plétsligt.

Metall X Vi rekommenderar inte anvandning av tillagningsgods i metall,
eftersom det bildar ljusbagar som kan leda till brand.

Plast / polystyren, (4 Forsiktighet méste iakttagas eftersom en del behallare forvrids,

exempelvis matbehallare smélter eller missfargas vid héga temperaturer.

Fastfolie v Far inte berbra maten och maste genomborras for att 1ata anga komma ut.

Frys- | stekpasar 4 Maste genomborras for att lata dnga komma ut. Kontrollera att

pasarna ér lampliga for mikrovag. Anvand inte plast- eller metallband
eftersom de kan smalta eller fatta eld pa grund av ljusbagsbildning.

Papper - platkoppar v Anvénd endast for uppvarmning eller for att absorbera fukt. Férsik-
och kokspapper tighet maste iakttagas eftersom Gverhettning kan orsaka brand.
Halm- och (4 Var alltid uppmérksam pa ugnen ndr du anvander dessa
trabehallare material, eftersom verhettning kan orsaka brand.

Returpapper X Kan innehélla extrakt av férg vilket kan orsaka ljusbagsbildning och
och tidningar leda till brand.

Ldmpliga ugnssakra formar

Material i de ugnssédkra formarna Mikro-| Varm- Kombination
vagor luft
X X X X

Formar i ugnssékert glas och keramik (utan
metalldelar, t.ex. Pyrex, ugnsformar som dr dmnade
for servering, glasbricka)

Glas och porslin som inte dr ugnssakert (t.ex. X - - -
bordsporslin -
Glaskeramik (vitrokeramik) som tillverkats i ett X X X X

eldfast material/material som lampar sig for
nedfrysning (t.ex. Arcoflam)

Ugnssakra lerformar 2- X X = X
Plast som tél temperaturer upp till 200 °C 3 X X3 - X3
Papper, kartong X _ _ _
Plastfolie X - - -
Stekpasar som ar avsedda for mikrovagsugnar 4- X X - X 4
Metallformar, t.ex. emaljerade formar eller _ X X _
gjutjdrnsformar
Svartlackerade eller silikonbelagda bakformar - X - -
X = ldmpliga - = oldmpliga 3). Folj de maxtemperaturer som tillverkaren
1). Utan silgx'/er—, guld-, platina- eller uppgerer.

metalldekorationer. 4). Funktionen med kombination av varmluft +

2). Exklusive lasyrer som innehéller metall. mikrovagor.



Anvinda mikrovagsugnen

ANVANDA MIKROVAGSUGNEN
Mikrovagor tillagning

Din ugn kan programmeras upp till 90 minuter. Den inmatade enheten for tillagnings-
eller upptiningstid varierar fran 10 sekunder till fem minuter. Det beror pa den totala
tillagnings- eller upptiningstidens langd, vilket visas i tabellen.

Tillagningstid Okningsenhet

0-5 minuter 10 sekunder
5-10 minuter 30 sekunder
10-30 minuter 1 minut
30-90 minuter 5 minuter

Tina manuellt

Anvind 270 W for att tina manuellt (utan att anvinda den automatiska tiningsfunktionen).
Tiningssymbolen visas pa displayen nar den har effektnivan valjs.

Mikrovagsugnens effektniva

Din ugn har fem effektnivaer. Folj de r&d som ges i receptavsnittet d& du ska vélja
effektniva for tillagning. Allmént sett galler féljande rekommendationer:

Effektin- Foreslagen anvandning
stéllning

900 W [ Anvands f6r snabb tillagning eller teruppvarmning av tex. soppor, grytor, burkmat,
HOGT varma drycker, gronsaker, fisk etc.
630 W Anvands for ldngre tillagning av kompakt mat som tex. stekar, kéttfarslimpa och

portionsratter, men dven for kinsliga matrétter som tex. ostsas och sockerkaka.
Vid denna lagre instéllning kokar inte sdsen dver och maten kommer att tillagas
jdmnt utan att bli Gverkokt pa sidorna.

450 W For kompakt mat som behéver lang tillagningstid nar den tillagas pa vanligt satt,
tex. kottratter. Vi rekommenderar att du anvander denna effektinstélining for att
sakerstélla att kottet inte blir segt.

270 W / For upptining bdr du valja denna effektinstélining for att sdkerstélla att maten tinas

UPPTINING jdmnt. Denna instéllning &r ocksa idealisk for att sjuda ris, pasta, dumplings
(klimpar) och till att koka dggkram.

W For forsiktig upptining, av tex. graddtartor eller bakverk.

W = WATT
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Exempel: Varma upp soppa i 2 minuter och 30 sekunder med effektnivan 630 W.
1. Vrid pé& TILLAGNINGSLAGES-vredet till mikrovagsinstéllninge.

2. Ange dnskad tillagningstid genom att vrida TIMER/VIKT-vredet

O]
medsols. 5
- +

3. Tryck tva ganger pa knappen MIKROVAGSUGNENS EFFEKTNIVA for ~
att stélla in effektnivan 630 W. D

4. Tryck en gang pa START/QUICK-knappen for att starta tillagningen.

START
QUICK

5. Kontrollera displayen:

Viktigt: )
Om du inte véljer ndgon niva stalls HOGT/900 W in automatiskt.

0BS!

1. Nér dorren 6ppnas under tillagningsprocessen stannar tillagningstiden péa den digitala
displayen automatiskt. Tillagningstiden borjar ater raknas ner ndr dorren sténgs och
knappen START/QUICK trycks in.

2. Om du vill veta effektnivan under tillagningen trycker du p& knappen
MIKROVAGSUGNENS EFFEKTNIVA. . .

Sa lange ditt finger vidrér knappen MIKROVAGSUGNENS EFFEKTNIVA kommer
effektnivan att visas.

3. Du kan vrida TIMER/VIKT-vredet medsols eller motsols. Om du vrider vredet motsols
kommer tillagningstiden att minska gradvis fran 90 minuter.

Aggklocka

1. Tryck en gang pd KLOKKA-knappen for att.

2. Ange dnskad tillagningstid genom att vrida TIMER/VIKT-vredet
medsols.

)
x1|:|
H

3. Tryck en géng p& START/QUICK-knappen for att start. START

QUICK

X1E

4. Ugnen kommer att rakna ned.
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Funktion for att lagga till START/QUICK

Knappen START/QUICK go6r det majligt for dig att anvéinda foljande tva funktioner:
a) 30 sekunders tillagning
Du kan laga till mat med &nskat tillagningsldge i 30 sekunder utan att ange
tillagningstiden.

Exempel: Tillagning i 30 sekunder med en effektniva pad 630 W.

1. Vilj tillagningslidge genom att vrida TILLAGNINGSLAGES-vredet till.

2. Stéll in effekten genom att trycka pa knappen MIKROVAGSUGN- A
ENS EFFEKTNIVA.
o I
3. Tryck en gang pa knappen START/QUICK fér att starta tillagningen. stagy

4. Kontrollera displayen:

0BS!

1. Den hér funktionen kan endast anvandas fér manuell tillagning. )

2. Mikrovagsugnens effektniva ar alltid 900 W nir du har stéllt in TILLAGNINGSLAGES-
vredet pa mikrovagor ( = ) och tryckt pa START/QUICK-knappen.

Mikrovagsugnens effektniva 4r alltid 270 W nér du har stallt in TILLAGNINGSLAGES-
vredet pa dubbel ( = eller =) och tryckt pa START/QUICK-knappen. i
Varmluftstemperaturen &r alltid 250 °C ndr du har stéllt in TILLAGNINGSLAGES-
vredet pa varmluft eller dubbel 1 (P eller = ) och tryckt pa START/QUICK-
knappen.

3. For att forhindra att barn missbrukar funktionen for att ldgga till 30 sekunder sa
kan den endast anvdndas inom tre minuter efter féregdende anvandning, dvs. da
doérren har stangts, efter det att du har tryckt p4 STOPP-knappen eller da
tillagningen har slutforts.

b) Forlinga tillagningstiden
Du kan forldnga tillagningstiden med 30 sekunder i taget genom att trycka pé
START/QUICK knappen medan ugnen anvénds.

OBS! Den hér funktionen kan endast anvandas fér manuell tillagning.
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Knapp for MINDRE/MER

Med hjélp av knapparna for MINDRE (W) och MER (A) kan du snabbt och enkelt
forkorta eller forlanga de tider du har programmerat in (fér att fa ett mer vélkokt eller
ldttare kokt resultat), medan tillagningen pagar.

a) Vilja AUTOTILLAGNING med MINDRE/MER:
Tryck pa knappen for MINDRE (W) och MER (A) efter det att du har angivit vikten,
innan du trycker pa START/QUICK-knappen. (Se tillagningstabellerna for att fa
information om menyer dar MINDRE och MER anvinds.)

Exempel: Tillaga 0,2 kg pommes frites med hjilp av AUTOMATISK TILLAGNING FRAN

FRYST.
1. Vilj AUTOMATISK TILLAGNING FRAN FRYST fér pommes fritesen -
genom att trycka pa knappen fyra ganger. ﬁ
x4
2. Ange mdngden (0,2 kq). R
[u}
- +
3. Vélj "smala" pommes frites genom att trycka pa knappen for —
MINDRE (V) en géng.
o
4. Tryck pa4 START/QUICK -knappen. st
o ]
5. Kontrollera displayen.

0BS!

Tryck p& samma knapp en gang till for att avbryta MINDRE eller MER.
Tryck péa knappen fér MINDRE (t) om du vill andra MER till MINDRE.
Tryck pé& knappen fér MER (s) om du vill &ndra MINDRE till MER.

b) Andra uppvdrmningstid medan ugnen anvénds:
Medan manuell tillagning pagar kan du forldnga eller férkorta tillagningstiden i
intervall om 30 sekunder varje gang du trycker pa knapparna fér MINDRE (V) och
MER (A).

OBS! Den har funktionen kan endast anvandas for manuell tillagning.
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Kontrollera instéllningar medan ugnen anvands

Du kan kontrollera effektnivan och ugnens aktuella temperatur, t.ex. under
forvarmningen.

KONTROLLERA EFFEKTNIVAN:

Om du vill kontrollera mikrovagsugnens effektniva under tillagning trycker du pa
knappen. MIKROVAGSUGNENS EFFEKTNIVA. Ugnen fortsatter att rdkna ner dven om
displayen visar effektnivan.

Sa lange som du trycker med fingret pa knappen kommer effektnivan A
att visas.

KONTROLLERA VARMLUFTSTEMPERATUREN:
Tryck pd VARMLUFTS-knappen om du vill kontrollera varmluftstemperaturen under
tillagning. Du kan kontrollera den aktuella ugnstemperaturen medan ugnen férvarms.

S& lange som du trycker med fingret pa knappen kommer oc
varmluftstemperaturen att visas i °C.

Informations-knapp

Alla knappar kan visa vdrdefull information. Om du vill f& information om knapparna
trycker du pa INFORMATIONS-knappen innan du trycker pa aktuell knapp.

Exempel: Om du vill ha information om AUTOMATISK TILLAGNINGS-meny nummer 2,
stekt kyckling:

1. Vélj funktionen med INFORMATIONS-knappen. 0

|

x1

2. Tryck pa AUTOMATISK TILLAGNINGS-knappen tva génger for att vilja .
stekt kyckling ("Roast Chicken"). L)

2 L]

3. Kontrollera displayen:

OBS!
1. Informationsmeddelandet upprepas tva ganger, varefter aktuell tid visas pa
displayen om klockan har stallts in.
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Tillagning med grill

Det finns bara en effektinstéllning for grillelementet som sitter hégst upp i ugnsutrymmet.
Exempel: Tillaga rostat brod med smilt ost i 5 minuter. (Placera det rostade brodet pa
det hoga gallret.)

1. Vrid pa TILLAGNINGSLAGES-vredet till grillinstaliningen.

2. Ange dnskad tillagningstid genom att vrida TIMER/VIKT-vredet medsols. 5
[u]
©

3. Tryck pd START/QUICK -knappen for att starta tillagningen. START

4. Kontrollera displayen:

1. Det hdga eller laga stéllet rekommenderas for grillning.

2. Du kan mérka av rok eller att det luktar brant ndr du anvdnder grillen for forsta
gangen. Detta dr normalt, och &r inte ett tecken pa att det ar ndgot fel pd ugnen.
Undvik detta problem genom att anvdnda grillen utan mat under 20 minuter vid
det forsta anvdndningstillfallet.

3. Efter tillagningen kan det hdnda att ett meddelande visas om att ugnen svalnar
("NOW COOLING").

VARNING: Ugnsutrymmet, ddrren, det yttre héljet, den roterande tallriken, gallret
och formarna kommer att bli mycket varma da ugnen anvands. Anvénd alltid tjocka
grillvantar nar du tar ur maten eller den roterande tallriken ur ugnen, for att undvika
brannskador.

Uppvarmning utan mat

Du kan upptédcka rok eller att det luktar brant ndr du anvéander grillen och varmluften for
forsta gangen. Detta dr normalt och &r inte ett tecken pa att det &r ndgot fel p& ugnen.
Om du &nda vill undvika detta ska du vdrma upp ugnen utan mat i 20 minuter pa grilldget
och sedan stilla in den pa 250 °C i varmluftsldget den foérsta gdngen du anvander ugnen.
VIKTIGT: Nar du gor detta bor du 6ppna ett fonster eller sla pa koksflakten sa att rok eller
lukt kan védras bort. Forvissa dig ocksd om att det inte finns ndgon mat i ugnen.

1.Vrid pa TILLAGNINGSLAGES-vredet till GRILLINSTALLNINGEN eller
VARMLUFTSINSTALLNINGEN. ~
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2. Ange 6nskad uppvarmningstid (20 min.).

3. Starta tillagningen genom att trycka pa START/QUICK-knappen.

Ugnen kommer att rikna ned. Oppna dérren och Iat ugnsutrymmet svalna nir tillagningen

har slutforts.

VARNING: Ugnsdérren, det yttre héljet och ugnsutrymmet kommer att bli varmt. Se
upp sa att du inte brénner dig medan du later ugnen svalna efter anvéndningen.

Tillagning med varmluft

Ugnen kan anvandas som en traditionell ugn med hjélp av varmluftsfunktionen och

10 forinstallda ugnstemperaturer.

Tryck pd VARMLUFTS-| 4

2 3 4 5 6 7 8 9 10
knappen
Ugnstemp. (°C) 250 | 230 | 220 | 200 | 190 | 180 | 160 | 130 | 100 | 40
Exempel 1: Tillagning med férvdrmning
Varm upp ugnen till 180 °C och laga till maten i 20 minuter med 180 °C vdrme.
1. Vilj tillagningslige genom att vrida TILLAGNINGSLAGES-vredet till
¥ .

2. Ange dnskad forvdrmningstemperatur genom att trycka pa

VARMLUFTS-knappen sex ganger. Pa displayen visas 180 °C.

3. Tryck p& START/QUICK-knappen for att starta forvarmningen.

4. Kontrollera displayen:

Nar férvdrmningstemperaturen har uppnatts hors en ljudsignal och pa displayen visas
180 °C. D& ska du 6ppna dorren, stdlla in maten i ugnen och sedan stdnga dérren pa

nytt.
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5. Anvind TIMER/VIKT-vredet till att stélla in tillagningstiden (20 min.). O@
[u]

6. Tryck p4 START/QUICK-knappen. START

7.

0BS:
1.
2.

+

QUICK

o I

Kontrollera displayen:

Den roterande tallriken ska vara i ugnen medan den férvarms.

Om du vill laga till maten med en annan temperatur efter att ugnen har forvarmts
ska du trycka pd VARMLUFTS-knappen till dess att &nskad instéllning visas pa
displayen. Om du ville dndra temperatur i exemplet ovan skulle du trycka pa
VARMLUFTS-knappen efter det att du hade stéllt in tillagningstiden.

N&r ugnen uppndr den programmerade férvdrmningstemperaturen behaller den
automatiskt denna temperatur i 30 minuter. Efter 30 minuter dndras sedan
displayen kan B visas "NOW COOLING"

Det varmluftsprogram som har valts kommer d& att avbrytas.

Efter tillagning svalnar ugnen automatiskt och pa displayen kan ett meddelande
om detta visas ("NOW COOLING").

F6lj de instruktioner som ges for en traditionell ugn nar du ldser pa férpackningar,
sa far du garanterat de bésta resultaten med din varmluftsugn.

Exempel 2: Tillagning utan férvarmning Tillagning med 250 °C i 20 minuter.

1. Vilj tillagningslage genom att vrida TILLAGNINGSLAGES-vredet till

2. Anvind TIMER/VIKT-vredet till att stilla in tillagningstiden (20 min.). O@
[u]
3.

4. Tryck pd START/QUICK -knappen.

5.

7 .

Stall in énskad tillagningstemperatur (250 °C). oC

Kontrollera displayen:
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OBS!

1. Efter tillagning svalnar ugnen automatiskt och pé displayen kan ett meddelande
om detta visas ("NOW COOLING").

2. Om du vill andra varmluftstemperatur trycker du pd VARMLUFTS-knappen till dess
att 6nskad temperatur visas pa displayen.

3. Du kan upptécka rok eller att det luktar brént nér du anvdnder
varmluftsfunktionen for forsta gdngen. Detta dr normalt och &r inte ett tecken pa
att det 4r ndgot fel pa ugnen. (Se avsnittet om uppvarmning utan mat pa sidan 17 - 18).

VARNING: Ugnsutrymmet, ddrren, det yttre héljet, den roterande tallriken, gallret
och formarna kommer att bli mycket varma d& ugnen anvands. Anvénd alltid tjocka
grillvantar ndr du tar ur maten eller den roterande tallriken ur ugnen, for att undvika
brénnskador.

Kombinationstillagning

| ugnen finns tva lagen for Kombinationstillagning, dér 1) varmluft och mikrovagor
eller 2) grill och mikrovagor kombineras. Om du vill vélja ldget for KOMBINATION
tillagning vrider du TILLAGNINGSLAGES-vredet till 6nskad instéllning och véljer sedan
tillagningstid. Vanligtvis forkortas den totala tillagningstiden om du valjer
kombinationstillagning.

TILLAGNINGSLAGE Tillagningsmetod Inledande effektniva

Kombi 1 =¥ Varmluft 250 °C 270 W
Kombi 2 = Grill 270 W

OBS! Effektinstéliningarna kan justeras:

KOMBI 1 & : Ugnstemperaturen kan stéllas in pa tio nivader mellan 40 °C och
250 °C. Mikrovagsugnens effektnivaer kan stéllas in pa fyra olika
nivaer mellan 90 W och 630 W.

KOMBI2 = : Mikrovagsugnens effektnivaer kan stéllas in p& fem olika nivaer
mellan 90 W och 900 W.

Exempel 1:

Tillagning i 20 minuter med KOMBI 1 och en effektniva p& 90 W samt 200 °C varmluft.

1. Vélj tillagningslédge genom att vrida TILLAGNINGSLAGES-vredet till
.

—

2. Still in 6nskad tillagningstid (20 minuter).

3. Tryck tva ganger pa knappen MIKROVAGSUGNENS EFFEKTNIVA P

W).
aow N~
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4. Tryck fyra ganger p4 VARMLUFT-knappen (200 °C). o

[]

x4

5. Tryck p& START/QUICK-knappen. START

QUICK

6. Kontrollera displayen:

Exempel 2:
Tillagning i 20 minuter med KOMBI 2 och en effektniva pa 90 W samt GRILL.

1. Vlj tillagningslage genom att vrida TILLAGNINGSLAGES-vredet till
= A\

2. Stéll in énskad tillagningstid (20 minuter). o
[u]
_®+

3. Tryck tva ganger pa knappen MIKROVAGSUGNENS EFFEKTNIVA (90 W).

[t}

4. Tryck pd START/QUICK-knappen.

5. Kontrollera displayen:

OBS! Efter tillagning svalnar ugnen automatiskt och pa displayen
kan ett meddelande om detta visas ("NOW COOLING")

VARNING: Ugnsutrymmet, ddrren, det yttre héljet, den roterande tallriken, gallret
och formarna kommer att bli mycket varma d& ugnen anvands. Anvind alltid tjocka
grillvantar nar du tar ur maten eller den roterande tallriken ur ugnen, fér att undvika
brénnskador.

VIKTIGT!

Nar du har anvdnt nagot av ldgena GRILL, KOMBI, VARMLUFT, AUTOTILLAGNING
och AUTOTILLAGNING FRAN FRYST, s& kommer kylfldkten att gd och ett meddelande
om att kylning pagar ("NOW COOLING") kan visas pa displayen. Kylfldkten kommer
aven att g4 om du trycker p& STOPP-knappen och 6ppnar dérren i de har
tillagningsldgena; av den anledningen kan det hinda att du kdnner luft bldsa ut ur
ventilation sdppningarna.
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Tillagningstabeller

TILLAGNING MED GLASBRICKAN OCH VARMLUFTSFUNKTIONEN

MENY TID

Paj Forvarm
1) 20'00
2) 12'00
Banankaka Férvarm
60'00
Aprikoskaka med pekann6t  Férvdrm
35'00
Korsbarskaka med mandel Férvarm
40'00
Cheesecake Forvarm
54'00
Fryst pizza Férvdrm
12'00
Vitlksbaguette Forvarm
15'00
Fryst lasagne Férvarm
25'00
Smé bakverk (fran deg) Forvarm
(t.ex. croissanter) 35'00

LAGE POSITION
200 °C Tillaga botten i 15 minuter, direkt pa glasbrickan,
200 °C nedre positionen, rotera efter 1)
200 °C
180 °C Placera formen pé glasbrickan, nedre positionen
180 °C
180 °C Placera formen pa glasbrickan, nedre positionen
90 W & 180 °C
180 °C Placera formen pa glasbrickan, nedre positionen
90 W & 180 °C
160 °C Placeras pa gallret i glasbrickan, nedre positionen
160 °C
220 °C Placeras pa gallret i glasbrickan, nedre positionen
220 °C
200 °C Placeras direkt pa glasbrickan, nedre positionen
90 W & 200 °C
200 °C Placeras direkt pa glasbrickan, nedre positionen
270 W & 200 °C
160 °C Placeras direkt pa glasbrickan, nedre positionen
160 °C

ANVANDA GLASBRICKAN OCH GRILLFUNKTIONEN

MENY TID

Graténg 1) 6'00
2) 14'00
3) 5'00
Kebab 1) 10'00
2) 10'00
L6ksoppa 1) 8'00
2) 7'30
Kycklinggryta med nudlar 1) 3'00
2) 10'00
Stek 1) 9'00
2) 400
Tjocka korvar 1) 14'00
2) 5'00
Smala korvar 1) 12'00
2) 6'00
Rostat brod 1) 4'30
2) 1'30
Rostat brod med smélt ost 1) Férvdrm 2'00
2) 5'00
3) 430
Makrill 1) 6'00
2) 6'00
Sardiner 1) 5'00
2) 3'00

LAGE POSITION
900 W Placera formen pa glasbrickan, nedre
450 W & grill positionen Rotera efter 2)
450 W & grill
270 W & grill Placeras pa gallret i glasbrickan, 6vre
270 W & grill positionen
900 W Stéll soppskalarna pa glasbrickan, nedre
270 W & grill positionen, tillsitt ost och krutonger efter 1)
900 W Placera formen pa glasbrickan, nedre
450 W & grill positionen
Grill Placeras pa gallret i glasbrickan, nedre
Grill positionen
Grill Placeras pa gallret i glasbrickan, nedre
Grill positionen Vand pa dem efter 1)
Grill Placeras pa gallret i glasbrickan, nedre
Grill positionen Vand efter 1)
Grill Placeras pa gallret i glasbrickan, nedre
Grill positionen Vand efter 1)
Grill Placeras pa gallret i glasbrickan, nedre
Grill positionen Vind och tillsétt ost efter 2)
Grill
90 W & grill Placeras pa gallret i glasbrickan, nedre
90 W & grill positionen Vand efter 1)
90 W & grill Placeras pa gallret i glasbrickan, nedre
90 W & grill positionen Vind efter 1)

Justera tillagningstidernafeffektnivierna efter behov for att f4 basta resultat

E] Informationen ovan ska ses som riktlinjer.

Tiderna ges endast som riktlinjer, eftersom de kan variera beroende pa kottets kvalitet och sort.
E] Grillfunktionen &r idealisk for platta delar av kott och fisk.
Om inget annat anges &r de instéllningar som ges avsedda for bruk i en kall ugn.
Platta livsmedel och matrétter ska endast viandas en gang. Tjockare varianter ska vandas oftare.
Fisk tillagas med férdel med hela fisken pa gallret.
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RECEPT FOR GLASBRICKA OCH VARMLUFT

Banankaka
Forvdrm ugnen. 1209  smor
1. Smdrj och brda en avldng form. 1709 strosocker
2. Vispa ihop smdr och socker. ltsk  Kaffeextrakt
3. Tillsatt 4gg och kaffeextrakt, och vispa
blandningen pa nytt. N T
4. Skala och mosa bananerna. Tillsitt dem till 2259 mjol
blandningen och vispa ordentligt. Ttsk  bikarbonat
5. Blanda i mjélet, bikarbonaten, bakpulvret och /4 tsk  bakpulver
mjolken, och ror till dess att blandningen &r slat. 1 mellanstort dgg
6. Hall smeten i formen och sléta till ytan. 100ml - mjolk
7. Placera formen pa glasbrickan i den nedre
positionen.
60 min. ¥ 180°C
8. Lat kakan vila fem minuter i formen innan du
vander upp den pa ett galler s& att den far svalna.
Aprikoskaka med pekannot
Férvarm ugnen. En nypa salt
1. Smorj och bréa en avldng form. 11/2tsk  bakpulver
2. Blanda saltet, bakpulvret, kanelen och mjdlet. 2tsk  kanel
3. Tillsatt alla 6vriga ingredienser, forutom 110g  vetemjol
frukten och notterna, och blanda val. 10g  grahamsmijol
4. Vand ner frukten och nétterna. 10g  smor

ol

. Hall smeten i formen och slata till ytan.
6. Placera formen pa glasbrickan i den nedre
positionen.

35min. = 90W/180°C

1759  mijukt farinsocker
2 vispade dgg
3msk  mjolk

1759  aprikoser som &r redo att atas,
hackade

1759  rostade pekanndtter, hackade

Ugnsbakad cheesecake

1. Légg i bakplatspapper i botten pa en Botten:
springform (med IGstagbar botten). 100g  smér
2. Smélt smoret, och tillsdtt sockret och de 4tk  farinsocker
krossade kexen. 2009  vetemjol
3. Tryck ner blandningen i botten pa formen 10g  krossade digestivekex

och kyl den till dess att smeten har stelnat.
4. Liqgg alla ingredienser till fyliningen i en skl 450
och vispa till dess att massan ar slat.

Fyllning:
Philadelphiaost
1509  vispgradde

5. Hall fyliningen &ver den kylda bottnen. =
. : . 100g  strésocker
6. Placera formen pd glasbrickan i den nedre 7 .
positionen. dggulor Q .
54 min. ¥ 160 °C 1 Saft och skal fran en citron

7. Lat kakan svalna och dekorera den med frukt
fore servering.



Recept for glasbricka

Korsbarskaka med mandel

1.
2.

3.
. Véand ner mjélet och bakpulvret. Ror ner

Smorj och brda springformen.

Vispa ihop margarinet och sockret till dess
att blandningen ar latt och luftig.

Vispa ner dggen, ett i taget.

korsbaren, de malda mandlarna,
mandelextraktet och mjdlken.

. Lyft dver blandningen i formen med hjalp av

en sked, och slata till ytan.

. Placera formen pa glasbrickan i den nedre

positionen.
40 min. = 90W/180°C

Rodlokspaj

Forvarm ugnen.

1.

2.
3.
4.

ol

Kavla ut degen och kla en fyrkantig form
med den.

Nagga degen ordentligt med en gaffel.
Ldgg bakplatspapper dver degen.

Baka i den nedre positionen.

15 min. ¥ 200 °C

. Ta ur pajbottnen ur ugnen och |t svalna.
. Tillaga l6ken i smoret i

5min. = 900 W
Hall sedan av smdret och 14t svalna.

. Vispa dggen, gradden, mjélken och senapen

med salt och peppar.

. Tillsatt I6ken och osten, och blanda val.
. Hall blandningen i formen med pajbottnen

och tillaga i ugnen.
1.20 min. ¥ 200 °C, rotera och sedan
2.12 min. ¥ 200 °C

1759
175 g

1759
1 tsk
100 g
759
1 tsk
1 msk

500 g
459
300g

150 ml
50 ml
100 g
1/ tsk

1/ tsk

margarin
strosocker
mellanstora dgg
vetemjol
bakpulver
cocktailkdrsbar
malda mandlar
mandelextrakt
mijolk

mordeg

smor

rodlok, skivad
mellanstora dgg
vispgradde
mjolk

riven gratdngost
dijonsenap
Svartpeppar
salt



Recept for glasbricka

Recept for glasbricka och grill

Loksoppa

1.

Skiva I6ken, 1dgg den i en skél och tillsatt
buljong, salt och peppar. Tillaga i
8 min. = 900 W

. Hall soppan i fyra soppskalar.
. Skér det rostade brédet i tarningar och ldgg

dem ovanpa soppan. Ligg sedan ost pa
brodtérningarna.

. Stéll soppskalarna pé glasbrickan i den nedre

positionen och tillaga i
72 min. & 270 W/ GRILL

Gratang

1.
2.

3.

ol

Smorj en gratangform.

Lagg i ett lager potatis, ett lager 16k och
halften av osten i formen.

Upprepa proceduren och avsluta med ett
lager potatis overst.

. Blanda ihop gradden och dggen, och tillsatt

salt och peppar. Hall blandningen over
potatisen.

. Strd 6ver resten av osten.
. Stéll formen pé glasbrickan i den nedre

positionen. Tillaga i
1.6 min. = 900 W

2.14 min. E

450 W [ GRILL, rotera och
sedan
3.5min. = 450 W /[ GRILL

Kycklinggryta med nudlar

1.

~

Lagg smdaret, I6ken, paprikan och svampen i
en skal, och tillaga i
2 min. = 900 W

. Blanda mjélet med mjélken och ror till dess

att blandningen &r slat. Tillsdtt buljongen,
sockermajsen, salt och peppar, och blanda
val.

. Ldgg i kycklingen och nudlarna i sasen.
. Stro Over osten.
. Stéll formen pé glasbrickan i den nedre

positionen. Tillaga i
1.3 min. = 900 W
2.10 min. = 450 W [ GRILL

209
2509
500 ml

2
80¢

4509
150 g
2509

250 ml

309

100 g
100 g
100 g
259

175 ml
300 ml
150 g

2509
150 g
759

smor

[6k

buljong

Salt och peppar
skivor rostat brod
emmentalost

potatis, tunt skivad
skivad |6k

riven gratdngost
Salt och peppar
grddde

dgg

smor

svamp, skivad

|6k, i tarningar

paprika, i térningar
vetemjol

mjolk

buljong

sockermajs

Salt och svartpeppar
kokt kyckling, i tdrningar
kokta nudlar

farskriven ost, typ Gouda



Recept for glasbricka & Automatisk anvindning

Grillade sardiner/grillad makrill

1. Blanda alla ingredienser till marinaden och 6 sardiner/makrillar utan huvuden
fordela den Gver fisken. Lat vila svalt i en ViETRGE
timma.

2. Placera fisken pd gallret i glasbrickan, i den
nedre positionen.
Tillaga sardiner:

4msk olivolja

1tsk  vitlokspuré
1msk  balsamvindger
1tsk  citronsaft

1.5min. & 90 W /GRILL vind Salt och peppar
2.3min. = 90 W [ GRILL Ttsk  fankal

Tillaga makrill:

1.6 min. = 90 W / GRILL, vind

2.6 min. = 90 W /GRILL

AUTOMATISK ANVANDNING

Med den AUTOMATISKA ANVANDNINGEN raknas ratt tillagningssitt och
tillagningstid ut automatiskt. Du kan vdlja mellan fem AUTOTILLAGNINGS-
menyer, fyra menyer f6r AUTOTILLAGNING FRAN FRYST och sju
AUTOUPPTININGS-menyer.

Varning:

Angaende AUTOMATISK TILLAGNING och AUTOMATISK TILLAGNING

FRAN FRYST:

Ugnsutrymmet, dérren, det yttre héljet, den roterande tallriken, stéllen
och formarna blir mycket varma under anvandning av dessa lagen.
Anvind tjocka grillvantar nér du tar ur mat eller den roterande tallriken
ur ugnen, sa att du inte branner dig.

Detta behover du veta nir du anvinder den har automatiska funktionen:

1

. Menyn anger du genom att trycka pé knappen fér AUTOMATISK

TILLAGNING, AUTOMATISK TILLAGNING FRAN FRYST eller AUTOMATISK
UPPTINING till dess att 6nskat menynummer visas pa displayen.

. Du kan ange matens vikt eller mdngd genom att vrida pa

TIMER/VIKT-vredet till dess att 6nskad vikt/mingd visas.

® Ange endast matens vikt. Rdkna inte med behéllarens vikt.
® Anvdnd ett manuellt program om du ska tillaga mat som vdger mer

eller mindre dn de vikter/mangder som ges i tillagningstabellerna.

. De programmerade tillagningstiderna &r genomsnittliga tider. Om du

vill dndra de tillagningstider som har férprogrammerats for automatisk
anvandning ska du anvénda knapparna f6 MINDRE ( ¥ ) eller MER

( A ) Se sidan 15 for ytterligare information. Félj anvisningarna i
tillagningstabellerna for att fa basta resultat.

. B

]

.

D@'

[
[+




Automatisk anvindning

4. For att paborja tillagningen trycker du pa START/QUICK-knappen. START

QUICK

« ]

Nir det &r dags att utféra en atgérd (t.ex. vdnda pa maten) stannar ugnen och en
ljudsignal hors, samtidigt som aktuell tgard visas pa displayen. For att fortsitta
tillagningen trycker du pa knappen START/QUICK.

Den slutliga temperaturen varierar beroende pd starttemperaturen. Kontrollera att
maten &r rykande varm efter tillagningen. Vid behov kan du férlanga tillagningstiden
och dndra effektnivan.

Exempel: Koka 300 g ris med hjilp av AUTOTILLAGNING (AC-1).

1. Tryck pd AUTOMATISK TILLAGNINGS-knappen en gang for att vilja 2

ris ("Rice").
x1 |:|

2. Ange vikten genom att vrida pa TIMER/VIKT-vredet till dess att

dnskad vikt visas. Og
- +

3. Tryck p& START/QUICK-knappen for att starta tillagningen.

4. Kontrollera displayen:
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PROGRAMTABELLER
Tabell for automatisk tillagning

MENY NR VIKT (6knings-
enhet)/REDSKAP
AC-1 0,1-0,3 kg (100 g)
Ris g Stor skal med lock
\i~
Ris Kokande vatten
100 g 250 ml
200 g 450 ml
300 g 650 ml
AC-2 09 - 2,0 kg (100 g)

Stekt kyckling

&

Lagt galler

Ingredienser till 1,2 kg stekt kyckling:
salt och peppar, 1 tsk paprikapulver, 2 msk olja

AC-3
Flaskstek

o

0,6 - 2,0 kg (100 g)
Lagt galler

Ingredienser till 1 kg rullat, magert flask: 1
krossad vitloksklyfta, 2 msk olja, 1 msk
paprikapulver, lite spiskummin, 1 tsk salt

AC-4
Frusna gratanger

GED)

AC-5
Kaka P
tﬁﬁ

0,5 - 2,0 kg (100 g)
Pajform
Lagt galler

0,5 - 1,5 kg (100 g)
Bakform, tefat
Lagt galler

TILLVAGAGANGSSATT

Hall riset i en stor skal och tillsdtt kokande vatten.
Téack 6ver med ett lock.

Stéll skalen mitt pa den roterande tallriken.

Ror om och téck pa nytt nér ljudsignalen hors.

R6r om och téck pa nytt nér ljudsignalen hérs, och
stéll sedan tillbaka skalen i ugnen och tryck pé start.
Lat sta i cirka 10 minuter efter tillagning.

Blanda ingredienserna och bred ut blandningen
6ver kycklingen. Stick hal pa kycklingens skinn.
L&gg kycklingen med brdstsidan vand nedat pa det
laga gallret.

Védnd pa kycklingen nér ljudsignalen hors.

Lat maten sta kvar i ugnen i tre minuter efter
tillagningen.

® Mager flaskstek rekommenderas.
® Blanda alla ingredienser och bred ut blandningen

Over steken.

Placera kottet pa det laga gallret och tillaga.

Vand pa maten nér ljudsignalen hors. Lat maten sta
invirad i aluminiumfolie i cirka 10 minuter efter
tillagningen.

Se recept pa "Gratdng" pa sidan 31.

Total vikt for alla ingredienser.

Forbered kakan i enlighet med informationen pa
sidan 32 - 33.

L&gg ett tefat upp och ner pa det ldga gallret och sétt
bakformen pa fatet.

Lat kakan sta i cirka 10 minuter efter bakningen.

Ta ur kakan ur formen.

Viktigt: Mat som tas ur kylskapet tillagas fran 5 °C och fryst mat tillagas fran -18 °C.
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Tabell for automatisk tillagning fran fryst

MENY NR

VIKT

(6kningsenhet)/KARL

TILLVAGAGANGSSATT

ACF-1 Tillagning
Frysta fardigratter
Somréringsbara
ratter
(omréringsbara)

&

ACF-2 Tillagning
Frysta gronsaker

LYY

ACF-3 Tillagning
Frusna gratang

=/

ACF-4 Tillagning
Tjocka pommes

Potato
=Y

03 - 1,0 kg* (100 g)
Skal och lock

0,1 - 038 kg (100 g)
Skal och lock

0,2 - 0,6 kg (100 g)
Hat, oval gratdngform
mikrovagsfolie, eller
originalbehéllare och
mikrovagsfolie

0,20 - 0,40 kg (50 g)
Pajform
Hogt stall

® [ 4gg 6ver matratten i en ldmplig mikrovagssaker form.

o Tillsatt vdtska om tillverkaren rekommenderar det.

® Tack over med ett lock.

¢ Tillaga utan lock om tillverkaren rekommenderar dig att
gora det.

® Rér om maten och tack dver den igen nér ljudsignalen hérs.

® Roér om och I3t sta i ungefdr 2 minuter efter tillagningen.

o Tillsitt 1 msk vatten per 100 g och salt efter smak. (Fér
svamp krévs inget extra vatten))

® Tack éver med ett lock.

® Rér om maten och tick éver den igen nar ljudsignalen hérs.

o LAt sta i ungefdr 2 minuter efter tillagningen.
VIKTIGT: Om frusna grénsaker har frusitt ihop bér du
tillaga dem manuellt.

® Ta ur den frusna graténgen ur forpackningen. Om
behallaren inte r och avsedd for bruk i mikrovagsugn,
ldgger du 6ver gratdngen i en ldmplig mikrovagssaker form.

® Tack 6ver med mikrovagsfolie.

® Om behallaren 8r avsedd for bruk i mikrovagsugnar tar du
bort det ursprungliga pappersskyddet och técker Gver med
mikrovagsfolie.

e [t sta i ungefdr 5 minuter efter tillagningen.

® dgg den frysta pommes fritesen i en pajform.

o Stéll formen pa det hdga stallet och tillaga maten.

® \ind pa pommes fritesen nér ljudsignalen hors.

® Ta ut pommes fritesen ur formen efter tillagningen och
servera dem pa ett fat. (Det behdvs ingen vilotid.)
VIKTIGT: Tillaga tunna pommes frites med hjélp av
knappen fér MINDRE (W). Formen blir véldigt varm
under tillagningen. Anvand grillvantar ndr du ska ta ut
den ur ugnen, for att undvika att brdnna dig.

Viktigt: Mat som tas ur kylskapet tillagas fran 5 °C och fryst mat tillagas fran -18 °C.
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Tabell for automatisk upptining

MENY NR

VIKT

TILLVAGAGANGSSATT

AD-1 Upptining
Biffar coch
kotletter

i

¢

AD-2 Upptining
Stek

N

AD-3 Upptining
Kottférs

AD-4 Upptining
Kycklingklubbor

Nexy

AD-5 Upptining
Fagel

Yoy

AD-6 Upptining
Kaka %
=

~_

AD-7 Upptining

Brod
L

X

/

&

N\

(6kningsenhet)/KARL

02 - 1,0 kg (100 g)
Pajform
(Se anm. pa sidan 31))

0,6 - 2,0 kg (100 g)
Pajform

(Se anm. pé sidan 31))

0,2 - 1,0 kg (100 g)
Pajform

(Se anm. pa sidan 31))

0,20 - 1,00 kg (50 g)

Pajform

(Se anm. pa sidan 31))

09 - 2,0 kg (100 g)
Pajform

(Se anm. pa sidan 31.)

0,1- 1,4 kg (100 g)
Tallrik

0,1-1,0kg (100 g)
Pajform

(Endast skivat brod
rekommenderas for detta

program.)

® |4gg maten i en pajform och stall formen mitt pa den
roterande tallriken.

® Vand pa maten, placera om den och dela pa den nar
ljudsignalen hors. Tack dver tunna delar och varma fldckar
med aluminiumfolie.

® \iira in maten i aluminiumfolie och 1t vila i 10-15 minuter
efter upptiningen, tills den &r helt upptinad.

® |4gg en tallrik upp och ner pa den roterande
tallriken, och placera kottet pa den.

® \/and pd maten ndr ugnen stannar och ljudsignalen
hérs. Tack 6ver upptinade delar med aluminiumfolie.

® \Vind pd maten och téck pa nytt om ljudsignalen hors
en gang till.

® Tdck dver steken med aluminiumfolie och 14t sta i
15-30 minuter efter upptiningen, till dess att den &r
helt upptinad.

® |dgg kottfarsblocket i en pajorm och stall fomen mitt
pa den roterande tallriken.

® Vand pa maten nér ljudsignalen hérs. Ta bort de delar som
har tinat, om det gar.

® Tack dver med aluminiumfolie och 1t st& 5-10 minuter
efter upptiningen, tills farsen &r helt upptinad.

® Placera maten pa en tallrik mitt pa den roterande
tallriken.

® \ind pa maten, placera om den och dela pa den da
ugnen stannar och ljudsignalen hors. Tack dver tunna
delar och varma fldckar med aluminiumfolie.

¢ Viira in maten i aluminiumfolie och lat std i 10-15
minuter efter upptiningen, tills den &r helt upptinad.

® |4gg fageln med brdstet vant nedat i en pajform och still
den mitt pa den roterande tallriken.

® \ind pa fageln och tack dver tunna delar och varma omraden
med sma bitar av aluminiumfolie da ljudsignalen hors.

® Skolj fageln i kallt vatten efter upptiningen, tack éver med
aluminiumfolie och &t st i 15-30 minuter tills den &r helt
upptinad.

® (or slutligen ren fageln under rinnande vatten.

® Ta bort all forpackning fran kakan.

o Still kakan direkt pa den roterande tallriken, eller pd en
vanlig tallrik som du staller mitt pa den roterande tallriken.

® Skar kaken i lika stora delar efter upptiningen och ldmna ett
mellanrum mellan varje bit. Lat sta i 15-30 minuter tills
kakan &r helt upptinad.

® |4gg brodet i en pajform och stall formen mitt pa den
roterande tallriken. 1,0 kg kan fordelas direkt pa den
roterande tallriken.

 Vand pa brodet nar ljudsignalen hdrs, flytta om det och ta
bort skivor som har tinats upp.

® Tack dver brodet med aluminiumfolie efter upptiningen
och [at std i 5-10 minuter, tills det &r helt upptinat.

Viktigt: Mat som tas ur kylskapet tillagas fran 5 °C och fryst mat tillagas fran -18 °C.
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ANMARKNINGAR:

Biffar och kotletter bor frysas in i ett lager.

Kottfars bor frysas in sa platt som mojligt.

Tack de tinade delarna med sméa remsor av aluminiumfolie efter vdndningen.

Fageln bor tillredas direkt efter upptiningen.

Graddtartor ar valdigt kinsliga for mikrovagor. Om gradden blir mjuk snabbt far du bast
resultat genom att at ut tartan ur ugnen direkt och 1ata den sta i 10-30 minuter i
rumstemperatur.

Recept for automatisk tillagning AC-4

Pastagratdng med zucchini

SRS

1. Hall vattnet, oljan och saltet i skdlen. Tack 500ml  vatten
éver och 13t koka upp. T2tsk  olja
3-5min. = 900 W Salt
2. Bryt sénder makaronerna i bitar, och ldgg i 80 g makaroner
dem i formen. Rér om och 14t svélla 400g  burk krossade tomater (400 g)
9-11 min. = 270 W 150 g  lokar (150 g), finhackade
Hall av vattnet frdn pastan och [t den svalna. Basilika och timjan
3. Blanda tomaterna med I6ken och krydda Salt och peppar
ordentligt. Smérj den ugnssdkra formen. 1 msk  olja till att smérja in formen
Tillsdtt makaronerna och héll dver tomatsdsen. | 450 g  zucchini, skivade
Placera zucchiniskivorna overst. 150 g  créme fraiche
4. Vispa créme fraichen och dggen, och hall 2 499
blandningen 6ver formen. Stro 6ver den 100 g  riven cheddarost
rivna osten.

Tillaga ratten pa det laga stéllet med hjalp av
AUTOMATISK TILLAGNING AC-4.

Lat ratten sté i cirka 5-10 minuter efter
tillagningen.

Potatisgratdng med broccoli och svamp

1. Ldgg potatisen och broccolin i skalen. Tillsatt 4009  potatis, skalad och eventuellt delade

vatten, tack over och tillaga. Ror om en géng halvor (valfritt)
under tillagningen. 4009  broccolibuketter
9-12 min. = 900 W 6msk  vatten (60 ml)
2. Skér potatisen i skivor. 1tsk  smor eller margarin till att smérja
3. Smérj den ugnssdkra formen. Varva broccoli, formen
svamp och potatis i flera lager. Stro dver 4009  svamp, skivad
persilja och krydda med salt och peppar. Tmsk  persilja, finhackad
4. Ror ihop dggen med vatskan och kryddorna. Salt och peppar
Hall blandningen dver gronsakerna och strd 3 499
over osten. 125ml  grédde
Tillaga ratten pa det laga gallret med hjélp 125m mjdlk

av AUTOMATISK TILLAGNING AC-4.
L&t ratten sta i cirka 10 minuter efter
tillagningen.

Salt och peppar, Muskot
100g  riven gratdngost
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Recept for automatisk tillagning AC-5

Morotskaka

S~ —

. Smérj formen.

. Vispa dggulorna och sockret med en elvisp.
. Tillsdtt mordtter, citronjuice och mandlar.

. Blanda mjdlet med bakpulvret och tillsatt

blandningen till degen. R6r om ordentligt.

. Vispa dggvitan tills den hardnar och vénd

ned den forsiktigt. Hall blandningen i
bakformen, stdll den pa det ldga gallret och
baka med hjélp av AUTOMATISK TILLAGNING
AC-5.

. Lat kakan svalna i formen i fem minuter

efter bakningen.

Fruktkaka

1.

2.

Smorj en rund form med I6stagbar botten,
som skapar ett hal i kakans mitt.

Vispa ihop smoret och florsockret med en
mixer till dess att blandningen &r slat. Vispa
ner dggulorna, en i taget.

. Hall'i lite mandelspdn, russin och finrivet

citronskal i omgangar. Blanda vil.

. Vispa dggvitorna till ett hart skum och vdnd

ner det i blandningen. Blanda bakpulvret och
mjdlet, sila blandningen och vand forsiktigt
ned den i degen.

. Hall'i degen i formen och baka kakan pa det

ldga gallret med hjalp av AUTOMATISK
TILLAGNING AC-5.

1 tsk

250 ¢
250 g

2509

80¢
1 msk

1 tsk

1709
140 g

409
409

2809
159

smor eller margarin till att smorja
formen

aggulor

socker

morot, finriven
Saften av en citron
malda mandlar
mjol

bakpulver

aggvitor

smor eller margarin till att smorja
formen

smor eller margarin
florsocker

dggulor
mandelspan

russin, skdljda
Finrivet citronskal
aggvitor

mjol

bakpulver
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Appelkaka med calvados

1.

[Sale

Tips:

Blanda i bakpulvret i mjolet. Tillatt sockret,
vaniljsockret, saltet, dgget, bittermandeloljan
och sméret. Knada till en deg med hjélp av
en elvisp med degkrokar.

. Tdck 6ver degen och 18t den vila svalt i cirka

30 minuter.

. Smérj formen. Kavla ut degen mellan tva

folieark och ldgg den i formen. Gor en kant
av degen som ar cirka tre cm hog.

. Fordela hasselndtterna Gver pajskalet.
. Skala dpplena, skar dem i fyra delar, ta ur

karnhuset och skdr dpplena i klyftor. Lagg
klyftorna s att de &verlappar varandra
ovanpa hasselnétterna och krydda latt med
kanel.

. Dela pa dggvitorna och -gulorna. Vispa

aggvitorna till ett hart skum, och droppa
gradvis i en nypa salt och 1 msk socker.

. Vispa dggulorna med det aterstdende sockret

och vaniljsockret till dess att smeten &r
krdmig.

. Tillsdtt calvados, majsmjol och vispgrddde,

och rér om. Vénd ner dggviteskummet och
fordela blandningen jamnt 6ver
appleklyftorna.

. Placera kakan pa det laga gallret och baka

med hjdlp av AUTOMATISK TILLAGNING AC-5.

Lat kakan svalna i formen och pudra
sedan dver florsocker.

2009
1 tsk
100 g
1 Pek.
1 nypa
1
3-4
1259
1 tsk

509
6009

2
1 nypa
4 msk
4 msk
11/2 msk
125

mjol

bakpulver

socker

vaniljsocker

salt

aqg

droppar bittermandelolja
smor

smor eller margarin till att smorja
formen

malda hasselnotter
dpplen (cirka 3-4)
Kanel

dgg

salt

socker

calvados (dpplelikér)
majsmjol

vispgrédde
Florsocker till pudring



Skotsel & rengdring

SKOTSEL & RENGORING

i)

VARNING: ANVAND INTE UGNSRENG@RINGSMEDEL,__ANGRENG@RINGSMASKINI;R,
GROVA RENGORINGSMEDEL MED SLIPEFFEKT, RENGORINGSMEDEL SOM INNEHALLER
NATRIUMHYDROXID ELLER SKURSVAMPAR PA NAGON DEL AV MIKROVAGSUGNEN.

VARNING:

Ugnsutrymmet, dérren, héljet och tilloehdren blir mycket varma da du anvander
nagot av ldgena GRILL, KOMBI, VARMLUFT, AUTOTILLAGNING eller AUTOTILLAGNING
FRAN FRYST. Kontrollera sa att dessa delar &r helt kalla innan du reng6r dem.

Ugnens utsida
Du kan latt rengdra ugnens utsida med ett milt diskmedel och vatten. Torka av
diskmedlet med en fuktig trasa, och torka utsidan torr med en mjuk handduk.

Ugnens kontrollpanel

Oppna dorren fére rengdring sd att ugnens kontrollpanel inaktiveras. Var forsiktig da
du rengdr ugnens kontrollpanel. Anvand en trasa som endast har fuktats med vatten,
och torka forsiktigt av panelen tills den &r ren. Anvénd inte alltfor rikliga mangder
vatten och ej heller ndgon form av kemiskt eller slipande rengéringsmedel.

Ugnens insida

1. Anvdnd en mjuk, fuktig trasa eller svamp till att torka ur ugnen efter varje
anvandning, medan den fortfarande &r varm. Anvand ett milt tvdlmedel for grovre
nedsmutsning, och torka flera gdnger med en fuktig trasa tills alla rester har tagits
borts.
Stdnk som ansamlas kan 6verhettas och bdrja ryka eller fatta eld, samt orsaka
smaéltning.
Ta inte bort mikrovagsskyddet.

2. Kontrollera sé att det inte har kommit in tval eller vatten i de smé ventilerna pa
vdggarna, eftersom detta kan medftra skador pad ugnen.

3. Anvénd inte rengdringsmedel i sprejform till ugnens insida.

4. Varm upp ugnen regelbundet med varmluften och grillen; se avsnittet om
“uppvdrmning utan mat" pé sidan 17 - 18. Kvarlimnad mat eller fettstank kan
orsaka rok eller dalig lukt.

Tilloehor

Tillbehoren ska tvattas med ett milt diskmedel och torkas. De tal att diskas i
diskmaskin.

Dorr

Rengdr regelbundet dérrens bada sidor, dorrtdtningarna och narliggande delar med en
mjuk, fuktig trasa, for att ta bort all smuts. Anvdnd inte grova rengdringsmedel med
slipeffekt eller vassa metallskrapor for att rengdra ugnens glasdorr eftersom de kan
repa ytan och gora sa att glaset splittras.

Se till sd att mikrovagsskyddet och tilloehdren alltid dr rena. Om du ldmnar smuts eller
fett i ugnsutrymmet eller pa tillbehdren kan det 6verhettas och orsaka smaltning,
rokutveckling eller fatta eld ndr ugnen anvéands darnast.

VIKTIGT! Angrengéringsmaskiner far inte anvindas.



Minskad effektniva

MINSKAD EFFEKTNIVA

VIKTIGT!:

1. Om du tillagar maten ldngre tid dn vad som dr normalt, med 900 W, kommer
ugnens effekt att sdnkas automatiskt som skydd mot éverhettning.
(Mikrovagsugnens effektniva sinks.)

Tillagningsldge Normal tid

Tillagning med mikrovagor, 900 W 20 min.

Tillagning med grill 15 min.

Kombi 1 = Micro - 40 min.
Kombi 2 = Micro - 15 min.
(900 W mikrovagseffekt) Grill - 15 min.
Kombi 2 = Micro - 40 min.
(630 W mikrovagseffekt) Grill - 15 min

2. Nar du har anvint négotoav lagena GRILL, KOMBI, VARMLUFT, AUTOTILLAGNING
och AUTOTILLAGNING FRAN FRYST, s& kommer kylflakten att ga och ett
meddelande om att kylning pagar ("NOW COOLING") kan visas pa displayen.
Kylflakten kommer dven att gd om du trycker pd STOPP-knappen och &ppnar
dorren i de har tillagningsldgena; av den anledningen kan det hdnda att du kdnner
luft bldsa ut ur ventilation sdppningarna.



Vad gér jag om ... & Specifikationer

VAD GOR JAG OM ...

Mikrovdgsugnen inte
fungerar som den ska?

Mikrovagsldget fungera

inte?

Den roterande tallriken

roterar inte?

Mikrovagsugnen

stings inte av?

Belysningen inuti ugnen

fungerar inte?

Det tar ldngre tid att
vdrma upp och laga
maten jamfort med

tidigare?

e Sdkringarna i proppskapet fungerar.
o Att det inte har férekommit ett strémavbrott.
® Om sédkringarna har gatt, kontaktar du en behdrig elektriker.

® Dérren har stangts ordentligt.
® Dorrtatningarna och tatningsytorna dr rena.
© START/QUICK-knappen har tryckts in.

o Tallriksstodet har anslutits korrekt till drivningen.

® Den eldfasta formen inte dr storre n den roterande tallriken.

® Mat inte forekommer utanfor den roterande tallrikens kant sa att
tallriken forhindras att rotera.

® Inget blockerar rotationen i utrymmet under den roterande tallriken.

® |solera apparaten fran proppskapet.

® Kontakta en behdrig AEG-servicetekniker.

® Kontakta en behorig AEG-servicetekniker. Glodlampan i ugnen
far endast bytas ut av en behorig AEG-servicetekniker.

o Still in en lingre tillagningstid (dubbel méngd = knappt dubbel koktid) eller,
® Om maten ar kallare 8n normalt, rotera eller vrid karlet da och da eller,
o Still in en hogre effektinstallning.

SPECIFIKATIONER

Natspanning

1230V, 50 Hz, single phase

Sakring > Minimum 16 A
Nateffekt som krévs: Mikrovédgor  : 1.5 kW
Grill 2.8 kW
Grill/mikrovagor ~ : 2.8 kW
Varmluft  :2.8 kW
Varmluft/mikrovagor  :2.95 kW

Effekt: Mikrovéagor

Grillelement
Varmluft

Mikrovagornas frekvens

Yttre matt

Ugnsutrymmets matt

Ugnskapacitet

Roterande tallrik

Vikt

Ugnslampa

*

1900 W (IEC 60705)

11300 W (650 W x 2)

11450 W

: 2450 MHz * (Group 2/Class B)

1592 mm (B) x 462 mm (H) x 537 mm (D)
2375 mm (B) x 272 mm (H) x 395 mm (D) **
1 40 litres **

: 362 mm, ceramic

130 kg

125 W/[240 - 250 V

Den har produkten uppfyller kraven i den euroEeiska standarden EN55011.
| enlighet med denna standard har produkten ki
Grupp 2 innebdr att utrustningen avsiktl

J assificerats som utrustning i %rupp 2, klass B. )
|dgen genererar radiofrekvensenergi i form av elektromagnetisk

el.

stralning for varmebehandling av livsmed ) -
Klass B innebér att utrustningen ar lamplig for bruk i hemmiljo.

Den invdndiga kapaciteten berdknas genom att maximal bredd, djup och h&jd méts.
Den faktiska kapaciteten for att rymma mat &r mindre.

Utrustningen dverensstimmer med kraven i direktiv 2004/108/EC, 2006/95/EC och
2005/32/EC.
| vér strdvan efter kontinuerlig forbattring forbehaller vi oss rdtten att dndra
produktens utformning och specifikationer utan féregdende meddelande.

*%



Installation

[i] INSTALLATION

Mikrovagsugnen kan monteras i position A, B eller C:

Position | Utrymmets [Ventilation-| Mellanrum

Storlek soppning | mellan skap
B D H och tak
A 560 x 550 x 450 20 50
B 560 x 500 x 450 20 50
C 560 x 550 x 460 20 Ej relevant
Alla matt anges i millimeter. -
Ventilationsdppning E
/ *_ Kabelklgmma Ventilationsdppning g E
Rosiionk) @Kabelklémma Jé
Position A 3
:ill
Traditionell
ugn
=
Installera apparaten PR
1. Ta bort allt férpackningsmaterial och kontrollera noga | £
om det finns nagra tecken pé skador. 0l
2. Om mikrovagsugnen placeras i position C kontrollerar du bosition B g
att det finns luftspalter runt om som visas pa bilden. I
3. Satt fast de fyra klossarna som haller fast ugnen i skdpet 1= S
enligt fastsattningsmallen (TMAPTA004URRO).
4. For langsamt in apparaten i koksskapet genom att lyfta 4
éver de nedre/framre klossarna, och skjut forsiktigt pa
tills dess att ugnens framkant tapper till skapets framre o= v
dppning. il
5. Forsdkra dig om att ugnen star stadigt och inte lutar. Position C §
6. Fast ugnen i denna position med hjélp av de |
medfdljande skruvarna. Fistpunkterna finns vid [iﬁ
ventilationsdppningarna i ugnens dvre och nedre del. 8

(Se féremal 1 pa bilden pa sidan 7).

7. Satt fast ramens fasthattar i de fyra fastpositionerna (2
extra hattar medfdljer).

8. Det dr viktigt att du ser till att produktinstallationen sker
i enlighet med anvisningarna i den har handboken och
med de installationsanvisningar som gavs av tillverkaren
av den traditionella ugnen eller spishallen.



Installation

Ansluta apparaten till stromkallan

Eluttaget maste vara lattatkomligt s att enheten snabbt och enkelt kan kopplas
bort i en nddsituation. | annat fall ska det vara mdjligt att bryta strémmen till
ugnen genom att en brytare monteras pa det fasta kablaget i enlighet med
foreskrifterna for elanslutningar.

Kontakten bér inte sitta bakom skapet.

Bésta platsen ar dver skapet, se (A). Om en anslutning ska g A
gdras till position (A), tar du bort klimman fran position 15 pé
ugnens baksida (se sid 7) och anvander klamman for att sikra -

stromforsdrjningssladden ovanpa den enhet som ugnen star i =

(se sid 37). =
Om du inte ansluter stromforsérjningssladden till position (A), %
ska sladden dras under ugnen. -

Anslut apparaten till enfasig vixelstrém med 230 V/50 Hz via
en korrekt installerad och jordad kontakt. Uttaget ska ha en sdkring pa 16 A.

Natsladden far endast bytas ut av en behdrig elektriker.

Knyt fast ett sndre pd natsladden fore installationen, s& gar det |attare att ansluta
den till punkt (A) ndr apparaten har installerats.

Var forsiktig s& att du INTE krossar ndtsladden da du for in apparaten i skdpet med
hoga sidor.

Doppa inte strémsladden eller kontakten i vatten eller annan vatska.

Elekriska aanslutningar

VARNING: )
DEN HAR APPARATEN MASTE JORDAS
Tillverkaren fransager sig allt ansvar om denna sdkerhetsatgard inte féljs.

® Om kontakten som anslutits till din apparat inte passar i eluttaget, kontaktar du

AEG Service.



Miljéinformation

MILJOINFORMATION
Miljovanligt bortskaffande av forpackningsmateral
och gamla apparater

AN
L

Forpackningsmaterial

Mikrovagsugnarna fran AEG erfordrar en effektiv férpackning som skyddar dem under
transport.

Minsta nédvandiga méangd forpackningsmaterial har anvénts.

Forpackningsmaterial (t.ex. plastfilm eller polystyren) kan utgéra en fara for barn.

Tank p4 kvdvningsrisken. Allt férpackningsmaterial ska forvaras pa avstand fran barn.

Allt anvént forpackningsmaterial dr miljévanligt och kan atervinnas. Kartongen ar
tillverkad av atervunnet papper och tristyckena &r obehandlade. Plastdelarna har
markts som foljer:

«PE» polyetylen, t.ex. férpackningsfilm

«PS» polystyren, t.ex. férpackningen (fri fran CFC)

«PP» polypropylen, t.ex. férpackningsremmar

Genom att anvdnda och dteranvdnda forpackningen, sparas rdmaterial och
avfallsvolymerna begransas.

Deponera forpackningen pa ndrmaste atervinningsstation.

Kontakta de lokala myndigheterna for ytterligare information.

Skrotning och atervinning

Kontakta Elkretsen AB eller aterforséljaren for att fa reda pa var du kan ldmna
produkten for skrotning och atervinning. Du kan ocksa ga in p& www.el-kretsen.se for
att ta reda pd narmaste inldmningsstalle.

Nar det galler kyl- och frysprodukter skall du kontakta din kommun for att fa reda var
du kan ldmna in produkten for skrotning och atervinning.

Symbolen E pa produkten eller emballaget anger att produkten inte far hanteras
som hushéllsavfall. Den skall i stallet lamnas in pd uppsamlingsplats for &tervinning av
el- och elektronikkomponenter. Genom att sikerstélla att produkten hanteras pa ratt
satt bidrar du till att férebygga eventuellt negativa milj6- och halsoeffekter som kan
uppsta om produkten kasseras som vanligt avfall. For ytterligare upplysningar om
atervinning bor du kontakta lokala myndigheter eller sophdmtningstjanst eller affaren
dar du kopte varan.



Garanti & Service

Garanti & Service

REKLAMATION

Vid forséljning till konsument i Sverige géller den svenska konsumentlagstiftningen.
Kom ihag att spara kvittot for eventuell reklamation.

KONSUMENTKONTAKT

Har du fragor angdende produktens funktion eller anvéndning ber vi dig att kontakta var
konsumentkontakt

pa tel. 0771-11 44 77, via e-mail electroluxservice@electrolux.se, pa var hemsida
http://www.aeg-electrolux.se/.

SERVICE OCH RESERVDELAR

Vill du bestélla service, installation eller reservdelar ber vi dig kontakta AEG Service pa tel
0771-76 76 76 eller via var hemsida péa http://www.aeg-electrolux.se/. Du kan dven soka hjilp
via din aterforsaljare.

Adressen till din ndrmaste servicestation finner du via http://www.aeg-electrolux.se/. eller Gula
Sidorna under rubrik Hushéallsutrustning, vitvaror - service.

e ) Innan du bestéller service, kontrollera férst om du kan avhjilpa felet sjélv.
1 | Hari bruksanvisningen finns en tabell, som beskriver enklare fel

och hur man kan atgirda dem. Observera, elektriska fel skall alltid dtgardas av certifierad
elektriker.

Innan du kontaktar service, skriv upp féljande enligt dataskylten:

Modellbeteckning  .ooeeeeeevvevveesiseee.
Produktnummer oo
Serienummer
Ink6psdatum

Hur och nar upptrader felet ?



Innhold

FOR PERFEKTE RESULTATER

Takk for at du har valgt et AEG-produkt. Med dette produktet vil du oppleve perfekt
kombinasjon mellom funksjonell design og optimal teknologi. Du kan vaere sikker pa at du vil
oppna perfekte resultater, og at du har full kontroll med det du gjar. Vi vil be deg  lese denne
bruksanvisningen ngye, for & f& mest mulig nytte av produktet.

TILBEH@R OG FORBRUKSVARER

| AEG-nettbutikken, finner du alt du trenger for at AEG-produktene skal holde seg plettfrie og
fungere perfekt. Sammen med et bredt spekter av tilbehgr designet og utviklet etter haye
kvalitetsstandarder, fra spesialkasseroller til bestikk-kurver, fra flaskeholdere til poser for

gmfintlige tekstiler...

Besok var internettbutikk
www.aeg-electrolux.com/shop

B R
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A

Viktig informasjon om sikkerhet eller bruk av
ovnen er merket med dette symbolet og/eller ord
«Advarsel», «Utvis forsiktighet». Falg alle
instruksjoner ngye.

]

Dette symbolet viser til videre informasjon
vedrgrende bruken av ovnen.

Lo

Klgveren symboliserer energisparingstips og rad
om miljgvennlig bruk av ovnen.

Ved eventuell feilfunksjon, falg instruksjonene i
avsnittet «Hva du gjgr hvis..».



Viktige sikkerhetsinstruksjoner

/A VIKTIGE SIKKERHETSINSTRUKSJONER

VIKTIGE SIKKERHETSINSTRUKSJONER: LES N@YE OG
OPPBEVAR FOR FREMTIDIG REFERANSE

For & unngd brannfare

Mikrobglgeovnen bgr holdes under oppsyn mens den er i bruk. Effektnivaer som er for
hgye eller for lange tilberedningstider kan fgre til overoppheting av matvarer.

Stromuttaket ma veere lett tilgjengelig, slik at enheten lett kan kobles fra stremnettet i
nedstilfeller.

Vekselstramsuttaket mé vaere p& 230V, 50 Hz, med minimum 16 A fasesikring.

Det anbefales at man benytter en separat kurs for kun dette apparatet.

Ovnen mé ikke oppbevares eller brukes utendgrs.

Hvis det begynner & ryke av maten som varmes, MA MAN IKKE APNE D@REN. SI3 av
ovnen, trekk ut kontakten og vent til maten ikke ryker lenger. Dersom du &pner dgren
mens det ryker av maten, kan dette forarsake brann.

Bruk kun beholdere og utstyr som er beregnet pa bruk i mikrobglgeovn. Se side 50.
Ikke la ovnen sta uten tilsyn ved bruk av engangsbeholdere i plast, papir eller andre
brennbare matbeholdere.

Rengjor bolgelederdekselet, ovnsrommet og dreieplaten etter bruk. Disse ma vaere torre
og frie for fett. Fettavsetninger kan overoppvarmes og begynne & ryke eller ta fyr.

lkke plasser antennelige materialer nzer ovnen eller ventilasjonsapninger. lkke blokker
ventilasjonsapningene.

Hern alle metallforseglinger, metalltrader osv. fra mat og matemballasje. Gnistoverslag pa
metalliske overflater kan forarsake brann.

Mikrobglgeovnen ma ikke brukes til & varme opp olje for fritering. Temperaturen kan ikke
kontrolleres og oljen kan ta fyr.

Ved tilberedning av popkorn mad man kun bruke popkornbeholdere beregnet pa bruk i
mikrobglgeovn.

Man mé ikke oppbevare mat eller andre gjenstander inne i ovnen.

Kontroller innstillingene etter at du starter ovnen for & sikre at den fungerer som gnsket.

For & unngéa fare for skader
ADVARSEL:

Ikke bruk ovnen om den er skadet eller har feilfunksjoner. Far bruk, sjekk falgende
punkter:

a) Daren. Pass pa at daren lukkes ordentlig og sjekk at den ikke er skjev eller vridd.

b) Hengslene og sikkerhetsdarsperren. Sjekk at de ikke er brukne eller Igse.

¢) Dertetning og frontramme. Pass p& at de ikke er skadet.

d) Inne i ovnsrommet eller p& deren. Pass pa at det ikke finnes bulker.

e) Stremledning og stikkontakt. Pass pa at de ikke er skadet.



Viktige sikkerhetsinstruksjoner

Du m4 aldri justere, reparere eller modifisere ovnen selv. Det er farlig for alle andre enn
fagleert personell & utfgre eventuell service eller reparasjon som innebzrer & fjerne
dekslet som beskytter mot eksponering for mikrobglgeenergi.

Ikke bruk ovnen med dgren apen, eller endre darens sikkerhetssperrer pd noen mate.
Ikke bruk ovnen hvis det finnes en gjenstand mellom dgren og frontrammen.

Ikke la det bygge seg opp fett eller smuss pa dgrforseglingene og tilstatende deler. Felg
instruksjonene for "Vedlikehold og rengjering” pa side 73. Dersom du ikke holder ovnen
ren kan dette fare til at overflaten forringes, noe som kan forkortet ovnens levetid og
muligens resultere i en farlig situasjon.

Personer med PACEMAKER bgr sjekke med lege eller produsenten av pacemaker for
forholdsregler angjeldende mikrobglgeovner.

For & unngéa fare for elektrisk stgt

Du ma ikke under noen omstendighet fjerne det ytre dekselet.

Ikke sgl eller fgr inn gjenstander i darldsdpningene eller ventilasjonsdpningene. Ved slikt
spl, sld av ovnen, trekk ut kontakten med en gang, og ring en autorisert AEG-
serviceagent.

Ikke senk stremledningen eller kontakten i vann eller andre vaesker.

Ikke la stremledningen ligge over varme eller skarpe overflater, sd som
varmluftsventilasjonsapningen bakerst pa toppen av ovnen.

Ikke prov & skifte ovnslampen sely, eller la noen som ikke er autorisert av AEG gjgre dette.
Hvis ovnslampen slutter & lyse, ta kontakt med din forhandler eller en autorisert AEG-
serviceagent. Hvis stramledningen til denne ovnen skades, mé den erstattes med en spesiell
ledning. Dette m& utfares av en autorisert AEG-serviceagent.

For & unngad fare for eksplosjon og plutselig koking

ADVARSEL: Vaesker og andre matvarer ma ikke varmes opp i forseglede beholdere, da
disse kan eksplodere.

Bruk aldri forseglede beholdere. Fjern forseglinger og lokk for bruk. Forseglede beholdere
kan eksplodere pga. oppbygging av trykk selv etter at man har slatt av ovnen.

Utvis forsiktighet ved oppvarming av vaesker i mikrobglgeovn. Bruk en beholder med vid
apning, slik at bobler kan slippe ut.

Oppvarming av veesker i mikrobglgeovn kan fare til forsinket eksplosjonsartet koking
(erupsjon), derfor ma man utvise forsiktighet ved handtering av beholderen.

For & forhindre plutselig erupsjon av kokende vaeske og mulig skolding som fglge av

dette:

1. Ror i vaesken for oppvarming/gjenoppvarming.

2. Det anbefales at man plasserer en glass-stang eller liknende redskap i vaesken under
oppvarming.

3. La vaesken st i ovnen ved slutten av tilberedningstiden for & unngé forsinket
eksplosjonsartet koking.

Kok ikke egg i skallene, og hele, hardkokte egg bgr ikke varmes opp i mikrobglgeovn
fordi de kan eksplodere selv etter at mikrobglgeovns-tilberedningen er avsluttet. For &
koke eller varme opp egg som ikke har blitt rert eller blandet, stikk hull pa plommer og
hviter, hvis ikke kan eggene eksplodere. Ta av skallet og del opp hardkokte egg far de
varmes i mikrobglgeovn.



Viktige sikkerhetsinstruksjoner

Stikk hull pa skall/skinn pd matvarer som poteter, palser og frukt for tilberedning i
mikrobglgeovn, hvis ikke kan de eksplodere.

For @ unnga fare for brannskader

Bruk grytelapper eller -hansker ndr du tar mat ut av ovnen, for & unngd brannsar. Apne
alltid beholdere, popkornposer, stekeposer osv. bort fra ansikt og hender for & unnga
brannsar fra damp.

For @ unnga brannsar bgr du alltid teste matens temperatur og rere i den for den
serveres. Vaer spesielt oppmerksom pa temperaturen i mat og drikke som gis til
spedbarn, barn eller eldre.

Temperaturen til beholderen er ikke ngdvendigvis den samme som temperaturen pd maten
eller drikken; sjekk alltid temperaturen pa selve matvaren.

Sté pa litt avstand fra ovnsdgren nar du apner den, for & unnga brannsér fra damp og varme
som kommer ut fra dgrdpningen. Del opp fylte bakervarer etter oppvarming for & slippe ut
damp og unnga brannsar.

Hold barn borte fra dgren for & forhindre dem i & brenne seg.

Ikke ta pd ovnsdgren, den vytre kassen, den bakre kassen, ovnsrommet,
ventilasjonsapningene, tilbehar og former ved bruk av funksjonene GRILL, VARMLUFT,
KOMBI, AUTOTILBEREDNING og AUTOTILBEREDNING FRA FROSSEN TILSTAND, da de blir
varme under bruk. Sjekk at de ikke er varme fgr rengjering.

For & unngd at barn bruker mikrobglgeovnen feil

& ADVARSEL: Barn ma kun fa lov & bruke ovnen uten oppsyn nér de har fatt tilstrekkelig
instruering, slik at barnet er i stand til & bruke ovnen pé en sikker mate og forstar farene
ved ukorrekt bruk.

Dette apparatet er ikke beregnet for bruk av personer (inkludert barn) med begrenset
fysiske, sensoriske eller mentale evner eller som mangler erfaring og kunnskap, med
mindre de er under oppsyn eller har blitt gitt oppleering i bruk av apparatet av en person
som er ansvarlig for deres sikkerhet.

Barn bgr veere under oppsyn for a sikre at de leker med apparatet.

Ikke len deg eller sving pa ovnsdgren. lkke lek med ovnen eller bruk den som et leketay.
Barn bgr lzere alle viktige sikkerhetsinstruksjoner: bruk av grytelapper, forsiktig fjerning
av lokk over mat og & veere spesielt forsiktig med emballasje (f.eks. selvoppvarmende
materialer) som er utformet for & lage spre mat, da disse kan veere ekstra varme.

Andre advarsler

& Ovnen m3 ikke modifiseres p4 noen mate.

Ikke flytt pa ovnen mens den er i bruk. Denne ovnen er kun beregnet pa mattilberedning
i private hjem, og skal kun brukes for tilberedning av mat. Den er ikke egnet for
profesjonell bruk eller bruk i laboratorier.

For & fremme problemfri bruk av ovnen og unnga skade

Ovnen ma aldri brukes mens den er tom, unntatt nar dette anbefales i brukerhandboken, se
side 56 - 57. Dersom man gjor dette, kan det fore til skade p& ovnen.

Ved bruk av bruningsfat eller selvoppvarmende materialer, ma du alltid plassere en
varmemotstandig isolering, som en porselenstallerken, under for & unngéd skade pa
dreieplaten pga. termospenning. Oppvarmingstidene som er spesifisert i
oppskrifter/instruksjoner méa ikke overstiges.

Ikke bruk metallredskaper som reflekterer mikrobglger og kan fare til elektrisk gnistoverslag.



Viktige sikkerhetsinstruksjoner

Ikke plasser hermetikkbokser i ovnen.

Bruk kun dreieplaten som er laget for denne ovnen.

Ikke plasser noe pa den ytre kassen under bruk.

Ikke bruk plastbeholdere beregnet pa bruk i mikrobglgeovn dersom ovnen fortsatt er varm
etter bruk av funksjonene GRILL, KOMBI, VARMLUFT, AUTOTILBEREDNING og
AUTOTILBEREDNING FRA FROSSEN TILSTAND, da de kan smelte. Plastbeholdere ma ikke
benyttes i bruk av ovennevnte modi, med mindre produsenten av beholderen sier den er
egnet for dette.

MERKNAD:

Hvis du ikke er sikker p& hvordan du skal koble til ovnen, kontakt en autorisert, kvalifisert
elektriker. Verken produsent eller forhandler kan pata seg ansvar for skade pa ovnen eller
personskader som oppstar fordi man ikke har koblet ovnen til elektrisk stramkilde pa korrekt
mate.

Vanndamp eller -draper kan fra tid til annen dannes pa ovnsveggene eller rundt
dertetningen og frontrammen. Dette er normalt, og er ikke tegn pa mikrobalgelekkasje eller
feilfunksjon.



Apparatoversikt

APPARATOVERSIKT
Mikrobglgeovn og tilbehgr

o = o

Festepunkter (4 punkter)
Grillelement
Varmluftelement
Ovnslampe
Kontrollpanel

B Riller

Bolgelederdeksel

B Ovnsrom

Bl Koblingspunkt

W Dertetning og frontramme
Dorhandtak
Luftventileringsapninger
Ytre kasse

Stremledning

g
Ledningsklemme 0
. . 2 Kobli kt
Sjekk at fglgende tilbehor medfalger: ovingspun
Dreieplate Hoy rist
Drele'platestatlv Rist for glaSSbrEtt Disse ristene brukes for tilberedning i modiene
Lav rist Glassbrett Varmluft, Kombi eller Grill

® Plasser dreieplatestativet i koblingspunktet i midten av
bunnen i ovnsrommet. Pass pé at du plasserer den med
oversiden opp (ordet TOP er gravert inn pa oversiden).
Platen skal kunne rotere fritt rundt koblingspunktet.

® Plasser sa dreieplaten oppa dreieplatestativet.

o Plasser hgy/lav rist pa dreieplaten om ngdvendig.

® Skyv glassbrettet inn pa rillene. Du kan tilberede retter
direkte pa brettet eller sette risten pa brettet ved
steking for & fange opp stekesjy. (Se side 61.)




Apparatoversikt & Far den brukes forste gang

VIKTIG:

® Dreieplate og -stativ skal vaere korrekt plassert fgr man bruker ovnen. Dette gir
jevn tilberedning. En dreieplate som ikke er korrekt plassert kan lage skranglelyder,
ikke rotere pa riktig mate og skade ovnen.

® Dreieplaten rotere med eller mot klokken. Retningen kan skifte hver gang du
starter ovnen. Dette har ingen virkning pa ovnens ytelse.

e Nar du bestiller tilbehgr, gir du to opplysninger til forhandler eller AEG-
serviceagent: delenavn og modellnavn.

Kontrollpanel
Digitalt display og indikatorer:
[ TILBEREDNING PAGAR-indikator H—— — A
HESTART-indikator B— —8a
GR”_L'indikatOr n—— e SART v A = __ﬂ
HEVARMLUFT-indikator -+ e @
B MIKROBOLGE-indikator - S
@ NFORMASJON-indikator ) . 18]
Funksjonsknapper: B =
8 NFORMASJON-knapp - -
EISPRAK-knapp . ¥ B
[EI FUNKSJONSVALG-knapp
= for mikrobglgetilberedning Q)
= for mikrobalgetilberedning med GRILL =
A for mikrobglgetilberedning med VARMLUFT o / +
v for GRILL b o=
A for VARMLUFT l:":":'__m
@ TID/VEKT-knapp ® o
I AUTOPROGRAM B E E
B AUTOPROGRAM FRA FROSSEN TILSTAND-knapp Q e
B AUTOTINING-knapp i o
I MIKROBALGEEFFEKT-knapp IB—
B START/QUICK-knapp — i
I STOPP-knapp

I VARMLUFT-knapp
B TIDSUR-knapp
Bl MER-/MINDRE-knapper

FOR DEN BRUKES FORSTE GANG

1. Koble til ovnen. Ingenting vises i displayet for gyeblikket.
2. Apne dgren. .

Ovnens display viser "SELECT LANGUAGE" (VIS SPRAK" pa seks sprak.
3. Lukk dgren.

Ovnens display viser |IIE] -




For den brukes farste gang

MERKNAD: Hvis du ikke gjer noe innen 3 minutter sldes strommen automatisk av.
Ingenting vises i displayet for gyeblikket. Apne dgren for & sla pé igjen
strommen.

4. Varm opp ovnen uten mat (se side 56 - 57).

TIPS FOR TILBEREDNING:

Ovnen har et "informasjonsdisplaysystem" som gir deg trinnvise instruksjoner for &
veilede deg enkelt gjennom alle funksjoner og tilby informasjon pé gnsket sprak.
Ovnen er utstyrt med knappen INFORMASJON, som du kan bruke for & fa instruksjoner
for bruk av de andre knappene. Indikatorer vises i displayet, etter at du har trykket pa
en knapp, for & informere deg om neste trinn.

Velge sprak
Trykk pa SPRAK-knappen SPRAK Ovnen leveres med engelsk som innstilt

en gang ENGLISH sprak. Du kan endre spraket. For & endre
to ganger DEUTSCH Spr?k, t.rykk pa SPRBAK:knappen inntil gnsket
tre ganger NEDERLANDS iﬁ;apkp\éljes. Trykk s& pa START/QUICK-
fire ganger FRANCAIS
fem ganger TALIAN
seks ganger ESPANOL

Eksempel: Velge Italiensk:

1. Velg pnsket sprak ved & trykke pa SPRAK-knappen.

S
xs L]

2. Trykk p& START/QUICK-knappen for & starte innstillingen. ik

o]

3. Kontroller displayet:

MERKNAD: Valgt sprak forblir i minnet selv ved avbrudd i stremtilfarselen.

Bruke STOPP-knappen

Bruk STOPP-knappen for &:

1. Slette en feil under programmering.

2. Stanse ovnen midlertidig under tilberedning.

3. Kansellere et program under tilberedning, trykk to ganger pad STOPP-knappen.



Mikrobglger tining rad

MIKROB@LGER TINING RAD
Mikrobglger tining

For 4 lage/tine mat i en mikrobalgeovn m& mikrobglgeenergien kunne ga gjennom
beholderen for & trenge inn i maten. Derfor er det viktig & velge passende kokekar.
Runde/ovale skaler er & foretrekke fremfor firkantede eller avlange, siden maten i
hjgrnene har en tendens til 4 bli varmet for mye.

Det er viktig & snu, flytte pa eller rgre i maten for 4 sikre jevn oppvarming.

Maten ma sta litt etter oppvarming, slik at varmen fordeles jevnt i maten.

Kjennetegn
Ingredienser Matvarer med mye fett eller sukker (f.eks. fete sauser eller eplepai) trenger kortere
oppvarming. Man bgr veere forsiktig da overoppheting kan forarsake brann.

Kompakthet Hvor kompakt maten er vil pavirke oppvarmingstiden. Lette, porgse matvarer som
kaker og brad varmes raskere opp enn tunge, kompakte matvarer som f.eks. en stek

eller gryterett.
Mengde Oppvarmingstiden gkes med mengden mat som plasseres i ovnen. Det tar lenger tid
3 koke fire poteter enn to.
Storrelse Sma matvarer og sma biter varmes raskere enn store, siden mikrobglgene kan trenge inn
fra alle sider og mot midten. For jevn oppvarming ber alle bitene vaere like store.
Fasong Matvarer med ujevn fasong, som for eksempel kyllingbryst eller larstykker bruker lenger tid
pa de tykkeste partiene. Runde fasonger varmes jevnere enn firkantede fasonger.
Temperatur Starttemperaturen p& maten vil pavirke oppvarmingstiden. Avkjglte matvarer trenger

lenger tid enn matvarer med romtemperatur. Skjeer i mat med fyll, for eksempel
berlinerboller, for & slippe ut varme eller damp.

Oppvarmingsteknikker

Anrette Plasser de tykkeste bitene av maten mot kantene pa skalen. f.eks. larstykker av kylling.
Dekke il Bruk plastfolie med luftehull for mikrobglgeovn eller et passende lokk.
Stikke hull Matvarer med skall, skinn eller hinne ma stikkes hull i flere steder fgr oppvarming, siden

dampen som danner seg kan fa maten til & eksplodere, f.eks. poteter, fisk, kylling, palser.
Viktig: Egg ber ikke kokes i mikrobglgeovn, siden de kan eksplodere selv etter at
oppvarmingen er ferdig, for eksempel posjerte egg, speilegg eller kokte egg.

Rer, vend For & fa jevn oppvarming er det viktig & rgre, vende og flytte pd maten under
og flytt pa oppvarmingen. Rering og flytting skal alltid skje fra kanten mot midten.

Hvile Hviletid er nadvendig etter oppvarming, slik at varmen fordeles jevnt i maten.
Dekke Noen omrader pd matvarer som tines kan bli varme. Varme omrader f.eks. pa

larstykker og kyllingvinger kan dekkes med foliebiter som reflekterer mikrobglgene.



Mikrobglger tining rad

Mikrobglgesikre kokekar

Kokekar Mikrobglg- Kommentarer
esikker

Aluminiumsfolie/
foliebeholdere

Bruningspanner

Porselen og
keramikk
Glasstoy, f.eks.
Pyrex ®
Metall

Plast/styrenplast, f.eks.
hurtigmat-beholdere

Plastfolie
Fryse-/
stekeposer

Papir - tallerkener,
kopper og tarkerull
Halm- og
trebeholdere
Resirkulert papir
0g avispapir

v/X

Sma stykker med aluminiumsfolie kan brukes til & beskytte
matvarer mot overoppheting. Folien ma plasseres minst

2 cm fra veggene pa ovnen, siden overslag kan forekomme.
Foliebeholdere anbefales ikke hvis ikke det er spesielt oppgitt

fra produsenten, f.eks. Microfoil ©. Falg veiledningen naye.

Folg alltid produsentens veiledning. Oppvarmingstidene som oppgis
ma ikke overstiges. Vieer sveert forsiktig, disse pannene blir sveert varme.
Porselen, keramikk, glaserte leirvarer og benporselen kan

vanligvis brukes, bortsett fra de som har metalldekor.

Man ber veere forsiktig med bruk av glasstay, siden det kan

knuse eller sprekke dersom det varmes opp raskt.

Man anbefaler ikke bruk av metallkokekar i kombinasjon med
mikrobglgeenergi. Overslag kan oppsta, og det kan forrsake brann.
Man ber veere forsiktig med bruk av disse, siden noen beholdere
deformeres, smelter eller misfarges ved haye temperaturer.

Den bar ikke bergre maten, og ma stikkes hull i for & slippe ut damp.
De ma stikkes hull i for & slippe ut damp. Pass pd at posene

er egnet for bruk i mikroblgeovn. Bruk ikke plast- eller

metallklips, disse kan smelte eller ta fyr pa grunn av overslag.
Brukes kun til forsiktig oppvarming eller for & absorbere fuktighet.
Man bgr veere forsiktig, overoppheting kan forarsake brann.

Pass alltid pa nar disse materialene brukes, overoppheting

kan forarsake brann.

Disse kan inneholde rester av metall, noe som kan

forarsake overslag og brann.

Egnede ildfaste former

lldfaste former bﬂlge

lldfaste glassformer og keramiske former (uten
metalldeler, f.eks. Pyrex, ovnsformer som er egnet for
servering ved bordet, glassbrett)

Ikke-ildfast glass og porselen (f.eks. dekketay ! X - - -
Keramisk glass og (vitrokeramikk) lagetav ild- X X X X
[frostsikkert materiale (f.eks. Arcoflam)

lldfaste leirformer 2 X X ; X
Plast som er varmebestandig opp til 200 °C 3) X X3) - X3
Papir, papp X - - -
Plastfolie X - _ _
Mikrobglgebestandig stekepose 4 X X - X 4
Stekefat i metall, f.eks emaljerte former eller - X X -
stgpejernsformer

Svartlakkerte eller silikonbelagte = X = =
kake-/brgdformer.

X = egnet = ikke egnet 3). overhold maksimumstemperatur som oppgitt av

1). ikke med dekor i sglv, gull, platina eller metall. produsent. ) .
2). ikke med glasur som inneholder metall. 4). kombinert funksjon varmluft + mikrobglge.
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MIKROB@ALGER BRUK
Mikrobglger tilberedning

Ovnen din kan programmeres for inntil 90 minutter. @kningsenhetene man kan bruke
for matlaging varierer fra 10 sekunder til fem minutter. Det avhenger av den totale
tilberedningstid, som vist i tabellen.

Tilberedningstid @kningsenhet

0-5 minutter 10 sekunder
5-10 minutter 30 sekunder
10-30 minutter 1 minutt
30-90 minutter 5 minutter

Manuell tining

For manuell tining (uten bruk av autotiningsfunksjonen), bruk 270 W. Etter at effektnivaet
er valgt vises symbolet for tining pa skjermen.

Mikrobglgeeffektnivaer

Mikrobglgeovnen din har fem nivaer. For & velge effektniva for matlaging, folg rddene
i kokebokdelen. Vanligvis gjelder fglgende anbefalinger:

Effekt- Forslag til bruk
innstilling

900 W / Brukes til hurtig matlaging eller oppvarming, f.eks. supper, gryteretter, hermetiske

H@Y matvarer, varme drikker, grénnsaker, fisk og lignende.

630 W Brukes til lengre matlaging av tettere matvarer som stek, kigttpudding, og ferdigméltider,
0gsa for gmtalige retter som ostesaus og sukkerbrad. Vied denne lavere innstillingen vil
ikke sausen koke over og mat vil tilberedes jevnt uten 8 overkoke pa sidene.

450 W For tette matvarer som krever lang tilberedningstid nar det tilberedes pa tradisjonell mate,
feks. retter med storfekjgtt, anbefales det & bruke denne innstillingen for & sikre at kjgttet
blir mort.

270 W | For 4 tine, velg denne effektinnstillingen for & sikre at retten tines jevnt. Denne innstillingen

TINING er ogsa ideell for a tilberede ris, pasta, melboller og lage eggekrem.

oW For forsiktig tining, for eksempel kremkaker eller butterdeig.

W = WATT



Mikrobglger bruk

Eksempel:
Varme opp suppe i 2 minutter og 30 sekunder med 630 W mikrobglgeeffekt.

1. Drei FUNKSJONSVALG-knappen til mikrobalgeinnstilling.

1

2.Tast inn @nsket tilberedningstid ved & dreie pa TID/VEKT-knappen.

3.Trykk to ganger pa MIKROB@LGEEFFEKT-knappen for 630 W
mikrobglgeeffekt.

4.Trykk én gang pa START/QUICK-knappen for & starte tilberedningen.

5. Kontroller displayet:

Viktigt:

Om du inte viljer ndgon niva stalls HOGT/900 W in automatiskt.

MERKNADER:

1. Tilberedningstiden pa det digitale displayet stopper automatisk hvis deren dpnes
under tilberedningsprosessen. Tilberedningstiden begynner & telle ned igjen nar
deren lukkes og man trykker pa START/QUICK-knappen.

2. Hvis du vil se effektnivaet under tilberedningen, trykk p4 MIKROB@LGEEFFEKT-
knappen. Sa lenge fingeren din er pa knappen, vil effektnivaet vises i displayet.

3. Du kan dreie TID/VEKT-knappen med eller mot klokken. Hvis du dreier den mot
klokken vil tilberedningstiden synke gradvis fra 90 minutter.

Tidsur

1. Trykk én gang pa TIDSUR-knappen for.

D
x1|:|

2. Tast inn gnsket tilberedningstid ved & dreie pa TID/VEKT-knappen. O%J

+

3. Trykk én gang pa START/QUICK-knappen for 4 starte. START

QUICK

X1E

4. Ovnen teller ned.



Mikrobglger bruk

Funksjonen legg til START/QUICK

START/QUICK-knappen gjor det mulig & bruke de folgende to funksjonene:

a) 30-sekunderstilberedning

Du kan tilberede med gnsket funksjon i 30 sekunder uten & angi tilberedningstid.

Eksempel:
For 4 tilberede i 30 sekunder ved 630 W mikrobglgeeffekt.

1.

2. Velg @nsket effektniva ved & trykke to ganger pd MIKROB@LGE- A
EFFEKT-knappen. , P
X
3. Trykk én gang pa START/QUICK-knappen for & starte tilberedningen. START
QUICK

4. Kontroller displayet:

Velg funksjon ved & dreie FUNKSJONSVALG-knappen til (mikrobglge).

MERKNADER:

1.
2.

Du kan kun bruke denne funksjonen for manuell tilberedning.

Nar FUNKSJONSVALG-knappen er pd mikrobglge (=) og du trykker p3
START/QUICK-knappen, er mikrobglgeeffekten alltid 900 W.

Nar FUNKSJONSVALG-knappen er pa kombi ( & eller = ) og du trykker pa
START/QUICK-knappen, er mikrobalgeeffekten alltid 270 W.

Nar FUNKSJONSVALG-knappen er pa varmluft eller kombi 1 (7 eller = ) og du
trykker pa START/QUICK-knappen, er varmlufttemperaturen alltid 250 °C.

For & unnga at barn feiloruker funksjonen Legg til 30 sekunder, kan den kun
benyttes innen tre minutter etter foregdende operasjon, dvs. etter at dgren er
lukket, man har trykket pd STOPP-knappen eller tilberedningstiden er ferdig.

b) Forlenge tiloeredningstiden

Du kan forlenge tilberedningstiden med flere 30-minuttssekvenser hvis du trykker
pa START/QUICK-knappen mens ovnen er i gang.

MERKNAD: Du kan kun bruke denne funksjonen for manuell tilberedning.
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Mindre/Mer-knapp

Med knappene MINDRE ( ¥ ) og MER ( A ) kan du enkelt gke eller redusere
programmerte innstillingstider (for & fa et mer eller mindre stekt/kokt resultat) mens
tiloeredningen pagar.

a) Velge AUTOPROGRAM med MINDRE/MER:
Trykk p4 MINDRE ( W) og MER ( A )-knappen etter at du har angitt vekt og for du
trykker pa START/QUICK-knappen. (Se tilberedningstabeller for menyen som bruker
MINDRE eller MER.)

Eksempel: Tiloerede 0,2 kg pommes frites ved hjelp av AUTOTILBEREDNING FRA
FROSSEN TILSTAND.

1. Veljg AUT(k)IfR]E)GRAI\/I FRA FF?(OSSEN TILSTAND for pommes frites .
ved & trykke fire ganger pa knappen. —
Y ganger p pp " D
2. Angi mengde (0,2 kg). 7@
[u]
- +
3. Velg "tynne" pommes frites ved & trykke én gang pa knappen _
MINDRE (V¥ ). . B
4. Trykk pa START/QUICK-knappen. sk
o I
5. Kontroller displayet.

MERKNADER:

For & kansellere MINDRE eller MER, trykk én gang til pd samme knapp.
For & endre MER til MINDRE, trykk pa knappen MINDRE (¥ ).

For & endre MINDRE til MER, trykk pa knappen MER ( A ).

b) Endre oppvarmingstid mens ovnen er i bruk:
Under den manuelle tilberedningsprosessen kan tilberedningstiden reduseres eller
pkes i trinn pa 30 sekunder for hver gang du trykker pa knappene MINDRE (¥ ) og
MER ( A ).

MERKNAD: Du kan kun bruke denne funksjonen ogsa for manuell tilberedning.
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Kontrollere innstillinger mens ovnen er i bruk

Du kan kontrollere effektniva og faktisk ovnstemperatur, f.eks. under forvarming.

KONTROLLERE EFFEKTNIVAET:

For & kontrollere mikrobalgenivaet under tilberedningen, trykk pd MIKROB@LGEEFFEKT-
knappen. Klokken fortsetter & telle ned tiden selv om displayet viser effektnivaet.

Sa lenge du trykker pd FUNKSJONSVALG-knappen, vil effektnivaet vises i displayet.

KONTROLLERE VARMLUFTTEMPERATUR:

For & kontrollere varmlufttemperatur under tilberedning, trykk pa
VARMLUFT-knappen. Under forvarming kan du kontrollere faktisk
ovnstemperatur.

A

|

Sa lenge du trykker p& FUNKSJONSVALG-knappen, vil varmluft-
temperatur i °C vises i displayet.

Informasjon-knapp
Det finnes nyttig informasjon for hver knapp. Hvis du vil se denne
informasjonen kan du trykke pad INFORMASJON-knappen far du
trykker pa ensket knapp.
Eksempel:

For & f& informasjon om AUTOPROGRAM-meny nummer 2, stekt kylling:
1. Velg INFORMASJON-knappfunksjon.

2. Trykk to ganger p& AUTOPROGRAM-knappen for & velge stekt kylling.

3. Kontroller displayet.

MERKNAD:

1. Informasjonsmeldingen blir gjentatt to ganger, og deretter vises klokkeslettet, hvis

dette er innstilt.
2. Hvis du vil kansellere informasjonen, trykk pd STOPP-knappen.
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Tilberedning med grill

Grillelementet i taket pd ovnsrommet har kun én innstilling.

Eksempel: Tilberede ostesmarbrad pa fem minutter (plasser smarbradet pa den haye risten).

1. Drei FUNKSJONSVALG-knappen til GRILL-innstilling.

2. Tast inn ensket tilberedningstid ved & dreie pa TID/VEKT-knappen.

3. Trykk p& START/QUICK-knappen for & starte tiloeredningen.

4. Kontroller displayet:

1. Det anbefales at man bruker den haye eller lave risten ved grilling.

2. Forste gangen du bruker grillen kan det hende at du merker rgyk eller en brent lukt.
Dette er normalt, og betyr ikke at ovnen er i ustand. For & unnga dette problemet,
bor du bruke grillen uten mat i ovnen i 20 minutter forste gang du bruker ovnen.

3. Etter tilberedn.ing kan displayet vise "NOW COOLING" (AVKJ@LER).

ADVARSEL: Ovnsrommet, dgren, den ytre kassen, dreieplaten, rister og former blir
alltid svaert varme. Bruk tykke grillvotter ndr du tar mat eller dreieplaten ut av
ovnen, slik at du ikke brenner deg.

Far farste gangs bruk

Du merker kanskje rayk eller en brent lukt farste gang du bruker grill- og
konveksjonsfunksjonen. Dette er normalt, og betyr ikke at ovnen er i uorden.

For & unnga dette problemet, kan du varme opp ovnen uten mat i 20 minutter med grill
og deretter med varmluft pd 250 °C fgr du bruker ovnen for fgrste gang.

VIKTIG: Apne et vindu eller sla pa kjokkenviften mens du gjer dette for & bli kvitt rayk eller
lukt. Pass pa at det ikke er mat i ovnen.

1. Drei FUNKSJONSVALG-knappen til GRILL- eller VARMLUFT-innstilling.
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2. Angi ensket oppvarmingstid. (20 min). o
sl
@

3. Start tilberedningen ved & trykke pa4 START/QUICK-knappen. START

Ovnen teller ned. Nar ovnen er ferdig med tilberedningen, apne daren for & avkjole
ovnsrommet.

ADVARSEL: Ovnsdgren, den ytre kassen og ovnsrommet blir varmt. Pass pa at du ikke
brenner deg mens ovnen avkjgles etter bruk.

Tilberedning med varmluft

Ovnen kan brukes som en konvensjonell ovn ved hjelp av varmluftfunksjonen og ti
forhdndsinnstilte temperaturer.

knappen

Ovnstemp (* C) 250 230 220 200 190 180 160 130 100 40

Eksempel 1: Tilberede mat med forvarming
Forvarme til 180 °C og tilberede i 20 minutter ved 180 °C:

1. Velg tilberedningsmodus ved & dreie FUNKSJONSVALG-knappen til

¥ .
SAS
2. Angi gnsket temperatur ved & trykke seks ganger pa o
VARMLUFT-knappen. Displayet viser 180 °C. |:|

3. Trykk p& START/QUICK-knappen for 4 starte forvarming.

4. Kontroller displayet:

Nar ovnen ndr forvarmingstemperaturen, horer du et lydsignal og displayet viser
180° C. Apne dgren og plasser maten i ovnen. Lukk dgren.



Mikrobglger bruk

5.

6. Trykk pa START/QUICK-knappen.

7.

MERKNADER:
1.
2.

E

Bruk TID/VEKT-knappen for & angi tilberedningstid (20 min.).

Kontroller displayet:

Dreieplaten skal veere i ovnen mens den forvarmes.

Hvis du vil tilberede mat ved en annen temperatur etter forvarming, trykker du pa
VARMLUFT-knappen til @nsket innstilling vises pa displayet. For & endre

temperaturen i eksempelet ovenfor ville du trykke pd VARMLUFT-knappen etter &

ha angitt tilberedningstiden.

Nar ovnen nar programmert forvarmingstemperatur holder den automatisk
forvarmingstemperaturen i 30 minutter. Etter 30 minutter skifter displayet til [ N NE
vise "NOW COOLING" (AVKJ@LER).

Det valgte varmluftprogrammet kanselleres.

Etter tilberedning avkjgles ovnen automatisk og displayet kan vise "NOW COOLING
(AVKJOLER)".

For & best mulig resultat nar du felger instruksjoner pd matemballasje for
tilberedning med varmluft, falg oppgitte instruksjoner for "konvensjonell ovn".

ksempel 2: Tilberede mat uten forvarming

Tilberede ved 250 °C i 20 minutter.

1

w

4.

. Velg tilberedningsmodus ved & dreie FUNKSJONSVALG-knappen til
¥ .

Bruk TID/VEKT-knappen for & angi tilberedningstid (20 min.).

. Velg ensket tilberedningstemperatur (250 °C).

Trykk pa START/QUICK-knappen.

Kontroller displayet:
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MERKNADER:

1. Etter tilberedning avkjgles ovnen automatisk og displayet kan vise "NOW COOLING"
(AVKJALER).

2. For & endre konveksjonstemperaturen, trykk p&d VARMLUFT-knappen til gnsket
temperatur vises pa displayet.

3. Du merker kanskje rayk eller en brent lukt fgrste gang du bruker
varmluftfunksjonen. Dette er normalt, og betyr ikke at det erv noe feil med ovnen.
(Se 'Oppvarming uten mat' pa side 56-57).

ADVARSEL: Ovnsrommet, dgren, den ytre kassen, dreieplaten, rister og former blir
alltid svaert varme. Bruk tykke grillvotter ndr du tar mat eller dreieplaten ut av
ovnen, slik at du ikke brenner deg.

Tilberedning med kombinasjonsfunksjon

Ovnen har to 2 KOMBI funksjoner som kombinerer 1) varmluft og mikrobglge og 2)
grill med mikrobglge. For & velge tilberedning i KOMBI-funksjon, drei
FUNKSJONSVALG-knappen til gnsket innstilling, og velg sa tilberedningstid.
Tilberedning med KOMBI-funksjon gir stort sett kortere total tilberedningstid.

TILBEREDNINGSMODUS Tilberedningsmetode |Innledende mikrobglgeeffekt

Kombi 1 Varmluft 250 °C 270 W
Kombi 2 Grill 270 W

it

MERKNADER: Effektinnstillingene er variable:

KOMBI1 & :  Ovnstemperaturen kan endres fra 40 °C til 250 °C i ti trinn.
Mikrobglgeeffekten kan endres fra 90 W til 630 W i fire trinn.

KOMBI 2 = : Mikrobglgeeffekten kan endres fra 90 W til 900 W i fem trinn.

Eksempel 1: Tilberede i 20 minutter i KOMBI 1-funksjon med 90 W mikrobglgeeffekt

0g 200 °C varmluft.
1. Velg funksjon ved & dreie FUNKSJONSVALG-knappen til =% .

2. Angi ensket tilberedningstid (20 minutter). O@
u]
- ] +

3. Trykk to ganger pd MIKROB@LGEEFFEKT-knappen (90 W).

) sy
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4. Trykk fire ganger pa VARMLUFT-knappen (200 °C).

5. Trykk p& START/QUICK-knappen.

6. Kontroller displayet:

°C

x4

START
QUICK

Eksempel 2: Tilberede i 20 minutter i KOMBI 2-funksjon med 90 W mikrobglgeeffekt

og GRILL.

1. Velg funksjon ved & dreie FUNKSJONSVALG-knappen til Z=.

2. Angi gnsket tilberedningstid (20 minutter).

3. Trykk to ganger pa MIKROB@LGEEFFEKTNIVA-knappen (90 W).

4. Trykk pa START/QUICK-knappen.

5. Kontroller displayet:

NOTE: Etter tilberedning avkjeles ovnen automatisk og displayet
kan vise "NOW COOLING" (AVKJ@LER).

fiid

ADVARSEL: Ovnsrommet, dgren, den ytre kassen, dreieplaten, rister og former blir
alltid svaert varme. Bruk tykke grillvotter ndr du tar mat eller dreieplaten ut av

ovnen, slik at du ikke brenner deg.

VIKTIG:
Etter bruk av funksjonene GRILL, KOMBI, VARMLUFT, AUTOPROGRAM og

AUTOPROGRAM FRA FROSSEN TILSTAND, vil kjgleviften ga og "NOW COOLING"
(AVKJ@LER) kan vises i displayet. Nar du trykker pa STOPP-knappen og apner dgren
under bruk av disse modiene vil kjgleviften ogsa kjare. Du vil derfor merke at det

blases ut luft fra ventilasjonsdpningene.
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Tilberedningstabell
OVNSSTEKING PA GLASSBRETT MED VARMLUFT

Quiche Forvarme 200 °C Stek bunnen i 15'00, direkte pa glassbrettet,
1) 20'00 200 °C nederste rille, drei etter 1)
2) 12'00 200 °C

Bananformkake Forvarme 180 °C Plasser brodformen pa glassbrettet, nederste rille
60'00 180 °C

Aprikos- og pekanformkake Forvarme 180 °C Plasser brodformen pa glassbrettet, nederste rille
35'00 90 W & 180 °C

Kirsebeer- og mandelkake Forvarme 180 °C Plasser springformen pa glassbrettet, nederste rille
40'00 90 W & 180 °C

Ostekake Forvarme 160 °C Plasser pa rist pa glassbrettet, nederste rille
54'00 160 °C

Frossenpizza Forvarme 220 °C Plasser pa rist pa glassbrettet, nederste rille
12'00 220 °C

Hvitlpksbaguette Forvarme 200 °C Plasser direkte pa glassbrettet, nederste rille
15'00 90 W & 200 °C

Frossen lasagne Forvarme 200 °C Plasser direkte pa glassbrettet, nederste rille
25'00 270 W & 200 °C

Sma bakverk (av deig) Forvarme 160 °C Plasser direkte pa glassbrettet, nederste rille

(f.eks. croissanter) 35'00 160 °C

BRUKE GLASSBRETT MED GRILLFUNKSJON

Grateng 1) 6'00 900 W Plasser formen direkte pa glassbrettet, nederste
2) 14'00 450 W &t grill rille Drei etter 2)
3) 5'00 450 W & grill

Grillspyd 1) 10'00 270 W & grill Plasser pa rist pa glassbrettet, gverste rille
2) 10'00 270 W & grill

Loksuppe 1) 8'00 900 W Plasser suppebollene pa glassbrettet, nederste
2) 7'30 270 W & grill rille, tilsett ost og krutonger etter 1)

Kylling- og nudelgryte 1) 3'00 900 W Plasser formen direkte pa glassbrettet, nederste
2) 1000 450 W & grill rille

Biff 1) 9'00 Grill Plasser pa rist pa glassbrettet, nederste rille
2) 4'00 Grill

Tykke polser 1) 14'00 Grill Plasser pa rist pa glassbrettet, nederste rille
2) 5'00 Grill Vend etter 1)

Tynne polser 1) 12'00 Grill Plasser pa rist pa glassbrettet, nederste rille
2) 6'00 Grill Vend etter 1)

Ristet brgd 1) 4'30 Grill Plasser pa rist pa glassbrettet, nederste rille
2) 130 Grill Vend etter 1)

Ostesmarbrad 1) Forvarme 2'00  Grill Plasser pa rist pa glassbrettet, nederste rille
2) 5'00 Grill Vend og tilsett ost etter 2)
3) 430 Grill

Makrell 1) 6'00 90 W & grill Plasser pa rist pa glassbrettet, nederste rille
2) 6'00 90 W & grill Vend etter 1)

Sardiner 1) 5'00 90 W & grill Plasser pa rist pa glassbrettet, nederste rille
2) 3'00 90 W & grill Vend etter 1)

Informasjonen ovenfor er & anse som retningslinjer.
Justere tilberedningstider/effektnivaer etter behov for & oppna best mulig resultat.

. Oppyitte tider er kun & anse som retningslinjer, da de avhenger av type og kvalitet pa kjottet.
1 Grilling er ideelt for flate stykker av kjott og fisk.

L= Med mindre annet er oppgitt gjelder oppgitte innstillinger bruk fra kald ovn.

Flate matvarer skal kun vendes én gang. Tykkere biter bgr vendes flere ganger.

Ved tilberedning av flere fisker samtidig, ber de plasseres hode mot hale pa risten.

pund o




Oppskrifter for glassbrett

OPPSKRIFTER FOR GLASSBRETT OG VARMLUFT

Bananformkake

Forvarm ovnen. 1209  smer

1. Smgr og legg bakepapir i en brgdform. 1709 strgsukker

2. Smor og sukker rgres hvitt. 1ts  kaffeessens

3. Tilsett egg og kaffeessens og rar igjen. 2 modne bananer

4. Skrell og mos bananene og tilsett dette i 2259  fint hvetemel
roren, rgr godt. 1ts natron

5. Ha i mel, natron, bakepulver og melk og rer i lats  bakepulver
roren til den er jevn. 1 mellomstort egg

6. Ha rgren i formen og jevn ut overflaten. 100ml melk

7. Plasser brgdformen pa glassbrettet, nederste
rille.
60 min. ¥ 180 °C

8. La std i fem minutter i formen fgr du vender
kaken ut pa en rist for avkjgling.

Aprikos- og pekanformkake

Forvarm ovnen. en klype salt

1. Smer og legg bakepapir i en brgdform. 11/2ts  bakepulver

2. Bland sammen salt, bakepulver, kanel og mel. 2 ts kanel

3. Tilsett resten av ingrediensene, bortsett fra 10g  fint hvetemel
frukt og netter, og rer godt. 110g  sammalt hvetemel

4. Vend inn frukt og notter. 10g  smor

5. Ha rgren i formen og jevn ut overflaten. 1759  mykt, brunt sukker

6. Elasser brodformen pa glassbrettet, nederste D) piskede egg
rille. 3ss  melk

. :Y °
35min. =" 90W/180°C 1759  terkede, myke aprikoser, hakkede

1759  ristede pekannptter, hakkede

Stekt ostekake

1. For bunnen av springformen med bakepapir. Bunn:
2. Smelt smgret, tilsett sukker og de knuste 1009  smer
kjeksene. 4ts  brunt sukker
3. Pakk dette ned i bunnen av formen, og la 200g fint hvetemel
avkjeles til det stivner. 110g  knuste digestivekjeks
4. Ha alle ingrediensene til fyllet i en bolle og Fyll:
pisk til blandingen er jevn. 4509  kremost (Philadelphia)
5. Hell fyllet oppa den avkjglte bunnen. 1509  kremflote
6. Plasser formen pa glassbrettet, nederste rille. 100g  strosukker
54 min. ¥ 160 °C 2 eggeplommer

7. La kaken avkjgles, dekorer med frukt for 1

) saft og revet skall av 1 sitron
servering.
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Kirsebzer- og mandelkake

1. Smer springformen og legg bakepapir i
bunnen.

2. Margarin og sukker rares hvitt.

. Pisk inn ett egg om gangen.

4. Vend inn mel og bakepulver, rgr inn kirsebeer,
malte mandler, mandelessens og melk.

5. Ha rgren i formen og jevn ut overflaten.

6. Plasser formen pé glassbrettet, nederste rille.
40 min. =¥ 90W /180 °C

w

Quiche med rad lok

Forvarm ovnen.
1. Kjevl ut deigen og foér den firkantede formen
med deigen.
2. Prikk deigen med en gaffel.
3. Dekk deigen med bakepapir.
4. Stek pa nederste rille
15 min. ¥ 200 °C
. Ta bunnen ut av ovnen og la den avkjgles.
6. Stek Ioken i smoret i
5min. = 900 W
La smaret renne av, og avkjgl sé loken.
7. Pisk sammen egg, melk, flgte, sennep, salt og
pepper.
8. Tilsett Ipk og ost, bland godt.
9. Hell blandingen i paiskallet og stek.
1.20 min. ¥ 200 °C, drei, deretter

2.12min. ¥ 200 °C

ol

175
175¢

1759
1ts
1009
759
1ts
1ss

500 g
459
300¢g

150 ml
50 ml
100 g
a ts

s ts

margarin
strosukker
mellomstore egg
fint hvetemel
bakepulver
cocktailbaer
malte mandler
mandelessens
melk

mordeig

smer

rod lgk i skiver
mellomstore egg
kremflgte

melk

revet goudaost
dijonsennep
svart pepper
salt



Oppskrifter for glassbrett

OPPSKRIFTER FOR GLASSBRETT OG GRILL
Loksuppe

1.

Skjeer lgken i skiver, plasser i en stor bolle
med kraft, salt og pepper. Tilbered i
8 min. = 900 W

. Hell suppen i fire suppeboller.
. Skjeer det ristede brgdet i terninger og

plasser oppd suppen. Plasser osten oppa
bredterningene.

. Plasser suppebollene pé glassbrettet pa

nederste rille og tilbered i
72 min. & 270 W [ GRILL

Grateng

1.
2.

3.

Smer en gratineringsform.

Legg et lag med poteter, et lag med Ik og
halvparten av osten i formen.

Gjenta, og avslutt med et lag poteter pa
toppen.

. Bland sammen flgte og egg, tilsett salt og

pepper. Hell over potetene.

. Strg resten av osten over toppen.
. Plasser formen direkte pa glassbrettet pa

nederste rille og tilbered i

1.6 min. = 900W
2. 14 min. = 450 W [ GRILL, drei, deretter
3.5min. = 450 W [ GRILL

Kylling- og nudelgryte

1.

N w

Plasser smar, lgk, pepper og sopp i en bolle
og tilbered i

2min. = 900 W

. Bland melet i melken til en jevn blanding,

tilsett kraft, mais, salt og pepper og bland
godt.

. Tilsett kylling og nudler.
. Stre osten over toppen.
. Plasser formen direkte pé glassbrettet pa

nederste rille og tilbered i
1.3 min. = 900 W
2.10 min. & 450 W / GRILL

209
2509
500 ml

2
80¢

4509
1509
250¢g

250 ml

30g

100 g
100g
100 g
259

175 ml
300 ml
150 g

2509
150 g
759

smor

lok

kraft

salt og pepper
skiver ristet bragd
emmentaler

poteter i tynne skiver
Ik i skiver

revet goudaost

salt og pepper

flote

€ggs

smgr

sopp i skiver

Iok i terninger
paprika i terninger
fint hvetemel

melk

kraft

mais

salt og svart pepper
kokt kylling i terninger
kokte nudler
nyrevet goudaost



Oppskrifter for glassbrett & Autoprogrammer

Grilled sardines/mackeral

1. Bland alle ingrediensene til marinaden og 6 sardiner/makreller
fordel marinaden over fisken. Sett den kjalig Marinade:
i en times tid. 4ts  olivenolje

2. Plasser pé rist pa glassbrettet, nederste rille 11s hvitlgkspuré
Tilbered sardiner i: 1ss  balsamico
1.5min. = 90 W / GRILL vend 1ts  sitronsaft
2.3min. € 90 W /GRILL salt og pepper
Tilbered makreller i: Tts  fennikel
1.6 min. = 90 W / GRILL, vend
2.6 min. = 90 W /GRILL

AUTOPROGRAMMER

Ved AUTOPROGRAM og tilberedningstid automatisk ut. Du kan velge
mellom fem menyer for AUTOPROGRAM, fire menyer for AUTO-
PROGRAM FRA FROSSEN TILSTAND og sju menyer for AUTOTINING.

Advarsel:

For AUTOPROGRAM og AUTOPROGRAM FRA FROSSEN TILSTAND:

Ovnsrommet, dgren, det ytre dekselet, dreieplaten, ristene og formene
blir svaert varme. Bruk tykke grillvotter ndr du tar mat eller dreieplate /
ut av ovnen, for & unnga brannsar.

]

Det du trenger & vite nar du bruker denne automatiske funksjonen:

1. Velg meny ved & trykke pa knappene for AUTOPROGRAM,
AUTOPROGRAM FRA FROSSEN TILSTAND eller AUTOTINING inntil
nummeret for @nsket meny vises i displayet.

.

2. Vekten eller kvantumet p& maten kan legges inn ved & dreie pa
TIMER/VEKT-knappen inntil gnsket vekt/kvantum vises i displayet.

® |egg kun inn matens vekt. Ikke inkluder beholderens vekt.

® For mat som veier mer eller mindre enn det som oppgis i
tilberedningstabellene, tilbered ved hjelp av manuelle programmer.

n@l

3. Programmerte tilberedningstider er gjennomsnittlige tider.
Hvis du vil endre forhdndsprogrammerte tilberedningstider ved
automatisk bruk, kan du bruke knappene MINDRE ( ¥ ) eller MER
( A ). Se side 34 for mer informasjon. For best mulig resultater, folg
instruksjonene i tilberedningstabellene.

[
[+




P Autoprogrammer

4. For 4 starte tilberedningsprosessen trykk pa START/QUICK-knappen. START

QUICK

« ]

Nar det kreves handling (f.eks. nar du skal vende maten), stanser ovnen og varsler med
lydsignal samtidig som displayet viser ngdvendig handling. For & fortsette
tilberedningsprosessen, trykk pa START/QUICK-knappen.

Sluttemperaturen varierer avhengig av starttemperaturen. Kontroller at maten er
rykende varm etter tilberedningen. Om ngdvendig kan du forlenge tilberedningstiden
og endre effektnivaet.

MERKNAD: Se menyfortegnelsen for & se en liste over AUTOMATISKE menyer og
vektintervaller.

Eksempel: Tilberede 300 g ris ved hjelp av AUTOPROGRAM (AC-1).

1. Trykk én gang pd AUTOPROGRAM-knappen for & velge ris.

55§
]

a ]

2. Angi vekten ved & dreie TID/VEKT-knappen til gnsket vekt vises.

9]
8
- +

3. Trykk pa START/QUICK-knappen for & starte tilberedningen. START

QUICK

X1E

4. Kontroller displayet:




Tabeller programmer

TABELLER PROGRAMMER
Tabell for autoprogrammer

MENYNR. VEKT (gknings-enhet) / FREMGANGSMATE
REDSKAP
AC-1 0,1-0,3 kg (100 g) Plasser i en stor bolle og tilsett kokende vann.
Ris Stor bolle og lokk Dekk til med et lokk.
Plasser formen midt pa dreieplaten.
T Yokendevarn Nar du hgrer lydsignalet, rar og dekk til pa nytt.
1009 250 mi Nér du hgrer lydsignalet pa nytt, ror og dekk til pa
2009 450 ml nytt. Sett inn i ovnen igjen og trykk pa start.
309 650 m! La std i ca. 10 minutter etter tilberedning.
AC-2 09 - 2,0 kg (100 g) Bland ingrediensene og spre dem pa kyllingen.
Stekt kylling Lav rist Stikk hull pa skinnet pa kyllingen.
@o Plasser kyllingen med brystsiden ned pa den lave

Ingredienser for 1,2 kg stekt kylling:
Salt og pepper, 1 ts mildt paprikapulver, 2 ss olje

AC-3 0,6 - 2,0 kg (100 g)
Stekt svin Lav rist
D
Ingredienser for 1 kg magert, rullet svinekjgtt:

1 fedd hvitlgk, knust, 2 ss olje, 1 ss mildt
paprikapulver, litt malt spisskummen, 1 ss salt

AC-4 05 - 2,0 kg (100 g)

Grateng Gratineringsform
= lavrist

AC-5 05 - 1,5 kg (100 g)

Kake Kakeform, skal

&Y Llavrist

risten.

Nar du hgrer lydsignalet, vend kyllingen.

La maten st i ovnen i 3 minutter etter
tilberedningen.

Magert svinekjott anbefales.

Bland alle ingrediensene og spre dem pa
svinekjgttet.

Plassere maten pa den lave risten og start ovnen.
Nar du herer lydsignalet, vend maten. La maten sta
innepakket i aluminiumsfolie i ca. 10 minutter.

Se oppskrift for “grateng” pa side 70.
Samlet vekt for alle ingrediensene.

Forbered kaken som beskrevet i oppskriften pa
sidene 71 - 72.

Plasser en skal opp ned pa den lave risten og
plasser kakeformen oppd pa den.

La kaken std i ca. 10 minutter etter tilberedning.
Ta kaken ut av kakeformen.

Viktig: Avkjolt mat tilberedes fra 5 °C, frossen mat tiloeredes fra -18 °C.
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Tabell for autoprogrammer fra frossen tilstand

MENYNR. VEKT (gknings-enhet) /
REDSKAP

ACF-1 Tiloered 03 - 1,0 kg* (100 g)

Frosne Bolle og lokk

ferdigmaltider
(som kan reres om i)

&

ACF-2 Tilbered 0,1-0,8 kg (100 g)
Frosne gronnsaker Bolle og lokk

e

ACF-3 Tiloered 02 - 0,6 kg (100 g)
Frossen gratenger ~ Grunne, ovale gratengformer
og mikrobglgefolie eller

originale beholdere og
mikrobglgefolie

B
D)
&

ACF-4 Tiloered 0,20 - 0,40 kg (50 g)
Pommes frites Tykk ~ Terteform
type (anbefalt for Hoy rist

vanlige ovner)

kTS

FREMGANGSMATE

® Fytt maltidet til en beholder som er egnet for bruk i
mikrobglgeovn.

® Tilsett noe vaeske om det anbefales av produsenten.

® Dekk til med et lokk.

® Tilbered uten tildekning om dette er produsentens
instruksjoner.

® Nar du hgrer et lydsignal, rar om og dekk til igjen.

® |a retten hvile i ca. 2 minutter etter at den er ferdig.

 Del opp i sma biter, f. eks. strimler, terninger eller skiver.

o Tilsett en ss vann pr. 100 g, og salt etter gnske. (Det er ikke
ngdvendig & tilsette vann til sopp)

® Dekk til med et lokk.

© Nar du harer et lydsignal, rer om og dekk til igjen.

® |3 retten hvile i ca. 2 minutter etter at den er ferdig.

MERKNAD:Hvis frosne grgnnsaker sitter ssmmen,

tilbered dem manuelt.

® Hern den frosne gratengen fra emballasjen Hvis
beholderen ikkeer egnet for mikrobglgeovner, ha gratengen
over i en egnet beholder for mikrobglgeovn.

® Dekk til med mikrobglgefolie.

® Hvis beholderen er egnet for mikrobglgeovner, fiern det
opprinnelige papirlokket og dekk til med mikrobglgefolie.

® |a retten hvile i ca. 2 minutter etter at den er ferdig.

® | egg de frosne pommes fritesene i en ildfast form.

o Sett den ildfaste formen pa den hgye risten, og stek dem.

 \lend pommes fritesene nar du herer lydsignalet.

® Nar pommes fritesene er ferdigstekt, tar du ut formen og
hvelver dem over pa et serveringsfat. (Kan serveres straks.)

MERKNAD: For tynne pommes frites, tilbered med
MINDRE (¥ )-knappen. Etter tilberedning, ta dem ut og
legg dem pa et fat for servering. (Ingen hviletid er nadvendig)

Viktig: Avkjolt mat tilberedes fra 5 °C, frossen mat tiloeredes fra -18 °C.



Tabeller programmer  [JIEENN

Tabell for autotining

MENYNR.

AD-1 Tining
Biff og koteletter

*

i

@

AD-2 Tining

Stek
(D)

AD-3 Tining
Kjottdeig
&

AD-4 Tining
Kyllinglar

AD-5Tining
Fjaerkre

AD-6 Tining
Kake

=

~—

AD-7 Tining

Brod

N7

VEKT (gknings-enhet) /

REDSKAP
02 - 1,0kg (100 g)
lldfast form

(se merknad pa side 70.)

06 - 2,0 kg (100 g)
lldfast form
(se merknad pa side 70.)

02 - 10 kg (100 g)
|ldfast form
(se merknad pa side 70.)

0220 - 1,00 kg (50 g)
lldfast form
(se merknad pa side 70.)

09 - 2,0 kg (100 g)
|ldfast form
(se merknad pa side 70.)

0,1- 1,4 kg (100 g)
Fat

0,1-1,0kg (100 g)

Hat beholder

(Kun oppskjeert brad anbefales til
dette programmet)

FREMGANGSMATE

® legg maten i en ildfast form, og sett denne pa det
roterende fatet i ovnen.

® \end maten nar du harer lydsignalet, og pass pa at alle
stykkene ligger hver for seg. Beskytt tynnere deler og spesielt
varme deler med aluminiumsfolie.

® Nar tineprogrammet er fullfert, pakker du maten inn i
aluminiumsfolie i 10-15 minutter til den er ferdigtint.

® Plasser en tallerken opp ned pa dreieplaten og
plasser kjgttet pa den.

* Nar ovnen stopper og du herer lydsignalet, vender
du maten. Dekk til de tinte delene med
aluminiumsfolie.

® Hvis lydsignalet utlgses, vend maten og dekk den til
igjen.

e Etter tining, pakk inn i aluminiumsfolie i 15-30
minutter, inntil det har tint helt igjennom.

® legg kjgttdeigen i en ildfast form, og sett denne pa det
roterende fatet i ovnen.

® \end kjgttdeigen nar du herer lydsignalet. Fern ogsa
eventuell ferdigtint kjgttdeig.

® Nar tineprogrammet er fullfert, pakker du kjgttdeigen inn i
aluminiumsfolie i 5-10 minutter til den er ferdigtint.

® legg maten pa et fat og plasser det pd midten av
dreieplaten.

® Nar ovnen stopper og du herer lydsignalet, vend
maten, flytt litt pa den og separer. Beskytt tynne
deler og varme omrader med aluminiumsfolie.

e Etter tining, pakk inn i aluminiumsfolie i 10-15
minutter, til det har tint helt igjennom.

® |eqgg fjeerfebrystet med oversiden ned i en lay, med
ildfast form midt pa det roterende fatet i ovnen.

® Nar du hgrer et lydsignal, vend brystet over og dekk til de
tynne delene og varme stedene med sma biter av
aluminiumsfolie.

o Etter tining, skyll i kaldt vann, pakk inn i aluminiu-msfolie i
15-30 minutter, inntil det har tint helt igjennom.

® Vask til slutt fuglen under rennende vann.

® Fjern all emballasjen fra kaken.

o Sett kaken pa det roterende fatet i ovnen, eller pa et eget
fat som plasseres pa fatet i ovnen.

® Nar den er tint, skjeerer du den i serveringsstykker og lager
et lite mellomrom mellom hvert stykke. La kaken fa hvile i
15-30 minutter, til den er ferdigtint

® legg bradskivene i en ildfast form, og sett denne pa det
roterende fatet i ovnen. Hvis det er snakk om mengder
pa over 1 kg, legges bradet direkte pa det roterende
fatet i ovnen.

¢ \end brgdskivene nar du hgrer lydsignalet, og pass pa at
alle stykkene ligger hver for seg.

o Nar tineprogrammet er fullfart, pakker du bradet inn i
aluminiumsfolie i 5-15 minutter til det er ferdigtint.

Viktig: Avkjolt mat tilberedes fra 5 °C, frossen mat tilberedes fra -18 °C.



Tabeller programmer

VIKTIG: Autotining

Biffer og koteletter bgr fryses ned i ett lag.

Kjgttdeig bar presses til en flat form for den fryses ned.

Etter & ha snudd maten, beskytt tinte deler med sma biter aluminiumsfolie.

Fjeerfe bor brukes umiddelbart etter at det er tint.

Kaker som er pyntet eller overtrukket med krem er sveert falsomme for
mikrobalgeenergi. Hvis kremen begynner & smelte, tar du kaken ut av ovnen og lar den
std i 10-30 minutter ved romtemperatur. Dette vil gi best resultat.

ISAEREC i

Oppskrifter for autoprogrammer AC-4
Ovnsbakt squash med pasta

1. Ha vann, olje og salt i bollen, dekk til og kok 500ml vann

opp. ats  olje
3-5min. = 900 W salt
2. Tilsett makaronien (bryt evt. lange ror i sma 80g  makaroni
biter). 400 g  hermetiske tomater, hakkede
Rgr inn og la ligge i blgt. 150 g  lpk (150 g), finhakket
9-1T min. = 270 W basilikum, timian
La pastaen dryppe av seg, og la avkjgles. salt og pepper
3. Bland tomatene med lgk og smak til med 1ss  olivenolje for & smere inn formen
krydder. Smor den ildfaste formen. Tilsett 450 g  squash, i skiver
makaronien og hell over tomatsausen. 1509  remme
Fordel squashskivene pé toppen. 2 egg
4. Pisk sammen rgmme og egg, og hell over 100 g  revet cheddar

retten. Strg over revet ost. Tilbered pé den
lave risten med AUTOPROGRAM AC-4

La retten hvile i fem-ti minutter etter
tilberedningen.

Ovnsbakt brokkoli og potet med sopp

1. Plasser potetene og brokkolien i en bolle. 400g  poteter, skrellede og evt. delt i to
Tilsett vann, dekk til og start ovnen igjen. Rar 400g  brokkolibuketter
én gang under tilberedningen. 6ss  vann (60 ml)
9-12 min. = 900 W 1ts  smer eller margarin for & smere formen
2. Skjeer potetene i skiver. 4009  sopp, i skiver
3. Smer den ildfaste formen. Legg brokkoli, 1ss  persille, finhakket
sopp og poteter i vekselvise lag i formen. salt og pepper
Strg persille over og smak til med salt og 3 eqg
PEPPET. 125ml  flgte
4. Bland eggene med veesken og krydderet, hell 125m melk

over grgnnsakene og strg til slutt ost over
toppen.

Tilbered pa den lave risten med
AUTOPROGRAM AC-4

La retten hvile i ca. ti minutter etter
tilberedningen.

salt og pepper, muskat
100g  revet goudaost



Tabeller programmer

Oppskrifter for autoprogrammer AC-5

Gulrotkake

1

3.
. Bland mel og bakepulver, tilsett til resten og

. Smor inn formen.
2.

Rer sammen eggeplommer og sukker med en
handmikser.
Tilsett gulrot, sitronsaft og mandler.

bland godt.

. Pisk eggehviten til den er stiv, og bland den

forsiktig inn. Hell roren i kakeformen, plasser
den pa den lave risten og tilbered med
AUTOPROGRAM AC-5

. La kaken avkjgles i formen i fem minutter

etter den er ferdig.

Gugelhupf-kake

1.
2.

3.

Smgr den hgye randformen.

Rar smar og melis hvitt med en
kjokkenmaskin. Pisk inn ett egg om gangen.
Rar inn mandelflak, druer og finrevet
sitronskall litt etter litt. Bland godt.

. Pisk eggehvitene til de er stive, og bland dem

forsiktig inn i rgren. Bland sammen
bakepulver og mel, sikt og vend forsiktig inn
i roren.

. Ha deigen i formen og stek pa lav rist med

AUTOPROGRAM AC-5

1ts

2509
250 g

2509
80¢g
1ss

1ts
1709
140 g

409
409

2809
159

smgr eller margarin for & smare formen
eggeplommer

sukker

finrevet gulrot

saften fra 1 sitron

malte mandler

fint hvetemel

bakepulver

eggehviter

smer eller margarin for & smare formen
smgr eller margarin

melis

eggeplommer

mandelflak

druer, vaskede

finrevet sitronskall

eggehviter

fint hvetemel

bakepulver



Tabeller programmer

Epleterte med calvados

1.

Bland mel og bakepulver. Tilsett sukker, 200 g
vaniljesukker, salt, egg, bitter mandelolje og 115
smgr, og kna deigen med eltekroken pa 100g
handmikser. 1

. Dekk til deigen og la den sté kjglig i ca. 30 1 kiype
minutter. 1

. Smear inn formen. Kjevle ut deigen mellom to 3-4draper
lag plastfolie og plasser den i formen (uten 125
plastfolien). Lag en kant p4 deigen, ca 3 cm 1 ts5p
hoy. . 504

. Fordel hasselngttene i terteskallet. 600

. Skrell eplene, del dem i fire, fjern kjernene og g
skjeer dem i skiver. Plasser epleskivene si de
overlapper hverandre oppé hasselngttene og 2
strg litt kanel over. IS

. Skill eggeplommene fra eggehvitene. Pisk 455
eggehvitene til de er stive, ha i en klype salt 4ss
0g 1 ss sukker litt etter litt. 111258

. Ror eggeplommene, resten av sukkeret og 1259

vaniljesukkeret til blandingen er kremet.

. Tilsett calvados, maismel og kremflgte, og

bland dem inn. Vend inn de stivpiskede
eggehvitene og fordel blandingen jevnt over
epleskivene.

. Plasser p& den lave risten og tilbered med

AUTOPROGRAM AC-5

Tips: La terten avkjsles i formen. Stro med melis

pa toppen for servering.

fint hvetemel

bakepulver

sukker

vaniljesukker (15 gram)
salt

€99

bitter mandelolje

smor

smer eller margarin for & smegre formen
malte hasselnotter

eple (rade epler, 3-4 stk.)
kanel

€99

salt

sukker

calvados (eplebrennevin)
maismel

kremflgte

melis til & strg pa toppen



Vedlikehold og rengjering

VEDLIKEHOLD OG RENGJ@RING

i FORSIKTIG: IKKE BRUK VANLIG OVNSRENS, DAMPRENSERE, STERKE SKUREMIDLER
MED SLIPENDE VIRKNING SOM INNEHOLDER KAUSTISK SODA ELLER GROVE
SKURESVAMPER PA NOEN DELER AV MIKROBALGEOVNEN.

ADVARSEL:

Etter bruk av funksjonene GRILL, KOMBI, VARMLUFT, AUTOPROGRAM og
AUTOPROGRAM FRA FROSSEN TILSTAND, er ovnsrom, ovnsder, ytre kasse og tilbehar
sveert varmt. Sjekk at de er helt kalde far rengjgring.

Utsiden av ovnen
Du kan enkelt gjare ren utsiden av ovnen med mild s&pe og vann. Tgrk av sdpen med
en fuktig klut, og terk av utsiden med et mykt handkle.

Ovnens kontrollpanel

Apne deren for du gjor rent kontrollpanelet, slik at det deaktiveres. Veer forsiktig ved
rengjering av kontrollpanelet. Bruk en klut som bare er lett fuktet med vann, tark
forsiktig av panelet inntil det er rent. Ikke bruk for mye vann. Ikke bruk noen form for
kjemisk eller slipende rengjgringsmiddel.

Innsiden av ovnen

1. For rengjoring: Tark bort sprut eller sgl med en myk, fuktig klut eller svamp etter hver
bruk, mens ovnen fortsatt er varm. Ved stgrre sgl: Bruk mild sdpe og tark over flere
ganger med en fuktig klut inntil alle matrester er borte.
Avsetninger og sprut kan overoppvarmes og begynne a ryke, ta fyr eller forarsake
gnistoverslag.
Ikke fjern balgelederdekselet.

2. Pass pa at det ikke kommer inn sape eller vann gjennom de sma ventildpningene i

veggen, da dette kan fore til skade pa ovnen.

. Ikke bruk rengjeringsmidler i sprayform inne i ovnen.

4. Varm ovnen jevnlig opp ved hjelp av konveksjon og grill, se "Oppvarming uten mat"
pa side 56 - 57. Matrester eller fettsprut kan fore til rgyk eller vond lukt.

Tiloeher

Disse bgr vaskes med et mildt, flytende oppvaskmiddel og terkes. De taler & vaskes i
oppvaskmaskin.

w

Dar

For & fjerne alle spor av smuss, rengjgr bade ut- og innsiden av dgren, dertetningen og
tilstgtende deler regelmessig med en myk, fuktig klut. Ikke bruk sterke
rengjeringsmidler med slipende effekt eller skarpe metallskraper til & rengjore glasset i
ovnsdaren, da disse kan lage riper overflaten og fore til at glasset knuses.

MERKNAD: Du ma ikke bruke damprenser.



Redusert effektniva

REDUSERT EFFEKTNIVA

MERKNADER:

1. Hvis du tilbereder mat lenger enn standardtid med bare 900 W, vil ovnen
automatisk senke effektnivaet for & unnga overoppvarming. (Effektnivet for
mikrobplgene vil bli redusert.)

Tilberedningsmodus Standardtid

Mikrobglge 900 W 20 min.

Grill 15 min.

Kombi 1 =¥ Mikro - 40 min.
Kombi 2 = Mikro - 15 min.
(900 W mikrobglgeeffekt) Grill - 15 min.
Kombi 2 = Mikro - 40 min.

(630 W mikrobglgeeffekt) Grill - 15 min

2. Etter bruk av funksjonene GRILL, KOMBI, VARMLUFT, AUTOPROGRAM og
AUTOPROGRAM FRA FROSSEN TILSTAND, vil kjgleviften ga og "NOW COOLING"
(AVKJ@LER) kan vises i displayet. Nar du trykker pa STOPP-knappen og &pner deren
under bruk av disse modiene vil kjgleviften ogsa kjere. Du vil derfor merke at det
blases ut luft fra ventilasjonsapningene.



Hva du gjor hvis... & Spesifikasjoner

HVA DU GJ@R HVIS...

Mikrobglgeovnen ikke
virker som den skal?

Mikrobglgemodus ikke
virker som den skal?

Dreieplaten ikke dreier?

Mikrobglgene ikke
kan slas av?

Lyset inne i ovnen ikke
lyser som det skal?
Det tar lengre tid &

varme opp og tilberede
mat enn for?

o Sjekk sikringene i sikringsskapet.
® |kke stremmen har gatt.
® Hvis sikringene fortsetter & ga, kontakt en kvalifisert elektriker.

® Dgren er lukket godt igjen.
® Dgrtetningen og frontrammen er rene.
e Det er trykket pd START/QUICK-knappen.

 Dreieplatestativet er korrekt koblet til drevet.

® Formene ikke gar utover kanten av dreieplaten.

® Maten ikke gar utover kanten av dreieplaten slik at den ikke kan rotere.
* Det ikke er noe i fordypningen under dreieplaten.

® Koble ovnen fra sikringsboksen.
e Kontakt en autorisert AEG-serviceagent.

® Ring en autorisert AEG serviceagent. Lyspaeren inne i ovnen ma
kun skiftes av en autorisert AEG-serviceagent.

o Still inn en lengre tilberedningstid (dobbel mengde mat = nesten dobbel
tilberedningstid) eller,

® Hvis maten er kaldere enn normalt, roter eller snu fra tid til annen eller,

o Still inn et hgyere effektniva.

SPESIFIKASJONER

Nettspenning med vekselstrgm

1230V, 50 Hz, enfaset

Sikring : Minimum 16 A
Ngdvendig vekselstremsspenning:Mikrobslge @ 1.5 kW
Grill 1 2.8 kW
Grill/mikrobglge 1 2.8 kW
Varmluft 1 2.8 kW
Varmluft/mikrobglge 1295 kW
Utgangseffekt: Mikrobalge  :900 W (IEC 60705)
Grillelementer 11300 W (650 W x 2)
Varmluft 11450 W

Mikrobglgefrekvens
Utvendige dimensjoner
Innvendige dimensjoner

: 2450 MHz * (Gruppe 2/Klasse B)
1592 mm (W) x 462 mm (H) x 537 mm (D)
2375 mm (W) x 272 mm (H) x 395 mm (D) **

Ovnskapasitet 1 40 litres ™
Dreieplate 19362 mm, keramisk
Vekt 130 kg

Ovnslampe 125 W/[240 - 250 V

*

Dette produktet oppfyller kravene i den europeiske standarden EN55011.

| trdd med standarden er produktet klassifisert som ustyr i gruppe 2, klasse B.
Gruppe 2 betyr at utstyret med overlegg genererer radiofrekvent energi i form av elektromagnetisk

straling for varmebehandling av mat.

Klasse B betyr at utstyret er egnet for bruk i private husholdninger.
** Innvendig kapasitet er beregnet ved & male maksimal bredde, dybde og hgyde.
Faktisk kapasitet for mat er mindre enn dette.
Denne ovnen er i overensstemmelse med kravene i direktiv 2004/108/EC,

2006/95/EC og 2005/32/EC.

SPESIFIKASJONEN KAN ENDRES UTEN FORVARSEL SOM EN DEL AV VART ARBEID

FOR KONTINUERLIG FORBEDRING.



Installering

[i] INSTALLERING

Mikrobglge oven kan monteres i stilling A, B eller C:

Stilling [Sterrelse pa apningen | Avtrekk Apnmg mellom
W D H (min) skap og tak

A 560 x 550 x 450

B 560 x 500 x 450 20 50

C 560 x 550 x 460 20 Ikke relevant
i

Avtrekk

Ledningsklemme

_

Avtrekk
Lednings-
Stilling B Kemme

[
450 mm =} min. 20 mm

Stilling A

“

Konvensjonell
ovn

[

|

Installere ovnen

o

Fiern all emballasje og kontroller om det er tegn pa
skade.

Hvis mikrobglgeovnen er plassert i stilling C, ma du
passe pa at luftrommet er minst like stort som
illustrasjonen viser.

Fest fire skapjusteringsblokker ved & bruke
innstillingsmalen (TMAPTA004URRO).

Fgr ovnen sakte og forsiktig inn i kjgkkenskapet, lgft
bak- og frontblokkene og skyv deretter sakte uten &
bruke makt inntil ovnens fremre ramme sitter tett mot
skapapningen.

Sikre at enheten er stabil og ikke star skjevt.

Fest ovnen med skruene som fglger med. Festepunktene
finnes i ovnens gvre og nedre ventilasjonsomrade (se
diagram, punkt 1, pa side 46).

Sett monteringsdekslene pa de fire
fikseringsposisjonene (det folger med to ekstra deksler).
Det er viktig at du forsikrer deg om at installeringen av
produktet er i overensstemmelse med instruksjonene |
denne brukerh&dndboken og instruksjonene til
produsenten av stekeovnen eller komfyrplatene.

1€
< 450 mm —> F'min. 20 mm

Stilling B

65 mm

—

Stilling C

20 mm '« 460 mm

ﬂl




Installering

Tilkoble ovnen til stramforsyning

o Strgmuttaket bgr vaere lett tilgjengelig, slik at enheten lett kan kobles fra
stremnettet i ngdstilfelle. Hvis det ikke er tilfelle, skal det vaere mulig & bryte
stremforsyningen til ovnen ved & montere en bryter pa den faste ledningen i
overensstemmelse med regelverk for elektriske tilkoblinger.

o Stikkontakten ber ikke vaere plassert bak skapet.

e Den beste plasseringen er over skapet, se (A). Hvis du skal
kople til apparatet i posisjon (A), ma du fjerne klemmen fra
posisjon 15 pa baksiden av ovnen (se side 46), og bruke
klemmen til & feste strgmledningen til toppen av kabinettet
(se side 76).

Hvis du ikke kopler stremledning til posisjon (A), ber
stremledningen trekkes under ovnen.

e Koble ovnen til enfaset vekselstrom pa 230V [ 50 Hz via et
korrekt installert og jordet uttak.

Uttaket mé veere utstyrt med sikring pa 16 A.

e Strgmledningen kan bare skiftes ut av en elektriker.

e Fgr installering binder man en hyssing til stramledningen for & gjore det lettere &
koble til punkt (A) nar ovnen er installert.

® Pass pd at strgmledningen IKKE kommer i klem ndr ovnen settes inn i skapet.
e |kke senk strgmledningen eller kontakten i vann eller andre vaesker.

Elektriske tilkoblinger

ADVARSEL: .

DENNE OVNEN MA JORDES

Produsenten fraskriver seg erstatningsansvar dersom denne forholdsregelen ikke
folges.

® Hvis stgpselet som finnes pa ovnens stramledning ikke passer til stromuttaket,
kontakt din lokale, autoriserte AEG-serviceagent.



Miljginformasjon

MILJGINFORMASJON

@Dkologisk forsvarlig avhending av emballasje og
gammelt utstyr

AN
L

Emballasje

AEG mikrobglgeovner krever effektiv emballasje som beskyttelse under transport.
Kun minimalt med emballasje er brukt.

Emballeringsmaterialer (f. eks. folie eller polystyren) kan utgjere en fare for barn.
Kvelningsfare. Hold emballeringsmaterialer utilgjengelig for barn.

Det er kun brukt miljgvennlig emballeringsmateriale som kan resirkuleres. Pappen er
laget av resirkulert papir, og deler av tre er ubehandlet. Plastartikler er merket som
folger:

«PE» polyetylen, f. eks. emballeringsfilm

«PS» polystyren, f. eks. emballering (uten klorflurkarbonder - CFC)

«PP» polypropylen, f. eks. emballeringsremmer

Ved bruk og gjenbruk av emballasjen, sparer man rdmaterialer og reduserer
avfallsvolum.

Emballasjen bgr tas med til naermeste resirkuleringssenter.

Kontakt lokale myndigheter for mer informasjon.

Avhending av gammelt utstyr

Gammelt utstyr ber gjeres sikkert for avhending ved 3 fjerne stgpselet og kutte av og
kaste ledningen.

Den bar deretter tas med til neermeste resirkuleringssenter. Sjekk med lokale
myndigheter eller din elektohandler om det finnes fasiliteter for resirkulering av
utstyret i ditt neeromrade.

Symbolet E pa produktet eller pd emballasjen viser at dette produktet ikke mé
behandles som husholdningsavfall. Det skal derimot bringes til et mottak for
resirkulering av elektrisk og elektronisk utstyr. Ved & sgrge for korrekt avhending av
apparatet, vil du bidra til & forebygge de negative konsekvenser for miljg og helse som
gal handtering kan medfgre. For naermere informasjon om resirkulering av dette
produktet, vennligst kontakt kommunen, renovasjonsselskapet eller forretningen der du
anskaffet det.



Service og leveringsbetingelser

Service og leveringsbetingelser

For du kontakter Servicemannen:

Kontroller at stgpslet sitter i stikkontakten og at ikke sikringen er gatt. Gjor ikke noe inngrep i
ovnen som kan forarsake skade pa person eller eiendom. Hvis problemet fortsetter etter at du
har forsgkt punktene til hoyre, ber du kontakte leverandgren for et godkjent serviceverksted.

* Er ovnen koplet til vegguttaket? e Erovnsdaren lukket?
® Ersikringen hel? ® Har du valgt tilberedningstid?

Service og reservedeler

Se forst i kapittelet som omhandler funksjonsfeil og arsaker for & konstatere om det er en
teknisk feil med produktet.

Husk alltid & oppgi produktnummer, modellbetegnelse, serienummer og kj@psdato ved
bestilling av service eller reservedeler. Dette finner du pd dataskiltet plassert pa hayre side i
dorfalsen.

Ta vare pa kvitteringen, den gjelder som dokumentasjon pa kjgpsdato.

Notér falgende nummer:

Modell: ....................

PNCnr. ...........citn.

Serienummer: ...............

Innkjepsdato: ...............

Service Reservedeler

Ved behov for service pa ditt produkt, ber du Kan bestilles pé:
kontakte din lokale elektrohandler for & fa Telefon 22725830
opplysninger om var lokale reparator. Fax 23207441

Du kan ogsa ringe 81530222, eller besgke var Internett post@e-serviceoslo.no
internettadresse www.electrolux.no der du
finner frem til nsermeste reparator.

Leveringsbetingelser

Produkter solgt til forbruker i Norge, er underlagt Lov om forbrukerkjap.

Der det inntreffer feil eller mangler som omfattes av loven innen lovens frister, utbedres dette
uten omkostninger for deg. Feil eller skader som oppstar, som er brukerbetinget eller ligger
utenfor leverandgrens kontroll, omfattes ikke av loven. En reparasjon vil da normalt belastes
bruker.

All service/reparasjon skal utfgres av serviceverksteder godkjent av leverander.
Inngrep/reparasjoner skal kun utfgres av fagperson og i henhold til gjeldende forskrifter.

For ytterligere informasjon om leveringsbetingelser, be om forhandlers kjgpsinnformasjon.
Ved nzeringskjgp mellom to profesjonelle parter gjelder egne bestemmelser.

Adresse

Electrolux Home Products Norway A/S E-mail: kundeservice@electrolux.no
Rislokkveien 2 Internett: www.electrolux.no

0508 Oslo

TIf. 81530222



PELN sisallysluettelo

TAYDELLISTEN TULOKSIEN SAAVUTTAMISEKSI

Kiitdmme teitd timan AEG-tuotteen valitsemisesta. Olemme kehittdneet tdmén tuotteen
tarjotaksemme teille huipputason suorituskyvyn moneksi vuodeksi. Laitteen innovatiiviset
teknologiat tekevat elamastdnne yksinkertaisempaa - kyseisid ominaisuuksia ei valttamatta
|6ydy tavallisista laitteista. Kdyttakdd muutama minuutti lukemiseen, jotta voitte hyddyntda
laitteen ominaisuudet parhaalla mahdollisella tavalla.

LISAVARUSTEET JA KULUTUSHYODYKKEET

AEG-verkkomyymalasta 16ydatte kaiken tarvitsemanne kaikkien AEG-laitteidenne ulkonddn ja
toiminnan sdilyttamiseksi huippukunnossa. Korkeiden laatustandardien mukaan suunniteltujen
ja valmistettujen lisdvarusteiden lisksi [6ydatte myymalastimme erityisid keittoastioita,
ruokailuvalinekoreja, pullon pidikkeita, erityisia pyykinpesupusseja, jne.

Vieraile verkkokaupassamme sivulla S|SALLYSLU ETTELO
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Tarkeista turvallisuutta tai laitteen kayttod
koskevista tiedoista ilmoitetaan talld symbolilla
jaftai esimerkiksi teksteilld Vaara tai Varoitus.
Muista noudattaa kaikkia ohjeita huolellisesti.

i)

Tama symboli ilmoittaa laitteen kdyttda koskevista
lisatiedoista.

Apilanlehti ilmoittaa energiansadstdvinkeista ja
tavoista, joilla laitetta voidaan
kdyttad ymparistdystavallisemmin.

Apilanlehti ilmoittaa energiansadstdvinkeista ja
tavoista, joilla laitetta voidaan
kayttad ymparistdystavallisemmin.
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AN TAR_!(EITA TURVAOHJEITA
TARKEITA TURVAOHJEITA: LUE HUOLELLISESTI JA
SAILYTA TULEVAA TARVETTA VARTEN

Tulipalovaaran valttaminen

Mikroaaltouunia tulee valvoa kdytdn aikana. Liian suuri tehoasetus tai liian pitkd
valmistusaika saattaa ylikuumentaa ruoan niin, ettd syttyy tulipalo.

Pistorasian on oltava helposti ulottuvilla, jotta laitteen virtajohto voidaan irrottaa
pistorasiasta vaaratilanteessa.

Virtaldhteen on oltava tyyppid 230 V (AC), 50 Hz, jossa on vahintddn 16 A:n sulake tai
16 A:n suojakatkaisin.

Laite suositellaan kytkettavaksi virtapiiriin, johon ei ole kytketty muita laitteita.

Uunia ei saa sdilyttaa tai kayttda ulkona.

Jos kuumennettava ruoka alkaa savuta, ALA AVAA LUUKKUA. Katkaise virta, irrota
uunin virtajohto seindpistorasiasta ja odota, ettd ruoka lakkaa savuamasta. Luukun
avaaminen ruoan savutessa saattaa aiheuttaa tulipalon.

K3ytd ainoastaan mikrouuninkestavid astioita ja tarvikkeita. Katso sivu 89-90.

Uunia ei saa jattda ilman valvontaa, kun kdytetdan kertakdyttdmuovisia, -paperisia tai
muita palavia astioita.

Puhdista aaltoputken suojus, uunin sisdpuoli ja pydriva alusta kdyton jalkeen. Naiden
osien on oltava kuivat eikd niihin saa jd3da rasvaa. Rasvajdgdmat voivat ylikuumentua ja
alkaa savuta tai syttya tuleen.

Uunin tai tuuletusaukkojen Idhelle ei saa asettaa palavaa materiaalia. Tuuletusaukkoja
ei saa peittda.

Ruoasta ja ruoan kddreistd on poistettava kaikki metalliset sulkimet, langat jne.
Metallipinnat voivat kipin6idd ja aiheuttaa tulipalon.

Mikroaaltouunilla ei saa kuumentaa uppopaistoon kdytettavaa rasvaa. Limpdtilaa ei voi
saadelld ja Oljy voi syttyd tuleen.

Popcornin valmistukseen on kaytettava erityisid mikroaaltopopcorn-pakkauksia.
Uunissa ei saa sailyttaa ruokia tai muita tarvikkeita.

Tarkista kdynnistyksen jalkeen, ettd asetukset ovat oikeat ja ettd uuni toimii halutulla
tavalla.

Tapaturmien valttdminen

& VAARA:

Al3 kaytd uunia, jos se on vahingoittunut tai jos se ei toimi kunnolla. Tarkista seuraavat

seikat ennen kayttoa:

a) Luukku: varmista, ettd luukku sulkeutuu kunnolla ja etté se ei ole vinossa tai
vaantynyt.

b) Saranat ja luukun turvalukitus: tarkista, ettd ne eivit ole rikki tai I6ysall4.

¢) Luukun tiivisteet ja tiivistepinnat: varmista, ettd ne ovat ehjit.
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d) Uunin ja luukun sisdpuoli: varmista, ettd niissé ei ole kolhuja.
e) Virtajohto ja pistoke: varmista, ettd ne ovat ehjat.

Ald koskaan sadds, korjaa tai muunna uunia itse. Muun kuin ammattitaitoisen
asentajan on vaarallista suorittaa mitddn huolto- tai korjaustoimenpiteitd, joissa
joudutaan irrottamaan mikroaalloilta suojaavia osia.

Uunia ei saa kdyttda luukun ollessa auki eikd luukun turvalukitusta saa muuttaa
mitenkdan.
Ald kdytd uunia, jos luukun tiivisteiden ja tiivistepintojen valissd on jotain.

Luukun ftiivisteisiin ja muihin osiin ei saa antaa kertya rasvaa tai likaa. Katso sivu 113
olevia "hoito- & puhdistus”. Jos uunia ei pidetd puhtaana, pinta saattaa kulua, miké voi
lyhentia laitteen kdyttdikaa ja aiheuttaa vaaratilanteita.

Henkildiden, joilla on SYDAMENTAHDISTIN, on noudatettava ldakdriltd tai
syddmentahdistimen valmistajalta saamiaan mikroaaltouunien kayttéon liittyvid
varotoimia.

Sahkoiskujen valttaminen

Laitteen koteloa ei saa koskaan irrottaa.

Luukun lukitus- ja tuuletusaukkoihin ei saa koskaan pddstdd nestettd tai tyontada
esineitd. Jos ndihin joutuu nestettd, katkaise valittémasti virta, irrota uunin virtajohto
seindpistorasiasta ja ota yhteys valtuutettuun huoltoliikkeeseen.

Virtajohtoa tai pistoketta ei saa upottaa veteen tai muuhun nesteeseen.

Virtajohto ei saa koskettaa kuumia tai terdvid pintoja, kuten kuumaa tuuletusaukkoa
ylh3alld uunin takana.

Al3 yritd vaihtaa uunin lamppua itse. Uunin lampun saa vaihtaa vain AEG valtuuttama
henkild. Jos uunin lamppuun tulee vika, ota yhteys jdlleenmyyjaan tai valtuutettuun
huoltoliikkeeseen. Jos laitteen virtajohto vaurioituu, se on vaihdettava samanlaiseen
erikoisjohtoon. Virtajohdon saa vaihtaa vain valtuutettu huoltoliike.

Rajahdyksen ja akillisen kiehumisen valttaminen

&VAARA: Nesteitd ja muita ruokia ei saa kypsentda suljetuissa astioissa, koska ne voivat
réjahtaa.
Al4 koskaan kiyta suljettuja astioita. Poista kannet ja suojukset ennen kiyttda. Suljetut astiat
voivat rajahtad paineen vaikutuksesta, vaikka uunin virta olisi jo katkaistu.
Nesteitd on kuumennettava varoen. On suositeltavaa kdyttdd levedsuista astiaa, jotta
kuplat paésevat poistumaan helposti.

Juomien kuumennus mikroaaltouunissa voi johtaa kiehumiseen purkausmaisesti
viiveelld, joten astiaa on kasiteltdva varoen.

Purkausmaisesti kiehuvan nesteen ja mahdollisten palovammojen estdminen:

1. Nestettd on sekoitettava ennen kuumennusta tai ldmmitysta.

2. Ladmmityksen ajaksi on suositeltavaa asettaa nesteeseen lasisauva tai vastaava valine.

3. Nesteen [dmmon on annettava tasaantua kuumennuksen jalkeen, jotta viivastynytta
purkausmaista kiehumista ei tapahtuisi.
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Kananmunia ei saa kypsentdd kuorineen eikd kovaksikeitettyjd kananmunia saa
kuumentaa mikroaaltouunissa, silld ne voivat réjahtdd vield mikroaaltokypsennyksen
jalkeen. Kun kypsennetddn tai lammitetddn kananmunia, joita ei ole vatkattu tai
sekoitettu, keltuaisiin ja valkuaisiin on pisteltdva reikid, etteivdt ne réjahda.
Kovaksikeitetyt kananmunat on kuorittava ja viipaloitava ennen kuin ne |&mmitetd4n
mikroaaltouunissa.

Esimerkiksi perunoiden, makkaroiden ja hedelmien kuoreen on pisteltdva reikid ennen
kypsennystd, etteivdt ne rajahda.

Palovammojen vélttaminen

Otettaessa ruokaa uunista on kéytettdvd pannulappuja tai patakintaita.
Valmistusastiat, popcorn-pakkaukset, paistopussit jne. on avattava kasvoista ja kdsista
poispdin hoyryn aiheuttamien palovammojen valttdmiseksi.

Palovammojen valttdmiseksi ruoan lampdtila on tarkistettava ja ruoka sekoitettava
ennen tarjoamista, erityisesti silloin, kun ruoka tarjoillaan vauvoille, lapsille tai
vanhuksille.

Astian ldmpdtila ei vastaa ruoan tai juoman lampdétilaa; tdman takia ruoan lampdtila on
aina tarkistettava.

Luukkua avattaessa on varottava kuumia hoyryjd, jotka voivat aiheuttaa palovammoja.
Tdytetyt ruoat on viipaloitava kuumennuksen jalkeen, jotta hdyry pddsee purkautumaan
ja véltytdan palovammoilta.

Pidd lapset poissa luukun luota palovammojen valttamiseksi.

Ala kosketa luukkua, koteloa, takalokeroa, uunin sisdpuolta, tuuletusaukkoja, lisdvarusteita ja
astioita, kun_ kaytat GRILLIA, KIERTOILMAA, YHDISTELMATOIMINTOA, AUTOMAATTI-
KYPSENNYSTA tai PAKASTEEN AUTOMAATTISTA KYPSENNYSTA, silld ndma osat ovat kuumia.
Ennen puhdistusta on varmistettava, etteivdt ne ole kuumia.

Lasten suojeleminen

&VAARA: Lapset saavat kdyttdd uunia ilman valvontaa vain, jos he osaavat kdyttd uunia
turvallisesti ja ymmartavat virheellisen kdyton vaarat.

Tata laitetta ei ole tarkoitettu lapsille tai fyysisesti tai henkisesti vajaakuntoisille,
aistirajoitteisille, kokemattomille tai tottumattomille henkiléille ilman heistd vastuullisen
henkildn valvontaa tai timdn antamaa laitteen kdyttdkoulutusta.

On valvottava, ettd lapset eivat leiki laitteella.

Uunin luukkuun ei saa nojata eika siitd saa roikkua. Uunin kanssa ei saa leikkia.

Lapsille on neuvottava kaikki tarkedt turvaohjeet: patalappujen kaytto, ruoan paéllysten
poistaminen varovaisesti, itsestddn kuumenevien tai vastaavien ruoan rapeutta lisddvien
pakkausten, jotka voivat olla erityisen kuumia, kaytto.

Muita varoituksia

Uunia ei saa muuntaa millddn tavoin.

Al3 siirrd uunia sen kdyton aikana.

Uuni on tarkoitettu ainoastaan kotikdyttoon ja sitd saa kdyttdd ainoastaan ruoan
valmistukseen. Se ei sovellu kaupalliseen tai laboratoriokdytt6on.

Toimintahairididen ja vahingoittumisen valttdminen

Uunia ei saa koskaan kdyttas tyhjana, ellei kiyttdohjeessa sanota toisin (katso sivu 96 - 97).
Uunin kdyttd tyhjand voi vahingoittaa sité.

Kun kaytetdan ruskistusastiaa tai itsestddn kuumenevaa pakkausta, sen alle on aina
asetettava lammonkestava eriste kuten posliinilautanen, jotta pydriva alusta ei vahingoitu.
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Alustan kéyttoohjeissa mainittua kuumennusaikaa ei saa ylittda.

Ala kdyta metallisia astioita, jotka heijastavat mikroaaltoja ja voivat kipindida. Uuniin ei saa
laittaa tolkkeja.

Uunissa saa kayttaa vain siihen tarkoitettua pyorivaa alustaa.

Laitteen kotelon pédlla ei saa olla mitaan kdyton aikana.

Mikroaaltouunissa ei saa kdyttdd muovisia astioita, koska ne voivat sulaa, jos uuni on vield
kuuma GRILLIN, KIERTOILMAN, YHDISTELI\/IATOII\/IINNON AUTOMAATTIKYPSENNYKSEN tai
PAKASTEEN AUTOMAATTISTA KYPSENNYSTA kayton Jalkeen Muovisia astioita ei saa kdyttas
edella mainittuihin tarkoituksiin, ellei astian valmistaja ole ilmoittanut, ettd astia soveltuu
kyseiseen tarkoitukseen.

HUOMAUTUS:

Jos et osaa ottaa uunia kayttéon, ota yhteys valtuutettuun, patevadn sidhkdasentajaan.
Valmistaja ja jalleenmyyjd eivdt ota vastuuta uunin vahingoittumisesta tai
henkilévahingoista, jotka seuraavat virheellisesta sahkokytkennasta.

Uunin seindmiin sekd luukun tiivisteiden ja tiivistepintojen ympérille voi toisinaan tiivistya
kosteutta tai muodostua pisaroita. Tama on normaalia eikd tarkoita, ettd mikroaaltoja vuotaisi
laitteesta tai ettd se olisi epdkunnossa.



Laitteen osat

LAITTEEN OSAT
Mikroaaltouuni ja lisdvarusteet

~

[l Kiinnityspisteet (4)
Grillivastus
Kiertoilmavastus
Uunin lamppu
Ohjauspaneeli

B Kannattimet
Aaltoputken suojus
B Uunin sisdpuoli

H Kiinnitysnapa
Luukun tiivisteet ja tiivistepinnat
Luukun kahva
Tuuletusaukot
Laitteen kotelo
Virtajohto

Johdon kiinnike
Tarkista, ettd uunin mukana on toimitettu seuraavat Kiinnitysnapa
varusteet: J
Pyériva alusta Korkea ritild
Alustan kannatin Lasialustan ritila Naité ritil6it kéytetdan kiertoilma-, yhdistelmé-
Matala ritil3 Lasialusta Ja grillikaytdssa.

® Aseta alustan kannatin uunin pohjassa olevaan
kiinnitysnapaan YLAPUOLI ylGspéin, (puoli, jossa lukee
TOP). Sen tulee py6ria esteettd kiinnitysnavan ympari.

® Aseta pyorivé alusta alustan kannattimen péalle.

e Aseta matala/korkea ritild pyorivin alustan paélle
tarvittaessa.

e Tydnnd lasialusta kannattimille. Ruoka voidaan
kypsentda suoraan alustalla. Ruokaa voidaan kypsentda
myo6s alustan pialle asetetulla ritilalla. (Katso sivu 101.)
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HUOMAA:

e K&ytd uunia vain, kun pyoriva alusta ja alustan kannatin on asennettu oikein.
Huonosti asennettu pydriva alusta voi kolista, py6rid huonosti ja vahingoittaa
uunia.

® Pydriva alusta pyOrii myota- tai vastapdivddn. PyOrimissuunta saattaa vaihtua aina,
kun uuni kdynnistetadn. Tama ei vaikuta kypsennyksen tehoon.

e Kun tilaat lisdvarusteita, ilmoita jalleenmyyjalle tai AEG-huollolle osan
nimi ja mallinimi.

OHJAUSPANEELI

Digitaalindytto ja ilmaisimet:

IHKYPSENNYS KAYNNISSA-ilmaisin B _m
B KAYNNISTYS-ilmaisin B— —8a
HEIGRILLI-ilmaisin (i © |
HEIKIERTOILMA-ilmaisin o+ e o@©
& MIKROAALTO-iImaisin - e e
B LISATIETOJA-ilmaisin ) . 8]
Kéyttopainikkeet: = =
A LISATIETOJA-painike " Y——ﬂ
BEIKIELI-painike B
EIKYPSENNYSTAPA-saddin
=  mikroaalto @G)
= mikroaalto ja GRILLI -
=  mikroaalto ja KIERTOILMA B u
= GRILL L & = |1
¥  KIERTOILMA LT T +—Hm
R AJASTIN/PAINO-s3din © « 4
E AUTOMAATTIKYPSENNYS-painike W__E 3__m
EBPAKASTEEN AUTOMAATTIKYPSENNYS-painike (179
I AUTOMAATTISULATUS-painike oy St
B TEHOASETUS-painike W__S —8

B START/QUICK-painike

I PYSAYTYS-painike
KIERTOILMA-painike
KEITTIOAJASTIN-painike

&l VAHENNA-/LISAA-painikkeet

ENNEN KAYTTOA

1. Kytke uunin virtajohto pistorasiaan. Naytossa ei ndy vield mitdan.
2. Avaa luukku.

Uunin ndytdssd nakyy "SELECT LANGUAGE" (VALITSE KIELI) kuudella 6 kielella.
3. Sulje luukku.

Uunin néytossd ndkyy |E] -



Ennen kayttod

TARKEAA: Jos et tee mitdsn kolmeen minuuttiin virta katkeaa automaattisesti.
Naytossd ei ndy vield mitddn. Kytke virta takaisin avaamalla luukku.
4. Kuumenna uunia ilman ruokaa (katso sivu 96 - 97).

KYPSENNYSVINKKEJA:

Uunin ndyttddn tulee vaiheittaisia ohjeita, jotka opastavat sinut jokaisen toiminnon
ldpi. Saat ndmd tiedot valitsemallasi kielelld.

Uunin LISATIETOJA-painikkeella saat ohjeita kunkin painikkeen kdyttddn. Painikkeen
painamisen jalkeen ndyttdon tulee ilmaisimia, jotka ilmoittavat seuraavan vaiheen.

Kielen valinta

Uuni on asetettu tehtaalla englannin kielelle.
kerran ENGLISH Kieli voidaan muuttaa. Paina KIELI-painiketta,
kaksi kertaa DEUTSCH kunnes haluttu kieli tulee nakyviin. Paina
3 [@nee NEDERLANDS sitten START/QUICK-painiketta.
4 kertaa FRANCAIS
5 kertaa ITALIANO
6 kertaa ESPANOL

Esimerkki: Italian valitseminen:
1. Valitse haluamasi kieli painamalla KIELI-painiketta.

=
x5 L]

START
QUICK

o I

2. Ota asetus kdytt66n painamalla START/QUICK-painiketta.

3. Tarkista néytto:

HUOMAA: Valittu kieli pysyy muistissa, vaikka sdhkévirran syotto katkeaisi.

PYSAYTYS-painikkeen kiyttd

PYSAYTYS-painikkeella voidaan:

1. Poistaa ohjelmoinnin aikana tehty virhe.

2. Pysédyttad uuni tilapdisesti kypsennyksen aikana.

3. Peruuttaa ohjelma kypsennyksen aikana painamalla painiketta kahdesti.
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NEUVOJA JA VINKKEJA
Mikroaallot kypsennys

Ruoan kypsyttdmiseksifsulattamiseksi mikrouunissa mikroaaltoenergian on kuljettava kyseisen
astian seindmien lapi ruokaan paasemiseksi. Ndin ollen on térkeéd valita sopiva
ruoanvalmistusastia.

Pydredt/soikeat astiat ovat neliomaisid/pitkulaisia parempia, silld astian nurkissa olevalla ruoalla
on taipumus ylikypsya.

On tarkeaa kaannelld, siirrelld tai hdmmentia ruokaa tasaisen Idmmon varmistamiseksi.
Seisonta-aika on valttdmatdn ruoan kypsyttdmisen jalkeen, silld sen aikana [ampd levittyy
tasaisesti kautta ruoan.

Ruokaa koskevia ominaisuuksia

Koostumus ~ Ruoat, joissa on paljon rasvaa tai sokeria (esim. maustekakut ja tortut) vaativat
lyhyemman kuumennusajan. On syytd noudattaa varovaisuutta, silld ylikuumennus
voi aiheuttaa syttymisen palamaan.

Tiiviys Ruoan tiiviys voi vaikuttaa tarvittavan kypsytysajan pituuteen. Kevyet, huokoiset ruoat,
kuten kakut tai leipd, kypsyvdt nopeammin kuin raskaat, tiiviit ruoat, kuten paistit ja
vuokaruoat.

Maara Kypsytysaikaa on pidennettdva uuniin asetetun ruoan madraa lisittaessa. Esimerkiksi
neljan perunan kypsyttdminen vie pitempaén kuin kahden perunan kypsyttdminen.

Koko Pienikokoiset ruoat ja pienet palaset kypsyvét nopeammin kuin suurikokoiset, sillé

mikroaallot pystyvat kulkemaan niiden kaikkien sivujen lépi kohti keskustaa. Tasaisen
kypsyttdmisen saamiseksi on parasta, ettd kaikki ruoan osat paloitellaan samankokoisiksi.

Muoto Muodoltaan epasaénndllisten ruokien, kuten kanan rintapalasten tai kanankoipien,
paksumpien osien kypsyttdminen vaatii pitemman ajan. Pydredmuotoiset ruoat kypsyvat
mikrouunissa tasaisemmin kuin nelioGnmuotoiset ruoat.

Lampatila Ruoan alustava ldmpétila vaikuttaa kyseisen ruoan vaatiman kypsyttdmisajan pituuteen.
Jadhdytetyt ruoat vievat pitempédn kuin huoneen ldmpétilassa oleva ruoka. Halkaise
ruoat, joissa on taytettd, kuten hillomunkit, niiden ldmman laskemiseksi tai hdyryn

vahentamiseksi.
Kypsytysmenetelmia
Jarjestele Aseta ruoan paksuimmat osat astian ulko-osaa kohti. Esim. kanankoivet.
Peita Kayta ilmarei'illd varustettua mikroaaltokalvoa tai sopivaa kantta.
L Svistd Sellaisten ruokien pinta, joissa on kuori tai kalvo, on lavistettava useissa kohdin ennen

kypsyttdmista tai uudelleenldmmittamistd, silld muuten voi kehittya hoyrya, joka
aiheuttaa ruoan akillisen ulospurkautumisen. esim. perunat, kala, kana, makkarat.
Térkedd: Kananmunia, esim. paistettuja ja kovaksi keitettyja munia, ei saa kuumentaa
mikroaaltoja kayttamalla, silld ne voivat rédjdhtad vield senkin jalkeen kun kypsyttdminen
on suoritettu.

Hammennd,  Tasaisen kypsyttdmisen aikaansaamiseksi on ehdottoman tarkeda himmentas,

kddntele ja kddnnelld ja siirrelld ruokaa kypsyttdmisen aikana. Muista aina himmenta ja siirtele

siirtele ulkosivuilta keskikohtaa kohti.

Seisota Seisonta-aika on valttdmaton kypsyttdmisen jalkeen niin ettd [dmpd jakautuu tasaisesti
kautta koko ruoan.

Suojele Jotkut sulatettavan pakasteen osista voivat limmetd. Osat, joilla on taipumus limmet3,

voidaan suojata pienia alumiinifoliopalasia kdyttamalla. Nama osat, kuten kanankoivet ja
=siivet, voidaan peittda pienin alumiinifoliopalasin, jotka heijastavat mikroaaltoja.
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Mikroaaltouunin kestavat keittoastiat

Ruoanval
mistusastiat

Alumiinifolio /
folioastiat

Ruskistusta varten
tarkoitetut astiat

Porsliini ja
keramiikka

Lasiastiat, esim.
Pyrex ®

Metalli

Muovi/
polystyreeni esim.
pikaruoka-astiat
Kelmu

Pakaste/
paistopussit

Paperi - lautaset,
kupit ja
talouspaperi
Olki- ja puuastiat

Kierratetty paperi
ja sanomalehtipaperi

Sopivuus
krouunissa

v/X

Kommentteja

Pientd alumiinifoliopalasta voidaan kdyttdd ruoan suojelemiseksi
ylikuumennusta vastaan. Aseta folio vahintddn 2 cm etdisyydelle
uunin seindmistd, muuten voi aiheutua kipindintid. Folioastioita saa
kdyttda vain niiden valmistajan erityisestd suosituksesta, esim.
Microfoil ®; noudata tarkkaan annettuja ohjeita.

Noudata aina valmistajan antamia ohjeita. Ald ylitd annettuja
kuumennusaikoja. Ole hyvin varovainen, silld ndm4 astiat

voivat tulla hyvin kuumiksi.

Porsliiniset astiat, saviastiat, lasitetusta keramiikasta ja
luuporsliinista valmistetut astiat ovat yleensd sopivia
kdytettaviksi, mikali niissa ei ole metallikoristelua.

On syytd noudattaa varovaisuutta hienosta lasista valmistettuja
astioita kytettdessd, silld ne voivat sirkya tai haljeta ne akillisesti
kuumennettaessa.

Metallisten astioiden kayttda ei suositella mikroaaltotehoa
kdytettdessd, muuten voi aiheutua kipindintid ja seurauksena
voi olla syttyminen tuleen.

On syytd noudattaa varovaisuutta, sill jotkut astiat voivat
korkeissa lampoétiloissa kdyristyd, sulaa tai haalistua

variltaan.

Ei saa koskettaa ruokaa ja on lavistettdva hdyryn paastdmiseksi
ulos.

Taytyy ldvistad hdyryn padstamiseksi ulos. Varmista, ettd

pussit sopivat kadytettavaksi mikrouunissa. Ald kdyta

muovisia tai metallisia siteitd, silld ne voivat sulaa tai syttya
tuleen metallikipindinnin aiheuttamana.

Kéytad vain [immittdmiseen tai kosteuden imemiseksi. On

syytd noudattaa varovaisuutta, silld ylikuumennus voi

aiheuttaa syttymisen tuleen.

Valvo aina uunia néitd materiaaleja kdytettdesss, silld
ylikuumennus voi aiheuttaa syttymisen tuleen.

\Voivat sisdltdd metalliuutteita, jotka voivat aiheuttaa
'kipindintid' ja syttymisen tuleen.



PELRM Neuvoja ja vinkkeja

MIKROAALTOUUNIIN SOVELTUVAT ASTIAT

Astian materiaali

Uuninkestavit lasi- ja keramiikka-astiat (joissa ei

ole metalliosia, esim. Pyrex, sekd kypsennykseen
ettd tarjoiluun sopivat astiat, lasialusta)

Ei-uuninkestavat lasi- ja posliiniastiat
(esim. tarjoiluastiat 1

Lasikeramiikka tai tulen/pakkasenkestévasts
materiaalista valmistettu lasikeramiikka (esim.
Arcoflam)

Uuninkestavé savitavara 2)

Ldmpétilaan 200 °C saakka kuumuutta kestava
muovi

Paperi, pahvi

Tuorekelmu

Mikroaallonkestédva paistopussi 4)
Metalliset vuoat, esim. emali ja valurauta
Mustaksi lakatut tai silikonipintaiset vuoat

X = voi kdyttda - = ei voi kayttad

1). ei hopea-, kulta-, platina- tai metallikoristeiset.
2). lasitus ei saa sisdltdd metallia.

Micro- | Kierto- | Grilil Yhdistelma
aalto ilma
X X X X

X - , -
X X X X
X X _ X
X x3) - x3)
X X - x4
- X X -
- X i, -

3). huomaa valmistajan ilmoittama maksimilampatila.
4). kiertoilma + mikroaalto.
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KAYTTO
Mikroaallot kypsennys

Uuni voidaan ohjelmoida toimimaan enintddn 90 minuutin ajan. Annettava kypsennys-
ja sulatusaika vaihtelee 10 sekunnin ja 5 minuutin vélilld. Annettava aika riippuu
kokonaiskypsennys- tai kokonaissulatusajasta taulukon osoittamalla tavalla.

Kypsennyska

0-5 minuuttia 10 sekuntia
5-10 minuuttia 30 sekuntia
10-30 minuuttia 1 minuutti
30-90 minuuttia 5 minuuttia

Mikroaaltouunin kaytto

Manuaalisessa sulatuksessa (sulatus ilman automaattista sulatustoimintoa) on kéytettava 270 Win
tehoa. Ndytossa nakyy sulatuksen symboli, kun tdma teho on valittu.

Tehoasetukset

Uunissa on viisi tehoasetusta. Valitse sopiva tehoasetus reseptiosassa annettujen
ohjeiden mukaisesti. Yleensd asetuksia kdytetddn seuraavasti:

Tehotason Ehdotettu kaytto
asetus

900 W [ Kaytetddn pikakypsennykseen tai esim. keittojen, laatikoiden, purkkiruokien, kuumien
KORKEA juomien, vihannesten, kalan jne. [immitykseen.
630 W Kaytetaan tiiviiden ruokien, esim. paistien, lihamurekkeen ja valmisaterioiden pitempaén

kypsennykseen, sekd herkkien ruokien, kuten juustokastikkeen ja sokerikakkujen
valmistukseen. Télld asetuksella kastike ei kiehu yli ja ruoka kypsyy tasaisesti ulompien
osien kypsymatta liikaa.

450 W Tiiviille ruoille, joiden kypsyminen kestaa pitkdn perinteisilla menetelmilla (esim.
naudanliha), kannattaa kdyttaa tatd tehoasetusta, jotta lihasta tulisi mureaa.

270W [ Valitse sulatukseen tdmd asetus, jotta ruoka sulaa tasaisesti. Tama asetus sopii myds

SULATUS erinomaisesti riisin, pastan ja mykyjen hiljalleen keittdmiseen ja vanukkaan
kypsennykseen.

W Varovaiseen, esim. taytekakkujen tai leivonnaisten, sulatukseen.

W = WATT, Teho
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Esimerkki:

Keiton kuumentaminen 2 minuutin ja 30 sekunnin ajan 630 W:n mikroaaltoteholla:

1. Kdidnnad KYPSENNYSTAPA-sdadin mikroaaltoasetukseen.

2. Aseta haluttu kypsennysaika kadntdmalla AJASTIN/PAINO-sa4dintd
myOtapaivaan.

3. Valitse 630 W:n mikroaaltoteho painamalla TEHOASETUS-painiketta
kaksi kertaa.

4. Kaynnistd kypsennys painamalla START/QUICK-painiketta kerran.

5. Tarkista ndytto:

Tarkeda:
Jos tehoasetusta ei valita, oletuksena on automaattisesti KORKEA/900 W.

HUOMAA:

START
QUICK

1. Jos luukku avataan kypsennyksen aikana, kypsennysaika pysahtyy automaattisesti.
Kypsennysaika alkaa kulua uudelleen, kun luukku suljetaan ja painetaan

START/QUICK-painiketta.

2. Mikroaaltojen tehoasetus voidaan tarkistaa kypsennyksen aikana painamalla
TEHOASETUS-painiketta. Tehoasetus on nakyvilld niin kauan, kuin TEHOASETUS-

painike pidetddn painettuna.

3. AJASTIN/PAINO-sdadintd voidaan kddntda sekd myota- ettd vastapdivdan. Jos
saadintd kddnnetddn vastapdivddn, kypsennysaika vahenee 90 minuutista

asteittain.
Keittitajastin )
1. Kaynnistd painamalla KEITTIOAJASTIN-painiketta kerran.

2. Aseta haluttu kdantamilld AJASTIN/PAINO-saddintd myGtapaivaan.

3. Kéynnistd painamalla START/QUICK-painiketta kerran.

4. Kypsennysaika alkaa kulua.

D
x1|:|
s

START
QUICK

X1E
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Pikakypsennytoiminto

START/QUICK-painike mahdollistaa seuraavat kaksi toimintoa:

a) 30 sekunnin kypsennys

. Valitse kypsennystapa kdantdmalld KYPSENNYSTAPA-sdadin asentoon

Voit kypsentdad haluamallasi kypsennystavalla 30 sekuntia antamatta
kypsennysaikaa.
Esimerkki: Kypsentdminen 30 sekunnin ajan 630 W:n mikroaaltoteholla.

(mikroaalto).

[

Muuta tehoasetusta painamalla TEHOASETUS-painiketta.
A
, L]

START
QUICK

S
2]

X

Kdynnistd kypsennys painamalla START/QUICK-painiketta kerran.

Tarkista naytto:

HUOMAA:

1.
2.

Tata toimintoa ei voida kayttdd automaattikypsennyksen aikana.

Kun KYPSENNYSTAPA-sdédin on mikroaaltoasetuksessa ( = ) ja painat
START/QUICK painiketta, mikroaaltoteho on aina 900 W.

Kun KYPSENNYSTAPA-sé4din on yhdistelmakayttoasetuksessa ( =¥ tai = )ja
painat START/QUICK-painiketta, mikroaaltoteho on aina 270 W.

Kun KYPSENNYSTAPA-séédin on kiertoilma- tai yhdistelmakaytté 1 -asetuksessa (sp
tai =F ) ja painat START/QUICK-painiketta, kiertoilman lampétila on aina 250 °C.

. Lasten turvallisuuden varmistamiseksi lisda 30 sekuntia -toimintoa voidaan kayttaa

vain kolmen minuutin sislld edellisen kdyton, kuten luukun sulkemisen, STOP-
painikkeen painamisen tai kypsennyksen pddttymisen, jalkeen.

b) Kypsennysajan pidentdminen

Kypsennysaikaa voidaan pidentdé 30 sekuntia kerrallaan, jos START/QUICK-
painiketta painetaan uunin ollessa kdynnissa.

HUOMAA: Taté toimintoa ei voida kdyttdd automaattikypsennyksen aikana.
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Vihenni [ lisad -painike

VAHENNA( W ) - ja LISAA ( A ) -painikkeilla voidaan suurentaa tai pienentié
annettuja asetuksia helposti (lopputuloksen kypsyysasteen muuttamiseksi)
kypsennyksen aikana.

a) AUTOMAATTIKYPSENNYKSEN valitseminen VAHENNA-/LISAA-painikkeella:
Paina VAHENNA (VW) - ja LISAA ( A ) -painiketta sen jalkeen, kun olet asettanut
painon, mutta ennen kuin painat START/Q_UICK -painiketta. (Katso ohjetaulukoista,
missa valikoissa voidaan kayttdd VAHENNA- ja LISAA-painiketta.)

Esimerkki: Ranskanperunoiden (0,2 kg) kypsentdminen PAKASTEEN
AUTOMAATTIKYPSENNYKSELLA.

1. Valitse PAKASTEEN AUTOMAATTIKYPSENNYS ranskanperunoille
painamalla painiketta neljd kertaa.

2. Anna miéard (0,2 kg).

3. Valitse "ohuet" ranskanperunat painamalla VAHENNA (W )-
painiketta kerran.

4. Paina START/QUICK -painiketta. START

5. Tarkista ndytto.

HUOMAA:

Jos haluat peruuttaa VAHENNA- tai LISAA-toimenpiteen, paina samaa painiketta
uudelleen. N ) ) ) )

Jos haluat muuttaa LISAA-asetuksen VAHENNA-asetukseksi, paina VAHENNA (W )-
painiketta. ) ) N -

Jos haluat muuttaa VAHENNA-asetuksen LISAA-asetukseksi, paina LISAA ( A )-
painiketta.

b) Kypsennysajan muuttaminen uunin ollessa kiytossi:
Manuaalisesti asetetun kypsennyksen aikana kypsennysaikaa voidaan lyhentda tai
pidentda 30 sekunnin askelin painamalla VAHENNA (W) - ja LISAA ( A )-
painiketta.

HUOMAA: Taté toimintoa ei voida kdyttdd automaattikypsennyksen aikana.
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Asetusten tarkistus uunin kayton aikana

Tehoasetus ja uunin todellinen lampdtila voidaan tarkistaa esim. Esikuumennuksen
aikana.

TEHOASETUKSEN TARKISTUS:

Mikroaaltojen tehoasetus voidaan tarkistaa kypsennyksen aikana painamalla
TEHOASETUS-painiketta. Kypsennysaika kuluu edelleen, vaikka ndytt6 osoittaa
tehoasetusta.

Tehoasetus on nakyvilld niin kauan, kuin painike pidetddn painettuna. A

|

KIERTOILMAN LAMPOTILAN TARKISTUS:

Kun haluat tarkistaa kiertoilman lampdtilan kypsennyksen aikana, paina
KIERTOILMA-painiketta. Voit tarkistaa ndin uunin todellisen 1dmpétilan
esikuumennuksen aikana.

Ldmp6tila on ndkyvilld niin kauan, kuin painike pidetdén painettuna.

Lisatietoja-painike
Jokaiseen painikkeeseen liittyy hyddyllisia tietoja. Jos haluat saada tietoja painikkeesta,
paina ensin LISATIETOJA-painiketta ja sitten haluamaasi painiketta.

Esimerkki:
Jos haluat tietoja AUTOMAATTIKYPSENNYS -valikosta numero 2, Uunibroileri.
1. Valitse LISATIETOJA-painiketoiminto.

|

x1

2. Valitse uunibroileri (Roast Chicken) painamalla

G)
AUTOMAATTIKYPSENNYS-painiketta 2 kertaa. £

§§

2l ]

HUOMAA:

1. Tietoviesti toistetaan kaksi kertaa, minkd jalkeen ndyttoon tulee kellonaika, jos se on
asetettu. )

2. Jos haluat peruuttaa tiedot, paina PYSAYTYS-painiketta.
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Grillaus

Uunin sisdosan grillivastuksella on vain yksi tehoasetus.

Esimerkki: Lampiman juustovoileivén grillaus 5 minuutin ajan (aseta leipd korkealle ritillle.)

1. K&dianna KYPSENNYSTAPA-sdadin grilliasetukseen.

2. Aseta haluttu kypsennysaika kdantamalla AJASTIN/PAINO-sdadinta
myotapaivaan.

3. Kaynnista kypsennys painamalla START/QUICK -painiketta.

4. Tarkista néytto:

1. Grillauksen aikana suositellaan kaytettdvaksi korkeaa tai matalaa ritilaa.

2. Kun grillid kdytetddn ensimmdisté kertaa, laitteesta saattaa tulla savua tai palaneen
hajua. Tdma on normaalia eikd tarkoita, ettd uuni olisi epdkunnossa.Tama voidaan
valttaa kayttdmalla ensimmaisen kerran grillid ilman ruokaa 20 minuutin ajan.

3. Kypsennyksen jilkeen ndytossd saattaa olla jadhtymisestd ilmoittava teksti (NOW
COOLING).

VAARA: Uunin sisdpuoli, kotelo, py6riva alusta, ritildt ja astiat tulevat hyvin kuumiksi.
Palovammojen vélttamiseksi kdytd aina paksuja patakintaita poistaessasi ruokaa tai
pyorivén alustan uunista.

Kuumennus ilman ruokaa

Kun grillid tai kiertoilmauunia kdytetadn ensimmdistd kertaa, laitteesta saattaa tulla savua
tai palaneen hajua. Tdma on normaalia, eikd tarkoita, ettd uuni olisi epakunnossa.

Tama voidaan valttad kayttdmalla ensin grillia ja sitten kiertoilmaa 250 °C:lla ilman ruokaa
20 minuytin ajan.

TARKEAA: Avaa ikkuna tai kdynnist3 liesituuletin savun tai hajujen poistamiseksi. Varmista,
ettd uunissa ei ole ruokaa.

1. K&dnnd KYPSENNYSTAPA-sdddin grilliasetukseen tai kiertoilma-
asetukseen. -




Kaytto

2. Anna tarvittava kuumennusaika. (20 min) o
[s]

3. Kaynnistd kypsennys painamalla START/QUICK-painiketta. START

QUICK

I

Kypsennysaika alkaa kulua. Kun uuni on lopettanut kypsentdmisen, avaa uunin luukku ja
anna uunin jaahtya.

VAARA: Uunin luukku, kotelo ja uunin sisdpuoli tulevat kuumiksi. Varo palovammoja,
kun uuni jadhtyy kdyton jalkeen.

Kiertoilman kaytto

Uunia voidaan kayttaa perinteisen uunin tapaan kiertoilmatoiminnon ja kymmenen
esiasetetun lampdtilan avulla.

Paina K|ERTO||_MA— 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
painiketta
Lampétila (° C 250 | 230 | 220 | 200 | 190 | 180 | 160 | 130 | 100 40

Esimerkki 1: Kypsennys esikuumennuksen jalkeen
Esikuumennus 180 °C:seen ja kypsennys 20 minuuttia 180 °C:n [dmmaossa.

1. Valitse kypsennystapa kddntdmalld KYPSENNYSTAPA-sdddin asentoon
Y.

SAS
2. Anna haluamasi esildmmitysldmpdtila painamalla KIERTOILMA- o
painiketta kuusi kertaa. Naytossa nakyy 180 °C. D
X6
3. Kaynnistd esikuumennus painamalla START/QUICK -painiketta. STaRY

4. Tarkista naytto:

Kun esikuumennusldmpétila on saavutettu, kuuluu ddnimerkki ja ndytdssa nakyy
180 °C. Avaa nyt luukku ja aseta ruoka uuniin. Sulje luukku.
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5. Anna kypsennysaika AJASTIN/PAINO-s3atimelld (20 min).

6. Paina START/QUICK-painiketta.

7

Huomaa:
1.
2.

. Tarkista naytto:

Esikuumennuksen aikana pydrivan alustan tulee olla uunissa.

Jos haluat muuttaa ldmpétilaa esikuumennuksen jalkeen, paina KIERTOILMA-
painiketta, kunnes haluttu asetus tulee ndyttoon. Edelld olevassa esimerkissa
KIERTOILMA-painiketta painettaisiin kypsennysajan antamisen jalkeen.

Kun uuni saavuttaa asetetun esikuumennusldmpatilan, se pysyttelee |IE
automaattisesti tdssd ldmpotilassa 30 minuutin ajan. 30 minuutin jalkeen ndyttéon
olla tastd ilmoittava teksti (NOW COOLING).

Valittu kiertoilma-ohjelma peruutetaan.

4. Kypsennyksen jalkeen uuni jadhtyy automaattisesti ja naytossa saattaa olla tasta

ilmoittava teksti (NOW COOLING).
Parhaat tulokset saat, kun noudatat pakkauksissa perinteiselle uunille annettuja
ohjeita.

Esimerkki 2: Kypsennys ilman esikuumennusta
Kypsentdminen 250 °C:ssa 20 minuutin ajan.

1

ol

. Valitse kypsennystapa kddntamalld KYPSENNYSTAPA-sdadin asentoon
¥ .

AS
. Anna kypsennysaika AJASTIN/PAINO-s4atimelld (20 min). ®
[u]
©
. Valitse haluamasi kypsennysldampétila. (250 °C). oc

Paina START/QUICK -painiketta.

. Tarkista ndytto:
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HUOMAA:

1. Kypsennyksen jalkeen uuni jadhtyy automaattisesti ja ndytdssa saattaa olla tastd
ilmoittava teksti (NOW COOLING).

2. Kun haluat muuttaa kiertoilmauunin lampétilaa, paina KIERTOILMA-painiketta,
kunnes haluttu ldmpétila ndkyy ndytossa.

3. Kun kiertoilmaa kdytetddn ensimmadistd kertaa, laitteesta saattaa tulla savua tai
palaneen hajua. Tama on normaalia, eiké tarkoita, ettd uuni olisi epakunnossa.
(Katso kohta Kuumennus ilman ruokaa, sivu 96 - 97).

VAARA: Uunin sisdpuoli, kotelo, pydriva alusta, ritildt ja astiat tulevat hyvin
kuumiksi. Palovammojen vélttdmiseksi kdytd aina paksuja patakintaita poistaessasi
ruokaa tai pyérivan alustan uunista.

Yhdistelmakaytto

Téssd uunissa on 2 YHDISTELMAKAYTTO-tilaa: 1) Kiertolima + mikroaalto, 2) grilli +
mikroaalto. Kun haluat valita YHDISTELMAKAYTTO-tilan, kddnna KYPSENNYSTAPA-
saddin haluttuun asetukseen ja valitse sitten kypsennysaika. Yhdistelmakaytto
lyhentdd yleensd kokonaiskypsennysaikaa.

KYPSENNYSTAPA Kypsennysmenetelma Mikroaaltoteho

YHDISTELMAKAYTTO 1 Kiertoilma 250 °C 270 W
YHDISTELMAKAYTTO 2 Grilli 270 W

19 g

HUOMAA: Tehoasetukset vaihtelevat:
YHDISTELMAKAYTTO 1 & : Uunin ldmpétilaa voidaan muuttaa 40 °C:sta 250 °C:seen
(kymmenen eri tasoa). Mikroaaltotehoa voidaan muuttaa
o 90 W:sta 630 W:iin (nelja tasoa).
YHDISTELMAKAYTTO 2 £ : Mikroaaltotehoa voidaan muuttaa 90 W:sta 900 W:iin
(viisi tasoa).

Esimerkki 1: o
Kypsentdminen 20 minuutin ajan YHDISTELMAKAYTTO 1:11d 90 W:n mikroaaltoteholla
ja 200 °C:n kiertoilmalla.

| fig

1. Valitse kypsennystapa kdantdmalld KYPSENNYSTAPA-sdéddin asentoon
=

2. Anna haluamasi kypsennysaika (20 minuuttia).

3. Paina TEHOASETUS-painiketta kaksi kertaa (90 W). —




[ 100 eV

4. Paina KIERTOILMA-painiketta nelji kertaa (200 °C).

5. Paina START/QUICK -painiketta.

6. Tarkista ndytto:

Esimerkki 2:

°C

x4

START
QUICK

Kypsentaminen 20 minuutin ajan YHDISTELMAKAYTTO 2:lla 90 W:n mikroaaltoteholla

ja grillilla.
1. Valitse kypsennystapa kddntdmalla KYPSENNYSTAPA-sdddin asentoon

i

2. Anna haluamasi kypsennysaika (20 minuuttia).

3. Paina TEHOASETUS-painiketta kaksi kertaa (90 W).

4. Paina START/QUICK -painiketta.

5. Tarkista naytto:

HUOMAA: Kypsennyksen jalkeen uuni jadhtyy automaattisesti ja
ndytdssd saattaa olla tastd ilmoittava teksti (NOW COOLING).

g

START
QUICK

i

x1

VAARA: Uunin sisdpuoli, kotelo, pyériva alusta, ritildt ja astiat tulevat hyvin
kuumiksi. Palovammojen vilttdmiseksi kdytd aina paksuja patakintaita poistaessasi

ruokaa tai pyorivan alustan uunista.

TARKEAA:

GRILLIN, YHDISTELMATOIMINNON, KIERTOILMAN, AUTOMAATTIKYPSENNYKSEN ja
PAKASTEEN AUTOMAATTIKYPSENNYKSEN kayton jalkeen jadhdytystuuletin jaa
kdyntiin ja ndytt6on voi tulla jadhdyttdmisestd ilmoittava teksti (NOW COOLING).
Jadhdytystuuletin kdy myds silloin, kun ndiden kypsennystapojen aikana painetaan
PYSAYTYS-painiketta ja uunin luukku avataan. Tuuletusaukoista saattaa siis

puhaltaa ilmaa.
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Valmistusaikataulukot
PAISTAMINEN LASIALUSTALLA KIERTOILMALLA

RESEPTI “ KYPSENNYSTAPA TASO

Juustopiirakka Esikuumenna 200 °C Kypsennd pohjaa 15 min suoraan lasialustalla,
1) 20'00 200 °C alemmalla tasolla, kddnna vaiheen 1) jilkeen
2) 12'00 200 °C

Banaanikakku Esikuumenna 180 °C Aseta pitkéd kakkuvuoka lasialustalle, alemmalle
60'00 180 °C tasolle

Aprikoosi- Esikuumenna 180 °C Aseta pitké kakkuvuoka lasialustalle, alemmalle

pekaanipdhkindkakk 35'00 90 W ja 180 °C tasolle

Kirsikka-mantelikakku Esikuumenna 180 °C Aseta pitka kakkuvuoka lasialustalle, alemmalle
40'00 90 W ja 180 °C tasolle

Juustokakku Esikuumenna 160 °C Aseta ritilalld lasialustalle, alemmalle tasolle
54'00 160 °C

Pakastepizza Esikuumenna 220 °C Aseta ritildlla lasialustalle, alemmalle tasolle
12'00 220 °C

Valkosipulipatonki Esikuumenna 200 °C Aseta suoraan lasialustalle, alemmalle tasolle
15'00 90 W ja 200 °C

Pakastelasagne Esikuumenna 200 °C Aseta suoraan lasialustalle, alemmalle tasolle
25'00 270 W ja 200 °C

Pienet piiraat Esikuumenna 160 °C Aseta suoraan lasialustalle, alemmalle tasolle

(esim. Croissantit) 35'00 160 °C

GRILLAAMINEN LASIALUSTALLA

RESEPTI “ KYPSENNYSTAPA )

Gratiini 1) 6'00 900 W Aseta astia lasialustalle, alemmalle tasolle
2) 14'00 450 W ja grilli K&anna vaiheen 2) jalkeen
3) 5'00 450 W ja grilli

Vartaat 1) 10'00 270 W ja grilli Aseta ritilalla lasialustalle, ylemmdlle tasolle
2) 10'00 270 W ja grilli

Sipulikeitto 1) 8'00 900 W Aseta keittokulhot lasialustalle, alemmalle tasolle,
2) 7'30 270 W ja grilli lisda juusto ja leipdkuutiot vaiheen 1) jalkeen.

Broileri-nuudelivuoka 1) 3'00 900 W Aseta astia lasialustalle, alemmalle tasolle
2) 10'00 450 W ja grilli

Pihvi 1) 9'00 Grilli Aseta ritilélla lasialustalle, alemmalle tasolle
2) 4'00 Grilli

Paksut makkarat 1) 14'00 Grilli Aseta ritilélla lasialustalle, alemmalle tasolle
2) 5'00 Grilli Kdanni vaiheen 1) jilkeen

Ohuet makkarat 1) 12'00 Grilli Aseta ritildlla lasialustalle, alemmalle tasolle
2) 6'00 Grilli Kdanni vaiheen 1) jalkeen

Paahtoleipa 1) 430 Grilli Aseta ritilélla lasialustalle, alemmalle tasolle
2) 130 Grilli Kdanni vaiheen 1) jilkeen

L&mmin juustovoileipd 1) Esikuumenna 2'00  Grilli Aseta ritillla lasialustalle, alemmalle tasolle
2) 5'00 Grilli K4anni ja lisad juusto vaiheen 2) jélkeen
3) 430 Grilli

Makrilli 1) 6'00 90 W ja grilli Aseta ritildlla lasialustalle, alemmalle tasolle
2) 6'00 90 W ja grilli Kdanni vaiheen 1) jilkeen

Sardiinit 1) 5'00 90 W ja grilli Aseta ritildlld lasialustalle, alemmalle tasolle
2) 3'00 90 W ja grilli Kdanni vaiheen 1) jilkeen

Yli3 olevat tiedot ovat ohjeellisia.
S4ada kypsennysaikoja ja tehotasoja tarpeen mukaan parhaan lopputuloksen saamiseksi.

pund o

0 Annetut ajat ovat ohjeellisia, koska ne riippuvat kdytetyn lihan tyypistd ja laadusta.
1 Grillaus sopii erinomaisesti litteille liha- tai kalapaloille.

——  Taulukossa annetut asetukset ovat kylmalle uunille, ellei toisin ole mainittu.

Litteitd ruokia tarvitsee kdantad vain kerran. Paksumpia paloja tulee kddntda useammin.

Kokonaiset kalat on parasta asettaa ritilalle.




Resepteji lasialustalle

RESEPTEJA LASIALUSTALLE JA KIERTOILMAUUNILLE

Banaanikakku

Esikuumenna uuni.

1.
2.
3.

8.

Rasvaa ja vuoraa pitkd kakkuvuoka.
Vaahdota voi ja sokeri.

Lisdd kananmuna ja kahviesanssi ja vatkaa
uudelleen.

. Kuori ja soseuta banaanit ja lisaa seokseen.

Vatkaa hyvin.

. Sekoita jauhot, ruokasooda, leivinjauhe ja

maito tasaiseksi seokseksi.

. Kaada vuokaan ja tasoita pinta.
. Aseta vuoka lasialustalle, alemmalle tasolle

60 min. ¥ 180 °C
Anna jaahtyd 5 min ja kumoa sitten ritildlle.

Aprikoosi-pekaanipahkindkakku

Esikuumenna uuni.

1.
2.
3.

ol

Rasvaa ja vuoraa pitkd kakkuvuoka.

Sekoita suola, leivinjauhe, kaneli ja jauhot.
Lisaa loput ainekset aprikooseja ja pahkindita
lukuun ottamatta ja sekoita hyvin.

. Kddntele sekaan aprikoosit ja pahkinat.
. Kaada vuokaan ja tasoita pinta.
. Aseta vuoka lasialustalle, alemmalle tasolle

35min. = 90W/180°C

Juustokakku

N

. Vuoraa irtopohjavuoan pohja leivinpaperilla.
. Sulata voi, lisda sokeri ja keksinmurut.
. Painele vuoan pohjalle ja jadhdyta, kunnes

pohja on kovettunut.

. Aseta kaikki tayteainekset kulhoon ja vatkaa,

kunnes seos on tasaista.

. Kaada téyte jadhtyneen pohjan paalle.
. Aseta vuoka lasialustalle, alemmalle tasolle

54 min. ¥ 160 °C

. Anna jadhtya. Tarjoile hedelmin koristettuna.

1209
1709
1

225¢g
1l
/4t

100 ml

112 tl
2 tl
10 g
110 g
109
1759

3 rkl
175 g

175 g

100 g
4|
2009
1109

450 g
1509
100 g

voita

hienoa sokeria
kahviesanssia

kypséd banaania

jauhoja

ruokasoodaa
leivinjauhetta
keskikokoinen kananmuna
maitoa

hyppysellinen suolaa
leivinjauhetta

kanelia

vehndjauhoja
grahamjauhoja

voita

fariinisokeria

vatkattua munaa
maitoa

kivettdmid, kuorittuja ja silputtuja
aprikooseja
paahdettuja, rouhittuja
pekaanipdhkin6ita

Pohja:

voita

ruskeaa sokeria

vehndjauhoja

digestive-kekseja murusina
Tayte:

tuorejuustoa, esim. Philadelphia
kuohukermaa

hienoa sokeria

kananmunan keltuaista

yhden sitruunan mehu ja raastettu
kuori



Resepteji lasialustalle

Kirsikka—mantelikakku

o1

. Rasvaa ja vuoraa irtopohjavuoka.
. Vaahdota margariini ja sokeri vaaleaksi

vaahdoksi.

. Vatkaa joukkoon munat yksi kerrallaan.
. Kdéntele joukkoon jauhot ja leivinjauhe.

Sekoita seokseen kirsikat, mantelirouhe,
manteliesanssi ja maito.

. Lusikoi seos vuokaan ja tasoita pinta.
. Aseta vuoka lasialustalle, alemmalle tasolle

40min. = 90W/180°C

Punasipulipiirakka

Esikuumenna uuni.

1.

2.
3.
. Paista alemmalla tasolla

ol

oo

Kauli taikina ja vuoraa silld nelibnmuotoinen
vuoka.

Pistele taikinaan reikid haarukalla.

Painele taikinan paalle leivinpaperi.

15min. ¥ 200 °C

. Ota uunista ja anna jddhtya
. Kypsennd sipuleja voissa

5min. = 900 W

. Vatkaa munat, kerma, maito, sinappi, suola ja

pippuri.

. Lisad sipuli ja juusto ja sekoita hyvin.
. Kaada seos piirakkapohjalle ja kypsenna.

1.20 min. ¥ 200 °C, kd3nn4 ja sitten
2.12min. ¥ 200 °C

175
175¢

1759
1
100g
759
1t
1 rkl

500 g
459
3009

150 ml
50 ml
100g
1/a tl

1/a tl

margariinia

hienoa sokeria
keskikokoista kananmunaa
vehndjauhoja
leivinjauhetta

sokeroituja kirsikoita
mantelirouhetta
manteliesanssia

maitoa

piirakkataikinaa

voita

punasipulia viipaleina
keskikokoista kananmunaa
kuohukermaa

maitoa

raastettua goudaa
dijon-sinappia
mustapippuria

suolaa



Resepteji lasialustalle

RESEPTEJA LASIALUSTALLE JA GRILLILLE
Sipulikeitto

1.

Viipaloi sipulit ja aseta kulhoon lihaliemen,
suolan ja pippurin kanssa. Kypsenna
8 min. = 900 W

. Jaa keitto neljaan keittokulhoon.
. Kuutioi paahtoleipd ja asettele keiton

pinnalle. Ripottele paallimmaiseksi
juustoraaste.

. Aseta keittokulhot lasialustalle, alemmalle

tasolle ja kypsennd
712 min. = 270 W [ GRILLI

Gratiini

. Voitele soikea uunivuoka.
. Aseta vuokaan kerros perunaviipaleita,

sipuliviipaleita ja puolet juustosta.

. Toista siten, ettd paallimmaiseksi tulee kerros

perunaviipaleita.

. Sekoita kerma, kananmunat ja lisd suola ja

pippuri. Kaada perunoiden paalle.

. Ripottele loput juustot paallimmaiseksi.
. Aseta astia lasialustalle, alemmalle tasolle ja

kypsenna
1.6min. = 900 W
2. 14 min. & 450 W [ GRILLI, kdanna ja

sitten 3.5 min. = 450 W / GRILLI

Broileri-nuudelivuoka

1.

~

Aseta voi, sipuli, paprika ja sienet kulhoon ja
kypsennd

2min. = 900W

. Sekoita jauhot ja maito tasaiseksi seokseksi,

lisaa lihaliemi, maissi, suola ja pippuri.
Sekoita hyvin.

. Lisdd broileri ja nuudelit kastikkeeseen.
. Ripottele juustoraaste paallimmaiseksi.
. Aseta astia lasialustalle, alemmalle tasolle ja

kypsenna
1.3 min. = 900 W
2. 10 min. = 450 W | GRILLI

209
2509
500 ml

80¢g

450 ¢
150 g
250¢g

250 ml

30g

100g
100¢g
100g
259

175 ml
300 ml
150 g

2509
150 g
759

voita

sipulia

lihalientd

suolaa ja pippuria
viipaletta paahtoleipda
emmentaljuustoa

perunaa ohuina viipaleina
viipaloitua sipulia
raastettua goudaa

suolaa ja pippuria

kermaa

kananmunaa

voita

viipaloituja herkkusienia
kuutioitua sipulia
kuutioitua paprikaa
vehndjauhoja

maitoa

lihalientd

sokerimaissia

suolaa, mustapippuria
kuutioitua keitettyd broileria
keitettyja nuudeleita
raastettua goudajuustoa



Resepteji lasialustalle & Automaattitoiminnot

Grillatut sardiinit/makrillit

1. Sekoita marinadi ja levita kaloille. Pida 6 sardiinia/makrillia, ilman paati
kylmdssd tunnin ajan. Marinadi:
2. Aseta ritildlla lasialustalle, alemmalle tasolle. 4rkl oliivioljya
Kypsenna sardiineja: 1 valkosipulitahnaa
1.5 min. = 90 W [ GRILLI kd4nn3 1tk balsamiviinietikkaa
2.3min. 90 W [ GRILLI 11 sitruunamehua
Kypsennd makrilleja: suolaa ja pippuria
1.6 min. = 90 W / GRILLI, kianni 14 fenkolia
2.6min. = 90 W /GRILL

AUTOMAATTITOIMINNOT

AUTOMAATTITOIMINTO maarittaa oikean kypsennystavan ja -ajan
automaattisesti. Valittavana on 5 AUTOMAATTIKYPSENNYS-, 4
PAKASTEEN AUTOMAATTIKYPSENNYS- ja 7 AUTOMAATTISULATUS-
valikkoa.

Vaara:

AUTOMAATTIKYPSENNYS ja PAKASTEEN AUTOMAATTIKYPSENNYS:
Uunin sisdpuoli, luukku, kotelo, pydriva alusta, ritildt ja astiat tulevat
kuumiksi. Kdyta pannulappuja tai patakintaita, kun otat ruokaa tai
pyorivédn alustan uunista.

Automaattitoimintojen kaytto:

1. Valitse valikko painamalla AUTOMAATTIKYPSENNYS-, PAKASTEEN
AUTOMAATTIKYPSENNYS- tai AUTOMAATTISULATUS-painiketta,
kunnes haluamasi valikon numero tulee ndyttoon. (Sivulta 107 - 110).

s

x
=

2. Ruoan paino tai méiré voidaan antaa kdantdmalld AJASTIN/PAINO-
saddintd, kunnes haluttu paino tai maara tulee nakyviin.

® Anna pelkédn ruoan paino. Ald lisda astian painoa.

® Jos ruoka painaa enemmaén tai vahemman kuin taulukoissa on
mainittu, paino tai madra on annettava itse.

n@'

3. Ohjelmoidut kypsennysajat ovat keskimdardisia aikoja. Jos haluat '
muuttaa automaattitoiminnon kypsennysaikoja, kaytd VAHENNA
(W) jaLISAA ( A ) sivulta 94. Parhaat tulokset saat noudattamalla - +
valmistusaikataulukoiden ohjeita. -]




N Automaattitoiminnot

4. Aloita kypsennys painamalla START/QUICK-painiketta.

START
QUICK

]

Kun lisdtoimenpiteits tarvitaan (esim. ruoka on kddnnettava), uuni pysahtyy, kuuluu
adnimerkki ja ndyttd ilmoittaa tarvittavan toimenpiteen. Jatka kypsennystd painamalla
START/QUICK-painiketta.

Valmiin ruoan ldmpétila riippuu alkuldmpdtilasta. Varmista, ettd ruoka on tulikuumaa

kypsennyksen jalkeen. Kypsennysaikaa voidaan pidentéda ja tehoasetusta muuttaa
tarvittaessa.

Esimerkki: Riisin (300 g) kypsentiminen AUTOMAATTIKYPSENNYKSELLA (AC-1).

1. Valitse riisi painamalla AUTOMAATTIKYPSENNYS-painiketta kerran. "

()
a |
2. EAseta paino kddntdmalla AJASTIN/PAINO-sa4dinté, kunnes haluttu
paino on naytossa. B
- +
3. Kéynnistd kypsennys painamalla START/QUICK-painiketta. START
QUICK

4. Tarkista naytto:




Ohjelmakaaviot

OHJELMAKAAVIOT
Automaattikypsennystaulukko

VALIKKONRO PAINO (vili) / ASTIAT VALMISTUS
AC-1 0,1-0,3 kg (100 g) e Aseta isoon kulhoon ja lisaa kiehuva vesi.
Riisi : Iso kulho ja kansi ® Peitd kannella.
® Aseta astia pydrivan alustan keskelle.
RS Kehiva ves ® Kun &animerkki kuuluu, sekoita ja peitd
1009 250 ml uudelleen.
2009 450 ml ® Kun aanimerkki kuuluu uudelleen, sekoita ja
3009 650 ml oam oo m g o
peitd kannella, aseta takaisin uuniin ja paina
kdynnistyspainiketta.
® Anna l[dmmon tasaantua n. 10 min
kypsennyksen jalkeen.
AC-2 09 - 2,0kg (100 g) ® Sekoita ainekset ja levité broilerin pdélle.
Uunibroileri Matala ritila ® |dvistd broilerin nahka.
& ® Aseta broileri matalalle ritildlle nahkapuoli
alaspdin.
Ainekset 1,2 kg:lle uunibroileria: Suolaa ja ® Kun ddnimerkki kuuluu, kdanna.

pippuria, 1 tl paprikajauhetta, 2 rkl ruokadljya ® Anna lammon tasaantua uunissa kypsennyksen
jalkeen noin 3 minuuttia.

AC-3 0,6 - 20 kg (100 g) e Kiytd vdharasvaista porsaanpaistia.
Uunipossu . Matala ritild ® Sekoita kaikki ainekset ja levitd porsaanlihan
o pinnalle.
Ainekset 1 kg:lle sidottua porsaanpaistia: 1 e Aseta matalalle ritilélle ja kypsenné'

murskattu valkosipulinkynsi, 2 rkl ruokadljya, 1 rkl o Kun danimerkki kuuluu. kidnna.

aprikajauhetta, hiven jauhettua o o .
fogmarJlkuminaz'a 11 siolaa ® Kaari kypsennyksen jalkeen alumiinifolioon ja
' anna lammon tasaantua noin 10 minuuttia.

AC-4 05 - 2,0kg (100 g)  Katso “gratiini” reseptit, sivu 110.
Gratiini == Soikea uunivuoka * Ainesten kokonaispaino.
Matala ritila
AC-5 0,5 - 1,5kg (100 g) e \almista kakku sivujen 111 - 112 reseptien mukaisesti.
Kakku Kakkuvuoka, lautanen o Aseta lautanen ylosalaisin matalalle ritillle ja
aseta @ Matala ritila kakkuvuoka sen paalle.
L

® Anna kakun ldmmon tasaantua noin 10 min

paiston jalkeen.
® Poista kakku vuoasta.

Tarke&3: Kylmasiilytettdvien ruokien alkuldmpétila on 5 °C, pakasteiden -18 °C.



EEN  Ohjelmakaaviot

Ohjeita pakasteiden automaattikypsennykseen

VALIKKONRO PAINO (vili) / ASTIAT
ACF-1 Cook 03 - 1,0 kg* (100 g)
Pakastetut Kulho ja kansi
valmisateriat

&
ACF-2 Cook 0,1-0,8 kg (100 g)

Pakastevihannekset

@

Kulho ja kansi

ACF-3 Cook
Pakastettu gratiini

0,2 - 0,6 kg (100 g)
Matala, soikea vuoka ja

& leivinpaperia tai alkuperdinen
astia ja leivinpaperia
ACF-4 Cook 0,20 - 0,40 kg (50 g)
Paksut ranskalaiset Paistinvuoka
perunat (suositellaan ~ Korkea ritild

tavalliseen uuniin)

e

VALMISTUS

o Paloittele pieniin osiin, esim. suikaleiksi, kuutioiksi tai
viipaleiksi.

® |is33 100 g:aa kohti 1 rkl vettd ja suolaa maun mukaan.
(Sienille ei tarvitse lisata vetta).

o Peitd kannella.

® Kun d@nimerkki kuuluu, sekoita ja peitd uudelleen.

® Anna ldmmén tasaantua kypsennyksenjélkeen noin 2
minuuttia.

® |isdéd 100 g:aa kohti 1 rkl vettd ja suolaamaun mukaan.
(Sienille ei tarvitse lisita vetta)

o Peitd kannella.

o Kun d@nimerkki kuuluu, sekoita ja peitd uudelleen.

® Anna ldmmén tasaantua kypsennyksen jélkeen noin 2
minuuttia.

Tarkedd: Jos pakastevihannekset ovat jadtyneet yhteen, aseta
kypsennysasetukset itse.

o Qta pakastettu gratiini pakkauksesta. Jos astia ei sovellu
mikroaaltouunissa kéytettavaksi, aseta gratiini sopivaan
mikroaaltouunin kestavaan astiaan.

o Peitd leivinpaperilla.

® Jos astia soveltuu mikroaaltouunissa kdytettavéksi, poista
alkuperdinen paperikansi ja peitd leivinpaperilla.

® Anna [immon tasaantua kypsennyksen jalkeen noin 5
minuuttia.

® Aseta pakastetut ranskalaiset perunat paistinvuokaan.

® Aseta paistinvuoka yldritilalle ja kypsenné.

® Kun kuuluu d@nimerkki, kddnnd ranskalaiset perunat.

® Kypsytyksen jdlkeen poista ranskalaiset perunat
paistinastiasta ja aseta tarjoilulautaselle. (Seisotusaikaa ei
tarvita).

Tarkedd: Valitse "ohuet" ranskanperunat painamalla

VAHENNA ( W) -painiketta. Paistinvuoka kuumenee

kypsyttdmisen aikana. Kaytd uunikdsineité ottaessasi

paistinvuoan uunista.

Tarkedd: Kylmasilytettdvien ruokien alkulimpétila on 5 °C, pakasteiden -18 °C.



Ohjelmakaaviot [JEREN

Ohjeita automaattiseen sulatukseen

VALIKKO NRO

AD-1 Sulatus
Pihvit ja kyljykset

;

il

)

AD-2 Defrost
Paistit

AD-3 Defrost
Jauheliha

AD-4 Defrost
Broilerinkoivet

® op

(

7

AD-5 Defrost
Siipikarja

%,
C D
&

AD-6 Defrost
Kakku

=

AD-7 Defrost
Leipd

g

PAINO (vili) / ASTIAT

0.2 - 1,0 kg (100 g)
Paistinvuoka
(Katso huomautus sivulla 110))

0,6 - 20 kg (100 g)
Paistinvuoka
(Katso huomautus sivulla 110))

0.2 - 1,0 kg (100 g)
Paistinvuoka
(Katso huomautus sivulla 110.)

0,20 - 1,00 kg (50 g)
Paistinvuoka
(Katso huomautus sivulla 110.)

09 - 2,0 kg (100 g)
Paistinvuoka
(Katso huomautus sivulla 110.)

0,1 - 1,4 kg (100 g)
Lautanen

0,1-1,0kg (100 g)
Paistinvuoka

(Ohjelma soveltuu lahinna
viipaloidulle leivalle.)

VALMISTUS

® Aseta ruoka paistinvuokaan kaantolevyn keskelle.

® Kun kuuluu ddnimerkki, kddnna ruoka, jarjestele se
uudelleen ja erottele osiin. Suojaa ohuet osat ja [impimét
osat alumiinifoliolla.

® K&ari sulattamisen jalkeen alumiinifolioon 10 - 15
minuutiksi, kunnes sulanut kauttaaltaan.

® Aseta lautanen pydrivélle alustalle ylosalaisin ja
aseta lintu lautaselle rintapuoli alaspéin.

® Kun uuni pysdhtyy ja kuuluu ddnimerkki, kddnna
ruoka. Suojaa sulaneet osat alumiinifoliolla.

® Jos ddnimerkki kuuluu, kddnna ruoka ja suojaa
uudelleen.

® Peitd sulatuksen jélkeen alumiinifoliolla ja anna
[dmmon tasaantua noin 15-30 minuutin ajan, kunnes
ruoka on sulanut kokonaan.

® Aseta jauheliha paistinvuokaan kédntolevyn keskelle.

® Kun kuuluu 8animerkki, kddnnd ruoka. Poista sulatetut
osat, jos mahdollista.

® Peitd sulattamisen jélkeen alumiinifoliolla ja anna seista 5-
10 minuuttia, kunnes sulanut kauttaaltaan.

® Aseta ruoka lautaselle pyorivan alustan keskelle.

® Kun uuni pysdhtyy ja kuuluu ddnimerkki, kddnna
ruoka, irrota palat toisistaan ja asettele uudestaan.
Suojaa ohuet ja kuumenneet kohdat alumiinifoliolla.

® K3ari sulatuksen jalkeen alumiinifolioon noin 10-15
minuutin ajaksi, kunnes ruoka on sulanut kokonaan.

® Aseta lintu rintapuoli alaspdin vuokaan pydrivan alustan
keskelle.

® Kun kuuluu d&nimerkki, kd&nna ympéri ja suojaa ohuet
osat ja ldmpimat kohdat alumiinifoliolla.

® Huuhtele sulatuksen jélkeen kylmalld vedelld, peité
alumiinifoliolla ja anna lamman tasaantua noin 15-30
minuutin ajan, kunnes ruoka on sulanut kokonaan.

® fern al emballagen fra kagen.

® Aseta suoraan kadntolevylle tai kadntdlevyn keskelle
asetetulle lautaselle.

® Sulattamisen jélkeen leikkaa kakku samankokaisiin paloihin
ja jatd kunkin palan vlille tila ja seisota 15-30 minuuttia,
kunnes kakku on sulanut kauttaaltaan.

® Aseta kakkuvuokaan kadntolevyn keskelle. 1,0 kg
jaotellaan suoraan kadntolevylle.

® Kun kuuluu adnimerkki, kddnnd, asettele uudelleen ja
poista sulaneet palaset.

® Peitd sulattamisen jalkeen alumiinifoliolla ja anna seistd 5 -
15 minuuttia, kunnes sulanut kauttaaltaan.

Térkedd: Kylmasilytettdvien ruokien alkuldmpétila on 5 °C, pakasteiden -18 °C.



I Ohjelmakaaviot

Tarkeda:

ISEEREC I

Pihvit ja kyljykset tulee pakastaa yhtena kerroksena.

Jauheliha tulee pakastaa ohuena levyna.

Suojaa sulaneet osat kdantamisen jalkeen alumiinifolion suikaleilla.
Siipikarja on kasiteltdva valittdmasti sulattamisen jalkeen.
Kermalla kuorrutetut kakut sietdvat mikroaaltoja erittdin huonosti.

Parhaan tuloksen saamiseksi poista kerma mikrouunista valittémasti, jos se alkaa sulaa
nopeasti ja anna siesta 10 - 30 minuuttia huoneldmpdtilassa.

Resepteja automaattikypsennykseen AC-4

Kesdkurpitsa-pastavuoka

1.

Kaada vesi, 6ljy ja suola kulhoon, peitd ja
kuumenna kiehuvaksi.
3-5min. = 900 W

. Kaada pasta vuokaan. Sekoita ja kypsenna.

9-1M min. = 270 W
Valuta pasta ja anna jadhtya.

. Sekoita tomaatit ja sipuli ja mausta. Voitele

uuninkestavad vuoka. Lisda pasta ja kaada
padlle tomaattikastike.
Aseta paalle kesékurpitsaviipaleet.

. Vatkaa hapankerma ja kananmunat ja kaada

vuokaan. Ripottele pddlle juustoraaste.
Kypsennd matalalla ritilalld
AUTOMAATTIKYPSENNYKSELLA AC-4
Anna ldmmon tasaantua kypsennyksen
jalkeen noin 5-10 minuuttia.

Parsakaali-peruna-sienivuoka

1.

Aseta perunat ja parsakaali kulhoon. Liséa
vesi. Peitd ja kypsennd. Sekoita kerran
kypsennyksen aikana.

9-12 min. = 900 W

. Viipaloi perunat.
. Voitele uuninkestdva vuoka. Asettele

parsakaali, sienet ja perunat kerroksittain.
Ripottele paalle persilja ja mausta suolalla ja

pippurilla.

. Yhdistd kananmunat nesteeseen ja

mausteisiin ja kaada vihannesten paille.
Ripottele paallimmaiseksi juustoraaste.
Kypsennd matalalla ritilalla
AUTOMAATTIKYPSENNYKSELLA AC-4
Anna lammon tasaantua kypsennyksen
jalkeen noin 10 minuuttia.

500 ml
21

80 g
400 g
150 g

1 rkl
450 g
150 g
2
100 g

4009
4009
6 rki
11l
400 g
1kl

125 ml
125 ml

100g

vetta

ruokadljya

suolaa

pastaa

silputtuja télkkitomaatteja
sipuli, hienoksi silputtuna
basilikaa, timjamia

suolaa ja pippuria

6ljya vuoan voiteluun
viipaloitua kesdkurpitsaa
hapankermaa
kananmunaa

raastettua cheddarjuustoa

kuorittuja (halkaistuja) perunoita
parsakaalin kukintoja

vettd (60 ml)

voita tai margariinia vuoan voiteluun
herkkusienid, viipaleina

persiljaa, hienoksi silputtuna

suolaa ja pippuria

kananmunaa

kermaa

maitoa

suolaa ja pippuria, muskottipdhkinad
raastettua goudajuustoa



Ohjelmakaaviot [IEEEM

Resepteja automaattikypsennykseen AC-5
Porkkanakakku

1.
2. Vaahdota keltuaiset ja sokeri kdsivatkaimella.
3.

Voitele vuoka.

Lisad porkkanat, sitruunamehu ja
mantelirouhe.

. Yhdista jauhot ja leivinjauhe, lisdd seokseen

ja sekoita hyvin.

. Vatkaa valkuainen kovaksi vaahdoksi ja

kaantele se seoksen joukkoon. Kaada seos
kakkuvuokaan ja aseta vuoka matalalle
ritildlle. Kypsennd }
AUTOMAATTIKYPSENNYKSELLA AC-5

. Anna jadhtyd vuoassa 5 minuuttia

kypsennyksen jalkeen.

Hedelmakakku

1.

Voitele rengasmuotti.

2. Sekoita voi ja tomusokeri sahkdvatkaimella

tasaiseksi seokseksi. Lisda keltuaiset yksi
kerrallaan.

. Sekoita vihitellen joukkoon mantelilastut,

rusinat ja hienoksi raastettu sitruunan kuori.
Sekoita hyvin.

. Vatkaa valkuaiset kovaksi vaahdoksi ja

kddntele varovasti seokseen. Sekoita
leivinjauhe ja jauhot ja siivil6i ja kddntele ne
varovasti seokseen.

. Siirrd taikina rengasmuottiin ja paista

alemmalla ritildlla }
AUTOMAATTIKYPSENNYKSELLA AC-5

1t

250¢g
2509

2509
80¢g
1 rkl

1t
1709
140 g

409
409

2809
159

voita tai margariinia vuoan voiteluun
kananmunan keltuaista

sokeria

porkkanaa, hienoksi raastettuna
yhden sitruunan mehu
mantelirouhetta

vehndjauhoja

leivinjauhetta

kananmunan valkuaista

voita tai margariinia vuoan voiteluun
voita tai margariinia

tomusokeria

kananmunan keltuaista
mantelilastuja

rusinoita

hienoksi raastettua sitruunan kuortal
kananmunan valkuaista
vehndjauhoja

leivinjauhetta



Ohjelmakaaviot

Calvadoksella hoystetty omenatorttu

1. Sekoita jauhot ja leivinjauhe. Lisda sokeri, 200 g
vaniljasokeri, suola, kananmuna, 11
karvasmanteli6ljy ja voi, ja vaivaa 1004
sahkovatkaimen taikinakoukuilla. 1l

2. Peitd taikina ja aseta viiledan paikkaan n. 30 !
minuutiksi.

3. Voitele vuoka. Kaaviloi taikina folion valissa 1
ja aseta vuokaan. Muotoile taikinaan noin 3 3-4
cm:n korkuiset reunat. 125¢

4. levittele hasselpahkindrouhe piirakkapohjalle. 11

5. Kuori omenat, lohko neljdan osaan, poista 50
kara ja viipaloi. Asettele viipaleet limittéin 600

hasselpdhkindrouheen pdille ja sirottele
paille hieman kanelia.

6. Erottele valkuaiset ja keltuaiset. Vatkaa 2
valkuaiset kovaksi vaahdoksi ja ripottele

vahitellen joukkoon hyppysellinen suolaa ja 1 41kl
rkl sokeria. 4k
7. Sekoita keltuainen, loput sokerista ja 1121k

vaniljasokeri tasaiseksi seokseksi.

8. Lisaa ja sekoita joukkoon Calvados,
maissijauhot ja kerma. Kaéntele joukkoon
valkuaisvaahto ja levitd seos tasaisesti
omenaviipaleiden péalle.

9. Aseta matalalle ritilélle ja kypsenna
AUTOMAATTIKYPSENNYKSELLA AC-5

125¢

Vinkki: Anna tortun jddhtyd vuoassa ja ripottele
pinnalle tomusokeria.

vehndjauhoja
leivinjauhetta

sokeria

(15 g) vaniljasokeria
hyppysellinen suolaa
kananmuna
karvasmanteli6ljya

voita

voita tai margariinia vuoan voiteluun
rouhittuja hasselpdhkin6ita
omenaa (n. 3-4)

kanelia

kananmunaa

hyppysellinen suolaa
sokeria

calvadosta (omenaviinaa)
maissijauhoja
kuohukermaa

tomusokeria pinnalle



Hoito & puhdistus

HOITO & PUHDISTUS

i)

VAROITUS: ALA  KAYTA MIKROAALTOUUNIN TAI SEN OSIEN PUHDISTUKSEEN
UUNINPUHDISTUSAINEITA,  HOYRYPUHDISTIMIA,  VOIMAKKAITA  PUHDIST-USAINEITA,
NATRIUMHYDROKSIDIA SISALTAVIA AINEITA TAI HANKAUSVILLAA.

VAARA!Uunin sisépuoli, luukku, kotelo ja lisdvarusteet tulevat hyvin kuumiksi GRILLIN,
YHDISTELMATOIMINNON, KIERTOILMAN, AUTOMAATTIKYPSENNYKSEN ja PAKASTEEN
AUTOMAATTIKYPSENNYKSEN kéyton jalkeen. Ennen puhdistusta on varmistettava, etta
ne ovat jadhtyneet kunnolla.

Uunin ulkopinta
Uunin ulkopinta voidaan puhdistaa helposti miedolla saippualiuoksella. Pyyhi
puhdistuksen jalkeen ensin kostealla liinalla ja kuivaa lopuksi pehmedlld pyyhkeella.

Uunin sddtimet

Avaa luukku ennen puhdistusta, jotta uunin sdatimet kytkeytyvat pois toiminnasta.
Ohjauspaneeli on puhdistettava varovasti. Pyyhi varovasti pelkdlla vedelld kostutetulla
liinalla, kunnes se on puhdas. Ald kdyta liilan markaa liinaa. Ald kdytd mitdéan
kemiallista puhdistusainetta tai hankausainetta.

Uunm sisdpinta

1. Pyyhi roiskeet ja Idikkynyt neste kostealla, pehmedlla liinalla tai sienelld jokaisen
kdyton jalkeen, kun uuni on vield ldmmin. Irrota pinttynyt lika miedolla
saippualiuoksella ja pyyhi useita kertoja kostealla liinalla, kunnes kaikki lika ja
saippua ldhtee pois.
Roiskeet voivat ylikuumentua ja alkaa savuta tai syttyd tuleen sekd aiheuttaa
kipindita.
Ald irrota aaltoputken suojusta.

2. Varmista, ettei saippualiuosta tai vettd pddse seindmien pieniin tuuletusaukkoihin.
Muutoin uuni voi vahingoittua.

3. Ald puhdista uunin sisdpintaa suihkutettavilla puhdistusaineilla.

4. Kuumenna uunia sdannéllisesti kiertoilmatoiminnolla tai grillilla (katso sivu 96 - 97,
kohta "Kuumennus ilman ruokaa"). Ruokajadmit ja rasvaroiskeet voivat alkaa kiryt3
ja haista.

Lisdvarusteet
Pese lisavarusteet miedolla astianpesuaineella ja kuivaa. Ne ovat konepesun kestévia.

Luukku

Puhdista luukun molemmat puolet, tiivisteet ja viereiset osat sddnnollisesti kostealla,
pehmedlla liinalla. Uunin ovilasin puhdistukseen ei saa kdyttdd voimakkaita
hankausaineita tai terdvid metallisia raaputtimia. Ne voivat naarmuttaa pintaa ja
aiheuttaa lasin rikkoutumisen.

Pida aaltoputken suojus ja lisdvarusteet aina puhtaina. Jos uunin sisdpuolelle tai
lisdvarusteisiin jaa rasvaa, se voi ylikuumentua, aiheuttaa kipinditd, savuta ja jopa
syttyd tuleen, kun uunia kdytetdan seuraavan kerran.

HUOMAA: Al3 puhdista uunia héyrypuhdistimella.



Automaattinen tehon vihennys

AUTOMAATTINEN TEHON VAHENNYS
TARKEAR:
1. Jos kypsennét ruokaa yli normaalin ajan vain 900 W:n teholla, uuni laskee tehoa
automaattisesti ylikuumenemisen vélttimiseksi. (Mikroaaltotehoa lasketaan).

Mikroaalto 900 W, kypsennys 20 min.

Grillaus 15 min.
Yhdistelmakaytto 1 = Micro - 40 min.
Yhdistelmdkayttd 2 == Micro - 15 min.
(900 W:n mikroaaltoteho) Grill - 15 min.
Yhdistelmakaytto 2 = Micro - 40 min.
(630 W:n mikroaaltoteho) Grill - 15 min

2. GRILLIN, YHDISTELMATOIMINNON, KIERTOILMAN, AUTOMAATTIKYPSENNYKSEN ja
PAKASTEEN AUTOMAATTIKYPSENNYKSEN kéyton jalkeen jadhdytystuuletin jaa
kdyntiin ja ndyttddn voi tulla jadhdyttamisestd ilmoittava teksti (NOW COOLING).
Jadhdytystuuletin kdy myds silloin, kun ndiden kypsennystapojen aikana painetaan
PYSAYTYS-painiketta ja uunin luukku avataan. Tuuletusaukoista saattaa siis
puhaltaa ilmaa.



. & Tekniset tiedot

Ongelmatilanteet . .

ONGELMATILANTEET . ..
o T oo

Laite ei toimi kunnolla ?

Mikroaaltouunitoiminto
ei toimi ?

Pyoriva alusta ei pyori ?

Mikroaaltouunin virran
katkaisu ei onnistu ?

Uunin lamppu ei toimi ?

Ruoan kuumeneminen ja
kypsyminen kestda
aikaisempaa kauemmin ?

o Sulakerasian sulakkeet toimivat.
® Talossa ei ole ollut sdhkokatkoa.
® Jos sulakkeet palavat toistuvasti, ota yhteys patevddn sahkdasentajaan.

® | yukku on suljettu kunnolla.
® Luukun tiivisteet ja niiden pinnat ovat puhtaat.
© KAYNNISTYS-painiketta on painettu.

® Alustan kannatin on asetettu alustan napaan oikein.

o Astia ei ulotu pydrivéan alustan ulkopuolelle.

® Ruoka ei ulotu pydrivén alustan ulkopuolelle ja esta sitd pydriméasta.
® Pygrivan alustan alla olevassa syvennyksessa ei ole mitdan.

o Fristd laite sulakerasiasta.
¢ Ota yhteys valtuutettuun AEG-huoltoon.

¢ Ota yhteys valtuutettuun AEG-huoltoon. Uunin lampun saa
vaihtaa vain valtuutettu AEG-huolto.

e Aseta pitempi kypsennysaika (kaksinkertainen miard = melkein
kaksinkertainen aika) tai,

® Jos ruoka on tavallista kylmempééd, kddnna se silloin téllin tai,

® Aseta suurempi teho.

TEKNISET TIEDOT

Verkkovirta (AC) 1230V, 50 Hz
Sulake 116 A
Vaadittu teho (AC): Mikroaalto 1 1.5 kW
Grilli 1 2.8 kW
Grilli/mikroaalto 1 2.8 kW
Kiertoilma 1 2.8 kW
Kiertoilma/mikroaalto 1295 kW
Lahtoteho: Mikroaalto 1900 W (IEC 60705)
Grillivastukset 2 1300 W (650 W x 2)
Kiertoilma 11450 W
Mikroaaltotaajuus : 2450 MHz * (ryhmén 2 [ luokan B)
Ulkomitat 1592 mm (L) x 462 mm (K) x 537 mm (S)
Sisdmitat 2375 mm (L) x 272 mm (K) x 395 mm (S) **
Uunin tilavuus 1 40 litres **
Pyoriva alusta 1 362 mm, keraaminen
Paino 130 kg
Uunin lamppu 225 W/[240 - 250 V

*

Tdma laite tayttad eurooppalaisen standardin EN55011 vaatimukset.

Tdmén standardin vaatimusten mukaisesti laite on luokiteltu ryhmin 2, luokan B laitteeksi.
Ryhmén 2 tarkoittaa, ettd laite tuottaa tarkoituksella radiotaajuusenergiaa sahkémagneettisen sateilyn

muodossa ruoan kuumentamiseen.

Luokan B laite on laite, joka soveltuu kdytettavaksi kotitalousympéristossa.

*%

Sisatilavuus on laskettu mittaamalla enimmdisleveys, Syvyys ja korkeus.

Todellinen uuniin mahtuvan ruoan tilavuus on pienem
Tama3 laite on direktiivien 2004/108/EC 2006/95/EC ja 2005/32/EC.

Osana periaatettamme parantaa tuotteitamme jatkuvasti piddtamme oikeuden
muuttaa rakennetta ja teknisid ominaisuuksia ilman erillistd ilmoitusta.



BN Asennus

[i]

ASENNUS

Mikroaaltouuni voidaan asentaa paikkaan A, B tai C:

Paikka |syvennyksen koko | llmankiertoaukko | Hyllyn ja katon
LS K (min) vilinen etiisyys

A 560 x 550 x 450 20 50
B 560 x 500 x 450 20 50
C 560 x 550 x 460 20 Eiole

Mitat millimetreina.

*_ limankiertoaukko

Johdon kiinnike

limankiertoaukko
) Johdon
Paikka B kiinnike

uuni

N

Laitteen asentaminen

Poista kaikki pakkausmateriaalit ja tarkista huolellisesti,
ettd laitteessa ei ole vaurioita.

. Jos mikroaaltouuni on asennettu paikkaan C, varmista,

ettd mikroaaltouunin ympdrilla on kuvan mukaiset raot.
Kiinnitd nelja kiinnityskappaletta paikoilleen

 asetusmallin (TMAPTAQO4URRO) avulla.
. Tydnné laitetta hyllyyn: nosta laite ala-/etukappaleiden

yli ja tydnni sitten hitaasti (413 kayta liiallista voimaa),
kunnes uunin etupaneeli on hyllyn etureunan kohdalla.

. Varmista, ettd laite on vakaa ja ettei se ole kallellaan.

Kiinnitd uuni paikoilleen mukana toimitetuilla ruuveilla.
Kiinnityspisteet ovat uunin yld- ja alakulmissa (katso
sivun 85 kuva, kohta 1).

. Aseta rungon kiinnityskannat neljaan kiinnityspisteeseen

(mukana kaksi varakantaa).

. On erittdin tirkeda varmistaa, ettd tuote on asennettu

tdman kayttdoppaan ja tavallisen uunin tai keittotason
valmistajan asennusohjeiden mukaisesti.

|

{

]
«—— 450 mm —>'} min. 20 mm

Paikka A

{

Perinteinen
uuni

L=

EY L
wi ] 65 mm

|

l

Paikka B

—
«—— 450 mm —>$ min. 20 mm

WJ

e

i
Paikka C

20 mm §«—— 460 mm ——>

ﬂl




Asennus NN/

Laitteen kytkeminen sdhkéverkkoon

® Pistorasian on oltava helposti ksill, jotta laite voidaan kytked irti
vaaratilanteessa. Uuni voidaan kytked irti verkkovirrasta myds kiintedén
johdotukseen ohjeiden mukaan asennetun kytkimen avulla.

e Pistorasia ei saa olla hyllyn takana.
® Paras paikka on hyllyn yldpuolella, katso (A). Jos laite

kytketddn kohtaan (A), irrota kiinnike uunin takaa kohdasta
15 (katso sivu 85) ja kiinniti virtajohto kiinnikkeelld kuten
kuvassa sivulla 116.

Jos virtajohtoa ei kytketd kohtaan (A), virtajohto on vietava
uunin alitse.

e Kytke laite maadoitettuun seindpistorasiaan (yksivaiheinen
230 V:n, 50 Hz:n vaihtovirta).

Pistorasialla on oltava 16 A:n sulake.
o \/irtajohdon saa vaihtaa vain sihk6asentaja.

e Kiinnita virtajohtoon ennen asentamista narunpétkd, jotta se on helpompi kytkea
kohtaan (A), kun laite asennetaan.

e Kun asennat laitetta korkeareunaiseen hyllyyn, ALA anna virtajohdon litistya.
e \Virtajohtoa tai pistoketta ei saa upottaa veteen tai muuhun nesteeseen.

Sahkokytkennit

VAARA:

HUOLEHDI, ETTA KOTISI PISTORASIAT OVAT MAADOITETTUJA.

Valmistaja ei vastaa seurauksista seurauksista, jos tdma turvatoimenpide
laiminly6daan.

® Jos laitteesi virtajohdossa oleva pistoke ei sovi pistorasiaan, ota yhteys
ammattitaitoiseen sdhkdasentajaan.



BN Ymparistoa koskevia tietoja

YMPARISTOA KOSKEVIA TIETOJA

Pakkausmateriaalien ja vanhojen laitteiden
havittaminen ymparistoa kunnioittavalla tavalla

A
Lo

Pakkausmateriaalit

AEG-mikroaaltouunit on pakattava huolellisesti, jotta ne eivdt vahingoittuisi kuljetuksen
aikana.

Pakkauksessa kdytetadn mahdollisimman vahan pakkausmateriaaleja.
Pakkausmateriaalit (esim. paallysmuovi tai vaahtomuovi) voivat olla vaarallisia lapsille.
Tukehtumisvaara. Pidd pakkausmateriaalit poissa lasten ulottuvilta.

Kaikki kdytetyt pakkausmateriaalit ovat ympéristdystavllisia ja voidaan kierrattaa. Pahvi on
valmistettu kierratyspaperista ja puuosat ovat kasittelemattémia. Muoviosat on merkitty
seuraavasti:

"PE" - polyetyleeni, esim. pdallysmuovi.

“PS" - polystyreeni, esim. pakkausmateriaalina (freoniton).

"PP" - polypropyleeni, esim. pakkaushihnat.

Pakkausmateriaalien uudelleenkdyttd sddstad raaka-aineita ja vihentdad jatteen madraa.
Pakkausmateriaalit tulee viedd ldhimpaén kierratyspisteeseen.

Pyyda lisatietoja paikallisilta viranomaisilta.

Vanhojen laitteiden havittdminen

Vanhat laitteet tulee tehdd vaarattomiksi ennen havittamistd irrottamalla pistoke ja
katkaisemalla ja havittdmalld virtajohto.

Tdman jalkeen laite tulee viedd |ahimpaan kierrdtyspisteeseen. Tarkista paikallisilta
viranomaisilta, voiko paikkakunnallasi kierrattdd sahkolaitteita.

Symboli E,joka on merkitty tuotteeseen tai sen pakkaukseen, osoittaa, ettd tatd tuotetta ei
saa kasitelld talousjatteend. Tuote on sen sijaan luovutettava sopivaan sahko- ja
elektroniikkalaitteiden kierrdtyksesta huolehtivaan kerdyspisteeseen. Taméan tuotteen
asianmukaisen hévittdmisen varmistamisella autetaan estdmédén sen mahdolliset ympéristdon
ja terveyteen kohdistuvat haittavaikutukset, joita voi aiheutua muussa tapauksessa tdméan
tuotteen epdasianmukaisesta jatekasittelysta. Tarkempia tietoja tdmén tuotteen
kierrattdmisesta saat kuntasi jateasioita hoitavalta viranomaiselta, talousjatehuoltopalvelusta
tai liikkeestd, josta tuote on ostettu.



Huolto ja takuu & Service och garanti (i Finland) [JEEEN

Huolto ja takuu

Huolto ja varaosat

Huollot, varaosatilaukset ja mahdolliset korjaukset
on annettava valtuutetun huoltoliikkeen tehtavaksi.
Ldhimman valtuutetun huoltoliikkeen numeron
|6ydat soittamalla numeroon

0200-2662 (0,16 §min) + pvm),* tai katsomalla
puhelinluettelon keltaisilta sivuilta kohdasta
"kodinkoneiden huoltoa"

Varmistaaksesi laitteesi moitteettoman toiminnan,
vaadi aina kaytettdvaksi sopivinta, siis alkuperédistd
varaosaa.

* Mainitse soittaessasi tuotteen merkki. Kopioi
arvokilvestd tuotteen tiedot alla olevaan
kohtaan, niin ne 16ytyvat helposti, jos sinun
pitdéd ottaa yhteys huoltoliikkeeseen.

Malli (Model): ... e

Tuotenumero (Prod.nr): - ..o vvoee et
Sarjanumero (Serial nr): ...l
OStOpPAIVA: ...\t

Kuluttajaneuvonta

Tuotettasi tai sen kayttod koskeviin kysymyksiin
saat vastauksen kuluttajaneuvonnastamme
soittamalla numeroon 0200-2662 (0,16 €min)
+pvm). Voit olla yhteydessé kuluttajaneuvontaan
myds sdhkdpostitse osoitteessa
carelux.fsh@electrolux.fi.

Takuu

Tuotteen takuuaika voidaan ilmoittaa erikseen. Ellei
takuuaikaa ole erikseen maaritelty, noudatetaan
vallitsevaa lainsdddantdad ja kansallisia maarayksia.
Takuuehdot noudattavat vallitsevan lainsdddanndn
mukaisia yleisid ehtoja. Ostokuitti sailytetdan, koska
takuun alkaminen maaritetddn ostopdivdn mukaan.
Korvaus huollosta voidaan perid myds takuuaikana:
* aiheettomasta huoltokdynnisti
* ellei valmistajan laitteen asennuksesta, kaytosta
ja hoidosta antamia ohjeita ole noudatettu

Service och garanti (i Finland)

Service och reservdelar (géller i Finland)

Alla servicearbeten, reservdelsbestéllingar och
eventuella reparationer far utforas endast av ett
auktoriserat servicefdretag. Information om det
narmaste auktoriserade serviceforetaget far du fran
numret 0200-2662 (0,16 §min+Ina), * eller
telefonkatalogens gula sidor
"hushallsapparatservice”

For att sdkra maskinens klanderfria funktion skall
man vid reparationer anvénda endast originala
reservdelar.

*Nér du bestéller service eller reservdelar bor du
veta produktnummer och modellbeteckning som
star pa dataskylten. Skriv upp dem hér sa har du
dem tillhands nér du behdver dem.

Prod. NI o e

Ink8psdatum: ...

Konsumentradgivare i Finland

Vid eventuella tekniska problem eller om du har
frdgor angdende maskinens funktion eller
anvindning, ber vi dig ringa var
konsumentradgivare, tel. 0200-2662 (0,16
&min+Ina). Konsumentradgivaren kan ocksa
kontaktas via elektronisk post, adress
carelux.fsh@electrolux.fi.

Garanti i Finland

Produktens garantitid kan definieras separat. Finns
det ingen definierad garantitid, har produkten
garanti enligt den géllande lagstiftningen och de
lokala bestammelserna. Garantivillkoren uppfyller
branchens allménna villkor enligt den géllande
lagstiftningen. Spara inkdpsvittot som verifikation
for inkdpsdatumet, som avgdr garantitidens borjan.
Kostnaderna kan debiteras dven under tid som
omfattas av kostnadsfri service

*vid onddigt servicebesok.

om tillverkarens anvisningarna for installation,
anvandning och skétsel inte foljts.

*



Indholdsfortegnelse

FOR PERFEKTE RESULTATER
Tak fordi du valgte dette produkt fra AEG. Vi har skabt det, s& du kan nyde en ulastelig
funktionsevne i mange ar med nyskabende teknologi, der ger livet lettere - funktioner, som du
ikke finder i almindelige apparater. Brug et par minutter pa at laese mere - si du kan fa det
bedste ud af det.

TILBEHOR OG FORBRUGSVARER
| AEG's webbutik kan du finde alt, hvad du har brug for, il at holde alle dine AEG-apparater
flotte og perfekt fungerende. Sammen med et stort udvalg af tilbehgr, der er designet og
udviklet til de hgje kvalitetsstandarder, du ville forvente - fra specialkogegrej og bestikkurve til
flaskeholdere og fine vaskeposer ..

Bespg webbutikken pa

www.aeg-electrolux.com/shop !g D\/Hto I‘DkkS FhOdRTlEG NELSE
— igtige sikkerhedsoplysninger

% @ @ % '\Qér 125 Ove_rsigt over_apparatet

126 Far ibrugtagning

128 Mikrobglger tilberedning vejledning

130 Betjening af mikrobglgeovnen

141 Opskrifter til glassbakke
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Vigtige oplysninger vedrgrende sikkerhed og
betjening af ovnen er markeret med dette symbol
og/eller naevner ord sasom "Advarsel" eller "Udvis
forsigtighed". Serg for at felge instruktionerne
meget ngje.

]

Symbolet er tegn pa, at der kommer yderligere
oplysninger vedrgrende brug af ovnen.

Klgveret indikerer tips vedrgrende )
energibesparelse og gode rad om miljevenlig brug
af ovnen.

| tilfeelde af funktionssvigt skal du fglge
instruktionerne under afsnittet "Hvad skal jeg
gore, hvis..."



Vigtige sikkerhedsoplysninger

/A VIGTIGE SIKKERHEDSOPLYSNINGER

VIGTIGE SIKKERHEDSOPLYSNINGER: LAS GRUNDIGT,
OG BEHOLD TIL FREMTIDIGT BRUG

Undga risikoen for brand

Mikrobglgeovnen bgr ikke efterlades uden opsyn, mens den er i brug. Hvis effekt er for
hgj, eller tilberedningstiden er for lang, kan fpdevarerne overophedes, hvilket kan
resultere i brand.

Stremstikket skal veaere nemt tilgengeligt, s& enhedens ledning nemt kan fjernes i
nedstilfelde.

Stromforsyningen (vekselstrom) skal veere 230 V, 50 Hz, med en sikring p& minimum
16 A eller en afbryder p& minimum 16 A.

Det anbefales, at du har et kredslgb, der kun forsyner dette apparat.

Opbevar eller anvend ikke ovnen udendgrs.

Hvis mad, der opvarmes, begynder at ryge, MA DU IKKE ABNE OVND@REN. Sluk ovnen,
og treek ledningen ud, og vent indtil, at maden er holdt med at ryge. Hvis dgren abnes,
mens maden ryger, kan det forarsage brand.

Anvend kun beholdere og kogegrej, der er velegnet til mikrobglgeovn. Se side 129.

Lad ikke ovnen vaere uden opsyn, nar der anvendes engangsbeholdere i plastik, papir
eller andre letantaendelige materialer.

Renger laget over bslgelederen, ovnrummet og drejetallerkenen efter brug. Disse
enheder skal vaere tgrre og fedtfri. Fedtophobning kan blive overophedet og begynde
at ryge eller ga i brand.

Anbring ikke brandbare materialer i nzerheden af ovnen eller ventilationsdbninger. Bloker ikke
ventilationsdbninger.

FHern alle metalliske forstaerkninger, metalplomber osv. fra fadevarer og fadevareemballage.
Buedannelse pd metalliske overflader kan antaende brand.

Brug ikke mikrobglgeovnen til at opvarme olie til friturestegning. Temperaturen kan ikke
kontrolleres, og olien kan ga i brand.

Hvis du vil lave popcorn, ma du kun anvende popcornposer beregnet til mikrobglgeovn.
Opbevar ikke fadevarer eller andre ting inde i ovnen.

Kontroller indstillingerne, efter at du har teendt ovnen for at sikre, at ovnen er indstillet til den
gnskede funktion.

Undga risikoen for kvaestelser
ADVARSEL:

&Anvend ikke ovnen, hvis den er beskadiget eller har funktionsfejl. Tjek fglgende for
brug:
a) Daren. Sprg for, at deren lukker rigtigt, og at den ikke er darligt justeret eller sldet

skaev.

b) Haengslerne og darens sikkerhedslas. Kontroller, at de ikke er i stykker eller sidder Igst.
c) Darens pakninger og lukkeflader. Kontroller, at de ikke er blevet beskadigede.
d) Kontroller, at der ikke er nogen buler eller hak inden i ovnrummet eller pa daren.
e) Kontroller, at stremforsyningsledningen og stikket ikke er beskadiget.

Du ma aldrig selv foretage justeringer af, reparere eller andre pa ovnen. Det er farligt

for alle andre end en kompetent person at foretage service eller reparation, som
betyder afmontering af en plade, der beskytter mod mikrobglgeenergi.
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Du ma ikke bruge ovnen med dgren staende aben eller pd nogen made aendre pa dorens
sikkerhedslase.

Du mé ikke bruge ovnen, hvis der er en genstand mellem dgrpakningerne og
lukkefladen.

Du m4 ikke lade fedt eller snavs samle sig pa darpakningerne og de tilgraensende dele. Falg
vejledningen for "Vedligeholdelse &t rengaring” pa side 152. Hvis ovnen ikke holdes ren, kan det fare
til forringelse af overfladen, der kan pavirke apparatets levetid negativt og muligvist resultere i en
farlig situation.

Personer med PACEMAKERE skal foresparge om forsigtighedsforanstaltningerne vedrgrende
mikrobglgeovne hos deres laege eller pacemakerens producent.

Sddan undgar du elektrisk stod

Du ma under ingen omsteendigheder fjerne det udvendige kabinet.

Du m4 aldrig spilde vaeske eller placere genstande i dgrldsens eller ventilationens dbninger. Hvis
du har spildt vaeske, skal du straks slukke for ovnen, traekke stikket ud og ringe til en autoriseret
servicemedarbejder ho AEG.

Du ma ikke dyppe stramforsyningsledningen eller stikket i vand eller anden vaeske.

Du ma ikke fare stramforsyningsledningen hen over en varm eller skarp overflade sasom
omradet omkring varmluftshullet gverst pa ovnens bagside.

Du maé ikke forsgge selv at udskifte ovnlyset eller lade nogen anden end en autorisere
AEG-servicemedarbejder gare det. Hvis ovnlyset ikke fungerer, skal du kontakte din
forhandler eller en autoriseret servicemedarbejder hos AEG.

Hvis mikrobglgeovnens stramforsyningsledning beskadiges, skal den erstattes af en speciel
ledning. Denne udskiftning skal foretages af en autoriseret AEG-servicemedarbejder.

Sadan undgar du risikoen for eksplosion og pludselig kogning

& ADVARSEL: Vaeske og andre fadevarer ma ikke opvarmes i lukkede beholdere, da der er risiko
for, at de kan eksplodere.

Brug aldrig lukkede beholdere. Fiern forsegling og 1&g fer brug. Forseglede beholdere kan
eksplodere p& grund af et opbygget tryk, selv efter at ovnen er slukket. Pas p&, nar du
opvarmer drikkevarer i mikrobglgeovnen. Brug en beholder med en bred &bning, s& bobler
let kan slippe ud.

Opvarmning af drikkevarer i mikrobglgeovnen kan resultere i forsinket kraftig kogning, og
det er derfor vigtigt at vaere forsigtig, nar du handterer beholderen.

S&dan undgér du pludselig kraftig kogning og skoldning:

1. Ror i vaesken for opvarmning/genopvarmning.

2. Vi anbefaler, at du saetter en rgreske af glas eller lignende redskab i veesken under
genopvarmningen.

3. Lad vaesken std i ovnen, nar den er feerdigopvarmet, for at undga forsinket kraftig kogning.

Du mi ikke koge ag med skal pd, og hele hadrdkogte seg ma ikke opvarmes i

mikrobglgeovnen, da der er risiko for, at de kan eksplodere selv efter, at kogningen er

afsluttet. For at koge eller genopvarme &g, som ikke er lavet til raraeg eller er lavet til en

blanding, skal du prikke hul pa seggeblommen for at undga, at aggene eksploderer. Du skal

pille skallen af aeggene og skeere hardkogte ag i skiver, far du genopvarmer dem i

mikrobglgeovnen.

Du skal prikke hul i skindet eller skrzellen pa fedevarer sdsom kartofler, pglser og frugt for
tilberedning for at undgé, at de eksploderer.
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Sadan undgar du brandsar

Du skal bruge grydelapper eller grillhandsker, ndr du tager maden ud af ovnen, s du undgar
at blive braendt.

Nar du abner beholdere, popcornposer, kogeposer osv., skal du holde disse vaek fra ansigtet
og haenderne, sdledes at dampen kan slippe ud, og du undgar at blive forbraendt.

For at undga forbraendinger skal du altid teste madens temperatur og rare i maden, inden
du serverer den. Du skal ogsd veere seerligt opmaerksom pa temperaturen pa fede- og
drikkevarer til spsedbgrn, bgrn og &ldre.

Beholderens temperatur er ikke en sand indikation af fade- eller drikkevarernes temperatur.
Du skal altid teste madens temperatur.

Hold altid god afstand til ovnen, n&r du dbner ovndgren, sa du undgér at blive forbraendt af
damp og varme, der siver ud fra ovnen.

Efter opvarmning skal du skeere fyldte, tilberedte fodevarer i skiver, s& dampen kan sive ud,
0g du derved kan undgd forbraendinger.

Du skal holde bgrn vaek fra dgren, sa de ikke breender sig.

Ror ikke ovndgren, det udvendige kabinet, kabinettet pa bagsiden, ovnrummet,
ventilationsdbninger, tilbehgret og skale/fadene under brug af tilstandene GRILL, VARMLUFT,
KOMBINATION, AUTOMATISK TILBEREDNING og AUTOMATISK TILBEREDNING AF
FROSTVARER, da delene bliver varme. Far renggaring skal du sikre dig, at delene ikke er varme.

Sadan undgar du, at bgrn anvender ovnen forkert

ADVARSEL: Du ma kun lade bgrn bruge ovnen uden tilsyn, ndr de har faet fyldestggrende
instruktioner, sdledes at de er i stand til at bruge ovnen pa en sikker made og forstar risikoen
ved forkert brug.

Denne enhed er ikke beregnet til brug af personer (herunder barn) med begraensede fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring og viden, medmindre de har
modtaget vejledning om brug af enheden af en person, der er ansvarlig for deres sikkerhed.
Der bar fores tilsyn med bgrn for at sikre, at de ikke leger med enheden.

Du mé ikke laegge din vaegt over pa ovndgren. Undgd at lege med ovnen eller bruge den som
legetg).

Barn skal kende alle vigtige sikkerhedsregler: de skal bruge grillhandsker og veere forsigtige,
nar de fierner forseglinger pd fedevarer. Bgrn skal veere szerligt opmaerksomme pa
indpakninger (f.eks. selvopvarmende materialer), der er beregnet til at gare maden sprad, da
de kan veere ekstra varme.

Andre advarsler

Du ma aldrig pa nogen made andre pa ovnen.

Flyt ikke ovnen, mens den er i brug.

Ovnen er kun egnet til tilberedning af fadevarer i hjemmet og ma kun bruges til madlavning.
Den er ikke egnet til erhvervsmaessig brug eller brug i laboratorier.

Sadan opnar du problemfri brug af ovnen og undgar skade

Brug aldrig ovnen, hvis den er tom, undtagen hvis det anbefales i brugervejledningen, da det
kan beskadige ovnen. Se side 135 - 136.

Nar du bruger en tallerken til bruning eller et selvopvarmende materiale, skal du altid placere
en varmeresistent ikke-leder sdsom en porceleenstallerken under denne for at forhindre skade
pé drejetallerkenen pa grund af varmepavirkningen. Den forvarmningstid, der er angivet i
opskriften, ma ikke overskrides.

Du ma ikke bruge kogegrej af metal, som tilbagekaster mikrobglgerne og derved kan
forarsage elektrisk buedannelse. Du ma ikke saette daser ind i ovnen.

Brug kun drejetallerkenen, der er beregnet til denne ovn.

Placer ikke nogen genstand pa det ydre kabinet, mens ovnen er i brug.
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Brug ikke plastikbeholdere beregnet til mikrobglgeovn, hvis ovnen stadig er varm efter brug
af GRILL, VARMLUFT, AUTOMATISK TILBEREDNING og AUTOMATISK TILBEREDNING AF
FROSTVARER, da de kan smelte. Plastikbeholdere ma ikke bruges til de ovenstadende
indstillinger, medmindre producenten siger, at de er egnede.

BEMARK:

Hvis du er i tvivl om, hvordan ovnen tilsluttes, skal du kontakte en autoriseret og faguddannet
elektriker. Hverken producenten eller forhandleren kan pétage sig noget ansvar for
beskadigelse af ovnen eller personskade, der méatte opstd, hvis den korrekte procedure for
tilslutning af ovnen ikke fglges.

Der kan af og til dannes vanddamp eller vanddraber pa ovnvaeggene eller omkring
dgrpakningerne og lukkefladen. Dette er helt normalt og er ikke tegn pa utaethed eller anden
form for funktionssvigt.



Oversigt over apparatet

OVERSIGT OVER APPARATET
Mikrobglgeovn & tilbehgr

== oy

Fastggringspunkter (4 punkter)
Grillelement
Ringvarmelegeme til varmluft
Ovnlampe

B Betjeningspanel

B Ribber

7

o

Jl Bolgelederlag

B Ovnrum

Bl Drev til drejetallerken
Darpakninger og lukkeflader
Dorhandtag
Luftsventilationsabning
Udvendigt kabinet
Stremledning

=
Kabelsko i
Du skal kontrollere, om du har modtaget folgende tilbeher: Kobling
B Drejetallerken Hgj rist
. SOkk€| tl drejetallerken Rist il glasbakke Disse riste anvendes til tilberedning i konvektions-,
Lav rist Glasbakke kombinations- eller grilltilstand.

® Placer drejetallerkenen i koblingen p& midten af
ovnbunden, og sgrg for, at du anbringer den med
OVERSIDEN opad, (TOP er indpreaeget pa den ene side).
Den skal kunne dreje frit rundt om koblingen.

® Placer drejetallerkenen pa soklen.

® Placer om ngdvendigt hgj/lav rist pa drejetallerkenen.

e Sat glasbakken ind i ribberne. Du kan tilberede retter
direkte i bakken eller saette risten ned i bakken, nar du
steger for at opfange dryp (se side 140).




Oversigt over apparatet & For ibrugtagning

BEMARK:

* Sprg altid for, at drejetallerkenen og soklen er monteret korrekt ved brug. Dette
fremmer jaevn tilberedning. En darlig monteret drejetallerken kan rasle, roterer maske

ikke korrekt og kan skade ovnen.

du teender for ovnen. Dette pavirker ikke selve tilberedningen.

til din forhandler eller en AEG-servicemedarbejder.

Betjeningspanel
Digitalt display og indikatorer:
Indikatoren TILBEREDNING ER | GANG
g Indikatoren START
gy Indikatoren GRILL
g Indikatoren VARMLUFT
g Indikatoren MIKROBALGEOVN
Elndikatoren INFORMATION

Betjeningsknapper:
E Knappen INFORMATION
B Knappen SPROG
B Knappen OVNFUNKTIONER

til tiloeredning med mikrobglgeovn
= il tilberedning med mikrobglgeovn og GRILL
=Y tilberedning med mikrobglgeovn og VARMLUFT
= til GRILL
¥ til VARMLUFT

W Drejeknappen TIMER/VAGT

il Knappen AUTOMATISK TILBEREDNING

B Knappen TILBEREDNING AF FROSTVARER

B Knappen AUTOMATISK OPT@NING

EKnappen MIKROB@LGEEFFEKT

B Knappen START/QUICK

B Knappen STOP

W Knappen VARMLUFT

B Knappen MINUTER

B Knappen MINDRE/MERE

FOR IBRUGTAGNING

1.
2.

i3 W

Aon daren.

P EEE

Drejetallerkenen roterer med uret eller mod uret. Drejeretningen kan skifte hver gang,

Nar du bestiller tilbehgr, skal du naevne to ting: navnet pa reservedelen og modelnavnet

EE BEE

T

B

START
STOP QUICK

—i B

E E EEEE

Tilslut ovnen. Ingenting vises displayet pa dette tidspunkt.

Ovndisplayet beder dig nu veelge sprog ("SELECT LANGUAGE") p4 seks sprog.

3. Luk dgren.

Ovndisplayet beder dig nu veelge sprog  |E



For ibrugtagning

BEMARK: Hvis du ikke gor noget i tre minutter efter afbrydes stremmen
automatisk. Ingenting vises displayet pa dette tidspunkt. Hvis du vil
teende for stremme igen, skal du dbne dgren.

4. Opvarm ovnen uden mad i (se side 135 - 136).

TILBEREDNINGSTIP:

Ovnen har et "Informationsdisplaysystem", som giver dig trin for trin vejledning, der
hjeelper dig igennem hver funktion, og som ggr det muligt for dig at f& oplysninger pa
det @nskede sprog. Ovnen har knappen INFORMATION, s& du kan fa oplysninger om
hver knap. Indikatorer vises i displayet, ndr du har trykket pa en knap, for at informere
dig om det naeste trin.

Sprogvalg
Tryk pa knappen SPROG SPROG Ovnen er forudindstillet til engelsk. Du kan

en gang ENGLISH andre sproget. Hvis du vil andre sprog, skal
du trykke pa knappen SPROG, indtil det

to gange DEUTSCH onsked . Tk d o8
nskede sprog vises. Tryk dernaest pa

3 gange AANETARS knappen START/QUICK.

4 gange FRANCAIS

5 gange ITALIANO

6 gange ESPANOL

Eksempel: Veelge italiensk:

1. Veelg det gnskede sprog ved at trykke pa knappen SPROG.

=
x5 L]

2. Tryk pa knappen START/QUICK for at begynde indstillingen.
START
QUICK

o I

3. Kontroller displayet:

BEMARK: Det valgte sprog huskes, selvom stramforsyningen svigter.

Anvendelse af knappen stop

Brug knappen STOP til at:

1. Slette en fejl i programmeringen.

2. Stoppe ovnen midlertidigt under tilberedning.

3. Hvis du vil annullere et program under tilberedningen, skal du trykke pa knappen
STOP to gange.



Mikrobglger tilberedning vejledning

MIKROB@LGER TILBEREDNING VEJLEDNING
Mikrobglger tilberedning

For at koge/opte mad i en mikrobglgeovn skal mikrobglgeenergien kunne ga igennem
beholderen og traenge ind i maden.

Det er derfor vigtigt at vaelge egnet kogegrej.

Runde/ovale fade er bedre end firkantede/rektangulaere, da maden i hjgrnerne har en
tendens til at blive tilberedt for meget.

Det er vigtigt at vende, omarrangere eller rgre i maden for at sikre jeevn opvarmning.

Det er npdvendigt, at maden hviler, efter at den er taget ud af mikrobglgeovnen, s varmen
kan blive fordelt jeevnt igennem maden.

Madkarakteristika

Sammenseetning Mad med hgit fedt- eller sukkerindhold (f.eks. frugtkager) behaver mindre
tilberedningstid. Pas p3, da overopvarmning kan medfere brand.

Kompakthed Madens kompakthed pavirker den ngdvendige tilberedningstid. Lette porgse
madbvarer, f.eks. kager og brad, tilberedes hurtigere end tunge, kompakte madvarer,
feks. stege og gryderetter.

Mzengde Tilberedningstiden afhaenger af maengden af mad, der anbringes i ovnen. Det
tager feks. lzengere tid at tilberede 4 kartofler end 2.

Starrelse Smé stykker tilberedes hurtigere end sterre, da mikrobglgerne kan traenge igennem

fra alle sider til midten. Det er bedst, at alle stykker er af samme starrelse, for at de kan
blive tilberedt jeevnt.

Form Hvis madvarerne er af uensartet form, f.eks. kyllingebryster eller kyllingelar, tager de
tykkere dele lzengere tid at tilberede. Mad i runde forme tiloeredes mere jeevnt end
mad i firkantede forme.

Temperatur Madens begyndelsestemperatur pavirker den ngdvendige tilberedningstid. Det tager
leengere tid at tilberede mad, som lige er taget ud af kgleskabet, end mad der har
stuetemperatur. Skeer i madvarer med fyld, f.eks. doughnuts med syltetgjsfyld, sa
varmen eller dampen kan slippe ud.

Tilberedningsmetoder

Placering De tykkeste dele af maden skal placeres mod yderkanten af fadet, f.eks. kyllingelar.

Tildzekning Brug prikket plastfolie, der er egnet til brug i mikrobglgeovn, eller et egnet 1ag.

Prikning Madvarer med skreel, skind eller hinde skal prikkes flere steder inden tilberedning eller
opvarmning, da dampen kan hobe sig op og f& maden til at spreenge, f.eks. kartofler, fisk,

kylling, palser.
Vigtigt: Ag ma ikke tilberedes i mikrobglgeovn, da de kan spraenge, selv efter tilberedningen

er slut, f.eks. pocherede, stegte, hardkogte eeg.

Omrgring, For jeevn tiloeredning er det vigtigt at omrare, vende og omplacere maden under
vendingog tilberedning. Maden skal altid rares og omplaceres fra yderkanten og ind mod midten.
omplacering

Hviletid Det er ngdvendigt, at maden far lov til at hvile, efter at den er taget ud af mikrobglgeovnen,

sa varmen kan blive fordelt jeevnt i maden.

Beskyttelse ~ Ved optening kan nogle omrader af maden blive varme. Varme omrader kan beskyttes med
sma stykker alufolie, som tilbagekaster mikrobglger, f.eks. lar og vinger pa en kylling.
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Kogegrej, der taler mikroovn

SIKKer

Alufolie/ X/v Sma stykker alufolie kan bruges til at beskytte mad, sa de
foliebeholdere ikke tilberedes for meget. Hold folien mindst 2 cm fra
ovnens veegge, da der ellers dannes lysbuer. Det frarades at
anvende foliebeholdere, medmindre fabrikanten angiver, at
de er egnede, f.eks. Microfoil ®. Fglg brugsanvisningen ngje.
Bruningsfade 4 Folg altid producentens vejledning. Overskrid ikke den
angivne tilberedningstid. Pas meget pa, da disse fade kan
blive meget varme.
Porcelzen og X/v Porcelzen, keramik, glaseret lertgj, fajance o.lign. er som
keramik regel velegnede, medmindre de har metaldekoration.
Ildfast glas, v Der skal udvises forsigtighed, hvis der anvendes fine glasartikler,
feks. Pyrex ® da de kan ga i stykker eller revne, hvis de opvarmes for hurtigt.
Metal X Det frarades at anvende kogegrej af metal i mikrobglgeovn,
da der kan dannes lysbuer, som kan medfgre brand.
Plast/polystyren, f.eks. (%4 Der skal udvises forsigtighed, da visse beholdere kan
fast food-beholdere smelte, blive skeeve eller misfarvede ved hgje temperaturer.
Plastfolie (4 M3 ikke berare maden og skal prikkes, s& dampen kan slippe ud.
Fryse-/stegeposer (%4 Skal prikkes, s dampen kan slippe ud. Sgrg for at poserne
egner sig til brug i mikrobglgeovn. Brug ikke plast- eller
metalclips, da de kan smelte eller der kan ga ild i dem pa
grund af lysbuedannelse.
Papirtallerkener, v Ma kun anvendes til opvarmning eller til at absorbere fugt.
papkrus og - samt Der skal udvises forsigtighed, da overophedning kan
kekkenrulle forarsage brand.
Beholdere af v Hold altid @je med ovnen, nér disse materialer anvendes, da
stré og tree overophedning kan forarsage brand.
Genbrugspapir X Kan indeholde smé stykker metal, som kan fordrsage
0g avispapir lysbuedannelse og medfgre brand.

Egnet kogegrej

Kogegrejmateriale

Ikke-ildfast glas og

(f.eks. bordservice
Glaskeramik og vitrokeramik af ild-/frostfast

lldfaste glas- og keramikfade (uden nogen metaldele,
f.eks. Pyrex, ildfast kogegrej, glasfade)

porceleen

materiale (f.eks. Arcoflam)

lldfast lertgj 2)

Ovnfast plastik op til 200 °C 3

Papir, pap
Film

Stegepose til mikrobglgeovn 4

Stegefade i metal, f.eks. emalje- eller stgbejernsfade =
Sortlakerede eller silikonebeklzedte bageforme -

X = egnet

- = ikke egnet

1). Undtagen splv-, guld-, platin- eller

metaludsmyknin

2). Omfatter ikke g%sur, der indeholder metal.

Micro- | Varmluft Kombination
balger
X X X

X

X X X
>
1

3). Vaer opmaerksom pa maksimumtemperaturen
angivet af producenten. ]
4). Kombineret varmluft- + mikrobglgefunktion.



Betjening af mikrobglgeovnen

BETJENING AF MIKROBALGEOVNEN
Mikrobglger tilberedning

Ovnen kan programmeres til maksimum 90 minutters tilberedningstid. Inputenheden
for tilberedningstiden varierer fra 10 sekunder til fem minutter. Som vist i oversigten
afhaenger det af den samlede tilberedningstid.

Tilberedningstid @gningsenhed

0-5 minutter 10 sekunder
5-10 minutter 30 sekunder
10-30 minutter 1 minut
30-90 minutter 5 minutter

Manuel optening

Til manuel optgning (uden brug af den automatiske optgningsfunktion) benyttes 270 W.
Opteningssymbolet vises pa displayet, nar dette effektniveau veelges.

Mikrobglgeeffekt

Ovnen har fem effektniveauer. For at vaelge effektniveau til tilberedning skal du fglge
vejledningen i opskrifterne. Generelt geaelder fglgende anbefalinger:

Effektind- Anvendelsesforslag
stilling

900 W / Bruges til hurtig tilberedning eller genopvarmning, f.eks. suppe, gryderetter, ddsemad,

H@J varme drikke, gransager, fisk osv.

630 W Bruges til leengerevarende tilberedning af mere kompakte madvarer som f.eks. steg,
forloren hare og tallerkenretter samt til mere sarte retter som f.eks. ostesauce og
sukkerbrgdskage. Ved denne lave temperatur koger saucen ikke over, og maden bliver
jeevnt tilberedt uden at fa for meget i de yderste lag.

450 W Bruges til kompakte madvarer, som kraever lang tilberedningstid, ndr de tilberedes i en
almindelig ovn. Disse er f.eks. oksekgdsretter, hvor det tilrades at bruge denne indstilling
for at sikre, at kedet bliver mert.

270W / Bruges til optgning. Veelg denne indstilling for at sikre, at maden optes jeevnt. Denne indstilling

OPT@NING er ogsd ideel til tilberedning ved svag varme af ris, pasta og seggecreme.

0 W Til forsigtig optaning, f.eks. cremekage eller wienerbrad.

W = WATT
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Eksempel: Opvarmning af suppe i 2 minutter og 30 sekunder ved en effekt pd 630 W.

1. Drej knappen OVNFUNKTIONER til mikrobglgeindstilling.

2. Veelg den pnskede tiloeredningstid ved at dreje TIMER/VAGT med uret.

3. Tryk pa knappen MIKROB@LGEEFFEKT to gange til effekt p& 630 W.

4. Tryk pa knappen START/QUICK en gang for at begynde tilberedning. START

QUICK

5. Kontroller displayet:

Bemaerk:
Hvis der ikke angives nogen effekt, vaelges 900 W automatisk.

BEMARK:

1. Hvis dgren &bnes under tilberedningsprocessen, stopper tilberedningstiden, der
vises i det digitale display, automatisk. Tilberedningstiden begynder igen at teelle
nedad, nar deren lukkes, og der trykkes pd START/QUICK.

2. Hvis du gnsker at kende effektniveauet under tilberedningstiden, skal du trykke pa
knappen MIKROB@LGEEFFEKT. Sa lsenge din finger trykker p& knappen
MIKROB@LGEEFFEKT, vises effektniveauet i displayet.

3. Du kan dreje knappen TIMER/VAGT med eller mod uret. Hvis du drejer knappen
mod uret, reduceres tilberedningstiden gradvist fra 90 minutter.

Minuter

1. Tryk pa knappen MINUTER en gang for at begynde.

)
x1|:|

2. Veelg den gnskede tilberedningstid ved at dreje TIMER/VAGT med uret. Og

+

START

3. Tryk pa knappen START/QUICK en gang for at begynde. Quick

X1E

4. QOvnen teeller ned.
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Knappen START/QUICK

Knappen START/QUICK ger det muligt at bruge falgende to funktioner:

a) 30 sekunders tilberedning

Du kan tilberede maden i 30 sekunder, uden at angive nogen tilberedningstid.

Eksempel: Tilberedning i 30 sekunder ved mikrobglgeeffekt pa 630 W.

1.

2.

3.

4,

Veelg mikrgbglger ved at dreje knappen OVNFUNKTIONER til.

Veelg effektniveau ved at trykke pd MIKROB@LGEEFFEKT to gange. A
o L
Tryk pa knappen START/QUICK en gang for at begynde tilberedning. START

QUICK

Kontroller displayet:

BEMARK:

1.
2.

Du kan kun anvende denne funktion til manuel tilberedning.

Nar knappen OVNFUNKTIONER er indstillet til mikrobglge ( = ), og du trykker pa
knappen START/QUICK, er effekten altid 900 W.

Nar knappen OVNFUNKTIONER er indstillet til kombination ( &F eller =), og du
trykker p& knappen START/QUICK, er effekten altid 270 W.

Nar knappen OVNFUNKTIONER er indstillet til varmluft eller kombination 1 (%
eller =¥ ), og du trykker p& knappen START/QUICK, er temperaturen altid 250° C.

. For at undga at barn bruger knappen forkert, kan START/QUICK kun bruges inden

for tre minutter efter den foregédende handling, dvs. efter at dgren er lukket, der er
trykket pad knappen STOP eller tilberedningstiden er afsluttet.

b) Forleengelse af tilberedningstiden

Du kan forlaenge tilberedningstiden med 30 sekunder ad gangen, hvis knappen
START/QUICK trykkes ind, mens ovnen er i brug.

BEMARK: Du kan kun anvende denne funktion til manuel tilberedning.
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Knappen Mindre [ Mere

Knapperne MINDRE ( W) og MERE ( A ) gor det muligt at mindske eller gge
programmerede tider nemt (for at opnd et mere eller mindre gennemstegt resultat),
mens tilberedningen er i gang.

a) Ved automatisk tilberedning:
Tryk pa knapperne MINDRE ( W) og MERE ( A ) efter at have angivet veegt, og for
du trykker pa knappen START/QUICK (se tilberedningsoversigter).

Eksempel: Tilberedning af 0,2 kg tynde pomfritter ved hjeelp af TILBEREDNING AF
FROSTVARER.

1. Veelg pomfritter ved at trykke pa knappen TILBEREDNING AF

FROSTVARER fire gange. i
x4
2. Angiv maengden (0,2 kg).
H
- +
3. Veelg "tynde" pomfritter ved at trykke en gang péa knappen
MINDRE (V). —
1

4. Tryk pa knappen START/QUICK.

START
QUICK

o I

5. Kontroller displayet.

BEMARK:

Hvis du vil annullere MINDRE eller MERE, skal du trykke pd samme knap igen.
Hvis du vil endre MERE til MINDRE, skal du bare trykke pa knappen MINDRE (V¥ ).
Hvis du vil &endre MINDRE til MERE, skal du bare trykke pa knappen MERE ( A ).

b) Ved manuel tilberedning:
| labet af den manuelle tilberedningsproces kan tilberedningstiden gges eller
mindskes med intervaller pa 30 sekunder, hver gang du trykker pa knapperne
MINDRE ( W) og MERE ( A ).

BEMARK: Du kan kun anvende denne funktion til manuel tilberedning.
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Tjek indstillinger mens ovnen er i brug

Du kan tjekke mikrobglgeeffekten og den aktuelle ovntemperatur under forvarmning.

SADAN KONTROLLERES MIKROB@LGEEFFEKTEN:

Du kan kontrollere mikrobglgeeffekten under tilberedningen ved at trykke pa knappen
MIKROB@LGEEFFEKT. Ovnen fortseetter med at teelle nedad, selvom displayet viser den
indstillede effekt.

Den indstillede effekt vises sa laenge, du trykker pad knappen.

SADAN KONTROLLERES KONVEKTIONSTEMPERATUR:

Du kan kontrollere ovntemperaturen under forvarmningen ved at trykke pa knappen
VARMLUFT.

Ovntemperaturen i °C vises sa leenge, du trykker pa knappen. oC

Knappen information

Hver knap indeholder vigtig information. Hvis du vil se information, skal du trykke pa
knappen INFORMATION, far du trykker p& den gnskede knap.

Eksempel:
Hvis du vil have information om AUTOMATISK TILBEREDNING menu nr. 2, stegt kylling:

1. Tryk pa knappen INFORMATION. 0
q ]

2. Tryk pé knappen AUTOMATISK TILBEREDNING 2 gange for at veelge o

stegt kylling.
x2 |:|

3. Kontroller displayet.

BEMARK:

1. Oplysningerne vil blive vist to gange, og dernaest viser displayet klokkeslettet, hvis
det er indstillet.

2. Hvis du vil annullere information, skal du trykke pa knappen STOP.
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Tilberedning med grill

Grillens varmeelement gverst i ovnrummet har kun en effektindstilling.

Eksempel: Tilberedning af ost pa brgd pa 5 minutter (anbring bradet pa den @verste rist).

1. Drej knappen OVNFUNKTIONER til indstillingen GRILL.

Z
2. Veelg den gnskede tilberedningstid ved at dreje TIMER/VAGT med uret. N
[s]
@
3. Tryk pa knappen START/QUICK for at begynde tilberedning. P
QUICK

4. Kontroller displayet:

1. Béade den hgje og lave rist kan anbefales til grilning.

2. Forste gang, du bruger grillen, vil du muligvis registrere rgg eller en breendt lugt.
Dette er helt normalt og betyder ikke, at ovnen er i uorden. (Se opvarmning uden mad
nedenfor).

3. Efter tilberedning kan displayet vise meddelelse om nedkaling ("NOW COOLING").

ADVARSEL: Ovnrummet, daren, det ydre kabinet, drejetallerkenen, ristene og skilene/fadene
bliver meget varme. Brug altid grillhandsker, nar du tager mad eller drejetallerkenen ud af
ovnen for at undga at blive forbreendt.

Opvarmning uden mad

Du kan opleve rgg eller en braendt lugt, ndr du anvender grill eller varmluft for fgrste gang.
Dette er normalt og ikke et tegn pd, at ovnen er i stykker.

For at undga dette problem ved farste anvendelse af ovnen, kan du opvarme ovnen uden
mad i 20 minutter pa grill eller ved varmluft 250 °C.

VIGTIGT: Abn et vindue, eller teend for emhaetten ved brug for at fierne rag eller lugte.
Serg for, at der ikke er mad i ovnen.

1. Drej knappen OVNFUNKTIONER til indstillingen GRILL eller VARMLIFT.
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2. Angiv den gnskede opvarmningstid (20 min.) o
sl
@

3. Start tilberedning ved at trykke pa knappen START/QUICK. START

Ovnen teeller ned. Nar ovnen er feerdig med tilberedningen, skal du dbne dgren for at
nedkele ovnrummet.

ADVARSEL:
Ovndgren, det ydre kabinet og ovnrummet bliver varme. Sgrg for at undga
forbraendinger, nar ovnen kgler ned efter brug.

Tilberedning med varmluft

Ovnen kan anvendes som almindelig ovn ved hjeelp af varmluft og 10 forudindstillede

ovntemperaturer.
Tryk p& knappen 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
VARMLUFT

Ovntemp (°C)
250 230 220 200 190 180 160 130 100 40

Eksempel 1: Tilberedning med forvarmning
Hvis du vil forvarme til 180° C og tilberede i 20 minutter ved 180 °C.

1. Veelg varmluft ved at dreje knappen OVNFUNKTIONER til ¥ .

2. Angiv den gnskede forvarmningstemperatur ved at trykke pa
knappen VARMLUFT seks gange. Displayet viser 180 °C.

3. Tryk pa knappen START/QUICK for at begynde forvarmning.

4. Kontroller displayet:

Nar temperaturen er naet, lyder er signal og displayet viser 180 °C, dbn dgren og
anbring maden i ovnen. Luk dgren.
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5. Brug knappen TIMER/VAGT til at angive tilberedningstiden (20 min.). ©®
[u]

+

6. Tryk pa knappen START/QUICK. START

7.

QUICK

o I

Kontroller displayet:

BEMARK:

1.
2.

N&r ovnen forvarmes, skal drejetallerkenen vaere i ovnen.

Hvis du vil tilberede fodevarer efter forvarmning ved en anden temperatur, skal du
trykke pa knappen VARMLUFT, indtil den gnskede indstilling vises i displayet. Hvis
du i ovenstdende eksempel vil @endre temperaturen, skulle du trykke pa knappen
VARMLUFT efter angivelse af tilberedningstiden.

N&r ovnen nar den programmerede forvarmningstemperatur, holder den
automatisk den forvarmede temperatur i 30 minutter. Efter 30 minutter aendres
visningen i displayet [ herom ("NOW COOLING").

Det valgte program bliver annulleret.

Efter tilberedning nedkgler ovnen automatisk, og displayet kan vise meddelelse
herom ("NOW COOLING").

Eksempel 2: Tilberedning uden forvarmning
Tilberedning ved 250 °C i 20 minutter.

1. Veelg varmluft ved at dreje knappen OVNFUNKTIONER til 7.

2. Brug knappen TIMER/VAGT til at angive tiloeredningstiden (20 min.). O@
[s]

3. Veelg den gnskede temperatur (250 °C).

4. Tryk pa knappen START/QUICK.

5. Kontroller displayet:
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BEMARK:

1. Efter tilberedning nedkgler ovnen automatisk, og displayet kan vise meddelelse
herom ("NOW COOLING").

2. Hvis du vil endre temperaturen, skal du trykke pa knappen VARMLUFT, indtil den
gnskede temperatur vises i displayet.

3. Du kan opleve rgg eller en breendt lugt, n&r du anvender varmluft for forste gang.
Dette er normalt og ikke et tegn pa, at ovnen er i stykker. (Se Opvarmning uden
mad pa side 135 - 136).

ADVARSEL: Ovnrummet, dgren, det ydre kabinet, drejetallerkenen, ristene og
skalene/fadene bliver meget varme. Brug altid grillhandsker, nar du tager mad eller
drejetallerkenen ud af ovnen for at undga at blive forbraendt.

Kombinationstilberedning

Ovnen har 2 kombinationsmuligheder, der kombinerer 1) VARMLUFT og MIKROB@LGER
0g 2) GRILL og MIKROB@LGER. Hvis du vil vaelge kombinationstilberedning, skal du
dreje knappen OVNFUNKTIONER til den gnskede indstilling og derefter veelge
tilberedningstiden. Generelt forkorter kombinationstilberedningstid den samlede
tilberedningstid.

OVNFUNKTION Tilberedningsmetode Mikrobglgeeffekt

KOMBINATION 1 = Varmluft 250 °C 270 W
KOMBINATION 2 = Grill 270 W

<

BEMARK: Du kan andre ovntemperatur og mikrobglgeeffekt:

KOMBINATION 1 =¥ : Ovntemperaturen kan andres fra 40 °C til 250 °C i ti trin.
Mikrobglgeeffekt kan aendres fra 90 W-630 W i fire trin.

KOMBINATION 2 &= : Mikrobglgeeffekt kan sendres fra 90 W-900 W i fem trin.

Eksempel 1: Tilberedning i 20 minutter p& KOMBINATION 1 ved mikrobglgeeffekt pa
90 W 200 °C varmluft.

1. Veelg KOMBINATION 1 ved at dreje knappen OVNFUNKTIONER til
k2

| tg

2. Angiv den gnskede tilberedningstid (20 minutter).

3. Tryk pé& knappen MIKROB@LGEEFFEKT to gange (90 W).
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4. Tryk pa knappen VARMLUFT fire gange (200 °C ). o

]

x4

5. Tryk pa knappen START/QUICK. START

QUICK

6. Kontroller displayet:

Eksempel 2: Tilberedning i 20 minutter pa KOMBINATION 2 ved mikrobglgeeffekt pa
90 W og GRILL.

1. Veelg KOMBINATION 2 ved at dreje knappen OVNFUNKTIONER til

2. Angiv den gnskede tilberedningstid (20 minutter). O@
[s]
- +

3. Tryk pa knappen MIKROB@LGEEFFEKT to gange (90 W).

fff
/

4. Tryk pa knappen START/QUICK. vk

5. Kontroller displayet:

BEMARK: Efter tilberedning nedkaler ovnen automatisk, og displayet
kan vise ("NOW COOLING").

ADVARSEL: Ovnrummet, deren, det ydre kabinet, drejetallerkenen, ristene og
skalene/fadene bliver meget varme. Brug altid grillhandsker, nar du tager mad eller
drejetallerkenen ud af ovnen for at undga at blive forbraendt.

BEMARK:

Efter GRILL, KOMBINATION, VARMLUFT, AUTOMATISK TILBEREDNING og
TILBEREDNING AF FROSTVARER kgrer kgleblaeseren, og der viser en meddelelse om
nedkeling ("NOW COOLING") i displayet. Nar du trykker pa knappen STOP og abner
dgren under disse tilberedningstilstande, vil kaleblaeseren ogsa gé i gang. Du kan
derfor maerke luft, der kommer fra ventilationsabningerne openings.
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Tilberedningsoversigter
BAGNING MED VARMLUFT PA GLASBAKKEN

TID TEMPERATUR / EFFEKT | POSITION

Teerte med redlag Forvarm 200 °C Bag bunden i 15'00, direkte i glasbakke, lav
1) 20'00 200 °C position, roter efter 1)
2) 12'00 200 °C

Bananskeerekage Forvarm 180 °C Anbring bageform i glasbakke, lav position
60'00 180 °C

Skeerekage med abrikos Forvarm 180 °C Anbring bageform i glasbakke, lav position

0g pekanngdder 35'00 90 W & 180 °C

Kirsebaer- og mandelkage Forvarm 180 °C Anbring bageform i glasbakke, lav position
40'00 90 W & 180 °C

Cheesecake Forvarm 160 °C Anbring pa rist i glasbakke, lav position
54'00 160 °C

Frossen pizza Forvarm 220 °C Anbring pa rist i glasbakke, lav position
12'00 220 °C

Hvidlggsflute Forvarm 200 °C Anbring direkte i glasbakke, lav position
15'00 90 W & 200 °C

Frossen lasagne Forvarm 200 °C Anbring direkte i glasbakke, lav position
25'00 270 W & 200 °C

Smat bagvaerk (af dej). Forvarm 160 °C Anbring direkte i glasbakke, lav position

(f.eks. croissanter) 35'00 160 °C

TILBEREDNING MED GRILL PA GLASBAKKEN

RET TID TEMPERATUR / EFFEKT | POSITION

Kartoffelgratin 1) 6'00 900 W Anbring ret i glasbakke, lav position

2) 14'00 450 W &t grill Roter efter 2)
3) 5'00 450 W & grill

Grillspyd 1) 10'00 270 W & grill Anbring pa rist i glasbakke, hgj position
2) 10'00 270 W & grill

Logsuppe 1) 8'00 900 W Anbring suppeskalene i glasbakken, lav
2) 7'30 270 W & grill position, tilfgj ost og croutoner efter 1)

Kyllingnuddelfad 1) 3'00 900 W Anbring ret i glasbakke, lav position
2) 1000 450 W & grill

Bof 1) 9'00 Grill Anbring pa rist i glasbakke, lav position
2) 4'00 Grill Vend efter 1)

Tykke polser 1) 14'00 Grill Anbring pa rist i glasbakke, lav position
2) 5'00 Grill Vend efter 1)

Tynde pglser 1) 12'00 Grill Anbring pa rist i glasbakke, lav position
2) 6'00 Grill Vend efter 1)

Ristet brad 1) 4'30 Grill Anbring pa rist i glasbakke, lav position
2) 130 Grill Vend efter 1)

Ostebrad 1) Forvarm 2'00 Grill Anbring pa rist i glasbakke, lav position
2) 5'00 Grill vend og tilfgj ost efter 2)
3) 4'30 Grill

Makrel 1) 6'00 90 W & grill Anbring pa rist i glasbakke, lav position
2) 6'00 90 W & grill Vend efter 1)

Sardiner 1) 5'00 90 W & grill Anbring pa rist i glasbakke, lav position
2) 3'00 90 W & grill Vend efter 1)

Ovenstéende information skal opfattes som vejledende.
Tilpas tilberedningstiderfeffektniveauer efter behov for at opné det bedste resultat.

De oplyste tider er kun vejledende, da de afhaenger af kadets type og kvalitet.

Grilning er ideelt til flade stykker ked eller fisk.

Medmindre andet er angivet er indstillingerne oplyst i tabellen til brug med en kold ovn.
Flade fodevarer skal kun vendes en gang. Tykkere stykker bgr vendes oftere.

Fisk bar placeres hoved til hale i risten.

junde

junde
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OPSKRIFTER TIL GLASBAKKE OG VARMLUFT

Bananskarekage

Forvarm ovnen.

1.

~N o

Smgr bageformen, eller for den med bagepapir

2. Reg smer og sukker sammen.
3.
4. Skreel og mos bananerne, og tilseet blandingen.

Tilfoj &g og kaffeessens, og rer sammen igen.

Bland godt.

. Tilseet mel, tvekulsurt natron, bagepulver og

meelk, og vend det forsigtigt i dejen til den er
glat.

. Heeld dejen i formen, og glat overfladen.
. Anbring formen pa glasbakke. Placér

glasbakken i lav position.
60 min. ¥ 180°C

. Lad std i 5 min. i bageformen, for den vendes

ud pé en afkglingsrist.

120 g
1709
1 tsk.

225¢g
1 tsk.
/4 tsk.

100 ml

Skaerekage med abrikos og pekanngdder
Forvarm ovnen.

1.

2.
3.

Smgr en sandkageform eller for den med
bagepapir.

Bland salt, bagepulver, kanel og mel.
Tilseet resten af ingredienserne, undtagen
frugt og ngdder, bland det godt.

. Vend frugt og ngdder i.
. Heeld dejen i sandkageform, og glat

overfladen.

. Anbring formen pa glasbakke. Placér

glasbakken i lav position.
35min. = 90W/180°C

Bagt cheesecake

1.
2.
3.

o1

For springformens bund med bagepapir.
Smelt smaret, tilseet sukker og knuste kiks.
Fordel dejen i bageformen, afkgl indtil den
har sat sig.

. Rer de gvrige ingredienser sammen i en skal

til massen er glat.

. Heeld fyldet over den afkglede bund.
. Anbring formen pa glasbakke. Placér

glasbakken i lav position.
54 min. ¥ 160 °C

. Lad den kgle af, pynt med frugt for

servering.

11/2 tsk.

2 tsk.
110 g
10 g
110 g
175 g
2
3 spsk.
175 g
175 g

100 g
4 tsk.
2009
10g

4509
150 g
100 g

smor

sukker
kaffeessens
modne bananer
mel

tvekulsurt natron
bagepulver
middelstort &g
maelk

en knivspids salt
bagepulver

kanel

mel

grahamsmel

smor

blad brun farin

piskede aeg

maelk

spiseklare abrikoser, hakket
ristede pekanngdder, hakkede

Bund:

smer

brun farin

mel

knuste Digestive-kiks
Fyld:

smgreost

piskeflade

sukker
@ggeblommer

Saft og skal fra en citron
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Kirsebeermandelkage

1.

Smer springformen eller for den med
bagepapir.

. Pisk margarine og sukker hvidt og

skummende.

. Pisk seggene i et ad gangen.
. Vend mel og bagepulver i, ror kirsebaer,

malede mandler, mandelessens og maelk i.

. Heeld blandingen i springformen i, og glat

overfladen.

. Anbring formen pa glasbakke. Placér

glasbakken i lav position.
40 min. =¥ 90W/180°C

Teerte med rodlag

Forvarm ovnen.

1.
2.
3.

4.
5.

Rul dejen ud, og leeg den i glasbakken.
Prik dejen over det hele med en gaffel.
Bag i lav position

15 min. ¥ 200 °C

Tag ud af ovnen, og lad den kegle ned.

Steg lpgene i smoret i

5min. = 900 W

lad smaret dryppe fra og afkel.

. Miks ag, flade, maelk, sennep, salt og peber

sammen.

. Tilseet leg og ost, bland det hele godt.
. Heeld blandingen over bunden, og bag.

1.20 min. ¥ 200 °C,
rotér glasbakken, og dernaest
2.12min. ¥ 200 °C

1759
175¢

1759
1 tsk.
100 g
759
1 tsk.
1 spsk.

500 ¢g
459
3009

150 ml
50 ml
100 g

1/4 tsk.

1/4 tsk.

margarine

sukker
middelstore &g
mel

bagepulver
glaserede kirsebaer
malede mandler
mandelessens
maelk

mordej

smor

rodlgg, skaret i skiver
middelstore &g
piskeflade

maelk

revet Gouda
dijonsennep

sort peper

salt



Opskrifter til glassbakke

OPSKRIFTER TIL GLASBAKKE OG GRILL

Lagsuppe
1. Skeer Ipgene i skiver, put i skal med 20g  smor
bouillonen, salt og peber, tilbered i 2509  leg
8 min. = 900 W 500ml  bouillon
2. Heeld suppen i fire suppeskale. salt og peber
3. Skeer franskbredet i firkanter, leeg dem oven 2 skiver franskbrad
pé suppen og laeg osten oven pa bradet. 80g  Emmentaler-ost
4. Seet suppeskalene i glasbakken, lav position og
tilbered i

712 min. & 270 W [ GRILL

Kartoffelgratin

1. Smgr et ovnfast fad. 4509  kartofler, i tynde skiver
2. Leeg et lag af kartofler, et lag af lag og 1509  leg i skiver
halvdelen af osten i fadet. 2509  revet Gouda
3. Gentag, slut af med toplag af kartoffel. salt og peber
4. Bland flgde og halvdelen af osten sammen. 250ml flode
Tilseet salt og peber. Heeld over kartoflerne. 3 GelY

5. Drys resten af osten over retten.

6. Anbring fadet i glasbakken, lav position.
1.6 min. = 900 W
2. 14 min. & 450 W [ GRILL,
rotér glasbakken, og dernaest

vvv

3.5min. = 450 W/ GRILL

Kyllingnuddelfad

1. Put smer, lgg, peberfrugt og champignon i 30g  smer
en skal, og tilbered i 100g  champignoner i skiver
2min. = 900 W 1009  log, hakket

2. Pisk meelk og mel sammen til en glat 100g  peberfrugt, hakket
jeevning. Rer jeevningen sammen med de 259  mel
svitsede grensager, bouillon, sukkermajs, salt 175ml maelk
og peber. 300ml  bouillon

3. Tilseet kylling og nudler til suppen. 1509 sukkermajs

4. Strp osten hen over retten. salt & sort peber

5. Anbring skalen pé glasbakke. Placér 2509 kogt kylling i firkanter

glasbakken i lav position. 150g  kogte nudler

1.3 min. = 900 W 75q  friskrevet Gouda-ost
2.10 min. = 450 W / GRILL



Opskrifter til glassbakke & Automatisk tiloeredning

Grillede sardiner/makreller

1.

AUTOMATISK TILBEREDNING

Funktionen AUTOMATISK TILBEREDNING beregner automatisk den
korrekte tilberedningsmade og tilberedningstid. Du kan vaelge mellem
5 AUTOMATISK TILBEREDNING-menuer, 4 AUTOMATISK TILBEREDNING
AF FROSTVARER-menuer og 7 AUTOMATISK OPT@NING-menuer.

Advarsel:

Til AUTOMATISK TILBEREDNING og AUTOMATISK TILBEREDNING AF F
ROSTVARER:

Ovnrummet, dgren, yderkabinettet, drejetallerkenen, riste og fade/skale bliver
meget varme. Brug tykke grillnandsker, nar du tager maden eller
drejetallerkenen ud af ovnen, s& du undgar at blive braendt.

Bland alle ingredienser til marinaden 6 sardiner/makreller uden hoved
sammen, og fordel pa fisken. Seet pd kel i en Marinade:
time. 4spsk.  olivenolie

. Anbring fiskene pa risten i glasbakke. Placér 1fed  presset hvidleg
glasbakken i lav position. 1spsk.  balsamico
Tilberedning af sardiner: 1spsk.  citronsaft
1.5min. = 90 W /GRILL vend salt og peber
2.3min. = 90 W/ GRILL Ttsk fennikel
Tilberedning af makrel
1.6 min. = 90 W / GRILL, vend
2.6 min. = 90 W /GRILL

Du skal vaere opmarksom pé felgende, nér du bruger denne automatiske funktion:

1.Angiv menuen ved at trykke pa knapperne AUTOMATISK
TILBEREDNING, AUTOMATISK TILBEREDNING AF FROSTVARER eller
AUTOMATISK OPT@NING, indtil det gnskede menunummer vises i
displayet. (Se side 146-149.)

2.Madens veegt eller maengde kan indstilles/veelges ved at dreje knappen
TIMER/VAGT, indtil den pnskede veegt/maengde vises i displayet.
® Du skal kun indtaste madens veegt. Inkluder ikke beholderens veegt.
® Du skal bruge manuelle programmer til mad, der vejer mere eller
mindre end, hvad der er angivet i tilberedningsoversigten.

3.De programmerede tilberedningstider er gennemsnitlige tider.
Hvis du vil endre forudprogrammerede tilberedningstider i
automatiske handlinger, skal du bruge knapperne MINDRE ( ¥ ) eller
MERE ( A ) Se side 133 for at fa flere oplysninger. Falg tilberednings-
oversigtens instruktioner for at opna det bedste resultat.




Automatisk tilberedning

4. For at starte tilberedningen skal du trykke pa knappen START/QUICK. START

QUICK

X1E

Nar der kreeves en handling (f.eks. at vende fodevarerne), stopper ovnen, og der lyder
et signal. Displayet viser den ngdvendige handling. For at fortseette tilberedningen skal
du trykke START/QUICK.

Sluttemperaturen varierer afhaengigt af starttemperaturen. Kontroller, at maden er
rygende varm efter tilberedning. Du kan om n@dvendigt forlaenge tilberedningstiden
og a&ndre effektniveauet.

Eksempel: Tilberedning af 300 g ris vha. AUTOMATISK TILBEREDNING (AC-1).

1. Tryk pa knappen AUTOMATISK TILBEREDNING en gang for at vaelge ris. n

a ]

2. Angiv veegt ved at dreje knappen TIMER/VAGT, indtil den gnskede o
u]
@

vaegt vises.

3. Tryk pa knappen START/QUICK for at begynde tilberedning. START

QUICK

X1|:\

4. Kontroller displayet:




Tilberedningstabeller

TILBEREDNINGSTABELLER

Automatisk tilberedningsoversigt

VAGT (ggningsgrad) /
KOGEGREJ

MENUNR.

AC-1 0,1-0,3 kg (100 g)
Ris Stor skal og lag
Ris Kogende vand
100 g 250 ml
200 g 450 ml
300 g 650 ml
AC-2 09 -2,0 kg (100 g)
Stegt kylling Lav rist

7
Ingredienser til 1,2 kg stegt kylling:
salt og peber, 1 tsk. sgd paprika, 2 spsk. olie

AC-3
Stegt svinekad
&
Ingredienser til 1 kg, magert svinekgd: 1 fed

hvidlag, knust, 2 spsk. olie, 1 spsk. sgd
paprika, lidt spidskommenpulver, 1 tsk. salt

0,6 - 2,0 kg (100 g)
Lav rist

AC-4 05 - 2,0 kg (100 g)
Gratin 7= Gratinfad

Lav rist
AC-5 0,5 - 1,5 kg (100 g)
Kage bageform, Tallerken

Lav rist

PROCEDURE

Anbring i stor skal, og tilset kogende vand.

Leeg lag pa.

Anbring skalen i midten af drejetallerkenen.

Nar lydsignalet lyder, skal du rgre i maden og
daekke den til igen.

Nar lydsignalet lyder igen, skal du rgre i maden og
deekke den til igen. Seet tilbage i ovnen, og tryk pa
start.

Lad hvile i ca. 10 min. efter tilberedning.

Bland ingredienserne, og fordel det pé kyllingen.
Prik kyllingens skind.

Leeg kyllingen pa den lave rist med brystet nedad.
Vend kyllingen, nér lydsignalet lyder.

Efter tilberedning skal maden hvile i 3 minutter i
ovnen.

Magert svinekgd anbefales.

Bland alle ingredienserne, og fordel dem pa
svinekgdet.

® Sat svinekgdet pa den lave rist, og tilbered.

*

Vend maden, ndr lydsignalet lyder. Efter
tiloeredning skal maden hvile indpakket i.
Alufolie i ca. 10 minutter.

Se opskrift pa “gratin” pa side 149.
Samlet veegt for alle ingredienser.

Forbered kagen ifelge opskriften pa side 150 - 151.
Leeg en tallerken med bunden opad pé den lave
rist, og anbring bageformen pa den.

Lad kagen hvile i ca. 10 minutter efter bagning.
Tag kagen ud af bageformen.

Vigtigt: Kelevarer tilberedes fra 5 °C, mens frostvarer tilberedes fra -18 °C.



Tilberedningstabeller

Oversigt over automatisk tilberedning af frostvarer

MENUNR.

ACF-1 Cook
Tilberedning
(omrerbare)

&

p

ACF-2 Cook
Tilberedning
Frosne grensager

ACF-3 Cook
Tilberedning
Frossen gratin

b S
)
(ED

ACF-4 Cook

Tilberedning
Pommes frites
Tykke (anbefalet

til brug i almindelig

ovn)
=Y

VAGT (ggningsgrad) /

KOGEGREJ

0.3 - 1,0 kg* (100 g)
Skal med lag

0,1-08 kg (100 g)
Skal med lag

0,2 - 0,6 kg (100 g)

En lav, oval gratinskal og
mikrobglgefilm eller den
beholder, retten er leveret
i, 0og mikrobglgefilm.

0,20 - 0,40 kg (50 g)
Teertefad
Hgj rist

PROCEDURE

® | g retten over i en skal, der er egnet til
mikrobglgeovnen.

® | g lag pa.

o Tilbered retten uden Iag, hvis producenten tilrader det.

® Nar lydsignalet lyder, skal du rgre i maden og daekke
den til igen.

® Rgr i maden og lad den hvile i ca. 2 minutter efter
endt tilberedning.

® Tilseet 1 spsk. vand pr. 100 g, og salt efter behov.
(Der er ikke behov for mere vand ved tilberedning
af champignoner.)

® |®g lag pa.

® Nar lydsignalet lyder, skal du rgre rundt og daekke
til pa ny.

® Lad maden hvile i ca. 2 minutter efter endt
tilberedning.

BEMARK: Hvis frosne gronsager er klumpet sammen,
skal du tilberede dem manuelt.

® | g retten over i en skal, der er egnet til
mikrobglgeovnen.

® g lag pa.

o Tilbered retten uden lag, hvis producenten tilrader
det.

e Nar lydsignalet lyder, skal du rere i maden og daekke
den til igen.

® Rgr i maden og lad den hvile i ca. 5 minutter efter
endt tilberedning.

® |g de frosne pomfritter i et lavt fad.
® Seet fadet pa pverste rille, og tilbered.
® Nar lydsignalet lyder, skal du vende dem.
o Efter tiloeredning tages de ud af fadet og lsegges

pa en tallerken til servering (maden behgver ikke hvile).
BEMARK: Den tynde type pomfritter skal tilberedes
med knappen MINDRE ( 'V ). Fadet bliver meget varmt
under tilberedning. Husk at bruge grillhandsker, nar
du tager fadet ud af ovnen, s du ikke braender dig.

Vigtigt: Kelevarer tilberedes fra 5 °C, mens frostvarer tilberedes fra -18 °C.



Tilberedningstabeller

Oversigt over automatisk optening

MENUNR.

AD-1 Optgning
Steaks og
koteletter

AD-2 Optgning

Steg

AD-3 Optgning
Hakket kod

%

AD-4 Optgning
Kyllingelar

AD-5 Optgning
Fierkree
#m}a

NE7Z

AD-6 Optgning
Kage

=
~_—

AD-7 Optgning
Brod
%

VAGT (egningsgrad) /
KOGEGREJ

0,2 - 1,0 kg (100 g)
Teertefad
(Se pé side 149.)

06 - 2,0 kg (100 g)
Teertefad
(Se pé side 149))

0,2 - 1,0 kg (100 g)
Teertefad
(Se pé side 149.)

0,20 - 1,00 kg (50 g)
Teertefad
(Se pé side 149))

09 - 2,0 kg (100 g)
Teertefad
(Se pé side 149))

0,1-1,4kg (100 g)
Tallerken

0,1-1,0kg (100 g)
Lavt fad

(Kun bred i skiver
anbefales til dette
program.)

PROCEDURE

® |eg maden i lavt fad midt pa drejeskiven.

® Nar lydsignalet lyder, skal du vende og flytte maden samt
skille den ad. Beskyt tynde stykker og varme pletter med
splvpapir.

o Efter optening skal det pakkes ind i splvpapir i 10-
15 min, indtil det er helt opteet.

® Anbring en tallerken med bunden opad péa
drejetallerkenen, og leeg kedet derpa.

® \/end kgdet, ndr ovnen stopper, og lydsignalet lyder.
Beskyt de optgede dele med alufolie.

® Huyis lydsignalet lyder, skal maden vendes og beskyttes
igen.

® |ad det sta tildeekket med alufolie i 15 -30 minutter
efter optening, indtil det er helt optget.

® g hakketkgdet i lavt fad midt pa drejeskiven.

® Nar lydsignalet lyder, skal du vende maden. Fern
de optgede dele, hvis det er muligt.

o Efter optaning skal det deekkes til med sglvpapir og sta i 5-
10 min,, indtil det er helt optoet.

® Anbring maden pa en tallerken midt pa
drejetallerkenen.

® \/lend maden, nar ovnen stopper, og lydsignalet lyder,
omarranger og adskil dele, der haenger sammen. Daek
tynde lag og varme omrader til med alufolie.

® |ad det st tildaekket med alufolie i 10 -15 minutter
efter optgning, indtil det er helt optaet.

® | =g fjerkraeet med brystet nedad i et fladt fad
midt pa drejeskiven.

® Nar lydsignalet lyder, vendes kadet, og tynde
kedflader samt varme kadstykker tildaekkes med sma
stykker alufolie.

o Efter optoning skal du skylle fjerkraeet med koldt
vand og lade det sta tildeekket med aluminiumsfolie
i 15 -30 minutter, indtil det er helt optget.

® Rens til sidst fjerkree under rindende vand.

® Fjern al emballagen fra kagen.

® | =g direkte pa drejeskiven eller en tallerken midt pa
drejeskiven.

o Efter optening skeeres kagen i lige store stykker
med jeevn afstand mellem hvert stykke. Lad den sta i 15-30
min, indtil den er helt optaet.

® Fordel maden i lavt fad midt pa drejeskiven. Ved 1 kg
fordeles direkte pa drejeskiven.

* Nar lydsignalet lyder, vendes og flyttes maden,
og de opteede skiver fiernes.

o Efter optening skal det daekkes til med splvpapir og st i 5-
15 min, indtil det er helt optaet.

Vigtigt: Kolevarer tiloeredes fra 5 °C, mens frostvarer tiloeredes fra -18 °C.



Tilberedningstabeller

1.

VIGTIGT: Automatisk optgning

1. Steaks og koteletter skal nedfryses i et lag.
2. Hakket kad skal nedfryses i et tyndt lag.

3. N&r maden er vendt, skal du daekke de optgede dele til med sma, flade stykker

aluminiumsfolie.

4. Ferkree skal forarbejdes gjeblikkeligt efter optgning.

5. Gateaux pyntet og belagt med fladeskum er meget falsomme overfor mikrobglgeenergi.
Hvis fladen hurtigt begynder at blive blad, opnas det bedste resultat ved at fjerne den fra
ovnen gjeblikkeligt og lade den std i 10-30 minutter ved stuetemperatur.

Opskrifter til automatisk tilberedning AC-4

Bagte courgetter og pasta

Kom vand, olie og salt i skalen, tildeek den,
0g bring i kog.

3-5min. = 900 W

. Braek makaronien i stykker, og kom det i

skalen. Rer rundt, og kog makaronien.
9-11 min. = 270 W
Hzeld vandet fra pastaen, og lad det kgle af.

. Bland tomaterne med lggene, og krydr godt.

Smor det ildfaste fad. Tilseet makaronien, og
heeld tomatsaucen over det.
Fordel courgetteskiverne ovenpa.

. Pisk cremefraichen og aggene sammen, og

heeld det over retten. Drys revet ost henover.
Tilbered pé den lave rist ved hjeelp af
AUTOMATISK TILBEREDNING AC-4

Lad retten hvile i ca. 5-10 minutter efter
endt tilberedning.

500 ml
1/2 tsk.

80 ¢g
400 g
150 g

1 spsk.
450 g
150 g
2
100 g

vand

olie

salt

makaroni

hakkede flaede tomater pa dase
lpg (150 g), finthakket
basilikum, timian

salt og peber

olie til smgring af fadet
courgetter, skaret i skiver
cremefraiche

®g

revet cheddar

Bagt broccoli og kartoffel med champignoner

1.

Leeg kartoflerne og broccolien i skalen. Tilseet
vand, laeg 1ag pé, og tilbered. Rgr rundt en
gang under tilberedning.

9-12 min. = 900 W

. Skeer kartoflerne i skiver.
. Smgr det ildfaste fad. Leeg skiftevis broccoli,

champignoner og kartoflerne i lag. Drys
persille henover, og krydr med salt og peber.

. Pisk &g, meelk, flade, revet muskatngd, salt

0g peber sammen. Haeld over gronsagerne,
og drys til sidst ost over retten.

Tilbered pé den lave rist ved hjeelp af
AUTOMATISK TILBEREDNING AC-4

Lad retten hvile i ca. 10 minutter efter endt
tilberedning.

4009
40049
6 spsk.
1 tsk.
4009
1 spsk.

3
125 ml
125 ml

100 g

kartofler, skreellet og evt. skéret i halve
broccolibuketter

vand (60 ml)

smor eller margarine til smering af fadet
champignoner i skiver

finthakket persille

salt og peber

*g

flade

maelk

salt og peber, muskatngd

revet Gouda



Tilberedningstabeller

Opskrifter til automatisk tilberedning AC-5
Gulerodskage

1.
2.

3.
4.

Smgr en bageform.

Pisk aeggeblommer og sukker sammen med
handmixer.

Tilfgj gulerod, citronsaft og mandler.

Bland mel og bagepulver sammen, tilseet til
resten, og bland godt.

. Pisk aeggehvider stive, og vend dem

forsigtigt i. Heeld blandingen i en bageform,
anbring den pa den lave rist, og bag ved
hjeelp af

AUTOMATISK TILBEREDNING AC-5

. Lad kele af i bageformen i 5 minutter efter

bagning.

Muffins

. Smor muffinsformen.
. Pisk smar sammen med flormelis med en

handmikser indtil glat. Bland
aggeblommerne i et ad gangen.

. Tilseet gradvis mandelsplinterne, rosiner og

fintrevet citronskal. Bland godt.

. Pisk eggehviderne, indtil de er stive, og vend

dem forsigtigt i blandingen. Bland
bagepulver og mel, sigt og vend forsigtigt i
blandingen.

. Leeg dejen i formen, og bag pé den lave rist

ved hjeelp af AUTOMATISK TILBEREDNING
AC-5

1 tsk.

250¢g
2509

2509
80¢g

1 spsk.

1 tsk.

1709
140 g

409
409

280 ¢
159

smgr eller margarine til smering af fadet

@ggeblommer
sukker

fintrevet gulerod
saften af en citron
malede mandler
mel

bagepulver
@ggehvide

smgr eller margarine til smgring af
muffinsformen

smgr eller margarine
flormelis
®ggeblommer
mandelsplinter
rosiner, vaskede
fintrevet citronskal
a@ggehvider

mel

bagepulver



Tilberedningstabeller

/Ableterte med calvados

1.

Bland mel og bagepulver. Tilsaet sukker,
vanillesukker, salt, aeg, bitter mandelolie og
smgr, og 2t til dej med dejkrogen pé
handmikseren.

. Tildeek dejen, og lad den hvile et kgligt sted i

ca. 30 minutter.

. Smor fadet. Rul dejen ud mellem to ark folie,

0g anbring i fadet. Form en kant pa dejen,
ca. 3 cm. hgj.

. Fordel hasselngdder over dejbunden.
. Skreel seblerne, skaer dem i kvarte, fjern

kernehuset og skaer dem i skiver. Fordel
skiverne, s& de overlapper hinanden oven pa
hasselngdderne, og drys let med kanel.

. Skil ==ggeblommer og aggehvider. Pisk

aggehviderne stive, og tilseet gradvist en
knivspids salt og 1 spsk. sukker.

. Rer aggeblommen, resten af sukkeret og

vanillesukkeret sammen indtil cremet.

. Tilseet Calvados, majsmel og piskeflade, og

bland det i. Vend de piskede aeggehvider i, og
spred blandingen jeevnt over ableskiverne.

. Seet pé den lave rist, og bag ved hjeelp af.

AUTOMATISK TILBEREDNING AC-5

Tip: Lad teerten kgle af i formen, og drys let

med flormelis.

4 spsk.
4 spsk.

1 1/2 spsk.
1254

mel

bagepulver

sukker

vanillesukker

knivspids salt

xg

draber bitter mandelolie
smor

smor eller margarine til smering af fadet
malede hasselngdder
®bler (ca. 3-4)

kanel

*g

knivspids salt

sukker

vanillesukker

calvados (eebleliker)
majsmel

flade, flormelis til pynt



Vedligeholdelse & renggring

VEDLIGEHOLDELSE & RENG@RING

i)

FORSIGTIG: DU MA IKKE BRUGE OVNRENSEMIDLER, DAMPRENSER, SKUREMIDLER,
SKRAPPE RENG@RINGSMIDLER ELLER NOGET DER INDEHOLDER NATRIUMHYDROXYD
ELLER SKURESVAMPE PA NOGEN DEL AF DIN MIKROB@LGEOVN.

ADVARSEL!

EFTER BRUG BLIVER OVNRUMMET, D@REN, OVNKABINETTET OG TILBEHARET MEGET
VARMT. FAR RENG@RING SKAL DU SIKRE DIG, AT DELENE ER HELT AFK@LEDE.

Ovnens ydre
Ovnens yderside er nem at renggre med mild saebe og vand. Sgrg for at terre seeben af
med en blgd klud, og ter det ydre med et bladt handklzede.

Ovnens betjeningspanel

Abn dgren far renggring for at deaktivere betjeningspanelet. Veer forsigtig, nar du ger
betjeningspanelet rent. Brug en klud, der kun er fugtet med vand, og ter forsigtigt
panelet, indtil det er rent. Undgd at bruge for meget vand. Brug ikke nogen form for
kemiske eller slibende renggringsmidler.

Ovnens indre

1. | forbindelse med renggring skal du tgrre alle steenk eller pletter af med en blad,
fugtig klud eller svamp efter brug, mens ovnen stadig er varm. Hvis ovnen er meget
snavset, kan du bruge en mild seebeoplgsning og torre af flere gange med en blgd
klud, indtil det hele er vaek. Ophobning af staenk kan blive overophedet og begynde
at ryge eller ga i brand og forérsage buedannelse.
Du ma ikke fjerne pladen, der beskytter bglgelederen

2. Serg for, at den milde seebeoplgsning eller vandet ikke treenger ind i de smé

ventilationsdbninger i vaeggen, da det kan beskadige ovnen.

Brug ikke renggringsmidler p& dése inden i ovnen.

4. Opvarm regelmaessigt ovnen med varmluft og grill.
Se "Opvarmning uden mad" pa side 135 - 136. Spildt mad eller fedtstaenk kan fa ovnen
til at ryge eller give en déarlig lugt.

Tiloeher

Tilbehgret skal vaskes med en mild oplgsning med opvaskemiddel og tarres af. De kan
ga i opvaskemaskinen.

Dor

Renggr regelmaessigt begge dgrens sider, darpakningerne og tilgreensende dele med
en blad, fugtig klud for at fjerne al snavs. Brug ikke skrappe, slibende renggringsmidler
eller skarpe metalskrabere til at renggre glasovndgren med, da disse kan ridse
overfladen, hvilket kan medfare, at glasset knuses.

w

BEMARK: En damprenser ma ikke anvendes.



Reduceret effektniveau FEE]

REDUCERET EFFEKTNIVEAU
BEM/ERK:

1. Hvis maden tilberedes laengere tid end standardtiden ved kun 900 W, vil ovnens
effekt automatisk seenkes for at undgé overopvarmning. (Mikrobglgeovnens
effektniveau reduceres.)

Mikrobglge 900 W tilberedning 20 min.

Tilberedning med grill 15 min.

KOMBINATION 1
KOMBINATION 2 Micro - 15 min.
(900 W mikrobglgeeffekt) Grill - 15 min.
KOMBINATION 2 = Micro - 40 min.

(630 W mikrobglgeeffekt) Grill - 15 min

Micro - 40 min.

0 g

2. Efter GRILL, KOMBINATION, VARMLUFT, AUTOMATISK TILBEREDNING og
TILBEREDNING AF FROSTVARER karer kgleblaeseren, og der viser en meddelelse om
nedkgling ("NOW COOLING") i displayet. Nar du trykker p& knappen STOP og abner
dgren under disse tilberedningstilstande, vil kgleblaeseren ogsa ga i gang. Du kan
derfor maerke luft, der kommer fra ventilationsdbningerne openings.



Hvad skal jeg gere, hvis . . . & Specifikationer

HVAD SKAL JEG G@RE, HVIS . . .

Mikrobglgeovnen ikke
fungerer som den skal?

e Sikringerne i sikringsdasen fungerer.
® Der har veeret stromafbrydelse.

 Hvis sikringerne fortsat springer, skal du kontakte en faguddannet elektriker.
Mikrobalgeovnen fungerer ® Qvndgren er ordentligt lukket.

ikke som den skal?

Drejetallerkenen

ikke drejer?

® Dgrpakningerne og lukkefladerne er rene.
o Der er trykket pa START/QUICK-knappen.

® Soklen pa drejetallerkenen er korrekt forbundet til drevet.

® At kogegrejet ikke rager ud over drejetallerkenen.

® Madvarer ikke rager ud over drejetallerkenens kant og dermed forhindrer
drejetallerkenen i at rotere.

® Der ikke er noget i fordybningen under drejetallerkenen.

Mikrobglgeovnen ikke
vil slukke?

Lyset i mikrobglgeovnen
ikke fungerer som det skal?

Det tager leengere tid
end fgr at opvarme maden
helt og tilberede den?

® Kobl ovnen fra sikringsdasen.
® Ring til Electrolux Service A/S.

® Ring til Electrolux Service A/S.

e Indstil en laengere tilberedningstid (dobbelt s& stor maengde = naesten
dobbelt s& lang tid) eller.
® Hvis maden er koldere end seedvanlig, skal du af og til vende maden, eller.

® [ndstille ovnen pa en hgjere effekt

SPECIFIKATIONER

Vekselstramsspaending
Sikring/afbryder

Ngdvendig stramforsyning  Mikrobglgeovn
Grill
Grill [ mikro
Varmluft
Varmluft [ mikro
Mikrobglger
Grillelementer
Varmluft

Afgiven effekt

Ovnens frekvens
Udvendige dimensioner
Ovnrummets dimensioner
Ovnens kapacitet
Drejetallerken

Veegt

Ovnlampe

*

230V, 50 Hz, enfaset

Minimum 16 A

1.5 kW

2.8 kW

2.8 kW

2.8 kW

2.95 kW

900 W (IEC 60705)

1300 W (650 W x 2)

1450 W

2450 MHz * (gruppe 2/klasse B)

592 mm (W) x 462 mm (H) x 537 mm (D)
375 mm (W) x 272 mm (H) x 395 mm (D) **
40 litres **

362 mm, keramisk

30 kg

25 W/240 - 250 V

Dette produkt opfylder kravene i europeeisk standard EN55011.

| overensstemmelse med denne standard klassificeres dette produkt som udstyr fra gruppe 2, klasse B.
Gruppe 2 betyder, at udstyret forsaetligt genererer radiofrekvensenergi i form af elektromagnetisk
bestraling til varmebehandling af fodevarer.

Klasse B-udstyr betyder, at apparatet er egnet til anvendelse i almindelige husstande.

*%

Den indre kapacitet beregnes ved at male den maksimale bredde, dybde og hgjde.

Ovnens faktiske kapacitet til at rumme mad er mindre.
Dette apparat opfylder kravene i direktiverne 2004/108/EC, 2006/95/EC og 2005/32/EC.
Vores politik er rettet mod fortsat forbedring, og derfor forbeholder vi os retten til at sendre

design og specifikationer uden varsel.



Installering

[i] INSTALLERING

Mikrobglgeovnen kan installeres i position A, B eller C:

Position | Nichestgrrelse | Udluftningskanal | Afstand mellem
W D H (min) skab og loft

A 560 x 550 x 450
B 560 x 500 x 450 20 50
C 560 x 550 x 460 20 lkke relevant

Udluftningskanal

Udluftningskanal
7 Kabelsko
Position B

( m!ﬂt

Installering af ovnen

1.

2.

o o

Fjern al emballage, og kontroller omhyggeligt, om der er
tegn pa skade.

Hvis mikrobglgeovnen er installeret i position C, skal du
sikre dig, at de omgivende minimumafstande til
omgivelserne, som vist pa diagrammet, overholdes.
Monter fire skabsholdebeslag ved hjeelp af
indstillingsskabelonen (TMAPTA004URRO).

Placer ovnen i kokkenskabet ved at Igfte den over bund-
frontholderne og derefter langsomt og forsigtigt skubbe
den, indtil ovnens front sidder teet mod skabets dbning.
Serg for, at ovnen star stabilt og ikke sidder skrat.
Fastger ovnen med de leverede skruer.
Fastgeringspunkterne er placeret inden for
lamelgitteromraderne p& ovnens over- og underside (se
diagrammet, punkt 1 p& side 125).

Monter rammefastggringsheetterne pa de fire
fastgeringspositioner (der medfplger 2 ekstra heetter).
Det er vigtigt at sikre, at ovnen installeres i
overensstemmelse med instruktionerne i denne
brugervejledning og brugervejledningen til den
konventionelle ovn/det konventionelle komfur.

[
<~ 450 mm —>} min. 20 mm

Position A

{

Almindelig
ovn

L

l

Position B

T
< 450 mm —> £ min. 20 mm

|

El%/
51 65 mm
]

Position C

0 mm } —— 460 mm

l




Installering

Tilslutning af ovnen til stramforsyningen

o Stikkontakten skal vaere nem at komme til, saledes at stikket let kan traekkes ud i
nedstilfaelde. Eller det skal vaere muligt at afbryde ovnen fra stremforsyningen ved
at indsaette en afbryder i den faste ledning i overensstemmelse med reglerne for
elektriske tilslutninger.

e Stikkontakten bgr ikke vaere placeret bag ved skabet.

e Den bedste placering er oven over skabet, se (A). Hvis ovnen skal & (A
tilsluttes position (A), skal kabelskoen flyttes fra position 15 bag
pa ovnen (se side 125), og den skal derefter bruges til at
fastgere stremforsyningsledningen til toppen af kabinettet (se
side 155).

Nar stromforsyningsledningen ikke skal tilsluttes til position (A),
skal ledningen fgres ind under ovnen.

® Slut ovnen til en enfaset 230 V/50 Hz vekselstrgm via et korrekt
installeret jordstik. Stikket skal veere forsynet med en 16 A-sikring.

e Strgmforsyningsledningen ma kun udskiftes af en elektriker.

® For installering skal du binde et stykke trad fast til stremforsyningsledningen for at
lette tilslutningen til punkt (A), nr ovnen er installeret.

® Sprg for, at strgmforsyningsledningen IKKE kommer i klemme, ndr ovnen placeres i
skabet.

® Du ma ikke dyppe stramforsyningsledningen eller stikket i vand eller anden vaeske.

Elektriske tilslutninger

ADVARSEL:

DENNE OVN SKAL JORDES

Producenten fraskriver sig erstatningsansvar, hvis denne sikkerhedsforanstaltning ikke
overholdes.

® Hvis stikket, som er tilsluttet ovnen, ikke passer til stikkontakten, skal du ringe til din
lokale, autoriserede AEG-servicemedarbejder.



Miljgoplysninger

MILJ@OPLYSNINGER

@kologisk ansvarlig bortskaffelse af emballage og
gammelt udstyr

Emballeringsmaterialer

AEG mikrobglgeovne kraever effektiv emballage som beskyttelse under transport. Der
bruges kun den ngdvendige, minimale emballage.
Emballage (sdsom film eller skumplast) kan udgare en fare for barn.

& Risiko for kvaelning. Opbevar emballeringsmaterialer utilgaengeligt for barn.

Den emballage, der benyttes, er miljgvenlig og kan genbruges. Pap er lavet af
genbrugspapir, og bestanddelene af trae er ubehandlede. Plastelementerne er maerket

som fglger:

"PE" polyethylen, f.eks. emballeringsfilm

"PS" polystyren, f.eks. emballering (uden klorfluorcarboner - CFC)

"PP" polypropylen, f.eks. emballeringsbénd

Ved at bruge og genbruge emballeringsmaterialer sparer man pé rématerialerne, og
spildmaengden reduceres.

Du bgr levere eventuelle emballeringsmaterialer til den naermeste genbrugsstation.
Kontakt dine lokale myndigheder for at fa flere oplysninger.

Bortskaffelse af gammelt udstyr

Gammelt udstyr bar gares sikkert, for det bortskaffes, ved at fjerne stikket og
stromforsyningskablet.

Du ber levere eventuelle emballeringsmaterialer til den naermeste gebrugsstation.
Undersgg hos de lokale (miljg)myndigheder, om der findes genbrugsfaciliteter i dit
omrade.

E‘ Symbolet E pa produktet eller p& pakken angiver, at dette produkt ikke mé behandles
som husholdningsaffald. Det skal i stedet overgives til en affaldsstation for behandling af
elektrisk og elektronisk udstyr. Ved at sgrge for at dette produkt bliver bortskaffet pa den
rette made, hjeelper du med til at forebygge eventuelle negative pavirkninger af miljget og
af personers helbred, der ellers kunne forarsages af forkert bortskaffelse af dette produkt.
Kontakt det lokale kommunekontor, affaldsselskab eller den forretning, hvor produkt er
kebt, for yderligere oplysninger om genanvendelse af dette produkt.



Kundeservice

Kundeservice
Reklamationsret [ Fejl og mangler / Afhjeelpningsret

| det i lovgivningen palagte omfang udbedres vederlagsfrit fejl og mangler ved dette produkt iht. reglerne omkring
reklamationsret. Service indenfor reklamationsperioden udfares af vort serviceselskab Electrolux Service A/S. Se telefonnummer i
afsnittet "Service og reservedele”

Omfang og bestemmelser

Nar produktet er kgbt som fabriksnyt i Danmark afhjaelpes fabrikations- og materialefejl, der konstateres ved apparatets normale
brug i privat husholdning her i landet. For Grenland og Feerperne geelder seerlige bestemmelser. Safremt Electrolux Service A/S
skenner det ngdvendigt, at produktet indsendes til vaerksted, sker indsendelse og returnering for vor regning og risiko.

Reklamationsretten omfatter ikke:

Afhjeelpning af fejl, mangler eller skader, der direkte eller indirekte kan tilskrives uhensigtsmaessig behandling, misbrug,
fejlbetjening, forkert tilslutning eller opstilling, aendringer i produktets elektriske/mekaniske dele, fejl i forsyningsnettes elektriske
installationer eller defekte sikringer.

Reklamationsretten daekker ikke uberettiget tilkald af service eller tilkald, hvor der ikke er fejl eller mangler ved det leverede
produkt.

Hvis et servicebespg ikke er daekket af reklamationsretten, vil der blive udstedt faktura for et servicebesag - ogsa under
reklamationsperioden iht. lovgivningen. Prisen for et servicebespg kan variere i produktets levetid. Den aktuelle pris kan til enhver
tid oplyses hos Electrolux Service A/S.

Naervaerende bestemmelser fratager Dem ikke adgang til at gare et eventuelt ansvar efter kabeloven geeldende overfor den
forhandler, hvor produktet er kgbt.

Deres reklamation til os virker samtidig som reklamation overfor den forhandler, hvor produktet er kgbt.

Produktansvar

Dette produkt er omfattet af “Lov om produktansvar” Denne lov geelder for skader pd andre ting og for personskader, som
skyldes fejl ved selve det installerede produkt.

Forbehold
Produktansvaret geelder ikke, hvis den pageeldende skade skyldes et eller flere af folgende forhold:
® At produktets installation ikke er udfert i overensstemmelse med vor installationsanvisning.

® At produktet er anvendt til andet formal end beskrevet.
e Atdeidenne brugs- og installationsanvisning naevnte sikkerhedsregler ikke er blevet fulgt.
® Aten reparation er foretaget af andre end vor autoriserede serviceorganisation.
e Atder er brugt uoriginale reservedele.
e Atskaden er en transportskade, som matte veere opstaet ved en senere transport f.eks ved flytning eller videresalg.
e At skaden skyldes en form for anvendelse, som strider mod almindelig sund fornuft.
Service

bestilles hos Electrolux Service A/S pa Telefon 70 11 74 00, Fax 87 40 36 01 eller http://www.electrolux.dk

Reservedele
Private bestiller hos neermeste forhandler eller pa telefon 86 25 02 11 og forhandlere bestiller pa telefon 45 88 77 55
Reservedele og tilbehar kan ogsa bestilles on-line pa http://www.electrolux.dk

Europaeisk Garanti

Electrolux yder garanti pa dette apparat i de lande, der star pa listen bagest i denne vejledning, og i den periode, der er

fremgér af apparatets garantibevis eller ifglge lovens krav. Hvis De flytter fra et af landene pd listen til et andet land pa

listen, folger garantien med, dog med felgende forbehold:

e Startdatoen for garantien er den dato, hvor apparatet oprindelig blev kebt. Der skal fremvises gyldig kvittering for kabet,
udstedt af den forhandler, som apparatet er kgbt hos.

*  Mht arbejdslon og reservedele deekker garantien pa apparatet det tidsrum og i det omfang, som geelder for den
pageeldende model eller produktgruppe i det nye opholdsland.

e Garantien er personlig og daekker kun apparatets oprindelige kaber. Den kan ikke overdrages til en anden bruger.

®  Apparatet skal installeres og anvendes i overensstemmelse med den vejledning, som Electrolux har udgivet, og det mé kun
bruges i husholdningen, dvs. ikke til erhvervsmaessige formal.

® \Ved installationen skal alle gaeldende love og bestemmelser i det nye opholdsland overholdes.

Bestemmelserne i denne Europaeiske Garanti pavirker ikke de rettigheder, De evt. har ifglge loven.
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PER RISULTATI PERFETTI

Grazie per aver scelto di acquistare questo prodotto AEG. Lo abbiamo creato per fornirvi
prestazioni impeccabili per molti anni, grazie a tecnologie innovative che vi semplificheranno
la vita - funzioni che non troverete sui normali elettrodomestici. Vi invitiamo di dedicare
qualche minuto alla lettura per sapere come trarre il massimo dal vostro elettrodomestico.

ACCESSORI E PRODOTTI DI CONSUMO

All'interno del webshop AEG troverete tutto cio che vi serve per fare in modo che i vostri
elettrodomestici AEG siano sempre perfettamente puliti e funzionanti. Non mancano inoltre
una vasta gamma di accessori studiati e realizzati conformemente agli elevati standard
qualitativi che vi aspettate: pentole, scolaposate, portabottiglie e sacchi biancheria delicati...

Visitate il webshop su

www.aeg-electrolux.com/shop

B @ |8
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Informazioni importanti riguardanti la sua
sicurezza o il funzionamento del suo
elettrodomestico sono contrassegnate da questo
simbolo efo riportano termini come "Avvertenza",
"Attenzione". Si raccomanda di sequire
attentamente tutte le istruzioni.

i)

Questo simbolo indica ulteriori informazioni
riguardanti I'utilizzo dell'apparecchio.

%

Il trifoglio indica i consigli su come favorire il
risparmio energetico e i suggerimenti
per un utilizzo ecologico dell'elettrodomestico.

In caso di cattivo funzionamento, si raccomanda
di seguire le istruzioni elencate nel
capitolo "Cosa fare se...".



N Norme di sicurezza

/A NORME DI SICUREZZA

IMPORTANTE: ISTRUZIONI PER LA SICUREZZA
PERSONALE DA LEGGERE ATTENTAMENTE E
CONSERVARE PER OGNI RIFERIMENTO FUTURO.

Per evitare pericolo d'incendio

Il forno a microonde non deve rimanere incostudito durante il funzionamento. | livelli
di potenza troppo alti o i tempi di cottura troppo lunghi possono surriscaldare il cibo e
causare un incendio.

La presa di corrente deve essere facilmente accessibile, in modo da poter staccare
facilmente il cavo di alimentazione in caso d'emergenza.

La tensione di alimentazione del forno deve essere di 230 V, 50 Hz, con un fusibile del
quadro di distribuzione o un salvavita di un minimo di 16 A.

Si raccomanda di usare un circuito elettrico di alimentazione separato esclusivamente
per questo prodotto.

Non lasciate o usate il forno all'aperto.

Se il ciboche si riscalda nel forno comincia a sprigionare fumo, NON APRITE LO
SPORTELLO. Spegnete il forno, staccate il cavo di alimentazione e aspettate finché il
cibo ha smesso di fumare. Aprire lo sportello mentre il cibo fuma pud causare un
incendio.

Usate esclusivamente recipienti e utensili adatti per forni a microonde. Riferitevi ai
suggerimenti nel ricettario in dotazione. a pag. 168 - 169.

Non lasciate il forno incustodito se usate recipienti in plastica, carta o altro materiale
infiammabile.

Dopo l'uso, pulite sempre il coperchio guida onde, la cavita del forno e il piatto rotante.
Essi devono essere asciutti ed esenti da grasso. Le accumulazioni di grasso possono
surriscaldarsi, fumare o infiammarsi.

Non mettete materiali inflammabili vicino al forno o alle aperture di ventilazione.

Non bloccate le aperture di ventilazione.

Togliete dal cibo e dal suo involucro i sigilli e fili di chiusura metallici. La formazione di
arco sulle superfici metalliche pud causare un incendio.

Non usate il forno a microonde per friggere o riscaldare I'olio di frittura. La temperatura
in tal caso non pud essere controllata e pud causare un incendio. Per fare il granoturco
soffiato (popcorn), usate esclusivamente un forno a microonde speciale.

Non conservate cibo od oggetti all'interno del forno.

Controllate le regolazioni dopo aver avviato il forno, per accertarvi che esso funzioni nel
modo desiderato. Usate questo manuale d'istruzioni insieme con il libro di ricette
fornito. o )

Per evitare potenziali ferite

& ATTENZIONE:

Non usate il forno se ¢ danneggiato o non funziona normalmente. Controllate quanto
segue prima di continuare ad usarlo:

a) Che lo sportello si chiuda correttamente e che non sia danneggiato o deformato.
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b) Che le cerniere e i dispositivi di chiusura dello sportello non siano rotti o allentati.
c) Che le guarnizioni e le superfici tenuta dello sportello non siano danneggiate.

d) Che la cavita del forno o lo sportello non siano ammaccati.

e) Che il cavo di alimentazione e la sua spina non siano danneggiati.

Non cercare mai di adattare, riparare o modificare il forno personalmente. Qualsiasi
intervento di assistenza o riparazione dell'apparecchio che richieda la rimozione della
copertura di protezione dall'esposizione diretta alle microonde deve essere effettuato
esclusivamente da personale specializzato.

Non fate funzionare il forno con lo sportello aperto, e non modificate in alcun modo le
chiusure a scatto del forno.

Non fate funzionare il forno se c'¢ un oggetto tra le guarnizioni e le superfici di tenuta
dello sportello.

Evitare che si accumulino grasso e sporco sulle guarnizioni dello sportello o nelle parti
adiacenti. Seguire le istruzioni riportate nella sezione "Manutenzione e pulizia” a pagina
192. Se il forno non viene mantenuto pulito, la superficie potrebbe deteriorarsi
compromettendo la durata dell'apparecchio e comportando possibili situazioni di
rischio.

Chi porta uno STIMOLATORE CARDIACO deve rivolgersi al medico o al fabbricante dello
stimolatore cardiaco riguardo alle precauzioni da prendere per l'uso del forno a
microonde.

Per evitare le scosse elettriche

La scocca del forno non deve assolutamente essere smontata.

Non inserite alcun oggetto nelle aperture di ventilazione del forno.

Se fuoriesce un liquido all'interno, spegnete immediatamente il forno, staccate il cavo
di alimentazione e chiamate un tecnico di servizio AEG autorizzato.

Non immergete il cavo di alimentazione o la sua spina in acqua od in altro liquido.
Non lasciate pendere il cavo di alimentazione dal bordo di un tavolo o banco.

Tenete il cavo di alimentazione lontano da superfici riscaldate, compresa la parte
posteriore del forno.

Non cercate di sostituire da soli la lampadina del forno, e non fatela sostituire da chi
non sia un tecnico AEG autorizzato. Se la lampadina si, guasta, rivolgetevi al rivenditore
o0 ad un concessionario AEG autorizzato. Se il cavo di alimentazione del forno dovesse
danneggiarsi, deve essere sostituito con un cavo speciale da un tecnico AEG autorizzato.

Per evitare esplosioni o bolliture improvvise

ATTENZIONE: Per evitare esplosioni o bolliture improvvise non riscaldare liquidi o altri cibi
in contenitori sigillati, in quanto potrebbero esplodere.

Non usate mai recipienti sigillati. Togliete i sigilli e coperchi prima dell'uso. | recipienti
sigillati possono esplodere a causa dell'aumento della pressione, anche dopo lo
spegnimento del forno.

Fate attenzione quando usate il microonde per riscaldare liquidi. Usate recipienti aperti
che permettano la fuoriuscita delle bolle d'aria.
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Il riscaldamento in microonde delle bevande ne pud provocare I'ebollizione ritardata,
quindi assicurarsi la massima cura nel maneggiare il contenitore.

Per evitare improvvise fuoriuscite di liquido bollente con possibli bruciature:

1. Mescolate il liquido prima di scaldarlo/riscaldarlo.

2. Si consiglia di inserire nel liquido un'asticciola di vetro od altro oggetto similare
durante il riscaldamento.

3. Lasciate riposare il liquido nel forno alla fine del tempo di cottura, per evitare la
fuoriuscita durante I'ebollizione.

Non usare il forno a microonde per cuocere le uova con il guscio né per riscaldare le
uova sode intere, perché potrebbero esplodere dopo la fase di riscaldamento. Per
cucinare o riscaldare le uova che non sono state strapazzate, foratene il tuorlo e
l'albume.

Sgusciate e affettate le uova sode prima di riscaldarle nel forno a microonde.
Forate la buccia delle patate, salcicce e frutta prima di cucinarle, perché altrimenti
possono esplodere.

Per evitare scottature

Mai toccare o alzare la resistenza inferiore quando € calda.

Usare presine o guanti da cucina per togliere il cibo dal forno.

Per evitare le ustioni causate dal vapore, aprire sempre contenitori, recipienti per pop-
corn, sacchetti da forno, ecc. tenendoli lontani dal viso e dalle mani.

Per evitare bruciature, controllare sempre la temperatura del cibo e rimescolarlo prima
di servirlo, facendo particolarmente attenzione alla temperatura dei cibi e delle
bevande prima di imboccare neonati, bambini ed anziani.

La temperatura del contenitore non corrisponde necessariamente a quella del
contenuto; controllare sempre la temperatura del cibo.

Per evitare le scottature causate dalla fuoriuscita del vapore e del calore, allontanarsi
dallo sportello del forno durante I'apertura.

Per far uscire il vapore ed evitare ustioni, praticare alcune incisioni sui cibi ripieni
riscaldati.

Utilizzando il GRILL, COTTURA A CONVEZIONE, COMBINATA, COTTURA AUTOMATICA e
COTTURA SURGELATI non toccare lo sportello del forno, il mobile esterno, la resistenza
inferiore, le prese d'aria, gli accessori e i piatti, perché diventano molto caldi. Prima di
pulirli, € bene verificarne la temperatura.

Evitare che i bambini usino il forno in modo sbagliato

AWERTENZA: Permettete ai bambini di usare il forno a microonde senza controllo di un
adulto solo quando sono state fornite adeguate istruzioni in modo che questi possano
farlo in modo sicuro ed abbiano ben compreso i rischi derivanti da un uso non
appropriato.

Questo apparecchio non € stato progettato per essere utilizzato da bambini, persone con
capacita fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte o inesperte senza la supervisione o senza
istruzioni da parte di una persona responsabile della loro sicurezza.

Tenere lontano dalla portata dei bambini.
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| bambini devono usare il forno soltanto in presenza di un adulto.

Non lasciare che i bambini si appoggino o si dondolino contro lo sportello del forno.
Inoltre, non permettere loro di usare il forno come un giocattolo.

lllustrare ai bambini le norme di sicurezza: insegnare loro ad usare le presine per togliere
i piatti dal forno, a rimuovere con precauzione i coperchi e, in particolare, gli involucri
(ad esempio i materiali autoriscaldanti) usati per rendere il cibo croccante, in quanto
possono diventare estremamente caldi.

Altri avvertimenti

Non modificate il alcun modo il forno.

Non spostate il forno mentre sta funzionando.

Questo forno serve alla preparazione dei cibi in casa e deve essere usato esclusivamente
per la loro cottura. Esso non & adatto per I'uso commerciale o in laboratorio.

Per evitare difetti di funzionamento o danni al forno

Mai mettere in funzione il forno vuoto, se non nel caso indicato nel manuale di
istruzioni (vedere nota a pagina 175 - 176), in quanto si potrebbe danneggiare il forno.
Usando un piatto per rosolare i cibi, o del materiale autoriscaldante, mettete sempre
sotto di esso del materiale isolante resistente al calore, come un piatto di porcellana, per
evitare danni al piatto rotante. Non dovete inoltre superare il tempo di preriscaldamento
specificato nelle istruzioni del piatto.

Non usate utensili metallici, perché riflettono le microonde e causano la formazione di
arco. Non mettete barattoli nel forno.

Usate soltanto il piatto rotante progettato per questo forno.

Non usate contenitori di plastica se il forno € ancora caldo dopo averlo usato con
funzione GRILL, COTTURA A CONVEZIONE, COMBINATA, COTTURA AUTOMATICA e
COTTURA SURGELATI, perché potrebbero fondersi. | contenitori di plastica non devono
essere usati con le funzioni sopraelencate, a meno che il loro fabbricante non assicuri
che sono adatti allo scopo.

Non mettete alcun oggetto sul mobile esterno durante il funzionamento del forno.

NOTA:

Se non siete sicuri sul modo di collegare il forno, rivolgetevi ad un elettricista
qualificato.

[l fabbricante e il rivenditore non possono essere ritenuti responsabili per i danni al forno
e le ferite alle persone causati dalla non osservanza della procedura corretta di
collegamento elettrico.

Sulle pareti del forno, o intorno alle guarnizioni e superfici di tenuta dello sportello,
potrebbero formarsi vapore o gocce d'acqua. Cio € normale e non indica una perdita o
un difetto del forno.
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DESCRIZIONE DEL PRODOTTO
Forno a microonde e accessori

i==5 e~

Punti di fissaggio (4 punti)
Resistenza del grill
Resistenza cott. convezione
Luce forno

Pannello di controllo

Guide di scorrimento
Coperchio guida onde
Cavita del forno

Perno

Guarnizioni e superfici di tenuta dello sportello
Maniglia di apertura sportello

Aperture di ventilazione

gl Copertura esterna

& Cavo di alimentazione

Fermaglio di supporto per cavo di alimentazione

ol =
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.
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Controllate che la confezione contenga tutti gli accessori Perno

elencati di sequito:
Piatto rotante Griglia alta

17 i Grigli il pi '
17} Sostegno rotante 20} Griglia per il piano di vetro (o usate et s cotura a
Gl’lg|la bassa Piano di vetro convezione, combinata o grill.

® Posizionare il supporto del vassoio girevole nell'innesto
al centro del piano del forno, assicurandosi che il lato
indicato come TOP sia rivolto verso I'alto (la scritta TOP
¢ incisa su un lato). In tal modo dovrebbe essere in
grado di ruotare liberamente attorno all'innesto.

® Posizionare il vassoio girevole sull'apposito supporto.

® Se necessario, posizionare i due ripiani, superiore e
inferiore, sul vassoio girevole.

® |nserire il piano di vetro sulle guide di scorrimento. |
cibi possono essere cotti direttamente sul piano; per
arrostire € possibile mettere la griglia sul piano per
raccogliere il sugo. (v. pag. 180.();
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AWERTENZA:

e Utilizzare sempre il forno con il vassoio girevole e il supporto correttamente
installati. In tal modo € garantita una cottura uniforme. Un vassoio girevole
installato in maniera errata puo fare rumore, non ruotare correttamente e
danneggiare il forno.

e || piatto girevole ruota sia in senso orario che in senso antiorario. Ogni volta che il
forno viene acceso, ¢ possibile cambiare la direzione della rotazione, senza che
questo influisca sulla cottura.

e Per ordinare gli accessori rivolgersi al proprio rivenditore o al concessionario
autorizzato AEG ed indicare il nome della parte e del modello.

Pannello di controllo
Display digitale e simboli:

Il Simbolo COTTURA IN CORSO 3 I @
B Simbolo AWIO (START) B— — B
E8Simbolo GRILL g —XIEEEr o
ESimbolo COTTURA CONVEZIONE .

B Simbolo COTTURA MICROONDE o —=—ru
I Simbolo INFORMAZIONI 8

Pulsanti di funzione:
[ Pulsante INFORMAZIONI
ﬂPulsante LINGUA
Manopola FUNZIONI DI COTTURA

per cottura con forno a microonde
Microonde e GRILL

Microonde e CONVEZIONE o
per GRILL i

per CONVEZIONE DDE_
(O)

I Manopola TEMPO/PESO

il Pulsante AUTO COTTURA

Pulsante di COTTURA SURGELATI
BPulsante di AUTO SCONGELAZIONE
lPulsante di LIVELLO POTENZA MICROONDE
B Pulsante START/QUICK

BPulsante di ARRESTO (STOP)

W Prulsante di CONVEZIONE

EPulsante di TIMER

[BlPulsanti MENO/PIU

PRIMA DELL'USO

1. Quando si collega il forno alla presa di corrente, sul display non compare alcuna
indicazione.

2. Aprire lo sportello del forno. Sul display comparira la scritta "SELEZ. LINGUA" in 6
lingue.

3. Chiudere lo sportello.
Sul display comparira la scritta |IE -

B

P
W
5 Eédaé




N Prima dell'uso

NOTA: Se non si utilizza il forno per piu di 3 minuti I'alimentazione si disinserira
automaticamente. Sul display non compare alcuna indicazione. Per ripristinare
I'alimentazione elettrica, aprire lo sportello.

4. Scaldare il forno a vuoto (vedere pagina 175 - 176).

CONSIGLI PER LA COTTURA:

Il forno dispone di un display dove vengono visualizzate informazioni e istruzioni che
guidano passo passo all'utilizzo di tutte le funzioni. E' possibile predisporre la
visualizzazione dei messaggi nella lingua desiderata.

[l forno ha un pulsante INFORMAZIONI, con cui si possono ottenere istruzioni
riguardanti tutti i pulsanti. Premendo un pulsante comparira sul display il simbolo
corrispondente, che segnala I'operazione successiva.

Selezione della lingua
Il forno viene preimpostato per la

1volta INGLESE visualizzazione dei messaggi in lingua

2 volte TEDESCO tedesca, ma ¢ possibile scegliere unaltra
lingua. Per cambiare l'impostazione, premere

3 volte LA il pulsante LINGUA fino zfche viene P

4 volte FRANCESE visualizzata la lingua desiderata, quindi

5 volte ITALIANO premere il pulsante START/QUICK.

6 volte SPAGNOLO

Esempio: per scegliere I'italiano:

1. Selezionare la lingua desiderata premendo cinque volte il
pulsante LINGUA.

=
x5 L]

2. Confermare I'impostazione premendo il pulsante START/QUICK. START
QUICK

"

3. Controllare il display:

NOTA: La lingua selezionata resta memorizzata anche se viene interrotta
I'alimentazione.

Uso del pulsante di ARRESTO (STOP)

Il pulsante di ARRESTO (STOP) serve per:

1. Cancellare un errore durante la programmazione.

2. Fermare temporaneamente il forno a microonde durante la cottura.

3. Premere il pulsante di ARRESTO (STOP) due volte, per cancellare un programma
durante la cottura.



Consigli e suggerimenti I

CONSIGLI E SUGGERIMENTI
Cottura a microonde

Per cuocere/scongelare alimenti in un forno a microonde, & necessario che I'energia delle
microonde possa passare attraverso il contenitore e penetrare negli alimenti stessi.

Per questo, € importante scegliere un contenitore adatto.

| piatti rotondifovali sono preferibili rispetto a quelli quadrati/oblunghi, perché il cibo che si
trova negli angoli tende a cuocere troppo.

Per garantire una cottura uniforme, € importante girare, ridisporre o rimescolare gli alimenti.

A questo punto, € necessario lasciare riposare brevemente gli alimenti per consentire al
calore di diffondersi uniformemente attraverso gli alimenti stessi.

Caratteristiche degli alimenti

Composizione  Gli alimenti con un elevato contenuto di grassi o zuccheri (ad esempio, un dolce
natalizio o una torta ripiena di frutta secca) richiedono un tempo di cottura inferiore.
Occorre prestare molta attenzione perché il surriscaldamento puo costituire un
principio di incendio.

Densita La densita del cibo influisce sul tempo di cottura necessario. Gli alimenti porosi leggeri,
come dolci 0 pane, cuociono pit rapidamente degli alimenti pesanti, compatti, come
gli arrosti o gli sformati.

Quantita Se la quantita di alimenti inseriti nel forno aumenta, € necessario aumentare anche il
tempo di cottura, ad esempio, il tempo di cottura di quattro patate sara superiore al
tempo di cottura di due patate.

Dimensioni @Gli alimenti piccoli o a piccoli pezzi cuociono piti rapidamente, perché le microonde
possono penetrare in essi da ogni lato. Per una cottura uniforme, ottenere pezzi delle
stesse dimensioni.

Forma Gli alimenti di forma irregolare, come i petti o le cosce di pollo, hanno bisogno di una
cottura piti lunga per le parti piti spesse. Nella cottura a microonde, gli alimenti di
forma rotondeggiante cuociono pit uniformemente di quelli a forma quadrata.

Temperatura La temperatura iniziale degli alimenti influisce sul tempo di cottura necessario. Gli
alimenti congelati impiegano piu tempo a cuocere rispetto a quelli a temperatura
ambiente. Nel caso di alimenti con ripieno, ad esempio, bomboloni alla marmellata,
occorre praticare in essi piccoli tagli, per consentire la fuoriuscita di calore o vapore.

Tecniche di cottura

Disposizione Posizionare le parti piu spesse dell'alimento verso la parte esterna del vassoio di
cottura. Ad esempio, nel caso di cosce di pollo.

Copertura Utilizzare pellicola protettiva, forandola per la ventilazione, o un coperchio adatto.

Foratura Prima della cottura o del riscaldamento, %I[ alimenti con guscio, pelle o membrana
devono essere forati in diversi punti, poiché la formazione interna di vapore potrebbe

causare ['esplosione dell'alimento stesso. Ad esempio, nel caso di patate, pesce, pollo, salsicce.
Importante: Non utilizzare il forno a microonde per cuocere uova poiché queste
potrebbero esplodere, anche dopo la cottura. Ad esempio, nel caso di uova in

camicia, fritte o sode.

Rimescolare, Per una cottura uniforme, € necessario rimescolare, girare o ridisporre gli alimenti.
girare e ridisporre  Rimescolare e ridisporre sempre gli alimenti dalla parte esterna verso il centro.

gli alimenti

Tempo di Dopo la cottura, € necessario lasciare riposare brevemente gli alimenti per consentire
riposo al calore di diffondersi uniformemente attraverso gli alimenti stessi.

Schermatura Aleune parti dell'alimento in fase di scongelamento possono riscaldarsi. E possibile

schermare le aree calde con pezzetti di carta stagnola, che riflettono le microonde, ad
esempio nel caso di cosce e ali di pollo.
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Recipienti per una cottura a microonde sicura

Recipienti Sicurezza con Commenti
di cottura le microonde

Carta stagnola / vI[x Per proteggere gli alimenti dal surriscaldamento, € possibile utilizzare
Contenitori in fogli di carta stagnola. Mantenere la carta stagnola a una distanza
carta stagnola minima di 2 cm dalle pareti del forno poiché, in caso contrario,

potrebbero formarsi archi elettrici. Si sconsiglia ['utilizzo di
contenitori in carta stagnola, se non specificati dal produttore (in
questo caso l\/licrofoil®?e seguire attentamente le istruzioni.

Teglie per (4 Seguire sempre le istruzioni del produttore. Non superare i

rosolatura tempi di cottura specificati. Prestare attenzione, perché le
teglie possono diventare molto calde.

Porcellana e vix Di norma, € possibile utilizzare i contenitori in porcellana, in

ceramica ceramica, in vetro e in porcellana fing, se non presentano
decorazioni metalliche.

Recipienti in v Se si utilizzano recipienti in vetro sottile occorre fare molta

vetroad esempio attenzione, perché, se riscaldati in modo improwviso,

Pyrex ® possono rompersi o scheggiarsi.

Metallo X Nella cottura a microonde si sconsiglia 'utilizzo di recipienti
in metallo, poiché causano la formazione di archi elettrici e
possono essere causa di un principio di incendio.

Plastica/Polistirene, (4 Occorre prestare molta attenzione, perché ad elevate

ad esempio, temperature alcuni contenitori possono deformarsi, fondersi

contenitori da Fast Food o scolorirsi.

Pellicola protettiva 4 La pellicola non deve stare a contatto con gli alimenti e
deve essere forata per consentire la fuoriuscita del vapore.

Sacchetti per 4 Devono essere forati per consentire la fuoriuscita del vapore.

congelamento Verificare che i sacchetti siano adatti per l'utilizzo in forno a

| rosolatura microonde. Non utilizzare legacci in plastica o in metallo,
perché possono fondersi o provocare incendi a causa della
formazione di archi elettricl.

Carta - sottocoppe v Utilizzare solo per il riscaldamento o per assorbire I'umido.

e carta da cucina Occorre prestare molta attenzione, perché il
surriscaldamento puo portare allo sviluppo di incendi.

Contenitori in 4 Quando si utilizzano questi materiali, € necessario sempre

paglia e legno sorvegliare il forno, perché il surriscaldamento pu¢ portare
allo sviluppo di incendi.

Carta riciclata b 4 Possono contenere estratti di metallo, i quali possono

e carta di giornale

provocare la formazione di archi elettrici e causare incendi.
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Recipienti adatti

Micro-| Convez-| Grill| Combinata
Materiale onde ione

Piatti in ceramica e vetro pirofilo (senza parti in
metallo, ad esempio Pyrex, piatti da forno, piano di

vetro)

Vetro non pirofilo e porcellana, ad esempio X - - _

terraglie 1

Vetroceramica costituita da materiali resistenti al X X X X

fuoco e al gelo (ad esempio Arcoflam)

Terracotta da forno 2 X X = X

Plastica resistente al calore fino a 200 °C 3) X X3 - X3

Carta, cartone X - - -

Pellicola per alimenti X B - -

Sacchetto per forno a microonde 4) X X = X4

Pentole per arrosti in metallo, piatti smaltati o - X X -

in ghisa

Stampi laccati neri o rivestiti in silicone - X - -

X = adatto - = non adatto

1). Escluse le decorazioni in argento, oro, 3). Prestare attenzione alla temperatura
platino o metallo. massima indicata dal produttore.

2). Escluse le superfici contenenti metallo. 4). Funzione combinata convezione +

microonde.
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FUNZIONAMENTO DEL FORNO A MICROONDE
Cuocere a microonde

[l forno si pud programmare fino a 90 minuti. Il tempo di cottura puo essere
aumentato dai 10 secondi ai 5 minuti, a seconda della durata totale della cottura,
come mostra la tabella riportata qui sotto.

Tempo di cottura

0-5 minuti 10 secondi
5-10 minuti 30 secondi
10-30 minuti 1 minuto
30-90 minuti 5 minuti

Scongelamento manuale

Per lo scongelamento manuale (senza utilizzare la funzione di scongelamento automatico)
regolare il forno a 270 W. Quando si seleziona la potenza, sul display appare il simbolo di
scongelamento.

Livello di potenza delle microonde

Questo forno dispone di 5 livelli di potenza. Per selezionare il livello di potenza
desiderato per la cottura, seguire le indicazioni riportate nella sezione delle ricette. Le
impostazioni di solito consigliate sono:

Impostazione Utilizzo consigliato
della potenza

900 W / Utilizzato per una cottura rapida o per riscaldare le vivande (ad esempio minestre,
ALTA casseruole, cibi in scatola, bevande calde, verdure, pesce, ecc).
630 W Utilizzato per la cottura piti prolungata di alimenti densi, quali arrosti, polpettoni

di carne, pasti preconfezionati e per pietanze delicate quali salse al formaggio e
dolci tipo pan di Spagna. Grazie a questa impostazione ridotta, le salse
bollendo non fuoriescono dal loro contenitore e il cibo viene cucinato in maniera
uniforme, evitando di cuocere eccessivamente le estremita.

450 W Per cibi densi che richiedono una cottura prolungata quando cucinati in modo
tradizionale (ad esempio la carne di manzo). Si raccomanda di utilizzare questa
potenza per ottenere una carne tenera.

270 W [ Scongelare, selezionare questa potenza. Lalimento viene scongelato in maniera

SCONGELARE uniforme. Questo livello di potenza ¢ ideale anche per cuocere lentamente riso, pasta,
dolcetti di frutta e creme pasticcere.

0 W Per scongelare lentamente (ad esempio torte alla crema o altra pasticeeria).

oW Per forno inattivo/timer.

W = WATT



Funzionamento del forno a microonde

Esempio: per scaldare la zuppa per 2 minuti e 30 secondi utilizzando 630 W di

potenza:
1. Selezionare il MODO DI COTTURA facendo ruotare la manopola su

(Microonde).

2. Impostare il tempo di cottura ruotando la manopola TEMPO/PESO
in senso orario. (2 min. e 30 sec.).

3. Modificare il livello di potenza premendo il pulsante LIVELLO DI
MICROONDE.

4. Per iniziare la fase di cottura premere una volta il pulsante
START/QUICK.

5. Controllare il display:

Nota:
Se non si seleziona il livello, viene automaticamente regolato il
livello del ALTA/900 W.

NOTE:

i

D
o
- +

£

x2

START
QUICK

o I

1. Se lo sportello viene aperto durante la cottura, il tempo di cottura sul display digitale si
ferma automaticamente. Il conteggio viene ripreso quando si richiude lo sportello e si

preme pulsante START/QUICK.

2. Se durante la cottura si desidera controllare il livello di potenza, premere il pulsante

LIVELLO DI POTENZA MICROONDE.
Tenendo premuto il pulsante, viene visualizzato il livello di potenza.

3. E possibile ruotare la manopola TEMPO/PESO sia in senso orario che in senso
antiorario. Ruotando in senso antiorario, si riduce il tempo di cottura a partire da

90 minuti.

1. Per iniziare la fase premere una volta il pulsante TIMER.

2. Impostare il tempo di cottura ruotando la manopola TEMPO/PESO
in Senso orario.

3. Per iniziare la fase premere una volta il pulsante START/QUICK.

4. |l tempo impostato comincia a scorrere.

)
x1|:|

(9]
8
- +

START
QUICK

X1E




Funzionamento del forno a microonde

Funzione aggiungi START/QUICK

Il pulsante START/QUICK consente di attivare le sequenti due funzioni:

a) Cottura per 30 secondi

E' possibile attivare la modalita di cottura desiderata per 30 secondi senza
impostare il tempo di cottura.

Esempio: per cuocere per 30 secondi utilizzando 630 W di potenza.

1.

2.

3.

4.

Portare il selettore MODALITA DI COTTURA sulla posizione.

]

Per modificare il livello di potenza, premere due volte il pulsante
LIVELLO DI POTENZA MICROONDE. 4

x2

Premere una volta il pulsante START/QUICK per iniziare la cottura.

START
QUICK

Controllare il display:

NOTA:

1.
2.

b)

Si puo usare questa funzione solo per la cottura manuale.

Quando il selettore MODALITA DI COTTURA ¢ posizionato sulla modalita di cottura
a microonde ( = ) e si preme il pulsante START/QUICK, la potenza & sempre di
900 W.

Quando il selettore MODALITA DI COTTURA ¢ posizionato ( & o = )esipreme
il pulsante START/QUICK, la potenza ¢ sempre di 270 W.

Quando il selettore MODALITA DI COTTURA ¢ posizionato ( S o =V ) e si preme
il pulsante START/QUICK, la temperatura & sempre di 250 °C.

Per evitare un uso improprio di questa funzione da parte dei bambini, il pulsante
START/QUICK puo essere utilizzato solo entro 3 minuti dall'operazione precedente,
vale a dire la chiusura dello sportello o I'azionamento del pulsante di ARRESTO
(STOP).

Prolungamento del tempo di cottura
E possibile prolungare il tempo di cottura per multipli di 1 minuto premendo il
START/QUICK pulsante mentre il forno € in funzione.

NOTA: Si puo usare questa funzione solo per la cottura manuale.



Funzionamento del forno a microonde

Pulsanti Meno/Piu

| pulsanti MENO (¥ ) e Plu ( A ) consentono di ridurre o aumentare il tempo
impostato (per ottenere una cottura pit o meno profonda).

a) Modificare i tempi di impostazione programmati:
Premere i pulsanti MENO (W ) e PIU ( A ) dopo avere impostato il peso del cibo e
prima premere il | tasto START/QUICK. (Vedi tabelle di cottura per I'utilizzo dei
pulsanti MENO e PIU")

Esempio: per cuocere 0,2 kg di patate fritte con COTTURA SURGELATI AUTOMATICA.

1. Selezionare dal menu COTTURA SURGELATI la funz. per patate

fritte premendo 4 volte il pulsante COTTURA SURGELATI. ﬁ
x4
2. Impostare la quantita (0,2 kg). R
@)
3. Scegliere il risultato finale desiderato premendo una volta il pulsante _
MENOQ (W ). . O
4. Premere il pulsante START/QUICK per avviare la cottura. START

QUICK

o ]

5. Controllare il display.

NOTA:

Per annullare questa operazione premere ancora lo stesso pulsante.
Per passare da PIU a MENO premere semplicemente il pulsante meno (V).
Per passare da MENO a Plu premere semplicemente il pulsante Plu ( A ).

b) Modificare il tempo di cottura mentre il forno & in funzione:
Ogni volta che si premono i pulsanti MENO (W ) e PIU ( A) il tempo di cottura si
riduce o aumenta di un minuto.

NOTA: Si puo usare questa funzione solo per la cottura manuale.
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Controllare le impostazioni quando il forno € in
funzione

E possibile controllare il livello di potenza, I'ora corrente e la temperatura del forno.

CONTROLLARE IL LIVELLO DI POTENZA:
Per controllare il livello di potenza durante la cottura premere il pulsante LIVELLO DI

POTENZA.

Anche se il display visualizza il livello di potenza, il tempo di cottura continua a
scorrere.

Tenendo premuto il pulsante viene visualizzato il livello di potenza. A

CONTROLLARE LA TEMPERATURA DI CONVEZIONE:

Per controllare la temperatura di convezione premere il pulsante CONVEZIONE durante
la cottura.

Dopo aver preriscaldato il forno, verificare la temperatura interna

effettivamente raggiunta.

Tenendo premuto il pulsante viene visualizzata la temperatura di oC
convezione in ° C.

4. Pulsante INFORMAZIONI

Ogni pulsante fornisce informazioni utili, che si ottengono premendo il pulsante
INFORMAZIONI prima di azionare il pulsante desiderato.

Esempio:
per ottenere informazioni sul menu di COTTURA AUTOMATICA numero 2, pollo arrosto:

1. Scegliere la funzione del pulsante INFORMAZIONI. 0

|

x1

2. Selezionare il menu AUTOMATICO per il pollo arrosto premendo 2 "
volte il pulsante COTTURA AUTOMATICO. —

2 ]

3. Controllare il display:

NOTA:

1. Il messaggio informativo viene ripetuto due volte; subito dopo il display visualizza
I'ora corrente.

2. Per cancellare I'informazione premere il pulsante di arresto.
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Cottura con grill

La resistenza del grill sulla parte superiore del vano del forno dispone di una sola
impostazione della potenza.

Esempio: Per cucinare un toast al formaggio per 5 minuti (mettere il toast

sulla griglia in alto).
1. Selezionare la funzione GRILL facendo ruotare la manopola del

MODO DI COTTURA su. N
2. Impostare il tempo di cottura desiderato ruotando in senso orario ©
la manopola TEMPO/PESO (5 min). &
- +
3. Per iniziare la fase di cottura premere una volta il pulsante START
START/QUICK. QuIck

4. Controllare il display:

—_

. Per cuocere con il grill si consiglia I'uso della griglia alta o bassa.

2. Quando si mette in funzione il grill per la prima volta, & possibile che si sviluppi
fumo o odore sgradevole; cio non significa che il forno sia guasto. Vedere
Riscaldamento del forno a vuoto sotto.

3. Al termine della cottura il forno si raffredda auto-maticamente e il display

visualizza "SI STA RAFFR."

ATTENZIONE: La cavita del forno, lo sportello, il mabile esterno, il piatto rotante, le
griglie e le stoviglie diventano estremamente caldi. Per evitare scottature, usare
sempre guanti da cucina per togliere il cibo o il piatto rotante dal forno.

Riscaldamento del forno a vuoto

Usando il grill o la cottura a convezione per la prima volta, ¢ possibile che si
sviluppino fumo e cattivo odore. Questo comportamento ¢ assolutamente normale e
non si deve attribuire ad un malfunzionamento del forno.

Per evitare questo problema, quando si usa il forno per la prima volta riscaldare il
forno vuoto per 20 minuti a convezione (250 °C), poi accendere entrambe le resistenze
a forno vuoto.

IMPORTANTE: Durante questa operazione il forno fuma e produce un odore
sgradevole. Aprire le finestre o azionare la cappa aspirante.

1. Selezionare il modo di cottura facendo ruotare la manopola MODO
DI COTTURA su GRILL o CONVEZIONE. Z
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2. Assicurarsi che il forno sia vuoto. Impostare il tempo di o
riscaldamento. 8
- +
3. Per iniziare la fase di cottura premere una volta il pulsante START
START/QUICK. Quick
I ]

Il tempo impostato comincia a scorrere. Al termine del riscaldamento aprire il forno
per lasciarlo raffreddare.

AWERTENZA:
Lo sportello, il mobile esterno e la cavita del forno si riscaldano notevolmente.
Attenzione ad evitare scottature durante il raffreddamento del forno.

Cottura a convenzione

E possibile utilizzare il forno in modalita convenzionale grazie alla funzione di
convenzione e a 10 temperature predefinite.

Premere CONVEZIONE | 2 3 4 5 6 7 8 9 10

Temp. forno (° C)
250 230 220 200 190 180 160 130 100 40

Esempio 1: Per cuocere preriscaldando il forno
Per preriscaldare il forno a 180 °C e cuocere per 20 minuti a 180 °C.

1. Selezionare il modo di cottura facendo ruotare la manopola
MODO DI COTTURAsu ¥ .

2. Impostare la temperatura di preriscaldamento desiderata premendo o
sei volte il pulsante CONVEZIONE. Il display visualizza 180 °C. |:|

3. Premere il pulsante START/QUICK per awviare il preriscaldamento.

4. Controllare il display:

Quando il forno raggiunge la temperatura impostata ed emette il segnale acustico, sul
display compare 180 °C. A questo punto aprire lo sportello e collocare il cibo nel
forno. Richiudere lo sportello.
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+

5. Impostare il tempo di cottura con la manopola TEMPO/PESO (20min). ©®
[u]

6. Premere il pulsante START/QUICK. START

QUICK

o I

7. Controllare il display:

NOTA:

1. Quando preriscaldate il forno, lasciate il piatto girevole all'interno.

2. Per cuocere ad una temperatura diversa da quella programmata, al termine del
preriscaldamento premere il pulsante CONVEZIONE fino a quando il display
visualizza l'impostazione desiderata. Nell'esempio appena illustrato, per modificare
la temperatura occorre premere CONVEZIONE dopo aver immesso il tempo di
cottura.

3. Il forno mantiene automaticamente per 30 minuti la temperatura di
preriscaldamento impostata. Il programma di visualizza | 2 "SI STA
RAFFR."

4. Al termine della cottura il forno si raffredda automaticamente e il display
visualizza "SI STA RAFFR."

5. Per ottenere i migliori risultati sequire le istruzioni riportate sulle confezioni degli
alimenti, in particolare quelle indicate per la cottura a "forno convenzionale".

Esempio 2: Per cuocere senza preriscaldamento Per cuocere a 250 °C per 20 minuti.

1. Selezionare il modo di cottura facendo ruotare la manopola
MODO DI COTTURAsu ¥ .

2. Impostare il tempo di cottura con la manopola TEMPO/PESO (20min). O@
[s]

3. Selezionare la temperatura desiderata (250 °C). oc

[

x1

4. Premere il pulsante START/QUICK. START

QUICK

i

x1

5. Controllare il display:
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Nota:

1. Al termine della cottura il forno si raffredda automaticamente e il display
visualizza "SI STA RAFFR."

2. Per modificare la temperatura di convezione premere il pulsante CONVEZIONE fino
a visualizzare il valore desiderato.

3. Quando si mette in funzione la convezione per la prima volta, € possibile che si
sviluppino fumo o odore sgradevole; cio non significa che il forno sia guasto.
Vedere Riscaldamento del forno a vuoto pagina 175 - 176.

ATTENZIONE:

La cavita del forno, lo sportello, il mobile esterno, il piatto rotante, le griglie e le
stoviglie diventano estremamente caldi. Per evitare scottature, usare sempre guanti da
cucina per togliere il cibo o il piatto rotante dal forno.

Cottura combinata

Ci sono due tipi di cottura abbinata: (1) Convezione & Microonde (2) Grill & Microonde).
La prima ¢ la cottura combinata tra cottura a microonde e cottura a convezione. La
seconda ¢ la cottura combinata tra cottura a microonde e cottura con grill.

Per selezionare il modo di cottura COMBINATA, far ruotare la manopola del MODO DI
COTTURA sulla posizione desiderata e quindi selezionare il tempo di cottura.

MODO DI COTTURA Metodo di cottura

Combi1 =¥ Convezione 250 °C 270 W
Combi 2 = Grill superiore 270 W

NOTE: le |mposta2|on| di potenza si possono variare:

COMBI1 & La temperatura del forno puo variare da 40 °C a 250 °C con 10
incrementi.
[ livelli di potenza microonde possono variare da 90 W a 630 W
con 4 incrementi.

COMBI2 = [ livelli di potenza microonde possono variare da 90 W a 900 W

con 5 incrementi.

Esempio 1: Per cuocere per 20 minuti in modalita COMBINATA 1 usando una potenza

del microonde di 90 W e cottura a convezione a 200 °C.

1. Selezionare il modo di cottura facendo ruotare la manopola MODO
DI COTTURA su =¥

| fg

2. Impostare il tempo di cottura (20 minuti).

3. Premere una volta il pulsante LIVELLO DI MICROONDE (90 W).
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4. Premere quattro volte il pulsante CONVEZIONE (200 °C). o

[]

x4

5. Premere il pulsante START/QUICK per avviare la cottura. StaRr

6. Controllare il display:

Esempio 2:
Per cuocere per 20 minuti in modalita COMBINATA 2 usando una potenza del
microonde di 90 W e il GRILL.

1. Selezionare il modo di cottura facendo ruotare la manopola MODO
DI COTTURA su = .

fiid

2. Impostare il tempo di cottura (20 min.)

3. Premere due volte il pulsante LIVELLO DI MICROONDE (90 W).

4. Premere il pulsante START/QUICK per avviare la cottura.

5. Controllare il display:

NOTA: Al termine della cottura il forno si raffredda automaticamente e
il display visualizza “SI STA RAFFR."

ATTENZIONE:

La cavita del forno, lo sportello, il mobile esterno, il piatto rotante, le griglie e le
stoviglie diventano estremamente caldi. Per evitare scottature, usare sempre guanti da
cucina per togliere il cibo o il piatto rotante dal forno.

AWERTENZA:

Dopo aver usato il GRILL, la cottura COMBINATA, COTTURA A CONVEZIONE,
COTTURA AUTOMATICA ed COTTURA SURGELATI, la ventola di raffreddamento
entra in funzione e sul display compare “si sta raffr". La ventola funziona anche
quando si preme il pulsante di arresto (STOP) e si apre lo sportello in fase di
cottura con una delle modalita appena elencate; per questo motivo € possibile che
dalle aperture di ventilazione fuoriesca un getto dell'aria.
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Tabella di cottura
COTTURA A CONVEZIONE CON UTILIZZO DEL PIANO DI VETRO

m TEMPO MODALITA' POSIZIONE

Quiche Preriscaldare 200°C Cuocere la base per 15 minuti direttamente sul

1) 20'00 200 °C piano di vetro nella posizione bassa; girare dopo 1)
2) 12'00 200 °C

Torta alla banana Preriscaldare 180 °C Mettere la teglia sul piano di vetro nella
60'00 180 °C posizione bassa

Torta di albicocche Preriscaldare 180 °C Mettere la teglia sul piano di vetro nella
35'00 90 W & 180 °C posizione e noci americane bassa

Torta di ciliegine Preriscaldare 180 °C Mettere la teglia sul piano di vetro nella
40'00 90 W & 180 °C posizione e mandorle bassa

Cheese cake Preriscaldare 160 °C Disporre la griglia sul piano di vetro nella
54'00 160 °C posizione bassa

Pizza surgelata Preriscaldare 220 °C Disporre la griglia sul piano di vetro nella
12'00 220°C posizione bassa

Pane all'aglio Preriscaldare 200 °C Mettere direttamente sul piano di vetro nella
15'00 90 W & 200 °C posizione bassa

Lasagne surgelata Preriscaldare 200 °C Mettere direttamente sul piano di vetro nella
25'00 270 W & 200 °C  posizione bassa

Paste Preriscaldare 160 °C Mettere direttamente sul piano di vetro nella
35'00 160 °C (ad es. croissant) posizione bassa

COTTURA A GRILL CON UTILIZZO DEL PIANO DI VETRO

m TEMPO MODALITA' POSIZIONE

Gratin 1) 6'00 900 W Mettere la teglia sul piano di vetro nella
2) 14'00 450 W & Grill posizione bassa. Girare dopo 2)
3) 5'00 450 W & Grill

Kebab 1) 10'00 270 W & Grill Mettere il piatto sul piano di vetro nella
2) 10'00 270 W & Grill posizione bassa

Zuppa di cipolle 1) 8'00 900 W Mettere le fondine sul piano di vetro nella posizione
2) 7'30 270 W & Grill bassa, aggiungere il formaggio e i crostini dopo 1)

Sformato di tagliolini 1) 3'00 900 W Mettere il piatto sul piano di vetro nella
2) 10'00 450 W & Grill posizione bassae pollo

Bistecca 1) 9'00 Grill Disporre la griglia sul piano di vetro nella
2) 4'00 Grill posizione bassa

Salsicce spesse 1) 14'00 Grill Disporre la griglia sul piano di vetro nella
2) 5'00 Grill posizione bassa. Girare dopo 1)

Salsicce sottili 1) 12'00 Grill Disporre la griglia sul piano di vetro nella
2) 6'00 Grill posizione bassa. Girare dopo 1)

Pane tostato 1) 4'30 Grill Disporre la griglia sul piano di vetro nella
2) 130 Grill posizione bassa. Girare dopo 1)

Toast al formaggio 1) Preriscaldare 2'00  Grill Disporre la griglia sul piano di vetro nella
2) 5'00 Grill posizione bassa; girare e aggiungere il
3) 430 Grill formaggio dopo 2)

Sgombri 1) 6'00 90 W ¢& Grill Disporre la griglia sul piano di vetro nella
2) 6'00 90 W & Grill posizione bassa. Girare dopo 1)

Sardine 1) 5'00 90 W & Grill Disporre la griglia sul piano di vetro nella
2) 3'00 90 W & Grill posizione bassa. Girare dopo 1)

Le informazioni riportate sopra devono essere utilizzate come linee guida.
Regolare i tempi e la potenza di cottura in base alle proprie esigenze per ottenere i risultati migliori.

. le tempi vengono riportati a titolo indicativo e variano in base al tipo e alla qualita della carne.

1 | cottura a grill € I'ideale per i filetti di carne e pesce. Salvo dove indicato diversamente, le

= impostazioni indicate nella tabella si riferiscono all'utilizzo a forno freddo.

Gli alimenti sottili devono essere girati una sola volta; quelli piu spessi devono essere girati piu volte.
Si consiglia di disporre il pesce sulla griglia dalla testa alla coda.

junde
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RICETTE PER PIANO DI VETRO & CONVEZIONE

Torta alla banana
Preriscaldare il forno.

1.
2.
3.

4,

Torta di albicocche e noci americane

Ungere e preparare la teglia per la torta.
Amalgamare burro e zucchero.

Aggiungere l'uovo e l'essenza di caffé e
sbattere il composto.

Sbucciare e schiacciare le banane ed
aggiungerle al composto, mescolando bene.

. Amalgamare la farina, il bicarbonato di sodio,

il lievito e il latte fino ad ottenere una
consistenza cremosa.

. Versare il composto nella teglia e spianare la

superficie.

. Mettere la teglia sul piano di vetro nella

posizione bassa.
60 min. ¥ 180 °C

. Lasciar riposare 5 minuti nello stampo prima

di sformare la torta su una griglia per dolci.

Preriscaldare il forno.

1.
2.
3.

~

Ungere e preparare la teglia.

Amalgamare sale, lievito, cannella e farina.
Aggiungere gli altri ingredienti, tranne la
frutta e le noci, e mescolare.

. Unire la frutta e le noci.
. Versare il composto nella teglia e spianare la

superficie.

. Mettere la teglia sul piano di vetro nella

posizione bassa.

=

35min. = 90W/180°C

Cheese cake al forno

1.

2.

Ricoprire il fondo dello stampo con carta da
forno.

Sciogliere il burro, aggiungere lo zucchero e i
biscotti sbriciolati.

. Versare il composto nella teglia e far

raffreddare fino a che non indurisce.

. Mettere in un recipiente tutti gli ingredienti

del ripieno e mescolare fino a raggiungere
una consistenza cremosa.

. Versare il ripieno sulla base raffreddata.
. Mettere la teglia sul piano di vetro nella

posizione bassa.
54 min. 160 °C

. Lasciare raffreddare il dolce e guarnirlo con

frutta.

120 g
1709
1CU

2259
1CU
/4 CU

100 ml

112 CU
2CU
110 g
109
10 g
1759

3CM
1759
175¢

100g
41sp
2009
110g

4509
150¢g
100g

di burro

di zucchero semolato
di essenza di caffe
banane mature

di farina

di bicarbonato di sodio
di lievito

uovo medio

di latte

un pizzico di sale

di lievito

di cannella

di farina

di farina integrale

di burro

di zucchero di canna

uova sbattute

di latte

di albicocche mature tagliate a pezzi
di noci americane tostate tagliate a pezzi

Base:

di burro

di zucchero di canna
di farina

di biscotti secchi sbriciolati
Ripieno:

di formaggio cremoso
di panna per dolci

di zucchero semolato
tuorli d'uovo

limone (succo e scorza)
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Toria di cilegine e mandorle

1.
2.

3.

Ungere e preparare lo stampo.

Mescolare la margarina e lo zucchero fino ad
ottenere un composto soffice e spumoso.
Continuando a mescolare, aggiungere le
uova una per volta.

. Amalgamare la farina e il lievito, aggiungere

le ciliegine, le mandorle, I'essenza di
mandorla e il latte.

. Versare il composto e spianare la superficie.
. Mettere la teglia sul piano di vetro nella

posizione bassa.
40 min. = 90 W /180 °C

Quiche alle cipolle rosse

Preriscaldare il forno.

1.

2.
3.
. Cuocere nella parte bassa del forno per

Stendere con un rullo la pasta sfoglia e
ungere un piatto quadrato.

Bucherellare la sfoglia con una forchetta.
Ricoprire con carta da forno.

15min. ¥ 200 °C

. Togliere la quiche dal forno e farla

raffreddare.

. Cuocere le cipolle nel burro per

5 min. 900 W
Fare asciugare il burro e lasciare raffreddare.

. Amalgamare le uova, la panna, la senape, il

sale e il pepe.

. Aggiungere le cipolle e il formaggio e

mescolare.

. Versare il composto sulla sfoglia e cuocere

per
1.20 min. ¥ 200 °C, girare, e proseguire per
2. 12 min. ¥ 200 °C

1759
175¢

1759
1CU
100 g
759
1CU
1CU

500 g
459
300¢g

150 ml
50 ml
100 g
1/a CU

1/a CU

di margarina

zucchero semolato
uova medie

di farina

di lievito

di ciliegine candite

di mandorle tritate

di essenza di mandorla
di latte

di pasta sfoglia

di burro

di cipolle rosse affettate

uova medie

di panna per dolci

di latte

di formaggio gouda grattugiato
di senape di Digione

pepe nero

di salet
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RICETTE PER PIANO DI VETRO E GRILL
Zuppa di cipolle

1.

Pelare le cipolle, metterle in una terrina con
brodo, sale e pepe e cuocere per
8 min. = 900W

. Versare la zuppa in 4 fondine.
. Tagliare a cubetti il pane tostato e

distribuirlo sulla zuppa, quindi spargere il
formaggio sopra il pane.

. Mettere le coppette sul piano di vetro nella

posizione bassa e cuocere per
72 min. & 270 W/ GRILL

Gratin

. Ungere una teglia per gratin.
. Disporre sulla teglia uno strato di patate,

uno strato di cipolle e meta del formaggio.

. Ripetere I'operazione, avendo cura di

terminare con uno strato di patate.

. Mescolare la panna e le uova, salare e

pepare. Versare il composto sopra le patate.

. Cospargere il piatto con il formaggio

restante.

. Mettere la teglia sul piano di vetro nella

posizione bassa e cuocere per

1.6min. = 900 W

2. 14 min. = 450 W/ GRILL,
girare € cuocere ancora per
3.5min. = 450 W [ GRILL

Sformato di tagliolini e pollo

1.

~

Disporre il burro, le cipolle, il pepe e i funghi
in una terrina e cuocere per
2 min. = 900 W

. Mescolare la farina con il latte fino ad

ottenere un composto morbido, aggiungere
il brodo e il mais dolce; salare, pepare e
mescolare.

. Aggiungere il pollo e i tagliolini.
. Cospargere di formaggio.
. Mettere la teglia sul piano di vetro nella

posizione bassa e cuocere per
1.3 min. &2 900 W
2.10 min. = 450 W [ GRILL

209
2509
500 ml

80¢

450 g
150 g
2509

250 ml

30g

100 g
100g
100 g
259

175 ml
300 ml
150 g

2509
1509
759

di burro

di cipolle

di brodo

sale e pepe

fette di pane tostato

di formaggio emmental

di patate tagliate finemente

di cipolle affettate

di formaggio gouda grattugiato
sale e pepe

di panna

uova

di burro

di funghi affettati

di cipolla a dadini

di peperoni a dadini

di farina

di latte

di brodo

di mais dolce

sale e pepe nero, peperoncino
di pollo cotto e tagliato a dadini
di tagliolini lessati

di formaggio gouda grattugiato

183
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Sardine e sgombri alla griglia

1.

Mescolare tutti gli ingredienti per la 6
marinata e cospargere sul pesce; lasciar

marinare per un'ora. 4CM
Disporre il pesce sulla griglia sul piano di 1CC
vetro nella parte bassa del forno. 1CM
Per le sardine: 1CU
1.5min. & 90 W/ GRILL girare,

2.3min. & 90W /GRILL 1CU
Per gli sgombri:

1.6 min. = 90 W /GRILL, girare,

2.6min. = 90 W /GRILL

FUNZIONAMENTO AUTOMATICO

sardine/sgombri senza testa

Marinata:

d'olio d'oliva

di purea d'aglio
d'aceto balsamico
di succo di limone
sale e pepe

di semi di finocchio

[l FUNZIONAMENTO AUTOMATICO determina automaticamente modo

e tempo di cottura corretti. Sono disponibili 5 menu per COTTURA
AUTOMATICA, 4 menu per COTTURA SURGELATI AUTOMATICA e 7 menu
per SCONGELARE AUTOMATICA.

Attenzione:
Per COTTURA AUTOMATICA e COTTURA SURGELATI AUTOMATICA

La cavita del forno, lo sportello, il mobile esterno, il piatto rotante,

le griglie, le stoviglie e soprattutto la resistenza inferiore diventano
estremamente caldi. Usare sempre guanti da cucina per togliere il cibo

o il piatto rotante dal forno onde evitare ustioni.

Per usare le funzioni automatiche occorre sapere quanto seque:

1. Per impostare i menu premere i pulsanti COTTURA AUTOMATICA,
COTTURA SURGELATI AUTOMATICA o AUTOMATICA SCONGELARE
fino a quando il numero di menu desiderato compare sul display.

2. Il peso del cibo puo essere impostato ruotando la manopola
TEMPO/PESO fino a che il peso desiderato viene visualizzato sul display.
® Impostare soltanto il peso del cibo, senza aggiungere quello del

contenitore.
e Per quantita diverse da quelle indicate nella tabella di cottura
usare i programmi manuali.

3. | tempi di cottura programmati sono tempi medi. Se si desidera
modificare il tempo di cottura programmato, premere il pulsante
MENO (¥ ) o PIU ( A ). Vedere pagina 173 per ulteriori dettagli.
Per ottenere migliori risultati seguire le istruzioni della tabella di
cottura fornita con il ricettario.




Funzionamento automatico k)

4. Per avviare la cottura, premere il pulsante START/QUICK.

START
QUICK

x1|:|

Quando occorre manipolare il cibo mentre sta cuocendo, ad esempio per rivoltarlo, il
display visualizzera I'azione necessaria. Seguite le procedure indicate nei messaggi che
appaiono sul display. Per continuare la cottura, premere il pulsante START/QUICK.

La temperatura finale dipende dalla temperatura iniziale. Controllare che il cibo
mantenga il calore a fine cottura. Se necessario, aumentare il tempo di cottura e

cambiare il livello di potenza.
Esempio: Per cuocere 300 g di riso con COTTURA AUTOMATICA (AC-1).
1. Selezionare il menu AUTOMATICO per il Riso premendo 1 volte il

pulsante COTTURA AUTOMATICO.

2. Impostare il peso con la manopola TEMPO/PESO.

3. Premere una volta il pulsante START/QUICK per iniziare la cottura.

4. Controllare il display:

START
QUICK

x1
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SCHEMI DEI PROGRAMMI
Tabell for automatisk tillagning

Quantita (Unita di Procedimento

incremento) / Utensili
AC-1 0,1-0,3 kg (100 g) ® Prendete un grande recipiente e aggiungetevi
Riso Ciotola e coperchio Grande recipiente con dell'acqua.
e Coprite con un coperchio.
® Collocate il recipiente al centro del piatto rotante.

Rico Acqua bollente f ] !
® Quando viene emesso il segnale acustico,
100 g 250 ml | . i hio. reinserite i
200 g 450 m mescolate e r|me.ttete il coperchio, reinserite in
3004 650 ml forno e premete il tasto Start.
® Quando viene emesso nuovamente il segnale
acustico, mescolate e rimettete il coperchio;
reinserite in forno e premete il tasto Start.
® |asciate riposare per 10 minuti dopo la cottura.
AC-2 09 -2,0 kg (100 g) e Mescolare gli ingredienti e distribuire il tutto sul
Pollo arrosto Graticola bassa pollo.
® Punzecchiare la pelle del pollo.
® Collocare il pollo direttamente sulla graticola e
Ingredienti per 1,2 kg di arrosto pollo: cuocere.
sale e pepe, 1 cucchiaino di paprica dolce, e Quando viene emesso un segnale acustico, girare il

2 cucchiai di olio pollo.

® A fine cottura, togliere dal forno e disporre su un
piatto di portata (Non & necessario lasciare riposare).
AC-3 0,6 - 2,0 kg (100 g) ® Si consiglia un arrosto di carne magra di maiale.
Arrosto di maiale  Graticola bassa ® Mescolare gli ingredienti e distribuire il tutto sulla
carne.
& ® Mettere I'arrosto in uno stampo per sformati
direttamente sulla graticola e cuocere.

Ingredienti per 1 kg di came magra di maiale e Quando viene emesso un segnale acustico, girare la

arrotolata: 1 spicchio d'aglio tritato, 2 cucchiai di

olio, 1 Cucchiain_o_di paprica dolce, cumino in carne.
polvere, 1 cucchiaino di sale e A fine cottura, avvolgere l'arrosto nella stagnola e
lasciare riposare per circa 10 minuti.
AC-4 0,5 - 2,0 kg (100 g) ® Per “Gratin", vedere le ricette a pagina 189.
Gratin &=) Piatto per gratin
Graticola bassa * Peso totale degli ingredienti.
AC-5 ,:% 0,5-1,5kg (100 g) ® Preparate la torta riferendovi al libro di ricette
Torta ~ Stampo per dolci Vedere Pag.190 - 191 in dotazione.
Graticola bassa ® Mettete il vassoio capovolto sulla graticola bassa e

mettetevi sopra lo stampo per dolci.
® Dopo la cottura, lasciate riposare per 10 minuti circa.
® Togliete la torta dallo stampo.

Importante: gli alimenti refrigerati vengono cotti da 5°C, gli alimenti surgelati vengono cotti da -18°C.
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Tabell for automatisk tillagning fran fryst

Procedimento

Ment Nu. Quantita (Unita di
incremento) / Utensili

ACF-1 Cottura 03 - 1,0 kg* (100 g)

Piatti pronti Ciotola e coperchio

(Stirrable)

ACF-2 Cottura 0,1-0,8 kg (100 g)

Verdure surgelate  Ciotola e coperchio

ACF-3 Cottura 0,2 - 0,6 kg (100 g)

Gratin surgelate Recipiente con coperchio o
contenitore originale

ACF-4 Cottura 0,20 - 0,40 kg (50 g)
Patatine fritte Stampo per sformati,
(raccomandate per  Graticola alta

forni tradizionali)

TS

e Mettere il preparato in un piatto per forno a
microonde.

e Coprire con un coperchio.

 Cuocere senza coperchio, se la confezione riporta
questa indicazione.

® Quando viene emesso il segnale acustico, mescolare
€ coprire nuovamente.

® Al termine della cottura, mescolare e lasciare
riposare per circa 2 minuti.

® Aggiungere un cucchiaio di acqua ogni 100 g.
(Per i funghi non & necessario aggiungere acqua.)

e Coprire con un coperchio.

® Al segnale acustico, girare e coprire nuovamente.

® A fine cottura, lasciare riposare per 2 minuti.

NOTA: Se le verdure surgelate formano un insieme

compatto, cuocerle in modo tradizionale.

® Rimuovete il gratin gelato dalla confezione. Se il
contenitore non € appropriato per i forni a
microonde, metterlo in un piatto per gratin.

e Coprirlo con un involucro per microonde.

® Se il contenitore ¢ appropriato per i forni a
microonde, rimuovere il coperchio di carta originale
e coprire con un involucro per microonde.

® Al termine della cottura, lasciare riposare per 5 minuti.

® \lersare le patatine fritte surgelate in una pirofila.

® Mettere la pirofila sulla griglia superiore e awiare la
cottura.

® Al segnale acustico, girare le patatine.

o A cottura ultimata, togliere le patatine dalla pirofila e
disporle su un piatto da portata. (Non & necessario il tempo
di riposo.)

NOTA: Per cucinare patatine fritte del tipo sottile,

premere il pulsante MENO (W ). La pirofila diventa

molto calda durante la cottura. Per evitare di scottarsi,

usare sempre guanti da forno per togliere la pirofila

dal microonde.

Importante: gli alimenti refrigerati vengono cotti da 5°C, gli alimenti surgelati vengono cotti da -18°C.
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Tabell for automatisk upptining

Menu Nu.

Quantita (Unita di

incremento) /[ Utensili

Procedimento

AD-1 Scongelare
Bistecche, braciole

%

P

¢

AD-2 Scongelare

Costata

AD-3 Scongelare
Carne macinata

%

AD-4 Scongelare
Cosce di pollo

B oo
7%

AD-5 Scongelare
Pollame

AD-6 Scongelare
Dolce

~—

AD-7 Scongelare

Pane
Ko

N7

0,2 - 1,0 kg (100 g)
Pirofila
(Vedere nota pagina 189.)

0,6 - 2,0 kg (100 g)
Pirofila
(Vedere nota pagina 189.)

02 - 1,0kg (100 g)
Pirofila
(Vedere nota pagina 189.)

0,20 - 1,00 kg (50 g)
Pirofila
(Vedere nota pagina 189.)

09 - 20 kg (100 g)
Pirofila
(Vedere nota pagina 189.)

0,1 - 1,4 kg (100 g)
Piatto

0,1-1,0 kg (100 g)
Platto J :

(Per questo programma ¢é
raccomandato Solamente
pane affettato.f

Mettere il cibo in una pirofila al centro del piatto

girevole.

Al segnale acustico, girare il cibo, ridisporlo e separarlo.
Proteggere le parti sottilie i punti piu caldi con la pellicola
di allumino.

Dopo lo scongelamento, awolgere nella pellicola di
alluminio per 10 - 15 min fino a scongelamento ultimato.

Collocare un piatto rovesciato sul piatto rotante

e disporvi sopra la carne.

Quando il forno si blocca e viene emesso un segnale
acustico, girare la carne. Coprire le parti gia
scongelate con fogli d'alluminio.

Quando il forno si blocca e viene emesso un segnale
acustico, girare la carne. Coprire nuovamente le
parti con l'alluminio.

Terminata |'operazione, coprire con la stagnola e
lasciare riposare per 15-30 minuti, fino al completo
scongelamento.

Collocare il blocco di carne trita in una pirofila al centro
del piatto girevole.

Al segnale acustico, girare il cibo. Se possibile, rimuovere le
parti scongelate.

Dopo lo scongelamento, coprire con la pellicola di
alluminio e lasciar riposare per 5 -10 min, fino a
scongelamento ultimato.

Disporre il tutto su un piatto al centro del piatto
rotante.

Quando il forno si blocca e viene emesso un segnale
acustico, girare la carne, quindi risistemare e
separare. Proteggete le parti sottili e i punti caldi
con fogli d'alluminio.

Terminata I'operazione, avvolgere nella stagnola e
lasciare riposare per 10-15 minuti, fino al completo
scongelamento.

Collocare il petto di pollo rivolto verso il basso in
una pirofila, al centro del piatto girevole.

Al segnale acustico, girare e proteggere le parti
sottili e i punti pit caldi con un foglio di alluminio.
Terminata I'operazione, coprire con la stagnola e
lasciare riposare per 15-30 minuti, fino al completo
scongelamento.

Per finire, pulire il pollame in acqua corrente.

Rimuovete tutto I'imballaggio dal dolce.
Disporre direttamente sul piatto Pwevole 0 su un
iatto al centro del piatto girevole.
opo lo scongelamento, tagliare il dolce a fette di
dimensioni uguali, distanziare le fette e lasciar
rir)psare per 15 - 30 min, fino a scongelamento
ultimato.
Distribuire in una pirofila al centro del piatto girevole.
Finoa 1,0 kg distribuire direttamente sul piatfo girevole.
Al segnale acustico, girare, ridisporre e togliere I€ fette
scongelate. ) _ )
Dopoa |o scongelamento, coprire con la pellicola di
alluminio e lasciar riposare per 5-10 min, fino a
scongelamento ultimato.

Importante: gli alimenti refrigerati vengono cotti da 5°C, gli alimenti surgelati vengono cotti da -18°C.
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IMPORTANTE:

Bistecche e braciole dovrebbero essere congelati in uno strato unico.

La carne macinata deve essere congelata in spessori sottili.

Girare e mettere tra le singole porzioni scongelate un foglio liscio di stagnola.

Il pollame deve essere cucinato immediatamente dopo lo scongelamento.

| dolci guarniti e ricoperti di crema sono molto sensibili alle microonde.

Per un risultato ottimale, se la panna comincia ad ammorbidirsi troppo rapidamente,
togliere immediatamente il dolce dal forno e lasciar riposare a temperatura ambiente per
10 - 30 min.

N

Ricettario per cottura automatica AC-4
Pasta al forno con zucchine

1. Versare nella terrina I'acqua e l'olio e salare; 500ml  d'acqua
coprire e portare a bollore 12CU  d'olio
3-5min. = 900 W sale
2. Buttare la pasta. Mescolare e far cuocere 80g  dipasta
9-11 min. = 270 W 400 g di pomodori pelati a dadini
Scolare la pasta e farla raffreddare. 150 g  cipolle (150 g) tritate finemente
3. Mescolare i pomodori e le cipolle e condire. basilico, timo
Ungere una teglia da forno. Aggiungere la sale e pepe
pasta e condire con la salsa di pomodoro. 1CM  d'olio per ungere la teglia
Ricoprire con le zucchine a fette. 450 g  di zucchine affettate
4. Mescolare la panna acida con le uova e 150 g  di panna acida
versarle sul piatto; cospargere con formaggio 2 uova
grattugiato. Cuocere sulla griglia bassa con 100 g di formaggio cheddar grattugiato

COTTURA AUTOMATICA AC-4
Far raffreddare il piatto per circa 5-10
minuti.

Broccoli e patate al forno con funghi

1. Disporre le patate e i broccoli nella terrina. 400g di patate sbucciate e tagliate a meta

Aggiungere l'acqua, ricoprire e cuocere. (se si desidera)

Mescolare una volta durante la cottura. 400g  di broccoli

9-12 min. = 900 W 6CM  d'acqua (60 ml)
2. Tagliare a dischetti le patate. 1CU  diburro o margarina per ungere la
3. Ungere una teglia da forno. Disporre a strati teglia

alternati i broccoli, i funghi e le patate. 4009 di funghi affettati

Cospargere con prezzemolo, salare e pepare. 1CM  di prezzemolo tritato finemente
4. Unire le uova con il liquido e il condimento, sale e pepe

versare sulle verdure e cospargere di 3 uova

formaggio. 125ml  di panna

Cuocere sulla griglia bassa usando 125ml  di latte

COTTURA AUTOMATICA AC-4 noce moscata

A cottura ultimata far raffreddare il piatto 100g di formaggio gouda grattugiato

per circa 10 minuti.
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Ricettario per cottura automatica AC-5

Torta di carote

1.
2.

3.

Ungere la teglia.

Sbattere i tuorli e lo zucchero con il
frullatore.

Aggiungere le carote, il succo di limone e le
mandorle.

. Amalgamare la farina e il lievito, aggiungere

agli altri ingredienti e mescolare.

. Montare I'albume a neve ed incorporarlo con

delicatezza al composto. Versare il composto
nella teglia, posarlo sulla griglia nella
posizione bassa e cuocerla con

COTTURA AUTOMATICA AC-5

. A cottura ultimata lasciare nella teglia a

raffreddare per 5 minuti.

Gugelhupt

1.
2.

Ungere lo stampo per gugelhupf.
Mescolare il burro con lo zucchero a velo
fino ad ottenere un composto cremoso.
Aggiungere i tuorli uno per volta.

. Aggiungere poco per volta le mandorle

tritate, l'uvetta e la scorza di limone
grattugiata finemente. Mescolare bene.

. Montare gli aloumi a neve e incorporarli al

composto. Mescolare il lievito e la farina,
passare al setaccio e unirli con delicatezza al
composto.

. Versare I'impasto nello stampo e cuocere

sulla griglia bassa con
COTTURA AUTOMATICA AC-5

1CU
1709
1409

409
409

280 g
159

di burro o margarina per ungere la teglia
tuorli d'uovo

di zucchero

di carote grattuggiate finemente
succo di un limone

di mandorle tritate

di farina

o di lievito

albumi

di burro o margarina per ungere la teglia
di burro o margarina

di zucchero a velo

tuorli d'uovo

di mandorle tritate

di uvetta sultanina lavata; scorza di
limone grattugiata finemente

albumi

di farina

bustina di lievito
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Torta di mele con calvados

1.

Mescolare la farina e il lievito. Aggiungere lo
zucchero, lo zucchero vanigliato, il sale,
['uovo, I'olio di mandorle amare e il burro e
formare un impasto con il frullatore.

. Coprire I'impasto e lasciarlo riposare in luogo

fresco per circa 30 minuti.

. Ungere la teglia. Con il matterello stendere

I'impasto tra due fogli d'alluminio e
appoggiarlo nella teglia. Formare con
I'impasto un bordo di 3 cm circa di altezza.

. Distribuire le nocciole sull'impasto.
. Sbucciare le mele, tagliarle in quattro,

togliere il torsolo e tagliarle a fette. Disporre
le fette sopra le nocciole facendole
sovrapporre e spolverare con un velo di
cannella.

. Rompere le uova separando il tuorlo

dall'albume. Montare gli albumi a neve,
aggiungendo gradualmente un pizzico di
sale e un cucchiaio di zucchero.

. Amalgamare il tuorlo, lo zucchero rimanente

e lo zucchero vanigliato fino ad ottenere una
consistenza cremosa.

. Aggiungere il Calvados, la farina di mais, la

panna e mescolare. Incorporare gli aloumi
montati a neve e distribuire il composto sulle
mele formando uno strato uniforme.

. Cuocere sulla griglia bassa con

COTTURA AUTOMATICA AC-5

Suggerimento: lasciare che la torta si raffreddi

nella teglia e spolverare con
zucchero a velo.

2009
1CU
100 g

3-4
1259
1CU

509
6009

2
1
4CM
4CM
11/2CM
1259

farina

di lievito

di zucchero

bustina di zucchero vanigliato
pizzico di sale

uovo

gocce di olio di mandorle amaro
di burro

di burro o di margarina per ungere la
teglia

di nocciole tritate

di mele renette (circa 3-4)
cannella

uova

pizzico di sale

di zucchero

di calvados (liquore di mele)

di farina di mais

di panna per dolci

zucchero a velo per guarnire



Manutenzione & pulizia

MANUTENZIONE E PULIZIA

i ATTENZIONE: NON UTILIZZARE SU ALCUNA PARTE DEL FORNO DETERGENTI PER FORNI
- GETTI A VAPORE - SPUGNE, PANNI O DETERGENTI ABRASIVI - DETERGENTI
CONTENENTI IDROSSIDO DI SODIO.

ATTENZIONE:

Con le modalita di cottura GRILL, COMBINATA, A CONVEZIONE, COTTURA AUTOMATICA
ed COTTURA SURGELAT], la cavita del forno, lo sportello, il mobile esterno e gli
accessori raggiungono temperature elevate. Prima di procedere alla pulizia attendere il
completo raffreddamento.

Esterno del forno
L'esterno del forno pud essere facilmente pulito con acqua e sapone. Risciacquare con
un panno umido ed asciugare con un panno morbido ed asciutto.

Pannello dei comandi

Prima della pulizia, aprire lo sportello del forno per disattivare il pannello dei comandi.
Pulire il pannello con molta cautela, usando un panno inumidito con sola acqua.
Evitare di usare acqua in eccesso e non utilizzare detergenti chimici o abrasivi.

Interno del forno

1. Eliminare gli schizzi di unto con un panno morbido o una spugna subito dopo
I'uso, quando il forno € ancora caldo. Per le macchie piu difficili usare un
detergente delicato e strofinare con un panno umido finché tutto lo sporco €
eliminato.
Le incrostazioni causate dagli schizzi possono surriscaldarsi e iniziare a fumare o a
bruciare provocando deformazioni.
Non rimuovere il coperchio guida onde.

2. Controllare che sapone ed acqua non penetrino attraverso le prese d'aria nelle
pareti, perché possono causare danni al forno.

3. Non usare detergenti spray all'interno del forno.

4. Riscaldare regolarmente il forno con il grill o la convenzione, sequendo le
istruzioni riportate alla sezione “Riscaldamento del forno a vuoto” a pagina 175 -
176. Gli schizzi di cibo o grasso possono produrre fumo o odori sgradevoli.

Accessori
Lavare con un detergente delicato e asciugare. Gli accessori si possono anche lavare in
lavastoviglie.

Sportello

Pulire spesso lo sportello da entrambi i lati, la guarnizione e le superfici di tenuta,
utilizzando un panno morbido inumidito. Non utilizzare detergenti abrasivi o raschietti
di metallo appuntiti per pulire il vetro del forno in quanto possono graffiare la
superficie e, di conseguenza, danneggiare il vetro.

NOTA: Non utilizzare getti a vapore.



Potenza ridotta [ReK]

POTENZA RIDOTTA

NOTA:

1. Se i cibi vengono cotti oltre il tempo standard a 900 W, la potenza del forno si
abbasserra automaticamente per evitarne il surriscaldamento. (Il livello di potenza
delle microonde si ridurra e le resistenza del grill inizieranno ad accendersi e

spegnersi.)

Microonde 900 W cottura 20 min.

Grill cottura 15 min.
Combinata 1 = Micro - 40 min.
Combinata 2 = Micro - 15 min.
(solo livello di potenza microonde 900 W) Grill - 15 min.
Combinata 2 = Micro - 40 min.
(solo livello di potenza microonde 630 W) Grill - 15 min

2. Dopo aver usato il GRILL, la cottura COMBINATA, COTTURA A CONVEZIONE,
COTTURA AUTOMATICA ed COTTURA SURGELATI, la ventola di raffreddamento
entra in funzione e sul display compare “si sta raffr" La ventola funziona anche
quando si preme il pulsante di arresto (STOP) e si apre lo sportello in fase di
cottura con una delle modalita appena elencate; per questo motivo ¢ possibile che
dalle aperture di ventilazione fuoriesca un getto dell'aria.



Cosa fare si . .. & Dati tecnici

COSA FARE SI .

Controlli/suggerimenti

[l forno a microonde non
funziona correttamente?

La funzione microonde non
funziona?

Il piatto rotante non gira?

Il forno a microonde non
si spegne?

La luce interna non
funziona?

Occorre piu tempo per
scaldare e cuocere
gli alimenti?

DATI TECNICI

Tensione di linea CA

o | fusibili all'interno del portafusibili funzionino correttamente.
® Non sia avvenuta un'interruzione di corrente.
 Se i fusibili continuano a saltare, contattare un elettricista qualificato.

® | 0 sportello sia chiuso correttamente.
® Le guarnizioni e la superficie dello sportello siano pulite.
e || pulsante START/QUICK sia stato premuto.

® || supporto del piatto rotante sia correttamente collegato alla trasmission.

® || vasellame non si estenda oltre il piatto rotante.

o Gli alimenti inseriti non si estendano oltre il bordo del piatto rotante
impedendone la rotazione.

® Non sia presente nulla nel vano sottostante il piatto rotante.

® |solare |'apparecchio dal portafusibili.

e Contattare un servizio di assistenza autorizzata AEG.

® Rivolgersi a un servizio di assistenza autorizzata AEG La lampadina interna
puo essere sostituita esclusivamente da manutentori autorizzati AEG.

® Impostare un tempo di cottura piti lungo (quantita doppia = quasi tempo doppio)
oppure.

* Se il cibo risulta piu freddo del solito, farlo ruotare di tanto in tanto, oppure.

® Impostare un livello di potenza superiore.

1230V, 50 Hz, monofase

Fusibile linea distribuzionefinterruttore automatico  : 16 A minimo
Tensione di: Microonde 1 1.5 kW
Grill  :2.8 kW
Grill/Microonde ;2.8 kW
Convezione 1 2.8 kW
Convezione/Microonde  :2.95 kW
Potenza erogata: Microonde  :900 W (IEC 60705)
Grill elementi riscaldanti 21300 W (650 W x 2)
Convezione 11450 W

Frequenza microonde
Dimensioni esterne
Dimensioni cavita
Capacita forno
Piatto rotante

Peso

Lampada forno

: 2450 MHz * (Gruppo 2/Classe B)

1592 mm (W) x 462 mm (H) x 537 mm (D)
2375 mm (W) x 272 mm (H) x 395 mm (D) **
40 litri **

1362 mm, ceramica

130 kg

125 W/240 - 250 V

* Il Prodotto soddisfa i requisiti della norma europea EN55011. )
In conformita a tale norma, questo prodotto ¢ classificato come apparecchiatura appartenente al gruppo 2

classe B.

Gruppo 2 significa che I'apparecchiatura genera energia in frequenza radio sotto forma di radiazioni
elettromagnetiche per il riscaldamento dei cibi. ) = ) o o
Apparecchiatura di Classe B significa che I'apparecchiatura puo essere utilizzata in ambienti domestici.

*%

La capacita interna ¢ calcolata misurando larghezza, profondita e altezza massima.

Lo spazio a disposizione per gli alimenti ¢ inferiore e dipende dagli accessori inseriti.
Questo apparecchio & conforme ai requisiti delle direttive 2004/108/EC, 2006/95/EC e 2005/32/EC.
NEL QUADRO DELLA NOSTRA POLITICA DI MIGLIORAMENTO CONTINUO, LE SPECIFICHE TECNICHE

POSSONO ESSERE MODIFICATE SENZA COMUNICAZIONE PREVENTIVA.
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[i] INSTALLAZIONE

[l forno a microonde puo essere inserto nella posizione A, B o C:

Posizione | Dimensioni nicchia | Camino | Spazio tra la colonna
W D H (min) forno e il soffitto

560 x 550 x 450
B 560 x 500 x 450 20 50
C 560 x 550 x 460 20 Non applicabile
Misure in (mm)
Camino P
v Morsetto serrafilo . ;
- Camino <
Posizione Morsetto 74‘3
osizione B serrafilo ol
_— H
s Posizione A ||8
™ I
. J|§ T s
el (&) . ]E
H - — Forno
F’erno | - = Posizione C P tradizionale
tradizionale — L= | =
e
1 ([
Q
— 5
\ | P e B

Installazione dell'apparecchio

1. Eliminare I'imballo e verificare attentamente I'eventuale
presenza di danni.

2. Se il forno a microonde ¢ inserito in posizione C,
accertarsi che siano presenti delle intercapedini cosi
come illustrato nel disegno. Posizione B

3. Fissare i quattro tasselli di fissaggio della colonna forno
utilizzando il modello di installazione (TMAPTA004URRO).

4. Incassare |'apparecchio nella colonna del forno,
sollevare i blocchi inferiore e frontale, quindi spingere 4
lentamente e senza forzare fino a quando il telaio
frontale del forno non si trovera in perfetto e v
allineamento con I'apertura frontale della colonna forno.

5. Assicurarsi che I'apparecchio sia stabile e non si inclini.

6. Fissare il forno con le viti fornite. | punti di fissaggio
sono situati all'interno delle feritoie di ventilazione che L
si trovano nelle parti superiore e inferiore del forno [
(vedere disegno, voce 1, pag. 164).
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7. Applicare i tappi di fissaggio del telaio ai quattro punti
di fissaggio (sono forniti 2 tappi di riserva).

8. Eimportante assicurarsi che l'installazione di questo
prodotto sia conforme alle istruzioni fornite nel
presente manuale e alle istruzioni relative
all'installazione del forno convenzionale oppure del
fabbricante del piano di cottura.



ELN Installazione

Collegamwnto dell'alimentazione

® la presa di alimentazione della corrente deve essere bene accessibile in modo che
la spina possa essere staccata con facilita in caso di emergenza. Oppure deve
essere possibile isolare il forno dall'alimentazione inserendo un interruttore
nell'impianto in conformita con le norme impiantistiche.

® la presa non deve essere posizionata dietro I'armadietto.

® La posizione migliore si trova sopra la colonna forno, vedere g A
(A). Se si deve eseguire un collegamento con la posizione (A),
rimuovere il fermo dalla posizione 15 che si trova sul retro del -
forno (vedere pag. 164) e utilizzarlo per fissare il cavo =
alimentatore alla sommita dell'unita di alloggiamento (vedere By
pag. 195). - £
Quando non si collega il cavo alimentatore alla posizione (A), =
lo si deve indirizzare sotto il forno.

e Collegare I'apparecchio a una presa di alimentazione CA a fase singola da 230V e
50 Hz tramite una presa installata correttamente e dotata di messa a terra.
L'impianto elettrico deve essere protetto da un interruttore automatico da 16 A.

® |l cavo di alimentazione pud essere sostituito soltanto da un elettricista
qualificato.

® Prima di eseguire l'installazione, legare uno spago al cavo di alimentazione per
facilitare il collegamento al punto (A) quando l'apparecchio viene installato.

® Quando si inserisce I'apparecchio nell'armadietto sopraelevato, NON esercitare
pressione sul cavo di alimentazione.

* Non immergere il cavo di alimentazione in acqua o in qualsiasi altro liquido.

Connessioni electtriche

ATTENZIONE:

IL PRESENTE APPARECCHIO DEVE ESSERE COLLEGATO A TERRA
Il costruttore declina qualsiasi responsabilitd in caso di mancata
osservanza di questa misura di sicurezza.

® Se la spina collegata all'apparecchio non ¢ idonea al tipo di presa, € necessario
contattare il Centro di Assistenza AEG piu vicino.



Informazioni ambientali FEN/

INFORMAZIONI AMBIENTALI
Smaltimento ecologico del materiale da imballo e di
vecchi elettrodomestici

L

AN
L

Materiale da imballo

| forni a microonde AEG necessitano di uno speciale imballo di protezione per il trasporto.
Viene utilizzata la quantita di materiale da imballo strettamente necessaria.

| materiali da imballo (ad es: cellophane o polistirolo) possono costituire fonte di
pericolo per i bambini.

Pericolo di soffocamento. Tenere il materiale da imballo fuori dalla portata dei bambini.

Tutti i materiali da imballo utilizzati sono ecologici e riciclabili. Il cartone € ricavato da carta
riciclata e le parti in legno non sono trattate. Le parti in plastica sono contrassegnate come
segue:

«PE» polietilene, ad es. cellophane da imballo

«PS» polistirene, ad es. imballo (senza CFC)

«PP» polipropilene, ad es. nastri da imballo

Utilizzando e riutilizzando I'imballo si contribuisce al risparmio di materie prime e si
riduce il volume di rifiuti prodotti.

Si raccomanda di consegnare I'imballo al pil vicino centro di riciclaggio.

Per ulteriori informazioni in merito contattare le autorita municipali di competenza.

Smaltimento di vecchi elettrodomestici

Prima di procedere allo smaltimento di vecchi elettrodomestici, occorre renderli sicuri
eliminando la spina e tagliando il cavo elettrico, che a sua volta dovra essere smaltito
adeguatamente.

L'elettrodomestico dovra quindi essere portato al piu vicino centro di riciclaggio.
Informarsi presso le autorita municipali o presso I'Ufficio di Igiene Ambientale sulla
presenza di strutture per il riciclaggio di elettrodomestici nella propria zona.

I simboloﬁ sul prodotto o sulla confezione indica che il prodotto non deve essere
considerato come un normale rifiuto domestico, ma deve essere portato nel punto di
raccolta appropriato per il riciclaggio di apparecchiature elettriche ed elettroniche.
Provvedendo a smaltire questo prodotto in modo appropriato, si contribuisce a evitare
potenziali conseguenze negative, che potrebbero derivare da uno smaltimento inadeguato
del prodotto. Per informazioni piu dettagliate sul riciclaggio di questo prodotto, contattare
I'ufficio comunale, il servizio locale di smaltimento rifiuti o il negozio in cui ¢ stato
acquistato il prodotto.



EEEN Certificado di garanzia conventionale - Italia

Certificado di garanzia conventionale - ltalia

La presente Garanzia Convenzionale si attiva automaticamente dalla data di consegna dell'apparecchiatura ed ¢ emessa
da:

Electrolux Zanussi Italia S.p.A.
Corso lino Zanussi, 26
33080 Porcia (PN)

La presente Garanzia Convenzionale copre i vizi e difetti derivanti dal processo di fabbricazione che possono
manifestarsi entro il periodo di 24 mesi dalla data di consegna dell'apparecchiatura.

La presente Garanzia ¢ valida a condizione che:

® |'apparecchiatura venga utilizzata esclusivamente per scopi domestici;

® |'apparecchiatura venga installata ed utilizzata secondo le prescrizioni indicate nel Libretto Istruzioni;

® Tutte le riparazioni siano eseguite dal personale dei Centri di Assistenza Tecnica Autorizzati e vengano utilizzati
ricambi originali.

Il consumatore decade dalla presente Garanzia ove non denunci il difetto di conformita entro il termine di due mesi
dalla sua scoperta.

Impegno per il rimedio al difetto

Durante il periodo di validita della Garanzia Convenzionale, nel caso in cui venga accertato un vizio di fabbricazione,
Electrolux Zanussi Italia S.p.A. si impegna ad eliminare il difetto attraverso la riparazione o la sostituzione del singolo
componente difettoso o dell'apparecchiatura, senza alcuna spesa per il Consumatore.

Per ogni richiesta di intervento il Consumatore pud comporre il numero telefonico 199.100.100 (telefonata a
pagamento), valido per le chiamate da tutta Italia, che lo mettera in contatto con il Centro di Assistenza Tecnica
autorizzato piu vicino. In ogni caso i numeri dei Centri di Assistenza autorizzati sono reperibili nel sito Internet
www.aeg-electrolux.it.

La riparazione o la sostituzione dei componenti o dell'apparecchiatura non estendono, in nessun caso, la durata prevista
dalla Garanzia Convenzionale.

Clausole di esclusione

Non sono coperti dalla presente Garanzia:

e | difetti derivanti dalla mancata osservanza delle prescrizioni relative all'installazione, all'uso e alla manutenzione
riportate nel Libretto Istruzioni.

e | difetti derivanti dagli interventi eseguiti da personale non autorizzato efo derivanti dall'utilizzo di ricambi non
originali.

e | difetti derivanti dal trasporto dell'apparecchiatura.

e | difetti riscontrati nei particolari asportabili tra cui manopole, lampade, parti in vetro e smaltate, tubazioni esterne
e gli eventuali accessori e materiali di consumo, salvo che non si tratti di vizio di fabbricazione.

® Gli interventi tecnici esequiti per l'installazione e I'allacciamento delle apparecchiature agli impianti di
alimentazione.

Limitazioni della responsabilita del Produttore

Electrolux Zanussi Italia S.p.A. declina ogni responsabilita per eventuali danni che possano, direttamente o
indirettamente, derivare a persone, cose o animali, in conseguenza dalla mancata osservanza di tutte le prescrizioni
indicate nel Libretto Istruzioni relative all'installazione, uso e manutenzione dell'apparecchiatura.

La presente Garanzia Convenzionale non pregiudica i diritti previsti dalla Direttiva 1999/44/CE e dal D. Lgs. 6 settembre
2005 n. 206 di cui il Consumatore € e rimane titolare.
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