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Beschreibung der
Bedienelemente

Grafik 1:Teilebezeichnung

1 Tirverschluss
2 Sichtfenster
3 Liftungsgitter mit Lampe
4 Antriebsachse
5 Gleitring
6 Drehteller
7 Bedienblende
8 Grillheizung
9 Grilirost
Achtung:
Entfemen Sie keine montierten Teile aus dem Garaum und
nichts von der Innenseite der Tur!

Grafik 2: Bedienelemente
LEISTUNG (Mikrowelle) Wahl der Leistungssiufen

GRILL/KOME. :
GRILL: Quarzgnll zum Grillen und Uber-
backen

KOMB.: Mikrawells und Grill arbeiten ab-
wechselnd
B0%: der Garzeil Mikrowelle —
40%: der Garzeit Grll

GEWICHT/UHR

GEWICHT: Nach Auswahl des
Automatikprogramms durch
mehrmaliges Dricken das Ge-
wicht ainstallan.

UHR: Durch Tastendruck von mehr als
2 Sek. Uhrzeit sinstellen.

AUFTAUEM Aktiviert die Auftaufunktion
in Verbindung mit einer Zeitein-
stellung.

KAFFEE/EXPRESS Voreingestelltes Programm zum
Erhitzan von Kaffee elc..

PIZZA Voreingestelites Programm zum
Zubereilen von Tiefklhlpizza

ZEIT/AUSWAHL Einsteliung von Uhrzeit, Garzeit
und Auswahl der Automatik-
Programme

Start des Programms - Einstel-
len der Express-Kochzeit
Einmal dricken zum Stoppen
des Ganvorgangs

Zweimal dricken zum Léschen
des Programms

3 Sekunden halten zum Sper-
ren'Entsparren des Gerdtes

START
STOPP (Slopp/Sperran)
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Allgemeine Sicherheitshinweise

* Lesen Sie vor Inbetriebnanme dieses Gerates die
Bedienungsanleitung senhr serglaltig durch und bewahren
Sie diese inkl. Garanlieschein, Kassenbon und nach Még-
lichkeit den Karton mit Innenverpackung gul aul.

= Benutzen Sie das Gerat ausschlieflich fir den privaten und
den datir vargesehenen Zweck, Diesas Gerat ist nicht fr
den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Benutzen Sie es
nicht im Freien (auBer es ist fir den bedingten Einsatz im
Freien vorgesehen), Halten Sie es vor Hitze, direkter
Sonneneinsirahlung, Feuchtigkeit (auf keinen Fall in Flissig-
keiten tauchen) und scharfen Kanten femn, Benutzen Sie das
Geral nicht mit feuchten Handen, Bei feucht oder nass
gewardenam Gerdl sofort den Netzstecker zishen. Micht ins
Wasser greifen,

= Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie immer den
Stecker aus der Steckdose (ziehen Sie am Stecker, micht am
Kabel) wenn Sie das Gerat nicht benutzen, Zubehdrieile an-
bringen, zur Reinigung oder bei Storung.

= Batreiben Sie das Gerat nicht unbeaulsichhigl. Sollten Sie
den Arbeitsplatz verlassen, schalten Sie das Gerdt bitte im-
mer aus, bzw. ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose
(ziehen Sie am Slecker, nicht am Kabel)

= Um Kinder vor Gefahren elekinscher Gerale zu schitzen,
sargen Sie bitte daldr, dass das Kabel nichl herunter hangt
und Kinder keinen Zugrnff auf das Gerat haben.

+ Priifen Sie Gerat und Kabel regelmaiig auf Schaden. Ein
beschidigies Gerdt bitte nicht in Betrigb nehmen,

= Reparieren Sie das Gerat nicht selbst, sondem suchen Sie
bitte einen autorisierten Fachmann auf, Umn Gefahrdungen
zu varmeiden, ein delektes Netzkabel bitte nur vom Herstel-
ler, unsarem Kundendienst oder einar dhnlich qualifiziarten
Person durch ein gleichwerliges Kabel ersetzen lassen.

= Yerwenden Sie nur Onginal-Zubehor,

= Beachten Sie bilte die nachlolgenden
"Speziellen Sicherheitshinweisa...”,

Wichtige
Sicherheitsanweisungen!

Bitte sorgfiltig lesen und fiir den weiteren Gebrauch aufbe-

wahren.

= Warnung: Wenn die Tir oder die Thrdichtungen beschadigt
sind, dart das Kochgerat nicht betrisben werden, bevor es
van einer daflr ausgebildeten Person repariert worden ist.

« Warnung: Bitte reparieren Sie das Gerat auf keinen Fall
selbst, sondem suchen Sie einen autorsieren Fachmann
auf, Es ist fiir alle anderen , auer fiir einen Fachmann, ge-
féhrlich, irgendwelche Warntungs- oder Heparalurarbeiten
auszufihren, die die Entfernung einer Abdeckung edordem,
die den Schutz gegen Strahlenbelastung durch Mikrowellen-
energie sicherstellt.

* Warnung: Erwarmen Sie Flissigkeiten oder andere Spei-
sen nicht in geschlossenen Behaltern. Explosionsgefanr

« Warnung: Kindern darf die Benutzung des Kochgerates
ghne Aufsicht nur erdaubt werden, wenn eine angemaesseng
Anweisung gegeben wurde, die das Kind in die Lage
versetzt, das Kochgeral in sicherer Weise zu benutzen und
die Gefahren falscher Bedienung zu verstehen,

= Mochtan Sie [hre Mikrowelle in einem Schrank, Regal o. 4
unterbringen, achten Sie bitte darauf, dass Sie an allen Sgi-
ten des Gerates mindestens 10 cm Ventilationsabstand zu
Schranken, Winden u.a. einhallen.

«Verwendan Sie nur geeignetes Geschirr wie: - Glas, Porzel-
lan, Keramik, hitzebestandiges Kunststoff- oder spezielles
Mikrowellengeschirr.

* Beim Erwarmen oder Kochen von Speisen in brennbaren
Materialien, wie Kunsistofi- oder Papierbehaller, muss das
Mikrowellenkochgeral hauhg wegen der Mbglichkeit einer
Endzindung uberwachi werden.

+ Bei Rauchentwicklung ist das Gerat abzuschalten und der
Metzstecker 2u ziehen. Halten Sie die Tlr geschlossen, um
evil, auftretende Flammen zu ersticken.

= Achtung Sledeverzug: Beim Kochen, inshesondere belm
Macherhitzenvon Flussigkeiten (Wasser) kann es
varkommen, das die Siedetemperatur zwar ermreicht ist, die
typischen Dampfblasen aber noch nicht aufsteigen. Die
Fliissigkeit siedet nicht gleichmanig. Dieser segenannte Sie-
deverzug kann beim Entnehmen des GetaBes durch leichle
Erschiitterung zu einer pidtzlichen Dampiblasenbildung und
damit zum Uberkochen flhren. Verbrennungsgefahr! Um ein
gleichmaniges Sieden zu erreichen, siellen Sie bitte ginen
Glasstab oder ahnliches, nicht metallisches, in das Gefan,

= Dar Inhalt van Babyflaschehen und Glasem mit Kindernah-
rung muss umgerihnt oder geschittelt und die Temperatur
vor dem Verbrauch Obemprift werden. Es besteht
Verbrennungsaefahr.

« Speisen mit Schale oder Haut, wie Eier, Wirste, geschlos-
senen Glaskonserven usw. diren nicht in Mikrowellenkoch-
geraten erwarmt werden, da diese explodieren kénnen, selbst
wenn die Envarmung durch Mikrowellen beendet ist.

= Turrahmen/Tirdichtung und benachbarte Teile missen bei
Verschmutzung sorglfaitio mit einem feuchten Tuch gereinigt
werden.

* Heinigen Sie das Mikrowellenkochgarat regelmafig und ant-
fermen Sie Nahrungsmittelreste aus dem Innenraum,

= Bai mangelhafter Sauberkeit des Gerdles, kann es zu ainer
Zerstorung der Oberflache kommen, welches die Lebens-
dauer des Gerales beeinflussl und moglicherweise zu ge-
fahrlichen Situationen fahr.

Hinweise zum Grill- und
Kombibetrieb

+ Da im Grill- und Kembibetrieb Strahfungshitze benutet wird,
benutzen Sie bitte nur hitzebestandiges Geschirr.

« Im reinen Grllbetrieb dirfen Sie auch Metall- oder Alugeschim
benutzen — nicht jedoch bei Kombi- oder Mikrawellenbetriab.

« Fir die Betriebsarten PIZZA und KOMEI sind nur der Grillrost
und der milgelieferle Pizzateller geeignet.

» Stallen Sie nichiz auf die Oberseite des Gehauses. Diese wird
heif3. Lassen Sie die Liflungsschitze immer frei

* Verwenden Sie bifte den Grillrost, um das Gargul naher an
das Heizelemen! heranzufihren,

Inbetriebnahme

» Entnehmen Sie alles im Garraum befindiiche Zubehar, packen
Sie es aus und legen Sie den Gleitring in die Mitte, Positionie-
ren Sie den Glasteller so auf der Antriebsachse, das dieser in
die Ausbuchlungen der Antiebswelle einrastet und gerade
a L

. Knnlﬂt?ﬁgran Sie das Geral auf sichtbare Schaden, besondears
im Bereich der Tur. Bei Schaden jeglicher Art darf das Gerat
auf keinen Fall in Betneb genommen werden.

* Urn beim Betrieh Storungen anderer Gerate zu vermeidan,
slellen Sie Ihr Geral nicht in unmittelbarer Nahe von anderen
elektronischen Geraten auf.

» Entiemen Sie evl. auf dem Gehduse haflende Schutzfolien.

= Bitte entfernen Sie in keinem Fall Folien auf der Innensei-
te der Tiir!

« Stecken Sie den Netzstecker in ging komekt instaliierte
Schutzkontakisteckdose 230 V, 50 Hz.

= Enffermen Sie keine montierten Tede aus dem Garraum und
vin der Innenseite der Turl

Benutzung des Gerites
Wissenswertes zum Mikrowellenbetrieb:

= |hr Gerdt arbeitet mit Mikrowellenstrahlung, weiche Wasserteil-
chen in Spetsen in sehr kurzer Zeit erhitzt. Hier gibt es keine
Warmestrahlung und somit auch kaum Briunung.

* Enwarmen Sie mit diesem Gerat nur Lebensmittel.

= Das Gerat ist nicht zum Backen in schwimmendem Fell geeig-
18
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+ Erhitzen Sie nur 1-2 Portionen aul einmal. Das Gerat verdiert
sanst an Efizienz.
= Zur Unterbrechung des Garvorgangs dricken Sie die
STOPP- Taste.
» Mikrowellen liefem sofort volle Energie. Ein Viorhelizen ist so-
mit nicht erfarderlich,
» Batreiben Sie das Gerit im Mikrowellen- odar Kombibetrieb
niamals leer,
+ Der Mikrowsllenherd ersetzt nicht lhren herkdmmilichen
Herd. Er dient haupisachlich zum:
- Auftaven von Tiefgekihltem/Gefrarenem
— schneilen Erhitzen/Aufwdrmen von Speisen oder
Getranken
- Garen von Spelsen
= Verwanden Sie nur geeignetes Geschim wie:
— Glas, Porzallan, Keramik, hitzebestindiges Kunststofi-
oder spezielles Mikrowellengeschirr.
+ Bitte benutzen Sie kein Plastik- bzw. Papier-Geschirr.

Einstellen der Uhrzeit:

* Driicken Sie die STOPP- Taste.

* Dricken Sie die GEWICHT/UHR- Taste langer als 2 Sekun-
den. Im Display erscheint ,12H*. Driicken Sie die
GEWICHT/UHR- Taste emeaut, um in den 24H" Modus zu
gelangen.

» Stellen Sie mit dem ZEIT/AUSWAHL-Drehknopi die
gewiinschte Stunde ain.

= Driicken Sie die GEWICHT/UHR- Taste emeut,

= Stellen Sie mit dem ZEIT/AUSWAHL-Drehknopt die
gewunschie Minule ain,

= Dricken Sie die GEWICHT/UHR- Taste emeut zum Aktivie-
ren der neuen Uhrzeit,

Bedienung Mikrowelle:

1. Geben Sie die zu erhitzende Speise in ein geeigneles Ge-
schirm.

2. Offnien Sie die Tir und stellen Sie das (Gefal mittig auf den
Glasteller. Tire bitte schiielien. (Das Gerét arbeitet aus Si-
chereitsgrinden nur mit fest geschiossener Tr.)

3. Dricken Sie die STOPP- Taste. Wahlen Sie durch ein-/mehr-
maliges Dricken der LEISTUNG-Taste die gewlnschte Mi-
krowellenteistung.

Leistung im Display Leistung Anwendungs-
wie gewdhit in % in Watt (ca.) gebiet

100 900 Schnelles Erwdrmen

B0 720 Garen

60 540 Fortkochen

40 360 Schmelzen von
Kase usw,

20 180 Auftauen von
Gefrorenem

0 0 nur Timerfunktion
2B zum zeitge-
steuerten Abklnlen
START 900 Schnelles Erhitzen

4. Stellen Sie mit dem ZEIT/AUSWAHL-Drehknopl die
gewanschle Gardauer zwischen 10 Sekunden und 60 Minu-
ten ein.

5. Dniicken Sie zum Starten die START Taste. Die Gardauer
richtet sich nach Menge und Beschaffenheit des Inhaltes,
Bei etwas Ubung lermen Sie schnell, die Gardauer
einzuschatzen.

Bitte beachten Sie: Das Garen im Mikrowellenherd
geschieht sehr viel schneller als in ainem Backofen, Stellen
Sie die Gardauer, wenn Sie sich nicht sicher sind, gering ein
und garen Sie ggl. nach.

6. Mach Ablauf der Zeit schaltet sich das Gerat aus.,

Entnehmen Sie dann die Speise.

Automatisches Auftauen

Zum automatischen Auflauen von gelrorenem Fleisch, Gellugel
und Tiefkihlkost gehen Sie wie folgt vor:

1, Dricken Sie die STOPP-Taste.

2. Driicken Sie die AUFTAUEN-Taste. Sie befinden sich nun im
Auftau-Programim.

3. Drehen Sie den ZEIT/AUSWAHL-Drehknopl weiter, bis die
gewlnschte Auftauzeit erscheint,

4. Dnicken Sie zum Starten die START-Taste.

Tabelle Auftauen

Lebansmittel! Menge  Leislung  Zelt Machtauzeil
Speise Watt  ca. Min. Min.
Fleisch, Wurstwaren

Flaisch (Rind, Kalb, 500g18014-18 10-15
Schwein) am Stick 1000 g 180 25-30 20-25
Schitzel, Kotelett 20049 180 4-6 5-10
Hackflesch 250 g 180 6-8 5-10
Bratwurst, Bockwurst 200 g 180 4-6 S2-10
Aufschnitt 300 g 180 4-6 5-10

Tipp: Mach halber Zeit Fleisch wenden, empfindliche Teile
abdecken; Hackfteisch zenellen, beraits aufgataute Teile entfer-
nen; Wurstscheiben trennen

Gefligel

Hahnchen 1000g 180 20-25 10-15
Hahnechenteile 500gi8d 12-15 5-10

Ente 1700 g 180  25-40 20-25
Gans- , Putenteile 500 g 180 12-18 10-15

Tipp: Gefligel nach halber Zeit wenden, Flitigel und Keulen ab-
decken

N:hturig: Auftaufiissigkeit wegschitien und nicht mit anderen
Speisen in Berthrung bringen.

Wild

Rehriicken 10009 180 20-35 20-30
Hasenricken 500 g 180 12-13 10-20

Tipp: Einmal wenden, Randteile abdecken.

Fisch

Krabben, Shrimps 250 g 180 5-7 5-10
Forelle 3400 180 4-6 5-10
Fisch im Ganzen 5009 180 7-10 10-15
Fischfilet 250¢g 180 5-7 5-10
Tipp: Mehmals wenden,

Obst

Himbeeren, Erdbeeren 250 g 180 4-86 5-10
Kirschen, Pflaumen 250g 180 5-7 5-10
Aplaimus 500g1B09-12 5-10

Tipp: Vorsichtlg ummihren, baw, zerteilen,
Gemise: Siehe Tabelle Garen®, .Gemise auftaven und garen®

Brot und Gehéck

Brotchen 4 Stick 180 ca.3-5

Brot 1000 g 180 13-15 8-10
Toasthrot 500 g 180 5-6B §5-10
Rihrkuchen 500 g 180 6-8 5-10
Obstikuchen 1 Stock 180 2-3 2-3
Torte 1 Stlick 180 05-1 3-5
Torte 1200 g 180 10-12 30-60

Tipp: Brot und Geback auf Kuchenkrepppapier legen, das die
Feuchtigkeil aufnimmt, empfindiiches Gebéck nur antauen.

Milchprodukte

Butter 250 g 180 5-7 10-15
Quark 250 g 180 E-8 5-10
Sahne 20049 180 3-5 2-3

Tipp: Alsfolie entfernen, nach halber Zeit umnihren; Sahne noch
halb gefroren schlagen.
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Das Erwarmen und Erhitzen ist sine besondere Starke der Mi-
krowelle. Kihischrankkalte Fiissigkeiten und Speisan lassen
sich sehr leicht aul Zimmertemperatur oder Verzehrtemperatur
bringen, chne viele Tople benutzen zu mussen.

Die in der folgenden Tabelle a ebenen Erhitzungszeiten kin-
nen nur Richtwente sein, da die Zeit sehr stark von der Ausgang-
stemperatur und der Zusammensetzung der Speise abhangl. Es
empfiehlt sich deshalb, ab und zu nachzusehen, ob das Gerichl
schon heil? genug ist.

Tabelle Erwirmen

Lebensmittal/ Menge Leistung Zeit Abdecken
Speize Watt ca. Min

Fliissigkeiten
Wassar, 1 Tassa 150 g 9000.5 - 1 nain
Wasser, 0,51500 g 900 3,5 - 5 nein

Wasser, 0,751 750 g 900 5-7 nain
Kaffes, 1 Tasse 150 g 200 0,5 - 1 nein
Milch, 1 Tasse 150 g 900 0,5 - 1 nein

Achtung: Einen Glasstab o, a. (nichls mefallisches) gegen Siede-
werzug in das Gefar geben, vor dem Trinken gut umrihren,

Tellergerichte

Schnitzel, Kartofteln

und Gemise 450 g 800 25-35 a

Gulasch mit Mudeln 4509 9002-25 ja
Fleisch, Klof

und Solle 450g900 25-35 ja

Tipp: Vorhar leicht anfeuchten, awischendurch umriihren.
Lebensmitiel/ Menge Leistung Zeit Abdecken
Speise Wait ca. Min.

Fleisch

Schnitzel, paniert 200 g 500 1-2 nein
Frikadellen, 4 Stick 500g a00 3-4 nin
Bratanstick 250 g 200 2-3 nain

Tipp: Mit G| bepinseln, damit die Panade bzw. die Kruste nicht
autweichl.

Gelliigel
1/2 Hahnchen 450 g 900 3.5 - 5 nain
Hihnerfrikassee 400 g 9003 - 4.5 |a

Tipp: Mit ©! bepinseln, zwischendurch umrnihren,

Beilagen

MNudeln, Reis 1 Port. 150 g 900 1-2ja
2Pon.300g%0 25-35 ja

Kartoffeln 500 g 900 3-4ja

Tipp: Vorher leichl anfeuchien.

Suppen / Soflen

Klare Brihe, 1 Teller 250 g 9001-15 ja
Suppe mit Einlagen 2509900 15-2 ja

Sofe 250 g 900 1-2ja
Babykost

Milch 100 mi 540 0,5 - 1 nein
Brei 200 g 5401 - 1,5 nein

Tipp: Gut durchschutteln oder umrihran. Temperatur Oberprifen!

Garen
Praktische Tipps zum Garen:

Halten Sie sich an die Richtwerle in der Ganabelle und den Re-
zeplen, Beobachten Sie den Kochvorgang, solange Sie noch
nicht soviel Ubung haben.

Die Tur des Gerales kinnen Sie jederzeil offnen. Das Gerat
schaltet automatisch ab.

Es arbeltet erst wieder, wenn die Tdr geschlossen ist.

Lebensmittel aus dem Kihlschrank, bendligen elne etwas lange-
r& Garzeit als solche mil Haumtemperalur.

6

Je kompakler eine Speise isl, desto langer ist die Garzeil. So
bendligt 2.8, ein grofBeres Stick Fleisch eine langere Garzesl als
geschnetzeltes Fleisch gleicher Menge. Es empfighit sich, grofie-
re Mengen bei maximaler Leistung anzukochen und fir ein
gleichmaiges Garen auf mittlerer Leistung fortzukochen.

Flache Speisen und kleinere Mengen garen schneller als hohe
und grofie Mengen, die Lebensmittel daher méglichst flach var-
teilen. DOnnere Teile, z.B. Hahnchenschenkel oder Fischfilet,
nach innen legen oder (berappen lassen

Es gilt die Faustregel:

Doppelte = fast di
Halbm = halbe
Wenn Sie fur ein Gencht keme passende Zeitangabe finden kon-
nen, gilt die Regel:
pro 100 g ea. 1 Minute Garzeit

Alle Speisen, die Sie am Herd abdacken, soliten Sie auch im Mi-
krowellengerit abdecken,
Ein Deckel verhinder, dass die Speisen austrocknen. Zum Ab-
decken eignen sich ein umgedrahter Teller, Pergamentpapier

cder Mikrowellenfolie. Speisen, die eine Krusie erhalten sollen,
offen garen.

Ite Zeit

Tabelle Garen

Lebensmittel! Menge  Leistung  Zeit  Abdecken
Speise Wall ca. Min.
Gemise
Aubarginen 500g720 7-10 ja
Blumenkohl 500 g 720 g-11 ia
Brokikoli 500 g 720 6-9ja
Chicoree 500 g 720 6-7Tia
Erbsen 500 g 720 6-7ja
Fenchel 500 g 720 B-11 ja
Grune Bohnen 3009720 13-15 a
Kartoffain 500 g 720 9-12 ja
Kohlrabi 500 g 720 8-10 ja
Lauch 500 g 720 7-9ja
Maiskolben 250 g 720 7-9ja
Maghren 500 g 720 8-10 ja
Paprika 500 g 720 6-9ja
Aosankahi 300g 720 7-10 ja
300 g 720 G-8ja
?mﬂn Sm% 720 6- ?Jja
Zucchini 500 g 720 9-10 ja

Tipp: Gemuse klemschneiden und mit 2 - 3 El Flussigkeil garen,
zwischendurch umrihren, 3 - § Min. nachgaren lassen, erst vor
dem Servieren wirzen.

Obst

Aplel-, Bimankompott 500 g 720 5-8ja

Pflaumenmus 2509720 4-6 nein

Rhabarberkompolt 250 g 720 5-8ja

Bratéplel, 4 Stick 500 g 720 7-8ja

%; 125 ml Wasser zufﬁgan. Zitronensaft verhindert, dass das
t sich verfart, 3 - 5 Min, nachgaren lassen,

Flaisch *)

Flaisch mit Salie 400g720  10-12 ja

Gulasch,

Geschnatzelles 500 g 720 10-15 ja

Rindsrouladen 250 g 720 7-8Bia

Tipp: 2wischendurch umnihren, 3 - 5 Min. ruhen lassen,

Gefliigel *)

Hilhnerfrikassee 250 g 720 6-7ia

Gefligelsuppe 200720 5-6ja

Tipp: Zwischendurch umrihren, 3 - & Min. ruhen lassen.

Fisch

Fischfilel 300 g 720 7-8ja

Fischfilet 400 g 720 8-9ja

Tipp: Nach der Halfte der Zait wenden, 3 - 5 Min. nachgaren lassen.
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Lebensmittel! Menge  Leistung Zeit  Abdecken
Speise Walt ca. Min.

Gemiise auftauen und garen

Aptelrotkohl 450 g 720 14 -16ja
Blalispinalaﬂﬂg%zﬂﬂ -13ja
Blumenkohl 200 g 720 7-9ja
Brechbohnen 200g 720 B-10 ja
Brokkoli 300g72068-9ja
Erbsen 30097207 -Bja
Kohirabi 300g7201315ja
Lauch 200g72010-11ja
Mais 20097204 -6 ja
Moahran 200g7205-6ja
Rosenkohi 00gT207-Bja
Spinat 450 g 72012-13ja

B00g72015-17 ja

Tipp: Mit 1 -2 El Flassigkeit garen, zwischendurch umrihren
bzw. vorsichtig zerteilen, 2 - 3 Min. nachgaren lassan, erst vor
dem Sarvieran wirzen.

Suppen  Eintdpfe *)

Eintopf 500g72013-15]a
Suppe mit Einlage 300 g 7207 -8 ja
Cramesuppe 800g72013-15ja

Tipp: Zwischendurch umnihren, 3 - 5 Min. nachgaren lassen.
*) Beraits vorgefertigte Speisen

Express Kochen

Zum Starien des Express-Kochens dricken Sie START wiader-
helt. Der Garvorgang beginnt sofor, wobei jedes weilare
Dricken der Taste die Garzeit um 30 Sekunden verangert, Die
Leistung der Mikrowelle betrigt dabei 100%. Die maximale Ex-
press-Zeit betragt 12:00 Minuten.

Automatik-Programme

Mit Hilfe der Autamatik kénnen Sie bestimmte Mengen von Spei-
sen aulomatisch garen, Gardauer und Mikrowsllenleistung sind
im Programm hinterlegt.

1. Dricken Sie die STOPP-Taste,
2. Stellen Sie mit dem ZEIMT/AUSWAHL-Drehknopf die
unschie Programmnummer ain.
3. Dricken Sie die GEWICHT/UHR- Taste, bis das ca. Gewichi
der zu garenden Speise arscheint. Die maglichen Einsteliun-
gen entnehmen Sie bitte der nachfolgendan Tabells.

Code Prp%ﬂnmm Gewicht

AT POPCORN 100g
5 Pwieuen %ﬁgﬁmmmmm &0y
5 B0 s 1009 205 30

& RGEH Ol 0y 01 100 1m0y 1y

AB  GEFLUGEL 3009 500p 8007 10007 12009

4. Dricken Sie zum Starten die START-Taste.

Zum Grillen benutzen Sie bitte den Grilirost, um aine schnelle
und gleichmaige Braunung zu erzieten, Venvenden Sie eine ge-
eignetes hiltzebestandigen Geschirr oder legen Sie das Grillgut
direkt auf den Grillrost.

Gﬁrﬁ?e. dicke Lebensmittel werden direkt auf dem Drehteller ge-
qrillt!

Ein Vorhelzen” des Grills ist nicht edarderdich, da der Infrarotgrill
unmittelbar Strahlungshitze erzeugt.

Zum Girillen und Uberbacken gehen Sie wie folgt vor:

1. Dricken Sle die STOPP-Taste.

2. Driicken Sie die GRILLKOMEI-Taste 1 mal.

3. Stellen Sie mit dem ZEIT/AUSWAHL-Drehknopt die
gewanschie Grilldaver awischen 10 Sekunden und
60 Minuten ain.

4. Dricken Sie zum Starten die /START-Taste.

Lebensmittel/ Menge Zeit

Speise ca. Min.

Toast mil

Kése Ubarbacken 2-3 3-4 nein
Kombibetrieb

In diesen Einstellungen arbeiten Mikrowelle und Grill ab-
wechselnd innerhalb der vorgewidhlien Zeil nach dem Verhalinis:

609 Mikrowelle

40% Grill
Wenn Sie Speisen im Kembibetrieb Mikrowelle-Grill zubererten,
soliten Sie folgendes beachten:

Fir grof3e, dicke Lebensmittel, wie z.B. Schweinebraten, ist die
Mikrowellenzeit entsprechend langer als fir kigine, flache
Lebensmittel, Beim Grill verhélt es sich jedoch umgekehrt. Je
niher das Lebensmittel an den Grill gelangt, desto schneller
wird es braun. Das heifit, wenn Sie grof3e Bratenstlicke Im
Kombibetneb zubereilen, ist die Grillzeit gegebenenfalls kirzer
als fir klginere Bratenstiicke.

Fir den Kombibetrieb gehen Sie wie folgt vor:

1, Driicken Sie die STOPP-Taste.

2. Dricken Sie die GRILLYKOMB -Taste 2 mal.

3. Stellen Sie mit dem ZEIT/AUSWAHL-Drehkropf die
gewlnschie Gardaver zwischen 10 Sekunden und 60 Minu-
len ein.

4. Drucken Sie zum Starten die START-Taste.

Tabelle Kombibetrieb

Lebensmittell  Menge Kombi- Zeit  Abdecken
Speise befrieb  ca. Min,
Fleisch, Wurstwaren

Rind-, Schwein cder 500¢g 10-12 nein
Kalbfleisch im Stick 750 g 12-15 nein
Kasseler 5004 12-14  nein
Hackbraten 5009 13-15 nein
Wiener Wirsichen 2009 2-3nein
Bockwurst 200q 2 - 3 nein

Tipp: Fleisch nach der Halfte der Zeit wenden, 5 - 10 Min. nach-
garen lassen; Hackbraten mit Eiklar bestreichen; Wiirstchen mit
einer Gabel anstechen.

Gelliigel
Suppenhuhn 1000 g 13-15 nein
Hahnchenteila 250 g 4- 5 nein

Tipp: Ohne Flussigkeil im eigenan Safl garen lassen, einmal
wenden, 4 - 5 Min. nachgaren lassen,

Fisch
Forglle, blau 30049 5 -6 nein
Fischiilet 300g 3- 4 nein

Tipp: Nach der Halfte der Zeit wenden, 3 - 5 Min. nachgaren las-
Sen.

Abdecken m
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Pizza
Zum Zubereilen einer Tiefkihipizza gehen Sie wie folgt vor:
1. Stellen Sie den Gnllrost der auf den Glasteller (6). Darauf
stellen Sie den Pizzateller mit Ihrer Pizza.
2. SchlieBen Sie die Tir.
3 Dricken Sia die STOPP-Taste.
4 Dricken Sie die PIZZA-Taste,
Anmerkung: Das Gewicht von 350g und die Garzeit ist vor-
gingestelll.
5. Dricken Sie die START-Tasle,
Bei Bedarf kdnnen Sie die Zuberegitungszeit nach Beendigung
des Garprogramms verlangerm. Offnen und schiiefen Sie die
Tiir. Driicken Sie emeut die START-Taste. Pro Tastendruck
erhght sich die Garzeit um 2 Minutan

Kaffee-Express
Zum Erhitzen von Kaffea oder ahnlichen Gefranken driicken Sia
die KAFFEE/EXPRESS-Taste 1 bis 3 mal, je nach Anzahl der
Tassen,

Driicken Sie die START-Taste und der Erhitzungsvargang
beginnt.

Eine Lelstungseinatellung ist nicht erfordarfich.

Sonderfunktionen
Automatische Erinnerung:

Nach Beenden sines Garvorgangs werden Sie alle 2 Minuten
durch einen Piepton aufgefordert, die Speise zu entnehmen.

Durch Oftnan der Tir oder Drdcken der STOPP- Taste wird diese
Ennnerung ausgeschaliel.

Sperren:

Driicken Sie die STOPP- Taste langer als 2 Sek., um das Gerat
Zu sperren, Die Sperrung wird im Display angezeigt. Die Funkti-
on der Bedienelemente ist blockient, Driicken Sie die STOPP-
Taste emeul langer als 2 Sek., um die Sparrung aulzuheban.

Reinigung
Zighen Sie vor dar Reinigung immer den Nelzstecker.

= Reinigen Sie den Garraum nach dar Banutzung mit @inem
leicht feuchten Tuch.

= Reinigen Sie die Mikrowelle von auBen mit einem leicht
feuchien Tuch.

= Reinigen Sie das Zubehér in gewohnter Weise mit warmen
Wasser und Spulmittel,

= Thrahmen'Tardichiung und benachbarte Teile missen bel
Verschmutzung sorgtallig mit einem feuchten Tuch gereinigt
werdern.

Wir ubernehmen fur das von uns verinebene Geral eine Garan-
tie von 24 Monaten ab Kaufdatum (Kassenbon),

Innerhalb der Garantiezeit beseitigen wir unentgeltiich die Mén-
gel des Gerdtes odeor des Zubehérs®), die auf Maleral- eder Her-
stellungsfehler beruhen, durch Reparatur oder, nach unseram
Ermessen, durch Umlausch. Garantieleistungen bewirken weder
eine Verldngerung der Garantiefrist, noch beginnt dadurch ein
Anspruch auf eine neue Garantie!

Als Garantenachwels gilt der Kaufbeleqg. Ohne diesen Nachweis
kann ein kestenloser Austausch oder eing kostenlose Reparatur
nicht eralgen.

Im Garantiefall wenden Sie sich bitte an unsere Hotline. Sie kan-
nen uns jedoch auch unter der unten slehenden E-mail Adresse
arrgichen,

*) Schaden an Zubehorieilen fihren nicht automatisch zum ko-
stenlosen Umtausch des kompletien Gerates. Wenden Sie sich
in desem Fall bitte an unsere Hotline! Glasbruchschaden bzw.
Bricha von Kunststotfteilon sind grundsatzlich kostenpfichtig!
Sowohl Defekte an Verbrauchszubehor bzw. VerschieiBteilan
(z.B. Motorkohlen, Knethaken, Antriebsriemen, Ersatziembedie-
nung, Ersatzzahnbirsten, Sigeblattern usw.), als auch
Reinigung, Wartung oder der Austausch von VerschleiBteilen,
fallen nicht unter die Garantie und sind deshalb kostenpflichlig!

Die Garantie erischt bei Fremdeingriff,

Nach der Garantie

Mach Ablauf der Garantiezett kiinnen Reparaturen kostenpflich-
tig vom entsprechenden Fachhandel oder Reparaturservice aus-
gefthnt werden.

Service fiir unsere
Haushaltsartikel

VerschieiBteile fur Haushallsartikel (soweil diese nicht vom Fach-
mann ausgeweachsalt werdan miissen), Ersatzkannen,
Staubsaugedilerbeutel usw. kénnen Sie mit Angabe des Gerd-
tetyps unter felgender Telefon-Hotline bestellen:

02152 / 2006-888

Service fiir unsere
Unterhaltungselektronik

Verschigitelle und Ersatzteile flir unsera Unterhallungsalektro-
nik {soweil diese nicht vom Fachmann ausgewechsall wernden
mussen) wie z. B. Fermbedienungen, Bedientelklappen,
Lautsprecherblenden usw. kbnnen Sie mit Angabe des
Geraletyps unter folgender Telefon-Holline bestellen:

02152 / 2006 - 666
Fir technische Fragen haben wir fir Sie folgende e-mail-Adres-
se eingenchial:

hatline@¢latronic.de
Interassieren Sie sich fir weitere Clatronic-Produkde?
Besuchen Sie doch einmal unsere Homepage unter
www.clatronic.de oder www.clatronic.com
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Algemene veiligheidsinstructies

* Lees vaor de ingebruikname van dit apparaat de
handleding uiterst zorgvuldig door en bewaar deze goed,
samen mel het garantiebewijs, de kassabon en zo mogelijk
de doos met de binnenverpakking.

= Gebruik het apparaat uitsluitend privé en uitsluitend voor de
voosrgeschreven toepassing. D apparaat is niet geschikl vo-
or commercieel gebruik (tenzij het bedoeld is voor beperkt
gebruik in de buitenlucht). Bescherm het tegen hitte, directe
zonnestralen, vocht {i geen geval in vioeistoffen dompelen)
en scherpe kanten, Gebruik het apparaat niet met vochtige
handen, Bij vachtig of nat geworden apparaat onmiddellijk
de stroomtoevoer onderbreken. Niet in het water grijpen.

= Schakel het apparaat uit en onderbreek altijd de stroomtoe-
voer (irek aan de steker, nooll aan de kabel) wanneer u het
apparaal niet gebruikl, hulpstukken aanbrengt, reinigt of
wanneer stonngen oplreden,

* Laal hel ingeschakelde apparaat niet zonder toezicht wer-
ken, Schakel het apparaat atijd uit of trek de steker uit da
contactdoos (trek aan de steker. niet aan de kabel) voordat
u de warkplek verlaat.

= Bescherm kinderen tegen gevaren en zorg ervoor dat
kabels nooit los omlaag hangen an dat het apparaat buiten
het bereik van kinderen biijft.

« Contraleer regelmatig of het apparaat beschadigingen verto-
ont. Een beschadigd apparaat mag niet in gebruik worden
genomen.

* Repareer het apparaat nooit zeff, maar breng het naar aen
geautoriseerde vakman, Vieorkom gevaren en laat een de-
tecte kabel altijd alloen door de fabrikant, onze technischa
dienst of een eander gekwalificeerde persoon venvangen
door een soorgelijke kabel.

+ Gebruik alleen onginele reserveonderdelen.

* MNeamn de onderstaande "Speciale veiligheidsinstructies” in
acht,

Speciale veiligheidsinstructies
voor dit apparaat

* OPGELET - KOOKVERTRAGING: bij het koken en vooral
bij het navervarmen van vioeistoffen (water) kan het gebeu-
ren dat de kooktemperatuur weiiswaar bereikl is, maar de
daarvoor karakieristieke stoombellen nog niet opstijgen. De
vioeistof kookt niet gelijkmatig. Deze zogenaamde kKookver-
traging kan bij het verwijderen van de beker of kam door een
lichie trilling tot een plotselinge stoombelvorming en
daarmee fol overkoken leiden. Gevaar voor verbranding! Om
gen gelijkmatig koken te bereiken dient u een glasstaaf of
een soortgelijk,, niet-rmetalen voonwverp in de beker of kom te
plaatsen.

= Verhit de viceistoffan niet in gesloten kommen of glazen. Ex-
plosiegevaart

= Wanneer het apparaat niet regelmatig wordl geremigd, kan
het opperviak onherstelbaar worden beschadigd, hetgeen
de levensduur van het apparaal kan verkorien en lot gevaar-
lije situaties kan leiden.

* In geval van rockontwikkeling dient het apparaal uitgescha-
keld en de netsteker uit de contactdoos getrokken te
worden. Houd de deur gesloten om eventueel optredende
viammen e verstikken,

¢ De inhoud van babyflesjes en potjes met kindervoeding
moeat worden omgeroerd of geschud en de temperaluur
moet voor gebruik worden gecontroleerd, Er bestaat gevaar
voor verbranding!

* Repareer het apparaal nooit zell. Na het verwijderen van de
behwzing bestaat het gevaar van stralenbelasting door de
magnetronenergie.

10

Beschrijving van de
bedieningselementen
Grafiek 1: Onderdelen

1 Deurslot

2 Kijkraam

3 Veniilabercoster
4 Aandnjfas

5 Glijring

& Draaibord

7 Bedigningsveld

8 Grilverwarming

9 Grilroostar

Let op:

Verwijder géén vast gemonteerde onderdelen uit de gaarruimte
en niets van de binnenzijde van de deur!

Grafiek 2; Bedieningselementen

LEISTUNG (magnetren) Keuze van de vermogensstand

GRILL/KCMB.
GRILL: kwartsgril voor het grillen en
gratineren
KOME.: magnetren en gril werken afwis-
selend
60% van de gaartijd magnetron
40 van de gaartijd gril
GEWICHT/UHR

GEWICHT:; na de keuze van het menu stelt
u hiermee door meerdere malen
indrukken het gewicht in.

UHR: door langer dan 2 secondan op
de toets te drukken stelt u hier
de kiok in.

AUFTAUEN acliveert de ontdooifunctie in

combinatie met een tijdinstalling.

KAFFEE/EXPRESS voonngesteld programma voor
het verhitten van koffie enz.

PIZZA voorngesteld programma voor
het bereiden van diepyvriespizza.

ZEIT/AUSWAHL inzlailen van kioktijd, gaartijd en
keuze van de automatische pro-
gramma's,

START start van het programma —

instellen van de express kooktijd

STOPP (stop/blokkeren) é8n keer indrukken om hat gaar-
proces le stoppen
twae keer indrukken om het pro-
gramma e wissen
3 seconden ingedrukt houden
om hel apparaal te
blokkeren/deblokkeren

Aanwijzingen voor het gril-
en combibedrijf

* Omdat vear het gril- en combibednjf siralingshitte wordt ge-
bruikt, mag u alléén hittebestendig serviesgoed gebruiken.

* Bij het gebruik van alléén de grifunctie kunt u cok metalan
of aluminium serviesgoed gebrulken — dit is echter niel toe-
gestaan bij combi- of magnetronbedrijf.

» Voor de bedrjismodi FIZZA en KOMBI zijn alléén het
grilrooster en het bijgeleverde plzzabord geschikt.

* Plaats geén voorwerpen op de bovenzijde van de behuizing.
Deze wordt heet. Laal de ventilatisopeningan altijd vnj.

+ Gebruik het grilrooster om hel e grillen produet dichler naar
het verwarmingselement e voeren.
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Ingebruikname

Wannear u uw magnetron in éen kas of op een schap of iets
dergeliks wilt plaatsen, dient u erop e letten dat aan alle zij-
den van het apparaat een minimale ventilatieaistand van 10
cm ot kasten, wanden enz. wordt aangehouden.

YVerwijder alle toebehoren uit de gaamruimte, pak het uit en
plaats de glijring in het midden. Positioneer hat glazen bord
zodanig op de aandrijfas dat het in de uitsparingen van de
aandrifas klikt en recht ligt.

* Controleer het apparaat op zichtbare schade, let hierbij in
hel bizondar op het bereik van de daur, Wanneer u een
schade vaststell, mag het apparaat in géén geval in gabrulk
worden genomen,

Vaarkom storingan tijdens het badrijf door andere apparatu-
ur en plaats de magnetron niet in de buur van andere elek-
trische apparaten.

Venwijder eventues! op de behuizing plakkende beschermfo-
lie.

Verwijder in géén geval folle die op de binnenzijde van
de deur is aangebracht!

Sluit de netsteker aan op een correct geinstallearde en ge-
aarde contactdoos 230 V / 50 Hz.

Verwijder géén vast gemonteerde onderdelen uil de
gaarruimte en van de binnenzijde van de deur!

Gebruiksaanwijzing
Wetenswaardigheden over het magnetronbedrifl

* Uw apparaatl werkl met microgolven die de waterdeeltjes in
gerechten binnen zeer kore tijd verhitten. Hier onistaal géén
warmtestraling en dus ook nauweliks bruinering.

« Verwarm alléén levensmiddelen met dit apparaal!

= Het apparaat is miet geschikl voor het bakken In overvoedig
vel

* Verwarm slechis 1-2 pories in één keer, Het apparaal ver-
liest in hat andere geval aan efficidntie.

* Druk voor de onderbreking van hel gaarproces op de
STOPP-loets.Verwarm géén gerechlen met schaal of vel,
bijvoorbeeld eieren en worslies, en ook géén gesloten
inmaakpotten enz. Explosiegevaar!

« Magnetrons werken direct met volle energie. Daarom komt
het voorverwarmen e vervallen.

* Schakel het apparaat in het magnetron- of combibedrijf nooit
in als het leeg is.

« De magnetron is geen vervanging voor uw normale fomuis.
De magnetron is uitsluitend bestemd vioor:

- het ontdocien van diepgevroren/gevroren levensmiddelen
= het snel verhitten/verwarmen van gerechien of dranken
— het garen van gerechien

« Gebruik alléén geschikt serviesgoed zoals:

- glas, porselein, keramiek, hittebestendig kunstsiol- of spe-
ciaal magnetronserviesgoed,

« Gebruik g&én plashic of papieren sennesgoed.

De kloktijd instellen

« Druk op de STOPP-1oets.

= Druk langer dan 3 seconden op de toets GEWICHT/UHR.
Op hel display verschijnt “12 H™ Druk opnieuw op de tosts
GEWICHT/UHR om naar de "24H"-modus over le schake-
len.

= Stel met de draaiknop ZEIT/AUSWAHL het gewenste uur in.

= Druk opnieuw op de loets GEWICHT/UHR.

« Stel met de draaiknop ZEIT/AUSWAHL de gewenste minuut
in.

* Druk opnisuw op de toets GEWICHT/UHR om de nisuwe
kloktiid e activeran.

Bediening magnetron
1. Plaats het te verwarmen gerecht op een daarvoor geschikl

2. Open da deur en piaats het In het midden op het glazen
draaibord. Sluit de deuren. (Het apparaat werkt om

veiligheidsredenen alléén met correct gesioten deur.)
3. Druk op de STOPP-toels, Kies het gewenste magnetrorver-
mogen door dienovereenkomstig vaak op de toets

LEISTUNG te drukken.
Het vemogen wardtvolgenskeizein® - Vermogen Toepassings-
op hel display wemgegiven in Watt (ca.) gebied
100 900 Snel verhitlen
80 720 Garen
60 540 Doorkoken
40 360 Smelten
van kaas-enz.
20 180 Ontdooien van
bevroren

levensmiddelen
0 0 alléén timerfunctie,
b, woor het tijd-
gestuurd alkoelen
START 900 Snel verhitten

4. Stel met de draaiknop ZEIT/AUSWAHL de gewenste gaarti-
jd tussen 10 seconden en 60 minuten in,

5, Druk op de START-toets om de magnetron te starlen. De
gaartijd is afhankelijk van de hoeveelheid en de aard van da
inhoud. Met een beetje oefening leert u snel de gaartijd
goed in te schatten.
Let op: het garen in de magnelron gaal veel sneller dan in
een oven, Wanneer u niet helemaal zeker bent, stelt u de
gaartijd lager in en herhaalt dan eventuesl de procedure.

£. Ma afloop van de tijd schakelt het apparaat uit. Verwijder dan
het geracht,

Verwarmen

Het verwarmen en verhitten is ean bijzonder sterk punt van de

magnetron. Koelkastkoude viogistotten en gerechien kunnen

heel eenvoudig op kamerdemperatuur of consumplielemperatuur |
worden gebracht zonder dat u daarvoor veel poties en panneties _{
nodig hebt. T

De in onderstaande tabel aangegeven verwarmingstijden zijn
slechts richtwaarden omdat de tijd in grote mate afhankelijk is
van de uitgangslemperatuur en de samenstealling van het
gerechl. Het is dan ook raadzaam, af en toe te controleren of het
gerecht al heet genoeg is.

Tabel verwarming

Levensmiddelen/ Hoeveelheid Vermogen Tid  afdekken
gerechien Walt ca. min.
Viceistoffen

Water, 1 kop 150g 900 05-1 nee
Waler 0,51 500 g 900 35-5 nea
Waler 0,75 | 750 g a00 5-7 nee
Koffie, 1 kop 150 g 900 05-1 nee
Melk, 1 kog 150 g 800 05-1 nes

Tip: 1 theelepel tegen de kookvertraging in de beker plaatsen en
vaor het drinken goed omroeren.

Bordgerechten

Schnitzel, aardappelen

an groenten 4509 9000 25-35 ja
Goutazsh met

Macaroni 450 g 800 2-25]a

Viees, knoedels

en saus 450 g a0 25-35 A
Tip: eerst lets bevochtigen, tussendoor omroeran,

Viees

Schnitzel, gepaneerd 200 g Q00 1-2 nee
Gehakiballen, 4 stuks 500 g 900 3-4 nee
Braadviaes 250g 900 2-3 nee
Tip: met olie bestrijken, zodat de panade of de korst niet zachl

wordL
1
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Levensmiddelen/ Hoeveelheid Vermogen Tijd afdekken
gerechlen Wall ca. min.

Gevogelte
1/2 haan 450 g 900 3.5 - 5 nee
Kipfricasses 400 g 9003 -4,5]a

Tip: met olie bestrijken, lussendoor omroeren.

Bijlagen

Macaroni, njst

1 portie 150 g 900 1-2 ia

2 porties 009200 25-35 ja
Aardappelen 500 g 900 3-4 ja
Tip: eerst iets bevochiigen.

Soepen / sauzen

Heldere bouilion,

1 bard 250g9001-15

Soep mel

ingredignten 250g90015-2ja

Saus 250 g 900 1-2 ja
Babyvoeding

Melk 100 ml 540051 nee
Pap 200g 5401 - 1.5 nee

Tip: goed schudden of omroeren, Temperatuur contraleren!

Garen
Handige tips voor het garen

Volg de richtwaarden in de gaarlabel en de recepten op. Contro-
leer het kookproces zolang u nog niet over genoceg aervaring be-
schikt.

U kunt de deur van het apparaat te allen tijde openen. Hel appa-
raat schakelt automatisch uit.

Het apparaat funclioneert pas weer nadat u de deur heblt geslo-
fen.

Levensmiddelen uit de koelkast hebben een iels langere gaarijd
dan die op kamartemperatuur.

Hoe compacter een gerechl, hoe langer de gaartijd. Een grogt
sluk viees heeft bijvoorbeeld ean langere gaartijd dan dezelide
hoevealheid in reepjes gesneden viees, Het is raadzaam, grotere
heevealheden bij maximaal vermogen even le koken en voor
een gehjkmalig gaarproces op de middelste stand door te koken,

“Lage” gerechien garen snellen dan hoge. Verdeel daarom de
levensmiddelen 2o gelijkmatia mogelijk. Dunnera delen zoals bi-
v. Kippenbouties of visfilet kunt u het best naar binnen plaatsen
of laten overlappen.
Kleiner hoeveelheden worden sneller gaar dan grote.
Hier geldt de vuistregel;

dubbele hoeveelheid = ongeveer twee keer zoveel tijd

halve hoeveelheid = half zoveel tijd

Wanneer u voor een gerecht geen passende tijdaanduiding kunt
vinden, geldt de rege!:

per 100 g ongeveer 1 minuut gaartijd

Alle gerechten die u op hel fornuis afdekt, dient u cok in de ma-
gnetron af te dekken,

Ean deksel voorkom! dat de gerechien uitdrogen. U kunt voor
het afdekken een omgedraaid bord, perkamentpapier of magne-
tronfolie gebruiken. Gerechien die een korstje moeten krijgen,
moel u open garen.

Tabel garen

Levensmiddelen/ Hoeveelhaid Vermogen Tijd afdekken
gerechlen Wall ca, min,

Groenten
Aubergines

12

500 g 720 7-10 ja

Levensmiddelen/ Hoeveelheid Vermogen Tijd afdekken
garechten Wall ca, min,

Bloembkool 500 g 720 8-11 ja
Broccoli 500720 6-9 ja
Witlol 500 g 720 6-7 ja
Erwten 500 g 720 6-7 ja
Venkel 500 g 720 B-11 ja
Groene bonen 300 g 720 13-15 a
Aardappelen 500 g 720 9-12 ia
Koolrabi 500 g 720 8-10 ja
Prel 500 g 720 ¥=8 ja
Maiskolven 250 g 720 7=9 ja
Wortels 500 g 720 8-10 ja
Paprika 500 g 720 6-9 ja

Spruitjes 300 g 720 7-10 ja

Asperges 300 g 720 6-9 ja
Tomaten 500 g 720 6-7 i
Courgettes 500 g 720 9-10 1a

Tip: groenten Klein snijden en mel 2-3 eatlepels vioeistof garen,
{ussendoor omreeren, 3-5 min laten nagaren, pas kort voor het
serveren kruiden

Fruit

Appel-,

perencompote 500 g 720 5-8 ja
Pruimenmaoes 250 g 720 4-6 nee
Rabarbercompote 2509 720 5-8 a
Gebraden appels,

4 sluks 500 g 720 T-9 ja

Tip: 125 ml waler toavoegen (een beelje citroansap voorkomt dat
het fruit verkleurt), 3 — 5 minuten laten nagaren,

Vieas *)
Viees met saus 400 g 720 10-12 [E]
Goulash, in reepjes
gesneden viees 500 g 720 10-15 ja
Runderrgliade 250 g 720 7-8 ja | |
Tip: tussendoor omroeren, 3 = 5 minuten laten musten, T
Gevogelte *)
Kipiricassee 250 g 720 6-7 ja
Kippenscep 2009720 5-8 ja
Tip: tussendoor omroaren, 3 - 5 minuten laten rusten,
Vis
Visfilat 3009720 7-8 ja
Visfilet 400 g 720 &-9 ja
Tip: na de helft van de bjd omdraaien, 3- 5 minulen lalen nagaren,
Groenten ontdoocien en garen
Riode kool met appel 450 g 720 14 -16 fa
Bladspinazie 3009720 11-13 ja
Bioemkool 2009 720 79 ja
Sperziebonen 200 g 720 8-10 ja
Broceoli 300 g 720 &-9 ja
Erwlen 3009720 7-8 ja
Koolrabi 300 g 72013-15 ja
Prei 200 g 720 10-11 ja
Mais 2009 720 4-8 ja
Wortels 2009 720 5-86 ja
Spruitjes 300 g 720 7-8 ia
Spinazie 450 g 720 12-13 ja
600 g 720 15-17 ja

Tip: met 1 -2 eeltlepels vioeistof garen, lussendoor omroeren of
voorzichtig kleinmaken, 2-3 minuten lalen ragaren, pas kort vodr
het serveren kruiden.

Soepen / eenpansgerechten *)

Eenpansgerecht 500g 720 13-15 ja
met

ingrediénten 300.g 720 7-8 ja

Cramesoep 500 g 720 13-15 ja

Tip: tussendoor omroeren, 3 — 5 minuten laten nagaren.

*} reeds voorbereide gerechten
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Express koken

Voor het starten van het express koken druk u meerdere malen
op START. Het gaarproces begint meteen, waarbij mel iedere
druk op de toels de gaardijd met 30 seconden verlengd wordt.
Het vermogen van de magnetron bedraagt daarbij 100%. De
maximale express-tijd bedraagt 12:00 minuten.

Automatisch koken

Met behulp van de automaat kunt u bepaalde gerechien
automatisch laten garen. Doe dit als volgl:

1. Druk op de STOPP-toets.

2. Stal met de draalknop ZEIT/AUSWAHL het gewenste pro-
grammanumemer in.

3. Druk de toets GEWICHT/UHR totdal hel ongevera gewicht
van het le garen gerechi verschijnt, De mogelijke instellingen
slaan in de onderstaande tabel vermeld:

Code mmma Gewicht
-
R M
K i T 1404 210 2809 3209 3500 3809 4209 4509
M (Aardzppelen) 150g 300g 4507 600g
BROT
" [EWIZWM'JmImm
GERUSE "
AB w] 150 300g 430¢ 600a
i 1 300 500g 8009 1000g 1200 1300y
8 GEFLUGEL 3007 500 800 1000 1200
(Gevogeltey)

4. Druk op de START-toets om de magnetron te starten,

Automatisch ontdooien

Voor het automatisch ontdooian van bavroren viees, gevogelte
en diepvriesproducten gaal u als volgl te werlk:

1. Druk op de STOFP-toats,

2. Druk op de AUFTAUEN-toets. U bevindt zich nu in het ont-
dogipregramma.

3. Draai de draaknop ZEIT/AUSWAHL verder totdat de
gewensta ontdooitijd verschijnt.

4. Druk op de START-toets om de magnetron te starten

Tabel Ontdooien

Levensmiddelen/ Hoeveslheid Vernogen Tijd Ontdooitijd
gerechien Watt ca. min. min.

Vliees, worstwaren

Viees (rund, kalf, 500 g 180 14-18 10-15
varken) aan het stuk 1000 g 180 25-30 20-25
Schnitzel, karbonade 200 g 180 4-6 5-10
Gehakt 250g 180 6-8 5-10
Braadworst,

kookworst 200g 180 4-8 S5-10
Belag (vieaswaren) 300g 180 4-6 5-10

Tip: nadat de helit van de tijd verstreken is: viees omdraaien,
kwetsbare delen afdekken; gehakt kleinmaken, reeds ontdooide
delen verwijderen; worsiplaatjes scheiden.

Gevogelte

Kip 1000 g 180  20-25 10-15
Kipdelen 500 g 180 12-15 5-10
Eend 1700 g 180 25-40 20-25
Gans-, kalkoendelen 500 g 180 12-18 10-15

Tip: gevogelte na het verstrijken van de helft van de tijd: omdraai-
en, vieugels en bouten afdekken, dooiwater verwijderen en niet
met andere gerechten in contact laten komen,

Levensmiddelen’ Hoeveelheid Vermogen Tijd Ontdooitijd

gerechien Watt ca. min.  min.

Wild

Reerug 1000 g 180 20-35 20-30
Hazenrug 500 g 180 12-13 10-20
Tip: een keer omdraaien, randdelen afdekken.

Vis

Gamalen, shrimps 2509 180 5-7 5-10
Forel 3404qg 180 4-6 5-10
Vis aan het stuk 5009 180 T-10 10-15
Visfilet 250 ¢ 180 5-7 5-10
Tip: meerdare keren omroeren, vaker omdraaien.

Fruit

Frambozen,

aardbeaien 250 a 180 4-6 5-10
Kersen, pruimen 250g 180 5-7 5-10
Appelmoes 500 g 180 9-12 5-10
Tip: voorzichlig omdraaien of kleinmaken.

Brood en gebak

Broodjes 4 sluks 180 ca 3-5

Brood 1000 g 180 13-15 B-10
Toastbrood 500 g 180 5-6 5-10
Cake 500 g 180 6-8 5-10
Fruitcake 1 stuk 180 2-3 2-3
Taart 1 stuk 180 05-1 3-5
Taart 1200 g 180 10-12 30-60

Tip: brood en gebak op absorbarend keukencrépepapier plaats-
en dal het vocht opneemt; kweisbaar gebak slechis heel even

laten doowen.
Melkproducten
Boter 25049 180 5-7 10-15
Kwark 250g 180 &-8 5-10
Slagroom 200g 180 a-5 2-3 |
Tip: aluminiumfolie verwijderen, na de helit van de tijd omroeren; =
slagroom nog halfl bevroren kloppen.
Gril

Gebruik het grilreoster voor het griflen. Gebruik daarvoor
geschikl hittebestendig serviesgoed of plaats het grilproduct di-
rect op het gnlrooster.

Het is niet nedig de gril voor te verwarmen omdat de infraroodgril
direct stralingswarmie produceert.

Bij het grillen en gratineren gaat u als volgt te werk:

1. Druk op de STOPP-toets,

2. Druk 1 keer op de GRILL/KOME-toets.

3. Stel met de draaiknop ZEIT/AUSWAHL de gewenste grildu-
ur tussen 10 seconden en 60 minuten n.

4. Druk op de START-toats om de gril ta starten

Levensmiddelen/ Hoeveelheld Grilbedriff Tid  Afdekken
gerachien ca. min,
Toast met kaas

gratineren 23 3-4 nge

Combinatie

In deze insteling warken magnetron en gnl afwisselend binnen
de voorgesealecteerde tid in onderstaande verhouding:

60% magnetron
40% gril

1. Druk op de STOPP-toets,

2. Druk 2 keer op de GRILL/KOMB. -loets.

3. Stel met de draaiknop ZEIT/AUSWAHL de gewenste gaar-
duur tussen 10 seconden en 60 minuten in.

4, Druk op de START-loels om de magnetron te slarfen.

13
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Tips voor het combibedrijf

Wanneer u gerechten in het combibedrijf magnetron-gril wilt to-
ebereiden, dient u op het volgende te letten:

Voor grote, dikke levensmiddelen, zoals bijv. varkensfricandeau
is de magnatrontijd dienoversenkomstig langer dan voor kaine,
vlakke lavensmiddelen. Bij hel grillen is dit echter omgekeerd.
Hoe dichter het levensmiddel tegen de gril ligt, hoe sneller
het bruin wordt, Dat wil zegoen: wanneer u grote braadstukken
in combibednjf toebereidt, is de grittijd eventueel korter dan voor
kleinere braadstukken.

Gebruik bij het grillen het rooster om ean snelle en galijkmatige
bruinering te bereiken,

(Witzondering: grote, dikke levensmiddelen wordan direct op het
draaibord gegrild!)

Tabel combibedrijf

Levensmiddelen/ Hoavealheid Combi- Tijd Afdekken
gerechlen bednjl ca. min.

Viees, worstwaren

Aund-, varkens-, of 5009 10 - 12 nee
kallsviees aan hel stuk 7509 12 - 15 nee
Casselarib 500 g 12 - 14 nee

Gehakt 500 g 12 - 15 nee

Weense worstjes 200 g 2-3
Kookworst 2004 2-3

Tip: na de helft van de hjd: omdraaien, 3- 5 minuten laten naga-
ren; gehaki met eiwit bestrijken; met een vork in de worstjes prik-
ken.

nee
nee

Gevogelte
Soepkip 1000 g 13 -15nee
Kipdelen 2500 4-5 neea

Tip: zander vioeistol in gigen jus laten garen, een keer amdraai-
en, 4 = 5 minuten falen nagaren.

Vis
Forel, blauw 00g 5-6 nee
Visfilet 300 g 2-4 nee

Tip: na de hellt van de tijd omdraaien, 3- 5 minuten laten nagaren.

Pizza

Bij het toebereiden van een diepynespizza gaat u als volgt te
wark:

1. Plaats het gnlrooster op hat glazen bord (6). Plaats daarop
het pizzabord met uw pizza.

Sluit de deur.

Druk op de STOPP-toels.

Druk op de PIZZA-toats.

Cpmerking: het gewicht van 350g en de gaartid 2ijn voorin-
gesteld.

5. Dk op de START-toets.

Indien nodig kunt u de bereidingstijd na afloop van hel gaarpro-
gramma verengen, Open en sluit de deur. Druk cpnieuw op de
START-loets. Per druk op de toets vedengt u de gaartijd met 2
minuten,

it vl b

Koffie-express

Voor het verhitten van koffie of scortgalijke dranken drukt u 1 tot
3 keer op de KAFFEE/EXPRESS-{oets, al naargelang het aantal
kopjes

Druk op de START-toels en het verhitingsproces begint.

U hoeft het vermogen niet in le stellen.

14

Speciale functies
Automatische herinnering

Ma afloop van een gaarproces wordt u.om de 2 minuten door
middel van een piepgeluid gewaarschuwd dat het gerecht uit de
magnatron kan worden genomen,

U kunt de herinnering uitschakelan door de deur ta openen of op
de STOPP-toets fa drukken.

Blokkeren

Druk langer dan 2 seconden op de STOPP-toets om het appa-
raat te blokkeren, De blokkade wordt op het display weergege-
ven, De funclie van de bedieningselementen is geblokkeerd.
Druk opnieuw langer dan 2 seconden op de STOPP-toels om de
blokkade te verwijderen,

Reiniging
Trek vidr de reiniging van hel apparaat altijd de steker ull de
contactdoos.

*  Reinig de gaarruimie na gebruik met een iets vochlige doek.

*  Reinig hel toebehoren zoals gewoonlik in een sopje.

= Wanneer hel/de deurframe/deuraldichtingen en
aangrenzende delen verontreinigd 2ijn, dienen deze met
een vochtige doek te worden gereinigd.

Dit apparaal is gekeurd conform de op dit moment van toepas-
sing zijnde CE-nchllijinen zoals bijvoorbeeld elekiromagnetische
compatibiliteit en laagspanningsvoeorschrifien en is gecon-
strueerd volgens de nieuwste veiligheidstechnische voorschrif-
tan.

Technische wijzigingen voorbehoudan!

Voor het door ons geleverde apparaal verdenen wij een garantie
van 24 maanden vanaf koopdatum (kassabon).

Eventusle gebreken aan het apparaat of aan het toebehoren®)
die zijn ontstaan door productie- of materiaalfouten verhelpan wij
hinnen deze perode kosteloos deor middel van reparatie of,
naar ons oordeel, door vervanging. Eventuele garantiegevallen
verlengen noch de geldigheidsduur van de garantie, noch bagint
daardoor een nieuwe garantiepenode!

Het koopbewljs geldt als garantiebewijs. Zonder dit bewijs kan
geen kosteloze reparatie of vervanging plaatsvinden.

Gieeaf in garantiegevallen het completa apparaat in de criginele
verpakking samen met de kassabon af bij uw handelaar.

*} Schade aan onderdelen leidt niet automatisch tot kosteloze
vervanging van hel complete apparaat. Neem in dit geval conlact
op met onze hotline! De reparatie van glasbreuk of breuk van
kunststofondardelen wordt altijd berekend!

Niet defecten aan de hulpstukken of aan de slijtende onderdelen
{bijv. koolborstels, deeghaken, drjiriemen, reservealstandsbedie-
ning, resarvetandenborstels, zaaghbladen enz.}, maar ook reini-
ging, onderhoud of de vervanging van slijtende delen vallen nial
onder de garantie en geschieden allijd tegen berekening!

Bij ingrepen door derden komt de garanheverening te venvallen.

Garantie AJF

Na de garantieperiode

Na afioop van de garantiepenode kunnen reparaties tegen be-
rekening worden uitgevoerd door de betreffende vakhandelaar of
de technische dienst,
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Conseils généraux de sécurité

+ Lisez attentivement ce mode d'emploi avant de metire 'ap-
pareil en marche pour [a premiére fois. Conservez le mode
d'emploi ainsi que le bon de garantie, voltre licket de caisse
el si possible, le carlon avec 'emballage se trouvart &
l'intérieur.

* N'utilisez cet appareil que pour un usage privé el pour les
taches auxquelles il est desting. Cet appareil n'est pas prévu
pour une utilisation professionnelle. Ne I'utilisez pas en plein
air {sauf 'il est indiqué que vous pouvez le faire). Protégez-
le de la chaleur, des rayons directs du soleil, de 'humidité
{ne ke plongez en aucun ¢as dans 'sau) et des objots tran-
chants. N'utilisez pas cet appareil avec des mains humides.
S'il arrive que de I'humidité ou de 'eau atteignent lappareil,
débranchez aussitdt le cable d'alimentation. Ne touchez pas
les parties mouiliées.

= Arrélez l'apparell el débranchez toujours le cable d'alimenta-
tion de la prise de courant (tirez sur la fiche, pas sur le
céble) si vous n'utilisez pas 'appareil, si vous installez les
accessoires, pour le netloyage ou en cas de panne.

= Me lalssez jamais fonctionner [appareil sans survelilance.
Arrélez toujours 'apparell ou débranchez le cable d'alimen-
tation (en tirant sur la fiche et non pas sur le cable) si vous
devez vous absenter,

= Pour pratéger les enfants des nsques engendrés par les ap-
parails élecingues , veillez & ce que le cable ne pende pas
de Fappareil et que 'appareil ne soil pas a portée des
enfants.

= Contrédlez régulierement l'appareil et le céble. Ne mettez pas
l'apparell en marche g7 st endommagé.

* Ne réparez pas ‘appareil vous-méme, Contactez plutdl un
technicien qualifié. Pour éviler touta mise en danger, ne fai-
tes remplacer le cable défeciueux que par un cable équiva-
lent et que par le fabricant, nolre sernvice aprés-vente ou tou-
te personne de qualification simiaire,

= M'utilisez que les accessaires d'ornigine.

= Respectez les congeils de seécurité spécifiques a cet
appareil* ci-dessous ...

Notes de sécurité spéciales
pour cet appareil

= ATTENTION AUX RISQUES DE SURCHAUFFE: lors de la
culsson, en particulier lors de la chautfe de liguides (eau), il
peut arriver que la température d'ébullition soit atteinte, mais
que les bulles de vapaur typiques ne remontent pas encore
& la surface. Le liquide n'arrive pas & ébullition
réguiigrement. Ce décalage d'ébullition peul lors du retrait
du réciplent entrainer une formation soudaine de bulles de
vapeur en raison d'une légére secousse el ainsi un débor-
dement an bouillant. Risque de briilurel Afin de parvenir a
une ébulliion réguliére, placez un balton en verre ou un objet
similaire non métallique dans le récipient.

« Ne réchauffez pas les liquides dans des récipients fermés.
Risque d'explosion!

* Un mauvais entretien de l'appareil peut endommager la sur-
face des parois, ce qui peut avoir une incidence sur la durée
de vie de apparail el éventuellement &tre dangereux.

* En cas de formation de fumée, éteindre 'appareil et refirez
la prise. Lalssez la porte fermee afin d'étoutter las dventuel-
les flammes.

« La contenu des petits biberons et patits pots de bébé avec
des aliments pour bébé doit ire mélangé et secoué et leur
température dofl &lre conlrblée avant qu'ils soient consom-
mes. Risque de brilure,

= Me réparez jamais 'appareil vous-méme. Une fois le couver-
cle refiré, risque d'irradiation de I'énergie & micro-ondes.

Description des éléments
de commande
Schéma 1 description des différentes piéces

1 Fermeture de la porte
2 Fenétre panoramique
2 Grille de venlilation

4 Axe d'entrainement

5 Anneau de guidage

& Plateau tournant

T Tableau de commande
8 G r i |

9 Grilla

Attention:
Ne démontez jamais aucun piéce de lintérieur de I'appareil ni de
l'interieur de la porte!

Schéma 2: éléements de commande
LEISTUNG (micro-ondes) Choix des différentes positions

GRILLKOMB.
GRILL: gril & quartz pour grillar et grali-
ner
KOMB.: 60% du temps de cuisson
micro-ondes et 40% gril

GEWICHT/UHR

GEWICHT: aprés avoir choisi le menu, vous
pouvez ainsi indiquer s poids,
en appuyant plusieurs fois sur la
touche.

UHR: en appuyant plus de 2 secondes
sur la touche, vous pouvez pro-
grammer [‘heure.

AUFTAUEN active la fonclion décongélation
&n méme temps que la
programmation de 'heure

KAFFEE/EXPRESS fonclion pré-programmeée pour
réchauffer le café, ...

PIZZA fonction pre-programmeée paur
préparer les pizzas congelées

ZEIT/AUSWAHL réglage de I'heure, du temps de
cuisson et choix des program-
mes automatiques

début du programme. Début de
la fonction express

1 pulsion pour stopper la cuis-
s0nN

2 pulsions pour effacer le pro-
grammse

touche maintenue enfoncée
pendant 3 secondes pour ver-
rouiller/déverrouiller I'appareil

START

STOPP (stopiverrouillage)

Notes sur le service
de grill et combiné

= Du falt gu'en senvice de grill et combing de la chaleur de
rayonnement est uliisée, n'utilisez que de Ia vaisselle rési-
stante 4 Ia chalaur.

* En pur service de grill, vous pouvez aussi uliliser de la vais-
selle en miétal el en alumimum — loulefois pas dans le servi-
ce combing ou micro-ondes.

= Pour les modes de fonctionnement PIZZA et KOMBI, seule
la grille de cuisson et 'assiette pizza sont approprices.

= Ne placer rien sur la partie supéneure du boitier. Celui-ci
chauffe. Laissez les fentes d'agration toujours dégagées

= Utilisez la grilte de cuisson pour approcher les aliments a
cuire prés de 'élément de chauffe.

15
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Mise en service

* 5i vous souhailez placer volra micro-ondes dans une amoi-
re, sur une élagire ou dans un meuble similaire, veillez &
lalsser de tous les colés de 'appareil au moins 10 cm de
ventilation par rappor aux armoires, murs et autres
meubles.

« Retiraz lous les accessoires se trouvant dans Fespace de
cuigson, déballez-les et placez la bague glissante au milieu.
Positionnez I'assiette en verre sur l'axe dentrainement de
sorte gue celle-Gi s'enclenche dans les courbures de F'arbre
d'antrainement et ne soit pas de travers.

= Varifiez que l'appareil ne présente pas do dommages appa-
rents, particuliérement dans la zone de la pore. L'appareil
ne daoil an aucun cas &lre mis en senvice s'il présents un en-
dommagement quelconque.

= Afin d'éviter lors du service 'endommagement d'autres ap-
pareils, ne placez pas volre appareil a proximite directe
d'autres appareils électroniques.

s Enlevez les éventuslies feuilles collantes sur le boitier.

* N'enlevez en aucun cas les feuilles du coté intérieur de
la porte!

* Connectez la fiche dans une prise de courant de sécurilé
correctement installée 230 V, 50 Hz.

= N'enlevez aucune pidce moniée de MNespace de cuisson el
du colé inféreur de la porte!

Utilisation de 'appareil
Ce qu'il faut saveir sur le service du micro-ondes

= Volre appareil lonclionne par rayonnement de micro-ondes
qui chauffent trés rapidemant les particules d'eau dans les
aliments.Vous n'avez ici pas de rayons de chalaur et donc
pas de coloration brune.

= Me faites chauffer avec cel apparefl que des aliments.

* L'apparell n'est pas approprié pour la cuisson de graisse flot-
lante.

* Ne faites chauffer qu'1 ou 2 porlions a la fois. L'appareil est
autrement moins efficient,

+ Pour interrompre l'opéralion de cuisson, appuyez sur la lou-
chiea STOPP. Ne faites pas chauffer des aliments avec une
coque ou de la peau, comme les cauls, les saucisses et pas
de conserves en verre fermées etc. Risgue dexplosion!

* Les micre-ondes fournissent immédialement une pleine én-
ergie. |l n'esl ainsi pas nécessaire de préchautfer.

* he faites jamais fonctionner apparail & vide en mode micro-
ondes ou combing.

» Le four micro-ondes ne remplace pas le four traditionnel. I
sert uniquement & ;

— décongeler les aliments surgelésicongelés

= faire chauffer/réchaufler rapidement les aliments ou les
boissons

- guire des mels

= N'utiliser que de la vaisselle appropriée comme |
— la vaisselle en verre, porcelaing, céramique, plastique rési-

stant & la chaleur ou la vaisselle spéciale micro-ondes.

» Ne pas utiliser de vaisselle en plastique ou en carten,

Réglage de I'heure:

* Appuyez sur la toucha STOPP,

* Appuyez sur la touche GEWICHT/UHR pendant plus de 3
secondes. ,12 H" est alors affiché. Appuyez de nouveau sur
la touche GEWICHT/UHR pour passer au mode 24H",

* Réglez I'heure souhaitée avec le bouton toumant ZEIT/AUS-
WAHL.

* Appuyez de nouveau sur la touche GEWICHT/UHR.

= Régler avec le bouton fournant ZEIT/AUSWAHL les minutes
souheitees,

= Appuyez de nouveau sur la fouche GEWICHT/UHR pour
activer la nouvelle heure.
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Service du micro-ondes

1. Placez les mets 4 réchauffer dans |a vaisselle adaptée.

2. Ouvrez la porte el placez le récipient au milieu sur l'assietle
en verre. Reformer la porte. (Pour des raisons de sécurité,
['appareil ne fonclionne que quand la porle est bien fermée)

3. Appuyez surla touche STOPP. Sélecticnnez en appuyant
une ou plusieurs fois sur la fouche LEISTUMNG la puissance
de micro-ondes souhaitée.

Performance affichée  Puissance en Domaine
comme sélectionnée en % Watt {#nviron) d'utilisation

100900 Chauffe rapide
80 720 Cuisson
(] 540 Poursuite de cuisson
40 360 Fonte de fromage etc.
20 180 Décongélation
d'aliments surgelés
0 0 Unigquement fonction
minuterie, par ex.
pour le refroidisse-
ment minuté
START S00 Chauffe rapide

4. Reglez avec la bouton tournant ZEIT/AUSWAHL la duree de
cuisson souhaitée entre 10 secondes et 60 minutes.

5. Appuyez sur [a louche START pour mettre en marche. La
durée de cuisson dépend de la quantité et de la nature du
contenu. Avec un peu d'entrainement, vous apprenez rapi-
dement a estimer la durée de cuisson.

Veuillez respecter |2 fait que la cuisson au micre-ondes est
beaucoup plus rapide que dans un four thermique, Réglez
un temps de cuisson court quand vous n'éles pas sirs el
continuez la culsson si nécessaire,

6. Une fois la durée écoulée, l'appareil s'éteint. Sorlez alors les
aliments.

Chauffer | |

La chauffe est une force particuliére du micro-ondes.
Les liguides et les aliments & la temperature du réfrigérateur

peuvent élre facilement chaufiés a la température ambiante ou

de consommalion, sans avoir a uliliser beaucoup de casseroles.

Les durées de chauffe indiquées dans le tableau suivant ne peu-

vent constituer que des valeurs de référence, car la durde

dépend fortement de la température de dépar el de la composi-

tion des mets. Il esl donc recommandé de vérifier de temps en

temps si le mets est assez chaud.

Tableau de chauffe

Aliments/mets Quantité  Puissance Durée Recouvrir
Watt  approx. en min.

Ligquides

Eau, 1 tasse 150 g a00 05-1 nen
Eau, 051 500g 900 35-5 non
Eau, 0,751 750 g 900 5.7 non
Café, 1 tasse 150 g 800 05-1 nan
Lait, 1 tasse 150 g o900 05-1 nen

Consell: verser 1 cuiller & theé contre le retard d'ébullition, bien
melanger avant de boire.

Mets

Escalopes, pommes

de terre et légumes 450 g a00 25-35 oul
Goulache

avet nouilles 450 g 900 2-25 oul
Viande, boulette

el sauce 450 g 800 25-35 oul

Conseil: humidifier Iégérement auparavant, toumer de lemps a
autra.
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Aliments/mets Quantité Puissance Durée Recouvrir
Watt  approx, &n min.

Viande

Escalope, pande 200 g 900 1 - 2 non

Fricadelles, 4 500 g 900 3 - 4 non

Rdti 250 g 900 2 - 3 non

Conseil : enduire dhuile au pinceau, afin que la panure cu la
crodte ne s'amollisse pas,

Volaille
1/2 poulet 450 g 900 3,5 - 5 non
Fricasséa de poulet 400 g 900 3-4.5 oui

Conseil: enduire d'huile au pinceauw, lourner de temps en temps.

Accompagnements

Pates, riz,

1 portion 15099001 -2 oui

2 portions 300 g 00 25-35 cui
Pommesdeterre 500g9003-4 oui

Conseil, humidifier Iégérement auparavant.
Soupes [ sauces

Bouillon, 1 assieite 250g3001-1,5 oui
Soupe épaisses 2509 9001.5-2 aiLi
Sauce 250g9001-2 ou
Aliments pour bébeé

Lait 100 mi 5400.5- 1 non
Bouillie 200 55401 - 1,5 nen

Conseil ! bien secouer ou remuer. Contriler la température!
Cuisson
Conseils pratiques de cuisson

Respectez les valeurs de rélérence données dans le tableau de
cuisson et dans les receltes. Observer l'opération de cuisson
tant que vous n'avez pas encore beaucoup d'entrainement.

Vous pouvez ouvrir & tout moment la porte de l'appareil.
Lappareil, s'arréte automatiquemant.

Il ne se remet a fonctionner que lorsque la porte esl fermée.

Les aliments sortant du rélrigéraleur demandent une durée de
cuisson un peu plus longue que ceux a lemperature ambiante,

Plus le mets est compact, plus la durée de cuisson esl bongue.,
Un gros morceau de viande demande par ex. une plus longue
durée de cuisson gue de la viande coupée en languettes d'une
miéme guantitée. || est conssillé de faire cuire les grandes quan-
fites & la puissance maximale el de poursuivre la cuisson & une
pUISSANCE MOoYEnne.

Les mets plats cuisent plus rapidement que les aliments hauts,
done répartissez le plus possible en largeur. Placez les pigces
plus minces, comme par ex. les cuigses de poulet ou les filets de
polsson vers lintérieur ou les falsant se chevaucher,

Les plus petites quantités cuisent plus rapidement que les gran-
des qualités.
On applique les régles suivantes:

Quantité double = presque durée double
Moitié de la quantité = moitié du temps

Si vous ne trouvez pas d'indication de lemps adaptée pour un
mets, appliquez la régle sulvante:

Environ 1 minute de temps de cuisson pour 100 g

Tous les mets que Vous recouviez sur la culsiniére, sonl égale-
ment & recouvrnr dans le micro-ondes.

Un couvercle empéche que les mets se dessechent. Une assiet-
te retoumnée, du parchemin ou de la feuille micro-ondes sont ap-
propriés & cet effet. Cuire sans couvercle les mets qui doivent
obtenir une crodte.

Tableau de cuisson

Aliments/mels Quantité Puissance Durée Becouvrir
Watt  approx. enmin

Légumes

Aubergines 50097207 -10 oui
Chou-fleur S500g7208-11 oui

Brocoli 500 7206-9 oul

Endives B g7206-7 oul

Petils poix S0q7206-7 ol

Fenouil S0g7208-11 Ui
Haricots verts 300 g 720 13-150oui
Pommesdeterre 500g7209-12 oul
Chour-rave 5004 720 8- 10 ou
Polreau 500g7207-9 oui

Epis de mais 250 g 7207-9 o
Cargoltes 500 g 720 B-10oui
Powrons 500 g 7206 - 9 oui
Choux de Bruxelles 300 g 720 7 -10 oui
Asperges 300 g T206-9ow
Tomates 500 g T206 -7 oui
Courgeties 5009 720 9-10oui

Conseil | couper les légumes en pelils morceaux et faire cuire
avec 2 4 3 cullers & soupe d'eau, toumer de temps en lemps,
faire cuire ensuite 3 & 5 minutes, n'épicer qu'avant de senvir,

Fruits

Compate de

pommes, poires. 500 g 7205 -8 oui
Compote de prunes 250 g 7204 -6 non
Compote

da rhubarbe 2509 7205 - B oui
Pommes cuites, 4 50040 7207 -9oui

Gonseil: ajouter 125 ml d'eau, le jus de citron empéche que les
fruits se décolorent, poursuivre la cuisson pendant 3 4 5 min.

Viande *) |

Viande avec de 4
la sauca 400 g 720 10-12 oui 1
Goulache,

viande en lamelles 5009 720 10-15 oui

Rouleaux de besuf 25097207 -8 oui

Conseill: lourmer de temps en termps, laisser reposer 3 & 5 min.

Volaille *)

Fricassée de poulel 250 g T206 -7 oui

Soupe de volaille 200 g 7205-6 oul

Conseil : toumner de temps en temps, laisser reposer 3 4 5 min.
Paisson

Filet de poisson 300 g 720 7-8oui

Filet de poisson 400 g 7208 -9 oui

Conseil: toumer aprés la moitié du temps, poursuivre la cuisson
pendant 3 &4 5 minutes,

Décongélation et cuisson des légumes

Ghau rouge 450 g 720 14-16 oui

Epinards en feuilles 300 g 720 11-130ui

Chou-flaur 200 g 7207 -9 ou

Haricots verts 2 g T2l 8-10 oul

Brocoli 30g 7208 -9 oui

Petits polx 30049 7207 -8oui

Chou-rave 300 g 7201315 oui

Poireau 200 g 720 10-1 oui

Mais 200 g 7204 - 6 oui

Carottes 200 g 720 5-6ow

Choux de Bruxelles 300 g 7207 -Boui

Epinards 4509 720 12-13 oui
G600 g 720 15-17 oul

Gonseil: faire cuire avec 1 a 2 cuillers a soupe da higuide, loumer
de termps & aulre ou réparir aves précaution, poursuivre 1a cuis-
son pendant 2 & 3 min., n'épicer qu'avant de servir.
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Alimenls/meis Quanlité Puissance Durée Recouvrir
Watt  approx. en min.

Soupes / plats uniques composés de viande et de légumes *)
Plats composés 500 g 720 13 - 15 oul

Soupes légumes

etviandes 300 g 720 7 - 8 oul

Potages 500 g 720 13-15 oul

Conseil : remuer de temps & aulre, poursuivie la cuisson
pendant 34 & minules,

*) Mets déja precuits

Cuisson expresse

Pour démarrer la cuisson expresse, appuyez de nouveau sur
START. L'opération de cuisson débute immeédiatement, chaque
pression de la touche prolonge le temps de cuisson de 30
secondes. La puissance du micro-ondes estici de 100%. La
duréde exprasse maximale est de 12:00 minutes.

Cuisson automatique

La fonction automatique parmel de faire cuire aulomatiquament
certaines quantités de mets. Procédez & cet effet de la maniére
Suivanie

1. Appuyer sur la touche STOPP,

2. Réglez avec le bouton tournant ZEIM/AUSWAHL e numerc
de programme souhaité,

3. Appuyez sur la tlouche GEWICHT/AUHR jusgu'a ce que le
poids approximatif des mets & culre apparaisse. Les régla-
ges possiblas vous sont indiqués dans e tableau suivant.

Code Programme Poids
POPCORN

Al (Pop com) 100g

R i 20 30

A [aENNEN g g 210g 2800 0 309 30 420 450y
M o s 09 460 600

M ?Fg?nr_.;c:-un:] 100g 2005 300

B ey 150 30 g 60

AT R;:'ff”e} 300g 5009 809g 1000y 1200q 1300g

s SR amg song song 000g t200g

4, Appuyez sur la louche START pour démarrer.

Décongélation automatique

Pour décongeler automatiquement la viande, la volaille et les
plats surgelés, procédez comme suit:

1. Appuyez surla touche STOPP

2. Appuyez sur la touche AUFTAUEN. Vous vous trouvez
maintenant dans le programme de décongélation,

3. Confinuez a fourner le bouton ZEIT/AUSWAHL jusqu'a ce
que la durée de décongélation souhaitée apparaisse.

4. Appuyez sur la fouche START pour démarrer.

Tableau de décongélation

Aimenismets Qunilé  Pussarce Durbe MeS
Walt approx. enmin, utérieure

Viande, charcuterie

Viande (boeul,

veau, pore) en 500 g 180 14 -18 10-15

morceau 1000 g 180 25-30 20-25
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Alimentsimets Ouarlité  Fuissance  Durée wg"‘* de
Watt - approx. enmn, ulténe:.:gé Er;

Escalope, cotelette 200 g 180 4-6 5-10

Viande hachés 250 g 180 6-8 5-10

Saucisses grillées

el saucisses de

Francfort 2000 180 4-6 5-10

Charcutene

en tranches 300 g 180 4-6 5-10

Censeil: tourner la viande a la mitemps, recouvrir les morceaux
plus délicats; répartir la viande hachée, enlever les morceaux dé-
congelés; séparer les rendelles de saucisse

Volaille

Poulet 1000 g 180 20-25 10- 15
Morceaux de poulet 500 g 180 12-15 5-10
Canard 1700 g 180 25 - 40 20-25
Morceaux d'oie,

de dinde 500 g 180 12-18 10-15

Conseil: tourner la volaille 4 la mi-tamps, recouvrir les ailes el les
cuisses, vider le liquide de décongélation et ne pas metire en
contact avec d'autres mets.

Gibier

Selle de chevreuil 1000 g 180 20-35 20-30

Rable de ligvre 500 g 180 12-13 10-20

Consell: lourner une fois, recouvrir les parties au bord

Poisson

Crevettes 250 g 180 5-75-10

Truite 340 g 180 4-65-10

Poisson complet  500g 180 7-10 10-15

Filet de poisson 2509 180 5-7 5-10

Consell: tourner plusieurs fois.

Fruits | |
Framboises, fraises 250 g 180 4-6 5-10 =,
Cerises, prunes 250 g 180 5-7 5-10 T
Compote

de pommes 500g 180 9-12 5-10

Consell: remuer avec précaution voire répartin

Pain et patisseries

Pains 4petts 180  ca3-5

Pain 1000 g 180 13-15 8-10

Pain de mie 50049 180 5-8 5-10

Gialeaw a pate

mélangee 5004 180 6-8 5-10
Gateau aux fruits 1 petit 180 2-3 2-3

Tarte 1 potit 180 05-1 3-5

Tarte 1200 g 180 10-12 30-60

Conseil: placer le pain ef les patissenes sur du papier crépe de
cuising gui absorbe Mumidite; seulement dacongeler les pétis-
series délicates.

Produits laitiers

Beurre 2509 180 5-7 10-15
Fromage blanc 250 180 6-8 5-10
Crame 200 g 180 3-5 2-3

Conseil: retirer le papier alu, remuer a la mi-temps; fouetter la
créme guand elle est ancore semi-congelée.

Grill
Pour gnlier, veuillez utiliser la plaque de grill. Utilisez de la vais-

selle rasistante a la chaleur et placer Maliment a griller
directemeant sur la plague de grill,

Il n'est pas nécessaire de préchauffer le gnill, car le grill a infra-
rouge génére immédiatement des rayons de chaleur.

Pour griller et gratiner, procédez comme sull:

1. Appuyez sur |a touche STOPP,
2. Appuyez une fols sur la touche GRILL/KOMBE.
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3. Réglez avec le boulon lournant ZEIT/AUSWAHL la durée de
grill souhaitée entre 10 secondes et 60 minutes.
4, Appuyez sur la touche START pour démarrer

Alimentsimets Cuantité Service Curée Recouvrir
grill  approx. en min.
Toast grating
au fromage 2-3 3-4 non
Combinaison

Avec ces réglages, le micro-ondes et le grill fonctionnent en al-
ternance pendant la durée prédéfinie selon le rapport

60% micro-ondes
40 grill

1. Appuyez sur la touchs STOPP.

2. Appuyez 2 fois sur la touche GRILLKOMB.

3. Reglez avec le boulon lournant ZEIMM/AUSWAHL la durée de
cuizson souhaitée entre 10 secondes et 60 minutes.

4, Appuyez sur {a touche START pour démarrer.

Conseils pour le service combiné

Si vous voulez preparer des mels en sernvice combing micra-on-
des/grill, vous devez respecter les polnts suivants ;

Pour les aliments gros et épals, comme par ex. les rilis de porc,
la durée au micro-ondes est par conségquent plus longue que
pour les aliments petits el minces, Pour le grill, le rapport est
inverse. Plus 'aliment est proche du grill, plus il dore rapi-
dement. Cela signifie que si vous préparez des gros ritis en ser-
vice combing, la durée de grill est éventusilement plus courte
gue pour les petits rotis.

Pour griller, vous utilisez la grille afin de parvenir & un doré rapi-
de at régulier,

{Exception : les alimenis gros el épais sont grillés directement
sur ['assielte tournante!)

Tableau service combiné

Alimenis/mels Quantite Service Durée Recouvrir
combing approx, en min.

Viande, charculerie

Beauf, porc ou 500 g 10-12 non

Veau en morceau  750g12-15 non

Caotelette de porc

fumée et salée 500g12-14 nen

Rah de

viande hachée E00g13-15 non

Saucisse

viennoises 200g 2-3 non

Saucisses

de Francfort 2009 2-3 nen

Conseil: toumer la viande a la mi-temps, poursuivre la culsson
pendant 3 & 5 minutes; Enduire le roli de viande hachée de
blanc d'ceuf; piquer les saucisses avec une fourchette,

Volaille
Bouillon de volaille 1000 g 13-15 non
Morceaux de poulat 250 g 4-5 non

Conseil faire cuire dans le propre jus sans lquide, tourner une
{ois, poursuivre la cuisson pendant 4 4 5 minutes.

Poisson
Truite, bleus 300 g 5-6 non
Filet de poissen 300g 3-4 non

Conseil: toumer & la mi-lemps de cuisson, poursuivre fa culsson
pendant 3 4 5 minutes.

Pour préparer une pizza surgelée, procédez de la maniére sui-
vante :

1. Placez la plague de grill sur l'assietle en verre (6). Placez
dessus Fassiette avec volre pizza.

2. Farmez [a porte.

3. Appuyez sur la touche STOPP.

4. Appuyez sur la touche PIZZA
Remarque: e poids de 350g et le temps de cuisson est
préregle,

5. Appuyez sur la touche START.

Vous pouvez au besoin prelenger la durée de préparation une

fois ke programme de cuisson terming. Ouvrez et farmez la porte.

Appuyez de nouveau sur la touche START, Le temps de cuisson

sa prolonga de 2 minutes par prassion de bouton.

Café express

Pour réchauffer e café ou des boissons similaires, appuyez sur la
touche KAFFEE/EXPRESS 1 a 3 fois, selon le nombre de tasses.

Appuyez sur la touche START et l'opération de chauffe commence.
Un réglage de puissance n'est pas nécessare.

Fonctions spéciales
Rappel automatique:

Uine fois l'opération de cuisson terminée, un bipe sonore vous
rappelle toutes les 2 minutes que vous devez retirer les mets.

Ce rappel se désactive quand vous appuyez sur la touche
STOPP

Blocage:

Appuyez sur la touche STOPP pendant plus de 2 secondes pour |
bloquer 'apparell, Le blocage est affiché dans la display. La fonc- {0y
tion des éléments de commande est bloquée. Appuyez de nou- 1
veau sur la touche STOPP pendant plus de 2 secondes pour

supprimer la déblocage.

Nettoyage
Retirez toujours la prise avant de procéder au netioyage.

= Metloyez lespace de culsson aprés utilisation a l'aide d'un
chitfon I8gérement humide.

« Metloyez les accessoires de la manere habituslle en les la-
vant.

* Le cadre / joint d'étanchéité de la porte et les élements voi-
sins sales sont & nettoyer & fond avec un chiffon humide.

Cet appareil a #té contrdlé d'aprés toutes les directives
européennes acluelles applicables, comme par exemple concer-
nant la compatibilité électromagnétique et la basse lension. Cet
appareil a 4t& fabriqué en respect des réglemeantations
techniques de sécurité les plus récentes.

Sous résenve de medifications techniques.

Garantie

Mous actcordons une garantie de 24 meis a dater de la date
d'achal (ticket de caisse) pour 'appareil gue nous vendons.

Pendant la durée de la garantie, nous aliminons gratuitement les
défauts de I'appareil ou des accassoires ") découlant d'un vice
de maiédriau ou de fabrication au moyen d'une réparation ou, se-
lon notre estimation, au moyen d'un remplacement. Les prestat-
ons dans e cadre de la garantie n'entrainent aucune proregation
de la durée de garantie €l ne donnent pas droit & une nouvelle
garantie !

Le justificatif de garantie est le regu. Sans ce justificatif, aucun
remplacemant gratuit ni aucune réparation gratute ne peuvent
&tre effectués.
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En cas de recours & la garanhe, ramenez volre appareil complat,
dans son emballage d'eriging, accompagné de votre preuve
d'achat, & volre revendeur.

*} Les endommagemenis de piéces d'accessoires ne justifient
pas automatiquemant ['échange gratuil de Fappareil complet,
Contactez alors notre cenfrale 1éléphonique! La casse de piéces
an verre ou en plastique est dans lous les cas & volre charge!

Les défauts sur les accessoires ou les piéces d'usure (p.ex. les
charbons de moteurs, crochets, courraies d'entrainement, t&lé-
commande de rechange, brosses a dents de rechange, lameas
de scies etc.) ainst que le nettoyage, l'entretien ou le remplace-
ment de piéces d'usure ne sont pas garantis et sont done
payants |

En cas d'intervention étrangére, la garantie devien! caduque,

Apres la garantie

Apras écoulement de la durée de garantie, les réparations peu-
venl élra effectuses, contre paiement, par le commerce speécia-
lizé pu le service de réparation.
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Indicaciones generales
de seguridad

= Antes de la puesta en senicio de este aparato lea detenida-
mente el manual de instruccionss y guarde este bien inclui-
do la garantia, el recibo de pago y sf es posible tambian el
carton de embalaje con el embalaje intenor.

» Solamente utilice el aparato para el uso privado y para el fin
previsto. Este aparato no esté destinado para el uso profe-
sional. Mo lo utilice al aire libre
(en exceplo que esté destinado para el uso limitado al aira
libre}). Mo lo exponga al calor, a ia entrada directa de rayos
de 50, a la humedad | en ningun caso sumerna el aparato
&n agua) y a los cantos agudes, Mo utilice el aparato con las
manos homedas. En caso de que el aparato esté himedo o
maojado retire de momento la clavija de la caja de enchule.
Mo tecar el agua.

* Desconecte el aparate y siempre retire la claviia de la caja
de enchufe (tire de la clavija no del cable}, cuando ng guiera
ulilizar el aparato, montar piezas o en caso de impleza o
defectos.

= Mo utilice el aparato sin vigilancia, En caso de que tenga
que dejar su lugar de trabajo, desconecte siempre el apara-
to o retire la clavija de la caja de enchufe (por favor tire de la
clavija y no del cable).

* Para evitar que los nifios se hagan danos electricos, siemp-
re tanga atencidn, que el cable no cusigue hacia abajo y
que los ninos no tengan acceso al aparato.

* Controle regularmente si el aparato o el cable liene defec-
tos. Mo ponga en servicio un aparato defecto.

« Mo repare el aparato por su cuenta, sino vaya a un eslable-
cimiento aulonzado. Para evitar peligros, deje sustituir un
cable defeclto por uno de la misma calidad solamente por el
fabricante, nuestro senvicio al clients o una similar persona
cualificada.

* Solamente utilice accesorios onginales.

* Por favor tenga atencion a las “Indicaciones especiales de
seqgundad...” indicadas a continuacion.

Indicaciones especiales

para este aparato

* ATENCION DEMORA EN LA EBULLICION: En la ebullicidn,
sobre tedo al recalentar liquidos (agua) puede ocurrir, que la
temperatura de ebullicidn se haya alcanzado; pero que las
tipicas burbujas de vapor lodavia no suban. El liquido no
hierve de forma uniforme. Esta llamada demora en la ebulli-
cion puede, al apartar el recipiente con una leve vibracién,
causar una repentina formacion de burbujas de vapor v ori-
ginar que rebase el agua. jExiste pelioro de quemarse! Para
consequir una ebullicidn uniforme, se ruega calocar una va-
rilla de vidrio o algo similar, no metdlico, en el recipiente.

= Se ruega no calentar liguidos en recipientes cerados. (Exi-
ste peligro de explosion)

* Si ge ha limpiado mal el aparale puede destruirse su super-
ficig, lo cual acoraria su duracion y podrnia originar siluacio-
nes peligrosas.

* En caso de emision de humos se ruega desconectar el apa-
rate y retirar la clavija de la caja de enchufe. Mantenga la
puarta cerrada, para apagar posible llamas que aparezcan.

= El contenldo de biberones y tarres con alimentacion infantil
se debe remover o agitar y revisar la tfemperatura antes de
su uso. Existe peligro de quemarse.

= Se ruega no reparar el aparalo por cuenta. Al apariar la cu-
bierta existe el peligro de la radicexposicion causada por la
energia de microondas.

Indicacion de los elementos
de mando
Grafico 1: Descripcion de las plezas

1 Cerradura de puerta

2 Ventana del microondas
2 Rejilla de aire

4 Eje de mando

5 Anillo de rozamiento

& Plato giratorio

7 Panel de manejo

8 Calefaccién de parrilla
3 Parrilla

Atencion:
iNo retire ningunas piezas montadas del espacio interior de coc-
cion o de la parte interior de la puertal

Grafico 2: Elementos de mando
LEISTUNG (microondas) Eleccitn de los grados de polenda

GRILLKOMS.
GRILL: Pamilla de cuarzo para asarala
parrilla y para gratinar
KOMB.: El microondas v la parrilla trabajan
aftemativaments
60% del tiempo coccion microondas —
40% del tiempo coccitn parrilla
GEWICHT/UHR
GEWICHT: Después de haber elegido o mend,
con esta opeion y presionands
repetidas veces se puede ajustar el

peso.
UHR: Presionande la lecla mas de 2 seg-
undos puede ajustar la hora

AUFTAUEN Activa la funcidn de descongelacion
en relacian con un ajuste de empo

KAFFEE/EXPRESS Programa preajustado para calenter
el café ete..

Programa preajustado para preparar
pizza congelada.

Ajuste de la hora, tiempo de coccidn
y seleccion de los programas
automaticos

START Inicio del programa — poner el tiem-
po de coccidn express

Presionar una vez para parar el pro-
©es0 de coccion

Prasionar dos veces para borrar el
programa

Mantener 3 segundos presionados pa-
ra bloquear / desbloquear &l aparato

PIZZA,

ZEIT/AUSWAHL

STOPP (Stop/Blogquear)

Indicaciones para el
funcionamiento de asar a la
parrilla y el funcionamiento

combinado

= Como en el luncionamiento de asar a la pamila y el funcio-
namiento combinado se utiliza calor radiante, se ruega usar
solamente vajilla resistenta al calor,

+ Si solamente uliliza el funcionamiento de asar a la pamilla,
también puede utilizar vajilla de metal o de aluminio — pero
noal utilizar el funcionamiento combinado o de microondas.

« Para las funciones PIZZA y KOMBI solamente son apropla-
dos la parrilia y el plalo de pizza suministrado.

= Mo coloque nada sobre la parte superior de la carcasa, Estd
se calentara. Deje las rejllas de ventilacion siempre libres.
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* Se ruega ulilizar la parrilla para acercar ef alimento que se
quiera asar al elemants calorilico.

Puesta en marcha

* 5i desea colocar su microondas en un armanio, una estan-
leria o algo similar, asegurese que el microondas lenga por
lodos los lados una minima distancia de ventilacion de
10cm entre otras cosas a los ammarios o a la pared.

* Retire todo el accesorio que se encuenire en &l espacio in-
tarior de coccion, desempaguételo y cologue el anillo de
rozamienio en el centro. Cologue de tal manera el plato de
vidrio sobre el eje de mando que éste encaje en las hendi-
duras del eje conductor y de esla forma poder conseguir
una colocacion fija.

* Supervise el aparato si tiene alguncs defectos visibles, sob-
re lodo en la zona de la puerta. Si hubiera defectos de cual-
quier tipe, de ninguna forma se deberd poner en marcha el
aparato.

* Para evitar perturbaciones de otros aparatos al poner en
marcha el microondas, no coloque su aparato cerca de
otros aparatos electronicos:

* Si hubiera, retire el film de plaslico de la carcasa.

* Se ruega no retirar de ninguna manera la hoja de plasti-
co que hay en la parte interior de la puerta.

s Introduzca la clavija en una caja de enchufe con tomatierra
230V, 50 Hz vy correctamente inslalada.

* |No retire ningunas plezas montadas del espacio interior de
cocoidn o de la parte interior de la puerial

Uso del aparato

Indicaciones de interés en el funcionamiento
del microondas

* Su aparato trabaja con radiacion de microondas que calien-
ta en muy corto tiempo las particulas de agua en los alimen-
tos. En este procesa no hay radiacion calorifica y por ello
casi nada de tostado en los alimentos.

* Caliente con este aparato solamente alimenios.

* Este aparato no esta apropiado para la coccidn de alimen-
1os banados en aceite.

* Solamente caliente de 1-2 raciones a |a vez. Sino pierde el
aparato en eficacia.

* Para interrumpir el proceseo de coccidn presione la tecla
STOPP. No calients alimentos con cdscara o con piel, como
por efemplo huevos o salchichas y tampoce conservas de
vidrio cerradas etc. |Peligro de explosion!

* Microondas suministran directamente energia. Por ello no
es necesario precalentar los alimentos,

* Nunca use el aparato en el funcionamiento de microondas o
combinado de forma vacia, es decir sin alimentos.

= El homo tradicional no se puede reemplazar por el microon-
das. El microondas sirve principalmente para:

- Descongelacion de produclos congelados
- Calentamienlo rapide de alimentos o bebidas
- Cocclén de comidas

+ Solamente utilice vajilla apropiada comao:

- Vidrio, porcelana, cerdmica, vajilla de plastico resistente al
calor o vajilla espacial para microondas.

* Se ruega no ulilizar vajilla de plastico o de papel.

Ajuste de |a hora

+ Presiona la tecla STOPP.

* Presione la tecla GEWICHT/UHR mas de 3 segundos. En el
visualizador aparecera 12 H'. Presione de nuevo la lecla
GEWICHT/UHR, para oblener el modo “244",

« Aluste con el boton giratorio ZEMT/AUSWAHL la hora dessada.

* Presione de nueve la tecla GEWICHT/UHR.

= Ajuste con el botdn giratono ZEIMAUSWAHL los minutos
deseados.

» Para activar la hora nueva, presione de nuevo el boton GE-
WICHT/UHR.
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Manejo del microondas
1. Cologue la comida gue quiera calentar en la vajilla apropia-
da

2. Abra la puerta y ponga la vajilla en el centro del plate de vi-
dric. Se ruega cerrar la pueria. (Por razones de sequridad,
el aparato sdlo se activard al estar cerrada la puerta).

3. Presione la tecla STOPP. Presionando una o varias veces la
lecla LEISTUNG, podrd regular la potencia del microondas.

Polencia en el visualizador Potencia en Campo de

como elegido en % valios (aprox.) aplicacion

100 800 Calentamianio rdpido
80720 Coceidn

€0 540 Continuacion de ka cotcidn
40 360 Derretiz queso ele
20180 Descongelacion de

productos congelados
o] 0 Solamente funcion de

fimer, p.ej, mando lempo-
rizado para el enfriamiento
START 900 Calentamiento rapido

4. Ajuste con el botdn giratorio ZEIT/ALSWAHL el iempo de
coccign deseado que puede ser entre 10 segundos v 60 mi-
nutos.

5. Para iniciar el proceso presione la tecla START. El tiempo de
coccign se onenta segln la cantidad v el tipo del contenido.
Con un peco de practica aprendera rapido cuante tiempo
supone el iempo de coccidn de los distintes alimentos.

Por favor preste atencidn: La coccion en un microondas
&5 mucho mas rapida que en un homo convencional. Sino
esta sequro, es preferible ajustar el iempo de coccion mas
bajo y 51 es necesano aumentaria,

6. Despues de haber ranscumido el tempo, el aparato se apa-
gara, Ahora puede apartar la comida,

Calentamiento |

El calentamiento de allmentos es un punto fuerte del microon-
das. Liquidos o comidas con temperatura de frigerifico se pus-
den catentar rdpidamente a una temperatura de ambiente o de
consumo, sin haber utilizado muchas. ollas.

Los tiempos indicados para calentar las comidas son solamente
valores indicativos, ya que el tiempo depende fundamentalmente
de la temperatura de partida y de la composicidn de la comida,
Por allo se recomienda revisar de vez en cuando sila comida ya
esta suficientemente caliente.

Tabla - Calentamiento

Alimento/ Cantidad Pgtencia Tiempo aprox. Cubrir
plato envatios  en minulos
Liquidos

Agua, 1 taza 150 g a00 05-1 no
Agua, 0,51 500g S00 35-5 als]
Agua, 0,751 7500 900 5-7 no
Café, 1taza 150 g 00 05-1 no

Leche, 1taza 150 g 900 05-1 no

Censejo: Cologar una cucharilla de 18 en el vase para evitar una
demora en la ebullicién. Antes de consumir fa bebida, remover
bien,

Platos combinados
Escalope, palatas

¥ verduras 450 g
Estofado de came
con pasta

Came, albdndiga
de masa de patata
y salsa

Consejo:
Humedecer anteriormente un poca y remaover entremedias.

200 25-35 &

450 g S00 2-25s

450 g 800 25-356 sl
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Alimento/ Canfidad Potencia Tiempo aprox. Cubrir
plato en vatios en minutos

Carne

Escalope,
empanado 200 g 2800 1 -2 no
Albdndigas,

4 piezas 500 g 900 3-4no
Trozo de

cameasada 250 g 9002 -3 no

Consejo: Dar unas pinceladas con aceits, para gue el empanado
no se reblandezca,

Carne de ave

1/2pollo 4509 800 3,5-5 no

Fricasé de gallina 400g9003-45 1]

Consejo: Dar unas pinceladas con aceite y remover entremedias,

Guarnicion

Pasta, amoz

1 racidn 1509900 1-2 si

2 raciones 300 g 900 25-35 si

Patatas 50009003-4 si

Consejo: Humedecer anteriormente un poco.

Sopas / salsas

Caldo claro, 1 plalo 256099001-15 ]

Sopa con trozites

de otres alimentos 250 g 2001.5-2 sl

Salsa 250g9001-2 si

Alimentacidn para bebés

Leche 100 mi 54005-1 no

Papilla 200g5401-15 no

Consejo; Agitar o remover bien, j[Comprebar la temperatura!
Coccion

Consejos dtiles para la coccidn

Origntese en los valores indicativos de la tabla de coccién y de
las recetas. Observe gl proceso de coccion, hasta que vaya to-
mando practica.

Puede abrir en cada momento la puerta del aparalo. El aparato
se desconectard de forma automatica. Se conectard de nuevo al
cermrar la puerta.

Alimentos del frigorifico, necesitan un poco mas de tiempo para
la coccion que aquellos con temperatura de ambiente,

Cuanto mas compacta sea una comida, mas tiempo necasita
para su coccion. Por ello un trozo de carne mas bien grande ne-
cesita mas tiempo de coccidn que un asado de came trozeada,
aungue tengan el mismo peso. Para grandes cantidades se re-
comienda iniciar la cocoion con la potencia maxima y después
sequir con la potencia media conseguiendo de esta forma una
coccién uniforme.

Comidas planas cuecen antes que comidas aitas, por ello se
deberia repartir los alimentos en el plato de forma plana. Piezas
mas finas, p.ej, muslos de pollo o filetes de pescado, se
deberian colocar hacia al interior v dejar que sa solapen.

Cantidades pequenas cuecen antes que cantidades grandes.
Es vélida siguiente regla general:
Cantidad doble = casi el doble de tiempo
Mitad de cantidad = mitad de tiempo
5i para un plato no encuentra la indicacion de horario adecuada,
es vdlida siguiente regla;
cada 100 g aprox. 1 minuto de tiempo de coccion

Todos los alimentos que tape en el homo, fambién deberia tapar
en &l microondas.

Una tapadera evita que se sequen los alimentos. Para tapar los
alimentos puede utilizar un plate dado de vuelta, papel de perga-
mino o laminas para microondas.

Tabla Coccion

Alimento’ Cantidad Potencia Tiempo aprox. Gubrir
plato en vatios en minutos

Verduras

Berenjenas 500 g 720 7-10 si
Califlor 500 g 720 8-11 si
Brécol 500g7206-9 si
Achicoria 500g7206-7 s
Guisantes B g7206-7 i

Hinojo 500 g 720 8-11 si
Alubias verdes 300 g 720 13-15 5
Patatas 500 g 720 g-12 si
Colinabo 500 g 720 8-10 si
Puerro 500g7207-9 si
Mopzarca 250 7207-9 si
Zanahorias 500 g 720 8-10 gi
Pimiento B g7206-9 st

Col de Bruselas 300 g 720 710 si
Espamago g 7206-9 51
Tomates 500 g 7206-7 s

Zucchini 500 g 720 8-10 si

Consejo: Cortar la verdura en trozos pequefios y cocer con 2-3
cucharas soperas de liguido. Entremedias remover, recocinar de
3-5 minutos, condimentar primero al servir la comida.

Fruta
Compota de
manzana, compota
de pera
Mermelada
de ciruela

ta
de ruibarbo
Manzanas asadas,
4 piezas 50097207 -9 si

Consejo: Anadir 125 mi de agua, zumo de limaén evita el cambio
de color de la truta, recocinar de 3-5 minutos.

500 g7205-8 si
25097204 -6no

2509 7205-8 si

Carne *)

Cameconsalsa 400g720 10-12 si
Estofado de carne,

asado de

came trozeada 500 g 720 10-15 si
Filetes de vaca

rellencs 2507207 -8 i

Consejo: Remover entremedias, reposar de 3-5 minulos.
Carne de ave *)

Fricase de galina 2509 7206-7 =]

Sopa de galling 200g7205-6 si

Consejo: Removear entremedias, reposar de 3-5 minutos.
Pescado

Filete de pescado 30097207 -8 si
Filete de pescado 400g7208-9 si

Consejo: Después de haber pasado fa mitad de liempo dar la
vuelta al pescado, recocinar de 3-5 minutos.

Descongelacién y coccién de verdura

Col lombarda 450 g 72014 16 si
Espinacas de hoja 300 g 720 11-13 sl
Califior 200g7207-9 si
Alubias verdes
corladas 20049 720 £-10 si
Brécol 300g7208-9 si
Guisantes 3 g7F0T -8 si
Colinabo 30097201315 s
Puerro 2009720 10-1 sl
Maiz 200 g 7204 -6 sl
Zanahornas 200g7205-6 si
Col de Bruselas 30097207 -8 si
Espinacas 450 g 720 12-13 si
600 g 720 15-17 si
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Consejo: Cocer con 1-2 cucharas soperas de liquido, remover
entremedias es decir irozear con cuidado, recocinar de 2-3 mi-
nutos, condimentar primero al servir la comida,

Alimanted Cantidad Patencia Tiempo aprox. Cubrir
plalo en vatios en minutos

Sopas / potajes *)

Potaje 500 g 720 13- 15 =i

Sopa con trocilos

de otros alimentos 300 g 7207 -8B =

Sopa de crema 500 g 720 12 - 15 s

Consejo: Remover entremadias, recocinar de 2-3 minutos.
) Alimentos precocinados

Coccion-Express

Para iniciar la coccidn-exprass prasiong repetidaments START.
El proceso de coccidn se inicia al instante. Cade vez que presio-
na la tecia se alargard el iempo de coccion unos 30 segundos
mds, En este proceso la potencia del micreondas es del 100%:
El hempo express maximo &5 de 12:00 minutos.

Coccion automatica

Con ayuda de la automética puede dejar que ciertas canlidades
de alimentos se terminen de cocer de forma automética. Para
ello proceda de la siguiente manera:

1. Presione latecla STOPP.

2. Ajuste con el botén giratoro ZEIT/AUSWAHL el namero de
programa deseado.

3. Presione la tecla GEWICHT/UHR, hasta que aparezca el
peso aproximado del alimento a cocer. Los posibles ajustes
los puede tomar de siguiente tabla.

Code Programa Peso
POPCORN

M (paonitasde raig 0%

A2 fm 100g 200y 300g

” ?&ﬂﬂmmu; 700 109 2105 20 $20g 3509 380p 420p 450
Mo DETOREN g g 4509 0y

™ FPF;?*TLWM# 100203 . 3099

o S e s st g

N [F'.;f,'ﬁ 300g 5009 80dg 1004y 1200g 1300y

s CELLGEL  amg 5oy s 1oy 20

4. Para iniciar el proceso presione la tecla START.

Descongelacion automatica

Para la descongelacion automdtica de came congelada, came
de ave congelada v alimentos congelados,; proceda de siguiente
manera:

1. Presigne la tecla STOPE

2. Presione la tecla AUFTAUEN. Ahora se encuentra an al pro-
grama ALFTALEN,

3. Siga girando del boton giratorio ZEIT/AUSWAHL hasta que
aparezca el iempo de descongelacion deseado,

4. Para iniciar el proceso presione la tecla START,

Tabla descongelacion

Canbidad Potencia Tiempo spror.  Tiempo de
envatios enminutos  descongelacion

Aol

plato

Carne, embutidos
Came {de vaca,
de tarnera, de
cardo)

24

14 =18
25- 30

10=15
20-25

500g 180
1000 g 180

Alimenio Canbidsd Potencia  Tiempoaprox.  Tiempo de
plalo envelios enminulos  descongelacion
Escalope, chuleta 200g 180 4-6 5-10
Carne picada 250 g 180 6-8 5-10
Salchicha frita,

salchicha cocida 200g 180 4-6 5-10
Fiambre 300 g 180 4-6 5-10

Censejo: Dar la vuelta a la came después de haber ranscurrido

la mitad de tiempo, lapar piezas delicadas, trocear |a carne pica-
da, relirar piezas ya descongeladas, separar rodajas de embuti-

do

Carne de ave

Paolio 1000 g 180 20-25 18-15
Trozos de polio 500 ¢g 180 12-15 5-10
Pato 17009 180 25-40 20-25
Trozos de ganso,

trozos de pavo 5009 180 12-18 10-15

Censejo: Dar la vuella a la carne de ave después de haber lran-
scurrido la mitad de tiempo, tapar las alas v los muslos, retirar el
liguido que salga de la descongalacion y tenar culdado que no
entre en contacto con los demas alimentos.

Carne de caza

Lome de corzo 1000 g 180 20-35 20-30
Lomao de liebre 500g 180 12-13 10-20
Consejo: Dar la vuelta una vez, cubrir los lados

Pescado

Cangrejos de mar,

gambas 250 g 180 5-7 5-10
Trucha 3409 180 4-8 5-10
Pescado entero 5009 180 7-10 10-15
Filele de pescade 250 ¢g 180 5-7 5-10

Consejo: Remover repetidas veces, dar la vuelta con frecuencia.
Fruta |

Frambuesas, B
fresas 250 g 180 4-8 5-10 T
Cerezas, ciruelas 2509 180 5-7 5-10

Compota

da manzana 500 g 1809-125-10

Conselo: Remover con cuidado es decir trocear con cuidado.

Pan y reposteria

Panecilios 4 pleras 180 ca 3-5

Pan 1000 g 180 13-15 8-10

Pan de molde 500 g 180 5-6 5-10

Bizecocho 5009 180 6-8 5-10

Bizcocho de fruta 1 obra 180 2-3 2-3

Tarta 1 obra 180 85-1 3-5

Tarta 1200g 180 10-12 30-60

Consejo: Colocar el pan y la reposteria sobre papel de crespon
de cocina para que absorba la humedad, repostaria delicada de-
scongelar muy breve.

Productos lacteos

Mantequilla 250 g 180 5.7 10-15
Requeson 250 g 180 G-8 5-10
Nata 200g 180 3-52-3

Consejo: Apartar el papel de aluminio, remover después de ha-
ber transcurrido la mitad de tiempo, batir la nata cuands esté to-
davia media congslada

Parrilla

Para asar a la parrilla se ruega utilizar [a parrlla. Utilice una vajil-
la apromada y resistente al calor o cologue los amentos a asar
directaments sobre la parrilla.

No es necesario “precalentar” la parrilla, ya que la parrilta infrar-
roja genera inmediataments calor radiante.

Para asar a la parrilla y gratinar proceda de siguiente manera:
1. Presione la tecla STOPP
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2. Presione una vez la tecla GRILL/KOME.

3. Ajuste con el bolon giralono ZEIT/ALUSWAHL el iempo de
coccion deseado gue puede ser entre 10 segundos v
60 minutos.

4, Para inlciar gl proceso, presione la tecla START.

Alimento Cantidad Funcionamiento Tiempo aprox. Cubrir
plato de asar a la parrilla en minulos

Gratinar una lostada
con queso 2-3 3-4 no

Combinacion

En este ajusie trabajan el microondas v la parmilla allemati-
vameante dentro del iempo ajustado en siguienie proporcidn:

B60% microondas
40% parrilla

1. Presione la tecla STOPP.

2. Presione dos veces |a tecla GRILL/KOMB..

3. Ajuste con el boldn giratorio ZEIT/AUSWAHL el tiempo de
coccion deseado que puede ser entre 10 segundos y 60 mi-
nulos.

4, Para iniciar el proceso, presione la tecla START.

Consejos para el funcionamiento combinado

Al preparar comida en el funcionamiento combinado
microondas-parrilla deberia prestar atencion a lo siguiente:

Para alimenics grandes y gruesos, como p.ej. asado de cerdo, el
tiempo de coccion en el microondas es mas largo que para ah-
mentos pequenos v planos. Sin embargo en el funcionamien-
to de parrilla es al contrario. Cuanto mas cerca esté el
alimento de la parrilla, més rapido se asa. Esto significa que

si prepara rozos grandes de came con el funcionamiento com-
binado, puede ocurrir que el iempo de coccidn sea mas corto
que para trozes pequenos de carne asada,

Para asar a la parrilla se recomienda usar la pamila ya que de
esta forma conseguirad un fostado rapido y uniforme.

{Excepcién: jAlimentos grandes v grueses se asan directaments
sobre el plato giratorio!)
Tabla funcionamiento combinado

Alimento Cantidad Funcionamiento Tiempo aprox, Cubrir
plato combinada en minulos

Carne, embulidos
Came de vaca,

de cerdo o de

termera an 500 g 10- 12 no
una pieza 7509 12-15 no
Came de

cerdo cocida v

ahumada 500 g 12-14 o
Asado de

came picada 500 g 13-15 no
Salchicha

de Viena 20049 2-3 no
Salchicha cocida 200 g 2-3 no

Consejo: Dar la vuelta a la came despueés de haber transcumido
mitad de tiempo, recocinar de 3-5 minutos, untar clara de huevo scb-
re el asado de came picada, pinchar la salchicha con un tenedor.

)

Carne de ave

Pollo para

hacer sopa 1000 g 13-15 no
Trozos de pollo 250.g 4-5 no

Consejo: Dejar cocinar sin liquido en su propio juge, dar la vuelta
una vez, recocinar de 4-5 minulos.

Pescado

Trucha, arul 300 g 5-8 no
Filete

de pescado 300g 3-4 no

Consejo: Dar la vuelia al pescado después de haber transcurri-
do la milad de hempo, recocinar de 3-5 minulas.

Pizza
Para preparar una pizza congelada proceda de siguiente mane-
ra:

1. Cologue la parrilla sobre el plato de vidrio (6). Scbre éste
cologue el plato de pizza con la pizza que quiera preparar,

2, Cierre la puarta.

3. Presione la tecla STOPP.

4. Presione la tecla PIZZA
Mota: El peso de 350g vy el tempo de coccidn estan preaju-
stados,

5, Presione la tecla START.

En case de que sea necesario puade prolongar el tiempo de
preparacian al haber finalizado el programa de coccidn, Abra y
cierre la puerta. Presione de nuevo la tecla START. Gada presion
sobre la tecla aumenta ei iempeo de coccion por 2 minutos,

Café-Express

Para calentar caté o bebidas similares presione |a tecla
KAFFEE/EXPRESS de 1 hasta 3 veces, dependiendo del nGme-
o de tazas,

Presione la tecla START y se iniciara el proceso de calentamien-
to.

Un ajuste de potencia no as necesario.

Funciones especiales
Memoria automatica:

Después de haber finalizado el proceso de coccidn, cada 2 mi-
nutas le recordara un fona de piar que debe apartar su plato del
microondas.

Dicha memoria se desconectard al abiir la puerta o al presionar
la tecla STOPP.

Bloqueo:

Para blogquear el aparato, presione mas de 2 segundos la tecla
STOPP. El blogquec se indicara en el visualizador. La funcidn de
los elementos de mando esta bloqueada. Para el desbloqueo del
aparato, presione de nuevo la tecla STOPP mas de 2 segundos.

Limpieza

Antes de la limpleza retire siempre la clavija de red de |a caja de
enchufe.

«  Despues del uso impie con un pano levemente humedecido
el espacio imerior de coccion,

*  Limpie el accesorio de forma habitual en un bafio jabonoso.

*  Marcode la puera [ junta de la puerta y piezas vecinas
deberian, al estar sucias, ser limpiadas cuidadosamente
con un pano himedo.

Este aparato se ha examinado segun las normativas actuales y
vigentes de la Comunidad Europea, como p.e|. compatibilidad
electromagnética y directiva de baja tension y se ha construide
sequn las mas nuevas especificaciones en razdn de la segun-
dad.

No reservamos el derecho de electuar modificaciones técnicas,
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Garantia

Para el aparalo comercializado por nosolros nos responsabiliza-
mos con una garantia de 24 meses a partir de la fecha de com-
pra {factura de compra).

Durante el periodo de garantia nos encargamos gratuitamenta
de los detectos del aparato y de los accesorios”), que se hayan
originado por defectos del material o dala fabricacion, Depen-
diendo de nuestra estimacidn se realizard una reparacidn o un
cambio. |Los sericios de garantia no prolangan la garantia, ni
se incia por ello un periodo nuevo de garantia!

Como comprobante para la garantia es valido la factura de com-
pra. Sin este comprobante no se podra realizar un cambio o una
reparacion gratuita.

En caso de garantia entregue el aparato complelo en sy em-
balaje original junto con la factura a su agente comarciante,

*) Defectos en las piezas de accesono, no significan automética-
mente el recambio gratuito del aparato completo. jEn este caso
dirijase por favor a nuestra linea de atencion al cliente! |Rotos de
vidrio o roluras en las piozas de plastice deben pagarse siempra
por el cliente |

Defectos en los accesorios de uso o en las piezas de desgaste
(p-e]. escobillas de carbon del motor, varillas amasadoras, cor-
reas de transmisidn, mando a distancia de repuesto, cepillos de
dientes de repuesto, hojas de sierra etc.), como fambién la lim-
pieza, mantenimianto o ol recambio de plezas de desgaste no
recaen en la garantia e iran al cargo del cliente!

En caso de intervencion ajena se expira la garantia,

Después de haber expirado la garantia se pueden realizar las
reparaciones por el concesionario o por &l servicio de reparacio-
nes. Los gastos irdn al cargo del clienta,
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Instrucoes gerais de seguranca

* Antes de pdr esle aparelho a funcionar, leia muito
atentamente as instrucies de emprego e guarde-as muito
bem, juntamente com ¢ 1aldo de garantia, o taldo de compra
e, tanto quanto possivel, a embalagem com os elementos
interiores.

* Utilize o aparelho exclusivaments para fins privados e para
a finalidade para a qual o mesmo foi concebido. Este aparel-
ho néo se destina a fins comerciais. Nao o ulilize ao ar livre
(a nao ser que 0 Mesmo possa ser usado ao ar livre sob de-
terminadas condigoes). Mantenha-o protegido do calor, de
irradiacao solar directa, da humidade (ndo o imergir de for-
ma glguma em quaisquer liquides) e de arestas agugadas.
Mao ulilize o aparelho com as maos molhadas. No caso de
o aparelho ficar himido ou molhado, refire imediatamente a
ficha da tomada. Nao tocar na dgua.

= Sempre que nao ulilizar o aparelho, ou desejar montar
acessonos, ou queira impé-lo, cu ainda em caso de avanas,
devera desligd-lo & refirar a ficha da tomada (puxe pefa ficha
& néo pelo fio).

= O aparelho nao deverd funcionar sem vigilancia. Ne caso de
ter de se ausentar do local onde o aparelho estiver a funcio-
nar, desligue-o sempre cu retire a ficha da formada (puxe
pela ficha e nao pelo fio),

= Para proteger as criangas dos pengos relacionados com
aparelhos eléclricos, nunca deixe os fios pendurados &
atente e que as criangas nao possam chegar a tais apa-
relhos.

= Verifigue regularmente se o aparefho ou o fio tém alguns
danos. Nunca ponha a funcionar um aparelho com
quaisquer danos.

* N&o tente reparar o aparelho, dirja-se a um técnico da es-
pecialidade, devidamente aulorizade. Para evilar quaisquer
perigos, & favor substituir um fio danificado por um fio da
mesma qualidade.Tal deverd ser efectuado pelo fabricante,
pelos nossos sevigos de assisténcia ou por outra pessoa
com as mesmas qualificagdes.

« Utilize apenas acessonos de origem

» [ favor ohservar as seguintes Instrugbes especiais de se-
guranca...".

Indicacao especial de
seguranca para este aparelho

* ‘ATENGAC RETARDAMENTO DA EBULICAO: Ao cozinhar,
especialmente ao aquecer mais uma vez os liquides (dgua)
pode acontecer que a temperatura de ebulicao seja atingi-
da, mas que as bolhas tipicas de vapor ainda nao tenham
subldo. O3 liquidos nao fervem regulammente. Este chamado
retardamento de ebulicio pode ser griginado por uma leve
vibragao ao se relirar o recipiente, o que leva uma repentina
formacao de bolhas de vapor e com isso poderd transbordar
o liquido. Perigo de queimadura! Para se conseguir um feni-
mento reguiar coloque por faver no recipiente. uma vareta
de vidro ou semelhante mas que nao seja metalico.

* Mao aqueca liquidos em recepientes fechados. Perigo de
explosdol

* Mo caso de se limpar mal o aparefho podeara isto orniginar ¢
estrago da superficie deste & assim influénciar a durabilida-
de do aparelho bem como possivalmente também podera
levar a situagoes perigosas.

+ Em caso de formagao de fumo deve-se desligar o aparelho
e refirar a ficha de corrente, Conserve a porta fechada para
extinguir a chama gue possa surgir.

= O contetide das garrafinhas para bebés e os frascos com
comida de bebeés tera de ser remexido ou agitado e a tem-
peratura tera de ser verificada antes de ufilizar. Ha pengo de
queimacdura,

= Por favor nao devera consartar o aparelho de qualquer for-
ma. Ao se refirar a cobertura existe o perigo de iradiagao
devido & energia das micre- ondas.

Descricao dos elementos
de manejo
Grafica 1: Classificacao dos elementos

1 fechadura da porta

2 janila visual

3 grade de venlilagio

4 eixo de accionamento

5 anel escorregadio

6 prato girador

7 lugar de manejo

& aquecimento da grelha

9 grade da grelha
Atengao:
Nao retire objectos montados no sitio para cozer € na parte inle-
nior da porta!

Grafica 2: elementos de manejo
LEISTUNG (micro-ondas) escolna dos niveis de poténeia
GRILLKOMBS,
GRILL: grelha de guartzo para grelhar e
gratinar
KOMB.: micre-ondas e grelha funcienam
alternadamente
60 % do tempao de cozer paraa
micro-ondas
40 % do termpo de cozer para &
grelha,
GEWICHT/UHR

GEWICHT: apds a escolha do menu ajusta-
se 0 peso carregando na tecla
vdrias vezes.
UHR: ajusta-se a hora carregando a
tecla por mais de 2 segundos.
AUFTAUEN activa a funcéo de descongela-
menio em relacio ao
ajustamento do tempo.
KAFFEE/EXFRESS programa ajustado anteriommen-
te para aguecer calé efc.

PIZZA programa ajustado anlerormen-
te para preparar pizza congela-
da.

ZEIT/AUSWAHL ajustamento da hora, do lempo
para cozer e da escolha de pro-
gramas automaticos.

START inicia o programa - ajustamenta

do lempo para o cozer expres-
50,
CAMTEOA-56 uMa vez para parar
o processo de cozimento,
carrega-se duas vezes para
cancalar o programa,
carrega-se mais de 3 segundos
para bloquear / desbloquear o
aparelha,

STOPP (parar / bloquear)

Indicacoes para utilizacao
de grelhas e de aparelhos
combinados

« Uma vez que na ulilizacao de grelhas e de aparelhos com-
binados & utilzado aquecimento de iradiacio, utilize sémen-
te lougas resistentes ao calor,

» Em caso de utilizagio s6 para grelhar podera tambem uti-
lizar lougas de metal & de aluminio = mas nunca no caso da
utilizagdo de aparelhos combinades ou de micro-ondas.

= Para o funcionamento de PIZZA/KOMBI 56 se devera utilizar
a a grade da grelha e o prato para pizza que for fomecido.
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* Nao coloque nada em cima da carcaga. Esta lica muito
quente!

* Deixe as lendas de ventilagdo sempre livres.

= Utilize & grade da grelha para aproximar mais a comida a
cozinhar do elemento de aquecimento.

Modo de por em funcionamento

* Mo caso de desejar colocar a sua micre-ondas num
armario, prateleira elc. faca alencao de que todos os lados
do aparalho estejam pelo menes a 10 om de distancia dos
armarios, paredes atc.

* Retire todas as partes acessorias fomecidas que se encon-
trem no sitic de cozimento, desembrulhe-as e cologue o
anel escorregadio no meio. Cologue o prato de vidro sobre o
eixo de accionamento de fal maneira que este encaixe no
empenc da arvore de acclonamnto e que assente bem sob-
re esta.

* Controle o aparetho com respeilo a estragos visives,
aspeciaimenta na pare da porta. No caso de estragos ndo se
devera de qualquer forma pdr em funcionamento o aparetho.

* Para evilar avarias em outros aparelhos existentes, nao co-
loque o seu aparetho muito perto dos outros aparelhos eléc-
tricos.

= Retire todas as folhas de proleccao que eventualmente
aslejam pegadas a carcaca.

» Por favor nao retire de qualquer maneira folhas que se en-
contrem pegadas ao interior da porta !

* Mela a flicha de comente numa tomada de confacto de pro-
teccao para 230 V, 50 Hz (ciclos por segundo) que esteja
instalada correctamente.

* Néo retire qualquer parte que esteja montada dentro do sitio
de cozimento ou na parte interor da portal

Utilizacao do aparelho
Curiosidades sobre o funcionamento de micro-ondas

+ O seu aparelho trabalha com irradiagéo de micro-ondas, a
qual aguece em muito pouco tempo particulas de dgua que
sa encontram nas comidas. Agqui nao existe qualquer
iradiagio de calor @ por isso quase que nenhuma “lostade-
la"

= Aqueca so alimentos neste aparelho.

* Este aparelho ndo & a utilizar para fritar com gorduras liqui-
das.

* Agueca so 1-2 porgdes de cada vez. De outra forma o apa-
retho perderd em eficiéncia.

* Para parar o processo de cozimento camegue no botao de
STOPPR.

* Nao aqueca nenhuma comida com casca ou pele, como
ovos, salsichas e também nenhum vidro de conservas elc.
Perigo de explosas!

= A micro-ondas fomece imediatamente foda a energia, As-
2irm Nao é necessano um aquecimento antecipadeo.

= Nao ponha nunca & funcionar o aparelho no funcionamento
a micro-ondas ou combinado quando este esta vazio.

= () forno de micro-ondas ndo podera substituir o seu fomo
nomnal. Este serve principalmente para:

- Descongelar productos congelados / gelados
- Aguecimento ou fervimento rapido de comidas e bebidas
- Cozimento de comidas.

» Litiize sgmenia loucas adequadas como:

- Vidro, porcelana, ceramica, plasticos resislenles ao calore
lougas especiais para @ micro-ondas.

* Por favor nao uflilize lougas de plastico.ou de papel,

Ajustamento do tempo

= Carregue na tecla STOPP.

= Carregue na lecla GEWICHT/UHR mais do que 3
segundos, No mostrador aparece “12 H'. Carregue mais
uma vez na tecla GEWICHT/UHR para chegar as "24 H".

= Ajuste a hora desejada com o bolao giratdrio de ZEIT/AUS-
WAHL.
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* Carregue mais uma vez a lecla GEWICHT/UHR

= Ajuste os minutos desejados com o bolao giratano
ZEIT/AUSWAHL.

= Carregue mais uma vez na tecla GEWICHT/UHR para ac-
tivar a nova hora.

Maneje da micro-ondas

1. Coloque a comida a aquecer numa louga adequada.

2. Abra & porta e cologue o recipiente no centro do prato de
vidro. Fechar a porta. (Por motivos de seguranga o aparelho
86 funciona com a porta fechada).

3. Carregue na tecla STOPP, Escolha por meio do camegar
umia ou muitas vezes a tecla de LEISTUNG a capacidade
desejada para a micro-ondas.

A capacidade escolhida A capacidade Lugar
aparece no mostrador em % em Vatio (cerca) de emprego

100 200 Aquecimento rapido
80 720 Cozimento
60 540 Continuar a cozer
40 360 Dermatimento
de queijo etc,
20 180 Descongelameanto de
pecas congeladas sé
ne caso de lempo
ajustado
00 por exemplo
para arefecimenta
regulado
START 900 Aquecimento rapido

4. Ajuste com o botao giratorio ZEIT/AUSWAHL o tempo de
cozimento enfra 10 sequndos & 60 minutos.

&, Para iniciar carregue na tecla START. O tempo de cozimen-
o esta relacionado com a quantidade e a natureza do con-
tetdo. Com um pouco de pratica aprende depressa a calcu-
lar 0 tempo de cozimento, |
Faga alengao: O cozimento na micro-ondas faz-se muito b
mais rapidamente do gue num fomo. Se nac esta bem se- T
guro, ajuste o tempo de cozimento mais curto & depois se
necessano conlinue a cozer,

& Apés o lempo desejads desligue ¢ aparalhe. Depois ratire a
comida.

Aquecimento

O reaguecimenio e o aguecimento & a maier gualidade da
micre-ondas. Liquidos e comidas que estao frias no frigorifico

levar muito faciimente a temperaturas do amblente ou
de comer sem se ter de ulilizar muitos tachos e panelas.

Os tampos de aquecimento indicado na tabela seguinte s& po-
derdo ser valores aproximados, uma vez que o lempo
necessano vana muito e depende da temperatura original e da
constituicao das comidas. Por iss0 recomendamas verificar de
vez em quando se a comida ja esta suficientemente quente.

Tabela de aquecimento

Productos afmenticios /!  Quantidade Capacidade Tempocerca  Cobrir
Comidas vilio em mirntos
Liquidos

Agua, 1 chavena 150 g 900 05-1 nao
Agua, 0.51 500 g 00 35-5 nao
Agua, 0,751 7500 900 5-7 nao
Café. 1 chavena 1509 00 05-1 nao
Leite, 1 chavena 150 g 900 05-1 nao

Conselho: colocar uma ¢colher de cha no recipiente para evitar
alrazo de ebuligan @ mexer bem antes de beber,

Pratos complelas
Escalopes, batatas
e legumes 450 g 900 25-35 sim
Guisadocommassa 450 g 00 2-25 sim
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Producios alimentcios / Quantidade Capacidade Tempa cerca Cobeir
Cormidas vdtio em minulos

Came, bolinho de

batata e molho 450 g 900 2,5 - 3,5 8im

Conselho: molhar levemente anles e mexer de vez em quando
Carne

Escalopes panados 200 g 900 1 - 2 ndo

Almindegas, 4 pegas 500 g 900 3 - 4 nao

Came azsada 250 g 800 2 - 3 nao

Conselho: pinselar com dleo afim de que a cobertura panada ou
a crosta nao fiquem moles.

Aves
1/2 frango 450 g 200 35-5 nao
Fricassé de galinha 4009 800 3-45 sim

Conszelho: pinselar com oleo @ mexer de vez em quando

Acompanhamentos

Massa, arroz

1 porgao 150 g9001-2 sim

2 porgies 300920025 -3.5sim
Batatas 500ge003-4 gim
Conselho; molhar levemente antes

Sopas / Malhos

Caldo 1 prato 250 g 900 1-15 sim
Sopa com

acompanhamento 250 g 900 15-2 sim
Molho 250 g 9001-2 sim
Comida de criangas

Leite 100 ml 540 05-1 nao
Puré, papa 200 g 540 1-15 nao

Conselho : Agitar bem ou remexer. Verificar a temperatural

Cozimento
Conselhos praticos para o cozimento

Siga os valores de grientagao da tabela de cozimento bem co-
mo das receitas. Obsenve o decormmeanto do cozimento enguan-
1o nao tiver muita prafica.

Podera sempre abrir & porta do aparelho, Este desliga-se
autpmaticamente.

Ele continuara a trabalhar logo que se feche outra vez & porta.

Os productos alimenticios que sairem do frigorifico precisam de
mais tempo para cozer do que aqueles gue estdo a uma tempe-
ralura de ambiente,

Quanto mais compacta @ a comida, gquanto mais tempo leva a
cozer: Por exemplo necessita um grande pedaco de came um
fempo de cozimento maior do que came corlada em pequenos
pedacos na mesma quantidade. Recomenda-se comegar a co-
zer grandes quantidades com uma capacidade maxima e
depois continuar a mela capacidade para um cozimento regular.

Comidas chatas cozem mais rapidamente gue comidas allas.
Por isso devem-se cortar oS alimentos se possivel em falias cha-
tas, Parles magras como por exemplo pemas de galinha ou file-
les de peixe devem-se colocar mais no meio ou até sobrepor.

Quantidades pequenas cozem-se mals depressa do que gran-
des. Deve-se sequir a regra de experiéncia;

Quantidade dupla = quase o dobro do tempo
Meia quantidade = meio tempo

Se nao encontrar um lempo certo para uma comida, aquitem a
regra:

Para 100 gramas cerca de 1 minuto de cozimento

Todas as comidas que se cobrem no forno também se deverdc
cobnr na micra-ondas.

Uma tampa evita que as comedas sequem. Para cobnr &

adeguado urn prato virado ao contréno, papel vegetal ou uma
folha para a micre-ondas. Comidas que devam criar uma crosta
devemn-se cozinhar destapadas,

Tabela de cozimento
Producios aimenticios / Quantidade Capacdade Tempo cenca Cobiir

Cormidas vatio em minutas

Legumes

Beringela 500g7207-10 sim
Couve flir B00g7208-11 sim
Braculos 500 g 720 6-9 sim
Endivias 500 g 720 6-7 sim
Ervilhas 500 g 720 6-7 sim
Funcho 50097208 - 11 sim
Feijao verde 300 g 720 13-15  sim
Batatas 5009 7208-12 sim
Rabano 500g7208-10 sim
Alho-poreo 5009 720 7-9 sim
Espiga de milhe 250 g 720 7-5 sim
Cenouras 500 g 7208-10 sirm
Pimento 500 g 720 6-89 sim
Couvede Bruxelas 300g7207-10 sim
Espargos 3009720 6-9 sim
Tomate 500 g 720 6-7 sim
Zucchini 50097209 -10 sim

Conselho : Cortar os legumes em partes & deixar cozer
lentamente com 2-3 colheres de sopa de lquide. Remexar de
vez em quando, deixar cozer mais 3-5 minutos e =6 temperar
antes de serir,

Frutas

Compota de macga _

ou de pera 500 g 720 &-8 sim

Doce de ameixa 250 g 720 4 - 6 néo

Compota de ruibarbo 250 g 720 5-8 sim |
Maca assada, 4 pegas 500 g ¥20 7-8 sim

Conselho : juntar 125 ml de agua, o sumo de limao evita que a
fruta se tinja, deixar cozer mais 3-5 minutos.

T

Carne ")

Came com molhg 400 g 720 10-12 sim
Guisado 500 g 720 10-15 sim

Rolo de came de vaca 250 g 720 7-8 sim

Conselho: Mexer de vez em quando, deixar ficar 3 — 5 minutos.

Aves ')

Fricassé de galinha 2509720 6-7 sim

Sopa de aves 200 g 720 5-6 sim
Conselho : Mexer de vez em quando, deixar ficar 3-5 minuios.
Peixe

Filetes de peixe 30 gva0 7-B sim
Filetes de peixe 400 g 720 -9 sim

Conselhe : Virar depols de meio tempo, deixar cozinhar 3-5 mi-
nulos.

Descongelar e cozer de legumes
Couve roxa com maga 450 g 720 14 -18 sirm
Espinafre de folhas 300 g 720 11-13 sim
Couve de Bruxelas 200 g 720 V-8 Sim
Feijao verde 200g7208-10 sim
Broculos 300 g 720 8-9 sim
Ervithas 30049 720 7-8 sim
Rabano 3009720 13-15 sim
Alho-porro 2009 720 10-11 sim
Milho 200 g 720 4-6 sim
Cenouras 200 720 -6 sim
Couve flor 300 g 720 V-8 SiMm
Espinafre 450 g 720 12-13 Sim

600 g 720 15-17 sim

Conselho: Cozinhar com 1-2 colheres de sopa de liquido, reme-
xer de vez em quando ou separar com cuidado, deixar cozer
mais 2-3 minutos e 50 lemperar antes de senvir.
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Productos alimenticios / Quantidade Capacidade Tempa cerca Cobrir
Comadas vatio em mnulos

Sopas / Prato dnico *)

Refeico de um

s6 pralo 500 g 72013 - 15 sim

Sopa com acompan-
hamenio de carne

ouverduras 300 g 7207 - B sim
Sopa de creme 500 g 720 13- 15sm

Conselho: Remexer de vez em quando, deixar cozer ainda 3-5
minutos.

*) Comidas j& prontas antes.

Cozinhar rapido

Para iniciar o cozinhar rapide camegue mais uma vez na lecla
START. O processo de cozer comega imediataments. Cada vez
que se carregue na fecla aumenta o tlempo de cozinhar em 30
segundos. A capacidade da micro-ondas & enfdo de 100%, O
lempo rapido maximo & de 12 minutos.

Cozinhar automaticamente

Com a ajuda do automatico podera deixar cozinhar
completamente certas quantidades de comidas. Siga como indi-
cado:

1. Carregue na tecla STOPP

2. Ajuste com o botdo girador ZEIT/AUSWAHL o numero do
praograma desejado.

3. Carregue na lecla GEWICHT/UHR até que aparega o peso
aproximado da comida que se gueira cozer. A regulagao
possivel podera ser vista na tabela seguinte:
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POPCIRN
.
2 sy 102N 0
B e g g 210y 2809 20 %o 30y 42y 45
KARTOFFELN
BROT
A E?.:égrnmc]ﬂmg 0. 300
EN
B ey 1509 30 450 600p
W fand! 3g 500 80g 1000y 1200 190
3 GO g 500y song 00ty 120

4. Para iniciar camegua na tecla START

Descongelar automaticamente

Para descongelar automaticamente a carne, as aves ou a comi-
da congelada siga como indicado:

1. Carregue na lecia STOPR

2. Carregue na tecla AUFTAUEN. Agora enconlra-se ja na pro-
grama de descongelar.

3. Confinue a girar o botao girador ZEIT/AUSWAHL até que
apareca o lempo de descongelamento desejado.

4. Carregue agora na tecla de START para iniclar.

Tabela de descongelamento

Preduckos simenicios/  Ouantidade Capacidade Tempo carea 1eTPo de

Comidas vitlo  emminutos Gest0 geEmen
posteriar

Carmne e salsichas

Came (Vaca, vitala, 500g 180 14-18 10-15

porco} em padago 1000g 180 25-30 20-25

a0

Productos &fimenticos § Quarhdade Cepacdade Tempo cerca Tempo de
Comict PN AT descongelamanto
postenat
Escalopes, Costeletas 200 g 180 4-6 5-10
Came picada 250 g 180 6-8 5-10
Salsichas para fritar,
Salsicha (Bockwurst) 200g 180 4-6 5-10
Cames frias 300 g 180 4-6 5-10

Conselho: Depois de mew lempo virar a came, paries sensiveis
devem-se cabrir. Dividir a came picada, as partes que ja estao
congeladas devem-se retirar; Separar as fatias das cames frias

Aves

Frango 1000 g 180 20-25 10-15
Partes de frango 500 g 180 12-15 5-10
Pato 1700g 180  25-40 20-25
Partes de ganso

e de perua 500 g 180 12-18 10-15

Censelho : Virar a ave depois de meio tempo, 45 asas & as per-
nas devem-se cobrir, deilar fora o liguido de descongelamento e
nao pdr em contacto com outras comidas,

Animais de caca

Cosleletas de veado 100 g 180 20-35 20-30

Lombo de lebre 500g 180 12-13 10-20

Conselho : Virar uma vez e cobrir as bordas

Peixe

Camardes, Shrimps 2504 180 5-7 5-10

Trutas 340 g 180 4-6 5-10

Peixe completo S00g 180 7-10 10-15

Filetes de peixe 2509 180 5-7 5-10

Conselho : Remexer muitas vezes, virar muitas vezes

Frutas

Framboesa, Morangos 250 g 180 4-6 5-10

Cerejas, Ameixas 250g 18D 5-7 5-10 |
Compota de maga 500 g 180 9.12 5-10 £
Conselho: Remexer cuidadosamente ou dividir T
Pao e Pasteis

Paezinhos 4pecas 180 ca3-5

Péo i000g 180 13-15 &-10

P&o de lorrada 500 g 180 5-6 5-10

Bolos secos 500 g 180 68 5-10

Bolo de frutas fpega 180 2.3 2-3

Torta Tpega 180 051 3-5

Torta 1200 180 140-12  30-860

Conselho ; Colocar o pao e os biscoitos sobre papel vegelal de
cozinha o qual absorve a humidade. Pastéis sensivels 56 se
dvem descongelar um pouce.

Productos de leite

Manieiga 2509 180 5-7  10-15
Queijo mole 2509 180  6-8 5-10
Natas 200 180 3-5 2-8

Conselho ; retirar a folha de aluminio, remexer apos meio lempo,
as natas devem-sa bater ainda meio congeladas

Grelha

Para grelhar precisa duma grade de grilhar, Utilize lougas resi-
stentes ao calor ou coloque a comida a grilhar directamente sob-
re a grelha.

O aguecimento prévio da grelha nao & necessano uma vez que
a grelha infra-vermelha produz direclamente o calor necessano.
Para grelhar ou para grafinar siga o seguinte:

1. Carregue na tecla STOPP.

2. Carregue na tecla GRILL/KOMB uma vz,

3. Com o botdo girador ZEIT/AUSWAHL ajuste o tempo de

grelnar entre 10 segundos e B0 minutos.
4. Carregue na tecla START para iniciar.
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Proguctos alimenbcios / Cuantidade Funcionamento Tempe cerca Cobnr
Cormidas de grefhar em minulos

Torrada com
gueije gratinade 2-3 3-4 nao

Combinacao

Nesta regulagao trabalham a micro-ondas e a grelha alternada-
mente denire do tempe escolhido numa relacio de;

60% micro-ondas
40% grelha

1. Carmregue na tecla STOPP,

2. Carregue 2 veres na tecla GRILL/KOMBI.

3. Ajuste com o botao girador ZEIT/AUSWAHL o tempo de co-
zer desejado entre 10 segundos e 60 minutos,

4, Carregue na tecla START para iniciar,

Conselhos para o funcionamento combinado

Cuando preparar comidas num funcionamento combinado
micro-ondas/grelha devera fazer atengao ao seguinte:

Mo caso de camidas grandes & grossas como por exemplo as-
sado de porco, sera o lempo na micre-ondas muitc mais longo
do que se foremn pecas pequenas e chatas, No caso de grelhar
& porém o contrdrio. Quanto mais perto estiver o alimento
da grelha, mais rapidamenle este ficara tostado. Quer dizer,
se preparar um grande pedago de assado em funcionamenta
combinado serd o fempo de grelhar mais curio do que se fdr
uma pega pequena.

Para grelhar precisa duma grade afim de obter uma cor toslada
e regular.

(Excepeac: no caso de que os alimentos grandes e grossos lo-
rem grelhados directamente no prato girador!)

Tabela de funcionamento

combinado
Productos alimenticios / Cuantidade Funcionaments Tempe cerca Colbdr
Comidas combinado em minulos
Carne, Salsichas
Came de vaca, de
parco ou de-vitela 500 g 10-12 nao
numa peca 750 g i2-15 nag
Came de
porco fumada 500 g 12-14 nag
Assado de
came picada 5009 13-15 néo
Salsichas de Viena  200g 2-3 nao
Salsichas 200 g 2-3 n&o

Conselho: Virar a came depois de meio tempo e continuar &
cozinhar mais 3-5 minutos. Pinselar a carmne assada picada com
clara de ovo; as salsichas devem-se picar com um gario.

Aves
Canja 1000 g 13-15 néo
Partes de frango 250 g 4-5 nao

Conselho : Cozinhar sem outros iquidos além do molho proprio,
virar uma vez, continuar a cozinhar mais 4-5 minutos.

Peixe
Truta ag natural 300 g 5-6 nao
Filetes de pelxe 3009 3-4 nao

Conselho : Virar depeis de meio tempo, continuar a cozinhar
mais 3-5 minutos.

Pizza
Para preparar uma pizza congelada faga como segue:

1. Coloque a grade em cima do prato de vidre (6). Por cima co-
loque o prato de pizza com a pizza
2, Feche a porta.

3. Carregue a tecla STOPP.
4. Carrague a tecla PIZZA.
Anotagao: O peso de 350 gramas & o tempo de cozimento
& esta ajustado.
5. Carregue a tecla START.
Em caso de necessidade podera prolongar o tempo de cozimen-
to ainda mais apds terminar o programa de cozimento. Abra @
feche a porta. Carregue mals uma vez a tecla START. Cada vez
que se carregue na lecla o lempo de cozimento prolonga-se em
mais 2 minutos.

Café rapido

Para aguecer café ou bebidas semelhantes carregue a tecla
KAFFEE/EXPRESS 1 até 3 veres, dependente da quantidade
das chavenas.

Carregue a tecld START e o processo de aquecimento inicia.
N&o & necessano regular a forca.

Funcoes especiais
Adverténcia automatica:

Apds terminar o processo de cozimento serd adverdido por um
apito cada 2 minutes de que deverd retirar a comida,

Ao abrir a porta ou ap carregar na lecla STOPP esle aviso serd
desligado.

Bloqueamento:

Carregue na lecla STOPP mais de 2 segundos para bloguear ¢
aparelho. O bloqueamento serd indicado no mostrador. A fungao
dos elementos de servigo estao bloqueados, Carregue na tecla
STOPP mais uma vez durante mais do que 2 segundos para re-
firar o bloqueio.

Limpeza
Antes de limpar 0 aparelho retire sempre a ficha de comrente.

«  Limpe o lugar de cozimento apds a ulilizacdo com um pano
um pauco humideo.,

s Limpe as pecas acessonas na maneira habitual num banheo
com delergentes.

+ O caixiho da porta [ vedacdo da porta & as pegas perto de-
la terdo de ser limpos cuidadosamente com um pano hami-
do guando estejam sujos.

Este aparelho foi controlado nos termes das actuais directivas
da CEE aplicdveis, tais como inocuidade electromagnatica & di-
rectiva sobre baixa lensao, e fabricado de acordo com as mais
novas prescncoes da sequranca

l&cnica.

Reserva-se o direito de alteragbes!

Garantia

O aparelho vendido pela nossa empresa tem uma garantia de
24 meses a parlir da data da compra (talao).

Durante o periodo de garantia, procedaremaos a remocao gratis -
por reparacao, ou, sequndo a nossa decisdo, por substitulgdo -
das deficiéncias do aparelho ou dos acessonos”) que
provenham de eros de matarial ou de fabricagéo. A prestagio
de servigos relacionados com a garantia nao prolongardo a
MEesma, NEM iniciarao um novo prazo de garantial

O taldo de compra consislird prova desta garantia. Sem o mes-
mo, nao serd possivel proceder-se a qualquer troca ou
reparagao gratis.

Em caso de garantia, entregue o aparalho completo, juntamente
com o talao de compra, na loja onde o mesmo foi comprado,
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) No caso de danos em quaisquer acessonos, nao sera
efectuada automatica-mente uma substituigao completa do apa-
retho, Contacte neste caso a nossa hotline! Danos causados por
guebras de pecas de vidro ou de plastico terdo de ser pagos pe-
lo clientel

Nao estao incluidos na garantia quaisquer deleitos de acessdni-
o8 ou de pecas que se desgastem (como, por exemplo, canvbes
do motor, varinhas, correias do motor, telecomandos, escovas
de denles, fofhas de serra, efc.), nem a limpeza, & manulengao
ou a substiluicio de pecas que se desgastem, devendo tais des-
pesas ser reembolsadas!

A garantia terminara sempre que tenha havido intervengéo al-
heia nos aparelhos.

Apos a garantia

Apds a expiragao do prazo de garantia, poderdo ser electuados
arranjos por pessoal especializado, ou pelos nossos senvicos de
reparacbes, confra reemboiso.
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Norme di sicurezza generali

* Prima di mettere in funzione questo apparecchio, leggere
molto attentamente le istruzioni per 'uso e consenvarle con
cura unitamente al cerificato di garanzia, allo scontrino e, se
possibile, alla scatola di cartone con la confezione interna.

= Utilizzare I'apparecchio esclusivamente per scopi privati e
conformemente al tipo di applicazione previsto, Questa pro-
dotto non & stato concepito ai fini di un iImpiego in ambite in-
dustriale. Non utilizzaro all'apero (a meno che non sia
contemplato un paricolare lipo di uso allaperio nel rispetto
di specifiche condiziond). Proteggerio dal calore, nonché
dall'esposizione diretta ai raggi solan e dall'umidita (non im-
mengerlo mai in sestanze liquide) e tenerlo a distanza da og-
aetli con spigoli affilati. Non utilizzare Fapparecchio con le
mani umide. Nel caso in cul si bagni o sl inumidisca l'appa-
recchio, staccare immediatamente la spina. Evitare il contal-
o con l'acqua.

* Disattvare I'apparecchio e staccare sempre la spina dalla
relativa presa
(sl raccomanda di afferrare |l connattore & non il cavo quan-
do si effettua questa operazione) allorché nen sl ulilizza 'ap-
parecchio, quande si applicano degli accesson oppura nel
caso in cui lo si debba pulire o si siano manifastate anoma-
lie.

= Mon mettere in funzione | apparecchio senza sorveglianza,

Se s dovesse assentarsi dal posto di lavoro, spegnere e dis-
connettere sempre I' apparecchio, (prendendo in mano la
gpina, non tirando il cave).

= Allo scopo di proteggere i§ bambini contro i pericoll che pos-
sono derivare dagli apparecchi elettrici, accertarsi che non vi
siano cavi pendenti @ che i bambini non possano accedere
in alcun modo allapparecchio stesso.

« Confrollare pericdicamente 'apparecchio per verificare che
non vi siana danni. Non meltere in funzione l'apparecchio
nel caso in cui sia guasto.

= Mon tentare di riparare l'apparecchio, bensi rivolgersi a un
tecnico autorizzato. Al fine di evitare l'insorgere di situazioni
di pericolo, si raccomanda di contattare il costruttore, il no-
stro sarvizio di assistenza tecnica o un tecnico ugualmeante
qualificato per la sostituzione del cavo di alimentazione difet-
toso con un cavo equivalenta.

« Litilizzare esclusivamente accessor originali.

= Rispettare le sequenti “Speciali norme di sicurezza...”.

Avvertenze speciali di sicurezza
per questo apparecchio

= ATTENZIONE EBCLLIZIONE RALLENTATA; durante la cot-
tura, sopratiutto quando si riscaldano liquidi (acqua) pud ac-
cadere che la temperatura di ebollizione sia raggiunta ma
che le tipiche bollicine di vapore ancora non salgano. L'ebaol-
lizione non & unitorme. Quando si toglie i recipiente, questo
fenomena tramile una scossa leggera pud dar luogo ad
un'ebollizione rallentata, provocando quindi una formazione
improwwisa di bollicine di vapore, percio il liquido pud traboc-
care. Pericolo di ustiong! Per ottenare un'ebollizione unifor-
me, mettere nel recipiente una barra di vetro o qualcosa di
simile, ma non melalio.

* Mon riscaldare liquidi in recipienti chiusi. Paricolo di esplosio-
na!

« La mancanza di sufficiente pulizia dell' apparecchie ha come
consequenza la distruzione della superficie, ¢id che pud in-
fluenzare la durata di vita dell' apparecchio e causare even-
tualmente situazioni pericolose.

= Se si sviluppa fumo, spegnere 'apparecchio e staccare la
spina. Tenere chiuso lo sportelle per soffocare eventual|
fiammea.

* Mescolare o scuolere biberon @ omogeneizzali e controllar-
ne la lemperalura. Percolo di ustione.

« L'apparecchio non deve essere assolutamente riparato
dall'utente. Dopo aver tolto [l caperchio '@ pericalo di radia-
zioni provenienti dall'energla microonde.

Descrizione dei comandi
Grafico 1: Descrizione dei pezzi

1 Chiusura sporiello
2 Apertura di contrallo
3 Grata di ventilazione
4 Asse motrice

5 Anello scorravole

& Platto girevole

7 Comandi

8 Funzione gnll

9 Grgla

Attenzions:
non togliers pazzi montati nella camera di cottura & dal lato inter-
na dello sportelio!

Grafico 2: Comandi
LEISTUNG (microonde) Scelta della polenza

GRILLKOMB.
GRILL: Grill al quarzo per grigliare e
gralinare
KOME.: Microonde & grill funzionana in
alternanza
60% della cottura microonde -
407 della cottura grill
GEWICHT/UHR
GEWICHT: Dopo aver selezionato il menu,
impostare il peso premendo pil
volte..

UHR: Impostare il lempo premeando
per pil di 2 sacandi.

ALUFTALEN Attiva la funzione di scongela-
menio in relazione con un tem-

po impostato.
KAFFEE/EXPRESS Programma pre-impostato per

scaldare caffé .
PIZZA, Frogramma pre-impostato per

preparare pizza surgelata.
ZEIT/AUSWAHL Per limposiazione di ora, cotiu-

ra @ scelta dei programmi auto-
matici,

START Awvio del programma — Imposta-
zione del programma Coltura
Express.

Premeare una volla per bloccare
il procedimento di cottura.
Premere due valte per annullare
il programma.

Tenere premulo 3 secondi per
bloccare/sbloccare
'apparecchio.

STOPP (Stop/Blocco)

Avvertenze per Puso grill
e combinato

« Nella funzione grll @ combinata si sfrutta calore di radiazio-
ne, usare dunque solo stoviglie resistenti.

= Nella funzione solo grill 51 possono usare anche stovigle in
metallo o alluminio, ma non nella funzione combinata o
microonda.

* Per le modalita di funzionamento PIZZA & COMBI si presla-
no solo la grigla & il piatto per pizza acclusi alla fomitura,

« Non appoggiare nulla sul piano superiore della custodia, Di-
venta mollo caldo. Lasciare sempra libere le fessure perla
ventilazione

« Par avacinare | cibi all' elemento radiante usare la gngha.
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Messa in funzione

* S& desiderale alloggiare il vostro microonde in un armadio,
scaffale o simili, fate attenzione che su ogni lato dell’appa-
recchio o sia una distanza di ventilazione di almeno 10 cm
da armadi, pareti ecc,

= Estrarre tutti gli accesson che si trovano nella camera di cot-
tura, toglierl dallimbaltaggio e porre al centro lanella scorme-
vole. Posizionate Il platto di vetro sull'asse di azionamento in
maodo che si incassi nelle convessita dell'alberc e poggi drit-
lo.

+ Confrollare che "apparecchio non presenti danni visibili, s0-
prattutts in prossimita delio sportelio. In presenza di danni di
qualsiasi genera Fapparecchio non deve assolutamente es-
sare masso in funzione,

« Per evitare danni ad altri apparecchi durante il funzionamen-
to, non parre il formo in prossimita di altrl apparecchi elettro-
Mict.

* Aimuovere eventuali pellicole protettive incollate sulla custo-

dia.

* Non togliere mai pellicole dall’interno dello sportello!

* Infilate la spina in una presa corretiamenta installata con
contatio diterra da 230 V, 50 He

* Non rimugvara pezzl montali dalla camera di cottura e
dall'interno dello sportello!

Uso dell’apparecchio
Cosa si deve sapere sull'uso del microonde:

* |l forno microonde lavora con una radiazione di microonde
che nscalda in brevissimo tempo le paricelles d'acqua nei
cibi. Qui non ¢'& nessuna radiazione di calore e quindi nem-
meno doratura,

» Usare questo apparecchio solo per riscaldare gener alimen-
tanil

« | 'apparecchio non si presta per la cottura al forno di alimenti
che galleggiano nel grasso.

* Fiscaldare solo 1-2 porzioni alla volta, altimenti
I'apparecchio perde la sua efficacia.

+ Per interrompere |a collura premere il tasto STOPP

* Nen riscaldare alimenti con gussio o cotenna, come uova e
salami, né cibi contenuti in vasefti di vetro chiusi ecc, Perico-
lo di espiosione!

* Le microonde forniscono subito il massimo di energia, quindi
non & necessario prerscaldare.

= Non accendere mai "apparecchio nella funzione microonde
o combinala se & vuoto.

* |l forno microonde non sostituisca il fomo tradizionale. Esso
serve principalmente per:

- seongelare alimenti surgelatifcongelati
- nizcaldare rapidamente alimenti solid o liquidi
- finire di cuocere alimenti

« Ltiizzare solo stovigle idonee come:

- velro, porcellana, ceramica, matenale sintetco resistente al
calore o sloviglie speciali per microonde.

* Non utilizzare stoviglie di plastica o carta.

Impostare I'ora;

= Premere il lasto STOPP.

* Premere il lasto GEWICHT/UHR pil di 3 secondi. Nel dis-
play compareg “12 H". Premere di nuova il tasto
GEWICHT/UHR per armvare alla modalita “24H",

» Con la manopola ZEIT/AUSWAHL selezionare |'ora deside-
rata.

* Premere di nuovo il taslo GEWICHT/UHR.

* Con la manopola ZEIT/AUSWAML selezionare | minuti,

« Premere di nuovo il tasto GEWICHT/UHR per attvare il nuo-
Vo orano.

Uso microonde

1. Mettere gli alimenti da scaldare in un recipients idoneo.
2. Aprire lo spertello e pome il recipiente al centro del platto di
vetro. Chiudere lo sportello. (Per motivi di sicurezza l'appa-
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recchio lavora solo se lo sportello & ben chiuso.)
3. Premere il tasta STOPP. Premendo una o pio volte d lasto
LEISTUNG selezionare la potenza microonde desiderata.

Potenza nel display Potenza Campo
come selezionato in % in Watt (ca.) d'applicazione

100 900 Riscaldare rapidamente
80 720 Cuocere

60 540 Finire di cuocere

40 360 Fondere formaggi ecc.

20 180 Scongelare alimenti
congelali

00 Solo funzione timer, per
esempio per lo sconge-
lamento regolato

START 900 Riscaldare rapidamente

4, Con la manopota ZEIT/AUSWAHL regolare la durata di cot-
tura desiderata tra 10 secondi e 60 minuti.

5, Per avviare premere il tlasto START. La durata di coltura sl
basa sulla guantita e sulle caratteristiche del conenuto. Con
un po' di esercizio si impara velocemente a valutare la du-
rata di cottura,

Per corlesia osservara: la cottura nel formo microonde @ mol-
to piu rapida che in un forno tradizionale. Se non siete certl
sui tempi di cottura, impestate prefenbilmente un tempo pid
basso ed eventuaimente continuale dopo la cottura.

6. Al termine della cottura Papparecchio si spegne. Estrare
quindi gli alimenti,

Riscaldare

Riscaldare & uno dei punti forti del ferno microonda.

E ideale per porlare a temperatura amblente o da consumo liqui-

di & alimenti dal frigoritero senza dover usare pentole.

| tampi di riscaldamento riporiati nella seguente tabella sono so-

lg valgr indicativi perché Il tampo dipende molto dalia lemperaiu- |
ra di partenza e dalla composizione degli alimenti. Si consiglia |
percio di controllare se gl alimenti sono gia abbastanza caldi, —‘T

Tabella tempi di riscaldamento

Gened alimentart’  Quanitd  Potenza Tempo Coprire
Ciba Walt  ca. min,

Ligquidi

Acqua, 1 fazza 1509 200 05-1 no
Acqua, D51 500 g 900 35-5 no
Acqua, 0,751 7500 ano 5-7 no
Caffe, 1 tazza 150 g 900 05-1 no
Latte, 1 tazza 150g 00 05-1 no

Consiglio: mettere nel recipienta 1 cucchiaing per evitare l'ebolli-
zione ritardata, mescolare bena prima di bere,

Pletanze

Bistecche, patate

& vardura 450 g 900 25-35 sl
Gulasch con pasta 450 g 00 2-25si
Carmme, gnocehi e salsa 450 g 9y  25-35 =]

Censiglio: prima inumidire leggermente, ogni tanto mescolare,

Carne

Cotolette 200 g 900 1-2 no
Polpeatte. 4 pz. 500 g 00 3-4 no
Arroslo, un pezzo 25049 900 2-3 no

Censiglio: spenneliare con ofio affinché la panata o la crosta non
si ammaorbidiscano,

Volatili
142 pollo 450 g 900 35-5 no
Fricassea di polio 4009 900 3-45 si

Consighio: spenneliare con olio, ogni tanto girare
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Gener alimentari’ Quantita Polenza Tempo Coprire
Cibo Walt ca. min.

Contorni
Pasta, riso 1 porzione 150 ¢ 9001 - 2 s
2 porzioni 300 g 9002,5-35si

Patate 500 g 9003 -4 sl
Consiglio: prima inumidire leggermenta,
Minestre / Salse
Brodo, 1 piatto 250 g 000 1-15 sl
Minestra con pastina
o simili 250 g 900 1,5-2 51
Salsa 25059001-2s5i
Latte e pappe
Latte 100 mi 540 05-1 no
Pappa 200 g 540 1-15 no
Consiglio: scuotere o mescolare bene, Controllare la temperatu-
ra!

Cuocere
Consigli pratici per cuocere

Orientarsi ai valon indicativi nella tabella di cottura e nelle ricette.
Osservare la coltura finché non avete molta esperienza

Lo sporelio dellapparecchio si pud aprire in qualsiasi momento.
Lapparecchio si spegne automaticamente.

Si naccende solo quando lo spordelle & chiuso.

Genen alimentar provenient dal frigerifers hanno bisegno di
temp! di cottura un po' pit lunghi rispetio agli alimenti a tempera-
tura ambiente,

Se gli afimenti sono pit compath, | tempi di cottura sono pio sano
lunghi. Un pezzo di came grosso richiede una cottura pil lunga
rispetio alla stessa quantita di came solio forma di spezzating.
Par quantita di came pil grosse si consiglia quind: una precotiu-
ra alla polenza massima, proseguendo pol cottura a polenza
media per ottenera un risultato uniforme.

| cibi piatti cuociono pil rapidamente di quelli spessi, quindi dis-
tribuire | ganeri alimentarn possibdmente piatli. Dizporme allinter-
no o sovrapporme | pezzi pid sottili, per esempio cosce di pollo o
filetto di pesce.

Quantita di came pil piccole cuociono pil rapidamente di quan-
tita grandi. Vale la regola:

quantith doppia = tempo quasi doppio

quantith dimezzata = tempo dimezzato
s& par una pietanza non trovate un'indicazione adatta, vale la re-
gola

pro 100 g. ca. 1 minuto di cottura

Tutti gh alimenti sopra i guali viene posto un coperchio duranie la
cottura tradizionale, devono essere coperti anche nel microonde.

Il coperchio impedisce che | cibi si asciughino, Per coprire si pud
usare un piallo girato, carta pergamenala o carla par microonde.
Cucinare senza coperchio se si desidera una crosfa.

Tabella cottura

Genen alimentar/ Quantila Potenza Tempo Coprire
Cibo Watt ca. min.

Verdura

Melanzane 500 g 720 7-10 si-
Cavolo 5009720 B-11 st
Broceaoli 500g7206-9sl

Cicoria 500g7206-7 i

Piselli 500g7206-7 s

Finocchio 500 g 720 8-11 sl
Fagiolin A0 g 720 13-15 i
Patate 500g 720 9-12 51
Cavolo rapa 500 g 720 B-10 si

Genen alimentari/ Quantita Potenza Tempo Coprire
Cibo Walt ca. rmin,

Parro 500g7207-98
Pannocchindimais 25097207 -9si

Carole 500 g 720 g-10 sl
Paperoni 500g7206-9sl

Cavolini di Bruxelles 300 g 720 7-10 si
Asparaq 300 g 7206-9si

Pomodon 500g7206-7sl

Zucchini 500 g 720 9-10 sl

Consiglio: tagliare la verdura a pezzi e cuocere con 2 - 3 cucchiai
di liquido, ogni tanto mescolare, lasciar cuocere 3 - 5 min,, insa-
porire solo prima di servire.

Frulta

Composta di mele,

pere 500g7205-8si
Marmellata di prugne 25097204 -6 no
Composta di rabarbarc 250 g 720 5- 8 5

Mele al forno, 4 pz. 500g7207-9s

Consiglios aggiungera 125 mi di acqua, il suces di limone
impedisce che la frutta perda il suc colore, lasciar cuocere altr

3 - 5 min,
Came )
Came con salsa 400 g 720 10-12 si
Gulasch, spezzating 500 g 720 10-15 sl
Inveltini di manzo 25097207 -85
Conziglio: di tanto in tanto girare, lasciar ripogare 3 - 5 min,
Volatili *)
Fricassea di pollo 250 g 7206 - 7 sl
Brodo con
cami bianche 200 g T7205-6s8
Consiglio: di tanto in tanto girare, lasciar riposara 3 - 5 min.
Pesce |
Filatto di pesce 3007207 -84 B
Filetto di pesce A0 g 7208 -9 & T
Consigho: trascorsa la meta del tempo girare, lasciar cuocere
altd, 3 - 5 min.
Scongelare e cuccere verdura
Cavolo rosso-mela 450 g 720 14 -16 ]
Spinagci in foglia 300 g 720 11-13 st
Cavolo 20097207 -95i
Fagiolini 200 g 720 g-10 si
Broccoli 300g7208-9s
Piselli A00g7207 -85
Cavolo rapa 300 g 720 13-15 gi
Parr 200 g 720 10-11 sk
Mais 200gT7204-65i
Carote 2009 7205-6si
Cavolini di Bruxelles 300 g 720 7 - 851
Spinaci 450 g 720 12-13 sl
600 g 720 15-17 si

Gonsigho: cuoceare con 1 -2 cucchiai di hquido, di tanto in tanto
girare o dividere con cautela, lasciar cuocere altri 2 - 3 min. insa-
parire prima di servire,

Minestre / Piatti unici *}

Piatlo unico 500 g 720 13-15 sl
Minestra con pasting

o simili 300g 7207 -85

Vellutata 500 g 720 13-15 &l
Consiglio: di tanto in tanto mescolare, lasciar cuocere altri
3 - 5 min.

) Alimenti precoth

Cottura Express

Per avviare la cottura rapida premere pil volte il tasto START. Il
procedimento di cotiura inizia subito, ogni volta che =1 preme di

a5
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nuovo il tasto la collura si prolunga di 30 secondi. La polenza
del microonde & 100%. La cottura Express massima é di 12:00
minuti,

Cottura automatica

Con lNaiuto della cottura automatica si possano finire di cuocere
determinate quantita di alimenti automaticamente. Precedera co-
me qui di seguite indicato:
1. Pramere il tasto STOPP.
2. Con la manopola ZEIT/AUSWAHL selezionare il numero di
programma desiderato.
3. Premere il tasto GEWICHT/AUHR finche compare il peso
degh alimenti da cuocere. Le impostazioni possibili sono n-

portate nella tabella seguente.
Codice Programma Peso
Al Ef:‘é?;’]‘ 1003
R e 100§20030g
B8 g 041400 21002800 3203 3500 380 42004509
M e 1505200 450 5009
B om0
B Gy 1500300 45006000
W lany 300850008009 10009 1200 1300g
A BELUSEL 3009 songB0og 1000 to0g

4. Per avviare premere il tasto START.

Scongelamento automatico

Per lo scongelamento automatico di carme congelata e surgelati,
proceders come di seguito indicato:

1. Premere il tasto STOPP.

2. Pramere il tasto AUFTAUEN. Ora siete nel programma o
scongelamento.

3. Girare ancora la manopola ZEIT/AUSWAHL finché compare
il tempo di scongelamento desiderato,

4. Per avviare premere il taste START.

Tabella scongelamento

Ganeri alimenarni/ Quantita Potenza Tempa Tempe di iposo
CiboWatt ca. min, min.

Camne, salumi

Carme (manzo,

vitella, maiale) &00 g 180 14-18 10-15
in un pezzo 10009 180 25-30 20-25
Bistecche, costolette: 200 g 180 4-5 5-10
Came macinata 2500 180 6-8 5-10
Salsiceia arrostita,

wurstel 2009 180 4-6 5-10
Affettato 300g 180 4-6 5-10

Consiglio: a meta coltura girare la came, coprire parfi sensibili;
dividere la carne macinala, nmuovere le parti gia scongelate;
Separare le fette di salame

Volatili

Pollo 1000 g 180 20-25 10-15
Pollo in pezzi 500 g 180 12-15 5-10
Anatra 1700 g 180 25-40 20-25
Pezzidioca

e tacchina 500g 180 12-18 10-15

Consiglio: a meta cottura girare la carne, coprire all e cosce, but-
tare via il liquido dello scongelamento & non portarlo in contatto
con altri alimenti,

26

Generi alimentan/ Quanlita Potenza Tempo Tempo di riposo

Cibo Watt  ca. min. i,

Selvaggina

Lombo dicapricla 10009 180 20-35 20 - 30
Lombo di leprecken S00g 180 12-13 10-20
Consiglio: girare una volta, coprire i pezzi ai margini

Pesce

Granchi, gambereth 250 g 180 5-7 5-10
Trota 340 g 180 4-6 5-10
Pesce intero 500 g 180 7-10 10- 15
Filetto di pesce 25049 180 5-7 3-10
Congiglio: mescolare pil volte, girare spesso.

Frutta

Lamponi, fragole 2509 180 4-6 5-10
Ciliegie, prugne 25049 180 5-7 5-10
Marmeliata dimele 5009 180  8-12 5-10
Coensiglio: girare con cautela o distribuire,

Pane e dolci

Panini 4pezzo 180 ca. 3-5

Pane 1000 g 180 13-15 8-10
Pane da loast 500g 180 5-6 5-10
Torta 500 g 180 6-8 5-10
Torta alla frutta 1 pazzo 180 2-3 2-3
Torta 1 pazzo 180 05-1 3-5
Torta 1200 g 180 10-12 30 -60

Consiglio: porre pane @ dolcl su carta per fomo che assorba l'u-
midita, per dolci delicati lare solo uno scongelamanto brevissimo,

Prodotti caseari

Burro 2509 180 5-7 10- 15
Ricotta 250 g 180 6-8 5-10
Panna 200g 180 3-5 2-3

Cengiglio: togliere la pellicela di alluminie, a meta cottura mesco- |
lare, montare la panna quando & ancora per meta congelata. _‘-T

Grill
Per grigliare usare la griglia. Usare stoviglie idonee resistenti al
calore o porre gl alimenti direttamente sulla grigha.

Non & necessario “presiscaldare” il fomo perché il grill a infraros-
si produce direltamente calore da radiazione.

Per grigliare e gralinare procedere come qui di seguito descntio:

1. Prermere il tasto STOPP,

2. Premere una valta il tasto GRILLKOMB.

3. Con la manopola ZEIT/AUSWAHL impostare la durata desi-
derata del grill tra 10 second| & 60 minuti.

4. Per awvviare premere il fasto START.

Generi alimentarid  Quanttd Funziona- Tempo Coprire

Cibo mento Grill ca. min.

Gratinare toasi con

il formaggio 23 3-4 no
Combinazione

In queste impestazioni | micreonde e Il grill funzionana in alter-
nanza nel tempo preselezicnate secondo il rapporto:
B0%: microonde
40% grill
1. Premere il taste STOPP.
2. Premere 2 x il tasto GRILL/OMB.
3. Con la manopola ZEIM/AUSWAHL selezionare la durata di
cottura scelta tra 10 secondi & 60 minuti.
4. Per avviare premere il lasto START.

Consigli per la funzione combinata
Quando si preparano alimenti nella funzione combinata microon-

de-grill, ricordare che;
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per cibi in pezzi grandi @ spessi, come per esempio arrosto di
maiake, il tlempo del micreonde & pid lungo che per cibi piceoli @
piatti. Nel grill @ viceversa, quanto pil vicino & il cibo al grill,
tanto pil rapidamente diventa dorato. Questo significa che se
preparate arrosti gross! nella funzione combinata, la durata del
grill & pit breve che per arrostl piccoli

Mella funzione grill usare la griglia, per oftenere una doratura ra-
picla & uniforme.

(Eccezione: generi allmentan grossi e spessi vengona gngliali
dirattamente sul piatio girevole!)

Tabella funzione combinata

Genean alimentan/ Quantitd Funzione Tempo Coprire
Cibo combinata ca. min.

Carne, salumi

Came di manzo,

maiake o vitelloin un 500 g 10-12 no
unico pezzo TS0 12-15no

Cotoletta di maiale

in salamoia 500g12-14no

Wurste! 500913-15n0

Salsiccia 20049 2-3 no
Wurstel 200 g 2-3 no

Consiglio: a meta coltura girare la carne, lasciar cuocers alti 3 —
5 min.; spennellare la came macinata con albume, pungere la
salsiceia con una forchetta.

Volatili
Polo per brodo 1000 g 13-15no
Pezzi di pollo 2509 4-5 no

Consiglio: lasciar cuocere senza liquidi nel propric brodo, girare
una volta, lasciar cuocere altri 4 — 5 min,

Pesce
Trota al blu 300 g 5-6 no
Filetto di pesce 300 g 3-4 ne

Consiglio: a meta cottura girare, lasciar cuacere alti 3 - 5 min,

Per preparare una pizza surgelata precedere come qui di seguito
descritio:
1. Mettere la grigla sul piatto di vetro (6). Appoggiare sopra I
piatto della pizza con la pizza.
2. Chiudere lo sportallo.
3. Premere il tasio STOFE
4. Premere il tasto PIZZA,
Mota: il peso di 350g e il tempo di coltura sono preimposiati,
5, Premere Il tasto START.

Se necessario, al termine del programma di cottura si pud pro-
lungare il tempo di preparazione. Apnre e chiudere lo sportello.
Premere di nugvo il tasto START, Ogni volta che si preme il tasto
il tempo di cotlura aumenta di 2 minut.

Kaffee-Express

Per scaldare caffé o simili premere 1 — 3 valte il tasto
KAFFEE/EXPRESS, a seconda del numero di tazze,

Premendo il tasto START ha inizio || processo di riscaldamento.
Un'impostazione della potenza non & necessaria.

Funzioni speciali
Memoria automatica:

Al terming di un procedimento di cottura un segnale acustico
sagnala ogni 2 minuti di toghera gh alimenti,

Aprendo lo sportelio o premendo il tasto STOPP questo segnale
viena annullato.

Blocco:

Pramendo il tasto STOPP per pil di 2 secondi, si blocca l'appa-
recchio. |l blocco viene segnalato nel display. La funzione degli
elamenti di comando & bloccata. Premendo il tasto STOPP di
nuovo per oltre 2 sec. si sblocca la funzione,

Pulizia
Prima di pulire staccare sempre la spina.

Dopo lN'uso pulire 1a camera di cottura con un panna legger-
mente umido.

Lavare gl accesson come sempre in acqua e detergente
per stoviglie.

Il telaio & la guamizione dello sportello e le zone vicine de-
vono essere pulite accuratamente da residui di sporco con
un panno umido.

Questo apparacchio @ slato controliato sulla base di tutte le dinet-
five GE attuall in vigore in questo settore, quali per esempio la
normativa in materia di compatibilita elettromagnetica e la diretti-
va in materia di bassa tensione, ed & stato costruito conforme-
mente alle norme di sicurezza pil modeme.

Con risenva di apportare modifiche tecniche.

Garanzia

Per l'apparecchio da nol messo in commarcio ci assumiamo una
garanzia di 24 mesi dalla data di acquisto (scontrino).

Durante la garanzia noi ci impegniamo ad eliminare gratuitamen-
te i guasti dell'apparecchio o degli accesson®), dovuti a difetti di
materiale o di fabbricazione, riparandoli o, a nostra discrezione,
sostituendali. Le prestazioni in garanzia danno lsogo a una
proroga della garanzia né danno diritto ad una nuova garanzia!

Per la garanzia & sufficiente lo scontrino di acquisto. Senza que-
sto scontrino non sussiste il dintto né ad una sostituzione né ad
una riparaziona gratuita.

Mel caso si ricorra alla garanzia, restituire al nvenditore 'appa-
recchio completo in ogni sua parte, nellimballaggio orginale uni-
tamenta allo scontring.

*1 Danni agl accessorn nen giustificano automaticamentea lo
scambio gratuito dell'apparecchio completo. Si prega di mettersi
in contatto con la noslra centrale telefonica, Danni alle parti di
vetro oppure fratture ai pezei di matena plastica sono obbligato-
raments a spese del cliente.

La riparazione di pezzi d'uso ovwero soagetti a logoramenta (cur-
sori, ganci impastatori, cinghie di trasmissione, telecomand| di
ricambio, spazzolini di icambio, lame di seghe ecc.) come anche
operazioni di pulizia e manutenzione o la sostituzione di pezzi
sogoetti a logoramento non rentrano nella garanzia e quindi so-
no a pagamento!

La garanzia si annulla nel caso dl intervento da parte di terzi,

Dopo la garanzia

Al termine della garanzia @ riparazioni possong essere esaguite
dietro pagamenta dal corrispeftiva negozio specializzato o seni-
ZI0 fiparazion:.

37
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General Safety Instructions

* Head the operafing instructions carefully before putting the
appliance into operation and keep the instruchions including
the warranty, the receipt and, if possible, the box with the in-
temal packing.

= The appliance is designed exclusively for private use and for
the envisaged purpose. This appliance is nol fit for commer-
cial use. Do not use it outdoors (except if it s designed to be
used cutdoors). Keep it away from sources of heat, direct
sunlight, humidity (never dip it into any liquid) and sharp ed-
ges. Do not use the appliance with wet hands. If the applian-
ce is humid or wet, unplug it immediately, Do not put it in wa-
ler.

= When cleaning or putting il away, switch off the appliance
and always pull out the plug from the socket (pull on the
plug, not the cable) if the appliance is not being used and
rernove the attached accessones.

* Do not operate the machine without supervision. If you
should leave the workplace, always switch the machine off
or ramove the plug from the socket (pull the plug itself, not
the lead).

« To protect children from the dangers posed by electrical ap-
pliances, make sure that the cable is hanging low and that
children do not have access to the appliance,

= Check the appliance and the cable for damage on a regular
basis. Do not use the appliance it it is damaged.

* Do not try to repair the appliance on your own. Always
contact an authorized technician, To aveid the exposure 1o
danger, always have a faulty cable be replaced only by the
manutacturer, by our customer service or by a qualified par-
son and with a cable of the same type.

* Lse only original spare pars.

* Pay careful attention 1o the following “Special Safety Instrusc-
lions".

Safety Instructions
for this Device

+ DELAY IN BOILING: Dunng boiling, particulardy during the
reheating of lguids (water), it may happen that the boiling
temperature has been reached but the typical bubkles have
not yet started to rise. The liquid does not boil evanly. When
the vessel is removed this so-called delay in boiling may re-
=ult in the sudden formation of bubbles when the vessel is
knocked, causing the water to boil over. There is a serious
danger of bums! In order to achieve even boiling, please pla-
cé a glass rod or similar item, but nothing metallic, in the
vessel,

= Do nst heat liguids in closed comalners. Danger of explosi-
ont

* |f the machine is not clean the surface may be damaged, al-
tecting its serviceable life and possibly resulting in
hazardous situations.

* When heating foed in plastic or paper containers, check the
oven frequently due to the possibility of ignition.

* Waming - Only allow children to use the oven without super-
vision when adequate instructions have been given so that
the child is able to use the oven in a safe way and
understand the hazards of improper use.

= It smoke is produced, tum the device off and remove the
plug. Keep the door closed in order to suffocate any flames.

* The contents of bahies' bottles and jars of baby foed must
be stirred or shaken and the temperature checked before
use.There is a danger of bums.

= Please do not try to repair the machine yourself. After remo-
val of the cover there is a danger of radiation from microwa-
Vé enargy.

a8

Description of the Operating
Controls
Diagram 1: Description of Parts

1 Door lock 6 Rotating plate

2 Viewing window 7 Gontrol panel
3 Ventilation grille & Grill heating
4 Dnve axle 9 Gnlling gnd

5 Sliding ring

Caution:
Do not remove any instalted parts from inside the oven or any-
thing from the inside of the door!

Diagram 2: Operating Controls
LEISTUNG (microwave) Power level selection

GRILLKOME.
GRILL: Quartz grill for griling and grati-
nating
KOMB.: Microwave and grill work alter-
nately
60% of the cooking time micro-
wave —
40% of the cooking time grill

GEWICHT/UHR
GEWICHT: After selecting the menu set the
waight by pressing repaatedly.
UHR: Set the time by pressing the but-
ton for more than 2 seconds.

Activates the defrost function in
connection with a time setting.

Preset prograrmme for heating
coffee alc

AUFTAUEN
KAFFEE/EXPRESS

PIZZA Preset programme lor preparing
deep-frozen pizza.

Setting the fime, cooking time
and salection of the automatic
programmes

START Start of the programme - setting
the exprass cooking lime

ZEIT/ALSWAHL

STOPP (stop/disable) Press once to stop the cooking
process.

Press twice to delate the
programme,

Hold down for 3 seconds to dis-
able/reactivale the device

Information on Grilling and
Combined Operation

= As heal radiation is used during grilling and combined ope-
ration, please use only heat-resistant tableware,

= When food is only being grilled, metal or aluminium tablewa-
re may also be used -but not during combined or microwave
operation.

* For the PIZZA and KOMBI types of operation, only the gril-
ling grid and the pizza plale supplied are suitable.

* Do not place anything on top of the housing as this becomes
hol. Always leave the ventilation slils uncovered,

* Please use the arithng grid to move the food 1o be cooked
nearer lo the heating element.
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Initial Operation

« |f you would like o use your microwave in a cupboard, on a
shelf or similar item, please ensure that you maintain a spa-
ce of at least 10 cm to cupboards, walls etc for ventilation
purpases on all sides of the machine.

= After removing all the accessornies from inside the oven, un-
pack them and place the sliding ring in the middle. Pasition
the glass plate on the drive axle in such a way that it locks
inta the denls of the drive shafts and is lying flat.

* Check the device for any visibla damage, particularly in the
area of the door. If any damage is found, the machine must
not be used.

* In order to avoid interfarence to ather machines when the

microwave oven is operated, do not place it in the direct viel-

nity of cther electronic devices.

* Remove any protective folls that may be adhered to the hou-
SiNg.

* The foils on the inside of the door must not be removed!

* [nsert the mains plug into a properly instalied 230 V, 50 Hz
power socket.

= Do net remove any installed parts from inside the oven or
from inside the doorl

Using the Device
What you should know about microwave operation:

* Your device works with microwave radiation, which heats up
water particles in food in a very short ime_ There is no heat
radiation and therefore hardly any browning.

« Only food should be heated up with this device.

= The device is nol suitable for baking in fioating fat.

« Only 1-2 portions should be heated up at the same time.
Otherwise the microwave will become less efficient.

= If you want to interrupt the cocking process, press the
STOPP tutton, Do not heat up any food with a shell or skin,
such as egos. sausages or closed glass jars etc as there is
a danger of explosion!

* Microwaves provide their full energy levels immediately. Pre-
heating is therefore not necessany.

* MNewver operate the maching in microwave or combined mode
itit is empty.

« The microwave oven does nol replace your traditional coo-
ker. It is used mainly for:

- defrasting deep-frozen focd
- rapid warming/heating of food or drinks
- conking meals

* Only suitable tableware should be used such as:

- glass, porcelaln, ceramics, heat-resistant plastic or special
microwave tableware,

* Please do nol use any plastic or paper tableware.

Setting the Time:

* Prass the STOPP button,

* Press the GEWICHT/UHR button for more than 3 seconds,
*12 H" appears in the display. Press the GEWICHT/UHR
button again to change to the "24 H" mode,

= Set the desired hour using the rotating ZEIT/AUSWAHL but-
ton

* Press the GEWICHT/UHR button again.

* Set the desired minute using the rotating ZEIT/AUSWAHL
button.

* Press the GEWICHT/UHR button again to activale the new
time.

Operating the Microwave

1. Placa the food to be heated up into suitable tablewara.

2. Open the door and place the vessel in the middie of the
glass plate. Then close the door, (For safely reasons the de-
vice only works when the door is irmly closed.)

3. Prass the STOPP button, Select the desired micrawave po-
wer by pressing the LEISTUNG bution once or several
times.

Poweer in the display Power in Field of
as selected in % watts (approx.) application

100 300 Rapid heating

80 720 Cooking

G0 540 Confinued cooking

40 360 Malting cheesea atc,

20 180 Defrosting
deep-frozen food

0 0 Only timer function,
e.g. for time-controlled
cooling

START 500 Rapid heating

4, Use the rotating ZEIT/AUSWAHL button to set the desired
cooking duration between 10 seconds and 60 minutes.

5. Prass the START butlon to start the machine. The length of
cooking depends on the quantity and consistency of the
contents. With a little practice you will soon learm to estimate
the cooking time.

Please note: cooking in the microwave oven is very much
faster than in a standard cooker. If you are not sure, set the
cooking ime to low and continua cooking afterwards if ne-
cessany.

8. After the time has elapsed the device switches itself off.

Then you can remove the food.

Warming

The warming and heating of food is a particular strength of the

microwave. Liquids and foods that are in the refrigerator can be
easily brought up 1o room lemperature or the right temperature
for consumption without the need for many pots.

The heating times contained in the following table are only rough

guides as the ime depends very much on the slaring lermpera-

ture and the compaosition of the food. You are therefore advised fo

check from time to time whether the digh is already hol encugh, |

T

Heating Table

Food/dish Cuantity Power Approx. time Cover
inwatts  in minutes

Liquids

Water, 1 cup 150g 900 05-1 no
Water, 0.5 | 500 g 900 35-5 no
Water, 0.751 T504q 200 5-7 no
Cotfee, 1 cup 150 g Q00 05-1 no
Milk, 1 cup 150 g S00 05-1 no

Tip: Place 1 teaspoon in the vessel to prevent a delay in boiling
and stir well before drinking.

One-Course Meals

Schnitzel, potaloes

and vegetables 450 g 800 25-35 yes
Goulash with noodles 450 g S00 2-25 vas
Meat, dumpling

and sauce 450 g 200 25-85 yes
Tip: moisten slightly beforehand, siir from time to time.

Meat

Schnitzel, coated

with breadecrumbs . 200 g 800 1-2 no
Meatbalis, 4 in total 500 g 500 3-4 no
Joint 250g @00 2-3 no

Tip: brush with oil so that the breadcrumbs or crust do nol beco-
me soft.

Poultry
Half a chicken 450 g 800 35-5 no
Chicken fncassee 400 g a0 3-45 yes

Tip: brush with oil, stir from time to time.
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Food/dish Quantily Power Approx. lime Cover
inwatls in minutes

Extras

Noodles, rice

1 portion 150 g 900 1 - 2 yes

2 portions 300 g 90025 - 3.5 yes
Potatoes 500 g 900 3 - 4 yes

Tip: moisten slightly beforehand.

Soups/Sauces

Clear soup, 1 plate 250 g 900 1-1,5 YEs

Soup with garmish 250 g 300 15-2 yes
Sauce 25099001 -2yes

Baby Food

Wil 100 mi 540 05-1 na
Mash 200 g 540 1-15 no

Tip: shake well or stir. Check the temperature!

Cooking
Practical Cooking Tips
Please keep to the recommended values in the cooking table
and the recipes. Keep an eye on the cooking process until you
hawe more expanence,

The door of the microwave can be gpened at any time. The ma-
chine switches off autamatically.

It starts again when the door is closed.

Foods taken directly from the refrigerator require a slightly longer
cooking time than those at reom temperature.

The more compact a food is, the longer is the cooking lime. For
example, a large piece of meal has lo be cooked longer than the
same quantity of sliced meat. It is advisable to start cooking si-
zeable quantities on masimum power and then to continue coo-
king evenly on medium power.

Flat dishes cook faster than thick ones. Therefore it is advisable
to spread the food as thinly as possible. Thinner pieces. ..
chicken legs or fish fillets should be placed towards the inside or
allowed to overlap,

Smaller quantities cook faster than large ones.
The following rule of thumb applies:

Double the quantity = almost double the time
Half the quantity = half the time

If you are not able to find a suitable time for a dish, the following
rule applies:
approx. 1 minute cooking time for each 100 g.

All dishes which are covered up on a normal cooker should also
be covered In the microwave aven.

A lid prevents the food from drying out. Suitable covers are an
imverted plate, parchment paper or microwave foll. Dishes which
are to be given a crust should not be covered when cooked

Cooking Table

Food/dish Quantily Power Approx. time Cover
in wats in minutes

Vegelables

Aubergines 500 g 720 7-10 yes
Cauliflower 00 g 720 g8-1 yes
Broceoli 00 g 7206 - 9yes

Chicory S00g 7206 -7 yes

Peas 500 g 7206- 7 yes

Fennel 5009 720 8-11 yes
Green beans 300gv2013-15 yes

Polatoes 500 g 720 9-12 yes
Tumip cabbage 500g 720 8-10 yes

40

Foodfdish Quantity Power Approx. time Cover
in walls in minutes

Leek 500g 7207 -9yes

Maize cob 25097207 - Dyes

Carrats 500 g 720 a-10 yes
Paprika 5009 7206-9yes

Sprouts. 300 g 720 7-10 yes
Asparagus 300 g 7206 - 9yes

Tomaloes 500g7206-7 yes

Courgettes 500 g 720 9-10 yes

Tip: Cut the vegelables into small pieces and cook with 2 - 3 ta-
blespoons of liquid, stir from time to time, continue cooking for 3 -
§ minutes, season just befora sarving

Fruit

Stewed apple, pear 5009 7205-8yes

Plurn jam 250 g 7204 -6 no
Stewed rhubarb 250g7205-8Byes

4 baked apples 5009720 7-Oyes

Tip: add 125 ml water. Lemon juice prevents the fruit from chan-
ging eolour Cook for a further 3 - 5 minutes.

Meat *)
Meal with sauce 400 g 720.10- 12 yes
Goulash, stewed

strips of meat 500972010-15 yes
Reulade of baef 2509720 7-8yes

Tip: stir from lime to time, allow to stand for 3 - 5 minutes.
Poullry *)

Chicken Incassee 25097206 -7 yes

Poultry scup 200g7205-6yes
Tip: stir from time to time, allow to stand for 3 - 5 minutes.
Fish
Fish fillet 30097207 - Byes |
Fish fillat 400 g 7208 -9 yes 7
Tip: tum haltway through, continue cocking for 3 - & minutes. T
Defrosting and Cooking Vegetables
Apple and
red cabbage 450 g 720 14-16 yes
Leaf spinach 300gT72011-13 yes
Cauliflowsr 20097207 - 9yes
French beans 200g 720 8-10 yes.
Brocooli 300g7208-9yes
Peas 30097207 -Byes
Tumip cabbage 3009 720 13-15 yes
Leek 2009 72010- 11 yes
Comn 200 g 7204 - 6 yes
Carrots 200g 720 5-6yes
Sproute 3009720 7-8yes
Spinach 450 ¢ 720 12 - 13 yes
600g 720 15-17 yes

Tip: cook in 1 - 2 tablespoons of liquid, stir frem time o time or
divide carefully into pieces. Conlinue cooking for 2 - 3 minutes
and season just before senving.

Soups/Stews *)

Stew 500 72013-15 yas
Soup with garish ~ 300g 7207 - 8 yes
Crame soup 5009 72013-15 yas

Tip: stir from time to ime and continue cooking for 3 - 5 minutes.
*} Ready-made meals

Express Cooking

Tostart express cooking press START again, Cooking starls im-
mediately and each time the button is pressed the cogking tima
Is extended by 30 seconds. The power of the microwave is then
100%. The maximum express time is 12:00 minutes,
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Automatic Cooking

With the help of the automalic programma you can cook certain
guantities of focd automatically, Please proceed as follows:

1. Press the STOPP button,

2. Set the desired programme number using the rolating
ZEIT/AUSWAHL button

3. Press the GEWICHT/UHR butfon until the approximate
weight of the food to be cooked appears. Please see the fol-
lowing lable for the possible sellings.

Code Programme Weight

no

R fg’;?{f; 1009 200 300p

35 e el Tug 140g 2109 280 320935 300 4205 600
M Do 150830054509 80g
e

Code ProgrammeWeight

5 GUE . 150300 500

M e 00500 80 10009 120 1900

B ooy 300850093009 10003 120g

4. To start cooking press the START button.

Automatic Defrosting

To automatically defrost frozen meal, poultry and deep-frozen

food proceed as follows:

1. Prass the STOPP button.

2. Press the AUFTAUEN button.You are now in the defrost
programme.

3. Continue tuming the rotating ZEIT/AUSWAHL bution until
the desired defrosling time appears.

4. To start defrosting press the START button,

Defrosting Table

. Additional

. ' Power Approx. lime ik

Food/dish Quanti thawing time
ty in watts in minutas n migm s

Meat, Sausages
Meat (beef, veal, 500 g 180 14-18 10-15
pork) in pleces 1000g 180 25-30 20-25
Schnitzel, cutlet 200g 180 4-6 5-10
Minced meat 250 g 180 6-8 5-10
Frying sausage,
Frankfurter 200 g 180 4-8 &-10
Slices of coldmeat  300g 180 4-6 5-10

Tip: tum the meat haltway through and cover sensitive pieces;
break up the minced meat and remove pieces that have already
thawed; separate sausage slices.

Poultry

Chicken 1000g 180 20- 25 10-15
Chicken pleces 500 g 180 12-15 5-10
Duck 17009 180 25-40 20-25
Googe and

turkey pieces 500 g 180 12-18 10-15

Tip: tumn poultry halfway through, cover wings and legs, throw
away thawed fiquid and do nol allow 1o come into contact with

other foods,

Game

Saddle of venison 1000g 180 20-35 20-30
Saddle of hara 500g 180 12-13 10-20

Tip: tum once and cover edges,

; Additional

. Power Approx. time ;

Food/dish Quantity : By thawing time
in watts in minutes ih rinuas

Fish
Prawns, shrimps 250g 180 5-T7 5-10
Trout 340g 180 4-6 5-10
Whole fish 5009 180 T-10 10 - 15
Fish fillat 250g 180 5-7 5-10
Tip: stir several times and tumn frequentiy.
Fruit
Raspberies,
strawbermes 250 g 1680 4-6 5-10
Cherries, plums 250 g 180 5-7 5-10
Stewed apple 500¢g 180 g-12 5-10
Tip: slir carefully or break up into pieces,
Bread and Pastries
Rolls 4 pieces 180 ca, 3-5
Bread 1000g 180 13-15 8-10
Bread forloasting 500g 180 5-6 5-10
Stirred cake 500 g 180 6-8 5-10
Fruit cake 1 piece 180 2-3 2-3
Flan 1 piece 180 05-1 3-5
Flan 1200g 180 10- 12 30-60

Tip: place the bread and pasines on kitchen crepe paper lo take
up the moisture; enly defrost sensitive pastry slightly.

Milk Praducts

Butter 250 g 180 &-7 10-15
Curds 250 g 180 G-8 5-10
Cream 200 g 180 3-5 2-3

Tip: remave the aluminium foil and stir haltway through; whip the
cream until it is semisolid.
Grill

For grilling please use the grilling grid. Use suitable heatresistant |
lableware or place the food to be grilled directly on the grid. _.T

It is not necessary to "pre-heat” the grill as the infrared grill pro-
duces radiation energy immediately.

To grill and gratinate food, proceed as follows:

1. Press the STOPP button.

2. Press the GRILL/KOMB button once.

3. Set the desired grilling time between 10 seconds and 60 mi-
nules using the rofating ZEIT/AUSWAHL butten,

4, To start cooking press the /START butten,

Food/dish Quantity Grilling  Approx. time Cover
in minutes

Toast gratinated
with cheesa 2-3 34 no

Combination

When these settings are used the microwave and grill altemate
within the preselecled time in the ratio.

BO%% microwave
40% grill
1. Press the STOPP button.
2, Press the GRILL/KOMB. button twice.
3, Saet lhe desired cooking time batween 10 seconds and 80
minutes using the rotating ZEIT/AUSWAHL button,
4., To start cooking press the START bulton.

Tips en Combined Operation

If you prepare food using the combined microwave-grill functions
you should note the following:

For large. thick foods such as roast pork the microwave time (s
correspondingly longer than for small, flat foods. However, in the
case of the grill it is the other way round.The closer the food
is to the grill, the faster it turns brown. This means that when

41
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large joinis are prepared using combined operation the grilling
time may be shorter than for smaller joints.

Please use the grid for grlling in order to achieve rapid and even
browning.

(Exception: large; thick tems of food are grilled directly on the ro-
tating plate!}

Combined Operation Table

Food/dish Quantity Combined Approx. time Cover
operation in minutes
Meat, Sausages
Beef, pork or 500 g 10- 12 no
veal in pleces 750 g 12- 15 no
Smoked pork loin 500 g 12 - 14 no
Meat loal 500 g 13- 15 no
Wienersurst 200 g 2-3 no
Frankiurter 2009 2-3 ng

Tip: tum the meat hathway through and continue cocking for3-5
minutes; coat the meat loal with egg white; prick the sausages
with a fork.

Poultry
Boiling fowl 1000 g 13-15no
Chicken pleces 2509 4-5 no

Tip: allow to cook without liquid in its own |uice, tum once and
continue cooking for 4 - 5 minuies,
Food/dish Quantity Combined Approx. fime Cover

operation in minutes

Fish
Trout, blue 300 g 5-6 no
Fish fillet 300 g 3.4 no

Tip: tum haltway through and continue cooking for 3 - 5 minutes.

Pizza
Inorder to cook a deep-frozen pizza, proceed as follows:

1. Piace the grilling grid on the glass plate (6). Place the pizza
plate with your pizza on this,
2. Close the door.
3. Press the STOPP button.
4, Press the PIZZA button,
Note: The weight of 350 g and the cooking time are preset.
6. Prass the START button.

If required, you can extend the preparation ime after finishing
the cooking programme. Open and close the door. Press the
START button again. Every timea the button is pressed the coo-
king time increases by 2 minutes.

Coffee Express

In order to heat up coffee or similar drinks press the
KAFFEE/EXPRESS button one to three times depending on the
number of cups.

Prass the START button and heating begins.
It is not necessary to adjust the power

Special Functions
Automatic Reminder:

After cooking has finished you are reminded every 2 minutes by
a beep o remove the food.

This reminder is switched off by opening the door or prassing the
STOPP button,
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Disabling:

Press the STOPP button for more than 2 seconds {o disabie the
machine. The fact that the maching is disabled is then shown in
the display. The function of the operating controls is now blocked.
Press the STOPP button again for more than 2 seconds to reac-
tivate the machina.

Cleaning
Always remove the mains plug belore cleaning the machine.

+  Clean lhe inside of the owen after use with a slightly damp
clath.

*  Clean the accessodes in the usual manner in soapy water.

= The door framefdoor seal and neighbouring parts must be
carefully cleaned when dirty with a damp cloth.

This device has been tested accarding to all relevant current CE
guidelines,

such as electromagnetic compatibility and low voltage directives,
and has been constructed in accerdance with the latest safety
regulations.

Subject to technical changes without prior notice!

Guarantee

The device supplied by our Company is covered by a 24 month
guarantee stading on the date of purchase {receipt).

Dwring the Iife of the guaraniee any fault of the device or ils ac-
cessories ") ascribable to material or manufacturing defects will
be eliminated free of charge by repairing or, at our discretion, by
replacing it. The guarantee services do not entail an exlension of
the lite of the guarantee nor do they give rise to any right to a
new guarantee!

Proof of the guarantee is provided by the proof of purchase.
Without proof of purchase no free replacemeant or repair will ba
carried out.

If you wish to make a claim under the guarantee please return
the entire machine in the original packaging to your dealer
together with the receipt.

*} Damage to accessories does not mean automatic free repla-
cement of the whole maching, In such cases please contact our
hotline. Broken glass or breakage of plastic parls are always
subject to a charge.

Defects to consumables or parts subject 1o wearing (e.g. molor
pistons, kneading blades, drive shafts, spare remote contral,
spare toothbrushes, saw blades, elc.) as well as cleaning, main-
tenance or the replacemant of said parts are not coverad by the
guarantee and hence are fo be paid!

The guarantee lapses in case of unauthorized tampenng.

After the expiry of the
guarantee

After the expiry of the guarantee repairs can be carried by the
competent dealer or repair service against the payment of the
ensuing costs.
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Generelle sikkerhetsanvisninger

* Les noye gennom bruksanvisningen for du tar apparatet i
bruk. Ta godt vare pd bruksanvisningen, garantibevisat, kas-
salappen og helst cgsa esken med innvendig emballasje.

= Apparatet ma bare brukes til private lormal og de formal det
der er beregnet pa. Delte apparatet er ikke ment for industri-
ell bruk. Det ma ikke benytles utendars (bortsett fra hvis det
bare er beregnet pa utendars bruk). Hold det unna varme,
direkie solskinn, fuktighet (senk det aldn ned | vaesker) og
skarpe kanter. Ikke bruk apparatet hvis du er fuktig pa hen-
dende. Hvis apparatel har blitt fuktig eller vatt, ma du trekke
ut stopselet med en gang, |kke kom bori vannet,

« Sla av apparalet og trekk alitid stopselet ut av stikkontakten
(rekk | stopselst, kke i ledningen) nar du ikke bruker appa-
ratet, fest tilbeharsdeler for rengjoring eller ved feil,

* lkke bruk apparatet uten oppsikt. Hvis du forlater
arbeidsplassen, ma du alltid sla apparatet av eller trekke
stopselet ut av stikkontakten (trekk i stopselet, ikke i lednin-

gen.

* [For a beskytte bam mot farer forbundeat med elaktriske ap-
parater, ma du alltid serge for at ledningen ikke henger ned,
og at apparatel ikke er tilgjengelig for barm.

* Kontrofler jevnlig om det er skader pé apparal og ledning.
Skadede apparater ma ikke brukes.

* lkke reparer apparalet selv. Oppsok en autorisert fagmann.
Hvis en nettledning er defekt, ma du sorge for at den kun
skiftes ut med en lik ledning, for slik & unnga farer. Dette ma
giores av produsenten, var kundetjigneste eller en lignende
kvalifisert person.

« Bruk bare originaltibeher.

« Legg merke lil “Spesielle sikkerhetsanvisninger” nadenfor,

Spesielle sikkerhetsanvisninger
for dette apparatet

* OBS KOKEFORSINKELSE: | forbindelse mad koking, spe-
sielt etteroppvarming av vaesker (vann), kan det forekomme:
at koketemperaturen er nadd, men at de typiske dampboble-
ne ennd ikke har begynt A stige opp. Vieesken koker ikke je-
wnt. Mar du tar ul kekekaret, oppstar det gjerna sma rystin-
ger. Da kan denne sakalte kokeforsinkelsen fore til al det
plutselig dannear seg dampbobler, og al matvarene eller
viesken dermed blir overkokt, Det er fare for forbrenning! For
& oppna jevn koking kan du sette en glasstav eller lignende
(ikke noe av metalll) i kokekaret.

* |kke varm opp vaesker i lukkede beholdere.

Eksplosjonstare!

* Hvis ovnen ikke holdes ordentlig ren, kan overflaten bll ska-
det. Dette kan pavirke ovnens levetid og kan muligens ogsa
fare til farlige situasjoner,

= Ved roykulvikling skal apparatel slds av og stopselel trekkes
ul. Hold daran lukket for & kvele eventuelle flammer.

« Innholdet | 1ateflasker og glass med barnemat ma rares eller
nistes, og temperaturen ma kontrolleres far det fortzeres. Det
er fare for forbrenning,

* Reparer aldr apparatet selv. Etter at deksalet er flamet, er
det fare for stralebelasining glennom mikrobolgeenergl.

Beskrivelse av

betjeningselementene
Bilde 1: Delebetegnelse

1 Dorlas 6 Dreietallerken

2 Gjennomsiktig vindu 7 Betjeningsfelt
3 Luftegitter 8 Grillvarme

4 Drivaksel 9 Grillrist

5 Glidering

Obs:
Ikke fjem noen monterte deler fra ovnen og ingenting fra innsi-
den av deren!

Bilde 2: Betjeningselementer
LEISTUNG (mikrobolger) Valg av effekttrinn

GRILLKOMB.

GRILL: Kvartsgrill til grilling og gratine-
ring

KOMB.: Mikrobalgene og grillen arbeider
vekselvis.
607 av lilberedningstiden med
mikrobalger —
40% av tilberedningstiden med
grill

GEWICHT/UHR

GEWICHT: Etter & ha valgt many stiller du
her inn vekten ved a trykke llere
ganger..

UHR: Still inn klokken ved & holde
knappen inne | mer enn 2 sek.

AUFTAUEN Aktiverer tinefunksjonen | forbin-
delse med en tidsinnstilling.

KAFFEE/EXPRESS Forhandsinnstilt program til opp-
varming av kaffe osv.

PIZZA Forhandsinnstilt program til lilbe-
redning av frysepizza

ZEIT/AUSWAHL Innstilling av klokkeslett, keketid

og valg av automaliske
programmer

START Start av programmet = innstilling
av ekspresskokelidan

Trykk &n gang for a stoppe ko-
keprosessen.

Trykk to ganger for a slette pro-
grammt

Held knappen inne i 3 sekunder
for & sperre / ldze opp apparatet.

STOPP (stopp/sperre)

Veiledning for bruk av grill og
kombinert drift

= Ved bruk av grill og kombinert drift brukes stralevarme. Bruk
derdor bare varmefast service.

= | ren grilidrift kan du ogsa bruke service av metall eller
aluminium — men ikke | kombinert drift eller mikrebolgedrift,

« For drifistypene PIZZA og KOMBI er det bare griliristen og
pizzalallerkenen som laveres med, som egner 5eq.

+ |kke sett noe pa oversiden av huset. Det blir varmi
Sorg alltid for at luftespalten er fri.

* Bruk grilinsten hvis du vil at matvarene skal ligge narmere
inntil varmesiementet.

Ta i bruk mikrobglgeovnen

* Hvis du onsker & ha mikrobolgeovnen | et skap, en hylle el.,
ma du passe pa at det er minimum 10 cm
ventilasjonsavstand til skap, vegger o.a. pa alle sider av ap-
paratet.

* Ta ul alt tilbehoret som ligger inne | ovnen, pakk det ut og
legqg glideringen | midien. Plasser glassiallerkenen pa
drivakselen slik at den gar i las i utbulingene pa drivakselen
og ligger javil pa denne,

= Kontroller at apparatet ikke har noen synlige skader, spesielt
i doromradet, Finnes del noan form for skader, ma lkke ap-
paratet tas i bruk under noen emstendigheter,

+ For & unnga lorstyrrelser fra andre apparaler nér mikrobaol-
geovnen er | bruk, ma du ikke sette den | umiddelbar nasrhet
til andre elektroniske apparater.

* Fjem ev. beskyttelsesfolie fra huset.

* Fjern aldri folier pa innsiden av doren!

= Stikk stopselet inn | en korrelt instaliert jordat kontakt, 230 V,
50 Hz.

*  [kke fijerm monterte deler fra ovnen eller Ira innsiden av daren’
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Bruke apparatet
Verdt & vite om bruk av mikrobolgeovn:

* Dette apparatet arbeider med mikrobeolgestraling, som var-
mer opp vannpartikler i matvarer pa svaert Kort tid. Her fin-
nes det ingen vamesiraling, og dermed skjer det heller in-
gen bruning.

* Kun matvarer mé varmes opp med dette apparatet.

« Apparatet egner seq [kke til baking | svommende fatt

* Varm bare opp 1-2 porsjoner om gangen. Ellers reduseres
apparatets effekt.

* For & avbryle tilberedningsprosessen trykker du pa STOPP-
knappen. lkke varm opp matvarer med skall eller skinn, som
agq of polser, og ikke lukket hermetikk osv. Eksplosjonsiare!

* Mikrobolger gir full energi med en gang.
Forhandsoppvarming er dermed ikke nodvendig.

* Mikrobolgeovnen ma aldn brukes | mikrobolge- eller grilldrift
hwis den er tom.

= Mikrobolgeovnen erslatter ikke en tradisjonell komfyr, Den
kan forst og fremst brukes til:

—tining av dypirys- og frysevarer
- rask oppvamming av matvarer eller drikkevarer
- koking av matvarer

* Bruk kun egnet sarvica, som:
= glass, porselen, keramikk, varmefast plastsenvice eller

spesielt mikrobolgesenvice.

= Bruk aldn plastikk- eller papirsarvice,

Stille inn klokken:

= Trykk pa STOPP-knappen.

* Hold GEWICHT/UHR-knappen inne | mer enn 3 sekunder,
Pa displayet vises “12 H". Trykk p& GEWICHT/UHR-
knappen en gang til for & fa fram “24H"-modus.

= Still inn riktig time med skruknappen ZEIT/AUSWAHL.

* Trykk pa GEWICHT/UHR-knappen en gang fil.

* Still inn riktig minutt med skruknappen ZEIT/AUSWAHL.

* Trykk pa GEWICHT/UHR-knappen en gang til for & aktivers
det nye kiokkeslettet,

Betjening av mikrobolgecvnen

1. Legg maten som skal varmes opp, | et egnel kokekar.

2, Apne doren og sett kokekaret midt pa glasstallerkensn. Lukk
deren. (Av sikkerhelsmessige arsaker virker apparatet bare
nar doren er ordentiig lukket.)

3. Trykk pa STOPP-knappen. Velg onskel mikrobolgeeffekt ved
& trykke én eller flere ganger pa LEISTUNG-knappen.

Valgt effekten vises Effekl Bruksomrade

i displayet i % i watt {ca.)
100 900 Hurtig oppyarming
80 720 Koking
60 540 Viderekoking
40 360 Smelting av ost asv.
20 180 Opplining av

0 0 Kun timarfunksion,

frysavarer

f.eks. til lidsstyrt
avkjoling
START 200 Hurtig oppvarming

4, Sill inn onsket koketid mellom 10 sekunder og 80 minutter
med skruknappan ZEITFAUSWAHL.

5. Trykk pa START-knappen for 4 starte kokingen, Koketiden
ratler sag efter innholdsmengde og -type. Med litt aving lae-
rer du raskt & beregne koketiden,

Legg merke til: Koking i mikrobolgeovn skjer mye raskere
enn i en stekeovn. Still inn lav koketid hvis du er usikker, cg
etterkok ved behov.

6. Etter at tiden er lopt ut, siar apparatet seg av. Ta da ut matan.

Oppvarming

Oppvarming er et omrade der mikrobolgeovnen byr pa sanlige
fordeler. Det ar svaart lett & fa matvarer og veesker som kommer
reft fra kjoleskapet, opp | romtemperatur eller spisetemperatur,
uten at du trenger & bruke mange gryter.
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Oppvarmingstidene som er angifl i tabellen under, kan bare fun-
gere som retningsliner, Tiden er svaar avhengig av hva tempe-
raturen er i ulgangspunkiel, og av matvaresammeansetningen,
Det anbefales derfor & av og til s2 etler om retten er varm nok.

Tabell for oppvarming

MNearingsmidier’ Mengde Effekt Tid Tildekking
matvarer wat  ca. min.
Veesker

Vanmn, 1 kopp 150 g 800 0.5-1nel
Vann, 0,51 5009 800 3.5-5nel
Vann, 0,751 750 g 800 5-7 nei

Kafte, 1 kopp 150 g 900 05-1nei

Melk. 1 kopp 150g 900 05-1nel
Tips: Legg 1 teskei | koppen for 4 forsinke kokingen, ror godt
rundt for du drikker.

Tallerkenretter

Snitsel, poteter og

gronnsaker 450 g 90 25-35 ja
Gulasj med pasta 450 g S00 2-25 ja
Kijotl, raspeball

o0g saus 450 g a0 25-35 ]
Tips: Fukte maten lett pa forhdnd, ror om ibfant.

Kjott

Snitsel, panart 200qg 00 1-2 naj
Kioitkaker, 4 sik. 500 g 00 3-4 nei
Kjoltstykke 250 g 900 2-3 nei

Tips: Pensle med olje, slik al paneringen eller skorpen ikke biir
blet.

Fjeerkre
1/2 kylling 4500 900 35-5nei
Honsefrikassé 400 g 900 3-45 ja |
Tips: Pensle kjottet med olje, ror om iblant. {0y
Tilbehor T
Pasta, ris 1 porsjon 150 g Q00 1-2 ja
Pasta, ris 2 porsjioner 300 g 900 25-35 ja
Potetar 5000 900 -4 ia
Tips: Fukte matvarens lett pa forhénd
Supper/sauser
Klar suppe, 1 tallerken 250 g 900 1-15 ja
Suppe med biter av
kjott, pasta,
gronnsaker el 250g 900 15-2 ja
Saus 250 g 900 1.2 ja
Babymal
Melk 100 mil 540 05-1nei
Grot 200qg 540 1-1:5nei
Tips: Rist godt og ror om, Kontroller temperaturen!
Koking
Praktiske tips om koking

Held deg til retringslinjene | koketabellen og oppskriftene.
Folg med pa kokeprosessen hvis du ikke har sa mye ovelse

BNna.

Du kan alltid 4pne doren til mikrobelgeownen. Ovnen slas da au-
tomatisk av.

Den fortselter kke a ga fer doren er lukket igjen.

Matvarer som kommer rett fra kioleskapet, trenger lengre koketid
enn matvarer med romtemperatur.

Jo mer kompakt en matvare er, desto lengre er koketiden, Der-
med trenger {.eks. et stort kjottstykke lengre koketid enn strimlet
kjott i samme mengde. For storre mengder anbelales det & be-
gynne med maksimal effekl og sa ga over il middels effekt for al
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malen skal bii Kokl sd jevnt som mulig.

Flale matvarer kokes raskere enn hoye, prov derfor & fordele
matvarene utover sa flatt som mulig. Legg tynnere biter, f.eks.

kylinglar eller fiskefilet, innover eller la dem overlappe hverandre.

Mindre mengder kokes raskere enn slore.
Folgends tommelfingerregel gjelder:
Dobbel mengde = nesten dobbel tid
Halv mengde = halv tid

Hvis du ikke finner neen passende lidsanaivelse for en rett, gjel-
der regelen;

per 100 g ca, 1 minutt koketid

Alle matvarer som du dekker til pa komfyren, bor du ogsa dekke
til i mikrobalgeovnen.

Et lokk forhindrer al malvarene torker ul. En lallerken snudd opp

ned, bakepapir eller mikrobolgefolie egner seg bl 4 dekke til med.

Matvarer som skal ha en skorpe, ma kokes uten tildekning.

Koketabell

Nezringsmidiar Mengde Effekt Tid Tildekking
matvarer watt ca. min.

Gronnsaker
Auberginer 500 g 7207 - 10 ja
Blomkal 5009 720 8- 11 ja

Brokkoli 500 g 7206- 9 ia

Sikori 500g7206-7 ja
Ertar 500g7206-7 ja
Fennikel 500g7208-11ja
Aspargesbonner 300 g 720 13-15ja
Poleter 500g7208-12ja

Kélrabi S00g7208-10ja
Purrelok B0 g7207-9 ja
Maiskolber 250 7207 - 9 ja

Gulrotter S500g7208-104a
Paprika 50 g7206-9 a
Fosenkal 300g7207-10ja
Asparges 300g7206-9 ja
Tomaier S00g7206-7 ja
Squash 500g7209-10ja

Tips: Skjzer gronnsaker opp i sma biter og kok dem med 2-3 15,
vaeske, ror om iblan, la dem etierkoke | 3-5 min., ikke krydre for
likie for servernng.

Frukt

Eple-, peerekompott 5009 7205-8 ja

Plommemos 2509 7204 - 6nei
Rabarbrakompott 250 g 7205-8 ja
Stekte eplar, 4 stk S0 g7207-9 a

Tips: Tilsett 125 mi vann, sitronsatt forhindrer at frukten misfar-
ges, lafrukien etterkoke i 3-5 min.

Kjott *}

Kjett med saus 400 g 720 10-12 a
Gulasj, stimlet kjott 5009 720 10-15 ja
Okserullade 250g7207-8 ja
Tips: Rar om iblant, la kiottet etterkoke i 3-5 min,
Fleerkre *) :
Honsefrikasse 250g7206-7 ja
Fjeerkresuppe 200g7205-6 ja

Tips: Roer om iblant, la det sta | 3-5 min.

Fisk

Fiskefilet A0 g7207-8 ja
Fiskefilet 400g97208-9 a

Tips: Snu fisken etter halve tiden, la den etlerkoke | 3—5 min.

Nazringsmidier/ Mengde Effekt Tid Tildekking
matvarer watt ca. min,

Tine og koke grennsaker

Rodkal 4509720  14-16 ja
Bladspinat 300 g 720 11-13 ia
Blomkal 200g 7207 -9 ja

Brekkbonner 200 g7208-10ja

Brokkol 300 g 7208 - 9 ia

Erter A0g7207-8 [t}
Kalrabi 300 g 720 13-15 ja
Purralok 200g 720 10-11 ja
Mais 20097204-6 ia

Gulrotter 200g7205-6 a

Rosenkal 300g7207-8B ja

Spinat 4509720 12-13 ja
G600 g 720 15-17 a

Tips: Kok med 1-2 ts. vaeske, ror om iblant, del ev. forsiklig opp.
la gronnsakene etlerkoke i 2-3 min,, ikke krydre for like for ser-
Vernng.

Supper/gryteretter )

Gryterett 5009720 13-15ja
Suppe med biter av

kjott, pasta,

gronnsaker e.l, 300g7207-8 2
Kremet suppe 500 g 720 13-15 ja

Tips: Ror om iblant, la reften etterkoke § 3-5 min.
") Prefabnkkerte mabvarer

Ekspresskoking

For & starte ekspresskoking trykker du pa START flere ganger.

Kokeprosassen begynner med en gang. Hver gang du trykker pa

knappen, forlenges koketiden med 30 sekunder. Mikrobalgeef-

fekten er 100 %6, Den maksimale ekspresstiden er 12.00 minut- |

ter.

Automatisk koking

D kan fa hjelp av automatikicen 1il & fa kokt ferdig bestemte
mengder matvarar. Ga da fram pa felgende mate:

1. Tiykk pa STOPP-knappen.

2. Sl inn onsket programnummer med skruknappen
ZEIT/AUSWAHL,
Trykk pé GEWICHT/UHR-knappen til du far fram cirkavek-
ten for den maten du skal tilberede. De innstilingenea som er
mulige, finner du | tabellen under.

Kode Program  Vek
o

fo o g 2 0

i (RN 2y a0y ottg 2 2 3y 380 429 45
M o 150 300 450 609

B B ™ O 0

& {Gronnsaker) 1509 300y 4507 600g

W on g S 800 1000 T00g 190

B Mg S0y B0bg 100g 120g

4. Trykk pd START-knappen for & starte programmel,

Automatisk tining

For a fine frosset kjeH, flzerkre og frysevarer automaltisk gar du
fram pa folgende mate:

1. Tivkk pa STOPP-knappen.
2. Trykk pa knappen AUFTAUEN. Du er nd inne i ineprogrammet.

45
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3. Vi pa skruknappen ZEIT/AUSWAHL il du far fram onsket
oppliningstid.
4, Trykk pa START-knappen for & starle programmet.

Tabell for tining

Naeringsmidier’ Mengde Etfekt Tid Ettertiningstid
matvarer watt ca, min. min.

Kjott, polser

Kjott (okse, kalv, svin) 500 g 180 14-18 10-15

i halt shykee 1000g 180 25-30 20-25
Snitsel, kotelett 200g 180 4-6 5-10
Kiettdeig 250 g 180 6-8 5-10
Steikepolse,

knakkpaolse 200 g 180 4-6 5-10
Paleag 300g180 4-8 5-10

Tips: Snu kjottet etter halve tiden, dekk til omfintlige deler, del
app kjottdeig, fiem deler som er ferdiglinte, del polser opp i ski-
Ver.

Fjearkre

Kylling 1000g 180 20-25 10- 15
Kyllingdelar 500180 12-15 5-10
And 1700g 180 25-40 20-25
Deleravgas, kalkun 500g 180 12-18 10-15

Tips: Snu fizerkre atter halve fiden, dekk til vinger og 1ar, hell bor
tineveaske og ikke la den komme | kontakt med andre matvarer,

Vil

Vilisadel 1000g 180 20-35 20-30
Haresadel 5009180 12-13 10-20
Tips: Snu kjottel én gang, dekk til kantomrader,

Fisk og sjomat

Krabber, reker 250g 180 5-7 5-10
QOrrat 340g 180 4-6 5-10
Hel fisk S500g 180 T7-10 10-15
Fiskefiletl 250g 180 5-7 5-10
Tips: Rer rundi flere ganger, snu ofte.

Frukt

Bringebeer, jordbzer 250 g 180 4 -8 5-10
Kirsebeer, plommer 250 g 180 5-7 5-10
Eplemos 500g180 Q.12 5-10
Tips: Ror forsiktig rundt eller del opp frukten.

Brod og bakevarer

Rundstykker 4gk. 180 ca.3-5

Brod 1000g 180 13-15 8-10
Toastbrod 500g 180 5-6 5-10
Sukkerbrodkake 500 g 180 6-8 5-10
Fruktkake 1sk. 180 2-3 2-3
Terte 1 sthe. 180 05-1 a-5
Terie 1200g 180 10-12 30-60

Tips: Lego brad og bakevarer pa Kjekkenpapir, slik at luktighaten
reduseras, emfintlige bakevarer ber ikke tines ferdig | mikrebel-
geovn,

Melkeprodukter

Smor 250 g 180 57 10-15
Ostemasse 250 g 180 G-8 5-10
Krem 2009180 3-5 2-3

Tips: Fiern aluminiumsiolie, rer rundt etter halve tiden, piske
krem mens den fremdeles er halvirossen,

Grill

Bruk grillisten # grlling. Bruk en egnet, varmefast tallerken eller
leay grillmaten ratt pa grillisten.

Det er ikke nodvendig 4 varme opp grillen pa forhand. Infrared-
grillien produserer stralevarme mad en gang.

For a grille og gratinere gar du fram pa felgende mate:
1. Trykk pa STOPP-knappen.
2. Trykk 1 gang pa GRILLKOMB-knappen.
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3. Shill inn ensked grilllid meflom 10 sekunder og 60 minutter
med skruknappen ZEITAAUSWAHL.
4, Trykk pa START-knappen for A starte programmet.

Nearingsmidier Mengde Brukav Tid Tildekking
matvarer grllen  ca. min.

Ostesmarbrod 3-4

Pa disse innstilingene arbeider mikrobolgesffekt og grill veksal-
vis innenfar den forhandsinnstilte tiden etter forholdet:

60 %% mikrobolgeetiekl
40 e gnll
1. Trykk pa STOPP-knappan.
2. Trykk 2 ganger pa GRILLKOMB.-knappen,
3. Still inn snsket tilberadningstid mellem 10 sekunder og 60
minutter med skruknappen ZEIT/AUSWAHL.
4. Trykk pa START-knappen for & starte programmet.

2-3 nai

Tips om kombinert drift

Hvis du tibereder matvarer | kombiner drift mikrebolge-gnll, bor
du veare Klar over folgende:

For store, tykke matvarer, Leks. svinesteik, er mikrobalgetiden
lengre enn for sma, flate matvarer, Med grillen er det imidlertid
motsatt. Jo naermere matvarene kommer grillen, desto forte-
re blir de brune. Det vil i at nér du tilbereder store kjottstykker |
kombinert drift, kan grilltiden evenfuelt vaere kortere enn for min-
dre kjottstykker.

Bruk risten 1l grilling for a oppna rask og jevn bruning.

(Unntak: Store, tykke matvarar grilles rett pa grilltallerkenen!)

Tabell for kombinert drift

Tildekking |

Nearingsmidier Mengde Kombinert  Tid

matvarer drift  ca. min, 4
Kjott, polser T
Okse-, gvineg- gller 500 g 10-12 nel

kalvekjott i helt stykke 750 g 12-15 nei

Shinke 500 g 12-14 nei

Kiottpudding 5009 13-15 nei

Wienerpelser 20049 2-3 i

Knakkpolse 20049 2-3 ne

Tips: Snu kjottel ettar halve tiden, la det ellerkoke i 3-5 min.,
smar kjetipudding inn med eggehvite, stikk palser med en gafiel,

Fjearkre

Hens til suppe 1000 g 13-15
Kyllingbiter 2509 4-5
Tips: La kjotlet koke | egen saft uten vaaske, snu det en gang, la
det etterkoke | 4-5 min,

N
nein

Fisk
Orret, au bleu 30049 5-68 nein
Fiskefilat 3000 a-4 nein

Tips: Snu fisken etter halve tiden, la den etterkoke 1| 3-5 min.

Pizza
For & tilbereds en frysepizza gar du fram pa felgende mate:

1. Sett grillisten pa glasstallerkenen (€). Sett pizzatallerkenen
med pizzaen oppd der igjen.
2. Lukk doren.
3. Trykk pa STOPP-knappen.
4. Trykk pa PIZZA-knappen.
Merk: Vekien pa 350 g og koketiden er forhandsinnstilt,
5. Trykk pa START-knappen.
Ved behov kan du forlenge tilberedningstiden etter at kokepro-
grammet er avsiuttet. Apne og lukk doren, Trykk pa START-knap-
pen en gang til. Tiiberedningstiden cker med 2 minutter hver
gang du trykker pa knappen,
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Kaffe-ekspress

For & vame opp kaffe eller ignende drikkevarer trykkar du pa
KAFFEE/EXPRESS-knappen 1 il 3 ganger, avhengig av antall
kopper.

Trykk pa START-knappen, og oppvarmingsprosessen begynner,
Du tranger ikke a stille inn aftekl.

Spesialfunksjoner
Automatisk paminning:

Etter at en tilberedningsprosess er avsiutiet, blir du minnel om a
ta ut matvarene ved hjelp av en pipetone som hores hven andre
minutl,

Paminningen kobles ul ved al du dpner doren eller trykker pa
STOPP-knappen.

Sperre:

Hold STOPP-knappen inne i mar enn 2 sekunder for 4 sperre
mikrobolgeownen, Sperringen vises i displayeal, Funksjonen il
betjeningselementene er da blokkerl. Hold STOPP-knappen inng
imer enn 2 sekunder en gang til for & oppheve sperren,

Rengjoring
Trekk alibd ut stopselet for du skal gjore rent apparatet.

= Rengjer inne | ovnen med en lett fuktig kiut etter bruk.

= Rengjer filceharet | vanlig oppvaskvann.

= Dorammen/dorpakningen og tilstotende deler ma rengjores
grundig med en fukdig klut hvis de har biitt tilgriset.

Dette apparatet har biitt testet | henhold til alle aktuelle CE-
retningslinjer som det rammies av, f.eks. elekiromagnetisk toler-
anse og direktiver om lavspenning. Det er laget | henhold til da-
gens nyeste sikkerhetstekniske forskrifter.

Garanti

For apparat som vi har solg, patar vi 055 en garanh pa 24 mane-
der fra kjopsdato (kassalapp).

Inmenfor garantitiden fiarmer vi mangler pa apparat eller tilbehar®)
uten omkestninger hviz manglene skyldes material- eller
produksjonsieil. Dette gior vi ved reparasjon eller — atter var vur-
dering = bytting.

Garantiytelser mediorer ingen fordengelse av garantitiden, og det
oppstar heller ikke noe krav pa en ny garanti pa grunn av dette!

Som garantibevis gjelder kjopsbaviset. Uten detle beviset kan du
ikke fa byttet eller reparert apparatet gratis.

| forbindelse med garanti ber vi om at du gir hele apparatet | on-
ginalemballasjen sammen med kassalappen til din forhandler.

*) Skader pa tilbehorsdeler forer ikke automatisk til at du far byl-
tet hele apparatet gratis. | shike tilfeller ber vi deg om a henvende
deq til var holline! Glasskader eller sprekker | plastdeler eri prin-
sippel kostnadspliktige!

Verken defekter pa forbrukstilbehor og slitasjedeler (for eksempel
molorkull, eftekroker, driviemmer, eksira flembeliening, eksira
tannbarster, sagblader osv.) eller rengjoring, vedikehold og uts-
kifting av slitasjedeler gar inn under garantien. Slike ting er derfor
kosinadspliklige!

Garantien utgar ved inngrep utenfra.

Etter garantien

Etter at garaniitiden har gaft ul, kan reparasjoner utfores av den
aktuelle faghandelen eller reparasjonsservice mot betaling.
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m Ogodline wskazowki bezpieczenstwa

Przed uruchomieniem urzgdzenia prosze bardzo doktadnie
przeczylat instrukcie obstugl.Prosze zachowad ja wraz 2
karta gwarancyjng, paragonem | w miare mozlwosci row-
niez kartonem z opakowaniom wewnegtrznym.

Prosze wykorzystywat urzgdzenie jedynie dla prywatnego
celu,jaki zostat preewidziany dla uregdzenia.Urzgdzenie to
nie zostato przewidziane do ulytku w ramach dziatalnogci
gospodarcze). Prosze nie korzyslad z urzadzenia na
zawnalrz (chyba 2e w okreslonych warunkach). Prosze trzy-
mad urzgdzenie z daleka od ciepta.bezposredniego
promieniowania stonecznego wilgoci (w 2adnym wypadku
nig zanurzad w substanciach ptynnychjoraz ostrych
krawedzi Proszg nie obstugwad urzgdzenia wilgotnymi
dtafimi.Jeiel urzgdzenie jest wilgotne lul: mokre, prosze
natychmiast wyciagnaé wiyczke (prosze pociggnad za
wiyczke, nie za przewod zasilajacy).

« Jereli nie korzystacie Panshwo z urzadzenia jezeli choecie
Panistwo zamontowad jakies akcesoria,w celu wyczysze-
zenia lub w preypadku jakichkoleiek zaktdcen prosze za-
wsze wytaczye urzadzenie i wyjad wiyezke 2 griazdka
(prosze pociagnat 2a wiyczke, nie za przewdd zasilagcy).

+  Pracujgcego urzgdzenia nie nalely pozostawiac bez nadzo-
ru. Jezeli opuszczajg Panstwo migjsce pracy, nalery zawsze
pamigtat o wytaczeniu urzgdzenia, wegl. wyjeciu wiyczki z
gniazda {nalezy ciggnac za wiyczke, nie za przewad).

+ Aby uchroni¢ dzieci przed niebezpiecrenstwem
zwigzanym z elckirycznymi urzgdzeniami,proszg zadbac o
to,aby przewdd zasilajacy nigdy nie wisiat luzno,oraz aby
dzieci nie miaty dostepu do urzgdzenia.

+ Prosze reqularnie kontrolowad urzadzenie pod katem usz-
kodzen.Prosze nie uruchamiad uszkedzonego urzgdzenia,

* W razie awarli prosze nie naprawia¢ urzadzenia samamu
lecz skorzystac z pomocy autoryzowaneso specialisty.
Jezal przewad zasilajaey nieodigczalny ulegnia uszkod-
zeniu, to powinien on byd wymieniony u producenta lub w
specjalinym zaktadzie naprawczym albo przez wykwalifi-
kowang osobe w celu uniknigcia zagrozenia.

+ Prosze stosowad tylko oryginalne akcesoria,

+ Prosimy pamietad o podanych dalej .Specjalnych wska-
réwkach dotyczacych bezpiecznego ukytkowania®

Specjalne wskazowki dotyczgce
bezpiecznego uzytkowania

« UWAGA ZAHAMOWANIE WRZEN|A: podczas gotowania, a
szozegalnie podczas odgrzewania ptyndw (wody) moze
sig zdarzyl, ze wprawdzie temperatura wrzenia zostata
osiggnigta, jednak typowe pecherzyki pary jeszcze nie un-
oszg sig. Plyn nie wrze réwnomiernie. To tak zwane zaha-
mowanic wrzenia moze prowadzié w wyniku lekkiego
wstrzagnigeia podezas wyjmowania naczynia do nagtege
tworzenia sig pecherzykow pary i w ten sposob do prze-
grzania cieczy. Niebezpieczenstwo cparzenia! By uzyskad
réwnomiernie wrzenie, proszeg wstawic do naczynia
pateczke szklang lub podobny przedmiot niemetalowy.

+ Prosze nie podgrzewadc ptynow w zamkniglych
naczyniach. Niebezpieczenstwo wybuchu!

+ W przypadku niedostateczne) czystosel urzgdzenia moze
dojst do zniszozenia powierzehni, co ma wolyw na 2ypwot-
nose sprzetu | ewentualnie prowadzi do niebezpiecznych
sytuaci,

« W przypadku powstawania dymu nalezy wytaczye urzad-
zenie | wyciggnad wiyczke 7 gniazdka. Drawiczki prosze
zostawi: zamknige, by zdusié ewentualnie powstajace
ptomienie.

+ Zawartose butelek dia niemowlal | stoiczkow z pozywie-
niem dia dzieci nalezy wymieszad lub wstrzasnac, a tem-
perature przed ulyciem sprawdzic. Wystepuje
niebezpieczenstwo poparzenia.

« W kadnym wypadku prosze nie naprawiac urzgdzenia we
wiasnym zakresio. Po usunigciu poknywy wystepuie nie-
bezplecrenstwo ofrzymania dawki promieniowania enargii
mikrofalowe),
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Opis elementéw obstugi
Grafika 1: okreslenie czesci

1 Zamek drewiczek

2 Wriernik

3 Kratka wentylacyina
4 0s napgdowa

5 Pigrscien slizgowy
6 Talerz chrotowy

7 Panel sterowania

8 Ogrzewanie grlla

9 Ruszt grilla

Uwaga:
Prosze nie usuwad zadnych zamontowanych czesci 2z komory
Kuchenki i niczego 2 wewnetrznej strony drawiczek!

Grafika 2: elementy obslugi

LEISTUNG (Mikrofale) Wybdr stopni mocy
GRILL/KOMB.
GRILL: Grill kwarcowy do grillowania i
opickania
KOMB.: Mikrofale i gnll pracuja na przemi-
an
605 crasu gotowama mikrofale —
40% czasu gotowania gril
GEWICHT/UHR

GEWICHT: Po wybraniu menu ustawié wage

przez wiclokrotne naciskanie,
UHR: Naciskajge preycisk diuzej niz 2

sekundy ustawic czas.
AUFTAUEN Uakbywnia funkcje rozmrazania w

potaczeniu 2 ustawieniem czasu.

KAFFEE/EXPRESS Program zawierajacy ustawienia
do podgrzewania kawy itd. | |
PIZZA Program zawierajacy ustawienia A/
do preyrzadzania mrozonej pizzy,

ZEIT/AUSWAHL Ustawienie czasu, diugosci goto-
wania | wybor programaw auto-
matycarmych

START Rozpoczecie programu -

ustawienie gotowania ekspreso-
wego

Weisngd raz celem zalrzymania
gotowania,

Weisngl dwa razy celem skaso-
wania programu,

praytrzymac 3 sekundy celam za-
blokowania/odblokowania urzad-
2enia.

STOPP (Stop/Blokada)

Wskazowki dotyczace
gotowania w trybie Grill i w trybie
kombinowanym

+ Poniewaz podczas gotowania w trybie Grill i w trybie kom-
binowanym wykorzystywana jest promieniowanie ciepine,
prosze uzywac tylke naczyn Zarcodpomych.

* Podczas gotowania w samym trybie Grill mogg Panstwo
urywad takze naczyn metalowych lub aluminicwych -
crego nle moing caynid w trybie kombinowanym lub po-
dozas gotowania w trybie Mikrofala.

+ Do rodzajdw pracy PIZZA | KOMBI nadaje sig tylko ruszt
grilia | nalezacy do zestawu kuchenki talerz do pizzy.

+ Prosze nie stawiad niczego na wierzchu obudowy, gdyz
staje sie ona goraca, Prosze zawsze zostawiad wolne szc-
2eliny wentylacyine,

- Proszg uZzywac rusztu grilla, by potrawy przeznaczone do
gotowania prayblizye do elementu grzejnego,
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Uruchomienie

= Jedeli kuchenke mikrofalows chea Pansiwo umiescié w
szafce, na potee itp., 1o prosze pamigtad o Tvm, by ze
wszystkich stron urzadzenia zachowad odstep
wentylacyjny od szafek, scian itp. na co najmnigj 10 em.

+ Proszg wylac wszystkie akcesona znajdujgce sig w
komorze kuchenki, rozpakowad je i podrodku potodyd
pierscien slizgowy. Szklany talerz prosze lak umiescit na
osi napedowe], by wszedt on w zagtebienia watka
napedoweago i lezat prosto.

* Prosze sprawdzic urzgdzenie pod wzgledem widacznych
uszkodzen, szczegoinie w okolicy drzwiczek. W przypadku
jakichkohwiek uszkodzen w kadrym wypadku nie wolno
wiaczat urzadzonia.

+ Dla uniknigcia zaktdcen innych urzgdzen podczas pracy
kuchenki prosze nie stawiad je] bezposrednio w poblizu
innego sprzetu elekironicznego.

- Ewentualnie prosze usunag folie ochronna, preywarts do
obudowy.

+ W Fadnym wypadku prosze nie usuwaé falii na
wewngtrznej stronie drzwiczek!

+ Prosze whozyt wiyczke do zainstalowanego wiasciwie
gniazdka wiykowego ze restykiem uziemiajacym 230V,
50 Hz.

+ Prosze nie usuwad radnych zamontowanych slementow z
komory kuchenki | z wawnetrznej strony drzwiczek!

Uzycie urzadzenia
Poiyteczne informacje dotyczace trybu Mikrofale:

* Kuchenka pracuje # wykorzystaniam promieni mikrofalo-
wych, ktore w bardzo krdtkim czasie rozgrzewala
czasteczki wody w potrawach., W tym praypadku nie ma
promignicwania cliepineao, a tym samym tez prawie zad-
nego zarumienienia,

* Urzadzeniem tym prosze podgrzewad tylko Srodki
Spozyweze,

» Urzadzenie nie nadaje sig do pieczenia w ptynnym ttusz-
c2u.

+ Prosze podgrzewac tylko 1-2 porcje na raz. W
przechwnym razie kuchenka traci na skutecznoic.

+ W celu przerwania procesu gotowania proszg weisnat
przycisk STOP. Prosze nie podgrzewat potraw w skorup-
ce lub ze skdrka, takich jak jajka czy kietbasy, | zadnych
zamknigtych konserw szklanych itd. Miebezpieczenstwo
wybuchu!

* Mikrofale dajg natychmiast petng energig. Tak wigc pod-
grzewanie wstgpne nie jest potrzebne,

+ Prosze nigdy nie wigczad urzgdzenia pustego, ustawione-
go na tryb Mikrofale lub w tryble kombinowanym.

+ Kuchenka mikrofalowa nie zastepuje konwencjonalng] ku-
chenkd, Stuky ona gtdwnie do:
= rOZMrazania mrodanek
- szybkiego podgrzewania, odgrzewania potraw lub

napojin

- przyrzgdzania potraw

+ Prosze uzywac tylko odpowiednich naczyn, takich jak:

- 5zkfo, porcelana, ceramika, zaroodpore naczynia 2
tworzyw sztucznych lub specjalne naczynia do kuchenek
mikrofalowych

+ Proszg nie uzywad naczyn plastykowych czy papierowych.

Ustawienie godziny:

*  Prosze weisnac praycisk STOPP.

+ Prosze woisnat preycisk GEWICHT/UHR diuze niz 3 se-
kundy. W wySwietlaczu pojawia sie 12 H”. Prosze ponow-
néa weisnaé przycisk GEWICHT/UHR, by przejsé do trybu
24 H"

+ Pokrettemn ZEIT/AUSWAHL prosze ustawic pozadana
godzing.

+ Prosze ponownie weisngd preycisk GEWICHT/UHR.

+ Pokrettem ZEIT/AUSWAHL prosze ustawié pozadang mi-
nute.

+ Prosze poncwnie weisnad przycisk GEWICHT/UHR, by
nowy ¢zas stat sig aktywny.

Obstuga Mikrofale

1. Potrawe przeznaczong do podgrzania prosze wiozyt do
odpowiedniego naceynia.

2. Prosze otworzyd drzwiczki | postawit naczynie pogrodku
na szklanym talerze. Prosze zamkngc drawiczki (ze
wzgledu na bezpieczenstwo urzgdzenie pracuje tylko pray
zamknigtych drawiczkach. )

3. Prosze woisngt przycisk STOPP. Przez jedno- lub wiglo-
krotne nacisnigeie praycisky LEISTUNG wybiera sig
pozgdang moc mikrofall,

Wybrana moc w Moc w watach Zakres uzycia
wyswiatlaczu w % (w przyblizeniu)

100 800 Seybkie
podgrzewanie

B0 720 Gotowanie

60 540 Kontynuacia
gotowania

40 360 Roztapianie sera itd.

20 180 Rozmrazania
mroonek

0 0 tylko funkcja zagara,
np. w calu
ostudzenia wedtug
ustalonego czasu
START 900 Szybkie

podgrzewanie

4. Pokrettem ZEIT/AUSWAHL prosze ustawiC pozadany czas
gotowania migdzy 10 sekund a 60 minut.

5, W celu rozpoczecia programu prosze Weisnac przycisk
START, Czas gotowania zalegny jest od ilosci i rodzaju
potrawy. Po niedtugicj praktyce szybko sig Panstwo
naucza szacowad czas gotowania, |
Prosze pamietaé o jednym: golowanie w kuchence mi-
krofalowe] odoywa sig o wiele szybciej niz na kuchence
konwencjonalng]. Jezeli nie sa Panstwo pewni, 1o prosze
ustawit: kritki czas gotowania | ewantualnle potrawe do-
gotowac.

6. Po uptywie ustawionego czasu urzadzenie wyltacea sig.
Prosze wigdy wyjat potrawe.

Podgrzewanie

Odgrzewanie | podgrzewanie 10 szczegoina zaleta kuchenki
mikrofalowe]. Zimne ptyny | potrawy z lodowki dajg sie bardzo
tatwo podgrzad do temperatury pokojowe) lub do tempearatury
spozycia bez konlecznodcl uzywania wiglu garnkow.

Podane w ponizszej tabel czasy podgrzewania moga miec tyl-
ko charakter orientacyjny, poniewaz czas len w wysokim stop-
niu zaledy od temperatury wyjsciowej | sktadu potrawy. Z tego
wzgledu zaleca sig sprawdzad od czasu do czasu, czy danie
jest juz wystarczajqoo gorgce.

Tabela Podgrzewanie
Zywnosl! llost Moc w Prrybizony cras Praykrycae
Pokrawa

watach w rminutach
Plyny
Woda, 1 filizanka 150g 800 05-1 nig
Woada, 0,51 500g 900 35-5 nie
Woda, 0,751 750g 900 5-7 nie
Kawa, 1 filizanka 150g 900 05-1 nie
Mieko, 1 filizanka 150q 900 05-1 nie

Wskazdwka: wiozyt 1 matg tyleczhke do naczynia, by zapo-
biec zjawisku zahamowania wrzenia, przez wypiciem dobrze
wymieszacd,
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Zywnode/ llodé Moc w Preyblizony czas Praykaycle
Patrawa watach w minutach

Potrawy na talerz

Sznycel, ziemniaki |

warzywa 4509900 2.5 - 3,5 tak

Gulasz z kluskami 450.g 9002 - 2.5 tak
Migso, kluska i sos 450 g 200 2,5- 3,5 1ak

Wakazdwhka: woezesnie) lekko nawilzyé, od czasu do crasu za-
migszac.

Migso

Sznycel,

panierowany 200 g 9001 -2 nie

Zrazy pieczone,

4 srtuki 500g9003-4 fig
Kawatek pieczeni 25093002 -3 nie

Wikazdwka: posmarowad olejem uzywajac pedzelka, by pa-
nigrka, wzgl, skorupka nie zmigkta,

Drab
1/2 kurczaka 450g 8900 35-5 nig
Potrawka 2 kury 400 g 300 3 - 4.5 tak

Wskazdwka: posmarowad olejem uiywajac pedzelka, od cza-
5U do czasu zamigszac,

Kluski, rvz 1 porcja 150 g 9001 - 2 1ak
2porcle 3009 900 25-35 tak

Zigmniaki S00gS003-4 tak

Wikazdwka: wezestnig] lekko nawiliyé

Zupy/ Sosy

Rosdt klarowny,

1 talerz 250 g 900 1- 1,5 tak

Zupa z dodatkami  250.9 900 1,5 - 2 tak

Sos 250g9001-2 tak

Pozywienie dla niemowlgt

Mieko 100 ml 54005- 1 nie

Papka 200 g 5401 - 1,5 nie

Wskazowka: dobrze wstrzasnac lub wymieszac, Sprawdzic
lermpearaturg!

Gotowanie

Praktyczne wskazowki dotyczgce gotowania

Prosze przesirzegac danych orientacyjnych, zawarlych z ta-
beli gotowania | w przepisach. Prosze obserwowad proces go-
towania, dopoki nie majg Panstwo jeszcze wystarczajgoe]
praklyki.

Drawiczki kuchenki mogg Panstwo otwierac w kazdej chwili.
Urzadzenie wytacza sig automatycznie

Zaczyna ono pracowad ponownie dopiero wiedy, gdy drawicz-
ki 55 zamknigte.

Srodki spofyweoze z loddwki potrzebufg troche diurszego cza-

su gotowania niz 2ywnossé o temperaturze pokojowe).

Im bardziej masywna jest polrawa, tym diuiszy jest czaz go-
tovwania, Tak wiec np. wigkszy kawatek miesa potrzebuje
diuzseqo czasu golowania niz migso w le) samej iloscl, po-
krojone w cienkie mate plasterki. Zaleca sig, by wigksze ilogci
podgotowad przy maksymalnej mocy i dla rownomiermego
ugotowania potraw kontynuowad program na srednie] mocy.

Ptaskie potrawy gotujg sie szybcie] niz wysokie. Dialego tez
Zywnosé prosze rozktadad moziwie prasko, Czedcl ciensze,
np. udka kurczaka lub filety 2 ryby, prosze kfast do wewngtrz
lub praystonic innymi crgsciami potrawy.

Mniejsze ilogci Golujq sie szybeie] niz duze.

Ohowigzuje 2elazna reguta;

Podwidijna ilogé = prawie podwajny czas.
Pot ilosci = pét czasu.
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Jeiall dia jakiego$ dania nie mogg Panstwo znaleié
odpowiadniego czasu, to obowigzuje zasada:

na 100 g ok. 1 minuta czasu gotowania

Wszystkio potrawy, kidre przykrywajg Panstwo na zwykie] ku-
chence, powinny byé preykryte takie w kuchence mikrofala-
Wi,

Pokrywka rapobiega wyschnigciu potraw. Do praykrywania
nadaje sie odwrdcony talerz, papier pergaminowy lub folia do
kuchenki mikrofalowsj, Potrawy, ktare majg miec¢ skorupke,
gotowad bez przykrycia.

Tabela Gotowanie
Zywnosé/ llods Moc w Przyblizony czas Przykrycie
minutach

Potrawa watach w

Warzywa

Baktazany 500g 720 7-10 tak
Kalafior 500g 720 8-11 tak
Brokuty 500g7206-9 tak

Cykoria 50097206-7 tak

Groszek 500g7206-7 tak

Koper whoski 5009 720 8-11 lak
Zielona Tasolka 300g 720 13-15 tak
Ziemniaki 500qg 720 9-12 tak
Kalarepa 500g 720 8-10 tak
Szczypiorek S00Q7207-9 tak

Kolby kukurydzy 250g7207-9 tak

Marchew 500g 720 8-10 tak
Papryka 50g 720 6-9 tak
Bruksela 300g 720 7-10 tak
Szparagi 300g7206-9 tak

Pomidory 500g 720 G-7 lak
Cukinia 500g 720 9-10 tak

Wiskazdwka: warzywa pokroié drobno | gotowad ¢ dodalkiem
2-3 tyrek stotowych prynu, od czasu do czasu mieszac, do-
gotowat 3-5 minut, prayprawiad dopiero przed serwowaniem.

Owoce

Kompot z jabtek,

gruszek 500g7205-8 tak
Powidta 2500 7204-6 nig
Kompot

rabarbarowy 250 7205-8 tak
Pieczone jabtka,

4 sztuki 500g7207-9 tak

Wshkardwka: dodat 125 ml wody, sok z cytryny zapobiega
zmianie zabarwienia owoctw, dogotowad 3-5 minut.

Migso®)

Migso z sosem 400 g 720 10-12 tak
Gulasz, migso

pokrojone w cienkie

mate plasterki 500g 720 10-15 tak

Rolada wotowa 250g7207-8 tak

Wshkardwka: od czasu do czasu zamieszad, zostawic na
3-5 minut.

Dréb*)
Poltrawka z kury 250g7206-7 tak
Zupa 2 drobiu 200g7205-6 tak

Wshkazowka: od czasu do czasu zamieszad, zostawic na
3-5 minut,

Ryba
Filet 2 ryby ao0g 720 7-8 tak
Filet z ryby 400g 720 8.9 tak

Wskazowka: po uptywie potowy czasu odwrocit, dogotowad
3-5 minut.

Rozmrazanie | gotowanie warzyw
Czerwona kapusta

Z jabtkiem 4509 7201416 tak

T



5....=05-MWG 735 P new 2 14.04.2004 17:08 Uhr Seite 51
2ywnost/ llodé Moc w Prayblizony czas Proykrycle
Potrawa watach w minutach
Szpinak lisciasty 300 g 720 11 - 13 tak
Kalafior 200 g 720 7 - 9 tak
Fasola szparagowa 200 g 720 8 - 10 tak
Brokuty 300g7208-91tak
Groszek J00g 7207 -81ak
Kalarepa 300g 720 13-15 tak
Szoerypiorek 200g 72010 - 11 tak
Kukurydza 200 g 720 4 - 6 tak
Marchew 200g 7205- 6 lak
Bruksela 300g7207-81lak
Sepinak 4505720 12 -13tak

600 g 720 15 - 17 tak

Wskazdwka: golowad z dodatkiem 1-2 tyiek stotowych
phynu, od czasu do czasu mieszaé, wzglednie rozdrobnic
ostroznie, dogotowad 2-3 minuty, preyprawiad dopiero przed

serwowaniem,

Zupy/ Potrawy jednogarnkowe *)
Potrawa

jednogarnkowa 500 g 72013 -15tak

Zupa z dodatkiem  300g 7207 - Biak
Zupa kremowa 500g 72013 -15tak

Wskazdwka: od czasu do czasu ramieszad, dogotowad
3-5 minut,

*) Potrawy wstgpnie przyrzadzone

Gotowanie ekspresowe

Celem rozpoczecia golowania ekspresowego prosze weisnge
powtdrnie preycisk START. Golowanie rozpoczyna sig
natychmiast, przy caym kazde nastepne weisniecie praycisku
preediuia czas gotowania o 30 sekund. Moc mikrofal wynosi
przy tym 100%. Maksymalny czas gotowania ekspresowego
wanosi 12:00 minut,

Gotowanie automatyczne

Przy pomocy automatyki pewne iloscl potraw mogg Panstwo
golowac automatycznie. W tym celu prosze postepowad
nastepujaco:

1. Proszg woisngt praycisk STOPP.

2. Pokrettem ZEIT/AUSWAHL prosze ustawié numer
pozgdanego programu.

3. Prosze weisngé przycisk GEWICHT/UHR, az pojawi sig pr-
zyblizona waga potrawy przeznaczonej do gotowania.
Mozlwe ustawienia prosze wybrad w poniZszej tabeli.

Kod Program Waga
A i k) 'O
e RS w2 a0
s MEWINER 7oy teag 210y 260 2 35l 30 42 60y
M oy 150 0 4 60
5 Gicoana) 19 200 309
:: R ﬁﬁﬁiﬁlmam
GER LG8
B ey a5 800g 10003 120g

4, W celu rozpoczecia programu prosze woisnad preycisk
STAAT.
Rozmrazanie automatyczne

W celu automatycenego rozmriozenia zamroZonego miesa,
drobiu | mrozonek prosze postegpowad nastepujgco:

1. Prosze woisngd przycisk STOPP.

2. Prosze woisngé przycisk AUFTAUEN, Teraz znajdujg sig
Parstwo w programie rozmratania.

3. Pokrettern ZEIT/AUSWAHL prosze krecic do chwil, az
pojaw sig pozgdany czas rozmrazania.

4. Celom rozpoczecia programu prosze weoisngl praycisk
START.

Tabela Rozmrazanie

Zywmost/ Bosc  Mocw Praybiitony czas Czas dokodezenia
Potrawa watach  wminutach rozmrazania
Migso, wedliny

Migso (wotowina,

cielecing,

wigprzowina) 500g 180 14-18 10-15
w kawatku 1000g 180 25-30 20-25
Sznycel, kotlet 2009 180 4-6 5-10
Mieso siekane 2509 180 6-8 5-10
Smakona kietbasa,

serdelek 200g 180 4-6 5-10
Wedlina réinego

radzaju, krojona w

plasterki 300g 180 4-6 5-10

Wakazdwka: po uphywie potowy czasu migso odwrocis, deli-
katne czesci przykrye; migso siekane rozdrobnié, czesc juz
rozmrazone usungc; plasterki wedliny rozdziehic.

Drob

Kurczak 1000g 180 20-25 10-15
Cresei kurczaka 500g 180 12-15 5-10
Kaczka 1700g 180 25-40 20-25
Czetci gesi,

indyczk 500g 180 12-18 10-15

Wakazdwka: po uphywie potowy czasu drdb odwrdcic, skroy-
detka | udka preykryd, plyn powstajacy przy rozmrazaniu wy-
lad i uwazac, by nie miat stycznosci z innymi potrawami, |

Dziczyzna y
Comber sarm 000g 180 20-35 20-30 1
Comber zajeczy 500g 180 12-13 10-20

Wekazowka: odwricic raz, praykryé czesci na brzegach

Ryba

Kraby,

mate krewetki 250g 180 5-7 5-10
Pstragi 340g 180 4-6 5-10
Ryby cate 500g 1807-10 10-15
Filety rybne 250g 180D 5-7 5-10
Wskazdwka: mieszad wiclokrotnie, czescie) odwracad.
Owoce

Maliny, truskawkl 250g 180 4-8 5-10
Widnie, slwki 250g 180 5-7 5-10
Przecier jabteczny  500g 180 9-12 5-10
Wekazdwka: mieszac ostroznie, wzgl. rozdrobnid.
Chieb i pieczywo

Butki 4 sptuki 180  ca.3-5

Chieb 1000g 180 13-15 8-10
Chieb tostowy 500q 180 5-86 5-10
Ciasto ucierane 500g 180 6-8 5-10
Ciasto owocowe 1 sztuka 180 2-3 2-3
Tort 1 sztuka 180 05-1 3-5
Tort 1200g 180 10-12 30 - 60

Wskazdwka: chieb i pieczywo potozyt na kuchennym paper-
ze krepowym, wehianiajacym wilgoc; delikatne pieczywo tylko
lekko rozmrozic.

Produkty mleczne

Masto 250g 180 5-7 10-15
Twardg 250g 180 6-8 5-10
Smietana 200g 180 3-5 2-3

Wekazdwka: usungt folie aluminiows, po upltywie potowy
czasu zamieszad; Smietang ubljac jeszcze na wpdt
ZAMroZong,
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Grill

Do grilowania prosze wykorzystad ruszt grilla. Prosze udywad
odpowiednich naczyn 2arcodpornyeh lub opiekana Hywnose
potoyd bezposrednio na ruszcie.

Rozgrzewanie wstepne grilla nie jest konieczne, poniewaz grill
daatajicy na podczenwien bezposrednio wylwarza promignio-
wanie cleplne.

W celu grillowania | opiekania prosze postepowad nastepujg-
co:

1. Prosze weisngt przycisk STOPP.

2. Prosze woisnad jeden raz przycisk GRILL/KOMB,

3. Pokrettem ZEIT/AUSWAHL prosze ustawi¢ pozadany czas
grillowania migdzy 10 sekund a 60 minut.

4. W celu rozpoczecia programu prosze weisngt praycisk
START.

Zywnose/ llosé Tryb Przyblizony czas Przykrycie
Potrawa Grill w minutach

Tost opickany
z serem 2-3 3-4 nie

Tryb kombinowany

W tym ustawienio mikrofale i grill pracuja na zmiang w ciggu
wybranego ¢zasu wedtug proporcji:

B0% mikrofale
40% grill

1. Prosze weisngt przycisk STOP.

2. Prosze weisnac dwa razy przycisk GRILL/KOME,

3. Pokrgttam ZEIT/AUSWAHL prosze ustawic pozadany czas
gotowania migdzy 10 sekund a &0 minut.

4. W celu rozpoczecia programu proszg woisngt preycisk
START.

Wskazowki dotyczace trybu kombinowanego

Jedall potrawy preyregdzajg Panstwo w trybie kombinowanym
Mikrofale — Grill, to powinni Panstwo zwricic uwage na rzeczy
nastepujace:

Dla duzych, grubych Srodkdw spodywczych, jak np. pieczen
wigprzowa, potrzebny jest odpowicdnio dtuzszy czas
dziatania mikrofal, niz dia potraw matych | plaskich. W przy-
padku grilla jest jednak na odwrdt. Im blizej grilla
#ywnoseé sig znajduje, tym szybcie] sig ona zarumienia.
Oznacza to, 7e jezeli przyrzadzaja Paristwo duze kawatki piec-
zeni w Irybie kombinowanym, to czas grillowania jest ewentu-
alnie krotszy niz dia mabych kaveatidw pieczen,

Do grillowania pros2e stosowad ruszt, by osiggnat s2ybkie i
réwnomigrme zarumienienie,

(Wyiatek: dude, grube Srodki spozyweze grilluje sig
bezposradnio na talerzu obrotowym!)

Tabela Tryb kombinowany

Lywmodi lloé Tryb Preyblidony czas Preykeycie

Potrawa kombinowany w minutach

Migso, wedliny

Wotowina,

wieprzowina lub 5004g 10-12 nie
cietecina w kawatku 750 g 12-15 nig
Wieprzowina

pekiowana i

wedzona

(tzw. Kasseler™) 5009 12-14 nie
Pieczen reymska 50049 13-15 nig
Kigtbaski

wiederiskie 2004g 2-3 nie
Serdelek 2004¢g 2-3 nie

Wikazdwka: po uptywie potowy czasu mieso odwrdcic, do-
gotowad 3-5 minut; pleczen rzymska posmarowad biatkiem;
kietbhaski naktué widelcem.
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Dywnodé/ llodé Tryb Prayblibony czas Praykrycie

Potrawa kombinowany w minutach

Dréb

Kura na zupe 10009 13- 15 nie
Czedcl kurczaka 250q 4-5 nie

Wskaztwka: gotowad bez prynu we whasnym sosie, odwrdcit
jeden raz, dogotowad 4-5 minut.

Ryba
Pstrag, biekiny 30049 5-6 nig
Filet rybny 30049 3-4 nie

Wskazdwka: odwracic po uptywie potowy czasu, dogotowad
3-5 minut.

Pizza
Celem przyrzadzenia pizzy mrozonej prosze postepowsac
nastepujaco:
1. Prosze postawit ruszt grilla na talerza szklanym {6). Na
tym prosze postawic talerz z pirza.
2. Prosze zamknat drawiczki.
3. Proszg woisngt przycisk STOPP,
4. Proszg weisnad przycisk PIZZA.
Uwaga: cigzar 350 g i czas przyrzadzania jest juz
ustawiony.
5. Prosze weisnad przycisk START.

W razie potrzeby mogg Panstwo preediuiyé czas prayrzg-
drania po zakonczeniu programu, Prosze otworzyd | zamkngé
drawiczki, Prosze ponownie weisng przycisk START. Po
kazdyrm naciSnigciu przycisku czas przyrzadzania zwigksza sig
o 2 minuty.

Kawa biyskawiczna |

W celu podgrzania kawy lub podobnych napojow proszg weis- 7
ngc preycisk KAFFEE/EXPRESS od 1 do 3 razy, w zaleinoscl
od liczby filizanek.

Prosze weisnad przycisk START i podgrzewanie rozpoczyna
sig.
Ustawiania mocy nie jost koniaczna.

Funkcje specjailne
Automatyczne przypomnienie:
Po zakonczeniu procesu preyrzadzania potrawy wysoki ton pr-
zypomina Panstwu co 2 minuty, by wyjad danie.

Przez otworzenie drewiczek lub nacisniecie przycisku STOP
funkcja praypomnienia wytgcza sie.

Blokada:

Prosze wcisnad przycisk STOP na dfuzej niz 2 sekundy, by
zablokowad urzadzenie. Blokada pokazywana jest w wydwiot-
laczu. Funkcje elementdw obstugi 53 zablokowane, Prosze
poncwnie weisngd praycisk STOP na diuzej niz 2 sekundy, by
skasowad blokade.

Czyszczenie
Prosze przed kaidym czyszczeniem wyclagad wivczke z
gniazdka.
+  Komore kuchenki po uzyciu proszg crysScic lekko
nawilzong Sciereczkg.
+  Akcesoria prosze czyicic awyczajnie, urywajac ptynu do
mycia naceyn,

+  Ramyfuszczelki drzwiczek | czesci sasiadujace po zabrud-
2eniu muszy byé czyszezone dokiadnie wilgotng
Sciereczky.
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Ninigjsze urzadzenie odpowiada wymaganiom normy hezplec-
zenstwa urytkowania oraz spetnia wymagania dyrekiywy nis-
konapigoiowe] | kompatybilnosc elekiromagnetycznei.

Zastrzega ¢ prawo do zmian technicznych!

WARUNKI GWARANCJI

Pr:,'znaj:arny 24 miesiges gwarancii na produkt liczae od daty
zakupu.

W tym okresie bedziemy bezptatnie usuwad w terminie 14 dni
od daty dostarczenia wadliwoego spragtu 2 kartg gwarancyjng
do migjsca zakupu wszystkie uszkodzenia powstate w tym ur-
zadzeniu na skutek wady materiatow lub wadliwego wykona-
nia, naprawiajac oraz wymieniajgc wadliwe czesci lub (jesh uz-
namy za stosowne} wymienigac cate urzadzenie na nowe.
Sprzet do naprawy powinien by dostarczony w komplecie
wraz z dowodem zakupu oraz z warng kara gwarancyjng do
sprzedawcy w miarg mozliwoscl w oryginalnym opakowaniu
luty innym odpowiednim dia zabezpicczenia przed uszko-
dzeniem. W razie braku kompleinego opakowania fabryczna-
go, ryzyko uszkodzena sprzetu podczas transportu do i z
migjsca zakupu ponosi reklamujacy.

Maprawa gwarancyjna nie dotyczy czynnosci przewidzianych
w instrukcii obstugi, do wykonania ktdrych zobowigzany jest
uzytkownik we wiasnym zakresie i na wiasny koszt.

Gwarancia nie obejmuje:

= mechanicznych, termicznych, chemicznych uszkodzen
sprzetu | wywolanych nimi wad,

= uszkodzen powstatyeh wwyniku dziatania sit zewnelrz-
nych takich jak wytadowania atmoslerycezne, zmiana na-
pigcia zasilania | innych zdarzen losowych,

+ nieprawid fowego ustawienia wartosci napiecia elekirycz-
nego, zasilanie z nieodpowiedniego gniazda zasilania,

« sznurdw potaczeniowych, sieciowych, zardwek, baterii,
akumulatordew,

+ uszkodzer wyrobu powstatych w wyniku niewtasciwego
lub niezgodnego z instrukclg jego uzytkowania, preecho-
wywania, konserwacji, samowolnego zrywania plomb oraz
wazelkich prrerdbek i zmian konstrukeyjnych dokonanych
przez usytkownika lub osoby niepowotane,

+ roszezen z tytutu parametrow technicznych wyrobu, o ile
5q one zgodne z podanymi przez producenta,

+ prawidtowego zuzycia | uszkodzen, kidre majg nigistotny
wpdyw na wartosc lub dziatanie tego urzadzenia.

Karta gwarancyjna bez pieczatkl sklepu, daty sprzedaly, nie
wypatniona, e wypetniona, ze Sladami poprawek, nieczytel-
na wskutek zniszczenia, bez mozliwosci ustalenia miejsca spr-
zedazy oraz dodgczonego dowodu zakupy jest niewazna.
Korzystanie z ustug gwarancyjnych nie jest mozliwe po
uptywie daty waznosci gwarancji. Gwarancia na czesci lub
cate urzgdzenie, ktore sg wymieniane konczy sig, wraz 2
koricem gwarancji na to urzadzenie.

Wazystkie inne roszczenia, wiiczajac w o odszkodowania 54
wykluczone chyba, 2e prawo przewiduje inacze. Roszczenia
wykraczajace poza 1g umowe nie 54 uwezgledniane przez tg
gwarancig

Gwarancia na sprzedany towar konsumpeyjny nie wytacza,
nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien kupujgcedqo wynika-
jacyeh 2 niezgodnascl towaru 2 umowa.

Gwarancla oraz zawarte w niej warunki obowigzujg na terenie
Rzeczpospolite] Polskie).

33
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VSeobecné bezpecénostni pokyny

+ Pfed uvedenim tohoto pristroje do provozu si velmi
pozorné prectéte navod k obsluze a tento navod spolu se
zarudnim listem, pokladnim blokem a podle moZnosti i s
obalem a votfnim vybavenim obalu dobie uschovejte.

* PouFivejte tento pristroj vilugné pro soukromou potfebu a
pro stanovens Gely. Tento plistro] neni urien pro
komeréni pouZiti. Nepouwlivejie jej v otevieném prostoru (s
vijimkou piistroji, kieré jsou podmingné pouZivani venku
uréeny). Chrafite jej pfed horkem, pfimym sluneénim
zatenim, vihkosti (v Zadném piipadé jej neponofujte do
kapaling a stykem s ostrymi hranami, Nepoutiveite piistroj
v piipadé, 2e mate vihké ruce. Jesthiie dojde k navihéeni
nebo namoéeni plistroje, okam2ité vwitahnéte zastréku ze
zasuvky, Vyvarujle se styku 5 vodou.

« Pfistroj vypnéte a vidy vwidhnéte zastréku ze zdsuvky (ta-
hejte jen za zastréku, nikdy ne za kabel), jestliZe nebudete
pfistroj pouzivat, cheete-li namontovat plisluSansivi,
plistroj wyEistil nebo v pfipadé poruchy,

+ Pfistroj nesmi zustat v provozu bez dozoru. Jestliie musi-

{e pracovist® opustit, vidy piistro) vwpnite, resp. vytahng-
te zastréhku ze zasuvky (vidy tahejte za zastrCku, nikdy ne
za kabel).

+ Abyste ochranili déti pred riziky spajenymi & elektrickymi
pristroji, postarejte se o 1o, aby kabel nevisel doll a dét
na pristroj nedosanty,

+ Pravideln@ kontrolujte pfistro] a pfivodni kabel z hiediska
poskozeni. Jestlize pistro] vykazuje néjakou zavadu, neu-
vadéjbe jej do provozu.

+ Neopravujte pristroj viastnimi silami, nybr? whiedejte au-
torizovaného opravare, Abyste eliminovali rizlka, nechejte
podkozeny privodni Kabel nahradit kabelem se stejnymi
hodnotami a to jen vyrobcem, nadim servisem pro zakaz-
riky nabo jinou kvalifikovanou osobou.

* PouZiveite jen originalni prisiuSenstvi.

- Respektujte, prosim, nasledujici  Speciainl bezpefnostni
pokyny .7

Specialni bezpeénostni pokyny
pro tento pfistroj

« POZOR, UTAJENY VAR: Pfi vafeni, a zejména pak pfi
ohfivani tekutin (voda), se maZe stat, e je sice dosaleno
tepkoty varu, ale typicke bublinky pary jesté newystupuli.
Tekutinag se var nerovmomérme, Tenlo tav, utajeny var
miize pii vyjimani nadoby a tim zpasobeném lehkém
otfesu vest k nahlému vytvofeni bublingk pary a tim ik
prekypéni tekutiny. Nebezpedi popaleni! K dosazeni rov-
nomé&mého varu viote do nadoby sklengnou tyfinku (ne-
bo z podobného materialu, ne viak kovovou!)

« Neohfivete tekuting v uzavienych nadobach, Nebezpedi
exploze!

» V pripadé, Ze pristro] nebude udrZovan v naleZite distém
stavu, miiZe dojit ke znitent povrehu, cod oviivnl #votnost
pristroje a miZe mit 2a nasledek | nebezpedne situace.

+ Obievi-li se kou?, pfistroj vypnéte a vytahnéte zastréku ze
zasuvky. Dvifka nechte zavfend, aby doslo K uduSeni
eventudiniho plamene.

+ Obsah kojeneckych lahwi a skienic 5 détskou wydivou musi
byt pied pouditim promichan nebo protfepan a musi byt
zkontrolovana jeho teplota. Nebezpedi popaleni!

* Prosime, v Zadném piipadé se nepokouSejte opravit
piistroj sami. Po odnétli krytu je 2de nebezpedi poskozeni
zdravi pzarenim mikrovinnou energii.
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Popis oviadacich prvka
Obr. 1: Oznateni dild

1 Uzavér dvifek

2 Prihledove okénko
3 Vétracl miizka

4 Hnaci osa

5 Kluzny krouZek

6 Otolny talif

7 Oviddaci panel

8 Topny prvek grilu
9 Grilovaci rost

Pozor:

Meodstrafujte 25dné dily namontovang v pracovnim prostoru
ani dily namontované na yniffni strang dvifek!

Dbr. 2: Ovladaci prvky

LEISTUNG (mikreninnd trouba) Volba wykonovich stupiio

GRILL/KOMB.
GRILL: Kfemenny gril ke grilovani a
zapekani
KOMB.: Mikrovinna trouba a gl pracuji
stfidawe
60% nastavene doby
mikrovinna trouba —
40% gril
GEWICHT/UHR

GEWICHT: Po vyb&ru menu se
nékolikerym stisknutim nastavi
hmaotnost,

UHR: Po stiateni tladitka po dobu
del5i ne? 2 sekundy se nasta-
viuje tas.

AUFTAUEN Aktivuje rozmrazovac funkci ve |
spojeni s nastavovanim Cas. _;T

KAFFEE/EXPRESS Piedem nastaveny program k
ohfivani kavy atd,

PIZZA Pfedem nastaveny program k
piipravé hluboko zmraiend
pizzy.

ZEIT/AUSWAHL Nastaveni Casu, doby pripravy
a valba automatickych
programi.

START Spusténi programu -
stanoveni expresni doby vafeni

Jedno stisknuti slouZi k zasta-
veni procesu plipravy,

Dvojité stisknuti slouzi k deakti-
vaci programu,

Stlateni na dobu 3 sekund a
delSi slouéi k zablokovani/od-
blokovani piistroje

STOPP (Stop/Zablokovani)

Pokyny ke grilovacimu a
kombi-provozu

* Protoke pii grilovacim a kombi-provozu je poufivano sala-
wé teplo, pouZiveite jen Raruvedorng nadobi.

+ Pri Eistd grilovacim provozu miZete pouZivat | kovove ne-
bo hlinikové nadobi - toto nadobi nesmi byt ale powZivano
pii mikrovinnam nebo kombi-provoazu,

+ Pro-druhy provozu PIZZA nebo KOMBI je vhodny jen grilo-
vacl rost a dodavany talif na pizzy.

+ Na horni stranu pfistroje nic nestavte, proto¥e se zahfiva,
Vitraci 5térbiny musi zistat vidy volné,

+ Poutivejte grilovaci rost, aby se grilovana surovina nacha-
zela blike k topnému prvku.
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Uvedeni do provozu

= JestliZze cheete Vagi mikrovinnou troubu umistit do
skfifiky, politky apod., dbejte na to, aby za viech stran
piistroje byl zachovan minimalni ventilagni odstup 10 cm
od skiinék, stén apod.

+ Vyjméte veskere pfisludenst, které se nachazi uwnitf mi-
krovinne trouby, zbavie jej abalového materialu a viodte
kluzny krouZek do stfedu. Sklenény talf umistéte na hnaci
osu tak, aby zapad| do whbrani hnacl osy a leZel rownd,

+ Zkontrolujte piisiro] z hlediska viditelného poSkozend, ze-
jrména v oblasti dvifek, PTi pofkozeni jakéhokoliv druhu
nesmi byt pristroj v 2adném pfipadé uveden do provozu.

« Aby se pfi provozu piistroje zamezilo ruSeni jinych
pristroji, nestavte Vas plistro] do bezprostfedni blizkost
jinych elektronickych pistroj.

+ Odstrafite ochrannou folil, kterd miZe ulpival na skiini
pristroje.

« ¥ zadném pripadé ale necdstrafniujte falie na vnitfni
strané dvirek!

= Zastréte zastriku do pfedpisové instalované zasuvky s
ochranngm kolikem 230 V, 50 Hz.

* Meodstranujte 2adné dily namontované v pracownim pro-
storu nebo na voitini strang dvirek!

Pouzivani pristroje
Co je dobré viédiét o mikrovinném provozu:

+ WAE piistro] pracuje s mikrovinnym zafenim, pomocl
ktarého jsou ve velmi kratké dobéd zanfivany éastedky vo-
dy v potravinach, Nenl zde #adné salani a tim nedochaz
ani k Fadnému zhnédnuti.

= Pouivejte tento piistroj jen k obiivani potravin,

= Pristroj neni vhodny k pedeni v plovoucim tuku.

- Ohfivejte najednou jen 1-2 porce. V jiném pipadé
dochazi k poklesu GEinnosti pristroje.

* Cheete-li proces plipravy prerusit, stisknéte tlacitko
STOPP. Neohfivejte Zadné potraviny se slupkou nebg
skorapkou, jako jsou napf. vejce, parky apoed. a Zadné
necteviend sklenéné konzenvy atd, Nebezpedl explore!

= Mikroviny dodavaji okamité pinou energii. Predehfivani
proto nenl potfeba.

+ Mikdy neprovozujte plistroj na mikeovinny nebo kombi-
provoz, jestliZe je préazdny.

« Mikrovinna trouba nenahrazuje Vag normaini spordk.
Sloudi pravainé k:
= rgzmrazovant hluboce chlazenych/zmraZenych potravin
- ryehlému ohfivani potravin nebo napoji
- dodélavani jidel

« PouZivejte jon nadobi z vhodngého matenialu, jako je
- sklo, porceldn, keramika, Zaruvzdoma uméla hmota ne-

bo specialni nadobi pro mikrovinng trouby.

. Przslme. nepoulivefte Zadné plastove nebo papirové na-

obi.

Nastaveni éasu:

+ Stisknéte tlagitko STOPP.

- Stisknéte a po dobu delsi ne? 3 sekundy podrite stlatené
tiaitko GEWICHT/UHR. Na displeji se objevi “12 H".
Cheete-li poudivat 24-hodinovy redim, stisknéte tatitko
GEWICHT/UHR jesté jednow.

Pomoci ototného knofliku ZEIT/AUSWAHL nastavte
potadovanou hodinu.

= Znowvu stisknéte tlatitho GEWICHT/UHR.

+ Pomoci ototnéha knofliku ZEIT/AUSWAHL nastavie

poZadovanou minutu.

« Opét stiskniéte Nladitko GEWICHT/UHR, aby dodlo k akti-

vaci nové nastaveného Gasu.

Oviadani mikrovinné trouby

1. Jidlp, které ma byt ohfato, vigite do vhodné nadoby,

2. Oteviete dvifka a postavie nadobu do stiedu na sklenény
talit. Dwvitka zaviete. (€ bezpetnostnich divodd plistroj
pracuje jen tehdy, jesthie jsou dvitka pevné zaviena. )

3. Stisknéte tlatitko STOPP. Jednim nebo nékolikerym stis-
knutim tlagitka LEISTUNG si avalte poZadovany mikrovinny
wykan.

Vykon na displeji Vykon ve Oblast pou#iti

podle volby v % wattech (pribliZny)

100 900 Rychhy ohfev

80 720 Dodélani

60 540 Dovafeni

40 360 Rozpousténi
syri atd.

20 180 Rozmrazovani
rmratenych potravin

i) 4] jen funkce spinacich
hodin, napf, pro
Gasove Fizend
chiadnuti
START 900 Rychiy ohfev

4, Pomoci otoéngho knofiiku ZEIT/AUSWAHL nastavie
pofadovanou dobu provozu v rozmezi 10 sekund aZ 60
minut.

5. K zahdjeni provozu stisknéte laditko START. Doba provo-
zu se Tidi podle mnodstvi a povahy obsahu, Po kratkeé
dobé se rychle naudite spravné odhadnout potfebnou do-
bu pRipravy.

Méijte, prosim, na paméti nasledujici: Dodélavani jidel
¥ mikrovinne troubé se déje mnohem rychigjl, ne v béng
tepaing troub&. Nejste-i si jist spravnou dobou plipravy,
nastavte si dobu provozu ponékud kratsl a v piipadé
potfeby ji pak prodiugte.

6. Po uplynuli nastaveng doby se pfistro] automaticky vypne,
Jidio muZete wyimout.

Ohfivani
Rozehfivani a ohiivani je mimofadng silnou strankou |
mikrovinné troutyy. Tekuting a jidla 2 lednice [ze velmi snadno

ohfdt na pokojovou teplotu nebo na teplotu vhodnou k -+
poivani, ani? by bylo nutno Spint mnoho hmeda.

Doby ohfevy, uvedeng v nasledujici tabulce, je nutno

povazovatl jen za smérmé hodnoty, protoZe potfebnd doba vel-
mi silnd zavisi na vychozi teploté a sloZeni jidla. Doporutuje se
proto &as od tasu se podival, zda je jidlo uZ dostatednd teplé.

Tabulka ohrivani

Potravinyfidla MnoZstdi  VWhkon Doba  (piibl.)  Zakryti

Walt v minutach
Tekutiny
Voda, 1 Salek 150 g 900 05-1 ne
Voda, 0.5 litru 500g 900 35-5 ne
Voda, 0,75 litru T80g 900 5-7 ne
Kava, 1 salek 150 g SO0 05-1 ne
Migko, 1 Salek 150g 900 05-1 ne

Tip: VioHe cajovou Bicku do nadoby jako ochranu proti
utajenému varu, pfed pitim dobfe zamichat,

Jidla na talifi

Rizek, brambory

a relenina 450 g 300 25-35 ano
Gulas s tésfovinou 450 g 900 2-25 ano
Maso, knedliky

a omacka 450 g 900 25-35 ano
Tip: Pred viokenim lehce navihéit, béhem plipravy promichat.
Maso

Rizek, smazeny 200g 900 1-2 na
Masove kulithy,

4 kusy 500 g 200 3-4 ng
Platek pelend 25009 a0 2-3 neg

Tip: Potfit olejem, aby strouhanka, resp. kirGicka nezmekly,

55
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Potraviny/jidla  MnoZsti  Vwkon  Doba  (pfibl.)  ZakeytPolraviny/jidla  MnoZshi VWkon  Doba  (pfibl)  Zakeyti
Watt v minutach Watl v minutach
DriibeZ Fenykl 500 g 720 8-11 ano
1/2 kufete 4509 9003,5-5ne Zeleng
Driibedi sekand 400 g900 3-4.5ano lazolove lusky 300 g 720 13-15 anao
G i ; Brambory 500 g 720 9-12 ang
Tip: Potfit olejern, obéas otodit. Brukev, kedlubna 5009 730 8-10 s
Prilohy Ceanek 500g 7207 -9ano
Tastoviny, e Kukufitny klas 250 g 7207 -9ano
1 porce 150 g900 1 -2 ano Mirkes 50049 720 8-10 ang
2 porce 300 g 800 2,5-3.5an0 Paprika 500g7206-9ano
Brambory 500 g 800 3-4 ano Rlfitkova kapusta 300 g 720 7-10 ano
. : ; Chi'est 300g7206-9ano
Tip: Pfed vieZenim lghce navihiit. RajCata 500 g 7206 - 7 ano
Polévky/omacky Cuking 500 g 720 9-10 ano

Cisty vyvar, 1 talif 2509 9001 - 1.5ano
Polévka se zavaikou 250 g 800 1,5-2ano

Omadky 250g58001-2ann
Kojenecka vyiiva

Migko 100 ml 54005-1ne
Kagithka 20095401-15ne

Tip: Dobfe protiepal nebo promichat. Zkontrolovat teplotu!

Dodélavani
Praktické tipy k dod#lavani

Drite se smémych hodnot v tabulce a v receptech. Sledujte
proces pipravy, pokud jesté nemdte dostatek zkuSenosti.

Dwitka pristroje maZete kdykolv oteviil. Pristro] se
automaticky wpne.

Zatne pak opét pracovat, jakmile dvifka zaviete,

Polraviny z chiadnitky potfebuji pro dod&ant o néco deldi do-
bu neZ potraviny, které maji pokojovou teplotu.

Cim kompaktnéjsi je jidio, tim delsi je doba phipravy. Tak napk.
wE{Ei ks masa poffebuje delsl dobu pfipravy nez? stejné
mnoEstvi masa nakrajeného na fizky. Doporutuje se profo
viLEi mnodsti zadit vafit na maximalni wykon a pro
rovnomémé dodélani pak dovafit na stfedni vwkon.

Plocha jidla se dodélavaji rychleji ned jidia vysokd, potraviny
proto pokud moZno rozio?te tak, aby vistva nebyla vwsoka.
Tenké Easfi, napf. kufeci stehynka nebo rybi filety, vio?le dov-
nitf nebo nechte prekryvat.

Mensl mno#sti se dodélavaji rychleji neZ mnosivi velka:
Platl jednoduché zakladni pravidio:

Dwvojité mnoZstvi = téméi dvojnasobna doba piipravy

Poloviéni mnoZstvi = poloviéni doba piipravy
Jestlize namifete pro VB pokrm najit 2Zadny vhodny Sasowy
udaj, pak poufijte nasledujici pravidio:
na kakdych 100 grami pfiblizng 1 minuta pfipravy

Véechna jidia, kieré ph plipravé na spordku zakrjvite, by
méla byt zakryta | v mikrovinné troubé.
Viko, resp, poklitka, zamezuje lomu, aby se jidlo wsuiilo, K
zakryti 52 hodi talii otofeny dnem vzhiru, pargamenovy papir

neto falie pro mikrovinne trouby. Jidla, ktera by si méla ucho-
vat kiréicku, dodélaveite bez zakryti.

Tabulka dodélavani

Polraviny/fjidla  MnoZshvi - VWwkon  Doba [pFibl.)
Watt v minutach

Zelenina

Lilkek 50049 720 7-10 ano

Kvitak 500g 720 8-11 ano

Brokolice 500g7206-3%ang

Cekanka 500g 7206 - 7 ano

Hrach 500g 7206 -7 ang
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Tip: Zeleninu nakrajejie na malé kousky a nechte povafit se
2 — 3 polévkowymi IZicemi tekutiny, obgas promichejte, nechte
3 - 5 minut dodélal, a okoferite a¥ pfed poddvanim,

Ovoce
Jabletny,

hruskowy kompot  500g 7205-8ano

Svestkova povidla 25097204 -6 ne
Rebarborovy

kempot 2509 7205-8ano
Pedana jablka,

4 kusy S00g 7207 -9ano

Tip: Phdejte 125 mi vody, citrdnova Stava zabranuje tomu,
aby se ovoce zabanvilo, nechite dodélat 3 - 5 minut.

Maso ")

Maso s omatkou  400g 720 10-12 ano

Gulas,

nakrajeng maso 500 g T20 10-15 ang

Howézi roldda 25097207 -8 ano

Tip: Obéas promichejte, nechie 3 - § minut odpotinout. |
Dribez *) —£43
Drobei sekana 250g7206-7 ang

Slepiti polévka 200 g 720 5-6ano

Tip: Obéas promichejte, nechte 3 = 5 minut odpoéinout.

Ryby
Ryhi filety 300g7207-8 ano
Rybi filety 400gT7208-9 ang
Tip: Po uplynuti poloviny doby obrat'te, nechte 3 — 5 minut
dodélat.
Rozmrarovani a dovafovani zeleniny
Cervené zell
5 jablkem 450 g 7201416 ano
Listowy Epenal 3009 720 11-13 ang
Kuitak 200q7207-9 ano
Fazolowe lusky 2009 720 8-10 ang
Brokolice 300 g 720 A-9ano
Hrach 300g7207-8 ano
Brukev, kediubna 3009 720 13-16ano
Casnek 200 g 720 10-11 ano
Kukufice 200g7204-8 ano
Mrkev 200g7205-6 ano
ROZickova kapusta 300g7207-8 ang
Spenat 450 g 720 12-13 ano
600 g 720 15-17 ang

Tip: Nechte povafit se 2 - 3 polévkovymi |Zicemi tekutiny,
obéas promichejle, piip. Opatrné oddéhe, nechte 2 - 3 minu-

Zakrylity dodglat, a okofefite a¥ pfed podavanim.

Polévky / “jidla z jednoho hmce” *)

Jidio z

jednoho hrmce 5000 720 13-15 ano
Polévka se zavaikou 300 g 720 7-8 ano
Krémova polévka 500 g 720 13-15  ano

Tip: Obéas promichejte, nechte dodélat 3 — 5 minut,
*) Jif pfedem plipraveng pokmmy
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Expresni vareni

K zahdjeni procesu expresniho vafeni stisknéte opakované
tlatitko START. Proces dodélavani zatine ihned, pfitamé
katde dalsi stisknuti tlatitka prodioufi dobu procesu o 30 se-
kund. Mikrovinna trouba pracuje na 100% vwkonu. Maximalini
doba tohoto expresniho provozu &inl 12:00 minut.

Automaticke vareni

Pomoci autematiky mizete nechat uréiteé mnoZst jidel
dodélat automaticky. Postupujte pfi tom nasledujicim zpaso-
bem:

1. Stisknéte tlatitko STORP.

2. Pomoci otoéného knofllku ZEIT/AUSWAHL nastavte tislo
pozadovaneho programu.

3. Opakované stiskavejte tladitko GEWICHT/UHR, aZ? se ob-
jevi pfiblizna hmotnost dedélavaneho jidla. MoZna nasta-
veni jsou uvedena v nasledujici tabulce.

Kéd Program  Hmotnost

M Popcom) 1

o B

8 Loy T00140g 2103280 3209 350 80 420 450g

KARTOFFELN
M {Brambory | 150 300y 4307 600g

BROT
55 (Crith a2 20 400

BEMUSE
% (zolening) 909300 500800y

FLEISCH
A7 =) 3009 500g 800 10009 1200g 1300
M Dby 008500 60y 10009 1205

4. K zahdjeni procesu stisknéte tladitko START.
Automaticke rozmrazovani

Pro rozmrazeni zmrazendho masa, dribeZe a hluboce

zmraZenych potravin postupujte takto:

1. Stisknéte tlatitko STOPP.

2. Stisknéte tlatitko AUFTALEN. Nyni se nachazite v progra-
M OrZmrazovani. )

3. Otadejte ototnym knollikem ZEIT/AUSWAHL tak diouhao,
aZ se objevi poladovand doba rozmrazovani,

4. Pro zahajeni procesu stisknéte tladitko START.

Tabulka rozmrazovani

Potraving/iidla  Mnodstd  Wykon Doba  (pfil) Doba
Watt v minutach rozmrazovani

Maso, uzeniny

Masa (howdal,

teleci, vepové) 500 g 180 14— 181015

voelku 1000g  18025- 30 20-25

fizek, kotleta 200q 180 4-6 5-10
Sekana petenid 250g 180 6-8 5-10
Vuit, kiobasa 200g 180 4-6 5-10
Maiez ad0g 180 4-8 5-10

Tip: Po uplynuti poloving poZadovane doby maso obrat'te, cit-
livé tast zakryjte, sekanou rozkrdjejle, uf rozmraZené &asti
odstrafite; platky wuitl od sebe oddélte.

Dribez

Kufata 1000g 180  20-25 10-15
Kusy kuFat 500 g18012-15 5-10
Kachna 17009 180 25-40 20-25
Kusy husy, krity ~ 500g 180  12-18 10-15

Tip: Dribe? po uplynuti poloviny pofadované doby obrat'te,
kiidiika a stehynka zakryjte, tekutinu vznikiou phi
rozmrazovani wiijte a dbejte na 1o, aby nepiisla do styku s
astatnimi potravinami.

Potraviny/fidla Mnofsti  Wkon  Doba  (pfibl)  Dobea

Walt v minutach rozmrazovani
Divotina
Sl hibet i000g 180 20-35 20-30
Zajedi hibet 5009 180 12-13 10-20
Tip: Jednou obrat'te, okrajové &asti zakryjte:
Ryby
Krahi, gamati 250g 180 5-7 5-10
Pstruh 340g 180 4-6 5-10
Ryba cola 500g 180 7-10 10-15
Ry filety 2504¢g 180 §5-7 5-10
Tip: Nekolikrat promichejte, Eastdji obracejte.
Ovoce
Maliny, jahody 250g 180 4-8 5-10
Tresns, Svestky 2500 180 5-7 5-10
Jabletne pyré 500g 180 9-12 5-10
Tip: Opatrné promicheite, plipadng rozdélte,
Chléb a peéivo
Zemia dkusy 180 ca.3-5
Chiéb iCD0g 180 13-15 8-10
Toastavy chieba 500g 180 5-6 5-10
Babovka 500g 180 6-8 5-10
Ovocny kolat 1 kus 180 2-3 2-3
Dort 1kus 180 05-1 3-5
Dort 1200g 180 10-12 30 - 60

Tip: Chigb a pefivo poloZte na kuchyiisky krepovy papir, klery
absorbuje vihkost; kiehké pelivo roemrazujte jen kralce.

MigEné wyrobky

Méaslo 250g 180 5-7 10-15
Tvarch 250g 180 G-8 5-10
Smetana 2009 180 3-5 2-3

Tip: Odstrafite hlinikovou foli, po uplynutl poloviny doby
promichejle; smetanu Slehejte o518 polozmrazenou.

Gril
Ke grilovani pouiivejte grilovac rost, Poutivejte vhodné Zaru-

vzdorné nadebi nebo poloite grilovanou surovinu plimo na
grilovaci rofl.

“Pradehfivani” grilu neni potfebné, protoie infradarveny gril
wyvijl sédlavé teplot bezprostfedné po zapnuti.

P grilovdani a zapékani postupujte nasiedujicim zplsobem:

1. Sliskn&te tlatiko STOPP.

2. Jednou stisknéte tlatitko GRILL/KOME,

3. Pomoci otodného knofiiku ZEIT/AUSWAHL nastavie
poZadovanou dobu grilovéni v rozmezi 10 sekund aZ 60
minut.

4, K zahajeni procesu stisknéte tlatitko START,

Potraviny/jidla Mnozstvi Grilovaci Doba (piibl.) Zakryti
provoz v minutich
Zapekany loast
SE Syram 23 34 ne
Kombinace

Pii tomito nastaveni pracujl mikrovinna trouba a gril stiidave
b&hem nastaveného Easu v poméne:

B0% mikrovinna trouba
40% gril

1. Stisknéte tlatitko STOPP.

2. Dwakrat stisknéte tladitho GRILL/KOMB.

3. Pomoci otodingho knofiiku ZEIT/AUSWAHL nastavte
poZadovanou dobu provozu v rozmezi 10 sekund aZ 60
minut.

4. K zahajeni procesu stisknéte tlaCitko START,
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Typy pro kombinovany provoz

Jestlife pfipravujete pokrmy v kombinovaném provozu mikno-
vinna trouba - gril, méli byste mit na paméti nasledujicl:

Pro valké, silngl potraviny, jako |2 napf. vepfova peeng, doba
mikrovinného zpracovdvan odpovidajicim zpisobem delsi neZ
pro malé, nepiilis silné potraviny. PTi grilovani se viak véci
maji opaéné. Cim blife se potravina dostane ke grilu, tim
rychleji zhnédne. To znamena, e kdy? plipravujete velké
kusy petené v Kembil-proviozu, e doba grilovani pfipadné
kratsi ne? pro mensi kusy petené.

Pro-grilovani poulivejte rodt, abyste tak dosahl rychlého a ro-
vinemérmeho zhnddnuti.

[Vyjimka: Velké, silné potraviny se griluji pfimo na otodném
talifit)
Tabulka kombi-provoz

Potraviny/fidla  Mnodsti  Kembinovany  Doba  (piibl)
provo: v minutich

Zakoyt

Maso, uzeniny

HowEzi, vepiowd

nebo teleci maso 500g10-12 ne

veelku 7509 12-15ne

Masoleng

vepfove febirko 500 g 12 - 14 ne

Sekana petené 500g 13- 15ne

Videriské parky 200g2-3ne

Klobdsa 200 g 2 - 3 ne

Tip: Maso po uplynuti poloviny doby obratte, nechite dodatat

3 - 5 minut; sekanou potfete bilkem; parky propichnéte vidié-
kou.

Dribez
Slepice 1000 g 13-15ne
Gasti kufete 250g4-5ne

Tip: Nechle dod2lat ve viastni 3lave ber pridavani tekutiny,
jednou obrat'te, nechte dodélat 4 — 5 minut

Ryby
Pstruh modry 300g5-6ne
Ry filety 30g3-4ne

Tip: Po uplynutl poloviny doby obrat'te, nechie dodélat
3 =5 minut.

Pizza
Pl pfipravé hluboce zmrafend pizzy postupujte nasledujicim
Zpisobem:

1. Postavie grilovact rost na skienény talif (6). Na néj pak
postavte talif na pizzu s Vasi pizzou,

Zaviete dvifka.

Stisknéte tlatitko STOPP.

Stisknéte tladitko PIZZA

Poznamka: Je prednastavena hmotnost 350 grami | doba

ki

pripravy.
5. Stisknéte tlatitho START.

V plipagé potieby mokete po skondeni programu dobu
pipravy prodioudit. Oteviete a zaviete dvifka, Stisknéte znovu
tatitko START. KaZdym stisknutim Hacitka se doba pripravy
prodiou?i o 2 minuty.

Kava — expres

K. ohfati kdwy nebo podebného ndpoje stisknéte tiaditko
KAFFEE/EXPRESS, a sice 1 aZ 3. vidy podla potiu Salka.

Stisknéie tlatitko START a proces ohitvani zatne,
Nastavovani vykonu neni nutné.
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Zvlastni funkce
Automatické upominani:

Po skonéenl procesu pfipravy budete kaZdé 2 minuty vyavdni
prostfednictvim pipnuti, abyste jidlo vyndali.

Otevienim dvifek nebo stisknutim tlacika STOPP se tato weva
deaktivuje.

Zablokovani:

Podrite tlaGitko STOPP stlatena po dobu delsi nek 2 sekundy,
abyste pristro] zablokovali. Zablokovani se zobrazi na displeji,
Je zablokovana funkce oviadacich prvkd. Cheete-i zabloko-
vani zrusit, podrite tladitko STOPP stlatené opét po dobu
deidi ne? 2 sekundy,

Cisténi
Pred ka2dim Eistenim vytahnéte zastrtku 26 zasuvky.

+  Pracowni prostor po pouZiti wifete lehee navihdenym
hadfikem,

+  Prislusansti Gistéte obvykiym zpisobem v myci 1azni.

+  Ram dvifek/tésnéni dvifek a sousedni Gasti musi byt v
pipadé znedisténi pedlive wiEistény vinkym hadrikem.

Tento pfistroj byl testovdan podle viech pfistusnych, v soudas-
né dobé platnych smémic CE, jako je napf. elektromagneticka
kompatibilita a direktiva o nizkonapét'ové bezpetnosti, a byl
zkonstruovan podie nejnovéjSich bezpednostné-technickych
predpisd,

Wyhrazujeme si technicke zminy!

Zaruka

Ma nami prodany pristro poskytujerne zaruku v trvani 24 |
mesicn od data prodeje (pokladni doklad). —-T

Bihem zarugni Ihity odstranime bezplatnd vEechny vady
piistroje nebo piisluSenstvi®), kleré veniknou v dasledku vad
miatenidlu nebo virobnich vad, a 1o opravou nebo, podie
naseho uvaeni, lormou vimeny. Zaruéni pinéni nemaji za
nasledek ani prodioufeni zaruéni doby ani tim nevenika narok
na novou zaruku!

Jako zarutni doklad skoudi doklad o koupi. Bez tohoto dokladu
nelze uskutetnit bezplatnou wwménu nebo bezplatnou opravu.

V ptipacdé uplatn@ni zaruky pfedete, prosim, kompletni pfistroj
v originalnim obalu spolu s pokladnim dokladem Vagemu ob-
chodnileawvi.

*) Poskozen piislufenstvi nenl automaticky divodem pro bez-
platnou vyménu kompletnho pristroje. V takovem piipadé se
obratte na nasi Hotline! Prasklé skiengné resp. plastove dily
zasadné podiéhaji povinnostl dhrady!

Jak na vady na spotfebnim pfislufenstvi, resp. dilech
podighajicich rychlému opotfebeni (napf. uhliky motoruy,
hnétaci haky, hnacl femeny, nahradni dalkové oviadani, nah-
radni zubini kartatky, pilove listy atd. ), tak | na Gi5téni, odribu
nebo wwménw dilg podiéhajicich rychlému opotiebenl se zaru-
ka nevztahuje a je proto nutno je ubradit!

Zaruka zanika v pfipadé, Ze dojde k zasahu neaulorizovanou
0s0bouU.

Po uplynuti zaruky

Po uplynutl zarutni doby je moZno za oplatu provest oprawy v
prislunem odbarmém chehodé nebo opravng,
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Altalanos biztonsagi rendszabalyok

= A készllék haszndlatba vélele elgt gondaosan olvassa wé-
gig a hasznalati utasitast, és Orizze meg a garancialevél-
lel, a pénztan nyagtaval és lehetdleg a csomagoldkarton-
nal, ill. az abban levd belesanyaggal egyitt!

+ Kizardlag személyl célra haszndlja a készuléket, és
csupdn arra, amire vald! A készilek nem ipari j2llegi
haszndlatra készilt. Ne haszndlja a szabadban (hacsak
nem a szabadban valé, meghatdrozott korldlok kozoti
hasznalatra van szanva)! Ne legye ki erds hohatasnak,
kérvetien napsugarzasnak és nedvességnek (semmi ese-
tre se martsa folyadékba), &5 Ovia az éles szélektdl! Ne
hasznalia a késruléket vizes kézzel! Ha a készulék vizes
vagy nedves lett, azonnal hizza ki a konnektorbal! Ne
nytljon bele a vizbe!

* Kapesolja ki a késziiléket, és amikor nem hasznalja, tarto-
zekokat helyez ra, tisztitia, vagy ha zavart észlel, mindig
hiizza ki a csatlakozd dugaszt a konnektorbol!

* Ne milkodtesse a készileket feliigyelet nalkil! Ha alhagy-
ja a munkahelyet, mindig kapcsolja ki a késziléket, ill.
hizza ki a dugaszt a konnektorbdl (a dugasznal, &s nem a
kabeingl fogva)!

= Annak érdekében, hogy a gyermekeket megeédje az
elektromos keszilékek okozla veszelyekidl, soha ne
hagyja a kabeleket szabadon logva, és olyan helyre legye
a keszilleket, ahol gyarmekek nem férhetnak hpzza!

* Rendszerasen ellendrizze, hogy nincs-e a késziléken
vagy a kabelen serilés! Serilt készuléket soha ne helyez-
zen uzembe!

« A kockazatok elkerilése végett ne maga javitsa a
késeziiléket, hanem keressen fel egy erre kiképzett
szakembert! Ha hibds a csallakozd kabel, csak a
gyartdtdl, a vevisroigalatunktal vagy hasonld képzettségl
sremélytol kéren helyalte azanos ertékl masik kabelt!

+ Csak eradeti tartozékokat hasznaljon!

« Tartsa be az itt kovetkezd "Specidlis biztonsagi
rendszabalyokat™ ...

A késziilék kiilonleges
biztonsagi szabalyai

« FIGYELEM! LASSU FORRAS! Fazéskor, killontsen folya-
dékok (viz) ismetelt felforralasakor megtartenhet, hogy a
folyadék ugyan elérte a forrasi himeérseékletet, azonban
meég nem jelennek meg a jellegeetes gozgomolyagok, A
folyadék nem egyenietesen forr. Ez az dn. lassu forras az
edany kivételekor enyhe razkodas hatasara hirlelen goz-
képzodast okozhal &5 a folyadék kifuthat Egési sériilés
veszélyl Az egyenletes lassh forras érdekeében helyezzen
eqy tvegrudat vagy ehhez hasonkd, nem fémbdl készilt
rudat az edénybe,

+ Folyadékokal ne zar tartalyban melegitsen.
Robbanasveszély!

+ A keészilék hianyos tisztantartisa esetén eldlordulhat, ho-
gy tenkremegy a felileta, ami befolyasolja a keszilék
élattartamat, és esetleg veszélyes hehzeteket is
eredmenyezhet,

« Ha fist keletkezik, kapesolia le a kesziléket, és hizza kia
haldzatbdl, Tartsa a készilekajtot zarva, hogy ar esotle-
ges langokat lefojtsa.

« A cumisiivegek és bébidteles ivegek tartalmat fel kell ke-
verni vagy fel kell razni, s az étel homersékletet logyasz-
tas alitt ellendrizni kell, Egési sérilés vesraly!

= Karjik, semmiképpen ne javitsa sajat maga a keszuleket.
A fedél] eltavolitasa utan a mikrohullamo energia
sugarveszélyt jelenthet.

A kezeldelemek leirasa

1. abra: Az egyes részek megnevezése

1 Ajtozar

2 Ablak

3 Szelldzoracs

4 Meghajtd tengely

& Forgatd gyGri

& Forgd tanyér

7 Kezeldmezd

B Grillfités

a Grilirdcs

Figyelem:
Semmit ne vegyen ki a készilék foziterébadl és az ajtd belsd
oldalabal!

2. abra: KezelGelemek

LEISTUNG {mikrohuliam) a teljesitményfokozatok
kivalaszidsa
GRILL/KOMB.
GRILL: kvarcgrill grillezéshez és réol-
vasztashoz
KOMB.: mikrohullAmi &5 grill dzem fel-
vidltva miikddnek
Az elkeszitesi idd 60 %-a
milkrohullam,
40 %-a grill Uzemmodban,
GEWICHT/UHR

GEWICHT: A meni megvalasztasa utan a
gomb thbbszir lenyomasdval
bedlithatd a sdly.

UHR: A gomb 2 masadpercngl hos-

szabb ideig 1Hrténd nyomva

lartisaval bedllithatd az idd.
AUFTALUEN A felengedési funkeidt aktivalja

idébedllitas mellett

KAFFEE/EXPRESS Eldre beallitott program kive,
sib,.. felforrdsitisahoz,

PIZZA Elore bedllitott program
métyh(tin pizza
elkészitéséhoz,
ZEIT/AUSWAHL 1dG, idzé5) idd bedllitdsa és5 az

automatikus programok
kivalasziasa

START A program inditasa - Express
elkészités idd beallitasa

A fozési folyamat ledllitdsahoz
egyszer kell lenyvomni.

A program tarléséhez kétszer.
A készillek
lezdrasahoz/nyitdsahoz a gom-
bot 3 masodpercig lanyamva
kel tartami,

STOPP {Stop/Lezdras)

Grillezé és kombinalt izemmoédra
vonatkozd tudnivalék

+ Mivel a grillezesnel 85 a kombinall Gzem esetén a
készulék sugarzd hdvel mikodik, csak hbald edényt
hasznalion.

+ Csak grillezéshez — &s nem Kombinalt vagy mikrohullamd
tzem esetén - hasznalhat fém- vagy alufdlia-edeanyt,

+ A PIZZA és KOMBI iizemmddokban csak a grillezd rdcs
és a készilak mellé adott pizzatanyérok hasznalhatdk,

+ Ne tegyen semmil a keszllékhaz tetejére, mert az forrg, A
szellbzd nyllasokat mindig hagyja szabadon.

+ Haszndlja a grillezd racsot, hogy a grillezendd étel kize-
lebb legyen a fitdelemhez.
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Uzembe helyezés

m » Ha a késziléket srekrényben, polcon vagy hasonld helyen
kivanja elhelyesni, tigyeljen arra, hogy a készilék mindan
oldalan legalabb 10 cm-nyi szelibzés tavolsag maradjon.

« Vegyen ki mindent, ami a sutéterben talathato, csomagol-
ja ki a tartozekokat es helyezze be kozépre a forgato
gyaril, Helyezze az iveghinyérl Ggy a meghajtd tengely-
re, hogy a tanyér beleilleszkedjen a meghajtd tengely kie-
melkedéseibe és tokéletesen rafekiidjon a tengelyre.

+ Ellendrizze, nincsenek-e lthatd sériilések a készilaken,
elsbsorban az ajtd koriil, Barmilyen jellegi sériilést észel,
a készoléket nem szabad Gzembe helyezni,

+ Ne tegye a készlléket mas elektronikus készulékek kiz-
vietlen kozelébe, hogy elkerdlje a mas készulékek aktal ki-
valtott zavarokat,

+ Tavolitsa el a kesziilékhazon esetleq lavd vadafolial,

+ Az ajto felsd oldalan lévi faliat semmiképpen ne
tavolitsa el!

+ A kaszillék dugaszat szakszerien felszercll érintésvéde-
lemmel ellatott 230 V, 50 Hz-es konnektorba dugja.

« Ne vegyen ki a sitdtérbdl vagy az ajtd belsd oldalrél sem-
milyen beszerelt rész!

A késziilék hasznalata
Tudnivalok

+ Az On késziiléke olyan mikrohullamy sugdrral mikiidik,
amely nagyon rowvid idd alatt felmelegiti az ételben l&vd
vizrészeoskakel. Nincs hikisugdrzas, igy alig barmit a kés-
Zilék.

+ Csak élelmiszeraket melegitsen a kasziilékkel,

+ Folyekony zsirban torténd sutésre a készilék nem alkalmas.

+ Egyszerre csak 1-2 adagot melegitsen, kilonben a kes-
zuleék vaszit a hatékonysagabdl.

« A melegitési folyamat megszakitasahoz nyomja le a
STOPP gombot. Ne melegitsen héjas vagy birds
ateleket, pl. tojast, kolbaszt, és zart iveges konzerveket,
sth. sem. Robbanasveszély!

+ A késziilek azonnal teljes mikrohullami energidval miko-
dik, nincs sziksag eldmelegitésre,

+ Soha ne haszndlja a készileket mikrohulldmo vagy kom-
bindlt Uzemben uresen.

+ A mikrohullami keszillék nem helyettesiti a hagyomanyos
lizhelyet, Alapvetden
- melyhitott/ fagyasztott ételek felolvasztasara,

- ételek vagy italok gyors felforrdsitasara/felmelegitésérs,

- ételek puhitasara szolgal.

+ Csak a célnak megfeleld edényeket, pl.

- tveghdl, porcelanbdl, keramiabdl, hodlld mianyaghdl
készilt edenyt, vagy mikrohullamd keszilékbe vald spe-
cialis edényt hasznaljon.

* Me hasznalion mianyag-, lll. papiredenyt,

IdG beallitasa:

+ Nyomja le a STOPP gombaot.

+ 3 masodpercnél hosszabb ideig tartsa lenyomva a
GEWICHT/UHR gombot. A kijelzdben megjelenik a
.12 H", lsmét nyomja le a GEWICHT/UHR gombot,
hogy .24 H" lzemmdadba kerdljén,

« A ZEIT/AUSWAHL forgathatd gombbal allitsa be a kivant

idat,

Ismét nyomija le a GEWICHT/UHR gombot.

« A ZEIT/AUSWAHL forgathald gombbal Allitsa be a kivant
percet.

+ lsmé&t nyomija le a GEWICHT/UHR gombot a beallitott ]
idé aktivalasahoz.

A mikrohullami késziilék kezelése

1. Tegye a felmelegitendd atelt a megfeleld edénybe.

2. Myissa ki az ajtot és helyerze ar edényt az ivegtanyér k-
zepere.Csukja be az ajtot. (A keszilék biztonsagi okokbdl
csak jol bezart ajtd mellett midkodik. )
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3. Nyomja le a STOPP gombot, & LEISTUNG gomb egysze-
riftobhaztn lenyomasaval valassza ki a kKivant

taljesitmenyt,
A kijelzdben megjelenik a
teljesitmény a valasztott mg} Felhasznlasi teriilet
%-05 formaban
100 900 Gyors felforrositas
B0 720 Puhitas
60 540 Tovabbtozés
40 360 Olvasztas, pl. sajte,
20 180 Fagyasziott élelek
felolvasztasdra
0 0 Csak timer funkcid,
pl. idévazérelt
lehiitéshezr
START 800 Gyors felforrdsitas

4. A ZEIT/AUSWAHL forgathatd gombbal dllitsa be 10
masodpere es 60 perc kdzott a kivant puhitisi
icdtartamol.

5. Az inditashoz nyomija le a START gombot. A puhitas
idétartama az étel mennyiségétdl és jellegétdl fligg. Némi
gyakoriat megszerzése utan mar gyorsan meg fogja tudni
becsiing gz iddt,

Ne feledje, hogy a mikrohullamu uzemben a puhitas sok-
kal gyorsabban torténik, mint a melegitd uzemben. Ha
nem tudja birtosan, menny: idore van szokseg, allitsa be
az iddt alacsonyabb értékre, és esetleg meg puhitsa to-
vabb az &telt.

6. Az idd lejarta utdn a kaszilek kikapesol. Vegye ki az ételt.

Melegités

A melegités és felforrdsitas a keszllok killonds erdssége.
Hiitoszekrany-hideg folyadekokat és ételekel nagyon kinnyen |
szoba- vagy fogyasztasi himeérsekdetire lehet felmalegiteni
anelkil, hogy sok labast kellene hasznalnunk,

Az atabbi fablazatban megadott felforrdsitasi ik csak
iranyertékek, mivel az idd nagymeértékben fligg az étel
alaphimeérsakletétdl és Gsszetételdtdl, Ajanlatos ezért,
ellendrizni, hogy az étel eléggé forrd-2 mar,

Melegitési tablazat

Elelmiszer/étel Mennyiség Teljesitmeény 1do cca, Lefedés
Watt-ban perchen

Folyadékok
Viz, 1 csésze 150 g 90005- 1 MEm

Viz, 0,51 500g90035-5  nem
Viz, 0,751 7509 900 5-7 nEm
Kave, 1 ceosze 1509 90005-1 nem

Tej, 1 csesze 150g 2800051 nem

Tipp: Tegyen egy teaskanalat az edénybe, hogy az elhizddd
forrdst etkerdlje, fogyaszias el a folyadékot jo1 fel kell kever-
ni.

Etelek tanyéron

Hisszelet, krumpli

&s zoldség 450 g 900 25-35 igen
Gulyas csipetkével 450g 300 2-25 igen
His, gomboc

&% sz08z 4509 900 25-35 igen
Tipp: Eldzetesen kicsit benedvesiteni, iddnként megkeverni.
Has

Rantott szelet 20049 900 1-2 nem
Fasirozott, 4 darab 500 g 00 -4 nem
Sult his 250 g 900 2-3 nem

Tipp: Etolajjal be kell kenni, hogy a panir, ill. a ropogds
bevonat nem azzon fel.
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Elelmiszer/étal Mennyiséq Teljesitmény di coa. Lefedés
Watt-ban parchan

Szarnyas
1/2 csirke 450 g 900 3,5 - 5 nem
Csirkebelsiség 400 g 900 3 - 4,5 igen
Tipp: Etolajjal be kell kenni, idanként meg kell forgatni.
Koretek
Tésza, rizs 1 adag 150 g 9001 - 2igen
2adag 200g 900  25-35 igen
Krumpli 500 g 900 3 - 4 igen
Tipp: Elozetesen kcsit be kell nedvesiteni.
Leve

Erdleves, 1 tanyér 250 g 900 1- 1.5 igen
Leves levesbetéttel 2509500 1,5 -2 gen

Sedse 250 g 900 1 -2 igen
Bébidtel

Tej 100 mi 54005 - 1 nem
Pire 200 g 540 1 - 1,5 nem

Tipp: Jal fel kell rézni vagy meg kell kevernl, Bllendrizni kell a
himérsékletet! '

Puhitas
Gyakorlati tippek a puhitidshoz

Tartsa be a puhitasi tablazatban megadott irdnyértékeket és
kivesse az ételrecepteket. Amig nem rendelkezik elegendd
gyakorlattal, kivesse figyelemmel a fozési lolyamatot.

A keszalek ajtajat barmikor kinyithatja. A készalék avtomatiku-
san kikapcsal.

Majd csak akkor mikddik Gjra, ha az ajlo zéra lesz,

A hiltdszekrénybdl kivett élelmiszerhez kicsivel hosszabb
puhitasi idd srikséges, mint a szobahdmérsélkletn elelhaz.

Mineé! timényebb az étel, annal hosszabb a puhitasi idd. gy
pl. nagyobb darab hishoz hosszabb puhitisi idd kell, mint

ugyanannyi hirtelen sult hishoz. Ajaniatos nagyobb mennyisé-

geket maximalis teljesitménnyel felfdzi es kizepes
teljesitménnyel egyenietesen tovabb puhitani.

A lapos ételek gyorsabban puhulnak, mint a magasak, ezért
Iehetdleg az ételi (igy ossza el, hogy az lapos legyen. A
wikonyahb részeket, pl. csirkecomb vagy halfilet belil vagy
akar egymast fedve legyen elhelyezve.

A kisebb mennyiségek gyorsabban puhiulnak, mint a nagyok.
Altaldnos szabaly:
Dupla mennyiség = csaknem dupla idd
Fél mennyiség = fele annyi idé

Ha valamely ételhez nem tudja megtaldini a megleleld idit,
akkor az a szablly érnvényes,

hogy 100 grammonként kb. 1 perc flizési idd sziikséges.

Azokat az ételeket, amelyeket a tizhelyen is feddvel lefed, a
mikrohulldmu készilékben is he kell fedni,

A tedé! megakadalyorza az étel kiszaradasat. Lefedésre hasz-
nalhato a lefelé forditott tanyer, pergamenpapir vagy
mikrohullam készilékben alkalmazhatd folia. Az clyan étele-
ket, amelyeket ropogdsra akar elkészitend, fedél nélkil kell
puhitani.

Puhitasi tablazat

Elelmiszer/étel Mennyiség Teljiesitmény 1dé cca. Lefedés
Watt-ban percben

Zildség

Padlizsan 500 g 720 7=-10 igan
Karfiol 500g 720 8-11  igen
Brokkali 500g7206-9igen

Elelmiszer/étel Mennyiség Teljesitmény Idd cca. Lefedés
Watt-ban percben

Chicoree 500 g 720 6 -7 igen

Borst 5009 7206-7 igen

Anizskapor 500 g 720 B-11  igen
Zoldbab 300g 720 13-15  igen
Krumpl 500 g 720 9-12 igen

Karalabe 500q 720 8-10  igen
Poréhagyma S00g7207-9igen

Csowes kukarica 250 g 7207 - 9igen
Sargarépa 5009 720 8-10 igen
Paprika 500 g 720 6-9igen
Kelbimbd 300g 720 7-10 igen
Sparga 300 g7206-9igen
Paradicsom 500g7206-7 igen
Cukkini 500 g 720 9-10 igen

Tipp: A rildségel kicsire kell vagni és 2-3 evokanal folyadékot
hozzdadva puhitani, idonként meg kell keverni, 3-5 percig kell
hagyni még puhulni, s csak a talalas elsit kell faszereen,
Gyiimilcs

Alrma-, kortekompdt 500 g 720 5- 8 igen

Szilvalakvar 250g7204 -6 nem

Rebarbarakompat 250 g 720 5- Bigen

Shltalma, 4 darab 500 g 720 7 - 9igen

Tipp: Ontson hozza 125 mi vizet. A citromlé megakadalyozza,
hogy a gylmbics elszinezddjin, 3-5 percig hagyja még puhul-
fii.

Huis “)
Hus szosszal 400 g 720 10-12 igen
Gulyas, hirtelensult 500 g 720 10-15  igen

Marhahuis-filet 250 g 720 7 -Bigen

T?g:p: ldonkent meg kel keverni, 3-5 percig hagyni kell pihen-
ni.

Szarnyasok ")

Csirkebelsbseq 250 g 720 6 - 7 igen

Szarnyashds-leves 200 g 720 5.6 igen

Tipp: onként meg kell keverni, 3-5 percig hagyni kell pihenni

Hal
Halfilet 300g 7207 -Bigen
Hailfilet 400 g 720 8- 9igen

Tipw: A megadott idd feléné! meg kel forditani, 3-5 percet
hagyni kell puhulni.

Zildseég felengedése és puhitasa

Vortskaposzia 450 g 720 14 -16 igen

Szdras spendt 300g 720 11-13 igen
Karfiol 20097207 - 9igen

Fejteni vald bab 20 g 720 8-10 igen
Brokkoh 30 g7208-9igen

Borstfélek 300g 7207 - Bigen

Karalabe 300 g 72013 -15 igen

Péréhagyma 200g 720 10-11 igen
Kukorica 200 g 7204 -6igen

Sargarépa 20097205 -6igen

Kelbimba 300g 7207 -Bigen

Speanot 450 g 720 12-13  igen

600 g 720 15-17 igen

Tipp: Ontsbn hozza 1-2 evikandl folyadékot, idonként keverje
meg, ill. dvatosan taritse szét az edényben, hagyja 2-3 percig
még puhulni, csak talalis elott fiiszerezze.

Levesek/Egytal-ételek *)

Egytal-étel 5009 720 13-15  igen
Leves levesbetattel 300 g 7207 - &igen
Krémleves 5009 720 13-15  igen

'fl'f‘;m;p; Iddnként meg kell keverni, 3-5 percig hagyni kell még
I

") Korabban elkészitett éel
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Gyors fézés

A gyors fozés inditasahoz ismet nyomja le a START gombot. A
fozési folyamat azonnal megkezdbdik, és a gomb minden
Ujabb lenyomasaval a 16zési (dét 30 masodperccel meghossz-
abbitia. A mikrohuliamo készalgk teljesitmenye ilyenkor

100 %-0s. A maximalis gyorsfozés: idd 12:00 perc.

Automatikus fozés

Az automatika segitségével bizonyos elelmennyiségeket 2
gép automatikusan teljgsen puhara tud f6zni. Ehher a kivet-
kezlleppen kell aljamia:

1. Myornja le a STOPP gombol.

2. A ZEIT/AUSWAHL forgathatd gombbal Allitsa be a kivant
programszamot.

3. Nyomja le a GEWICHT/UHR gombot, amig a fozendd étel
kiriiibelil silva meg nem jelenik. A lehetséges bedllita-
sokal az alabbi tablazatban talalja.

Saly Program Kodje

Af E"mni 100

A EIRNER ) 7001400 21092800320 8503 6 42 450
M E;HET;;FE”TB] 1604300y 4505 600g

s LE‘E"E‘“"* 100 2009 3008

% fzoidsegen) 1% M0 EN

BT e 30y 00 By 109 20t 1309

A ?;;LEEIE-M 300g 500g 801 10004 1200y

4. Inditashoz nyomja ke a START gombot.

Automatikus felengedés

Fagyasztomt hus, szarmyas és mélyhitdn étel automatikus fe-
lengedésehez a kitwvatkezd madon jarjon al:

1. Myomija Iz a STOPP gombol.

2. Nyomija le az AUFTAUEN gombot. Ekkor belépett a
felenge dés programbia.

3. Forgassa tovabb a ZEIT/AUSWAHL forgathatd gombot,
amig meg nem jelenik a kivant lelengedési idd.

4. Inditashoz nyomija le a START gombot.

Felengedés tablazat

Belmiszer tel Mennyistg Tellesitmény 16 coa, lmételt ldlengedési
Wait-ban percben idd cca, perchen

Huis, kolbaszari
Huisdarab (marha, 5009180 14-1810-15
borji, diszna) 1000 g 180 25-30 PD-25
Hosszelet, borda 2009 180 4-6 5-10
Egybelasirt 250g 180 6-8 5-10Q
Sutnivald kolbasz,
hurkaiels 200g 180 4-6 5-10
Fehdagott 300 g 180 4-6 5-10

Tipp: Az adott idd felénél fordiisa meg a hist, az érzékeny ételeket

fadie le, ar egybefasirt-hist tertse &l a tanyeron, a mdrs felengedatt
részeket vegye ki, 2 kolbdsekarikikat vilassza killin egymastil,

Szarnyasok

Csirke 1000 g 180 20-25 10-15
Csirkedarabok 500 g 180 12-15 5-10
Kacsa 1700 g 180 25-40  20-25
Liba-,

pulykadarabok 500 g 180 12-18 10-15

Tipp: Az adott idd felénél forditsa meg a szdmyashist, a szamy-
részt &5 combokat fedje le, dntse ki a felengedés alatt kelethe-
zett folyadékot, ne engedje énntkezni a hist mas ételekkel.
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Elalmiszerjétel Mannyiség Tebesitmény 1d0 oca, lsmételt felenpadisi
Watt=ban perchan i coa. perchen

Vadhis

Ozgering 1000 g 180 20-35 20-30
Nyllgerine 500g18012-13 10-20

Tipp: Egyszer forditsa meg a hast, a széleket ledje le

Hus

Rakok, shrimps 250 g 180 5-7 5-10
Piszirang 340g 180 4-6 §5-10
Egész hal 500 g 1807 -10 10-15
Halfilet 250¢g 180 5-7 5-10
Tipp. Tobbszor keverje meg, gyakran forditsa meg a hast,
Gyiimblcs

Malna, eper 250 ¢ 180 4-6 5-10
Meggy, szilva 2500 180 5-7 5-10
Almapep &00g 180 9-12 5-10
Tipp: Ovatosan keverje meg, il teritse szét.

Kenyér és siitemény

Zsamle 4 darab 180 ca 3-5

Kenyér 1000 g 180  13-15 &-10
Piritoskenysr 500 g 180 5-6 5-10
Kevert sitemany 5000 180 G-8 5-10
Gylimilcsits

siitemeny 1 darab 180 2-3 2-3
Torta 1 darab 18005-13-5

Torta 1200 g 180  10-12 30-60

Tipp: Helyezza a kenyeret és siiteményt konyhai siildpapirra,
amelyik felvesz a nedvességet, Erzékeny siteményt csak
riwid idelq hagyja felengedni.

Tejtermékek

Vaj 250 g 180 5-7 10- 15
Tardg 25049 180 G-8 5-10
Hab 200g 180 3-5 2-3

Tipp. Tavolitsa el az alufdiial, a8 megadott id6 fele utdn keverje
meg, a habol még félig fagyott allapotban verje fel,

Grillezés

Grillezéshez hasenaljia a grill racsot. Megleleld hHalld edényt hasz-
naljon vagy a grillezendd ételt tegye kizvetiendl a grill racsra.

A grill eldmelegitéséra” nincs sxiikség, mert az infravdras
grillezd azonnal sugarza ht allis elb.

Grillezésher és raohvasstisos sitéshez a kivetkezokeppen
jarjon el:

1. Nyomja le a STOPP gombaot.

2. Nyomja le egyszer a GRILL/KOMB gombot.

3. A ZEIT/AUSWAHL gomb segitségével allitsa be 10
masodper és 60 perc kbziit a kivant grillezési Idot,

4. Inditashoz nyomja le a START gombot.

Elelmiszer/élel  Mennyiség  Grill  lddcca. Lefedés
{izem perchen
Piritdsra sajt
raolvaszidsa 2-3 3-4 nem
Kombinacid

Ezekkel a bedllitasokkal az eldre megvalasztott idon belll a
mikrohullamd és a grill Gzem

60 % mikrohuliama Gzem és
40 % grill Gzem aranyban mokadik.

1. Myomja le a STOPP gombot.

2. Nyomja le kétszer a GRILL/KOMB. gombol.

3. A ZEIT/AUSWAHL forgathatd gombot allitsa 10
masodperc @s 60 perc kzdtt a kivanl puhitasu idotartam-
ra,

4, Inditashoz nyomja le a START gombot.
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Tippek a kombinalt lizemmddhoz

Ha mikrohullamu/grillezd kombindlt izemmodhan akar étele-
ket késziteni, a kévetkezokre kell Ogyelnie:

MNagy, vastag élelmiszerek, pl. diszndsull, esetében a mikro-
hullami tzem idejét aranyosan magasabb értékre kell
bedllitani, mint a Kicsi. lapos élelmiszerek esetében.
Grillezéskor ez forditva igaz. Minél kizelebb van az élel-
miszer a grillezthiz, annal gyorsabban bamul. Ez azt je-
lenti, hogy ha On nagy darab siiltaket kombinglt Gzemmadban
készit, akkor a grillezési iddt adott esetben alacsonyabb érté-
kre kell beallitania, mint a kisebb darab sultek esotében.

Grillezéshez hasznalja a racsot, hogy gyors &5 egyenlates
legyen a barmulds.

(Kivétel: nagy, vastag élelmiszereket kievetlenil a forgd
tanyéron kell grillezni!)

Kombinalt izemmod tablazat

Elelmiszer/étel  Mennyiség Kombindlt Id6 cca, Lefedés
uzemmad percben

Hiis, kolbaszaruk

Marha-, disznd- 500g 10 - 12 nem
vagy borjihds-darab 750 g 12 - 15 nem
Hurkaféle 500 g 12 - 14 nem
Egybefasirt 500 g 13- 15 nem

Bécsi kolbasz 20092 - 3 nem
SUtnivald hurka 2009 2 - 3 nem

Tipp: A hist a megadott idd felénel meg kell forditani, 3-5
percig hagyni kell még puhulni, az egybetasirtot
tojasfehérjével be kell kenni, 2 kolbdszt villdval meg kell szur-
kalni.

Szarnyashus
Leveshis 1000 g 13 - 15 nem
Cairkerészek 250 g 4 -5 nem

Tipp: Folyadek hozzaadasa nelkil sajat leveben hagyja puhul-
ni, egyszer forditsa meg, 4-5 percig hagyja még puhulni,

Hal
Pisztrang, Kék 300 g5 -6 nem
Halfilet 300g 3 -4 nem

Tipp: A megadott idd felénél forditsa meg, 3-5 percig hagyja
még puhulni.

Pizza
Meélyhiitott pizza elkészitéséhez a kivetkezOképpen jarjon al:

1. Helyezze a grill racsot az vegtanyérra (6). Erre helyezza
fel a pizzatanyér, il. a pizzat.

Zarja be a késziilék ajtajat.

Nyomija le a STOPP gombot.

Nyomija le a PIZZA gombot.

Megiegyzés: 350 gramm és a készitési idd elbre be van
Allitva.

5. MNyomija le a START gombaot.

Sziikség eselén az elkészitési program befejerése utan az
iddt még tudja hosszabbitani, Myissa ki @5 csukja be az ajiét.
MNyarmga le ismet a START gombaot. A gomb ismételt
lenyomasaval mindig 2 perccel meghosszabbitja az idat.

it ol

Kaveé express

Kave vagy hasonld italok felforrdsitasahoz
egyszer/ketszer/haromszor — a csészél szamatdl Tiggden -
nyomja le a KAFFEE/EXPRESS gombot.

Nyomja le a START gombot és a felforrdsitasi folyamat megin-
dul,

MNem szilkséges a leljesitményt bedllitani,

Kiilonleges funkcidk
Automatikus figyelmeztetés:

A 10zési folyamat befejezddése utan 2 percenként a készuilék
sipotassal jelzi, hogy az etelt ki kell venni,

Az ajtd kinvitasaval vagy a STOPP gomb lenyomasdval ez a
figyelmeztetésiunkeid kikapesolhatd,

Lezaras:

Tartsa a STOPP gombot 2 masodpercnél hosszabb ideig
lenyormva, ha a késziléket le akarja zarni. A lezdrdst a
készulek kijelzi. A kezelbelemek nem mokodnek. Ha a STOPP
gombot ismét 2 masodpercnél hosszabb ideig lenyorva tart-
ja, akkor megsainteti a lezarast.

Tisztitas
A keészilek tiszlithsa eldit mindig hizza ki azt a konnektorbal,

+ Haszndlat utdn enyhén nedves ronggyal lisztitsa meg a
sitdteret.

+ Atartorékokat a s2okasos modon mossa el.

*  Ha beszennyezOdtek, az ajtokereteket/tomitéseket és
kapesoladd részeket nedves ronggyal gondosan tisztitsa
meg.

Ezt a keszileket az Europa Tandcs minden vonatkezo akiualis
iranyehe szerint (pl. elektromignesesség-ehiseld képasség
vany kisfesziiltség-elviseld kepessén) elliendriztiik, és a legu-
jabb biztonsagtechnikai elbirdsok szennt készult.

Megjegyezzuk az esetleges muszaki valtozasokat!

Garancia

Az altzlunk forgalmazott készilékre a vatel iddpontjatdl (pénz-
tari nyugla) szamilolt 24 havi garanciat vallalunk.

A garanciaiis idon belll sajat mérlegelésink szerint javitassal
vagy cserével dijtalanul megszintetjik a készilék vagy a tar-
tozék *) olyan hidnyossagail, amelyek anyaghibara vagy gyar-
tasi hibdra vezethetdk vissza. A garancidlis szolgallatasok sem
a garancidlis idd meghosszabbitdsat nem eredményezik, sem
nem alapoznak meg Ojabb garanciara vald igényt!

A garancia igazolasara a pénztar nyugta szolgal. E nélkul az
igazokas nédkil sem dijmentes csere, sem dijtalan javitas nem
vagezhets.

Garancidlls esetben sziveskediék az alapkésziléket eredeti
csomagolasaban a pénztan nyugtaval egyiitt Atadni a keres-
keddjének!

*) A tartozékok a jogszabalyban elGint szavatossaqi
kiitelezettség (6 honap) hatilya ala tartoznak, és nem vezel-
nik az egész készulék ditalan cserdjére. llyen esetben nea
késziléket killdje be, il rendelje meg, hanem veviszolgala-
tunkkal egyertetve csak a hibas tartozékot! Az dvagtirés
okozta hibak mindig téritéskitelesek!

Sem az elhasznalcdd tartozékokban, il kopd alkatrészekben
{pl. szénkefe, dagasztdhorog, hajtdszi], pottawezerd, potfog-
ketfe, tirészlap stb.) bekovetkezd hibak, sem a tisetitds, kar-
bantartas vagy a kopo alkatrészek cserdje nem esik a garan-
cia hatalya ala, kovetkezéskepp teritéskoteles,

lletékielen beavatkozds a garancia megszinesat eredmeany-
ez.
A garancialis id6 utan

A garancialis idd eltelte utan a megfeleld szakkereskedésben
vagy javitbszolgalainal vegeztethet téritéskdteles javitasokat.
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O0wme ykazaHus No TeXHUKe

GeaonacHoCcTH

+ MNepead Ha4anosM JKCnIYarauu9 NRKUGoPAa BHUMATENEHD
NPOMATARTE NPUNArEEMYID MHETRYKLMIG N0 SKCNNYaTaLMMY
W COXPAHMTE BE B HAOEXHOM MECTE, BMBOTE C
FAPAHTHHHBIM TANOHOM, K3CCOBBIM YSKOM W, ND
BOIMOMHOCTH, KADTOHHON KOPOOKOA C yNaKOBOMHEM
MaTEPUANDM.

+ NonesyATecs NpMGOPOM TONBKD 430 THBIM 0GRAI0M 1 NO
HazHadeHmo, Npubop He NpaaHasaHaqYeH gna
KOMMEDHECKOTD MENDNL308aHKA. He nonsayiitece
NEMGOROM NOMA OTKPLITEIM HEBOM |uoknyas npubope,
SKCIUYATALIMA KOTOPLY MO OTEPLITLIM HEGOM
AonycTima). NpeaospasainTe nprBop oT xaps!, NPAMbIX
CONHBYHLI MYHMER, BNAMHOCTIA (HX B KOSM CMyJae He
MOrOYXEATE €ro B BOAY) ¥ YAAPR0s 00 0CTPRE yrne, He
NPMKACARTECE K NPUBODY BRaxHLIMK Dykami. Ecan
NPGOR YENRKHANCH MW HAMOK, TYT %8 BLHLTE BUNKY 13
po3eTki. He Nnpukacaimecs K MOKDEIM MBCTaM.

* Mocne akonnyaTtawaw, MOHTaWKE NPUHALNSKHOCTER,
YIACTIE WNK NONokMKE NPUHOPE BLAMIA BEHWMANTS BUANKY
W3 DOZETKH (TAHWTE 33 BMAKY, 2 He 33 xalenb).

+ He gCTasnsnme BKmoYeHHLIE ANeKTponpubops: Gea
NPMCMOTPE. ECnKM BOAHUKHET HEOGXOAMMOCTE
OTMYHATECA, TO BLIKNIOHHTE 3NSKTRONPMGEOR MK BelHLTE
BHNKY M3 POIETEM (THHWTE 33 BUAKY, & HE 33 kabens).

+ [ns 33T AeTen OT NOPEEEHIA BNeKTROTOKOM,
CREnMTe 38 Tem, "-IT[)GH Kaﬁeﬂh HE BACEN rag nonano M
OBTH HE UMENK A0CTYNA K NpUEoRY.

+ PerynapHo ocmaTtpusaite npuiop v kabens 1wa npegmer
BOZMOMHEX MOBPERACHUA. Hi B KOCM CRyuae He
BENFOHENTE NPHBOP, MMEHILMA NOBPEXIEHWA,

* Hu B KoBM cly4ae He peMOHTURYIRTE NpUbGop
CAMOCTOATENBHO, 3 00PALLARTECE B TAKOM Cly4ae 3a
AOMOLULID K CREUMANKETY, MMEKOLLEMY COOTBETCTRYIOLIMA
nonyck. W3 coobpaxenyi Ge30nacHocT, 3aMeHa
CETEROMD WHYDE HE PABHDZHAYHEIR ADMYCKAETCH TONBLKO
YEPEe3 33800 MITOTOBNTENE, HALLY CEPBMCHYD
MACTEPCKYIO WK COOTBETCTEYOLIETO
KBANMGHWLMPOBaHHOND CheuManucTa,

» McnonsayiTe TONLKO OPMMMHANBHBIE 33M4acTH,

* MeanydcTa, cobNopanTe HKeCneayomre
"CReuransHsIe YEA3aHA No TexHnks GeaonacHoc .7

CneuunanbHbie yKa3aHnsa no
TexHuke GezonacHocTH

+ BHUMAHWE! 3ATAAXHOE 3AKMNAHWE! Bo epena sapen,
OCODEHHD B0 BREMA PE30r PERAHUA KWAKOCTEN (BOs)
MORET CIYHMTEER, YTO TEMNERATYPA KUNeHWR GyaeT
AOCTHNHYTA, OAHAKO THNMHHBIE JNA 3100 Npouecca
MY3bIPLEX NAPA HE NORBARIOTCA. MUAKDETE KMNWT HE
paBHOMEPHD. 370, TAK HAIEIBALNMOE JATFKHDE
BAKHMNAHKE, MOXET NPUBECTH K TOMY, 4T0 NOCTE CHATHEA
MOCYdb G XWOKOCTED OT NErKOro BCTRAXMBAHIA
HECHUAAHHG HAYHYT OBPE30BLIBATLCA NADOBLIE NYIHPW Y
OHa BCKWNWAT. DNacHocTe NomywaHus oxoros! fna
OOCTHREHWA DHBHDMBPHCII'D EWNE2HWA BCTABRTE B OUG“I',!I,
CTEXNAHHYIO NANCYKY Wk 8l NOANGHEIN He
METANNMHECKHA NPEAMET.

* He pazorpesainTe XMAKOCTH B 3aKpuiTsix GaHKax nam
cocynax. OnacHoCTL Bapwiea’

* 3anyWeHHLIEe 3arpAZHEHNA MUKPOBONHOBOH NEYN MOTYT
NEMBECTI K DEIDYIIEHNIO B8 NOBEPXHOCTEN, YTO BNUAET
HA CpoK cnyxGbl NEYW, a NP CTEYEHWY 0GCTOATENLGTE
CONETE ONACHYID CHTYELMIO.

+ EGNM 13 QYHOBKK HAYHET BRICTYNATE ABIM, TO BRIEAOYATE
MEMs W BEHLTE BUIKY M3 podeTid. Jleepua gomkHa
OCTABATHCA JAKPLITON, 4TODE! YOVWMTE O4AT BOIFOPIHMA .

+ CopepsuMoe NeTCKNX BYTLUNO4YEK U BaHoYeK C AeTCKHM
nuTaHnes oBAZaTENEHO NEfeMELLIATL WK B300ONTaTL, 8
TaKKE NPOBEPHMTE WX TEMREPATYRY. ONacHoCTy
MOAYHEHA oxoros!
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+ Hit B KDBM CNYHAR HE DEMOHTHURYATE NeYs caMu, CHATHE
FAWMTHOND KOKYXA MOKET NPUBECTI K 08Ny
MWKROBONHOBLIME MYYamMK.

Onucanue pyHKUMA perynupoBok
Puc. 1: Hanmenosanue getaned

1 3amok Asepusl 6 Bpawaowescs BRioao

2 CmoTpoeoe Crowke 7 TTynsT ynpasnexna

3 BemunauwonHas pewwetra 8 HarpesarensHsg
4 DCk NPUBOAA ANBMEHTH MRKNA

5 Ckoneasiies konsuo 9 Pawnep

Buuriarme:
Hit B KOeM CAYyHae He YAANKRATE kakue-nubo NPUKpyYeHHEe
DETANA U3 AYyXOBKH MK C AEEPUs neum!

Puc. 2: Perynvposxw

LEISTUNG
{MUKPOBONHORER Nevk) BuiGop MoWHOCTH

GRILL/KCME.
GRILL: Keapugesii rpuns AnR

AOAXAPHBEAHKA 1 3ANCKAHKA
KOMB.: NMoovepeaHan paGoTta rpuis u

MHEDOBONHOBOM NMEYA

0% BpeMeHM NeYL —

409 BPEMEHK FPUNL

GEWICHT/UHR

GEWICHT: 3apnaeTtca set nocne sxbopa
MEHK MHOTORPETHEIM
HEDKATMEM KHOMKW

UHR: Noene HawaTim Ha KHoNky
Bonee 2 cexyHn
nparpaMMipoEaHWE HacoR

AUFTAUEN AxTHEM3ALMA DEXMMA |
PASMODEXMBAHWA B >
KOMEHHALIAKM C
NPOrpaMMIpoBaHUeM YACos

KAFFEE'EXPRESS loToean nporpamma ana
paznrpesaHna Koe 1 1.0,

ToTORAA NPOrPaMMa QNR
NPUrGTORNEHUA
FYGO03AMOPOREHHOR NMULI,

MNporpaMMIPOBaHKE YACOE,
BPEMEHW NPUTOTORNEHKA W
BLIGOD ABTOMATHYECKMK
NPOrParM NPUIOTOBNEHKUA

PIEZA

ZEIT/AUSWAHL

START Crapt nporpans v 3anaHne
BPEMEHIN [UNA PEXUME
akcnpecc

OoHoKpaTHOE HAKATHE - CTON
npoLlecca

AdeyKparHoe Haxare -
TYLEHWE NPOrpamitb

3% CEEYHAHOR HAKATUE -
Gnokvposks/pasbnokmpoBxa
KHONOK Ne4n

STOPP (Cron/Bnokuposka)

Mpumeyanuns K pexumy
rpuns n KOmou

+ Tax kax B pexiumMax rpuns M komin vecnonsayeTca
TENNOBGE MINYISHWE, TO NONL3YATECE NOXANYACTS
HAPOCTOMKDNA NOCYA0M,

+ YHCTO B PEXMME FRMNb AONTYCKAETCA NOMMEHEHUE
ANOMUHWERDR UK ADYTOR METANTHMHECKOR NOCY L -
OFHAKD HA B KOBM CIIYHAER B KOMBMHOPOBAHHOM WMAK
MWUKPOBONHOBOM PEXMME,

+ B pesaasax "PIZZA" v "KOMBI™ nprmMeHanTe TonsEo
NPMNEAraeMbid pAWNEP 1 Grcao ANH Nus.



5....=05-MWG 735 P new 2 14.04.2004 17:08 Uhr Selte 65

+ He cTaesTe HMYEro Ha MYKDORONHOBYID Nevb. Oxa
HArPEBAETCA. BEHTUAALMOHHEIE OTEEDCTWA ACMEHE! BbiTh
eeeraa ceoboaHumm,

* MNoNs3yATECH PAWNSPOM, YTOBL! NOACOBMHY T NPOAYKTE
WK Briona NoBNKKE K HArpEBaTENEHOMY SNEMEHTY.

MNoarotoeka K paboTe

« Ecni Bel XENZETE YCTAHOBWT b MMEDOBOAHOBYK) NEYL B
wikady, Ha NONKE KW T.N,, TO YAENWTE BHUMAHWE TOMY, 4TO
MUHWMANLHOE PACCTOAHWE OT CTEHOK MUKPOBOHOBOR
neun 0o Gnuxkaiiuei CTEHKM UnK Wwxada nom«Ho Ghiles Ha
maHes 10 oM.

+ BriHbTe 13 AyNOBKW HAXOAALMECA TAM NPUHANNERHOCTI,
PACMAKYATE WX 1 YCTAHOBWTE B CEPEAMHY AYXOBEM KONLUD.
Yeranosute GN0a0 ans Nyl Ha NPUBCOHYIO OCh Tak,
Y1006 OHO 2adPMECHPGBANOCH B BRICTYNAX NDUBOAHOR OCK
W NEKAND POBHO.

* MNPpOXOHTPOMMPYRTE N8YL HA BUAMMBIE NOBPEXABHWES,
ocoGeHHD B oBnacTy aeepuk. Npw HanuuMy Karnx-nuio
NOBPEXARHWA NEYE HIA B KOEM CIYYAE HE BRIKYATS.

+ HYrofel NPEAOTERETHTE MOMEXKM HA ADYTAC ANCKTROHHBIE
NPUBOPEL, HE CTABETE NEL B HENDCPRACTESHHOR
GRHUIDCTH OT HNK.

= YoanuTe ¢ Kopnyca salmTHYD donsry.

* Hi B KOEM CNy4ae He yoansATe 3auwmThyo donery ©
BHYTPEHHEH CTEHKW ARepUbLI!

+ BoragsTe aMnkY A 323E8MNEHHYIO POIETKY G HANDIKEHWEM
caTi 230 B, 50 My, YCTRHORNGHHYIO B COCTESTCTEMM C
NPEANACAHMARMA.

* Hu B xoem CNyMae He yAanAiTe kakue-nnbo
NPHKPYMEHHLIE SETANN U3 QYXOBKW WK C ABEPULI Neyu!

NMopapnok NONb30BaHNA
MosxasaTensHoe K TEME MHKPOBOANDEAR NMedl:

* MNeys paGoTaeT C MUKDOBONHOBLIM MAMYHEHUEM, KOTODOR
8 KOPOTEOE BPEMA PA30INPEBAET YACTHMKM BOML,
HAXOOALMECH B NG, 3180k HET TEMNOEOr0 NANYYEHIA 1
TaKUM 0GPaI0M NOOXAPKCTAR KOPOYKA He 0Bpa3yeTcA.

* Pasorpesaite B Ne4k TONLKO NPOAYKTE MMTAHKA,

* MNeys He NpeaHaIHaseHa LA oBXAPHBEaHUA NPOAYKTOS B
MACHE.

+ 3a 0MH paa pazorpeeaiTe Tonsxo 1-2 nopupi, MHase
neys NoTepaeT 3dheKTHEHOCTL.

+ na npepsIBaHus NPOUeCca HaxmuTe sHonky "STOPP",

He pasorpesanTe 8 neu NPoaYKTE MMEIOLLIME WKYDKY WK

CKOPNYTIY, TAKWE KaK: ARLE, KONGACK!, A TAKHEE 2aKPRITHIE

KOHCEPES! B CTenaHHex Gancay, OnacHocTs Bapeaga!

» MUKPOBONHOBAR NE4E PABOTAET C MOMEHTA BEIKHEHWA HA
NOAHYIO MOLWLHOCTE. NpenEapuTensHOE PasorpesaHne
NO3TOMY KAMVLLHE.

* Hit B KOEM CAYHAE HE BRNCYARTE NEYb B MUKDOBONHOBOM
AN KOMBUHWPOBAHHOM DEXUME MyCTOR.

* MUKPOBONHDESRA NEYk HE 3aMeHRET 00bLMHOR Nevn. Oxa
CMYHAT B OCHOBHOM ANR:

- PAAMODAXWBAHWA NPOLYKTOE

- BBICTPOrO HAMPEBaHWA/PASOIPEEAHNA NHLLLK 1 HANWTKOE

- TYLUEHMA NPOAYKTOR

* TNoneIyATECE TONLKD NOCYI0A U3 NOIXOOALLMK
MATEPHANDE TAKWK K3K:

- cTerno, fapdop, KepaMUKa, KapoCTOAKanA nnactMacca
MK NOALIYVIATECH CRELMANLHOR NOCY,A0M AR
MUKCOBONHOBLIN NEYER,

* Hu B KO2M CAYHEE HE NONBAYHTECH MNACTMACCOB0N KK
ByMAMHON NOCYA0R.

MporpamMMypoBaHKE YacOB NEYK;

» Hanare knonky "STOPP”,

« Hammamme kuonky "GEWICHT/UHR" ¥ AgpsuTe 08 HAXATO "
Gonee 3 cexyna. Ha Ancnnes NOABUTCR MHIMKALWA "12H™
Y1of0s! NEPEdTY HA ABEHANLIATY YACOBON DEkMM "24H",
HawmuTe kHonky "GEWICHT UHR" ewe paa.

+ MNpX NOMOLLM NOBOROTHOR kHOoNKK "ZEIT /ALUSWAHL"
3ANAATE NOKAIAHWA 4ACOB.

+ Haxmure kHoney "GEWICHT /UHR" ewe pas.

* TP NOMOLLM NOBOPOTHOA EHONKKM "ZEIT /AUSWAHL"™
3A0ANTE NOKAZAHMA MUHYT,

« Haxaure kaonky "GEWICHT/UHR" ewe paa, 4Tobel
AKTUEUZWPOBATE MHAMKALIAD 3aNPOTPAMMUPOBAHHOTD
BREMEH,

¥Ynpaenesue MUKDOBONHOBOA NEYLID

1. MNonosuTe PE30rPoEacMyID NALLY B NOAXOARLYES NOCYAY.

2. OTepoiTe geepuy Nesn M YCTAHOBUTE NOCYAWHY B
CEPEOMHY CTEKNAHHOR Tapenky. 3akpoiTe neepuy. (M3
coofpaxeHit DE30NACHDCTH NEYL BRNIQYASTCH TONBKD G
3aKPLITON ABEPLON.)

3. Hasenavre kHonky "STOPP”. MHOrOpaTHLIM HEXATHENM HA
kronky "LEISTUNG” aagante HeoBxoavsdyo
MUEDOBONHOBYID MOLWHOCTE NEYW,

Nokazanns MoWHOCTH Nokazanna mowHocTi 0BRacTe
Ha guennee B % e eatrax (NPHMEPHD) NPUMEHERWR

100 300 BwcTpos
HArpeaaHueg

B0 720 TyweHue

60 540 Bapurs aanswe

40 360 Mnasncywe
colpayv 1.4

20 180 PaamopaxHeaHse
NPOOYKTos

1} ] TONLKD C TARMEROM,
HANpPUMED
OXNAXASHNE B
3AMAHHOT BDEMA
START 900 BeicTpoe

HarpegaHwe

4. Tpu NOMOWM NOBOPOTHON kHoNKK "ZEIT/ALSWAHL" |
BRIGEITE HEODXOAMMOR BDEMS NPUIOTCENEHWA B
avanazone o1 10 caxyHa 0o 60 MUHYT,

5. [nacrapta Haskure wHonky "START™. Bpeua
MPWIOTOBNEHUA 3ABUCHT OT KORWYECTEA M CTRYETYDRE
M. HEMHOMO TREHUPOBKA W Bbl HAYYWTECH NPABHABHD
BbIGUPATL BDEMA NPUIGTORNEHWA.

MoxanyRcTa YyNTHTE, B MUKDOBONHOBOR NEYH NMdEa
NPOBAPHUBARTCR 3HAYMTENLHD ObICTPER YeM B TENN0BOA
nevyw, NoaTomy, BCIW Bl HE YEEDEHHE, TO BhbopuTe
CHaYaNa KoPoOTKOR BREMA NPYIOTORNEHWA, & 3aTem
ADBEOMTE NKLLY 00 FOTOBHOCTH.

6. MO METEHEHUW YCTAHOBNEHHOMD BREMEHIA Nk
BLIKMO4EETCA. MMHiy MOXHD BbIHYTE M3 NEYW.

PasorpesaHue

Pazorpesanme U HarpesaHue SenaiTes ocobuimm
AOCTOMHETEAMM MUEPOBOMHOBOW New. HamaTo v Bnoaa na
XONCOWNEHHEA ONEHB NETKO PAZ0rPEBANTCH A0 KOMHATHON
WK HEOBXOAWMOR TEMNEePaTYPel, 82 MCNoNLI0BaHKA ON8
ATONO MHOFOYHMCIZHHLE KACTDHONL,

MNpueeaedH=e B NOCReAYIOWER Talnuue naHHLe ans
PAIOrPEEAHWA FBARIOTCA NPWMOMMKEHHBIMI, TEK KAK BPEME
MPUIrOTOBNEHUSA O4EHE CUNBH0 3ABNCUT OT HAYANEHON
TEMNEPATYPE W COCTABA MUK, TOSTOMY PEROMEHOYETCR,
BREMA OT BpEMEHW, NPOBEPHTEL DOCTATONHO NN DA3CTPETH
BRan0 Kam HeT.

Ta6nuua peXXxuMoB pa3orpesaHus

Mpagyer nutanes, Kommecteo  MouysscTs, Bpems  Haxpeits
roToece Groao Batt (nprmL), Mk,
HuoxocTH

Boaa, 1 vawxa 150 g 200 05-1 HET
Bana, 0.5n 500 g 800 35-5 HET
Bopa, 0,750 750 g 900 5-7 HET
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MpomyrT nrasis, Kommecteo MouocTs, Bpews Haxpums
rOTOB0E G0 BATT (FHML ), MK,

Kode, 14awea 150 g 900 0,5 - 1 Her
Monoxo, 1 vawka 150 g 900 0,5 - 1 Her

Copet: AR NPEAOTENAWEHUA SATHRHOND SAKUNEHKA
AOGABMTE B COCYA 1 4alHYD NOMKY MUAKOCTH, U Nepan
ynoTpebneHren XOPOLWO NepaMelaTs,

FoTossie Gmoaa

WHnuens, kapTodens

CoBpuaMy 450 g 900 2.5 - 3.5 na

Mynsw ¢ Maxaporamr 450 g 9002 - 2,5 oa
MACO, KNEUKH &

COYCOM 450g90025-358a

CoBET: CHAYANA CNEMKA YBIAKHWTE, BREMA OT BREMEHW
NepeEs0PaMBaTh.

Maco

WHuuens,

NAHMPOBAHHBIA 200 g 900 1-2 HeTt
Kotnetsl, 4 wirykm 500 g 900 3-4 HET
Kycok wapkoro 250 g 900 2-3HeT

CoRET: NP NOMOLLLM KMCTOMKM NOMAIATE MACNOM, 4TOGK! HE
NPOMAKNA KODKA.

Mruya
1/2 usinnexka 4509 900 35-5 Het
KypuHoe dpukace 400 g a00 3-45 aa

COBET: NPH NOMOLLL KWCTOSKW NOMA3aTL MACHOM, BREMSA OT
BREMEHW NEPEROPaYMRATS,

FapHmps

MakapoHst, puc

1 nopupsa 150 g 900 1-2 aa
2 nopumn 300g90025-350a

Kaprodens 500 g 900 3-4 aa
CoBeT: CHAYANA CNErka YENAKHATL.

Cynsi/coycsl

MNpo3payHki GynkoH,

I Tapenxa 2509800 1-15ma

Cyn 3asapHoi 250g90015-28a

Coye 250g 900 1-2 aa
AeTcKoe NUTaHWe

Monoko 100 ml 540 0,5+ 1 wat

Kawa 200 g 5401 - 1,5 T

CoseT: xODOWo BCTPAXHYTE WK Nepemewate. Nposeputs
Temnepatypy!l!

TyweHue NPpoAyKTOB

MPaKTMHHBIE COBETHI K TEME TYLUSHUE NPOAYKTOE
MpPWASP*MBARTECE NPUMEPHEE GEHHBX TAGNMLE W BEUENTOB.
HaGnogaiTe 3a NpOUBCCOM NPUTOTOBNEHUA, NOKE Y BAC HE
HaBpanoes BOCTATOMHOND ONLITa,

Jeepuy newd A0MyCKaeTes OTKPLIBATL B NoGoe pema. MNeyb
ABTOMATHMECKY BRIKNIOMARTCA

OHa Gynet paboTars ONETL TONLKD NOCNE 3aKPEITVA ABEDLL!

MPOAYKTL W3 XONOMMALHUKA TREGYIOT HECKONLKD BONLLUErD
BPEMEHI HA NPMFOTOBNEHWE, YEM NPOOYKTL! KOMHATHON
TeMneparyphl,

Hem KoMNEKTHER NUWLE, TEM ANWTEALHSR BREMA
MPMroTORNEHUA, Tax HANPUMED BONBLUOA KYCOK MACA TReByYeT
BONLILIE BPEMEHI HA NPITOTOBAEHWE YEM NOPE3AHHLIA TOrD
e Beca. PexomeHnyeTcs, DONbLIcE KONWYECTEO NPOAYKTOS
CHA4ANA rOTOBUTE HA MAKCWMANLHN MOLWHOGTH, 3 3aTeM
A0BECTH A0 MOTOBHOCTH HA CRELHEA.

MAocKKe NPOAYKTE roToaaTes GLICTReS YeM BLICOKME,
NO3ToMY PACNPEAENRATE NPOAYKTEl KAK MOXHD NNOLWE,
TOHKME HACTW, KIK HANPUMED KYDHHES OKOPOMER WU PribHOS
uine, NOXMTE B CEPEMMHY MK APYT HA OOYTE.
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Manoe konuyecTBO roTOBWTCA GRICTREE, Cam BoNbLIGS;
Mpyboe npasuno;
AeoAHaR NOPUWA = YABOEHHOE BPpeMA
MNon NopUMK = NONOEMHA BREMEHK

Eciwm el He HaRpeTe 8 TabNuue NOAXOAAWMX SAHHEX Ha BAL
NPOAYET, ABRCTEYET CREAYICLLEE NRABRMNO!

Ha kawabie 100 r npumepHo 1 MUHYTE

Bee Grioga, KOTORLIE Bl HXPEBANM B 0DEMHOR Ne4w,
HEOBXOAMMO HAKPLIBATE 1 B MAKPOBONHOBOR,

HakpeiBaHWe KPLILLKOI NPEAOTEPALLART NOACEIXAHWE NMwW, B
KAYECTEE EPLILIKK NOLAXOMMT NEPEEEPHYTAR TAPENKA,
nepramenTHas Gymara wiy Goasra A MUKPOROIHOBEN
NeYyen, ﬂDOJW?CTb-I KOTOPRBE 00 HE NOAYYATE KODOYKEY He
HAKPLIBATH,

TaGnuua peXxXMMoB TyLUeHUs

NpomyxT namasmg, KonvwsecTeo MouHocTs, Bpesma HakpuTs
TOTOBDE GNIOLD BATT (MMM, Mit,

Osowm

BaknakaHsl 500 g 720 7-10 na
Liserman kanycra 5000 720 &-11 na
Epokkonn 500 g 720 G-9 Aa
Hukoped 500 g 720 6-7 na
lopox 500g 720 6.7 aa
PeHxens 500 g 720 B-11 na
SenetHse 606w 300 g 720 13-15ma
Faprodens 5009 T20 9-12 na
Konepatn 500 g 720 g-10 aa
JeneHbIi YK 500 g 720 7-9 a3
MoMarm KyKypyasl 250 g 720 7-8 aa
Mopkosk 500 g 720 g-10 Aa
Bonrapckvii nepey 5009 720 6-9 na
BEmoccenscran

KanycrTa 300g 720 7-10 Aa
Cnapxa 300g 720 G-9 Aaa
Tomars! 500a 720 G-7 Aa
Kabaykm 500g 720 9-10 aa

CopeT: 0BOLWM NOPE3aTs MENKD W TYWHTL G 2-3 CTONDBLIMK
NOXKEMW KUAKOCTY, BREMA OT BPeMaH NepResMaLLveaTe,
LOBECTIA A0 TOTOSHOCTH B TEHEHIM 3-5 MIHYT, Nepai noaas|si
HA CTON NPUNPABEHTL.

DPYKTEI
HOnouHBIA W

rPYLISELIR KOMIOT 50049 720 5-8 aa
Cnueoani myc 250 g 720 4 -8 Her

KOMNOT M3 peBHR 250 g 720 5-8 Aa
3aneyeHHbe AGN0KA,

& wyKm 500 g T20 7-9 aa

CoseT: poGasuTs 125 mn BoAL, COK NMMOHA NpeaoTEpaLLEaeT
okpacky GPyKTos, A08eCTH A0 MOTOBHOCTH B TéNeHnn 3-5
MHHYT.

Maco ")
Mace C coyoom 400 g 72010-12 pa
Fynsu 5009 72010-150a

TOEAKEA PyRAAL 2509 Te0 7-8 aa

CoBer: BPeMA 0T BPEMEHW NEPEMBLIMBATE, JaTe 3-5 MUHyT
NONEXEATE.

Mruua ")
KypuHoe dipukace 250g 720 6-7 aa
Cyn w3 kypiue 200 g 720 5-6 Az

CoBET: BPEMA 0T BPEMEHW NEPEMBLUMBATE, AATE 3-5 MuHyT
NOCTONATE.

Puifia
Prifitioe ding 300g 720 7-8 fa
Prifinoe dune 400 g 720 8-9 aa

CoeeT: NOMroToBoe duine NepeaepHYTL, AOBECTIA 00
FOTOBHOCTH B TEEHWM 3-5 MUHYT,
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Mpoayxr nirane; KomuacTao MowkocTs, Bpens Hakpems
rOTOE0E BMOKD BATT (RPN, ), k.

Pazmopaxveanme 0B0LEH U MX TYLLeHHe
KpacHas kanycta

¢ AGnokamn 450 g 720 14 -16 ga

NucTen wnuHata 300 g 72011 - 13 pa
LigaTtHaa kanycra 200 g 7207 - 9 pa
Bobu200g7208-108a

Bpokxonu 3009 720 8- 802

lMopox 300 g 720 7-8 ba
Kanspatun 300g 720131508

Senansiin nyK 2000 72010-11 ga

Kykypyaa 200g7204-6na

Moprogs 200g 720 5-6 na
Bpccanwckan

KanycTa 300 g 7207 -Bpa

Lnuuar 450 g 72012 - 13 na

600g 72015-17 na

CoBat, TYIWUTL G 1-2 CTONDBEMA NOXREIMW HKUOKOCTH, BPEMA
OT BPEMEHH NEPEMELLNBATE WK OCTOPOMHD DAILEANHATE,
ACEBECTH 40 rOTOBHOCTH 8 TEYSHUK 2-3 MUHYT, Nepej nodasen
HECTON NPUNPEBEWTE.

Cynwi/6noaa B ropluodkax *)

Bropo e ropwoukax 5009 720 13-15 pa
Cyn aaeapHon 300g7207-8na
Kpem-cyn 500 g 720 13- 15 0a

CoBET, BPEMA OT BReMEHK NEPEMBILIMESTL, A0BECTH 40
TOTOBHOCTH B TEHEHWM 3-5 MuHYT,

*) loTpaeie Gmoaa

Pexum akcnpecc

Y7006 CTAPTORATE PEXUM SKCNPECE HAKMWTE KHONKY
"START™ neckonsxo pas. MNpouscc HavMHAETCR Cpady, Npu
ATOM KAXA0E AANEHEALLICS HAKATHE KHOMKH YANUHAST BPEMA
NPUroToBRNEHMA HA 30 cerkyHn. MOoWHOCTE MHKPOBONHOBOM
nesu cocTasnaet 100 %. MakcumansHo spema patoTm B
pexume axcnpece 12:00 MuHyT

ABTOMAaTHM4YECKOE NPUroToBneHue

My NOMOLLK ABTOMATHEM BO3MOKHA aBTOMATHHECKAN BapKa
ONPENENeHHONo KONWMYEcTea NPoLyKTos. JNA 31oro
NOCTYNARTE CNEAYIOWMM ofpasom:

1.  Haskmure kdonky "STOPP™.

2. MNpw nomoww NOBOROTHOR kHonkn "ZEIT /AUSWAHL"
BBEDMTE HEOOXDAMMEIF HOMED NPOrPaMMBbL.

3. Haxumaire kronky "GEWICHT/UHR" po tex nop, noka Ha
,ﬂ,HCﬂ.I‘I{:E HE NORBRTCA HPHMEDHHﬁ BEC HPHFDTEBHHEMI:I!
npoaykToR, NapamMMeTpe Ang NHOrPEMMHPOBRHWA
BOIMATE M3 HUKECTBAYIOWER TABNMUL

Koa Mporpamma Bec
POPCORN

Al ® wan 1000

Kykypyaa)

PASTA

2 (Myssse Gzl 0 200 3000
s APWARNEN 205 vigp 2109 200y 3209 3505 300 4oy 45
py VORTOFELN
(Kaproens|
% [Xneﬁ[mnas#}m}ﬂ 0y 3
BEMUSE

(PazorpeeaH
1507 3009 4509 6009
BROT
B oaouy) 109 W0g 4509 6009

FLEISCH
A Eé‘;’"ﬁ’éa 3005 5009 8009 1000g 12000 13009
L
A8 (rsa) 3007 5009 800g 1000y 1200q

4. [nacrapra saxeaure keonky "START".

ABTOMAaTMYEecCKOoe pasMmopaXusaHue m

Ana aBTOMATHHECKOND PAIMOPAXUEAHAA 3AMOBOROHHOR

Poifibl, NTHLE W ADYTUX NPOAYKTOE NOCTYNAATE CNeOyIoWLMKM
ofpazom.

1. Haxmure knonky "STOPP,

2. Hammure kHonky "AUFTAUEN", Bul HaxonMrecs &
NpoOrpaMMe pasmMopaxueaHIa.

3. KpyTure nosopoTHyD xHonky "ZEIT/AUSWAHL™ nansie,
NoKa He NDABMTCA HEoOXOAMMOE BReMA
PEIMOPAXNEIHIR,

4. Jing cTapTa HasmuTe kHonky "START™.

Tabnuua pexumos

pa3mMmopaxuneaHnsa
Tipomur neraens; Kowreomo. Moupocs  Bpesen Bpesn
roTene finang ST |, . pasur:pca . :ﬂ & MLE
Maco, konGacHsie nagennn
Mrco (rossuHa,
TEARTUHA, CBIHKHA) 500 g 180 14-18 10-15
EYOKOM 1000g 180 25-30 20-25
LHuuens, komets: 200 g 180 4-6 §-10
®apw 280 g 180 6-8 5-10
Chipan konbaca,
capaenskm 200 g 180 4-6 5-10
Hapeaanas konGaca 300 g 180 4-6 5-10

Cosar: Yepes NONDBWHY BREMEHN MACD NePeBepHYTe, Kpan
HAKPLITh, (PEPL DAZABHHYTL, NONHOCTE PASMODOKEHHBIE
HACTH YOANMTE, KYCOuKKM KONDACK OTABNMTS APYT OT ADYTa.

MNruua

Lisinneriox 1000g 180 20-25 10-15

UsinneHok nopusamn 500 g 180 12-15 5-10 |
Y1ra 17009 180 25-40 20-25 !
Tyeh MNK MHOEHKA L )
MOPLLAME 500g 180 12-18 10-15

CoBar: Ygpes NONDBUHY BRIEMEHN ITULY NEPEEEPHYTE,
KPBUIBILIKM W OKOPOHKE HAKDLITE, BLiAENAICLLMACH COX CNKTL 1
HE AOMYCKATE BM0 KOHTAKTA C APYIMMK NPOAYETAMIA TUTaHUA,

Dwniss

OneHLR CivHEa 1000g 180 20-35 20-30
Janyen cnuHka 500 g 180 12-13 10-20
CoeeT: 0aMH Pa3 NepeeEepHYTL, KPan HakpLITL,

Puiba

Kpeseten, kpab 230 g 180 5-7 5-10

Dopens 3409 180 4-6 5-10

Priba Lienukom 500 g 180 7=-10 10-15
PrifiHoe dung 2500 180 5-7 5-10

COBET: MHOTOKPATHO NEPEMELLATE, 4acT0 NEPeRopaIBaT.
DpyKTH

Manuna, knyGruka 250 g 180 4-6 5-10

BuwHa, crves 250 g 180 &5-7 5-10

AGAOHHBIN MYC 500 g 180 a-1z2 5-10

COBET: 0CTOROKHD NOMELLMBATE M OTASNSTE KYGOHKA ADYT
oT apyTa.

Xneb v GynouHsIe H3AENHA

Eynosku 4uwrykn 180 ca 3-5

AneG 1000 g 180 13-15 8-10
Toct 5009 180 5-6 5-10
Mupara 500 g 180 6-8 5-10
Mupoxed ¢

GpyeTamm 1w, 180 2-3 2-3

TopT 1w, 180 05-1 3-5

TopT 1200 g 180 10-12 30 -60

Coeat: xned 1 GyN0MHBIE MZ0ENWA YNOXKTE HE CREUMANEHYHO
Bymary And BeNeYLKY, KOTOREA BNUTLIBAET BNary:
HYCTEWTENEHBE BYAOHHBIE MINENUA TONBKO PASMOPOIUTE,

67
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MonoYHbIe NPOLAYKTS

Macno chusowHoe 2509 1805-710-15
Tropor 250 g 1B06-85-10
Cruekn 2009 1803-52-3

COBET: ANOMUHWEEYD GONLryY YOANNTE, YEPREI NONOBUHY
BOCMEHN NEPOMELIATS;, CRMBKK BaDuBaTe
NOAYPAIMODOKEHHBIMIA.

Mpunb

Jins NOMEAPWBAHWA HA MPUNE NONLIYRATECK NOXAMYRCTA
pawnepor. JonyCKasTos NoNbI0EATLEA XAPOCTORKOR
NOCYION WA NONOXWTE NPOAYKTE NPFAMO HA Panep.

B 'npegsapyTensHoM PazorpesaHne” rMia HeT
HEOTNOAMMOCTH, Tk KAk MHPakpacHsR rpunes 0ast
TENNOBOE MANYYEHWE CRA3Y.

AnA NOEAPMBAHAA HA MPMNE MK JANSKAHWA NOCTYNAATE
cReayowm obpaaom;

1. Haxpaume kHongy "STOPPY,

2. Haxmure opuH pas kHonky "GRILL/KOMB”,

3. Npw nosowm kHonkn "ZEIT/AUSWAHL" ycradoeuTe
HEOOXOMMMOS BRSMA NOMEXADUEAHUA B AManazone o1 10
CERYHI A0 B0 MUHYT,

4. Ona crapra smaxmnTe kaonky "START™.

MpoayxT nuTasis, Kommectao  Pesm BpewA  Hakpeims
rotosoe Gnago TR {NPAM. ), MetH.

3aneqs ToCT

€ ChIPOM 23 34 HET

KﬂMﬁHHHpDBﬂHHDE BKNW4YeHue

B 3ToM pEMMME MYEDDEORHOBEA NEYs W FEHNL paboTamnT
NOQYERaaHD B NEQUON YCTAHDENGHHDTO BDEMEHU B
CREAYIoWLEH NPONOPLMA:

G0% MUKPOBONHOBARA NEYE

40% rpuns

1. HaxmdTe kHongy "STOPP™,

2. Haxmante nea pasa kHonky "GRILL/KOMBL".

3. Npsa nosowe kxonxy "ZEIT/AUSWAHL" yeranoanTe
HEOOXOAMMOE BpEMA NpWIDTOENEHWA B aManaioHe ot 10
cexyHg a0 G0 MuHyT,

4. [nA cTapTa HakmnTe kuonky "START™.

CoBeTtul K Teme KOMBMHMPOBAHHOE BKIIOYEHNE

ECnu ANA NPUTOTOBAEHHA MWL BK NONL3YETECH
KOMBHHHMPOBAHHLIM DEXHMOM MUKDOBONHOBAR NEYL, TP,
BAM HEOTXOIMMD YHUTHIBA TH CENYLeE:

JIngA npuroToBNEHs GONLLUIMY, TORCTLIX KYCKOR, HANPUMED
KYCKE CEUHHUHGL, B MUKDOBOHOBOM PEXUME HeoOx0aMMo
DOMBLUE BDEMEHW, SEM ANA MANSHEKWY, TOHKUX KYCKOB TOMND ME
peca. JUnR NOMAMAPHEAHNA XE HA TPWNE BCE NPOHCXOONT
HaoGopoT. Yem Gnuxe NPoOOYKT K HAPEeBaATENbHBIM
anemMenTam, Tem GbiCTpEE OH NOAKAPHBAETCA, 3TO
IHAYAET, BCAK B NPWIOTOBARETE ﬁCInhI.LII.IIE KYCKW B
KOMOHHMDORAHHOM DEXUME, TO BREMA B DEKHME TDMAL
KOPOYE YEM ANA MANEHEKWY KYCKOE,

Ans AOCTVREHHUA GRICTRONS ¥ PEBHOMEDHOTD NOMHKAMBAHVRA B
PEXMME DM NONEIYATECE PALUNEROM,

(Wekmoyesue: GoNLUIME, TONCTHE NPOAYKTE NOAKEDMEANTCA
HENOCPEACTERHHO Ha BPaLLAIOUEMCA Bnoge. )

68

Tabnuua pexumMos
KOMOGUHMPOBAHHOIO BKIIOYEHUA

SR TR Komecteo Kombismpoeanned Bpews  Hagums
raToece fnao Jacina (i, haH.

Maco, konbacHsle w3fenUds

losaguHa, cBrivia 500 g 10-12  Her
WK TERATMHA KYCkom 750 g 12-15 Her
KonyeHHoe MACD 500 g 12-14 Her
PyBneHHoe MACO 500 g 13-15  wer
Bewckwe konGackw 200 g 2-3  Her
Capaenskin 200g 2-3 HET

CoseT: Yyepes NoNoBWHY BREMEHN MACO NEREBERHYTL, LOBECTH
00 FOTOBHOCTH B Te4eHIM 3-5 MiuHyT; pyOneqHoe Maco
MNOMASETL AUHBIM BENKOM; KONBACKY HAAKOAOTL BUAKON,

Mruuya
Cynosan kypuua 1000 g 13-15 Her
Upinnarox nopuwamm 250 g 4-5 HET

COoBET: TYWWTEL B cOBCTBEHHOM coky, Gea foSasneHng
HHAKOCTV, OfMH Pa3 NEDEBEPHYTL, A0BECTI A0 FOTOBHOCTY B
TEUCHAW 4-5 MUHYT,

PriBa
hopens a004qg 5-6  Her
Puifisoe thing a00 g -4 HeT

CoBET: YEpe3 NONOEMHY BREMEHK HNE NEDERERHY T,
AOBECTH A0 FOTOSHOCTW B TEYEHWH 3-5 MUHYT,

Muuya

Jins NpUroTORNEHXA FNYGOKO3IEMODOREHHOM MALLSL:
NOCTYNARTE CAEayIowWMy aBpasom; |

1, YCTaHOoBATE DAILUNED HA CTEKNAHMYIO Tapenky (6).
MocTaesTe Ha HEE TAPENKY IR ML W NONCHKWTE Ha Hee
CAMY NALY.
3akpoiTe ABEpUY.

3. Hammme knonky "STOPP™,

4. Hasmwme kHonky "PIZZA"

Mpumesanne; B0 B paamepe 350 r v spema
APArOTOBNEHWUA YHE 3aNPOrpaMmMEPOBaHbI.

5. Hammure kHonky "START,

MpK HEOHXOAMMOCTIA BREMA NPUIOTOBAEHWA MOXHO
YAMMHUTE, OTKROATE KU 3aKpoirTe Aeepuy nequ. Haxmure
NOBETOPRHO KHOMKY "START™. Kamnoe Hamanig kHonku
YONMHAST BREMA NPUrOTORNEHWA HE 2 MWAHYTHL.

Kode-akcnpecc

Jine HarpeeaHua kode wnv ety NoaoGHER HANWTKOR HaKMMTE
kmoriKy "KAFFEE/EXPRESS™ 1-3 pa3a, B 3a8MCHMOCTH OT
KONMHMECTER Hawex,

Hasmure kHonky "START™ v Npouecs Harpesanns CTapTyeTes,
B perynvpoeke MOWHOCTH MeYit HET HEoDXOMMMOCTH.

CneumnanbHbie pyHKUMK
ABTOMATHYECKOE HANOMHWHAHWE:

Mo okoHYAHKW NPOUWECCA NPUTOTORNEHWA G MHTEREANOM B
2 MIAHYTE BYNET PAINABATECH TOHANBHEIA CUrHaN,
HANOMWHKLLAA BaM, 4TO He@ﬁiﬂ.ﬂ“”ﬂ BRIHYTE MOTOBODE
COA0 13 NeYw.

OTKPLITHE GEEOUL MMM HA%ATVE kHoNkY "STOPP" BenosanT
ATy ryHKLAG.
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Janupanue:

JnA 3anupaHua NEYK HaMUTe kHonky "STOPP™ Ha spema
Gones 2 cekyna. Ha AMCnnes NOXaxeTch COOTEETCTRYIOLIAR
WHGOPMALMA. DYHKUMA BCEX KHOTOK M PEMYIMPOBOK
GroxupyaTed. JnA w pasGnoxMposaHin HEKMUTE NOBTOPHD
kHOMKY "STOPP™ Ha BpemA Gonee 2 cexyHp,

Yuctka
Mepe YHCTHON BCET A BRIHMMERTE BINKY M3 POZETKM,

* Nocne paGoT NPOTRWTE AYXOBEKY MUKDOBONHOBOA NEYA
CNErKE BRAKHONR TRANKOH,

+ NPOMOATE BOE NPHHAANCKHOCTIA, KK 05LMHO, B MOIOLLEM
pacreape.

+ Eone pamka/Npoknanka Asepus Wik COCEOCTEYIOLIE K
HER AETani 3ar DAIHWNKG, TO Wi HEOBXOIWMO TILATENBHD
NCYHCTHTE BNAKHOW TPANKDIA,

370 M3NENEHKE NPOUIND BCE HEOGXOAMMEIE U BKTYANEHE
NPoREPKW, NpeONMcAHHES aupexTHEoR CE, kK npus. Ha
INEKTROMATHUTHYID COBMECTUMOCTE M CODTBETCTBHE
TPEBOBAHWAM K HWIKOBONETHON TeXHMKE, OHO BRING Takwe
CEOHCTRPYMPOBAHD W NOCTPOSHO G YHETOM NOCASAHWY
TpeboBaHMi No TexHuke Gez0NacHoCTH,

Mt ocTasnAeM 32 coG0R NPABO HA TEXHWHECKWME NAMEHEHKA!

FapanTuiiHoe 06A3aTenbCTBO

MapaHTuitte CPOK HA TEPPUTOPKUK Poccuinckon Menspawan
YCTAHARNMBAETCA NOMHOMOYHBIMKY NDEACTABNTERRMK,

KaccoBsii Yex ABNAETCA rapaHTHAHSIM TanoHoM. Bea vero
HEBO3MOXEH GECTUNATHLIN DEMOHT MY 3aMEHE MELBNHEA,

B cnyyase BOZHWMKHOBERHWA NRWTEHZWA N0 TaRaHiTim,
NPeILABITE MIARNNE B NOAHQRKOMIINEKTALMK, C
OPUMAHENEHOR YIAKDBKOR W KACCOBBIM YEKOM TOPrOBON TOMKE,
NPOAABLLSE 3TO naaene,

*) JedexTel NPUHALANEKHOCTER HE CNYKAT NDWYMHGR ONR
ABTOMaTHMMECKDA 3aMaHsl Boero uaaenun. B atom ciyyae
NOSEOHKTE HAM, NOXANYACTA, NO rOpAYeR NMHUKM! PastuTee
CTEKNAHMEIE U NONOMEHEE NNECTMECCORLIE ASTANN
BOIMEULANOTCR TONLKG 38 SOTNCNHHTENLHYIO onnary!

JedexTs MAHALWBAEMBX MPUHALNEXHOCTER UNK TRYWHMACH
AETANCH (HANPUMED KOHTAKTHEE LWETKK MOTOPOE,
CMECUTENLHLIE KPHOKW, NPWBOOHLIE DEMHY, 3ANACHLIE NYNLTH
YNPABNaHKA, JanacHee 3yHHLIE WeTKK, MUNBHLIE NONOTHA W
T.L.), @ TRKKE YWCTKE, TexobCnyKHBaHWE HNK 3aMeHa
TRYUIMXCR ASTANSA HE NONANAK0T NOG, FAPAHTI0, 1 NOATOMY
NPOBOAATCA 38 OTABNLHYIO onnary!

FapaHTUR TEPAETCR NPH BCKPLITHW W3AEAMA NOCTOPGHHUMK
nruamMeA,

Mocne rapanTum

NoGCHE OKOHYAHWA CROKE FAPAHTIAN, DEMOHT MAAENMA
NPOVIBOANTCA 32 ONAETY, COOTBRETCTEYIOLIMME MACTELCKVMI
MK NYHKTaMA CEPEUCHDIND OﬁcmMEEIHHﬂ_
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Technische Daten
Modell: MWG 735 P

Bemessungsspannung/-frequenz: 230V, 50 Hz
Bemessungsaufnahme: 1400 Watt
Leistungsaufnahme Grill: 1000 Watt
Bemessungs-Mikrowellenausgangsleistung: 900 Watt
Garraumvolumen: 23 Liter

Schutzklasse: |

Dieses Gerdt wurde nach allen zutreffenden, aktuellen
CE-Richtlinien gepriift, wie z.B. elektromagnetische Vertrig-
lichkeit und Niederspannungsdirektive und wurde nach den
neuesten sicherheitstechnischen Vorschriften gebaut.

Technische Anderungen vorbehalten!

Bitte flinren Sie das ausgediente Geriit
einer umweltgerechten Entsorgung zu.

ClAI[XONC

cic NTERNAT ONAL GMWMEH

D-47906 Kempen/Garmany - Industnernng Ost 40
Internet: hitp:/fesw.clatronic. de - email: info @ clatronic.de

Stiinings Medien, Krefeld = 08/03
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