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Ubersicht der Bedienelemente

Indicacion de los elementos de manejo

Elemeanti di comando

Overview of the Components
A kezels elemek attekintése

Grafi k 1 Gréfico 1« Grafi co 1+ Diagram 1+ 1. dva
3 8

'} thtung: Entfernen Sie keine montierten Teile aus dem Garraum
und von der Innenseite der Tir!
Bitte entfernen Sie in kelnem Fall Folien auf der Innenseite der
Tiir!

") Atencion: jNo retire ningunas piezas montadas del espacio interior
de coccldn o de la parte interior de la puertal
Se ruega no retirar de ninguna manera la hoja de plastico que
hay en la parte intericr de la puerta.

") Afttenzione: non togliere pezzi montati nella camera di cottura e dal
lato interno delle sportellol
MNon togliere mai pellicole dall'interno dello sportelio!

*} Caution: Do not remove any installed parts from inside the oven or
anything from the inside of the door!
The foils on the inside of the door must not be removed!

*) Figyelem: Semmit ne vegyen ki a készilék i6z6terébdl és az ajté
belsd oldalabol!
Az ajto felsé oldalan lévé féliat semmiképpen ne tavolitsa el!
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DEUTSCH

Allgemeine Sicherheitshinweise

= Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerates die Be-

dienungsanleitung sehr sorgfaltig durch und bewahren
Sie diese inkl. Garantieschein, Kassenbon und nach
Méglichkeit den Karton mit Innenverpackung gut auf.

+ Benutzen Sie das Gerat ausschlieBlich flr den privaten

und den dafir vorgesehenan Zweck. Dieses Gerat
ist nicht tOr den gewerblichen Gebrauch bestimmt.
Benutzen Sie es nicht im Fraien {aufBer es ist fir den
bedingten Einsatz im Freien vorgesehen), Halten Sie
es vor Hitze, direkter Sonneneinstrahlung, Feuchtighkeit
{auf keinen Fall in Flissigkeiten tauchen) und scharfen
Kanten fern. Benutzen Sie das Gerat nicht mit feuchten
Handen. Bei feucht oder nass gewordenem Gerét so-
fort den Netzstecker ziehen. Nicht ins Wasser greifen.
Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie immer den
Stecker aus der Steckdose (ziehen Sie am Stecker,
nicht am Kabel) wenn Sie das Gerat nicht benutzen,
Zubehbrteile anbringen, zur Reinigung oder bei Sto-
rung

+ Betreiben Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt. Sollten

Sie den Arbeitsplatz verlassen, schalten Sie das Gerat
bitte immer aus, bzw. ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose (ziehen Sie am Stecker, nichl am Kabel).

Um Kinder vor Gefahren elekirischer Gerdte zu
schitzen, sorgen Sie bitte dafiir, dass das Kabel nicht
herunter hangt und Kinder keinen Zugrifl aul das Geral
haben.

« Priilen Sie Gerét und Kabel regelméBig aufl Schaden.

Ll

Ein beschadigtes Geral bitte nichl in Betrish nehmen.

Reparieren Sie das Gerdl nichl selbst, sondern suchen
Sie bitte einen autorisierten Fachmann auf. Um Ge-
fahrdungen zu vermeiden, ein defektes Netzkabel bitte
nur vom Hersteller, unserem Kundendienst oder einer
ahnlich qualifi zierten Person durch ein gleichwertiges
Kabe! ersetzen lassen.

Verwenden Sie nur Original-Zubehdr,

Beachten Sie bitte die nachtolgenden Speziellen
Sicherheitshinweise...”,

Wichtige Sicherheitsanweisungen!

Bitte sorgfaltig lesen und fir den
weiteren Gebrauch aufbewahren.

Warnung: Wenn die Tiir oder die Tirdichtungen
beschadigt sind, darf das Kochgert nicht betrieben
werden, bevor es von einer dafiir ausgebildeten Per-
son repariert worden ist.

Warnung: Bitte reparieren Sie das Gerat aufl keinen
Fall selbst, sondern suchen Sie einen autorisierien
Fachmann auf. Es ist fr alle anderen, aulier fir einen
Fachmann, gefahdich, irgendwelche Wartungs- oder
Reparaturarbeiten auszufiihren, die die Entfernung
einer Abdeckung erfordern, die den Schutz gegen
Strahlenbelastung durch Mikrowellenensargie sicher-
stelit.

Warnung: Erwérmen Sie Flissigkeiten oder andere
Speizen nichl in geschlossenen Behiltern. Explosions-
gefahr!

« Warnung: Wenn das Gerat im Kombibetrieb batrieben

wird, dlirien Kinder wegen der vorkommenden Tempe-
raturen, das Gerat nur unter Aufsichl von Erwachse-
nen benutzen,

Hinweis: Das Mikrowellengerat ist nicht zum Er-
warmen/Erhitzen von lebenden Tieren vorgesehen.
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Warnung: Kindern und gebrechlichen Personen
dilrfen die Benulzung des Kochgerates ohne Aufsichl
nur erlaubt werden, wenn eine angemessene Anwei-
sung gegeben wurde, die die Personen in die Lage
versetzl, das Kochgerat in sicherer Weise zu benutzen
und die Gefahren falscher Bedienung zu verstehen,

+ Mochten Sie lhre Mikrowelle in einem Schrank, Regal

0. &, unterbringen, achten Sie bitte darauf, dass Sie an
allen Seiten des Gerates mindestens 10 cm Ventilati-
onsabstand zu Schranken, Wanden u.a. einhalten.

Verwenden Sie nur geeignetes Geschirr wie:

Glas, Porzellan, Keramik, hitzebestandiges Kunststoff-
oder spezielles Mikrowellengeschirr,

Beim Erwarmen oder Kochen von Speisen in brenn-
baren Materialien, wie Kunststofi- oder Papierbehal-
ter, muss das Mikrowellenkochgerét hauli g wegen der
Miéglichkeit einer Entziindung Oberwacht werden.

Bei Rauchentwicklung ist das Gerat abzuschalten
und der Metzstecker zu ziehen. Halten Sie die Tir ge-
schlossen, um evil. auftretende Flammen zu ersticken.

Achtung Siedeverzug: Beim Kochen, insbesondere
beim Nacherhitzen von Fllissigkeiten (Wasser) kann es
vorkemmen, das die Siedetemperatur zwar erreicht ist,
die lypischen Damplblasen aber noch nicht aufstei-
gen. Die Flissigkeit siedet nicht gleichmalig. Dieser
sogenannte Siedeverzug kann beim Entnehmen des
Gefafies durch leichte Erschitterung zu einer pldtzli-
chen Damplblasenbildung und damit zum Uberkochen
tUhren. Verbrennungsgefahr! Um ein gleichmaBiges
Sieden zu erreichen, stellen Sie bitte einen Glasstab
oder etwas Ahnliches, nichimetallisches in das Gefaf.

+ Der Inhalt von Babyfl &schchen und Glasem mit Kin-

dermnahrung muss umgeriihrt oder geschittelt und die
Temperatur vor dem Verbrauch Oberprift werden. Es
besteht Verbrennungsgefahr.

« Speisen mit Schale oder Haut, wig Eier, Wiirste,

geschlossene Glaskonserven usw. dirfen nicht in
Mikrowellenkochgeraten erwarmt werden, da diese
explodieren kinnen, selbst wenn die Erwarmung durch
Wikrowellen beendet ist.

+ Thrrahmen/Tirdichtung und benachbarte Teile missen

bei Verschmutzung sorgfaltig mit einem feuchten Tuch
gereinigt werden,

* Reinigen Sie das Mikrowellenkochgerat regelmafig

und entfernen Sie Nahrungsmittelreste aus dem Innen-
raurm.

+ Bei mangelhafter Sauberkeit des Gerdtes, kann es zu

einer Zerstérung der Oberfl &che kommen, welches die
Lebensdauer des Gerates beeinfl usst und moglicher-
weise zu gefahrichen Siluationen fahrt.

Beschreibung der Bedienelemente

Grafi k 1: Teilebezeichnung

Display
Turdtner

- D000 = 00 LN s L RO =

Tilrverschit
Sichtfenste
Gehduse
Antriebsac!
Gleitring
Crehtelier
Bedienblen
Laftungsscl
Grillrost



Achtung: Entfernen Sie keine montierten Teile aus dem
Garraum und von der Innenseite der Tirl
Bitte entfernen Sie in keinem Fall Folien auf der

Innenseite der Tar!

Grafi k 2;: Bedienelemente
LEISTUNG (Mikrowelle) Wahl der Leistungssiufen

UHR In Verbindung mit den
Pieiltasien zum Einstellen
der Uhrzeit

GARPROGRAMME Auswahl eines Automatik-
programms durch mehrma-
liges Dricken

HEISSLUFT/GRILL

HEISSLUFT: Reiner Heiluftbetrieb,
Thermostat gesteuert

HEISSLUFT/KOMBL:  HeiBluft und Mikrowelle

_ arbeiten abwechselnd
GRILL: Zum Grillen und Uberba-
cken
GRILLKOMBIL:  Grill und Mikrowelle arbei-
len abwechselnd
Pfeiltasten

(AUSWAHL AUFTAUEN) Zum Einstellen von Tempe-
ratur- Zeit- oder Gewichts-
werten

START Starl

PAUSE/ABBRUCH Einmal driicken zum Stop-
pen des Garvorgangs.

Zweimal dricken zum
Ldschen des Programms.

3 Sekunden halten zum
Sperren/Entsperren des
Gerites

Hinweise zum Grill- und Kombibetrieb

Da im Grill- und Kombibetrieb Strahlungshitze benutzt
wird, benutzen Sie bitte nur hitzebestandiges Ge-
schirr.

« Im reinen Grillbetrieb dirfen Sie auch Metall- oder
Alugeschirr benutzen — nicht jedoch bei Kombi- oder
Mikrowellenbetrieb.

Fir die Betriebsarten GRILL und KOMBI ist nur der
Crillrost geeignet.

Stellen Sie nichts auf die Oberseite des Gehiuses.
Diese wird heil. Lassen Sie die Liftungsschiitze
immer frai.

«  Verwenden Sie bitte den Grillrost, um das Gargul
naher an das Heizelemen! heranzufihren.

Inbetriebnahme

Entnehmen Sie alles im Garraum befindliche Zube-
hér, packen Sie es aus und legen Sie den Gleitring in
die Mitte. Positionieren Sie den Glasteller so auf der
Antriebsachse, das dieser in die Ausbuchtungen der
Antriebswelle einrastet und gerade aufliegt.
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= Kontrolieren Sie das Gerét auf sichtbare Schaden, s
besonders im Bereich der Tor, Bei Schiden Jeglicher 3
Art darf das Geral auf keinen Fall in Betrieb genom- 4
men werden. -

*  Um beim Betrieb Stérungen anderer Geréle zu w
varmeiden, stellen Sie lhr Gerat nicht in unmittelbarer B
Nahe von anderen elekironischen Gerdten auf.

* Entfernen Sie evil, auf dem Gehduse haftende
Schutzfolien.

= Bitte entfernen Sie in keinem Fall Folien auf der
Innenseite der Tiir!

= Stecken Sie den Netzstecker in eine korrekt installier-
te Schutzkontaktsteckdose 230V, 50 Hz.

= Enftfernen Sie keine montierten Teile aus dem Gar-
raum und von der Innenseite der Tarl

Benutzung des Gerites
Wissenswertes zum Mikrowellenbetrieb

*  Ihr Gerét arbeitet mit Mikrowellensirahlung, welche
Wasserteilchen in Speigen in sehr kurzer Zeit erhitzt.
Hier gibt es keine Warmestrahlung und somit auch
kaum Braunung.

»  Erwarmen Sie mil diesem Gerét nur Lebensmittel.

+ Das Gerat ist nichl zum Backen in schwimmendem
Fett geeignel.

= Erhitzen Sie nur 1-2 Portionen auf einmal, Das Gerat
verliert sonst an Effizienz.

= Zur Unterbrechung des Garvorgangs driicken Sie die
PALSE/ABERUCH-Taste.

+  Mikrowellen liefern sofort volle Energie. Ein Vorheizen
ist somit nicht erforderlich.

des Betreiben Sie das Gegh/mMikrowelien- oder Kambi-

betrieb niemals leer.
*  Der Mikrowellenherd ersetzt nicht lhren herkémmli-
chen Herd, Er dient hauptsachlich zum:

= Auftauen von Tiefgekiihltem/Gefrorenem

+  Schnellen Erhitzen/Aufwarmen von Speisen oder
Getrénken

+ Garen von Speisen

= Bitte benutzen Sie kein Plastik- bzw. Papier-Geschirr.

Einstellen der Uhrzeit

Hinweis: Beim ersten Einschalten leuchten erst alle
Displayanzeigen auf, dann erscheint ein Doppelpunkl
blinkend.

1. Dricken Sie die PALUSE/ABBERUCH-Taste.

2. Driicken Sie die UHR-Taste. Die Anzeige wechselt auf
0:00. Die erste Zitfer blinkt,

3. Mit Hilfe der Pfeiltasten tragen Sie die gewlinschie
Siunde ein.

4. Dricken Sie die UHR-Taste. Die zweiten Ziffern
blinken.

5. Mit Hilfe der Pfeiliasten tragen Sie die gewlnschie
Minute gin.

6. Dricken Sie erneul die UHR-Taste oder warten Sie
einige Sekunden.

Die neue Uhrzeit wird aktiviert,

Bedienung Mikrowelle

Geben Sie die zu erhilzende Speise in ein geeignetes Ge-
schirr. Offnen Sie die Tir und stellen Sie das Gefa mittig
auf den Glastelier. Tiire bifte schlieBen {Das Gerat arbeitet
aus Sicherheilsgriinden nur mit fest geschlossenar Tir.)

5
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DEUTSCH

1. Dricken Sie die PAUSE/ABBERUCH-Taste.

2. Wahlen Sie durch ein-/mehrmaliges Dricken der
LEISTUMNG-Tasie die gewlnschte Mikrowellenleis-
tung.

Leistung im
Display wie Lﬂ:ﬂ“{;“, ij" Anwendungsgebiet
gewdhit in % : i
100 1000 BEchnelles Erhijzen
80 800 Garen
60 600 Farikochen
Schmelzen von Kase
40 400 i
Auftauen von
__EEE_OE_W . ___Gelrorenem
START 1000 Schnelles Erhitzen

3. Mit Hilte der Pfeiltasten wihlen Sie die gewlnschie
Gardauer.

Zum Beispiel:
10:30 Min. Gardauer auf 100% Leistung

Schrilt T§ste Anzeige

1 PAUSE/ABBRUCH

2 LEISTUNG 10 0P

3 A/ ¥ 10:30
) START

4. Dricken Sie zum Starten die START Taste.
Die Gardauer richtet sich nach Menge und Beschal-
fenheit des Inhaltes. Bei etwas Ubung lernen Sie
schnell, die Gardauer einzuschatzen.

Bitte beachten Sie: Das Garen im Mikrowellenherd
geschieht sehr viel schneller als in einem Backofen.
Stellen Sie die Gardauer, wenn Sie sich nichl sicher
sind, gering ein und garen Sie ggf. nach.

Mach Ablauf der Zeit schaltet sich das Geréat aus und
im Display erscheint END. Entnehmen Sie dann die
Speise.

Automatisches Auftauen

Zum automatischen Auftauen von gefrorenem Fleisch,

Geflige! und Meeresfrichien gehen Sie wie folgt vor:

1. Drilcken Sie die PALSE/ABERUCH-Taste.

2. Durch wiederholtes Dricken der Pleiltasten wahlen
Sie eines der Auftauprogramme aus:

AD1 Auftauen von Fleisch [ von 0,1 —2,0kg

AD2 | Auftauen von Gefligel | von 0,2-3,0 kg
Auftauen van =

ADS Meeresirichten von 0.1 -0.9kg

3. Bestatigen Sie Ihre Wah! mit der START-Taste.
4. Durch wiederholtes Dricken der Plailtasten wahlen
Sie ein Gewicht aus,

Zum Beispiel: 2.0 kg Gellige! auftauen.

Schritt T4ste Anzeige
1 PAUSE/ABBRUCH
VYA | AD 2
3 START
VYA 2.0
5 | START

5. Dricken Sie zum Starten die START-Taste,
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Nach Ablauf der Zeit schaltel sich das Geréat aus und im
Display erscheint END. Entnehmen Sie dann die Speise.

In der nachfolgenden Tabelle erhalten Sie Informationen
zum manuellen Auftaven.

Tabelle Auftauen

Lelstung | Zelt | Machtau-
Lebensmittel Spaise H!ﬂgﬂ Walt ca. Min. | zeit Min,
Flaisch {Rind, Kalb, 500 g 20 | 14—18 | 10-15
Schwain) am Stick 1000 g 200 25-30 | 20-25
Schnitzel, Kotelatt 200q 200 4-B 5-10
Hackflzisch 250 200 6-8 5-10
Bratwurst. Bockwurst 2000 200 4-5 5-10
Aufschnit 300 g 200 4-6 5-10

mmmmwmmﬁmmmmm

flaisch zerieilen. bereils aulgetaute Telle entlemen; Wurstscheiben trennen
GETIHQ&!

Hahnchen 1000020020-25 | 10-15
Hahnchenteile 500 g 20012415 5-)i0
Ente 1700 g 200 25 - 40 20-25
Gans-, Putentaile 500 g 20012418 1015

Tipp: Gefilige! nach halber Zeit wenden, Flligel und Keulen abdecken.
: Auftaufliissigkeit wegschiitten und nicht mit anderen
in Berihrung bri

Rehrickan 1000 g 20020 20130

Hasanrﬂd-l.en 500 g ED{:I 12413 10420
Krabben, Shrimgs 2509 200 5-7 5-10
Forelle 40 g 200 4-B 5-10
Fisch im Ganzen 500 g 200 7-10 | 10-15
Fischfilat 250 g 200 5.7 5-10
EE:MMFSM%
Himbeeran, Erdbaeren 200 4-5 5-10
Kirschan, Plaumen 250 g 200 5-7 5-10
g1 5-10

Bml und GehacF
Britchen

200 ca.

Brot 1000 g20013-15 8-10
Tuumbrt}t 500 g 200 5-6 5-10
Huhrkwcben S00g | 200 6-8 3-10 |
Obsthuchen 1 Stiick 200 2-3 2-3

1 Stick 200 05-1 3-5

Torte 1200200 10-12 | 40
Tipp: Beot und Geback auf Kilchenkrepppapier legen, das dis Fauchtigkei!

Butlar 250 200 5-7 10-15
Quark 250 g 200 6-8 5-10
Sahne 00g | 200 38 | 2-3

Tipp: Aldolie entfernan, nach halber Zait umrihren; Sahne noch hal
gelroren schiagen.

Erwarmen

Das Erwlrmen und Erhitzen ist eine besondere Starke
der Mikrowelle. Kiihlschrankkalte Filissigkeiten und Spei-
sen lassen sich sehr leicht auf Zimmertemperatur oder
Verzehrtemperatur bringen, ohne viele Topfe benutzen
zu missen,

18.07.200%, 15:54200 Unw



Die in der folgenden Tabelle angegebenen Erhilzungs-
zeiten kdnnen nur Richtwerte sein, da die Zeit sehr stark
von der Ausgangstemperalur und der Zusammensetzung
der Speise abhangt. Es empfi ehlt sich deshalb, ab und zu
nachzusehen, ob das Gericht schon heill genug ist.

Tabelle Erwarmen
Leistu Zell
Lebensmitiel Speise m“g )

Wasser, 1 Tassa 1509 104005 1 nep
Waszer, 0.5 1500 0 1000 3|5 - 5 nein
Wasgser, 0751750 g 1000 b - 7 nein |
Kaffiee, 1 Tasse 150 g 1000 0,5 - 1 neir |
Milch, 1 Tasse 150 g 10005 - 1 nain

Achtung: Einen Glasstab o. . {nichis metallisches) gegen Siedeverzug in
das GefdB geban, vor dem Trinken gut umrihren,

Schnitzel + Karofieln und 4509 100025 - 35 ia

Gemise
| Gulasch mit Nudeln 4500 1p02-25fa
FIe:sch + KI@B + Sofe 450 g 125-35 ja
Schnitzel, paniert i
Frikadefen, 4 Stiick 500 g 1000 3 - 4 neif
Bratenstiick 250 g 1000 2 - 3 neir]
Mt O . damit die Panade baw. dis Kruste nicht autweichl.

172 Hahnchen 450 1000 3.5 - 5 ndin
Hihnerfrikassee 400 g 100 3 -4.54a

I .Iﬁﬂl bepinseln, 2wischandurch umihren.

Mudsln, Reis 1 Port. 150 10001 -2 [ |
2 Port, 3001090 25-35 ja

Kartaffein 500 g 10003 -4 ja |

pp: Vorher keicht anfeuchten,

Suppen [ SoBen

Klare Erlhe, 1 Teller 250g10001-15j

Suppe mit Eintagen 25010 15-2ja

Saofe 250gpnt1-2 ja

Bahykosl

Milch 100 ml 600 0.5-1 ndin

Brel 2009 800 | 1-15ngin

| Tipp: Gut durchschiifteln oder uminifren. Temperalur Gberpriflen]

Garen
Praktische Tipps zum Garen

Halten Sie sich an die Richtwerte in der Gartabelle und
den Rezepten. Beobachten Sie den Kochvorgang, solan-
ge Sie noch nicht soviel Ubung haben.

Die Tor des Gerdtes kénnen Sie jederzeit offnen. Das
Gerat schaltel automatisch ab.

Es arbeitet erst wieder, wenn die Tar geschlossen ist,

Lebensmittel aus dem Kihischrank, bendtigen eine etwas
langere Garzeit als solche mit Raumtemperatur.

Je kompakter eine Speise isl, desto langer ist die Garzeit,
So bendtigt z.B. ein gréfieres Stick Fleisch eine langere
Garzeit als geschnetzeltes Fleisch gleicher Mange. Es
empfi ehlt sich, grifere Mengen bei maximaler Leistung
anzukochen und fir ein gleichmaBiges Garen auf mittle-
rer Leistung fortzukochen.

! 050G TI0H Now T

Flache Speisen und kleinere Mengen garen schneller
als hohe und grofie Mengen, die Lebensmittel daher
mabglichst fl ach verteilen. Dinnere Teile, z.B. Hahn-
chenschenkel oder Fischii let, nach innen legen oder
aberlappen lassen.

Es gilt die Faustregel:

Doppelte Menge = fast doppeite Zeit
Halbe Menge = halbe Zeit

Wenn Sie flr ein Gericht keine passende Zeilangabe
fi nden kénnen, gilt die Regel:

pro 100 g ca. 1 Minute Garzeit

Alle Speisen, die Sie am Herd abdecken, sollten Sie auch
im Mikrowellengeral abdecken.

Ein Deckel verhindert, dass die Speisen austrocknen.
Zum Abdecken eignen sich ein umgedrehter Teller,
Pergamentpapier oder Mikrowellenfolie. Speisen, die eine
Kruste erhalten sollen, offen garen.

Tabelle Garen

; Leistu Zelt ca.
LebensmitielSpeise watt | i | Abdecken
Auberginen 500 g 8007-10 id
Blumenkohl 500 g 8008- 1 i
Brotholi S00a 800 6-9 ia
Chicoree 500g 800 §-7 ia
Erbsen S00a 800 g-7 fa
Fanchel 500a 8008-1 ia
Griine Bohnen 300g | @0 | 13-15]a]
Kartolfeln 500g | 8009-12 id
Kohirabi 500 9 B00E- 10 '
Lauch 500g 80 1-8 la__|
Maiskofben 250 g 800 7-9 ja
Mdheen Mg 8008-10 fa
Paprika 500 800 £-9 a
Rosenkahl 3004 8007-10 i
Spargel 30049 800 6-4 ja
Tomaten 5000 800 E 7 a
Zucchini Mg 8005- i
Tipp: Gemdse keinschneiden und mit 2- 3 EIFlmymigm zwimtm
durch umriihiren, 3 - 5 Min. lassen, erst vor dem Servieren wilzen.
Aptel-, Bimenkompott 5004g 800 5-8 g |
Pil aumenmus 2504 BOD 4-6ngln
Rhabarbarkompolt 2504q 200 5-8 ja
Brataplel, 4 Stikk 50049 800 7-9 a
Tipp: 125 ml Wasser 2ufigen. Zitronensalt verhindert, dass das Obst sich
verfarbl, 3 - 5 Min. nach lassen

40 g 800 10-12ja
Gulasch, Gew:neuenes 5004g 800 10-15 |a
Rindssoutaden 2500 800 7-8 ja
Iﬁmﬂ:rd't Lmﬂmn 3-5 Min. ruhan
thneﬂnkam-e 5lg B0 6-7 2
Gelligelsuppe 2009 800 5-6 a
: Zwischendurch umrihran, 3 - 5 Min. ruhen lassen,
0o [ 7-8

Fischi et mg = — jlz
Tipp: Nach der Hallte der Zeit wendan, 3 - 5 Min. nachgaren lassen.

DEUTSCH
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- Schrift Taste Anzeige
8 1 PAUSE/ABBRUCH
Al Gemilse auftauen und garen 2 GARPROGRAMME AC -2
= | Apleliotkohl 450 g 800 14 16 ja 3 AlY 0.2
E Blafispinat 3009 800 11 - {3 ja 4 START
Blumenkohl 200 g B00 7 -4ja
Brechbohnen 2@3 18008 11.0 m 4. Driicken Sie zum Starten die START-Taste.
Brokkoli 300 g 6008 - 9a Mach Ablauf der Zeit schaltet sich das Gerét aus und im
Erbsen 3009800 7-Bja : Display erscheint END. Entnehmen Sie dann die Speise.
E:ii;ah gﬁ g gj :g :11517; Hinweis: EL entspricht einem Esslaffel.
Maig 20008004 -6ja
Mahen 2009805 6ia HeiBluft/Kombi Grill/Kombi
Rosenkohl 300 g 8007 - Bla - T HeiBluflt und HeiRluft-'Kombibetrieb
Spinat S i Fir den HeiBluft und den Heiluft-/Kombibetrieb gehen
pr.hﬁl-zﬂﬁw:eﬂgmn avischendurch umrdiven bzw. vorsichlig Sie bitte wie folgt vor:
achgare 1. Driicken Sie die PAUSE/ABBRUCH-Taste.
Suppen E|n1'1|:l1e Berets vorgefartia sen) 2. Driicken Sie die HEISSLUFT/GRILL-Tasle.
Einfopf SEHJ g EUJ 13 - iSJa Durch wiederheltes Dricken der HEISSLUFT/GRILL-
Suppe mit Einlage 00a807 -8 Taste wihlen Sie eines der Programme aus:
Crémesuppe 1 5009800 13-15ja C |MNur HeiBluft
Tipp: Zwischendurch umrihven, 3 - 5 Min. nachgaren lassen. C1 [HeiBluft und Mikrowelle in Kombination
co Heifluft und Mikrowelle in Kombinaticn
Express Kochen mit héherem Mikrowellenanteil
Zum Starten des Express-Kochens driicken Sie die 3. Stellen Sie anschlieBend mit Hilfe der Pfeillasten eine
START-Taste wiederholt. Der Garvorgang beginnt sofort, Temperalur zwischen 100°C und 180°C &in.
wobei jedes weilere Driicken der Tasle die Garzeil erst 4. Bestétigen Sie lhre Wahl mit der START-Taste.
um 10 Sekunden verlangert, ab 5 Minuten wird die Gar- 5. Mit Hilfe der Pleiltasten wihlen Sie die gewiinschie
dauer um jeweils 30 Sekunden vertangert. Gardauer.
Die Leistung der Mikrowelle betragt dabei 1009%. Zum Beispiel:
Programm G2, bei 180°C, 8Min Gardauer.
Automatik-Programme Sohwi o Arzal
Mit Hilfe der Automatik kénnen Sie bestimmte Mengen 1 PAUSE/ABBRUCH
von Speisen automatisch garen. Gardauer und Mikrowel- 2 HEISSLUFT/GRILLC 2
lenleistung sind im Programm hinterlegt. g AT 180C
Gehen Sie dazu wie folgt vor: 4 START Pr.-H
5 A/Y 08:00
1. Driicken Sie die PAUSE/ABBRUCH-Taste, B START

2. Dricken Sie die GARPRORAMME-Taste. Sie befin-

den sich nun im Garprogramm. Durch wiederholtes &. Drilcken Sie zum Starten die START Taste.
Driicken der GARPRORAMME -Tasle wahlen Sie
eines der Programme aus:

Nach Ablauf der Zeit schaltet sich das Gerdt aus und im
Display erscheint END. Eninehmen Sie dann die Speise.

Code  Programm
101 [Bashuiet Wk |02 (i Fehlermeldungen
mmm mﬂ %: g: gzm «  Wahrend des Betriebs erscheint im Display “Err2".
7 lM T GTE R R Die Temperatur im Garraum hat den voreingestellten
I |03% |04 103k | OBk |07 |03k Temperaturwert {iberstiegen.
a0 1IA1H LA TIE I LI Mbglicherweise ist die Temperatur fiir diese Zube-
A3 [Genise miven 2k |03% [044 |03k |06k [07 |28k reitung zu gering gewahlt. Bitte nehmen Sie eing
A4 (Pophar 30e |330e rigredtia B, 1l Korreklur der Einstellung vor.
= B 455 ur Mol Fogen i Bk vewerden +  Wahrend des Betriebs erscheint im Display “Err3".
AU |Pilssghetn W |9 | ! Der voreingestellte Temperaturwert konnte innerhalb
Hichl ddechen Achng Secevinng einer vorgegebenen Zeit nicht erreicht werden,
f‘i’m iy Jues | Bitte nehmen Sie eine Korrektur der Einstellung vor.
. [tk evsichen, mt Resind ad oen et legen.
A7 |Paaienmieni) L5k Grill und Grill-/Kombibetrieb
A i gﬁ%w Zum Grillen benutzen Sie bitte den Grillrost, um eine

- ; - . schnelle und gleichmanige Braunung zu erzielen. Ver-
3. Wahlen Sie dann in den Programmen AC-1bis AC6  anden Sie eine gesignetes hilzebestandiges Geschirr
mit den Pleiltaslen ein Gewicht aus, oder legen Sie das Grillgut direkt auf den Grillrost.

Zum Beispiel: 0,2 kg frisches Gemise garen,

D5-MOWG TITH New 8 18.07.200%, 15:54:08 Unr



GroBe, dicke Lebensmittel werden direkt auf dem Dreh-
teller gegrillt!

Ein “VMorheizen" des Grills ist nicht erforderlich, da der
Infrarotgrill unmitteloar Strahlungshitze erzeugt.

Wenn Sie Speisen im Kombibetrieb Mikrowelle-Grill zube-

reiten, solliten Sie folgendes beachten:

Fiir groBe, dicke Lebensmiltel, wie z.B. Schweinebralen,
ist die Mikrowellenzeit entsprechend langer als Hir kleine,

fl ache Lebensmittel. Beim Grill verhalt es sich jedoch um-

gekehrt. Je naher das Lebensmittel an den Grill gelangt,
desto schneller wird es braun. Das heiit, wenn Sie grofe
Bratenstlcke im Kombibetrieb zubereiten, ist die Grillzeit
gegebenenfalls kirzer als flr kleinere Bratenstlcke.

Fir den Grill und den Grill-'Kembibetrieb gehen Sie bitte

wie folgt vor:

1. Driicken Sie die PAUSE/ABERUCH-Taste.

2. Driicken Sie die HEISSLUFT/GRILL-Taste.
Curch wiederholtes Dricken der HEISSLUFT/GRILL-
Taste wahlen Sie gines der Programme aus:

G Mur Grill

G1 Grill und Mikrowelle in Kombination

Gz Grill und Mikrowelle in Kombination
mit hdherem Grillanteil

3. Mit Hilfe der Pfeiltasten wahlen Sie die gewlnschte
Gardauer.

Zum Beispiel: Programm G2, 10:30Min Gardauer
Schritt Tste Anzelge
1 PAUBE/ABBRUCH
2 HEISSLUFT/GRILL G 2
3A/YW10:30
4 [ START
4. Dricken Sie zum Starten die START Taste.

MNach Ablauf dar Zeit schallet sich das Gerat aus und im
Display erscheint END. Entnehmen Sie dann die Speise.

Tabelle Grill/lKombibetrieb

; _ | Zeitea. | Ab-
Lebensmittel'Speise Menge Min. derkin
Fleisch, Wurstwaren
Rind-, Schwein oder 5000a 10-12 nein
Kalbil gisch im Stk 750g 12-15 ngin
Kasseler 500 12-14 nein
Hackbraten 500g | 13-15 nen
Wienar Wirstchan 200 g 2 3 il _na_:n"_
Bodcwrsl: 200 g ngin

n adarZaiwarﬂen.ﬁ-‘quLnadlgmn

Lamn mmmummmmnmw
anztechen.

Suppenhuhn 1000g | 13-15 nen

Hahnchenieta 250 g 4-5 nen

Tipp Ohre Flilissigheit im eigenan Salt garen lassen. sinmal wanden,
4-5Min, w lassen,

Forefie, blau 300 g 5-6 nein

Fisehfi let 3009 3-4 nein

| Tipp: Nach der Haifte der Zeil wenden, 3 - 5 Min. nachgaren lassen. |

D5-MONG TIDH New 3

Iindividuelles Garprogramm

Machten Sie fir bestimmie Zubereitungen ein eigenes
Garprogramm eingeben, kdnnen Sie dies aus den
Programmen Leistung der Mikrowelle und Grill/lKombi (G,
G1, G2) und/oder HeiBluft/Kombi (C, C1, C2) zusammen-
stellen.

DEUTSCH

Gehen Sie zum Beispiel so vor:

1. Drucken Sie die PAUSE/ABBRUCH-Taste.

2, Wahlen Sie durch ein-/mehrmaliges Driicken der
LEISTUNG-Taste die gewlinschte Mikrowellenleis-
tung.

3. Mit Hilte der Pfeiltasten wahlen Sie die gewiinschte
Gardauer.

4. Wahlen Sie durch ein-‘mehmmaliges Driicken der
HEISSLUFT/GRILL-Taste eines der Programme C,
C1, C2, G, G1 oder G2 aus.

5. Mit Hilte der Pfeiltasten wahlen Sie die gewlinschte
Gardauer.

Zum Beispiel: 3:00Min Gardauer auf 100% Mikrowellen-
leistung und anschlieend 9:00Min Grill

Schritt Taste Anzeige
1 PAUSE/ABBRUCH
2 LEISTUNG
3 4A/Y0300
4 HEISSLUFT/GRILL
5 A/ ¥ 09:00
& | START

6. Dricken Sie zum Starten die START Taste.

MNach Ablauf der Zeit schaltet sich das Gerat aus und im
Display erscheint END. Entnehmen Sie dann die Speise.

Hinweis:
Aut diese Weise kinnen Sie bis zu 4 unterschiedliche
Garsequenzen hintereinander kombinieren.

Sie kdnnen das Programm auch mit einer Grill/Kombi-
oder HeiBluft/Kombi- Einstellung beginnen.

10 0P

Ll

Sonderfunktionen
Automalischer Start

Sie kdnnen die Mikrowelle oder auch eine Grill/Kombi-
oder HeiBluft/Kombi- Einstellung zu einer varbestimmien
Zoit starten,

Stellen dazu erst die Uhrzeit ein.

Um die Mikrowelle automatisch zu starten gehen Sie wie
folgt vor:

1. Driicken Sie die PAUSE/ABBRUCH-Taste.

2. Wahlen Sie durch ein-/mehrmaliges Driicken der
LEISTUNG-Tasle die gewlinschte Mikrowellenleistung.

3. Mit Hilte der Pfeiltasten wahlen Sie die gewlinschte
Gardauer.

4, Driicken Sie die UHR-Taste langer als 2 Sekunden.
Ein Signal ertdnt und die Anzeige wechselt auf die
aktuelle Uhrzeit. Die erste Ziffer blinkt.

5. Mit Hilfe der Pfeiltasten und der UHR-Taste tragen Sie
die gewlnschie Startzeit ein.

Zum Beispiel: 12:30 Min. Gardauer auf 100% Leistung,
Startzeit 14:20 Uhr

18.07.200%, 15:54:01 L



DEUTSCH

Schritt T4ste Anzeige

1 PAUSE/ABBRUCH

2 LEIS[TUNG 10 0P

3A/¥12:30

4 UHR[14:20

54/ W 039:00

6 UHR[14:20

6. Driicken Sie die noch einmal die UHR-Taste. Ein lan-
geres Signal ertont und im Display erscheint ein “M™.

Machten Sie sich die Startzeit noch einmal ansehen,
driicken Sie die UHR-Taste.

Zur voreingestelllen Zeit beginnt der Betrieb der Mikro-
welle.

Achtung, Brandgefahr! Betreiben Sie das Gerét grund-
satzlich nur unter Aufsicht. Stellen Sie beim zeitversetz-
ten Garen die Zeit immer s0 ein, dass das Gerat wahrend
des Betriebes unter geeigneter Autsicht steht.

Betreiben Sie die Mikrowelle nicht leer. Sollten Sie das
Gargut vorzeitig entnehmen, missen Sie das Programm
durch die PAUSE/ABBRUCH-Taste stornieren.

MNach Ablauf der Zeit schaltel sich das Gerét aus und im
Display erscheint END. Entnehmen Sie dann die Speise.

Automatische Erinnerung

MNach Beenden sines Garvorgangs werden Sie alle
2 Minuten durch einen Signallon aufgefordert, die Speise

zu entnehmen. Durch Offnen der Tir oder Drilcken der
PAUSE/ABBRUCH-Taste wird diese Erinnerung ausge-
schaltet.

Sperren

Drucken Sie die PAUSE/ABBRUCH-Tasle langer als

2 Sek., um das Gerat zu sperren, Die Sperrung wird im
Display angezeigl. Die Funktion der Bedienglemente
ist blockiert. Dricken Sie die PAUSE/ABBRUCH-Taste
erneaut langer als 2 Sek., um die Sperrung aufzuheben.

Stérungsmeldungen

Wiahrend des Betriebs erscheint im Display “Err0” oder
“Err1”. In diesem Fall gibt es ein Problem in der elekironi-
schen Steuerung.

Senden Sie das Gerat mit einer Fehlerbeschreibung an
unser Servicecenter,

Reinigung
Ziehen Sie vor der Reinigung immer den Netzstecker.

« Reinigen Sie den Garraum nach der Benutzung mit
aginam laicht feuchten Tuch.

+ Reinigen Sie die Mikrowelle von auBen mil einem
leicht feuchten Tuch.

« Reinigen Sie das Zubehdr in gewohnter Weise mit
warmem Wasser und Spaimittal.

+ Tarrahmen/Tordichtung und benachbarte Teile mis-
sen bei Verschmutzung sorgfaltig mit einem feuchten
Tuch gereinigl werdan.
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Technische Daten

MeadellemnaninrisimEarTnaaaa MWG 738 H
SpannUNGEVEISOIGUND. ... iaisn e 230 V, 50 Hz
Leistungsaufnalme: . ....ooviioinneeeeceeenec. 1480 W
Leistungsaufnahme HeiBluft:......... i 1300 W
Laistungsautnahime Grilli........ccooiminninmiissmenais 1100 W
Bemessungs-Mikrowellenausgangsieistung:......... 1000 W
GArraUMVOIIMEN e 31 Liter
S R B BT ettt e emimimit s G oA S bt e i Pk S e 1

Dieses Gerét wurde nach allan zutreffenden, aktuellen
CE-Richtlinien geprift, wie z.B. elekiromagnelische
Vertraglichkeit und Niederspannungsdirektive und wurde
nach den neussten sicherheitstechnischen Vorschriften
gebaut.

Technische Anderungen vorbehalten|

Garantie

Wir Obernehmen tir das von uns vertriebene Gerat eine
Garantie von 24 Monalen ab Kaufdatum (Kassenbon).

Innerhalb der Garantiezeit baseitigen wir unentgeltlich
die Mangel des Gerates oder des Zubehdrs*), die auf
Material- oder Herstellungsiehler beruhen, durch Repa-
ratur oder, nach unserem Ermessen, durch Umtausch.
Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung
der Garantiefrist, noch beginnt dadurch ein Anspruch auf
eine neue Garantie!

Als Garantienachweis gilt der Kautbeleg. Ohne diesen
Machweis kann ein kostenloser Austausch oder eine
kostenlose Reparatur nicht erfolgen.

Im Garantiefall geben Sie bitte das komplette Gerat in
der Originalverpackung zusammen mit dem Kassenbon
an lhren Handler.

*} Schaden an Zubahbreilen fithren nicht automatisch
zum kostenlosen Umtausch des kompletten Gerdtes.
Wenden Sie sich in diesem Fall bitte an unsere Hotline!
Glasbruchschaden bzw. Briiche von Kunststofftellen sind
grundsatzlich kostenpflichtig!

Sowohl Defekte an Verbrauchszubehdr bzw. Verschleit-
teilen (z.B. Motorkohlen, Knethaken, Antriebsriemen,
Ersatzfernbedienung. Ersatzzahnblrsten, S&geblattern
usw.}, als auch Reinigung. Wartung oder der Austausch
von VerschleiBleilen, fallen nicht unler die Garantie und
sind deshalb kostenpflichtig!

Die Garantie erlischt bei Fremdeingriff.

Nach der Garantie

Mach Ablauf der Garantiezeil kénnen Reparaturen
kostenpilichtig vom entsprechenden Fachhandel oder
Reparaturservice ausgefihr werden.

18.07.200%, 15:54:03 Unr
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Bedeutung des Symbols , Miilltonne*

Schonen Sie unsere Umwell, Elektrogerate gehdren nicht
in den Hausmill.

Nulzen Sie die fir die Entsorgung von Elekirogeraten
vorgesehenen Sammelstellen und geben dort lhre Elek-
trogerdle ab die Sie nicht mehr benutzen werden,

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch
falsche Entsorgung, auf die Umwelt und die menschliche
Gesundheit zu vermeiden.

Sie leisten damit Ihren Beitrag zur Wiederverwertung,
zum Recycling und zu anderen Formen der Verwertung
von Elekiro- und Elekironik-Aligeraten.

Infarmationen, wo die Gerdte zu entsorgen sind, erhalten
Sie Uber lhre Kommunen oder die Gemeindeverwaliun-
gen.

In vielen Landern der EL ist die Entsorgung von Elek-
tro- und Elekironik-Allgeraten (iber den Haus- und/oder
Restmill ab 13.8.2005 verboten.

In Deutschland ab 23.3.2006.

Service
Sehr geehrter Kunde,

ca. 95% aller Reklamationen sind |leider auf Bedienungs-
fehler zurlck zu fihren und kdnnten ohne Probleme
behoben werden, wenn Sie sich telefonisch oder Gber
E-mail mit unserer fir Sie eingerichteten Service-Hotline
in Verbindung setzen.

Wir bitten Sie daher, bevor Sie thr Gerat an den Handler
zuric kgeben, diese Hotline zu nulzen. Hier wird lhnen,
ohne das Sie Wege auf sich nehmen miissen, schnell
geholfen.

Clatronic International GmbH

Industriering Cst 40

D-47906 Kempen/Germany

Far technische Fragen haben wir fir Sie lolgende Tele-
fon-Holline eingerichlet:

02152/2006-888
VerschleiBteile fir Haushaltsartike! (soweit diese nicht
vom Fachmann ausgewechselt werden miissen), Er-
satzkannen, Staubsaugerdi terbeutel usw. kdnnen Sie mit

Angabe des Geratetyps unter folgender E-mail-Adresse
bestellen:

hatline@clatronic.de
Interessieren Sie sich flr weitere Clatronic-Produkie?
Besuchen Sie doch einmal unsere Homepage unter
www.clatronic.de oder www.clatronic.com
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Konformitatserklarung

Hiermit erklar die Firma Clatronic Intermational GmbH,
dass sich das Gerdt MWG 739 H in Ubereinslimmung mit
den grundlegenden Anforderungen, der europaischen
Richtlinie fir elektromagnetische Vertraglichkeit (89/336/
EWG) und der Niederspannungsrichtlinie {93/68/EWG)
befi ndet.

Eine Kopie der Konformitatserkléarung kénnen Sie Gber
die angegebene Telelonnummer beziehen.
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Indicaciones generales de seguridad

Antes de la puesta en servicio de esle aparale lea
detenidamente el manual de instrucciones y guarde
este bien incluido la garantia, el recibo de pago y si es
posible también el cartén de embalaje con el embalaje
interior.

Saolamente ulilice el aparato para el uso privado y para
el fi n previsto. Este aparato no esta destinado para al
uso prolesional. No lo utilice al aire libre (en excepto
que esté deslinado para el uso limitado al aire libre).
Mo lo exponga al calor, a la entrada directa de rayos de
sol, a la humedad { &n ningun caso sumerja el aparato
en agua) y a los cantos agudos, No utilice el aparato
con las manos himedas. En caso de que el aparalo
esté himedo o mojado relire de momento la clavija de
la caja de enchufe. No tocar el agua.

Desconecte el aparato y siempre retire la clavija de la
caja de enchufe (tire de la clavija no del cable), cuando
no quiera utilizar el aparato, montar piezas o en caso
de limpieza o defectos.

No utilice el aparato sin vigilancia. En caso de que ten-
ga que dejar su lugar de trabajo, desconecte siempre
el aparato o retire la clavija de la caja de enchufe (por
favor tire de |a clavija y no del cable).

Para evitar gque Ios nifios se hagan danos eléctricos,
siempre tenga alencion, que el cable no cuelgue hacia
abajo y que los ninos no tengan acceso al aparalo.

Controle regularmente si el aparato o el cable tiene
defectos. No ponga en servicio un aparato defecto.

No repare el aparato por su cugnta, sino vaya a un
establecimiento aulorizado. Para evitar peligros, deje
sustituir un cable defecto por uno de la misma calidad
solamente por el fabricante, nuestro servicio al cliente
0 una similar persona cualifi cada.

Solamente utilice accesotios originales.

Par faveor tenga atencion a las “Indicaciones especiales
de seguridad...” indicadas a continuacién.

jlmportantes indicaciones de seguridad!

Se ruega leer estas indicaciones

cuidadosamente y guardarlas bien para

su posterior utilizacion.

Aviso: En caso de que la puerta o la obluracion de
goma de |la puerta estén danadas, no se puede poner
en marcha el aparato, hasta que una persona especia-
lizada no lo haya reparado.

Aviso: En ningln caso repare el aparato por su
cuenta, sino contacte a un servicio autorizado. Exceplo
para la persona especializada, para los demas signifi -
ca un peligro realizar trabajos de mantenimiento o de
reparacion, que exijan descubrir la cubierta que nor-
malmente asegura la proteccién contra la exposicion a
la radiacion de la energia por microondas.

Aviso: Se ruega no calentar liquidos en recipientes
cerrados. |Existe peligro de explosion!

Aviso: Si se hace Uso del aparato en el modo de
funcionamiento combinado, los nifios deberan usar el
aparato solo bajo la vigilancia de una persona adulta.
Esto se debe a las altas temperaturas que origina el
aparato.

Nota: El microondas no esta previsto para calentar/
cocer a animales vivos.

Aviso: Ninos y personas decrépitas solamente po-
dran utilizar el aparato de coccitn sin vigilancia, si se

i2
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ha realizade una instruecion adecuada por la persena
que narmalmente vigila el proceso, La instruccion
debe hacer posible gue las personas puedan ulilizar el
aparato de coccion de forma segura y que entiendan
los peligros del uso incomrecto.

Si desea colocar su micreondas en un armario, una
estanteria o alge similar, asegurese que el microondas
tenga por todos los lados una minima distancia de
ventilacion de 10cm entre ofras cosas a los armarios o
a la pared.

Solamente ulilice vajilla apropiada como:

Vidric, porcelana, ceramica, vajilla de plastico resisten-
te al calor o vajilla especial para microcndas.

Al calentar o al cocinar alimentos en materiales infl a-
mables, como pueden ser recipientes de plastico o de
papel. se tiene que chservar con frecuencia el aparato
de microondas para cocinar, causado por la posibilidad
de una infl amacion.

En caso de emision de humos se ruega descenectar el
aparato y relirar la clavija de la caja de enchufe. Man-
tenga la puerta cerrada, para apagar posible llamas
que aparezcan.

Atension demora en la ebullicion: En la ebullicién,
sobre lodo al recalentar liquidos {agua) puede ocurrr,
que la temperatura de ebullicion se haya alcanzado;
pero que las tipicas burbujas de vapor todavia no
suban. El liguide no hierve de torma uniforme. Esta
llamada demaora en la ebullicion puede, al apartar el
recipiente con una leve vibracion, causar una repentina
formacion de burbujas de vapor y originar que rebase
el agua. |Existe peligre de quemarse! Para conseguir
una ebullicion uniforme, se ruega colocar una varilla de
vidrie o algo similar, no melalica, en el recipiente.

Se ruega no calentar liquidos en recipientes cerrados.
iExiste peligro de explosion!

El contenido de biberonas y tarmos con alimentacion in-
fantil se debe remover o agitar y revisar la temperatura
antes de su uso. Existe peligro de quemarse.

Alimentos con cascara o piel, como hueves, sal-
chichas, conservas de vidrio cerradas, elc., no se
deben calentar en el microondas, ya que podrian
explotar, aunque el calentamiento haya sido fi nalizado
por microondas.

El marco de la puerta v la obturacién, asi como piezas
vecinas. en caso de gue esten sucias, deben ser
limpiadas cuidadosamente con un pafo humedo.

Limpie el microondas con regularidad y retire restos de
alimenlos del intericr.

Si se ha limpiado mal el aparato puede destruirse
su superfi cie, lo cual acortaria su duracion y podria
originar situaciones peligrosas.

Indicacion de los elementos de mando

Grali co 1: Descripcion de las piezas

o3 ~1 @ n &

Cerradura de puerta

1
2 Ventana del microondas®

3
Eje de mando
Anillo de rozamiento
Plato giratorio
Fanel de mando
Rejillas de aireacion

g

10 Display

11 Abridor de pueria

Carcasa

Parrilla
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Atencion: jNo retire ningunas piezas moniadas del espa-
cio interior de coccion o de la parte interior de la puertal
Se ruega no retirar de ninguna manera la hoja de
plastico que hay en la parte inlerior de la puerla.

Grafi co 2: Elementos de mando

LEISTUNG (POTENCIA)
(Microondas) Eleccion de los grades de

potencia

UHR (HORA) En combinacion con las te-

clas de il echa para ajustar
la hora

GARPROGRAMME

(PROGRAMAS DE

COCCION) Seleccion de un programa
automaético presionando
varias veces

HEISSLUFT/GRILL
{AIRE CALIENTE/PARRILLA)

HEISSLUFT

{AIRE CALIENTE): Sdlo funcionamiento de
aire caliente, lermostato
controlado

HEISSLUFT/KOMBI

{AIRE CALIENTE/

COMBINADO): El aire caliente y el micro-
ondas lrabajan alternativa-
mernte

GRILL (PARRILLA): Para asar a la parillay
gratinar

GRILL/KOMBI

{PARRILLA/COMBINADQ): La funcion de parrifla y
el microondas trabajan
alternati vamente

Teclas de fl echa
AUSWAHL AUFTAUEN
(SELECCION/
DESCOMNGELAR) Para ajustar valores de
tempe ratura, de horario o

de peso
START (Inicio) Inicio del programa
PAUSE/ABBRUCH
(PAUSA/INTERUPCION):  Presionar una vez para pa-

rar el proceso de coccién

Presionar dos veces para
borrar el programa

Mantener 3 segundos
presionados para bloguear /
desbloguear el aparato

Indicaciones para el
funcionamiento de asar a la parrilla y el
funcionamiento combinado

= Como en el funcionamiento de asar a la parrilla y el
funcionamiento combinado se uliliza calor radiante,
se ruega usar solamente vajilla resistente al calor.

= Sisolamente utiliza el funcionamiento de asar a la
parrilla, también puede utilizar vajilla de melal o de
aluminio — pero no al utilizar el funcionamiento com-
binado ¢ de microondas.
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Para los modos de funcionamiento PARRILLA y
COMBINADQ, solamente es apropiada la parrilla.
Mo cologue nada sobre la parte superior de la
carcasa. Esta se calentara. Deje las rejillas de ventila-
cion siempre libres,
Se ruega utilizar la parrilla para acercar el alimento
que se quiera asar al elemento calorifi co.

ESPANOL

Puesta en marcha

Retire todo el accesorio que se encuentre en al es-
pacio interior de coccidn, desempaquételo y coloque
el anillo de rozamiento en el centro. Cologue de tal
manera el plato de vidrio sobre el eje de mando que
éste encaje en las hendiduras del eje conductor y de
esta forma poder conseguir una colocacion fi ja.
Supervise el aparato si tiene algunos defectos visib-
les, sobre todo en la zona de la puenta. Si hubiera
defeclos de cualquier tipo, de ninguna forma se
debera poner en marcha el aparato.

Para evitar perturbaciones de otros aparatos al poner
en marcha el microondas, no cologue su aparato
cerca de olros aparatos electronicos.

Si hubiera, retire al fi Im de plastico de la carcasa.
Se ruega no retirar de ninguna manera la hoja de
plastico que hay en la parte interior de la puerta.
Introduzca la clavija en una caja de enchufe con
tomatierra 230 V, 50 Hz y correctamente instalada,
iNo relire ningunas piezas montadas del espacio
interior de coccion o de la parte interior de la puertal

Uso del aparato

Indicaciones de interés en el
funcionamiento del microondas

Su aparato trabaja con radiacion de microondas que
calienta en muy corto tiempo las particulas de agua en
los alimentos. En este proceso no hay radiacién calori-
fi ca y por ello casi nada de tostado en los alimentos.
Caliente con este aparato solamente alimentos.

Este aparato no esta apropiado para la coccién de
alimentos bafiados en aceite.

Scolamente caliente de 1-2 raciones a la vez. Sino
pierde el aparato en efi cacia.

Para interrumpir el proceso de coccion presione la
tecla PAUSE/ABBRUCH.

Microondas suministran directamente energia. Por
ello no es necesario precalentar los alimentos.
Nunca use el aparato en el funcionamiento de
microondas o combinado de forma vacia, es decir sin
alimentos.

El horne tradicional no se puede reemplazar por el
microondas. El microondas sirve principalmente para:

+ Descongelacion de productos congelados
= Calentamiento répido de alimentos o bebidas
+  Coccion de comidas

Se ruega no utilizar vajilla de plastico o de papel.

Ajuste de la hora

Mota: En la primara conexion se iluminaran primero
todas las indicaciones en el display, después apareceran
dos puntos parpadeando,

1.

Presione la tecla PAUSE/ABBRUCH.

2. Presione la tecla-UHR. La indicacién cambia a 0:00.

El primer digito parpadea.
13

18.07.200%, 15:54.08 U



3. Con ayuda de las teclas de fl echa puede insertar la
hora deseada.

4. Presiona la tecla-UHR. Los segundos digitos parpa-
dean,

5. Con ayuda de las teclas de fi echa puede insertar los
minutos deseados. Presione de nuevo la tecla-UHR o
espere Unos segundos.

ESPANOL

La hora nueva se acliva.

Manejo del microondas

Cologue la comida que quiera calentar en la vajilla apro-
piada. Abra la puerta y ponga la vajilla en el centro del
plato de vidrio. Se ruega cerrar la puerta. (Por razones
de seguridad. el aparato s¢lo se aclivara al estar cerrada
la puerta).

1. Presione la tecla PAUSE/ABERUCH.
2. Presionando una o varias veces la tecla LEISTUNG,
podra regular la potencia del microondas.

2. Presionando repetidamente las teclas de il echa,
seleccione uno de los programas de descongelacion;

AD1 | Descongelacion de carne dle 0.1 - 2.0 kg
Descongelacién de

AD2 carne de ave dedi2-30k
Descongelacion de

AD3 frutos de mar da:0i1= 09 g

3. Confirme su seleccion con la tecla-START.
4. Presionando repetidamente |as teclas de fl echa,
selecciona un peso.

Por ejemplo: descongelar 2,0 kilos de carne de ave.

~ Paso Tetla Indicacion
1 PAUSE/ABBRUCH
2 AT AD -2
3 START
4 AT 2.0
5 START

Potencia en el :
visualizador Egm Campo de
como elegido aplicacion
en % (aprox.)
100 1000 Calentamiento|rapido
80 800 Cpccion
60 600 Continuacion de

la coccidn

40 400 Oerretir gueso gic.

Deascongelacion

20 200 de productos
I——— congelados
START 1000 Calentamiento rapido

3. Con ayuda de las teclas de fl echa seleccionara el
tiempo de coccion deseado.

Por ejemplo: 10:30 minutos tiempo de coccion con

100% de patencia
Paso Tetla Indicacion
1 PAUSE/ABERUCH
2 LEISTUNG 10 GP
3 A/Y 10:30
4 START

4, Parainiciar gl proceso presions la tecla START.
El tiempo de coccion se orienta segun la cantidad
y &l tipo del contenido. Con un poce de practica
aprendera rapide cuante liempo supone el tiempo de
coccion de los distintos alimentos,

Por favor preste atencion: La cocein en un microon-
das es mucho mas rapida gue en un horno convenci-
onal, Si no esta sequro, es preferible ajustar el iempo
de coccidn mas bajo y si es necesario aumentarla.

Despuss de haber transcurrido el iempo se apagara
el aparato y en el display aparecera END. Ahora
pueds apariar la comida.

Descongelacion automatica

Para la dezcongelacién automaética de carne, carne de
ave congelada y frutos de mar congelados, proceda de
siguiente manera:

1. Presione la tecla-PAUSE/ABBRLUCH.

14

D5-MONWG TIDH New 14

5. Parainiciar el proceso presione la tecla START.

Después de haber transcurrido el iempo se apagara el

aparato y en el display aparecera END, Ratire ahora el
alimento.

En la tabla a conlinuacion recibird informacion referente a
la descongelacion manual.

Tabla descongelacion
Tiemy Tiempa
Alimentoiplato Cantidad | Potencia o] e
en vatios | 3PTOX-EN | gogeon.
minutos selacion
Came (da vaca, 500g 200 -18 | 10=15
de temnera, de carda) 1000 g 200 25-30 | 20-25
Escalope, chuleta 2009 200 4-6 5-10
Came picada 250 g 200 6-8 5-10
Salchicha frita.
siichacooda | H09%) 4 50
Fiambre 300 g 200 46 5-10

Consejo: Dminwdhahwmdmﬁdehabmlmmrﬂulanﬂm
dahmpo.laparmasdeﬁmhs trocear la came picada, relirar piezas ya
; de embutido

P 10-15
Trozos de pollo 5-10
Palo 20-25
Trozos de ganso, ] iy

Ino20% 06 Davo 5009200 12-18 1015

Conssjo: Dar la vuelta a la came de ave despues de haber transcumda la mitad
mmwhsiaarbsm.m&mdhﬂamm&hm

10-20

Cangrejos de mar,

gambas 230920

Trucha 30 200 4.4 5

Pescado enlern 500 g 200 7-10 10-[15
Filete de pescado 250g 200 5-7 5-10

Consejo: Remover repatidas veces, dar s vuelta con frecuencia.
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Alimento/plato Cantidad

Alimento/plato Cantidad

ESPANOL

Consejo: Apartar &l papel de aluminko, remover despues de haber transcur
rido la mitad de tiempo, batir [a nata cuando esté todavia media congelada.

Calentamiento

El calentamiento de alimentos es un punto fuerle del mic-

roondas. Liguidos o comidas con temperatura de  frigorifi-

co se pueden calentar rapidamente a una temperatura de

ambiente o de consumao, sin haber utilizado muchas ollas.

Los tiempaos indicados para calentar las comidas son
solamente valores indicativos, ya que el tiempo depende

fundamentalmente de la temperalura de partida y de la com-
posicion de la comida. Por ello se recomienda revisar de vez

en cuando si la comida ya esta suficientemente caliente.
Tabla - Calentamiento

Polencia | 12TP

Alimento/plato Cantidad en vatias | 2PTO% €N Cubrir
g minutos

Aoua, | laza 15001000 051 o
Agua, 0.51 500 g 1000 35-5 1]
Agua, 0.751 7509100057 | 1o
Café, 1 taza 150g1000 081 o
Leche, 1taza 150 g 1000 0.5- 1 o

0 0 alg
Platos combinados

Atencidn: Para evitar ¢l refardo de 0N, introduzca una vania oe vid-

Escalope, patatas

y verduras 45091000 25435 g
Estofado de came

con pasta 450 g 1000 2-B5 gl
Cal’n?. alb'jﬂdigs de masa 450 q 10bo 25 3|5 g

de palaia y salsa

Consejo: Humedecar antencrmenta un remaver eniremedias
Escalope, empanado 200q10poi-2 no
Albdndigas. 4 piezas 00 1003-4 no

Trazo de came asada 250g10002-3 ng

Consejo: Dar unas pinceladas con aceite, para que el empanado no se
reblandezca

! O546WG TI0 H Now 15

450 g 1000
Frambuesas. fresas 250 g 2004 - 55 - Fricasé de galina 40091000 3-£5
Cerezas, ciruelas 250 g 20 5- 75 - 1] Gonsejo: Dar unas pi a3 con aceile y remover
Compota de manzana 500 200 9 - 12{5 - 10
Consejo: Remover con cuidado es decir rocear con cuidado Pasta, aroz 1 racién 150 0
! Zragipnes | 300g10D0 25435 el
Panecillos 4 piezas 200 c4 1-35 Patalas 500q 1000 3-4 g
| Pan 1000 g 240 1215 8410 : Humedecer anteriorments un poco.
Pan de molde 500g205-65- 1 gpas | salsa
Bizcochg 500 20E-B5-10 Calda claro, 1 plato 25049 1000 1-15 si
Bizcocho da fruta | pigza 200 2-3 2-3 | |Sopaconftroztos de ofros d
Torta 1 pieza 200 05-1 3-5 | ldlimenios Z0g 180 i i
1200 g 200 10412 30 460 Salea 25001000 1-2 5
Consejo: Colocar el pan y ! de cocina : acion para beb
ara que absorba la humedad. Leche 100 ml 600 05-1 no
Produclos lacleos Papilla 200 g 600 1-15 g
Manteguilla p5-T10- Consejo: Agilar o remover bien. jComprobar la lemperatural
Regueson 250g2DE-85-14
Mata 200g2p3-5 2-3 Coccién

Consejos utiles para la coccion

Orientese en los valores indicativos de la tabla de
coccién y de las recetas. Observe el proceso de coccin,
hasta que vaya lomando practica.

Puede abrir en cada momento la puerta del aparato, El
aparato se desconectara de forma autormatica. Se conec-

{ara de nuevo al cerrar la puerta.

Alimentos del frigoritico. necesitan un poco mas de
tiempo para la coccién que aquellos con temperatura de
ambienta,

Cuanto mas compacta sea una comida, mas liempo
necesita para su coccién, Por ello un trozo de carme

mas bien grande necesita mas liempo de coccién que

un asado de carne trozeada, aunque tengan el mismo
peso. Para grandes cantidades se recomienda iniciar la
coccidn con la potencia maxima y después saguir con la
potencia media consequiendo de esta forma una coccién
unifarme.

Comidas planas cuecen antes que comidas altas, por
ello se deberia repartir los alimentos en el plato de forma
plana. Piezas mas finas. p.ej, muslos de pollo o filetes de
pescado, se deberian colocar hacia el interior y dejar que
se solapen.

Es valida sigulente regla general:

Cantidad doble = casi el doble de tiempo
Mitad de cantidad = mitad de tiempo

Si para un plalo ne encuentra la indicacién de horario
adecuada, es valida siguiente regla:

cada 100 g aprox. 1 minuto de tiempao de coccién

Todos los alimentos que tape en el harng, también
deberia tapar en el microondas.

Una tapadera evita que se sequen los alimentos. Para ta-
par los alimentos puede ultilizar un plato dado de vuelta,
papel de pergaming o laminas para microondas.

15
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Tabla Coccion

Alimento/plato Cantidad Potencia | aprox.en | Cubrr

Berenjenas E-Oﬂgﬂﬂﬂ?-lﬂsi

Colifl or 500 g 800 &- 11 §
Brécol 500 g B006-9si

Achicoria 500 g BO06-7 §
Guisantes 500 g 8006 - 7 ki
[Hingio 5009800811

Alubias verdes 300 q B0O 13 - 15| si
Palalas 500g8009-125
Colinaba 50008008 - 108
Puerro S00g87-9s
Mozarca 250 80D 7 -9si
Zanahonas 5000B808-10s
Pimiento 5008006 -9si
Col da Brusalas 3000807 -108
Esparago 30008006 -5
Tomaies 000 8006-7si
Zucchini S8 9-10si

Consejo: Cortar la verdura en trozos pequedos y cocer can 2-3 cucharas so-
peras de fiquido. Enfremedias remover, recocinar de 3-5 minutos, condimentar
al servir [a pomida.

Compola de manzana,

compota de pera

Mermalada de ciruela 25080 4-6 n
Caompota de ruibarbo 25008005-8si
Manzanas asadas,

4 piazas 500 g 800 7-9si

Consejo: Aniadir 125 mi de agua, zuma de limn evila el cambio de color
de a fruta mwma-ﬁnumm

aprox. en
envalios | unilos

13-

'Sapa con rocilos de otros A
alimanios 0gBIDT-Bsi
S-upadecrema 500 g 800 13-[15 5l

enlremedias, rammmrda 3-5 minutos.

Coccion-Express

Para iniciar la coccién express presione la tecla-START
repetidamente. El proceso de coccion se iniciara al
instante, alargando el liempo de coccidn con cada pulsa-
cidn de tecla, primero por 10 segundos, a partir de

5 minutos se prolongara el tismpo de coccion por

30 segundos.

En este proceso la potencia del microondas es del 1003,

Programas Automaticos

Con ayuda de la automatica podra cocer de forma
automatica determinadas cantidades de alimentos. La
duracién de coceion y la potencia de microondas estan
registrados en el programa.

Proceda de siguiente manera;

1. Presione la tecla-PAUSE/ABBRUCH.

2. Presione la tecla-GARPROGRAMME. Ahora se
encuentra en el programa de coccion.

Presionando repetidamente la tecla-GARPROGRAM-
ME, seleccione uno de los programas:

11 |Aitest kg | 02K | 039

Consejo: Cocer con 1-2 cucharas soperas de liquido, remover entreme-
dias es decr rozear con clidado, recocinar de 2-3 minutos, condimentar
primerg al servir la comida.

16
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Gamemnsa]sa Aoy aesk 309 100 | 3o [ 450ed Jizow menky
Eslofado de carne. asado Feiasaga 00 | B | X | tzpet iy
de came frozeada Wogkp  Wf5 s K07 [Vedrates | 07ig | 03k [ 02 | 03ig [ 0pig [ 07k [ 02ig
Fﬂatasdavma rellenos | 250q8007-8si A st aa SB[ 2EL | 23 | SEL | AEL [ 4EL | ¢
onsejo: He BpOSE K3 |veommomeack | 02k | 03k | Odig | G5ig | GBkg | 07y | 0Big
&4 |Pabmis 3300 | 350z | Coresponds aapron &)1 103
2 oea Lo solmenks palrn s o hosas ¢ 083 moondes
15 |Vass Hr | 80m
Mo bamar| ‘Wbt kst e o punky de ebufionn!
&4 P 045k | 025y |
ity s o, eoiecarles o desania s of plk praione,
s sdgiency Q0g8Me-9s W [P | 0oy
A
Tiene que v s o st
Descu:-ngnramn ¥ coccid
Col lombarda 451} g 8l 14 {i6 3. Ahora seleccione con las leclas de fl echa un peso en
Espinacas de hoja 300 g 20D 11413 5 los programas AC-1 a AC-6.
Colifl or 200 g 800 7- 98l )
S vkt s 30038008 - 105 Por ejemplo: Cocer 0.2 kg de verdura fresca.
Brécol auuﬂauos-ssr [ Paso Tecia Indicacion
ssanes ROV - IH 1 PAUSE/ABBRUCH
Goiinabo 00080 1345 s 2 GARPROGRAMME AG -2
Puerrp 200 g 800 10411 5 gl YR 7 02
Maiz 200g80p4-6si T START :
Zanahorias 20008 5-6si
Col de Bruselas fgg Q:Dn;' 7-8 3;2 = 4. Para la conexién, presione la tecia-START.
H &
Espinacas 0 ;&D BT P Después de haber transcurrido el tiempo se apagaré el

aparato y en el display aparecerd END. Retire ahora el
alimento.

Nota: EL corresponde a una cuchara sopera.
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Aire caliente/combinado
Parrilla/combinado

Funcionamiento aire caliente y
aire caliente combinado

Para el funcionamiento aire caliente y aire caliente/
combinado proceda por favor de siguiente manera:

Presione la lecla-PAUSE/ABBRUCH.

Presione la tecla-HEISSLUFT/GRILL.
Presionando repatidamente la lecla HEISSLUFT/
GRILL, seleccionara uno de siguientes programas:

ny —

C $olo aire caliente

C1 Aire calienle y microondas en combinacion

c2 Aire caliente v microondas en combinacidn
con participacion mas alta de microondas

3. A continuacion, con ayuda de las teclas de fl echa,
ajuste una temperatura entre 100°C y 180°C.

4. Confi rma su seleccion con la tecla-START.

5. Con ayuda de las leclas de fl echa seleccione sl
tiempo de coccion deseado.

Por ejemplo: Programa G2, con 180°C, B minutos
de tiempo de coccidn.

Paso Tefla Indicacion

1 PAUBE/ABBRUCH

2 HEISSLUFT/GRILL C 2

3A/Y 180G

4 START Pr.-H

SA/W 08:00

6 | START

6. Para la conexion, presione la tecla-START.

Después de haber transcurrido el iempo se apagara el
aparato y en el display aparecera END. Retire ahora el
alimento.

Notificaciones de error

+  Durante el funcionamiento aparece en el display "Err2",

La temperatura en el interior ha ascendido el valor de
temperatura preajustado. Posiblemente se ha elegido
una temperatura muy baja para la preparacién. Se
ruega realizar una correccion del ajuste.

= Durante el funcionamiento aparece an el display "Err3",

El valor de temperatura no se ha podido conseguir
durante el tiempo determinado. Se ruega realizar una
correccion del ajuste.

Funcionamiento Grill (Parrilla) y
Grill/Kombi (Parilla/combinado)

Para asar a la parrilla utilice por favor a parrilla y de esta
forma consequira un asado homogéneo y rapido. Utilice
una vajilla apropiada y resistente al calor o cologue los
alimentos a asar diractamenta sobre la parrilla.

Alimentos grandes y gruesos se asaran directamente
sobre el plato giratorio!

Mo es necesario "precalentar” la parrilla, ya que la parrilla
infrarroja genera inmediatamente calor radiante,

Al preparar comida en el funcionamiento combinado mic-
roondas-parrilla deberia prestar atencion a lo siguiente:
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Para alimentos grandes y gruesos, como p.ej. asado de
cerdo, el tiempo de coccidn en el microondas es mas lar-
go que para alimenlos peguenos y planos. Sin embargo
en el funcionamiento de parrilla es al contrario. Cuanto
mas cerca eslé el alimento de la parrilla, mas rapido

se asa. Esto signifi ca gue si prepara trozos grandes de
carne con el funcicnamiento combinado, puede ocurrir
que el tiempo de coccidn sea mas corlo que para {rozes
pequenos de carne asada.

Para el funcionamiento de asar a la parrilla y grill/
combinado proceda por favor de siguiente manera;

1. Presione la tecla-PAUSE/ABBRUCH.

2. Presione la tecla-HEISSLUFT/GRILL.
Presionando repetidamente la tecla HEISSLUFT/
GRILL, seleccionara uno de siguientes programas:

G Sd]o asar a la parrilla o

G1 msar a |a parrilla y microondas en combinacion

GziAsar a la pamrilla y microondas en combinacion
|con participacion mas alta de parrilla

3. Con ayuda de las teclas de fl echa seleccionara el
tiempo de coccion deseado.

Por ejemplo: Programa G2, 10:30 minutos tiempo de
coceion

Paso Tecla Indicacion
1 PAUSE/ABBRUCH
2 HEISSLUFT/GRILL G2
SA/Y 10:30
4 START

4. Para la conexion, presione Ia tecla-START.

Después de haber transcurrido el tiempo se apagard el
aparato y en el display aparecerad END. Retire ahora el
alimento.

Tabla Funcionamiento
Grill (Parrilla) / Kombi (combinado)

Alimentoiplato

Came, embutidos

Came de vaca, dacerdoodatermera | S00g 10-12 no
an una pieza 750 g 12-15 no
Garne de cerdo cocida y ahumada 500 g 12-14 no
Asado de cama picada 5004 13-15 no
Salchicha de Viena EDU g 2-3no
Sakchicha cocida 2-3no

Conselo: Dariavunhahmdmwésdnﬁaberkmmmhnﬂsd
wmmm—smummummam

13-15 i

Pollo para hacer sopa 1000 g

Trozos de poiko 50g | 4-5n0
Conseja: Dejar cocinar sin liquida en su propie jugo. dar la vuelta una vez,
recocinar de 4-5 minutos.

Pescado

Trucha, azul 300 g 5-6no
Filete )

de pescado 3009 3-dno

Consejo: Dar la vuekta al pescado despues de haber transcurmido fa mitad
de liempo. recocinar de 3-5 minulos.

17
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Programa individual de coccion

Si desea insertar para una preparacion determinada un
propio programa de coccion, puede combinarlo de los
programas Potencia del microondas y Grill/Kombi (G, G1,
G2) yio HeiBluft'Kombi (C, C1, C2).

Proceda por ejemplo de siguiente manera:

1. Presione la tecla-PAUSE/ABBRUCH.

2. Seleccione presionando una o varias veces la tecla-
LEISTUNG, la potencia de microondas deseada.

3. Con ayuda de las teclas de fi echa puede seleccionar
el tiempo de coccidn deseado.

4. Seleccione presionando una o varias veces la tecla-
HEISSLUFT/GRILL uno de los programas C, C1. C2,
G, G1oG2.

5. Con ayuda de las teclas de fl echa puede seleccionar
el tiempo de coccidn deseado.

Por ejemplo: 3:00 minutos tiempo de coccian en
100% potencia de microondas y a continuacion 9:00
minutos Grill

Paso Tetla Indicacidn

1 PAUSE/ABBRUCH

2 LEIS[TUNG 10 0P

3 A&/ W 03:00

4 HEIGSLUFT/GRILL G

5 A/ W09:00

6 START

6. Para la conexién, presione la tecla-START.

Después de haber transcurrido el tiempo se apagara el

aparato y en el display aparecera END, Retire ahora el
alimento.

Nota:
De esta manera podra combinar hasta 4 diferentes
secuencias de coccidn seguidas.

Puede inictar tambien el programa con un ajuste Grill/
Kombi (parilla‘combinado) o con un ajuste HeiBluft/Kombi
(aire caliente/combinado).

Funciones especiales
Conexign automatica

Puede iniciar el microondas o lambién un ajuste Grill/
Kombi (parilla‘combinada) o un ajusle Heilluft/Kombi
(aire caliente/combinado) a una hora preajustada.
Para ello, ponga primero 1a hora.

Para conectar el microondas de forma automatica, proce-
da de siguiente manera:

1. Presione la tecla-PAUSE/ABERUCH.

2. Seleccione presionando una o varias veces la tecla-
LEISTUNG, la potencia de microondas deseada.

3. Con ayuda de las teclas de fi echa puede seleccionar
el iempo de coccidn deseado.

4. Presione mas de 2 segundos la tecla-UHR. Suena
una senal y la indicacion cambia a la hora actual. El
primer digito parpadea.

5. Con ayuda de las teclas de fl echa y |a tecla-UHR
inserte el tiempo de inicio deseado.

Por ejemplo: 12:30 minutos tiempo de coccion en
100% poten-cia de microondas, hora de inicio 14:20h
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Paso Tetla Indicacion

1 PAUSE/ABEBRUCH

2 LEISTUNG 10 0P

3A/¥12:30
4 UHR 14:20
5 A/¥09:00
6 | UHR 14:20

6. Fresione otra vez la tecla-UHR. Suena una sefial mas
larga y en el display se mostrara "M".

Si desea ver otra vez |a hora de inicio, presione la tecla-
UHR.

Al alcanzar la hora preajustada. se iniciara el funcionami-
ento del micreondas.

Atencion, peligro de incendio! Por principio, ponga el
aparato siempre en marcha bajo vigilancia. En respecto
a la coccion retardada en tiempo, ajuste la hora siempre
de tal forma que durante la puesta en marcha se pueda
vigilar el aparato.

Mo ponga el microondas en marcha sin alimentos. En
caso de que vaya a refirar el alimento con anticipacion,
tiene que interrumpir el programa con la tecla-PAUSE/
ABBRUCH.

Después de haber transcurrido el tiempo se apagaré el
aparato y en el display aparecerd END. Retire ahora el
alimento

Memoria automatica

Después de haber fi nalizado el proceso de coccion,
cada 2 minutos le recordaré un tono de piar que debe
apartar su plato del microcndas. Dicha memoria se
desconectara al abrir la puerta o al presionar la tecla
PAUSE/ABBRUCH.

Bloqueo

Para bloquear el aparato, presione mas de 2 segundos
la tecla PAUSE/ABBRUCH. El blogueo se indicara en el
visualizadar. La funcion de los elementos de mando esta
bloqueada, Para el desbloqueo del aparalo, presione de
nuevo la tecla PAUSE/ABBRUCH mas de 2 segundos.

Aviso de averias

Durante el funcionamiento aparece en el display un
aviso "Err0” o "Err1”. En este caso hay un problema an el
control elécirico.

Envie el aparato con una descripcion del error a nuestro
centro de servicios.

Limpieza

Antes de la limpieza retire siempre |a clavija de red de la
caja de enchufe.

«  Después del uso limpie con un pafo levemente
humeadecido el espacio interior de coccidn.

« Limpie el microondas por afuera con un pafio leve-
mente humeadecido

+ Limpie el accescrio de forma habitual en un bano
jabonaso.

+  Marco de la puerta / junta de la puerta y piezas
vecinas deberian, al estar sucias, ser limpiadas
cuidadosamente con un pano himedo,
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Datos técnicos

Modglos:canssminnnasirsannm MWG 733 H
Suministro de 1ension ... iians 230 V, 50 Hz
Consumo de Bnergial. ......ccooeeeeeeeeomeieassnseenneeo- 1480 W
Consumo de energia aire caliente:.................... 1300 W
Consumo de energia parrilla; ............. S 1100 W
Polencia asignada de salida de microondas: ........ 1000 W
Volumen espacio de cocCion:.........ecceeeeeaeenee 31 Lilros
Gl ASE B PIOBOCION - oerntpissssinisbar peni simia s spss r gt st st I

Esle aparato se ha examinado segan las normativas
acluales y vigentes de la Comunidad Europea. como
p.ej. compatibilidad electromagnética y directiva de baja
tension y se ha construido segin las mas nuevas especi-
fi caciones en razon de la seguridad.

No reservamos € derecho de efectuar modifi caciones
técnicas,

Garantia

Para el aparato comercializado por nosotros nos respon-
sabilizamos con una garanlia de 24 meses a parfir de la
fecha de compra (factura de compra).

Durante el periodo de garantia nos encargamos gratuita-
mente de los defectos del aparato y de los accesorios’),
que se hayan originado por defectos del material o de

la fabricacién. Dependiendo de nuestra estimacién se
redlizard una reparacion o un cambio. jLos servicios de
garantia no prolangan la garantia, ni se incia por ello un
periodo nueve de garantial

Como comprobante para la garantia es valido la factura

de compra. Sin este comprobante no se podra realizar un
cambio o una reparacién gratuita.

En caso de garantia entregue el aparato completo en

su embalaje original junto con Ja factura a su agenie
comerciante.

*) Defeclos en las piezas de accesorio, no signili can au-
tomaticamente el recambio gratuito del aparato complato.
iEn este caso dirijase por favor a nuestra linea de aten-
cion al cliente! jRotos de vidrio o roturas en las piezas de
plastico deben pagarse siempre por el cliente |

Defectos en los accesorios de uso o en las piezas de
desgaste (p.ej. escobillas de carbdn del motor, varillas
amasadoras, correas de transmision, mando a distancia
de repuesto, cepilios de dientes de repuesto. hojas de
sierra etc.), como también la limpieza, mantenimiento o el
recambio de piezas de desgaste no recaen en la garantia
e irdn al cargo del cliente!

En caso de intervencion ajena se expira la garantia.

Después de la garantia

Despues de haber expirado la garantia se pueden reali-
zar las reparaciones por el concesicnario o por el servicio
de reparaciones. Los gastos iran al cargo del cliente.
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ESPANOL

Signifi cado del simbolo
,,Cubo de basura“

Proteja nuestro medio ambiente, aparatos eléctricos no
forman parte de la basura domestica.

Haga uso de los centros de recogida previstos para la
eliminacion de aparatos aléctricos y entregue alll sus
aparates eléciricos gue no vaya a utilizar mas.

Ayudara en evitar las potenciales consecuencias, a
causa de una erronéa eliminacion de desechos, para el
medio ambiente y |2 salud humana.

Con ello, contribuiré a la recuperacian, al reciclado y
a otras formas de reutilizacion de los aparatos viejos
eléciricos y elecirénicos.

La informacion como se debe eliminar los aparatos,
se obfiene en su ayuntamiento o su administracion
municipal,

En varios paises de la UE se prohibe a partir del
13.8.2005 la eliminacion de aparatos viejos electricos
y electronicos a traves de la basura domestica y/c del
vertido residual.

En Alemania a partir del 23.3.2006.
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Norme di sicurezza generali

» Prima di mettere in funzione questo apparecchio,
leggere molto attentamente le istruzion| per I'use e con-
servarle con cura unitamente al certifi cato di garanzia,
allo scontrino e, se possibile, alla scatola di cartone con
la confezione interna.

« Utilizzare l'apparecchio esclusivamente per scopi privati
e conformemente al tipo di applicazione previsto. Ques-
to prodotto non & stato concepilo ai fi ni di un Impiego
in ambito industnale. Mon utilizzarko all'aperto (a meno
che non sia contemplato un particolare tipo di uso
allaperto nel rispetto di specifi che condizioni), Proteg-
gerlo dal calore, nonché dall'esposizione diretta al raggl
solari e dall'umidita (non immergerlo mai in sostanze
liquide) & tenerlo a distanza da cggetti con spigoli
affi lati. Non utilizzare I'apparecchio con le mani umide.
Mel caso in cui si bagni o st inumidisca 'apparecchio,
staccare immediatamenta la spina. Evitare il contatto
con l'acqua.

+ Disattivare I'apparecchio e staccare sempre la spina
dalla relaliva presa
isi raccomanda di afferrare il connettore e non it cavo
quando si effettua questa operazione) allorche non si
utilizza I'apparecchio, quando si applicano degli acces-
sori oppure nel caso in cui lo sl debba pulive o si siano
manifestate anomalie.

+ MNon mettere in funzione | apparecchio senza sorvegli-
anza. Se sidovesse assentarsi dal posto di lavoro,
spegnere e disconnetiere sempre | apparecchio,
{prendendo in mano la spina, non tirando il cava).

« Allo scopo di proteggere i barmbini contro | pericoli che
possono derivare dagli apparecchi elettrici, accerarsi
che non vi siano cavi pendenti @ che | bambini non pos-
sano accedere in alcun modo all apparecchio stesso.

+ Confrollare penodicamente l'apparecchio per verili care
che non vi siano danni. Non mettere in funzione
I'apparecchio nel caso in cui sia guasto.

+ Non tentare di riparare I'apparecchio, bensi rivolgersi

& un lecnico autorizzala. Al fi ne di evitare [insorgere
di situazioni di pericolo, si raccomanda di contattara il
costruttore, il nostro servizio di assistenza tecnica o un
tecnico ugualmente gualiti cato per la sostituzione del
cavo di alimentazione difettoso con un cavo equivalen-
te.

Utillizzare esclusivamente accessori originali.

Rispefttare le sequenti "Speciali norme di sicurezza. ",

ITALIANO

Importanti avvertenze di sicurezza!

Leggere attentamente e conservare
per l'uso futuro.

« Attenzione: se lo sportello o le guarnizioni dello spor-
tello sono danneggiate, il forno non pud essere usato
prima che siano state effettuate riparazioni da una
persona addestrata allo scopo.

« Attenzione: non riparare mai il forno direttamente,
contattare un esperto autorizzata. Tranne che per
l'esperto, per Wit & pericoloso eseguire lavori di ma-
nutenzione o riparazione che richiedano la rimozione
di un coperchio che garantisce la protezione coniro le
radiazioni dell'energia microocnde.

« Attenzione: Non riscaldare liquidi in recipienti chiusi.
Pericalo di esplosioneg!

+ Attenzione: Se il funzionamenio dell apparecchic &
impostato in modo combinato, & consigliabile lasciare
ugare | apparecchio ai bambini solo sotto sorveglianza

20

D5-MOWG TI0H New 20 19.07. 2005, 15:54.40 Unr

di adulli , a causa delle temperature che persistono.
Mota: La microonde non & adatta per riscaldare ani-
mali vivi.

Altenzione: Ai bambini e a persone fragili & parmes-
so |' uso dell’ apparecchio senza sorveglianza solo se
dapprima sia stata data un' informazione adeguala che
consenta a questo gruppo di persone di maneggiare |
apparecchio in modo sicuro e capire | paricoli di un uso
sbagliato.

Se desiderate alloggiare il vostro microende in un
armadio, scaffale o simili, fate allenzione che su ogni
lato dell'apparecchio ci sia una distanza di ventilazione
di almeno 10 em da armadi, pareti ecc.

Utilizzare solo stoviglie idonee come:
vetro, percellana, ceramica, materiale sintetico resis-
tenta al calore o stovigle speciali per microonde,

Se si desidera riscaldare 0 cuocere cibi in contenitori
combustibili come di carta o di materia plastica, &
necessario sorvegliare la microonde per evitare la
possibilita di combustione.

Se si sviluppa fumo, spegnere 'apparecchio e slaccare
la spina. Tenere chiuso lo sportello per soffocare
eventuali fi amme.

Attenzione ebollizione rallentata: durante la cottura,
soprattutto quando si riscaldane liguidi (acqua) pud
accadere che la temperatura di ebollizione sia ragai-
unta ma che le tipiche bollicine di vapore ancora non
salgano. L'ebollizione non & uniforme, Quando si toglie
il recipiente, questo fenomeno tramite una scossa
leggera pud dar luogo ad un'ebollizione rallentata, pro-
vocando quindi una formazione improvvisa di bollicine
di vapore, percid il liguide pud traboccare. Pericolo di
ustione! Per ottenere un'ebollizione uniforme, mettere
nel recipiente una barra di vetro o qualcosa di simile,
ma non metallo.

L'apparecchio non deve essere assolutamente riparato
dall'utente. Dopo aver tolto il coperchio ¢'e pericolo di
radiazioni provenienti dall'energia microonde.

Alimenti con guscio o scorza, come uava, salami,
conserve scitovetro chiuse ecc. non possono essere
riscaldati nel forno microonde perché possono esplo-
dere anche guando il riscakdamento da parte delle
microonde e lerminato.

In presenza di sporco il telaio dello sportello, la
guarnizione e le parti imitrofe devono essere ripulil
accuratamente con un panno umido.

Pulire accuratamente il forne microonde e toglisre
residui di sporco dall'interno.

La mancanza di suffi ciente pulizia dell’ apparecchio ha
come conseguenza la distruzione della superfi cie, cid
che pud infl venzare Ia durata di vita dell' apparacchio e
causare eventualmente situazioni pericolose.

Descrizione degli elementi di comando

Grafi co 1: Descrizione dei pezzi

1 Chiusura sportello
2 Apertura di controllo®

3 Scalola

4 Asse motrice

5 Anello scorrevole

& Piatto girevole

7 Pannello di comando
8 Fessura di ventilazione

9 Griglia
10 Display
1 Apriporia



Attenzione: non togliere pezzi montali nella camera di * Conlrollare che I'apparecchio non presenti danni (=]
coltura e dal lato interne dello sportelio! visibill, soprattutto in prossimita dello sportello. In E
Mon togliere mai pellicole dall'interno dello sportelio! presenza di danni di qualsiasi genere 'apparecchio |
non deve assolutamente essere messo in funzione. d
Grafi co 2: Elementi per uso + Per evitare danni ad altri apparecchi durante il -
funzionamento, non porre il forne in prossimita di alti =
LEISTUNG (POTENZA) apparecchi elettronici.
(Microonde) Scefta della potenza + Rimuovere eventuali pellicole protettive incollate sulla
UHR (OROLOGIO) In collegamento con i tasli custodia.
fra cia per impgs‘tare 'ora = Non tﬂg"ﬂm mai m”iﬂﬂle dall'interno dello Spﬂr-
tello!
GARPROGRAMME = Infilate la spina in una presa correttamente instaliata
(PROGRAMMI DI . con contatto di terra da 230 V, 50 Hz.
COTTURA) Selezione di un program- + Non rimuovere pezzi montali dalla camera di cottura e
ma automatico premendo dall'interno dello sportello!
piu volte
HEISSLUFT/GRILL Uso dell’apparecchio

(ARIA CALDA/GRILL)

HEISSLUFT (ARIA CALDA): Funzionamento solo ad
aria calda, termostato
regolato

Cosa si deve sapere sull'uso del microonde

« |l ferno microonde lavora con una radiazione di mic-
roonde che riscalda in brevissimo tempo le particelle

HEISSLUFT/KOMBI d'acqua nei cibi. Qui non ¢'e nessuna radiazione di
H calore e guindi nemmeno doratura.
. Arla[ﬁilgg ﬁamnﬂﬂ";:f:manza * Usare questo apparecchio solo per riscaldare generi
GRILL (GRILL): Per grigliare e gratinare alimentarit . ‘
GRILUKOMBI + L'apparecchio non si presta per la cottura al forno di
(GRILL/COMBI): Grill @ microonde funziona- alimenti che galleggiano nel grasso.

* Riscaldare solo 1-2 porzioni alla volta, altrimenti

no in alternanza Y . el
l'apparecchio perde la sua efficacia,

Tasti freccia = Perinterrompere la cottura premere il tasto PAUSE/
AUSWAHL AUFTAUEN ABBRUCH.
(SELEZIONE * Le microonde forniscono subito il massimo di energia,
SCONGELARE) Per impostare | valor di quindi non & necessario preriscaldare.
temperatura, ora o peso. « Mon accendere mai 'apparecchio nella funzione
: microonde o combinata se & vuoto;
START (START) Avvio del programma = Il forno microonde non sostituisce il forno tradizionale.
PAUSE/ABBRUCH Esso serve principalmenle per:
(PAUSA/INTERRUZIONE) Premere una volta per | i ; (ati Lt
bloccare il procedimento di * scongelare alimenli surgelatifcongelati =~
ot . nspaldgra rapldam_ente alimenli solidi o liquidi
+ finire di cuocere alimenti
Premere due volte per annullare il programma. = Mon utilizzare stoviglie di plastica o carta.
Tenere premuto 3 secondi Impostare I'ora
F:;gﬁﬁ;?fbloccara MNota: quando si accende il forno per 1a prima valta, tutti i

display si accendono e pei lampeggia un deppio punto.

Avvertenze per I'uso grill e combinato 1. Premere il tasto PAUSE/ABBRUCH.
) 2 - K 2. Premere il tasto UHR. |l display passa a 0:00. La
= Neila funzione grill e combinata si sfrutla calore di prima cifra lampeggia.
radiazione, usare dunque solo stoviglie resistenti. Impostare I'ora desiderata servendosi dei lasti freccia.
= Mella funzione solo grill si possono usare anche Premere il tasto UHR. La seconda cifra lampeggia.
stoviglie in metallo o alluminio, ma non nella funzione Impostare | minuti desiderati servendosi dei tasti freccia.

combinata o microonde. o Premere il taste UHR o attendere alcuni secondi.
«  Perle funzioni GRILL & COMBI si presta solo la grigha.

=R LR

= Non appoggiare nulla sul piano superiore della cus- La nuova ora viene allivala.
tocia. Diventa molo caldo. Lasciare sempre libere le
fessure per la ventilazione Uso microonde
+ Pet avvicinare i cibi all elemento radiante usare la Mettere gli alimenti da scaldare in un recipiente idoneo.
griglia, Aprire lo sportello e porre il recipiente al centro del piatto
Messa in funzione di vetro. Chiudere lo sportello. (Per motivi di sicurezza

'apparecchio lavora solo se lo sportello @ ben chiusa.)

1. Premere il asto PAUSE/ABBRUCH.
2. Premendo una o pit volte il tasto LEISTUNG selezio-
nare la potenza microonde desiderata.

= Esftrarre tutti ali accesson cha si trovano nella camera
di cotlura, toglierli dall'imballaggio e porre al centro
lanello scorrevole. Posizionate il piatto di velro
sull'asse di azionamento in modo che si incassi nelle
convessita dell'albero e poggi dritto.
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ITALIANO

Potenza nel
display come | Potenza in Campo
selezionato | Watt (ca.) d'applicazione
in %
Riscaldare
100 1000 rapidamente
80 800 Clocere
60 600 Fipire di cuoccerg
Fondere formaggi
40 400 i
Scongelare alimenti
20200 congelati
START 1000 Hiscalcare
rapidamente
3. Impostare a2 durata di cottura desiderata servendosi
dei tasti freccia.
Per esempio:
10:30 min. di cottura con potenza 100%.
Passo Tdsto Display

1 PAUEE/ABERUCH

2 LEIS[TUNG 10 0P

3 A/ W 10:30

4 | ) T

AR

4. Per avviare premere il tasto START. La durata di
coltura si basa sulla quantita e sulle caratteristiche
del contenuto. Con un po’ di esercizio siimpara
velocemente a valutare la durata di coltura.

Per cortesia osservare: |la coltura nel forno micro-
onde & malto pil rapida che in un forno tradizionale.
Se non siete certi sui tempi di cottura, impostate
preferibiimente un tempa pid basso ed eventuaimente
continuate dopo la cottura,

Al termine del lasso di tempo selezionato
I'apparecchio si spegne e nel display appare END.
Estrarre quindi gli alimenti.

Scongelamento automatico

Per lo scongelamento automatico di carne, pallame e
frutti di mare surgelati procedere cosi:

1. Premere il tasio PAUSE/ABBRUCH.
2. Premendo pil volte | tasti freccia selezionare uno del
programmi di scongelamento:

AD1 Scongelare carne 0,1 + 2,0 kg
AD2 Scongelare pollame 0.2-3.0kg
AD3 | Scongelare frutti di mare 0,1-09kg

3. Confermare la selezione con il tasto START.
4. Selezionare un peso premendo pid volte i tast frec-
cia.

Per esempio: scongelare 2,0 kg pollame.

AR

Passo Tgsto Display
1 PAUSE/ABBRUCH
24/ AD -2
3 S T
4 A/ i 2.0
5 | S T

AR

5. Per avviare premere il tasto START.
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Al termine del lasso di tempo selezionato 'apparecchio
si spegne e nel display appare END. Estrarre quindi gli
alimenti.

Mella tabella successiva sono riporiate informazioni per lo
scongelamento manuale.

Tabella scongelamento

: Polenza | Tempo
Generi alimentari Cibo oa etk | ca b "..’?.‘.’_’_‘“

Carne, salumi
14

Tempo

Came (manzo, vitelo, 5004 200 -18 | 10-15
maigle) in un pezzo 1000 g 200 25-30 | 20-25
Bistecche, coslolette 2009 200 4-5 5-10
Carne macinaia 250 g 200 6-8 5-10
Salsiccia amostita, wurstel | 2009 200 4-B 5-10
Affettato 300 g 200 4-B 5-10

Consiglio: a meta cottura girare |a came, coprire parfi sensibdl; dividers
la came matinata, Aimuovere e partl g scongelate; Separare le fetie di
salame
Volatili

Polla 1000 g 200 20-25 | 10-15
Pollo in pazzi 500 g 200 12-15 5-10
Anatra T 1700 g 200 25-40 | 20-25
Pezzi di oca e tacching 500 g 200 12-18 | 10-15

Consiglio: a mela coltura girare |a came, coprire ali e cosoe
Attenzione: buttare via Il liquido deflo scongelamento e non portarlo
in contatto con altri alimentl.

Selvaggina
Lombo di caprigio 10000 200 -3 :
Lombo di lepracken 500 g 200 12-13. | 10-20
: girare una volla, coprire i pezzi al margini
Granchi, gambereti 250 g 200 5-7 5-10
 Trota Mog | 200 4-8 5-10
Pesce Intero 500 g 200 7-10 | 10-15
Filetlo i pesca 250 g 200 5-7 5-10 |
s mescolare pi volte, girary
Lampon, fragole 2509 200 4-5 -10)
Ciliegie. prugne HES,ELE_,_ ei0 | 5-7 | 5-10
Marmellatadi mele | 200 g-12° | 5-10
: girare con caulela o tismw e,
Panini 4 pezzo 200 ca 13 5
Pane 1000 ¢ 200 13-15 g-10
Pane da foast 50049 200 5-6 5-10
Torta 500 g 200 6-8 5-10
Torta alla frutla 1 pezzo 200 2-3 2-3
5-7 -
Ricotla 2509 200 6-8 5-10
Panna 2009 200 3-5 2.3
Consiglio: toghiere Ja pellicola di alluminio, a meta coftura mescolare,

montare la panna duando & ancara per metd congelata,
T
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Riscaldare

Riscaldare & sicuramente una delle virti parficolari della
microonde. Liquidi @ cibi che escono dal frigorifero possong
essere portali faciimente a lemperature ambiente o sono
subito commestibili senza dover far uso di molte pentole.

| tempi di riscaldamento indicati nella tabella servono solo
da riferimento, visto che la durata dipende molto dalla tem-
peratura iniziale dei cibi e la loro consistenza. Si consiglia di
verifi care di tanto in fanto se la pietanza sia gia abbastanza
calda,

Tabella per riscaldare

Potenza | Tempa
Generi alimentari/Cibo Quantita | .- "woy | oo min,

Coprire

Acgua, 1tazza 150 g 100005- 1 no
| Acqua, 0.515009 1000 3.9 -5 no
Acqua, 0,751750 g 1000 3} 7 ng |
Caffé, 1 tazza 150 g 10000.5- 1 no |
Lafte, 1 ta2za 150 9 1000 45- 1 no |
Attenzione: Mettere nel contenitare una bacchetta di vetro o simile (non
ufilizzare a talg scopo oggetti in metatho] al fine di evitare che si verfichino
ritasdli o eballizione. Successivaments, mescatare prima di bere.

Bistecche, patate everdura) 4509 1000 25-35 si
Gulasch con pasta 450g1poz-25 si
Carne, gnocchi @ salsa 450 g 1000 |25-35 si

Con ! inueiidire i fanto mescolara,

Cibi esiralti dal refrigeratore necessitano un periodo di
cottura pU prolungato di quelli con temperatura ambien-
tale,

Se jcibi sono pid compatti, necessitano un periodo

di cottura pid prolungato. Un pezzo di carne piuttosto
grosso necessita di un periode di cottura piG lungo dello
spezzalino. Si consiglia di iniziare la cottura di guantila
maggiori a potenza massima e continuarla cen un grado
di potenza uniforme.

Cibi a taglio sottile e quantita minor cuociono pia
faciimente di quantitd maggiori accumuiate, si consiglia
percio di distribuire gli alimenti spianandoli leggermente.
Porre pezzi pit sottili p.e. cosce di pollo oppure filetli di
pesce all' interno oppure sovrapporli.

Esiste una regola:

Quantita doppia = durata quasi doppia
Mezza quantita = mezza durata

Se per caso, per una pietanza non ¢' @ ' indicazione della
durata dei tempi, esiste 1a regola;

per 100 g ca. 1 min di cottura

Tutti | cibi che vengono coperti normalmente sul fornellc
tradizionale, devono essere coperti anche nella micro-
onde.

Il coperchio impedisce che i cibi si si secchino. Per cop-
rire si pud anche usare un piatto rovesciato, pergamenta
oppure una peliicola adatta alla microonde. Se si deside-
ra ottenere una crosla, cuocere senza coperchio.

ammorbidiscano.

Cotoletie 20001000 1 - 2 ngy |

Polpetie, 4 pz. 500010003 -4 no |

Arrosto, un pezzo 2509 100023 no Tabella di cottura

Gansigilo: spennallare con olio afinche 1a panata o 1a crosta non & Generi alimentari/Ci o m :.m G

1/2 pallo 43010 35-5 | |Melanzane f 8007-10
Fricassea di pollo 400g1P03-45 | s | |Cavol [ 8008- 11 5
Consiglio: con olio, ogni {anio girare, Broceol 50049 800 6-49 sl
Cicoria 500g 800 f-7 5l
Pasta.riso  Tporzione | 150¢ 1000 1-2 si | |Pisell Mg 800 6-7 sl
2porzioni | 3004 1000 | 25-35 si | |Finecchio 500g BOOB- N §
Patate 500010003 -4 5| | |Fagiolini 3004 800 13-15 sl
] o: BODEITHEN: 500 g 8009-12 5
Minestre / Salse 5004 8008- 10 5
25001p01-15 50049 800 7-9 i
Minesira con pasting F Panngcchie di mais 250 800 7-9 si
o simili s SRgipth<2 \y Carote 5003 8008- 10 5
Salsa 25D g1po1-2 sl Peperoni 5000 800 6-9 5i
Gavain & Brweles | 9009 | 800 | 7-10 |
ne 100 mi 800 0,5-1nd | |Asparagi 30a 800 6-9 5l
Pappa 200 g 500 1-1.5n0 | |Pomoderi 500 g BOD 6-7 5l
Consiglio: scuatere o mescolare bene. Controfiare [a temperatural | [Zucchini 500 g 8008- 10

Cottura

Consigli pratici per la coltura

Regolarsi a seconda dei punti di riferimento indicati nelle

ricette e nella tabella per cotlura. Osservare il procedi-
mento di cottura in caso di mancanza di pratica.

La porta dell' apparecchio & sempre apribile. L' apparec-
chio si spegne automaticamente.

La funzione ricomincia non appena la porta & chiusa.

! 050G TI0H Now 23

Consiglio: taqimhvarmmspawemmmz ama
liguido, ogni tanto mescolare, fasciar cuocere 3 - 5 min. insaporire solo

di servire.
Composta di mebe, pere 5004 800 5-8 sl
Marmaliata di prugne 25010 800 4-6no
Composta di rababaro 25049 800 5-8 5l
Male al forna, 4 pz. 50019 800 7-9 51

Consiglio: anglungere 125 ml di acqua, il succo i limone impedisce che la
Irutta perda il suo colore, lasciar cuocere ali 3 - 5 min.
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Generi alimentariCibo

Came con salsa 400 g 800110 - 12 si

1 lig | 02k | Q3%
Ranconamenta m | 3ol [ S0nl s iabmerin s
Pasi3 (00 a0gunis 300m § B0 ol | HOnd Jnon copree Timenlo & 2

Gulasch, spezzating 500 g BO0 10 - 1550

K2 |Wdmuss | (2ig] 0 | 0aig | 05ty [ toie | 7k [ 13
Coragpniz Gaog | 2EL P P T T T

Imolhn:rimanzu?&ﬂ_g&ﬂ_l}? 8si |

Mt | ardss ey D20 | D3ks | Odsg | 034 | 06k | 07k | 0Bky

Scongelare e cuiocere verdura

A | Pegearn 3002 | 3500 fcomeponds aca B 100y
Fricassea di pol 50 q Per poriesiz utdns 30k pogeom pes miroande nel satrvely
Bru-du con »::arnl bianche 20 -§gi &5 Ly Hmi | Kinl |
ar 1 S0 oo’ Atenzionel Ebliron 1t
T 06k 08|
i Faress & s & pil . Dispois & dhstanca sul piata rotare
Filio dipesce 400980893 X7 [Poaiei | kg
Conshaglio: trascorsa & meti del lempo girare, lasciar cuncere altr, A L
3-5min. Favm prma dei 2 el peses

dividere con cautel, lasciar cuocere & 2 - 3 min. insaporire prima di
servire,

Mingstre | Piatli unicl {Alimenti precetti)

Piatto unico 5009800 13- 153
Minestra con pastina ’
0 gimil MOgBDT-8si
Vellutata 5000800 13- 1530

Consiglio: di tanto in tanto mesocolare, lasciar cugcere altri 3 - § min.

Cottura Express

Per avviare la cottura express premere pid volte il tasto
START. ll processo di cottura inizia subilo, ogni volta che
si preme il lasto il tempo di cottura si allunga di

10 secondi, oltre 5 minuti la durata della cottura si allunga
rispettivamente di 30 secondi.

La potenza del microonde & 100%.

Programmi automatici

Con l'aiulo dei programmi aulomatici s possono cuocere
automaticamente determinate quantit’di alimenti. Durata
di coltura e potenza del microonde sono inserite nel
programma.

Procedera come qui di seguito indicato:

1. Premere il tasto PAUSE/ABBRUCH.

2. Premere il tasto GARPROGRAMME. Cra siete nel
programma di cottura,
Selezionare uno dei programmi premendo pid volte il
tasto GARPROGRAMME:

24
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Cavolo rossg-mela 450 g B)0 14118 1 3. Conitasti freccia selezionare poi un peso nei pro-

Spenaci in foglia 0g&P11-13s grammi AC-1 fino AC-6.

Cavolo 20098007 -9si Per esempio: cuccere 0,2 kg di verdura fresca,

Fagiolini 200 g 80 8-J0 |

Broceali 300g8008-9s5i Passo Tasto | Display

Pisali 300807 -8si 1 PAUSE/ABBRUCH

Cavola rapa 300 g 80 13415 2 GARPROGRAMME AC -2

Pori 200980 10-118 3 ALY 0.2

Mais 20008046l 4 START |

E:;:;i 3 Broxeties ig: g EEE g N : :; 4. Per l'avvio premere il tasto START.

Spifad 450 g 80P 12- 1351 Al lermine del lasso di lempo selezionato |'apparecchio
600 g BOP15-17 sl si spagne e nel display appare END. Estrarre quindi gl

Consigiio: cuocere con 1 -2 cucchiai di Bquido, di tanto in fanto girare o alimenti,

Nota: EL corrisponde ad un cucchiaio da tavola.

Aria calda/Combi
Grill/Combi

Funzione Aria calda e Aria calda/Combi

Per la funzione Aria calda e Aria calda/Combi procedere
come qui di seguito descritto:

1. Premere il tasto PAUSE/ABBRUCH.
2. Premere |l tasto HEISSLUFT/GRILL

Selezionare uno dei programmi premendo piu volte il
tasto HEISSLUFT/GRILL:

C |Solo aria calda

C1 |Aria calda e microonde in combinazione

co Aria calda e microonde in combinazione con
una pEI‘(:BFIl‘LIHlB pfﬂl alta di microonde

3. Infine, servendosi dei tasti freccia, impostare una
femperatura tra 100°C e 180°C.

4. Confermare la selezione con il tasto START.,

5. Impostare |la durata di cottura desiderata servendosi
dei tasti freccia.

Per esempio: programma C2, a 180°C, durata di
cottura 8 minuti.

Passo Tasto Display
1 PAUSE/ABBRUCH
2 HEISSLUFT/GRILL c2
3 A/Y 180G
4 START Pr.-H
5 A/Y 08:00
6 START
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8. Per I'avvio premere il tasto START.

Al termine del lasso di tempo selezionato 'apparecchio
si spegne e nel display appare END. Estrarre quindi gli
alimenti.

Segnalazioni di errore

* Durante il funzionamento nel display appare "Err2".
La temperatura nel vano di cottura ha superato il
valore di temperalura preimpostato.Probabilmente la
lemperatura selezionata per questa pietanza a troppo
scarsa. Correggere l'impostazione.

+ Durante il funzionamento ne! display appare "Err3".

Non a stato possibile raggiungere il valore di tempera-

lura preimpostato nel lasso di tempo indicato.
Correggere  l'impostazione.

Funzione Grill e Grill/Combi

Per grigliare utilizzare la griglia, cos0 si ottery’ una doratu-

ra veloce e uniforme. Usare stoviglie idonee resistenti al
calore o porre gli alimenti direttamente sulla grighia.

Pezzi grossi e spessi di alimenti si grigliano direttamente
sul piatto rotante!

Non @ necessario “presiscaldare” il forno perché il grill a
infrarossi produce direttamente calere da radiazione.

Quando si preparano alimenti nella funzione combinata
microonde-grill, ricordare che:

per cibi in pezzi grandi e spessi, come per esempio
arrosto di maiale, il tempo del microonde & pid lungo
che per cibi picceli e piatti. Nel grill & viceversa, guanto
piu vicing & il cibo al grill, tanto pid rapidamente diventa
dorato. Questo signifi ca che se preparate arrosti grossi
nella funzione combinata, la durata del grill & pid breve
che per arrosti piccoli.

Per la funzione Grill e GrillCombi procedere come qui di
sequito descritto:

1. Premere il lasto PAUSE/ABBRUCH.

2. Premere il tasto HEISSLUFT/GRILL.

Selezionare uno dei programmi premende pid volte il
tasto HEISSLUFT/GRILL:

G $olo Grill

51 [Grill @ microonde in combinazione

G2 Grill @ microonde in combinazione
con una percentuale pil alta della funzione Grill

3. Impostare la durata di cottura desiderata servendosi
dei tasti freccia.

Per esemplo: programma G2, durata di cottura 10:30
min.

Passo Tdsto Display

1 PAUSE/ABBERUCH

2 HEIgSLUFT/GRILL G 2

JA'Y 10:30

| START

4, Per l'avvio premere il lasto START.

Al termine del lasso di tempo selezionato 'apparecchio
si spegne e nel display appare END. Eslrarre quindi gli
alimenti.
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Tabella funzione Grill/Combi

(=]

Tem 3
Gener! alimentari(Cibo Quantia | ™ | copire | =
2
Carne di manzo, maiale o vitellomun | 5009 10-12 na -
Unico pezzo 750g | 12-15 ne
Cotoletta di maiale
s Si0g | 12-14 na
Arosto di came tritata 5004 13-15 no
Salsiceia 200 g 2-3no
Wurste! 200 g 2-3n0

Consiglio: a meta coitura girare la came, lasciar cugcere alin 3 - § min.;
spannellare la came macinala con albume, pungere la salsiceia con una
forchetia,
Volatili

Polo per brodo
Pezzi di pollo

1000 g
250 g

13-15 ng
4-5mo

Consiglio: lasciar cuacere senza liquidi ned proprio brodo, girare una volta,
lasciar cuocera alti 4 — 5 min.

Trofa al blu Wlg 5-6no
Filetio di pesce g 3-dnma

Consiglio: a metd collura girare. lasciar cuocere altri 3 - & min.

Programma di cottura personalizzato

Se per determinate pietanze si desidera inserire un
proprio programma di cottura, lo si pud combinare dai
programmi.

Potenza del microonde e GriliCombi (G, G1, G2} e/o Aria
calda/Combi (C, C1, C2).

Per esempio procedere cosl:

. Premere il tasto PAUSE/ABBRUCH.

Premendo una o pil volte il tasto LEISTUNG potate
selezionare la potenza del microonde desiderata.
Impostare la durata di cottura desiderata servendosi
dei tasti freccia.

Selezionare uno dei programmi C, C1, C2, G, Gl o
G2 premendo una o pill volte il tasto HEISSLUFT/
GRILL.

Impostare la durata di cottura desiderata servendosi
dei tasti freccia.

o R -

o

Per esempio: 3:00 min. di cottura con potenza micro-
ande 100% & infi ne 9:00 min. Grill,

Passo Tasto Display
1 PAUSE/ABBRUCH
2 LEISTUNG 10 OP
SA/Y 03:00
4 HEISSLUFT/GRILL G
5A/ % 09:00
6 | START

6. Per l'avvio premere il tasto START.

Al termine del lasso di tempo selezionato I'apparecchio
si speane & nel display appare END. Estrarre quindi gli
alimenti.

Nota:

In questo modo si possono combinare una dopo 'altra
fi ng a 4 sequenze diverse di cotlura,

Si pud iniziare il programma anche con unimpastazione
GriliCombi o Aria calda/Combi.
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Funzioni speciali
Avvio automatico

Si pud anche avviare il microonde ad una determinata
ara con un'imposlazione GrilllCombi o Aria calda/Combi.
A questo scopo impostare l'ora.

Per avviare il microonde autornaticamente procedere
come qui di seguito descritto:

1. Premere il tasto PAUSE/ABBRUCH.

2. Premendo una o pil volte il tasto LEISTUNG potete
selezionare la potenza del microonde desiderata.

3. Impostare la durata di cottura desiderata servendosi
dei tasti freccia .

4. Premere il tasto UHR per pia di 2 secondi. Risuona
un segnale e il display passa all'ora attuale. La prima
cifra lampegagia.

5. Inserire 'ora d'avvio desiderala servendosi dei tasti
freccia e del lasto UHR.

Per esempio: 12:30 min. di cottura con potenza
100%. ora d'avvio 14:20

Passo Tgsto Display
1 PAUSE/ABBRUCH
2 LEISTUNG 10 0P

6. Premereancora una volta il tasto UHR. Risuona un
segnale pil lunge e nel display appare una "M".

Se si desidera vedere ancora una volta l'ora d'avvia,
premere il tasto UHR.

All'ora preimpostata inizia la funzione microonde.

Attenzione! Pericolo di ustione! Usare sempre
I'apparecchio solo sotto sorveglianza. Nella cottura pro-
grammata impostare sempre I'ora in modo che durante
l'uso 'apparecchio sia sotio adeguata sorveglianza.

MNon mettere in funziane il microonde vuoto. Se si estrag-
gono gli alimenti prima del tempo, annullare il programma
con il tasto PAUSE/ABBRUCH.

Al termine del lasso di tempo selezionato I'apparecchio

si spegne e nel display appare END. Estrarre quindi gli
alimenti.

Memoria automatica
Al termine di un procedimento di cottura un segnale acus-
tico segnala ogni 2 minuti di togliere gli alimenti.

Aprendo lo sportello o premende il tasto PAUSE/
ABBRUCH, guesto segnale viene annullato.

Blocco

Premendo il tasto PAUSE/ABBRUCH per pil di 2 se-
condi, si blocca I'apparecchio. Il bloceo viene segnalato
nel display. La funzione degli elemanti di comando &
bloccata. Premendo il 1asto PAUSE/ABBRUCH di nuoveo
per oltre 2 sec. si sblocca la funzione.

Segnali di guasto

Durante il funzicnamento nel display appare "Er0” o "Err1”.
In questo caso ¢'a un problema nel comando elettronico.

26
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Inviare I'apparecchio con una descrizione del guasto al
nostro centro di servizio.

Pulizia
Prima di pulire staccare sempre la spina.

+ Dopo l'uso pulire la camera di cottura con un panno
leggermente umido.

+ Pulire I'esterno del micreonde con un panno legger-
mente inumidilo.

» Lavare gli accessori come sempre in acqua e deter-
gente per stoviglie,

« |l telaio e la guarnizione dello sporiello e le zone
vicine devono essere pulite accuratamenie da residui
di sporco con un panne umido.

Dati tecnici
IO R R R R MWG 739 H
Alimentaziona relei..iiusmanainieieaaedd V, 50 Hz
Consumo di @NeNGIAL ..o 1480 W
Consumo di energia ana calda: .........ceeevvvrenveneenen. 1300 W
Consumo di energia grighia:.........commn. 1100w

Questo apparecchio & stato controllato sulla base di tutte
le direttive CE attuali in vigore in questo settore, guali per
esempio la normativa in materia di compalibilita elettro-
magnetica e la diretliva in maleria di bassa tensione, ed
& stalo costruito conformemente alle norme di sicurezza
pit moderne.

Con riserva di apportare modifiche tecniche.

Garanzia

Per l'apparecchio da noi messo in commercio ¢l assu-
miame una garanzia di 24 mesi dalla data di acquisto
{scontring).

Durante la garanzia noi ci impegniamo ad eliminare gra-
tuitamente | guasti dell'apparecchio o degli accessori*),
dovuli a difetti di materiale o di fabbricazione, riparandoli
0, a nostra discrezione, sostituendoli. Le prestazioni in
garanzia danno luogo a una proroga della garanzia né
danno diritte ad una nuova garanzial

Per la garanzia é sufficiente lo scontrine di acquisto.
Senza questo scontring non sussiste |l diritto ne ad una
soslituzione né ad una riparazione gratuita.

Nel caso si ricorra alla garanzia, restituire al riven-
ditore l'apparecchio complete in ogni sua parte,
nell'imballaggio originale unitamente allo sconfrino.

*} Danni agli accessori non giustificano automaticamente
lo scambio gratuite dell'apparecchio completo. Si prega
di mettersi in contatto con la nostra centrale telefonica.
Danni alle parti di vetro oppure fratlure ai pezzi di maleria
plastica sono obbligatoriamente a spese del cliente.

La riparazione di pezzi d'uso ovvero sogaetti a logora-
menlo (curseri, ganci impastaton, cinghie di trasmissione,
telecomandi di ricambio, spazzolini di ricambio, lame di
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seghe ecc.) come anche operazioni di pulizia @ manulen-
Zione o la sostituzione di pezzi soggetti a logoramento
non rieniranc nella garanzia e guindi sono a pagamenio!

La garanzia si annulla nel caso di intervento da parte di
terzi.
Dopo la garanzia

Al termine della garanzia le riparazioni possono essere
eseguile dietro pagamento dal corrispettivo negozio
specializzato o servizio riparazioni,

—
Signifi cato del simbolo . Eliminazione*

Salvaguardare |"ambiente, gli eletiredomestici non vanno
eliminati come rifi uti domestici.

Per |' eliminazione degli elettrodomestici, fare uso die
posti di raccolta previsti per questo tipo e porre guegli
elettrodomestici che non sone pil in uso.

Si contribuisce cosi ad evitare un effetto potenziale sull’
ambiente e sulla salute, dovuto magari ad una eliminazi-
‘one sbagliata.

Questo signifi ca un contribute personale alla riutilizza-
zione, al riciclaggio e altre forme di utilizzazione di eletiro-
domesticl ed apparecchi elettronicl usati.

Si possono trovare le commispondenti informazioni sugli
appositi luoghi di raccolta, nelle amministrazioni die
comuni.

In molti paesi della Comunita Europea | eliminazions di
elettrodomesticl oppure apparecchi eletironici & vietata se
eseguita insieme ai rifi uti domestici. Questo vale a partire
dal 13.8.2005.

In Germania a partire dal 23.3.2008.
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General Safety Instructions

Read the operating instructions carefully before
putting the appliance into operation and keep the
instructions inciuding the warranty, the receipt and, if
possible, the box with the internal packing.

+ The appliance is designed exclusively for privale use
and for the envisaged purpose. This appliance is nol
fi t for commercial use. Do not use it outdoors (except
if it is designed to be used outdoors), Keep it away
from sources of heat, direct sunlight. humidity (never
dip it into any liquid) and sharp edges. Do not use the
appliance with wet hands. If the appliance is humid or
wet, unplug it immediately. Do not put it in waler.

+ When cleaning or putting it away. swilch off the ap-
pliance and always pull cut the plug from the socket
{pull on the plug. not the cable) if the appliance is not
being used and remove the atltached accessories.

+ Do not operate the machine without supervision. If
you should leave the workplace, always swilch the
machine off ar remove the plug from the socket (pull
the plug itself, not the lead).

» To protect children from the dangers posed by
electrical appliances, make sure that the cable is
hanging low and that children do not have access to
the appliance.

+ Check the appliance and the cable for damage on a
regular basis. Do not use the appliance if it is dama-
ged.

= Do nol Iry lo repair the appliance on your own. Always

contact an authorized technician. To avoid the expos-
ure to danger, always have a faully cable be replaced
only by the manufacturer, by our customer service or
by a qualifi ed person and with a cable of the same
type.

Use only original spare parts.

« Pay careful attention to the following "Special Safety

Instructions™.

ENGLISH

Important Safety Information!

Please read carefully
and keep for future use.

Warning: When the door or the door seals are dama-
ged, the microwave oven must not be used until it has
been repaired by a qualifi ed specialist.
« Warning: Please do not repair the device yourseli,
but have it repaired by an authorised specialist. Car-
rying oul maintenance or repair work which involves
removal of the cover that protects the surroundings
from microwave radiation is dangercus unless carried
out by an expert.
« Warning: Do not heat liquids in closed containers.
Danger of explosion!

- Warning: If the device is operated using combi-
ned mode children may use the device only when
supervised by adults due to the temperatures that are
produced.

+ Note: The microwave oven is not suitable for

warming/heating up living animals.

«  Warning: Children and frail individuals may only

use the oven without supervisicn if they have been

instructed in its use in such a way that they are able to
use the device safely and understand the dangers of
incorrect operation.

28
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If you would like to use your microwave in a cupboard,
on a shelf or similar item, please ensure that you
maintain a space of al least 10 cm to cupboards, walls
etc for ventilation purposes on all sides of the machine.

Only suitable tableware should be used such as:
glass, porcelain, ceramics, heal-resistant plastic or
special microwave tableware.

If food is being heated or cooked in combustible
materials, such as plastic or paper containers, the
microwave oven should be checked frequently due to
the risk of fi re.

If smoke is produced. turn the device off and remove
the plug. Keep the door closed in order to suffocate
any fl ames.

Delay in boiling: During boiling, particularly during
the reheating of liquids (water), it may happen that the
boiling temperature has been reached but the typical
bubbles have not yet started to rise. The liquid does not
boil evenly. When the vessel is removed this so-called
delay in boiling may result in the sudden formation of
bubbles when the vessel is knocked, causing the waler
to boil over. There is a serious danger of burns! In
order to achieve even beiling, please place a glass rod
or similar item, but nothing metallic, in the vessal,

+ The contents of babies’ bottles and jars of baby

food must be stirred or shaken and the temperature
checked betare use. There is a danger of burns.

« Food with a shell or skin, such as eggs. sausages,
sealed jars etc. must not be heated up in the micro-
wave as they may explode even when heating by the
microwaves is fi nished.

« Any dirt on the door frame/door seal and neighbou-
ring parts must be carefully cleaned with a damp
cloth,

= Clean the microwave oven regularly and remove any
food residues from the interior.

+ |f the machine is not clean the surface may be

damaged, affecting ils serviceable life and possibly

resulting in hazardous situations.

Description of the Operating Controls
Diagram 1: Description of Parts

1 Door
2 Viewing window"
3 Housing

lock

4 Drive axle

5 Sliding ring

& Rotating plate

7 Operating panel

8 Ventilation slits

9 Grilling grid
10 Display
B Door opener

Caution: Do not remove any installed paris from inside

the oven or anything from the inside of the door!

The foils on the inside of the door must not be

removed!

Diagram 2: Operating Controls

LEISTUNG (POWER)
(Microwave) Power level selection
UHR (CLOCK) For setting the time in

canjunction with the arrow
keys
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GARPROGRAMME

(COOKING PROGRAMMES) Setection of an automatic
programme by repeated
pressing

HEISSLUFT/GRILL

(HOT AIR/GRILL)

HEISSLUFT (HOT AIR): Pure hot air operation,
thermostat-controlied
HEISSLUFT/KOMBI
{HOT AIR/COMBI); Hot air and microwave
work alternately
GRILL: Foer griling and gratinating

GRILL/KOMBI

(GRILL/COMBI):  Grill and microwave work
alternately

Arrow keys

AUSWAHL AUFTAUEN

(DEFROST SELECTION) For setting temperature,
lime or weight values

START Start of the programme

PAUSE/ABBRUCH
(PAUSE/STOP) Press once to stop the
cooking process.

Press twice to delele the
programme.

Hold down for 3 seconds
to disable/reactivate the

device.

Information on Grilling and
Combined Operation

« As heat radiation is used during grilling and combined
operation, please use only heat-resistant tableware.

« When food is only being grilled, metal or aluminium
tableware may also be used -but not during combined
or microwave operation.

« For GRILL and COMBI operation only the grilling grid
is suitable.

* Do not place anything an top of the housing as this
becomes hot. Always leave the ventilation slits unco-
vered,

= Please use the grilling grid to move the loed to be
cooked nearer to the healing element.

Initial Operation

After removing all the accessones from inside the
oven, unpack them and place the sliding ring in the
middle. Position the glass plate on the drive axle in
such a way that it locks into the dents of the drive
shafts and is lying fl at.

= Check the device for any visible damage, particularly

in the area of the door. If any damage is found, the
machine must not be used.

= In order to avoid interference to other machines when

the microwave oven is operated, do not place it in the
direct vicinity of other elactronic devices.

= Remove any protective foils that may be adhered to

the housing.

= The toils on the inside of the door must not be

removed!

= Insert the mains plug into a properly installed 230 V,

50 Hz power sockel.
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= Do not remove any installed parts from inside the
oven or from inside the door!

Using the Device
What you should know about microwave operation

ENGLISH

= Your device works with microwave radialion, which
heats up water particles in food in a very short time.
There is no heat radiation and therefore hardly any
browning.

= Only food should be heated up with this device,

* The device is not suilable for baking in fl cating fat.

* Only 1-2 portions should be heated up at the same
time. Otherwise the microwave will become less
effi cient.

* If you want o interrupt the cocking process. press the
PAUSE/ABBRUCH button,

« Microwaves provide their full energy levels immediate-
ly. Pre-heating is therefore nol necessary.

* Mever operate the machine in microwave or combined
mode if it is empty.

« The microwave oven does not replace your traditional
cocker. It is used mainly for:

+ defrosting deep-frozen food
+ rapld warming/heating of feod or drinks
+ cooking meals

= Please do not use any plastic or paper tableware.

Setting the Time

Mote: When the device is switched an for the fi rst time, all
displays light up and then a fl ashing colon appears.

1. Press the PAUSE/ABERUCH button.

2. Press lhe UHR bution. The display changes to 0:00.
The fi rst fi gure fl ashes.

The correct hour can be entered using the arrow keys.
Press the UHR button. The second fi gures fl ash.
Mow enter the correct minutes with the arrow keys.
Press the UHR butlon again or wait a few seconds.

;oW

The new time is activated,

Operating the Microwave

Place the food to be heated up inlo suitable tableware.
Open the door and place the vessel in the middle of the
glass plate. Then close the door. (For safety reasons the
device only works when the door is fi rmiy closed.)

1. Press the PAUSE/ABBRUCH button.

2. Select the desired microwave power by pressing the
LEISTUNG button ence or several times.

Power in the | Powerin _
display as | watts (ap- | Field of application
selecled in % prox.)
100 1000 Rapid heating
80 800 Cooking
60 500 Continued cooking
40 400 Melting cheese eic.
Defrosting
ey e deep-frozen food
START 1000 Rapid heating |

3. Select the desired cocking time with the help of the
arrow keys.
For example: 10:30min cooking time at 100%: power

29
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Step Buijton Display Additional
1 PAUSE/ABBRUCH Power ‘:W % | thawing
2 LEIS[TUNG 10 0P FGONTHb 0y | watis | A | timein
3 A /W10:30 minutes
7 — i
Chihen 1000 g 200 20-25 | 10-15
4. Press the START butten to start the machine. The Chicken peces 500 g 200 19-15  |5-10
length of cogking depends on the quantity and con- Duck 110 g 200 5-40 | 2025
sistency of the contents. With a little practice you will Goose and turkey pieces 500 g 200 19-18 | 10-15

soon learn to estimate the cooking time.

Please note: cooking In the microwave oven is very
much faster than in a standard cooker. If you are
not sure, set the cooking time to low and continue
cooking alterwards if necessary.

After the time has elapsed, the device swilches off
and the word END appears in the display. Then you
can remove the food.

Automatic Defrosting

To defrost frozen meal, poultry and seafood automatical-
ly, please procead as follows:

1. Press the PAUSE/ABBRUCH button.
2. Select one of the defrost programmes by pressing the
arrow keys repeatedly;

CADT_ “Defrosting meat from 0.1 —2.0kg
AD2 Detrosting pouliry from 0,2 = 3,0 kg
AD3 Detfrosting sealocd from 0,1 -0.9 kg

3. Confirm your selection with the START button.
4. BSelect a weight by pressing the arrow keys repeatedly.

For example: defrost 2.0 kg poultry.

Step Bujton Display
1 PAUSE/ABBRUCH
Y Y AD -2
3 S T
1A Y 2.0
5 | S T

5. To start defrosting press the START button,

After the time has elapsed the device switches ilsell off
and the word END appears in the display. Then remove
the food.

The following table provides information on manual
defrosting.

Defrosting Table

| Additional
Foodidish Quantity | POver thntg
"Y1 o watis | TP | e in
minutes
minules
Meat, Sausages
Meat (beef, veal, pork) 5009 200 14-18 | 10-15
in pieces 10009 200 25-30 | 20-25
Schnitzel, cutlst 2004g 200 4-6 5-10
Minced meal 2809 200 -8 5-10
Frying sausage,
Frankiurier il 5 4 514
Slices of cold meat 300qg 200 4-8 5-10
Tip: turn the meat haliway through and cover sensilive piaces; break up
ihe minced meat and remave piaces that have alieady thawed: saparate
sausage slices.

30
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Tip: tum poultry halfway thraugh, cover wings and legs, throw away thawed
uidd and do not allow to coma inlo contact with other foods.

i

Saddle of venison 1000 g 200 20-35 | 20-30
Saddle of hare 5009 200 12-13 | 10-20
E: mmmaﬂmﬁ.
Prawms, shrimps 2500 200 5-7 5-10
Trout g 200 4-5 5-10
While fish 500 g 200 7-10 10-15
Fish fillat 2504q 200 5.7 5-10
: slir several times and

Raspberries, strawbemies | 250 g = 5-10
Chermies. plums 250 g 200 5-7 5-10

500 g 200 §-.12 5-10

Stewed apple
n: shir careh

Bread and Pastries

Holls

Bread 1000 g 200 13-15 §-10 |
Bread for loasting 500 g 200 5-6 5-10
Stirrad cake 500 g 200 6-8 5-10
Fruit pake 1 piecs 200 2-3 2-3
Flan 1 piece 200 05-1 35
1200 g 200 10-12 | 30-60

Milk Products

Butter i 250 g 200 5-7 10-15 |
Curds 2509 200 G-8 5-1
Cream R 2000 1 200 | 35 | 23
Tip: remove the aluminium fol and st halway Frough; whip he cream

until it is semisolid.

Warming

The warming and heating of food is a particular strength
of the microwave. Liquids and foods that are in the
refrigerator can be easily brought up to room temperature
or the right temperature for consumption without the need
for many pots.

The heating times comained in the following table are
enly rough guides as the time depends very much on the
starting temperatura and the composition of the food. You
are therefore advised to check from time to time whether
the dish is already hot enough.

Heating Table
Power | ADPFoX.
Foodidish Quantity i timein | Cover
minules
Wafler, 1 cup 150g 1600 05-1 no
Water, 051 00g 1000 35-5 nm
Water, 0,751 Thlg 1000 5-Tno
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Approx. If you are net able to find a suitable time for a dish, the - o}
Foodicish Quantity power | timein | Cover | following rule applies: 7]
Coffee 1 cup 1509 1000 015~ 1 1o : approx. 1 minute cooking time for each 100 g. t-!l
Milk. 1&??50 g 19000 05} 1na | All dishes which are covered up on a normal cooker E

Note: Place a glass 10 “’ﬁm"‘_" item (nothing metal) into the vessel in should also be covered in the microwave oven,

order to prevent delaved boiling. Stir well before drinking. A lid prevents the food from drying out. Suitable covers
Dne-ourse Meals are an inverted plate, parchment paper or microwave
Schnitzel, potatoes . foil. Dishes which are to be given a crust should not be

1 - 2
and vegetables il il covered when cooked.
Goulash with noodles 450 4 10002 - 2.5 yes
Meat. dumpiing Cooking Table
and e 45&4;10]025 35 yes d
; i i : X
Food/dish Quantity A e Cover
Schnitzel, coated 2004 1000 1 - 2 o minties
with breagcrumbs g
Meatbalis, 4 in tofal 500 g 1000 3 - 4 ng | 3
Joint 250 10002 - 3 no Caulowsr 500 | 800 | 8-11 | yes
: brush wilh oil o that The breadcmumbs of crust do not become soft. Brocogl 500 800 6-9 yes
Chicory 500a 800 6-7 vas
Half a chicken 4509 100 35-5 | [Peas 5009 800 6-7 ¥es
Chicken fricassee 400 g 10003 - 4.5 yés | [Fennd S00g 8008 - 11 yes
: i ' ima ta ti Green beans 004 B0 | 13-15 | yes
Potaloes 5004 B009-)2 yes
Naoodles, rics 1 portian 1501 g 10001 1 | |Tumip cabbage: S00g | 800 | 8-10 | yes
2porions | 3009 10p025- 3.5 yes Logk 500 g 800 7-9 ye5
Potatoes 500g10003- 4 yes Maize cob 2509 800 7-9 yes
Ip: maisten slghtly beforehand. Carrols 200q 9008-10 Y85
Soups/Sauces Paprika 500 g 800 6-9 | yes
Clear soup, 1 plate 2509 1] Sprouts 300 g 8007-10 yeb
Soup with garnish 250 g 10 Asparagus 3004 800 f-9 yes
Sauce 250 g 100 Tomatoes 500 g 800 6-7 yes
Baby Food Courgeties S00g 8009 -
Milk 100 mi | [Tip: mwmmwmmmmﬁé :mbuspmnsd
2009 &00 1-15m | |Vquid. sti from time to time, coninue cooking for 3 - 5 minutes, season just
!E shake well or stir, Check the temparature! |
Cookin Sl : 2009 3-8
g i 2500 4-6n0
Practical Cooking Tips 5 8 =
Please keep to the recommended values in the cooking 4 baked apples 5009 80D F-4 Vs
table and the recipes. Keep an eye on the cooking pro- Tip: add 125 ml waler. MD"W prevents the fruit from changing calour.
cess until you have more experience. Gook for a furiher 3 - 5 minutes.

The door of the microwave can be openad at any time.
The machine switches off automatically.

Goulash. stewed strips

It starts again when the door is closed. of meat

Roulade of beef 250g
3 stir from time o time, allow to stand for 3 - 5 minules,

Foods taken directly from the refrigerator require a slightly
longer cocking time than those at room temperature,

The more compact a food is, the longer is the cooking Chicken fricassee 250 g 800 -7 yes
time. For example, a large piece of meal has to be Poultry soup 200 g 800 o6 ¥es
cooked longer than the same quantity of sliced meat.  stir from time to time, allow fo stand for 3 - 5§ minules,
It is advisable lo start cooking sizeable quantities on
maximum power and then to continue cooking evenly on o 00g 800 T-8 ves
medium power. Fish fillt 4004 800 2-9 yes
Flat dishes cook faster than thick ones. Therefore it is ad- :tum f h, continue cooking for 3 - 5 minuies.
visable 1o spread the food as thinly as pessible. Thinner De g ahd g Yegeiabie
pieces, e.g. chicken legs or fish fillets should be placed Apple and red cabbage 450 g 800 1416 yes
towards the inside or allowed to overlap. Leal spinach g B0 | 11-13 | yes
g i Caulifower 2M0qg 800 7-9 ves |
The following rule of thumb applies: e e 200 500810 v 1
Double the quantity = almost double the time Broccoli 300a 800 8-9 ¥es
Half the quantity = half the time Paas 3004 800 7-8 ¥es
3
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% Power | APPIOX. Step Button Display
¥ |Food/dish Guantity inwatts | imein | Cover 1 PAUSE/ABBRUCH

‘-,' minutes 2 GARPROGRAMME AC 2

>  [Tumip cabbage 300 ¢ 800315 yes 3 A/Y 0.2
Wi [Leek 200980010 11ye 4 START

Com 200080046 yes
Carrols 20008005 - 6 ye
Sprouts 30008007 -Byes

A 450 g 80D 12 - 13 ye
oRch 600 g 80D 1517 yeb
Tip: cook in 1 - 2 lablespoons of liquid, stir from ime bo tme or divide
carefully into pieces. Continue cooking for 2 - 3 minites and season just
before serving.
Soups | Stews |
Stew

4. Press the START button to start.

After the time has elapsed the device switches off and
the word END appears in the display. Then remove the
food.

Note: EL signifies tablespoons.

Hot Air/Combi — Grill/Combi
Hot Air and Hot Air/Combi Operation

For hot air and hot air‘combi operation please proceed
as follows:

1. Press the PAUSE/ABBERUCH button.

. 2. Press the HEISSLUFT/GRILL butten.
EKP!‘ESS Coukmg Select one of the programmes by pressing the
To start express cooking press the START button repea- HEISSLUFT/GRILL button repeatedly:
tedly. The cooking process begins immediately. Initially, C [Only Fot air
e A e o) [CIHla and icowats  conbrtn
has been reached, each press of the button increases the cz HPi'_l a1rhqn;1i m;sﬂrow_ave ) COEARon
cooking time by 30 seconds. S L

The power of the microwave is then 100%.

D 13- 15 yeb
Soup with gamish 300080 7 -8yes
Créme soup 500 g 800 13 - 15 yep
Tip: stir from time to time and continue cooking for 3 - 5 minutes.

3. Then set the temperature to betwean 100°C and
180°C using lhe arrow keys.

. 4. Confirm your choice with the START button,

Automatic- Png rammes 5. Select the desired cooking time with the arrow keys.

With the help of the automatic control it is possible : = .
to cook defined quantities of food automatically. The Fovsxample: Frogramma G2, at 1887 C, &min.

cooking time and microwave power level are stored in the SOOI B,

HERaranmng. Step Button Display

Please proceed as follows: i PAUSE/AB BIHUCH

1. Press the PAUSE/ABBRUCH button. g HEESI;H,FI LS 1‘;0%

2. Press the GARPROGRAMME button. You have now y START Pr 1
accessed the cooking programme. 5 AV 03,60
Select one of the programmes by pressing the 3 START -

GARPROGRAMME button repeatedly.

Code &, Press the START button to start.

et q““‘m ily | 12 | 631 " After the time has elapsed the device switches off and
Flca, it vt 180m | 330f | 480 | Cover s o the word END appears in the display. Then remove the
hoodes, wihvweker | 300mi | &00mi | 800 | Do e oover the kond food.,
M2 [satenben | 02k | O3k | Odig | Glg | OSly | Mg | Odig
wih nazr ZEL | 2EL | ZEL | 4EL J4EL| 4R | 4R Error Messages
¥ Ful i} Ly Th
E Emﬂ% R a;g .E:; m;u's;m:" iy «  Duwring operation :.ErrE“ appears in the display.
[Pl e oy e e 2 : The temperature inside the oven has exceeded the
%5 ik 20 [0 | , preset temperature. It is possible that the selected
Dot oove ik o3 temperature is too low for this type of food preparati-
T mﬂlmh l ! : on. Please correct the setling.
= During operation Err3” appears in the display.
= . mummmmmmm It was not possible to reach the preset tlemperature
I:}E E;Tm:'aatrg ;;;!13 within the given time. Please correct the setting.
[Peerefe Grill and GrilliCombi Operation

Please use the grilling grid for grilling in order to achieve

3. Then select a weight in programmes AC-1 to AC-6
using the arrow keys.

For example: Cock 0.2Kg of fresh vegetables.

a2
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rapid and even browning. Use suitable heatresistant tab-
leware or place the food to be grilled directly on the grid.

Large or thick pleces of food are grilled directly on the
retating plate!
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It is not necessary to .pre-heat” the grill as the infrared
arill produces radiation energy immediately.

If you prepare food using the combined microwave-grill
functions you should note the following:

Far large, thick foods such as roast pork the microwave
time is correspondingly longer than for small, # at foods.
Howevaer, in the case of the grill it is the other way round.
The closer the food Is to the grill, the faster it turns brown.
This means that when large joints are prepared using
combined operation the grilling time may be shorter than
for smaller joints.

For grill and grilllcombi operation, please proceed as
follows:

1. Press the PAUSE/ABBRUCH button,

2. Press the HEISSLUFT/GRILL button.
Select one of the programmes by pressing the
HEISSLUFT/GRILL button repeatediy:

G Qniy grill

G1 Grill and microwave in combination
a2 G_ﬂ'{l a.nr:_! mi{:mu_.'ave _in combination
with a higher grill ratio

3. Select the desired cooking time using the arrow keys.
For example:

Individual Cooking Programme

If you would like to enter your own cooking proegramme
for certain food preparations, you can combine this from
the programmes Microwave and Grill'Combi Power (G,
G1, G2) and/or Hot Air/Combi (C, C1, G2).

Please proceed as follows:

1. Press the PAUSE/ABBRUCH button.

2. Select the desired microwave power by pressing the
LEISTUNG button once or repeatedly.

3. Select the desired cocking time using the arrow keys.

4, Press the HEISSLUFT/GRILL button once or repea-
tedly to select cne of the programmes C, C1, C2, G,
G1 or G2.

5. Select the desired cooking time using the arrow keys.

For example: 3:00 min. cooking time at 100% micro-
wave power and then 9:00 min. grill

Step Bulton Display

ENGLISH

1 PAU

SE/ABBRUCH

2

LEISTUNG

10 0P

JA/Y

03:00

4 HEIS

SLUFT/GRILL

—
3

SA/Y

09:00

6

8

TAR

programme G2, 10:30 min, cooking ime

Step Bu

n Display

1 PAU

EE/ABERUCH

2 HEIS

ISLUFT/GRILL G 2

3 AW 10:30

4

s

TAR

4. Press the START button to starl.

After the time has elapsed the device switches off and
the word END appears in the display. Now remove the

food.
Table Grill/Combi Operation

Approx.

Food/dish Quantity | timein | Cover
minutes

Meal, Sausages

Beel, pork or veal in pieces ?gg ;gg nng

Smaoked pork loin 500g | 12-14 ng

| Meat loal 500g | 13-15 no

Wienenwurst 20 g 2:dno

Frankfurtar 2000 2-3n0

13-15

Iipmhmulmayﬂwmhmmuammwa = 5 minutes;
g ges with a fork.

ne

Chicken pleces

2509

4-5n0

+ allow to cook without liquid in its own juice, tum once and continua

ing for 4 - 5 minutes.
Emut. I:H-ue 3000 | 5-6mo

 Fish fi et

3009

3-4ng

6. Press the START button to start.

After the time has elapsed the device swilches off and
the word END appears in the display. Then remove the
food.

te:

n this way you can combing up to four different cooking
sequences ane after the other.

It is also possible to begin the programme with a Grill/
Combi or Hot AirfCombi selting.

Special Functions
Automatic Start

You can start the microwave or a Grill'Combi ar Hot
Air/Combi selling at a predefi ned time.
In order to do so, please sel the time fi rst.

To start the microwave automatically, please proceed as
follows:

Press the PAUSE/ABBRUCH button,

Select the desired microwave power by pressing the
LEISTUNG hutton once or repeatedly.

Use the arrow keys to select the desired cooking time.
Press the UHR button for more than 2 seconds. A
signal is heard and the display changes to the current
time. The fi rst fi gure fl ashes.

5. Using the arrow butions and the UHR button, please
enter the desired starting time.

For example: 12:30 min. cooking time at 100%
power, starting time 14:20

By -

P S

: lurn haltway through and continue cocking for 3 - 5 minutes.

D5-MWG TI0H New 33

Step Bufton Display
1 PAUSE/ABBRUGH
z LEISTUNG 00P
A/ Y1230
3 UHA 1420
5/ ¥ 09:00
6 | UHA 1420

32
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6. Press lhe UHR button again. A longer signal is heard
and the letter ,M" appears in the display.

If you would like to see the starting time again, press the
UHR button.

The microwave switches on at the preset time

Warning, danger of fi re! The device must not be lefl
unaltended during operation. When setting a delayed
cooking time, always set the time such that the device Is
net left unatiended during cperatian.

Do not operate the microwave when it is empty. If you
need to remove the food that is being cooked before the
planned time, the programme has to be cancelled using
the PAUSE/ABBRUCH button,

After the time has elapsed the device switches off and
the word END appears in the display. Then remove the
food.

Automatic Reminder

After cooking has fi nished you are reminded every 2
minutes by a beep to remove the food.

This reminder is switched off by opening the door or
pressing the PAUSE/ABERUCH button.

Disabling

Press the PAUSE/ABBRUCH bution for more than 2 se-
conds to disable the machine. The fact that the machine
is disabled is then shown in the display. The function

of the operating controls is now blocked. Press the
PAUSE/ABBRUCH button again for more than 2 seconds
to reactivale the machine.

Error Messages

During operation [ErrD” or .Err1” appears in the display.
In this case there is a problem with the electronic control
syslem.

Please return the device 1o our service centre with a
description of the error.

Cleaning

Always remove the mains plug before cleaning the
machine.

« Clean the inside of the oven after use with a slightly
damp cloth.

+ Please clean the microwave from the cutside with a
slightly damp cloth.

« Clean the accessories in the usual manner in soapy
water.

+ The door frame/door seal and neighbouring parts
must be carefully cleaned when dirty with a damp
cloth.

34
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Technical Data

POWaT SUDOI G s sui s oy s e s 230 V. 50 Hz
Power consumption.........ocooiormeeeeee e 1480 W

Power consumption - hot air:..... Ll 1300 W
Power consumption - grill: ..o R 1100 W
Rated microwave power outpul: ......cc.cooooiveinn. 1000 W
CaVity VOIS et ee s 31 Litre

PO CIBEE . timats bbbt st 8 b A Frt it 1

This device has been tested according to all relevant cur-
rent CE guidelines, such as electromagnelic compatibility
and low voltage directives. and has been conslructed in
accordance with the latest safety regulations.

Subject to technical changes without prior notice!

Guarantee

The device supplied by our Company is coverad by a
24 month guarantee starting on the date of purchase
(receipt).

During the life of the guarantea any fault of the device or
its accessories °) ascribable to material or manufacturing
defects will be eliminated free of charge by repairing or, at
our discretion, by replacing it. The guarantee services do
not entail an extension of the life of the guaraniee nor do
they give rise to any right to a new guarantea!

Proof of the guarantee is provided by the proof of
purchase. Without proof of purchase no free replacement
or repair will be carried out.

If you wish 10 make a claim under the guarantee please
return the entire machine in the original packaging to
your dealer together with the receipt.

*} Damage o accessories does nol mean automatic free
replacement of the whole machine. In such cases please
contact our hotline. Broken glass or breakage of plastic
parts are always subject to a charge.

Defects to consumables or parts subject lo wearing

(e.g. motor pistons, kneading blades, drive shafts, spare
remate control, spare toothbrushes, saw blades, etc.) as
well as cleaning, maintenance or the replacement of said
parts are not covered by the guarantee and hence are o
be paid!

The guarantee lapses in case of unauthonzed tampering.

After the expiry of the guarantee

After the expiry of the guarantee repairs can be carried
by the competent dealer or repair service against the
payment of the ensuing costs.
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Meaning of the “Dustbin” Symbol

Protect our environment: do not dispose of electrical
equipment in the domestic waste.

Please return any eleclrical equipment that you will no
longer use to the collection points provided for their
disposal,

This helps avoid the potential effects of incormect disposal
on the environment and human health.

This will contribute 1o the recycling and other farms of
reutilisation of electrical and electronic equipment.

Information concemning where the equipment can be
disposed of can be obtained from your local authority.

In many EU countries the disposal of electrical and elec-
tronic equipment in the domestic waste is prohibited from
August 13, 2005 on.

In Germany fram March 23, 2006 on.
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Altalanos biztonsagi rendszabalyok

+ A keszilek hasznalatba vétele el6tt gondosan
olvassa vegig a hasznalatl utasitast, és Grizze meg a
garancialevéllel, a pénztari nyugtaval és leheldleg a
csomagolékarionnal, ill. az abban lévé bélésanyaggal
egyt!

= Kizérblag személyi célra hasznalja a késziléket, és
csupan arra, amire vals! A keszilek nem ipari jellegl
hasznalatra kész(lt. Ne hasznalja a szabadban
{hacsak nem a szabadban vald, meghatarozott
korlatok kGzdtti hasznalatra van szanva)l Ne legye
ki erfs héhatasnak, kizvetlen napsugdarzasnak és
nedvessegnek (semmi esatre se martsa folyadekia),
es dvja az éles szélekidl! Ne hasznalja a készilékel
vizes kézzell Ha a készllék vizes vagy nedves left,
azonnal hizza ki a konnektorbdl! Ne nydljon bele a
vizbe!

«+ Kapcsolja ki a készlléket, és amikor nem hasznalja,
tartozekokat helyez rd, tiszlitja, vagy ha zavarl észlel,
mindig hlizza ki a csatlakozd dugaszt a konnektorbol!

« Ne mikadiesse a késziléket felGgyelet nélkall
Ha elhagyja a munkahelyetl, mindig kapcsolja ki a
keszOlaket, ill. hizza ki a dugaszt a konnektorbol (a
dugasznal, és nem a kabelnél fogva)!

« Annak érdekében, hogy a gyermekeket megvédje az
elektromos készulékek okozta veszélyek:ﬁl. scha ne
hagyja a kabeleket szabadon logva, és olyan helyre
tegye a keszilleket, ahol gyermekek nem térhetnek
hozza!

= Rendszeresen ellendrizze. hogy nincs-e a késziléken
vagy a kabelen séralés! Sérdlt készdléket soha ne
helyezzen dzembe!

+ A kockazalok elkerlilése végett ne maga javitsa a
készaléket, hanem keressen fel egy erre kiképzett
szakembert! Ha hibas a csatlakozo kabel, csak
a gyartotdl, a vevdszolgdlatunktdl vagy hasenld
kepzettségl szemelytol kérjen helyette azonos ériéki
masik kabelt!

+ Csak eredeti tartozékokat hasznéljon!

+ Tartsa be az itt kbvetkezd Specidlis biztonsagi rends-
zabalyokat™ ..

MAGYARUL

Fontos biztonsagi utasitasok!

Sziveskedjek gondosan vegigolvasni s
tovabbi hasznalatra megorizni!

= Figyelmeztetés: Ha az ajto vagy az ajiotémités
megsérlilt, a f{Gzokésziléket mindaddig nem szabad
hasznalni, amig megfeleld szakképzetiségl személy
meg nem javitoita.

» Figyelmeztetés: Semmi eselre se probalja maga ja-
vitani a késziléket, hanem keressen fel hozza enge-
déllyel rendelkezd szakembert! A szakemberen kivil
mindenki méas szamara veszélyes olyan karbantartdsi
és javitasi munkat végezni, amihez el kell tavolitani
azt a boritast, amely védelmet biztosit a mikrohullamu
energia okozta sugarterhelés ellen.

+ Figyelmeztetés: Folyadékokat ne zart tartalyban
melegitsen. Robbanasveszély!

« Figyelmeztelés: Ha a keszlléket kombinalt Gzem-
madban haszndljuk, a magas hémérséklet miatt gyer-
mekek csak feindtt feligyelete mellett hasznalhatjak
a keszlleket.

+  Megjegyzés: a mikrosiiit ne hasznaljuk é16 allatok
melegitésére.
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« Figyelmeztetés: gyermekeknek és legyenguilt
egyéneknek csak akkor engedhetd meg a készllék
hasznalata, ha megfelelé madon elmagyaraziak nekik
a mikodést, Ggy. hogy az adell szemelyek a készii-
léket biztosan tudjak haszndlni és tisztidban legyenek
a hibds hasznalatbdl eredd veszélyekkal,

» Ha a készlleket szekrenyben, polcon vagy hasonld
helyen kivanja elhelyezni, lgyelien arra, hogy a kés-
zdlek minden oldalan legalabb 10 cm-nyi szelldzési
tavolsag maradjon.

Csak a célnak megfeleld edényekel, pl.

{(veghdl, porcelanbol, keramiabdl, hiallé mlianyagbdl
keészdalt edenyt, vagy mikrohullamd keszilekbe valo
specidlis edényt hasznéljon.

Ha éghetd anyagl, példaul milanyag- vagy papirt-
artoban melegilenek fel, vagy foznek ételekel a
mikrohullami sitdben, a meggyulladas lehetosége
miatt gyakori ellendrzésre van szlkség.

Ha fist keletkezik, kapcsolja le a készlléket, és huzza
ki a haldzatbdl. Tartsa a készllékajidt zarva, hogy az
esetleges langokat lefojtsa.

+ Figyelem! Lassu forras| Fozéskor, kiléndsen folyadé-
kok (viz) ismételt felforraldsakor megtarténhet, hogy a
folyadek ugyan elérte a forrasi hdmérséklelet, azonban
meg nem jelennek meg a jellegzetes gézgomolyagok.
A folyadék nem egyenletesen forr. Ez az On. lassu
forras az edeny kivetelekor enyhe razkodas hatasara
hirtelen gbzképzddést okozhat és a folyadék kifuthat.
Egési serdlés veszély! Az egyenletes lassu forras
érdekében helyezzen egy (vegrudat vagy ehhez
hasonld, nem fembdl keszllt rudat az edénybe.

+ A cumislvegek és bébiételes (ivegek tartaimat fel kell
keverni vagy fel kell razni, és az étel hGmérsékletét
fogyasztas elétt ellendrizni kell. Egési sériilés veszély!

+ Héjas vagy bérds élelmiszert, amilyen példaul a lojas
vagy a virsli, lovabba zart dobozos konzervel stb.
nem szabad mikrohullamu sitdben felmelegiteni,
mert még azutan is felrobbanhat, hogy véget érta
mikrohullammal valé felmelegités.

* Ha az ajiokeret/ajtotdmités és vele szomszédos alka-
trészek beszennyezidiek, nedves ruhaval gondesan
meq kell Gket tisztitani.

= Tiszlitsa a mikrohullamu silél rendszeresen, és
tavolitsa el belsd terébdl az ételmaradékokat!

« A készdlék hianyos tisztantarlasa esetén eléfordulhat,
hogy tonkremegy a felileie, ami befolyasoclja a készl-
l&k élettartamat, és esetleg veszélyes helyzeteket is
eredményezhet.

A kezeldelemek leirasa
1. abra: Az egyes részek megnevezese

1 Ajtozar
2 Ablak
3 Haz
4 Meghajto tengely
5 Forgato gydrd
6 Forgo tanyér
Kezel§lap
8 Szellbzdny
g Grillracs

10 Kijelzo

Figyelem: Semmit ne vegyen ki a készilék f6ziterébdl
s az ajto belsd oldalabal!

Az ajto felsé oldalan lévd foliat semmiképpen ne
tavolitsa el!



2. abra: KezelGelemek

LEISTUNG

(TELJESITMENY)
{mikrohullamu}) a
kivalaszlasa

UHR {ORA) A nyll gombokkal egyitt az
idd beallitdsara szalgdl.
GARPROGRAMME

(FOZOPROGRAMOK)
valaszthatd ki az aulomati

Tobbszdri

kus programok egyike.

HEISSLUFT/GRILL
(FORRO LEVEGGO/GRILL)

HEISSLUFT

(FORRO LEVEGQG): Tisztan forré levegds
ozemmaod, termosztat-
vezarlessel.
HEISSLUFT/KOMBI
(FORRO LEVEGO/KOMBI): A forrd levegs és a mikro

hullam valtakozva mikadik,

GRILL: Grillezéshez és sitéshez.
GRILL/KOMEI: A grill és a mikrohullam
valtakozva

Nyil gombok

AUSWAHL AUFTAUEN

(KIOLVASZTAS

VALASZTASA) A hdmérsékleti, idd- vagy
sllyértékek beallitdsara
szolgal.

START A program inditasa

PAUSE/ABBRUCH

(SZUNET/MEGSZAKITAS) A f6zésifolyamal
lealiitasahoz egyszer kell
lenyomni.

A program torlésehez
kétszer.

A kesrllek lezarasahoz/
nyitasadhoz a gombot 3
méso percig lenyomva kell
larlani.

Grillez6 és kombinalt lizemmodra
vonatkozo tudnivaldk

= Mivel a grillezésnel és a kombinalt lzem esetén a
keszilek sugarzo hovel mikodik, csak hdallo edényt
hasznaljon.

» Csak grillezéshez — és nem kombinalt vagy mikro-
hullamu tzem esetén - hasznalhat fém- vagy alufdlia-
edényt.

A GRILL és a KOMBI Gizemmddokhoz csak a grillrdcs
alkalmazhatd.

= Me tegyen semmit a készllékhaz tetejére, mert az
forrd. A szelldzd nyilasokat mindig hagyja szabadon.

* Hasznalla a grillezd racsot, hogy a grillezend§ étel
kézelebb legyen a litdelemhez.

Uzembe helyezés

* Vegyen ki mindent, ami a sGtéterben talalhato,
csomagolja ki a tartozékokat és helyezze be kbzépre
a forgato gydrit. Helyezze ar Gvegtanyert Ggy a
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taljesitményfoko’za'?%

megnyomasavaly

meghajtd tengelyre, hogy a tanyér beleilleszkedjen

a meghajtd tengely kiemelkedéseibe és 1bkéletesen

rafekidjon a tengelyre.

narizze, nincsenek-e lathatd sérilések a készi-

en, elsdsorban az ajtd kirdl. Barmilyen jellegd sérd-
lést észlel. a késziléket nem szabad Gzembe helyezni.

+ Me tegye a kesziileket mas elektronikus keszillekek
kizvellen kizelébe, hogy elkerllje a mas készilékek
altal kivaltott zavarokat.

= Tawvolitsa el a készalékhazon esetleq 1évl védafalial

ajto telsd oldalan léva foliat semmiképpen ne
tavolitsa el!

= A keészllek dugaszat szakszerlen felszerell érintésve-
delemmel ellatott 230 V, 50 Hz-es konnektorba dugja.

= Ne vegyen ki a sttGtérbdl vagy az ajtd belsé oldalrdl
semmilyen beszerelt rész!

MAGYARUL

A késziilék hasznalata
Tudnivalok

+ Az On készoléke olyan mikrohullami sugdrral
mikadik, amely nagyon rovid idd alatt felmelegiti az
etelben lévo vizrészecskeket. Nincs hékisugarzas, igy
alig barnit a késziliék,

+ Csak algimi ekel melegiisen a készilekkel,

= Folyékony zsirban tdrnténd slitésre a készllek nem
alkaimas,

= Egyszerre csak 1-2 adagot melegitsen, kildnben a
készilék veszit a hatékonysagabal,

* A melegitési folyamal megszakitasahoz nyomjale a
PAUSE/ABERUCH gombot.

= A késziilék azonnal teljes mikrohullamd energiaval
mukadik, nincs szikseg eldmelagitasre.

+ Soha ne haszndlja a késziléket mikrohullami vagy
kembinalt Ozemben (resen.

= A mikrohullamu készllék nem helyettesiti a hagyoma-
nyos tizhelyet. Alapvetien

+ mélyhitéttfagyasziott ételek felolvasztasara,

= ételek vagy italok gyors felforrdsitasaral
felmelegitesers,
» élelek puhitisara szolgal.

* Me hasznaljon mianyag-, ill. papiredenyt.

Idé beallitasa

Utasitas: az elsd bekapesoldskor a kijelzG minden eleme
felvillan, majd egy villogd kettdspont jelenik meg.

1. Nyomja meg a PAUSE/ABBRUCH gombot.

2, Nyomja meg az UHR gombot. A kijelzd 0:00-ra valt,
Az elsd szamjegy villog.

3, A nyil gombok segitségével dllitsa be az dra kivant
arteket,

4. Nyomja meg az UHR gombot. A méasodik-harmadik
szamjegy villog.

5. A nyil gombok segitségével allitsa be a perc kivant
artaket,

6. Ismel nyomja meg az UHR gombot, vagy varjon
néhany masodpercig.

Az 0 idd aktivaledik.
A mikrohullamu késziilék kezelése

Tegye a felmelegitendd ételt a megfeleld edénybe.
Nyissa ki az ajtot és helyezze az edényl az Ovegtanyér
kézepére.Csukja be az ajtat (A készilék bizlonsagi
okokbol csak jol bezart ajtd mellelt mikadik. )
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MAGYARUL

1. Nyomja le a PAUSE/ABERUCH gombol.
2. A LEISTUNG gomb egyszeri/tébbszdri lenyomasaval
valassza ki a kivant teljesitményt.

A kijelzoben e
megjelenik a | Telj ny ;
teljesitmény a| Watt-ban | Felhasznaldsi
valasztott %- {ca.)
os formaban
100 1000 Gyors lellorrositas
80 800 Puhitds
60 600 Tovabbitizes
40 400 Ol-.rasztas?é’pl_ sajté,
Fagyasziott ételek
R0 felolvasztasdara
START 1000 Gyors felforrositas

3. Anyil gombok segilségével valagsza ki a kivant
fizési iddt,

Példaul: 10:30 perc f6zési idé 100% teljesitményen.

L&pés admb Kijeiz6

1 PAUBE/ABBRUCH

2 LEISTUNG 10 OP

4 S T

4. Az indilashoz nyomja le 2 START gombaot. A puhitas
iddtartama az étel mennyiségétsl as jellegatd! fliga.
Mémi gyakorlat megszerzése ulan mar gyorsan meg
fogja tudni becstini az iddt.

Me feledje, hogy a mikrohulldmu Gzemben a puhitas

sokkal gyarsabban torténik, mint a melegitd Gzemben,

Ha nem tudja biztosan, mennyi iddre van szikseg,
allitsa be az id6t alacsonyabb értékre, és eselleg
meég puhitsa tovabb az étell,

A készilék az ido lejarta utan kikapesol és a kijelzén
az END felirat jelenik meg. Vegye ki az etelt.

Automatikus felengedés
Fagyasziotl hal, szarnyas es lenger| gyimalcsok felol-
vasztasahoz az aldbbiak szerint jarjon el:

1. Nyomja meg a PAUSE/ABBRUCH gombot.
2. A nyil gombok isméielt megnyomasaval valasszon
egyet a kiclvasztd programok kozil:

AD1 his felolvasziasa von 0.1 —2.0 kg

AD2 | szamyas felolvasztasa | von 0,2-3.0 kg
tenger gydmdlese

AD3 felolvasztsa von 0.1-0.9kg

3. Avalasztast a START gomb megnyomasaval nyug-
tazza,

4. A nyil gombok ismélelt megnyomasaval valassza kia
sulyt.

Példaul: 2,0 kg szarnyas felolvasztasa.

Lépes b kijelzo

1 PA%TEIAB%HUCH Va) 250 g 200 5.7 | 10-18
TAW AD 2 Tong 250g 200 G- E 5- F'I:I
5| S T AR mmwammmww

a8
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5. Inditdshoz nyomja le a START gombot.

A készilék az idd lejarta ulan kikapesol és a kijelzdn a
END felirat jelenik meg. Ekkor vegye ki az étell.

Az alabbi tablazat a kezi kiolvasztasra vonatkozd infor-
macickat lartalmaz.

Felengedés tablazat
Ismelglt

Teliest: | 5 cca. | felengedé-
Elelmiszeriétel Mennyiség m pefchen | sl 1dé 2
Hisdarab (marha, borjd, 500g 200 14-18 | 10-15
5N} 1000 g 200 25-30 | 20-25
Hisszelet, borda 200q 200 4-6 5-10
Egybefasin 230 g 200 6-8 5-10
Sitnivald kolbasz,
hurkaéle 20g 200 4- 5-10
Felvagott 200 4-6 5-10

mmmmmammam az érzékany Glelokel fedie .
az eqybefasin-hst eritse el a tanyéron, a mar felengedelt részeket vegye

hammmﬁﬂwuﬂmmh#ﬂnw

Cirke 1000g 200 20-25 | 10-15
R{Csirkedarabok T S00g 200 12-15 | 5-10

Kagsa s . 20 1 25-40 | 20-25

Liba-, pulykadarabok 12-18 | 10-15

Tipp: A szémyas! élidGben blﬂﬂs.amaq. a szAmyakal s a combokal

peds takarja el
Figyelem: A kiolvasztashol visszamarada folyadékot ontse ki, s ne

erintkezésbe kerilni mas lelekkel!
Ozgerinc 1000 | 200 | 20-35 -30
Nyulgening 500g 200 12-13 | 10-20
; a hilst. a széleket fedje le
Rékok, shrimps 2509 200 5-7 5-10
Piszirang 309 200 4-6 5-10
Egész hal S00g 200 7-10 10-13
Halfdlet 250 g 200 5-7 5- 1
, Tobbszb n forditsa meg a his!,
Malna, eper 250 g 200 4-4 5-10
Megay, szilva 2309 a0 | 5-7 5-10
Almapép 5009 200 g-12 5-10
: Ovatosan Il teritsa szt
fzemia 4 darab 200 ca. 1-3 5
Kenyér 1000 g 200 13-15 | 8-10
Firiloskenyer 500 200 56 | 5-10
| Fevert sitemény 5009 200 6i-8 5-10
CyimBicsds sitemeny | fdarab | 200 | 2-3 | 2-3
1 darab 200 05-1 3-5
T 12009 | 200 | 10-12 | 30-60

Tipp: Helyezze a kenyerel es stieményt konyhai sulopapira, amelyik
fehveszi Fndmssé;atﬁuﬁmy siteményt csak rovid ideig hagyia

Tejlermekek
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Melegités

A melagités és felforrositas a kaszilek kilénds erdssege.
Hitdszekreny-hideg folyadékokat &5 ételeket nagyon
kénnyen szoba- vagy fogyasztasi hdmérsekletire lehet
felmelegiteni anélkiil, hogy sok ldbast kellene hasznél-
nunk.

Az aldbbi tablazatban megadott feltorrdsitasi idok csak
irdnyértékek, mivel az idd nagymértékben flgg az étel
alaphémérsékletetdl s osszetételéldl. Ajanlatos ezérl,
ellandrizni, hogy az étel eléggé forrd-a mar.

Melegitési tablazat

Teljesit-
Elelmiszeriétel Mennyiség ményoca.| 9052 | | eteqss
Wattban | P

Viz, 1 csésze 150 q 1000 0.5- 1 nem |
Viz, 0,51 5009 10p035-5 rem |
Viz, 0.751 750 g 10005-7 nem |
Kave, 1 csesze 150 g 1000051 fem

Tej, 1 cofsze 1500 1000 0,5-1 nem

[Figyelem: A késiaitetatt lorras megeiozése vagelt legyen az edénybe
Gvegplcdl vagy hsorid eszhdzt (e e fmbi késeofet) fogyeseis e

Etelak lan"Pmn
Husszebet, krumpsi
&5 7ildség

Gulyas csipetkével

4509 1000 25-35 gen
450 10P0 2-25 ipen |

Csak akkor mikodik Ujra, ha az ajlo zédrva van, és ismét
megnyomtik a START-gombot.

A hitészekrénybdl kivett élelmiszerhez kicsivel hosszabb
puhitasi idd szikseges, mint a szobahémérsekletd ételhaz.

Minél tdményebb az étel, anndl hosszabb a puhitasi idé.

lgy pl. nagyobb darab hushoz hosszabb puhitasl idd kell,
mint ugyanannyi hirlelen silt hishoz. Ajanlatos nagyobb

mennyisegeket maximalis teljesitménnyel felftzi és kbze-
pes teliesitménnyel egyenletesen lovabb puhitani.

A lapos ételek gyorsabban puhulnak, mint a magasak,
ezert lehetdleq az ételt Gy ossza el, hogy az lapos le-
gyen. A vékonyabb részeket, pl. csirkecomb vagy halfi let
belll vagy akar egymast fedve legyen elhelygzve.

A kisebb mennyiségek gyorsabban puhulnak, mint a
nagyok. Altalanos szabaly:

Dupla mennyiség = csaknem dupla idd
Fél mennyiség = fele annyi idd

Ha valamely élelhez nem ludja megtalalni a megfeleld
iddit, akkor az a szabdly érvényes,

hogy 100 grammonként kb. 1 perc fozési idd sziikséges.
Azokat az eteleket, amelyeket a tizhelyen is feddvel
lefed, a mikrohullamu készilékben is le kell fedni.

A tedél megakadalyozza az élel kiszaradasal. Lefedésre
hasznalhaté a lefelé forditotl tanyér, pergamenpapir vagy
mikrehullamo keészhlékben alkalmazhato folia. Az alyan
eteleket, amelyeket ropogdsra akar elkésziteni, fedal

Puhitas
Gyakorlati tippek a puhitashoz
Tartsa be a puhitasi 1ablazatban megadott irdnyértékeket
es kivesse az etelrecepteket. Amig nem rendelkezik

elegendd gyakorlattal, kévesse fi gyelemmel a fGzési
folyamatot.

A készilék ajtajat barmikor kinyithatja. A készilék auto-
matikusan kikapesol.

! 050G TI0H Now 38

Hils, pombac &5 szosz 450 10P025-35 igen | i
 Eifzetosen Kcsil benedvesiir, Konken megRever. nisleal kel pubitam;
Rarfott szelet 2009 10001 -2 — Puhitasi tablazat
Fasirozolt, 4 darab 500100034 nem : Tellestt | |45 cea.
Sailt hiss 2509 10p02-3 nem Elelmiszer/étel "E"" MENY | orcnen | LefedéS
- Elclajal be kall kenni, hagy a panis, il a Bevonal nem azzon fel Wat-ban
172 csitka 4509 1000 35-5 nem | |Padizsans0098007-10]  igen .
Gslrkebehmeg 4009 10P03-45 jpen | [Karfiol 5009 | 800 | 8-1 gen
— : halt Brokkoll 500 g 80D 6-9 igen
Chicoree 5000 80D 6-[7 igen
Tészta, rizs 1adag 150 g 10p0 1-2 igen | Barsﬁl 500 9 800 B igeh
2 AR0p0 2535 igen_ | |Anizskapor | 500g80D8-11 | igen _
Krumﬁ 5009 10p0 3 - 4 igen | Zdidoab 300 g 80D 1315 Igen
1 [Krumph 500g800G-12 | igen
Levesek/Szoszok Karaibé 50098008-10 | gen
Erdleves, 1 tanyer 250910001 - 15 igen Pérchagyma 500 9 60 T8 o
Leves lovesbetéliel 250 10p0 1.5-2 Igen | [Codves kukorca 250 g 80 T8 lgen
Sa6sz 250 10p0 1 -2 | |Sargarépa 50098008-10 | igen |
Paprika 500 g 800 6-9 ioen
; : - Kelbimbd J00g 800 7 - 10 IGEN
T 100 ml 6GQ0-0.5- 1
P;:.'lré 2000600 1-15 nem Spiga 00 g 509 G- ? g
301 Tel kel razni kel Keverni. Ellendtiznl kell a aradicsom 500 g 804) B- e
:g:&ﬂ@leﬂ Gl ;s Cukkini 50008009-10

wnwmﬂmmwazsmﬂWIMmMﬂm
pukitani, idGnként meg kell keverni, 3-5 percig kell hagyni méq pubulni, és
csak a [akakds eldtt kell flszerezni

Alma-, kbrigkompdt 300 a8 5-8 ]
Szilvalekvar 250 g 809 4-6 nemn
Rebarbarakompot 253 g 800 5-8 'rgBrl
Sltaima, 4 darab 0 g 80D 7-8

Tipp: Onfson hozza 125 mmm .ﬂ. citromie megakadalyozza, hogra
gytimblcs elszinezidian, 3-5 percig hagyia még pubulni,
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Teljesit- | . Kid  Program Sily
Elelmiszeriétel Mennyi- | “pany | 16002 | ) otedes K i Wi | U | 3ig
ség perchen =y
| (AR | | el | 40m el
Dbar 1 elet) TS d —
Husszue-sza! -lOUgBﬂM - 12 igan tara shomi . Loy
Gulyés. hirtelensiit 500 g 80 10 - 15iden sl ety | 07| 0nH ) S0 | efelez el

r.am-hamsrﬂfatzs{rgam'.! 8 igen

S;!dmpasnk (Kordbban
Csirkebelsgsag 250 g SDG -

AG2 {iiss sl B2k | O3 | Odig | 05k | B6k | 073 | OBk

b 28 |28 |28 |4e |48 |41 | 4B

Tipp: Onisiin hozza 1-2 evdkanal folyadékol. iddnként keverie meg, il
duatosan lerilse s2ét az edényben, hagyja 2-3 parcig meg puhulni, csak
{alalds elftt liszerazze.
Levesek/Egytal-elelek
Eqyial-étel

Leves levashetéttal -8i
Krémieves P 13- 15igdn
Tipp: Idrikeént meg kell kevesni, 3-5 percig hagyni kell még foni.

Gyors fozés
Az expressz fizés inditasdhoz ismételten nyomja meg a
START gombot. A fGzési felyamat azonnal meghkezdadik,
65 a fdzési idd a gomb minden egyes megnyomasara
eldszor 10-10 mascdperccel, majd 5 perc elérése utan
30-30 masodperceel hosszabbodik meg.

A mikrohullamu keszilék teljesitménye ilyenkor 100
%-08

Automatikus-Programok
Az automatika segitségével bizonyos mennyiségl étell
automatikusan fézhet meg. A 16zési idot és a mikrohullam
teljesitményet a program tartalmazza.

Ehhez a kivetkezékeppen jarjon el;

1. Myomja meg a PAUSE/ABBRUCH gombot.

2. MNyomja meg a GARPROGRAMME gombot. Ekkor
belép a t6zési programba.
A GARPROGRAMME gomb ismételt megnyomasaval
valasszon a kovetkezd programok kozll:
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A3 |aresrobofisen | 020 | 00 | 0akg | 05k | BAk | 174 | 05k

Szamyashizs-laves 200 q 8D0 5 - 6 iger Al |patiooeitioiics | 5002 | 330z [k 80100 ook eineg
- ddGnkent meq kell kevern. 3.5 perci i kel Kk, coak mikizhedl. 2acshiioan 25 patigeiat
i hasndlon!

Halfi let 300 g 800 7 - 8 ige Ko i #in] Sonl |
Halfi bet 400 g 800 & - 9 igeh N fata bl Vvazall Kesehane o

Kb |bupoea tEig |y |

A brmorry srotedle ey s e il oo lekesse
i i

K7 |omeiimeectly 0150
Széras spanot 300g auu 11 - 13 igdn i3 | [
Karfi ol 200 g 80 7 - 9 igen ez e vandsa b
E?-E:uﬁh = Eg:ggﬁn 8-9 ,gg“ & 3. Ezutéan az AC-1 — AC-6 programokhoz a nyil gombok
Barsofélek 300 g 800 7 - 8 igen segitsegevel valassza ki a megfeleld sulyt.
Karalibg 300 g 800 13 {15 igén Példaul: 0.2 kg friss zoldség fizése
Péréhagyma 200 0 800 10- 11 igdn
Kukonca 200 g 800 4 - Gigen Lépés gomb kijelzé
Séirgarépa | 2008005 - &igen 1 PAUSE/ABBRUCH
Kefbimba 300 g 507 -8 qen 2 GARPROGRAMME AC -2
Spendl 450 g 80P 12 - 13 iggn 3 AT 0.2

6009 80p 15- 17 ig 4 START

4. Az inditashoz nyomja meg a START gombot.

A készilék az idd lejarta utan kikapcsol és a kijelzén a
END telirat jelenik meg. Ekkor vegye ki az ételt.

Figyelmezteteés:
az "EL” jelzés egy evikanainak felel meg.

Forro levego/kombi grill/lkombi
Forrg levegds és forro levegos/kombi izemmaéd

A forrd levegts és forrd levegbs/kombi Gzemmod alkal-
mazasahoz a kovetkezoképpen jarjon el

1. Nyomja meg a PAUSE/ABBRUCH gombot.

2. Nyomja meg a HEISSLUFT/GRILL gombot.
A HEISSLUFT/GRILL gomb ismételt
megnyomasaval valasszon egyet a kovetkezd
programok kozal:

C |csak forrd levegd

C1 |forro levegd és mikrohullam kembinacioja

c2 forrd levegd és mikrohullam kombindcidja a
mikrohullam nagyobb aranyaval

3. Ezutan a nyil gombok segilsegével allitson be egy
100s C es 180s C kézitti himersékletat.

4. Valasztasat a START gomb megnyomasaval nyugtaz-
Za,

5. A nyil gombok segitségével valassza ki a kivant
f6zési idétartamot.

Példaul: C2 program 180s C-on, 8 perc fdzési idGvel,
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6 Az inditashoz nyomja meg a START gombot.

A készillék az idd lejarta utan kikapesol és a kijelzdn a
END felirat jelenik meg. Ekkor vegye ki az étell.

Hibajelzesek

A kijelzén mikodés kozben “Err2” felirat jelenik meq.
A t6z6terben a htmerseklet tillapte az elézdleg
bedllitott értéket. Lehet. hogy tdl alacsony
hdmérseékletet valaszioit az adott ételhez. Kérjik,
korrigalja beallitasat.

A kijelzdn mlkodes kozben “Err2" felirat jelenik meg.
Az eldzdleg beallitott hémérsékleti érték egy eldre
megadott idon belil nem volt elérhetd.

Kérjik, korrigalja beallitasat.

Grill és grill’kombi izemméd

Grillezéshez a gyors és egyenletes barnitas érdekében
hasznalja a grillracsot. Meglelel héallo edenyt hasz-
néljon vagy a grillezendd élelt legye kizvetlendl a grill
racsra.

A nagyobb, vastagabb élelmiszerdarabokat kzvetleniil a
forgotanyéron grillezze!

A grill "elémelegitésére” nincs sz(ikség, mert az infra-
vords grillezd azonnal sugarzd hét allit els.

Ha mikrohullami/grillezé kombinalt izemmadban akar
ételeket késziteni, a kovetkezdkre kell iigyelnie:

Nagy, vastag élelmiszerek, pl. diszndsiit, esetében a
mikrehullama (zem idejét aranyosan magasabb értékre
kell bedllitani, mint a kicsi, lapos élelmiszerek esetében.
Grillezéskor ez forditva igaz. Minél kézelebb van az
élelmiszer a grillez6héz, anndl gyorsabban barnul. Ez
azl jelenti, hogy ha On nagy darab siilteket kembinalt
uzemmaodban készil, akkor a grillezési id6t adott esetben
alacsonyabb ériékre kell beallitania, minl a kisebb darab
siiltek eseteben.

A grill és grill’kombi Gzemmod esetén a kivetkezdképpen
jarjon el:
1. MNyomija meg a PAUSE/ABERUCH gombot.
2. Nyomja meg a HEISSLUFT/GRILL gombot.
A HEISSLUFT/GRILL gomb ismételt megnyoméasaval
valasszon egyet a kbvetkezd programok kbzil:

Lépés gdmb kijelzo Lépés gdmb kijelzo 5'
1 PAUBE/ABBRUCH 1 PAUSE/ABBRUCH T
2 HEISSLUFT/GRILL € 2 2 HEISSLUFT/GRILL G2 o
3 A/ ¥ 180C 3A/¥10:30 >
4 START Pr.-H 4 3 T .ﬂuﬁ
g A /% oe00 5 T a4 Inditdshgg nyomja meg aSTART gombot. g

A készilék az idb lejarta utdn kikapcsol és a kijelz6n a
EMD felirat jelenik meg. Ekkor vegye ki az ételt.

A grilllkombi izemmaéd tablazata

Hus, kolbdszaruk

s R 500 g 10-12 nem
Merha-, disznd- vagy boritis-dab [—oy 3545 T rem
Hurkaléle 5004 12- 14 nem
Egosfasin g (B ] nen
Becsi kotbasz MWy | 2-3 | oem

Sitrivald hurka

2-3

200g
thammnﬁﬁw megkeillfm'dflarl S-Epﬂugi'ﬂgrn]

|
Iﬂ:p.hnmgad:ﬂﬁfelér#farﬁhameg_&-&mhmnmégpuluh

Egyedi f6zoprogram

Ha egy bizonyos ételekhez sajat (6zési programat szeret-
ne megadni, akkor ezt a mikrohullam teljiesitménye és a
grillkombi (G, G1 G2) ésfvagy a forro levegd/kombi (C,

C1, C2) programaokbal allithatja dssze.

Példaul a kivelk

ezGk szerint jarjon el:

1. Nyomja meg a PAUSE/ABBRUCH gombol.
2. A LEISTUNG gomb egyszeritobbszdri megny-
omasaval valassza ki a mikrohullam Kivant teljesilme-

nyel.

3. A nyil gombok segitségével haldrozza meg a kivant

fdzasi iddt.

4. AHEISSLUFT/GRILL gomb egyszeritbbbszéri meg-
nyomasaval valasszon egyet a C. C1, C2, G, G1 vagy
G2 programok kdz(l.

5. A nyil gombok segitségével hatarozza meg a kivant

fhzési iddt,

G |csak gri|| Példaul: 3:00 ot H
. - e : 3:00 perc f6zési idd 100% mikrohullam-tel-
G1|grill 8s mikrohullam kombinacidja jesitmeénnyel, majd azutan 9:00 perc grillezés.
G2 arill s mikrohullam kombinacioja a grill
nagyobb ardanyaval Lépes gamb kijelzo
3. A nyil gombok segitségével valassza ki az elkészités LA R AR —

kivan! idejét. T4 % 0300

Példaul: G2 program, 10:30 perc elkészitési idd. 4 HEISSLUET/GRILL G
54 /%0900
6 ] T A
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6. Inditdshoz nyomja meg a START gombet.
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A készllék az id6 lejarta utan kikapcsol és a kijglzén a
END felirat jelenik meg. Ekkor vegye ki az atelt,

Utasitas:
lly médon max. 4 kiildnbdzd i6zési tipust kombinalhat
egymas utani sorrendben.

A programot grilllkembi vagy forro levegd/kombi beallitas-
sal is kezdheti,

Kiilonleges funkciok
Automatikus inditas

A mikrohullamot vagy a grillkombi vagy forrd levegd/
kombi bedllitast egy eldre meghatarozott iddpontban is
indithatja. Elészir allitsa be a pontos idét.

A mikrohullam automatikus inditasahoz a
kévetkezOkeppen jarjon el;

1. Nyomja meg a PAUSE/ABBRUCH gombot.

2. A LEISTUNG gemb egyszeri/tdbbszdri megny-
omasaval valassza ki a mikrohullam kivant leljesitmé-
nyeat.

3. A nyil gombok segitségével hatarozza meg a kivant
fGzési idat.

4. 2 masodpercnél hosszabb ideig tartsa nyomva az
UHR gombot. Ekkor hangjelzést hall és a kijelzd az
aktualis idore valt. A z elsd szamjegy villog.

5. A nyil gombok és az UHR gomb segitségével allitsa
be a kivant inditasi idét.

Példaul: 12:30 f6zési idd 100% teljesitmennyel,
inditasi idd 14:20.

Lépés gdmb Kijelzé
~ 1 PAUBE/ABBRUCH
2 LEIS|[TUNG 10 0P
A/ %1230
4 UHR|14:20
5 AW O09:00
6 UHR|14:20

6. Meag egyszer nyomja meg az UHR gombot. Egy
hosszabb hangjelzés hallatszik és a kijelzdn egy “M"
beti jelenik meg.

Ha még egyszer meg szerelné nézni az inditasi id6t,

nyomja meg az UHR gombot,

A mikrohullam az elére beallitott iddpontban kezd el
mikadni.

Figyelem! Tiizveszély! A késziiléket csak feligyelet mel-
lett hasznalja! Késleltetelt kezdetd 16265 eselén az idot
mindig ugy allitsa be, hogy a készilék mikdes kézben
mindig megfeleld felligyelet alatt legyen.

Uresen ne mikodiesse a mikrohullamet. Ha idg elétt
kiveszi az ételt, akkor a PAUSE/AEERUCH gomb megny-
omasaval tGrdlje a programot.

A készilék az idd lejarta utdn kikapesol és a kijelzdn a
END felirat jelenik meg. Ekkor vegye ki az etelt.
Automatikus fi gyelmeztetés

A i6zesi folyamat befejezidése utan 2 percenként a
keészllék sipolassal jelzi, hogy az ételt ki kell venni.

Az ajtéd kinyitasaval vagy a PAUSE/ABBRUCH gomb
lenyomasaval ez a figyelmeztetésfunkcio kikapcsolhatd.
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Lezaras

Tarlsa a PAUSE/ABBRUCH gombotl 2 mascdpercnél
hosszabb ideig lenyomva, ha a kesziiléket le akarja
zami. A lezarast a keészllék kijelzi. A kezelGelemek nem
mikédnek, Ha a PAUSE/ABBRUCH gombot ismét 2
masadpercnél hosszabb ideig lenyomva tartja. akkor
megszinleti a lezarast.

Hibajelzések

A kijelzdn mikodes kozben "Erm0” vagy “Errl1” jelzes
[elenik meg.
Ebben az esetben hiba van az elekironikus vezérlésben.

Kildje el a késziléket a hiba leirasaval egyiitt szervizkiz-
pontunkba,.

Tisztitas

A készalék fisztitasa eldtt mindig hiizza ki azt a konnek-
tarbal.

+ Haszndlat utan enyhén nedves ronggyal tisztitsa meg
a shtdteret.

« A mikrohullamu stitét kivOlrgl nedves ruhaval tisztitsa
meg.

+ Atartozékokat a szokasos modon mossa el.

« Ha beszennyezdédiek, az ajiokereteket/i@mitéseket
es kapesolodo reszeket nedves ronggyal gondosan
lisztitsa meg.

Miiszaki adatok
MO s s T R MWG 739 H

Feszlltsegellatas:...........c..cvimiminmsinsinninnn ol V. 50 Hz
Teljesitmenylelvetel: ............oummmmmmmmmmisinrmismennenes 1480 W
Teljesitményfelvétel - forrd levegd: ....covvervinnnnn 1300 W
Teljesitményfelvétel - grill:........c.ccocviinviiiin . 1100 W
Méretezési teljesitmény/

Mikrositd kimenefi teljesitmenyg:. ... 1000 W
Parolasiffdzési terfogal:......usmimase 31 liter
BT AN s vmiai i sassiviaseahammais pasabsonas sAvETRISRRSE I

Ezt a készliléket az Eurépa Tanacs minden vonatkozo
aktualis iranyelve szerint (pl. elektromagnesesseg-
elviseld képesség vagy kisfesziltség-elviseld képesség)
ellendriztiik, es a legljabb biztonsagtechnikai eldirasok
szerint készalt.

Megjegyezz(ik az eselleges miszaki vallozasokat!

Garancia

Garancialis igényeivel forduljon, kérem, a szerzfidéses
kereskeddjéhez!

A garancia igazolasara a penztari nyugta szolgal. E nel-
kil az igazolas nélkil sem dijmentes csere, sem dijtalan
javilas nem végezheld.

Garancialis esetben eredeti csomagolasaban adja 4t
az alapkészilékel a pénztari bizonylattal egyitt annak a
kereskeddnek, akitdl a késziiléket vasarolia!

*} A tartozékok hibai nem eredmeényezik automalikusan
az egész készilék dijtalan cseréjél. llyen esetekben
forduljon Jforrd vonalunkhoz"| Az Gvegtdrésbdl, ill. a
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mianyag alkalrészek l6résébdl eredd hibak megszinte-
tése mindenkor téritéskdteles,

Sem az elhasznalddo tartozékokban, ill. kopo alka-
treszekben (pl. szénkefe, dagasztdhorog, hajtoszij,
poltavvezérld, potfogkefe. firészlap stb.) bekivetkezd
hibak, sem a tisztitas, karbantartas vagy a kopo alkatrés-
zek cseréje nem esik a garancia hatdlya ala, kivetkezés-
képp téritéskoteles.

llletékielen beavatkozds a garancia megsz(inését ered-
menyezi.

A garancialis id6 utan

A garancialis idd eltelte utan a megleleld szakkereske-
désben vagy javitoszolgalatnal végeztethet téritéskoteles

javitdsokat.

A  kuka“ piktogram jelentése

Kimélje kéirnyezetinket, az elekiromos készilékek nem a
haztartasi szemétbe valék!

Hasznalja az elektromos készilékek artalmatlanitasara
kijeldlt gydjtohelyeket, oft adja le azokat az elekiromos
késziilékeit, amelyeket hbé mar nem kivan hasznaini!

Ezzel segitséget nyujt ahhoz, hogy elkerlihetdk legyenek
azok a hatasok, amelyeket a helytelen szemétre dobas"
gyakorolhat a krmyezetre és az emberi egészségre.

Ezzel hozzajarul az (jrahasznositashoz, a recyclinghoz
&5 a kidregedelt elekiromos és elektronikus keészilékek
ériékesitésének egyéb formaihoz.

Az Gnkormanyzatoknal vagy a polgarmesteri hivatalokban
tajekoztatast kaphat arrdl, hogy hova viheti a kiselejtezett
készilekeket

Az EU sok orszdgaban mdr 2005. auguszius 13-atél
kezdve tilos a kidregedett elektromos es elektronikus
késziilékeket a haztartasi személbe dobni.
Nemetorszagban 2006. marciustol 23-atol,
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