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6 3 Beschreibung der Bedienelemente
Grafik 1: Teilebezeichnung

1 Torverschluss

Sichtfenster
Gehause
Antriebsachse
Gleitring
Drehteller
Bedienblende
Garraum
Grillrost

W~ M &R

Achtung:

Entfernen Sie keine montierten Teile aus dem Gamraum
und von cler Innenseite der Tr!

Grafl k 2: Bedienelemente

LEISTUNG (Mikrowelle) Wah| der Leistungsstufen
HEIBLUFT/KOMBI GRILL/KOMB

HEIBLUFT: Reiner HeiBluftbetrieb,
Thermostal gesteuert

HEIBLUFT/KOMB: Heilluft und Mikrowelle arbei-

_ ten abwechseind
Aufiauen _- GRILL: Zum Grillen und Dbﬂfbadiﬁﬂ
3 : GRILLKCME:  Grill und Mikrowelle arbeiten
ey abwechselnd

Express

GARPROGRAMME Auswahl eines Automatikpro-

p— gramms durch mehrmaliges

© Temp ' Driicken

s AUFTAUEN Aktiviert die Auftaufunktion in

Werbindung mit einer Gewicht-
seinstellung

EXPRESS Schnellstart der Mikrowelle

TEMP Erméglicht im HeiBluftbetrieb
eine Temperaturwah

Pieiltasten Zurmn Einstellen von Tempera-
tur- oder Gewichtswerten

NUMMERN-Tasten Zum Einslellen von Uhrzeit
und Gardauer
UHR In Verbindung mit den NUM-

MERMN-Tasten zum Einslellen
der Uhrzeit

START Start des Programms

STOPP {Stopp/Sperren)
Einmal driicken zum Stoppen
des Garvorgangs
Lwaimal driicken zum Ld-
schen des Programms
3 Sekunden halten zum
Sperren/Entsperren des
Gerates
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Allgemeine Sicherheitshinweise

= Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerdles die Be-

Sie diese inkl. Garantieschein, Kassenbon und nach
Méglichkeit den Karton mil Innenverpackung gut auf.

+ Benutzen Sie das Gerat ausschlielich fir den privaten
und den dafir vorgesehenen Zweck. Dieses Gerat
ist nicht fr den gewerblichen Gebrauch bestimmt.
Benutzen Sie es nicht im Freien (auBer es ist fur den
bedingten Einsatz im Freien vorgesehen). Halten Sie
es vor Hitze, direkler Sonnenainstrahlung, Feuchtigkeit
(auf keinen Fall in Fllssigkeiten tauchen) und scharfen
Kanten lemn. Benutzen Sie das Gerat nicht mit feuchten
Handen. Bei feucht oder nass gewordenem Gerat so-

DEUTSCH

fort den Netzstecker ziehen. Nicht Ins Wasser greifen.

» Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie immer den
Stecker aus der Steckdose (ziehen Sie am Stecker,
nicht am Kabel) wenn Sie das Gerét nicht benutzen,
Zubehbrteile anbringen, zur Reinigung oder bei 516-
ung.

+ Betrelben Sie das Gerdt nicht unbeautsichtigt. Sollten
Sie den Arbeitsplatz verlassen, schalten Sie das Gerat
kitte immer aus, bzw. ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose (ziehen Sie am Stecker, nicht am Kabel).

« Um Kinder vor Gefahren elekirischer Geréte zu

schiitzen, sorgen Sie bitte daflr, dass das Kabe! nicht
herunter hangt und Kinder keinen Zugriff auf das Gerat
haben.

Priifen Sie Ger&t und Kabel regelmanBig auf Schiden.

Ein beschidigtes Gerét bitte nicht in Belrieb nehmen.

+ Reparieran Sie das Gerdl nicht selbst, sondem suchen
Sie bitte einen autorisierten Fachmann auf. Um Ge-
fahrdungen zu vermeiden, ein defekies Netzkabel bitte
nur vom Hersteller, unserem Kundendienst oder einer
ahnlich gualihi zierten Person durch ain gleichwertiges
Kabel ersetzen lassen.

» Verwenden Sie nur Original-Zubehor,

Beachten Sie bitte die nachfolgenden

‘Speziellen Sicherheilshinweise...”.

Wichtige Sicherheitsanweisungen!

Bitte sorgfiltig lesen und fir den weiteren Gebrauch
aufbewsahren.

- Warnung: Wenn die Tir oder die Tlrdichtungen
beschadigt sind, darf das Kochgerat nicht betrisben
werden, bevor es von einer dafiir ausgebildeten Person
repariert worden ist,

« Warnung: Bitte reparieren Sie das Gerat auf keinen
Fall selbst, sondern suchen Sie ginen autarisierten
Fachmann auf. Es ist fiir alle anderen, auBer fir einen
Fachmann, gefahrich, irgendwelche Wartungs- oder
Reparaturarbeiten auszufithren, die die Entfernung
ainer Abdeckung erfordern, die den Schutz gegen
Strahlenbelastung durch Mikrowellenenergie sicher-
stellt.

. Wah‘luhg.' Erwarmen Sie Flﬂssigkeiten oder andere
Speisen michl in geschiossenen Behéltern. Explosi-
onsgefahr!

+  Warnung: Kindern darf die Benutzung des Kochge-
rates ohne Aufsicht nur eraubt werden, wenn gine an-
gemessene Anweisung gegeben wurde, die das Kind
in die Lage verselzl, das Kochgeral in sicherer Weise
zu benutzen und die Gefahren falscher Bedienung zu
verstehen.
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dienungsanleiung sehr sorgfaltig durch und bewahren

* Méchten Sie lhre Mikrowelle in einem Schrank, Regal

0. a. unterbringen, achten Sie bitte darauf, dass Sie an
allen Seiten des Gerdtes mindestens 10 cm Ventilati-
onsabstand zu Schranken, Wanden u.a. einhalten.

« Varwenden Sie nur geeignetes Geschirr wie:

— Glas, Porzellan, Keramik, hitzebesténdiges Kunst-
stoff- oder spezielles Mikrowellengeschirr.

« Beim Erwarmen oder Kochen von Speisen In brenn-

baren Materialien, wie Kunsistofi- oder Papierbehal-
ter, muss das Mikrowellenkochgerat haufi g wegen der
Maglichkeit einer Endzlindung (dberwachl werden.

» Bei Rauchentwickiung ist das Gerat abzuschalten

und der Netzstecker zu ziehen. Hallen Sie die Tir ge-
schlossen, um evil. auftrefende Flammen zu ersticken.

« Achtung Siedeverzug: Beim Kochen, insbesondere

baim Nacherhitzenvon Fllssigkeiten (Wasser) kann es
vorkommen, das die Siedetemperatur zwar erreicht ist.
die typischen Dampfblasen aber noch nicht aufsteigen.
Die Flissigkeit siedet nicht gleichmaBig. Dieser
segenannte Siedeverzug kann beim Entnehmen des
Gefalies durch leichte Erschiitterung zu einer pldtzli-
chen Dampfblasenbildung und damit zum Uberkechen
fihren. Verbrennungsgeiahr! Um ein gleichmaBiges
Sieden zu erreichen, stellen Sie bitte einen Glasstab
oder etwas Ahnliches, nichtmetallisches in das GefaB.

= Der Inhal von Babyfl 8schehen und Glasern mit Kin-

demahrung muss umgerlihrt oder geschilttelt und die
Temperatur vor dem Verbrauch Oberpriitt werden. Es
besteht Verbrennungsgelahr.

+ Speisen mit Schale cder Haut, wie Eier, Wiirste,

geschlossenen Glaskonserven usw. dirfen nicht in
Wikrowellenkochgeraten erwdrmt werden, da Sie
explodieren konnen, seibst wenn die Erwarmung durch
Mikrowellen beendel ist.

+ Tarrahmen/Tlrdichtung und benachbarte Teile mis-

sen bei Verschmutzung sorgfttig mit einem feuchten
Tuch gereinigt werden.

+ Reinigen Sie das Mikrowellenkochgerat regelmaiy

und entfernen Sie Nahrungsmittelreste aus dem Innen-
raum.

= Bei mangelhafier Sauberkeit des Gerétes, kann es zu

einer Zerstorung der Oberd| dche kommen, welches die
Lebensdauer des Gerates beeinfl usst und maglicher-
waise zu gefdhrlichen Situationen fihrt,

Hinweise zum Grill- und Kombibetrieb

= Daim Grill- und Kombibetrieb Strahlungshitze benutzt

wird, benulzen Sie bitte nur hitzebestdndiges Geschirr.

+ [m reinen Grilbetrieh diiffen Sie auch Metall- oder

Alugeschirr benutzen = nicht jedoch bei Kombi- oder
Mikrowellenbetrieb.

= Fir die Betriebsarten GRILL und KOMBI ist nur der

Grillrost geeignet.

= Stellen Sie nichts auf die Oberseile des Gehiuses,

Diese wird heifl. Lassen Sie die LUftungsschlitze immer
frei.

» Verwenden Sie bitte den Grillrost, um das Gargut

ndher an das Heizelement heranzufihren.

Inbetriebnahme

+ Entnehmen Sie alles im Garraumn befi ndliche Zubehdr.

packen Sie es aus und legen Sie den Gleilring in
die Mitte. Positionleren Sie den Glasteller so aul der
Antriebsachse, das dieser in die Ausbuchlungen der
Antriebswelle einrastel und gerade aufl iegl.



« Konlrollieren Sie das Ger&t auf sichtbare Schaden,
besonders im Beareich der Tir, Bal Schaden jeglicher
Art darf das Gerét auf keinen Fall in Betrieb genommen
werden.

= Um beim Betrieb Stdrungen anderer Gerdte zu vermai-
den, stellen Sie lhr Gerat nicht in unmittelbarer Nahe
von anderen elektronischen Gerdten auf,

= Entfernen Sie evil. aul dem Gehause hafiende Schutz-
folien,

« Bitte entfernen Sie in keinem Fall Folien auf der
Innenseite der Tur!

« Stecken Sie den Netzstecker in eine korrekt installierte
Schutzkontakisteckdose 230 V, 50 Hz,

= Entfernen Sie keine montierten Teile aus dem Garraum
und von der Innenseite der Torl

Benutzung des Gerates
Wissenswertes zum Mikrowellenbetrieb:

« lhr Geral arbaitet mit Mikrowellenstrahlung, welche
Wasserlelchen in Spelsen in sehr kurzer Zeit erhitzt.
Hier gibt es keing Warmestrahlung und somit auch
kaum Braunung.

= Erwarmen Sie mit diesem Geral nur Lebensmittel.

« Das Geral ist nicht zum Backen in schwimmendem
Fett geeignet.

= Erhitzen Sie nur 1-2 Porticnen auf einmal. Das Gerat
verliert sonst an Effi zienz.

= Zur Unterbrechung des Garvorgangs driicken Sie die
STOPP- Taste,

« Mikrowellen liefem sofort volle Energie. Ein Vorheizen
ist somit nicht erforderlich.

= Betreiben Sie das Gerdtim Mikrowellen- oder Kombi-
betrieb niemals leer,

+ Der Mikrowellenherd ersetzl nicht lhren herkommii-
chen Herd. Er dient hauptséchlich zum;

— Autftauen von Tiefgekihltem/Gefrorenem
— schnellen Erhitzen/Aufwarmen von Speisen oder
Getranken
— @Garen von Speisen
= Bitte benutzen Sie kein Plastik- bzw. Papier-Geschirr.

Einstellen der Uhrzeit:

Hinweis: Beim ersten Einschalten leuchten erst alle

Displayanzeigen auf, dann erscheint ein Doppelpunkt
blinkend.

= Drlicken Sie die STOPP-Taste.

« Dricken Sie die UHR-Taste. Die Anzeige wechsell auf
00:00. Die erste Ziffer blinkt.

« Mit Hilfe der NUMMERN-Tasten Iragen Sie gewiinsch-
le Uhrzeit 4-stellig ein.

= Die neue Uhrzeit wird akfiviert.

Bedienung Mikrowelle:

Geben Sie die zu erhitzende Speise in ein geeignetes Ge-
schirr. Offnien Sie die TOr und stellen Sie das Gefal mittig
auf den Glasteller. Tire bitte schliefen. (Das Gerat arbeitet
aus Sicherheitsgrinden nur mit fest geschlossener Tr,)

1. Dricken Sie die STOPP-Tasle.
2, Wihlen Sie durch gin-/mehrmaliges Driicken der LEIS-
TUNG-Tasle die gewlinschie Mikrowellenleistung.

O5-MeNG T H NEWS 5

. =
Leistung im Display L&Iaiung] A \ungsgebiet §
100 900 Schnelles Erhizen
80 720 Garen =]
60 540 Fortkochen “ﬂl
40 360 Schrpelzen von
Kéase usw.
Auftauen von
s Gelrorenam
START 900 Sthnelles Erhitzen |

3. MitHilfe der NUMMERM-Tasten tragen Sie die ge-
wiinschte Gardauer ein.

Zum Beispiel:10:30Min Gardauer auf 100% Leistung

Schritt Taste/n Anzeige
1 STOFPP
2 LEISTUNG 10 0P
3 1030 10:30
| 4 START

4, Dricken Sie zum Starten die START Tasle.
Die Gardauer richtet sich nach Menge und Beschaffen-
heit des Inhaltes. Bei etwas Ubung lernen Sie schnell,
die Gardauer einzuschatzen.

Bitte beachten Sie: Das Garen im Mikrowellenherd
geschieht sehr viel schneller als in einem Backaofen.
Stellen Sie die Gardauer, wenn Sie sich nicht sicher
sind, gering ein und garen Sie gaf. nach.

Nach Ablauf der Zeit schaltet sich das Gerdl aus und
im Display erscheint END. Entnehmen Sie dann die
Speise.

Automatisches Auftauen

Zum automatischen Auftauen von gefrorenem Fleisch,
Gefligel und Meeresiriichten gehen Sie wie folgt vor:

1. Driicken Sie die STOPP-Taste.

2. Dnicken Sie die AUFTAUEN-Taste. Sie befi nden sich
nun im Auftau-Programm. Durch wiederholtes Driicken
der AUFTAUEN-Taste wahlen Sie eines der Auftaupro-
gramme aus:

AD1 Auftauen von Fleisch von 0.1 — 2.0kg
AD2 Auftauen von Gefl Ggel von 0.2 — 3.0kg
AD3 | Auftauen von Meegrestrichten | von 0,1 —0.9kg

3. Wahlen Sie dann mit Hille der Pleiltasten ein Gewicht
aus.

Zum Beisplel: 2,0kg Geflige! auftauen.

Schritt ‘Taste/n Anzeige
1 STOPP
2 AUFTAUEN AD -2
3 AlY 2.0
4 START

4, Drilcken Sie zum Starten die START-Taste,

Nach Ablauf der Zeit schaltet sich das Gerét aus und im
Display erscheint END. Entnehmen Sie dann die Speise.

In der nachfolgenden Tabelle erhalten Sie Informationen
zum manuellen Auftauen.

30.06.200%, 10:13:31 Ue [



DEUTSCH

Lebensmitiel/ M Leistung Zeil Nachtauzeit
Speise eN9¢  watt  ca.Min.  Min.
Fleisch, Wurstwaren

Fleisch _ _

(Rind. Kalb, 5009 1B0 14 - 1810 - 15

Schwein) im

Stiick 1000 g 18025 - 30120 - 25

Schnilzel,

Kotelett 200g 1B04-65-10

Hackfl eisch 290 g 180 4-85-10

Brabwurst, Py
Bockwurst 200g1B04-65-/10

Aufschnitt 300§ 1804 -55-10

Tipp: nach halber Zeit Flelsch wenden, empli ndliche Teile
abdecken; Hackfl eisch zereilen, bereits aufgetaute Teile
entternen; Wurstscheiben trennen

Gell tgel
Hahnchen 1000 g 18020 - 25[10-15 |

1
o " | s00g1pot2-15|  5-19
Ente 1700g| 18025|-40 20-25
Gans- , I i
i I 500g1B0  12f18  10-15

Tipp: Gefl Ggel nach halber Zeit wenden, Fligel und
Keulen abdecken.

Erwarmen

Das Erwarmen und Erhitzen ist eine besondere Starke der
Mikrowelle. Kiihischrankkalte FlGssigkeiten und Speisen
lassen sich sehr leicht auf Zimmeardemperatur oder Verzehr-
temperatur bringen, ohne viele Téple benulzen 2u missen,

Die in der folgenden Tabelle angegebenen Erhitzungs-
zeiten kiinnen nur Richiwerte sein, da die Zeit sehr stark
von der Ausgangstemperatur und der Zusammensetzung
der Speise abhangt. Es empfiehit sich deshalb, ab und zu
nachzusehen, ob das Gericht schon heil} genug ist,

Tabelle Erwamen
Lebensmittel/ Leistung  Zeit
Spelse Menge Watt ca. Min. Abdecken
Fliissigkeiten
Wasser, | :
§ Tass 1509 300 05-1 nein
\Wasser, 051 | 500qg 900 3,5-5 nein
Wasser. 0,751 7504 900 5-7 nein
Kaffee, .
1 Tasse 150 g Q00 05-1 _ nein
Milch, 1 Tasse 0.5-1 |

Achtung: Einen Gla
gegen Siedeverzug i

nichts metallisches)
fak geben, vor dem Trinken
gut umrlihren

schiitten und nicht mit Tellergerichte
Schnitzel,

| Wild Kartaffeln 450g | 900 [25-35ja
Rehriicken 1000 g 180 4 und Gemiise
Hasenricken | 500 g 180 1241310-20 Gulasch ;
%’:nn}:‘ einmal wenden, Randtelle abdecken. mit Nudeln | 4309 | 900 [2-25 i

SC Fleisch, KloB
Krabben. | 2504 105 -75-{10 undSofle _| °08 | %0 [2°-35%
Shrimps Tipp: vorher leicht anfeuchten, zwischendurch umrithren.
Forelle 340 180 4-65-]10 Fleisch
g::n;;; s00g 10 710 1Eu 15 _ ﬂg_‘:‘ze" 200G | 900 1.2 nein
Fischii let 250 1805-75110 Frikadeflen, .
Tipp: mehrmals wenden. 4 Siiick i 5009 900 3-4 newn
Er"m |Bratenstiick 250 g 00 213 Inein

imbeeren, Tipp: Mit O! bepinseln, damit die Panade bzw. die Kruste
Erdbffmn #50g1p04-65-10 nigﬂ auhveit?ﬁf

irschen, R Gedl ligel
Piaumen | 2209 1P05-75-/10 1/2 Hahnchen | 450G | 90035}5 fein
Apfelmus 500 g 180 8412 b-10 Hiihner- :
Tipp: Vorsichtig umrihren, bzw, zerailen. frikassee 400g | 9003-45 A
Gemiise Tipp: Mit Ol bepinseln, zwischendurch umriihren.
Sighe _Tabelle Garen®, Gemise auftauen und garen® Beilagen ;
Brot und Gebéck Nudeln, Reis
Brétchen 4 Stigk 18p ca 1F3 5 1 Port. 150g 900 1-2 ja
Brot 1000g |80 14-15  [8-10 2 Port. 300g | 900 [25-35| ja
Toastbrol S500g1B0S-65-10 Kartoffeln 500 g 900 3-4 | ja
Rithrkuchen | 500 1p06-85-110 Tipp: Vorher leicht anfeuchten.
Cbstkuchen |1 Stack 1802-8 2-3 Suppen / Sofien
Torte 1 Stiick 180 05-13-5 Klare Brilhe, .
Torte 12000 )80 1d-12230-60 1 Teller Mg | e [t a
Tipp: Brot und Gebéck auf Kiichenkrepppapier legen, das die Suppe mit 250 900 15-2 a
Feuchtigkeit aufnimmi: emgfi ndliches Gebick nur antauen. Eintagen : !
Milchprodukte SoBe 250g | 900 | i-2 ja
Butter 250g 1B05-7 10- 15 \Babykost
Quark 250 1B G -85 |10 Milch 100 ml 540 05-1 [nein
Sahne 200g1B03-5 2-3 Brei 2004 540 1-15 | nein

Tipp: Alufolie emtfernen, nach halber Zeit umr(hren;

Sahne noch halb gefroren schiagen.

Tipp: Gut durchschitteln oder umrdhren. Temperatur
Uberprafen!

6
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Garen b = g T =
Praktische Tipps zum Garen = -s't - ﬁ
Halten Sie sich an die Richiwerte in der Gartabelle und Aplel-, _ -
den Rezepten. Becbachten Sie den Kochvorgang, solange Bimnenkompaott S00g7205-8ja w
Sie noch nicht soviel Ubung haben. Pflaumenmus | 2504g 720 4-6 nein a
Die Tir des Gerdtes kénnen Sie jederzeit dffnen. Das Rhabarberkom- | - g | 7205-Bja
Gerét schaltet automatisch ab. Erf’;‘ﬁpfal
Es arbeitet erst wieder, wenn die Tor geschlossen ist. n 500g7207-9ja
langere Garzeit als sclche mit Raumtemperatur, E?Qﬁsqomt sich verférbt, 3 - § Min_ nachgaren lassen.
Je kompakier eine Speise ist. desto langer ist die Garzeit. Flaisch
So bendtigt z.B. ein groBeres Stiick Fleisch eine langere miit SoBe 400g 72010 - 12ja
Garzeit als geschnetzeltes Fleisch gleicher Menge. Es 1
empfi ehit sich, gréBere Mengen bei maximaler Leistung g:sﬁl‘:ﬁétmlms 5009 72010 - 15?
an_zuknchfan und fiir ein gleichmaniges Garen auf mitilerer Rindsrouladen | 250 g 7207-8ja [
Leistung fortzukochen. Tipp: Zwischendurch umrihren, 3 - 5 Min. ruhen lassen.
Flache Speisen und kleinere Mengen garen schneller als Gefligel *)
fl ach verteilen. Dinnere Teile, z.B. Hahnchenschenkel frikassee g
oder Fischfi let, nach innen legen oder Oberappen lassen, Gefl Ggelsuppe | 2009 7205-6ja
e X Tipp: Zwischendurch urnrihren, 3 - 5 Min. ruhen lassen.
Es gilt die Faustregel: Fisch
Doppelte Menge = fast doppelte Zeit Fischtilet 300g7R07-8ja
Halbe Menge = halbe Zeit Fischiilet 4009 7R08-9ja
Wenn Sie fir ein Gericht keine mse"de Zeilangabe Tlpp: MNach der Hallte der Zeit wenden, 3 - 5 Min. nach-
fi nden kénnen, gilt die Regel: garen lassen. :
Gemlise auftauen und garen
pro 100 g ca. 1 Minute Garzeit Apfelrotkohl [ 450g | 720 [ 14-16 ia
Alle Speisen, die Sie am Herd abdecken, sollien Sie auch Blattspinat 300g 720 11 - 13ja
im Mikrowellengerat abdecken. Blumﬂ;:ﬁhl 200 :;[?3 7; ?ﬂfaa =
Ein Deckel verhindert, dass die Speisen austrocknen, Zum Brokkal mrrg,ng T8 - ggjah - |
Abdecken eignen sich gin umgedrehter Teller, Pergament- Emsen 30097207 8 [
papier oder Mikrowelleniolie, Speisen, die eine Kruste - -
haling solleafie Kohlrabi 3009720 13:15 a
QHTIRNSE Sty vt g Lauch 200 720 10- 11 ja
Mais 200g7204-6ja
Tabelle Garen Mohren 20097205 -6a
Lebensmittel/ Leistung Zeit Rosenkohl 300g7E07-8ia
Speise Menge ~watt ca, min, APdecken S 4509 | 720 | 12-13 ja
Gemiise P 600g | 720 | 15-17
Auberginen 500 ¢ 7207 - 0 ja Tipp: mit 1 -2 El Fllissigkeit garen, zwischendurch umrﬂh-
Blumenkoh! 500 § 7208 - [11 ja ren bzw. vorsichtig zerteilen, 2 - 3 Min. nachgaren lassen,
Brokkoli 500 q 7306 - 8 ja erst vor derm Sarvieren wiirzen.
Chicoree 500 g 7R06 - 7 j& Suppen / Eintopfe *) )
Erbsen 500 g 7206-7 ja Eintopf S00g7E013-15 |
Fenchel 500 g 740 8- 11 jh Suppe 30097207 -8
Grine Bohnen | 300 420 13- 15]a mit Einlage g a |
Kartoffeln 500 7p09-12ja Cremesuppe | 5009 72013-15ja |
Kohirabi 500q 7P0 8- 10 Tipp: Zwischendurch umrihren, 3 - § Min. nachgaren
Lauch 500g7R07 -9ja lassen.
Maiskolben 250 g 7207 -Bija *) Bereits vorgefertigle Spaisen
Mahren 500g 708 -10 |9
| Paprika S00g7P06-9ja Express Kochen
Rosenkohl 300g7R07-10ja .
Spargel 3000 7P06-9a *+  Zum Starten des Express-Kochens driicken Sie
Tomaten 5000 7B06-7 ja EXPRESS-Taste wiederholt. o _
= oohini 5000 7P09- 10 Durch jedes weitere Driicken der Taste wird die Garzeil
OO a9 7F 3 um 30 Sekunden verlangert.

Tipp: Gemiise kleinschneiden und mit 2 - 3 El Flissigkeit
garen, 2wischendurch umrihren, 3 - 5 Min. nachgaren
lassen, erst vor dem Servieren wirzen,

WG TEI H NEWR T

*  Dricken Sie die START-Taste.

Die Leistung der Mikrowelle betréigt dabei 100%. Die
maximale Express-Zeit betrégl 1:30 Minuten,

B0.0O.200%, 10:13:35 Lew



leistung sind im Programm hinterlegt.

DEUTSCH

Gehen Sie dazu wie folgt vor:
1. Dricken Sie die STOPP-Tasle.

Automatik-Programme

Wit Hilfe der Automatik kénnen Sie bestimmie Mengen von
Speisen automatisch garen. Gardauer und Mikrowellen-

2. Drlcken Sie die GARPRORAMME-Taste. Sie befi nden

sich nun im Garprogramm.

Durch wiederholtes Driicken der GARPRORAMME-

Taste wihlen Sie eines der Programme aus:

Code Programm Gewichi

Reisudeln 0,1 hg 02 kg §3 4
401 | dazu Wasser 180 m 33 O 450 rrlSpevfmmdrm
Nudeln
dazy Wasser | 20060 Cmi 300l SpaLnndﬁatdedter
Gemie,
o O2kg | 03ky | Odbg | 05ky | Ofka | 07k | 08k
DezuWasser | 2EL | 2EL | 2EL | 4EL | 4EL | 4EL | 4EL
AC-3 qeiren 02kp | 03ky | Odky | D5kg | Ofky [ 0Tk | 08k
300z | 350z |Enisprichi ca. BV
f
WAoo e e WaovelenPgoom B vervenien
i— #ml | sl |
5 Fhlssickeiten
e Nich: bdacienl Achiung Siedeverzug)
EAEED
POBITRE | oten enseen i Asang o i gen
Paza
AC-T ienvimen) 0,154
DASg
A
) Fiach vorher ainschneiden
3. Wahlen Sie dann in den Programmen AC-1 bis AC-6
mit den Pisiltasten ein Gewicht aus.
Zum Beispiel: 0,2kg frisches Gemise garen.
Schritt Taste/n Anzeige
1 STOPP
2 GARPROGRAMME AC-2
3 AlY 0.2
4 START

4, Dricken Sig zum Starden die START-Taste.

Nach Ablauf der Zeit schallet sich das Gerat aus und im
Display erscheint END, Entnehmen Sie dann die Speise.

Hinweis: EL entspricht einem Essltffel,

HeiBluft/Kombi Grill/Kombi

HeiBluft und HeiBluft-/Kombibetrieb

Fir den HeiBluft und den HeiBluft-iKombibetrieb gehen Sie

bitte wie folgt vor:
1. Drucken Sie die STOPP-Tasle.

2. Dricken Sie die HEIBLUFT/KOMBI GRILL'KOMBI-
Taste, Durch wiederhofles Drlicken der HEIBLUFT/
KOMBI GRILL/KOMBI-Taste wahlen Sie eines der

Programme aus:

C | Nur HeiBluft

C1

HeiBluft und Mikrowelle in Kombination

c2

mit héherem Mikrowellenanteil

Heifiluft und Mikrowelle in Kombination

! O5-MNG TAI HNEWD 8

3. Bestiligen Sie mit Hile der TEMP-Tasle die Standard-

ginstellung von 160°C oder

4. stellen Sie anschlieBend mit Hilfe der Pleiltasten sine

Temperatur zwischen 80*C und 230°C ein.

5. Mit Hilfe der NUMMERN-Tasten geben Sie die ge-

winschie Gardauer ein.
Hinweis: Die Standardeinstellung betragt 15Min.

Zum Beispiel:
Programm G2, bel 180°C, 8Min Gardauer.
Schritt Taste/n Anzeige |
1 STOPP
2 HEISSLUFT/KOMBI c-2
GRILL/KOMEI

3 TEMP 160C
4 AT | 180C
5 0800 | 08:00
(4] START |

6. Driicken Sie zum Starten die START Taste.

Mach Ablauf der Zeit schaltet sich das Gerat aus und im
Display erscheint END. Entnehmen Sie dann die Speise.

Fehlermeldungen

Wéhrend des Betriebs erscheint im Display Em2*.
Die Temperatur im Garraum hat den voreingesteliten
Temperaturwert Oberstiegen.

Maalicherweise ist die Temperaltur fir diese Zube-
reitung zu gering gewahit. Bitte nehmen Sie eine
Korrektur der Einstellung vor,

Wahrend des Betriebs erscheint im Display En3"
Der voreingesielite Temperaturwert konnte innerhalp
einer vorgegabenen Zeit nicht erreichl werden.
Bitte nehmen Sie eine Korrektur der Einstellung vor.

Grill und Grill-/Kombibetrieb

Zum Grillen benutzen Sie bitte den Grillrost, um eine
schnelle und gleichmaRige Braunung zu erzielen. Verwen-
den Sie eine geeignetes hitzebestandiges Geschirr oder
legen Sie das Grillgut direkt auf den Grillrost.

Grofe, dicke Lebensmittel werden direkt auf dem Drehtel-
ler gegrillt!

Ein Vorheizen® des Grills ist nicht erforderlich, da der
Infrarotgrill unmittelbar Strahlungshitze erzeugt.

Wenn Sie Speisen im Kombibetrieb Mikrowelle-Grill zube-
reiten, soliten Sie folgendes beachten:

Flr grofie, dicke Lebensmittel, wie z.B. Schweinebraten,
ist die Mikrowellenzeit entsprechend langer als fir kleine,
flache Lebensmittel. Beim Grill verhilt es sich jedoch
umgekehrt. Je ndher das Lebensmittel an den Grill
gelangt, desto schneller wird es braun. Das heifit, wenn
Sie grofie Bratensticke im Kombibetrieb zubereiten, ist die
Grillzeit gegebenenfalls kiirzer als fiir kleinere Bratensti-
cke.

Fir den Grill und den Grill-'Kombibetrieb gehen Sie bitte
wie folgt vor:

1. Dricken Sie die STOPP-Taste.

2. Drilicken Sie die HEIBLUFT/KOMBI GRILL/KOMEBI-

Taste. Durch wiederholtes Drilcken der HEIBLUFT/
KOMBI GRILL/KOMBI-Taste wihlen Sie eines der
Programme aus:

B0.09.2005, 101357 urw



GIN ur Griil

G1 Grill und Mikrowelle in Kombination
G2 Gljll und Mil-tro*-'.llelle in Komiination
mit hisherem Grillanteil

3. Mit Hilfe der NUMMERN-Tasten geben Sie die ge-
wilnschte Gardauer ain.

Zum Beispiel: Programm G2, 10:30Min Gardauer

Schritt Tasle/n Anzeige |
STOPP '
5 HEISSLUFT/KOMBI G2
GRILL/KOMBI
3 1030 10:30
4 START

4, Dricken Sie zum Starten die START Taste,

Nach Ablauf der Zeit schaltet sich das Gerat aus und im
Display erscheint END. Entnehmen Sie dann die Speise.

Tabelle GrillKombibetrieb

Lebensmittel/ Kombi- Zeil .
Speise thange betrieb ca. Min. Abdacken

Fleisch, Wurstwaren

Rind-, 500 g 10-12 nain
Schwein oder

Kalbfl eisch

im Stiick 50g 12-15 nein
Kasseler 500 g 12-14 nein
Hackbraten 500 g 13-15 nein
Wiener

Wiirstchen 2009 2-3 nein
Bockwurst 2009 2-3 nain

Tipp: Fleisch nach der Hélfte der Zait wenden, 3 - 5 Min.
nachgaren lassen; Hackbraten mit Eiklar bestreichen; Wirst-

chen mit einer Gabel anstechen.

| Gefligel

Suppenhuhn | 1000 g 13- 15 nein
Hahnchentzile | 2509 4-5 nein

Tipp: Chne Flissigkeil im eigenen Saft garen lassen, einmal
wenden, 4 - 5 Min. nachgaren lassen.

Fisch

Forelle, blau 3004g 5-6 nein
Fischtilet 300g 3-4 rnein
Tipp: Mach der Halfte der Zeit wenden, 3 - 5 Min. nachgaren
lassen.

Individuelles Garprogramm

Méchten Sie fir bestimmte Zubereitungen ein eigenes
Garprogramm eingeben, kénnen Sie dies aus den
Programmen Leistung der Mikrowelle und GrillKombi (G,
G1, G2) undioder HeitluftKombi (C, C1, C2) zusammen-
stellen.

Gehen Sie zum Beispiel so vor:

1. Driicken Sie die STOPP-Taste.

2. Wahlen Sie durch ein-‘mehmaliges Drilcken der LEIS-
TUNG-Tasle die gewiinschie Mikrowellenleistung.

3, Mit Hife der NUMMERN-Tasten lragen Sie die ge-
winschte Gardauer gin.

4, Wahlen Sie durch ein-‘mehrmaliges Dricken der
HEIRLUFT/KOMBI GRILL/KOMBI-Taste eines der
Programme C, C1, C2, G, G1 oder G2 aus.

O5-MNG TAI H NEWS 9

5, Mit Hilfe den NUMMERN-Tasten Iragen Sie die ge- = o
wiinschte Gardauer ein. §
Zum Beispiel: 3:00Min Gardauer auf 100% Mikrowel-
lenleistung und anschlieBend 9:00Min Gril E
Schritt Taste/n Anzeige a
1 STOPP.
2 LEISTUNG 10 0P
3 0300 03:00
a HEISSLUFT/KOMBI G
GRILL/KOMBI
5 0900 09:00
6 START

6. Dricken Sie zum Starten die START Taste.

Mach Ablauf der Zeit schaltet sich das Gerét aus und im
Display erscheint END. Entnehmen Sie dann die Speise.

Hinweis:

Auf diese Weise kénnen bis zu 4 unterschiedliche Garse-
guenzen hintereinander kombinigren.

Sie kinnen das Programm auch mit einer Grill/Kombi-
oder HeifluftKombi- Einstellung beginnen.

Sonderfunktionen
Automatischer Start:

Sie kinnen die Mikrowelle oder auch gine Grill/Kombi-
oder HeiBluftKombi- Einstellung zu einer vorbestimmien
Zeit starten. Stellen dazu erst die Uhrzeit sin,

Lim die Mikrowelle automatisch zu starten gehen Sie wie
folgt vor:

1. Dricken Sie die STOPP-Taste.

2. Wihlen Sie durch ein+/mehrmaliges Driicken der LEIS-
TUNG-Tasle die gewiinschte Mikrowellenleistung.

3. Mit Hilfe der NUMMERN-Tasten tragen Sie die ge-
wiinschte Gardauer ein.

4. Driicken Sie die UHR-Taste langer als 2 Sekunden.
Ein Signal ertént und die Anzeige wechselt auf die
aktuelle Uhrzeit. Die erste Ziffer blinkt.

5. Mit Hilfe den NUMMERN-Tasten tragen Sie die ge-
winschte Startzeit ein. Ein langeres Signal ertont und
im Display erscheint ein ",
Zum Beispiel:12:30Min Gardauver auf 100% Leistung,
Startzeit 14:20 Uhr

Schritt

Taste/n Anzeige
STOPP
LEISTUNG
123012:30
UHR
142014:20
UHR 14:20

6. Machten Sie sich die Startzeit noch einmal ansehen,
dricken Sie die UHR-Taste.

Zur voreingesteliten Zail beginnt der Betrieb der Mikro-
welle.

Achtung, Brandgefahr! Betreiben Sie das Gerat grund-
satzlich nur unter Aufsicht. Stellen Sie beim zeitversetzien
Garen die Zeit immer 50 &in, dass das Gerat wahrend des
Betriebes unler geeigneter Aufsicht sleht.

Betreiben Sie die Mikrowelle nicht leer. Soliten Sie das
Gargut vorzeitig entnehmen, milssen Sie das Programm
durch die STOPP-Taste stornieren.

100P

10:00

O LN | i | G| P =
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DEUTSCH

Mach Ablauf der Zeit schallet sich das Gerat aus und im
Display erscheint END. Entnehman Sie dann die Speise.

Automatische Erinnerung:

Nach Beenden eines Garvorgangs werden Sie alle 2
Minuten durch einen Piepton aulgefordert, die Speise zu
entnehmen.

Durch Offnen der Ttr ader Driicken der STOPP- Taste
wird diese Erinnerung ausgeschaliet.

Sperren:

Driicken Sie die STOPP- Taste langer als 2 Sek., um das
Gert zU sperren. Die Sperrung wird im Display angezeigt.
Die Funktion der Bedienelemente ist blockier. Drilcken
Sie die STOPP- Taste emeut l&nger als 2 Sek., um die
Sperrung aufzuheben.

Stérungsmeldungen

Wihrend des Betriebs erscheint im Display Er0" oder
L1 In dissem Fall gibt es ein Problem in der elektroni-
schen Steuerung.

Senden Sie das Ger&l mit einer Fehlerbeschreibung an
unser Servicecenter,

Reinigung
Ziehen Sie vor der Reinigung immer den Netzstecker.

= Reinigen Sie den Garraum nach der Banutzung mit
einem leicht feuchten Tuch,

+ Reinigen Sie die Mikrowelle von auBen mit einem leicht
feuchten Tuch.

= Reinigen Sie das Zubehér in gewohnter Weise mit
warmem Wasser und Splimittel.

+ Tiarrahmen/Tordichiung und benachbarie Teile mis-
sen bei Verschmutzung sorgfaltig mit einem feuchien
Tuch gereinigt werden.

Technische Daten

Modell: MWG 743 H
Bemessungsspannung/-frequenz: 230 V, 50 Hz
Bemessungsauinahme: 1400
Leistungsaufnahme Heifiluft; 1300 Watt
Leistungsaufnahme Grill: 1000 Watt

Bemessungs-Mikrowellenausgangslelsiung: 900
Garraumvelumen: 25
Schutzklasse: |

Dieses Gerat wurde nach allen zutreffenden, aktuellen
CE-Richtlinien geprift, wie z.B. elekiromagnetische
Verréglichkeit und Niederspannungsdirektive und wurde

nach den neuesten sicherheitstechnischen Vorschriften
gebaut.

Technische Anderungen vorbehalten!|
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Watt

Garantie

Wir Obernehmen Kir das von uns verlriebene Geral eine
Garantie von 24 Monaten ab Kaufdatum (Kassenbon).

Innerhalb der Garantiezeit beseitigen wir unentgeltlich
die Mangel des Gerétes oder des Zubehdrs®), die aut
Material- oder Herstellungsfehler beruhen, durch Repa-
ratur oder, nach unserem Ermessen, durch Umtausch.
Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung
der Garantiefrist, nech beginnt dadurch ein Anspruch auf
eine neue Garantie!

Als Garantienachweis gilt der Kauibeleg. Ohne diesen
Machweis kann ein kostenloser Austausch oder eine
kostenlose Reparatur nicht erfolgen.

Im Garantiefall geben Sie bitte das komplette Gerat in
der Originalverpackung zusammen mit dem Kassenbon
an lhren Handler,

*} Schaden an Zubehorleilen fihren nichl automatisch
zum kostenlosen Umtausch des kemplelten Geréates.
Wenden Sie sich in diesem Fall bitte an unsera Hotline!
Glasbruchschaden bzw. Briche von Kunstsloffteilen sind

grundsatzlich kostenpil ichtig!

Sowohl Defekie an Verbrauchszubehor bzw. Verschleif-
teilen (z.B. Motorkohlen, Knethaken, Antriebsriemen,
Ersatzfernbedienung, Ersatzzahnbirsten, Sageblattern
usw.). als auch Reinigung. Wartung oder der Austausch
von VerschleiBieilen, fallen nicht unler die Garantie und
sind deshalb kostenpll ichtig!

Die Garantie erischt bel Fremdeingriff.

Nach der Garantie

Nach Ablauf der Garantiezeil kdnnen Reparaturen
kostenptl ichtig vom entsprechenden Fachhandel oder
Reparaturservice ausgefihn werden.

)4

Bedeutumgndes Symbols ,Miilltonne*

Schonen Sie unsera Umwell, Elektrogerite gehdren nicht
in den Hausmall,

Mutzen Sie die fir die Entsorgung von Elektrogerten
vorgesehensn Samme Bilen und geben dort |hre Elek-
trogerate ab die Sie nicht mehr benutzen werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch
talsche Entsorgung, auf die Umwelt und die menschliche
Gesundheil zu vermeiden.

Sie leisten damil lhren Beitrag 2zur Wiederverweriung,
zum Recycling und zu anderen Formen der Verwertung
von Elektro- und Elektronik-Altgeraten,

Informationen, wo die Gerate zu entsorgen sind, erhalten
Sie (iber lhre Kommunen oder die Gemeindeverwaltun-
gen.

In vielen Landern der EU ist die Entsorgung von Elek-
tro- und Elektronik-Altgeréten Uber den Haus- und/oder
Restmill ab 13.8.2005 verbolen.

In Deutschland ab 23.3.2006.
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Service
Sehr geehrter Kunde,

ca. 95% aller Reklamationen sind leider auf Bedienungs-
fehler zurick zu fihren und kdnnten ohne Probleme
behoben werden, wenn Sie sich telefonisch oder (iber
E-mail mit unserer fir Sie eingerichteten Service-Hotline
in Verbindung setzen.

Wir bitten Sie daher, bevor Sie Ihr Gerét an den Handler
zurdickgeben, diese Hotline zu nutzen. Hier wird lhnen,
ohne das Sie Wege auf sich nehmen missen, schnell
geholfen.

Clatronic International GmbH

Industriering Ost 40

D0-47906 Kempen/Germany

Fuor technische Fragen haben wir fir Sie folgende Tele-
ton-Hotline eingerichtet:

02152/2006-888

VerschleiBieile fir Haushaltsartikel {soweil diese nicht
vom Fachmann ausgewechselt werden miissen), Er-
salzkannen, Staubsaugeri terbeutel usw. Konnen Sie mit
Angabe des Gerdtetyps unter folgender E-mail-Adresse
bestellen:

hotline@clatronic.de

Interessieren Sie sich f0r weitere Clatronic-Produkte?
Besuchen Sie doch einmal unsere Homepage unter

www.clalronic.de oder www.clatronic.com

Service fir unsere Haushaltsartikel
und Unterhaltungselektronik

Zu technischen Fragen oder zur Bestellung von
VerschleiBieilen (soweit diese nicht vom Fachmann
ausgewechsell werden milssen), wie z.B. Ersatzkannen,
Staubsaugerfi terbeutel, Fernbedienung usw. kénnen Sie
sich, mil Angabe des Geratetyps, an unsere Hotline-
Adresse wenden:

hotline@clatronic.de

Interessieren Sie sich f0r weitere Clatronic-Produkte?
Besuchen Sie doch einmal unsere Homepage unter

www.clatronic.de oder www.clatronic.com

C5-RNG T43 H NEWS 11 30092005, 10:15.42 Unr
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‘g Beschrijving van de bedieningselementen Algemene veiligheidsinstructies

= Grali ek 1: Onderdelen «  Lees vodr de ingebruikname van dil apparaat de

5 1 Deurslol handieiding viterst zorgvuldig door en bewaar deze

T 2 Kilkraam goed, samen met hel garantiebewijs, de kassabon en

W 3 HJ oo z0 mogelijk de doos met de binnenverpakking.

(=] S A“' e «  Gebruik het apparaat uitsluitend privé en uitsluitend

E g GE; DEJ s voor de voorgeschreven loepassing. Dit apparaat is
2 i niet geschikt voor commercieel gebruik (tenzif het
4 Bodieningsveld bedoeld is voor beperkt gebruik in de buitenlucht).
8 Dooficokrilminh Bescherm het legen hitte, directe zonnestralen, vochi (i
9 Grikoostar geen geval in vioeistoffen dompelen) en scherpe Kan-

ten. Gebruik het apparaat niel met vochtige handen.
Let op: Bij vochtig of nat geworden apparaat onmiddellijk de
WVerwijder gean vast gemonteerde onderdelen uit de gaar- SDIeNe) nnderbr:laken. Nt iy het wales grjpei:
ruimte en niets van de binnenzijde van de deur! *  Schakel het apparaat it en onderbreek altijd de
stroomtoevoer (trek aan de steker. nooit aan de kabel)
wanneer u het apparaat niet gebruikt, hulpstukken

Grafl elc2: Bedleningselementoh aanbrengt, reinigt of wanneer storingen optreden.

LEISTUNG (magnetron)  (Vermogen) Keuze van de = Laal het ingeschakelde apparaat nlet zonder toezicht
vermogenssiand werken. Schakel hel apparaat altijd uit of trek de steker

uit de contactdoos (trek aan da steker, niet aan de

HEIBLUFT/KOMEI GRILL/KOMB kabel) voordat u de werkpiek veriaat.

HEIBLUFT: {Hete lucht) Werkt zuiver op «  Bescherm kinderen tegen gevaren an zorg envoor dat
hete lucht, thermostaatrege- kabels nooit los omlaag hangen en dat het apparaat
ling buiten het berek van kinderen blijft.

HEIBLUFT/KOMB : (Hete lucht/combi) Wissel- »  Controleer regelmatig of het apparaat beschadigingen

werking tussen hete lucht en ;Trggmggﬁgm: EE ni ‘: Bigd spparaal g retin @RIk
microgolf +  Hepareer het apparaal nocit zelf, maar breng het naar
GRILL; {Grill) Voor grillen en gratineren een geauloriseerde vakman, Voorkom gevaren en
. : ; ] laat een defecte kabel altijd afleen door de fabrikant,
GRILL/KOMB: | (Grillicombi) :ﬂiiimﬁﬁugﬁ At onze technische dienst of een eender gekwalificeerde
9 g persoon vervangen door een soortgelijke kabel.

GARPROGRAMME {Doorkookprogramma) Door Gebruik alleen originele reserveonderdelen.
meerdere keren op de loets le « Meem de onderstaande “Speciale veiligheidsinstruc-
drukken wordt het auloma- ties” in acht.
lische keuzeprogramma in
werking gesteld Belangrijke veiligheidsinstructies!
AUFTAUEN (Ontdooien} Stel de ontdooi- A.u.b. zorgvuldig doorlezen en voor verder gebruik
" Waarschuwing: wanneer de deur of de deurafdich-
EXPRESS (Snelprogramma) Snetfen zijn beschadigd, mag hel kockapparaal niet
gramma van de magnetron worden bediend voordat het door daarvoor opgeleid
it persoor is gerepareerd.
TEMP L-I:: ﬂ:;?mperamurkauze . - Waarschuwing: repareer het apparaat in géén geval
zelf, maar neem contact op met een geaulonseerde
Pijitjestoetsen Voor het instellen van de vakman. Het is voor iedereen, behalve voor de vak-
temperatuur of het gewicht man, gevaarlijk onderhouds- en reparatiewerkzaamhe-
NUMMERN-toetsen {Nummertoetsen) Voor het den uil te voeren die een verwijdering van de afdekking
instellen van de tid en de vereisen, De afdekking waarborgt de bescherming
tiidsduur tegen stralenbelasting door magnetronenergie.
«  Waarschuwing: Verhit de vloeislofien niet in gesloten
UHR (Tijd) Instelbaar met behulp kommen of glazen, Explosiegevaar!
van de nummerloetsen » Waarschuwing: kinderen mogen het kookapparaat
START {Start) Start het programma alleen zonder toezicht gebruiken wanneer een voldo-
ende duidelike instructie werd gegeven waardoor het
STOFP {stop/blokkeren) kind in staat gesteld wordt, het kookapparaat op een
éeén keer indrukken om het veilige manier te gebruiken en de gevaren van ean
gaarproces te stoppen verkeerde bediening te begrijpen.
twee keer indrukken om het +  Wanneer u uw magnetron in een kas of op een schap
programma te wissen of iets dergeljks will plaatsen, dient u erop te letten dat
¥ aan alle zijden van het apparaat een minimale venti-
3 seconden ingedrukt houden latieafstand van 10 ¢m tol kasten, wanden enz. wordt
om het apparaat te blokkeren/ aangehouden.
deblokkeren
12
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« Gebruik alléén geschikl serviesgoed zoals:

- glas, porselein, keramiek, hittebestendia kunststof-
of speciaal magnetronserviesgoed.

= Bij het opwarmen cf kokan van maaltijden in brandba-
re malerialen zoals kunststof- of paplerbakjes most de
magnetron vaak worden gecontroleerd vanwege een
mogelijk brandgevaar.

« In geval van rockontwikkeling dient het apparaal uilge-
schakeld en de netsteker uit de contactdoos getrokken
te worden. Houd de deur gesloten om eventueel
optredende vilammen te verslikken.

+ Opgelet -Kookvertraging: bij het koken en vooral
bij het naverwarmen van viceistoffen {water} kan het
gebeuren dat de keokiemperatuur weliswaar bereikt
is, maar de daarvoor karakteristieke stoombellen
nog niet opstijgen. De vioeistof kookt niet gelijkma-
tig. Deze zogenaamde keokvertraging kan bij het
verwijderen van de beker of kom door een lichte trilling
lot een plotselinge stoombelvorming en daarmee tot
overkoken leiden. Gevaar voor verbranding! Om een
gelikmatig koken te bereiken dient u een glasstaaf of
een soorlgelijk, niet-metalen voorwem in de beker of
kom te plaatsen.

+ De inhoud van babyfl esjes en poties met kindervo-
eding meet worden omgercerd of geschud en de
temperatuur moet voor gebruik worden gecontroleerd,
Er bestaat gevaar voor verbranding!

=« Maaltijden met schil of huid zoals eieren, worstjes,
gesloten conserveren in een glas enz. mogen niet
in magnetronapparaten worden verwarmd omdat ze
kunnen exploderen — zelfs als de verwarming door de
magnetren al is begindigd.

Wanneer het/de deurframe/deurafdichtingen en aan-
grenzende delen verontreinigd zijn, dienen deze met
een vochlige doek te worden gereinigd.

Reinig de magnetron regelmatig en verwijder de
levensmiddelresten uit de binnenmiimte.

= Wanneer het apparaat niet regelmatig wordl gereinigd,
kan het oppervlak onherstelbaar worden beschadigd,
hetgeen de levensduur van het apparaat kan verkorten
en tol gevaarlijke situaties kan leiden.

Aanwijzingen voor het gril-
en combibedrijf

* Omdat voor het gril- en combibedrijf stralingshitte
wordt gebruikl, mag u alleén hittebestendig serviesgo-
ed gebruiken.

+ Bij het gebruik van alléan de gritfunctie kunt u cok
metalen of aluminium serviesgoed gebruiken — ditis
echter niet toegestaan bij combi- of magnetronbedrijf.

« Alleen het grillrooster is geschikl voor GRILL en KOM-
BI.

= Plaats geén voorwerpen op de bovenzijde van de be-
huizing. Deze wordt heetl. Laal de ventilatiespeningen
altijd wrij.

+ Gebruik het grilrooster om het te grillen product dichter
naar het verwarmingselement e voeren,

Ingebruikname
+ Verwiider alle toebehoren uit de gaarruimte, pak hel
uit en plaats de glijring in het midden. Positionser het
glazen bord zodanig op de aandrijfas dat het in da
uitsparingen van de aandrijfas klikt en recht ligl.
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* Cantroleer het apparaal op zichtbare schade, let hierbij
in het bijzonder op het berelk van de deur. Wanneeru
een schade vastsielt, mag het apparaat in géén geval
in gebruik worden genomen.

= Voorkom storingen tiidens het bedrijff door andere
apparatuur en plaals de magnetron niet in de buurt van
andere elektrische apparaten.

= Verwijder eventueel op de behuizing plakkende be-
schermfolie,

+ Verwijder in géén geval folie die op de binnenzijde
van de deur is aangebracht!

= Sluit de nelsteker aan op een correct geinstalleerde en
geaarde contactdoos 230 V / 50 Hz.

= Verwijder geén vast gemonleerde onderdelen uil de
gaarruimte en van de binnenzijde van de deur!

NEDERLANDS

Gebruiksaanwijzing
Wetenswaardlgheden over het magnatmnhedﬂjf

* Uw apparaal werkt met micregolven die de waterdeelt-
jes In gerechten binnen zeer korte tijd verhitten. Hier
onistaat gean warmtestraling en dus ook nauwelijks
bruinering.

* Verwarm alléén levensmiddelen mel dil apparaat!

+ Het apparaat is niet geschikt voor het bakken in overv-
loedig vet.

* Verwarm slechts 1-2 porties in &én keer. Het apparaat
verfiest in het andere geval aan effi ciéntie.

+ Druk voor de onderbreking van het gaarproces op de
STOPP-toets.

= Magnetrons werken direct met volle energie. Daarom
komt het voorverwarmen te vervallen.

+ Schakel het apparaal in het magnetran- of combibedrijf
noeit in als het leeg is.

+ De magnetron is geen venvanging voor uw normale
fornuis. De magnetran is uitsluitend bestemd voor:

— het ontdooien van diepgevroren/gevroren levens-
middelen
- het snel verhitteniverwarmen van gerechien of
dranken
~ het garen van gerechten
= Gebruik géén plastic of papieren senviesgoed.

De kloklijd instellen

Tip: Wanneer u het toestel voor de eersle keer aanzet,
lichten eerst alle schermen op. vervolgens knippert er een
dubbele punt.

= Druk op de STOPP-loets.

= Druk op de UHR-toets. De cijflers in het scherm sprin-
gen op 00:00. Het eerste cijfer knippert.

+ Met behulp van de NUMMERN-toetsen steft u de
gewensle tijd op de vier plaatsen in.

= Het nieuwe tijdstip wordt ingeschakeld.

Bediening magnetron

Plaats het te verwarmen gerecht op een daarvoor geschikt
bord. Open de deur en plaats het in het midden op het
glazen drazibord. Sluit de deuren. (Het apparaat werkt om
velligheidsredenen alléen met correct gesloten deur.)

1. Drukop de STOPP-toats.
2. Kies het gawenste magnetronvermogen door dienove-
reenkomstig vaak op de loets LEISTUNG e drukken.
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‘g Het vermogen wordt
=z volgens keuze in Vermogen Toepassingsgebied Levensmiddelen’ Hoeveel- Vermogen  Tijd Ontdooitijd
5 %op MM: in Watt (ca.) " achte heid Wall  ca.min. min.
E 100 900 Sne| verhitten
o 80 720 Gargn Viees (rund, | 500g 180 14-18 10-15
w 60 540 Dodrkoken kalf, varken)
> @ Aao Smelten van kaas aanhetstuk | 1000g| 180 25-30 20-25
8Nz Schnitzel,
Ontdocien van karbonade | 2009 | 180 4-6 5-10
20180 bevroren levens- | [Gehakt 250g | 180 | 6-8 5-10
i middelen Braadworst,
START 900 Shel verhitten Yoolouorst 200g | 180 | 4-6 5-10
3. Met behulp van de NUMMERN-toetsen stelt U de Belag 300g | 180 | 4-6 | s5-10
gewenste tijidsduur in. (vieeswaren) , L
] : ’ Tip: nadat de helft van de tijd versireken is: viees omdraaien,
Bijvoorbeeld: tijdsduur 10,30 min op 100% vermogen kwelsbare delen aidekken; gehak! Kleinmaken, reeds ondooide
[ Stap Tdels(en) Scherm delen verwijderen; worstpiaatjes scheiden.
; STORP EB‘IF i 1000 180 20-25 | 10-15
2 LEISTUNG 100P P g - -
3 1$|]T}|u 10:30 Kipdelen 5004 180 12-15 | 5-10
4 START Eend 1700g | 180 25-40 20-25
Gans-,
4. Druk op de START-toets om de magnetron te starten. kalkoendelen | 9909 | 180 | 12-18] 10-15
De gaartijd is athankelijk van de hoeveelheid en de Tip: gevogelte na het versinjken van de helit van de tijd:
aard van de inhoud, Met een beetje oefaning leert u omdraaien. vieugels en bouten afdekken.
snel de gaartijd goed in te schatten Let op: Doociwaler verwijderen en niet met andere ge-
Let op: het garen in de magnetron gaat veel sneller :nn in contact laten komen.
dar in een oven. Wanneer u niet helemaal zeker bent,
stell u de gaartijd lager in en herhaalt dan eventueel de Reerug 1000g] 180 20-35  20-30
procedure. Hazenrug 500g 180 12-13 | 10-20
S _ : Tip: een keer omdraaien, randdelen afdekken,
Als de tild om is, schakell het toestel aulomatisch uit Vis
en verschijnt er END in het scherm. Verwijder dan het Garnalon
gerecht. shrimps ! 250 g 180 5-7 5-10
Forel 340¢g 180 4-6 5-10
Automatisch ontdooien Vis aan het
, ) b’ 500g | 180 | 7-10 | 10-15
Voor het automatisch ontdooien van ingavroren vieas, e -
gevogelte en zeevruchlen gaat u als volgt te werk: Vistilet 250g 180 5-7 | 5-10
Tip: meerdere keren omroeren, vaker omdraaien.
1. Druk op de STOPP-tcets. Frult
2. Druk op da AUFTAUEN-1oets, U bavindt zich nu in Frambozen,
het ontdooiprogramma. Door meerdere keren op aardbeian 250g | 180 4-8 5-10
de AUFTALEN-toets te drukken, kunt u een van de Kerser,
ontdooiprogramma's kiezen: pruimen 25049 180 5-7 5-10
AD1 Viees ontdooien 0,1 =20kg Appelmoes S004g 180 89-12 | 5-10
AD2|  Gevogelteontdooien | 0.2-30kg Tip: voorzichtig omdraaien of kleinmaken.
AD3|  Zeevruchten cntdooien 0,1 —0.9Kkg Groenten :

i . L zie Tabel garen®, .Groenten ontdooien en garen”
3. Kies vervolgens het gewicht met behulp van de pijitjes- Brood en gebak

toetsen. Broodjes 4stuks| 180 |ca.1-3] 5
Bijvoorbeeld: 2,0 kg gevogelte ontdooien. Brood 1000g| 180 | 13-15| 8-10
- = Toasibrood 500g 180 5-6 5-10
| Stap Taets| Ca
StanTesislen) SCstm Cake 500g | 180 | 6-8 | 5-10
L Siurp ke stk | 180 | 2-3 23
2 AUFTAUEN AD -2 TreE =4 - -
3 S 20 Taart Tstuk | 180 | 05-1 3-5
2 START Taarl 1200 g 180 10-12 30 -60
Tip: brood en gebak op absorberend keukencrépepapier plaatsen dat
4, Druk op de START-toats om de magnetron {e starten, het vocht opneemt; kwetsbaar gebak slechts heel even lalen doolen.
Als de tijd om is, schakelt het toestel automatisch uit en Boter 250 g 180 5.7 10-15
verschijnt er END in het scherm, Neem het voedsel uit het Kwark 250 g 180 6-8 5.10
S Slagroom | 200g | 180 | 3.5 | 2.3
In onderstaand tabel vindt u informatie over het handmatig Tip: aluminiumfolie verwijderen, na de helft van de tid
ontdooien. omroeren; slagroom nog half bevraren Kloppen.

14

O5-MeNG T43 H NEWS 14 B0.09.2005, 10:13:45 Urw



Verwarmen

Hel verwarmen en verhilten is een bijzonder sterk punt van
de magnatron. Koelkastkoude vieeistoffen en gerechten
kunnen heel eenvoudig op kamertemperatuur of consump-
tistemperatuur worden gebracht 2onder dat u daarvoor
veel potjes en pannetjes nodig hebt.

De in onderstaande label aangegeven verwarmingstijden
zijn slechts richtwaarden omdat de tijd in grote mate afhan-
kelijk is van de uitgangstemperatuur en de samenstelling
van het gerecht. Het is dan ook raadzaam, af en toe te
controleren of het gerecht al heet genoeg is.

Tabel verwarming

Levensmiddelen/ Hoeveel- Vermogen Tijd
gerechien

heid Walt ca. min. aldekken

Water 0,51 500

Water 0.75 1750 g 8005 -

Koffie, 1 kop 160 g 900 0.5 - 1 nee

Melk, 1 kop 15

Bordgerechten

Schnitzel,
aardappalen
en groenten

450g9002,5-35a

Goulash met

macarani 45099002-2,5 B

Viees, knoe-
dels
en saus

4509 90025-35a

Tip: eerst iets bavochtigen, tussendoor omroeren.

Viees

Schnitzel, :
AR 200gg001-2 ne+
Gehakiballen, L
b 50099003 -4 nela

Braadviees 250 g 9002t 3nee |

Garen
Handige tips voor het garen

Vlg de richtwaarden in de gaartabel en de receplen op.
Controleer het kookproces zolang u nog niet over genoeg
emvaring beschikt.

U kunt de deur van het apparaat e allen fijde openen. Het
apparaat schakelt automatisch uit.

Hel apparaat functioneert pas weer nadat u de deur hebt
gesloten,

Levensmiddelen uit de koelkasl hebben een iels langere
gaartijd dan die op kameemperatuur,

Hoe compacter een gerecht, hoe langer de gaartijd. Een
groot stuk viees heeft bijvoorbeeld een langere gaariijd
dan dezelfde hoeveelheid in reepjes gesneden viees. Hel
is raadzaam, grotere hoeveelheden bij maximaal vermo-
gen even te koken en voor een gelijkmatig gaarproces op
de middelste stand door te koken.

"Lage" gerechten garen snellen dan hoge. Verdee! daarom
de levensmiddelen zo gelijkmatig mogelik. Dunnere delen
zoals bijv. Kippenboutjes of vishi let kunt u het best naar
binnen plaatsen of laten overlappen.

Klginer hoeveelheden worden sneller gaar dan grote.

Hier geldt de vuistregel:

dubbele hoeveelheid = ongeveer twee keer zoveel tijd
halve hoeveelheid = hall zoveel tijd

Wanneer u voor een gerechl geen passende tijdaandui-
ding kunt vinden, geldt de regel:

per 100 g ongeveer 1 minuut gaartijd
Alle gerechten die u op het formuis afdekt, dient u ook in de
magnetron af te dekken.

Een deksal voorkomt dat de gerechien uitdrogen. U kunt
voar het afdekken een omgedraaid bord, perkamentpapier
of magnetroniolie gebruiken. Gerechten die een korstje
moeten krijgen, moet U open garen.

Tip: goed schudden of omroeren. Temperatuur contro-
leren!

Tip: met olie bestrijken, zodal de panade of de korst niet Tabel garen

zacht wordt. aae geve ETNON fdls
Gevogelte gerechte :

1/2 haan 450 g}900 3.5 {5 nee Groenten

Kipiricassee | 4000 9P03-45 ja Aubergines 500 g 720 7-10 a

Tip: met olie bestrilken, tussendoor omroeren. Bloemkeool 500 g|720 g8-11 ia

Bijlagen Broccoli 5009 7206-9 ja
Magarani, rijst  Witlaf 500g7206-7 ja

1 portie 150¢g 200 1-2 ja Erwten 500 g 720 6:7 lia

2 porties 300g 900 25-35 ja Venkel 500 g 720 g8-11 | Ja
Aardappelen | 500g9p03-4 ja Groene bonen | 300g72013-15 ja |

Tip: eerst iels bevochtigen. Aardappelen | 5009720  9-112 lia
Soepen / sauzen Kooirabi 500 g 720 8410 ja
Heldere Prei 500g7207-9 ja
bouillon, 25009001-15 ja Maiskohven 250 g 7207 - 9 ia

1 bord Worlals 500 g 720 8410 lja
Soep met [ Paprika 500 g 720 6:9 lja
ingrediénten | 22099001.5-2 i Spruitjes 300970 7|10 I
Saus 250g3001-2 ja Asperges 300g7R06-9 ia

| Babyvoeding Tomaten 500972067 ja |
Melk 100 ml 540 0,9- 1 nee Courgettes 500 g 7RO 9-10 lia
Pap 200 g 40 1-]1.5nee Tip: groenten klein snijden en met 2-3 eetlepels vioeistof

garen, ussendoor omroeren, 3-5 min laten nagaren, pas

kort voor het serveren kruiden
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Levensmiddelen

Hoeveel- Vermogen Tijd

Automatisch programma

nagaren, pas kort vodr hel serveren kruiden.

Soepen / eenpansgerechten *)

Eenpansge- |

recht 500g7R013-15jg

Soep met :

ingrediéntien 3009 7207 -8ja

Crémesoep 500g7B013-15jh

Tip: tussendoor omroeren, 3 — 5 minuten laten nagaren.
*} reeds voorbereide gerechten

«  Vgor het starten van het express koken druk u meerde-
re malen op EXPRESS. Metiedere druk op de toels de

Express koken

gaartijd met 30 seconden verlengd wordt.
«  Drukopde STOPP-toets.

Het vermogen van de magnetron bedraagl daarbij 100%:.
De maximale express-tijd bedraagt 1:30 minuten.
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: . : aldekken

gere.f:hlen heid Wait ol Met behulp van de automatische functie kunl u bepaalde
AI- hoaveeiheden voedsel automatisch koken. Tijdsduur en
G A E00g7R05-8ja magnf}trunvermngen zijn in het programma geintegreerd.
Pruimenmoes 250 g 720 4 - 6 nee Doe dit als volgt:
Rabarbercom- 250 7P05-8ja 1. Druk op de STOPP-toets.
2 'g 2. Druk op de GARPRORAMME-toets om het doorio-

ebradenap- | o g7 gia okprogramma in werking te stellen. U bent nu in hel

q i

pels, 4 stuks — doorkookprogramma. Door meerdere keren op de
Tip: 125 ml water toevoegen (een beelje citroensap voor- GARPRORAMME-toets te drukken, kunt U een van de
:‘F['mt d_ai‘ het fruit verkleurt), 3 — 5 minuten laten nagaren. doorkookprogramma's kiezen:

ees _
Viees mel saus 400 g 720[10 - 12ja Code Programma
Goulash, in Ristinoedels | Okg | 02k | 03ke
reepjes gesne- | S00q7R010-15R il
den vigas 85 lnatvetor 60 mi | 33 0ol | 480 ml | Vosdsed afdekhen
Runderrollade 250 g 720 1-8 ja Mozl ?
Tip: tussendoor omroeren, 3 — 5 minuten laten rusten. el et 300l |60 0 | 300 | Voedse! et aeen
Gevogelte °) soz (G0 es | 02 03k 04t [ 05ka | U6kg [ 07k [ 081
Kipfricassee 250k 7206 17 ja " Metwrer | 260 | 26 [ 26 [ B [4e [ em [ 4B
Kippensoep 200 § 7205 -B ja T
Tip: tussendoor omroeren, 3 — 5 minuten laten rusten. G3 ﬁepgen'mm 02ky | 03kg | 04k | 05kg | Ofkg | 07kg | 08k
Vis =
Visfi let 300 g 72D 7 - 8 ja 4C-4 Pioom 300z | 150z | Kol overaen metcoca 80000
Visti let 400 q 72D 8- 9 ja Gebruk aleen magnetmrgogeon
Tip: na de helft van de tijid omdraaien, 3- 5 minuten laten 105 | Vossoh 20m | 500 |
nagaren. Niet abdeiuan! Pas og voor kpakvartraging|
e S . T BT
i 450g7R014-16 | K6 bk [Pguisneeypls
Bladspinazie | 300 700 11- 13 jh e
Bloemkool 200g7B07-Sia M1 ioowarmen [,15g
Sperziebonen | 200 g 70 8-/10 ia - 1459
Broccoli 300g7E08-9ia A5 |V e
Enwten 3009 /P07 -8 ja S de s cers 1 stiden
goul-lrabl 32%&;% }%‘1;‘; 3 " 3. Kies vervolgens met de pijlijestoetsen een gewicht uit

i g . de programma’s AC-1 tot AC-6.
 Mais 200g E04-6ja
Wortels 200g7P05-6a Bijvoorbeeld: 0.2 kg verse groenten koken,
Spruitjes 300g7RDT-8ia Stap Toets(en) [ Scherm
Spiriazie 450 g 720 12-13 ja i STOPP |

600g | 720 15-17 ia 2 GARPROGRAMME AC -2

Tip: met 1 — 2 eeltlepels viceistof garen, ussendoor 3 ALY 0.2
omroeren of voorzichtig kleinmaken, 2-3 minuten laten 4 START

4. Drukop de START-cets om de magneatron te starten.

Als de tijd om is, schakelt het toestel automatisch uit en
verschijnt er END in het scherm. Neem het voedsel uit het

toestel,

Tip: EL komt overeen met een eetiepel.

Hete lucht/combi, grill/combi
Hete lucht en hete lucht/combiwerking
Voor de hete lucht en hete luchl/combiwerking gaal u als

violgt te werk:

1. Druk op de STOPP-toets.

2. Druk op de HEIBLUFT/KOMBI GRILL/KOMBI-to-
ets. Door meerdere keren op de HEIBLUFT/KOMEI
GRILLKOMBI-toets te drukken, kunt u een van de
programma’s kiezen:

B0.0O.200%, 10:13:50 Lew



C Alleen hete lucht

C1 Hete lucht en magnetron samen

co Hete lucht en magnetron met hoger magnetron-

Yermogen

3. Beveslig door middel van de TEMP-toets de standaar-
dinstelling van 160 *C of

4, Stel met behulp van de pijltjestoetsen een temperatuur
in tussen 80 *C en 230 °C.

5. Met behulp van de NUMMERN-loetsen geeft u de
tijdsduur aan.

Tip: De standaardinstelling is 15 minuten.

Bijvoorbeeld:
pregramma G2, bij 180 G, tijdsduur 8 minuten.
Stap Tdets(en) Scherm
1 STOPP
o HEISSLUFT/KOMBI c-2
GRILL/KOMBI

3 TEMP 160C

4 AT 180C
5 080008:00

B START

6. Druk op de START-toets om de magnetron te starten.

Als de tijd om is, schakelt het toestel automatisch uit en
verschijnt er END in het scherm. Neem het voedsel uit het
toestel.

Foutmeldingen

« Wanneer bij de bereiding 'Err2’ in het scherm komt.
De temperatuur in de doorkookruimte is hoger dan
de vooral ingestelde temperatuur. Waarschijnlijk is
de temperatuur voor deze berelding te laag gekozen,
Verander de instelling,

= Wanneer bij de bereiding "Errd’ in het scherm komt.
De vooral ingestelde temperatuur kan niet binnen de
opgegeven lijd worden gehaald. Verander de instelling.

Grill en grill'combiwerking

Gebruik het grilrooster voor het grillen. Gelbruik daarvoor
geschikl hitiebestendig serviesgoed of plaats het grilpro-
duct direct op het grilrooster.

Grote, dikke levensmiddelen worden direct op het draaipla-
teau gegrilld!

Hel is niet nodig de gril voor te verwarmen omdat de infra-
roodgril direct stralingswarmte produceert,

Wanneer u gerechten in het combibedrijf magnetron-gril
wilt toebereiden, dient u op het volgende te letten:

Voor grote, dikke levensmiddelen, zoals bijv. varkens(ri-
candeau is de magnetrontijd dienovereenkomstig langer
dan voor kleine, viakke levensmiddelen. Bij het grillen is
dit echler omgekeerd. Hoe dichter hel levensmiddel
tegen de gril ligt, hoe sneller het bruin wordt. Dat wil
zeggen: wanneer u grote braadstukken in combibedrijf
toebereidt, is de grillijd eventueel korter dan voor kleinere
braadstukken.

Voor de grill en de grillcombiwerking gaat u als volgt te
werk:

1. Druk op de STOPP-toets.

2. Druk op de hete HEIBLUFT/KOMBI GRILL/KOME!-
toets, Door meerdere keren op de HEIBLUFT/KCMBI
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GRILL/KOMB|-toets te drukken, kunt u een van de
programma’s kiezen:

G |Alleen gril

G1 Grill en magnetron samen

G2 Grill en magnetron mel hoger grilvermogen

3. Met behulp van de NUMMERN-toetsen geeft u de
gewenste tijdsduur aan,

Bijvoorbeeld: programma G2, tijdsduur 10,30 minuten.

Stap Toets(en} Scherm
1 STOPP

HEISSLUFT/KOMEI
GRILL/IKOMBI

START

2
3 1030
4

10:30

4, Druk op de START-toels om de magnetron te starten,

Als de tijd om is, schakelt het toestel automatisch uit en
verschijnt er END in het scherm, Neem het voadsel uit het
toestel.

Tabel grilllcombiwerking
Viees, worstwaren
Rund-, 500 ¢ 10-12 nea
varkens-, of
kalisvlees aan
het stuk 75049 12-15 neg
Casselerrin 50009 12 - 14 nee
Gehakt 500 a 13-15 nee
Weense .
woretias 2009 2-3 nee
Kookworst 200 g 2-3 nee

Tip: na de helft van de tijld: emdraaien, 3- 5 minuten laten
nagaren; gehakl met eiwit bestrijken; met een vork in de
worsties prikken,

Gevogelte
Soepkip 1000 g 13-15 neg
Kipdelan 250 g 4-5 nee

Tip: zonder viosistof in eigen jus laten garen, een keer
omdraaien, 4 — 5 minuten laten nagaren.

Vis
Forel, blauw 300g 5-6 nee
Vistilet 300 g 3-4 nee

Tip: na de helft van de tijd omdraaien, 3- 5 minuten laten

nagaren.

Individueel doorkookprogramma

Indien u voor bepaalde bereidingen een sigen doorko-
okprogramma wilt samenstellen, kan dat door een keuze
te maken ult de programma’s van de magnetron en grillf
combi (G, G1, G2) en/of hete lucht'combi (C, C1, C2).

U kunt als volgt te werk gaan;
1. Druk op de STOPP-toats.
2. Door één of meerdere keren de LEISTUNG-toets in

te drukken, kunt u het gewanste maagnatronvermogen
kiezen.

3, Met behulp van de NUMMERN-toetsen geeft u de
gewenste tidsduur aan.
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4, Door één of meerdere keren op de HEIBLUFT/KOMBI
GRILL/KOMBI-toets te drukken, kunl u een keuze
maken uit de programma’s C, C1, C2. G, G1 of G2

5. Met behulp van de NUMMERN-toetsen geelt u de
gewanste tijdsduur aan,

Bijvoorbeeld: tijdsduur 3 minuten op 100% magnet-
ronvermegen en aansluitend 2 minuten grillen.

Stap Taets{en) Scherm

STOPP

LEISTUNG 10 OP

030003:00

HEISSLUFT/KOMEBI o
GRILL/KOMBI

090009:00

mjn| B JGaina—=

START

6. Druk op de START-toets om de magnetron te starten.

Alz de tijd om is, schakelt het toestel automatisch uit en
verschijnt er END in het scherm. Neem het voedsel uit het
toestel.

Tip:

Cp deze manier kunt u tot vier verschillende kookseries
achtereenvolgend combineren.

L} kunt het programma ook met een grillicombi of hete
lucht/combi-instelling laten starten.

Speciale functies
Automatisch starten

U kunt de magnetron of de grilicombl of hete lucht/'combi-
instelling ook op een bepaalde tijd laten starten. Daarvoor
dient u eerst de kiok in te stellen.

Om de magnetron automatisch te laten starten, gaat u als
volgt te werk:

1. Druk op de STOPP-toets.

2. Door één of meerdere keren op de LEISTUNG-loels
te drukken, kunt u het gewenste magnetronvermogen
kiezen.

3. Met behulp van de NUMMERN-tostsen geeft u de
gewenste doorkooktijd in.

4, Druk de UHR-toets langer dan 2 seconden in. U hoort
een toon en de huidige tijd wordt ingeschakeld. Het
eerste cijfer knippert.

5. Met behulp van de NUMMERN-toetsen geeft u de
gewenste slaritijd in. U hoort een langere toon en in hel
scherm verschijnt de letter ‘M’

Bijvoorbeeld: tijdsduur 12.30 minuten op 100%:
vermogen, starttijd 14:20 uur.

Stap Tqgets(en) Scherm
1 STOPP
2 LEISTUNG 10 0P
3 123012:30
L UHR 10:00
5 142014:20
6 UHR 14:20
6. Indien de stantijd nog op het scherm zichthaar is, drukt
u nogmaals op de UHR-toets.

De magnetron start op de vooraf ingegeven tijd.

Pas op! Brandgevaar! Gebruik de magnetron in principe al-

leen onder toezicht. Bij vooral ingestelda starttijd, kiest u een
tiglstip waarop er iemand thuis is en toezicht kan houden.
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Zet de magnetron niet aan als de ruimte leeg is. Wanneer
u het voedsel voortijdig uit de magnetron wilt nemen, dient
u eerst op de STOP-1oels te drukken om het programma
te annuleren.

Als de tijd om is, schakelt het toestel automatisch uit en
verschijnt er END in het scherm, Neem het voedsel uit het
toestel.

Automatische herinnering

Ma afl oop van een gaarproces wordt u om de 2 minuten
door middel van een plepgeluld gewaarschuwd dat het
gerecht uit de magnetron kan worden genomen.

L) kunt de herinnering uitschakelen door de deur te openen
of op de STOPP-toets te drukken.

Blokkeren

Druk langer dan 2 seconden op de STOPP-foets om het
apparaat te blokkeren. De blokkade wordt op het display
weergegeven. De functie van de bedieningselementen is
geblokkeerd. Dvuk opnieuw langer dan 2 seconden op de
STOPP-toets om de blokkade te verwijderen.

Storingen

Tijdens hat in werking zijn van de magnetron verschijnt de
code ‘Errl of ‘Err1’ op het scherm. In dit geval, is er een
probleem in het elekirische besturingsapparaal.

Stuurt u het toestel met een beschrijving van de foutmel-
ding naar cns service center.

Reiniging

Trek vaor de reiniging van hel apparaat altijd de steker uit
de contactdoos.

» Reinig de gaarruimte na gebruik met een iets vochtige
doek.

« Reinig de buitenkant van de magnetron met een licht-
vachtige doek.

+ Reinig het toebehoren zoals gewoonlijk in een sopje.

+ Wanneer het'de deurframe/deurafdichtingen en aan-
grenzende delen verontreinigd zijn, dienen deze met
een vochlige doek te worden gereinigd.

Technische gegevens

Madel: MWG 743 H
Toelaatbare belasting, frequentie: 230V, 50 Hz
Toelaatbare opname: 1400 Watt
Hete luchtvermaogen: 1300 Watt
Grillvermogen: 1000 Watt
Toelaatbaar vermogen magnetronuitgang: 900 Watl
Ealu ma doorkookruimte: 25 Liter

iches ok !

Dit apparaat is gekeurd conform de op dit moment

van toepassing zijnde CE-richtlijnen zoals bijvoorbeeld
elektromagnetische compatibiliteit en laagspannings-
voorschriflen en is geconstrueerd volgens de nieuwstle
veiligheidstechnische voorschriften,

Technische wijzigingen voorbehouden!
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Garantie

Voor het door ons geleverde apparaat verlenen wij een
garantte van 24 maanden vanaf koopdalum (kassabon).

Eventuele gebreken aan het apparaat of aan het toe-
behoren”) die zijn ontstaan door productie- of materi-
aalfouten verhelpen wij binnen deze periode kosteloos
doar middel van reparatie of, naar ons cordeel, door ver-
vanging. Eventuele garantiegevallen verlengen noch de
geldigheidsduur van de garantie, noch beginl daardoor
een nieuwe garantiepericde!

Hel koopbewijs geldt als garantiebewijs. Zonder dit bewijs
kan geen kosteloze reparatie of vervanging plaatsvinden.

Geef in garantiegevallen het complete apparaat in de
originele verpakking samen met de kassabon af bij uw
handelaar.

) Schade aan onderdelen leigt niet automatisch tot
kosteloze vervanging van het complete apparaal. Neem
in dit geval contact op met onze hotline! De reparatie van
glasbreuk of breuk van Kunsistofonderdelen wordt altijd
berekend!

Niet defecten aan de hulpstukken of aan de slijtende
onderdelen (bijv. koolborstels, deeghaken, drijiriemen,
reserveatstandsbediening, reservetandenborstels, zaag-
bladen enz.), maar ook reiniging. onderhoud of de ver-
vanging van slijtende delen vallen niet onder de garantie
en geschieden altijid tegen berekening!

Bij ingrepen door derden komt de garantieverlening te
vervallen.

Na de garantieperiode

MNa afl oop van de garantieperiode kunnen reparaties
tegen berekening worden uitgevoerd door de betreffende
vakhandelaar of de technische dienst.

B

Betekenis van het symbool
“Vuilnisemmer”

Bescherm ons miliew, elekirische apparaten horen niet in
het huisafval.

Maak voor het alvoeren van elekirische apparaten gebru-
ik van de voorgeschreven verzamelpunten en geef daar
de elekitrische apparaten af die u niet meer gebruikt,

Daardoor helpt u de potentiele effecten te voorkomen

die een verkeerde afvoer op het milieu en de menselijke
gezondheid kunnen inwerken.

Op deze wijze levert u uw bijdrage aan het hergebruik,
de recycling en andere verwerkingsvormen voor oude
elekironische en elektrische apparaten.

Voor informatie over verzamelpunten voor uw apparaten
kunt u contact opnemen mel uw gemeente of gemeente-
administratie.

In veel landen van de EU is de atvoer van pude elektroni-
sche en elekirische apparaten via het huisafval en/of het
grof vuil sinds 12.08.2005 verboden.

In Duitstand vanaf 23.03:2006.
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a' Indicacion de los elementos de mando
& Grafi co 1: Descripcion de las piezas

<
% 1 Cemadura de puerta
2 Ventana del microondas

w 3

4

5 Anillo de rozamiento
6

7 Panel de manejo

& Espacio de coccion

k2]
Atencion:

Carcasa
Eje

Plato

Parrilla

iNe retire ningunas piezas montadas del espacio interior
de coocion o de la parte interior de la puertal

Grafi co 2: Elementos de mando
LEISTUNG (microondas) (Polencia) Eleccion de los

grados de polencia

HEIBLUFT/KOMBI GRILL/KOMB
HEIBLUFT: {Aire caliente) Funcionamiento

exclusivo de aire caliente,
termostato controlado

HEIBLUFT/KOMB :  (Aire caliente/Combinado) EI

aire caliente y el microondas
trabajan allernativamente

GRILL: (Parrilla) Para asar a la parrilla

¥ para gratinar

GRILLKOME: (Parrilla/Cembinado) La par-

GARPROGRAMME

AUFTAUEN

EXPRESS

TEMP

Teclas de flecha

NUMMERN-Tasten
UHR

START
STOPP
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rilla y el microondas trabajan
alternativamente

(Programas de coccidn)
Seleccion de un programa
automatico presionando
repetidamente

{Descongelacidn) Activa la
funcidn de descongelacién en
combinacion con el ajusie de
p&so

(Expras) Inicio rapido del
microondas

{Temp) Facilila una seleccion
de temperatura en el funciona-
miento de aire caliente

Para el ajuste de valores de
temperatura y de peso
(Teclas numéricas)

Para el ajuste de la hora y del
liempo de coccion

(Reloj) En combinacion con
las teclas numeéricas para el
ajuste de la hora

{Inicio) Inicic del programa
{Stop/Bloguear)

Presionar una vez para parar
el proceso de coccion
Presionar dos veces para
borrar el programa

Mantener 3 segundos
prasionados para bloguear /
desbloquear el aparato

Indicaciones generales de seguridad

nles de la puesta en igio de este aparalo lea
tenidamente el manual dg instrucciones y guarde
ien incluido la garantia, el recibo de pago v si es
ambién el carton de embalaje con el embalaje

interior.
Solamente utilice el aparato para el uso privado y para
el fi n previsto. Esle aparato no esté deslinado para el
uso profesional. No lo utilice al aire libre
(en exceplo que eslé deslinado para el uso limitado al
aire libre). No lo exponga al calor, a la entrada directa
de rayos de sol, a la humedad ( en ningdn caso sumer-
ja el aparato en agua) y a los canlos agudos. No utilice
el aparato con las manos himedas. En case de que el
aparalo este homedo o majado retire de momento la
clavija de la caja de enchufe. No tocar el agua.
Desconecle el aparato y siempre relire la clavija de la
caja de enchuie (lire de la clavija no del cable), cuando
no quiera utilizar el aparato, montar piezas o en caso
de limpiaza o defectos.
No utilice el aparato sin vigilancia. En caso de que ten-
ga que dejar su lugar de trabajo, desconecte siempre
el aparato o retire la clavija de la caja de enchule (por
favor tire de la clavija y no del cable).
Para evitar que los ninos se hagan danos eléctricos,
siempre tenga atencion, gue el cable no cuelgue hacia
abajo y que los ninos no tengan accesc al aparato,
Controle regularmente si el aparato o el cable liene
defectos. No ponga en servicio un aparato defecto.
Mo repare el aparato por su cuenta, sing vaya a un
eslablecimiento autorizado. Para evitar peligros, deje
sustituir un cable defeclo por uno de la misma calidad
sclamente por el fabricante, nuestro servicio al cliente
o una similar persona cualficada.
Solamente utilice accesorios criginales,
Por favor tenga atencién a las "Indicaciones especiales
de seguridad...” indicadas a continuacion,

jlmportantes indicaciones de seguridad!

Se ruega leer estas indicaciones cuidadosamente y
guardarlas bien para su posterior utilizacion.

Aviso: En caso de que la puerta o la cbluracién de
goma de la puerla estén danadas, no se puede poner
en marcha el aparato, hasta que una persona especia-
lizada no lo haya reparado.

Aviso: En ningun caso repare el aparalo por su
cuenta, sino contacte a un servicio autorizado. Excepto
para la persona especializada, para los demas signifi-
ca un peligro realizar trabajos de mantenimiento o de
reparacion, gue exijan descubrir la cubierta que nor-
malmente asegura la proteccion contra la exposicion a
la radiacién de la energia por microondas.

Aviso: Se ruega no calentar liguidos en recipientes
cerrados. [Existe peligro de explosion!

Aviso: Ninos solamente pueden utilizar sin vigilancia
el aparato para cocinar, si han sido instruidos de forma
adecuada de modo que el nifio pueda wlilizar el apara-
to para cocinar con seguridad y entienda los peligros
de mal uso.

Si desea colocar su microcndas en un armario, una
estanteria o aigo similar, asegurese que el microondas
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tenga por lodos los lados una minima distancia de
vantilacién de 10cm entre otras cosas a los armarios o
ala pared.

= Solamente ufilice vajilla apropiada come:

— Vidrio, porcelana, ceramica, vajilla de plastico re-
sistente al calor o vajilla especial para microondas.

= Al calentar o al cocinar alimentos en materiales infl a-
mables, como pueden ser recipientes de plastico o de
papel, se liene gue observar con Irecuencia el aparato
de microondas para cocinar, causado por la posibilidad
de una infl amacién.

= En caso de emision de humos se ruega desconectar al
aparato y retirar la clavija de la caja de enchufe. Man-
tenga la pueria cerrada, para apagar posible llamas
que apargzcan.

= Atension demora en la ebullicion: En la ebullicion,
sobre todo al recalentar liguidos (agua) puede ocurrir,
que la temperatura de ebullicion se haya alcanzado:
pero que |as lipicas burbujas de vapor todavia no
suban. El liguide no hierve de forma uniforme. Esta
llamada demora en |a ebullicién puede, al aparar &l
recipiente con una leve vibracion, causar una repentina
formacion de burbujas de vapor y originar gue rebase
el agua. {Existe paligro de quemarse! Para conseguir
una ebullicién uniforme, se ruega colocar una varilla de
widrio o algo similar, no metalico, en el recipiente.

= Se ruega no calentar liquides en recipientes cemrados.
jExiste peligro de explosian!

* El contenido de biberones y tarros con alimentacian in-
fantil se debe remaver o agiar y revisar la temperatura
anies de su uso. Existe peligro de quemarse.

« Alimentos con cascara o piel, como huevas, sal-
chichas, conservas de vidrio cerradas, elc., no se
deben calentar en el microondas, ya que podrian
expletar, aungue el calentamiento haya side fi nalizado
par microondas.

« El marco de la puerta y la obturacion, asi como piezas
vecinas, en caso de que estén sucias. deben ser
limpiadas cuidadosamente con un paro himedo.

« Limpie el microondas con regularidad y retire restos de

alimentos del interior,

Si s ha limpiado mal el aparato puede destruirse

su superfi cie, lo cual acortaria su duracidn y podria
originar situaciones peligrosas. .

Indicaciones para el funcionamiento
de asar a la parrilla y el funcionamiento
combinado

« Como en el funcionamiento de asar a la parmilla y &l
funcionamiento combinado se utiliza calor radiante, se
ruega usar solamente vajilla resistente al calor.

= Si solamente utiliza el funcionamiento de asara la
parrilla, también puede utilizar vajilla de metal o de alu-
minio — pero no al utilizar el funcionamiento combinado
o de microondas.

» Para el modo de operacion GRILL y KOMBI sdlo es
apropiado la rejilla para asar a la parrilla.

= No coloque nada sobre la parte superior de la carcasa.
Esta se calentara. Deje las rejillas de venlilacion
siempre libres.

+ Se ruega utilizar fa parrilla para acercar el alimento que
se quiera asar al elemento calorili co.
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Puesta en marcha

+ Retire lodo el accesorio que se encuenire en el
espacio interior de coccion, desempaquételo y cologue
el anillo de rozamiento en el centro. Cologue de tal
manera el plato de vidrio sobre el eje de mando que
éste encaje en las hendiduras del eje conductor y de
esta forma poder conseguir una colocacion fija.

= Supervise el aparato si tiene algunos defectos visibles,
sobre todo en la zona de la puerta. Si hubiera defectos
de cualquier lipo. de ninguna forma se debera poner
an marcha el aparato.

* Para evilar perlurbaciones de otros aparalos al poner
en marcha el micreondas, no cologue su aparato cerca
de otros aparatos electronicos.

* Si hublera, retire el fi Im de plastico de la carcasa.

« Se ruega no retirar de ninguna manera la hoja de
plastico que hay en la parte interior de la pueria,

* Introduzca la clavija en una caja de enchute con toma-
tierra 230 V, 50 Hz y correctamente inslalada.

= Mo refire ningunas piezas moniadas del espacio
interiar de coccion © de la parte interior de la puerta!

Uso del aparato

Indicaciones de interés en el funcionamiento del
microondas

= Su aparalo trabaja con radiacidn de microondas que
calienta en muy corto tiempo las particulas de agua en
los alimentos. En este proceso no hay radiacion calori-
fi ca y por ello casi nada de tostado en los alimentos.

= Caliente con este aparalo solamente alimentos.

« Este aparato no esta apropiado para la coccion de
alimentos banados en aceite.

» Solamente caliente de 1-2 raciones a lavez. Sino
pierde el aparato en efi cacia.

+ Para interrumpir el proceso de coccion presione la
tecla STOPP.

+ Microondas suministran direcltamente energia, Por elio
no es necesano precalentar los alimentos.

= Nunca use e aparato en el funcionamiento de microon-
das o combinado de forma vacia, es decir sin alimentos.

+ El horno tradicional no se puede reemplazar por el
microondas. El microondas sirve principalmente para:
— Descongelacion de productos congelados
- Calentamiento rapido de alimentos o bebidas
- Coccion de comidas

= Se ruega no ulilizar vajila de plastico o de papel.

Ajuste de la hora

Nota: En la primera conexion se iluminan todos las indica-
ciones del display, a continuacion apareceran dos puntos
que parpadean.

+ Presione |3 tecla STOPP.

* Presione la tecla-UHR (Reloj). La indicacién cambia a
00:00, El primer digito parpadea.

« Con ayuda de las teclas-NUMMERN inserte la hora
deseada de cuatro digitos.

« Se activa la hora nueva.

Manejo del microondas

Coloque la comida que quiera calentar en la vajilla apropi-
ada. Abra la puerta y ponga la vajila en el centro del plato
de vidrio. Se ruega cermar la puerla. {Por razones de sequni-
dad, el aparato s6lo se activara al estar cerrada la puerta).
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ESPANOL

1. Presione la lecla STOPP,
2. Presionando una o varias veces la tecla LEISTUNG,
podra regular |a potencia del microondas.

Potencia en &l =
visualizador como v:‘i::"ﬁ""‘ | Campo deapicacion
elegido en % Ao
Calentamiento
100900 ficid
80 720 Codcidn
Continuacion
60 540 de la coccién
40 360 Derrelir queso elc
Descongelacion
20180 de productos
congelados
Calentamiento
START 900 Sipldo

3. Con ayuda de las teclas numéricas inserte el tiempo
de coccion deseado.

Por ejemplo: 10:30 minutos de coccion en 100% de
potencia

Al haber transcurrido el iempe, se desconeclara el apara-
to y en el display aparecera END. Ahora retire el alimento.

En la tabla a continuacion se suministra informacion para
la descongelacién manual.

Tabla descongelacion
g : Tiempo  Tiempo de
Alimento | plato C::él :: Ef:t?nas aprox.en descongela-
minutos cian
gama. embutidos ,
arme |
(de vaca, de 5009 180 14-18 10-15
termera, . A
do cerdo) 1000 g 180 25-30 20-25
Escalope, s s
chulata 200g 180 4-8 5-10
Came picada | 2509 180 6-8 | 5-10
Salchicha
frita, salchicha| 20049 180 4-6 5-10
cocida
Fiambre | 300g 180 4-6 | 5-10

Consejo: Dar |a vuelta 2 la came después de haber

| Paso Tecla(s) Indicacion transcumido la mitad de tiempo, tapar piezas delicadas,
1 STOFP trocear la came picada, retirar piezas ya descongeladas,
2 LEISTUNG 10 0P separar rodajas de embutido
3 1030 10:30 Carne de ave
4 START Pollo 1000g| 180 [20-25] 10-15
Lo 2 Trozos de
4. Para iniciar el proceso E{teswne]ate::la S‘I;E; Elt pollo S500g 180 12-15 5-10
tiempo da coccion se orfanta segin la cantidad y el = =
tipo del contenido. Con un poco de practica aprendera .?;t;:_ =08 1it6g Lic 25-40 2025
répido cuanto liempo supone el tiempo de coccion de arsn
los distintos alimentos. foros do 500¢g 180 12-18 10-15
Por favor preste atencion: La coccin en un microon-

das es mucho mas rapida que en un homo convenci-
onal. 5i no esta seguro, es preferible ajustar el tiempo
de coccian mas bajo y si es necesario aumentarla.

Al haber franscurride &l tiempo, s desconectars el

aparalo y en el display aparecera END. Ahora puede
apartar la comida,

Descongelacion automatica

Para la descongelacion automatica de came congela-
da, aves congeladas y marisco congelado, proceda de
siguiente manera:

1. Presione la tecla STOPP.

2. Presione la tecla AUFTAUEN. Ahora se encuentra en
el programa descengelacion. Presionando repetida-
mente la tecla-AUFTALEN, selecciona uno de los
programas de descongelacion:

AD1 |Descongelacion de carme de 0,1 =2,0kg
AD2 | Descongelacion de aves de0,2-3.0kg |
AD3 |Descongelacién de marisco de 0.1 — 0,9ka

3. Seleccione un peso con las teclas de flecha.

Por ejemplo: 2,0kg de aves para la descongelacion.

Paso Tecla(s) Indicacion
1 STOPP
2 AUFTAUEN AD -2
3 AlY 2.0
4 START

4. Para iniciar el proceso presione la tecla START,
22
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pavo

Consejo: Dar la vuelta a la came de ave después de

haber transcurrdo la mitad de tiempo, tapar las alas y los

muslos.

Atencion: Hetirar el liquido que salga de la desconge-
0 enire en contacio con los

Lomo de

st 1000 g 180 20-35 20-30
Lomo de

liohra 500 ¢ 180 12-13 10-20
Consejo; Dar la vuelta una vez, cubrir los lados
Pescado

GCangrejos de - B
mar, gambas 230g L 2= 2ie
Trucha 340g | 180 4-6 5-10
FacH00 500g | 180 | 7-10 | 10-15
entero

Filete de

pescado 200 g 180 5-7 5-10

Consejo: Remover repetidas veces, dar la vuella con
frecuencia.

Fruta

Frambuesas,

f 2500g 180 4-8 5-10
resas

Cerezas,

ik 250 g 180 g7 5-10

Compota ¥ )
i e 5009 180 g-12 5-10

Consejo: Remover con cuidado es decir trocear con
cuidado.
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Tiempo de

Tiempo

Canti- Potencia

=

Alimento / plato dad  envatios EPrO%-en desml:-!'lgela- o/ plato e : pro descong Ig

minulos cion 0 0 <
Verduras Camne %
vea . Tabla Coccion®, .Descongelacién y coccion de Escalope,
verdura" empanado 2009 | 00 1-2 e w
Pan y reposteria Albdndigas,
Panecillos |4 piezas| 180ca]l-36 4 piezas 500g | 0 Pk m
Pan 1000g 189 13- 158-10 | [Tozode
Pan de molde $00 q 1805 - 65 - 1( | |carne asada | 2909900 2r3 no
Bizcocho 500 1806-85- 10 Consejo: Dar unas pinceladas con aceite, para que el
Bizcocho de | |empanado no se reblandezca.
fruta Vohra802-3244 | Carne de ave
Tarta 1 obra 180 05-1 3-5 | |1/2 polio 450 g 00 35-5n0
Tarta 1200 g )80 10 - 12{30 - 60 Fricasé de 4 4 i
Consejo; Colocar el pan y la reposteria sobre papel de gallina 00g o il s

crespén de cocina para que absorba la humedad, repos-
teria delicada descongelar muy breve.

Consejo: Dar unas pinceladas con aceite y remover
enlremedias,

Productos lacteos Guarnicion
Mantequilla 250 g 1805-F 10-15 Pasta, arroz
Requesén 250g 1806-B5-10 1 racion 180 g 800 1-2 si
Mata 200q 1803-523 2 raciones 30009 a00 25-35 si
Consejo: Apartar el papel de aluminio, remover después Patalas 50049 900 3-4 si
de haber transcurrido la mitad de tiempo, batir la nata Consejo: Humedecer anteriormente un poco.
cuando esté todavia media congelada Sopas | salsas

Cadodaro. 1 | 2s0gg00 1415 si

Calentamiento palo

Sopa con
El calentamiento de alimentos es un punto fuerte del mic- trozitos 550 q 900 18.2 .
roondas. Liquidos o comidas con temperatura de Irigorifico de ofros g4 = =l
se pueden calentar rapidamente a una temperatura de alimentos | | S 1
ambiente 0 de consuma, sin haber utilizade muchas ollas. Salsa 250 g o 1¢2 si

Los tiempos indicados para calentar las comidas son
solamente valores indicativos, ya que el tiempo depende
fundamentalmente de la temperatura de parida y de la
composicion de la comida. Por ello se recomienda revisar
de vez en cuando si la comida ya esta suficientemente
caliente.

Tabla — Calentamiento
Tiempo
aprox. en
minutos

Potencla
R

Canti-

Culbrir

Alimento / plato dad

Liquidos

Agua, 1laza | 1509900 0.5-1no

Agua.0.51 500 g 900 35-5nm0 |
Agua. 0.75 | 750 g'900 S5k7 no |
Café, 11aza 1509 900 05-1no |
Leche, 1 taza

Alencion: Para ¢

una varilla
recipiente. Remueva b

Escalope, |
patatas y i
verduras
Estolado de
came con
pasta |
Came, albon-
diga de masa
de patata y
salsa .
Consejo: Humedecer anleriormente un poco y remover
entremedias. |

450 g 00 |25-35 si
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-
Alimentacion para bebés
Lache 100 mi 540 05-1no

Papllia 200g 540 1-1,5np

Consejo: Agitar o remover bien. jComprobar la tempe-

ratura!

Coccion
Consejos dliles para la coccion

Oriértese en los valores indicativos de la 1abla de coccidn
y de las recatas. Observe el proceso de coccion, hasta
gue vaya tomando practica.

Puade abrir en cada momente la puerta del aparate. El
aparato se desconectara de forma automatica. Se conec-
tara de nuevo al cerrar la puerta.

Alimentos del frigorifico, necesitan un poco mas de
tiempo para la coccitn que aquellos con temperatura de
ambiente.

Cuanto mas compacta sea una comida, mas tempo
necesita para su coccion. Por ello un trozo de came mas
bien grande necesita mds liempo de coccion que un
asado de came trozeada, aungue lengan el mismo paso.
Para grandes cantidades se recomienda iniciar la coccign
con la polencia maxima y después seguir con la potencia
media consegulendo de esta forma una coccidn uniforme.

Comidas planas cuecen antes que comidas altas, por

ello se deberia repartir los alimantos en el plato de forma
plana. Piezas mas finas, p.ej, musios de pollo o filetes de
pescado, se deberian colotar hacia el interior y dejar que
se solapen.

Carflidades pequefias cusoen antes que cantidades grandes.
23

B0.00.2005, 10:14:00 Uk



ESPANOL

Es vélida siguiente regla general:
Cantidad doble = casi el doble de tiempo
Mitad de cantidad = mitad de tiempo

Si para un plato no encuentra la indicacidn de horario
adecuada, es valida siguiente regla:

cada 100 g aprox. 1 minuto de tiempo de coccion

Todes los alimentos gue lape en el homo, también deberia
tapar en el microondas.

LIna tapadera evila que se seguen los alimenios. Para

tapar los alimentos puede utilizar un plato dado de vuelta,
papel de pergamino o lAminas para microondas.

Tabla Coccion

Tiempa

aprox. en
minutos

Polencia
dad en vatios

Cantj-

Alimento | plato Cubrir

Verduras

Berenjenas 500 4 720 7 - J0 si

Colifl or 500 g 7208 -11 §
Brécol 500 g 720{6 - 9 si
Achicoria | 5000 7P06 -7 si
Guisantes 5009 7RO6-7 sl
Hinojo 500 g 72018 - 11 sl

Alubias verdes | 300 g 720 13-15 -]
Patatas 500g 709 - 12 si
Colinabo S500g 7RO 8- 10si
Puerro 500g 7207 -9si
Mozarca 2500 707 -9
Zanahorias 500 g 7EO 8 - 10 s
Pimienta 500g 706 -9si
Col de Bruselas | 300 g 707 - 10 si
Espérrago 3009 7BOG-9si
Tomales | 5009 4206 -7 si
Zucchini 500a 7RO S - 10 sl

CDI'L'E\G]O: Cortar la verdura en trozos pequefm ¥ cocer
con 2-3 cucharas soperas de liguido. Entremedias
remover, recocinar de 3-5 minutos, condimantar primero
al servir la comida.

Fruta

Compota de
manzana, com-
pota de pera

500g7A205-8sl

Mermelada

de ciruela 250 g 4204 - 6 nof

Compota

de ruibarbo 2509 1205-8si

Manzanas asa- )
das, 4 piezas 50094207 -9si

Consejo: Anadir 125 ml de agua, zumo de limén evita el
cambio de color de |a fruta, recocinar de 3-5 minulos,

Carne *)

Came con salsa | 400 g TR0 10-12 si
Estofado de

came, asadode | 500g42010-15 si
came trozeada

Filetes de vaca ;

iolinea 25097207 -8si
Consejo: Remover entremedias, reposar de 3-5 minutos.
Carne de ave *)

PIRHA0Y 250 g 420 6-7si

gallina

Sopadegalina | 200 g 7P05-6si

Consejo: Remover entremedias, reposar de 3-5 minutos.
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Tiempo
aprox. en
minulos

Potencia
an valios

Canti-

Cubrir

Alimento | plato dad
Pescado

Filele de pescada 3007207 -8 si

Filete de pescadd 40007208 - 95

Consejo: Después de haber pasade la mitad de liempo
dar la vuelta al pescado, recocinar de 3-5 minulos.

|Descongelacion y coccion de verdura

Col lombarda | 450 g 720 14 16 si

Egg“"’“as de | 300g72011-13 si

Colifl or 2009720 7 - 9 si

Alubes verdes | 20097208- 105

Brécol 300 g 7T208- 9 sl

Guisantes 300Q 7207 -8si

Colinabo 3004 720 13-15 si

Puerro 2009 7P0 10 - 11 5|

Maiz 200g 7204 -6si

\Zanahorias 200g7205-6si

Colde Bruselas | 300 g 7207 -8 s

Espi 450 g 720 12-13 si
pai= §00g | 720 | 15-17 5i

Consejo: Cocer con 1-2 cucharas soperas de liquido,
remover entremedias es decir trozear con cuidado,
recocinar de 2-3 minutos, condimentar primera al senvir
la comida.

Sopas / potajes °)

Potaje S500g72013-15 si

Sopa con
trocitos

de ofros ali-
mentos

SODgJED?‘Bsi

Sopadecrema | 5009720 13- 15 si

Consejo: Remover entremedias, recocinar de 3-5
minutos.

*) Alimentos precocinados

Coccion-Express

+ Para iniciar la coccion-express presione repetida-
mente EXPRESS. Cade vez que presione la tecla se
alargara el tiempo de coccion unos 30 segundos mas.
Presione la lecla STOPP.

En este proceso la potencia del microondas es del 100%.
El tiempo express maximo es de 1:30 minutos.

Programas automaticos

Con ayuda de la automaticidad puede cocinar de forma
automatica determinadas cantidades de comida. El tiempo
de coccion y la polencia de microondas estan programa-
dos.

Para ello proceda de la siguiente manera:

1. Presione latecla STOPP,

2. Presione la tecla-GARPROGRAMME. Ahora se
encuentra en el programa de coccidn.
Presionando repetidamente la tecla-GARPROGRAM-
ME seleccione uno de los siguientes programas:
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(ddn Programa Peso

AmgzPaza 01 fo 02 kg 031y
o s 1E}m~3w¢ﬂnﬂmhm
Pasla g
— SJUmEﬂMQde:mmmam
i w&mcmuﬁmmmsmsmm Blg
Ademisage | 2EL | 2EL | 2EL | 4EL | 4EL | 4EL | 4EL
Ve
AC-3 congeiada 02k 08ky  QBko0Sin06k07 k08 Iy
3002350z corespondaa apeox. B100g
AL (Pakmitas e ruega plizar encirsivamans palomicas en bosas
ETIED]
- 50 | 500ml
el Mo Gubrr ! jAlencide con &l resaido de ebulicidnl
045 | 085k |
ACG | Patatas Mo pinchar fas palatas,
cokocartas con disienta sobve e plao gralond.
Piza
AT feaia 0.15%g
; 048y
e Entalar e pescads oo aniencrad

3. Acontinuacion seleccicne en los programas AC-1 a
AC-6 un pesa con ayuda de las teclas de flecha.

Por ejemplo: Cocinar 0,2kg de verdura fresca.

Paso Tecla(s) Indicacion |
i STOPP
2 GARPROGRAMME AC-2
3 AlY 0.2
4 START

4. Para iniciar el proceso presione la tecla START.

Al haber transcurrido el iempo, se desconectard el apara-
to v en el display aparecera EMD. Ahora retive &l alimento.

Nota: EL corresponde a una cucharada.

Aire caliente/Parrilla combinada/
Funcionamiento combinado

Aire caliente y Funcionamiento aire caliente/
combinado

Para el modo aire caliente y aire calientefuncicnamiento
combinado proceda de siguiente manera:

. Presione |a tecla STOPP.

2. Presione la tecla HEIBLUFT/KOMBI GRILL/KOMEB!
Presionando repetidamente la tecla HEIBLUFT/KOMBI
GRILLKOMBI seleccione uno de estos programas:

G |Solamente aire calienle

C1_|Aire caliente y microondas en combinacion

c2 Aire caliente y microondas en combinacion con

factor superior de microondas

3. Confirme con ayuda de la tecla-TEMP el ajuste estan-
dar de 160°C o

4. Ajuste a continuacion con ayuda de las teclas de
flecha una temperatura entre 80°C y 230°C.

5. Con ayuda de la teclas-NUMMERN inserte el iempo

de coccion deseado.

Nota: El ajuste estandar es de 15 minutos.

k.
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Por ejemplo ; Programa C2, en 180°C, Tiempe de —
coccion 8 minutos. Ig
Paso Teclas) &
1 STOPP &
5 HEISSLUFT/KOMBI c.2 w
GRILL/IKOMEI
3 TEMP 160C
4 AY 180C
5 0800 08:00
l & START

6. Parainiciar el proceso presione la tecla START.

Al haber transcurrido el tiempo, se desconectara el apara-
to y en el display aparecerd END. Ahora retire el alimento.

Avisos de error

«  Durante el funcionamiento aparece en el display
«Err2e. La temperalura en el espacio de coccion ha
soprepasado el valor de temperatura preajustado.
Posiblemente se ha seleccionado una temperatura
muy baja para esla preparacién. Se ruega corregir el
ajuste,

. Diuran!e el funcionamiento aparece en el display
«Err3=. El valor de temperatura preajustado no se
pudo alcanzar durante el iempo previsto.

Se ruega corregir el ajuste.

Parrilla y Funcionamiento parrilla/combinado

Para asar a la parrilla se ruega utilizar la parrilla. Utilice
una vajilla apropiada y resistente al calor o cologue los
alimentos a asar directamente sobre la parrilla.

iAlimentos grandes y gruesos se asan directamente sobre
el plato giratorio!

Mo es necesano “precalentar” la parrilla, ya que la parrilla
infrarroja genera inmediatamente calor radiante.

Al preparar comida en el funcionamiento combinado mic-
roondas-parrilla deberia prestar atencién a 1o siguiente:

Para alimentos grandes y gruesos, como p.ej. asado de
cerdo, el tiempo de coccion en el microondas es mas largo
que para alimentos pequenos y planos. Sin embargo en
el funcionamiento de parrilla es al contrario. Cuanto
mds cerca esté el alimento de la parrilla, mas rapido
se asa. Esto significa que si prepara frozos grandes de
came con el funcionamiento combinado, puede ocurrir
que el tiempo de coccidn sea mAs coro que para trozos
pequenos de carne asada.

Para el funcionamiento pamilia y parrilla/combinado proce-
da de siguiente manera:

1. Presione la tecla STOPP.

2. Presione la tecla HEIBLUFT/KOMEBI GRILL/KOMEI .
Presionando repetidamente la tecla HEIBLUFT/KOMBI
GRILLUKCMEI seleccione uno de estos programas.
| G |Sclamente parrilla
| G1 |Parrilla y microondas en combinacion

G2 Pamilla y microondas en combinacion

con factor superior de parrilla

3. Con ayuda de [a teclas-NUMMERN inserte el tiempo
de coccion deseado.

Por ejemplo: Programa G2, Tiempo de coceién
10:30 minutos.
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Paso Tecla(s) Indicacion
1 STOPP
5 HEISSLUFT/KOMBI G2
| GRILL/IKOMBI
3 103010:30
4 START

4. Para iniciar el proceso presione la tecla START.

Al haber transcurride el tiempo, se desconectara el apara-
to y en el display aparecera END. Ahora refire el alimento.

Funcion-  Tiempo

Tabla funcionamiento parrilla/combinado

amiento  aprox, en Cubrir
combinado minutos
Carne de Jﬂ )
e da 500g 12 no
cerdo o de
termera en
PR piEe 750g 42 - 15n0
Carne de
cerde cocida | 500g 12 - 14 no
y ahumada
Asado de
carne picada 500943~ 15n0
Salchicha A
da Viena 200g4-3no
Salchicha A
Socida 200049-3no

Consejo: Dar la vuelta a la came después de haber
transcurrido la mitad de tismpo, recocinar de 3-5 minutos,
untar clara de huevo sobre al asado de came picada,

pinchar la salchicha con un tenedor.
Carmne de ave

Pollo para

hagersopa | 10008 |3-15n0
n L 250g4-5no
pollo

Consejo: Dejar cocinar sin liquido en su propio jugo. dar
la vuella una vez, recocinar de 4-5 minutos.

Pescado

Trucha, azul 30 g 5- 6 ho
Filete i

i o 300g3-4no

Consejo: Dar la vuelta al pescado después de haber
transcurrideo la mitad de liempo, recocinar de 3-5 minutos.

Programa de coccion individual

Sidesea inserlar un propio programa de coccion para
determinadas preparaciones, puede hacerlo con ayuda
de |os programas Potencia del micrcondas y Parrilla/
Combinado (G, G1. G2) y/io Aire caliente/Combinads (C,
C1,G2).

Proceda de siguiente manera;

1. Presione la tecla STOPP,

2. Seleccione presionando una o varias veces fa tecla-
LEISTUNG la potencia de microondas deseada.

3. Gonayuda de las teclas-NUMMERN inserie la dura-
cién deseada de coccion.

4. Seleccione presionando una o varias veces la tecla
HEIBLUFT/KOMBI GRILL/KOMBI uno de los progra-
mas C, C1.C2, G, Gl o G2.

26

! O5-MNE 7T H NEWS 28

5, Con ayuda de las teclas-MUMMERN insere la dura-
cion deseada de coccion.

Por ejemplo: 3:00 minutos de tiempo de coccidn con
el 100% de polencia de microondas y a continuacion
9:00 minutos de parrilla

Paso Tecla(s) Indicacion
1 STOPP
2 LEISTUNG | 100P
3 0300 | 03:00
4 HEISSLUFT/KOMBI [ G

GRILL/KOMBI

5 0900 09:00
[ START

6. Para iniciar el proceso presione la tecla START.

Al haber transcurrido el iempo, se desconectara el apara-
to y en el display aparecera END. Ahora retire el alimento.

Nota:

De este modo podra combinar hasta 4 diferentes secuen-
cias de coccidn una tras clira.

También puede iniciar el programa con un ajuste parrilla/
combinado o aire caliente/combinadeo.

Funciones especiales
Inicio automatico

Puede Iniciar el microondas o también un ajuste parrilia/
combinado o aire caliente/combinado a un horario deter-
minado. Para ello, ajuste primero la hora.

Para iniciar &l microondas de forma automdlica, proceda

de siguiente manera:

1. Presione fatecla STOPP,

2. Selecciong presionando una o varias veces la tecia-
LEISTUNG la potencia de microondas deseada.

3. Con ayuda de las teclas-NUMMERN inserte la dura-
cian deseada de coccion.

4. Presione la tecla-UHR mas de 2 segundos. Suana un
tono de senal y |a indicacion cambia a la hora actual,
Parpadea el primer digito.

5. Con ayuda de la teclas-NUMMERN inserte la hora de
inicio deseada. Suena un tono de senal mas largo y en
el visualizador aparece “M".

Por ejemplo: 12:30 minulos de tiempe de coccion con el
100%% de potencia de microondas, hora de inicio: 14 :20h

Paso Técla(s) Indicacion

STOPP

LEISTUNG 100P

123012:30

UHR 10:00

[=x 0 L4 1F- (00 L R

UHR 14:20

14201420 |
1

6. Sidesea ver la hora de inicio nuevamente, presione la
tecla-UHR,

El funcionamiento de microondas seé iniciara a la hora
preajustada.

Atencion: jPeligro de incendio! Ponga el aparato funda-
mentaimente bajo vigilancia en marcha. En el casc de la
coccion con diferencia de hora ajuste siempre &l tiermpo de
tal manera gue esté vigilado a la hora de funcicnamiento.

Munca ponga el microondas en marcha estando vacio.
Si desea retirar el alimento a cocer con antelacion, debe
cancelar el programa con la tecta-STOPP.
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Al haber lranscurrido el tiempo, se desconeclara el apara-
to vy en el display aparecerd END. Ahora retire el alimento,

Memoria automatica

Después de haber fi nalizado el proceso de coccidn, cada
2 minutos le recordara un tono de piar que debe apartar su
plato del microondas.

Dicha memoria se desconectara al abrir la puerta o al
presionar la tecla STOPP,

Blogueo

Para bloquear el aparalo, presione mas de 2 segundos

la tecla STOPP. El bloqueo se indicara en el visualizador.
La funcion de los elementos de mando esta bloqueada.
Para el desbloqueo del aparato, presione de nuevo la tecla
STOPP mas de 2 segundos..

Indicaciones de fallos

Dwrante el funcionamiento aparece en el visualizador
“Em” 0 “Err1". En este caso existe un problema en el
control electrénico.

Envie el aparalo con una descripcion del failo a nuestro
centro de sernvicio.

Limpieza

Anles de la limpieza retire siempre la clavija de red de la
caja de enchufe.

= Después del uso limpie con un pano levemente hume-
decido el espacio interior de coccion.

= Limpie el microondas por afuera con un pano levemen-
te humedecido.

= Limpie el accesono de forma habitual &n un bafo
jabonoso.

+ Marco de la puerta / junta de la puerta y piezas vecinas
deberian, al estar sucias, ser limpiadas cuidadosamen-
e con un pafo humedo,

Datos técnicos

Modelo: MWG 743 H

Tension tolerable / frecuencia asignada: 230 V, 50 Hz
Absorcion asignada: 1400 vatios

Consumao de potencia aire caliente: 1300 vatios
Consumo de potencia parrilla: 1000 vatios

Potencia de salida asignada microondas: 900 vatios
Volumen del espacio de coccign: 25 litros

Clase de proteccion: 1

Este aparato se ha examinado seqgln las normativas
acluales y vigentes de la Comunidad Europea, como
p.ej. compatibilidad electromagnética y directiva de baja

tension y se ha conslruido segln las mas nuevas especi-

fi caciones en razon de la seguridad,

No reservamos el derecho de efectuar modifi caciones
téenicas.

Garantia

Para el aparato comearcializado por nasolros nos respon-
sabilizamos con una garantia de 24 meses a partir de la
fecha de compra (factura de compra).
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Durante el pericdo de garantia nos encargames gratuita-
mente de los defectos del aparato y de los accesorios’),
gue se hayan originado por defeclos del material o de

la fabricacion. Dependiendo de nuestra estimacion se
realizara una reparacion o un cambig. |Los servicios de
garantia no prolangan la garantia, ni se incia por ello un
periodo nuevo de garantial

ESPANOL

Como comprobante para la garantia es valido la factura
de compra. Sin este comprobante no se podra realizar un
cambio o una reparacion gratuila.

En caso de garantia entregue el aparato completo en
su embalaje original junlo con la factura a su agente
comerciante.

*) Defeclos en las piezas de accesorio, ng signifi can au-
tomaticamente el recambio gratuitc del aparato completo.
iEn este caso dirijase por favor a nuestra linea de aten-
cion al cliente! |Rotos de vidrio o roturas en las piezas de
plastico deben pagarse siempre por el cliente |

Defectos en los accesorios de uso o en las piezas de
desgaste (p.ej. escobillas de carbdn del motor, varillas
amasadoras, correas de transmision, mando a distancia
de repuesto. cepillos de dientes de repuesto, hojas de
sierra etc.), como también la limpieza, mantenimiento o e/
recambio de piezas de desgaste no recaen en la garantia
e iran al cargo del cliente!

En caso de intervencién ajena se expira la garantia.

Después de la garantia

Despues de haber expirade la garantia se pueden reali-
zar las reparaciones por el concesicnaric o por el servicio
de reparaciones. Los gastos iran al cargo del cliente.

)id

Significado del simbolo
,.,Cubo de basura®

Proteja nuestro medio ambignte, aparatos elactricos no
forman parte de la basura domeéstica.

Haga uso de los cenlros de recogida previstos para [a
eliminacion de aparatos eléctricos y entregue alli sus
aparatos eléclricos que no vaya a utilizar mas.

Ayudarad en evitar las potenciales consecuencias. a
causa de una erronéa eliminacion de desechos, para el
medio ambiente y la salud humana.

Con ello, contribuira a la recuperacian, al reciclado y
a olras formas de reutilizacién de los aparatos viejos

eléctricos y electronicos.

La informacian como se debe eliminar los aparatos,
se obtiene en su ayuntamiento o su administracién
municipal.

En varios paises de la UE se prohibe a pariir del
13.8.2005 la eliminacion de aparatos viejos eléctricos
y electronicos a ravés de la basura doméstica y/o del
vertido residual,

En Alemania a partir del 23.3.2008.
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ITALIANO

Descrizione dei comandi

Grafi co 1: Descrizione dei pezzi

1 Chiusura sportello

Apertura
Alloggiamento
Asse

Anello

Piatto
Comandi
Vano

Griglia

W0~ YU e W PR

Attenzione:

non tegliere pezzi mentati nella camera di cotiura e dal lato
intermo dello sportello!

Grafi co 2: Comandi

LEISTUNG (microonde) (Polenza) Scella delia potenza
HEIBLUFT/KOMEI GRILL/KOMB

HEIBLUFT: (Ara calda) Modalita di fun-
Zionamenio esclusivamentea
ad aria calda, con sistema di

controllo mediante termostato
HEIBLUFT/KOMB : (Aria calda/modalita combina-

1a) Le opzioni di aria calda e di
micreonde entrana in funzione

alternatamente

GRILL: (Grill) Per cuocere al grill @ per
gralinare

GRILL/KOMB: (Grillmodalita combinata) Le
opzioni di grill e di microonde
entrana in funzione alternata-

mente
GARPROGRAMME {Programmi di
Selezione di un program-
ma automatice attraverso
I'azionamento ripetuto di un
fasto
AUFTAUEN {Scongelamento)

di attivare la funzione di
scongelamento, unitamente
allimpostazione del peso

EXPRESS (Express) Attivazione rapida
della funzione microonde

{Temp) Consente di selezio-
nare un valore di temperatura
durante la modalita di funzion-
amento ad ana calda

Consentono impostazione
dei valori di temperatura o del
parametri di peso

TEMP

Tasti direzional

Tasti NUMMERN {Tasti numerici) Consentono
l'impostazione dell'ora e della
durata della fase di cotlura

UHR {Crologio) Unitamente ai
tasti MNUMERICI, consente
l'impostazione dellora

START (Start) Avvio del programma
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STOPP (Stop/Blocco)
Premere una volta per bloc-
care il procedimento di cottura.
? Premere due volte per annulla-
o damma.
motrice Tenere premuto 3 secondi
soomevole per blogcare/sbloccare
girevole I'apparecchio.

cottura)

Cons
-

cotturdNorme di sicurezza generali

Prima di meitere in funzione questo apparecchio,
leggere molto attentamente le istruzioni per l'uso e con-
servarle con cura unitamente al cerificato di garanzia,
allo scontring e, se possibile, alla scatola di cardone
con la confezione interna,
Utilizzare 'apparecchio esclusivamente per scopi pri-
vati e conformemente al tipo di applicazione previsto.
Questo prodotio non @ stalo concepilo ai fini di un
impiego in ambito industriale. Mon utilizzarlo all'aperto
(a meno che non sia contemplato un particolare tipo
di uso all'aperto nel rispetto di specifiche condizioni),
Proteggerio dal calore, nonché dall'esposizione diretta
ai raggi solan e dall'umidita (non immergerlo mai in
sostanze liquide) e tenerlo a distanza da oggefti con
spigoli affilati. Non utilizzare 'apparecchio con le
mani umide. Nel caso in cui si bagni o si inumidisca
l'apparecchio, staccare immediatamente la spina.
Evitare il contatio conl'acqua.
Disattivare 'apparecchio e staccare sempre la spina
dalla relativa presa
(si raccomanda di afferrare il connetiore e non il cavo
quando si effettua questa operazione) allorche non
si ulilizza l'apparecchio. quando si applicano degli
accessor oppure nel caso in cui lo si debba pulire o si
siano manifesiate anomalie,
Non mettera in funzione I apparecchio senza sorvegli-
anza. Se si dovesse assentarsi dal posto di lavoro,
spegnere e disconnettere sempre |’ apparecchio,
(prendendo in mane la spina, non tirande |1 cavo).
Allo scopo di proteggere | bambini contro i pericoli che
possono derivare dagli apparecchi eletirici, accertarsi
gggﬁnnon vi siano cavi pendenti & che | bambini non pos-
accedere in alcun medo all'apparecchio stesso.
Controllare periodicamente 'apparecchio per verificare
che non vi siano danni. Mon mettere in funzione
Fapparecchio nel caso in cui sia guasto.
Mon tentare di riparare l'apparecchio, bensi rivolgersi
a un lecnico autorizzato. Al fine di evitare l'insorgere
di situazioni di pericolo, si raccomanda di contattare il
costrultore, il nostro servizio di assistenza tecnica o un
tecnico ugualmente qualificato per |a sostituzicne del
cavo di alimentazione difettoso con un cavo equivalente.
Utilizzare esclusivamente accessori originali.
Rispattare le seguenti “Speciali norme di sicurezza..”,

Importanti avvertenze di sicurezza!

Leggere attentamente e conservare per I'uso futura.

Altenzione: se lo sportelio o le guamizioni dello spor-
tello sono danneggiate, il formo non pud essere usato
prima che siang state effettuate riparazioni da una
persona addestrala allo scopo.

Attenzione: non riparare mai il forno direttamente,
contattare un esperto autonizzato. Tranne che per
Fesperto, per tutli @ pericoloso eseguire lavon di ma-
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nutenzigne o riparazione che richiedano la imozione
di un coperchio che garantisce la protezione contro le
radiazioni dell'energia microonde.

Attenzione: Non riscaldare liquidi in recipienti chiusi.

Pericolo di esplosionel

Attenzione: ai bambini & permesso di usare | appa-
recchio senza sorveglianza di adulti unicamente se
viene data |' istruzione adatta che permetle al bambino
di usare |" apparecchio in modg che sia sicuro e che
capisca | pericoli di un uso sbagliato.

« Se desiderale alloggiare il vostro microonde in un
armadio, scaffale o simili, fate attenzlone che su ogni
lato dell'apparecchio ci sia una distanza di venlilazione
di almeno 10 cm da armadi, pareli ecc.

« Utilizzare solo stoviglie idonee come:

— wvatro, porcellana, ceramica, malenale sintefico re-
sistente al calore o stoviglie speciali per microonde.

« Se si desidera riscaldare o cuocere cibiin contenitori
combustibili come di caria o di materia plastica, &
necessano sorvegliare la microonde per evitare la
possibilita di combustione.

« Se si sviluppa fumo, spegnere |'apparecchio e staccare
la spina. Tenere chiuse lo sportelio per soffocare even-
tuali fi amme,

= Attenzione ebollizione rallentata: durante la cotlura,
sopratiutto quando si riscaldano liquidi (acqua) pud
accadere che la temperatura di ebollizicne sia raggiunta
ma che le fipiche bollicine di vapore ancora non salga-
no. L'ebollizicne non é uniforme. Quando si toglie il re-
cipiente, questo fenomena tramite una scossa leggera
pud dar lucge ad un'ebollizione rallentata, provocando
quindi una formazione improvvisa di bollicine di vapare,
percio il iquido pud traboccare. Pericolo di ustionel Per
ottenera un'ebollizione uniforme, mettere nel recipiente
una barra di vetro o gualcosa di simile, ma non metallo.

« L'apparecchio non deve essere assolutamenta riparato
dall'utente. Dopo aver tolto il coperchio ¢'é pericolo di
radiazioni provenienti dall'energia microonde.

= Alimenti con guscio o scorza, come uova, salami,
canserve sottovetro chiuse ecc. non possong essere
riscaldati nel fomo microonde perché possono es-
plodere anche quando il riscaldamento da parte delle
microonde & terminato.

¢ In presenza di sporco il telaio dello sportello, la
guarnizione e le parti limitrofe devono essere ripulit
accuratamente con un panno umido.

= Fulire accuratamente il forno microonde e togliere
residui di sporco dallinterna.

+ La mancanza di suffi ciente pulizia dell’ apparecchio ha
come conseguenza la distruzione della superfi cie, cid
che pud infl uenzare la durata di vita dell’ apparecchio e
causare eventualmente siuazioni pericolose.

Avvertenze per I'uso grill e combinato

» Nella funzione grill e combinala si strutta calore di
radiazione, usare dunque solo sloviglie resistenti.

MNella funzione solo grill si possono usare anche
stoviglie in metallo o alluminic, ma non nella funzione
combinata o microonde.

Per le modalita di funzionamento GRILL & KOMBI si
deve utilizzare esclusivamente la griglia, in quanto
unico strumento appropriato.

« Non appoggiare nulla sul piano superiore delia cus-
todia. Diventa molio caldo. Lasciare sempre libere le
fessure per la ventilaziona

= Per avvicinare i cibi allefemento radiante usare la griglia.
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Messa in funzione

« Estrarre tutli gli accessori che si trovano nella
camera di cottura, toglierli dallimballaggio @ porre al
cenlro 'anello scorrevole. Posizionate il piatto di vetro
sullasse di azionamento in modo che si incassi nelle
convessita dell'albero e poggi dritto.

= Controllare che |'apparecchio non presenti danni visibi-
li, soprattutto in prossimita dello sportello. In presenza
di danni di gualsiasi genere 'apparecchio non deve
assolutamente essere messo in funzione.

+ Per evitare danni ad altri apparecchi durante il
funzionamento, non porre il forno in prossimita di altri
apparecchi elettronici.

= Rimuovere eventuali pellicole protettive incollate sulla
custodia.

= Non togliere mai pellicole dall'interno dello spor-
tello!

= Infi late 1a spina in una presa correttamente installata
con coniatio di terra da 230 V, 50 Hz.

« Non nmuovere pezzi montati dalla camera di coltura e
dallinterno dello sportalio!

ITALIANO

Uso dell’apparecchio
Cosa si deve sapere sull'uso del microonde:

= Il formo microonde lavora con una radiazione di mic-
roonde che riscalda in brevissimo tempo le paricelle
d'acqua nei cibi. Qui non c'é nessuna radiazione di
calore e quindi nemmena doratura.

* Usare guesto apparecchio solo per riscaldare generi
alimentari!

« L'apparecchic non si presta per la cottura al forno di
alimenti che galleggiano nel grasso.

+ Riscaldare solo 1-2 porzioni alla volta, altimenti
l'apparecchio perde la sua effi cacia.

+ Per interrompere la cotlura premere il tasto STOPP.

* Le microonde forniscono subito il massimo di energia,
quindi non & necessario preriscaldare.

* Non accendere mal I'apparecchio nella funzione micro-
onde 0 combinala se e vuoto.

* IHomo microonde non sostituisce il famo tradizionale.
Esso serve principalmente per:
— scongelare alimenti surgelati'congelati
— riscaldare rapidamente alimenti solidi o liquidi
- finire di cuccere alimenti

+ Mon uliizzare stoviglie di plastica o carla.

Impostare I'ora

Avvertenza: Quando si attiva I'apparecchio per la prima
volta, siilluminano dappnma i display e successivamente
viene visualizzato un segno di due punti lampeggiante.

« Pramere il tasto STOPP.

« Premere il tasto UHR. Il display visualizza in questo
moda’ 00:00°. La prima cifra lampeggia.

+ Servendosi dei tasti NUMMERN, impostare l'craa
4 cifre desiderata.

= Viene in questo modo attivala la nuova ora impostata.

Uso microonde

Mettere gli allmenti da scaldare in un recipiente idoneo.
Aprire lo sportello e porre il recipiente al centro del piatto
di vetro. Chiudere lo sportello. (Per motivi di sicurezza
l'apparecchio lavora solo e lo sportello & ben chiuso.)
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1,
2,

Premere il tasto STOPP.
Pramencio una o pil volte il tasto LEISTUNG seleziona-
re la potenza microonde desiderata.

Potenza nel display Polenza Campo d'applicazi
come selezionatoin % | in Watt (ca.) g it
Riscaldare
a0 rapidamente
80 720 Cudcere
60 540 Finife di cuocere
Fondere formaggi
40 360 R
Scongelare alimen-
20180 fi congelati
Riscaldare
START 900 rapidaments

3. Servendosi dei tasti NUMMERN, impostare la durata di
cottura desiderata.

Per esempio: 10:30 minuti per la durata di cottura a
una potenza parn al 100%

Operazione [Tasto/i Visualizzazione
1 STOPP
2 LEISTUNG 10 OR
3 103010:30
4 START

4. Per avviare premere il fasto START. La durata di
coftura si basa sulla quantita e sulle caratteristiche del
contenuto. Con un po’ di esercizio si impara veloce-
mente a valulare la durata di cottura.

Per cortesia osservare: la cottura nel forne micro-
onde & molto pld rapida che in un forno tradizionale.
Se non siete certi sui tempi di cottura, imposlate
praferibilmente un tempe pil basso ed eventualmente
continuate dopo la cottura.

Una volta trascorso lintervallo di tempo impostale,

l'apparecchio sl disattiva automaticamente e sul display
viene visualizzato "END". Estramre quindi gli alimenti.

1.
2,

Scongelamento automatico

Per impostare lo scongelamento aulomatice di came,
pesce, pollame e frutli di mare surgelati, & necessario
procedere nel seguente modo:
Premere Il tasto STOPP.

Premere il tasto AUFTAUEN. Ora siete nel programma

Una volta trascorso lintervallo di tempo impostato,
l'apparecchio si disattiva autematicamente e sul display
viene visualizzato "END". Prelevare guindi gli alimenti.

La tabella riporata di seguito fomisce informazioni in
merito alla procedura di scongelamento manuale.

Tabella scongelamento
Generi s POlENZA  Tempo Tempo di
alimentari/Cibo Queniita Watt ca.min.  ripaso min.
Carne, salumi
Carne
(manzo, 500 g 180 14-18 10-15
vitello, maiale) | 10004 | 180 | 25-30 | 20-25
N un pezzo
Bistecche, | on0g | 180 | 4-65!10
cosloletie
Carne
foatirala 250 g 180 6-35:10
Salsiccia arro-
stita, wurstel | 2009 180 4-8510
Affettato 300g | 180 4-65410

Consiglio: a meta cottura girare la came, coprire parti
sensibili; dividere la carne macinata, rimucvere le pari gia
scongelate; Separare le fette di salame

Volatili

Pallo 1000g 180 20-25 | 10-15
Polloinpezzi | 500q 180 i2-15 | 5-10
Anatra 1700 g 180 25-40 | 20-25
Pezzidioca |

10-15

Lomba di
ol 1000 g 180 20-35% 20-30
Lombao di
lapracken 500 g 180 12-13 10-20
Consiglio: girare Lna volta, coprire | pezzi al margini

T
Granchi, =k
aviibarali 2500 | 180 5-75110
Trota 34049 180 4-65110
Pesceintero | 5004 180 7-10 10-15
Filetto dipesce | 250 g 180 5-75410

\Consiglio: mescolare pil volte, girare spesso.
Frutta

di scongelamento. Premendo ripetutamente il tasto Lamponi,

AUFTAUEN, selezionare uno del programmi di sconge-  |fragole 250g | 180 4-65710

famento: Ciliegle prugne | 250g | 180 | 5-75110

AD1 1Scongstamento della came da 0.1 a20kg Marmellata di : =

ADZ |Scongelamenic del pollame da 0,2 a 3.0kg mele 908 180 2=Te ] %19
Scongelamento dei frutti di Consiglio: girare con cautela o distribuire,

AD3 iy da0,1a09kg Verdura

Servendosi dei lasti direzionali, selezionare un para-

metro di peso.
Per esempio: scongelamenta di un pollo dal peso di 2,0 kg.
Operazione Tasto/i Visualizzaziode

1 STOPP

2 AUFTAUEN AD -2

3 AlY 2.0

i START

4. Per avviare premere il tasto START.
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veda _Tabelia coltura®, ,.Scongelare e cuocere verdura®

Panini 4 pezzo| 180 ca.1-3 5
Pane 1000g 180 13-15 8-10
Pane da toast 1500g 180 5-65410

Torta 500g 180 6-85110

Torta alla frutta| 1 pezzo| 180 2-3 | 2.3
Torla 1pezzo| 180 05-1 | 3-5
Torla 1200 g 180 10-12 | 30-60

Consiglio: pome pane e dolc su cara per fomo che assorba
lumidita, per doldl deficati fare solo uno scongelamento brevissimeo.
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Polenza Tempo Tempo di .. Polenza Tempo o
Watl ca. min.  riposo min, Guantita Wait ca. min. Copiire E
Minestra -
Burro 250 g 105-7 1§ - 15 conpastina | 2509900  15-2 si =
Ricotla 250 g 1 b - 10 | losimili -
Fanna 200g1B03-54-3 | [|Salsa 250g9p01-2 sl -
Consiglio: togliere la pelicola & alluminio. a metacoturamesce- | |Latle e pappe
lare, montare la panna quando & ancora per metd congelata. Latle 100 mi 5400,5- 1 no
Pappa 200 g 540 1-1.5n0
Riscaldare Consiglio: scuolere o mescolare bene. Controllare la
lemperatura!

Riscaldare & uno dei punti forti del forno microonde,
E ideale per portare a temperatura ambiente o da consumo
liquidi e alimenti dal frigorifero senza dover usare pentole.

| temppi di riscaldamento riportati nella seguente tabella
sono solo valor indicativi perché il tempao dipende malto
dalla temperatura di partenza e dalla composiziong degli
alimenti. i consiglia percid di controllare se gli alimenti
sono gia abbastanza caldi.

Tabella tempi di riscaldamento

Hole i
Lua g [
i d d

Liquidi

Acqua,
§ tasva 1509900 0,5-1n0o
Acqua, 051500 g 900 315 - 5 no

Acqua, 0,751 70 g 8006 - 7 no

Caffe, 1 tazza

Bistecche,

patate e 450 g 00 251355l
verdura

Gulasch con :
pasta 45099002 -2.5 5l
Came, gnoc- i

Gl Bl 4509900 25p355
Consiglio: prima inumidire leggermente, ogni lanio
mescolare,

Carne

Cofolette 200 of 200 1 - 4 ng
Polpetie, 4 pz. | S00g 9003 -4 no
Amosto.un | 250 gdo02-3 no
peZZo

Consiglio: spennellare con clio affinche la panataola
crosta non si ammaorbidiscano.

Volatili

1/2pollo | 45099p035-5r0 1
e | 400gg00 345 si
Consiglio: spenneliare con olio. ogni tanto girare.
Contorni

Pasta, riso

1 porzione 150g 200 1-2 sl
2 porzioni 300q 900 |25-35 si
Patate 500g9003-4 si
Consiglio: prima inumidire leggermente.

Minestre / Salse

Brodo, 1 1
Siatts 2500900 11,5 si
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Cuocere
Consigli pratici per cuocere

Oriantarsi ai valor indicativi nella tabella di cotlura e
nelle ricette. Osservara la cottura finché non avete maita
esperienza

Lo sportello dell'apparecchio si pud aprire in qualsiasi
momento. L'apparecchio si spegne automaticamente.

Si naccende solo quando lo sportelio & chiuso.

Generi alimentari provenienti dal frigorifero hanno bisogno
di tempi di cottura un po’ pit lunghi rspetto aglh alimenti a
temperatura ambiente.

Se gli alimenti sono pit compatt, | tempi di cottura sono
pill sono lunghi. Un pezzo di carne grosso richiede una
cottura pil lunga rispetto alla slessa quantita di came
sotto forma di spezzating, Per quantita di came pil grosse
si consiglia guindi una precotiura alla potenza massima,
proseguendo pol cottura a potenza media per oftengre un
nisultato uniforme.

| cibi platti cuociona pil rapidamente di quelli spessi. quindi
distribuire i genen alimentari possibilmente piatti. Disporre
allinternc o sovrapporre | pezzi pil softili, per esempio

cosce di pollo o filetto di pesce.

Quantita di carne pil piccale cunciono pit rapidamente di
quantita grandi. Vale la reqgola:

quantita doppla = tempo quasi doppio
quantita dimezzata = tempo dimezzato

se per una pietanza non trovate un'indicazione adatta, vale

la regola
pro 100 g. ca. 1 minuto di cotlura

Tutti gl alimenti sopra | quali viene posto un coperchio
durante la cotlura tradizionale, devono essere coperti
anche nel microonde.

Il coperchio impedisce che | cibl si asciughino. Per coprire
sl pud usare un piatto girato, carla pergamenata o cana
per microonde. Cucinare senza coperchio se si desidera
una crosta.

Tabella cottura

U3 A 0

Verdura

Melanzane 500 g 720 7-110 Isi
Cavolo 5004q 70 g-11 15i
Broccoli 500q7206-9 si |
Cicoria 500g7R06-7 si |
Pisalli H0g7E0E6-7 s
Finocchig 500 g 720 8-i1 sl
[Fagiolini 300 g T2018-15 si
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Generi alimenlari/

Potenza Tempo

antita ;
Qu Walt ca. min.

Cibo Gopoa

Patate 500 g 72089 - 12 si

Cavolo rapa 500 720 8 -|10 si

Paorro 500 g 720{7 - 9 si

Pannocchie -
itz 3 250g 207 -9si

Polenza  Tempo

Gener alimenlari/
i Wall ca. min.

ci Coprire

Quantita
unici *

,,,,,,,,,,, 500g 720 13
Minestra con .
ina o simili 3009 7207 - 8|
Vellutata 500g73013-15 5l

Carote 500g7208-105

Peperoni 5009 1206-9 §i

Consiglio: ditanto in tanto mescolare, lasciar cuocere
altri 3 - 5 min.

Cavolini di

itk 300g7207-10s
Asparaqi 300g7P06G-9sl
Pomoderi S00g7ROE-T7si
Zucchini 500 7P0 9 - 10 si

Consiglio: tagliare la verdura a pezzi e cuocere con 2- 3
cucchial di liguido, ogni tanto mescolare, lasciar cuocere
3 - 5 min., insaporire solo prima di servire.

Composta di 5005 7205-8si

mele, pere

Marmellata di

Jae 250 g 204 -6 na
Composta di

Co 250g7205-84l
Melealforno, | gon0%07-84l

impedisce che la frutta perda il suo colore, lasciar cuocere

4 pz.
Consiglio: aggiungere 125 ml di acgua., il succo di limone

) Alimenti precott

Cottura Express

«  Per avviare |a cottura rapida premere pil volte il tasto

EXPRESS. Ogni volta che si preme di nuovo il tasto la
cottura si prolunga di 30 secondi
« Premere il tasto STOPP.

La potenza del microonde & 100%. La cottura Express
massirma & di 1:30 minuti.
Programmi automatici

Servendosi del sistema automatico & possibile far cuocere
automaticamente detarminate quantita di alimenti. La du-
rata del programma e la potenza micreonde song indicate
nel programma.

Procedere come qui di seguito indicate:

1. Premere | tasto STOPP.

allri 3 - 5 min.
Carne *) 2. Premere il tasto GARPRORAMME. In questo mado si
Came con salsa | 400g 70 10- 12 5| accedera al programma di coftura. .
Culsth, ) Premendo ripetutamente il tasto GARPRORAMME, si
spezzatino 500g 72010 - 15 & seleziona uno dei programmi;
Involtini di Codice Programma Peso
2504207 -8si g
g:nz? i . . : e Fesoipasta  |0ikg |02k | 03kg
nslqibo: ci tanto n tanlo girare, lasclar riposare 3 - 3 min, s [sconacnia [ TR0 |30 vl | 0 |Copref e
Eﬂrﬁ:ssaad 250 g 7206 -7 i conaogua | SO | S0 | 00 Hon cepee f akmeet
Bt Con Verdute besche | 020 | 03kg | ttig [ 05kg [ 0sig [07ig J0sig
carni bianche | 20097205 -6si Rl oomaema | 26L | 26L | 6L | 4EL | 4EL [4EL | ¢R
iglio: di i irare, lasciar iposare 3 - 5 mi
g:::ag di tanto in tanto girare : 3 -5 min. il m 02k | oaka | aerg loswg |sig [t {0
Filetto di pesce | 300 7P07-8si 300z | 350r |Camispordeaca. 811000
Filetto dipesce | 400 7R08-9sl i : AC4  {PFopoom Ulizzare eschusivamonle | popoom in sacchiet per
Consiglio: trascorsa la meta del tempo girare, lasciar Fitraarte
cuocere alir. 3 - 5 min. 1 zs,:“m|5ﬂ|:,"1|
Soongelare 6 cuocere verdura i N cope Alerzone: ischo 06 Eo0kzoe|
Cavola rosso- 450 g 420 14|16 . -
mela g 9 Lk | 055l |
Spinaci in foglia | 300 g 70 11 - 13 si #G6 |Pelal Perorare o patate 2 disparke sul piztn g, distezian-
Cavolo 2007207 -9si dole ke une dalle alle,
Fagiolini 200q 7P0 8- 10 si AT |Pizzainscaiders) 015kg
Broccol| 300 g 708 -9si w0 {Pesce 045k
Pisalli 0 P07 -Bsi e doonra
Cavolorapa300R 720 | 13-15 | =i e e
Porr 200 7R010- 11 si 3. Successivamente, selezionare un paramatro di peso
Mais 2009 P04-6si nei programmi da AC-1 ad AC-8, servendosi dei tasli
Carote 2009720 5-6si direzionali.
Cavolini di " .
Hricalics 300 g 7207 - Bsi Per esempio: far cquere 0,2 kg di verdure fresche.
"Sminaci il a50g | 720 12-13 si Operazione Tasto/l Visualizzazione |
o ____leoog| 720 [15-17]| & | 1 STOPP
Consiglio: cuccere con 1 -2 cucchiai di liquide, di tanto 2 GARPROGRAMME AC -2
in tanto girare o dividere con cautela, lasciar cuocere aliri 3 AlY 0.2
2 - 3 min. insaperire prima di servire. 4 START

a2
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4. Per avviare premere il tasto START.

Una volta trascoro lntervallo di tempo in oggetio,
I'apparecchio si disatiiva e sul display viene visualizzato il
messaggio "END. Prelevare quindi gli aimenti.
Avvertenza: l'abbreviazione EL comsponde all'unita oi
misura di ‘un cucchiaio’.

Aria calda / modalita grill combinata /
modalita combinata
Opzioni ‘aria calda’ e ‘aria calda/modalita combinata”

Per le opzioni ‘aria calda’ e ‘aria calda/modalita combinata’,
& necessano procedere come indicato di seguito:

1. Premere il tasto STOPP,

2. Premere il tasto HEIBLUFT/KOMBI GRILL/KOMBI.
Aziondando ripetutamente il tasto HEIRLUFT/KOMBI
GRILLKCOMBY, si seleziona uno dei programmi;

C Solo aria calda

C1 Abbinamento di ana calda e microonde

c2 Abbinamento di aria calda & microonde
con elevata percentuale di microonde

3. Con l'ausilio del tasto TEMP, confermare limpostazions
standard pari a 160 °C, oppure

4. Impostare successivamenle un valare di temperatura
compresa tra 80 °C e 230 °C, servendosi a tale scopo
dei tasti direzionali.

5. Con l'ausilio dei tasti NUMMERN, impostare la durata
di cottura desiderala.

Avvertenza:
limpostazione standard corrisponde a 15 minuti.

Per esempio: programma C2, a una temperalura pari
a 180 *C e con una durata di cottura corrispondente a
8 minuti.

Operazione [Tasto/l Visualizzaziohe

1 STOPP

HEISSLUFT/KOMBI c-2
GRILL/KOMEI 2

TEMP 160C

180C

08000800

o |n|&sia] ro
>
—
4

START

6. Peravviare premere il tasto START.

Una volta trascorsa lintervallo di tempo impostato,
l'apparecchio si disattiva automaticamente e sul display
viene visualizzato "END”, Prelevare quindi gli alimenti.

Messaggi d'errore

= Durante il funzionamento dell'apparecchio, sul display
viene visualzzato il messaggio "Err2”. La temperalura
allinterno del vane di cotfura ha superato | parametro
di temperatura impostato come predefi nito. Probabil-
mente & stato selezionale un valore di temperatura
roppo basso per guesto tipo di preparazione. Correg-
gere limpostazione.

* Durante il funzionamento dell'apparecchio, sul display
viene visualizzato il messaggio "Er3”. Non e slato
possibile raggiungere il parametro di temperatura im-
postato come predefi nito nell'intervallo di tempo prece-
dentemente impostato. Correggere l'impostazione,
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Opzioni ‘grill’ e “grillmodalita combinata’

Per grigliare usare la griglia. Usare stoviglie idonee resis-
tenti al calore o porre gli alimenti direttamente sulla grigla.

Gli alimenti spessi e di grandi dimensioni devono essere
cotti al grill direttamente sul piatto girevale!

ITALIANO

Mon & necessario “presiscaldare” il formo perché il grill a
infrarossi produce diretlamente calore da radiazione.

Quando sl praparano aliment nella funzione combinata
microonde-grill, ricordare che:

per ¢ibi in pezzi grandi e spessi, come per esempio armosto di
maiake, il lempo del microonde @ pit lungo che per cibi piccoli
e piatti. Nel grill & viceversa, quanto piu vicino & il cibo al
grill, tanto pili rapidamente diventa dorato. Questo signifi-
ca che se preparate armosti grossi nefla funzione combinata,
la durata del gnill e pil breve che per arosti piccoli,

Per le opzioni ‘grill & ‘grilllmodalitd combinata’, & necessa-
rio procedere come indicato di seguito;

1. Premere il tasto STOPP,

2. Premere il tasto HEIBLUFT/KOMBI GRILLKOMBI.
Aziondando ripetutamente il lasto HEIRLUFT/KOMEI
GRILL/KOMBI, si seleziona uno dei programmi:

G |Solo grill

G1 Abbinamento di grill @ microonde

G2 Abbinamento di grill @ microonde

con elevata percentuale di funzione grill

3. Con l'ausilio dei tasti MUMMERN, impostare la durala
di cottura desiderata.

Per esempio: programma G2, con una-durata di
cottura corrispondente a 10:30 minuti.
ione Tasto/i Visualizzazione
1 STOPP
HEISSLUFT/KOMBI G2
GRILL/KOMBI
1030 10:30
START

E AR L

4, Perawiare premere il tasto START.

Una volla trascorso lNntervallo di tempo impostalo,
l'apparecchio si disattiva aulomaticamente e sul display
viene visualizzato "END'. Prelevare quindi gli alimenti.

Tabella relativa all'opzione grill/

modalita combinata

(s A ; 2 oD
Carne, salumi
Came di man- _
o bl | 509 10-12 no
vitello in un
unico pezzo 7509 12-15 no
Cotoletta
di maiale in 500g 12-14 no
salamoia
Carmne
macinata 5009 13-15 b
Salsiccia 2009 2-3 no
Wurstel 200 g 2-3 no
Consiglio: a meta cottura girare la came, lasciar cuocere
altri 3 — 5 min.; spennellara la carme macinata con albu-
me, pungere la salsiceia con una forchetta,
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Funzione Tempo

ntit i
Quantita combinata ca. min,

Coprire

1000g13-15no

ITALIANO

Pezzidipollo 260 g 4 - §no

Consiglio: lasciar cuccere senza liquidi nel proprio bro-
do, girare una volta, lasciar cupcere altri 4 — 5 min.

Pesce

Trota alblu300g5-6np

Filetto di

Déace 300g3F-4no

Consiglio: a meta cottura girare, lasciar cuocere aliri
a3 - 5 min.

Programma di cottura personalizzato

Nel caso in cui si desideri deli nire un proprio personale
programma di cottura per la preparazione di determinate
pislanze, & possibile abbinare | programmi relativi alla
poteniza microonde e le opzioni ‘grillmodalitd combinata’

(G.G1, G2) efo ‘ana calda/medalith combinata’ (C, C1, C2).

Procedere, per esempio, nel seguente modo:

1. Premera il tasto STOPP.

2. Premendo una o pit volie il tasto LEISTUNG, selezio-

nare la potenza microonde desiderata.

3. Con l'ausilio dei tasti NUMMERN impostare la durata di
coftura desiderata.

. Premendo una o piG volta il taslo HEIBLUFT/KOMBI
GRILLKOMBI, selezionare uno dei programmi G, C1,
C2, G, G1 oppure G2.

5. Con Vausilio dei tasli NUMMERN impostare la durata di

cotiura desiderata,

-

Per esempio: durata di coftura par a 3 minuti, con
una potenza microonde del 100%, e successivamente
funzione grill per 9 minuti.

Operazione [Tasto/i Visualizzaziofe

STOPP

LEISTUNG 10 OH

0300 03:00

HEISSLUFT/KOMEI G
GRILL/KOMBI

0900 09:00

ehith| & (LAjpa)j—

START

6. Peravviare premere il fasto START,

Una volta trascorse lintervallo di tempo impostato,
I'apparecchio si disattiva automaticamente e sul display
viene visualizzato “END". Prelevare quindi gli alimenti.
Avverlenza:

in quesio modo @ pessibile abbinare fi no a 4 differenti
sequenze di coltura.

Il pregramma pud inclire essere iniziato anche con
limpostazione ‘grillmodalita di cottura’ oppure ‘aria calda/
modalitad combinata’.

Funzioni speciali

Avvio automatico

l'epzione microonde oppure le stesse impostazioni
'grilVmodalita combinata’ oppure ‘ana calda'modalita com-
binata’ possono essere avviate anche a una determinata
ora precedentemante impostata. A tale scopo, impostare
dapprima l'ora.
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Per poler avviare automalicamente la funzione microonde,
& necessario procedere nel seguente maodo:

1. Premere il tasto STOPP.

2. Premendo una o pil volle il tasto LEISTUNG, selezio-
nare la potenza microonde desiderata.

3, Con lausilio dei tasli NUMMERN impostare la durata di
cottura desiderata.

4. Tenere premuto per pid di due secondi il tasto UHR. Ri-
suona in quesio modo un segnale acustico e il display
visualizza |'ora aftuale. La prima cifra lampeggia.

5. Con lausilio dei tasti NUMMERN inserire l'ora di attiva-
zione desiderata, Risuona quindi un segnale acustico
prolungato e il display visualizza il carattere "M".

Per esempio: durata di cottura pari a 12:30 minuti, con
una potenza del 100%. Ora di attivazione: h. 14.20.

Operazione Tasto/i Visualizzazione
1 STOPP
2 LEISTUNG 100
3 1230 12:30
4 UHR 10:00
5 1420 14:20
B UHR 14:20

6. Mel caso in cui si desideri visualizzare nuovamente
l'ora di attivazione. & suffi ciente premere il tasto UHR.

La modalita microonde entra in funzione in corrispondenza
dell'ora precedentemente impostata.

Attenzione: pericolo di incendio! Mantenere sempra
I'apparecchio sotto controllo quando & in funzione. Nel
caso in cul si defi nisca un'ora di inizio cottura posticipata,
& necessario impostare sempre l'ora in modo tale per cui
I'apparecchio possa essere mantenuto costantemente
sotto controllo durante il suo funzionamento.

Lapparecchio non deve essere vuoto quando si utilizza
la funzione microonde. Qualora si debbano prelevare
gli alimenti anticipatamente, & necessario annullare il
programma azionando il tasto STOP.

Una volta trascorso lintervallo di tempo impostate,

lapparecchio si disattiva automaticamente e sul display
viere visualizzato “END". Prelevare quindi gli alimenti.

Memoria automatica

Al termine di un procedimento di cottura un segnale acusti-
co segnala ogni 2 minuti di togliere gli alimenti.

Aprendo lo sportello o premendo il tasto STOPP, guesto
segnale viene annullato.

Blocco

Premendo il tasto STOPP per pil di 2 secondi, si blocca
l'apparecchio. Il bloceo viene segnalato nel display. La
funzione degli elemantl di comando & bloccata. Premen-
do il tasto STOPP di nuovo per oltre 2 sec. si sblocca la
funzione.

Messaggi di anomalia

Durante il funzionamento dell'apparecchio, sul display
viene visualizzato il messaggio "Er0" oppure “Em1”. In
questo caso sussiste un problema a livelio del sistema di
comando elettronico.

Spedire l'apparecchio al senvizio di assistenza tecnica,
unitamente alla descrizione dell'anomalia registrata.
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Pulizia

Prima di pulire slaccare sempre la spina.

= Dopo l'use pulire la camera di coltura con un panno
leggermente umido.

« Pulira le pareti esterne dellapparecchio a microonde
servendosi di un panno leggermente inumidito.

« Lavare gli accessor come sempre in acqua e deter-
gente per stoviglie.

= Il telaio e la guarnizione dello sportello e le zone vicine
devono essere pulile accuratamente da residui di
SpOrco CoN un panno umido.

Dati Tecnici

Modello: MWG 743 H

Tensione/frequenza di misurazione; 230V, 50 Hz
Misurazione assorbita: 1400 watl

Polenza assorbila ana calda; 1300 watt

Potenza assorbita gnll:: 1000 watt

Potenza microonde in uscita: 900 watt

Volume del vano cottura; 25 filri

Classe di protezione: |

Questo apparecchio & stato controllato sulla base di tutte
le direttive CE attuali in vigore in questo settore, quali per
esempio la normativa in materia di compatibilita elettro-
magnetica e la direttiva in materia di bassa tensione, ed
& stato costruito conformemente alle norme di sicurezza
pill mederne.

Con riserva di apportare modifi che tecniche.

Garanzia

Per I'apparecchio da nol messo in commercio ¢l assu-
miamo una garanzia di 24 mesi dalla data di acquisto
(scontring).

Duranie la garanzia noi ¢i impegniamo ad eliminare gra-
tuitamente i guasti dell'apparecchio o degli accessari’),
dovuti a difetti di materiale o di fabbricazione, riparandoli
0, a nostra discrezione, sostituendoli. Le prestazioni in
garanzia danno [uogo a una proroga della garanzia ne
danno diritto ad una nuova garanzial

Per la garanzia & suffi ciente lo scontrine di acquisto.
Senza guesto scontrino non sussisle il diritto né ad una
sostituzione né ad una riparazione gratuita.

MNel caso si ricorra alla garanzia, restituire al riven-
ditore I'apparecchio completo in ogni sua parte,
nell'imballaggio originale unitamente allo scontring.

*y Danni-agli accessori non giustifi cano automaticamente
lo scambio gratuito dell'apparecchio completo. Si prega
di mettersi in contatto con la nostra cenlrale telefonica.
Danni alle parti di vetro oppure fratture ai pezzi di materia
plastica sono obbligatoriamente a spese del cliente.

La riparazione di pezzi d'uso ovvero soggetti a logora-
mento (cursori, ganci impastatori, cinghie di trasmissione,
telecomandi di ricambio, spazzolini di icambio, lame di
seghe ecc.) come anche operazioni di pulizia e manuten-
zione o la sostituzione di pezzi soggetti a logoramento
non rienfrano nella garanzia e quindi sono a pagamenio!

La garanzia si annulla nel caso di intervento da parte di
terzi.
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Dopo la garanzia

Al termine della garanzia le riparazioni possono essere
esequite dietro pagamento dal corrispettivo negozio
specializzato o servizio riparazioni.

i

Significato del simbolo ,,Eliminazione*”

Salvaguardare |' ambiente, gli eletrodomestici nan vanno
gliminati come rifi uti domestici.

Per |' eliminazione degl elettrodomestici, fare uso die
posti di raccalta previsti per questo tipo e porre quegli
elettrodomestici che non sono pitin uso.

Si contribuisce cosi ad evitare un effetto potenziale sull’
ambiente e sulla salute. dovuto magari ad una eliminazi-
one sbaghata.

Questo signifi ca un contributo personale alla riutilizza-
zione, al riciclaggio e altre forme di utilizzazione di elettro-
domaeslici ed apparecchi elettronici usali.

Si possono trovare le cormispondenti informazioni sugl
appositi luoghi di raccolta, nelle amministrazioni die
comuni.

In malti paesi della Comunita Europea I’ eliminazione di
elettrodomeslici oppure apparecchi eletironici & vietala se
esequita insieme ai rifi uti domestici. Questo vale a partire
dal 13.8.2005.

In Germania a partire dal 23.3.2006.
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5 Description of the Operating Controls
=) Diagram 1: Description of Parts
)
=
w

1 Door lock

Viewing
Housing
Drive
Sliding
Rotating
Control

~§ @ U e L RO

8 Cavity

w

Girilling
Caution:

Do not remove any inslalled paris from inside the oven or
anything from the inside of the door!

Diagram 2: Operating Controls
LEISTUNG (microwave) (Power) Power level selection
HEIBLUFT/KOMEBI GRILL/KOMB

HEIBLUFT: (Hot air) Hot air only operation,
thermostat-controlied

HEIBLUFT/KOMB : ({Hot aircombi) Alternating hot
air and microwave operation

GRILL: (Grill) For grilling and browning
on top
GRILL/KOMB: (Grill'combi) Alternating grill
and microwave operation
GARPROGRAMME (Cooking programmes) Selec-
tion of an automatic program-
me by pressing repeatedly

AUFTAUEN (Defrosting) Activates the
defrost function and sets the
weight

EXPRESS (Express) Express star of the
microwave

TEMP (Temp) Allows temperature se-

lection during hot air operation

Arrow keys Fer setting temperatures or
weights

NUMMERN keys {Number keys) For setting the
time and length of cooking

UHR (Clock) For setting the clock
time in conjunction with the
MUMBERS keys

START (Start) Start of the programme

STOPP {stop/disable)
Press once fo stop the cooking
Process,

Prass twice to delete the
programme.

Hold down for 3 seconds to
disable/reactivate the device.
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General Safety Instructions

Read the operating instructions carefully before putting
the appliance into operation and keep the Instructions
indud'lﬁ the warranty, the receipt and, if possible, the
e intemal packing.
L] gﬁqappliame is designed exclusively for private use
Hor the envisaged purpose. This appliance is not
1ilﬁ§%nemial use. Do not use it outdoors {except
ifit igned to be used outdoors). Keep it away
fral rees of heat, direct sunlight, humidity (never
dip it into any liquid) and sharp edges. Do not use the
| with wet hands. If the appliance is humid or
wet, unplug it immediately. Do not put it in water.

+ When cleaning or putting it away, switch off the appli-
ance and always pull out the plug from the socket (pull
on the plug, not the cabie) if the appliance is not being
used and remove the altached accessories,

Do not operate the machine without supervision. If you
should leave the workplace, always switch the machine
off or remove the plug from the socket (pull the plug
itself, not the lead).

To protect children from the dangers posed by electri-
cal appliances, make sure that the cable is hanging low
and that children do not have access lo the appliance.

+  Check the appliance and the cable for damage on a
regular basis. Do not use the appliance if it is damaged.

= Do not try to repair the appliance on your own, Always
contact an authorized technician. To avoid the expos-
ure to danger, always have a faulty cable be replaced
only by the manufacturer, by our customer service or
by a qualified person and with a cable of the same
type.

« Use only original spare parts.

+  Pay careful attention lo the following “Special Safety
Instructions”,

Important Safety Information!
Please read carefully and keep for future use.

+  Warmning: When the door or the door seals are dama-
ged, the microwave oven must not be used until it has
been repaired by a gualified specialist.

Warning: Please do not repair the device yourself, but
have it repaired by an authorised specialist. Carrying
out maintenance or repair work which involves removal
of the cover that protects the surroundings from micro-
wave radiation is dangerous unless carried out by an

exnpar.
Wamning: Do not heat liquids in closed containers.
Danger of explosion!
Warning: children must anly be allowed 1o use the
oven without supervision if they have been given
adequate instructions enabling them to use the device
safely and informing them of the dangers of misuse.
If you would like to use your microwave in a cupboard,
an a shelf or similar item, please ensure that you
maintain a space of at leas! 10 cm 10 cupboards, walls
etc for ventilation purposes on all sides of the machine.
Only suitable tableware should be used such as:
- glass, pumeﬂain. ceramics, heat-resistant plastic or
special microwave tableware.

= |f food is being heated or cooked in combustible
materials. such as plastic or paper containers. the
microwave oven should be checked frequently due to
the risk of fire.
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« |f smoke is produced, tumn the device off and remave
the plug. Keep the door closed in order to sutfocate any
fl ames.

= Delay in boiling: During boiling, particularly during
the reheating of liquids (water), it may happen that the
boiling temperature has been reached but the typical
bubbles have not yet started to nse. The liquid does not
boil evenly. When the vessel is removed this so-called
delay in bailing may result in the sudden lormation of
bubbles when the vessel is knocked, causing the water
to boil over. There is a serious danger of bumns! In order
to achieve even boiling, please place a glass rod or
similar item, but nothing metallic, in the vessel.

= The contents of babies' bottles and jars of baby focd
must be stimed or shaken and the temperature che-
cked before use. There is a danger of burns.

+ Food with a shell or skin, such as eggs, sausages,
sealed jars etc. must not be heated up in the micro-
wave as they may explode even when heating by the
microwaves is fi nished.

= Any dirt on the door frame/door seal and neighbouring
pants must be carefully cleaned with a damp cloth.

= Clean the microwave oven regularly and remove any
food residues from the interior,

= If the machine is not clean the surface may be dama-
ged, affecting its serviceable life and possibly resulling
in hazardous situafions..

Information on Grilling and
Combined Operation

+ As heat radiation is used during grilling and combined
operation, please use only heat-resistant tableware.

= When food is only being grilled, metal or aluminium
tableware may also be used -but not during cembined
or microwave operation.

+ For the GRILL and KOMB! operating modes only the
grilling grid is suitable.

« Do not place anything on top of the housing as this
b:goms hot. Always leave the ventilation slits uncove-
red,

* Please use the grilling grid to move the food to be
cooked nearer to the heating element.

Initial Operation

= After removing all the accessories from inside the oven,
unpack them and place the sliding ring in the middle.
Position the glass plate on the drive axle in such a way
that it locks into the dents of the drive shafts and is
lying fl at.

« Check the device for any visible damage, particularly
in the area of the door. If any damage is found, the
machine must not be used.

* In order to aveid interference lo other machines when
the microwave oven is operated, do not place it in the
direct vicinity of other electronic devices.

= Remove any protective foils that may be adhered to the
housing.

+ The foils on tha inside of the door must not be remo-
ved!

» Insert the mains plug into a properly installed 230 V,

50 Hz power socket.

= Do not remove any installed parts from inside the oven

or from inside the door!

O5-heNG T43 H NEWS 37

Using the Device
What you should know about microwave nperﬂtlnn:

* Your device works with microwave radiation, which he-
ats up water particles in food in a very short time. There
15 no heat radiation and therstore hardly any browning.

+ Only food should be heated up with this device.

« The device is not suitable for baking in fl oating fat.

« Only 1-2 portions should be heated up at the same
time. Otherwise the microwave will become less effi -
cient.

+ If you want to interrupt the cooking process, press the
STOPP button.

= Microwaves provide thelr full energy levels immediate-
ly. Pre-heating is therefore not necessary.

= Never operate the machine in microwave or combined
mode if it is emply.

= The microwave oven does not replace your traditional
cooker. It is used mainly for:

- defrosting deep-frozen food
- rapid warming/heating of food or drinks
- cooking meals
+ Please do not use any plastic or paper tableware.

ENGLISH

Setting the Time

Note: When the microwave oven is first switched on, at first
all display messages light up followed by a fl ashing colon,

* Press the STOPP button,

*  Pressthe UHR button, The display changes o 00:00.
The fi rst fi gure fl ashes.

* Please enter the desired lime in a four-fi gure format
using the NUMMERN buttons.

= The new time is aclivated.

Operaling the Microwave

Place the food to be heated up into suitable tableware,
Open the door and place the vessel in the middle of the
aglass plate. Then close the door. (For safety reasons the
device only works when the door is fi rmly closed.)

1. Press the STOPP button.

2. Select the desired microwave power by pressing the
LEISTUNG button once or several imes.

Power in Ihe display | Power in walls -
_esselectedin® | (approx) | "0 ot opplcation
100 900 Rapid heating
80 720 Cogking
60 540 Continued cookind
40 360 Melting cheese alc.
Defrosting deep-
=0 180 trozen food
START 900 Rapid healing
3. With the help of the NUMMERN buttons you can now
enter the desired length of cooking.

For example: 10:30 min length of cooking at 100%
power

Step Button/s Display
1 STOPP
2 LEISTUNG 10 0P
3 1030 10:30
4 START
a7
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ENGLISH

4, Press the START butten lo start the machine. The
length of cooking depends on the quantity and consis-
tency of the contents. With a litle practice you will soon
learn to estimate the cooking time.

Please note: cooking in the microwave aven is very
much faster than in a standard coocker. If you are not
sure, set the coeking time to low and continue cooking
afterwards if necessary.

After the time has elapsed the oven switches itself off
and the word ,END* appears in the display. Then you
can remove the food.

Automatisch ontdooien

For aulomatic defrosting of frozen meat, poultry and
seafood please proceed as follows:

1. Press the STOPP bution,

2. Press the AUFTAUEN bution. You are now in the
defrost
programme. Select one of the defrost programmes by
pressing the AUFTALIEN button repeatediy:

AD1 Defrosting meat from 0.1 =2,0kp

AD2 Delrosting poultry from 0,2 — 3,0kg

AD3 Defrosting seafocd from 0,1 = 0|9kg

3. Then salect a weight with the help of the armow kays,
For example: Defrosting 2.0kg of poultry.

Approx. Additional
fimein  thawing time
minutes in minules

Power in

Foodidish Quantity watts

Duck 1700g | 180 | 25-40 | 20-25
Goose and

turkey pieces 50049180 12-1&%0- 15

Tip: turn poullry halfway through, eover wings and legs.

Saddle

ol vanisi 10009 180 20-35 20-30
Saddle

alhia 500g18012-1310-20

Tip: tum once and cover edges.

Fish

Prawns, | -
Bharsthics 250 g 180 5t7 5-10
Trout 340 g 180 4+6 5 - 10
Whole fish 5004g 180 7-10 | 10-15
Fish fillet 250g | 180 5-7 | 5-10
Tip: stir several limes and turn frequently.

Fruit

Raspberries, L - .
strawberries g 180 416 prig
Cherries, 2500180  5:+7 510
plums

Stewed apple | 500 g 180 9-i12 5-10

Step Butlon/s Display Tip: stir carefully or break up into pieces.
1 STOPP Vegetables
2 AUFTAUEN AD -2 see Cooking Table", .Defrosting and
3 AlY 2.0 Cooking Vegetables”
# START Bread and Pastries
4
4, Press the START button to start the machine. Rolls pisces| 180 [ca.1-3 5
After the time has expired the device switches off and the grﬂ f 1000g | 18013:15 8-10
word ,END" appears in the display. You can then take out read for | -
the food. toasting 500 g 180 5t6 5-10
: — . Stirred cake 500 g 180 618 5-10
l’hle 1011?1mng table pravides information on manual BTt caks plece| 180 5.3 2.3
oS, Flan | piece 180 05-1 3-5
Deimsting Table Flan 1200 g 180 101230 - 60

Approx.  Additional
limein  thawing lime
minutes  in minules

Power in

Food/dish Quantity watls

Meal, Sausages

Meat (beef, 500g1B0 14 -18 10-15
veal, pork)in

pieces 1000 g 180 25-30 20-25
Schnitzel,

el 200g 1BO 416 5-10
Minced meat | 2509 180 618 5-10
Frying sau-

sage, 200 g 180 416 5-10
Frankfurter

Slices of cold I L
rical 300 g 180 416 5-10

Tip: turn the meat haltway through and cover sensitive
pieces; break up the minced meat and remove pieces that
have already thawed; separate sausage slices.

Pouitry

Chicken 1000g] 180 | 20-2510-15
Chicken

s 5009 180 12 - 15 5-10
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Tip: place the bread and pastries on kitchen crepe paper
te take up the moisture; only defrost sensitive pastry

slighthy.

Milk Products

Butter 2504q1 5§17 i0-15
Curds 250 g 180 68 5-10
Cream 200 g 1B0 3:5 2-3

Tip: remaove the aluminium foil and stir halfway through;
whip the cream until it is semisolid.

Warming

The warming and heating of food is a particular strength
of the microwave. Liquids and foods that are in the refri-
gerator can be easily brought up lo room temperature or
the right temparature for consumption without the need for
many pots.

The heating times contained in the following table are
anly rough guides as the time depends very much on the
slarting temperalure and the composition of the food. You
ara therafore advised to check from lime to time whather
the dish is already hot enough.
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Heating Table

Approx.
time in
minutes

Powerin

Foodidish Quantity

Liquids

Ver
walts Cove

Water, 1 cup 150990005 - 1 no

Water, 0.51504 g 9003/5-5no

Water, 0.751 750 g 900 %- 7 no

Coffee, 1 cup 1ED g 900[0.5 - 1 no

or similar item (but nothing
vessel to prevent delayed bolling.
Stir well before drinking.

One-Course Meals

Schnitzel,
potatoes and
vegetables

4509900 2.5 - 3.9 yes

Goulash with

hoadias 450gaM0N2-25 yes

Meat,
dumpling and
sauce

450 g W0 2.5- 3,3 yes

Tip: moisten slightly beforehand., stir from time to time.

Meat

Schnitzel,

coated with 200 g @Wo1-2no
breadcrumbs

Meatballs,

el 50099003 -4no
Joint 250 g 9002 -3 no

Tip: brush with oil so that the breaderumbs or crust do not
become soff.

Foods taken directly from the refrigeralor require a slightly
lenger cooking time than those at room temperature.

The more compact a food is, the longer is the cooking time.
For example, a large piece of meat has 1o be cooked lon-
ger than the same guantity of sliced meat. It is advisable to
starl cooking sizeable guantities on maximum power and
then to continue cooking evenly on medium power.

Flat dishes cook faster than thick cnes. Therefore it is
advisable to spread the lood as thinly as possible. Thinner
pieces, e.g. chicken legs or lish fillets should be placed
towards the inside or allowed to overap.

Smaller quantities cook faster than large ones.
The following rute of thumb applies:

Double the quantity = almost double the time
Half the quantity = half the time

If you are not able to find a suitable time for a dish, the
following rule applies:

approx. 1 minute cooking time for each 100 g.

All dishes which are covered up on a normal cooker should
also be covered in the microwave oven.

A lid prevents the food from drying oul. Suitable covers

are an inverted plate, parchment paper or microwave foil,
Dishes which are to be given a crust should not be covered
when cooked.

Cooking Table

0d/a L3 Qe

Poultry Veqetables
Half achicken | 450g89p0035-5mp Aubergines 500 g 720 7-10 !.ires
Chicken Cauliflower 500 g 720 8-11 |  yes
fricassee | 4009903 -45 i Broccol 50007506-9 | ves |
Tip: brush with oil, stir from time to time. Chicory 500g7P06-7 yes |
Extras Peas 500 g 720 B:7 yes
Naaodles, rice Fennel 500 g 7p0 811 yes
1 porticn 150 g a00 i-2 yes Green beans 300 g 720 13- 15 yes |
2 portions 3009 900 2.5-3.5 yes Potatoes 50049 720 9-12 | vyes
Potatoes 500g9p03-4 yes Turnip cabbage | 5009 720 8-10 | yes
Tip: moisten slightly beforehand. Leek 500g 7207 -9 yes |
gﬂuwsalum Maize cob 25097p07-9 yes ﬁre

lear soup, Carrots 500 g 720 B8-110 s
1Sp¥ate 2509900 1-1,5 il Paprika 500 7P06-9 yes |

oup with Sprouts 300g 720 7-110 res
garnish SO0gRNT,S e i Agpmégus 3r:mg:,:-*2\0_Iq 6-9 | yes 3!!
Sauce 2509001 -2 yes Tomaloes 500 g 7206 -7 yes |
Baby Food Courgettes | 500g | 720 | 9-10 | yes
Milk 100ml | 54004-1no Tip: Cut the vegetables into small pieces and coak with
Mash 2009940 1-1.571 2 - 3 tablespaons of liquid, stir from lime to time, continue

cooking for 3 - 5 minutes, season just before serving.

Cooking
Practical Cooking Tips

Please keep lo the recommended values in the cooking
table and the recipes. Keep an eye on the cooking process
until you have more experience.

The door of the microwave can be opened at any time. The
machine switches off automatically.

It starts again when the door is closed.
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Fruit

Stewed apple, |
i 5009 7205-8 yes |
Plum jam 250 g 7ED 416 no |
Stewed rhubarb | 250 g 720 5- 8 yes |
4bakedapples | 5009720 749 Yes
Tip: add 125 ml water. Lemaon juice prevenis the fruit from
changing colour. Cook for a further 3 - 5 minutes.
Meat *)

Meal with sauce | 400 720 10- 12 yes |
Goulash, stewed

strips of meat | 9009720 10-15 yes |_
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ENGLISH

Approx.
time in Cover
minules

Power in

Food/dish Quantity

walts
Roulade of beef 250 g 720 7 - B yes

Tip: stir from time 1o time, allow to stand for 3 - 5 minules.

Poultry *)

GChicken fricas-
SN 250g 4206 - 7 ye

o

Poultry socup 200lg 720 546 yes

Tip: stir from time to time, allow to stand for 2 - 5 minutes.

Fish

Figh fi llet 300 g ¥20 7 - Bjyes

Fishfillet 400gF208-9

Tip: turn hattway through, continue cooking for 3 - 5
minuies.

Defrosling and Cooking Vegelables

fﬂ“’ ﬂ"dl bage | 4509720 14-16yes

Leal spinach 300(g 720 11 - 13 yes

Caulifl ower 20071207 -9 vds

French beans 200 g 7RO 8410 es
Broceoli 300g7P08 -9 vesg

Peas 0707 -Byes

Turmnip cabbage | 300 g 7P0 13 -15yps

Leak 20072010 - 11 yes

Comn 200g 70 4 -6 yes

Carrots 200q7R05-6yes

Sprouts 300 g 7EOT - 8 yes

F 450 720 12-13 ]
Spinach snﬁg 720 | 15-17 395

Tip: cogk in 1 - 2 tablespoons of liquid, stir from time to
time or divide carefully into pieces. Continue cooking for
2 - 3 minutes and season just before serving.

Soups/Stews *)

Stew 500g72013-15

Soup with . I
orish 300 g 420 7 -8B yeh

Créme soup 500g 7RO 13- 15 yes

Tip: stir from time to time and continue cooking for3 - 5
minutes.

'} Ready-made meals

Express Cooking

To start express cooking press EXPRESS again. Each
time the button is pressed the cooking time is extended
by 30 seconds,

+ Press tha STOPP button.

The power of the microwave is then 100%. The maximum

express time is 1:30 minutes.

Automatic Programmes

With the help of the automatic control you can cook certain
guantities of food automatically. The length of cooking and
microwave power level are included in the programme.

Please proceed as lollows:

1. Press the STOPP button.

2, Press the GARPRORAMME button. The oven is now in
the cocking programmes.
Select one of the prograrmmes by pressing the GAR-
PRORAMME button repeatedly:
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Programms

Rceoodes | O1kg |02k |03%

Rice,
A e | "0 | S0 | 480 fCover e bood
Mook,
ot ik A0 ml | B0 0mi | 900 ol | Do ot covet Thefood
Vegeahlos
102 lish 02kg | 03k | 04ky |05k | Obkg | O7kg | QBky

Wihwaer | 2EL | 2EL | 26L | 45L | 4EL | 4AL | R
503 [ 28| aig | a3kg | 0atg |05ig [0sig |a7ig [0sig
700z | 330 |Canesponds 0o 80100

i Piaasa onfy LS8 IMCIOWESS popoin ina bag.

N 1y Diar::u:n;‘lmmﬂ::;-delﬁmbirg

i g pffrszﬁialmmmmmmm
07 ffm i

s il T

3. Then use the armow keys to select a weight in the
programmes AC-1 to AC-B.

For example: Cook 0.2kg fresh vegetables.

Step Bulton/s Display
1 STOPP
2 GARPROGRAMME AC-2
3 AV 0.2
a START [

4. Press the START button 1o star! the machine.

After the time has elapsed the oven switches off and the
word ,[EMD* appears in the digplay. Then take oul the food.

Note: EL refers 1o a tablespoon.

Hot air/Combi Grill/Combi
Hot air and hot air'combined operation

For the hot air and the hot air'combined operation please
praceed as follows:

1. Press the STOPP button.
2. Press the HEIBLUFT/KOMBI GRILL/KOMBI button. By
repeatedly pressing the HEIBLUFT/KOMEBI GRILL
KOMBEI button you can select one of the following
programmes:

C_|Hot air only

C1 [Hat air and microwave in combination

co Hot air and microwave in combination with an

increased microwave share

3. Use the TEMP button to confi rm the standard selting of
160°Cor

4, Then set a temperature of between 80°C and 230°C
using the arrow keys.

5. With the help of the NUMMERN buttons you can now
anter the desired length of cooking.

Note: The standard setting is 15 minutes.

For example: Programme C2, 180°C, cooking length
8 minutes.
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Button/s
STOFP
HEISSLUFT/KOMBI
GRILL/KOMBI|

TEMP 160C
AlY
080008:00

START |

6. Pressthe START button to start the machine.

After this time has expired the oven switches off and the
word ,END" appears in the display. Then remove the food.

—y

o in | & jta) Mo

Error Messages

= Dwring operation “Err2"” appears in the display. The
temperature in the cavily has exceeded the pre-set
lemperature. It is possible that the selected tempera-
fure is oo low for this praparation. Please correct the
setling.

= During operation “Err3” appears in the display. The
pre-set temperature could not be reached within the
given time. Please correct the setting.

Grill and Grill/Combi Operation

For griling please use the grilling grid. Use suitable hea-
Iresistant tableware or place the food 10 be grilled directly
on the grid.

Large, thick food is grilled directly on the rotating plate!

It is not necessary to pre-heat” the grill as the infrared grill
produces radiation energy immediately.

I you prepare food using the combined microwave-grill
functions you should note the following:

For large, thick foods such as reast pork the microwave
time is correspondingly longer than for small, 1l at foods.
However, in the case of the grill it is the other way
round. The closer the food is 1o the grill, the faster

it turns brown. This means that when large joints are
prepared using combined operation the grilling time may
be shorter than for smaller joins.

For grill and grilllcombi operation please proceed as
follows:

1. Press the STOPP button.

2. Press the HEIBLUFT/KOMBI GRILL/KOMBI button.
By pressing the HEIBLUFT/KOMBI GRILL/KOMBI
button repeatedly you can select one of the following
programmes:

GG rill onl ¥y

| G Grill and microwave in combination

G2 |Grill and microwave in combination

with an increased grill share

3. With the help of the NUMMERN buttons you can enter
the desired length of cooking.

For example: Programme G2, 10:30 minutes cooking

time:
| Step Button/s Display
1 STOPP
2 HEISSLUFT/KOMBEI G2
GRILL/KOMEI
3 1030 10:30
4 START |
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4, Press the START button to start the machine.

After this lime has expired the oven switches off and the
word .EMD® appears in the display. Now take out the foed.

Grill/lCombi Operation Table
Approy.
time in
minutes

ENGLISH

Combined

Food/dish Quantity Cover

gperation

Meat, Sausages

5004g 10-12 no
Beef, pork or
veal in pieces

750g 12-15 no
Lnaked BORk | 5009 12-14 o
Meat loal 500 g 13-15 no
Wienerwurst [ 200 g 2-3 no
Frankfurter 200 0q 2-3 no

Tip: turn the meat halfway through and continue cooking
tor 3 - 5 minutes; coat the meat loaf with egg white; prick
the sausages with a fork.

Poultry
Bailing fowl 1000 g 13-15 o
Chicken
pieces 2504 4-5 i

Tip: allow to cook withoul liquid in its own juice, turm once
and continue cooking for 4 - 5 minutes.

Fish
Trout, blue 300 g 5-6 ng
Fish fillet 300 g 3-4 no

Tip: turn halfway through and continue cooking for 3 - 5

minutes.,

Individual Cooking Programme

If you would like 1o enter your own cooking programme
for cerain preparalions you can put this together from the
programmes ,Power of the Microwave" and Gl Combi
(G, G1, G2)" andlor Hot Air/Combi (C, C1, G2).

Examples of the above:

. Press the STOPP button.
. Select the desired microwave power by pressing the
LEISTUNG button once or repeatedly.

3. With the help of the NUMMERN buttons you can now
enter the desired length of cooking.

4. Select one of the programmes C, C1, C2, G, G1 or
G2 by pressing theHEIBLUFT/KOMBI GRILL/KOMBI
button once or repeatedly.

5. Enter the desirad length of cooking with the NUM-

MERN buttons.

For example: 3:00 minutes cooking time at 100% and
microwave power and then 9:00 minutes grilling

Step Bullon/s Display
STOPP
LEISTUNG 10 OP
030003:00
HEISSLUFT/KOMEI
GRILL/KOMBI
090003:00
START

6. Pressthe START bution to start the machine.

% Y

G

Ol s LR =
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After this time has expired the cven swilches off and the
word END" appears in the dispiay. Then take out the food.

Note:

In this way it is possible to combine up to 4 different
cooking sequences one afler the other.

You can also begin the programme with a grill'combi or hot
airfeombi setting.

Special Functions
Automatic Start

You can start the microwave or also a grill'combi or hot

airlcombi setting at a predetermined time. To do so, fi rst
set the clock.

In order to start the microwave automatically please
proceed as follows:

1. Press the STOPP button.

2. Press the LEISTUNG button once or repeatedly 1o
select the desired microwave power.

3. With the help of the NUMMERN buttons you can enter
the desired length of cacking.

4, Press the UHR button for more than 2 seconds. A
signal is heard and the display changes to the current
time. The first fi gure fl ashes.

5. With the help of the NUMMERN buitons you can now
enter the desired starling time. A longer signal is now
heard and the letter "M” appears in the display.

For example: 12:30 minutes cooking time at 100%

power, start time 14:20
| Step Bullon/s Display

STOPP

LEISTUNG 10 OP

123012:30

UHR 10:00

142014:20

[=aBl+;] K-S (SR B

UHR 14:20

6. If you would like lo see the start lime again, press the
UHR butian.

Al the presat ime the microwave begins cooking.

Caution, danger of fire! The device must never be left
unattended during operafion. When setting a delayed
cooking time always ensure that when the device is opera-
ting it is not left unattended.

Do not operate the microwave oven when it is empty. I
you remove the cooked food before the programme has
fi nished, the programme must be cancelled by pressing
the STOP button.

After the lime has expired the device switches off and the
word “END" appears in the display. Now remove the food.
Automatic Reminder

After cooking has fi nished you are reminded every 2 minu-
tes by a beep to remove the food.

This reminder is switched off by opening the door or pres-
sing the STOPP button.
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Disabling

Press the STOPP button for more than 2 seconds to
disable the machine. The fact that the machine is disabled
iz then shown in the display. The function of the operating
conirols is now blocked. Press the STOPP bution again for
mare than 2 seconds to reactivate the maching.

Error Messages

During operation .Er(” or .Err1” appears in the display. In
this case there is a problem with the electronic control unit.

Please send the device to our service centre with a de-
scription of the fault.

Cleaning

Always remove the mains plug before cleaning the
machine.

* Clean the inside of the oven after use with a slightly
damp cloth.

» Clean the outside of the microwave oven with a slightly
damp cloth.

+ Clean the accessories inthe usual manner in soapy
waler.

+ The door frame/door seal and neighbouring pars must
be carefully cleaned when didy with a damp cloth.

Technical Data
Model: MWG 743 H
Rated voltagefrequency: 230V, 50Hz
Rated power input: 1400 watts
Power consumption - hol air: 1300 watts
Power consumgption - grill: 1000 watts
Rated microwave cutput power: 900 watls
Cooking cavity volume: 25 litres
Protection class: 1

This device has been tested according to all relevant cur-
rent CE guidelines, such as electromagnetic compatibility
and low voltage directives, and has been constructed in
accordance with the latest safety regulations.

Subject to technical changes without prior notice!
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Guarantee

The device supplied by our Company is covered by a
24 month guarantae starting on the date of purchase
{receipt).

During the life of the guarantee any fault of the device or
its accessories *) ascribable to material er manutacturing
defects will be eliminated free of charge by repairing or, at
our discretion, by replacing it. The guarantee services do
not entail an extension of the life of the guarantee nor do
they give rise to any right to a new guarantee!

Proof of the guarantee is provided by the proof of
purchase. Without proof of purchase no free replacement
or repair will be carried out.

It you wish to make a claim under the guarantes please
return the entire machine in the original packaging to
your dealer together with the receipt.

*) Damage 1o accessories does nol mean automatic free
replacement of the whole machine. In such cases please
contact our hotline. Broken glass or breakage of plastic
parts are always subject to a charge.

Defects to consumables or parts subject to wearing

(e.g. motor pislons, kneading blades, drive shalfls, spare

ramote control, spare tocthbrushes, saw blades, etc.) as

well as cleaning, maintenance or the replacement of said
parts are not covered by the guarantee and hence are to
be paid!

The guarantee lapses in case of unautharized lampering.

After the expiry of the guarantee

After the expiry of the guarantee repairs can be carried
by the competent dealer or repair service against the
payment of the ensuing costs.

hid

Meaning of the “Dustbin” Symbol

Protect our environment; do not dispose of electrical
equipment in the domestic waste.

Please return any electrical equipment that you will no
longer use to the collection points provided for their
disposal,

This helps avoid the potential effects of incorrect disposal
on the envirenment and human health.

This will contribute 1o the recycling and olher forms of
reulilisation of electrical and electronic equipment.

Information concerning where the equipment can be
disposed of can be obtained from your local authority.

In many EU countries the disposal of electrical and efec-
tronic equipment in the domestic waste is prohibited from
August 13, 2005 on.

In Germany from March 23, 2006 on.
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Uwaga:

Opis elementow obstugowych
Grafi ka 1: Wyszczegolnienie czesci

Zamknigcie
Waziernik
Obudowa
0s

Pierscian
Talerz
Maskownica
Kamora
Ruszt

nie demoniu) czesci zamontowanych w komaorze robocze
ani na wewneltrznej sironie drawi!

Grali ka 2: Elementy obslugowe

LEISTUNG (moc mikrofal) (mocg) wybdr stopni mocy
HEIBLUFT/KOMBI GRILL/IKOMB
HEIBLUFT: (termoobieg) sam termoo-

bieg, sterowany termostatem

HEIBLUFT/KCMB: (termoobieg/kombi) na

zmiang pracuje termoobieq i
mikrofale

GRILL: (ocpiekacz) do grillowania i

opiekania

GRILL/KOME: (opiekacz/kombi) na zmianeg

GARPROGRAMME
AUFTAUEN

EXPRESS

TEMP

Przyciski strzalkowe

Klawisze NUMMERN
UHR

START
STOPP

44
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pracuje opiekacz | mikrofale
{program gotowania) wybor
programu autcmalycznego
przez wielokrotng naciskanie
(rozmrazanie) wigcza
funkcje rozmraZania z usta-
wianierm cigzaru

(ekspres) szybki start
kuchenki mikrofalowej

(temperatura) umozliwia
wybar temperatury w trybie
termoobiegu

do ustawiania temperatury i
cigzaru

{klawisze cyfrowe) do
ustawiania zegara | czasu
gotowania

{zegar) do ustawiania
zegara, razem z klawiszami
NUMMERN

(start) start programu

(stop'blokada) nacisnij raz,
dby przerwac gotowanie
nacisnij dwukrotnie, aby
skasowac program
preylrzymaj przez 3
sakundy, aby zablokowad/
odblokowac urzadzenie

Ogolne wskazdwki bezpieczenstwa

Przed uruchomieniem urzadzenia prosze bardzo
dokladni eczytac instrukcie obslugi.Prosze

zac wraz z kartg gwarancyjna, paragonem |
w miarg mo2liiwosci rowniez kartonem z opakowaniem

wewnetrznym.

. "ﬁ rzystywaé urzadzenie jedynie dia

e delu jaki zostal przewidziany dia

enie lo nie zostalo przewidziane do

ziatalnosci gospodarcze|.Prosze

QreySiac z urzadzenia na zewnatrz (chyba ze w

oslo ych warunkach).Prosze trzymad urzadzenie
z daleka od clepta bezpasredniego promieniowa-
nia sfonecznego,wilgoci (w zadnym wypadku nie
zanurzaé w subslancjach plynnych)oraz ostrych
krawedzi.Prosze nie obsfugiwac urzadzenia wil-
gotnymi dioAmi.Jezeli urzadzenie jest wilgotne lub
mokre,prosze natychmiast wyciagnad wiyczke.

= Jezeli nie korzystace Panstwo z urzadzenia.jeieli

cheecie Parstwo zamoniowac jakies akcesoriaw

celu wyczyszczenia lub w przypadku jakichkohwiek
zaklocen prosze zawsze wylaczyé urzadzenie | wyjac
wiyczke Z gniazdka (proszq poclagnac za wivczke,nie
za przewod zasilajacy).

Pracujacego urzadzenia nie nalezy pozostawiaé bez

nadzoru. Jezeli opuszczajg Panstwo miejsce pracy,

nalezy zawsze pamigtat o wylaczeniu urzadzenia,
wzgl. wyjeciu wiyczki z gniazda (nalezy ciagnac za
wiyczke, nie za przewdd).

Aby uchroni¢ dzieci przed niebezpieczefstwem

rwigzanym 2 elekirycznymi urzadzeniami prosze

zadbac o to,aby przewod zasilajacy nigdy nie wisiat
luzno,araz aby dzieci nie mialy dostepu do urzadzenia.

+  Prosze regulamie kontrolowac urzadzenie pod katem
uszkodzen,Prosze nie uruchamiac uszkodzonego
urzadzenia.

« W razie awarii proszg nie naprawiac urzadzenia
samemu lecz skorzystac z pomocy autoryzowanego
specjalisty. JeZeli przewdd zasilajacy nieodiaczalny
ulegnie uszkodzeniu, to powinian on byé wymieniony
u producenta lub w specjalnym zakiadzie naprawczym
albo przez wykwalifikowana osobe w celu uniknigcia
zagroZenia.

+  Prosze stosowat tylko oryginalne akcesoria.

Prosimy pamiglac o podanych dalej Specjalnych ws-
kazdwkach dotyczacych bezplecznego uzytkowanla®™

LOHNOCT 2
war

il

-

Wazne informacje dotyczace
bezpieczenstwa!

Przeczytaj dokladnie i zachowaj do pézniejszego
wykorzyslania.

Ostrzezenie: w razie uszkodzenia drzwi lub uszczelek
drzwi, kuchenka nie moze byé uzywana zanim nie
zostanie naprawicna przez odpowiednio wykwalifiko-
wanego specjaliste,
Osltrzezenie: w zadnym razie nie probuj samodzielnie
naprawiac urzadzenia — zled wykonanie naprawy auto-
ryzowanemu specjaliscie. Wykonywanie konsenwacii
lub napraw przez kogokohwiek - 2 wyjalkiem specialisty
- jest niebezpieczne, o ile te naprawy wymagaija
zdjgcia oslony zabezpieczajacej przed dzialaniem
energii mikrofal.

+ Ostrzezenie: nie podgrzewaj plyndw ani innych po-
fraw w zamknietych pojemnikach. Niebezpieczensiwo
wybuchu!
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« Ostrzezenie: dzieciom moZna pozwoelic na
postugiwanie sie kuchenka bez nadzoru tylko po
odpowiednim pouczeniu, zapewniajacym, Ze dziecko
bedzie w stanie uzywad kuchenki bezpiecanie i
bedzie rozumialo niebezpieczenstwa grozace w razie
nieprawidiowe] obslugi.

« Jezeli kuchenka mikrofalowa ma byé ustawiona w sz-
afce, na regale itp., nalezy pamigtac o zapewnieniu co
najmnigj 10-centymetrowego odsiepu wentylacyjnego
za wszystkich stron urzadzenia od szafek, scian itd.

* Uzywaj tylko odpowiednich naczyri:

— Ze szkla, porcelany, materialow ceramicznych,
zaroodpomego iworzywa sziucznego — albo specjal-
nych naczyn do kuchenek mikrofalowych,

* Podczas podgrzewania lub gotowania poltraw w
palnych materiatach, takich jak pojemniki z tworzyw
sztucznych lub z papleru, ze wzgledu na mozlwosc
zapalenia sie kuchenka musi by¢ czesto obserwowa-
na.

« W razie stwierdzenia dymienia urzadzenie nalezy
wylaczye | wyciagnac wiyczke z gniazda sieciowego.
Nie otwiera¢ drzwiczek urzadzenia dopdki nie zgasnie
ptomien (jezeli zawarlosc kuchenki zapalila sig).

+ Uwaga na opoznienie wrzenia: przy gotowaniu,

a zwlaszcza dogrzewaniu cleczy (wody) moze sig
zdarzy¢, 2e wprawdzie lemperatura wrzenia zoslanie
osiggnigta, ale nie pojawia sie typowe dla wrzenia
pecherzyki pary. Ciecz nie wrze rownomiernie, To
Zjawisko, okreslane jako opdinienie wrzenia, moze
spowodowac, 2e przy wyimowaniu naczynia jego
lekki wslrzas moze spowodowac nagle powstawa-
nie pecherzykow pary | w konsekwencji wykipienie.
Niebezpieczenstwo poparzenial Aby zapewni réwno-
mieme wrzenie, widz do naczynia precik szklany lub
podobny przedmict (nie moze byc meatalowy).

« Zawarto$é butelek do karmienia niemowlal i sloiczkdw
z potrawami dla dzieci nalezy wymieszac lub
wsirzasnad i przed spozyciem sprawdzi¢ temperature.
Niebezpieczenstwo poparzenia.

= Potrawy ze skorupka lub skdrka, np. jajka, kietbasa,
konserwy w zamknietych sloikach itd. nie mogg byé
podgrzewane w kuchenkach mikrofalowych, poniewaz
moga wybuchnag, nawet po zakonczeniu podgrzewa-
nia przez mikrofale,

« W razie zabrudzenia rame | uszczelke drzwl oraz
sasiadujace 2 nimi czgéci nale2y starannie oczysci¢
wilgotna szmatka,

« Czysc kuchenke mikrofalowa regularnie i usuwaj z
wnelrza resztki potraw,

+ Nieutrzymywanie urzgdzenia w naledytej czystodci
moze doprowadzié do zniszczenia powierzchni, co
ma negatywny wplyw na trwalosc urzadzenia a takze
moie byc Erddlem niebezpiecznych syluacii.

Informacje dotyczace opiekania i trybu
kombi

« Poniewaz w Irybie opiekacza i w trybie kambi wykor-
Zystywana jest energia promieriowania, uZywaj w tych
irybach tylko zarcodpomych naczyn.

« W trybie opiekacza walno uzywag naczyn metalowych
ani aluminiowych - nie dotyczy 1o trybu kombi ani trybu
z mikrofalami,

« Do irybow pracy GRILL | KOMBI nadaje sie tylko ruszl
do opiekania
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+ Mie stawiaj 2adnych przedmiclow na wierzchu obu-
dowy. Obudowa nagrzewa sie. Mie zaslaniaj szczelin
wentylacyjnych.

= Aby zblizy¢ opiekany produkt do grzalki, skorzystaj z
rusztu do opiekania.

Uruchomienie

= Wyjmi] wszystkie akcesoria znajdujgce sig w komorze
roboczej, rozpakyj je | zaldz posrodku pierscien
slizgowy. Szklany talerz zaldz na o$ napedu tak, aby
wszed! we wolebienia w walku napedowym i aby lezal
prosio.

= Sprawdz, czy nie ma widocznych uszkodzen
urzadzenia, zwlaszeza w okolicach drawi, W razie
stwierdzenla jakichkolwiek uszkedzen nie wolno
uruchamiaé urzadzenia,

= Aby uniknaé zakidcen w pracy innych urzadzen, nie
ustawiaj urzadzenia w poblizu innego sprzetu elektro-
nicznego.

= W razie potrzeby usun z obudowy folie ochronne.

= W Zadnym razie nie usuwaj folii z wewnetrznej
strony drzwi!

« Wiaz wiyczke sieciowa do prawidiowo zainstalowane-
go gniazda z zestykiem ochronnym 230 V, 50 Hz.

+ Nie demontu] czescl zamontowanych w komorze
roboczej ani na wewnegtrznej stronie drzwil

Uzywanie urzadzenia
Co warlto wiedzie¢ o kuchence mikrofalowej.

= W kuchence wykorzystywane jest promieniowanie mi-
krofalowe, kidre bardzo szybko podgrzewa czasteczki
wody zawarte w potrawach. Nie wystepuije tu promieni-
owanie cieplne, a w rezultacie praktycznie nie dochodzi
do zrumignienia produklow.

= Urzadzenie sluzy wylacznie do podgrzewania produk-
téw spozywczych,

+ Urzadzenie nie nadaje sig do pieczenia w ciekiym
tluszczu.

= Odgrzewaj naraz tylko 1-2 porcie. W przeciwnym razie
wydajnosc urzadzenia bedzie mniejsza.

= Aby przerwaé gotowanie, nacisnij przycisk STOPP.

* Mikrolale od razu dzialaja z calg energia. Nie ma wigc
potrzeby rozgrzewania kuchenki.

= Nigdy nie wiaczaj mikrofal ani trybu kombi, gdy ku-
chenka jesl pusta.

« Kuchenka mikrofalowa nie zastepuje tradycyjngj
kuchenki. Shuzy wylacznie do:

-  rozmrazania  mrozonek,

- szybkiego podgrzewania‘odgrzewania potraw lub

napojow,
= golowania  potraw.
= Nig uzywaj naczyn plastikowych ani papierowych.

Ustawianie zegara

Uwaga: po wiaczeniu kuchenki po raz pierwszy zapalaja
sig wszystkie wskazniki wyswiellacza a nasitepnie zaczyna
migas dwukropek.

= Macisnij przycisk STOPP.

= Macisni przycisk UHR. MNa wyswietlaczu ukaze sie
wskaznik 00:00, Pierwsza cyfra bedzie migac,

« Za pomoca klawiszy NUMMERN wpisz pozadany czas
w zapisie czterocyfrowym,

= Mowo ustawiony czas zostanie uaktywniony.
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Obsluga kuchenki mikrofalowej

Umiest podgrzewang polrawe w odpowiednim naczy-
niu. Otwarz drzwi | ustaw naczynie posrodku szklanego
talerza. Zamknij drzwi. (ze wzgledu na bezpieczenstwo
urzadzenie dziala tylko, gdy drzwi sg zamknigte.

1. MNacisni] przycisk STOPP.
2, Naciskajac jedno- lub wielokrotnie przycisk LEISTUNG

wybierz pozadana moc mikrofal.
Moc na Moc
wyswietlaczu = e *k.a' Przeznaczenie
wybrana w % ch (ok-)
Szybkie podgrze-
100900 wanie
80 720 Gotowanie
B0 540 Dogotowywania
40 380 Stapianie sera itp.
Rozmrazanie
20 150 mrodonek
Szybkie podgrze-
START 800 Waria

3. Za pomoca klawiszy NUMMERN wpisz poZadany czas
golowania.

Na przykiad: czas gotowania 10:30 min. na 100% mocy

Krok Przycisk/i Wskaznik
1 STOPP
|2 | LEISTUNG100P
3 103010:30
4 START

4. Aby rozpoczac gotowanie, nacisnij przycisk START.
Czas gotowania zalezy od ilosci | wlasciwosci gotowa-
nych produkidw. Ma podstawie praktyki mozna szybko
nauczyc sig szacowac potrzebny czas gotowania.

Pamietaj: gotowanie w kuchence mikrofalowej odby-
wa sie znacznie szybciej niz w zwykiym piekamiku, W
razie watpliwosci ustaw krotki czas gotowania | w razie
polrzeby dogoluj potrawe.

Po uptywie ustawionego czasu urzadzenie wylacza sie
a na wyswietlaczu ukazuje sig komunikat END. Wyjmij
poltrawe,

Automatyczne rozmrazanie

Aby automatycznie rozmrozic zamrozone migso, drob lub
owoce morza, wykona] kolejno nastepujace czynnosci:

1. ‘Nacisnij przycisk STOPP.

2. Macignij przycisk AUFTAUEN. Otwarty jest teraz
program rozmrazania. Maciskajac wielokrotnie przycisk
AUFTAUEN, wybierz odpowiedni program rozmraZania.

4, Aby rozpoczaé rozmrazanie, nacisni przycisk START.
Po uplywie ustawionego czasu urzadzenie wylacza sig

a na wyswietlaczu ukazuje sig komunikat END. Wyjmij
potrawe.

Ponizsza labela zawiera informacje dotyczace recznego
rozmrazania.

Tabela rozmrazania
Produkt
spozywezy/  llosé W
potrawa

Czas Czas dodat-
ok. min. kowy min.

Moc

Mieso, wedlin

Migso

{wolowina, 500g 180 14-18 10-15
cielecina,

wieprzowina)

w jednym 1000 g 180 25-30 20-25
kawalku

Sznyeal, kotlet| 200g 180 4-6 5-10
Mieso mielone | 250 g 180 6-8 5-10
Kiethasa do

smazenia, 200g 180 4-6 5-10
sardelek

Krajanka 3004q 180 4-6 5-10

Rada: po uplywie polowy czasu rozmrazania obricic
mieso, delikalne czesci preykryé: migso mielone
rozdzielié, wyjmujac czesci juz rozmrozone; rozdzielic
plasterkl wed

Drib

Kurczak 1000 g 180 20-25 10-15
Czescl

RS 5009 180 12-15 5-10
Kaczka 1700 g 180 25-40 20-25
Czasci gesi,

indyka 500¢g 180 12-18 10-15

Rada: po uplyme pmowy czasu rozmrazania obricié
' ka pray

AD1 Rozmrazanie migsa von 0.1 =2.0kg |
AD2 Rozmrazanie drobiu von 0,2 — 3.0kg
AD3| Rozmrazanie owocow morza | von 0,1 = 0.9kg

3. Nastepnie przyciskami strzatkowymi wybierz cigzar.
Ma przykiad: aby rozmrozié 2.0 kg drobiu.

Krok Prizycisk/i Wskaznik
STOPP

AUFTAUEN
AlY
START

AD-2
2.0

£l R —
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.......... i| 1000g| 180 | 20-35| 20-30
: 12. 10-

E s 500 g 180 2-13 0-20
Rada: raz obricic, przykr brzegi.
Ryby
Kraby, .
K awatid 2509 180 5-7 5-10
Pstrag H4049 180 4-6 5-10
Rybaw
caldéci 5009 180 7-10 10-15
Filet rybny 250 g 180 5-7 | 5-10
\Rada: wislokrotnie obracac.
Owoce :
Maliny, |
truskawki 2509 180 4-86 [ 5-10
Wignie, liwki | 250 g 180 5-7 |  5-10
Musjablkewy | 500g | 180 | 8-12 [ 5-10
Rada: delikatnie wymieszaé lub rozdziel
Warzywa
Patrz ,Tabela getowania®, ,RozmraZanie | gotowanie
warzyw".
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Produkl
spozywezy/

Moc

llosé

w ok. min. kowy min.

Czas Czas dodat-

Pieczywo | wypieki

Butaczki 4szl. 180ca. 1-35

Chleb 1000g |80 13- 15(8-10 |
Pieczywo |
tostowe 590938[]5—55—1[]

Biszkopt 5009 1806-85410 |
Placek z : i

Gidhedral 1821 1802-3243

Tort 1szt. 18005-1 3-5

Torl 1200 g |80 10 - 12|30 - 60

Rada: pieczywo | wypieki ukiadaé na karbowanym
papierze kulinamym, wehianiajacym wilgog; delikatne
wypieki tylko lekko rozmroz

Przetwory mleczne

Maslo 2500 1B0S5-7 10- 15

Twarug 250g 1BOE-B5 {10 |
Smietana 2000 1803-5243 |

zamieszad: émietane ubijaé nie calkiem rozmrozo

Rada: zdjac folie aluminiowa, po uplywie polowy czasu 5

Podgrzewanie

Podgrzewanie | ogrzewanie to specjainost kuchenki mi-
krofalowsj. Plyny i potrawy SwieZo wyjete z lodéwki mozna
bardzo fatwo cgrzad do temperalury pokojowe] lub do tem-
peralury, w jakiej majg byt spoywane, bez koniecznosci
uzywania duzej liczby gamkdw.

Czasy cgrzewania podane w ponizszej tabeli nalezy
fraklowac jako orientacyjne, poniewaz w znacznym stopniu
zaleza one od lemperatury wyjsciows] | skladu potrawy.
Diatego wskazane jest sprawdzanie od czasu do czasu,
czy potrawa jest juz dostatecznie goraca.

Tabela podgrzewania

Produkt
spozZywczy/
potrawa

Mieso

Moc
w

Czas
ok. min.

Przykrycie

Sznycal
paniercwany

2004g

800

nie

Klapsy, 4
sztuki

500g

900

nie

JE, ZYK POLSKI

Porcia
pieczeni

250 g 200

2t

nie

Rada: posmarowac pedzelkiem zwilzonym olejem, aby

anierka lub przypieczona sklrka nie rozmiekaty
Drab
1/2 kurczaka | 450 g 90035-5 nig
Potrawka z
ik 400g 9003-4.5 tak

Rada: posmarowaé pedzelkiem zwilzonym olejem, od
czasu do czasu zamiesza

Dodatki

Kluski, ryz

1 porcja 1509 200 1-2 =1
2 porcie 300g | 900 [25-35 tak
Ziemniaki 500 g 900 3-4 tak
Rada: przed odgrzaniem lekka awilzye

Zu;xv ! sosy

E‘]‘E:’E”' ? 2509900 1-15 tak
ﬁﬁﬁzéam 2509900 1§-2 tak
Sos 250 g 800 1t2 tak
Potrawy dla niemowl

Mieko 00miS40  05-1 nie
Przecler 200g | 5401-15 nie

Produkt
spozywczy/  llos M".uuc GE zri?n Przykrycie
polrawa 2 :
oo

a, 1 .
flizanka 150g=0005-1 nie
Woda, 051500 g H035-5 nia
Woda, 0751 | 7509900 57 nig
Kawa, . |
1filizanka | 1090051 e
Migico, 150 g 00 05 - 1 nie |

1 filizanka
y plznicnego wrzenia
1y lub podobny

drmiot (nie

dobrze wymiesz
Golowe polrawy, porcjowane

Sznycel,
ziemniaki i
WarZywa

450 g 25-35 tak

Gulasz z

Kluskami tak

4509 00 2-256

Mieso, pyzy
i sos 450 q tak

2900 25-35

Rada: przed odgrzewaniem
czasu zamiesza

lekko zwilzyé, od czasu do I

-G TSI H NEWE 4T

lemperature

Rada: dobrze wstrzasnac [ub wymiesza Sprawdzic

duje to automatyczne wylaczenie urzadzenia.

Gotowanie
Praktyczne rady dotyczace gotowania
Trzyma] sie onentacyjnych wartascl podanych w tabell
golowania i w przepisach. Dopéki nie zdobedziesz

doswiadczenia, obserwuj proces gotowania.

Drzwi urzgdzenia mozna w kazdej chwili otworzyt. Spowo-

Urzadzenie bedzie kontynuowad prace dopiero po
zamknieciu drzwi.

Produkly spoiywcze wyjete z lodéwki wymagaja nieco
diuzszego czasu golowania niz produkly o temperaturze

pokojowe|.

Im gestsza jest potrawa, tym diuzszy czas gotowa-

nia. Na przyklad duzy kawalek migsa trzeba gotowac
chiuzej niz ta samg ilos¢ pokrojonego migsa, Duze ilosci
nale#y zagotowywat na maksymalinej mocy a nastepnie
kontynuowad gotowanie rownomiernie na mniejszej mocy.

Plaskie potrawy | mniejsze ilosci gotuja sig szybcig] niz

wysokie potrawy lub duze ilosci. Diatego produkly nalezy
rozprowadzac maksymalnie plasko. Ciensze kawalki, np.
udka kurczaka lub filety rybne nalefy wkiadad do srodka
lub ukfadad jedne na drugich.
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Chowiazuje naslgpujaca Zelazna regula:
podwajna ilosé = prawie dwukrotny czas
polowa ilosci = polowa czasu
Jezeli nie moZna znaleZé informacji o czasie gotowania da-
nej potrawy, nalesy stosowac nastgpujaca ogdélng regule:
ok. 1 minuty gotowania na kazde 100 g.
Wszyslide polrawy, kitre przykrywasz do gotowania na

2wykle] kuchence, powinny byc praykrywane takie w
kuchence mikrofalowej.

Pokrywha zapobiega wysuszaniu potraw. Do praykrywania
nadaje sie odwrocony talerz, pergamin lub folia do kuche-
ek mikrofalowych. Potrawy, Kidre majg sig przyrumienic,
nalezy gotowac bez przykrycia.

Tabela gotowania

Produkt

spozywczy/
potrawa
Warzywa

Baklazany 500g7R07-10 tak
Kalafi or 500qg 7208 - 11 lak
Brokuly 500g7R06-9 tak
Cykaria 500g7R06-7 tak
Groch 500q7P0OG-7 tak
Koper wioski

Egnkﬁ,"‘” 500¢ 708 - 11 tak

asolka

szparagowa 3009 TR0 13-15 tak
Ziemniaki 500g7R09-12 tak
Kalarepa S500g7208-10 lak
Pary 500707 -9 tak
i 250 g 7R07 -9 tak
Marchewka 500g 708 - 10 tak
Papryka 5000 7R06-9 tak
Brukselka 300q 720 7 - 10 tak
Szparagi 300g7R06-9 tak
Pomidary 500q 7R0G-7 tak
| Cukinia 5009 7209-10 tak

Rada: warzywa pokroié na male kawalki i gotowad
z dodatkiem 2-3 lyzek stolowych wody, od czasu do
czasu zamieszac, dogotowywag przez 3-5 minut,
przyprawiac bezposrednio przed poda.

Kompot
jablkowy,
aruszkowy
Mus Sliwkowy
Kompot
rabarbarowy
Jabika
pieczone, 4

| sztuki

Rada: dodac 125 ml wody, sok z cytryny zapobiega
przebarwianiu sie owocaw, dogolowywac ¢ 3-5 minul.

S00g7R05-8 tak

250704 -6 nie
250g7p05-8 tak

5009 7R07 -9 tak

Migso *)

Mieso z sosem | 4009 TR0 10-12 tak
Gulasz, )

Cynaderki 500g 720 10-15 tak
Rolada wolowa | 250g 707 -8 tak

Rada: od czasu do czasu zamieszacd, zostawic bez
mieszania na 3-5 minut.
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P kt
rodu Moc

spozywezy/ llog
polrawa

Drib *)

Potrawka z }
sl 2500 72067 tak

Zupa drobiowa | 200g7205-6 tak

Rada: od czasu do czasu zamieszac, zostawic bez
\migszania na 3-5 minut.

Ryby
Filet rybny 300g7207-8 tak
Filet rybny 400 7208-9 tak

Rada: po uplywie polowy czasu gotowania cbricig,
dogotowywad przez 3-5 minut.

Rozmrazanie | gotowanie warzyw

Kapusta

czerwona z 450 g 720 14 -16 tak

jablkami

?;;:1:1; 3009720 11- 13 tak

Kalafi or 200g 7207 -9 tak

Fasola

szparagowa 200g7208-10 tak

Brokuly 300 7208-9 tak

Groch 300g7207-8 tak

Kalarepa 300¢g 42013-15 tak

Pory 200 g 72010-11 tak

Kukurydza 20007204 -6 fak

Marchewka 200g7205-6 {ak

Brukselka 300g7207-8 tak
. 450 720 12-13 tak

Rl 500q | 720 | 15.17 | rak

Rada: golowac 2 dodatkiem 1-2 lyzek stolowych
plynu, od czasu do czasu zamieszad lub delikatnie
rozprowadzaé, dogotowywagé 2-3 minuty, przyprawiac
\bezposrednio przed poda.

Zupy | potrawy jednogarnkowe *)
Potrawa

jadnogarnkawa | 20008 0 13-15 vk
Zupaz '

dodatkami 300g7207-8 tak
Zupa krem 500 g 720 13- 15 iy

Rada: od czasu do czasu zamieszac, dogotowywad
bez mieszania przez 3-5 minut.

'} Potrawy podgotowane.

Gotowanie ekspresowe
= Aby wiaczyé gotowanie ekspresowe, naciskaj kolejno
przycisk EXPRESS.
Kazde kolejne nacisnigcie przediuza czas gotowania
0 30 sekund.
« Macisnij przycisk START.

Moc mikrofal wynosi przy tym 100%. Maksymalna ¢zas
gotowania ekspresowego wynosi 1:30 minuty.
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Programy automatyczne

Wykorzyslujac automatyczne sterowanie, maoizna niekiore
potrawy ugotowad automatycznie. Czas gotowania i moc
mikrofal 55 zapisane w programie.

Procedura wyglada nastepujaco:

1. Macisnij przycisk STOPP.

2. Nacisnij przycisk GARPROGRAMME. Chwarty jest
teraz program gotowania.
Maciskajac wislokrotnie przycisk GARPRCGRAMME,
wybierz odpowiedni program gotowania.

Code Program Clatar
Rk | 01k02k034
Ry,
zdcdakiem | 1BOmIE3OmidSRml | Prayhyé poraw
A oy
Kiysk. 2
dodaem | S0mgDOmSGml | i preyirywa covawy
wody
m’;ﬁ 02kg0Pkgleky 0SkEOEK |07kgdekg
A2 2 dodati
d:,:am' 2EL | 2EL | PEL | 4EL | 4EL | 4EL | 4EL
o
aTywa
M3 ocia 02k 08 kn 0L kp ﬂ.SbFIJﬁkg El'ﬂg[l&kg
K 300z | 350z |Odpowiada ok 811000
A4 wm‘* Uy ki bk w borsbhach, prasenaczong) do
leachanak miloataiouych
A0S [Phny ?'“"*?’"“‘ 1 —
Nie przyleywat Uwaga na opldnianie wrzerial
04sg | 085ha
A6 |Zemriati Tiemniaki nakiug | uiodyt ris 1akerzu dbrolym tak, by nie
dolykay sig wragami
Pz
K1 |pocarewars 013
045
i Przed podgrzewaniem ryby naleky panacmal

3. Nastepnie w programach AC-1 do AC-6 wybierz ciezar
przyciskami strzatkowymi.

Na przyklad: ugotowanie 0.2 kg $wiezych warzyw.

Krok Przyciskii Wskaznik
1 STOPP
2 GARPROGRAMME AC -2
3 ALY 0.2
4 START

4. Aby rozpoczad rozmrazanie, naciénij przycisk START.

Po uplywie ustawionego czasu urzadzenie wylacza sie
a na wyswietlaczu ukazuje sig komunikat END. Wyjmij
potrawe.

Uwaga: EL = lyZka stolowa.

Termoobieg/kombi Opiekacz/kombi
Termoobieg i termoobieg/kombi

W trybach termoobiegu i termoobiegukombi nalezy
posiepowac w nastepujacy sposob.

1. MNaciénij preycisk STOPP.
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2, Nacignij przycisk HEIBLUFT/KOMBI GRILL/KOMEI.
Maciskajac wielokrotnie przycisk HEIBLUFT/KOMEI
GRILL/KOMEBL, wybierz odpowiedni program.

C |Tylko termoobieg

C1 |Kombinacia termoobiequ z mikrofalami

co Kombinacja termoobiegu z mikrofalami
Z wyzszym udzialem mikrotal

3. Przyciskiem TEMP potwierdz standardowa,
temperature 160°C, albo

4, za pomocq przyciskow strzalkowych wybierz
temperature w zakresie od 80°C do 230°C.

5. Za pomoca klawiszy NUMMERN wpisz pozadany czas
gotowania.

JE, ZYK POLSKI

Uwaga: standardowe ustawienie wynosi 15 min.

Na przyklad:
Program G2, temp. 180°C, czas gotowania 8 min.
Krok ciskii Wskaznik
1 STOPP
2 HEISSLUFT/KOMBI c-2
GRILL/KOMEI
3 TEMP 160C
4 AY 180C
] 0800 08:00
8 START

6. Aby rozpoczac golowanie, nacisnij przycisk START.
Po uphywie ustawionego czasu urzadzenie wylacza sie
a na wyswigtlaczu ukazuje sig komunikat END. Wyjmij
potrawe.

Komunikaty o bledach

= Podczas pracy na wySwietlaczu ukazuje sig komunikat
LErr2”. Temperatura w komorze robocze| przekroczyla
ustawiong lemperature.
Prawdopedobnie dia gotowanej potrawy zostata wy-
brana za niska temperatura. Skoryguj ustawienie.

= Podczas pracy na wyswietlaczu ukazuje sie komunikal
WErrd,
W zaprogramowanym czasie nie mogla zostac
osiggnigta wybrana lemperatura.
Skoryguj ustawienie.

Tryby pracy: opiekacz i oplekacz/kombi

Do opiekania uZyj rusziu opiekacza, aby zapewnic
szybkia i rownomierne zrumienienie, Uzy] odpowiedniego
zarcodpormnego naczynia lub poléz opiekany produkt

bezposrednio na ruszcie.

Duze, grube kawalki zywnosci nalezy opiekac
bezposrednio na talerzu obrotowym!

Wslepne rozgrzewanie” opiekacza jest zbedne, poniewaz
opiekacz na podozerwien wytwarza bezposrednio promie-
niowanie clepine.

Preyaotowujac potrawy w kombinowanym trybie
mikrofale+opiekacz naleZy pamigtac o nastepujacych
zasadach.

Dla duzych, grubych kawatkow zywnosci, np. pieczeni
wieprzowe|, nalezy wybraé odpowiednio dluzszy czas
dzialania mikrofal niz dla matych, ptaskich kawatkow.
Odwrotnie wyglada sytuacja przy opiekaniu. Im blizej
opiekacza znajduje sig produkl, tym szybcie| sie
zrumieni. Oznacza lo, Ze przygotowujac duze kawalki pi-
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eczeni w trybie kombi nalezy wybrac odpowiednio krotszy

czas opiekania niz dia malych kawalkow,

W trybach opiekacza i opiekaczakombi nalezy
postepowac w nastepujacy sposdb.

1. Macignij przycisk STOPP.

2. Nacignij przycisk HEIBLUFT/KOMBI GRILL/KOMBI.

Maciskajac wielokrotnie przycisk HEIBLUFT/KOMBI
GRILL/KOMBI, wybierz odpowiedni program.

G |Tylko opigkacz

G1 |Kombinacja opiekacza z mikrofalami

G2 Kombinacja opiekacza z mikrofalami
z wyzszym udzialem opiekacza

3. £a pomoca klawiszy NUMMERN wpisz pozadany czas
gotowania.

MNa przyklad: program G2, czas pieczenia 10:30 min.

Krok P k/i Wskaznik
i STOPP
s HEISSLUFT/KOMEI G2
GRILL/KOMBI
3 103010:30
4 START

4. Aby rozpoczac gotowanie, nacisnij przycisk START.

Po uplywie ustawionego czasu urzadzenie wylacza sie
a na wyswietlaczu ukazuje sie komunikat END. Wyjmij
potrawe.

Tabela trybu opiekacz/kombi

Produkt

: , , Tryb Czas ;
spozywezy/ Il yombi ok min, Pravkrycle
Potrawa
Mieso, wedliny
Wolowine, 3

i 500g 10-12 nie
b ciedecina
w jednym i .

" 7500 12-15 nie
Schab 2
P. i E:’r 500g 12-14 nie

lecz :
5004g 13-15 nie
Pariwki 20040 2-3 nie
Serdelki 20049 2-3 nie

Rada: po uplywie polowy czasu gotowania obricié,
dogotowywad przez 2-5 minut; pieczen rzymska posmarowac

biatkiern jajka; paniwki pozakduwad widel
Drub

Kurarmarosgt | 1000g 13- 15 nie
MFczakaE 250 g 4-5 nie

Rada: gotowad bez dodathku plyninw, we wiasnym sosie, jaden
raz obricic. dogotowywac przez 4-5 min

Ryby

Pstrag teczowy | 300 g 5-6 nig
Filet oy 300 g 3-4 nig
Rada: po uptywie polowy czasu gotowania obricic,
dogotowywac prres 3-5 minut.
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Indywidualny program gotowania

Jezeli dia niektdrych potraw choesz zestawit wiasny
program gotowania, mo2esz to zrobié, zestawiajac go 2
programadw: moc mikrofal i opiekacz/kombi (G, G1, G2)
iflub termoobieg/kembi (C, C1, C2).

Opis przykiadowege programu

1. Nacisnij przycisk STOPP.

2. Maciskajac jedno- lub wielokrotnie przycisk LEISTUNG

wybierz pozadana moc mikrofal.

3. Za pomoca Klawiszy NUMMERN wpisz pofadany czas
gotowania.

. Maciskajac jedno- lub wislokrotnie przycisk HEIBLUFT/
KOMBI GRILL'KOMBI wybierz jeden z programow C,
G1,C2, G, GT lub G2,

5. Za pomocg klawiszy NUMMERN wpisz pozadany czas

golowania,

Na przyklad: czas gotowania 3:00 min. na 100% mocy
mikrofal a nastepnie 9:00 min. opiekania,

=

Krok Przyciskii Wskaznik
i STOPP
2 LEISTUNG 10 0P
3 0300 03:00
4 HEISSLUFT/KOMBI G

GRILL/KOMBI

9 0900 09:00
6 START

6. Aby rozpoczad gotowanie, nacisnij przycisk START.

Po uplywie ustawionego czasu urzadzenie wylacza sie
a na wyswietlaczu ukazuje sie komunikat END. Wyjmij
potrawe.

Uwaga:

w ten sposdb mozna polaczyé maks. 4 kolejne, rozne
sekwencje golowania.

Program mozna rozpoczad takZe od uslawienia trybu
opiekacz/kombi lub termochieg/kombi.

Funkcje specjalne

Automatyczny start:

Mikrofale albo tryb opiekacz/kombi lub termoobieg/kombi
moga by¢ uruchomione o zaprogramowanym czasia, W
tym-celu najpieny wybierz czas.

Aby kuchenka mikrofalowa zostata automatycznie
whaczona, wykonaj naslepujace czynnosci.

1. Nacignij przycisk STOPP.

2. Naciskajac jedno- lub wielokrolnie przycisk LEISTUNG

wybigrz pozadana moc mikrofal.

3. Za pomocy klawiszy NUMMERN wpisz pozadany czas

gofowania.

4. Nacisnij przycisk UHR i przytreymaj weisnigly przez
ponad 2 sekundy. Zabrzmi sygnal diwigkowy i na
wyswietlaczu ukaZe sig aktualny czas. Bedzie migac
pierwsza cyfra.

. Za pomoca klawiszy NUMMERN wpisz pozadany
czas startowy. Zabrzmi diuzszy sygnal dzwigkowy i na
wyswiellaczu ukaze sie M"

Na przykiad: czas golowania 12:30 min. na 100%
moey, start o godz. 14:20.

L5l
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Krok Przycisk/i Wskaznik

STOPP

LEISTUNG 10 0P

123012:30

UHR 10:00

142014:20

O L1 | (G D | —

UHR 14:20

6. Aby jeszcze raz obejrzed czas stanu, nacisnij przycisk
UHR.

0 ustawionym czasie kuchenka mikrofalowa wigczy sie.

Uwaga, niebezpieczenstwo pozaru! W zasadzie
urzadzenie powinno byc uzywane tylko pod nadzorem.
W razie programowania automatycznego wlaczenia ku-
chenki o okreslonym czasie, wybierz taki czas, w kidrym
kuchenka bedzie mogla by¢ odpowiednio nadzorowana.

MNie'wlacza| puste] kuchenki mikrofalowe|. Jezeli wyjmiesz
golowang potrawe przed uplywem zaprogramowanego
czasu, zakoncz program, naciskajac przycisk STOPP.

Po uplywie ustawionege czasu urzadzenie wylacza sie

a na wyswietlaczu ukazuje sie komunikat END. Wyjmij
potrawe,

Automatyczne przypominanie:

po zakonczeniu gotowania co 2 minuty generowany jest
sygnal dzwiekowy przypominajacy o koniecznosci wyjecia
potrawy.

Funkcia przypominania jest wylgczana po otwarciu drzwi
lub nacisnieciu przycisku STOPP.

Blokada

Naciénij przycisk STOPP i preytrzymaj wycisniely przez
ponad 2 sekundy, aby zablokowad urzadzenie. Informac-
ja o blokadzie ukazuje sie na wyswietlaczu. Elementy
obslugowe sa zablokowane (nie dzialaja). Nacisnij jeszcze
raz przycisk STOPP i preytrzymaj wycisniety przez ponad
2 sekundy, aby odblokowac urzadzenie.

Komunikaty o zakloceniach

Podczas pracy na wyswietlaczu ukazuje sie komunikat
JEm0” lub Err1”. Te kemunikaty cznaczaja zaklécenie w
pracy sterownika elekironicznego.

Wyslij urzadzenie z opisem usterki do naszego Centrum
Serwisowego.

Czyszczenie

Przed czyszczeniem zawsze wyciggaj wiyczke z gniazda
sieciowego.

« Po uyciu oczysc komorg robocza lekko zwilzong
Sciereczka.

= Oeczysé kuchenke mikrofalows od zewnatrz lekko
zwilzong Sciereczka.

« Akcesoria czysc normalnie, tzn. ciepta wodg z dodat-
kiem Srodka do mycia naczyn.

« W razie zabrudzenia rame | uszczelke drzwi oraz
sasiadujgce z nimi czesci nalezy starannie oczyscic
wilgotna szmatka.

O5-ReNG T43 H NEWS 5

Dane techniczne

Model: MWGE 743 H
Napiecie/czestotliwose znamionowa: 230 V, 50 Hz

POLSKI

Znamionowy pobdar mocy: 1400 W
Pobér mocy lermoobiegu: 1300W
Pobér mocy opiekacza: 1000 W
Znamionowa moc wyjsciowa mikrofal: 00 W w
Objetose komoary roboczef: 25 lirrow =
Stopien ochrany: |

Ninigjsze urzadzenie odpowiada wymaganiom normy
bezpieczensiwa uzylkowania oraz spelnia wymagania
dyrektywy niskonapieciows] | kompatybilnosci elektroma-
gnetycznej.

Zastrzega sig prawo do zmian technicznych!

WARUNKI GWARANCJI

Przyznajemy 24 miesigce gwarancji na produkt liczac od
daty zakupu.

W tym okresie bedziemy bezplatnie usuwaé w terminie
14 dni od daty dostarczenia wadliwego sprzetu z karla
gwarancyjna do miejsca zakupu wszyslkie uszkodzenia
powstate w tym urzadzeniu na skutek wady materiatow
lub wadliwego wykonania, naprawiajgc oraz wymieniajac
wadliwe czesci lub (jesli uznamy za stosowne)
wymieniajac cale urzgdzenie na nowe.

Sprzet do naprawy powinien byé dostarczony w
komplecie wraz z dowodem zakupu oraz z wazng
karta gwarancy|ng do sprzedawcy w miarg mozliwosci
w aryginalnym opakowaniu lub innym odpowiednim dla
zabezpieczenia przed uszkodzeniem. W razie braku kom-
pletnego opakowania fabrycznego, ryzyko uszkodzenia
sprzglu podezas transportu do i 2 miejsca zakupu ponosi
reklamuiacy.

Maprawa gwarancyjna nie dotyczy czynnosci prze-
widzianych w instrukcji obstugi, do wykonania klarych
zobowigzany jest uzytkownik we wiasnym zakresie | na
wiasny koszt.

Gwarancja nie obejmuje:

« mechanicznych, termicznych, chemicznych
uszkodzen sprzetu | wywolanych nimi wad,

= uszkodzen powstalych w wyniku dzialania sif
zewnetrznych takich jak wyladowania atmosferyczne,
zmiana napiecia zasilania i innych zdarzen losowych.

+ nieprawidiowego ustawienia wartosci napiecia
elektrycznego, zasilanie z nieodpowiedniego gniazda
zasilania,

= sznurow polaczeniowych, sieciowych, zarowek, bate-
rii, akumulatorow,

+ uszkodzen wyrobu powstalych w wyniku
niewltasciwego lub niezgodnego z instrukcja jego
uzytkowania, przechowywania, konserwacii,
samowolnego zrywania plomb oraz wszelkich
przerdbek i zmian konstrukcyjnych dokonanych przez
uzytkownika lub osoby niepowofane,

= roszezen z tytulu parametrow lechnicznych wyrobu, o
ile 53 one zgodne z podanymi przez producenta,

+ prawidliowego zuzycia | uszkodzen, kiére majg nieis-
totny wplyw na wartesé lub dzialanie tego urzadzenia.
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Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty sprzedazy,
nie wypetniona, le wypelniona, ze sladami poprawek,
nieczytelna wskutek zniszczenia, bez mozliwesci ustale-
nia migjsca sprzedazy oraz dolaczonego dowodu zakupu
jest niewazna,

Korzystanie z uslug gwarancyjnych nie jest mozliwe po
uptywie daty waZnosci gwaranciji. Gwarancja na czesci
lub cate urzadzenie, kidre sa wymieniane konczy sie,
wraz z koncem gwarancji na to urzadzenie.

JE, ZYK POLSKI

Wszystkie inne roszczenia, wliczajge w to odszkodowania
sa wykluczone chyba, 2e prawo przewiduje inacze|. Rosz-
czenia wykraczajace poza ta umowe nie 53 uwzgledniane
przez ta gwarancje.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpeyjny nie
wylacza, nie ogranicza ani

nie zawiesza uprawnien Kupujacego wynikajacych z
niezgodnosc towaru z umowa.

Gwarancja oraz zawarte w nie] warunki obowiazuja na
terenie Rzeczpospolite] Polskiej.

B

Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na $mieci“

Proszg oszczedzac nasze srodowisko, sprzet elektryczny
nie nalezy do smieci domowych.

Prosze korzystad z punkiéw zbiorczych, przewidzia-
nych do zdawania sprzetu elekirycznego, | tam prosze
cddawac sprzet elektryczny, klorego juz nie beda
Panstwo uzywac.

Tym sposobem pomagaja Pafstwo unikad potenciainych
nastepsiw niewlasciwege usuwania odpadéw, majacych
wplyw na srodowisko i zdrowie ludzi.

Ta droga przyczyniaja sie Parnstwo do ponownego uzycia,
do recyklingu i do innych form wykorzystania starego
sprzetu elekirycznego i eleklronicznego.

Informacje, gdzie mozna zdac sprzet, otrzymajg Panstwo
w swoich urzgdach komunalnych lub w administracii
gminy.

W wielu krajach UE usuwanie starego sprzetu elek-
trycznego i elektronicznego do smieci domowych i/lub
resztkowych jest zakazane od 13.8.2005.

W Niemczech od 23.3.2006.
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; Pfehled ovladacich prvku
E Obrazek 1: Oznateni dilii
0

Uzavér
Prihled
Plast
Hnaci
Kluzny
Otoény
Ovladaci
Vamy
Grilovaci

W0on =~ s LIRS —

Pozor:

Monlované &asti neodstrafiujle z varného prostoru a z
vnilini strany dvifek!

Obréazek 2: Ovladaci prvky
LEISTUNG (Mikrovinna trouba)
{Viykon) Vybér wkonowych
stupu
HEIBLUFT/KOMBI GRILL/KOMBI

HEIBLUFT; {Horky vzduch) Cisty rezim
horkeho vzduchu, termostat fizen

HEIBLUFT/KOMB: (Horky vzduch/komb) Horky vz-
duch a mikrovinna trouba pracuji
stiidave

GRILL: (Gril) Pro grilovani a zapékani

GRILUKOMB: (GRILkomb) Gril a mikrovinna
trouba pracuji stfidavé

GARPROGRAMME (Programy Upravy pokrmi)
Vybér automatického programu
opakovanym stisknutim taéitka
AUFTAUEN (Rozmrazenl) Aklivuje funkei
rozmrazeni ve spojeni s nasta-

venim hmotnosti
EXPRESS (Expross) Rychly start mikrovin-
ne trouby
TEMP (Teplota) Umoziuje nastaveni
teploty v reZimu horkého vaduchu
Tlaéitka se sipkou Pro nastaveni hodnot teploty &i
hmotnosti
Tlacitka NUMMERN  (Cisla) Pro nastaveni Gasu a
doby pfipravy pokrmi
UHR (Cas) Ve spojeni s tlagitky CISLA
pro nasiaveni éasu
START (Start) Spusténi programu
STOPP (Stop/Zablokovani)

Pro zastaven( prub&hu pfipravy
pokrmu stisknéte tolo tladitko
jednou

Pro zruseni programu stisknéte
dwvakrat

Mechte stisknuté 3 viefiny
pro zablokovanifodblokovani
pfistroje
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VSeobecne bezpecnosini pokyny

+  Pfed uvedenim tohoto plistroje do provozu si velmi
plectate navod k obsluze a terto navod
% zaruénim listem, pokladnim blokem a podle

urCegpro kemerdni pouditi. NepouZivejle jej v

o ‘fiE prostoru (s vyjimkou pfistrojl, kieré jsou

g'i': né pouZivani venku uréeny). Chrare jej

pfed iorkem, pfimym sluneénim zafenim, vihkasti v
Zadnam pfipadé (e neponofujte do kapalin} a stykem
5 osirymi hranami. NepouZivejte pfistiroj v pfipadé,

Ze mate vihké ruce. Jestlize dojde k navinteni nebo
namodeni pfistroje. okaméité vytahnéte zastréku ze
zasuvky, Vyvarujte se styku s vadou,

Ptistroj vypnéte a vidy vytahnéte zastréku ze zasuvky
(taheijte jen za zastrCku, nikdy ne za kabel), jestlize
nebudete pfistroj pouZivat, cheele-li namontoval
piislusenstvi, pfistro] vycistit nebo v pfipadé poruchy.
Pfistraj nesmi zdstat v provozu bez dozom. Jestlize
musite pracoviste opustit, vady pfistro) vwpnéte, resp.
vylahnéle zastréku ze zasuviy (vidy tahejte za
zastréku, nikdy ne za kabel).

Abyste ochranili déti pfed riziky spojenymi s elekiricky-
mi pristroji, postarejte se o to, aby kabel nevisel doli a
déti na pristroj nedosahly.

«  Pravidelng kontrolujte pfistroj a pfivodni kabel 2
hlediska pogkozeni. Jestlize piistroj vwkazuje néjakou
zavadu, neuvadaite je| do provozu.

+  Meopravujte piistro] vlastnimi silami, nybrz vyhledejte
autorizovaného opravare, Abyste eliminovali rizika, ne-
chejte poskozeny pfivodni kabel nahradit kabelem se
stejnymi hodnotami a to jen vyrobecem, nasim servisem
pro zakazniky nebo jinou kvalfikovanou osobaou.

»  Pouiivejte jen originalni prislugenstvi,

Respektujte, prosim, nasledujici _Specialni
bezpetnostnl pokyny ...

Dulezité bezpecnostni pokyny!

Ctéte prosim peélivé a pro dalsi pouziti ulozle na
bezpecné misto.

Vystraha: Pokud dojde k podkozeni dvifek &i jejich
tésnéni, nesmi byt kuchynsky piistroj dale uvadén do
provozu diive neZ bude opraven osobou kvalifikovanou
pro takovou opravu.

Vystraha: V zadném pfipadé neopravujte prosim tento
pristroj sami, ale vyhledejte autorizovaného odbormika.
Pro wiechny oslatni osoby, kromé odbomnika, je nebez-
pecné provadél jakékoliv idrzbarske &i opravarske
prace, jeZ vyZaduji odstranéni krytu, kiery zajiétuje
ochranu proti radiaci vydavanou mikrovinnou troubou.
Vystraha: V uzavienych nadobach neohfivejle kapali-
ny i jing pokrmy. Nebezpedi vybuchu!

Vystraha: Dé&ti mohou tento kuchyfisky pfistro] pouzit
bez dohledu, poure pokud obdr#i nalefite pokyny,
které jim umoZni, aby spotfebié pouZivaly bezpeénym
zpusobem a aby si byly védomy nebezpedi nespravne-
ho zachazeni.

«  Pokud cheete Vasi mikrovinnou troubu umistit do
skfing, na polici & jinam, dbejte prosim na to, abyste
ze viech stran pfistroje dodrfovali minimalni vzda-
lenost 10 cm pro vétrani vidi skiinim, zdem a jinym
pradmatim.
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* Pouiivejle pouze vhodné nadobi jako:

- sklo, porcalan, keramiku, Zaruvzdome plasty &
specialni nadobl pro mikrovinné trouby.

= P ohiivani & vafeni pokrmi v hoflavych mate-
ridlech, jako jsou nadoby z uméle hmaty & papiru,
e nutné mikrovinnou troubu éasto kontrolovat kvili
nebezpedi vanicenl.

« P unikani koufe je nutng pistroj vypnout a vytahnout

zastréku. Dvifka nechie zaviena, abyste udusili plame-

ny, kleré by pfipadné vznikly.

= Pozor na utajeny var: Pii vafeni, chevl&sté pfi
dohfivani kapalin {(vody) miZe dojit k tomu, 2e bodu
varu bude sice dosaZeno, pfiznaéné bublinky ale jesté
nevzniknou. Soutasné nedochazi ke vieni kapaliny.
Tento takzvany utajeny var mize pfi vyjmuti nadoby
lehkym offesem vést k nahlé tvorbd bublinek atim k
pievafeni. Nebezpedi popaleni! Aby bylo dosazeno
rovnomémeho varu, poloZte do nadoby sklenénou
tyéku & jiny padobny nekovovy pfedmét,

« Obsah kejeneckych lahvicek a sklenic s détskou
vyZivou je nulné zamichat Ci protfepat a pled kon-
zumaci vyzkouSet jejich teplotu. Hrozi nebezpedi
popaleni.

* Pokmmy se skofapkou & slupkou, jako vejce, parky,
uzaviené sklenéné konzervy ald. nesmi byt v mikro-
vinné troubé ohiivany, nebol by mahly vybouchnout, i
kdyZ by byl chfev mikrovinnou troubou ukongen.

« Ram/Tésnénf dvitek a pfilehlé tdsti musi byt pfi
znedigténi peclivé ofidtény navihéenym hadrem.

« Mikrovinnou troubu istéte pravidelné a z vnitiniho
prostoru cdsirafiujte zbytky potravin.

= Pokud nebude udrfovana dostateéna éistota pfistroje,
muZe dojit k porugeni povrchu, coz miZe mit viiv na
Zivotnost piisiroje a maZe vést k nebezpednym situ-
acim.

Upozornéni pro provoz grilu a kombi

« Vzhledem k tomu, Ze pfi provozu grilu & kombi se
vyuZiva salava horko, poutivejte prosim pouze
Zaruvzdorne nadobl.

= Pii Gistém provozu grilu miZete pouZivat i kovove &
hlinikové nadobi — ne vak v reZimu kombi & mikrovin-
neé trouby.

= Pro typy reZimu GRILL (GRIL) a KOMBI je vhodny
pouze grilovaci rost.

Ma horni stranu plasté nic nepokladejte. Dochazi k
jeho velkemu zahfivani, Nechte vétraci starbinu vzdy
volnou.

= Abyste potravinu pfibliZil topnému élanku, pouijte
prosim grilovaci rost.

Uvedeni do provozu

= Z varmého prostoru vyjméte veSkera pfisludenstvi,
ktera se v ném nachazi, vybalte a kluzny krouZek
poloZte doprastied. Umistéie sklenény oloény talif na
hnaci napravu tak, aby zapad| do zafez( hnaci hiidele
a dosed| rovné.

= Pristroj zkontrolujte, zda nevykazuje zjevné skody,
obzvidsté v oblasti dvifek. Pi Skodach jakéhokoliv
druhu nesmi byt piistroj v Zadném piipadé uveden do
provozu.

= Aby nedochazelo k porucham provozu jinych
spolfebicl, nestavie Vas pristroj do bezprostiedni
blizkosli jinych elektronickych zafizeni.

* Pfipadné cdstrafite ochranné fdlie, pfichycené na
plasti.
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« V zadnem pripadé prosim nesnimejte folie na
vnitini strané dvirek!

= WloEte zastréku do zasuvky 230 V, 50 Hz. fadné insta-
lované a s ochrannym kontaklem.

= Montované éasti neodstranujte 2 vameho prostoru a z
vnitfni strany dvifek!

Pouzivani pristroje
Co je nutné pro provoz mikrovinné trouby védét:

=« \as piistroj pracuje s mikrovinnym zafenim, které ve
velmi kratké dobé zahieje vodni éastedky v pokrmech,
Zde zadne tepelne zafeni neni a tak tedy ani téméf
Zadné opedeni.

+ Pomoci tohoto pfistroje chiivejte pouze polraviny.

= Pristroj neni vhodny pro peceni v rozpusténam tuku,

* Majednou ohfivejte pouze 1-2 porce. Jinak bude
pifstro] ménd vykonny,

* Pro pferugeni pribéhu pfipravy pokrm( stisknéle
tlacitko STOPP (STOP).

* Mikrovinne trouby dedavajl okamzité dplnou energii.
Predehfivani proto neni nutne.

= Pokud je pfistroj prazdny, nikdy ho neuvadéjie do
redimu mikrovinné trouby & kombi.

+ Mikrovinna trouba nenahrazuje Vas bézny sporak.
SlouZi pfedev&im k:
- rozmrazeni  zmrazenych/zmrzlych

— rychlému rozehfati/ohfivani pokrmi & kapalin

— pfipravé  pokrmi

= Nepouzivejte prosim umélohmotné resp. papirove
nadobi.

potravin

Mastaveni ¢asu:

Upozornéni: Fii prvnim zapnuli se rozsviti nejdiive

vEechny ukazatele na displeji, poté se objevi blikajici

dvojity bad.

= Stisknéte laditko STOPP (STOP).

« Stisknéte tlacitko UHR (CAS). Ukazatel se zméni na
00:00. Prvni Sislice blika,

+ Pamacl tladitek NUMMERN (CISLA) viozte
poZadovany 4-mistny éas.

+ Dojde k aklivaci nového éasu.

Obsluha mikrovinné trouby:

PFilig rozehfaty pokrm vioZie do vhodného nadobl.

Oteviete dvirka a postavie nadobu doprostied na sklenany
otoény talif. Dvifka prosim zavfete. (£ bezpeénosinich
diivod( pfistro] pracuje pouze s pevné zavienymi dvifky.)

1. Stisknéte laditko STOPP (STOP).
2. Stisknutim tlagitka LEISTUNG (VYKON) jednow/
vicekrat zvolite poZadovany vykon mikrovinng trouby.

Vykon na displeji | Vykon ve

2volenov % | Wattech (cca)]  UC®! POUEi
100 900 rychlé ohfati
80 720 vareni
pomalé vareni pfi
60540 nizké teplolé
40 360 taveni syl atd.
rozmrazeni
20 180 zmrzlych potravin
START 400 rychlé ohiati

3. Pomoci tlatitek NUMMERN (GISLA) zadejte
poZadovanou dobu pfipravy pokrmii.
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Maptiklad: 10:30 min. - doba piipravy pokrmii na
100% vykonu

Tabulka - Rozmrazeni

Potravina/l

Vykon Cascca Doba rozm-

Krok TipGilkola Ukazatel hokrm MnoZs¥i \yaw “min.  razeni min.
Maso, uzenin:
2 LEISTUNG 10 0P Maso (hovézi,| 500 180 | 14-18| 10-15
3 103010:30 teleci, vepfo- g
4 START vé) v kusech | 1000g | 180 [ 25-30 | 20-25
: : ==
4. Pro zahdjeni stisknéte taditko START, g;i“;;;"““‘a 2000 1 180 | 4:56 1 5-10
Doba piipravy pokrmi se nastavi podle mnogsivi a po- *and 250 g 180 6-8 5-10
vahy cbsahu. P froSe praxe se dobu pfipravy pokrmi %b;%a
nauéite rychle odhadovat. siral : 2009 180 4-6 5-10
Prosim, davejle pozor: Pliprava pokmi v mikravinng Salamovy 300 180 4-6 5. 10
troubé prabiha mnghem rychleji nez v peéici troubd. narez g

KdyZ si nejste isti, nastavte dobu pfipravy pokrmu na
malou hodnotu a poté popf. ve vafeni pokraCujte.

Po uplynuli &asu doby se pfistro] vwpne a na displeji se
ohjevi END. Poté pokrm vyjméte.

Automatické rozmrazeni

Pro aulomatické rozmrazeni zmrzlého masa, dribeZze a
plodi mofe postupujle nasledujicim zpisobem:

1. Stisknéte tlacitko STOPP (STOP). ’

2. Stisknéte tlagitke AUFTAUEN (ROZMRAZENI). Nyni
se nachdzite v programu rozmrazen]. Opakovanym
stisknutim tagitka AUFTAUEN (ROZMRAZENI) si
vyberete jeden z programi rozmrazeni:

AD1 Rozmrazeni masa von 0.1 —2,
AD2 Rozmrazeni dribeze von 0.2 — 3.0kg
AD3| Rozmrazenf plodd mofe von 0,1 = 0,9kg

3. Poté pomoci tlagitek se Sipkou navalte hmatnost.

2 AUFTAUEN AD -2
3 AlY 2.0
i START

4. Pro zahajeni stisknéte tladitko START.

Po uplynuti éasu doby se pfistroj vypne a na displeji se
objevi END. Poté pokrm vyjméte.

V nasledujici tabulce najdete informace pro ruéni rozm-
razeni.
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Tip: po uplynuti poloviny doby maso obrafte, jamné Casti
zakryjte; sekanou peceni rozdélte, jiz rozmraZeneé ¢asti
vyjméte; kolecka salamu oddélte

Drubez

Kufe 1000 g 180 | 20-25 10-15

Casti kufete 500 ¢ 180 | 12-15 5-10

%a{:hna 1700 g 180 | 25-40 20-25
asti husy, - .

kel 500g | 180 | 12-18 10-15

Tip: Po uplynuti poloviny doby dribez obrai'ie. kfidla a
stehna zakryite.

razovaci kapalinu a nepfivadajte do

Srnél hibet

1w000g | 180 [ 20-35] 20-30
Zajedi hibet 500 g 180 i2-12 | 10-20
Tip: jednou obratte, okrajové casti zakryjte.
Ryby
Krabi, krevety| 250g 180 5-7 5-10
Pstruh 340 4g 180 4-6 5-10
Celé ryby 500¢g 180 7-10 10- 15
Rybi filé 250 g 180 5-7 5-10
Tip: nékolikrat obratte.
QOvoce
Maliny, jahody] 250 g 180 4-6 | 5-10
Tresné,
St 250g | 180 | 5-7 [ 5-10
Jablaéna
R s00g | 180 | 9-12 [ 5-10
Tip: opatrné promichejte, resp. rozdélte.
Zelenina

Wiz ,Tabulka — Pfiprava pokrmi”, \Rozmrazeni a pfiprava
zeleniny”

Chléb a peéivo

Housky 4 kusy 180 |ca.1-3 5
Chigb 1000 g 180 | 13-15 8-10
Toastovy

chléb 500 g 180 5-6 5-10
Mramarovy

kola® 500 g 180 6-8 5-10
Ovoecny kolad | 1 kus 180 2-3 2-3
Dorl 1 kus 180 | 05-1 | 3-5
Dort 1200 g 180 10-12| 30-60

Tip: Chléb a pecivo poloZie na kuchyrisky krepavy papir,
aby absorboval vihkost: pouze nechie roziat kiehke pecivo.

Miécne vyrobky

Maslo 250 g 180 5-7 10- 15
Tvargh 25040 180 6-8 5-10
Smetana 200 g 180 3-5 2-3

Tip: Odstrante hlinfkovou féli, po uplynuti peloviny doby
promichejte; smeatanu jesté éastednéd zmrzlou vyslehajte.
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Ohfivani

Ohfivani a rozehfati jsou obzviasl silnou strankou
mikrovinneé trouby. Kapaliny a pokrmy studené z lednicky
je moiné snadno ohfat na pokojovou teplotu & teplotu pro
kanzumaci, aniz by bylo nutng pouzivat mnoho hmed.

Doby ohfevu uvedené v nasledujici {abulce mohou slouZit
pouze jako smémeé hodnoty, nebof doba velmi siné zavisi
na vychozi teploté a struktufe pokrmu, Doporuduje se pro-
to se ¢as od Easu podival, zda je jidlo jiZ dostaledné teplé.

Tabulka - Ohrivani
Vykon Cas cca

Potravina/

Mnozstvi Watt  min. Zakryt

Voda, .

1 hrek 1509 9010 0.5-1jne

Voda, 0.51 500 g 940 3.5 - jne

Voda, 0.751 | 750q9005-7ne

Kava, 1 hrnek| 150 g 940 0,5 - 1jne

Migka, i 1

1 Fifck 150g9G005-1ne

@gQJGE,E-Sﬁam

brambory a
zelenina

Gulas

4 riodien 450 g 960 2 - 2.5lano

Masa,
knediiky a
omacka

45099(’02,5-35am

Tip: pfedtim lehce navihéete, obéas promichejte.

Smazeny 9‘1

Fizek 2009900 1-2ng
Karbanatky, 4

kusy 50&99‘103-4m3
Pedend 250g9002-3ne

Tip: Potfete clejem, aby se povreh, resp. kirka
nerozmodila.

DribeZ
1/2 kufete 4509940 3,5 - 5hhe
Kufeci
frikasé 40‘)99‘103~4.5Fm
Tip: Potfete olejem. obéas promichejte.
Prilohy
Nudle, ryie
1 porce 1509 900 1-2 ano
2 porce 300a 900 |25-35 ano
Brambory S500g9G032-4ano
Tip: Pfedlim lehce navihéete.
gﬂé\ﬂw [ Omaéky

isty vyvar,
1 talif 25099401 —1.5lam
Polévka 9+3
5 mnoha 250 g 1,5-2@&no
piisadami
Omatka 26099001 -2 aho
Kojenecka strava
Miéko 100 ml 5400,5-1 ne
Kase 2005401 -1.5ne

Tip: Dobie protfepejte & promichejte. Zkontrolujte
teplotu!
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Priprava pokrmii
Praktické tipy pro pfipravu pokrmii

DodrZujte smémé hodnoty v tabulce tykajici se piipravy
pokrmi a postupujte podle recepti. Dbejte na spravny
postup vafeni, pokud jg@5té nemate dostatek zkusanosti.

Dwirka pfistroje mizete kdykoliv oteviil. Piistro] se auto-
maticky vypne.

V Einnost se uvede opél, kdy? se dvifka uzaviou.

Potraviny z ledniéky upravujte delsi dobu ne ty, které maji
pokojovou teplotu.

Cim je pokrm kompakinéjsi, tim del3i je doba pfipravy.
Mapf. tedy vetsi kus masa vyZaduje delsi dobu vareni

nez stejné mnozstvi masa rozfezaného na malé kousky.
Pfi maximélnim vykonu se doporuduje pfedvarit vétsi
mineZsivi a pro rovnomeame uvafeni vafit pomalu pii nizke
teploté a stiednim vykonu.

Ploché pokrmy a mensi mnoistvi se vafi rychleji nez
vysoka a velka mnozstvi, proto tedy maso nakrdjejte na co
nejmensi kousky. Menal asti napf. kufeci stehynko &i rybl
file vioZte dovnitl &I nechte vzajemné piekryvat.

Plati zakladni pravidio:

Dvojndsobné mnoZstvi = téméf dvojnasobna doba
Poloviéni mnoZstvi = poloviéni doba

Pokud pro uréity pokrm nemizete uréit vhodnou dobu, plati
toto pravidio:

na 100 g cca 1 minuta doby vareni

Vsechny pokrmy, kieré zakryjete na sporaku, byste meli
také zakryt i v mikrovinné troubé.

Poklice zabrani tomu, aby se pokrmy vysusily. Pro zaknyti
se hodi ototeny talif, pergamenovy papir ¢ falie pro mi-
krovinné trouby. Pokrmy, kieré maji mit karku, pfipravujte
bez zakryti.

Tabulka - Pfiprava pokrmu
Faolra 3 = 0 a8 3
Lilek 500g720 710 ano
Kvétdk | 500g7d0 BN ano
Brokolice 5009 7206-9 ano |
Cekanka 500 g 7306 - 7 ano |
Hrasek 500¢ 7206 -7 aho |
Fenykl 5009730 811 ano
Zelend fazole 00g730 13-15 ano
Brambory 5000730 912 ano
Kedluben 500g720 8410 ano
Cesnek 500 720 7 - 9 ano |
il 250730  7:9ano
Mrkev 500 ¢ 730 8-10 ano
Paprika 500 g 7206-9ano
f:‘fﬂg“a 3009720  7{10  ano
Chiest 300g7306-9ano |
Rajéata 500 g 7206 - 7 ano
Cukyny 5000730 9410 ano
Tip: Zeleninu nakrajejte nadrobno a povafte ve 2-3
El vody, obéas promichejte, nechte povafit 3-5 minut,
teprve pied podavanim ochutte.
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Vykon Cas cca

Potravina/

pokrm Mnozstvi Watt min. Zakryt
Ovoce

M'W 5009?:05-831]10

g;‘fif;“;“"* 250 g 7404 - 6 nd

:ﬁﬂ“m"’* 25097405 - 8 afo

:iﬁi‘;’_ﬁ fablka. | s00g7407-9 aia

Tip: Prilijte 125 ml vody, cifrénova &fava zabrani tomu,
aby ovoce zménilo barvu, nechte povafit 3-5 minut.

Maso *)

Maso 1

s omatkou 400 g 740 10 - 12ano
Gulas, Masove !

nudlicky 500g 740 10 - 15ano

Hovezi rolady 250 g 740 7 - 8 ano

Tip: Obéas promichejte, nechte odstat 3-5 minut.

Dribez *)

Kufeci i

!ﬂ‘i_.@?.‘é._. 2509?.:()6-?31}0

Dbz 20097405-6 a}m

polévka

Tip: Obéas promichejte, nechte odstat 3-5 minut..
Ryby

Ryhi fi lé 300g7d07 - 8ano

Rybi fi 1& 400 g 740 8 - 9 aljo

Tip: Po uplynuti poloviny doby obrafte. nechte povafit
3-5 minut.

razeni a pfiprava zeleniny

rvene zeli 450 g 740 14 -16 hno
Listy &penalu 3000740 11 -13ano
Kvetak 20097307 -9 aho
Lusky 20097408 - 10 finc
Brokolice 300740 8 - 9 ano
Hrasek | 30097307 -8ano
Kedluben 300g 740 13-15

snek 200g 72010 - 14 ano

Kukufice 2007404 -6 a]éa
Mrkewv 200g 7305 -6 aho
Ruzickova ]
i suug?.m?.sa:la
450 g 720 12-13 ano
Spenat 600g | 720 | 15-17| ano

Tip: a povafte v 1-2 El vody, obéas promichejte resp.
opatrné rozdalte, nechie povafit 2-3 minuty, leprve pfed
podavénim ochufte.

Polévky / vydatné {eintopfy} *)
Vydatna

polévka 5009730 13- 18ane
{eintopl}

Polévka .

5 vioZkami 30097307 -8 ano
Krémova A

Solvka 5009730 13-15ane
Tip: Obéas promichejte. nechte povarit 3-5 minut.
*} Jiz pfedpfipravené pokrmy
58

! O5-MNG TAI H NEWS 63

Expresni vareni

+ Pra zahajeni expresniho vafeni stisknéle opakované
fladitko EXPRESS.
Kazdym dalsim stisknutim tlacitka se doba pfipravy
prodiouzi o 30 viefin.

+  Stisknéte tagitko START.

Vykon mikrovinné trouby je piitom 100%. Maximalni
expresni cas &ini 1:30 min,

Automatickeé programy

Pomoci automatizaénl techniky mlzete automaticky
plipravoval uréita mnoZsivi pokrmi, Doba piipravy a vykon
mikrovinné trouby jsou uloZeny v programul.

Postupuijte proto nasledujicim zpdsobam:

1. Stiskn®le tlatitko STOPP (STOP). 2

2. Stisknéle tiacitko GARPRORAMME (VARNE
PROGRAMY). Nyni se nachazite v programu upravy
pokrmil.
Opakovanym stisknutim tlacitka GARPRORAMME
(VARNE PROGRAMY) si vyberete jeden z programu:

Rytarudie Olkn | §2kg | 03kg
Hﬁe' | | e
641 |klomu vota 150mi| 33 0ml] <80 mi|Pokm zakryta
Nud, % : z
klona voda 300mi | 600ml {900l |Pom nezairjvee
Cersva
5 i 02k |03k [04%g |0Skg [0Bkg |0Thg |0Bkg
Kiomuvodi | 2EL | 2EL | 2EL | 4EL | 4EL | 4EL | 4EL
Mraend .
H}Sm O2ky | 03ko [04kg |05kg |0Bkg [0Thg |0Bkp
N BEE - )
A4 [Pockar wee. | e Odpovidd ooz 86100 g
PouBile poize ppoom v sati
0mi | 500m |
el Lo Mezakrivele! Pozor na waieny vard
05k ] 085K |
M-8 |Beambory | Brambary propicinéis 2 ph dodrdent vedélanoss medi i jo
pobatte na oinény 1.
KT |Pizza fobfe) | 0154
- 045
G Rty plectim nafimita

3. Potévprogramech AC-1 az AC-6 pomoci tlagitek se
Sipkou zvolte hmetnest.

Mapriklad: pfiprava 0,2 kg éerstvé zelaniny.

Krok Tlacitko/a Ukazatel
1 STOPP
2 GARPROGRAMME AC-2
3 AW 0.2
4 START |

4. Prozahajeni stisknéte tlacitko START.

Po uplynuti ¢asu doby se pfistroj vypne a na displeji se
objevi END. Poté pokrm vyjméte.

Upozornéni: EL odpovida polévkove [Zici,
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Horky vzduch/Kombi gril/Kombi
Horky vzduch a rezim horkého vzduchu/kombi

Pro nastaveni horkého vzduchu a reZimu horké-
ho vzduchukombi postupute prosim nasledujicim
Zpusobem:

1. Stisknéte tlacitko STOPP.
2. Stisknéte tladitko HEIBLUFT/KCMBI GRILL/KOMBI

{HGHK‘;‘ VZDUCH/KOMBI GRIL/KOMBI). Opako-

vanym stisknulim tlagitka HEIBLUFT/KOMBI GRILL/
KOMBI (HORKY VZDUCH/KOMBI GRILKOMBI) si

vyberete jeden z programi:

G |Pouze horky vzduch

C1 Kombinace horkéha vzduchu a mikrovinné
trouby

co Kombinace horkého vzduchu a mikrovinngé
trouby 5 vy&Sim podilem mikrovinng trouby

3. Pomoci tiacitka TEMP (teplota) potvrdte standardni
naslaveni 160°C nebo

4, Poté pomoci laditek se Sipkou nastavie teplotu v
rozmezi mezi 80°C a 230°C.

5. Pomoc ta&itek NUMMERN (CISLA) zadejte
pozadovanou dobu pfipravy pokrmi.

Upozornéni: Standardni nastaven( je 15 minut.

Napfiklad:
Program C2 pii 180°C. doba pripravy 8 minut.

Krok Tlacitko/a Ukazatel

STOPP

HEISSLUFT/KOMBI c.2
GRILL/KOMBI

TEMP 160C

AlY 180C

080008:00

LeaB L8 - (5] o

START

6. Pro zahajeni stisknate tlatitko START.

Po uplynuti asu doby se pfistroj vypne a na displeji se
objevi END. Poté pokrm vyjméte.

Hlaseni chyby

= Na displeji se béhem provozu objevi [Err2". Teplota
v vamem prostoru pfekrodila pfedem nastavenou
hodnotu teploty.
Pravdépodobné byla pro tuto pfipravu navolena piflis
nizka teplota. Provedte prosim opravu nastaveni.

= Na displeji se béhem provozu objevi [Emr3".

Béhem uréené doby nabylo dosaZens pledem nasta-

wvené hodnoty teploty.
Provedte prosim opravu nastaveni.

Gril a rezim grilu/kombi

Aby bylo dosafeng rychlého a rovnomémeaho opedeni,
pouZivejte prosim pro grilovani gnlovaci roét. PouZivejte
vhodné Zaruvzdome nadobi nebo grilovanou potravinu
polozte pfimo na grilovac! rost.

Velké, objermné polraviny je moZné griloval pfimo na
otocném talifi!

Predehfivani grilu neni nutné, nebol infraéerveny gril
vytvari bezprostfedni salaveé horko.

Kdyz piipravujete pokrmy v rezimu kombi mikrovinna
trouba-gril, méli byste dbat na nasledujici:
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Pro velke, objemné potraviny jako napf. vepfova pedeng
je doba pfipravy v mikrovinne trouby odpovidajicim
zplisobem delil neZ pro malé, nizké potraviny. P
grilovani reaguje vsak opaéné. Cim blize je potravina
grilu, tim rychleji se opece. To znamena, pokud budete
phipravoval velké peCené v redimu kombi, je doba grilovani
pfipadné kralsi neZ pra mensi petenea.

Pro praci s grilem a pro reZim grilukombi postupujte
prosim nasledujicim zplsobem:

1. Stisknéte tladitke STOPP.

2. Stisknéte tlagitko HEIBLUFT/KOMBI GRILL/KOMBI
(HORKY VZDUCH/KOMBI GRIL/KOMBI). Opako-
vanym stisknulim tladitka HEIBLUFT/KOMBI GRILL!
KOMBI (HORKY VZDUCH/KOMBI GRIL/KOMBI) si
vybarete jeden z programi:

CESKY

G _|Pouze gril

G1 |Kombinace grilu a mikrovinné trouby

G2 Kombinace grilu a mikrovinné trouby s wySSim
podilem grilu

3. Pomoci tlaéitek NUMMERN (CISLA) zadejte
pozadovanou dobu pfipravy pokrmi.

Napftiklad: Program G2, doba pfipravy 10:30 min.

Krok Tiaéitko/a Ukazatel
1 STOPP
2 HEISSLUFT/KOMBI G2
GRILL/KOMEI
3 1030 10:30
4 START

4. Prozahajeni stisknéte tladitko START.

Po uplynuti éasu doby se pfistroj vypne a na displeji se
objevi END. Poté pokrm vyjméte.

Tabulka - Rezim grilu/kombi

uzeniny
Hovézi, 5009 10-12 ne
vepiové G
telecl
v kusech 75049 12-15 ne
Lizena vepiova
50049 12-14 ne
Sekand 500g 13- 15 ne
Vidariské
4t 200 g 2-3 ne
Spekadek 200 9 2-3 ne
Tip: Po uplynuti poloviny doby maso obratte, nechte povafit
3-5 minut. sekanou bilkem; ichnéte wdhckou,
Slepice na i
polévku 1000 g 13-15 ne
(Castikurete | 2509 4-5
Tip: Nechie vaft ve viaam: &tavé bez piilévani vody., ﬁﬂhﬂu
chrafle, nechte povalit 4-5 min.
Ryby
Pstruh na .
; 2009 5-6 ne
Ryl file 300 g 3-4 ne

Tip: Po uplynuti poloviny doby obrafle, nechte povafit 3-5 minut.
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Jednotlivé programy Upravy pokrmu

Pokud byste chiéli uréité pfipravy jidel zadat do viastniho
programu Upravy pokimil, muzete to sastavit programa-
vého vykonu mikrovinné trouby a grilwkombi (G, G1, G2)
a/nebo horkeého vzduchuwkombi (G, C1, C2).

Postupuijte napfiklad takto:

1. Stisknéte tlatitko STOPP. :
2. Slisknutim llagitka LEISTUNG (VYKON) jednou/

vicekrat zvolite poZadovany wykon mikrovinné trouby.

3. Pomoci tlagitek NUMMERN (GISLA) viozte
poZadovanou dobu pfipravy pokrmi.

4. Pomoci jednohalvicenasobného stisknuti tladitka
HEIBLUFT/KOMBI GRILL/KOMBI (HORKY VZDUCH/
KOMBI GRILKOMBI jednoho z programi C, C1, G2,
G, Gl E8G2,

5. Pomoci lagitek NUMMERN (CISLA) vioZte
pozadovanou dobu pfipravy pokrmi.

Napriklad: doba pfipravy pokrmii 2:00 min. pii 100%
vykonu mikrovinné trouby a poté grilevani 2:00 min.

Krok Tihéitko/a Ukazatel

STOPP

LEISTUNG 10 0P

030003:00

HEISSLUFT/KOMBI G
GRILL/KOMBI

090009:00

cjin] & |03 (R3]

START

6. Pro zahdjeni stisknéte tlacitko START,

Pa uplynuti asu doby se pfistroj vypne a na displeji se
objevi END. Poté pokrm vyjméte.

Upozornéni:

Timto zplsobem milzete kombinovat aZ 4 nizna pofadi
vareni za sebou.

Program miiZete zahéjit i nastavenim grilkombi &i horky
vzduch/kembi.

Specialni funkce
Automaticky start:

Mikrovinnou troubu nebo dekence i nastaven| gril’kombi
€i horky vzduch/kombi miZete uvést do provozu k pfedem
stanovenemu casu. K tomu Géelu nejdfive nastavie cas.

Pro aulomaticke spusténi mikrovinng trouby postupujte
prosim nasledujicim zplsobem:

1. Stisknéte laditko STOPP. .
2. Stisknutim tlagitka LEISTUNG (VYKON) jednou/

vicekrat zvolite poZzadovany vykon mikrovinne trouby.

poZadovanou dobu pfipravy pokrmi.

. Stisknéte flacitko UHR (CAS) na déle jak 2 viefiny.
Zazni signal a ukazatel se zmén( na akiualni ¢as.
Prvni cislice blika. .

5. Pomoci tlacitek NUMMERN (CISLA) viozte
poZadovanou dobu zahajeni. Zazni delsi signal a na
displeji se objevi M.

Napfiklad: 12:30 min. doby pfipravy pokrmi na 100%
vykonu, dobu zahajeni 14;20 hod.

3. Pomooi tiatitek NUMMERN (CGISLA) viozte
4
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Krok Tihcitko/a Ukazatel
STOPP
LEISTUNG 10 0P
123012:30
UHR 10:00
142014:20
UHR 14:20

6. Pokud se choete jesté jednou podivat na dobu
zahdjeni, stisknéte taditko UHR (CAS).

Predem nastaveny ¢as zahajl provoz mikrovinne trouby.

Pozor, nebezpeéi pozaru! S pfistrojern manipulujte
zasadné pod dohledem. Pfi éasové odloZené pfipravé
pokrmil nastavie vzdy ¢as tak, aby byl pristraj béhem
provozu pod vhodnym dohledem.

Pokud je mikrovinna trouba prazdna, tak ji neuvadéjie do
provozu. Pokud byste museli potravinu predéasné vyjmout,
musite program zrusit pomoci llagitka STOPP.

Po uplynuti ¢asu doby se piistroj vypne a na displeji sa
objevi END. Poté pokrm vyjméte.

O [0 | | D | S|

Automaticka pripominka:

Po ukonceni pribéhu vafeni budete pipnutim kazde 2
minuty vyzvani, abyste pokrm vyjmuli,

Otevienim dvifek &i stisknutim tlagitka STOPP se tato
piipominka vypne.

Zablokovani:

Stisknéte tlatitko STOPP na déle jak 2 viefiny, tim se
pfistroj zablokuje. Aktualni zablokovani se zobrazi na
displeji. Funkce oviadacich prviku je zablokovana. Opét

slisknéte tlatitko STOPP na déle jak 2 viefiny, tim se
zablokovani zrusl,

Hladseni o poruchach

Ma displeji se béhem provozu objevi Erm0" & Err1“. V
tomito pfipadé je problém v elekironickam Fizeni.

Pistroj spolu s popisem vady zaslete nasemu servisnimu
stfedisku.

Cisténi
Pred ¢isténim vidy vytahnéte zastréku.

+ Po pouZiti vamy prostor ocistéte lehce navihéenou
latkou.

+ Zynéjsku ocistéte mikrovinnou troubu lehce
navihéenym hadrem.

= Pislusenstvi omyjte obvyklym zplsobam teplou vodou
a disticim prostfediem.

+ Ram/Tésnéni dvifek a pfilehla &asti musi byt pfi
znedisténl pedlivé odistény navihéenym hadrem.

Technicke udaje

Model: MWG 743 H
Jmenovité napétijmenovita frekvence: 230V, 50 Hz
Jmenovity vykon: 1400 Watt
Vystupni vykon - horky vzduch: 1300 Watt
Vystupni vykon grilu: 1000 Watt
Jmenovity vystupni vykon mikrovinne trouby: 900 Watt
Objem varného prostoru: 25 litrts
Trida ochrany: 1
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Tento pfistroj byl testovan podie viech pfislusnych, v
spuéasne dobé platnych smérnic CE, jako je napf. elek-
tromagneticka kompatibilita a direktiva o nizkonapélove
bezpednosti, a byl zkonstruovan podle nejnovéjéich
bezpetnosiné-lechnickych pfedpisd.

VWyhrazujeme si technicke zmeény!

Zaruka

MNa nami prodany pfisiroj poskytujeme zaruku v trvani 24
mésicu od data predeje (pokladni doklad).

Béhem zaruéni Ihaty odstranime bezplatné viechny vady
piisiroje nebo pfisludenstvi®), kieré vzniknou v disledku
vad materialu nebo vyrobnich vad, a to opravou nebo,
podle nageho uvaZeni, formou vymény. Zaruéni pinéni
nemaji za nasledek ani prodlouZeni zaruéni doby ani tim
nevznika narok na novou zaruku!

Jako zaruéni doklad slouzi doklad o koupi. Bez tohoto
dokladu nelze uskutednit bezplatnou vwmeénu nebo

bezplatnou opravu.

V pfipadé uplatnéni zaruky pfedejte, prosim, kompletni
piisiroj v originalnim obalu spolu s pokladnim dokladem
Vasemu obchodnikovi.

* Poskozeni prislusenstvi neni automalicky divodem
pro bezplatnou vyménu kompletniho piistroje. V takovém
pfipadé se obralte na nasi Holline! Prasklé sklenéné
resp. plastove dily zasadné podighaji povinnosti Ghrady!

Jak na vady na spotfebnim pfisluSenstyi, resp. dilech
podléhajicich rychlému cpotfebeni (napf. uhliky motoru,
hnétaci haky, hnaci femeny, nahradni dalkove ovladani,
nahradni zubni kartacky, pilové listy atd.), tak i na
Cisteni, Gdrzbu nebo vymeénu dill podiehajicich rychlemu
opoifebeni se zaruka nevztahuje a je proto nuino je
uhradit!

Zaruka zanika v pfipade. Zze dojde k zasahu neautorizo-
vanou osobou,
Po uplynuti zaruky

Po uplynuti zaruéni doby je moZno za uplatu provest
opravy v pfislusnem odborném obchodé nebo opravngé.
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Vyznam symbolu ,,Popelnice*”

Chraiite nase Zivoini prostfedi, elektropfisiroje nepatfi do
domevniho odpadu.

Pro likvidaci elektropfistroji pouZijte uréenych sbérmych
mist a odevzdejte zde elekiropfistroje, jestlize uz nebu-
dete pouzivat.

Pomuzete tak pfedejit moZnym negativnim dopadim na
Zivolni prostredi a lidské zdravi, ke kterym by mohlo dojit
v disledku nespravné likvidace.

Piispajete tim ke zhodnoceni, recyklaci a dalsim formam
zhodnoceni starych elekironickych a elektrickych
pristrojl,

Infermace o tom, kde lze tylo pfistroje odevzdat K likvida-
ci, obdrZite prostfednictvim uzemné spravnich celkd nebo
obecniho OFadu,

V mnoha zemich Evropské unie bude odevzdavani elek-
trickych a elektrenickych pfistrojll do domovniho a/nebo
komunainiho odpadu od 13.8.2005 zakazano.

WV Némecku od 23.3.2008.

81

CESKY



O5-ReNG T4 H NEWE 62 30002005, 10:16:06 Unr

CUTXONCT

CWC| |\ TERNATIONAL GMBH

D-47906 Kempen/Germany - Industriering Ost 40
Telefon 02152/2006-888
Internet; hitp:/www.clatronic.de - email; info@clatronic.de

Stinings Medien, Kreleld » 09/05



