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Achtung: Entfernen Sie keine montierten Teile aus
dem Garraum und von der Innenseite der T(ir!
Bitte entfernen Sie in keinem Fall Folien auf der
Innenseite der Tiir!

Caution: Do not remove any installed parts from in-
side the oven or anything from the inside of the door!
The foils on the inside of the door must not be
removed!

Let op: Verwider géén vast gemonteerde onderde-
len uit de gaarruimte en niets van de binnenzijde van
de deur!

Verwijder in géén geval folie die op de binnenzij-
de van de deur is aangebracht!

Attention; Ne démontez jamais aucun piéce de
l'imérieur de I'appareil ni de l'intérieur de la porte!
N'enlevez en aucun cas les feuilles du coté inléri-
eur de la porte!
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Atencion: jNo retire ningunas piezas montadas del
espacio interior de coccidn o de la parte interior de la
puerta!

Se ruega no retirar de ninguna manera la hoja de
plastico que hay en la parte interior de la puerta.

Atengao: Mao retire objectos montados no sitio para
cozer e na parte interior da portal

Por favor nao retire de qualquer manelra folhas
que se enconirem pegadas ao interior da porta!

Attenzione: non togliere pezzi montati nella camera
di cottura e dal late interno delle sportello!

Non togliere mai pellicole dall'interno dello
sportello!

*} Uwaga: Prosze nie usuwac zadnych zamontowanych

czesci z komory kuchenki i niczego z wewneirznej
strony drzwiczek!

W zadnym wypadku prosze nie usuwac folii na
wewnelrzne] stronie drzwiczek!
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DEUTSCH

Allgemeine Sicherheitshinweise

« Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerites die Be-

dienungsanleitung sehr sorgfaltig durch und bewahren
Sie diese inkl. Garantieschein, Kassenbon und nach
Maglichkeit den Karton mil Innenverpackung gut auf.

+ Benutzen Sie das Gerdt ausschlieBlich fir den privalen

und den dafir vorgesehenen Zweck. Dieses Gerat

ist nicht t0r den gewerblichen Gebrauch bestimmt.
Benutizen Sie es nicht im Freien {auBer es ist fir den
bedingten Einsatz im Freien vorgesehen). Halten Sie
es vor Hitze, direkter Sonneneinstrahlung, Feuchtigkeit
{auf keinen Fall in Fldssigksaiten tauchen) und scharfen
Kanten fern. Benutzen Sie das Gerat nicht mit feuchten
Handen. Bei feucht oder nass gewordenem Gerét so-
fort den Netzstecker zishen. Nichl ins Wasser greifen.

» Schalten Sie das Gerdt aus und ziehen Sie immer den

Stecker aus der Steckdose (ziehen Sie am Stecker,
nicht am Kabel) wenn Sie das Gerat nicht benutzen,
Zubehbrieile anbringen, zur Reinigung oder bei Sta-
rung.

» Betreiben Sie das Gerét nicht unbeaufsichtigt. Soliten

Sie den Arbeitsplatz verlassen, schalten Sie das Gerat

bitte immer aus, bzw. ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose (ziehen Sie am Stecker, nichl am Kabel).

+ Um Kinder vor Gefahren elekirischer Gerite zu

schitzen, sorgen Sie bitte dafir, dass das Kabel nicht

herunter hangt und Kinder keinen Zugrifl aufl das Gerat
haben.

= Prifen Sie Gerat und Kabel regelmaBig aufl Schaden.

Ein beschadigtes Geral bitte nicht in Betrisb nehmen.

« Reparieren Sie das Gerél nichl selbst, sondern suchen

Sie bitte einen autorisierlen Fachmann auf. Um Ge-
tahrdungen zu vermeiden, ein defektes Netzkabel bitte
nur vom Hersteller, unserem Kundendienst oder einer
ahnlich qualifi zierten Person durch ein gleichwertiges
Kabel erselzen lassen.

« Verwenden Sie nur Original-Zubehér.
« Beachten Sie bitte die nachfolgenden .Speziellen

Sicherheitshinweise...”,

Wichtige Sicherheitsanweisungen!

Bitte sorgfaltig lesen und fir den
weiteren Gebrauch aufbewahren.

+ Warnung: Wenn die Tir oder die Tlrdichtungen

beschédigt sind, darf das Kochgerét nicht betrieben
werden, bevor es von einer dafilir ausgebildeten Per-
son repariert worden ist.

= Warnung: Bitte reparieren Sie das Gerat auf keinen

Fall selbst, sonderm suchen Sie einen autorisierlen
Fachmann auf. Es ist fr alle anderen, auler fir ginen
Fachmann, gefahrdich, irgendwelche Warlungs- oder
Reparaturarbeiten auszufiihren, die die Entfernung
einer Abdeckung erfordern, die den Schutz gegen
Strahlenbelastung durch Mikrowellenenergie sicher-
stelit.

« Warnung: Erwérmen Sie Flissigkeiten oder andere

Speisen nichl in geschiossenen Behaltern. Explosions-
gefahr!

« Warnung: Wenn das Gert im Kombibetrieb betrisben

D5-M0WG T46 H

wird, dirfen Kinder wegen der vorkommenden Tempe-
raturen, das Gerat nur unter Aufsichl von Erwachse-
nen benutzen,

Hinweis: Das Mikrowellengerat ist nicht zum Er-
warmen/Erhitzen von lebenden Tieren vorgesehen.

4

+  Warnung: Kindern und gebrechlichen Personen
diren die Benutzung des Kochgerates ohne Aufsichi
nur erfaubl werden, wenn eine angemessene Anwei-
sung gegeben wurde, die die Personen in die Lage
versetzt, das Kochgerat in sicherer Weise zu benutzen
und die Gefahren falscher Bedienung zu verstehen,

« Mochten Sie lhre Mikrowelle in einem Schrank, Regal
0. &, unterbringen, achten Sie bitte darauf, dass Sie an
allen Seiten des Gerates mindestens 10 cm Ventilati-
onsabstand zu Schranken, Wanden u.a. einhalten.

« Verwenden Sie nur geeignetes Geschirr wie:

Glas, Porzellan, Keramik, hitzebestandiges Kunststoff-
oder spezielles Mikrowellengeschirr.

* Baim Erwarmen oder Kochen von Speisen in brenn-
baren Materialien, wie Kunststofi- oder Papierbehal-
{er, muss das Mikrowellenkochgerdt hauli g wegen der
Méaglichkeit einer Entzlindung Gberwacht werden,

« Bei Rauchentwicklung ist das Gerdt abzuschalten
und der Metzstecker zu ziehen. Halten Sie die Tir ge-
schlossen, um evil. auftretende Flammen zu ersticken.

+ Achtung Siedeverzug: Beim Kochen, insbesondere
beim Nacherhitzen von Fllissigkeiten (Wasser) kann es
vorkemmen, das die Siedetemperatur zwar erreicht ist,
die lypischen Damplblasen aber noch nicht aufstei-
gen. Die Flissigkeit siedet nicht gleichmabig. Dieser
sogenannte Siedeverzug kann beim Entnehmen des
Gefafies durch leichte Erschiifterung zu einer pldtzli-
chen Damplblasenbildung und damit zum Uberkochen
tUhren. Verbrennungsgefahr! Um ein gleichmaBiges
Sieden zu erreichen, stellen Sie bitte einen Glasstab
oder etwas Ahnliches, nichtmetallisches in das Gefaf.

» Der Inhalt von Babyfl &schchen und Glasern mit Kin-
dernahrung muss umgerihrt oder geschittelt und die
Temperatur vor dem Verbrauch Oberprift werden. Es
bestehl Verbrenn ungsgefahr.

+ Speisen mit Schale oder Haut, wie Eier, Wirsle,
geschlossene Glaskonserven usw. dirfen nicht in
Mikrowellenkochgeréten erwarmt werden, da diese
explodieren kénnen, selbst wenn die Erwarmung durch
Mikrowellen beendet ist.

» Tarrahmen/Tordichiung und benachbarte Teile missen
bei Verschmutzung sorgfaltig mit einem feuchten Tuch
gereinigt werden,

» Reinigen Sie das Mikrowellenkochgerat regelmafig
und entfernen Sie Nahrungsmittelreste aus dem Innen-
raum.

*+ Bei mangelhafier Sauberkeil des Geriites, kann es zu
einer Zerstérung der Oberfl Ache kommen, welches die
Lebensdauer des Gerates beeinfl usst und moglicher-
weise zu gefanrichen Situaticnen flhrt.

Beschreibung der Bedienelemente

Thrverschluss
Sichtfenster*
Abdeckung”
Antriebsachse
Gleitring
Drehteller
Bedienblenda
Grillheizung
Grillrost

Achtung: Entfernen Sie keine montierten Teile aus dem
Garraum und von der Innenseite der Tar!

Bitte entfernen Sie in keinem Fall Folien auf der
Innenseite der Tiir!

000 = O P LR =
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Ubersicht der Bedientasten

Ziffern-Tasten
Zum Einstellen von Uhrzeit, Gardauer,
Temperatur und Gewichl

Taste Mikrowelle
Wahi der Leistungsstufen

Taste Grill B
Zurm Grillen und Uberbacken

LEG

Taste HeiBluft
Reiner HeiBlufibetrieb,
Thermostat gesteuert

:
3

Taste Mikrowelle/Grill Kombibetrieb
Mikrowelle und Grill arbeiten abwechselnd

=
q;—.
-

Taste Mikrowelle/Heifluft Kombibetrieb
Mikrowelle und HeiBluft
arbeiten abwechselnd

Taste Auftauen
Aktiviert die Auftaufunktion
in Verbindung mit einer Zeiteinslellung

| [
[ '3

Taste Uhr
In Verbindung mit den Ziffern-Tasten
zum Einstellen der Uhrzeit

Programmiaste Kuchen

Taste Timer (Countdown)

Programmlasle Kartcfiel

Programmtaste Popkorn

Programmlasle Getranke

Programmtaste Pizza

Programmiaste FleischspieBe

Programmtaste Aufwirmen

Taste Start
Start des Programms

Taste Express
Start des Expressprogramms —
Setzen der Express-Kochzeit

Taste Stopp

+ Einmal dricken zum Stoppen des
Garvorgangs oder zum Léschen einer
falschen Eingabe.

« Zweimal driicken zum Loschen des
Pragramms.

+ 3 Sekunden halten zum Sperren/
Entsperren des Gerates

! 054G 746 H 5

Hinweise zum Grill- und Kembibetrieb

= Da im Grill- und Kombibetrieb Strahlungshitze benutzt
wird, benutzen Sie bitte nur hitzebestandiges Ge-
schirr.

= Im reinen Grillbetrieb dirfen Sie auch Melall- oder

Alugeschirr benutzen — nicht jedoch bei Kombi- oder
Mikrowellenbetrieb.

= Fiir die Betriebsarten Grill, Pizza, Backen und Kombi
ist nur der Grillrost geeignel.

Stellen Sie nichts auf die Oberseite des Gehauses.
Diese wird heiff. Lassen Sie die LOftungsschlitze
immaer frai.

+ Verwanden Sie bitte den Grillrost, um das Gargut

ndher an das Heizelement heranzufihren.

DEUTSCH

Inbetriebnahme

+ Entnehmen Sie alles im Garraum befi ndliche Zube-
hér, packen Sie es aus und legen Sie den Gleitring In
die Mitte. Positionieren Sie den Glasteller so auf der
Antriebsachse, das dieser in die Ausbuchtungen der
Antriebswelle einrastet und gerade aufl iegt.

Kontrollieren Sie das Gerat auf sichtbare Schéden,
besonders im Bereich der Tir. Bei Schaden jeglicher
Art darf das Gerat auf keinen Fall in Betrieb genom-
men werden,

+ UUm beim Betrieb Stérungen anderer Gerdte zu
vermeiden, stellen Sie lhr Gerat nicht in unmittelbarer
Nahe von anderen elektronischen Gerdten auf.

= Entfernen Sie evil. auf dem Gehduse haftende
Schutzlolien.

- Bitte entfernen Sie in keinem Fall Folien auf der
Innenseite der Tiir!

+ Stecken Sie den Netzstecker in gine korrekt installier-
te Schutzkontakisteckdose 230 V. 50 Hz.

+ Entfernen Sie keine montierten Teile aus dem Gar-
raum und von der Innenseite der Tar!

Benutzung des Gerites
Wissenswertes zum Mikrowellenbetrieb

+ |hr Gerat arbeitet mit Mikrowellenstrahlung, welche
Wasserteilchen in Speisen in sehr kurzer Zeit erhitzt.
Hier gibt es keine Warmestrahlung und somit auch
kaum Braunung.

+ Erwarmen Sie mit diesem Geral nur Lebensmittel.

= Das Gerat ist nicht zum Backen in schwimmeandem
Fett geeignet.

= Erhitzen Sie nur 1-2 Portionen aul einmal, Das Gerél
verliert sonst an Effi zienz.

= Zur Unterbrechung des Garvergangs dricken Sie die
Stopp-Taste.

* Mikrowellen liefern sofort volle Energie. Ein Vorhaeizen
ist somit nicht erforderlich.

= Betreiben Sie das Gerat im Mikrowellen- oder Koembi-
betrieb niemals leer,

= Der Mikrowallenherd ersetzt nicht Ihren herkdmmili-
chen Herd. Er dient hauptsachlich zum:

+ Auftaven von Tiefgekihltem/Gefrorenem

« Schnellen Erhitzen/Aufwérmen von Speisen oder
Getranken

+ Garen von Speisen

= Bilte benutzen Sie kein Plaslik- bzw. Papier-Geschirr.

13.07.200%, 14:26:59 Unr



DEUTSCH

Beslatigungston

Ihre Eingaben am Gerét werden durch einen Signalton
bestatigt,

« Ein Signalton nach dem Driicken einer Taste:
Ihre Eingabe wird angenommen.
« Zwel Signalténe nach dem Dricken einer Taste:
Die Eingabe wird verweigert.
Bitte nehmen Sie eine Korrektur der Einstellung vor.

Einstellen der Uhrzeit

Hinwels; Beim ersten Einschalten erscheint ein Doppel-
punkl blinkend.

1. Driicken Sie die Uhr-Taste.
Die Anzeige wechselt auf ...

2. Mit Hilfe ger Ziffern-Tasten tragen Sie die gewilinsch-
ten Stunden und die Minuten ein.

3. Driicken Sie erneut die Uhr-Taste. Die neue Uhrzeit
wird aktiviert.

Bedienung Mikrowelle

Geben Sie_ die 2u erhitzende Speise in ein gegignetes
Geschirr. Offnen Sie die Tor und stellen Sie das Gefal
miltig auf den Glasteller. Tire bitte schlieBen. (Das Gerét
arbeitet aus Sicherheitsgrinden nur mit fest geschlosse-
ner T0r).

1. Driicken Sie die Stopp-Taste.
2. Wahlen Sie durch ein-/mehrmaliges Dricken der

Mikrowelle-Taste die gewunschie Mikrowellenleistung.

Dricken Sie, zum Auswahlen der Prozentwerte,
dig Mikrowelle-Taste

Driicken Sie: Besch
1x 100% (P-HI) Volle Leistupg

2x 90% (H-80)

3x 80% (H-80)
4x 70% (H-70) Hoch

Sx 60% (R-60)

6x 50% (F-50) Miltel

Tx 40% (H-40)

8x 30% (H-30) Niedrig
— 9x20% (P-20)
10x% 10 % {P-10) Sehr niedrig

11x 0% (P00) [

100% entspricht 900 W

3. Mit Hilfe der Ziffern-Tasten tragen Sie die gewlinschte
Gardauer gin.

Zum Beispiel:
10:30Min Gardauer auf 100% Leistung
Schritt Taste Anzdige
1 Stopp
? Mikrowelle P-HI
3 1030 10:30
4 Start

4. Driicken Sie zum Starten die Start-Tasle. Die Gar-
dauer richtet sich nach Menge und Beschaffenheit
des Inhaltes. Bei etwas Ubung lemen Sie schnell, die
Gardauer einzuschaizen,

Bitte beachten Sie:

Das Garen im Mikrowellenherd geschieht sehr viel

schneller als in einem Backofen. Stellen Sie die Gardau-

er, wenn Sie sich nicht sicher sind, gering ein und garen

6
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Sie ggf. nach. Nach Ablauf der Zeit schallel sich das
Gerdat aus und im Display erscheint .END", Entnehmen
Sie dann die Speise.

Schnelles Auftauen von Gefriergut
Bitte beachten Sie:

« Als Faustregel gilt, 500g Gefriergut bendtigt ca.
5 Minuten zum Auftauen.

» Solite innerhalb dieser Zeit das Gelriergut nicht
volistandig aufgetaut sein, stellen Sie die Zeit in 1-
Min.-Schritte ain.

Angenommen, Sie mbchien gefrorene Lebensmittel
auftauen und die Zeit auf 5 Minuten einstalien:

1. Driicken Sie die Stopp-Taste.

2. Dricken Sie die Auflauen-Taste.

3. Wit Hille der Ziffern-Tasten tragen Sie die gewiinschte
Gardauer gin.

Schritt Taste Anzeige
1 Stopp
2 Auftausn &
3 500 5:00
4 Start

4, Driicken Sie zum Starten die Start-Taste.

Falls das Gefriergut in ginem Kunststoffoehélter einge-
froren war, emplehlen wir das Gefriergut kurz anzu-
tauen und dann in ein mikmwmengeeigneies Geschirr
umzufillen.

Sie kBnnen zum Auftauen bis zu 99 Minuten plus 99 Se-
kunden einstellen. Nachdem die Zeit abgelaufen ist, ertd-
nen akuslische Signale und das Wort ,.END” erscheint im
Display. Driicken Sie die Stopp-Taste oder 6ifnen Sie die
Tiir. Das Wort ,END" erlischt.

In der nachiolgenden Tabelle erhalten Sie Informationen
zum manuellen Auftauen.

Tabelle Auftauen

; Lelstu Zeit | Nachtau-
LebensmitielSpeise | Menge | 0" | SR | TRERET
Fleisch, Wurstwaren
Fleisch {Rind, Kalb, 500 g 180 14-18 | 10=-15
Schwein) am Stick 1000 g 180 25-30 | 20-25
Schnitzel, Kotelet 2009 180 4-B 5-10
Hagkilaisch 250 180 fi-8 5-10
Bratwurst, Bockwurs! 2009 180 4-5 5-10
Autschnit J00 g 180 4-B 5-10
Tipp: Nach halber Zeit Flaisch wenden, emplindiche Tede abdecken; Hack-
flaisch zerigilen, bereils Tede entfemen: Wurstacheiben Irennen
Hahnchen 1000 g 180 20-25 | 10-15
Hahnchenizile 500 g 180 | 12-155410
Enta 1700 g 180 5-40 | 20-25
Gans-, Putentail 5009 180 12-18 | 10-15
Tiop: Gefidge! nach halber Zeit wenden, Fdgel Und Keulen abdecken.
Achlung: Auttauflssigkeit wegschitien und nicht mit anderen Speisen in
BerGhrung bringen.

13072005, 142752 Unr



ﬁ: Mehrmals wenden. [

. Leistu Zeit | Nachtau- - Lelstu Zeil = =
Lebensmiltel/Speise watte | cattin. | oithgn, | |LebensmitteliSpeise Watt ~ | ca sin. | Abdecken 3
Rehricken 1000 g 180 20 {35 20 - 30 | |Schnitzel, panien 20049001 -2 nein 5
Hasenricken 500 g 180 19]- 14 10 - 20 | [Frikadellen, & Stuck 500 g 800 -4 nein | Wl

: Elnmal wenden, Randigile ab Bratenstick 25009002 -3 nein o

: Mit Of bepénseln, damit die Panade bew. die nicht autwelcht.
Krabben, Shrimps 250 g 1405-75-1 efilige
Forelle 3409 1804-65-10 | 1:2 Hahnchen 4509900 355 nein
Fisch im Ganzen 500 g 1807 - 10 10- )5 Hihnerfnkasses 40 q 3-450
Fischilel 250 1#5-75-10 : Wit Of In, zwischendurch umrhren,

Nudeln, Reis 1Por. | 150g9D1-2 | fa |

Milchprodukle

Buftes 250 1§ 5-7 10-15
Cuark 2509 186-85-10
Szhne 200g193-5 2-3

[Tipp: Alufoke entiemen, nach halber Zeit umrUhren; Sahne noch halb
gefroren schlagen.

Erwarmen

Das Erwdrmean und Erhitzen ist eine besondere Starke
der Mikrowelle, Kihlschrankkalte Flissigkeiten und Spei-
sen lassen sich sehr leicht auf Zimmeremperatur oder
Verzehrtemperatur bringen, chne viele Tdpfe benulzen
Zu miissen.

Die in der folgenden Tabelle angegebenen Erhitzungs-
zaiten kbnnen nur Richtwerle sein, da die Zeil sehr stark
von der Ausgangstemperalur und der Zusammensetzung
der Speise abhangt. Es empfighit sich deshalb, ab und zu
nachzusehen, ob das Gericht schon heil genug ist.

Tabelle Erwarmen
Leistung | Zelt

Flissigkelten

Wasser, 1 Tasse 1504 %0 05-1 nein
Wasser, 051 5004 500 35-5 n&n
Wasser, 0,751 7509 800 5-7 nein
Kafles, 1 Tasse 1500 900 0,5} 1 nein |
Milch, 1 Tasse 150 900 0,5} 1 nein |

Achiung: Einen Glasstab 0. 2, Inichis metalisches) gegen Siedeverzug in
das (Gefdh geben, vor dem Trinken gut umsOnren,

Schnitzel + Karofieln und

Gemiise 450 9 90D 25:B5 ia
Gulasch mit Nudeln 450 g 90 2-250a

Fleisch + KIoB + Sobe 450 g 0 | 25-35| a

Tipp: Vorhet leiont anfeuchien, zwischendurch Gmidnien. ;

] 054G 746 H T

Himbegren, Erdbesren 2509 1804-65-10 2Por. 300 g 900 25-35 ia |
Kirschen, Pllaumen 250018 5-75- 10 | [Kartoffeln 500 90D 3 - 4 ja |

00g1Hp9-12 5-10 | : Morher leichi anfeuchien.

op O
- Tabelie Garen”, ,Gemise auftauen und garen” Klare Brithe, 1 Teller 250 g 800 1-15 ia

Brot und Gebéck Suppe mit Einlagan 250 g 501 15¢24a

4 Siilick 180 ca. Sofie 250 8001-2 ja
Beot 10000 180 13-158} 10 Babyko
Toastbrot 50018 5-65- 10 Milch 100 mi 540 0,5 -1 ndin
Rilhrkuchen 50001816-85-19 Brel 200 g 54 1-15nein |
Oibstkuchen 1 Stlick 1802-8 2-8 Tipp: Gut durchschitteln oder umrihren. Temperatur dberprifenl
Torle 1 Silick 160 0.5-1 3-5 |

12009 140 10- 1230 60 | Garen
mmﬁiﬂﬁmﬁml e Iaruiurwmptamm‘?' fogen; das dle Feuchiighe Praktische Tipps zum Garen

Halten Sie sich an die Richtwerte in der Gartabelle und
den Rezepten. Beobachten Sie den Kochvorgang, solan-
ge Sie noch nicht soviel Ubung haben.

Die Tur des Gerates konnen Sie jederzeit 6ffnen. Das
Gerdt schaltet automatisch ab.

Es arbeitet erst wieder, wenn die Tlr geschlossen ist.

Lebensmittel aus dem Kihlschrank, bendtigen eine etwas
1&ngere Garzeil als solche mit Raumtemperalur.

Je kompakter eine Speise ist, desto langer ist die Garzeit.
So bendtigt z.B. ein groBeres Stlck Fleisch eine langere
Garzeil als geschnetzeltes Fleisch gleicher Menge. Es
empfiehlt sich, gréfiere Mengen bei maximaler Leistung
anzukochen und fir ein gleichmaBiges Garen auf mittle-
rer Leistung fortzukochen,

Flache Speisen und kleinere Mengen garen schneller
als hohe und grofie Mengen, die Lebensmittel daher
maglichst flach verleilen. Dinnere Teile, z.B. Hahn-
chenschenkel oder Fischfilet, nach innen legen oder
uberlappen lassen.

Es gilt die Faustrege!:

Doppelte Menge = fast doppelte Zeit
Halbe Menge = halbe Zeit

Wenn Sie tir ein Gericht keine passende Zeitangabe
finden kdnnen, gilt die Regel:

pro 100 g ca. 1 Minute Garzeit

Alle Speisen, die Sie am Herd abdecken. sollten Sie auch
im Mikrowellengerat abdecken.

Ein Deckel verhinderl, dass die Speisen austrocknen,
Zum Abdecken eignen sich ein umgedrehter Teller,
Pergamentpapier oder Mikrowellenfolie. Speisen, die eine
Kruste erhalten scllen, offen garen.
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Tabelle Garen Express Kochen
Lot Spek Leistung | Zeil ca. Abdech Zum Starlen des Express-Kochens dricken Sie die
O Watt Min. Express-Taste wiederholt, Der Garvorgang beginnt sofort,
wobei jedes weilere Drilcken der Taste die Garzeit ersl
Auberginen 5009 7207 - 1) ja um 30 Sekunden verlangert, ab einer Minute wird die
Blumenkoh! 5000 7208 - 11 ja Gardauer um jeweils eine Minute verlangert.
Brokkoli 5009 7206 - 9ja Die Leistung der Mikrowelle betrigt dabei 100%.
Chicorea 500 4 720 6 -?Jgt
Emfggf;fgﬂﬁﬁ' 2 4 Automatik-Programme
Grone Bohnen 300 9720 13- 18 ia Mit Hilte der Automatik kénnen Sie bestimmte Mengen
Kartofiein 50074 9-12ja von Speisen aulomatisch garen. Gardaver und Mikrowel-
Kohirabi 5g7P8-10ja lenleistung sind im Programm hinterlegt.
Lauch S0g7p7-9ja Gehen Sie dazu wie folgt vor:
Maiskofben 2500707 -92
;lﬁlu:n gggggsg - ;ﬂ}a a) Kartoffeln
ApnKa i
Hnﬂﬂk@hl 200 g 7 - H:iajﬂ 1. Dricken Sie die Slﬂpp-TaStE.
Spargel 007ME o 2. Driicken Sie Taste ,Kartoffel” 1x tir die Zubereitung
il 5003 o ?11.3 von 120-170g oder driicken Sie Taste ,Kartoffel*
Zocchind 5009791013 2x fiir die Zubereitung von 140-200g. :
Tip: Gormisa Kemschneiden nd i 2 3 1 FIissighal garan, awischan 3. g::;ﬁg?;i:;:igg::;n-Taste von 1-4, um eine
durch umrdhren, 3 - 5 Min. Iassen, erst vor dem Servieran wiirzen. - ;
ste
Aplek-, Bimenkompott 500 § 7205 - 8 “Kartoffel” | Ziffem-Taste | Gardauer
Plaumenmus Xgixd-6 nein 1% 1 3min S0sek.
Rhabarberkompon 280g7N5-8ja 1% 2 7min 10sek
Brataplel, 4 Stick 50097 7-9ja 1% 3 11min
Tipp: 125 ml Wasser zufiigen. Zitronensaft verhindert, dass das Obst sich 1% 4 14min
mma“suln-ﬂ i hmn-
Fleisch (Bereit sen) Tasle ;
pr——— “Kartoffel" Ziffern-Taste Gardauer
Gulasch, Geschnetzelles | 5009 720 10-15 ja 2x 1 Smin 40sek.
Y 2% 2 9min
2% 3 13min
2x 4 17min

Aplelrothohl 4509 720 14 {16 ja
Blattspinat 3009720 1113 j2
Blumenkohl 2009 7207 - 9148

Brachbohnen 20007281052

Brokkol 3009 7208 - 9ja
Erbsen 30097207 -8)a

Kahlrabi 300720 13 {1548

Lauch 200972 1011 i
Mais 2006724 -6ja

Mahren 20gTA5-Eja

Fosenkof WgTA7 -8

Spina 450 g 72} 12-13 |

600g 72D 15-17 i
Tipp: Mit 1-2 EI Fiissigheit garen, zwischendurch umrlhren baw. vorsichtig
zergilen, 2 - 3 Min. na &
Suppen | Eintople |

Einlopt 15 14
Suppe mi Einlage J0o7AT-8ja
Crémesuppe 500 g 720 1315 |2

Tipp: Zwischendurch umrhren, 3 - 5 Min. nachgaren fassen.

8
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4, Dricken Sie zum Starten die Start-Taste.

Mach Ablauf der Zeil schaltet sich das Gerét aus und
im Display erschaint JEND"

Tipp: Lassen Sie die Speise zum Nachgaren noch
5-10min im Ofen stehen.

b) Popkorn
Bitte nur Mikrowellen-Popecorn im Beutel verwendean!

1. Dricken Sie die Stopp-Taste.

2. Dricken Sie Taste .Popkorn”. Im Display erscheint
w230

3. Dricken Sie zum Starten die Start-Taste.

Mach Ablauf der Zeit schaltet sich das Gerat aus und

im Display erscheint ,END*. Entnehmen Sie dann die

Speise.

Hinweis: Sie kiinnen die Gardauer &ndern.
Drilcken Sie die Taste .Popkomn® 2x.

« Tragen Sie mit den Ziffern-Tasten die neue Gardauer
gin.

« Driicken Sie die Start-Taste.

Die neuve Gardauer bleibt gespeichert, bis sie ermeut
geandert wird.
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c) Pizza

1. Drilcken Sie die Stopp-Taste.

2. Dricken Sie Taste .Pizza" 1x fiir das Aufwarmen
eines Sticks von 120-140g oder dricken Sie Taste
Pizza® 2x filr das Aufwarmen eines gréBeren Stiicks,

3. Drilcken Sie zum Starten die Start-Taste.

Nach Ablauf der Zeit schaltet sich das Gerét aus und
im Display erscheint .END", Entnehmen Sie dann die
Speise.

d) FleischspieB

1. Dricken Sie die Stopp-Taste.

2, Dricken Sie Taste [Fleischspiee” 1x fir die Zuberei-
tung van kleineren Mengen oder driicken Sie Taste
JFleischspiele" 2x fir die Zubereitung von griBeren
Mengen.

3. Dricken Sie eine Ziiffern-Taste von 1-4, um ein Garge-
wicht zu wahlen,

(Taste ,Fleischspiefe™ 1x gedrickt)

Ziffern-Taste Gewicht Gardaue
1 120g 19min
2 200g 13min
3 400a 1min
4 Eﬂng 23min

(Taste [FleischspieBe” 2x gedrickt)

| Ziffern-Tasle ht Gardaue
1 170g 13min
2 310g 13min
3 540g 23min
4 800g 3Pmin

4. Dricken Sie zum Starten die Start-Taste.

Nach Ablauf der Zeit schaltet sich das Gerét aus und
im Display erscheint [END". Entnehmen Sie dann die
Speise.

e) Getranke

1. Driicken Sie die Stopp-Taste.

2. Dricken Sie Taste .Getranke® 1x for die Erhitzung von
140-200g. Driicken Sie Taste Getranke" 2x fir die
Erhitzung von 250-310g.

3. Driicken Sie eine Ziffern-Taste von 1-4, um eing
Aufwarmzeit auszuwahlen.

s Ziffern-Taste Aufwarmzeit

“Getranke™
1x 1 1min|20sek
1% 2 2min|30sek
1x 3 3minl40sek
1% 4 4min|50sek

Tasle
“Getrinke” Zjffern-Tasle

2% 1 2min|20sek.
2% 2
2% 3 5minj40sek
2x 4 Tmin|20sek

: ot

4min

4, Dricken Sie zum Starten die Start-Taste.

MNach Ablauf der Zeit schaltet sich das Gerét aus und im
Display erscheint ,[END". Entnehmen Sie dann die Speise.
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fy Aufwarmen

1. Dricken Sie die Stopp-Taste.

2. Dricken Sie Taste JAufwarmen®, Im Display erscheint
-3:40%

3. Dricken Sie zum Starten die Start-Taste.

Mach Ablaut der Zeit schaltet sich das Gerdt aus und im

Display erscheint ,END*, Entnehmen Sie dann die Speise.

DEUTSCH

g) Kuchen

1. Dricken Sie die Stopp-Taste.

2, Driicken Sie Taste .Kuchen®. Im Display erscheint
A0:004,

3. Driicken Sie zum Starten die Start-Taste.

Mach Ablauf der Zeit schallet sich das Geréat aus und

im Display erscheint ,END", Entnehmen Sie dann die

Speise.

Hinweis: Sie kdnnen die Gardauer andern.

» Driicken Sie die Taste ,Kuchen" 2x.

« Tragen Sie mit den Ziffern-Tasten die neue Gardauer
(bis 99:99) ein.

= Dricken Sie die Start-Taste.

Die neue Gardauer bleibt gespeicherl, bis sie emeut
geandert wird.

Grill

Zum Grillen benutzen Sie bitte den Grillrost, um eine
schnelle und gleichmanige Braunung zu erzielen,
Verwenden Sie ein geeignetes hitzebestandiges Geschirr
oder legen Sie das Grillgut direkl auf den Grillrost.

GrolBe, dicke Lebensmittel werden direkt auf dem Dreh-
teller gegrillt!

Zum Grillen und Uberbacken gehen Sie wie folgt vor:

1. Dricken Sie die Stopp-Taste.

2. Dricken Sie die Grill-Taste 1x.

3. Mit Hilte der Ziftern-Tasten tragen Sie die gewiinschte
Grilldauer ein,

4, Dricken Sie zum Starten die Start-Taste.

MNach Ablauf der Zeit schaltet sich das Gerat aus und
im Display erscheint .END", Entnehmen Sie dann die
Speise.

Mikrowelle/Grill-Kombibetrieb

In diesen Einstellungen arbeiten Mikrowelle und Grill
abwechselnd innerhalb der vorgewahlten Zeit nach dem
Verhaltnis:

s 30% der Garzeit | 70% der Garzeit
Kombination 1 Mikrowelle Grill

— 85% der Garzent | 45% der Garzet
Iombination 2 Mikrowelle Gl

Wenn Sie Speisen im Kombibetrieb Mikrowelle-Grill zube-
reiten, sollten Sie folgendes beachten:

Fir groBe, dicke Lebensmittel, wie z.B. Schweinebraten,
ist die Mikrowellenzeit entsprechend 1anger als fir kleine,
flache Lebensmittel, Beim Grill verhalt es sich jedoch um-
gekehrl. Je ndher das Lebensmittel an den Grill gelangt,
desto schneller wird es braun. Das heiBt, wenn Sie groBe
Bratenstiicke im Kombibetrieb zubereiten, ist die Grillzeit
gegebenenfalls kirzer als flr kleinere Bratenstiicke.
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Gehen Sie dazu wie folgt vor:

1. Driicken Sie die Stopp-Tasle.

2. Dricken Sie Taste Mikrowelle/Grill* 1x fir den Kombi-
nationsbetrieb 1. Dricken Sie Taste Mikrowelle/Grill”
2 fiir den Kombinationsbetrieb 2,

3. Mit Hilfe den Ziffern-Tasten geben Sie die gewlinschte
Gardauer ein.

4. Driicken Sie zum Slarten die Slart-Taste.

MNach Ablauf der Zeit schaltel sich das Gerét aus und
im Display erscheint ,END®. Entnehmen Sie dann die
Speise.

Tabelle Mikrowelle/Grill-Kombibetrieb

Lebensmittel/Speise Menge Zeitca. | Ab-
Min. decken

Rind-, Schwein odes 10-12 nein

Kaffl eisch im Silck 7504 12-15 nein

Kasseler 500 9 12 - 14 nein

Hackbraten 500 g 13 - 15 nein

Wiener Wirsichen 200 g 2 - 3 nein

Bockwurst 200 g 2 - 3 nein

Tipp: Fleisch nach der Halfte der Zeit wenden, 5 - 10 Min, nachgaren
lassen; Hackbralan mit Eklar bestredchen; Wiirstchen mit einar Gabel
anstechen.

Suppenhubn 10009 13-15mein

Hahnchentalle 25004

Tipp: Onine Fissigked Im eigenen Sat garen kassen, ainmal wengen,

4-5Min.n n lassen.
Forelle, blau 30095 {6 nein
Fischii lel 300 g 3} 4 nein

 Tipp: Wach der Halfte der Zeil wendem, 3 - 5 Min, nachgaren kssen,

Bedienung im reinen HeiBluft Betrieb

Wiahrend des Kochens mit Heiluft zirkuliert die heiBe
Luft im Garraum. Dadurch werden die Speisen schneller
gebraunt und knuspriger. Im HeiBluftbetrieb kdnnen Sie
bis zu 10 unterschiedliche Temperaturen wahlen,

Kochen mit HeiBluft

Angenommen, Sie machten bei 180°C, 40 Minuten
garen, dann gehen Sie wie folgt vor:

Driicken Sie die Stopp-Taste.

Dricken Sie die Taste HeiBluft®,

Mit einer der Zifern-Tasten (z. B. 8) wahlen Sie die
gewlnschte Gartemperatur aus.

Mit Hilfe der Ziffern-Tasten tragen Sie die gewiinschte
Gardauer (2. B. 40min} ein.

Schriil Taste
1 Stopp
2 HeiBluft
3 8
4 40 H:40
g Start

~ =

Anzeige

o4

Driicken Sie zum Starten die Start-Taste.

! 054G 746 H 0

Bitte beachien Sie:

Maximal kdnnen 9 Stunden, 99 Minuten programmiert
werden. Nachdem die Zeil abgelaufen ist. erttnen
akustische Signale und das Wort ,END" erschaint im
Display. Drucken Sie die SICIPP-TESTE oder dffnen Sie
die Tar. Das Wort .END" erlischt.

» Sie kénnen wahrend des Kochens mit HeiBluit die
Temperatur kentrollieren, indem Sie die HeiBluft-Taste
driicken.

Vorheizen und Kochen mit Heiluft

Sie konnen lhr Mikrowellengerat im HeiBiluftbetrieb vor-
heizen und dann die HeiBluft einsetzen.

Angenommen Sie mochten das Gerédt aut 170°C vorhel-
zen und anschlieffend fOr 35 Minuten. garen;

1. Driicken Sie die Stopp-Taste.

2. Driicken Sie die HeiBluft-Taste.

3. Wit einer der Ziffern-Tasten (z. B. 7) wihlen Sie die
gewulnschite Vorheizlemperatur aus.

4. Dricken Sie die Start-Taste. Im Display blinkt die
Anzeige .PREH" (Vorheizen). Erreicht der Ofen die
programmierle Temperalur, leuchtet die Anzeige
JFREH" kantinuierlich,

5. Offnen Sie bitte die TOr und stellen Sie Ihr Gargut aut
die Mitte des Drehtellers.

6. Mit Hilte der Ziffern-Tasten tragen Sie die gewilinschte
Gardauer (z. B. 35min) ein.

7. Driicken Sie zum Starten die Start-Tasle.

Mach Ablauf der Zeit schaltel sich das Gerat aus und

im Display erscheint .END". Entnehmen Sie dann die
Speise.

Kombiniertes Nutzen
von HeiBluft und Mikrowelle

Das Gerdl hat hierzu vier varprogrammierte Einstellun-

gen. Dies vereinfacht es lhnen, sowohl mit Heifluft als
auch mit der Mikrowellenfunktion zu arbeiten.

Driicken Sie bitte die Mikrowelle/HeiBluft-Taste und dann
eine Ziftern-Taste von 1-4, um die HeiBlutttemperatur
auszuwdhlen.

Taste Zifern- | yemperatur (°C)
Mikrowelle/Hei3luft 1 160
Mikrowelle/HeiBluft 2 180
Mikrowelle/Heifluft 3 200
Mikrowelle/HeiBluft 4 230

Machten Sie, um einen Kuchen auf 200°C zu backen,
eine Zeit von 25 Minuten einstellen:

1. Driicken Sie die Stopp-Taste.

2. Dricken Sie bitte die Mikrowelle/HeiBluft-Taste.

3. Mit einer der Ziffern-Tasten (z. B. 3) wahlen Sie die
gewlnschte Temperatur (200°C) aus.

4. Mit Hilfe der Ziffern-Tasten tragen Sie die gewlnschte
Gardauer (z. B. 25min) ein.

5. Dricken Sie zum Starten die Start-Taste.

Bitte beachten Sie:

Maximal kénnen 9 Stunden, 99 Minuten programmiert
werden. Nachdem die Zeit abgelaulen isl, erténen akus-
tische Signale und das Wort .END" erscheinl im Display.
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Driicken Sie die Stopp-Taste cder éfinen Sie die Tir, Das
Wort . END" erlischt,

Sie kénnen wahrend des Kochens mit HeiBluft die Tem-
peratur kontrollieren, indem Sie die Mikrowelle/HeiBluft-
Taste driicken.

Kochen in mehreren Schritten

Sie kénnen die Programme so einstellen, dass Sie die
Moglichkeit haben 3 verschiedene Funklionen zu wahlen.

Nehmen wir an Sie wihlen das folgende Programm zum
Kochen:

Schnelles Auftauen

\ 4

Zubereiten in der Mikrowelle

\j

Kochen mit HeiBluft (ohne Vorheizen)

1. Driicken Sie die Stopp-Taste.

2. Driicken Sie die Auftauen-Taste,

3. Mit Hille der Zifiern-Tasten tragen Sie die gewlnschie
Auftaudauer ein.

4, Dricken Sie die Mikrowelle-Taste,

5. Mit Hille der Ziffern-Taslen tragen Sie die gewlnschte
Mikrowellen-Gardauer gin.

6. Dricken Sie die HeiBluft-Taste.

7. Mit einer der Ziffern-Tasten wahlen Sie die gewlnsch-
te Garlemperatur aus.

8. Mit Hilte den Ziffern-Tasten tragen Sie die gewiinschie
HeiBluft-Gardauer ein.

9. Dricken Sie zum Starten die Start-Taste.

Nach Ablauf der Zeit schaltet sich das Gerat aus und
im Display erscheint .END". Entnehmen Sie dann die
Speise.

Sonderfunktionen
Automatische Erinnerung

Nach Beenden eines Garvorgangs werden Sie alle 2
Minuten durch einen Signalton aulgefordert, die Speise
zu entnehmen.

Durch Offnen der Tir oder Driicken der Stopp-Taste wird
diese Erinnerung ausgeschaltet.

Sperren

Dricken Sie die Stopp-Taste langer als 3 Sek,, um

das Gerat zu sperren. Die Sperung wird im Display
angezeigt, Die Funklion der Bedienelemente ist blockiert.
Driicken Sie die Stopp-Taste emeut langer als 3 Sek., um
die Sperrung aufzuheben.

Timer (Count down)

Das Gerat verfigt (ber eine Timer-Funktion:

1. Drilcken Sie die Stopp-Taste.

2. Driicken Sie die Timer-Taste.

3. Mit Hille der Ziffern-Tasten tragen Sie die gewlinschte
Zait gin.

4. Dricken Sie zum Starten die Start-Taste.

Die eingestellte Zeit wird zurlickgezahlt und das Ende
durch sinen Ton signalisiert,
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Hinweis: Diese Funktien kénnen Sie auch wahrend des
Betriebes des Gerates nutzen.

Reinigung
Zighen Sie vor der Reinigung immer den Netzstecker.

+ Reinigen Sie den Garraum nach der Benutzung mit
einem leicht feuchten Tuch.

* Reinigen Sie die Mikrowelle von aufien mit einem
leichl feuchten Tuch.

« Reinigen Sie das Zubehor in gewohnter Weise mit
warmem Wasser und Splilmittel.

= TOrrahmen/Tilrdichtung und benachbarte Teile miis-
sen bei Verschmulzung sorgfaltig mit einem feuchien
Tuch gereinigt werden.

DEUTSCH

Technische Daten

Madall: s nlmamaiaaiaiibuilniia MWG 746 H
SpannNUNGEVErSOTgUNG: . viimnninanadd W, 50 Hz
LeistungsaufNahme: ... immissmssmnsessssnmisinsssress 1400 W
Leistungsaufnahme HeiBlufl...........ccceviecvererenren 1400 W
Leistungsautnahme Grill:.........cciiiincinicinns 1200 W
Bemessungs-Mikrowellenausgangsleislung:..........900 W

AT ALV oot ey emnsinsamissisins s sidssnnssnsinns
b gL e T2 - U SRR |

Dieses Gerat wurde nach allen zutreftenden, aktuellen
CE-Richtlinien gepr(ift, wie z.B. elekiromagnetische
Verlraglichkeit und Niederspannungsdirektive und wurde
nach den neuesten sicherheitstechnischen Vorschriflen
gebaut.

Technische Anderungen vorbehalten!

Garantie

Wir ibernehmen fir das von uns vertriebene Gerat eine
Garantie von 24 Monaten ab Kaufdatum (Kassenbon).

Innerhalb der Garanliezeil beseitigen wir unentgeltlich
die Mangel des Gerdtes oder des Zubehdrs, die auf
Material- oder Herstellungsfehler beruhen, durch Repa-
ralur oder, nach unserem Ermessen, durch Umtausch,
Garantieleistungen bawirken weder eine Verlangerung
der Garantiefrist, noch beginnt dadurch ein Anspruch auf
aine neue Garantie!

Als Garantienachweis gilt der Kaufbeleg. Ohne diesen
MNachweis kann ein kostenloser Austausch oder gine
kostenlose Reparalur nicht erfolgen.

Im Garantiefall geben Sie bitte das Grundgerat in der
Qriginalverpackung zusammen mit dem Kassenbon an
Ihren Handler.

Sowoh! Defekte an Verbrauchszubehdr bzw. Verschlei-
teilen, als auch Reinigung, Wartung oder der Austausch
von VerschleiBteilen, fallen nicht unter die Garantie und
sind deshalb kostenpll ichtig!

Die Garantie erlischi bei Fremdeingriff.

1
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Nach der Garantie

Mach Ablauf der Garantiezeit knnen Reparaturen
kostenpflichtig vom entsprechenden Fachhandel oder
Reparaturservice ausgefihrt werden.

DEUTSCH

Bedeutung des Symbols , Miilltonne*

Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogeréie gehdren micht
in den Hausmiill,

Nutzen Sie die f0r die Entsorgung von Elekirogeraten
vorgesehenen Sammelstellen und geben dort lhre Elek-

trogeréte ab die Sie nichl mehr benutzen werden,

Sie helten damit die potenziellen Auswirkungen, durch
falsche Entsorgung, aul die Umweltl und die menschliche
Gesundheit zu vermeiden.

Sie leisten damil lhren Beitrag zur Wiederverwertung,
zum Recycling und zu anderen Formen der Verwertung
von Elektro- und Elektronik-Altgeriten.

Informationen, wo die Gerate zu entsorgen sind, erhalien
Sie Ober lhre Kommunen oder die Gemeindeverwaltun-
gen.

Kostenlose Hotline*

Haben Sie Fragen zu |hrem Gerat? Unser Serviceteam
steht gerne fir Sie bereil. Kleinere Probleme lassen sich
oft schon lelefonisch I5sen.

Rufen Sie deshalb bitte zunachst unsere Holline an.

Hotline 02152/2006-888

Mo. - Do. 8.30 - 17.00 Uhr
Fz 8.30 - 14.00 Uhr

oder per E-Mail:
hotline@clatronic.de
("bei entsprechendem Telekommunikationstaril.)

Service Anschrift

Clatronic International GmbH
Industriering Ost 40
D-47906 Kempen/Germany

12
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General Safety Instructions

Head the operating instructions carefully before
putting the appliance into operation and keep the
instructions including the warranty. the receipt and, if
possible, the box with the internal packing.

The appliance is designed exclusively for private use
and for the envisaged purpese. This appliance is not
fi t for commercial use. Do not use it outdoors {except
if it is designed to be used outdoors). Keep it away
from sources of heat, direct sunlight, humidity (never
dip it into any liquid) and sharp edges. Do nol use the
appliance with wet hands, If the appliance is humid or
wet, unplug it immediately. Do not put it in water.

When cleaning or putling it away, switch off the ap-
pliance and always pull out the plug from the socket
{pull on the plug. not the cable} if the appliance is not
being used and remove the atlached accessories,

Do not operate the machineg without supervision, If
you should leave the workplace, always swilch the
machine off or remove the plug trom the socket (pull
the plug itsell, not the lead),

To protect children from the dangers posed by
alectrical appliances, make sure that the cable is
hanging low and that children do not have access lo
the appliance.

Check the appliance and the cable for damage on a
regular basis. Do not use the appliance if it is dama-

Da not try to repair the appliance on your own. Always
contact an autharized technician. To avoid the expos-
ure to danger, always have a faulty cable be replaced
only by the manufacturer, by our cuslomer service or
by a qualifi ed person and with a cable of the same
lype.

Use only original spare parls.

Pay careful attention to the following "Special Safety
Instructions”,

Important Safety Information!

Please read carefully
and keep for future use.

Warning: When the door or the door seals are dama-
ged. the microwave oven musl not be used until it has
bean repaired by a qualifi ed specialist.

Warning: Please do not repair the device yourself,
but have it repaired by an authorised specialist. Car-
rying out maintenance or repair work which involves
removal of the cover thal pratects the surroundings
from microwave radiation is dangerous unless carried
out by an expert.

Warning: Do not heat liquids in closed containers.
Danger of explosion!

Warning: If the device is operated using combi-
ned mode children may use the device only when
supervised by adults due to the temperatures that are
produced.

Note: The microwave oven is not suitable for
warming/heating up living animals.

Warning: Children and frail individuals may only
use the oven without supervision if they have been
instructed in its use in such a way that they are able to
use the device safely and understand the dangers of
incorrect operation.
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If you would like to use your microwave in a cupboeard,
on a shelf or similar item, please ensure that you
maintain a space of at least 10 cm to cupbeards, walls
etc for ventilation purposes on all sides of the machine.

Only suilable tableware should be used such as:
glass, porcelain, ceramics, heat-resistant plastic or
special microwave tableware.

If foed is being heated or cooked in combustible
malerials, such as plastic or paper containers. the
microwave oven should be checked frequently due to
the risk of fi re.

If smoke is produced, turn the device off and remove
the plug. Keep the door closed in order to suffocate
any fl ames.

Delay in boiling: During boiling, particularly during
the reheating of liquids (water), it may happen lhat the
bailing temperature has been reached but the typical
bubbles have not yet started to rise. The liguid does not
boil evenly. When the vessel is removed this so-called
delay in boiling may result in the sudden formaticn of
bubbles when the vessel is knocked, causing the water
1o boil over. There is a serious danger of burns! In
order to achieve even boiling, please piace a glass rod
or similar item, but nething metallic, in the vessel.

« The contents of babies' bottles and jars of baby

food must be stirred or shaken and the temperature
checked before use. There is a danger of burns.

= Food with a shell or skin, such as eqgs, sausages,
sealed jars etc. must not be heated up in the micro-
wave as they may explode even when healing by the
microwaves is fi nished.

+ Any dirt on the door frame/door seal and neighbou-
ring parts must be carefully cleaned with a damp
cloth.

= Clean the microwave oven regularly and remove any
food residues from the interior.

« If the machine is not clean the surface may be

damaged, affecting its serviceable life and possibly

resulting in hazardous situations.

Description of the Operating Controls

Coor
Viewing
Cover"
Drive
Sliding
Rotating
Operating
Grill
Grilling

W~ Mo h Ol —=

Caution: Do not remove any installed parts from inside
the oven ar anything from the inside of the door!

The foils on the inside of the door must not be
removed!

13
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lock
wind

axle
ring
plate
par
heating
grid
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Controls

Number Butions
For setting the clock, cocking time,
temperature and weight

Microwave Button
For selecling the power level

EE

Grill Button
For grilling and browning

~

Hot Air Button
Hot air operation, thermostal controlled

E&
S

Microwave/Grill
Combined Operation Bulton
Microwave and grill alternate

{‘35

oL

Microwave/Hot Air
Combined Operation Button
Microwave and hot air alternate

Defrost Button
Activates the defrost function in
conjunction wilh a time setling

.ﬁ
kK

Clock Button
For setting the clock in conjunction with the
number buttons

Cake Programme Button

Timer Button (Countdown)

Potato Programme Butlon

Popcorn Programme Bullon

Drinks Programme Button

Pizza Programme Button

Meat Spit Programme Button

Warming Programme Button

Start Button
Start of the programme

Express Button
Start of the express programme —
setling the express cooking time

Stop Button

« Press once 1o stop the cooking process
or cancel an incorrect entry.

* Press twice to delete he programme.

« Hold down for three seconds lo block/

unblock the davice.

14
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Information on Grilling and
Combined Operation

= As heat radiation is used during grilling and combined
operation, please use only heat-resistant tableware.

+ When food is anly being grilled, metal or aluminium
tableware may also be used -but not during combined
or microwave operation.

= For grilling, pizza, baking and combined operation
only the grilling grid is suitable.

« Do not place anything on top of the housing as this
becomes hot. Always leave the ventilation slits unco-
vered.

« Please use the grilling grid to move the food to be
cooked nearer to the heating element.

Initial Operation

« After removing all the accessories from inside the
oven, unpack them and place the sliding ring in the
middle. Position the glass plate on the drive axle in
such a way that it locks into the dents of the drive
shafts and is lying fl at.

+ Check the device for any visible damage, particularly
in the area of the door. If any damage is found, the
maching must not be used.

« In order to avoid interference to other machines when
the microwave oven is operated, do not place it in the
direct vicinity of other electronic devices.

+ Remove any protective foils that may be adhered to
the hausing.

= The toils on the inside of the door must not be
removed!

« Insert the mains plug into a properly installed
230 V, 50 Hz power socket.

+ Do not remave any installed parts from inside the
oven or from inside the door!

Using the Device

What you should know about microwave operation:

« Your device works with microwave radiation, which
heats up water particles in food in a very short time,
There is no heat radiation and therafore hardly any
browning.

+ Only food should be heated up with this device.

+ The device is not suitable for baking in fl oating fat.

+ Only 1-2 portions should be heated up at the same
time, Otherwise the microwave will bacome less
efficient.

+ If you want to interrupt the cooking process, press the

Stop button.

Microwaves provide their full energy levels immediate-

ly. Pre-heating is theretore not necessary.

« Mever operate the machine in microwave or combined
maode if it is empty.

+ The microwave oven does not replace your traditional
cooker. It is used mainly for:

.

« defrosting deep-frozen food
» rapid warming/healting of food or drinks
« cooking meals

+ Please do not use any plastic or paper tableware.
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Confi rmation Signal

The information you put into the device is confi rmed by
an audible signal.

« One beep after a bulton has been pressed: the infor-
mation entered has been accepted.

« Two beeps after a bullon has been pressed:
the information has been refused.
Please correct the information you have entered.

Setting the Time

MNote: When the device is switched on for the fi rst time a
fl ashing colon appears.

1. Press the clock button. The display changes to ..".

2. Enter the desired hours and minutes using the num-
ber buttons.

3. Press the clock button again. The new time is activa-
led.

Operaling the Microwave

Place the food to ba heated up into suitable tableware,

Open the door and place the vessel in the middle of the
glass plate. Then close the door. (For safety reasons the
device only works when the door is fi rmiy closed.)

1. Press the Stop button.
2. Select the desired microwave power by pressing the
microwave button once or several times.

Press the microwave button to select
the parcentage values
Press: Powpr Description
1x 100% (P-HI) Full power
2x 90% (H-90)
3x 80% (H-80)
4x 70% (H-70) High
bx B0% (H-B0)
6x 50% (H-50) Medium
T 40% (H-40)
Bx 30% (H-30) Low
9x 20 % (P-20)
10x 10 % (P-10)
11x 0% (P}oo)

100% corresponds to 900 W

3. Enter the desired cocking time using the number
buttons.

Very low

For example:
10:30min cooking lime at 100% power
Step Bution Display
1 Stop
2 Microwave P- HI
3 1030 10:30
4 Start

4. Press the Siart button to start the machine. The
length of cooking depends on the quantity and con-
sistency of the contents. With a little practice you will
s00n leam 10 estimate the cooking time.

Please note: cocking in the microwave oven is very
much faster than in a standard cooker. If you are nol sure,
sel the cooking time to low and continue cooking after-
wards if necessary. After the time has elapsed, the device
swilches off and the word .END* appears in the display.
Then you can remove the food.
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Rapid Defrosting of Frozen Food
Please note:

= As arule of thumb. 500g of frozen food needs approx.
fi va minutes to defrost.

= If the frozen food has not fully defrosted within this
time, set the time in 1-minute steps.

Assuming you would like to defrost frozen food and set
the time lo fi ve minutes:

1, Press the Stop bution,
2. Press the Defrosting button.
3. Enter the desired cocking time using the number

buttons.
| Step Bution Display
| 1 Stop
| 2 Cefrosting :
3 500 5:00
4 Start

4. Press the Start button to start the machine.

If the food was frozen ina plastic container, we
recommend thal it be briefl y defrosted and then
transferred to a vessel that is suitable for placing in the
miICToWave oven,

A time of up to 99 minutes and 99 seconds can be set for
defrosting. After the lime has elapsed beeps are heard
and the word ,END" appears in the display, Press the slop
buttan or open the door. The word ,END" goes off.

The fellowing lable provides information on manual
defrosting.

Defrosting Table
AprOX. Additio
Fooddish Quantity | PO"E" | ‘imgin | thawing
in watts time in
= | minutes
= | minutes
Meat, Sausages
Meat (peef. veal, pork) 5004 180 14-18 | 10-15
in pieces 10009 180 25-30 | 20-25
Schnitzel, cullet 2009 180 4§ | 5-10
Minced meal 25049 180 6-8 5-10
;gmrsagﬂ- 200g 180 4-8 5-10
Shices of cold meal 300a 180 4-6 5- 10
Tip: tumn the meat halfway through and cover sensitive pieces; break up
the minced meat and remave piaces that have already thawed: separate
g slices.
Chicken 1000 g 180 [ 20-25 | 10-15
Chicken pieces 500 g 180 | 12-15 | 5-10
Duck 1700g 180 25-40 | 20-25
Goose and lurkey pieces | 5009 180 12-18 | 10-15
Tip: tum poultry halfway through, cover wings and legs, thiow zway thawed

id and do ot allow to come into contact with other foods.

Saddle of venison 1000 g 180 20-35 | 20-30
Sadde of hare 5009 180 | 12-13 | 10-20
» furn once and cover
Prawns, shrimps 250q 180 5-7 5-10
Trout Mg 180 4-6 5-10
Whole fish 50a 160 7-10 10-15
15
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Additional

Power | APPIOX. |y

Food/dish Quantity nwntls | tmein mﬂ?
minutes

minutes

Figh filial 250 1805-73-10

&: siir several times and fum (Wi
Raspbarries, strawbemies 3509 1804 {65- 10

Schnitzed, coated 5

with breadcrumbs ks R "
Meathalls, 4 in lotal S00g20D3-4 no
Jaint 250go0p2-3 ne

Cherrias, plums 250 g 1805-75-10
Stewedapp!eﬁﬂﬂgmﬂ‘il
Tip 0 i

; brush wilh oil so thal the breaderumbs or erust do not hecom saft,

Half a chicken 450 g 90 3515 g
Chicken fricassee 000900  3-45  yes
%E:hmhrﬁﬂwif.sﬁlmﬁmla’ﬁme.
Neodies, rice 1 portion 15090001 -2 yes

Bread for toasting 5000 1905-65-18 2 portions | 300 g 900 25-85  yes

Shirred cake SO0 1H06-85-19 Potatoes 50099003 -4 yes

Fruit cake lpiece | 1802-8  2-8 : moisten siightly beforehand,

Flan 1 pigce 180 05-1 3+5 p

1200g | 180 | 1w0-12 | 30-60 Clear soup. 1 plate 2509 500 1-15 | yes

Tip: place the bread and pastries on kilchen crepe paper lo take up the
maoisture: anly defrast sensitive pastry slightly.
Milk Products

Sougp with gamnish 250 g 90D 1512 yeh

Sauce 250q8001 -2 BS

250 1805-710- Milk 100m | 540 | 05-1 no
Curds 2500180 6-85-1 Mash 200 g 540 1-15 nd
Cream 200g1803-5 2-3 Tip: shake well or stir. Gheck Ihe lemperatura!

Tip: remove the aluminium foll and stir hatfway through; whip the cream
unkil it is semisalid.

Warming

The warming and heating of food is a particular strength
of the microwave. Liquids and foods that are in the
refrigerator can be easily brought up to room temperature
or the righl temperature for consumption withoul the need
for many pots.

The heating times contained in the following table are
enly rough guides as the time depends very much on the
starting temperature and the compaosition of the food. You
are therefore advised to check from time to lime whether
the dish is already hot enough.

Heating Table

Power

Food/dish Quantity int walis

Water, 1 cup 150 g 300

o " no
500g900  35F5

Waler. 0.5

Waler, 0.75 175093005 - g |

Coffes. 1 cup 150 5 900 05} g

Milk, 1 cup 150 0 900 05} 1 ne

Note: Haoeag&amudmsamularﬂmmmﬂmmmtal}:ﬁuﬂm%1n
ayed boiling. Stir well before drinking

Schnilzel, polatoes

and vegelables 4509500  25-

Goulash with noodles 450 g a0 2-25 yes
Meat, dumpling :

and sauce 450g90p  25-BS

Tip: maisten slightly batorehand, shir from time ta time,

16
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Cooking
Practical Cooking Tips

Please keep to the recommeanded values in the cooking
table and the recipes. Keep an eye on the cooking pro-
cess until you have more experience.

The door of the microwave can be opened at any time.
The machine switches off automatically.

It starts again when the door is closed.

Foods taken directly from the refrigerator require a slightly
longer cooking time than those at room temperature.

The more compact a food is, the longer is the cooking
time. For example, a large piece of meat has to be
cooked longer than the same quantity of sliced meat.

It is advisable to start cooking sizeable gquantities on
maximum power and then to continue cooking avenly on
medium power.

Flat dishes cook faster than thick ones. Therefore it is ad-
visable to spread the food as thinly as possible. Thinner
pieces, e.q. chicken legs or fi sh fillets should be placed
towards the inside or allowed to overlap.

The following rule of thumb applies:

Double the quantity = almost double the time
Half the quantity = half the time

If you are not able to fi nd a suitable lime for a dish, the
following rule applies:

approx. 1 minute cooking time for each 100 g.

All dishes which are covered up on a normal cooker
should also be covered in the microwave oven.

A lid prevents the food from drying out. Suitable covers
are an inveried plate, parchment paper er microwave
fail. Dishes which are to be given a crust should not ba
covered when cocked.
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Cooking Table

m wﬂ'
Fooddish Quantity invats | mein | Corer

Aubergines 5007207 - 10 yes

Caulifi ower 50097208 - J1 yes
Brocooli 500 g 720 6 -9 yas
[Peas 500072067 yes
Fennal 50097208- 11 yps

| Gireen beans 00g 73 13 415 yEs
Potatoes 5007309 - 12 yes|
Tumip cabbage 500 ¢ 730 8 - 10 yes!
Leak 5000720 7-Qyes
Maize cob 2507 7-9yes
Carrots 500q 740 B - 10 yes
Papnka S00g7PE-Iyes
Sprouts 0g 77 -10yes
Asparagus 300073 6-9yes
Tomatoes 5007406 - T yes
Courgeties 500074 8-10yes

Tip: Cut the vegetables ino small pieces and cook with 2 - 3 lablespaons of
licquie, skir from time to time, cantinue cooking for 3 - 5 minules, seasan just
before senving,

Stewed apple, pear 50007405 - 8yes
Plum jam 25007 4-6 0
Stewed rhubarb 250g7P5-8yes
4 baked apples 5000747 -9 yes

| Tip: add 125 mi water. Lemon juice prevents the fruil from changing colour.
Gmltlurahrrﬂlera 5mm

Meal with saice 400 g 72 101

Goulash, slewed sirips :

ke S00g 7 10-[15 y+

Roulade ol beef 250973 7 - 8 yes | |

allow to stand for 3 - 5 mi

Chicken fricasses 250074 6- T yes
Pouliry soup 2009 720 5 - p yes

EE:mMimmﬁm.mm.m for 3+ 5 minutes.

Fish fi fiat ﬁﬁ%;g;ﬁ:
ing for 3 - 5 minules.

Deirnstlrrq and Cooklng \fpgnlahlus

Appls and red cabbage 4504 LEL]
Leal spinach W0a7P 1113 yee
Caulifl ower 2009 720 7 - B yes
French beans 200G 7908 - 10 yes
Broccoli 3009 720 8- 8 yds
Peas 300g7207-Byes

Tumip cabbage 30 g7 13 {15 yes
Leek 200q 79 1011 yels
Com 2007 d-6yes
Carrols 2000740 5-6yes
Sprouts 300g 747 - Byes

-151}9 72 12-113 yes
) T 1517

yes
mm:nfftaﬁhmwnﬂ&u&mﬁmnﬁmemmwm
carefully into pieces. Gontinue cooking for 2 - 3 minutes and saason just
befora sanving.

! 054G 746 H W
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Soups | Stews (Ready-made meals)

Steew 500g 720 13-15 yes
Soup with garnish 3007207 -8yes

Gréime soup 500 g 720 13-115 yeb

Tip: stir from time to time and continue cogking for 3 - 5 minutes.
Express Cooking

To start express cooking press the express button
repeatedly. The cooking process begins immediately, with
each press of the button Increasing the cooking time by 30
seconds. From a time of one minute and up the cooking
time is prolonged by one minute in each case.

The power of the microwave is then 100%%.

Automatic-Programmes

With the help of the automatic control it is possible

to cook defi ned quantities of food automatically. The
cooking time and microwave power level are stored in the
programme.

Please proceed as follows:
a) Potatoes

1. Press the Slop button.

2. Press the Potato® button once for preparing 120-170g
for press the ,Potato” button twice for the preparation
of 140-200g.

3. Press a number button between 1 and 4 to select a
cooking time.

“P?:ulflggs" Number Button | Cooking Time
1% 1 3min 50sek.
| LE 2 7min 10sek
1x 3 11min
1% ] 14min
popeton . |Number Button| Cooking Time
2% 1 Smin 40sek.
2% 2 9min
2% 3 13min
2X 4 17min

4. Press the Start button to start the machine.

After the time has elapsed, the device switches off
and the word .END" appears in the display.

Tip: Leave the food in the oven to continue cocking
for 5-10 min.

b) Popcorn
Please only use microwave popcorn in a bag!

1. Press the Stop button.

2, Press the Popcorn” button. ,2:30° appears in the
display.

3. Press the Start bulton to start the machine.

After the time has elapsed, the device switches off and
the word .END" appears in the display. Then you can
ramove lhe food.

Note: It is possible to change the cocking time.

17
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« Press the JPopcorn” bullon twice.
» Enter the new cooking time with the number buttons,
» Press the Siart button,

The new cooking time remains stared in the memory until
it is changed.,

c) Pizza

1. Press the Stop bution.

2. Press the ,Pizza" button once to heat up a piece of
120-140g, or press the .Pizza" bullon twice to heat up
a larger piece.

3. Press the Start button to start the machine.

After the time has elapsed, the device swilches olf and
the word ,END" appears in the display. Then you can
remove the food.

d) Meat Spit

1. Press the Stop button.

2. Press the Meat Spit”* button once lo prepare small
quantities, or press it twice for the preparation of
larger quantities.

3. Press a number button from 110 4 to select & cooking
time.

{.Meat Spit" butlon pressed once)

Number Button Weight Cooking [Time
1 120g 10min
2 200g 13min
3 400g 17min
4 B00g 23min

(.Meat Spit* button pressed twice)

Number Button Weight Cooking [Time
1 170g 12min
2 310g 1%min
3 540g 23min
4 B00g 3%min

4. Press the Start button 1o start the machine.

After the time has elapsad. the device swilches off and
the word ,END" appears in the display. Then you can
remove the food.

e) Drinks

1. Press the Stop button.

2. Press the ,Drinks" button once for healing up 140-
200g. Press the ,Drinks” button twice for heating up
250-310g.

3. Press a number button from 1 to 4 to select a war-
ming-up time.

4. Press the Start button to slart the machine.

After the time has elapsed, the device switches off and
the word ,END® appears in the display. Then you can
remove the food.

f) Warming up

1. Press the Stop button. _

2. Press the Warming" button. .3:40" appears in the
display.

3. Press the Start button to slart the machine.

After the time has elapsed, the device switches off and
the word .END" appears in the display. Then you can
remove the food.

g) Cake

1. Press the Stop button.

2. Press the .Cake® button. .40:00" appears in the
display.

3. Press the Start bulton to slart the machine.

After the time has elapsed, the device swilches off and

the word END" appears in the display. Then you can
remove the food.

Note: The cooking time can be changed.

+ Press the .Cake” button twice.

+ Enter the new cooking lime {(up to 92:99) using the
number buttons.

+ Press the start button.

The new cooking time remains in the memory until it is
changed.

Grill

Please use the grilling grid for grilling in order fo achieve
rapid and even browning. Please use suitable heat-re-
sistant crockery or place the food to be grilled directly on
the grid.

Large or thick pieces of food are grilled directly on the
rotating plate!

To grill and gratinate food, proceed as follows:

1. Press the Stop button.

2. Press the grill button once.

3. Enter the desired grilling lime using the number
buttons.

4, Press the Start button to start the machine.

After the time has elapsed, the device switches off and
the word ,END" appears in the display. Then you can
remove the food.

_E:m” Number Button Wafmnwg-w Combined Microwave/Grill Operation
Tx 1 1mini20sek When these settings are used the microwave and grill
Tx 2 3minl30sek alternate within the preselected time in the ratio:
1% 3 3minj40sek 30%: of the
1x 4 4min|50sek saoking Hma Tk of. the:

s —~ Combination1 ie with the ::ﬂ:::er:r:ﬁ :z‘rﬁlls

5 I.‘.l:“::” Number Button "13111119‘“? microwave
n me 55% of the
2x 1 Em!n 20sek. Gorbinationg cooking time 45k% O:Ithe_
2% 2 4min moinatio i5 with the Cfv?lr:r;ﬁe”;rﬁlls
2x 3 5minf40sek microwave
2x 4 Tmin|20sek

18
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If you prepare foed using the combined microwave-grill
functions you should note the following:

For large, thick foods such as roast pork the microwave
time is correspondingly longer than for small, fl at foods.
However, in the case of the grill it is the other way round.
The closer the food is to the grill, the faster it turns brown.
This means that when large joints are prepared using
combined cperation the grilling time may be sharter than
for smaller joints.

Please proceed as follows:

1. Press the Stop button,

2. Press the Microwave/Grill" buttan once for combined
operation 1. Press the Microwave/Grill" twice for
combined operation 2.

3. Enter the desired cooking time using the number
buttons.

4. Press the Start button to start the machine.

After the time has elapsed, the device switches off and
the word .END" appears in the display. Then you can
remaove the food.

Microwave/Grill
Combined Operation Table
Approx.
Foodidish Quantity imein | Cover

minutes

Meal, Sausages

; - 500g | 10-12 no
Beet, pork of veal in pleces 7500 1215 i3

Smoked pork loin 500 g 12 - 14 no
Meal loaf 500 g 13- 15 no
Wienerwurst 200 g2-3mo
Frankfurter 20092 - 3 no

Tip: tum the meat halfway through and eontinue cooking lor 3 - 5 minutes;
Wﬂtﬂ'lﬂ mﬂlbﬁﬁlﬁm el SALSE

white; prick the

10000 :
Chicken pieces 25094 {5n0 |
Tip: allow o cook withou! liguid in ifs'own Juice, fum once and continue
ing for 4 - & minudes.
Trout, blug MWg5{6no
 Figh fi flet 300g3t4no

Tip: tumn halfway through and confinue cooking for 3 - 5 minutes.

Hot Air Only Operation

During cocking with hot air the hol air circulates inside
the oven. This makes the food brown and crispy faster.
In hot air operation it is possible to select 10 different
temperatures.

Cooking with Hot Air

Assuming you would like to cook at a temperature of
180°C for 40 minutes, please proceed as follows:

1. Press the Stop bulton,

2. Press the Hot Air* button.

3. Select the desired cooking temperature with one of
the number buttons (e.g. 8).

4. Enter the desired cooking time {(e.g. 40 min) using the
number buttons.

! 054G 746 H ]

Step Button Display. I
1 Stop E
2 Hot Air al
3 8 180 >
4 40 H:40 w
5 Start

5, Press the Start butteon to start the machine.
Please note:

= A maximum of @ hours and 99 minutes can be
programmed. After the lime has elapsed beeps are
heard and the word .END" appears in the display.
Press the stop button or open the door. The word
END" goes off,

*  When cooking with hot air it is possible to check the
temperature by pressing the hot air button.

Preheating and Cooking with Hot Air

It is possible o preheat the microwave oven using hot air
operation and then use hot air to cook with.

Assuming you would like to preheat the device to 170°C
and then cook for 35 minutes;

1. Press the Stop button,

2. Press the .Hot Air® button.

3. Selecl the desired preheating lemperature using one
of the number buttans (e.g. 7).

4, Press the start butlon. The word ,PREH" (preheat)
Il ashes in the display. Once the oven has reached the
pre-programmed temperature the ,PREH" symbols
stops fl ashing and appears continuously.

5. Please open the door and place the food to be
cooked on the middle of the rotating plate.

6. Enter the desired cooking time {e.g. 35 min.}) using
the number buttons.

7. Press the Start button to starl the machine.

After the time has elapsed, the device switches off and
the word .END" appears in the display. Then you can
remove the food.

Combined Use of Hot Air and Microwave

For this the device has four pre-programmed settings,
making it easier for you to work with bath the hot air and
the microwave function.

Please press the microwave'hot air button and then one

of the number buttons from 1 to 4 1o select the hot air
tBI‘I‘IpEfa]UTG.

Number

Button Butt Temperature(®C)
Microwave/Hot Air 1 150
Microwave/Hot Air 2 180
Microwave/Hot Air 3 200
Microwave/Hol Air 4 230

If you would like to set a time of 25 minutes, for example
to bake a cake at 200°C:

1. Press the Stop button.

2. Please press the microwave/hot air button.

3. Select the desired temperature (200°C) with one of
the number butions {e.g. 3).

4, Enter the desired cooking time {e.g. 25 min) using the
number buttons.

5, Press the Start button to start the machine.

18
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Please nofe:

A maximum of 9 hours and 99 minutes can be
programmed. After the time has elapsed beeps are heard
and the word "END” appears in the display. Press the
stop button or open the door. The word "END” goes off.

When cooking with hot air it is possible to check the
temperature by pressing the microwave/hot air button.

Cooking in Several Steps

It is possible to set the pregrammes in such a way thal
three different functions can be selected.

Assuming you select the following programme for
cooking:

Rapid Defrosling

\{

Preparation in the Microwave

\{

Cooking with Hot Air (without Preheating)

Press the Stop button.

Press the defrost buttan.

Enter the desired defrost lime using the number

buttons.

Press the microwave button.

Enter the desired microwave cooking flime using the

number buttons.

Press the hot air butlon.

Select the desired cocking temperature using the

number buttons.

8. Enter the desired hot air cooking time with the number
buttons.

9. Press the Start button to start the machine.

nk W=

o

After the time has elapsed, the device swilches off and
the word .END" appears in the display. Then you can
remove the food.

Special Functions
Automatic Reminder:

After cooking has fi nished you are reminded every
2 minutes by a beep to remove the food.

This reminder is switched off by opening the door or
pressing the Stop button.

Disabling:

Press the Stop button for more than 3 seconds lo disable
the machine, The fact that the machine is disabled is
then shown in the display. The function of the operating
controls is now blocked. Press the Stop button again for
maore than 3 seconds to reactivate the machine.

Timer {Countdown)

The device has a timer function:

1. Press the Stop button.

2. Press the timer button.

3. Enter the desired lime using the number buttons.
4. Press the Start button to start the machine.
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The set time is counted backwards. When the time has
elapsed a beep is heard.

Mote: This function can also be used during opearation of
the device.

Cleaning

Always remove the mains plug before cleaning the
machine.

« Clean the inside of the oven after use with a slightly
damp cloth,

« Please clean the microwave from the cutside with a
slightly damp cioth.

« Clean the accessories in the usual manner in soapy
water.

* The door frame/door seal and neighbouring parts
must be carefully cleaned when dirty with a damp
cloth.

Technical Data

T MWG 746 H
Power SUPPIY: ...cocorermnrrirmnrmrssrsprnenss ssrss sensasnssedled ¥y S0 HZ
Power CONSUMPHON: ...t imsesissisismsiaiais 1400 W
Power consumption - hot air: ..o v 1400 W
Power consumption = grill: ..o et immismsss 1200 W
Rated microwave power QUIPUL ..o 900 W
L T B [T | et b S A e R e e 25 Liter

Protection class: ..........

This device has been tested according to all relevant cur-
rent CE guidelines, such as electromagnetic compatibiity
and low voltage directives, and has been constructed in
accordance with the latest safety regulations.

Subject to technical changes without prior notice!

Guarantee

The device supplied by cur Company is covered by a
24 month guarantee starting on the date of purchase
(receipt).

During the life of the guaranlee any fault of the device or
its accassories ascribable to material er manufacturing
defects will be eliminated free of charge by repairing or, at
our discretion, by replacing il. The guarantee services do
not entail an extension of the life of the guaraniee nor do
they give rise to any right to a new guarantea!

Proof of the guarantee s provided by the proof of
purchase. Without proof of purchase no free replacement
or repair will be carried out.

If you wish to make a claim under the guaraniee please
return the entire machine in the original packaging to your
dealer together with the receipt.

Defects 1o consumables or parts subject o wearing as

13.07.200%, 142740 Unr



well as cleaning, maintenance or the replacement of said
parts are not covered by the guarantee and hence are to
be paid!

The guarantee lapses in case of unauthorized tampering.

ENGLISH

After the expiry of the guarantee

After the expiry of the guarantee repairs can be carried
by the competent dealer or repair service against the
payment of the ensuing costs.

hid

Meaning of the “Dustbin” Symbol

Pratect our environment: do not dispose of electrical
equipment in the domestic waste.

Please return any electrical equipment that you will no
longer use to the collection points provided for their
disposal.

This helps avoid the potential effects of incorrect disposal
on the envirenment and human health.

This will contribute o the recycling and other forms of
raulilisation of electrical and electronic equipment.

Information concerning where the equipment can be
disposed of can be obtained from your local authority.
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NEDERLANDS

Algemene veiligheidsinstructies

Lees vaor de ingebruikname van dit apparaat de
handlgiding uiterst zorgvuldig door en bewaar deze
goed, samen met het garantiebewijs, de kassabon en
zo mogeljk de doos met de binnenverpakking.

Gebruik het apparaat uitsluitend privé en uitsluitend
voor de voorgeschraven toepassing. Dit apparaat is
niet geschikt voor commercieel gebruik (tenzij het
bedoeld is voor beperkt gebruik in de buitenlucht),
Bescherm het tegen hitte, directe zonnestralen, vocht
(i geen geval in vioeistoffen dompelen) en scherpe
kanten. Gebruik het apparaat niet met vochtige han-
den. Bij vochtig of nat geworden apparaat onmiddellijk
de stroomtioevoer onderbreken. Niet in het water
grijpen.

Schakel het apparaat uit en onderoreek altijd de
stroomloevoer {trek aan de steker, nooil aan de kabel)
wanneer u het apparaat niet gebruikt, hulpstukken
aanbrengt, reinigt of wanneer storingen optreden.

Laat het ingeschakelde apparaat niet zonder toezichl
werken. Schakel het apparaat altijd uit of trek de
steker uit de contactdoos (trek aan de steker, niet aan
de kabel) veordat u de werkplek verlaat,

Bescherm kinderen tegen gevaren en zorg ervoor dat
kabels nocit los omlaag hangen en dat het apparaat
buiten het bereik van kinderen blijft.

Controleer regelmatig of het apparaat beschadigin-
gen verfoont. Een beschadigd apparaat mag niet in
gebruik worden genomen.

Repareer het apparaal nooit zelf, maar breng het naar
een geautoriseerde vakman. Voorkom gevaren en
laat een defecte kabel altijd alleen door de fabrikant,
onze technische dienst of een eender gekwalifi ceerde
persooen vervangen door een soortgelijke kabel.

Gebruik alleen ariginele reserveonderdalen.

Neem de onderslaande "Speciale veiitghaidsinstruc-
ties" in acht.

Belangrijke veiligheidsinstructies!

A.u.b. zorgvuldig doorlezen en voor
verder gebruik bewaren.

Waarschuwing: wanneer de deur of de deuratdich-
tingen zijn beschadigd, mag het keckapparaal niet
worden bediend voordat het door daarvoor opgeleid
persoon is gerepareerd.

Waarschuwing: repareer het apparaat in géén geval
zelf, maar neem contact op met een geautoriseerde
vakman. Het is voor iedereen, behalve voor de
vakman, gevaarlijk onderhouds- en reparatiewerk-
raamheden uil te voeren die een verwijdering van
de afdekking vereisen. De aldekking waarborgt de
bescherming tegen stralenbelasting door magnetron-
energie.

Waarschuwing: Verhit de vioeistofien niel in gesioten
kommen of glazen. Explosiegevaar!

Waarschuwing: wanneer het apparaat in combibe-
drijf wordt bediend, mogen kinderen hel apparaat
wegens de oplredende temperaluren het apparaal
alléen onder toezicht van volwassenen gebruiken,

Opmerking: de magnetron is niet bedoeld voor het
verwarmen/verhitten van levende dieren.
Waarschuwing: kinderen en gebrekkige personen
maogen het kookapparaat alleen zonder toezicht
gebruiken wanneer een voldoende duidelijke instruc-
tie werd gegeven die de persoon in slaal stell, het
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kookapparaal op een veilige manier te gebruiken en
de gevaren van een verkeerde bediening te begrijpen.

+ Wanneer u uw magnetron in een kas of op een schap
of iets dergelijks will plaatsen, dient u erop te letten
dat aan alle zijden van hel apparaat een minimale
vertilatieafstand van 10 cm tot kasten, wanden enz.
wordt aangehouden.

« Gebruik alléén geschikl serviesgoed zoals:
glas, porselein, keramiek, hittebestendig kunststof- of
speciaal magnetronserviesgoed.

« Bij het opwarmen of koken van maaltijden in brand-
bare materialen zoals kunststof- of papierbakjes
moet de magnetron vaak worden gecontroleerd
vanwege een megelijk brandgevaar.

+ In geval van rookontwikkeling dient het apparaat
uitgeschakeld en de netsteker uil de contactdoos
getrokken te worden. Houd de deur gesloten om
eventueel optredende vlammen te verslikken.

« Opgelet -Kookvertraging: bi| het koken en vooral
bij het naverwarmen van vloeistoflen (water) kan het
gebeuren dat de kooklemperatuur weliswaar bereikt
is, maar de daarvoor karakteristicke steombellen
neg niet opstijgen. De vioeistof kookt niet gelijkmatig.
Deze zogenaamde kookvertraging kan bij het ver-
wijderen van de beker of kom door een lichte trilling
tot een plotselinge stoambelvarming en daarmee tot
averkoken leiden. Gevaar voor verbranding! Om een
gelijkmatig koken te bereiken dient u een glasstaaf of
een soortgelijk, niet-metalen voorwerp in de beker of
kom te plaatsen.

+ De inhoud van babyfl esjes en potjes met kindervo-
eding moeat worden omgercerd of geschud en de
temperatuur moet voor gebruik worden gecontroleerd.
Er bestaat gevaar voor verbranding!

= Maaltijden met schil ol huid zoals eieren, worstjes,
gesloten conserveren in een glas enz. mogen niet
in magnetronapparaten worden verwarmd omdat ze
kunnen exploderen — zelfs als de verwarming door de
magnetron al is besindigd.

« Wanneer het/de deurframe/deurafdichtingen en aan-
grenzende delen verantreinigd zijn, dienen deze met
een vochtige doek te worden gereinigd.

+ Reinig de magnetron regelmalig en verwijder de
levensmiddelresten uit de binnenruimte.

+ Wanneer het apparaat niet regelmahg wordt
gereinigd, kan het oppervlak onherstelbaar worden
beschadigd, hetgeen de levensduur van het apparaat
kan verkorten en tot gevaarlijke situaties kan leiden.

Beschrijving van de bedieningselementen

Deursluiting
Kijkraam**
Aldekking**
Aandrijffas
Glijring
Draaiplateau

Grillverwarming
Grillrooster

Let op: Verwijder géen vast gemonteerde onderdelen uit
de gaarruimte en niets van de binnenzijde van de deur!
Verwijder in géén geval folie die op de binnenzijde
van de deur is aangebracht!

W00 =1 O LN s L RO =
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Overzicht van de bedieningstoetsen

00 Cijfertoetsen
00000 WVoor het instellen van tijd, gaarduur, tem-
peratuur en gewichl

Toets magnetron
Keuze van de vermogensstanden

Toets grill
Waor het grillen en gratineren

BE

Toets hete lucht
Alleen heteluchtfunclie,
gestuurd via thermostaat

Toels magnetron/grill combibedrijf

Ml |Magnetron en grill werken afwisselend
- Toets magnetron/hete lucht combibedrijf
E—Fodl  |Magnetron en hete lucht werken

afwisselend

Toets ontdooien
Activeert de ontdooifunctie in combinatie
met een lijdinstelling

Toels klok
WVoor het instellen van de tijd in combinatie
met de cijfertoetsen

| [
[ '3

Programmatoets gebak

Toets timer (countdown)

Programmaloels aardappel

Programmaloels popcorn

Programmaloels dranken

Programmatoets plzza

Programmatoets vieesspiesen

Programmatoets opwarmen

Toets start
Start van het programma

Toets expresse
Start van het expresprogramma - instellen
van de expreskooklijd

Toets stop

+ Een keer indrukken om het gaarproces
te stoppen of om een verkeerde invoer
te wissen

« Twee keer indrukken om het program-
ma le wissan

+ 3 seconden ingedrukl houden om het
apparaat te blokkeren/deblokkeren

! 054G 746 H ]

Aanwijzingen voor het grill- en
combibedrijf

Omdal voor het grill- en combibedrijf met stralingshilte
wordt gewerkt, mag u alléen hittebestendig serviesgo-
ed gebruiken.

Bij het gebruik van alléén de grilltunctie kunt u ook
metalen of aluminium serviesgoed gebruiken - dit is
echler nief toegestaan bij combi- of magnetronbedrijf.

Voor de bedrijffsmodi grill, pizza, bakken en combi is
alleén het grillroosler geschikt.

Plaats geen voorwerpen op de bovenzijde van de
behuizing. Deze wordt heet. Laat de ventilatieopenin-
gen altijd vrij.

Gebruik het grillrooster om het te grillen product
dichier bij het verwarmingselement {e plaalsen.

NEDERLANDS

Ingebruikname

Verwijder alle toebehoren uil de gaarruimte, pak dit uil
en plaats de glijring in het midden. Plaats het glazen
draaiplateau zodanig op de aandrijfas dat het in de
vitsparingen van de aandrijfas klikt en recht ligt.

Controleer het apparaat op zichtbare schade. let
hierbij in het bijzonder op het bereik van de deur.
Wanneer U een schade vaststelt, mag het apparaat in
géén geval in gebruik worden genomen.

Voorkom storingen lijdens het bedrijf door andere
apparatuur en plaats de magnetron niet in de buurt
van andere elekirische apparaten.

Verwijder eventuesl op de behuizing aangebrachte
beschermfolie.

Verwijder in géén geval de folie die op de binnen-
zijde van de deur is aangebracht!

Sluit de netsteker aan op een correct geinstalleerde
en geaarde contactdoos 230 V / 50 Hz.

Verwijder géén vast gemonteerde onderdelen uit de
gaarruimte en van de binnenzijde van de deur!

Gebruik van het apparaat

Wetenswaardigheden over het magnetronbedtijf

Ll

Uw apparaat werkt met microgolven die de waler-
deeltjes in gerechten binnen zeer korte tijd verhitten.
Hier ontstaat géén warmlestraling en dus ook nauwe-
lijks Bruinering.

Verwarm alléen levensmiddelen met dit apparaat!

Het apparaat is niet geschikt voor het bakken in
ovarvioedig vet.

Verwarm slechts 1-2 porties in één keer, anders
verliest hel apparaat aan effi ciéntie.

Druk voor de onderbreking van het gaarproces op de
stoptoets.

Magnetrons werken direct met volle energie. Daarom
komt het voorverwarmen te vervallen.

Schakel het apparaat in het magnetron- of combibe-
drijf nocit in als het leeg is.

De magnetron is geen vervanging voor uw normale
fornuis. De magnetren is uitsluitend bestemd voor:

+ het ontdooien van diepgevroren/bevroren levens-
middelen

+ het snel verhitten/verwarmen van gerechten of
dranken
+ het garen van gerachten

Gebruik géén plastic of papieren serviesgoed.
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Bevestigingsgeluid

Uw invoer aan het apparaat wordt bevestigd door middel
van een geluidssignaal.

+ Een geluidssignaal na het indrukken van een toels:
uw invoer wordl overgenomen.

» Twee geluidssignalen na het drukken van een toets:
de invoer wordt geweigerd.
Corrigeer a.u.b. uw instellingen.

De kigktijd instellen

Cpmerking: bij het inschakelen verschijnt een knipperen-
de dubbele punt.

1. Druk op de kloktcets. De weergave schakelt om naar “.".

2. Wet behulp van de cijlertoelsen voert u de gewenste
uren en minuten in.

3. Druk opnieuw op de kloktoets. De nieuwe tijd wordt
geactiveerd.

Bediening magnetron

Plaats het te verwarmen gerecht op een daarvoor geschi-

kt bord. Open de deur en plaats het in het midden op het
glazen draziplateau. Sluit de deuren. (Het apparaat werkt
om veiligheidsredenen alléén met correct gesloten deur).

1. Druk op de stoptoets.

2. Kies het gewensle magnetronvermogen door dienove-

reenkomstig vaak op de magnetrontoels te drukken.

Druk op de magnetrentoets em de procentwaarden
te selecleren

Druk Vermpgen Beschrijvi

1% 100% (P-HI) val vermogdn

2x 90% (H-90)

3x B0% (H-80)

4x 70% (H-70) hoog

Sx 60% (H-60)

Bx 50% (H-50) gemiddeld

7% 40% (H-40)

Bx 30% (H-30) laag

9x 20 % (P-20)

10x 10 % {P-10) zeer laag

11% 0% (P100}

100%: komt overeen met 900 W

3. Met behulp van de cijfertoelsen voer u de gewenste
gaarduur in.

Bijvoorbeeld:
10:30 min gaarduur bij 100% vermogen
Stap Toets Weergave
1 Stop
2 tlagnetran P-HI
3 1030 10:30
4 Start

4. Druk op de starttoets om de magnetron te starten. De
gaartijd is afhankelijk van de hoaveelheid en de aard
van de inhoud. Met een beelje oefening leert u snel
de gaarlijd goed in te schatlen.

Let op!

Het garen in de magnetron gaat veel sneller dan in een
bakoven. Stel de gaarduur - wanneer u niet zeker bent

- in op een lagere stand en gaar eventueel na. Na afloop
van de tijd schakelt het apparaat uit en op het display
verschijnt "END". Verwijder dan het gerecht.
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Snel ontdooien van
diepgevroren levensmiddelen

Let op!

« Als vuistregel geldt: 500 g diepgevroren levensmidde-
len hebben ca. 5 minuten nodig om te ontdooien.

+ Indien de diepgevroran levensmiddelen binnen deze
tijd niet volledig zijn ontdooid, slelt u de tijd in 1-minu-
ut-stappen in.

Wanneer u diepgevroren levensmiddelen wilt ontdooien
en de tijd op 5 minuten wilt instellen, volgt u de onder-
staande slappen.

1. Druk op de sloptoels.

2. Druk op de ontdooitoets.

3. Met behulp van de cijferioetsen voert u de gewenste
gaarduur in.

Stap Toets Wee
1 Siop
2 Onidooien .
3 500 5:00
4 Start

4. Druk op de slarttoets om de magnetron te slarten.

Wanneer diepgevroren levensmiddelen in een kunststof-
schaal ingevroren zijn, adviseren wij. de diepgevroren
levensmiddelen te onidocien en vervolgens in een voor
magnetrons geschikt servies te vullen.

Voor het ontdooien kunt u maximaal 99 minuten en 99
seconden instellen. Nadat de ti|d is verstreken, kiinkt een
signaal en het woord “END” verschijnt op het display.
Druk op de stoploets of open de deur, Het woord "END”
doofl.

In de onderstaande tabel vindt u informalie over het
handmatig ontdooien,

Tabel ontdooien
Vermogen

Lwanunlddalw

ca. Watl
'.'Iees worsmarﬂ-n
Viees {und, kalf, varken) 180
aan het stuk 1000 ¢ 180 25-30 | 20-25
Schnitzel, karbonade 200g 180 4-5 5-10
Gehakl 250g 180 6-8 5-10
Braadworst. kookworst 200g 180 4-5 5-10
Beleg (vieaswaren) JiIIu Hiﬁ 4-8 5-10
a5 schaldan,

E 10- 15
Kipdalen 5009 180 12-15 5-10
|Eend 1700 g 180 25-40 | 20-25
Gang-, kalknendelen 500g 180 12-18 | 10-15

Tip: gevogelte ria het verstrijhen van de helft van de tijd: omdraaien,
visugels en bouten afdekken
Let op: mmmmmtmm in contact

1000 g 180 20-35 | 20-
12-13 | 10-

30
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Garnelen, shrimps 250 g 1

Schnitzel, gepaneerd 2004q

Foral 340 g 1204 -65- 10 |

Gehaxiballen, 4 siuks 5009 90D 3 - 4 nee

NEDERLANDS

Appelmoes 500 g 1809- 1B 5 - 10

Vis aan het stuk 500 g 180F - 10 10- 16 | |Braadviees 250 g 800 2 - 3nee ]
Vishlet 250 g 1805-75- )0 | |Tip: met olie bestriken, zodat de panade of de korst niet 2acht wordt.
: meerdere keren omroeren, vaker omdragien. ogelte
112 haan 4509900 3515 e
Frambozen, aardbelen 250g 1804 -6§ - 10 Kipfricassee 400 o 30 31-45 j
Kersen, pruimen 2509 18005-75-10 Tip: met obie bestriken, lussendoor omroeren.

Bijiag

Tip: aluminiumiakie venwijderen, na da helft van de tijd omroeren; slagroom
nog hall bevroren kloppen.

Verwarmen

Hel verwarmen en verhitien is een bijzonder slerk punt
van de magnetron. Koelkastkoude vioeistoffen en gerech-
ten kunnen heel eenvoudig op kamer- of consumptietem-
peratuur worden gebracht zonder dat u daarvoor veel
potjes en pannetjes nodig hebt.

De in onderstaande tabel aangegeven verwarmingstijden
zijn slechts richtwaarden omdat de tijd in grote mate af-
hankelijk is van de uitgangstemperatuur en de samenstel-
ling van het gerecht. Het is dan ook raadzaam, af en toe
te contraleran of het gerechl al heet genoeq is.

Tabel verwarming

Levensmiddelen/
hien

“H

Waler. 1 kop
[Vialer 051
Water 0,751
Kofie, 1 kop
Melk, 1 kop

Bnrdg:rer,h{en
Schnitzel, aardappelen :
an groenlen S0 25-B5 4

Goulash metmacaroni | 450 | 900 | 2-25 | &
Viees, noedels ensaus | 450 90 [25-35]

| Tip: eerst ieis bevochtigen, tussendoor omroeren.

] 054G 746 H 2

Tip: voorzichtin omdraaien of kieinmaken. Macaroni, rijst 1 portie 150g%001-2 ja
Groenten: Zie . Tabe! garen®, JGroenten ontdogien en garen™ 2porties. | 300g 90 25-13.5 i
Brood en gebak Aardappelen 5009003 -4 ia
Broadies 4 shuks 180 ca. 1-3 5 |  perst iets bevoch
Toastbroed S00g 14 5-65-18 | Heiderebnmllun 1 bord 250 g ana 1-15 ja
Cake 500g 141 6-85-18 | {Soep met ingrediénten 250)g 900 15-2 i
Fruitcake 1 stuk 1802-R 2-8 Saus 25008001-2 ia
Teant 1 stuk 180 05-1 3-5 A

1200 g 160 10-12° | 30-60 Melk 100 mi 540 51 neg

dat het Pap 200 g 54D 1-15 neg

mcm aaml; kwetsbaar gebas Tip: goed schudden of amroeren. Temperatuur controferen!
Melkprodumen
Boter 2500180 5-710- 15 '
Kwark 250g 18 6-85-14 Garen
Slagroom 200g1903-5 2-3 Handige tips voor het garen

Volg de richtwaarden in de gaartabel en de recepten op.
Controleer het kookpraces zolang u nog niet over volde-
ende ervaring beschikt.

U kunt de deur van het apparaat te allen tijde openen.
Hel apparaat schakelt dan automatisch uit.

Het apparaat functioneert pas weer nadat u de deur hebt
gesioten.

Levensmiddelen uit de koslkast hebben een iets langere
gaartijd dan die op kamertemperatuur.

Hoe compacter een gerechl, hoe langer de gaartijd. Een
groot stuk viees heefl bijvoorbeeld een langere gaartijd
dan dezelide hoeveelneid in reepjes gesneden viees. Het
is raadzaam, grotere hoeveelheden bij maximaal vermo-
gen even te koken en voor een gelijkmatig gaarproces op
de middelste stand door te koken.

“Lage” gerechten en kleinere hoeveelheden garen sneller
dan hoge en grote hoeveelheden. Verdee! daarom de
levensmiddelen zo gelijkmatig mogelij<. Dunnere delen

zoals bijv. kippenboutjes of visfi let kunt u het best naar
binnen plaatsen of laten overlappen.

Hier geldt de vuistregel:

dubbele hoeveelheid = ongeveer twee Keer de tijd
halve hoeveelheid = helft van de tijd

Wanneer u voor een gerecht geen passendes 1i_'tdsaandui-
ding kunt vinden, geldt de regel:

per 100 g ongeveer 1 minuut gaartijd

Alle gerechten die u op het fornuis afdekt, dient u ook in
de magnetron al te dekken.

Een dekse! voorkomt dat de gerechten vitdrogen. U kunt
voor het afdekken een omgedraaid bord, perkament-
papier of magnetronfolie gebruiken. Gerechten die ean
korstje moeten krijgen, moet u open garen,

25
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Tabel garen

Hoeveel- | Vermogen
heid Wiatt

Aubergines 500.g 720 7 - 10 §
Blosmkool 5009 720 8- 11
Broceoli 500 g 7206 - 8 ja
Witlof 5000 7206 -7 ja

Erwien 500 g 7206-7ja
Venkel 5009 7208-11ja
Groene bonen 300 g 720 1§ - 15 i

Aardappelen 500g729-12ja
Koolrabi 500g708-10ja
Prai 50097207 -9ja
Malskolven 250giA7-9ja
Wortals S000708-10ja
Pagrika 500g7406-9ja
Spruitjes 3009707-105a
Asperges 3000726-3ja
Tomalen 5009 7406-7ja
Cournettes S00079-10j

Tip: groenten kein snijden en mel 2-3 eetiepels vioeistol garen, fussendoos

omroeran, 3-5 min faten Wﬁk@t%hﬂmﬂ kruigen

Appel., perencompale S00g7A5-8ja
Pruimenmoes 25072 4-6nee
Rabarhercompote 50g7X5-8Bja
Gebraden appels. 4 stuks | 50097207 -9ja

Tip 125nﬂmmmmagm[mmcﬂmmmmﬁmdalm&uﬂ
varkleurt), 3 — 5 minuten laten nagaren
Viees (reeds voorbereide gerec h!en]

Viges met saus 40097910-12 | fa
Goulash, in reapjes .
gesneden vises 500g72p 10- 15 ia
Rundemallade 25077 -Bja
3~ 5 minuten laten rusten.

Gevogelle (reeds voorbereide gerachien)

Kipincassee g
Kippensoep T

!E lussendoor omroeren, 3 - 5 minuten lalen rusten,

isfi 3009727 -8ja
Visfilet T IR T

Hiode kool met appel 14
spinazie 300072011 -13 ja

Bloemkocl 2009 7207-94a

Sperziebonen 20097DB-10ja

Broceoli300g 7208 - 9ja
Erwien 3000720 7-Bja

foclab CFYZ I
L 200979101 | ||
Bhass 20097 4-6ja

L 20007H5 -6

Speuites Mg D78

Spinazie 450g 72D 12 - 13 B

600g72p 15- 17 ja

Tip: met 1= Emiapaﬁvhmmm mmwmmmmmﬁcﬁﬁg
mmz&mmm a :

Eenpansgerer.h!
Soep mel Ingreciénten 300(g 7207 - Bfa
Crémesoep 500073 13-15 |a

Tip: tussendoor omrogren, 3 =5 minuten laten nagaren.
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Expreskoken

Voor het starten van het expreskoken drukt u meerdere
malen op de exprestosts. Het gaarproces begint on-
middellijk waarhi] door iedere druk op de toets de gaartijd
met 30 seconden wordt verlengd, vanaf een minuut wordt
de gaartijd telkens mel 1 minuut verlengd.

Het vermogen van de magnetron bedraagt daarbij 100%.

Automatische programma’s
Met behulp van de automaat kunt u bepaalde hoevesl-
heden gerechten automatisch laten garen. Gaarduur en
magnetronvermogen zijn in het programma opgeslagen.

Doe dit als voigt:

a) Aardappelen

1. Druk op de stoptoets.

2. Druk 1x op de toets "Aardappel” voor de bereiding
van 120 - 170 g of druk 2x op de toels "Aardappel”
vioor de bereiding van 140 - 200 g.

3. Druk op een cijlertoets van 1 - 4 om een gaarlijd te
selecteren.

1% 1 3min S0sec.
1x 2 7min 10sec
1% 3 11min

1% 4 14min

Toets
“Ml’d‘ppﬂl“ Cﬂm G-.nnfduur

2x 1 amin 40sec.
2% 2 9min

2x 3 13min
2% 4 17min

4. Druk op de starttosts om de magnetron te starten.
Ma afloop van de tijd schakelt het apparaat uit en op
het display verschijnt "END",

Tip: laal het gerecht noch 5 — 10 min in de oven
slaan, zodat het nog verder kan garen.

b) Popcorn
A.uLb. alléén magnetron-popeorn in een zakje gebruiken!

1. Druk op de stoptoets.

2. Druk op de toets “Popcom”™. Op het display verschijnt
“2:30".

3. Druk op de slarttoets om de magnetron te starten.

Na afloop van de tijd schakelt hel apparaat uit en op het

display verschijnt “END". Verwijder dan het popcorn.

Opmerking: u kunt de gaarduur wijzigen,

«  Druk 2x op de toets “Popcorn’.

+ Geef met behulp van de cijffertoetsen de nieuwe
gaarduur aan,

*  Druk op de starttoets.

De nieuwe gaarduur blijft opgeslagen totdat deze opni-
euw word! gewijzigd.
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c) Pizza

1. Druk op de stoptoets.

2. Druk 1x op de toels “Pizza"” om een stuk van 120
— 140 g te verwarmen of druk 2x op de toets “Pizza"
om een groter stuk te verwarmen.

3. Druk op de starttoets om de magnetron te starten.

MNa afl oop van de tijd schakelt het apparaat uit en op het
display verschijnt "END". Verwijder dan de pizza.

d) Vieesspies

1. Druk op de stoptoets.

2. Druk 1x op de toets "Vleesspies” voor de bereiding
van kleinere hoeveelheden of druk 2x op de toets
“VIEESSFﬁES" voor de bereiding van grotere hoeveel-
heden.

3, Druk op een ciffertoets van 1 - 4 om een gaargewicht
e selecteren.

{Toets “Vieesspies™ 1x ingedrukt)

Ci Gaarduur

1 120g 1§min

2 200g 13min

3 400g 1Tmin

4 600g 23min

{Toets “Vieesspies™ 2x ingedrukt)

Cijfertoets G ht Gaarduur

1 170g 12min

2 310g 13min

3 5409 23min

4 800g 3min

4. Druk op de starioels om de magnetron te starten.

Na afl oop van de tijd schakelt het apparaat uit en op het
display verschijnt "END". Verwijder dan het gerecht.

e) Dranken

1. Druk op de sioptosts.

2. Druk 1x op de toets "Dranken” voor der verwarming
van 140 — 200 g. Druk 2x op de loets “Dranken” voor
de venwarming van 250 — 310 g.

3. Druk op een cijffertoets van 1 - 4 om een verwar-
mingstijd te selecteren.

Toels

L Verwarmings-
“Dranken” Cijfertoets

tijd

1% 1 1minj20sec

1x 2 2min|30sec

Verwarmen

f)

1. Druk op de stoptoets.

2. Druk op de toets “Opwarmen”. Op het display ver-
schijnt “3:40".

3. Druk op de starttoels om de magnelron te starten.

MNa afl oop van de tijd schakelt het apparaat uit en op het

display verschijnt “END". Verwijder dan het gerecht.

NEDERLANDS

g) Gebak

1. Druk op de stoptoets.

2. Druk op de toets “Gebak”. Op het display verschijnt
“40:00".

3. Druk op de staritoets om de magnetron te starten,

Ma afl oop van de tijd schakelt hel apparaat uit en op het
display verschijnt "END". Verwijder dan het gebak.

Opmerking: u kunt de gaarduur wijzigen.

»  Druk 2x op de toets “Gebak”.

+  Geef met behulp van de cijfertoetsen de nisuwe
gaarduur (tot 99:99) aan.

= Druk op de startioets.

De nieuwe gaarduur blijft opgeslagen totdat deze opni-
euw wordl gewijzigd.

Grill

Gebruik bij hel grillen het grillrooster om een snelle en
gelijkmatige bruinering te verkrijgen. Gebrulk daarvoar
geschikt hittebestendig serviesgoed of plaats het grillpro-
duct direct op het grillrooster.

Grole, dikke levensmiddelen worden direct op het draai-
plateau gegrild!

Bij het grillen en gratineren gaat u als volgt te werk

1. Druk op de stoptoets,

2. Druk 1x op de grilltoets.

3. Met behulp van de cijffertoetsen voert u de gewensie
grillduur in

4. Druk op de starttoets om de magnetron te starten.

Ma afl oop van de tijd schakelt het apparaat uit en op het
display verschijnt “END". Verwijder dan het gerechl.

Magnetron/grill combibedrijf

In deze instelling werken magnetron en grill alwissa-
lend binnen de voorgeselecteerde tijd in onderstaande
verhouding:

1% 3 3minj40sec

1% 4 4min|50se¢

Toets

Verwarmings-
“Dranken” Cijfertoets tijd

i 30% van de gaar-| 70% van de
Combinatie1 tijd magnetron gaartijd grill
Combinatie2 55% van de gaar-| 45% van de

R Ete lijd magnetron gaartijd grill

2x 1 2min|20sac.

2% 2 4min

2% 3 Sminj40sec

2% 4 Tmin|20sec

4. Druk op de starttoets om de magnetron te starten,

MNa afl oop van de tijd schakelt het apparaat uit en op het
display verschijnt "END". Verwijder dan het gerecht.

D5-M0WG T46 H ¥

Wanneear u gerechten in het combibedrijf magnetron-grill
wilt toebereiden, dient u op het volgende te letten:

voor grote, dikke levensmiddelen, zeals bijv. varkensfri-
candeal is de magnetrontijd dienovereenkomstig langer
dan voor kleine, vlakke levensmiddelen. Bij het grillen

is dit echter omgekeerd. Hoe dichter hel levensmidde!
tegen de grill ligt, hee sneller het bruin wordt. Dat wil
zeggen wanneer u grote braadstukken in combibedrijf
tosbereidt, is de grilltijd eventussl korter dan voor kleinere
braadsiukken,
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Doe dit als velgl:

1. Druk op de sloptoets.

2. Druk 1x op de toets "Magnetron/grill” voor het com-
bibedrijf 1. Druk 2x op de toets "Magnetron/grill” voor
hel combibedrijf 2.

3. Met behulp van de cijferioetsen voert u de gewenste
gaarduur in.

4., Druk op de slaritoets om de magnetron te starten.

Ma all cop van de tijd schakelt het apparaat uit en op het
display verschijnt "END", Verwijder dan het gerecht.
Tabel magnetron/grill combibedrijf

Hoeveal-
Levensmiddelen/gerechlen gl | sy aldekken

Vlees, worstwaren

Rund-, varkens-. 500g | 10-12| nee
of kalfsviees aan hat stuk 750g |12-15| nee
Casselermib 500g12-14n

Gehakl 500 g 12 - 15 nee
Weense worsties 2000 4- 3 nee
Kockworst 2000 3- 3 nee

Tip: na de hedft van de tid: omdraaien, 3- 5 minutan

laten nagaren; gehakt

ifken; met een vork in de worstjes prik

1000 g
250 g 4

3- 15 nege
- 5 nee
Tip: zonder viceistol in eigen jus falen garen, een keer omdraaien,

4 = 5 minuten laten W
Forel, blauw 300g9-6nee

Visfl let 3009.3- 4 neg
Tip: na de helft van de tijd omdraaien, 3- 5 minuten lalen nagaren.

Bediening van alléén de heteluchtfunctie

Tijdens het kookproces met hete lucht circuleert de hete
lucht in de gaarruimte. Daardoor worden de gerechten
sneller bruin en knapperig. In het heleluchtbedrijl kan
uit maximaal 10 verschillende temperaturen worden
gekozen.

Koken met hete lucht

Wanneer u bij 180°C 40 minuten wilt garen, volgt u de
onderslaande punten op.

1. Druk op de stoptoets.

2. Druk op de toets “Hele lucht”.

3. Met een van de cijfertoetsen (bijv. 8) kiest u de ge-
wenste gaariemperatuur.

4. Met behulp van de cijfertoelsen voert u de gewenste
gaarduur (bijv. 40 min) in.

Stap Toeld Weergave
i 3 t
2 Hete lught
3 8 1 80
4 40 H:40
B ] t

5. Druk op de starttoets om de magnetron te starten.

Let op!

+ U kunt maximaal 9 vur en 99 minuten programmeren.
Madat de tijd is verstreken, klinkl een signaal en het
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woord "END" verschijnt op het display. Druk op de
stoptoets of open de deur. Het woord "END” dooft.

+ Tijdens het koken met hete lucht kunt u de temperatu-
ur controleren door op de heteluchttoets te drukken.

Voorverwarmen en koken met hete lucht

U kunt uw magnetron in het heteluchtbedrijf voorverwar-
men en dan de heteluchtfunctie gebruiken.

Wanneer u het apparaat op 170°GC wilt voorverwarmen
en vervolgens 35 minuten wilt garen, volgl u de onder-
staande punten op.

. Druk op de sioptoets.

. Druk op de heteluchtioets.

. Met een van de ciffertoatsen (bijv. 7} kiest u de ge-
wenste voorverwarmingstemperatuur.

. Druk op de starttoets. Op het display knippert de
weergave “PREH" (voorverwarmen). Wanneer de
oven de geprogrammeerde temperatuur heell bereikt,
brandt de weergave "PREH" constant.

5. Open de deur en plaats het te garen product in het

midden van het draaiplateau.

6. Met behulp van de cijfertoetsen voert u de gawenste

gaarduur {bijv. 35 min} in.

7. Druk op de starttoets om de magnetron te starten.

Na all cop van de tijd schakelt hetl apparaat uit en op het
display verschijnt “"END". Verwijder dan het gerecht.

e L2 ) —

Gecombineerd gebruik
van hete lucht en magnetron

Hiervoor beschikt het apparaat over vier voorgeprogram-
meerde instellingen. Hierdoor wordl het eenvoudiger
zowel met hete lucht als met de magnetronfunctie te
warkan.

Druk op de toets magnetren‘hete lucht en selecteer
vervolgens mel behulp van de cijfertoetsen een cijfer
1 -4 om de heteluchttemperatuur in te stellen.

Ciffer-

&
Toets iodin Temperatuur(*C)
Magnetron/heate lucht 1150
Magnetron/hete lucht 2 180
Magnetran/hete lucht 3 200
Magneatron/hate lucht 4 230

Wanneer u een tijd will instellen van 25 minuten om
een taart bij 200°C te bakken, volgt u de onderstaande
punten op.

1. Druk op de stoptoets.

Druk op de magnetron/heteluchitoets.

Met een van de ciffertoetsen (bijv. 3} kiest u de ge-
wenste lemperatuur (200°C).

Met behulp pan de cijferiostsen voert u de gewenste
gaarduur (bijv. 25 min) in.

2.
3.
od.
5. Druk op de slarttoels om de magnetron te starten.

Let op!
i

U kunt maximagal 9 uur en 99 minuten programmeren.
MNadat de tiid is verstraken, klinkt een signaal en het
woord “END" verschijnt op het display. Druk op de stopto-
ets of open de deur. Het woord “END" dooft.

Tijdens het koken met hete lucht kunt u de temperatuur
controleren doaor op de magnetren‘heteluchticets te
drukken.
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Koken in meerdere stappen

L kunt de programma’s zo instellen dat u uit 3 verschil-
lande functie kunt kiszen,

Bijvoorbeeld: u kiest het volgende programma om e
koken:

Snel ontdooien

\

Bereiding in de magnetron

¥

Koken met hete lucht (zonder voorverwarmen)

1. Druk op de stopioets.

2, Druk op de ontdooitoets,

3. Met behulp van de cijfertoetsen voert u de gewenste
ontdooiduur in.

4. Druk op de magnetrontosts.

5. Met behulp van de cijfertoetsen voert u de gewenste
magnatron-gaarduur in.

6. Druk op de heteluchttoets,

7. Met een van de cijflertoelsen kiest u de gewenste
gaartemperatuur,

8. Met behulp van de cijfertoetsen voert u de gewenste
hetelucht-gaarduur in.

9. Druk op de starttoets om de magnetron te starten.

Ma afl oop van de tijd schakelt hel apparaat uit en op het
display verschijnt "END". Verwijder dan het gerecht.

Speciale functies
Automatische herinnering

Na afl oop van een gaarproces wordt u om de 2 minuten
door middel van een geluidssignaal gewaarschuwd dat
het gerecht uit de magnetron kan worden genomen.

U kunt de herinnering uitschakelen door de deur te ope-
nen of op de stoptoets te drukken.

Blokkeren

DOruk langer dan 3 seconden op de stoptoets om het
apparaal le blokkeren. De blokkade wordt op het display
weergegeven. De functie van de badieningselementen is
geblokkeerd. Druk opnieuw langer dan 3 seconden op de
sioptoets om de blokkade op te heffen.

Timer (Count down)
Hel apparaat beschikt over een timerfunctie.

1. Druk op de stoptoets.

2. Druk op de timertoets.

3. Met behulp van de cijfertoetsen voert u de gewenste
tijd in.

4. Druk op de starttoets om de magnetron te starten.

De ingestelde lijd wordt teruggeleld en het einde wordt

gesignaleerd door middel van een geluid.

Opmerking: deze functie kan ook tijdens het bedrijf van
het apparaat worden gebruikt,

D5-M0WG T46 H 2

Reiniging

Trek vodr de reiniging van het apparaat altijd de steker uit
de contactdoos.

+ Reinig de gaarruimie na gebruik met een iets vochtige
doek.

* Reinig de magnetron van buiten met een enigszins
vochtige doek.

* Reinig het toebehoren zoals gewoonlijk met warm
water en afwasmiddel.

= Wanneer het/de deurframe/deuraldichtingen en aan-
grenzende delen verontreinigd zijn, dienen deze met
een vochtige doek te worden gereinigd.

Technische gegevens
8 T L= MWG 746 H
SpanniNgSIOEVOET.. ..o cie i e 230 W, 50 Hz
Opgenomen YerMOgENT. ..o o samemiimeses 1400 W
Opgenomen vermogen hete ucht: ..........ovvieee. 1400 W
Opgenomen vermogen grill: ................. TPESIT cped 1200 W
Gemeten uitgangsvermogen magnetron: ... 900 W

Volume gaanuimie: .o i i 20 liter

Dit apparaat is gekeurd conform de op dit moment
van toepassing zijnde CE-richtlijnen zoals bijvoorbeeld
elektromagnetische compatibiliteit en laagspannings-
voorschriften en is geconstrueerd volgens de nieuwste
veiligheidstechnische voorschrifien.

Technische wijzigingen voorbehouden!

Garantie

Voor het door ons geleverde apparaat verlenen wij een
garantie van 24 maanden vanaf koopdalum (kassabon).

Eventuele gebreken aan het apparaat of aan het toe-
behoren die zijn ontstaan door productie- of materi-
aalfouten verhelpen wij binnen deze periode kosteloos
door middel van reparatie of, naar ons oardes!, door ver-
vanging. Eventuele garantiegevallen verlengen noch de
geldigheidsduur van de garantie, noch begint daardoor
een nieuwe garantieperiode|

Hel koopbewijs geldl als garantiebewijs. Zonder dit bewijs
kan geen kosleloze reparatie of vervanging plaatsvinden,

Geef in garantiegevallen het complete apparaat in de
originele verpakking samen mel de kassabon af bij uw
handelaar.

Niet defecten aan de hulpstukken of aan de slijlends
onderdelen, maar ook reiniging, onderhoud of de ver-
vanging van slijtende delen vallen niet onder de garantie
en geschieden altijd tegen berekening!
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Bij ingrepen door derden komlt de garantieverlening le
vervallen,
Na de garantieperiode

Ma all cop van de garantieperiode kunnen reparaties
tegen berekening worden uilgevoerd door de beireffende
vakhandelaar of de technische dienst,

Betekenis van het symbool
“Yuilnisemmer"”

Bescherm ons milieu, elekirische apparaten horen niet in
het huisafval,

Maak voor het afvoeren van elektrische apparaten gebru-
ik van de voorgeschreven verzamelpunten en geef daar
de elekirische apparaten af die u niet meear gebruikt,

NEDERLANDS

Daardoor helpt u de potentiéle effecten te voorkomen
die een verkeerde afvoer op hel milieu en de menselijke
gezondheid kunnen inwerken.

Op deze wijze levert u uw bijdrage aan het hergebruik,
de recycling en andere verwerkingsvermen voor oude
elekironische en elekirische apparaten.

Vaar informatie over verzamelpunten voor uw apparaten
kunt u contact oprnemen met uw gemeente of gemeente-

administratie.
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Conseils géneraux de sécurite

= Lisez attentivement ce mode d'emploi avant de mettre
I'apparail en marche pour la premiére fols. Conser-
vez le mode d'emploi ainsi que le bon de garantie,
votre ticket de caisse et si possible, le carton avec
I'emballage se trouvant a l'intérieur.

+ Nutilisez cet appareil que pour un usage privé et
pour les taches auxquelles il est destine. Cet appareil
n'est pas prévu pour une utilisalion professionnalle,
Ne l'utilisez pas en plein air (sauf s'll est indique gue
vous pouvez le faire), Protégez-le de la chaleur, des
rayons directs du soleil, de 'humidité (ne le plongez
en aucun cas dans l'eau) el des objets tranchants.
MW'utilisez pas cet appareil avec des mains humides.
S'il arrive que de 'humidilé ou de I'eau atteignent
l'appareil. débranchez aussitol le cable d'alimentation.
Ne touchez pas les parties mouillées.

» Arrétez lapparell et debranchez toujours le cable
d'alimentation de |a prise de courant (lirez sur la
fi che, pas sur le cable) si vous n'utilisez pas l'appareil,
si vous instaliez les accessaoires, pour le nettayage ou
en cas de panne.

+ MNe Ilaissez ouimais fonctionner l'appareil sans sur-
veillance. Arrétez toujours l'appareil ou débranchez le
céble d'alimentation (en tirant sur Ia fi che et non pas
sur le cable) si vous devez vous absenter.

« Pour protéger les enfants des risques engendrés par
les appareils électriques | veillez a ce que le cable ne
pende pas de 'appareil el que l'appareil ne soit pas a
portée des enfants.

= Contrdlez réguligrement 'appareil et le cable. Ne
mettez pas I'appareil en marche sl est endommagé.

« Me réparez pas |'appareil vous-méme. Contaclez
plutot un technicien qualifi &. Pour éviter toute mise en
danger, ne faites remplacer le cable défectueux que
par un cable équivalent et que par le fabricant, notre
service aprés-venie ou toute personne de gualifi cati-
on similaire.

= N'utilisez que les accessoires d'origine.

* Respectez les .conseils de sécurité spécifi ques a cet
appareil® ci-dessous ...

Importantes mesures de sécurité!

A lire avec attention et a conserver.

« Attention: I'appareil ne doit en aucun cas étre utilisé
lorsque la porte ou le joint de la porte sont detériorés.
L'appareil doit alors impérativement &lre réparé par
une personne qualifi ée.

+ Attention: ne réparez ouimais l'appareil vous-méme.
Adressez-vous plutdt & un spécialiste. Il est dange-
reux pour toute personna non qualifi ée d'effectuer
des travaux d'eniretien ou des réparations nécessitant
le demontage du cache de |'appareil qui lui-méme est
une protection contre les irradiations des micro-on-
des.

= Afttention: Ne réchauffez pas les liquides dans des
récipients fermés. Risque d'explosion!

= Attention: Les enfants ne peuvent utiliser 'appareil
que sous la survelllance d'un adulie, en raison des
fortes lempératures produites, si 'appareil est utilisé
en fonction combinge.

= Remarque: Le four & micro-ondes n'est pas prévu
pour chaufferréchaufter des animaux vivants.
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= Afttention: Les enfants ainsi gue les personnes
seniles ne sont autarisés & utiliser cet appareil sans
surveillance gue s'ils ont été correctement informes
sur une utilisation stre de I'appareil et s'ils sont
capables de comprendre fes risques d'une mauvaise
utilisation,

+ Sivous souhaitez placer votre micro-ondes dans une
armoire, sur une elagére ou dans un meuble similai-
re, veillez a laisser de tous les cotes de I'appareil au
moins 10 cm de ventilation par rapport aux armoires,
murs el autres meubles.

MNutiliser gue de la vaisselle appropriée comme:
la vaisselle en verre, porcelaine, céramigue, plastique
résislant a la chaleur ou la vaisselle spéciale micro-
ondes,

Cetl appareil 2 micro-ondes doit souvent étre surveille
pendant le rechauffement ou la cuisson de nourritures
dans des récipients inflammables, comme le plas-
tique ou le carton, en raison du risque dinfl ammation.

= En cas de formation de fumée, éleindre l'appareil el

retirez la prise. Laissez la porte fermee afi n d'étouffer
les éventuelles fl ammes.

= Attention aux risques de surchauffe: lors de la

cuisson, en particulier lors de la chaufle de liquides
(eau), | peut arriver gue la température d'ébullition
soit atleinte, mais que les bulles de vapeur typigques
ne rementent pas encore a la surface. Le liguide
n'arrive pas & ébullition régulierement. Ce décalage
d'ébullition peut lors du retrait du récipient entrainer
une formation soudaine de bulles de vapeur en raison
d'une legere secousse el ainsi un debordement en
bouillant. Risgue de brilure! Afi n de parvenir a une
ébullition réguliére, placez un baton en verre ou un
objet similaire non métallique dans le récipient.

« Le contenu des petils biberons el petits pols de bébeé
avec des aliments pour bébé doit étre mélange et
secoue et leur température doit &tre contrdlée avant
qu'ils soient consommés. Risque de brilure.

Il est interdit de réchauffer des aliments avec ung
coque ou ung peau comme des ceuls, des saucisses,
des bocaux fermeés, etc. car ils risquent dexploser,
méme aprés avoir été réchauffés dans l'appareil,

= L'encadrement, le joint de la porte et toute pigce
avoisinante doivent, s'ils sonl sales, &ltre neltoyés
soigneusement avec un lorchon humide.

Mettoyez réguliérement I'appareil et retirez les dépdls
de nourriture se trouvant a l'intérieur de I'appareil.

= Un mauvais entretien de I'appareil peut endommager

la surface des parois, ce qui peut avoir une incidence
sur la durée de vie de Fappareil et éventuallement
étre dangereux.

FRANCAIS

Description des élements de commande
1 Verrouillage de la porte

2 Vitre de contréle”
3 Cache*
4 Axe

5 Anneau de guidage
& Plateau

7 Tableau de commande
8 Gril
9 Grille a grillade

Attention: Ne démontez ouimais aucun piéce de
linterieur de N'appareil ni de l'intérieur de la porte!
N'enlevez en aucun cas les feuilles du coté intérieur
de la porte!
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Apercu des touches de commande
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Touches numérotées
Pour régler 'heure, la durée de cuisson,
la temperature et le poids

Touche micro-ondes
Sélection des différentes positions

EE

Touche gril
Pour griller et gratiner

[

Touche chaleur traditionnelle
Fonction chaleur traditionnelle unigque-
ment, réeglage par le thermostat

E3

Touche micro-ondes/

gril en mode combiné

Le four & micro-ondes et le gril fonction-
nent en alternance

Ip‘
!
=

Touche micro-ondes/

chaleur traditionnelle en mode combingé
Le tour & micro-andes et la chaleur traditi-
onnelle fenctionnent en alternance

Touche décongélation
Active la fonclion décongélation aprés
programmation du minuteur

'i
| P

Touche horloge
Pour régler 'heure & l'aide des touches
numerotées

Touche de programmation Géteau

Touche minuteur (compte a rebours)

Touche de programmation
Pommes de terre

Touche de programmation Pop-corn

Touche de programmation Bolssons

Touche de programmation Pizzas

Touche de programmation
Brochettes de viande

Touche de programmation Réchauffer

Touche Start
Début du programme

Touche Express
Début du programme express.
Activer le temps de cuisson express

Touche Stop

« Appuyez une fois pour arréter la cuis-
son ou pour effacer une erreur.

= Appuyez deus fois pour effacer un
programme.

= Maintenez enfoncé 3 secondes pour

verroulller/ deverroulller I'appareil.

a2
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Indications pour le mode gril et combine

» Une chaleur par rayonnement étant utilisée pour
les fonctions gril et combinées. n'utilisez que de la
vaisselle résistant a la chaleur.

En simple tonctionnemeant gril, vous pouvez égale-
ment utiliser de la vaisselle en métal ou en alumini-
um. Pas en mode combing ni micro-ondes.

Seule la gnlle & grillade convient pour les modes de
cuisson gril, pizza, gateau et combing.

MNe posez rien sur lappareil. La partie supérieure
de |'appareil devienl chaude. Maintenez toujours les
fentes de ventilation libres.

Utilisez la grille & grillade pour rapprocher les ali-
ments de la résistance du four.

Avant la premiere utilisation

+ Retirez tous les accessoires se trouvant a l'imérieur

du four, déballez I'appareil puis ingtallez 'anneau de
guidage au milieu. Placez le plateau en verre sur I'axe
d'entrainement de maniére a ce qu'il soit fermement

fi x& dans les encoches de 'arbre d'entrainement et
soil bien pose a plal.

« Vearifi ez que 'appareil n'est pas endommage, en
particulier au niveau de la porte. En cas de défauts
apparents guels gu'ils socient, ne meltez ouimais
I'appareil en marche.

+ Pour éviter tout dysfonctionnement de vos autres

appareils pendant l'utilisation du four, ne le placez
pas a proximité d'appareils électroniques.

+ Ralirez éventuellement tout fi Im de protection collé
sur les parpis de I'appareil.

= Me retirez en aucun cas les fi Ims collés a
l'intérieur de la porte!

- Branchez le céble d'alimentation dans une prise
de courant en bon élat de fonctionnement de 230 V,
50 Hz.

+ Ne retirez aucune des piéces fi xées a l'intérieur de
I'appareil ni & l'intérieur de la porte!

Utilisation de I'appareil
Infarmation sur la fonction micro-ondes

= Votre appareil fonctionne avec un rayonnement &
micro-ondes qui réchauffe rapidement les particules
d'eau des aliments. Il n'y a alors aucun rayonnement
de chaleur et donc quasiment aucun brunissage.

Me réchauffez avec cet appareil gue des aliments.

« Cel appareil ne convient pas pour les frilures.
+ Ne réchauffez que 1 & 2 portions & la fois. L'appareil

perd sinon de son effi cience.
Pour arréter la cuisson, enfoncez la touche Stop.
Les micro-ondes fournissent aussitdt toute leur éner-
gie. Tout préchauffage est donc inutile.

= Ne laissez ouimais fonctionnar I'appareil 2 vide en

made micro-ondes ou combing.
+ Le four & micro-ondes ne remplace pas votre four
traditionnel. Il sert essentiellement a;

« décongeler des produits congelés/surgelés

« chauffer/rechauffer rapidement des aliments ou
beissons

+ cuira des aliments

= Mutilisez en aucun cas de la vaisselle en plastique ou
en carton.
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Signal sonore de validation

Les Informations programmées sur le four sont validées
par un signal senere.

= Un signal sonore aprés avoir appuyé sur une louche:
votre information est enregistrée.

« Deux signaux sonores aprés avoir appuyé sur une
touche: votre information est refusée.
Il vous faut corriger votre information.

Programmation de I'horloge

Remargue: deux points clignotent lors de la premiére
mise en marche.

1. Enfoncez la touche Horloge.
L'affi chage passe a ;"

2. Vous pouvez régler 'heure et les minutes désirées,
grace aux touches numéroiées.

3. Enfoncez a nouveau la touche Horloge. La nouvelle
heure est activée.

Fonction micro-ondes

Placez les aliments & réchaulfer dans un plat approprié.
Ouvrez la porte et posez le plat au milieu du plateau en
verre, Fermez la porte (Pour des raisons de sécuritd,
I'appareil ne fonctionne gue lorsque la porte est ferméae).

1. Enfoncez la touche Stop.
2. Sélectionnez la puissance désirée en appuyant une
ou plusieurs lois sur la touche miero-ondes.

Pour sélectionner le pourcentage, enfoncez la
touche Micro-ondes

Appuyez: P Descriptlon

Puissanca

1% 100% (P-H) Bmeshiistns

2% 90% {H-20)

3x B0% (H-80)

4% 70% (H-70) Fort

5x B0% {H-60)

Bx 50% (H-50) Moyen

T 40% (H-40)

8x 30% (H-30) Faible

8x 20 % (P-20)

10% 10 % (P-10) Tres laible

11x 0% (PH00)

100% correspond a 900 W

3. Vous pouvez programmer le temps de cuisson désiré
gréce aux touches numérotées.,

Par exemple: 10:30 min. de temps de cuisson sur
une puissance de 100%

Etape Touche Affichage
1 Stop
2 Micro-ondes P- HI
3 1030 10:30
4 Start

4. Enfoncez la touche Start pour commencer. Le temps

de cuisson déepend de la quantile et de |a nature
des aliments. Avec le temps vous apprendrez vite a4
évaluer le temps de cuisson.

Attention:
La cuisson en four & micro-ondes est beaucoup plus
rapide qu'en four traditionnel. En cas dincertitude, reglez

D5-M0WG T46 H i<

un temps de cuisson inférieur pour évenluellement pro-
longer la cuisson si nécessaire. L'apparell s'arréte a lafin
du temps programme et ,[EMD" apparail sur I'affi chage.
Retirez alors les aliments du four.

Décongélation rapide
Altention:

= La regle est la suivante: env. 5 minutes de décongéla-
tion pour 500 g d'aliments.

= Siles aliments ne sont pas complétement déconge-
185 a la fi n du temps programmé, metlez a nouveau
'appareil en marche, a chague fois pour une minute.

Si vous souhaitez décongeler des alimenis el program-
mer l'appareil pour 5 minutes;

1. Enfoncez la touche Stop.

2. Enfoncez la touche Décongélation.

3. Programmez le temps désiré a l'aide des louchas
numerotéas.

Elape Touche Atfichage
1 SH!D
2 Décongélation :
3 500 5:00
| 4 Start

4. Enfoncez la touche Start pour commencer.

Si les aliments ont até congelés dans un récipient en
plastique, nous vous conseillons de Iégéremant décon-
geler les aliments afi n de les verser dans un récipient
approprié pour le four & micro-ondes.

Pour la décongélation, vous pouvez programmer jusgu'a
99 minules et 99 secondes. A la fi n du temps program-
mé, un signal sonore retentit et le mot .END* apparait sur
I'affi chage. Enfoncez la touche Stop ou ouvraz la porte.
Le mot .END" disparait,

Le tableau suivant fournit des informations sur la décon-
gelation manuelle.

Tableau décongélation
Pulssance | Durés | Durée de
Alimentsimets Quantité |approx. en| approx. g‘:ﬂ;
Wett | en min. ultérieure

Viande, charculerie

Viande (beeuf, veau, pore) | 5004g 180 14-18 | 10=15
an morceau 1000 g 180 25-30 | 20-25
Escatope, coleletie 2000 180 4.6 5-10
Viande hachée 250 180 6-8 5-10
Saucisses grilées el

sammgmmm 2004 180 4-6 | 5-10
Charcuteria en tranches 300qg 180 4-6 5-10
Consell: tourner la viande a fa mi-lemps, recouvir les morceal plus
délicats; répartir la viande hachée, enlever les morceaux décongelés;

1000g | 180 | 20-25 [ 10-15
Morceaux de poulst g 180 12-15 5-10
Canard 1700 g 180 25-40 | 20-25
Morceaux doje, dedinde | 500q 180 12-18 | 10-15

Conseil: touner |a volzille a fa mi-tamps, recouvrir les ales et les cuisses.
Attention: Jetez le liquide de décongélation sans qu'il n'entre en

contacl avec d'autres aliments.
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Crevettes 250 g 1805 -7 5

Aliments/mets Quantilé wan | 2PPrOX. Recouvrir
Escalopes. pommes de |
teire el léqumes saadn 2585 i

Rihle da lidvre 500 g 180 12- 1310 - Goulache aves nouilles 450 g 500 2-250u

Conseil: toumer une fois, recouvrr las parties 400

Viande, boulelte ot sauce |

450 g

Truite 3400 1804 -65-1 Escalope, panée 2005900 1 -2 non
Paisson complet 5000 1807 -10 1015 Fricadelles. 4 50099003 -4 non
Filet de poisson 25018 5-75-1 Rati 2505002 - 3 non

Conseil: tourner plusieurs fol

Framboises, fraises 250 g 18

Cerises, prunes

Consell: enduire d'hulle au pinceay, afin qua a panure ou fa crolite na

Fricassée de paulel

5 ampliisse pas.
1/2 poulet 450 g 90 2! 3515 nef

12009 150 10- 1230 - 60 |
Conseil: placer e pﬂlnuiesmsnmessurdupapmruépé de cuisine qui
absorbe | humidité; seulement décongeler les palisseris déficates.
Praduils failiers

3 Consell: enduire d'huile au pi
Légumes: voir T2 "I-==u de
Pain ef palisseries Bites, niz, 1 portion D1-2
et e 2porions | 3009900 25-35 oui
1000g 18013 - 15 Pommes de feme 500g9003-4 | oui
Pain de mig 500gtH05-65-19 Consell: humidilier ldgérement aupar:
Géleau a pate mélangée | 500g1HOG-85-10 Soupes | sauces
Giteau aux fruits 1 petit 180 2-3 2-3 Bouilion, 1 assiaﬂe
Tatls 1 petil 180 05-1 | 3-5

Aliments pour bébé
Lait
Bouillie

100 mi
200 g 54D

51
1-15 ngh

non

Baurre 2500 19057 10-15 Conseil : bien secouer ou ramuer, Gmwwlammwﬂw
Fromage blanc 250 1H06-85-19
Creme 200g1803-5 2-3 c“isson
Consell: refirer & papler alu, remuer & fa mi-emps; fouetter la créme
quand elle st encore semi-congelée, Conseils pratiques de cuisson
Respectez les indications données dans le tableau de
Réchauffer cuisson et les recettes. Surveillez la cuisson tant que

Le four & micro-ondes est particulierement approprié pour
chauffer/réchauffer. Il est trés facile de chauffer a tempé-
rature ambiante ou temperature de degustation tous les
liguides et aliments sorlant du réfrigérateur, sans devoir
utiliser beaucoup de récipients.

Les tlemps de chauffage figurant dans le tableau suivant
ne sont donnés qu'a titre d'indication car ils peuvent
varier fortement selon la température initiale et la nature
des alimenis. |l est done conseillé de vérifier, en cours de
fonctionnement, si les aliments sont déja suffisamment
chauds.

Tableau Réchauffer

Durée
Aliments/mels Quantite Pulmm approx. | Recouvrir
n min.
Liquides
Eau, 1 tassa 150 5500 D5} e
Eay, 051 5009 500 35}5 nan
Eau, 0.751 Tol g 5005 -7 non
Calé, 11asse 150 g 00 BSp1 nan
Lait, 1 tasse 150 g %) 0,5} 1 nar
Attention: Placez ung baguette en verre ou aulre. (pas duslensiie
métallique) dans le récipient pour éviter une surchaufle. Mékangez avant
de baire.
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vous n'avez pas suffisamment I'habitude.

Vous pouvez ouvrir & tout moment la porte de l'appareil.
Lappareil s"arréte automatiguement.

Il ne se remet en marche que lorsque la porte est fermée.

Les aliments sortant du réfrigérateur ont un temps de
cuisson légerement supérieur aux aliments a température
ambiante.

Plus les aliments sont compacts, plus le temps de
cuisson est long. Un gros morceau de viande par ex. a un
temps de cuisson supérieur & des des de viande dans la
méme quantité. |l est conseillé de commencer la cuisson
des grosses quantités de viande avec la puissance maxi-
male et de poursuivre avec une puissance moyenne afin
d'obtenir une cuisson uniforme.

Les aliments fins et en petites guantités cuisent plus vite
que les aliments épais et en grandes guantités. Répartis-
sez donc autant que possible les alimenis. |l est conseillé
de plier les morceaux fins comme les cuisses de poulet
ou les filets de poisson ou d'en poser un sur l'autre.

En général, la régle esl la suivanle:

Double de quantité = doublez le temps
Moitié de quantité = divisez le temps par 2
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Si vous ne trouvez par le temps de cuisson approprié
pour un aliment specifi que. la régle est la sulvante:

Env. 1 minute pour 100 g

Tous les aliments gue vous couvrez dans un four tradi-
tionnel doivent également étre couverts dans le four &
micro-ondes.

Un couvercle empéche gue les alimentis ne séchent. En
guise de couvercle, vous pouvez egalement utiliser une
assietle retournée. du papier parcheming ou un fi Im pour
four & micro-ondes. Ne couvrez pas les aliments qui
doivent conserver leur croustillant.

Tableau de cuisson

Aliments/mets Quantté s Recouvrir

min,

Mbe;gmes 50097207 - 1P oul

3

| Chou-fl eur 500 g 720 8- 1) oui
Brocoli 500 g 720 6 - 9 oui |
Endives 500 9 7206 - 7 o |
Pelits poix 500 g 7206 - 7 fui |
Fenouil 500 g 720 8- 11 0

Haricols veris W0g 7P 13415 ol
Pommes da terre 500 g 720 9 - 12 oui

Chou-rave 50097408 - 10 oui
Paireau 50097407 -3oul
Epis de mals 25097 7-90u
Garottes S00g78-100u
Poivrons S00g7P6- Joul
| Choux de Bruxeiles 300g 77 -100ui
Rsperges g 7PE- Joui
Tomates | 5009 7406-7 ol
Courgeties 5009 74 9-106ul

Consell: couper les légumes en petits morceaux ef faire cuire avec
2 & 3 cudllers & soups d'eau, tourner de temps en temps. faire cuire ansuile
3 &5 minutes, n'épicer qu'avani de servir,

Compaote de pommes,

; 5009 72p 5 - B oui
paires
Compote de prunes 250073 4-6nen
Compote de rhubaibe 2500 7 5- 5 oui
Pommes cuites. 4 500g 740 7-9oul
Conseil: apmar 125 ml d'eau, fe jus de citron empécha que les s se
décolorent, poursi iawmn dant 3 45 min.

Viande {Me

Viande avec de la sauce . 4004 720

10-12 oui
Goulache, _
viande en lamelies 500 720 10-15 ol
Rouleauy de beeul E&ﬂg T T-8ou
S, faisser reposer 3 & 5 min.

Conseil: toumner de temps

Volaille (Mets dé f 1)
Fricasséa de poulel
Soupe de volaille 200 g 720 5-6.0ui

: 3009 720 7 - Bow
Filet ce polssen 400 g 72) 8- 9aui |
Consell: toumar aprés la maitie du temps, poursuivre & culsson pendant

3 &5 minutes.

Chou re
Epinards en feuilles 300a 720
Chou-ll gyr 200 g 720 7 - Bjoul

! 054G 746 H 5

Duree
Aliments/mels Quantité P‘“&“ appros. | Recouvrir
en min.
Haricols vers 2009720 8- 10 oul

Brocoli 3000720 8- 9 oul

Petits poix 300 720 7 - 8 gui

Chou-rave 300970 13 415 oui
Paireau 2009 720 1011 Ui
Maig 20097204 -Goui

Carpties 2000 72D 5- 6 oui

Choux de Bruxefles 009 7207 - 8 oui

5L 450q 720 1213 oui
Epinards 0g7 15017 ol

Conseil: faire ciire avec 1 a 2 cuillers & soupe de liquide, lourner de
mamwmrﬁrammémm poursuivre fa cuisson pandant

i] 13-
Soupes legumes ]
Polages 500972 13-)15 odi

Consell : remuer de temps & autre, poursuivre a cuisson pendant
35 minutgs.

Cuisson express

Pour commencer la cuisson express, enfoncez a nou-
veau la touche Exprass. La cuisson commance aussitot.
A chague pression sur la touche, le temps de cuisson
esl prolongé de 30 secondes et & partir d'une minute, &
chaque fois d'une minute supplémentaire.

La puissance des micro-ondes est alors de 100%.

Programme automatique

Grace au programme automatique, vouS pOUVEZ cuire
certaines guantités d'aliments automatiguement. Le
ternps de cuisson et la puissance du four sonl program-
meés dans I'appareil.

Procédez alors de la maniére suivante:

a) Pommes de terre

1. Enfgncez la touche Stop.

2. Enfoncez la touche ,Pommes de terre® 1x pour la
préparation de 120-170 g ou 2x pour 140-200 g.

3. Enfoncez une touche numérotée de 1 a 4 pour pro-
grammer le lemps de cuisson.

Touche Touches Temps de
“Pommes de lerre”| numérotées cuisson
1% 1 3min 50sec.
1% 2 7min 10sec.
1x 3 11min
1% 4 14min
Touche Touches Temps de
“Pommes de lerre”| numérotées cuisson
2% 1 Smin 40sec.
2% 2 amin
2% 3 13min
2% 4 17min

4. Enfoncez la touche Start POUr commencer.
Lappareil s'arréte 4 la fi n du temps programmeé et le
mot .END" apparait sur I'affi chage.
35
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Conseil: laissez les aliments 5-a 10 min. dans le four,
pour qu'ils fi nissent de cuire.

b) Pop-corn

N'ulilisez que des pop-corn en sachet pour four & micro-
ondes!

1. Enfoncez la touche Stop.

2. Enfoncez la touche Pop-corn®. Sur I'affi chage appa-
rait ,2:30°.

3. Enfoncez la touche Start pour commencer.

L'appareil s'arréte a la fi n du temps programme et le mot

END" apparait sur I'affi chage. Retirez alors les pop-com.

Remargue: vous pouvez modifi er le tlemps de préparation.

+ Enfoncez la touche ,Pop-corn® 2x

« Indiquez le nouveau temps de préparation a l'aide
des touches numérolées.

+ Enfoncez la touche Start,

Le nouveau temps de préparation est sauvegarde jusqu'a
nouveau changement.

c) Pizza

1. Enfoncez la touche Stop.

2. Enfoncez la touche ,Pizza" 1x pour réchauffer un
morceau de 120-140 g ou 2x pour réchauffer un gros
MOrcea.g.

3. Enfoncez la touche Start pour commencer.

L'appareil s'arréte a la fi n du temps programme et le mot
END* apparait sur I'affi chage. Retirez alors votre pizza.

d) Brochettes de viande

1. Enfoncez la louche Stop.

2. Enfoncez la touche ,Brochettes de viande" 1x pour la
preparation de petites guantites ou 2x pour de plus
grandes quantités.

3. Enfoncez une touche numerctes da 1 a 4 pour pro-
grammer le poids de cuisson.

(Touche ,Brochettes de viande® enfoncée 1x)

Touche Temps de
numérotée cuisson

1 120g 1¢min
2 200g 13min
3 -mﬂg 1 min
4 600g 23min

Poids

{Touche ,Brochettes de viande® enloncée 2x)

Touche Temps de
numérotée cuisson

1 170g 12min

2 310g 1%min

3 540g 23min

4 800g 3¢min

Poids

4. Enfoncez la touche Start pour commencer,

L'appareil s'arréle 4 la fi n du temps programme el le mot
LEMND" apparait sur I'affi chage. Retirez alors votre viande.
e) Boissons

1. Enfoncez la toucha Stop.
2. Enfoncez la touche Boissons" 1x pour réchautfer
140-200 g, 2x pour 250-310 g.
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3. Pour programmer la durée de fonetionnement, enfon-
cez une touche numerctée de 1.3 4.

Touche Touche numé-
“Boissons" rotée

1x 1 1min|20sec.

1x 2 2min|30sec.

1x 3 3min|d0sec.

1x 4 4min|50sec.

Touche numé-
rotée

Durée de fonc-
tionnement

Touche
"Boissons"
2x 1 2min|20sec.
2% 2 4min
2x 3 5min|40sec.
2x 4 Tmin|20sec.

Durée de fonc-
tionnement

4. Enfoncez la touche Start pour commencer.

L'appareil s'arréte a la fi n du temps programmé et le
mot ,END" apparait sur I'affi chage. Retirez alors volre
boisson.

f) Réchauffer

1. Enfoncez la touche Stop.

2. Enfoncez la touche Réchauffer”. Sur 'affi chage
apparait ,2:40%

3. Enfoncez la touche Starl pour commencer.

L'appareil s'arréte a la fi n du temps programmé et le mot
+EMD" apparait sur I'atfi chage. Relirez alors ce que vous
aver placé dans le four.

g) Gateau

1. Enfoncez la touche Stop.

2. Enfoncez la touche .Gateau”. Sur I'affi chage apparait
40:00%,

3. Enfoncez la touche Starl pour commencer.

L'appareil s'arréte a la fi n du temps programmé et le mot
LEMND" apparait sur 'affi chage. Retirez alors votre gateau.

Remargue: vous pouvez modifi er le temps de cuisson.

« Enfoncez la touche .Gateau” 2x.

« Programmez le nouveau temps de cuisson (jusqu'a
99:99) 3 l'aide des touches numeérotées.

« Enfoncez la touche Start.

Le nouveau temps de préparation est sauvegarde jusqu'a
nouveau changement.

Gril

Pour vos grillades, utilisez la grille prévue a cet effet
qui permet d'obtenir un brunissage rapide et uniforme.
Utilisez de la vaisselle résistant & la chaleur approprigée
ou posez vos grillades directement sur la grille.

Les aliments gros et épais peuvent étre grillés directe-
ment sur le plateau tournant!

Paur griller et gratiner, procédez de la maniére suivante:

1. Enfoncez la louche Stop.

2. Enfoncez lalouche Gril 1x.

3. Programmaz le termps de grilrade désiré 4 l'aide des
touches numérotées.

4. Enfoncez la louche Start pour commencer.

L'appareil s'arréte a la fi n du temps programmé et le mot
EMND" apparait sur I'affl chage. Retirez alors vos grillades.
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Fonctionnement

combiné micro-ondes/gril

Pour ce réglage, les micro-ondes &t le gril fonctionnent en
alternance pendant le temps programme a raison de:

Micro-ondes :
. Gril 70% du
Mode combinéi | 30% du temps de :
e temps de cuisson
Micro-ondes :
. Gril 45%. du
Mode combiné2 | 55% dul lemps de 1S de PUisEsH
CUISsSon

Si vous préparez vos aliments en mode combing micro-
ondes/gril, veillez & respacter les indications suivantes:

La durée de fonctiennement des micro-ondes est plus
longue pour les gros aliments épais (par ex. roti de porc)
que pour les aliments petits et fi ns. Le contraire est
cependant valable pour le gril. Plus les alimenis sont
proches du gnl, plus ils brunissent rapidement. Ce qui
signifi e gue lorsque vous préparez un gros riti en mode
comhineg, le temps de fonctionnement du gril est éventu-
ellement plus court que pour de plus petils rotis.

Procedez alors de la maniere suivante:

1. Enfoncez la touche Stop.

2. Enfoncez la touche Micro-ondes/Gril" 1x pour le
mode combiné 1. Enfoncez la touche Micro-ondes/
Gril" 2x pour le mode combing 2.

3. Programmez le temps de cuisson désiré a |'aide des
touches numérotées.

4. Enfoncez la touche Start pour commencer.

L'appareil s'arréte 4 la fi n du temps programmé et le mot
END" apparait sur I'affi chage. Retirez alors les aliments
du four.
Tableau fonctionnement
combiné micro-ondes/gril

it

Aliments/mets Quantité approx,
en min.

Viande, charcuterie

Beeuf, pore ou Veau en morceay ggg
Coislette de porc fumée of salée 500 g2 - 14 non |
Riti de viande hachée 500 g 13 - 15 |
| Saucisse viennoises 2009 2 - 3 non

Saucisses de Francion 200 g 2 - 3 non
Conseil: toumer la viande & la mi-lemps, poursuivre la cuisson pendant 3
& 5 minutes; Enduire le riti de viande hachse da blanc d'cauf; piquer les
sauCisses avec une fourchette,

10-12
12-15

non
nan

Bouillan de volaille 1000g | 13-15n
Morceaux de poulel H0gd{snn |
Conseil: faire cuire dans le propre jus sans liquide. tourmer una fois,

ivre 3 cuisson pendant 4 3 5 minutes.
Truite, bleus 300g5({6non |

Filet da poisson 300 g3 {4 non |
Consell: loumer @ 1a Miemps de CUISsON, POUTSUIVIe Ia cuisson pendant
345 minutes.

! 054G 746 H b

Utilisation avec
chaleur traditionnelle seulement

Pendanl la cuisson, de I'air chaud circule a l'intérieur de
l'appareil. Les aliments brunissent ainsi plus rapidement
el sont plus croustillants. En mode de chaleur {raditi-
onnelle, vous pouvez choisir jusqu'a 10 températures
différentes.

Cuisson avec chaleur traditionnelle

Si vous souhaitez par ex. cuire pendant 40 minutes a
180°C, procédez alors de la maniére suivante:

1. Enfoncez la teuche Stop.

2. Enfoncez la touche Chaleur traditionnella”,

3. Choisiseez la lempéralure de cuisson désirée a l'aide
d'une des touches numérotées (par ex. 8),

4. Programmez le temps de cuisson a l'aide des touches
numérotées (par ex. 40 min.).

Etape Touche Affichage
1 Stop
2 Chaleur
traditionnelle
3 8 180
4 40 H:40
5 Start

5. Enfoncez la touche Start pour commencer.
Altention:

= Vous pouvez programmer au maximum 9 heures
et 99 minutes. A la fi n du temps programmé un
signal sonore retentit et le mot ,END" apparait sur
I'affi chage. Enfoncez la touche Stop ou ouvrez la
porte. Le mot .LEND" disparait.

*  Pendant la cuisson en chaleur traditionnelle, vous
pouvez contriler la température en appuyant sur la
touche Chaleur traditionnelle.

Prechauffage et cuisson
avec chaleur traditionnelle

Vous pouvez préchauffer votre four & micro-ondes avec la
fonction chaleur traditicnnelle et cuire ensuite en chaleur
traditionnelle.

Sivous souhaitez par ex. préchaulfer votre four a 170°C
puis cuire pendant 35 minutes:

1. Enfoncez la touche Stop.

2. Enfoncez la touche Chaleur traditionnelle.

3. Sélectionnez la température de préchauffage désirée
a l'aide d'une des touches numérctées (par ex. 7).

4, Enfoncez la touche Start. L'indication .PREH" (pre-
chautfier) clignote sur I'affi chage. L'indication .PREH"
reste allumee lorsque le four a atieint la température
programmeée.

5. Ouvrez la porte et placez vos aliments au milieu du
plateau.

6. Programmez le temps de cuisson desiré (par ex. 35
min.) & 'aide des touches numérotées.

7. Enfoncez la touche Start pour commencer.

L'appareil s'arréte a la fi n du temps programmeé et le mot
END" apparait sur I'affi chage. Retirez alors les aliments
du four.
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FRANCAIS

Utilisation combinee de la
chaleur traditionnelle et des micro-ondes
L'appareil dispose pour cela de 4 reglages préprogram-

meas. Cela rend ['utilisation de la chaleur fraditionnelle
ainsi que des micro-ondes plus aisé.

Paur programmer la température de chaleur traditionnel-
le, enfoncez la touche Micro-ondes/Chaleur traditionnelle
puis une des touches numeérotéas de 1 a 4.

Touche o
Touche Nkt Température (°C)
Micro-ondes/ 1150
Chaleur traditionnelle
Micro-ondes/
Chaleur fraditionnelle <180
Micro-ondes/
Chaleur traditionnelle 220
Micro-ondes/
Chaleur traditionnelle a0

Si vous souhaitez programmer un temps de 25 minutes
pour cuire un gateau a 200°C:

1. Enfoncez la touche Stop.

2. Enfoncez la touche Micro-ondes/Chaleur traditionnel-
le.

3. Choisissez la température désirée (200°C) a l'aide
d'une des touches numeérolées (par ex. 3).

4. Programmez le temps de cuisson deésire (par ex. 25
min.) & 'aide des iouches numérotées.

5. Enfoncez la touche Start pour commencer.

Attention:

Vous pouvez programmer au maximum 9 heures et 99
minutes. A la fi n du temps programmé un signal sonore
retentit et le mol ,END" apparait sur |'affi chage. Enfoncez
la touche Stop ou ouvrez fa porte. Le mot ,END" dispa-
raft.

Pendant la cuissen en chaleur traditionnelle, vous pouvez
controler la température en appuyant sur la touche Micro-
ondes/Chaleur traditionnelle.

Cuisson en plusieurs étapes

Vous pouvez regler les programmes de maniére a pou-
voir cheisir entre 3 fonctions différentes.

5i vous choisissez par ex. le programme suivant:
Décongélation rapide

\{

Préparation micro-ondes

\{

Cuisson chaleur traditionnelle (sans préchauffage)

Enfoncez la touche Stop.

Enfoncez la touche Décongélation.

Programmez le temps de décongélation désiré &
I'aide des touches numérotées.

Enfoncez la touche Micro-ondes.

Programmez le temps de cuisson micro-ondes desiré
a l'aide des touches numérotées.

Enfoncez la touche Chaleur traditionnelle.

Choisissez la température de cuisson désirée a l'aide
d'une des touches numérolées.

Mo e G
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8. Programmez le temps de cuisson en chaleur traditi-
onnelle désiré a I'aide des touches numerotéss.
9. Enfoncez la touche Starl pour commencer.

L'appareil s'arréte a la fi n du temps programmé et le mot
+END" apparait sur I'affi chage. Retirez alors les aliments
du faur.

Fonctions spéciales
Rappel automatique

Ala i n du temps de cuisson, un signal sonore retentit
toutes les 2 minutes pour vous rappeler de retirer les
aliments du four.

Ce signal de rappel s'arréte si vous ouvrez la porte ou
enfoncez la touche Stop.

Verrouillage

Pour verrouiller I'appareil, enfoncez la touche Stop
pendant plus de 3 secondes. Le verrouillage est indiqueé
sur I'affi chage. Les eélements de commande sonl alors
bloqués. Enfoncez la touche Stop & nouveau pendant
plus de 3 sec. pour déverrouiller 'appareil.

Minuteur (compte a rebours)
L'appareil dispose d'une fonction minuteur:

1. Enfoncez Ia touche Stop.

2. Enfoncez la touche Minuteur.

3. Programmez le temps désiré & l'aide des touches
numerotées.

4. Enfoncez la louche Start pour commencer.

Le temps programmé est décompté & rebours et un
signal sonore retentit a la fi n du temps programmae.

Remargue: vous pouvez également utiliser cette fonction
en cours de fonctionnement de l'appareil.

Nettoyage

Débranchez toujours le cable d'alimentation avant le
netioyagqe.

« Nettoyez l'intarieur du lour aprés ulilisation, a I'aide
d'un torchon légerement humide.

+ Netloyez les parois extérieures de 'appareil a 'aide
d'un torchon légérement humide.

= Lavez les accessoires de fagon habituelle a I'eau
savonneuse chaude.

+ En cas de salissures, lavez soigneusement le cadre
el [e joint de la porte et aulres parties adjacentes a
l'aide d'un torchon humide,

Données techniques

0 e e o P S e G et et MWGE 746 H
Mlimentation:...icamwsmiiinamamsssacaedt Ve 50 Hz
CONSOMIMAION: <o e e 1400 W
Consommation chaleur traditionnelle: ............c.o.... 1400 W
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Cel appareil a été contrdlé d'aprés toutes les directives
europeennes actuelles applicables, comme par exemple
concernant la compatibilité électromagnétigue et la basse
tension. Cet appareil a été fabrigue en respect des régle-
mentations techniques de sécurité les plus récentes.

FRANCAIS

Sous réserve de modifi cations technigues.

Garantie

MNous accordons une garantie de 24 mois & daler de la
date d'achat (ticket de caisse) pour I'appareil gue nous
vendons.

Pendant |a durée de la garantie, nous éliminons gratuite-
ment les défauls de I'appaeil ou des accessoires dé-
coulant d'un vice de matériau ou de fabrication au moyen
d'une réparation ou, selon notre estimation, au moyen

d'un remplacement. Les prestations dans le cadre de la
garantie n'entrainent aucune prorogation de la durée de
garantie et ne donnent pas droit a une nouvelle garantie!

Le justifi catif de garantie est le regu. Sans ce justifi catif,
aucun remplacement gratuit ni aucune réparation gratuite
ne peuvent étre effectués.

En cas de recours a la garantie. ramenez volre appareil
complet, dans son emballage d'origine, accompagné
de votre preuve d'achat, a votre revendeur.

Les défauts sur les accessoires ou les piéces d'usure
ainsi que le nettoyage, 'entretien ou le remplacement
de piéces d'usure ne sonl pas garantis et sont done
payants!

En cas d'intervention étrangére, la garantie devient
caduque.

Apreés la garantie

Aprés écoulement de la durée de garantie. les répara-
tions peuvent étre effectuées. contre paiement, par le
commerce specialisé ou le service de réparation.

hid

Signification du symbole , Elimination®
Protegez volre environnement, ne jelez pas vos appareils
éleciriques avec les ordures ménagéres.

Utilisez, pour I'élimination de vos appareils éleciriques,
les bornes de collecte prévues a cet effel ol vous pouvez
vous débarrasser des appareils gue vous n'utilisez plus.

Vous contribuez ainsi a éviter les impacts potentiels dans
l'environnement et sur la santé de chacun, causés par
une mauvaise élimination de ces déchets.

Vous contribuez aussi au recyclage sous toutes ses
formes des appareils électriques et électroniques usagés.

Vous trouverez toutes les informations sur les bomes
d'élimination des appareils auprés de votre commune ou
de I'administration de votre communauts.
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Indicaciones generales de seguridad

Antes de la puesta en servicio de esle aparato lea
detenidamente el manual de instrucciones y guarde
este bien incluido la garantia, el recibo de pago y si es
posible también el cartén de embalaje con el embalaje
interior,

Solamente ulilice el aparato para el uso privado y para
el fi n previsto. Este aparato no esta destinado para el
uso profesional. No lo utilice al aire libre (en excepto
que este deslinado para el uso limitado al aire libre),
Mo lo exponga al calor, a la entrada directa de rayos de
sol, a la humedad { en ningdn caso sumerja el aparato
en agua) y a los cantos agudos. No ulilice el aparato
con las manos hiimedas. En caso de que el aparalo
esté himedo o mojada relire de momento la clavija de
la caja de enchufe. No tocar el agua.

Desconecte el aparato y siempre retire la clavija de la
caja de enchufe (tire de la clavija no del cable), cuanda
no quiera utifizar el aparato, montar piezas o en caso
de limpleza o defectos.

No utilice el aparato sin vigilancia. En caso de que ten-
ga que dejar su lugar de trabajo, desconecle siempre
el aparato o retire la clavija de la caja de enchufe (por
favor tire de |a clavija y no del cable).

Para evitar que Ios nifios se hagan danos eléctricos,
siempre tenga alencion, que el cable no cuelgue hacia
abajo y que los ninos no tengan acceso al aparalo.

Controle regularmente si el aparato o el cable tieng
defectos. No ponga en servicio un aparato defeclo.

No repare el aparato por su cugnta, Sino vaya a un
establecimiento aulorizado. Para evitar peligros, deje
sustituir un cable defecto por uno de la misma calidad
solaments por el fabricante, nuestro servicio al cliente
0 una similar persona cualifi cada.

Solamente utilice accesorios originales.

Par faver tenga atencion a las “Indicaciones especiales
de seguridad...” indicadas a continuacién.

jlmportantes indicaciones de seguridad!

Se ruega leer estas indicaciones

cuidadosamente y guardarlas bien para

su posterior utilizacion.

Aviso: En caso de que la puerta o la obluracion de
goma de la puerta estén danadas, no se puede poner
en marcha el aparato, hasta que una persona especia-
lizada no lo haya reparado.

Aviso: En ningn caso repare el aparato por su
cuenta, sino contacte a un servicio autorizado. Exceplo
para la persona especializada, para los demas signifi -
ca un peligro realizar trabajos de mantenimiento o de
reparacion, que exijan descubrir la cubierta que nor-
malmente asegura la proteccion contra la exposicion a
la radiacion de la energia por microondas.

Aviso: Se ruega no calentar liquidos en recipientes
cerrados. |Existe peligro de explosion!

Aviso: Si se hace uso del aparato en el modo de
funcionamiento combinado, los nifios deberan usar el
aparato solo bajo la vigitancia de una persona adulta.
Esto se debe a las altas temperaturas que origina sl
aparato.

Nota: El microondas no esta previsto para calentar/
cocer a animales vivos.

Aviso: Ninos v personas decrépitas solamente po-
dran ulilizar el aparato de coccidn sin vigilancia, si se
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ha realizado una instruccion adecuada por la persona
que normalmente vigila el proceso. La instruccidn
debe hacer posible gue las personas puedan ulilizar el
aparato de coccion de forma segura y que entiendan
los peligros del use incorrecto.

= Si desea colocar su microondas en un armario, una
estanteria o algo similar, asegurese que el microondas
tenga por todos los lados una minima distancia de
ventilacion de 10cm entre ofras cosas a los armarios o
g la pared.

« Solamente ulilice vajilla apropiada como:

Vidric, porcelana, ceramica, vajilla de plastico resisten-
te al calor o vajilla especial para microondas.

Al calentar o al cocinar alimentos en materiales infl a-
mables, como pueden ser recipientes de pléstico o de
papel. se tiene que chservar con frecuencia el aparato
de microondas para cocinar, causado por la posibilidad
de una infl amacion.

« En caso de emision de humos se ruega descenectar el
aparato y retirar la clavija de la caja de enchufe. Man-
tenga la puerta cerrada, para apagar posible llamas
que aparezcan.

Atension demora en la ebullicion: En [a ebullicién,
sobre lodo al recalentar liquidos (agua) puede ocurrir,
que la temperatura de ebullicion se haya alcanzado;
pero que las tipicas burbujas de vapor todavia no
suban. El liguido no hierve de torma uniforme. Esta
llamada demora en la ebullicion puede, al apartar el
recipiente con una leve vibracion, causar una repentina
formacion de burbujas de vapor y originar que rebase
el agua. |Existe peligre de guemarse! Para conseguir
una ebullicidon uniforme, se ruega colocar una varilla de
vidrio o algo similar, no melalico, en el recipiente.

Se ruega no calentar liquidos en recipientes cerrados.
jExiste peligre de explosion!

El contenido de biberones v tarmos con alimentacion in-
fantil se debe remover o agitar y revisar la lemperatura
antes de su uso. Existe peligro de quemarse.

« Alimentos con cascara o piel, como huevos, sal-
chichas, conservas de vidrio cerradas, etc., no se
deben calentar en el microondas, ya que podrian
explotar, aungue el calentamiento haya sido fi nalizado
por microondas.

« El marco de la puerta y la obturacian, asi como piezas
vecinas, en caso de gue esten sucias, deben ser
limpiadas cuidadosamente con un pafo himedo.

+ Limpie el microondas con regularidad y retire restos de
alimenlos del interior.

+ Si se ha limpiado mal el aparato puede destruirse
su superfi cie, lo cual acortaria su duracian y podria
originar situaciones peligrosas.

-

Indicacion de los elementos de mando

1 Cerradura de puerta

2 Ventana del microondas”
3 Cubierta*

4 Eje de mando

5 Anillo de rozamiento

6 Plato giratorio

7 Panel de mando

8 Calefaccion de parrilla

g9 Parrilla

Atencion: jNo retire ningunas piezas montadas del espa-
cio interior de coccion o de la parle interior de la puertal
Se ruega no retirar de ninguna manera la hoja de
plastico que hay en la parte interior de la puerta.
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Vista general de las teclas de manejo

Teclas numéricas
Para ajustar |a hara, el tiempo de coccién,
la temperatura y el peso

Tecla microondas
Seleccion de las etapas de potencia

Tecla parrilla
Para asar a la parrilla y para gratinar

Tecla aire caliente
Funcionamiento exclusivo de aire caliente
Termostato controlado

HEER

Tecla microondas /

parrilla funcionamiento combinado

El microondas vy la parrilla trabajan alter-
nativamente

0

-

-{

Tecla microondas / aire caliente
funcionamiento combinado

El microondas y el aire caliente trabajan
alternativamente

Tecla descongelacion
Activa fa funcidn de descongelacion junto
con un ajuste de tiempa

/ -k

Tecla reloj
Junto con las teclas numéricas para la
puesta en hora

Tecla de programa pastel

Tecla timer / temporizador (Countdown)

Tecla de programa patata

Tecla de programa palomitas

Tecla de programa bebidas

Tecla de programa pizza

Tecla de programa pinchos de carne

Tecla de pregrama calentar

Tecla inicio
inicio del programa

Tecla expres
inicic del programa expres —
Ajuste del tiempo de coccion expres

Tecla de parada

+ Al presionar una vez se parara el
proceso de coccidn o se barrard una
insertacidn erronea.

+ Al presionar dos veces se bormrara el
programa.

» Mantega la tecla 3 segundos presionada
para bloguear / desbloguear el aparate.

! 054G 746 H
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Indicaciones para el funcionamiento
de asar a la parrilla y el funcionamiento
combinado

Como en el funcionamianto de asar a la parrilla y el
funcionamiento combinado se utiliza calor radiante,
se ruega usar solamente vajilla resistente al calor.

Sisolamente utiliza el funcionamiento de asar a la
parrilla, también puede utilizar vajilla de metal o de
aluminio — pero no al utilizar el funcionamiento com-
binado ¢ de microondas,

Para las modos de operacion Parrilla, Pizza, Hornear
¥ Kombi {Combinado) solamente es apropiada la
parrilla.

Mo cologue nada sobre la parte superior de la
carcasa. Esta se calentara. Deje las rejillas de ventila-
cion siempre libres.

Se ruega utilizar la parrilla para acercar el alimento
que se guiera asar al elemento calorili co.

ESPANOL

Puesta en marcha

Retire 1odo el accesorio que se encuentre en el es-
pacio interior de coccidn, desempaquételo y coloque
el anillo de rozamiente en el centre. Cologue de tal
manera el plato de vidrio sobre el eje de mando que
éste encaje en las hendiduras del eje conductor y de
esta torma poder conseguir una colocacion 1l ja.

Supervise el aparato si tiene algunos defectos visib-
les, sobre todo en la zona de la puera. Si hubiera
defectos de cualquier tipo, de ninguna forma se
debera poner en marcha el aparato.

Para evitar perturbaciones de otros aparatos al poner
en marcha el microondas, no cologue su aparato
cerca de otros aparatos electronicos.

Si hubiera, retire el fi im de plastico de la carcasa.

Se ruega no retirar de ninguna manera la hoja de
plastico que hay en la parte interior de la puerta.

Intreduzca la clavija en una caja de enchufe cen
tomatierra 220V, 50 Hz y comrectamente instalada.

iNo relire ningunas piezas montadas del e

Uso del aparato

Indicaciones de interés en el funcionamiento del
microondas:

Su aparato trabaja con radiacion de microondas que
calienta en muy corto tiempo las particulas de agua
en los alimentos. En esle proceso no hay radiacién
calorifi ca y por ello casi nada de tostado en los
alimentos.

Caliente con este aparato solamente alimentos,

Esle aparato no esté apropiade para la coccion de
alimentos bafados en aceite.

Solamenle caliente de 1-2 raciones a la vez. Sino
pierde el aparato en efi cacia.

Para interrumpir el proceso de coccion presione la
tecla parada.

Microondas suministran directamente energia. Por
gllo no &5 necesario precalentar los alimentos.

Munca use el aparato en el funcionamiento de
microondas o combinado de forma vacia, es decir sin
alimentos.
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+ El horno tradicional no se puede reemplazar por el

microondas. El microondas sirve principalmente para;

+ Descongelacion de productos congelados
« Calentamiento rapido de alimentos o bebidas
« Coccion de comidas

= Se ruega no utilizar vajilla de plastico o de papel.

Tono de confl rmacién

Su datos de entrada serdn confi rmados con un tono de
senal.

* Un tono de senal después de haber presionado una
tecla;
Su insertacion ha sido aceptada.

+ Dos lonos de sefal después de haber presionado
unatecla :
La ingertacion ha sido rechazada.
Por favor realice una correccion del ajuste.

Ajuste de la hora

Nota: En la primera conexién aparecen dos puntos
parpadeando.

1. Presione la tecla-reloj.
La indicacion cambia a ",

2. Mediante las teclas numeéricas introduzca las horas v
los minutos deseados.

3. Presione de nuevo la tecla-reloj. La hora nueva se
aclivara.

Manejo del microondas

Cologue la comida gue quiera calentar en la vajilla apro-
piada. Abra la puerta y panga la vajilla en &l centro del
plato de vidrio. Se ruega cerrar la pueria. (Por razones
de seguridad, el aparalto sdlo se aclivara al estar cerrada
la puerta).

1. Presione la tecla parada.
2. Presionando una o varias veces la tecla microondas,

Por ejemplo: 10:30 minutes liempo de cocecidn con
100% de potencia

Paso Tecla Indicacion
1 parada
2 microondas P-HI
3 1030 10:30
4 Inicio

4. Para iniciar el proceso presiong la tecla inicio. El tiem-
po de coccion se orienta segan la cantidad y el tipo
del contenido. Con un poco de practica aprenderd
réapido cuanto tiempo supone el tiempo de coccion de
los distintos alimenlos.

Por tavor preste atencién:

La coccion en un microondas es mucho mas rapida que
en un homo convencional. Si no esta seguro, es preferib-
le ajustar el tiempo de coccidon més bajo y si es necesario
aumentarla. Después de haber transcurrido el tiempo

se apagara el aparato y en el display aparecera .END",
Ahora puede apartar la comida.

Descongelacion rapida
de articulos congelados
Por favor tenga en cuenta:

« Como regla general es valida, 500 gramos de articulo
congelado necesitan aprox. unos 5 minutos para la
descongelacion.

« En caso de que duranite este tiempo el articulo
congelado no esluviese descongelado por completo,
ajuste el tiempo en pasos de un minuto.

Suponiendo gue desee descongelar alimentos congela-
dos y ajuslar el iempo a 5 minutos:

1. Presione la tecla parada.

2. Presione la tecla descongelacién.

3. Mediante las teclas-numéricas infroduzea el tiempo
de cocclon deseado.

podra regular la potencia del microondas. Fa“m ;;ﬁ; indicacién
Presione, para seleccionar los valores en por ciento, ] descongelacion :
la tecla-micropndas 3 500 5.00
Presione: Polencia Descripcign 4 inicio
1% 100% (P-HI) Plena potergia
2x 90% (H-90) 4. Para iniciar el proceso presione la tecla inicio.
3" g%ﬁ {g -?0! T Si el articulo congelado ha sido congelado en un
x 70% (R-70) recipiente de pléstico, recomendamos descongelar éste
g: gg: E; 'gg]’ Modio brevemente, para cambiarlo a conlinuacion a una vajilla
7x 40% (F-20) apropiada para microondas.
Bx 30% (H-30) Bajo Para la descongelacion puede ajustar hasta 99 minutos
9x 20 % (P-20) mas 99 segundos. Después de haber transcurrido el
10% 10 % (P-10) Muy bajo tiempa, s?narén S_EI"IEIES ac:ugncas y la palabra .END
T1% 0% (P100) aparecerd en el display. Presione la tecla de parada o
abra la puerta, La palabra "END" desaparecera.
100% corresponde 2 900 W

3. Mediante las teclas-numeéricas introduzca al HEITI[:IO
de coccion deseado,
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En fa tabla a continuacion recibird informacion referente a
la descongelacién manual,
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Tabla descongelacion

Polencia ‘p““m"i‘"m de
en vatios | iy tos o

Alimento/plato Cantidad

acion
Carne, embutidos
Carne (de vaca, 5004 1680 14-18 | 10-15
de tamera. da cerdo) 1000 g 180 25-30 | 20-25 |

Escalope, chuleta 200 g 18D 4-65- 1 |
Qﬁ?ﬁg&#@ﬁlﬁﬁﬁ.?ﬁ'w : 1 _ |
hicha frita,

| salchicha cocida Ahg 1P 4-65- 1§
Fiambre 300 g 1804 -65 {10
Consejo: Dar fa vueita a la came despuds de haber transcurrido la mitad
daﬂanw taparmemdafmwomhmm refirar piezas ya
descong GepaAra ajas de embutido

Cdrnedpaue
Pollo 1000 g 180 20 - 25 1§ - 15
Trozos de pollo 500 g 180 §2- 155 -1 |
Palo 1700 g 180 25- 40 2]- 25 ;
;ﬁ;ﬁ;ﬂm 5009 180 12 - 1810} 15
Mmhmabmm@mmmmum
de fempo, tapar s als y o muslos etiar el Bquido que salga de la descon
tener cuidado que no elire en cantacto con los dems alimenis.

Lomo de corza 1000 180 20 - 3520 - 30 |
Lomo de kebre 500180 12-1310- 20 |
Consejo: Dar la vuela una vaz. cubrir los lados

Cangrejos de mar,

qambas 250918 5-75-10
Trucha 34091904 -65- 10
Pescado entero 5009180 7-3010-15

Filete da pescado 250 g 1605 -75- 1
Conseja: Remover repatidas veces, dar ka vuelta con frecuencia.

Los tiempos indicados para calentar las comidas son
solamente valores indicativos, ya que el tiempo depende
fundamentalmente de la temperalura de partida y de la
composicion de la comida. Por ello se recomienda ravisar
de vez en cuando si la comida ya esta suficientemente
caliente.

Tabla — Calentamiento

Alimentoplato Cantidad

Agua, 1 taza

150 g .
Agua, 051 | S00g% 3515 i
T0gen05s-7 L]
Calg, 1 faza 150 0300 05} ng
Leche, 1 faza 150 g 90D 0541 N
introduzea una varilia da vid-

Munnlun Para evitar el ratardnd&abuimdn i

Escakope, patatas 450q%0D 5503 p
y verduras
Estofado de came o w7 .
con pasta
Came, albdndiga de masa
de patala y salsa GHgWD 2535

; Humedecer anferiormenta un remover entremedias.
Escalope, empanao 2000900 1-2 o

Albandigas, 4 plezas 500g90h3-4 ne
Trozo de came asada 250G9002-3 no
Cmmfn Dar unas pinceladas con aceite, para que el empanado no se

Came de ava

1:2 pollo 4500900 3515 ng
Fricasé de gallina 400 g 500 3-45 sl
Consein: Dar unas pinceladas con aceite y remover eniremedias,

Pasta, arroz

Frambuesas, fresas 4-65- 1 ragion 150¢g 3001-2 si

Cerezas, ciruelas 20g1905-75-1¢ 2raciones | 300g800  25-85 8

Compata de manzana 09 | 180 §-12 | 5-10 | [Famms 5009900 3-4 5

Consejo : Humedecer anteriotmenta un

Verduras: vea .Tabla Coccion’, ao 3

Pan y repostenia Caldo claro, 1 plato 250 g 0 | 1-15 5|

Panecilos dplezas | 180cafl-d ] a con rozitos de olros

Pan 1000 g 18013-158{10 | .Elfpmenius 250 g 300 152 5

Pan de molde 500g195-65- 1§ | [saks 2500

Bizcocho 500 13E-85-19 Alimenlacion para bebés

Bizcocho de frula 1 pieza 180 2.3 2-3 Leche 100 m 540 05-1 (]

e Tpieza | 180 | 05-1 | -5 Papilia 2009540  1-5 o |
12009 140101237 - 80 Consejo: Agftar o remover bien. |Goanpmbarla¢enwmuml |

cunujb Colocar el pan y

2:.ng1a:e B5- 11
200g 180 3-5 |
Consefo: Apartar el papel de aluminio, ramrmasdemnm
ricko 1 miitad e tiempo, bl la nata cuando esté indavia media congelada,

Calentamiento

El calentamiento de alimentos es un punto fuerte del mic-
roondas. Liquidos o comidas con temperatura de (rigorifi-
ca se pueden calenlar rapidamente a una temperatura de
ambiente 0 de cansumo, sin haber utilizado muchas ollas.

] 054G 746 H 43

Coccion
Consejos utiles para la coccion

Oriéntese en los valores indicativos da la tabla de
coccidn y de las recetas. Observe el proceso de coccion,
hasta que vaya tomando practica.

Puede abrir en cada momento la puerta del aparato. El
aparato se dasconectara de forma automatica, Se conac-
tara de nuevo al cerrar la puerta.

Alimentos del ingorifico, necesitan un poco més de
tiempo para la coccion que aquellos con temperatura de
ambiente.
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Cuanto mas compacia sea una comida, mas tiempo
necesita para su coccion. Por ello un trozo de carne

mas bien grande necesita mas tiempo de coccidn gue

un asado de carne trozeada, aungue tangan el mismo
peso. Para grandes canlidades se recomienda iniciar la
coccion con la potencia maxima y después seguir con la
potencia media consegulendo de esta forma una coccion
uniforme.

Comidas planas cuecen antes que comidas altas, por
ello se deberia repartir los alimentos en el plato de forma
plana, Piezas mas fi nas, p.ej. muslos de pollo o fi letes de
pescado. se deberian colocar hacia el interior y daejar que
se solapen.

Es valida siguiente regla general:

Cantidad doble = casi el doble de tiempo
Mitad de cantidad = mitad de tiempo

Si para un plato no encuentra la indicacion de horario
adecuada, es vélida siguiente regla:

cada 100 g aprox. 1 minuto de tiempo de coccion

Todos los alimentes gue tape en el herno, también
deberia tapar en el microondas.

Una tapadera evila que se sequen los alimentos, Para la-
par los alimentos puede utilizar un plato dado de vuelta,
papel de pergaming o laminas para microondas.

Tabla Coccidn

Alimento/plato Cantidad Cubrir

en vatios

Berenjenas 5007207 -
Colifl or 5009 7208- 11 5
Brécol 500 g 7206-9si |
Achicoria 500g 7206-7 9
Guisantes 500972067

0 si

Hinojo 5009 7208-11si

Alubias verdes 300 g 720 13- 15 5
Patalas 50T 9-128
Colinabo 500072081035
Pugrmo 5009727 -9si
Mozarca 25072 7 -9si
Zanahorias 5007 B-10si
Pimiantg 500076 -Gsi
Col de Bruselas 30072 7-10s
Esparago 300g7X6-9si
Tomales S00g7406-7si
Zucchini 50007209105

Cansejo: Cortar Ia verdira en trozos pequenos y cocer con 2-3 cucharas 50-
petas de liquida. Entremedias remover, recocinar de 3-5 minutes. condimentar

ﬁdmrhmﬂa

Compoeta de manzana, .
compota de pera 500g7205-8si
Mermelada de ciruela 25007 4-6 na
Compola de rwbarbo 250g7A5-Bsi
AR asad, 500972)7-9si

4 piezas

Consejo: Aniadir 125 il ¢ agUa. 2umo 06 Iman Bviia 6] cambio 08 coor
de la fruta, recocinar da 3-5 minulos.

! Q5HNG 746 H 2

Tiempo

Potencia

Alimento/plato Cantidad aprox.en | Cubrir
sl minutos

Came con salsa 400 g 720 10-112

Estofado de came, asado )

& e il 500 g 720 10-15 5

25007207 -8

Fietes de vaca rellenos

Fm:ase de gallma Hﬂg'ﬂ'ﬂﬁ T
Sapadagalhna | ENQTE}S-Esi

Filete de pescado

g -
400gT06-9si
cump Después de haber pasado la mitad de tiempo dar la vuefta al

DEhrnn#Iarmr\ coccion de verdua‘a

Espinacas de hoja 300 g 72D 11-h3
Colifior 2009720 7 -9si
Alubéas verdes cortadas 200072D8-10si

Brécol 3000 7208-9sl
Gusantes 3007207 -B&i

Colinaba 300 g 720 13485 51
Puermo 00g72)  10-f11 si
Maiz 00q7204-63l
Zanahorias 200g7205-6si
Col de Bruselas J00g 7207 -Bsi
— 4509720 12-1a 5

B0g72) 1517 5
Consejo: Cocer con 1-2 cucharas soperas de fiquido, remover enlreme-
dias es decir {rozear con cuidado, recocinar de 2-3 minutes, cendimentar
imero al servir ta comida.

Slz;pss / potajese (Alimentos precocinadas )

Potaje 500g720 13-15

Sopa con trocilos de ofros =

alimantcs 30097207 -Bsi

Sopa de crema 500g 72D 13-15 g

Consefo: Remover entremedias, recocinar de 3-5 minutos.

Coccion-Express

Para iniciar el programa-expres, presiong repetidamente
la tecla-expres. El proceso de coceidn comenzara al
instante y se prolongara unos 30 segundos cada vez que
realice otra pulsacion de tecla. A parlir de un minuto se
prolongara el tiempo de coceidn por un minuto respecli-
vamente.

En este procese la potencia del microondas es del 100%:.

Programas Automaticos

Con ayuda de la automatica puede dejar que ciertas
canlidades de alimentos se lerminen de cocer de forma
automatica.

Para ello proceda de la siguiente manera;

a) Patatas

1. Presione la tecla parada.

2. Presione la lecla "Patata” 1x para la preparacion
de 120-170g o presione la tecla “Patata” 2x para la
preparacian de 140-200g.
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teclas numéricas de 1-4,

3. Para seleccionar un tiempo de coccidn, presione las

{Tecla "Pinchos da carng” 1x presionado)

Teclas Tiempo de
numeéri coccion

1 120g 18min

| 2 2000 13min

| 3 400g 17min

Peso

Tecla Teclas Tiempo de
“patata” numeéricas coceion
1% 1 3min|50sek,
1% 2 7min|10sek
1% 3 11mip
1x 4 14mip
Tecla Teclas Tiempo de
“patata” numeéricas coceidn
2% 1 5minj40sak.
2% 2 9min
2% 3 13mip
2% 4 17mih

4, Para iniciar €l proceso presione |a tecla inicia.

Después de haber transcurrido el liempo se apagaré
el aparato vy en el display aparecera .END".

Consejo: Todavia deje reposar el alimento de 5a 10
minutos en el homo.

b) Palomitas

iSe ruega utilizar exclusivamente palomitas en bolsas
para migroondas !

1. Presione la tecla parada.

2, Presione la tecla ,Palomitas”. En el display aparecera
“2:30".

3. Para iniciar el proceso presione la tecla inicio.

Despueas de haber transcurrido el liempo se apagara el
aparato y en el display aparecera ,END". Ahora puede
apartar la comida.

Nota: Puede cambiar el tiempa de coccion.

= Presione la tecla "Palomitas” 2x.

« Introduzca con las teclas-numéricas el nuevo liempo
de coccion.

+ Prasione la tecla inicio.

El nuevo tiempo de coccion se quedara programado,
hasia que se vuelva a cambiar.

c) Pizza

1. Presione la tecla parada.

2. Presione la tecla "Pizza" 1x para calentar un trozo de
120-140g o presione la tecla "Pizza" 2x para calentar
un frozo mas grande.

3. Para iniciar el proceso prasione |a tecla inicio.

Después de haber transcurrido el tiempo se apagaré el
aparato y en el display aparecerd ,END". Ahora puede
apartar la comida.

d) Pinchos de carne

1. Presione la tecla parada,

2. Presione la tecla Pinchos de carne™ 1x para la prepa-
racion de cantidades mas bien pequefias o presione
ta tecla "Pinchos de carne” 2x para la preparacion de
cantidades mas bien grandes.

3. Presione las teclas-numéricas de 1-4, para seleccio-
nar gl peso de coccion.
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|

4 600g 2

min

(Tecla "Pinchos de carne” 2 presionado)

Teclas
numéricas

Peso

Tiempo de
coccion

1170g 14

min

2310g 15

min

3 540g 23min

4 800g 3¢min

4, Para‘iniciar el proceso presione la tecla inicio.

Después de haber transcurrido el tiempo se apagara &
aparato y en el display aparecera ,END". Ahora puede
apartar la comida.

e) Bebidas

1. Presione la tecla parada.
2, Presione la tecla "Bebidas” 1x para el calentamiento
de 140-200q. Presione la tecla "Bebidas”™ 2x para el
calentamiento de 250-310g.
3. Presione una tecla de 1-4, para seleccionar un tiem-
po de calentamiento.

Tecla
“bebidas"”

Teclas
numéricas

Tiempo de
calentamiento

1% 1 1min

20sek

1% 2 2min

30sek

1% 3 3min

40sek

1% 4 4min

S0sak

Tecla
wdﬂs"

Teclas
numéricas

Tiempo de
calentamiento

2% 1 2min

20sek.

2% 2 4min

2% 3 Smin

4lsek

2% 4 Tmin

20sek

4. Para iniciar el proceso presione |a tecla inicic.

Después de haber transcurrido el tiempo se apagard el
aparato y en el display aparecera ,END". Ahora puede
apartar la comida.

f)y Calentamiento

1. Presione la tecla parada.

2. Presione la tecla "Calentamiento”. En el display
aparece “3:40",

3. Parainiciar el proceso presione |a tecla inicio.

Después de haber transcurrido el tiempo se apagara el

aparato y en el display aparecera ,END". Ahora puede

apartar la comida.

g) Pastel

1. Presione la tecla parada.

2. Presione la tecla "Pastel”. En el display aparece
“40:00".

3. Para iniciar el proceso presione la tecla inicio.
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Después de haber transcurrido el tiempo se apagara el
aparato y en el display aparecera .END". Ahora puede
apartar la comida.

Nota: Puede cambiar el tiempo de coccidn.

= Presione la tecla “Pastel" 2x.

» Introduzca con las teclas-numeéricas el nuevo tiempo
de coccion (hasta 99.99).

* Presione la tecla-inicio.

El nuevo tiempo de coccién se quedard programado
hasta que sea cambiado de nuevo.

Parrilla

Para asar a ia parrilla utilice por favor la parrilla y de esta
forma conseguird un asade homogéneo y rdpido. Liilice
una vajilla apropiada y resistente al calor o cologue los
alimentos a asar direclamente sobre la parrifla.

Alimentos grandes y gruesos se asaran directamente
sobre el plato giratorio!

Para asar a la parrilla y gratinar proceda de siguiente
manera:

1. Presione la tecla parada.

2. Presione la tecla-grill 1x.

3. Mediante las leclas-numéricas intreduzca la duracion
deseada de asado a la parrilla.

4. Para iniciar el proceso presione la tecla inicio.

Después de haber transcurrido el tiempo se apagaré el
aparato y en el display aparecera .END". Ahora puede
apartar la comida,

Microondas / Parrilla -
Funcionamiento combinado
En este ajuste trabajan el microondas y la parrilla

alternativamente dentro del tiempo ajustada en siguiente
proporcion:

30% del tiempo

Combinacion 1 de coccidn dm% d‘,’; “e""P'Fl’r
microondas e coccion parrilla
55% del tiempo ;
inacio : 45% del tiempo
Combinacion 2 de coccidn 2
miltrBardns de coccion parrilla

Al preparar comida en el funcionamiento combinadeo mic-
roondas-parrilla deberia prestar atencién a lo siguiente;

Para alimentos grandes y gruesos, como p.ej. asado de
cerdo, el tiempo de coccién en el microcndas es mas lar-
go que para alimentos pequefios y planos, Sin embargo
en el funcionamiento de parrilla es al contrario. Cuanto
mas cerca esté el alimento de la parrilla, mas rapido

ge asa. Eslo signifi ca que si prepara trozos grandes de
carne con el funcionamiento combinado, puede ocurrir
que @l tiempo de coccion sea mas corlo que para trozos
peqguerios de carne asada.

Para ello, proceda como indicado a continuacion:

1. Presione la lecla parada.

2. Presione la tecla "microondas/grill” 1x para e! funcion-
amiento combinado 1. Presione la tecla “microondas/
grill” 2x para el funcionamiento combinado 2.

3. Mediante las teclas-numericas introduzca la duracion
deseada de coccidn.
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4. Para iniciar el proceso prasione la tecla inicio.

Después de haber transcurrido el tiempo se apagard el
aparato y en el display aparecera .END". Ahora puede
apartar la comida.

Tabla Microondas / Parrilla -
Funcionamiento combinado
ﬁumpn_
aprox.en
minulos

Alimentoiplato Cantidad

Came, embulidos

Came te vaca, de cerdo o oe temera
B0 UNa pieza

Carme de cerdo cocida y ahumada 500 5 12- 14 no
Asado de came picada 500 g 13 - 15 ng
Salchicha de Viena 200 g2- 3 no
Salchicha cocida 20092 - 3 no
Consejo: Dar fa vuslia a la came después de haber ranscumido la mitad
daﬁﬂmm.mmciwde}smm untar clara de huevo scbre &l asado

10- 12

5004 no
12-15 no

750¢

Pnlie para hE{:E-I sopa1000g 13-
Trozos de pollo 250941500

Consejo: Dejar cocinar sin liquido en su propio jugo, dar la vuelta una vez,
recocinar de 4-5 minulos,

Trugcha, azul M0g546m
Filele
s W 3009344 no

Consejo: Dar la vuslta al pescado después de haber transcumdo k2 mitad
de tiempe, recocinar de 3-5 minutos.

Manejo en el funcionamiento
exclusivo de aire caliente

Durante el proceso de coceidn con aire caliente circula
el aire caliente en al espacio para calentar la comida. De
esta forma los alimentos se doran mas rapido y son mas
crujientes. En el modo de operacion aire caliente puede
seleccionar hasta 10 lemperaturas diferentes.

Cocinar con aire caliente

Suponiendo gue quiera cocinar con 180°C, 40 minutos,
entonces proceda de siguiente manera:

1. Presione la tecla parada.

2. Presione la tecla "aire caliente”.

3. Con una de las teclas-numéricas (p.ej. 8) seleccione
la temperatura de coccidn deseada.

4. Mediante las teclas-numericas introduzca la duracion
de coccién deseada (p.ej. 40 minutos).

Paso Tecla Indicacion
1 parada
2 aire caliente
3 8 180
4 40 H:40
5 inicio

5. Para iniciar el proceso presione la tecla inicio.

Por favor tenga atencion :

« Se pueden programar maximamente 9 horas, 99
minutos. Después de haber transcurrido el tiempao,
sonardn senales aclsticas y la palabra [EMD" apare-
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cerd en el display. Presione la lecla de parada o abra
la puerta. La palabra "END" desaparecera.

= Durante la coccion con aire caliente puede controlar
Ia temperatura, presionande la tecla-aire caliente.

Precalentamiento y coccion
con aire caliente

Puede precalentar su microondas con aire caliente y a
continuacion aplicar el aire caliente.

Suponiende que guiera precaleniar su aparato hasta
170°C y a continuacion cocinar por 35 minutos:

1. Presione la tecla parada.

2. Presione la tecla-aire caliente.

3. Con una de las teclas-numéricas (p.ej. 7) selecciona
la temperatura de precalentamiento deseada.

4. Presione la tecla-inicio. En el display parpadea la indi-
cacion “PREH" (Precalentar). Cuando el hormo haya
alcanzado la temperatura programada, la indicacién
"PREH" se iluminara de forma continua.

5. Abra por favor la puerta y cologque su alimento a
cocinar en el centro del plato giraterio.

6. Mediante las teclas-numéricas introduzea el tiempo
de coccion deseado (p.gj. 35 minutos).

7. Para iniciar el proceso presione [a tecla inicio,

b

Después de haber transcurmdo el tiempo se apagard el
aparato y en el display aparecera ,END". Ahora puede
apartar la comida.

Uso combinado de
aire caliente y microondas

El aparato tiene para ello cuatro ajustes preprogamados.
Esto le facilitara, trabajar con aire caliente asi como con
la funcidn de microondas.

Presione por favor la tecla microondas / aire caliente y a
continuacion una tecla-numérica de 1-4, para seleccionar
la lemperatura de aire caliente.

'I_'qc las

- Temperatura
Tecla ari

(*C)

Microondas / aire caliente | 150

Microondas / aire caliente £ 180

Microondas / aire caliente $ 200

Microondas / aire caliente 4 230

Si desea para hacer un pastel con 200°C de
temperatura, ajustar un tiempo de 25 minutos:

1. Presione |a tecla parada.

2. Presione por favor la tecla microondas |/ aire caliente.

3. Con una de las teclas-numeéricas (p.ej. 3) elija la
temperatura deseada (200°C).

4, Mediante las teclas-numéricas introduzea la duracién
de coccion deseada (p.ej. 25 minutos).

5, Para iniciar el proceso presione |a tecla inicio.

Por favor tenga atencion:

Maximamente se pusden programar 9 horas, 99 minutos.
Después de haber transcurrido el liempo, sonaran
sefales aclsticas y la palabra ,END" aparecera en el
display. Presione Ia lecla de parada o gbra la puerta. La
palabra “END" desaparecera.
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Durante la coccién con aire caliente puede contrelar
la temperatura, presionando la tecla-microondas / aire
caliente.

ESPANOL

Cocinar en varios pasos

Puede ajustar los programas de manera gue tenga 3
funciones diferentes.

Wamos a suponer que quiera seleccionar para cocinar el
programa siguiente;

Descongelacion rapida

¥

Preparacion en el microondas

\/

Cocinar con aire caliente (sin precalientamiento)

1. Presione la tecla parada.

. Presione la tecla-descongefacion.

. Mediante las teclas-numéricas introduzea la duracion

de descongelacion deseada.

Prasione la tecla-microondas.

. Con ayuda de las teclas-numericas introduzca el
tiempo de coceitn de microondas deseado.

6. Presione la tecla-aire caliente.

7. Con una de las teclas-numéricas seleccione la tem-

8

Lana

o s

peratura de coccion deseada.
. Mediante las teclas-numéricas introduzca la deseada
duracion de coccion de aire caliente.
8. Para iniciar el proceso presione la tecla inicic.

Después de haber transcurrido el liempo se apagara el
aparato y en el display aparecera .END". Ahora puede
apartar la comida.

Funciones especiales
Memoria automatica

Despues de haber fi nalizado el proceso de coccion, cada
2 minutos le recordard un tono de piar que debe apartar
su plato del microondas.

Dicha memona se desconectara al abrir la puerta o al
presionar la tecla parada.

Blogueo

Para bloguear el aparato, presione mas de 3 segundos la
tecla parada. El blogueo se indicara en el visualizador. La
funcion de los elementos de mande esta blogueada. Para
el desblogueo del aparato, presione de nuevo la tecla
parada mas de 2 segundos.

Timer (Count down)

El aparato dispone de una funcidon-timer:

1. Presione la tecla parada.

2. Presione la tecla-timer.

3. Mediante las teclas-numéricas introduzea la hora
deseada.

4. Para iniciar el proceso presione la tecla inicio.

En respecto al tiempo ajustado comenzara una cuenta
atras y la fi nalizacion sera senalada con un tone.

Mola: Esla funcion también se puede utilizar durante la
puesta en marcha del aparato.
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Limpieza

Antes de la limpieza retire siempre la clavija de red de la
caja de enchufe.

+ Después del uso limpie con un pano levemente
humedecido el espacic interior de coccion.

. Limpie el microondas por afuera con un pang leve-
mente humedecido

+ Limpie el accesorio de forma habitual en un bano
jabonoso.

+ Marco de la puerta / junta de la puerla y piezas
vecinas deberian, al estar sucias, ser limpiadas
cuidadosamente con un pafo himeda.

Datos técnicos
Modalo: o iiansi b mns--MWG 746 H
Suministro de tension:. ... 230V, 50 Hz
L1400 W

Consumo de energia aire caliente: .. 1400 W
Consumo de energia parrilla: .......ccccocceveeveveevreenn 1200 W
Potencia asignada de salida de microondas: ......... 200 W
Volumen espacio de coction:.........cc..ocviiven 25 Litros
Clasa 08 PrOtBCCIONT - e iwsswsssssssmn sy e s ssswins awsssan I

Este aparatc se ha examinado segun las normativas
actuales y vigentes de la Comunidad Europea, como
p.ej. compatibilidad electromagnética y directiva de baja
tensién y se ha construido segln las més nuevas especi-
fi caciones en razon de la seguridad.

Mo reservamos el derecho de efectuar modifi caciones
técnicas.

Garantia

Para el aparato comercializado por nosotros nos respon-
sabilizamos con una garantia de 24 meses a partir da la
techa de compra (faclura de compra).

Durante el periodo de garantia nos encargamos gratuita-
mente de los defectos del aparato y de los actesorios.
que se hayan originado por defectos del material o de

la fabricacién. Dependiendo de nuestra estimacion se
realizara una reparacion o un cambio. jLos servicios de
garantia ne prolangan la garantia, ni se incia por ello un
periodo nuevo de garantial

Como comprobante para la garantia es valido la factura
de compra. Sin este comprobante no se podra realizar un
cambio o una reparacion gratuita.

En el caso de garantia lleve el aparato base en el emba-
laje original ¥ |a factura de compra a su concesionario.

Defectos en los accesorios de uso o en las piezas de
desgaste, como también la limpieza, mantenimiento o el

48

05-MNG T46 H Ad

recambio de piezas de desgaste no recaen en la garantia
e iran al cargo del cliente!

En caso de intervencion ajena se expira la garantia.

Después de la garantia

Después de haber expirado la garantia se pueden reali-
zar las reparaciones por el concesionario o por el servicio
de reparaciones. Los gastos iran al cargo del cliente.

Signifi cado del simbolo
,Cubo de basura*

Proleja nuestro medio ambiente, aparatos eléclrices no
forman parte de la basura domestica

Haga uso de los centros de recogida previstes para la

eliminacion de aparatos eléctricos y entregue alli sus
aparatos eléctricos que no vaya a utilizar mas.

Ayudara en evilar las potenciales consecuencias, a
causa de una erronéa eliminacion de desechos, para el
medio ambiente y la salud humana.

Con ello, contribuird a la recuperacién, al reciclado y
a ofras formas de reutilizacion de los aparatos viejos
eléctricos y electrdnicos.

La Infermacién cémo se debe eliminar los aparatos,
se obtiene en su ayuntamiento o su administracion
municipal,
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Instrucoes gerais de seguranca

= Antes de pér este aparelho a funcionar, leia muito
atentamente as instrugdes de emprego & guarde-as
muito bem, juntamente com o lalac de garantia, o
laldo de compra e, tanto quanlo possivel, a embala-
gem com os elementos interiores.

= Ulilize o aparelho exclusivamente para fi ng privados e
para a fi nalidade para a qual 0 mesmao foi concebideo.
Este aparelho nao se destina a fi ns comerciais. Nao
o utilize ao ar livre (a nao ser que o Mesmo possa
ser usado ao ar livre sob determinadas condiges).
Mantenha-o protegido do calor, de irradiagao solar
directa, da humidade (ndo o imergir de forma alguma
em quaisquer liquidos) e de arestas agugadas. Nao
utilize o aparelho com as maos molhadas. No caso
de o aparelho fi car hdmido ou molhado, retire imedia-
lamente a fi cha da tomada. Nao tocar na dgua.

+ Sempre que nao utilizar o aparelho, ou desejar
montar acessdrios, ou queira limpa-lo, ou ainda em
caso de avarnias, devera desliga-lo e retirar a fi cha da
tomada (puxe pela fi cha e nao pelo fi o).

= O aparelhe nao devera funcionar sem vigilancia. No ,

caso de ter de se ausentar do local onde o aparelho
estiver a funcionar, desligue-o sempre ou retire a
fi cha da tomada (puxe pela fi cha e ndo pelo fi o).

+ Para proteger as criangas dos perigos relaciona-
dos com aparelhos eléctricos, nunca deixe os fios
pendurados e atente em gue as criangas nao possam
chegar a tais aparelhos.

= Varifi que regularmente se o aparelho ou ¢ fi o tém
alguns dangs. Munca ponha a funcionar um aparelho
com quaisquer danos.

+ Nao tente reparar o aparelho, dirja-se a um técnico
da especialidade, devidamente autorizado. Para
evitar quaisquer perigos, & faver substituir um fi o da-
nifi cado por um fi o da mesma qualidade. Tal devera
ser efectuado pelo labricante, pelos nossos servigos
de assisténcia ou por outra pessoa com as mesmas
qualifi cacges.

+ Uilize apenas acessorios de crigem.

« E favor observar as seguintes ,Instrugoes especiais
de seguranca...”.

Instrucoes de seguranca importantes!

E favor ler com toda a atengao e guardar
para futuras consultas.

+ Adverténcia: se a porta ou as junlas da mesma
apresentarem danos. o aparelho néo podera ser posto a
luncionar antes de ter sido reparado por um tecnico da
especialidade.

= Adverténcia: nao proceda, de modo nenhum, & repa-

racdo do aparelho por si proprio. Contacte um técnico
da especialidade. Para qualguer outra pessoa, serd
altamenta perigoso executar trabalhos de reparacao
ou de manutengao que exijam a remogao de qualquer
coberlura que assegure a proleccao contra radiagies
provenienies da energia de microondas.

Adverténcia: Nac aqueca liquidos em recepientes

fechados. Perigo de exploséol

+ Aviso: Sempre que o aparelho trabalhe no modo de
luncionamenlo combinado e tendo-se em conta as
temperaturas que persistirio, o mesmo nao podera ser
utiizado por criangas, excepto se estiverem sob vigilan-
cia de pessoas adultas.
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= Nota: O micreondas nao se deslina a aquecer animais
vivos.

= Aviso: O aparelho s podera ser usado sem vigildncia
(e apenas com a funcao de cozedura) por criangas e
pessoas enfraguecidas, depois de se ter instruido as
mesmas de maneira a fi carem aplas a utilizé-lo de forma
segura e a compreenderem os perigos de Uum manusea-
mento incomecto,

« Mo caso de desejar colocar a sua micro-ondas num ar-
mério, prateleira efc. faga atengao de que todos os lados
do aparelho estejam pelo menos a 10 cm de distancia
dos armarios, paredes etc.

« Uilize somente lougas adequadas como:

Vidro, porcelana, cerdmica, plasticos resistentes ao calor
e lougas especiais para a micro-ondas.

* Quando sa aguecerem ou cozinharem comidas em
materiais infl amaveis, tais como recipientes de plastico
ou de papel, o microondas tera de ser vigiado frequente-
mente, pois tais materiais poderao incendiar-se.

» Em caso de formagéo de fumo deve-se desligar o
aparelho e relirar a fi cha de corrente. Conserve a porta
fechada para extinguir a chama que possa surgir.

Atencdo retardamento da ebuli¢do: Ao cozinhar, espe-
cialmente ao aquecer mais uma vez os liquidos (dgua)
pode acontecer gue a temperatura de ebuligio seja
atingida. mas gue as bothas fipicas de vapor ainda nao
tenham subido. Os liguidos nao fervem regularmente.
Este chamado retardamento de ebulicio pode ser oni-
ginado por uma leve vibragio ac se refirar o recipiente,
o que leva uma repentina formagao de bolhas de vapor
e com isso pedera transbordar o liquido. Perigo de
queimadural Para se conseguir um fervimento regular
cologue por faver no recipiente uma vareta de vidro ou
semelhante mas gue ndo seja metalico.

= O conteGdo das garrafi nhas para bebés e os frascos
com comida de bebés tera de ser remexido ou agitado e
a temperatura tera de ser verifi cada antes de utilizar, Ha
perigo de queimadura.

+ Almentos com casca ou pele, como ovos, salsichas,
assim como conservas em beibes fechadas, elc. ndo
podem ser aguecidos no microondas, pois poderao
explodir mesmo depols de ter terminado o aguecimento.

« O caixilho/a junta da porta e as suas proximidades de-
verdo ser limpas cuidadosamente com um pand hamido,
no caso de estarem sujas.

» Limpe regularmenle o microondas e remova restos de
alimentos do seu interior.

= Mo caso de se limpar mal o aparelho podera islo onginar
o estrago da superfi cie deste e assim infl uénciar a dura-
bilidade do aparelho bem como possiveimenta também
podera levar a situages perigosas.

PORTUGUES

Descricao dos elementos de manejo

1 Fechadura da porla

2 Janela visual®

3 Coberta*

4 Eixo de accionamento
5 Anel escorregadio

6 Prato girador

7 Vigeira de servigo

8 Aguecimento da grelha
9 Grade da grelha

Atencao: Nao retire objectos montados no silio para
cozer @ na parle interior da portal

Por favor ndo retire de qualquer maneira folhas que
se encontrem pegadas ao interior da porial
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Vista geral das teclas de funcionamento Indicacoes para utilizacao de grelhas e
de aparelhos combinados

+ Uma vez que na utilizagao de grelhas e de aparelhos
combinados & utilzado aguecimento de irradiacao,
utilize sémente lougas resistentes ao caler.

« Em caso de utilizagdo so para grelhar podera
também utilizar lougas de metal e de aluminio — mas
nunea no caso da ulilizacao de aparelhos combina-
dos ou de micro-ondas.

Tecl m num
...‘. eclias co umeros

Para regular a hora, o tempo de
oeooe cozimenlto, a lemperalura e o peso

PORTUGUES

EE

Tecla de micro-ondas
Escolha dos graus de luncionamento

;;‘:;&gi_ﬁlg:‘l tlah:;ra gratinar « Parag iuncimamgnm de grilhar, de IPizza, de_r cozer
no torno ou funcionamentos combinados so & ade-
&l Tecla de ar quente quada a grade da grelha.
A Somente para funcionamento de ar quente + Nao coloque nada em cima da carcaga. Esta fi ca
- Comando a termostato muito quente! Deixe as fendas de ventilagdo sempre
Tecla para funcionamento combinado livres.
‘_r‘!b W de micro-ondas / grelha + Utilize a grade da grelha para aproximar mais a
: A micro-ondas e a grelha trabalham comida a cozinhar do elemento de aguecimento.
allernadamente
Tecla de funcionamento combinado de Modo de por em funcionamento
MY |micro-ondas /ar quente : : :
B (A micro-ondas e o ar quente trabalham * Relire todas as partes acessdrias fornecidas que se
alternadamente encontrem no sitic de cozimento, desembrulhe-as
Tecla de descongelar e cologue o anel escorregadio no meio. Celogue o
Activa a lungao de descongelamenio em prato Ide vidro sobre o eixo de accionamento de tal
relagdo com a regulagdo do tempo maneira que ests encalxe no smpena da arvore de

accionamnio e gue assente bem sobre esta.

Controle o aparelhe com respeito a estragos visivais,
especiaimente na parte da porta. No caso de
estragos nao se devera de qualquer forma pbr em
funcionamento o aparelho.

« Para evilar avarias em outros aparelhos existentes,

nao cologque o seu aparetho muilo perto dos outros

Tecla Timer (Counidown) aparelhos eléctricos.

+ Relire todas as folhas de protecgao que eventualmen-
{e estejam pegadas a carcaga.

= Por favor ndo retire de qualquer maneira folhas

que se encontrem pegadas ao interior da porta!

1 = Meta a fi cha de corrente numa tomada de contacto
de proteccao para 230 V, 50 Hz (ciclos por segundo)
que esteja instalada correctamente.

MNao retire qualquer parte gue esteja montada dentro
do sitio de cozimento cu na parte interior da porta!

Tecla de relogio
Em relagdo com as teclas de ndmercs

para regular a hora

I'i
| >k

Tecla de programa para fazer bolos

Tecla de programa para batatas

Tecla de programa para Popcorn

Tecla de programa para bebidas

Utilizac@o do aparelho

Tecla de programa para Pizza Curiosidades sobre o funcionamento de micro-ondas
+ O seu aparelho trabalha com irradiagac de micro-on-
Tecla de programa das, a qual aquece em muilo pouco tempo particulas

para espetos de carne de Agua que se encontram nas comidas. Aqui nao

existe qualquer irradiagao de calor e por isso quase
Tecla de programa para aquecer que nenhuma “tostadela’.

« Aqueca 56 alimentos neste aparelho.
« Este aparelho ndo é a utilizar para fritar com gorduras

Tecla para iniciar

i liguidas.
Inicio do programa = Aquega 56 1-2 porgoes de cada vez. De outra forma
Tecla expresso 0 aparelho perdera em efi ciéncia.
Inicia o programa expresso - + Para parar o processo de cozimento carregue no
Indica o tempo de cozinhar expresso botao de Stopp. ) .
Tecla de Stopp = A micro-ondas fornece imediatamente toda a energia.
= Carregar uma vez para parar o progra- Assim nao & necessario um aquecimento antecipado.
ma de cozimento ou para anular uma = N&o ponha nunca a funcionar o aparelho no funciona-
indicagao falsa mento a micro-ondas cu combinado quando este esta
« Carregar duas vezes para anular o Vazio.

programa.
* Para bloguear ou desbloquear o apa-
retho sequrar por 3 segundos.
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= O forne de micro-ondas ndo podera substituir o seu
forno normal. Este serve principalmente para:

+ Descongelar productos congelados / gelados

+ Aguecimento cu fervimento rapide de comidas e
bebidas

* Cozimento de comidas.

= Por favor ndo utilize loucas de plastico ou de papel,

Sinal de confi rmacao

As suas instrucoes ao aparelho s&o confi rmadas por um
sinal acustico.

= Um sinal acustico depois de se carregar numa tecla:
As suas instrucgoes foram aceiles.

= Dois sinais acusticos depeis de se carregar numa
tecla:
As suas inslrucgoes foram recusadas.
Por favor corrija a indicagao.

Ajustamento do tempo

Informagao: A primeira vez que se ligar o aparelho apa-
rece um ponto duplo piscando.

1. Carregue a tecla do relogio.
A indicagao muda para “."..

2. Com a ajuda da tecla de nimeres indigue as horas e
0s minutos desejados.

3. Carregue mais uma vez na tecla do relogio. A nova
hora sera aclivada,

Manejo da micro-ondas

Cologue a comida a aquecer numa louca adequada.
Abra a porta e cologue o recipiente no centro do pralo
de vidro. Fechar a porta, (Por motivos de seguranga o
aparelho s0 funciona com a peria fechada).

1. Carregue na tecta Stopp.

2. Escolha por meio do carregar uma ou muitas vezes a
lecla de micro-ondas a capacidade desejada para a
micro-ondas.

Para escolher o valor prozentual devera carregar
na tecla de micro-ondas.

Carregue: C ade Descri

Capacidade

1x 100% (P-HI) Tl

2x 80% (H-90)

3x 80% (H-80)

4x 70% (H-70) Alta

5% 60% (H-60)

Bx 50% (H-50) Média

7x 40% (H-40)

8x 30% (H-30) Baixa

9x 20 % (P-20)

10x 10 % (P-10) Muito baixa

11x 0% (P}OD) |

100% signifi ca S00 W

3. Com a ajuda das teclas de ndmergs indique o tempo
de cozimento desejado.

D5-M0WG T46 H 1

Por exemplo:
10.30 minutos de cozimento a capacidade de 100%
Passo Tecla Indicacdo |
1 Stepp
2 Micra-onda P- HI
3 1030 10:30
| 4 Iniciar

4. Para iniciar carregue na tecla Iniciar. O tempo de
cozimento esta relacionado com a quantidade e a
natureza do contetido. Com um pouco de pratica
aprende depressa a calcular o tempo de cozimento.

Faca alengao:

O cozimento na micro-ondas faz-se muito mais rapida-
mente do que num fornc. Se ndo esta bem seguro, ajuste
o lempo de cozimenio mais curlo e depois se necessario
continue a cozer. Quando o tempo terminar o aparelho
desliga-se & no display aparece a palavra « END ».
Retire entao a comida.

Descongelamento rapido de
produtos congelados

Por favor faga atencéo:

«  Como regra diz-se que 500 gr. de produtos congela-
dos precisam cerca de 5 minutos para descongelar.

*  Nocaso que duranta este tempo o produlo congelado
nao esleja completamente descongelado, regule o
tempo de cada vez 1 minuto a mais.

No caso de desejar descongelar um alimento congelado
e pde o lempo para isso em 5 minutos:

1. Carregue na tecla Stepp.

2. Carregue na tecla Descongelar.

3. Com a ajuda da tecla de nimeros indique o tempo de
cozimento desejado,

Passo Tecla Indicacéo
1 Slopp
2 Descongelar :
3 500 5:00
4 Iniciar

4. Para iniciar carregue na lecla Iniciar.

No caso que o produto congelado tenha estado num re-
cipiente de plastico, aconselhamos de descongelar aste
s6 UM pouco e depois mudar esle para Um recipiente
adequado para a micro-ondas.

Para descongelar podera regular o tempo ate 99 minutos
mais 99 segundos. Depois do tempo terminar ouve-se
um sinal acustico & a palavra "END"aparace no Display.
Carregue entao na tecla Slopp ou abra a porta. A palavra
“END" desaparece,

Ma tabela seguinte recebe algumas informagoes sobre
um descongelamento manual.
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Tabela de descongelamento

Os tempos de aguecimento indicado na labela seguinle
$6 poderdo ser valores aproximados, uma vez que ¢

Camardes, Shrimps 2509‘;!35-?5-1

Trulas S40g1904-85-19 |
Peire completo 500 g 180 7-f0 1041
Filates de peixe 2500 1H05-75-1p [

Conselho: Famaxer muitas vezes, virar muilas vezes,

Frulas

Framboasa, Morangas 250g1804-65-1 Massa, armoz 1 porgao 150g9001-2 sim
Cergjas, Ameias 250gt5-75-19 2 porghes 300 g 500 DE-35 s
Compota de maca 5009 180 §-y2  5-10 Batatas S00g30p3-4 sim

1 Tempo de lempo necessario varia muito e depende da temperatura
Productos alimenlicios/ | Quanti- | Capacida- cel:?:n descon- criginal e da constituigio das comidas. Por isso recomen-
Comidas dade | devélio whilce : damos verificar de vez em quando se a comida ja esta
nosterior suficientemente quente.
Camne e salsichas
Game (Vaca, vitea, porco)| 500 | 180 | 14-18 | 10-15 Tabela de aquecimento
&m padage 1000 180 25-30 | 20-25 Ti
Escalopes. Cosielelas 200f 180.4-6 §- 10 J et B sl i o il HEe
Carne picada 250 q 1806485-10 { ] | minutos
Salas pea i, - I
Salsicha {Bockwurst) o109 4-85- 1 Agua. 1 chavena 150.g 900 0541 né
Cames fias 300 g 1804 -§5- 10 Aoua 051 500 g 900 3515 nap
Conselho: Depois de meio tempo virar a came, partes sensivels devemse|  [Agua 0,751 750 g 90D 5 - 7 ndio
cobrir, Dividir a came picada, as partes que ja estao congeladas devemse | [Calé 1 chavena {50ga00 0541 nap
retirar; as fatias das cames frias. Leite. 1 chévena 150g900  05{1  nid
» Conlra retardo de ebulitio devera colocar uma vara da vidro ou
Frango 1000 g 180 20 - 2510~ 15 semelhant (nada metalico) no recipiente & mexer bem antes de beber.
Partes de frango 500 g 18012- 15 5-10 Pratos completos
Paln 17000 180 25- 40 29 - 25 Escalopes. batatas .
Partes de ganso e de 5004180 12- 18 10k 15 e legumes 450 9900 25-835 am
perua J Gursado com massa 450 g00 2-25 sim
Conselho: Virar a ave depols de meio fempo, as asas @ as pemas davem- Came, bolinha de .
e cobrir, deitar fora o liquido de descongelamento e ndo pdr em contacty | [batata e motho 4309300 2585  sin
com oulras comidas. Conselho: molhar levemente antes & mexer de vez em
Animais de caca
Costeletas de veado 1000g18020-3529 - Escalopes panados 2009 500 1 - 2nao
Lombo de lebre 5009 180 12 - 13 10{- Aimbndegas, 4 pecas 500 g 50D 3 - 4 naio
Conselho: Virar uma vez & cobrir &5 bordas. Came assada 250 g 900 2 - 3 nan

Conselho: pinselar com dleo afim de que a cobertura panada ou a crosta
niéa figuem maoles,

12 frango 450 g 90 5 nap
Fricasse de galinha 400g | 800 3-45
Conselho: pinselar com dleo & mexer de vez em quando
Acompanhamentos

3.5

5im

I

Legumes: Veja . Tabela de

Conselho: molhar levemente antes.

Eﬂ & Pasteis 250 g 90 -15 Sim
aezinhos
Pio 1000g 1801315 msﬂ:ﬂmm ot . I |
Pao de torrada 5009 18D5-65-1 250g90D1- Sim
B0 5e00s 0 g VG510
Boko de frutas 1 peca 1802-B 2-B Leitz 100ml 05-1 nao
Toia ipeca | 180 | 05-1 | 3-5 Puré, papa W00954)  1-15 _ na
12009 180 10 - 12 30- 60 | Conselho: Agilar bem ou remexer, Verificar a temperatusal

Consetha: Colocar o po @ 05 biscoitos sobre papel vegelal de cozinha o qual
ahzorve a humidade, Pastéls sensivels s6 se dvem descongela
Productos de leife

Manteiga 250 1805-7 10-15

CQueija mole E50giME-85-1

Natas 200p1H03-5 2-3

Conselho: refirar a folha de aluminio, remaxer apés maio tempo; as natas
devem-se bater ainda meio congeladas.

Aquecimento

O reaguecimento e o aguecimento @ a maior qualidade
da micro-ondas. Liguidos e comidas que estio frias no
frigorifico podem-se levar muito [acilmente a tempera-
turas do ambiente ou de comer sem se ter de ulilizar
muites tachos e panealas.
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Cozimento
Conselhos praticos para o cozimento

Siga os valores de orientagio da tabela de cozimento
bem como das receitas, Observe o decorrimento do
cozimento enguanto néo tiver muita pratica.

Podera sempre abrir a porta do aparelho. Este desliga-se
automaticamente.

Ela continuara a trabalhar logo que se feche outra vez a
porta.

Os productos alimenticios que sairem do Irigorifico
precisam de mais tempo para cozer do que aqueles que
estdo a uma temperalura de ambiente.
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Quanto mais compacta & a comida, guanto mais tempo
leva a cozer. Por exemplo necessita um grande pedago
de came um tempo de cozimento maior do gque came
cortada em pequenos pedagos na mesma quantidade.
Recomenda-se comegar a cozer grandes guantidades
com uma capacidade maxima e depais continuar a meia
capacidade para um cozimento regular.

Comidas chatas cozem mais rapidamente gue comidas
altas. Por Isso devem-se cortar os alimentos se possivel
em fatias chalas. Partes magras como por exemplo per-
nas de galinha ou fi letes de peixe devem-se colocar mais
no meio ou até scbrepdr.

Deve-se seguir a regra de experiéncia;

Quantidade dupla = quase o dobro do tempo
Meia quantidade = meio tempo
Se nao enconlrar um lempo cerio para uma comida, aqui
tem aregra:
Para 100 gramas cerca de 1 minuto de cozimento

Todas as comidas que se cobrem no forno tambem se
deverdo cobrir na micro-ondas.

Uma tampa evita que as comidas sequem. Para cobrir &
adeguado um prato virado ac conltrario, papel vegetal ou
uma folha para a micro-ondas. Comidas gue devam criar
uma crosta devem-se cozinhar destapadas.

Tabela de cozimento

: Tempo
Produclos alimenticios | | Quanti- | Capacida-
Comidas date | cevitio | CErcaem | - Cobir

Beringeta 5009 7207 - 10isim

Couve fidr 500 g T208- 1] sim
Broculos 5009 7206 -9 sjm
Endivias 500 g 720 6- 7 sfn
Envilhag 500 g 720 6- 7 sih
Funcho 500g 720 8- 11 gjm

Feijap verde 30974 13415 sk
| Batatas 500074 9-125m
Rabang 500 74D B - 10 sim
Alha-pora 50097207 - 9 sim
Espiga de milhio 2500 74 7 - 9gm
Cenouras 500 g 73 B- 10 sim
Pimento 5009 7 6 - 9 sim
Couve de Bruxelas 3009737 - 10sim

Espargos 300 g 7206 - Sgm
Tomate S00 g 7206 - 7 s
Zucchini 50072 9- 10 5m
Conselha: Corlar os legumes em parles e delxar cozer lentamente com 2.3
colheres de sopa de liquido. Remexer da vez em quando, defxar cozer mais

35 meﬂ%mﬁmr

fu"‘;‘;’“pf:rf L 5009 72D 5- B sim
Doce de ameixa 250974 4 -6ndo
Compata de ruioarbo 250a 7415 - 8sm
Maga assada, 4 pecas 500 g 74 7 -9 sim

Onnurl'ru juntar 125 ml de &gua, o sumo de iméo evita que a frula se
3 inutos,

Game uurn madhu ;
Guisado
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Tempo
Productos alimenticios! | Quanli- | Capacida-
Comidas dade | devitlo | CrCasm | Gobrr
minutos
Rolo de came de vaca 25010 720 7 - B 4im
: Mexer da vez am daixar fi car 3= 5 mil

Fricassé de galinha 2S0g706-7Tsim
Sepa de aves 200972D5-68m
Conselho: Mexer da vez em guando, daixar fi car 3-5 minutos.

g W0 TET - Bsim
Fietes de pebxe 400 g 72D 8- 9sim
Conselho: Virar depois de meio i , detxar cozinhar 3-5 minutes.
D 0 g ¥ § W .
Couve moxa com maga 4509 720 14-16 sim
Espinafre de folhas 30049 720 11-13 sim
Couve de Bruxelas 200g 720 7-9sim
Feiiao verde 200g 720 8- 105im
Briculos 300g 7208 -9sim
Ervilhas 300 g 720 7 - B sin
Rabans 300g T2 1315 2
Alla-parma 2000720 10-]11 i
Milro 2o 720 4-65m
Cenauras 200g 720 5-Gsim
Couve Il 07 300 9 720 7 - BEim

3 4509720 1213 sit
Eapieics B0g70 1517 sih
Conselho: Cozinhar com 1-2 colheres de sopa de quida, remeyer de vez
amqm:duw%rmmwﬂaﬂu,dmummiﬂm%esﬁ
AMpEra anbesdesam'
Refeicdo de um g6 praho
Sopa com acompan-
hamenio de came au W0g 77 -8sim
verduras
Sopa de creme 5009720 13-115 S
Conselho: Remaxer de vez em quando, delxar cozer ainda 3-5 minutos.

Cozinhar rapido

Para iniciar a cozinhar expresso carregue mais gue

uma vez a tecla de expresso. O processo de cozimento
comega imediatamenie. Todas as vezes que carregar na
1ecla o tempo de cozimento prelonga-se primeiro por 30
seg. e depois de 1 minuto sera o tempo de cozimento de
cada vez prolongado por mais um minuto.

A capacidade da micro-ondas & entao de 100%.

Programas automaticos

Com a ajuda do automatico podera deixar cozinhar com-
pletamante certas quantidades de comidas.

Siga como indicado:

a) Batatas

1. Carregue na tecla Stopp.

2. Carreque na tecla “Balatas” 1 x para preparar
120-170 gr. ou carregue na tecla "batatas" 2 x para
preparar 140-200 gr.

3. Carregue numa tecla de nimeros de 1 a4 para
escolher o tempo de cozimenlo.
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Tecla Teclas com Tempo de {Carregar na fecla “Espeto de carne” 1 x)

“Batatas” numeros cozimento Teclas com Peso Tempo de
1% 1 3min|50sek. numeros o cozimenio |
1x 2 7min|10sek 1 120g 10min
123 11mik 2 200g 13min
1x 4 14mih 3 400g 17min

- 4 600g 28min
Tecla Teclas com Tempo de
“Balatas” numeros cozimento (Carregar 2 x na tecla “Espeto de carme)
2% 1 Sminjd0sek. :

2x% 2 9min Tp':‘-lﬂ i Peso e P g

2x 3 13mip numeras _ : cozimento
S 4 T7mib 1 170g 12min
2 310g 15min
4. Para iniciar carregue na tecla Iniciar. 3 540g 28min
4 B0Og 30min

Cuande o tempo terminar o aparelho desliga-se e no
display aparece a palavra « END ».

Conselhg: Para que as comidas continuem a cozedu-
ra deixe [i car estas ainda 5-10 min. no logao.

b) Popcorn

Por favor s¢ utilize o popcom na micro-ondas dentro dum
saguinho!
1. Carregue na lecla Slopp.
2. Carregue na lecla "Popcorn™
Mo display aparece “2:307,
3. Parainiciar carregue na tecla Iniciar.

Cuando o tempo terminar o aparelho desliga-se e no dis-
play aparece a palavra « END ». Retire entio a comida.

Indicagao: Podera se quiser modifi car o tempo de
cozimento.

+ Carregue 2 x na tecla “Popcorn”.

+ Com a tecla de numeros margue o novo tempo de
cozimento.

+ Carregue na tecla iniciar.

O novo tempo de cozimento fi cara memorizado até que o
mude autra vez.

c) Pizza

1. Carregue na tecla Stopp.

2. Carregue na tecla "Pizza” 1 x para aguecer um boca-
do de 120-140 gr. ou carregue a lecla de “Pizza" 2 x
para aguecer um bocado maior.

3. Para iniciar carregue na tecla Iniciar.

CQuando o tempo terminar ¢ aparelho desliga-se e no dis-
play aparece a palavra « END ». Retire entao a comida.

d) Espeto de carne

1. Carregue na lecla Stopp.

2. Carregue na tecla “Espelo de carne” 1 x para prepa-
rar uma peguena porgao ou carregue na tecla "Espe-
to de carne” 2 x para preparar uma porcac maior.

3. Carregue uma tecla de numeros de 1-4 para escolher
0 peso de cozimento.
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4. Para iniciar carregue na tecla Iniciar.

Quando o tempo terminar o aparelho desliga-se e no dis-
play aparece a palavra « END ». Retire entao a comida.

&) Bebidas

1. Garregue na tecla Stopp.

2. Carregue na lecla "Bebidas” 1x para aquecer 140-
200 gr. Carregue na tecla "Bebidas” 2 x para agquecer
de 250-310 gr.

3. Carregue numa tecla de nimeros de 1-4 para escol-
her o tempo de aquecimento.

Tecla Teclas com

Tempo de

“Bebidas™

numergs

aguecimenio

1% 1 1min

20sek

1% 2 2min

30sek

1% 3 3min

40sek

1% 4 4min

50sek

Tecla
"Bebidas”

Teclas com
nameros

Tempo de
aguecimento

2% 1 2min

20sek.

2% 2 4min

2% 3 5min

40sek

2% 4 Tmin

205k

4. Para iniciar carregue na tecla Iniciar.

Quando o tempo terminar o aparelho desliga-se e no dis-
play aparece a palavra « END ». Retire entao a comida.

fi Aquecimenio

1. GCarregue na lecla Stopp.

2. Carregue na lecla “Aguecimenta”. Mo Display aparece
“3:40",

3. Para iniciar carregue na tecla Iniciar.

Quando o tempo terminar o aparelho desliga-se e no dis-

play aparece a palavra « END ». Retire entac a comida.

g) Bolos

1. Carregue na tecla Stopp.
2. Carregue na lecla "bolos”.
No Display aparece “40:00",
3. Para iniciar carregue na tecla Inigiar.
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Quando o tempo terminar o aparelho desliga-se e no dis- Tabela de funcionamento combinado 0
play aparece a palavra « END ». Retire entéo a comida. Micro-ondas / Grelha g
Indicagao: Podera modifi car o tempo de cozimento. o
Quant- | Tempo =
« Carregue 2 x na tecla "bolos”. Productos alimenticios | Comidas dage | Cercasm Cobrir | =
« Indigue o novo tempo de cozimento com as teclas de | minules ©
nimeros até ($9:939), Came, Salsichas 2
« Carregue na tecla "Start”. Carne de vaca, de porco ou de vilela 500g 10-12 nao
numa peca T80g 12-15 nig

O novo tempo de cozimento fi cara memorizado até gue o

L5 BeAITBRIE. Carne e porco fumada 500 g 12 - 14 niio

Assado de came picada 5009 13- 15 njao
Salsichas de Viena 200 g 2 - 3 ndo
Salsichas 2000 2- 3 ndo

Conselho: Virar a camne depois de meio lempo e confinuar a cozinhar
miais 3-5 minutos. Pinselar a came assada picada com clara de ovo; as

Grelha

Para grilhar utilize por favor a grade de grelhar para
conseguir um tostado rapido e homogéneo. Utilize loucas
resistentes ao calor ou cologue a comida a grithar direc-
tamente scbre a grelha.

Mo caso de pegas grandes e grossas eslas devem ser
grelhadas direlamente sobre o prato giratério,

Para grelhar ou para gratinar siga o seguinte;

frango
Conselho: Cozinhar sem outros fiquidas além do malha prépno, virar uma
ez, conlinuar a cozinhar mais 4:5 minulos.

1. Carregue na tecla Stopp.

2. Carregue 1 % natecla “Grelhar”. -

3. Com a ajuda das leclas de nimeros podera escolher ~ (Ieles0epeie " 300937dnd0 |
o tempo de grihar desejado. Conselho: Virar depois de meio iempo, continuar & cozinhar mais 3:5

4. Para iniciar carregue na tecla Iniciar. mintos,

Trula a0 nalural

Quando o tempo terminar o aparelho desliga-se e no dis-

play aparece a palavra « END ». Retire entao a comida. 3&”590 em funcionamento

com ar quente puro

Durante o cozinhar com ar quente circula ar quente circu-
la no sitic de cozimento. Desta forma as comidas fi carao
mais répidamente tostadas e apetitosas. No funciona-
mento a ar quente podera escolher até

10 temperaturas diferentes.

Funcionamento combinado
Micro-ondas/Grill

Mesta regulagao trabalham a micro-ondas e a grelha
allernadamenle dentro do tempo escolhido numa relacao

de:
30% 0o 1empo 70% do 1empo Cozinhar com ar quente
Combinagao 1 | de cozimento na | de cozimento na No caso de querer cozinhar a 180° durante 40 min.
micro-ondas grelha podera fazer como segue:
558% do lempo | 45% do lempo
Combinacgin 2 | de cozimento na | de cozimento na ; ganegue ki :Eciﬂ ,.5;'? pp. "
Seere o rtas grelha . Carregue na tecla “Ar quente

3. Com uma das teclas de niomeros (p.ex. 8) poderd
ascolher a temperatura de cozimento desejada.

4. Com a ajuda das teclas de numeros indique o tempo
desejado de cozimento (p.ex. 40 min. ).

Quande preparar comidas num funcionamento combina-
do micro-ondas/grelha devera fazer alengag ao seguinte:

No caso de comidas grandes e grossas como por axemplo

assado de porco, serd o tempo na micro-ondas muito mais Passo Tecla Indicagéo
longo do que se forem pegas pequenas e chatas. No caso 1 Stopp

de grelhar & porém o contrario. Quanio mais perto esliver 2 Ar quente

0 alimento da grelha, mals rapidamente este fi caré tosta- 3 8 180
do. Quer dizer, se preparar um grande pedago de assado 4 40 H:40
em funcionamento combinado sera o tlempo de grelhar 5 Iniciar

mais curto do gue se for uma pecga pequena.
Faga como se segle:

1. Carregue na tecla Stopp.

2. Carregue 1 x na tecla “Micro-ondas/ Grelha” para o
funcionamenlo combinado 1. Carregue 2 x na tecia
;Mi;ru-undas*ﬁrelha" para o funcionamento combina-

Q2

3. Com a ajuda das teclas de nimeros podera indicar o
tempo de cozimento desejado.

4. Para iniciar carregue na tecla iniciar.

5. Para iniciar carregue na tecla Iniciar,

Por favor faca atencéo:

+ Ap maximo podera programar 9 horas e 99 minutos.
Logo que o tempo terminar, ouve-se um sinal acusti-
co e a palavra "EMD" aparece no Display. Carregue
na tecla Stopp ou abra a porta. A palavra "END"
desaparece.

= Durante o cozinhar com ar guente podera controlar a
temperatura logo gue carregue na tecla de ar gquente.

Quando o tempo terminar o aparelho desliga-se e no dis-

play aparece a palavra « END ». Refire entao a comida.
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Preaquecer e cozinhar com ar quente

Podera aquecer previamente a sua micro-ondas utilizan-
do o funcionamento a ar quenta @ em seguida continuar
a empregar o ar guente.

No caso de querer aquecer préviamente o seu aparelho
a 170°C e depois cozinhar por 35 min.:

1. Carregue na tecla Stopp.

2. Carregue na lecla ar guente.

3. Com uma das teclas de numeros (p.ex. 7) escolha a
temperalura de aguecimento prévio desejada.

4. Carregue na tecla Start. No display a indicacao
"PREH" (preaquecimento) pisca. Quando o forne atin-
ge a temperatura programada, a indicagao "PREH"
acende continuaments.

5. Abra a porta por favor e cologue os seus alimentos
no meio do prato giratorio.

6. Com a ajuda das teclas de nimeros indique o tempa
de cozimento desejado (p.ex. 35 min.).

7. Para iniciar carregue na tecla Iniciar.

Cuando o tempo terminar o aparelho desliga-se e no dis-
play aparece a palavra = END », Retire entao a comida.

Emprego combinado
de ar quente e de micro-ondas

Para isso o aparelho tem 4 regulacoes ja programadas.
Isto facilita-lhe o trabalho tanto com o ar quente como
com a micro-gndas.

Carregue por favor na tecla micro-ondas / ar quente e
depois carregue numa tecla de nomeros de 1-4 para
escolher a temperatura de ar guente.

Tecla Teclas COMyamperatura (°C)

Micro-ondas / Ar guentefl 150

Micro-ondas / Ar quente 2 180

Micro-ondas / Ar quente (3 200

Micro-ondas / Ar quented 230

Deseja fazer um bolo a uma temperatura de 200 °C
deseja regular um tempo de 25 minutos:

1. Carregue na lecla Stopp.

2. Carregue na lecla de micro-ondas/Ar quente.

3. Com uma das teclas de nimeros (p.ex. 3) escelha a
temperalura desejada (200°C).

4. Com a ajuda das teclas de nimereos indigue o tempo
desejado de cozimento (p.ex. 25 min.).

5. Para iniciar carregue na tecla Iniciar.

Por favor faga atencéo:

Ao maximo s6 se podera programar 9 horas e 99
minutos. Logo gue o tempo terminar cuve-se um sinal
acistico e a palavra "END" aparece no Display. Camregue
na tecla Stopp ou abra a porta, A palavra "END” desa-
parece.

Durante o cozer com ar guenle podera controlar a
temperatura, loge que carreguar na tecla micro-ondas/ar
quente.
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Cozinhar a varios passos

Podera regular os programas de tal maneira que possa
ter a possibilidade de escolher entre 2 fungdes diferan-
les.

Mo ¢caso de escolher um destes programas para cozin-
har:

Descongelar rapidamente

¥

Preparar na micro-ondas

¥

Cozinhar com ar quente (sem aguecimento prévio)

Carregue na tecla Stopp.

Carregue na tecla descongelar

Com a ajuda das teclas de nimeros Indigue o tempo

de descongelamento desejado.

Carregue na lecla de micro-ondas

Com a ajuda das teclas de nimeros indigue o tempo

de cozimento na micro-ondas desejado

Carregue na tecla de ar quente.

Com uma das teclas de nimeros escolha a lempera-

tura de cozimento desejada

8. Com a ajuda das teclas de numeros indique o tempo
de cozimento a ar quente desejado.

9. Para iniciar carregue na tecla Iniciar.

HE s R

Quando o tempo terminar o aparelho desliga-se e no dis-
play aparece a palavra « END ». Retire entao a comida.

Funcodes especiais
Adverténcia automatica

Depois de terminar um processo de cozimento serd
avisado todos os 2 minutos por sinal aciistico que devera
retirar as comidas do aparelho.

Ap abrir a poria ou ao carregar na tecla Stopp este aviso
sera desligado.

Blogqueamento

Carregue na tecla Stopp mais de 3 segundos para
blogquear o aparelho. O bloqueamento sera indicado no
mostrador. A funcac dos elementos de servigo estao blo-
queados. Carregue na tecla Stopp mais uma vez durante
mais do que 3 segundos para retirar o bloqueio,

Timer (Count-down)

O aparelho possul uma funcdo de Timer {tempo)

1. Carregue na lecla Stopp.

2. Carregue na tecla Timer.

3. Com a ajuda das teclas de nimeres indique o tempo
desejado.

4. Para iniciar carregue na tecla Iniciar.

O tempo indicado & contado para tras e quando chegar

ao fi m é sinalizado por um sinal acustico.

MAtencéo: Também podera ulilizar esta fungao durante o
tempo de funcionamento do aparelho.
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Limpeza

Antes de limpar ¢ aparelho retire sempre a fi cha de
corrente.

« Limpe o lugar de cozimento apds a utilizagao com um
pano um pouco humido.

+ Limpe a micro-ondas por fora com um pang um
pouco humido.

« As pecas acessdrias deverao ser Iimpas coma habi-
lualmente com agua guente e detergentes.

= O caixilho da porta / vedagao da porla e as pecas
perto dela terdo de ser limpos cuidadosamente com
um pano hiumido quando estajam sujos.

Caracteristicas técnicas

MWG 746 H
Alimentagao da corrente: ... 230 V. 50 Hz
Consumo de BNETGIAT ..o 1400 W
Consumo de energia ar QUente:..............ccc.cevvene... 1400 W
Consumo de energia grelhador: ........................... 1200 W

Poténcia de saida dimensional do microondas: .....900 W
Capacidade do 1or0; ... inasa.23 litros
Categoria da protecgio: ..o i s |

Este aparelho toi controlado nos termos das actuais
directivas da CEE aplicaveis, tais como inocuidade elec-
tromagnética e directiva sobre baixa tensio, e fabricade
de acordo com as mais novas prescricoes da seguranca
técnica.

Reserva-se o direito de alteracoes!

Garantia

O aparelho vendido pela nossa empresa tem uma garan-
tia de 24 meses a parlir da data da compra (taldo).

Durante o periodo de garantia, procederemos & remogao
gratis - por reparagao, cu, segundo a nossa decisao,

por substituicio - das defi ciéncias do aparelho ou dos
acessorios que provenham de erros de material ou de
fabricagdo. A prestacdo de servigos relacionados com

a garantia nao prolongarao a mesma, nem iniciarao um
novo prazo de garantia!

O 1alao de compra consistira prova desla garantia. Sem o
mesma, nao sera possivel proceder-se a gualquer troca
ou reparagao gratis.

Em caso de garantia, entregue o aparelho completo, jun-
tamente com o taldo de compra. na loja onde o mesmo
foi comprado.

MNao estio incluidos na garantia guaisquer defeitos de
acessorios ou de pegas gue se desgastem, nem

a limpeza, a manutengao ou a substiluicao de pegas que
se desgastem, devendo 1ais despesas ser reembolsadas!
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A garantia terminara sempre que tenha havido interven-
gdo alheia nos aparelhos.

Apos a garantia

Apds a expiracio do prazo de garantia, poderdo ser
efectuados arranjos por pessoal especializado, ou pelos
nossos servicos de reparacies. contra reembolso.

Signifi cado do simbolo
~contentor do lixo*

Poupe o nosso meio ambiente, nao deite aparelhos
eléctricos para o lixo doméstico.

Dirija-se ao locals destinados a recclha especial de
aparelhos eléctricos e eniregue ai os aparelhos gue nao
pretende continuar a utilizar.

Desta forma, contribuira para ajudar a evitar os poten-
ciais efeitos perniciosos que um falso depasilo de objec-
tos usados terde, tanto no gue diz respeito ao ambiente,
como & sadde humana.

Dara igualmente a sua contribuigao para o reaproveita-
mento de maleriais, para a reciclagem e culras formas
de aproveitamento de aparelhos eléctricos e electronicos
usados.

Recebera, nas autarguias e |untas de freguesia,
informag@es sobre os locais onde podera entregar tais
aparelhos.
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Norme di sicurezza generali

Prima di mettere in funzione guesto apparecchio,
leggere molto attentamente le istruzion| per l'uso & con-
servarle con cura unitamente al certifi cato di garanzia,
allo scontrino &, se possibile, alla scatola di cartone con
la confezione interna.

Utilizzare I'apparecchio esclusivamente per scopi privati
e conformemente al tipo di applicazione pravisto. Cues-
to prodotto nen é stato concepito ai fi ni di un iImpiego
in ambito industriale. Non utilizzarlo all'apero {a meno
che non sia contemplato un particolare tipo di uso
allaperto nel rispetto di specifi che condizioni), Proteg-
gerlo dal calore, nonché dall'esposizione diretta al raggi
solari e dall'umidita (non immergerlo mai in sostanze
liquide) e tenerlo a distanza da cggetti con spigoli
affi lati. Non utilizzare I'apparecchio con le mani umide.
Nel caso in cui si bagni o st inumidisca 'apparecchio,
staccare immediatamente la spina. Evitare il contatto
con l'acqua.

Disattivare I'apparecchio e staccare sempre la spina
dalla relativa presa
isi raccomanda di afferrare il connettore e non il cavo
quando si effettua questa operazione) allorche non si
utilizza I'apparecchio, guando si applicano degli acces-
sor oppure nel caso in cui lo si debba pulire o si siano
manifestate anomalie.

Non mettere in funzione | apparecchio senza sorvegli-
anza. Se si dovesse assentars dal posto di lavorg,
spegnere e disconnettere sempre |' apparecchio,
{prendendo in mano la spina, non tirando il cavo).

Allo scopo di proteggere | bambini contro | pericoli che
possono derivare dagli apparecchi elettrici, acceriarsi
che non vi siano cavi pendenti e che | bambini non pos-
sano accedere in alcun modo all apparecchio stesso.

Controllare periodicameante I'apparecchio per verili care
the non vi siano danni. Nen mettere in funzicne
I'apparecchio nel caso in cui sia guasto.

Non tentare di riparare I'apparecchio, bensi rivolgersi
& un lecnico autorizzalo. Al fi ne di evitare [insorgere
di situazioni di pericolo, si raccomanda di contattare il
costruttore, il nostro servizio di assistenza tecnica o un
tecnico ugualmente gualiti cato per la sostituzione de!
cavo di alimentazione difettoso con un cavo equivalen-
ta,

Utilizzare esclusivamente accessari originali,

Rispettare le sequenti “Speciali norme di sicurezza...”,

Importanti avvertenze di sicurezza!

Leggere attentamente e conservare
per l'uso futuro.

Attenzione: se lo sportello o le guarnizioni dello spor-
tello sono danneggiate, il forno non pud essere usato
prima che siano state effettuate riparazioni da una
persona addestrata allo scopo.

Attenzione: non riparare mai il forno direttamente,
contattare un esperto autorizzata. Tranne che per
I'esperto, per tutti & pericoloso eseguire lavor di ma-
nutenzione o riparazione che richiedano la imozione
di un coperchio che garantisce la protezione contro le
radiazioni dell'energia microocnde.

Attenzione: Non riscaldare liquidi in recipienti chiusi.
Pericolo di esplosionea!

Attenzione: Se il funzionamento dell' apparecchic &
impostato in modo combinato, & consigliabile lasciare
usare I apparecchio ai bambini solo sotto sorveglianza
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di adulli, a causa delle temperature che persistono.
« Mota: La micrognde non & adatta per riscaldare ani-
mali vivi.

+ Attenzione: Ai bambini e a persone fragili & parmes-

so |' uso dell’ apparecchio senza sorveglianza solo se

dapprima sia stata data un' informazicne adeguala che

consenta a questo gruppo di persone di maneggiare |

apparecchio in modo sicuro @ capire | pericoli di un uso

sbagliato.
+ Se desiderate alloggiare il vostro microonde in un
armadio, scaffale o simili, fate altenzione che su ogni

lato del'apparecchio ¢i sia una distanza di ventilazione

di almeno 10 cm da armadi, pareti ecc.

* Ulilizzare solo stoviglie idonee come:
vetro, porcellana, ceramica, materiale sintetico resis-
tente al calore o stoviglie speciali per microonde.

« Se si desidera riscaldare o cuocere cibi in contenitori
combustibili come di carta o di materia plastica, &
necessario sorvegliare la microonde per evitare la
possibilita di combustione.

+ Se si sviluppa fumo, spegnere 'apparecchio e staccare
la spina. Tenere chiuso lo sportello per soffocare
eventuali fi amme.

= Attenzione ebollizione rallentata; durante la cotlura,
soprattutto quando si riscaldane fiquidi (acqua) pud
accadere che la temperalura di ebollizione sia raggi-
unta ma che le tipiche bollicine di vapore ancora non

salgano. L'ebollizione non & uniforme. Quando si toglie

il recipiente, queslto fenomeno tramite una scossa

leggera pud dar luogo ad un'ebollizione rallentala, pro-
vocando quindi una formazione improvvisa di bollicine

di vapore, percié il liquide pud traboccare. Pericolo di
ustione! Per ottenere un'ebollizione uniferme, mettere
nel recipienta una barra di vetro o qualcosa di simile,
ma non metalla,

+ L'apparecchio non deve essere assolutamente riparato
dall'utente. Dopo aver tolto il coperchio ¢'e pericolo di
radiazioni provenienti dell'energia microonde.

« Alimenti con guscio o scorza, come uava, salami,
conserve sollovetro chiuse ece. Nnon possono essere
riscaldati nel forno microonde perché possono esplo-
dere anche quande | riscaldamento da parte delle
microonde & lerminato.

* In presenza di sporco il telaio dello sportello, la
guarnizione e le parti limitrofe devono essere ripulil
accuratamente con un panno umido.

+ Pulire accuratamente il forno microonde e togliere
residui di sporco dall'interno.

+ La mancanza di suffi ciente pulizia dell’ apparecchio ha
come conseguenza la distruzione della superfi cie, cio

che pud infl uenzare Iz durata di vita dell' apparecchio e

causare eventualmente situazioni pericolose.

Descrizione degli elementi di comando

1 Chiusura
2 Finestrino®
3 Copertura®
4 Asse
5 Anello
B Piatto
7 Pannello di controllo
8 Riscaldamento
9 Griglia

Attenzione: non togliere pezzi montati nella camera di
collura e dal lato interne dello sportello!

Non togliere mai pellicole dall’interno dello sportello!
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Tabella dei tasti di controllo

Tasti numerici
Per impostare I'ora, il tempoe di cottura, la
temperalura e il peso

Tasto microonde
Scelta delle posizioni

Tasto griglia
Per cuocere al grill & gratinare

LEG

Tasto aria calda
Funzionamento possibile solo con aria
calda, mediante termostato

Tasto microonde/

=281 [griglia modalita combinata
Lavoro alternato di microonda e griglia
= Tasto microonda/
\—2adl (aria calda modalita combinata

Lavoro allernato di microonda ed aria calda

Tasto per scongelamento
Attiva la funzione di scongelamento unita-
mente all' impostazione dell’ ora

>k
>k

Taslo orologio
Unitamente all' impostazione dell’ ora
tramite i tasti numerici

Tasto per programma torte

Tasto Timer (Countdown)

Tasto per programma patale

Tasto per programma popcorn

Tasto per programma bibite

Tasto per programma pizze

Tasto per programma spiedini

Tasto per programma riscaldamenio

Tasto start
Awviare il programma

Taslo Express
Iniziare il programa Express —
Impostare il tempo di cotlura express

Tasto stop

« Premere una volta per fermare il
procedimento di cottura oppure per
cancellare un’ impostazione sbagliata.

+ Premere due volte per cancellare il
programma.

+ Premere per 3 secondi per bloccare/

sbloccare | apparecchio

! 054G 746 H
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Avvertenze per il funzionamento grill
e modalita alternata

Visto che per il funzionamente grill con modalita aller-
nata viene usate calore radiante, & necessario usare
stoviglie resistenti al calore #

Se si desidera usare unicamente |l funzionamento
grill, si possono utilizzare stoviglie di metallo o ally-
minic - cid che non 2 possibile con il funzionamento
microonde con modalita alternata.

Per le opzioni grill, pizza, cottura nel forno e modalita
combinata & consentito solo ' uso della griglia.

Mon appoggiare niente sulla parte superiore della
custodia. Questa si riscalda. Lasciare libere le fessure
della ventilazione

Usare Ia griglia per appoggiare i cibi da cuocere sull'
slemanto termico.

ITALIANO

Messa in funzione

Estrarre tutti gii accessori che si trovano nel vano
cottura, prelevarli dall’ imballaggio ed inserire |' anello
scorrevole in mezzo. Posizionara il piatto di vetro sull®
asse di comando in modo che si incastri e si trovi in
rettilinea.

Caontrollare I' apparecchia per controllare eventuali
danni visibili, sopraltutto intorno alla porta. In caso di
danni di egni tipo, si raccomanda di non mellere in
funzione I apparecchic in nessun caso.

Per evitare, durante il funzionamento, difetti causati
da altri apparecchi, non appoggiare I' apparecchio
nelle immediate vicinanze di altri apparecchi elettrici.

Allontanare eventualmenta dalla custodia qualsiasi
pellicola di protezione.

In nessun caso allontanare pelllcoia che si trova-
no nella parte interna della porta!

Inserire |a spina in una presa di protezione 230V,

50 Hz montata secondo le norme.

Mon toghere alcun oggetto montato dal vano cottura e

dalla parte interiore della porta!

Nozioni importanti sul funzionamento
della microonde

L' apparecchio funziona grazie a radiazione a micro-
onde, in grado di riscaldare cibi in brevissimo tempo.
Quindi non & possibile avere irraggiamento di calore e
percid neanche una doratura dei cibi.

In gquesto apparecchio & possibile riscaldare solo cibi.

L' apparecchio non & adallo per cuocere in grassi
ligguidit,

Riscaldare 1-2 porzioni alla volta. Altrimenti I appa-
recchio perde la sua effi cienza.

Per interrompere il procedimento di collura premere il
lasto stop.

Le microonde forniscono immediatamente energia.
MNon & necessario riscaldarle prima.

Non mettere mal in funzione | apparecchio se questo
& vuoto.

= La microonde non @ una sostuzione per un forno

tradizionale. Serve soprattutto a:

= Scongelare prodotti congelati o ghiacciati
= Riscladamento veloce di cibi e bibite
« Cottura di cibi

Nan usare stoviglie di plastica o carta
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Segnale di conferma

Le impostazioni sull' apprecchio vengono confermati con
un segnale.

+ Un segnale dopo aver premuto un tasto:
L' impostazione viene accellata.

+ Due segnall dopo aver premulo un tasto:
L' impostazione viena rifi utata.
Correggere |' impostazione.

Impostare |' ora

Nota: dopo aver acceso | apparecchio si visualizza un
punto doppio che lampeggia.

1. Premere || tasto per |' orologio.
L' indicatore cambia su ;"

2. Tramite | tasti numerici impostare I ora ed | minuti
desiderati.

3. Premere nuovamente il tastoc orologio. Si attiva cosi il
NUCVO arario.

Uso della microonde

Mettere il cibo da riscaldare in un recipiente adatto. Aprire
la porta e inserire il recipiente nel mezzo sul piallo di
velro, Chiudere la porta. (Dovuto a motivi di sicurezza, |’
apparecchio lavora unicamente se la poria & ben chiusa.

1. Premere il tasto stop.
2. Selezionare la potenza microonde desiderala pre-
mende una/pil valte il tasto microonde.

Premere || tasto microonde per scegliere la
percentuale desiderata
Premere: Polenza Descriziong

tualmente prolungare inseguito la cottura. Alla fi ne del
tempo impostato, ' apparecchio si spegne e sul display
appare .END". Estrarre i cibi.

Scongelamento veloce di cibi congelati
Osservare:

+ Una regola da osservare @ la seguente:
per 500g di cibi congelati & necessario ca. scongelare
per 5 minuti.

» Se duranie guesto tempao il cibo non @ completamente
seongelato, procedera impostande I ora ad intervalli
di un minuto.

Se sj desidera, p.e., scongelare cibi ed impostare I ora
su 5 min.:

1. Premere il tasto stop.
2. Premere il tasto per scongelare.
3. Imposlare il lempo di coltura desiderato tramite | tasfi

numerici.
Stadio Taslo Indicatore
1 Stop
2 Scongelare .
3 500 5:00
4 Start

4. Per avviare premere il tasto start,

Se il cibo congelato @ slato conservate in un contenitore
di plastica, si consiglia di SCOI"IQBIafE brevemente il cibo
ed in seguito di versarlo poi in un contentore adatio alla
microonde.

. Per scongelare si possono impostare 88 min pit 99 se-
1x 100% (P-HI) A piena potgnza condi. Trascorso questo tempo vengono emessi segnall
2x 90% (H-90) acustici ed appare nel display |a parola [END" . Premere
3x 80% (H-80) il tasto stop oppure aprire la perta. La parola .END” si
4x T0% (R-70) alta spegne.

g: gg:: {{; gg—; e Mella tabella seguente si possono avers informazioni
7% 40% (Fl-40) come scongelare manuaimente.
8x 30% (H-30) ba
o by e Tabella di scongelamento
10% 10 % (P-10) Molto bassa
11x 0% (P}0D) Generi alimentari/Cibo

100% corrispondono a 900 W

3. Impostare la durata di cottura desiderata usando i
tasti numerici.

Per Hempln: 10:30min di cottura desiderata con
100% di potenza

Sladio Taslo indicatore
1 Stop
2 Microonde P- HI
3 1030 10:30
3 Start

4. Per avviare premere il tasto starl. Il tempo di cottura
dipende dalla quantita e dal tipo del contenuto. Con
un po di pratica si impara presto a decidere il tempo
di cottura.

Osservare:

Cuocere con la microonde é un procedimento molta pil
veloce che con il forno. Se non si @ sicuri sl consiglia di
scegliere il tempo di cottura impostandolo basso ed even-

&0
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Came {manzo, vilello, S00g

maiabe) in un pezzo 1000 g 180 25-30 | 20-25
Bictecche, cosloletls 200g 180 4-5 5-10
Carne macinata 2509 180 6-8 5-10
Salsiceia arostita, wurstel | 200 g 180 4-5 5-10
Alfettato 300 g 180 4-6 5-10

Consiglio: a mela coftura girare |a came, coprire parfi sensibili; dividere
la carme macinata, imuovers le parti oi scongelate; Separare o fetle di
salame

Volatili

Pollo 1000 g 180 20-25 | 10-15
Polla in pezzi 500 g 180 12-15 | 5-10
Anatra 1700 g 180 25-40 | 20-25
Pazzi di oca e facchina 500 g 180 12-18 | 10-15

Consiglio: a meta coltura girare Ja came, coprire all e cosce
Atlenzione: buttare via il liquido dello scongelamento e non portarlo
in contatto con altri alimenti.
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Potenza
ca. Watt

Generi alimentariCibo Quantita e | Coprire

Granchi, gamberetti 250 g
Trota 3409 1804 -65-1

Selvaggina Cololetle 200ga0n1-2 no

Lomio di capricla 1000 g 180 20 - 3520 - Polpetia, 4 pz. S00g90D3-4 no

Lombo di keprecken 500 g Amosto, un pezzo 2509 9002-3 1]
onsig are una volta

Consiglio: spanneliare con ofio affinché la panata o la crosta non &
ammorbi !

1_"2 m‘“[}

450 g 90 3515 I

Pasce intarg 500 g 180 7 - 10 1015 Fricassea di pollo 400 q 90D 3-45 5
Filatto di pesce 250g18p5-75-1 io: re con olio. ogni tanto girare.
Consiglio: mescolare pio volle, gi 50. 0

Pasta.riso 1 porzione | 1509 M0 | 1-2 | sl
Lampani, fragole 2500 18D 4-65-1 Spoion | 3000 | 900 | 25-35 | si
Cliegie, prugne 2509 18p5-75-1
Marmellala di mele S00g18p9-12 5-10
Consiglio: con cautela o distribuire.
Pane e do Minestra con pastina
Panin dpezzo | 1B0cafid ¢ o simil Sl W s
Pang 10000 14013-15 | 8-10 Salsa 2500 9001-2 5l
Pare 500 15-65-1
Torla S00g1HE-85-1 Latte 100 mi 540 05-1 no
Torla alla frutia 1 pezzo 180 2-3 2-3 Pappa 200 g 540 1-15 4
Tots 1 pezzo 180 05-1 3-5 Consiglio: scuotere o mescolare bene. Conlroflare la temperatural

12000180 10- 1234 - 60
Consiglio: pore pane e dokd su carta per fomo che assorba Tumidia, per dold

defcal tare S0io UNno 5 DIEVBSITIO.

Burro 250q18p5-7  |10-15
Ricatta 250g18p6-85-1

Panna 200 1803-5 2-3

Consiglio: togliere ia pellicola di alluminio, & mela cotiura mescolare,
mantare 2 panna quando @ ancora per metd congelata.

Riscaldare

Riscaldare é sicuramente una delle virtti particolari della
microonde. Liquidi & cibi che escono dal frigoritero passono
essere portali faciimente a temperature ambiente o sono
subito commestibili senza dover far uso di molte pentole.

| tempi di riscaldamento indicati nella tabella servonc solo
da riferimento, visto che la durata dipende moito dalla tem-
peratura iniziale dei cibi e la loro consistenza. Si consiglia di
verificare di tanto in tanto se la pietanza sia gia abbastanza
calda.

Tabella per riscaldare
Tempo

Aequa, | lazza

Boqua, 051 5000%0) 355 |
Aoqua, 0.751 75090p5-7 o |
Calfé, 1 1azza 150 g 0D 05)1 i |
Latte, 1 tazza 150 g 90D 05]1 ng

Attenzione: Mettere nel conlenitore una bacchedia di vedro o simile {non
utilizzare a fale scopo oggalti in metallo) al fine i evitare che si verifichino
ritardi di ebollizions. Successivamente, mescolare prima di bere.
Pielanze

Bistecche, patate e verdura| 45010 900 25-35 gi
Guiasch con pasta 450 o 90p 2-35 H |
Came, gnocchi e salsa 450 g 900 [25-35 s |

Consiglio: prima inumidira laggermente, ogni lanto mescatare. |
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Cottura
Consigli pratici per la cottura

Regolarsi a seconda del puntl di riferimento indicati nelle
ricette e nella tabella per cottura. Osservare il procedi-
mento di cottura in caso di mancanza di pratica.

La porta dell’ apparecchio € sempre apribile. L' apparec-
chio si spegne automaticamente.

La funzione ricomincia non appena la porta & chiusa.

Cibi estrafti dal refrigeratore necassitano un periodo di
cottura pU prolungato di quelli con temperatura ambien-
iale.

Se i cibi sono pil compaltti, necessitano un periodo

di cottura pil prolungato. Un pezzo di carne piuttosto
grosso necessita di un periodo di cottura pid lungo dello
spezzatinog. Si consiglia di iniziare la cottura di quantita
maggiori a potenza massima e continuarta con un grado
di potenza uniforme.

Cibi a taglio sottile e quantita minori cuociono pil
facilmente di guantita maggiori accumulate, si consiglia
percid di distribuire gli alimenti spianandali leggermente.
Porre pezzi pit sottili p.e. cosce di pollo oppure filetti di
pesce all’ interno oppure sovrapporli.
Esiste una regola:

Quantita doppia = durata quasi doppia

Mezza quantita = mezza durata

Se per caso, per una pietanza non ¢’ & |' indicazione della
durata dei tempi, esiste la regola;

per 100 g ca. 1 min di cottura

Tutti i cibi che vengono coperti normalmente sul fornello
tradizionale, devono essera coperti anche nella micro-
ande.
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Il coperchio impedisce che i cibi si si secchino. Per cop-
rire si pud anche usare un piatto rovesciato, pergamenta
oppure una pellicola adatta alla microcnde. Se si deside-
ra oltenere una crosta, cuocere senza coperchio.

Tabella di cottura

Polenza
ca. Watt

Tampo

Generl alimentariCibo e i,

Melanzane 500 g 7207 - 1) sl

Cavolo 5009 7208- 1150

Brocooll 500g7206-93

Cicoria 5009 7206-7 s

Piselli 500072067 sl

Finocchio 500 7208 - 11]s

Fagiolini 300974 13415 ol
Palale 5MqTHG-125

Cavolo rapa _ S00g7p8-10sl

Pomo 500707 -9s

Panngcchie di mais 250720 7-9s]

Carole 500 g 70 8-10si

Peperoni 500 g 7X6-9s

Cavolini di Bruxelles 300 g 7307 - 100

Asparagi | 300g706-9si

Pomodari S0gTHE-Tsi

Zucchini 500g7P9-10si |

Consiglio: Iagliare |2 verdura a pezzi e cuocere gon 2 - 3 cucchiai di
mmmmmmmmmmma 5 min., insaporie solo
di senvire.

Composta di mele, pere 500 7A05-8si
Marmellala di prugna 25097 4-6 no
Composta di rabarbaro 20g75-8s
Mele 3l fomo, 4 pz 500g 77 -9l

cum’@ln aggiungere 125 ml di acqua, i succo dilimone impedisce che 8
perda il suo colore, lasciar cuocera alli 3 - 5 min,
Cnrnem menti precott)

Camne con salsa 400g
Gulasch. spezzating 500g 720 10-15 sl
Imvioltini g manzo 2X0q7H7-8s

0 h!ﬂmiﬂlﬂmﬂ irane.

Frcassea di pollo
Brodo con carni beanche
onsiglio: di tanto In tanto gi

Eﬂt‘igrE]S Ss:

Spinaci in foglia 00g 7 1113 5
Cavolo g 7HT-9si
Faglini 20097208105l

Broccoli 300 g 720 8 - 9 sl
Pigelll 30007207 -83l

Cavolo rapa g Ty 13415 5
Pairi 2000720 10411 §
Mais 2000724 -6si

Carote 200 g7 5-6si

Cavolini di Bruxelies 300g 7307 -8si
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; Potenza | Tempo
Generi alimentari/Cibo ca. Watt | carun, | Copire
= 80g720 1218 s
Spinec 8009720 1517 s

Consiglio: cuocere con 1 -2 cucchial di bquido. di tanio in tanto girare
dividere con caulela, lasciar cuocere altri 2 - 3 min. insaperire prima di
savire.

Minestre | Piathi unici (Alimenti

Piatfo unico 500 g 72
Minestra con pastina g
sl 00g72p7-8si
Vellutata 500 g 720 18-15
Consiglio: di tanto in tanto mescolare, Iasdarcuona:e altri 3 - 5 min.

Cottura express

Per avviare la collura express, premere ripetutamente

il tasto express. || procedimento di cottura inizia subito,
ogni volta che il tasto & premutoe il procedimento di collura
viene prolungato di 30 secondi, e dopo un minuto il tem-
po di cottura si prolunga ancora di un minuto.

La potenza della microonde & del 100%,

Programmi automatici

Grazie al meccanismo automatico & possibile cuoce-
re certe quantita di cibo automaticamente. Il tempo di

collura e la patenza della microonde sono indicate nel
programma.

Procedere come descritto:

a) Patate

1. Pramere |l tasto stop.

2. Premere 1 x il tasto ,Patate” per la preparazione di
120-170g cppure premere il tasto [Patate” 2x per la
preparazione di 140-200g

3. Per scegliers la durata della coltura premere un lasto
numerico da 1-4.

W " : Durata della
Tasto"Patate” | Tasti numerici s

ix 1 Jmin 50sec.

1% 2 fmin 10sec.

1% 3 11min

1% 4 14min

i 5 - Durata della
Tasto"Patate” | Tasti numerici Coltiira.

2x 1 5min 40sec.

2% 2 Smin

2% 3 13min

2% 4 17min

4. Per avviare premere il tasto starl,

L* apparecchio si spegne alla fine del tempao pro-
grammalo e nel display appare ,END".

Si consiglia: per continuare la coltura lasciare riposa-
re le pietanze per ancora 5 o 10 min. nel forno.

b) Popcorn

Usare unicamente popcorn in sacchetli adatto per microonde

1. Premera il tasto stop.
2. Premere |l tasto Popcom”. Mel display appare .2:30°.
3. Per avwiare premere il tasto start,
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L' apparecchio si spegne alla fi ne del lempo programma-
o e nel display appare ,END". Estrarre | cibi.

Nota; E possibile modifi care la durata della coltura,

= Premere 2 x il tasto Popcorn®.

« Tramite i tasti numerici impostare la durata nuova
della cottura

= Premere il tasto start.

La durata di cottura nuova rimane memaorizzata fi no a che
viene nuovamenie moderala.

c) Pizza

1. Premere il lasto stop.

2. Premere il lasto Pizza" 1x per riscaldare un pezzo
di 120-140g oppure premere il lasto Pizza" 2x par
riscaldare un pezzo pil grande.

3. Per avviare premere il lasto start.

L' apparecchio i spegnealia fi ne del tempo programmato
e nel display appare .END". Estrarre i cibi:

d) Spiedini

1. Premere il tasto slop.

2. Premere il tasto Spiedini” 1x per la preparazione di
piccole gquantita oppure premere il tasto ,Spiedini® 2x
per la preparazione di guantita maggiori.

3. Premere il tasto numerico da 1-4, per scegliere una
pietanza da cuocere.

{Tenere premuto il tasto ,Spiedini* 1x)

Durata della |

Tasto numerico coltura
1 120g 1¢min
2 200g 13min
3 400g 1Tmin
4 600g 23min

{Tenere premute il tasto .Spiedini® 2x )

e e ico e Durata ﬁﬂn_
1170g 12min
2310g 1%min
3 540g 23min
4 800g 3@min

4. Per avviare premere il tasto start.

L' apparecchio si spegne alla fi ne del tempo programmato
e nel display appare .END". Estrarre i cibi.

e) Bevande

1. Premere il tasto slop.

2. Premere 1 x il tasto "Bevande” per riscaldare 140-
200g. Premere 2 x il tasto ,Bevande” per riscaldare
250-310qg.

3. Per scegliere il tempo di riscalkdamento premere un
lasto numerico da 1-4.

uammw T“h I'Il.IrIIH“W
2% 1 2min|20sec
2x 2 4min
2% 3 Bmin|40sec
2% 4 Tmin|20sec

Tempo di
riscaldamento

ITALIANO

4. Per avviare premere il tasto start.

L' apparecchio si spegne alla fi ne del ternpo programmalo
e nel display appare .END". Estrarre i cibi.

f) Riscaldare

1. Premere il tasto stop.

2. Premere il tasto .Riscaldare’. Mel display appare
340

3. Per avviare premere il tasto start.

L' apparecchio si spegne alla fi ne del tempo programmalo
e nel display appare .END", Estrarre i cibi.

g) Torta

1. Premere il tasto stop.
2. Premere il tasta ,Torla", Nel display appare .40:00%
3. Per avviare premere il lasto start.

L' apparecchio si spegne alla fi ne del lempo programmalio
e nel display appare .END". Estrarre i cibi.

Nola: & possibile modifi care la durata della cottura.

« Premere 2 x il tasto ,Torta™.

= Tramite | tasti numerici impostare la nuowva durata
della cottura (fi no 2 99:99) .

= Premere il taslo start.

La durala della cottura nuovamente impostata rimane
memorizzata fi no ad una nuova Impostazione.

Griglia

Per cuocere sul grill bisogna utilizzare una gnglia, se si
vuole oltenere una doratura uniforme. Utilizzare stoviglie
resistenti al calore oppure mettere | cibi da grigliare diret-
tamente sulla grigha.

Cibi a taglio grosso e spessi vengono cotti direttamente
sul piatto di vetrol

Per cuocere sulla griglia o gratinare proseguire come
descritto;

1. Premiere il tasto stop.

2, Premere 1 x il tasto griglia.

3. Tramite i tasti numerici imposlare la durata della
cofttura ulla griglia.

4. Per avviare premere il tasto start,

L' apparecchio si spegne alla fi ne del tempo programmalo
e nel display appare .END", Estrarre i cibi.

Microonde/Grill-modalita combinata
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Tast TR Le opzioni microonde @ griglia entrano in funzione alter-
“Bevande” Tasto numerico ﬂsmmm:t o natamente entro un tempo desiderato & in rapporto con:
1% 1 1min|20ses - 30% del tempo di | 70% del tempo di
1x 2 2min|30sec Combinazione 1 | cow,, e Microonde|  cottura Griglia
1x% 3 3min|40sac oo i 55% del tempo di | 45% del tempo di
1% 4 4min|50sec Combinazione 2 cottura Microonde| cottura Griglia
63
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Se si desidera una preparazione dei cibi in un apparec-
chio micoonde con modalita alternata griglia, si prega di
osservare le seguenti indicazioni:

Per alimenti spessi e a taglio grosso, p.e. arroste di mai-
ale, il tempo di cotlura nella microonde edi conseguenza
pit lungo che quello per alimenti pit piccoli @ a taglio fi ne.
Questo procedimento & opposlo se si usa la griglia. Av-
vicinando il pitl possibile il cibe alla griglia, si oltiene una
doratura piu intensa. Questo signifi ca che preparando |
pezzi di arrosto pid grandi in modaila combinata, il tempo
di grigliare & probabilmente pil corto di quello necessario
per pezzi pil piccoli.

Procedere come seguente;

1. Premere il tasto stop.

2. Premere 1 X il tasto .microonde / Griglia per la
maodalita combinatal. Premere 2 x il lasto Microonde/
Griglia" per la medalita combinata 2.

3. Usando | tasti numericl si pud impostare la durata
della coltura.

4. Per ayviare premere il tasto starl.

L' apparecchio si spegne alla fi ne del tempo programmato
e nel display appare ,END". Estrarre i cibi.

Tabella microonde/
modalita grill combinata

Generi alimentari'Cibo Quantita umllr'l. Coprire
Came di manzo. maiale oviteloinun | 5009 10-12 no
Unico pazzo 780 g 12-15 o
Cotoletta di maiale

i gatamala 500912 14 no

Amosto di came frilata 500 g 13 - 15 nof

Salsiceia 20092 -3 no

Wursted 2009 2 -3 no

Consiglio: a meta cottura girare la came, lasciar cuocera altri 3 - 5 min.;
spamlam'm 1a came macinata con albume, pungere ka salsiocia con una
Toichelia.

Polo per brodo 1000 g
Pezzi di pollo 0945w
Consiglio: lasciar cuocere senza liquich nel proprio brodo, girar una volia,
lasciar cuocere alti 4 — 5 min,

13-15no

Trota al bl 300g5{6no
Filelto di pasce 00g3{4n
Consiglio: a mata coltura girare, lasciar cuocers altn 3 - 5 min.

Funzione con aria calda

Durante la cottura, ' ana calda circola nell’ intero vano
cotiura.ln questo modo | cibi prendong una doralura piu
intensa e sona pit croccanti. Con il funzionamento con
aria calda, si possono scegliere 10 temperature differenti,

Cucinare con aria calda

Se si desidera cuocere a 180°C, 40 minuti, proceders
come segue.

1. Premere il tasto stop.

2. Premere il tasto "aria calda”.

3. Tramite un tasto numerico (p.e. B) scegiiere la tempe-
ratura di cotiura desiderala,

4. Tramite i tasli numerici impostare la durata di cottura
desiderata (p.e. 40min),

Posizione Tasto Indicatore
1 Stop
{4 Aria calda
3 & 180
4 40 H:40
5 Start

5. Per avviare premere il tasto start.
Osservare:

« Si possone programmare al massimo 9 ore, 99 minu-
1i. A fi ne tempao, i sentono segnali acuslici e appare
la parola .END" nel display. Premere il tasto stop per
aprire la porta. La parola ,END" sl spegne.

« Duranie il procedimento di cottura con aria calda, si
pud controllare la temperatura, tenendo premuto il
tasto per aria calda.

Preriscaldare e cuocere con aria calda

E possibile riscaldare in anticipo la microonde tramite il
funzionamento con aria calda ed in seguito fare uso dell’
aria calda.

Se s desidera preriscaldare |' apparecchio a 170°C edin
sequito cuocere per 35 min.

1. Premere il 1asto stop.

2. Premere il tasto per " aria calda.

3. Tramite un tasto numerico (p.e. 7) scegliere la tempe-
ratura desidera per preriscaldare.

4. Premere il 1asto start. Nel display lampeggia I
indicatore ,PREH" (preriscaldare). Quando il forno ha
raggiunto la temperatura programmala, si illumina di
continuo I indicatore ,PREH".

5. Aprire la porta e poggiare i cibi da cuocere nel mezzo
del piatto di velro.

6. Tramite i tasti numerici impostare il tempo di cottura
desiderato (p.e. 35min).

7. Per avviare premere il tasto start.

L' apparecchio sl spegne alla fi ne del tempo programmato
e nel display appare .END". Estrarre i cibi.

Uso combinato di aria calda e microonde

Per questo sistema |' apparecchio ha 4 impostazioni
programmate. Questo facilita sia I' uso di aria calda che
la funzione microonde.

Premere il tasto microonde/ana calda e poi un tasto
numerico da 1-4, per sceglere la temperatura per [ aria
calda.

Tasti

Taslo filimetel Temperaltura (°C)
Microonde/ana calda 1 150
Micrognde/ana calda 2 180
Microondefaria calda 3 200
Microonde/ana calda 4 230

Se si desidera fare cuocere una torla a 200°Cimpostare
una durata di 25 min:

1. Premere il tasto stop.

2. Premere il tasto microonde/aria calda.

3. Tramite |l tasto numerico (p.e. 3) scegliere la tempera-
tura desiderata (200°C).
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4. Tramile i tasti numerici scegliere la durata di collura
desiderata (p.e. 25min) .
5. Per avviare premere il tasto siart.

Osservare:

Si possono programmare al massimo 9 ore, 99 min. Alla
fi ne del tempo impaoslato vengono emessi segnali acustici
ed appare nel display la parola ,END" . Premere il tasto
stop oppure aprire la porta. La parola .END" si spegne.

Durante la cottura con ana calda @ possibile controllare la
temperatura, premendo il tasto microonde/aria calda.

Cuocere a piu passi

Si possono impostare | programimi in modo di scegliere
tra 3 possibili funzioni.

Supponiamo di scegliere il seguente programma per
cucinare:

Scongelamento veloce

\

Preparazione nella microonde

\{

Cuocere con aria calda (senza preriscaldare)

Premere il tasto stop.

Premere il 1asto per scongelare.

Tramite i tasti numerici imposlare la durata dello

scongelamento desiderala.

Premera il tasto microonde.

. Tramite i tasti numerici impostare la durata della

cottura desiderata con la microonde.

Premere il 1asto aria calda.

Tramite un tasto numerico impostare la temperatura i

cottura desiderata.

8. Tramite i fasli numerici imposlare la durala di cottura
desiderata con aria calda.

9. Per avviare, premere il lasto start.

Lo =

N us

L' apparecchic si spegne alla fi ne del tempo programmato
e nel display appare .END" . Estrarre i cibi.

Funzioni particolari
Ricordo automatico

A termine del procedimento di cotlura un segnale emesso
ricordadi estrarre i cibi ogni 2 minuti .

Aprando la porta o premende il tasto stop si cancella
guesta funzione.

Bloccare

Premere il tasto stop per pil di 3 sec., se si desidera
bloccare | apparecchio. Il bloccaggio viene indicato nel
display. La funzione dei comandi controllo & bloceata.
Per sbloccarla premere nuovamente per pid di 3 sec. ||
tasto stop.

Timer (Count down)
L' apparecchio dispone di una funzione timer;

1. Premere il tasto stop.
2. Premere il {asto timer.
3. Tramite i tasti numerici impostare il tempo desiderato,
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4. Per avviare premere il lasto start.

Il tempo programmato viene detratto e la fi ne viene seg-
nalizzata con un segnale sonoro.

Nota: Si pud fare uso di questa funzione anche durante il
funzionamento dell’ apparecchio.

ITALIANO

Pulizia
Prima di pulire estrarre sempre la spina.

= Dopo I' uso pulire il vano cottura con un panno legger-
mente umido.

= Pulire la microonde ail' esterna con un panno legger-
mente umido.

« Pulire gli accessori come d' abitudine con acqua
calda e detergente,

* In easo di sporcizie pulire accuratamente le guamizi-
ani, le bordature della porta. ed altre parti adiacenti
con un panno umido,

Dati tecnici
MOEEMGS . ke rmmsssvmn e onams s e MWG 746 H
AlMentazione MEE ... msssiis i 230V, 50 Hz
w1400 W

... 1400 W
..1200 W

Volume dello spazio di cottural. ..., 25 litri
Classe i PrOWBZIONE:. .. i ssrasissiaisisbanaiiinn |

Questo apparecchio & stato controllato sulla base di tutte
le direttive CE attuali in vigore in questo setiore, quali per
esempio la normativa in maleria di compatibilita elettro-
magnetica e la direttiva in materia di bassa tensione, ed

& stato costruito conformemente alle norme di sicurezza
pil modsrne.

Con riserva di appertare medifi che tecniche.

Garanzia

Per I'apparecchio da noi messo in commercio ci assu-
miamo una garanzia di 24 mesi dalla data di acquisto
(scontring).

Durante la garanzia noi ¢i impegniamo ad eliminare gra-
tuitamente i guasti dell'apparecchio o degli accessori,
dovuti a difetti di materiale o di fabbricazione, riparandoli
o, a nostra discrezione, sostituendoli. Le prestazioni in
garanzia danno luogo a una proroga della garanzia né
danno diritto ad una nueva garanzia!

Per la garanzia & suffi ciente le scontrine di acquisto.
Senza questo scontrino non sussiste il diritto ne ad una
sostituzione né ad una riparazione gratuita.

Mel caso si ricorra alla garanzia, restituire al riven-
ditore I'apparecchio completo in ogni sua parte,
nell'imballaggio originale unitamente allo scontrino.

65
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La riparazione di pezzi d'uso ovvero scogetti a logora-
mento come anche operazioni di pulizia e manuten-
zione o la sestituzione di pezzi soggetti a logoramento
non rientrano nella garanzia e guindi sono a pagamento!

ITALIANO

La garanzia si annulla nel caso di intervento da parte di
terzi.

Dopo la garanzia

Al termine della garanzia le riparazioni possono essere
eseguite dietro pagamento dal corrispettivo negozio
specializzalo o servizio riparazioni.

Signifi cato del simbolo ,,Eliminazione*

Salvaguardare I' ambiente, gli eletirodomestici nen vanno
eliminati come rifi uti domestici.

Per I' eliminazione degli eletirodomestici, fare uso die
posti di raccolta previsti per guesto tipo e porre quegll
elettrodomestici che non sone pit in uso.

Si contribuisce cosi ad evitare un effetto potenziale sull’
ambiente e sulla salule, dovulo magari ad una eliminazi-
one sbagliata.

Questo signifi ca un contributo personale alla riutilizza-
zione, al riciclaggio e altre forme di utilizzazione di elettro-
domestici ed apparecchi eleftronici usati,

Si possono trovare le corrispondenti informazioni sugli
appositi luoghi di raccolta, nelle amministrazion| die
comuni,

G6

D5-M0WG T46 H Eo 13072005, 142923 Unr



Ogolne wskazowki bezpieczenstwa

* Przed uruchomieniem urzadzenia proszg bardzo dokladnie
przeczytac instrukcie obshugl.Prosze zachowad ja wraz
Z karlg gwarancyjna, paragonem i w miare moziwosc
riwniez kartonem z opakowaniem wewnelrznym.

« Prosze wykorzystywac urzadzenie jedynie dia prywalnego
celu jaki zostal preewidziany dia urzgdzenia Urzadzenie to
nie zostalo przewidziane do uzytku w ramach dzialainosci
gospodarczej.Prosze nie korzystat z urzadzenia na
zewnafrz (chyba 2e w okreslonych warunkach). Prosze
Irzymaé urzgdzenie z daleka od ciepla bezpagredniego
promieniowania slonecznego,wilgoct (w 2adnym wypadku
nie Zanurzac w substanciach phynnychjoraz ostrych
krawedzi. Prosze nie cbslugwad urzadzenia wilgotnymi
diorimi.Jezeli urzadzenie jest wilgotne lub mokre prosze
natychmiast wyciagnac wiyczke.

» Jezeli nie korzystacie Panstwo z urzadzenia jezel cheecie
Panstwo zamontowad jakies akcesona,w celu wyczyszcze-
nia lub w przypadku jakichkolwiek zakldcen prosze zawsze
wylaczye urzadzenie | wyjac wiyczke z gniazdka (prosze
pociagnaé za wiyczke.nie 2a przewsd zasilajacy).

*  Pracujgcego  urzadzenia  nie nalazy pozostawiac bez
naczon. Jezel opuszczaja Panstwo miejsce pracy, nalezy
zawsze pamietad o wylaczeniu urzadzenia, wzgl. wyjeciu
wiyczkl z gniazda (nalezy ciagnad za wiyczke, nie za
preewdd).

« Aby uchronit dzieci przed niebezpieczenstwem
zwiazanym z elektrycznymi urzadzeniami prosze zadbac
o to,aby przewdd zasiajacy nigdy nie wisial luZzno,oraz aby
dzieci nie miaty dostepu do urzadzenia.

= Prosze regulamie kontrolowaé urzadzenie pod katem
uszkodzen.Prosze nie uruchamiad uszkodzonego
urzadzenia.

= W razie awarii prosze nie naprawiad urzadzenia samemu
lecz skorzystaé z pomocy autoryzowanego specialisty.
Jezel przewad zasilajacy nieodiaczalny ulegnie usz-
kodzeniu, to powinien on byd wymisniony u producenta
lub w specjalnym zakladzie naprawczym albo przez
wykwalifi kowang osobe w celu uniknigeia zagroZenia.

* Prosze stosowad tylko oryginaine akeesoria.

= Prosimy pamietac o podanych dale| .Specjalmych wska-
zowkach dotyczacych bezpiecanego uzytkowania®.

Wazne wskazowki dotyczace
bezpieczenstwa!

Prosze doktadnie przeczytac i zachowacé

do dalszego wykorzystania.

+ Ostrzezenie: Jezeli drzwiczki lub uszczelki drzwiczek s
uszkodzone, to urzadzenia nie wolno uzywac, poki nis
Zostanie ono naprawione przez wyszkolony personel.

« OstrzeZenie: Prosze w 2adnym wypadku nie naprawiad
urzadzenia samemu, lecz awrocic sie z tym do autory-
zowanego specjalisty. Wykonywanie jakichkohvisk prac

inych lub naprawczych, wymagajacych zdigcia
oslony urzadzenia, kidra gwarantuje cchrong przed pro-
mieniowaniem pochodzacym 2 energii mikrofalowsj. jest
niebezpieczne dla wszystkich, oprocz fachowea.

+ Ostrzezenie: Prosze nie podgrzewac plyndw w
zamknigtych naczyniach. Niebezpleczenstwo wybuchu!

- Ostrzezenie: Gdy urzadzenie pracuje w trybie kombino-
wanym, dzieciom woino u2ywac go tylke pod nadzorem
doroslych ze wagledu na wystepujace temperatury.

= Wskazowka: Kuchenka mikrofalowa nie jest przewidziana
do agrzewanial rozgrzewania Zywych zwierzat.
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= Ostrzezenie: Dzieciom | osobom ulomnym zezwala
Sig na uzywanie kuchenki bez nadzonu tylko po udzieleniu
im odpowiedniej instrukci, ktéra osobom tym umoziiwia
korzyslanie z kuchenki w sposob bezpieczny | pozwala
Zrozumied ni seczensiwa ni wej cbshugi.

« Jeiel kuchenke mikrofalows cheg Panstwo umiedcic w
szafce, na poice iip., o prosze pamielac o tym, by ze ws-
zystkich stron urzgdzenia zachowac odstep wentylacyjny
od szafek, Scian itp. na co najmniej 10 cm.

« Prosze urywad tylko odpowiednich naczyr, takich jak:
szkio, porcelana, ceramika, zaroodporme naczynia 2
tworzyw szfucznych Iub speciaine naczynia do kuchenek
mikrofalowych.

« Podczas podgrzewania lub golowania potraw w nac-
zyniach z materialow palnych, takich jak pejemniki z
tworzyw szlucznych czy pojemniki paperowe, kuchenki
mikrofalowej najezy czesto dogladac z powodu moziwosc
zapalenia.

« W przypadku powstawania dymu naledy wylaczyc
urzadzenie | wyciagnac wiyczke z gniazdka. Drzwiczki
prosze zoslawic zamknigte, by zdusic ewenlualnie
powstajace plomienie.

= Uwaga zahamowanie wrzenia: podczas
szczegolnie podczas odgrzewania phynow :wodyr‘,l n‘me
sie zdarzyc, Ze wprawdzie temperatura wizenia zostala
osiagnieta, jednak typowe pecherzykl pary jeszoze nie
unosza sie. Plyn nie wrze rdwnomiemie. To tak zwane
zahamowanie wrzenia moZe prowadzicé w wyniku lekkiego
walrzasniecia podczas wyjmowania naczynia ¢o naglego
tworzenia sig pecherzykdw pary | w ten sposdb do prze-
grzania cieczy. Niebezpieczenstwo oparzenia! By uzyskac
rownomiemie wrzenie, prosze wstawi¢ do naczynia
pateczkg szklang lub podobny przedmiot niemetalowy.

» Zawartosc butelek dla niemowlal i sloiczkow z
pozywieniem dla dzieci nalezy wymieszac lub wstrzasnag,
a lemperaturg przed uzyciem sprawdzic. Wystepuje
niebezpieczenstwo poparzenia,

= Polraw ze skorupa lub skdrka, takich jak jajka czy wedliny,
oraz zamknigtych szklanych konserw itd., nie wolno
podgrzewadc w kuchenkach mikrolalowych, gdy2 moga
ekspledowac, nawet gdy podgrzewanie mikrofalami
zostalo ju zakofczone.

« W razie zabrudzenia ramy (uszczelnienie) drewiczek oraz
czesci sasiadujace z nimi naley czyscié starannie wilgotna,

» Kuchenke mikrofalows prosze czyicié requlamie | usuwag
resztki Srodkow spozywezych z wnetrza.

= W przypadku niedoslatecznej czysiosci urzadzenia
moZe dopsc do zniszczenia powierzchni, co ma wphyw na
Zywotnosc sprzetu | eweniualnie prowadzi do niebezpiecz-
nych sytuaci.

JE, ZYK POLSKI

Opis elementow obstugi

1 Zamek drzwiczek
2 Wziemik®
3 Oslona®
4 Os napgdowa
5 Pierscien Slizgowy
6 Talerz obrotowy

7 Maskownica z elementami obsiugowymi
8 Ogrzewanie grilla
9 Ruszt grilla

Uwaga: Prosze nie usuwaé 2adnych zemontowanych czesci
z kemory kuchenki | niczego z wewnetrzne] strony drzwiczek!
W zadnym wypadku prosze nie usuwac folii na
wewnglrznej sironie drzwiczek!

67
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BE

Przeglad przyciskow obslugowych

09000
00000

Przyciski numeryczne
Do ustawiania czasu zegarowego, czasu
gotowania, temperatury i cigzaru

Przycisk mikrofal
Wybar stopnia mecy mikrofal

Przycisk opiekacza
Do opiekania i zrumieniania

-

Przycisk termoobiegu
Sam termoobieg, sterowany termostatem

E

Przycisk trybu mikrofala

Z DPlEHSCIEI'I‘I
Ma przemian pracuja mikrofale i opiekacz

N
-

Przycisk trybu mikrofala
z termoobiegiem
Na przemian pracuja mikrofale i termoobieg

Przycisk rozmrazania
Uruchamia funkcje roemrazaniaz ustawia-
niem czasu

Przycisk zegara
W polaczeniu z przyciskami cyfrowymi, do
ustawiania czasu zegarowego

\ [ o= 4
&K

Przycisk programu ,Ciasto”

Przycisk wylacznika czasowego
{Countdown)

Przycisk programu . Ziemniaki”

Przycisk programu , Popcorn®
(kukurydza prazona)

Przycisk programu ,,Napoje”

Przycisk programu ,Pizza"

Przycisk programu , Szaszlyki*

Przycisk programu ,,Odgrzewanie"

Przycisk Start
Start programu

Przycisk Express
Starl programu Express — ustawianie
czasu gotowania w trybie Express

Przycisk Stop

« Macisnac jeden raz, aby przerwac
golowanie lub skasowaé bfedne wpro-
wadzenie,

= Macisnaé dwa razy, aby skasowac
program.

« Trzymac weisnigty przez 3 sekun-
dy, aby zablokowad/odblokowac

urzadzenia.

G

! 054G 746 H =]

Wskazowki dotyczace gotowania w
trybie Grill i w trybie kombinowanym

= Poniewaz podczas golowania w trybie Grill i w trybie
kombinowanym wykorzystywane jest promieniowanie
cieplne, prosze uzywad tylko naczyf 2arcodpornych.

+ Podezas gotowania w samym trybie Grill mogg
Paristwo uZywacé takZe naczyn metalowych lub
aluminiowych — czego nie mozna czynic w irybie kom-
binowanym lub poedczas gotowania w trybie Mikrofale.

* Do lrybow pracy Jopiekacz", pizza®, pieczenie” |
Jombinowany” moze by¢ uzywany tylko ruszt grilla.

+ Prosze nie stawiac niczego na wierzchu obudowy,
gdyz staje sig ona goraca. Prosze zawsze zoslawiad
wolne szczeliny wentylacyjne.

« Prosze uzywaé rusziu grilla, by potrawy przeznaczone
do gotowania przyblizy¢ do elementu grzejnego.

Uruchomienie

+ Prosze wyjac wszystkie akcesoria znajdujace sie w
komorze kuchenki, rozpakowad je | posrodku polozyé
pierscien slizgowy. Szklany talerz prosze tak umiescic
na osi napedowe|, by wszed! on w zaglebienia walka
napedowego i lezal prosto.

+ Prosze sprawdzic urzadzenie pod wzgledem widocz-
nych uszkodzen, szczegdinie w okolicy drewiczek.

W przypadku jakichkolwiek uszkodzen w zadnym
wypadku nie wolno wiaczac urzadzenia.

+ Dla unikniecia zakidcen innych urzadzen podczas
pracy kuchenki prosze nie stawiad jej bezposrednio w
poblizu innego sprzelu eleklronicznego.

» Ewentualnie prosze usunacd folie ochronna, preywarta

do obudowy.

W Zzadnym wypadku prosze nie usuwac folii na

wewnetrznej stronie drzwiczek!

Prosze wlozyC wiyczke do zainstalowanego wiasciwie

gniazdka wiykowego ze zestykiem uziemiajacym
230 V, 50 Hz.

« Prosze nie usuwac zadnych zamonlowanych ele-
mentow z kemory kuchenki | 2 wewnetrznej strony
drzwiczek!

®

Uzycie urzadzenia
Pozyteczne informacje dotyczace trybu Mikrofale

+ Kuchenka pracuje z wykorzystaniem promieni mikro-
falowych, kidre w bardza kritkim czasie rozgrzewajg
czasteczki wody w potrawach. W tym przypadku
nie ma promieniowania ciepinego, a tym samym tez
prawie zadnego zarumienienia.

« Urzadzeniem tym prosze podgrzewacd tylko srodki
Spo2yweze.

+ Urzadzenie nie nadaje sig do pieczenia w plynnym
tluszczu.

+ Prosze podgrzewac tylko 1-2 porcje na raz. W prze-
ciwnym razie kuchenka traci na skutecznosci.

« W celu przerwania procesu gotowania prosze
weisnaé przycisk Stop.

+ Mikrofale daja natychmiast pelng energie. Tak wiec
podgrzewanie wstepne nie jest polrzebne.

- Prosze nigdy nie wiaczat urzadzenia pustego, ustawi-
oneqgo na tryb Mikrofale lub w trybie kombinowanym.

13.07.200%, 142935 Unr



* Kuchenka mikrofalowa nie zastepuje konwencjonalne]
kuchenki. Stuzy ona gidwnie do:

*  rozmrazania mrozonek

+ szybkiego podgrzewania/ odgrzewania potraw lub
Napojow

+ przyrzadzania potraw

* Prosze nie uzywad naczyn plastykowych czy papie-
rowych,

Potwierdzajacy sygnal dzwickowy
Wprowadzane dane 53 potwierdzane sygnatem diwigkowym.

« Pojedynczy sygnal diwigkowy po nacisnigciu przycis-
ku: wprowadzenie zostalo przyjete.

* Podwojny sygnal dzwigkowy po nacisnigciu przycisku:
wprowadzenie zostalo odrzucone.
Male#y skorygowac ustawienie.

Ustawienie godziny

Uwaga: po wiaczeniu urzadzenia po raz pierwszy ukazuje
sie migajacy dwukropek.

1. Nacisnij przycisk zegara.
Wskaznik zmieni sig na "

2. Przyciskami cyfrowymi wprowadi odpowiednia
godzing | minutg.

3. Naciénij jeszcze raz przycisk zegara. Nowy czas
Zegarowy zostanie uakbywniony.

Obstuga Mikrofale

Potrawe przeznaczong do podgrzania prosze wlozyc do
odpowiedniego naczynia. Prosze olworzyc drzwiczki i
postawic naczynie posrodku na szklanym talerzu. Prosze
zamknaé drzwiczki (ze wzgledu na bezpieczenstwo
urzadzenie pracuje lylko przy zamknietych drzwiczkach.)

1. Prosze weisngé przycisk Stop.
2. Naciskajac raz lub kilka razy przycisk mikrofal, wy-
bierz odpowiednig moc mikrofal,

4, Aby rozpoczad golowanie, nacisnij przycisk Stard.
Czas gotowania zalezny jest od ilosci i rodzaju
potrawy. Po niediugiej praktyce szybko sie Pansiwo
nauczg szacowad czas gotowania.

Prosze pamietac o jednym:

gotowanie w kuchence mikrofalowe| odbywa sie o wigle
szybciej niZ na kuchence konwencjonalng], Jezeli nie sa
Parnstwo pewni, to prosze ustawic krotki czas gotowania i
ewentualnie potrawe degotowad. Po uplywie ustawionego
czasu urzadzenie wylaczy sie a na wyswietlaczu zostanie
wyswiellony komunikat .END". Wyjmij potrawe.

JE, ZYK POLSKI

Szybkie rozmrazanie mrozonek
Pamietaj:

= Obowiazuje zelazna zasada: na rozmrozenie 500g
mroZonkl potrzeba ok. 5 minut,

= Jezeli w tym czasie mroZonka calkowicie sie nie
rozmrozi, przediuzaj czas w krokach po 1 minucie.

Jezeli cheesz rozmrozié zamrozone produkly spozywcze |
ustawit czas na 5 minut:

1. Prosze weisnag przycisk Stop.

2. Nacisnij przycisk rezmrazania.

3. Przyciskami cyfrowymi wprowads poZadany czas
gotowania,

Krok W, ik
1 Stop
2 Rozmrazanie :
3 500 5:00
4 Start

4, Aby rozpoczad golowanie, nacisnij przycisk Start.

Jezeli produkt byl zamrozony w pojemniku 2 tworzy-
wa sztucznego, radzimy rozmrazac go przez chwile a
nastepnie przetozyc do naczynia przystosowanego do
stosowania w kuchenkach mikrofalowych.

Maksymalny czag rozmrazania, jaki mozna ustawic, wy-

Aby w}rb'aﬁ odmwiedm wakaznik procentowy, nosi 99 minut | 99 sekund. P‘D E]ph"l'ﬂe leg{l CZE.SI.:I zosia-
naciskaj przycisk mikrofal nig wygenerowany sygnal diwigkowy a na wyswietlaczu
. Opis ukaze sie slowo .END". Nacisni] przycisk Stop lub otwarz
1x 100% (P-HI) Paina moc drzwiczki. komunikat .JEND" zgasnie.
2x 90% {H-90) W ponizszej tabeli zawarte sa wskazowki dotyczace
3x 80% (H-80) recznego rozmrazania,
4x T0% (H-70) Duza moc
Sx 60% (H-60) Tabela Rozmrazanie
6x 50% {H-50) Srednia moc
Tx 40% (H-40) Mocw
Bx 30% (H-30) Mala moc Zywnost/Potrawa lloge
9x 20 % (P-20)
10x 10 % (P-10}) Bardzo mata moc Migso, wedling
11% 0% (PLOD) Migso (wolowing, cleleding, | 5009 0-15
i wigprzowina) w kawaku | 10009 | 180 25-30 20-25
Hidhsacpaninca mocy SUR % Sanycel Kotiet 209 | 80 | 46 | 510
3. Przyciskami cyfrowymi mozZna zaprogramowas Miesa siehane 250¢g | 180 6-8 510
pozadany czas gotowania. Smazona kielbasa
! 200g | 180 4-8 5-10
Ma przyklad: serdalek _
10:30 min. czas gotowania na 100% mocy ﬁg;ma m‘;mM’ 300g | 180 4-6 5-10
W |
Krok Przydisk nik Wskazdwha: po uniywie polowy CZasu MIgS0 OaWIOGK:, Jaiikang CZescl
1 Stop praykryt; mieso siekane rozdrobnié, czetei jui rozmroZone usunag:
2 Mikrofale P-HI plasterki wedliny rozdzielié. '
3 1030 10:30
4 Slart

D5-M0WG T46 H £
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Kaczka 1700 q 180 25 - 4020 - 25

. Czas Przybl

Zywnosé/Polrawa llosé m‘; "’&"ﬂfﬂ"’ dokonczenia|  |Zywnodé-Potrawa llosé :Wh; mﬁ:w Praykrycie
minutach | rozmrazaniz minutach

Drob Woda, 0,751 750 g %00 5-7 nie

Kurczak 1000 g 18020 - 23 10 - 15 Hawa, 1 filzanka 150 g %00 0.5-1 rig

Cazedei kurczaka 500 g 180112 - 15 51-10 Migkg, ifﬁzanka 150 9 900 0.5-1 nig

Czese gasl,
indyczki S00g1B012-1410-15

Wskazowka: po uplywle polowy czasu drob odwracic, skrzydelka | udka
prykryC. phyn powstajacy przy rozmeazaniu wyla | uwazac, by nie mial
pacl 2 innymi

Sanycel. :uemmakr i

warzywa
Gulasz 2 kuskami

Wskazdwka: miesza wielokrotnie.

liny, truskawki 250 g

Wignie, Siwki 250 1 180 5-7 5-10

Przecier jableczny 500 g 180 g-12 5-10

'ﬂsh:wh,muasmmahie I. razdiobnic.

Bufi 4dsziuki| 180 ca. 1-3 3

Chigh 1000 {8013 -1F&- 10

Chilab 1o5towy 5000 | 180 5-6 5-10

Crasto ucierans 500 0 1B0 §-8 510

Clasto owocowe 1 s2lukal 180 2-3 2-3

Tort 1sztukal 180 05-1 3-5
1200 g 180 10 - 1P 30 - 60

Wskazowka: mbh:;umm polozycna hdnwmpmamhwwm
wehianiajacym wilgod; deliatne piecz) 0 lekho rozmrozic.
Prod ukt',r mieczne

Twarbg
Smigtana 3-9
Wskazowka: usungg folie aluminiowa, po Uplywie polowy czasu

L 3 Wheso, kiuska i 505 fak
Comber sami 1000 g 180 20 - 35204 30

Comber zajeczy 5009 180[12 - 13 1§- 20

Wskazowka: odwrocic raz. ina Szrycel, panierowany nie
i Zrazy pi&l;zune 4sztu|~;l fiie
Kraby, male krewelki 250 180 §-7 5-10 i
Pstragi 3400 1E0 4-6 5-10

Ryby cale 50001B0  [-1010-15

Filety rybne 250q 180 §-7 5-10

zamiaszac; Smietang ubsac jeszeze na wpdl zamrokona,
Podgrzewanie

Cdarzewanie i podgrzewanie lo sz¢zegdlna zaleta
kuchenki mikrofalowej. Zimne ptyny i potrawy z loddwki
dajg sie bardzo falwo podgrzac do lemperatury pokojowej
lub do temperatury spozycia bez koniecznosci uzywania
wielu garmkdw.

Podane w ponizszej tabeli czasy podgrzewania moga
mieé tylko charakter orientacyjny, poniewaz czas ten

w wysokim stopniu zalezy od temperatury wyjsciowej |
skiadu potrawy. £ tego wzgledu zaleca sie sprawdzac od
czasu do czasu, czy danie jest juz wystarczajaco gorace.

Tabela Podgrzewanie

Woda, 1 fiizanka 150 g 1.5- 1 nie
Woda, 051 500990 ] nig
70

] 054G 746 H 0

112 kurczaka

Patrawka 2 kury B-45 tak

Wskazowka: posmarowaé okejem uzywajac pedzelka, od czasu do czasu
zamieszat.

Kiuski, ry? 1509 fak

1 porgia

1] o
g %0 - fak

Podywienie dia niemowlal

Misko 100mi | 540 5 - nies
Papka | 200050  j-15 nie
Wskazdwka: dabrze wstrzasnad lub wymieszat. Sprawdzié temperature]

Gotowanie
Praktyczne wskazowkl dotyczace gotowania

Prosze przestrzegac danych orientacyjnych, zawartych
z tabeli gotowania | w przepisach. Prosze obserwowac
proces gotowania, dopoki nie majg Panslwo jeszcze
wyslarczajace| praktyki.

Drzwiczki kuchenki moga Parstwo otwierac w kazdej
chwili. Urzadzenie wylacza sie automatycznie.

Zaczyna ono pracowac ponownie dopiero wiedy, gdy
drzwiczki 53 zamknigte.

Srodki sporyweze z lodéwki petrzebuja troche diuzszego
czasu gotowania niz Zywnosc o temperaturze pokojowei.

Im bardzie] masywna jest potrawa, tym diuiszy jest czas
gotowania. Tak wigc np. wiekszy kawalek migsa potrze-
buje dluzszego czasu gotowania niz mieso w 1g] samej
ilosci, pokrojone w cienkie male plasterki. Zaleca sig, by
wigksze ilosci podgotowac przy maksymalinej mocy i dia
réwnomiernago ugotowania potraw kontynuowac program
na sredniej mocy.

Plaskie potrawy gotuja sig szybcigj niz wysckie, Dlatego
tez zywnosc prosze rozkladac mozliwie ptasko. Czescl
clensze, np. udka kurczaka lub filety z ryby, prosze klasé
do wewnaltrz lub przystoni¢ innymi czesciami potrawy.

12.07.200%, 14:29.37 Unr



Obowigzuje zelazna regula:

Podwajna ilosé = prawie podwojny czas.
Pol ilosci = pol czasu.

Jezeli dia jakiego$ dania nie moga Panstwo znaleié
odpowiedniego czasu, lo obowiazuje zasada:

na 100 g ok. 1 minuta czasu gotowania
Wszystkie potrawy, kiore przykrywaja Panstwo na zwykle|

kuchence, powinny byé przykryte lakie w kuchence
mikrofalowej.

Pokrywka zapobiega wyschnieciu potraw. Do przykrywa-
nia nadaje sig odwrocony talerz, papier pergaminowy lub
folia do kuchenki mikrofalowe|. Potrawy, kiére majg mieé
skorupke, gotowac bez przyKrycia.

Tabela Gotowanie

Zywnosé/Potrawa losé watach| CZSW | Praykrycie
| minutach

Baklazany S00qTROT-10 1ak
Fatafi or Mg TROSE-11 tak
Brokuty 500 g 7R06-9 1k
Cyhoria 5000 7p06-7 tak
Groszek S00g7p0G-7 1ak
Koper wiosk 500Q 7RUB- 11 fak
Ziclona fasolka 300 g TR0 13- 15 tak
Ziamniaki 500 g7p09-12 k|
Kalarepa 500g7p0g- 10 ok |
Szrzypicrek 500g7p07-9 Bk |
Kolby kukurydzy 2509 7p07-9 ek |
Marchew 500g7R0&-10 iak
Papryka B00g7P06-9 ak

| Bruksela 300 gTRAT-10 fak
Szparagl 0o 7P06-9 1ak

[ Pormidory 500 g TRO6-7 1ak
Cukinia 500q7p0g-10

Wskazowka: wzywapdmnf&uﬁmigﬂmm&zdnd&ﬂnmz-ﬁ!yzat
stﬁwmmm Mummmwmmwaam

Hompot z jablek, gruszek

Powigta 2 g TR04 -4 nig
Kompot rabarbarowy 250gTROS -8 fak
Fieczuneiahlka 4szruk| S00g7p0T-9 tak

Gulasz, mieso pokrajone

w cienkie mate plasterki 5009 7p0 10-13 tak
Rolada wolowa 250 gTR0T -8 tak
Wakazdwka: od czasu do czasu zamieszat. zostawié na 3-5 minut.
Urob

Potrawka 2 kury 250gTR06-T7 {ak
Zupa z droblu 200g7P05-6 1ak
Weskazowka: od czasu do czasu zamieszac, 2oslawic na 3-5 manut.
Ryba

: g P07 -8 1ak
s G T TE E

Wskazowka: po ugfywia polowy c2asu odwidcic, dogolowa 35 minul |

! 054G 746 H n

x
7]
wad
(=]
Rozmrazanie i gotowanie warzyw :
Crerwona kapusta
2 iablkiem 450 7R0 14 16 1ak E
Szpinak lisciasty 300 g 720 11 - 13 fak 5
Kalafi or 200q7R07-9 1ak w
Fasola szparagowa M0g7R08-10 {ak g
Brokuly 0 7ROE-9 tak
Groszek 300g7R07-8 tak
Kalarepa 300 g 7R0 13 -15 fak
Szczypiorek 2009 720 10- 11 fak
Kukurydza g 7R04-6 fak
Marchew 2009 TROS-6 fak
Bruksela 3009 7P07-8 tak
’ 450 7PN 12-13 12k
Sapnk 600 g 720 15- 17 1ak

Wskazowka: gotowat z dodatkiem 1-2 yzek stolowych plynu, od ezasu
dn:zasu mta&zaﬁ mmm&mmmmmmm

mea pedmga:rdtwa 500 g tE
Zupazdoda!hiem&ﬂﬂq??ii? -8 1a
Zupa kremowa 5009720 13- 198k

Hﬂmﬁwh:dmdamuwmﬂaﬁ.@aﬁﬁﬁm

Gotowanie ekspresowe

Aby uruchomié gotowanie w trybie Express, naciska)
wiele razy przycisk Express. Gotowanie zacznie sig od
razu, z tym ze kazde kelejne naciSnigcie przediuza czas
gotowania poczatkowo o 30 sekund, a powyzej jedne|

minuty - o minute.

Moc mikrofal wynosi przy tym 100%.

Programy automatyczne

Przy pomocy automatyki pewne ilosci potraw moga
Parstwo gotowad automatycznie. Czas gotowania | mog
mikrofal sa zapisane w programie.

W tym celu prosze postgpowac nastepujaco:

a) Ziemniaki

1. Prosze wcisnag przycisk Stop.

2. Nacisnij przycisk Ziemniaki® 1

raz, aby ugotowac

120-170 g ziemniakdw, lub 2 razy, aby ugotowac 140-

200 g ziemniakdw.
3. Nagci$nij jeden z przyciskiow cyfrowych 1-4, aby
wybraé czas gotowania.
Przycisk Przycisk Czas
“Ziemniaki" cyfrowy golowania
1x 1 3min 50sek.
1x 2 7min 10sek
L 3 11min
1% 4 14min
cisk Przycisk Czas
“Ziemniaki" cﬁowy golowania
2% 1 Smin 40sek.
2x 2 8min
2% 3 13min
2x 4 17min

4. Aby rozpoczac golowanie, nacisnij przycisk Start.

7
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Po uplywie ustawionego czasu urzadzenie wylaczy sie a
na wyswietlaczu zostanie wyswietlony komunikat .END",

Rada: pozostaw potrawe jeszcze przez 5-10 minut w
kuchence, aby sie dogotowala.

b) Kukurydza prazona (popcorn)

Uzywa] wylacznie kukurydzy w torebkach przeznaczong]
do prazenia w kuchence mikrofalowe|!

1. Prosze weisnaé przycisk Stop.

2. Macisnij przycisk ,Popcorn”. Na wyswietlaczu ukaze
sie ,2:30"

3. Aby rozpoczad gotowanie, nacisnij przycisk Start.

Po uplywie ustawionego czasu der urzadzenie wylaczy

sig a na wyswietlaczu ukaze sie komunikal LEND®, Wyjmij

potrawe.

Uwaga: czas praienia mozna zmienic.

« Nacignij dwa razy przycisk ,Popcorn®,
+ Przyciskami cyfrowymi wprowadz nowy czas praZenia.
« Nacisnij przycisk Star.

Nowy czas prazenia jest zapamigtywany do momentu
jego ponownej zmiany.

c) Pizza

1. Prosze weisnaé przycisk Stop,

2. Macisnij raz przycisk Pizza", aby podgrzac porcie
o wadze 120-140 g lub dwa razy , aby podgrzaé
wigkszg porcje.

3. Aby rozpoczaé gotowanie, naciéni] przycisk Start.

Po uplywie ustawionego czasu der urzadzenie wylaczy
sie a na wyswietlaczu ukaze sie komunikat [END". Wyjmij

potrawe.
d) Szasziyki

1. Prosze weisngc przycisk Stop.

2. Macignij przycisk ,Szaszlyki® raz, aby przygolowad
mniejsza porcie i dwa razy, aby przygolowac wigksza
porcig

3. Aby wybrac wage przyrzadzaneg] potrawy, nacisnij
jeden z przyciskdw cyfrowych 1-4.

(Przycisk ,Szaszlyki* weisniety raz)

it b Ciezar
1 120g 1@min
2 200g 13min
3 400g 1 {min
4 600g 23min

Czas
przyrzadzania

{Przycisk ,Szasziyki" weisniety dwa razy)

isk
:“V“r Ciezar
1 170g 12min
2 310g 1%min
3 540g 23min
4 BOOg 3@min

~ Czas
przyrzadzania

4. Aby rozpoczaé golowanie, naciénij przycisk Start.

Po uplywie ustawionego czasu der urzadzenie wylaczy
sie a na wyswietlaczu ukaze sig komunikal .END®. Wyjmij
potrawe.

T2
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€) Napoje

1. Prosze weisnad przycisk Stop.

2. MNacisnij raz przycisk Napoje®, aby podgrzac 140-
200 g. Nacisni] przycisk Napoje” 2 razy, aby
podgrzac 250-310 g.

3. Nacignij jeden z przyciskow cyfrowych 1-4, aby
wybrac czas podgrzewania.

Przycisk Przycisk
“Napoje" cylrowy
1x 1 1min|20sek
1% 2 2min|30sek
1% 3 3min|40sek
1% 4 4min|50sek

Przycisk Przycisk
“Napoje” cyfrowy
2x 1 2min|20sek.
2% 2
2x 3 Smin|d40sek
2x% 4 Tmin|20sek

Czas
podgrzewania

podgrzewania

4min

4. Aby rozpoczat gotowanie, nacisnij przycisk Start.

Po uplywie ustawionego czasu der urzadzenie wylaczy
sig a na wySwietlaczu ukaze sig komunikat .ENDY, Wyjmij

potrawe.

f) Odgrzewanie

1. Prosze weisnac przycisk Stop.

2. Nacisnij przycisk ,Odgrzewanie”. Na wyswistlaczu
ukaze sie 3:40%

3. Aby rozpoczaé gotowanie, nacisnij przycisk Start.

Po uplywie ustawionego czasu der urzadzenie wylaczy

sig a na wyswiellaczu ukaze sig komunikat [END". Wyjmij

potrawe.

g) Ciasto

1. Prosze weisnad przycisk Stop.

2. Nacisnij przycisk .Ciasto”. Ma wyswietlaczu ukaze sig
A0:00°,

3. Aby rozpoczadé gotowanie, nacisnij przycisk Start.

Po uplywie ustawionego czasu der urzadzenie wylaczy
sig a na wyswietlaczu ukaze sig komunikat .END", Wyjmij
potrawe.
Uwaga: czas pieczenia mozna zmienic.
« Macisnij dwa razy przycisk Ciasto®.
* Przyciskami cylfrowymi ustaw nowy czas pieczenia

(do 99:99).
« Nacisnij przycisk Start.
MNowy czas pieczenia jest zapamietywany do momentu
jego ponownej zmiany.

Grill

Do opiekania nalezy uzywac specjalnego rusztu, aby
szybko uzyskat rownomierne przyrumienienie. Prosze
uzywaé odpowiednich naczyn Zaroodpornych lub
opiekang 2ywnosé polozyc bezposrednio na ruszcie.

Duze, grube kawatki zywnosci nalezy opiekac
bezposrednio na talerzu obrotowym!|

W celu grillowania i opiekania prosze poslepowad
nastepujaco:
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1. Prosze wcisnad przycisk Stop.
2. Macisnij raz przycisk opiekacza.
3. Przyciskami cyfrowymi ustaw poZadany czas opieka-

nia.

4. Aby rozpoczac golowanie, nacisnij przycisk Star.

Po uplywie ustawionego czasu der urzadzenie wylaczy
sie a na wyswietlaczu ukaze sig komunikat ,END*. Wyjmij

polrawe,

Tryb kombinowany mikrofale+opiekacz

W tym ustawieniu mikrofale | grill pracuja na zmiane w
ciagu wybranego czasu wediug proporgji:

30% czasu 70% czasu
Kombinacja 1 przyrzadzania przyrzadzania
mikrofale opigkace
55% czasu 45% czasu
Kombinacja 2 przyrzadzania przyrzadzania
mikrofale opiekacz

Jezeli potrawy przyrzadzajg Panstwo w trybie kombi-
nowanym Mikrofale — Grill, to powinni Panstwo zwrocié
uwage na rzeczy nastepujace:

Dla duzych, grubych Srodkow spozywczych, jak np.
pieczen wieprzowa, potrzebny jest cdpowiednio dluzszy
czas dzialania mikrofal, niz dla potraw malych | plaskich.
W przypadku grilla jest jednak na odwrdt. Im blizej grilla
Zywnosc sig znajduje, tym szybciej sig ona zarumienia,

Oznacza lo, ze jezeli przyrzadzajg Panstwo duze kawatki
pieczeni w trybie kombi nowa nym, to czas grillowania jest

ewentualnie kratszy niz dla malych kawatkow pieczeni.
Procedura jest nastepujaca:

1. Prosze wcisnac przycisk Stop.

2. Nacisnij raz przycisk Mikrofale/Opiekacz", aby
wigczyc tryb kombinowany 1. Nacignij dwa razy
przycisk Mikrofale/Opiekacz®, aby wiaczyé tryb
kombinowany 2.

3. Przyciskami cyfrowymi ustaw poZgdany czas
prayrzadzania.

4. Aby rozpoczac golowanie, nacisnij przycisk Starl.

Po uplywie uslawionego czasu der urzadzenie wylaczy

sie a na wyswietlaczu ukaze sig komunikat .END". Wyimij

potrawe.

Tabela trybu kombinowanego

Mikrofale/Opiekacz

2ywnosc/Potrawa llosé czasw | Przykrycie
minutach

Wodowina, wisprzowina b 50049 10-12 fig
cietecina w kawatky 750g 12-15 nie
Wieprzowina peklowana | Ere
wedzona (tzw. Kasseler™) 500g 12- 14 nie
Pieczen rzymsha 500 g 13 - 15 nig
Kielbaski ;
“,:m:,'m 200 9243 nie
Serdelek 200 9.2 - 3 nie
[ Wakazdwka: po Uplywie polowy CZasu mieso 0OWIGGG, Gogolowat o5
minut: pieczen rzymska posmarawad biakiern; kielbashi naklu¢ widelcem.

! 054G 746 H i

Przybiizony ¥
Zywnost/Potrawa llosé czasw | Praykrycie 'ﬁ
minutach o
Drab o
Kura na zupe 1000 g 13- 15 nie -4
Crescl kurczaka 250 g4 {5 nie h
Wskazdwia: gotowat bez plynu wa wlasnym sosia, odwrdcic jeden raz, 5
qolowad 4.5 minut. w
-
| Pstrag, biekitny 300956 nie
Fila! rybny 3000 3 4 nia

|
: odwrdcic po uplywie polowy czasu, dogotowas 3-5 minut. |

Obstuga w trybie termoobiegu

Podczas gotowania w trybie termoobiegu, gorace
powietrze cyrkuluje w komorze kuchenki, Dzieki temu
polraw szybciej sie przyrumieniaja i sg bardziej chrupkie.
W trybie termoobiegu mozna wybrac jedna z 10 réznych
temperatur.

Golowanie z termoobiegiem

Aby gotowac z termoobiegiem przez 40 minut w tempera-
turze 180°C, wykonaj nastepujgce czynnosci:

1. Prosze weisnad przycisk Stop.

2. Nacisnij przycisk .Termoobieg®,

3. Jednym z przyciskow cylrowych (np. 8) wybierz
poiadana temperature gotowania.

4. Przyciskami cyfrowymi wprowadz pozadany czas
gotowania (np. 40 min.).

Krok Przycisk Wskaznik
1 Stop
2 Termochieg
3 8 180
4 40 H:40
5 Start

5. Aby rozpoczat gotowanie, naciénij przyeisk Start.

Pamietaj:

«  Mozna zaprogramowac maksymalnie 9 godzin, 99
minut. Po uplywie ustawionego czasu generowans
sq sygnaly dzwiekowe i na wyswietlaczu ukazuje sie
komunikat .END®, Nacisnij przycisk Stop lub otwarz
drzwiczki. Komunikat .END" zgasnie.

= W grasie golowania z termoobiggiem mozna
konftrolowad temperature, naciskajac przycisk termoo-
biegu.

Rozgrzewanie i gotowanie
Z termoobiegiem

Kuchenke mikrofalowa mozna rozgrzad w trybie termoo-
biegu a nastepnie gotowac 2 termaoocbiegiem.

Aby rozgrzacé kuchenke do temperatury 170°C a
nastepnie gotowad przez 35 minut:

1. Prosze weisnad przycisk Stop.

2. Nacisnij przycisk termoobiegu.

3. Jednym z przyciskow cylrowych (np. 7) wybierz
pozadana lemperature rozgrzania.

4, MNaciénij przycisk Starl. Na wyswietlaczu zacz-
nie migac wskaznik .PRER" (Rozgrzewanie).
Po osiagnieciu zaprogramowane] temperatury w
kuchence , wskaznik ,PREH" swieci bez przerwy.
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5. Otwaorz drzwiczki | ustaw gotowang potrawe na Srodku
talerza obrotowegao.

6. Za pomoca przyciskow cylrowych usiaw pozadany
czas gotowania (np. 35 min.).

7. Aby rozpoczat gotowanie, nacisnij przycisk Start.

Po uplywie ustawionego czasu der urzadzenie wylaczy

sie a na wyswietlaczu ukae sie komunikat [END*. Wyjmij
potrawe.

Kombinowane wykorzystanie
termoobiegu i mikrofal

Kuchenka ma cztery zaprogramowane zestawy ustawien
do tego trybu pracy, Utatwia to jednoczesne wykorzysia-
nie lermoobiegu | mikrofal.

MNacisnij przycisk Mikrofale/Termoobieg a nastepnie jeden
z przyciskow cyfrowych 1-4, aby wybrac temperature
termoobiegu.

Praycisk Przyoisk|remperatura (°C)

Mikrofale/Termoobieg 1 |50

Mikrofale/Termoobieg 2 |80

Mikrofale/Termocbieg 3 00

Mikrofale/Termoobieg 4 30

Aby ustawi¢ 25 minut pieczenia ciasta w lemperaturze

200°C:

1. Prosze weisnaé przycisk Stop.

2. Nacisnij przycisk Mikrofale/Termoobieg.

3. Jednym z przyciskow cyfrowych (np. 3) wyblerz
pozadang temperature (200°C).

4. Za pomoca przyciskow cyfrowych ustaw pozadany
czas golowania (np. 25 min.).

5. Aby rozpoczad gotowanie, nacisnij przycisk Start,

Pamietaj:

MoZna zaprogramowac maksymalnie 9 godzin, 99 minut.
Po uplywie ustawionego czasu generowane s3 sygnaly
diwigkowe | na wyswietlaczu ukazuje sie komunikat
+EMD®, Macisnij przycisk Stop lub otwirz drzwiczki.
Komunikat .END" zgasnie,

W czasie gotowania z termoobiegiemn mozna kontrolowac
temperaturg, naciskajac przycisk lermoobiegu.

Gotowanie wielostopniowe
W jednym programie mozna polaczy¢ 3 rozne funkcje.
Na przykiad mozna wybrac nastepujgcy program:
Szybkie rozmraianie

\{

Przygolowanie w mikrofalach

\{

Gotowanie z termoobliegiem (bez rozgrzewania)

Prosze weisnagé przycisk Stop.

MNagiénij przycisk rozmrazania.

Przyciskami cyfrowymi wprowadzZ pozadany czas
rozmrazania.

Macisni] przycisk mikrofal.

F m
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5. Przyciskami cyfrowymi wprowadZ pozadany czas
gotowania w mikrofalach.

6. Macisnij przycisk lermoobiegu.

7. Jednym z przyciskdw cyfrowych wybierz pozadany
czas gotowania.

8. Przyciskami cyfrowymi wprowad? pozadany czas z
termaoobiegiem.

9. Aby rozpoczac gotowanie, nacisnij przycisk Start,

Po uplywie ustawionego czasu der Urzadzenie wylaczy
sig a na wyswiellaczu ukaze sie komunikal .LEND”, Wyjmij
polraws.

Funkcje specjalne
Automatyczne przypomnienie

Po zakorczeniu procesu przyrzadzania potrawy wysoki
ton przypomina Panstwu co 2 minuty, by wyjad danie.

Przez otworzenie drzwiczek lub nacigéniecie przycisku
Stop funkcja przypomnienia wylacza sig.

Blokada

Prosze weisnat przycisk Stop na diuzej niz 3 sekundy,
by zablokowad urzadzenie. Blokada pokazywana jest w
wyswietlaczu. Funkcje elementow obstugi sa zablokowa-
ne. Prosze ponownie weisnac przycisk Stop na diuzej ni2
3 sekundy, by skasowac blokade.

Wytacznik czasowy (Countdown)

Urzadzenie jest wyposazone w funkcje wylacznika
CZasoweqo:

1. Prosze weisnad przycisk Stop.

2. Naciénij przycisk wylacznika czasowego (Timer).

3. Przyciskami cyfrowymi wprowadz pozadany czas.
4. Aby rozpoczat gotowanie, nacignij przycisk Start.

Ustawiony czas bedzie odliczany a po jego uplywie
zoslanie wygenerowany syanal diwigkowy.

Uwaga: {a funkcja moze byé uzyla takZze w czasie pracy
urzadzenia,

Czyszczenie

Prosze przed kazdym czyszczeniem wyciagac wlyczke z
gniazdka.

+ Komore kuchenki po uzyciu prosze czyscicé lekko
nawilzong sciereczka.

+ Od zewnglrz kuchenke mikrofalowa nalezy czyscic
lekko zwilzong szmatka.

« Akcesoria nalezy czyscic tak jak inne naczynia, w
cieplej wodzie z dodatkiem plynu do zmywania.

« Ramy/uszczelki drzwiczek | czesci sasiadujace
po zabrudzeniu musza byé czyszczone dokladnie
wilgotng sciereczka,.
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Dane techniczne

Maodel:casannssiianiminnnmng) MWG 746 H
MNapigcie zasilajace:. ... 230V, 50 Hz
PODAr MOCY: .o eeomieecnmesnieieeeenmeespesmsssneenmseennnnnese | 00 WA
Pobér mocy termoobieg: ... 1400 W
Pobdr mocy OPIEKACZAT .ovvversciassoririrrerssssiresis 1200 W
MNominalna moc wyjsciowa mikrofal:....................... 900 W

Objetose Komory roBOCZE]: . ..o ieesnsnencneeesenene 25 |

Ninigjsze urzadzenie odpowiada wymaganiom normy
bezpieczenstwa uzylkowania oraz speinia wymagania
dyrektywy niskonapieciowe] | kempatybilnogci elekiroma-
gnetycznej.

Zasirzega sie prawo do zmian technicznych!

WARUNKI GWARANCJI

Przyznajemy 24 miesigce gwarancji na produkd liczac od
daty zakupu.

W tym okresie bedziemy bezplainie usuwac w terminie
14 dni od daty dostarczenia wadliwego sprzetu z karla
gwarancyjng do miejsca zakupu wszyslkie uszkodzenia
powstale w tym urzadzeniu na skutek wady materiatow
lub wadliwego wykonania, naprawiajac oraz wymieniajac
wadliwe czesci lub (jesli uznamy za stosowne)
wymieniajac cale urzgdzenie na nowe.

Sprzet do naprawy powinien byé dostarczony w
komplecie wraz z dowodem zakupu oraz z wazna
kartg gwarancyjna do sprzedawcy w miarg mozliwosci
w aryginalnym opakowaniu (ub innym odpowiednim dla
zabezpieczenia przed uszkodzeniem. W razie braku kom-
pletnego opakowania fabrycznego, ryzyko uszkodzenia
sprzetu podczas transpertu do i z miejsca zakupu ponosi
reklamujacy.

MNaprawa gwarancyjna nie dotyczy czynnosci prze-
widzianych w instrukeji obstugi. do wykonania kiérych
zobowigzany jest uytkownik we wilasnym zakresie | na
wiasny koszt.

Gwaranc/a nie obejmuje;

= mechanicznych, termicznych, chemicznych
uszkodzen sprzetu | wywolanych nimi wad,

+ uszkodzer powstalych w wyniku dzialania sil
zewngtrznych takich jak wytadowania atmosferyczne,
zmiana napiecia zasilania i innych zdarzen losowych,

« nigprawidlowego ustawienia warlodci napiecia
elektrycznego, zasilanie z nieodpowiedniego gniazda
zasilania,

« sznurdw pelaczeniowych, sieciowych, zardwek, bate-
rii, akumulatordw,

« uszkodzen wyrobu powstalych w wyniku
niewtasciwego lub niezgodnego z instrukcja |ego
uzytkowania, przechowywania, konserwacji,
samowoinego zrywania plomb oraz wszelkich
przerabek i zmian konstrukcyjnych dokonanych przez
uzytkownika lub osoby niepowolane,

+ roszczen z tytulu parametrow technicznych wyrcbu, o
ile 58 one zgodne z podanymi przez producenta,

« prawidfowego zuzycia | uszkodzen, kidre maijg nieis-
totny wplyw na wartosé lub dzialanie tego urzadzenia.

D5-M0WG T46 H -}

Karla gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty sprzedazy,
nie wypeliniona, Zle wypelniona, ze sladami poprawek,
nieczyltelna wskutek zniszczenia, bez mozliwesci ustale-
nia miejsca sprzedazy oraz deolgczonego dowodu zakupu
jest niewazna.

Korzysianie z ustug gwarancyjnych nie jest mozliwe po
uplywie daty waznosci gwarancji. Gwarancja na czesci
lub cale urzadzenie, ktore sa wymieniane koriczy sig,
wraz z koncem gwarancjl na to urzadzenia.

Wszystkie inne roszczenia, wliczajac w to odszkodowania
sg wykluczone chyba, Ze prawo przewiduje Inaczej. Rosz-
czenia wykraczajace poza lg umowe nie sg uwzgledniane
przez ta gwarancig.

Gwarancja na sprzedany lowar Konsumpcyjny nie
wylacza, nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien
kupujacego wynikajacych z niezgodnosci towaru z
uMmowa.

Gwarangja oraz zawarte w nigj warunki chowiazuja na
terenie Rzeczpospolitej Polskigj.

Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na smieci®

Prosze oszczedzad nasze Srodowisko, sprzet elekiryczny
nie nalezy do $mieci domowych,

Prosze korzystac z punktow zbiorczych, przewidzia-
nych do zdawania sprzeiu elekiryeznego, i tam prosze
oddawac sprzet eleklryczny, kiorego juz nie bedg
Panstwo uzywag.

Tym sposcbem pomagaja Panstwo unikac polencjalnych
nastepstw niewlasciwego usuwania odpadow, majgcych
wphyw na Srodowisko i zdrowie ludzi.

Tq droga przyczyniaja sie Panstwo do ponownego uzycia,
do recyklingu i do innych form wykorzystania starego
sprzetu elekirycznego | elekironicznego,

Informacje, gdzie mozna zdac sprzet, olrzymaja Parstwo
w swoich urzedach komunalnych lub w administracji
gminy.
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Ubersicht der Bedientasten Controls
Ziffern-Tasten Number Buttons
:: ::: Zum Einstellen von Uhrzeit, Gardauer, ::::: For setting the clock, cooking time,
Temperatur und Gewicht temperature and weight

Taste Mikrowelle
Wahl der Leistungsstufen

Microwave Button
For selecting the power level

FEG

Taste Grill i} Grill Button
Zum Grillen und Uberbacken For grilling and browning
Taste HeiBluft
: : : Hot Air Button
Reiner HeiBluftbetriab, : :
Thermosiat qesteuert Hot air operation, thermostat controlled

Taste Mikrowelle/Grill Kombibetrieb

Microwave/Grill

B
o+ W 3 : : e=28 ] Combined Operation Bulton
PAIERRl Al SEIl sstatiell acwach el iMicrowaue and grill alternate
: Taste Mikrowelle/HeiBBluft Kombibetrieb = {Microwave/Hol Air
s  Mikrowelle und HeiBluft oWl Combined Operation Button

Taste Auftauen
Aklivient die Auftaufunktion
in Verbindung mit einer Zeitainstellung

Defrost Button
| Activates the defrost function in
conjunction with a time setling

Taste Uhr
In Verbindung mit den Ziffern-Tasten
zum Einstellen der Uhrzeit

1
| 'H
o

Clock Button
For setting the clock in conjunction with the
number buttons

Programmtaste Kuchen _ ), |Cake Programme Button
Taste Timer (Countdown) “ Timer Button (Countdown)
Programmlaste Kartoffel Potato Programme Button

Programmtaste Popkorn

Popcorn Programme Bulton

Programmtasle Gelranke

Drinks Programme Button

Programmtaste Pizza

Pizza Programme Button

Start des Expressprogramms —
Setzen der Express-Kochzeil

Programmtaste Fleischspiefie Meat Spit Programme Button
Programmtaste Aufwirmen Warming Programme Button
Taste Start Start Button

Start des Programms Start of the programme

Taste Express Express Button

Start of the express programme —
selting the express cooking lime

Taste Stopp

« Einmal driicken zum Stoppen des
Garvorgangs oder zum Léschen einer
falschen Eingabe.

= Zweimal driicken zum Léschen des
Programms.

« 3 Sekunden halten zum Sperren/

Entsperren des Gerétes

Stop Button

|* Press once to stop the cooking process
or cancel an incorrect entry.

* Press twice to delete the proegramme.

* Hold down for three seconds to block/
unblock the device.
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» HIER SCHEIDEND - ICI SEPARATION =

Overzicht van de bedieningstoetsen

Apercu des touches de commande

Cijfertoetsen
WVoor het instellen van tijd, gaarduur, tem-
peratuur en gewichl

Touches numérolées
Pour régler I'eure, la durée de cuisson,
la température et le poids

Toets magnetron
Keuze van de vermogensstanden

Touche micro-ondes
Sélection des différentes positions

BE

Toets grill
WVaor het grillen en gratineren

EE

Touche gril
Pour griller et gratiner

Toets hete lucht | AL Touche chaleur traditionnelle
Alleen heteluchtfunclie, A Fanction chaleur traditionnelle unigue-
gestuurd via thermostaat ment, réglage par le thermostat
i Toets magnetron/grill combibedrijf Touche micro-ondes/
i Magnetron en grill werken afwisselend ol W geil en mode combing
| : Le four & micro-ondes et le gril fonction-
= Toets magnetron/hete lucht combibedrijf | nent en alternance
—Fodl |Magnetron en hete lucht werken Touche micro-ondes/
b |aiwisselend L, chaleur traditionnelle en mode combineg

Toets ontdooien
Activeert de ontdooifunctie in combinatie
met een tijdinstelling

[
[ 23

Toels klok
Voor het instellen van de tijd in combinatie
met de cijfertoetsen

Programmatoets gebak

Toets timer (countdown)

Programmaloels aardappel

Programmaloels popcorn

Programmaltoels dranken

Programmatoets pizza

Programmatoets vieesspiesen

Pregrammatoets opwarmen

Toets start
Start van het programma

Toets expresse
Start van het expresprogramma - instellen
van de expreskooklijd |

Toets stop

« Een keer indrukken om hel gaarproces
te stoppen of om een verkeerde invoer
te wissen

« Twee keer indrukken om het program-
ma le wissan

+ 3 seconden ingedrukt houden om het

apparaat te blokkeren/deblokkeren

'| 054G 746 H ]

Le four a micro-ondes et la chaleur traditi-
onnelle fonctionnent en alternan

Touche décongélation
Active la fonction décongélation aprés
programmation du minuteur

>k

Touche horloge
Pour régler I'eure & I'aide des touches
numarotées

Touche de programmation Gateau

Touche minuteur (compte a rebours)

Touche de programmation
Pommes de terre

Touche de programmation Pop-corn

Touche de programmation Bolssons

Touche de programmation Pizzas

Touche de programmation
Brochettes de viande

Touche de programmation Réchauffer

Touche Start
Début du programme

Touche Express
Début du programme express.
Activer le temps de cuisson express

Touche Stop

+ Appuyez une fois pour arréter la cuis-
son ou pour effacer une erreur.

« Appuyez deus fois pour effacer un
programme.

« Maintenez enfoncé 3 secondes pour
verrouiller/ déverrouiller I'appareil.
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Vista general de las teclas de manejo

Vista geral das teclas de funcionamento

Teclas numéricas
Para ajustar la hora, el tiempo de coccidn,
la temperatura y el peso

| =
{Teclas com numeros

|\Para regular a hora, o tempo de
00000 . o~

cozimenlo, a lemperalura e 0 peso

Tecla microondas
Seleccion de las etapas de potencia

Tecla de micro-ondas
Escolha dos graus de funcionamento

Tecla parrilla
Para asar a la parrilla y para gratinar

Tecla de grilhar
Para grilhar e para gratinar

EEG

Tecla aire caliente
Funcionamiento exclusive de aire calienle
Termostato controlado

Tecla de ar quente
Somente para funcionamento de ar quenie
- Comando a termostato

Tecla microondas /

Tecla para funcionamento combinado

El microondas y el aire callente trabajan
alternativamenie

T W parr!lia fu nclanamlen!n comb!nada 115 W de mlcro-ondas I/ grelha
El microondas y la parrilla trabajan alter- A micro-ondas e a grelha trabalham
nativamente ‘alternadaments
Tecla microondas / aire caliente |Tecla de funcionamento combinado de
L, P funcionamiento combinado il o micro-ondas / ar quente

A micro-ondas e o ar guente trabatham
alternadamente

Tecla descongelacion
Activa la funcidn de descongelacion junlo
con un ajuste de tiempo

Tecla de descongelar
IA{:liva a lungao de descongelamento em
jrelacao com a regulacac do tempo

Tecla reloj
Junto con las teclas numéricas para la
puesta en hora

|Tecla de relogio
Em relacdo com as teclas de nameros
para regular a hora

[T
) ok

Tecla de programa pastel

Tecla de programa para fazer bolos

Tecla timer / temperizador (Countdown)

Tecla Timer (Countdown)

Tecla de programa patata

Tecla de programa para batatas

Tecla de programa palomitas

Tecla de programa para Popcorn

Tecla de programa bebidas

Tecla de programa para bebidas

Tecla de programa pizza

Tecla de programa para Pizza

Tecla de programa pinchos de carne

Tecla de programa
para espetos de carne

Tecla de programa calentar

Tecla de programa para aquecer

inicio del programa expres —
Ajuste del tiempo de coccidn expres

Tecla inicio Tecla para iniciar
inicio del programa Inicic do programa
Tecla expres Tecla expresso

Inicia o programa expresso -
Indica o tempo de cozinhar expresso

Tecla de parada

= Al presionar una vez se parara el
proceso de coccidn o se borrard una
insertacion errénea,

* Al presionar dos veces se borrara el
programa.

* Mantega la tecla 3 segundos presionada

para bloguear / deshloquear el aparato.

Tecla de Stopp

= Carregar Uma vez para parar o progra-
ma de cozimento ou para anular uma
indicacao falsa

= Carregar duas vezes para anular o
programa.

* Para bloquear ou desbloquear o apa-
retho segurar por 3 segundos.
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= QUI SEPARANDO - TUTAJ OBCIAC =

Tabella dei tasti di controllo

Przeglad przyciskow obstugowych

Tasti numerici
Per impostare I'ora, il tempe di cottura, la
temperaltura e il peso

Przyciski numeryczne
Do ustawiania czasu zegarowego, czasu
gotowania, temperatury i ciezaru

—
—
—

Tasto microonde
Scelta delle posizioni

Przycisk mikrofal
Wybor stopnia mocy mikrofal

Tasto griglia
Per cuocere al grill e gratinare

Przycisk oplekacza
Do opiekania | zrumieniania

B

Tasto aria calda
Funzionamento possibile solo con aria
calda, mediante termostato

£EE

Przycisk termoobiegu
Sam lermoobieg, sterowany termostatem

Tasto microonde/

Przycisk trybu mikrofala

=281 Igriglia modalita combinata z opiekaczem
Lavoro alternato di microonda e griglia Na przemian pracuja mikrofale | opiekacz
Tasto microonda/ Przycisk trybu mikrofala

& Syl |aria calda modalita combinata z termoobiegiem

Lavoro allernato di microonda ed aria calda |

Na przemian pracuja mikrofale i termoobieg

Tasto per scongelamento
Attiva la funzione di scongelamento unita-
mente all’ impostazione dell’ ora

Przycisk rozmrazZania
Uruchamia funkcje rozmraZaniaz ustawia-
niem czasu

.I ' E
*>%

Taslo orologio
Unitamente all' impostazione dell’ ora
tramite i tasti numerici

|

Przycisk zegara
W polaczeniu z przyciskami cyfrowymi, do
ustawiania czasu zegarowego

Tasto per programma torte

Przycisk programu , Ciasto”

Tasto Timer (Countdown)

-' o’ ook 3

Przycisk wylacznika czasowego
(Countdown)

Tasto per programma patale

Przycisk programu , Ziemniaki*

Tasto per programma popcorn

Przycisk programu ,,Popcorn”
(kukurydza praZzona)

Tasto per programma bibite

Przycisk programu ,Napoje™

Tasto per programma pizze

Przycisk programu , Pizza"

Tasto per programma spiedini

Przycisk programu , Szaszlyki®

Tasto per programma riscaldamenio

Przycisk programu , Odgrzewanie®

Tasto start
Awviare il programma

Taslo Express
Iniziare il programa Express —
Impostare il tempo di cotlura express

Przycisk Start
Start programu

“|Przycisk Express

Start programu Express — ustawianie
czasu gotowania w trybie Express

Tasto stop

« Premere una volta per fermare il
procedimento di cottura oppure per
cancellare un’ impostazione sbagliata.

+ Premere due volte per cancellare il
programma.

+ Premere per 3 secondi per bloccare/
sbloccare | apparecchio

'| Q5HNG 746 H 81

Przycisk Stop

» MNacisna¢ jeden raz, aby przerwac
gotowanie lub skasowaé bledne wpro-
wadzenie.

= Macisnaé dwa razy, aby skasowad
program.

« Trzymac wcisnigty przez 3 sekun-
dy, aby zablokowad/odblokowaé

urzgdzenie.
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