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*} Achtung: Entfernen Sie keine montierten Telle aus dem Garraum
und von der Innenseite der Tur!

Let op: Verwijder géén vast gemonteerde onderdelen uit de gaarru-

imte en niets van de binnenzijde van de deur! e Ik O

Attention: Ne démontez jamais aucun piéce de l'intérieur de
I'appareil ni de lintérieur de la porte!

Atencion: jNo retire ningunas piezas montadas del espacio interior
de coccién o de la parte interior de la puertal

Atengao: Nao retire objectes montados no silio para cozer e na
parte interior da portal

Attenzione: non togliere pezzi montati nella camera di cottura e dal
lato interno dello spartello!

Obs: Ikke fiern noen monlerte deler fra ovnen og ingenting fra innsi-
den av deren!

Caution: Do not remove any installed parts from inside the oven or
anything from the inside of the door!

Uwaga: Prosze nie usuwac zadnych zamontowanych czesci z komo-
ry kuchenki | niczego z wewnelrzne] strony drzwiczek! P

Pozor: Neodstrafujte #4dné dily namontované v pracovnim prostoru ~ Grafik 3 - _
ani dily namontované na vnitini strané dvifek Grati gk 3 + Schéma 3 - Grdfi co 3+ Grdfi ca 3 » Grafi o 3

Bida 3 » Diagram 3 » Grafika 3« Obr. 3+ 3. dbra « Puc. 3
Figyelem: Semmit ne vegyen ki a készllék f6z6terébdl és az ajtd = —,
belst oldalabol! | S o I M bl
BrumaHue: HW B KoM cnydae He yaananTe Kakue-nHoo = = ”
NPUKPYYEHHBIE ASTANW U3 AYXOBHW MAW C ABEPLUL Nayu| 1 | sk
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DEUTSCH

Allgemeine Sicherheitshinweise

+ Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerates die Be-

dienungsanleitung sehr sorgtaltig durch und bewahren
Sie diese inkl. Garantieschein, Kassenbon und nach
Méglichkeit den Karton mil Innenverpackung gut auf.

+ Benutzen Sie das Gerat ausschlieBlich fir den privaten

und den dafir vorgesehenen Zweck. Dieses Gerat

ist nicht fOr den gewerblichen Gebrauch bastimmt.
Benutzen Sie es nicht im Freien (auBer es ist fir den
bedingten Einsatz im Frelen vorgesehen). Halten Sie
es vor Hitze, direkter Sonneneinstrahlung, Feuchtigheit
{auf keinen Fall in Flissigkeiten tauchen) und scharfan
Kanten fern. Benutzen Sie das Gerat nicht mit feuchten
Hinden. Bei feucht oder nass gewordenem Gerét so-
fort den Netzstecker zishen. Nicht ins Wasser greifen.

» Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie immer den

Stecker aus der Steckdose (ziehen Sie am Stecker,
nicht am Kabel) wenn Sie das Gerat nicht benutzen.
Zubehbrieile anbringen, zur Reinigung oder bei Sto-

rung.
« Betreiben Sie das Gerit nicht unbeaufsichtigt. Sollten

Sie den Arbeitsplatz verlassen, schalten Sie das Gerat

bitte immer aus, bzw. ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose (ziehen Sie am Stecker, nicht am Kabel).

+ Um Kinder vor Gefahren elekirischer Gerate zu

schitzen, sorgen Sie bitte dafir, dass das Kabel nicht
herunter hangt und Kinder keinen Zugrifl aul das Gerét
haben.

+ Prifen Sie Gerat und Kabel regelmaBig auf Schaden.

Ein beschadigtes Geral bitte nicht in Betrisb nehmen.

« Reparieren Sie das Gerél nichl selbst, sondern suchen

Sie bitte einen autorisierten Fachmann auf. Um Ge-
fahrdungen zu vermeiden, ein defektes Netzkabel bitte
nur vom Hersteller, unserem Kundendienst oder einer
ahnlich qualifi zierten Person durch ein gleichwertiges
Kabel ersetzen lassen.

+ Verwenden Sie nur Criginal-Zubehor.
« Beachten Sie bitte die nachfolgenden Speziellen

Sicherheitshinweise...”,

Wichtige Sicherheitsanweisungen!

Mochten Sie lhre Mikrowelle in einem Schrank, Regal
0. &. unterbringen, achten Sie bitte darauf, dass Sie
an allen Seiten des Gerdtes mindestens 10 cm Venli-
lationsabstand zu Schranken, Wanden u.a. sinhalten.

Verwenden Sie nur geeignetes Geschirr wie: - Glas,
Porzellan, Keramik, hitzebestindiges Kunststoff- oder
spezielles Mikrowellengaschirr.

Beim Erwédrmen oder Kochen ven Speisen in brenn-
baren Materialien, wie Kunststof- oder Papierbehil-
ter, muss das Mikrowellenkochgerat haufi g wegen der
Maglichkeit einer Enlziindung Gberwacht werden.

Bei Rauchentwicklung ist das Gerat abzuschalten
und der Metzstecker zu ziehen. Halten Sie die Tar
geschlossen, um evll, auftretende Flammen zu ersti-
cken,

Achtung Siedeverzug. Beim Kochen, insbesondere
beim Nacherhitzen von Flissigkeiten (Wasser) kann
es vorkommen, das die Siedetemperatur zwar er-
reicht ist, die typischen Dampfblasen aber noch nicht
aufsteigen. Die Flassigkeil siedet nichi gleichmaBig.
Dieser soganannta Siedeverzug kann beim Entneh-
men des GefiRes durch leichte Erschiitterung zu
einer plétzlichen Dampfblasenbildung und damit zum
Uberkochen fihren. Verbrennungsgefahr! Um ein
gleichmdBiges Sieden zu erreichen, stellen Sie bitte
einen Glasstab oder etwas Ahnliches, nichtmetalli-
sches in das Gefafl.

Der Inhalt von Babyfl aschchen und Glasern mit
Kindermnahrung muss umgerlhrt oder geschittelt und
die Temperatur vor dem Verbrauch Oberprift werden.
Es besteht Verbrennungsgefahr.

Speisen mit Schale oder Haut, wie Eier, Wirste,
geschlossene Glaskonserven usw. dirfen nieht in
Mikrowellenkochgeraten erwarmt werden, da diese
explodieren kidnnen, selbsl wenn die Erwarmung
durch Mikroweallen beendet ist.

Tirrahmen/Tdrdichtung und benachbarte Teile mis-
sen bei Verschmutzung sorgfaltig mit einem feuchten
Tuch gereinigt werden.

Reinigen Sie das Mikrowellenkochgerat regelmiBig
und entlernen Sie Nahrungsmittelreste aus dem
Innenraum.

+ Bei mangelhafter Sauberkeil des Gerates, kann es zu
einer Zerstérung der Cherfl Ache kommen, welches
die Lebensdauer des Geriles beeinfl usst und magli-
cherweise zu gefahrlichen Situationen 1ihrt.

Bitte sorgfaltig lesen und fir den weileren Gebrauch
-aufbewahren.

+ Warnung: Wenn die Tir oder die Trdichtungen
beschadigt sind, darf das Kochgerat nicht betrieben
werden, bevor es von einer dafur ausgebildeten Beschreibung der Bedienelemente
Person repariert worden ist.

+ Warnung: Bitte reparieren Sie das Gerat auf keinen Grafi k 1: Tellebezeichnung
Fall selbst, sondern suchen Sie einen autorisierten 1
Fachmann auf, Es ist fir alle anderen, auBer fir einen a
Fachmann, gefahrlich, irgendwelche Wartungs- oder 3 Liftungsgitter mit Lampe
Reparalurarbeiten auszufiihren, die die Entfernung

Thrverschluss
Sichtfenster

_ : 4 Antriebsachse
einer Abdeckung erfordern, die den Schutz gegen 5 Gleitring
Strahlenbelastung durch Mikrowellenenergie sicher- i Drehteller
stellt. 7 Bedienblende

« Warnung: Erwarmen Sie Flissigkeiten oder andere g Gri||lhgizung
Speisen nicht in geschlossenen Behaltern. Explosi- g Grillrost

onsgetahr!

«  Warnung: Kindern darf die Benutzung des Kochge-
rales ohne Aulsicht nur erlaubt werden, wenn eine
angemessene Anweisung gegeben wurde, die das
Kind in die Lage versetzt, das Kochgeral in sicherer
Weise zu benutzen und die Gefahren falscher Bedie-
nung zu verstehen.

Achtung: Entiernen Sie keine monlierten Teile aus dem
Garraum und von der Innenseite der Tir!
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Grafi k 2: Bedienelemente

POWER Wahl der Leistungsstufen

{Mikrowelle) und Wahl der
Girill-/Kombi-Funktionen

Grill: Quarzgrill zum Grillen .
und Uberbacken

Combi 1 und 2: Mikrowelle
und Grill arbeiten abwech-
salnd

TIME-/ TIME+ Einstellung der Garzeit

START Start des Programms — Ein-
stellen der Express-Kochzeit

STOP (Stopp/Sperren) Einmal driicken zum Stop-
pen des Garvorgangs

Zweimal dricken zum
Laschen des Programms

3 Sekunden halten zum
Sperren/Entsperren des
Gerates

Hinweise zum Grill- und Kombibetrieb

= Da im Grill- und Kombibetrieb Strahlungshitze benutzt
wird, benutzen Sie bifte nur hitzebestandiges Ge-
schirr,

= |m reinen Grillbetrieb dirfen Sie auch Metall- oder
Alugeschirr verwanden, nicht jedoch bei Kombi- oder
Mikrowellenbetrieb.

= Fiir die Betriebsarten Grill und Kombi ist nur der
Grillrost geeignet.

= Stellen Sie nichts auf die Oberseite des Geh&uses.
Diese wird heil. Lassen Sie die Liftungsschlitze
immer frei.

= Verwenden Sie bitte den Grillrost, um das Gargut
naher an das Heizelement heranzufihren.

Inbetriebnahme

= Entnehmen Sie alles im Garraum befi ndliche Zube-
hér, packen Sie es aus und legen Sie den Gleitring in
die Mitte, Positicnieren Ste den Glasteller so auf der
Antriebsachse, dass dieser in die Ausbuchiungen der
Antriebswelle sinrastet und gerade aufl iegl.

« Kontrollieren Sie das Geradt auf sichtbare Schéden,
besonders im Bereich der Tlr. Bei Schiden jeglicher
Art darf das Geral auf keinen Fall in Betrieb genom-
men werden,

= Um beim Betrieb Stérungen anderer Gerdte zu
vermeiden, stellen Sie Ihr Gerdt nicht in unmittelbarer
Néhe von anderen elektronischen Gerdten auf.

« Entfernen Sie evtl. auf dem Gehéuse haltende
Schutzfolien.

- Bitte entfernen Sie in keinem Fall Folien auf der
Innenseite der Tdr!

+ Stecken Sie den Nelzstecker in eine korrekt installier-
te Schutzkontakisteckdose 230V, 50 Hz.

= Entfernen Sie keine montierten Telle aus dem Gar-
raum und von der Innenseite der Tir!
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Benutzung des Gerates
Wissenswerles zum Mikrowellenbetrieh

= Ihr Gerét arbaitet mit Mikrowellenstrahlung, welche
Wasserteilchen in Speisenin sehr kurzer Zeit erhitzt,
Hier gibt es keine Warmestrahlung und somit auch
kaum Braunung.

= Erwdrmen Sie mit diesem Gerat nur Lebensmittel.

= Das Gerét ist nicht zum Backen in schwimmendem
Fett geeignel.

» Erhitzen Sie nur 1-2 Portionen auf einmal, Das Gerat
verliert sonst an Effi zienz,

= Zur Unterbrechung des Garvergangs dricken Sie die
STOP-Taste.

« Mikrowsllen liefern sofort volle Energie. Ein Vorheizen
Ist somit nicht erforderlich.

+ Betreiben Sie das Gerat im Mikrowellen- oder Kombi-
betrieb niamals leer.

« Der Mikrowellenherd ersetzi nicht Ihren herkdmmii-
chen Herd, Er dient hauptsachlich zum:;

+ Auftauen von Tiefgekohltem/Gefrorenem

= schnellen Erhitzen/Aufwirmen von Speisen oder
Getranken

+ Garen von Speisen

Bitte benutzen Sie kein Plastik- baw. Papier-Geschirr,

Bedienung Mikrowelle

Geben Sie die zu erhitzends Speise in gin geeignetes
Geschirr, Offnen Sie die Tiir und stellen Sie das Gelan
mittig auf den Glasteller. TOre bitte schliefien. (Das Gerat
arbeitet aus Sicherheitsgriinden nur mit fest geschlosse-
ner Tar).

1. Driicken Sie die STOP-Taste.
2, Wahlen Sie durch ein-/mehrmaliges Dricken der
POWER-Taste die gewlinschte Mikrowellenleistung.

Symool Wer Leistung | #SU0 | pryengungs.
Siehe auch Grafik 3 | Grillin‘ | T gebiet
) Mt e
i% Niedrig 58 Forthochen
1_ Mitel 81 z;“ési_?:;'m von
S| o o | Schockes
WU e | e e
BOBY yets] % | 8 [V
BR[| m | w0 | S

* 100% entspricht 800 W

3. Stellen Sie mit den TIME -/+ Tasten die gewlnschie
Gardauer zwischen 10 Sekunden und 30 Minuten gin.

5
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DEUTSCH

4. Dricken Sie zum Slarten die START Taste.
Die Gardauer richtet sich nach Menge und Beschal-
fenheit des Inhaltes. Bei etwas Ubung lernen Sie

schnell, die Gardauer einzuschitzen.

Bitte beachten Sie: Das Garen im Mikrowellenherd ge-
schieht sehr viel schneller als in einem Backofen. Stellen
Sie die Gardauer, wenn Sie sich nicht sicher sind, gering
ein und garen Sie ggf. nach.

Nach Ablauf der Zeit schaltet sich das Gerét aus. Entneh-
men Sie dann die Speise.

Tabelle Auftauen
Lebensmittel/Speise Leistung | Zeit | Nachtau-
Mo Watt | ca. Min.
Fleisch (Rind, Kalb, S0 g 280 14-18 | 10-15
Schwein] am Stick _1000g | 280 | 25-30 | 20-25 |

Schnitzel, Koteleti 200 g 2804 - 65- 1
Hackil isch 250 0 280 6-85- 10

Bratwursl, Bockwurst 200 ¢ 2804 - 65} 10
Aufschnit 300 g 2804 -6 9 - 10
Tipp: Nach hatbar Zedt Fleisch wanden, emph ndliche Teile abdeckan; Hacki
il ebsch zertellen, berelts Telle entfernen: Wurstschelben trennen

Erwarmen

Das Erwdrmen und Erhitzen ist eine besondere Starke
der Mikrowelle. Kihischrankkalte Flissigkeiten und Spei-
sen lassen sich sehr leicht auf Zimmertemperatur oder
Verzehremperatur bringen, ohne viele Tépfe benutzen
zu missen.

Die in der folgenden Tabelle angegebenen Erhitzungs-
zeiten kdnnen nur Richtwerte sein, da die Zeit sehr stark
von der Ausgangstemperatur und der Zusammensetzung
der Speise abhéngt. Es empfi ehlt sich deshalb, ab und zu
nachzusehen, ob das Gerichl schon heill genug ist.

Tabelle Erwarmen

Fllissigkeiten

Wasser, 1 Tasse 150 g 80 0.5
Wasser. 0,51 500 q 800 3545
Wasser, 0,751 750q8M05-7 ngin
Kaffee, 1 Tasse 150 g 800 05k
Milch, 1 Tasse 150 g 800 D5H1

Aehlung: Einen Glasstab o. & (nichts metallisches| gegen Siedeverzug in
das Geldl geben, vor dem Trinken gut umrhren.

Tipp: Gell igel nach haiber Zeit wenden, Flige! und Keulen abdecken.
Achtung: Auftaufl Gissigkeit wegschiitten und nicht mit anderen

1000 g 280
5000240 12-]13

20-35 | 20-30
10120

Hasenrlicken

ﬁ: Einmal wenden, Randteile abdecken

Krabben. Shrimps 2500285-75-1

Forellg Mlg2M4-65-18

Fisch im Ganzen 5009 280 7-10 | 10-15

Fischii lat
: Mehrmals wenden.

2509 2805-75-10

Himbeeren, Erdbesran
firschan, Pl aumen

2500280 &-85-1
S0 2805-75-10
500 g 280 5.

Hahnchen 1000 g 230 20-25 | 10-15 Schnitze! + Kartoffeln und 1-':]
Hahnchentelle 500g200 12015 5-10 Gemise 4509 25-35

Ente 17009 280 25-40 | 20-25 Gulasch mit Nudeln 450 g 80D 2-350

Eans-. Putenizile 500g 280 12-18 | 10-15 Fleisch + KioB + SoBe 450 g 300 25-35 ia

: Vorher leichi anfeuchien, zwischendurch umrihires,

Schnitze!, paniert
Frikadelian, 4 Stiick
Bratanstlck

- Mit O bepi

1/2 Hahnchen
Huhnerfnkassee

Nudem Reis 1 Part.
2 Porl.

Karloteln

Tipp: BrﬂtundGeb&kaLﬂMenhepppqmrlegan das die Feuchfighei
aufnimmt; empfi ndliches Geblck nur antauen.

Butter 250 2805-7 10-15
Quark 260028 6-85-1
Sahna 200028035 2-3

Tipp: Alufafie entfernen, nach haiber Zeit umrtihren; Sahne noch halh
gelroren schiagen.

6. 05 WWG T48E 6

brw. zenellen

Bml ur!d Geback

4 Stilck 280 ;
Brol 000g | 280 | 13-15 | 8.0 [Vien [ 100m | ca.450 | 05-1 | nan
Toastbrol S00g2605-65- 1 Brei | 2009 | ca.450 | 1-15 | nen
Rihrkuchen 500g2@6-85-1 Tipp: Gut durchschitieln odar umruhren. Temperalur Uberpriient
Qbsthuchen 1 Stick 2802-8 2-8

1 Stick EED 05-1 3-5
Torle 109 0-12 | 30-60 Express Kochen

Zum Starten des Express-Kochens dricken Sie START
wiederholt, Der Garvorgang beginnt sofort, wobei jedes
weilere Driicken der Taste die Garzeit verlangert. Die
Leistung der Mikrowelle betrdgt dabei 100%. Die maxi-
male Express-Zeit betrigt 3:00 Minuten.

04032005, Be361d Uhe



Grill

Zum Grillen benutzen Sie bitte den Grillrost, um eine
schnelle und gleichmaiigs Braunung zu erziglen.
Verwenden Sie ein geeignetes hitzebestandiges Geschirr
oder legen Sie das Grillgul direkl aul den Grillrost.

Grofe, dicke Lebensmittel werden direkt auf dem Dreh-
teller gegrilit!

Ein Morheizen" des Grills isl nicht erforderlich, da der
Intrarotgrill unmittelbar Strahlungshitze erzeugt.

Zum Grillen und Uberbacken gehen Sie wie folgt vor:

1. Drilcken Sie die STOP-Taste.

2. Driocken Sie die POWER-Taste, bis Sie die Funklion
Grill erreichl haben,

3. Stellen Sie mit den TIME -/+ Tasten die gewiinschie
Grilldauer zwischen 10 Sekunden und 30 Minuten ein.

4. Driicken Sie zum Starten die START-Taste.

!ﬂl Ah-
Lebensrmittel/Speise Menge e
Suppenhwhn 1000g | 13-15
Hihnchenteile 250 q 4-5 nedn

Tipp: Ohne Flissigkeil im eigenen Saft garen lassen, einmal wenden, 4 -5

_

Foralle, blau 30g

Figchfi let 200 g 34 fein

Ab-

Zeil
Lebensmiltel Speise Menge St

ca. Min.
Toast mit Kase berbacken 2-3 3-4 neig

Kombibetrieb

In diesen Einstellungen arbeiten Mikrowella und Grill
abwechselnd innerhalb der vorgewahiten Zeit nach dem
Verhaltnis:

COMBI 1 COMBI

Garen und anbrdunen Aufwidrmen und briunen
55% Mikrowelle 30%:

45% Grill 70% Grill

Wenn Sie Speisen im Kombibetrieb Mikrowelle-Grill zube-

reiten, sollten Sie Folgendes beachten:

Fir groBe, dicke Lebensmiliel, wie z.B. Schweinebralen,
ist die Mikrewellenzeit entsprechend langer als fir kleine,
fl ache Lebensmittel. Beim Grill verhalt es sich jedoch
umgekehrt. Je ndher das Lebensmittel an den Grill
gelangt, desto schneller wird es braun. Das heif}t,
wenn Sie groBe Bratenstilcke im Kombibetrieb zuberei-
ten, ist-die Grillzeit gegebenenfalls kirzer als fir kleinere
Bratenstlicke.

Fir den Kembibetrieb gehen Sie wie folgt vor:

1. Dricken Sie die STOP-Taste.

2. Dricken Sie die POWER-Taste, bis Sie die ge-
wiinschte Funktion, COMBI 1 oder COMBI 2, erreicht
haben.

3. Stellen Sie mit den TIME -/+ Tasten die gewlinschte
Grilldauer zwischen 10 Sekunden und 30 Minuten ein.

4, Driicken Sie zum Starten die START-Taste,

Tabelle Kombibetrieb
Rind-, Schwein oder 500 ¢ 10-12 nein
Kalbfl stsch im Stilck 7504 12-15 néin
Kasseler 500 g 12-14 nein
Hackbraten 500g | 13-15 nen
Wiener Wirsichen 2009 2-3 NN
Bockwurs! 00g 2:3 ngin
Tipp: Fleisch nach der Halfte der Zeit wendan, 5 - 10 Man. nachgaren lassen;
Hackbraten mit Eikar bestreichen; Wirstchen mit siner Gabel anstechen.
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Tipp: Nach der Halfte der Zeit wenden, 3 - 5 Min, nachgaren lassen.

Sonderfunktionen
Automatische Erinnerung

Nach Beenden eines Garvorgangs werden Sie alle 2
Minuten durch einen Piepton aufgefordert, die Speise zu
antnehmen.

Durch Offnen der Tiir oder Driicken der STOP- Tasle wird
diese Erinnerung ausgeschaltet.

Sperren

Driicken Sie die STOP- Taste langer als 3 Sek., um

das Gerat zu sperren. Die Sperrung wird im Display
angezeigt. Die Funktion der Bedienelemente ist blockiert.
Dricken Sig die STOP- Taste ernaut 18nger als 3 Sek.,

um die Sparrung aufzuheben.

Reinigung

Zighen Sie vor der Reinigung immer den Netzstecker.
Reinigen Sie den Garraum nach der Benutzung mit
einem leicht feuchten Tuch.

Reinigen Sie die Mikrowelle von auBan mil einem
leicht feuchten Tuch.

Reinigen Sie das Zubehdr in gewohnter Weise mit
warmem Wasser und Splimittal.
TOrrahmen/T0rdichtung und benachbarte Teile mis-
sen bei VerschmutzZung sorgféltig mit einem feuchten
Tuch gereinigt werden.

Garantie

Wir tbernehmen fir das von uns vertriebens Geral sine
Garantie von 24 Monaten ab Kaufdatum (Kassenbaon).

Innerhalb der Garantiezeit beseitigen wir unentgeltlich
die Mangel des Gerates oder des Zubehbrs®), die auf
Material- oder Herstellungsfehler beruhen, durch Repa-
ratur oder, nach unserem Ermessen, durch Umtausch,
Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung
der Garantiefrist, noch beginnt dadurch ein Anspruch auf
gine neue Garantig!

Als Garantienachweis gilt der Kaufbeleg. Ohne diesen
Nachweis kann ein kostenloser Austausch oder gine
kostenlose Reparatur nicht erfolgen.

Im Garantiefall geben Sie bitte das komplette Gerat in
der Originalverpackung zusammen mit dem Kassenbon
an Ihren Handler.

*) Schaden an Zubehdrteilen fihren nicht automatisch
zum kostenlosen Umtausch des kompletten Gerétes.
Wenden Sie sich in diesem Fall bilte an unsere Holline!
Glasbruchschaden bazw. Briche von Kunststofftailen sind
grundsatziich kostenpflichtig!

DEUTSCH
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Sowahl Defekte an Verbrauchszubehdr bzw. Verschlaif-
teilen (z.B. Motorkohlen, Knethaken, Antriebsriemen,
Ersatzfernbedienung. Ersatzzahnbirsten, Sageblatitern
usw.), als auch Reinigung, Wartung oder der Austausch
von VerschieiBiteilen, fallen nicht unter die Garantie und
sind deshalb kostenpfl ichtig!

Die Garantie erlischt bei Fremdeingriff,

DEUTSCH

Nach der Garantie

MNach Ablaut der Garantiezeil kéinnen Reparaturen

kestenpfl ichtig vom enlsprechenden Fachhands| oder
Reparaturservice ausgetlihrt werden.

Service
Sehr geehrter Kunde,

ca. 95% aller Reklamalionen sind leider aul Bedienungs-
fehler zurlick zu fihren und kdnnten ohne Probleme
behoben werden, wenn Sie sich telefoniseh oder Uber
E-mail mit unserer flir Sie eingerichteten Service-Hotline
in Verbindung setzen.

Wir bitten Sie daher, bevor Sie thr Geral an den Handler
zuriickgeben, diese Holline zu nutzen. Hier wird lhnen,

ohne das Sie Wege aul sich nehmen missen, schnell
geholfen.
Clatronic International GmbH
Industriering Ost 40
D-47906 Kempen/Germany

Far technische Fragen haben wir fir Sie folgende Tele-
fon-Haotline eingerichtet:

02152,/2006-888
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Algemene veiligheidsinstructies

» Lees vodr de ingebruikname van dit apparaat de
handleiding uiterst zorgvuldig door en bewaar deze
goed, samen met het garantiebewijs, de kassabon en
zo mogelijk de doos mel de hinnenverpakking.

= Gebruik het apparaat uitsluitend privé en uitsluitend

voor de voorgeschreven toepassing. Dit apparaal is
niet geschikt voor commerciesl gebrulk (tenzi) het
bedoeld is voor beperkt gebruik in de buitenlucht).
Bescherm het tegen hitte, directe zonnestralen, vocht (i
geen geval in vioeistoffen dompelen) en scherpe kan-
len. Gebruik het apparaat niet met vochtige handen,

Bij vochtig of nat gewordan apparaal anmiddellijk de
stroomteevoer onderbreken. Niet in het water grijpen.

Schakel het apparaat uit en onderbreek altijd de

stroomtoevoer (trek aan de steker. nooit aan de kabel)
wanneer u het apparaat niet gebruikt, hulpstukken
aanbrengt, reinigl of wanneer storingen optreden.

« Laat hel ingeschakelde apparaat niet zonder {oezicht
werken. Schakel het apparaat altijd uit of trek de
steker uit de contactdoos {trek aan de steker, niet aan
de kabel) voordat u de werkplek verlaat.

« Bescherm kinderen tegen gevaren en zorg ervoor dat
kabels nooit los omiaag hangen en dat het apparaat
buiten het bereik van kinderen blijft.

« Controleer regelmatig of het apparaat beschadigin-
gen vertoont. Een beschadigd apparaal mag niet in
gebruik worden genomen.

= Repareer het apparaat nooit zell, maar breng het naar
een geautoriseerde vakman. Voorkom gevaren en
laat een defecte kabel altijd alleen door de fabrikant,
onze technische dienst of een eender gekwalifi cearde
persoon vervangen door een soortgelijke kabel.

+ Gebruik alleen originele reserveonderdalen.

* Neem de onderstaande “Speciale veiligheidsinstruc-
ties™ in acht.

Belangrijke veiligheidsinstructies!

A.u.b. zorgvuldig doorlezen en voor verder gebruik
bewaren.

« Waarschuwing: wanneer de deur of de deurafdich-
tingen zijn beschadigd, mag het kookapparaat niet
worden bediend voordat het door daarvoor opgeleld
persoon is gerepareerd.

+ Waarschuwing: repareer het apparaat in géén geval
zelf, maar neem contact op met een geautoriseerde
vakman. Het is voor iedereen, behalve voor de
vakman, gevaarlijk onderhouds- en reparatiewerk-
zaamheden uit te voeren die een verwijdering van
de aldekking vereisen. De afdekking waarborgt de
bescherming tegen stralenbelasting door magnetron-
energie.

* Waarsch uwlng: Verhit de viceistoffen niet in gesloten
kommen of glazen. Explosiegevaar!

+  Waarschuwing: kinderen mogen het kookapparaat
alleen zonder toezicht gebruiken wanneer ean voldo-
ende duidelijke instructie werd gegaven waardoaor het
kind in staal gesteld wordt, hel kookapparaat op een
veilige manier te gebruiken en de gevaren van een
verkeerde bediening te begrijpen.

« Wanneer u uw magnetron in een kas of op een schap
of iets dergelijks wilt plaatsen, dient u erop te letten
dat aan alle zijden van hel apparaat een minimale
ventilatieafstand van 10 cm tol kasten, wanden enz.
wordt aangahouden,
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Gebruik alléén geschikt serviesgoed zoals:
glas, porselein, keramiek, hittebestendig kunststol- of
speciaal magnetronsenviesgoed.

Bij het opwarmen of koken van maaltijden in brand-
bare materialen zoals kunststof- of papierbakjes
meet de magnetron vaak worden gecontroleerd
vanwege een mogelijk brandgevaar.

In geval van rookontwikkeling dient het apparaat
ultgeschakeld en de netsteker uit de contactdoos
getrokken te worden. Houd de deur geslolen om
evenluesl opiredende viammen te varstikken.

Opgelet -Kookverlraging: bij het koken en vocral
bij het naverwarmen van vipeistoffen (water) kan het
gebeuren dat de kooktemperatuur weliswaar bereikt
is, maar de daarvoor karakteristicke stoombellen
nog niet opstijgen, De viceistof kookl niet gelijkmatig.
Deze zogenaamde kookvertraging kan bij het ver-
wijderen van de beker of kom door een lichte trilling
tot een plotselinge stoombelvorming en daarmee tot
overkoken leiden. Gevaar voor verbranding! Om een
gelijkmatig koken te bereiken dient u een glasstaaf of
een soortgelijk, niet-metalen voorwerp in de beker of
kom te plaatsen.

De inhoud van babyfl esjes en poties met kindervo-
eding moet worden omgeroerd of geschud en de

temparatuur moel voor gebruik worden gecontroleard.

Er bestaat gevaar voor verbranding!

Maaltijden met schil of huid zoals eieren, worstjes,

gesloten conserveren in een glas enz. mogen niel

in magnetronapparaten worden verwarmd omdal ze
kunnen exploderen — zells als de verwarming door de
magnetren al is beéindigd.

Wanneer het/de deurframe/deurafdichtingen en aan-

grenzende delen verontreinigd zijn, dienen deze met
een vochtige doek te worden gereinigd.

Reinig de magnetron regelmatig en verwijder de

levensmiddelresten uit de binnenruimte.

Wanneer het apparaat niet regelmatig wordt

gereinigd, kan het opperviak onherstelbaar worden
beschadigd, hetgeen de levensduur van het apparaat
kan verkorten en tot gevaarlijke situalies kan leiden.

Beschrijving van de bedieningselementen
Gralfi ek 1: Onderdelen

Deurslo
Kijkraam
Ventilatierooster
Aandrijlas
Glijring
Draaibord
Bedieningsveld
Grilverwarming
Grilrooster

@ A b=

Let op: Verwijder géén vast gemonteerde onderdelen uit
de gaarruimte en niets van de binnenzijde van de deur!

Grafi ek 2: Bedieningselementen
POWER HKeuze van de vermo-

gensstanden (magnetron)
an keuze van de grill-
/combifuncties

Grill: kwartsgril vaor het
grillen en gratineren

Combi 1 en 2: magnetron

en gril werken aftwisselend
9
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TIME- / TIME+ Instelling van de gaarlijd

START start van het programma —
instellen van de express
kooktijd

STOP (stop/blokkeren) één keer indrukken om het
gaarproces te stoppen

twee keer indrukken om hel
programma te wissen

3 seconden ingedrukt

houden om het apparaat te
blokkeren/deblokkeren

Aanwijzingen voor het gril-
en combibedrijf

« Omdat voor het gril- en combibedrijf stralingshitte
wordt gebrulkt, mag u alléan hittebestendig servies-
goed gebruiken.

+ Bij het gebruik van alléén de grilfunctie kunt u ook
metalen of aluminium serviesgoed gebruiken — dit is
echter niet toegestaan bij combi- of magnetronbedrif.

* Voor de bedriffsmadi grill en combi is alléén het
grilroosler geschikt.

* Plaals géén voorwerpen op de bovenzijde van de
behuizing. Deze wordt heet. Laal de ventilatieopenin-
gen altijd vrij,

+ Gebruik het grilrooster om het te grillen product dich-
ter naar het verwarmingselemenl te voeren.

Ingebruikname

+ Verwijder alle toebehoren uil de gaarruimte, pak het
uit en plaats de glijring in het midden. Positioneer het
glazen bord zodanig op de aandrijtas dat het in de
uitsparingen van de aandrijas kliki en recht lig.

« Controleer het apparaat op zichtbare schade, let
hierbij in het bijzender op het bereik van de deur.
Wanneer u een schade vasistelt, mag het apparaat in
geen gaval in gebruik worden genomen.

» \oorkom storingen tijdens het bedrijf door andere
apparatuur en plaats de magnetron niet in de buurt
van andere elekirische apparaten,

« Vemwijder eventuee! op de behuizing plakkende
beschermfolie.

« Verwijder in géén geval folie die op de binnenzijde
van de deur is aangebracht!

+ Sluit de netsteker aan op een corract geinstalleerde
en geaarde contactdoos 230 V / 50 Hz.

+ \erwijder géen vast gemonteerde onderdelen uit da
gaarruimte en van de binnenzijde van de deurl

Gebruiksaanwijzing
Wetenswaardigheden over het magnetronbedriji

« Uw apparaat werkt met microgolven die de waler-
deeltjes in gerechien binnen zeer korte lijd verhitten.
Hier ontstaat géen warmtestraling en dus ook nauwe-
lijks bruinering.

+ Verwarm alléén levensmiddelen met dit apparaat!

+ Het apparaat is niet geschikt voor het bakken in
overvioedig vet.

+ Verwarm slechts 1-2 porties in één keer. Het apparaat
verliest in het andere geval aan effi ciéntie.

« Diruk voor de onderbreking van het gaarproces op de
STOP-toets.

10
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+ Magnetrons werken direct met volle energie. Daarom
komt het voarverwarmen te vervailen,

+ Schakel hel apparaat in het magnetron- of combibe-
driff nooit in als het leeg is.

+ De magnetron is geen vervanging voor uw nermale
fornuis. De magnetron is uilsiuitend bestemd voor;

« het onldooien van diepgevroren/gevroren levens-
middelen

* het snel verhitten/verwarmen van gerechten of
dranken
= het garen van gerechten

+ Gebruik geen plastic of papieren serviesgoed.

Bediening magnetron

Plaats het te verwarmen gerecht op een daarvoor geschi-

kt bord. Open de deur en plaats het In het midden op het
glazen draaiplateau. Sluit de-deuren. (Het apparaat werkt
om veiligheidsredenen alléén met correct geslolen deur).

1. Druk op de STOP-loets.
2. Kies hel gewenste magnetronvermogen door dieno-
vereenkomstig vaak op de toets POWER te drukken.

Spsooa || i || RO | e | vomeie
Ze ook grafi ek 3 n% | in%" i
Wame- 18 SH'IEﬁEﬂ van
houden kaas enz.
Cntedooien van
KK | ontien s diepries-
4 0 producten
‘;% Laag 58 Doorkoken
Viees garen
!Ehh Migdel #1 enz.
@' Hoog 100 | Snelverwamen
AR Griflen en
WY ea ™ gratineren
—l Opsomenss
O sgers| % | % | iien
| Gl !t
L) 11 e magnetron 70 a0 brutnaeen

* 100% komt oversen met 800 W

3. Stel met de TIME -/+ toetsen de gewenste gaarduur
fussen 10 seconden en 30 minuten in.

Druk op de START-tcets om de magnetron te starten.
De gaartijd is athankelijk van de hoeveelheid en de
aard van de inhoud. Met een beetje oefening leert u
snel de gaartijd goed in te schatten.

Let op: het garen in de magnetron gaat veal snaller
dan in een oven. Wanneer u niet helemaal zeker bent,
stelt u de gaartijd lager in en herhaalt dan eventueel de
procedure.

Na afl cop van de tijd schakelt hel apparaat uit. Verwijder
dan het gerecht.

bl
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Tabel Ontdooien Tabel verwarming

Levensmiddelen Hoeveel- | Vermogen| Tijd | Onldooitiid
qerechien heid | caWall | ca.min. | min.

Levensmiddelen

Vlees, worstwaren

NEDERLANDS

Viees (rund, kali, varken) | 500 g 280 | 14-18 | 10-15 Walet, 1 kop -

aan het stuk 10009 280 25-30 | 20-2% | |Waer05l 500 g 800 35t5

| Schnitzel, harbonade 200 g 2804 -65110 | |Walee 0,751 7500 800 5- 7 nea

(Gehakt 250 g 2806-85-J0 Koffie, 1 kop 15l g 80 05-1 neg
Braadwors), keokwors! 2000g 2804 -6p- 10 Malk, 1 kop 1500 800 051 neg

Beleg (viesswaren) 3000 330 4-65-10 Letop: Doagmglazanufmatalanstamnfaﬂmmnwndhhm
mmmmmmmmﬂms viees omdraaien, kwelsham delen afdek- |koken vertragen in de beker. Goed rosren voor oebraik,

reeds ontdooide delen varwiiders! sinkaaties schelden.

chisn

Schnitzel, aardappelan :
Kip 1000 9 280 20 - 25 10 {15 an groenten b R v T
Kipdielen 500 g 280 12 - 15(5- 10 Goulash met macaroni 450/ 800 2-25 ja
Eend 1700290 25 - 40 2 - 25 Vieas, knoedels en saus 4504 800 25-35 a
Gans-, kalkoendelen 500q 28 12-1810-15 : gersl jels bevochligen, lussendoor omroesen.
Tip: gevogette na het versinjken van de helft van de tid: omdraaien,
vieugeds en bouten aldekken, Schnitzel, gepanesrd 200 g 80D 1 -2 nee
Let op: Dooiwater verwijderen en niel met andere gerechienin contact] | Gehakiballen, 4 stuks 500 g 800 3 < 4 nee |

laten komen.

Braadviees 250 g 800 2 - & nea
i anade of de korst nist 2acht wordt.

Reerug 10009 230 20 - 35 2 -
Hazenrug 500 g 28D 12- 13 10
: afidekkan.

(112 haan 450 g 800
Hiplricassee

Garnalen. shrimps
Farel

Vig aan het stuk
\iglilet

Macaroni, st 1 poria

10 10- 15

Frambazen, aardbeien 25
Kersan, pruimen

209205- 751 i

500 q 240 g.
of kleinmaken.

¢a. 430

4 stuks 280 ca. 1-3 Pap200g cad50 ([1-15 neg |
Bood 10009 230 13- 158} 10 Tip: goed schudden of omroeren. Temperaluur controferan! |
Toastbrood 500g2405-65- 1
Gake 500g2816-85-10
Fruidcake Tsiuk | 2802-B  2-B Express koken
Taart 1 stuk 280 05-1 3.5 | Voor het starten van het express koken druk u meerdere
12000240 10-1230 - 60 | malen op START. Het gaarproces begint meteen, waarbij

119 m N@ﬂ-ﬂﬂ absorberand keukencrépepapier plaalsen dat hel met iedere druk op de toets de gaartijd verlengd wordt.
 wetshaar gebak clechts heel even laten dooken. Het vermogen van de magnetron bedraagt daarbij 100%.

Mplkprodunien De maximale express-tijd bedraagt 3:00 minuten.

Boter 250g2405-7  |10-15 |
Fovark 25002 6-85-19 | Gril
Stagroam 200028 3-5 2-3

Al - - - Gebruik bij hel grillen het rooster om een snelle en gelijk-
Tip: aluminiumioBe verwideren, na de helf van de lid omroeten; slagroom matige bruinering te bereiken. Gebruik daarvoor geschikt

nog half bevroren Koppen. hittebestendig serviesgoed of plaats het grilproduct direct
op het grilrooster.
Verwarmen Grote. dikke levensmiddelen worden direct op het draai-
Het verwarmen en verhitten is een bijzonder sterk bord gegrild!
punt van de magnetron. Koelkastkoude viceistoffen en
gerechten kunnen heel eenvoudig op kamertemperatuur
of consumptietemperatuur worden gebracht zonder dat u

Hetl is niet nodig de gril voor te verwarmen omdat de
infraroodgril direct stralingswarmte produceert.

daarvoor veel potjes en pannetjes nodig hebt. Bij het grillen en gratineren gaat u als volgt e werk:
De in onderstaande tabel aangegeven verwarmingstijden 1. Druk op de STOP-toets.

zijn slechts richtwaarden omdat de tijd in grote mate af- 2. Druk op de POWER-toets totdat u de functie “grill”
hankelijk is van de uitgangstemperatuur en de samenstel- hebt bereikt.

ling van het gerecht. Het is dan ook raadzaam, af en toe 3. Stel met de TIME -/+ toetsen de gewenste grillduur
te controleren of het gerechl al heet genoeg is. tussen 10 seconden en 30 minuten in.

11
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NEDERLANDS

4. Druk op de START-loets om de magnetren te starlen.

Levensmiddelent Hoeveel- | Tijd fdekke
QepEtien heid | ca. min.
Toast mel kaas gratineren 2-3 34 nee
Combibedrijf

In deze instelling werken magnetron en gril afwisselend bin-
nen de voorgeselecteerde tijd in onderstaande verhouding:

COMBI 1 COMBI
Garen en bruineren Opwarmen en bruinen

55% maagnetron 30% fnagnetron
45% gril 70% gril

Wanneer u gerachten in het combibednijf magnetron-gril
wilt loebereiden, dient u op het volgende te letten:

Voor grote, dikke levensmiddelen, zoals bijv. varkensfri-
candeau is de magnetrontijd dienoversenkomstig langer
dan voor kleine, viakke levensmiddelen. Bi] het grillen is
dit echter omgekeerd. Hoe dichler het levensmiddel
tegen de gril ligt, hoe sneller het bruin wordt. Dat wil
zeggen: wanneer u grole braadstukken in combibedrijl
toebereidt, is de griltijd eventueel korter dan voor kleinere
braadstukken.

Voor het combibedrijf gaat u als volgt te werk:

1. Druk op de STOP-toets.

2. Druk op de POWER-toets totdal u de gewenste func-
tie, COMBI 1 of COMEI 2, hebt bereikt.

3. Stel met de TIME -/+ toetsen de gewenste grillduur
tussen 10 seconden en 30 minuten in.

4. Druk op de START-toets om de magnetren te starlen.

Tabel combibedrijf
Hoaveel- |  Tid
Levcasmielcnigetechisa heid | ca.min, | *i0eKken
Viees, worstwaren
Rund-, varkens-, 200 g 10-12 nee
of katfsvlees zan het stuk 750g | 12-15 nee

Casselerrib 500 g 12 - 14 nee
Gehaki 500 g 13- 15 nee

Weense worsties 200 g 2 -3 nep
Kockworst 20g243 e
Tip: nadeheﬂq\rmdetﬁ omdraaien, S-IBWEIiIHmn nagaren; gehakt

1000y | 13-15n¢e
Kipdefen 250g445 nge
Tip: zonder viosistof in edgen jus laten garen, een keer omdraaien,
4 - 5 minuten lalen nagaren.

Forel, blauw W0g516 nes
Visilet 3009314 nge
Tip: na de hellt van de bjd omdraaien, & 5 minulen laten nagaren.

Speciale functies
Automalische herinneﬁng

Na afloop van een gaarproces wordt u om de 2 minuten
door middel van een piepgeluid gewaarschuwd dat hel
gerecht uit de magnetron kan worden genomen.

U kunt de herinnering uitschakelen door de deur le ope-
nen of op de STOP-{oels te drukken.

12
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Blokkeren [

Druk langer dan 3 seconden op de STOP-toets om het
apparaat te blokkeren. De blokkade wordt op het display
weergegeven. De functie van de bedieningselementen is
geblokkeerd, Druk opnieuw langer dan 3 secondan op de
STOP-toets om de blokkade te verwijderen,

Reiniging

+  Trek voor de reiniging van het apparaat altijd de
sleker uit de contacldoos.

+ Reinig de gaarruimte na gebruik met een iets vochtige
doek.

* Reinig de builenkant van de magnetron met een
lichtvochlige doek.
RAeinig het toebehoren zoals gewoonlijk in een sopje.

«  Wanneer het/de deurframe/deurafdichtingan en aan-
grenzende delen veronireinigd zijn, dienen deze met
een vochiige doek te worden gereinigd.

Dit apparaat is gekeurd conform de op dit moment

van loepassing zijnde CE-richtlijnen zoals bijvoorbeeld
elektromagnetische compatibiliteit en laagspannings-
voorschriflen en is geconstrueerd volgens de nieuwste
veiligheidstechnische voorschriften.

Technische wijzigingen voorbehouden!

Garantie

Voor het door ons geleverde apparaat verlenen wij een
garantie van 24 maanden vanaf koopdatum (kassabon),

Eventuele gebreken aan het apparaat of aan het toe-
behoren®) die zijn onitstaan door productie- of materi-
aaltouten verhelpen wij binnen deze penode kosteloos
door middel van reparatie of, naar ons oordeel, door ver-
vanging. Eventuele garantiegevallen verlengen noch de
geldigheidsduur van de garantie, noch begint daardoor
een nieuwe garantieperiode!

Het koopbewijs geldt als garantiebawijs. Zonder dit bewijs
kan geen kosteloze reparatie of vervanging plaatsvinden.

Geel in garantiegevallen het complete apparaat in de
originele verpakking samen met de kassabon af bij uw
handelaar.

*} Schade aan onderdelen leidl niet automatisch tot
kosteloze vervanging van het complete apparaat. Neem
in dit geval contact op met onze hotline! De reparatie van
glasbreuk of brauk van kunststofonderdelen wordt altijd
berekend|

Miel defecten aan de hulpstukken of aan de sliftende
cnderdelen (bijv. koolborstels, deeghaken, drijfriemen,
reservealtstandsbediening, reservelandenborstels, zaag-
bladen enz.). maar ook reiniging, onderhoud of de ver-
vanging van slijtende delen vallen niet onder de garantie
en geschieden altijd tegen berekening!

Bij ingrepen door derden komt de garantieverening te
vervallen.

Na de garantieperiode

Ma afloop van de garantieperiode kunnen reparaties
tegen berekening worden uitgevoerd door de betretlende
vakhandelaar of de technische dienst.

0032005, 3627 Unhr



Conseils generaux de securité

Lisez attentivement ce mode d'emploi avant de mettre
I'apparail en marche pour la premiére fols. Conser-
vez le mode d'emploi ainsi que le bon de garantie,
votre tickel de caisse et si possible; le carton avec
I'emballage se trouvant a l'intérieur.

N'utilisez cet appareil que pour un usage privé et
pour les taches auxquelles il est destine. Cet appareil
n'est pas prévu pour une utilisalion professionnelle,
Ne l'utllisez pas en plein alr (sauf s'il est indique gue
vous pouvez le faire), Prolégez-le de la chaleur, des
rayons directs du soleil, de 'humidité (ne le plongez
en aucun cas dans 'eau) @1 des objels tranchants.
N'utilisez pas cet appareil avec des mains humides.
S'il arrive que de I'humidité ou de I'eau atteignent
l'appareil, débranchez aussitot le cable d'alimentation.
Ne touchez pas les parties mouillées,

Arrétez I'apparell et débranchez toujours |e cable
d'alimentation de |a prise de courant (lirez sur la
fi che, pas sur le cable) si vous n'utilisez pas I'appareil,
si vous instaliez les accessoires, pour le nettoyage ou
en cas de panne.

Ne
lance. Arrétez toujours I'appareil ou débranchez le
cable d'alimentation (en tirant sur la fi che et non pas
sur le cable) si vous devez vous absenter.

Pour protéger les enfants des nsques engendrés par
les appareils electrigues | veillez a ce que le cdble ne
pende pas de 'appareil el que l'appareil ne soit pas &
portéa des enfants.

Conirdlez réguliérement I'appareil et le cable. Ne
mettez pas 'appareil en marchea sl est endommagé,

Me réparez pas |'appareil vous-méme. Contaclez
plutot un technicien qualifi &. Pour éviter toute mise en
danger, ne faites remplacer le cable défectueux que
par un cable équivalent et que par le fabricant, nolre
service apras-vente ou toute personne de qualifi cati-
on similaire.

N'utilisez que les accessoires d'origine.

Respectez les conseils de sécurité spécifi ques a cat
appareil* ci-dessous ...

Importantes mesures de sécurité!

A lire avec attention et & conserver.

laissez  jamais lonctionner 'appareil sans surveil-

M'utiliser gue de la vaisselle appropriée comme:
la valsselle en verre, porcelaine, céramique, plastique
résistant a la chaleur ou la vaisselle speciale micro-
ondes.
= Cet appareil 2 micro-ondes deit souvenl étre surveillé
pendant le réchauftement ou la cuisson de nourritures
dans des récipients inflammables, comme le plas-

tigue ou le carton, en raisen du risque d'infl ammation.

+ En cas de formation de fumee, eteindre l'apparell st
retirez la prise. Laissez la porle fermée afi n d'étouffer
les éventuelles fl ammes.

+ Altention aux risques de surchauffe: lors de la
cuisson, en particulier lors de la chauffe de liguides
{eau), il peut arriver que la température d'ébullition
soit atteinte, mais que les bulles de vapeur lypigues
na remontent pas encore & la surface. Le liquide
n'arrive pas a ebullition regulierement. Ce decalage
d'ébullition peut lors du retrait du récipient entrainer
une formation soudaine de bulles de vapeur en raison
d'une légére secousse et ainsi un débordement en
bouillant. Risque de brilure! Afi n de parvenir a une
abullition réguliere, placez un baton en verre ou un
objet similaire non métallique dans le récipient.

« Le contenu des pelits biberons et petits pots de béba
avec des aliments pour bébé doit étre meélange et
secoue et leur temperature doil étra confrolee avant
gu'ils soient consommes. Risque de brilure.

Il est interdit de réchauffer des aliments avec une
cogue ou une peau comme des ceufs, des saucisses,
des bocaux fermés, ete. car ils risquent d'exploser,
meme apres avoir eté rechaufies dans I'appareil,

= L'encadrement, le joint de la porte et toute piece
avoisinante doivent, s'ils sont sales, &tre nettoyés
soigneusement avec un torchon humide,

« Nettoyez régulierement 'appareil et retirez les depots
de nourriture se trouvant a l'intérieur de I'appareil.

= Un mauvais entretien de I'apparel| peul endommager
la surface des parois, ce qui peut avoir une incidence
sur la durée de vie de 'appareil et éventuellement
étre dangereux.

Description des éléments de commande
Schéma 1: description des dittérentes piéces
1 Fermeture de la porte

@
<
o
=
z
T8

; : : 2 Fenétre pang!

= Attention: 'appareil ne doit en aucun cas étre utilisé 3 Grille de ventilation

lorsque la porte ou le joint de la porie sont délériorés. 4 Axe d'entraini

L'appareil doit alors impérativernent éire réparé par 5 Anneau de guidage

une personne qualifi ée. & Plateau tourn
« Attention: ne réparez jamais l'appareil vous-méeme: 7 Tableau de commande

Adressez-vous plutét & un spécialiste. Il est dangereux 8 Gril

pour toute parsonne non qualifi ée d'effectuer des g Grille

fravaux d entretien ou des réparations nécessitant le
démontage du cache de l'appareil qui lui-méme est
una protection contre les irradiations des micro-ondes.

+ Attention: Ne réchauffez pas les liquides dans des
récipients fermés. Risque d'explosion!

= Attention: I'utilisation de cet appareil ne doit étre
autorisée sous surveillance qu'aux enfants ayant
été informes des mesures de sécurité a prendre afin
d'éviter toute erreur d'utilisation

« Sivous souhaitez placer votre micro-ondes dans une
armoire, sur une étagére ou dans un meuble similai-
re, veillez a laisser de tous les cotés de l'appareil au
moins 10 cm de ventilation par rapport aux armoires,
murs et autras maubles:

Attention:; Ne demontez jamais aucun piece de l'intérieur
de I'appareil ni de l'intérieur de la porte!

Schéma 2: éléments de commande

POWER 3Sélection des positions de

pulssance (micro-ondes) et
sélection des fonctions gril/
fonclions combinées
Gril: gnil & quarlz pour griller
et gratiner
Fonctions combinées 1 et 2:
micro-ondes et gril fonction-
nent en allernance
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TIME- / TIME+ Programmation du temps de
cuisson

@
g
S’ START début du programme. Début
E de la fonction express
m

STOP (stop/verrouillage) 1 pulsion pour stopper la
cuisson

2 pulsions pour effacer le
programme

touche maintenue enfoncéa
pendant 3 secondes pour
verrouiller/deverrouiller
I'appareil

Notes sur le service de grill et combiné

+ Du fait qu'en service de grill 1 combiné de la chaleur
de rayonnement esl utilisée, n'utilisez que de la
vaisselle résistante a la chaleur. )

« En pur service de grill, vous pouvez aussi utiiser de
la vaisselle en métal et en aluminium - toutefois pas
dans le service combing ou micro-ondes.

Seule la grille peut étre utilisée pour les fonctions gril
el combinées.

= Me placer rien sur la partie supérieure du baitier,
Celui-ci chauffe. Laissez les fentes d'aération toujours
dégagées.

« Utilisez la grille de cuisson pour apprecher les ali-
ments 4 cuire prés de 'élément de chauffe.

Mise en service

- Retirez tous les accessoires se trouvant dans
1'E-SPECE de cuisson, déballez-les et placez la bague
glissante au milieu. Positionnez I'assietle en verre sur
I'axe d'entrainement de sorte gue celle-ci s'enclenche
dans les courblres de l'arbre d'entrainement et ne
soit pas de travers.

« Veérili ez que I'appareil ne présente pas de dommages
apparents, particuli@rement dans la zone de la porie.
L'appareil ne doit en aucun cas étre mis en service s'il
présente un endommagement quelconque.

« Afi n d'éviter lors du service l'endommagement
d'autres appareils, ne placez pas votre appareil &
proximité directe d'autres apparells électroniques.

» Enlevez les éventuelles feuilles collantes sur le boi-
tier.

+ N'enlevez en aucun cas les feuilles du cdté intéri-
eur de |a porte!

« Connectez la fi che dans une prise de courant de
sécurité comectement installée 230 V, 50 Hz.

« N'enlevez aucune piece montée de |'espace de cuis-
son et du ¢été inférieur de la porte!

Utilisation de I'appareil
Ce qu'il faut savoir sur le service du micro-ondes

+ Volre appareil fonctionne par rayonnement de micro-
ondes qui chauffent trés rapidement les particules
d'eau dans les aliments. Vous n'avez ici pas de
rayons de chaleur et donc pas de coloration brune,

+ Ne faites chauffer avec cet appareil que des aliments.

+ L'appareil n'est pas approprié pour la cuisson de
graisse fl ottante.

+ Me faites chauffer gu'l ou 2 portions a la fois.
L'appareil est autrement moins effi cient.

14
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+ Pour interrompre |'opération de cuisson, appuyez sur
la touche STOP,

+ Les micro-ondes fournissent immédiatement une
pleine énargie. || n'est ainsl pas nécessaire de pré-
chauffer,

« Ne faites jamais fenctionner I'appareil a vide en mode
micro-ondes ou combing.

+ Le four micro-ondes ne remplace pas la four tradition-
nel, Il sert uniguement a :

« décongeler les aliments surgelés/congelés

« faire chauffer/réchauffer rapidement les aliments
ou les boissons

» cuire des mets

+ Ne pas uliliser de vaisselle en plastique ou en carton.

Service du micro-ondes

Placez les ingrédients & réchauffer dans un plal ap-
proprie. Ouvrez la porte puis posez le plat au milieu du
plateau en verre. Fermez la porte. (Pour des raisons de
securité, I'appareil ne fonctionne que lorsque la porte ast
correctement fermée),

1. Appuyez sur la touche STOP.
2. Chaisissez la puissance micrg-ondes désirée en
appuyant une ou plusieurs fois sur la touche POWER.

Symbole | Valeur | Puis- | Puissance
Woir également figured | Grilen% |  en%
Gardar 18 Faire fordre du
chaud fromage. elc.
% Décongeler 86 Décongélation
6 0
&, Faible 58 Mijoter
Pour cuice, par
& b gkl ex. de la viands
3\ Réchauffer
@ o I rapidement
(UYL e 100 Grillr et gratiner
bl Réchaufer et
| ni qun{ M':ﬂ: MUEE 45 55 ﬂfﬂhﬂﬂf
1)1 B7 b 30 |Cueetgratiner

* 100% correspond & 800 W

3. Programmez le temps de cuisson désiré, entre 10
seocndes et 30 minutes, & l'aide des touches TIME -/+,

4. Appuyez sur fa touche START pour mettre en marche.
La durée de cuisson dépend de la quantité el de la
nature du contenu. Avec un peu d'entrainement, vous
apprenez rapidement 4 estimer la duree de cuisson.

Veuillez respecter le fait que la cuissen au micro-cndes
est beaucoup plus rapide gue dans un four thermigue.
Réglez un temps de cuisson court quand vous n'étes pas
sirs et conlinuez la cuisson 5| nécessaire.
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Une fois la durée écoulée, I'appareil s'éleint. Sortez alors
les aliments.

Tableau de décongélation

Aliments/mets Quantité

Viande, charcuterie

Viande (bosuf, veau, porc) | 5009 280

| en morceay 1000g | 280 | 25-30 | 20-25
Escalope, citeletie 2000 04 -65- {0

| Viande hachee 250 g 280 4-85-10

Saucisses grilées et LREL

salcisses de Francior 20&1;281]4 63-14

Charcutesie en tranches 300 g 2804 - 45- 10

Consail: tpurmer Ia viande & ia mi-temps, racouvn ies morceauy plus

délicats; répartir |a viande hachee, enlever les morceau décongelés:
rar les rondalles de saucisse.

Poulet 1000 28020 - 25
Morceaux de poulet 500 g
Canard

Marceaux dioie, de dinda

0-15
B0 12- 15 §- 10
17009 280 25 - 4020 - 25
500 528 12- 18 10- 15

Consell: loumer 1a volaille 2 fa mi-lamps, recouriz les ailes e les cuisses.
Attention: Jetez le liquide de décongélation sans gu'il n'enire en

Selle de chevreuil

Rabla de lievre 500 g 280 42- 1310 |
Conseil: {purmer une fois, recouvrit les parties

Crevelles 2500 2405-75-10 .
Trute M0g2q04-65-10 |
Poisson complet 500 g 240 7-1010-15

Filet da poisson 20q285-75-10

Consall: fournar ois.

Framboises, fraises 20 g244-65-19 |
Cefises, prunes 7500 | 2805-F5-10 |
Compote de pommes 500 q 250 9-12 5-10 |
Consell: remuer avec précaulion voire répartir

Pain et patisseries

Pains 4 peits 280 ca. 1-3 5
Pain 1000 13-158} 10 |
Pain de mis 5009 24)5-65-19 .
Géleau apile mélangée | 500g24)6-85- 14 |
Géteau aux fruits 1 pefit 280 2-1 2-3 |
Tarte Tpefit | 280 | 05-1 | 3-5 :

12000240 10-1230-60
Conseil: ﬂmhmnﬂhspﬁmmwrmMmrmﬁpédnmml
absorbe [humidilé; sewlement décongeler les pé 23 g

Produits kaitiers

Helme 25028 5-7 10-15
Fromage blanc 250.g 280 4-85-10 |
Créme 200g283-5 2-3 |
Consell: retirer o papier alu, remuer a la mi-temps, foustter fa créma
quand elle est encore semi-congelde.

Chauffer

La chautfe est une force particuliére du micro-ondes. Les
liquides el les alimenis & la température du réirigérateur
peuvent étre facilement chauffes a la température ambi-
anie gu de consommation, sans aveir & uliliser beaucoup
de casseroles.
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Les durées de chauffe indiquées dans le tableau suivant
ne peuvent constituer que des valeurs de référence, car
la durée dépend fortement de la température de départ et
de la composition des mets. |l est dong recommande de
vérifier de lemps en temps si le mets est assez chaud.

Tableau de chauffe

Duree

Aliments/mets Quantité Puissance | 2orox. | Recourrir
Watt

en min.
Eau, 1 tasse 1500 051 naf |
Eau, 051 5009 3545 nan |
Eau. 0,751 750 g 80D 5 - 7 non
Calé, 1 lasse 150 g 80 051 nop
Lait, 1 tasse 1509 0541 nofl

Attention: Placez une baguette en verra ou alfre, (pas dustensile
metallique) dans ke récipient pour éviter une surchauffe. Mélangez avant

de boire.

Escalopes, pommes de

tetre ol léqumes 2P o ]
Gioulache avec nouilles 450 g 800 2+250ui

Viande. boulefte et sauce | 45009 800 25-35 G
Conseil. humidifier ni. fourner de lemps & aufe:
Escalops, pande 2009 80D 1-2non

Fricadelles, 4 5000800 3-4nan

Riti 250 g 800 2 - 3 non

Consell: enduire d'hufle au pinceau, afin gue la panure ou 8 crodle ne

s‘amalisaeﬁ
1:2 poule 450 g B0 3515 nop

l Fricassée de poulst 4004g 800 3-45 oul
Conseil: enduire d hude au pinceaw, loumer de n
Piles,riz;  1portion | 150g80D1-2 oui |
2portions | 3009800 2.9-3.5 o |
Pommes de liﬂil'lE

500g8003-4 oui |

] - 1,5 oUi
250 g 80D 1,512 oui
Sauce 2509 80O 1 - ou
Aliments pour bébé
Lait 100ml | cadd | 0.5-1ndn |
Bouillie 200g | ca450 | 1-15ndn
Consell : bien secover ou remuer. Contrdler 13 fempérature!

Cuisson expresse

Pour démarrer la cuisson expresse, appuyez de nouveau
sur START. La cuisson commence aussitot. Le temps de
cuisson est cependant prolongé & chaque fois que vous
pressez la touche. La puissance du micro-ondes est ici
de 100%. La duree expresse maximale est da

3:00 minutes.

Grill

Pour griller, vous ulilisez la grille afin de parvenir 4 un
dore rapide et régulier. Utilisez de la vaisselle résistante
a la chaleur et placer 'aliment & griller directemeant sur la
plague de grill.

Les aliments gros et épais sont grillés directement sur
I'assielte tournante)!

15
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Il n‘est pas nécessaire de préchauffer” le grill, car le

grill & infrarouge génére imméadiatement des rayons de

chaleur,

Pour griller et gratiner, procédez comme suit:

1. Appuyez sur la touche STOP.

2. Enfoncez la tauche POWER jusgu’a avair trouve la
fonction gril.

3. Programmez entre 10 secondes et 30 minutes la

durée de fenctionnement désirée A I'aide des touches
TIME -/+.
4. Appuyez sur la touche START pour mettre en marche.

Durée
en min.
Toast graling au fromage 2-3 3-4 non

Service combiné
Avec ces réglage-s. le micro-ondes et le grlli fonctionnant

en allernance pendant la durée prédéfi nie selon le rapport:
1 1

e el gratiner Rechauffer el gratiner
55% micro-ondas 30% jmicro-ondes

5% grill 70% grill |

Si vous voulez préparer des mets en service combiné mi-
cro-ondes/grill, vous devez respecter les points suivants:

Pour les aliments gros et épais, comme par ex. les ritis de
porc, la durée au micro-ondes est par conséguent plus lon-
gue que pour les aliments petits et minces. Pour le grill, le
rapport esl inverse. Plus I'aliment est proche du grill,
plus il dore rapidementl. Cela signifi e que si vous prépa-
rez des gros rotis en service combing, la durée de grill esl
eventuellement plus courte que pour les petits rétis.

Procédez de la fagon suivante pour le fonclionnement
combing:

1. Appuyez sur la touche STOP,

2. Enfoncez la touche POWER jusqu'a avoir trouvé la
fonction désirée, COMBI 1 ou COMBI 2.

3. Programmez entre 10 secondes et 30 minutes la
durée de fonctionnement désirée a 'aide des touches
TIME /+.

4. Appuyez sur la touche START pour mettre en marche.
Tableau service combine
. Durée
Aliments/mats Quantité approx. | Recouvrir
en min.
Baguf, porc ou 500gq | 10-12 non
Veau en marceauy 7304 1215 non
Célelatle de porc fumee el salée 500 gll2- 14 | non
Hali de viande hachés 500913-15 AN
SAUCISSE VIENNYISES 200 g 2-3 nun
Saucisses de Franciort 2-3

Conseil: toumner fa viande & la mi-lemps, pnuﬁulvra la uumnpendam

52 10 minutes; Enduire Ia 34 de viande hachée de blanc dosuf; plguer les
saucisses avec une fourchelte.

Volaille
Bauillon de volaile 1000g | 13-15 nan
Morceaux de poulet 20 g 4-5 an

Congeil; laire cuire dans le propre jus sans liquide, loumer une fois,
poursuivre la cuisson pandant 4 & § minutes:

18
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Duree
Aliments/mets Quantila approx. | Recouvrir
2n min,
Truite, bleus 30g 5-B non
Filgl de poisson g 3-4 non
Consel; foumner & la mi-temps de cuisson. poursuivre 8 cuisson pendant
34 5 minutes.

Fonctions spéciales
Rappel automatigue

Une fois l'opération de cuisson terminée, un bipe sonore
vous rappelle toutes les 2 minutes que vous devez retirer
les mets.

Ce rappel se désactive quand vous appuyez sur fa
touche STOP.

Blocage [~

Appuyez sur fa touche STOP pendant plus de 3 secon-
des pour bloguer 'appareil. Le blocage est affi ché dans
le display. La fonction des éléments de commande est
bloguée. Appuyez de nouveau sur la touche STOP pen-
dant plus de 3 secondes pour supprimer le déblocage.

Nettoyage

« Retirez toujours la prise avant de procéder au nettoy-
age.
MNettoyez I'espace de cuisson aprés utilisation & l'aide
d'un chiffon légerement humide.

+ Mettoyez Pexiérieur de I'appareil & I'aide d'un torchon
legerement humide.
Nettoyez les accessolres de la maniére habituelle en
les lavant.

» Lecadre ! joint d'étanchéilé de la porte et les élé-
ments voisins sales sont a nettoyer a fond avec un
chiffon humide.

Cet appareil a eteé controlé d'aprés toutes les directives
européennes acluelles applicables, comme par exemple
concernant la compatibilité électromagnétique et la basse
tension. Cet appareil a été fabriqué en respect des régle-
mentations techniques de sécurité les plus récentes.

Sous réserve de modifi cations techniques.,

Garantie

Mous accordons une garantie de 24 meis a dater de la
date d'achat (ticket de caisse) pour I'appareil que nous
vendaons.

Pendant la durée de la garantie, nous éliminons gratuite-
ment les défauts de Mappareil ou des accessoires *) dé-
coulant d'un vice de matériau ou de fabrication au moyen
d'une réparation ou, selon notre estimation, au moyen
d'un remplacement. Les prestations dans le cadre de la
garantie n‘entrainent aucune prorogation de la durée de
garantie et ne donnent pas droit & une nouvelle garantie !

Le justifi calif de garantie est le regu, Sans ce justifi calif,
aucun remplacement gratuil ni aucune réparation gratuite
ne peuvent étre effectués.
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En cas de recours a la garantie, ramensz volre appareil
complet, dans son emballage d'origine, accompagné
de voire preuve d'achal, a voire revendeur.

*1 Les endommagements de piéces d'accessoires ne jus-
tifi ent pas automatiqguement I'échange gratuit de l'appareil
complet. Contactez alors notre centrale téléghoniquel La
casse de pieces en verre ou en plastique est dans tous
les cas a votre charge!

Les défauls sur les accessoires ou les piéces d'usure
(p.ex. les charbons de moteurs, crochets, courroies
d'entrainement, télécommande de rechange, brosses &
denis de rechange, lames de scies elc.) ainsi que le net-
toyage, I'entretien ou le remplacement de pidces d'usure
ne soni pas garantis el sont donc payants |

En cas d'intervention étrangére, la garantie devient
cadugue.

Aprés la garantie

Aprés écoulement de la durée de garantie, les répara-

tions peuvent étre effectuées, contre paiement, parle
commerce spécialisé ou le service de réparalion.

&, -C5WWAG T4B E 17 04032005, 8:35:42 Unhr
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ESPA

Indicaciones generales de seguridad

+ Antes de la puesta en serviclo de este aparato lea
detenidamente el manual de instrucciones y guarde
este bien incluido la garantia, el recibo de pago v
si @s posible también el carton de embalaje con al
embalaje interior.

« Solamenle utilice el aparato para el uso privado y
para el fi n previsto. Este aparato no esta destinado
para el uso profesional. No lo utilice al aire libre (en
excepto que esté destinado para el uso limitado al
aire libre). No lo exponga al calor, a la entrada directa
de rayos de sol, a la humedad { en ningun caso
sumerja el aparato en agua) y a los cantos agudos.
Mo utilice el aparato con las manos hiumedas. En
caso de que 8l aparato esté humedo o mojado retire
de momento la clavija de la caja de enchufe. No tocar
el agua.

+ Desconecie el aparato y siempre retire la clavija de
Ia caja de enchufe (tire de la clavija no del cable),
cuando no quiera utilizar el aparato, montar piezas o
en caso de limpieza o defectos.

» No utilice el aparato sin vigilancia. En caso de que
tenga que dejar su lugar de trabajo, desconecte
siempre €l aparato o retire la clavija de la caja de
enchufe (por favor tire de la clavija y no del cable).

+ Para evitar que los nifios se hagan darfos eléctricos,
siempre tenga atencion, que el cable no cuelgue
hacia abajo y que las nifes no tengan acceso al
aparato.

Conltrole regularmente si el aparato o el cable tiene
defectos, No ponga en servicio un aparato defecto,

« Mo repare el aparato por su cuenta, Sino vaya a un
establecimiento autarizado. Para evitar peligros. deje
sustituir un cable defecto por uno de la misma calidad
solamente por el fabricante, nuestro servicio al cliente
o una similar persona cualifi cada,

Solamente utilice accesorios originales.

« Por favor tenga atencion a las “Indicacionas especia-

les de seguridad...” indicadas a continuacion.

ilmportantes indicaciones de seguridad!

Se ruega leer estas indicaciones cuidadosamente y
guardarlas bien para su posterior utilizacion.

+ Aviso: En caso de que la puerta o la abturacion de
goma de la puerta estén dafadas, no se puede poner
en marcha el aparalo, hasta que una perscna especi-
alizada no lo haya raparado.

« Aviso: En ningun caso repare el aparato por su
cuenta, sino contacle a un servicio autorizado. Ex-
cepto para la persona especializada, para los demas
signifi ca un peligro realizar trabajos de mantenimiento
o de reparacion, gue exijan descubrir la cubierta que
normalmente asegura la proteccidn contra la exposi-
cion a la radiacion de la energia por microondas.

+ Aviso: Se ruega no calentar liquidos en recipientes
cerrados. |Existe peligro de explosion!

+ Aviso: Ninos solamanle pueden utilizar sin vigilancia
el aparato para cocinar, si han sido instruidos de
forma adecuada de modo que el nino pueda ulilizar
el aparato para cocinar con seguridad y entienda los
peligros de mal uso.
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= Si desea colocar su microondas en un armario, una
estanteria o algo similar, asegurese que el microon-
das tenga por lodos los lados una minima distancia
de ventilacion de 10cm entre ofras cosas a los arma-
rios o a la pared.

Solamente utilice vajilla apropiada como:;

Vidrio, porcelana, ceramica, vajilla de plastico resis-
tente al calor o vajilla especial para microondas.

« Al calentar o al cocinar alimentos en materiales in-
fi amables, como pueden ser recipienies de plastico
o de papel, se tiene que observar caon frecuencia el
aparato de microgndas para cocinar, causado porla
posibilidad de una infl amaeién.

= En caso de emision de humos se ruega desconectar
el aparato y retirar |a clavija de la caja de enchufe.
Mantenga la puerta cerrada, para apagar posible
llamas que aparezcan.

« Atension demora en la ebullicion: En la ebullicion,
sobre tode al recalentar liguidos (agua) puede ocurrir,
que la temperatura de ebullicién se haya alcanzado;
pero que las tipicas burbujas de vapor todavia no
suban, El liquido no hierve de forma uniforme. Esta
llamada demora en la ebullicion puede, al apartar el
recipiente con una leve vibracidn, causar una repen-
tina formacion de burbujas de vapor y originar gue
rebase-gl agua. jExiste peligro de quemarse! Para
conseguir una ebullicion uniforme, se ruega colocar
una varilla de vidrio o algo similar, no metalico, en el
recipiente.

- Se ruega no calentar liquides en recipientes cerrados.
{Existe peligro de explosion!

= El contenido de biberones y tarros con alimentacién
infantil se debe remover o agitar y revisar la tempera-
tura antes de su uso. Existe peligro de quemarse.

+ Alimentos con cascara o piel, como huevos, sal-
chichas, conservas de vidrio carradas, etc., no se
deben calentar en el microondas, ya que podrian
explotar, aunque el calentamiento haya sido fi nalizado
por microondas.

+ El marco de la puerta y la obluracién, asi como
piezas vecinas, en caso de que estén sucias, deben
ser limpladas cuidadogamente con un pafio himedo.

+ Limpie el microondas con regularidad y retire restos
de alimentos del interior.

« Si se ha limpiade mal el aparato puede destruirse
su superfi cle, lo cual acortaria su duracion y podria
originar situaciones peligrosas,

Indicacién de los elementos de mando
Grafi co 1; Descripcion de las piezas

1 Cerradura de puerta

2 Ventana del microondas

3 Rejilla de aire

4 Eje de mando

5 Anillo de rozamiento
6 Plate

7 Panel de manejo

8 Calefaccién de parrilla
] Parrilla

Atencion: |No retire ningunas piezas montadas del espa-
cio interior de coceion o de la parte interior de la puertal

giratol



Grafi co 2: Elementos de mando

POWER Seleccion de la etapa de
potencia (Microondas) y
saleccion de las funciones
Parrilia/Combi
Parrilla; Parrilla de cuarzo
para-asarala
parrilla y para gratinar
Combi 1y 2: El microondas
y la parrilla trabajan alterna-
tivamente

TIME- / TIME+ Ajuste del iempe de coccion

START Inicio del pragrama — poner
el tiempo de coccion ex-
press

STOP (Stop/Bloquear) Presionar una vez para
parar el proceso de coccion

Presionar dos veces para
borrar el programa

Mantener 3 segundos
presionados para blequear /
desbloguear el aparato

Indicaciones para el funcionamiento
de asar a la parrilla y el funcionamiento
combinado

+ Como en el funciocnamiento de asar a la parrilla y el
funcionamiento combinado se utiliza calor radiante,
s@ ruega usar solamente vajilla resistente al calor.

= Sisolamente utiliza el funcionamiento de asarala
parrilla, también puede utilizar vajilla de melal o de
aluminio — pere no al utilizar el funcionamiento com-
binado ¢ de microondas.

= Para los modos de funcionamiento Grill y Combi sélo
es apropiada la rejilla de parrilla.

= No coloque nada sobre la parte superior de la
carcasa. Esta se calentara, Deje las rejillas de ventila-
cién siempre libres.

+ Se ruega utilizar la parrilla para acercar el alimentg
que se quiera asar al elemento calorifi co.

Puesta en marcha

- Retire todo el accesoric que se encuenlre en el es-
pacio interior de coccion, desempaqueételo y cologue
el anillo de rozamiento en el centro. Coloque de tai
manera el plato de vidrio sobre el gje de mando gque
este encaje en las hendiduras del eje conductor y de
esta forma poder conseguir una colocacion fi ja.

+ Supervise el aparato si tiene algunos defectos visib-
fes. sobre todo en la zona de la puera. Si hubiera
defectos de cualguier tipo, de ninguna forma se
debera poner en marcha el aparato.

« Para evilar perturbaciones de otros aparatos al poner
en marcha el microondas, no colegue su aparato
cerca de otros aparatos electronicos.

« 8i hubiera, retire el fi im de plastico de la carcasa.

« Se ruega no retirar de ninguna manera la hoja de
plastico que hay en la parle interior de la puerta.

« Introduzca la clavija en una caja de enchufe con
lematierra 230 V, 50 Hz y correctamente instalada.

+ iNo retire ningunas piezas montadas del espacio
interor de coccion .o de la parte interior de la puerta!
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Uso del aparato

Indicaciones de inlerés en el funcionamiento
del microondas

+ Su aparato trabaja con radiacion de microondas que
calienta en muy corto tiempo las particulas de agua en
los alimentos. En este proceso no hay radiacién calori-
fi ca y por ello casi nada de tostado en los alimentos.

« Caliente con este aparato solamente alimentos.

Esle aparato no esta apropiado para la coccion de

alimentos banados en aceite.

= Solamente caliente de 1-2 raciones a la vez. Si no
pierde el aparato en &fi cacia.

« Para interrumpir el proceso de coccidn presione la
tecla STOP.

* Microondas suministran directamente energia. Por
ello no es necesario precalentar los alimentos.

= Nunca use el aparato en el funcionamienlo de microon-
das o combinado de forma vacia, es decir sin alimentos.

= El horno tradicional no se puede reemplazar por el
microondas. El microondas sirve principalmente para:

» Descongelacion de productos congelados

+ Calentarmiento rapido de alimentos o bebidas
+ Coccién de comidas

« Se ruega no utllizar vajilla de plastico o de papel.

Manejo del microondas

Introduzca la comida a calentar &n una vajilla apropiada.
Abra la puerta y cologue el recipiente en el centro sobre
el plato de vidrio. Cierre por favor la puerta. {Por medidas
de seguridad sclamente trabaja el aparato con la puerta
bien cerrada),

1. Presione la tecla STOP.
2, Seleccione presionando una o varias veces la tecla-
POWER la potencia de microondas deseada.

Simbolo |  Valor Pu:lu:h Pokca | Canpe
Vea también grdfico 8 | agador | MiCroONda |  aplicacion
Mantener 18 Darrétir quess,
caliente aie.
| *ﬁg Destongelar
ﬂa;;la:rn- 36 viveres-
g o congelados
& Bajo 58 Cocinar
} Para cotinar por
& i B gjm., camg
b
A Calentar
Allo 100 ; "
|w|\.|ﬂi._.|r.|__]ﬂ" Asador 100 Asar y pratinar
|
BOMI| ot | a6 55 |Galentary dorar
s | Asador+ Cocery dorar
AUITEE | migroonda | 70 e un poca

* 100% corresponde a 800 W

3. Ajuste con las teclas TIME -/+ la duracion de coccian
deseada entre 10 sequndos y 30 minutos.
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4. Appuyez sur la touche START pour metire en marche.
El tiempa de coccion se orienta segun la cantidad
y el tipo del contenido. Con un poco de practica
aprendera rapido cuanto liempo supane el tiempo de
coccion de los distintos alimentos.

Por favor preste atencion: La coccion en un microon-
das es mucho mas rapida que en un homo convencional.
Si no esta seguro, es preferible ajusiar el tiempo de

coccitn mas bajo y sies necesario aumentarla.

Despues de haber transcurrido el tiempo, el aparato se
apagara. Ahora puede apartar la comida.

Tabla descongelacion
Polencia | Tiempo | Tiempo de
Alimento/plato Cantidad aprox. én | aprox. en | desconge-
vatios | minulos | lacin
Camne {de vaca, H0g 280 14-18 | 10=15
de temera, de cerda) 1000g 280 25-30 | 20-25
Escalope. chuleta 200 g 2804 - 65-1
Camng picada 250 g 280 6 {8 5-10
Sakchicha fnfa.
silehipha odi 200g28p4-65-1
Fiambre 3009 280 4 -6 5410 |

Consejo: Dar Iz vusita a la came después de haber transcurrido |a mitad
deﬁampu.mpazasmnas lmmhcamewaaﬁa mﬁmmw

jas de embulido
Pn:mmugmzﬂ-zsq .15
Trozos de pollo 500 g 280 |2- 155- 1
Paio 1700 g 280 25 - 40 29 - 25
Trozos de ganse,
I el 500923?12-1510-15
Consejo: Dar Iz vuelta 2 |a came da ave después de haber iranscurride 1
mitad de iempo, tapar las alas y los muslos.

AMtencion: Retirar el liquido que salga de la descongelacion y tener

culdado que no entre en contacto con los demas alimenlos.
Lwno&&qorzn 10000 280 20-3526-30

500280 12 - 13 10}- 20
vez, cubrr los lacos

e 2509 26D5-75-1

Tuda Mg 2a55-1]
Pescado erlero 50097 7-J010-15
Filete de pescado 250 g 280 5-75-1

: Remover repelidas veces. dar Ia vuella con frecoencia.

Frambuesas, fresas 250g2H04-65-18
Cerezas, ciruelas 250g25-75-1
Compola de manzana 500q 280 g-12 5-10

Consejo: Remover con cuidado es decir rocear con cuidado

Pan y reposteria

Panacillos 4 piezas 280 cal1-3 5

Fan 10005 28013 - 158} 10

Pan de moide 500 205-65-19

Bizcocho 500 g2HI6-85-1

[Bcocho de fuia Tpea | 280 | 23 | 2.3
Tpieza | 260 | 05-1 3-5

Tte 12009 240 10- 1230 -0

Consejo: Colocar el pan y la repasteria sobre papel de crespon de cacina
para que ahsorba la humedad, reposteria delicata descongelar muy breve.
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Potencia | Tiempo | Tiempo de
Alimento/plato Cantidad aprox. en | aprox, en | desconge-
Produclos lacleos
hantequila 250 2805-7 10-15
Reguesdn 250 g 28D 6-85-1(
Nata 20002803-5 2-3

Consajo: Apmmlpapeldeahmmru remover después de haber
iranscurnido [a mitad de fiempo, batir |2 nata cuando esté todavia media

congelada.

Calentamiento

El calentamiento de alimentos es un punto fuerte del mic-
roondas. Liguidos o comidas con temperatura de Irigorifico
56 pueden calentar rapidamente a una tempearatura de
ambignte o de consumo, sin haber utilizade muchas ollas.
Los tiempos indicados para calentar las comidas son
solamente valores indicativos, ya que el liempo depende
fundamentaimente de la temperatura de partida y de la
composicion de la comida. Por ello se recomienda revisar
de vez en cuando si la comida ya esta suficientemente
caliente.

Tabla — Calentamiento

Tiempo
Alimento/plato Cantidad m aprox.en | Cubrir
: minulos
dfaza | 150g] 0511 ng .
3515 g
algua 0,751 TS0gaops-7 ng
Café. 1lara 150 g 800 0541 g
Leche, 1taza 150 g 800 0541 1

mnd&n Paramelmdemllbén Introczca una varita g vid-

Plalns combinados

Esinfado de came .

nisia 450 g 800 2-25 §
Came. albondiga oe masa ’
dE aTa:.f : 450 q 80D 25-135 EE

Escalope, empanada 200g8001-2 no
Albéndigas, 4 piezas 500gROp3-4 n
Trozo de came asada 250g8002-3 na

Consejo: Dar unas pinceladas con aceite, para que el empanado no se
reblandezca.

Came de ave
112 pollo 3515 ]
Fricasé de gallura 400 g BOB |

1 racion
2 rationes

Pasta, arroz

Cakdo claro. 1 plato

Sopa con trozilos de olros
alimantos

Salsa
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.| Tiempo
Potencia
Alimenta/plato Cantidad vl aprox. en | Cubrir

minutos
Alimentacion para bebés

| Leche 100 mica 450 0,541 no
Papilla 2000¢a. 4501-15m0
Consejo: Aqitar o remover bien. jComprobar fa lemperatural

Coccion-Express

Para iniciar la coccidn-express presione repetidamente
START. El proceso de coccion se inicia al instante, en

el cual cada pulsacion de tecla prolongara el tiempo de
coccian. En este proceso la potencia dal microondas es
del 100%. El tiempo express maximo es de 3:00 minutes.

Grill

Para asar a la parrilla se recomienda usar la parrilla ya que
de esta forma conseguird un tostado rapido y uniforme.
Utilice una vajilla apropiada y resistente al calor o cologue
los alimentos a asar directamente sobre la parrilla

jAlimentos grandes y gruesos se asan directaments
sobre el plato giratoriol

MNo es necesario “precalentar” la parrilla, ya que la parrilla
infrarroja genera inmediatamente calor radiante.

Para asar a la parrilla y gratinar proceda de siguienie
manera;

1. Presione la tecla STOP.

2. Presione la tecla-POWER, hasla que haya alcanzado
la funcidn Grill,

3. Ajuste con las teclas TIME -/+ la duracion de asado a
la parrilla entre 10 segundos y 30 minulos.

4, Para iniciar el proceso presione |a tecla START.

Tiempo )
Alimento/plato Cantidad aprox. en | Cubrir
minutos
Grafinar una tostada con quesoa 2-3 341 no

Funcionamiento combinado

En este ajuste trabajan el microondas y la parrilla
aliernali vamente dentro del tiempo ajustado en siguiente
proporgion:

COMBI 1 COMBI

Cocer y dorar un poco

Calentar y dorar
30% microondas

55% microondas

70% parrilla

45% parrilla

Al preparar comida en el funcionamiento combinado mic-
roondas-parrilla deberia prestar atencion a lo siguiente:

Para alimentos grandes y gruesos, como p.ej. asado de
cerdo, el tiempo de coceion en el microondas es mas
largo que para alimentos peguencs y plancs. Sin embar-
go en el funcionamiento de parrilla es al contrario.
Cuanto mas cerca esté el alimento de |a parrilla, mas
rapido se asa. Esto significa que si prepara trozos gran-
des de came con el funcionamiento combinado, puede
ocurrir que el tiempo de coccidn sea més corto que para
trozos pequeios de carne asada:

6. O5WWGT4EE 2

Para el funcionamiento combi proceda de siguiente
manera;

1. Presione la tecla STOP.

2. Presione la tecla-POWER, hasta alcanzar la funcion
deseada, COMEBI 1 o COMBI 2.

3. Ajuste con las teclas TIME -/+ la duracion de asar a la
parrilla deseada entre 10 segundos y 30 minutos.

4, Para iniciar el proceso presione la tecla START.

Tabla funcionamiento combinado

Tiempa
aprox. en
minutos

Alimento/plato Cantidad

Cama, embulidos

Game de vaca, decerdpo detemnera | 500g | 10-12 ne ]
en una pieza 750 12-15 ng |
Carne de cerdo cocida y ahumada 500g | 12-14 o |
Asado de came picada 500 | 13-15 o |
Salchicha de Viena 200 g 2-3 no
Salchicha cocida 200g 2-3 no

Consejo; Dar la vuelta 2 la carne después de haber transcurmda la mitad
de tiempo, recocinar de 5-10 minutos, untar clasa de huevo schre el asado
de cams pi

. pinchar 1a salchicha con un tenedor.

Pollo para hacer sopa 1000 g 13-15 ne
Trozos de polia 20 g 4-5 ]
Consejo: Dajar cocinar sin liquido en su propio jugo, dar la vuslta una vez,
recocinar da 4-5 minutos.

Pescado |

Trucha, azul 300g 5-6 ng
Fileje
e petnads 00g 3-4 na

Consajo: Dar |a vuelta al pescado después de haber transcumdo ka mitad

36 Bomeo, robakiar da 2-5 mindk

Funciones especiales
Memaria automatica

Después de haber finalizado el proceso de cocclén, cada
2 minutes le recordard un tono de piar que debe apartar
su plato del microondas.

Dicha memoria se desconectara al abrir la puerta o al
presionar la tecla STOP.

Blogueo £

Para bloguear el aparato, presione mas de 3 segundos la
tecla STOP. El bloqueo se indicara en &l visualizador. La
funcién de los elementos de mando esta blogueada. Para
el desbloqueo del aparato, presione de nuevo la tecla
STOP mas de 3 segundos.

Limpieza

= Antes de |la limpieza retire siampre la clavija de red de
la caja de enchufe.

= Después del uso limpie con un pano levemente
humedecido el espacio interior de coccion.

* Limpie el micraondas por afuera con un pano leve-
menta humedecido.
Limpie el accesorio de forma habitual en un bafio
jabonoso.

= Marco de la puerta / junia de la puerta y piezas
vecinas deberfan, al eslar sucias, ser limpiadas
cuidadosamenta con un pano himedo.
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Este aparalo se ha examinado segln las normalivas
actuales y vigentes de la Comunidad Europea, como
p-gj. compatibilidad electromagnética y directiva de baja
tensién y se ha construide segun las mas nuevas especi-
fi caciones en razon de la seguridad.

ESPANOL

Mo reservamos el derecho de efectuar modifi caciones
técnicas.

Garantia

Para el aparato comercializado por nesolros nos respon-
sabilizamos con una garantia de 24 meses a partir de la
fecha de compra (faclura de compra).

Durante el perfodo de garantia nos encargamos gratuita-
mente de los defectos del aparato y de los accesorios®),
gue se hayan oniginado per defectos del material o de

la fabricacion. Dependiendo de nuestra estimacion se
realizara una reparagion o un cambio. jLos servicios de
garantia no prolangan la garantia, ni se incia por ello un
periodo nuevo de garantia!

Como comprobante para la garantia es valido la factura
de compra. Sin este comprobante no se podra realizar un
cambio 0 una reparacion gratuita.

En caso de garantia enitregue el aparalo completo en
=u embalaje original junio con la factura a su agente
comerciante,

*} Defectos en las piezas de accesorio. no signifi can au-
tomaticamente el recambio gratuito del aparato completo.
|En este caso dirljase por favor a nuestra linea de aten-
cion al clienta! Rotos de vidrio o roturas en las piezas de
plastico deben pagarse siempre por el clienie !

Defectos en los accesorios de uso o en las piezas de
desgaste (p.ej. escobillas de carbon del moter, varillas
amasadoras, correas de transmisidn, mando a distancia
de repuesto, cepillos de dientes de repuesto, hojas de
sierra ete.), como también la limpleza, mantenimiento o el
recambio de piezas de desgaste no recaen en la garanlia
e irdn al cargo del cliente!

En caso de intervencién ajena se expira la garantia.

Después de la garantia

Después de haber expirado la garantia se pueden reali-
zar las reparaciones por el concesionario o por el senvicio
de reparaciones. Los gastos iran al cargo del clientea.
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Instrucoes gerais de seguranca

+ Antes de por este aparelho a funcionar, leia muito
atentamente as instrugdes de emprego @ guarde-as
muito bem, juntamente com o laldo de garantia, o
lalao de compra e, lanto quanlo possivel, a embala-
gem com os elementos inleriores.

= Ulilize o aparelho exclusivamente para fi ng privados e
para a fi nalidade para a qual o0 mesma foi concebido.
Este aparelho nao se deslina a fi ns comerciais. Nao
o utilize ao ar livre (a nao ser que o mesmo possa
ser usado 8o ar livre sob determinadas condiges).
Mantenha-o protegide do calor, de iradiagio solar
directa, da humidade (nao ¢ imergir de forma alguma
em quaisguer liquidos) e de arestas agugadas. Nao
utilize o aparelho com as maos molhadas. No caso
de o aparelho fi car himido ou molhadoe, retire imedia-
lamente a fi cha da tomada. MNao tocar na agua.

= Sempre que ndo utilizar o aparelho, ou desejar
montar acessdrios, ou queira limpa-lo, ou ainda em
caso de avarias, devera desliga-lo e retirar a fi cha da
tomada (puxe pela fi cha e nao pelo fi o).

= © aparelho nao devera funcionar sem vigilancia. No
caso de ter de se ausentar do local onde o aparelho
estiver a funcicnar, desligue-o sempre ou retire a
fi cha da tomada (puxe pela fi cha e ndo pelo fi o).

+ Para proteger as criangas dos perigos relaciona-
dos com aparelhos eléctricos, nunca deixe os fi 0s
pendurados e atente em que as criangas nao possam
chegar a tais aparelhos.

= Varifi que regularmente se o aparelho ou o fi o tém
alguns danos. Nunca ponha a funcionar um aparelho
com quaisquer danos.

+ MAo tente reparar o aparelho, dirja-se a um técnico
da especialidade, devidamente autorizado. Para
evitar quaisquer perigos, & favor substituir um fi o da-
nifi cado por um fi o da mesma qualidade. Tal devera
ser efectuado pelo fabricante, pelos nossos servigos
de assisténcia ou por ouira pessoa com as mesmas
qualifi cacoes.

= Ulilize apenas acessorios de origem.

« E favor observar as seguintes .Inslrucoes especiais
de seguranca...”.

Instrucées de seguranca importantes!

E favor ler com toda a atengéo e guardar para fuluras
consultas.

+ Adverténcia: se a porta ou as juntas da mesma ap-
resentarem danos, o aparelho nac podera ser posto
a funcionar antes de ter sido reparado por um técnico
da especialidade.

+ Adverténcia; nao proceda, de modo nenhum, 4 repa-
ragao do aparelho por si propnio. Contacte um técnico
da especialidade. Para qualguer oulra pessoa, serd
altamente perigoso executar trabalhos de reparacao
ou de manutengio que exijam a remocio de qualquer
cobertura que assegure a protecgao contra radiacoes
provenientes da energia de microendas.

+ Adverténcia; Nao aquega liquidos em recepientes
fechados. Perigo de explosao!

= Adverténcia: o aparelho para cozinhar s6 podera ser
utilizado por criangas sem vigilancia, depois de o funci-
onamento do mesmo |he ter sido explicado apropriada-
mente, de forma a que o possam utilizar com seguranca
e saibam medir 0z perigos em gue iNcomerao, em
consequéncia de um manussamento incorracto.
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Mo caso de desejar colocar a sua micro-ondas num
armario, prateleira etc. faga atengdo de que todos os
lados do aparelho estejam pelo menos a 10 cm de
distancia dos armarics, paredes etc.

Utilize sémente lougas adequadas como:

Vidro, porcelana, cermica, plasticos resistentes ao
calor e lougas especiais para a micro-ondas.

Quando se aquecerem ou cozinharem comidas
em materiais inflamaveis, tais como recipientas
de plastico ou de papel, o microondas tera de ser
vigiado frequentemente, pois tais materiais poderao
incendiar-se.

Em caso de formagao de fumo deve-se desligar o
aparelho e retirar a fi cha de corrente. Conserve a per-
ta fechada para extinguir a chama gue possa surgir.

Atencéo retardamento da ebulicdo: Ao cozinhar,
especialmente ao aguecer mais uma vez os liguidos
(dgua) pode acontecer que a temperatura de ebuligao
seja alingida, mas gue as belhas tipicas de vapor
ainda nag tenham subido. Os liguidos nao fervem re-
gularmente. Este chamado refardamento de ebulicac
pode ser originado por uma leve vibragao ao se reti-
rar o recipiente. o que leva uma repentina formagac
de bolhas de vapor e com isso poderd transbordar
o liguido. Perige de queimadural Para se conseguir
um fervimento regular cologue por favor no recipiente
uma varela de vidro ou semelhante mas que nao seja
metalico.

O contetde das garrafi nhas para bebés e os frascos
com comida de bebés tera de ser remexido cu agita-
do e a temperatura tera de ser verifi cada antes de
utilizar. Ha perigo de gqueimadura.

Alimentos com casca cu pele, come ovos, salsichas,
assim como conservas am boides fechados, etc. nao
pcdem ser agquecidos no microondas, pois poderao
explodir mesmo depois de ter terminado o agueci-
mento.

O caixilho/a junita da porta e as suas proximidades
deverao ser limpas cuidadosamente com um pano
humida, no case de estarem sujas.

Limpe regularmente o micreondas e remova restos de
alimentos do seu interior.

Mo caso de se limpar mal o aparelho podera isto ori-
ginar o estrago da superii cie deste e assim infl uénciar
a durabilidade do aparelho bem como possivelmente
também podera lavar a siluacdes perigosas.

PORTUGUES

Descricdao dos elementos de manejo

Grafi ca 1: Classifi cagao dos elementos

1 fechadura da porta
2
3 grade de ventilagao
4 eixo de accionamento
5
&
7 lugar de manejo
8 aguecimento da grelha
9 grade da grelha

janela visual

anel
prato

escomeg
girador

Atengao: Nio retire objectos montados no sitio para
cozer e na parle interior da portal
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Grali ca 2: elementos de manejo

POWER Seleccao dos graus de patén-
cia (microondas) e seleccao
das fungdes do grelhador &
das fungées combinadas
Grelha: grelha de guartzo
para grelhar e gratinar
Fungbes combinadas 1 e 2:
micro-andas e grelha funcio-
nam alternadamente

TIME- / TIME+ Confi guragao do tempo de
cozedura

START inicia o pregrama - ajus-
tamento do lempo para o
COZEr exprasso.

STOP (parar / bloquear) carrega-se uma vez para pa-
rar o processo de cozimento,

carrega-se duas vezes para
cancelar o programa,

carrega-se mais de
3 segundos para bloquear /
desbloguear o aparelho.

Indicacoes para utilizagao
de grelhas e de aparelhos combinados

« Uma vez que na utilizacao de grelhas e de aparelhos
combinados @ utilzado aguecimento de irradiacao,
utilize sdémente lougas resistentes ao calor.

« Em caso de utilizagao sé para grelhar poderd
tambam ufilizar lougas de metal e de aluminio — mas
nunca no caso da utilizagao de aparethos combina-
dos ou de micro-ondas.

= Para os tipos de funcionamento grelhador e com-
binado apenas a grelha é adequada.

+ MNao cologue nada em cima da carcaca. Esta fi ca muito
quente! Deixe as fendas de ventilagao sempre livres.

+ |Hilize a grade da grelha para aproximar mais a
comida a cozinhar do elemento de aquecimento.

Modo de por em funcionamento

Refire todas as partes acessarias fornecidas que se
encontrem no sitio de cozimento, desembrulhe-as
e coloque © anel escorregadio no meio. Cologue o
prato de vidro scbre o eixo de accionamento de tal
maneira que esle encaixe no empeno da arvore de
accionamnio e gue assente bem sobre esta.

Controle o aparelho com respeito a estragos visiveis,
especiaimente na parte da porta. No caso de
estragos ndo se devera de qualquer forma pdr em
funcicnamento o aparelho.

« Para evitar avarias em outros aparelhes existentes,
nao cologue o seu aparelho muito perto dos oulros
aparalhos eléctricos.

+ Retire todas as folhas de protecgio que eventuaimen-

te estejam pegadas a carcacga.

Por favor ndo retire de qualquer maneira folhas
que se enconltrem pegadas ao interior da porta!

= Meta a fi cha de corrente numa tomada de contacto
de protecgao para 230 V, 50 Hz (ciclos por segunda)
que esteja instalada correctamente.

Nao retire qualquer parte que esteja monlada dentro
do sitio de cozimento ou na parte interior da porta!
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Utilizacao do aparelho
Curiosidades sobre o funcionamenlo de micro-ondas

» O seu aparelho trabalha com irradiagao de micro-on-
das, a qual aquece em muila pouco tempo particulas
de agua que se encantram nas comidas. Aqul nao
existe qualquer irradiagao de calor e por isso quase
que nenhuma “tostadela’.

« Agueca so alimentos neste aparelho.

Este aparelho nao & a utilizar para fritar com gorduras

liquidas.

+ Agueca s0 1-2 porgdes de cada vez. De outra forma
o aparelho perdera em efi ciéncia.

+ Para parar o processo de cozimenlo carregue no
botdo de STOP.

+ A micro-ondas fornece imediatamente toda a energia.
Assim nao é necessario um aquecimento antecipado,

= Nao ponha nunca a funcionar o aparelho no funciona-
menio a micro-ondas ou combinado quande este esla
vazio.

+ O forno de micro-ondas ndo podera substituir o seu
torne normal. Este serve principalmente para:

» Descongelar productos congelados / gelados

« Aguecimento ou fervimento rapido de comidas e
bebidas

« Cozimenio de comidas.

« Por favor nao utilize lougas de plastico ou de papel.

Manejo da micro-ondas

Ponha o alimento a aguecer num recipiente adequado.
Abra a porta e cologue o recipiente com o alimento ng meio
do prato de vidro, Feche por favor a porta. (Por guesttes de
seguranca o aparelho sé funciona com a porta fechada).

1. Carregue na tecla STOP.
2. Seleccione premindo uma ou varias vezes a lecla
POWER o grau de poténcia desejado no microondas.

Simbolo | Valor | Poténcia | Poténcia )
— Grelha | Microondas | Aplicagio
Vejatambémagraficod| amo eme
Manter 1% Derreter quﬁp
quente elc.
HK o= | | sonpn
. Continuar a
& Ealhe % cozer
Cozercame.,
& Médio g1 D.6K.
[ w | M
0NN Grehar e
(1| creha | 100 e
GOMET o | 45 | s |Acueceretostar
10 [V B Mmm 70 20 Cozer e corar

* 100% corresponde a 800 W

0032005, Be3640 Uhr



3. Com as teclas TIME -/+ seleccione o tempo de
cozedura desejado entre 10 segundos e 30 minutos.

4. Para iniciar carregue na tecla START, O tempe de
cozimento esta relacionade com a quantidade e a
nalureza do contetdo. Com um pouco de pratica
aprende depressa a calcular o tempo de cozimento.

Faca atengéao: O cozimento na micro-ondas faz-se muito
mais rapidamente do gue num fornc. Se nac esta bem
seqguro, ajuste o tempo de cozimento mais curto e depois
se necessario continue a cozer.

Apds o tempo desejado desligue o aparelhg. Depois
retire a comida.

Tabela de descongelamento

Tempo de
Productos aimenlicios | | Quant. [ O3PaCKR-| TEMPO | geggop.
Comidas dede | o vatio | minutos

Carne g salsichas

Carne (Vaca, vitela, porco)| 500 g 280 14-18 | 10-15 |
am padaco 100049 280 25-30 | 20-25
Escalopes, Costelelas 200p 2804-65-10 |
Carng prcada 250 g 2B06 485 10 |
Salsichas para Infar,

Salsicha (Bockwurst) ok B |
Carnes frias 300 g 2804 -85 - 10 |

Consefho; Depois de meio lempo virar & came, panes sensiveis devem-se
uuhnr Dividir a came picada, as partes que ja estao congeladas devem-se
as falias das cames Iias.

Frango 1000 g 280 20 - 25[10 - 15 |
Parles de frango 500923 12-15 | 5-10 |
Pato 17009 28025-4020 - 25 |
Partes da ganso e do e |

fend 50&9231112 1810} 15 ,

Conselho: Virar a ave depois da meio fempo, a5 asas £ as pemas davem-
58 cobrir.

Alengao: Deitar fora o liquido de descongelamento & nao por em
contacto com outras comidas.

Animais de caca

Costebatas da veado 1000 g 280 20 - 3524 -

Lombo de lebre 500 g 260 12- 13 10-

Conselho: Virer uma vez e cobrir as bordas.

Camartes, Shrimps 250g2H5-75- 11

Trutas Mg 2da-65-1

Paixe completo 5000 240 T-00 10415 |
Fileles da peixe 2500 2H15-75- 10

Conselho: Ramexer muitas vazes, virar muitas vazes.

Framboesa, Morangos 25
Cerejas, Ameixas

g 2804-6p-10 '
250g 28575 1 s

Compata de maga S00q g-p2 5-10 |

Conselho: Remener cuidadosaments ou dividir,

Pao e Pasteis

Paezinhos 4 pecas 2B0call-3 5 |

Pio 100002§013-15 | 8-10 |

Pao de lorrada 5009738 5-65-10

Bolos secos 500 g 280 6-85- 10 |

Bolo de frutas 1 pega 280 2-8 2-B |
1 pega 280 05-1 3-5 |

Tora 7200 9 24910 - 1230160 '

Conselho: Colocar o pao e os biscodos sobre pape] vegetal de cozinha o qual
absonve a humidade, Pastées sensiveis 50 5e dvem descongelar Lm pouco.
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Tempo de
Productos alimenticios | | Quant- m m descon-
Manteina 250g2805-7 10-15
CQuaiio male 250 2806-85-10
Matas 2M0g2aD3-5 2-3
Goreselho: ratirar a folha de aluminio, remexer apas meio fempo; a5 natas
devem-se bater ainda meio congeladas.

Aquecimento

O reagquecimento e 0 aguecimento @ a maior qualidade
da micro-ondas. Liguidos e comidas que estdo frias no
frigorifico podem-se levar muito facilmente a tempera-
turas do ambiente ou de comer sem se ter de utilizar
muitos lachos e panelas.

Os tempos de agueciments indicado na tabela seqguinte
so poderio ser valores aproximados, uma vez que o
tempo necessario varia muito e depende da temperalura
original e da constiluigao das comidas. Por isso recomen-
damaos verificar de vez em quando se a comida ja esta
sulicientemente quente.

Tabela de aquecimento

Productos allmenticios / | Quant- | Cap Tempo

Comidas Gate | govity | ceracm | o
minutos

Agua, 1 chavena 150 g 800 0541 na

Agua, 0.5 500 g 80 355 nah

Agua, 0,75 750 g 80D 5 - 7 ndo

Calg, 1 chavena 1509 800 0541 nap

Leite, 1 chévena 150 g 80D 0511 nib

Atengaa. Conlra retardo de ebulicao deverd colocar uma vara de vidro ou
semethante (nada metalica) no reciph

ante & mexer bem antes de beber.

Escalopes, batatas .
@ hagurﬂ-:s 450 g 800 2535 sim

Guisado com massa 450 g 800 3.25 =
Carne, bolinho de 1
batata @ molho 450gap  25-35 |

Slll'l

GConselho: molhar levemente anles & mexer de vez em

Escalopes panados 2000800 1 - 2 nan |
Alméndenas, 4 pegas 500 g 800 3 - 4 nda
Came assada 250 g BOP 2- I ndg
Conselho: pinselar corm dfeo alim de que a cobertura panada ou a crosia
nén moles.
1:2 frango 450 3515 na
Fricasse de galinha 400 g B0 | 3-45 | sm
Gomalhn* COM Gle0 @ mexer de vez am quando.
Massa, amoz Ipw@au 150080012 sim |
2porpies | 300g 8D 2535 sirfi
50098003 -4 sim |
Gﬂﬁﬂhﬂuﬂwlﬂmmmﬂmm
Ca!dnipralo 250 g 80¢ 1-15 sih
Sopa com
acompanhamento 250 g 800 152 sim
Malho 250 g 8001 -2 Sim
25
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o Tempo
Produclos aimenticies ! | Quanti- | Capacida-
Comidas dode | devatio | e e Gabur

Leite 100 milca. 45005 - | ndo
Puré, papa 200 g ca. 450 1]- 1,5 ndio
Conselho: Agitar bem ou remesxer, Vel car a temperatural

Cozinhar rapido

Para iniciar o cozinhar rapido carregue mais uma vez
na tecla START. O processo de cozedura comeca
imediatamente, sendo o tempo de cozedura prolongado
cada vez que se volta a premir a tecla. A capacidade da
micro-ondas & entdo de 100%. O tempo rapido maximo
& de 3 minutos.

Grelha

Para grelhar precisa duma grade afi m de obter uma cor
tostada e regular, Utilize loucas resistentes ao calor ou
cologue a comida a grilhar directamente sobre a grelha.

Mo case de gue os alimenios grandes e grossos forem
grelhades directamente no prato girador!

O aguecimento prévio da grelha ndo @ necessario uma
vez que a grelha infra-vermelha produz directamente o
calor necessario.

Para grelhar ou para gratinar siga o seguinte:

1. Carregue na lecla STOP.

2. Prima a tecla POWER, até alcangar a fungéo
grelhador.

3. Com as teclas TIME -/+ selecciong o tempo de
funcionamento do grelhador entre 10 segundos e 30
minutos.

4. Para iniciar carregue na lecla START.

Quantt Tempo
Praductos alimenticios / Comidas dade | cercaem Cobrir
minutos
Torrada com gueijo gratinado 2-3 3-4 no

Funcionamento combinado

Nesta regulagao trabalham a micro-ondas e a grelha
alternadamente dentro do tempo escolhido numa relacio

de:

COMBI 1 COMBI
Cozer e corar
55% micro-cndas

Aquecer e tostar
30% micro-ondas

45% grelha

70% gralha

Quando preparar comidas num funcionamento combina-
do micro-ondas/grelha devera fazer atenco ao seguinte:

No caso de comidas grandes e grossas como por exem-
plo assado de porco. sera o tempo na micro-ondas muito
mais longo do que se forem pegas pequenas e chatas.
No caso de grelhar & porém o contrario. Quanto mais
perto estiver o alimento da grelha, mais rapidamente
este ficara tostado. Quer dizer, se preparar um grande
pedace de assado em funcionamento combinado serd

o tempo de grelhar mais curlo de que se for uma pega

pequena.
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Para o funciocnamento combinado proceda do seguinte

maodo:

1. Carregue na lecla STOP.

2. Prima a tecla POWER, até ter alcangado a fungéo
desejada, COMBI 1 ou COMBI 2.

3. Com as teclas TIME -/+ selsccione o tempo de
funcionamento do grelhador entre 10 segundos e 30
minutos.

4. Para iniciar carregue na tecla START.

Tabela de funcionamento combinado

- Quanti- Tempo
Productos alimenficios / Comidas cercaem | Cobrir
dade minulos

Carne de vaca. de porco ou de vitela 500g | 10-12 nag
numa peca 7504 12-15 nag
Came de poroo lumada HMlg 12-14 nao
Assado de came plcada 50 g 13-15 nao
Salsichas de Viena 2009243 ndn
Salsichas 2005243 néo

Conselho: Virar a came depais te meio lempo & continuar & cozinhar
mais 5-10 minutes. Pinselar a came assada picada com clara de-avo; as

Canja 1000 g 13-15 nags
Partes da frango 2509445 néa

1 Cozinhar sem outros liquidos além do malho propno, virar uma
vez, conlinuar a cozinhar mais 4-5 minutos.

Trula 20 natural 0g546 ndo
Fllgtes de peive W0g34& nan
Conselho; Virar depois de meio tempo, confinuar a cozinhar mais
3-5 minutos.

Funcoes especiais
Adverténcia automatica

Apds terminar o processe de cozimento serd advertido
por um apito cada 2 minutos de que deverd relirar a
comida,

Mg abrir a porta ou ao carregar na tecla STOP este aviso
serd desligado.

Bloqueamento e

Carregue na tecla STOP mais de 3 segundos para
bloquear o aparelho. O bloqueamento sera indicado no
mostrador. A fungdo dos elementos de servigo estéo blo-
queados. Carregue na tecla STOP mais uma vez durante
mais do que 3 segundos para retirar o blogueio.

Limpeza

« Antes de limpar o aparelho ratire sempre a fi cha de
corrente.
Limpe o lugar de cozimenio apds a utilizagao com um
pano um pouco humido.
Limpe a micro-ondas por fora com um pano um
pouce humido.
Limpe as pegas acessorias na maneira habitual num
banho com detergentes.

+ O caixilno da porta / vedagao da porta e as pegas
perto dela lerdo de ser limpos cuidadosamente com
um pano humido quando estejam sujos.

04032005, 3653 Uhr



Este aparelho foi controlado nes termes das actuais
directivas da CEE aplicaveis, tais como inocuidade elec-
tromagneélica e directiva sobre baixa tensao, e fabricado
de acordo com as mais novas prescricoes da seguranga
técnica.

Reserva-se o direito de alteragtes!

Garantia

O aparelho vendido pela nossa empresa tem uma garan-
tia de 24 meses a parlir da data da compra (talao),

Durante o periedo de garaniia, procederemos a remogao
grélis - por reparagao, ou, segundo a nossa decisdo,

por substituicao - das defi ciéncias do aparelho ou dos
acessorios’) gue provenham de erros de material ou de
fabricagao. A prestagao de servigos relacionados com

a garantia ndo prolongardo a mesma, nem iniciardo um
novo praze de garantia!

O taldo de compra consislira prova desia garantia. Sem o
mesmao, nao serd possivel proceder-se a qualquer troca
ou reparagao gratis,

Em caso de garantia, entregue o aparelho completo,

juntamente com o falao de compra, na loja onde o mes-
mo foi comprado.

*I Mo caso de danos em quaisquer acessorios, nao sera
efectuada automatica-mente uma substituico completa
do aparelho. Contacte neste caso a nossa hotline! Danos
causados por quebras de pegas de vidro ou de plastico
terao de ser pagas pelo cliente!

MNao estdo incluidos na garantia guaisquer defeilos de
acessorios ou de pecas que se desgastem (como. por
exemplo, carvoes do motor, varinhas, correias do motor,
telecomandos, escovas de dentes, folhas de serra,
efe.), nem a limpeza, a manuiengie ou a substituigao
de pegas que se desgastem, devendo lais despesas ser
reembolsadas!

A garantia terminara sempre que tenha havido interven-
¢ao alheia nos aparelhos.

Apos a garantia
Apos a expiragac do prazo de garantia, poderao ser
eftectuados arranjos por pessoal especializado, ou pelos
nossos servigos de reparagdes, contra reembolso.
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ITALIANO

Norme di sicurezza generali

« Prima di mettere in funzione questo apparecchio,
leggere molto attentamente le istruzioni per 'uso
e conservarle con cura unitamente al certifi cato di
garanzia, allo scontrino e, se possibile, alla scatola di
cartone con la confezione interna,

+ Utilizzare I'apparecchio esclusivamente per scopi pri-
vati @ confermemente al tipo di applicazione previsto.
Questo prodolio non é stalo concepito ai fi ni diun
]mDiEQ-CI in ambite industriale. Non utilizzarlo all'aperto
{a meno che non sia contemplato un particolare tipo
di uso all'aperto nel rispetto di specifi che condizioni).,
Proteggoerlo dal calore, nonche dall'esposizione diret-
ta ai raggi solari e dall'umidita (non immergerlc mai
in sostanze liquide) e tenerlo a distanza da oggetti
con spigoli affi lati. Mon utilizzare I'apparecchie con le
mani umide. Nel caso in cui si bagni o si inumidisca
I'apparecchio, staccare immediatamente la spina.
Evitare il contatto con 'acqua.

« Disattivare l'apparecchio e slaccare sempre la spina
dalla relativa presa
(si raccomanda di afterrara il connettore e non il cavo
quando si effettua questa operazione) allorché non
si utilizza I'apparecchic, gquando si applicanc degli
accessor oppure nel caso in cui lo sl debba pulire o si
siano manifestale anomalie.

» Non mettere in funzione ' apparecchio senza sor-
veglianza. Se si dovesse assentarsi dal posto di lavo-
ro, speanere e disconnetlere sempre " apparecchio,
{prendendo in mano la spina, non tirando il cavo).

= Allo scopo di proteggere | bambini contro | pericoli che
possono derivare dagll apparecchi elettrici, accertarsi
che non vi siano cavi pendenti & che | bambini non
possano accedere in alcun medo all'apparecchio
slesso.

« Controllare periodicamente 'apparecchio per verifi -
care che non vi siano danni. Non mettere in funzione
I'apparecchio nel caso in cui sia guasto.

+ Mon tentare di riparare |'apparecchio, bensi rivolgersi

a un tecnico auterizzato. Al fi ne di evitare llinsorgere
di situazioni di pericolo, si raccomanda di contattare
il costruttore, il nostro servizic di assistenza tecnica
o un tecnico ugualmente qualifi cato per la sostituzi-
one del cavo di alimentazione difettoso con un cavo
equivalente.

+ Utilizzare esclusivamente accessori originali.

Rispettare l& seguenti "Speciali norme di sicurezza...”.

Importanti avvertenze di sicurezza!
Leggere attentamente e conservare per I'uso futuro.

+ Attenzione: se lo sportello o le guarnizioni deflo
sportello sono danneggiate, il forno non pud essere
usato prima che siano state effettuate riparazioni da
una persona addesirata allo scopo.

+ Attenzione: non riparare mai il forno direttamente,
contattare un esperto autorizzato. Tranne che per
l'esperto, per Wt & pericoloso esequire lavori di ma-
nutenzione o riparaziane che richiedano la nimozione
di un coperchio che garantisce |a protezione contro le
radiazioni dell'energia microonde.

+ Attenzione: Non riscaldare liquidi in recipienti chiusi.
Pericolo di esplosional
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« Attenzione: ai bambini & permesse di usare I' appa-

recchio senza sorveglianza di adulti unicamente se vi-

ene dala |' istruzicne adatta che permetle al bambino
di usare |’ apparecchio in modo che sia sicuro e cha
capisca i pericoli di un uso sbagliato.

- Se desiderate alloggiare il voslro microonde in un
armadio, scaftale o simili, fate attenzione che su ogni
lato dall'apparecchio ci sia una distanza di ventilazio-
ne di almeno 10 cm da armadi, pareti ecc.

« Utilizzare solo sloviglie idonee come:
vetra, porcellana, ceramica, materiale sintetico resis-
tente al calore o stoviglie speciall per microonde.

+ Se si desidera niscaldare o cuocere cibi in contenitori
combustibili come di carta o di materia plastica, @
necessario sorvegliare la microonde per evilare la
possibilita di combuslione.

Se sl sviluppa fumo, spegnere l'apparecchic e stac-
care la spina. Tenere chiuso lo sportello per soffocare
eventuall fi amme.

« Attenzione ebollizione rallentata: durante la cottura,

soprattutto quando si riscaldano liquidi (acqua)

pud accadere che la temperatura di ebolliziona sia
raggiunta ma che le tipiche bellicine di vapore ancora
non salgano. L'ebellizicne non é uniforme. Quando
si toglie il recipiente, questo fenomeno tramite una
scossa leggera pud dar luogo ad un'ebollizione rallen-
tata, provecande quindi una formazione improvvisa
di bollicine di vapore, percid il liquide pud trabocea-
re. Pericolo di ustione! Per ottenere un‘eballizione
uniforme, mettere nel recipiente una barra di vetro o
qualcosa di simlle, ma non metallo,

« L'apparecchio non deve essere assolutamente ripara-
to dall'utente. Dopo aver tolto il coperchic ¢'é pericolo
di radiazioni provenienti dall'energia microonde,

« Alimenti con guscio o scorza, come uova, salami,
conserve sottovetro chiuse ecc. non POSS0ON0 essare
riscaldatl nel forno microonde perché possono esplo-
dere anche quando il riscaldamento da parte delle
microonde & terminato.

« In presenza di sporco il telaio dello sportello, la
guarnizione e le parli limitrofe devono essere ripuliti
accuratamente con un panne umido.

+ Pulire accuratamente il formo microonde e togliere
residui di sporco dallinternc.

« La mancanza di suffi ciente pulizia dell' apparecchio
ha come conseguenza la distruzione della superfi cie,
cio che pud infl uenzare la durata di vita dell’ apparec-
chio e causare eventualmente situazioni pericolose.

Descrizione dei comandi
Grali co 1: Descrizione dei pezzi

1 Chiusura
2 Apertura di controllo
3 Grata di ventilazione
4 Asse
5 Anello
6 Piatto
7 Comandi
g Funzione
9 Griglia

Attenzione: non legliere pezzi montati nella camera di
cotiura e dal lato interno dello sporteliol
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Grafi co 2: Comandi

POWER Scelta dei livelli di potenza
{microonde) e delle funzioni
arillicomii.
Griglia: Grill al quarzo per
grigliare e gratinare
Combi 1 e 2: Microonde e

grill funzionano in alternanza

TIME- / TIME+ Impostazione del tempo di
cottura

START Avvio del programma — Im-
postazione del programma
Coltura Express.

STOP (Stop/Blocco) Premere una volla per

blogcare il procedimento di
coftura.

Premere due volie per
annullare il programma.

Tenere premuto 3 secondi
per bloccare/sbloccare
'apparecchio.

Avvertenze per I'uso grill e combinato

« Nella funzione grill @ combinata si sfrutta calore di
radiazione, usare dungue solo stoviglie resistenti.

= Mella funzione solo grill si possono usare anche
stoviglie in metallo o alluminio, ma non nella funzione
combinata o microonde.

« Per le modalita di cottura grill @ combi si presta solo la
griglia,

+ Mon appoggiare nulla sul piano superiore della cus-
todia. Diventa molto caldo. Lasciare sempre libere le
fessure per la ventilaziona.

» Per avvicinare | cibi all'elemento radiante usare la
griglia.

Messa in funzione

= Estrarre tutli gli accessori che si trovano nella camera
di cotlura, togherli dall'imballaggio e porre al centro
I'anello scorrevole. Posizionate il piatto di vetro
sull'asse di azionamento in modo che si incassi nelle
cenvessita dell'albero e poggi dritte.

« Controllare che I'apparecchio non presenti danni
visibili, soprattutto in prossimita dello sportello. In
presenza di danni di qualsiasi genere I'apparecchio
non deve assolutamente essere messo in funzione.

+ Par avitare danni ad altri apparecchi durante il
funzionamento, non porre il forno in prossimita di altri
apparecchi elettronici,

« Rimuovere eventuall pellicole protettive incollate sulla
custodia.

« Non tegliere mai pellicole dall'interno dello spor-
tello!

« |nfi late la spina in una presa correttamente installata
con contatto di terra da 230 V, 50 Hz.

= Non rimuovere pezzi montali dalla camera di coftura e
dall'interno dello sportellol
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Cosa sl deve sapere sull'uso del microonde

Uso dell’apparecchio

Il forna microonde lavora con una radiazione di mic-
roende che riscalda in brevissimo tempo le particelle
d'acqua nei cibi. QUi non ¢'é nessuna radiazione di
calore e quindi nemmeno doralura.

ITALIANO

« Usare questo apparecchio solo per riscaldare generi

"

alimentari!

L'apparecchio non si presla per la cottura al forno di
alimenti che galleggiano nel grasso.

Riscaldare solo 1-2 porzioni alla volta, altrimenti
Fapparecchio perde la sua effi cacia.

Per interrompere la cottura premere il tasto STOP.

Le microonde forniscone subito il massimo di energia,
quindi non & necessario preriscaldare.

MNon accendere mai 'apparecchio nella funzione
microonde o combinata se & vuoto.

Il forno microonde non sastituisce il forno tradizicnale.
Esso serve principalmente per.

+ scongelare alimenti surgelati/congelati
» fiscaldare rapidamente alimenti solidi o liquidi
+ {i nire di cuocere alimenti

MNon utilizzare stoviglie di plastica o carta.

Uso microonde

Versare gli alimenti da riscaldare in un recipiente idoneo.
Aprire lo sportello & porre il recipiente al centro del piatto
di vetro. Chiudere lo sportello. (Per motivi di sicurezza
I'apparecchio funziona solo se lo sportello & del tutto
chiusa).

1

. Premere il tasta STOP.

2. Premendo una volla/pil volte il tasto POWER selezio-

nare |a potenza di microonde desiderata.

Simbolo | Valore | poyenza ﬁmlmh_m_ o
V.anche graficod | @fllin%e | T 00 T | applicazione
Mantenere 8 Far sciogliere i
caldo formaggio, ece.
*}k Far scongelare
Scongelare 36 gh afimanti
0 0 surgela
Bas Proseguire la
@9 s cotiura
Far cuocere
@ Medio 81 per esempio fa
caimng
T\@ Alto 100 ;@'Wa
YIVA - Far cuocere al
WU e | o li-gone i
mrrrae | Gl Riscakdare &
L lrll'.r-'_ Micm;nta 45 85 ol
T | B | B |,

. 100% corrispande a 800 W

3. Conitasti TIME -/+ impostare Ia durata di cottura

desiderata tra 10 secondi & 30 minuti,
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4. Peravviare premere il tasto START. La durata di
cottura si basa sulla quantita e sulle caratteristiche
del contenuto. Con un po’ di esercizio si impara
velocemeante a valutare |a durata di cotura.

Per cortesia osservare: la cottura nel forno microonde &
malto piu rapida che in un forno tradizionale. Se non siete
cerli sui tempi di coltura, impostate preteribilmente un tem-
po pil basso ed eventualmenie continuate dopo la cottura.

Al termine della cottura I'apparecchio si spegne. Estrarre
quindi gli alimenti.

Tabella scongelamento

Came (manzo, vitelo,
maiala) in un pezzo 10000
Bistecche, costoletie 200 2804 -65 {10
Came macinala 250 g 2805 - 85- 10
Sasiccia arrostita, wurstel $00 9 280 4 |
Affettaln 300 g 280 4 - 65
Consiglio: a meta cottura girare la came, coprire pard sansibili; dividere
la came macinata, imugvere le parti gi2 scongelale; Separare le fette di
salamea

5009

25-30 | 20-25

65-10

=

Riscaldare

Riscaldare & uno dei punti forli del forno microonde,

E ideale per porlare a temperatura ambiente o da con-
sumo liquidi e alimenti dal fngorifero senza dover usare
pentole.

I tempi di riscaldamento riportati nella seguente labella
sona solo valori indicativi perché il tempo dipende molio
dalla temperatura di partenza e dalla composizione degli
alimenti. Si consiglia percid di controllare se gli alimenti
sono gia abbastanza caldi.

Tabella tempi di riscaldamento

Polenza | Te
Generl alimentari/Cibo et | ca o | Caprire
Bpaua, 1 lazza 150 o 80D 051 ng
Acqua, 051 500 g 80D 3515 N4
Apgua, 0,751 50 gB0p5-7 no
|Cafté, 1 tazza 150 g 80D 05}1 n
Latte, 1 fazza 150 q 80D 0511 ng

Attenzione: Mattere nel conlenitore una bacchetta di vetro o simile {non
uﬂmmalﬂamomﬁlnmﬂaﬂa}almﬂmm&dveﬁﬁmlm
«:tabullzlmm Successivamenle, mescolare prima di bere.

Consiglio: mescolare pi

Lamponi, fragale

 Ciliegie, prugne 250 285-75-1 |
F-termellaiad: mele 500q S8 g-12 | 5-10

1000 9 280 13- 15
Pang da foast 500g2X5-65-1§
Tora 50002806-85-1¢
Torla alla fruita 1 pezzo 280 2-3 2-3
| pezzg 280 05-1 3-5
Torla 12000250 10-12 | 30-60

( mmaﬁwmwhﬁﬁmﬁaf&nﬁww
mmmu‘b SCONQSEme

Prodotti caseari

Bumg
Ricona 2509 ZHJ S B5-1
Fanna g2 a-5 Z-3
Consigfio: toghers Ia pellicola i alluminio, a meth cotlura mescolare,
mantare la panna quando & ancora per mela cangelata.

30
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Volatill patale e ke
Polic 10009 28020-25 | 10-15 Gulasch con pasta | 450g80p  2-25 5
Pallo in pezzi 50g20t2-15 | 5-10 Care. gm:chnesalsa | 450g 800 | 25-35 | si
Anatra 170002802540 | 20-25 - :
Pezzl di 002 e tacching 50020 12-18 | 10-15
Consiglio: a meta cottura girare [a cama. coprire ali e cosca Cotolatte 200g8001-2 na
Attenizione: buttare via il liquido dello scongelamento e non portarlo Folpatte, 4 pz, 500g80p3-4 P
in contato con altri alimenti, Amoste, Un pezzo Z50g80p2-3 no
Lombo di capriolo 100002402035 | 20-30 Mﬂmum&mﬁm FeEE 00 Uip S RCI B panaia 0 4 S0 A 106 S
Conbod bpecien | S0q 2213 | 10-20
gilo; gifare 112 poll 450800 3505  nd
_ - Fncasseacﬁ p-an 400 g 80D 3-45 |
Granchi, gambereti : glglio: spenneliare
Trota HW0g2804-65-1)
Pesce intero 500 g 280 7-p0 10415
Filatto di pesce 25092805-75-1§

Brudn. 1 plﬂ!!u 250 g 80D 1-15 5
Mingstra con pastina

s pa 250g80D  15}2 s

Salsa 250gB0p1-2 §i

Latle & pappe

Latte i00ml | ca.450 | D5-1 no
Pappa 2009 [ ca?s0 [ 1-15 no

l'.h:ndgliu stuolare o mescotare bene. Controfiare la temperatural

Cottura Express

Per avviare la coltura rapida premere pil volte il tasto
START. La cottura inizia subilo, ogni volta che si preme il
tasto il tempo di cottura si allunga. La polenza del micro-
onde & 100%. La cottura Express massima & di

3:00 minuti.
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Grill

MNella funzione grill usare la griglia, per ottenere una dora-
tura rapida e uniforme. Usare stoviglia idonee resistanti al
calore o porre gli alimenti direttamente sulla grighia.

Generi alimentari grossi e spessi vengono grigliati diretta-
mente sul piatto girevole!

MNon & necessario “presiscaldare” il torno perche il grill a
infrarossi produce direttamente calere da radiazione.

Per grigliare e gratinare procedere come qui di seguito
descritto:

1. Premere il tasto STOP.

2. Premere il tasto POWER fi nché si raggiunge la funzi-
one grill,

3. Conitasti TIME -/+ impostare la durata di cottura alla
griglia desiderata tra 10 secondi e 30 minuti.

4. P er avviare premere il tasto START.

Tempo

Generi alimentari/Cibo Quantila A

Coprire

Gratinare toast con i formaggio 2-3 3-4jno

Funzione combinata

In gueste impostazioni il microonde e il grill funzionano in
alternanza ne! 1emp-r:- preselezmnam secondo il rapporto:

Cuocere e rosolare un po’ Riscaldare e rosolare
55% microonde 30% rhicroonde

45% grill 70% grill |

Quando sl preparano alimentl nella funzione combinata
micreonde-grill, ricordare che:

per cibi in pezzi grandi e spessi. comea per esempio
arresto di maiale, il tempo del microonde & pil lungo che
per cibi piccoli e piatti, Nel grill & viceversa, quanto pil
vicino & il cibo al grill, tanto pild rapidamente diventa
dorato. Questo signifi ca che se preparate arrosti grossi
nella funzione combinata, la durata del grill @ pid breve
che per arrosti piccoli,

Per la funzione combl procedere come qui di seguito
descritto:

1. Premere il tasto STOP.

2. Premere il tasto POWER fi nché si raggiunge la funzi-
one desiderata, COMBI 1 o COMBI 2,

3. Con i tasti TIME -/+ impostare la durata di coltura alla
griglia desiderata tra 10 secondi e 30 minuti.

4. P er avviare premere il tasto START.

Tabella funzione combinata

Tempo

Generl alimentarl/Cibo Quantita ca. min, | CoPrire
Carme dt manzo, maiale o vitelloinun | 5009 10-12 ne
unica pezzo Ts0g | 12-15 ne

Cotaletta di maiale in salamoia 500 g 14 - 14 no

Carng
Hcal 500g 13- 15 o
Salsicoa 200g 2.3 ne

Wurstel 200 g 2-3

ng
Consiglio: a metd cottura girare 1a came, lasciar cuocere altr 5-10 min.;
spennellare la came macinala con albume, pungere la salsiccia gon una
forcheta,

G O5WWGT4EE 3

Generi alimentari/Cibo Quantita Jemp | Coprie
Polo per brodo 1000g | 13-15
Peazzi di pollo 2ol g 4-5 14}

Consiglio: lasciar cuscere senza liquid nel proprio brodo, girare una volta,
lasciar cuocere aliii 4 - 5 min,

Treda al blu 5-6
BUDg 3-4
5

Filetio i pasce
Consiglio: a meta cotiura girare, fasciar cuocers alina 3 - 5 min.

Funzioni speciali
Memaoria automatica

Al termine di un procedimento di cottura un segnale acus-
tico segnala ogni 2 minuti di togliere gli alimenti.

Aprendo lo sportello o premendo il tasto STOP, questo
segnale viene annullato.

Blocco £

Premendo il taslo STOP per pid di 3 secondi, si blocca
'apparecchio. Il blocco viene segnalato nel display. La
funzione degli elementi di comande é bloccata. Premen-
da il tasto STOP di nuoveo per oltre 3 sec. sisbioccala
funzione.

Pulizia

Prima di pulire staccare sempre la spina.

Dopo I'uso pulire la camera di cottura con un panno
leggerments umida.

Pulire le pareti eslerne dell'apparecchio a microonde
servendosi di un panneo leggermente inumidito.

+ Lavare gli accessor come sempre in acqua e deler-
gente per stoviglie.

Il telaio e la guamizione delle sportelio e le zone
vicine devono essere pulite accuratamente da residui
di sporce con un panno umido,

Questo apparecchio & stato controllato sulla base di tutte
le direttive CE attuali in vigore in questo settore, quali per
esempio la normativa in materia di compatibilita eletiro-
magnelica & la diretliva in materia di bassa tensione, ed
& stato costruito cenformemente alle norme di sicurezza
pil moderne.

Con riserva di apportare modili che tecniche.

Garanzia

Per I'apparecchic da noi messo in commercio ci assu-
miamo una garanzia di 24 mesi dalla data di acquisto
(scontrina).

Durante la garanzia noi ¢l impegniamo ad eliminare gra-
tuitamente i guasti dell'apparecchio o degli accessori®),
dovuti a difetti di materiale o di fabbricazione, riparandoli
o, a nostra discrezione, sostituendoli. Le prestazioni in
garanzia danno luogo a una proroga della garanzia né
danno diritto ad una nuova garanzia!

Per la garanzia & suffi ciente lo scontrino di acquisto.
Senza guesto scontrino non sussiste il diritto né ad una
sostituzione né ad una riparazione graluita.
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Mel caso si ricorra alla garanzia, restituire al riven-
ditore I'apparecchio completo in ogni sua parte,
nell'imballaggio originale unitamente allo scontrino.

"} Danni agli accessori non giustifi cano automalicamente
lo scambio gratuito dell'apparecchio completo. Si prega
di mettersi in contatto con la nostra centrale telefonica.
Danni alle parti di vetro oppure fratlure ai pezzi di materia
plastica sono pbbligatoriamante a spese del cliente.

ITALIANO

La riparazione di pezzi d'uso ovvero soggetti a logora-
mento (cursor, ganci impastatori, cinghie di trasmissione,
telecomandi di ricambio, spazzolini di ricambio, lame di
seghe ecc.) come anche operazioni di pulizia e manuten-
zione o la sostituzione di pezzi soggetti a logoramento
non rientranc nella garanzia e quindi sono a pagamenta!

La garanzia si annulla nel caso di intervento da parte di
terzi.
Dopo la garanzia

Al termine della garanzia le riparazioni possono essere
esaguite dietro pagamento dal corrispettivo negozio
specializzato o servizio riparazioni.
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Generelle sikkerhetsanvisninger

» Les naye gjennom bruksanvisningen fer du tar
apparatet i bruk. Ta godt vare pa bruksanvisningen,
garantibeviset. kassalappen og helst ogsa esken med
innvendig emballasje.

= Apparatet ma bare brukes til private formal og de
formal det der er beregnet pa. Dette apparatet er ikke
ment for industriell bruk. Det ma ikke benyttes utendars
{bortsett fra hvis det bare er beregnet pa utendars
bruk}. Hold det unna varme, direkte solskinn, fuktighet
(senk det aldri ned i veasker) og skarpe kanter. lkke
bruk apparatet hvis du er fuktig pa hendende. Hvis
apparatet har blitt fuktig eller vatt, ma du trekke ut
stopselet med en gang. lkke kom baorti vannet.

« Sla av apparalet og trekk alltid stepselet ut av stikkon-
takten {trekk | stapselet, ikke i ledningen) nar du ikke
bruker apparatet, fest tilbehorsdeler for rengjering
eller ved feil.

« Ikke bruk apparatet uten oppsikl. Hvis du forlater
arbeidsplassen, ma du alltid sta apparatet av eller
trekke stepselet ut av stikkontakten (trekk i stepselet,
ikke i ledningen,

= For a beskytte barn mot farer forbundet med elektriske
apparater, ma du alltid serge for at ledningen ikke hen-
ger ned, og at apparatet ikke er tilgjengelig for barn.

+ Kontroller jevnlig om det er skader pa apparat og
ledning. Skadede apparaler ma ikke brukes,

« [Ikke reparer apparatet selv. Oppsok en autorisert
fagmann. Hvis en nettledning er defeki, ma du sarge
for at den kun skiftes ut med en lik ledning, for slik
4 unnga farer. Delte ma gjores av produsenten, var
kundatjeneste eller en lignende kvalifi sert person,

= Bruk bare originaltilbeher.

+ Legg merke til “Spesielle sikkerhetsanvisninger”
nedentor.

Viktige sikkerhetsanvisninger!

Les grundig gjennom teksten og ta vare pa den for
senere bruk.

« Advarsel: Hvis daren eller dorpakningene er skadet,
ma ikke ovnen brukes far den er blitt reparert av en
person som er utdannet til dette.

+ Advarsel: Reparer aldri apparate! selv, men oppsak
en autorisert fagmann. Mye vedlikeholds- og repara-
sjonsarbeld Krever at man ma fjerne et deksel som
beskytter mot stralebelastning grunnet mikrobelgeen-
ergi. Slikt arbeid er farlig for alle andre enn fagfolk

« Advarsel: Ikke varm opp vaasker i lukkede beholdere.
Eksplosjonstare!

Advarsel: Barn ma aldri 14 tillatelse til & bruke
kokeapparatet uten oppsyn dersom de ikke har fan
tilstrekkelig velledning som gjer dem | stand il & bruke
kokeapparatet pa en sikker mate og til & forsta farene
ved & bruke det pa gal mate.

« Hvis du gnsker 4 ha mikrobolgeovnen i et skap, en
hylle e.l.. ma du passe pa at det er minimum 10.cm
ventilasjons avstand til skap, vegger o.a. pa alle sider
av apparatet.

Bruk kun egnet service, som:
glass, porselen, keramikk, varmefast plasiservice
eller spesielt mikrobalgeservice.

« Mar du varmer opp eller koker mat | brennbare mate-
tialer, for eksempel plast- eller papirbeholdere, ma du
sjekke mikrobalgeovnen hyppig pa grunn av faren for
antenning.
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* Ved reykutvikling skal apparatel slas av og slepselet
trekkes ut. Hold doren lukket for 4 kvele eventuelle
fl ammer.

+ Obs kokeforsinkelse: | forbindeise med koking,
spesielt etteroppvarming av vaesker (vann), kan det
forekomme at koketemperaturen: er nadd, men at de
typiske dampbeblene enna ikke har begynt a stige
opp. Vasken koker ikke jevnt. Nér du tar ut kokekaret,
oppstar det gjerne sma rystinger. Da kan denne
sakalte kokeforsinkelsen fore il at det plutselig dan-
ner seg dampbobler, og at malvarene eller vaesken
dermed blir overkokt. Det er fare for forbrenning! For
a gppna jevn koking kan du sette en glassiav eller
lignende (ikke noe av metall!} i kokekaret,

= [nnholdet i tAtefl asker og glass med barnemat ma
rares eller ristes, og lemperaturen ma kontrolleres for
det fortaeres. Det er fare for forbrenning.

« Matvarer med skall eller skinn, som egg og pelser, her-
metiske matvarer i lukkede glass osv. ma ikke varmes
opp i mikrobelgeovn. De kan eksplodere, til og med
etter at oppvarmingen med mikrobalger er avslutiel.

= Darramme/darpakning og tilstetende deler ma reng-
jeres grundig med en fuktig klul hvis de er tilgrisel.

* Rengjor mikrobelgeovnen regelmessig og fiern ma-
trester som legger seg inni ovnen.

= Hvis ovnen ikke holdes ordentlig ren, kan averf| aten
bli skadet. Dette kan pavirke ovnens levetid og kan
muligens ogsa fore til farlige situasjoner.

Beskrivelse av betjeningselementene

Bilde 1: Delebetegnelse

Darlas
Gjennomsiklig
Luftegitter
Drivaksel
Glidering
Dreistallerken

7 Betjeningsfell
Grillvarme
Grillrist

Obs: Ikke fiern noen menterte deler fra ovnen og ingen-

ting fra innsiden av daren!

W i k@b =

Bilde 2: Betjeningselementer

POWER Valg av effekitrinn (mikrobel-
gefunksjon) og valg av
grill-"kembifunksjoner
Grill: Kvartsarill til grilling og
gralinering
Combi 1 og 2: Mikrobalgene
og grillen arbeider vekselvis.
TIME- / TIME+ Tidsinnstilling

START Start av programmet — inn-
stilling av ekspresskoketiden

STOP (stopp/sperre} Trykk én gang for 4 stoppe
kokeprosessen.
Trykk 1o ganger for a slette
programmet
Hold knappen inne i
3 sekunder for a sperre /
lase opp apparatet.
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Veiledning for bruk av grill
og kombinert drift

= Ved bruk av grill og kombinert drift brukes stralevar-
me. Bruk derfor bare varmefast service.

= | ren grilldrift kan du ogsa bruke service av metall eller
aluminium = men ikke | kombinert drift eller mikrobal-
gedrift.

« Det er bare grillristen som egner seg til driftsmoduse-
ne grill og kombi.

+ |kke seft noe pa oversiden av huset. Det blir varmt.

Sorg alltid for at luftespalten er fri.

+ Bruk grillristen hvis du vil at matvarene skal ligge nzer-

mere inntil varmeelementet,

Ta i bruk mikrobelgeovnen

« Ta ut alt tilbeheret som ligger inne | ovnen, pakk det
ut og legg glideringen | midlen. Plasser glasstallerke-
nen pa drivakselen slik at den géar i las i utbulingene
pa drivakselen og ligger jevnt pa denne.

« Konlroller at apparatet ikke har noen synlige skader,
spesiell | deromradet. Finnes det noen form for
skader, ma ikke apparatet tas | bruk under noen
omstendigheter.

+ For & unnga forstyrrelser fra andre apparater nar
mikrobalgeovnen er i bruk, ma du ikke sette den i
umiddelbar naarhet til andre elekironiske apparater.

+ Fjern ev. beskyttelsestolie fra huset.

« Fjern aldri folier pa innsiden av deren!

= Stikk stopselat inn i en korrekt installert jordet kontakt,
230V, 50 Hz.

+  |kke fierm monterte deler fra ovnen eller fra innsiden
av daren!

Bruke apparatet
Verdt a vite om bruk av mikrobalgeovn:

+ Detie apparatet arbeider med mikrobalgestraling, som
varmer opp vannpartikler i matvarer pa svaarl kort tid.
Her fi nnes det ingen varmestraling, og dermed skjer
del haller ingen bruning.

» Kun matvarer ma varmes opp med dette apparatet.

« Apparatet egner seq ikke til baking i svemmende fett.

« Warm bare opp 1-2 porsjoner om gangen. Ellers
reduseres apparatels effekt.

+ For & avbryte tilberedningsprosessen trykker du pa
STOP-knappen.

« Mikrobelger gir full energi med en gang. Forhand-
soppvarming er dermed ikke nadvendig.

« Mikrobolgeovnen ma aldri brukes | mikrobalge- eller
grilidrift hvis den er tom.

+  Mikrobelgecvnen erstatter ikke en tradisjonell komfyr.
Den kan farst og fremst brukes til:

+ Mining av dypfrys- og frysevarer
« rask oppvarming av matvarer eller drikkevarer

+ koking av matvarer
= Bruk aldri plastikk- eller papirservice.

Betjening av mikrobelgeovnen

Leag det du skal varme opp. pa en passende tallerken
ellor | en egret skal. Apne doren og sett maten midt pa
glasstallerkenen. Lukk daren. (Av sikkerhetsmessige
arsaker fungerer apparatet bare nar doren er ordentlig
lukket).
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1. Trykk pAd STOP-knappen.
2. Velg ansket mikrobolgeetfekt ved a trykke én eller
il ere ganger pa POWER-lasten.

Symbol Verdi : Effekt
_ = hd — £ mikrobolge | Bruksomrade
Seogsd ilustragion3. | grilli% %
Varmhol- 18 smelting av
ding ost osv,
* * : opplining av
6 0 Tining 36 frysevarar
& Lav 58 viderekoking
f.eks. fil koking
% Mk 8 av kot
& Hay 100 rdsk
Nelale ) griliing og
(U Girteo o)
| Grte Oppvarming ¢g
G0N By mivobalge 4955 bruning
TR Grill = Koking og fed
A mirabolge e bruning

* 100 % tilsvarer 800 W

3. Stillinn ensket tid mellom 10 sekunder og 30 minut-
ter, Bruk TIME-tastene -/+.

4. Trykk pa START-knappen for A starte kokingen. Koke-
tiden retter seq etter innholdsmengde og -type. Med
litt sving laerer du raskt & beregne koketiden.

Legg merke til: Koking | mikrobelgeown skjer mye
raskere enn i en stekeovn. Still inn fav koketid hvis du er
usikker, og etterkok ved behov.

Etter at tiden er lopt ut, slér apparatet seg av. Ta da ut maten,

Tabell for tining

— | Eftert-

Neeringsmidiermatvare | Mengde | EKiC2: | TIdEa. | pingeig
min.
Kjott {okse, kalv, svin) | 280 10-15
hel stykke 1000g | 280 | 25-30 | 20-25
Snitsel, kotelett 200 280 45 5-10
Kiatideig 250 g 280 6-8 5.1
Steikepolse, knakkpalse 200g 280 d.b 5-10
0g | 280 4.6 | 5-10

|Pélegg
TIpaSmhul!alaHuhaﬂahdan mmmmmwmmu

Kylingdaler 500 g 280 12-13 | 3-10
Anid 1700g | 260 | 25-40 | 20-25
Deler av gas. kaliun 00 g 280 12-18 | 10-15
Tips: Sou fjaarkra etter halve tiden, dekk : '
0BS: n ke la andre matvarer

Villsade 1000 g 280 20-35 | 20-30
Harasadel 5009 280 12-13 10-20

: Snu Kjottet én gang, dekk il kaniomrdder.
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- Rar rundtfl ere

Bringebsar, jordbar 250 g & -
Kirsebasr, plommer 250 g 80 5-75 -

Krabber, reker 250 g 280 5]- 7 5- 10 | Hunse1ri:ﬂ$sﬁ 40g B9
Errﬂmgmd 65-10 | itte o, 1o

Hel 15500 2807 - 10 1p - 15 1

Figkefi le1 250 g 280 5- 7 - 10 1 porsion 150 g B0

2porsoree| 038 2555
9

forfeind.

Klar suppa. 1 tallerken 250 g 800 1-15 ja

_plemsﬁﬂﬁg%ﬁﬁ 12§-
ps: Ror fors

Suppe med biter av kiat,
pasia, gronnsaker el

|
sog8D  15}2 E 1
1

Tips. Lego brad 0g bﬂww.pa-ﬁawl.-ﬂmmﬁmm

2509241 6-85-1¢
20002 3-5 2-3
Tips: Flem aluminiumsfobe, rar rundt etier halve tiden, piske krem mens
den fremdeles er halvirossen.

Oppvarming

Oppvarming er el omrade der mikrobelgeovnen byr pa
seerlige fordeler. Det er svaert lett & fa matvarer og vaasker
sam kommer retl fra kjeleskapel, opp | remtemperatur eller
spisetemperatur, uten at du trenger a bruke mange gryter.

Oppvarmingstidene som er angitt i tabellen under. kan
bare fungere som retningslinjer. Tiden er svaert avhengig
av hva temperaturen er i utgangspunktet, og av matva-
resammensetningen. Det anbefales derlor a av og til se
etter om retten er varm nok.

Tabell for oppvarming

y i 05 ot

0, 0 35f5nei
Vann, 0,751 T0g6@35-7 ned |
Kaffe, 1 kopp 150 g 8P 0.5} 1 nel |
Mekk, 1 kopp 150 g 800 0,5} 1 nei |

OBS'Senn'nuimmeL {ikka metall) | beholdaren for & forhindre forsinket
. Rar godt rundl far du drkker.

Saus 250 9 800 1 -2 2 .
Bas |
Toastbrod 50002405 -65-10 | [Mak 100m | ca 450 | 05-1nd |
Sukberbioghaie 500028)6-85- 10 | [Grat 2009 | 2450 | 1-1509 1
Fruktkake 15tk 28028 2-B | [Tips: Rist godt og ror om. Kontroller temperaturen! |
15 e, | 280 | 05-1 ] 35 |
i I W 2 Ekspresskoking

For a starte ekspresskoking trykker du pa START fl ere
ganger. Kokingen begynner med en gang. Nar du trykker
fl ere ganger pa tasten, forlenger du koketiden, Mikrobal-
geelfekten er 100 %. Den maksimale ekspresstiden er
3.00 minutter.

Grill

Bruk risten til grilling for & oppna rask og jevn bruning.
Bruk en egnel, varmefast tallerken eller legg grillmaten
rett pa grillristen.

Store, tykke matvarer grilles retl pa grilltallerkenen!

Del er ikke nedvendig a varme opp grillen pa forhand,
Infraradgrillen produserer stralevarme med en gang.

For a grille og gratinere gar du fram pa lelgende mate:

1. Trykk pa STOP-knappen.

2. Trykk pa POWER-tasten og velg grilfunksjonen

3. Still inn ensket grilltid mellom 10 sekunder og 30
minutter med TIME-tastene -'+.

4. Trykk pa START-knappen for a starte kokingen.

Neeringsmidier matvarer Mengde | 192 |7idekiing
Oslesmarbrod 23 34 nei |
Kombinert drift

P4 disse innslillingene arbeider mikrobalgeeffekt og
grill vekselvis innenfor den forhandsinnstilte liden etter
forholdet:

COMBI 2
Oppvarming og bruning

COMBI 1

Koking og lett bruning

EE Fﬂuanﬂan}aﬂﬁrumém,mtnmt{ml. r
Snitsel, panert 200g801-2 nel
Kiotthaker, 4 s, S00gBQn3-4 nel

Braadviees 250gBp2-3 ne
Tips: Pensle med olje, siik at paneringen eller skarpan ik biir blat. |
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Snitsel, pnle!erog i 55% mikrobolgeeffekt | 30% mikrobolgeeffekt |
grennsaker 450 9 80D 25133 B | 45‘?"@I’il| | 70% gfi" |
Gulas medpasta____ L S I W e b

Kjoi. raspebal og saus Big 80 | 25-3% B Hvis du lilbereder matvarer i| kembinert drift mikrobalge—

grill, bar du vaere kiar over falgende:

For store, tykke matvarer, l.eks. svinesteik, er mikrobal-
getiden lengre enn for sma, fl ate matvarer. Med grillen
er det imidlertid motsatl. Jo narmere matvarene
kommer grillen, desto fortere blir de brune. Det vil si
al nar du tilbereder store kjottstykker | kombinert drift,

35
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kan grilltiden eventuelt vaare kortere enn for mindre
kjattstykker.

For kombimodus gar du fram pa felgende mate:

1. Trykk pa STOP-knappen.

2. Trykk pad POWER-lasten og velg ensket funksjon,
COMBI 1 eller COMBI 2,

3. Still inn ensket grilltid mellom 10 sekunder og 30
minutter med TIME-tastene -/+.

4. Trykk pa START-knappen for & starte kokingen.

Tabell for kombinert drift
Naeringsmidierimalvarer Mengde 145 | idetiing
Okse-, svine- ellor kalvekjott 10-12 | nel
i helt stykke 750 g 12-15 nej

Shinke 500q 12 - 14 nsi
Kjottpudding 500 13- 15 nal
Wienerpalser 200 g 2 - 3 nai
Knakipalse 20092 - 3 nel
Tlpl.ﬁlulqmmeﬂer‘mﬂmtﬁen hdﬂlemmuimm-iﬂm smar

Harns til suppe 1000 g 13 - 15 nei
Kyllingbter 25004
Tips: La kjatiet koke | egen saft uten vaeske. snu det an gang, la dat

Qrretl, au bley

00 a546 nei
Fiskefilat 300314 nei
Tips: Snu fisken etter halve tiden, la den etterkoke | 3-5 min.

Spesialfunksjoner
Automatisk paminning

Etter at en tilberedningsprosess er avsluttet, blir du min-
net om & ta ut matvarene ved hjelp av en pipetone som
heres hvert andre minutt.

Paminningen kobles ut ved at du apner daren eller
trykker pa STOP-knappen.

Spetre (&

Hold STOP-kKnappen inne | mer enn 3 sekunder for a
sperre mikrobelgeovnen. Sperringen vises i displayet.
Funksjonen til betjeningselementene er da blokkert, Hold
STOP-knappen inne i mer enn 3 sekunder en gang til for
a oppheve sperren.

Rengjering

«  Trekk alltid ut stopselet tor du skal gjere rent appara-
tet.

« Rengjor inne i ovnen med en lett fuktig klut etter bruk.

« Hengjer utsiden av mikrobolgeovnen med en fuktig
klut,

+ Rengjer tibeharet i vanlig oppvaskvann.

= Darrammen/darpakningen og lilstelende deler ma
rengjeres grundig med en fuktig kiut hvis de har biitt
tilgriset.
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Detle apparatel har blitt testet.i henheld til alle aktuelle
CE-retningslinjer som det rammes av, f.eks. elektro-
magnetisk toleranse og direkliver om lavspenning. Del

er laget i henhold til dagens nyeste sikkerhetstekniske
forskrifter.

Med forbehold om tekniske endringer!

Garanti

For apparal som vi har solgt, patar vi 0ss en garanti pa
24 maneder fra kjepsdato (kassalapp).

Innenfor garantitiden fjerner vi mangler pa apparat eller
tilbeher®) uten omkostninger hvis manglene skyldes ma-
terial- eller produksjonsfeil. Dette gjer vi ved reparasjon
eller —etter var vurdering — bytting.

Garantiytelser medfarer ingen forlengelse av garantitiden,
cqg det oppstar heller ikke noe krav pa en ny garanti pa
grunn av dette!

Som garantibevis gjelder kjapsbeviset. Uten dette baviset
kan du ikke fa byttet eller reparerl apparatel gratis.

| forbindelse med garanti ber vi om at du gir hele appara-
teti originalemballasjen sammen med kassalappen til
din forhandlar.

*} Skader pa tilbeharsdeler farer ikke automatisk til at du
far byttet hele apparatet gratis, | slike tilfeller ber vi dag
om & henvende deg til var hotline! Glasskader eller sprek-
ker i plastdeler er i prinsippet kostnadspliktige!

Verken defekter pa forbrukstilbeher og slitasjedeler

(for eksempel motorkull, eltekroker, driviemmer, eksira
fiernbetjening, ekstra tannborster, saghlader osv.) eller
rengjering, vediikehold og utskifting av slitasjedeler gar
inn under garantien. Slike ting er derfor kostnadspliktige!

Garantien utgar ved inngrep utenfra.

Etter garantien

Etter at garantitiden har gatt ut, kan reparasjoner utfores
av den akiuelle faghandelen eller reparasjonsservice mot
betaling.
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General Safety Instructions

Read the operating instructions carefully before
putting the appliance into oparation and keep the
instructions including the warranty. the receipt and, if
possible, the box with the internal packing.

= The appliance is designed exclusively for private use
and for the envisaged purpose. This appliance is not
fi t for commercial use. Do not use it outdoors {except
if it is designed to be used outdoors). Keep it away
from sources of heat, direct sunlight, humidity (never
dip it into any liquid) and sharp edges. Do not use the
appliance with wet hands. If the appliance is humid or
wet, unplug it immediately. Do not put it in water.

« When cleaning or putling it away, switch off the ap-
pliance and always pull out the plug from the socket
{pull on the plug, not the cable) if the appliance is not
being used and remove the atlached accessories.

= Do notoperate the machine without supervision. If
you should leave the workplace, always swilch the
machine off or remove the plug from the socket (pull
the plug itself, not the lead).

To protect children from the dangers posed by
elactrical appliances, make sure that the cable Is
hanging low and that children do not have access lo
the appliance.

+ Check the appliance and the cable for damage on a re-

gular basis. Do not use lhe appliance if it is damaged.

« Do not try to repair the appliance on your own. Always
contact an autharized technician. To avoid the expos-
ure to danger, always have a faulty cable be replaced
only by the manufacturer, by our cuslomer service or
by a qualifi ed person and with a cable of the same
lype.

+ Use only original spare parls.

= Pay careful attention to the following “Special Safety

Instructions®,

Important Safety Information!

Please read carelully and keep for fulure use.

« Warning: When the door or the door seals are dama-
ged. the microwave oven musl not be used until it has
been repaired by a qualili ed specialist.

» Warning: Please do not repair the device yourself,
but have it repaired by an authorised specialist. Car-
rying out maintenance or repair work which involves
remaoval of Ihe cover that protects the surroundings
from microwave radiation is dangerous unless carried
out by an expert.

= Warning: Do not heal liquids in closed containers.
Danger of explosion|

+  Warning: children must only be allowed to use the
oven withoul supervision if they have been given
adequate instructions enabling them to use the device
safely and informing them of the dangers of misuse.

« If you would like lo use your microwave in a cupboard,
on a shelf or similar item, please ensure that you
mairtain a space of at least 10 cm to cupboards, walls
etc for ventilation purposes on all sides of the machine.

Only suitable lableware should be used such as:
glass, porcelain, ceramics, heat-resistant plastic or
special microwave lableware.

If food is being heated or cooked in combustible
materials, such as plastic or paper containers, the
microwave oven should be checked frequently due to
the risk of fi re.

6. -O5WWG T48E 37

« |i smoke is produced, tum the device off and ramove
the plug. Keep the door closed in order to suffocate
any fl ames.

+ Delay in boiling: During baoiling, particularly during
the reheating of liquids {water), it may happen that the
bailing temperature has been reached but the typical
bubbles have not yet started to rise. The liquid does
not boil evenly. When the vassel is removed this so-
called delay in boiling may result in the sudden forma-
tion of bubbles when the vessel is knocked, causing
the water to boil over. There is a serious danger of
burns! In order to achieve even boiling, please place
a glass rod or similar item, but nothing metallie, in the
vessal,

= The contents of babies' botlles and jars of baby
food must be stirred or shaken and the temperature
checked before use. There is a danger of burns.

» Food with a shell or skin, such as eggs, sausages.
sealed jars etc. must not be heated up in the micro-
wave as they may explode even when heating by the
microwaves is fi nished.

= Any dirt on the door frame/door seal and neighbou-
ring parte must be carefully cleaned with a damp
clath.

+ Clean the microwave oven regularly and remove any
food residues from the interior.

+ If the machine is not clean the surface may be
damaged, affecting its serviceable life and possibly
resulting in hazardous siluations.

ENGLISH

Description of the Operating Controls
Dlagram 1: DGMHPHDI‘I of Parls

Door
Viewing
Ventilation
Crive
Sliding
Rotating
7 Control panel
Grill
Grilling
Caution: Do not remave any installed parts from inside
the oven or anything from the inside of the door|

w0 o N b L p =

Diagram 2: Operaling Conlrols

POWER Power level selection {mic-
rowave) and selection of the
grilll'combi functions
Grill: Quartz grill for grilling
and gratinating

Combi 1 and 2: Microwave

and grill work alternately

TIME- / TIME+ Setting the cooking time

START Start of the programme -
setting the express cooking

time
STOP (stop/disable) Press once to stop the
cooking process.
Press twice to delete the
programme.

Hold down for 3 seconds
to disable/reactivate the
device.

37
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winde
gri
axle
ring
plate
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Information on Grilling and
Combined Operation

+ As heal radiation is used during grilling and combined

operation, please use only heat-resistant tableware.

+ When foad is only being grilled, metal or aluminium

tableware may also be used -but not during combined
or microwave operalion.

+ For the grill and combi modes only the grilling grid is

suitable.

+ Do not place anything on top of the housing as this
becomes hot. Always leave the ventilation slits unco-
vered.

Please use the grilling grid to move the food to be
cooked nearer to the heating element.

ENGLISH

Initial Operation

« After remaving all the accessories from inside the
oven, unpack them and place the sliding ring in the
middle. Position the glass plate on the drive axle in
such a way that it locks into the dents of the drive
shafts and is lying fl at.

+ Check the device for any visible damage, particularly
in the area of the door. If any damage is found, the
machine must not be used.

« In order to avoid interference to other machines when
the microwave oven is operated, do not place it in the
direct vicinity of other electronic devices.

« Remove any protective foils that may be adhered to
the housing.

« The foils on the inside of the door must not be
removed|

+ Insert the mains plug into a properly installed 230 V,
50 Hz power socket.

+ Do not remove any installed parts from inside the
oven or from inside the doorl

Using the Device

What you should know about microwave operation:

+ Your device works with microwave radiation, which
heats up water particles in food in a very short time.
There is no heat radiation and therefora hardly any
browning.

+ Only food should be heated up with this device.

The device is not suitable far baking in fl oating 1al.

+ Only 1-2 portions should be heated up at the same
tima. Otherwise the microwave will become less
etfi cient.

+ If you want to interrupt the cooking process, press the

STOP button.

Microwaves provide their full enargy lavels immediate-

ly. Pre-heating is therefore not necessary,

« Mever operate the maching in microwave or combined
maode if it is empty.

+ The microwave oven does nol replace your traditional
cooker. It is used mainly for:

+ defrosting deep-frozen food
« rapid warming/heating of food or drinks
cooking meals

+ Please do not use any plastic or paper tableware.

a8
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Operating the Microwave

Place the food that is to be heated into an appropriate
item of ovenware. Open the door and position the vessel
in the centre of the glass plate. Then please close the
door. {For safety reasons the microwave oven only works
when the door is firmly closed).

1. Press the STOP button.
2. Select the desired microwave power by pressing the

POWER button once or repeatedly.
Symbol | Value | poer | POV [ o
] Keeping i Melting cheese
warm ale.
s Defrosting
** Diefrosting 36 ftoari- focd
6 0
Continued
& Liwss cooking
@ Medium 61 G g,
meal
@ High 100 Rapéd heating
atatale ; Grilling and
IWUU oy | browning on top
oy Grill + Heating up and
VA [
DIIST) miesoare| % browning
wirmma| G+ Cooking and
SO | mietowave 7030 indial browning

* 100% corresponds o 800 W

3. Use the TIME -/+ buttons 10 set the desired cooking
time between 10 seconds and 30 minutes.

4. Press the START button to start the machine. The
length of cooking depends on the quantity and con-
sistency of the contents. With a litle practice you will
soon learn to estimate the cooking time.

Please nole: cooking in the microwave oven is very much
faster than in a standard cooker. If you are not sure, set
the cooking time to low and continue cooking afterwards
if necassary.

After the time has elapsed the device switches ilself off.
Then you can remove the food.



Defrosting Table

. Additional
Approx. | Approx. thawing
Food/dish Quantity power | limein time In
inwatts | minutes vl
0
Meat {oeef, veal, pork) 500 g 280 | 14—18 | 10-15
inpigces _1000g | 260 | 25-30 | 20-25
Schnitzel, cutlet 200 g 2804 -55- 10
| Minced meat 250 9 2806 -85 - 10
Frying sausage, CRE.
Frariduriar 200g2epa-65-10
Slices of cold meat 300 g 2804 -65- 10
Tip: tum the meal halfway through and cover sensitive pieces; break up
the minced meal and remove piecas that have already thawed; separate
SHces.

Chicken 1000928020 -28
Chicken pieces 500 g 280

10-15 |
2-155-1 |
Duck 1700220 25-40 2 - 25 |

Goose and turkey pieces 5p0 g 280 121 1810 -15

Tip: tum poulfry haffway through, cover wings and legs,
Note: Throw away thawed liquid and do not allow to come into contact
with olher foods.

The heating times contained in the following table are
anly rough guides as the time depends very much on the
slarting temperature and the composition of the food. You
are therefore advised to check from time to time whether
the dish is already hot enough.

Heating Table

Approx.

Power hasips

Food/dish Quantity

Waler. 1 cup 150 9 800

Water, 051 “S00p80 855 b |
Water 075175098006-7 ___ na |
iLolfee, 1 cup 1509800  D5:1 i !
Milk, tcu.p _150g8) 0501 e

Sehnitzel, potatoes

and vepelables 45080

Goulash with noedles 450 g 800 2-25 y&s
Medt; cumnping 509800 25-35

and sauce

; moisten beforehand, stir from time to fime.

Milk Products

Buter 250g295-7
Curds 200240 6-85-19
Cream 200029 3-5 2-3

Tip: remove the aluminsum foil and sbr haltway through; whip the cream
wntil it is semisolid.

Warming

The warming and healing of focd is a particular strength
of the microwave. Liquids and foods that are in the
refrigerator can be easily brought up to room lemperature
or the right temperature for consumption without the need
for many pots.
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Saddie of venison 10000 280 20 - 3520 - 30 |

Saddle of hare 500g 2% 12-1310- 20 | iSchnitzel, coated

E: UM onice and cover ﬁ [ with breaderumbs 200 g B“I] il B |
Meatballs, 4 in toial 500gB003-4 m |

Pravms, shrimps 250g245-75-14 | ldoint 2509800 2-3 |

Trout 00 2904-55-1) | ﬁsmmnlisﬁmmmammm“mmmmm I

Whalg fish 500 g 280 7-1010-15 |

Fish fillat 250g28)5-75- 18 Half a chicken 450 g 800 3515 i |

. stir several times andtum : Chicken fricassee 400 g 801 3-45 yas |

EE:bmshﬁﬂmileilmﬁmﬁlum- I

Raspberries, strawberries | 25002804 -65-10

Cherries, plums 250028 5-75- 19 Noodles. rice 1porion | 150980D1-2 yes

| Stewed apple 500 g 250 g-12 2portions | 300¢ 800 25-35 yES

Tip: stir carefully or braak up into pieces. Polaloes 500 g BH03-4 b

Bread and Pastries : maoisten beforehand.

Braad 10000290 13- 158} 10 | [Clearsoup, 1 plate 250 g 800 1-15 y |

Bread for toasting 500g2H)5-65-19 Soup with garnish 250 g 800 1512 |

Stired cake N0 2H06-85-14 Sauce 20g8p1-2 VEs |

Fruit cake 1 piece 2802-8 2-8 Baby Food

Fian  ipiece | 280 | 05-1 | 3-5 | [Mik 100ml |epproe. 450] 05-1 no_ |

1200 0 240 10- 12 30 - 60 Mash 200g |eppron d50| 1-15 no
iipphmﬁ:ehmdandpamlasmkﬁmmpapapammkaupm - shake well or str. Ghack the lemperature]
moisiure; only defrost sensitive pa 0

Express Cooking

To start express cooking press START again. The
cooking process begins immedialely. Every time the but-
ton is pressed the cooking time is extended. The power of
the microwave is then 100%. The maximum express time
is 3:00 minutes.

Grill

Please use the grid for grilling in order to achieve rapid
and even browning. Use suitable heatresistant tableware
or place the food to be grilled directly on the grid.

Large, thick items of food are grilled directly on the
rotating plate!

ENGLISH
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ENGLISH

It is not necessary to ,pre-heal” the grill as the infrared
grill preduces radiation energy immediately,

To grill and gratinate food, proceed as follows:

1. Press the STOP button.

2. Press the POWER button until you have reached the
grill function.

3. Use the TIME -/+ buttons to set the desired grilling
time between 10 seconds and 30 minutes.

4. Press lhe START button to start the machine.

Approx.

Food/dish Quantity timein | Cover
minutes

| Toast gratinated with cheese 2-3 3-4 ng 5

Combined Operation

When these settings are used the microwave and grill
alternate within the preselected time in the ratio:

Cooking and initial browning Healing up and browning

55% microwave 30% microwave

4585 g grm T0% grill

If you prepare food using the combined microwave-grill
functions you should note the following:

For large, thick foods such as roast pork the microwave
time is correspondingly longer than for small, fl at foods.
However, in the case of the grill it is the other way
round. The closer the food Is to the grill, the faster

it turns brown. This means that when large joints are
prepared using combined operation the grilling time may
be shorter than tor smaller joints.

For combined operation please proceed as follows:

1. Press the STOP button.

2. Press the POWER button until you have reached the
desired function, COMBI 1 or COMBI 2.

3. Use the TIME -/+ buftons to set the desired grilling
time between 10 seconds and 30 minutes.

4. Press the START button to starl the machine.

Combined Operation Table

Approx.
Foodidish Quantity timein | Cover
minutes
Baeef, pork or veal in pieces %g :g:g _ n"g
Smoked porkloin 500g  12-14 ne |
Meal loal 500g | 13-15 ng
Wienerwurst 2000 2-3 ne
Frankiurer 2000 2-3
Tip: lmﬂmmhalhnymm@landmwuhmfwﬁ—lum
ciat e meal loal with eg isanes with 2 fork.
Bofling fowl 1000g | 13-15
Chicken pieces 25049 4-5 | mo

Tip: allow 1o cook wihoul bquid 1n 1S GW Juice, tam onge and conhnue

3009
Tip: tum hallway Though and continue cookng 1or & - 5 minutes.
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Special Functions
Automatic Reminder

After cooking has fi nished you are reminded every
2 minutes by a beep o remove the food.

This reminder is switched off by opening the door or
pressing the STOP bulton.

Disabling =

Press the STOP button for more than 3 seconds to disab-
le the machine. The fact that the machine is disabled is
then shown in the display. The function of the operating
controls is now blocked. Press the STOP button again for
more than 3 seconds 1o reaclivate the machine.

Cleaning

Always remove the mains plug before cleaning the
maching.

= Clean the inside of the oven afler use with a slightly
damp cloth.

+ Please clean the microwave from the oulside with a
slightly damp cloth.

« Clean the accessones in the usual manner in scapy
waler.

« The door frame/door seal and neighbouring parts
must be carefully cleaned when dirty with a damp
cloth.

This device has been tested according to all relevant
current CE guidelines,

such as electromagnetic compatibility and low voltage
directives, and has been constructed in accordance with
the latest safety regulations.

Subject to technical changes without prior notice!

Guarantee

The device supplied by our Company s coverad by a
24 month guarantee starting on the date of purchase
(receipt).

During the life of the guarantee any faull of the device or
its accessories ) ascribable to material or manufacturing
defects will be eliminated free of charge by repairing or, al
our discretion, by replacing it. The guarantee services do
not entail an extension of the life of the guarantee nor do
they give rise to any right to a new guarantee!

Proof of the guarantee is provided by the proof of
purchase. Without proof of purchase no free replacement
or rapair will be carried out.

If you wish to make a claim under the guarantee please
return the entire machine in the original packaging to

your dealer together with the receipl.

*} Damage to accessories does nol mean automatic free
replacement of the whole machine. In such cases please
contact our hotline. Broken glass or breakage of plastic
parts are always subject 1o a charge.

Defects to consumables or parts subject o wearing (e.g.
motor pistons, kneading blades, drive shafts, spare remote
contral. spare toothbrushes, saw blades. efc.) as well as
cleaning, maintenance or the replacement of said parts are

not covered by the guarantee and hence are o be paid!
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The guaraniee lapses in case of unauthorized tampering.

After the expiry of the guarantee

After the expiry of the guaraniee repairs can be carried
by the competent dealer or repair service against the
payment of the ensuing costs,

6.5 WWAG T48 E 41 04032005, 8:37:12 Unr
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Ogolne wskazowki bezpieczenstwa

+ Przed uruchomieniam urzadzenia prosze bardzo
dokladnie przeczytac instrukcie obstugi.Prosze
zachowad ja wraz z karta gwarancyjna. paragonem i
w miarg mozliwosci réwnie? karfonem z opakowaniem
wewnetrznym.

« + Prosze wykorzystywad urzadzenie jedynie dia
prywatnego celu,jaki zostal przewidziany dia
urzadzenia.Urzadzenie to nie zostalo przewidziane do
uzytku w ramach dzialalnosci gospodarcze|. Prosze
nie korzystaé z urzadzenia na zewnatrz (chyba Ze w
okreslonych warunkach).Prosze trzymag urzadzenia
z daleka od ciepla,bezposredniego promieniowania
stonecznego.wilgoci (w zadnym wypadku nie zanurzac
w substancjach plynnyeh)oraz ostrych krawedzi Prosze
nle obslugiwaé urzadzenia wilgotnymi diofimi.Jezel)
wrzadzenie jest wilgotne lub mokre, prosze natychmiast
wyciagnac wiyczke.

« Jezeli nie korzyslacie Pansiwo z urzadzenia jefeli
cheoecie Panstwo zamontowac jakies akcesoria,w
celu wyczyszezenia lub w przypadku jakichkolwiek
zaklocen,prosze zawsze wylaczyc urzadzenie i wyjac
wtyczke z gniazdka (prosze pociagnac za wiyczke.nie
za przewod zasilajacy).

+ Pracujgcego urzadzenia
nadzoru. Jekeli opuszczajg Pansiwo migjsce pracy,
nalezy zawsze pamigtad o wylaczeniu urzadzenia, wzgl.
wyjeciu wiyczki z gniazda (nalezy ciagnac za wiyczke,
nie za przewdd).

= Aby uchronié dzieci przed nisbezpieczensiwem
zwiazanym z elekirycznymi urzadzeniami prosze
zadbad o to,aby przewdd zasilajgey nigdy nie wisial
luzno,oraz aby dzieci nie mialy dostepu do urzadzenia.

« Prosze regulamie kontrolowad urzgdzenie pod katem
uszkodzen:Prosze nie uruchamiac uszkodzonego
urzadzenia.

= W razie awarii proszeg nie naprawiac urzgdzenia
samemu lecz skorzysiac z pomocy autoryzowanego
specjalisty. Jezeli przewdd zasilajacy nieodiaczalny
ulegnie uszkodzeniu, to powinien on byé wymigniony
u producenta lub w specjalnym zakladzie naprawczym
albo przez wykwalifi kowang osobe w celu unikniecia
zagroenia.

« Prosze stosowad tylko oryginalne akcesoria.

« Prosimy pamietad o podanych dale] Specjalnych wska-
zowkach dolyczacych bezpiecznego uzytkowania®.

LSKI

JE, ZYK

Wazne wskazowki dotyczace
bezpieczensiwa!

Prosze dokladnie przeczytaé i zachowac do dalszego
wykorzystania.

+ Ostrzezenie: Jezell drawiczki lub uszezelki drzwiczek sa
uszkodzone, to urzadzenia nie wolno uzywac, poki nie
zostanie ono naprawione przez wyszkolony personel.

« Ostrzezenie: Prosze w zadnym wypadku nie naprawiac
urzadzenia samemu, lecz zwrocic sie z tym do auto-
ryzowanego specjalisty. Wykonywanie jakichkolwiek
prac kanserwacyjnych lub naprawczych, wymagajacych
zdjecia oslony urzadzenia, kidra gwarantuje ochrong
przed promieniowaniem pochodzacym z energil
mikrofalowej, jest niebezpieczne dia wszystkich, opricz
fachoweca.

+ Osfrzezenie: Prosze nie podgrzewad phyndw w
zamknietych naczyniach. Niebezpieczenstwo wybuchu!

42
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nie nalezy pozostawia¢ bez

+ Ostrzezenie: dzieciom wolno pozwalic na uzywanie
kuchenki bez nadzoru tylko wiedy, gdy zostaly odpo-
wiednio pouczone i s w slanie uzywat kuchenki w
bezpieczny sposob araz zrozumied niebezpieczenstwa
niewlasciwej obshugi,

« Jezel kuchenke mikrofalowa cheg Panstwo umiescic w
szafce, na polce ilp., to prosze pamigtac o tym, by ze
wszystkich stron urzadzenia zachowad odstep wentyla-
cyiny od szafek, scian itp. na co najimniej 10 cm,

« Prosze uzywad lylko odpowiednich naczyn, takich jak:
szklo, porcelana, ceramika, Zaroodpome naczynia z
tworzyw sztucznych lub specjaine naczynia do kuche-
nek mikrofalowych.

» Podczas podgrzewania lub golowania polraw w
naczyniach z materialow palnych, takich jak pojemniki
z \worzyw szlucznych czy pojemniki papierowe, ku-
chenki mikrofalowe| nalezy czesto dogladac z powodu
moiliwosci zapalenia.

+ W przypadku powstawania dymu nalezy wylaczyc
urzadzenie | wyciagnaé wiyczke z gniazdka. Drzwiczki
prosze zostawic zamknigte, by zdusic ewentualnie
powstajace ptomienie.

= Uwaga zahamowanie wrzenia: podczas gotowania, a
szczegolnie podczas odgrzewania plynow (wody) moze
ste zdarzy¢, 2e wprawdzie temperatura wrzenia zostala
osiggniela, jednak typowe pecherzyki pary jeszcze nie
unosza sig. Plyn nle wrze rownemiemie. To tak zwane
zahamowanie wrzenia moze prowadzic w wyniku lek-
kiego wslrzasniecia podczas wyjmowania naczynia do
naglego tworzenia sig pecherzykdw pary i w ten sposéb
do przegrzania cieczy. Niebezpieczenstwo oparzenial
By uzyskad réwnomiernie wrzenie, prosze wstawic
do naczynia paleczke szklang lub podobny przedmiot
niemetalowy.

+ Zawartosc butelek dla niemowlal | stoiczkow z
pozywieniem dia dzieci nalezy wymieszaé lub
wsirzasnac, a temperature przed uzyciem sprawdzic.
Wystepuje niebezpieczerisiwo poparzenia.

+ Potraw ze skorupa lub skarka, takich jak jajka czy
wedliny, oraz zamknigtych szklanych kanserw itd., nie
woino podgrzewac w kuchenkach mikrofalowych, gdyz
moga eksplodowac, nawet gdy podgrzewanie mikrofala-
mi zostaho juz zakonczone.

* W razie zabrudzenia ramy (uszczelnienie) drzwiczek
oraz czesci sgsiadujace z nimi nalezy czyscic starannie
wilgoing Sciereczka.

» Kuchenke mikrofalows prosze czyscic regularmie |
usuwad resztki $rodkéw spozywezych z wnglza,

« W przypadku niedostatecznej czystosci urzadzenia
moZe dojst do zniszczenia powierzchni, co ma wplyw
na zywotnosé sprzetu | ewenlualnie prowadzi do niebez-
piecznych sytuacji.

Opis elementéw obsiugi
Grafi ka 1: okreslenie czesci

1 Zamek
Waziernik
Kratka
0s
Pierscien
Talerz
Panel
Ogrzewanie
Ruszt

Uwaga: Prosze nie usuwat zadnych zamonlowanych czesci
z komory kuchenki i niczego z wewnelrznej strony drzwiczek!
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Grafi ka 2: elementy obslugi

POWER Wybadr stopni mocy
{mikrofale) | wybor funkgji
opiekacza/funke]i combi
Grill: Grill kwarcowy do
grillowania | opiekania
Combi 1i2; Mikrofale i grill
pracuja na przemian

TIME- { TIME+ Ustawianie czasu gotowania

START Rozpoczecie programu —
ustawienie gotowania eks-
presowego

STOP (Stop/Blokada) Wecisnac raz celem zatrzy-
mania golowania.
Weisnac dwa razy celem
skasowania programu,
przytrzymac 3 sekundy
celem zablokowania/
odblokowania urzadzenia,

Wskazowki dotyczace gotowania w trybie
Grill i w trybie kombinowanym

= Poniewaz podczas gotowania w trybie Grill i w trybie
kombinowanym wykorzystywane jest promieniowanie
cieplne, prosze uzywad tylko naczyn zaroodpornych.

« Podczas gotowania w samym trybie Grill mogg
Parstwo uzywad lakZe naczyr metalowych lub
aluminiowych = czego nie mozna czynit w lrybie kom-
binowanym lub podczas gotowania w trybie Mikrofale.

* Do funkgji opiekacza i funkcji combi nadaje sie tylko
ruszt do opiekaniz.

+ Prosze nie stawiaé niczego na wierzchu obudowy,
gdyzZ staje sig ona goraca. Prosze zawsze zostawiac
wolne szczeliny wentylacyine.

« Prosze uzywaé rusziu grilla, by potrawy przeznaczone
do gotowania przyblizy¢ do elementu grzejnego.

Uruchomienie

+ Prosze wyjac wszyslkie akcesoria znajdujace sig w
komorze kuchenki, rozpakowat je | pogrodku polozyé
pierscien slizgowy. Szklany talerz proszg fak umiescic
na osi napedowej, by wszedt on w zagtebienia watka
napedowego | lezal prosto.

* Prosze sprawdzi¢ urzadzenie pod wzgledem widocz-
nych uszkodzen. szczegdlnie w okolicy drzwiczek.

W przypadku jakichkolwiek uszkodzen w zadnym
wypadku nie wolng wiaczag urzadzenia.

= Dla unikniecia zaklocer innych urzadzen podczas
pracy kuchenki prosze nie stawlat jej bezposrednio w
poblizu innego sprzetu elekironicznego.

« Ewentualnie proszg usungc folig ochronng, przywartg
do obudowy.

+ W zadnym wypadku prosze nie usuwad folii na
wewnetrzne| stronie drzwiczek!

» Prosze wiozyé wiyczke do zainstalowanege wlasciwie
gniazdka wiykowego ze zestykiem uziemiajacym
230 V, 50 Hz.

* Prosze nie usuwac Zzadnych zamontowanych ele-
mentow z kemaory kuchenki i z wewnetrzne| sfrony
drzwiczek!
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Uzycie urzgdzenia
Pozyteczne informacje dotyczace trybu Mikrofale:

« Kuchenka pracuje z wykorzystaniem promieni mikro-
falowych, kiore w bardzo krolkim czasie rozgrzewaja
czasteczki wody w potrawach. W tym przypadku
nie-ma promieniowania cieplnego, a lym samym lez
prawie zadnego zarumienienia.

+ Urzadzeniem tym prosze podgrzewac tylko Srodki
SPOZYWCZE.

= Urzadzenie nie nadaje sie do pieczenia w plynnym
ttuszczu,

« Prosze podgrzewad lylko 1-2 porcje na raz. W prze-
ciwnym razie kuchenka traci na skutecznosci.

+ W celu przerwania procesu gotowania prosze

wcisnaé przycisk STOP.

Mikrofale dajg natychmiast peina energie. Tak wiec

padgrzewanie wstepne nie jest potrzebne.

Prosze nigdy nie wiaczaé urzagdzenia pustego, ustawi-

onego na tryb Mikrofale lub w trybie kombinowanym.

* Kuchanka mikrofalowa nie zastepuje konweancjonalneg|
kuchenki. Sluzy ona glownie do:

+  rozmrazania mroZonek

+ szybkiego podgrzewania/ cdgrzewania potraw lub
napojow

« przyrzadzania

potraw

* Prosze nie uzywat naczyn plastykowych czy papie-
rowych,

Obsluga Mikrofale

Wia2 potrawe przeznaczong do podgrzania do odpo-
wiedniego naczynia. Otwdrz drzwi | ustaw naczynie
centrycznie na talerzu szklanym. Zamkni| drzwiczki. (e
wzgledu na bezpieczefistwo urzadzenie pracuje tylko
przy zamknigtych drzwiczkach).

1. Prosze weisnad przycisk STOP.
2. Naciskajac raz lub kilka razy przycisk POWER,
wybierz pozadang moc mikrofal,

Symbol | Warlo$é Moc K.
Smbol | Eﬂﬁ% mikrofal. | Zastosowanie
Parz led grafika 3 W%
Utrzymy-
q:_!iD wanie stalej 18 |Topienieseraitp
lemperatury
S Rozmraianie
ﬁ Rozreaianie 36 produkiow
| . Gatowanie w
% Nigha 58 stale) lomp,
: Duszenia np.
{% Srednia Bi rmigsa
@ Wysoka 100 gwsg’ﬂ":fm
WUV oo | et
TR Grill + Podgrzewanig i
SOV G Pt I % Zumianiania
Fram et IE | B2 Gotowanie
AT ¢ rkootone 0 9 i preyrumignianie
* 100% odpowiada mocy 800 W
43
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3. Przyciskami TIME -/+ ustaw pozadany czas golowa-
nia od 10 sekund do 30 minut.

4. W celu rozpoczecia programu prosze weisnggé przy-
cisk START. Czas gotowania zaleZny jest od ilogci i
rodzaju potrawy. Po niedlugiej prakiyce szybko sie
Panstwo naucza szacowad czas gotowania.

Prosze pamietac o jednym: gotowanie w kuchence mikro-

falowe) odbywa sig o wiele szybcigj niz na kuchence kon-

wencjonalng|. Jezeli nie sg Panstwo pewni, 0 prosze ustawic
krétki czas gotowania i ewentualnie potrawe dogotowac.

Po uplywie ustawionego czasu urzadzenie wylacza sie.

Prosze wiedy wyjac potrawe.
Tabela Rozmrazanie
Przyblizona] Prayblizony]  Czas

Zywnosé/Polrawa llose mocw | czasw | dokonczenia

watach | minutach | rozmrazania
Misso (wolowina, cielecing | 5009 280 14-18 | 10-15
wieprzowina) w kawatky | 1000 g 280 25-30 | 20-25
Sanycel, kotlet 200 g 260 4:65-10
Mipso slekane 250 q 280 6-85-10
Smatona kiethasa,
seidalek 20g 280 4-55-10
Wedlina réZnego rodzaju, R
kegjora W plasterk K H] 280 4-55-10

Wskazdwka: po upiywie polowy CZasu mieso odwroc, delikaine czese

Produkty mieczne

Iasio 2500 280 S-7 | 10-15
Twandg 250g ZED 6-85-10
Smigtana 200 g 3-5 2-3

Wekazowka: usunad folia aluminiows, pﬂ'-mh'*iﬂmbwmw
zamieszad: Smistane ubiad jeszeze na wpdl zamrozona.

Podgrzewanie

OCdgrzewanie | podgrzewanie to szczegolna zalela kuchenki
mikrofalowej. Zimne plyny | potrawy z loddwki dajg sie bard-
zo tatwo podgrzac do temperatury pokojowej lub do tempe-
ratury spoZycia bez koniecznosci uzywania wielu garnkow.

Podane w poniZszej tabeli czasy podgrzewania moga
mie¢ tylko charakter orientacyjny, poniewaz czas ten

w wysokim stopriu zalezy od temperatury wyjsciowej i
skiadu potrawy. Z tego wzgledu zaleca sie sprawdzac od
czasu do czasu, czy danie jest juz wyslarczajaco gorace.

Tabela Podgrzewanie
Zywnosé,Potrawa llosc

CIas W
minutach

Mot w
watach

Wskazowka: po uptywie polowy czasu dréb odwitcit. skrzydela | udka

przykryt; migso siekans rozdrabnic, czesel (U2 rZMI0Z0NE USUNEG: Woda, 1 fi lizanka 5
asterki wedliny rozdzieli. Woda, 0.51 R
Woda, 0,751 750g | 800 5-7 nig
Kurczak 1000 g 280 20-2510f-15 Kawa, 1 fi izanka 1509 | 800 | 05-1 nie
Czetci kurczaka 5009 260 12-155410 Migho, 11 lizanka 1509 | 800 05-1 nie
Kaczka 1700 g 280 25 -40 203- 25
ﬁfﬁz‘ﬁ“- soog | 20 | 12-1810-15

Sanycel, Ziemniakl|

wehlaniajacym wilgoe; delikatne pieczywo tylko lekko rozmrozi.

prayheyé. warzywa =
Uwaga: plyn powstajacy przy rozmrazaniu wylaé | uwazaé, by nie mial | | Gulas? 2 Kuskami 450g | 800 | 2-25 tak
sl Zlnr Irawami, Mieso, kluska i 508 4509 | 800 25-3.9 13k
: 0d 233y do czasu zamieszat
Comber sami 1004 g 280 20-35200- 30
Comber Zajecay 500 g 260 12-1310-20 Smnycel, panierowany 2009 | &m0 1-2 nig
Walkazowka: odwrict raz i na Zrazy peczone, 4 szluk H0g | 800 3-4 nie
HKawalck pieczeni 250g | 800 2-3 mig
Kralyy, male krewetki 280 5-75- : igm uzywaj by panierka, wzgl.
| Pstragi M0g 280 4-65-10 skorupka nie zmi
S soog | a0 | 7nibs |
Filety rybne g 280 5-75-10 1/2 kurczaka 5- nig
v ide Potrawsa 2 kury 400g | 800 3-45 lak
Wakazowka: posmarcwac olejem UZywajac pedzelka, od c2ast do czasu
Maliny, truskawki 280 -B5- zammszut.
Wiknie, Sk 2500 | 280 | 5-75-]0
Przecier jableczny 500 g 280 g.12 510 Hlugki, I'fi' iporga | 1509 | E00 1-2 fak
i e, Wal i 2porse. | 300g | 80O 25.35 tak
Ziemniaki 500g | 800 3-4 fak
Butki 4 s2lski 280 ca. 1-3 5 WekazGwka: wezesnis] lekko nawi
Chieb 1000g]| 280 13-158410
Chieb tosiowy 500 g 280 5-65-00 Rosdl klarowny, 1 lalerz 250q | 800 1-15 lak
Ciaslo ucierane Mg 280 6-85-10 Zupa z dodatkam 2a0g | 800 15-2 1k
Casto owocowe 1szukal 280 2-3 2-3 Sos 250 800 1-2 1ak
Tor 1 setuka EBU 0.5-1 3-5 Pa dia niemowiz
1200 g 10-12 30 - 60 E 100ml | ca. 450 05-1 g
Wskazowka: cNuhrmmmhMmkuﬁmnympaﬂmmm Papka 2009 [cads0| 1-15 nie

Wskazowka: dobrze wsirzasnat lub wymieszad. Sprawdzié temperatural
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Gotowanie ekspresowe

Celem rogpoczecia gotowania ekspresowego prosze
weisnge powtornic przycisk START, Gotowanice zaczyna
sie od razu, przy czym kazde kolejne nacisniecie praycis-
hu preedivza czas golowania. Moc mikrofal wynosi prey
tym 100%. Maksymalny cras gotowania ekspresowegn
wynosi 2:00 minul.

Grill

Do grillowania prosze siosowac ruszt, by oslggnad
szyhkic | réwnomierne zarumienienie. Proszg ukvwad od-
powiednich naczyn faroodpomych lub opiekang zywnosc
poloiyd bezposrednio na rusecie.

Duze, grube sradki spozyweze grilluje sig bezposrednio
nd talerzu obrotwwym!

Rozgrzewanie wstepne grilla nie jest kanieczne,
poniewaz grill dziatajgcy na podczerwien bezposrednio
wyTwalza promicniowanic cieplne.

W celu grillowania [ opickania prosze postgpowac

nastepujaco:

1. Prosze welsngd preycisk STOP.

2. Maciskaj przycisk POWER a2 zostonic wybrana
funkcja opiekacza.

3. Preyciskami TIME -+ ustaw poiadany czas golowa-
ria od 10 sekund do 30 minut.

4. W celu rozpoczecia programu prosee welsngd prey-

cisk START.
Praybiizony
2ywnostPolrawa llosé czas W m;
minutach
Tost opickany 2 serem 2-3 34 e
Tryb kombinowany

W tym ustawienin mikrofale i grill pracujg na zmiane w
ciqgu wybranege czasu wedlug proporci:

Gotowanie i przyrumienianie Podgrzewanie i zrumienianie
55% mikrefale 30% mikrofale

45% grill 70% grill |

Jezeli potrawy przyrzadzajg Panstwo w trybie kombi-
nowanym Mikeofale — Grill, to powlnnl Panstwo ewricié
UWIEE N IZOCZY nasicpujace:

Dla duych, grubweh Srodkdw spodyweiych, jak np.
pieczen wieprzowa, potrzebny jest odpowicdnio diuzszy
czas dziatania mikrofal, niz dla potraw matych i plaskich.
W przypadku grilla jest jednak na odwrél. Im blizej
grilla zywnosé¢ sie znajduje, tym szybciej sie ona
zarumienia. Oznacza to, ke jeieli przyvreqdzaja Padsiwo
duze kawalki pieczeni w rybie kombi nowa nym, to czas
grillowania jest ewentualnie krotszy niz dla malych
kawatkow pieczeni,

Aby urachomié wryb combl, wykonaj nastgpujace

CEZYNNOSCI

1. Prosze weisngc prayeisk STOP.

2, Naciskaj praycisk POWER a2 zostanic wybrana
funkcja COMBI 1 lub COMBI 2.

3. Prayciskami TIME -+ ustaw pozgdany czas gotowa-
nia od 10 sekund do 30 minut.

4. W celu rozpoczecia programu prosze woisngc pray-
cisk START.
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Tabela Tryb kombinowany

7]
__ Przyblizony =
2Zywnost/Potrawa llose czasw | Przykrycle 2
minutach -
Migso, wedliny
Wobowina, wicprzowina lub 500 g 10-12 ke ﬁ
cielecing w kawalku Tilg 12+ 15 mie “I-
Wicpraowina peklawana i 5. :
idzoina (n. Rasseler®) Mg | 12-M it g
Phecae rzymskn S0 g 13-15 nig
Kizlbask .
Al Wy | 23 e
Serdelek Wig 2-3 e
wmm po upl:rwk whwrmmodmdﬁ dogotowad 5-10
. ¢ bialkicm; kictask nakdué widelcom,

i ma zupe 11000 g H |1- e
(260 kirczaka By nie
Wakazdwka: gutowat ber plynu we whasnym sisle, ndm&d{]eden raz,
vat 45 minuL,
Psirgg, bickitny 300 g 5-h nig
Filie rvhiny g 3-4 il
Wskazawka: odwiicic po uphywic polowy caase, dogntowad 3-5 minut,
Funkcje specjalne

Automatyczne przypomnienie

Po zakonczeniu procesu prevrzgdzania potrawy wyseki
ton przypomina Panstwu oo 2 minuty, by wyjac danie,

Przez olworzenie drewiczek lub nacisniecie preycisku
STOP funkcja preypomnienia wylgeza sig,

Blokada

Prosze weisngd przycisk STOP na diuiej niz 3 sekundy,
by zablokowac urzadzenie. Blokada pokazywana jest w
wyswictlaczu. Funkeje clememiw ohslugi s3 zablokowa-
ne. Prosze ponownie weisngc praycisk STOP na diuiej
uiz 3 sekundy, by skasowac blokade.

Czyszczenie

s Prosze preed kazdym ceyvszczeniem wyclggad
wiyezke z gniazdka.

= Komorg kuchenki po uzyciu prosze czyscic lekko
nawilzong sclereczka.

= Od zewnatrz kuchenke mikrofalowg nalezy czyscic
lekko zwilzong szmatka.

*  Akcesoria proseg czyscic zwyczajnie, uzywajac plynu
do mycia naczyii.

s Ramy/uszczelki drzwiczek i czesei sasladujace
po zabrudzeniu muszg byt czyszczone dokladnie
wilgoing éclereczka.

Niniejsze urzqdzenie odpowiada wymaganiom normy
hezpieczefistwa uzytkowania araz spelnia wymagania
dvrektywy niskonapieclowej | kompatybilnosel elekiroma-
gnetycznej.

Zastrzega sie prawo do zmian technicznych!
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WARUNKI GWARANCJI

Przyznajemy 24 miesiace gwarancji na produkt liczac od
daty zakupu.

W tym ckresie bedziemy bezplatnie usuwaé w terminie
14 dni od daty dostarczenia wadliwego sprzetu z Kartg
gwarancyjna do miejsca zakupu wszystkie uszkodzenia
powstale w tym urzadzeniu na skutek wady materialow
lub wadliwego wykonania, naprawiajac oraz wymieniajac
wadliwe czesei lub (jasli uznamy za stosowne)
wymieniajac cale urzadzenie na nowe.

Sprzet do naprawy powinien by¢ dostarczony w
komplecie wraz z dowodem zakupu oraz z wazng
karta gwarancyjna do sprzedawcy w miare mozliwosci
w oryginalnym opakowaniu lub innym odpowiednim dia
zabezpieczenia przed uszkodzeniem. W razie braku kom-
plelnego opakowania fabrycznego, ryzyko uszkodzenia
sprzetu podczas transportu do | 2 miejsca zakupu ponosi
reklamujacy.

Maprawa gwarancyjna nie dotyczy czynnosci prze-
widzianych w instrukcji obslugi, do wykonania ktérych
zobowiazany jest uzytkownik we wlasnym zakresie i na
wiasny koszt.

(3

JE, ZYK POLSKI

Gwarancia nie obsjmuje:

+ mechanicznych, termicznych, chemicznych
uszkodzen sprzetu | wywolanych nimi wad,
uszkodzen powstatych w wyniku dzlalania sil
zewnelrznych lakich jak wyladowania almosferyczne,
zmiana napiecia zasilania i innych zdarzen losowych,
+ nieprawidiowego ustawienia wartosci napigeia
aelektrycznego, zasilanie z niecdpowiedniego gniazda
zasilania,

sznurdw polaczeniowych, sieciowych, zarowek, bate-

til, akumulatordw,

+ uszkodzen wyrobu powstalych w wyniku
niewlasciwego lub niezgodnego z instrukcia jego
uzytkowania, przechowywania, kanserwacji,
samowolnego zrywania plomb oraz wszelkich
prrerdbek | zmian konstrukcyjnych dokonanych przez
uzytkownika lub osoby niepowolane,

+ roszczen z tytulu parametréw technicznych wyrobu, o
ile sa one zgodne z podanymi przez producenta,

« prawidlowego zuzycia | uszkodzen, kidre maja niais-
totny wplyw na wartosé lub dzialanie tego urzadzenia.

Karta gwaranecyjna bez pieczatki sklepu, daty sprzedazy,
nie wypeiniona. Zle wypelniona, ze $ladami poprawek,
nieczytelna wskutek zniszczenia, bez moZliwosci ustale-
nia miejsca sprzedazy oraz dolaczonego dowodu zakupu
jest niewazna.

Korzystanie z uslug gwarancyjnych nie jest moziiwe po
uplywie daty waznosci gwarancji. Gwarancja na czesci
lub cate urzadzenie, ktore sa wymianians konczy sig,
wraz z koricem gwarancjl na lo urzadzenie.

®

Wszystkie inne roszczenia, wliczajge w to odszkodowania
sa wykluczone chyba, 2e prawo przewiduje inacze|. Rosz-
czenia wykraczajace poza tg umowe nie sg uwzgledniane
przez 3 gwarancje.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie
wylacza, nie ogranicza ani

nie zawiesza uprawnien kupujacego wynikajacych z
niezgodnosci towaru 2 umowa,.

Gwarancja oraz zawarte w nie| warunki obowiazuja na
terenie Rzeczpospolite] Polskigj.
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Vseobecné bezpeénostni pokyny

« Pred uvedenim tohoto piistroje do provozu si velmi
pozorné pfeététe navod Kk obsluze a tento naved
spolu se zaruénim listem, pokladnim blokem a podle
moZnosti i 5 obalem a vnitinim vybavenim obalu
dabfe uschovejte.

« Pouzivejte tento pfistroj vyluéné pro soukromou
potfebu a pro stanovené Géely. Tento pristro] neni
uréen pro komeréni pouziti. NepouzZivejte jej v
otevienem prostoru (s vyjimkou pristrojl. které jsou
podminéné pouZivani venku uréeny). Chrarite jej
pied horkem, pfimym sluneénim zafenim, vihkosti (v
Zadnem piipadé je| neponofujte do kapalin) a stykem
5 ostrymi hranami. NepouZivejle piistroj v pfipadé,
Z2e méate vihké ruce. Jestlize dojde k navihieni nebo
namaden| plistroje, ckamzitd vytahnéte zastréku ze
zasuvky. Vyvarujte se styku s vodou,

Pfistroj vypnéte a vidy vytahnéte zastréku ze zasuvky
({tahejte jen za zasiréku, nikdy ne za kabel), jestlize
nebudete piistroj pouzival, cheete-ll namontovat
pfisludenstvi, pfistraj vydistit nebo v pfipadé poruchy.

Pfistroj nesmi zlstal v provozu bez dozoru. Jestlize
musite pracovisté opustit, vzdy pfistroj vypnéte,
resp. vytahnéte zastréku ze zasuvky (vidy tahejte za
zastréku, nikdy ne za kabel).

+ Abyste ochranili déti pfed riziky spojenymi s elek-
trickymi pfistroji, postarejle se o to, aby kabel nevisel
dolu a déti na pfistroj nedosahly.

= Pravidelng kontrolujte piistroj a pfivodni kabel z
hlediska poskozeni. Jestlize pfistroj vwkazuje néjakou
zavadu, neuvadéijte jej do provozu,

+ Neopravujte pfistroj viastnimi silami, nybrz vyhledejte
autorizovaného opravafe. Abyste eliminovall rizika,
nechejte poskozeny piivodni kabel nahradit kabelem
se stejnymi hodnotami a to jen vyroboem, nasim
servisemn pro zakazniky nebao jinou kvalifi kovanou
oscbou.

Pouzivejte jen originaini pfislugenstvi.

Respekiujte, prosim, nasledujici Speciaini
bezpeénostni pokyny ...".

Dulezité bezpeénostni pokyny!

Dukladné si prostudujte a uschovejte pro budouci
potrebu.

+ Vystraha: JestliZe jsou poskozena dvifka nebo
té=néni dvifek, nesmi byl mikrovinna trouba uvedena
do provozu dfive, ne je provedena oprava osobou,
ktera je k tomu fadné vyskolena.

= Vystraha: V zadném piipadé neopravujte piistroj
sami, ale obratie se na autorizovaného odbomika.
S wylimkou odbornika je pro viechny ostatni osoby
nebezpetné provadét jakékoliv opravy nebo udrzbové
prace, které vyZaduji demontaZ jakéhokoliv krytu,
zajislujiciho ochranu proti ozafeni mikrovinnou energif.

= Vystraha: Neohfivejte tekutiny v uzavienych na-
dobach. Mebezpeti exploze!

+ Vystraha: Détem smi byt pouZivani mikrovinng
trouby bez dozoru dovolena jen tehdy, jestlize jim bylo
dano pfiméfené poudeni, kkeré jim umoini pouzivat
ptistroj bezpeénym zplsobem a pochopit nebezpedi
vyplyvajicl z chybné obsluhy.

« Jestlize cheete Vasi mikrovinnou troubu umistit do
skiinky, policky apod., dbejte na to. aby za viech
stran pfistroje byl zachovan minimalni ventilaéni
odstup 10 cm od skiinék, stén apod.
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= PouZivejte jen nadobi z vhodného materialu, jako je: E
sklo; porcelan, keramika, Zaruvzdorna uméla hmota
nebo specialni nadebi pro mikrovinne trouby. ﬁ

+ Pii ohfivani nebo vafeni pokrmu, které jsou v obalech ¢y
z hoflavych materlald (napf. plastové nebo papirové
nadobky), musi byl mikrovinna trouba pod stalym
dohledem kvili nebezpedi moZnosti vzniceni téchio
materiald.

« Objevi-li se kouf, pistroj vypnéte a vytahnéte zastréku
ze rasuvky. Dvitka nechie zavfena, aby doslo k
uduseni eventualniho plamene.

+ Pozor, utajeny var: Pfi vafeni, a zeména pak pfi
ohfivani tekutin (voda), se mizZe stat, Ze je sice
dosaZeno taplaty varu, ale typické bublinky pary
jesté nevystupujl. Tekutina se vafi nerovnomérné.
Tento tzv, utajeny var miZe pfi vyjiiméni nadoby a tim
zpusobenem lehkem otfesu vast k nahlému vytvofeni
bublinek pary a tim i k pfekypéni tekutiny. Nebezpeéi
popaleni! K dosaZeni rovnomérmeéha varu vioZte do
nadoby sklenénou tyéinku (nebo z podobného mate-
rialu, ne vsak kovovou!)

+ Obsah kojeneckych lahvi a sklenic s détskou vyzivou
musi byt pfed pouZitim promichan nebo protfepan
a musi byt zkontrolovana jeho teplota, Nebezpedi
popaleni!

= Potraviny se skofdpkou nebo slupkou aped., jako
|seu vejce, vufty, uzaviene sklenéne konzervy atd.,
nesméji byt v pfistrojich vyuZivajicich energii mikrovin
ohfivany, protoze by mohly explodovat, a to dokonce
i tehdy, jestliZe je proces jgjich ohifevu mikrovinami
ukencen.

= Ram dvifek/tésnén| dvifek a sousedici dily musi
byt v pfipadé znedidténi dikladné vyéigtény pemoci
vihkeho hadfiku.

+ Cistéte mikrovinnou troubu pravidelng a vidy
odsirante zbytky potravin z vnilfniho prostoru,

= V pfipadé, Ze pfistro| nebude udrzovan v nalezité
Cigtém stavu, miZe dojit ke znidenl povrchu, coZ
avlivni Zivotnost pfistroje a midize mit za nasledek |
nebezpetné situace.

Popis oviladacich prvku
Obr. 1: Oznaceni dild

1 Lizaver dvirek
2 Prihledové al
3 Vétraci miizk;
4 Hnagl osa

5 Kluzny krouze
6 Otocny talir

7 Owladaci par

8 Topny prvek grilu
g Grilovaci rost

Pozor: Meodsiranujie zadne dily namontovane v pra-
covnim prostoru ani dily namontované na vnitfni strané
dvifek!

Obr. 2: Ovladaci prvky

POWER Valba vykonového
stupné{mikrovina trouba) a
volba funkce Grill / Kombi
Gril: Kiemenny gril ke grilo-
vani a zapékani
Combi 1 a 2: Mikrovinna
trouba a gril pracujl sifidavé
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CESKY

TIME-/ TIME+ Nastaveni doby pfipravy

START Spusiéni programu — stang-
veni expresni doby vareni

STOP (Stop/Zablokovani) Jedno stisknutl slouzi k
zastaveni procesu piipravy.

Dwvajité stisknuti slouZi k
deaklivaci programu.

Stladeni na dobu 3 sekund
a delsi slouzi k zablokovani/
odblokovani pfistroje.

Pokyny ke grilovacimu a kombi-provozu

» PratoZe pfi grilovacim a kombi-provozu je pouZivano
salave teplo. pouZivejte jen Zaruvzdorné nadobi.

« Pfi isté grilovacim provozu mlZete pouZivat i kovove
nebo hlinikové nadobi — toto nadobi nesmi byl ale
pouZivano pfi mikrovinném nebo kombi-provozu.

+ Pro druhy provozu Grill a Kombi je vhadny jen grilo-
vaci rost.

+ Ma horni slranu pfistroje nic nestavie, pretoZe se
zahfiva. Vétracl Stérbiny musi zlstat vidy volne.

+ PouZivejte grilovaci rosl, aby se grilovana surovina
nachazela bliZze k topnemu prvku.

Uvedeni do provozu

Vyjméte vaskere pfislusenstvi, kiere se nachazi uvnitf
mikrovinné trouby. zbavie jej obalového materialu
a vio#te kluzny krouZek do stfedu. Skienény talif
umistéte na hnacl osu tak, aby zapad| do vybrani
hnaci osy a leZel rovne.

Zkontrolujte pfistroj z hlediska viditelného poskozenl,
zejména v oblasti dvifek. Pfi poskozeni jakéhokeliv
druhu nesmi byt piistraj v Zadném pfipadé uveden do
provozu.

« Aby se pfi provozu pfistroje zamezilo rugeni jinych
piistroji, nestavte Vas pfistroj do bezprostiedni
blizkosti jinych elekironickych pfistroji.

Odstraite echrannou félii, kterd maze ulpivat na skfini
pfistroje.

V Zadneém piipadé ale neodstranujte folie na
vnitini strané dvirek!

Zastréte zastréku do pledpisové instalovane zasuvky
s ochrannym kolikem 230 V, 50 Hz.

« Neodstranujte 2adné dily namontovang v pracovnim

prostoru nebo na vnitfnl strané dvifek!

Pouzivani pfistroje
Co je dobré védét o mikrovinném provozu:

= Vas pfistroj pracuje s mikrovinngm zafenim, pomoci
klereho jsou ve velmi kratke dobé zahfivany castecky
vody v potravinach. Neni zde zadné salani a tim
nedochazi ani k Zadnému zhnédnuti,

» Pouzivejie tento piistro] jen k ohfivani polravin.

« Pistroj neni vhodny k peceni v plovoucim tuku,

+ Chfivejte najednou jen 1-2 porce. V jiném pfipadé
dochazi k poklesu Oéinnosti piistroje.

+ Cheete-li proces pfipravy pferusit, stisknéte tlacitko
STOP.

+ Mikroviny dodévajl okamité plnou energii,
Predehfivani proto neni polfeba.

» Nikdy neprovozujte piistroj na mikrovinny nebo kom-
bi-provoz, jesilize je prazdny.
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+ Mikrovinna trouba nenahrazuje Vas normalni sporak.
Slouzi pfevainé k:

« rozmrazovani hluboce chlazenych/zmrazenych
potravin

« rychlému ohiivan( potravin nebo népojd

« dodélavani  jidel

« Prosime, nepouiivejte 2adné plastové nebo papirové
nadobi,

Ovladani mikrovinné trouby

Potravinu, uréenou k ohfevu, vioZte do vhodné nadoby.
Oteviete dvifka a postavie nadobu na sklenény talir

tak, aby slala uprostied. Dvifka zaviete. (Pfistroj z
bezpecnostnich divodl pracuje jen s pevné uzavienymi
dvifky).

1. Stisknéte tlacitke STOP.
2. Jednim nebo nékolika stisknutimi tladitka POWER
nastavte poZadovany vykon mikrovinng trouby.

bol | Hodnota | Vikon | Vyken | .
il | Gril trouba; Mikrovinna | Oblas! pouzili
Viztézobtr. 3 V% m-.‘ﬁn
Udrzovani e
é teploty 18 Taveni synl ald
*ﬁ( Bie ot Rozmeazovani
36 zmraZenych
g 0 i polravin
. Pokratovani
‘:E:!_Q; e L vatenl 1
% Stiedri T e
DO | wyeoig 100 | Rychié hifvani
e
AN . Grilovani a
WU e 100 iyt
T il + Ohfivani
GONVB] mh?emm 4555 s
vy | Gl Dodélani a
S | ko yrogba| 020 osmaden!

° 100% odpovida 800 W

3. Pomoci tlaéitek TIME -/+ nastavie poZadovanou dobu
pfipravy mezi 10 sekundami a 30 minutami.

4. K zahéjeni provozu stisknéte tladitko START. Doba
provozu se Fidi podle mnoZstvi a povahy chsahu. Po
kratké dobé se rychle naugite spravné odhadnout
potfebnou dobu piipravy.

Méjte, prosim, na paméti nasledujici: Dodélavan(
jidel v mikrovinné troubé se déje mnohem rychleji, nez
v bézZné tepelng froubé. Nejste-li si jisti spravnou dobou
pfipravy, nastavte si dobu provozu ponékud kratdia v
pfipadé potfeby ji pak prodiuzte.

Po uplynuti nastavené doby se pfistroj automaticky
vypne. Jidlo miZeate vyjmoul.
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Tabulka rozmrazovani

Potraviny/jidla Mnozstvi

Maso, uzeniny

(pribl) v

Vykon | Doba
(pribl.)
Watt | minutdch

Tabulka ohfivani ;

Vykon | Doba ]

Potraviny/jidia Mnozstvi (pribl.) | (pribl)v | Zakryti | W
minutich 0

Tip: o uplynulf paloviny pozadované doby maso obvalie, citive ¢asti
zakryjie; sekanou rozkrjejie. ! rozmraiené tast odsirafite; platky vuitd
od sebe oddélie.

Maso [hovézi, telaci, q 20 | 14-18 | 10-15 Voda, 1 $alek 150 g 80 5F1
vepfové) voethy 1000 q 2B0 25-30 20-25 Vt)da 0.5 ity 500 g 800 3515 ne ]
Rizek, kotieta | 200q28P4-65-1( | |Voda, 0,75 I 750980057 ne |
Sekand pefend 2500 28 6-85- 1 Kava, 1 ik 1509800  05:1 e |
| Vit kiobasa | 200g2epa-65-10 Migko, 1 salek 150gA0 0511 ne
Marez 300280 4-55-10 Pmr Dunédahwbi‘bwanm&mmkﬂ nehapod {nic kovoveho) proti

Rizek, brambaory a

Senci hfhet
Zajedi hibel
: Jednou obrafie,

10009280 20 - 35 2] -
500q 280 12-13 10120

Krahl, gaméti

. B0g8 2535 ano
zelenina

Kuiata 1000024020-2510- 15 Guiad s tésiovinou 4500800  2-25 ano

Kusy kufat 500q28p 12-155]10 Maso. knedliky aomacka | 450g800  25-35 ano

Kachna 17000280 25-4020-25 | |Tip: Pied vioZenim lehce navihéit, béham pfi i

Kusy husy, krity 500q 280 12 - 1810} 15 0

WWNWMMMMMaMW izek, smaZeny 200g8001-2 ng |

WTMummwmmwmlmammmw Masove kulizky, 4 kusy 5000800 3-4 ng J
2 linymi po - ne

Pllek peéené

g - s
Eﬁﬂgﬂﬁ 85-14

200280 3-5 2-3
Tip: Odsiranite hinikovou 66, po upfynuti pokoviny doby promichejie;
smetany Sahsite jeité polozmrazenoy.

Ohfivani

Rozehfivani a ohfivani je mimofadné silnou strankow mi-
krovinne trouby. Tekutiny a jidla z lednice [ze velmi snad-
no ohfél na pokojovou teplotu nebo na teplotu vhodnou k
pozivani, aniz by bylo nutno Spinit mnoho hmed.,

Doby ohfevu, uvedeng v nasledujici tabulce, je nutno
povaZovat jen za smérné hodnoty, protoZe potfebna
doba velmi silné zavisi na vychozi teploté a sloZeni jidla.
Doporutuje se proto ¢as od casu se podivat. zda je jidio
uZ dostateéné teplé.
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Pstruh Mﬂg 2&]4 Es 1
Ryba celd 500 q 280 7- 101015
Rgmuﬁiely mgzsps 75-14
Maliny. jahady : =1, ano
Tiedné, Svestky 2501; 281]5 TE 1 | [Polévka se zavafkou 250 4 800 1512 ano
u'ableﬁﬂép:-'ra ﬁmg 28p39-125-10 | [Omack 250 g 800 1-2 ano
O G T
Migko 100ml | ca.d4%0 | 05:1 ne |
Chish [T B ETED Loe B MR
3 . : : -}
Toasiowy chizba 5000 | 2805-§5-10 Lohl e L
Bibovka 5004 2B06-85-10 e
Ovocnj koldk fhus | 2802-8  2-8 Expresni vareni
Dort lhus | 280 1 05-1 | 3-5 K zahajeni procesu expresniho vafen! stisknéte
1200 g 240 10 - 12 30 - 60 opakované tlaéitko START. Proces pfipravy zatne ihned,
Tip: Chigh a peﬁw pohim na huchyfrﬁwrr.mpwy papir, kiery absorbuje pricem?Z kaZdeé dalsi stisknuti tladitka dobu pfipravy
vlhiwal H&“M : prediouzi. Mikrovinna trouba pracuje na 100% vykonu.

Maximalni doba tohoto expresniho provozu &ini 0:00
minut.

Gril

Pro grilovani pouzivejte rosl, abysle tak dosahli rych-
Iého a rovnomérného zhnédnuti. PouZivejte vhodné
Zaruvzdorné nadobi nebo poloite grilovancu surovinu
pfimo na grilovaci rost,

Velké, silné potraviny se griluji pfimo na otodném talifi!

“Pfredehfivani” grilu neni potfebné. protoZe infraderveny
gril vyviji salavé teplot bezprostiedné po zapnuti.

Pii grilovani a zapékani postupujte nasledujicim
zplsobem:

1. Stisknéte tlagitko STOP.
2. Stiskavejte llagitko POWER tak dlouho. aZ se dosta-
nete na funkel Grill,
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3. Pomoci tlacitek TIME -/+ naslavie poZadovanou dobu
piipravy mezi 10 sekundami a 30 minutami.
4. K zahajen! provozu stisknéte tlagitko START.

. Doba
Potraviny/jidla Mnozstvi (pfibly v | Zakryti
minutach
Zapéhany toast s& syrem 2334 ne

Kombi-provoz

i tomto nastaveni pracuji mikrovinna trouba a gril
stiidavé b&hem nastaveného &asu v pomearu:

COMBI 1 COMBI

Dodélani a osmaZeni Ohfivani a opékani
55% mikrovinna trouba 30% mikrovinna trouba

45% gril 70% gril

Jesllize pfipravujete pokrmy v kombinovaném provo-

zu mikrovinna trouba — gril, méli byste mit na paméti
nasledujici:

Pro velke, silnéi potraviny, jako je napf. vepfova peceng,
doba mikrovinného zpracovavani edpovidajicim
zpusobem delsi nez pro malé, nepfilis silné potraviny.
Pfi grilovani se vak véci maji opaéné. Cim blize se
potravina dostane ke grilu, tim rychleji zhnédne,

To znamena, Ze kdy: pfipravujete velkeé kusy pegena v
kembi-provozu, je doba grilovani pripadng kratsi nez pra
mensi kusy pedené.

Pro kembinovany provoz postupuijte nasledujicim
zpusobem:

1. Stisknéte tlatitko STOP.
2. Stiskaveite tlagitko POWER, aZ se dostanete na
poZadovanou funkci, COMBI 1 nebo COMBI 2.
3. Pomoci tlacitek TIME -/+ naslavte pozadovanou dobu
pfipravy mezi 10 sekundami a 30 minutami.
4. K zahajeni provozu stisknéte tlagitke START.
Tabulka kombi-provoz
Daba
Potraviny/jidla MnoZstvi (pHibl) v | Zakryti
minutach
Huowézi, veprové nebo teleci maso 50049 10-12 ne
viestku 7509 12-15 ne
Nasolené vepfové Zebito 5009 18- 14 ne
Sekand pacené 5009 13- 15 ne
Videdfiske parky 2009243 ne
Klobasa 009243 ng
Tlp Mampo mh'mﬂpoic-umy dub:.ruhraﬁe nechia dodélal 5-10 minut;
nide vidlichou.
Slegice mm g 13- 15 nra
| Casti kufete

Tlp.l'uladﬂtednﬁémraviamsf&ﬁhezpﬂd&vinl nehulmr pdlwdralne
nachie dodéiat 4 - 5 minut

Ryby
Pstruh modry 300g516 |
Rybi i lety 0043 {4 | ne

o uplynul poloviny doby obralte, nechia Godblal 3 - 5 mindr

6. -O5WWG T48E 50

Zvlastni funkce

Automatické upominani

Po skonéeni procesu piipravy budete kazdé 2 minuty
yyzvani prostiednictvim pipnuti, abyste jidlo vyndali.

Ctevienim dvifek nebo stisknutim tladitka STOP se talo
vyzva deaklivuje.

Zablokovani )

Podrite tlagitko STOP stlacené po dobu delsi nez

3 sekundy, abyste pfistroj zablokovali. Zablockovani se
zobrazl na displeji. Je zablokovana funkce oviadacich
prvkd. Cheete-li zablokovani zrusit, podrzte tlagitko STOP
stlatené opét po dobu delsi nez 3 sekundy.

Cisténi

+  Pfed kazdym cisténim vytahnéte zastrcku ze zasuvky.

+  Pracovni prostor po pouZiti vytfete lehce navihéanym
hadrfikem.

«  VnéjEi povrch mikrovinng trouby éistéte jen lehce
navih&enym hadiikem.
Pfislusenstvi éistéte obvyklym zplsobem v myci
lazni.

«  Ram dvifek/tésnéni dvifek a sousedni casti musi
byt v piipadé znedisténi pedlive vyéistény vihkym
hadfikem.

Tento pfistroj byl testovan podle viech pfislusnych, v
soucasne dobé platnych smérnic CE, jako je napf. elek-
tromagneticka kompatibilita a direktiva o nizkonapétové
bezpeénosti, a byl zkonstruovan podle nejnovéjich
bezpeénostné-technickych predpisi.

Vyhrazujeme si technické zmény!

Zaruka

Na nami prodany prisiro] poskytujame zéruku v trvani 24
mésicl od data prodeje (pokladni doklad).

Béhem zaruéni Ihity odstranime bezplatné viechny vady
plistroje nebo pfisiudenstvi®), které vzniknou v disledku
vad materialu nebo vyrobnich vad, a to opravou nebo,
podle naseho uvazeni, formou vymeény. Zaruéni pinéni
nemaiji za nasledek ani prodiouZeni zaruéni doby ani tim
nevznikd narok na novou zdruku!

Jako zaruéni doklad slou®i doklad o koupi. Bez lohoto
dokladu nefze uskutecnit bezplatnou vyménu nebo
bezplatnou opravu.

V pfipade uplatnéni zaruky pfedejte, prosim, kompletni
pfistro] v originalnim obalu spolu s pokladnim dokladem
Vasemu obchodnikovi.

") Poskozeni pfislusenstvi neni automaticky divedem
pro bezplatnou vyménu kompletniho piistroje. W takovém
piipadé se obrafte na nasi Hotline! Prasklé sklenéne
resp. plastové dily zdsadné podighaji povinnosti Ghrady!

Jak na vady na spotfebnim pfislusenstvi, resp. dilech
podiéhajicich rychlému opotiebeni (napf. uhliky motoru,
hnétaci haky, hnacl femeny, nahradni dalkové oviadani,
néhradnl zubni kartadky, pilové listy atd.), tak i na
cisténi, odribu nebo vwménu dild podiéhajicich rychlému
opotiebeni se zaruka nevztahuje a je prolo nutno je
uhradit!

0032005, 3722 Uhr



Zaruka zanika v piipadé, Ze dojde k zasahu neautorize-
vanou osobou.

Po uplynuti zaruky

Po uplynuti zaruéni doby je moZno za uplatu provest
opravy v pfislusném odborném obchodé nebo opravné.

&, -C5WWG T4B E 51 04032005, 8:37 34 Unr
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Altalanos biztonsagi rendszabalyok

+ A készilék hasznalatba vétele elétt gondosan
olvassa vegig a hasznalat utasitast, és drizze meg a
garancialevéllel, a penztari nyugtaval és leheldleg a
csomagolokartonnal, ill. az abban lévé bélésanyaggal
eqgydtt!

= Kizardlag személyi céira hasznalja a készuléket, és
csupan arra, amire valo! A készdlek nem ipari jellegd
hasznalatra kész(lt. Ne hasznalja a szabadban
(hacsak nem a szabadban valé, meghatarozott kor-
latok kGzott hasznalatra van szanva)! Ne legye ki erds
héhatasnak, kizvetlen napsugarzasnak és nedvesse-
gnek (semmi esetre se marisa folyadekba), es Ovja az
eles szélekidl! Ne hasznalja a készlléket vizes kézzell
Ha a késziilék vizes vagy nedves lett, azonnal hizza ki
a konnektorbol! Ne nylljon bele a vizbe!

+ Kapcsolja ki a készdléket, és amikor nem haszndlja,
tartozeékokat helyez ra, tiszlitja, vagy ha zavart eszlel,
mindig hizza ki a csatlakozd dugaszt a konnektorbdl!

+ Ne mikddiesse a készileket feligyelet nélkil!

Ha ethagyja a munkahelyet, mindig kapesolja ki a
késziléket, ill. hizza ki a dugaszt a konnektorbol (a
dugasznal, s nem a kabelnél togva)!

« Annak érdekében, hogy a gyermekeket megvédje az
elekiromos keszllekek okozta veszelyekidl, soha ne
hagyja a kdbeleket szabadon l6gva. és olyan helyre
tegye a készuléket, ahol gyermekak nem férhetnek
hozza!

+ Rendszeresen ellenfirizze, hogy nincs-e a késziléken
vagy & kabelen sérilés! Sérilt késziléket soha ne
helyezzen Gzembe!

* A kockazatok elkeriilése végett ne maga javitsa a
késziléket, hanem keressen fel egy erre kiképzett
szakembert! Ha hibés a csatlakoz6 kabel, csak
a gyartotol, a veviszolgalalunkidl vagy hasonlg
képzettiséqgl szemeélytdl kérjen helyetle azonos érékd
masik kabelt!

» Csak eredeti tartozékokat hasznaljon!

« Tartsa be az itt kbvetkezd .Specidlis biztonségi rends-
zabdlyokat” ...

Fontos biztonsagi utasitasok!

Sziveskedjék gondosan végigolvasni és tovabbi
hasznalatra megérizni!

+ Figyelmeztetés: Ha az ajtd vagy az ajiotdmités
megseériilt, a {dzdkészilékel mindaddig nem szabad
hasznalni, amig megfeleld szakképzettségl szemaly
meg nem javitotta.

+ Figyelmeztetés: Semmi esetre se probalja maga ja-
vitani a késziléket, hanem keressan fel hozza enge-
déllyel rendelkezd szakembert! A szakemberan kiviil
mindenki méas szamara veszélyes alyan karbantariasi
s javitasi munkat végezni, amihez el kell tavolitani
871 a boritast, amely védelmet biztosit a mikrohullamd
anergia okozta sugarterhelés ellen.

» Figyelmeztetés: Folyadékokat ne zart tartalyban
melagitsen. Robbandsveszély!

+ Figyelmeztetés: Gyermekeknek csak akkor szabad
megengedni, hogy fellgyelet nelkdl hasznaljak s
ffzkésziilékel, ha megfeleld eligazitast kaptak, ami
képessé teszi Oket arra. hogy biztonsagosan hasznal-
jak a készaléket, és megértsek a helytelen kezelésbal
eredd veszalyeket.
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+ Ha a késziléket szekrényben, polcon vagy hasonld
helyen kivanja elhelyezni, ligyeljen arra, hogy a kes-
zilek minden oldalan legalabb 10 cm-nyi szellGzesi
tavolsag maradjon.

Csak a célnak megfeleld edényeket, pl.
uvegbdl, porcelanbol, kerdmidbdl, hééllé mianyagbol
keszdll edenyt, vagy mikrohullami keszillekbe valo
spacidlis edényt haszndljon,

Ha éghetd anyagy, példaul mianyag- vagy papirt-
artoban melegitenek fel, vagy féznek ételekel a
mikrohullami sitdben, a meggyulladas lehetdsege
miatt gyakori ellendrzésre van szlikség.

Ha fiist keletkezik. kapecsolja le a keszlleket, és hizza
ki a halozatbol. Tartsa a készilékajtot zarva, hogy az
esetleges langekat lefojtsa.

Figyelem! Lassu forrds! Fozéskor, kilondsen
folyadekok {viz) ismetelt telforralasakor megtorténhet,
hogy a folyadék ugyan elérte a forrdsi hdmérsékletet,
azonban meg nem jelennek meg a jellegzetes
gbzgomolyagok. A folyadék nem egyenletesen forr.
Ez az un. lassu forras az edény kivetelekor enyhe
razkodas hatasara hirtelen gozképzddést okozhat és
a folyadék kifuthat. Egési sérilés veszély! Az egyen-
letes lasso forras érdekében helyezzen egy Gvegrudat
vagy ehhez hasonlo, nem fémbdl keszilt rudat az
edényba,

« A cumisiivegek es bébieteles livegek tartalmat fel kell
kevemi vagy fel kell razni, és az étel hGmérsékletél
togyasztas eldtt ellendrizni kell. Egesi séniles veszaly!

« Héjas vagy bérds élelmiszert, amilyen példaul a lojas
vagy a virsli, lovabba zar dobozos konzervet sib.
nem szabad mikrohullami sitében felmelegiteni,
mert még azutan is felrobbanhat, hogy véget érta
mikrohullammal valo felmelegités.

+ Ha az ajtokeret/ajiéiomités és vele szomszédos alka-
frészek beszennyezbdiek, nedves ruhaval gondosan
meg kell Gket tisztitani.

« Tiszlitsa a mikrohulldm0 sl rendszeresen, és

tavelitsa el belst terébdl az etelmaradékokat!

« A készilék hidnyos tisztantartasa esetén elGfordulhat,

hogy tonkremegy a felileie, ami befolyasclja a kesz(-
lek élettartamat, és esetleg veszelyes helyzeleket is
eredményezhet.

A kezeloelemek leirasa
. abra: Az egyes részek megnevezése
Ajtozar
Ablak
Szellbzdracs
Meghajto
Forgatd
Fargd
Kezelomezd

Grilltites
Grillrdcs

Figyelem: Semmit ne vegyen ki a készilék fozdterebdl

=y

w0nos . ;mian B LD P =

&s az ajtoé belsd oldalabal!

1le

gyl
tanyé



2. abra: KezelGelemek

POWER A teljesitménytokozat meg-
vélasztasa (mikrohullam) és
a grill- vagy kombi-funkcio
kijeltlése

Grillezés: kvarcgrill grillezés-

hez és raolvasziashoz
Combi 1 és 2; mikrchullamu

es grill Gzem felvaltva

mikddnek

TIME- / TIME+ A parolasi ido beallitisa

START A program inditasa
— Express elkészitési idd
beallitasa

STOP (Stop/Lezaras) A fGzési folyamal
ledllitasahoz egyszer kell

lenyomni.
A program torléséhez
keétszer.
A keszilek lezarasahoz/
nyitasahoz a gombot
3 masodpercig lenyomva
kell tartani,

Grillez6 és kombinalt iizemmaodra
vonatkozo tudnivalék

* Mivel a grillezésnél és a kombinalt Gzem esetén a
készilek sugarzd havel mikédik, csak héallo edényt
hasznaljon,

+ Csak grillezéshez — és nem kombinalt vagy mikro-

hullamd Gzem esetén - hasznalhat fém- vagy alufdlia-

edenyk.

A& grill és a kombi Ozemmodra csak a sltérostely
alkalmas.

+ Ne tegyen semmit a keszllekhaz tetejere, mert az
forra. A szellzd nyilasokat mindig hagyja szabadon.

Hasznalja a grillezé racsol, hogy a grillezendd étel
kizelebb legyen a {0tGelemhez,

-

Uzembe helyezés

= Vegyen ki mindent, ami a sOtGiérben talalhato,
csomagolja ki a tarlozékokat 6s helyezze be kdzépre
a forgato gydrat. Helyezze az Gvegtanyert Ugy a
meghaijto tengelyre, hogy a tanyér beleilleszkedjen
a meghaijtd tengely kiemelkedéseibe és tokéletesen
rafekiidjon a tengelyre.

+ Ellendirizze, nincsenek-e lathato serilések a készd-
leken, elsbsorban az ajtd kordl. Barmilyen jellegi
sérilést észiel, a készidléket nem szabad Gzembe
halyazni.

= Ne tegye a késziléket mas elekironikus készilékek
kozvellen kozelabe, hogy elkeriilje a mas készilékek
altal kivaltott zavarokat.

« Tévolitsa el a készalékhazon esetleg lévd vedbicliat,

- Az ajto felsd oldalan lévo foliat semmiképpen ne
tavolitsa el!

= A késziilék dugaszat szakszerlen felszerell rintésve-

delemmel ellatott 230 V, 50 Hz-es konnektorba dugja.

= Ne vegyen ki a sGtdtérbdl vagy az ajtd belsd oldalrdl
semmilyen beszerelt rész|

&, -C5WWAG T48 E 53 04032005, 8:37 35 Unr

A késziilék hasznalata
Tudnivalok

+ Az On készlléke olyan mikrohullami sugarral
miikddik, amely nagyon rovid idd alatt felmelegiti az
atelben lévs vizrészecskekel. Nincs hokisugarzas, igy
alig barnit a késziilék.

+ Csak éleimiszereket melegitsen a készllékkel.

Folyékony zsirban torténd sitésre a készilék nem

alkaimas,

= Egyszerre csak 1-2 adagot melegitsen, kildnben a

keszllek veszit a hatékonysagabal.

A melagitési folyamatl megszakitasahoz nyomja le a

STOP gombot.

« A kaszilek azonnal teljes mikrohullama energiaval
mikéadik, nincs szikség elémelegitésre.

+ Soha ne hasznélja a kész0léket mikrohullami vagy
kombinalt Gzemben Gresan,

« A mikrohulldmi készilék nem hE[}l‘EI‘EESHi a hagyoma-
nyos tdzhelyet. Alapvetden

« mélyhitotifagyasztott ételek felolvasztaséra,

- ételek vagy italok gyors lelforrdsitasaral
felmelegitesére,

+ ételek puhitasara szolgal.

MNe hasznaljon mlanyag-, ill. papiredényt.

A mikrohullamu késziilék kezelése

Tegye a feliorrdsitands ételt megleleld edénybe! Nyissa
ki az ajtot, és helyezze az edényl kbzpontosan az vegla-
nyérra! Csukja be az ajtot! (A kesziiék biztonsagi okokbol
csak pontosan bezart ajtoval mikadik).

1. Nyomjale a STOP gombot.

2. A POWER-gomb egyszerifitbbszari megnyomasaval
valassza meqg a kivant mikrohullami teljesitményt!

Szimbolum| Ertgk | Gril-el- | Mikro-
| —jesitmény | hullam | Alkalmazdsi
Lésdad szdmdgrafibontisl| ‘og-ban | %-ban
% Melegen = Sajt stb.
fartas megahvaszasa
3&@3@ Felolvasz- j | MéyhGidi éru-
tée lelovaszidsa
O 0
™
@57 Alacsony 58 Tovibbifzés
& Kbzepes 81 |PL his. parolsa
Gyors
@ Wigs L fetiprosités
- ~ . il :
U o 100 G’:ﬁ;‘?ﬁ“
TR D Gill + FEhiEFBﬂiT.éS &5
G | ihulam| 4595 piritis
—— Parolés s
A ihylim| 7030 enyhe piités

* A 100% 800 W-nak felel meg

3. A TIME -/+ gombokkal 10 masodperc és 30 perc
kazott dllitsa be a kivant parolasi idétl
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4. Az inditashoz nyomija le a START gombot. A puhilds
iddtartama az étel mennyiségétdl és jellegetd! igg.
Memi gyakorlat megszerzése uian mar gyorsan meg
fogja tudni becsdlm az idét.

Ne feledje, hogy a mikrohullami tzemben a puhitas
sokkal gyorsabban torténik, mint a melegitd (zemben.
Ha nem tudja biztosan, mennyi idére van szlkség, allitsa
be az idol alacsonyabb ériékre, s esetleg meg puhiisa
tovabb az ételt

Az idd lejarta utan a keszulék kikapesol. Vegye ki az stelt.

Felengedés tablazat

Elelmi Telfesit |14 oea. Fallauadb

szerilel Mennyiség mény cca. ben {51106 ccs.
Hus, kolbaszari
Hisdarab (marha, borjo, | 5004g 280 14-18 | 10-15
disznd) 1000 g 280 25-30 | 20-25
Husszelel. borda 200g28p4-65-1
Eqybefasir 25028 6-85-1
Sltnivald kolbasz,
hurkaféle 20002804 -65-1
Felvagatt M0g284-65-1

Tipp: Az adolt idd feléné forditsa meg a hisl, az érzékeny élelehat fedje fe,
az egybefasint-hist terftse el a tanyéron, a mér felengedett rdszaket vegye
i, & kolpdszharikdkal valassza kilon

Csitke 1000528020 - 25 14 -
Csirkedarabok 500928 12 - 15510
HKacsa 17009240 25-402( - 25

Liba-, pulykadarabok

500g 28D 12- 18 10}- 15
Tipp: A szarmyast [élidoben lordilsa meg, 2
pedig takaria le!

Figyelem: A kiolvaszlasbol visszamaradé folyadékot dnise ki, és ne

ja érintkezésbe keriilni mas etelekkel!
iﬁzgwim; 1000953213—352‘ - 20 |
|

Nyllgenng 5009 2Bp 12 - 13 10} 20
L forditsa meqg a hist, a szélekat le
Rikok, shrimps 250 g2 s-75-1
Piszirang JM0g2Bp4-65-1
Egész hal 500 g280 7 - 101015

Hali et
- Tobbszor ki

2509280 5-75-1
akran forditsa

Malna, eper 250g2Bp4-65-1

Meggy, sziva 250g2g)a-75-1

Ah‘napep 5000 28D 3-125- {0

Dp: : 526l

Henyﬂ 85 5U[FI‘I‘|EI'I1,I'

Zgemle 4 darab -3 3

Kenyeér 1000g | 28013{158-10 |

Piritdskanyér 500 g 2805-p5-10 |

Keverl siemény 500 g 2806-B5-10

Gytmalcsbs sitemény | 1dasab | 28025 2.3

Totta idarab | 280 | 05-1 | 3-8
12000240 10-1230-60 |

Tipp: Helyezze a kenyeret o5 siteményt konyhai silGpapima, amelyi

fielveszi a nedvességet. Erzékeny siteményt csak rvid ideig hagyja

fielengedni
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Elelmiszeriétel Mennyiség mT! Ay cca lda f:leruuedé-
_ eljesit- coa. |fel
Walthan | PeCben si idd cca.

Tefomeiah

Vai B0g28D5-710-15
Turd 250 928D 6-85- 10
Hab 200g2803-5 2-3
Tipp: Tavolilsa e a2 aluldkét, a megadolt a6 fele utdn kevere meg, a
habot meg fellg lagyott alapatban verje fel
Melegites

A melegités és felforrdsitas a készilék kilonos erdssége.
Hutdszekrény-hideg folyadékokal és ételeket nagyon
kénnyen szoba- vagy fogyasztasi himérsékletlre lehet fel-
melegiteni anélkill, hogy sok |abast kellene hasznalnunk.
Az alabbi tablazatban megadott felforrasitasi idok csak
iranyértékek, mivel az idd nagymeértékben ligg az etel
alaph@mérsékleléttl és dsszetételétdl. Ajanlatos ezént,
ellendrizni, hogy az étel eleggé forrd-e mar.

Melegitési tablazat
Teljesit-

Elelmiszeriétel Mennyiség ménycca,| 9S8 | | gus
Watt-ban

Folyadékok

Viz, 1 cebgae 150 g 800 D541 nem
Viz, 051 5009800 355 |__nem
Viz,0.751 T30 g 80P 5- ' nem
Kavé. 1 csésze 150 g 80D 0541 nem
Tej, 1 385z 150 g BOD 0501 riem

Figyelem: A késlelietetf forras megelGzése végell tegyen az edénybe
ﬂmp&lcélw hasonio eszkfizt (de ne fembal készOitetl), fogyasztas eldt

E!elel\ tanyéron

el wgaD 2508 igen

Gulyas csipatkével 450 g 80D 2-45 igen

His gomboceésszosz | 450qB800  25-35 igen
: El6zetesen kicsit benecvesiteni, iddnkent

Rantott szalet ]
Fasirozott, 4 darab S500p8003-4 nem
Sl his ] 230 g B_ﬁ'.! 2-3 nem

1 adag

Teszta, rizs

Kiuipl

Leuesah Sziszok
Ertleves, 1 tinyér

Leves levesbetéttel
Sz0sz

4 15_]_ nem
Tlppdﬁllalkﬂramvammmmm Eﬂsnﬁﬁn‘ikaha
homérsékletel!
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Gyors fozés

A gyors {0zés inditasahoz ismét nyomja le a START
gombot, A parolasi folyamat nyomban elkezdddik, a
gomb minden lovabbi megnyomasa viszont csak meg-
hosszabbitja a parolasi idst. A mikrohullami készalék
teljesitménye ilyenkor 100 %-os. A maximalis gyorsidzési
idé 3:00 perc.

Grillezés

Grillezéshez hasznalja a racsot, hogy gyors 8s egy-
enletes legyen a barnulas. Megfeleld hGallé edényt
haszndlion vagy a grillezendd étell tegye kozvetlenil a
grill récsra.

Nagy, vastag slelmiszerakel kézvetlenil a forgd tanyéron
kell grillezni!

A grill elémelegitésére” nincs szllkség, mert az infra-
voros grillezd azonnal sugarzo hot allit eld.

Grillezéshez és raoclvasziasos sOléshez a
kivetkezdképpen jarjon el:

1, Nyomja le a STOP gombot.

2. Addig nyomogassa a POWER-gombot, mig el nem éri
a grill-funkciot|

3. A TIME -/+ gombokkal 10 masodperc és 30 perc
kizott allitsa be a kivant grillezasi iddt!

4. Az inditashoz nyomja le a START gombot.

Eloimiszerétel Mermyisig s

perchen e
Piritdsra sajt raphvaszlisa 2334 nem

Kombinalt (izemmoéd

Ezekkel a beallitasokkal az eltre megvalasziott idén beldl
a mikrohulldmd és a grill Gzem:

COMBI 1 COMBI

Pérolas és enyhe piritas
55% mikrohullami dzem és 30% mikrohullimy dzem és

elmelegités és piritas

455 grill dzem aranyban midkadik. 0% grlll Gzem aranyban mikGdik.

Ha mikrohullami/grillezdé kombinait Gzemmodban akar
ételeket késziteni, a kdvetkezdkre kell Ggyelnie:

MNagy. vastag elelmiszerek, pl. disznosiit, eseteben a
mikrohullami zem idejét aranyosan magasabb értékre
kell bedllitani, mint a kicsi, lapos élelmiszerak esetében.
Grillezéskor ez forditva igaz. Minél kézelebb van az
éleimiszer a grillez6héz, annal gyorsabban barnul,

Ez azt jelenti, hogy ha OI'I nagy darab sllteket kombinalt
ozemmodban készit, akkor a grillezési id6t adott esetben
alacsonyabb ériékre kell beallitania, mint a kisebh darab
shltek esetében.

A kombi Dzemmeéd hasznalatahoz a kivetkezokeppen
jarjon el:

1. Nyomja le a STOP gombol.

2. Addig nyomogassa a POWER-gombot, mig el nem éri
a kivant funkeiot, a COMBI 1-st vagy COMBI 2-t!

3.. A TIME -/+ gombokkal 10 masodperc és 30 perc
kazott allitsa be a kivant grillezési idot!

4, Az inditashoz nyomja le a START gombot.

6. 05 WWG T48E 55

Kombinalt Glzemmdad tablazat 5'

[+ o

Eilniszeéel Hennyiseg Letedss |

Hus, kolbaszaruk E
! ko 500g 10-12 nem

Marha-, diszng- vagy borjihds-darab 7500 12.15 ks g
Hurkaféle 500 g 12-14 nem
Egybefasin 500g13-15 nem
Bécsi Kobasz 2000243 ngm
Siinivalg hurka 2000243 nem

Tipp: A hiisi a megadotf id felenél meg ke!l forditani, 5-10 perci hagyni
kell még puhulni, 2z egybelasidol tojasfehérgevel be kell kenni, a kolbasat
villaval meg kel szurkalni,

Loveshis 1000 g 13- 15 nem
Csirkereszek 250g4 15 nem

WWWMMWWWMH  egyszer

Piszirang, kék 0546 nem
Halfi let R ERE] nem
A megadott idd feténél forditsa meg, 3-5 percig hagyla meg pubulal.

Kilonleges funkciok
Automatikus fi gyelmeztetés

A t6zési lolyamat befejezddése utan 2 percenként a
kaszilek sipolassal jeizi. hogy az ételt ki kell venni.

Az ajté kinyitdsaval vagy a STOP gomb lenyomdsaval ez
a i gyelmeztetéstunkeié kikapcsolhatd.

Lezaras

Tartsa a STOP gombot 3 masodpercnél hosszabb ideig
lenyomva, ha a késziléket le akarja zérni. A lezarédst a
keszilek kijelzl. A kezelGelemek nem mikddnek. Ha a
STOP gombat ismél 3 masodpercnél hesszabb ideig
lenyomva tarja, akkor megszinteti a lezarast.

Tisztitas

= Akészilek tisztitdsa elétt mindig hizza ki azt a kon-
nektorbdl.

= Hasznalat utan enyhén nedves ronggyal tisztitsa meg
a sltdteret.

= A mikrohullami készilék kilsejét enyhén nedves
ruhaval tiszlitsa!

= Atartozekokat a szokasos modon mossa el.

* Ha beszennyezddiek, az ajtokeretekettomitéseket
a5 kapcsolddo részekel nedves ronggyal gondosan
tisztitsa meg.

Ezt a késziiléket az Eurdpa Tanacs minden vonatkozo ak-
tualis iranyelve szerint (pl. elekiremagnesesseg-elviseld ke-
pesség vagy kisfesziltség-elviseld képesség) ellendriziik,
és a legljabb biztonsagtechnikai eldirasck szerint készilt.

Megjegyezzik az esetleges miszaki véltozasokat!

55
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Garancia

Garancialis igényeivel torduljon, kérem, a szerzddéses
kereskeddjéhez!

A garancia igazolasdra a pénztar nyugta szolgal, E nél-
kil az igazolas nelkdl sem dijmentes csere, sem dijtalan
javitas nem végezhetf.

Garancialis esetben eredeti csomagolasaban adja at
az alapkészOlékel a pénztdri bizonylattal egylnt annak a
keraskeddnek, akitdl a késziléket vasarolta!

*} A tartozékok hibai nem eredményezik automalikusan
az egesz készilek dijtalan cseréjél. llyan esatekben
forduljon forré vonalunkhoz'| Az Gvegtorésbal, ill. a
mianyag alkairészek toresebdl eredd hibak megszinte-
tése mindenkor téritéskoteles.

Sem az elhasznalodo lartozekokban, ill. kopd alka-
trészekben (pl. szénkete, dagasztohorog, hajtoszi|,
pottavvezérld, potfogkefe, flrészlap stb.) bekavetkezd
hibak, sem a tisztitas, karbantartas vagy a kopo alkatres-
zek cseréje nem esik a garancia hatalya ala, kévetkezés-
képp téritéskateles.

llietektelen beavatkozas a garancia megszinését ered-
ményezi,

MAGYARUL

A garancialis ido utan

A garancialis idd eltelte utan a megleleld szakkereske-
désben vagy javitoszolgalatnal végeztethel téritéskoteles
javitasokal.
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Obwue gnaaauun no TexXHUKe
e30NacHOCTH

+ Mepea HavanoM IKCRAyaTaUk npubopa

BHUMEATENLHD ﬂpﬂ‘-lldTEﬁTE npdnaragmMy s HHCTRYKLHWD

N IKCANYATALUAH U COXPAHUTE €8 B HALSMHOM
MecTe, BMECTE C rapaHTHRHLIM TANOHOM, KACCOBLIM
YEKOM W, N0 BO3MOMHOCTH, KEPTOHHDRA HOPODKO# ©
YNAaKOB0YHEIM MAaTERHanomM.,

= MNonk3yRTack NPHGOPOM TOMNBKO YacTHEIM 0OpasOm
u no HazHaueHnio. Mpubop He npeaHasHaued ana
HOMMEPHECKOID HCNONL30aaHWA. He NonLIyATECE
NPUWB0OPOM NOA OTKPhITEIM HeGoMm (MCKNouaR
NpUBoPE!, BRCNNYATALWA KOTOPBIX NOA OTHDEITEIM
nebfiom aonycrama), Npegoxpaxsate npubop ot
HAPE!, NPAMBIX CONHEYHBIX MYYEHR, BAAMHOCTH (HA B
KOEM CNyYae He NorpymanTe ero B sody) ¥ yaapos
ofi ocTpeie yrie. He npukacadtecs k npubopy
BREMHBIMK pykamy. Ecnv npubop yenamHKHNCA
MM HEMOK, TYT Me BblHBTE BHNKY M3 pozetdd. He
NpHKacanTeck K MOKPBIM MecTam.

+ Mocne 3KCNAyaTauMm, MOHTAME NPHHAANEMHDCTEH,
YMCTHE MK NoNomMKe Npubopa BCerna BeHKManTe
BUMKY W3 POIETHM (TAHUTE 34 BMNKY, a He 33 kabens).

+ He ocTasnAnTe BRNIOYEHHEIE 3NERTPONPHGODLI
B3 NPHCMOTPA. ECIH BOSHHKHET HeOBX0aMMOCTE
OTNYHHTECA, TO BLIKNKOYMTE 3nekTponpubop MnK
BLIHETE BMAKY W3 POIETHM (TRHWTE 3a BuAKY, a He 3a
Katens).

+ nA 3auivTel J8TER OT NOPEHEHKA INEKTPOTOKOM,
cneguTe 3a Tem, 4Tobsi kabens He BMCEN rae Nonano
¥ AETH He MMEenk AoCTyna k npubopy.

= Perynapxo ocmatpueaidte npubop 1 kabens
Ha NpeaMeT BOIMOMHEIX NOBPErKASHHI. Hi1 B
HOEM CNYYaE HEe BRAIQUAHTE NpWEOD, WMEIDWMA
NOBpEeMAEHHA,

* Hu B KOEM Chy4ae He pemoHTUpyRTE npHbop
CAMOCTORTENBHD, 4 COpaLLaATec B TAKOM
CAy4as 3a NOMOWBHD K CReUHanueTy, HveoLLemy
COOTBETCTEYMIMA A0NYCK. M3 coolipamerui
Be3onacHoCTH, 3anMeHa CeTeBoro WHypa Ha
PABHOIHAYHLIA AONYCHAETCA TONBKO YEpes 3aBoA-
HATOTOBWTENS, HALLY CEPEMCHYHS MACTEPCKYIO
MW COOTBETCTEYIOLLErD HEANMPHUHPOBAHHOrD
CRELManMCTa.

* Menons3yRTe TONBHO OPHIMHANBHEIE 3ANYACTH,

« Momanyicra, cofinoaaime Humecneayiolm1e

LOneuManeHME YRAZEHKA N0 TexHURe GelonacHocTH ,.."

BaMHbie YHa3aHWA N0 TEXHUKE
6esonacHocTH!

MomanykcTa, TWaTEeNLHO NPOYHTARTE M COXpaHHTE
ANA gantHeWLero nNonb3oBaHKA.

= MNpeaynpemaeHHe: ecnv ABopUa WAK
YNnoTHaHWA AEEPUBI NOBPERAeHb!, 3anpellaeTca
ARNBHERLIAR SKCNAYATALMA NEYM, NOKA DHA He
Gyner oTpeMOHTHPOBAHA ObyueHHBIM ANA ATOTO
CReuMandcTom.

+ MNpeaynpemaeHte: H1 B KOEM Cy4ae He
PEMOHTHPYIRTE NeYb CAMOCTORTENBHD, a 0dpa'm1'e¢h
K aBTOPHTETHOMY cneuxandcTy. Boem apyrim,
KpoMe CneuManvcTy, ONacHo NPOBOAHTE KaKMe-nHGo
PEMOHTHEIE WK PEFNAMEHTHEIE PRGOTH, TAK KaK 3TO
TpebyeT yaaneHwn o6LWHBKK, KOTOPEA 3alLMLWLIEEaT OT
0BnYYEHHA MUKPOBOHOBLIM MINYHEHHEM.
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MpeaynpemaeHHe: He PAIOrPEBARTE MUOKOCTH B
sakpuiTex Badkax wim cocyaax. OnackocTe eapoieal

MNpeaynpempeHue: ABTAM PaspeWaeTCA
NONLI0BATLECA MHUKDOBONHOBOH NeYkio, Des
NPUCMOTPA BIPOCLIX, TONBKO B TOM CYJYAE, EChM
OHM NPOHHCTPYHTHPOBAHHE! W B COCTORHMM YEEPEHHD
NONLI0BEATECA NeYklD, 0C03HABAA QNACHOCTH
HENPaBHNLHCro DOPELLEHHA C HEH,

Ecnm Bbl Menaete yCTaHOBHT: MHKPOBONHOBYH Nevb
8 WHady, Ha NoNKe K T.0., TO YOeNHTe BHUMaHWE
TOMY, YTO MHHHAMANBHD2 DACCTORHME OT CTEHOHK
MHKPOEOAHOBOA NEYM A0 ONHHEALIEA CTEHKK MK
wrada gonmKo Obime He Menea 10 oM.

MonkayHTect TONLKO NOCY.A0H W3 NOAXOAALLMX
MATEPHANOE TAKHX HAK:
cTexno, papdop, HepaMuKka, MapocTorKan
NNAcTMAacCa WKW NoNb3YATECH CNeuMansHOA Nocyaoh
ANA MHKPOBONHOBEIY NeYeH,

Pasorpesan Mnd BAPA NULLY B YNAKOBKE W3 FOPHOYMX
MaTepHanos, HANPMMED W3 NNACTMACCH WK Gymarw,
HEOHXOOAMMO NOCTORHHO HabNKAaTe 38 NPOUECCOM,
no NPHYHHE BOIMOMHOMD BOIrOPaHHa ux,

Ecnm W3 AyXOBKM HAYHET BRICTYNATE AkIM, TD
BLIKICHUTE NeYk W BEIHETE BUNKY W3 POIETKH,
Oeepua QoOnMHE OCTABATECA 3AKPHITOR, YTOOB:
YEYWHTE O4ar 803rcpanma,

Buumane! 3aTAmHoe 3anunanne! Bo epemn Bap:u,
acolieHHo BO BPEMA PAIOTPEBAHWA MHAROSTER
(EOOBLI) MOMET CNYUMTLECA, YTO TEMMEDATYPA KHNEHKA
ﬁ-‘_.'.B,GT LOCTHIHYTA, OOHAKO THNHYHEIE OANA 3TOro
NPOUBCCa NY3bipbKK NAPA He NORBNAIOTCH. KUaKOCTE
KHMUT HE PABHOMEPHOD, 3T, TaK HaskIBAEMOE
JATAMHOE IBHANAHME, MOMET NPHBBCTH K TOMY,

YTO NOCNe CHATHA NOCYAR C MHOKOCTRID OT NErKoro
BCTPAXMBAHMA HEOMMAAHHO HAYHYT 0OpA3DBLIBATLECA
NAapoBkIe Ny3bIPH M oHa BCrMNKHT. OnacHoCTe
nonyueHus oxoroe! OnA AOCTHHEHKHA PABHOMEDHOID
KHMeHHA BCTaBeTE B COCYD CTEHMAHHYH NANONKY Mk
et noAofiHel HE METANNMYECKWA NpeaMerT.

Cogepmumos derckux ByTeinouek 1 Basouek ¢
ASTCHHM NUTaHKeM 00R3aTENLHD NepeMellaTs Ny
B30oNTaTh, a TAKME NPOBEPHTL MX TEMNEpaTYRY.
OnacHocTe nonyyerus omoros!

MNpoayKTel NHTAHKA CO CKOPAYNOR MK B WiKypKe,

HaK Rillla My KonBace!, HOHCEPBL! B 3aHDLITBIX
CTERNAHHBN OaHkax 1 T.4. anpelyaeTcq palorpeeans
8 MWKPOBONHOBOW NEYM, TAK KAk OHW MOTYT
BIOPBATECH, AaMEe NOCNE OROHYAHWA PaiorpeBarnne
MUKPOBONHOBOW 3HEpIHe.

Ecnr pamra geepusl/ynnoTHEHHA 8EpUL
W COCEAHME K HUM YacT 3arpAIHMNNCE, WX
HEOOXOAMMO TLWATENEHO NPOYHCTHTE BIAMHON
TRANKOH.

YucTrTe MUKDOBONHOBYHO NEdl PETYNAPHD W
YOANAATE OCTATKH MWLM W3 88 BPYTPEHHOCTH,

JanylleHHee 3arpAIHEHUA MUKDOBONHOBOH Neuw
MOTYT NPHBECTH K DA3PYLUEHHIO B8 NOBEPXHOCTEN,
YTO BNWAGT HA CPOK CAYAMOE NEYM, A NPK CTEYSHMK
oGCTORTENLCTE CO3/aTh ONACHYIO CHTYAUMIO.

PYCCHH
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= OnucaHue pyHHUMUA perynMpoBoK + TPOKOHTPONKHPYHTE NEYE HA BUAKMEE NOBPEMASHHR,
= 2 = ocobenHo B obnacty aAsepusl. MNpH HanMYMK Kakux-
8 Puc. 1: HanmeHnoBaHne getanen WO O CHRHE ol HiF 5 NEkd CTYVioio 1o
> 1 Jamonr BHAREATE
o 2 CmoTposoe = Urobe: NpeARiEEaTMTE NOMEXM HA APYIHe
3 BerunauuorHan ANBKTPOHHER ARHABDS!, HE CTABLTE NeYs B
4 Ock HERBEREACTEEHHOA GNM30CTH OT HUX,
5 Crons3Aliee * YOanure cugruica 3awnTHY0 Gonery.
B Bpalaiolesch * Hu B Koem chyMaR He yAANANTE JaLUMTHYIO
7 MyneT DPRRIN & AMYTPEHHER CTEHKH ABepusi!
8 HarpeeaTensHeie 3NeMeHTL rpUnAa » BorageTe BHNKY B 3338MNBHHYIO POSETHY C
g Pawnep HanpsxeHnen cetr 230 B, 50 My, ycraHoeneHHyo &

COOTBETCTEBUW C NPednHCaHuAMM,
Buumanue: Hu B koem cnyuae He yaansiie Kaue-nl0 .,y g woem ciyuae He yaanAiTe Kakwe-nuo

MPHKPYUEHHEIE AGTANM U3 AYXOBKM UK C ABEPUL! NeqM] NMPMKPYYEHHBIE ETank M3 AYXOBKH WM C ABEpLUb

neyu!
Puc. 2: PerynvupoBku

ﬂopﬁnou nonkaoBaHHuA

POWER Bribop MOLUHOCTH
(MURpOBONHOBKE) W peruma  oanasaTensbHOE K TEME MHHPOBONHOBaR Neyb:
rOMAEHOMOK

« MNeye patoTaeT ¢ MUMKDOBONHOBEM HINYUSHHEM,
ANR NOMKADHBAHUA W KOTOROE B KODOTHOE BREMA PDalorpeBaeT YacTH4Kn
3aneKaHHA BOALL HAXOARIWECA B NHIWE. 30eCk HeT TeNNOROro
= HINYy4YeHWUA | TaKkum DﬁDEJDM NoAMapUcTan KOpoYKa
Hombu 1 u 2;
He obpazyeTca.
+ Pasorpesaiie & NeqW TONLKO NPOAYKTE NHTAHKA,
+ [Neys He NpeaHasHayeHa AnA ofMaAPHEAHHA

punb: Keapueswid rpuns

MHKDOBONHOBKA W TPUNL
pafoTaloT nonepeMeHHo

TIME- / TIME+ 3anaHue BpPEMEHH  NpPOAYKTOB B Macne.
NPHIOTOBNEHHA = 3a 0awH pas pasorpesanTe TonbKo 1-2 Nopums.
START Crapr nporpamMm K safanue MHaue neys notepReT agPerTHBHOCTE.
BPEMEHH IR POIMMA » OnA NPEPLIBAHUA NPOUECCA HAKMUTE KHOMKY
akcnpecc STOP",
+ MuKpOBDNHOBEA Nevye paloTaeT ¢ MoMeHTa
STOP (Cron/Bnonuposna) OgHoKparHoe HaMmare BHMOMEHHA HA NONHYH MOLWEHOCTE.
- CTON NPOUBCCA MNpeaeapUTansHoe PasorpesaHHe NosToMY HENWLLHE.
Neykparioe * Hua ey ae He BEMOHAWATE NeYb B
- TYLUGHKE NPOrpAMMSI HM:;%%EII-DHHDBQM MMM KOMOBUHMPOBAHHOM pEHMe
3-% CERYHHOE HAMEATHE - + MWKpOBONHOEERA NEYb HE 3AMEHAET OBBINHDRA Nevw,
SnoxkupoBKa/pasbnokHpoBKHa OHa cnysuT B OCHOBHOM ANA;
HHONOK neu4u *  pPAMOPaMMBaHMA  NPOAYHTOR
+ DEICTPONO HArpesaHHA/DAIOTPEBAHMA NHLLKA K
MpuMeyaH1s K peXumMy rpunb U KOMOK HANUTKOB

*  TYLWEeHHR NPOAYKTOB

* T KA B pERUR FRwL: ) KDMQH A * Hu B KOBM Chydyae He Nonb3yiATecs NNACTMACCOROR
TENNOBOE HEANYHYEHHE, TO NONLEYHTECE NOMANYACTA I BYMENCHON NOCYAH.
MADOCTOMKON NocyAcR.

» Yucto e PEMUME FPMNL JONYCHASTCA NpUMEHEHHE =
ANGMUHUEBOA WKW APYTOR METANNHUBCKOA NOCYAL YnpaeneH1ue MMKPOBONIHOBOH NeYbo

= OAHAKO HY B KOeM chyyae B HDMEIHHDPDE&HHOM WM Monomure NULLY, NpeaHazHaqseHHyo ANA pa3orpesaHua,

MHHDOBONHOBOM DEMHME. B NOAXOOALLYIO NocyauHy. OTKpORTE ABEpUY W MOCTaBLTE
« MNpumererre pawnepa AONYCKASTCA TONLKO 8 NOCYAWHY Ha CEpPEeauHy CTEKNAHHOA Tapenky. JakpoiTte
pEMMME TPHNE W KOMOK, neepuy. (Ms coobpaxenrwi G230NacHOCTH, JaHHBIR
+ He cTaBbTE HHYEro HAa MUKPOBONHOBYHO Nevs. OxHa ansmanphﬁcp GYHHUHOHWPYET TONEKO ¢ 3aKpLITOR
HArpeeasTcA. BEHTUNRLUMOHHEIE OTBEDCTHA JOMHKHI BBEpUER.).

BeiTe BCErAa CEOBOAHBIMA,

« MNoneayATecs pawnepom, 4Tolsl NOACABHHYTE
NPOAYKTE KK BAI0Aa NOBNMME K HArpeBaTensHoMY
ANBMEHTY,

1. Hammute kHonwy STOPY,
2. Hamas knonsky POWER, ogud pas vnd MHOToKpaTHo,
guifopuTe HEOBX0AMMYIO MOLWHOCTE MHRDOBONHOEKY,

Dopraeped | PR |y s

MNoaroToBexa k pabote

* BbiHbTe M3 OYXOBHW HAXOAAWMECA TaMm |
NPUHAANEMHOCTH, PACNaKyRTe WX W YCTaHoBUTE I; openzis 18 Magtesnd capa 41
B CepealHy AYXOBKH KOMBLUD. Yeranosute Gniogo |
AnA NUUEl Ha NDHBOAHYHD OCh TaK, yToBbl OHO |
FACUKCHPOBANDCE B BLICTYNAX NPHBEOAHOH OCH W W Famraxsme 36 Paskparezae
AEMAND POBHO. 6 0 | PR
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* 100% cooTeercrayioT 800 W

3. 3agante npw nomows KHonok TIME -/+
HeolXoauMoe BpEMA NDHUIOTOENEHMA Mexay 10
cexyHaamu i 30 MuHyTamm.

4. Ine crapta HamMuTe KHonky START". Bpema
NPHIOTOBNEHNWA 3EBHCHT OT KONWYBCTEA W CTRYKTYRLI
nMW. HemHoro TpeHKPOBKW M Bl HaYYMTECE
NpaEunbHO BLIBUPATL BPEMS NPHUIOTOBRNEHKA.

MomanyHcTa y4THTE, B MWKDOBONHOBOH NeyM nula
NPOBAPUBAETCA JHAYHTENLHO DEICTPEE YeM B TENI0BONA
newu. Moatomy, ecni Bbi HE YBEPEHH:, TO BmbeprTe
CHa4yana KoOpOTHOS BREMA NPHIOTOBNBHKA, & 3aTemM
AOESANHTE NWLLY A0 rOTOBHOCTH.

Mo ucreysHdH YCTAHOBNEHHOD BRaMEHK Nedb
ebiknoqaeTer. Mewy moxHo BEIHYTE H3 Na4H.

Tabnuua pemuMOE pasmopamuBaHus

Bpemt
MpoaywT nTanua/ | Momocrs | Bpeun |
raToBoe 6rofo SOEcm mj‘ IT:[}' Pt

W

Maco, konBackbie wanen
Maco (roesgnsa,

500 g 280 4=-18 | 10-15
TENATHHE, CEHHMHA) 1000 280 ac.30 | 20.05
KYCHOM
LLmuens. notnere 200 g 280 4 - 65- |0 |
Gapw 250 g 2806-85-1
Crpan konfaca,
capaanbKi 200g28p4-65-1(

Hapeaanan wonbaca 300 o804 -65110
CoBer: Yepes NONDEKHY BPEMEHN MACD NEPEBEpHYTh, HPaR HalpbiTs,

Quoproaped | PR | gy
Nt
&%} Haras 58 Teecugin
— (IneHEA CWHKE 10009 280 20-35 0-3
By Topase <o JaRubA CRHKRE 500 a 280 12-13 | 10-28
q% Coert B1 e | [Coser:omm pas HaKDHTH.
Ny ) 100 — Kpeseri, kpat 250 g 280 5-75- 10
. WS Gopens 3409280 4-65-1
Pufia uenuxom 500a 250 7-10 [ 10-15
ANOMN Janagrzasen Pribinoe duna 250 5-75-1(
) Ur || i 100 i b : 'I;
) o Priopeszras
BRI | o] 4558 ngpsie Mania, knyGhuma 2509280 4-65-
e wpow | |Bewns, conest 250 2805-75-10 |
s il Tyeme | |RGnoMs wyc 5000 | 280 | 9-12 | 5-10 |
L VB : 7030 VRS ;
HARIDAE ey

Knet 1000 g 280 13-15 | 8-10

Taer 5004q 2805-65-10

Mupors S00g28n6-85-10

PO € GpyKTaMN 1w 280 2-3 2-3

e 1um 280 0:5-1 i-5
1200 g 280 10-12 | 30-60

+ Xneb H BynouHsie HSEnWR YNDIKHTL Ha Creunanshyo Byiary Ans
BNELNY, KOTOPAR BIMTLBAET BATY, WYCTETEMEHLE Gynodse nanentn
TONLHD DEIMODOIHTL

Monounele NpogYHTE

Magno crMeotHoe 2509 280 5-7 10-15
Tecper 2500280 6-85- 10
Crmess 20280 3-5 2-3

CoBeT: anommrnesyi Gonery YARHTE, 48pe3 NOTOBHAY Bpemenm
MepEMBLIaTE; . CIMBKH BIBHEAT NONYDAIMODOIMENHEIMI.

PasorpesaHue

PasorpesaHie W HarpeBEaHWe ABARIOTCA DCoOBIMK
AOCTOMHCTBAMM MUKDOBONHOBOA Nevud. Hanutiu W
GniCaa M3 XONOAMNBHKMKA OUEHb NErKD PasorpesarTca
A0 KOMHATHOR MK HeoOX0 Mo TemnepaTypel, bes
MCNONL30BaHKWA ONA 3TOrD MHOTOYUMCTEHHEX KACTDKNE,

MNpreegexHsie B Nocneayiowen Tabnuue gasHse
ANA pAIOrPeBaHKA ABNRIOTCA NPHENMMEHHEIMM, TAK
KK BPEMA NPUroOTOSNEHUA OYEHE CHNBHO 33BMCMT OT
HavansHon TeMNepatypel ¥ cocTaga NKWK. MNoatomy
PEKOMEHOYETCH, BDEMA OT BDEMEHM, NDOBEDATL
ACCTATOUHO NW pasorpeto Gninao Ui Her,

Tabnuua perMmMoB pasorpeBaHua

W OHOPOYHA HAKDHTE,
BHMMaHHE: MHONOCT NOCNE PAIMOPAIKHBAHHA CINTL, HOHTANTA C
ApYron nHWed He fonycHaTe,

$ApL PAIBHHYTE. MOHACTBH PEIMOPOMEHHEE YACTH FAARRTS, KYCOUNH n —— Nowsoc Bpeus

KONBACH OTAEMHTS ADYT OT APYTa. PN " HomwecTen s lr::.}, Harpeite
Uminneson 10009 280 2025 | 10-15

Lisnnghos NopurRm9 5004 280 12-15 | 510 1 vaiLsa 1509 800 05-1 Het
Yina 170g 280 25-40 | 20-25 Boga, 050 a00g L 800 35-5 et
['yCh Wi nneika : : Boga, 0750 T0g80p5-7 Her

MOPLUHANM 5901;281] s L Kode, 1 yawna 150g 800 05-1 HeT
Cnmmurmummmu NONOBHHs! BREMEHH NEPEBEDHYTS, KDBINBILINA Manokg, 1 yawsxa 150¢g 800 05-1 HET

BHHMaHHE: OTYCTHTE B COCYA CTEKNRRHYID NANOYKY KW T, (ke
METERRHYECHYI0), STOD6 NPENOTEPATHTS JATAIKOR 2aKHNAHKE, Nepen
HHEM NOPOLIO NEPEMELUATS.
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PYCCHUH

TpomyKT nUTaHHA/ MowrosTs, Bpeus
rotosoe Bmago Nommecteo | = o {.:]’ HApETE

ko, bapoagel 450 980D 25- 35 nt

£ DBEMH
TYRAL & MAKADOHEMH 450gB0p2-250a

WeAcD, KnSLH £ CYTOM 450 80P 25-35p

Lk L)

Wknuens, naswposanses B00 o 800 1 2 wer |
KomneTsl, 4 wryie 500 g 800 3 - 4 ver
Kycow waprkoro 250 g 800 § - 3 wer

COBET: NP NOMOLLM HKCTOUKM NOME3ATE MACCH, YTO0 HE NPOMARNA

HOpHa.

1/2 upnnenwa 450 g 800 3.5 - 5 Her

Hﬁme@umdﬁﬂjﬂ 103 - 4.5 2a|
: POMOLLA HHETOWKM MOMAIETS MACHOM, BDEMA OT BPEMEHH

MpoapayHeii GynsoH,

| Tapenka :
Cynsagapwol | 250980D15-208
Coye 250g8301-2 na

LeTcHoe nHTaKKe
Monokn ca 450 05-1 | her
Kausa 200q Ca.450 | 1-15 | mer
COBET; XODOWO BETDANHYTS WM NEpEsieLaTs. [1008a0HTE TeMnapaTypy|

100 mi

Pexum axcnpecc

HYro6el CTAPTOBATL PEMWM BHCNPECC HEMMKTE

wHONKY START" HecKonero pas. [pouecc HarpesaHuA
HAYWHABTCA CPAsy Me, NPpUYeM KaKaoe nocneayoues
HaMarHe KHoNKY yanuHaeT ero. MowHocTs
MHKpOBONHOBOW NE4W coctasnseT 100 %. MakcumansHo
epemA paboTtel B pexume axcnpece 3:00 mMuHyT.

Mpune
Ina poctsKeHUA BLICTROMD W PABHOMEPHOD
NoOAMAPHBAHKWA B pEMKMME MDWNE nnnbayﬁra::b
pawnepon. JonNycHaseTca NoNe30BATECA MAPICTORKOM
I'IDI:fﬂDﬁ WM NOROMATE NDOAYHTE NPAMD HA PaLLNED.

BonsLime, TONCTHIE NPOAYKTE NOAKADHBAITCA
HenocpelCTeeHHl Ha BpallaoweMCH tnoge.

B npeaBapuTenLHOM PA3OrpEBAHMU" TPHIA HET
HEOBXOAMMOCTH, TAK KAK MHDPaKPAECHER TPUNGL gaet
TENNOBOE HANYHEHHe Cpasy.

Jina noAMaApHBAHWA HA FOWNE WK 3ANEBKAHKA
nocTyna#Te cneaylowrm obpasom:

1. Hammure kHonry STOP".

2. Hamumaite kHonky POWER a0 Tex nop, noka He
NOBEpETECE A0 PEMWMA TPHIb.

3. 3apadTte npq nomMowy kHonok TIME -f+
HeobxonMMoe BpEMA NOLMADWBAHWRA HE Tpune
mexay 10 caryrgamu K 30 MUHYTaMH.

4. [ina cTapra HaMmmuTe KHonkry START"

&0

6. O5WWG T48E 60

Npoaykt nurasus/rotoBoe Gofo | Homecten

Hapers

Janeus T0CT © CHOoM 23 34 HET

Bpeus
(apin),
i,

Hom6uHMpOBaHHOE BHNIOUYEHHE

B atom pesMme MUKPOBONHOBAR NeYb M TPHIL paboTaT
NOOYMEPEAHO B NEPUO YCTEHOBNEHHOTO BDEMEHH B
Cneaywen NRONopUMA;

COMBI 1
TyweHue U

NOAPYMAHHBAHKE HOPOYKH
55% MHHPOBONHOBAR NEYbL
45% rpune

30% MHKpDOBONHOBAR NEYL
70% rpunb

Ecni ANA NPUIOTORAEHWA MHLLK BBl NONLIYETECH
KUM&HHHpDEaHHhIM PEHHMOM MHAKDOBONHOBAR nedyw/
FpUNb, BAM HEODXOAMMO YUHTEIBATE CReAYIOLLes:

Ana nprratoeneHia BONsWKY, TONCTEIX KYCHOB, HanpHMep
HYCHA CBHHWHLI, B MHEDOBONHOBOM pEMHUME HEGG%OHHMU
&Dnbl.l.l.ﬂ‘ BpEMEHH, YEM ONA MANEHEHHX, TOHKHX KYCHOB
TOr0 e geca. JANA NOAMapHBaHUR e Ha rpune

BCE NPOMCXOOWT HaoBopoT. Yem GnuHe NpoayxT

K HarpeBaTenbHLIM 3NeMeHTam, Tem BbicTpee oH
namuapuBaBTcn. < (s} O3HAYEET, ECNH Bbl NPMNOTOBNARETE
BOnNbWwKe KYCKH B KOMOHHMPDOBAHHONM DEHMME, TO BPEMA
B pEMHME rPWib HOPOYE H8M ANA MANSHBKHXY KYCHOB.

Urolisl NEpeRrTd B pEMHM KoMBU nocTynaiite
cneayowmMmM obpasom:

1. Hammure rHonry STOPY,

2. Hauunaire kHonwy POWER ao Tex nop, NoKa He
NOABWTCA HEolXoaMMBIF peskum COMEB] 1 wnw COMBI 2.

3. 3apaiTe npd noMmoLM keonok TIME -/+
HEoBX0OMMOE BPEMA NDAMADHBAHKA HA rpune
Meniay 10 cekyHaamu ¥ 30 MUHYTaAMH

4. Nna cTapTa HammMKTe KHOoNKy START".

Tabnuua peumos KOMGMHHPOBaHHOTO

BHNHOYeHHUA
Bpeus
MpoaykT nuTaHwa/roToBoe Grrogo  |Homeectsa | (npuw), | Harpems
i,
Mrco, konbacksie H3gennA
["0BgMHa, CBMHIHA WA TENATHHA 500 g 10-12 HeT
KyCKOM T50g 12-15 Her
Honyenroe MAco 00g | 12-14 HeT
PyBnertioe aco S00g | 1315 | wer |
Bercane xonfiacku 2000243 ver
Capasnssi 2009 2 43 war

CoBeT. Yepes NONOBMHY BPEMENN MACO NEPRBSPHYTS, LOBECTH 40
TOTOBHOCTH B Tedenin 5- 10 MHHYT; pyGnesHoe MACO NOMA3ATE RUSHEIM
BEnEOM, HONDACKN HAIKORGTS BHAKOH.

Cynogas mypuua
LiuinneHon nopunamm
COBET: TyLUHTs B COBCTAEHHEM COKY, B3 0BARNEHURA MUAHOCTH, OMHH pas
NEPEasHyTS, LOBECTY [0 FOTCBHOCTH B TR4EHMM 4-5 MHHYT.

0

Bk 300 g 5 -6 wet
Prafinge Qune 300g3 4 uer
COBET: YeDed NONCEHHY ENSMEHN (iR NEDESEDHYTS, ADBECTH A0
TOTIDBHOCTH B TEHEHHH 3-D MIHYT.
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CneuuanbHble GpyHKUMK
ABTOMaTHYECHOE HaNoOMHHaHKe

Mo OROHYAHKK NPOUECCA NPHIOTOBNEHUA C HHTEPBANOM
B 2 MuHYTH OyAeT pR3NaBATLCA TOHANLHLIR CUrHan,
HANOMMHAKOLUMI BAM, Y4TO HEODXDAWMO BeIHYTE FOTOBOR
GO0 W3 NEHK.

OTHPEITHE ABEPLL! MMM HAMATHE KHONKK STOP"
BBIKNHOYAKT 3TY QYHKLMIO.

3anupanue

[nA 3anupaxuR neud Hammure kHonky STOP" Ha
epemMn Sonee 3 cexyHa. Ha fucnnes nokamerca
COOTEETCTEYHOWAR HHPOPMAUMA, DYHKUWMH BCEX HHOMOK
H perynupoBox GnoxnpyroTca. JnA nx pasbnokuposaHii
HAMMHTE NOBTOPHO KHONKY .STOP" Ha epemr Gonee 3
CEKYHA,

YucTHa

« [Mepeq 4MCTHOR BCeraa BeHUMANRTE BHAKY M3
PO3eTHM,

* Mocne paboTel NPOTPHTE AYXOBKY MHRPOBCNHOBON
Neyk Cherka BNaMHOA TPRNKOA.

* [poTpHTE MMKPOBONHOBKY CHADRYM(4 CIIEFKA BRAAMHON
TRPANKOH.

* MpomoitTe Boe NPUHAONEKHOCTH, KaK 00LIYHO, B
MOMLLEM pacTeope.

« Ecnu paMea/npoxnagrka geepiis Mnu
COCEACTRYIOWWE K HER AETANW 3arpRIHWNKUCH, TO
Hx HeoOBXOOWMO TWATENEHO NOMMCTHTE BAAVKHORA
TRRAMNKOA,

2o HigeneHWe NpoWwns Bce HEUﬁXD.ﬂHMHE M
AKTYANEHEI® NPOBEPHM, NPEANHCAHHEIR AMDEHTHEOR
CE. K npuM. Ha INEKTPOMArHUTHYIO COBMEBCTHMOCTb U
COOTBETCTEHE TpeﬁDEaHHﬂM H HHAIHOBONBTHOR TEXHMKE,
OHD ﬁbml:i TAKHE CHOHCTRYWPOBAHD W I'IDCTPDE'HD

C y4BTOM NOCHE0HMX ‘IpﬁﬁGBﬂHMﬁ no TeéXHKHE
BE30NACHOCTH.

Mi coctasnnen 3a cobol NpaBo HA TEXHUUECHHS
HameHeHua|

FapaHTHiHOe 0BA3aTeNbLCTBO

[rapaHTHAHBIA Cpol Ha TeppHTopKK PoccHRCHOMA
Penepalimk yCTaHABNHMBAETCA NONHOMOYHBIMM

NReACTABHTENAMM.

Kacconui YK ABNABTCA rapaHTWiHLIM TanoHoM. Bes
HETD HEBOIMOMEH BecnnaTHLI PEMOHT MW 3aMeHa
Hiaenua.

B cnyJyae BOIHMKHOBHWA HpHTE'HBHﬁ no rapaHTHM,
NpebLABHTE HAJENHE B MONHOAKOMNNEKTaUHH,

C OPHIHHANLHON YNAKOBHOW 1 KACCOBLIM HEKOM
TORroBOA TONKE, NPOAABIWEN 3T0 H3aenve.

*] HedexTs NPHHALNEMHOCTER HE CNYMAT NPHYHHOR
ANA aBTOMATHYECKOH 3aMeHbl BCero Hanenda. B atom
cny4ae NOIBOHUTE HaM, NOMANYHCTA, N0 TOPAYEH NHHKUK]
PaslnToie CTEKNAHHEIE M NONOMAaHBIE NAACTMACCOBLIE
nerTani Bo3MELAINTCA TONLKO 33 A0NDNHHTENEHYIO
onnary!
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Hedaxts! HaHawMeasmMelx ﬂPHHHMQ?HHDCTEﬁ WK
TPYLUMXCA AeTanen (HanprMep KOHTAKTHLIE LWBTKA
MOTOROB, CMEBCHTENEHBIE KHPHOHK, NPHBEOOHLIE DEMHMW,
JanacHLie NyNkThl YNpaaneHMAa, 3anacHkie ayOHble
LWETKM, NHIBHEIE NONOTHA W T.A.), 8 TAKMKE YNCTHA,
TEX0OCNYMUBAHKE WA 3aMEHE TRYLUMXCA ABTANEH He
nonagardT NOA rapaHTHio, W NOJITOMY NPOBOAATCA 34
oTaensHyD onnary!

lapaHTHA TERRETCA NPW BCHKPLITHK M3OenuA
NOCTOPROHHMMA AHLAMBK,
Mocne rapaHTuu

MNocne OHOHYAHHA CROKA rapaHTHK, PEMOHT HaOeNHA
NPpoOW3IBE0AWTCA 38 onnaty, CoOTEETCTEY LMK
MACTEPCKAMM KK MYHKTAMK CEPEMCHOMD 0DCNYMUBAHWA.
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Technische Daten
Modell: MWG 748
Bemessungsspannung/-frequenz: 230 V, 50 Hz

Bemessungsaufnahme: 1200
Leistungsaufnahme Grill: 1000 Watt
Bemessungs-Mikrowellenausgangsleistung: BOO
Garraumvolumen: 20
Schutzklasse: |

Dieses Gerat wurde nach allen zutretfenden, aktuellen
CE-Richtlinien gepriift, wie z.B. elektromagnetische

Vertréaglichkeit und Niederspannungsdirektive und wurde

nach den neuesten sicherheitstechnischen Vorschriften
gebaul.

Technische Anderungen vorbehalten!

Bitte fuhren Sie das ausgediente Gerat einer umweltge-
rechten Entsorgung zu.

ClAT:ONC™

CUWC| | TERNATIONAL GMBH

D-47906 Kempen/Germany  Industriering Ost 40
Telefon 02152/2006-888

Internet: http:/'www.clatronic.de - email; info@clatronic.de

Wait
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