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Achtung: Entfernen Sie keine montierten Teile aus
dem Garraum und von der Innenseite der Tr!
Bitte entfernen Sie in keinem Fall Folien auf der
Innenseite der Tdr!

Let op: Verwider géén vast gemonieerde onderde-
len vil de gaarruimte en niets van de binnenzijde van
de daur|

Verwijder in géén geval folie die op de binnenzij-
de van de deur is aangebracht!

Attention; Ne démontez jamais aucun piéce de
Fintérieur de I'appareil ni de linlérieur de la porte!
N’enlevez en aucun cas les feuilles du coté intéri-
eur de la porte!

Atencién: Mo retire ningunas piezas montadas del
espacio interior de coccidn o de la parte interior de la
puerial

Se ruega no retirar de ninguna manera la hoja de
plastico que hay en la parte interior de la puerta.

Atengao: Néo retire objectos montados no sitio para
cozer e na parte interior da porial

Por favor nao retire de qualquer maneira folhas
que se encontrem pegadas ao interior da porta!

Attenzione: non togliere pezzi montati nella camera
di cottura e dal lato interno dello sportelio!

Mon togliere mai pellicole dall'interno dello
sporiello!

Obs: lkke fiern noen monterte deler fra ovnen og
ingenting fra innsiden av daren!
Fjern aldri folier pa innsiden av doren!
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*) Caution: Do not remove any installed parts from in-
side the oven or anything from the inside of the door!
The foils on the inside of the door musl not be
removed!

*) Uwaga: Prosze nie usuwac zadnych zamontowanych
czesci 7 komory kuchenki i niczego z wewnetrzne|
strany drzwiczek!

W zadnym wypadku prosze nie usuwac folil na
wewnetrznej stronie drzwiczek!

*} Pozor: Neodstranujte Zadné dily namontovane v
pracovnim prosiaru ani dily namontovang na vnitini
sirané dvirek!

V zadném pripadé ale neodstrafujte folie na
vnilini strané dvirek!

*) Figyelem: Semmit ne vegyen ki a készlék
fozdterebol s az ajto belsd oldalabal!
Az ajte felsd oldalan lévé foliat semmiképpen ne
tavolitsa el!

") BummaHue: Hu B Koem cny4ae He yAananTe Hakue-
NUBO NPUKPYYEHHBIE ABTANK U3 AYXOBKW HIH C
ABepubl neyd!

Hu B KoM cAyYae He YAaNAHTE JALLHTHYIO
$onLry ¢ BHYTPeHHe!H CTeHKH ABepuUsl!



DEUTSCH

Allgemeine Sicherheitshinweise

+ Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerates die Be-

dienungsanieitung sehr sorgfaltig durch und bewahren
Sie diese inkl. Garantieschein, Kassenbon und nach
Maéglichkeit den Karton mil Innenverpackung gut auf,

« Benutzen Sie das Gerdt ausschlielich fir den privaten

und den dafir vorgesehenan Zweck. Dieses Geral

ist nicht fir den gewerblichen Gebrauch bestimmt.
Benutzen Sie es nicht im Freien (auBer es ist fir den
bedingten Einsatz im Frelen vorgesehen). Halten Sie
es vor Hitze, direkter Sonneneinstrahlung, Feuchtigkeit
tauf keinen Fall in Flissigkeiten tauchen) und scharfan
Kanten fern. Baenutzen Sie das Gerat nicht mit feuchtan
Handen. Bei leucht oder nass gewordenem Gerét so-
fort den Netzstecker zishen. Nicht ins Wasser greifen.

» Schalten Sie das Gerdl aus und ziehen Sie immer den

Stecker aus der Steckdose (ziehen Sie am Stecker,
nicht am Kabel) wenn Sie das Gerdt nicht benutzen,
Zubehbrieile anbringen, zur Reinigung oder bei Sto-

rung.
+ Betreiben Sie das Gerét nicht unbeaufsichtigt. Sollten

Sie den Arbeitsplatz verlassen, schalten Sie das Gerat
bitte immer aus, bzw. ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose (ziehen Sie am Stecker, nichl am Kabel).

« Um Kinder vor Gefahren elekirischer Gerite zu

schitzen, sorgen Sie bitte dafir, dass das Kabel nicht
herunter hangt und Kinder keinen Zugriff aufl das Gerét
haben.

+ Priifen Sie Gerét und Kabel regelméaBig auf Schaden.

Ein beschadigtes Gerat bitte nicht in Betrisb nehmen.

« Reparieren Sie das Gerél nichl selbst, sondern suchen

Sie bitte eingn autorisierten Fachmann auf. Um Ge-
fahrdungen zu vermeiden, ein defektes Netzkabel bitte
nur vom Hersteller, unserem Kundendienst oder einer
ahnlich qualifi zierten Person durch ein gleichwertiges

Mochten Sie lhre Mikrowelle in einem Schrank, Regal
0. 4. unterbringen, achten Sie bitte darauf, dass Sie
an allen Seiten des Gerdtes mindestens 10 cm Venli-
lationsabstand zu Schranken, Wanden u.a. einhalten,

Verwenden Sie nur geeigneles Geschirr wie: - Glas,
Porzellan, Keramik, hitzebestandiges Kunststoff- oder
spezielles Mikrowellengaschirr.

Beim Erwérmen oder Kochen von Speisen in brenn-
baren Materialien, wie Kunststoff- oder Papierbehil-
ter, muss das Mikrowellenkochgerat hiufi g wegen der
Maglichkeit einer Enlziindung berwacht werden.

Bai Rauchentwicklung ist das Gerdt abzuschalten
und der Metzstecker zu ziehen. Halten Sie die Tor
geschlossen, um evil. auftretende Flammen zu ersti-
chen.

Achtung Siedeverzug: Baim Kochen, inshesondere
beim Nacherhitzen von Flissigkeiten (Wasser) Kann
es vorkommen, das die Siedetemperatur zwar er-
reicht ist, die typischen Dampfblasen aber noch nicht
aulsieigen. Die Flissigkeil siedet nichi gleichmiBig.
Dieser sogenannte Siedeverzug kann beim Entneh-
men des GefdRes durch leichte Erschiltterung zu
einer pldtzlichen Dampfblasenbildung und damit zum
Uberkochen filhren. Verbrennungsgefahr! Um ein
gleichmdBiges Sieden zu erreichen, stellen Sie bitte
einen Glasstab oder etwas Ahnliches, nichtmetalli-
sches in das Gefah.

Der Inhalt von Babyfl &schchen und Glasern mit
Kindermnahrung muss umgerlhrt oder geschiittelt und
die Temperatur vor dem Verbrauch Oberprift werden,
Es besteht Verbrennungsgefahr.

Speisen mit Schale oder Hautl, wie Eier, Wirste,
geschlossene Glaskonserven usw. dirfen nicht in
Mikrowellenkochgeraten erwarmt werden, da diese
explodieren kdnnen, selbsl wenn die Erwarmung
durch Mikrowallen beendet ist.

Kabel erselzen lassen.

« Verwenden Sie nur Original-Zubehor.

« Beachten Sie bitte die nachfolgenden Speziellen
Sicherheitshinweise...”,

= Tarrahmen/Tdrdichtung und benachbarte Teile mis-
sen bei Verschmutzung sorgfaltig mit einem feuchten
Tuch gereinigt werden.

+ Reinigen Sie das Mikrowellenkochgerét regelméBig
und entlernen Sie Nahrungsmittelreste aus dem
Innenraum.

+ Bei mangelhafter Sauberkeil des Gerates, kann es zu
einer Zerstdrung der Oberfl Ache kommen, welches
die Lebensdauer des Geriles beeinfl usst und magli-
cherweise zu gefihrlichen Situationen fihrt.

Wichtige Sicherheitsanweisungen!

Bitte sorglaltig lesen und tir den weileren Gebrauch
autbewahren.

+ Warnung: Wenn die Tor oder die Trdichtungen
beschadigt sind, darf das Kochgerat nicht betrieben
werden, bevor es von einer dafur ausgebildeten Beschreibung der Bedienelemente
Person repariert worden isl.

« Warnung: Bitte reparieren Sie das Ger&t auf keinen Grafi k 1: Teilebezeichnung
Fall selbst, sondern suchen Sie einen autorisierten 1
Fachmann auf, Es is! fir alle anderen, auBer fir einen a
Fachmann, getahrlich, irgendwelche Wartungs- oder 3 Lilftungsgitter

Tlrverschluss
Sichtfenster

Reparalurarbeiten auszufiihren, die die Entfernung 4 Antriebsachse
einer Abdeckung erfordern, die den Schutz gegen 5 Gleitring
Strahlenbelastung durch Mikrowellenenergie sicher- & Drahteller
stellt. i

« Warnung: Erwdrmen Sie Flissigkeiten oder andere ; gﬁﬁ;ﬁ:gg
Speisen nicht in gaschlossenen Behaltarn, Explosi- g Grillrast
onsgefanr! 10 Tirgriff

+  Warnung: Kindern darf die Benutzung des Kochge-
rales ohne Aulsicht nur erlaubt werden, wenn eine
angemessene Anweisung gegeben wurde, die das
Kind in die Lage versetzt, das Kochgeral in sicherer
Weisea zu benutzen und die Gefahren falscher Bedie-
nung zu verstehen.

Achtung:
Entternan Sie keine montierten Teile aus dem Garraum
und nichts von der Innenseite der Tiir!
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Grafi k 2: Bedienelemenle

11 LEISTUNG (Mikrowelle)
Wahl der Leistungsstufen

12 GRILL/KOME.

GRILL: )
Uberbacken
KOMB. 1 und 2; Mikrowelle und Grill arbeiten
abwechseind

13 + 14 Automatik Programm-Tasten

= Entlernen Sie evil. auf dem Gehduse haftende
Schutztalian,

« Bitte entfernen Sie in keinem Fall Folien auf der
Innenseite der Tir!
Stecken Sie den Netzstecker in eine korrekt installler-

Quarzgrill zuntéEEilibatakaghtakisteckdose 230 V, 50 Hz,

= Entfernen Sie keine montierten Telle aus dem Gar-
raum und ven der Innenseite der Tirl

Benutzung des Gerates

Mit diesen beiden Tasten konnen Sie digg&Biswertes zum Mikrowellenbetrieb

grammierten Programme aufrufen.
15 AUFTAUEN

«  Ihr Gerédt arbeitet mit Mikrowellenstrahlung, welche
Wasserteilchen in Speisen in sehr kurzer Zeit erhitzt.

Aktiviert die Auftaufunktion in Verbindung mifier gibt es keine Warmestrahlung und somit auch

einer Gewichtseinstellung.
16 UHR

kaum Braunung.
= Erwdrmen Sie mit diesem Gerat nur Lebensmittel,

In Verbindung mit dem ZEIT/GEWICHT:Dr&}as Gerdt ist nicht zum Backen in schwimmendem

knopf kénnen Sie die Uhrzeil einstellen

17 STOPP (Stopp/Sperren)
Einmal dricken zum Stoppen des Garvorgangs

Zweimal dricken zum Ldschen des Programms

Fett gegignet.

»  Erhitzen Sie nur 1-2 Portionen auf einmal. Das Gerat
verliert sonst an Effizienz.

= Zur Unterbrechung des Garvorgangs driicken Sie die
STOPP-Taste.

= Speisen mit Schale oder Haut, wie Eier, Wlrste,

3 Sekunden halten zum Sperren/Entsperre@eschiossenen Glaskonserven usw. diirfen nicht im

des Gerdtes

18 ZEIT/GEWICHT-Drehknopt
Einslellung von Uhrzeit, Garzeit und
Gewichisangaben.

START-Taste
Start des Programms —
Setzen der Express-Kochzeit

Hinweise zum Grill- und Kombibetrieb

= Daim Grill- und Kombibetrieb Strahlungshilze benutzt
wird, benutzen Sie bitte nur hitzebestandiges Ge-
schirr.

«  Im reinen Grillbetrieb dirfen Sie auch Metall- odar
Alugeschirr verwenden - nicht jedoch bei Kombi- oder
Mikrowellenbetrieb.

« Fir die Betriebsart KOMB! ist nur der Grillrost und der
mitgelieferte Drehteller geeignet.

Stellen Sie nichts auf die Oberseite das Gehiuses,
Diese wird heiB. Lassen Sie die Liftlungsschiitze
immer frei.

= Verwenden Sie bite den Grillrost, um das Gargul
ndher an das Heizelement heranzufiibren.

Inbetriebnahme

*  Machten Sie lhre Mikrowelle in einem Schrank, Regal
o.a. unterbringen, achten Sie bitte darauf, dass Sie an
allen Seiten des Gerites mindestens 10 cm Ventilati-
onsabsland zu Schrianken, Wanden u.a. einhalten.

«  Entnehmen Sie alles im Garraum befindliche Zube-
hér, packen Sie es aus und legen Sie den Gleitring in
die Mitte. Positionieren Sie den Glasteller so auf der
Antriebsachse, dass dieser in die Ausbuchtungen der
Antriebswelle einrastet und gerade aufliegi.

+«  Kontrollieran Sie das Gerat auf sichtbare Schaden,
besonders im Bereich der Tir. Bei Schiden jeglicher
Art darf das Gerat auf keinen Fall in Betrieb genom-
men werden.

*  Um beim Betrieb Stérungen anderer Gerdle zu
vermeiden, stellen Sie lhr Gerat nicht in unmitteloarer
MNahe von anderen elekironischen Geréten auf,

O WWAG T52 ProfCoos 5

Mikrowellenkochgerit erwdrmt werden, da diese ex-
pladieren kénnen, selbst wenn die Erwarmung durch
Mikrowellen beendet ist.

«  Mikrowellen liefern sofort volle Energie. Ein Vorheizen
ist somit nicht erforderlich.

+ Betreiben Sie das Gerat im Mikrowellen- oder Kombi-
betrieb niemals leer,

«  Der Mikrowellenherd ersetzt nicht lhren herk&mmili-
chen Herd. Er dient hauptséchlich zum:

« auftauen von Tiefgekihitern/Gefrorenem

+ schnellen erhitzen/aufwarmen von Speisen ader
Getranken

+ Garen von Speisen

«  Verwenden Sie nur geeignetes Geschirr wie:

= Glas, Porzellan, Keramik, hitzebestandiges Kunst-
stoff- oder spezielles Mikrowellengeschirs.

= Bitte benutzen Sie kein Plastik- bzw. Papier-Geschirr,

Einstellen der Uhrzeit

*  Dricken Sie die STOPP-Taste.

+ Dricken Sie die UHR- Taste. Im Display erscheint
L12H" Dricken Sie die UHR- Taste erneut, um in den
24H" Medus zu gelangen.

= Stellen Sie mit dem ZEIT/GEWICHT-Drehknopf die
gewinschie Stunde ein.

« Driicken Sie die UHR- Taste ermneut.

+  Stellen Sie mit dem ZEIT/ GEWICHT-Drehknopf die
gewiinschie Minute ein.

= Dricken Sie die UHR-Taste emeut zum Akfivieren der
neusan Uhrzeit.

Bedienung Mikrowelle

1. Geben Sie die zu erhitzende Speise in gin geeignetes
Geschirr.

2, Offnen Sie die Tir und stellen Sie das Gefal mittig
auf den Glasteller. TOre bitte schlieBen. (Das Gerat

arbeilet aus Sicherheitsgrinden nur mit fest geschlos-

sener Tdr.)

DEUTSCH
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DEUTSCH

3. Driicken Sie die STOPP- Taste. Wahlen Sie durch
gin-‘mehrmaliges Dricken der LEISTUNG-Taste die
gewinschie Mikrowellenleistung.

4, Stellen Sie mit dem ZEIT/GEWICHT-Drehknopf dig
gewlnschte Gardauer zwischen 10 Sekunden und
60 Minuten ain.

5. Drilcken Sie zum Starten die START-Taste. Die
Gardauer richtet sich nach Menge und Beschaffenheit
des Inhaltes. Bei etwas Ubung lemen Sie schnell, die
Gardauer einzuschitzen.

Bitte beachten Sie: Die Garung im Mikrowellenherd
geschiaht sehr viel schneller als in einem Warme-
herd. Stellen Sie die Gardauer, wenn Sie sich nicht
sicher sind, gering ein und garen Sie gaf. nach.

6. Nach Ablauf der Zeit stellt sich das Ger#t aus. Ent-
nehmen Sie dann die Speise.

Erwarmen

Das Erwérmen und Erhitzen ist gine besondere Starke
der Mikrowelle. Kihlschrankkalte Flissigkeiten und Spei-
sen lassen sich sehr leicht auf Zimmertemperatur oder
Verzehriemperatur bringen, ahne viele Tdpfe benutzen
Zu miissen.

Die in der folgenden Tabelle angegebanen Erhitzungs-
zeiten konnen nur Richiwerte sein, da die Zeit sehr stark
von der Ausgangstemperatur und der Zusammensetzung
der Speise abhangt. Es empfi ehlt sich deshalb, ab und zu
nachzusehen, ob das Gerichl schon heil genug ist.

Tabelle Erwdarmen

Flissigkeiten

Wasser, 1 Tasse 1509 900 0.5 - 1 nein

Wasser, 0,51 5009900 3,5-5nep

Wasser, 0,75 7500 900 547 ndin
Kalfee, 1 Tasse 1509 900 0.5- 1 neh

Milch, 1 Tasse 1509900 0.5- 1 neh

Achtung: Einen Glasstab 0. &. (nichis metallisches) gegen Siedeverzug in
das Gefaf vor dem Trinken gut umnrdhren.

Sghnitze! + Kartoffeln und

i 450 g 500 25435 ]

Gulasch mit Nudeln 450g8p2-25}a

Flaisch + KioB + Sofe 4500 900 | 25-35 ja
: Vorher leicht anfeuchten, zwischendurch :

Schnitzel, panien 200 g 99

Frikadetlen, 4 Stick 500g 900 3-4 | nein

Bratenstick 250 9 %00 23 nein

Tipp: Wi O bepinsein, damit Gie Panade baw. e Kruste Woht auiwaicht,

6
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Lelstung im Leistung
qonitiine, | Initt(ca) '
100 00 Schnalles
80 ] Garen
60 s40 Fortkochen
40 380 Schinelzen von Kase uaw
20180 Aufthuen von Gehrorenem
nisr Timerfunktion 2.B.
0 0 Zum Zeitgesteuarten Klare Brithe, 1 Tefler
Abkihlen Suppe mit Einlagen
START 900 Sghnelies Erhilzan SaBe

1-15 n
Tipp: Gut durchschiitleln oder umilihen. Temperalur dberprifen!

Brei 200 g ca. 540

Garen
Praktische Tipps zum Garen

Halten Sie sich an die Richtwerte in der Gartabelle und
den Rezepten. Beobachten Sie den Kochgang, solange
Sie noch nicht soviel Ubung haben.

Die Tur des Geréles kinnen Sie jederzeit &ffnen. Das
Gera! schaltet automatisch ab.

Es arbeitet erst wieder, wenn die Tir geschlossen ist und
die START-Taste erneut betatigl wurde.

Lebensmittel aus dem Kihlschrank, bendligen eine elwas
langere Garzeit als solche mit Raumtemperatur.

Je kompakter eine Speise ist, desto langer |5t die Garzeit.
So bensdtigt z.B, ein groReres Stick Fleisch eine langere
Garzeit als geschnetzeltes Flgisch gleicher Menge. Es
empll ehlt sich, gréBere Mengen bei maximaler Leistung
anzukochen und fdr ein gleichméaBiges Garen aul mittle-
rer Leistung fortzukochen,

Flache Speisen garen schneller als hohe, die Lebens-
mittel daher méglichst fl ach verteilen, Diinnere Teile, z.B.
Hahnchenschenkel! oder Fischfi lel, nach innen legen oder
Gberlappen lassen.

Kleinere Mengen garen schneller als groBe. Es gilt die
Faustregel:

Doppelte Menge = fast doppelte Zeit
Halbe Menge = halbe Zeit

Wenn Sie flr ein Gericht keine passende Zeitangabe
fi nden kénnen, gilt die Regel:

pro 100 g ca. 1 Minute Garzeit

Alle Speisen, die Sie am Herd abdecken, sollten Sie auch
im Mikrowellengerat abdecken,

Ein Deckel verhindert, dass die Speisen austrocknen.
Zum Abdecken eignen sich ein umgedrehter Teller,
Pergamentpapier oder Mikrowellenfolie. Spaisen, die aine
Kruste erhalten sollen, offen garen,

20042005, 10:9743 Urw



Tabelle Garen

L el

| Auberginen 5000 7207 - 10ja

Blumenkohi 500 g 7208 - 1118

Brakkol 5009 7206 -9 ja

Chicoree 500 g 7206- 7

Erbsen 500 7206-7ja |

Fenchel 500 720 8-11jd

Grline Bohnen 300 g 720 13-15 a
Kartoffeln 500074 9-12ja
Kohlrabi 5000 7BE-10ja
Lautch 5077 -9ja
Malskedben B50q7PPT-9a
Mahren 50078 -10ja
Paprika 500g746-8ja
Rosenkohl Wog7PT-10a
Spargal W0g7PE-9a
Tomaten M0g7AE-Tja
Zucchini 500 74P 8- 10ja

Tipp: Gemise kenschneiden und mi 2 - 3 El Flissipkest garan, zwischen-
durch umnihren, 3 - 5 hin, lassen. erstvor dem Servieren wilzen,
Apfel-, Bimenkompotl 500 § 720 5-8 j

Pillaumenmus 2500784 -6 nein
Rhabarberkompot! 2E0g75-8ja
Bratapfel, 4 Stick 5007 7-9ja

Tipp: 125 ml Wasser zufiigen, Zitronensaft verhindarl, dass das Obst sich
lassen,

Gulasch, Geschnetzeltas
Rmdsmuladen

Gcm dse auftauen und garen

Aplelrotkohl 450072

Brattspinat 00g 7 11413 i
Blumenkohl 2009 7207 - §ja

Brechbohnan 200079 8-10a

Brokkoli 3009 7208 -8 ja
Erbsen 30097207 -8ia

Kohlrabi 30047 13{15ja
Lauch 200973 1011 Jd
Mais 200q7@4-6ja
[Mahren 200g745-6ja
Fiosenkohl W0g7H7-8ja

) 45097 12-113 A
Rt 8007 15417 i

Tipp: Mit1 -2 El Filssigheit garen, mmmmm mrm'lﬁn
[assen

Express Kochen

Zum Starten des Express-Kochens dricken Sie START
wiederholt. Der Garvorgang beginnt sofort, wobei jedes
weitere Dricken der Taste die Garzeit um 30 Sekunden
verlangerl. Die Leistung der Mikrowelle betrdgl dabei
100%. Die maximale Express-Zeil betragt 12:00 Minuten,

DEUTSCH

Automatisches Kochen

Mit Hilfe der Automatik kinnen Sie bestimmte Mengen
von Speisen automatisch fertig garen lassen. Gehen Sie
dazu wie folgt vor:

1. Driicken Sie die STOPP-Tasle.

2. Wahlen Sie mit Hilte der beiden Automatik Programm-
Tasten das gewinschte Automatik Programm aus.

3. Driicken Sie die ZEIT/GEWICHT- Taste, bis das ca.,
Gewicht [oder Tassenanzahl) der zu garenden Speise
erscheint. Die moglichen Einstellungen entnehmen
Sie bitte der nachiolgenden Tabelle.

Tasle| Code| Programm Gewich! / Tassen
13 | 1 | KAFFEETMALCH | 1 ] 2 | 3
]2 PIZZA 150 | 300g
3]4 FOPKCAN | 100g |
13 | & | AUPWARMEN | Tog | 140 | 210 | 280q | 20g | 380u | 4500
W | 1 | KARTOFFELN | 1500 | 300y | 450 | By |
| 14 | 2 |BROT {amwémen) | 1000 | 200g | 300g | 4000 | 5000 l
[u]3 FLEISCH | 300 | 500q | Bo0g J1occg [1200a] |
| ¥ | 4 | GEFLUGEL | 200g | 400y | GO0 | BO0g | 1000 1200

4. Driicken Sie zum Starten die START-Taste.

Automatisches Auftauen

Zum automatischen Auftauen von gefrorenem Fleisch,
Gefllgel und Tiefkihlkost gehan Sie wie folgt vor:

1. Dricken Sie die STOPP-Taste.

2. Drilcken Sie die AUFTAUEN-Taste. Sie belinden sich
nun im Auftau-Programm.

3. Drehen Sie den ZEIT/GEWICHT-Drehknopt weiter,
bis das gewlinschte Auftaugewicht (max 2700g)
erscheint.

4, Driicken Sie zum Starten die START-Taste.

Grill

Zum Grillen benutzen Sie bitte den Grillrast, Verwenden
Sie gine geeignetes hitzebestdndigen Geschirr oder
legen Sie das Grillgut direkt auf den Grillrost.

Ein .Vorheizen® des Grills ist nicht erforderlich, da der
Infraratarill unmitielbar Strahlungshitze erzeugt,

Zum Grillen und Uberbacken gehen Sie wie folgt vor:

1. Driicken Sie die STOPP-Taste.

2. Dricken Sie die GRILL/KOMB-Taste 1 mal,

3. Stellen Sie mit dem ZEIT/GEWICHT-Drehknopf die
gewiinschte Grilldauer zwischen 10 Sekunden und 60
Minuten ein.

4. Driicken Sie zum Starten die START-Taste.

O WWAG T52 ProfCooa 7

zereilen, 2 - 3 Min. nach Zeit
Suppen | Eintdple (B LehncininiSpeiss Nergs ca. Min. g
' g Toas! mit Kase Oberbacken 23 3-Anei
Suppa mit Einiage W00g7P7-8ja
Crémesuppe 500 g7 1315 4
Tipp: Zwischendurch , 3 - 5 Min. nachgaren lassen
7
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Kombibetrieb

In diesen Einstellungen arbeiten Mikrowelle und Grill
abwechselnd innerhalb der vorgewahlten Zeit nach dem
Verhaltnis:

KOMBI 1 KOMEI

Garen und anbraunen Aufwarmen und briaunen
55% Mikrowelle 36% Mikrowelle

45% Grill 54% Grill]

1. Driicken Sie die STOPP-Taste.

2. Driicken Sie die GRILL/KOMB.-Taste 2 mal bzw.
3 mal.

3. Stellen Sie mit dem ZEIT/GEWICHT-Drehknopf die
gewlnschie Gardauer zwischen 10 Sekunden und
60 Minuten ein.

4. Dricken Sie zum Starten die START-Taste.

Tipps zum Kombibetrieb

Wenn Sie Speisen im Kombibetrieb Mikrowelle-Grill zube-
reilen, sollten Sie folgendes beachten:

Fir groBe, dicke Lebensminel, wie 2.B. Schweinabraten,
ist dig Mikrowellenzeit entsprechend langer als fir kleine,
fl ache Lebensmittel. Beim Grill verhilt es sich jedoch
umgekehrt. Je ndher das Lebensmittel an den Grill
gelangt, desto schneller wird es braun. Das heifit,
wenn Sie grofie Bratenstiicke im Kombibetrieb zuberei-
ten, ist die Grillzeit gegebenenfalls Kiirzer als fir kleinere
Bratenstiicke.

Fir das Grillen benutzen Sie den Rost, um elne schnelle
und gleichmdfige BrAunung zu erzielen. (Ausnahme;
grofie, dicke Lebensmiltel werden direkt auf dem Dreh-
teller gegrillt!)

Tabelle Kombibetrieb

Zeit ca. Ab-
Lebensmitiel/Speise Menge Min. | decken
Flelsch, Wurstwaren
Rind-, Schwein odes 500 g 10§- 12 nefn
Kaltfl glsch im Stlck 750 g 13- 15 ngtn

Kasseler 500 g 12 - 14 nein

Hackbraten 500 g 13- 15 nein
Wiener Wiirsichen 200 g 2- 3 ngin
Backwurst

2000243 ngn

Tipp: Flaisch nach der Halfte der Zed wenden, 3 - 5 Min. nachgaren fassen;
Hackbraten it Eiklar bestraichen; Wiisichen mit einer Gabel anstechen.

Suppenhuhn 1000g | 13-15nkin
Hahnchentelle 2509415 nén

Tipp: Ohne Flissigkeit im eigenen Saft garen lassen, einmal wenden,
4-5Min.n lassen.

Foredle, blau
Fischii el

005516
J00gat4
Tipp: Nach der Halfte dar Zeil wenden, 3 - 5 Min. nachgaren lassen,

ngin
ngin

Sonderfunktionen
Automatische Erinnerung
MNach Beenden eines Garvorgangs werden Sie alle
2 Minuten durch einen Fiepton autgefordert, die Speise
zu entnehmen.

Durch Offnen der Tiir oder Driicken der STOPP- Taste
wird diese Erinnerung ausgeschaltet.

8
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Sperren

Driicken Sie die STOPP- Taste langer als 3 Sek., um
das Gerél zu sperren. Die Sperrung wird im Display
angezeigl. Die Funktion der Bedienslemente ist blockiert.
Driicken Sie die STOPP- Tasle erneut langer als 3 Sek.,
um die Sperrung aufzuheben.

Reinigung

» Zighen Sie vor der Reinigung immer den Neltzstecker.

* Reinigen Sie den Garraum nach der Benutzung mil
ginem leicht feuchten Tuch.

« Reinigen Sie die Mikrowelle von aufien mit einem
leicht feuchien Tuch.
Reinigen Sie das Zubehor in gewohnter Weise mit
warmem Wasser und Spiimittel.

= ThrrahmenTlrdichtung und benachbarte Teile mis-
sen bei Verschmutzung sorgfaltig mit einem feuchten
Tuch gerginigl werden.

Garantie

Wir (ibernehmen flr das von uns vertriebene Gerét eine
Garantie von 24 Monaten ab Kaufdatum (Kassenbon).

Innerhalb der Garantiezeit beseitigen wir unentgeltlich
die Mange! des Gerates oder des Zubehdrs®), die auf
Matarial- oder Herstellungsfehler beruhen, durch Repa-
ralur eder, nach unserem Ermessen, durch Umtausch.
Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung
der Garanliefrist, noch beginnt dadurch ein Anspruch auf
eine neue Garantie!

Als Garantienachweis gilt der Kautbeleg. Ohne diesen
Nachweis kann ein kostenloser Austausch oder eine
kostenlose Reparatur nicht erfolgen.

Im Garantiefall geben Sie bilte das komplette Gerat in
der Originalverpackung zusammen mit dern Kassenbon
an lhren Handlar.

*} Schiden an Zubehdnellen flhren nicht automatisch
zum kostenlosen Umtausch des komplelten Gerétes.
Wenden Sie sich in diesem Fall bitte an unsere Hotling!
Glasbruchschaden bzw. Briche von Kunststoffteilen sind
grundsatzlich kostenpil ichtig!

Sowohl Defekte an Verbrauchszubehdr baw. Verschleif-
teilen (z.B. Motorkohlen, Knethaken, Antrigbsriemen,
Ersatzfernbedienung, Ersatzzahnbirsien, Sageblittemn
usw.), als auch Reinigung. Wartung oder der Austausch
von Verschleifiteilen, fallen nicht unter die Garantie und
sind deshalb koslenpfl ichtig!

Die Garantie erlischt bei Fremdeingriff.

Nach der Garantie

Mach Ablauf der Garantiezeil kénnen Reparaturen
kostenpfl ichtig vom entsprechenden Fachhandel oder
Reparaturservice ausgefihd werden,

20042005, 10:9747 Ure



Bedeutung des Symbols , Miilltonne"

Schonen Sie unsere Umwell, Elektrogerate gehidren nichl
in den Hausmiill.

MNutzen Sie die fir die Entsorgung von Elekirogeraten
vorgesehenen Sammelstellen und geben dort Ihre Elek-
trogeréte ab die Sie nicht mehr benutzen werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch
falsche Entsorgung, auf die Umwelt und die menschliche
Gesundheit zu vermeiden.

Sie leisten damit lhren Beitrag zur Wiederverwertung,

zum Recycling und zu anderen Formen der Verwertung
von Elekiro- und Elekironik-Aligeraten.

Infarmationen, wo die Gerile zu entsorgen sind, erhallen
Sie Uber lhre Kommunen oder die Gemeindeverwaliun-
gen.

In vielen Landern der EU ist die Entsorgung von Elek-
tro- und Elekironik-Altgeraten (ber den Haus- und/oder
Restmill ab 13.2.2005 verboten.

In Deutschland ab 23.3.2006.

Service
Sehr geehrier Kunde,

ca. 95% aller Reklamationen sind leider auf Bedienungs-
fehler zurickzufihren und kiinnten ohne Probleme
behoben werden, wenn Sie sich telefanisch oder Gber
E-Mail mit unserer fir Sie eingerichteten Service-Holline
in Verbindung setzen.

Wir bitten Sie daher, bevor Sie lhr Gerat an den Handler
zurlickgeben, diese Hotline zu nutzen. Hier wird lhnen,
ohne dass Sie Wege auf sich nehmen miissen, schnell
geholfen.

Clatronic International GmbH

Industriering Csi 40

D-47306 Kempen/Germany

Far technische Fragen haben wir fir Sie lolgende Tele-
fon-Hotline eingerichtet:

02152/2006—888

VerschieiBteile t0r Haushaltsartike! (soweit diese nicht
vom Fachmann ausgewechselt werden missen), Er-
saizkannen, Staubsaugerfi lterbeutel usw. kdnnen Sie mit
Angabe des Gerdtelyps unter folgender E-Mail-Adresse
bestellen:

hotline@clatronic.de
Interessieren Sie sich fir weitere Clatronic-Produkte?
Besuchen Sie doch einmal unsere Homepage unter
www.clatronic.de cder www.clatronic.com

& O WWAG T52 ProfCoos @ 20.04.2005. 10017448 Une
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NEDERLANDS

Algemene veiligheidsinstructies

Lees vaor de ingebruikname van dit apparaat de
handleiding uiterst zorgvuldig door en bewaar deze
goed, samen met het garantiebewijs, de kassabon en
zo mogelijk de doos met de binnenverpakking.

Gebruik het apparaat uitsluitend privé en uitsluitend
vaoor de voorgeschreven loepassing. Dil apparaat is
niet geschikt voor commercieel gebruik (tenzij het
bedoeld is voor beperkt gebruik in de buitenlucht),
Bescherm het tegen hitte, directe zonnestralen, vocht
ii geen geval in vioeistoffen dompelen) en scherpe
kanten. Gebruik het apparaat niet met vochtige han-
den. Bij vochtig of nat geworden apparaat onmiddellijk
de stroomioevoer onderbreken. MNiet in het water
grijpen,

Schakel het apparaat uit en onderoreek altijd de
stroomioevoer (trek aan de steker, nooit aan de kabel)
wanneer u hel apparaat niet gebruikt, hulpstukken
aanbrengt, reinigt of wanneer storingen optreden.

Laat het ingeschakelde apparaat niet zonder toezichl
werken. Schakel het apparaat altijd uit of trek de
steker uit de contactdoos (trek aan de steker, niet aan
de kabel) voordat u de warkplek verlaat,

Bescherm kinderen tegen gevaren en zorg ervoor dat
kabels nocit los cmiaag hangen en dat het apparaat
buiten het bereik van kinderen blijft.

Controleer regelmatig of het apparaat beschadigin-
gen verfoont. Een beschadigd apparaat mag niet in
gebruik worden genomen.

Repareer het apparaal nooit zelf, maar breng het naar
een geauloriseerde vakman. Voorkom gevaren en
laat een defecte kabel altijd alleen door de fabrikant,
onze technische dienst of een eender gekwalifi ceerde
persoon vervangen door egn soortgelijke kabel.

Gebruik alleen originele reservecnderdelen.

Neem de onderstaande "Speciale veiligheidsinstruc-
ties" in acht.

Belangrijke veiligheidsinstructies!

A.ub. zorgvuldig doorlezen en voor verder gebruik
bewaren,

Waarschuwing: wanneer de deur of de deurafdich-
fingen zijn beschadigd, mag het kookapparaat niet
worden bediend voordat het door daarvoor opgeleid
perscon s gerepareerd.

Waarschuwing: repareer het apparaat in géén geval
zell, maar neem contact op met een geautoriseerds
vakman. Helis voor iedereen, behalve voor de
vakman, gevaarlijk onderhouds- en reparatiewerk-
zaamheden uil te voeren die een verwijdering van
de afdekking vereisen. De aldekking waarborgt de
bescherming tegen stralenbelasting door magnetron-
energie.

Waarschuwing: Verhil de vioeistofien niel in gesloten
kommen of glazen. Explosiegevaar!

Waarschuwing: Kinderen mogen het kookapparaat
alleen zonder toezicht gebruiken wannaer ean voldo-
ende duidelijke instructie werd gegeven waardoor het
kind in staat gesteld wordl, het kookapparaat op een
veilige manier te gebruiken en de gevaren van een
verkeerde bediening te bagrijpen.

Wanneer u uw magnetron in een kas of op een schap
of iets dergelijks will plaatsen, dient u erop te letten
dat aan alle zijden van het apparaat een minimale
ventilatieafstand van 10 cm tot kasten, wanden enz.

10
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wordt aangehouden.

Gebruik alléén geschikt serviesgoed zoals:
glas, porselein, keramiek, hittebestendig kunstsief- of
speciaal magnetronserviesgoed.

Bij het opwarmen of koken van maaltijden in brand-
bare materialen zoals kunsistof- of papierbakjes
moet de magnetron vaak worden gecontroleerd
vanwege een megelijk brandgevaar.

+ In geval van rookontwikkeling dient het apparaat
uitgeschakeld en de netsieker uit de contactdoos
gelrokken te worden. Houd de deur gesloten om
eventuesl optredende viammen te verstikken.

Opgelet -Kookvertraging: bij het keken en vooral
bij het naverwarmen van viceistoffen {(water) kan het

gebeuren dat de kooklemperatuur weliswaar bereikl
is, maar de daarvoor karakteristieke stoombellen
nog niel opstijgen. De vioeistef kookt niet galijkmatig.
Deze zogenaamde kockvertraging kan bij het ver-
wijderen van de beker of kom door een lichte trilling
tot een plotselinge stoombelverming en daarmee tot
overkoken leiden. Gevaar voor verbranding! Om een
gelijkmatig koken te bereiken dient u een glasstaaf of
een soorigelijl, niet-metalen voorwerp in de beker of
kom te plaatsen,

De inhoud van babyil esjes en potjes met kinderve-
eding moet worden omgeroerd of geschud en de
femperatuur moet voor gebruik worden gecontroleerd.
Er bestaat gevaar voor verbranding!

« Maaltijden met schil of huid zoals eieren, worstjes,

gesloten conserveren in een glas enz. mogen niet

in magnetronapparaten worden verwarmd omdat ze
kunnen expladeren — zelfs als de verwarming door de
magnetron al is beeindigd.

* Wanneer het/de deurframe/deurafdichtingen en aan-
grenzende delen veronireinigd zijn, dienen deze met
gaen vochtige doek te worden gereinigd.

= Reinig de magnetron regelmatig en verwijder de
levensmiddelresten uit de binnenruimte.

« Wanneer het apparaat niet regelmatig wordt
gereinigd, kan het opperviak enherstelbaar worden
beschadigd, helgeen de levensduur van het apparaat
kan verkorten en tot gevaarlijke situaties kan leiden.

-

Beschrijving van de bedieningselementen
Grafi ek 1: Onderdelen

Deurslot
Kijkraam
Ventilatiercoster
Aandrijfas
Glijring
Draaibord
Bedieningsveld
Grilverwarming
Grilrgoster
Deurgreep

ctnm,qmm-h.ur\:u-

Let op:
Verwijder géén vast gemonteerde onderdelen uit de gaar-
ruimte en niets van de binnenzijde van de deur!



Grafi ek 2: Bedieningselementen *  Voorkom storingen tijdens hel bedriji door anders L]
11 LEISTUNG (magnetron) apparatuur en plaats de magnetron niet in de buurt g
Keuze van db vermogenssiand van aa_!ndere elekirische appara.le_hrl_.

«  Verwijder eventueel op de behuizing plakkende 3

12 GRILL/KOME. beschermfolie. o

GRILL: kwartsgril vooVeewijderinmgéén geval folie die op de binnenzijde W

gratineren van de deur Is aangebracht! &

KOMB. 1 en2: magnatron en gril werken +  Sluit de netsteker aan op een corract gelnstalleerde =
afwisselend en geaarde contactdoos 230 V / 50 Hz.

= Verwijder géén vast gemonteerde onderdelen uit de
13 + 14 Programmatoetsen autqmaat aarruimte en van de binnenzijde van de deur!
Met deze beide toetsen kunnen de voorgepro-

grammeerde programma’s worden opgeroepen.

Gebruiksaanwijzing
15 AUFTAUEN
Activeert de ontdooifunctie in combinatiVi@kansaardigheden over het magnetronbedrijf
gewichtsinstelling. «  Uw apparaat werkt met microgolven die de water-
16 UHR deeltjes in gerechten binnen zeer korte tijd verhitten.
In combinatie met de draaiknop ZEIT/GEWHligfiontstaat géén warmtestraling en dus ook nauwe-
kunt u de tijd instellen. l‘:}ks brumangg. | el “ .
. envarm a n levensmiddelen met dil apparaat!
17 STOPP  (stop/blokkeren) *  Het apparaat is niet geschikt voor het bakken in
één keer indrukken om het gaarproces te stoppen overvioedig vet.
twae keer indrukken om het programma te wissen . \l"en_n\.'ann slechis 1-2 porties in éénl ngr._Het apparaat
verliest in het andere geval aan effi ciéntie.
3 secenden ingedrukt houden om het appard®i 3 voor de onderbreking van het gaarproces op de
blokkeren/deblokkearan STOPP-toels.
18  ZEIT/GEWICHT-draaiknop = Maaltijden met schil of huid zoals eieren, worsfjes,
Instelling van tiid, gaartijd en gewichisgegevens. geslolen conserveren in een glas enz. mogen niel
y e g e in magnetronapparaten worden verwarmd omdal ze
START-toets kunnen exploderen — zells als de verwarming door de
start van hel programma — magnetron al is beéindigd.
instellen van de express kooktijd « Magnetrons werken direct met volle energie, Daarom
o } komt het voorverwarmen le vervallen.
Aanwijzingen voor het gril- +  Schakel het apparaat in het magnetron- of combibe-
en combibedrijf drijf nooit in als het leeg is.
) ) ) N ) ) +  De magnelron is geen vervanging voor uw normale

+  Omdat voor het gril- en combibedrijl stralingshitte fornuis. De magnetron is uitsluitend bestemd voor,
wordt gebruikt, mag u alléén hittebestendig servies- . .
goed gebruiken, *  het onidooien van diepgevroren/gevroren levens-

+  Bij het gebruik van aliéen de griffunctie kunt u ook middelen
metalen of aluminium serviesgoed gebruiken — dil is + het snel verhitten/verwarmen van gerechten of
echier niet toegestaan bij combi- of magnetronbedrif. dranken

+ Voor de bedrijffsmodus KOMBI zijn alléén het grilroos- * het garen van gerechten
ter en het meegeleverde draaiplateau geschikt. «  Gebruik alléén geschiki serviesgoed zoals:

« Plaals geen voorwerpen op de bovenzijde van de g_ ) i )
behuizing. Deze wordt heet. Laat de ventilatieopenin- *  glas, porselein, keramiek, hittebestendig kunst-
gen altijd vrij. slof- of speciaal magnetronserviesgoed.

+  Gebruik het grilrooster om het te grillen productdich- . Gebruik géén plastic of papieren serviesgoed.

ler naar het verwarmingselemeant te voeren.
De kloktijd instellen

Ingebruikname = Druk op de STOPP-toets.
«  Wanneer u uw magnetron in een kas of op gen schap +  Druk op de UHR-toets. Op het display verschijnt
of iets dergelijks wilt plaatsen, dient u erop te letten *12H". Druk opnieuw op de toets UHR om naar de
dat aan alle zijden van het apparaat een minimale "24H"-modus over te schakelen.
ventilatieafstand van 10.cm tot kasten, wanden enz. *  Stel met de draaiknop ZEIT/GEWICHT hel gewenste
wardt aangehouden, uur in.

= Verwijder alle toebehoren uit de gaarruimte, pak het *  Druk opnieuw op de toets UHR,
uit en plaats de glijring in het midden. Positioneer het = Siel met de draaiknop ZEIT/GEWICHT de gewenste

glazen bord zodanig op de aandrijfas dat het in de minuut in.
uvitsparingen van de aandrijfas klikt en recht ligt. = Druk opnieuw op de toets UHR om de nieuwe Kloktijd
» Controleer het apparaat op zichtbare schade, let te activeren.

hierbij in het bijzonder op het bereik van de deur.
Wanneer u een schade vaststelt, mag het apparaat in
geen geval in gebruik worden genomen.

11
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Bediening magnetron

1. Plaats het te verwarmen gerecht op een daarvoer
geschikt bord.

2. Open de deur en plaats het in het midden op het gla-
zen draaibord. Sluit de deuren. {Het apparaat werkl
om veiligheidsredenen alléén met correct gesloten
deur.)

3. Druk op de STOPP-toets. Kies het gewenste magnet-
ronvermogen door dienovereenkomstig vaak op de
toets LEISTUNG te drukken.

T
wordt volgens
keuze in % op hel ;&m] Toepassingsgebled
display weerge- '
geven
100 500 Snal
&0 T2l Garen
L I - : Dootkaken |
40 360 Smditen van kaas enz.
Onitdogien van bevioren
20 180 levensmiddalen
allean timerfunctie, bipv.
0 0 voor bt tidgestuurd
afkoelen
START 300 She! verhitten

4. Stel met de draaiknop ZEIT/GEWICHT de gewenste
gaartijd lussen 10 seconden en 60 minuten in.

5. Druk op de START-toets om de magnetron le starten,
De gaartijd is afhankelijk van de hoeveelheid en de
aard van de inhoud. Met een beetje cefening leertu
snel de gaartijd geed in te schatten.

Let op: het garen in de magnetron gaat veel sneller
dan in een oven. Wanneer u niel helemaal zeker bent.
stelt u de gaartijd lager in en herhaalt dan eventueel
de procedure.

6. Na afl oop van de lijd schakelt het apparaal uit. Verwij-

der dan het gerecht.

Verwarmen

Het verwarmen en verhitten is een bijzonder sterk

punt van de magnetron. Koelkastkoude vioeistoffen en
gerechten kunnen heel eenvoudig op kamertemperatuur
of consumptietemperatuur worden gebracht zonder dat u
daarvoor veel potjes en pannetjes nodig hebt.

De in gndergtaande tabel aangegeven verwarmingstijden
zijn slechts richtwaarden omdat de tijd in grote mate al-
hankelijk is van de uitgangstemperaluur en de samenstel-
ling van hel gerecht. Het is dan ook raadzaam, af en loe
te controleren of het gerecht al heet genoeq is.

Tabel verwarming

Hoeveel: Tijd

¢a. min. aldekken

Watl

1'.IQ‘Il:beus!li:ll'h'en
Water, 1 kop 150 5 300 0

Kotfi &, 1 kop 150 g 800 0.9 - 1 nee

helk, 1 kap 150090005-1ne |

Let op: Doe geen glazen of metalen staven of andere voarwerpen die hel

koken veriragen in de beker. Goed rogren voor gebruik.

i2
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afdekken

S¢hnitzel, aardappelen

an groanien

Goulash mel macaroni

Viges, knoadels en saus
» eerst iets bevochti

450g3002-25 ja

|Schnitzel, gepaneerd
Gehakiballen, 4 sluks

15009001:2 | ja

Macaroni, rijst 1 portie
2 portigs

300 g 900
D3-4

25-35 ja

Heldere bouillon, 1 bord. |
Soep met ingrediénten 25010900 1.5 - 1
Saus
Babyvoeding
Melk ca. 540 | 05-1nes
Pap 2009 | ca540 | 1-15nde
Tip: goed schudden of omrosren. Temperatuur controleren!

Garen
Handige tips voor het garen

Volg de richtwaarden in de gaartabel en de recepten op.
Controleer het kookproces zolang u nog niet over genoeg
ervaring beschikl.

U kunt de deur van het apparaat te allen tijde openen.
Het apparaat schakelt automatisch uit.

Het apparaat functioneert pas weer wanneer de deur
gesloten is en de START-toets opnieuw bediend wordl.

Levensmiddelen uit de koelkast hebben een iets langere
gaartijd dan die op kamertemperatuur.

Hoe compacter een gerechl, hoe langer de gaartijd. Een
groat stuk viees heeft bijvoorbeeld een langere gaartijd
dan dezellde hoeveelheid in reepjes gesneden viees, Het
is raadzaam, grotere hoevesiheden bij maximaal vermo-
gen even te koken en voor een gelijkmatig gaarproces op
de middelste stand door {e koken.

"Lage” gerechien garen snellen dan hoge. Verdee! daa-
rom de levensmiddelen zo gelijkmatig mogelijk. Dunnere
delen zoals bijv. kippenbouties of vishi let kunt u hiet best
naar binnen plaalsen of laten overlappen.

Kleiner hoeveelheden worden sneller gaar dan grote.
Hier geldt de vuistregel:

dubbele hoeveelheid = ongeveer twee keer zoveel tijd
halve hoeveelheid = half zoveel tijd

Wanneer u voor een gerecht geen passende tijdaandui-
ding kunt vinden, geldt de regel:

per 100 g ongeveer 1 minuut gaartijd

20042005, 10:97:55 Urn



Alle gerechten die u op het fornuis aidekl, dient u cok in
de magnetron al te dekken.

Een deksel voorkomt dat de gerechten uitdrogen. U kunt
voor het aldekken een omgedraaid bord, perkament-
papier of magnetranfolie gebruiken. Gerechten die een
korstje moeten krijgen, moet u open garen.

Tabel garen
Levensmiddelen/ Hoeveel- | Vermogen|  Tijd | poieen

gerechlen heid Wall | ca. min. :

Aubergines 500 g 720 7- 1D ja
Blyemkool 500 g 720 8- 11ja
Broceoli 800 g 7206-9ja
Witlo! 500 g 720 6-T7ja

Erwten 5000 7206-7 ja
Verkel 500 7208- 11
Grogne bonen 300.g 720 18- 15 i

Pzrdappelan 500074 9-12ja

Foolrali 00g7PB-1ja |
Prei 50073 7-9ja

Maiskalven 250073 7-9ja

Wortels 500g 74 8-10ja

Paprika 500g7P6-9ia

Sprumes. | 3009707-10ja |

Asperges N0q7PBE-9a

Tomaten 500g7306-7ja

Courgaties S00g7e-10a

Tip: groenten klein sniden en met 2-3 eetiepals viceistof garen, lussendoor

Hort voor het serveren kiuiden

omeoeran, 3-5 min lafan

Appel-,
parencompate
Pruimenmoes

‘Rabarbercompote
Gebraden appels. 4 sluks

Goulash, in reepjss
anedivoss WRETRE- |
TR R

Runderrobiade

Tip; met 1 -2 eettiepels vioisiof garen, tussendoor omroeren of voor-
zichiig Kesinmaken, 2-3 minulen laten nagaren, pas kort voér het seneren
kruigen.

i &N Pansd

Levensmiddelen/ Hoeveel- [Vermogen| Tijd ]
gerechten heid Wall | ca.min, | 2fdekken %
Spruities N0g7207-8a 3
e B0g7D12-13 | ja
Spinazia w0g 701517 | ja &
a
w
H

S00gT2P13-15 ja

Eenpansgerach|
Soep met ingrediénten 3000 720 7-8 ja
Crémesoep 5000 720 13- 15

2
Tip: tussendoor omroeren, 3 - 5 minuten laten nagaren.

ip: lussendoor omioeren,
Gevo o

Vistilet
Vistilet
Tip: nag
Groente

Bladspinazie 00g 74 11-13 2] |
Bloemkool 200g 720 7-9ja
r2iehonen 20 78-10ja
occoll 4000 /2068-9ja
Erwien 3009 720 7-Bja

Koolrabi 00g 74 13415 It

Prai 200g 7 1011 fa

Mais 097 4-6ja |
Worlels 200g7A5-6ja |
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Express koken

Voor het starten van het express koken druk u meerdere
malen op START. Het gaarproces begint meleen, waarbij
met iedere druk op de toets de gaartijd met 30 seconden
verlengd wordt. Het vermogen van de magnetron be-
draagt daarbij 100%. De maximale express-tijd bedraagt
12:00 minuten.

Automatisch koken

Met behulp van de automaat kunt u bepaalde gerechten
automatisch laten garen. Doe dit afs volgt:

1. Druk op de STOPP-icets.

2. Selecteer met behulp van de beide automaal-pro-
grammatoetsen het gewenste automatische program-
ma,

3. Druk de toets ZEIT/GEWICHT in totdat cngeveer het
gewicht (of aantal koppen) van het te garen gerecht
verschijnt. De mogelijke instellingen staan in de
onderstaande tabel vermeld:

[Toets Gode]_Progranma e Ko

| 1 {“;F;Eﬁm 1 l2|s

1| 2 :’Pl;f:] 130g | 30

1| 3 ’l’mﬂ 100

| o | AWREY o v o g | o s
v | o | RN v g | | g

Wl oa | Ry | o | s ooy |20y

[ o | SR g g o s | on

4. Druk op de START-toets am de magnetron te starten.

Automatisch ontdooien

Voor het automatisch ontdooien van bevroren viees,

gevogelte en diepvriesproducten gaat u als volgt te werk:

1. Druk op de STOPP-toats.

2. Druk op de AUFTAUEN-10ets. U bevindt zich nu in het
ontdooiprogramma.

3. Draai de draaiknop ZEIT/GEWICHT verder totdat de
gewenste ontdooigewicht (max. 2700g) verschijnt.

4, Druk op de START-toets om de magnetron te starten.

13
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Gril

Gebruik het grilreoster vecr het grillen. Gebruik daarvoor
gaschikt hittebestendig serviesgoed of plaats het grilpro-
duct direct op het grilrooster.

Het Is niet nodig de gril voor te verwarmen omdat de
infrarcodgril direct stralingswarmte produceert.

Bij het grillen en gratineren gaat u als volgt te werk:

1. Druk op de STOPP-toets.

2. Druk 1 keer op de GRILL/KOMB-toets.

3. Stel met de draaiknop ZEIT/GEWICHT de gewenste
grilduur tussen 10 secanden an 60 minuten in.

4. Druk op de START-toets om de gril te starten.

Levensmiddelengerechien Hooveel- | TId | atdokiken
Toast mel kaas qratineren 2-3 3-4 nee
Combibedrijf

In deze Insteling werken magnetron en gril afwisselend bin-
nen de voorgeselecteerde tijd in onderstaande verhouding:

KOMBI 1 KOMBI 2
Garen en bruineren Opwarmen en bruinen
55% magnetron 36% magnetron

45% gril 64%: gril

1. Druk op de STOPP-loets.

2. Druk 2 resp. 3 keer op de GRILL/KOMB -toets.

3. Stel met de draaiknep ZEIT/GEWICHT de gewenste
gaarduur tussen 10 secenden en 60 minuten in.

4. Druk op de START-tloets om de magnetron le starten.

Tips voor het combibedrijf

Wanneer u gerechten in het combibedrijt magnetran-gril
will toebereiden, dient u op het volgende te letten:

Voor grote, dikke levensmiddelen, zoals bijv. varkensfri-
candeau is de magnetrontijd dienovereenkomstig langer
dan voor kleine, viakke levensmiddelen. Bij hel grillen is
dit echter omgekeerd. Hoe dichter het levensmiddel
tagan de gr(l Ilgl, hoe sneller het bruin wordt. Dat wil
Zeggen: wanneer U grole braadstukken in combibedrijf
toebereidt, is de griltijd eventueel korter dan voor kleinere
braadstukken,

Gebruik bij het grillen het rooster om een snelle en gelijk-
matige bruinering te bereiken. (Uitzondering: grote, dikke
levensmiddelen worden direct op het draaiberd gegrild!)

Tabel combibedrijf

Hoeveel-
Levensmiddelengerechten RV | ol | atdeiden
Rund-, varkens-. 500 g 104- 12 nee
of kalfsviees aan het siuk 7504 13- 15 ngs
Casselernb 500 g 12 - 14 neg
Gehaki 500 g 13 - 15 nee
Weense worsles 20q 2-3 nes
Kookworst 2009 2-3 | nee
Tip: na de helif van de tijd: omdraaien, 3-5 minuten laen nagaren; gehaki
meet efwit bestrijken; met een vork in de warstjes prikken.
14
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Spepkip 1000g | 13-15 :
Kipdelan 250g 4-5 | nee
Tip: zonder vioeistof in eigen jus laten garen. een keer omdraaien,

4 - 5 minulen laten

Foral, blauw a00a 5-6 nee
Visfilet 3004g 3-4 neg

|Tip: na de helft van de d omdraaien, 3- 5 minulen lalen nagaren.

Speciale functies
Automatische herinnering

Na afloop van een gaarproces wordt u.om de 2 minuten
door middel van een piepgeluid gewaarschuwd dat het
gerecht Uit de magnetron kan worden genomen.

U kunt de herinnering uitschakelen door de deur te ope-
nen of op de STOPP-toets te drukken.

Blokkeren

Druk langer dan 3 seconden op de STOPP-toets om heat
apparaat te blokkeren. Da blokkade wordt op het display
weeargegeven. De funclie van de bedieningselementen is
geblokkeerd. Druk opnieuw langer dan 3 secondan op de
STOPP-loets om de blokkade te verwijderen.

Reiniging

Trek véor de reiniging van het apparaat altijd de
steker uit de contactdoos.
::inig de gaarruimte na gebruik met een iets vochlige
ek.

+ Aeinig de buitenkant van de magnetron met een
lichtvochtige doek.
Reinig het toebehoren zoals gewoonlijk in een sopje.

«  Wanneer het/de deurframe/deuratdichtingen en aan-
grenzende delen verontreinigd zijn, dienen deze met
een vochtige doek te worden gereinigd.

Dit apparaat is gekeurd contorm de op dit moment

van loepassing zijnde CE-richtlijnen zoals bijvoorbeeld
elektromagnetische compatibiliteit en laagspannings-
voorschriften en is geconstrueerd volgens de nieuwste
veiligheidstechnische voorschriften.

Technische wijzigingen voorbehouden!

Garantie

Voor het door ons geleverde apparaat verlenen wij een
garantie van 24 maanden vanaf koopdatum (kassabon).

Eventuele gebreken aan het apparaat of aan het toe-
behoren®) die zijn ontstaan door productie- of materi-
aalfouten verhelpen wij binnen deze periode kosteloos
door midde!l van reparatie of, naar ons cordeel, door ver-
vanging. Eventuele garantiegevallen verlengen noch de
geldigheidsduur van de garantie. noch begint daardoor
een nieuwe garantieperiode!

Het koopbewijs geldt als garantiebewijs. Zonder dit bewijs
kan geen kosteloze reparatie of vervanging plaatsvinden.

210,04, 200%, 10:17:55 Ui



Geef in garantisgevallen hel complete apparaat in de
originele verpakking samen met de kassabon af bij uw
handelaar.

"1 Schade aan onderdelen leid! niet automatisch tot
kosteloze vervanging van het complete apparaat. Neem
in dit geval contact op met onze hotline! De reparatie van
glasbreuk of breuk van kunsistofonderdelen wordt altijd
berekend|

Niet defecten aan de hulpstukken of aan de slijlende
onderdelen (bijv. koolborstels, deeghaken, drijffriemen,
reservealstandsbediening, reservetandenborsiels. zaag-
bladen enz.), maar ook reiniging, onderhoud of de ver-
vanging van slijtende delen vallen niet onder de garantie
en geschieden altijd tegen berekening!

Bij ingrepen doar derden komt de garantieverlening le
vervallen.

Na de garantieperiode

Na afl oop van de garantieperiode Kunnen reparaties
tegen berekening worden uitgevoerd door de betreffende
vakhandelaar of de technische dienst.

Betekenis van het symbool
“Vuilnisemmer"”

Bescherm cns milieu, elekirische apparaten horen niet in
het huisafval.

Maak voor het afvoeren van elekirische apparaten gebru-
ik van de voorgeschraven verzamelpunten en geef daar
de elekirische apparaten af die U niet meer gebruikt.

Daardoor helpt u de potentiéle effecten te voorkomen
die een verkeerde afvoer op het milieu en de menselijke
gezondheid kunnen inwerken,

Op deze wijze leveri u uw bijdrage aan het hergebruik,
de recycling en andere verwerkingsvormen voor oude
elektronische en elektrische apparaten.

Voor informatie over verzamelpunlen voor uw apparaten
kunt u contact opnemen met uw gemeente of gemeente-
administratie.

In veal landen van de EL is de afvoer van oude elektroni-
sche en elekirische apparalen via het huisafval en/of het
grof vuil sinds 13.08.2005 verboden.

In Duitsland vanaf 23.03.2006.

& O WWAG T52 ProfCooa 15 29.04:3005, 1001756 Unr
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FRANCAIS

Conseils genéraux de securite

Lisez attentivement ce mode d'emploi avant de metire
I'apparall en marche pour la premiere tois. Conser-
vez le mode d'emploi ainsi que le bon de garantie,
volre ticket de caisse 8t si possible. le carton avec
I'emballage se trouvant a l'intérieur,

N'utilisez cet appareil que pour un usage privé et
pour les taches auxquelles il est desting. Cet apparail
n'est pas prévu pour une ulilisation professionnelle.
Ne I'utilisez pas en plein air (saul 8"l est indigué gue
vous pouvez le faire). Prolégez-le de la chaleur, des
rayons directs du soleil, de 'humidité (ne le plongez
an aucun cas dans |'eau) el des objets tranchants.

M utilisez pas cet appareil avec des mains humides.
S'il arrive que de 'humidité ou de I'eau atteignent
I'appareil, débranchez aussitdt le cable d'alimentation.
Ne touchez pas les parties mouillées,

Arrétez I'appareil et debranchez toujours le cable
d'alimentation de la prise de courant (lirez sur la
fi che, pas sur le cable) si vous n'utllisez pas l'appareil,
si vous installez les accessoires, pour le nettoyage ou
en cas de panne.

MNe laissez
lance. Arrétez toujours I'appareil ou débranchez le
cable d'alimentation {en tirant sur |a fi che et non pas
sur le cible) si vous devez vous absenter.

Pour proteger les enfants des risques engendrés par
les appareils électriques |, velllez a ce que le cable ne
pende pas de |'appareil et que l'appareil ne spit pas a
portée des enfants.

Contrélez réguligrement I'appareil et le cable. Ne
mettez pas 'appareil en marche s'il est endommage.

Me réparez pas I'appareil vous-méme. Contactez
plutét un technicien qualifi . Pour éviter toute mise en
danger, ne faites remplacer le cable défectueux que
par un cable équivalent et que par le fabricant, notre
service aprés-vente ou toule personne de gualifi cati-
on similaire.

N'utilisez que les accessoires d'origine.

Respectez les conseils de sécurité specifi gues a cet
appareil® ci-dessous ...

Importantes mesures de sécurité!

A lire avec attention et & conserver,

Attention: I'appareil ne doit en aucun cas étre utilisé
lorsgque la porle ou le joint de la porte sont détériorés.
L'appareil doit alors impéralivement étre réparé par
une personne qualifi ée.

Attention: ne réparez jamais |'appareil vous-méme.
Adressez-vous plutdt a un spécialiste. || est dangereux
pour tolte personne non qualifi ée d'effectuer des
travaux d'entretien ou des réparalions necessitant le
démontage du cache de I'appareil qui lui-méme ast
une protection contre les iradiations des micro-ondes.

Attention: MNe réchautfez pas les liquides dans des
récipients fermés. Risgue d'explosion!

Attention: I'utilisation de cel appareil ne doit étre
autorisée sous survelllance gu'aux enfants ayant
élé informés des mesures de sécurité & prendre afi n
d'éviter toute erreur d'utilisation.

Si vous souhaitez placer votre micro-ondes dans une
armoire, sur une étagére ou dans un meuble similai-
re, veillez a laisser de tous les cotés de 'appareil au
mains 10 em de ventilation par rappart aux armoires,
murs et autres meubles.

16
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jamais fonctionner 'apparell sans surveil-

+ Nuliliser que de la vaisselle appropriée comme:
la vaisselle en verre, porcelaine, ceramique, plastique
résisiant a la chaleur ou la vaisselle spéciale micro-
ondes.

+ Cel appareil & micro-ondes doil souvent &tre surveillé
pendant le rechauffement ou la cuisson de nourritures
dans des récipients inflammables, comme le plas-

fique ou le carten, en raison du risgue d'infl ammation.
= En cas de formation de fumee, éteindre 'appareil et

retirez la prise. Laissez la porte fermée afi n d'étoufter
les éventuelles il ammes.

+ Altention aux risques de surchauffe: lors de la
cuisson, en particulier lors de la chauffe de liguides
(gau}, il peut arriver que la lempérature d'abullition
soil atteinte, mais gue les bulles de vapeur typigues
ne remontent pas encore a la surface. Le liquide
n‘arrive pas a ébullition regulierement. Ce décalage
d'ébullition peut lors du retrait du récipiant entrainer
une farmation soudaine de bulles de vapeur en raison
d'une légére secousse et ainsi un débordement en
bouillant. Risque de brilure! Afi n de parvenir a une
ebullition réguliére, placez un baton en verre ou un
objet similaire non métallique dans le récipient.

= Le contenu des pelits biberons et petits pols de bébe
avec des aliments pour bebe doit étre melangé et
secous et leur température doit élre contrdlée avant
qu'ils soient consommes. Risque de brilure.

Il est interdit de réchauffer des aliments avec une
cogue oU Une peau comme des oeufs, des saucisses,
des bocaux fermés, efc. car ils risquent d'exploser,
meme apres aveir elé réchauffés dans |'appareil.

+ L'encadrement, le joint de la porte et toute piéce
avoisinante doivent, s'ils sont sales, étre nettoyés
soigneusement avec un torchon humide.

+ Netloyez régulierement 'appareil el refirez les dépits
de nourriture se trouvant a l'intérieur de I'appareil.

= Un mauvais entretien de 'appareil peut endommager
la surface des parois, ce qui peul avoir une incidence
sur la durée de vie de 'appareil et éventuellement
élre dangereux:

Description des éléments de commande

Schéma 1: description des différentes piéces

1 Fermeture de la porte

2 Fenétre
3 Grille de ventilation

4 Axe
5 Anneau de guidage

6 Plateau
7 Tableau de commande

8 Giril

g Grille
10 Poignée de la porte
Attention:
Ne démontez jamais aucun pidce de lintérieur de
I'appareil ni de linterieur de la portel

20042005, 10:97:56 U
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Scheéma 2: éléments de commande

11 LEISTUNG (micro-ondes)
Choix des différentes positions

12 GRILL/KOME.
GRILL:
gratiner
KOMB. 1 et 2; micro-ondes et gril fonction-
nent en alternance

13 + 14 Touches programme automatiques

Alfin d'éviler lors du service 'endommagement
d'autres appareils, ne placez pas votre appareil a
proximite directe d'autres appareils électroniques.
Enlevez les éventuelles feuilles collantes sur le boi-
tier

aril & quarkz pdllentéeezen aucun cas les feuilles du coté intéri-

eur de la porte!

Connactez la fi che dans una prise de courant de

securite correctement installée 230 V, 50 Hz.

N'enlevez aucune piéce montée de I'espace de cuis-
n et du cote inférieur de la porte!

Vous pouvez, gréce a ces deux touches, acliver

les programmes pré-programmes.
15 AUFTAUEN

Utilisation de I'appareil

Active la fonction décongélation en rapgem@dkTaut savoir sur le service du micro-ondes

le poids.
16 UHR

Voire appareil fonctionne par rayonnement de micro-
ondes gui chauffent trés rapidement les particules

Vous pouvez régler la durée en rapport aveld f2U dans les aliments. Vous n'avez ici pas de

bouton rotatit ZEIT/GEWICHT.

17 STOPP (stop/verrouillage)
1 pulsion pour stopper la cuisson

2 pulsions pour efiacer le programme

touche maintenue enfoncée pendant 3 sec

pour vaerrouiller/déverrouiller I'appareil
18 Bouton rotatif ZEIT /GEWICHT

rayons de chaleur et donc pas de coloration brune.
Me failes chauffer avec cet appareil gue des aliments.
L'appareil n'est pas approprie pour la cuisson de
graisse flottanie.
MNe faites chauffer qu'1 ou 2 portions & la fois.
L'appareil est autrement meins efficient.

nterrompre |'eperation de cuisson, appuyez sur
la touche STOPP,
|l est interdit de réchauffer des alimenis avec une

Réglage de la durée. du temps de cuisson gpgug ou une peau comme des ceufs, des saucisses,

infarmations sur le poids.

Touche START
début du pragramme —
début de la fonction express

Notes sur le service de grill et combine

Du fait gu'en service de grill et combingé de la chaleur
de rayonnement est utilisée, n'utilisez que de la
vaisselle résistante a la chaleur.

En pur service de grill, vous pouvez aussi uliliser de
la vaisselle en métal et en aluminium - toutetois pas
dans le service combing ou micro-ondes.

Seuls la grille et le plateau tournant livrés avec
l'appareil sont adaptés au mode de fonctionnement
combiné KOMBI.

Me placer rien sur la partie supérieure du boitier.
Celui-ci chauffe. Laissez les fenies d'aération toujours
degagees.

Utilisez la grille de cuisson pour approcher les ali-
menls a cuire prés de I'élément de chauffe.

Mise en service

Sivous souhaitez placer votre micro-ondes dans une
armaire, sur une élagere ou dans un meuble similal-
re, veillez a laisser de tous les cotés de 'appareil au
moeins 10 cm de ventilation par rapport aux armoires,
murs el autres meubles.

Retirez tous les accessoires se trouvant dans
I'sspace de cuisson, déballez-les et placez la bague
glissante au miliew, Posilionnez |'assielte en verre sur
I'axe d'entrainemeant de sorte que celle-ci s'enclenche
dans les courbures de l'arbre d'entrainement et ne
soit pas de travers,

Veérifiez que 'appareil ne présente pas de dommages
apparents, particuligrement dans la zone de la porte.
L'appareil ne doit en aucun cas &tre mis en service sl
DféSEI'IEG un endommagement quelcongue.
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s bocaux fermeés, etc. car ils risquent d'exploser,
mama aprés avoir été réchaufiés dans l'appareil.
Les micro-ondes fournissent immeédiatement une
pleine energie. Il n'est ainsi pas nécessaire de pré-
chauffer.
Ne failes jamais fonctionner I'appareil a vide en mode
micro-ondes ou combing.
Le four micro-gndes ne remplace pas le four tradition-
nel. Il sert uniqguement & :

« décongeler les alimenls surgelésicongelés

= faire chauffer/rechauffer rapidement les aliments
ou les boissons

+ cuire des mets

N'utiliser gue de la vaisselle appropriée comme:

+ lavaisselle en verre, porcelaine, céramigue, plas-
tique résistant & la chaleur ou la vaisselle speciale
micro-ondes.

Ne pas utilser de vaissealle en plastique ou en carion,

Réglage de I'heure

Appuyez sur la touche STOPP,

Appuyez sur la touche UHR. ,12H" est alors affi ché.
Appuyez de nouveau sur la touche UHR pour passer
au mode  24H"

Reglez I'heure souhaitée avec le bouton tournant
ZEIT/GEWICHT.

Appuyez de nouveau sur la touche UHR.

Reglez avec le bouton tournant ZEIT/GEWICHT les
minutes souhaitées.

Appuyez de nouveau sur la touche UHR pour activer
la nouvelle heure,

17
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Service du micro-ondes

—

tée.

[

. Placez les mets a réchaufler dans la vaisselle adap-

. Duvrez |la porte et placez le récipient au milieu sur

I'assietle en verre. Refermer la porte. (Pour des rai-
sons de sécurité, I'appareil ne fonctionne que guand
la porte est bien fermée).

3. Appuyez sur la touche STOPP. Selectionnez en appu-
yant une ou plusieurs fois sur la louche LEISTUNG la

puissance de micrg-ondes souhaitee.

Perlarmance
afi chée comme | /552162 € WAl |y utisation
sélectionnéeen, | (environ)
100 %00 Chauffa
&0 el Cuisson
60 540 Pougsuite de cuisson
40 360 Fonje de fromage etc.
20 180 Décongelation daliments
- — fsurgeles
Unqumnifancbun
0 i] minutane, par ex. pour ka
refroidissement minuté
START 900 Chaufle rapide

4. Reglez avec le bouton tournant ZEIT/GEWICHT la
durée de cuisson souhaitée entre 10 secondes et
B0 minutes.

5. Appuyez sur la touche START pour mettre en marche.
La durée de cuisson dépend de la quantité ef de la
nature du contenu. Avec un peu d'entrainement, vous
apprenez rapidement a estimer la durée de cuisson.
Veuillez respecter le fait que la cuisson au micro-on-
des est beaucoup plus rapide que dans un four ther-
migue. Reglez un temps de cuisson court quand vous
n'étes pas sirs et continuez la cuisson si nécessaire.

6. Une fois la durée écoulée, 'appareil s'éteint. Sortez
alors les aliments.

Chauffer

La chauffe est une force particuliere du micro-ondes. Les
liquides et les aliments & la température du réfrigérateur
peuvent étre facilement chauffés a la température ambi-
ante ou de consommation, sans avoir a utiliser beaucoup
de casseroles.

Les durées de chauffe indiquées dans le tableau suivant
ne peuvent constituer que des valeurs de référence, car
la durée dépend fortement de la tempéralure de départ et
de la composition des mets. |l est donc recommande de
verifi er de temps en temps si le mels est assez chaud.

Tableau de chauffe

Alimenis/mets Quanlité.

Bau, 0751 RETE T

Calé, 1 tasse 1509800 0.5- 1 nof |
Lait, T fasse 1509900 0.5- 1 nad |

Attention: Place2 une baguetle en vere ou autre. (pas dustensie
métallique) dans e récipient pour éviler une surchaufle, Mélangez avant
de boire.

18
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Duree

Recouvrir

Escalopes, pommes de
leme el léqumas b
Goulache avec nouilles 450 g 9002 - 2500
Viande, bouletie et sauce

25-35 I

Fncad&HIas 4

pinceay, afi n gue Iapamwlacrm ne

1/2 poulet
Fricassée de paulel

4500 300 3.5 - 5 non
-tﬂ(igDﬂDS 4.5 ol
de femps

Accompagnemenls
Pétes, iz, 1 portion
2 porions

Pommes de feme

Boudlon, 1 assa?de

Soupe épaisses
Sauce

Aliments pour bébé

0.5-1 ng
Boulllia 200g | ca B0 | 1-15ndn
Conseil : bien secoust ou remuar, Contrdler la température!

Cuisson
Conseils pratiques de cuisson

Respectez les valeurs de référence données dans

le tableau de cuisson et dans les recettes. Observez
I'opération de cuisson lant que vous n'avez pas encore
beaucoup d'entrainement.

Vous pouvez ouvrir & tout moment la porte de 'appareil,
L'appareil, s'arréte automatiquement.

L'appareil ne fonctionne a nouveal que lorsque la porte
est fermée et que vous avez a nouveau enfoncezla
touche START.

Les aliments sortant du réfrigérateur demandent une
durée de cuisson un peu plus longue que ceux & lempé-
rature ambiante.

Plus le mels est compact, plus la durée de cuisson est
lengue. Un gros merceau de viande demande par ex, une
plus longue durée de cuisson que de la viande coupée
en languettes d’'une mame quantitée. |l est conseilla de
faire cuire les grandes quantités a la puissance maximale
et de poursuivre la cuisson & une puissance moyenne,

Les mets plats cuisent plus rapidement que les aliments
hauts, donc répartissez le plus possible en largeur.
Placez les piéces plus minces, comme par ex. les cuis-
ses de poulet ou les fi lets de poisson vers l'inérieur ou
les faisant se chevaucher.

Les plus pelites quantités cuisent plus rapidement que
les grandes qualités. On appligue les régles suivantes:

210,04, 200%, 10:17:58 Ui



Quantité double = presque durée double
Moitié de la quantité = moitié du temps

Si vous ne trouvez pas d'indication de temps adaptée
pour un mets, appliquez la régle suivante:

Enviren 1 minute de temps de cuisson pour 100 g

Tous les mets que vous recouvrez sur la cuisiniére, sont
‘également a recouvrir dans le micro-ondes.

Un couvercle empéche gue les mets se desséchent. Une
assiette retournée, du parchemin ou de la teuille micro-
ondes sont appropries a cet effet. Cuire sans couvercle
les mets qui doivent obtenir une crodte,

Tableau de cuisson
- puissance| DUree
Alimentsimets Quantité walt | @Pprox. | Recouvrir

Durée
&n min.
Chou-fl ewr 200 5 720 7 - Soui
Haricols verls 2007208 - 10 oui
| Brocoli 3009 720 8 - 9.oul
Pelits poix 300 9 720 7 - 8 gui
Chou-rave 300g 720 13 15 ou
Poireau 00q720  10-11 ol
Mais 20007204 - 6 oui
Carotles 2000720 5-6 oui
Choux de Bruxelles 3000720 7 -8 oui
- 450 g 720 12-13 o
EpaRs B0g70 15017 ol

Consall: faie cuire avec 1 & 2 cuillers & soupe de bawde, toumer de temps
Aanm u répmkmcpr&awm, poursuivre la cuisson pendant 243

Consell: couper les légumes en petits morceaun el faire culre avec 22 3
cuillers & soupe d'eau, loumer de lamps en temps, faire cuire ensuite 34 5

minutes, n‘ﬁ‘ i "ri'am_daser\dr.

Compote de pommes, .
oires S00g 720 5-Boul
| Compote de prunes 250 a7 4-6non
Compate de rhubarbe 2507 5-Bou
Pommes cuiles, 4 500720 7 - 8 oul

Cnnseﬂ a}wuariﬁnid‘uu.hhxdaﬂmam_

Viande avac de fa sauce

Goulache,
viande en lamelles e L S
Rouleaux da boeuf

poule
Soupe de volaille 200 g 72
Conseil: ioumer de femps

||e|. gS

Filel de poissen 400q 74 8-90u
Consell: toutner apres la moitié du lemps, poursuivre 14 cuisson pendant
3 45 minutes.

UeCongels g 0N ae

hou rouge &g

14 {16 ow

Epinards en feullles 720 11-13 oul

O WG T52 ProfCoo 1D

Aubergines 500 g 720 7 - 1D oul i 12:115

Chou-fl aur 500 g 720 8 - 1) oui Soupes legumes i

Brocoli 500 g 7206 - 9 oul ol viandes 07T S0

Endives 8009 7206 - 7 ou Polages 500 g 720 1315 ouj

Pafits poix 500 g 7206 7 pui Conseil; remuer de lemps & autre, puursti\rrelauutssmpendam
Fenoul 5009 7208 - 11 olf 345 minuies.

Haricots verls 30007 13415 i

Pommes de tefre 500 g 729 9 - 12 oui Cuisson expresse

Chou-rave 3009730 8- 10 oui P

Poireay 0074 7-9ou Pour démarrer la cuisson expresse, appuyez de nouveau
Carcttes 500g74)8- 10 oui chague pression de |a touche prolonge e temps de cuisson
Poivians 500 Q_?ED -9 oul de 30 SBC-{!I‘IE'&E. La F}UISS-EDDE du micrg-ondes est K:i de
Choux de Broxelies 300977 - 1000 100%. La durée expresse maximale est de 12:00 minules.
Asparges 00974 6-90u

TomaEs 500974067 ou Cuisson automatique

Courgetles 5007 8- 10oui La fonction automatique permet de faire cuire automa-

tiguement cerfaines quantités de mets. Procédez a cet
effet de la maniere suivante:

1. Appuyez sur la touche STOPP.

2, Selectiocnnez le programme automatique souhaité a
'aide des deux touches de programme aulomatique.

3. Enfoncez la touche ZEIT/GEWICHT, jusqua ce que
le poids approximalil (ou nombre de lasses) des
aliments a cuire apparaisse. Les reglages possibles
vous sont indigués dans le tableau suivant

o0 cote | Prgamme P Tses
o] g | 1] 2]
<l {PP%:.I 150g | 300
1|3 gﬂgﬁ' 10y [
0| 4 | o | ™ |0 |20 |2 | o |
[ 1| sy | 199 | 00| 80| s
il s -;Fa'rﬁﬂ:‘ail g | 2005 | 0| 40g | S0g
|3 Eﬂ 00g | Sidg | Bodg 1000y (1200} |
RN -l e e e e
4. Appuyez sur la touche START pour démarrer.
g
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Deécongelation automatique

Pour decongeler automatiguement la viande, la volaille et
les plats surgelés, procedez comme suit:

1. Appuyez sur la touche STOPP.

2. Appuyez sur |a touche AUFTAUEM. Vous vous trou-
vez maintenant dans le programme de
décongelation.

3. Continuez & tourner le bouton ZEIT/GEWICHT
jusgu'a ce que le poids de congélation souhaité (max
2700g) apparaisse.

4. Appuyez sur |la touche START pour démarrer.

Grill

Paur griller, veuillez utiliser la plague de grill. Utilisez de
la vaisselle résistante & la chaleur et placer 'aliment &
griller directement sur la plague de grill.

Il n‘est pas nécessaire de préchauiter le grill, car le
grill a infrarouge génére immédiatement des rayons de
chaleur,

Pour griller et gratiner, procédez comme suil:

1. Appuyez sur la touche STQPP.

2. Appuyez une fois sur la touche GRILL/KOMB.

3. Réglez avec le boulon tournant ZEIT/GEWICHT la
durée de grill souhaitee entre 10 secondes el
60 minutes.

4. Appuyez sur |a touche START pour démarrer.

Duree
Aliments/mets Quantité approx. | Recouvrir
& min,
Toast grating au fromage 2-3 34 non

Service combiné
Avec ces réglages, le micrg-ondes et le grill fonctionnent

en allemance pendant la durée prédéfi nie selon le rapport:

Cuire el qrat:ner Rechauffer et gratiner
55% micro-ondes 36% |micro-ondes

45% grill 64% grill

Appuyez sur la touche STOPP.

Enfoncez la touche GRILL/IKOMB. 2 ou 3 fais.
Reglez avec le boulon tournant ZEIT/GEWICHT la
durée de cuisson souhaitée entre 10 secondes et
60 minutes.

4. Appuyez sur la touche START pour démarrer.

bl e

Conseils pour le service combine

Si vous voulez préparer des mets en service combing mi-
cro-ondes/grill, vous devez respecter les points suivants :

Pour les aliments gros et epais, comme par ex, les rtis
de pore, la durée au micro-ondes est par conséquent plus
longue que pour les aliments petits et minces. Pour le grill,
le rapport est inverse. Plus l'aliment est proche du grill,
plus il dore rapidement. Cela signifie gue si vous préparez
des gros rilis en service combineg, la duree de grill est
eéventuellement plus courte que pour les petits ritis.

Pour griller, vous utilisez la grille atin de parvenir & un
doré rapide et regulier. (Exception: les aliments gros et
épais sont grillés directement sur I'assiette teurnante!)

20
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Tableau service combineé

Burée
approx.

Aliments/mets Quantita Recouvrir
20 min,

Viande, charcuterie

Beeul, porc ou 5004 10-12 nan
Veau en masceau 50q 12-15 non
Citeletie de pore fumée el salée 500g | 12-14 non
Rofideviandghachés | S00g | 13-15 | non
Saucisss viennoises g ~ 2.3 | mon
Saucisses de Franciont 2004 2-3 nga

Consell: toumner la viande & ta mi-iemps, poursuivre fa cuizson pendant
3 a 5 minutes; Endure le roti de viande hachée de bianc d'ceuf; piquer les
saucisses avec une fourchetie,

Volaille
Boudlon de volaille 1000g | 13-15 non
Morceaux de poulst Shg 4-5 N

Mmmmmmmmiusmwm toumer una fois,

g 5 E!-

Truite, bleus

I'H:'I'l

Filet de poisson 300¢g
wmmm#hmtsmmﬁamﬂmmmmmpam
3 4.5 minwtes.

Fonctions spéciales
Rappel automatique

Une lois I'opération de cuisson terminée, un bipe sonore
vous rappelle toutes les 2 minutes que vous devez retirer
les mets.

Ce rappel se désactive quand vous appuyez sur la
tauche STOPP.

Blocage

Appuyez sur fa touche STOPP pendant plus de 3 secon-
des pour bloguer Iappareil. Le blocage est affiché dans
le display. La fonclion des éléments de commande esl
bloquée. Appuyez de nouveau sur |a touche STOPP pen-
danl plus de 3 secondes pour supprimer le déblocage.

Nettoyage

+ Retirez toujours la prise avant de precéder au nettoy-
age.

«  MNettoyer 'espace de cuisson aprés utiisation a l'aide
d'un chiffon légérement humide.

«  Mettoyez 'extérieur de I'appareil a I'aide d'un torchon
legérement humide.

+ Mettoyez les accessoires de la maniére habituelle en
les lavant.

« Le cadre / joint d"étanchéité de la porte et les élé-
ments voisins sales sont 4 nettoyer a fond avec un
chiffan humide.

Cet appareil a 8té contrdlé d'aprés loutes les directives
européennes actuelles applicables, comme par exemple
concernant la compatibilité électromagnétique et la basse
tension. Cet appareil a été fabriqué en respect des régle-
mentations technigues de sécurité les plus récentes.

Sous réserve de modificalions lechniques.
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Garantie

MNous accordons une garantie de 24 mois a dater de la
date d'achat (ticket de caisse) pour 'appareil que nous
vandons.

Pendant la durée de la garantie, nous éliminons gratuite-
ment les défautls de I'appa reil ou des accessoires *) dé-
coulant d'un vice de matériau cu de fabrication au moyen
d'une réparation ou, selon notre estimation, au moyen
d'un remplacement. Les prastations dans le cadre de la
garantie rmentrainent aucune prorogation de la durée de
garantie et ne donnent pas dreit & une nouvelle garantie !

Le justifi catif de garantie est le regu. Sans ce justifi catif,
aucun remplacement gratuit ni aucune réparation gratuite
ne peuvent éire effectués.

En cas de recours a la garantie, ramenez votre appareil
complel, dans son emballage d'origine, accompagné

de vetre preuve d'achal, a volre revendeur.

°1 Les endommagements de pieces d'accessaires ne |us-
1ifi ent pas automatiquement I'échange gratuit de I'appareil
complet. Contactez alors notre centrale téléphoniquel La
casse de pieces en verre ou en plastique est dans tous
les cas a votre charge!

Les défauts sur les accessoires ou les piéces d'usure
(p.ex. les charbons de moteurs. crochets, courroies
d'entrainemeant, télécommande de rechange, brosses a
dents de rechange, lames de scies etc.) ainsi que le net-
toyage, I'entretien ou le remplacement de pigces d'usure
ne sont pas garantis et sont donc payants |

En cas diintervention étrangére, la garantie devient
cadugue.

Apres la garantie

Aprés ecoulemeant de la durée de garantie. les répara-
tions peuvent étre effectuées, contre paiement, parle
commerce specialisé ou le service de réparation.

Signifi cation du symbole , Elimination”

Protégez votre environnement, ne jetez pas vos appareils
électriqgues avec les ordures ménagéres.

Utilisez, pour I'elimination de vos appareils éleciriques,
les bornes de collecte prévues & cet effel ol vous pouvez
vous débarrasser des appareils que vous n'utilisez plus.

Vous contribuez ainsi a aviter les impacts potentiels dans
I'environnement et sur la santé de chacun, causés par
une mauvaise élimination de ces déchels.

Wous contribuez aussi au recyclage sous toutes ses
formes des appareils électriques et électroniques usageés.

Vous trouversz toutes les informations sur les bornas
d'élimination des appareils auprés de volre commune ou
de I'administration de votre communauté.

L'élimination des appareils élecirigues et électroniques
usagés dans les ordures ménagéres el/ou ordures sé-
parées sera interdite dans beaucoup de pays de 'Union
européenne a partir du 13-8-2005.

En Allemagne a partir du 23-3-2006.

& O WWAG T52 ProfCooa 21 29.04:3005, 1016203 Unr
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Indicaciones generales de seguridad

+ Antes de la puesta en serviclo de este aparato lea
detenidamente el manual de instrucciones y guarde
este bien incluido la garantia, el recibo de pago y
si @s posible también el carton de embalaje con el
embalaje interior.

« Solamenle utilice el aparato para el uso privado y
para el hi n previsto. Este aparato no esta destinado
para el uso profesional. No lo ulilice al aire libre (en
excepto que esté destinado para el uso limitado al
aire libre). No lo exponga al calor, a la entrada directa
de rayos de sol, a la humedad { en ningln caso
sumerja el aparato en agua) y a los cantos agudos.
Mo utilice el aparato con las manos hiumedas. En
caso de que el aparato esté himedo o mojado retire
de momento la clavija de la caja de enchufe. No tocar
el agua.

» Desconecte el aparato y siempre retire I clavija de
la caja de enchufe (tire de |a clavija no del cable),
cuando no quiera utilizar el aparato, montar piezas o
en caso de limpieza o defectos.

» No utilice el aparato sin vigilancia. En caso de que
tenga que defar su lugar de trabajo, desconecte
siempre el aparato o retire la clavija de la caja de
enchufe (por favor tire de la clavija y no del cable).

+ Para evilar que los nifos se hagan danos eléctricos,
siempre tenga atencion, que el cable no cuelgue
hacia abajo y que los nines no tengan acceso al
aparalo.

» Controle regularmente si el aparato o el cable tiene
delectos. Mo ponga en servicic un aparato defecto,

» Mo repare el aparato por su cuenta, Sino vaya a un
establecimiento autorizado. Para evitar peligros. deje
sustituir un cable defecto por uno de la misma calidad
solamente por el fabricante, nuestro servicio al cliente
o una similar persona cualifi cada,

« Solamente utilice accesorios originales.

« Por favor tenga atencion a las “Indicacionas especia-
les de sequridad...” indicadas a continuacidn.

ilmportantes indicaciones de seguridad!

Se ruega leer estas indicaciones cuidadosamente y
guardarlas bien para su posterior utilizacion.

+ Aviso: En caso de que la puerta o la abluracion de
goma de la puerta eslén danadas, no se puede poner
en marcha el aparalo, hasta que una perscna especi-
alizada no lo haya raparado,

« Aviso: En ningun caso repare €l aparalo por su
cuenta, sino contacle a un servicio autorizado. Ex-
cepto para la persona especializada, para los demas
signifi ca un peligro realizar trabajos de mantenimiento
o de reparacion, gue exijan descubrir la cubierta que
normalmente asegura la proleccién contra la exposi-
cidn a la radiacion de la energia por microondas.

+ Aviso: Se ruega no calentar liquidos en recipientes
cerrados. |Existe peligro de explosion!

« Aviso: Nifos solamenle pueden utilizar sin vigilancia
el aparato para cocinar, si han sido instruidos de
forma adecuada de modo que el nifo pueda ulilizar
el aparato para cocinar con seguridad y entienda los
peligros de mal uso.

22
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= 5i desea colocar su microondas en un armario, una
estanteria o algo similar, asegurese que el micraon-
das tenga por lodos los lados una minima distancia
de ventilacion de 10cm antre ofras cosas a los arma-
rios o a la pared,

Solamente utilice vajilla apropiada como:;

Vidrio, porcelana, ceramica, vajilla de plastico resis-
tente al calor o vajilla especial para microondas.,

+ Al calentar ¢ al cocinar alimentos en materiales in-

fl amables, como pueden ser recipienies de plastico
o de papel, se tiene gue observar con frecuencia el
aparato de microondas para cocinar, causado por la
posibilidad de una infl amagién.

+ Encaso de emisidn de humos se ruega desconectar
el aparate y retirar la clavija de la caja de enchufe.
Mantenga la puerta cerrada, para apagar posible
llamas que aparezcan.

+ Atension demora en la ebullicion: En la ebullicién,
sobre tode al recalentar liguidos (agua) puede ocurrir,
que la temperatura de ebullicién se haya alcanzado;
pero que las tipicas burbujas de vapor todavia no
suban. El liquido no hierve de forma unitorme. Esta
llamada demora en la ebullicion puede, al apartar el
recipiente con una leve vibracion, causar una repen-
tina formacion de burbujas de vapor y originar gue
rebase el agua. jExiste peligro de quemarse! Para
consegulr una ebullicion uniforme, se ruega colocar
una varilla de vidrio ¢ algo similar, no metalico, en el
recipiente.

- Se ruega no calentar liquidos en recipientes cerrados.

{Existe peligro de explosion!

El contenido de biberones y tarros con alimentacion
infantil se debe remover o agitar y revisar la tempera-
{ura antes de su uso. Existe peligro de quemarse.

« Alimentos con cascara o piel, como huevos, sal-
chichas, conservas de vidrio cerradas, etc., no se
deben calentar en el microondas, ya que podrian
explotar, aungue el calentamiento haya sido fi nalizado
por microondas.

« El marco de la puerta y la obluracidn, asi como
piezas vecinas, en caso de que estén sucias, deben
ser limpladas cuidadogamente con un pafo himedo.

= Limpie el microondas con regularidad y retire restos
de-alimentos del interior.

« 3i se ha limpiade mal el aparato puede destruirse
su superfi cle, lo cual acoraria su duracién y podria
originar situaciones peligrosas.

Indicacion de los elementos de mando
Grafi co 1; Descripcion de las piezas

1 Cerradura de puerta
2 Ventana del microondas
3 Rejilla de aire
4 Eje de mando
5 Anillo de rozamiento
B Plato
7 Panel de manejo
8§ Calefaccion de parrilla
9 Parrilla
10 Tirador de puerta

Alencién:
Mo retire ningunas piezas montadas del espacio interior
de coccion ¢ de la parte interior de |a puertal

qirato



Grafi co 2: Elementos de mando *  Supervise el aparalo si liene algunos defectos visib- -ﬂ‘
. les, sobre todo en la zona de |a puerta. Si hublera
E;;EE:;I:& {;‘a?:!r::;:::};emia defeclos de cualguier lipo, de ninguna forma se IE
deberd poner en marcha el aparato. o
12 GRILL/KOME., = Para evitar perturbaciones de otros aparatos al poner @)
GRILL: Parrilla de cussatrmnahassirmaicroondas, no coloque su aparato e
la parrilla y para gratinar cerca de oftros aparatos electronicos.
KOMB. 1y 2:  El microondas y la parrilla «  Si hubiera, retire el film de pldstico de la carcasa.
trabajan alternativamente +  Se ruega no retirar de ninguna manera la hoja de

plastico que hay en la parte interior de la puerta.
Introduzeca la clavija en una caja de enchufe con
T atierra 230 V. 50 Hz y correctamente instalada.

13 + 14 Teclas de programa automatico -
Con ambas teclas puede llamar los progra

preajustados. + (Mo retire ningunas piezas montadas del espacio
15 AUFTAUEN interior de coccion o de la parte interior de la puerta!
Activa la funcion de descongelacion en combina-
cion con un ajuste de peso. Uso del aparato
16 UHR icaciones de interés en el funcionamiento

|
En combinacian con el botén giratorio-Zgdl microondas
GEWICHT podra ajustar la hora. ) . )
= 5u aparato trabaja con radiacion de microondas que

17 STOPP _ (Stop/Bloquear) calienta en muy corto tiempo las particulas de agua en
) Presionar Una vez para parar el proceso.  |os alimentos. En este proceso no hay radiacién calori-
de coccidn fi ca y por ello casi nada de tostado en los alimentos.
Presionar dos veces para borrar el programa = Caliente con este aparato solamente alimentos.

: + Este aparato no esta apropiado para la coccion de
Manlener 3 segundos presionados pare alimentos bafados en aceite.

bloquear / desbloquear el aparato = Sclamente caliente de 1-2 raciones 2 la vez. Sino
18 Boton giratorio ZEIT/GEWICHT pierde el aparato en efi cacia. . )
Ajuste de la hora, el tiempe de coccion ¥ 1aPara interrumpir el proceso de coccion presione la
indicacion de peso. tecla STOPP. .
»  Alimentos con cascara o piel, como huevos, sal-
T‘F‘fla START chichas, conservas de vidrio cerradas, etc., no se
Inicio del programa — deben calentar en el microondas, ya que podrian
poner el tiempo de coccidn express explotar, aunque el calentamiento haya sido fi nalizado
. ) par microondas.
Indicaciones para el funcionamiento +  Microondas suministran directamente energia. Por
de asar a la parrilla y el funcionamiento ello no es necesario precalentar los alimentos.
combinado *  Nunca use _El aparato en el funglanammn_to gf-e microon-
das o combinade de forma vacia, es decir sin alimentos.
= Como en el funcionamiento de asar a la parrilla y el = El horno tradicional no se puede reemplazar por el
funcionamiente combinado se utiliza caler radiante, microondas. El microondas sirve principalmente para;

se ruega usar solamente vajilla resistente al calor.
«  Sisolamente utiliza el funcionamiento de asar a la 1 : : :
parrilla, también puede utilizar vajilla de metal o de : gﬁ?ﬂﬂ:ﬁ;ﬁﬂ? de alimentos o bebidas
aluminio = pero no al utilizar el funcionamiento com-
binado o de micrcondas. = Solamente utilice vajilla apropiada comao:
« Para el modo de funcionamisnto KOMBI solo es adecu-
ado Ia rejilla de parmilla v el plato giratorio suministrado.
* No cologue nada sobre la parte superior de la

+ Descongelacion de productos congelados

» Vidrio, porcelana, ceramica, vajilla de plastico
resistente al calor o vajilla especial para microon-

carcasa. Esta se calentara, Deje las rejillas de ventila- das.
cion siempre libras. = Se ruega no utilizar vajilla de plastico o de papel,
= Seruega utilizar la parrilla para acercar el alimento
que se guiera asar al elemento calerifi ca. Ajuste de la hora
* Presione la tecla STOPP.
Puesta en marcha +  Presione la tecla UHR. En el visualizador aparecera
+  Sideseacolocar su microondas en un armario, una "1] QHQP!ZiiE{ne de nuevo la tecla UHR, para obtener
ri lgo similar, ir microon- el modo "24H".
e o o e e e o™+ Ajuste can el boton giratorio ZEIT/GEWICHT la hora
de ventilacidn de 10cm entre olras cosas a los arma- deseada.
rios o a la pared. + Presione de nuevo la tecla UHR.
. Retire todo el accesorio gue se encuentre en el gs- L ."&juste con el botdn g!Fatﬂl’lO ZEIT/GEWICHT los
pacio interior de coccion, desempaquételo y coloque minutos _desfaados. )
el anillo de rozamiento en el centro. Coloque de tal = Para activar la hora nueva, presione de nuevo la tecla
manera el plato de vidrio sobre el eje de mando que UHR

éste encaje en las hendiduras del eje conductor y de
esta forma poder conseguir una colocacion fi ja.
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Manejo del microondas

1. Cologue la comida gue quiera calentar en la vajilla
apropiada,

2. Abra la puerta y ponga la vajilla en el centro del plato
de vidrio. Se ruega cerrar la puerta, (Por razones de
seguridad, el aparaio solo se aclivara al estar cerrada
la puerta).

3. Presione la tecla STOPP. Presionando una o varias
veces la tecla LEISTUNG, podra regular la potencia
del microondas.

Potenciaen el
visualizador como alcla e o Campo de aplicacion
elegido en % (aprox.)
100 500 Calentamienio
&) 7ol Coceion
60 540 Confinuscibn de |a coccidn
40 350 Derfetir queso etc.
20 180 Descongelacion de
A |producios congefados |
Solamenie funcion de
] 0 timer, p.ej. mando tempo-
rizade para el enfriamients
START 900 Célentamiento ragido

4, Ajuste con el botén giratoric ZEIT/GEWICHT el
fiempo de coccion deseado gue puede ser entre
10 segundos v 80 minutos.

5. Para iniciar el proceso presione la tecia START.
El tiempo de coceidn se orienta segun la cantidad
y el tipo del contenido. Con un poce de practica
aprenderd rapido cuanto tiempo supone el tiempo de
coceion de los distintos alimentos.
Por favor preste atencidon: La coccion en un
microondas es mucho mas rapida que en un homo
convencional. Si no esta seguro, es preferible ajustar
el tiempo de coccidn mas bajo v si es necesario
aumentaria.

6. Despues de haber transcurrido el tiempo, el aparato
se-apagard, Ahora puede apartar la comida.

Calentamiento

El calentamiento de alimentos es un punto fuere del mic-
roondas. Liquidos o comidas con temperatura de frigorifi co
se puaden calentar rapidamente a una temperatura de
ambiente o de consumo, sin haber utilizado muchas ollas.

Los tiempos indicados para calentar las comidas son
solamente valores indicativos, ya que el iempo depende
fundamentalmente de la temperatura de partida y de la
composicion de la comida. Por ello se recomienda revisar
de vez en cuando si la comida ya esta sufi cienlemente
caliente.

Tabla - Calentamiento

Potencia | 1emPo

Alimento/plato Cantidad en vatios | 2PTOX-en Cubrir
minutos

Agua, 11aza 150 g 00 0p-1 10
Agua, 0.5) 300 g 900 35-5 ng
Agua, 0,75 | 750 g 800 5-7 no
Cafe, 11aza 1500 900 05-1 na
Lechs, 1 laza 1509 900 05-1 | m
Atencion: Para evitar of refardo de ebullicion, intraduzea una varilla de vid-
rio o algo similar (nada metalico) en el recipiente. Remueva bien la bebida.
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Tiempo

Potencia

Alimento/plato Cantidad aprox.en | Cubrir
i minutos

Escalope, patatas _ :

y verduras 4304 900 | 25-35 i

Estofado de came _

con pasta 4509 800 2-25 sl

Carne, aibdndiga de masa g

de patata y salsa 4509 900 | 25-35 5i

: Humedecer antariorments un remover entramedias.

Escalope. empanado 200q an 1-2 o

(Albondigas. 4 piezas 500g | 900 3.4 73

Trozo d asada 2509 a0 2.3 o

8

Consejo: Dar unas pinceladas con aceite, para que el empanado no
retiandezca.

Came de ave

1/2 poli 300 35-5 no
Fricasé de gallina i
: Dar unas pinceladas con aceite y remover enfremedias.

1 raton
2 raciones

Pasta. amoz

Caldn clarg, 1 plalo 250 0 Q00 1-15 ]
Sopa con rozitos de olros 2
alimentos 2509 00 15-2 si
Salsa 250 g 200 1-2 sl
Alimentacion para bebés

Leche 100m | ca. 540 | 051 no
Papilla 2000 | ca.540 | 1-15 no
Conselo: Agitar o remover bien. jComprobar la temparatural

Coccion

Consejos tiles para la coccion

Orentese en los valores indicativos de la tabla de
coccidn y de las recetas. Observe el proceso de coccidn,
hasta gue vaya tomando practica.

Puede abrir en cada momento la puerta del aparato. El
aparato se desconectara de forma automatica.

Solamente se reiniciard, si la puerta esta cerrada y la
tecla START se acciona de nuevo.

Alimentos del frigorifi co, necesitan un poco més de
tiempo para la coccion gue aguellos con lemperatura de
ambiente.

Guanto mas compacta sea una comida, mas tiempo
necesila para su coccion, Por ello un trozo de carne

mas bien grande necesita mas tiempo de coccidn gue
un asado de carme trozeada, aungue tengan el mismo
peso, Para grandes cantidades se recomienda iniciar la
coccion con la potencia maxima y despusgs seguir con la
potencia media conseguiendo de esta forma una coccidn
unifarme.

Comidas planas cuecen antes que comidas altas, por

ello se deberia repartir los alimentos en el plato de forma
plana. Piezas mas fi nas, p.ef, muslos de pollo o fi letes de
pescado, se deberian colocar hacia el interior y dejar que
se solapen.
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Canlidades pequenas cuecen anles gue cantidades
grandes. Es valida sigulente regla general;

Cantidad doble = casi el doble de tiempo
Mitad de cantidad = mitad de tiempo

Si para un plato no encuentra la indicacidn de horario
adecuada, es valida siguiente regla:

cada 100 g aprox. 1 minuto de tiempo de coccian

Todos los alimentos que tape en el horno, también
deberia tapar en el microondas.

Una tapadera evita que se sequan los alimentos. Para ta-
par los alimentos puede utilizar un plato dado de vuelta,
papel de pargaming o laminas para microcndas.

Tabla Coccion
Alimenta/plato Cantidad ekt spos o | Ouk

Berenjenas 50007207 -
Colill or 5005 720 8- 11 9
Brécol 5000 1206 -981
Achicona 5009 7206-7 4
Guisantes 500q 7206+ ?;i

DE

Nubzasvardesﬁﬂﬂg?.?ﬂ 13- 15 st
| Patatas 5000 7P9-12si
Cafiniaba 5007 8-10si
Puetrg 50077 -9
Mozarca 250077 -95i
Zanahorias 500q74)8- 105
Fimisnio 500q 74 6-98
Gol de Bruselas 300q 7T - 108
Esparrago 0g7PE-95
Tomates S5(0g 730 6-7 5
Zucchini 500 g7 8- 10si

Consefo: Cortar ks verdura en 0205 pequenos ¥ cocer can 2-3 Cucharas so-
peras da liquido. Enlramedias femover, recocinar da 3-5 minulos, condimentar
imero &l senvir la comida.

Compata de manzana, )
el 500g72)5- 8

Mermelada de ciruela 2507 4-6 no

Compoata de ruibarbo 25007 5-8s

Manzanas asadas,

4 piezas 0g7pT-94

Consejo: Anadir 125 mi de agua. 2umo de limdn evita el cambéo da color

mummma—sm

Carne (Alimentos precoc 3

Carme con salsa orl.'rgh 1012 5
Estofado de came, asado

de cama Trozeada 50072 1015 5
Fileles de vaca rellenos 250g77-8si

Cnn ﬂammmmcias. de 3-5 minttos.
ncasédagﬂma 2509 706- 75

T-8si
400g72P8-9s

sejo: Después da haber pasado la milad da tiempo dar la vueita al
pescado, recocinar de 3-5 minutss:

Filete de pescato
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Alimentoiplato Cantidad

Descongelacian y coccion de verdura

Col lombazda 450 g 720 14 18 5
Espinacas de hoja 3009720 11-)13 st
Cofifior 20007207 - 9si

Alubias verdes cortadas 20007208105

Brécol 3009 7208-9s

Guisantes 300q 7207 -B i

Colinabo 300g 720D 1315 5
Puerro 2000720 1011 g
Maiz 200qa7204-65
Zanahofias 2007 5-65
Col de Bruselas 300g7207 -85

= 4504 720 12-113 5
Erinaces B0gT 1517 sl

Consejo: Cacer con 1-2 cucharas soperas de liquido, remover enfremedias
asdeﬁ'#uzearmnﬂm Tecocinar de 2-3 minutos; condimentar

800q720 13-

,Pnfara e .
Sopa con frocitos de of _
alumx S W0gTn7-8si
Sopa oe ¢rema 5009720 13115 :

Conse{o. Remover entremedias, recocinar de 3-5 minutos.

Coccion-Express

Para iniciar la coccion-express presione repetidamente
START. El proceso de coccion se inicia al instante. Cade
vez que presione la tecla se alargard el tiempo de coccién
unes 30 segundos mas. En este proceso la potencia del
microondas es del 100%. El tiempo express maximo es de
12:00 minutos.

Coccion automatica

Con ayuda de la automética puede dejar que ciertas
cantidades de alimentos se terminen de cocer de forma
automatica. Para ello proceda de la siguienle manera:

1. Presione la tecla STOPP.

2, Seleccione con ayuda de las dos teclas del programa
automatico el programa automatico deseado.

3. Presione la tecla-ZEIT/GEWICHT. hasta que aparez-
ca el peso aproximado (o la cantidad de tazas) del
alimento a cocinar. Los posibles ajustes los puede
tomar de siguiente labla.

Tecia Programa
[Catileche)
PlZea
{Pizza)
FOPKORN
(Palomias de maiz)
AUFWARKEN
(Fecaertamianto)
KARTOFFEIN
\Patatzs)
BROT
(Fan izalentar])
FLEISCH
(el
GEFLUGEL
(e de avel

4, Parainiciar el proceso presione la tecla START.

Pesa | Tazas

2y

g

el I
1201y |
joocg ¢

S0
40

100%g
80y

€00y | 400y | 800
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Descongelacion automatica

Para la descongelacion automatica de carne congelada,
carne de ave congelada vy alimentos congelados, proceda
de siguiente manera:

1. Presicne la tecla STOPP.

2. Presione la tecla AUFTAUEN. Ahora se encuentra en
el programa descongelacion.

3. Continue girando el botdn giratorio-ZEIT/GEWICHT,
hasta que aparezca el peso de descaongelacion
deseado (max 2700g).

4. Parainiciar el proceso presione la tecla START.

Parrilla

Para asar a la parrilla se ruega ufilizar la parrilla. Utilice
una vajilla apropiada y resistente al calor o coloque los
alimentos a asar directamente sobre la parrilla.

No es necesario “precalentar” la parnlla, ya que la parilla
infrarroja genera inmediatamente calor radiante.

Para asar a la parrilla y gratinar proceda de siguente
manera:

1. Presione latecia STOPP.

2. Presione una vez la tecla GRILL/KOMB.

3. Ajuste con el boton giratorio ZEIT/GEWICHT el tiem-
po de coccidn deseado gue puede ser entre
10 segundos y 60 minutos.

4. Para iniciar 8l proceso, presione |a tecla START.

Tiempo
Alimento/plato Cantidad aprox.en | Cubrir
minutos
Gratinar una tostada con quesoa 2-3 344 no

Funcionamiento combinado

En este ajuste trabajan el microondas y la parrilla
alternati vamente dentro del liempo ajustado en siguiente
proporcion:

dorar un poco
55% microondas 36% nicroondas
45% parrilla 64% patrilla

1. Presione la tecla STOPP.

2. Pulse la tecla-GRILL/KOMBE. 2 es decir 3 veces.

3. Ajuste con el botén giratorio ZEIT/GEWICHT el
tiempo de coccion deseado que puede ser entre 10
seqgundos y 60 minutos.

4. Para iniciar el proceso, presione la tecla START.

Consejos para el fluncionamiento combinado

Al preparar comida en el funcionamiento combinado mic-
roondas-parrilla deberia prestar atencién a lo siguiente:

Para alimentos grandes y gruesos, como p.g|. asado de
cerdo, el tiempo de coccidn en el microondas es mas
largo que para alimentos pequenos y planos. Sin embar-
goen el funcionamiento de parriila es al contrario.
Cuanto mas cerca esté el alimento de la parrilla, mas
rapido se asa. Esto signifi ca gue si prepara trozos gran-
des de carne con el funcionamiento combinado, puede
ocurrir gue el tiempo de coccidn sea mas corto que para
trozos pequenos de carne asada.

Para asar a la parrilla se recomienda usar la parrilla ya
que de esta forma conseguira un tostado rapido y unitor-
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me. (Excepcion: |Alimentos grandes y gruesos se asan
directamente sobre el plato giratoriol)

Tabla funcionamiento combinado

Tiempo

Alimento/plato Cantidad aprox.en | Cubrir
minutos

Carne, embutidos

Came de vaca. de cerdoodetemera | 500 g 10:- 12 no
&1 Una pieza 7509 12-15n0
Carne de cerdo cocida y ahumada S0g 13- 14 no
Asado de came picada E00 g 13- 1500
Salchicha de Viena 2004g 2-3 no
Salchicha cocida 2000 2-3 no

Consejo: Dar la vuelta a la came después de haber transcurido la mitad
de tiempoa, recocinar de 3-5 minutas, untar clara de huevo sobire el asado
da came picada, pinchar |2 salchicha con un fenedor.

Carne de ave

Pallo para hacer sopa
Trozos de pollo

13-15nd
4.5 | o

1000 g
230 g

Consejo: Dejar cocinar sin liguido en su propio jugo; dar la vuelta una vez,
recocinar de 4-5 minutos.

Pescado
Trucha, azul 300g 5-6 ni
Fiiste de pescade 300 g 3-4 ng

Consejo: Dar la vuelta al pescado después de haber transcurrido la mitad
da fiempo. recocinar de 3-5 minutos.

Funciones especiales
Memoria automatica

Después de haber fi nalizado el proceso de coccion. cada
2 minutos le recordara un tono de piar que debe apartar
su plato del microondas.

Dicha memoria se desconectara al abrir la puerta ¢ al
presionar la tecla STOPP.

Bloqueo

Para bloquear el aparato, presione mas de 3 segundos

la tecla STOPP, El bloqueo se indicara en el visualizador.
La funcién de los elementos de mando esla bloqueada.
Para el desbloquee del aparato, presione de nueve la
tecla STOPP mas de 3 segundos.

Limpieza

Antes de la impieza refire siempre la clavija de red de

la caja de enchufe.

Después del uso limpig con un pano levemeants

humedecido el espacio interior de coccidn.

Limpie el microondas por aluera con un pano leve-

mente humedecida,

+ Limpie el accesorio de farma habilual en un bafo
jabonoso.

+  Marco de la puerta/ junta de la puerta y piezas

vecinas deberian, al estar sucias, ser limpiadas

cuidadosamente con un pano himeda,

20.04.2005, 10:18:00 Ure



Esle aparalo se ha examinado segin las normativas
acluales y vigentes de la Comunidad Europea, como
p.ej. compatibilidad electromagneética y directiva de baja
tension y se ha construido segln las mas nuevas especi-
{i caciones en razén de la seguridad.

Mo reservamos el derecho de efectuar modifi caciones
técnicas.

Garantia

Para el aparato comercializado por nosotros nas respon-
sabilizamos con una garantia de 24 meses a partir de la
fecha de compra (factura de compra).

Durante el periodo de garantia nos encargamos gratulia-
mente de los defectos del aparato y de los accesorios®),
que se hayan originado por defectos del material o de

la fabricacién. Dependiendo de nuestra estimacién se
realizara una reparacion o un cambig. jLos servicios de
garantia no prolangan la garantia, ni se incia por ello un
periodo nuevo de garantia!

Como comprobante para la garantia es valido |a factura
de cempra. Sin este comprobante no se podra realizar un
cambio o una reparacion gratuita.

En caso de garantia entregue el aparato completo en
su embalaje orlginal junto cen la factura a su agenle
comaerciante.

*) Defectos en las piezas de accesorio, no signifi can au-
tomaticamenie el recambio gratuito del aparato completo.
iEn este caso dirijase por faver a nuestra linea de aten-
cion al cliente! jRotos de vidrio o roturas en las piezas de
plastico deben pagarse siempre por el cliente |

Delectos en los accesorios de uso o en las piezas de
desgaste (p.e|. escobillas de carbon del motar, varillas
amasadoras, correas de transmision, mando a distancia
de repuesto, cepillos de dientes de repuesto, hojas de
sierra elc.), como también [a limpieza, mantenimiento o el
recambio de piezas de desgaste no recaen en la garantia
e Iran al cargo del cliente!

En caso de intervencion ajena se expira la garantia.

Después de la garantia

Después de haber expirado la garantia se pueden reali-
zar las reparaciones por el concesicnario o por el servicio
de reparaciones. Los gaslos iran al cargo del cliente.
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Signifi cado del simbolo
,,Cubo de basura“

Proteja nuestro medio ambiente, aparatos eléctricos no
forman parte de la basura domestica.

Haga uso de los cenires de recogida previstos para la

eliminacion de aparatos eléctricos y entregue alll sus
aparates eléclricos gue no vaya a utilizar mas.

Ayudara en evitar las potenciales consecuencias, a
causa de una erronéa eliminacion de desechos, para el
medio ambiente y |a salud humana.

Con ello, contribuira a la recuperacion, al reciclado y
a otras formas de reutilizacion de los aparatos viejos
eléctricos y electrénicos.

La informacion como se debe eliminar los aparatos,
se obtiene en su ayuntamiento o su administracion
municipal,

En varios paises de la UE se prohibe a partir del
13.8.2005 la eliminacion de aparatos viejos eléctricos
y electronicos a traves de la basura domestica y/o del
vertido residual.

En Alemania a partir del 23.3.2006.
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PORTUGUES

Instrucoes gerais de seguranca

« Antes de pér esle aparelho a funcionar, leia muito
atentamente as instrugdes de emprego e guarde-as
mito bem, juntamente com o talao de garantia, o
talao de compra e, ianto quanto possivel, a embala-
gem com os elementos intericres.

« Utilize o aparetho exclusivamente para fi ns privados e
para ali nalidade para a qual 0 mesmo foi concebido.
Este aparelho ndo se destina a i ns comergiais. Nio
o utilize ao ar livre (a ndo ser que 0 Mesmo possa
ser usado ao ar livre sob determinadas condicbes).
Mantenha-o protegido do calor, de irradiagao solar
directa, da humidade (nao ¢ imergir de forma alguma
em guaisguer liguidos) e de areslas agugadas. Nao
utilize o apareiho com as maos molhadas. No caso
de ¢ aparelho fi car himido ou melhado, retire imedia-
tamente a fi cha da lomada, Nao locar na agua,

« Sempre que ndo utiizar o aparelho, ou desejar
montar acessorios, ou queira limpéa-lo, ou ainda em
caso de avarias, devera desliga-lo e retirar a fi cha da
tomada (puxe pela fi cha e nao pele fi o).

« O aparelho
caso de ter de se ausentar do local onde o aparelho
estiver a funcionar, desligue-c sempre ou retire a
fi cha da tomada (puxe pela fi cha e n&o pelo fi o).

« Para proteger as criangas dos perigos relaciona-
dos com aparelhos eléctricos, nunca deixe os fi os
pendurados e atente em gue as criangas nao possam
chegar a tais aparelhos.

+ Verifi que regularmente se o aparelho ou o fi o tém
alguns danes. Nunca ponha a funcionar um aparelho
com quaisquer danos.

+ Nio tente reparar o aparelho, dirija-se a um técnico
da especialidade, devidamente autorizado. Para
evitar quaisquer perigos,  favor substituir um fi o da-
nifi cado por um fi o da mesma qualidade. Tal devera
ser efecluado pelo fabricante, pelos nossos servicos
de assisténcia ou por outra pessoa com as mesmas
qualifi cagdes.

+ UMilize apenas acessorios de origem.

« E favor cbservar as sequintes Instrugdes especiais
de seguranga...”.

Instrucdes de seguranca importantes!

E favor ler com toda a atencéo e guardar para futuras
consultas.

+ Adverténcia: se a porta ou as juntas da mesma ap-
resentarem danos, 0 aparelhe nao podera ser posto
a funcionar antes de ter sido reparado por um lécnico
da especialidade.

« Adverténcia: ndo proceda, de modo nenhum, & repa-
ragac do aparelho por si proprio. Contacte um tecnico
da especialidade. Para qualguer outra pessoa, serd
altamente perigoso execular trabalhos de reparagéo
ou de manutencao que exijam a remogao de qualguer
cobertura que assegure a protecgdo contra radiagoes
proveniantes da energia de microondas.

+ Adverténcia: Nao aquega liquidos em recepientes
techados. Perigo de explosaol

« Adverténcia: o aparelho para cozinhar s6 podera ser
utilizado por criangas sem vigilancia, depois de o funci-
onamenlo do mesmo Ihe ter sido explicado apropriada-
mente, de forma a que o possam ulilizar com seguranga
e saibam medir os perigos em que incorrerap, em
consequéncia de um manuseamento incorrects.
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n&o devera funcionar sem vigilancia. No

+ Mo caso de desejar colocar a sua micrg-ondas num
armario, prateleira etc. faga atengao de gue todos os
lades do aparelho estejam pelo menos a 10 cm de
distancia dos armarios, paredes etc.

« LUtilize somente lougas adeguadas como:

Vidro, porcelana, caramica, plasticos resistentes ao
calor & lougas especials para a micro-ondas.

+ Quando se aguecerem ou cozinharem comidas
em materiais inflamaveis, tais como recipientes
de plastico ou de papel, 0 microondas lera de ser
vigiado frequentemente, pois tais materiais poderao
incendiar-se.

« Em caso de formagdo de fumo deve-se desligar o
aparelho e relirar & fi cha de corrente. Conserve a por-
1a fechada para extinguir 2 chama que possa surgir.

+ Alencao retardamento da ebulicio: Ao cozinhar,
especialmente ao aguecer mais uma vez os liquidos
(dgua) pode acontecer que a temperalura de ebuligio
seja atingida, mas que as bolhas tipicas de vapor
ainda nao tenham subido: Os liquidos nac fervem re-
gularmente. Este chamado retardamento de ebulicdo
pode ser originado por uma leve vibragao ao se reti-
rar o recipiente, o gue leva uma repentina formagao
de bolhas de vapor & com isso poderd transbordar
0 liguido. Perigo de queimadura! Para se conseguir
um fervimento regular cologue por favor no recipiente
uma vareta de vidro ou semelhante mas gue nao seja
metdalico.

+ O contetdo das garrafi nhas para bebés e os frascos
com comida de bebés terd de ser remexido ou agila-
do e a temperatura tera de ser verifi cada antes de
utilizar. Ha perigo de queimadura.

+ Alimentos com casca ou pele, como ovos, salsichas.
assim como conservas em boides fechados, elc. nao
podem ser aguecidos no microondas, pois poderag
explodir mesmo depois de ter terminado o aqueaci-
mento.

« O caixilho/a junta da porta e as suas proximidades
deverao ser limpas cuidadosamente com um pano
himido, no caso de estarem sujas.

+ Limpe regularmente o microondas e remova restos de
alimentos do seu interior.

* Mo caso de se limpar mal o aparelho podera isto ori-
ginar o estrago da superfi cie deste e assim infl udnciar
a durabilidade do aparelho bem como possivelmente
também podera levar a situagbes perigosas.

Descricao dos elementos de manejo
Grati ca 1: Classifi cacao dos elementos

1 fechadura da porta
2 janela
3 grade de ventilagdo
4 eixo de accionamento
5 anel
6 prato
7 lugar de manejo
8 aquecimento da grelha
9 grade da grelha
10 Puxador

Atencao;
MNao retire objectos montados no silio para cozer e na
parte interior da porta!l
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Grafi ca 2: Elemenlos de manejo esiragos nao se deverd de qualguer lorma pér em 31'
: funcionamento o aparslho.
1;55:]?;3{;‘;:%5;;:;':;::;}; = Para evitar avarias em oulros aparelhos exislentes, E
ndo cologue o seu aparelho muito perto dos outros =
12 GRILL/KOME., aparelhos eléctricos. =
GRILL: grelha de quBalicedadagreb folhas de protecgdo que eventualmen- B
har e gratinar te estejam pegadas a carcaca. 2
KOMB. 1 & 2: micro-ondas e grelha funcion- + Por favor ndo retire de qualquer maneira folhas
am alternadamente que se enconlrem pegadas ao interior da porlal

« Meta a li cha de corrente numa tomada de contaclo

13 + 14 Teclas para programas automaticos * 4
Com estas duas teclas pode chamar os prode -ggg?:;’:g d:i%:le:tua;:gf::!m por- Sagurdo)

MRS (e programadas. « Mao retire qualguer parte gque esteja montada dentro

15 AUFTAUEN do sitio de cozimento ou na parte interior da portal
Activa a funcéo para descongelar em conexac
com um ajustamento do peso. Utilizacao do aparelho
16 UHR Curigsidades sobre o funcionamento de micro-ondas
Em conexfo com o selector ZEITIGEWICH'P
podera regular as horas, = O seu aparelho trabalha com irradiagdo de micro-on-
dasg, a qual aguece em muito pouco tempo particulas
17 STOPP (parar / bloquear) de 4gua que se encentram nas comidas. Agui nio

carrega-se uma vez para parar o processo ggicta qualquer irradiacio de calor e por isso quase

cozimento, gue nenhuma “tostadela”.
carrega-se duas vezes para cancelar o* Aquega o alimentos neste aparelho.
programa, . E?le %parelhu nao e a ulilizar para frilar com gorduras
iquidas.
carrega-se mais de 3 segundos para b'““ﬂﬂ%é{.‘a 50 1-2 porcoes de cada vez. De outra forma
desbloquear o aparelho. o aparelho perdera em efi ciéncia.
18 Selector ZEIT/GEWICHT = Para parar o processo de cozimento carregue no
Regulagao das horas, do tempo de cozeduR§#0 de STOPP. .
dos dados sobre o peso. * Alimentos com casca ou pele, como ovos, salsichas,
assim como conservas em boides fechados, etc. nao
Botao START podem ser aquecidos no microondas, pois poderdo
inicia o programa — explodir mesme depeis de ter terminado o agueci-
ajustamento do lempo para o cozer expresso. mento.
_ ~ * A micro-ondas fornece imediatamente toda a energia.
Indicacoes para utilizagao Assim nao & necessario um aquecimento antecipado.

de grelhas e de aparelhos combinados « Nao ponha nunca a funcionar ¢ aparelho. no funciona-
N mento a micro-ondas ou combinade quando este esta
= Uma vez que na utilizagao de grelhas e de aparelhos vazio.
combinados & utilzado aquecimento de jrradiagao, + O fomo de micro-ondas nao poderd substituir o seu

utilize somente loucas resistentes ao calor. forno normal. Este serve principalmente para:
« Em caso de ulilizagao s6 para grelhar podera

também utilizar lougas de metal e de aluminio — mas s Demngalar productps congelqdus / galaﬂns
nunca no caso da ulilizagao de aparelhos combina- + Aguecimenta ou fervimento rapide de comidas e
dos ou de micro-ondas. bebidas .
+ S6 agrelha e o prato giratério incluido sio apropria- + Cozimento de comidas,
dos parago funcionamenio KOMBI (combinadao), » Utilize somente lougas adequadas como:
+ Nao cologue nada em cima da carcaca. Esta fica muito
quente! Deixe as fendas de ventilagao sempre livres. » Vidro, porcelana, ceramica, plasticos resislentes
« Uljlize a grade da grelha para aproximar mais a ao calor & lougas especiais para a micro-ondas.
WMIda. a WIlnh ar L‘PD GFBFI"IEHIO ﬂ& mueumeﬂto. - Por fa\.fur nao utmza |Duqa$ da p}astﬂ:q ou da pamL
Modo de por em funcionamento Ajustamento do tempo
= Mo caso de desejar colocar a sua micre-ondas num - Carregue na tecla STOPP,
armario, pralele]ra elc. [a‘;ﬂ alencé.ﬂ de que todos os . Carregue natecla UHR. No mostrador aparece “oH".
distancia dos armarios, paredes efc. A"
= Relire todas as pares acessorias fornecidas que se + Ajuste a hora desejada com o boldo giratério de
encontrem no sitio de cozimento, desembrulhe-as ZEIT/GEWICHT.
e coloque o anel escorregadio no meio. Cologue o «  Carregue mais uma vez a tecla UHR,
prato de vidro sobre o eixo de accionamento de tal + Ajuste os minutes desejados com o botdo giratGrio
maneira que este encaixe no empeno da arvore de ZEIT/GEWICHT.
accionamnio e gue assente bem sobre esia. .

& b Carregue mais uma vez na tecla UHR para activar a
« Controle o apareiho com respeito a estragos visivels, nova hora.

especialmente na parte da porta, No caso de
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PORTUGUES

Manejo da micro-ondas

. Cologue a comida a aguecer numa louga adequada.

. Abra a porta e celeque o recipiente no centro do
pratc de vidro. Fechar a porta. (Por motives de segu-
ranga o aparelho sé funciona com a porta fechada).

3. Carregue natecla STOPP. Escolha por meio do

carregar uma ou muitas vezes a lecla de LEISTUNG

a capacidade desejada para a micre-ondas.

T ==

A capacidade
escolhida aparece | A capacidade em
nomostrador |  Valio (cerca) |- 0% 9 EMPTegO
Bm %
100 500 Aguecimento
80 20 Cozimenio
60 540 Corginuar a cozer
40 360 Demptiments de queio elc
Dascongetamento de
20 180 pegas congeladas sd no
caso de empo austado
0 0 por exempdo para
arrefecimento regulada
START 900 Aguecimento rapido

4. Ajuste com o botdo giratdrio ZEIT/GEWICHT o tempo
de cozimento entre 10 segundos e 60 minutos.

5. Para iniciar carregue na tecla START. O tempo de
cozimento esta relacionado com a gquantidade e a
nalureza do conmteddo. Com um pouco de pratica
aprende depressa a calcular e tempo de cozimento.
Faga atengdo: O cozimento na micro-ondas faz-se
muito mais rapidameante do que num forno. Sa nao
esta bem seguro, ajuste o lempo de cozimento mais
curto e depois se necessario continue a cozer.

6. Apds 0 tempo desejado desligue o aparelho. Depois
retire a comida.

Aquecimento

O reaguecimento e o aquecimento & a maior qualidade
da micro-ondas. Liguidos e comidas que estao frias no
frigorifl co podem-se levar multo faciimente a tempera-
turas do ambiente ou de comer sem se ter de ulilizar
muitos tachos e panelas.

Os tempos de aguecimento indicado na tabela seguinie
s0 poderdo ser valores aproximados, uma vez que o
tempo necessério varia muito e depende da temperatura
original e da constituicio das comidas. Por isso recomen-
damos verifi car de vez em guando se a comida ja esla
sufi cientemente quente.

Tabela de aquecimento

Tempo
mﬂm‘ -cercaem | Cobrir

minitos

Capacida-
de vilio

Agua, 1 chavena 150 g 90§

- |
Agua 051 500 g 500 35t5  n@o
Agua, 0,751 750 g 500 517 néo
Calé, 1 chivena 1500900 05}1 nido
Leite, 1 chavena 150 g 90 [H & q

nao
Atencao: Confra retardo de ebulicio deverd colocar uma vara de vidro ou
semelhante (nada metalico) no recipienta & mexer bem anles de beber.
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Tempo
CeTcaem
minutos

Productos alimenticios /
Comidas

Quanti- | Capacida:
dade

de vallo OGN

Pralos complelos

Escalopes. batatas , :

8 legumes 450 9 90D 25-35 &M
Guisado com massa 450 g 900 2-25 &im
Came, bolinha de =

batata & molho 450g80p  25-35 s

Conselho: mafhar levemente antes & mexer de vez em guando.

Escalopes panados Eﬁﬂggb 1-2 nap
Almd 4 pacas 500 g 900 3-4 nab
Came assaca 250 g 90D 2-8 nap

Conselho: pinselar com 6leo afim de qua a coberlura panada ou a crosta

W_
172 frangd | 4509 %0 3545 nap

Fricassé de gakinha | d00g | so0 &im
Conselho: pinse
Acompanhamentos

Massa, amoz 1 porcdo 150 g 90 : sim
| 2porches | 300g900  25-85 s
Batatas 500 g 90D 3-4 sith
Consalho: molhar levements antes.

Sopas { Malhos

Caldo 1 prato 250 g 30| 5iMm
e I 20990 152 s

Molho 250 g 500 1-2 siff)

Leite 100ml | ca.540 | 05-1 Nag
Puré. papa 200g | cab40 | 1-15 Ao
Conselho: Agitar bem ou remexer. Verifi car a temperatusal

Cozimento

Conselhos praticos para o cozimento

Siga os valores de orientagéo da tabela de cozimento
bem como das receitas. Observe o decorrimento do
cozimento enguanto ndo tiver muita pratica.

Podera sempre abrir a porta do aparelho. Este desliga-se
automaticamente.

Sé recomegara a funcionar, depois de a porta astar
fechada e de se ter voltado a accionar a tecla START.

Os productos alimenticios que sairem do frigerifi co
precisam de mais tempo para cozer do que aqueles gue
eslao a uma temperatura de ambiente.

Quanto mais compacta & a comida, guanto mais tempo
leva a cozer. Por exemplo necessita um grande pedago
de carna um tempeo de cozimento maior do que carne
cortada em pequencs pedagos na mesma quantidade.
Recomenda-se comecar a cozer grandes quantidades
com uma capacidade maxima e depois continuar a meia
capacidade para um cozimento regular,

Comidas chatas cozem mais rapidamente que comidas
allas. Por isso devem-se corlar os alimentos se possivel
em fatias chatas. Parles magras como por exemplo per-
nas de galinha ou fi letes de peixe devem-se colocar mais
no meio ou até sobrepar.
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Cuantidades pequenas cozem-se mais depressa do que
grandes. Deve-se seguir a regia de experiencia:

Quantidade dupla = quase o dobro do tempo

Meia quantidade = meio tempo

Se ndo encontrar um wempo ceno para uma comida, aqui

lem a regra:

Para 100 gramas cerca de 1 minulo de cozimento

Todas as comidas gue se cobrem no forno lambém se
deverdn cobrir na micra-ondas.

Uma tampa evita que as comidas sequem. Para cobrir @

adequado um prato virado ao contririo, papel vegetal ou
uma folha para a micro-ondas, Comidas gque devam criar

uma crosta devem-se cozinhar destapadas,

Tabela de cozimento

. , = Tempo
Productos alimenticios | | Quanti-
Comidas | dade | devitio “‘F’I"" Cobiir

Beringela 300 1 7207 - lﬂsi!

Couve il 6r 50027208 - 11 slm

Bedeulos S00 g 720 6-9 skm)

Endivias 500 72067 sim

Exvilhas 500 g 720 6 - 7 sim

Funcho 500 g 7208 - 11 sim

Feljio verde 300 g 720 13- 15 sim
Batatas 500 g 720 - 12 sim
Rdbano 500 @ 720 B - 10 sim
Alho-pom SO0 g 72047 - G 5im
Espiga de milho 250 g 710 1 -9 sim
Cenoneas S00 ¢ 720 § - 10 sim
Pimento 500 g 7205 - 9 sim
Cagve de Bruxets 300 g 720 - 10 sim

Fspargos 3002 7206 -9 sim

Tomate 500 ¢ 720 6 - 7 5im

Aucchini 500 ¢ 72049 - 10 sim

Conselho; Cortar os legyumes em pates @ deluar cozer lemsamerse com 2-3
culhires de sopa de liguido, Remexer de vez em quando, detar cozer mais

35 Mﬂﬂﬁéﬂﬂ&ﬁm

Compota de maga 500¢ 7205 - B sim

ob de pera

Dioce de ameixa 250g 720 4- 6 ndo

Composa de roibarto 250 g 720 §- 8 sim

Maa assada, £ pecas 600 2 720 7 {9 sim

Conselho: juar 125 ml de dgua, o sumo de lméio evila que a fnia se
{iniy, deixar cazer i

35 minutos,

400 TH 10-17 sim
Guisado 50720 10-19  sm
Rl de cartie de vacs 250 g 720 7 - 8 sim
Conselho: Mexer de vez em deixar A car 3 - 5 minutos,

Fricassé de galin 250 g T - 7 sim
sopa de aves 200g 70 Y- 6sim
Conselho: Mexer de vez em deixar fi car 3-5 minutos.,

—
Filetes de peise g M7 detm

400 g 72008 - 9 sim

Consetho: Virar depois de meio tempo, delxar cozinhar 3-5 minutos.
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Produclos aimentiios | Quant- | Capacida:| 1omo [
com”“ M Hﬁm 1R
Couve mxa com maga 430 g 70 4-16 dim
Esplnalre de follus Wg |70 H-13 |sim
| Couve de Bruselas 200 ¢ 720 7- S sim
Feijio vepde 200 g 7208 - 10 3im
Beteulos 300 g 720 A -9 sim
Ervilhas 300 g 720 7- 8 5im
Rabana WigTH|  13-15 sm
Alho-pomo 200 ¢ 720 10-1 sim
Mitha Ml g THIL - frsim
Conours 007205 -65im
Couve fl or 300 2 720 7 - B sim

: 430 g 7201 12-13 sim
Fapate Wig7al  15-17  sim

Conselho: Cozinhar com 1-2 colhieres de sopa de liquido, remexer de ver.
e quandn 0 separar com culdado, deixar corer mais 23 minitos ¢ 56

antes de servir.
Refeicdo de um s prato 500 g 720 1B-15 Lim
Sopa com acomparhamen- oy L)
i —— ol 00 g 72047 - Bsim
Sopa de creme 500 g 720 13-15 sim

Conselho: Remexe: de vez em quando, deixar cozer alnda 3-3 minuios,

Cozinhar rapido

Para iniciar o cozinhar ripido carregue mais uma vez na
tecla START. O provesso de cozer comeca imediatamente.
Cada vez que se carregue na lecla aumenta o tempo de
cozinhar em 30 segundos. A capacidade da micro-ondas &
entdo de 100%. O tempo rapido maximo & de 1.2 minutos.

Cozinhar automaticamente

Com a ajuda do autemitico poderd deixar cozinhar
completamente certas quantidades de comidas. Siga
come indicado:

1. Carregue na tecla STOPPR

2. Seleccione o programa autumdtico pretendido, accio-
nando as eclas para programas automaticos.

3. Pressione a tecla ZEIT/GEWICHT, até surgir o peso
aproximado (ou nomerp de chavenas) da comida gue
se pretende cozinhar. A regulagio possivel poderd
ser vista na labela seguinte:

Tecla|Chave ! Peso [ Chivenas.
B | g | FAFEEMCH | T, T
: (Coleeg) | " | °
PIZEA .
R
POPKORN
B3 (Pisoca} 1y
i AUTWARMEN ;
3 (Aguer) T (10 (g gy g g 4
KARTOTTELN | N
I-l- 1 (Bt I |3 50 A
ﬁd.. — .l_ : : G = —_
12 | puipenrpm T | [T e A
FLEISCH
B3| e | X% |90 (B0 JONg 120G
CEFLUGEL
M4 o el e e

4, Para iniciar carregue na tecla START.
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PORTUGUES

Descongelar automaticamente

Para descongelar automaticamente a carne, as aves ou
a comida congelada siga como indicado:

1. Carregue na lecla STOPP.

2. Carregue na lecla AUFTAUEN. Agora encontra-se |a
no programa de descongelar.

3. Continue a girar o selector ZEIT/GEWICHT, até surgir
0 peso que pretende descongelar (max 2700g).

4. Carregue agora na tecla de START para iniciar.

Grelha

Para grelhar precisa duma grade de grilhar. Utilize lougas
resistentes ac calor ou cologue a comida a grilhar direc-
tamente sobre a grelha,

O aquecimento prévio da grelha nZ0 é necessarno uma
vez que a grelha infra-vermelha produz directamente o
calor necessario.

Para grelhar ou para gratinar siga o seguinte:

1. Carregue na lecla STOPP.

2. Carregue na lecla GRILL/KOMEB uma vez.

3. Com o botao girador ZEIT/GEWICHT ajuste o tempo
de grelhar entre 10 segundos e 60 minutos.

4. Carregue na lecla START para iniciar.

Quantic | 1EMPO
Productos aimenticios / Comidas dade | cercaem | Cobrir
Torrada com gqueijo grafinado 2-3 3-4 nko

Funcionamento combinado

Nesta regulagao trabalham a micro-ondas e a grelha
alternadamente dentro do tempo escolhido numa relagao
de:

OMEBI 1

Cozerec
55% micro-ondas 36% micro-ondas

45% grelha 64% grglha

1. Carregue na tecla STOPP.

2. Pressione a tecla GRILL/KOMB. 2 respectivamente 3
vezes.

3. Ajuste com o botao girador ZEIT/GEWICHT o tempo
de cozer desejado entre 10 segundos e 60 minutos.

4. Garregue na lecla START para iniciar.

Conselhos para o funcionamento combinado

Quando preparar comidas num funcionamento combina-
do micro-ondas/qrelha devera fazer atencao ao seguinte:

No caso de comidas grandes e grossas como por exem-
plo assado de porco. sera o tempo na micro-ondas muito
mais longo do que se forem pegas pequenas e chatas.

No caso de grelhar @ porem o conlrario, Quanto mais
perto estiver o alimento da grelha, mais rapidamente este
fi card tostado. Quer dizer, se preparar um grande pedago
de assado em funcicnamento combinado serd o lempo
de grelhar mais curio do que se for uma pega pequena.

Para grelhar precisa duma grade afi m de obter uma cor
lostada e regular. (Excepgan: no caso de que os alimen-
tos grandes e grossos forem grelhados directamente no
prato girador!)
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Tabela de funcionamento combinado

Quanti- | MR
Productos alimentcos Comidss | S5 | carcaom | Cobrie

Carne, Salsichas

Carné de vaca, de porco ou de vitela 500 g 18- 12 nédo
Numa peca 750 g 12- 15 nao
Carné de poroa tumada 500 g 12:- 14 ndo
Assado de came picada 5009 13- 15 nd0
Salsichas de Viena 200g 2-3 nag
Salsichas 200g 2-3 nan

Conselho: Virar a came depols de melo tempo e confinuar a cozinhar
mais 3-5 minutos. Pinselar a came assada picada com clara b ovo; s
salsichas devem-se picar com um garfo.

Canja 1000 | 13-15nd0
Paras de frango 250 g 4-5 nag
: Cozinhar sem outros liquidos alem do mofho propo, virar uma
gonlinuar a coznhar mals 4-5 minufos.
Truta 20 natural 00 g 5-6 ndg
Filetes da peiva J0q 3-4 i

 Virar depois de meio (empo, continuar a cozinhar mais
3-5 minutos.

Funcoes especiais
Adverténcia automatica

Apos terminar o processo de cozimento sera advertido
por um apito cada 2 minutos de que devera retirar a
comida.

Ao abrir & porta ou ao carregar na tecla STOPP este
aviso sera desligado.

Blogueamento

Carregue na tecla STOPP mais de 3 segundos para
bloguear o aparelho. O blogueamento sera indicado no
maostrador. A fungao dos elementos de servigo estdo
blogueados. Carregue na tecla STOPP mais uma vez
durante mais do que 3 segundos para retirar o bloqueio.

Limpeza

Antes de limpar o aparelho retire sempre a fi cha de

corrente.

Limpe o lugar de cozimento apds a utilizagao com um

pano um pouco humido.

Limpe a micro-ondas por fora com um pano um

pouco humido.

+ Limpe as pegas acessonas na maneira habitual num
banho com detergentes.

« O caixilho da porta / vedagdo da porta e as pegas

perlo dela terio de ser limpos cuidadosamente com

um pano humido quando estejam sujos.

Este aparalho foi controlado nos termos das acluais
directivas da CEE aplicaveis, tais como inocuidade elec-
tromagnética e directiva sobre baixa tensao, e fabricado
de acordo com as mais novas prescricdes da sequranga
técnica.

Reserva-se o direito de alterages!
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Garantia

O aparelho vendide pela nossa empresa tem uma garan-
tia de 24 meses a partir da data da compra (alao).

Durante o periodo de garantia, procederemos a remogao
gralis - por reparagao, ou, segundo a nossa deciséo,

por substituicéo - das defi ciéncias do aparelho ou dos
acessorios”) que provenham de erros de material ou de
fabricacac. A prestagio de servigos relacionados com

a garantia nao prolongarao a mesma, nem iniciarao um
novo prazo de garantia!

O talao de compra consistira prova desta garantia. Sem o

mesmo, nao sara possivel proceder-se a qualguer troca
ou reparagao gratis.

:El'l'l caso de garanfia, entregue o aparelho completo,
juntamente com o taldo de compra, na loja onde o mes-
mo foi comprado.

1 Mo caso de danos em quaisquer acessorios, nio sera
efectuada automatica-mente uma substituigao completa
do aparelho. Contacte nesle caso a nossa hotline! Danes
causados por quebras de pecgas de vidro ou de plastico
terao de ser pagos pelo cliente!

N&o estio incluidos na garantia quaisquer defeitos de
acessorios ou de pecas que se desgastem (como, por
Exemplo, carvoes do molor, varinhas, correias do molor,
telecomandos, escovas de dentes, folhas de serra,
elc.), nem a limpeza, a manutengac ou a substiluicao
de pegas que se desgastem, devendo lais despesas ser
reembolsadas!

A garantia terminard sempre que tenha havido interven-
¢Ao alheia nos aparelnos.
Apos a garantia

Apdés a expiracac do prazo de garantia, poderao ser
efectuados arranjos por pessoal especializado, ou pelos
nossos servicos de reparagdes, contra reembolso.
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Signifi cado do simbolo
.contentor do lixo"

Poupe o nosso meio ambiente, nfo deite aparelhos
gléctricos para o lixo domeéstico,

Dirija-se ao locais destinados a reccolha especial de

aparalhos eléctricos e entregue al os aparelhos que nic
pretende continuar a utilizar.

PORTUGUES

Desta forma, contribuird para ajudar a evitar os poten-
ciais efeitos perniciosos que um falso deposito de objec-
tos usados terao, tanto no que diz respeito ao ambiente,
como & salde humana.

Dara igualmente a sua contribuigio para o reaproveita-
mento de maleriais, para a reciclagem e ouiras farmas
de aproveitamento de aparelhos sleciricos e electronicos
usados.

Recebera, nas autarquias e juntas de frequesia,
informagdes sobre 0s locais onde podera entregar tais
aparelhos.

Em muitos palses da UE, sera prolbido depositar aparel-
hos eléctricos e electrdnicos usados no lixo doméstico a
partir de 13.8.2005.

Na Alemanha, a partir de 23.3.2006.
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Norme di sicurezza generali

« Prima di mettere in funzicne questo apparecchio,
leggere molto attentamente le istruzioni per l'uso
e conservarle con cura unitamente al certifi cato di
garanzia, allo scontring e, se possibile, alla scatcla di
cartone con la confezione interna.

« Utilizzare I'apparecchio esclusivamente per scopi pri-
vati e confermemente al tipo di applicazione previsto.
Questo prodollo non @ stato concepito ai fi ni di un
impiego in ambito industriale. Non utilizzarlo all'aperto
{a meno che non sia contemplato un particolare tipo
di uso all'aperto nel rispetto di specifi che condizioni).,
Protegaerlo dal calore, nonche dall'esposizione diret-
ta ai raggi solari e dall'umidita (non immergerio mal
in sostanze liquide) & tenerlo a distanza da oggetti
con spigoli affi lati. Mon wtilizzare I'apparecchio con le
mani umide. Nel caso in cui si bagni o si inumidisca
l'apparecchio, staccare immediatamente la spina
Evitare il contatto con 'acqua.

+ Disattivare I'apparecchio e staccare sempre la spina
dalla relativa presa
{si raccomanda di afterrara il connettore e non il cavo
quando si effettua questa operazione) allorché non
si utilizza I'apparecchic, quando si applicano degli
accessor oppure nel caso in cui lo gl debba pulire o si
siano manifestate anomalie.

« Non mettere in funzione | apparecchio senza sor-
veglianza. Se si dovesse assentarsi dal posto di lavo-
to, speanere e disconneltere sempre | apparecchio,
(prendendo in mano la spina, non tirando il cavo).

= Allo scopo di proteggere | bambini contro i pericoli che
possono derivare dagli apparecchi eleftrici, accertarsi
che non vi siano cavi pendenti & che | bambini non
possano accedere in alcun medo all'apparecchio
slesso.

« Controllare periodicamente I'apparecchio per verifi -
care che non vi siano danni. Non mettere in funziona
I'apparecchio nel caso in cui sia guasto.

= Non tentare di riparare 'apparecchio, bensi rivolgersi
a un tecnico autorizzato. Al fi ne di evitare linsorgere
di situazioni di pericolo, si raccomanda di contattare
il costruttore, il nostro servizio di assistenza tecnica
o un tecnico ugualmente qualifi cato per la sostituzi-
one del cavo di alimentazione difettoso con un cavo
equivalente.

« Utilizzare esclusivamente accessori oniginali.

+ Rispettare le seguenti "Speciali norme di sicurezza...”.

Importanti avvertenze di sicurezza!
Leggere attentamente e conservare per 'uso futuro.

+ Attenzione: se lo sportello o le guarnizionl dello
spaortello sono danneggiate, il forno non pud essere
usato prima che siano state effeltuate riparazioni da
una persona addesirata allo scopo.

+ Attenzione: non riparare mai il forno direttamente,
contattare un esperto autorizzato. Tranne che per
'esperto, per Witi & pericoloso aseguire lavori di ma-
nutenzione o riparazione che richiedano la nimozione
di un coperchio che garantisce la protezione contro le
radiazioni dell'energia microonde.

+ Attenzione: Non riscaidare liquidi in recipienti chiusi.
Pericolo di esplosiona!
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« Attenzione: ai bambini & permesso di usare | appa-
recchio senza sorveglianza di adulti unicamente se vi-
ene data |' istruzicne adatta che permetle al bambino
di usare ' apparecchio in modo che sia sicuro @ cha
capisca i pericoli di un use sbagliato.

Se desiderate alloggiare il vosire microonde in un
armadio, scaftale o simili, fate attenzione che su ogni
lato dall'apparecchio ci sia una distanza di ventilazio-
ne di almeno 10 cm da armadi, pareti ecc.

Utilizzare solo sloviglie idonee come:
vetra, porcellana, ceramica, materiale sintetico resis-
tente al calore o stoviglie speciall per microonde.

Se si desidera riscaldare o cuocere cibi in contenitori
combustibili come di carla ¢ di materia plastica, &
necessario sorvegliare la microonde per evilare la
possibilita di combuslions.

Se sl sviluppa fumo, spegnere l'apparecchio e stac-
care la spina. Tenere chiuso lo sportello per soffocare
eventuall fi amme.

« Attenzione ebollizione rallentata: durante la cottura,
soprattutto quando si riscaldano liguidi (acqua)
pud accadere che la temperatura di ebollizione sia
raggiunta ma che le tipiche bellicine di vapore ancora
non salgano. L'ebollizione non & uniforme. Quando
si toglie il recipiente, questo fenomeno tramite una
scossa leggera pud dar luoge ad un'ebollizione rallen-
iata, proveocando quindi una fermazione improvvisa
di bollicine di vapore, percid il liquido pud trabocca-
re. Pericolo di ustione! Per ottenere un’ebaollizione
unifarme, mettere nel recipiente una barra di vetro o
qualcosa di simile, ma non metallo,

L'apparecchio non deve essere assolutamente ripara-
to dall'utente. Dopo aver tolto il coperchic ¢'é pericolo
di radiazioni provenienti dall'energia microonde,

Alimenti con guscio o scorza, come uova, salami,
conserve sottovetro chiuse ecc. non possono esserg
riscaldatl nel forng microonde percheé possono esplo-
dere anche quando il riscaldamento da parte delle
microonde & terminato.

In presenza di sporco il telaio dello sportelio, la
guarnizione e le pari limitrofe davono essere ripuliti
accuratamente con un panno umido.

Pulire accuratamente il forno microonde e togliere
residui di sporco dallinterno.

La mancanza di suffi ciente pulizia dell' apparecchio
ha come conseguenza la distruzione della superfi cie,
cio che pud infl uenzare la durata di vita dell’ apparec-
chio e causare eventualmente siluazioni pericolose.

Descrizione dei comandi
Grali co 1: Descrizione dei pezzi

1 Chiusura
2 Apertura di controllo
3 Grata di ventilazione

4 Asse
5 Anello
6 Piatto
7 Comandi
8 Funzione
9 Griglia

10 Maniglia dello sportello

Attenzione:
non logliere pezzi montati nella camera di cottura e dal
lato Interno dello spontelio!
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Grafi co 2: Comandi *  Rimuovere eveniuali pellicole pratettive incollate sulla

i odia.
11 LEISTUNG (microonde) . cust ) ]
Scelta della potenza Non togllere mal PE"EEQ'& dall'interno dello Spor:

ITALIANO

tello!
12 GRILL/KOME., = Infilate la spina in una presa corretlamente inslallata
GRILL: Grill al guarzogear goglisihe & terra da 230 V, 50 Hz,

gratinare +  Non rimuovere pezzi montati dalla camera di cotfura e
KOMB. 1 e 2. Microonde e grill funzignano dallinterno dello sportsllc!

in alternanza

Uso dell’apparecchio
13 + 14 Tasti per il programma automatico PP

) Con questi due tasli si pessono atlivare@g&e si deve sapere sull'uso del microonde
grammi programmati in anticipo. . ) )
« |l forna microonde lavora con una radiazione di mic-

15 AUFTAUEN , ! ) roonde che riscalda in brevissimo tempo le particelle
Attiva la funzione di scangelamento in relazii®ua nei cibi. Qui non ¢'@ nessuna radiazione di
con | impolazione del peso. calore e quindi nemmeno doratura.
16 UHR . U_Sam questo apparecchio solo per riscaldare generi
Si puo impostare |' ora usando la manopolgd/imentari! . .
ZEIT/GEWICHT. * L'apparecchio non si presta per la cottura al forno di
alimenti che galleggiano nel grasso.
17 STOPP  (Stop/Blocco) _ «  Riscaldare solo 1-2 porzioni alla volta, altrimenti
Premere una volta per bloccare il procedimeaiparecchio perde la sua effi cacia.
di cottura. +  Per interrompere la cotlura premere il tasto STOPP.
Premere due volte per annullare il programma. = Alimenti con guscio o scorza, come uova, salami,

; conserve soltovetro chiuse ecc. non possono essere
TBI‘IBI‘& Dfamutﬁ 3 SBCUﬂdI par blOBGarG-’EblﬂgEﬁ[&m. nel larnu micmnde perché possong ESPIO'

I'apparecchio. dere anche gquando il riscaldamento da parie delle
18  Manopola  ZEIT/GEWICHT microonde & terminato. o R ,
Impostazione della durata, del tempo e Hellke microonde forniscono subito il massimo di energia,
indicazioni sul peso. quindi non & necessario preriscaldare.
= Non accendere mai l'apparecchio nella funzione
Tasto START microonde o combinata se & vuoto.
Avvio del programma — = |l formo microcnde non sostituisce il forno tradizionale.
|ﬁ‘lpﬂslazi0n9 del programma Cottura Exprﬂss. Esso serve p'inclpaimenlﬂ, per:
' + scongelare aliment surgelati‘congelati
Avvertenze per l'uso grill e combinato + riscaldare rapidamente alimenti solidi o liquidi
= Nella funzione grill e combinata si sfrutta calore di = finire di cuocere alimenti

radiazione, usare dungue solo stoviglie resistenti.

& i e «  Utilizzare solo stoviglie idonee come:
« Nella funzione solo grill i possono usare anche g

stoviglie in metallo o alluminio, ma nen nella funzione + welro, porcellana, ceramica, materiale sintetico
combinata o microonde. resistente al calore o stoviglie speciali per micro-
= Peril funzionamento KOMBI & adeguato unicamente onde.

il piatto girevole fornito e la griglia.

« Non appoggiare nulla sul piano superiore della cus-
todia. Diventa molto caldo. Lasciare sempre libere le
fessure per la ventilazione.

«  Nan utilizzare stoviglie di plastica o carta.

Impostare 'ora

= Per ayvicinare i cibi all'elemento radiante usare la * Premere il tasto STOPP.
griglia. *  Premere il tasto UHR. Nel display compare "12H".
. Premere di nuovo il tasto UHR per arrivare alla moda-
Messa in funzione Iil:él[;ih' i nuovo il tas per rw-
+  Se desiderate alloggiare il vostro microonde in un . C'on_ |la manopola ZEIT/GEWICHT selezionare I'ora
armadio, scaffale o simili, fate attenzione che su ogni desiderata. ;
lato dell'apparecchio ci sia una distanza di ventilazio-  *  Premere di nuovo il tasto UHR.
ne di almeno 10 cm da armadi, pareti ecc. +  Con la manopola ZEIT/GEWICHT selezionare | minuti.
«  Estrarre tutti gli accessori che si trovano nefla camera  *  Premere di nuovo il tasto UHR per attivare il nuovo
di cottura, toglierli dallimballaggio e porre al centro aranao.
Ianello scorrevole. Posizionate il piatto di vetro Uso microonde

sull'asse di azienamento in modao che si incassi nelle
convessita dell'albero e paggl dritto.

s

Mettere gli alimenti da scaldare in un recipiente idoneo.

« Controllare che I'apparecchio non presenti danni 2. Aprire lo sportello e porre il recipiente al centro del
visibili, sopratiutio in prossimita dello sportello. In platto di vetro. Chiudere lo sporello, (Per motivi di
presenza di danni di qualsiasi genere I'apparecchio sicurezza l'apparecchio lavora solo se lo sporiello @
non deve assolutamente essere masso in funzionea. ben chiuso.)

= Per evitare danni ad altri apparecchi durante il 3. Premere il tasto STOPP. Premendo una o pil volie il
funzionamento, non porre il formo in prossimita di altr tasto LEISTUNG selezionare la potenza microonde
apparecchi elettronici, desiderata.
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Potenza nel Pot
display come in Watt (ca,) Campo d'applicazione
| selezionato In % '
100 800 Riscakdare 450 300 3.5-5n0
80 720 Cuocere Fricassea di polio 400g9003-45 5
60 540 Finike di cuocere glio: spe {antp girare.
40 360 Fonflere formangi ecc.
Scongelare alimenti
20 180 congelati
Solo funzione fimes, per
0 ] esampio per 1o scongeta-
mento regolato
START 900 REcaldare rapidamente]

4. Con la manopola ZEIT/GEWICHT regolare la durata
di cottura desiderata tra 10 secondi e B0 minuti.

5. Per ayviare premere il tasto START. La durata di
cottura si basa sulla quantila e sulle caratteristiche
del conlenuto. Con un po’ di esercizio si impara
velocemente a valulare la durata di cottura.

Per cortesia osservare: la cottura nel forno micro-
onde & molto pils rapida che in un forno tradizionale.
Se non slete certi sul templ di coltura, impostate
preferibilmente un tempo pil basso ed eventualmente
continuate dopo la cotlura.

6. Al termine della cottura 'apparecchio si spegne.
Estrarre quindi gl alimenti,

Riscaldare

Riscaldare & uno dei punti forti del forno microande.

ideale per porlare a temperatura ambiente o da con-
sumo liguidi e alimenti dal frigorifero senza dover usare
pentole.

| tempi di riscaldamento riportati nella seguente labella
sono solo valor indicativi perché il tempo dipende molto
dalla temperatura di partenza e dalla composizione degli
alimenti. Si consiglia percid di controllare se gli alimenti
sono gia abbastanza caldi.

Tabella tempi di riscaldamento

Polenza | T
Generl allmentariCibo Quantita | (10 | TSRO | Coprire
Acqua. 1 fazza 150 g 80045 1m0
Acqua, 0.51500 g 300 3.5 | 5 no
Acgua, 0,751 750 g 900 5-T ng
Caffé, 1 lazza 15030 05-1m
Latte, 1 fazza 1500500 05-1n

Attenzione; Metlere nel confenitore una bacchetta di velre o simile (non
utilizzare a fale scopo ogoetli in metallo) al fine di evilare che si verifichino

fitardi di ebolliziane. Successivamente, mascolare prima di bere.

Bisteccha,

palate e verdura 4509 900 i 4
Gulasch con pasta 450g5mW2-25 sl
Camne, gnotchi e salsa 450 12.5- 3.5 si

bo: prima Inumidire

Catolelle 2 b
Polpete, 4 pz. 500 g 900 344 ng
Arrosto, un pezzo 250 g 800 243 ng
Consiglio: spenneflare con olio Ia panala o fa'crosta non sl
ammerbidiscann.
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Minestra con pastina 2509900 15-2 8

0 simii

Salsa 1-

Latle @ pappe

Latte 100m | ca 540 | 05-1mg
Pappa 2000 | ca. 0 | 1-15ng

Consiglio: scuntare o mascolare bene. Controllare la temperatural

Cuocere
Consigli praticl per cuocere

Orientarsi ai valorl indicativi nella tabella di cottura e
nelle ricette. Osservare la cottura fincheé non avete molta
esperienza.

Lo spaortello dell’apparecchio si pud aprire in qualsiasi
mamento. Lapparecchio si spegne automaticamente.

Funziona nuovamente solo se lo sportello & chiuso e il
tasto START viene azionato di nuovo.

Generi alimentan provenienti dal frigorifero hanno
bisogne di tempi di cottura un po’ pill lunghi rispetto agli
alimenti a temperatura ambiente.

Se gl alimenti sono pil compatti, | templ di cottura sono
pib sone lunghi. Un pezzo di carne grosso richiede una
cotiura piti lunga rispetto alla stessa guantita di carne sot-
to forma di spezzatino. Per quantita di carne pil grosse

si consiglia gquindi una precottura alla potenza massima,
proseguendo pol cotiura a polenza media per oltenere un
risultato uniforme.

| cibi piatli cuociono pil rapidamente di quelli spessi,
quindi distribuire i generi alimentari possibiimente piatii.
Disporre all'interno o sovrapporre | pezzi pil sollili, per
esempio cosce di pollo o filetto di pesce.

Quantita di carne pil piccole cuociono pit rapidamente di
quantita grandi. Vale la regola:

guantita doppia = tempo quasi doppio
guantita dimezzata = tempo dimezzato

se per una pietanza non trovate un'indicazions adatta,
vale la regola

pro 100 g. ca. 1 minuto di cottura

Tutti gli alimenti sopra i quali viene posto un coperchio
durante la cottura tradizionale, devono essere coperl|
anche nel microonde.

Il coperchio impedisce che i cibi si asciughine. Per coprire
si pud usare un piatlo girato, carta pergamenata ¢ carta
per microonde. Cucinare senza coperchio se si desidera
una crosta.

25042005, 10:98:27 Ure



Tabella cottura
Generi alimentari/Cibo Qua

Coprire

Verdura

Melanzane 5009 7207 - 19 si
Cavedo 500 g 720 8- 11 8l

Brocooli 500 g 7206-9si

Cicoria 500 g 7206 -7 sl

Pigeli 5000 7206-75i

Finocchio 500 g 7208 - 11sl

Fagiolini 30097 13415 5
| Patate 00g 7 Y- 125
Cavolo rapa S500p7PB- 105
Parro S00g 737 -9si
| Pannocchie di mais 25007207 - 9si
Carote S00gTE-10s
Paperoni W0 7P 6-9si
Cavelini di Bruellas 30g7A7-108
Asparagi g TAE-95
Pomadarn 0g7P6-7st
Zucchini 500 g 709 - 10si

Consigllo: tagliare 2 verdura a pezzi e cuocere.con 2 - 3 cucchiai di
liguido, ogri lanto mescolare, lasciar cuocere 3 - 5 min.. insaporire salo

ima di servire.
Compasta di mele, pere Eﬂﬂgh! EE-- Bsi

Marmeliala di prugne 250g 7 4-6 no
Composta di rabarbaro 25073 5-8si
Mele al fomo, 4 pz. 500737 -9si
Gnnsigliu aggiungere 125 mi di acqua, 1l sucoo di limone

pBSC maiafrum da |l Sud colore, kaseiar cugcers aln 3 - 5 min.

Calne can saqsa 400 g 74
Gulasch, spezzating 5004 ?20_ i0-15 si

lnuuhlm di manzo

Fncassaa dl p-:ﬂlu
Broda con cami blanche

||euu:ipesce
Filelto & pesce M0q7A 8-
Cons hmmlanmadelte

Cavolo rosso-mela 4509 7340 14 {18 g

Spinaci in fogha 300g 74 1413 5

Cavolo 2009797 -9si

Fagiofini 200g708-103l

Broccolk 00 g7208-9si

Fiseli 3009 7207-881 |

Caviolo rapa ETITRE ] 13415 5

Porri 200974 10411 3

Mais 200078 4-65!

Carote 200073 5-6si

Cavofini di Brunelles 00977 -Bsi

Spinaci _4S0gTd  12-13 s
600 g 72) 1507 &

Consiglio: cuocare con 1 -2 cucchial di Bquido, di tanta in anto girare o
dividere con cautela, lasciar cuocere altri 2 - 8 min. insaporire prima di
Servire.
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Tempo

ca.min, | COPriFe

Minestre [ Piatti unici {Alimenti precatt)
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Piato unico 009720 1a-15 s
KBS o0t sty W00g7207 -8l

0 sirnl

Vellutata 500 g 720 18-15 5)

Conslglio: di tanto in tanio mescolare. lasciar cuocere aiir 3 - 5 min
Cottura Express

Per awvviare la cottura rapida premere pil volte [l tasto
START. |l procedimento di cottura inizia subito, ogni volia
che si preme di nuova il tasto la cottura si prolunga di 30
secondi. La potenza del microonde & 100%. La cottura
Express massima & di 12:00 minuti.

Cottura automatica

Con l'aiuto della cottura automatica si possono finire di
cuocere determinate quantila di alimenti automaticamen-
te. Procedere come qui di seguito indicato:

1. Premere il tasio STOPP.

2. Usando i due tasli per il programma automatico. si
pud scegliere il programma automatico desiderato.

3. Premere il tasto ZEIT/GEWICHT, affiché appare il
peso approssimato (oppure numero di tazzine) dei
cibi da cupcere. Le impostazionl possibill sono ripor-
tate nella tabelia seguente.

|Taslo [ Cofice | Programma Peso (Tazze
| al KAFFEE! MILCH i 2 | g
| iCadatte)
1 Pm
I R ™ Y ) o
| POPKORN |
.13 : {Popeum| 1009 I
B 6| S | (108|200 |28 | g ey e
KARTOFFELN |
1 Pazg || %0 | 0|6y
w2 i 100g | 2000 | 300g | 400g | S00g
| [Pang iscakianei)
| FLEECH
[ ]38 e 300g | 500 | 80g | 100! 12005
(REFLUGEL .
|9 | & | | 28|00 | | 0ty |00} 20y

4, Per avviare premere il tasto START.

Scongelamento automatico

Per lo scongelamento automatico di came congelata e
surgelati, procedere come di seguito indicato:

1. Premere il fasto STOPP.

2. Premere il tasto AUFTAUEN. Ora siete nel program-
ma di scongelamento,

3. Girare la manopota ZEIT/GEWICHT, affinche appare
il peso desiderato per scongelare {2700 g al massi-
mo),

4. Peravviare premera il tastc START.
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Grill

Per grigliare usare la griglia. Usare stoviglie idonee
resistenti al calore o porre gli alimenti direttamente sulla
griglia.

Non & necessario “presiscaldare” il torno perché il grill a
infrarossi produce direttamente calore da radiazione.

Per grigliare e gratinare procedere come qui di seguito

descritto:

1. Premere il tasto STOPP,

2. Premere una volta il tasto GRILL/KOMB.

3. Con la manopola ZEIT/GEWICHT impostare la durata
desiderata del grill tra 10 secondi e 60 minuti.

4. Peravviare premere il tasta START.

Generi allmentari/Cibo Quantita Jome0 | Coprir
Gratinare toast con il formaggio 2-3 3-d{no
Funzione combinata

In queste impostazioni il microonde e il grill funzionano in
alternanza nel tempo preselezionalo secondo il rapporio:

KOMBI 1 KOMBI
Cuocere e rosolare un po’ Riscaldare e rosolare
55% microonde 36% picroonde
45% grill 64% grill |

1. Premere il tasto STOPP.

2. Premere il tasto GRILL/KOMEB. 2 oppure 3 volta.

3. Con la manopola ZEIT/GEWICHT selezionare la
durata di cottura scelta tra 10 secondi e 60 minuti.

4. Per avviare premere il taslo START.

Consigli per la funziocne combinata

Quando si preparano alimenti nella funzione combinata
microonde-grill, ricordare che:

percibi in pezzi grandi e spessi, come per esempio
arrosto di maiale, il tempo del microonde & pil lunge che
per cibi picceli e piatti. Nel grill & viceversa, quanto pid
vicino & il cibo al grill, tanlo piu rapidamente diventa
dorato, Questo signifi ca che se preparate arrosti grossi
nella funzione combinata, la durata del grill & pit breve
che per arrosti piccoli.

Nella lunzione grll usare la griglia, per ottenare una
doratura rapida e uniforme. (Eccezione: generi alimentari
grossi e spessi vengono grigliati direttamente sul piatto
giravola!)

Tabella funzione combinata

Generi allmentari/Cibo Quantita Tempo | conrire
cd. min,
Came di manza, maiale ovitelo imun | 5009 10-12 o
Lnich pezzo 7504 12-15 no
Catoletia di maiale in salamoia 500 o 12- 14 L1
Came macinata S00g | 13-15 no
Salsiceia 2009 2-3 no
Wurstel 200 g 2-3 ng
Consiglio: a meta cottura girare la camne, lasciar cuocere alfri 3-5 min.;
spennaliara la came macinala can albume, pungere la salsiceia con una
forchatia.
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Genati alimentari/Clbo Quantith om0 | coprire
Volatili

Polo per brodo 10000 | 13-15 no
Pazzi di polio 250 a 4-5 no
Conslgllo: lasciar cuocere senza fiquidi nef proprio brodo, girare una volta.
lasesar cuocera allr 4 — 5 min.

Trola al by 0g 5-B no
Filelip di pesce a0 g 3-4 o
Consiglio: a mela coffura girare, asciar cuocers allria 3 - 5 min.

Funzioni speciali
Memoria automatica

Al termine di un procedimento di cottura un segnale acus-
tico segnala ogni 2 minuti di togliere gli alimenti.

Aprendo lo sportello o premendo il lasto STOPP, questo
segnale viene annullato.

Blocco

Premendo il tasto STQPP per pill di 2 secondi, sl blocca
I'apparecchio. || blocco viene segnalato nel display. La
funzione degli elementi di comando & bloccata. Premen-
do il tasto STOPP di nuovo per oltre 3 sec. sisblocea la
funziona.

Pulizia

Prima di pulire staccare sempre la spina.

Dopo 'uso pulire la camera di cottura con un panno

leggermente umido.

= Pulire le pareti esterne dell apparecchio a microonde
servendosi di un panno leggermente inumidito.

« Lavare gli accessori come sempre in acqua e deter-
gente per stoviglie.

« lltelaio e la guarnizione dello sportello & le zone

vicine devono essere pulite accuratamente da residui

di sporco con un panne umido.

®

Questo apparecchio & stato controllate sulla base di tutte
le direttive CE altuali in vigore in questo settore, guali per
esempio la normativa in materia di compatibilita elettro-
magnetica e la direttiva in materia di bassa tensione. ed
& stato costruito conformemente alle norme di sicurezza
pil moderne.

Con riserva di apportare modifi che tecniche.
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Garanzia

Per |'apparecchic da noi messe in commercio ¢i assu-
miamo una garanzia di 24 mesi dalla data di acquisto
{scontring).

Durante la garanzia noi ¢i impegniamo ad eliminare gra-
titamente i guasti dell'apparecchio o degli accessori®),
dovuti a difetti di materiale o di fabbricazione, riparandoli
o, 8 nostra discrezione, sostituendoli. Le prestazioni in
garanzia danno luogo a una proroga delia garanzia né
danno dirilto ad una nuova garanzia!

Per la garanzia & suffi ciente o scontring di acquisto.
Senza guesto scontring non sussiste il diritto né ad una
sostituzione né ad una riparazione gratuita.

MNel caso si nicorra alla garanzia, restituire al riven-
ditore I'apparecchio completo in agni sua parte,
nell'imballaggio originale unitamente allo scontrino.

°) Danni agli accessori non giustifi cano automaticamente
lo scambio gratuite dell'apparecchio completa. Si prega
di mettersi in contatto con la nostra centrale telefonica.
Danni alle parti di vetro oppure fratture ai pezzi di materia
plastica sono obbligatoriamente a spese del cliente.

La riparazione di pezzi d'uso ovvero soggetti a logora-
mento (cursori, ganci impastatori, cinghie di frasmissione,
telecomandi di ricambio, spazzolini di ricambio, lame di
seghe ecc.) come anche operazioni di pulizia & manuten-
zione o la sostituzione di pezzi soggetti a logoramento
non rienfrano nella garanzia e quindi sono a pagamento!

La garanzia si annulla nel caso di intervento da parte di
terzi.

Dopo la garanzia

Al termine della garanzia le riparazioni possono essere
eseguite dietro pagamento dal corrispettivo negozio
specializzato o servizio riparazioni.

Signifi cato del simbolo ,,Eliminazione”

Salvaguardare |' ambiente, gli elettrodomestici non vanno
eliminati come rifi uti domestici.

Per I' eliminazione degli elettrodomestici, fare uso die
posti di raccolta previsti per questo tipo e porre quegli
elettrodomestici che non sono pill in uso.

Si contribuisce cosi ad evilare un effetto potenziale sull
ambienta e sulla salute, dovuto magari ad una eliminazi-
one sbagliata.

Questo signifi ca un contributo personale alla riutiizza-
zione, al riciclaggio e altre forme di utilizzazione di elettro-
domeslici ed apparecchi eletironici usali.

Si possono trovare le corrispondenti informazioni sugli
appositi luoghi di raccolta, nelle amministrazioni die
comuni.

In molti paesi della Comunitad Europea I' eliminazione di
elettrodomestici oppure apparecchi elellronici & vietata se
esequita insieme ai rifi uti domesticl. Questo vale a partire
dal 13.8.2005.

In Germania a partire dal 23.3.2006,
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Generelle sikkerheisanvisninger

« Les neye gjennom bruksanvisningen far du tar
apparatet | bruk. Ta godt vare pa bruksanvisningen,
garantinevisel, kassalappen og helst ogsa esken med
innvendig emballasje.

+ Apparatel ma bare brukes il private forméal og de
formal det der er beregnet pa. Delte apparatet er ikke
ment for industrell bruk. Det ma ikke banyttes utendors
(bortsett fra hvis det bare er beregnet pa utendors
bruk). Hold det unna varme, direkle solskinn, fuktighet
{senk det aldri ned | vaesker) og skarpe kanter. Ikke
bruk apparatet hvis du er fuktia pa hendende. Hvis
apparatet har blitt fuktig eller vatt, ma du trekke ul
stopselet med en gang. Ikke kom borti vannet.

« Sla av apparatet og trekk alllid stopselet ut av stikkon-
takien (tfrekk i stopselet, ikke i ledningen) nar du ikke
bruker apparalet, fesl tilbehersdeler for rengjering
eller ved fall.

+ |kke bruk apparatet uten oppsiki. Hvis du forlater
arbeidsplassen, ma du alltid sla apparatet av eller
trekke stepselet ut av stikkontakten (trekk i stopselet,
ikke i ledningen.

+ For a beskytte barn mot farer forbundet med elektriske
apparater, ma du alitid sarge for at ledningen ikke hen-
ger ned, og al apparatet (kke er tilgjengelig for barn.

+ Kontroller jevnlig om det er skader pa apparat og
ledning, Skadede apparater ma ikke brukes.

+ |kke reparer apparatet selv. Oppsok en autorisert
fagmann. Hvis en nettledning er defekt, méa du serge
for at den kun skiftes ut med en lik ledning, for slik
a unnga farer. Dette ma gjores av produsenten, var
kundetjeneste eller en lignende kvalifi sert person.

+ Bruk bare originaltilbeher.

+ Legg merke fil “Spesielle sikkerhetsanvisninger™
nedenfar.

NORSK

Viktige sikkerhetsanvisninger!

Les grundig gjennom tekslen og ta vare pa den for
senere bruk.

+ Advarsel: Hvis doren eller darpakningene er skadet,
ma ikke ovnen brukes for den er blitt reparert av én
person som er utdannet til dette.

« Advarsel: Reparer aldri apparatet selv, men oppsok
en autorisert fagmann. Mye vedlikeholds- og repara-
sjonsarbeid krever at man ma fierne et deksel som
beskytter mat stralebelastning grunnet mikrobalgeen-
argi. Slikt arbeid er farlig for alle andre enn faglolk

» Advarsel: Ikke varm opp vzesker i lukkede beholdere.
Eksplosjonsfare!

Advarsel: Barn ma aldri {a tillatelse til & bruke
kokeapparatet uten oppsyn dersom de Ikke har fatt
tilstrekkelig veiledning som gjor dem i stand til 4 bruke
kokeapparatel pa en sikker mate og til 4 forsta farene
ved & bruke det pa gal mate.

+ Hvis du onsker & ha mikrobolgeovnien i et skap, en
hylle e.l., ma du passe pa at det er minimum 10 cm
ventilasjons avstand til skap, vegger o.a. pa alle sider
av apparatet.

+ Bruk kun egnel service, som:
glass, porselen, keramikk, varmeafast plastservice
eller spesielt mikrobolgeservice.

« Nar du varmer opp eller koker mat | brennbare mate-
rialer, for eksempel plast- eller papirbeholdere, ma du
sjekke mikrobalgeovnen hyppig pa grunn av faren for
antenning.
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+ Wed reykutvikling skal apparatet sl4s av og stopselst
trekkes ut. Hold daren lukket for & kvele eventuells
flammer.

+ Obs kokeforsinkelse: | forbindelse med koking,
spesiell etteroppvarming av veesker (vann}, kan det
forekomme al koketemperaturen er nadd, men at de
typiske dampboblene enna ikke har begynt a stige
opp. Vasken koker ikke jevnt. Nar du tar ut kokekaret,
oppstar det gjerne sma rystinger. Da kan denne
sakalte kokefarsinkelsen fore til al det plutselig dan-
ner seg dampbabler, og al matvarene eller vaasken
dermed blir overkokt. Det er fare for forbrenning! For
& oppné jevn keking kan du sette en glasstav eller
lignende (ikke noe av metalll) i kokekaret,

« Innholdet i tatefl asker og glass med barmemat ma
rores eller ristes, og temperaturen ma kontrolleres lar
det fortaeres. Det er fare for forbrenning.

« Matvarer med skall eller skinn, som egg og polser, her-
metiske matvarer i lukkede glass osv. ma ikke varmes
opp i mikrabalgeovn, De kan eksplodere, til og med
etter at oppvarmingen med mikrobelger er avslutiet.

« Derramme/derpakning og tilstetende deler ma reng-
jmres grundig med en fuktig klut hvis de er tilgriset.

= Rengjor mikrobelgeovnen regelmessig og fjern ma-
frester som legger seq inni ovnen.

= Huvis ovnen ikke holdes ordentlig ren, kan overfl aten
Bl skadet. Delte kan pavirke gvnens levetid og kan
muligens ogs fare til farlige situasjoner.

Beskrivelse av betjeningselementene

Bilde 1: Delebelegnelse

1 Darlas
Gjennomsiktia
Luftegitter
Drivaksel
Glidering
Dreietallerken

7 Betjeningsfelt
Grillvarme
Grillrist

Darhandtak

o 560 [ - B 5 ]

oD 0o

Obs:

Ikke fiern noen monterte deler fra ovnen og ingenting fra
innsiden av deren!

Bilde 2: Betjeningselementer

11 LEISTUNG (mikrobelger)
Valg av effekttrinn

12 GRILL/KOMB.

GRILL: Kvartsgrill til grilling og grati-
nering
KOMB. 1 0g 2: Mikrobalgene og grillen arbei-
der vekselvis

13 + 14 Tasler for aulomalisk program
Med disse to tastene kan du starte forhandspro-

grammerte pragrammer.

15 AUFTAUEN
Aktiverer tinetunksjonen ndr du stiller inn en vekt.

16 UHR
Du kan stille inn kiokkesleit med dreieknappen
for ZEIT/GEWICHT.
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17 STOPP (stopp/sperre)
Trykk én gang for & stoppe kokeprosessen.

Trykk 1o ganger for & sletle programmet

» Malvarer med skall eller skinn, som egg og pelser,
hermeliske matvarer i lukkede glass osv. ma ikke
varmes opp | mikrobelgeovn. De kan eksplodere, til
og med etter at oppvarmingen med mikrobolger er

NORSK

Hold knappen inne i 3 sekunder for & sperravsiuttet.

lase opp apparatet
18 Dreieknapp for ZEIT/GEWICHT

Innstilling av klokkeslett, oppvarmingstia o

vektinnstillinger

START-knapp
Start av programmet —
innstilling av ekspresskoketiden

Veiledning for bruk av grill
og kombinert drift

= Ved bruk av grill og kombinert drift brukes stralevar-
me. Bruk derfor bare varmetast service.

= | ren grilldrift kan du ogsa bruke service av metall eller
aluminium = men ikke i kombinert drift eller mikrobal-
gedrift.

= Det er bare grillristen og den vedlagte dreietallerke-
nen som egner seg for driftsmodusen KOMBI.

+ |kke sett noe pa oversiden av huset. Det blir varmt.

Sarg alltid for at lultespalten er fri.

= Bruk grillristen hvis du vil at matvarene skal ligge nasr-

mere inntil varmeelementel.

Ta i bruk mikrobelgeovnen

* Huvis du ensker 4 ha mikrobolgeovnen i et skap, en
hylle e.l., ma du passe pa at del er minimum 10 cm
ventilasjonsavstand til skap. vegger o.a. pa alle sider
av apparatet.

= Tautal tilbeharet som ligger inne | ovnen, pakk det
ut og legg glideringen i midien. Plasser glasstallerke-
nen pa drivakselen slik at den gar i las | utbulingene
pa drivakselen og ligger jevnl pa denne.

« HKontroller at apparatet ikke har noen synlige skader,
spesiell i deromradet. Finnes det noen torm for
skader, ma ikke apparatet tas i bruk under noen
omstendigheter.

= For 4 unnga forstyrrelser fra andre apparater nar
mikrobelgeovnen er i bruk, ma du ikke sette denii
umiddelbar neerhet til andre elekironiske apparater.

= Fjern ev. beskyitelsesfolie fra huset.

+ Fjern aldri folier pa innsiden av deren!

+ Stikk stopselet inn i en korrekt installert jordet kontakt,
230V, 50 Hz.

+ lkke flern monterte deler fra ovnen eller fra innsiden
av doren!

Bruke apparatet
Verdt & vite om bruk av mikrobelgeovn

« Dette apparatet arbeider med mikrobolgestraling, som
varmear opp vannpartikler i matvarer pa svaert kort tid.
Her fi nnes det ingen varmestraling, og dermed skjer
det heller ingen bruning.

= Kun matvarer ma varmes opp med detie apparatel.

= Apparatet egner seg ikke 1il baking | svemmende fett,

Varm bare opp 1-2 porsjoner om gangen. Ellers
redusares apparatets effekt.

For a avbryte tilberedningsprosessen trykker du pa
STOPP-knappen.
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= Mikrobelger gir full energi med en gang. Forhand-
soppvarming er dermed ikke nodvendig.
%ikrcbelgewnen ma aldri brukes i mikrobalge- eller
rilidritt hvis den er tom.
= Mikrobolgeovnen erstatter ikke en tradisjonell komfyr.
Den kan farst og fremst brukes til:

= tining av dypfrys- og frysevarer
« rask oppvarming av malvarer eller drikkevarer
* koking av matvarer

= Bruk kun egnet service, som:

= glass, porselen, keramikk, varmefast plastservice
eller spesielt mikrobalgeservice.

= Bruk aldri plastikk- eller papirservice.

Stille inn klokken

= Trykk pa STOPP-knappen.

= Trykk pa UHR-knappen. P4 displayet vises "12H".
Trykk pa UHR-knappen en gang til for & fa fram
“2dH"-modus.

= Still inn riktig time med skruknappen ZEIT/GEWICHT.

* Trykk pd UHR-knappen en gang lil.

« SNl inn riktig minutt med skruknappen ZEIT/
GEWICHT.

= Trykk pa UHR-knappen en gang til for & aktivere det
nye klokkeslettet.

Betjening av mikrobelgeovnen

Legg maten som skal varmes opp, i et egnet kokekar.

2. Apne deren og sett kokekaret midt pa glasstaller-
kenen. Lukk deren. (Av sikkerhetsmessige arsaker
virker apparatet bare nar deren er crdentlig lukkel.)

3, Trykk pa STOPP-knappen. Velg ensket mikrobalgeei-

fekt ved a trykke én eller Il ere ganger pa LEISTUNG-

knappen.

==

Valgh effekten
vises ildisplnyei Effekt i wall (ca)) |Bruksomrade
%
100 900 Hurtig oppvarming
| 80 720 Koking
i 80 540 Vigerekoking
| 40 360 Smetting av 0st asv.,
| 20 180 Opptining av frysevarer
=| 0 0 Kun timerfunksjon, 1.eks,
| til tidsstyrt avkjoling
| START 300 Hurtig cppvarming

4. Still inn onsket koketid mellom 10 sekunder og 60
minutter med skruknappen ZEIT/GEWICHT.

5. Trykk pa START-knappen for 4 starte kokingen. Koke-
tiden retter seg eiter innholdsmengde og -type. Mad
litt oving leerer du raskt 4 beregne koketiden.

Legg merke til: Koking | mikrobalgaovn skjer mya
raskere enn i en slekeovn. Still inn lav koketid hvis du
er usikker, og efterkok ved behov.

6, Etter at tiden er lopt ut, slar apparatel seg av. Ta daut
maten.

41
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Oppvarming

Cppvarming er et omrade der mikrobelgeovnan byr pa
sarlige fordeler. Det er svaart lett a fa matvarer og vaasker
som kommer rett fra kjoleskapet, opp | romtemperatur eller
spisetemperatur, uten at du frenger & bruke mange gryter.

Oppvarmingstidene som er angitt i tabellen under, kan
bare fungera som retningslinjer. Tiden er svaert avhengig
av hva temperaturen er | utgangspunktet, og av matva-
resammensetningen. Det anbefales derfor 4 av oq il s
etter om retten er varm nok.

Tabell for uppvarmi:lg

Vann, 1 kopp 150 g 900 0,
Vann, 0,51 500 20035

-1 mei
5 nel
I rigi

Vann, 0,75 75099005 -
Kaffe, 1 kopp 150 g 300 0.3 - 1 nei
Melk, 1 kopp 150 g 900 0.8- 1 nei
OBS:; Satt en glasstav e . (ikke matall) | beholderen for & forhindre forsinket
pkoking. Rer godt rundt for du drikker,

Tallpr‘lrenrelier

Snitsed, pateter og
gronnsaker
Gulasj med pasta 450 g 90
| Kjott, raspeball og saus 454

4509900 25-35])3

2-25ja
ga0025

358

ﬁ.Fﬂmmmhnﬁh‘hm ror om iblant.

Snitsel, panert 2000510 1-2nal
Kjattkaker, 4 stk. 50058003 -4 nai
Bmzmgmue 31nss

Poleter
5: Fukle matvarensa left pa

Supper/sauser

Klat suppa, 1 lallackan
Suppe med biter av kjott, T
pasia, grannsaker 6., 2509900 1.5-25

Saus 250300 1-2 i

ek 100ml | ca 540 | 05-1ng
Grot 2000 | ca.540 | 1-15ndi
Tips: Rist godt og ror om. Kantrollar tamperaturent

Koking
Praktiske tips om koking

Hold deg lil retmingslinjene | koketabellen og oppsknftene.
Folg med pa kokeprosessen hvis du ikke har s& mye
evelse enna.

Du kan alitid apne deren til mikrobelgeovnen. Ovnen slas
da automatisk av.

Det fortsetter ikke for daren er lukket og du har trykket en
gang til pd START-tasten.

42
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Matvarer sem kommer rett fra kjoleskapel, trenger lengre
koketid enn matvarer med romtemperatur,

Jo mer kompakt en matvare er, deslo lengre er koketiden,
Dermed trenger L.eks. et stort kjettstykke lengre koketid
enn strimlet kjott | samme mengde. For starre mengder
anbefales det a begynne med maksimal effekt og sa ga
aver til middels effekt for at maten skal bli kokt sa jevnt
som mulig.

Flate matvarer kokes raskere enn heye, prov derfar 4
fordele matvarene utover sa flatt som mulig. Legg tynnere
biter, f.eks. kyllinglar eller fiskefilet, innaver eller la dem
cverlappe hverandre.

Mindre mengder kokes raskere enn store.
Felgende tommelfingerregel gjelder:

Dobbel mengde = nesten dobbel tid
Halv mengde = halv tid
Hvis du ikke finner noen passende tidsangivelse for an
rell, gielder regelen:
per 100 g ca. 1 minutt koketid

Alie matvarer som du dekker til pa komfyren, bor du ogsa
dekke til i mikrobalgeovnen.

Et lokk forhindrer at matvarene terker ut. En tallerken
snudd opp ned, bakepapir eller mikrobglgefalie egner seg
til & dekke til med. Matvarer som skal ha en skorpe, ma
kokes uten tidekning.

Koketabell
Effekt Tid Tildek-

Naeringsmidlermatvarer it || cnaninl R
Aubargines 500 q 720 7-10ia
Blomkal 500 g 720 g-11ia
Brokkol S00g7e06-9 i
Sikon 500g7206-7 ia
Erier 500g7206-7 i
Fennike| S00g 720 8-11ja
Aspargesbonnsr 300 720 13-)15 ia
Poteter 500 720 3-12ja
Kalrabi 500 g 720 B-10ia
Purrelok 00g7ehT-9 a
Maisholber 250g7207-9 R
Guirpiter 500 q 720 8- 10ja
Paprika S00g7206-9 ia
Rosenkal W0gi2p  7-j0@a
| Asparges 00g72p6-9 2
Tomater 5004 7206-7 a
Squash 5009 720 5-104a
Tips: Skjzer grennsaker opp i smd biler og kok dem med 2-3 ts. veeske, ror
om iblanl, a dem efterkoka i 3-5 min,, kke lor ke for s8 :
Eple-. parekompatt S00g72D5-8 ja
|Plommemos 250 g 7204-Bnei|
| Rabarbrakompoft 250g7205-8 ia
Slekteeplw 4 5K S00g/A7-9 ja

125 mI vann, sitronsalt forhindrer al fruklen misfarges, la

4&09?2

i] 10- ia
Gu[asg sanIet kiotl S00g 720 10-15 5]
Otserullade 250072)7 -8 a

Tips: Rar om iblant, 2 kaitel elterkoke | 3=5 min.
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EE:F[BI‘DI‘I‘IH&Ri et 513§ 3-5 min. |
Fiskefilet 300 g 7207 - 8

Fiskefi let 400 g 720 8- 9 14
ips: Snu fi sken eiter halve iden, la den etierkoke | 3-5 min.
Tine og koke gronnsaker

Rodkdl 450 g 720 14 -16 s
Bladspinat 300 g 720 11 - 13ja

Blomikal 200978795

Brekkbonnar 200973 4-10 fi

Brokkol 0074 8-9a |
Erler 30097 7-8ia

Kalrabi 00 7A13-154a

Purelak 20072 10-11ja

Mais 200g/d4-6pa

Gulratter 20007 5-6ja

Rosenkél 00077 -8ja

Spinal 4509720 12-13ja

600g 7P 15-17ja
Tips: Kok med 1-2 1s. vaeske, ror om iblant, del ev. forsiktig opp, &
grennsakens etierkake | 23 min,, ikke k sarvering.

Qupper‘gw!areher {Prefabrikkere matvarer)
Gryteratt 500 g 720 13 - 15}

Suppe med biter av kjolf, R
pasta. gronnsaker al Marpil-ba
Framet suppa 50007413150

| Tips: Ror om iant, 2 retien eHerkoka | &5 min.

Ekspresskoking

For & starte ekspresskoking trykker du pa START fl ere
ganger, Kokeprosessen begynner med en gang. Hver

gang du lrykker pa knappen, forlenges koketiden med 30
sekunder. Mikrobalgeefiekten er 100 %. Dan maksimale
ekspresstiden er 12.00 minutter.

Automatisk koking
Du kan 1a hjelp av automatikken til a fa kokt ferdig bes-
temte mengder matvarer. Ga da fram pa felgende mate:

1. Trykk pa STOPP-knappen.
2. Velg onsket program med tastene for automatisk

program.

3. Trykk pa ZEIT/GEWICHT-tasten til du far fram cirka-
vektan (eller antall kopper) for det du skal varme opp.
De innstillingene som er mulige, fi nner du | tabellen

under.

T g -

et &mﬁ" 1213

] 2 E"} it | 3g

A ':]mf g

13 ] 4 mﬁ;’i‘ oy | 40a | 2t0g | 230y | 320q | 3900 | 450y
Wl | Mo || o

G [ wwf?;.-sm 100g | 2ng | 30 | 400g | S00g [
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| Kougp | Kode Veki Kogper x

| FLEISCH 2
Honsefikassé 250 g 720 6. 7 -' GEFLUGEL |
Flarresuppe 2009 7205 | 4| O | %00 4| o | s g oy | &

4, Trykk pa START-knappen for a starte programmet.

Automatisk tining

For a tine frosset kjolt, fjsrkre og frysevarer autematisk
gér du fram pa felgende mate:

1. Trykk pa STOPP-knappen.

2, Trykk pa knappen AUFTAUEN. Du er nd inne i tinepro-
grammet.

3. Vri dreleknappen for ZEIT/GEWICHT videre til du far
fram ensket tinevakt (maks 2700 g).

4. Trykk pa START-knappen for 4 starte programmet.

Grill

Bruk grillristen til grilling. Bruk en egnet, varmefast taller-
ken eller legg grillmaten rett pa grillristen,

Det er ikke nedvendig 4 varme opp grillen pa farhand.
Infraradgrillen produserer stralevarme med en gang.

Far a grille og gratinere gar du fram pa felgende mate:

1, Trykk pad STOPP-knappen.
2. Trykk 1.gang pa GRILL/KOMB-knappen.
3. Still inn ensket grilltid mellom 10 sekunder og
60 minutter med skruknappen ZEIT/GEWICHT.
4, Trykk pa START-knappen for & starte pregrammet.

Tid ca.

Meeringsmidierimatvarer Mengde e Tildekking
Ostesmorbrod 23 3-4 ne
Kombinert drifi

P& disse innstillingene arbeider mikrobaigeeffekt og
grill vekselvis innenfor den forhédndsinnstilte tiden etter
forholdet:

KOMET 1

KOMBT 2
Koking og lett bruning  Oppvarming og bruning
55% mikroboigeetfekt | 36% mikrobalgeeffekt |
45% grill 54% grill | |

1, Trykk pA STOPP-knappen.

2. Trykk 2 eller 3 ganger pa GRILL/KOMB.-tasten.

3. Stillinn ensket tilberedningstid mellom 10 sekunder
og 60 minutter med skruknappen ZEIT/GEWICHT.

4. Trykk pa START-knappen for a starte programmet.

Tips om kombinert drift

Hvis du tilbereder matvarer | kombinerl drift mikrebol-
ge-grill, bor du vaere klar over folgende:

Far store, tykke matvarer, f.eks. svinesteik, er mikrobel-
getiden lengre enn for sma, flate matvarer. Med grillen er
det imidlertid motsatl. Jo neermere matvarene kommer
grillen, desto forlere blir de brune. Detl vil si at nar du
tilbereder store kjettstykker | kombiner drift, kan grilltiden
eventuell vaere kortere enn for mindre kjoitstykker.

Bruk risten til grilling for 2 oppna rask og jevn bruning.
(Unntak: Store, tykke matvarer grilles rett pa grilltallerke-
nenl}
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Tabell for kombinert drift
Neeringsmidier matvarer Mengde 1952 Tideking

Okse-, svine- eller kalvekjott 5009 108- 12 nef
i halt stykka 750 g 13- 15 nei
Skinke 500 12 - 14 nel
Kiottpudding 500 g 13 - 15 nei
Wienerpalser 200 g 2 - 3 nei
Knakkpalse 2000 2 - 3 nai

mmwmmmummw—mmw
jttpudding inn med egg e, slikk polser med en galfel.

F]&ri;re
Hars 1l suppe 1000 9 13 - 15 nei
| Kyllingbiter 250 g 4 - 5 nei
Tips: Lz kjortet koke | egen salt uten véeske. snu det en gang, fa det
efferkoke i 4-5 min,

Fisk

Qrret, au blew 3009 5 - 6 nai
Fiskedilet 300g3{4ne

Tips: S fisken eter halve liden, Ia den etterkoks | 3-5 min.

Spesialfunksjoner
Automatisk paminning

Etter at en liberedningsprosess er avsiutiet, blir du min-
net om a ta ut matvarene ved hjelp av en pipetone som
heres hverl andre minutl.

Paminningen kobles ut ved at du apner daren eller
trykker pa STOPP-knappen.

Sperre

Hold STOPP-knappen inne i mer enn 3 sekunder for &
sperre mikrobelgecwynen. Sperringen vises | displayet.
Funksjonen til betjeningselementene er da blokkert. Hold
STOPP-knappen inne i mer enn 3 sekunder en gang til
for & oppheve sperren.

Rengjering

« Trekk alltid ul stepselet for du skal gjore rent appara-
tet.
Rengjer inne i ovnen med en lett fuktig kiut etter bruk.

« Rengjor utsiden av mikrobelgeovnen med en luktig
Kiut.

« Rengjor tilbeharet | vanlig oppvaskvann.

+  Derrammen/darpakningen og tilstetende deler ma
rengjeres grundig med en fuktig klut hvis de har biitt
tilgriset.

Detle apparatet har blitt testet | henhold til alle aktuelle
CE-retningslinjer som det rammes av, f.eks. elektro-
magnetisk loleranse og direkliver om lavspenning. Del
er laget i henhold il dagens nyeste sikkerhetstekniske
forskrifter.

Med torbehold om tekniske endringer!
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Garanti

For apparat som vi har solgt, patar vi ess en garanti pa
24 maneder fra kjopsdato (kassalapp),

Innenfor garantitiden fierner vi mangler pa apparat eller
tilbeher”) uten omkostninger hvis manglene skyldes ma-
terial- eller praduksjonsfeil. Dette gjor vi ved reparasjon
eller — etter var vurdering — bytting.

Garantiytelser medferer ingen forlengelse av garantitiden,
og det oppstar heller ikke noe krav pa en ny garanti pa
grunn av dette!

Som garantibevis gjelder kjspsbeviset. Ulen delte baviset
kan du ikke fa byttet eller reparert apparatet gratis.

| forbindelse med garanti ber vi om at du gir hele appara-
tet i originalemballasjen sammen med kassalappen til
din forhandler,

*) Skader pa tilbeharsdeler forer ikke automatisk til at du
far byttet hele apparatet gratis. | slike tilfeller ber vi deg
om & henvende deq til var hotline! Glasskader eller sprek-
ker i plastdeler er i prinsippet kostnadspliktige!

Varken defekter pa forbrukstilbeher og slitasjedeler

(for eksempel motorkull, eltekroker, driviemmer, ekstra
fiernbetiening, ekstra tannborster, saghblader osv.) eller
rengjering, vedlikehold og utskifting av slitasjedeler gar
inn under garantien. Slike ting er derfor kostnadspliktige!

Garantien utgar ved inngrep utenfra,

Etter garantien

Etter at garantitiden har gatt ut, kan reparasjoner utfores
av den akluelle faghandelen eller reparasjonsservice mot
bataling

24,04, 200%, 10:18:39 Ui
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General Safety Instructions

Read the operating instructions carefully before
putting the appliance into operation and keep the
instructions including the warranty, the receipt and, if
possibie, the box with the internal packing.

The appliance is designed exciusively for private use
and for the envisaged purpose. This appliance is nol
fi t for commearcial use. Do not use it outdoors (except
if it is designed to be used outdoors), Keep it away
from sources of heat, direct sunlight, humidity (never
dip it into any liquid) and sharp edges. Do not use the
appliance with wat hands. It the appliance is humid or
wet, unplug it immediately. Do not put it in waler.

When cleaning or putting it away. swilch off the ap-
pliance and always pull out the plug from the socket
{pull on the plug. not the cable) if the appliance is not
being used and remove the attached accessories.

Do mnotoperate the machine without supervision. if
you should leave the workplace, always switch the
maching off or remove the plug from the sockat (pull
the plug itsell, not the lead).

Ta protect children from the dangers posed by
electrical appliances, make sure that the cable is
hanging low and that children do not have access to
the appliance.

Check the appliance and the cable for damage on a re-
gular basis. Do not use the appliance if it is damaged.

Do not try to repair the appliance on your own. Always
contact an authorized technician. To avoid the expos-
ure to danger, always have a faulty cable be replaced
only by the manufacturer, by our customer service or
by a qualifi ed person and with a cable of the samea
type.

Use only original spare parts.

Pay careful attention to the following “Special Salety
Instructions”,

Important Safety Information!

Please read carelully and keep for fulure use.

"

Warning: When the door or the door seals are dama-
ged, the microwave oven must not be used unlil it has
been repaired by a qualifi ed specialist.

Warning: Please do not repair the device yoursell,
but have it repaired by an autharised specialist. Car-
rying out maintenance ar repair work which involves
removal of the cover that protects the surroundings
from microwave radiation is dangerous unless carried
oul by an expert.

Warning: Do not heal liquids in closed containers.
Danger of explosion!

Warning: children must cnly be allowed to use the
oven without supervision if they have been given
adequate instructions enabling them to use the device
safely and informing them of the dangers of misuse.

If you would like to use your microwave in a cupboard,
on & shelf or similar item, please ensure that you
maintain a space of at least 10 cm to cupboards, walls
etc for ventilation purposes on all sides of the machine.

Only suilable tableware should be used such as:
glass, porcelain, ceramics, heal-resistant plastic or
special microwave tableware.

If food is being heated or cooked in combustible
materials, such as plastic or paper containers, the
microwave oven should be checked frequently due to
the risk of fi re.
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If smoke is produced, turn the device off and remove
the plug. Keep the door closed in order lo suffocate
any fl ames.

Delay in boiling: During beiling, particularly during
the reheating of liquids (water), it may happen that the
boiling temperature has been reached but the typical
bubbles have not yet started to rise. The liquid does
not boil evenly. When the vessel is removed this so-
called delay in boiling may result in the sudden forma-
tion of bubbles when the vessel is knocked. causing
the waler to boil over. There is a serious danger of
burns! In order to achieve even boiling, please place
a glass rod or similar item, but nothing metallic, in the
vessal,

The contents of babies' bottles and jars of baby
food must be stirred ar shaken and the temperature
checked befare use. There Is a danger of burns,

Food with a shell or skin, such as eggs. sausages,
sealed jars etc. must not be healed up in the micro-
wave as they may explode even when heating by the
microwaves is fi nished.

Any dirt on the door frame/door seal and neighbou-
ring parls must be carefully cleaned with a damp
cloth.

Clean the microwave oven regularly and remove any
food residues from the interior.

If the machine is not clean the surface may be
damaged, affecling its serviceable life and possibly
resulting in hazardous situations.

Description of the Operating Controls

Diagram 1: Description of Parls

Door
Viewing
Ventilation
Drive
Sliding
Rotating

7 Control panel
Grill
Grilling

Daor

N i G R =

0D 0o

Caution;
Do not remove any installed parts from inside the oven or
anything from the inside of the deor!

Diagram 2: Operating Controls

11 LEISTUNG (microwave)

Power level selection

12 GRILL/KOMB.

GRILL: Quartz grill for grilling and
gratinating

KOMB. 1 and 2: Microwave and grill work
alternately

13 + 14 Automatic Program Buttons

With these two bullons you can call up the preset
programmes.

15 AUFTAUEN
Activates the defrost function in conjunction with
a weight sefling.

16 UHR

You can set the time in conjunction with the
ZEIT/GEWICHT dial.
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17 STOPP (slop/disable)
Press once to stop the cooking process.

Press twice to delete the programme.

* Only 1-2 pertions should be healed up al the same
time. Otherwise the microwave will become less
efficient.

= If you want to interrupt the cooking process, prass the

Held down for 3 seconds to disable/reactive®d @#P button.

device.

18 ZEIT/GEWICHT Dial

For setting the time, cooking time and weig

information.

START button
Start of the programme -
isetling the express cooking time

Information on Grilling and
Combined Operation

« As heat radiation is used during grilling and combined
operalion, please use only heal-resistant tableware.

= When food is only being arilled, metal or aluminium
lableware may also be used -but not during combined
or microwave operation.

Only the grilling grid and the suppiied rotating plate
are suitable lor the KOMBI mode.

+ Do not place anything on top of the housing as this
becomes hot. Always leave the ventilation slits unco-
vered,

Please use the grilling grid 1o move the food to be
cocked nearer to the healing element.

Initial Operation

If you would like to use your microwave in a cupbeard,
on a shelf or similar item, please ensure thal you
maintain a space of at least 10 cm to cupboards,
walls etc for ventilation purposes on all sides of the
machine.

After removing all the accessories from inside the
oven, unpack them and place the sliding ring in the
middle. Position the glass plate on the drive axle in
such a way that it locks into the dents of the drive
shafts and is lying fl at.

+ Check the device for any visible damage, particularly
in the area of the door. If any damage is found, the
machine must not be usaed.

« In order lo avoid interference to other machines when
the microwave oven is operated, do not place it in the
direct vicinily of other electronic devices.

+ Remove any protective foils that may be adherad to

the housing.

The foils on the inside of the door must not be
removed!

« |nsert the mains plug into a properly installed 230 V,

50 Hz power socket,

+ Do not remove any installed paris from inside the

oven or from ingide the door!

Using the Device
What you should know about microwave operation

« Your device works with microwave radiation, which
heats up water particles in food In a very short time.
There is no heat radiation and therefore hardly any
browning.

« Only food should be heated up with this device.

+ The device is not suitable for baking in fl oating fat.
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» Food with a shell or skin, such as eggs, sausages,
sealed |ars etc. must not be heated up in the micro-
ave as they may explode even when heating by the
icrowaves is fi nished.
« Microwaves provide their full energy levels immediate-
ly. Pre-heating is lherefore nol necessary.
= Mever operate the machine in microwave or combined
mode if it is empty.
« The microwave oven does not replace your traditional
cooker. Itis used mainly for:

+ defrosting deep-frozen food
+ rapid warming/heating of food or drinks
+ cooking meals

» Only suitable lableware should be used such as:

+ glass, porcelain, ceramics. heat-resistant plastic
or special microwave tableware.

+ Please do not use any plastic or paper tablaware.

Setting the Time

Press the STOPP button.

Press the UHR bution. . 12H" appears in the display.
Press the UHR button again to change to the 24H"
mode.

Set the desired hour using the rotating ZEIT/
GEWICHT button.

Press the UHR button again.

Set the desired minute using the rotating ZE(T/
GEWICHT button.

Press the UHR button again to aclivate the new time,

Operating the Microwave

Place the food to be heated up into suitable tableware,
2. Open the door and place the vessel in the middle
of the glass plate. Then close the door, (For safely
reasons the device only works when the door is fi rmly
closed.)
3. Press the STOPP button. Select the desired micro-
wave power by pressing the LEISTUNG bution once
or saveral times.

K

~ Powerinthe
display as selected| POWErINWANS ity ot apniication
100 900 Rapid heating
80 73 Coaking
80 540 Continued cooking
40 380 Melting cheese elc.
Defrosting
20 180 deep-frozen food
0 ; Only timer fumction. e.g.
for time-controlled cooling
START 900 Rapid heating

4, Use the rotating ZEIT/GEWICHT button to set the
desired cooking duration between 10 seconds and 80
minutes.

5. Press the START button to start the machine. The
length of cooking depends on the quantity and con-
sistency of the contents. With a little practice you will
spon leam to estimate the cooking time.
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Please note: cooking in the microwave oven s very
mugch faster than in a standard cooker, If you are
not sure, set the cooking time to low and continue
coaking afterwards if necessary.

6. After the time has elapsed the device switches itself
off. Than you can remove the food.

Warming

The warming and heating of food is a particular strength
of the microwave. Liquids and foods that are in the
refrigerator can be easily brought up to room temperature
ar the right temperature fer consumption without the need
for many pots.

The heating times contained in the following table are
only rough guides ag the time depends very much on the
starting temperature and the composition of the foed. You
are therefore advised to check from time to time whether
the dish is already hot enough.

Heating Table
Approx.
Fooddish Quantiy Jower | timein | Cover

minutes

Liguids

Water. 1 cup 150 g 200 0.9- 1 no
Waler, 0.51500 5 300 3,545 no
Water, 0.75 1750 g 900 5 no
Coffes. 1cup 150 g 900 0.5- 1o
Milk, 1 cup 1509900 0.5 - [l no
Note: Phoaaqraﬁs rod or similar item (nothing mahal} info the vessel in
ayed boiling. Stir well befare drink

Schnitzed, potatoes

Cooking
Practical Cooking Tips

Please keep to the recommended values in the cooking
table and the recipes. Keep an eye on the cooking pro-
cess until you have more experience.

The door of the microwave can be opened at any time.
The machine switches off automatically.

This only slarts to work again when the doaor is closed
and the START button is pressed a second time.

Foods taken directly from the refrigerator require a slightly
lenger cooking time than those at room temperature.

The mere compact a food is, the longer is the cooking
time. For example, a large piece of meat has to be cooked
longer than the same quantity of sliced meal. It is advisab-
le to start cooking sizeable guantities on maximum pawer
and then to continue cocking evenly on medium power.

Flat dishes cook faster than thick ones. Therefore it is ad-
visable to spread the food as thinly as possible. Thinner
pieces, e.g. chicken legs or fish fillets should be placed
towards the inside or allowed to overlap.

Smaller quantities cook faster than large ones.
The following rule of thumb applies:

Double the quantity = almost double the time
Half the quantity = half the time

If you are not able to find a suitable time for a dish, the
following rule applies:

approx. 1 minute cooking time lor each 100 g.

All dishes which are covered up on a normal cooker
should also be covered in the microwave oven,
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A50 g 30 25 -35 ks
and vegelables gsp i A lid prevents the food frem drying out. Suitable covers
Goulash with noodles 450090 2-25 yes are ar inverted plate, parchment paper or microwave
Meat, dumpiing 4509900 2.5 - 3.5 ybs fail. Dishes which are to be given a crust should not be
and sauce covered when cooked,
 moisten beforehand. stir from time to time.
Somizel, coated Cooking Table
Wil brealoniiits 2009900 1-2n0 = Rpprox.
Meatballs, 4 in total S00gS3-4no Food/dish Quantity Fiatia timein | Cover
Joint 250 g 500 2 - 3o minules
brush with ol 5o hat the breadcrumbs of crust do not become soft
Aubergines 500g 72D 7-10 yeb
Halt 2 chicken 4509900 35 -5 no Caulflower S0g [ 720 | 8-1 yes
Chicken fnicassee 400090 3-45 yes Broczali 500g7206-9 yes
: brush with ofl, stir from time to time. Chicory 500972067 yes
Peas S00g7206-7 yes
Noodles, rice 1 portion 160g50pt-2 yes Fennel 500g 72D B-11 yes
Zpottions | 300090p25-35 ks Green beans 300 g 720 13-[15 yes
Pulalues S00ga003-4 yes Patatoes S00g 720 §-12 yes
i Turnip cabbage 5009740 8-10 YEs
Loak 500g72D7-9 yes
Clear soup, 1 plate 250p5M01-15 yes Maize eob 2507207 -9 yes
Soup with garnish 25050 15-2 yes Carrols 500 g 72D g-10 yoE
Sauce 20812 | s Papila TS0 EE e |
Baby Food Sprouts 300g720 7-10 Y5
Milk 100ml | approx. 40| 0.5-1 Asparagus W0g72p6-9 yes
Mash 2009 [aoproc 5400 1-15nd Tomatoes 500 7 6-7 yes
Tip: shake well or slir. Check the lemperatural Courgettes 500 g 720 g-10 5
Tﬁx{:ul the vegatables info small preces and cook with 2- 3 lablaspoons of
liquid, stir from time to time. confinUe cooking for 3 - 5 minutes, season just
before serving,
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Plum jam 2509 7204 -6 np
Stewed rhubarb 250 g 720 - B yes
4 baked apples 500 g 720F - 3 yas
Tip: add 125 mi water. Lemon juice prevents the fruit from changing colour.

Mea‘: WII sauce 4009?210

10-12 yes
Goulash, stewed strips f
ol el 5009720 10-15yes

Ruuladeulbeef?&ﬁg?ﬂl}? B yes
p. stir Irom fime 1o fime, allow fo stand for 3 - 5 minutes.

Chicken fricassee 250 g 726-7 yBs
Pouliry soup 200 g 7205 - B ves
: stir Irom time 10 time, allow to-siand for 3 - 5 minutes.

I00g 7207 -Byes
4009 72D 8- 9yes
i ing for 3 -

Fish fillet
ipe tum haltway. th

Dafrosting and Coaki;a Vegelables

Appls and red cabbage 450q 720 1416 yEs
Leal spinach 07 - 13 yep
Cauliflower 2000727 - 9yes
French beans g7 §8-j0 yEs
Broccol 00 TA8-9yas
Peas D077 -Byes
| Turmip cabbage 300g 70 13118 yes
Leck 2000740 10- 11 yeb
Corn 2007204 -6yes
Carrots 200 72 5-6yes
Sprouts 3009 74 7-Byes

. 450 g 72D 12 - 13 yes
Spre! 8009 720 15 - 17 yek

Tip: cook in 1- 2 tablespoens of liquid, stir from Bme to time or divide
csrefulhrﬂumoaacunlhmmdnuhtz 3 minutes and season just
hafore sé

Soups / 51(*.!3 Ready-made meals)

Stew 500 g 720 13- 15 yep ;
Soup with gamich 3007407 - Byes |
Creme soup 50097 13- 15yes

Tip: stir from time 1o fime and continue cooking for 3 - 5 minutes,

Express Cooking

To start express cooking press START again. Cocking
starls immediately and each lime the button is pressed
the cooking time is extended by 30 seconds. The powsr
of the microwave is then 100%. The maximum express
time is 12:00 minutes.

Automatic Cooking

With the help of the automatic programme you can cook
certain quantities of food automatically. Please proceed
as follows:

1. Press the STOPP button.

2. Select the desired automatic program using the two
automatic program buttons.

3. Press the ZEIT/GEWICHT button until the approxi-
mate weight (or number of cups) of the food to be
cocked appears. Please see the following table for
the possible settings.

&, -C5 WWAG 752 ProfCook 4@

Biun Code| Programme Wieight %
Cooatlix a
PZZA
| B4 {Pizza) 180y | 3y E
| POPKORN
| ®]3 iPopeom] % |
8| 4| g | T |1 |20 |20 | g | g |
T RARTOFFEN |,
ol ™ B
! BROT
L% | 2 | s g | ™ | 2% | 05| 0| 519
e[| Pt | o son | | ooy g
GEFLOGEL v |

4, To slart cooking press the START button.

Automatic Defrosting

To automatically defrost frozen meat, poultry and deep-
frozen food proceed as follows:

1. Press the STOPP button.

2. Press the AUFTAUEN button. You are now in the
defrost programme,

3. Keep tumning the ZEIT/GEWICHT dial until the desired
defrost weight {max 2700g) appears.

4. To slart defrosting press the START button.

Grill

For grilling please use the grilling grid. Lise suitable hea-
tresistant tableware or place the food to be grilled directly
an the grid.

It is not necessary to .pre-heat” the grill as the infrared
grill produces radiation energy immediately.

To grill and gratinate food, proceed as follows:

1. Press the STOPP button.

2. Press the GRILL/KOMB button once.

3. Setthe desired grilling lime between 10 seconds and
60 minutes using the rotating ZEIT/GEWICHT button.

4. To start cooking press the START button.

Food:dish Quantity | limein | €
n over
minutes
Toast grafinated wilh cheese 23 34 no
Combined Operation

IWhen these sellings are used the microwave and grill
alternate within the preselected time in the ratio:
KOMBI 1 KOMBI 2
Heating up and browning
36% microwave |
64% grill |

Cooking and initial browning
55% microwave
45% grill

1. Prassthe STOPP button.

2. Press the GRILL/KOMBE, Button twice or three times.

3. Set the desired cocking time between 10 seconds and
60 minutes using the rotating ZEIT/GEWICHT button.

4. To start cooking press the START button.

49

21042005, 10:18:43 Ui



ENGLISH

Tips on Combined Operation

If you prepare food using the combined microwave-grill
functions you should note the following:

For large, thick foods such as roast pork the microwave
time is correspondingly langer than for small, fl at foods.
However, in the case of the grill it is the other way
round. The closer the food is to the grill, the faster

it turns brown. This means that when large joints are
prepared using combined operation the grilling time may
be shorter than for smaller joints.

Please use the grid for grilling in order to achieve rapid
and even browning. {Exception: large, thick items of food
are grilled directly on the rotating plate!)

Combined Operation Table

time h‘
minufes

Food/dish Guantity

Beet, pork or veal in pieces 750g12-15m0 |

Smoked pork loin 500 g 12 - 14 ng |
heal loaf 500 g 13- 15n0
Wignerwurst 20092 -3 no
Frankiuner 20092 -3no
mmﬂemMMymrmnghardﬁlgmmmuhmha - 5 minutas;

Badling fow! 1000.g 13- 15m0

Chicken pieces

Tip: allow o cook without hquid in its own juice. tumn once and continue
for 4 - 5 minutes.

50g4d5n0 |

Trow, blus

00g5{6no
Fish i liel 300g 3} dno
Tip: furn hattway through and continue cooking for 3 - 5 minutes.

Special Functions
Automatic Reminder

After cooking has fi nished you are reminded every
2 minutes by a beep to remove the food.

This reminder is switched off by opening the door or
pressing the STOPP button.

Disabling

Press the STOPP button for more than 3 seconds

to disable the machine. The fact that the machine is
disabled is then shown in the display. The function of
the operating controls is now blocked. Prass the STOPP
button again for more than 3 seconds to reactivale the
machine.
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Cleaning

«  Always remove the mains plug before cleaning the
machine.

« Glean the inside of the oven after use with a sfightly
damp cloth.

« Please clean the microwave from the outside with a
slightly damp cloth.

+ Clean the accessories in the usual manner in scapy
waler,

= The door frame/door seal and neighbouring parts
must be carefully cleaned when dirty with a damp
cloth.

This device has been tested according to all relevant
current GE guidelines,

such as electromagnetic compatibility and low voltage
directives, and has been constructed in accordance with
the latest safety regulations.

Subject to technical changes without prior notice!

Guarantee

The device supplied by our Company is coverad by a
24 month guarantee starting on the date of purchase
(receipt).

During the life of the guarantee any fault of the device or
its accassories °) ascribable to material or manufacturing
defects will be eliminated free of charge by repairing or, at
our discretion, by replacing it. The guaranies services do
not entail an extension of the lite of the guarantee nor do
they give rise to any right to a new guarantee!

Proof of the guarantee |s provided by the proof of
purchase. Without proof of purchase no free replacement
or repair will be carried out.

If you wish to make a claim under the guarantee please
return the entire machine in the original packaging to
your dealer together with the receipt.

*} Damage to accessories does nol mean automatic free
replacement of the whole machine. In such cases please
confact our hotline. Broken glass or breakage of plastic
parts are always subject 10 a charge.

Defects to consumables or parts subject to wearing

{e.g. motor pistons, kneading blades, drive shafts, spare
remote contral, spare toothbrushes, saw blades, eic.) as
well-as cleaning, maintenance or the replacement of said
parts are not covered by the guarantee and hence are to
be paid!

The guarantee lapses in case of unauthorized tampering.

After the expiry of the guarantee

After the expiry of the guarantee repairs can be carried
by the competent dealer or repair service against the
payment of the ensuing costs.
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Meaning of the “Dustbin” Symbol

Protect our environment: do not dispose of electrical
equipment in the domestic waste.

Please return any eleclrical eguipment that you will no
longer use to the collection points provided for their
disposal,

This helps avoid the potential effects of incomect disposal
on the environment and human health.

This will contribute 1o the recycling and other forms of
reutilisation of electrical and electronic equipment.

Infarmation concerning where the equipment can be
disposed of can be obtained from your local authority,

In many EU countries the disposal of electrical and elec-
tronic equipment in the domestic waste is prohibited from
August 13, 2005 on.

In Germany from March 23, 2006 on.

& O WWAG T52 ProfCoos 51 29.04:3005, 10018:45 Unr
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Ogolne wskazowki bezpieczenstwa

* Przed uruchomieniem urzadzenia prosze bardzo
dokladnie przeczytac instrukcje obstugi.Prosze
zachowacd jg wraz z karta gwarancyjna, paragonem
iw miare mozliwoéci réwniez kartonem 2 opakowa-
niem wewnetrznym,.

+ + Proszg wykorzystywaé urzadzenie jedynie dla
prywatnego celujaki zostal przewidziany dla
urzadzenia.Urzadzenie to nie zostalo przewidziane do
uzytku w ramach dziatalinosci gospodarcze| Prosze
nie korzystad z urzadzenia na zewnatrz (chyba
zZev w okreslonych warunkach), Prosze trzymad
urzadzenie z daleka od ciepta,bezposredniego
promieniowanta slonecznego.wilgoci (w zadnym
wypadku nie zanurzaé w substancjach plynnychjoraz
ostrych krawedzi.Prosze nie obstugiwac urzadzenia
wilgotnymi dlonmi.Jezeli urzadzenie jest wilgotne lub
mokre,prosze natychmiast wyciagnac wtyczike.

« Jezeli nie korzystacie Parfstwo z urzadzenia.jezeli
cheecie Panstwo zamontowacd jakies akcesoria,w
celu wyczyszezenia lub w przypadku jakichkolwiek
zaklocen,prosze zawsze wylaczyC urzadzenie | wyjac
wiyczke z gniazdka (prosze pociggnac za wiyczke,nie
za przewod zasilajacy).

Pracujacego  urzadzenia nle nalezy pozostawiac bez
nadzoru. Jeeli opuszczajg Parstwo miejsce pracy,
nalezy zawsze pamigtac o wylgczeniu urzadzenia,

wzgl. wyjeciu wilyczki z gniazda (nalezy ciagnac za
wlyczke, nie za przewdd).

» Aby uchronié dzieci przed niebezpisczenstwam
zwiazranym 2 elekirycznymi urzadzeniami,prosze
zadbac o to.aby przewod zasilajgcy nigdy nie
wisial luzno.oraz aby dzieci nie mialy dostepu do
urzadzenia.

+ Prosze regulamie kontrolowac urzadzenie pod katem
uszkodzen.Prosze nie uruchamiaé uszkodzonego
urzadzenia.

« W razie awarii prosze nie naprawiac urzadzenia
samemu lecz skorzystaé z pomocy auloryzowanego
specjalisty. Jezeli przewdd zasilajacy nieodigczalny
ulegnie uszkodzeniu, to powinien on byé wymigniony
u producenta lub w specjalnym zakladzie napraw-
czym albho przez wykwalifi kowanga osobe w celu
uniknigcia zagrozenia.

+ Prosze stosowad tylko oryginaine akcesoria.

+ Prasimy pamietaé o podanych dalej .Specjalnych ws-
kazowkach dotyczacych bezpiecznego uzytkowania®.

JE, ZYK POLSKI

Wazne wskazowki dotyczace
bezpieczenstwa!

Prosze dokladnie przeczytac i zachowac do dalszego
wykorzystania.

+ Ostrzezenie: Jezeli drzwiczki lub uszczelki drzwiczek 54
uszkodzone, lo urzadzenia nie walno uzywac, poki nie
zostanie ono naprawione przez wyszkolony personel,

+ Ostrzeienie: Prosze w zadnym wypadku nie naprawiac
urzadzenia samemu, lecz zwrocié sig 2 tym do auto-
ryzowanego spacialisty. Wykonywanie jakichkolwiak
prac kanserwacyjnych lub naprawczych, wymagajgoyeh
zdjecia oslony urzadzenia, kidra gwaraniuje ochrone
przed promieniowaniem pochodzacym z energii
mikrofalowej, jest niebezpieczne dla wszystkich, oprocz
fachowca,

+ OstrzeZenie; Prosze nie podgrzewac plynow w
zamknistych naczyniach, Niebezpieczenstwo wybuchu!
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O WWG T52 ProfCoos 52

+ Ostrzezenie: dzieciom wolno pozwaolic na uzywanie
kuchenki bez nadzoru tylko wiedy, gdy zostaly adpo-
wiednio pouczone i s w stanie uzywac kuchenki w
bezpleczny sposdb oraz zrozumiec niebezpieczenstwa
niewlasciwej obslugi.

« Jezel kuchenke mikrofalowa chea Panstwo umiedcic w
szatce, na pilce itp., to prosze pamigtac o tym, by ze
wszystkich stron urzadzenia zachowat odstep wentyla-
cyjny od szafek, scian itp. na co najmniegj 10 cm.

« Prosze urywad tylko odpowiednich naczyn, takich jak:
szkio, porcelana, ceramika, Zaroodpome naczynia z
tworzyw sztucznych lub specjaine naczynia do kuche-
nek mikrofalowych.

+ Podczas podgrzewania lub gotowania polraw w
naczyniach z materialow palnych, takich jak pojemniki
z tworzyw szlucznych czy pojemniki papierowe, ku-
chenki mikrofalowe| nalezy czesto dogladac z powodu
moiliwoéci zapalenia.

« W przypadku powstawania dymu nalezy wylaczyc
urzadzenie | wyciagnaé wiyczke z gniazdka. Drzwiczki
prosze zostawic zamkniete, by zdusic ewentualnie
powstajace ptomienie.

« Uwaga zahamowanie wrzenia: podczas gotowania, a
szczegolnie podczas odgrzewania plyndw (wody) moze
sie zdarzyc, ze wprawdzie temperatura wrzenia zostala
osiggnieta, jednak typowe pacherzyki pary jeszcze nie
unosza sig. Plyn nie wrze rownomiemie. To tak zwane
zahamowanie wrzenia moze prowadzic w wyniku lek-
kiego wsirzasnigcia podczas wyjmowania naczynia do
naglego tworzenia sig pecherzykdw pary | w ten sposdb
do przegrzania cieczy. Niebezpieczensthwo oparzenial
By uzyskac rownomiernie wrzenie, prosze wstawic
do naczynia paleczke szklang lub podobny przedmiot
niemetalowy.

« Zawartosc bulelek dla memowlal | stoiczkow z
pozywieniem dia dzieci nalezy wymieszac lub
wslrzasnagd, a temperaturg przed uzyciem sprawdzic,
Wystepuje niebezpieczefistwo poparzenia.

+ Potraw ze skorupa lub skarka, takich jak jajka czy
wedliny, oraz zamknigtych szklanych kanserw itd., nie
weino podgrzewac w kuchenkach mikrofalowych, gdyz
moga eksplodowad, nawet gdy podgrzewanie mikrofala-
mi zostalo juz zakonczone.

= W razie zabrudzenia ramy (uszczelnienie) drzwiczek
oraz cZgsci sgsiadujace z nimi nalezy czyscic starannie
wilgotna Sciereczka.

* Kuchenke mikrofalows prosze czyscic regulamie |
usuwad resztki Srodkdw spozywezych z wneglrza,

+ W przypadku niedosiatecznegj czystosci urzadzenia
moZe dojss do Zniszczenia powierzehni, co ma wplyw
na zywotnose sprzetu | ewenlualnie prowadzi do niebez-
piecznych sytuac)i.

Opis elementow obstugi
Grafi ka 1: okreslenie czesci

Zamek,
Wziernik
Kratka
08
Pierscien
Talerz
Panel
Ogrzewanie
Ruszt

Uchwyt

omm,‘dmmhwm--
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Uwaga:
Prosze nie usuwagé Zadnych zamontowanych czesci z ko-
mory kuchenki i niczego z wewnelrznej strony drzwiczek!

Grafi ka 2: elementy obsiugi

11 LEISTUNG {Mikrofale}
Wybor stopni mocy

12 GRILL/KOMB.

GRILL:
opiekania
KOMB. 112: Mikrofale | grill pracujg na N
priemian

13 + 14 Przyciski do programéw automatycznych
Tymi obydwoma przyciskami moga Panist
wybrac zaprogramowane programy.

15 AUFTAUEN
Aktywizuje funkcje rozmrazania w potaczeniu z
ustawieniem cigZzaru.
16 UHR

W potaczeniu z pokrettemn ZEIT/GEWICHT :

Panslwo ustawiC czas zegarowy.

17 STOPP (Stop/Blokada)
Weisnge raz celem zatrzymania gotowania.

Weisnac dwa razy celem skasowania programu,

Prosze sprawdzic urzadzenie pod wzgledem widocz-
nych uszkodzen, szczegdlinie w okolicy drzwiczek,

W przypadku jakichkehwiek uszkodzen w zadnym
wypadku nie wolno wiaczac urzadzenia.

Dla unikniecia zakiocen innych urzadzen podczas
pracy kuchenki prosze nie stawiac jej bezposrednia w
poblizu Innego sprzetu elekironicznego:

Ewentualnie proszg usunaé folie ochronng, preywarta
do obudowy.

JE, ZYK POLSKI

Grill kwarcow Wi dadfigmewipgadku prosze nie usuwac folii na

wewnelrzne] stronie drawiczek!
Prosze wloZyé wiyczke do zainstalowanego wlasciwie
gniazdka wiykowego ze zestykiem uziemiajacym
230 V; 50 Hz.
rosze nie usuwac zadnych zamontowanych ele-
entdw z komery kuchenki i z wewnetrzngj strony
drzwiczek!

Uzycie urzadzenia

Pozyteczne informacje dotyczace trybu Mikrofale

Wnkﬂ pracuje z wykorzystaniem promieni mikro-
alowych, ktére w bardzo krétkim czasie rozgrzewaja
czasteczki wody w potrawach, W tym przypadku

nie ma promieniowania cieplnego, a tym samym lez
prawie Zadnego zarumienienia.

Urzadzeniem tym prosze podarzewad tylko Srodki
oZywcze.

preylrzymac 3 sekundy celem Zﬂblakom”‘@zqdzenie nie nadaje sie do pieczenia w plynnym

odblokowania urzadzenia.
18 Pokretlo ZEIT/GEWICHT

i cigzaru,
Przycisk START
Aozpoczecie programu =
ustawienie gotowania ekspresowego

Wskazowki dotyczace gotowania w trybie
Grill i w trybie kombinowanym

Poniewaz podezas gotowania w trybie Grill | w trybie
kombinowanym wykorzystywane jest promieniowanie
cieplne, prosze uzywacd tylke naczyn zaroodpornych.
Podczas golowama w samym Irybie Grill moga
Panstwo uiywac lakie naczyn metalowych lub
aluminiowych — czegao nie mozna czynic w trybie kom-
bingwanym lub podezas gotowania w trybie Mikrofale,
Do trybu pracy KOMBI nadaje sie tylko ruszi grilla i
objety zakupem talerz obrotowy.

Prosze nie stawia¢ niczego na wierzchu obudowy,
gdy? staje sie ona goraca. Prosze zawsze zostawlad
walne szczeliny wentylacyjne.

Prosze uzywaé rusztu grilla, by polrawy przeznaczone
do gotowania przyblizy¢ do elementu grzejnego.

Uruchomienie

Jezeli kuchenke mikrofalowa chea Panstwo umiescic w
szafce, na polce ilp., to prosze pamigtac o tym, by ze
wszysikich stron urzadzenia zachowad odstep wentyla-
cyjny od szafek, 4cian itp. na co najmniej 10 cm,
Prosze wyjac wszystkie akcesoria znajdujace sie w
komorze kuchenki, rozpakowac je | posrodku polozyé
pierscien slizgowy. Szklany talerz prosze tak umiescic
na osi napedowe|, by wszedl on w zagtebienia walka
napedowego i lezal prosto.

O WWG T52 ProfCoos 53

thuszezu.
F‘lmﬂe podarzewac tylko 1-2 porcje na raz, W prze-

Ustawianie czasu zegarowego, czasu goto@ifiym razie kuchenka traci na skutecznosci.

W celu przerwania procesu golowania prosze
weisnad przycisk STOPP,

Potraw ze skorupg lub skorka, takich jak jajka czy
wedliny, oraz zamknigtych szklanych kenserw itd., nie
wolno podgrzewad w kuchenkach mikrefalowych, gdyz
moga ekspiodowad, nawet gdy podgrzewanie mikrofala-
mi zostalo juz zakonczone,

Mikrofale daja natychmiast pelng energie. Tak wigc
podgrzewanie wslgpne nie jest potrzebne.

Prosze nigdy nie wlaczaé urzadzenia pustegeo, ustawi-
anego na tryb Mikrofale lub w trybie kombinowanym.
Kuchenka mikrofalowa nie zastepuje konwencjonaingj
kuchenki. Stuzy ona gldwnie do:

rozmrazania mrozonek

szybkiego podgrzewania/ odgrzewania potraw lub
napojew

przyrzadzania potraw

Prosze uzywac tylko cdpowiednich naczyn, takich jak:

szkio, porcelana, ceramika, Zaroodpome naczynia
z lworzyw sztucznych lub specjalne naczynia do
kuchenek mikrofalowych

Prosze nie uzywad naczyn plastykowych czy papie-
rowych,

Ustawienie godziny

Prosze weisnac preycisk STOPP,

Prosze weisnad przycisk UHR. W wySwietlaczu
pojawia sie 12H". Prosze ponownie woisnac praycisk
UHR, by przejsé do trybu 24H",

Pokrettem ZEIT/GEWICHT prosze ustawic poZzadana
godzing.

Prosze ponownie weisnad przycisk UHR.

53
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« Pokretten ZEIT/GEWICHT prosze ustawi¢ pozadang
minute,

+ Prosze ponownie wcisngt przycisk UHR, by nowy
czas stal sie aktywny,

Obstuga Mikrofale

1. Potrawe przeznaczong do podgrzania proszg wiozyc
do cdpowiedniego naczynia.

2. Prosze otworzy¢ drzwiczki | postawic naczynie
posrodku na szklanym talerzu. Prosze zamknac
drzwiczki (2e wzgledu na bezpieczensiwo urzadzenie
pracuje tylko przy zamknigtych drzwiczkach.)

3. Prosze wcisngc przycisk STOPP, Przez jedno- lub
wislokrolne naciéniecie przycisku LEISTUNG wybiera
sig pozadana moc mikrofali.

-mocw | Moc w walach (w =
m::my% pryblizeniu) | -2N1ES ayeia

100 900 Szybiie

&0 72l Golowanie

&0 540 Konlynuacia

40 360 Rozjapianie ses itd.

20 180 Rozmradanie
lytko funkgia 2egara. np.

0 0 w cell ostudzenia wedhug
usiakaneqo czasy
START 500 S{ybkie podgrzewanle

4. Pokrettem ZEIT/GEWICHT prosze ustawic pozadany
czas golowania miedzy 10 sekund a 60 minut,

5. W celu rozpoczecia programu prosze weisnac pray-
cisk START. Czas gotowania zalezny jest od llosci |
redzaju potrawy. Po niedlugiej praktyce szybko sig
Panstwo naucza szacowad czas gotowania.

Prosze pamietaé o jednym; gotowanie w kuchence
mikrofalowej odbywa sig o wiele szybcigj niz na
kuchence konwencjonalne|. Jezell nie sg Panstwo
pewni, 1o prosze ustawic krotki czas golowania i
ewentualnie potrawe dogotowac.

6. Po uplywie ustawionego czasu urzadzenie wylacza
sig. Prosze wiedy wyjac potraws.

Podgrzewanie

Cdgrzewanie i podgrzewanie lo szczegolna zaleta kuchenki
mikrofalowe]. Zimne plyny | patrawy z lodowki daja sig bard-
zo latwo podgrzad do temperatury pokojowej lub do tempe-
ratury spoZycia baz koniecznosci uzywania wielu gamkow,

Podane w ponizszej tabeli czasy podgrzewania moga
mieé tylko charakter orientacyjny, poniewaz czas ten w
wysokim STOPPniu zalezy od temperatury wyjsciowe] i
skladu potrawy. Z tego wzgledu zaleca sig sprawdzac od
czasu do czasu, czy danie jest juz wyslarczajaco gorace.

Tabela Podgrzewanie

Przyblizony
Fywnosé/Potrawa llosé Yoew | " zasw | Praykaycie
minutach

Woda, 1 i lizanka 150g | 900 05-1 nig
Woda, 0.51 500g | 900 35-5 ne
Woda, 0,751 7a0g | 900 a7 nie
Kawa, 1filizanka 150 g E-UI] 05-1 nie
Mieko, 1fi i2anka 150 g 05-1 nie
Mgtwmmmwﬁmmﬁtszmmw {nie: medalowy) przadm:-
of, 2apobiegamcy prEegraniu cieczy, @ pzed wypiciem dobrze wymieszac.

54

6. DWMWG TSE ProfiCoox 54

iz
2ywnosé Potrawa llos :';c‘; P’i.‘?; . Prykrycie
minutach

Sanycel, ziemniaki |
R 450g | 900 | 25-35 tak
Gulasz z kluskami 450¢g | 900 2-29 fak
Migso, kluska | sos 4500 | 900 25-35 tak
Wskazdwka: wezedniaf lekko nawilzye, od czasy do czasu zamieszad,
Seryeel paniarowany | 200g | 900 1-2 nia
Zrazy pieczone, 4 sztuki | 500q | 900 3-4 nie
Kawai-ek pieczeni 2a0g | 900 2-3 nig

: f j lka, by pi

B
Rogd! klargwny, 1 talerz

250g | 800 1-15 tak
Zupa 2 dodatkami 250g | 900 15-2 tak
Sos 250¢ | ‘900 1-2 tak
Migko 100ml |ca-540] 051 nie
Papka 2009 |ca b0 1-15 rie

Wskazdwka: dobrze wslrzasnat lub wymieszaé. Sprawdzit lemperaturg!

Gotowanie
Praktyczne wskazowki dotyczace gotowania

Prosze przestrzegad danych orientacyjnych, zawartych
z tabeli gotowania | w przepisach. Prosze obserwowad
proces gotowania, dopoki nie majg Pafistwo jeszcze
wyslarczajacej praktyki.

Drzwiczki kuchenki moga Panstwo otwierad w kazde|
chwili. Urzadzenie wylacza sig automatycznie,

Urzadzenie pracuje z powrotem dopiero po zamknigciu
drzwiczek | ponownym uruchomieniu przycisku START.

Srodki spozywcze z lodéwki potrzebuja troche diuzszego
czasu gotowania niz 2ywnost o temperaturze pokojowe].

Im bardziai masywna jest polrawa, tym diuZszy |est czas
gotowania. Tak wiec np. wigkszy kawalek migsa potrze-
buje dluzszego czasu gotowania niz migse w tej samej
ilosci, pokrojone w cienkie male plasterki. Zaleca sig, by
wigksze ilosci podgotowad przy maksymalnej mocy i dia
réwnomiernego ugolowania potraw konlynuowad program
na sredniej mocy.

Plaskie potrawy gotujg sig szybeiej niz wysckie. Dlatego
tez zywnosé prosze rozkladad mozliwie plasko. Czesc
ciensze, np. udka kurczaka lub fi lety z ryby, prosze kiasé
do wewnalrz lub przyslonid innymi czesciami potrawy.
Mniejsze ilosci gotuja sie szybciej niz duze.

Obowigzuje zelazna regula:

Podwajna iloS¢ = prawie podwdjny czas.
Pol itesci = pot czasu.
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Jezeli dia jakiegos dania nie moga Panslwo znalezé
odpowiedniego czasu, to obowiazuje zasada:

na 100 g ok. 1 minuta czasu gotowania

Wszystkie polrawy, kidre przykrywaja Panstwo na zwykie|
kuchence, powinny byé przykryte takZze w kuchence
mikrofalowej.

Pokrywka zapobiega wyschnigciu potraw. Do przyknywa-
nia nadaje sie odwrdcony talerz, papier pergaminowy lub
folia do kuchenki mikrofalowe]. Potrawy, kitre maja mied
skorupke, gotowad bez przykrycia,

Tabela Gotowanie

Przyblizony
Zywnosé Potrawa Hosé MocW | "czasw | Praykryce
minutach
Baklagany 500g7R0T-10 fak
Kalafi or 500g7p0&-11 12k
Brokufy 500 q TP0G -9 tak
Cykona S0 aTRIE-T 1ak
Groszek S500g7ROG-T 1ak
Koper wioski S00g7p08-11 1ak
Ziglona fasota 300 g 7RO 13- 19 fak
Zigmniaki 500g7p08-12 tak
Kalarepa 500g7p08- 10 fak
Szczypiorek 500g7p07-9 ik
Kolby kukurydzy 250 g TBOT -4 12k
Marchaw Si0g7p0E- 10 12K
Papryka S00g7R0E-9 1ak
Bruksela 300 7p07- 10 12k
Szparagi 300 7P06-9 tak
Pomidory 500 o 7PO6 -7 12K
Cukinia 5009 7RO 49- 10 12k

| Wskazowka: warzywa pokroié drobno | golowat z dodatkiem 2-3 lyzek
stolmmplym odmsuducmumma&,dmma-&m
E d serwowaniem.

Kompot z jablek, gruszek . iak
Powidia 250g7P04 -6 nie
Kompot rabarbarowy g Tpi5-8 fak
Pleczons jabtka, 4 sztuki | 500 /p07-9 tak

Wskazowka: dodat 125 ml wody, sok 2 cylryny 2apobiega zmianie
2abarwienia owocow, d £ 3-5 mlnul

Miﬁﬂﬂ {Patrawy v
Migsg 2 s05em

Gulasz, mieso pokrojone
w cienkie male plasteck 500 g 7RO 10- 15 tak
Rolada wolowa 250 Tp0T -8 fak

W!imhﬁa 0 C2asu 00 C2a5U Zamies2at, Z0SIamie na 90

_Ffutram z hury

2upa 2 drobiy 200 g /p05-6 13k
skazowka; od czasu do czasu zamieszad, zostawic na 3-5 minut
; 300q 7p0 7 -8 tak
Flatzyey 4009 7p38-9 tak
[ Wekaztwia: B £2a50 OOWIoeK, minul,
Czerwona kapusta B
2la 4500 TP0 14 -16 tak
Szpmak[i@uasﬂy 300g7p011- 14 tak
 Kalai or 200g7p07-9 13k
Fasola szpasagowa 200g7R0E- 10 1k

O WWG T52 ProfCoos 55

2ywnostiPalrawa llodé """’I "1 czasw ' Praykrycie
minutach
Brokuly 300 7208 -9 tak
Groszek 00g7ROT-8 fak
Kalarepa 300g 7RO 13-15 12k
Seczvpiciek 200 72010 - 11 tak
Kukurydza 200q7R04-6 1ak
Marchew 09705 -6 fak
Bruksela 00g7ROT -8 1ak
450'g TR0 12 - 13 1ak
s 600 g 7B0 15 - 17 1ak

Wskaztwka: golowat z dodatkiom 1-2 lyzek stolowych plynu, od czasu
dma&u mmzaﬁ vaglgdmem;dmbrn‘.ue&utrie dogotowat 2-3 minuly,

Zupa 2 dodatkiem 200 0 720 7 - & ta¥

Zupa kremowa 500 g 720 13- 15 tak

Wskazdwka: od czasu do czasu zamieszat. dogolowad 3-5 minut.

Gotowanie ekspresowe

Celem rozpoczecia gotowania ekspresowego proszg
wcisnac powtornie przycisk START. Gotowanie rozpoczy-
na sig natychmiast, przy czym kazde nastepne wecisnigeie
przycisku przediuza czas gotowania o 30 sekund, Moc
mikrofal wynosi przy tym 100%. Maksymalny czas goto-
wania ekspresowego wynosi 12:00 minut.

Gotowanie automatyczne

Przy pomocy automatyki pewne ilosci potraw moga
Parnstwo gotowad automatycznie. W tym celu prosze
postepowac nastepujaco:

1. Prosze weisngé przycisk STOPP.

2, Przy pomocy obu przyciskdw do programdw automa-
tycznych prosze wybrac pozgdany program automaty-
czny.

3. Prosze welisnad przycisk ZEIT/GEWICHT, a2 pojawi
sig przyblizony ciezar (lub liczba fi lizanek) przez-
naczonej do gotowania potrawy. Mozliwe ustawienia
prosze wybrac w ponizszej tabeli.

Kod |  Program Waga  Filizanek

{ 1

? PIZZA
{Praza)

POPKORN
{Pratona

Wukurydza)

ALUFWARMEN

Odyzsnan) 2

st | 5g

{ARTOFFELN
[Ziemnizki}

E|E| 3

w2 | B

{Chieh fodrzadi) 0y

|3 EEEH a0y 100 | 52009 ]

il GEFLUGEL

g |60 | 00 | 00 120

(D

4. W celu rozpoczecia programi prosze weisnad przy-
cisk START.
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Rozmrazanie automatyczne

W celu automatycznego rozmrozenia zamroZonego
migsa, drobiu | mrozonek prosze postepowac
nastepujaco:

1. Prosze wcisnac przycisk STOPP.

2. Prosze wcisnad przycisk AUFTAUEN. Teraz znajduja
sie Panstwo w programie rozmrazania.

3. Prosze kreci¢ dalej pokrettem ZEIT/GEWICHT, az po-
jawi sie pozadany cigzar rozmrazane] potrawy (maks.
2700g).

4. Celem rozpoczecia programu prosze weisnac przy-
cisk START.

Grill

Do grillowania prosze wykorzystac ruszt grilla. Prosze
uzywac odpowiednich naczyn zaroodpornych lub
opiskang zywnosc polozyé bezposrednio na ruszcie.
Rozgrzewanie wstepne grilla nie jest konieczne,
poniewaz grill dzialajacy na podczerwien bezposrednio
wytwarza promieniowanie ciepine.

W celu grillowania i opiekania prosze postepowac
nastepujaco:

1. Prosze weisnaé preycisk STOPP.

2. Prosze welsnaé jeden raz przycisk GRILL/IKOME.

3. Pokrettem ZEIT/GEWICHT prosze ustawi¢ pozadany
czas grillowania migdzy 10 sekund a 60 minul,

4. W celu rozpoczecia programu prosze weisngé przy-
cisk START.

Prayblizony |
sé/Polrawa lloéé ) [0
i it | e
Tos! opiekany z serem 2-3 34 g
Tryb kombinowany

W tym ustawieniu mikrofale i grill pracujg na zmiang w
ciagu wybranego czasu wedlug proporcji:

L .'1 - - I
Gotowanie | przyrumienianie Podgrzewanie | zrumienianie
55% mikrofale 36%

45% grill 64% grill |

1. Prosze weisnac przycisk STOPP,

2. Prosze weisnad przycisk GRILL/KOMB 2 razy wegl. 3
razy.

3. Pokretlem ZEIT/GEWICHT prosze ustawi¢ poZzadany
czas golowania miedzy 10 sekund a 60 minut.

4. W celu rozpoczecia programu prosze weisnac przy-
cisk START.

Wskazowki dotyczace trybu kombinowanego

Jezell potrawy przyrzadzaja Panstwo w trybie kombi-
nowanym Mikrofale — Grill, to powinni Panstwo zwrocié
uwage na rzeczy nastepujace:

Dila duzych, grubych srodkow spozywezych, jak np. pieczen
wieprzowa, poltrzebny jest odpowiednio dluzszy czas
dzialania mikrofal, niz dla potraw malych | plaskich. W
przypadku grilla jest jednak na odwrot. Im blizej grilla
Zywnosc sie znajduje, tym szybciej sie ona zarumienia.
OCznacza to, e jerell przyrzadzaja Panstwo duze kawatkl
pieczeni w trybie kombinowanym, 1o czas grillowania jesl
ewentualnie krdtszy niz dia matych kawalkéw pieczeni.
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Do grillowania prosze stosowad ruszt, by osiagnac szyb-
kie i rownomierne zarumienienie. (Wyjatek: duze, grube
srodki spoZywcze grilluje sie bezposrednio na lalerzu
obrotowym!)

Tabela Tryb kombinowany

Przyblizony

Zywnosé Potrawa llosé czasw | Praykrycle

minutach

Mieso, wedliny

Wolowina, wieprzowina lub 500 g i0-12 nig

cielacing w kawalku 750 g 12-18 ria

Wieprzowina peklowana | i

wedzana (tzw. Kasseler’) 009 12-14 e

Plgczen mymska 500g 13-15 e

Kigtbaski

wiedefiskie ks 2:3 e

Serdelek g 2-3 nie

Kura na zupe

Czesci kurczaka 250 4.5 riie

Wekazowka: gotowad bez plynu we wiasnym sosie, odwrbcic jeden raz,

OO l‘vsllm

Ryba

Pstrag, blekilny 300 g 5-8 nie

Filat rybny 0a 3-4 nig
skazowka: odwricié po uplywie polowy czasu, dogolowa 3-5 minul

Funkcje specjalne
Automatyczne przypomnienie

Po zakonczeniu procesu przyrzadzania potrawy wysoki
ton przypomina Panstwu co 2 minuly, by wyjac danie.

Przez otworzenie drzwiczek lub nacisnigcie przycisku
STOPP funkcja przypomnienia wylacza sie.

Blokada

Prosze wcisnac przycisk STOPP na dluzej niz 3 sekundy,
by zablokowaé urzadzenie. Blokada pokazywana jest w
wyswietlaczu. Furnkcje elementow obslugi 53 zablokowa-
ne. Prosze ponownie weisngd przycisk STOPP na diuzej
niz 3 sekundy, by skasowaé blokade.

Czyszczenie

+ Prosze przed kazdym czyszczeniem wyciagad
wiyczke z gniazdka.
Komare kuchenki po uzyciu prosze czyscic lekko
nawilzona sciereczka.
Od zewnatrz kuchenke mikrofalows nalezy cazyscic
lekko zwilzong szmatka.

« Akcesoria prosze czyscic zwyczajnie, uzywajac plynu
do mycia naczyn.
Ramy/uszczelki drzwiczek | czesci sgsiadujace
po zabrudzeniu musza by¢ czyszezone dokladnie
wilgoting £ciereczka.

Miniejsze urzadzenie cdpowiada wymaganiom normy
bezpieczenstwa uiytkowania oraz speinia wymagania
dyrektywy niskonapigciowej | kompatybilnosci elektroma-
gnetyczne|.

Zastrzega sie prawo do zmian technicznych!

20042005, 10:18:58 Ure



WARUNKI GWARANCJI

Przyznajemy 24 miesigce gwarangji na predukt liczac od
daty zakupu.

W tym okresie bedziemy bezplatnie usuwac w terminia
14 dni od daty dostarczenia wadliwego sprzetu z karla
gwarancyjna do migjsca zakupu wszystkie uszkodzenia
powstale w tym urzadzeniu na skulek wady materialow
lub wadliwego wykonania. naprawiajac oraz wymieniajac
wadliwe czgsci lub (jesli uznamy za stosowne)
wymieniajac cale urzadzenie na nowe.

Sprzet do naprawy powinien byé dostarczony w
komplecie wraz 2 dowodem zakupu oraz z waina
karta gwarancy|ng do sprzedawcy w miare mozliwosci
w oryginalnym opakowaniu lub innym odpowiednim dla
zabezpieczenia przed Uuszkodzeniem. W razie braku kom-
pletnego opakowania fabrycznego, ryzyko uszkodzenia
sprzetu podczas transportu do | 2 migjsca zakupu ponosi
rekiamujacy.

Naprawa gwarancy[na nie dotyczy czynnosci prze-
widzianych w instrukcji obstugi, do wykonania kidrych
zobowigzany jest uzytkownik we wiasnym zakresie | na
wlasny koszt.

Gwarancia nie obejmuje:

+ mechanicznych, termicznych, chemicznych
uszkodzen sprzetu | wywolanych nimi wad,

= uszhodzen powstalych w wyniku dzialania sit
zewngtrznych takich jak wyladowania atmosieryczne,
zmiana napiecia zasilania i innych zdarzen losowych,

« nieprawidlowego ustawienia wartosci napiecia
elekirycznego, zasilanie 2 nieodpowiadniego gniazda
zasilania.

= sZnurow polaczeniowych, sieciowych, zardwek, bate-
rii, akumulatoréw,

« uszkodzen wyrobu powstalych w wyniku
niewtasciwego lub niezgodnego z inslrukcjs jego
uytkowania, przechowywania, konserwacji,
samowolnego zrywania plomb oraz wszelkich
przerdbek | zmian konstrukcyjnych dokonanych przez
uzythownika lub osoby niepowolane,

= roszczen z tytulu parametrow technicznych wyrobu, o
ile 53 one zgodne z podanymi przez producenta,

« prawidlowego zuzycia | uszkodzen, kidre majg nieis-
totny wplyw na wartos¢ lub dziatanie tego urzadzenia.

Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty sprzedazy,
nie wypeiniona, 2le wypelniona, ze sladami poprawek,
nieczytelna wskutek zniszczenia, bez mozliwosci ustale-
nia miejsca sprzedazy oraz dolaczonego dowodu zakupu
jest niewazna.

Korzystanie z uslug gwarancyjnych nie jest mozliwe po
uplywie daty waznoscl gwarancji. Gwarancja na czesci
lub cale urzadzenie, ktore sa wymieniane koriczy sie,
wraz z koficem gwarancji na to urzadzenie.

Wszystkie inne roszczenia, wliczajac w to odszkodowania

sq wykluczone chyba, 2e prawo przewiduje inaczej. Rosz-

czenia wykraczajgce poza 13 umowe nie sg uwzgledniane
przez la gwarancje.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie
wylacza, nie ogranicza ani

nie zawiesza uprawnien kupujacego wynikajacych z
niezgodnosc towaru 2 umowa.

Gwaranc|a oraz zawarte w nig) warunki chowiazujg na
terenie Rzeczpospolitej Polskiej.
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Znaczenie symbolu ,.Pojemnik na smieci*

Prosze oszeczedzad nasze srodowisko, sprzel elekiryczny
nie nalezy do Smieci domowych.

Prosze korzystac z punkidw zbiorczych, przewidzia-
nych do zdawania sprzetu elekirycznego, | tam prosze
oddawac sprzet elekiryczny, kidrego juz nie bedg
Panstwo uzywac.

Tym sposobem pomagaja Panstwo unikaé potencjalnych
nastgpsiw niewlasciwego usuwania odpadow, majgcych
wplyw na Srodowisko i zdrowie ludzi.

Ta droga przyczyniajg sle Panstwo do ponownego uzycia,
do recyklingu i de innych form wykorzystania starego
sprzetu elekirycznego | elekironicznego.

Informacje, gdzie mozna zdac sprzet, olrzymaja Panstwo
w swoich urzedach komunalnych lub w administracji
gminy.

W wielu krajach UE usuwanie starego sprzetu elek-
trycznego | elektronicznego de $mieci domowych iub

resztkowych jest zakazane od 13.8.2005.
W Miemczech od 23.3.2008.
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Vseobecné bezpecénostni pokyny

« Pfed uvedenim toheto pfistroje do provozu si velmi
pozormé pfedtéte navod K obsluze a tenlo navod
spolu se zaruénim listem, pokladnim blokem a podie
moZnosli i s abalem a vnitfnim vybavenim obalu
dobfe uschovejte.

+ PouZivejte tento piistro] vyluéné pro soukromou
potiebu a pro stanovené Géely, Tento pfistroj neni
uréen pro komerénl pouZiti. Nepouzivejle jej v
otevieném prostoru (s vylimkou plistrojd, které jsou
podminéné pouZivani venku uréeny). Chrarite jej
pied horkem, pfimym sluneénim zafanim, vihkosti (v
Zadnem pfipadé jej neponofujte do kapalin) a stykem
5 ostrymi hranami. Mepouzivejte pfistroj v pfipadé,
Ze mate vihké ruce. Jestlize dojde k navindeni nebo
namoceni piistroje. okamzité vylahnéte zastréku ze
zasuvky, Vyvarujte se styku s vodou,

« Pristroj vypnéte a vidy vytahnéte zastrcku ze zasuvky
(tahejte jen za zastréku, nikdy ne za kabel), jestlize
nebudete pristroj pouzivat, cheete-ll namontovat
piisludenstvi, pfistroj vyéistit nebo v pfipadé poruchy.

» Pfistroj nesmi zdstat v provozu bez dozoru. Jestlize
musite pracovisté opustit, vidy pfistroj vypnéte,
resp. vytahnéte zastréku ze zasuvky (vidy tahejte za
zastréky, nikdy ne za kabel).

« Abyste ochrénili déti pied riziky spojenymi s elek-
trickymi pfistroji, postarejte se o 1o, aby kabel nevisel
dold a déti na pfistroj nedosahly.

Pravidelng kontrolujte pfistroj a pfivodni kabel z
hlediska pogkozeni. Jestlize pristroj vykazuje néjakou
zédvadu, neuvadéjte jej do provozu.

» Neopravujte piistro] viastnimi silami, nybrz vyhledejte
autorizovaného opravafe. Abyste eliminovali rizika,
nechejte poskozeny privodni kabel nahradit kabelem
se stejnymi hodnotami a to jen vyrobeem, nasim
servisem pro zakazniky nebo jinou kvalifi kovanou
osobou.

« Pouzivejte jen ariginalni pfislugenstvi.

« Respekiujte. prosim, nasledujicl ,Specidlni
bezpetnostni pokyny ..."°

CESKY

Dulezité bezpeénostni pokyny!

Dikladné si prostudujte a uschovejte pro budouci
potrebu,

+ Vystraha: Jestlize jsou poskozena dvifka nebo
tésnéni dvifek, nesmi byt mikrovinna trouba uvedena
do provozu dfive, neZ je provedena ocprava osobou,
ktera je k tomu Fadné vyskolena.

« Vystraha: V zadnem piipadé neopravujte pfistroj
sami, ala obrafte se na autorizovaného odbornika.

S wyjimkou odbornika je pro viechny ostatnl osoby
nebezpeéne provadét jakékoliv opravy nebo Gdribové
prace, které vyzaduji demontaZ jakéhokoliv krytu,
zajistujiciho ochranu proti ozafen! mikrovinnou energii.

« Vystraha: Nechiivejte tekutiny v uzavienych na-
dobach. Nebezpeti explozel

« Vysiraha: Détem smi byt pouzivani mikrovinng
trouby bez dozoru dovoleno jen tehdy, jestlize jim bylo
dano piiméfené pouteni. ktereé jim umozni pouZivat
pristroj bezpeénym zplisobem a pochopit nebezpedi
wyplyvajici = chybné obsluhy.

+ Jestlize cheete Vasi mikrovinnou troubu umistit do
skrinky, policky apod., dbejle na to, aby za viech
siran piistraje byl zachovan minimalni ventilagéni
odstup 10 cm od skiinék, stén apod.
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+ PouZivejle jen nadebi z vhodného materidlu, jako je:
sklo, porcelan, keramika. Zaruvzderna umala hmota
nebo specialni nadobi pro mikrovinne trouby.

+ Pfi ohiivani nebo vafeni pokrma, kleré jsou v obalech
z hoflavych materiali (napf. plastové nebo papirové
nadabky), musi byt mikrovinna trouba pod stalym
dohledem kvili nebezpedi moZnosti vzniceni téchto
materiald,

Objevi-li se kouf, pfistra| vypnéte a vytahnéte zastréku
ze zasuvky. Dvifka nechte zavfena, aby doslo k
uduseni eventualniho plamene.

+ Pozor, utajeny var: Pfi vafeni, a zejmena pak pfi
ohfivani tekutin (voda), se muZe stat. Ze je sice
dosazena teploty varu, ale typické bublinky pary
jesté nevystupujl. Tekutina se vafi nerovnomérmé.
Tento tzv. utajeny var maZe pfi vyjimani nadoby a tim
zpusobenem lehkem ctfesu vest K nahlemu vytvofeni
bublinek pary a tim i k pfekypéni tekutiny. Nebezpedi
popalenil K dosaZeni rovnomémeého varu viozte do
nadoby sklendnou tyinku (nebo z pedobného mate-
rialu, ne vsak kavovou!)

= Obsah kojeneckych lahvi a sklenic s détskou vyZivou
musi byt pfed pouZitim promichén nebo protfepan
a musi byt zkontrolovana jeho teplota. Nebezpedi
popalenil

= Potraviny se skofapkou nebo slupkou apod., jako
jsou vejce, vuity, uzaviene sklenéne konzervy atd.,
nesméji byt v pfistrojich vyuZlvajicich energii mikrovin
ohfivany, protoze by mohly explodovat, a to dokonce
i tehdy, jestliZe je proces jejich ohfevu mikrovinami
ukongen.

« Ram dvifek/tésnéni dvifek a sousedici dily musi
byt v pfipadé znecisténi dikladné vydistény pomoci
vihkého hadfiku,

« Cistéte mikrovinnou troubu pravideing a vidy
odstrante zbytky potravin z vnitfniho prostoru.

= \ phipadé, Ze pfistroj nebude udrzovan v nalezité
Cistém stavu, miZe dojit ke znigenl povrchu, co?
aviivni Zivoinost pristroje a muZe mit za nasledek |
nebezpeéné siluace,

Popis ovladacich prvku
Obr. 1: Dznaceni dild

Uzaver
Prihledove
Vétraci
Hnaci
Kluzny
Otoény
Oviadaci

_‘Jmlﬂhmh.'l--

8 Tapny prvek grilu
g Grilovaci
10 Drzak

Pozor:
Neadstranujte 2adné dily namontované v pracovnim
prostoru ani dily namontované na vnitfni strang dvifek!

dvif

mfid

osa
krou
talif
Bi

ron
dvifek



Obr. 2: Ovladaci prvky

11 LEISTUNG (mikrovinna trouba)
Volba vwkonovych stupid

12 GRILL/KOME.
GRILL:
zapekan!
Mikrovinna trouba a gril
pracuji stiidavé

13 + 14 Automaticky program - Hagitka

KOMB. 1a2;

Kiemenny gril

V Zadném pfipadé ale neodstranujte folie na
vhitfni strané dvirek!

Zasirfle zasiréku do predpisové instalované zasuvky
s ochrannym Kolikem 230 V, 50 Hz.

Neodstranujte Zadné dily namentované v pracovnim
wegidlwdaba na vnitini strané dvifek!

£
i

Pouzivani pristroje

Co je dobré védét o mikrovinném provozu

S témito obéma llaéitky mizete uwalatbi‘aﬂréﬁlpﬁmmj pracuje § mikrovinnym zafenim, pomoci

naprogramované programy.
15 AUFTAUEN

ktereho jsou ve velmi kratke dobé zahfivany éasledky
vody v potravinach. Neni zde Zadné salani a tim
nedochazi ani k Zadnému zhnédnutl.

Aktivuje funkei rozmrazeni ve spoieni s nastisuzivejte tento pristroj jen k ohfivani potravin.

venim hmotnosli.
16 UHR

Ptistroj neni vhodny k pedeni v plovoucim tuku,
Ohfivejte najednou jen 1-2 porce. V jiném pfipadé

Ve spojeni s otoénym ovladacim knofl ikerf2EFAZI k poklesu udinnosti pfistroje.

GEWICHT muzete nastavit cas.
17 STOPP (Stop/Zablokovani)

Cheete-li proces pfipravy prerusit, slisknéte tlacitko
STOFP,
Potraviny se skofapkou nebo slupkou apod., jako

Jedno stisknuti siouzi k zastaveni procesu jsoy vejce, vufty, uzaviené sklenéné konzervy atd.,

piipravy.
Dwjité stisknuti slou?| k deaktivaci programu.

nesméji byt v pfistrojich vyuzZivajicich energli mikrovin
ohiivany, protoZe by mohly explodoval, a to dokonce
i tehdy, jesilize je proces jgjich ohievu mikrovinami

Stlateni na dobu 3 sekund a del&i slou#i k |jkansen.

zablokovani‘odblokevani pristroje.

18 Otocny ovladaci knofl ik ZEIT/GEWICHT
Mastaveni hodin, doby vafeni a Udaju o hmotnos-
ti.

Tlacitko START

Spusténi programu -

stanoveni expresni doby vareni

Pokyny ke grilovacimu a kombi-provozu

» Protoie pfi grilovacim a kombi-provozu je pouZivano
salave teplo, pouzivejte jen Zaruvzdorne nadobi.

« Pficisté grilovacim provozu mizZete pouzivat i kovové
nebo hlinikoveé nadebl - loto nadobi nesmi byt ale
pauZivano pfi mikrovinném nebo kombi-provozu.

Pro typ provozu KOMBI je vhodny pouze grilovaci rost
a dodany olotny talif.

Na horni stranu pfistroje nic nestavie, protoie se
zahfiva. Vétraci stérbiny musi zUstat vidy volné.

« PouZivejte grilovaci rosl, aby se grilovana surovina
nachazela blize k topnamu prvku,

Uvedeni do provozu

« Jestlize cheete Vasi mikrovinnou troubu umistit do
skfinky, policky apod., dbejte na to, aby za vSech
stran pfistroje byl zachovan miniméalni ventilagni
odstup 10 cm od skfinék, stén apod.

Vyiméle veskeré piislufenstvi, Které se nachazi uvnitf
mikrovinné trouby, zbavte jej cbalového materialu

a vioZte kluzny krouZek do stfedu. Sklenény talif
umistéte na hnaci osu tak, aby zapad| do vybrani
hnaci osy a leZel rovné,

= Zkeontrolujle piistroj z hlediska viditelného poskozeni,
zajména v oblasti dvifek. Pfi poskozeni jakéhokoliv druhu
nesmi byt pfistroj v Zadnem pfipadé uveden do provozu.

« Aby se pfi provozu pfistroje zamezilo rueni jinych
pfistroju. nestavie Vas pfistroj do bezprostfedni
blizkosti jinych elektronickych pfistrojd.

«  Qdstrante ochrannou folil, kterda muze ulpivat na skfini
piistroje.
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Mikroviny dodavaji okamzité plnou energii.
Predehfivani proto neni potfeba.

Nikdy neprovozujte pristroj na mikrovinny nebo kom-
bi-provoz, jestliZze je prazdny.

Mikrovinna trouba nenahrazuje V&g normalni sparak,
Slouii pfevaing k.

= rozmrazovani hluboce chlazenych/zmraZenych
potravin

+ rychlému ohfivani potravin nebo napojl

= dodélavani jidel

PouzZivejte jen nadobi z vhodného materialu, jaka je

= sklo, porcelan, keramika, Zaruvzdorna umala hmo-
ta nebo specialni nadobl pro mikrovinné trouby.

Prosime, nepouZivejie Zadné plastové nebo papirové
nadobi.

Mastaveni ¢asu

=&

Stisknéte tladitko STOPP.

Stisknate tlagitko UHR. Na displeji se objevi “12H".
Cheete-li pouzivat 24-hodinovy reiim, stisknéte
tlacitko UHR jeste jednou,

Pomoci otoéného knofl iku ZEIT/GEWICHT nastavie
poZadovanou hodinu.

Znovu stisknéte tlaéitko UHR.

Pomaoci otoéného knofl Tku ZEIT/GEWICHT nastavie
poZadovanou minutu.

Opét stisknéte tlacitko UHR, aby doslo k aklivaci nové
nastavenaho casu.

Ovladani mikrovinné trouby

. Jidlo, kiere ma byt ohiato, vloZte do vhodné nadoby.

Oteviete dvifka a postavie nadobu do stredu na
sklenény talif. Dvifka zaviete. (£ bezpedénostnich
divodi pristro] pracuje jen tehdy, jestlize jsou dvifka
pevné zaviena.)

Stisknéte tlacitke STOPP. Jednim nebo nékolikerym
stisknutim tlacitka LEISTUNG si zvolte poZadovany
mikrovinny vkon,
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4. Pomoci otoéneho knofl iku ZEIT/GEWICHT nastavte
pozadovanou dobu provozu v rozmezi 10 sekund a2
B0 minut.

5. K zahajeni provozu stisknéte tlagitko START. Doba
provozu se Tidi podle mnoZstvi a povahy obsahu. Po
kratké dobé se rychle naudite spravné odhadnouw
polfebnou dobu pfipravy.

Méjte, prosim, na paméli nasledujici: Dodélavani
jidel v mikrovinné troubé se dé&je mnohem rychleji.
nez v b&Zné tepelné troubd. Nejste-li si jisti spravnou
dobou pfipravy, nastavte si dobu provozu ponékud
kratsi a v pfipadé potfeby ji pak prodluZte.

6. Po uptynuﬂ nastaveneg dﬂby se pristro] autumaticky
vypne. Jidlo méZete vyjmout.

Ohfivani
Rozehfivani a ohfivani je mimefadné silnou strankou mi-
krovinne trouby. Tekuliny a jidia z lednice lze velmi snad-

no ohfat na pokojovou teplotu nebo na teplotu vhodnou k
pozivani, aniz by bylo nutno Spinit mnoho hrncd,

Doby ohievu, uvedené v nasledujici tabulce, je nutno
povaZoval jen za smérmé hodnoty, protoZe potfebna
doba velmi silné zavisi na vychozi teploté a slozeni jidia.
Doporuduje se proto ¢as od éasu se podivat, zda je jidlo
uz dostatecné teplé.

Tabulka ohfivani
) Vykon | Doba
Polravinyjidla Mnozstvi (pribl) | (pfibl.)v | Zakryti
Watt
Voda, 1 &algk 150 g 30 0.5 -1 |  ne
Voda, 0.5 it S00g90p35-5 | e
Vioda, 0,75 7503 90p5 -7 | ne
Kava, 1 saiek 150 90D 0.5- 1 [ e
Wigho, 1 Salex 1509 90p 05-1 | ne

Pozor. mmmwmnaummmm[mwmpmu

Rizak, brambery a i

i 450 g 90p 25-3.5 ano
Gulas s téstovinou 450g90p2-25 ano
Maso, knedilky a omatka | 4509 90P25-35 ano

gpmmrmmm.mmwﬂm

izek, smafany 200g30p1-2 ne

Masove kuiicky, 4 kusy S00g90p3-4 ng
2-3

1
Platek petend 250 g 50 ne
Tip: Patfit olejem, aby stiouhanka, resp. KUrGicka nezmarly.
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Vykon na displefi | Vykon ve wattech Vykon | Doba
podlevolby v% |  (piiblizny)  |ODias! pauzil Potravinyjidla Mnozstvi (piibl) | (pfibl)v | Zakryi
100 ] %0 Rychly Watt ___ minutich
&0 720 Dodélani
&0 540 Dovaani 112 kuiele 450000 35-5 o
40 360 Rozboudiéni syrd atd. Dritbedi sekand 40099003 -45 ang
20 180 Rozmrazovani EE M*Hiﬁ otodi.
zmradenyeh potravin
jen funkea spinacich Tésloviny, ry2e 1 porce 15059001 -2 ana
] 0 hiodin, napt. pro Gasové 2 parce 300g90D25-35 ang
fizend chladnuti Brambor',l 500g9003-4 ano
START 900 Richiy ohiey i i

Polévk: omacky

250 9001-15 ang
Polévka 5o zavarkou 2509300 15-2 ano
Omadk 250 o0y -2 ang
ko 100ml | ca540 | 05-1 ne
Kasitka 2009 | ca.540 | 1-15 ne

ITip: Dobe prolfenal nebo promichal. Zkontroioval lepioil

Dodélavani
Prakticke tipy k dodélavani

Drite se smémych hodnot v tabulce a v receptech.
Sledujte proces pripravy, pokud jesté nemate dostatek
zZkusenosti.

Dvifka pfistroje muZete kdykoliv otevfit. Pfistroj se auto-
maticky vypne.

Spotfebit je v provozu teprve tehdy, kdy? |sou dvitka
zaviena a llacitko START je znovu uvedeno do provozu.

Potraviny z chladniky potfebuji pro dodéldni o néco delsl
dobu nez potraviny, které maji pokojovou leplotu.

Cim kompaktnéjéi je jidio, tim delsi je doba piipravy. Tak
napf. vétii kus masa potfebuje deli dobu pfipravy nez
stejné mnoZstvi masa nakrajeného na fizky. Doporucuje
se proto vetsi mnoZstvi zaklt vafit na maximalni vykon a
pro rovnomeérné dedélani pak dovaiit na stfedni vwkon,

Plocha jidla se dodélavaji rychleji neZ jidla vysoka, potra-
viny proto pokud moZno rozloZte tak, aby vrstva nebyla
vysoka. Tenké ¢asti, napf. kufeci stehynka nebo rybi

fi lety, vioZte dovnit? nebo nechte plekryval.

Mensl mnoZsivi se dodélavaji rychlejl nez mnozstvi velka
Plati jednoduché zakladni pravidlo:

Dvojité mnozstvi = téméf dvojnasobna doba pripravy

Poloviéni mnozstvi = poloviéni doba pripravy
Jestlize nemuZete pro VBS pokrm najit Zadny vhodny
Lasovy (daj, pak pouZijte ndsledujici pravidlo:

na Kazdych 100 gramu priblizné 1 minuta pripravy

Véechna jidla, kleré pii pfipravé na sporaku zakryvate, by
méla byt zakryta i v mikrovinné troubé.

Viko, resp. poklicka, zamezuje tomu, aby se jidio
vysusilo, K zakryti se hodi talif otoeny dnem vzhiruy,
pergamenovy papir nebo fdlie pro mikrovinné trouby.
Jidla, ktera by si méla uchovat kiréiéku, dodélavejte bez
Fakryti.
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Tabulka dodélavani

| Doba
Potravinyfidia Mnozstvi ko | oiblyy | Zakoyt
minutich

Lilek 50097207 - 10 ano
Kviitak 500 g 720 8 - 11 arjo
Brokatice 500 g 720 6 - 3 dno
Cekarka EMQTEOE 730

[Fenykl 500 g 720 B 11 ar
| Zelend fazolové lusky 3001672013 - 1p ano

Brambory 500g 7209 - 13ano

t=l

Brukav, kedlubna 500g 740 8- 10and
Cesnek 5009797 -9am
Kukufidny klas 250973 7 -9z
| Mriav 5007408 - 10 ang
Papika S00g 7 6-3ano
Ruzickova kapusia 300G 77 - 10and
Chiest J00g 7P 6-9ama
Raitata 007 E-7an
| Cukina 500g 73 8 - 10 anof

| Yip: Zeleninu nakrajejte na malé kousky a nechte povartt se 2 — 3 polév-
kovymi [zicemi tekuliny. obcas promichefte; nechie 3 — 5 minut dodélal, @

okofefite a2 ﬁ w'm.

Jablagny,
hruskovy kompat S0 g 7 5-8an
Svestkovd povidla 25097404-5 ne
Rebarbarovy kompot 250 74 5-8ano

fond S00q 7307 - 9ano

Pedend jablka, 4 kusy
Tip: Phidejte 125 mi vody, citronova Sféva zabrafije Tomy, by se ovoce
zaharﬂl:r mﬁ!ﬂﬂdﬂd&lﬂlﬁ—ﬁmul

Ma-sosumiﬂwu 7410 - 12
Gulas, na.hséjm& maso 500 g 720 10 - |5 ano
_D?-Bann-

LISlU\'YS‘-pG‘I‘IEI W0g 711 -13amp

Kvétak 200 720 7 -9 ang

Fazolové lusky 200 g 73 8 - 10 ang

Brokolics 300970 8-S ano

Hrach a7 7-Bang

Brukey, kediuona adg 74 13 {15 ane
Cesnek 20007 10- 11 anp

Kukuhca 2000744 - 6 ang

Mrkav 200074 5-6ano

Rizickova kapusta 300747 -8ano
450 q 7012 - 13 anp
Spendl 500 72 15 - 17 anb
Tip. Nechle povait se 1 - 2 polévkovimi Eicemi tekutiny, obEas promichef

e, pfip. Opalrné cddélte. nechte 2 - 3 minuty dodélal, a okofarite aZ pled
poddvanim,
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Potravinyjidia Mnozstvi

£
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Polévky | “jidia 2 jednoho (JiE pfedem phipr
Jidlo 2 jednoho hmee 500q ?2}13 153.[11
Polévka se zavafkou 30097207 -Bano

Krémovd polévia 500 0 720 13- 15an0

: Obkas promichsjte, nechie dodélat 3 - 5§ minut.

Expresni vafeni

K zahéjeni procesu expresnihe vateni slisknate
opakované tladitke START. Proces dodélavani zacne ih-
ned, pfitemz kazdé daisi stisknuti lagditka prodiouzi dobu
procesu o 30 sekund. Mikrovinna trouba pracuje na 100%
vigkonu. Maximalni doba tohoto expresniho provozu éinl
12:00 minut.

Automatické vareni

Pomoci automatiky miZete nechat uréité mnoZstvi jidel
dodélat automaticky. Postupuijta pfi tom nasledujicim
zplisobem:

1. Stisknéte tlagitke STOPP.

2. Za pomoci obou tlagitek automatického programu si
zvolte poZadovany automaticky program.

3. Stisknéte tlacitko ZEIT/GEWICHT, dokud se neob-
jevi pravdépodobna hmotnast (nebo potet Salka)
vafenéhe pokrmu. MoZna nastaveni jsou uvedena v
ndasledujicl tabulce,

|Tefie] KBd | Program Hmoinost ! Salki

1 "k KAFFEE! MILCH i 2|3 i

| fH_’ﬁ,ﬂM‘l 1
PIZZA l

)2 o) 150g | 300 |
POPKORN

|3 Popean 100
AUEWASHEN

5|4 {Onviviri) g | 1abg | 210 | 280 | 32g 3359_*93:
KARTOFFELN

Bareer) | ¥ | W00 | 4 | oy !
BRGT '
B 12| o iy | "9 200 | 0o | 40 50| |

FLEISCH ) |
w|a | Ty (sn oo romglioms] |
W 4| C |0y | g | ot | sy | o)t

4, K zahdjeni procesu stisknéte tlaéitko START.

Automatické rozmrazovani

Pro rozmrazeni zmrazeného masa, dribeZe a hluboce
zmrazenych potravin postupujte takto:

1. Stisknéte tlagitko STOPP.

2. Stisknéte tlatitko AUFTAUEN. Nyni se nachazite v
programu orzmrazovani.

3. Dale toéte oloénym oviadacim knoflikem, dokud se
neobjevi pozadovana hmoetnost rozmrazeni (max.
2700 g).

4. Pro zahajenl procesu stisknéte tladitko START.
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Gril

Ke grilovani pouzivejte grilovaci rosl. Pouzivejte vhodné

Zaruvzdorné nadobl nebo poloZte grilovanou surovinu
pfimo na grilovaci rosl.

“Predehfivani” grilu neni potfebné, protoze infraterveny
gril wyviji sdlavé 1eplot bezprostiedné po zapnuli.

Pri grilovani a zapekani postupujte nasledujicim
zpusobem:

1. Stisknéte tlatitko STOPP.

2. Jednou stisknéte llacitko GRILL/KGCMB.

3. Pomoci otoéného knofl Ikt ZEIT/GEWICHT nastavte
pozadovanocu dobu grilovani v rozmezi 10 sekund az
B0 minut.

4. K zahajeni procesu stisknéte tladitko START,

Doba
Polraviny/jidla Mnozstvi (pribl)v | Zakeyti
minutach
Zapdkany toast se syrem 2134 na

Kombi-provoz

Pfi tomto nastaveni pracuji mikrovinna trouba a gril
stiidavé béhem na.staveného casu v pomearu;

45% gril 4% gril

1. Stisknéte tlacitka STOPP.

2. 2-krat resp. 3-krat stisknéte taditko GRILL/KOME.

3. Pomoci otoéného knoifl iku ZEIT/GEWICHT nastavte
pozadovanou dobu provozu v rozmezi 10 sekund az
60 minut.

4. K zahgjeni procesu stisknéte tlaéitko START.

Typy pro kombinovany provoz

Jestlize piipravujete pokrmy v kombinovaném provo-

zu mikrovinna trouba — gril, mé&li byste mit na pameti
nasledujici:

Pra velké, siinéi potraviny, jako je napf. vepfova pedeng,
doba mikrovinného zpracovavani odpovidajicim
zplusobem delsi ne pro malé, nepfilis silné potraviny.
P#i grilovani se vsak véci maji opaéné. Cim blize se
polravina dostane ke grilu, tim rychleji zhnédne.

To znamena, Ze kdyZ pfipravujete velké kusy pedené v
kombi-provozu, je doba grilovani pfipadné kratsi nez pro
mensi kusy pecengé.

Pro grilovani pouZivejte rost, abyste tak dosahli rychlého
a rovnemérného zhnednutl. (Vyjimka; Velke, silné potravi-
ny se griluji pfimo na otoéném talifil)
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Tabulka kombi-provoz

Doba
(pfbl) v
minutach

Potravinyjidla Mnozstvi

Howvézi, veplové nebo teleci maso 5000 104 12

veelky 7509 12- 15 ne
Wasolené vepfoveé 2ebirko 500g12-14 ng
Sekana pefené 5009 1%-15 ne
Videriské parky 200q243 ﬂﬂ
Klobasa 2000243

Tip: Maso puqﬂwlw puhdnfdubymfm nechte dodélat 3- 5 rrunuL
m‘nw :.' . . [ﬂhmlﬁm

Slapice 1000g | 13-15 n&
Casli kufete 2500445

Tip: Nechie doosial ve viasini Stavé bez prdavani tekutiny, ;a:huuﬁhrafte,
nechte dodsiat 4 — 5 minut

Ryby
Psiruh modry J0g546 ne
Rybi fi lety 00ga44 ne

: Po uplynut poloviny doby obrafte. nechta dodélat 3 - 5 minut.

Zvlastni funkce
Automatické upominani

Po skonéeni procesu piipravy budete kaZdé 2 minuty
vyzvani prostiednictvim pipnuti, abysie jidlo vyndali.

Otevienim dvifek nebo stisknutim tladitka STOPP se tato
vyzva deaktivuje.

Zablokovani

Podrzte tlagitko STOPP stlagené po dobu delsi nez
3 sekundy, abyste pfistroj zablokovali. Zablokovani se
zobrazi na displeji. Je zablokovana funkce ovladacich
prvkd. Cheete-li zablokovani zrugit, podrzte tladitko
STOPP stlateng opét po dobu delsi nez 3 sekundy.

Cisténi

«  Pied kazdym ¢isténim vylahnéte zastréku ze zasuvky.

*  Pracovni prostor po pouditi vwyifete lehce navihéenym
hadiikem.

*  VnéjEi povrech mikrovinné trouby éistéte jen lehce
navihéenym hadfikem.

+  Prislusenstvi Gistate obvyklym zplsobem v myci
l&zni,

= Ram dvifek/tésnéni dvifek a sousedni Gasti musi
byt v pfipadé znecisténi peclivé vycistany vihkym
hadrikem.

Tento pfistroj byl testovan podle viech pfislusnych, v
sougasné dobé platnych smérnic CE, jako je napf. elek-
tromagneticka kompatibilita a direkliva o nizkonapétové
bezpetnosti, a byl zkonstruovan podle nejnovéjsich
bezpeénostné-technickych predpiss.

Vyhrazujeme si technické zmény!
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Zaruka

Na nami prodany pfistroj poskytujeme zaruku v trvdni 24
mesicu od data prodeje (pokladni doklad).

Bahem zarudni Ihity odstranime bezplaing viechny vady
pfistroje nebo prislusenstvi®), které vzniknou v disledku
vad materidlu nebo vyrobnich vad, a to apravou nebo,
podle naseho uvazeni, formou vymény. Zaruéni pinéni
nemaji za nasledek ani prodlouZeni zaruéni doby ani tim
nevznika narok na novou zdruku!

Jaka zarutni doklad slouZi doklad o koupi. Bez tohote
dokladu nelze uskutednit bezplatnou vwmanu nebo
bezplatnou ppravu.

V pfipadé uplatnéni zaruky pfedejle, prosim, Kompletni
pfistroj v originalnim obalu spolu s pokladnim dokladem
Vasemu obchodnikovi,

°) Poskozeni piisiusenstvi neni automaticky divodem
pro bezplatnou vyménu kompletniho pfistroje. V takovém
pfipadé se cbrafte na nasl Holline! Praskle sklenéné
resp. plastové dily zasadné podiéhaji povinnosti dhrady!

Jak na vady na spotiebnim pfislusenstvi, resp. dilech
podiéhajicich rychlému opotfebeni (napf. uhliky motoru,
hnétaci haky, hnaci femeny, nahradni dalkové oviadani,
nahradni zubni kartaéky, pilova listy atd.), tak i na
gistént, Gdrzbu nebo vymeénu dili podléhajicich rychlému
opotfebeni se zaruka nevztahuje a je proto nutno je
uhradit!

Zaruka zanika v pripade, Ze dojde k zasahu neautorizo-
vanou osobou,

Po uplynuti zaruky

Po uplynuti zaruéni doby je moZno za Uplatu provést
opravy v pfisluiném odborném obchodé nebo opravng.

Vyznam symbolu ,,Popelnice*

Chrante nade Zivotni prostfedi, elektropfistroje nepatfi do
domovniho odpadu.

Pro likvidaci elektropfistroji pouZijte uréenych sbérmych
mist a odevzdejte zde elekiropfistroje. jestlize uZ nebu-
dete pouZivat.

Pomuzete tak pfedejit moznym negativnim dopadum na

Zivotni prostiedi a lidské zdravi, ke kterym by mohlo dojit
v disledku nespravng likvidace.

Pfispéjete tim ke zhodnaceni, recyklaci a daliim formam
zhodnoceni starych elektronickych a elektrickych
pfistroj.

Informace o tom, kde |ze tyto piistroje odevzdat k likvida-

ci, obdrZite prostfednictvim Gzemné spravnich celkd nebo
obecniho Ufadu.

V mnoha zemich Evropské unie bude odevzdavani elek-
trickych a eleklronickych piistroju do domovniho a/nebo
komunélniho odpadu od 13.8.2005 zakazano.

V Némecku od 23.3.2008.
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MAGYARUL

Altalanos biztonsagi rendszabalyok

+ A készilek hasznalatba vétele elGtt gondosan
olvassa veglg a hasznalatl utasitast, és drizze meg a
garancialevéllel, a pénztari nyugtaval és leheldleg a
csomagolékartonnal, ill. az abban |évé bélésanyaggal
egyt!

« Kizérdlag személyi célra hasznalja a készlléket, 65
csupan arra, amire vals! A készillek nam ipari jellegl
hasznalatra kész(lt. Ne hasznalja a szabadban
{hacsak nem a szabadban vald, meghatarozoft
korlatok kozdtti hasznalatra van szanva)! Ne tegye
ki erds héhatasnak, kdzvetlen napsugarzasnak és
nedvessegnek (semmi esetre se martsa folyadekiba),
&5 dvja az eles szélektdl! Ne hasznalja a késziléket
vizes kézzel! Ha a készalék vizes vagy nedves left,
azonnal huzza ki a konneklorbal! Ne nydljon bele a
vizbe!

« Kapcsolja ki a keszdleket, és amikor nem hasznalla,
tartozékokat helyez ré, tisztitja, vagy ha zavarl észlel,
mindig hlizza ki a csatlakozd dugaszt a konnektorbal!

« Ne mikadtesse a késziiléket fellgyelet nélkal!

Ha elhagyja a munkahelyel, mindig kapcsolja ki a
keszileket, ill. hizza ki a dugaszt a kannekforbdi (a
dugasznal, és nem a kabelnél fogva)!

« Annak érdekében, hogy a gyermekeket megvédje az
elekiromos készilékek okozta veszélyekidl, soha ne
hagyja a kabeleket szabadon logva, @s olyan halyre
tegye a keszileket, ahol gyermekek nem feérhetnek
hozza!

+ Rendszeresen allendrizze, hogy nincs-e a késziléken
vagy a kabelen séralés! Sérdlt készdléket soha ne
helyezzen dzembe!

« A kockazatok elker(ilése végett ne maga javitsa a
késziléket, hanem keressen fel egy erre kiképzett
szakembert! Ha hibas a csatlakozo kabel, csak
a gyartstél, a vevdszolgalatunkidl vagy hasonld
kepzettségl szemelytdl kérjen helyette azonos ériéki
masik kabelt!

- Csak eredeti tartozékokat hasznaljon!

+ Tartsa be az itt kbvetkezd Specidlis biztonsagi rends-
zabalyokat” ...

Fontos biztonsagi utasitasok!

Sziveskedjék gondosan végigolvasni és tovabbi
hasznalatra megdrizni!

» Figyelmeztetés: Ha az ajtd vagy az ajioidmités
meagsérllt, a {fzokesziléket mindaddig nem szabad
hasznalni, amig megfeleld szakkepzettsegl szemely
meg nem javilotta.

+ Figyelmeztetés: Semmi eselre se probalja maga ja-
vitani a készilléket, hanem keressen fel hozza enge-
déllyel rendelkezd szakembert! A szakemberen kiviil
mindenki mas szamara veszélyes olyan karbantartasi
85 javitasi munkat végezni, amihez el kell tavolitani
azt a boritast, amely védelmet biztosit a mikrohullamu
energia okozta sugarterhelés ellen.

+ Figyelmeztetés: Folyadékokat ne zart tartalyban
melegitsen. Robbandsveszély!

+ Figyelmeztetés: Gyermekeknek csak akkor szabad
megengedni, hogy felligyelet nélkll hasznaljak s
fézdkaszileket, ha megfeleld eligazitdst kaptak. ami
képessé teszi Oket arra, hogy biztonsagosan hasznal-
jak a készOléket, &5 megértsék a helytelen kezelésbdl
eredd veszélyeket.
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Ha a készilékel szekrényben, poleon vagy hasonld
helyen kivanja elhelyezni, Ggyelien arra, hogy a kes-
zdlek minden oldalan legalabb 10 cm-nyi szellGzési
tavolsag maradjon.

+ Csak a célnak megfeleld edényeket, pl.
tvegbdl, porcelanbol, kerdmidbdl, héélld mdanyagbal
készilt edényt, vagy mikrohullami készilekbe valo
spacialis edanyt hasznaljon,

Ha eghetd anyagy, példaul mianyag- vagy papirt-
artéban melegitenek fel, vagy f6znek ételekel a
mikrohullamu sitdben, a meggyulladas lehetdsége
miatt gyakori ellendrzésre van szikseg.

+ Ha fiist keletkezik, kapcsolja le a keészdleket, és hizza
ki a hdlozatbol. Tarlsa a készilékajtot zarva, hogy az
esetleges langokat lefojtsa.

- Figyelem! Lassi forrds| Fézéskor, kiléndsen
folyadekok (viz} ismételt felforraldsakor megtorténhet,
hogy a folyadék ugyan eléne a forrdsi hmérsékletet,
azonban meg nem jelennek meg a jellegzetes
gdzgomolyagok. A folyadék nem egyenletesen forr.
Ez az un. lassu forrds az edény kivetelekor enyhe
razkodas hatasara hirtelen gbzképzddést okozhat és
a folyadék kifuthat. Egési sérilés veszély! Az egyen-
letes lassu forrds érdekében helyezzen egy (vegrudat
vagy ehhez hasonle, nem 1émbdl készilt rudat az
edénybe.

+ A cumislivegek es bébieteles livegek tartalmat fel kell
keverni vagy fel kell razni, és az élel hdmérsékletét
fogyasztas eldtt ellendrizni kell. Egesi sériles veszaly!

« Héjas vagy bdrds élelmiszen, amilyen példaul a lojas
vagy a virsli, lovabba zart dobozos konzervet stb.
nem szabad mikrohullami sitdben felmelegiteni,
mert még azutan is felrobbanhat, hogy véget ért a
mikrohullammal valo felmelegités.

+ Ha az ajtokerel/ajioiomités es vele szomszédos alka-
trészek beszennyezddiek, nedves ruhaval gondosan
meg kell Gket tisztitani,

+ Tiszlitsa a mikrohullami sl rendszeresen, és

tavolitsa el bels terébdl az etelmaradekokat!

A készilék hidnyos tisztantarlasa esetén eléfordulhal,
hogy tonkremegy a feldlete, ami befolyasolia a keszli-
lek élettartamat, és esetleg veszelyes helyzeteket is
eredmeényezhet.

A kezeldelemek leirasa
1. abra: Az egyes részek megnevezése

Ajlozar
Ablak
Szellbzdracs
Meghajto
Forgatd
Fargd
Kezeldmezd
Grillfiites
Grillracs
Ajtanyita

cmmﬂmmhMMM

Figyelem:
Semmit ne vegyen ki a kész{llék fdzdterébdl és az ajid
belsd oldalabaél!

la

gyl
tanye

fal



2. abra: Kezeldelemek * Me tegye a készlileket mds elekironikus készilekek Ef
TS sty ST e e oare s e .
a teljesitményfokozatok kivalasziasa « Tévolitsa 6l a készolekhézon esetieg Iéve vedsIoliaL ;
12 GRILL/KOME. + Az ajto felsd oldalan lévé foliat semmiképpen ne (L]
GRILL: kvarcarill grillctiediitsa=1! g
raolvasztashoz « A keszilék dugaszat szakszerlen felszeralt érintésve-
KOMB. 1 és2:  mikrohullami és grill Gzem delemmel ellatott 230 V, 50 Hz-es konnektarba dugja.
felvaltva mikGdnek = Me vegyen ki a sitdterbdl vagy az ajto belsé oldalrdl

13 + 14 Automatika Programgombok semmilyen beszerel: rész|

Ezekkel a gombokkal aktivalhatja az eldre

15 AUFTAUEN Tudnivaldk
) Sulybealiitassal kombinalva, aktivalja a Kiplya#SalRaszilcke olyan mikrohullami sugarral
funkeiot. mikédik, amely nagyon rovid idd alatt felmelegiti az
16 UHR etelben lava vizrészecskeket. Nincs hikisugarzas, igy
A forgathaté ZEIT/GEWICHT gombbal kugﬂiaérﬂmit_ a keszdiek. i
va lehet beallitani az oraidét. + Csak élelmiszerekel melegilsen a készilékkel,
17 STOPP  (Stop/Lezérds) F::s;e;:;:;};_zsrrban trténd siitésre a készilék nem
) A tozési folyamat leallitasahoz egyszer kaflgyszerre csak 1-2 adagot melegitsen, kilénben a
lenyomni, keszilek veszit a hatékonysagabel.
A program torléséhez kétszer, = A melegitési folyamat megszakitasdhoz nyomja le a
i . o STOPP gombot.
A keszllek lezdrasahoz/nyitasanoz a gomidglas vagy bards éleimiszert, amilyen példaul a tojas
3 masedpercig lenyomva kell tartan. vagy a virsli, tlovabba zér dobozos konzervet sib.
18 Forgathaté ZEIT/GEWICHT (idé/saly) gomb nem szabad mikrohullami sitdben felmelegiteni,
Az Graids, parolasi id6 és sulyadatok beallifBest még azutan is felrobbanhat, hogy véget érta
. mikrohullammal valé felmelegilés.

« A készillék azonnal teljes mikrohullami energidval

START gomb miikédik, nincs szikség elémelegitésre.
A program inditasa - + Soha ne hasznalja a készhléket mikrohuliamy vagy
EKQTQSE elkészitési idd bedllitasa kombinall Gzemben Oresen.
. A 3 = A mikrohullamd készilék nem helyettesiti a hagyoma-
Grillez6 és kombinalt Uzemmaodra nyos tizhelyet. Alapvetden
vonatkozo tudnivalok » mélyhiitotifagyasztott ételek felolvasztésara,
« Mivel a grillezésnél 6s a kombinalt Gzem esetén a + etelek vagy italok gyors felforrositasara/
készllek sugarzo hovel miikddik, csak hoalld edényt felmelegitesere,
hasznaljon. + ételek puhitasara szolgal,
« Csak grillezéshez — és nem kombinalt vagy mikro- « Csaka célnak meofeleld edénveket, pl,
hullama dzem eselen - hasznalhat fém- vagy alufalia- e y- ?
edényt. » Gvegbdl, porcelanbdl, keramidbdl, haalls o
+ A KOMBI {izemmodra csak a grillrostély és a hozzé muanyagbol kesziilt edenyt, vagy mikrohullamu
adeott forgd tanyér alkalmas. készllékbe vald specialis edényt hasznaljon.
+ Ne tlegyen semmit a készilekhaz tetejére, mert az = Ne hasznaljon mianyag-, ill. papiredényt,
forrd. A szellGzd nyilasokat mindig hagyja szabadon,
= Hasznalja a grillezd racset, hogy a grillezend{ etel Idé beallitasa

kizelebb legyen a IltGelemhez. .
+ Myomija le a STOPF gombot.

¥ . = Nyomja le a UHR gombot. A kijelz6ben megjelenik a
Uzembe hEWE'ZBS LJ2H", Ismét nyomija le a UHR gombaot,
+ Ha a keszlléket szekrényben, poleon vagy hasonld hogy .24H" Gzemmédba keriljon,
helyen kivanja elhelyezni, iigyeljen arra, hogy a kes- « A ZEIT/GEWICHT forgathatd gombbal allitsa be a

ziilek minden cldalan legalabb 10 cm-nyi szellézési Kivant iddt.
tavaolsag maradjon. Ismét nyomja le a UHR gombaot.
« Vegyen ki mindent, ami a sitétérben talalhata. A ZEIT/GEWICHT forgathald gombbal allitsa be a

csomagolja ki a tartozékokal és helyezze be kizepre kivant percet,

a forgato gydrit. Helyezze az Gvegtanyeért dgy a « Ismét nyomja le a UHR gombot a beallitott Gj idd
meghajto tengelyre, hogy a tanyér beleilleszkedjen aktivalasahoz.

a meghajtd tengely kiemelkedéseibe és tbkéletesen

ratekiidjon a tengelyre. A mikrohullamu késziilék kezelése

= Ellenérizze, nincsenek-e |Athatd sérliések a készi-
leken, elsdsorban az ajto koril. Barmilyen jellegi

-

. Tegye a felmelegitendd ételt a megieleld edénybe.

sérilést észlel, a késziléket nem szabad zembe 2. Nyissa ki az ajtot és helyezze az edényt az (vegla-
helyezni, nyér kizepére, Csukia be az ajlot, (A készilek biz-
tonsagi okokbdl csak jol bezart ajié mellett mikadik.)
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3. Nyomija le a STOPP gombeot. A LEISTUNG gomb
egyszeriftébhszdn lenyomasaval valassza ki a kivant

teljesitmenyt.
A kijolzsben
megjelenik a A
telesimenya | THESMENt Wl | copnacandiasi eriet
valaszlot 508 (e |
formaban
100 800 Gyors
& 720 Fulitis
50 540 Tovdbbiozes
40 360 Otgszias, pl sajté. stb. - op:
20 180 Fagyasziof ételex Len sekiSzoszok
felolvaszidsara Erfleves, 1 lanyér 250g9001-15
0 0 Csak timer funkeid, pl. Leves levesbetéttel 250900 15-2 igen
idovezérelt lshltéshez Szhsz 250300 1-2 ige
STRRT 300 s elontes
4. AZEIT/GEWICHT forgathald gombbal alltsa be 10 mé-  fl e AR A
sedperc és 60 perc kiizbtt a kivant puhitasi iddtartamot. B - ~
5. Az inditashoz nyomja le a START gombot. A puhitds m’l : E"”'i fol "“"”I razni vagy meg kel keverni. ERenriznikell

idétartama az étel mennyiségeétd] és jellegétdl figg.
MNémi gyakorlat megszerzése utan mar gyorsan meg
fogja tudni becsiilni az idét,
Ne feledje, hogy a mikrohullami Gzemben a puhitas
sokkal gyorsabban oriénik, mint a melegitd Ozemben,
Ha nem tudja biztosan, mennyi idire van sziksag,
dllitsa be az idét alacsonyabb énékre, és esetleg
még puhitsa tovabb az étell,
6. Az ido lejarta utan a keészillek kikapcsol. Vegys ki az ételt

Melegités

A melegités és felforrdsitas a készilék kilGnos erfssége.
Hitészekrény-hideg lolyadekokal és éleleket nagyon
konnyen szoba- vagy fogyasziasi homérsékletire lehet fel-
melegiteni anélkil, hogy sok labast kellene hasznalnunk.

Az alabbi tabldzalban megadott felforrésitasi iddk csak
iranyertékek, mivel az idé nagymeénékben figg az étel

alaphdémérsékletatdl és dsszelételétdl, Ajdnlatos ezér,
ellendrizni, hogy az étel eleggé forro-e mar.

Melegitési tablazat
Teljesit- | .
Eleimiszer el Mennyiség mény cea.| 905 | | otedes
Watthan | PETCOEN
Folyadekok
Viz. 1 ceesze 150 g 90D 05-1 e
Viz. 051 500g90p35-5 ner
Viz. 0,751 750990 5-7 nem
Kavé, 1 csésze 150300051 nem
Te], 1 cadsze 150 90p 0.5- 1 e

EIeJek tzn',remn

|
Figyelem: A késleltetett foras megelizese végett tegyen az edénybe
WH@MW{MMWWI}

fogyaszids elftl

Higsszeled. kn 2 .

g umpl 450 g 90D 25 - 3.5 igen

Gulyas ceipatiével 450g90p2-25 igan

Hiis, gombac &s szosz 450q90p25-35 igen

; Elfzetesen kicsit banedvesiteni, idgnként megkevemi

Hantatt szelet 200g20p1-2 nem

Fasirozolt, 4 darab 500g90p3-4 nem

SO his 250990p2-3

Tipp: Efolajjal be kef kenni. hogy a panir. il a ropogds bevonal m&zml‘al
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Puhitas
Gyakorlati tippek a puhitashoz

Tartsa be a pubitasi tablazalban megadolt iranyértékeket
&5 kivesse az ételrecepteket. Amig nem rendelkezik
elegendd gyakorlattal, kévesse figyelemmel a fGzési
folyamatot.

A keszilek ajtajat barmikor kinyithatia, A készalék auto-
matikusan kikapgsol.

Czak akkor mikédik Ojra, ha az ajié zarva van, és ismét
megnyemtak a START-gombot.

A hiitszekrénybdl kivelt elelmiszerhez kicsivel hosszabb
puhitasi idt szukséges, mint a szobahdmeérsekletd
ételhez.

Mingl témenyebb az étel, annal hosszabb a puhitasi idd.
igy pl. nagyobb darab hiishoz hosszabb puhitdsi id6 kell,
mint ugyanannyi hirtelen silt hishoz. Ajanlatos nagyobb
mennyiségeket maximalis teljesitménnye! felfdzi és kbze-
pes teljiesitménnyel egyenlatesen tovabb puhitani.

A lapos ételek gyorsabban pubulnak, mint a magasak,
ezérl lehetbleg az étell Ugy ossza el, hogy az lapos le-
gyen. A vékanyabb raszeket, pl. csirkecomb vagy halfilet
belll vagy akar egymast fedve legyen elhelyezve.

A kisebb mennyiségek gyorsabban puhulnak, mint a
nagyck, Altalanos szabaly:

Dupla mennyiség = csaknem dupla idé
Fél mennyiséeg = fele annyi idé

Ha valamely etelhez nem ludja megtalalni a megleleld
id6t, akkor az a szabaly érvényes.

hogy 100 grammonkeént kb. 1 perc fozési idd szikséges.

Azokat az ételeket, amelyekel a tlizhelyen is feddvel
lefed, a mikrohullamu készdlékben is le kell fedni,

A fedél megakaddlyozza az étel kiszaraddsat. Lefedésre
hasznalhato a lefelé forditott tanyér, pergamenpapir vagy
mikrohullamu készilékben alkalmazhaio folia. Az elyan
eteleket, amelyeket ropogcsra akar elkesziteni, fedel
nelkill kell puhitani.

25042005, 10:93:03 Ure



Puhitasi tablazat
Teljesit-
meny

Elelmiszer/élel

Padlizsan 500 g 720 7 - 10gen
Karfi ol 500 g 720 8- 11 ingn
Brokkoli 500 g 7206 - 9 igdh
Chicoree 500 ¢ 720 6- 7 ign

| Borsg 5009 7206 - 7 igen

| Arizskapor 5009720 8 - {1 igen

|25kibab 300 9 720 13- 15| igen

Krumpli 5009 73 9- 12 iger
Karalabé 500 g 720 8- 10 en

Péréhagyma 500973 7 - 9igen
Csdves kukarica 250970 7-9igen
| Sargarépa 500q 72 8- 10iger
Paprika Wig 7P 6-Jigen
Helbimbo 3000 74 7 - 10 igeq
Sparga 3000 7206 - 9 igen
Paradicsom 500 g 7206 - § igen

Cukkini 500q 73 3 - 10 iger] |

Tipp: A 26idsége! kicsire kel vagni és 2-3 evokanal folyadékot hozzaadva
puhitani, idGnkeént meg kell keverni, 3-5 percig kell hagyni még pubwini, és
csak a tilalis el kell liszarezni

Alma-, kirlakompo! 500 g 73 5-8igen
| Szilvalekyar 2500734-6 nem
Rebarbarakompot 250074 5-8igen
| Silltaima, 4 darab 500074 7 -9igen

Tipp:%ﬁnhmél%n‘lw ﬂdirmﬁmagalsaﬂwm.hﬂgva

His sz0sszal
Gulyas, hirelensalt
Marhahis-fi let

I Pdﬁlinén'l P

10-15

Vﬁrﬁskapuszta

Széras spenot 30007 11-13 | igen

[Karfiol 2009 7207 -9 ige

Fejleni vald bab 200 g 730 8 - 10 igel

Brokkoli 300 g 720 8 - Sigen

Borsalelek 300q7F 7 -8igen

Karaiahe 300 720 3-15 igen

Poréhagyma 200973 10-11 igen

Kukorica 20007 4 - 6igen

Sdrgarépa 200 740 5- 6 igen

Kelimba I0giP7-Sigen
4509720 12-13 igen

Speel B0097 1517 iin

Tipp, Onison hozza 1-2 evokanal lolyadakol, aonkent kevere meg, il

dvatosan teritse s2ét az edényben, hagyja 2-3 percig még puhulni, csak
{alalas oldil iszerezze,

O WWG T52 ProfCooa B7
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Egytal-gred 50g72013-15 lgen
Lewes levesheléfiel 300g 7207 - Bigen
Krémleves 500720 13- 15

Tipp: Id6nkent meg kel kevem, &ﬁpﬁdj_l}gg?mhaﬂmdgm

Gyors fozes

A gyors f6zes inditdsahoz ismét nyomja le a START
gombot. A fézési folyamat azonnal megkezdadik, €s a
gomb minden Gjabk lenyomasaval a fozési idst 30 ma-
sodperccel meghosszabbitia. A mikrohullamo készllek
teljesitménye ilyenkor

100 %%-0s. A maximalis gyorsfdzasi idd 12:00 perc.

Automatikus f6zés

Az automatika segilségével bizonyos ételmennyiségeket
a gép automatikusan teljesen puhara tud fézni, Ehhez a
kbvetkezdképpen kell eljarnia:

1. Nyomja le a STOPF gombot.

2. Valassza ki a két automatika programgombbal a kivant
automatika-programot!

3. Nyomogassa a ZEIT/GEWICHT gombot. mig csak
meg nem jelenik az elkészitend étel kinlbellli sulya
(vagy a csészeszam). A lehetséges bedllitasokal az
alabbi tablazatban taldlja.

Frogram
KAFFEE MILCH
(Hévd! Tel)
PIZZA
[Pizza)
POPKORN
{Popear;

3|4 “:’:"“”l* ‘EI’* T | 140g | 2100 | 2800 | 2009
KARTORFELR
(Burganyz)
BROT
[Kemgir | meqmeleah) 9
M| oo soo | oty g
g

ooy | 20| 4ty g | g |10 2

4. Inditashoz nyomja le a START gombot.

Redprosssing |
il I A U

% | 3

12| 4

Automatikus felengedés

Fagyasztott his, szarnyas és mélyhitott etel automatikus
felengedéséhez a kivelkezd madon jérjon el:

1. Nyomija le a STOPP gombot.

2, Nyomja le az AUFTAUEN gombot. Ekkor belépett a
felenge dés programba.

3. Forgassa tovabb a ZEIT/GEWICHT gombot, mig meg
nem jelenik a kivant kiolvasztasi stly (max. 2700 g).

4. Inditashoz nyomja le a START gombot.
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Grillezés

Grillezéshez hasznalja a grill racsot. Meglelels héalls
edényt hasznaljon vagy a grillezendd etelt tegye kizvetle-
nadl a grill racsra.

A grill .elémelegitésére” nincs szikség, mert az infra-
vords grillezd azonnal sugarzd hdt allit eld.

Grillezeshez es raolvasztasos sliteshez a
kovetkezdképpen jarjon el:

1. Nyomja le a STOPP gombot.
2. Nyomija le egyszer a GRILL/KOMB gombot.
3. AZEITIGEWICHT gomb seqgilségével allitsa be 10
masodperc és 60 perc kozdtt a kivant grillezési iddl.
4. Inditashoz nyomja le a START gombot.
My 1d6 cea.
Elelmiszeriétel Mennylség perchen Lefedés
Piritdsra saif réolvasziasa 2-33-4 | nem
Kombinalt Gzemmod

Ezekkel a beallitisokkal az elre megvalasztott idén beliil
a mikrohullami és a grill Gzem:

KOMBI 1 KOMEI

Parolas es enyhe piritas
555 mikrohullami Gzem &s 36%

elmelegités es piritas
mikrohullami dzem és

45% grill fzem aranyban mikodi. §

% gnill Gzem aranyban mOkidik.

. Nyomija le a STOPP gombot.
Myomja meg 2-szer, (Il 3-5zor a GRILL/IKOMB. gom-
bot!

i

2

3. A ZEIT/GEWICHT forgathatd gombot aliitsa 10 masod-
perc és 60 perc kzGtt a kivanl puhitasu idétartamra.

4. Inditashoz nyomja le a START gombot.

Tippek a kombinalt izemmodhoz

Ha mikrohullamifgrillezd kombinalt izemmédban akar
ételaket késziteni, a kivetkezdkre kell lgyeinie:

MNagy, vastag élelmiszerek, pl. disznosill, esetében a
mikrohulldmi Gzem idejét ardnyosan magasabb értékre
kell beallitani, mint a kicsi, lapos élelmiszerek esetében.
Grillezéskor ez forditva igaz. Minél kbzelebb van az
elelmiszer a grillezohoz, annal gyorsabban barnul,
Ez azt jelenti, hogy ha On nagy darab silteket kombinalt
uremmodban készit, akkor a grillezési id6t adott esetben
alacsonyabb értékre kell bedllitania, mint a kisebb darab
siltek esetében.

Grillezéshez hasznalja a racsot, hogy gyors és egyenle-
tes legyen a barnulas, (Kivélel: nagy, vastag élelmiszere-
ket kézvetlendl a forgd tanyéron kell grilleznil)

Kombinalt izemmaod tablazat

Elelmiszeriétel Mennyiség Lefedés
Hus, kolbaszaruk

e -12 nem
Marha-. disznd- vagy borjihis-dasab g 1315 5
Hurkaféle 500g12}- 14 nem
Eqybelasir 500g 13- 15 nem
Bacsi kolbasz 2009243 nem
Sitnivald hurka 2009243 nem
Tipp: A Fiist a megadoll 196 feran) meg | -3 parcig hagyni

kell még pubulni, az egybefasiriol ojdstehérével be kell kenni, a kolbaszt
viléval meg kel szurkalni.
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1000913 -
Csikerészek 20g445 nem
Tipp: Folyadék hozeaadasa nélkil sajat levében hagyja puhulni, egyszer
larditsa mea. 4-5 agyia még puhulni.

INg546 nem
00344 nem
Tipp: A megadoit idd feléndl forditsa meg. 3-5 percig hagyia még pubulni.

Kilénleges funkciok
Automatikus fi gyelmeztetés

A fdzési folyamat befejezddése utan 2 percenként a
kesziilek sipolassal jelzi, hogy az ételt ki kell venni.

Az ajto kinyitasaval vagy a STOPP gomb lenyomasaval
ez a li gyelmeztetésfunkeid kikapecsolhato.

Lezaras

Tartsa a STOPP gombot 3 masodpercnél hosszabb ideig
lenyomva, ha a késziléket le akarja zarni. A lezardst a
keszhlek kijelzi. A kezelGelemek nem mikadnek. Ha a

STOPP gombot ismét 3 masodpercnél hosszabb ideig
lenyomva tartja, akkor megszinteti a lezarast.

Tisztitas

= A keszillek tisztitdsa elott mindig hizza ki azt a kon-
nektorbal.

« Hasznalat utan enyhén nedves ronggyal tisztitsa meg
a sitfterst.

= A mikrobullamd keszllek kilsejet enyhen nedves
ruhaval tisztitsa!
A tartozekokat a szokasos médon mossa el

+ Ha beszennyezGdiek, az ajiékeretekel/tomitéseket
8s kapcsolodo részeket nedves ronggyal gondosan
tisztitsa meg.

Ezt a késziléket az Eurdpa Tanacs minden vonatkozo
aktualis iranyslve szerint (pl. elekiromégnesesseag-
elviseld kepesség vagy kisteszilllség-elviseld képesség)
ellendrizilik, és a legljabb biztonsagtechnikai elGirasok
szerint kesz(it

Megjegyezzlk az eselleges miszaki valtozasokat|

21,04, 200%, 10:19:06 Ui



Garancia

Garancidlis igényeivel forduljon, kéram, a szerzéidéses
kereskeddjehez!

A garancia igazolasara a pénztan nyugta szolgal. E nal-
kil az igazolas nélkdl sem dijmentes csere, sem dijtalan
javitds nem végezhetd.

Garancialis esetben eredeli csomagoldsaban adja at
az alapkésziléker a pénztari bizonylattal egy(tt annak a
kereskedinek, akitél a készilléket vasarolta!

*) A tartozekok hibai nem eredmenyezik automatikusan
az egesz keszilek dijtalan cseréjét. llyen esetekben
forduljon _forré vonalunkhoz™! Az Ovegtorésbal, ill. a
midanyag alkatrészek tGrésébdél eredd hibak megszinte-
tése mindenkor téritéskiteles.

Sem az elhasznalddo tartozékokban, ill, kopd alka-
trészekben (pl. szénkefe, dagasztohorog, hajtoszij,
pattavvezérls, potiogkefe, (lrészlap stb.) bekdvetkezd
hibak, sem a tisztitas, karbantartas vagy a kopo alkatrés-
zek cseréje nem esik a garancia hatalya ald, kévetkezés-
képp taritéskoteles.

lletéktelen beavatkozds a garancia megszlinését ered-
ményezi,

A garancialis id6 utan

A garancialis idd eltelte utan a megteleld szakkereske-
désben vagy javitoszolgalatnal végeziethel teriléskateles
javitasokat.

A ,kuka* piktogram jelentése

Kimélje kirnyezetinket, az elekiromos készilékek nem a
haztartasi szemétbe valok!

Haszndlja az elektromos készalékek arlalmatlanitasara
kijeldiit gydjiGhelyeket, ot adja le azokat az elskiromos
kaszilekeit, amelyeket tobbé mar nem kivan hasznainil

Ezzel segitséget nydjt ahhoz, hogy elkerillhetdk legyenek
azok a hatasok, amealyeket a helytelen szemeétre dobas"
gyakorolhat a kGmyezefre es az emberi egészsagre.

Ezzel hozzajarul az Ujrahasznositashoz, a recyclinghoz
&s a kidregedelt elektromos és elekiranikus késziilékek
ériékesitésének egyéb formaihoz.

Az Gnkormanyzatoknal vagy a polgarmesteri hivatalokban
tajékoztatast kaphat arrdl, hogy hova viheti a kiselejtezett
készildkeket

Az EU sok orszégaban méar 2005. augusztus 13-atdl
kezdve lilos a kiGregedett elekiromos és elektronikus
készulékeket a haztartasi szemeétbe dobni.
Németorszagban 2006. marciustdl 23-atal,

& O WWAG T52 ProfCoos B8 £9.04:3005, 101008 Unr
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PYCCHUH

Ob6wme g:a:aauun N0 TeXHHHKe
30MacHOCTH

Mepen Ha4anoM 3KCNAyaTauMd npuopa

BHAMATENBHD npouwraﬁ‘ra npunaraemMyd HHCTRYHUHIO

No IKCAAYATAUMK M COXPAHATE 88 B HAJeMHOM
MECTE, BMECTE C rapaHTHAHLIM TANOHOM, KACCOBLIM
YEKOM M, N0 BO3MOMHOCTH, KAPTOHHOR KopoOKo# C
YNAKOBOYHBIM MATEPUAN0M,

Monb3yATecks NPUBOPCKM TONLKE YACTHEM 0BpasoM
W No HasdaueHmo. [Npubop He NpefHasHaYEH ANA
HOMMEPHECKOTD HCNoNb30BanMA. He noneayHTecs
Np#BopoM No4 OTKPLITEIM HeBom (MeKmnouan
NPHGOPE, IKCANYATAUWA HOTOPRIX NOA OTKPEITEIM
Hebom gonyctuma). NMpeaoxpawrite npubop or
MADE, NPAMBIX CONHEYHEIL NyYeH, BAAMHOCTH (HM B
KOEM CNYYae He NOTRYMANWTe €ro B BOAY) W yaapos
ofh ocTpele yrae. He npukacaidtecs K npubopy
BAEMHEIMK pyKamd. Ecniw npubop yenamH1ncs
MK HEMOK, TYT ME BelHeTE BUAKY H3 po3aTv. He
NPHKACAWTECE K MOKPEIM MBCTAM.

Mocne akennyartauud, MOHTEXKE NPYHALNEHMHOCTER,
UMCTHE MNKM NoNomMKe Npulopa Bcerna BeiHUMaRTe
BUNKY M3 POZETHH (TAHWTE 38 BUNKY, & He 3a kafiens).

He ccraenaliTe BRMIOYEHHLIE 3NEKTPONPUEORE
Bes NPMCMOTPA. ECNK BOIHUKHET HEOBXDAMMOCTE
OTNYMHTECA, TO BIKNIOWKTE ANEKTPONpHBoP Mk
BRIHBTE BWAKY M3 DOZBTHK (TAHMTE 3a BUAKY, a He 3a
Habens),

LNR 3auHTe Q8TeR 0T NOPAMEHWA INBKTPOTOROM,
cReguTe 3a Tem, yTolkl kabenk He BMCEN rae nonano
W OETH HE MMENu AocTyna K npubopy.

PerynapHo ocmarpueaite nowbop v kabens
Ha NPeAMEeT BOIMOMHBIX NOBPeaeHHA. Hu B
HOEM CNYYEE HE BHNIOYAATE NPHMEOD, MMEIOLLWA
NoBPEsIEHHA.

Hu B soem cnyyae He pemMoHTHpY#RTe npubop
CAMOCTORTENEHE, & 0BPAARTECE B TAKOM
CRYYAE 33 NOMOLULIO K CBUMANKCTY, KMEIOLLIEMY
COOTBETCTBYOWWA A0NYCH. M3 coobpamenun
Ge30NacHOCTH, 3aMeHa CETEBOrO WHYPa Ha
PABHO3HAYHBIA JONYCKASTCA TONLKO Yepes 3aBoj-
HArOTOBMTENS, HALLY CEPBHCHYIO MACTEPCHYIO
MNK COOTEETCTEYIOWErD KEANHGHUWDOBAHHOMD
CneuMan|cTa.

HenonesyRaTe TONBKO OPUIMHENBHEIE JENYACTH.
MNowanyicra, cobMoAaiTe  HWHKECNEOYIWHE

LCneuraneH6Ie yRazanna No Texnnke Ge3onacHocTy ..."

BamHbie YHa3aHHA NO TeXHHWHe
6esonacHocTH!

MomanyicTa, TIWLATENLHO NPOUMTANTE M COXpaHWUTE
ANA AanbHerWero NonbIoBaHHA.

« MpenynperipeHde: ecny asepua win

YyNNOTHEHWA ABepUBL NOBPEMAeHk!, 3anpellasTch
AansHeAaR IKCNNYATAUMRA NEYY, NOKA OHA He
ﬁy’.ﬂB'l OTReMOHTHROBAaKRA Oﬂl}‘\lﬁHHtﬂM Dng 3Toro
CNeUuHanuCTomM.

+ MpenynperaeHke: H1 B KOBM Cliy4ae He

PEMOHTUPYATE NeHb CAMOCTORTENLHO, 4 obpaTiTack
K ABTOPUTETHOMY CleUManieTy. Boem apyrum,
Kpome CneuuanycTy, onacHo NRpOBROAMTE Ka KHE-THG0
PEMOHTHLIE WK PEMNAMEHTHLIE paBoTH, TAK Kak 3T0
Tpebyer yoanedua oBWHBKKM, KOTOPan 3alMLaeT oT
obNYyHeHHA MUKDOBOHOBSIM MINYYBHHEM.
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MpeaynpemaeHie; He pasorpesanTe MUIKOCTU B
3aKkpeiTbix Bavnax wnv cocyaax. OnackocTs Bapwsal

MpeaynpermaeHie: AETAM pazpewaeTcn
NoNkI0OBATECA MHKPOBONHOBOA NEYLHD, Baa
NPHCMOTDA B2POCHLIX, TONLKO B TOM CRY4Yae, ecnu
OHM NPOWHCTRYKTHPOBAHHE W B COCTORHMM YBEPEHHD
NoNL3I0BATLCA NeYbhD, OCOIHABAR ONACHOCTH
HENPABHNLHOTC CODALLIEHUA C HE,

Ecru Bbl MENaeTe yCTAHOBWTE MIKDOBOIHOBYD Neds
B WKADY, HA NONKE W T.M., TD YASNHTE BHAMEHHE
TOMY, 4TO MHHHWMANEHDS PACCTOAHHWE OT CTEHOH
MHUKDOBCMHOBONA NeYyW 00 OnvxaRWwed CTeHKn naM
wiada AonHHo BbiTe He MeHee 10 oM.

MonkayHTeck TONLKD NOCYA0W M3 NOAXOAALLMX
MEATEDWANOE TAKMX KAH:
cTerno, papdop, KepaMHKa, HapoCcTORRAR
MNACTMEACCA HNK NONBIYATECE CNEUMANLHOH NocyADR
ANA MHEPOBONHOBEIX NEYSH.

Pazorpeean WnW BapA NMLLY B YNAKOBKE W3 FOPHOWMX
MarTepHanos, HENPUMED W3 NNACTMACTH MK Bymarsy,
HeolXoaMMO NOCTOAHHO HabNKaaTE 38 NPoUSCCoM,
No NpHYKMHE BOIMOMHOND BOIrDRPAHUA HX.

Ecnu 13 QyX0BKM HAMHET BRICTYNATE AbiM, TO
BHIKMIQUYKTE NEYb W BbIHBTE BHIKY W3 DO3ETHH,
Jeepua gonmHa ocTABATECA SAKPLITOA, HToDEI
VAYWWTe OMAr BOITOPRAHKA.

Burmaue! 3aTamHoe zakunadue! Bo spema BapKHK,
ocofieHHo BO BREMA PAOrPeBaHHA MHOKOCTER
(BOZBI) MOMET CNYYMTLCA, YTO TEMNEDATYDE KMNEHKA
51’#91 A0OCTAMHYTA, OOHAK0 THNHYHBIE ONA 3T0M0
Npouecca NY3LIPERK NApAa HE NOABNAIITCA. MUaoKoCTE
KMIMT HE PABHOMEPHO, 370, TaK HaskiBaewmoe
FATAMHOE JAKMNAHME, MOMET NPUBECTH K TOMY,
4TO NOCne CHATWA NOCY Akl C MHAKOCTRIO OT NGrKorg
BCTPAXWBEHKMA HECHUOAHHD HauHyT 00pasoBEbIBaTECA
NAPOELIE NY3LIPH ¥ OHA BCHKNWT, OnacHocTe
nonyueHuA oxoros! [InA JOCTMMEHWA PABHOMEDHORD
HHNeHWA BCTABLTE B COCYA CTEKNAHHYKD NANQYKY UNH
el Noao0HLIA HE METANNMYECKHA NpeaMEeT.

Coaepsumos aeTcrux ByTeinouak M BaHouex c
DETCKUM NMHTAHWen 06RIATENLHO NepemMeLUaTs KM
B30ONTaTL, d TAKME NPOBEPHTE MX TEMNERATYPY.
OnacHocTe NONYYEHWA OMOros!

MpodyKTel NHTAHKWA CO CKOPAYNOH UNH B WHYPKS,

HAK AAUE WK KONBACH, KOHCEPEL! B Z3KPBITEIX
CTEHNAMHBX BaHKax ¥ T.4. ANpelUaeTcA pazorpesaTs
B MMKPOBONHOBOR NEYW, TaK KaK OHN MOTYT
BIDPBATHCA, JAXE NOCNE OKOHYAWWA DalorpasarHKHe
MHKDOBONHOBOHA SHERIHER.

Ecnu pamKa geepusl/ynnoTHEHWA dESPULI
W COCEAHME K HUM YACTH 3arpRIHMNNUCE, WX
HEOOXDAMMO TLLATEASHO NPOYHCTHTE BNAMHORA
TRRNKCH

YucTuTe MUKPOBONHOBYIO NEYL PEryAAPHO 1
YOANAWTE OCTATHH NMLLW M3 88 BDYTPEHHDCTH,

EWTHLI.IEHHHE FANPAIHEHWA MUKROBONHOBOH NEYH
MOTYT PHBECTH K PA3PYLLUEHWID 88 NOBEDXHOCTER,
YTO BAMRET HA CPOK CRYXKOBI NE4YH, A NPH CTEYEHHH
olCcToATENLCTE CO3AaTh OMACHY D CHTYELHID.



OnucaHue PyHKUMIA perynMpoBoK
Puc. 1: HaumenoBaHue getanei

Jamon
CwoTtpoBoe
BetunAunoHHan
QOck
Crons3saliee
Bpaiwawiieecn
Mynet

=l oh =

8 HarpeBatenkHeie 3NeMeHTR! rPUNA

9 Pawnep
10 Pyuia

BHumaHMe:
H#u B KoM CRyYae He YAANARTE Kakke-nubo
NPpHKPYHEHHBIE AeTank U3 OYX0BKH UMK ¢ ABepLbl nedw!

PHc. 2: PerynupoBHH

11 LEISTUNG (MMKpOBONHOBARA NeYk)
Buifop MOLWHDCTH

12 GRILL/KOMBE.

Monb3yATeck pawnepom, HTobsl NOAOABHHYT:
NPCOYKRTE WA 6”?['1]3 nuﬁnume K Harpeeare/ieHoMYy
SNEMEHTY.
ABepus
oxdlBAroTOBHa K paboTe

:K&J%glgg“ﬁfaﬂaamu MUKDOBONHOBYID Navks
mﬁ%ﬁ&'ﬁb’ﬁ%ﬂ"e A T.N, TO YAenTe BHMMAaHWE
TOMY, 4TO NMeHO2 PACCTOAHWE OT CTEHOK
mﬁﬁgﬁgﬁjﬁ%ﬁ%mn 0 BNUMAALIEH CTEHKK KK

A0NAHO BbiTs He MeHees 10 oM.
BuiHETE M3 AYXOBKY HAXOOAWMECH TaM

EHHOCTH, RACNAKYHTE HX W YCTAHORKTE
"ggnéyp AMHY [y XOBKM KOTbUO. YeTanosute Gnioao
ANA NKLUbl HA NPHEOAHYH) OCE TakK, uTolel OHO
3aQMKCHPOBAN0CE B BEICTYNAX NPUEOAHOR OCH K1
NEManc PosHO.

MpoKOHTRONKPYATE NeYs Ha BUOUMLIE NOBPEHNEHKS,
ocofexHo B ofnacTi aeepubl. NpH HANWMHK HAKKX-
NHE0 NOBPEMOEHHA NEYL HK B KOBM CNYYae He
EHAKYATE.

Yrobel NpeOoTEPaTHTE NOMEXH HA ApYTHE
INEeKTPOHHEE NPUGOPE, HE CTABLTE NeYb B

PYCCHH

GRILL: Heapuessii riRPERACTEEHHOR DNHADCTH OT HUX.

NoOOMAPHEBAHWA W 3aNeKaHuA
KOMB. 1w 2: ToouepeaHan padoTa rpuna
W MK KDDBDIIHDBUIIT neydd

13 + 14 HHoNKK BEIGopa aBTOMATHUECHHX NPOTPaMM

MNpH NOMOLLK 3THX ABYX KHONOK M3 NAMATH

BLIZLIBAIOTCA MOTOBLIE NPOrPaMML.
15 AUFTAUEN

YaanuTe ¢ KOpNYCa 3aWMTHYI0 Gonsry.

Hu B HOEM cnyyae He YOanAnTe 3aliHTHY
donery ¢ BHYTPEHHEH CTEHKH ABepU k!

Berassre BUKY B 3238MNEHHY I POIETKY ©
Hanpamesen cath 230 B, 50 u, yoraHoBneHHyo B
COOTBETCTBMH C NPeOnNHCAHMAMK.

Hu B Koem chyyae He ynananTe Kakue-nubo
NPHKRYHEHHEE JeTant U2 AyXOBHH WNK C ABEPULI

AKIHBMIMPYATE PEMMM PasMOpaKMBaHHA SE4H!

HOMOMHALMH C BSCOM NPOAYKTA NWTAHKA,
16 UHR

MNopanoK nons3oBaHWA

aTenbHoe K TeMe MHHPOBONHOBAA Neyb:
B KOMBHHALAH € KHOMKOR-perynHposKod SEfFaTeNbHOE K TeNie MHKPOBONHOBA

GEWICHT swicTaBhAeTcR BpeMA.

17 STOPP (Cron/BnoxHpoBKa)
OOHOKPATHOE HEXKETHE - CTON NPOUeCCa

[JeyHpaTHOE HAMATHE - TYLUEHWE NPOrpaMME!

3-X CEKYHOHOE HaMaTHe - Gnokupoesa/

PasBnoKMPOBKA KHONOK N4k
18 Huonka-perynuposxa 2ZEIT/GEWICHT

BLICTABNAKITCA NOKAZAHHA YACOB, BPEMA

NPHIroTOBNEHKWA W 3808eTCA BEC.
Huonka START

CrapT NporpamMm 1 3ajjaHue BpemeHu Ana

PedHMa IHCNPace.

MpHUMeyaH1A K PeHUMY rpunb U KOMEK

+  TaK KaK B pemMUMAaX rpKnb ¥ KoMEK HCNONb3YeTCH
TENNOBOE MANYUEHWE, TO NONLAYHTECH NOMANYHCTa
HAPOCTORKOR NOCYA0H.

+  YycTo B periMMe rpuiie JONYCKASTCA NPHMEHEHHE
AMOMKHHEBOW MNK APYrod MeTANNUUeCKoR Nocyas!

- OAHEAKD HH B HOGM CNY4Yas 8 KOMBMHOPORAHAOM Man
MHKPOBONHOBOM DEHMHME.

«  [Ona pabore 8 pemmme KOMBI nononeaynte TonsKo
npunaraemoe Bpallailesca Gnoao ¥ pawnep.

= He craBeTe HW4YEro Ha MUKDOBONHOBYHD NeYb. Cha
HarpesaeTcA. BEHTHNRUWOHHLIE OTBERCTUR AONKHLI
OuiTh BCEraa cBOBOAHEIMM.

& O WWAG T52 ProfCoca 11

Meys padiotast ¢ MHKPOBOAHOBLIM HINYYEHHEM,
KOTOROE B KOPOTHOR BPEMA PASOrPeBASeT YACTHYHM
B0O08, HAXOARWMECH B NULWWE. 308Ck HET TENNDBOTO
HENYYEHUA W TAKHM 00PaZoM NOAHAPKMCTAR KOPOYKA
He ofpazyerca,

PasorpesaiTte B N4 TONEKD NPOOYHTE NMHTAHWA,
Meys He npedHa3HayeHa Ans cOMapHBaHHR
NpOAYKTOR B Macne.

Ja o4WH pas pasorpesaiTe ToNkKo 1-2 NopuWH.
HHade nevb notepRaT 3dDerTHBEHOCTE.

LOna npepsiBaqna NPOLECCE HAMMMUTE HHOMKY

S TOPP",

MpodyxTsl NUTAHKA CO CHOPNYNOA MK B LWKYPKE,
Haw ARLA WnK KonGackt, KOHCEPBEI B 3aHPRITEIX
CTEKNAHHEIX GaHKAX W T.4. 3anPelasTcH Pascrpesdars
8 MUKDPOBONHOBOR NEYM, TAK KaK OHK MOMYT
B30OPEATECA, AANE NOCNE OHOHYAHWA PAIOrpeBaAHWE
MHHPOBONHOBOW 3HEPIMER,

MukpoeonHoEan neys pabioTaeT ¢ MoMeHTa
BHAYEHWA HA NONHYHO MOLWEHOCTE.
MpagsapuTensHoe PazOTPEBAHWE NOATOMY HINHLLHE,
Hu B HoemM chyyae He BHNKCYAHTE NeYs B
MHKPOBONHOBOM MITH KOMBHHHPOBAHHOM peMUMEe
NyCcToM.

MHKpOBONHOBAR NEYL HE JAMBHAET OBLMHON NEYM.
OHa cnyMmT 8 OCHOBHOM ANA;

+  pPaIMOparKMBaHKA NPOSYKTOR
+  BBLICTPOrO HArDeBaHKA/PAZ0rPEBAHUA MKHLLK 1
HANWTHOB

*  TYLWEHWA NPORYRTOR

7
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PYCCHUH

« MoneayATeck TONEKG NOCY.A0H M3 NOSXOLAALLMX
MaTepHUanoB TaHiX KaH.

+ cTexno, daphop, KepamMuKka, MapoCTORKAR
NAACTMACCE WAKM NONBIYATECH CNBUWANEHOA
NOCYA0HW ANA MUKPOBONHOBLX NEYen.

« Hu B KoBM Cnydas He NoNb3YATECE NNACTMACCOBOR
Wnn DyMarmHoR nocyacH.

MNporpaMmuposanue HYacos neuw

+ Hammute kHonky STOPP.

« Hamrante kvonky JUHR". Ha aucnnee nonewrca
MHaMKauwa J12H". Yrofis nepeiti Ha AesHaguaTH
YacosoW pemum 24H", Hammure wHonry JHR" ewe
pas.

+ Tp# NOMOLLW NOBOPOTHOW KHONKK ZEIT/GEWICHT*
334aHTE NOKAZAHMA Yacoe,

» Hammute weonky JIHR® ewe pas.

* [pu nemowy NoRopoTHOM KHonkW ZEIT/GEWICHT®
ASAZNTE NOKAZAHMA MHHYT.

+ Hanwante wHonky JUHR" ewe pas,
4T00E AKTHEMSHPOBATE MHAMKALMK
3anporpaMmMMpoBaHHOIO BREMEHHM,

YnpaeneH1He MHKpPOBONHOBOW NeYbH

1. MonowuTe pasorpesasmMyto KLY 8 NOAXOOALYHD
nocyny.

2. OTHpoATe ABEPUY NE4W M YCTAHOBWTE NOCYAWHY B
cepefuHy CTEHNAHHOM TapenHH, BRKQDRTG‘ ABepLy.
(M2 coofipaxendi Ge30nacHoCTH NeYs BRAK4YaSTCA
TONBKO C 3EKPLITOH ABSPUOH.)

3. Hammure gHonky STOPPY. MHcoropatHsiM HamatMem
Ha kHonky LEISTUNG" sanaite neobxogumyio
MHKDOBONHOBYH MOLWHOCTE NEYM,

Pasorpesaxue

PHSOI’DEB&HH& W HArpesaHWe ABNAKITCA UCO&HMH
AOCTOMHCTBaMK MHHDOEDHHDEDFF nedd, Hanwmu u

ﬁl‘l HROa W3 Xono4guneHHWKa O4YeHe NErko Pa3orpeBakdTCH
Ji0 KOMHATHOR WNK HeoBXoaUMON TeMnepaTypl, Bes
HCNONbL30BAHKWA ANA 3TOrD MHOTOMHCNEHHBIX HACTPHONb.

MNpuBefeHHse B NOCReAyOLeR Tabnuue nakHbe
ANA PAIOTPEBAHWA ABNAKITCA NDHENMKEHHBIMK, TAK
Hak BREMA NPHIrOTOBAEHKWA OYeHEe CHABHD IABHCHT OT
HAHYANLHOW TEMNEPATYPE! M COCTaBa nWuwM. Moatomy
PEKOMBHAYSTCA, BREMA OT BREMEHH, NPOBERATE
[OCTATOYHO MK PASOTPETO GNIOAC WK HET,

Tabnuua pemumoB pasorpesaHus

Epaun

n NHTaHMA/ MowpeeTs., 7

P"“i"'"& Homweorao | " [q::.}, Haxpems
HugrocTi
Bopa, 1 yawka 150 g 900051 et
Bopa. 0.5 1 500990D35-5 Her
Bopa. 0.75 0 750g 200 5-7 HeT
Hote, 1 yawsa 150 g 300 0,5-1 HET
Maongeo, 1 wawka 1500 300 05-1 HeT

BHHMAHHE: OnyCTHTE B COCYA CTEHARHHYIC NANCHKY MK T.0. {He
uemmmcny:u} w:odu npammpam IATHKHOE JAKNNAHRE, NEPED

‘”“"“F"“' apogen 4509900  25-85  ad
C DBoLLIaMA

T{RL ¢ Wiarapoka 45099002-25 | a8
haCo, Bneds ¢ COYCOM 450 5 900 -39 Lt

4. [MpH nomMolWm NOBOPOTHOR KHoNKK ZEIT/IGEWICHT"
BhIG2pHTE HEOOXOANMOE BPEMA NPUIOTORNEHKA B
aumanazose o1 10 cexyHa 4o 60 MHHYT.

5. [ne ctapra HammuTe kHonky START". Bpems
NPHIOTOBNEHHA 3ABHOHT OT KONHYECTBA H CTPYRTYPLI
NULLM. HEMHOO TREHWPOBRKM M Bl HAYYHMTECH
NPEBUNLHO BEIGHPETE BPEMA NPUIOTOBNEHKA.
MomanyHeTa yuTHTE, B MHIPOBONHOBOM NeYu
NULLA NPOBAPUBABTCA JHAYMTENLHO DHCTPe: Yem B
Tennoson ne4w. MNoatoMy, ecnn Bsl HE YBEDEHHLL, TO
BbiGepWTE CHAYANA KOPOTHOE BPEMA NDUIOTOBNEHWR,
a 3aTen AOBeAHTE MUY AC FOTORHOCTH.

6. Mo McTEYEHWK YCTAHDBNEHHOTD BPEMEHH NEYE
BEIKMIOYAETCA. TTHLLY MOMHO BEIHYTS M3 NEYM.

T2

6. DSMWG T5E ProfiCoos V2

Tioxasannn MoKazaHKA [hwuens, nanupoeannsi | 200 g 400 1-2 Hel
MOLUHOETH Ha MOWHOCTH 8 [OBRACTS NpUueHEHHR HoTneTsi, 4 wmywi 500g | 900 3-4 Her
OHcnnes B % | BarTax [npHmepHo) Hycow mapromo 250g 900 2-3 HET

100 900 BLicTpee. CORRFpBRA.RHOUN RACTON NOMA3aTS MGGOM, NTOBE HE NDOMAXA

80 L] Tyluense

&0 540 BapuTe

40 360 Mnagnenne copa i T.0. Q00 35-5 HET
Fasmopamneanee Hypinoe bpmdace | 4000 900 3-45 13

s 180 NPOAYHTOR Enmmnmmmmmm EEAR 0T BPEMEHI
TONGED ¢ TARMEROM, a A

1] 0 HANpEMED DXNAMAEHHE B
3a0aHHOE BDEMA

START 900 BRcTpOE HArpeEaHHE

Cyn saBapHoR 250 g 900 15-2 ha
¥ 250 g 800 1-2 ha

LeTcHos nHTaHKE

Mongwg 100ml | caB40 | 05-1 Her

Hawa 2000 | ca540 | 1-15

Gmrmpmmmpmmmmpmmm rn:mpmrmmwp}d

TylieHHe NPOAYKTOR
MpakTHYHBIE COBETLI K TEME TYLUBHHE NPOAYKTOR

MpuaoepwHEaRTeCE NPAMERPHBDX AAHHLX TA0MHUE 1

peyentos. HabniopadTe 38 NPOUBCCOM NPHIOTORNEHMA,
MoKa y Bac He Habpanock ACCTATOUMHOTD OfikITA.
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Heepuy neyw A0NYCKAETCA OTKDbIBATE B Miofine BpemMA.
MeybL ABTOMATHHECHH BRIKNIOYASTCH,

Omna sapaboraeT onATE TONLKO NOCNE Toro, Kaw Gyaer
2EKpEITA ABBRUA W NOBTOPHO Hamara kionka START.

MpoayKTH M3 XONOAMNBHHKA TPEOYIOT HECHONBKD
GONLLLENS BREMBHH HA MPHIOTOBNEHWE, YeM NPOAYKTE
KOMHEATHOR TEMMNBRATYPE.

Yenm HOMNAKTHER NWWE, Tem AnuTensHel BpemMa
NPHUICTOBNEHKA, TaK HANpUMEap G0N KYyCOK
mAca TpelyeT BONLLLE BPEMEHM HA NPUICTORNEHWE
YEM NOPe3aHHRIR TOrD e BeCa, P@mMGHﬂYQTEﬁ.
foNL0e KONKYECTBO NPOAYKTOB CHAYANA roTOBKTE

HA MAaKCHMANLHOR MOWKOCTH, @ 3aTeMm ADBECTH 40
FMOTOBHOCTH Ha ﬂpEAHBi?.

Mnockue NPoAYKTE rOTOBATCR GLICTPEE YeM BLICOKME,
NOSTOMY PacnpedenniiTe NPOAYHTE KaK MOMHO NAoLWe.
ToHKMe YacTH, KaK HENPUMED KYPHHLIE OHODOMKA WN
poifiHoe dune, NOMMTE B CEPEMHY MNKW APYT HA ODYra,
Manoe Konu4ecTeo roTosnTcA GeicTpee, cem Gonbluoe;
MpyGoe npasuno;

JDeoitHaA NOPUMA = YABOEHHOE BPEMA
Mon nopuuk = NONOBHHE BPEMEHW
Ecnu Bel He HaKgeTe B TAGNWUS NOSXOSAWMK OAHHEX HA
BAL NPOAYKT, ABACTEYET CREAYOWEE NPABANG;
Ha KaWiasle 100 r npumMepHO 1 MUHYTa
Beoe 6mo4a, HOTOPLIS B HAKPHBANK B 0bBIMHOR Neuw,
HeOBXOAHMO HAKPBIBATE M B MHKDOBONHOBORA.

HakpuiBaHne KpHIWHKOA NPeA0TEPAWAET NOACHXAHNE
NHLLKM, B KauyecTee KOLIWKK NOAXOAMT NepaBepHyTan
Tapenika, nepramenTHan Gymara uni donkra ana
MHEDDBONHOBLIX Neyed. NpoayKTsl KOTOPBIE JOMHE
NOAYYATE KOPOYKY HE HaKpLIBATb.

Tabnuua peMMMOoB TYLUEHHA

Epens

MpogykT nkTanma’ Mowmoers,
rorosoe Gniofo e | 5y iﬁ:}' HApHTE
OB
Barnamans 500 g 7207 - |0 a3
Leemhan kanycra 500 g 720 8- 11 ga
Bposxonn 500 g 7206-9
Unwoped 500 g 7206 - 7 od
Topox 500 g 720 6- 7 oa
@ennens 500 g 7208 - 11 pa
Jenauwie Hobe 2000 720 §3- 15 03

Togent: 50097 8-12 58
o SOGTRE
JeneHbli m 500g 7 7-98a
TToaTHA KyRy Ry 30 20g7P7-90a
Maprosk 50074 8-100a
Bonrapthin nepeu 50074 6-90a
%E‘?E%ﬂt%ﬁiﬂﬂm 30097 7-10 22

Eﬂﬂg A 6-9na

Tu-.mu 5000 740 6- 7 4ia
Kabauxn 500 g 7P 8- 100

CoBET: 0BOWH NOPa3ATE MENKD W TYLHTE ¢'2-3 CTONGREIMH NOMKAMH
MAHOCTH, BPEMA 0T BPEMEHH NEPEMELIHBATS: JOBECTH fI FOTOBHOCTH B
TeMenrd 3-5 MHHYT, NEPes NODAYER Ha CTON NPHAPABHTE.

.. -C5 WWAG T52 ProfCook T3

" Bpewn
MpoayKT nuTaHKA! ]
roroace 6mono Bar ':"3:::]; Hakpeite
EP
TDYLUSELI KOMTOT 500g72D5-8aa
CMBOBLIH NYC 25072046 | wer
KommoT #3 peEsA 20g7ei5-8na
Hue i 500g72)7-9 14

Canarnodammmm.mummmmmaﬁmmmq

Mrco | ||. oase Gnoga)

MAca ¢ coyom 400g 720 10-12 aa
TynAw S00g 730 10- 15 4a

Fﬂmhnpwranu 250p 7 7 -8B

Coser: OT BEMHN 35 NONEMATE.
KypuHae dovkace 23007206+ 7 ga
Cynwawypuum 200 7205-6a |

CopeT: or8 n BATk, BaTs 3-5 MHHYT NOCTORTE.
Fuila

Prfisioe pune 300g7207-80a

Prfisne dung 4000 7208-9a

COBET: NONyT0T0B0 DUNE NEPEBAPHYTH, ADBECTH A0 FOTOBHOCTH &

TEMBHNM 35 MIHYT.
Pamapa HHBIHHE DBEOLLEH W HX TYLUEHHE

m“nm::"“m 50g70 M6 ap
INioTeA WnHHaTa 0g T2 11-[134a
LisamHan kanycra 2000 720 7 - 9 48

Bolu 2000 7208-10 a2

Bpowkons 3009720 8-9 da
Topox 300 720 7 - 8 pa

Konbpati 00g | 720 13-15 et
JeneHsii nyx 200720 10-11 ga

Kykypysa 20007204 -6

Mopross 200g/205-6na

BpHICCensCHaR nanyoTa M0g7ep7-84a

Wit 50q72012-138a

A0 g 70 15-17 na

CoBet: TyLiwTe ¢ 1-2 CTONOBBIMA NCJRKAMM RUANOLTH, BDEMA OT BDEMEHN
NePeMELUMBATE unwwropmumpﬁwm [IDBECTH A0 TOTOBHOCTH B

ki A
Eﬂﬂg? 013 - 1502
30097207 -8pa

Bakano B roplLIouKax
Cyn za8apHod
Kpam-cyn 5005 72013 - 1
CoBeT; Bpeya 0T BREMatH NEDEMELUHBATL, JOBECTH A0 FOTOBHOCTH B
TEqErtH 3-5 MiHyT.

Perwum axcnpecc

Yrolbi CTAPTOBATE PEHMM IKCMPECE HAMMUTE KHOMKY
START* Heckonkko paz. Mpouece HAYMHERTCA cpasy,
NPH 3TOM Hamgoe JanbHeRLes HAMATHE KHOMKK
YANHHAST BPEMA NPUroToBNeHHA Ha 30 ceryHi.
MowHocTs MukpoBonHOBOR neyw coctaenret 100 %.
MaKcHMansHo BpemMA paloTsl B PEXHME BHCNDECT
12:00 MHHYT.
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PYCCHUH

ABTOMaTH4YeCKOe NpUroToBneHHe

Mpy NOMOLLW 3BTOMATHKKY BOSMOMHA aBToOMaTHYECKaR
BapKa ONPeaeneHHOro KoNWYecTsa NpoayKTos. Ona
3TOro MOCTYNaiTe cneaylolwMm o6pasom:

1. Hampaure kHonky STOPPY,

2. MpW NOMOWHK KHONOK BEIGOPE aBTOMATHYECKHX
NPOTPAMM BLIBEDHMTE OAHY W3 HHX.

3. Hawmumaire kHonky ZEIT/GEWICHT™ ao Tex nop,
NOKA HE BBICTABWTCR NPUMEPHEIR BEC (MNH YKEHO
Yallek) NPoAYKTA NUTaHWA, NpEAHAIHAYEHHOTO
AnA npyroTosnedua. [NapammeTpe ana
NPOTPaMMHPOBAHWA BOIMWTE W3 HHMECNEAYIOWIEH

Bpeus

Mpoaykt nuTasuaroTos0e Gnrofo | Homiectss | (mpim), | Hawperms
MiH,

Janeus 1007 © CDOM 23 34 HET

KombuHWpoBaHHOE BKNIOUEHHE

B atoM pemMmMe MUKPOBONHOBAR NeYb W TPHNL paboranT
NOOMEPEAHO B NEPUOA YCTRHOBNEHHOMO BDEMEHH B
Cneaywen NRONopUMK;

KOMBI 1
TyleHHe W

TabnnuL. 55% MHHPOBONHOBAR Neys | 36% MHHPOBONHOBAR Nevb
Keema | Koa Bac | A5% rpumale B4% rpHnb
. | KAFFEESMILCH
] Hoge Moroo] O 1. Hammure kwonky STOPP®,
Fi7iA 2. Hawmure kHonwy GRILL/KOMB. 2 wnu 3 pasa.
w2 IR 3. Mpw nomotm kHonku ZEIT/GEWICHT" ycrasasite
EOPKORN HEOﬁxDﬂHMDB BREMA NpWUTOTOBNEHWA B AWanaloHe oT
3] 3 T 100g 10 ceryHa A0 60 MHHYT.
I oA -
SUFWARMEN B 4. Nna crapra HammuTe kHoNKy START®
3] 4 Pasorpesave) Ty 1 21 280g 200 328 450
CoBeTkl K TeMe KOMBHHHPOBAHHOE BRNKOYEHHE
Wl HARTOFFELN 150 300 450 600
'mﬁ%ﬁbi‘.“ — ECi AR NPATOTOBREHWA MWLM Bl NONb3YETECH
w2 1y KOMEMHMPOBAHHEIM PEHUMOM MHKPOBONHOBAR neYs/
IK%B&-;H::;WSEB‘-] Bt T e | TPHie, Bam HEOOXDAMMO YUYHTEIBATE CABAYIOLLGE!
T Hfff; S0y | 500g | Bk 1':'19:&12'!19 JAnA npuroToBneHHA GONbLIKY, TONGThIX KYCKOB,
GE‘FLUEEL HANPpHMMED KYCHA CBWHKWHBI, B MHKDOBONHOBOM pErdmMe
w4 el aa:ng;wFa:o; wum?mg Heobxoaumo GONbLUIS BREMEHH, YelM ANA ManeHbHKX,

4. na cTapTa HammuTe kHonky START",

ABTOMaTH4YecKoe pasmoparmuBaHue

Jna aBTOMaTHYECHONS PasMOparHMBaHWA 3aMOPOMEHHOR
peifiel, MTWUBL ¥ APYTMX NPOAYKTOE NOCTYNanTe
Cneayom obpasom.

1. Hammure sHonry STOPP".

2. Hasiute wHonky AUFTAUEN". Bul HaxoauTecs B
NPOrPAMME DESMODEHHBAHKA,

3. Kpyture perynuposry ZEIT/GEWICHT panswe,
NOKE He BLICTABWTCA BEC NpOAYKTa (Mang, 2700 r),
NnpeAHasHaveHHOro ANA PasMOpPaMHBaH A,

4. [na crtapra HammuTe KHonky START™

Mpunb

Jna noaHapHBaHWA HA rpUne NoNL3YHTECH NoMAanyHeTa
pawnepon. JonycKasTon NoNsJ0BaTLCA MAPOCTORKOR
NOCYACH MNK NONCHHTE NDOAYKTE NPAMO Ha pawnep.

B npeasapuTensHoM pascrpesaHiu’ rpune Het
HEOBXOAMMOCTH, TaK KaK MHGPAKPACHLIN MPHNL gaeT
TENNOBOE MANY4EHHE CPaaYy.

JnA NogHapUBaHWR HA MPUNE WK 3anekaHva
nocTynante cneayiownm obpasom:

1. Hammute kHonwy STOPP

2. Hammute oand pas kionky GRILL/KOME®.

3. I'ipu noMoLUK KHonku ZEIMT/GEWICHT" YCTaHoBHTE
HECOXOAMMOE BREMA NOLHADUBEHWR B AHANA30HE OT
10 cexyna A0 B0 MAHYT.

4, [MnA cTapra HaMmMmHTe KHONKY START".
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TOHKWX HYCHOB TOIo e Beca. Jll'lﬂ nogMapHBEaHHA He
Ha rpune Bce NpoMcxoAMT HaobopoT. Uem Bnume
NPOAYKT K HArpeBaTenkHLIM aNeMeHTam, Tem
GLicTpEE OH NOAMAPHBABTCA. 210 OIHAYAET, BCAM Bhl
npWroToBnRETE GonbluMe KYCHH B HOMGHHHP{!BHHHDM
peUME, TO BPEMRA B PEIMHME rPWE KOpOUe Yem Ansa
MaANeHbRHX KYCHOB.

DOnA AOCTHHEHWA GEICTPOTD W PABHOMEDHOTO
noaxapreadia B pEXKME TRPHNE nunbayﬁrech
pawnepom. (Mekniouerde: GonbLuKe, TORCTLIE NPOAYKTE!
NOAMADHBAKSTCA HENOCPEOCTEEHHD Ha BpalLamWeMER
Gnione.)

Tabnuua pemUMoB KOMOBMHUPOBaHHOIO
BKNIOYEHHA

MpoAYKT NHTaHMA/roTOBCE BRKoR0 Haxpits

Bpews
(pie),
i,

Maco, konbacHsie Wagenua

ToEALMHE, CHUHMER MMM TENATIHA 5004q 10-12 Her
| HYCKOM [ 12-15 HeT
HomsenHoe MACO s00g | 12-14 HET
Pybnensoe maco S0g | 13-15 HET
Bercuue vonback 2009 2-3 HET
Cappensuy 200g 2-3 HET

CoBET. yepes NONOBKHY BDEMEHH MACO NSPSBENHYTE, JOBECTH 40
TOTOBHOCTH B TEYRHMM 3-5 MHHYT; DySnenH0e MACO NDMA3ATS AHMHEIM
Benmom; KonbackH HALHOROTE BHIKOA.

Trya

13-15 Hel
4-5

Cynoeas sypuua
LsinneHon nopusrmK
Coser: TyLuum & colicraeom coky, Gez aofarnenins muanocTH, nmi paa
MEPEBEDHYTs, ADBECTH 20 TOTOBHOCTA B TBYSHMMN 4-5 MiHYT.

10004
2509
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Bpeun
MpoAYKT NHTHKATOTOBOR GRROA0 Tk, | HaKpeims
WHE,
Priba
Popenc 300 g 5 - 6 Her

| Prafinoe gune 3009 3 - 4 uer

CoBer: Yepea nONOEHHY BPEMEHH GHNE NEPEBEDH)TL, AOBECTH 10
TOTOBHOCTI B TEUEHAH 3-5 MIHYT.

CneunanbHble PYHKUWH
ﬁﬂTuMETHHE‘:HDE HanomMmHHaHHe

Mo oxoH4YaHKWK npouecca NPUraTOBNEHHA C MHTEPBANOM
B 2 MuHYTE Oy aeT pRZOABATECA TOHANLHLIR CUIHAN,
HANOMMHAIOLUMI BAM, YTO HEODXOAMMO BeIHYTE rOTOBOR
GO0 W3 NEYM.

COTHPBITHE ABSDULI MMM HAMATHE KHONKK STOPP
BLIKNHYAKT 3Ty GYHKUMIO.

3anupaHue

OnA 2anupaxdf nedd Hammure kHonky STOPP®

Ha spewmnA Gonee 3 cexynn, Ha aucnnee nokamerca
COOTRETCTBYOLWAA HAGOPMALWA. DYHKLHK BCEX KHONOK
H PErynupoBoK BnoxkpyioTcA. nA Wi pastnokMposanke
HAMMMTE NOBTOPHO KHONKY STOPP" Ha BpemA Gonee 3
Cexyra.

YucTtHa

« MMepen 4YMCTHOW BCErOA BeIHMMANTE BHAKY M3
PO3IOTHM,
« MNocne paBoTel NPOTPHTE AYXOBKY MHKPOBONHOBOR
NEYK CNErka BNaMHON TPRANKOA.
MNpoTpUTe MHKPOBONHOBKY CHAPYMMA CNErKa BRAMHOH
TRANKORA,
+ [poMoiTe BCe NPUHAONEMHOCTH, Kak ofkbiyHo, B
MO EM DACTEORE.
« Ecnu pamua/npoknagka ABepubl MM
COCBACTEYIOWHE K HeH JeTanu 2arpAsHunuce, To
WX HeoBXOOMMO TILATENEHO NOYMCTUTE BAZYKHOMA
TRANKOA.

370 wageneHWe NpowWnNg BCe HeoGXOOUMBIE K
SKTYANEHEIE NPOBEPHN, NPEANHCAHHEIE OHDEHTHEDR
CE. K npUM, H2 2NeKTROMArHWTHYID COBMECTMMOCTL M
COOTEETCTEHE TPeOOBAHMAM K HMIHOBONETHON TEXHMKE,
oHo BbIN0 TAKME CKOMCTRYHMPOBAHO # NOCTPOEHD

€ YYETOM NOCNeaHHy TReGoBRaHUA NO TEXHWKE
fiea0NacHOCTH.

M ocTaenRen 3a coBoR NPEBO HA TEXHHUUECHKME
HameHeHHal

& O WWAG T52 ProfCooa 75 29043005, 10018215 Unr

FapaHTUitHOe 06A3aTeNLCTBO

FapaHTHAHBLIA CPOK Ha TeppHTopKHK Poccuicron
Pegepaury YCTAHABNUBASTCH NOMHOMOYHEIMKA
NpeacTaBHTENAMH.

PYCCHH

KaccoBwii YeK ABNAGTCA MNEPEHTHAHLIM TanoHoM. Bea
HEro HeBoIMOMEH DecnnatHsK PEMOHT HNW 3aMeHa
WaMENKA,

B cnyyae BOIHUKHOBMHWA NPWTEHAWA NO FAPAHTHM,
NPefLABHTE HIDENWe B NONHOHKOMNNEKTALMH,

C OPHIMHaNEHON YNaKOBHOR 1 KACCOBLIM HEKOM
TOProBsoH TOUKE, NPOAABLUSH 3TO H3AENWE,

) DethexTe NpUHAANEMHOCTER HE CRYMAT NPHUAHOR
ANA 2ETOMATHYSCKOH 3aMEHE BCero Hanenus. B atom
ChyMae NOIBOHATE HAM, NOMANYACTE, N0 ropRYEeR NuHuK|
PaaluTsle CTERNAHKEIE M NONOMAHBIE NNACTMACCOBLIE
AeTand BOoIMeLaTCA TONLRO 38 ADNONHHTENbHYD
onnary!

NedexTs MaHALMBEEMEIX NPUHALNEHHOCTER HNW
TPYLUHXCA deTanen (HANPHMED KOHTEKTHLIE WETKA
MOTOROE, CMECHTENLHEIE KDIOKK, NPHBOOHLIE DEMHHM,
3anacHele NyNkThl YNPABNEHHA, 3aNacHkie sybHbe
WETHM, NHNBHBI@ NONOTHA M T.A.), 8 TAKME YMCTHE,
TexobCnyHMBAHHE MNK ZaMeHa TPYLIWXGA AeTaneh He
NONaAgaioT NoJ rapaHTHio, W ND3TOMY NPOBOAATCA 3a
OTARNBHYKD ONnaTy!

lapaHTMR TEDAETCH NMPY BCKPLITHK W3aenwn
NOCTOROHHH MK NALAMM.

Mocne rapadTHu

MNocne OKOHYAHWA CPOKA FAPAHTHH, PEMOHT MILENHA
NPOH3IBOAWTCA 38 ONNAaTy, COOTBETCTEYHOLLIHMU
MACTEPCKAMM MK MYHKTAME CEPBUCHOID OOCNYMUBARKA,
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Technische Daten

Modell: MWG 752 E
Bemessungsspannung/-frequenz: 230V, 50 Hz

Bemessungsaufnahme: 1400
Leistungsaufnahme Grill: 1000 Watt
Bemessungs-Mikrowellenausgangsleistung: 900
Garraumvolumen: 23
Schutzklasse: |

Dieses Gerdt wurde nach allen zutretfenden, aktuellen
CE-Richtlinien gepriift, wie 2.B. elektromagnelische

Vertraglichkeit und Niederspannungsdirektive und wurde

nach den neuesten sicherheitstechnischen Vorschriften
gebaut.

Technische Anderungen vorbehalten!

Bitte fiihren Sie das ausgediente Gerat einer umweltge-
rechlen Entsorgung zu.

CATONCT

cic INTERNATIONAL GMBH

D-47908 Kempen/Germany - Industriering Ost 40

Internet: hittp:/'www.clatronic.de - email; info@clatronic.de
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