I << Cl4 [[XONC ..

Bedienungsanleitung/Garantie
Gebruiksaanwijzing/Garantie « Mode d'emplei/Garantie
Instrucciones de servicio/Garantia = Manual de instruces/Garantia
Istruzioni per l'uso/Garanzia » Bruksanvisning/Garanti
Instruction Manual/Guarantee « Instrukcja obstugi/Gwarancja
Ndavod k pouZitiiZaruka = A haszndlati utasitds/Garancia
PyxoBoacTeo no skcnnyarauun/TapaHTHA

Mikrowellengerat mit Grill

Magnetron met grill » Four & micro-ondes et grill
Horne microondas con parrilla = Microondas com grelhador
Apparecchio microonde con grill + Mikrobalgeovn med grillfunksjon
Microwave Oven with Grill - Kuchenka mikrofalowa z grillem
Mikrovinna trouba s grilem « Mikrohullamd sité grillezdvel
MukpoBOAHOBas NEYL C TPHNEM

MWG 756 E

.
C€

CEMAWG TSR E 105102005, 811718 Line [



DEUTSCH
Inhalt
Ubersicht der Bedienglemente .........ccccccvumreunne Seite 3
Bedienungsanleitung....cc. s Seite 4
Technische Daten
B e e e
NEDERLANDS
Inhoud
Overzicht van de bedieningselementen ........... Pagina 3
Gebruiksaanwijzing . N .. Pagina 10
TeChniSthe gegBVEINS .. ismsssures suass rsasnssss sanss Pagina 14
LET= 1= ] - Pagina 14
FRANCAIS
Sommaire
Liste des différents élémenis de commande....... Page 3
Mode d'emplol .o i fs i Page 15
Données techniqURS. i i i s iaiess sais savsn ssas Page 19
CRBPETTE;  es  E  e dad Page 19
ESPANOL
Indice
Indicacion de los elementes de mangjo ........... Pagina 3
Instrucciones de ServiCio.............emieini s Pagina 20
Datos PECRIDOE i i e i i iiaorsssivessidsavm s Pagina 24
£ 1 (o] | R S s R SR S P S Pagina 24
PORTUGUES
indice
Descrigio dos elementos .....c..oeeveveciiiensnnas Pagina 3
Manual de iNSIrUCHES ..ocoviviniiiicsriennieas Pégina 25
Caracteristicas tBCniCas ........ocuminiiiaisinanns Pagina 29
Garantia......ccceeensinnin A R R A SR Pagina 29
ITALIANO
Indice
Elementi di comando..........coermmnvninsinienn. Pagina 3
IStrUZION] PET ITUS0. ...t renresaasae s siantssnsnnessraaas Pagina 30
Dl DOENIC icvivinsisisssmsmieriismmmesmmsisrriisacnnisvonisssvninn PAGING * 34
=TT R e R I e S Pagina 34

2

O-MNGTSRE 2

Z
NORSK i
Innhold
Oversikt over betjieningselementeng .........coveeeee. Side 3
T [ T T T e e SN UL Side 35
Tekniske data. canwerashaimseaaisinssmsis Side 38
T R s Side 39
3
ENGLISH E
Contents
Overview of the Components ......cocnn. Page 3
Instruction Manual ......covmveniniice e Page 40
Technical Data. ... s sees s Page 44
CERTANIE 1. ..o cotesote i s ot ot st e i Page 44 -
JE, ZYK POLSKI
Spis tresci
Przeglad elementow obisugi........cwmminenn. Sircna 3 =
Instrukeja ebslugi........oo i Strona 45 §
Dane techniczne Strona 49 =
CONBFRRGIE. < s S RS Strona 49 2
CESKY
Obsah
Piehled ovIAdacich prvki ..., Strana 3
Mavod K pOuZL... . Strana 51
Tothmieke UdaD . i ceiaiss s sssmse Strana 55
TR 5 s et Mk b et o B s Strana 55
MAGYARUL 3%
Tartalom E
A kezeld elemek attekint@sed.........oceicemermrirennnn Oldal 3 "
A hasznalati utasitas .............. et en s Oldal 56
MOz Zakl Bdatok. e s i Oldal 60
Garancia...........oe. T Trar— Oldal 60
PYCCHH
Conepmanne
Q630D ABTANEH NPUGOPA. ..o i tianssnessiossesieness cTp. 3
PyKOBOACTED NO SHCNAYATAUMH. ....oovvicvimininneennnnnns CTRL 61
TEXHHYSCHME ABHHIG (i i imais e sieasans cTp. 65
TP i i e s s S o i e st cTp. 65

PYCCHH

05 10,2005, 81122 Utr



Ubersicht der Bedienelemente

Overzicht van de bedieningselemanten - Liste des différenis éiéments de commande
Indicacion de los elementos de manejo = Descricdo dos elementos « Elementi di comando
Owersikt over betjeningselementene « Overview of the Components
Przeglad elementow obstugi « Prehled oviadacich prvku « A kezeld elemek attekintese
Ofzop aetanei nprbopa

9

6 3

\-,

*) Achtung: Entfernen Sie keine montierten Teile aus
dem Garraum und von der Innenseite der Tir!
Bitte entfernen Sie in kelnem Fall Folien auf der
Innenseite der Tiir!

*) Let op: Verwijder géen vast gemonteerde onderde-
len wit de gaarruimte en niets van de binnenzijde van
de deur|
Verwijder in géen geval folie die op de binnenzij-
de van de deur Is aangebracht!

“} Afttention: Ne démontez jamais aucun piéce de
lintérieur de 'appareil ni de lintérieur de la porta!
N'enlevez en aucun cas les feuilles du coté intéri-
eur de la porte!

*) Atencion: jNo retire ningunas piezas montadas del
espacio interior de coccion o de la parle interior de la
puerta!

Se ruega no retirar de ninguna manera la hoja de
plastico que hay en la parte interior de la puerta.

*) Atengdo: Nao relire objectos montados no sitio para
cozer e na parte interior da portal
Por faver nédo retire de qualquer maneira folhas
fue se encontrem pegadas ao interior da poria!

°) Attenzione: non togliere pezzi montati nella camera
di cotlura e dal lato interno dello sporiello!
MNon togliere mal pellicole dall'interno dello
sportella!
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*) Obs: Ikke fjerm noen monterte deler fra ovnen og
ingenting fra innsiden av deren!
Fjern aldri folier pa innsiden av deren!

*) Caution: Do not remove any installed parts from in-
side the oven or anything from the inside of the doar!
The foils on the inside of the door must not be
removed!

*) Uwaga: Prosze nie usuwad 2adnych zamontowanych
czesci z komory kuchenki i niczego z wewnetrzne|
strony drzwiczek!

W zadnym wypadku prosze nie usuwac folii na
wewnetrznej stronie drzwiczek!

*) Pozor: Neodslranujie Zadné dily namontované v
pracovnim prostoruy ani dily namontovang na vnitini
strané dvifek!

V Zadném pripadé ale neodstranujte folie na
vnitini strané dvifek!

*} Figyelem: Semmit ne vegyen ki a készilék
f6zéterébdl és az ajto belsd oldalabal!
Az ajto felsd oldalan 1évo toliat semmiképpen ne
tavolitsa el!

*) BHMMaHHe: Hi B KOBM CNYYaE HE YAANAATE Hakue-
NUBO NPUKPYYEHHEIE JABTANM W3 AYXOBKM HNH C
ABEpUL Neyu!

Hu B Koem cny4ae He YAanAATe 3alHTHYH
$onbry ¢ BHYTPEHHEH CTEHHM ABepUL!



Allgemeine Sicherheitshinweise

= Lesen Sie vor Inbetrigbnahme dieses Gerdtes die
Bedienungsanleitung sehr sorgfaltig durch und
bewahren Sie diese inkl. Garantieschein, Kassenbon
und nach Maglichkeit den Karton mit Innenverpa-
ckung gut auf.

« Benutzen Sie das Geral ausschiieBlich fir den
privaten und den dafir vorgesehenen Zweck. Dieses
Gerat ist nicht fir den gewerblichen Gebrauch
bestimm!. Benutzen Sie es nicht im Freien (auBer es
ist fr den badingten Einsatz im Freien vorgesehen).
Halten Sie es vor Hilze, direkier Sonneneinstrahlung,
Feuchtigkeit (auf keinen Fall in Fllssigkeiten tauchen)
und scharfen Kanten fern. Benutzen Sie das Gerat
nicht mit feuchten Handen. Bei feucht oder nass ge-
wordenem Gerat sofort den Netzstecker ziehen. Nicht
ins Wasser greifen.

+ Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie immer

den Stecker aus der Steckdose (ziehen Sie am
Stecker, nicht am Kabel) wenn Sie das Gerél nicht
henutzen, Zubehdrteile anbringen, zur Rainigung
oder bei Stérung.

Betraiben Sle das Gerit nicht unbeaufsichtigt. Soli-
ten Sie den Arbeitsplatz verlassen, schalten Sie das
Gerat bitte immer aus, bzw. zighen Sie den Slecker
aus der Steckdose {ziehen Sie am Stecker. nicht am
Kabel),

+ Um Kinder vor Gefahren elekirischer Gerdte zu
schitzen, sorgen Sie bitte dafiir, dass das Kabel nicht
herunter hingl und Kinder keinen Zugriff auf das
Gerat haben.

+ Prifen Sie Gerat und Kabel regelméBig auf Schaden.
Ein beschadigtes Gerat bitte nicht in Betrieb nehmen,

+ Reparieren Sie das Gerat nicht selbst, sondemn su-
chen Sie bitte einen autorisierten Fachmann auf, Um
Gefahrdungen zu vermeiden, ein defektes Netzkabal
bitte nur vom Hersteller, unserem Kundendienst oder
einer ahnlich qualifi zierten Person durch ein gleich-
wertiges Kabel erselzen lassen.

Verwenden Sie nur Original-Zubehdr.

« Beachten Sie bilte die nachfolgenden Speziellen

Sicherheitshinweise...”.
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Wichtige Sicherheitsanweisungen!

Bitte sorgfaltig lesen und fiir den
weiteren Gebrauch aufbewahren.

« Warnung: Wenn die Tir oder die Tlrdichlungen
beschadigt sind, darf das Kochgerat nicht betrieben
werden, bevor es von einer dafir ausgebildeten
Person repariert worden isl.

- Warnung: Bitte reparieren Sie das Geral auf keinen
Fall selbst, sendern suchen Sie einen aulorisierten
Fachmann auf. Es ist flir alle anderen, auBer flr einen
Fachmann, gefahrlich, irgendwelche Wartungs- oder
Reparaturarbeiten auszufihren, die die Entfernung ei-
ner Abdeckung erfordern, die den Schulz gegen Sirah-
lenbelastung durch Mikrowellenenergie sicherstellt.

« Warnung: Erwdrmen Sie Flissigkeiten oder andere
Speisen nicht in geschlossenen Behaltern. Explosi-
oensgefahr!

« Warnung: Moachten Sie lhre Mikrowelle in einem
Schrank, Regal 0. &, unterbringen, achten Sie
bitte darauf, dass Sie an allen Seiten des Gerétes
mindestens 10 em Ventilationsabstand zu Schranken,
Wénden u.a. einhalten.
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«  Warnung: Kindern und gebrechlichen Perso-
nen diirfen die Benutzung des Kochgerates ohne
Aufsicht nur erlaubt werden, wenn eine angemesseng
Anweisung gegeben wurde, die die Personen in die
Lage versetzt, das Kochgerat in sicherer Weise zu
benutzen und die Gelahren falscher Bedienung zu
verstehen.

« Warnung: Wenn das Geral im Kombibetrieb betrie-
ben wird, dirfen Kinder wegen der vorkommenden
Temperaturen, das Gerat nur unter Aufsicht von
Erwachsenen benutzen.

« Hinwels: Das Mikrowellengerit ist nicht zum Er-
warmen/Erhitzen von lebenden Tieren vorgesehen.

« Verwenden Sie nur geeigneles Geschirr wie:

Gilas, Porzelian, Keramik, hitzebestindiges Kunst-
sloff- oder spezielles Mikrowellengaschirr,

+ Beim Erwdrmen oder Kochen ven Speisen in brenn-
baren Materialien, wie Kunststoff- oder Papierbehél-
ter, muss das Mikrowellenkochgerat haufi g wegen der
Maglichkeit einer Entzlindung Oberwacht werden.

- Bei Rauchentwicklung ist das Gerat abzuschallen
und der Netzstecker zu ziehen. Halten Sie die Tir ge-
schlossen, um evil. aufiretende Flammen zu ersticken.

Achtung Siedeverzug: Beim Kochen, insbesondere
beim Nacherhitzen von Flissigkeiten (Wasser) kann
es vorkommen, das die Siedetemperatur zwar er-
reicht ist, die typischen Dampfblasen aber noch nicht
aufsteigen. Die Flossigkeit siedel nichi gleichmagig.
Dieser sogenannte Siedeverzug kann beim Entneh-
men des Gefdfles durch leichte Erschiitterung zu
einer plbtziichen Dampfblasenbildung und damit zum
Uberkochen fiihren. Verbrennungsgefahr! Um gin
gleichmaBiges Sieden zu erreichen, stellen Sie bitte
sinen Glasstab oder etwas Ahnliches, nichtmetalli-
sches in das Gefal.

Der Inhalt van Babyfl &schehen und Giasern mit
Kindernahrung muss umgerlihrt oder geschittelt und
die Temperatur vor dem Verbrauch Uberprilt werden,
Es besteht Verbrennungsgefahr.

Speisen mit Schale oder Haut, wie Eier, Wiirste,
geschlossene Glaskonserven usw. dirfen nicht in
Mikrowellenkochgerdten erwarmt werden, da diese
explodieren kiéinnen, selbst wenn die Erwarmung
durch Mikrowellen beendet ist.

+ Tarrahmen/Tardichtung und benachbarte Teile mis-
sen bei Verschmutzung sorgfaltig mit einem feuchten
Tuch gereinigl werden.

« Reinigen Sie das Mikrowellenkochgerat regelméBig
und entfernen Sie Nahrungsmittelreste aus dem
Innenraum.

= Bei mangelhafter Sauberkeit des Gerates, kann es zu
einer Zerstdrung der Oberfl 3che kommen, welches
die Lebensdauer des Gerates beeinfl usst und magli-
cherweise zu gefahrlichen Situationen flhrt.

- Symbole auf dem Gerit!

-
&\ Vorsicht: Heile Oberfl 8che!
4
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Beschreibung der Bedienelemente

1 Tlrverschluss 6 Drehteller

2 Sichtfenster* 7 Zeitschalluhr
3 Abdeckung® 8 Leistungsregler
4 Antriebsachse 9 Grillheizung
5 Gleitring 10 Grillrost



Achtung: Entlernen Sie keine montierlen Teile aus dem
Garraum und von der Innenseite der Tir!

Bitte entfernen Sie in keinem Fall Folien autf der
Innenseite der Tir!

inbetriebnahme

Entnehmen Siz alles im Garraum befi ndliche Zube-
hér, packen Sie es aus und legen Sie den Gleitring in
die Mitte. Positicnieren Sie den Glasteller so auf der
Antriebsachse, dass dieser in die Ausbuchiungen der
Antriebswelle ginrastet und gerade aull iegt.

Kontrollieren Sie das Gerat auf sichtbare Schaden,
besonders im Bereich der Tur, Bei Schaden jeglicher
Art darf das Geral auf keinen Fall in Betrieb genom-
men werden,

* Um beim Betrieb Stérungen anderer Geréte zu
vermeiden, stellen Sie |hr Gerat nichl in unmittelbarer
Nihe von anderen elekironischen Gerditen auf.

« Entfernen Sie evil. aul dem Gehéuse hallende

Schutzfolien.

Bitte entfernen Sie in keinem Fall Folien auf der
Innenseite der Tur!

Stecken Sie den MNetzstecker in eine korrek! installier-
te Schulzkontakisteckdose 230 V, 50 Hz.

Benutzung des Gerates
Wissenswertes zum Mikrowellenbetrieb

= |hr Gerat arbeitet mit Mikrowellenstrahlung, welche
Wasserieilchen in Speisen in sehr kurzer Zeit erhitz.
Hier gibt es keine Warmestrahlung und somit auch
kaum Braunung.

= Erwarmen Sie mit diesem Gerat nur Lebensmittel.

« Frittieren Sie nicht in der Mikrowelle, denn heies Ol
kann den Ofen beschadigen und zu Hautverbrennun-
gen flhren.

= Erhitzen Sie nur 1-2 Portionen aul einmal. Das Geral
verliert sonst an Effi zienz,

« Zur Unterbrechung des Garvorgangs stellen Sie bitte
den Timer auf 0",

= Mikrowetllen liefern sofort volle Energie. Ein Vorheizen
ist somit nicht erforderlich.

= Betreiben Sie das Gerat im Mikrowsllenbetrieb nie-
mals leer.

* Der Mikrowellenherd ersetzt nicht Ihren herkdmmii-
chen Herd. Er dient hauptsachlich zum;

— auftauen von Tiefgekihitem/Gefrorenem

- schnellen erhitzen/aufwarmen von Speisen oder
Getranken

— garen von Speisen

Hinweise zum Grill- und Kombibetrieb

« Da im Grill- und Kombibetrieb Strahlungshitze benutzt
wird, benutzen Sie bitte nur hitzebesténdiges Ge-
schirr.

« Im reinen Grillbetrieb dirfen Sie auch Metall- oder
Alugeschirr verwenden — nicht jedoch bei Kombi- cder
Mikrowellenbetrieb.

= Stellen Sie nichts auf die Oberseite des Gehauses.
Diese wird heill. Lassen Sie die Ldflungsschlitze
immer frei.

* Verwenden Sie bitte den Grillrost, um das Gargut
ndher an das Heizelemeant heranzufihren.

NG TSRE &

Geeignetes Mikrowellengeschirr

Dag ideale Material fiir den Gebrauch in einer Mikro-
welle ist durchsichtig und erlaubt der Mikrowellen-
strahlung die Spelsen gleichméBig zu erhitzen.

Mikrowellenstrahlen kiinnen kein Metall durchdrin-
gen, deshalb sollien Metallbehdilter oder —teller nicht
verwendet werden.

Benutzen Sie keine Papierschalen aus recycellem
Material, denn sie kénnen geringe Anteile an Metall
enthalten, was zu Funkenschlag oder Branden fihren
kann.,

Runde/ovale Schalen und Teller sind besser geeignet
als eckige, denn die Speisen in den Ecken kdnnten
berkochen. .

Diinne Streifen Aluminiumfolie kénnen vor Uberhit-
zung der Speisen schitzen, aber achten Sie darauf,
dass Sie einen Abstand von ca. 3.cm zwischen
Alufolie und Gehéusewand einhalien missen.

Mit der unten aulgeliihrie Liste wird lhnen die Auswahl
von geeignetem Mikrowellengeschirr erleichtert:

1,

2.

Gegignet fir
Mikrowelle Grill Combi
Hitzebestandiger Glasbehalter |4 ja ja
Norbesresinios | i ranpen
Hitzebestandiger i
Keramikbehaler'-telr BRE
We{w Jneltioh
Kiichenpapier ja nein nain
Motall-Tablatt nein ja néin
Metall-Behilter nigin ja nelin
‘Fﬁm brilar e nein ja n+n
Bedienung

Geben Sie die zu erhitzende Speise in ein geeignetes
Geschirr.

Gffnen Sie die Tor und stellen Sie das Gef&an mittig
auf den Glasteller, Tlre bitte schlieBen, (Das Gerat
arbeilet aus Sicherheitsgriinden nur mit fest geschlos-
sener Tir).

Stellen Sie die erforderliche Mikrowellenleistung ein:

Leistung

Leistung

S B&f}‘;"‘gﬁ”‘ et Gl Waowee ”"“‘:E'E:;lns-
S| 1 | =
oo PEFRT| At s [
B o [ || | e
o] MHGH | ise 81 %’gm""”
H%'I HIGH Hach m m
A T | 100 m
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Symbol Eezt.;]:riﬁ- o L'“';‘:i’l"lng WWN Me Lﬂﬁgi MI!" m!!ml!
in% F!snh im Ganzen 500 g 280 7-10 10-15

ui.n_ COME 1 F.Hfﬂn-;h % sk Fmr;ﬁ“l:.lm — 25002805-75-1D

oo a| W2 | | 51 oy Himoesren, Erdbesten D4-65-1(

uﬁj COMBA ,,;ﬂ,;h 367 m Kirschen, P aumen 250 280 5-75-10

* 100% entspricht S00W

4. Stellen Sie mit der Zeitschaltuhr die erforderliche

Gardauer ein. Die Gardauer richtet sich ha!ﬂ'}‘ Menge
und Beschaffenheit des Inhaltes. Bei etwas Ubung
lernen Sie schnell die Gardauer einzuschatzen.

Bitte beachten Sie: Die Bereitung im Mikrowel-
lenherd geschient sehr viel schneller als in einem
Warmeherd. Stellen Sie die Gardauer, wenn Sie sich
nicht sicher sind, gering ein und garen Sie gof. nach.

Mit Einstellen der Gardauer schaltet sich das Gerat
gin. Die Garraumbeleuchtung leuchtet,
Wenn Sie eine geringere Zait als 3 Minuten einstellen
méchten, drehen Sie den Knopf Gber die 10-Minuten-
Marke heraus und wieder zurick. Scmit geht die Uhr
genauer,

5. Nach Ablaut der Zeit stellt sich das Gerét aus. Es er-
tént ein Endsignal. Entnehmen Sie dann die Speise.
Achtung:

Den Zeitregler immer auf Null zuricksetzen!

Wenn Sie Lebensmittel vor Ablauf der Kochzeit aus der
Mikrowelle nehmen, setzen Sie den Schalter zurlck auf
MNull, um den Ofen auszuschalten.

Rezeptbiicher fi nden Sie im Fachhandal.

Bml urtd thacf-.
Britchen i 280

Brol 1000 q 280 13-15 8-10
Toastbrat 500q 2805 -65- 11
Rihrkuchen 500280 6-65-10
Obstkuchen 15tick | 2R02-3 2-8

1 Stiick 230 05-1 3-5 |
Torke 1200g 10-12 | 3060

Tipp: ammueammmmkrwmmm das die Feuchbghe!

wﬂrm'! amE ndiiches Geback nur antauen.

Butter 250928057 10-15
Ouark 1 250028D6-85-10 ]
Sahne 200g2803-5 2-3

Tipp: Alufolie entfemen, nach halber Zeit umnihven; Sahne noch halb

jgetroren schiagen

Erwarmen

Das Erwarmen und Erhitzen ist eing besondere Starke
der Mikrowelle, Kihlschrankkalte Flissigkeiten und Spei-
sen lassen sich sehr leicht aut Zimmertemperatur cder
Verzehriemperatur bringen, ohne viele Tople benutzen
ZU miissen,

Die in der folgenden Tabelle angegebenan Erhitzungs-

Zeiten kinnen nur Richtwerte sein, da die Zeit sehr stark
von der Ausgangstemperatur und der Zusammensetzung

Tabelle Auftauen der Speise abhangt. Es empli ehlt sich deshalb, ab und zu
nachzusehen, ob das Gericht schon heil genug ist.
LebensmitelSpeise Lo | =
= Tabelle Erwérmen

Figisch (Rind, Kalb, 500 g a0 | 14-18 Lel Zeit
Schwein) am Stick 10000 | 280 | 25.30 | pp.p5 | |LebensmitielSpeise ﬁ“.h“‘ ca, Nin, | Abdecken
Schnilzel, Katelet 2000 2804 -65- 1 q
Hackil sisch 250 9 2806-85- 10 Wasser, 1 Tasse 15049 800 0S5-1 nein
Bratwurs!, Bockwurst 200 g 280 4 - 65} 10 Wasser, 051 5004 800 35-5 nein
Aufschnitt 300 g 2804 - 64 - 10 Wasser, 0.75 | 750 &00 5.7 | nen |
Tipp: Nach halber Zeit Fleisch wenden, empfindiiche Teile abdecken; Hack: Kaffes, 1 Tasse 150 800 05-1 nein
1l gisch zerteilan, beraits: Telle entfernen: Wursischeiben trennen| | Wich. 1 Tasse 150 g 800 05-1 nein

Hahnchen 1000 g 280 20-25 | 10-15

Hahnchenteile 500 g 280 1215 5-h0

Achlung: Einen Glasstab o, & (nichts mualim}gagm Siedevarzug in

as Gafal Gebe . vor dem Trinken

Eme 17000 | 280 | 25-40 | 20-25 |  |Schitzel + Karofieln und

Gans., Puteniele 500g | 280 | 12-18 | 10-15 | |Gemise Hlgdl 2593

Tipp: Gefl igel nach halber Zeit wenden, Fllge! und Keulen abdacken. Gulasch mit Nudaln 450 g 800 2-25ja

Achlung: Auftaullissigkeit wegschitten und nicht mil anderen (Flaizch + Kiof + Sofle 450 g 800 | 25-35 ja

in Berihrung b : Vorher leicht anfeuchien, zwischendurch umrQhran.

Rehriicken 1000 g 280 20-35 | 20-30 Schinitzel, paniert 2000 8001-2 ngin
Hasenrlicken 500g280 12013 10420 Frikagallen. 4 Stick 500g | 800 3-4 nein

; Einmal wendan, Randieile abdacken Bratenstick 250 gR0p2-3 ngin

[Tipp: Mit Of bepinsaln. damit die Panade bzw. die Kruste nicht aufweicht.
Krabben. Shrimps 250G2405-75-1
Forelle M0g2H04-65-1§
6
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Suppen | SoBen

Klare Brithe, 1 Teller 250 g|800 1-15 |
Suppe mit Einlagen 25008 1.5-2a |
Sobe 250 80D 1-2ia

Milch ca, 450 di

Brel 200g | ca 450 | 1-15ndin

| Tipp: Gut durchschitteln oder umrifven. Temperalur Gberprilfen] |
Grill

Zum Grillen benutzen Sie bitte den Grillrest. Verwenden
Sie eine geeignetes hitzebestandigen Geschirr oder
legen Sie das Grillgut direkt auf den Grillrost.

Ein Morheizen" des Grills ist nicht erdorderlich, da der
Infrarotarill unmitteloar Strahlungshitze erzeugt.

LebensmittelSpeise Menge | i | Abdecken
Toast mit Kase dberbacken 2-3 34 nein
Kombibetrieb

In diesen Einstellungen arbeiten Mikrowelle und Grill
abwechselnd innerhalb der vorgewdhlten Zeit nach dem
Verhdltnis:

Lelshung

Lefstung

 Beschil ver Gl Mikrowsle AMvendungs-
3 In % in% geblel
mEnA cou1 [ o0t | 7 ) Mm”m
uﬁa come2 Mfrg.;h 51 49 G:;"Jg_'ld
o | cous3 el i | e
Tipps zum Kombibetrieb

Wenn Sie Speisen im Kombibetrieb Mikrowelle-Grill zube-
reiten, sollten Sie folgendes beachten:

Fiir groBe, dicke Lebensmiltel, wie z.B. Schweinebraten,
ist die Mikrowellenzeit entsprechend langer als fiir kleine,
flache Lebensmittel. Beim Grill verhalt es sich jedoch
umgekehrt. Je ndher das Lebensmittel an den Grill
gelangt, desto schneller wird es braun. Das heift,
wenn Sie grafie Bratenstlcke im Kombibetrieb zuberei-
ten, ist die Grillzeit gegebenenfalls kirzer als fiir kleinere
Bratenstiicka.

Fir das Grillen benutzen Sie den Rost, um eine schnelle
und gleichméaBige Braunung zu erzielen. (Ausnahme:
grofie. dicke Lebensmittel werden direkt auf dem Dreh-
teller gegrillt!).

0w G THE T

Tabelle Kombibetrieb =
Zeil ca. Ab-
Lebensmitlel Speise
. : Menge | “win | docken g
Hilhneririkassee 400 g Sﬂ 3-45a Rind-. Schwein oder 500g | 10-12 neln =
e : Kassaler 500 g 12-14 ngin
Nudeln, Reis ; E;rt = 30;.12 5‘”- - Hackoraten 500g | 13-15 | nen
— e L Wiener Wirsichen 200923 nefn
Kartoffeln 500 g 800 3 - 4] Bockwurst 2000213 nein

Tipp: Fieisch nach der Halfte der Zeit wenden, 3- 5 Min. nachgaren lassen,
Hackbraten mit Eiklar besireichen; Wirstchen mit giner Gabel anslechan.

Suppenhuhn

1000g | 13-18 nedn

Hahnchenteile

25045 neln

Tipp: Ohne Fidssigkeit im eigenen Saft garen lassen, einmal wenden,
4 - 5 Min. Bn lassen.

Fareli, blau

H0g3+6 n

Fischfilst

300g344 nedn

Tipp: Nach der Hafite der Zait wenden, 3 - 5 Min. nachgaren lassen.

Reinigung
Schalten Sie die Mikrowelle aus und ziehen Sie den
MNetzstacker.
Innenraum

Halten Sie das Cleninnere sauber. Spritzer und tber-
gelaulene Flissigkeiten an den Ofenwanden konnen
mit ginem feuchten Tuch entfernt werden. Ist der Ofen
sehr verschmutzt, kann auch ein mildes Reinigungs-
mittel verwendet werden. Bitte verwenden Sie keine
aggressiven Reinigungsmittel.

Wischen Sie das Sichtfenster innen und auBen mit ei-
nem feuchten Tuch ab und entfernen Sie regelmaBig
Spritzer und Flecken von lbergelaufenen Flissigkei-
ten.

AuBenwiande

Die AuBenwinde des Gehauses sollten nur mit ginem
feuchten Tuch gereinigl werden. Achlen Sie darauf,
dass Kein Wasser in die Gehdusedtinungen und
damit in das Geraleinnere gelangt.

Fir die Reinigung der Schalter benutzen Sie bitte
auch nur ein feuchtes Tueh. Zur Reinigung der Funk-
tionsschalter 6finen Sie vorher die Mikrowellentuar,

um ein versehentliches Einschalten des Gerites zu
vermeidan.

Zubehor

Gelegentlich soliten Sie den Glasteller mit einem
Geschirrspllmittel oder in der Geschirrspulmaschine
reinigen.

Der Drehring und der innere Ofenboden sollten re-
gelméBig gereingt werden. Den Drehring kénnen Sie
herausnehmen und von Hand spllen. Hier kénnen
Sie mildes Reinigungsmittel oder Fensterreiniger
benulzen. Trocknen Sie gut nach. Achten Sie darauf,
den Ring nachher wieder richlig einzusetzen.
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Geruch

= Um unangenehme Gerliche aus der Mikrowelle zu
beseitigen, stellen Sie eine mit Wasser und Zilronen-
saft gefliite mikrowellengeeignete Schale in den Ofen
und erhitzen Sie diese fir ca. 5 Minuten. Wischen Sie
danach den Ofen mit einem weichen Tuch aus.

Ofenbeleuchtung

» Zum Auswechseln der Ofenbealeuchtung wenden Sie
sich bitte an eine Fachwerkstatt in lhrer Nahe.

Konformitatserklarung

Hiermit erklart die Firma Clatronic Internalional GmbH,
dass sich das Gerat MWG 756 in Ubereinstimmung mit
den grundiegenden Anforderungen, der europaischen
Richtlinie fUr elekiromagnetische Vertraglichkeit (89/336/
EWG) und der Niederspannungsrichtlinie (93/68/EWG)
befi ndet.

Eine Kopie der Konformititserklarung kénnen Sie diber
die angegebene Telefonnummer baziehen.

Technische Daten

Modall: ... ..o s s MG 796 E
SpannuUNgSVersargung: ... 230 - 240 V, 50 Hz
Leistungsauinahme:
Mikrowelle:: ..o e 1200
Grill: " £ 1))
Bemessungs-
Mikrowellenausgangsleistung:........... 8OO Watt, 2450 MHz
GamaumMVOIUMEN ... s sssssmsesissnersssbesensennss 20 LitGI

Schutzkiasse: amii i iimavenvans 1

Dieses Gerdt wurde nach allen zutreffenden, aktuellen
CE-Richtlinien geprift, wie z.B, elektromagnetische
Verrdglichkeit und Niederspannungsdirektive und wurde
nach den neuesten sicherheitstechnischen Vorschriften
gebaut.

Technische Anderungen vorbehalten|
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Garantie

Wir Obernehmen Kir das von uns verlriebene Geral eine
Garantie von 24 Monaten ab Kaufdatum (Kassenbon).

Innerhalb der Garantiezeit beseitigen wir unentgeltlich
die Mangel des Gerétes oder des Zubehdrs®), die aut
Material- oder Herstellungsfehler beruhen, durch Repa-
ratur oder, nach unserem Ermessen, durch Umtausch.
Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung
der Garantiefrist, nech beginnt dadurch ein Anspruch auf
eine neue Garantie!

Als Garantienachweis gilt der Kauibeleg. Ohne diesen
Machweis kann ein kostenloser Austausch oder eine
kostenlose Reparatur nicht erfolgen.

Im Garantiefall geben Sie bitte das komplette Gerat in
der Originalverpackung zusammen mit dem Kassenbon
an lhren Handler,

*} Schaden an Zubehorleilen fihren nichl automatisch
zum kostenlosen Umiausch des komplelten Gerates.,
Waenden Sie sich in diesem Fall bitte an unsera Hotling!
Glasbruchschaden bzw. Briche von Kunstsloffteilen sind
grundsatzlich kostenpil ichtig!

Sowohl Defekie an Verbrauchszubehor bzw. Verschleif-
teilen (z.B. Motorkohlen, Knethaken, Antriebsriemen,
Ersatzfernbedienung, Ersatzzahnbirsten, Sageblattern
usw.). als auch Reinigung. Wartung oder der Austausch
von VerschleiBleilen, fallen nicht unter die Garantie und
sind deshalb kostenpll ichtig!

fAje Garantie erlischt bei Fremdeingriff.

Nach der Garantie

Nach Ablauf der Garantiezeil kdnnen Reparaturen
kostenptl ichtig vom entsprechenden Fachhandel oder
Reparaturservice ausgefihn werden.

Service
Sehr geehrter Kunde,

ca, 95% aller Reklamationen sind leider auf Bedienungs-
fehler zurlckzufiihren und kénnten ohne Probleme
behoben werden, wenn Sie sich telefonisch oder Ober
E-Mail mit unserer flr Sie eingerichteten Service-Hotline
in Verbindung setzen.

Wir hitten Sie daher, bevor Sie Ihr Gerat an den Handler
zurckgeben, diese Holline zu nutzen. Hier wird lhnen,
chne dass Sie Wege auf sich nehmen missen, schnell
geholfen.

Clatronic International GmbH

Industriering Ost 40

D-47906 Kempen/Germany

Fiir technische Fragen haben wir fiir Sie folgende Tele-
fon-Hetline eingerichiet:

02152/20 06 - 888

VerschleiBteile flir Haushallsartikel {soweil diese nicht
vom Fachmann ausgewechselt werden missen), Er-
satzkannen, Staubsaugerfi lterbeutel usw. kinnen Sie mit
Angabe des Geratetyps unter folgender E-Mail-Adresse
bestellen:

hotline@clatronic.de



Interessieren Sie sich fir weitere Clatronic-Produkte?
Besuchen Sie doch einmal unsere Homepage unter

www.clatronic.de oder www.clatronic.com

Bedeutung des Symbols , Miilltonne*

Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerate gehdren nicht
in den Hausmdill.

MNutzen Sie die fir die Entsorgung von Elekirogeraten
vorgesehenen Sammeilstellen und geben dort lhre Elek-
trogerdte ab die Sie nicht mehr benutzen werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch
falsche Entsorgung, auf die Umwelt und die menschliche
Gesundheit zu vermeiden,

Sie leisten damit lhren Beilrag zur Wiederverwertung,
zum Recyeling und zu-anderen Formen der Verwertung
von Elekiro- und Elektronik-Altgeraten.

Infermationen, wo die Geréte zu entsorgen sind, erhalten
Sie Ober lhre Kommunen oder die Gemeindeverwaliun-
gen.

In vielen Landern der EU ist die Entsorgung von Elek-
tro- und Elektronik-Altgerdlen dber den Haus- und/oder
Restmill ab 13.8.2005 verboten.

In Deutschland ab 23.3.2006.
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Algemene veiligheidsinstructies

+ Lees vaor de ingebruikname van dit apparaat de
handleiding uiterst zorgvuldig door en bewaar deze
goed, samen met het garantiebewijs, de kassabon en
zo mogelijk de doos met de binnenverpakking.

Gebruik het apparaat uitsluitend privé en uitsluitend
voor de voorgeschreven foepassing. Dit apparaat is
niet geschikt voor commercieel gebruik (tenzi] het
bedoeld is voor beperkt gebruik in de buitenlucht),
Bescherm het legen hitte, directe zonnestralen, vocht
(i geen geval in viosistoffen dompelen) en scherpe
kanten. Gebruik het apparaat niet met vochtige han-
den. Bij vochtig of nat geworden apparaat onmiddellijk
de stroomicevoer onderbreken. Niet in het water
grijpen,

Schakel het apparaat uit en onderbreek altijd de
stroomloevoer (trek aan de steker, nooil aan de kabel)
wanneer U hel apparaat niet gebruikt, hulpstukken
aanbrengt. reinigt of wanneer storingen optreden.

» Laal het ingeschakelde apparaat niet zonder toezichi
werken. Schakel het apparaat altiid uit of trak de
steker uit de contactdoos (trek aan de steker, niet aan
de kabel) voordat u de werkplek verlaat,

« Bescherm kinderen tegen gevaren en zorg ervoor dal
kabels nooit los omiaag hangen en dat het apparaat
buiten het bereik van kinderen blijft.

= Controleer regelmatig of hel apparaat beschadigin-
gen vertoont. Een beschadigd apparaat mag niet in
gebruik worden genomen,

Repareer het apparaal nooit zelf, maar breng het naar
een geautoriseerde vakman. Voorkem gevaren en
laat een defecte kabel altijd alleen door de fabrikant,
onze technische dienst of een eender gekwalifi ceerde
persoon vervangen door een soortgelijke kabel.

« Gebruik alleen originele resarvecndardelan,

Neem de onderstaande "Speciale veilligheidsinstruc-
ties" in acht.

Belangrijke veiligheidsinstructies!

A.u.b. zorgvuldig doorlezen en voor
verder gebruik bewaren.

+ Waarschuwing: wanneer de deur of de deuraidich-
tingen zijn beschadigd, mag het kockapparaat niet
worden bediend voordat het door daarvoor opgeleid
persoon is gerepareerd.

+ Waarschuwing: repareer het apparaat in géén geval
zell, maar neem contact op met een geauloriseerde
vakman. Hel is voor iedereen, behalve voor de vak-
man, gevaarlijk onderhouds- en reparatiewarkzaamhe-
den uit te voeren die een verwijdering van de afdekking
vereisen. De aidekking waarborgt de bescherming
tegen stralenbelasling door magnetronenergie.

» Waarschuwing: Verhit de vioeistoffen niet in gesioten
kommen of glazen. Explosiegevaar!

+ Waarschuwing: Wanneer u uw magnelron in een kas
of op een schap of iets dergelijks wilt plaatsen, dienl
u erop te letten dat aan alle zijden van het apparaat
een minimale ventilatieafstand van 10 cm tol kasten,
wanden enz. wordt aangehouden.

+  Waarschuwing: kinderen en gebrekkige personen
mogen het kockapparaat alleen zonder toezicht
gebruiken wanneer een voldoende duidelijke instruc-
tie werd gegeven die de persocn in staal stell, het
kookapparaat op een veilige manier te gebruiken en
de gevaren van een verkeerde bediening te begrijpen.
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Waarschuwing: wanneer hel apparaat in combibe-
drijf wordt bediend, mogen kinderen het apparaat
wegens de oplredende temperaluren het apparaal
alléén onder loezicht van volwassenen gebruiken.

Opmerking: de magnetren is niel bedoeld voor het
verwarmen/verhitten van levende dieren,

Gebruik alléén geschikt serviesgoed zoals:
glas. porselein, keramiek, hitlebestendig kunststof- of
speciaal magnetronserviesgoed.

Bij het opwarmen of koken van maaltijden in brand-
bare materialen zoals kunsistof- of papierbakjes
moet de magnetron vaak worden gecontroleerd
vanwege een mogelijk brandgevaar.

In geval van rookontwikkeling dient het apparaat
uitgeschakeld en de netsteker uit de contactdoos
getrokken te worden. Houd de deur gesloten om
eventueel opiredende vlammen te verstikken.

+ Dpgelet -Kookvertraging: bij het koken en vooral
bij het naverwarmen van vioeistoffen {water) kan het
gebeuren dat de kooktemperatuur weliswaar bereikt
i5, maar de daarvoor Karakteristieke stoombellen
nog niet opstijgen. De vioeistof kookt niet gelijkmatig.
Deze zogenaamde kookveriraging kan bij het ver-
wijderen van de beker of kom door een lichte trilling
tot een plotselinge stoombelverming en daarmee tot
overkoken leiden, Gevaar voor verbranding! Om een
gelijkmatig koken te bereiken dient u een glasstaaf of
een soortgelijk, niet-metalen voorwerp in de beker of
kom te plaatsen.

De inhoud van babyfl esjes en potjes met kindervo-
eding moet worden omgercerd of geschud en de
temperatuur meet voor gebruik worden gecontroleerd.
Er bestaat gevaar voor verbranding!

Maaltijden met schil of huid zoals eieren, worsljes,
gesloten conserveren in een glas enz. mogen niet
in magnetronapparaten worden verwarmd omdat ze
kunnen exploderen - zelfs als de verwarming door de
magneiron al is bedindigd.

Wanneer het/de deurframe/deurafdichiingen en aan-
grenzende delen verantreinigd zijn, dienen deze met
een vochtige doek te worden gereinigd.

Reinig de magnetron regelmatig en verwijder de
levensmiddelrasten uit de binnenruimte.

Wanneer het apparaat niet regelmatig wordt
gereinigd, kan het opperviak onherstelbaar worden
beschadigd, hetgeen de levensduur van het apparaat
kan verkorten en tot gevaarlijke situaties kan leiden.

Symbolen op het apparaat!

& Voorzichtig! Heet opperviak!

Beschrijving van de bedieningselementen

1 Deursluiting 6 Draaibord

2 Kijkraam® 7 Schakelklok

3 Afdekking microgolfbron® 8 Vermogensregelaar
4 Drijffas 9 Grilverwarming

5 Glijring 10 Grilrooster

Let op: Verwijder géén vast gemonteerde onderdelen uit
de gaarruimte en niets van de binnenzijde van de deur!
Verwijder in géén geval folie die op de binnenzijde
van de deur is aangebracht!



Ingebruikname

= Verwijder alle toebehoren uit de gaarruimie, pak het

uit en plaats de glijring in het midden. Positioneer het

glazen bord zodanig op de aandrijfas dat het in de
uitsparingen van de aandrijfas klikt en recht ligt.

« Controleer het apparaat op zichtbare schade, let
hierbij in hel bijzonder op het beraik van de deur.

Wanneer u een schade vaststelt, mag het apparaat in

géén geval in gebruik worden genomen.

= Voorkom storingen tijdens het bedrijf door andere
apparatuur en plaats de magnetron niet in de buunt
van andere elekirische apparalen.

« Verwijder eventueel op de behuizing plakkende
beschermfolie.

» Verwijder in géén geval folie die op de binnenzijde

van de deur is aangebracht!
« Sluit de netsteker aan op een correct geinstalleerde
en geaarde contactdoos 230 V / 50 Hz.
Gebruiksaanwijzing
Wetenswaardigheden over het magnetronbedrijf

= Uw apparaat werkt met microgolven die de water-
deeltjes in gerechten binnen zeer korle tijd verhitten.

Hier ontstaat géén warmtestraling en dus ook nauwe-

lijks bruinering.

« Verwarm alléén levensmiddelen met dit apparaat!

« Gebruik de magnetron niet voor het frituren want hete
olie kan de oven beschadigen en tot huidverbrandin-
gen leiden.

« Verwarm slechis 1-2 porties in @én keer, Het apparaat

verliest in het andere geval aan effi ciéntie.

= Om hiet gaarproces te onderbreken, zet u de scha-
kelkiok op "0

= Magnetrons werken direct met volle energie. Daarom
komt het voorverwarmen e vervallen.

= Bedien het apparaat in de magnetronmedus nooit leeg,

« De magnetron is geen vervanging voor uw normale
fornuis. De magnetron is uitsluitend bestemd voor:

— het ontdooien van diepgevraren/gavroran levens-
middelen

— het snel verhitten/verwarmen van gerechten of
dranken

— het garen van gerechien

Aanwijzingen voor het gril- en combibedrijf

« Omdat voor het gril- en combibedrijf stralingshitte
wordt gebruikt, mag u alléén hittebestendig servies-
goed gebruiken.

= Bij het gebruik van alléén de grilfunctie kunt u ook
metalen of aluminium serviesgoed gebruiken = dil is

echter niet loegesiaan bij combi- of magnetronbedrijf.

« Plaats géeén voorwerpen op de bovenzijde van de

behuizing. Deze wordt heet. Laat de ventilalieopenin-

gen altijd vrij.
« Gebruik het grilrooster om het te grillen product dich-
ler naar het verwarmingselement te voeren.

Geschikt magnetronserviesgoed

+ Het ideale materiaal voor het gebruik in de magnetron
is doorzichtig en zorgt ervoar dat de magnetranstra-
len de gerechten gelijkmatig verhitten.

= Magnetronstralen kunnen niet door metaal dringen,
daarom dienen metalen schalen of borden niet wor-
den gebruikt.
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« Gebruik geen schalen van gerecycled papiermateri-
aal. Deze kunnen namelijk geringe aandelen metaal
bevatien, hetgeen tot vonkoversiag of brand zou
kunnen leiden.

= Ronde/ovale schalen en borden zijn beter geschikl
dan hoekige, want het gerecht in de hoeken kan
overkoken

* Met een stuk dunne aluminiumfolie kunt u de
gerechten legen oververhitting beschermen, maar u
moet apletten dat U een alstand van ca. 3 cm tussen

aluminiumfolie en behuizingswand aan moel houden.

De velgende lijst helpt u bij de keuze van geschikt mag-
netronserviesgoed vereenvoudigd.

Geschik! voor

magnetron grill combi

Hittebestendige schalen.

bekers en kommen van glas R
Niet-hittebestendige schalen,
bekers en kemmen van glas ool o
Hittebestendige schalen
bekers, kommen, bordan van falaja
keramisk
Voor magnetrongebruik ge-
schikte plastic schalen, bekers janee npe
of kommen
Keukenpapier ja nee neg
Metalen blad nee ja nee
Metaien schalen, bekers of 2
Kommen e m?
Aluminiumiolie en folleschalen e a “+
(of -bekers

Bediening

1. Vul het te verhitten product in 2en geschikle schaal.

2. Open de deur en zet de schaal in het midden op de

glazen schotel. Sluit de deur. (Uit veiligheidsover-
wegingen functioneert het apparaat alleen bij goed
geslaten deur).

3. Stel het gewenste vermogen in.

3 To Vermogen
?J}c?[ Opschrit  Waarde \;Er:ﬂ'l:qin magnetron  Toepassing
in%
3, Wam- Smekien van
LOW Low houden e kaas enz,
Oritdogien van
& | DEFROST] Onidocien % diepries-
producten
@‘ MED Laag 58 Doorkoken
MED
o . Viees garen
wihaK MHIGH | Middel il i
oy Sneal verwar-
HIGH HIGH | Haog 100 g
L Grifen en
GRILL GRL.| oa s geatineren
E Gril- Ontdoolen en
COMB.A COME 1 magnetron n 0 grillen
Grl- Garen en
&_ﬂ cousz | - | s 4 e
Gl Kaken en
mé; COMB3 magnation B i bruinen

1009 komt overeen met 800 W
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4. Stel met behulp van de schakelklok de geweanste
gaarperiode in. De gaarpericde is athankelijk van de
hoeveelheid en de hoedanigheid van de inhoud. Na
enige oefening leert u snel, de vergiste gaarpericde in
te schatien.

Let op: de bereiding in de magnetron gaat veel
sneller dan in een gewone oven. Stel een korte gaar-
periode in als u niet helemaal zeker benl. U kunt later
altijd nog even naverwarmen.

Met het instellen van de gaarperiode schakelt het
apparaat in. De verlichting in de gaarruimte brandt,

Als u een kortere pericde dan 3 minuten wilt instellen,
draait u de knop eerst voorbi| de 10-minuten-markering
en dan weer terug. De klok loopt dan nauwkeuriger.

5. Ma afl oop van de tijd schakelt het apparaat uit, Er
klinkt een eindsignaal Verwijder dan het gerecht.

Opgelet:

zet de tijdregelaar altijd terug op null

Wanneer u levensmiddelen vaar afl cop van de kooktijd
uit de magnetron neemt, moet u de schakelaar op nul
terugzetten om de oven uit te schakelen.

In de hande! zijn receptboeken verkrijgbaar.

Tabel Ontdooien

Hoeveel- | Vermogen
heid | ca Watt

Levensmiddelen/ Tild

¢a. min.

Levensmiddelen/ Hoeveel- |Vermogen | Tijd | Onidooilijd

\gerechten heid | min. |

Toastbrood Si0g2805-65-10

Cake 500g2sb6-85-1d

Fruitcake 1 sluk 2B02-8 2-8

Tean 1 stuk 280 05-1 35
12000280 10-12 | 30-60

Tlp bmudengehahupamrhemheuwmmwhai
" gebak slechts heel even lalen dooien.

Boter 20 g2805-7 10-15
Kwark 2500280 6-85- 10
Slagroom 200528035 2-3

Tip: aluminiumfolie verwiideren, na oe helft van de tiid omroeren: siagroom
nog half bevroren kioppen.

Verwarmen

Het verwarmen en verhitten is een bijzonder sterk

punt van de magnetron. Koelkastkoude vipeistolfen en
gerechten kunnen heel eenvoudig op kameremperatuur
of consumptietemperatuur worden gebracht zonder dat u
daarvoor veel poties en pannetjes nodig hebt.

De in onderstaande tabel aangegeven verwarmingstijden
zijn slechts richtwaarden omdat de lijd in grote mate af-
hankelijk is van de uitgangstempearatuur en de sameanstel-
ling van het gerecht. Het is dan ook raadzaam, af en toe
te controleren of het gerechl al heel genoeg is.

Tabel verwarming

Viees {rund, kalf, varken) | 500g 280 14-18
aan et stuk 10009 280 25-30 | 20-25 Levensmiddelen’ Hoeveel- [Vermogen |  Tijd aldekken
Schnitzel, karbonade 200 280 4- 6 5} 10 jerechiel Watt | ca.min.
Gehakt 2500 2B06-85-J0
Braadworst, kookworst 2000g 2804 - 65 - 10 |Wa i 0.5 =
Beleq (vieeswaren) 300 3804 -65- |0 Water 0,5 | 500 g 80D 35t5 nep
Tﬁ! mwwﬂwnwmmummmmm Water 0,75 750 g 8005 - 7 nee
: Foffie, 1 kop 150g 800 05-1 ngg
Melk, 1 kop 190 g 800 0551 Neg

mpmuogamﬂ 25 - Ldupunoegeanglazenulmwanmmnlatdaremmnujahal
Kipdeten 500g28012-15 | 5-10 kpken verlrage 2 abri
Eend 17000 2§025-40 | 20-25 Bon:lgarachten
Gans- katkoendslen g8 12-18 | 10-15 Schnitzel, aardappelen
Tip: gevogelte na het verstrijken van de helft van de fijd: omdraaien, &n groenten
vieugels en boulen afdekken. : Goulash met macaroni 4501 800 2-25 jE}
Let op: Dociwater verwijderen en niet met andere gerechien in contact|  |Viees knoedelsensaus | 450g 800 | 25-35 ja
laten komen. : garst iets bevochtigen, fussendoor omroeren.
Reang 1000g24020-35 | 20-30 | Schitzel, gepaneerd 2009 80D 1-2nee
Hazenrug 500p28012-13 | 10-20 | Gehaktballen. 4 stuks 500 g 80D 3 - 4 nee
: een kesr omdraaien, randdelen afdekken.
Garnalen, shnmps 250p285-75-1
Forel M0gedd-65-18
Vis gan het sluk 5009 280
Visfilat 25002805-75-10
. meardere keran om vaker omdraaien.
Frambozen, aardbeien 250|g 2804 - 65 - 10
Kersen. pruimen 250 2H5-75-18
Appelmoes 3000280 9-§2
: voorzichtig emdraaien of keinmaken.
Brood en ogb He‘”ef?bﬁmlm]n 1 bord ] 2‘30'] &00 1-15 .|'a
Broodjes 4 shuks 280 | Soap Wit ingred@nten szaua 15-2 ja
Brood 1000g24013-15 | B-10 | Saus 250 g 80D 1 -2 a
12
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Pap 200 g ca. 4501 - 1.5 npe

10g
2509445 nde

Tip: goed schudden of omroenen. Temperatuur conirolaren!

Gril

Gebruik het grilrooster vaor het grillen. Gebruik daarvoor
geschikl hittebestendig serviesgoed of plaats het grilpro-
duct direct op hel grilrooster,

Het is niet nodig de gril voor te verwarmen omdat de
infraroodagril direct siralingswarmle produceert.

Hoeveel- | Tijd
Levensmiddelen/gerechten heid o ik aldekken
Toasi met kags gratineren 2-3 34 nes
Combibedrijf

In deze instelling werken magnetron en gril afwisselend bin-
nen da voorgeselecteerde tijd in onderstaande verhouding:

Vermagen
magnetren
In %

Vermogen
bool gnill in %

Sym- Opschrifl Waarde

Toepassing

Gl Onidooien en
tg.s COMB | apretion| 0% gren
Gill+ Garen gn
gg_: OOVB? | magreton| 1% bruinen
Gl Higkar en
& COMB 3 3367 birén
Tips voor het combibedrijf

Wanneer u gerechten in het combibedrijf magnetron-gril
wilt toebereiden, dient u op het volgende te latlen:

Voor grote, dikke levensmiddelen, zoals bijv. varkensiri-
candeau is de magnetrontijd dienovereenkomstig langer
dan voor kleine, viakke levensmiddelen. Bi] het grillen is
dit echter omgekeerd. Hoe dichter het levensmiddel
tegen de gril ligt, hoe sneller het bruin wordt. Dat wil
Zaggen: wanneer u grote braadstukken in combibedrijf
toebereidl. is de griltijd eventueel korter dan voor kleinere
braadstukken.

Gebruik bij het grillen het rooster om een snelle en gelijk-
matige bruinering te bereiken. (Uitzondering: grote. dikke
levensmiddelen worden direct op het draaibord gegriid!)

Tabel combibedrijf
Levensmiddelenigetechten Hoaveel- | THO | tdekden

Rund-, varkens-, 300 g 104 g
of kalfsviees aan het stuk T50g12-15 ree |
Cassalerrib 500q14-14 ge |
Giehakt 0g13-15 3733
Weensa worslies 2000213 nde
Kogkworst 2009213 nde

m?um!amnnagmn:gahaﬂ
ctics nrikke ;

in de worsties prikke

GG THRE 13

Tip: zonder vioeistof in eigen jus fatengaren, een keer omdraalen,

4-5mindanhhanw

Forel, blauw W0g5+6 nde

Vistilet M0gIqd ngg

Tip: na de helfi van de tid omdraaien, 3- 5 minuten [aten nagaren.
Reiniging

Schakel de magnetron uit en trek de netsteker uit de
contactdoos.

Binnenruimte

= Houd de binnenzijde van de oven schoon. Spatten
&n overgekookte viceistoffen aan de ovenwandan
kunnen met een vochtige doek worden verwijderd.
Wanneer de oven ernstig verontreinigd is, kunt u ook
aen mild reinigingsmiddel gebruiken, Gabruik géén
agressieve reinigingsmiddelen.

= Veeg het kijkraam van binnen en buiten af met een
vochtige doek en verwijder regelmatig spatten en
viekken van overgekookie vioeistoifen.

Buitenwanden

= De buitenwanden van de behuizing dienen alléén met
een vochtige doek te worden gereinigd. Let op dat
géén water in de behuizingsopeningen en zo in het
apparaat kan dringen.

+  Voor de reiniging van de schakelaar gebruikt u ook
alleén een vochtige doek. Voor de reiniging van de
functisschakelaars opent U eerst de magnetrondeur
om een abusievelijk inschakelen van het apparaat te
voorkomen.

Toebehoren

= Al en toe moet u het glazen bord mel een alwas-
middel of in de vaalwasmachinge reinigen.

* De draairing en de binnenste ovenboden moeten
regelmatig gereinigd worden. De draairing kunt u
eruit nemen en met de hand afwassen. Hier kunt u
reinigingsmiddel of een glasreiniger gebruiken. Droog
alles goed af. Let op dat u de ring weer correct terug-
plaatst,

Geur

«  Om onaangename geuren uit de magnetron te ver-
helpen, zel U een met water en citroensap gevulde en
voor het gebruik in magnetrons geschikie schaal in de

oven en verhit deze gedurende ca. 5 minuten. Veeg
daarna de oven uil met een zachte doek.

Ovenverlichting

= Neem voor het vervangen van de ovenverlichting
a.u.b. contact op met een vakman in uw omgeving.
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Technische gegevens
MOGEE oo ceeseeennscssesnesciesscennce e MWG 756 E
Spanningsloevoer:.........ocoeee.
Cpgenomen vermogen,

e 230-240 V, 50 Hz

grill:

Gemeten uitgangsvermogen
= = 800 W, 2450 MHz

cenianeeenn20 liler
Beschemmingsklasse ... i i s canns |

Volume gaarruimie: ...,

Dit apparaat is gekeurd conform de op dit moment
van loepassing zijnde GE-richtijnen zoals bijvoorbesald
elektromagnetische compatibiliteit en laagspannings-
voorschriflen en is geconstrueerd volgens de nieuwsle
veiligheidstechnische voorschriften.

Technische wijzigingen veorbehouden!

Garantie

Voor het door ans geleverde apparaat verlenen wij een
garantie van 24 maanden vanaf koopdatum (kassabon),

Evenluele gebreken aan het apparaat of aan het loe-
behoren®) die zijn ontslaan door productie- of materi-
aalfouten verhelpen wij binnen deze periode kosteloos
door midde! van reparatie of, naar ons oordeel, door ver-
vanging. Eventuele garantiegevallen verlengen noch de
geldigheidsduur van de garantie, noch begint daardoor
een nieuwe garantieperiode!

Het koopbewijs geldt als garantiebewijs. Zonder dit bewijs
kan geen kosteloze reparatie of vervanging plaatsvinden.

Geef in garantiegevallen het complete apparaat in de
originele verpakking samen met de kassabon af bij uw
handelaar.

*} Schade aan onderdelen leidt niet automatisch tot
kosteloze vervanging van hat complete apparaat. Neem
in dit geval contact op met onze hotline! De reparatie van
glasbreuk of breuk van Kunstsicfonderdelen wordt altijd
berekend!

Miet defecten aan de hulpstukken of aan de sliftende
ocnderdelen (bijv. koolborstels. deeghaken, drijfriemen,
reserveafslandsbediening, reservelandenborstels, zaag-
bladen enz.), maar ook reiniging, onderhoud of de ver-
vanging van sliftende delen vallen niet onder da garantie
en geschieden altijd tegen berekening!

Bij ingrepen door derden komt de garantieverlening te
vervallen,

Na de garantieperiode

Na afl oop van de garantieperiode kunnen reparaties
tegen berekening worden uilgevoerd door de belreffende
vakhandelaar of de technische dienst.

14
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Betekenis van het symbool
“Vuilnisemmer”

Bescherm ons milieu, elektrische apparaten horen niet in
het huisafval,

Maak voor het afvoeren van elektrische apparaten gebru-
ik van de voorgeschreven verzamelpunten en geef daar
de elektrische apparaten af die u niet meer gebruikt.

Daardoor helpt u de potentiéle effecten te voorkomen
die een verkeerde afvoer op het milieu en de menselijke
gezondheid kunnen inwerken,

Op deze wijze levert u uw bijdrage aan het hergebruik,
de recycling en andere verwerkingsyvormen voor oude
elektronische en elekirische apparaten.

Voor informatie over verzamelpunien voor uw apparaten
kunt u contact opnemen met uw gemeaente of gemeente-
administratie.

In veel landen van de EU is de afvoer van oude elektroni-
sche en elektrische apparaten via het huisafval en/of het
grof vuil sinds 13.08.2005 verboden.

In Duitsland vanaf 23.03.2008.



Conseils généraux de sécurité

= Lisez altentivement ce mode d'emploi avant de mettre
lappareil en marche pour la premiére tois. Conser-
vez le mode d'emploi ainsi gue le bon de garantie,
votre ticket de caisse et sl possible, le carton avee
I'emballage se trouvant a l'intérieur.

« Nutilisez cet appareil gue pour un usage prive et
pour les taches auxquelles il est destiné. Cet appareil
n'esl pas prevu pour une utilisalion professionnelle.
Me l'utilisez pas en plein air (sauf sl estindigué que
vous pouvez le faire). Protégez-le de la chaleur, des
rayons directs du soleil, de I'humidité (ne le plongez
en aucun cas dans 'eau) et des objels tranchants.
N'utilisez pas cet appareil avec des mains humides.
Sl arrive que de I'humidite ou de I'eau atteignent
I'appareil. débranchez aussitol le cable d'alimentation.
Ne touchez pas les parties mouillées,

« Arrétez l'appareil et débranchez toujours le cable
d'alimentation de la prise de courant (tirez sur la
fi che, pas sur le cable) si vous n'utilisez pas |'appareil,
sl vous Installez les accessoires, pour le nettoyage ou
en cas de panne.

« MNe
lance. Arrétez toujours I'appareil ou débranchez le
cable d'alimentation (en tirant sur la fi che et non pas
sur le cable) si vous devez vous absenter.

« Pour protéger les enfants des nisques engendres par
les appareils electriques , veillez a ce que le cable ne
pende pas de I'appareil el que I'appareil ne soit pas a
portée des enfants.

« Contrdlez régulierement l'appareil et le cible. Ne
mettez pas I'appareil en marche s'il est endommageé.

« Ne reparez pas 'appareil vous-méme. Contactez
plutdt un technicien qualifi &. Pour éviter toute mise en
danger, ne faites remplacer le cable délectueux que
par un cable équivalent et que par le fabricant, notre
service aprés-vente ou toute persenne de qualifi cati-
on similaire.

= Nutilisez que les accessoires d'origing.

* Respeclez les conseils de sécurile specifi gues a cet
appareil” ci-dessous ...

Importantes mesures de sécurité!
A lire avec attention et a conserver.

« Afttention: I'appareil ne doit en aucun cas éfre utilise
lorsque la porte ou le joint de la porte sont délériorés.
L appareil doit alors impérativemeant élre réparé par
une personne qualifi ée.

« Attention: ne réparez jamais l'appareil vous-méme.
Adressez-vous plutdt a un spécialiste. Il est dangereux
pour toute personne non qualifi ée d'effectuer des
travaux d eniretien ou des réparations nécessitant fe
démonlage du cache de l'appareil gui lui-méme est
une protection contre les irradiations des micro-ondes.

« Attention: Me réchauffez pas les liguides dans des
récipients fermés. Risque d'explosion!

+ Attention: Si vous souhaitez placer votre micro-on-
des dans une armoire, sur une étagére ou dans un
meuble similaire, veillez 4 laisser de tous les cotés de
I'appareil au moins 10 cm de ventilation par rapport
aux armoires, murs et aulres meubles,

- Attention: Les enfants ainsi que les personnes
séniles ne sont autoriséds a utiliser cel appareil sans
surveillance que s'ils ont &té correctement informés
sur une utilisation sire de I'appareil et s'ils sont
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laissez  jamals fonctionner l'appareil sans surveil-

capables de comprendre les risques d'une mauvaise
utilisation.

« Attention: Les enfants ne peuvent utiliser l'appareil
gue sous la surveillance d'un adulte, en raison des
fortes températures produites. si l'appareil est utilisé
en fonction combinée.

« Remarque: Le four a micro-ondes n'esl pas prévu
pour chauffer/réchauffer des animaux vivants.

= Mutiliser gue de la vaisselle appropriée comme:
la vaisselle en verre, porcelaine, ceramigue, plastique
résistant a la chaleur ou la vaisselle spéciale micro-
ondes.

= Cet appareil 2 micro-ondes doeit souvent étre surveillé
pendant le réchauffement ou la cuisson de nourritures
dans des récipients inflammables, comme le plas-

tigue ou le carton, en raison du risque d'infll ammation.

« En cas de formation de fumee, éteindre I'appareil et
retirez la prise. Laissez la porte fermée afi n d'étouffer
les éventuslles fl ammes.

+ Aftention aux risques de surchauffe: lors de la
cuisson, en particulier lors de la chaulte de liquides
(eau), | peut arriver gue la température d'ébullition
soit atteinte, mais que les bulles de vapeur lypigues
ne remontent pas encore 4 la surface. Le liquide
n'arrive pas a ébullition régulizrement. Ce décalage
d'ébullition peut lors du retrait du récipient entrainer
une formation soudaine de bulles de vapeur en raison
d'une légére secousse el ainsi un débordement en
bouillant. Risque de brilure! Afi n de parvenir a une
ebullition réguliére, placez un baton en verre ou un
objet similaire non métalligue dans le récipient.

* Le contenu des petits biberons et petits pots de bébe
avec des aliments pour bébé doit &tre mélangé et
sacoué at leur tempéralure doil ére conirélée avant
gu'ils seient consommas. Risque de brilure.

= Il est interdit de réchauffer des aliments avec una
cogue ou une peau comme des ceufs, des saucisses,
des bocaux fermeés, etc. car ils risquent d'exploser,
méme aprés avoir été rachauffés dans lappareil.

= L'encadrement, le joint de la porte et toute piéce
avpisinante doivent, s'ils sont sales, étre nettoyés
soignausement avec un torchon humide.

= Mettoyez réguliégrement 'appareil et retirez les dépots
de nourriture se trouvant a l'intérieur de I'appareil.

* Un mauvais entretien de |'apparell peut endommager
la surface des parois, ce qui peut avoir ung incidence
sur la durée de vie de I'appareil et éventuellement
&ire dangereux.

« Pictogrammes sur I'appareil!

e

Description des elements de commande

1 Verrouillage de la porte & Plateau tournant
2 Porte panoramigue® 7 Minuleur
3 Cache sortie 8 Varialeur
Grille de puissance
4 Axe d'entrainement @ Gril
5 Anneau de guidage 10 Grille

Attention:
surface trés chaude!

Attention: Ne démontez jamais aucun piéce de l'intérieur
de 'appareil ni de l'intérieur de la porte!

N'enlevez en aucun cas les feuilles du coté intérieur
de la porte!
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Mise en service

= Relirez tous les accessoires se trouvant dans

l'espace de cuisson, débaliez-les et placez la bague
glissante au milieu. Positionnez I'assiette en verre sur
I'axe d'enfrainement de sorte que celle-ci g'enclenche
dans les courbures de I'arbre d’entrainement et ne
soit pas de travers.

+ Vérifi @z que I'apparell ne présente pas de demmages

apparenis. particuligrement dans la zone de la porie.
L'appareil ne doit en aucun cas élre mis en service s'il
présenta un endommagement queicongue.

« Afi n d'éviter lors du service 'endommagement
d'autres apparells. ne placez pas volre appareil a
proximité directe d'autres appareils électronigues.

+ Enlevez les aventuelles fauilles collantes sur le boitier.

+ N'enlevez en aucun cas les feuilles du coté intéri-
eur de la porte!

+ Connectez la fi che dans une prise de courant de
sécurité correctement installee 230 V, 50 Hz.

Utilisation de I'appareil

Ce gu'il faut savoir sur le service du micro-ondes

+ Votre appareil fonctionne par rayonnement de micro-

ondes qui chauffent lrés rapidement les particules
d'eau dans les aliments. Vous n'avez ici pas de
rayons de chaleur el donc pas de coloration brune.
MNe faites chauffer avec cet appareil que des aliments.
MNe pas frire dans le four a micro-ondes, car 'hulle
chaud risquerait d'endommager le four et de provo-
quer das brilures sur la peau.
« Ne faites chauffer gu't ou 2 portions a la fois.
L'appareil est autrement moins effi cienl.
+ Metlez le minuteur sur la position 0" si vous voulez
interrompre le fonctionnement.
» Les micro-ondes foumissent immeadiatement une pleine
énergie. Il n'est ainsi pas nécessaire de préchauffer.

= Nutilisez jamais 'appareil a vide en position micro-ondes.

Le four micro-ondes ne remplace pas le four tradition-
nel. Il sert uniquement a;

= decongeler les aliments surgelés/congelés

= laire chauffer/réechauffer rapidement les aliments
ou les boissons

- cllire des mels

Notes sur le service de grill et combiné

Du fait qu'en service de grill &l combiné de la chaleur
de rayonnement est utilisée, n'ulllisez que de la
vaisselle résistante a la chaleur.

« En pur service de grill, vous pouvez aussi utiliser de
la vaisselle en métal et en aluminium - toutefois pas
dans le service combiné ou micro-ondes.

« Ne placer rien sur la partie supérieure du boitier.
Celui-ci chauffe. Laissez les fentes d'aération toujours
dégagées,

Utilisez la grille de cuisson pour approcher les ali-
ments 4 cuire prés de I'élement de chaulfe.

Vaisselle allant au four & micro-ondes

« Le matériel ideal a utiliser dans un four & micrg-ondes
est transparent et permet aux micro-ondes de chaul-
fer équitablement les aliments.

» Les micro-ondes ne peuvent pénetrer le métal, c'est
pourguoil ne pas utiliser de récipients ou d'assieftes
en métal,

16

O5-MeNG TSR E 16

« MNe pas uliliser de barquettes en carlon recyclé, car
elles pourraient contenir de faibles pourcentages de

métal ce qui risquerait alors de provoguer des élincel-

les cu des incendies.

+ Les bols et les assiettes ronds/ovales conviennent mi-
eux que les bols el assiettes carrés, car les aliments
dans les ceins risqueraient de déborder.

* Les bandes d'aluminium mince peuvent protéger les
aliments d'un surchauffement, mais veillez a respec-
ter une distance d'env. 3 cm entre Faluminium et la
paroi du four.

La liste ci-dessous vous facilite le choix de la vaisselle
convenant au four & micro-ondes:

Convient au
il : micro-ondes grill combi
Ee;ﬂ::tren verre résistant & GG
Réciniant en varme na résistant >
pas & la chaleur ki
Récipient | assiefle en céra- |
mique résistant & la chaleur oul aul ol
Reécipient en plastiqus con-
venant au four & micro-ondes 2 )
Papear de cwising oui non non
Plateau en métal non oul non
Recipient en métal non gul non
Aluminium ou récipiant an fi Im o
d aluminium oo
Comment procéder

1. Versez les aliments a réchauffer dans un récipient
adéquat,

2. QOuvrez la porte du four et placez le récipient au milieu
du plateau tournant. Fermez la porte (L'appareil ne
fonctionne, pour des raisons technigues, gue lorsque
la porte est fermée).

3. Choisissez la puissance nécassaire:

Dilccarsa Puissance
WSS Micro-on
7% desen

Sym-  Inscripti-

Valeur Utilisations

bole ons

3 Gardpr Faire fonde du
LOW o chaud L fromage, efc.
Dacon- G
e | DEFROST |~ 0 % | Décongelation
I:%) MED | Fable 58 Miiotar
Pour cuire,
w ! MHGH | Mojen s par ex, de
viande
Iwgl-t HGH | For || reSe
1™ ' I “Grllerel
GRi GRILL Gril 100 Al
Gris Décongeler ot
E , COMB1 |, m % e
Grls .
% COMB 2 itocedes 51 44 Saisit et dorer
& CoMB 3 ‘.&J" 3 &7 Cuire el dover

* 100% correspond a 800 W
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4. Programmez le temps de cuisson nécessaire sur le
minuteur.
Le temps de cuisson dépend de la quantité et la
consistance du contenu. Aprés guelgues utilisations,
vous apprendrez vite a estimer le temps de cuisson,

Faites attention: |a préparation est beaucoup plus
rapide dans un four a micro-ondes que dans un four
traditionnel. Si vous n'étes pas slr, programmez
plutdt un temps de cuisson plus court et renouvelez
I'opération le cas échéant.

L'appareil se met en marche aprés la programmation
du temps de cuisson. La lumiére intérieur est alors
allumée.

Si vous voulez programmer un temps de cuisson
inférieur & 3 minules, tournez le bouton d'abord sur la
margue des 10 minutes puis en arriére. La program-
mation est alors plus exacte.

5. L'appareil s'arréle automatiqguement 4 la fi n du temps
programmeé. Un signal sonore se fait entendre. Vous
pouvez alors sorfir la nourriture du four.

Altention:

Toujours remetire la minuterie & zéra!

Lorsque vous sortez des aliments du four & micrg-on-
des avant I'ecoulement du temps de cuisson, remetiez
l'interrupteur a zéro pour arréter le four,

Des livres de recettes sont disponibles en libralrie.

Tableau de décongélation

Puissance | Durée [:ﬁf
Aliments/mets Quantité 2pprox. &n| approx.
Walt | enmin. gélation

ultérieurs
Viande, charculerie

Viande (bosuf, veau, porc) | 500 4g 280 14=-18 | 10-15
&n morceau 1000 g 280 25-30 | 20-25
Escalppe. colelelle 2000 2804 -65- 10

| Viande hachée 2509280 §-85-10 | L
Saucisees grillées et

dn - Fosi 200g2804-65-14

Charcutene en franches 300 g 2804 -45-10
Consell: iourner la viande a la mi-temps, recouvrir les morceaux plus
délicats; r@aﬁrlaﬂandahaﬂm enlever les morceaux décongelés:

o e [
Aliments/mets Quantité approx. en| approx. i
Watt | enmin. gélation
ultérieure

Frambuoises, fralses 25049 25 4-65-10
Cernses, prunes 250 q 2805-T75-10
Compote de pommes 5000 280 9-12 5-10
Conseil: remuer avec ution voire répartir,
Pains. 4 pefils 280 ca. 1-3 §
Pain 1000 g 260 13115 8-110
Pain de mie 501!92 56511
Géteau 3 pite mélangée | 500q28D6-85- 14
(ateau aux fruits 1 pelit 280 2-3 2-3

1 petit 280 051 3-5
Tene 12009240 10412 30(80
Consell: placer le pan et les patisseries sur dupaphru*épﬂd&nu&smqﬂ
absorbe | humidite; seulerment dé
Praduits laitiers
Beume ;
Fromage blanc 250280 6-85-10
Crame 200g28D3-5 2-3
Consell: retirer e papier alu, remuer & la mi-temps; fouetter |a créme
quand elle est encore semi-pongelée.

Chauffer

La chauffe est une force particuliére du micro-ondes. Les
liquides et les aliments a la température du réfrigérateur
peuvent étre facilement chauffés a la température ambi-
ante ou de consommation, sans aveir 2 utiliser beavcoup
de casseroles.

Les durées de chauffe indiquées dans le tableau suivant
ne peuvent constituer que des valeurs de référence, car
la durée dépend fortement de la lempérature de départ et
de la compaosition des mets. Il est dong recommandé de
verifl er de temps en temps si le mets est assez chaud.

Tableau de chauffe

Consefl: toumer [a volaille 4 la mi-<amps, recouvrir les ailes at les cuisses,
Attention: Jetez le liquide de décongélation sans qu'il n'entre en

Eau, 1 fasse 150 g &0 0.5 nap
saparel < de saucise Eau, 051 .__s_l@p.g.ﬁ.ﬂ.g_. 3515 non
Volaile | [Eau, 0751 750 9 80D 5 - 7 non
Poutet 1000 g 280 20-25  1Q-15 | |Calé, 1 lasse 150 g 80 D5:1 nop
Mosceaux de poulst 500 g 260 12-15 | 5-10 |  [Lait. 1 tagse 150 ¢ 80 0511
Canard 17009280 25140 20;25 | |Aftention: Placez une baguelie en verre ou auire. tpasduslensile
Moiceaus doie, dedinde | 500 | 280 12-18 | 10-15 | |métalfique] dans le récipient pour éviler une surchauffe. Méfangsz avant

cantacl avec d'autres aliments.
terre of léqumes
Selle de chevreuil Goulkache avec nouilles 450 4 800 2-25qui
Rable de ligvre 5‘UU' 5' 280 12-14  10-20 | |viande, bouletie et sauce | 450g 800 | 25-35 | oui
; ecouvTir les pariies cuneil humigifiar au tourner da femps & autre.
Escahpe panée 20098001 -2non
Fricadelles 4 g 800 3- 4 non
Paisson complat 500 g 2680 7-10 10-15 Ritl 250 g 800 2 - 3non
Filet de poisson 250q285-75-19 Consell: enduire d'hulle au pinceau, afi n que la pantire ou fa crolie ne
Conseil: toumer plusiaurs fois, s amallisse pas.

de bxire,
Escalopes, pommesde | .0 g E&! 25-85 ol
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FRANCAIS

Pulssance

Mliments/mels Quantité Recauvrir

1/2 poulel 450 g 80D 35 - § non }

Fricassée depoulel#ﬂﬂgima 4.5l

Conseil: anduira d'hule au pincea, leurner. de e

Accompagnaments
Pales, riz, 1 portion 150 g 200 1 - 2 oui
2 IRBOE 2.5 - 35 aIJ.

Pommes de tere 500 g 80§ 3- 4 oui |

Consell: humidii er légérement au

Bouillon. 1 assiette 250 g 8001 - 1.5 oifi

Soups épassses 250 g 800J15 - 2 owi
Sauce 2500800 1- 2 oul

Lait 100m | ca450 | 05-1ndn

Bouillie 20040 ¢a. 450 1-1.5ngn

Conseil : bien secouer ou remuer. Contrbler la températura!
Grill

Pour griller, veuillez utiliser la plague de grill. Utillisez de
la vaisselle résistante a la chaleur et placer I'aliment a
griller direclement sur la plague de grill.

Il n"est pas nécessaire de préchaufter” le grill, car le

grill & infrarouge génére immédiatement des raycns de
chaleur.

| Durée
Aliments/mels Quantilé | approx. | Recouvrir
en min.
Toast grating au fromage 23 34 T

Service combiné

Avec ces réglages, le micro-ondes et le grill fonctionnent
en alternance pendant la durée prédéfi nie selon le rapport:

2 1 Pulssance
. | lnscroth Pulss
?:-E '”“;'F“ eu L.;'r':';:i'“’e Micro-cn-  Utilisations
Qi ons S des en %
Décongeler &f
30 )
ariller
cousz |, - | s 49 | Saisi ot dorer
o il
COMB 3 weoonzs] B &7 Cirp e dorer

Conseils pour le service combiné

Sivous voulez préparer des mets en service combing mi-
cro-ondes/grill, vous devez respecter les points suivants :

Pour les aliments gros et épais, comme par ex. les ritis de
pore, la durée au micro-ondes est par conséquent plus lon-
gue que pour les aliments pelits et minces. Pour le grill, le
rapport est inverse. Plus I'aliment est proche du grill,
plus il dore rapidement. Cela signifi e que si vous prépa-
rez des gros rotis en service combing, |a durée de grill est
éventuellement plus courte que pour les petits rotis.

Pour griller, vous utilisez la grille ali n de parvenir a un
doré rapide et régulier. (Exception: les alimants gros et
épais sonl grillés directement sur I'assiette tournante!)

18
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Tableau service combiné

Durée
Aliments/mets Quantité | approx. |Recouvrir
en min,
Beut, pore ou 5004 10-12 non
Veal en morceau 7500 12-15 non
Citeletie de porc fumée et salée S00g 12-14 non
Rt da viande hachée 500g | 13-15 non
Saucisse vVienndises 200 g 2 43 non
Saucisses de Franchort 2009243 nen

Consell; toumer la viande & fa mi-lemps, poursuivre la cuisson pendant
345 minutes; Enduire |a rbti da viande hachée de blanc d'ceuf; piquer les
saucisses avec une fourchete.
Volaille

Bauillon de volaile 1000g [ 13-15
Morceaux de poulet 250 6 4 45 non
Donsei’timranmmmmmiusm1m toumer une fais,
poLirsuivie |2 cuisson pendant 4 @ 5 minutes
Polsson

Truite, bleve 300g5-6non
Filet de poisson 300g3 44 non
Consell: toumner & fa mi-temps de culsson, pourstivre 1a cuisson pendant
345 minutes.

non

Nettoyage

Arrélez le four & micro-ondes et débranchez la fi che du
secteur.

Espace intérieur

«  Maintenez l'inlérieur du four propre. Les éclabous-
sures et les liguides ayant deborde sur les parois du
four peuvent étre enlevés a |'aide d'un chiffon mouillé,
Lorsque le four est trés encrasse, on peut aussi se
servir d'un détergent doux. Priere de ne pas utiliser
des detergents agressifs.

+ Essuyez la fenétre 4 l'intérieur el & l'extérieur avec un
chiffon mouillé et enlevez réguligrement les éclaboussu-
res et les taches en provenance de liquides debordés.

Parois extérieurs

+ Les parois extérieures du four ne doivent étre neftoy-
ées gu'avec un chiffon mouillé. Veillez & ce qu'il n'y a
pas d'eau qui pénetre par les ouvertures dans le four.

+  Veuillez n‘utiliser gu'un chiffon mouillé pour le nettay-
age du lour. Pour nettoyer les touches des fonctions,
ouvrez d'abord la porte du four & micro-ondes pour
aviter une mise en marche intempestive de 'appareil,

Accessoires

« |l convient de nettoyer occasionnellement l'assiette
en verre a 'aide d'un liguide pour vaisselle ou dans le
lave-vaisselle.

» Nettoyer régulierement I'anneau de rotation et le fond
a l'intérieur du four. Vous pouvez oter 'anneau de
rotation et le rincer a la main. Ici, vous pouvez utiliser
un détergent doux ou un produit pour laver les vitres.
Bien sécher aprés. Veillez a correctement remettre
l'anneau aprés.

Odeur

«  Pour enlever les ocdeurs désagréables du four a mic-
ro-ondes, placez une écuelle remplie d'eau el de jus
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de citron allant au four & micro-ondes dans le four et
chauffez-la pendant env. 5 minutes, Essuyez ensuite
le four avec un chiffon mouillé.

Eclairage four

* Pour remplacer I'eclairage du four, veuillez-vous
adresser a un magasin specialisé prés de chez vous.

Données techniques

MOAEIE: ..o cnnsecssiessnsnnce e WG 756 E
Alimentation: ... i 230-240 V, 50 Hz
Consommation:

TGP OROMICIEE T s resssnssn s ciias Riebairnt b 1200 W

o . 1000 W
Puissance micro-onges: ..., 800 W, 2450 MHz
Moluresdu four:manniiniannanmnasiaa 20 Litres

Clagse de protection?t. uoimannimmamms a1

Cet appareil a été contrdlé d'aprés toutes les directives
europeennes actuelles applicables, comme par exemple
concernant la compatibilité électromagnétigue et la basse
tension. Cet appareil a été fabriqué en respect des régle-
mentations techniques de sécurité les plus récentes.

Sous réserve de modifi cations technigues.

Garantie

MNous accordons une garantie de 24 mois 4 dater de la
date d'achat (ticket de caisse) pour I'appareil que nous
vendons.,

Pendant la durée de la garantie, nous eliminons gratuite-
ment les défauls de I'appa reil ou des accessoires *) dé-
coulant d'un vice de matériau cu de fabrication au moyen
d'une réparation ou, selon notre estimation, au moyen
d'un remplacement. Les prestations dans le cadre de la
garantie n'entrainent aucune prorogation de la durée de
garantie et ne donnent pas droit 4 une nouvelle garantie !

Le justili catif de garantie est le regu. Sans ce justifi catif,
aucun remplacement gratuit ni aucune réparation gratuile
ne peuvent éire effectués.

En cas de recours a la garantie, ramenez volre appareil
complet, dans son emballage d'origine, accompagné
de vatre preuve d'achat, & volre revendeur.

*} Les endommagemants de piéces d'accessoires na jus-
tifi ent pas autematiguement I'échange gratuit de I'appareil
complet. Contactez alors notre cenlrale téléphonique! La
casse de piéces en verre ou en plastique est dans tous
les cas & votre charge!

Les défauts sur les accessoires ou les piéces d'usure
{p.ex. les charbons de moteurs, crochets, courrgies
d'entrainement, télécormmande de rechange, brosses a
dents de rechange, lames de scies etc.) aingi gue le net-
toyage, l'entretien ou le remplacement de piéces d'usure
ne sont pas garantis el sont donc payants |

En cas d'intervention etrangére. la garantie devient
cadugue.

O5-MNWG TSR E 1905102005 911,44 Uhe

Apres la garantie

Aprés écoulement de ta durée de garantie, les répara-
tions pauvent étre affectudes, contre palement, parle
commerce spécialisé ou le service de réparalion.

Signifi cation du symbole ,Elimination*

Protéegez votre environnement. ne jetez pas vos appareils
électrigues avec les ordures ménagéres.

Utilisez, pour I'élimination de vos appareils électriques,
les bornes de collecte prévues & cet effet ol vous pouvez
vous débarrasser des appareils que vous n'utilizez plus.

Vous contribuez ainsi a éviler les impacts potentiels dans
I'environnement et sur la santé de chacun, causés par
une mauvaise elimination de ces déchets.

Wous contribuez aussi au recyclage sous toules ses
formes des appareils électriques et électroniques usages.

Vous trouverez toutes les informations sur les bornes
d'élimination des appareils auprés de volre commune cu
de 'administration de votre communaute.

L'eélimination des appareils électriques et électronigues
usages dans les ordures ménagéres eb/ou ordures seé-
pareas sera interdite dans beaucoup de pays de I'Union
européenne & partir du 13-8-2005.

En Allemagne a partir du 23-3-2006.
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Indicaciones generales de seguridad

+ Antes de la puesla en servicio de este aparato lea
detenidamente el manual de instrucciones y guarde
este bien incluido la garantia, el recibo de pago y
sl @5 posible tambien el cartdn de embalaje con el
embalaje interior.

+ Solamente utilice el aparato para el uso privado y para
el fi n previsto. Este aparato no esta destinado para el
uso profesional. Mo lo utilice al aire libre {en excepto
que esté deslinado para el uso imitado al aire libre).
Mo lo exponga al calor, a la entrada directa de rayos de
sol, a la humedad ( en ningdn caso sumerja el aparalo
an agua) v a los cantos agudos. No utilice el aparato
con las manos himedas. En caso de que el aparato
esté humedo o mojado retire de momento la clavija de
la caja de enchufe. Mo focar el agua.

+ Desconecle el aparato y siempre retire la clavija de
la caja de enchufe (tire de la clavija no del cable),
cuando no quiera ultilizar el aparato. montar piezas o
en caso de limpieza o defeclos.

+ No utilice el aparato sin vigilancia. En caso de que
tenga que dejar su lugar de trabajo, desconecte
siempre el aparato o retire la clavija de la caja de
enchufe (por favor lire de la clavija y no del cable).

«  Para evitar que los nifos sa hagan danos eléclhicos,
siempre tenga atencion, gue el cable no cuelgue hacia
abajo y que los ninos no tengan acceso al aparato.

+ Controle regularmente si el aparato o el cable tiene
deiectos. Mo ponga en servicio un aparato defectp.

» No repare el aparate por su cuenta, sino vaya a un
establecimiento autorizado. Para evitar peligros, deje
sustituir un cable defecto por uno de la misma calidad
solamente por el fabricante, nuestro servicio al cliente
0 una similar persona cualifi cada.

Solamente utilice accesorios originales,

+ Por favor tenga atencion a las “Indicaciones especia-

les de sequridad...” indicadas a continuacion.

ESPANOL

®

ilmportantes indicaciones de seguridad!

Se ruega leer estas indicaciones
cuidadosamente y guardarlas bien para
su posterior utilizacion.

» Aviso: En caso de gue la puerta o la obluracion de
goma de la puena estén danadas, no se puede poner
en marcha el aparato, hasta que una persona especia-
lizada no lo haya reparado.

+ Avisa: En ningln casc repare el aparato por su
cuenta, sino conlacte a un servicio autorizado. Exceplo
para la persona especializada, para los demas signifi -
ca un peligro realizar trabajos de mantenimiento o de
reparacion, que exijan descubrir |a cubierta que nor-
malmenle asegura la proteccion contra la exposicion a
la radiacidn de la energia por microondas.

« Aviso: Se ruega no calentar liquidos en recipientes
cemados. |Existe peligro de explosion!

« Aviso: Si se hace uso del aparato en el modo de
funcionamiento combinado, los nifios deberan usar el
aparato solo bajo la vigilancia de una persona adulta,
Eslo se debe a las altas temperaiuras que origina el
aparato.

+ Aviso: Ninos y personas decrépilas solamente po-
dran utilizar el aparato de coccian sin vigilancia, si se
ha realizado una instruccion adecuada por la persona
que nermalmente vigila el proceso. La instruccidn
debe hacer posible que las personas puedan utilizar
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el aparate de coccion de forma segura y gue entien-
dan los peligros del uso incorrecto.

Aviseo: Si se hace uso del aparato en el modo de
funcionamiento combinado, los ninos deberan usar el
aparato solo bajo la vigilancia de una persona adulta.
Eslo se debe a las allas temperaluras que arigina el
aparato.

Nota: El microondas no esta previsto para calentar/
cocer a animales vivos.

Salamente utilice vajilla apropiada como:

Vidrie, porcelana, ceramica, vajilla de plastice resisten-
1e al calor o vajilla especial para microondas,

Al calentar o al cocinar alimentos en materiales infla-
mables, como pueden ser recipientes de plaslico o de
papel. se tiene que cbservar con frecuencia el aparato
de microondas para cocinar, causado por la posibilidad
de una infl amacion.

En caso de emision de humos se ruega desconectar el
aparato y relirar la clavija de la caja de enchufe. Man-
tenga la puerta cerrada, para apagar posible llamas
que aparezcan.

Atension demora en la ebullicion; En la ebuliician,
sobre lodo al recalentar liquidos (agua) puede ocurrir,
que la temperatura de ebullicion se haya alcanzado;
pero gue las tipicas burbujas de vapor todavia no
suban, El liquido no hierve de forma uniferme. Esta
llamada demora en |a ebullicion puede, al apartar el
recipiente con una leve vibracién, causar una repentina
formacion de burbujas de vapor y originar que rebase
el agua. {Existe peligro de quemarsel Para conseguir
una ebullicidn uniferme, se ruega colocar una varilla de
vidrio o algo similar, no metalico, en el recipiente.

Se ruega no calenfar liquidos en recipientes cerrados.
iExiste paligro de explosion!

El contenido de biberones y tarros con alimentacion in-
fantil se debe remover o agitar y revisar la temperatura
antes de su uso. Existe peligro de guemarse.

Alimentos con cascara o piel, como huevos, sal-
chichas. conservas de vidrio cerradas, efc., no se
deben calentar en el microondas, ya que podrian
explotar, aungue el calentamiento haya sido fi nalizado
por microondas.

El marco de la puerta y la obturacidn, asi como piezas
vecinas. en caso de que esten sucias, deben ser
limpiadas cuidadesamente con un pano himedo.

Limpie el microondas con regularidad y retire restos de
alimentos del intericr.

Si se ha limpiado mal el aparato puede destruirse
su superfi cie, lo cual acortaria su duracion y podria
originar situaciones peligrosas.

iSimbolos en el aparato!

y
Atencion:
iSuperfi cie caliente!

Description de los elementos de mando

1 Cerradura de la puerta 6 Plalo rotalotrio
2 Ventanilla® 7 Reloj temporizador
3 Cubierta salida 8 Regulador
de microondas® de potencia
4 Eje de accionamiento 9 Calefaccion de parrilla
5 Anillo de rodamiento 10 Parrilla

Attention: Ne démontez jamais aucun pigéce de [intérieur
de |'appareil ni de l'intérieur de |a porte!



Se ruega no retirar de ninguna manera la hoja de
plastico que hay en la parte interior de la puerla.

Puesta en marcha

+ Retire 10do el accesaorio que se encuentra en el es-
pacio interior de coccidn, desempaguételo y cologue
el anillo de rozamiento en el centro. Cologue de tal
manera el plato de vidrio sobre el eje de mando que
éste encaje en las hendiduras del eje conductor y de
esta forma poder conseguir una colocacion 1 ja.

« Supervise el aparato si tiene algunos delectos visib-
les. sobre tode en la zona de la puerta. Si hubiera
delectos de cualguier tipo, de ninguna forma se
deberd pener en marcha el aparato.

= Para evitar perturbaciones de otros aparatos al poner
en marcha el microondas, no cologue su aparato
cerca de otros aparatos electronicos.

« Sihubiera, retire el fi Im de plastico de la carcasa.

+« Se ruega no retirar de nlnguna manera la hD]ﬂ de
plastico que hay en la parte interior de la puerta.

= Introduzea la clavija en una caja de enchufe con
tomatierra 230 V, 50 Hz y correctamente instalada,

Uso del aparato

Indicaciones de interés en el funcionamiento
del microondas

= Su aparato trabaja con radiacion de microondas que
calienta en muy corto tiempe las particulas de agua
en los alimentos. En este procese ne hay radiacion
calorifi ca y por ello casi nada de toslado en los
alimentos.

= Caliente con este aparatoe solamente alimentos,

+ Mo fria en el microondas ya que el aceite caliente
podria estropear el microondas y originar quemadu-
ras en la piel,

= Solamenie caliente de 1-2 raciones a la vez. Sino
pierde el aparato en efi cacia.

= Para interrumpir la coccidn ponga el cronarruptor
{Timer) en "0".

« Microondas suministran directamente energia. Por
ello no es necesario precalentar los alimentos.

= Nunca ponga ¢! aparato en marcha en vacio y en
servicio de microondas.

= Elhorno tradicional no se puede reemplazar por el

micrgondas. El microondas sirve principalmente para;

— Descongelacion de productos congelados
- Calentamiento rapido de alimenios ¢ bebidas
— Coccién de comidas

Indicaciones para el funcionamiento de asarala
parrilla y el funcionamiento combinado

« Como en el funcionamiento de asar a la parrilla y el
funcionamiento combinado se utiliza calor radiante,
se ruega usar solamenta vajilla resistente al calor.

« 5i solamente utiliza el funcionamiento de asar a la
parrilla, también puede utilizar vajilla de melal o de
aluminio — pero na al utilizar el funcionamiento com-
binado o de microondas.

« Mo cologue nada sobre la parte superior de la

carcasa. Est4 se calentara. Deje las rejillas de ventila-

cion siempre libres.
+ Se ruega utilizar la parrilla para acercar el alimento
que se quiera asar al elemento calorifi co.
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Vajilla apropiada para el microondas

« El material ideal para el uso en un microondas es
transparente y permite a |a radiacion de microondas
calentar los alimentos de forma homogénea.

* La radiacion de microondas no puede penetrar por
metal, por ello, no se debe ulilizar recipientes o platos
de metal.

= Mo utilice cuencos de papel de maierial reciclado, ya
que pueden contener pequeiias cantidades de metal
que podrian originar chispas o incendios.

+ Cuencos o platos redondos/ovalados son mas
apropiados que cuadrados ya que en los cantos los
alimentos podrian rebosar hinviendo.

= Tiras de lamina fi na de aluminio pueden proteger los
alimentes de scbrecalentarse, pero preste atencion
de mantenar una distancia de aprox, 3 cm entre la
lamina de aluminio y la pared de caja.

Con la siguiente lista le facilitamos la seleccion de vajilla
apropiada para el microondas:

ESPANOL

Aproplado para

microondas parilla combinado

;e&p;nla de widrio resistente sisls

Hadmrla:&#vﬁm no oo nd

Recipiente -/plalo de cerdmica Gt

resistente al calor ol

Recipienie de pléstico apropia- E

do para el microondas ileicy

Paped de-cocina si no no

Bandeja de metal no i no

Recipienie de metal no i no

Lﬂmns‘n de elumini y recipiente Sarra
Manejo

1. Eche la comida a calentar en el menaje apropiado.

2. Abra la puerta y cologue el manaje en el centro del
plato giratoric. Al trabajar con parrilla ¢ en funcion
combinada, cologue el menaje sobre el soporte de
la parrilla para acercarse mas a la calefaccion de la
parrilla. Cierre la puerta. (Por motivos de seguridad,
el horno trabaja stlo estando la puerta bien cerrada).

3. Penga la potencia requerida de microondas:

; : Polencia  Polencia
Sim- Indlica- ; Cnrﬁpa
: Valor  del asador microonda P
bolo cion on% an % aplicacion
@ Mantenar Derretir queso,
LOW 1w caliente L ete.
3 Descongelar
2 . |oerRosT| o5 % viveres-
gela congelados
h%:l MED | Bajos8 Codinar
o Para cocinar
MHIGH M.HIGH | Medio g1 20r 6., came
&5 Calentar
(HIGH e | 101 rinidamente
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:

. s Potencia  Polencia Catnpo Potencia | Tiempo |Tiempo de
balo cidn Valor  del asador mmrnlurda aplicacion Alimento/plato Cantidad B]l. mmlnu l:: .. j
i Carne de caza '
sy 1
GRILL| AL | Asadr Loma de corzo 1000g | 280 | 20-35 | 20-30
Asador + Descongalar Lomao de liebre 500g 280 12-13 | 10-20
oit s micrognida s ¥ asar onsejo: Dar la vuehia una i
Asadar+ Coginar al pta.
215 14
i-i O micionada e ¥ dora Cangrajos de mar, 2509280575 - 1€
& | coms | 2| w47 docinary dords ganbas
COMB.3 microonda Trucha M0g2M04-65-1¢
* 100% corresponde a 800 W Pescado entero 5@'..9.235 7-10 1015
: ; Filete de pescado 250 g 2805 5-10
4. Con el cronomruptor ponga el tiempo que necesita  FlBmaver reoet = dat Ia vielta con Tocuencia,
para la coccion. Este tiempo depende de la cantidad
¥ de la naturaleza del producto. Con un poco de Frambuesas. resas 250 g 2804 -65- 10
practica, aprendera en seguida el iempo que necesi- Cerezas, ciruelas 2500280575 1

ta para la coccion.

Por favor, tenga en cuenta: la preparacion en el
horno microondas tiene lugar con mucha mas rapidez
que en el hormo térmico. Si no esta seguro, ponga
algo mas corlo el tiempo de coccion y, si fuere nece-
sario, termine la coccian posteriormente.

Al paner el tiempo de coccion se enciende el homo mi-

croondas. Prende la luz del compartimento de coccidn.
Si quiere poner un tiempo inferior a los 3 minulos,
gire el botén por encima de la marca de log 10 minu-
tos y relroceda otra vez. Asi, el cronorruptor anda con
mas exactitud,

5. Transcurrido el tiempo se desconecta el aparato.
Suena una senal fi nal. Ahora retire el alimento.

Atencion:

1Siempre vuelva a poner el regulador de tiempo a cerg!
Si retira alimentos del microondas antes de gue fi nalice
el tiempo de coccion, vuelva a poner el interruptor a cero,
para desconectar el horno.

Libros de receta encontrard en negocios especializados.

Tabla descongelacion

Tiempo | Tiempo de

Alimento/plato Cantidad aprok. en | aprox. en | desconge-
minutos | lacion

Carne, embutidos

Came (de vaca, S004g 280 14-18 | 10-15
detemera decerdo) | 1000g | 280 | 25-30 | 20-25
Escalope, chuteta 200 g 2804 -65- 1

Came plcada 25028 6-85-1
Saichicha frita. EE.
salchicha cocida 200g28p4-65-1
Fiambre 300g28D4-65-1

Consejo: Dar [z vuelia a a carne después de haber transcurrids la mitad
de tiempo. tapar piﬂasdvﬁ:aﬂas&m_ham picada, retirar plezas ya
5 embutida.

B
Pollo 1000 g 280 20-25 | 10-15
Trozos de pollo 5i0g 280 12-15 5-10
 Pato 1700 g 280 25-40 | 20-25
Trozos de ganso,

ooty siogzh 12|18 10-‘15
Consejo: Dar Iz vueha a la came de ave después de haber iranscurrido la
milad de tiempo, lapar las alas ¥ los muslos.

Atencidn: Retirar el liquida que salga de la elacion y tenar

cuidado que no enlre en conlacto con los demas alimenlos.
22
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Gamtademanzana 500 g 280 9.12 | 5-10

Panecillos 4 piezas 280 ca 1-3 5

Fan 1000 g 280 13-15 g-10

Pan de molde 500g2805-65- 11

Bizoocho 500g28D6-85-1(

Bizoocho de fruta 1 pleza 280 2-3 2-3

- (peza | 280 | 081 | 35
1200 g 280 10-12 30 - 60

come]a Gubca:dpanylarqnsimasubrepapﬂd&mmﬁnd&mdna

O ¢ absorba la humedad, descangela ;

Prﬂdll'"lﬂ.: lacteos
Mantequilla 250 g 280 5- 7 1015

Requesén 25002806 -85- 10
Wala 200g2803-5 2-3
Consejo: Apartar el papel de aluminio, remover después de haber

transcurrido fa mitad de tiempo, balir I nata cuando esté todavia media

Calentamiento

El calentamiento de alimentos es un punto fuerne del mic-
roondas. Liguidos o comidas con temperatura de frigorifi co
se pueden calentar rapidamente a una temperatura de
ambiente o de consumo, sin haber utilizade muchas ollas.

Los tiempos indicados para calentar las comidas son
solamente valores indicativos, ya que el tiempo depende
fundamentalmenle de |la temperatura de partida y de la
compaosicion de la comida. Por ello se recomienda revisar
de vez en cuando si la comida ya esta sufi cientemenle
caliente.

Tabla — Calentamiento

Potencia | TIemPpo

Alimento/plato Cantidad aprox, en | Cubrir
envatios | iniiios

Agua; 1taza 150 g 80D 0511 ng
Agua D51 500 g 80D 3515 nd
Agua. 0,751 750q8005-7 ng
Calé, 1laza 150 g 80D 0541 4
Leche, 1 taza 150 g 80D 0541

Alencion: Para evitar el relardo de ebullicion, introduzea una varilla de vid-
110 0 aken simitar metatico) en ol recipiente. Remueva bien la bebida.
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. Tiempo

Alimentoplato Cantidad Polench | aprox.en | Cubri
= | minutos
Platos combinados
Escalope, patatas
y verdiras 450 g BOP 2.5- 3.5 5
Estofado da came )
con pasta 4500 B0 2- 255
Carne, albindiga de masa
: Humedecer B un remover entremedias.

Escalope. empanado 2004800 1-2n
Albéndigas. 4 pieras 500 g[B00 3 - 4 n
Trazo de came asada 250 h 800 2 - 31k

Consejo: Dar unas pinceladas con aceite, para gue ol empanada no sa
reblandezca.
Carne de ave
172 polln 450 g 8003.5- 5

0

Consejos para el funcionamiento combinado

Al preparar comida en el funciocnamiento combinado mic-
roondas-parrilla deberia prestar atencion a lo siguiente:

Para alimentos grandes y gruesos, como p.e. asadoe de
cerdo, el tiempo de coceidn en el microondas es mas
largo que para alimentos pequenos y planos. Sin embar-
go en el funcionamiento de parrilla es al contrario.
Cuanlo mas cerca esle el alimento de la parrilla, mas
rapido se asa. Esto significa que si prepara trozos gran-
des de carne con el funcionamiento combinado, puede
ocurrir que el tiempo de coccidn sea mas corto que para
trozos pequenos de carme asada.

Para asar a la parrilla se recomienda usar |a parrilla ya
que de esta forma conseguira un tostado réapido y unifor-
me. (Excepcion: jAlimentos grandes y gruesos se asan
directamente sobre el plato giratorio!)

Tabla funcionamiento combinado

Alimentacion para bebés

Fricasé de gallina 400 g 80P 3- 4 5si Tiempa
Consejo: Dar unas pi con aceile y remover entremedias, Alimento/plato Cantidad apam Cubrir
m

Pasta, aroz 1 racion 150g80D1-2 5i B Carne, embutidos

_ Dracionss | 300 g B0P25-35s | |Came de vaca decerdoodeftemera | S00g | 10-12 no

Fatatas 50048003 -4 si an una pleza 80 4a 12-15 ng
Carne de cerdo cocida y ahumada 500 g 12-14 no

Supas | salsas Asado de came picada 500 g 13-15 no

Caldoclaro, 1plate | 250g8001-15si | 1] |  |Salchicha de Viena 200923 no

Sopa con trozitas da atros 2509 80D 1.5- 2si |  |Sakhicha cogida 200924300

| alimentos ’ Consejo: Dar la vuelta a la came después de haber transcumda la mitad

Salsa 230g8ip1-2

| Leche 100m | ca 450 | 05-1ng .
| Papila 200g | cadsd [ 1-15nm | |Polio para hacer sopa 1000g | 13-15 no |
Cansejo: Agitar o remaover bien. LGummbaz la lemperatural | [Trozos de polio 250g445nm0

dalmmu recw'arda&-sm unlar clara de huevo sobre e asado

Parrilla

Para asar a la parrilla se ruega utilizar la parrilla. Utilice
una vajilla apropiada y resistente al calor o cologue los
alimentos a asar directamente sobre la parrilla.

No es necesario "precalentar” la parrilla, yva que la parrilla
infrarroja genera inmediatamente calor radiante.

Tiempo
Alimento/plato Cantidad | aprox, en | Cubrir
minutos
Gratingr una toslada con guesoa 2-334 ng

Funcionamiento combinado

En este ajuste trabajan el microondas y la parrilla
allernativamente dentro del tiempo ajustado en siguiente
proporcion;

EL}T:; Izl{f;c: Valor dzr:a:%:t;;r n:Tr;:;nl;ga ap(i‘l"c':f‘;r
&1 COMB 1 nﬁfnd; n 0 UE‘:‘;D:S?:.'IM
ool COMB2| ] 51 | e | CEmaE
m&a Coug s ntmd; % 67 | Cocinary dorar
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: Dejar cocinar sin liquido en su propio jugo. dar ka vuelia una vez,
recocinar de 4-5 minulos.

Pescado
Trucha, a2ul 3004 5-6 na
Filate de pescado 3009344 no

Consejo: Dar la vuelta &l pescado después de haber transcurmido la mitad

|de liempo, tecocinar de 3-5 minulas.

Limpieza
Desconecte el microondas y retire el enchufe.

Espacio interior

+  Mantenga limpio el espacio interior del horno.
Salpicaduras y liquidos derramados en las paredes
del horno se pueden quilar con un pano himedo. Si
el hormo esla muy sucio también se puede usar un
detergente suave. Por favor no utilice detergentes
agresivos.

= Limpie la venana por afuera y por adentro con un
pano himedo y elimine con regularidad las salpicadu-
ras y las manchas de los liquidos derramados.

Paredes exteriores

= Las paredes exteriores de la carcasa solo se de-
berian limpiar con un pano himedo. Tenga atencion
de gue no entre ningln agua en las aberturas de la
carcasa y con ello en el interior del aparato.

23
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« Para la limpieza de los interruptores por faver tambign
utilice solo un pafio himedo. Para la limpieza de
los interruptores de funcion abra con anterioridad la
puerta del microondas para evitar una conexién por
descuido del aparato.

Accesorios

« Do vez an cuando deberia limpiar el plato de vidrio
con un liguido lavavajillas o en el lavavajillas.

= El anillo giratorio y el suelo interior del horno deberfan
sar limpiados con regularidad. El anillo giratorio se
pueds extraer y limpiar a mang. Para ello, puede
utilizar delergente suave o liguido para limpiar venta-
nas. A continuacién seque lodo bien. También preste
alencion de que a conlinuacion el anillo sea colocado
correctamente.

Qlor

+ Para eliminar olores desagradables del microondas,
cologue en el horno un cuenco apropiado para el
microondas conteniendo agua y zumo de limon, ca-
lentado este aprox. 5 minutos. A continuacion limpie
el horno con un pano suave,

ESPANOL

lluminacion de horno

= Para recambiar la iluminacion del horno dirijase por
favor & un taller especializado en su cercania.

Datos técnicos
i MW@ 756 E

e i R B R S

Consumo de energia:

microondas:

de MICroONas.. i 800 W, 2450 MHz
sssrinani 20 Litros

Este aparato 2e ha examinado segln las normativas
actuales y vigentes de la Comunidad Europea, como
p.ej. compatibilidad electromagnética y directiva de baja
tension y se ha construido segln las mas nuevas especi-
fi cacienes en razon de la seguridad.

Mo reservamos el derecho de efectuar modifi caciones
técnicas.

Garantia

Para el aparato comercializade por nosotros nos respon-
sabilizamos con una garantia de 24 meses a partir de la
fecha de compra (faclura de compra).

Durante el periode de garantia nos encargamos graluita-
menie de los defectos del aparato y de los accesorios®),
que se hayan originado por defectos del material ¢ de

la fabricacion. Dependiendo de nuestra estimacion se
realizard una reparacion o un cambio. jLos servicios de
garantia no prolangan la garantia, ni se incia por ello un
periodo nuevo de garantia!
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Como comprobante para la garantia es valido la factura
de compra. Sin este comprobante no se podra realizar un
cambio o una reparacién gratuita.

En caso de garantia entregue el aparato completo en
su embalaje original junto con la factura a su agente
comerciante.

*} Defectos en las piezas de accesorio, no signifi can au-
tomaticamente el recambio gratuito del aparato completo
iEn este caso dirjase por favor a nuestra linea de aten-
cion al cliente! jRotos de vidrio o roturas en las piezas de
pléstico deben pagarse siempre por el cliente |

Defectos en los accesorios de uso o en las piezas de
desgaste (p.ej. escobillas de carbon del moter, varillas
amasadoras, correas de transmision, mando a distancia
de repuesto, cepillos de dientes de repuesto, hojas de
sierra etc.), como también la limpieza, mantenimiento o el
recambio de piezas de desgaste no recaen en la garantia
e iran al cargo del cliente!

En caso de intervencion ajena se expira la garantia.

Despueés de la garantia

Después de haber expirado la garantia se pueden reali-
zar las reparaciones por el concesionario o por el servicio
de reparaciones. Los gastos iran al cargo del cliente.

Signifi cado del simbolo
,,Cubo de basura"

Pyoteja nuestro medio ambiente, aparatos eléctricos no
forman parte de la basura domeéslica.

Haga uso de los centros de recogida previstos para la
eliminacion de aparatos electricos y entregue alll sus
aparatos eléctricos gue no vaya a ulilizar mas.

Ayudara en evitar las potenciales consecuencias, a
causa de una erronéa eliminacion de desechos, para el
medio ambiente y la salud humana.

Gon ellp, contribuird a la recuperacién, al reciclado y
a ofras formas de reutilizacion de los aparatos viejos
eléctricos v electrdnicos.

La informacién como se debe eliminar los aparatos,
se obtiene en su ayuntamienie o su administracion

municipal,

En varios paises de la UE se prohibe a partir del
13.8.2005 la eliminacion de aparatos viejos eleclricos
y electrénicos a traves de la basura doméstica y/o del
vertido residual,

En Alemania a partir del 23.3.2006.



Instrucoes gerais de seguranca

Antes de por este aparelho a funcionar, leia muite
atentamente as instrugdas de emprego & guarde-as
muito bem, juntamente com o lalac de garantia, o
taldo de compra e, tanto quanto possivel, a embala-
gem com os elementos interiores.

Utilize o aparelho exclusivamente para fi ns privados e
para a fi nalidade para a qual o mesmo foi concebida.
Este aparelho nao se deslina a fi ns comerciais. Nao
o utilize ao ar livre (a n3o ser que o MesmMo possa
ser usado ao ar livre sob determinadas condigdes).
Mantenha-o protegido do calor, de irradiacao solar
directa, da humidade (ndo o imergir de forma alguma
em quaisquer liquidos) e de arestas agugadas. Nao
utilize o aparelho com as maos molhadas. No caso
de o aparelho fi car hdmido ou molhado, retire imedia-
lamenle a i cha da tomada. Nao tocar na agua.

Sempre que ndo utilizar o aparelho, ou desejar
moentar acessorios, ou gueira mpa-lo, cu ainda em
caso de avarias, devera desligé-lo e retirar a fi cha da
tomada (puxe pela i cha e ndo pelo fi o).

O aparelho  ndo devera funcionar sem vigilancia. No

caso de ter de se ausentar do local onde o aparelho
estiver a funcionar, desligue-o sempre ou retire a
fi cha da tomada (puxe pela fi cha e ndo pelo fi o).

Para proteger as criangas dos perigos relaciona-
dos com aparelhos eléctricos, nunca deixe 0s fi 0s
pendurados e atente em que as criangas nao possam
chegar a tais aparelhos.

Verifi que regularmente se o aparetho ou o fi o tém
alguns danos. Nunca panha a funcionar um aparelho
com quaisquer danos.

Nao tente reparar o aparelho, dirija-se a um técnico
da especialidade, devidamente autorizado. Para
evitar quaisquer perigos, & favor substituir um fi o da-
nifi cado por um fi 0 da mesma qualidade. Tal devera
ser efectuado pelo fabricante, pelos nossos servigos
de assisténcia ou por cutra pessoa com as mesmas
qualifi cacdes.

Utilize apenas acessorios de crigem.

E favor observar as seguintes ,Inslrughes especiais
de seguranca...”.

Instrucoes de seguranca importantes!

E favor ler com toda a atencédo e guardar

para futuras consultas.

Adverléncia: se a porta ou as juntas da mesma ap-
resentarem danos, ¢ aparelho nao podera ser posto
a funcionar antes de ter sido reparado por um tecnico
da especialidade.

Adverténcia: nao proceda, de modo nenhum, A repa-
ragao do aparelho por si préprio. Contacte um técnico
da especialidade. Para qualquer outra pessoa, sera
altamente perigoso executar frabalhos de reparagao
ou de manutengao que axijam a remogao de qualquer
coberlura gue assegure a protecgao conira radiagoes
provenientes da energia de microondas.,

Adverléncia: Naoc aquega liguidos em recepientes
fechados. Perigo de explosaol

Adverténcla: No caso de desejar colocar a sua mic-
ro-ondas num armario, prateleira efe. faca atengéo de
que todos os lados do aparelho estejam pelo menos
a 10 cm de distdncia dos armérios, paredes elc.

Aviso: O aparelho s podera ser usado sem
vigilancia (e apenas com a fungao de cozedura) por
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criancas e pessoas enfraguecidas, depois de se
ter instruido as mesmas de maneira a fi carem aptas
a utiliza-lo de forma segura e a compreenderem os
perigos de um manuseamento incorrecto.

Aviso: Sempre que ¢ aparelho trabalhe no modo de
funcionamento combinado e tendo-se em conta as
temperaturas que persistirdo, o mesmo néo podara
ser ulilizado por criangas, excepto se esliverem sob
vigilancia de pessoas adultas.

Nota: O microondas néo se destina a aguecer ani-
mais vivos.

Utilize sémente lougas adequadas como:

Vidro, porcelana, ceramica, plasticos resistentes ao
calor e loucas especiais para a micro-ondas.

Quando se aquecerem ou cozinharem comidas
em materiais inflamaveis, tais como recipientes
de plastico ou de papel, o microondas tera de ser
vigiado frequentemente, pois tais materiais poderao
incendiar-se.

Em caso de formagao de fumo deve-se desligar o
aparelho e retirar a fi cha de corrente. Conserve a por-
ta fechada para extinguir a chama que possa surgir.

Atencdo retardamento da ebuligdo: Ao cozinhar,
especialmente ao aguecer mais uma vez os liguidos
(agua) pode acontecer que a temperatura de ebuligio
seja atingida, mas que as bolhas tipicas de vapor
ainda ndo tenham subido. Os liguidos nao fervem re-
gularmente. Este chamado retardamento de ebulicao
pode ser originado por uma leve vibragéo ac se reti-
rar o recipiente, o que leva uma repentina formagao
de bolhas de vapor e com isso podera transbordar
0 liquido. Perigo de queimadural Para se conseguir
um fervimento regular cologque por favor no recipiente
uma vareta de vidro ou semelhante mas que nao seja
metalico,

O conteddo das garrafi nhas para bebés e 0s rascos
cem comida de bebes tera de ser remexido ou agita-
do e a temperatura tera de ser verifi cada antes de
utilizar. Ha perigo de queimadura.

Alimentos com casca ou pele, como ovas, salsichas,
assim como conservas em boibes fechados, etc. ndo
podem ser agquecidos no microondas, pois poderao
explodir mesmo depois de ter terminado o agueci-
mento.

O caixilhofa junta da porta e as suas proximidades
deverdo ser fimpas cuidadosamente com um pano
himido, no caso de estarem sujas.

Limpe regularmente 0 microondas e remova restos de
alimentos do seu interior.

Mo case de se limpar mal o aparelho podera isto ori-

ginar o estrago da superfi cie deste e assim infl uénciar

a durabilidade do aparelho bem como possivelmente
também podera levar a situagbes perigosas.
Simbolos no aparelho!

B
Descricao dos elementos de manejo

1 Fecho da porta 6 Prato giratério

2 Janela® ¥ Temporizadaor

3 Cobertura da saida B Regulador de poténcia
de microondas® 9 Aquecimenlo

4 Eixo de accionamento da grelha

5 Anel deslizante 10 Grade da grelha

Atengéo:
Superficie quente!
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PORTUGUES

Atencdo: Mao retire objectos monlades no sitio para
cozer e na parte interior da porta!

Por favor néo retire de qualguer maneira folhas que
se encontrem pegadas ao interior da porta!

Modo de por em funcionamento

« Refire todas as partes acessorias fornecidas que se
encontrem no sitio de cozimento, desembrulhe-as
e coloque o anel escorregadio no meio. Cologue o
prato de vidro sobre o eixo de accionamento de tal
maneira gue esle encaixe no empeno da arvore de
accionamnto e que assente bem sobre esta.

« Controle o aparelho com respeito a estragos visiveis,
especialmenie na parte da perta. Mo caso de
estragos nao se devera de qualquer forma por em
funcionamento o aparelho.

« Para evitar avarias em outros aparelhos exisienles,
néo cologue o seu aparelho muito perto dos outros
aparelhos eléclricos.

= Retire todas as folhas de protecgao que eventualmean-
te estejam pegadas a carcaga.

+ Por tavor ndo retire de qualquer maneira folhas
que se encontrem pegadas ao interior da porta!

« Mela a fi cha de corrente numa tomada de contacto
de protecgido para 230 V, 50 Hz (ciclos por segundo)
que esteja instalada correctamente.

Utilizagao do aparelho
Curiosidades sobre o funcionamento de micro-ondas

« O seu aparelho trabalha com irradiagao de micro-on-
das. a qual aguece em muilo pouco tempo particulas
de agua que se encontram nas comidas, Aqui ndo
existe qualguer irradiagao de calor e por Isso quase
que nenhuma “tostadela”.

* Aguega so alimentos neste aparelho.

Mo frite no fomo microondas, porque o Gleo quente pode

danifi car o forno @ dar origem a queimaduras de pele.

+ Aguega sd 1-2 porgies de cada vez, De outra farma
o aparalho perderd em efi ciéncia,

» Para interromper gualguer cozedura, colocar o lem-
porizador na posigao “0".

« A micro-ondas fornece imediatamente toda a energia.
Assim ndo @ necessdrio um aguecimento aniecipado.

* Nunca ponha o aparelho a funcionar no modo de
microondas, quando estiver vazio.

» O forno de micro-ondas nao poderd substituir o seu
forne normal. Este serve principalmente para:

~ Descongelar preductos congeladoes / gelados

— Aguecimento ou fervimento rapido de comidas e
bebidas

- Cozimento de comidas.

Indicagdes para ulilizacéo de grelhas e de aparelhos
combinados

= Uma vez que na utilizagdo de grelhas e de aparelhos
combinados @ utilzado aguecimento de irradiagao,
utitize somente lougas resistentes ao calor.

« Em caso de utilizag@o so para grelhar podera
também utilizar lougas de metal e de aluminio — mas
nunca no caso da ultilizagao de aparelhos combina-
dos ou de micro-ondas,

+ Mao cologue nada em cima da carcaga. Esta fi. ca muito
quente! Deixe as fendas de ventilagio sempre livres.
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« Lilize a grade da grelha para aproximar mais a
comida a cozinhar do elemento de aguecimento.

Loiga adequada para microondas

+ O material ideal para usar no microondas € trans-
parente e permite & radiagio das microondas de
aquecer os alimentos regularmente.

= As radiagfes de microondas ndo podem infi ltrar-se no
metal, ndo se devendo por isso usar recipientes cu
pratos de metal.

+ Mao ufilize recipientes de papel reciclado, pois estes
podem conter pequenas particulas de metal, que
podem dar origem a fagulhas e a fogos.

» Recipientes e pralos redondos ou ovais sdo mais
adequados do que os com cantos, pois os alimentos
podem aguecer demais nos cantos e sair para fora
dos mesmos.

» Falha de aluminio pode proteger os alimentos de
sobreaguecimento, mas preste alengao a que exista
uma distincia de aprex. 3 cm entre a folha de alumi-
nio e as paredes do forno microondas.

Com a lista abaixo ajuda-mo-la a seleccionar a loiga
adequada para o forno microondas:

Adequado para

microondas grelhador combinagao

Recipiente de vidro resisiente s

ao calor

Reciplante de vidro ndo =

resistent ao calor G o

Reciplente ou prato cerdmico o 4

recistents ao calor S 3m S

Recipiente de piéstico adequa- F— [

do a0 microondas simno o

Papel de cozinha sim ndo ndo

Bandefa de metal nao sim naop

Fecipiente de metal ndo sim nég

Folha de luminio ou recipients -

de folha de akiminio ndo sim pao
Manejo

1. Deitar a comida gue se pretende aguecer num recipi-
ente de louga apropriada.

2. Abrir a porta e colocar o recipiente no meio do prato
de vidro. Fechar a porta. (Por razdes de seguranga,
o aparelho s6 funcionara quando a porta estiver
hermeticamente fechada).

3. Regular a poténcia de microandas necessaria.

Poténcia  Polencia

hs_;: Ingcricdo  Valor  Grelha  Microon-  Aplicacio
em%  das em%
Manter Detreter queio,
L% LOW | oente 18 il
Descon-
oerrrr DEFROST 0 % | Descongelar
& ; Confinuar a
MED MED Baio 58 g
& Cozer came.,
whigH MHIGH | Medo f1 S
&H HGH | At jgg | Aquecmenio
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: Poléncla Poténcla : Tempo de
- Inscrigdo Yalor Grefha  Microon-  Aplicagao Productos alimenticios | | Quanti- Eapieide | Tansc descon-
balo cu de cerca | cercaem

em%  das em% Comidas dade wavito | wimios gelamento
UL GRILL | Grehat Gredhar & ¥
GRILL qratinar
Gralha + Frango 10009 280 20-25 | 10-15
s
ooy | COMB1 | Mcron- | 7020 De?;?]gf'“ Parles de rango 500p | 280 | 12-15 | 5-10
das Pata 1700 g 280 25-40 | 20-25
Grelha ¢ Partes de ganso @ da
%J COMB 2 | Microon 5149 Gozer @ crestar perua 5"“‘32%5 g I L
das Conselho: Virar a awe depois de meio lempo. 35 asas @ as pemas devem-
& | coues | Meoon 7 Comrecusar | [SSH : o pé
fgﬂ 336 WS Atencao: Deitar fora o liquido de descongelamento e nao pir em

* 100% corresponde a 800 W

4. Regular a duragdo da cozedura, utilizando o tem-
porizador. Tal duragao depende da guantidade e da
natureza do conteldo. Com um pouco de experién-
cia. aprender-se-4 rapidamente a avaliar o tempo
necessario.

MNao esquecer que o microondas aguece muilo mais
depressa do gue um fogao normal. Em caso de divi-
da, @ preferivel regular para uma duragas mais curta
e, Se necessario, lornar a aguecer.

Loge que se regular a duragio da cozedura, o aparel-
ho comegard a funcionar. O forno iluminar-se-a.

Se se pretender efectuar uma regulacio inferior a 3
minutos, girar o botdo para além da marcagao dos 10
minutos @ voltar em seguida para tras. Desta forma, o
relogio funclonara com maior exactidao.

5. Ap6s ter decorrido o tempo regulado, o aparelho des-
ligar-se-a. Ouvir-se-a um sinal acustico. Retire entao
a comida.

Atencgdo:

Voltar sempre a colocar o botao regulador do tempo em
zero!

Se retirar alimentos do forno microondas antes de
decorrido o tempo previsto para a cozedura, volte a por o
botao regulador do tempo em zero, para desligar o forno.

Mas livrarias podera comprar livros de receitas para
microondas.

Tabela de descongelamento

Tempo de |
Productos alimenticios | | Quanti ﬁﬁg ;‘QF';‘ descon-
Comidas dadg [ SHONE | covcaen

Carme e salsichas

Carne (Vaca vitela. porco)| 500 4q 280 14-18 | 10-15 |
em pedago 1000g 2B0 25-30 20-25 |
Escalopes, Costeletas 200p 2804-69-10

Carne picada 250 g 280648 5- 10

Salsichas para fritar,

Salsicha (Bockwursl) ik el iy

Carnes frias 028 4-65-10

Conselho; Depois de mes tempo virar a carne, partes sensivels devem-se
cobrir. Dividir a carne picada. as partss que ja estio congeladas devem-se
retirar: Separar a5 fatias das cames frias.

OlewG THR E T

Animais de caca

i
=B
:
3

Costelstas de veado 1000 g 250 20-35
Lombo de lebre 5000 280 12-13 | 10-20
; Virar uma vez e cobiir as beedas.
Camardes, Shimps 250 2805-75-1(
Trulas 340g2604-65- 14
Peire completo 500 g 28D 7-10 10-115
Filetes da palxe 25049 2805-75-10
: Remexer multas vezes, virar ez
Framboesa, Morangos 250ig 2804-6]  5-10
Gereias, Amenas 2500 2805-75-1
Compota de maga 500 g 28D g-12 5-10

ﬂmﬂdhn Ranmr cuidadosamente ou dividir.
Pﬁezmhus

4 pacas 280 ca 1-3 3
Pao 1000g | 280 | 13-15 | B-10
P de torrada S00g2805-65-10
Bolos secos 50002806 -85- 10
Bolo da frulas 1 peca 2802-3 2-3
1peca | 280 | 05-1 | 3.5
Torta 12000 | 280 | 10-12 | 30-60

Whm&bwupﬁeuhaﬂssnhsmdmﬂd&mﬁnqﬂ

absorve a humidade. Pastéis sensivels st sa dvem descongelar um poucs
Productos de leite

Manteiga 25002805-7 _ [10-15
Queso mole 2509280 6-85-10
Natas 20092803-5 2-3
Conselho: retirar a folha de aluminio, remexer apds meio lempo; as natas
devem-se bater ginda meio congeladas.
Agquecimento

O reaquecimento e o aguecimento & a maior qualidade
da micro-ondas. Liquidos e comidas que estao frias no
frigorifico podem-se levar muito facilmenta a tempera-
turas do ambiente ou de comer sem se ler de ulilizar
muitos tachos e panelas.

Os tempos de aquecimento indicado na tabela seguinte
s6 poderao ser valores aproximados, uma vez que o
tempo necessario varia muito e depende da temperatura
ariginal e da constituicao das comidas. Por isso recomen-
damos verificar de vez em quando se a comida ja esta
suficienternente guente.
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Tabela de aquecimento

Poléncia
Microon-

Poténcia

Sim-

Inscrican  Valor Grelha Aplicacao

Produclos aimentcos | | Quant [ Capacida | TeTR0 | bolo iy Wb sl
Comidas dade | deviti | %M w ; i

a couas] BT |ppomdss) T 2 arelhar
Agua, 1 chavena 1509 80) 0.5 - 1 nad @ comsz | GEna- | g 49 Cozdr & crestar
Agua, 0.5 500 q 800 3,515 nao | Mcroondas
Aqua, 0,751 7508005 -F nn % coMpy | Grehas 7 g7 | Cozerecrestar
Café, 1 chivena 150 g 804 0.5 - 1 ndo Microondas um pauca

Leite, 1 chévena 1509804 0.5 - 1 nig|
Mengao: Can&amiﬂdndaahib@udmam&wumamadnvdmm
2 metalico) no recipie

Escalopes, batatas 450 g 80P 25-35skm

& lequmes

Guisato com massa 450 4 800 2 - 2 5kim

Carne, balinho de

batata e molho 430980p25-35sm
Conselho; molhar lavemente anfes e mexer da vez em guando,
Escalopes panados 20008001 -2nd0
Almandegas, 4 pegas 500 g 800 3 - 4 ndn

Came assada 250 80D 2 - 3ndn

Conselho: pinselar com dleo afim de que a cobertura panada ou a crosta

ndo figuem moles.
12 frango 450 g B0 35-5 na’ |

Fricassé de galinha 400 g 800 3 - 4.5 sin] |

Conselho: pingelar com 6leo e mexer de vez em quando.

Massa, amoz 1 porgéo 150g80p1-2 sim

2pargies | 300gBOP25-355m
Balalas S500pB03-4 Sim
Conselho: molhar levemente anles.

Caldo 1 prato 250gBD1-15si

Sopa com
acompanhamento
Malho

Comida de crlancas
Leite. | 100ml
Puré, papa

250, g 80P 1,5 - 2 sém

1-2 sim

_a.450
2000 ca. 450 1-15
Consgelho: Agitar bem ou remexer. Venficar a lemperatura!

Grelha

Para grelhar precisa duma grade de grilhar. Utilize lougas
resistentes ao calor ou cologue a comida a grilhar direc-
tamente sobre a grelha,

O aquecimento prévio da grelha nao é necessario uma

vez que a grelha infra-vermelha produz directamente o
calor necessario.

Tempo
Prodictos aimenticios  Comidas | %% | corcaem | - Cobrr

minulos
Tomada com queijo gratinaco 23 34 nap

Funcionamento combinado

MNesta regulagao trabalham a micro-ondas e a grelha
alternadamente dentro do tempo escolhido numa relagéo
de:
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Conselhos para o funcionamento combinado

Quando preparar comidas num funcionamento combina-
do micro-ondas/gretha devera fazer atencdo ao seguinte:

Mo caso de comidas grandes e grossas como por exem-
plo assado de porce, sera o tempo na micro-ondas muito
mais longo do que se forem pegas pequenas e chatas.
No caso de grelhar & porém o contrario. Quanto mais
perto estiver o alimento da grelha, mais rapidamente
este ficara tostado. Quer dizer, se preparar um grande
pedago de assado em funcionamento combinado serd

o tempo de grelhar mais curto do que se [or uma pega
pequena.

Para grelhar precisa duma grade afim de obter uma cor

tostada e regular. (Excepgéo: no caso de gue os alimen-
tos grandes e grossos forem grelhados directamente no
prato girador!)

Tabela de funcionamento combinado

Tempo
Quantl- | oreaem | Cobrir
dade MINULoS

Productos alimenticlos | Comidas

Carne, Salsichas

l

Came de vaca. de porcooudevitela | 500q | 10-12 ng
numa peca 75l g 12-15 nag
Carne de porca fumada S00g 12-14 N
Assato de came picada 00 g 13-15 nao
Salsichas de Viena 20092 43 ndo
Salsichas 200 g 2 43 ndo

Conselho: Virar a came depois de meio tempo e continuar a cozinhar
mais 3-5 minutos. Pinselar a came assada picada com clara de ovo; as

salsichas devem-se pecar com um

Canja 10009 13-15 nag
Parles de frango 250 g4 {5 ndo

Conselho: Cozinhar sam outros liquidos além do motho propdo, virar uma
vez, continuar a cozmhar mals 4-5 minutos.

Trula a0 natural 300 g 546 ndo

Filetes de peixe 300 g3 44 ndo

Conselho: Virar depols de meio tempa, continuar a cozinhar mais
3-5 minutos.

Limpeza

Desligue o forno microondas e tire a ficha da temada.

Espaco interior do forno

+ Mantenha o interior do forno limpo. Salpicos e ligui-
dos derramados sobre as paredes interiores do forno
podem ser retiradoscom um pano himido. Se o forno
esta muito sujo, também podeser utilizado um produ-
1o de limpeza suave. Por favor nao utilize produtos de
limpeza agressivos.

D5V 2005, 1107 Uhr




« Limpe & janela para visualizagdo por denlro e par
fora com um pano humnide e retire com regularidade
salpicos e manchas de liguidos gue transbordaram
ou foram derramados.

Lados exteriores

« As paredes exteriores da caixa do microondas devem
ser limpas com um pano humido. Preste atencao
a que nehuma agua entre para o interier do forno
microondas através das aberiuras da caixa.

* Para a limpeza dos botoes utilize por favor tambem
um pano himido. Para a limpeza do interruptor das
fungoes abra primeiro a porta do forno microondas
para evitar uma ligagao nao intencionada do aparei-
ho.

Acessorios

= Ocasionalmente devera lavar o prato de vidro com
um produto de lavagem de loiga ou na magquina de
lavar loiga.

« O anel rotativo e o fundo interior do forno devem ser
limpos coem regularidade. O anel rotalive pode ser
retirado e lavado a mao. Para tal pode utilizar um
produlo de limpeza suave ou produto limpa-vidres.
Enxuge bem de seguida, Preste atencac a que o anel
fi gue de novo bem colocado.

Cheiro

* Para eliminar cheiros desagradéveis do microondas,
cologue uma lijela adeguada para forno microondas
com agua & sumo de limao no forng e agueca-a
durante aprox. 5 minutos. Limpe depois o forno com
um pang magio.

lluminagao de forno

= Para mudar a iluminacao ao forno, dirija-se por favor
a uma ofi cina da especialidade nas suas imediagbes.

Caracteristicas técnicas

MO0 oy i sssssm s NG THEE
Alimentacao da corrente:.......ccomrenn-.230-240 V, 50 Hz
Consumo de energia:
MrOOMAEST o e s R 1200
grethador. i 1000 W

Poléncia de saida dimensional
Ao MICTOONDAS ..o cemsenrerensaseenee SO0 W, 2450 MHzZ

Capacidade do fomo: ... i 20 litros
Calegoria de proteclo: ..o iiaiimmiiimmsiimasii |

Este aparelho foi controlado nos termos das actuais
directivas da CEE aplicaveis, tais como inocuidade elec-
tromagnetica e directiva sobre baixa tensio, e fabricado
de acordo com as mais novas prescrigbes da seguranga
técnica.

Reserva-se o direito de alteragfes|

Garantia

O aparelho vendido pela nossa empresa tem uma garan-
tia de 24 meses a partir da data da compra (talao).

O5-heWG T56 E - 250610, 2005. 91150 Uhe

Durante o pericdo de garantia, procederemos a remogao
gratis - por reparacéo, ou, segundo a nossa decisio,

por substituigBo - das defi ciéncias do aparelho ou dos
acessorios®) que provenham de erros de material ou de
fabricacao. A prestacao de servicos relacionados com

a garantia néo prolongardo a mesma, nem iniciardo um
novo praze de garantia!

O lalao de compra consistird prova desia garantia. Sem o
mesmo, nao sera possivel proceder-se a qualguer troca
ou reparagaoc gratis.

Em caso de garantia, entregue o aparelho completo,
juntamente com o talao de compra, na loja onde o mes-
mo foi comprado.

*) No caso de danos em quaisquer acesstrios, nao sera
efectuada automatica-mente uma substituicio completa
do aparelho. Contacte neste caso a nossa hotline! Danes
causados por quebras de pegas de vidro ou de plastico
terdo de ser pagos pelo cliente!

Nao estao incluidos na garantia quaisquer defeitos de
acessorios ou de pecas que se desgastem (como. por
exemplo, carvées do metor, varinhas, correias do molor,
telecomandos, escovas de dentes, folhas de serra,
ele.), nem a limpeza, a manutengac ou a substiluigao
de pecas gue se desgastem, devendo lais despesas ser
reembolsadas!

A garantia terminaré sempre que tenha havido interven-
gao alheia nos aparelhos.

Apds a garantia

Apds a expiragdo do prazo de garantia, poderao ser
efectuados arranjos por pessecal especializado, ou pelos
nossos servigos de reparacoes, contra reembolso,

hid

Signifi cado do simbolo
~contentor do lixo"

Poupe o nosso meio ambiente. ndo deite aparelhos
eléctricos para o lixo domeéstico.

{jirija-se ao locais destinados & recolha especial de
aparelhos eléctricos e enfregue ai os aparelhos que nao
pretende continuar a utilizar.

Desta forma, contribuira para ajudar a evitar os polen-
cials efeitos perniciosos que um falso deposito de objec-
tos usados terdo, tanto no gue diz respeito ao ambiente,
como & saude humana.

Dara igualmente a sua contribuigio para o reaproveita-
mento de materiais, para a reciclagem e outras formas
de aproveitamento de aparelhos eléctricos e electronicos
usados.

Recebera, nas autarquias e juntas de freguesia,
informagdes sobre os locais onde podera entregar tais
aparalhos.

Em muilos paises da UE, sera proibido depositar aparel-
hos eléctricos e electronicos usados no lixo doméstico a
partir de 13.8 2005.

Na Alemanha, a partir de 23.3.2006.
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Norme di sicurezza generali

Prima di mettere in funzione questo apparecchio,
leggere molto attentamente le istruzioni per l'uso
e conservarle con cura unitamente al certifi cato di
garanzia, allo scontrino e, se possibile, alla scatela di
cartone con la confezione interna.

Utilizzare 'apparecchio esclusivamente per scopi pri-
vati e conformemente al tipo di applicazione previsto.
Questo prodollo non & stalo concepito ai fi ni di un
impiego in ambito industriale. Non utilizzarlo all'aperto
{a meno che non sia contemplato un particolare tipo
di uso all'aperto nel rispetlo di specifi che condizioni).
Proteggerlo dal calore, nonché dall'esposizione diret-
ta ai raggi solari e dall'umidita (non immergerio mal
in sostanze liguide} e tenerlo a distanza da oggetti
con spigoli affi fati. Mon utilizzare I'apparecchio con le
mani umide. Nel caso in cui si bagni o si inumidisca
I'apparacchio, staccare immediatamente la spina.
Evitare il contatto con 'acgua.

Disattivare I'apparecchio e slaccare sempre la spina
dalla relativa presa
(si raccomanda di afferrare il connettore e non il cavo
quando si effettua questa operaziene) allorché non
si utilizza I'apparecchio, quando si applicano degli
accessor oppura nel caso in cui lo si debba pulire o si
siane manifestate anomalie.

Non mettere in funzione |' apparecchio senza sor-
veglianza. Se sl dovesse assentarsi dal posto di lavo-
1o, speanere e disconnettere sempre |' apparecchio,
(prendendo in mano la spina, non tirando il cavo).

Allo scopo di proteggere | bambini contro | pericoli che
possono derivare dagli apparecchi elettrici, accertarsi
che non vi siano cavi pendenti e che | bambini non
possano accedere in alcun medo all'apparecchio
slesso.

Controflare periodicamente |'apparecchio per verifi -
care che non vi siano danni, Non mettere in funzione
I'apparecchio nel caso in cui sia guasto.

Mon tentare di riparare I'apparecchio, bensi rivolgersi
a un tecnico auterizzato. Al fi ne di evitare l'insorgere
di situazioni di pericolo, si raccomanda di contattare
il costruttore, il nostro servizio di assistenza tecnica
0 un tecnico ugualmente qualifi cato per la sostituzi-
one del cavo di alimentazione difettoso con un cavo
equivalente.

Utilizzare esclusivamente accessori originali.

Rispetiare le sequenli "Speciali norme di sicurezza...”.

Importanti avvertenze di sicurezza!

Leggere attentamente e conservare
per l'uso futuro.

Attenzione: se lo sportelle o le guarnizioni dello
spartello sono danneggiate, Il forno non pud essere
usato prima che siano siate effettuate riparazioni da
una persona addestrata allo scopo,

Attenzione: non riparare mai il forno direltamente,
contattare un esperio autorizzato, Tranne che per
l'esperto, per utti & pericoloso eseguire lavori di ma-
nutenzione o riparazione che richiedano la rimozione
di un coperchio che garantisce la protezione contro le
radiazioni dell'energia microonde.

Attenzione: Non riscaldare liquidi in recipienti chiusi.
Pericolo di esplosione!

Altenzione: Se desiderate alloggiare il vostro micro-
onde in un armadio, scaffale o simili, fate attenzione
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che su ogni lalo dell'apparecchio ci sia una distanza
di ventilazione di almeno 10 cm da armadi, pareti ecc.

Attenzione: Al bambini e a persone fragili &
permesso |' uso dell’ apparecchio senza sorveglianza
solo se dapprima sia stata data un’ informazione
adeguala che consenta a questo gruppo di persone
di maneggiare |' apparecchio in modo sicuro & capire |
pericoli di un uso sbagliato,

Attenzione: Se il funzionamenio dell’ apparecchio
e impostato in modo combinato, & consigliabile
lasciare usare |' apparecchio ai bambini solo sotto
sorveglianza di adulli , a causa delle temperature che
persistono.

MNota: La microonde non & adatta per riscaldare
animali vivi.

Utilizzare solo stoviglie idonee come:
vetro, porcellana, ceramica, materiale sintetico resis-
tente al calore o stoviglie speciali per microonde.

Se si desidera riscaldare o cuocere cibi in contenitori
combustibili come di cara ¢ di materia plastica, &
necessaro sorvegliare la microonde per evilare la
possibilita di combustione.

Se si sviluppa fumo, spegnere l'apparecchio e siac-
care la spina. Tenere chiuso lo sportello per solfocare
eventuali fi amme.

Attenzione ebollizione rallentata: durante la coltura,
soprattutic quando si riscaidane liquidi {acqua)

pud accadere che |a temperatura di ebollizione sia
raggiunta ma che le lipiche bollicine di vapore ancora
non salgano. L'ebollizione non & uniforme. Quando

si toglie il recipiente, questo fenomeno tramite una
scossa leggera pud dar lucgo ad un'ebollizione rallen-
tata, provocando quindi una formazione improvvisa

di bollicine di vapore, percio il liquido pud tfrabocca-
re. Pericolo di ustione! Per ottenere un’'ebollizione
uniforme, meltere nel recipiente una barra di vetro o
qualcosa di simile, ma non metallo.

L'apparecchio non deve essere assolutamente ripara-
to dall'utente. Dopo aver tolto il coperchio ¢'é pericolo
di radiazioni provenienti dall'energia microonde.

Alimenti con guscio o scorza, come uova, salami,
conserve sottovetro chiuse ecc. non possono essere
riscaldati nel forno microonde perché possone esplo-
dere anche quando il riscaldamento da parte delle
microonde & terminato,

In presenza di sporco il telaio dello sportello, la
guarnizione e le parti limitrofe deveno essere ripuliti
accuratamente con un panno umido.

Pulire accuratamente il forno microonde e togliere
residui di sporco dall'internc.

La mancanza di suffi ciente pulizia dell' apparecchio
ha come conseguenza la distruzione della superfi cie,
cié che pud infl uenzare la durata di vita dell’ apparec-
chio e causare eventualmente siluazioni paricolose.

Simboli sull’ apparecchio!

Attenzione:
A superfi cie caldal



Descrizione dei comandi

1 Sistema di chiusura 5 Anello di scorrimento
della porta 6 Piatto girevole

2 Finestra di 7 Timer
ispezione visiva® 8 Regolatore

3 Coperchio per di polenza
fuoriuscita microonde® 9 Funzione grill

4 Asse di azionamento 10 Griglia

Attenzione: non togliere pezzi montati nella camera di
coltura e dal lalo interno dello sportelio!
Mon togliere mai pellicole dall'interno dello sportello!

Messa in funzione

= Esfrarre tutti gli accessori che si trovano nella camera
di cotlura, toglierli dall'imballaggio e porre al centro
l'anello scorrevole. Posizionate il piatto di vetro
sull'asse di azionamento in modao che si incassi nelle
convessita dall'albero & poggi dritto.

= Controllare che I'apparecchio non presenti danni
visibili, soprattutto in prossimita dello spertelio. In
presenza di danni di qualsiasi genere lapparecchio
non deve assolutamente essere messo in funzione.

= Per evitare danni ad altri apparecchi durante |
funzionamenta, non porre il forno in prossimita di altri
apparecchi elettronici.

+ Rimuovere eventuali pellicole protettive incollate sulla
custodia.

+ Non togliere mai pellicole dall'interno dello spor-
tello!

« Infi late la spina in una presa correttamente inslallata
con contatto di terra da 230 V, 50 Hz.

Uso dell'apparecchio
Cosa si deve sapere sull'uso del microonde:

« Il forno microonde lavera con una radiazione di mic-
roonde che riscalda in brevissimo tempo le particelie
d'asqua nei cibd. Qui non ¢'é nessuna radiazione di
calore e guindi nemmeno doratura.

+ Usare questo apparecchio solo per riscaldare generi
alimentari!

= Mon friggere mai nella microonde, perché I' olio bol-
lente put danneggiare il forno e causare ustioni alla
pelle.

« Riscaldare solo 1-2 porzioni alla volta, altriment
l'apparecchio perde la sua effi cacia.

= Per interrompere il processo di cottura, & necessario
regolare il timer sul parametro 0%

« Le microonde forniscono subito il massimo di energia,
quindi non & necessario preriscaldare.

= Non mettere main in funzione la microonde senza
contenuto.

= |l forno microonde nan sostituisce il formo tradizionale.
Esso serve principalmenle per:

— scongelare alimenti surgelati/congelati
— riscaldare rapidamente alimenti solidi o liquidi
~ fi nire di cuocere aliment

O-MNG TSR E I

Avverlenze per I'uso grill e combinato

= Mella funzione grill @ combinata si sfrulta calore di
radiazione, usare dungue solo stoviglie resistenti.

= Nella funzione solo grill si possono usare anche
stoviglie in metallo o alluminio, ma non nella funzione
combinata o microonde.

« Mon appeggiare nulla sul piano superiore della cus-
todia. Diventa mollo caldo. Lasciare sempre libere le
fessure per la ventilazione

= Per avvicinare i cibi all'elemento radiante usare la
griglia.

Stoviglie adatle alla microonde

* Il materiale ideale per I uso della microonde & traspa-
rente e permette percid ai ragoi di riscaldare i cibi in
modo uniforme.

= | raggi della micreonde non possono penetrare
nessun tipo di metalio, percid si consiglia di non usare
mai contenitori o piatti di metallo.

= Mon usare mai cictole di cartone riciclabile, perché
questi possono contenere parti minime di metallo, cié
che pud causare scintille o incendi.

= Ciotole rotonde o ovali sono pio adatte di quelle
angolari, perché i cibi che si accumulano negli angoli
potrebbero eventualmente ribollire.

« Pezzi di carta argentata softili posscno evitare che |
cibi si surriscaldino, fare perd attenzione di manienere
una distanza di ca. 3 cm tra la carta argentata e la
parete del supporto.

La lista qui sotto indicata facilita la scelta di stoviglie
adatte all' uso della microonde:

IT.

Adatlo per

microonde grighia combinazione

Conlenitore di vatro resistenta : : :
al calore ¥ ¥ .
Contenitore:di vatra non

<ietate 4l cal no no no
Contenitore/piatio di ceramica G e si
resis_%aﬂe al |tHE
Gornq!m di p!asm u - 00
Carta assorbente da cucina 5i ] no
Vassoio di metallo na si no
Confenitore di metalh no si no
ﬁwmmﬁnm Ho 5 ey

Utilizzo
1. Mettare gli alimenti da cuocere in un tipo di contenito-
re approprialo.

2. Aprire la porta dell'apparecchio e posizionare il conte-
nitere al centra del piatlo in vetro. Chiudere la pnﬂa.
(Per motivi di sicurezza, |'apparecchio pud funzionare
esclusivamente nel caso in cui la porta sia stata
chiusa correttamente).
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3. Impostare la potenza microonde necessaria;
Polenza
microonde
in %

Sim- Potenza Campo di

applicazions

e
bolo  Somavalore e

Tabella scongelamento

Tempo

di riposo
min.

Polenza
Generi alimentari/Cibo | Quantita | ", | e

< P P gt
LOW LowW e 18 il formaggio, Came {manzo, vitelio, 500g 280 i4-18 | 10-15
L maiale) in un pazzo 1000 g 280 25-30 | 20-25
. Sunic Farscongelare | |Bistecche, cosiolette 009 | 280 4-6 | 5-10
oerosn| DEFROST| e % | gidmenti | [Carme macinata 250g | 20 | 6.8 [ 5-10
surgelat Salsiccia amostita, wurstel | 200 g 280 4-6 | 5-10
B | o | sos Proseguiela |  [Affetiato 00g | 280 | 4-8 [ 5-10
MED cottura Consigllo: a meta cottura girare I came, coprire parti sensiill; dividers
I? T la came macinala, imuovere |e parti gia scongelate; Separare le fetie di
salama
MSaH M.HIGH | Medof peré:m la Volatil
i s Polia 1000 g 260 20-25 10-15
Hﬁi HIGH | Alto 10§ m;fa Pollo in pezzi 500g | 280 | 12-15 | 5-10
A . —  [Anata 1700g | 280 | 25-40 | 20-25
GRiLL| GALL [ et il | [Pemidiocaetacching | 500 | 280 | 1218 | 10-15
Far Consiglio: a meta coftura girare la came, coprire ali & coste
5, COME 1 Gl + 030 o G Attenzione: buttare via il liquido dello scongelamenlo e non porlarlo
o] 2 |
I8 )
i CoME 2 ME&;& 5148 F”m:m Lombo di capriolo 260 | 20-35 | 20-30
Lnrnbndlﬂpreckm 500 280 12-13 | 10-20
& COHB3|HE“H_ 067 Far;;g:me ey
CONB.3 iroonde o
* 100% corrisponde a 800 W Granchi, gamberet 37
4. Servendosi del timer, impostare la durata di cottura. Trota 09 2680 4-5 | 5-10
La durata di cottura dipende dalla quantita e dalle Pesce interg 5009 280 7-10 | 10-15
specifi che proprieta del contenuto. Dopo un po’ di St pasce 250g 280 5-7 | 5-10
esarcizio, si imparerd rapidaments a valutare corretta- QHO: SDESE0.

menie I'esatta durata di cottura necessaria.

Si raccomanda di prestare inoltre atlenzione a
quanto segue: la preparazione del cibo in un forno a
microonde avviens molto pit rapidamente rispetto a
quanto non accada nel caso di un tradizionale formo.
Mel caso in cul nen si sia sicuri circa l'esatta durata di
cottura, si consiglia pertanto di impostare un intervallo
di tempo limitato e, se necessario, di ultimare succes-
sivamente la cottura.

Con limpostazione della durata di cottura,
I'apparecchio entra in funzione. L'illuminazione del
vano collura si attiva,

Qualora si desideri impeostare un intervallo di tempo
inferiore a 3 minuti, si consiglia di far ruotare la ma-
nopola oltre il contrassegno relative a "10 minuti’ e di
ruotarla poi nuovamente all'indietre. In quesio modo
I'ora funzionera in modo pid preciso.

5. Altermino del lempoe I' apparecchio si spegne. Sucna
un segnale per il termine. Estrarre il cibo.
Atlenzione:

Impostare || imer sempre su zero!

Se si desidera eslrarre dalla microonde del cibo prima
della fine della cottura, impostare |' interrutfore su zero,
per spegnere il forno.

Libri di ricette sono disponibili presso il proprio rivenditore
speciatizaala.

a2

MW G TH E X2

Lamponi, fragole

§-10

4-B
Ciliegie, prugna 25lg 280 5-7
M:a;rnellata cﬁ mele 9-
Pane e darc:
Bane 3- .
Pane da toast 500g 280 5-6 5-10
Tarta 500 g 280 6-8 5-10
Torta alla frutta 1 pezzo 280 2-3 2-3

Torta 12009 | 280 | 10-12 | 30-60
Consigllo: pome pane e dokcl su casta per fomo che assorba lumidta, per doll
deficati [are solo uno scongelamento brevissimo,

Pradottl casearl

Burro 2500 280 5.7 10-15
Ricotia 280 g 280 6-8 5-10
Parnna 200g 280 3-5 2-3

Consiglio: togliere Ia pefiicola di alluminio, a met cottura mescolare,
montare la panna quando e ancara per meta congelata

Riscaldare

Riscaldare & uno dei punti forti del forno microonde.

E ideale per porlare a lemperatura ambiente o da con-
sumo liguidi @ alimenti dal frigorifero senza dover usare
pentole.

| tempi di riscaldamento riportati nella seguente tabella
sono selo valori indicativi perché il lempo dipende mollo
dalla temperatura di partenza e dalla composizione degli
alimenti. Si consiglia percid di controllare se gli alimenti
sono gia abbastanza caldi.
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Tabella tempi di riscaldamento

Polenza | Tempo
Generi alimentari/Cibo e Wakt | ca. iin.

Coprire

Acqua, 1tazza 130 g 80045-1no

Acgua, 0515000800 3585 no

Acgua, 0.751750 0 800547 no

| Cafté, 1 tazza 150 g 800 0B - 1 no |
-1 na |

Latte, 1 fazza 150 0 BOO 0.5 -
Altenzione: Mettere nel contenitore una bacchetta d vetro o simile (non

utiizzare a tale scopo oggetfi in metalio} al fi ne di evitara che si verifi chino
ritardi df sballizione. Successivamente, mescolare prima di bere.

Bisteccha

obibe ik 450 g BOD 25-B.5 5

Gulasch con pasta 0B 2-25 si

Carng, gnocchi e salsa 450 g 80D |2.5-35 si

Con: : prima inumidica i fan

Cotolette 20008001 -2 |
Polpatie, 4 pz. S500g83-4nm |
Arioslo, un pezzo 250080 2-3n0 ,

Consig]iu spmmmﬁmaw;lapanamlwmmnsi

Pasta, iso 1 porzione

2 porzioni

25-35 El

Funzione combinata

In guesle impostazioni il microonde e il grill funzionano in
alternanza nal tempo praselezionato secondo il rapporto:

Polenza

Sim- s y Potenza ; Campo di
bolo Setliag paane grillin % mlri?gﬂ“de applicazione
m Grll+ Far sconpelare

! COMB 1 Mbcttonde i 30 3‘;””?*

anl
COMB Grill + Far cuocens g

nugn:x 2 Micioonde “ - dorare
COMB Grill + Farcuocere g

g&s : Microonde :.’3 o7 dorara

Consigli per la funzione combinata

Quando si preparano alimenti nella funzione combinata
microonde-grill, ricordare che:

per cibi in pezzi grandi e spessi, come per esempio
arrosto di maiale, il tempo del microonde & pil lungo che
per cibi piccoli @ piatti. Nel grill & viceversa, quanto pid
vicino & il cibo al grill, tanto piu rapidamente diventa
dorato. Questo signiti ca che se preparate arrosti grossi
nella funzione combinata, la durala del grill & pil breve
che per arrosti piccoli,

Nella funzione grill usare la griglia, per ottenere una
doratura rapida e unitorme. (Eccezione: generi alimentani
grossi e spessi vengono grigliati direttamente sul piatto
girevole!)

Tabella funzione combinata

Patale

m H’ﬂ‘ A i'lLﬂ'I'ﬁ'ﬂ BOdE T

Minestre | Salse Genoit ol memiartClio Quaniity u.mnm. Coprire

Beodo. 1 piatto 250 80 amea lumi — o — -

Minestra con pastina : | arne di manzo, malale o vitello in un q - [

o simili g 20 g80p15-2 i unica pezze 750g | 12-18 nao

Salsa 250gB8001-2 5l Colotetta di malale in salamgia 5004 12-14 s

Latle @ pappe Carng macinata 500 g 13- 15 no_ |

Latle 100m | cad50 | 05-1m Salsicea 200g2-3no

Pappa 200g | cads0 | 1-15m Wurstel 200g24{3n0

Consigllo; scuoters o mescolare bene. Controllare |a tem ral Consiglio: a meta cottura girare la came, tastiar cuocere aitn 3-5 min.;
spennellare la came macinala con albume, pungere la salsiccia con una

Grill cheta

Per grigliare usare la griglia. Usare stoviglie idones
resistenti al calore o porre gli alimenti direttamente sulla
ariglia.

Non @ necessario “presiscaldare” il forno perche il grill a
infrarossi produce direttamente calore da radiazione.

Generi alimentari/Cibo Quantita el Coprire
Gratinare toast con il formaggio 23 34 no

O5-lenG THRE 33

Palo per brodo 1000g | 13-15 ng

Pezzi di pollo 250g445nm0

Consiglio: lasciar cuccere senza liquidi nel proprio brodo, girare una volfa,
lasclar cuocere alti 4 -5 min.

Pesce
Troda al by 3009546 no |
Filatto di pesce 30q34dnma

Consiglio: a meta cottura girare, lasciar cuocere altn & 3 - 5 min.

:
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Pulizia
Spegnere la microonde e estrarre la spina.

Spazio interno

= Tenere pulito I' interno del forno. Eliminare gli spruzzi
ed | liquidi traboccati sulle pareti del forno con un pan-
no umido. Se il forno risulta molto sporco, € possibile
usare anche un detergente. Per favore non usare
detergenti agressivi.

+ Pulire il fi nestrine dentre e fuori con un panno umido
e togliere regolarmente spruzzi e liquidi traboccati.

Pareti esterne

« Le pareti esterna del suppono devono assera pulite
con un panno umido. Fare attenzione che non suben-
tri mai acqua nelle fessure dal supporto & quindi nell’
interno dell' apparecchio.

« Per pulire gli interruttori usare anche un panno umido.
Per pulire gli interruttori delle funzioni aprire dapprima
la porta della microonde, per evitare di accendere per
sbaglio I' apparecchio.

Accessori

+ Ditanto in tanto & necessario lavare Il piatto di vetro
con un detergente oppure metterlo nella lavastoviglie.

+ Lavare regolarmente |' anello girevole ed il suolo del
ferno. L anello girevole & estraibile ed & da lavare a
mano. Qui si pud usare un detergente mile oppure un
detergente per pulire le fi nesire. In seguite asciugare
bene. Fare attenzione di inserire |' anello correttamente,

Odore

« Per eliminare odori sgradevoli dalla microonde,
poggiare nel forno una ciotola adatta alla microonde
riempita di acqua e sucen di limone a riscaldare per
ca. 5 minuti. In seguito lavare con un panno morbido.

llluminazione per forno

+ Per eseguire un ricambio dell’ illuminazione del forno,
rivolgersi ad un’ offi cina specializzata nelle vicinanze.

Dati tecnici
Medallor s rata MWG 756 E
Alimantazione rete:......cc ... .230-240 V, 50 Hz

Consumo di energia:

microonde:

griglia:
Potenza di uscita dimensionale
della microonde: ... 800 W, 2450 MHz
Volume dello spazio di cottura:. .., 20 litri
Classe di protezione:......eevisrversnsssin s sssssssrssssssss e I

Queslo apparecchio & stato controllato sulla base di tutte
le direttive CE altuali in vigore in questo sellore, quali per
esempio la normativa in materia di compatibilita elettro-
magnetica e la direttiva in maleria di bassa tensione. ed
& slalo costruito conformemente alle norme di sicurezza
pit moderne,

Con riserva di apportare modifi che tecniche.
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Garanzia

Per I'apparecchio da noi messo in commercio ci assu-
miamo una garanzia di 24 mesi dalla data di acquisto
(scontring).

Durante la garanzia noi ci impegniamo ad eliminare gra-
tuitamente | guasti dell' apparecchio o degli accessori®),
dovuli a ditetti di materiale o di fabbricazione, riparandaoli
o, a nostra discrezione, sostituendoll. Le prestazioni in
garanzia danno luogo a una proroga della garanzia né
danno diritte ad una nuova garanzial

Per la garanzia & suffi ciente lo scontrino di acquisto.
Senza questo scontring non sussiste |l diritto ne ad una
soslituzione né ad una riparazione gratuita.

Nel caso si ricorra alla garanzia, restituire al riven-
ditore l'apparecchio completo in ogni sua parte,
nell'imballaggio originale unitamente allo scontrino.

*} Danni agli accessorn non giustifi cano autemalicamente
lo scambio graluito dell'apparecchio completo. Si prega
di mattersi in contatto con la nostra centrale telefonica,
Danni alle parti di vetro oppure fratture ai pezzi di materia
plastica sono obbligatoriamente a spese del cliente.

La riparazione di pezzi d'uso ovvero soggetti a logora-
mento (cursori, ganci impastatori, cinghie di trasmissione,
telecomandi di ricambio, spazzolini di ricambio, lame di
zeghe ecc.) come anche operazioni di pulizia @ manuten-
zione o la sostituzione di pezzi soggetlia Iagommento
non rientrano nella garanzia e quindi sono a pagamento!

La garanzia sl annulla nel caso di intervento da parte di
terzi.

Dopo la garanzia

Al termine della garanzia le riparazioni possono essere
esequite dietro pagamento dal corrispetlivo negozic
specializzato o servizio riparazicni.

B

Signifi cato del simbolo ,,Eliminazione*

Salvaguardare |' ambiente, gli elettrodomestici non vanno
eliminati come rifi uti domestici.

Per |' eliminazione degli elettrodomestici, fare uso die
posti di raccolta previsti per questo tipo e porre quegli
elettrodomestici che non sono pid in uso.

¥ contribuisce cosi ad evitare un effetto potenziale sull’
ambiente e sulla salule, dovulo magari ad una eliminazi-

one sbagliata.

Questa signifi ca un contributo persanale alla riutilizza-
zione, al riciclaggie e altre forme di utilizzazione di elettro-
domestici ed apparecchi eletironici usati.

Si possono trovare le corrispondenti informazioni sugh
appositi luoghi di raccolta, nelle amministrazionl die
comuni.

In molti paesi della Comunita Europea |' eliminazione di
elelirodomestici oppure apparecchi elettronici @ vietata se
esequita insieme ai rifi uti domestici. Questo vale a partire
dal 13.8.2005,

In Germania a partire dal 23.3.2006.



Generelle sikkerhetsanvisninger

Les naye gjennom bruksanvisningen fer du tar
apparatet i bruk. Ta godt vare pa bruksanvisningen,
garantibeviset. kassalappen og helst ogsa esken med
innvendig emballasje.

« ‘Apparatet ma bare brukes til private formal og de
formal det der er beregnel pa. Dette apparatel er
ikke ment for industriell bruk. Det ma ikke benyttes
utendars (bortsett fra hvis det bare er beregnel
pa utenders bruk), Hold det unna varme, direkte
solskinn, fuktighet {senk det aldri ned | vassker) og
skarpe kanter. Ikke bruk apparatet hvis du er fuklig pa
hendende. Hvis apparatet har blitt fuktig eller vatt, ma
du trekke ul stapselet med en gang. lkke kom borti
vannat.

= Sla av apparatet og trekk alltid stepselet ut av stikkon-
lakten (trekk | stopselel, ikke i ledningen) néar du ikke
bruker apparatet, fest tilbeharsdeler for rengjering
eller ved feil.

= lkke bruk apparatet uten oppsikl. Hvis du forlaler
arbeidsplassen, ma du alltid s1a apparatet av eller
trekke stopselet ut av stikkontakten (trekk i stepselet.
ikke | ledningen.

For a beskytte barn mot farer forbundet med elektris-
ke apparater, ma du alltid sarge for at ledningen ikke
henger ned, og at apparatet ikke er tilgjengelig for
barn.

= HKontroller jevnlig om det er skader pa apparat og
ledning. Skadede apparater ma ikke brukes.

Ikke reparer apparatet selv. Oppsok en autorisert
tagmann. Hvis en nettledning er defekt, ma du sarge
for al den kun skiftes ut med en lik ledning, for slik
a unnga farer. Dette ma gjeres av produsenten, var
kundetjeneste eller en lignende kvalifi sert person.

« Bruk bare originaltiloehar.

« Legg merke til “Spesielle sikkerhetsanvisninger”
nedentor,

Viktige sikkerhetsanvisninger!

Les grundig gjennom teksten og ta vare
pa den for senere bruk.

« Advarsel: Hvis deren eller dorpakningene er skadel,
ma ikke ovnen brukes for den er blitt reparert av en
person som er utdannet til dette.

« Advarsel: Reparer aldri apparatet selv, men cppsok
en autorisert fagmann. Mye vedlikeholds- og repara-
sjonsarbeid krever at man ma fjerne et deksel som
beskyiter mot siralebelasining grunnet mikrobalgsen-
ergi. Slikt arbeid er farlig for alle andre enn fagfolk

+ Advarsel: lkke varm opp vaesker i lukkede beholdere.
Eksplosjonsiare!

» Advarsel: Hvis du ensker & ha mikrobelgeovnen i et
skap, en hylle e.l., ma du passe pa al det er minimum
10 em ventilasjons avstand til skap; vegger o.a. pa alle
sider av apparatet.

Advarsel: Barn og skropelige personer ma bare
bruke ovnen uten oppsikl dersom de har fatt tilstrek-
kelige instrukser, slik at de vel hvordan ovnen brukes
pa en sikker mate, og forstar hvilke farer det medfarer
a bruke den galt.

= Advarsel: Nar apparatet brukes i kambidrift, ma del
bare brukes av bam under ocppsikt av voksna, dette
grunnet de heye temperaturene.

«  Merk: Mikrobalgeavnen er ikke beregnet til oppvar-
ming av levende dyr.
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* Bruk kun egnet service, som:
glass, porselen, keramikk, varmefast plastservice
eller spesielt mikrobelgeservice.

= Mar du varmer opp eller koker mat i brennbare mate-
rialer, for eksempel plast- eller papirbeholdere. ma du
sjekke mikrobalgeovnen hyppig pa grunn av faren for
antenning.

= Ved roykutvikling skal apparatet slas av og stopselet
trekkes ut. Hold deren lukket for 4 kvele eventuelle
fl ammer.

= Obs kokeforsinkelse: | forbindelse med koking,
spesielt etteroppvarming av vaesker (vannj, kan dat
forekomme at koketemperaturen er nadd, men at de
typiske dampboblene enna ikke har begynt 4 stige

opp. Vaesken koker ikke jevnt. Nar du tar ut kokekaret,

oppstar det gjerne sma rystinger. Da kan denne
sakalte kokeforsinkelsen fere il at det plutselig dan-
ner seg dampbaobler, og at matvarene eller vaesken
dermed blir overkok!, Del er fare for forbrenning! For
4 oppna jevn koking kan du sette en glasstav eller
lignende f{ikke noe av melall!) i kokekaret.

= Innholdet i tatefl asker og glass med barnemat ma
reres eller ristes, og temperaturen ma kontrelleres fer
det fortares. Det er fare for forbrenning.

= Matvarer med skall eller skinn, som egg og pelser, her-
meliske matvarer i lukkede glass osv. ma ikke varmes
ope i mikrebelgeovn. De kan eksplodere, til og med
etler at oppvarmingen med mikrobelger er avsluttel.

« Darramme/darpakning og tilstetende deler ma reng-
jeres grundig med en fuktig klut hvis de er tilgriset.

* Rengjer mikrobelgeovnen regelmessig og fjern ma-
trester som legger seg inni ovnen.

= Hvis ovnen ikke holdes ordentlig ren, kan overfl aten
bli skadet. Dette kan pavirke ovnens levetid og kan
muligens ogsa fore til farlige situasjoner.

» Symboler pa ovnen!

)

AN

Beskrivelse av betjeningselementene

1 Dorlas 6 Dreietallerken
2 Vindu® 7 Tidsbryter

3 Deksel mikobalgeutgang”
4 Drivaksel 8 Grillvarme
5 Glidering 10 Grillrist

Forsiklig:
Varm overfl ate!

& Effektregulator

Obs: Ikke fiern noen monterte deler fra ovnen og ingen-
ting fra innsiden av daren!
Fjern aldri folier pa innsiden av deren!

Ta i bruk mikrobglgeovnen

= Tawut alt tilbehoret som ligger inne i ovnen, pakk det
ut o9 legg glideringen i midten. Plasser glasstallerke-
nen pa drivakselen slik at den gar i 18s i utbulingens
pa drivakselen og ligger jevnl pa denne.

= Kontroller at apparatet ikke har noen synlige skader,
spesialt | daromradet. Finnes det noen form lor
skader, ma ikke apparatet tas | bruk under noen
amstendigheter.

= For a unnga forstyrrelser fra andre apparater nar
mikrobalgeovnen er i bruk, ma du ikke setle den i
umiddelbar naerhed til andre elektroniske apparater.

* Fjern ev. beskytielsesfolie fra huset.

Fjern aldri folier pa innsiden av doren!

35



« Stikk stopselet inn i en karrekl installert jordet kontakd,
230 V, 50 Hz,

Bruke apparatet
Verdt a vite am bruk av mikrobelgeovn:

+ Dette apparatet arbeider med mikrobelgesiraling. som
varmer opp vannpartikler i matvarer pa svaart kort tid.
Her fi nnes det ingen varmestraling, og dermed skjer
del haller ingen bruning.

= Kun matvarer ma varmes opp med detie apparatet.

* |kke bruk mikroovnen til fritering, for varm olje kan
skade ovnen og fere il hudforbrenninger.

» Warm bare opp 1-2 porsjoner om gangen. Ellers
reduseres apparatels efiekt.

+ Faor a avbryte tilberedingsprosessen setter du timeren
pa“0.

« Mikrobalger gir full energi med en gang. Forhand-
soppvarming er dermed ikke nadvendig.

« Apparatet ma aldri brukes | mikrobalgedrift nar det er
fomt.

« Mikrobelgeovnen erstatier ikke en tradisjonell komfyr,
Den kan ferst og fremst brukes til;

— lining av dyplrys- og frysevarer
- rask oppvarming av matvarer eller drikkevarer
— koking av matvarer

Veiledning for bruk av grill og kombinert drift

+ Ved bruk av grill og kembinert drift brukes stralevar-
me. Bruk derfor bare varmefast service.

* | ren grilldrift kan du ogsa bruke service av metall eller
aluminium — men ikke | kombinert drift eller mikrobal-
gedrift.

+ |kke sett noe pa oversiden av huset. Det blir varmi.

Sorg alltid for at luftespalten er fri.

« Bruk grillristen hvis du vil at matvarene skal ligge nzer-

mere inntil varmeelementet.

Servise som egner seg | mikroovn

+ Det ideelle materialet for bruk | mikreovn er gjen-
nemsiktig cg gjer at mikrobalgestralingen kan varme
maten jevnt opp.

+ Mikrobelgestraler kan ikke trenge gjennom metall.
Derfor kan det ikke brukes metallbeholdere eller
-tallerkener.

« |kke bruk papirskaler av resirkulert materiale. De
kan inneholde sma mengder metall, og dette kan gi
gnister eller fore til brann,

+ Rundefovale skaler og tallerkener er bedre egnet enn
fi rkantede, for maten i hjernene kan bli overkokt.

« Strimler av tynn aluminiumsfolie kan beskytte maten
mot evercppheting, men veer oppmerksom pa at del

ma vaere en avstand pa ca. 3 cm mellom aluminiums-

folien og veggene i ovnen.
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Listen under hjelper deg a avgjare hva slags servise som
egner seg | mikrobelgeovn:

Egnet ti

Materiale

mikrobalgeavn grill kombi

Iidfaste glassbeholdere ja ja ja
Ike ildfaste glassbehobdere nel el nel
lidfaste keramikkbeholdere!- s
tallerkener BRI
Plastbehoidere som taler P
mikrobaigeoyn Janel g
Kiakkenpapir janel nﬁr
Metallbrett net ja
Metallbeholdere nel jane
Aluminiumsfolie og behaldere elia
I alumirium

Betjening

1. Legg malen som skal varmes opp, i el egnet kokekar.

2. Apne deren og seft kokekaret midt pa glasstaller-
kenen. Lukk deren. {Av sikkerhelsmessige arsaker
virker apparatet bare nar doren er ordentlig lukket).

3. Stillinn ensket mikrobalgeefiekt:

-
symbol RS ygrgy  ETELIN mii;gzél- Bruksomride
ge i’
I.g:\' Lo | Yoot 9 [ STergar
o [DEFROST| Tining % "E‘;:Lg:
% MED Lay 58 viderakoking
o5 o MHGH | Madels o[
-EH HIGH Hay 100 Wmﬂ'fi“g_,__
opilL| ORLL | Gil | 10 g::,';'r:n?g
Lo [t | 0 | s
& | cous2 | EAERENE-
i-a COMB 3 "*?:;FE & A R

100 % tilsvarer 800 W

4. Still inn nedvendig tilberedningstid med tidsbryteren.
Tilberedningstiden er avhengig av hvor mye og hva
slags mat du skal tilberede. Med litt oving laarer du
raski 4 beregne tilberedningstiden.

Legg merke til folgende: Koking | mikrobalgeovn
skjer mye raskere enn i en stekeovn. Still inn lav
koketid hvis du er usikker, og etterkok ved behov.

Nar tilberedningstiden er stilt inn, sldr apparatet seg
pa. Ovnsbelysningen lyser.
Hvis du vil stille inn kortere tid enn 3 minutter, vrir du
knappen il over 10-minuttersmerket og tilbake. Da
gar klokken mer noyaktig.
5. Mar tiden er ule, slar apparatet seg av, og del hores et
sluttsignal. Da kan du ta ut maten.

0502005, G 1307 Ubr



OBS!

Sett alliid tidstelleren tilbake til null!
Hwis du tar mat ut av mikroovnen for koketiden er avsiut-
tel, ma du stille bryteren tilbake til null for 4 sla av ovnen.

Kokeboker fas i faghandelen,

Tabell for tining
Etterti-
) Effeklca. | Tidca.

Neeringsmidler/matvarer Mei watt mih. ningstid
Kioft {okse, kalv, svin) i 500 g 280 14-18 | 10-15
hett stykke 1000g | 280 | 25.30 | 20-25
Snitsel. kotelett 200 g 2804 -65-10 |
Kjoitdeiy 250 g 2806 - B5} 10 |
| Steikepalse, knakkpolse 20002804 -§5- 10
Péleqn 3000 2804-85-10

npaSmuk;ummmmnreudemmmnﬁmgam del opp kjotd-

Foylling 10009 28020-25]0-15
Kyflingedeter S0g2@012-15 | 5-10
And 1700 g 290 25- 40 20 - 25

Deler av gas, kalkun 500 g 280 12- 1610 15

Tps: St v on G oo el v '
Ik I andre matvarer komme |

med del.

Vittsadel
Haresadel

1000 g 290 20 - 35 24
500 g 28 12 - 13 10)-

Flskag sininat

Krabber, reker 250g2805-75-1

e M0g2H4-65-10 |
Hel fi sk 500 g 240 7410 1015 |
Fiskefi let 250q2805-75-10

EE;F@?MIWW sl ofte,

Bringebaer, jordbaer 2002404 -65-1
Kirsehasr, plommer

Bmﬁ 00 bakeuarer

Toasthrod S0g2805-65-1 |
Subkkerbradkake S00g2HE-85-19 |
Fruktkake 1.stk. 2802-8 2-8 |
T : o |
T 1 sk, 280 05-1 3-5

1200 g 240 10 - 1230 - 60 ,i

TEPG Leuqh'ﬂdﬂubﬂmwpémhmml wmm
; il FEOVTY,

Melhe rodukter
250gfd5-7
Dstemasse 250 g2 6-85-14
Kram 0P 3-5 2-3
Tips: Flam aluminiumsiofe, rar rundt etter halve tiden. piske krem mens
den fremdeles er halvirossen.

O5-MeNG TSR E 0T

Oppvarming

Oppvarming er et omrade der mikrobelgeovnen byr pa

szarlige fordeler. Det ar svaert left a fa matvarer og vaasker
som kommer rett fra kjoleskapet. opp i romtemperatur eller
spisetemperatur, ulen at du trenger a bruke mange gryter.

Oppvarmingstidene som er angitt | tabellen under, kan
bare fungere som retningslinjer. Tiden er svaart avhengig
av hva lemperaturen er i utgangspunkiet, og av matva-
resammenselningen. Det anbefales derfor & av og il se
etter om reften er varm nok.

Tabell for oppvarming

Vann, 1 kopp 150 g 80 E |
Vann, 0.5 500 g 800 35:5ne l
Vann, 0.751 750g8005-7 nel
Kaffe, 1 kopp 150 g 80 0,5 1 nai
Melk, 1 kopp 150 g B0 0,54 1nei
O'BB S-al’tmqhssta\rai (ikka metall) i beholderen for 4 forhindre forsinket
Rar godt rundt far du drikker.

TﬂH-EI’kEI'ITFﬂHI'
qronnsaker :
Guias| med pasta 450 g 80D
Kiott, raspeball 0g saus 4509 ja

: Fukle maten lett pd forhiind. ror om iblant,
| Snitsel, panart 20008001-2 ng
Kiotthaker, & stk S00a8003-4 nei
Braadvies 250g80pa-3 ngi

: Pensle med olle, sk at paneringen efler ikie blir blat.
112 kylling 450 g 80 3.5 5nel
Honselrikassé 400 g B0 31-45 ia
Tips: j  har

) 4
Fasta, ris 1 porgjon 150.q 800 1- 2 ja
Zporsioner| 300800 25-35

Poleler 500 g 800 3 - 4 la

 Fi ftf
Hfarsuppe 1 mllerken 250 g 800 1-15 ja

med biterav kiott.
msu;fglanmmeT 2509 80D 1512 u
Saus 250 o 8001 -2
Melk 100ml | ca 450 | 05-1
Gral 200q | ca. 450 | 1-150d
Tips: Rist godl og ror om. Kontroller femperaturen]
a7

NORSK
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Grill

Bruk grillristen {il grilling. Bruk en egnet, varmeiast taller-
ken eller legg grillmaten rett pa grillristen.

Det er ikke nedvendig & varme opp grillen pa forhand,
Infrargdgrillen produserer stralevarme mead en gang.

‘:;:_"*ﬁw:g

Nazringsmidler/matvarer Mengde
Ostesmarhrod 2-3 3-4 nei

Kombinert drift

Pa disse innstillingene arbeider mikrobelgeeffekl og
grill vekselvis innenfor den forhandsinnstilte tiden etter

forholdet:
e Effekt
Insi;rrllps- on Eﬁﬁﬂ_gﬂ“ mikrobel- Bruksomrade
: : gel%
Grll + pplining og
ookes] M1 gl 1% gilng
ﬁ; Grill + koking og
ok COMB 2 Beobolge 5149 iy
% Gril koking og lett
5 COMB 3 gaoholge 3367 bruning

Tips om kombinert drift

Hvis du tilbereder matvarer | kombinert drift mikrobal-
ge-grill, bor du vaere klar over felgende:

For store, tykke matvarer, f.eks. svinesteik, er mikrobol-
getiden lengre enn for sma, il ate matvarer. Med grillen er
det imidlertid motsatt. Jo nsrmere matvarene kommer
grillen, desto fortere blir de brune. Det vil si at nir du
tilbaradar store kjattstykker | kombinert drift, kan grilltiden
eventuelt vasre kortere enn for mindre kjottstykker.

Bruk risten til grilling for & oppna rask og jevn bruning.
(Unntak: Store, tykke matvarer grilles rett pa grilitallerke-

nen!)
Tabell for kombinert drift
Tid ca. .

Nazringsmidier/matvarer Mengde S Tildekking
Okse-, sving- eller kalvekjolt 500 g 104- 12 nei

i helt stykke 750g 12]- 15 nes

Skinke 500 g 12 - 14 nei

Kjotipudding 500 g 13 - 15 nai

Wienerpolser 200 g 2 - 3 nei

Knakkpalse 2009243 nei

Tips: Snu kjottet etter haive tiden, ta det etterkake | 3-5 min., smor

j inn med egaehvite, stikk polser med en gaffel.

Hons til suppe 1000g | 13-15nel
Kyllinghiter 250044506 |
Tips: La kjatiet koke i egen saft ulen vaeske. snu det en gang, la det
atterkoke | 4-5 min,
300 g5 46 nei
300 g 3} 4 nei

rret, au blew
Fiskefi bl
Tips: Snu fi sken efler halve tiden, la den elferkoke i 3-5 min.
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Rengjering

Sla av mikroovnen og trekk ut stepselet.

Inni ovnen

Hold ovnen ren inni. Vaaske som har Kokt over og
sprutet pa ovnsveggene, kan fiernes med en fuktig
klut. Hvis ovnen er sterkt tilgriset, kan du ogsa bruke
el mildt rengjoringsmiddel. lkke bruk sterke reng-
joringsmidier.

Terk av vinduet pa innsiden og utsiden med en fuktig
kiut og fiern skvetter og fl ekker fra vaeske som har
kokt over, regelmessig.

Ytterveggene

Yiterveggene pa ovnen boer bare rengjores med en
fuklig klut. Pass pa al det ikke kommer vann inn
giennom apningene pa huset og dermed inn i selve
ovnen.

+ Bruk ogséa bare en fuktig klut il & rengjare bryterne.
Mar du skal rengjore funksjonsbryterna, ma du ferst
apne ovnsdaren for 4 unnga at du slar ovnen pa
utilsikiet.

Tilbehar

» (Glasstallerkenen bar rengjeres av og til med opp-
vaskmiddel eller i oppvaskmaskinen.

= Dgsa dreieringen og ovnsbunnen ber rengjores re-
geimessig. Dreieringen kan tas ul og vaskes for hand.
Her kan du bruke et mildt rengjeringsmiddel eller et
vindusvaskemiddel. Terk godt av den. Serg for 4 selte
ringen korrekt inn igjen.

Lukt

For a fjerne ubehagelig lukt fra mikroovnen kan du
sette en skal med vann og sitronsaft i ovnen (bruk en
skal som egner seg for mikroovn) og varme dette opp
i ca. 5 minutter. Derelter torker du ut av ovnen med en
myk klut.

Ovnlys

» Hvis du ma skifte lyset i ovnen, ma du henvende deg
fil et lokalt spesialverksted.

Tekniske data

ibodall: s isssninEniiitaiiiniaaaii MWG 756 E
Spenningstorsyning: ........... e 230-240 V, 50 Hz
Inngangsstrem:

MIKFODOIGEOVN .. cocrimnimniin i isiassinmsimsssasssnaniassss 1200 YW

il cimininiivnan mnkn i 1000 W
Beregnet mikrobslgeulganaseffekt:...... 800 W, 2450 MHz
KITIRITNE VOILITE, o s scsasisosiscosinidgishsinoppsdpmniosssssasis 20 liter
Beskyltelsoskiasse: ..o mrismsasmme e v I
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Dette apparatet har blitt testet i henhold til alle aktuelle
CE-retningslinjer som det rammes av, f.eks. elekiro-
magnetisk toleranse og direktiver om lavspenning. Det

er laget i henhold til dagens nyesle sikkerhetstekniske
forskrifter.

Med forbehold om tekniske endringer!

Garanti

For apparat som wi har solgl, patar vi 0ss en garanti pa
24 maneder fra kjppsdato (kassalapp).

Innenfor garantitiden fjerner vi mangler pa apparat eller
tilbehar®) uten omkostninger hvis manglene skyldes ma-
terial- eller produksjonsieil. Dette gjer vi ved reparasjon
eller — atter var vurdering — bytting.

Garantiylelser medforer ingen forlengelse av garantitiden,
og det oppstar heller ikke noe krav pa en ny garanti pa
grunn av dette!

Som garantibevis gjelder kjopsbeviset. Uten dette beviset
kan du ikke fa byttet eller reparert apparatet gratis.

| forbindeise med garanti ber vi om at du gir hele appara-
tel i originalemballasjen sammen med kassalappen il
din forhandler.

*1 Skader pa tilbeharsdeler ferer ikke automatisk til at du
far byttel hele apparatet gratis. | slike tilfeller ber vi deg
om & henvende deg til var hotline! Glasskader eller sprek-
ker i plastdeler er i prinsippel kostnadspliktige!

Verken defekter pa forbrukstilbehar og slitasjedeler

(for eksempel motarkull, eltekroker, drivremmer, ekstra
fiernbetjening, ekstra tannberster, sagblader osv.) eller
rengjering, vediikehold eg uiskifting av slitasjedeler gar
inn under garantien. Slike ling er derfor kostnadspliklige!

Garantien utgar ved inngrep utenfra.

Etter garantien

Elter at garantitiden har gail ut, kan reparasjoner utferes
av den aktuelle faghandelen eller reparasjonsservice mot
betaling.

O5-MWG TSR E 330510, 2005 912:71 Uhe
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General Safety Instructions

+ Read the operating instructions carefully before
putting the appliance into operation and keep the
instructions including the warranty, the receipt and, if
possible, the box with the internal packing.

« The appliance is designed exclusively for private use
and far the envisaged purpose. This appliance is not
fi t for commercial use. Do not use it autdoors (except
if it Is designed to be used outdoors). Keep it away
from sources of heat, direct sunlight, humidity (never
dip it into any liquid) and sharp edges. Do not use the
appliance with wet hands. If the appliance is humid or
wet, unplug it immediately. Do not put it in water.

+ When cleaning or putting it away, switch off the ap-
pliance and always pull out the plug from the socket
{pull on the plug. not the cable) if the appliance is not
being used and remove the atlached accessories.

+ Do not operate the machine without supervision. If
you should leave the workplace, always switch the
machine off or remove the plug from the sockel (pull
the plug itself, not the lead).

+ To protect children from the dangers posed by
electrical appliances, make sure that the cable is
hanging low and that children do not have access to
the appliancea.

+ Check the appliance and the cable for damage on a re-
gular basis. Do not use the appliance if it is damaged.

+ Do not try lo repair the appliance on your own. Always
contacl an authorized technician. To avoid the expos-
ure to danger, always have a faully cable be replaced
only by the manufacturer, by our customer service or
by a qualifi ed person and with a cable of the same
type.

= Use only original spare parts.

« Pay careful attention to the following “Special Salety
Instructions”.

Important Safety Information!

Please read carefully and keep for future
use.

+ Warning: When the door or the door seals are dama-
ged, the microwave oven must not be used unlil it has
been repaired by a qualifi ed specialist.

Warning: Please do not repair the device yourself,
but have it repalred by an authorised specialist. Car-
rying out maintenance or repair work which involves
removal of the cover that protects the surroundings
from microwave radiatien is dangerous unless carried
oul by an expert.

« Warning: Do not heal liquids in closed containers.

Danger of explosion!

« Warning: If you would like to use your microwave in
a cupboard, on a shelf or similar item, please ensure
that you mainiain a space of at least 10 cm fo cup-
boards, walls elc for ventilation purposes on all sides
of the machine,

+ Warning: Children and frail individuals may only
use the oven without supervision if they have been
instructed in its use in such a way that they are able to
use the device safely and understand the dangers of
incorrect operation.

+ Warning: If the device is operated using combi-
ned mode children may use the device only when
supervised by adults due to the temperatures that are
produced.
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= MNote: The microwave oven is not suitable for
warming/heating up living animals.

Only suitable tableware should be used such as:
glass, porcelain, ceramics, heal-resistant plastic or
special microwave tableware.

« If food is being heated or cooked in combustible
materials, such as plastic or paper containers, the
microwave oven should be checked frequently due to
the risk of fi re.

If smoke is produced, turn the device off and remove
the plug. Keep the door closed in order lo suffocate
any fl ames.

Delay in boiling: During boiling, particularly during
ihe reheating of liquids (water}, it may happen that the
beiling temperature has been reached but the typical
bubbles have not yet started to rise. The liquid does not
boil evenly. When the vessel is removed this so-called
delay in boiling may result in the sudden formation of
bubbles when the vessel is knocked, causing the waler
1o beil over. Thare is a serious danger of bums! In
order to achieve even boiling, please place a glass rod
or similar item, but nothing metallic, in the vessel.

* The contenis of babies’ bottles and jars of baby
food must be stirred or shaken and the temperature
checked before use. There is a danger of burns.

Food with a shell or skin, such as eggs, sausages,
sealed jars efc. must not be heated up in the micro-
wave as they may explode even when heating by the
microwaves is fi nished.

Any dirt on the door frame/door seal and neighbou-
ring parts must be carefully cleaned with a damp
cloth.

Clean the microwave oven regularly and remove any
tood residues from the interior.

If the machine is not clean the surface may be
damaged, affecting its serviceable life and possibly
resulting in hazardous situations.

Symbols on the device!

A&

Description of the Operating Controls

1 Door lock & Revolving tray

2 Viewing window™ 7 Timer

3 Cover for 8 Power control
microwave outlet® 9 Grill heating

4 Drive axle 10 Grilling grid

5 Slide ring

Caution:
Hot surface!

Caution: Do not remove any installed parts from inside
the oven or anything from the inside of the door!

The toils on the inside of the door must not be
removed!

Initial Operation

= Adter removing all the accessories from inside the
oven, unpack them and place the sliding ring in the
middle. Position the glass plate on the drive axle in
such a way that it locks into the dents of the drive
shafts and is lying 1l at.

* Check the device for any visible damage, particularly
in the area of the door. If any damage is found, the
machine must not be used.

= In order to avoid interference to other machines when



the microwave oven is operated, do not place it in the

diract vicinily of other electronic devices.

= Remove any protective foils that may be adhered to
the housing.

* The foils on the inside of the door must not be
removed!

* Insert the mains plug into a properly installed 230 V,
50 Hz power socket.

Using the Device
What you should know about microwave operation:

« Your device works with microwave radiation, which
heats up water particles in food in a very short time.
There is no heat radiation and therefore hardly any
browning.

= Only food should be heated up with this device.

= Do not fry food in the microwave as hot oil may dama-
ge the oven and lead to skin burns.

« Only 1-2 portions should be heated up al the same
time. Otherwise the microwave will become less
effi cient.

= In order to interrupt the cooking process, turned the
timer to 0%

« Microwaves provide their full energy levels immediate-
ly. Pre-heating is therefore not necessary.

« Mever operate the microwave function when the oven
is empty.

= The microwave oven dees not replace your traditional
cocker. It is used mainly for:

- defrosting deep-frozen food
~ rapid warming/heating of food or drinks
- cooking meals

Infermation on Grilling and Combined Operation

= As heat radiation is used during grilling and combined
operation, please use only heat-resistant tableware.
» When food is only being grilled, metal or aluminium

tableware may also be used -but not during combined

or microwave cperation.

= Do not place anything on top of the housing as this
becomes hot. Always leave the ventilation slits unco-
vered.

= Please use the grilling grid o move the food to be
cocked nearer to the heating element.

Suitable Microwave Tableware

« The ideal material for use in a microwave is tfranspa-
rent and allows the microwave radiation to heat the
foed evenly.

« Microwaves are not able to penetrate metal, so that
no metal vessels or plates should be used.

+ Do not use any paper dishes made of recycled ma-
terial as these may contain small amounts of metal,
which may result in sparks or fi res.

* Roundioval dishes and plates are more suitable than
rectangular ones as the food in the corners may
overcook.

= Strips of thin aluminium foil can protect food against
overheating, but please note that there must be a
clear distance of approximately 3 cm between the
aluminium foll and the internal wall.

M-MNG TSR E a1

The list below is intended lo help you select suitable

microwave tableware:

; Suitable for
Material microwave grill combined
Heal-resisiant glass vessel yes Jes yes
Mon-heat-resistant glass vessel o no no
Heat-tesistant caramic
vesselplate bk
Plastic vessels suitable for
MICTwave use yesnoTy
Kitchen roll yes no no
Metal fray no yes no
Metal containers N ¥es np
Aluminium foll and foil ;

PRl no ¥&s !'TI
Operation

1

2,

4.

Place the food to be heated in a suitable piece of
tableware.

Open the door and place the vessel in the middle of
the glass plate. Then close the door. (For salety re-
asons the oven only operates when the door is tightly
closed.)

Adjust the microwave power as reguired:

’ Power
- . . Powee. | ot Field of
Symbol Labelling  Value Grilln % Mlnir:zia-e Application
I Keeping Mslting chease
LOW L Warm I8 Ble.
. Defrosting
oo | DEFROST | Defrosting B | b
% Continued
Low 58 )
mep| " cookng
o] Cooking £.0.
w.HiaH M.HIGH | Medium 81 pie
H% HIGH High 100 Rapid heating
) Griling and
gRilL| GRLL | Gd 100 browning on fop
comgy | G+ Defrosting and
Dg.l ! miciowgee n & grilling
Gril+ Coaking and
ugu COMB 2 Miconave 3 b browning
comgs | O+ Baifirig and
m&a 3 micIowaye i & gentiz browning

100% corresponds to 800 W

Set the required cooking lime with the timer.

The cooking time depends on the quantity and
censtituency of the contents of the oven. With a little
practice you will saon learn to estimate the cocking
time.

Please note: preparation of food in a microwave oven
is very much faster than in a conventional cooker, Set
the cooking lime to a low level if you are not sure and
confinue cooking again il necessary.

Once the cooking time is set the oven swilches itself
an. The light inside the oven goes on. If you would like
to sel times shorter than 3 minutes, turn the button
past the 10 minute mark and then back. The timer will
then run more accurately.
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5. When the time has i nished the oven switches off
autoematically. A sound is heard. The food should then
be removed.

Note:

Always turn the time control back to zero!

If you take tood out of the microwave oven before the
cooking time has elapsed. please turn the switch back to
zero in order to turn the oven off.

You will fi nd recipe books at specialist bookshops.

Defrosting Table

Approx.
power
in watls

Meal (beef, veal, pork)
In pleces

5004
10000 280

14-18
25-30
Schnitzel, cullet 2009 280{4-65- 10 [

10-15
20-25

Minced meal 250 g 280 6

Frying sausage,
Frankturer

B5-10 [
2009280 4-65-1 ‘

Slices of cold meat 200 g 2p0 4 -65-10 |

Tip: turn the meat haltway (hrough and cover sensitive pisces: break up

{he minced meat and remove pieces that have akeady thawed: separale
slices.

Chicken 1000928020 -2h10-15 |

Chicken pieces 5009 28012-15  B-10

Duck. 17000 28025-4024-25 4
Gucrseandwn-:amms 500g2 )12-18 10- 15

Tip: turn poultry haltway through, cover wings and legs.
MNote: Throw away thawed liquid and do not allow to come into contact
with other foods.

- Mﬂ
, Approx. | Approx. ""d
Food/dish Quantity power | timein lh'nein
in minutes vt
Butter 250928057 10-15
Curds 250 g 28D 6-85- 1(
Cream 200q2803-5 2-3
Tip: remove the aluminium loil and stir halfway through; whip the cream
Lunti it i+ semisolidl

Warming

The warming and healing of foed is a particular strength
of the microwave. Liquids and foods that are in the
refrigerator can be easily brought up to room temperature
or tha righl temperature for consumption without the need
for many pots.

The heating times contained in the following table are
only rough guides as the time depends very much on the
starting temperature and the composition of the food. You
are therefore advised to check from time 1o time whether
the dish is already hot enough.

Heating Table

Food/dish Quantity m m Cover
minules

Water, 1 cup 150 g g00 D51 ne
Water, 0.51 500 g &00 35-5 no
Water, 0.751 7500 8005-7 ng
Colfee, 1 cup __150g800  05:1 g
Milk, 1 cup 150 g 800 05} 1

Hﬂa Ha:eagiaﬁsmdnrsmla:iam{mhmmuw]mmm\assahn

One- ourse tﬁea!s

1200 ¢ 280 10 - 123 - 60
Tip: place the bread and pastries on kitchen crepe paper to take up the
maisture; only defrost sensitive paslry siightly.
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Saddle of venison 1000 ¢ 280 20 - 35 24 - 30 | Schnifzel, patatoes
Saddle of here 500g28012-13101-20 | m.,m;ﬁgs 18R 25PS e

: fum once and cover Goulash with noodies 450 g §00 2-25 yes

keal, dumpli

Prawns, shrimps 25092805-75-1 | a:.;f sauﬂ‘ = 40gD 255y
Trout 34&.9.2%-}_-,5,_5,_11 | | isien sightly belorehand. sir from time 1o time,
Whale fi sh Emggiu 7-010 10415
Fish fi li! 250g2805-75-10 Schnitzel, coated

: stir several limes and lum : with breadcrumbs 200g80p1-2 na

Maathalls, 4 in 1013l S00g8ip3-4 no

Raspberries, strawbermies | 2502804 -65-1 Jainl 20q80D2-3 o
Cherrigs, plums 250g285-75-1 : brush with ol 50 that the breadcrumis of crust do not become sofl.
Stewed apple EEH:II::EBQ 9-fi2 5-10

o st carefully or break u : Half a chicken 450 g 80
Bread and Pasiries Chicken fricassee 400 g BOD 3-45 yes
Rolls 4pisces | 280 ¢ca. 13 5 : brush with oil, stir from time to time.
Bread 1000028013-15 | B-10
Bread for toasting 500g2H05-65-19 Noodles, nice 1 partion 150 g 80|
Stired cake S0 g2 E-B5-18 2portions | 00g 800 25-35 yes
Fruit cake | pisce 2802-B 2-B 500 g 80|
o ipiece | 280 | 05-1 | -5

Clear soup. 1 plate 250 g &
Soup wilh garnish
Sauce
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Power | APPIOX. Approx.
Food/dish Quantity in waitls timein | Cover Food/dish Quantity limein | Cover
minutes minutes
_
Wilk 100 aporoe, 450 05 - tnhg | Bailing fowl 1000 g 13-15 o
Mash 200 approx 450 1- 1.8 ng Chicken pieces 2504 4-5 o
Tip: shake well or stir. Check the temperature! ) Tip: allow fo cook without liguid in its own juice. lum ance and continug
ing for 4 - 5 minutes.
Gr“l Troudt, blus EWQ 5-6 i}
For grilling please use the grilling grid. Use suitable hea- Fish fillet 00 g 3-4 L1}

tresistant tableware or place the foed to be grilled directly
on the grid.

It is not necessary to pre-heat” the grill as the infrared
grill produces radiation energy immediately.

Approx.
Food/dish Quantity timein | Cover
minutes
Toast gratinaled with cheese 2.3 34 n
Combined Operation

IWhen these seltings are used the microwave and grill
alternate within the preselected time in the ratio:

Power

i Power i Field of
Symbol Labelling Yalue Grill in % Microwave Application
Giill Defrosting and
HE.*I COua 1 micipware 030 griling
Grill + Cooking and
ﬁa OOM8? | movomase| *® | browning__
Gril + Boding and
m& 3 COMB3 micTowave et gentiz browning

Tips on Combined Operation

If you prepare food using the combined microwave-grill
functions you should note the following:

For large, thick foods such as roast pork the microwave
time is correspondingly longer than for small, 1l at foods.
However, in the case of the grill it is the other way
round. The closer the food is to the grill, the faster

it turns brown. This means that when large joinis are
prepared using combined operation the grilling time may
be shorter than tor smaller joints.

Please use the grid for grilling in order to achiave rapid
and even browning. (Exception: large, thick items of food
are grilled directly on the rotating plate!)

Combined Operation Table

Approx.
Food/dish Quantity timein | Cover
minutes
Meal, Sausages
o 500g 10 12 no
Beef, pork or veal in pieces 750012 15 = !
Smoked pork loin 500912314 o |
Meat loaf 5009 13- 15 ho |
Wienemwurst 200 g 2-3 M|
Frankfurter 200 g 2-3 ne
Tip: tum the meal haltway through and continue cocking for 3 - 5 minutes;
& meat loaf with ega white; prick the witha

O5-MeNG TSR E 43

Tip: turn halhway through and continug cooking for 3 - 5 minutes.

Cleaning

Turn the microwave off and remove the mains plug.

Interior

= Keep the interior of the oven clean. Splashes and
overfl owing liguids on the walls of the oven can be
removed with a damp cloth. If the oven is very diry a
mild detergent can also be used. Please do not use
any abrasive detergents.

*  Wipe off the viewing window on the Inside and
outside with a damp cloth and remove splashes and
stains from overfl owing liquids regularly.

External Walls

= The external walls of the microwave should only be
cleaned with a damp cloth. Please ensure that no wa-
ter enters the openings in the housing and therefare
inside the device.

= The switches should also only be cleaned with a
damp cloth. In order to clean the function switch, fi rst
open the microwave door to avoid switching an the
device so accidentally.

Accessories

= The glass plate should ocecasionally be cleaned with
washing-up liquid or in the dishwasher,

= The rotating ring and the inside flocr of the oven
should be cleaned regularly. The rotating ring can be
removed and cleaned by hand. You may use a mild
detergent or window cleaner for this. Please dry tho-
roughly afterwards. Ensure that the ring is put back in
the correct position afterwards.

Odours

* Inorder to remove any unpleasant odours that may
emanate from the microwave, place a dish filled with
water and leman juice thal is suitable lor microwave

use in the oven and heal it for approximately 5 minu-
tes. Then wipe out the oven wilth a soft cloth.
Oven light

= If you need to replace the lighting in the oven, please
contact a specialist workshop near you.

43
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Technical Data

Power SUPPIY. .ooveeeeere e rseee e snenee o 230-240 V, 50 Hz
Power consumption;
TV T DWEEIVIE Ty 50 i 00 s o i i wamomm i haihid 1200
OMIE ceosiomi i e R SR 1000
Raled microwave power output: ............800 W, 2450 MHz
Cavity VOILIMIS! b i i i rassase w20 litres

Protection class: .

This device has been tested according to all relevant cur-
rent CE guidelines, such as electromagnetic compatibility
and low vollage direclives, and has been constructed in
accordance with the latest satety regulations.

Subject to lechnical changes without prior notice!

Guarantee

The device supplied by our Company is covered by a

24 month guarantee starting on the date of purchase
(receipt).

During the life of the guarantes any fault of the device or
its accessories *) ascribable to material or manufacturing
defects will be eliminated free of charge by repairing or, at
our discretion, by replacing it. The guarantee services do
not entail an extension of the life of the guarantee nor do
they give rise to any right to a new guarantee!

Proof of the guarantee is pravided by the proof of
purchase. Without proof of purchase no free replacement
or repalir will be carried out.

If you wish 1o make a claim under the guarantee please
return the entire machine in the original packaging to
your dealer together with the receipt.

*} Damage o accessories does not mean automatic free
replacement of the whole machine. In such cases please
contact our hotline. Broken glass or breakage of plastic
parts are always subject 1o & charge.

Defects to consumables or parls subject to wearing

(e.g. motor pistons, kneading blades, drive shafts, spare
remote control, spare toothbrushes, saw blades, etc.) as
well as cleaning, maintenance or the replacement of said
parts are not covered by the guarantee and hence arg lo
be paid!

The guarantee lapses in case of unauthorized tampering.

After the expiry of the guarantee

After the expiry of the guarantee repairs can be carried
by the competent dealer or repair service against the
payment of the ensuing costs.
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Meaning of the “Dustbin” Symbol

W Protect our environment: do not dispose of electrical

Wuipmant in the domestic waste,

Please return any electrical equipment that you will no
longer use to the collection points provided for their
disposal.

This helps avoid the potential effects of incorrect disposal
on the enviranment and human health,

This will contribute to the recycling and other forms of
reutilisation of electrical and electronic equipment.

Information concarning where the eguipment can be
disposed of can be eblained from your local authority.

In many EU countries the disposal of electrical and elec-
tronic equipment in the domestic waste is prohibited from
August 13, 2005 on.

In Germany from March 23, 2006 on.



Ogoline wskazowki bezpieczenstwa

« Przed uruchomieniem urzadzenia prosze bardzo

dokladnie przeczytad instrukcje obsiugi Prosze
zachowat ja wraz z kartg gwarancyjna, paragonem
i w miare moZliwosci rdwniez kartonem z opakowa-
niem wewnetrznym.

= Proszg wykorzyslywac urzadzenie jedynie dla

prywatnego celu jaki zostat przewidziany dla
urzadzenia Urzadzenie to nie zostalo przewidziane do
uzytku w ramach dzialalnogci gospodarczej.Prosze
nie Korzystac 2 urzadzenia na zewnatrz (chyba

2e w okreslonych warunkach).Prosze treymac
urzadzenie z daleka od ciepla bezposradniego
promieniowania stonecznego, wilgoci (w zadnym
wypadku nie zanurzaé w substancjach plynnychjoraz
ostrych krawedzi.Prosze nie obslugiwaé urzadzenia
wilgotnymi dionmi.Jezeli urzadzenie jest wilgotne lub
mokre,prosze natychmiast wyciagnac wiyczke.

+ Jezeh nie korzystacie Panslwo z urzadzenia.jezeli

cheecie Pansiwo zamontowad jakies akeesoria,w
celu wyczyszezenia lub w przypadku akichkolwiak
zaklocen prosze zawsze wylaczyC urzadzenie i wyjac
wiyczke z gniazdka (prosze pociagnac za wiyczke.nie
za przewod zasilajacy).
Pracujacego  urzadzenia
nadzoru. Jezeli opuszczaja Panstwo miejsce pracy,
nalezy zawsze pamigta¢ o wylaczeniu urzadzenia,
wzgl. wyjeciu wtyczki z gniazda (nalezy ciggnac za
wityczke, nie za przewdd).

« Aby uchroni¢ dzieci przed niebezpieczenstwem

zwiazanym z elektrycznymi urzadzeniami,proszeg
zadbat o to,aby przewdd zasilajacy nigdy nie
wisiat luzno,oraz aby dzieci nie mialy dostepu do
urzadzenia,

« Prosze regularnie kontrolowac urzadzenie pod katem

uszkodzen Prosze nie uruchamiac uszkodzonego
urzadzenia.

« W razie awaril prosze nie naprawiac urzadzenia

samermnu lecz skorzystaé z pomocy auloryzowanego

nie nalezy pozostawiad bez

« Ostrzezenie: Prosze nie podgrzewad plyndw w

zamknietych naczyniach. Niebezpieczenstwo wybuchu!

Ostrzezenle: Jezeli kuchenke mikrofalowa cheg

Panstwo umiesci¢ w szafce, na polce ilp., to prosze
pamigtac o tym. by ze wszystkich stron urzadzenia
zachowac odstep wenlylacyjny od szafek, scian ilp.
na co najmniej 10 em.

Ostrzezenie: Dzieciom i osobom ulomnym zezwala

sig na uzywanie kuchenki bez nadzoru tylko po
udzieleniu im odpowiadnie] instrukcji, ktora osobom
tym umozliwia korzystanie z kuchenki w sposcb
bezpleczny | pozwala zrozumie¢ niebezpieczenstwa
niewlasciwe] obslugi.

Ostrzezenie: Gdy urzadzenie pracuje w trybie

kombinowanym, dzieciom wolno uzywad go tylko
pod nadzorem dorostych ze wzgledu na wystepujace
temperatury.

Wskazéwka: Kuchenka mikrofalowa nie jest preewid-
ziana do ogrzewania’ rozgrzewania zywych zwierzat,

+ Podczas podgrzewania lub gotowania potraw w

naczyniach z materlalow palnych, takich jak pojemniki
2 twiorzyw sztucznych czy pojemniki papierowe, ku-
chenki mikrofalowsj nalezy czgsto dogladac z powedu
mozliwosci zapalenia.

= W przypadku powsiawania dymu nalezy wylaczy¢

urzadzenie i wyciganat wiyczke z gniazdka, Drzwiczki
prosze zostawic zamknigte, by zdusic ewentualnie
powstajace plomienie.

= Uwaga zahamowanie wrzenia: podczas golowania, a

szczegoinie podezas odgrzewania plynow (wody) moze
sie zdarzy¢, ze wprawdzie lemperalura wrzenia zostala

osiagnieta, jednak typowe pecherzyki pary jeszcze nie
unoszg sie. Plyn nie wrze rdwnomiernie. To tak zwane

zahamowanie wrzenia moZe prowadzic w wyriku lek-
kisgo wstrzasnigcia podezas wyjmowania naczynia do
naglego tworzenia sig pgcherzykow pary i w ten sposcb
do przegrzania cieczy. Niebezpieczenstwo oparzenial
By uzyskad rdwnomiemie wrzenie, prosze wstawic

do naczynia pateczke szklana lub podobny przedmiot
niemetalowy.

specjalisty. Jezeli przewdd zasilajacy nieodiaczalny
ulegnie uszkodzeniu, to powinien an by¢ wymieniony
u producenta lub w specjalnym zakladzie napraw-
czym albo przez wykwalifi kowana osobe w celu
uniknigcia zagroZenia.

« Proszg stosowac tylko oryginalne akcesoria.

= Prosimy pamietac o podanych dalej .Specjalnych ws-
kardwhkach dolyczacych bezpiecznego uzylkowania®.

= Zawartosc butelek dia niemowlat i stoiczkdw z
pozywieniem dla dzieci nalezy wymieszaé lub
wstrzasnaé, a temperature przed uzyciem sprawdzic.
Wystepuje niebezpieczensiwo poparzenia.
+ Potraw ze skorupa lub skorka, takich jak jajka czy
wedliny, oraz zamknigtych szklanych konserw itd., nie
wolno podgrzewac w kuchenkach mikrofalowych, gdyZ
moga eksplodowad, nawet gdy podgrzewanie mikrofala-
. } ) mi zostalo juz zakenczone. E
Wazne wskazowki dotyczace w
=

bezpieczenstwal!

Prosze dokladnie przeczytac i zachowac
do dalszego wykorzystania.

+ Oslrzezenie: Jozel drzwiczki lub uszczelki drzwiczek sa
uszkodzone, to urzadzenia nie wolno uzywag, poki nie
zostanie ono naprawione przez wyszkolony personel.

« Oslrzezenie: Prosze w zadnym wypadku nie naprawiac
urzadzenia samemu, lecz 2wrdcié sig 2 tym do auto-

= W razie zabrudzenia ramy (uszczelnienie) drzwiczek
oraz czesci sasiadujace z nimi nalezy czyscié starannie
wilgotng Sciereczka,

« Kuchenke mikrofalows prosze czyscic regulamie i
usuwad resztki Srodkow spoZzywezych 2 wnetrza.

= W przypadku niedostatecznej czystosci urzadzenia
moie dojéé do zniszczenia powlerzchni, co ma wphyw
na Zywolnosé sprzetu | ewentualnie prowadzi do niebez-
piecznych sytuacii,

= Symbole na urzadzeniu!

ryzowanego specjalisty. Wykonywanie jakichkolwiek f G Ostroznie:
prac konserwacyjnych lub naprawczych, wymagajacych \ goraca powierzchnia!
zdjecia ostony urzadzenia, ktora gwarantuje ochroneg

przed promieniowaniem pochodzacym z energii
mikrofalowej, jest niebezpieczne dla wszystkich, oprocz
fachowca.
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Opis elementéw obstugi

1 Blokada drzwiczek 6 Talerz obrotowy

2 Okienko* 7 Zegar sterujgcy

3 Osltona wylotu mikrofal® 8 Regulator mocy
4 0% napedu 9 Ogrzewanie grilla

5 Pierscien slizgowy 10 Ruszt grilla

Uwaga: Prosze nie usuwac zadnych zamonlowanych czesdci
z komory kuchenki | niczego z wewnetrznej strony drzwiczek!
W zadnym wypadku prosze nie usuwad folii na
wewnqttznej stronie drzwiczek!

Uruchomienie

+ Prosze wyjac wszystkie akcesoria znajdujace sie w
komorze kuchenki, rozpakowac je | posrodku potozyé
pierscien glizgowy. Szklany lalerz prosze tak umiescic
na osi napgdowej, by wszedi on w zaglgbienia walka
napgdowego i lezal prosto.

+ Prosze sprawdzi¢ urzadzenie pod wzgledem widocz-
nych uszkodzen, szczegolnie w okolicy drzwiczek.

W przypadku jakichkolwiek uszkodzen w 2adnym
wypadku nie wolno wlaczaé urzadzenia.

« Dla unikniecia zakiécen innych urzadzen podczas
pracy kuchenki prosze nie stawiac jej bezposrednio w
poblizu innego sprzetu elektronicznego.

« Ewentualnie prosze usunac folie ochronng, przywarta
do obudowy.

= W zadnym wypadku prosze nie usuwac folii na
wewnelrznej stronie drzwiczek!

« Prosze wlo2yé wiyczke do zainstalowanego wiasciwie
gniazdka wiykowego ze zeslykiem uziemiajgcym
230V, 50 Hz.

Uzycie urzadzenia
Poizyteczne informacje dotyczace trybu Mikrofale:

= Kuchenka pracuje z wykorzystaniem promieni mikro-
falowych, kitre w bardzo krétkim czasie rozgrzewajg
czasteczki wody w potrawach. W tym przypadku
nig¢ ma promieniowania cieplnego, a tym samym tez
prawie fadnego zarumienienia.

+ Urzadzeniem tym prosze podgrzewac tylko Srodki
spoiywoze,

= W kuchence mikrofalowe| nie nalezy smazyé na oleju,
poniewaz goracy olej moize uszkodzié kuchenke i
spowodowac oparzenia skory.

+ Prosze podgrzewac tylko 1-2 porcje na raz. W prze-
ciwnym razie kuchenka traci na skutecznosci,

» W celu przerwania procesu podgrzewania prosze
ustawié zegar na pozycje 0",

+ Mikrotale daja natychmiast peing energie. Tak wiec
podgrzewanie wstepne nie jest potrzebne.

+ Prosze nigdy nie wlaczac urzadzenia pustego w
trybie mikrofale,

= Kuchenka mikrofalowa nie zastepuje konwencjonalngj
kuchenki. Sluzy ona glownie do:

= rozmrazania  mrozonek

- szybkiego podgrzewania/ cdgrzewania potraw lub
napojow

= przyrzadzania potraw
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Wskazowki dolyczace gotowania w trybie Grill i w
trybie kombinowanym

+ Poniewaz podczas gotowania w trybie Grill | w trybie
kombinowanym wykorzystywane jest promieniowanie
cieplne, prosze uzywac lylko naczyn zarcodpornych,

- Podczas gotowania w samym trybie Grill moga
Panstwo uzywac takze naczyn metalowych lub
aluminiowych — czega nie moZna czyni¢ w trybie kam-
binowanym lub pedczas gotowania w trybie Mikrofale.

» Prosze nie stawiat niczego na wierzchu obudowy,
gdyz slaje sie ona goraca. Prosze zawsze zostawiac
wolne szczeling wentylacyjne,

« Prosze uzywac rusziu grilla, by potrawy przeznaczone
do gotowania przyblizy¢ do elementu grzejnege.

Maczynia nadajgce sie do kuchenki mikrofalowej

» Idealny material na naczynia przeznaczone do
uzywania w kuchence mikrofalowej to material przez-
roczysty, umoziiwiajacy rownomierne podgrzewanie
potraw premieniowaniem mikrofalowym.

+ Promienie mikrofalowe nie przenikaja przez metal.
Diatego nie nalezy uZywac pojemnikow lub talerzy
metalowych.

+ Nie uzywaj tacek papierowych 2 recyklingu, poniewaz
moga one zawiera¢ niewielkie ilosci metali, co moze
spowodowac iskrzenie lub pozar.

+ Okragle/owalne miski i talerze g3 lepsze niz kancias-
te, poniewaz w naroznikach potrawy moga wykipiec.

+ Cienkie paski folii aluminiowe] moga ochronic potrawy
przed przegrzaniem. Malezy jednak pamigiac o za-
chowaniu ok. 3 cm odstepu miedzy folig aluminiowa i
gcianks obudowy.

PoniZzsza lista ulatwi dobér naczyn odpowiednich do
kuchenki mikrofalowsj:

Nadaje slg do trybow

mikrofale opiekacz kombi
Naczymia 2¢ szkla
Farpodparmego
Naczynia ze szkla nie o = ol
Naczynialalerze z
aroodpornych maleriaiow lak tak tak
ceramicznych
ng}:ﬂniJ plastiowe 2 alestem 12k tig o
chienak mikrotalowyct

Pergamin tak nig nig
Tace metalows nig tak nig
Naczynia metalows e tak nie
E";E‘E"’T.".'m'“.“ SO née tak nie

Obsluga

1. Prosze wlozyé do odpowiedniego naczynia potrawe,
kidra cheecie Panstwo podgrzad.

2. Prosze otworzy¢ drzwiczki | uslawié naczynie
posredku szklanego talerza. W przypadku grillowa-
nia lub taczone| pracy urzadzenia prosze ustawic
naczynie na podstawce do grillowania, aby umoiliwic
lepszy dostep 2aru grillujacego. Prosze zamknac
drzwiczki. {Urzadzenie ze wzgleddw bezpieczensiwa
pracuje wylgcznie przy szczelnie zamknigtych
drzwiczkach),
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3. Prosze ustawi¢ odpowiedni slopien macy kuchenki
mikrofalowej.

Symbol Mapisy Wartosc Hacfrlll r;Tiflfnugl Lastosowanie
) W %
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* 100% ocdpowiada mocy 800 W

4. Przy pomocy zegara sterujacego prosze ustawic
odpowiedni czas podgrzewania. Czas podgrzewania
jest zalezny od rodzaju i ilosci zawartosci, W krotkim
czasie nauczg sig Panstwo ustalac odpowiedni czas
podgrzewania.

Prosze pamigtac: przygotowywanie potraw w
kuchence mikrofalowej trwa o wiele krécej niz przy
pomocy zwyklej kuchenki, Jezell nie 55 Panstwo
pawni, prosze ustawié nieco krotszy czas podgrze-
wania, a poZniej w razie potrzeby podgrzac potrawe
dodatkowo.

Po ustawieniu czasu podgrzewania urzadzenie

wiaczy sie. Wewnatrz kuchenki mikrotaiowe| zapali
sie dwiatlo.
Jezeli cheecie Panstwo ustawic krotszy czas niz 3
minuty, prosze przekrecic pokretio powyzej skali 10
minut | 2 powrotem. W ten sposob zegar bedzie szedl
dokladniej.

5. Po uptywie czasu urzgdzenie wylacza sig i rozbrzmie-

wa sygnal koricowy. Nastepnie prosze wyjac polrawe.

Uwaga:

Regulator czasowy musi byé zawsze wyzerowany (usta-
wiony na 0)!

Jereli wyjmujesz potrawe 2 kuchenki mikrofalowe] przed
uplywem zaprogramowanego czasu gotowania, pamietaj
o przestawieniu przefgcznika na zero, aby wylgczyé
kuchenke.

W handiu dostepne sg ksiazki z przepisami.
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Tabela Rozmrazanie

Zywnosc/Potrawa llosé mocw | czasw | dokonczenia
watach | minutach |rozmrazania

Mieso (wolowina, clelecing, | 5009 280 14-18 10-15

wigpzowina) whawatky | 1000g | 280 | 25-30 | 20-25

|Sznycel, katiet 200 9 280 4.65-10

Migso siekane 250 g 80 -85-10

Smazona kielbasa,

oy 009 | 280 4-65-50

Wedlina réznego rodzaju, eE.

kojona w plasterk 3004 280 4-65-10

Wekazdwka: po uplywie polowy czasu mieso odwrock, delikatne czesdi
preykryc; mieso siekane rozdrobnic, czedel ju2 rozmrotone Usunag;
nlasterki BNy rozd:iellé.

Kurczak 1000 g 280 20-2510-15
Gzesci kurczaka 5000 280 12-15 5-10
Kaczka 1700 g 280 25 - 40 20- 25
Cresa gasl,

indyczk 5004 280 12-1810-15
Wakazdwka: po uplywie polowy czasu dedb odwrdcié, skraydelka | udka

prayheye.

Kraby. male krewetki

5-75-10
Pstragl 340g 4-6 5-10 |
Ryby cale 5009 7-10 | 10-15
Filaty rybne 250q 5-7 5-10
Maliny, truskawki 230g 280 4-65-10
Wisnie, &liwki 250 g 280 5-75-10
Przecier jableczny 80 g 280 9-12 5-10
Wskazawka: migszat ostroZnie, wzgl. rozdrohnic,
Bufid 4 szluki 280 €. -3 5
Chieb 1000 g 2R 13-15 §-10
Chieb tostowy 5009 | 20 [ 5-65-j0
Ciasta ucierans 500 g 280 6-8 5-10
Ciasto owocowe 1 szluka 280 2-3 2-3
Tor 1sztuka| 280 05-1 3-5

1200 g 280 10-12 3060

5.
G-
3

Wakazowka: usunad lofig aluminiowa, po uphywie polowy czasu

zamieszad; smistane ubijad jeszcze na wpdl zamroZona.
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Podgrzewanie

Cdgrzewanie i podgrzewanie lo szczegolna zaleta kuchenki
mikrofalowe]. Zimne plyny | potrawy 2 loddwki dajg sie bard-
zo latwe podgrzaé do temperatury pokojowej lub do tempe-
ratury spoZycia bez Koniecznoscl ubywania wiell gamkow.

Podane w ponizszej tabeli czasy podgrzewania mogg
miec tylko charakter origntacyjny, poniewaz ¢zas ten

w wysokim stopniu zalezy od temperatury wyjsciowe| i
skiadu polrawy. Z tego wzgledu zaleca sie sprawdzac od
czasu do czasu, czy danie jest juz wystarczajaco gorace.

Tabela Podgrzewanie

. = Moc w | Praybitzony
Zywnost Polrawa llosé czasw | Przykrycie
walach minutach
Woda, 1 fi lzanka 150g | 800 05-1 nig
Woda, 0.51 S00g | 800 35-5 nie
Woda, 0,751 7a0g | 800 5-7 nie
Kawa, 1 fi lizanka 150g | 800 05-1 nig
Mleko, ‘Iﬁluzanka 150g | 800 05-1 nig

Sznyoel Ziemmiaki |

WarzvWa 4509 | 800 25-35 fak
Gulasz z kuskami 4509 | 800 2-25 lak
 Miesa, Kluska i sos 450g | 800 25-35 1ak

Sznyeel, panierowarny 200q | 800 1-2 nie

Zrazy pieczong dsztuki | 500qg | 800 3-4 nig

Kawalek pieczeni 250g | 800 2-3 nig

Wskazowka: posmarowac olejem uzywajac pedzelka, by panierka, wzal

SROrupka nie zmiskls

Drob

172 kurczaka 800 35-6 nig

Polrawka 2 kury 4009 | a0 3-45 tak

Kluski, ryz 1 porcja fak
2 25-35 fak

Ziemniaki

Sos 2509 | 800 1-2 tak

Migko 100 mi da. 450 0.4 - 1 nie

Papka 200 gch. 450 1-11.5 nie

Wskazdwka: dobrze walrzasnag lub wymeszat. Sprawdzié lemparaturg!
Grill

Do grillowania prosze wykorzystaé ruszt grilla. Prosze
uzywac odpowiednich naczyn zaroodpornych lub
opiekana Zywnosé polozyé bezposrednio na ruszcie.

Rozgrzewanie wstepne grilla nie jest konieczne,
pomewaz grill dzialajacy na podczerwien bezposrednio
wytwarza promieniowanie cieplne.
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minutach

Tos! opiekany z serem 2-3 34 nig

Tryb kombinowany

W tym ustawieniu mikrofale i grill pracuja na zmiang w
ciagu wybranego czasu wediug proporcji:

Woc Gl Moch
Symbol Mapisy Wartosé W mikrofal.  Zastosowanie
w %
G- | Rozmraiania |
ugn COMBY | | 109 griowerie
Gl Duszenie i
&.ﬂ COME 2 L e praypickanie
Gl - Gotowanie i
nné.a CONB3 | mitanz| 857 podpiakarie

Wskazowki dotyczace trybu kombinowanego

Jezeli poirawy przyrzadzaja Panstwo w trybie kombi-
nowanym Mikrofale — Grill, to powinni Panstwo zwrdcic
uwage na rzeczy naslepujace;

Dla duzych, grubych srodkéw spozywezych, jak np. pieczen
wieprzowa, polrzebny jest odpowiednio diuzszy czas
dziatania mikrofal, niz dla potraw malych | ptaskich. W
przypadku grilla jest jednak na odwrdt, Im blizej grilla
zywnosc sie znajduje, tym szybciej sie ona zarumienia.
Qznacza to, 2e je2eli przyrzadzaja Panstwo duze kawalki
pieczeni w trybie kombinowanym, to czas grillowania jest
ewentualnie krotszy niz dla mahych kawalkow pieczeni.

Do grillowania prosze stosowac ruszt, by osiagnac szyb-
kie i réwnomiame zarumienienie, (Wyjatek: duze, grube
srodki spozywceze grilllje sie bezposrednio na talerzu
obrotowym!)

Tabela Tryb kombinowany

Przyblizony

Zywnost/Potrawa llost czasw | Praykrycie
minutach

Wolowina, wisprzowing lub 5000 i0-12 rég

ciglgcing w kawalku 750g 12-15 nie_

'Mapczmwna peklmranan

wedzona (lzw. Kasseler) w09 12-14 e

Pigczad rzymska 50 g 13- 15 nig

Kistbaski i

wiederiskio el | e e

Kura na zupe
Czodei kurcza.ke

Wskazowka: odwrocic po uplywie polowy czasu, douutowaﬁrrmut.
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Czyszczenie

Wytacz kuchenke mikrofalowa i wyciagnij wiyczke z
gniazda sieciowego.

Wnetrze

« Utrzymuj w czystosci wnetrze kuchenki. Rezlane
plyny | zacieki mozna usunac ze scianek kuchenki
wilgotna szmatka. Jezeli kuchenka jest bardzo brud-
na. mozna uzyé lagodnego srodka czyszcracego. Nie
uzywaj Zadnych agresywnych srodkow czyszczacych.

= Zewnelrzng i wewnelrzna powierzchnig szybki prze-
cieraj wilgotna szmatks i regularnie usuwaj zacieki i
plamy, powstajace wskutek wykipienia potrawy.

Scianki zewnetrzne

= Zewngtrzne Scianki obudowy nalezy czyscic tylke
wilgotng sciereczka. Uwazaj, aby woda nie dostala
sig do olworow w obudowie | w konsekwencji do
wrnelrza urzadzenia.

+ Do czyszczenia przelacznikow uzywaj tylko wilgotne|
sciereczki. Aby oczyscic przefacznik funkeji, otworz
najpierw drzwi kuchenki mikrofalowej, aby uniknac
przypadkowego wigczenia kuchenki w trakcie czyszc-
Zenma.

Akcesoria

« Talerz szklany umyj od czasu do czasu za pomoca
plynu do mycia naczyn lub w zmywarce.

+ Pierscien obrotowy i dno wewnatrz kuchenki nalety
regularnie czyscié. Piericiern obrotowy mozna wyjaé
i umyd recznie. Mozna przy tym uzyc lagodnego
srodka czyszczacego lub plynu do mycia szyb.
Nastepnie dobrze wysuszyé. Zwrécié uwage na
prawidiowe zaloZenie pierécienia obrotowego.

Zapach

= Aby usunaé z kuchenki mikrofalowe] nieprzyjemne
zapachy, wstaw do kuchenki odpowiednie naczy-
nie napelnione woda z sokiem cytrynowym | wiacz
kuchenke na ok. 5 minut. Nastepnie wytrzyj kuchenks
migkka éciereczka.

Oswietlenie wnetrza kuchenki

» W razie potrzeby wymiany przepalonej Zarowki
oswiellajace] wnetrze kuchenki zwrac sie do poblis-
kiego warsztatu specjalistycznego.

Dane techniczne
Napigcie zasilajgoe . ... 230—240 ¥V, 50 Hz
Pobér mocy:
B MRIORAL Lo cmamiinesmismsssg 1200 W
ARl e 1000

Nominalna mog
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Niniejsze urzadzenie cdpowiada wymaganiom normy
bezpieczenstwa uiytkowania oraz speinia wymagania
dyrekiywy niskonapieciowe] | kompatybilnosci elektroma-
gnelyczne.

Zaslrzega sie prawo do zmian technicznych!

WARUNKI GWARANCJI

Przyznajemy 24 miesiace gwarancji na produkt liczac od
daty zakupu.

W tym okresie bedziemy bezptatnie usuwac w terminie
14 dni od daty dostarczenia wadliwego sprzetu z karlg
gwarancyjna do miejsca zakupu wszyslkie uszkodzenia
powstate w tym urzadzeniu na skutek wady materiatow
lub wadliwego wykonania, naprawiajac oraz wymieniajac
wadliwe czesci lub (jesli uznamy za stosowne)
wymieniajac cale urzadzenie na nowe.

Sprzet do naprawy powinien byé dostarczony w
komplecie wraz z dowodem zakupu oraz z waing
kartg gwarancyjna do sprzedawcy w miare mozliwosci
w oryginalnym opakowaniu lub innym odpowiednim dia
zabezpieczenia przed uszkodzeniem. W razie braku kom-
pletnego opakowania fabrycznego, ryzyko uszkodzenia
sprzetu podczas fransportu do i z miejsca zakupu ponosi
reklamujacy.

MNaprawa gwarancyjna nie dotyczy czynnosci prze-
widzianych w instrukeji obsiugi. do wykonania ktérych
zobowigzany jest uzytkownik we wlasnym zakresie i na
wilasny koszl.

Gwarancja nie obejmuje:

= mechanicznych, termicznych, chemicznych
uszkodzen sprzetu | wywolanych nimi wad,
= uszkodzen powstalych w wyniku dziatania sif
zewnelrznych takich jak wyladowania atmosieryczne,
zmiana napiecia zasilania i innych zdarzen losowych,
nigprawidiowego ustawienia warnosci napiecia
elekirycznego, zasilanie z nieodpowiedniego gniazda
zasilania,
sznuréw potaczeniowych, sieciowych, zarowek, bate-
ril, akumulatordw,
= uszkodzen wyrobu powstalych w wyniku
niewlasciwego lub niezgodnego z instrukcja jego
uZytkowania, przechowywania, konserwaci,
samowolnego zrywania plomb oraz wszelkich
przerobek i zmian kanstrukeyjnych dokonanych przez
uzytkownika lub osoby niepowolane,
= roszczen z tytulu parametrow technicznych wyrobu, o
ile sg one zgodne z podanymi przez producenta,
« prawidiowego zuZycia i uszkodzen, kidre maja nieis-
totny wplyw na wartosc lub dzialanie tege urzadzenia.

Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty sprzedazy,
nie wypeiniona, Zle wypelniona, ze dladami poprawek,
nieczytelna wskutek zniszczenia, bez mozliwosci uslale-
nia miejsca sprzedazy oraz delaczonego dowodu zakupu
WI niewana.

Korzystanie z uslug gwarancyjnych nie jest mozliwe po
uplywie daty waZnosci gwarancji. Gwarancja na czescl
lub cale urzadzenie, ktdre sa wymieniane korficzy sig,
wraz z koncem gwarancji na to urzadzenie.

Wszysikie inne roszczenia, wliczajac w to odszkodowania
sg wykluczene chyba, Ze prawo przewiduje inaczej. Rosz-
czenia wykraczajace poza lg umowe nie sa uwzglednianeg
przez ta gwarancje.
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Gwarancja na sprzedany towar konsumpecyjny nie
wylacza, nie ogranicza aninie zawiesza uprawnien
kupujacego wynikajacych z niezgodnosci towaru z
umowa.

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki ebowiazujg na
terenie Rzeczpospolitej Polskiej,

Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na smieci”

Proszeg oszczedzac nasze srodowisko, sprzet elekiryczny
nie nalezy do smieci domowych.

Prosze korzystac z punktow zbiorczych, przewidzia-
nych do zdawania sprzetu elektrycznego, | tam prosze
oddawac sprzet slektryczny, kldrego juz nie beda
Panstwo uzywac.

Tym sposobem pomagaja Panstwo unikac potencjalnych
nastepstw niewlasciwego usuwania odpaddw. majacych
wplyw na Srodowisko | zdrowie ludzi.

Tg drogg przyczyniajg sie Paristwo do ponownego uzycia,
do recyklingu i do innych form wykorzystania starego
sprzetu elekirycznego i elekironicznego.

Informacje, gdzie mo2na zdacé sprzet, otrzymajg Panstwo
w swoich urzedach komunalnych lub w administraciji
aminy.

W wielu krajach UE usuwanie starego sprzetu elek-
trycznego i elektronicznego do $mieci domowych i/lub

resztkowych jest zakazane od 13.8.2005,
W Niemczech od 23.3.2006.
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Vseobecné bezpeénostni pokyny

= Pfed uvedenim tohoto piistroje do provozu si velmi
pozormeé predtéte navod Kk obsluze a tento naveod
spolu se zaruénim listern, pokladnim blokem a podie
meZnesti | s obalem a vnitfnim vybavenim obalu
dobfe uschovejte.

« Pouzivejle tento plistroj vyluéné pro soukromou
potfebu a pro stanovene Uéely. Tento pfistroj neni
uréen pro komercni pouziti, NepouZivejte jej v
otevieném prostoru (s vyjimkou piistrojl, kieré jsou
podminéne pouivani venku uréeny). Chranite jej
pfed horkem, pfimym sluneénim zafenim, vihkosti (v
Zadnem pfipadé je| neponofujte do kapalin) a stykem
s ostrymi hranami. NepouZivejle piistroj v pfipadg,
Ze mate vihké ruce. Jestlize dojde Kk navihéeni nebo
namodéeni pfistroje, okamzité vytahnéle zastréku ze
zasuvky. Vyvarujle se styku s vodou.

+ Pristroj vypnéte a vidy vytahnéte zastréku ze zasuvky
(tahejte jen za zaslrcku, nikdy ne za kabel), jestlize
nebudete pfistroj pouZival, cheete-li namonlovat
pfislusenstvi, pristro) vyéistit nebo v pfipadé poruchy,

= Pfistroj nesmi zustat v provozu bez dozoru. Jestlize
musite pracovisté opustit, vidy pfistroj vypnéte,
resp. vytahnéte zastréku ze zasuvky (vidy lahejte za
zasiréku, nikdy ne za kabel),

= Abyste ochranili déti pfed riziky spojlenymi s elek-
frickymi pristroji, postarejle se o to, aby kabel nevisel
doll a déti na pfistroj nedosahly.

= Pravidelné kontrolujte piistroj a pfivodni kabel z
hlediska poikozeni. JestliZe pfistroj vykazuje néjakou
zavadu, neuvadejte jej do provozu.

« Meopravujte pfistroj vlastnimi silami, nybrz vyhledejte
autorizovaneho opravare. Abysle eliminovali rizika,
nechejte poskozeny pfivodni kabel nahradit kabelem
se stejnymi hadnotami a lo jen vyrobcem, nasim
servisem pro zakazniky nebo jinou kvalifi kovanou
asobou.

« Pouzivejte jen originaini pfislusenstvi.

= Respeklujte, prosim, nasledujici .Specidlni
bezpaénostni pokyny ...".

Dulezité bezpeénostni pokyny!

Dukladné si prostudujte a uschovejte pro
budouci potrebu.

« Vystraha: JestliZze jsou poskozena dvitka nebo
téznéni dvifek, nesmi byl mikrovinna trouba uvedena
do provozu diive, nez je provedena oprava oscbou,
kterd je K tomu fadné vyskolena.

+ Vystraha: V Zadném piipadé neopravujte pristro]
sami, ale obratte se na autorizovaného odbornika.

S vyjimkou odbornika je pro viechny ostatni osoby
nebezpetné provadét jakeékoliv opravy nebo Udrzbove
prace, ktere vyZaduji demontaZ jakéhokoliv krytu,
zajidtujicihe ochranu proti ozafeni mikrovinnou energif.

+ Vystraha: Neohiivejle tekutiny v uzavienych na-
dobach. Mebezpedi explozel

+ Vystraha: Jestlize cheete Vasi mikrovinnou troubu
umistit do skiinky, policky apod., dbejte na to, aby
za viech stran pfistroje byl zachovan minimalni
ventilaéni odstup 10 cm od skrinék, stén apod.
Vystraha: Déti a nemocné osoby mohou spotfebit
pouit bez dohledu, pokud obdrzi naleZité pokyny,
které jim umoZni, aby spotfebit pouZili bezpetnym
zpusobem a byli si védomi nebezpedi nespravného
zachazeni.
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« Vysiraha: Pokud by se spolfebié provozoval v kombi-
novanam provozu smi ho déti z divodu vyssich teplot
pouZivat pouze pod dohledem dospélych.

= Upozornéni: Mikrovina trouba neni uréena pro
ohfivanifzahfivani Zivych tvori.

PouZivejte jen nadobi z vhodného materialy, jako je:
skio, porcelan, keramika, Zaruvzdoma umeéla hmota
nebo specidlni nadobi pro mikrovinngé trouby,

Pii ghiivani nebo vafeni pokrmi, kieré jsou v obalech
z horlavych material (napi. plastove nebo papirove
nadoblky), musi byt mikrovinna trouba pod stdlym
dohledem kvili nebezpeél moznosti vzniceni téchio
materiald,

Objevi-li se kouf, piistroj vypnéte a vytahnéte zasiréku
2e zdsuvky. Dvifka nechte zaviena, aby dosio k
uduseni eventualniho plamene.

+ Pozor, utajeny var: Pii vafeni, a zejména pak pfi
ohfivani tekutin (voda), se mizZe stal, Ze je sice
dosaZeno teploty varu, ale typické bublinky pary
iesté nevystupujl. Tekutina se vafi nerovnoméms.
Tento tzv. ulajeny var mize pfi vyjimani nadeby a tim
zpusobenem lehkem otfesu vest k nahlému vytvofeni
bublinek pary a tim i k pfekypéni tekutiny. Nebezpeéi
popaleni! K dosaZeni rovnomeérného varu vioZte do
nddoby sklenénou tyéinku (nebo z podobného mate-
ridlu, ne véak kovovou!}

« Obsah kojeneckych lahvi a sklenic s détskou vyZivou

musi byt pfed pouZitim promichan nebo protfepén
a musi byt zkontrolovana jeho leplota. Nebezpeéi
popaleni!

Potraviny se skofapkou nebo slupkou apod., jako
jsou vejce, vufty, uzavfené sklenéna konzervy atd.,
nesméji byt v pfistrojich vyuZivajicich energii mikrovin
ohfivany, protoZe by mohly explodoval, a to dokonce
i tehdy, jestlize je proces jejich ohfevu mikrovinami
ukonéen.

« Ram dvifektésnéni dvifek a sousedici dily musi
byt v pfipadé znedidténi dikladné vy&isiény pomoci
vihkeho hadfiku.

Cistéte mikrovinnou troubu pravideiné a vidy
odsiraiite zbytky potravin z vnitfniho prostoru.

= V pfipadé, Ze pfistroj nebude udrizovan v nalezité
Cistém stavu, mibZe dojit ke zniéeni povrchu, coz
ovlivni Zivotnost pfistroje a miZe mit za nasledek i
nebezpetne situace,

+ Symboly na pfistroji!

&

Popis oviadacich prvku
1 Uzavér dvifek 6 Otoény talif

Opatrné:
Horky povreh!

2 Okénko*® 7 Spinaci hodiny

3 Kryl mikrovinnych & Regulator vykonu
trub-vyvod* 9 Topny prvek grilu

4 Hnaci osa 10 Grilovaci rost

5 Kluzny krouZek

Pozor: Neodstranujte Zadné dily namontované v pra-
coviim prostoru ani dily namontované na vnitfni strané
dvifek!

V zadném pripadé ale neodstranujte folie na vnitini
strané dvifek!
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Uvedeni do provozu

+ Vyjméte veskerd plisluienstvi, které se nachazi uvnitf
mikrovinné trouby. zbavte je| obalového materialu
avlozte kluzny krouzek do stfedu. Sklenény talif
umistéte na hnacl osu tak, aby zapadl do vybran|
hnaci osy a leze! rovné.

Zkontrolujte pfistro] z hlediska viditelného poskozeni,
zejména v oblast dvifek. Pfi poskozeni jakéhokoliv
drubu nesmi byt piistroj v Zadnem piipade uveden do
provozu,

« Aby se pfi provozu pfistroje zamezilo ruseni jinych
plistrojl, nestavte Vas pfistroj do bezprostiedni
blizkosti jinych elektronickych pristrojl.

Cdstraite ochrannou folii, kterd miZe ulpivat na skfini
plistroje,

- V zadnem piipadé ale neocdstranujte folie na

vnitini strané dvirek!

+ Zastréte zastréku do predpisové instalovane zasuvky

s ochrannym kolikem 230V, 50 Hz.

Pouzivani pristroje
Co je dobré védét o mikrovinném provozu:

+ Vas pfistroj pracuje s mikrovinnym zafenim, paomoci
kterého jsou ve velmi kratké dobé zahiivany éastedky
vody v potravinach, Neni zde zadné salani a tim
nedochézi ani k Zadnému zhnédnutl,

» Pouzivejte tento pfistroj jen k ohfivani potravin.

+ WV mikrovinné troubé nefritujte, nebot horky ole] muze
troubu poskodit a zplsobit popaleni kize.

 Ohfivejte najednou jen 1-2 porce. V jiném piipadé
dochazi k poklesu uginnosti piistroje.

« K pferuseni procesu ohfivani nastavie éasovy spinad

na 0"
Mikroviny dedéavaji okamité plnou energii.
Predehrivani proto neni potreba.

» Pfistroj nikdy neprovozujte prazdny v reZimu mikrovin-
ne trouby.

« Mikrovinna trouba nenahrazuje Vas normalni sporak.
SlouZi pfevainé k:

= rozmrazovani hluboce chlazenychi/zmrazenych
potravin

= rychlému ohfivani potravin nebo napoji

- dodélavani |idel

Pokyny ke grilovacimu a kombi-provozu

» Protoze pii grilovacim a kombi-provozu je pouZivano
salavé teplo. pouZivejte jen Zaruvzdorne nadaobi.

« Pi cisté grlovacim provozu mizete pouZival | kovové
nebo hlinikové nadobi — toto nadobi nesmi byt ale
pouzivano pii mikrovinném nebo kombi-provozu.

+ Na horni slranu pfistroje nic nestavie, proloZe se
zahfiva. Vétraci Stérbiny musi zlistat vEdy volné.

= PouZivejte grilovaci rost, aby se grilovand surovina
nachazela blize k topnemu prvku.

Nadobi vhodné pro mikrovinou troubu

+ ldealni material pro pouzivani v mikrovinne troubé
je pruhledny, ktery umoznuje mikrovinnému zafeni
ohfivat pokrmy stejnomérmé.

« Mikrovinné zafeni nemiZe proniknout kovem, proto by
se nemaly pouzivat kovove nadoby &i lalife.

52

1 O5MNGTSEE &2

« NepouZivejte Zadné misy z recyklovaného papiru,
nebof mohou obsahoval drobné kovoveé asti, coz
miZe vést ke vzniku jisker a poZaru.

+ Kulaté/ovalné misy a lalife jsou vhodnéjsi nez hrana-
té, nebof pokrmy v rozich se mohou pfevafit,

+ Pruhy tenké hiinfkove félie mohou chranit pred prehiatim
pakrmu, ale dbejte na to, aby mezi hiinikovou félii a
sténou plasté byla dodrzena vzdalengst ceca 3 cm.

Nize uvedeny seznam by Vam mél ulehéit volbu vhodné-
ho nadabi pro mikrevinou troubu:

Vhodné pro

mikravinnou

gril kombi

Zanuvzdomé sklendng nadoby | anoano

Stlenénd by, it rison | g

Zanvzdomé

Zaruvzdome keramicke

_rg:mﬂs%li{e ana ano o

Madoby z umélé hmoly vhodné o

pfo mikrovinné trouby

Kuchyfisky papir ana ne ng

Hovove tacy N ano e

Kavové nigaby né ano e

Hiinikova félie a nadoby z foke ne ano rle
Obsluha

1. Jidle, kieré cheete ohfat, vioZie do vhodné nadoby.

2. Otevite dvitka a postavie nadobu do stiedu
sklenéného talife. Dvitka zaviete. (Z bezpeénostnich
divedd pracuje pfistroj jen tehdy, jestlize jsou dvifka
spravné uzaviena.)

3. Nastavle pozadovany wykon.

Virkon
Symbol Popis  Hodnota th un#GnI !.mtr::Lr;na Oblast pouiti
N Udzowani Tavei sjri
LOW Low teplaty i atl.
e Rozmrazovani
£ _|perpost| Foere % | zmvazesch
ST Zovani mlﬂn
% - Pokatovani
MED MED Nizky o8 et
Z Dovafovani
oy MHGH | Siedei |
& | e Vysokj 100 | Rychis ohiivanl
UL Grilovani a
GRILL GRILL Gril 100 akiri
COMB G+ Rozmrazovani
l:ﬂ%.l 1 i b i a grilovani
s Dgkonéovani a
oot COMB2 | | st osambni |
COMB G+ Vaienl a
m&: : i, bl ol asmahnuti
*  100% odpovida 800 W

4. Pomoci ¢asoveho spinate nastavte potfebnou dobu
ohfivani. Tato doba se fidi podle mnoZstvi a charak-
teru obsahu. Po nékolika pokusech se rychle naucite
odhadnout dobru potfebnou pro spravny ohfev.
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Dbejie, prosim, na nasledujici: Pfiprava jidla v
mikrovinné troubé je mnohem rychlejsi nez v béiné
tepelné troubé. Jestlize si nejste jisti spravnou dobou
pro ohiev, nastavte dobu kratsi a jidio evenlualné
dodateéné pfihfejte.

Nastavenim doby chievu se pfistroj zalne, Rozsviti se
osvétleni vnitfniho prostoru. Jestlize cheete nastavit
dobu ohfevu krat&i nek tfi minuty, ototte knoll ikem
pfes znacku 10 minut a pak zpét na poZadovanou
dobu. Timto zplsobem se docill pfesnéjéiho chodu
spinacich hodin.

Pe uplynuti tohoto &asu se piistroj vypne. Zazn|
akusticky signal, indikujici konec procesu. Poté pokrm
vyjméte.

5

Pozor:

Casovy spinaé nastavte vidy na nulu!

Pokud vyimete potraviny z mikrovinné trouby pfed uply-
nutim daby pripravy, nastavie spinac opét na nulu, aby se
trouba wypnula.

Receptare lze zakoupit v odbernych obchodech.
Tabulka rozmrazovani

on
)

Potravinyfidia Mnazstvi

Maso (hovézi, teleci, S0lg | 280 | 14-18 | 10-15
veprova) vealky 1000 q 280 25-30 | 20-2% |
Rizek, kolleta 200280 4-65-1( |
Sekand pedend 250 g 28P6-85-1(
Wuft, kichdsa 200280 4-65-1(
Nafez 0002804 -65-1

Tip: Po uplynutl poloviny po2adované doby maso obrafte, citlivé Easti
zakryjte; sekanou rozkréjsite, 2 rozmrazend easi odstraite; platky vuftd
od sebe oddélte.

Kufata 10009 28020 - 25 10 - 15
Kusy kufat 500 g 28D 12-155-10
Kachna 1700 g 24025-4020- 25
Kusy husy, krity 500 280 12 - 18 10} 15

Tip: Dribe? po uplynut poloviny Easu plipravy obralle, kioéka a siehna zaknye. |
Pmr Tﬂwﬁnu mldml pi rozrrnmﬂm wylijte a dbejte na to, aby

1000024020 -352( -

_ Vykon | Doba | Doba
Potraviny/{idia Mnozstvi (pfibl) | (pfibl) v |{rozmrazo-
Wall | minutach | vani
Babovka g 2806-85-10
Ovoeny koléd 1 kus 2802-3 2-
Dort 1 kus 280 0.5-1 3-5
1200230 10-1230 - 60

Wammﬂammmm papir, ktery absorbuje

sasm

Smeiana 3.5 2-3

Tip: Odstrafite RAnKGYOU 1o, po upl]ml.rli poloviny daby promichefte;
e

Ohfivani
Rozehfivani a ohfivani je mimofadné silnou strankou mi-
krovinné trouby. Tekutiny a jidla z lednice lze velmi snad-

no ohfét na pokoiovou teplolu nebo na teplotu vhodnou k
poZivani, aniz by bylo nutno Spinit mnoho hme.

Doby ohfevu, uvedene v nasledujici tabulce, jo nutno
povazovat jen za smérmne hodnoty, protoZze potrebna
doba velmi silné zévisi na vychozi teploté a slozeni jidla.
Doporucuje se proto ¢as od ¢asu se podivat, zda je jidlo
uZ dostaleéné teplé,

Tabulka ohrivani

_ Vykon | Doba
Potraviny/jidia MnoZstvi {pfibl,) | (pribljv | Zakryti
Watt | minutach
Voda, 1 Sélek 150 q 800 031 ne
Vioda, 0.5 Ity 500 g 80D 3515 ng
Vioda, 0,75 it a0 g8005-7 ng
Kava, 1 5dlek 150 g 800 0541 ne
Migko, 1 Salek 150 800 05H1 né

Pwmnadowmwmnuummnahowﬁ {nic kavovehal proti

4509800  25-35

and
Gulas s tsiovinau 450 g 80 2-25 ang
Masa, knedliky a omacka 450 g 80 2,535 o

Tip: Pfed viozenim lehce navihdil. béhem

25-01:281]5 75-14

Zajetl hbel 500 g 280 12-13 10} 20 izek, smaZeny 20008001-2 ne |
; fasti 2akryite. Masowé kulitky, 4 kusy 5004800 3-4 ne
Platek padana 2508002 -3 ne
Krabi, gamati 2500280 5-75-10 Tip: Potiit olajam, aby strouhanka; resp. kirfitka nez
Psiruh WU0g 280 4-65-10 B Driibe
Fiyba cela 500.g 280 7 - 10 10 15 | 12 hufete 450 q B0 3545 ng
; Driibei sekand 400gBN0  3-45 am |

Tip: Potiit olejem, ubéas otoit.

O5-lenG TSR E 53

Maliny, jahody 250 g 280 4-65-1( Téstoviny, ryZe 1 porce 150 q8001-2 ano
Tesné, Svesthy 250 280 5-75 - 1( 2 porce W0q800  25-35 ano
Jablaénenwé 50092@9 12 | 5-10 Brambary 500q8003-4 ano
Tip: Pred viofenim i
i P (ima

Zemis 4 kusy 280 ¢a.l1-3 5 isty vyrvar, 1 falif 250 g 800 1-15 ang
Chigh 10000 | 28013{158-10 Polévka se zavifkou 250 g 800 15}2 ano |
Toastowy chizba 500 ¢ 28056510 Omathy 250q8001-2 ano__|
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. Vjkon | Doba
Potraviny/jidia Mnozstvi (pfibl) | (pfibl)v | Zakryt
Watt | minutach
Mlgko 100 mlcd 450051 ne
Kaicka 20 geald4s01-1.5 ne
Tip: Dobfe protfepal nebo promichat. Zkoniroloval teplotul

Gril
Ke grilovani pouzivejte grilovaci rost. PouZivejte vhodné
Zaruvzdormé nadobi nebo poloZie grilovanou surgvinu
pfimo na grilovaci rosl,
“Pfedehfivani” grilu neni potfebné, protoZe infraderveny
gril wyviji salavé teplot bezprosifedné po zapnuti.

Doba
Potravinyjidla Mnozstvi (piibl) v | Zakryli
minutach
Zapékanj toas! se sjrem 2334 ne

Kombi-provoz

Pfi tomto nastaveni pracuji mikrovinna trouba a gril
sifidavé béhem nastaveného asu v poméru:

Vikaon
Popis  Hodnota 'l.l',l-.annI M';L':;;ﬂa Oblas! pouzili
V%
COMB i+ Rozmrazovani
clij 1 mi bocka ki a grilowani
G+ Dokondovdni a
iz COMB2 [ ioropa| 5199 osmannul
i+ Vafeni a
m&a e ik bodka 8367 asmahniti

Typy pro kembinovany provoz

Jestlize pripravujete pokrmy v kombinovaném provo-

zu mikrovinna trouba — gril, méli byste mit na paméti
nasledujici:

Pro velké, silnéi potraviny, jako je napf. vepfova pedené,
doba mikrovinného zpracovavani odpovidajicim
zplusobem delsf nez pro malé, nepfilig silné potraviny.
Pri grilovani se vsak véci maji opacné. Cim blize se
potravina dostane ke grilu, tim rychleji zhnédne.

To znamena, Ze kdyz plipravujete velké kusy pecena v
kombi-provozu, je doba grilovani pfipadné kratsi nez pro
mensi kusy pecena.

Pro grilovani pouZivejte rosl, abyste lak dosahli rychlého
a rovnomérného zhnédnuti. (Vyjimka: Velké, silné polravi-
ny se griluji pfimo na otoéném talifi!)
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Tabulka kombi-provoz

I_}nbn
(pfibl.) v
minutach

Potraviny/jidla Mnodstvi

Howézl, vepiové nebo teleci maso 500 g 1%- 12 ng
voelku 750 13- 15 ne
Nasoleng vepfove ebirko 500912 14 ne
Sekand pedend 500 13- 15 ng
Videfiske parky 200g243 ne
Klobasa 2009243

Tlr.l Mampouﬁrnmipnhwnrduhyuhmﬂa nechie dodélat 3 - Emrnu!.

Tip: mmﬂumﬂmmmmmwmm
nechie dodélat 4 - 5 minut

Ryb

Psiruh modry WN0g546 r&e

Rybi fi ety J00q 344

(Tip: Po uphynuti polaviny doby obrafie. nechte dodé! .a___mr_-ﬁmln
Cisténi

Mikrovinnou troubu vypnéte a vytdhnéte zastréku.

Vnitfni prostor

- UdrZujte vnitiek trouby Eisty. Tekuliny. kieré postiikaly
a vytekly na slény trouby miZete odstranit vihkou
latkeu. Pokud & trouba velmi znedisténa, je mozné
pouZil i jemny Gistici prostfedek. Mepouzivejte prosim
zadné agresivni éistici prostiedky.

= Sklenény prihled otirejte z vnitini a vnéjsi strany
navihéenou latkou a pravidelné odstrariujte postitkané
plochy & skvrny od tekutin, které vytekly.

Vnéjsi stény

= Vn&jai stény plasté by mély &istény pouze navinéenou
latkou. Dbejte na to, aby se voda nedostala do otvorl
plasté a tim i do vnitfku spotfebicte.

« Spinat prosim Gistaéte také pouze navihéenou latkou.
Pro Gislénl spinacde funkcl oteviete nejdfive dvirka
mikrovinné trouby, aby omylem nedoé&lo k zapnuti
spaotfebida.

Prislusenstvi

« PiileZitostné byste méli ofistit sklenény otodny talif
pomoci prostfedku na myti nadobl & v mylce.

« Otoény venec a vnitfni dno trouby by mély byt
tistény pravidelné. Otoény vénec mizete vyjmout
a oplachnout ruéné. MiZete na néj pouit jemny
tisticl prostiedek &i prostfedek na éisténi oken. Poté
dobfe osuste. Dbejle na to, abyste vénec potom opét
spravné nasadili.

Zapach

= Abyste mohli z mikrovinné trouby odstranit
nepfijemné zapachy, postavte misu vhodnou pro mi-
krovinné trouby, naplite vodou a citrénovou &tavou a
poloZte do trouby, Které poté nechte hidt eca 5 minut,
Makonec troubu vytfete navihéenou latkou.
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Osvétleni trouby

« Pro vyménu osvétleni trouby se prosim obrafle na
odbormy servis v blizkosti Vaseho bydlisté.

Technicke udaje
Madal:q mmmninimonisnismnan g MWG 756 E
Pokiryti napstl: i 230-240 V, 50 Hz
Piikon:
mikroving trouby:...
T e S

Stanoveni rozmeéni —

vychoz! vwkon mikroving trouby;............800 W, 2450 MHz
Objem varneho prostoni.. e e e e 20 litr

Tento pfistroj byl testovan podle viech pfislusnych, v
soutasné dobé platnych smérmic CE, jako je napf. elek-
tromagneticka kompatibilita a direktiva o nizkonapétove
bezpedénosti, a byl zkonstruovan podie nejnovésich
bezpeénostné-lechnickych pledpisi.

Vyhrazujeme si technické zmény!

Zaruka

MNa nami predany piistroj poskytujeme zaruku v trvani 24
mésicl od data prodeje (pokladni doklad).

Béhem zaruéni Ihaty odstranime bezplaing viechny vady
pfistroje nebo pfislusenstvi®), které vzniknou v disledku
vad materialu nebo vyrobnich vad, a to opravou nebo,
podle naseho uvaZeni, formou vymény. Zaruéni pinéni
nemajl za nasledek ani prodicuZeni zaruéni doby ani tim
nevznika narok na novou zéruku!

Jako zaruéni doklad sloui doklad o koupl. Bez tohoto
dokladu nelze uskuteénit bezplatnou vyménu nebo
bezplatnou opravu.

V pfipadé uplatnéni zaruky pfedejte, prosim, kompletni
pfistroj v originalnim obalu spolu s pokladnim dokladem
Vagemu obchodnikovi,

*) Podkozeni pfislusenstvi neni automalicky divodem
pro bezplatnou vymeénu kompletniho pristroje. \V takovéem
pfipadé se obratte na nasi Holline! Prasklé sklenéné
resp. plastove dily zasadne podiehaji povinnosti Ghrady!

Jak na vady na spotfebnim pfisludenstvi, resp. dilech
podléhajicich rychlému cpotfebeni (napf. uhliky motoru,
hnétaci haky, hnaci femeny, nahradni dalkové ovladani,
nahradni zubni kartaéky, pilove listy atd.}, tak i na
¢igténi, udrzbu nebo vyménu dill podiéhajicich rychlému
opotfebeni se zaruka nevztahuje a je proto nutno je
uhradit!

Zaruka zanika v pfipadé. Zze dojde k zasahu neautorizo-
vanou osobou,

Po uplynuti zaruky

Po uplynuti zaruéni doby je moZno za Uplatu provest
opravy v pfislutném odbormém obchodé nebo opravné.

O5-MenG TSR E 5506102005 912:52 U

&
Vyznam symbolu ,,Popelnice”

Chrante nade Zivotni prostfedi, elekiropfistroje nepatfi do
domovniho odpadu.

Pro likvidaci elektropfistroji pouzijte uréenych sbémych
mist a odevzdejte zde elekiropfistroje, jestlize uZ nebu-
dete pouzivat.

W Pomuzete tak pfedejit meZnym negativnim dopadum na
Zivotni prostiedi a lidské zdravi, ke kierym by mohlo dojit
v disledku nespravné likvidace.

Prispéjete tim ke zhodnoceni, recyklaci a dalsim formam
zhodnoceni starych elektronickych a elektrickych
pfistrojd.

Infermace o tom, kde lze tylo piistroje odevzdat k likvida-
ci, obdrzite prostfednictvim Uzemné spravnich celkd nebo
obecniho uradu.

WV mnoha zemich Evropské unie bude odevzdavani elek-
trickych a elektronickych pfistrojl do domavniho aneba
komunainiho odpadu od 13.8.2005 zakazano.

WV Némecku od 23.3.2006.
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Altalanos biztonsagi rendszabalyok

+ A készilek hasznalatba vétele eldit gondosan
olvassa vegig a hasznalali utasitast, és drizze meg a
garancialevéllel, a pénztari nyugtaval és lehetdleg a
csomagoldkarionnal, Il az abban lévd belesanyaggal

yiitt!

« Kizarolag szemeélyi célra hasznalja a késziiléket, és
csupan arra, amire vala! A keszilek nem ipari jellegul
hasznalatra kesz(ill. Ne hasznalja a szabadban
{hacsak nem a szabadban valg, meghatarozoit
korlatok kSzotti hasznalatra van szanva)! Ne tegye
ki ergs héhatasnak, kizvetlen napsugarzasnak és
nedvessegneak (semmi esetre se martsa folyadekbal,
és ovja az eles szélektdl! Ne hasznalja a készilléket
vizes kézzel! Ha a készalék vizes vagy nedves left,
azonnal hizza ki a konnektorbdl! Ne nydljon bele a
vizbe!

+ Kapcsolja ki a keszileket, &s amikor nem hasznalja,
tartozékokat helyez ra, tiszlitja, vagy ha zavarl észlel,
mindig hizza ki a csatlakozd dugaszt a konnekiorbal!

« Ne milkddiesse a késziilékeat lelligyalet nalkiil!

Ha elhagyja a munkahelyel, mindig kapcsoelja ki a
keszuleket, ill. huzza ki a dugaszt a konnektorbal (a
dugasznal, és nem a kabelnél fogva)!

* Annak érdekében, hogy a gyermekeket megvédje az
elektromos készllékek okozta veszélyekidl, soha ne
hagyja a kabeleket szabadon logva, és olyan helyre
tegye a készlleket, ahol gyermekek nem férhetnek
hozza!

» Rendszeresen ellendrizze, hogy nincs-e a keésziléken
vagy a kabelen sérllés! Sériit keszlleket soha ne
helyezzen Gzembe!

« A kockazalok elkerilése végett ne maga javitsa a
készdléket, hanem keressen fel egy erre kiképzett
szakembert! Ha hibas a csatlakozo kabel, csak
a gyartotol, a vevdszolgalatunktol vagy hasonlo
képzettsgl személytdl kérjan helyette azonos értéki
masik kabelt!

« Csak eredeti tarlozékokat haszndljon!

+ Tartsa be az itt kdvetkezd Specidlis biztonsagi rends-
zabéalyokat® ...

Fontos biztonsagi utasitasok!

Sziveskedjék gondosan végigolvasni és
tovabbi hasznalatra megdrizni!

- Figyelmeztetés: Ha az ajté vagy az ajiotdmités
megsérilt, a iGzokésziléket mindaddig nem szabad
hasznalni, amig megfeleld szakkepzettsegl szemely
meg nem javitotta,

+ Figyelmeztetés: Semmi esetre se probalja maga ja-
vitani a késziléket, hanem keressen fel hozzd enge-
déllyel rendelkezd szakembert! A szakemberan kivil
mindenki mas szamara veszelyes olyan karbantartasi
&5 javitasi munkat végezni, amihez el kell tavolitani
azt a boritast, amely vedelmet biztosit a mikrohullamu
energia okozta sugarterhelés ellen.

+ Figyelmeztetés: Folyadékokat ne zart tartalyban
melegitsen. Robbanasveszely!

» Figyelmeztetés: Ha a késziléket szekrényben, pol-
con vagy hasonld helyen kivanja elhelyezni, gyeljen
arra, hogy a készilék minden oldaldn legalabb
10 cm-nyi szelldzési tavolsag maradjon.
Figyelmeztetés: gyermekeknek és legyengult
egyéneknek csak akkor engedheld meg a kesziilék
hasznalata, ha megfelelé modon elmagyaraziak nekik
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a miikiidést, lgy. hogy az adott személyek a készi-
leket biztosan tudjak hasznalni es tisztaban legyenek
a hibas hasznalatbol eredd veszélyekkel.

+ Figyelmeztetés: Ha a készilékel kombinalt tzem-
médban hasznaljuk, a magas hémeérséklet miatt gyer-
mekek csak felnétt felligyelete mellett hasznalhatjak
a késziléket,

»  Megjegyzés: a mikrositét ne hasznaljuk élé dllatok
melegilésére.

» Csak a célnak megfeleld edanyeket, pl.
tvegbdl, porcelanbdl, kerdmiabdl, hdalld mianyagbdl
keszllt edenyt, vagy mikrohullamu keszilékbe vald
specidlis edényt hasznaljon.

= Ha éghetd anyagu, példaul mianyag- vagy papirt-
artéban melegitenek fel, vagy fdznek ételeket a
mikrohullama sitében, a meggyulladés lehetdsége
miatt gyakori ellenorzésre van szlkseg.

« Ha fist keletkezik, kapecsolja le a késziléket, és hizza
ki a halozatbdl. Tartsa a készilékajtot zarva, hogy az
esetleges langokat lefojtsa.

- Figyelem! Lassu forras! Fazéskor, kilondsen
talyadékok (viz) ismételt felforraldsakor megtérténhet,
hogy a lolyadék ugyan elérte a forrasi hdmérsékletet,
azonban meg nem jelennek meg a jellegzetes
gfzgomolyagok. A folyadék nem egyenletesen forr.
Ez az un. lassu forras az edeny kivetelekor enyhe
razkodas hatasara hirtelen gbzkeépzddest okozhat és
a folyadék kifuthat. Egési sérilés veszély! Az egyen-
letes lassi forras érdekében helyezzen egy Gvegrudal
vagy ehhez hasonlo, nem fémbdl kesz(lt rudat az
edénybe,

= A cumistvegek és bébiételas Ovegek tartaimat fel kell
kevemi vagy fel kell razni, és az élel hdmérsékletét
fogyasztas eldtt ellendrizni kell. Egési sériilés veszaly!

+ Héjas vagy bérds elelmiszert, amilyen példaul a tojas
vagy a virsli, tovabba zant dobozos konzervet stb.
nem szabad mikrohulldmu siitdben felmelegiteni,
mert még azutan is felrobbanhat, hogy véget ért a
mikrohullammal vald felmelegités.

= Ha az ajtokeret/ajtotdmites és vele szomszéedos alka-
frészek beszennyezddtek, nedves ruhdval gondosan
meg kell Sket tisztitani.

= Tisztitsa a mikrohulldm0 sl rendszeresen, és
tavolitsa el belsé terebdl az ételmaradekokat!

+ A keszillek hianyos tisziantartasa esetéen elGfordulhat,
hogy ténkremegy a felilele, ami befolydsclja a kész{i-
lek élettartamat, és esetleg veszélyes helyzeteket is
eredményezhet,

+ A jelek a késziiléken talalhatok!

AN

A kezelGelemek leirasa

Vigyazat:
a felllet forrd!

1 Ajtdzar 6 Forgd lanyér

2 Betekintd ablak® 7 lddézits éra

3 Mikrositd kimenet 8 Teljesitmeny-
lefedése” szabdlyozd

4 Hajtotengely 9 Grillfdtes

5 Csiszogydrd 10 Grillracs

Figyelem: Semmit ne vegyen ki a készilék fézdterébdl
@3 az ajto belsd oldalabal!

Az ajto fels6 oldalan lévo foliat semmiképpen ne
tavolitsa el!



Uzembe helyezés + A mikrohulldmok nem tudnak athatolni a fémen, ezérl
ne hasznaljon fémes edenyeket vagy tanyarokat.

= Vegyen ki minc_!ant. ami a sitéiérben talalhato, « Ne hasznaljon Gjrahasznositott anyaghdl gyariolt
csomagolja ki a tarlozékokat es helyezze be kdzépre papirtanyért. mert az csekaly mériékben fémrészeket
5 l‘crga_m gylr(k, Helyezze a2 W'_E’gta”y?'ﬂ ugy a tartalmazhat, ami szikrazashoz vagy égéshez vezethet.
meghaitd tengelyre, hogy a tanyer beleilleszkedjen + A kerek/ovalis edények és tanyérok sokkal inkébb
a meghajtd tengely kiemelkedéseibe és tokéletesen alkalmasak mint a sz6gletesek, mer utébbiakban az
rafekdjn a tengelyre. étel a sarkokban kifuthal.

* Ellendrizze, nincsenek-e lathatd serllesek a kesz(- « A vékony aluminiumi6liacsikok segithetnek abban,
leken, elsosorban az ajto kérdl, Barmilyen jellegd hogy az étel ne forrésodjon fel nagyon, de Ogyeljen

:i;::!iili észlel, a késziléket nem szabad tizembe arra, hogy az aluflia és a készilék oldala kozt kb.

30 mm tavolsag legyen.
= Ne legye a készilékel mas elekironikus készilékek o o egf L
kbzvetlen kbzelébe, hogy elkerillie a mas keészlékek Az aldbbi listaval magkdnnyitiik Onnek az alkalmas

altal kivaltolt zavarokat. mikrosltdedeny kivalasztasat,
+ Tavolitsa el a készllekhazon esetleg lavd veddteliat. Alkalmas
= Az ajtd felso oldalan lévo foliat semmiképpen ne mikro- =
l&volf!sa el! i . hullimhoz grilthez kombihoz
+ A keszilek dugaszat szakszerlen felszerelt erintesve- K6l ivegedén
delemmel ellatett 230 V, 50 Hz-es konneklorba dugja. Nem hiallo Gvegeddny i
A késziilék hasznalata Hiald keramiaedeny-fal igen igen igen
Wivosiidhaz alkalmas .
Tudnivalk mianyagedény b il
+ Az On késziléke olyan mikrohullamu sugarral Konyhai papindrd ien nem|nem
mikodik, amely nagyon révid id6 alalt felmelegitiaz  [Fémidca nem iged|nem
g:gllt;’aa?;ﬁv: :ézs;aiﬁicskékat. Nincs hokisugarzas, igy  [Eamedény e igen|nem
|| # " - -
+ Csak élelmiszereket melegitsen a készildkkel. Aluminiumiglia és fGFatnyér Rem igeninem

= Me sissbn olajjal a mikrohullamu sitGben, mert a for-

16 olaj kart tehet a késziilékben és égési sériléseket Kezeles
okozhat, 1. Tegye a felmelegitends ételt megtelels edénybe.
= Egyszerre csak 1-2 adagot melegitsen, kllGnben a 2. Nyissa ki az ajtdl, és helyezze az edényt a forgd tan-
készllék veszit a hatékonysagabol. yér kdzepére. Utana zarja be az ajtot. (A kész{ilék biz-
+ Az elkészitési folyamat megszakitasa vegett allitsa az tonsagi okokbdl csak szorosan zart ajtéval mikadik.)
idémérgt 0-ra. 3. Allitsa be a kivant mikrohullamd teljesitményt.
+ A keszulek azonnal teljes mikrohullamd energiaval Grilltel  Mikrg:
mikadik, nincs szikség eldmelegitésre. Szim-  Feliralo- Enék 1esillm ény  hullam Alkalmazasi
= Mikrohullamua dzemmaédban soha ne milkédtesse a bolum  zas i o -I:ran. %.ban lerilel
kész(léket Oresen! h o :
« A mikrohullamis készalék nem helyettesiti a hagyoma- B | ow | Metegen o | Sast
nyos lizhelyet. AlapvetSen LOW fartés megohvaszldsa
- mélyhitott/fagyasztott telek felohrasztdsara, 2 \peFrosT Felalvasz- 36 Malyhuimllam
- etelek vagy italok gyors felforrdsitasara/ WE tas - lelolvasatisa
felmelegitéséra, 4
— ételek puhitdséra szolgal. Mep VD | Aessony B | Tontis
Grillez és kombinalt izemmodra | MHIGH | Kozepes g | Hhe
vonatkozo tudnivalok w efo
Mi . o HIGH | Magas 100 Gyors lefor:
+ Mivel a grillezésnél és a kombinalt izem esetén a HIGH résitas
keszilek sugarzd hovel mikodik, esak hoallé edényt o Grilazés é5
hasznaljon. GRILL GRILL Gl 100 rasiités
« Csak grillezéshez = és nem kombinalt vagy mikro- E Gil+ Felohaszlis i
hullami Gzem esetén - hasznalhat fém- vagy alufolia- cokayl COMBY | bl 0% arlazes
edényt. . B ) Gl + Pérolés s
= Me tegyen semmit a készilékhaz tetejére, mert az &_’ COoMe 2 nigognl o149 ciiids
forrd. A szellzd nyilasokat mindig hagyja szabadon. ol e
= Hasznalja a grillezd racsol, hogy a grillezendd étel é COMB3 mm"r;!am ner gfengs piitis
kiizelebb legyen a tltdelemhez. i

* A 100% 800 W-nak felel meg

Mikrohullamu sitébe alkalmas edény 4. Allitsa be az idémérét a sziikséges elkészitési

« A mikrohulldmi sitében valé hasznalalra olyan anyag idGtartamra.
a legalkalmasabb, amely atldtszo és atengedia Az elkészitési idGlartam a behelyezelt élelmiszer
mikrohullamokat, hogy azok egyenletesen melegitsék mennyiségéhez és jellegéhez igazodik. Némi gyak-
fel az atelt. orlattal gyorsan megtanulia, hogy mennyi iddre van

szukség az elkeszitéshez.

57

O5-MeWG TSR E 67 0610, 2005, 912:33 U

MAGYARUL



MAGYARUL

Vegye figyelembe: A mikrohullamu siidben sokkal
gyorsabban megy az elkészités, mint a tdzhelyen.
Ha nem lenne biztos a szilkséges iddben, inkabb
kevesebbet allitson be, és ha kell, melegitsen utana.

Az elkészitési idG beallitisaval a készilék bekapesol.
Kigyullad a sildtér-megvilagitas.
Ha 3 percnél rividebb id&t kivan beallitani, forditsa a
gombol a 10 perces jelzésen tal, majd ismét vissza,
igv pontosabban jar az ora.
5. A bedllitott id4 letelte utdn a készllék kikapcsol.
Jelzdhang szolal meg. Ezutan vegye ki az etelt!

Figyelem:

Az idd beallité gombjat mindig allitsa vissza nullara!
Ha az elelmiszert a fozesi idd lejarta elétt veszi ki, allitsa
vissza a kapcsoldt nullara, ezzel kikapesolja a mikrosatdt,

Receptkonyveket a szakkereskedelemben talal,

Felengedés tablazat
Teljesit- | .- i
Elelmi Idé cea. | felengede-
szecitel Nerinyladg ",;’mmmm perchen | i idé cca.

Husdarab (marha, borjd, 500g 280 14-18 | 10-15
disznd] 1000 g 280 25-30 | 20-25
Husszelel borda 2M0g28P4-65-1

Eqybefasirl 250g28p6-85-1

Siinvald kolbdsz,

hurkaféle 00g2804-65-1

Falvanalt 280 4-65-1

30049
Tipp: Azndnmdﬁlelénéll‘urdltmmgamm az érzékeny ételeket fedje e,
az ng:.helasrﬂ-lw ierﬁsa el a tarrrétm amar Iahngadaﬂmszw veqgye
ki, & 3 : ]

1000 0240 20- 2510 - 15
| S00g26p12-155-10

1700 g 240 25 - 40 24 - 25
Liba-, pulykadarabok 500280 12- 18 10}- 15
Tipp: A szamyast félideben forditsa meg, a szamyakat és a combokat

pedig takarja el

Figyelem: A kiolvaszlasbol visszamaradd folyadékot onise ki, és ne

%MMNHMM!
Qzqering 1000024020 -352( - 30

| Wyiiipering 500 g 2ap 12- 13 10]- 20
5 a hust, a szeleke! &

forditsa m

Rakok, shrimps 250928 5-75-1
Piszlring 3409280 4-65-1
Egész hal S00g28p7-1010415
Halfi Iet

25::).;2&35 ?5 i |

Meaay, szilva 20a28D5-75-1
Almapép S00g28p9-125- 10

: Qvatosan ill. {erise szél.
Zsemlg 4 darab 280 ca.[i-3
Kenyér 1000 g 28013{158-10
Piritbskenyér 500 a 2805-55-10
Kevert sitemény 5009 2806-p5-10
Gylmdlesds sUlemeny 1 darab 2802-p 2-3
58
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. [smételt
Elelmiszeriétel Mennyiség mény cca, | K558 [TEengedt
Wal-ban | Percben ¢,
perchen
_1darab 280 05-1 3+5
Torta 1200925010 1230 -60

Tipp: Helyezze a kenyeret és siteményt konyhai sitdpapima, amelyk
I&hraszialmd-.rmém Erzékeny siteményt csak rovid kleig hagyla

Vaj 250g2805-710- 15
Tisrd 2500280 6-85-10
Hab 20002803-5 2-3
Tipp: Tavolitsa el az alutolat, a megadolt 6 fele uldn keverie meg, a
|habot még félig tagyolt Allapoiban verje el
Melegités

A melegités es felforrositas a kesziilek killonos erdssege.
Hitbszekreny-hideg folyadekokat és élelekel nagyon
konnyen szoba- vagy fogyaszlasi homeérséklelire lehet fel-
melegiteni anélkil, hogy sok labast kellene hasznalnunk.

Az aldbbi tablazatban megadott felforrdsitasi idok csak
Iranyertekek, mivel az idd nagymértékben tigg az etel
alaphdmérsékleléldl és tsszetételétdl, Ajanlatos ezér,
ellendrizni, hogy az étel eléggé forrd-e mar.

Melegitési tablazat
Elelmiszeriétel Mennyiség m Maooa. | ) oegee
percben

Viz. 1 csésze 150 g 800 051 rem
Viz. 051 500 g 800 3515 nem
Wiz, 0,751 750g8005-7 nem
Havd, 1 cofiszo 150 g 800 0581 nam
Tei, 1 csbsze 150 g 800 b5t nem

[Figyelem: A késleltetell loras megeldzése vegetl legyen az eddnybe
nuegpmcawmnmmn {de ne fémbd! kesz0ietl), fogyasztés elé

E!elek tan',lan;-n
Hisszelet. krumpli
&5 zoldséq
Gulyds csipatkével 450 g 800 2-25 igen
Hus, gombdc &5 52652 4500800  25-35 igan
: Eloz kicsit benedvesiteni. idGnkent ki

Rantott szeket 200g8001-2 nerm
Fasirozol, 4 darab 500g8003-4 nem
Sl his 25&93&52 -3 nem

jiat be kel kenni, hogy & panir, il a s bevonal nem &zzon fel.
12csike |_‘.1,59}i ,_u,ft 5 _fem |

Igen

Cslrkebelsdsag
:El

1 adag

Tészta, rizs 150 9 80

2 adag 300q800  25-35 igen
Krumpli HOgBOp3-4 igen
ipp: Eldzatasen kicsd be kall nedvesiteni.
Levesek/Szoszok
Erdleves. 1 tanysr g -
Laves levesbetéitel 250 g 80D 1542 igen
Sabsz 250 qB001-2 igen

05102005, B:12A5 Uhr



Teljesit-
mény cca.
Watt-ban

1dd cca.

Elelmiszeriétel Mennyiség e

06 cca.

Eleimiszeriétel Mennyiséq

Tipp: Jol fel kell razni vagy meq kell kevemi. Ellendrizni kell a
homersékiatet!

Grillezés

Grillezéshez haszndlja a grill racsot. Megfeleld hédlld
edenyt hasznaljon vagy a grilezendd etelt tegye kozvetle-

ndl a grill racsra.

A grill .elémelegitésére” nincs szlikség, mert az infra-
vords grillezd azonnal sugdrzd hot allit els.

o ; ; 1db cea.

perchen Leledés
Piritdsra sajt richvaszidsa 2334 nem

Kombinalt Gzemmaod

Ezekkel a beallitasokkal az elére megvalasztott idén beldl
a mikrohullamd és a grill nzem:

Sim 0 g iyt Alainas
%rban %-ban

oot 8 |snjen| 0% i

w%a i rnﬂ.;wn A Pé;gnfgssés

uﬁa CIEd -'nﬂ?:ﬂlr;:hm i QWF:;E;H?SS

Tippek a kembinait (izemmobdhoz

Ha mikrohullamid/grillezé kombinall Gzemmaodban akar
eteleket késziteni, a kdvetkezdkre kell Ggyelnie:

Nagy. vastag éleimiszerek, pl. disznasilt, esetében a
mikrohullama Gzem idejét ardnyosan magasabb értékre kell
bealliitani, mirt a kicsi, lapos élelmiszerek esetében, Grille-
zéskor ez forditva igaz. Minél kozelebb van az élelmiszer
a grillezéhiz, annal gyorsabban barnul. Ez azt jelenti,
hogy ha On nagy darab sCiteket kombinalt Gzemmaodban kés-
zit, akkor a grillezési iddt adott esetben alacsonyabb értékre
kell beallitania, mint a kisebb darab siitek esetében.

Grillezéshez haszndlja a racsot, hogy gyors és egyenle-
tes legyen a barnulas. (Kivetel: nagy, vastag élelmiszere-
ket kézvetlenil a forgd tanyéron kel grilleznil)

Kombinalt izemmod tablazat

Elelmiszeriétel Mennyiség Wocea [ ) otoges
. o 500 g 101- 12 nem
Marha-, disznd- vagy borjihis-darab 75001215 | nem
Hurkaféla 500012314 nem
Egybefasin 500 ¢ 13- 15 nem
Bécsi kolbasz 2000243 nem
Stitrivald hurka 2006243 nem |
Tipp: A hist a megadott idd felendl meg kell forditani, 3-5 percig hagyni
kell még puhulnl, az egybetasiriot tojasfeheénével be kell kenni, a kolbaszt
villdval meg kell szurkdlnl.

O5-MeNG TSR E 53

Beébigtel Leveshis 10009 13- 15 nem

Tej 100mled 45005 - 1 nam Csirkerészek 2500445 ném

Pire Migcal4501-15 nem Tipp: Folyadék hozzdaddsa nétkdl sajdt leveben hagyia pubuln, egyszer
forditsa 4-5 perci ' ulli.

Piszirdng, kek Mg546 nigm

Halfi lal 30g3id nem

| Tipp: A megadoti idd felenél fordilsa meg, 3-5 perci ja i,
Tisztitas

Kapecsolja ki a mikrosiitét s hizza ki a csatlakozét,

A mikrositd belseje

+ Tarsa tisztan a mikrositd belsejét. A sité oldalara
frocosent és kifutolt folyadékot nedves kendbvel le
lehet téralni. Ha a siité nagyon be van szennyezddve,
gyenge tisztitészert is hasznalhat. Kerjlk, ne hasznal-
jon mard hatasa tisztitdszert.

= Térdlje le a mikrosiitd ablakat kiviirdl es bellirg!
egy nedves kenddvel és rendszeresen tavolitsa el a
kifutoll folyadék allal ckozott follokal.

Kiilsé oldal

= A haz ks oldalat csak nedves kenddvel tiszlitsa
Ugyeljen arra, hogy ne kerlljon viz a haz nyildsaiba,
nehogy befolyjon a nedvesség a haz belsejébe.

= Kérjilk, a kapcsold tisztitdsdhoz is csak nedves
kenddt hasznaljon. A funkcickapesold tisztitisahoz
eldszdr nyissa ki a mikrosUtS ajtajat, nehogy véletle-
niil bekapesolja a késziléket.

Tartozékok

= Alkalmanként mossa el az Oveglanyért mosogalas-
zerrel vagy a mosogatogépben.

= A forgdgydrit és a mikrositd belsd aljat rendszeresen
tisztitsa. A forgdgylr(t kiveheti &s kézzel moshatja.
Haszndlhal hozza gyenge liszlilészert vagy ablak-
tisztitot. Jol szaritsa meg. Ugyeljen ra, hogy utana
rendesen helyezze vissza a gydrdit.

Szagok

« Helyezzen a mikrosiiidbe egy vizzel és citromlével
t&Itan mikrosltéhiz alkalmas edényt és melegitse
kb. 5 percig, hogy eliizze a kellemetlen szagokat a
mikrositébal, Ezutan tordlje ki a mikrosatot egy puha
kanddvel.

A mikrohullamu sité vilagitasa

= A mikrositS lampajanak cseréjével forduljon a kbzele-
ben lévé szakszervizhez.
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Miiszaki adatok

MOTONE ... vsiissres smsirmassmassimmsrivsnsiinins ssnanssss MG 706 E
FeszilségellAtas: . ...oooveee e 230-240 V, 50 Hz
Teljesitmanyfalvatel:
mikrehulldm:z:  acanansmEemnns G 1200
OMIE ceosiomi i e R SR 1000
Méretezési teljesitmeény/
Mikrositd kKimeneti teljesitméanye........... 800 W, 2450 MHz
Parolasiffézési térfogat: ... 20 liler

Vedelmi 0sztalyswmimsmiimeites i e s

Ezt a készliéket az Eurdpa Tanacs minden vonatkozd
aktualis iranyelve szerint (pl. elekiromagnesesség-
elviseld kepesseq vagy kistesziiltseg-elviseld kepessag)
ellendriztik, és a legujabb biztonsagtechnikai elGirasok
szennt kész(ilt,

Megjegyezzik az eselleges miszaki valtozasokat)

Garancia

Garancidlis igényeivel forduljon, kérem, a szerzddéses
kereskeddjghez!

A garancia igazolasara a pénztari nyugla szolgal. E nél-

kil az igazolas nelkil sem dijmentes csere, sem dijtalan
javitas nem végezhetd.

Garancidlis esetben eredeti csomagolasaban adja al
arz alapkésziléket a pénztari bizonylattal egyitt annak a
kereskeddnek, akitél a késziiléket vasarolia!

"} Atartorékok hibai nem eredményezik automatikusan
az egesz készllék dijtalan cseréjét. llyen esetekben
forduljon forrd vonalunkhoz"l Az Gvegtbrésbél, il a
muanyag alkatrészek 16résebdl eredd hibak megszinte-
tése mindenkor téritéskateles.

Sem az elhaszndlGdd lartozékokban, ill. kopo alka-
trészekben (pl. szénkele, dagasztdhorog. hajtdszij,
pottavvezerld, potfogkete, tirészlap stb.) bekdvetkezo
hibdk, sem a tiszlitds, karbantartds vagy a kopd alkalrés-
zek cseréje nem esik a garancia hatalya ala, kovetkezés-
képp téritéskbteles,

lletektelen beavatkozas a garancia megszingsét ered-
ményezi.

A garancialis id6 utan
A garancialis idd eltelte utan a megfeleld szakkereske-

desben vagy javitoszolgalatnal végeztethet tériteskotales
javitasokal.

60

! O5-MWGETESEE 50.0510.2008 91238 Uhe

-4

A ,kuka®“ piktogram jelentése

Wimelje kbrnyezetlnket, az elektromos készilekek nem a
fztantasi szematbe valok!

Hasznalja az elektromos készllékek artalmatlanitasara
Kijeldlt gydjiGhelyeket, ot adja le azokat az elektromos
kesziilekeil, amelyekel tobbé mar nem kivan hasznalni!

Ezzel segitsegel nyujt ahhoz, hogy elkerilhetdk legyenek
azok a hatasok, amelyeket a helytelen .szemétre dobas®
gyakorolhat a kérnyezetre és az emberi egészségre.

Ezzel hozzajarul az Gjrahasznositashoz, a recyclinghoz
&s a kioregedett elekiromos és elekironikus készllékek
érékesitésének egyéb formaihoz.

Az dnkormanyzaloknal vagy a polgarmesteri hivatalokban
tajekoztatast kaphat arrél, hogy hova viheti a kiselejiezett
készilekeket

Az EU sok orszdgaban mar 2005. augusztus 13-at6l
kezdve tilos a kidregedett elekiromos és elekironikus
keszillekekat a haztartasi szemeétbe dobini.
Mémetorszagban 2006, marciustdl 23-atol.



O6uiue YHa3aHHUA MO TeXHUKe
6esonacHocTH

« MNepea Hasanom IKcnnyaTauwd npubopa
BHUMAaTENEHO NPOYHTARTE NPUArEEMYIO MHCTRYKUWIO
N0 3KCINYATALWK W COXPAHWTE 88 B HALEMHOM
MECTR, BMECTE C rapaHTMRHLIM TANOHOM, KACCOBKIM
Y4EKOM H, N0 BOIMOMHOCTH, KapToHHOR KopobKoil ©
YMAKOBOYHEIM MAaTEPHANOM,

+ Mone3y#Atecs NPUHOPROM TONBKO YACTHEIM 0BPaZ0M
W N0 HASHAYEHHID. I'lphfaop Heé NpegHaiHaqed ana
HOMMEDHECKOrD HCNoNL30BaHWA. He NonkLayHTecs
Np1BopoM NOA OTKPBITEIM HEGOM (MCKNKYaR
npUBopsl, IKCNAYATALWA KOTOPLIX NOA OTHPLITEIM
nefom aonyerama). Mpenoxpansiate npubop or
AP, MPAMBIX CONHEMHBIX MyYeR, BNaXHDCTH (HW B
HOBM CNyYase He NorpyManTe aro & so4y) ¥ yaapos
ob ocTpeie yrnel. He nprkacantecs & npuGopy
BAZMHBIMH pyramu, Ecnu npmﬁop YBRaxHHNCA
MIW HAMOK, TYT HE BbIHLTE BUNKY M3 pozeTiy. He
NPUKACAATECE K MOKPLIM MECTAM,

« Mocne axcnnyaTaurm, MOHTEME NPHHALNEXHOCTER,
HMCTHE HNW NONOMKE NpHBOpa BCEraa BeHKManTe
BUNKY H3 PO3ETHH (TAHWTE 32 BMAKY, a He 3a haﬁ&ﬂb}.

» He ocraendiTe BHNOMSHHBIE SNeHTRONPHE0DE!
tiea nprHocmoTpa. ECnm BOSHWKHET HECHXOAHMOCTL
OTMYYHTECA, TO BEIKNIOWHTE 3NEKTPONPHE0D AW BLiHETE
BHNKY M3 PO3ETKM (TAHWTE 38 BUNKY, & He 3a kalbens).

« [nA 3awuTel AeTER OT NOPAMEHHA 3NEHTPOTOKOM,
cneaure 3a Tem, 4Tobil Kabens He BUCen rae Nonano
W OETH HE MMENK AOCTYNA K Npubopy.

» PerynapHo ocmarpueainte nprubop W kabens
HA NDBAMET BOIMOMHE NoBpemaeHHi. Hu 8
HOEM CNy4ae He BRMIOYarTe an-&up. HMEIOLLIMHA
NOBPEMIEHHUA.

+ Hu B HOeM CNYYAS He PEMOHTHRYHTE npuﬁop
CAMOCTOATENLHO, 3 ofpalladTect B TAHOM
CNy4Yy&ae 3a NOMOLWBKD K CNeunanicTy, HMmawlamy
COOTBETCTEYHLWMWA fonycK. M3 coolipameHui
Ge30NACHOCTH, 3aMeHa CETEBOID WHYPAa Ha
PABHOIHAYHBIA A0NYCHABTCA TONSKO Yepes 3a804-
HArOTOBWTEND, HALLY COPBHCHYID MACTEPCKYID
MY CODTBETCTEYIOLLErD KEANWGUUHPOBAHHOID
cneuxanMycTa.

= Mcnonk3ayite TONbHO OPHIMHANGHBIE 3aMYacTH,

= [Nomanyncra, cofniogaire HUMECHBaYIOWHe
LCneLMansHBIE yKAIaHHA N0 TEXHUKE GE30NacHoCTH ..."

BamHble yHasaHWA Mo TeXHWKe
H6ezonacHoCTH!

Momanyicra, TWarensHo
NPOYMTANTE U COXPaHUTE ANA
OanbHenLero Nonb3oBaHuA.

« MpenynpedgeHHe: ecny ABEOUA Wk
YNNOTHEHHA JBepDUB NOBDeXOEHbl, 3aNPellaeTch
AANbHERLEAR IHCNAYATALMA NEUM, NOKA OHA HE
Gyget oTpemMoHTMposara olydeHHsM LA 3TOMO
CNeuHan4cTom.

+ MNpeAyNpeXOeHHE: HY B KOBM CNyyae He
DEMOHTHPYHTE M@4s CAMOCTORTENEHOD, 8 oDparmTece
K ABTOPUTETHOMY cneuuanucTy. Boem apyrun,
Kpome CI'IEL],Ha.ﬂMCTy', ONacHo NpoBOANTE name—nuﬁo
PEMOHTHBIE HNK PErNaMeHTHLIE paﬁum, TaK KaK 3TC
TpebyeT yaaneHna obUMBEKK, KOTODER JAWNLLEET OT
0611)'HEHH'F| MUKPOEOHOBBINM HINYYEHHEM.
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MpeaynpempeHHe: He PasOrpeBanTe MUOKOCTH B
3aKpuITelx BaHkax unu cocyaax. OnacHocTs eapuisal

MNpeaynpemaerne: Eciu Bul menagre yCTaHoBKTL
MHAKPOBONHOBYID NEYb B WHKADY, Ha NOAKE M T.0.,

TO YOBNMTE BHUMEHHE TOMY, Y4T0 MHHUMENLHOS
PACCTORHHE OT CTEHOK MWKDOBONHOBOR NEYy 4o
GniHaiiuei CTEHKK Wik WKADE 00MHHO BeiTh He
meHes 10 om,

NpeaynpexpeHde: AeTH 1 cnabbie 3N0POBLEM
NHOAW JOTYCKAKTCA K palbiore © 3TiM Wadentem
G843 NPHCMOTRA TONLKO B TOM CAYYAE, BCNK OHH
NONY4YHNK COOTBETCTEYHILLWA MHCTPYKTAM, KOTODLIA
NQ3aBONUT MM 083 ONACHOCTH NONL30BATECA
H3AenUen, OCOGHEBaA NOCNeACTEMA HENDaBUNLHOR
SHCNAYATAUMM.

MNpeaynpemaerHe: ecni BaWwM AETH 3AX0TAT
BHNQYMTE HIALNKE B pekime Kombn, To 310
A0NycKaeTcA TOABKO Noa NPHCMOTROM BEPOCBIX, NO
NpHuMHE 0OPAICBAHUA BRICOKKX TEMNERATYD.

MNpHMmeyaHKe: sanpellaeTcs CYLWHTL/COrPERaTs B
MUKPOBONHOBOR NEYM HHMEBIX MHBOTHBIX, OHa ANA
3T0ro He NpeaycMoTpeHa.

MoneayATecs TONEKO NOCYA0H W3 NOAXOAAWMY
MaTEpHaANDE TAKMX HaK,
cTeRNG, Hapfop, KePaMMUKa, MAPOCTORKERA
NNACTMACCE MNK NONL3YATECH CNBUHANLHDR NOCY40RA
ANA MUKPOBONHOBLIX NEYei.

Pazorpesan Wi BAPA NULLY B YNAKOBKE M3 FTOPHYMX
MATEepHanoB, HANPUMEP W3 NNACTMACCE MKW Gymark,
HeolxoaMmo nocToRHHE Habnogars sa npoueccom,
No NPHYKHE BOSMOMHOMD BOArODAHHA WX,

Ecnm W3 Ayx0BKM HaYHET BRICTYNATL AbIM, TO
BLIKNHOYHTE NEYs W BEIHETE BANKY W3 DO3ETHM,
Jeepua AonMHa OCTABATLCA JAKPLITONR, YToOL!
YOYLWKTE OYAr BOArCPaHWA,

Buumane! 3aTAmHoe 3annunanue! Bo Bpema Bapri,
ocofeHHO BO BDEMA PA30TPesaHuA MHAKOCTER
(BOOBI) MOMET CNYNHTBCA, YTO TEMNEPATYPA KHNEHKA
Gy.0eT LOCTMIHYTA, OAHAKD THNHYHEIE ANA 3TOrO
npouecca NyakipsKK Napa He NoRBnATCA. MMuakocTs
KMMUT He PABHOMEPHO. 310, TaK HasuBaeMoR
JATAMHOE IAKMNAHME, MOMET NPHBECTH K TOMY,

YTO NOCNE CHATHA NOCYOb! C MWAKOCTEKY OT NETKOro
BCTPAXMBAHUA HEOMHAAHHD Ha4HyT 08pasoBLIBATLEA
NApoBLIE Ny3bipH W OHE BCKMNWT. OnacHocTs
nonyweHua ooros! [na ADCTHMEHHA PABHOMEPHOTO
KUMNEHHA BCTABLTE B COCYA CTEKNAHHYHD NANOYKY WK
e NoAchHBIA HE METANNHYECKHUA NPEaMET.

Cogeprumoe getcrux GyTeinouer U SaHouek ¢
ASTCKMM NUTaHren 0DR3ATeNLHO NEpEMBLUATE MK
8300NTaTh, & TAKME NPOBEPUTE X TeMNEpPAaTYRY.
OnacHocTs Nony4eHuA oMoros!

MpoAayKTEl NUTAHWA CO CKOPAYNOR WK B LUKYPHKE,

HaK AiLa unK konGack!, KOHCEPBE B 3aKPEITE!X
CTEKNAHHBIX DaHKaxX W T.4. 3aNPeWAasTCA Palorpesans
8 MUKPOBONHOBOR NEYH, TAK KaK OHWU MOryT
B30PEATLCA, A2ME NOCNE DKOHYAHWA pasorpesaHue
MHEPOBONHOBON 3HEPTHEN,

EcnK pamKa ABepuslynnoTHEHWR ABEpUE W
COCEAHME K HHM YACTH 3arpA3HHUNUCKE, WX HEoDXDAWMO
TIATENEHO NPOYHCTHTE BNAMHON TRANKOH.

YHCTHTE MHKDOBONHOBYH NEYL PETYNAPHO W
YOSNANTE OCTATHH NHLM W3 88 BPYTPEHHOCTH,

JanyuleHrbie 3arpAZHeHA MHKDOBONHOBOW NeYW
WMOFYT NPHBECTH K PA3PYLIEHHIO BE NOBEPXHOCTEN,
YTO BNWAST HA CROK CNYMOL NeYM, 2 NPK CTEYEHUM
oBCTOATENLCTE CO3/1aTh ONACHYIO CUTYALMID.
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« CuMBONKI Ha Hopnyce!

4 OcTopomiHo:
rOpAYan NoBePXHOCTh!

Onucanue pyHKUHH perynipoBoK

1 3amor asepusl 6 Bpawawwanca

2 CmoTpoBoe OKOWKO" TapenKa-noAcTaBka

3 3amMTHAA nadens 7 YacoBoR MEXaHnam
Buixoda 8 Perynatop mMoLlHocTH
MHKDOBONHOBBIX BONH™ 9 HarpesatensHbie

4 MpueoaHan OCL INEMEHTH TPUAA

5 Cronebarwee koneuo 10 Pawnep

BHumaHWe: Hu B Koem cnydae He yaanaiTe Hakde-nuio
NPHEPYLYEHHEIR ABTANM W3 AYXOBHW UNW C ABEPUL Nevul
Hu B HoeM cny4yae He yAanAHTe 3alUHTHYO Gonbry ¢
BHYTPEHHEH CTeHHH ABepub!

MoaroToBKa K paboTe

* BRHLTE H3 AYXOBKM HAXOAALWMECA TaM
NPHHAANEMHOCTH, PACTAKYHTE WX U YCTAHOBUTE
B CEPEAWHY AYXOBKH HONLLO. YeTaHoauTe Gniono
ANA MHULL HA NDMBOAHYIO 0Ck Tak, YTobb oHo
JAPUHCHPOBANCCE B BRICTYNAX NPHMBOAHON OCH U
NEMAND POBHO.

* MpOKOHTPONMPYATE NEYE HA BUOMMbIE NOBPEMISHHA,
ocobenHo B obnacTi Asepub. Py HANMYMUY KasRMX-TMGO
NOBPEMIEHWA NEYE HKY B KDEM CAYYAS HE BRIHYATL.

« Yrobui NpeacTERaTHTE NOMEXH HA ApyrHe
INEKTPOHHLIE NPHBCPLI, He CTABELTE NeYk B
HENOCPEACTEEHHOHW GNH30CTH OT HUX.

« Yaanute ¢ KOpNyca SawMTHYIO QOnkry.

+ Hu B HOEM cny4yae He YOANAWTE JaLLUWTHYIO
PonLry ¢ BHyTPEHHEW CTEHHH ABepubl!

« BeraBbTe BHNKY B 3338MIBHHYIO POZSTRY C
HanprxeHHem cetu 230 B, 50 I'u, ycTaHOBNEHKYIO 8
COOTBETCTBMH C NPEANUCAHWARM.

MopARAOH NONB30BaHHA
MosxHaBaTensHOE K TEME MHHpOBOMNHOBAA Nevb:

+ Meuyr patoraeT ¢ MHKPOBONHOBBIM M3NYYEHHEM,
HOTOPOE B HOPOTHOE BPEMA DASOIPEBABT YACTHHKH
BOMb!, HAXOOAWMWECA B ke, 3aece HET TeNNoBOMD
MINYYEHKA W TaKKM 0OpPaIoM NOAMAPUCTaR KOpoYKa
He obpazyerca.

+ Pasorpepadte B NeYH TONLKO NPOAYHTE NHTAHKA,

+ He ucnonbayHTe MHKPOBONHOBYIO NEYb KaK PPHUTIOP,
TAK KAK DACKANEHHOE MACN0 Macno MOMHeT
NOBPENHTE NElb W NPHUMHUTE OHOTW.

» 3a 0OWH pas PasorpesanTe ToneRo 1-2 NopUMA.
MHaue neyb NOTEPAET HPPEKTHEHOCTL.

+ [na npepbiBasKA NPOLECCE PASOTPEBAHUA
NOCTABLTE, NOMANYACTA, TAAMED B nonowedqe 0%

» MukpoBOnHOBEA NevYs paldoTaeT ¢ MOMEHTA
BHMIOYEHHA HE NONHYIY MOWLHOCTh.
MpegeapHTensHOE PAIOIrPEBAHHE NOSTOMY HINHLIHE,

+ Hu B HOBM ChyYae He BRIIOHAHTE MUKPOBONHOBYIO
nede NycTon,
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» MMKPOBONHOBAR NeYb HE 3amMeHAeT olbMHOR newn,
OHa CRYHWT B OCHOBHOM ANA;

—  pasMODAMWMBAHWA NPOOYKTOR

— OLICTPOrO HArPeBaHKA/DAZ0TPEBAHWA MHLLW M
HEANHTKOB

— TYWEHWA NPOLYKTOB

MpUMeYaHHA K PEMUMY TPHL H HOMBH

+ TaK Kax 8 PEMUMEX TPHIb M KOMOK HCNoNLIYeTCH
TennoBOe HanyyeHHa, T0 HDHbSyl:‘TBCh I'IDPHB.B}"ﬁCTEl
MAPOCTORKOH NOCYAOH.

* Yucro B pesxume rpwne AONYGKASTCH NPHMEHEHWE
aAnNKMUHWEEOH MNY ARYIOH METANNHYECKOR NoCY Akl
- 04HaKO HA B KDeM Chyyae B HOM&HHQPOEQHHDM L]
MUKDOBONHOBOM PEMHME.

* He cTaskTe HHUEro Ha MHKRCBONHOBYHD NeYb, Cha
HarpeeaeTcA, BeHTUARLKOHHEE OTBERCTHA GOMMHLI
ObiTe BCErAa CEOOOOHBIMK.

+ MeneayATecs pawnepons, Y1006 NOACABHHYTE
NPOAYKTH KW Smoaa nobnimme K HarpeeaTensHoMY
INEMEHTY.

Mocyna AnA MWHPOBONHOBOH NeYH

* MaeansHol nocyAoR ONA MUKPOBONHOBOW NBYM
ABMRETCA NOCYAA W3 NRO3PAYHOro Marepuana,
KOTOPGIA KO BCEMY LU W NOZBONAET MUKPOBONHAM
pPAaBHOMERHO NpOrpesans NULLY.

+ MUKDOBDNHE HE MOIYT NPCHHKHYTE Yepes MeTann,

M0 ITOH NPHYMHE HENBIA NPHMEHATE METANNTHHECKYIO
nocymy-

* He npMMEHARTE TAKME PASCEYHD HAPTOHHYHD NOCyay.
CAENAHHYIO M3 MaKKYNATYDbI, OHA MOMET COASPMaTL
METANNUYHECKHE BHKDANNEHKA, YTO MOMET NPUEECTH K
HCKPOOGPASOBAHKK) W BO3IODAHHHD.

« Mpyrasie/osansHee Onoga nogxoant Honswe ana
STOA UBNM, YEM YINOBATHIE, TAK HaK B YINax nHLLa
MOMKET Noaroperts.

* [MONOCKH TOHKOA anOMHHWEBOR GONLIM MOTYT
JALUMTHTE NKMLLY OT NDArOPEHWA, OAHAKO HEDBXoAMMO
Y4ECTE, YTD ANA 3Toro Heobxoaumo olecneyuTe
fescnacHoe PAcCTORHME MEMIY anMUHHEBOR
GONLroH M CTEHKON NeyM npamepHa 3 o,

Hume noMeeneHHsid CNMCOK NOMOMET Bam noaobpars
NOAXOOALLYID NOCYAY ANA MUKPOBONHOBOR NEYK;

[OmHTCA ANA PERHMOB

Matepian nocyge Murpo-

Ip#ne Hombn
BOMHOBHE e oub

HapocTonkan CTeakNAHHaR
nocyaa na aa a3
HemapocTofkan CTERNRHHAR .
mm HeT Het HET
HApocToRKan KEpakmYECcHan
nocyaa aa &a fa
MracTMaccosan nocysa AN - .
MHMHDOBOMHOBL, Nesed
KyioMMEiR NepramenT aa HET HET
MeTannuseckui noguoc HET 2 Hat
Merannuueckan notyaa HET aa HaT
ANHOMAHHEBSA $ONLIa K

HET HET
NOCYAA 43 GONsIY ca

0502005, G120 Uhr



Mopagox paboTsi

1. ¥nowwure eqy, NpeAHA3HAYEHHYHD ANA PA30rDesaHHA,
B NOAXOARLLYH NOCYAY.

2. OrkponTte ABEpUY MUKPOBONHOBOH NEYH M NOCTABLTE
GnI0an Ha CepeauHy CTEKNAHHOKW Tapenkd. [pu
pabore 8 pexume rpune MK Kombu crasete Gniogo
Ha CTORKY rpMng, anA Toro 4Tobsl Gers Snvae K
HarpeeateneHOMY INeMEHTY. Saupcﬁre. noxanyacra,
neepuy. (M3 coobparmenrun KbezonacrocTy, nprbop
BHMNHYARTCA TONLKO C NNOTHO IAKPBITOR .EEEFJLIOﬁ-]

3. YorasoeuTe HEOOXOOMMYHD MOLLHOCTE MUKPOBONHDBRK:

Mabany

Cmzce Hagmec Fangnans ;’:;‘:‘:" "-“'j': npr::r‘-lﬂ\ﬂ:
L‘g‘fv LOW | Tearmszus B | ey
o DEFROST o % ?*‘ré";:;fi
N%J MED | s 58 | Tossesne
Sl MLHGH | Greoss 8 ‘T“"*m;““ﬁ
I'%H HIGH | fucoss 100 | Socrpos nerpeasite
amnyl GRLL | T | 100 g
&1 COMB 1 &m 703 ’“:m'
Lloml o] o] |
uﬁ | cowes ,__r_":;m 3367 r‘ﬁ*"“f'

" 100% cocteeTcTRyoT 800 W

4. YcradosdTe NpW NoMOoLM YacoBOro MexaHHama
Heolxoaumoe BpemA roToskK. Bpema roToeru
YCTAHABNMBAGTCA MCXOAR M3 HONKMYECTEA M
cneurbudeckix ocobeHHOCTER Npoayxra.

Co epemerem But nprolpeTére oneiT 4 CMomeTe
BrICTRO ONpegenaTs HeobX0AMMOS BEMA MOTOBKH,
Mosmanyncra yuMTeIEaATE TO, 4TO; NPH FOTOBKE B
MHEDOBONHOBOA NEYH BCE NPOMCXOOMT ropasno
GicTpee YemM B HOPMAaNEHOR nedw. Moatomy, ecni Be
HE YBEDEHS!, YOTAHABNMBANRTE BPEMA MOTOBKKW MeHbLLIE
YeM HaAo, M NpH HEOBXOAUMOCTH ACBEAMTE NPOOYKT
A0 TOTOBHOCTH JONONHWTENBHEIM BIKNHOYEHKEM,

Mocne yCTaHOBNEHWA BREMEHW FOTOBKM, NpHbop
BHNoYaeTcA. OaHoBpeMEHHD BRIKDYASTCA
OCEELUEHME NYXOBHM,

Ecnu Bel xoTuTe YCTAHOBWTE BRDEMA FOTOBKK MeHae
uen 3 MHHYTH, TO NPOBEPHWTE CHAYANA Pyuky 38
meTky 10 mMuHyT, a 3arem Hazan. [Nocne aToro yacw
WAYT TOYHEE.

5. Mo OKOHYAHKK YCTAHOBNEHHOTD BREMEHK
WMWHPOBONHOBKA BEIKNOYKMTCR. PasnacTcs curdan of
OROHYEHWH. BbiHbTe BMHOAD K3 MUKDOBONHOBKK,

BHHMaHMe:

Breraa soagpalladTe YacoBOH MEXaHHam Ha Hons!
Ecnu 6nt040 BbIHUMEBTCA H3 MMKPOBONHOBOM Nedu

A0 OHOHYAHWA YCTAHOBNEHHOD BPEMEHK, TO CHAYANa
BEPHHUTE YACOBOH MEXaHHIM HA HOMb, YTobbl BRKNKOYHTE
nevk.

O5-leNG THRE 63

AnopMUHMEEAR QONBTE M NOCYAA W3 GOk,

Ta6nuua peMuMOB pasMopaMmm1BaHHA

Mnca (roeRguea,

’ a00g 280 14=-18 | 10-15
TENATHHE, CRHHIH] : 3
Nty 1000 g 280 25-30 | 20-25
[ lkmuens. komets 200 g 2R04 - 6 5-10
Sapw 250g2806-8 5-10
Cripan konbaca,
caprensi Eﬂﬂgﬁgd-ﬁ 5-10
Hapesanan nondaca 300q 280 4-6 5-10

KonGack WTL 0T OT

CoBRT: uspes NoNOBUHY BRSMEHH MACD NEPEBEDHYTS, KDAR HAKDLTS,
QAP PABHAHYTS, NOAHOCTEHO PAZMODOMEHHEE YACTH YAANHTE, HyCOUHH

| Lisnneson 10004 280 20-25 | 10-15
Ljsnnessox nopukamMy al0g 280 12-15 | §-10 |
Vg 1700 g 280 25-40 | 20-285
TYCh MAH HHOSRHA
NOpLHAMA 500 g 280 1218 10-}15
COBET: (THAY 110 HCTEYEHIH NIONOBRHL BREMEHN EDEBEPHYTE, KPBUTHALKK
W OKDPOYKA HAKDGITS.
&mmmwmmmpummunmnmmc

il HE '
(neHsa CiHKLE 1000 g 280 20-35 -30
JARMEA CIIHMEA S0 g 280 12-13 | 10-20
COBET: DauH H
Phila
Kpepemis, Kpalu _250g28ns5-7 5-10
dopens Mig2aD4-6 5-10
Prefia ienmsom 500 g 280 7-10 10-15
Pulisoe tuna 250 2805-7 5-10
COBET: MHOMOKpE '

Mamssa, wyGrmsa 2504g 280 4-6 5-10
Bk, CnmBs 2500 280 5-7 5-10
Fanousbi Myc 500 g 280 g-12 5-10
Coser: MOMELHEETS HAK OTAERAT KA APyT OT
Eynoumm 4 WyHn 280 ca. 1-3 5
Xneb 1000 g 280 13-15 8- 10
Toer 500n 280 5-6 5-10
MHpory S5M0g2806-8 5-10
[THpOHNM & DpYRTaMR 1w, 280 2-3 2-1
Yoist 1wr, 280 05-1 3-5
1200 g 280 10-12 | 20-60

Coget: xnel w Gyno4H=E WAISNHA YNOWATE HE CIEUHARBHYI0 GyMary Lng
BBANEYEHH, KOTODAR BIMTHIBAET BATY: YYCTEHTENGHRE BynoHstse HanenHs

TONBKD PAZMOD0IHTE,

MonoyHsie npoayKTs

Macno crusounoe 2509 280 §-7 10-15

Taopor 2500 2806-8 5-10

Cruess 200g28D3-5 2-3

CoBeT: amoMHHHEEyI0 GONsry YORMHTE, YEpes NONOBMAY EPEMEHH

nepeMBlUaTE: CIMEKH BIBHBATE NONYDAIMODOIEHHSIN. 3
z
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PasorpesaHue

Pazorpeeanve W HarpeeanHe AENAKTCA 0Go0kIMH
LOCTOWHCTBEMM MUKDOBONHOBOW Nevus. HanuTku 1
G008 M3 XONDAWNEHWKA O4YEHE NBIKD pazorpeeaidTeA
00 KOMHATHOR HNKM HeoBXOOHMOR TeMnepaTypr:, Gea
WCNONE30BAHWA AAA 3TOT0 MHOTOYHCIEHHEX KACTPINS,

MNpuBeaeHHLe B NOCNegyOWen Tabnuue AanHue
LNA PA30TPEBAHWA ABNAIDTCA NPHENHMEHHBIMU, TaK
KaK Bp2MA NPHroTOBNEHWA OMaHs CHMNBHD 3ABHCHT OT
HAYANEHOH TEMNEPATYPE W COCTaBa NWWM. Moatomy
PerOMEHAYETCR, BRPEMA OT BpeMeHH, NpoBepATe
LOCTATOMHO MM PA3OTPETO BNIOAC WAW HET.

Tabnuua peumoB pasorpesaHus

B . npegsapuTensHOM PasorpesaHid” rpuna Het
HEoUX0AMMOCTH, TAK KaK MHPPAKPACHEIR rPMNL A2eT
TENNOBOE HENYUeHHE Cpaay.

. Bpoun |
NMpoayxe nutaHmAraTosoe Gogo | Homiestsn {q:.], Hatpeirs

3aneys TOCT € CHpoM 23 a4 Her

HDMﬁHHHpOBﬂHHOE BHNHOYeHHe

B 3T0M PEMMME MHKPOBONHOSAR N4k U rpWib patoraioT
nooYepeiHo B Nepruod yCTaHOBNeHHONO BpeMeHH B
CASAYIOWEH NPONOPLMA:

EHHMBHHE: DTYCTHTE B COCYA CTEHNRHHYH NANOUKY AT T.N. (He
umasmmym} mobie nmmmmmammm 3aANMNAMNE, NEpE]

l-J.rmb o

n Bpeus Chizon ;uﬂzl
mﬂi mm HomiecTeo humueu., {npi), | Harpbirs Lot

ik, > cousy | e [ ?t} g | PoorEwaaesi
IR (oo ! o ey
Bopa, 1 wAwka 150 g 800 0.5 - 1 Her et = Tiusste o
Boga, 051 5009 80035 {5 wer 1 ﬁ: CONB2 | ncoa] | e
Boga. 0.75n 750 0 80O 5 -f7 wer s - Mpcaspimarsa s
Hoge. 1 yawna 150 g 800 9.5 - 1 Her m&, COMB 3 R 8 & Tz
honono, 1 vawna 150 g 800 0.5 - 1 1e

CoBeTbl H TEME IlﬂHsHHHpDHH HHOE BRNHOYEeHWEe

Ecnu ans npyroTOBNeHKA MWLM Bsl NONsayeTecs
HDMﬂHHHpGBﬂHHbIM PEMHMOM MUKDOBONHOBAR NaYk/

rpHNG, BaM HEOGXOAMMD YUHTLIBATL CReayicilee:
BN SN 450 g 80D 25 - 35 g} P Y A
C DECWAMM Ana nprrotoenemss GONLWMX, TONCTHIX KYCKOB,
YA C MEKADOHBMH 450 g 800 2-25pa HAMNPHMED KYCKA CBHHUHL), B MHKDOBONHOBOM DEMHME
Weaca, wnewe ¢ ouyoom 460 q Wﬂ' 2 5+ 3 3 ﬂll HEOOX0AMMD BONELIS BREMEHH, YEM ANA MANSHBKKX,
COBET: CHaNana Crema b, BDELIT - TOHKMX HYCHOB TOro we seca. JNA nogMapHBaH1RA Me
Ha rpune Bce NpoucXoauT Haobopor. Yem Bnume
 Wmuent, nandpoeanniil | 200.g 800 1 - 2 wer | NPOAYKT K HarpesaTenkbHbIM aneMeHTam, Tem
Kotnatl, 4 wiykk 500 800 3 - 4 war BbicTpee OH NOAMAPHBAGTCA. 310 OIHAYAET, ECHH Bl
KycoK wapkomo 2500800 2 - 3 ver NPHrOTOBNABTE BONbLUWE KYCKH B KOMGHHHPOBAHHOM
COBBT: Nps NOMOLL KHCTOUKM NOMIIATE MACOM, UTobs) He PEMMME, TO BDEMA B PEMHME MPUNb KOPOYE Yem ANR
112 usnneta 450 g 80 3.5 - 5 e Nna fOCTKEHUA BHICTHORD K PABHOMEPHOMO
Kypuroe gpurace 4009 800 3-45 | pa NOAMADHBAHUA B PEMMME TPUNL NONbIYHATECH
CoBeT: nipu NOMOLLK KHCTOUKH MIOMA3AT MACTOM, BIEMA OT BpEMEHM pawnepom. (MokniaueH1e: BonbLUIMe, TONCTEIE NPOAYKTH
SHEE NOAMAPHBACTCA HENOCPEACTEEHHOD HA BpaLlaowemMcs
x fadol Gnrone.)
Marapows, pue 1 NGDUMR 150g80D1-2 oa
2nopum | 30098002535 ”f Tabnuya pemumos KOMEGMHUPOBAHHOIO
faprugen S0g8m 34l s BKNIOUEHUA
COBET: cavana crema
T | | B
p0anauHe Gyn6oH, 2509800 1- 15 Mpoaykr nuTanwA/roTosoe Gmono  |Komwectsa | (apme), | Hawpems
1 Tapenka MHH.
Cyn zasapHod 25080 15-20a Mrco, vonbacHee nagenus
Coye 20a801-2 A8 ["DEAQMHE, CEHHIHE W TENRTHHE 5004 10-12 Her
et w0 | 2015 | e
Monaowo 100ml | ca.450 | 05-1 |  mer Honueuroe Maco 500 g 12-14 HET
Kawa 2000 | ca.d50 | 1-15 | wer PyBinenkoe Maco S00g | 13-15 HeT
COBeT: x0pOlLID BCTDRXHYTL WM NepemeLlaTs. Mposeputs Temnepatypy| | |Bewcume nonfacky 200 g 2 13 wer
Capaenssm 20g 2 43 ner
Ipune CoBer: yepea NOROBRHY BHEMEHM MACO NEPEBEEPHYTS, LUBECTH 40
[OTOBHOCTH B TEYERAM 33 MiwyT, pj’ﬁlm MACO MHMa3aTe AHMMBIM
Ons nonsapyBaHiA Ha rPVNE NONb3YATECE NoOManyncra BEnKoM: KONBACKH HALKONOTS BHRKGH.

pawnepon. JonyckaeTcA nonb3oBaTLCA MAPOCTORKON
NOCYACR MK NONOHHTE NPOAYKTE! NDAMO Ha pawnep.

O5-MeNG THRE G

05102005, G144 Uk



Bpeun
MpomyxT nkTanwA'raTosoe Bniofo (npuw), | Hawpeims
K.
[irva
Cynosan kypeua 10000 13 - 15 wer
Lisnnexos nopiwamu 250 g 4 - 5 Het
CoBer: Tyl & coKy, Oe3 AoGasnetivg MIKOCTH, 0K Pas

DOBECTH A0 FOTCEHOCTH B TE4BHHHM 4-5 5
Popens 30095 -6 Her |

| Puiiroe Gune 3000 3 - 4 ket
mmmmmnmwmwm.mm
| FOTOBHOCTH & TRk 3-5 MitHYT

UmcTKa/Yxoq 3a npubopom

BIkMoYWTE MUKPOBONHOBYHD NeYb W BbiHbTE BUAKY H3
PO3ETHH.

BHYTpeHHAA EMHOCTL NeYH

* BHYTPEHHOCTE NEYW A0MMHE GbiTs BCErAa YHCTOR,
MatHa oT HpBI3F K BLITEKLKY MUOKOCTER HA CTEHKAY
Neds MOMHO YAANKTL NPU NOMOLLM BAAMHOR TRAMKM.
Ecnu neyb CHNBHO 3arpRaHMNACcE, TO ANA 88 OYHCTHA
AONYCKABTCA NPHMEHATE HECHNBHBIE MOIOLLWE
cpeactsa. He B HOBM CNy4as He NPHMEHARTE
arpecCHeHbie MOKIWHWE CpeacTaa.

= MNpoTpHTE CMOTPOBDE OKOLUKO CHYTPW M CHAPYHM
BAAMHOR TPANKOMA, PErYNAPHO YAANARTE €O CTEXNA
NATHA OT BPbLIIr ¥ BEITEKLUWX MUAKCCTER.

HapymHble cTEHHH

= HapyHbie CTEHKM KOPNYCE NeYW PaspeLwasTen
NPOTHRATE TONLHO BRAMHON TRRNKOA. CMOTPHTE,
4ToGLI BOAA HE NONANA B OTBEDCTHA KOPNYCA M HE
NPOHHKAA B0 BHYTPE €ro.

+ [nA ouMCTHY NEpEKNYATENER NONL3YATECE
TEHME TONLKO BRAMHONA TORAKOA. .ﬂnﬂ OYACTHH
PYHHUHOHANLHOTO NepexnioyaTena OTHDOWTE CHaYana
ABEPUY MHKPOBONHOBOW NeYd, 4To0bl 3THM CaMisin
NPEAOTEPATHTE B8 CNYHARHOE BRIOYEHUE.

MpuHaaneMHoCTyH

oy EpeMﬁ OT BpeMEHH DeKOMEHOYETCA YHCTHTE TEaHME
CTeKNARHOE Gn MO0, MCNONB3YA MOLLIEE CPEOCTBO
ANA NOCY AL UMK NPOMORTE Ero B NOCYAOMOBHHOR
MELLIKHE.

« Bpawapoweeca KONLUO ¥ BHYTREHHWA NoN neYyu
PEHOMEHAYETER YMETHTL perynapHo. Konsuo
MOMHO BulHY T H NDOMbITE BDYYHYRD. ,ﬂﬂﬂ atoro
MOMHO KCNCNL30BATE Cnalbie MoLLWe cpeacrsa
ANA NOCYAb MNK CPpeACcTBa ANA OYACTHH OKOHHBIX
creron. Mocne 310ro XOpoWo NpocyWKTs. Byaste
BHUMATENEHE NDW BCTABNEHWW KONbUA n&pamo. QHO
A0NHHDO CHOETE NPABMNEHO.

Janaxu

*+ Yrobbl yaandTe HENPURTHLIE 3ANAXH 13
MHHPOBONHOBOW NEYM, NOCTABLTE B Hee Yallly ua
NOAXOARLLIErO MATEPHANZ HANONHEHHYIO BOAOH C
NHAMOHHEIM COKOM M BRNIOUWTE €8 NPUMEPHD HA 5
MHHYT. [ocne 3T0ro NPOTPHMTE NEYs MATHOR W YHMCTOH
TRANHOA.

OAenG THRE G5

BHyTpeHHee ocBelleHHe

* EChH BOIHWKHET HEoDX0AMMOCTE NOYHHKTS
BHYTPEHHE DCBOLEHHE NeYl, DﬁpaTHTBch 3a
NOMOLLLI0 B GRUMARLLYIC PEMOHTHYIO MACTEPCKYH.

TexHW4YeCcKHe NaHHbie
I R s A B AR i MWG 756 E
P T TE 1T 416 TG = 1o || - SR 230-240 8,50 u
MoTpefinAeMan MOLHCCTR:
MHKPOBONHOBAR MEYE .eeuv s iraeresionssesrsmaansmrmns 1200 sarr

M e e T S B B i 1000 sarr
OueHeHHaR-BLIX. MOLUHOCTE
MHKPOBOAHGTOTD MANYHEHUAL (orerrernes 800 Barr, 2450 My
EMKOCTE AYKOBKM. ..evveeerrmrressrsresrrmesrsrasransssasen 20 nurpos
B A T s s B s 1

3710 HagengHue npoLung sce HECOXOAMMEE 1 arTyanbhbie
NpOEEPKK, NpeanscadHee aupektieoi CE, ¥ npum. Ha
INSKTPOMANHMTHYIO0 COBMEBCTHMOCTE M COOTEETCTEME
TpeloBaHWAM K HUZKOBONLTHON TEXHHKE, OHO OLIN0 TaKMe
CHOHCTRYMPOBAHO W NOCTPOEHO C YYETOM NOCNEaHHY
TpeboBaHdi No TexHuKe He30NacHoCTH.

Mel ocTaBnfen 3a coBoR NPABO HA TEXHHUBCKWE
“ameHeH1A|

FapaHTUitHoe 06A3aTENLCTBO

apauTvitHeli cpok Ha TeppuTopwy Poceuiickon
degepaLmrH YCTAHABNHEZBTCA NONHOMOYHEIMK
npeacTaBuTanamM#M,

KaccoBwlih YeH ABNASTCA MARAHTHRHLIM TanoHom. Bes
HEMD HEBOIMONEH DECNNATHEIA PEMOHT HNK 2aMeHxa
WM3OENHA,

B cnyyae B03HHKHOBHHWA NPUTEHIWA NO FApaHTHA,
npeaLABMTE HEAenve B NONHOAKOMNNeHTaUHH,
c GPHI-'HHHHHHEITI }'TIHHDI]IIDﬁ W HACCOBLIM YEKOM

TOProBOM TOUKE, NPOAABLIEA 3TO M3JeNMe,

*) HedexTel NPUHAANEMHOCTER HE CNYMAT NPHYHHOA
ANA ABTOMATHYECKON 3aMEHL! Bearp nanenva. B arom
CNyYae MoIBOHATE HAM, NOMANYRCTE, N0 TOPAYEA NHHUK|
PaalkToie CTE@RAAHHEIS W NONOMAHLI® NNACTMACCOBLIE
ABTany BO3MELLADTCA TONLKO 38 AONCNHHTENEHYIO
onnary!

HederTs! HIHAWWBAEMEX NPHHALNEMHEOCTEN WKW
TRYLUHXCA neraneh {Hanpumep HOHTEKTHRIE LWBTHH
MOTOROB, CMECHTENEHBIE KIHOHM, NPHEOAHEE DEMHHM,
JAMNACHBIE NYNETE YNPABNEHHA, JANACHLE 3yBHbE
LLETHM, NHNBHBIE NOAOTHA K T.4.), & TAKME YHCTHA,
Temﬁcnymuaauue MK 3aMeHa TRYLWXCH }J_ETEHEFI He
NONagarT Noa rapaHTuie, W NO3ToMY NPOBOAATCH 33
oTAEnEHYH onnaTy!

lapaHTMA TEPRETCA NPY BCKPLITHK W3aenwn
NOCTOPOHHHUMH NULAMK.

MNocne OKOHYAHWA CROKA FapaHTHK, PEMOHT HILenHR
NpOHIBOAMTCA 32 ONNATY, COOTBETCTBYHLWHMM
MACTEPCKAMH WK NYHKTAMM CEPBUCHOTD 0BCNYMHBAHWA.
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