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Ubersicht der Bedienelemente
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Indicacion de los elementos de manejo + Descricao dos elementos + Elementi di comando
Oversikt over betjeningselementene « Overview of the Components
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Achtung: Entfernen Sie keine montierten Telle aus dem
Garraum und von der Innenseite der Tir!

Bitte entfernen Sie in keinem Fall Folien auf der Innen-
seite der Tiir!

Let op: Verwider géén vast gemontzerde onderdelen uit
de gaarruimte en nigts van de binnenzijde van de deur!
Verwijder in géén geval folie die op de binnenzijde van
de deur is aangebracht!

Attention: Ne démontez jamais aucun piéce de lintérieur
de I'appareil ni de lntérieur de la porte!

N'enlevez en aucun cas les feuilles du coté intérieur de
la porte!

Atencion: Mo retire ningunas plezas montadas del espa-
cia interior de coccion o de la parte interior de la puerial

Se ruega no retirar de ninguna manera la hoja de plasti-
co que hay en la parte interior de la puerta.

Atencdio: Mo retire objectos montados no sitio para cozer
& na parte interior da portal

Por favor ndo retire de qualquer maneira folhas que se
encantrem pegadas ao interlor da porta!

Attenzione: non logliere pezzi montati nella camera di
coliura e dal lato interno dello sportelio!
Non togliere mai pellicole dall'interno dello spartelio!
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Obs:
fra innsiden av daren|
Fjern aldri foller pa innsiden av doren!

Ikke fiern noen monlerte deler fra ovnen og ingenting

Caution: Do not remove any installed parts from inside the
oven or anything from the inside of the door!

The foils on the inside of the door must not be
removed!

Uwaga: Prosze nie usuwac zadnych zamontowanych
cZesol 2 komory kuchenki | niczego z wewnetrzne strony
drzwiczek!

W zadnym wypadku prosze nie usuwac folii na
wewnetrznej stronie drzwiczek!

Pozor: Neodsiranujte 2adné dily namontovane v pracovnim
prostoru ani dily namoniované na vnitini strang dvirek!

V zadném pripadé ale neodstranujte folie na vnitini
strané dvirek!

Figyelem: Semmit ne vegyen ki a készilék fozdterébdl s
az 410 belsd oldalabol!

Az ajto felsd oldalan léva foliat semmiképpen ne
tavolitsa ell

Buumanne: Hu B Hogwm ciyyae He ynansie Kawme-nnio
NPHKDYHEHHbIE JBTAMH W3 AYXOBKA UK € ABEPL MeuM|
Hi B KoeM cnyuae He YAanAiTe 3aLUMTHYIO doNbry ¢
BHYTPEHHER CTEHHH ABepUb!!
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Allgemeine Sicherheitshinweise

Lesen Sie vor Inbetrisbnahme dieses Gerdtes die Bedienungs-
anleitung sehr sorgfaltig durch und bewahren Sie diese inkl.
Garantieschein, Kassenbon und nach Maglichkeit den Karlon
mit Innenverpackung gut aul. Falls Sie das Gerat an Dritte
weitergeben, geben Sie auch die Bedienungsanleitung mil.

+ Benutzen Sie das Gerdt ausschlieBlich fir den privaten
und den dafiir vorgesehenen Zweck. Dieses Gerat ist nicht
fiir den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Benutzen Sie
s nicht im Freien (aufler es ist fir den bedingten Einsatz
im Freien vorgesehen). Halten Sie es vor Hitze, direkter
Sonneneinstrahlung, Feuchtigkeit (auf keinen Fall in Flbs-
sigkeiten tauchen) und scharfen Kanten fem. Benutzen Sie
das Gerét nicht mit feuchten Handen. Bei feucht oder nass
gewordenem Gerat sofort den Netzstecker zighen,

+ Schalten Sie das Geral aus und ziehen Sie immer den
Stecker aus der Steckdose (ziehen Sie am Stecker, nicht
am Kabel) wenn Sie das Gerét nicht benutzen, Zubehdrtelle
anbringen, zur Reiniqung oder bei Stérung.

+ Belreiben Sie das Geral nicht unbeaufsichtigt. Soliten Sie
den Arbeilsplatz verlassen, schalten Sie das Gerat bitte
immer aus, bzw. ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose
{ziehen Sie am Stecker, nicht am Kabel).

* Prifen Sie Gerat und Kabel regelmafig auf Schaden. Ein
beschadigtes Garl bitle nicht in Betrieb nehmen.

+ Reparieren Sie das Geral nicht selbst, sondem suchen Sie
bitte: sinen autorisierten Fachmann auf, Um Gefahrdungen
2u vermeiden, £in defektes Netzkabel bitte nur vom Herstal-
ler; unserem Kundendienst cder einer ahnlich qualifi zierten
Person durch ein gleichwertiges Kabel erselzen lassen.

+ Verwenden Sie nur Original-Zubehdr,

* Beachien Sie bitie die nachlolgenden .Speziellen Sicher-
heitshinweise™.

Kinder und gebrechliche Personen

= Zur Sicherheit Ihrer Kinder lassen Sie keine Verpackungstei-
le (Plastikbeutel, Karton, Styropor, elc.) ereichbar liegen.

Achtung! Lassen Sie kleine Kinder nicht mit Folie spielen.
Es besteht Erstickungsgefahr!

* Um Kinder oder gebrechliche Personen vor den Gefahren
elekinscher Gerate zu schitzen, beachten Sie, das dieses
Gerat nur unter Aufsicht verwendet wird. Dieses Gerat ist kein
Spielzeug, Lassen Sie kleine Kinder nicht damil spiglen.

Symbole in dieser Bedienungsanleitung

Wichtige Hinweise fir lhre Sicherheit sind besonders gekenn-
zeichnet. Beachten Sie diese Hinweise unbedingt, um Unfalle
und Schaden am Gerdt zu vermeiden:
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1 HINWEIS: Hebt Tipps und Informationen fiir Sie hervor.

Wichtige Sicherheitsanweisungen!

Bitte sorgféltig lesen und fiir den weiteren Gebrauch
aufbewahren,

+ Warnung: Wenn die Tlr oder die Tlrdichtungen beschadigt
sind, darf das Kochgerat nicht betrieben werden, bevor es
von einer dafir ausgebildeten Person reparien worden ist.

+ Wamung: Bitte reparieren Sie das Gerdt auf keinen Fall
selbst. sondem suchen Sie einen autorisierlen Fachmann
auf. Es ist fur alle anderen, auBer fir einen Fachmann,
gefahrich. irgendwelche Wartungs- oder Reparaturarbeiten
auszuftihren, die die Entfernung einer Abdeckung erfordem,
die den Schutz gegen Strahlenbelastung durch Mikrowellen-
energie sicherstelll.

+ Warnung: Erwirmen Sie Flissigkeiten oder andere Spei-
sen nicht in geschlossenen Behdlter. Explosionsgefahr!

+ Warnung: Stellen Sie lhre Mikrowelle nicht in einen
Schrank. Achten Sie darauf, dass Sie an allen Seiten des
Gerates mindestens 20 cm Ventilationsabstand zu Schran-
ken, Wanden u.a. einhaiten,

+  Warnung: Kindern und gebrechlichen Personen dirfen
die Benulzung des Kochgerétes chne Aufsicht nur erlaubt
werden, wenn eine angemessene Anweisung gegeben
wurde, die die Personen in die Lage versetzl, das Kochgeral
in sicherer Weise zu benutzen und die Gefahren falscher
Bedienung zu verstahen.

* Warnung: Wenn das Gerat im Kombibetrieb betrieben wird,
dilrfen Kinder wegen der vorkommenden Temperaturen,
das Gerét nur unter Aufsicht von Erwachsenen benutzen.

*  Hinweis: Das Mikrowellengerat ist nicht zum Erwarmen/
Erhitzen von lebenden Tieren vorgesehen.

* Verwenden Sie nur geeignetes Geschir wie:

Glas, Porzellan, Keramik, hitzebestandiges Kunststoff- oder
spezielles Mikrowellengeschirr.

* Beim Erwdrmen oder Kochen von Speisen in brennbaren
Materialien, wie Kunststoff- oder Papieroehalter, muss das
Mikrowellenkochgerat haufi g wegen der Maglichkeit einer
Entziindung Gberwacht werden,

* Bei Rauchentwicklung ist das Gerat abzuschalten und der
Metzstecker zu ziehen, Halten Sie die Tor geschlossen, um
evil. auftretende Flammen zu ersticken.

+ Achtung Siedeverzug: Beim Kochen, insbesondere
beim Nacherhitzen von Flissigkeiten (Wasser) kann es
vorkammen, das die Siedetemperatur zwar erreicht ist, die

typischen Dampfblasen aber noch nicht aufsteigen, Die
Flissigheil siedet nicht gleichmafig. Dieser sogenannie Sie-
deverzug kann beim Entnehmen des GefaBes durch leichte
Erschiitterung zu einer pibtzlichen Dampfblasenbildung und
damit zum Uberkochen fihren. Verbrennungsgefahr! Um ein
gleichmafiges Sieden zu erreichen, slellen Sie bilte einen
ggss;ab oder etwas Ahnliches, nichimetallisches in das
an.

* Der Inhalt von Babyll dschchen und Glasem mit Kindernah-
rung muss umgerdhrt oder geschiittelt und die Temperatur
vor dem Verbrauch Oberprift werden. Es besteht Verbren-
nungsgefahr.



+ Speisen mit Schale oder Haut, wie Eier, Wirste, geschios-
sene Glaskonserven usw. dirfen nicht in Mikrowsllenkoch-
gerdten enwarmt werden, da diese explodieren kénnen,
selbst wenn die Erwarmung durch Mikrowellen beendet ist,

+ Turrahmen/Tlrdichtung und benachbarie Taile missen bei
Verschmutzung sorgféltig mit einem feuchten Tuch gereinigt
werden.

+ Reinigen Sie das Mikrowellenkochgeral regelmaBig und
entfernen Sie Nahrungsmittelreste aus dem Innenraum.

+ Bei mangelhafter Sauberkeil des Gerates, kann es zu
giner Zerslirung der Oberdl &che kommen, welches die
Lebensdauer des Gerdtes beeinfl usst und mbalicherweise
zu gefahriichen Situationen fiihrt.

+ Lagem Sie keine Speisen oder andere Gegenstande im
Gamraum,

+ Symbole auf dem Gerét!

£\ WARNUNG: HelBe Oberfl iche!
‘Wahrend des Belriebs des Gerates kann die Temperalur
der beriihrbaren Oberfl dchen sehr hoch sein. :

Beschreibung der Bedienelemente
Tellebezeichnung

Tlrverschliuss
Display
Gehduse
Antriebsachse
Gleitring
Drehteller
Bedienblende
Abdeckung
Grillrost

0O =] O LN B GO DY =

Die Tasten des Bedienfeldes

 Leistung:
(R{oVI=T O \Wah| der Leistungsstufen der Mikrowelle

Uhr:
In Verbindung mit den Pleillasten zum
R— Einsteflen der Uhrzeil
i | Garprogramme:

RRLRTelY Al eines Automatikprogramms durch
: * mehrmaliges Dricken

' HeiBluft/Kombi Grill/Kombi
. ) Heibluft:
Reiner HeiBluftbetrieb, Thermostat gesteuer

Heifluft (Kombi:
Heibluft und Mikrowelle arbeiten abwechselnd

Grill: .
Zum Grillen und Uberbacken

GrilllKomb:
Grill und Mikrowelle arbeiten abweshseind

Preiltasten
° Zum Einstellen der Uhrzeit oder von

Temperatur- oder Gewichtswerten

A
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 Stopp/Laschen

Einmal driicken zum Stoppen des Garvorgangs
Zweimal driicken zum Léschen des Programms
3 Sekunden halten zum Sperren/Entsperren
des Gerales

' Start des Programms oder Sofortstart

Inbetriebnahme

+ Sollien sich Fertigungs- oder Olriickstande am Gehéuse
oder aul dem Heizelement befi nden, kann es im Anfang
zu Rauch- eder Geruchsentwicklung kommen. Dies ist ein
normaler Vargang und wird nach wisderholtem Gebrauch
nicht mehr aufireten.

Es wird dringend geraten, wie folgl zu verfahren:
Stellen Sie das Gerat auf Heifluft- oder Grillfunktion und

lassen Sie es mehrmals ohne Gargul laufen. Sorgen Sie
bile fir ausreichende Bellflung.

?mﬁ, il mmm im HeiBiuft- oder
=] 1| nurim o
wwdwfmﬂmm s st ichtim Kombi-

. Enlnehmen Sae aIFes im Garraum befl ndliche Zubehdr,
packen Sie es aus und legen Sie den Gleitring in die Mitte.
Positionieren Sie den Glasteller so auf der Antriebsachse,
dass dieser in die Ausbuchiungen der Aniriebswelle einras-
let und gerade aull iegl.

= Kontrollieren Sie das Gerdt auf sichtbare Schaden, beson-
ders im Bereich der Tidr, Bei Schaden jeglicher Art darf das
Geral auf keinen Fall in Belrieb genommen werden,

+ Um beim Batreb Storungen anderer Gerate zu vermeiden,
stellen Sie Ihr Geral nicht in unmittelbarer Nahe von ande-
ren elekironischen Gerdlen aul,

= Entlernen Sie evil. auf dem Gehause haftende Schutzfolien.

= Stecken Sie den Netzstecker in eing korrekt installiere
Schutzkontakisteckdose 230 V, 50 Hz.

Benutzung des Gerates
Wissenswertes zum Mikrowellenbetrieb:

+ Ihr Gerat arbeitet mit Mikrowellenstrahlung, welche Wasser-
teilchen in Speisen in sehr kurzer Zeit erhitzt, Hier gibt es
keine Warmestrahlung und somit auch kaum Braunung.

+ Erwarmen Sie mit diesem Gerat nur Lebensmiltel.

= Frittieren Sie nicht in der Mikrowelle, denn heifies Ol kann
ten Ofen beschadigen und zu Hautverbrennungen fihren.

» Erhitzen Sie nur 1-2 Porfionen auf einmal, Das Gerat verliert
sonst an Effi zienz.

= Zur Unterbrechung des Garvorgangs driicken Sie die STOP-
Task.

* Mikrowellen lisfern solort volle Energie. Ein Vorheizen ist
somit nichl erforderlich.

* Betreiben Sie das Geral im Mikrowellanbelrieb nismals leer.

DEUTSCH



DEUTSCH

+ Der Mikrowellenherd ersetzt nicht lhren herkommlichen
Herd. Er dient hauptsehlich zum:

+ auftauen von Tiefgekihltem/Gefrorenem

+ schnellen erhitzen/autwérmen von Speisen oder
Getranken

+ Garen von Speisen

Hinweise zum Grill- und Kombibetrieb

* Daim Grill- und Kombibetrieb Strahlungshitze benutzt wird,
benutzen Sie bitte nur hitzebestandiges Geschirr,

* Im reinen Grilbetrieb dirfen Sie auch Metall- oder
Alugeschirr verwenden — nicht jedoch bei Kombi- oder
Mikrowellenbetrieb,

+ Stellen Sie nichts auf die Oberseite des Gehauses. Diese
wird heiB. Lassen Sie dig Litungsschiitze immer frei.

* Verwenden Sie bitte den Grillros!, um das Gargul naher an
das Heizelement heranzufiikiren.

Geeignetes Mikrowellengeschirr

* Das ideale Material fiir den Gebrauch in einer Mikrowelle
ist durchsichtig und erfaubt der Mikrowellenstrahlung die
Speisen gleichmafig zu erhitzen.

* Mikrowellensirahlen kinnen kein Metall durchdringen,
deshalb sollten Metallbehdlter oder ~teller nicht verwendet
werden.

+ Benutzen Sie keine Papierschalen aus recyceltem Material,
denn sie kidnnen geringe Anteile an Metall enthalten, was zu
Funkenschlag oder Branden fiihren kann.

+ Runde/ovale Schalen und Teller sind besser geeignet als
eﬁkige, denn die Speisen in den Ecken konnten Gberko-
chen,

Mit ger unten aufgefihrie Liste wird Ihnen die Auswahl von
geeignetem Mikrowellengeschim ereichtert:

Geelgnet filr
et Mo GrllHeibuft o,
Hizebesrdget | jajaige
E;mgﬁ:r;-taler jRiajgia
wiﬂ”‘m [a neif) nein nein
Kiichenpapier ja nein nein nein
Metall-Tablet nein [ pein
Grillrost nein ja ja nein
ﬁ“&;ﬁiﬁaﬂr Nem ja ja nein

*} Kombination von Grill mil Mikrowelle oder mil HeiBluft.

Einstellen der Uhrzeit

i HiNwESS:
Beim ersten Einschalten leuchten erst alle Displayanzeigen
auf, dann erscheint ein Doppelpunkt blinkend.

B

05-MWGE 759 H B

+ Dricken Sie die Stapp-Taste.

*  Driicken Sie die CLOCK-Taste. Die Anzeige wechselt auf
J0:00". Die erste Ziffer blinkt,

+ Mit Hilfe der Pfeiltasten tragen Sie die gewinschie Stunde
gin.

* Driicken Sie die CLOCK-Tasle. Die zweilen Ziffem blinken.

+ Mit Hille: der Pleailtasten tragen Sie die gewiinschie Minute ein.

+ Dricken Sie emeut die CLOCK-Taste oder warlen Sie einige
Sekunden,

Die neue Uhrzeit wird aktivierl.

Bedienung Mikrowelle

Geben Sie die 2u erhitzende Speise in ain geeignetes Gaschirr,
Offnen Sie die Tar und stellen Sie das Gefal mittig auf den
Glasteller. Ture bitte schligfen. (Das Gerét arbeitet aus Sicher-
heitsgrinden nur mit fest geschlossener Tir.)

1. Dricken Sie die Stopp-Tasle.

2. Wahlen Sie durch ein-mehrmaliges Driicken der POWER-
Taste die gewiinschte Mikrowellenleistung.

Leistung im Display
wie gewahlt in %

Lelalung: Anwendungsgebiet

80 720
60 540 Forlkachen
Schmelzen von
40 360 Kase usw.
Auftauen von
A 180 Gefrorenem
START 900 Schnelles Erhitzen

3. Mit Hitte der Pleiltasten stellen Sie die gewiinschte Gardau-
er ein.

Zum Beispiel: 10.00 Min Gardauer aul 100%% Leistung.

Schritt Taste Anzeige
T .
2 100P
3 10:00
4

4. Driicken Sie zum Starlen die START Taste.
Die Gardauer richtet sich nach Menge und Beschaffenheit
des Inhaltes. Bei etwas Ubung lemen Sie schnell, die
Gardauver einzuschatzen,

i HINWEIS:

Das Garen im Mikrowellenherd geschisht sehr viel
schneller als in einem Backofen. Steflen Sie die Gardauer,
wenn Sie sich nicht sicher sind, gering ein und garen Sie
aqf. nach,

Nach Ablauf der Zeit schaltet sich das Gerat aus und im
Display erscheint END, Entnghmen Sie dann die Speise.
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Garvorgang unterbrechen oder abbrechen

+ Machten Sie den Garvorgang unterbrechen, dricken Sie die
Stopp-Taste oder offnen Sie einfach die Tir.

+ Soll der Garvargang dann forigesetzt werden, missen Sie
die Tir schliefen und die START-Taste dricken.

+ Machten Sie den Garvorgang ganz abbrechen, driicken Sie
Zweimal die Stopp-Taste.

Automatisches Auftauen

Zum automatischen Auftauen von gefrorenem Fleisch, Gefl ligel
und Meeresiriichien gehen Sie wie folgt vor;

1. Driicken Sie die Stopp-Tasle.

2. Driicken Sie aine Pleiltasle. Sie befi nden sich nun im
Auftau-Programm. Durch wiederholles Driicken der Pleiltas-
ten-Taste wahlen Sie eines der Aultauprogramme aus:

AD1 Buftauen von Fleisch von 0.1 -2.0kg

AD2 Auftauen von Gefl igel von 0.2 - 3.0 kg

AD3 Auftauen von Meeresfriichten von 0.1 = 0,9 kg

3. Drlicken Sie die START-Taste. um Ihre Auswahl zu bestatigen.

4, Wahlen Sie dann mit Hilfe der Pleiltasten ein Gewicht aus.

Zum Beispiel: 2,0 Kg Gefiligsl auftauen,

Schritt Taste Anzeige
1 .
2 AD -2
3
4 20
5

5. Dricken Sie zum Starten die START-Taste.

Nach Ablauf der Zeit schalte sich das Gerdl aus und im Display
erscheint END. Entnehmen Sie dann die Speise.

In der nachfolgenden Tabelle erhalten Sie Informationen zum
manuelien Auftauen,

Tabelle Auftauen
Lebensmittel/ Leistung | Zeit | Nachtauzeft
Speise Menge Watt | ca Min. Min.
Fleisch (Rind, | 500 180 14-18| 10-15
Kalb, Schwein)
im Stilck 1000 g 180 25-30 20-25
Schnitzel, P
Kotslelt 2000 180 4-65410
Hackil eisch 250 g 180 6185-10
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Lebensmittel/ Menge Leistung | Zeit | MNachtauzeit
Speise Watt | ca Min. Min.
Bratwurst, igEl

Bttt 200g 180 4-65H10
Aufschnitl 300¢q 180 4-65110

Tipp: nach halber Zeit Fleisch wenden, empti ndliche Teile
ahda&ten Haclﬁrslmzmm bereils aufgetaule Teile

Hahnehen 1000 : - -15
Hahnchentelle | 500¢ 180 12-15 5-10
Ente 1700 q 180 25-40 20-25
Gans:, 500 180 | 12-18| 10-15
Putenteile 9

Tipp: Geflige! nach halber Zeit wenden, Fiogel und Keulen
abdecken.

20-35 20-30
Hasenriicken 12-13 10-20

115 ginmal werﬁen Hardteﬂe abdecken.

Krabben,

‘lﬂﬂﬁg

Shrimps 2504¢ 180 5-75110
Forelle 340 g 180 4-65110
Fischim

e 5009 | 180 | 7-10 | 10-15
Fischfilet 250 ¢ 180 5-7 5-10
TIE: Wm!ai W

Himbeeren, %

E_rdbeeren 2509 180 4-65:10
Kirschen, 250g | 180 | 5-75b10

| Playmen
Apfelmus

0 4 Stiick .1-
Brot 1000 q 180 13- 15 B-10
Toasibrot 500 g 180 5-65-10
Riihrkuchen 500 g 180 6-85110
Obstkuchen 1 Stiick 180 2-3 2-3
Torte 1 Stock 180 0.5-1 3-5
| Torte 1200 g 180 10-12 30-60

Tipp: Brot und Geback auf Knmnltrepppaplerie!;en das die
Feuchtigeit aufnimmt; empfindliches Gebéck nur antauen.

Milchprodukte

Butter 2500 180 5-710-15
Quark 250 g 180 6-B5410
Sahne 200q 180 3-5 2-3

Tipp: Alufolie entfernen, nach halber Zeit umrithren: Sahne
noch halb gefroren schlagen.

DEUTSCH
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Erwarmen

Das Erwarmen und Erhitzen ist eine besondere Stérke der Mikro-
welle. Kiihischrankkalte Fidssigheiten und Speisen lassen sich sehr
leicht auf Zimmentemperatur oder Verzehremperalur bringen, ohne
viele Topfe benutzen zu milssan,

Die in der folgenden Tabelle angegabenen Erhitzungszeiten
kénnen nur Richtwerle sein, da die Zeit sehr stark von der
Ausgangstemperatur und der Zusammensetzung der Speise
abhéngt. Es empfi ehli sich deshalb, ab und zu nachzusehen, ob
das Gericht schon heif genug ist.

Tabelle Erwarmen

Lelstung
Watl

zeit
ca. Min.

150 g 900 0.5- 1 ngin
Wasser, 0.51500 g 900 35 - 5 nein

1 Tasse

Wasser, 0751750 g 900
Kaflee, 1509 900 0,5- 1 ngi

1 Tasse
Milch, 1 Tasse 160 g 900 0.5 - 1 nein

- 7 nein

=

Achtung: Einen Glasstab o. &. {nichts metallisches) gegen Sie-
deverzug in das Gefal geben, vor dem Trinken gut umrihren,

4509 200 25-3.5)ja
und Gemiise
Gulasch dno ae:
mit Nudein 450 ga002-25]4
Fleisch, Kiof ek
und Sobe | 450990025 I3.5]a

Schnitzel,

200 g 900 1 - 2 reif

panient

Frikadelen, :
4 Stiick 500 g 900 3 - 4 neip
Bratenstlck 250ig 900 2 -13 nein

e Kruste nicht

Nudeln, Reis 1

Port. 1509 | 900 12 ja
2 Porl. 00g 90 | 25-35 ja
Kartofigin S00g9p03-4 2

TIE: Vorher lsichl anfeuchian.

Klare Briihe,

1 Tellor 250g%001-15 ja
Suppe mit : ;
Einlagen 250g90015-2 ia
Solle 250g%001-2 ia
8
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100 mi
20005801-15
Tipp: Gul durchschiitteln ader umnihren. Temperatur (iberpriifen!

540 0.5/- 1 ngin
nein

Wilch
Brei

Garen
Praklische Tipps zum Garen

Hallen Sie sich an die Richtwerte in der Gartabelle und den
Rezepten, Beobachten Sie den Kochvorgang, solange Sie noch
nicht soviel Ubung haben.

Die Tir des Gerates konnen Sie jederzeit offnen. Das Gerat
schaltet automatisch ab.

Es arbeitet erst wieder, wenn die Tlr geschlossen ist

Lebensmittel aus dem Kihischrank, bendfigen gine etwas
ldngere Garzeit als solche mit Raumtemperatur.

Je kompakler eing Speise isl. desto langer ist die Garzeil. So
bendtigl z.B. ein grifleres Stlick Fleisch eine langere Garzeit
als geschnetzeltes Fleisch gleicher Menge. Es empfi ehit sich,
grofiere Mengen bei maximaler Leisiung anzukochen und flr
gin gleichmaRiges Garen auf mittlerer Leistung fortzukochen.

Flache Speisen und kiginere Mengen garen schneller als hohe
und grofe Mangen, die Lebensmittel daher méglichst fl ach
verteilen. Dinnere Teile. 2.B. Hahnchenschenkel oder Fischfi let,
nach innen legen oder Uberlappen lassen.

Es gilt die Faustregel:

Doppelte Menge = fast doppelte Zeil
Halbe Menge = halbe Zeit

Wenin Sie fUr ein Gericht keine passende Zeitangabe fi nden
kannen, gilt die Regel:

pro 100 g ca. 1 Minute Garzeit

Alle Speisen, die Sie am Herd abdecken, sollten Sie auch im
Mikrowellengerat abdecken.

Ein Deckel verhindert, dass die Speisen austrocknen. Zum
Abdecken eignen sich ein umgedrehier Teller, Pergamentpapier
oder Mikrowellenfolie. Speisen, die eine Krusie erhalten sollen,
offen garen.

Tabelle Garen

Lebensmittel/ Leistung |  Zeit
Menge Watt | ca Min. Abdecken

Auberginen 500 720 710 ja
Blumenkohl 500 g|720 8- 11 ia
Brokkoli 500q7R06-9 ja
Chicoree 5009 7ROG-7 ja
Erbsen 500g7206-7 ja
Fenchel 500 g 7B0 8411 ia
Griing Bohnen 300ig 720 13- 15 3
Kartofigln 500 g 720 g-12 ia
Kohlrabi 500 ¢ 7R0 g-10 ia
Lauch 500g7R07-Sja

16.04.2007, 11:18:22 Uhr



Lebensritiel
Speke | Mo

Maiskolben 25097207 -9 a

300g

Mahren 500 g 7208 - 10ja E’trlﬂonf 720 | 13-15 ia
[Paprika 500 g 7206 -9a ppe .

[Fosenion 009 120 7- 10 mitEinage | 20097p07-8a

Spargel 3009 7206 - 9ja Crémesuppe 500g | 720 | 13-15

Tomaten 500 7206 - 7 ja

Tipp: Zwischendurch umrhren, 3 - 5 Min, nac.hgarenlassen

Zucchini 500 g 720 9- 10 ja
Tipp: Gemilse kleinschneiden und mit 2 - 3 El Flssigkeit
garen, Zwischendurch umrhren, 3 - 5 Min. nachgaren lassen,
erst vor dem Servieren wilrzen.

Aplel-

[F——
Bimenkompott il i
Pl aumenmus 250 720 4 { € nein
Prabatberiom | 2509 7005-8ja
Bratipiel, e—
4 Stiick 50097R07-9ja

Gulasch,
Geschnetzelies | J0097p0 10115 ia
Hindsro.u’laden

frik 250 qTR06-7ja
Gefl doelsuppe | 2009 {205-6ja
: Zwischendurch umrhren, 3 - 5 Min. ruhen .

Fischfi let 207-8ja
Fischfilet 400gT7208-9ja

Tipp: Nmmrﬁmmwzwwerﬂm 3 - & Min. nachgaren
lassen.

Gemuse auftaven und garen

300

| Apfelrotiohl 4500700 1416 a
Blattspinat 300 g 720 11-13 a
Blumenkohl 200q 7207-8ia
Brechbohnen 200g7208-10j8
Brakkaoli J00g7R0B-9ja
Erbsen 300g7R07-Bia
Kohlrabi 300g 720 13-15 IE]
Lauch 2000 720 0-11 ia
Mals 20007p04-5fa
Mahren 200 g 7205-6ja
Rosenkoh! 300 g {20 7- B j&

. 450q | 70 | 12-13 j
Spinat 00g | 720 | 15-17] a

Tipp: mit 1 -2 El Fidssigkeit garen, zwischendurch umnihren
bzw. vorsichtig zerteilen, 2 - 3 Min. nachgaren lassen, erst vor
dem Servieren wiirzen.

05-MWGE 759 H 8

") Bereits vorgefertigte Speisen

INSTANT START

Sie mbchten gine Speise oder ein Getrink kurz auf hichster
Mikrowellenleistung erhitzen?

+  Starten Sie den INSTANT START indem Sie direkt die
START Taste driicken.

+  Der Garvorgang beginnt sofort, wobei jedes weitere Dri-
cken der Taste die Garzeit erst um 10 Sekunden verlangert,

*+  Ab 5 Minuten wird die Gardauer um jeweils 30 Sekunden
verlangert

*  Die Leistung der Mikrowelle betragt dabei 100%.

Automatik-Programme
Mit Hilfe der Automalik kiinnen Sie bestimmie Mengen von

Speisen automalisch garen. Gardauer und Mikrowellanleistung
sind im Programm hinterlegt.

Gehen Sie dazu wie folgt vor:

1. Driicken Sie die Stopp-Taste.

2. Dricken Sie die AUTO COOKTaste. Sie befinden sich nun
im Garprogramm,
Durch wiederholtes Dricken der AUTO COOK Taste wéhlen
Sie eines der Programme aus:

. gy ez |03
ResNugaln w | |
Fes, 180 | 130 | 480
) P I I i
hudeln, 300 | 600 | 900 i
dazutasser| ml | ml | ml Spese nicht abdecken
(Gamilse, 02 | 03 |04 |05 |06 [OF |08
AC-2{msch kg | ka [k [k kg [k | g
DazuWasser| 2EL | 2EL | 2EL | £EL | 4EL | 4EL | 4EL
A3 Gemise, 02103 (0405 08|07 )08
pelroren ;90 3@5 Wolk k| M
g4 P dz Dz Entspricht ca 804100
EmemrM#rmﬂmPapmmmbtavermﬁm
=0
AGS| Fissigheiten_r1l ml
Nicht abdecken! Achiung Sieceverzug!
045 | 085

: fa | K
L Kartofieln ensiechen. mil Abstand &t den Orehiefier

legan.
4| Pizza 015
N (erwarmen) | kg

DEUTSCH
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Code Programm Gewichi
AC-B Fisch

045
Fisch vorher einschneiden
3. Wahlen Sie dann in den Programmen AC-1 bis AC-6 mit
den Pleiltasten ein Gewicht aus.
Zum Beispiel; 0, 2Kg frisches Gemiise garen.
Schritt Taste Anzeige

2 AC -2
3 0.2
4

4. Dricken Sie zum Starten die START-Taste.

Mach Ablauf der Zeit schaltel sich das Gerat aus und im Display
erscheint END. Entnehmen Sie dann die Speise,

1 HINWEIS: EL entspricht sinem Essisffel.

HeiBluft/Kombi Grill/Kombi
HeiBluft und HeiBluft-Kombibetrieb

Fiir den HeiBlufi und den HeiBlufi-Kombibelrieb gehen Sie bitte
wie folgt vor:

1. Drilcken Sie die Stopp-Taste.

2. Driicken Sie die HeiBluft/Kombi Grill'Kombi-Taste.
Durch wiederholtes Drilcken der HeiBluftMombi Grill Komii-
Taste wéhlen Sie eines der Programme aus;

C Nur HeiBluft

1 HeiBluft und Mikrowelle in Kombination

0 HeiBluft und Mikrowelle in Kombination

mit hiherem Mikrowellenanteil

3. Stellen Sie anschlieBend mit Hilte der Pleiftasten eine

Temperalur zwischen 100°C und 230°C ein.

i HINWEIS:
Im Kombibetrieb kiinnen nur Temperaturen bis 180°C
gingestelit werden.

. Bestétigen Sie Ihre Eingabe mit Hilfe der START-Taste.

5. Mit Hilfe der Pfeiltasten geben Sie die gewiinschte Gardauer
gin,

Rk

10
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Zum Beispiel: Programm C, bei 180°C, 8Min Gardauer.
Schritt Ta

ste Anzeige

c2

180C

08:00

Instant

Start

6. Dricken Sie zum Starten die START Taste.

Nach Ablauf der Zeit schaltet sich das Gerat aus und im Display
grscheint END. Entnehmen Sie dann die Speise.

Fehlermeldungen
+ Wahrend des Belriebs erscheint im Display [Erm2”.

Die Temperatur im Garraum hat den vareingestellten
Temperaturwert Gberstiegen.

Méglicherweise ist die Temperatur fir diese Zubereitung
zu gering gewdhlt. Bitte nehmen Sie eine Korrekiur der
Einstellung vor.

+ Wihrend des Belriebs erscheint im Display [En3".

Der voreingestelite Temperaturwert konnte innerhalb einer
vorgegebenen Zeit nicht erreicht werden.

Bitte nehmen Sie eine Korrektur der Einstellung vor,

Grill und Grill-‘Kombibetrieb

Zum Grillen benutzen Sie bitte den Grillrast, um eine schnelle
und gleichmaBige Braunung zu erzielen, Verwenden Sie eine
geeignates hitzebestandiges Geschirr oder legen Sie das
Grilligut direkt auf den Grillrgst,

GroBe, dicke Lebensmittel werden direkt auf dem Drehteller
aegrillt

Ein Verheizen" des Grills ist nicht edorderlich, da der Infrarolgrill
unmitielbar Strahlungshitze erzeugl.

Wenn Sie Speisen im Kombibatrieb Mikrowelle-Grill zubereiten,
soliten Sie folgendes beachten:

Fiir grofe, dicke Lebensmittel, wie z.B. Schweinebraten, isl

die Mikrowellenzeit entsprechend langer als flr kleine, fl ache
Lebensmiliel. Beim Grill verhélt es sich jedoch umgekehrt.
Je naher das Lebensmittel an den Grill gelangt, desto
schneller wird es braun. Das heift, wenn Sie grofte Bratensti-
cke im Kombibetrieb zubereiten, ist die Grillzeit gegebenentalls
kilrzer als fir kleinere Bratenstiicke.



Fur den Grill und den Grill-Kombibelrieb gehen Sie bitte wie
folgt vor:

1. Dricken Sie die Stopp-Tasle.

2. Dricken Sie die HeifluftKombi GrilKombi-Taste.
Durch wiederholtes Drilcken der HeiluftKombi Grill Kombi-
Taste wéhlen Sie eines der Programme aus:

G %ur Grill
G1 Erill und Mikrowelle in Kombination
G2 Grill und Mikrowelle in Kombination
mit héherem Grillanteil
3. Mit Hilfe der Pleiltasten geben Sie die gewdinschte Gardauer
gir.

Zum Beispiel: Programm G2, 10:30Min Gardauer

Schritt Taste Anzeige

i
2 G2

3 10:30
4

4. Drlcken Sie zum Starten die START-Taste,

Nach Ablauf der Zeit schaltet sich das Gerdt aus und im Display
erscheint END. Entnehmen Sie dann die Speise.

Tabelle Grill/Kombibetrieb
Kombi- Zeil

Lebensmittel/

E Menge | peirieh | ca. Min, | Abdecken
Rind-, Schwen | 500g 10 - 12 nein

oder

Kalbfl eisch _

im Stick 750 g 12 - 15 ngin
Kasseler 500 g 1B - 14 nein

Hackbraten 500g 13 - 15inein

e | 2093-3  pen

Bockwurst 200g3-3 nein

Tipp: Fleisch nach der Halfte der Zait wenden, 3 - 5 Min. nachgarer)
lassen; Hackbraten mit Eiklar bestreichen; Wilirsichen mit ener Gabel
anstechen.

Gefligel
by 1000 g 13 - 15 rein
Hahnchentele | 250g4-5 nein

wenden, 4 - 5 Min.

| Forelle, blau 300g5-6
Fischi | -4 nein
Tipp: Nach der Haifte der Zeit wenden, 3 - 5 Min. nachqaren lassen.

nein
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Individuelles Garprogramm

Mochten Sie fiir bestimmte Zubereitungen ein eigenes
Garprogramm eingeben, kdnnen Sie dies aus den Programmen
Leistung der Mikrowelle und Grillombi (G, G1, G2) und‘oder
HeiBluftKombi (C, C1, C2) 2usammenstellen.

Gehen Sie zum Beispiel 5o vor:

DEUTSCH

1. Driicken Sie die Stopp-Taste,

2, Wahien Sie durch ein-‘mehrmaliges Dricken der POWER-
Taste die gewiinschte Mikrowellenleistung.

3. Mit Hilfe der Pleiltasten tragen Sie die gewlinschte Gardau-
&r gin.

4. Wahlen Sie durch ein-'mehrmaliges Drlicken der HelBluft!
Kombi Grillombi-Tasle eines der Programme G, 1. C2, G,
G1 oder G2 aus.

5. Mit Hille den Pleiltasten tragen Sie die gewlnschte Gardau-
ar ein.

Zum Beispiel: 3:00Min Gardauer aul 100% Mikrowellenleis-

tung und anschlieBend 9:00Min Grill.

Schritt Taste A nzeige

1

2 100P
3 03:00
4 G
5 09:00
6

6. Driicken Sie zum Starten dig START Taste.

Nach Ablauf der Zeit schaltet sich das Gerat aus und im Display
erscheint END. Entnehmen Sie dann die Speise.

i HINwES:

Auf diese Weise kbnnen Sie bis zu 4 unterschiedliche
Garsequenzen hintereinander kombinieren. Sie kdnnen das
Programm auch mit einer Grill/Kombi- oder Heifluft/Kombi-
Einstellung beginnen.

Sonderfunktionen
Automatischer Start;

Sie kdnnen die Mikrowelle oder alich eine Gril'Kombi- oder
HeiBluftKombi- Einstellung 2u einer vorbestimmien Zait starten.
Stellen dazu erst die Uhrzeit gin.

Um z.B. die Mikrowe!le automaltisch zu starten gehen Sie wie
folgt vor;

1. Driicken Sie die Stopp-Taste.
2. Wahlen Sie durch ein-‘mehmaliges Dricken der POWER-
Taste die gewiinschte Mikrowellenleisiung.

11
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-

. Mit Hilfe der Pfeil-Tasten fragen Sie die gewunschie Gardau-
er ein.

. Drilcken Sie die CLOCK-Taste langer als 2 Sekunden. Ein
Signal erdnt und die Anzeige wechselt aul die akluelle
Uhrzeit. Die ersle Ziffer blinkt.

5. Mit Hilfe den Pleil-Tasten tragen Sie die gewunschie Start-

zeil gin,

6. Dricken Sie die CLOCK-Tasle. Ein langeres Signal erlont

und im Display erscheint ein M,

1 HINWEIS:
Wurde eine andere Funklion programmiert, erscheint die

entsprechende Anzeige im Display,
Zum Beispiel: 12:30Min Gardausr auf 100% Leislung,
Startzeit 14:20 Uhr,
Schritt Taste Anzeige

4
2 10 0P
3 1230
4 10:00
i 1420
: =
i HiNwELS:
* Machien Sie sich die Startzeil noch einmal ansehen,
driicken Sie die CLOCK-Taste,

« Zur voreingesteliien Zeit beginn! der Betrieb des Gerdites.

Nach Ablauf der Zeit schaltet sich das Gerdt aus und im Display
erscheint END. Entnehmen Sie dann die Speise.
Automatische Erinnerung:

Nach Beenden gines Garvorgangs werden Sie alle 2 Minuten
durch einen Piepton aufgefordert, die Speise zu entnehmen.

Durch Ofinen der Tdr oder Driicken der Stopp-Taste wird diese
Ennnarung ausgeschaltet.

12
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Sperren:

Driicken Sie die Stopp-Taste langer als 2 Sek., um das Gerat zu
sperren. Die Sperrung wird im Display angezeigt. Die Funktion
der Bedienelemente ist blockiert. Driicken Sie die Stopp-Taste
erneul lnger als 2 Sek., um die Sperrung aufzuheben.

Starungsmeldungen

Wahrend des Betriebs erscheint im Display [En0" oder Err1™. In
diesem Fall gibt es ein Problem in der elektronischen Steuerung.

Senden Sie das Gerat mil einer Fehlerbeschrelbung an unser
Servicecenter.

Reinigung

Schalten Sie die Mikrowelle aus und ziehen Sie den Netz-
stechker.

Innenraum

+ Halten Sie das Ofeninnere sauber. Spritzer und (berge-
laufene FlGssigheiten an den Ofenwdnden kénnen mit
ginem feuchien Tuch entfernt werden. Ist der Ofen sehr
verschmutzt, kann auch ein mildes Reinigungsmittel
verwendet werden, Bitte verwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel.

* Wischen Sie das Sichifensler innen und auBen mil einem
feuchien Tuch ab und entfernen Sie regelmaBig Spritzer und
Flacken von (bergelaufenen Fliissigkeiten.

AuBenwinde

+ Die AuBenwande des Gehauses sollten nur mil einem
feuchten Tuch gereinigt werden. Achten Sie darauf, dass
kein Wasser in die Gehausedfinungen und damit in das
Gerateinnere gelangl.

+ Fiir die Reinigung der Schalter benutzen Sie bite auch nur
ein feuchtes Tuch. Zur Reinigung der Funklionsschalter
Oiinen Sie vorher die Mikrowellentir, um ein versehentliches
Einschalten des Gerates zu vermeiden.

Zubehor

+ Gelegentlich soliten Sie den Glasteller mit einem Geschin-
spllmittel oder in der Geschirrspiimasching reinigen,

* Der Drehring und der innere Ofenboden soliten regelmaBig
gereinigt werden, Den Drefring kinnen Sie herausnehmen
und von Hand spllen. Hier kdnnen Sie mildes Reinigungs-
mittel oder Fensterreiniger banutzen. Trocknen Sie gut
nach. Achten Sie darauf. den Ring nachher wieder richtig
ginzusetzen,

Geruch

* Um unangenehme Gerlche aus der Mikrowelle zu begei-
tigen, stellen Sie eine mit Wasser und Zitronensaft gefullte
mikrowellengeeignele Schale in den Ofen und erhilzen Sie
diese fiir ca. 5 Minuten. Wischen Sie danach den Olen mit
ginem weichen Tuch aus.



Ofenbeleuchtung Kostenlose Hotline* I
* Zum Auswechseln der Ofenbeleuchtung wenden Sie sich Haben Sie Fragen zu lhrem neuen Gerat? Uniser Serviceteam
bitte an eine Fachwerkstalt in lhrer Nahe. steht gere fiir Sie bereit. Kleinere Probleme lassen sich oft
- schon telefonisch itisen. =]
Technische Daten Rufen Sie deshalb bitte zunachst unsera Hotling an.
MOGRIE....oersoeresrrensssssveressnns s sssesssenmssessreesmmsssnssnnss NHGE 709 H Hotline 02152/2006-888
SPANNUNGSVEISOMGUNG: cevvvssssvsmeensssnecssmmsssmnesrnesenn 280 W, 50 HZ Mo. - Do. 8.30-17.00 Unr
Leistungsaufnahme: Fr. 8.30 = 14.00
MKIOWRIE.....cc.ccrevsissermniinsiapecismsssisseessininnns 14000 38BF por E-Mail:
HeiBluft 1800 W hotline@clatronic.de
Bemessungs-Mikrowellenausgangsleistung:.....................900 W ) )
GATEUTVOIIMIEN: - verevsinimmmiisimsissssensiisonnississssnssnssi 9 LHEA Service Anschrift
: Clatronic International GmbH
BottaRIEsse s s industrieing Ost 40
Technische Anderungen vorbehalten| D-47906 Kempen/ Germany

Konformitatserklarung

Hiermit erklart die Firma Clatronic International GmbH, dass
sich das Gerat MWG 759 H in Uberginstimmung mit den
grundiegenden Anforderungen. der europdischen Richtlinie fiir
elekiromagnetische Vertraglichkeit {89/336/EWG) und der Nie-
derspannungsrichilinie (33/68/EWG und 2006/95/EG) befi ndet.

Garantie

Wir Dbemehmen flir das von uns vertriebene Gerat gine Garan-
fie von 24 Monaten ab Kaufdatum (Kassenbon).

Innerhalb der Garantiezeil beseitigen wir unenigelliich die Man-
gel des Gerdtes oder des Zubehiirs, die auf Malerial- oder Her-
stellungsfehler beruhen, durch Reparatur oder, nach unserem
Ermessen, durch Umiausch. Garantielgistungen bewirken weder
eine Verlangerung der Garantiefrist, noch beginni dadurch ein
Anspruch auf eine neue Garantie!

Als Garantienachweis gilt der Kaufbeleg. Chne diesen Nachweis
kann ein kostenloser Austausch oder eine kostenlose Reparatur
nicht erfolgen.

Im Garantiefall geben Sie bitte das komplette Gerat in der

Originalverpackung zusammen mit dem Kassenbon an lhren
Héndler,

Sowehl Defekte an Verbrauchszubehdr bzw. VerschleiBtei-

len, als auch Reinigung. Warlung oder der Austausch von
Verschigifeilen, fallen nicht unter die Garantie und sind deshalb
kostenpfl ichtig!

Die Garantie erlischt bei Fremdeingriff.

Nach der Garantie

Nach Ablauf der Garantiezeit kinnen Reparaturen kostenpfl ich-
tig vom entsprechenden Fachhandel oder Reparaturservice
ausgefiihrt werden,
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Bedeutung des Symbols , Miilltonne”

Schonen Sie unsere Umwelt, Elekirogeréte gehdren nicht in den
Hausmiil,

Nutzen Sie die fir die Entsorgung von Elekirogeraten vorgese-
henen Sammelstellen und geben dort Ihre Elekirogerate ab, die
Sie nicht mehr benutzen werden.

Sie heffen damit die potenziellen Auswirkungen, durch falsche
Entsorgung. auf die Umwelt und die menschiiche Gesundheit
Zu vermeiden.

Sie leislen damit Ihren Beilrag 2ur Wiederverwertung, zum

Recycling und zu anderen Formen der Verwerlung von Elekiro-
und Elektronik-Altgeraten,

Informationen, wo die Gerale zu entsorgen sind, erhalten Sie
iiber Ihre Kommunen oder die Gemeindeverwaltungen.



Algemene veiligheidsinstructies

Lees vadr de ingebruikname van dit apparaat de handleiding
viterst zorgvuldig door en bewaar deze goed, samen met het
garantiebewis, de kassaben en zo mogelijk de doos met de
binnenverpakking. Geef ook de handleiding mee wanneer u de
machine aan derden docrgeeft.

+ Gebruik het apparaat uitsluitend privé en uitsluitend voor de
voorgeschreven toepassing. Dit apparaat is niet geschikt
voor commercieel gebruik. Gebruik het apparaat niet buiten

NEDERLANDS

(tenzij het bedoeld is voor beperkt gebruik in de buitenlucht).

Bescherm het tegen hitte, directe zonnesltralen, vocht (in
qeen geval in vioeistoffen dompelen) en scherpe randen.
Gebruik het apparaal niet mef vochtige handen. Bij vochtig
of nat geworden apparaat onmiddeliijk de stroomtoevoer
onderbreken.

+ Schakel het apparaal uit en onderbreek altijd de slroomtoe-
voer (rek aan de stekker, nooit aan de kabel} wanneer u
het apparaat niet gebruikl, hulpstukken aanbrengt, reinigt of
wanneer storingen oplreden.

*  Laat het ingeschakelde apparaat niet zonder toezicht wer-
ken. Schakel het apparaal alfijd ull of trek de stekker uit het
stopcontact (irek aan de stekker, niet aan de kabel) voordat
U de werkplek verlaat,

+ Conlroleer regeimalig of hel apparaat beschadigingen ver-
toont. Een beschadigd apparaal mag niet in gebruik worden
genomen.

* Repareer het apparaat nooil zelf, maar breng het naar een
geautoriseerde vakman. Voorkom gevaren en laal een

defecte kabel altijd alleen door de fabrikant, onze technische

dienst of een eender gekwalili ceerde persoon vervangen
door een soorigelijke kabel.

* Gebruik alleen originele reserveonderdelen.

* Neem de onderstaande “Specizle velligheidsinstructies™ in
acht.

Kinderen en gebrekkige personen

* Laat om veiligheidsredenen geen verpakkingsdelen (plas-
ticzak, doos, piepschuim, enz.) binnen het bereik van uw
kinderen liggen.

Let op! Laat kleine kinderen nist met de folie spelen.
Er bestaat gevaar voor verstikking!

+ Waarborg dat het apparaat alléén onder toezicht wardt
gebruikt om kinderen of gebrekkige personen tegen de
gevaren van elekirische apparaten te beschermen. Dit
apparaat is geen speelgoed. Laat kleine kinderen hier niet
mee spelen,

Symbolen in deze bedieningshandleiding

Belangrijke aanwijzingen voor uw veiligheid zijn speciaal geken-
merkt. Neem deze aanwijzingen strikt in acht om ongevallen en
schade aan het apparaat te vermijden:

14
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1 OPMERKING: kenmerkt tips en informatie voor u.

Belangrijke veiligheidsinstructies!

A.u.b. zorgvuldig doorlezen en voor verder gebruik
bewaren.

+ Waarschuwing: wanneer de deur of de deurafdichtingen
Zijin beschadigd, mag het kookapparaat niet worden bediend
voordat het door daarvoor opgeleid persoon is gerepareerd.

+ Waarschuwing: repareer het apparaat in géén geval zelf,
maar neem contact op met een geautoriseerde vakman,
Het is voor iedereen, behalve voor de vakman, gevaarlijk
onderhouds- en reparatiewerkzaamheden uit te voeren die
gen verwijdering van de afdekking vereisen. De afdekking
waarborgt de bescherming tegen stralenbelasting door mag-
nelranenergie.

* Waarschuwing: Verhit de vioeistoffen niet in gesloten
kommen of glazen. Explosiegevaar!

+  Waarschuwing: plaats uw magnetron niel in een kast.
Houd aan alle zijden van het apparaat minimaal 20 cm
ventilatieaistand tol kasten, wanden e.a. aan.

+ Waarschuwing: kinderen en gebrekkige personen
mogen het kookapparaal alleen zonder loezich! gebruiken
wannger een voldoende duidelijke insiructie werd gegeven
die de persoon in staat stell, het kookapparaal op een vei-
lige: manier te gebruiken en de gevaren van een verkesrde
bediening te begrijpen.

+ Waarschuwing: wanneer het apparaat in combibedrijf
wardt bediend, mogen kinderen het apparaat wegens de op-
tredende temperaturen het apparaat alléén onder loezicht
van volwassenen gebruiken,

* Opmerking: de magnetron is niet bedoeld voor het
verwarmeniverhilten van levende dieren.

+ Gebruik alléén geschikt serviesgoed zoals:
alas, porselein, keramiek, hittebestendig kunststof- of
speciaal magnetronsenviesgoed.

* Bij het opwarmen of koken van maaltiiden in brandbare
materialen zoals kunststof- of papierbakjes moet de mag-
netron vaak worden gecontroleerd vanwege een mogelijk
brandgevaar,

* In geval van rookontwikkeling dient het apparaat vitge-
schakeld en de nefsteker uit de contactdoos getrokken te
worden, Houd de deur gesloten om eventueel opiredende
viammen te verstikken.

+  Opgelet -Kookvertraging: bij het koken en vooral bij het
naverwarmen van viceistoffen (water) kan het gebeuren dat
de kooktemperatuur weliswaar bereikt is, maar de daarvoor
karakteristieke stoombellen nog niet opstigen. Da vioeistof
kook! niet gelijkmatig. Deze zogenaamde kookvertraging kan
bij het verwijderen van de beker of kom doar een lichte irilling
to! een plotselinge stoombelvorming en daarmee tot aver-
koken leiden. Gevaar voor verbranding! Om een gelijkmatig
koken te bereiken dient u een glasstaat of een soortgelijk,
niet-metalan voorwerp in de beker of kom te plaatsan.



+ De inhoud van babyfl esjes en potjes met kindervoeding
moet worden omgeroerd of geschud en de temperatuur
moel voor gebruik worden gecontroleerd. Er bestaat gevaar
voor verbranding!

+ Maaltijden met schil of huid zoals sieren, worsijes, gesloten
conserveren in ean glas enz. mogen niet in magnetronappa-
raten worden verwarmd omdat ze kunnen exploderen - zells
als de verwarming door de magnelron al is begindigd.

» Wanneer het/de deurframe/deurafdichtingen en aan-
grenzende delen verontreinigd zijn, dienen deze met een
vochiige doek te worden gereinigd.

* Reinig de magnetron regelmatig en verwijder de lavens-
middelresten uit de binnenruimte.

+ Wanneer het apparaat niet regelmatig wordt gereinigd, kan
het opperviak onhersleibaar worden beschadigd, hetgeen
de levensduur van het apparaat kan verkorten en tot gevaar-
lije situaties kan leiden,

+ Bewaar noofl eten of andere voorwerpen in de gaarruimte.

+ Symbolen op het apparaat!

Beschrijving van de bedieningselementen
Onderdelen

Deurslot
Display
Ruimten
Aandriffas
Glijring
Draaibord
Bedieningsveld
Afdekking
Grilroosler

W oo D0 R LD -

De toetsen van het bedieningsveld

 Vermogen:
Keuze van de magnatronstanden

' y Kiok:

Voor het instellen van de tijd in combinatie met
; de pijltoetsen

i y Gaarprogramma’s;

RINIROLTelY Het door meerdere malen indrukken kiezen van
. * gen automatisch programma

| Hete lucht/combi grillicombi

| Hete lucht:

Alleen hete luchifunchie, gestuurd via therme-
staat

Hete lucht/combi:
Hete lucht en magnetron werken afwisselend

Grill:
Voor het grillen en gratineren

Grill/combi: )
Grill en magnetron werken afwisselend
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ur- of gewichtswaarden

' Stop/wissen
m Eén keer indrukken om het gaarproces le

* sloppen

Twee keer indrukien om hel programma te
wissen

3 saconden ingedrukt houden om het apparaal
ie blokkeren/deblokkeren

Start van het programma of directe starl

Pijitoetsen
Voor het instellen van de tijd of van temperatu-

Ingebruikname

+ Wanneer zich productie- of olieresten aan de behuizing of
op het verwarmingselement bevinden, kan dit in het begin
1ot rook- of geurvorming leiden. Dit is een normaal proces
en zal na enkele malen gebruik niet meer oplreden.

Wij adviseren, als volgl te werk te gaan:

zet hel apparaat op hetelucht- of grliunctie en laat het
meerdere malen zonder gaarproducten lopen. Zorg voor
voldoende ventilatie.

%@%ﬂmwgnﬂmm hé -
bed W.UW'B&‘I Hﬂll‘lw_ll'll
SRR o

+ Verwijder alle loebehoren uit de gaaruimte, pak het uit en
plaats de glijring in het midden. Positioneer het glazen bord
zodanig op de aandriffas dat het in de vitsparingen van de
aandriffas klikt en recht ligt.

= Controleer het apparaal op zichtbare schade, let hierbij in
het bijzonder op het bereik van de deur. Wanneer u een
schade vaststell, mag het apparaal in géén geval in gebruik
worden genomen.

* Voorkom storingen tijdens het bedrijf door andere appara-
tuur en plaats de magnetron nigt in de buurt van andare
elekirische apparaten.

+ Verwijder eventuesl op de behuizing plakkende beschermfolie.

= Sluit de netsteker aan op een comect gefnstalleerde en
geaards contactdoos 230 V / 50 Hz,

Gebruiksaanwijzing
Wetenswaardigheden over het magnetronbedrijf

* Uw apparaat werkt met microgoiven die de waterdeeltjes in
gerechten binnen zeer korte tijd verhitten. Hier ontstaat géén
warmtestraling en dus ook nauwelijks bruinering.

* Verwarm alleén levensmiddelen met dit apparaal!

+ Giebruik de magnetron niet voor het frituren wanl hele olie
kan de oven beschadigen en tol huidverbrandingen leiden.

+ Verwarm slechts 1-2 porties in eén keer. Hel apparaat
verliest in het andere geval aan effi ciéntie.

Druk voor onderbireking van hel gaarproces op de foets STOP.

* Magneirons werken direct met volle energie. Daarom komi
het voorverwarmen te vervallen.

* Bedien hef apparaat in de magnetronmodus nooit leeg.

NEDERLANDS



+ De magnetron is geen vervanging voor uw normale fornuis.
De magnetron is uitsluitend bestemd voor:

+ het onldooien van diepgevroren/gevroren levensmidde-
len

+ het snel verhitten/venwarmen van gerechien of dranken

* het garen van gerechlen

=]
% Aanwijzingen voor het gril- en combibedrijf
=

* Omdat voor het gril- en combibedrijf stralingshitie wordt ge-
bruikt, mag u alléén hitlebestendig serviesgoed gebruiken.

+ Bij het gebruik van alléén de grilfunctie kunt u ook metalen
of aluminium serviesgoed gebruiken - dit is echier niet
toegestaan bij combi- of magnetronbedrijf.

+ Plaals géén voorwerpen op de bovenzijde van de behuizing.
Deze wordt heet. Laat de ventilatieopeningen altijd vrij.

+ (Gebruik het grilrooster om het te grillen product dichter naar
het verwarmingselement te voeren,

Geschikt magnetronserviesgoed

* Het ideale materiaal voor het gebruik in de magnetron is
doorzichtig en zorgt ervoor dat de magnetranstralen de
gerechten gelijkmalig verhitten.

+ Magnetronstralen kunnen niet door metaal dringen, daarom
dienen melalen schalen of borden nigt worden gebruikt.

+ Gebruik geen schalen van gerecycled papiermateriaal. Deze
kunnen namelijk geringe aandelen metaal bevatten, hetgeen
tot vankaoversiag of brand zou kunnen leiden,

+ Ronde/evale schalen en borden zijn beter geschikt dan
hoekige, want het gerecht in de hoeken kan averkoken.

De volgends lijst helpt u bij de keuze van geschikt magnairon-
serviesgoed vereenvoudigd.

Geschikt voor

magne- hele

combi-
tron grill lucht

natie®

Materiaal

Hittebestendige
schalen, bekers en
kommen van glas

l2jajdja

Niet-hittebestendige
schalen, bekers en
kommen van glas

Hittebestendige scha-
len, bekers, kommen,
borden van keramiek

Voor magnetronge-
bruik geschikie plastic
scnalen, bekers of
kommen
Keukenpapier ja nee nee nee

De kloktijd instellen

i OPMERKING:

Bij de eerste inschakeling lichten alle displayweergaven eerst

even op, daama verschijnt een knipperende dubbele punt.

* Druk op de stoptoets.

* Druk op de CLOCK-loets. De weergave schakelt over naar
0:00, Het eerste cijfer knippert,

+ Met behulp van de pijltestsen voert u het gewenste uur in,

* Druk op de CLOCK-toets. De volgende twee ciflers knippe-
ren.

« Met behulp van de piiltoetsen voert u de gewenste minuul
in,

* Druk oprieuw op de CLOCK-toels of wacht enkele secon-
den.

De nieuwe tijd wordt geactiveerd.

Bediening magnetron

Plaats het te verwarmen gerecht op een daarvoor geschikt
bord. Open de deur en plaats het in het midden op het glazen
draaibord. Sluit de deuren. (Hel apparaal werkl om veiligheids-
redenen aliéén met comect gesloten deur.)

1. Druk op de stoptoets.
2. Kies het gewensie magnetronvermogen door dienovereen-
komstig vaak op de toets POWER te drukken,

Het vermogen
wordt volgens

Vermogen

keuzein % ophet . u (ca.)

display weerge-
geven

100 800 Sne| verhitten
80 720 Garen

g0 540 Doorkokdn

40 360

Toepassingsgebied

Smelten van kaas
enz.
Ontdooien van

bevroren levens-
middelen

START 900 Snelverhitten

3. Met behulp van de pilltoetsen voert u de gewenste gaarduur
in,

20180

Bijvoorbeeld: fijdsduur 10.00 min op 100% vermogen.
Toets

Stap Scherm

100P

Ietalen blad nee jz ja
Grilrposter nee ja ja nee

Aluminiumiolie en
folisschalen of -bekers

nee ja janes

*) Combinatie van grill met magnetron of met hete lucht.
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4. Druk op de START-loets om de magnelron te starten. De
gaartid is athankelik van de hoeveelheid en de aard van
de inhoud. Met een beetje oefening leert u snel de gaartijd
goed in te schatien.

1 OPMERKING:

het garen in de magnetron gaat veel sneller dan in een
oven. Wanneer u niet helemaal zeker bent, steltu de-
gaartijd lager in en herhaalt dan eventueel de procedure:

Als de tijd om is, schakelt het toestel automalisch uil en
verschijnt er END in het scherm. Verwijder dan het gerechl.

Onderbreken of bedindigen van het gaarproces

+ Wanneer u he! gaarproces wilt onderbreken, druki u op de
stoptoets of opent gewoon de deur.

+ Wanneer u het gaarproces wilt voortzetten, moet u de deur
sluiten en op de loets START drukken.

+ Wanneer u he! gaarproces helemaal wilt begindigen, drukt u
Iwee keer op de stoploets.

Automatisch ontdooien

Voor het automatisch ontdooien van ingevroren viees, gevogelie
en zeevruchten gaal u als volgt te werk:

1. Druk op de stoploets.

2. Druk op een pijitoets. U bevindt zich nu in het ontdooipro-
gramma. Door het herhaald indrukken van de pijlioets kiest
u een van de programma’s:

AD1 Vlees ontdooien 0,1 - 2.0kg

AD2 Gevogeite ontdooien 0,2 —3,0kg

AD3 Feevruchten ontdooien 0.1 = 0.9k

3. Druk op de START-loels om uw keuze lg bevestigen.

Tabel Ontdooien

I.mmmldduhm Hoeveel-| Vermogen| Tijd | Ontdooitijd |
heid Watt | ca. min, min.

Wees wur.stwaren

Vlees {rund, 00g 180 14-13 10-15

kali, varken)

aan het siuk 1000 g 180 25-30 20-25

Schnitzel,

eatbias 2009 180 4-6 5-10

Gehakl 250 g 180 6-8 5-10

Braadwaorst,

Rl 200g | 180 | 4-6 5-10

Beleg

Tip: nadat de helft van de tijd verstreken is: viees omdraai-
an kwarsbara delan a.ﬁ:lald!.en gahakt !daanmaken reeds

 Kipdelen 5004q 180 12-15 5-10

5&!’:4:1 1700 g 180 25-40 20-25
ans-,

kalkoendelen 5009 180 12-18 10-15

Tip: gevngelte na hﬂtverstrﬂken van de helit van de lijd:

10004 180 20- 35
5004 180 12-13

TIE: gen keer om'aaienl randdelen afdekken,

Garmalen,

4. Kies vervolgens het gewicht met behulp van de pijljestoet- : 250¢q 180 5-7 5-10
sen. | shrimps
Forel 3404 180 4-8 5-10
Bijvoorbeeld: 2,0 kg gevogelte onldooien. Vis aan hel
Visfilet 250 g 180 §-7 5-10
1 bl TE: meerdere keren nmﬁ-m omdraaien.
- Frambozen, L .
2 f’o @ AD 2 s 2509 | 180 | 4-6 5-10
\"“’} -- Kereen, 250g | 180 | 5-7 | 5-10
3 pruimen
< Appelmoes 500¢ 18{3 9-12 5-10
‘ @@ 29
5 Broodjes dstuks | 180 | ¢a. 1-3 5
Brood 1000 g 180 13-15 B-10
5. Druk op de START-toets om de magnetron te starten. Eﬁaelbmod %gg‘ 1% g g g {g
Als de tijd om is, schakelt het foesiel awtomatisch Uit en ver- Fruitcake Tk | 180 2-3 2-3
schijnl er END in het scherm. Neem het voedsel uit hel toestel. Taart Tstuk | 180 | 05-1 3-5
. . . ; Taart 1200 g 180 10-12 30 - 60
ginfdn;ﬁgs;aand tabel vindt u informatie over het handmatig Tip: brood en gebak op absorberend keukencrépenagier
' plaatsen dat het vocht opneemt; kwetsbaar gebak slechts heel
|evien laten doolen.
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Levensmiddelen/ (Hoeveel- | Vermogen| Tid | Ontdooitijd Lamsnlddehnr Hoeveel-\Vermogen |  Tiid aideikan
gerechie heid Walt | ca. min. min. heid Watt | ca. min.
Melkproducten BI 1aen
Boter 250 g 180)5-7 10 -[15 Macaroni, rijst
Kwark 250 160 6-85- 10 1 porlie 50g | %0 | 1-2 ja
Slagroom 200 g|1803-5@ -3 2 porties 00g | 900 |25-35 ja
Tip: aluminiumfolie verwiideren, na de helft van de tiid omroe- Aardappelen | S00g%003-4 ja
ren; slagroom nog half bevroren kloppen. Tip: eerst iets bevochtigen,
Heldere
Verwarmen bouilon, 250 g 90115 a
Het verwarmen en verhitien is een bijzonder sterk puntvande |1 bord
magnetron. Koelkastkoude viosistotfen en gerechten kunnen Soep met )
heel eenvoudig op kamertemperatuur of consumplielemperatusr  |ingrediénten | 0 99p0 1.5-2 1
worden gebracht zonder dat u daarvoor veel poljes en panneties  {Saus 250 9p01-2 i
radghe
De in onderstaande tabel aangegeven verwarmingstiden zjn ~ {Melk 100ml}_54005-1 _nee
slechts richtwaarden omdat de tild in grote male afhankelij Pap 2009 5“} 113 0gg
is van de uilgangstemperatuur en de samenstelling van het 1B- G066 SENUGEN 01 OMYDSIEN TEmpErE: L
gerecht. Helis dan ook raadzaam, af en toe te controleren of het
gerecht al heet genoeg is: Garen
Handige tips voor het garen

Tabel verwarming
i

Water. 1 kop 154 i
Water 0515009 9003515 nge
Water 0,751 750 g 8005-7 nes
Hoﬂue 1 kop 150 9000.5 -1 nee

aardappéien 450990  25435ja
en groenten

Goulash met

Tadaron 450g9p02-25 ja
Viees, kno-

edels 450g900  25435ja

Schnitzel,

200g9001-2 nee
epaneerd
515“"::“"3"3" 4| 500g9p03-4 nee
Braadvlees 2503 9002- 8 nge
Tip: met alie bestriken, zodat de panade of de korst niet zacht
word!.
1/2 haan 450g90035-5 nee
Kipiricassee 400 g 800 3 44,5 i

Tip: met olie bestriken, ussendoor omroeren.

18
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Volg de richtwaarden in de gaartabel en de recepten op. Con-
iroleer het kookproces zolang u nog niet over genoeg ervaring
beschikt.

U kunt de deur van het apparaat te allen tijde openen. Het
apparaat schakelt automatisch uit.

Het apparaal functioneert pas weer nadat u de deur hebt
gesioten.

Levensmiddelen uit de koelkast hebben een iels langere gaartid
dan die op kamertemperatuur,

Hoe compacter een gerecht, hoe langer de gaariijd. Een groot
stuk viees hegft bijvoorbeeld een langere gaartiid dan dezelfde
hoeveelheid in reepjes gesneden viees. Het is raadzaam, grote-
re hoeveelheden bij maximaal vermogen even te koken en voor
een gelijkmatig gaarproces op de middelste stand door te koken.

"Lage" gerechign garen snellen dan hoge. Verdeel daarom
de levensmiddelen zo gelijkmatig mogelijk. Dunnere delen
zoals bijv. kippenbouties of visfilel kunt u het best naar binnen
plaatsen of laten overlappen.

Kleiner hoeveelheden worden snefler gaar dan grote.
Hier geldt de vuistregel:
dubbele hoeveelheld = ongeveer twee keer zoveel tijd
halve hoeveelheid = half zoveel tijd

Wanneer u voor een gerecht geen passende tijdaanduiding kunt
vinden, geldt de regel:

per 100 g ongeveer 1 minuut gaartijd

Alle gerechien die u op het fornuis afdekt, dient u ook inde
magnetron af te dekken.

Een deksel voorkoml dal de gerechien uitdrogen. U kunt voor
het afdekken een omgedraaid bord, perkamentpapier of mag-
netronfolie gebruiken. Gerechten die een korslje moeten krijgen,
moet u ppen garen,

16.04.2007, 11:18:40 Uhr



Aubergines 500q[720 7 - 10 ja
Bloemkool 500 g 1208 - 11]a
Broceoli 500 g 7206-91a
Witiof 500 g 720 8- 7 ja
Erwien 500 g 7206-7ja

Venkel 500 g 7208 -11ja

Groene bonen 300 g 720 13 - 15ja
Aardappelen 500g7209-12ja
Koolrabi 500g7R08-10 |a
Prei 500g7R07-3a
Malskolven 250 07-9ja
Wortels 500¢g 7ROB-10ja
Paprika S00g7R06-0ia
Spruities 300g7R207-10ja
Asperges 3009 7206-9ia
Tomaten 500g#206-7ja
Courgeites 500g 720910

Tip: groenten klein snijden en mzaaehpah\rlmstnlgar&n.
lussendoor omroeren, 3-5 min lalen nagaren, pas kort voor het
serveren kruiden

Pt .
Appel-, .
encompote 500g7p05-8ja
Pruimenmoes 250g7R04-6 nee
Rabarbercom- i
pole 25097p05-8ja
Gebraden ;
appels, 4 stuks 500g7R07-9ja
Tip 125m|watertoavoegm {eenbeeqwtoensapvmm

anare:

Viges mel saus 400g72010-12 8
Goulash, in

reepies gesne- | 500g72010-15j2
den viees

Rundermollade

Geungelte.;i
Kipincassee
Kipeensoep 200

2500 M@06-7ja
7205 - 6ja

E; lussendoor -::mm&uni 3 -5 minuten laten rusten.

Visfilet 300g7e07-8ja
Visfilel 400g7208-9ja
Tlp nad&rﬁanwnduh]dumdf&afm 3- 5 minuten laten

Gruentpn ontdoolen en gare
Rode kool

et 450q7P0 14116 ia
Bladspinazie 30007R011-13 8
Bloemkool 200 g 1207 - 9 j;

Sperziebonen 200g7R08-10 ja

Broceoli 300 7208-9ja
Erwten 300 g 7207 -8ja
Koolrabi 300q 720 13H15 ja
Prei 2000 7R010-11a
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|Tip: tussendoor emroeren, 3 =5 minuten aten nagaren.

gerechten heid | Watt | camin | 20cKken
Mais 2000 7R04-6ja
Wortels 200g7205-6ja
| Spruities 300g7207 8ia

4509 ?20 12-13 ja
Shine 600 g 15-17

Tip: met 1 -2 eeltiepels \ﬂoerslnf garen, tussendoor mmeren
of voorzichtig kleinmaken, 2-3 minuten laten nagaren, pas kort
voar het serveren kruiden.

Eenpansoerecht
Soep met
ingrediénlen
Crémesoep

500 g 700 13 - 15 8
300g7p07-8ja
500720 13- 15

") reeds voorbereide gerechten
INSTANT START

U wilt een gerecht of een drankje graag even op het hoogste
magnetronvermogen verwarmen?

Start de INSTANT START doar direct op de START-toets te
drukken.

+  Het gaarproces begint meteen, waarbij met iedere druk op
de toets de gaartijd met 10 seconden verlengd wordt,

+  Vanaf 5 minuten wordi de gaarduur steeds met 30 secon-
den verlengd.

+  Het vermogen van de magnetron bedraagt daarbij 100%.

Automatisch programma

Met behulp van de automatische functie kunt u bepaalde
hoeveelheden voedsel automatisch koken. Tijdsduur en magnet-
ronvermogen zijn in het programma geintegreerd.

Doe dit als volgt:

1. Druk op de stoptoets.

2. Dk op de AUTO COOK-toets om het doorkookprogramma
in werking te stellan. U bent nu in het doorkookprogramma.
Door meerdere keren op de AUTO COOK-toets te drukken,
kunt u een van de doorkookprogramma's kiezen:

i 01 | 0203
Ristnoedels | )
f"’ ok |k
G 180 | 30 | 480
A 5 ol =gl I Voedse! aldekken
hloedels 300 | 600 | 800 .
e | i | & s Voedsel niet aidzkken
Groents, 02 103 |04 05/08]07)08
A2 vers kg | kg llg | kg lhy (%9 | Mg
Metwaler | 2EL | 2L | 2EL [ 4EL | 4EL | 4EL | 4EL
03 Grognte. 02 |03 | o4 0508|0708
depgevioren ggu ;ﬁg O L O L
ac4l o | o Kiom: oversen met cirea 80100 g
(el aleen magnetonpopoom
19
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Code Programma Gewichl

250 | 500
AC-5Noeistofien | ml | ml
Nigt akdekbien! Pas op voor kookertraging!
145 | 085
ky [ kg
AC-G fardanpels T p——
Len 26 mef voldoands tussenruimie op het drasiolateau.
T Pizza (115
[opwarmen) | kg
045
ABYe kg
Sridl da wis egrst in stukken,

3. Kies vervolgens met de pijliestostsen een gewicht uit de
programma’s AC-1 tot AC-6.

Bijvoorbeeld: 0.2 kg verse groenten koken,
Stap Toets Scherm

4. Druk op de START-toets om de magnelron te starten.

Als de tijd om is, schakelt het toeste! automatisch uit en ver-
schijnt er END in het scherm. Neem het voedsal ull het toestel.

1 OPMERKING: EL kom! overeen met een eetlepel.

Hete lucht/combi, grill/combi
Hete lucht en hete lucht/combiwerking

Voor de hete lucht en hete lucht'combiwerking gaat u als volgt
te werk:

1. Druk op de stoptoets.

2. Druk op de hete lucht/combi- grillcombi-toets.
Door het herhaald indrukken van de hete luchticombi- grill
combi-toets kiest u een van de programma's:

C Alleen hete lucht

C1 Hete lucht en magnetron samen

02 Hete lucht en magnetron met hoger magnetronver-

mogen

3. Vervolgens stelt u met de pilloetsen een temperatuur in

tussen 100°C en 230°C.

i OPMERKING:
Voor het combibedrijf kunt u maximaal een temperatuur
van 180°C instellen.

4. Beveslig uw keuze met de START-loels.

5. Met behulp van de piltoetsen voer u de gewenste gaarduurin.

20
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Bijvoorbeeld: programma C, bij 180 °C, tjdsduur 8 minuten.

Stap Toets Scherm

g
2 c2
3 180C
4

5 08:00
6

6. Druk op de START-toets om de magnetron te starten.

Als de tijd om is, schakelt het toestel automatisch uit en ver-
schijnt er END in hel scherm. Neem het voedsel uil het toestel.

Foutmeldingen
« Wanneer bij de bereiding 'En2' in het scherm koml.

De temperatuur in de doorkookruimte is hoger dan de vooral
ingestelde temperatuur.

Waarschijnlijk is de temperatuur voor deze bereiding te laag
gexozen. Verander de instelling.

+ Wanneer bij de bereiding 'Errd" in het scherm koml.

De vooraf ingestelde temperatuur kan niei binnen de
opaegeven tiid worden gehaald.

Verander de instelling.

Grill en grillicombiwerking

Gebruik het grilrooster voor het grillen. Gebrulk daarvoor geschi-
kt hittebestendig serviesgoed of plaats hat grlproduct direct op
het grilraoster.

Grote, dikke levensmiddelen worden direct op het draaiplateau
geqrilld!

Het is niet nadig de gril voor te verwarmen omdat de infrarood-
gril direct stralingswarmte produceert,

Wanneer u gerechten in het combibedrijf magnetron-gril will
loebereiden, dient u op het volgende te letten:

Woor grote, dikke levensmiddelen, zoals bijv. varkensfrican-
deau is de magnetrontiid dienovereenkomstig langer dan voor
kleing, viakke levensmiddelen. Bij het grillen is dit echter
omgekeerd. Hoe dichter het levensmiddel tegen de gril ligl,
hoe sneller het bruin wordt. Dat wil zeggen: warneer u grote
braadstukken in combibedrijf logbereidt, is de griltid eventueel
korter dan voor kleinere braadsiukken.

Voor de grill en de grillcombiwerking gaat u als valgt e werk:



1. Druk op de stoploets.
2. Druk op de hete lucht/combi- grill'combi-toets.
Door het herhaald indrukken van de hete lucht/combi- grill!
combi-foets kiest u een van de programma’s:
G Alleen gril
G1 Grill en magnetron samen
G2 Grill en magnefron met hoger grilivermogen
3. Met behulp van de pijitoetsen voert u de gewenste gaarduiur in.

Bijvoorbeeld: programma G, tidsduur 10,30 minuten.
Stap Toets Schem

2 G2
3 10:30
4

4. Druk op de START-loets om de magnetron te starten.

Als de tijd om is, schakelt het toestel automatisch uit en ver-
schiint er END in het scherm, Neem het voedsel uit het toestel,

Tabel grilllcombiwerking

Rund-, 500 10 - 12 nee

varkens-, of

kaltsvlees aan

het stuk 750912 - 15 nee

Casselerrib 5001 12 - 14 nee

Gehakt 500 g 13 - 15 nee

Weense

worsties 20g 2-3 e
Kookwarst 200 ¢ 2-3 nee

Tip: na de helit van de fijd: omdraaien, 3- 5 minuten laten
nagaren; gehakt met eiwit bestrijken; met een vork in de

orsties prikken.

Gevogelte

Soepkip 1000 q 13- 15 nee
Kipdelen 2504 4-5 nee
Tip: zonder viogistof in eigen jus laten garen, een keer om-

ien. 4 — 5 mi | :

Forel, blauw 300g 5-6 nee
Visfilet 300g 3-4 nee

Tip: na de heift van de tid omdragien, 3- 5 minulen lalen nagaran.
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Individueel doorkookprogramma

Indien u voor bepaalde bereidingen een eigen doorkookpro-
gramma wilt samenstellen, kan dat door een keuze te maken uit
de programma’s van de magnetron en grillcombi (G, G1, G2)
eniol hete lucht/combi (C, C1, C2).

U kunt als volgt te werk gaan:

1. Druk op de sloptoets.

2. Door &én of meerdere keren de POWER-tpeis in te drukken,
kunt u het gewenste magnetronvermogen kiezen.

3. Met behulp van de pijlloetsen voert u de gewenste gaarduur

NEDERLANDS

in.

4. Door het herhaald indrukken van de hete luchbicombi- gnll
combi-toats kiest u een van de programma’s C, C1, C2, G,
Gl of G2

5. Met behulp van de pijltoetsen voert u de gewensle gaarduur
.

Bijvoorbeeld: tijdsduur 3 minuten op 100% magnetronver-

mogen en aansluitend 9 minuten grillen,

Stap Toets Scherm

1

&3
. |
a 03:00
4 G
5 09:00
6

6. Druk op de START-oets om de magnetron te starten.

Als de fijd om is, schakell het toestel automatisch uit en ver-
schijnt er END in het scherm. Neem het voedsel uit het loestel.

i OPMERKING:

Op deze manier kunt u tot vier verschillende kookseries achte-
reenvolgend combinaren. U kunt het programma ook mel een
grill'combi of hete luchticombi-instelling laten starten,

Speciale functies
Automatisch starten

U kunt de magnetron of de grill'combi of hete lucht'combi-in-
stelling ook op een bepaalde tijd laten starten. Daarvoor dient u
eerst de Kiok in te stellen.

Om de magnetron automatisch te starten, gaat u als voigt te
werk:

1. Druk op de sloploets.
2. Dogr één of meerdere keren op de POWER-{oets te druk-
ken, kunt u het gewenste magnetronvermogen kiezen,

21

16.04.2007, 11:18:46 Uhr



NEDERLANDS

3. Met behulp van de pijltoetsen voert u de gewenste gaarduur
in.

4, Druk de CLOCK-toets langer dan 2 seconden in. U hoord
een toon en de huidige tijd wordt ingeschakeld. Het eerste
cijfer knippert.

5. Met behulp van de pijlicetsen voert u de gewenste startliid
in.

6. Druk op de CLOCK-toets. U hoart een langere toan enin
het scherm verschijnt de letter M.

i OPMERKING:
Warneer een andere functie is geprogrammeerd, ver-
schijnt de desbetreffende melding op het display.

Bijvoorbeeld: tijdsduur 12.30 minuten op 100% vermogen,
starltiid 14:20 ur.

Stap Toets Scherm
1
2 100P
3 12:30
4 10:00
5 14:20
6 1420
1 OPMERKING:
+ Indien de starttijd nog op het scherm zichibaar is, drukiu
nogmaals op de CLOCK:toets.

+ Op het ingestelde tijdstip siart de magnetron het gekozen
programma.

nemen, moet u het programma door het

Als de tijd om is, schakelt he! loestel automalisch uit en ver-
schijnt er END in het scherm. Neem het voedsel uit het toestel.

Automatische herinnering

Na afloop van een gaarproces wordt u om de 2 minulen door
micidel van een piepgeluid gewaarschuwd dat het gerecht vl de
magnetron kan worden genomen.

U kunt deze herinnering uitschakelen door de deur te openen of
op de sloploets ke drukken.
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Blokkeren

Druk langer dan 2 seconden op de stoptoets om het apparaal te
blokkeren. De blokkade wordt op het display weergegeven. De
functie van de bedieningselementen is geblokkeerd. Druk op-
nieuw langer dan 2 seconden op de stoptoets om de blokkade
op te heffen.

Storingen

Tijdens het in werking zijn van de magnetron verschijnt de code
'Err0’ of 'Err1’ op het scherm. In dit geval, is er een probleem in
het elekirische besturingsapparaat.

Reiniging
Schakel de magnetran uit en trek de nefsteker uit de contact-
doos.

Binnenruimte

+ Houd de binnenzijde van de oven schoon, Spatten en
overgekookte vioeistoffen aan de ovenwanden kunnen met
een vochtige doek worden verwijderd, Wanneer de oven
emstig verontreinigd is, kunt u col een mild reinigingsmiddel
gebruiken. Gebruik géén agressieve reinigingsmiddelen.

* Veeq het kijkraam van binnen en buiten af met een vochtige
doek en verwijder regelmatig spatten en viekken van
overgekookte vioeistoffen.

Buitenwanden

« De buitenwanden van de behuizing dienen alléén met een
vochtige doek te worden gereinigd. Let op dat géen water in
de behuizingsopeningen en 2o in het apparaat kan dringen.

* Voor de reiniging van de schakelaar gebruikt u ook alléén
een vochtige doek. Voor de reiniging van de functiescha-
kelaars opent u eerst de magnetrondeur om een abusieveli-
|k inschakelen van hel apparaat te voarkomen.

Toebehoren

» At en toe moet u het glazen bord met een alwasmiddel of in
de vaatwasmachine reinigen.

* De draairing en de binnenste ovenbaden mosten regelmatig
gereinigd worden. De draairing kunt u eruit nemen en mel
de hand alwassen. Hier kunt u reinigingsmiddel of een
glasreiniger gebruiken. Droog alles goed al. Let op dat u de
ring weer correct terugplaatst.

Geur

* (Om onaangename geuren uit de magnetron te verhelpen,
zet u ean met waler en citroensap gevulda en voor het
aebruik in magnetrons geschikte schaal in de oven en verhit
deze gedurende ca. 5 minuten. Veeg daarna de oven uit
met een zachte doek.

Ovenverlichting

+ Neem voor hel vervangen van de ovenverlichting a.u.b,
contact op met een vakman in uw omgeving.
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Technische gegevens

&

ML e sssemmssssinssssssemmmssrnsssssaassssnssscssees MWE 759 H
SpANNINGSIOBYORT. ....v.evvcssrsserssmemsasssrsemmsesssssssnssens 200 ¥y 90 HZ ; o ’
Opgenomen vermogen: Betekenis van het symbool ‘vuilnisemmer
magnetron: 1 mm;n ons milieu, elekirische apparaten horen nigl in het
hete  lucht: 1300 W
: = ﬁaakvom het afvoeren van elektische apparaten gebruik van
gﬂi: P AN B A A NPT e S i U HA R A 10‘['% Mﬂeﬁchrﬂen Eﬁe’zﬂmslpuntan en ge&f daar dg Elaktnsche
Gemeten Uilgangsvermogen Magnelon:..................900 W apparaten af die u niet meer gedruikt
VOIIME AU, . .ot 25 flgr. D@A00r helpt u de potentiéle effecten te voorkomen die een
: verkeerde afvoer op het milisu en de menselijke gezondheid
Beschermingsdasse: ......uimesiusimisimsiomes]  kunnerhebben.

Dit apparaat is gekeurd conform de op dit moment van toepas-
sing zijnde CE-richtijnen zoals bijvoorbeeld elekiromagnetische
compatibiliteit en laagspanningsvaorschriften en is gecon-
strueerd volgens de nieuwste veiligheidstechnische voorschiiften.

Technische wijzigingen voorbehoudan!

Garantie

Voor het door ons geleverde apparaat verlenzn wij een garantie
van 24 maanden vanaf koopdatum (kassabaon),

Eventuele gebraken aan het apparaat of aan het toebehoren

die zijn ontstaan door productie- of materiaaifouten verhelpen
wij binnen deze periode kosteloos door middel van reparatie of,
naar ons cordeel, door vervanging. Eventuele garantiegevallen
verlengen noch de geldigheidsduur van de garantie, noch begint
daardoor een nieuwe garantieperiodel

Het koopbewijs geldt als garantiebewiis. Zonder dit bewijs kan
geen kosieloze reparatie of vervanging plaalsvinden.

Geef in garantiegevallen het complete apparaat in de originele
verpakking samen met de kassabon af bij uw handelaar.

Niet alleen defecten aan de hulpsiukken of aan de slijtende
cnderdelen, maar ook reiniging, onderhoud of de vervanging
van slitende delen vallen niet onder de garantie en geschieden
allijd tegen berekening!

Bij ingrepen door derden komt de garantieverlening te vervallen.
Na de garantieperiode
Na afl oop van de garantisperiode kunnen reparaties tegen bere-

kening worden uitgeveerd door de betreflende vakhandslaar of
de technische dienst.
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Op deze wijze levert u uw bidrage aan het hergebruik, de
recycling en andere verwerkingsvormen voor oude elekironische
en elektrische apparaten.

Voor informatie over verzamelpunten voor Uw apparaten kuntu
contact opnemen met uw gemeente of gemeenteadministratie,
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Conseils généraux de sécurité

Lisez attentivement ce mode d'emplei avant de metire I'appareil
en marche pour la premiére fois. Conservez le mode d'emploi
ainsi que ke bon de garantie, volre ticket de caisse et sl possible,
le carlon avec l'emballage se frouvant & [intérieur. Sivous
remettez ['apparell & des tiers, veuillez-le remetire avec son
mode d'emploi,

+ Nutilisez cet appareil que pour un usage privé et pour les
taches auxquelles il est destine. Cet appareil n'est pas
prévu pour une utilisation professionnelle. Ne I'utiisez pas
en plein air (sauf 5l est indiqué que vous pouvez le faire).
Protégez-le de la chaleur, des rayons directs du soleil, de
[humidité (ne le plongez en aucun cas dans 'eau) el des
objets tranchants. Nutilisez pas cet apparell avec des mains
humides. 'l amive que de I'humidite ou de 'eau atteignent
I'appareil, débranchez aussitdl le cable d'alimentation.

+ Arrétez I'appareil et débranchez toujours le cable
d'alimentation de la prise de courant (tirez sur la fi che, pas
sur le cable) si vous n'utilisez pas I'appareil, si vous installez
les accessoires. pour le nettoyage ou en cas de panne.

+ Ne laissez jamais fonclionner I'appareil sans surveil-
lance. Arrélez loujours l'appareil ou débranchez le cable
d'alimentation (en tirant sur la fi che et non pas sur le cable)
si vous devez vous absenler.

+ Contrélez réguliérement I'appareil et la cable. Ne metiez pas
I'appareil en marche 'l est endommagé.

* Ne réparez pas I'appareil vous-méme. Contactez plutdt
un technicien qualifi &. Pour éviter toute mise en danger,
ne failes remplacer le cable defectueux gue par un cable
équivalen! et que par le fabricant, nofre senvice aprés-vente
ou toute personne de qualifi cation similaire.

* N'ulilisez que les accessoires d'origine.

*  Respectez les Conseils de séeurité spécifl ques™ ci-dessous.

Enfants et personnes fragiles

« Par mesure de sécurité vis-a-vis des enfants, ne laissez pas
les emballages {sac en plastique, carton, polystyréna) a leur
poriee,

Attention! Ne pas laisser les jeunes enfants jouer avec le
film. Il y a risque d'étouffement!

* Pour protéger les personnes fragiles el les enfants des ris-
ques des appareils éleclriques, veillez & ce que cet appareil
ne soit utilisé que sous surveillance. Cet appareil n'est pas
un jouel. Me laissez pas les enfanls s'amuser avec,

Symboles de ce mode d'emploi

Les informations importantes pour volre sécurité sont particu-
lizrement indiquées. Veillez & bien respecter ces indications
afi n d'éviter tout risque d'accident ou d’'endommagement de
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1 REMARQUE:
Atfire votre attention sur des consells et informations.

Importantes mesures de sécurité!
A lire avec attention el 4 conserver.

« Attention: I'appareil ne dait en aucun cas éire utilisé lors-
que |a porte ou le joint de la porte sont détériorés. L appareil
doit alors impérativement tre réparé par une personne
qualifi ée,

« Attention: ne réparez jamais I'appareil vous-méme.
Adressez-vous pluldt & un spécialiste. |l est dangereux
pour toute personne non qualifi e d'effectuer des travaux
dlentretien ou des réparations nécessitant le démontage du
cache de l'appareil qui lui-méme est une protection contre
les inadiations des micro-ondes.

« Attention: Ne réchaullez pas les liquides dans des récipi-
ents fermés. Risgue d'explosion!

* Attention: Ne placez pas votre four & micro-ondes dans
un placard. Veillez a avoir une disance de ventilation d'au
moins 20 cm enlre toules les parois de I'appareil et les
placards, murs, elc. environnants.

+  Attention: Les enfants ainsi que les personnes séniles
ne sonl aulorises & uliliser cel appareil sans surveillance
que s'ls ont &1é comectement informés sur une utifisation
slire de I'appareil et s'ils sont capables de comprandre les
risques d'une mauvaise ulilisation.

+ Attention: Les enfants ne peuvent utiliser 'appareil que
sous la sunveillance d'un adulte. en raison des fortes
températures produites, si l'appareil est utilisé en fonclion
combinée.

*+  Remarque: Le four 3 micro-ondes n'est pas prévu pour
chaufferiréchauffer des animaux vivants.

* Nutiliser que de la vaisselle appropriée comme:
la vaisselle en verre, porcelaine, céramique, plastigue résis-
tant & la chaleur ou la vaisselle spécizle micro-ondes.

+ Cet appareil & micro-ondes doit souvent élre surveille pen-
dant le réchauffement ou la cuisson de noumntures dans des
récipients infl ammables, comme le plastique ou le carton,
en raison du risgue d'infl ammation.

* En cas de formation de fumée, éteindre 'apparall et retirez
la prise. Laissez la porte fermée afi n d'étouffer les éventuel
les fl ammes.

Attention aux risques de surchauffe: lors de [a cuisson,
en particulier lors de la chautte de liquides (eau), Il peut
arriver que la température d'ébullition soit atteinte, mais que
les bulles de vapeur lypiques ne remontent pas encore ala
surface. Le liguide n'arrive pas a ebullition régulierement.
Ce décalage d'ébullition paut lors du retrait du récipient
entrainer une formation soudaine de bulles de vapeur en
raison d'une légere secousse et ainsi un débordement en
bouillant. Risque de brilure! Afi n de parvenir & une ébullition
réguliére, placez un béton en verre ou un objel similaire non
mélallique dans le récipient.

* Le conlenu des petils biberons el pelits pots de bébé avec
des aliments pour bébé doit éire mélangé et secous et leur
température doit &lre contrdlée avant qu'ils soient consom-
més. Risque de brolure.



* |l est inferdit de réchauffer des aliments avec une cogque ou
une peau comme des euls, des saucisses, des bocaux
fermés, etc. car ils risquent d'exploser, méme aprés avoir
&té réchauiiés dans 'appareil.

+ L'encadrement, le joint de la pore el toule piéce avoisinanie
doivent, §'ils sont sales, &lre nettoyés soigneusement avec
un torchon humide.

+ Nettoyez réguligrement |'appareil et retirez les dépdts de
nourriture se trouvant a lintérieur de I'appareil,

+ Un mauvais entretien de I'appareil peut endommager la
suriace des parois, ce qui peul avoir une incidence surla

durée de vie de [apparell et éveniuellement étre dangereux.

+ Ne pas stocker de produits alimeniaires ou autres objels
dans l'espace de cuisson.
+ Pictogrammes sur l'appareil!

£\ DANGER: Surface trés chaude!

meuafappahimlmnﬂnhﬁ,lammmdﬁ
surfaces en contact avec les mains peut élre lrés élevée.

Description des éléments de commande

Description des différentes pieces
1 Fermeture de la porte
2 Ecran
3 Boitier
4 Axe
5 Anneau de guidage
6 Plateau
7 Tableau de commande
8 Chape
9 Grille
Les touches du panneau de commande

b Pulssance: Sélection des niveaux
POWH | de puissance du four 2 micro-ondes

Hnrioga.
Pour le réglage de heure en combinaison
—— avec les touches fl échées
' Programmes de cuisson:
Sl Sélection d'un programme automalique en
n—’ appuyant plusieurs fois sur |2 touche
: N Air chaud/combiné/grillicombing
m Air chaud: Fonctionnement par air chaud
exclusivement, thermestat contrblé

Air chaud lcombiné:
L'air chaud et la fonction micro-ondes fonction-
nenl en alternance

Grill;
Pour les grillades et les gratins

Grill'combine: Le grill et la fonclion micro-
ondes fonctionnent en alternance

Touches fl échées
° Pour le réglage de 'heure ou des valeurs de

température ou de poids

Auto Co
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| Arrét/Annuler

Appuyer une fois pour améter la cuisson;
appuyer deux fois pour annuler le programme;
maintenir pendant 3 secondes pour verrouiller /
déverrouiller 'appareil

| Démarrage du programme ou démarrage
immeédiat

Mise en service

= Sides dépdts dhuile ou dus 3 la production s2 trouvent sur
les parcis de 'appareil ou sur la résistance, une émanation
de fumée et d'odeur est au début passible. Ceci est foul &
fait normal et ne se reproduira plus aprés quelques utilisati-
ons.

Il est vivement conseillé de proceder de Ia fagon sulvante:

choisissez Ia fonction chaleur traditionnelle ou gril et laissez
I'appareil fonctionner plusieurs fois & vide. Veillez & une
venlilation suffi sante.

qulen position chaleur

ceessoires se frouvant dans l'espace de

mmwgm. Eﬂanmmm% en fonction
ou micro-ondes!
::Ln:ss;u::i n %I ez-les ef placez la bague glissante au milie.

Iassmlie en verre sur 'axe d'entrainement de

so que celle-ci s'enclenche dans les courbures de 'arbre
d'entrainement et ne soit pas de lravers.
Veénifi ez que l'appareil ne présente pas de dommages appa-
rents, particulierement dans la zone de la porte, L'appareil
ne doil en aucun cas élre mis en service 'l présente un
endommagement quelconque,

= Afin d'éviter lors du service l'endommagement d'autres
appareils, ne placez pas voire appareil & proximité directe
d'aulres appareils électroniques,

* Enlevez les eventuelles feuilles collantes sur le boitier.

« Connectez la fi che dans une prise de courant de sécurité
corectemant installée 230 V, 50 Hz.

Utilisation de I'appareil
Ce qu'il faut savoir sur le service du micro-ondes

+ Votre appareil fonctionne par rayonnement de micro-ondes
qui chauffent trés rapidement les parficules d'eau dans les
aliments. Vous n'avez ici pas de rayons de chaleur et donc
pas de coloralion brune.

= Ne faites chautier avec cet appareil que des aliments.

* Ne pas frire dans e four & micro-ondes. car I'huile chaud ris-
fuerait d'endommager le four et de provoquer des brllures
sur la peau.

+ Ne faites chauffer qu'1 ou 2 portions & la fois. L'apparsil est
autrement moins effi cient.

+ Pour interrompre la cuisson, enfoncez la touche STOP.

* Les micro-ondes foumissent immédiatement une pleine
énergie. || n'est ainsi pas nécessaire de préchauffer.

* Niutiisez jamais fappareil 2 vide en posilion micro-ondes.
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+ Le four micro-ondes ne remplace pas le four tradiionnet. |l
sert uniguement &:

+ décongeler les aliments surgelésicongelés

+ faire chauffer/réchauffer rapidement les aliments ou les
boissons

* cuire des mels

Notes sur le service de grill et combine

+ Du fait qu'en service de grill et combing de la chaleur de
rayennemant est utilisée, n'utifisez que de la vaisselle
résistante a la chaleur,

+ En pur service de grill, vous pouvez aussi utiliser de la
vaisselle en métal et en aluminium - toutefois pas dans le
senvice combing ou micro-ondes.

« Ne placer rien sur |a partie supérieure du boitier. Cefui-ci
chaufte. Laissez les fentes d'aération toujours dégagées.

+ Utilisez la grille de cuisson pour approcher les aliments &
cuire prés de I'élément de chauffe.

Vaisselle allant au four a micro-ondes

+ Le matériel idéal a utiliser dans un four & micro-ondes est
fransparent el permet aux micro-ondes de chauffer équitab-
lement les aliments.

+ Les micrg-ondes ne peuvent pénétrer le métal, c'est pour-
quoi ne pas utiliser de récipients ou d'assisttes en métal,

« Ne pas utiliser de barquettes en carton recyclé, car elles
pourraient contenir de faibles pourcentages de métal ce
qui risquerait alors de provoguer des étincelles ou des
incendies,

+ Les bols el les assieltes rondsfovales conviennent mieux
que les bols ef assieftes camés, car les aliments dans les
coins risqueraient de déborder,

La liste ci-dessous vous facilite le choix de la vaisselle con-
venant au four & micro-ondes:

Convient au
s : chaleur fonction
Matorio MM gril  tradit  combl
ces onnelle  née’

Récipient en verre g3l @

bR i oui i
ésistanta la chaleyr | UM
Récipient en veme
ne résistant pas & la RON NG non non
chaleur
Récipient / assiette en
céramique resistant a Ui ouiloui oui
la chaleur
Recipient en plastique
convenant au four a Ui 1IN} nOn Non
micro-ondes
Papier de cuisine aui nap non non
Plaleau en métal non oui oul non
Grille non oui oul non
Aluminium ou récipient .
enfilmdalminym | O ufauinen

*) Combinaison du grill avec fa fonction micro-ondes ou air
chaud.
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Reglage de I'heure

i REMARQUE:
Lors de la premiere mise en marche, I'écran affi che toutes les
fonctions, ensuite, il affi che un double point clignotant.

* Appuyez sur la touche Stopp.

* Appuyez sur la touche CLOCK. L'écran affi che alors ,0:007.
Le premier chiffre clignote,

* Entrez 'heure désirée a 'aide des touches 1l échées.

= Appuyez sur la touche CLOCK. Les deuxiémes chiffres
clignotent.

« Entrez la minute désirée & 'aide de la touche fl échée,

* Appuyez de nouveau sur la fouche CLOCK ou patientez
pendant quelques secondes.

La nouvelle heure est activée.

Service du micro-ondes

Placez les mets a rechauffer dans la vaisselle adaptée. Ouvrez
la porte et placez le récipient au milisu sur assiette en verre.
Refermer la porte. (Pour des raisons de sécurité, [appareil ne
fonctionne que quand la porte est bien farmee.)

1, Appuyez sur la touche Stopp.
2. Sélectionnez en appuyant une ou plusieurs fois sur la
touche POWER la puissance de micro-ondes souhaitée,

Puissance

Performance

iche Domaine
affi chée comme  en Watt .
sélectionnéeen®  (environ) d'utilisation
100 900 Chalitte rapide
80 720 Cuisson
60 540 Poursuite de cuisson
Fonte de f
4 it elc.
Décongélation
e o d'alimenls surgeles
START 900 Chaffe rapide

3. Enirez la durée désirée de la cuisson a l'aide des louches
fi echées:
Par exemple: 10:00 min de durée de cuisson par ung
puissance a 100%.

Etap Touche Affi chage
1
2 10 0P
3 10:00
4

4. Appuyez sur la touche START pour mettre en marche. La
durée de cuisson dépend de |a quantité et de la nature
du contenu. Avec un peu d'entrainement, vous apprensz
rapidement a estimer la durée de cuisson.
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i Tableau de décongélation
1 REMARQUE:

le: fait que fa cuisson au micro-ondes est beaucoup plus Puissance| Duree | Duree de dé-
rapide que dans un four thermique. Réglez un temps de Aliments/mets approx.en| approx. | congelation
cuisson court quand vous n'éles pas sirs el continuez la Watt | enmin. | ultérieure

cuisson si nécessaire.
L'appareil s'aréle a la fin du lemps programmé et END Viande (beeuf, | 5009 180 14-18 10-15
apparait sur l'écran. Sortez alors les aliments. "r:f;_UcéJ;zm] en 1000180  25-30  0-25
Interrompre ou arréler la cuisson Escalope, 2009 180 i-6 5-10
cileletie

+ Lorsque vous souhaltez interrompre |a cuisson, appuyez sur : -
la touche Stopp ou ouvrez lout simplement la porte. VS?"‘.'E hachée | 250q | 180 | 6-8 5-10
+ Lorsque la cuisson doil alors continuer, vous devez fermer .Iﬁ“es
la porie et appuyer sur la touche START. ghiees & 2009 | 180 | 4-6 5-10
+ Lorsque vous souhailez arréter défi nitivement la cuisson, saucisses de

FRANGAIS

: Francfort
appuyez deux fois sur la touche Stopp. -
Sharcuenioen | aog | 180 | 4-6 | 5-10
Décongélation automatique Consell: tourner la viande & la mi-temps, recouvrir Jes

Pour la décongélation automatique de poissons, de volaille et de
fruits de mers congelés, procédes de la maniére suivante:

morceaux pius délicats; répa:ﬁr la viande hachée, enlever les
gelés; séparer les rondelles de saucisse

1. Appuyez sur la touche Stopp. 1000 g -25 10-15

2. Appuyez sur une fouche fl échée. Vous vous trouvez alors Morceaux de 5009 | 180 | 12-15 510
au programme de décongglation. En appuyant plusieurs fois  [poulet
sur les louches fl échées, sélectionnez un des programmes  (Ganard | 17009 )80  25-40 PO - 25
i) gl NOIGGUXIOR) 500g | 180 | 12-18| 10-15

AD1 Décongélation de viande de 01-20kg

AD2 Decongélation de volaille de 0.2 -B.0 kg

AD3 Décongélation de fruits de merdeD,1-09kg

3. Appuyez sur la touche START pour confi rmer votre sélechion.
4. Ensuite, sélectionnez le poids a l'aide des touches fl échées.

Conseil: tourner ia volaille a la mi-temps, recouvrir les ailes et

Par exemple: décangaler 2,0 kg de volaille. _ 1000g180  20-35 0 -30
Etape Touche Affi chage Shevren]
P - ge Ramede I;evre 50[_];; _ 180_ 12-_ 13 10- 20
i op Imei e 1015, re g5 paries al
5-7 .
o AD -2 Truite 340¢ 180 4-8 5-10
Poisson
complet 500g 180 7-10 10-15
3 Filet de poisson[250g | 180 5-7 5-10
Conseil: fourner Husieurs fois.
4 20 :
Framboises. | osp0 | 180 | 4-6 | 5-10
fraises
5 Cerises, prunes|250 g 180 5-7 5-10
Compotede | sp0q | 180 | g-12| 5-10
5. Pour démarrer, appuyez sur la touche START. Conseil: remuer avec précaulion voire répari
Line fois le temps écoulé, | gl s'arréte ef 'écran affi che - - -
END. Sﬂnezﬂrﬁms le prﬁuﬁli;emair& Voir . Tableau Cuisson’, .Décongeler et cuire des légumes”

Vous trouverez des informations refatives a la décongélation
dans le tableau ci-joint.
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_ Puissance | Durée | Durée de dé-
Aliments/mets Quantité | approx. en congélation
Watt | enmin, | ultérieure

_Edﬂﬁ_‘lﬁ'ﬂs‘lﬂca‘lﬂ' cal : 20009001-2 ngn

Pain 1000 180113 - 15 8- 10 Fricadelles, 4 500g9003-4ndn

Pain de mie 500{g 180 5-55- 10 Réti 250 g9p02 -3 non
Gateauapdte | o0 oo 8510 Consell: enduire d'huile au pinceau, afin que la panure ou la
mélangée 9 crolte ne s amollisse pas.

Géteau aux .

fruits 1 pent $302-3 2-3 172 poulet 450u9§ 35-5  ngn
Tarte 1 peitt 180 05-1 3-5 Fricassée de poulet 4000800  3-l450ui

Tarle 1200 | 180 10-12 30-60

Conseil: enduire d'huile au pinceau, fourmer de lemps en

Conseil: placer le pain et les patisseries sur du papier crépé
de cuisine gui absorbe 'humidité: seulement décongeler les

palissaries délicates.
Produits laitiers

Pates. riz, 1 portion
2 portigns

- 3.5 : Ui

Beurre 2509 1805-7 10- 15 Pommes de lere
Fromage blanc | 2509 1B06-85-]0 onsell: humidi
Creme 200g1B03-5 2-3 Solipes / sauces
Consell: retirer le papier alu, remuer a la mi-temps; fouetter la Boulllon, 1 assiette
créme quand elle est encore semi-congelée. Soupe épaisses 250g | 900 | 15-2 | oui
Sauce 001 -2
| Aliments pour bébé
Chauffer Lai ca.540 | 05-1 | non
La chauffe est une force particuliére du micro-ondes. Les Bouillie 2000 |ca.540 | 1-15 | non
liquides et les aliments & la flemperature du réfrigerateur peuvent  [Consell: bien secouer ou remuer, Contrdler |a température!
étre facilement chauffés 4 la température ambiante ou de
consommation, sans avoir & utiliser beaucoup de casseroles. Cuisson
Les durées de chauffe indiquées dans le tableau suivant ne Conseils pratiques de cuisson

peuvent constituer que des valeurs de référence, car la durée
dépend fortement de la température de départ et de la compo-
sition des mets. Il est donc recommandé de vérifier de temps en
temps 5i le mets est assez chaud.

Tableau de chauffe

Eau. 1tasse
Eau, 051
Eau, 0751

surchautfe. Mai
Mels

Escalopes, pommes
de terre &t légumes

Goulache avec .
HULII"E'S E = 2.5 1]}
Viande, boulette et ;
o 450 g Qbﬁ 25135 ol

Consell: humidifier igérement auparavant, tourmer de temps
& aulre.
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Respectez les valeurs de rétérence données dans le tableau de
clisson et dans les recettes. Observez l'opération de cuissan
tant que veus n'avez pas encore beaucoup d'entrainement.

Vous pouvez ouvnr 8 toul moment 1a porte de Fapparell.
Lappareil, s'améte automatiquement.

Lappareil ne fonctionne a nouveau que lorsque fa porte esl
lermés.

Les aliments sortant du réfrigérateur demandent une durée de
cuisson un peu plus longue que ceux & température ambiante.
Pius le mets est compac, plus la durée de cuisson est longue. Lin
gros morceal de viande demande par ex. Une pius longue durée de
cuisson gue de la viande coupée en languettes dune méme quant-
18e. | est conselllé de faire cuire les grandes quantités a la puissance
maximale et de poursuivre la cuisson a Ung puissance mayenne.
Les meis plats cuisent plus rapidement que les aliments hauls,
dong répartissez e plus possible en largeur. Placez les pigces
plus minces, comme par ex. les cuisses de poulet ou les filels
de poisson vers lintérieur ou les faisant se chevaucher.
Les plus petites quantités cuisent plus rapidement que les
grandes qualités. On applique les régles suivantes:

Quantité double = presque durée double

Moitié de la quantité = moftié du temps
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Si vous ne trouvez pas dindicalion de lemps adaptee pour un
mets, appliquez la régle suivante:

Environ 1 minute de temps de cuisson pour 100 g

Tous les mets que vous recouvrez sur la cuisiniére, sont égale-
ment & recouvrir dans le micro-ondes.

Un couvercla empéche gue les mets se dessechent. Une
assiette retounée, du parchemin ou de la feuille micro-ondes

Durée

Filel de poisson 00g7e0 7 -8oul
Filel de poisson 4009 720 8-9.oui
Gwdl*tuumapr&ﬁumﬂédum poursuivre Ia cuisson

dant 3 & 5 minutes.
Decong glation et cuis

sum appmprisl'zséuelef.!et Cuire sans couvercle les mets qui Chov fouds 4500720 14116 i
TR SR U1NG CrOE: Epinards enfeulles | 3009730 1111300
- Chou-fleur 200 g 720 7F 9 oui

Brocol 300 g 720 B - 9 qui

Petits poix 300 q 720 7 48 oul

Chou-rave 300g7e0 13415 dui

 Poireau 20049 720 10-11 oyl |
Aubergings 500 g 720 71- 10 oui Mais 200 7204 - 6 oul
Chou-fl eur 500 g 720 B+ 11 oul Carottes 20007205 -6 oul
Brocoli 500.g 720 6- 9 qui Choux de Bruxelles 3009 7207 -8 oul
Endives 500 g 7206 - 7ioul Evinards 4500730 12113 obi
Petits poix 500 0 720 6 17 oui e 8000720 15117 ol
Fenoull 500 g 7208 - 11 oul Consell: faire culre avec 1 4 2 culliers a soupe de liguide, toumer
Haricois verts 300720 13-15  oui dempsﬂm::urépamamprémm poursuivre la cuisson
Pommes de terre 500 g 7209 - 12 bui |
Chou-rave 5009 7008 - 10 ol o :
Eniregu %Q;E;gmﬁ Plats composés 500-;:?'0 13115 qui
pis de mals q7e07-9oul Soupes lBoumas ]
Carofies 50097408~ 10 0di g_;ﬁmgu 3009 7407-80u
Paivrons 500 7606 -9 oui Potages 5000760 13115  dui
Choux de Bruxelles 30007207 - 100di Conseil: remuer de lemps & aulre, poursuivre |2 culsson pendant
Asperges 3009 720 6- 9 oui 3.4 5 minutes.
Tomates 5000 7906 - 7 oui *) Mels déja précuits
Courgettes 500 g 7209 - 10 oui

Conseil: couper les légumes en pefits morceau et faire cuire avec
Eaawmersasmpaﬂau tmmdat&mpaenlerrm faire cuire
385 mi

Compole de pOMeS: | 500 9 7305 -8
Compole de prunes 2509 7204 - 6 non
Compole de hubarbe | 2500 7205 -8 oui
Pommes cuites, 4 5007207 -9oui

Conseil: ajouter 125 mi d'eau, le jus de citron empéche que les

fruits & décolorent, ﬂrsume iamnssonﬁndm'ﬂ 345 min,

Viande avec de la €0g740 = 0
sauce

Goulache, . | .
viande en lamelles 5009730 10115 ofi
Ftu.ﬂeaux de beeut

Soupe e volale 2000 7205 6 ol J
Conseil: foumner de temps en lemps, laisser reposer 3 a 5 min,
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INSTANT START

Vous désirez chauffer un plat ou une boisson & la puissance
maximale du four & micro-ondes pour quelgues instants?

«  Démarrez I'INSTANT START en appuyant dirsctement sur la
louche START.
La cuisson débute immédiatement, chague actionnement
de la touche pralongeant la durée de la cuisson c'abord de
10 secondes.

» A partir d'une durée de 5 minutes, la durée de la cuisson est
profongée de 30 secondes & chague fois,

+  Lapuissance du four & micro-ondes est alors de 100%.

Programmes automatiques

La fonction automatique permet de faire cuire automalique-
ment certaines quantités de mets. La durée de la cuisson et
la puissance du four & micre-ondes sont mémorisées dans le
programme.

Procedez a cel effel de la maniére suivante;

1. Appuyez sur la touche Stopp.
2. Appuyez sur la touche AUTO COOK. Vous vous trouvez

alors au programme de cuisson, Par lactionnement répété
de |a touche AUTO COOK vous sélectionnez |'un des
programmes:
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Code Programm Poids

2. Appuyez sur la touche air chaud/combiné grillicombine.

Ashgigss | m | o
Ne pas couvii ! Atlenlion, ralenissamant de [ &buliion!

04 | 065
06 Pommesde | ky | kg
teme Piguer e pommes de terve, les placer surla plague
boumante, écarges les unes das aubps.
Pizza 015
T e | g
045
AC-8 Poisson ]
Cizailler le poisson al préalabls

3. Sélectionnez ensuite un paids dans le programme AC-1 &
AC-6 a l'aide des touches fi chées.

Par exemple: Cuire 0,2 kg de légumes frais,
Etape Touche Affi chage

2 Auto Cook AC -2
3 n.2
4 Instant

olart

4. Pour démarrer, appuyez sur la touche START,
Une fois le temps écoulé, I'appareil s'étend et ['écran affi che
END. Sortez-en alors le produit alimentaire,

i REMARQUE: EL cormespond a une cuiller & soupe.

Air chaud/combiné grill/combiné
Fonctionnement par air chaud et par air chaud combiné

Pour le fonclionnement & air chaud et par air chaud combing,
veuillez procéder de la maniére suivante:

1. Appuyez sur la touche Stopp.

30
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= o1 | 02 | 03 Vous sélectionnez l'un des programmes en appuyant
Rizplies gl lE plusieurs fois sur la touche air chaud/combiné grillicombing:
| Riz. 180 [ 30| 40 - C_Air chaud uniquement
Kl s gotoas | m | w | m [oiepd C1 | Combinaison d'air chaud et micro-ondes
Pales. 300 | 600 | 900 i Combinaison d'air chaud et micro-ondes
psdefear | ml | m | mi Ne as oot pll c2 avec une proportion plus importante en micro-ondes
Leumes, | 02 | 03| 04| 05 ) 06 | 07 | 0B | 3 Ensuite, réglez une température entre 100°C et 230°C &
AC2 | frais bg | kg |k |k |k [k | kg Faide des touches fl échées
Pisdeleau dEL2EL2ELABLAEL4ELAE 5
A3 Leoumes, 02| 03 )04 |05 06| 07| 08 1 REMARQUE:
Congekds kg | kg | kg | ky | hg [ kg | Hg Dans le fonctionnement combin, il est possible de regler
%E :1525 Camespond e 40100 das_tempérarurss ]usqua 1_80 C au maximum seulement.
AG-4 Pog-com Ll 4. Confi rmez volre saisie a l'aide de la touche START.
Prcre dutiser uniguemen du pop-cam en sachat ef 5. Vous entrez la durée désirée de la cuisson & laide des
convenant i four & micro-ondss touches fl &chées.
250 | 500

Par exemple: Programme C, & 180°C, & min. de durée de
cuisson.

Etape Touche Affi chage

1

2 c2
3 180C
4

5 08:00
6

6. Pour démarrer, appuyez sur la touche START.

Aprés écoulement du temps, |'appareil s'arréte et I'écran affi che
END. Sortez-en alors le produit alimentaire.

Messages d'erreur

*  Pendant le fonctionnement, ['écran affi che Er2".

La température dans I'espace de cuisson a dépassé la
valeur de lempérature réglée.

Il ést possible que |a température sélactionnée pour celte
préparation soit insuffi sante. Veulllez procéder & une comec-

tion du réglage.
+  Pendant le fonctionnement, I'écran affi che ,En3".

Il & é1¢ impossible d'alleindre la valeur de tempéralure
prérégiée pendant ke lapse de temps défini

Veuillez procéder  une correction du réglage.
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Fonctionnement du grill et du grill combiné

Pour griller, veuillez utiliser la plaque de grill. Utilisez de la
vaisselle résistante & la chaleur et placer l'aliment & griller
directement sur la plague de gril.

Les grands produits alimentaires épais sont grilles direclement
sur la plague tournante!

I 'est pas nécessaire de préchauffer le grill, car le grill a
infrarouge génére immeadiatement des rayons de chaleur,

Si vous voulez préparer des mets en service combingé migro-
ondes/grill, vous devez respecter les points suivanis:

Pour les aliments gros et épais. comme par ex. les rélis de
porc, la durée au micro-ondes est par conséquent plus longue
que pour les aliments petits et minces. Pour le grill, le rapport
est inverse. Plus I'aliment est proche du grill, plus il dore
rapidement. Cela signifi e que si vous préparez des gros ritis
en senvice combing, 1a durée de grill est éventuellement plus
courte que pour les patits ritis.

Pour le fonctionnement du grill et le grill combing, veuillez
procéder comme suit:

1. Appuyez sur la touche Stopp.

2. Appuyez sur la touche air chaud'combing grillcombiné.
Vous sélectionnez un des pragrammes par 'actionnement
répété de la touche air chaudicombiné grill'combing;

Tableau service combiné

Viande, charcuterie

Aliments/mets Quantité

+f

Boeud, porc ou 500g | 10-12 [ mnon
Veau en morceau 750g 12-15 non
Céielatte de pore fumée ef salee 500g | 12-14 non
Riti de viande hachée 00g | 13-15 | non
Saucisse viennoises 200g | 2-3 non
Saucisses de Franclort 200q 2-3 non

Conseil: toumner ka viande a la mi-lemps, la cuisson

maasmmam&mmwm

Filet de poisson 300g | 3-4

Consail: toumer 4 la mi-temps de cuisson, pnuudwahnm

G Grill uniguement

G1 Jombinaison de grill el de micro-ondes

G2 Grill el de micro-ondes combinés
& une proportion plus élevee en gril

3. Vous entrez la durée désirée de la cuisson 4 l'aide des
touches fl échées,

Par exemple: Programme G2, durée de cuisson 10:30 min.

Etape Touche Alf chage

2 G2
3 10:30
4

4. Pour démarrer, appuyez sur la touche START.

Une fois le temps écoulé, 'appareil s"améte et [écran affi che
END. Sortez-en alors le produit alimentaire.
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\pendant 3 & 5 minuies.

Programme de cuisson individuel

Lorsque vous désirez entrer un programme de cuisson person-
nalisé pour des préparations bien déterminées, il est possible
de combiner celui-ci avac des programmes Performances du
tour & micre-ondes et du gnllicombing (G, G1, G2) elfou air
chaud/combing (G, C1, G2).

Procédez par exemple de la maniére suivante:

1. Appuyez sur 1a touche Stopp.

2. Sélectionnez la puissance désirée du four & micro-ondes en
appuyant une { plusieurs fois sur la touche POWER.

3. Vous entrez la durde de cuisson a laide des louches fl echées.

4, Sélectionnez un des programmes G, C1, G2, G, G1 ou G2
&n appuyant une ou plusieurs fois sur la touche air chaud/
combiné grillcombing.

5. Les touches 1l chées vous permettent d'entrer la durée
désirée de la cuisson.
Par exemple: Duréa de cuisson de 3:00 min. par une puissance
el four & micro-ondes & 100% eta fla suite 3:00 min. de grill

a1
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Etape Touche Affi chage

Etape Touche Affi chage

1 1
> 100P 2 100P
3 03:00 3 12:30
4 G 4 10:00
5 09:00 5 14:20
6. Pour démarrer, appuyez sur la touche START.
i REMARQUE:

Une fois le temps écoulé, I'appareil s'aréle el 'écran affi che
END. Sortez-en alors le produit alimentaire.

il REMARQUE:

Ainsi. il est possible de combiner un maximum de 4
séguences de cuisson consécufives. Vious pouvez également
commencer e programme par un réglage grillicombing ou air
chaudicombine,

Fonctions spéciales
Démarrage automatique:

Vous pouvez également démarrer le micro-ondes ou un réglage
grillicombing ou air chaud’combing & une heure prédéterminge.
A cet effet, réglez d'abord I'heure.

P ex. pour démarrer automatiguement le four & micro-ondes,
procédez comme sui:

1. Appuyez sur la louche Stopp.

2. Sélectionnez la puissance désirée du lour & micro-ondes en
aclionnant une ou plusiaurs fois sur la touche POWER.

3. Entrez la durée de cuisson désirée a I'aide de |a fouche
il échée désiréa.

4. Appuyez pendant plus de 2 secondes sur la touche CLOCK,
Un signal sonare retentir et I'éeran affi che I'heure actuelle.
Le premier chiffre clignote.

5. Vous entrez heure de démarage désirée a l'aide des
touches fl échées.

6. Appuyez sur la touche CLOCK. Un signal sonore plus
prolonge retentit et I'écran affi che JM".

i REMARGUE:
Lorsqu'une autre fonction a été programmeée, |'écran
affi che alors le message correspondant.

Par exemple: Durée de cuisson de 12:30 min, par ung
puissance a 100%, heure du démarrage 14h20.

az2
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+ Lorsgue vous désirez visualiser encore une fois 'neure du
gémarage, appuyez sur la touche CLOCK.
* L'appareil se met en marche a I'heure préréglée.

/A DANGER:

* Risque d'incendie! Faites toujours fonctionner l'appareil
sous surveillance uniguement. Pour la cuisson & relarde-
ment dans le lemps, toujours régler le lemps de sore que
I'appareil soit sous surveillance adéquate pendant son
fonctionnement.

* Ne pas faire fonclionner le four & micro-ondes vide,
swmmlumammmW
‘devez appuyer sur la louche Stopp.

Une fois le temps écoulé, I'appareil s'arréte et 'écran affi che
END. Sortez-en alors le produit alimentaire.

Rappel automatigue

Une fois l'opération de cuisson terminée, un bipe sonore vous
rappelie toutes les 2 minutes que vous devez retirer les mets.

Ce rappel est annulé par louverture de la porte ou par
lactionnement de la touche Stopp.

Blocage

Appuyez sur la touche Siopp pendant plus de 2 secondes pour
verrouiller I'appareil. Le blocage est affi ché dans le display. La
fonction des éléments de commande est bloquée,

Appuyez de nouveau sur la touche Stopp pendant plus de 2
secondes pour déverrouiller 'appareil,

Messages d'erreur

L'écran affi che ,EnQ" ou .Err1® pendant le fonctionnement.
Dans ce cas le probléme se situe au niveau du systéme de
commanda électronique.



Netloyage
Arrétez le four & micro-ondes et débranchez la fi che du secteur.

Espace intérieur

+ Maintenez lintérieur du four propre. Les éclaboussures et
les liquides ayant débardé sur les parais du four peuvent
étre enlevés a l'aide d'un chiffon mouillé. Lorsque le four est
Irés encrassé, on peut aussi se servir d'un détergent dous.
Priére de ne pas uliliser des détergents agressifs.

+ Essuyez la fenétre a lintérieur et a l'extérieur avec un chiffon
moulié et enlevez réguiigrement les éclaboussures et les
taches en provenance de liquides débordés.

Parols extérieurs

+ Les parois extérigures du four ne doivent étre netioyées
qu'avec un chitfion mouillé. Veillez a ce qu'il n'y a pas d'eau
qui pénétre par les ouvertures dans le four.

+ Veuillez n'utiliser gu'un chitfon mouillé pour le nettoyage du
four, Pour nettoyer les touches des fonctions, ouvrez d'abord
la porte du four & micro-ondes pour éviter une mise en
marche intempestive de 'appareil,

Accessoires

+ |l convient de nettoyer occasionnellement lassiette en verre
& l'aide d'un liquide pour vaisselle ou dans e lave-vaisselle,

+ Nettoyer réguliérement l'anneau dé rotation et le fond &
Fintérieur du four. Viaus pouvez dter 'anneau de rotation
et le rincer & la main. Ici, vous pouvez ufiliser un détergent
doux ou un produit pour laver les vitres, Bien sécher aprés.
Veillez & comectement remetire I'anneau aprés.

Odeur

« Pour enlever les odeurs désagréables du four & micro-
ondes, placez une écuelle remplie d'eau el de jus de citron
allant au four & micro-ondes dans le four et chauffez-la
pendant env. 5 minutes. Essuyez ensuite le four avec un
chiffon mouillé.

Eclairage four

+ Pour remplacer I'éclairage du four, veuillez-vous adresser 3
un magasin spécialisé prés de chez vous.

Données techniques
D e
Bt 11Ty L 1] R e ST
Consommation;

chaleur  traditionnelle;

gril:
Puissance micro-ondes:.. w00 W
VOIUME QU FOUP..ocr. e e sssrsesemssssnssseenrenasee s o NBS
Classe de ProteClion: . ... ueesssereeeceerscsnsemmsssssssssssssasssasssespeseases |

MWG 759 H
230V, 50 Hz
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Cet appareil a éle conlrdle d'apres toutes les direclives eurg-
péennes actuelles applicables, comme par exemple concemnant
la compatibilité éleciromagnétique et la basse lension. Cet ap-
pareil a été fabriqué en respect des réglementations techniques
de sécurité les plus récentes.

Sous réserve de modifi cafions technigues.

Garantie

Nous accordons une garantie de 24 mois a dater de la dale
dachat (ticket de caisse) pour I'appareil que nous vendons.

Pendant la durée de la garantie, nous eliminons gratuitement les
défauts de l'appa rell ou des accesscires découlant d'un vice de
matériau ou de fabrication au moyen d'une réparation ou, selon
nolre estimation, au moyen d'un remplacement, Les prestations
dans le cadre de |2 garantie n'enfrainent aucune prorogation

de la durée de garantie et ne donnent pas droit & une nouvelle
garaniie!

Le justificalif de garantie est le recu. Sans ce justificatif, aucun
remplacement gratuit ni aucune réparation gratuite ne peuvent
étre effectués,

En cas de racours & la garantie, ramenez votre apparell

complet, dans son emballage d'origine, accompagné de votre
preuve d'achal, & volre revendeur.

Les défauts sur les accessoires ou les piéces d'usure alnsi que
le nettoyage, I'entretien ou le remplacement de piéces dusure
ne sont pas garantis et sont done payants!

En cas dintervention étrangére; la garantie devient caduque.

Apres la garantie

Aprés Ecoulement de la durée de garantie, les réparations
peuvent étre effectuées. conire paiement, par le commerce
spécialisé ou le service de réparation.

&

Signifi cation du symbole ,.Elimination”
Protégez volre environnement, ne jetez pas vos appareils
éleatriques avec les ordures ménagéres.

Utilisez, pour I'élimination de vos appareils électrigues. les
bomes de callecte prévues a cet effet ol vous pouvez vous
deébarrasser des appareils que vous n'utilisez plus.

Vous coniribuez ainsi & eviter les impacts potentisls dans
l'environnement et sur fa santé de chacun, causés par une

1400 "ppuvaise élimination de ces déchets.

1400 copjribuez aussi au recyclage sous loutes ses formes des
ils électriques et dlectroniques usagés.

Vous trouverez toutes les informations sur les bomes
d'élimination des appareils auprés de votre commune ou de
l'administration de votre communauteé.
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Indicaciones generales de seguridad

Antes de la puesta en servicio de este aparato lea detenida-
mente el manual de instrucciones y guarde éste bien incluido la
garantia, el recibo de pago v si es posible también el cartdn de
embalaje con el embalaje interior. En caso de dejar el aparato a
terceros, también entreque el manual de instrucciones.

+ Solamente utilice el aparato para el uso privado y para el

fi n previsto. Este aparato no esta destinado para el uso
profesional. No lo utllice al aire libre {en exceplo que esté
destinado para el uso limitado al aire fibre). No lo exponga
al calor, a la entrada directa de rayes de sol, a la humedad
{en ningdn caso sumerja el aparato en agua} y a los cantos
agudos. No utilice el aparato con las manos humedas. En
caso de que el aparato esté himedo o mojado retire de
mamento la clavija de la caja de enchufe.

* Desconecte el aparalo y siempre refire la clavija de la caja

de enchule (tire de la clavija no del cable}, cuando no quiera
utilizar el aparato, montar piezas o en caso de limpieza o
defectos.

+ No ulilice el aparato sin vigilancia. En caso de que tenga

que dejar su lugar de trabajo, desconecte siempre el
aparato o refire |a clavija de la caja de enchufe (por favor tire
de la clavija y no dei cable).

+ Conlrole regularmente sl &l aparalo o el cable tiena defec-

los. No ponga en servicio un aparalo deleclo.

+ No repare el aparalo por su cuenia, sino vaya a un estab-

lecimiento aulorizado. Para evilar peligros. deje sustituir un

cable defecto par uno de la misma calidad solamente por el
fabricante, nuestro servicio al cliente o una similar persona

cualifi cada.

+ Solamente utifice accesarios originales.
* Por favor tenga alencidn a las “Indicaciones especiales de

sequridad...” indicadas a continuacian.

Nifios y personas débiles
» Para la sequridad de sus ninos no deje material de embalaje

{Bolsas de plastico, cartan, poliestireno efe.) a su alcance.

jAtencidn! No deje jugar a los nifios con la lamina. jExiste
peligro de asfi xia!

+ Para proteger a nifios o personas débiles del peligro de

aparatos eléctricos, tenga en cuenta que este aparato slo
se puede utilizar bajo vigilancia. Este aparato no es ningln
juguete. No deje jugar a nifios pequenos con ello.

Simbolos en esle manual de instrucciones

Advertencias importantes para su seguridad estan sefialadas
en especial. Siga estas advertencias incondicionalmente, para
evitar accidentes y dafhos en el aparato:
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i INDICACION:
Pone en relieve consejos e informaciones para usted.

ilmportantes indicaciones de seguridad!

Se ruega leer estas indicaciones cuidadosamente
vy guardarlas bien para su poslerior utilizacion.

« Aviso: En caso de que la puerta o la obturacién de goma

de la puerta estén danadas, no se puede poner en marcha
el aparato, hasta que una persana especializada no 0 haya
reparado.

* Aviso: En ningun caso repare el aparato por su cuenta,

sina contacte a un servicio aulorizado. Exceplo para la
persona especializada, para los demas signifi ca un peligre
realizar trabajos de mantenimiento o de reparacion, que
exijan descubrir la cublerta que normalmente asegura la
proteccion conira la exposicion a Ia radiacion de fa energia
par micreondas.

+ Aviso: Se ruega no calentar liquidos en recipientes cerra-

dos. |Existe peligro de explosion!

* Advertencia: No coloque el microondas en ningin armario.

(Observe que mantenga una distancia minima de por lo
menos 20 cm de todos lados del equipo enlre ammarios,
paredes, efc. para contar con una ventilacion apropiada.
Aviso: Nifios y personas decrépitas solamente podran
ulilizar el aparato de coceidn sin vigilancia, si se ha
realizado una instrucsién adecuada por la persona que
normalmente vigila el proceso. La instruccion debe hacer
posible gue las personas puedan ulilizar el aparato de
coccidn de forma segura y que entiendan los peligros del
uso incorreclo,

+ Aviso: 5i se hace uso del aparaio en el modo de funciona-

mignto combinado. las nifas deberdn usar el aparato solo
bajo la vigilangia de una perscna adulta. Esto se debe a las
altas temperaturas que origina el aparato,

Nota: El microondas no esla previsto para calentar/cocera
animales vivos.

+ Solamente utilice vajilla apropiada coma:

Vidrio, porcelana, cerdmica, vajilla de plastico resistente al
calor o vajilla especial para microondas.

Al calentar o al cocinar alimentos en materiales inflamab-
les, como pueden ser recipientes de plastico o de papel, se
tiene que observar con frecuencia el aparato de microondas
para cocinar, causado por la posibilidad de una infl amacian.

* En caso de emisidn de humos se ruega desconectar el apa:

rato y retirar la clavija de la caja de enchufe. Mantenga la
puerta cerrada. para apagar posible llamas que aparezcan,
Atension demora en la ebullicion: En la ebullicion, sobre
todo al recalentar liquidos (agua) puede ocurrir, que la
temperalura de ebullicion se haya alcanzado; pero que

|as tipicas burbujas de vapor todavia no suban. El liquido
no hierve de forma uniforme. Esta llamada demora en

|a ebullicion puede, al apartar el recipiente con una leve
vibracidn, causar una repentina formacion de burbujas

de vapor y oniginar que rebase el agua. jExisle peligro de
quemarse! Para conseguir una ebullicion unitarme, se ruega
colocar una varila de vidrio o algo similar, no metdlico, en el
recipiente.



+ Se ruega no calentar liquidos en recipientes cerrados.
{Existe peligro de explosion!

+ El contenido de biberones y lamos con alimentacion infantil
ge debe remover o agitar y revisar |a temperatura antes de
su uso. Existe peligro de quemarse.

+ Alimentos con cdscara o piel, como huevos, salchichas,
conservas de vidno cerradas, elc., no se deben calentar en
el microondas, ya que podrian explotar, aungue el calenta-
miento haya sido fi nalizado por microondas.

+ El marco de la puerta y la obturacién, asi como piezas
vecinas, en caso de gue estén sucias, deben ser limpiadas
cuidadosamente con un pafio hiimedo.

+ Limpie el microondas con regularidad y retire restos de
alimentos del interior,

+ 5iga ha limpiado mal el aparato puede destruirse su
superfi cie, lo cual acortaria su duracién y podria originar
situaciones peligrosas.

+ No almacene ningunos alimentos u ofras objetos en el
espacio de coceidn,

+ iSimbolos en el aparato!

5 AVISO: {Superf cie caliente!

‘Durante el funcionamiento del aparato
supefi cies tactles muy calientes,

Description de los elementos de mando
Descripcion de las piezas
1 Cerradura de puerta

2 Display
3 Carcasa
4 Eje de mando
5 Anillo de rozamiento
] Plato
7 Panel de manejo
8 Cubierta
4 Farilla
Las teclas del panel de manejo

 Potencia: Seleccion de los grados de potencia
VIS e microondas

Ir ' Reloj: En relacidn con las teclas de fl echa para
Clock EiEEIE

2 —_— Programas de coccion: Seleccion de un
Auto Cook programa 3U|Umélfco PUlSEndEJ 'emﬁdﬂmenEE

| Aire caliente/Combinado Parrilla/Combinado

) Aire caliente: Exclusivo funcionamiento de aire
calignte, controlade por termostato

Aire caliente /Combinada: Aire caliente y
microondas trabajan alternalivamente

Parrilla:
Para asar a a parrilla y gratinar

Parrilla/Combinado: Parrilla y microondas
irabajan alternativamente
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{emperatura y peso

' Stop/Borrado
m Una pulsacion para parar el proceso de coccion
LIRS Dos pulsaciones para borrar el programa
Pulsar 3 sequndos para bloguearidesbloquear

gl aparato
 Start (Inicio) del programa o inicio rapido

Teclas de fl echa
Para ajustar la hora o para ajusles de

nslant

otart

Puesta en marcha

= En caso de que hubiera restos de fabricacian o de aceite
en la carcasa o sobre el elemento de calefaccion, puede
formarse al inicio humo u olor. Esto e un proceso normal y
desaparecera despugs de varios usos.

Se aconseja seriamente proceder de siguiente manera:

Ajuste el aparato en la funcidn de aire caliente o de parrilla
y deje que funcione varias veces sin alimento de coccidn.
Oclipese de que haya sufi ciente aireacion.

O ATENGION: :

iElusosin alimento s6lo se puede realizar en la funcion

de aire caliente o de parrilla, no es posible en el funciona-
Ll ik s e st

+ Retire todo el accesorio que se encuentre en el espacio
interior de coccion, desempaguételo y coloque el anillo de
rozamiento en el centro. Coloque de tal manera el plato de
vidrio sobre el eje de mando que éste encaje en las hen-
diduras del eje conductor y de esta forma poder conseguir

cidn i ja.

¥ SL:gemse &l aparato si tiene algunos defectos visibles,
sobre todo en la zona de la puera. Si hubiera defectos
de cualquier tipo, de ninguna forma se deberd poner en
marcha el aparato.

* Para evitar perfurbaciones de ofros aparatos al poner en
marcha el microondas, no coloque su aparato cerca de
olros aparatos efectronicos.

+ Si hubiera, retire &l fi Im de pléstico de la carcasa..

* Introduzca la clavija en una caja de enchute con tomalierra
230 V, 50 Hz y correctamente instalada.

Uso del aparato

Indicaciones de interés en el funcionamiento
del microondas

» Suaparalo trabaja con radiacion de microondas que
calienta en muy corto tiempo las particulas de agua en los
alimentos. En este proceso no hay radiacion calerifi ca y por
ello casi nada de tostado en los alimentes.

* Caliente con este aparato solamente alimentos.

+ No fria en el microondas ya que el aceite caliente podria
estropear el microondas y eriginar quemaduras en la piel,

« Solamente caliente de 1-2 raciones a la vez. Si no pierde el
aparato en efi cacia.

= Para interrumpir el proceso de coccion pulse |a tecla STOP.
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+ Microondas-suministran directamente energia. Por ellono
s necesario precalentar los alimentos.

+ Nunca ponga el aparato en marcha en vacio y en servicio
de microondas.

* El horno Iradicional no se puede reemplazar por el microon-
das. El microondas sirve principalmente para:

+ Descongelacion de productos congelados
+ Calentamiento rapido de alimentos o bebidas
+ Coccion de comidas

Indicaciones para el funcionamiento de asar a la parrilla y
el funcionamiento combinado

« Como en el funcionamiento de asar a la parrilla y el funcio-
namiento combinade se utiiza calor radiante, se ruega usar
solamente vajilla resistente al calor.

+ Si solamente utiliza el funcionamiento de asar a la parrilla,
también puede utiizar vajilla de metal o de aluminio — pero
no al utifizar el funcienamiento combinado o de microondas.

+ No coloque nada sobre |a parte superior de la carcasa, Esta
se calentard. Deje las rejilas de ventilacion siempre libres.

« Se ruega utilizar la parrilla para acercar el alimento que se
quiera asar al elemento calorifi co.

Vajilla apropiada para el microondas

+ El material idea! para el uso en un microondas es transpa-
rente y permite a la radiacion de microondas calentar los
alimentos de forma homogénea.

+ La radiacion de micraondas no puede penetrar por metal,
par ello, no se debe utilizar recipientes o platos de metal

+ No utilice cuencos de pape! de matenal reciclado, ya que
pueden contener pequenas cantidades de metal que
padrian originar chispas o incendios,

+ Cuencos o platos redondos/ovalados son més apropiados
que cuadrados ya que en los cantos los alimentos podrian
rebosar hirviendo,

Con la siguiente lista le faclitamos la seleccion de vajilla aprogi-
ada para €l microondas:

Apropiado para
Material micro- " aire  combl-
ondas PR caliente nacion’
Recipiente de vidrio o [
resistente al calor G
mmﬂ"”‘“ fefomm
Recipiente -iplato de
ceramica resistenle 5i si sisi
al calor
Recipiente de plastico
apropiado para el si no o no
microondas
Papel de cocina $i no ng no
Bandeia de metal no sl 8i no
Farmilla N0 516 No
Lamina de aluminio y ;
recipiente de lémina._| 05§

*) Combinacién de parrilla con microondas o con aire caliente.
36
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Ajuste de la hora

i INDICACION:
En la primera conexion se encenderan primero todas las
indicaciones de display, & continuacidn apareceran dos
puntos parpadeando.
* Pulse la tecla Stopp.
+ Pulse la tecla CLOCK. La indicacidn cambia a .0:00". La
primera cifra parpadea.
= Con ayuda de las teclas de fi echa puede insertar la hora
deseada.
« Pulse la tecla CLOCK. Las segundas cifras parpadean.
* Con ayuda de las teclas de fl echa puede insertar el minuto
deseado.
+ Pulse de nuevo la tecla CLOCK o espere unos segundos.

La hora nueva se activa.

Manejo del microondas

Coloque la comida que quiera calentar en la vajilla apropiada.
Abra la puerta y ponga la vajilla en el centro del plato de vidrio.
Se ruega cerrar la puerla. (Por razones de seguridad, el aparalo
sblo se activara al estar cerrada a puerta).

1. Pulse la tecla Stopp.
2. Presionando una o varias veces la tecla POWER, podra
regular [a potencia del microondas,

Potencia en el Potencia .
visualizadorcomo  envatigs  CamPo de aplica-
elegido en % (aprox.) e
100 800 Calgntamiento répid
80 720 Cocdon =
tinuacion
60540 de la coccion
40 360 Derretir quedo efe.
Descongelacion de
20180 produclos conge-
lados
START 900 Calentamiento répido

3. Con ayuda de las teclas de fl echa ajusta la duragitn de
COCCion deseada.

Por gjemplo:
10:00 minutos de coocion en 100% de potencia
Paso Tecla Indicacion
1
2 100P
3 10:00
4

4. Parainiciar el procese presione la tecla START. El fiempo

de coceion se orienta segln la cantidad y el tipe del
contenido. Con un poco de praclica aprendera rapido
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cuanto liempo supane el tiempo de coccion de los distintos
alimentos.

1 INDICACION:

La coccion en un microondas es mucho mas rapida que
en un homo convencional. Si na estd seguro, es preferible
ajustar el tiempo de coccidn mas bajo y si es necesario
aumentarla.

Al haber transcurido el tiempo, se desconectara el aparalo
¥ en el display aparecera END. Ahora puede apartar la
comida.

Interrumpir o anular el proceso de coccion

+ Sidesea interrumpir &l proceso de coccion, pulse la tecla
Stopp o abra simplemente la puerta.

+ 5i desea continuar enlances con el proceso de coccion,
tlebe cerrar |2 puerta y pulsar la tecla.

Descongelacion automatica

Para la descongelacion automatica de carne congelada, aves
congeladas y marisco congelado, proceda de siguiente manera;

1. Pulse latecla Stopp.

2. Pulse una tecla de fl echa. Ahora se encuentra en el progra-
ma descongelacion. Pulsando repetidamente las teclas de
Il echa, seleccione uno de los programas de descongela-
gign:

AD1 Descongelacion de came de 0,1 -12,0kg

AD2 Descongelacion de aves de 0,2 - §,0kg

AD3 Descongelacion de marisco de 0,1 — 0.9kg

3. Pulse la tecla START, para confi rmar su seleccion.

4. Seleccione un peso con las teclas de fl echa.

Por ejemplo; 2,0 kg de aves para la descongelacion.

Tabla descongelacion

de

Canti- | Potencta | 1eP0 | Tiempo

Alimento | plato aprox. en | descongela-
dad | envatios minutos cion

Came 3 0

Govacade | 20101418 | 10-15

temera, 1 1 25-3020-25

de cerdo) g - . P

Escalope, lgs.

i 200 g 180 4-65-10

Came picada 250 ¢ 180 G185-10

Salchicha frta, =

| 2009180 4465-10

Fiambre 300 g 180 4165-10

Consejo: Dar Ia vuella a fa came despues de haber lranscurrido
|amﬂaddahemp0 taparpuazasdalmdas Iruceaflacarnepnada.

Ca FI‘IE dt! EI'H'E

g
Trozos depollo | 500 180 12-15 5-10
Falo 1700 g 180 25-40 20- 25
Trozos de
ganso, SMQ1TDIE-1E 10-15
trozos de pavo

cmain Dariamﬂaahmdamdwpmdahabaruam-

Mvnclun F‘u_l..
cuidado gue no enlr
Carne de caza
Lomo de corzo

Lﬁm'D de |rEbIE

Paso Tecla Indiccidn
1
2 AD-2
3
4 20 cinyelas
Compota )
: i 504191‘?0 g-12 §-10
sejo: Remover con curdado es decir trocear con cuidado.

5. Parainiciar el proceso presione la tecla START.

Al haber transturrido el tiempo, se desconectard el aparalo y en
el display aparecerd END. Ahora retire el alimento.

En la tabla a continuacién se suministra infarmacion para la
descongelacion manual.
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Pan de malde 500 g 180 5{65-10
Bizcocho 500 g 180 B{85-10
pacachode | yobra | 180 | 23 | 2-3
Tarta 1 obra 180 05-1 3-5
a7t
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Tiempo
aprox. en
minutos

Tiempo de

descongela-
cion

Canti- | Poltencia
dad | envatios

Tarta 1200 g 180{10 - 12 30- 60

Consejo: Cahcamlpanrlampusmampapsldemspdn
de cocina para que absorba la humedad, reposteria deficada

Alimento / plato

Mantequilla 250 ¢ 1805- 710 - 15
Requeson 250q 180 6-85-10

Nata200g 180 3-52-3
Consejo: Apartar el papel de aluminic, remover después de haber
transcurrido ta mitad de tiempo, batir la nata cuando esté todavia
media congelada.

Calentamiento

El calentamiento de alimentos es un punto fuerte del micro-
ondas, Liquidos o comidas con temperatura de frigorifi co se
pueden calentar rapidamente a una femperatura de ambiente o
de consumo, sin haber utilizado muchas ollas.

Los tiempos indicados para calentar las comidas son solamente
valores indicativos, ya que el tiempo depende fundamental-
mente de la lemperatura de partida y de la composicion de la
comida. Por ello se recomienda revisar de vez en cuando sila
comida ya esta sufi cientemente caliente.

Tabla - Calentamiento

Canti- | Potencia | 1P

Alimento | plato aprox.en|  Cubrir
dad | envatios g

Ligudos |
Agua, 1taza 1500 800 0.5 1 no
Agua, 051500 g80035-5n0
Agua. 0751750 99005 - 7
Café, 1taza 15&;;99&&5 1nn
Leche.iazaiS{ :

citin, introduzea una varifla

tas y verduras
Estofado de
came oon pasia
Came, albdndi-
ga de masa de
palala y salsa
Consejo: Humedecer anleriormente Un poco y remover enfreme-

b
Caeekope, 009900 12 no

4500800  25-35si

empanado

Albdndigas.

4 piezas 500 g 940 3-14 no
Trozo de

dafiie 204 BEIO 2-3 no

Consejo: Dar unas pinceladas con aceife, para que &l empanado
no se reblandezca.
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Pasta, amoz
1 racidn

2 raciones
Patatas

Sopas | salsas
Caldo clarg, 1
plato
Sopa con
frozitos

de olros
alimenjps

100
Papilla 540 I & no
Consejo: Agitar o remover bien. jComprobar |a temperatura!

Coccion
Consejos (tiles para la coccion

Qrientese en los valores indicativos de la fabla de coccidn y
de las recelas. Observe el proceso de coccion, hasta que vaya
lomando praclica.

Puede abrir en cada momento la puerta del aparato. El aparalo
se desconeclard de forma automatica. Se conectard de nuevo
al cerrar la puerta.

Alimentos del frigarifi co, necesitan un poco més de tiempo para
la coccion que aquellos con temperatura de ambiente.

Cuanto mas compacta sea una comida, mas fiempa nacesita para
su coceion. Por ello un frozo de came mis bien grande necesita
mds tiempo de coccitn que un asado de came frozeada, aungue
tengan el mismo peso. Para grandes cantidades se recomienda
iniciar la coccidn con ta potencia maxima y después sequir con ia
potencia media conseguiendo de esta forma una coccidn unifarme.

Comidas planas cuecen antes que comidas altas, por ello
se deberia repartir los alimentos en el plato de forma plana.
Piezas mas fi nas, p.ej, muslos de pallo o fi letes de pescado, se
deberian colocar hacia el interior y dejar que se solapen.
Canfidades pequefias cuecen anfes que cantidades grandes,
Es valida siguiente regla general.

Cantidad doble = casi el doble de tiempo

Mitad de cantidad = mitad de tiempo

Sipara un plato no encuentra la indicacion de horario adecua-
da, es valida siguiente regla:

cada 100 g aprox. 1 minuto de tiempo de coccién

16.04.2007, 11:19.18 Uhr



Todos los alimentos que tape en el homo, tambien deberia
lapar en el microendas.

Una lapadera evita que se sequen los alimentos, Para tapar
Ios alimentos puede utilizar un plaio dado de vuelia, papel de
pergamine o ldminas para microondas.

- - Tiempo

Canti- | Potencia :

Alimento / plato i aprox.en| Cubrir
dad | envatios ks

| Fielo do pescardo W0gTROT-Bsi

Fiele o2 pescado 400g7R08-Osi

Tabla Coccién Gnnuiu dehaherpasﬁolamltaddempodarla
Tiempo
Alimento /plato | " | 2914 laprox en| Cubrir | [Collombarda | #50g70 14116 s
(Espinacas de hoja | 300g 700 11-133i
ST e Colflor 2009 7201 - 9
renjenas abu g -1 Alubias verdes :
Colfl 015000 720 8- 11 i cortadas R g ue-103
Brécel 5009 7206 9si Brécol 300 72081 9si
Achicoria 500 g 720 6-7 si Guisantes 30070 7 -84
Guisantes 500 g 740 6-7 sl Colinaba 3009780 1315 si
Hincjo 5009 72081 11 si | Pugrio 200978010-11 5
Alubias verdes 300|g 720 13115 5l Maiz 200p7804-65i
| Patalas 500¢7008-12 5 Zanahorias 2009 7805-65i
| Colinabo 500g7R08-104i Col de Bruselas 300g7R07-8si
Puerro 500q7207-9si 450 q ?21] 12-13 si
Mozarca 25007p07-9si Espinacas 600 15-17
Zanahorias 500g7R08-10gi Consejo: cnmrmnlzamassnpemsdalfm rawramrr
Pimignto 500g7p06-9si remamasasﬁewmmwnm recocinar de 2-3 minutos,
Col de Bruselas 300g7207-10si i
Esparrago 300G 7p06-98 i
Tomates 500 7P06-7si Potaje P013-15
Zucchini S00q7P09-10si Sopa controcitos | ane o 7407 g ei
Consejo: Cortar la verdura en trozos pequenos y cocer con 2-3 de otros alimentos 9%
cucharas soperas de liquido. Entremedias remover, recacinar de Sopadeuema 5ﬂﬂq?~'fﬂ13 155i
B-Emmﬁmn‘.immarﬂmalﬁram sefo: Ramove adias.
*) Al ﬁrmentus pfamunadus
Compota de man-
el Rl R INSTANT START
B pera
Mermelada 25007204 - 6 o < Desea calentar brevemente un alimento o una bebida a
de ciruela 97q méxima polencia de microondas?
d::' mpimm 2509 7205-8si +  Active el inicio ripido INSTANT START, pulsando directa-
sy  — merte latecia START.
4 piezas 500g7307-9si E] p;gﬁfsn dle cq-i}um lse IF:(:;IHJ :amﬁﬂn&: lo “9'?1 cada
== g o = SiQIente puisacion proong d guracion Coccion

Cameconsalsa | 400q7R010-12si
Estofado de carne,

asada de 500074010 - 153
came rozeada

Filetes de vaca 250974078

Fricasé de gallina
Sopa de gallina

250g7p
20007005 -63i
Consejo: Remover entremedias, reposar de 3-5 minutos.
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*  Apartir de 5 minutos se pralongard la duracion de coccidn
tada vez por 30 segundos.
+  Lapotencia del microondas es asi de 100%.

Programas automaticos

Con ayuda de la automaticidad puede cocinar de forma
aulomética determinadas cantidades de comida. El tiempo de
coccion y la potencia de microondas estan programados.

Para ello proceda de la siguiente manera:

1. Pulse latecla Stopp.

2. Presione la tecla-AUTO COOK, Ahora se encuentra enel
programa de coccidn. Presionando repetidamente la tecla-
AUTO COOK seleccione uno de los siguientes programas:;

39
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ol

Aire caliente/Parrilla combinada/

ACSliquds | m | m
{No oub | Atencian con el refardo de ebulicion]

045 | 085
kg | R
ACOPaEs I ot Tos plas
eolocarias oon distancia sobrs el plato giralono.
AT Paza 0.5
[calentar) kg
0.4
A8 Pescado kg
Entaliar el pescado can anteronidad

3. A conlinuacion seleccione en los programas AC-1.a AC-6
un peso con ayuda de las teclas de fl echa.

Por ejemplo: Cocinar 0,2 kg de verdura fresca.

Paso Tecla Indicacion
1
2 AC-2
3 0.2
4

4. Para iniciar el proceso presione la tecla START.

Al haber franscurrido el tiempo, se desconectara el aparato y en
el display aparecera END. Ahora retire el alimento.

1 INDICACION: EL corresponde a una cucharada.

40
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NP 02 | 03 Funcionamiento combinado
yrs 1 Ll Aire caliente y Funcionamiento aire caliente/combinado
A ademés :ﬂu mm :ﬂm cubre 2 comida Para el modo aire caliente y aire caliente/funcionamiento
agua ' combinado proceda de siguiente manera:
Pasta,
] 300 | 600 | &0 ; - 1. Pulse |a tecla Stopp.
KRS | W [ eseeRini 2. Puise la tecla Aire caliente/Combinado Parrila/Combinado.
e 2 83 158 195 T35 107 [ 8 Pulsando repefidamente la tecla Aire caliente/Combinado
Verdurs fresca g | ks .‘ﬁ h} hﬂ I-n i Parilla/Combinado seleccione uno de los programas:
G2 : —
Adomis R | G Splamente aire caliente
Qe 20 R IHAEA ST C1 Aire caliente y microondas en combinacién
Verdua, 02 [ oalcs o5 os |07 o8 oo Aire caliente y microondas en combinacidn con
et | o | wle |k ol & factor superior de microondas
30 | 33 2 ; 3. Acontinuacion regule con ayuda de las teclas de fl echa una
AC-4 Palormitas Qe | Qe e B0 temperatura entre 100°C y 230°C.
: Se nega uifzar excushamen's palomitas en boisas ;
para micioudas i INDICACION:
&0 | 500 En el funcionamiento combinado sdlo se podran regular

lemperaluras hasta 180°C.

4. Confi rme su insertacion con ayuda de la tecla START.
5. Con ayuda de las teclas de fl echa inserte la duracion de
coccion deseada.

Por ejemplo:
Programa G, en 180°C, Tiempo de coccidn 8 minutos.

Paso Tecla Indicacion
1
2 c2
3 180C
4
5 06:00
6

f. Para iniciar el proceso presione la tecla START,

Al haber transcurrido el tiempo, se desconectard el aparato y en
el display aparecera END, Ahora retire &l alimento.

Avisos de error
*  Durante el funcionamiento aparece en el display <Err2»,

La temperatura en el espacio de coceion ha soprepasado el
valor de temperalura preajusiado.

Posiblemente sa ha seleccionado una temperalura muy
baja para esta preparacion. Se ruega corregir el ajuste.

*  Durante el funcionamiento aparece en el display «Er3».
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El valor de temperalura preajustado no se pudo alcanzar
duranie el iempo previsto.

Se ruega corregir el ajuste.

Partilla y Funcionamiento parrilla‘combinado

Para asar a la parrilla se ruega utilizar la parrilla. Utilice una
vajilla apropiada y resistente al calor o coloque los alimentos a
asar directamente sobre a parnilla.

jAlimentos grandes y gruesos se asan direclamente sobre el
plato giratorio!

No es necesario “precalentar” la parilla, ya que la parrilla
infrarroja genera inmediatamente calor radiante,

Al preparar comida en el funcionamiento combinado microon-
das-parrilla deberfa preslar alencion a lo siguiente:

Para alimentos grandes y gruesos, como p.gj. asado de cerdo,
el tiempo de coccién en el microondas es mds largo que para
alimentos pegquenos y planos. Sin embargo en el fungiona-
miento de parrilla es al contrario. Cuanto més cerca esté
el alimento de la parrilla, més rapido se asa. Esto signifi ca
que si prepara trozos grandes de came con el funcionamiento
combinado, puede ocumir que el tiempo de coccién sea mas
corta que para frozos pequefos de came asada.

Para el funcionamiento parrlla y parilla/combinade proceda de
siguiente manera:

1. Pulse la tecla Stopp.
2. Pulse la tecla Aire caliente/Combinado Parrilla'Combinado.
Pulsando repetidamente la lecla Aire caliente/Combinade
Parrilla’Combinado seleccione uno de los programas:
G Solamente parilla
G1 Rarrilla y microondas en combinacion
G2 Parrilla y microondas en combinacién
con factor superior de parrilla
3. Con ayuda de las teclas de fl echa inserte la duracion de
coceion deseada.
Por ejemplo:
Programa G2, Tiempo de coccidgn 10:30 minutos.

Paso Tecla Indicacion

G2

10:30

Tabla funcionamiento parrilla/combinado

Funcion-
Alimento /plato] €27t | amiento | PRE L ot
to ( plato dad mm aprox. en
o minutos
Carne, embutidos
Came de vaca, Eﬂ}g‘lfl-mnu
de cerdo 0 de
termera en una
pieza 750g12-15n0
Came da
cerdocociday | S00g12-14no
ghumada
fsado de ]
et picda 500g13-15n0
Salchicha I
de Viena A iin
Salchicha
: 2000213 no

Consejo: Dar la vuelta a la came después de haber transcurrido la
mitad da tiempo, recocinar de 3-5 minulos, untar clara de hueva so-

bre el asado de came picada, pinchar la salchicha con un fenedar.

Follo para
hacer sopa 1000 g 13-15m0
Trozosdepollo | 250q04-5

Consejo: Ds;armdrmrsn!iquﬂuansu pmpw.mdarlawmta
una vez, recocinar de 4-5 minutos.

4

il

4. Parainiciar el proceso presione la tecla START.

Al haber transcurrido el tiempo. se desconectara el aparato y en
el display aparecera END. Ahora relire el alimento.
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Pescado

Trucha, azul 30005-6 no

Filete

s 0gdid no

Consejo: Dar la vuelta al pescado después de haber franscurndo
|l2 mitad de tiempo. recocinar de 3-5 minutos.

Programa de coccion individual

Si desea inserlar un propio programa de coccidn para
determinadas preparacicnes, puede hacerlo con ayuda de los
programas Potencia del microondas y Parnlla/Combinads (G,
1, G2) yo Aire caliente:Combinado (C, C1, C2).

Proceda de siguiente manera:

1. Pulse latecla Stopp.

2. Seleccione presionando una o varias veces la lecla-
POWER la potencia de microondas deseada:

3. Con ayuda de las teclas de fl echa inserte la duracion de
coceion deseada.

4. Seleccione pulsando una o varias veces la tecla Aire
caliente/Gombinado Parrilla/Combinado una de los progra-
mas C.C1,62, G, Gl o G2.

5. Con ayuda de las teclas de fl echa inserte la duracion de
coccion deseada,

Por ejemplo; 3:00 minutos de tiempo de coccion con el
100% de potencia de microondas y a continuacién 9:00
minutos de parrilla

ESPANOL
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Paso Tecla Indicacion Paso Tecla Endl:amon
1 1
2 100P 2 100P
3 03:00 3 12:30
4 G 4 10:00
5 09:00 5 14:20
Instant
6 Start 8 B
6. Para iniciar el proceso presione | tecla START, 7
i INDICACION;

Al haber transcurrida el iempo, se desconectara el aparato y en
el display aparecera END. Ahora retire el alimento.

1 INDICACION:

De este modo podra combinar hasta 4 diterenles secuencias
de coccin una fras otra. También puede iniciar & programa
con un ajuste parilla‘combinado o aire caliente/combinado.

Funciones especiales
Inicio automatico

Fuede iniciar el microondas o también un ajuste pamilia/
combinado o aire caliente/combinado a un horario determinado.
Para ello, ajuste primero Ia hora.

Para coneciar p.gj. el microondas de forma automatica, proceda
de siguiente manera;

1. Pulse la tecla Stopp.

2. Seleccione presionando una o varias veces la tecla-
POWER la potencia de microondas deseada.

3. Con ayuda de las teclas de fl echa inserte la duracian de
coccion deseada.

4. Presione la tecla-CLOCK més de 2 segundos. Sugna
un tono de sefial y la indicacion cambia a la hora actual,
Parpadea el primer digito.

5. Con ayuda de las teclas de fl echa inserte la hora de inicio
deseada.

6. Pulse la tecla CLOCK. Suena un tono de sefial méas largo y
en el visualizador aparece "M,

1 INDICACION:
Si se ha programado ofra funcion, aparecera la indicacion
correspondiente en el display.

Por ejemplo: 12:30 minutos de tiempa de coccion con el
100% de potencia de microondas, hora de inicio: 14:20h,

42
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+ 5 desea ver la hora de inicio nuevamente, presione la
lecla-CLOCK.

» A la hora preajustada se iniciara el funcionamiento del
aparato.

£\ aviso:

 iPeligro de incendio! Ponga el aparato fundamentaimen-
1e bajo vigilancia en marcha. En el caso de la coccion con
diferencia de hora ajuste siempre el tiempo de tal manera
que esté vigllado a la hora de funcionamiento.

» Nunca ponga el microondas en marcha estando vacio. Si
retira el alimenio a cacer con antelacion, debe anular !
programa con la tecla Stopp-

Al haber transcurrido el fiempo, se desconectard el aparalo y en
el display aparecerd END. Ahora retire el alimento,

Memoria automética

Después de haber fi nalizado &l proceso de coccion, cada 2
minutos le recordara un tono de piar que debe apartar su plato
del microondas.

Abriendo la puerta o pulsando la tecla Stopp se desconectara
esta memoria.

Bloqueo

Pulse la tecla Stopp mas de 2 segundos, para bloguear el
aparato. El blogueo se indicara en el visualizador. La funcitn
de los elementos de mando esta bloqueada. Pulse de nuevo la
lecla Stopp més de 2 segundos, para supnmir el bloqueo,

Indicaciones de fallos

Durante el funcionamienio aparece en el visualizador “Eml" o
“Err1". En este caso existe un problema en el control electré-
nico.



Limpieza
Descanecte el microondas y retire ¢l enchufe,

Espacio interior

* Mantenga limpio el espacio interior del homo. Salpicaduras
y liquiges derramados en las paredes del homa se pueden
quitar con un pafio himedo. Si el homo estd muy sucio
también se puede usar un detergente suave. Por favor no
utilice detergentes agresivos,

+ Limpie la ventana por afuera y por adentro con un pano
hiimedo y elimine con regularidad las salpicaduras y las
manchas de los liquidos derramados.

Paredes exteriores

+ Las paredes exteriores de la carcasa s0lo se deberian
limpiar con un pafio himedo. Tenga atencion de gue no
entre ningUn agua en las aberturas de la carcasa y con ello
en ¢l interior del aparato.

+ Parala limpieza de los interruptores por favor también utilice
solo un pafio humeda. Para la limpieza de los interuptores
de funcion abra con anterigridad la puerta del microondas
para evitar una conexion por descuido del aparato.

Accesorios

+ Devez en cuando deberia limpiar &l plato de vidrio con un
liquido lavavajillas o en el lavavajilas,

+ El anillo giratorio y &l suelo interior del horno deberian
ger limpiados con regularidad. El anillo giratorio se puede
exlraer y limpiar a mano. Para ello, puede utilizar detergente
suave o liquido para limpiar venlanas. A continuacion seque
todo bien. También preste atencidn de que a continuacion el
anillo sea colocado correclamente.

Olor

+ Para eliminar olores desagradables del microondas, co-
logue en el homo un cuenco apropiado para el microondas
conteniendo agua y zumo de limdn, calentado eslo aprox. 5
minutos. A continuacin limpie el homo con un pano suave.

lluminacion de horno

+ Para recambiar la iluminacion del hormo dirijase por favor a
un taller especializado en su cercania.

Datos técnicos

Modeles i issmmnMNG T8 H
Suministro de tension: i i 230 V, 50 Hz
Consumo de energia:

GROONARE s e 1400

aire  caliente:

BRI oo s 1000
Potencia asignada de salida de microondas:............. 00 W
Volumen espacio de CCGIAN: «...wmimmi st B
Glase de PIOIBCTION: ...oooovvrecreereeinscsmennseessesssssmmesss s |
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Este aparato se ha examinado segun las normativas acluales

y vigentes de la Comunidad Europea, como p.gj, compati-
bilidad electromagnetica y directiva de baja tensidn y se ha
construido segln las mas nuevas especifi caciones en razdn de
la seguridad.,

No reservamos el derecho de electuar modifi caciones [&cnicas.

Garantia

Para el aparato comercializado por nosolros nos responsabi-
lizamos con una garantia de 24 meses a partir de [a fecha de
compra (factura de compra).

Durante el periodo de garantia nos encargamos gratuitamente
de los defectos del aparato v de los accesonios. que se hayan
originado por defectos del malerial o de la fabricacion. Depen-
diendo de nuestra estimacion se realizard una reparacion o un
cambio. |Los servicios de garantia no prolangan la garantia, ni
s@ incia por ello un periodo nuevo de garantia!

Como comprobante para la garantia es valido la factura de

compra. Sin este comprobante no se pedra realizar un cambio o
una reparacion gratuita.

En caso de garantia entregue &l aparato completo en su emba-
laje original junto con la factura a su agente comerciante.

iDefectos en los accesorios de uso o en las piezas de desgaste,
como también la limpieza, mantenimiento o el recamblo de
piezas de desqaste no recaen en la garantia e iran al cargo del
cliente!

En caso de intervencidn ajena se expira la garantia,

Despues de la garantia

Después de haber expirado la garantia se pueden realizar las
reparaciones por el concesionario o por el servicio de reparacio-
nes. Los gastos iran al cargo del cliente.

&

Signifi cado del simbolo ,,Cubo de basura”

Profeja nuestro medio ambiente. aparatos eléctricos no forman
parte de |a basura domestica.

Haga uso de los centros de recogida previstos para la
eliminacion de aparatos eléctricos y entregue alli sus aparatos
glécincos que no vaya a utilizar mas.

Ayudara en evilar las polenciales consecuencias, a causa de
una erronéa eliminacion de desechos, para el medio ambiente
y la salud humana,

(¥ ello, contribuira a la recuperacion, al reciclado y a otras

1lewmas gg reutilizacion de los aparatos viejos eléctricos y

ronicos.
La informacion come se debe eliminar los aparatos, se obliene
en su ayuntamienio o su adminisiracion municipal,
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Instrugdes gerais de seguranca

Antes de pir este aparelho a funcionar, leia muito alentamente
as instrugdes de emprego e guarde-as muito bem, juntaments
com o taldo de garantia, o 1aldo de compra e, lanto quanio
possivel, a embalagem com os elementos interiores. Se puser
o aparelho & disposicio de terceiros, entregue-lhes também as
Instrugdes de Utilizagao.

« Utllize o aparelho exclusivamente para fi ns privados e
para a fi nalidade para a qual © mesmo foi concebido. Este
aparelho ndo se destina a fi ns comerciais, Nao o utilize
ao ar livre (a ndo ser gue o mesmo passa ser usado ao ar
livre 500 determinadas condigties), Mantenha-o protegido
da calor, de irradiagao solar directa, da humidade (ndo
0 imergir de forma alguma em quaisquer liquidos) e de
arestas agugadas. Nao utilize o aparelho com as maos
maolhadas. No caso de o aparetho fi car himido ou molhado,
retire imediatamente a fi cha da tomada.

+ Sempre que ndo utilizar o aparelho, ou desejar montar
acessorios, ou queira impa-lo, ou ainda em caso de avari-
as, devera desliga-lo e refirar a fi cha da lomada (puxe pela
fi cha e néo pelo fi o).

+ O aparelho nao devera funcionar sem vigiancia. No caso
de ter de se ausentar do local onde o aparetho estiver a
funcionar, desligue-o sempre ou refire a fi cha da lomada
(puxe pela fi cha e ndo pelo fi o).

+ Verifi que regularmente se o aparelho ou o fi o 1ém alguns
danos. Nunca ponha a funcionar um aparelho com guais-
quer danos.

+ Nio tente reparar o apare'ho, dirfja-se a um técnico da es-
pecialidade, devidamente autonzado. Para evitar quaisquer
perigos, & favor substituir um fio danificade por um fie da
mesma qualidade. Tal deverd ser eleciuado pelo fabricante,
pelos nossos servicos de assisléncia ou por outra pessoa
com as mesmas qualifi cagdes.

+ Utilize apenas acessorios de origem.

+ E favor gbservar as seguintes Instrugdes especiais de
seguranga’.

Criancas & pessoas débeis

* Para a seguranga dos seus fi lhos. néo deixe partes da
embalagem (sacos plasticos, papeldo, esterovite, etc.) ao
alcance dos mesmos.

Atencao! Nao deixe criangas pequenas brincarem com
folhas de plastico. Perigo de asfi xial

+ Para proteger criangas ou pessoas débeis conira 0s perigos
de aparelhos eléctricos, preste atencdo a que este aparelho
50 seja utilizado sob vigilancia. Estre aparelho ndo é um
brinquedo. Nio deixe criangas brincar com elg.

Simbolos nestas Instrugdes de uso

Indicacfes imporantes para a sua seguranga estdo marcadas
de forma espacial. Preste incondicionalmente atengao a estas
indicagdes, para evitar acidentes e estragos no aparelho:
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1 INDICACAO: Realga sugestoes e informagdes para si.

Instruges de seguranca importantes!

E favor ler com toda a atencdo e guardar para futuras
consultas.

+ Adverténcia: se a porta ou as juntas da mesma apresen-
tarem danos, o aparelho nao podera ser posto a funcionar
antes de ler sido reparado por um técnico da especialidade.

+ Adverténcia: ndo proceda, de modo nenhum, & reparaco
do aparelho por si proprio. Contacte um técnico da especi-
alidade. Para qualguer outra pessea, sera allamente peri-
goso executar trabalhos de reparacio ou de manutencao
que exijam a remogdo de gualguer cobertura que assegure
a protecgao contra radiagdes provenientes da energia de
microondas.

* Adverténcia: Nao aguega fiquides em recepientes fecha-
dos. Perigo de explosao!

+ Aviso: Nao cologue o microondas num ammario. Preste
alencio a que sejam mantidos de todos os lados do
aparelho pelo menos 20 cm de distancia para ventilaggo ale
05 armarios, paredes ou oulros,

+ Aviso: O aparelho so podera ser usado sem vigildncia (e
apenas com a fungan de cozedura) por criangas e pes-
soas enfraquecidas, depois de se ler instruido as mesmas
de maneira a fi carem aplas a uliliza-lo de forma segura
g a compreenderem 05 perigos de um manuseamento
incarrecto.

+ Aviso: Sempre que o aparetho frabalhe no modo de funcio-
namente combinado e fenda-se em conta as temperaturas
que persistirdo, 0 mesmo ndo poderd ser ulilizado par
criangas, excepto se esliverem sob vigilancia de pessoas
adultas.

+  Nota: O microondas ndo se desting a aquecer animals vivos,

« Utilize sémente lougas adequadas comao:

Vidro, porcelana, cerdmica, plasticos resistentes ao calor e
lougas especiais para a micro-ondas.

* Quando se aguecerem ou cozinharem comidas em
materiais infl amavels, tais como recipientes de pléstico ou
de papel, o microondas terd de ser vigiado frequentemente,
pois tais materiais poderdo incendiar-se.

« Em caso de formagfo de fuma deve-se desligar o aparelho
& refirar a fi cha de corrente, Conserve a porta fechada para
extinguir a chama gue possa surgir,

+ Atencao retardamento da ebulicio: Ao cozinhar, espe-
cialmente ao aquecer mais uma vez os liquidos (dgua) pode
aconlecer que a temperatura de ebulico seja atingida, mas
que as bolhas tipicas de vapor ainda nio tenham subido.
Os liguides nao fervem regularmente. Este chamado
retardamento de ebulicio pode ser originado por uma leve
vibragao ao se relirar o recipiente, o que leva uma repenting
formagéo de bolhas de vapor e com isso poderd transbor-
dar o liquido. Perigo de queimadura! Para se conseqguir um
fervimento regular coloque por favor no recipiente uma
vareta de vidro cu semelhante mas que nao seja metalico.



+ O conteudo das garali nhas para bebés e os frascos com
comida de bebés terd de ser remexido ou agitado e a tem-
peratura terd de ser verifi cada antes de ulilizar. Ha perigo
de queimadura.

+ Alimentos com casca ou pele, como ovos, salsichas, assim
como conservas em boides fechados, elc. nao podem ser
aquecidos no micropndas, pois poderdo expledir mesmo
depois de ter terminado 0 aguecimento.

+ O caixilno/a junta da porta e as suas proximidades deverao
ser limpas cuidadosamente com um pano himidg, no caso
de estarem sujas.

+ Limpe regularmente o microondas e remova restos de
alimentos do seu inferior.

+ No caso de sé limpar mal o aparelho podera isto onginar o

eslrago da superfi cie desle e assim infl uénciar a durabilida-

te do aparelho bem como possivelmente também podera

levar a siluacdes perigosas.
+ Néo conserve comida ou outres objecios dentro do formo de
cozedura,
+ Simbolos no aparelho!
£ AVISO: Superficle quente!
A tempreratura pode, durante. 0 funcionamento do aparel-
hu, ser muilo elevada nas superficies exposias.
Descricao dos elementos de manejo
Classiti cacédo dos elementos
1 Fechadura da porta
2 Ecra
3 Caixa
4 Eixo de accionamento
5 Angl
6 Pralo
7 Lugar.de manejo
] Coberlura

9 Grade da grelha

As teclas do painel de comando

 Potencia:
Selecgao dos graus de poténcia do microondas

' Relogio: Em ligagdo com as teclas com setas
para confi qurar as horas

| Clock

# = ' Programas de cozedura:
Auto Cook SE|E#C¢50 de um programa automatico premin-
o varnas vezes

' )y Ar quente/misto Grelha/misto
m Ar quente: Funcionamento exclusivo de ar
~ guente, comandado por termostalo

Ar quente /misto; Ar quente e microondas
irabalham alternadamente

Grelha: Grelha

Grelha/misto:
Grelha @ microondas trabalham alternadamente
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Teclas de selas
Para confi gurar as horas ou valores de tempe-

ratura ou de peso
N Stopp/Apagar

Clez Premir uma vez para parar o procedimento de
RN cozedura
Premir duas vezes para apagar o pragrama
Manter 3 segundos premido para bloquear/
desbloquear o aparelho
N Start do programa ou inicio imediato

Instant

Start

Modo de por em funcionamento

+ Se se encontrarem residuos do acabamento ou de dles na
caixa de revestimento ou na componente de aquecimento,
pode no infcio dar-se o caso de formagio de fumo e de
odores. Trata-se aqui de um processo normal, que deixara
de ocorrer depois de repetida utilizacao.

Aconselha-se urgentemente a proceder da seguinte forma:

Cologue o aparelho em ar quente ou na fungéo grelhar e
deixe-0 funcionar variadas vezes sem viveres. Atenda a que
haja ventilagao sufi ciente.

£\ ATENGAO:

Autilizagio sem viveres so pode ser executada com o
funcionamento dw'q.lmwdugm no funcion-
amento combinado ou no funcionamento de microondas
néo é possivel!

+ Retire todas as partes acessorias fornecidas que se encon-

jfigyde cozimento, desembrulhe-as e cologque o
orregadio no meio. Cologue o prato de vidro sobre
0 'eixo de accionamento de tal maneira que este encaixe
no empeno da arvore te accionamnto e que assente bem
sobre esta,

= Controle o aparelho com respeito a estragos visivers,
especialmente na parte da porla. No caso de estragos
nao se deverd de qualquer forma pdr em funcionamento o
aparelho.

+ Para evitar avarias em outros aparelhos existentes, ndo
cologue o seu aparetho muito perto dos outros aparelhos
eléctricos.

+ Retire todas as folhas de proteccdo que eventualmente
estejam pegadas 4 carcaga.

+ Meta a fi cha de corrente numa fomada de contacto de pre-
leccao para 230 V. 50 Hz (ciclos por segundo) que esteja
instalada correclamente.

Utilizacao do aparelho
Curiosidades sobre o funcionamento de micro-ondas

+ O seu aparelho trabalha com iradiagio de micro-ondas, a
gual aquace em muito pouco tempo particulas de agua que
se encontram nas comidas. Aqui ndo existe qualquer imadi-
agao de calor e por isso quase que nenhuma tostadela’”.

+ Aguega sd alimentos neste aparelho.

+ Mao frite no fomo microondas, porque o dleo quente pode
danifi car o fomo e dar origem a queimaduras de pele,
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+ Agueca 50 1-2 porpdes de cada vez. De outra forma o
aparelho perdera em efi ciéncia.

+ Para inferrup¢én do procedimento de cozedura prima a
tecla STOP.

+ A micro-ondas fomece imedialamenta toda a energia.
Assim nao & necessario um aguecimento antecipado.

+ Nunca ponha o aparelho a funcionar ne modo de microon-
das. quando esliver vazio.

+ O forno de micro-ondas nao podera substituir o seu fomo
nomal. Este serve principalmente para:

+ Descongelar productos congelados / gelados

+ Aguecimento ou fervimento rapido de comidas e
bebidas

+ Cozimento de comidas.

Indicaces para utilizacéo de grelhas e de aparelhos
combinados

+ Uma vez que na utilizagdo de grelhas e de aparelhos
combinados & utilzado aquecimento de imadiagao, utilize
sémente fougas resistentes ao calor.

+ Em caso de utiizagdo 6 para grelhar poderd também
utilizar lougas de metal e de aluminio - mas nUnca no caso
da utilizagao de aparelhos combinados ou de micro-ondas.

+ Néo cologue nada em cima da carcaga. Esta fi ca muito
quente! Deixe as fendas de ventilagio sempre livres.

+ Utilize a grade da grelha para aproximar mais a comida a
cozirhar do elemento de aquecimento,

Loiga adequada para microondas

+ O malerial ideal para usar no microondas € transparente e
pemmite & radiacdo das microondas de aguecer os alimen-
tos reguiarmente.

+ As radiagfes de microendas nao podem infi lirar-se no
metal, ndo se devendo por isso usar recipientes ou pratos
de metal.

+ Nao utilize recipientes de papel reciclado, pois estes podem
cenler pequenas particulas de metal, que podem dar
origem a fagulhas e a logos.

* Recipientes e pratos redondos ou ovais sao mais ade-
quados do que os com cantos, pois os alimentos padem
aquecer demais nos cantos e sair para fora dos mesmos,

Com a lista abaixo ajuda-mo-la a seleccionar 2 loiga adeguada
para o fomo microondas:

Adequado para

Material combi-

nacao®

micro-
ondas

grelha- ar
dor  guente

Regipiente de vidro
resistente an calor
Recipiente de vidro
naa resistenie ao calor
Recipiente ou prato
ceramico resistente
ap calor

Recipiente de plastico
adequado ao micro-
cndas

Sim 5 sim sim

Sim sim sim sim

sﬂnn&rnaunau
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Adequado para

Material combi-

nacao'

micro-
ondas

grelha- ar
dor  quente

Papel de cozinha sim ndo ndo ndo

Bandeja de metal ndo sim sim nio

Grade da grelha ndo sinj sim néo

Folha de aluminio ou

recipiente de folhade |  néo sin) sim nao

aluminio Ii"1

*} Combinacao de Gretha com microondas ou com ar quente.
Ajustamento do tempo

i INDicAcAo:

Aa ligar britham primeiro todas as indicagées do ecrd, depois

visualizam-se dois pontos,

* Prima a tecla Siopp.

+ Prima a tecla CLOCK. A indicagio muda para ,0:00~. O
primetro algarismo pisca.

+ Com ajuda das leclas de seta marque a hora desejada.

* Prima a tecla CLOCK. Os segundos algarismos piscam.

+ Com ajuda das teclas de seta marque os minutos desaja-
dos.

* Volte a premir a tecla CLOCK ou espere alguns segunidos.

A hora nova e aclivada.

Manejo da micro-ondas

Coloque a comida a aquecer numa louga adequada. Abra a
porta & coloque o recipiente no centro do prato de vidro. Fechar
a porta. (Por motivos de seguranga o aparelho 56 funciona com
a porta fechada).

1. Prima a lecla Stopp.
2. Escolha por meio do carregar uma ou muilas vezes a lecla
de POWER a capacidade desejada para a micro-ondas.

A capacidade
em Vatio
(cerca)

A capacidade

escolhida aparece
no mostrador em %

Lugar de emprego

Aguecimento rapido
80720 Cozimento
60 540 Continuar a cozer
Deretimento de
40 360 queiio efc.
Descongelamenio de
20 180 PAQIE BRRacas
500 caso de tlempo
ajusiado
START 800 Aguecimento rapido

3, Com ajuda das teclas de seta marque o lempo de cozedura
desejada.
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Por exemplo: 10:00 min de duragao de cozedura a 100%
de poténcia.

Passo Tecla Indicacdo
1 -
2 100P
3 10:00
4

4. Parainiciar carregue na tecia START. O tempo de cozi-
mento estd relacionado com a quantidade e & natureza do
contetido. Com um pouce de prafica aprende depressa a
caleular o tempo de cozimento.

1 INDICAGAO:

O cozimento na micro-ondas faz-se muito mais rapida-
mente do que num fomo. Se ndo esla bem seguro, ajuste
o tempo de cozimento mais curto e depois se necessario
continuie a cozer.

Depois de decorrido o tempo o aparelho desliga-se e no
ecra visualiza-se END. Depois refire a comida.

Interromper ou parar procedimento de cozedura

» Se desejar interromper o procedimenio de cozedura, prima
a tecla Stopp e abra simplesmente a porta.

+ Se quiser enao dar conlinuacio ao procedimento de
cozedura, tem de fechar a porta e premir a tecla START.

+ Se quiser parar o procedimento de cozedura de vez, prima
duas vezes a tecla Stopp.

Descongelar automaticamente

Para descongelar automalicamente carne congelada, aves ou
marisco proceda do seguinte modo:

1. Prima a tecla Stopp.

2. Prima uma tecla de seta. Enconira-se agora num programa
de descongelamento. Premindo repetidamente as leclas de
selas, seleccione um dos programas de descongelamento;

AD1 Descongelar came de 0.1 - 2,0k
AD2 Descongelar aves de 0.2- 3.0 kg
AD3 Descongelar marnisco de 0,1 - 0.9 kg
3. Primaatecla START, para confirmar a sua selecao.

4. Seleccione enldo com ajuda das teclas de setas um peso.
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Por exemplo: dascuﬂgelar 2,0 kg de aves.

5. Prima para iniciar & lecla START,

Depois de decorrido o lempo o aparelho desliga-se e no ecrd
visualiza-se END. Retire entdo a comida.

Na tabela seguinte obtem informagdes sobre o descongelamen-
to manual,

Tabela de descongelamento
Capa- Tempo de
Rr0dlcio Quanti- | cidade L descon-
alimenticios / cerca em o
Comidas fadle cere® oM minutos | 92T

Carne e salsichas

Came (Vaca, vitela, 5000

porco) em pedaco 1000g | 180 | 25-30 | 20-25
Escalopes, Costelstas | 200g 180 4-8 5-10
Came picada 2504 180 6-8 | 5-10
Salsichas para ftar, _ "
Sakicha (B o 2009 180 4-6 | 5-10
Cames frias 004q 180 4-6 5-10

Conselho; Depois de meio tempo virar a came, par{esserrswas
dwem—sembm Dmdirammpmda a5 partes que |4 estao
] : Separar as fatias das cames frias,

180 | 20-25 | 10-13
Partes de frango 5009 180 -1 | 5-10
Pato 1700 g B0 | 25-40 | 20-25
Partes de ganso e de
peMa 500g 180 | 12-18| 10-15

Conselho: Vwaramdapaisdamem&rrm, 85 asas e as pemas

Atencao: Deitar fora

contacto com oulras comicas

. -30
1213 | 10-20

Camardes. Shrimps 5.7

Trulas g 180 4-5 5 10
Peive completo 5004 180 7-10 | 10-15
Filetes de peixe 2504 180 5-7 5-10

Conselho: Remexer muilas vezes, virar muitas vezes.

PORTUGUES
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Conselho Odacarnp&uensmnusmpape?vegem!de
cozinha o gual absorve a humidade. Pastéls sensiveis s6 se dvem
descongelar um pouco.

| Productos de leite

Capa- Tempo de - Capa- | Tempo
ot | e | Joe S Pt Lot G o co
dade |cercaem| . " |gelamenio s vitio | minutos
Comidas minutos [#7
vatio Came
Escalopes panados 200g | 900 | 1-2 | ndp |
Framboesa, FRSN) F— Almgndegas, 4 pecas500g  9003-4 | nao
Morangos g Camne assada 2500 an0 2-3 nao
Cergjas, Ameixas 250 9[180 5- 7 5- 10 Conselho: pinselar com uﬁena!hndemeambmumpawdawa
Compotade maca 500 g 1809-135-10 crosta ndo fi mioles.
Conselho: Remexer cuidadesamente ou dividir,
112 frangg 90035 6 ndo
Paezinhos 4 pecas 180ka. 1-35 Fmassedegﬂ.hnha 404q 300 3-45 sim
Pao 1000180 13-158- 10 Conselho: ¢ ‘Blian @ mexer de vez em quando.
Pao de torrada 5000 1805-65- 10
Bolos secos 5000 1806-85-10
Bolo de frutas 1pecalB02-3 2-3
1 peca 1680 D‘—1 35
JuB 1200 1807012

| Sopas | Molhos

Caldo 1 pralo

Sopa com
acompanhamento

Manteiga 250 1805-710415
Queijo mole 250 q1806-85-40
Natas 200g1803-5 | 2-3
Conselho: refirar a folha de aluminio, remexer apds meio lempo;
|85 natas devem-se bater ainda meio congeladas.
Aquecimento Cozimento
QO reaquecimento & 0 aguecimento € a maior qualidade da Conselhos praticos para o cozimento

micro-ondas. Liquidos e comidas que estao frias no fngonfico
podem-se levar muito facilmente a temperaiuras do ambiente ou
de comer sem se ter de utilizar muitos tachos e panelas.

Os tempos de aquecimento indicado na tabela seguinte s6
poderdo ser valores aproximados, uma vez que o tempo
necessario varia muilo e depende da lemperalura original e da
constituigao das comidas. Por isso recomendamos verificar de
vez em quando se a comida ja esta suficientemente quente.

Tabela de aquecimento

: Tempo
Productos Quanti- | GaPe"

i cidade |cercaem| Cobrir
alimenticios/Comidas | dade wie |singtas
Agua, 1 chavena 150;150.5- 1 ngo
Agua, 0,51 #0g 0039-5nao
Aqua, 0,751 750 g 800 5-7 nao
Café. 1 chdvena 1509 990 0.5 - 1 nfio
Leite, 1 chavena 150 9 840 0.5- 1 nfio

Atencao: Contra retardo de ebulicao devera colocar uma vara de
mmwmﬂanle{nadamﬁm)mremnteamxerhem

de beber.
Pratﬂs complelos

Escalopes, balatas ] ;
¢ legumes 450g | W0 |25-35| sm
Guisado commassa 450g  9002-25 | sm

Carne, bolinho de )
batatae mu!hu 450g | %00 |25-35| sim
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Siga os valores de orientagdo da tabela de cozimento bem
como das receitas. Observe o decorrimento do cozimento
enguanto nao fiver muita pratica.

Podera sempre abrir a porta do aparelho. Este desliga-se
autométicamente,

S0 recomegard a funcionar, depois de a porta estar fechada.

(Os preductos alimenticios que sairem do frigorifico precisam
de mais tempo para cozer do que aqueles que estdo a uma
lemperatura de ambiente.

Quanto mais compacta & a comida, quanto mais tempo leva a
cozer. Por exemplo necessita um grande pedago de came um
lempo de cozimento maior do que came cordada em pequenas
pedagos na mesma quantidade. Recomenda-se comegar a
cozer grandes guantidades com uma capacidade méaxima e
depois continuar a meia capacidade para um cozimento regular.
Comidas chatas cozem mais rapidamenie que comidas altas.
Por isso devem-se cortar os alimentos se possivel em fatias
chatas. Paries magras como por exemplo pemas de galinha ou
filetes de peixe devem-se colpcar mais no meio ou alé sobrepdr.
Quantidades pequenas cozem-se mais depressa do que
grandes. Deve-se seguir a regra de experiéncia:

Quantidade dupla = quase o dobro do tempo
Meia quantidade = meio tempo
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Se nao encontrar um lempo certo para uma comida, aqui tem a regra: Producios Quanti- Capa- Tampo .
Para 100 gramas cerca de 1 minuto de cozimento alimenticios/Comidas | dade dmhd-“da mmlmw Calr
Todas as comidas que se cobrem no fomo lambém se deverao
cabrir na micro-ondas. Couveroxacommaca | 450q | 720 | 14-16 | sim
Uma tampa evita que as comidas sequem. Para cobrir @ |Espinafre de folnas 00q7g011-13 | sim
adequado um pralo virado ao contrério, papel vegetal ou uma Couve de Bruxelas 07078 oy
folha para a micro-ondas. Comidas que devam criar uma crosta  {-eia0 verde 2009 7208 - 10 sim :
devem-se cozinhar destapadas. Brocuios _30097¢08-9sl
Ervilhas 300 g 720 7 - 8sim
. Rabano 00 g 720 13115 sim
Tabela de cozimento Aho-pord 070011 | sm
Capa- | Tempo Miho 2007504 B
FIduCtos comidas | ooy | cidade [cercaem| Cobrr | [Cenouras 2007805-68
vatio | mi Couve lor300g 720 7 8 sim
T : 4509 72012-13| sim
Berngela 5007207 {10 sim Espmete 6000 78015-17] sim
Couve fl6r 5009 7208 ¢ 11 sim Conselho: Cozinhar com 1-2 colheres de sopa de liquido, remexer

Braculos 500q 7206 -9 sim
Endivias 500 7206-T sim
Envilhas 500 720 6 - #sim

de vez em quando ou separar com cuidado, delxar cozer mais 2-3
minutos e S0 temperar antes de semvir.
Sopas / Prato Unico*)

Tomale 500 g 7206 - 7lsim
Zucchini 50097209 - 10sin

Conselho: Cortar os legumes em partes e deikar cozer lentamente
mE—Smhereadesupadehqum Hm:ardevezammandu

Compota de maga T
o1l dé pera 5000705 - 8 sim
Doce de ameixa 25097204 - 6nadg
Compolade rubarbo | 2509 7205-8si
Maga assada, dpecas | 500q7207-9si

Conselho: juntar 125 ml de dgua, 0 sumo de imao evita que a
fnita se tinja, deixar cozer mals 3-5 minutos.

Came com motho 400g7:010-12 sim
Guisado 500078010-15] sim
Rolo de came de vaca | 250 g 720 7 - 8 sim

Conselho: Mexer de vez em quando, deixar fi

20 6 - 7 sin]
2009 7205- Es_n‘

Fricassé de galinha
Sma de aves

Filetes de peixe

400 q ?’ﬂﬂ 9 sin
Conselho: Virar depois de meio tempo, defxar cozinhar
|3-5 minutos.
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Funcha 500 ¢ 7208 - 1] sim Refeicao de um s6 -
Fejaoverde 3009 72013-15  |sm :ararrt:‘;EHJ i U iited
Batatas 50007209 - 12 sifn Sopa com acompan-
Rabano 5000720 8- 10 sin hamentode cameou | 300g7207-8sin
Alho-pomo S00g 7207 -9sim verduras
Espiga de milhg 2509 7207 - 9sim Sopa de creme 500g72013-15] sim
Cenouras 500q7208-105i Conselho: Remexer de vez em quando, deixar cozer ainda 3-5
gi:::nlﬁ = 5001:%1;-9;1 : Lminutos. '

¢ de Bruxelas 300g 7207 -10si . boln e
Esparaos 3000 7206 195 | Comidas ja prontas antes

INSTANT START

Deseja aquecer comida ou uma bebida rapidamente na mais
alla poléncia do microondas?

Dé inicio ao INSTANT START premindo directamente a
tecla START.

* O procedimento de cozedura & imediatamente iniciado,
projfongande-se o tempo de cozedura de 10 segundas ao
premir a tecla do tempo de cozedura.

Depois de 5 minutos a duragéo de cozedura € aumentada
de 30 segundos de cada vez.

+ A poténcia do microondas € neste caso de 100%.

Programas automaticos

Com a ajuda do automatico podera deixar cozinhar comple-
tamente ceras quantidades de comidas. Tempo de cozedura
e poléncia do microondas enconiram-se memarizados no
programa.

Siga como indicada:

1. Primaatecla Stopp.

2. Primaatecla AUTO CODK. Encontra-se agora no progra-
ma de cozedura.
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Seleccione um dos programas premindo repelidamente a

tecla AUTO COOK:
01 | 62 |03
E"M w | | ig
o (et | VS0 loigaineno
=
Bssa.
grescentar 30 | B0 | 0 o pobr o alimento
s m | m | ml

Lequmes, 62 | 03 | 04 ] 05 06 0708
K02 escos ky | bo | hkg [ % | kg [ kg [Mg
Aoresentar

s 2ELAEL2EL EL4BL 4EL EL
Lequmes, 02 | 03 | 04 ] 05] 061 07 08
congslados | Ry |y | kg | kg [ ko [k Mg

AC-3

a4 Fggmm %E %‘3 Gamesponde aprx. 2 BH100¢g
\PROES)  IPoy fayvor 50 Usar papeorn e 520 pasa Microondas
20 | 500
AC-5 Liguidos m | m
Wao cobnr A atrzzo da epubido!
045 | 085
i k | kK
ACOTRERS I et as baltas, colock s e T prlo
fotetivo
- [Pz 015
il P
0%
ACS Feie Ky
(Golpear pimeiramente b pete
3. Seleccione depois um peso nos programas AC-1 até AC-6
com as teclas seta.

Por exemplo: cozer 0.2 kg de legumes frescos.

Passo Tecla Indicacao

2 AC-2
3 02
4

4, Para iniciar prima a tecla START.

O aparelho desliga-se depois de passado o tempo & no ecré
visualiza-se END. Retire entdo o alimento.

1 INDICAGAO: EL cormespande a uma colher de sopa.

S0
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Ar quente/misto Grelhador/misto
Funcionamento com Ar quente e com Ar guente/misto

Proceda do sequinte modo para o funcionamento com Ar
quente e para o funcionamento com Ar guente/mista;

1, Prima a lecla Stopp.
2. Prima a lecla Ar quente/misto Grelhador/misto.

Seleccione um dos programas seguintes premindo repetida-
mente a tecla Ar quente/mista Grelhador/miste.

C Apenas Ar quente
C1 Ar quentz em combinagio com microondas
co Ar quente em combinagdn com microondas com
maior percentagem de microondas
3. Coloque de seguida com ajuda das feclas de setasa
temperatura entre 100°C e 230°C.

1 INDICAGAO:
No funcionamento misto as temperaluras s6 podem ser
confi guradas até 180°C,
4. Confi rme a sua infrodugio com ajuda da tecla START.
5. Com ajuda das teclas de setas introduza a duragao da
cozedura,

Por exemplo: Programa C, a 180°C, 8 min de duragdo de
cozedura,

Passo Tecla Indicagao

2 c2
3 180C
4

5 08:00
6

& Prima para iniciar a tecla START.
Decarrido o tempo 0 aparelho desliga-se e no ecrd visualiza-se
END. Retire entéo o alimento.

Avisos de erros

+  Durante o funcionamento visualiza-se no ecra Eme”.

A temperatura no foma de cozedura ultrapassou o valor da
temperatura confi gurado previamente.

A temperatura seleccionada para esta preparacac @
possivelmente demasiado baixa. Proceda por favor a uma
correccdo da confi guragan.
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+ Durante o funcionamento visualiza-se np ecra Emd".
Naa foi possivel alcangar dentro do periodo de tempo

confi gurado o valor da temperatura introduzido previamente.

Proceda por favor a uma correcgao da confi guragao.

Funcionamento Grelhador e Grelhador/misto

Para grelhar precisa duma grade de grilhar. Utilize lougas
resisientes ao calor ou cologue a comida a grilhar directaments
sobre a grefha.

Alimentos grandes, espessos sa0 grelhados direclamente no
prato rotativo!

Oraquecimento prévio da grelha ndo € necessano Uma vez que
a grefha infra-vermelha produz direclamente o calor necessario.

Quando preparar comidas num funcionamenta combinada
micro-ondas/grelha devera fazer atencdo ao seguinte:

No caso de comidas grandes e grossas como por exemplo as-
sado de porco, sera 0 lempo na micro-ondas muito mais longo
do gue se forem pegas peguenas e chatas. No caso de grelhar
& porém o contrario. Quanto mais perto estiver o alimento
da grelha, mais rapidamente esle ficara tostado. Quer dizer,
se preparar um grande pedaco de assado em funcionamento
combinado serd o tempo de grelhar mais curto do que se for
uma peca pequena.

Para o funcionamento do Grelthadar e do Grelhador/misto
proceda par favor do seguinte modo:

1. Prima a tecla Stopp.

2. Prima a tecla Ar quente/misto Grelhadormisto,
Seleccione um dos programas premindo repetidamente a
techa Ar quente/misto Grelhador/misto:

G Apenas grefhador

G1 Erelhador e microondas em combinagio

G2 Grethador e microondas em combinagao com maior
percentagem de grelhador

3. Com ajuda das teclas de selas introduza o lempo de
cozedura desejado.

Por exemplo: Programa G2, 10:30 min duragdo de cozedura
Passo Tecla Indicacdo

a8 | -
3 10:30
4

4. Parainiciar prima a tecla START,

Decorrido o lempn o aparelho desliga-se e no ecrd visualiza-se
END. Retire enido o alimento.
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Tabela de funcionamento combinado

Productos alimenticios / Quanti ;ﬂﬂn Cobit
Comidas dade .
minutos
Came de vaca, de poreo ou de 500qg10-12nd0
vilela numa peca 750912 -15nd0
Camne de porco fumada 500 g 12 - 14 nao
' 500913-15nd0
Salsichas de Viena 20g 2-3 nag
Salsichas 200qg | 2-3 ndo

Conselho: Virar a came depois de meio tempo e continuar a
mnra‘wmﬁ-&nunmos Fﬁmeiaramaﬁadapmdam

Partes de frango
Conselho: mmmmmmaﬁmmmprm.
yifar uma vez, conliniar a cozinhar '

Trula a0 natural

Fileles de peixe
Conselho: Virar depois de meio tempo, mnmmaramnm

3-8 minutos.

Programa de cozedura individual

Se desejar introduzir um programa de cozedura especial para
determinadas preparages, pode compd-lo a partir dos progra-
mas Poténcia do Microondas e do Grelhador/miste (G, G1, G2)
elou Ar quente/mista (C, C1, C2).

Proceda, por exemplo. do seguinte modo:

1. Prima a tecla Stopp.

2. Premindo varias vezes a tecla POWER seleccione a potén-
cia do microondas desejada.

3. Com ajuda das teclas de satas introduza a duragio de
cozedura desejada.

4, Premindo vérias vezes a tecla Ar quente/misto Grelhador!
misto seleccione um dos programas C, C1, G2, G, G1 ou
G2.

5. Com ajuda das teclas de seta introduza a duragdo de
cozedura desejada.

51
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%

Por exemplo: 3:00 min de duragao de cozedura a poléncia
de 100% do migroondas e de sequida 9:00 min grelhador.

Passo eclalndicacio
1
£ 100P
3 03:00
4 G
5 03:00

6. Para iniciar prima a tecla START

Decorrido o tempo ¢ aparelho desliga-se e no ectd visualiza-se
END. Retire entdo o alimento,

1 INDICACAO:

Deste modo pode combinar alé 4 sequéncias de cozedura

consecutivas. Também pode iniciar o programa com uma
configuragao de Grelhador/misto ou Ar guente/misto,

Funcoes especiais
Inicio automatico;

Pode iniciar o microondas ou também uma confi guragao
Grelhador/misto ou Ar quente/misto a uma hora pré-estabelec-
da. Para {al confi gure primeirg o relogio.

Para iniciar automaticamente o micreondas proceda do seguinte
modo:

1. Prima a tecla Stopp.

2. Premindo vérias vezes a fecla POWER seleccione a potén-
cia do microondas desejada.

3. Com ajuda das teclas de sedas introduza a duragdo de
cozedura desejada.

4. Prima a tecla CLOCK durante mais do que 2 segundos.
Quve-se um sinal & a imagem muda para a hora actual. O
primeiro algarisma pisca,

5. Com ajuda das teclas de selas confi gure a hora de inicio
desejada,

6. Prima a tecla CLOCK. Quve-se um sinal prolongado e no
ecrd visualiza-se um M.

i INDICAGAO:
Se uma fungdo foi programada, visualiza-se a indicagdo
correspondente no ecra.

Por exemplo: 12:30 min de duracao de cozedura & potén-
cia de 100%, hora de inicio 14:20.
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Passo Tecla indicacao

1 ;

3 (<J>) 230
4 : Clock 10:00
5 @ > 14:20

i INDICAGAO:

+ Se desejar ver mais uma vez ver a hora de inicio, prima a
tecla CLOCK.

* (0 funcionamento do aparelho inicia-se na hora pré-confi -
gurada.

£ aviso:

+ Perigo de foge! Utiize 0 aparelho basicamente apenas
sob vigitAncia. Confi gure o lempo para cozedura em
diferido sempre de modo a que o aparelho esteja sob
vigliéncia adequada durante o funcionamento.

» Nao ponha o microondas a funcionar vazio. Se refirar
os alimentos a cozer antes do tempo, lem de parar o
programa com a lecla Stopp.

Decomido o tempo o aparelho desliga-se e no ecrd visualiza-se
END. Retire entdo o alimento.

Adverténcia automatica

Apds lerminar o processo de cozimento serd advertido por um
apita cada 2 minutos de que devera retirar a comida.

Esta memaria é apagada com a aberiura da poria ou premindo
a tecla Stopp.

Blogueamento

Prima a tecla Stopp durante mais de 2 segundos, para bloguear
o aparetho. O blogueamento sera indicado no mostradar. A
funcao dos elementos de servico estao blogueadas. Se premir
de novo a tecla Stopp durante mais de 2 segundos, desblogueia
o blogueamento do aparetho.

Avisos de avaria

No ecré aparece durante o funcionamente “Er0” ou *Erri”.
Neste caso hd um problema com o comando electrénico.



Limpeza
Desligue o forno microondas e tire a fi cha da temada.

Espaco interior do forno

+ Mantenha o interior do forno limpo. Salpicos e liquidos
derramados sobre as paredes interiores do fomo podem ser
retiradoscom um pano humido. Se o fomo estd muito sujo,
também podeser utilizado um produto de limpeza suave.
Por faver nao utilize produtos de limpeza agressivos.

+ Limpe a janela para visualizago por dentro e por fora com
um pano himnido e retire com regularidade salpicos e man-
chas de liquidos que transbordaram ou foram derramados.

Lados exteriores

« As paredes exteriores da caixa do microondas devem ser
limpas com um pano himide. Preste atengdo a que nehuma
dgua entre para o interior da forno microondas através das
aberturas da caixa.

+ Para a limpeza dos boties utilize por faver também um
pano humido, Para a limpeza do interruptor das fungdes
gbra primeiro a poria do fomo microondas para evilar uma
ligagdo néo intencionada do aparelho.

Acessorios

+ Ocasionalmente devera lavar o prato de vidro com um
produto de lavagem de loiga ou na maquina de lavar loica,

+ O anel rotativo e o fundo interior do forno devem ser limpos
com regularidade. O anel rotativo pode ser relirado e lavado
a man. Para tal pode ulilizar um produto de limpeza suave

ou produto limpa-vidros. Enxuge bem de seguida. Preste
atencao a que o anel fi que de novo bem cologado.

Cheiro

+ Para eliminar cheiros desagradéveis do microondas.
cologue uma tijela adeguada para forno microondas com
dgua e sumo de limag no forno e aqueca-a durante aprox. 5
minutos. Limpe depois o fomo com um pano macio.

lluminacéo de forno

+ Para mudar a iluminagao ao fomo, dirija-se por favor a uma
ofi cina da especialidade nas suas imediagdes.

Caracteristicas técnicas

Modelo: .....ccornn.. O | MWG 759 H
Alimentagao da Comeme: ... orerrrereersmmeresnsenrnns 230 Wy 50 Hz
Consumo de energia:

1[5 s e PP e D |

APUeME s O

1211171, e e R peetis 1.1 |
Poténcia de saida dimensional do MCroondas: . ... 900 W
Capacidade do fomic.. ... 20 HI0S

CARODNA 08 BIORIEOC.  coonmicmpmpammise o]
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Este aparelho foi controlado nos lermos das acluais direclivas
da CEE aplicaveis, tais como inocuidade electromagnética e
directiva sobre baixa tensdo, e fabricado de acordo com as mais
novas prescricdes da seguranca técnica.

Reserva-se o direito de alteragdes!

Garantia

0O aparelho vendido pela nossa empresa tem uma garantia de
24 meses a partr da data da compra {talao).

Durante o periodo de garantia, procederemaos a remogao gratis

- por reparacao, ou. segundo a nossa decisao, por substituicao -
das deli ciéncias do aparelho ou dos acessdnios que provenham
de erros de malerial gu de fabricagdo. A prestagdo de servicos
relacionados com & garantia ndg prolongarao a mesma, nem
iniciardo um novo prazo de garanfia!

0 talao de compra consistira prova desta garantia. Sem o
mesmo, nao serd possivel proceder-se a qualguer troca ou
reparacao grais.

Em caso de garantia, eniregue o apareiho compledo. juniamen-
te com o taldo de compra, na loja onde o mesmo foi comprado.

Nao estdo incluidos na garantia quaisquer defeitos de
acessorios ou de pecas que se desgastem, nem a limpeza, a
manutengéo ou a substituigao de pegas gue se desgastem,
devendo tais despesas ser reembolsadas!

A garanfia terminard sempre que tenha havido infervencio
alheia nos aparelhos.
Apos a garantia

Apds a expiracao do prazo de garantia, poderdo ser efectuados
arranjos por pessoal especializado, ou pelos nossos senvigos de
reparagées, contra reembolso.

&

Signifi cado do simbolo ,.contentor do lixo"

Poupe 0 nosso meio ambiente, nao deile aparelnos eléctricos
para o lixo domeéstico.

Dirjja-se a0 locais destinados a recolna especial de apare!-
hos elécincos e entregue ai os aparelhos que n&o pretende
continuar a utilizar.

Desta forma, contribuird para ajudar a evitar os polenciais efei-
los pemiciosos que um falso depdsito de objectos usados lerao,
tanto no que diz respeito ao ambiente, como & satide humana.

Dar4 igualmente a sua contribuigdo para o reaproveitamento de
materiais. para a reciclagem e outras formas de aproveilamento
de aparelhos eléclricos e electronicos usados.

Recebera, nas autarguias e juntas de lreguesia, informacdes
sobre 0s locais onde podera entregar {ais aparelhos.
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ITALIANO

Norme di sicurezza generali

Frima di mettere in funzione questo apparecchio, leggere malto
attentamente le istruzioni per l'uso e conservarle con cura uni-
tamente al certifi cato di garanzia, allo sconlring e, se possibile,
alla scalola di cartone con la confezione interna. Se passale
I'apparecchio a terzi, consegnate anche le istruzioni per luso.

+ Utilizzare | apparecchio esclusivamente per scopi privati
& confermemente al tipo di applicazione previsto. Questo
prodotto non & stato concepito ai fi ni di un impiego in ambito
industriale, Non utilizzarlo ali'aperto (a meno che non sia

contemplalo un particolare tipo di uso all'aperto nel rispetto
di specifi che candizioni). Proteggerlo dal calore, nonche
dall'esposizione diretta ai raggi solari e dall'umidila (non
immergerlo mai in sostanze liquide) e tenerlo a distanza

da oggetti con spigoli affi lat. Non utilizzare I'apparecchio
con le mani umide. Nel caso in cui si bagni o si inumidisca
I'apparenchio, staccare immedialamente la spina.

+ Disattivare I'apparecchio & staccare sempre la spina dalla
relativa presa (si raccomanda di afferrare il connettore &
non |l cavo quando si effetiua questa operazione) allorché
non si ulilizza lapparecchio, guando si applicano degll
accessori oppure nel caso in cui lo si debba pulire o si siano
manifesiate anomalie.

+ Non mettere in funzione I' apparecchio senza sorveglianza.
Se si dovesse assenlarsi dal posto di lavor, spegnere e
disconnetiere sempre |' apparecchio, (prendenda in mano la
spina, non tirando il cavo).

+ Conlrollare perindicamente I'apparecchio per verti care che
nan vi siano danni. Non mettere in funzione I'apparecchio
nel caso in cui sia guasto.

+ Nen tentare di riparare 'apparecchio, bensi rivelgersi a un
tecnico autorizzato. Al fi ne di evitare linsorgere di situazioni
di pericoln, si raccomanda di contattare il costrutiore. i nos-
fro servizio di assistenza tecnica o un tecnico ugualmente
qualifi cato per la sostituzione del cavo di alimemazions
difettoso con un cavo egquivalente,

+ Utilizzare esclusivamente acoesson onginall,

+ Rispettare le sequenti “Speciali norme di sicurezza”.

Bambini e persone fragili

+ Per sicurezza tenere I'mballaggio (sacchetto di plastica,
scatola, polistirolo, ecc,) fuori dalla portata dei bambini.

Attenzione! Non lasciar giocare i bambini piccoli con la
pellicola, Pericolo di soffocamento!

* Per proteggere i bambini o le persone con abilita ridotte dai
pericoli delle apparecchiature eletiriche, fate in modo che
questo apparecchio venga impiegato sclo sotlo sorveglian-
za. Questo apparecchio non & un giocattolo. Non lasciate
che i bambini piccali lo usino per giocare.

Simboli per questo manuale di istruzioni per I' uso

Le indicazioni imporianti per la propria sicurezza sono indicati
appropriatamente. Osservare assolutamente queste indicazioni,
per evitare incidenti e danni all apparecchio;
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1 NOTA: Mette in risalto consigli ed informazion.

Importanti avvertenze di sicurezza!
Leggere attentamente e conservare per ['uso futuro.

+ Aftenzione: se Io sportella o le guamizioni dello sportello
sono danneggiate, il fomo non pug essere usalo prima che
siano stale effettuate riparazioni da una persona addestrata
allo scopo.

*  Attenzione: non riparare mai il fomo direttamente, conlatia-
re un esperto autorizzato. Tranne che per lesperto, per lutti
& pericoloso eseguire lavori di manutenzione o riparazione
che richiedano la imoziene di un coperchio che garantisce
|a proteziane contro le radiazioni dell'energia microonde.

+ Attenzione: Non riscaldare liquidi in recipienti chiusi,

Pericolo di esplosione!

+ Attenzione: Non poggiare la micreonde in un armadio.
Osservare che [ apparecchio abbia al minimo 20 em di
distanza dovuta alla ventilazione, da tutti i lati da armadi,
pareti, eccetera.

+  Attenzione: Ai bambini e a persone fragili & permesso |
uso dell' apparecchio senza sorveglianza solo se dapprima
sia stata data un’ informazione adeguata che consenta a
quasto gruppo di persone di maneggiare |' apparecchio in
modo sicuro e capire i pericoli di un Uso sbagliato,

« Attenzione: Se il funzionamento dell’ apparecchio &
impostato in mode combinato, & consigliabile lasciare usare
' apparecchio ai bambini solo sotto sorveglianza di adulli, a
causa delle temperature che persistono.

*+  Nota: La microonde non & adatta per riscaldare animali vivi,

» Utilizzare solo stoviglie idonee come:
vetro, porcellana, ceramica, materiale sintetico resistente al
calore o stoviglie speciali per microonde.

+ Se si desidera riscaldare o cuocere cibi in contenitori
combustibili come di carta o di materia plastica, & neces-
sario sorvegliare la microonde per evilare la possibilita di
combustione.

+ Se si sviluppa tumo. spegnere l'apparacchio e staccare la
spina. Tenere chiuso ko spartello per soffocare eventuali
fi amme.

+  Attenzione ebollizione rallentata: duranie la coffura,
sopraliutto quando si riscaldanc liquidi (acqua) pud
accadere che la temperatura di eboliizione sia raggiunia
ma che le tipiche bollicine di vapore ancara non salgano.
L'ebollizione non & uniforme. Cuando si toglie il recipiente,
quasto fenomeno tramite una scossa leggera pud dar luogo
ad un'ebollizione rallentata, provocando quindi una forma-
zione improvvisa di bollicine di vapore, perci@ il liquido pud
traboceare. Pericolo di ustione! Per oftenere un‘ebollizione
uniformea. mettere nel recipiente una barra di vetro o qualco-
sa di simile, ma non metallo.



+ L'apparecchio non deve essere assolulamente riparato
dallutents. Dopo aver tollo il coperchio c'e pericolo di
radiazioni provenienti dall'energia microonde.

+ Alimenti con guscio o scorza, come uova, salami, conserve
soltovero chiuse ecc. non possono essere riscaldali nel
fomo microende perché possono esplodere anche quando il
riscaldamento da parle delle microonde & lerminato.

* Inpresenza di sporco il lelaio dello sportelio, la guamizione
e le parti limitrofe devono essere ripuliti accuratamente con
un panno umida.

+ Pulire accuratamente il forno microonde e fogliere residui di
sporco dallinterno.

+ Lamancanza di suffi ciente pulizia dell’ apparecchio ha
come conseguenza la distruzione della superfi cie, cid che
pud infl uenzare la durata di vita dell' apparecchio e causare
eventuaimente situazioni pericolose.

+ Non porre generi alimentari o alti oggetti nel vano di cottura.

+ Simboli sull' apparecchio!

A5 AVVISO: Superf cle calda!
Durante il fu to dell’; ' r
dﬂaﬂﬁamnmmﬂn
Descrizione dei comandi
Descrizione dei pezzi
1 Chiusura
2 Display
3 Alleggiamento
4 Asse
] Anello
6 Piatto
7 Comand|
8 Copertura
9 Griglia

I tasti del pannello di comando

' i Polenza:
R TVISTRl <ciczione dei livell di potenza del microonde

i ' Orologio:
(O1(sTe] @l in collegamento con i tasti freccia per impostare
N lora

5 IR Frogrammi di cottura:
LAINIRRORTeLY <clozione di un programma automatico premen-
" * do pili volte

i y Aria calda/Combi Grill/Combi

funzionamento solo ad aria calda, termostata
regolato

Aria calda/Combi:

ana calda e microonde funzionano in alternanza
Grill;

Per grigliare e gratinare

Grill'Combi:
grill & microonde funzionano in altemanza
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Tasti freccia
Per mposta:e i valori di ora, temperatura o

Stuprancallare
Per areslare la cottura premere una volia.
R Par cancellare il programma premere due volle

Per bloccare/sbloceare lapparecchio tenere
premuto 3 secondi
) Avvio del programma o avvio immediato

Messa in funzione

* Se sl dovessero trovare residui di olio o di fabbricazione
nella custedia oppure sugli elementi riscaldanti, pud suc-
cedere che all' inizio s formina fumo e odore. Questo & un
procedimento normale che non si ripetera pil dopa un uso
ripetuto.

Si consiglia urgentemente di procedere come seque:

impostare I' apparecchio sul funzionamento con aria calda
o funziene fomo a griglia e farlo funzionare pit volte senza
alimentari. Arieggiare suffi cientemente.

E =W = i
fmmagngla, mné pusaﬂ:iaeanil i.rmﬁnmtua
0 amicroonde!

+ Estragea gl accesson che si trovano nefla camera di
ogligaéeqlierli dallimballaggio e porre al centro anello
scorrevole. Posizionate il piatio di vetro sullasse di aziona-
mento in modo che si incassi nelle convessita dell'albero 2
poggi dritto.

» Controllare che I'apparecchio non presenii danni visibili,
sopratfutto in prossimité dello sportello. In presenza di danni
di qualsiasi genere 'apparecchio non deve assolutamente
essera messo in funzione.

» Per evitare danni ad altri apparecchi durante il funziona:
mento, non porre il forno in prossimita di altri apparecchi
glatironici.

= Rimuovere eventuali pellicole protetiive incollate sulla
custodia.

= Infilate la spina in una presa comettaments installata con
contatto di terra da 230 V, 50 Hz.

Uso dell’apparecchio
Cosa si deve sapere sull'uso del microonde:

= |l forno microonde lavora con una radiazione di microonde
che riscalda in brevissimo tempo le particelle d'acqua nei
cibi. Qui non ¢'é nessuna radiazigne di calore e quindi
nemmeno dorafura.

* Usare guesto apparecchio solo per riscaldare generi alimen-
faril

« Non friggere mai nella microonde, perché I' olio bollente pud
danneggiare il forno @ causare ustioni alla pelle.

+ Riscaldare sclo 1-2 porzioni alla volta, altrimenti
I'apparecchio perde la sua effi cacia.
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+ Per inlerrompere il procedimento di cottura premere il tasto
STOP.

* Le microonde forniscono subito il massimo di energia,
quindi non & necessario preriscaldare.

* Non mettere main in funzione la microonde senza contenuto

+ |l forno microonde non sostituisce il forno tradizionale, Esso
serve principalmenie per.

+ scongelare alimenti surgelati'congelati
* riscaldare rapidamente alimenti sofidi o iquidi
+  fi nire di cuocere alimenti

Avvertenze per I'uso grill e combinato

+ Nella funzione grill € combinata si sfrutta calore di radiazio-
ne, usare dungue solo sloviglie resistentl,

« Nella funzione solo grill st possono usare anche stoviglie
in metallo o alluminio, ma non nelia funzione combinata o
micraonde.,

+ Non appogaiare nulla sul piano superiore della custodia.
Diventa molto caldo. Lasciare sempre libera le fessure per
la ventilazione.

+ Per awicinare i cibi allelemento radiante usare la griglia.

Stoviglie adatte alla microonde
+ || materiale ideale per I' uso della microonde & frasparenie @

permette percid ai raggi di riscaldare i ¢ibi in modo uniforme.

* | raggl della microonde non possono penetrare nessun tipo
di metallo, percio i consiglia di non usare mai contenitori o
piatti di metallo.

+ Non usare mai ciotole di carlone riciclabile, perché questi
passona contengre parti minime di metallo, ¢id che pud
causare scintille o incendi.

+ Cintole rotende o ovali sono pill adatte di quelle angolar,
perché | cibi che si accumulano negli angol potrebbero
eventualmente ribollire.

La lista qui sotto indicata faciita la scelta di stoviglie adatte all
uso della microonde:

Adatto per
Materiale micro- - aria  combf-
onda grigha calda nazione*
Contenitore di velro b i
resistente al calore e
Contenitore di velra
non resistente al calore | M0 MO [0 10
Cantenitore/piatto di
ceramica resistente al sisisisl
calore
Contenitore di plastica ;
adatio alamicroonde | SO C
(arta assorbente da §
cucina LIRS
Vassoio di metalio no sigino
Griglia no si si no
Carta argentala e :
contenttore dela cata | 0590

*) Combinazione di grill con microonde o arfa calda.
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Impostare I'ora

i NOTA:

Quando si accende il forna per 1a prima volia, tulli | display si

accendono e poi lampeggia un doppio punto.

* Premere il fasto Slop.

* Premere il tasto CLOCK, Il display passa a ,0:00". La prima
cifra lampeggia.

+ Con l'aitto dei tasti freccia impostare ['ora desiderata.

* Premere il tasto CLOCK. Le cifre al secondo posto lampeg-
giano.

« Con l'aiuto dei tasti freceia impostare | minuti desiderati.

* Premere di nuovo il tasto CLOCK o atlendere alcuni secan-
di.

La nuova ora viene attivata.

Uso microonde

Mettere gli alimenti da scaldare in un recipiente idoneo. Aprire lo
sportello e porre il recipiente al centro de! piatto di vetro, Chiude-
re fo sportello. (Per motivi di sicurezza l'apparecchio lavora solo
se lo sportello & ben chiuso.)

1. Premere il tasto Stop.
2. Premendo una o pil volte il tasto POWER selezionare la

patenza micrognde desiderata.
Polenza nel display
come selezionato . Potenza . , Calrnpq
in 9% in Watt (ca)  d'applicazione
Riscaldare
100500 rapidamente
80 720 Cuogers
60 540 Finire di cuocere
40 360 Fondere formaggi
8CC.
Scongelare alimenti
20180 cangelati
Riscaldare
START 300 b
rapidamente |

3. Con l'aiuto dei tasti freccia impostare la durata di cottura
desiderata.

Per esempio: 10:00 minuti per la durata di cottura a una
potenza pan al 100%

Opera- Visualizza-
zione Tasto zione

1‘

2 10 0P

3 10:00

4
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4. Per avvigre premere il tasto START. La durata di cottura
si basa sulla quantita e sulle caratteristiche del contenuto,
Con un po' di esercizio si impara velocemente a valutare la
durata di cottura.

1 NOTA:

la cottura nel forno microonde & molto pill rapida che

in un fomo tradizionale. Se non siete certi sul tempi di
cottura, impostale preferibilmente un tempo pil basso ed
eventualmente continuate dopo la cottura.

Una volta irascorso lintervalio di tempo impostato.
l'apparecchio si disaftiva aulomaticamente e sul display
viene visualizzato “END", Estrarre quindi gli alimenti,

Interrompere o terminare la cottura

+ Se si desidera interrompere la coltura, premere il lasto Slop
o semplicemente aprire lo sportefio.

+ Se la coliura poi deve continuare, richiudere lo sportelio e
premere il asto START.

+ Se si desidera larminare del lutlo [a cottura, premete due
volte il tasto Stop.

Scongelamento automatico

Perimposiare Io scongelamento automatico di came, pesce.
pollame e frutti di mare surgelafi, & necessario procedere nel
sequente modo:

1. Premere il tasto Stop.

2. Premere un tasto freccia. Ora siete nel programma di scon-
gelamento. Premendo piu volle | lasti freccia selezionare
uno dei programmi di scongelamento:;

AD1 Bcongelamento della came da 0,1]a 2,0kg

AD2 Beongelamento del pollame da 0.4 a 3,0kg

AD3 Bcongelamento dei frutli di mare da 0.1 a 0.9kg

3. Per confermare 2 selezione premere il tasto START.
4. Servendosi dei tasti direzionall, selezionare un parametro di
peso.
Per esempio: scengelamento di un pollo dal peso di 2,0 kg.

Opera- Visualizza-
zZione Zione
1
2 AD-2
3
] 20
5

5, Per avviare premere il tasto START.

Una voita trascarso l'intervallo di tempo impostato, l'apparecchia
si disaliiva aufomaticamente e sul display viene visualizzato
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"END". Prelevare quindi gli alimenti.

La labelia riportata di seguito formisce informazioni in merito alla
procedura di scongelamento manuale.

Tﬂbella Sﬂﬂﬂgﬁlamnto
m Quan- | Potenza | Tempo | Tempodi
ci lita | Watt | ca min.| riposomin.
Came - .
(manzo,vielo, | 009180 1418 10-15
maiale) in un ‘ .
pezzo 10009 180 25-30 20-25
Bistecche, ,
costolette 200 180 416 k10
Came -
macinata 2509 180 68 - 10
Salsiceia aros- -
fita, wurstel 2009 180 416 5-10

Consiglio: a meta cottura girare la came, mprfre pam sensibili;
dividere la carme macinata, rimuovere le parti gia scongelate;

Eﬁﬁ Ip fette di salame

Pollo 10009 180 20-2510-15
Polloinpezzi | 500¢g1B8012-15 5-1(
Anatra 1700 ¢ 180 25-4020-25
Pezzi di oca L
atscching 5009 180 12- 18 10-1p

siglio: a meta cottura gi
Attenzione: buttare via il ||qL'|\,.u dello scongelamento e non
parario in contatto con altr aliment.

ooioy | 109 @ |2-%5| 2w
Lombodi | 50500 12-13 |  10-2)

510
0-15
2500180 5t7  B-10

Pesce intero
Filetto di pesce

fragale
Ciliegie, nmng'-ezﬁﬂm 5-7 5110
Marmelldtadi | go0oga0  9l12  B-10

mele

Pane e dolci

Panini 4 pezzo 5
Pang 1000 g 8-10
Pane dafoast | 5009 180 SFE 5-10
Torla 500 g 180 68 5-10
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Generi
alimentatl Quan- | Polenza

Cibo tita Watt | ca. min.

Torta alla frutta [ pezzo 1B02-32-8
Torta 1 pezzo 18005-18-5
Torta 1200 g 180 10- 12 30 - 60

Tempo di
riposo min.

450 g 90035

Fricassea

Consiglio: porre pane & dolci su carla per forno che assarba di pollo At | =03 _ ks !
run'udrta, par dolci delicali fare solo uno scongelamento Consiglio: spennellare con olip, ogni anto girare,

Pasta, riso
Burro 2509 1805-710415 1 porzione 1504g 900 1-2 si
Ricotta 250 g 1806 -8 5-10 2 porzioni 300g 800 [25-35 si
Panna 200g1B03-52-3 Patate S004g

Consiglio: togliere [a pellicola di alluminio, a mela cottura
mescolare, montare la panna quando & ancora per meta

EID{] 3-4 si

congelata.

Brodo, 1 piatto | 250qg | 800 1-15 si
Minestra
Riscaldare con p%s!.ina 25049 900 1.5-2 sl

{0 simili

Riscaldare & uno dei purti forti def formo microonde. 3alsa 250 g 900 1-2 i

E ideale per portare a temperatura ambiente o da consumo liguidi Latte e pappe

e alimenti dal frigorifero senza dover usare pentole, Latte 100 mi54P 0.5-1 ng
Pappa 200g 540 1-15

| tempi di riscaldamento riporati nella sequente tabella sono
solo valor indicalivi percheé il tempo dipende mallo dalla tempe-
rafura di partenza e dalla composizione degli alimenti. Si consig-
lia percid di controllare se g alimenti sono gia abbastanza caldi.

Tabella tempi di riscaldamento

Generi

Quan- | Polenza | Tempo
apmentarl | ‘s | Wett |ca.min,| CoPire
Ligui
Acqua,
1 iz 150 g 900 0.3-1no
Acqua, 0,51 500 q 900 3.5}- 5 no
Acqua, 0751 | 750q | 900 | 5-7 no
Caffé. 1tazza | 1509900 05-1no
Latte, ﬂazza E

Bistecche, pa-
late e verdura
Gulasch con

25-35 5i

go02-25 5

Cotolette 2004g 900 1-2 no
Polpette. 4pz. | 500¢g 300 -4 no
Arrosto, un

nezz0 2509 %00 2-3 ne

Consiglio: spennellare con olio affinché la panata o la crosta
non si ammorbidiscana.
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Consiglio: scuctere 0 mescolare bene. Controllare la ‘ramp&
ratura!

Cuocere
Consigli pratici per cuocere

Orientarsi ai valori indicativi nella labella di colfura e nelle ricette.
Osservare la cotfura finché non avete molta esperienza

Lo sportelio dell'apparecchio i pud aprire in qualsiasi momento.
Lapparecchio si spegne aulomalicamente.

Si riaccende solo guando lo sportello & chiuso,

Generi afimentari provenienti dal frigarifere hanno bisogno di
lempi di coltura un po’ pid lunghi rispetto agli alimenti a tlempe-
raiura ambienie.

Se gl alimenti sono pit compatti, | tempi di cottura sono pil
sono lunghi. Un pezzo di came gresso richiede una cottura

pill lunga rispetto alla stessa quantita di came sotto forma di
spezzaling. Per quantita ¢i came pil grosse si consiglia quindi
una precottura alla potenza massima, proseguendo poi cottura a
potenza media per oftenere un risultato uniforme,

| cibi piatii cuociono pid rapidamente di quelli spessi, quindi
distribuire i generi alimentari possibimente piatti, Dispame
allinterno o sovrapporre | pezzi pill sottli, per esempio cosce di
polko o filetto di pesce

Quantita di came pil picoole cupciono pil rapidamente di
quantita grandi. Vale la regola:
quantita doppia = tempo quasi doppio
quantita dimezzata = tempo dimezzato
s per una pietanza non trovate un'indicazions adatta, vale la

regola
pro 100 g. ca. 1 minuto di cottura

16.04.2007, 11:19:55 Uhr



Tutti gli alimenti sopra i quali viene posto un coperchio durante
la cottura tradizionale, devono essere coperti anche nel micro-
onde.

Il coperchio impedisce che i cibi si asciughing. Per coprire si pud

usare un piatto girate, cara pergamenata o carta per microon-
de. Cucinare senza coperchio se si desidera una crosta.

Tabella cottura

Melanzane 500 q F20 7 - 10 si

Generi Quan- | Polenza

Tempo

limentariCibo | 2 | Watt |ca min.| COP®
Filglodipesce | 300g 7207 -8si
Filetto di pesce 400qg7208-9s]
Consiglio: frascorsa la meta del tempo girare, lasciar cuocere

altr, 3 - 5 min.

Scongelare e cuocere verdura

Cavalo rosso- :
P 450 g 7R0 14118 §l
Spinaci in foglia | 300 g 70 11413 si

Cavolo 200 g 7207 -9sl
Fagiolini 200q7308-10s

Cavolo 500 7208 - 11 5

Broccoli 5009 720 6 - 9 i

Broccoli 300 g 720 8-9si
Piselli 300 g 720 7 -85l

Consiglio: tagliare Ia verdura a pezzi e cuacere con 2- 3
cucchiai di liguido, ogni tanto mescolare, lasciar cuocere 3 - 5

mimE Iﬁﬂ solo ﬁma di servire.

Eﬂg?:‘gi';di 500 7p05-8si
e 2| 250g7p04-6 | o
composadl | 25097p05- 84
:“;fa”‘“*“' 500g7207-95)

Consiglio: aggiungere 125 ml di acqua, il succo di limone
impedisce che la frutta perda il suo colore, lasciar cuocere altri
3-5min.

Came *)

Came consalsa | 400g7P0 1012 s
Gulasch, .

g8 50097p0 10115 si
Involtini i manza | 2507207 -85l

Consiglio: di tanto in tanto girare, lasciar riposare 3 - 5 min,
Fricassea dipollo| 2500 7206-7si

Brodo con

camibianche | 2009 7p05-6 sl

Consialio: di tanto in fanto girare, lasciar riposare 3 - 5 min.
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Cicoria 500 0 72016 - 7 1 Cavolo rapa 300 720 13-16

Pisell 5007206 - 7 sl Porri 200g | 720 | 10-11 5
Finocchio 500 g 720 8- 115l | Mais 20007204 -65i

Fagiolini 300 q 720 13-15 si Carote 2000 7P05-6si

Patate 500 g 720 % - 12 si Cavalini di .

Cavolorapa 500 7208-1051 Bruxelles H0g7p07-8s

Porro 500q 7207 -9 s oy 4509 | 720 | 12-13 5|
Pamnoccie | e boo o Spnad 600g | 720 |15-17 | i

di mais 97 Consiglio: cuocers con 1 -2 cucchial i hiquido, di tanto

Carole 500g 720 8- 10si in tanto girare o dividere con cautela, lasciar cuocere alti 2- 3
Peperoni 5009 7206-9si min. insaporire g
Cavolini di i ' :
Bruxelles S0g7RaT= 108 Piattounico | 50007 15 g
Asparaqi 300g7P06-95] Minestra con :

Pomodori 5000 | _7206-7si pastina ogimii | 097707 -84l =
Zucchini 5000 7p09- 108 Vellulala 500720 13-15 si

Consiglio: di tanto in tanto mescolare, lasciar cuocere alfri
3- 5 min.
*) Alimenti precotti

INSTANT START

Si desidera riscaldare rapidamente un genere alimentare o
gualcosa da bere alla potenza massima del microonde?

Awviare INSTANT START premendo direttamente il 1asto
START.
La cottura inizia subito, ogni valta che si preme di nuova il
tasto, il tempa di cottura si prelunga di 10 secondi.

*  Dopo 5 minuti la durata viene prolungata sempre di 30
secondi.

+  Durante questa operazione la potenza del microonde é al
100%%,

Programmi automatici

Servendosi del sistema aulomatico & possibile far cuocere
automaticamente deferminate quantita di alimenti. La durata
del programma € |a potenza micreonde sono indicate nel
programma.

Procedere come qui di seguito indicato:
1. Premere il tasto Stop.
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2. Premere il tasto AUTO COOCK. In questo modo si accedera
al programma di cottura. Premendo ripetutamente il taslo
AUTO COOK, si seleziona uno dei programmi:

CE:i' Programma Peso

i by | 021 03

o 5 51

50, £on 1 ; .
ﬁ{H m ml |'|i ml GDm.Eglaimm

Pasia 300 600 | %0 il b

conaoma | m | m | m [Nomconeghaiment

Verdure 02 Q3 | 04 |05 |06 0F |08

HC-2 |fresche b | kg |k |k | W |k | K

Con acgua 2 E{2EL2 FL 4 ELIA EL4BL 4EL

icg |Verdue 02 | 03|04 [05)06([07 |08
surgelate L L

{Ejf %5 Comisponde aca. 80100 g
AC-4 Phocom -

Utiizzare escusivamende i papeom in sacchedl per
microonde

250 | 500
m | m

AC-5 L Non cogrie! Atenzone: ischio & tardo

gbofizione!

045 | 08

g | g
A Perorare e patae ¢ Gspole s o grevde,

: e
173 1
AT iscadarl | 1

ITALIANO

045
ACE Phere g

Integiare daporima d pesoe

3. Successivamente. selezionare un parametro di peso nei

programmi da AC-1 ad AC-6, servendosi dei tasti direzionahi.

Per esempio: far cuocere 0,2 kg di verdure fresche.

Opera-
Zione

Visualizza-
zZione

Tasto

2 AC-2
3 0.2
4 :

4. Peravviare premere il tasto START.

Una volta trascoro lintervallo di lempo in oggetio. l'apparecchio
si disattiva e sul display viene visualizzato il messaggio “END”.
Prelevare quindi gli alimenti.

i NoTa:

I'abbreviazione EL corrisponde allunita di misura di ‘un

cucchiaig’.
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Aria calda / modalita grill combinata /
modalita combinata
Opzioni ‘aria calda’ e ‘aria calda’'modalita combinata™
Per le opzioni ‘aria calda’ e 'aria calda/modalita combinata’, &
necessario procedere come indicalo di seguito:
1. Premere il tasto Stop.
2. Premere il tasto Aria calda/Combi Grill'Combi.
Premendo pill volte il tasto Aria calda/Combi Grill'Combi
selazipnare uno dei programmi:
C Splo aria calda
C1 |Abbinamento di aria calda e microonde
o Abbinamenio di ana calda e microonde
ton elevata percentuals di microonde

3. Infine con l'aiuto dei tasti freccia impostare una temperatura
tra 100°C e 230°C.

i NOTA:
Nel funzionamento combinato si possono impostare solo
temperature fino a 180°C.

4. Confermare l''mpostazione servendosi del tasto START.

5. Con l'aluto dei tashi freccia inserire la durata di cottura
desiderata.

Per esemplo; programma C, a una temperatura pari a 180 *C
& con una durata d cottura comspondante a 8 minuti,

Opera-

Tasio Visualizza-

zione zione
1
2 c2
3 180C
4
5 08:00
B

6. Peravviare premere il tasto START.

Una volia trascorsa l'intervallo di tempo impostato, apparecchio
si disaltiva automaticamente e sul display viene visualizzalo
*END", Prelevare quindi gli alimenti,

Messagg! d'errore

+ Durante il lunzionamento dell'apparecchio, sul display viene
visualizzato il messaggio “Er2”.

La temperatura allinterne del vano di cottura ha superato i
paramelro di temperalura impostalo come predefinito.
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Probabilmente & stato selezionato un valore di temperalura
troppo basso per questo tipo di preparazione. Correggere
lmpostazione.

+ Durantz il funzionamento dell apparecchio, sul display viene
visualizzato il messaggio “En3”,

Mon @ stato possibile raggiungere il parametro di tempe-
ratura impostalo come predefi nito nellintervallo di tempo
precedentemente impostato.

Comeggere  impostazione.

Opzioni ‘grill’ e ‘grill/modalita combinata’

Per grigliare usare Ia grigha. Usare stoviglie idonee resistenti al
calore o porre gli alimenti direttamente sulla grigha.

Gli alimenti spessi & di grandi dimensioni devono essere colii al
grill direttamente sul piatto girevole!

Nen & necessario “presiscaldare” il forno perché il grill a infraros-
si produce direttamente calore da radiazione.

Quando si preparano alimenti nella funziene combinata micro-
onde-grill, ricordare che:

per cibiin pezzi grand e spessi, come per esempio armosto d maiale,
il fempo del microonde & pill lungo che per cibi piccoli e piatti. Nel
grill & viceversa, quanto pili vicino é il cibo al grill, tanto pi
rapidamente diventa dorato, Questo signfiica che se preparale
arrosti grossi nelia funzione combinata, la durata del gnill & pil breve
che per amosti piccol.

Per le opzioni ‘grill e ‘grilimodalita combinata’, & necessario
procedere come indicato di sequito:

1. Premere il 1asto Stop.
2. Premere il tasto Aria calda/Combi Grill Combi.
Premendo pill volte il tasto Aria calda/Combi Grill/Combi
selezionare uno dei programmi;

G Solo grill

G1 Abbinamento di grill @ microonde

@2 Abbinamento di grill e microonde

con elevata percentuale di funzione grill

3. Con l'aiuto dei tasti freccia inserire fa durata di cottura
desiderata,
Per esempio: programma G2, con una durata di cottura
cormispondente & 10:30 minuti.
Opera-
zione

Visualizza-
zione

Tasto

4. Per avviare premere il tasto START.
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Una volta frascorso lintervallo di lempo impastate, 'apparecchio
si disaltiva automaticamente & sul display viene visualizzato
"END", Prelevare quindi gli aliment.

Tabella relativa all'opzione grill/

modalita combinata
Generi Funzione
alimentari/ u‘ﬁ?&“’ combi- ::‘m Coprire
Cibo nata it
Camedi | 500g1p-12no
manzo, maiale
o vitello in un
unico pezzo 750g12-15no
Cotoletta di
malale in 500g1R-14no
salamoia
Came
Salsiccla 200 g 2-3no
Wurstel 20049 2-3ng

Consiglio: a meta cottura girare la carne, lasciar cuocere altri
3 -5 min.; spenneflare la came macinata con albume, pungere
la salsiccia con una forchetta.

Volatili
Polo per brodo | 1000 g 13-15n0
Perzidipollo | 250¢g 4-5n

Cunslglh Iasuammere senza ﬁquﬁ nel pmpm brodo,

Troia al biu 5-6ng
Filetto di pesce 3-4ng
Consiglio: a meta cottura girare, lasciar cuocere altri 3 - 5 min.

Programma di cottura personalizzato

Nel casa in cui si desideri defi nire un propric personale pro-
gramma di cottura per la preparazione di delerminate pietanze,
& possibile abbinare i programmi relaiivi alla potenza microende
e le opzioni ‘grilmodalita combinata’ (G.G1, G2) /o ‘aria
calda‘modaliia combinala’ (C, G1, C2).

Procedere, per esempio, nel seguente moda:

1. Premere il tasto Stop.

2. Premendo una o pil volte il asto POWER, selezionare la
potenza microonde desiderata.

3. Con 'aiuto dei tasti freccia impostare la durata di cottura
desiderata.

4. Premendo una o piu volte il tasto Aria Calda/Combi Grill
Combi selezionare uno dei programmi C, C1,C2,G,G1 ¢
G2,

5. Con l'aiuto dei tasti freccia impostare la durata di cottura
desiderata,

Per esempio: durata di cottura pari a 3 minuti, con una
potenza microonde dei 100%, e successivamente funzione
grill per 9 minuti,
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Visualizza-
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Opera-
Ziohe

Visualizza-
Zione

Opera-
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6. Per awiare premere il tasto START.

Unia volta trascorso 'intervallo di tempo impostato, ['apparecchio
si disattiva automaticamente e sul display viene visualizzato
“END". Prelevare quindi gli alimenti.

ii NOTA:

in questo modo & possibile abbinare fi no a 4 differenti
sequenze di cottura. |l programma pug inoltre essere iniziato
anche con impostazione ‘gril/modalita di coftura’ oppure 'aria
calda/modalita combinata’.

ITALIANO

Funzioni speciali
Avvio automatico

I'opzicne microonde oppure le stesse impostazioni ‘grilimedalita
combinata’ oppure ‘aria calda’modalila combinata’ possono
essere avviate anche a una determinata ora precedentemente
impostata. A tale scopo, impostare dapprima l'ora.

Per gsempio, per avviare il microonde aulomalicamente, proce-
dere come qui di seguito descritto:

1. Premere il tasto Stop.

2. Premendo una o pil volte il tasto POWER, selezionare 12
potenza microonde desiderata,

3. Conl'aiuto deitasti freccia impostare |a durata di cottura
desiderata,

4, Tenere premuto per pidl di due secondi il tasto CLOCK,
Risuona in questo modo un segnale acustico e il display
visualizza l'ora attuale. La prima cifra lampegaia.

5. Conl'aiuto dei tasti freccia impostare l'ora di avvio desidera-
fa,

6. Premere il tasto CLOCK. Risuona quindi un segnale acusti-
co prolungato e il display visualizza il carattere “M”.

i noTA:

Se e stala programmata un'altra funzione, il corrispettivo
visore appare nel display.
Per esempio: durala di cottura pari a 12:30 minut, con una
potenza del 100%. Ora di altivazions: h. 14:20.

62
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i NOTA:

» Mel caso in cui s desiden visualizzare nuovamente l'ora di
attivazione, & suffi ciente premere il lasto CLOCK.

* All'ora preimpostata inizia il funzionamento
dell'apparecchio,

A awiso:

» Pericolo di incendio! Mantenere sempre [apparecchio
softo conirolio quando & in funzione. Nel caso in cuisi
defi nisca un'ora di inizio cottura posticipala, & necessario
impostare sempre 'ora in modo tale per cul l'apparecchio
possa essere mantenulo coslantemente sotto controlio
durante il suo funzionamento.

» L'apparecchio non deve essere vuoto quando si utilizza la
funzione microonde. Sesﬁmamqﬂlalhmﬂhmm
‘del tempo. annullare il programma con il fasto

Una volla trascarso lntervallo di tempo impostato, 'apparecchio
si disaftiva automaticamente e sul display viene visualizzato
"END", Prelevare quindi gli alimenti,

Memoria automatica

Al termine di un procedimento di colura un segnale acustico
segnala ogni 2 minuti di togliere gli alimenti

Questo promemaoria viene disattivato aprendo lo sporielio o
premendo il tasto Stop.

Blocco

Per bloccare F'apparecchio, premere il tasto Stop per pit di 2
secondi. || bloceo viene segnalato nel display. La funzione degli
glementi di comando & bloccata. Per disattivare il blocco, preme-
re il tasta Stop per pid di 2 secondi.

Messaggi di anomalia

Durante il funzionamento dell'apparecchio, sul display viene
visualizzato il messaggio “End” oppure "Err1”, In questo
caso sussiste un problema a livello del sistema di comando
elettronico.
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Pulizia
Spegnere la microonde e estrarre a spina.

Spazio interno

+ Tenere pulito I' interno del forno. Eliminare gli spruzzi ed |
liquidi traboccati sulle pareti del forno con un panno umido,
Se il fomo nsulta molto sporco. & possibile usare anche un
detergente. Per favore non usare detergenti agressivi.

+ Pulire il fineslring dentro e fugri con un panno umido e
togliere regalarmente spruzzi e liquidi traboceati.

Pareti esterne

* Le pareti esteme del supparto devono essere pulite con
un panno umido, Fare attenzione che non subenlr mai
acqua nells fessure del supporto e quindi nell’ inferno dell
apparecchio.

+ Per pulire gli interrutiari usare anche-un panno umida. Per
pulire gli interruttori delle funzioni aprire dapprima la porta
della microonde, per evitare di accendere per sbaglio I
apparecchio.

Accessori

+ Ditanto in tanto & necessano lavare il piatto di vetro con un
detergente appure metterlo nella lavastoviglie.

+ Lavare regolarmente | anello girevole ed il suclo del forno. L
anelio girevole & estraibile ed & da lavare a mano. Qui si pud
usare un detergente mite oppure un detergente per pulire
le i nestre. In sequito asciugare bene. Fare atlenzione di
insering I' anello corretiamente.

Odore

+ Per eliminare odori sgradevoli dalla microonde, poggiare nel
forno una ciotola adatta alla microonde riempita di acqua

e suceo di imone e riscaldare per ¢a. 5 minuti. In seguito

lavare con un panna morbido.
llluminazigne per forno
+ Per esaguire un ricambio dell' iluminazione del forna,

rivolgersi ad un' offi cina specializzata nelle vicinanze,
Dati tecnici
Alimemazions fle: sl Vo 50 HZ
Consumo di energia:

PUCTOOMIE .. covecersssessvvsresssssssspssesmnssssssssmasssnsssessensens

aria  calda:

OOl s e e
Polenza di uscita dimensionale della microonde:,.............900 W
Volume dello spazio di cotturar ...

Classe di prolealione:: s i e,

1400
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Queslo apparecchio @ stato controllato sulla base difutte le
direttive CE attuali in vigore in questo settore. quali per esempio
la normaliva in maleria di compatibilité eletiromagnetica e

la direftiva in maeria di bassa tensione, ed & staio cosiruil
conformemente alle norme di sicurezza pilt modeme.

Con riserva di apportare modifi che tecniche.

Garanzia

Per l'apparecchio da noi messa in commercio ci assumiamo una
garanzia di 24 mesi dalla data di acquisto {scontring).

Durante la garanzia noi ¢i impegniamo ad eliminare gratuita-
menle i guasti dell'apparecchio o degli accessor, dovuli a difelti
di maleriale o di fabbricazione, riparandoli o, a nostra discrezio-
ne, sostituendedi. Le prestazioni in garanzia danno lupgo a una
proroga della garanzia né danno diritto ad una nuova garanzia!

Per la garanzia & suffi ciente lo scontring di acquisto. Senza
guesto scontring nan sussiste il dintto né ad una sostituzione né
ad Una riparazigne gratuita.

Nel caso si ricorra alla garanzia, restituire al rivenditore
I'apparecchio completo in ogni sua parte, nell'imballaggio
originale unitamente aflo scontring.

La riparazione di pezzi d'uso ovvero soggetti a logoramento
come anche operazioni di pulizia e manutenzione o la sostituzio-
ne di pezzi soggetti a logoramento non rientrana nella garanzia
e quindi sono a pagamento!

La garanzia si annulla nel caso di intervento da parte di terzi.

Dopo la garanzia

Al termine della garanzia le riparazioni possono essere eseguile
deitro pagamento dal corrispeftive negozio specializzato o

senvizia riparazioni.

Signifi cato del simbolo ,Eliminazione™
Salvaguardare I' ambiente, gii elettrodomestici non vanno
eliminati come rifi uti domestici.

Per I eliminazione degli elettrodomestici, fare uso dei posti di
raccolta previsti per questo tipo e porre quegh eletirodomestici
che non sono pitt in uso.

Si contribuisce cosi ad evitare un effetto potenziale sull' ambien-
1% sulla salute, dovuto magar ad una elfiminazione sbagliata.

18810 Minifi ca un contribute personale alla riutilizzazione, al
1 0ndiciclpgaio e altre forme di uliizzazione di elettrodomestici ed

apparecchi elettronici usati.

Si possono trovare le corrispondenti informazioni sugli appositi
luoghi di raccolla, nelle amministrazioni def comuni.
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Generelle sikkerhetsanvisninger

Les naye gjennom bruksanvisningen for du tar apparatet i bruk,
Ta godt vare pa bruksanvisningen, garantibeviset, kassalappen
og helst ogsa esken med innvendig emballasje. Gis apparatet

videre (il en tredjeperson, ma bruksanvisningen ogsa falge med.

+ Apparatet ma bare brukes fil private formél og de formdl
det der er beregnet pa. Dette apparatet er ikke ment for
industriell bruk. Det mé ikke benytes utendars (bortsett
fra hwis det bare er beregnet pa utendars bruk). Hold det
unna varme, direkte solskinn, fuktighet {senk det aldri ned
i veesker) og skarpe kanter. lkke bruk apparatet hvis du er
fuktig pa hendende. Hvis apparatel har blitt fuktig eller vatt,
mé du trekke ul stopselet med en gang.

+ BlA av apparatet og trekk alltid stopselat ut av stkkontak-
ten (frekk | stopselet, (kke i ledningen) nar du ikke bruker
apparatet, fest tilbeharsdeler for rengjering eller ved feil.

+ Ikke bruk apparatet uten oppsikl, His du forlater arbeids-
plassen, ma du alltid sla apparatet av eller trekke stopselet
ut av stikkontaklen (trekk i stopselet, ikke i ledningen).

+ Kontroller jevnlig om det er skader pa apparal og ledning.
Skadede apparater ma ikke brukes.

+ ke reparer apparatet safv. Oppsok en autodsert fagmann. Hvis
en nettledning er defekt, ma du sarge for at den kun skiftes ul
med en lik ledning, for sk & unnga farer. Detle ma gieres av pro-
dusenten, var kundetjeneste eller en ignende kvalii sert persan.

* Bruk bare originaltibehor.

* Legg merke til “Spesielle sikkerhetsanvisninger” nedenfor.

Barn og skropelige personer

+ La aldr emballasjedeler ligge innenfor barns rekkevidde
g {plastposer, karlong, styropor, osv.).

OBS! [kke la smd barn leke med plast. De kan kveles!

+ Pass pa at apparatet kun brukes under oppsikt for & besky-
tte barn og skrepelige personer mat faren for elektrisk stat.

Apparatet er ikke et leketoy. Ikke la sma bam leke med det.

Symboler | denne bruksanvisningen

Informasjon som er viktig for din sikkerhet, er merket spesiaft.
Folg alitid denne informasjonen for & unnga ulykker og skader
pa apparatel:

OMpovamse:

et ler acre gnsiander

i TIPS: Uthever tips og informasjon for deg.

Viktige sikkerhetsanvisninger!

Les grundig gjennom teksten og ta vare pa den
for senere bruk.

* Advarsel: Hvis doren eller derpakningene er skadet, ma

ikke ovnen brukes for den er blitl reparert av en person som

er utdannet til dette.

B4
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+ Advarsel: Reparer aldri apparalet selv, men oppsok en
autorisert fagmann, Mye vedlikeholds- og reparasjonsarbeid
krever al man ma fjeme &t deksel som beskytier mot strale-
belastning grunnet mikrobelgeenergi. Slikt arbeid er farlig for
alle andre enn fagfolk.

+ Advarsel: lkke varm opp vaesker | lukkede beholdere.
Eksplosjonsfare!

+ Advarsel: Mixrobolgeovnen ma ikke plasseres inngi el
skap. Overhold en ventilasjonsavstand pa minst 20 cm il
skap, vegger o.l. pa alle sider av ovnen.

Advarsel: Barn og skropelige personer ma bare bruke ov
nen ulen oppsikt dersom de har falt tilsirekkelige instrukser,
slik at de vet hvordan ovnen brukes pa en sikker mate, og
forstar hvilke farer det medfarer & bruke den galt,

*  Advarsel: Nar apparatel brukes i kombidrift, ma det bare
brukes av bam under oppsikt av voksne, delte grunnet de
hoye tlemperalurene.

*  Merk: Mikrobalgeavnen er ikke beregnet til oppvarming av
levende dyr,

* Bruk kun egnet service, som:
alass, porselen, keramikk, varmefast plastservice eller
spesielt mikrobalgesenvice,

« Mar du varmer opp eller koker mat | brennbare malerialer,
for eksempel plast- eller papirbeholdere, ma du sjekke
mikrobalgeovnen hyppig pa grunn av faren for antenning.

+ Ved roykutvikling skal apparatet slas av og stapselet trekkes
ul, Hold daren lukket for & kvele eventuelle fl ammer,

+  Obs kokeforsinkelse: | forbindelse med koking, spesielt
elteroppvarming av vaesker {vann), kan det forekamme at
koketemperaturen er nadd, men at de typiske dampboblene
enna ikke har begynt & stige opp. Vaesken koker ikke jevnt.
Mar du tar ut kokekarel, oppstéar det gjerne smé rystinger. Da
kan denne sakalte kokelorsinkelsen fare 1l at det plutselig
danner seg dampbobler, og at matvarene eller vassken der-
med blir overkokl. Det er tare for forbrenning! For & oppna
jevn koking kan du setle en glassiav eller lignende (ikke noe
av metall!) i kokekarel.

+ Innholdet i tatefl asker og glass med bamemat ma rores eller
ristes. og lemperaturen ma kontrollares for det fortares. Det
er fare for forbrenning.

+ Matvarer med skall efler skinn, som egg og pelser,
hermetiske matvarer i lukkede glass osv. ma ikke varmes
opp | mikrobelgeovn. De kan eksplodere, til og med etter at
oppvamingen med mikrobelger er avslutiet.

* Dorramme/darpakning og filstatende deler ma rengjores
grundig med en fuklig kiut hvis de er tilgrisat.

* Rengjer mikrobelgeovnen regelmessig og flem matrester
s0m legger seg inni ovnen.

+ Huvis ovnen ikke holdes ordentlig ren, kan overf! aten bii
skadel. Dette kan pavirke ovnens levetid og kan muligens
ogsa fore til farlige situasioner.

+ |kke oppbevar matvarer eller andre gjenstander inni ovnen.

+ Symboler pa ovnen!

A ADVARSEL:Varmovertiate!
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Beskrivelse av betjeningselementene
Delebetegnelse

Dorlas
Display
Apparathus
Drivaksel
Glidering
Dreietallerken
7 Betjeningsfelt
Deksel
Grillrist

[= 04 R B S

8
B
Tastene i betjeningsfeltet

| Vielse:
V=l el mikrobolgeovnens ylelsesniva

i ' Klokke:
| forbindelse med piltastene for & stille inn
W |:| ok ks lettel

AP /okeprogrammer:
LR LY Velg et automatisk program ved & trykke pa
Y  fasten gjentatte ganger

= | Varmluft/Kombi Grill Kombi
Ren varmiufisdrit, lermostatstyr
Varmluft/Kombi:
Varmluttsdrift og mikrobalgediift atbeider
vekselvis
Girill:
Til grilling g gratinering
Grill/Kombi:
Grill og mikrobalgedrift arbeider vekselvis

Piltaster
g Tilinnstilling av kiokkeslettet, temperaturer eller

vehh.rerﬁlar

Stopp/slett
m Trykk en gang pa tasten for & avbryle kokingen
" Trykk to ganger pa tasten for & sleite program-
met
Hold tasten inne i 3 sekunder for & sette sperre
pa/oppheve sperre pa apparatel
' Start programmet eller hurtigstart

Instant

Ta i bruk mikrobalgeovnen

» Hvis det er koke- eller oljerester pa huset eller varmeele-
mentet, kan det utvikle seg royk og lukt | begynnelsen. Deatte
er normalt og vil forsvinne nér ovnen brukes igjen.

Wi anbefaler pa det sterkeste & ga fram pa felgende méate:

Still inn varmiuft- efler grillfurksjonen og setl avnen pa flere
ganger uten mak inni. Sarg for tisirekkelig ventilasjon.
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+ Tautal tilbehoret som ligger inne i ovnen, pakk dei ul
0 leg glideringen | midten. Plasser glasstallerkenen pa
dnuaksaen slik at den gar i las i ulbulingene pa drivakselen
og ligger jevni pa denne.

+ Kontroller at apparatet ikke har noen synlige skader, spesielt
i daromradet. Finnes det noen form for skader, ma ikke
apparatet tas i bruk under noen omstendigheter.

* For & unnga forstyrrelser fra andre apparaler nar mikrobal-

geovnen er i bruk, mé du ikke sette den i umiddelbar naerhet

1il andre elektroniske apparater.

* Fjern ev, beskyttelseslolie fra husel,

+ Stikk stepseletinn i en korekt installert jordet kentakt,
230V, 50 Hz.

Bruke apparatet
Verdt a vite om bruk av mikrobelgeovn:

* Delte apparatet arbeider med mikrobelgestraling, som
varmer opp vannpartikler i matvarer pa svaert kort tid. Her
fi nnes det ingen varmestraling, og dermed skjer dat heller
ingen bruning.

+ Kun matvarer ma varmes opp med dette apparatet.

» |kke bruk mikroovnen fil fritering, for varm olje kan skade
ovnen og fare til hudforbrenninger.

* Varm bare opp 1-2 porsjoner om gangen. Ellers reduseres
apparatets effekt.

+ For a avbryte kokeprosessen trykker du pa STOP-knappen.

* Mikrobelger gir full energi med en gang. Forhandsoppvar-
ming er dermed ikke nadvendig,

+ Apparatet ma aldri brukes | mikrabolgedrift nar det er tomt.

+ Mikrobolgeovnen erstatter ikke en tradisjonell komfyr. Den
kan forst og fremst brukes til:

* fining av dypirys- og frysevarer
* rask oppvarming av mafvarer eller drikkevarer
* koking av matvarer

Veiledning for bruk av grill og kombinert drifi

+ Ved bruk av grill og kombinert drift brukes stralevarme. Bruk
derfor bare varmefast service.

+ | ren grilldrift kan du ogsa bruke service av metall eller
aluminium — men ikke | kombinert drift eller mikrobelgedrift.

+ |kke seft noe pé oversiden av huset. Det blir varmt.

Serg alltid for at luftespalten er fri.

+ Bruk grillristen hvis du vil at matvarene skal ligge nasrmere

innfil varmeelementet.

Servise som egner seq i mikroovn

* Det ideelle materialet for bruk | mikroovn er gjennomsiktig
og gjor at mikrobalgestralingen kan varme maten jevnt opp.
* Mikrobolgestraler kan ikke trenge gjennom metall. Derfor
kan det ikke brukes metalloeholdere eller -tallerkener,
* |kke bruk papirskaler av resirkulert materiale. De kan
inneholde sma mengder metall, og detie kan gi gnister eller
fare til brann,
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+ Runde‘ovale skaler og fallerkener er bedre egnet enn
fi rkantede, for maten i hjgmene kan bli overkokt.

Listen under hjelper deg & avgjere hva slags servise som egner
seq i mikrobolgeovn:

_ Egnet til
Materiale rn;ig:‘.s:b gil  varmiuft ::sr!}icll:rrll-l
lidfaste glassheholdere g jajaja
wﬁéﬁm grasse nel nefnel nel
lidfaste keramikk- T
beholderertallerkener | PR
Plastbeholdere som :

{aler mikrobelgeovn ja.ne el nel
Kiakkenpapir ja nel nel gel

Metallbrett nel ja ja nel

Grillrist nel ja ja nel

Aluminiumsfolie og o
beholdere i aluminiun | " Kt "e!

'} Kombinasjon av grill med mikrobelgedrill efler varmlufi,
Stille inn klokken

i mps:

Mar du slar pa apparatet ferste gang, lyser farst alle displayan-
visningene opp, deretier ser du et biinkende dobbelpunkt,
* Trykk pa Stopp-tasten.
+ Trykk pa CLOCK-tasten. Anvisningen bytter til 0:00%

Det forste tallet blinker.

* Bruk piltastene for & tasle inn ensket timetall.
* Trykk pa CLOCK-tasten. De neste fallene blinker.

+ Bruk pitastene for & taste inn ansket minuttall.

+ Trykk pa CLOCK-tasten igjen eller vent i noen sekunder.

Det nye kiokkeslettet er aktiver!.

Betjening av mikrobalgeovnen

Legg maten som skal varmes opp, i et egnet kokekar. Apne
daren og selt kokekaret midt pa glasstallerkenen. Lukk daren.
{Av sikkerhelsmessige arsaker virker apparatet bare nar deren
er ordentlig lukket.)

1. Trykk pa Stopp-tasten.
2. Velg ensket mikrobalgeetfekt ved a trykke én eller fl ere
ganger pd POWER-knappen

Valgt etfekten

3. Bruk piltastene tor & stille inn onsket koketid.
For eksempel: 10:00 min koking med 100 % ytelse.

Trinn Tasl Anvisning
1 G
2 100P
3 10:00
4

4. Trykk pa START-knappen for 4 starte kokingen. Kokeliden
relter seg etler innholdsmengde og -type. Med litt eving
lzerer du raski & beregne koketiden.

1 TIPs:

Koking i mikrobalgeovn skier mye raskere enn i en ste-
keovn. Still inn lav koketid hvis du er usikker, og efterkok
ved behov,

Mar tiden er lopt ut, slar ovnen seg av. Pa displayet star det
LEND". Ta da ul maten.

Avbryte eller avsiutte kokingen

« Dersom du ensker & avbryte kokingen, kan du enten trykke
pa Stopp-iasten, eller simpelihen apne daren,

+ Skal du fortsette med kokingen, ma du lukke daren og
rykke pa START-tasten.

+ Dersom du ensker 4 avslutte kokingen, ma du trykke pa
Stopp-tasten to ganger.

Automatisk tining

(a fram pa folgende mate for & tine frossent kjett, fizrive eller
sjomat automatisk:

1. Trykk pa Stopp-iasten.

2, Trykk pa en piltasl. Du befinner deg na i tineprogrammet,
Ved 4 trykke pa piltaslen gjentatle ganger, velger du el av
tineprogrammene:

. vises i. _ EHELTEI‘;H“ Bruksomrade
displayet i %
100 900 Hyrtig oppvarming
80 720 Kokin{
&0 540 Vidergkoking
40 360 Smelng av ost asv.
20 180 Opptifing av frysevarer
START 900 Hurtiq oppvarming

66
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AD1 Tining av kit fra01-20kg
AD2 Tining av fizerkre fra0.2-3.0kg
AD3 Tining.av sjgmat fra0l =08kg

3. Trykk p& START-tasten for & bekrefte valget.
4. Bruk 54 piltastene for & velge en vekt.
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For eksempel: Tining av 2,0 kg fjerkre.

Trinn Tast Anvisning

Neringsmidler/ Effekt | Tid ca. | Ettert

8- 10

4 , | | 20 Toastbred 5009 1805-65}10
' Sukkerbrodkake 500g1806-85110
: Fruktkake 1 stk 180 2-3 | 2-3
Start 1 8tK. 180 | 05-1 | 3-5
LT M X .
1 ok ps: og ] I, Shik-at
5. Trykk pd START-taslen for & starte tiningen. gheten recuseres, i nige bakevarer bor ke tines ferdig
Nér tiden har gatt ut, slds apparatet av og END vises pa ": -
displayet. Ta da ut matvaren. it ot
Smar 250g1805-7 | 10-15
- - . - Ostemasse 250 g 180 6r85-10
| tabellen under fi nner du infarmasjon for mantell tining. Kern 500 a 160 alE 303
R Tips: Fiem aluminiumsfolia, rer rundt etter halve tiden, piske
Tabell for tining krem mens den fremdeles er halvirossen.
: Etterti-
Naringsmidler/ Effekt | Tid ca. 2
matvarer Mengde| o watt| min, |Mngstid Oppvarming

min.
Oppvarming er et omrade der mikrabolgeovnen byr pa saarlige
Kiatt (okse, kalv, svin)| 50049 180 | 14-18 | 10-15 fordeler. Det er svaert lett & fa matvarer og vaesker som kommer

i helt stykke 1000g | 180 |25-30 | 20-25 | rettfra kjoleskapet, opp | romtemperatur eller spisetemperatur,
Snitsel, kotelett 200 9 1804 - 6 5- 10 uten at du trenger & bruke mange gryter. o
Eg_t;demf&ﬂ g1806185-10 Oppvarmingstidene som er angitt i tabellen under, kan bare

kn IF &113211:: 200g1p04-65410 fungere som retningslinjer. Tiden er svaert avhengig av hva fem- =

perafuren er i ulgangspunkiet, og av maivaresammenseiningen.

Fas S0 gioo - Det anbefales derfor 4 av og til se etter om retten er varm nok.

Tips: Snu Kjotte! etter haive tiden, dekk til amfintiige defer, del
jotidel | ferdigtinte, roppi .
opp kisttdeig, fjern deler som er ferdigtinte, del polser opp i Tabell for oppvarming

l_ Neringsmidler/ Mengde | EMet [ Tid ca.” | Tikdek-
Kyling 1000 180 [20-25 |10-15 matvarer ca.watt | min. G

Kyllingdeler 500180 12-15] 5-10 Vasker
And 17009180 29-40 2-25 Vann, 1 kopp 150 g 900 | 05-1nai
Delerav gas, kalkun | 500g1B012-18] 10-15 Vann, 0,51 500g | 900 | 35-5 | ngi
Tips: Snu ﬁaﬂtreeﬂerhahehdenl dekk til vinger og lar, hell Vann, 0,75 750qg | 300 5-7 nei
i Kaffe, 1 kopp 150 g 900 05-1rgi
Melk, 1 kopp 150g 900 05-1nei

DBS Seﬂenglasslmei {quemtamlhehnﬁatentorihmwme
rsinl 0. R

Viltsadel 1000 g : L35 20430

Haresadel | 500q1B012-13] 10-20
Tips: Snu kiottet én dekk til kantomrader.

Shitsel, poteter og
grannsaker

0g Gulas] med pasta

Krabber, roker 200 1B0G-75¢H10 Kmn r&speba}l oqsaus

Brret 340g1B04-65110 g :

Hel fisk 5004 180 7-10 | 10-15

Figkefi lel 2509 1805-75-10 Snitsel, panert 2004 900 1-2 ngi

Tips: Rer rundt fl ere ganger, snu ofte. Kiattkaker, 4 stk. 0q 400 3-4 fel
Braadviees | 250g | 800 2:3 nei
Tips: Pensle med olie. slik at i ller ikke blir biat.
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Neeringsmidler/ Effekt | Tidca. | Tildek-
malvam Mengde ca. min.
,1-3@119945;15;@35_@

Hanse!ri:asse 400 q8003-45]a

g, rorom iblant.

Pasta, s 1 porsjon 1500 9901-2ja
2porsioner | 300094025 - 350ja

Poteter 500 g 9003 - 4 j# |

Tips: Fukie lett pa forhand.

KIarsuppeJtaIIerﬂenE‘“ﬂqB[H}Ivl.ﬁja

Suppe med biter av Kjolt,

wel | ZoNE-)

Melk 100 mi 540 0.5- 1

Grot [ ElJﬂ 540 1- 1.5 g

Tips: Rist godt og rer om. Knmmlbr temperafuren!

Koking
Praktiske tips om koking

Hold deq fil retningslinjene i koketabellen og oppskriftene. Folg
med pé kokeprosessen hvis du ikke har s& mye ovelse ennd.

Du kan alltid 3pne deren {il mikrobelgeovnen. Ovnen slés da
automatisk av.

Det fortsetter ikke for daren er lukket og du har Irykket en gang
fil pa START-tasten.

€3 \awvarer som kommer rett fra kioleskapet, trenger lengre koketid
enn malvarer med romiemperatur,

Jo mer kampakt en matvare er, desto lengre er kokefiden. Der-
med frenger f.eks. et stort kisttstykke lengre koketid enn strimbet
kiott i samme mengde. For sterre mengder anbefales det &
begynne med maksimal effekt og sa ga over fil middels effekt for
at maten skal bli kokt sa jevnt som mulig,

Flate matvarer kokes raskere enn hoye, prov derfor & fordele
malvarene ulover sa flatt som mulig. Legg tynnere biter,
f.eks. kyllinglar eller fiskefilet, innover eller la dem overlappe
hverandre.

Mindre mengder kokes raskere enn store,
Folgende tommelfingerregel gjelder;

Dobbel mengde = nesten dobbel tid
Halv mengde = halv tid

Hvis du ikke finner noen passende fidsangivelse for en rett,
gielder regelen:

per 100 g ca. 1 minutt koketid

Alle matvarer som du dekker iil p& komiyren, bar du 0gsa dekke
til i mikrobalgeovnen.

Et lokk forhindrer at matvarene tarker ut, En tallerken snudd
opp ned, bakepapir eller mikrobalgefolie egner seg til & dekke til
med. Matvarer som skal ha en skorpe, ma kokes uten tildekning.

B8
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Koketabell

INeeringsmidler/ Effekt | Tid [ Tildek-
matvarer Mengde | "t | ca. min.
Auberginer 5007407 -10 la

Blombal 500g | 720 | &-11 ja
Brokkoli S00g7206-9ja

Sikori 500 7206-7ja

Erter 500Q7206-7ia

Fennikel 5009 720 | 8-11 [
| Aspargeshanner W00g72013-15 | ja
Poteter 500 g 7209 - 12 ja

Kalrabi 500n7208-10 ja
Purrelak 500g7307-9ja

Maiskoiber 2507307 -9ja

Gulrgtter 5000740810 ja

Papnka S0g7206-9ja

Rosenkal 300g7207-10 ia

Asparges 300g7206-9ja

Tomater 500g7206-7a

uash 5009 7209-10

Tips: Skizer mnnsakwuppnmﬂbﬂmugkukdammedz—als.
vaas;almwmbranl 12 dem etterkoke | 3-5 min.. ikke krydre fer
ke

Eple-, pazrekompott S00g7205-8ja
Plommemas 250 7204-6 nel
Rabartrakompot! 250g7205-8ja
Stekte epler, 4 stk 800p7307-9ja

Tips: Tilsett 125 ml vann, sitronsaft forhindrer at frukien misfarges,

hlmﬁ etferkoke | 3-5 min.
Kjott °)

Kiott med saus 4009 72010-12 ia
Gulas), strimiet kioht 3004 720 | 10-15 ja
UﬂsemlFade 2507407 Bia
4 -

Fizerkresuppe Lzﬂﬂlg?:ﬁﬁrﬁia
TIE:Hurunﬁanl.tadetsﬁia-ﬁmin.
Fiskefilat 300 g 720 7-8 ja
%ﬁt&ﬁlel i0g | 720 | 89 | a |
Bladspinal 300 720 11 - 13
Blomkal 20097207-9a
Brakkbanner 200g7208-10 ja
Brokkoli J0g7a08-9ja
Enter 30097207 -8ja
Kalrabi 00072013-5 | ja
Purrelok 00g72010-1 4
Mais 20p7204-6ia
Gulretier 20a7205-6ja
Rosenkal 30097307 -8ja

i 4500 720 12-13 2
Spiral 500 79015 - 1714

11ps Kok med 1-2 ts. veeske, mrmﬂantdalev forsiktio opp, la
efierkoke | 2-3 min.. ikke krydre fer like for servering.
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Neringsmidler/ Effekt | Tid | Tildek-
matvarer Mengde watt | ca.min, | king
Gryterett 5000 72013 -/157a Snitt i sken pé lorhand
Suppe med biter av . Brukpi i Kt AC-1 il
Kolt. pasta, qromsaker| 30097407 8a 3 Arté_glhas!ene or & velge en vekt | programmenie AC-1 i
gl
Kremetsuppe 5009 72013 - 1518l | For eksempel: Koke 0.2 kg ferske grannsaker.
Tips: Rerom ibant, la retten eiterkoke | 3-5 min. Trinn Tast Anvisning
") Prefabrikierte matvarer ,
’
INSTANT START
@insker du 4 varme opp en matrett eller en drikke raskt pa 2 AC-2
hoyesle mikrobolgeylelse?
+ Start INSTANT START ved & rykke direkte pa START-tas- 3 02
ten.
+ Kokingen starier med en gang, og ethvert nytt trykk pd
tasten forlenger koketiden med 10 sekunder, 4
+ Fra 5 minutter blir koketiden forlenget med 30 sekunder for . _________d
fvert fastetrykk. . 4, Trykk pa START-tasten for & starte kokingen.
* Mirobelgeovnens ylelse er da pa 100 %. Nar fiden har gatt ut, slas apparatet av og END vises pa display-
. et. Ta da ut matvaren.
Automatiske programmer ;
Du kan 14 hielp av automatikken tl 4 14 kokt ferdig bestemte TIPS: ss tisvarer en spiseskje.
mengder matvarer. Koketid og mikrobalgeovnens ytelse ligger i
programmet. Varmluft/Kombi Gril/Kombi
Ga da fram pa folgende mate: Varmiuft og varmiuft-kombidrift
1. Trykk pa Stopp-tasten, For varmiuft og varmiuft-kombidrift gar du fram pa felgende
2. Trykk pa AUTO COOK-tasten. Du beli nner deg nd i kekepro-  méte: =
e 1, Trykk pa Stopp-fasten, g
Ved a trykke gjentatie ganger pa AUTO COOK-tasten velger

: 2. Trykk pa Varmlufi'Kombi GrillKombi-lasten.
Q) CLav OGRS Ved 4 trykke pa VamiuftKombi Gril Kombi-tasten gjentatte

Kade Program Yek ganger, velger du el av programmene;

Risipasta Ec: :ﬂ‘? Ef C_[Kun varmiuft
e w0 | 20 4 C1 |Varmiuft og mikrobalgeown | kombinasjon
A Dk tl redten Varmiluft og mikrobalgeovn i kombinasjon med
med vann m | m | m c2 h rvlel milrobal
Basta, o 50 e . gyere anda! mi geovn
sadan | o |onl |y [FROMREEn 3. Bruk fil slutt piltastene for & stille inn temperaturen pé
Gromsater, | 02 | 03 | 04 | 05 | 06 | 07 | 08 meliom 100° C 09 230° C.
M2 _;Eshe by D hy Lkg [kp |hg [ kg | kg i TiPS:
Medvann | 255 | 255 | 265 | dss | dss | 455 |48 R IS
Gumsaie | 02 | 03 04 105 08 (07 [ 08 | kombidrift kan du kun stille temperaturen opp til 180° C.
A3 ipsne g ke [k lhkg | kgl | g 4. Belveft inntastingene med START-lasten.
a0 | 35 —— 5. Bruk pitastene for & angi onsket koketid.
AC-4 Popkom 0z | (e il For eksempel: Program C, ved 180° C, B min kokelid.
Bruk kun minobelgeovn-pophom i pose
50| 50 Trinn Anvisning
A5 Vsher m | ml
ke ek I Forsli: Knkalorsinkelsel 1 Cleal
045 | 065 -
kg | kg
ACBFoleer o ootelens passer em med aveand pa £ m e
dreiefaliarkanen
NI c | QO | w
J
™ (varme oppl | kg i

63
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NORSK

6. Trykk pa START-tasten for a starte kokingen.

Nar tiden har gatt ut, slas apparatet av og END vises pa display-
et. Ta da ut matvaren.

Feilmeldinger
+ Del slar .Err2” pa displaye! under koking.

Temperaturen inne i ovnen har oversteget den forhandsinn-
slilte lemperaturen.

Det er mulig at den valgte temperaturen er for lav for denne
kokingen. Foreta komekt innstilling.

+ Del slar .Err3” pa displayet under koking.

Den forh&ndsinnstilte temperaturen kunne ikke oppnds
innenfor en forhindsoppaitt tid,

Foreta karrekt innstilling.

Grill og grill-kombidrift

Bruk griliristen il grilling. Bruk en egnet, varmefast tallerken eller
legg grillmaten rett pa gnllristen.

Store, tykke matvarer blir grillet direkte pa dreietallarkenent

Det er ikke nadvendig & varme opp grillen pa forhdnd. Infrarad-
grillen produserer sirdlevarme med en gang.

Hvis du tilbereder matvarer | kombinert drift mikrobelge—grill, ber
du veere klar over falgende:

For store, tykke matvarer, f.eks, svinesteik, er mikrobolgetiden
lengre enn for sma. flate matvarer. Med grillen er det imidlertid
motsatt. Jo neermere matvarene kommer grillen, desto
fortere blir de brune. Det vil si at nar du lilbereder store
kjetistykker i kombinert drift, kan grilltiden eveniuelt veere kortere
enn for mindre kjpttstykker.

For grill og grill/kombidrift gar du fram pa folgende mate:
1. Trykk pa Stopp-tasten.
2. Trykk pa Varmluft/Kombi GrillKombi-tasten.

Ved & trykke pa Varmiuft/Kombi Grill Kombi-tasten gjentatte
ganger, velger du et av programmene:

For eksempel: Program G2, 10:30 min koketid
Trinn T

st Anvisning

G2

10:30

4. Trykk pa START-tasten for a starte kekingen.

Nar tiden har gatt ut, slas apparatet av og END vises pa display-
et. Tada ul matvaren.

Tabell for kombinert drift
Naringsmidler/matvarer T:,ﬁ" Thekk
Okse-, svine- gller kalvekjell 00q10-12 nei
i hell stykke T50g12-15 negi
Skinke S0qid-14 nei
Kjattpudding 500g1%-15 ngi
Wignerpalser 200g213 nei
Knakkpalse 200g2+3 nei

ps: Snu kjattel etter halve tiden, |a det etterkoke | 3-5 min.. smer
4 :'Iﬂii:lh\!: )
Hans til suppe 1000g | 13-15 nei
Kyflingbiter 250g4i5 ngi

Tips: La kjottet koke | egen saft uten vaeske, snu det en gang, la
det etterkoke | 4-5 min,

Brrel, au bleu MN0o5tE nei

Fishefilet 30003t4 nei

G Kln grill

31 Erill og mikrobelgeovn i kombinasjon

G |Grill og mikrobolgeavn | kombinasjon med hayere

andel grill

3. Bruk piltastene for & angi onsket koketid.

70
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Tips: Snu fi sken etter halve tiden. |a den etterkoke | 3-5 min.

Individuelt kokeprogram

Dersom du ensker & angi et eget kokeprogram for koking av
bestemie ling, kan du setie defte sammen ut fra programmene
mikrobolgeovnens yielse, GrillKombi (G, G1, G2) ogeller
VarmiuftKombi (G, C1, C2).

(Ga for eksempel fram slik:

1. Trykk pa Stopp-tasten,

2. Velg onsket mikrobalgeovninnstilling ved a trykke en eller
gientatte ganger pa POWER-{asten,

3. Bruk piltastene for a angi onsket koketid.

4. Velg et av programmene C, C1. C2, G, G1 eller G2 ved &
trykke en eller fl ere ganger pa VarmiuttKombi GrillKombi-
tasten.

5. Bruk piltastene for & angi ansket koketid.
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For eksempel: 3:00 min koketid med 100 % ylelse, deretter
8:00 min grilling
Trinn Tas

t Anvisning

100P

03:00

08:00

6. Trykk pa START-tasten for 4 starte kokingen.

Mar tiden har gatt ut, slas apparatet av og END vises pa display-
et. Ta da ul matvaren.

i mies:

Pa denne maten kan du kombinere opp til 4 forskjellige koke-
sekvenser etter hverandre. Du kan ogsa starle programmet
med en grillkombi- eller varmiufkombi-innstilling.

Spesialfunksjoner
Automatisk start:

Du kan starte mikrobelgeovnen eller en grilltkombi- eller
varmiuttkombi-innstilling pé st forhandsbestemt tidspunkt. Da
ma du forst stille inn kiokkeslettal,

For & {.eks. starte mikrobalgeovnen automatisk gar du fram pa
telgende méte:

1. Trykk pa Stopp-tasten.

2. Velg ensket ylelse ved a trykke en eller gjentatte ganger pa
POWER-{asten.

3. Bnuk piltastene for & angi ensket koketid.

4. Hold CLOCK-asten inne i over 2 sekunder. Et signal lyder,
og anvisningen bytter il det aktuelle kiokkeslettet. Det forste
1allet blinker.

5. Bruk piltastene for & angi onsket starttid.

6. Trykk pa CLOCK-tasten. Et lenger signal lyder, og en JM*
vises pa displayet.

i TIPS:
Dersom en annen funksjon ble programmert, blir den
tilsvarende anvisningen vist pa displayet.
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For eksempel:12:30 min koketid med 100 % ylelse, staritid
kL. 14.20.

Trinn Tast Anvisning

1
P A

3
QC | =

4 Clock 10:00
00

5 14:20
(<] >)

e =

i Tps:

« Gnsker du & se pa startiiden igjen, trykker du pa CLOCK-
tasten.

« Apparatet starter ti forhandsinnstilttid.

/N ADVARSEL:

+ Brannfare! Bruk apparatet prinsipielt kun under oppsikt.
\fedﬁkforﬂqamhﬁmmﬁmalmmahdanmnshkm
apparatet er under egnet oppsikt under kokingen,

+ lkke bruk en lom mikrobolgeovn. Dersom du tar ut det du

koker for fiden er gatt ut, ma du avbryle programmet med 3¢

Stopp-tasten.

Nar tiden har gatt ut, slas apparatet av og END vises pa display- =

el. Ta da ut matvaren.

Automatisk paminning

Etter at en tilberedningsprosess er avsluttel, blir du minnet om 4
{a ut matvarene ved hjelp av en pipelone som hores hvert andra
minutt.

Nar du apner daren eller irykker pa Stopp-lasien. slas pamin-
ningen av.

Sperre

Hold Stopp-tasten inne | over 2 sek. for & sperre apparatet.
Speringen vises i displayel. Funksjonen 1l betieningselemente-
ne er da blokkert. Hold Stopp-lasten inne i over 2 sek. igjen for &
oppheve sperringen.

Feilmeldinger

Mens ovnen gar, star det .Er0* oder Er1” pa displayet. | detle
filfellet er del en feil i den elekironiske styringen.

Al



Rengjering
Sla av mikroovnen og trekk ut stepselet.

Inni ovnen

* Hold evnen ren inni. Vaeske som har kokl over og sprutet pa
ovnsveggene, kan fiames med en fuktig klut. Hvis ovnen er
sterkt tilgriset, kan du cgsa bruke et mildt rengjeringsmiddel,
Ikke bruk sterke rengjaringsmidler.

+ Tork av vinduet pa innsiden og utsiden med en fuktig kiut
og fiem skvetter og fl ekker fra varske som har kokt over,
regelmessig.

Ytterveggene

« Yiterveggene pa ovnen bar bare rengjores med en fuktig
klut. Pass p4 at det ikke kommer vann inn gjennom &pninge-
ne pa huset og dermed inn i selve ovnen.

+ Bruk ogsa bare en fuktig kiut til & rengjare bryterne. Nar du
skal rengjore funksjonsbryterne, ma du forst Apne ovnsdo-
ren for & unngé at du skar ovnen pa utilsiktet.

Tilbehor

+ Glasstallerkenen bar rengjares av og til med oppvaskmiddel
eller | oppvaskmaskinen.

+ Qgsa dreieringen og ovnshunnen bar rengjores regelmes-
sig. Dreieringen kan tas ut og vaskes for hand, Her kan du
bruke et mildt rengjaringsmiddel eller et vindusvaskemidde!
Tork godt av den. Serg for & sette ringen korrekl inn igjen.

Lukt

+ For a fierme ubehagelig lukt fra mikroovnen kan du sette
en skal med vann og sitronsaft i ovnan (bruk en skal som
egner seg for mikroovn) og varme delle opp i ca. 5 minutter.
Deretler torker du ul av ovnen med en myk kiut.

Ounlys

* Hvis du ma skifte lyset | ovnen, ma du henvende deg fil et
lokall spesialverksted.

Dette apparatet har blitt testet i henhold il alle aktuelle CE-
retningslinjer sam det rammes av, f.eks. elektromagnetisk
loleranse og direktiver om lavspenning. Det er laget i henhold til
dagens nyeste sikkerhelstekniske forskrifter,

Med foroehold om tekniske endringer!

Garanti

For apparat som vi har solgl. patar vi oss en garanti pa
24 maneder fra kjopsdato (kassalapp).

Innenfor garantitiden fiermer vi mangler pa apparat eller tilbehar
uten omkosininger hvis manglene skyldes material- eller
praduksjonsfeil. Dette gjer vi ved reparasion eller — efter vér
vurdering - bytting.

Garantiytelser medfgrer ingen forlengelse av garaniitiven, og det
oppstar heller ikke noe krav pa en ny garanti pa grunn av dette!
Som garantibevis gielder kippsbevisel. Uten detie beviset kan
du ikke fa byttet eller reparert apparalet grafis.

| forbindelse med garanti ber vi om al du gir hele apparatet | ori-
ginalemballasjen sammen med kassalappen fil din forhandler,
Verken defekler pa forbrukstilbeher og slitasiedeler eller reng-
jering, vedlkehold og utskifting av sftasjedeler gar inn under
garantien. Slike ting er derfor kostnadspliktige!

Garantien utgar ved inngrep utenfra.

Etter garantien

Etter at garantifiden har gitt ut, kan reparasjoner utfares av den
akuelle faghandelen eller reparasjonsservice mot betaling.

Tekniske data
Spenningslorsyning: ..o 230 V, 50 HZ
Inngangsstram:

MIKIODGIGROVI. . suceenivinsiivisinismssisiisminansiss 1400 W
Beregnet mikrobalgeutgangseffekl........oi i 00 W
OVNENG VMM, ooccermesssrsienseeensssssssssmmmsssssssssssssssasssssssasaasasssc 23 HET
Beskytalseshlasse:. .. rmmrecmmmees e csmmsssesssssssssssssns simmssssessens |
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General Safety Instructions

Read the operating instructions carefully before putting the
appliance into operation and keep the instructions including the
warranty, the receipt and, if possible, the box with the internal
packing. If you give this device to other people, please also pass
on the operating instructions.

+ The appliance is designed exclusively for private use
and for the envisaged purpose. This appliance is not fit
for commercial use. Do not use it culdoors (except if itis
designad to be used outdoors). Keep it away from sources
of heat, direct sunlight, humidity (never dip it into any liquid)
and sharp edges. Do not use the appliance with wet hands.
If the appliance is humid or wet, unplug it immediately.

+ When cleaning or putting it away, switch off the appliance
and atways pull out the plug from the socket (pull on the
plug, not the cable| if the appliance is not being used and
remove the attached accessories.

+ Do not operate the maching without supervision, If you
should leave the workplace, always switch the machine off
of ramove the plug from the socket (pull the plug itself, not
the lead).

+ Check the appliance and the cable for damage on a regular
basis. Do nol use the appliance if it is damaged.

+ Do not try to repair the appliance on your own. Always
contact an authorized technician. To avoid the exposure
to danger, always have a faully cable be replaced only by
the manufacturer, by our cuslomer service or by a qualifi ed
person and with a cable of the same type.

+ Use only oniginal spare parls.

+ Pay careful attention to the following “Special Safety Instruc-
fions",

Children and Frail Individuals

+ In order to ensure your children's safety, please keep all

packaging (plastic bags, boxes, polystyrene etc.) out of their
reach.

Caution! Do not allow small children to play with the foll as
there is a danger of suffocation!

+ In order to protect children or frail individuals from the ha-
zards of electrical equipment, please ensure that this device
is only used under supervision. This device is not a toy. Do
not allow small children to play with it.

Symbols in these Instructions for Use

Important information for your safety is specially marked. itis
essential to comply with these instructions in order to avoid
accidents and prevent damage 1o the machine:
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1 NOTE: This highlights tips and information.

Important Safety Information!
Please read carefully and keep for future use,

* Warning: When the door or the door seals are damaged,
the microwave oven must not be used until it has been
repaired by a qualifi ed specialist.

+  Warmning: Please do not repair the device yourself, but have
it repaired by an authonsed specialist. Carrying out main-
lenance or repair wark which involves remaval of the cover
that protec!s the suroundings from microwave radiation is
dangerous unless carned out by an expert.

* Warning: Do not heat liquids in closed containers. Danger
of explosion!

Warning: Do not place your microwave in a cupboard.
Please ensure thal there is a minimum ventilation gap of
20 cm from cupboards, walls etc. on all sides of the machine.

+  Warning: Children and frail individuals may only use the
oven without supervision if they have been instructed in its
use in such a way that they are able to use the device salely
and understand the dangers of incorrect operation.

= Warning: If the device is operated using combined mode
children may use the davice only when supenvised by
adults due o the temperatures thal are produced.

+  Note: The microwave oven is not suitable for warming/
heating up living animals.

+ Only suitable tableware should be used such as:
glass, porcelain, ceramics; heal-resistant plastic or special
micrawave tableware.

» It food is being heated or cooked in combustible materials,
such as plastic or paper containers, the microwave oven
should be checked frequently due fo the risk of fi re.

* [fsmoke is produced, tum the device off and remove the
plug. Keep the door closed in order to suffocate any fl ames.

+ Delay in boiling: During boiling, particularly during the
rehealing of liquids (water), it may happen that the boiling
temperature has been reached but the typical bubbles have
not yet started to rise. The liquid does not boil evenly. When
the vessel is removed this so-called delay in boiling may
result in the sudden formation of bubbles when the vessel is
knocked, causing the water to boil over. There is a serious
danger of burns! In order to achieve even boiling, please
place a glass red or similar item, but nothing metallic, in the
vessel,

* The contents of babies’ botdles and jars of baby food must
be stirred or shaken and the temperature checked before
use. There is a danger of bumns.

+ Food with a shell or skin, such as eggs, sausages, sealed
jars etc. must not be heated up in the microwave as they
may explode even when healing by the microwaves is
fi nighed.

» Any dirt on Ihe door frame/door seal and neighbouring parts
must be carefully cleaned with a damp cloth.

+ Clean the microwave oven regularly and remove any food
residues from the interior.

+ |f the machine is not clean the surface may be damaged,
affecting its serviceable life and possibly resulling in hazar-
dous situations.
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* Do not store any lood or other ilems in he oven.
+ Symboals on the device!

£\ WARNING: Hot surface!

%mmtmm the mmel the

exposed surfaces may be very high.

Description of the Components
Description of Paris

1 Door lock

Dispiay
Housing
Drive
Sliding
Rotating

a9 LN B G2 D

7 Contral panel

Cover

8
9 Grilling

The buttons of the control panel

\ Power:
For selecting the power levels of the microwave

Clnck
For setting the time together with the arrow keys

: I Cooking Programmes:
AELROLLLY Solcction of an automalic programme by
. repeated pressing

' A Hot Air/Combi Grill'Combi
m Hot Air:

Exclusive hot air operation, thermostat-cont-

rolled

Hot AiriCombi:
Hot alr and microwave work alternately

Grill:
For grilling and scolloping

Grill/Combi;

Grill and microwave work altemately
Arrow Keys

For setting the time,

temperalures or weights

Stop/Clear

Press once to stop the cooking process
Press twice lo delele the programme
Hold down for 3 seconds to lockiunlack the
device

TSI Start the programme or instan! starl

ENGLISH

O
Start

Initial Operation

+ If there are any oil or other residues from the manufacturing

process on the housing or healing elemenl. smoke or

odours may initially be produced. This is normal and will not

occur after the oven has been used a few times.
74
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The following procedure is strongly recommendead:

Turn the oven to the hot air or grill function and operate it se-
veral times without any food inside. Please ensure adequate
venfilation.

A\ cauTioN;

The oven can anly be used without food inside with the
hot air o grill function; this is not possible during combi-
e or microwave operation!

+ After removing all the accessories from insicle the oven, un-
pack them and place the sliding ring in the middle. Pasition
the glass plate on the drive axle in such a way that it locks

he dents of the drive shalts and is lying fl at.

§ Gh e device for any visible damage, particularly in the

ﬁ%ﬂe dogr. If any damage is found. the machine must
nut

* In order to avoid intererence to other machines when the

icrowave oven is operaled, do not place il in the direct
vi of oiner elecironic devices.

* Remove any protective foils that may be adhered to the
housing.

* Insert the mains plug into a property installed 230 V, 50 Hz
pawer sockel.

Using the Device
What you should know about microwave operation;

* Your device works with microwave radiation, which heals up
waler particles in food in a very short time. There is no heal
radiation and therefore hardly any browning.

* Only food should be heated up with this device.

* Do not fry food in the microwave as hot ol may damage the
oven and lead to skin bums.

+ Only 1-2 portions should be heated up at the same time.
Otherwise the microwave will become less effi cient.

* In l:cbnunzler to inferrupt the cooking process, press the STOP

tlon.

* Microwaves provide their full energy levels immediately.
Pre-heating is therefore not necessary.

« Never aperale the microwave function when the oven is

* The mﬁuwave oven does not replace your traditional
cooker. It is used mainly for,

« defrosting deep-frozen food
* rapid warmingheating of food or drinks
*  cooking meals

Information on Grilling and Combined Operation

» As heal radiation is used during grilling and combined
operation, please use only heal-resistant tableware.

« When food is only being grilled, metal or aluminium tablewa-
re may also be used -but not during combined or microwave
operation.

+ Do not place anything on fep of the housing as this becomes
hot. Always leave the ventilation slits uncovered.

+ Please use the griling grid to move the food to be cooked
nearer to the heating element.



Sultable Microwave Tableware

+ The ideal material for use in @ microwave is transparent and
allows the microwave radiation to heat the food evenly.

+ Microwaves are not able to penetrate melal. so that no metal
vessels or plates should be used.

+ Do not use any paper dishes made of recycled material as
these may contain small amounts of metal, which may result
in sparks or i res.

+ Roundioval dishes and plates are more suilable than
rectangular ones as the food in the corers may overcook.

The list balow is intended 1o halp you select suilable microwave
lableware:

Suitable for

Material migro-

wave

grill hot air

Heal-resistant glass
vessel
Mon-heat-resistant
glass vessel
Heat-resistant ceramic
vesselplate

Plastic vessels suitable
for microwave use
Kitchen roll yes no no ng
Metal tray no yes yes nd
Griling grid no yes yes o
Aluminium foil and foil
conlainess no veslyes no

*) Gombination of grill with microwave or hot air

Setting the Time

i NOTE:
When the device is switched on all display messages initially
light up followed by a 1l ashing colon.

* Press the stop button.

+ Press the CLOCK button. The display changes to ,0:00"
The first fi gure fl ashes.

+ Enter the desired hour fi gure with the help of the arrow keys.

+ Press the CLOCK button. The second fi gures fl ash.

+ Enter the desired minute fi gure with the help of the arrow

keys.
+ Press the CLOCK button again or wait a few seconds.
The new time is activated.

Operating the Microwave

Place the food to be heated up into suitable tableware. Open the
door and place the vessel in the middle of the glass plate. Then
close the door. (For safety reasons the device only works when
the door is fi rmly closed.)

1. Press the stop button.
2. Select the desired microwave power by pressing the
POWER button once or several fimes.
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Power in the Power
display as selecled Fleld of application
in %
100 900 Rapid heating
80 720 Cooking
60 540 Continued cooking
- - Defrosti . de
efrosting deep-
X 160 frozen food
START 900 Rapid heating

3. Settheir desired cooking time with the help of the arrow
5.

For example: 10:00 min length of cooking at 100% power.
Displa

Step Button

2 100P
3 10:00
4

4. Press the START button to start the machine. The length
of cooking depends on the quantity and consistency of the
contents. With a little practice you will soon learn fo estimate
the cooking time.

i NoTE:
cooking in the microwave oven is very much faster than
in a standard cooker. If you are not sure, set the cooking
time to low and continue cooking afterwards if necessary.
After the time has elapsed the oven switches itself off
and the word LEND" appears in the display. Then you can
remove the food.

Interrupting or Stopping the Cooking Process

= If you would like to interrupt the cooking process, press the
stop button or simply open the door.

» It you would like to continue cooking, close the door and
press the START button,

+ It you would like to stop cooking completely, press the stop
button twice.

Automatisch ontdooien

For automatic defrosting of frozen meat, poultry and seafood
please proceed as follows:

1. Press the stop button.
2. Pressan arrow key. You are now in the defrost programme.
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Select one of the defrost programmes by pressing the arrow
key repeatedly:

AD1 Defrosting meat from 0.1 —2.0kg
AD?2 Defrosting poultry from 0,2 — 3.0k|
AD3 Defrosting seatood from 0,1-0,9kg

3. Press the START button o confi rm your selection.
4. Then select a weight with the help of the arrow keys,

For example: Defrosting 2.0 kg of poultry.

Step ButtonDisplay

2@

| QO | =
» =
|

5. Press the START butlon to start the maching.

AD-2

Approx. | Additional
Food/dish wmﬁ timein |thawing time
minutes | in minutes
Saddle
of . f000g | 180 | 20-35| 20-30
Saddle
prsse 5009 | 180 | 12-13| 10-20
: turn once and cover
Prawns,
phértiong 250 g 180 5-7 5-10
Trout 340 g 180 4-6 5-10
Whole fish 500 g 180 7-10 10- 15
Fish fillet 250 g 180 5-7 5-10
&:wrmmwmw.
Raspberries,
Sk 2509 180 4.6 5-10
Chermes, plums| 2509 180 5.7 5-10
Stewedapple | 5009 180 8-12 5-10
: stif or break up inlo p

see Cooking Table®, Defrosting and

Cooking Veoetables"

After the time has expired the device switches off and the word  [ls dpleces) 180 lcal-3) 5
LEND" appears in the display. You can then take out the food. E:::: o 10009 180 13-15 8-10
The following table provides information on manual defrosting.  |toasting 0g | 1% 3-8 5-10
i Stirred cake 5009 180 6-8 5-10
Defrosting Table Fruit cake pece| 180 | 2-3 2-3
Flan 1 piace 180 05-1 3-5
Food/dish Quan- | Power in ﬁi.jpnp: i:' thﬁdkl:ghl.ifrjm Flan 1200 g 180 10- 12 30- 60
tity | watts | ooiee| inminutes | |TIP: place the bread and pastries on kitchen crepe paper o
Meal (beef, 500g18014-1810-15 5.7 a
veal, pork)in Curds 250g | 180 6-8 5-10
pieces 10009180  25-30  £0-25 Cream 200g | 180 | 3.5 2-3
Schnitzel. cutlet| 2009 180 4.5 5-10 Tip: remove the aluminium foil and stir halfway through; whip
Minced meat 250 g 180 68 5-10 the cream until it is semisolid.
Frying sau-
sage, 200 g 180 446 -10 :
Frankfurter Wa rming
Slices of cold | 004 180 ile §.10 The warming and heating of food is a particular strength of the
meat 9 microwave. Liquids and foods that are in the refrigerator can be

Tip: tum the meat halfway through and cover sensitive pieces;
break up the minced meat and remove pieces that have

already thawed: separate sausage slices.

Chicken 1000 g 180 201-2510-15

Chicken pieces | 500¢g 180 12-15 5-10
Duck 1700 q 180 2540 20-25
Goose and

wikey ieces | 209 | 180 12. 18| 10-15

Cautlon thrg W away | n.a...l:d lllqmu and do nol :.I low T:: come
into contact with other igods.
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easily brought up to room temperature or the right temperature
for consumption without the need for many pols.

The healing times contained in the following table are only
rough guides as the time depends very much on the starling
temperature and the composition of the food. You are therefore
advised to check from time to time whether the dish is already
hat enough.
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Heating Table
Approx.
Fooddish | Quan- | Powerin | g in”|  gover
tty | walls minutes
Water, 1 cup 150 q 900 0/5- 1 no

Water, 0.51500j0 900 3.3-5n0
Water, 0.751750 g 900 5+ 7 no
Goﬁae 1cup 1909900 0.5- 1 no
EU'U 0.5t1no

5 rod or similar item (but nothing made
of metal) int{a lhe vessel to prevent delayed boiling. Stir wel
before drinking.

cals

potames':-md 450 g 900 2,5-3.5)yes

vegelables

Goulash with

Meat, dumpling

% d sauce 4509 90025-35)yes
T

Schnitzel,

coated with 2000900 1-2no

breadcrumbs

Mealtbalis, B

4in total 50099003 -4 no

Joint 250 g 900 B - 3 no
Tip mshwnth oil 0 that the breadcrumbs or crust do not

Hall 2 chicken 450 g 900 8.5 - 5 no

Chicken
fricansag 40099003—4.5*,'*5
TIE: brush with t:nilI shir from time to time.
Moodles, nge
1 portion 1500 200 1-2 y&s
2 partions 300g 900 | 25-35 yag
Potatoes 500.g 800 3 -4 YEs
p: moisten slightly belorehand.
Soups/Sauces
Clear soup,
1 plate 250.g 900 1-11.5 yes
Soup with
gam'i*sh 2509900  15-2 ves
Sauce 250g9001-2
Baby Food
Milk 100 ml 54005-1n{:
Mash 200 g 540 -11.5 no
w&mw
Cooking

Practical Cooking Tips

Please keep to the recommended values in the cooking table
and the recipes. Keep an eye on the cooking process until you
have more experience.
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The door of the microwave can be opened at any time. The
machine switches off automatically.

It starls again when the door is closed.

Foods taken directly from the refrigerator require a slightly longer
cooking fime than those al room lemperature.

The more compact a food is, the longer is the cooking time. For
example, a large piece of meat has o be cooked longer than
the same quantity of sliced meal. It is advisable to start cooking
sizeable quantities on maximum power and then fo continue
cocking evenly on medium power.

Flat dishes cook faster than thick ones. Therefore it is advisable
to spread the food as thinly as possible. Thinner pleces, e.g.
chicken legs or fish fillels should be placed lowards the inside or
allowed to overlap.

Smaller guantilies cock faster than large ones.
The following rule of thumb applies:

Double the quantity = almost double the time

Half the quantity = half the time

If you are not ablg to find a suitable fime for a dish, the following
rule applies:

approx. 1 minute cooking time for each 100 g.
All dishes which are covered up on a normal cooker should also
be covered in the microwave oven.

A lid prevents the food from drying out. Suitable covers are an
inverted plate, parchment paper or microwave foil. Dishes which
are to be given a crus! should not be covered when cooked,

Cooking Table

Approx.
Food/dish Qt‘;';“‘ "m’t‘('“ timein | Cover

minules
Aubergines 500 g 720 7410 es
Cayliflower 5004g 720 8-1 yes
Broccoli 500g7R06-9 yes
Chicary 500g7R06-7 VES
Peas 00gTROG-T yes
Fennel 500 g 780 811 Bs
(Green beans 300g 7R013-15 yes
Potaloss 500 g 720 9412 NEs
Turnipcabbage | 500q 720 8410 yes
Legk 500g7E07-9 yes
Maize cob 250aq7R07-9 yes
Carrots 500 g TR0 8410 es
Paprika S00gTR06-9 Vs
Sprouts 300q 70 7410 Bs
| Asparagus 300g 706-9 ves
Tomatoes Mg 206-7 VES
Courgeltes 500 g 70 9410
Tip: Cut the vegetables into small peauasandmdmlh
2 - 3 lablespoons of liquid. stir from time {0 time, continue
cooking for 3 - 5 minutes, season just before serving.

ENGLISH
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: Approx.
Fooddish | o™ | "ot | tmein | Cover
minutes

s mﬂg?!ﬂﬁ-ﬁyea

giiliamjm 2509 7304-6ng
Stewed rhubarb 250 g 720 5 - B yes
4 baked apples 500 g 720 1 - 8 yes
Tip: add 125 ml water. Lemon juice prevents the fruit from
ing colour, Cook for a further 3 - 5 minutes.

+  Fromatime of 5 minutes the heating time is increased by 30
seconds in each case.
The power of the microwave is 100%.

Automatic Programmes

With the help of the automatic cantrol you can cook certain
quanlities of food automatically. The length of cooking and
microwave power level are included in the programme.
Please proceed as lollows:

1. Press the slop button.
2. Press the AUTD COOK button. The oven is now in the

dmdammﬁ.ﬂly mtn paaees Cmum.lewohm for

Soup with gamish[300.g 720 7 - 8 yes
|Créme soup 500 g 720 13 - [15 yes
Tip: stir from time: to time and continue cooking for 3 - 5
minutes.

*) Ready-made meals

INSTANT START

If you would like to heat up some foad or a drink brieft y at the
highes| microwave power level:

+ Start INSTANT START by pressing the START bution
directly.

+  The heating process begins immedialely, with every furher
press of the button increasing the heating time by 10
seconds.

78
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Meal with sauce 400 g 720 10 - 12 yes cooking programmes. Select one of the programmes by
Goulash, stewed : pressing the AUTO COOK button repeatedly:
Strps of meat S00g7e010-15yes _
Roulade of beef 250 0 720 1 - 8 yes o 10203
Tip: stir from i time, allow to stand for 3 - 5 min Ricewodies lttl k0 ‘*EI
Chicken fricassee P50 g 7206 - 7 yes A1 | e 160 330 80 | oover the food
Poultry soup 2004 720 5 - § yes Wil % - ;“w
TSt i - .
stir from time to time, allow to stand for 3 - 5 minutes. miwhmﬁer | o | oy [Donctooveribetood
Eizh fillet 300a7R07 - 8 yé Vigelables, | 02 | 03 | 04 | 05 | 06 | 07 | 08
'F::h::n; mn;?’:oa s::: AC-2 lresh hg | ko lha lhg | g |hg | g
- ; Wihwaler | 2EL | 2EL | 2EL | 4EL | 4EL [ 4EL | 4EL
; A3 Vegetables, | 02 | 03 | 04 [ 05 | 06 | 07 | 08
irozen by | by 1hky (g Dkg [k 1 Mg
! 2 30| 35 Comesponds ¢ 8100
Leaf spinach | 3009 7p0 11 - 13 y8s AC4|Popoom | 0z | O ol
Caulifl ower 2009 7207 - 8 yes Pleass only use microwave popeom in a bag.
French beans 200 g 7P0 8-10 es 20| W
Broceoli 300g7P08-9ye AC-5 | Liquids m | m
Peas 300g7R07-Bye D not power! Cawsion - delryed boifing!
Tumip cabbage | 3009720 13415 045 | 0E5
Leek 200g72010-11yes 06 kg | kg
Com 200q7p04-6 yes Polaoes Prick tha potatoes and place spaced ot on the roiating
ﬁ Carrats 2009 7P05 - 6 yes olte.
g Sprouts 300q 7R0 7 - 8 yes| m:??izza [%H]
. 450 g 720 12-13 yes " lwamingl | kg
g |Somach 600g | 720 | 15-17] yes 045
Tip: cook in 1 - 2 tablespoons of liquid. stir from time fo time or ACS |Fisn kg
Cutinta the fi sh beforehand

3. Then use the amow keys to select a weight in the program-
mes AC-1 to AC-6.

For example: Cook 0.2 kg fresh vegetables.
Button

Step Displa

2 AC-2
3 0.2
4

4. Press the START button to start the machine.
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After the time has elapsed the oven swilches off and the word
JEND" appears in the display. Then take out the food,

1 NOTE: EL refers o a tablespoon.

Hot air/Combi Grill/Combi
Hot air and hot air/combined operation

For the hot air and the hot air/combined operation please
proceed as lollows:

1. Press the stop bution.

2. Press the hol air'combi grillcombi bution,
Select one of the programmes by pressing the hot air'combi
grilkicombi button repeatedty.

 Hot air only

C1 Hot air and microwave in combination

c2 Hot air and microwave in combination with an increa-
sed microwave share

3. Then use the arrow keys to set a temperalure between
100°C and 230°C.

i NOTE:
In combi operation it is only possible to set temperatures
up fo 180°C.
4. Confirm what you have entered with the help of the START
button.
5. Use the arrow keys to enter the desired cooking time.
For example:
Programme C, 180°C, cooking length 8 minutes.

Step Button

Display

6. Press the START bution to starf the machine.

Aiter this time has expired the oven switches off and the word
JEND" appears in the display. Then remove the food.

Error Messages

+  During operation “Err2” appears in the display.

The temperature in the cavity has exceeded the pre-set
lemperalure,

Itis possible that the selected temperature is too low for this
preparation. Please camect the sefting.
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+ During operation “Errd” appears in the display.
The pre-set lemperature could not be reached within the
given time.
Please correct the selting.

Grill and Grill'Combi Operation

For grilling please use the grilling grid. Use suitable heatresistant
tableware or place the food to be grilled directly on the grid,

Large. thick food is grilled directly on the rotating plate!

It is not necessary lo pre-heat” the grill as the infrared grill
produces radiation energy immediately.

If you prepare food using the combined microwave-grill functions
you should note the following:

For large, thick foods such as roas! pork the microwave time is
correspondingly longer than for small, fl at foods, However, in
the case of the grill it is the other way round. The closer the
food is to the grill, the faster it turns brown. This means that
when large joints are prepared using combined operation the
grilling time may be shorter than for smaller joints.

For grill and grillcombi operation please proceed as follows:

1. Press the stop button.

2. Press the hot air‘combi grillcombi button.
Select one of the programmes by pressing the hot air/combi
grillicombi button repeatedly:

G Grill enly

G1 Girill and microwave in combination

G2 Grill and microwave in combination

with an increased grill share

3. Enter the desired cooking time with the help of the arrow
keys.
For example: Programme G2, 10:30 minutes cooking time.
Step Button Displa

2 G2
3 10:30
4

4. Press the START button fo star the maching.

After this time has expired the oven switches off and the word
JEND" appears in the display. Now take out the food.
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Grill/Combi Operation Table

Boiling fowl

with a fork.

10004q

13-15

Ouar Com- | Approx.
Food/dish tity bined | timein Cover
Meat, Sausage

5000 10-12 no
Beet, pork or
veal in pieces

70g 12-15 ng
g{“;mdm"‘ 5009 12-14 no
Meat loal 500g 13-15 no
Wienerwurst 200g 2-3 no
Frankfurter 200q 2-3 no
‘Hp turn the meal halfway through and continue cooking for

3 - 5 minutes; coal the meat loal with egg white; prick the

no

Chicken pieces

2509

4-5

no

Trout, blue

300;

minutes.

55

Tip: allow to cook without liquid in ts own juice, tum once and
ford -

I'ID

Fish fillet

mmmmwmmha 3

ENGLISH

Individual Cooking Programme

If you would like to enter your own cooking pregramme for cer-
tain preparations you can put this together from the programmes
JPower of the Microwave” and .Grill'Combi (G, G1, G2)" and/or
Hot AirlCombi (G, C1, C2)".

Examples of the above:

1. Press the stop button,

2. Selec! the desired microwave power by pressing the
POWER button once or repealedly.

3. Enter the desired cooking time with the help of the arrow
keys,

4. Press the hot air'combi grilicombi button once or several
times to select one of the C, C1, G2, G, G1 or G2 program-
mes,

5. Enler the desired cooking time with the help of the arrow
keys,

B0
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For example: 3.00 minules cooking time at 100% and
microwave power and then 9:00 minutes grilling.

Step Button Displa
t ook
IR
3 @ @ 03:00

. i

09:00

8. Press the START button to start the machine.

After this time has expired the oven switches off and the word
LEND" appears in the display. Then take out the food.

i nOTE:

In this way it is possible to combine up to 4 different cooking
sequences one after the other. You can also begin the pro-
gramme with a grillicombi or hot airicombi setting.

Special Functions
Automatic Start

You can start the microwave or also a grill'combi or hot aircombi
setiing at a predetermined time. To do so, fi rst set the clock.

In order to starl the microwave automatically, for example.

please proceed as follows:

1. Press the stop button,

2. Press the POWER button once or repeatedly 1o select the
desired microwave power.

3. Enter the desired cooking time with the help of the amow

keys.

4. Press he CLOCK buttan for more than 2 ssconds. A signal
is heard and the display changas 1o the current fima. The
fi rst fi gure fl ashes.

5. Enter the desired starting time with the help of the arrow

keys.
6. Press the CLOCK button. A longer signal is now heard and
the letter “M” appears in the display.

i nOTE:
If another function has been programmed, the correspon-

ding message appears in the display.

For example: 12:30 minutes cooking time at 100% power,
start time 14:20.



Ste __Button Display
1 : q|1 ::lfi
3 @ © 1230
4 10:00
5 @ @ 1420
6 1420

1 NOTE:

« I you would like to see the start time again, press the
CLOCK bution.

= The device begins operation at the preset time.

4\ WARNING:
during operation. When setling 2

Atter the time has expired the device swilches off and the word
“END" appears in the display. Now remove the food.

The device must never be ef unatiended

Cleaning
Turn the microwave off and remove the mains plug.

interior

* Keep the interior of the oven clean. Splashes and overfl o-
wing liquids on the walls of the oven can be removed with
a damp cloth. If the oven is very dirty a mild detergent can
also be used. Please do not use any abrasive detergents.

= Wipe off the viewing window on the inside and outside
with a damp cloth and remove splashes and stains from
overfl owing liquids regularly.

External Walls

* The external walls of the microwave should only be cleaned
with a damp cloth. Please ensure that no water enters the
openings in the housing and therefore inside the device.

+ The switches should also only be cleaned with a damp cloth,

In order to clean the funclion switch, fi rst open the microwave

door to avoid switching on the device so accidentally.

Accessories

= The glass plate should occasionally be cleaned with was-
hing-up liquid or in the dishwasher,

* The ratating ring and the inside fl oor of the oven should be
cleaned regularly. The rolating ring can be removed and
cleaned by hand, You may use a mild detergent or window
cleaner for this. Please dry thoroughly afterwards, Ensure
that the ring is put back in the correct position afterwards.

Odours
* In order to remove any unpleasant odours that may emanate

from the microwave, place a dish fi lled with water and leman
juice that is suitable for microwave use in the oven and heat

Automatic Reminder it for approximately 5 minutes. Then wipe out the oven with §
After conking has fi nished you are reminded every 2 minutes by a saft cloth.
he food.
a beﬂp !le rerm?va t -e 00d. | Oven ight g
Ilg {_ﬁﬁg‘:w ts::? chid G whe 1he daox is dpared of ihe « If you need Io replace the lighting in the oven, please
s contact a specialist workshop near you.
Disablin "
¥ Technical Data
Press the stop button for more than 2 secands to lock the
device. The fact that the maching is disabled is then shown Mogpdz s MWE T3 H
in the display. The function of the operating controls is now POWBE SUDPIYeiarsiecsssssssmssssesssmmisisssenssessns 230 Vs 50 H
blocked. Press the stop button again for longer than 2 seconds ;
1o cancel the lock. Power consumption:
PGTOWRN ittt i 1400 W

E10e Miasiane DO @i 1300 W
During operation .Er0" or [Em1* appears in the display. In this i 1000 W
case there is a problem with the electronic confrol unit. gnt

Rated microwave pOWEr OUIDUL ... eeecsssosssiesmanmsssss e 300 W

Cavily VOIIMEL v mmrnvsnsssssenssssssemscsminmssessssssnisnaneans 2 1IES

Prolection Class:. ... s immsssnsnsesssnmsessrssssemmssssenssenssss |
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ENGLISH

This device has been tested according fo all relevant current
CE guidelines. such as electromagnetic compatibility and low
vollage directives, and has been constructed in accordance with
the latest safety regulations.

Subject to technical changes without prior notice!

Guarantee

The device supplied by our Company is coverad by a 24 month
guarantee starting on the date of purchase (receipt).

During the fife of the guarantee any fault of the device or its accesso-
ries ascribable 1o material or manufacturing defects will be eliminated
free of charge by repairing or, at our discretion, by replacing it

The guarantee services do nol entall an extension of the fife of the
guarantee nor do they give rise 1o any nght 1o a new guaraniea!
Proof of the guarantes is provided by the proof of purchase.
Without proof of purchase no free replacement or repair will be
carried out.

If you wish to make a claim under the guaranies please return
the entire machine in the original packaging to your dealer
together with the receipt.

Defects to consumables or parts subject to wearing as well as
cleaning, maintenance or the replacement of said parts are not
covered by the guarantee and hence are to be paid!

The guarantee lapses in case of unauthorized tampering.

After the expiry of the guarantee

After the expiry of the guarantes repairs can be carried by the
competent dealer or repair service against the payment of the

EnsLINg costs.

Meaning of the “Dustbin” Symbol

Protect our environment: do not dispase of electrical equipment
in the domestic waste.

Please retumn any electrical equipment that you will no longer
use to the collection points provided for their disposal.

This helps aveid the potential effects of incorrect disposal on the
environment and human health,

This will contribute to the recycling and other forms of reutilisati-
on of electrical and electronic equipment.

Information conceming where the equipmant can be disposed of
can be obtained from your local authority.

82
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Ogolne wskazowki bezpieczenstwa

Przed uruchomieniem urzadzenia prosze bardzo doktadnie
przeczytac instrukcje obslugil. Prosze zachowa jq wraz z kartg
gwarancyjna, paragonem i w miarg mozliwosc! rowniez karto-
nem z opakowaniem wewnelrznym. Przekazujac urzadzenie
innej osobie, cddaj je| takze instrukcje obstugi.

+ Prosze wykorzystywa¢ urzadzenie jedynie dia prywatnego
celu, jaki zostal przewidziany dia urzadzenia. Urzadzenie o
nie zostalo przewidziane do uZytku w ramach dziafalnosci
gospodarcze. Prosze nie korzystac 2 urzadzenia na
zewnatrz {chyba ze w okredlonych warunkach). Prosze

Irzymac urzadzenie 2 daleka od ciepla, bezpoéredniege pro-

mieniowania slonecznego, wilgoc (w 2adnym wypadku nie
zanurzac w substancjach plynnych) oraz ostrych krawedai,
Prosze nie obslugiwaé urzadzenia wilgotnymi dlofmi. Jezeli
urzadzenie jest wilgolne [ub mokre, prosze natychmiast
wyciagnat wiyczke. _

+ JeZeli nie korzystacie Panstwo z Urzadzenia, jeZeli cheecie
Panstwo zamontowad jakies akcesoria, w celu wyczyszcze-
nia lub w przypadki jakichkolwiek zaklocen, prosze zawsze
wylaczyc urzadzenie | wyjaé wiyczke z gniazdka (prosze
pociagnat za wiyczke, nie za przewad zasilajacy).

+  Pracujacego urzadzenia  nie nalezy pozostawiac bez
nadzoru. JeZeli opuszczaja Panstwo miejsce pracy, nahé)r
zawsze pamiglac o wylaczeniu urzadzenia, wzgl. wyjeciu
wiyczki  gniazda (nalezy ciagnat za wiyczke, nie za
przewdd).

+ Prosze regulamie kontrolowac urzadzenie pod katem
uszkodzen. Prosze nie uruchamiat uszkodzonego
urzadzenia.

+ W razie awarii prosze nie naprawiaé urzadzenia samemu
lecz skorzysiac z pemocy autoryzowanego specali-
sty. Jeeli przewdd zasilajacy nieodiaczalny ulegniz
uszkodzeniu, fo powinien on by wymieniony u producenta
lubs w specjalnym zakladzie naprawczym albo przez
wykwalifi kowana osobe w celu unikniecia zagrozenia.

* Prosze stosowat tylko oryginalne akcesora,

+ Prosimy pamigtac o podanych dalej Specialnych wskazow-
kach dotyczacych bezpiecznego ulytkowania®,

Dzieci i osoby niepelnosprawne

+ Dla bezpieczenstwa dzieci proszg nie zostawiaé swobodnie
dostepnych czedci opakowania (torby plastikowe. kartony,
styropian ifp.).

Uwagal Nie pozwalaj dzieciom bawic sie folia.
Niebezpieczenstwo uduszenia!

+ Aby zabezpieczyc dzieci i osoby niepelnosprawne przed
zagrozeniami zwigzanymi z uzytkowaniem urzadzen elek-
trycznych, pamieta), aby zawsze zapewnic nalezyty nadzor.
To urzadzenie nie jest zabawka. Nie pozwol dzieciom bawic
sie nim,

Symbole uzyte w te] instrukcji obstug
Wazne infarmacje dotyczace bezpieczenstwa uZytkownika sa

specialnie wyrdZnione. Koniecznie slosuj sie do tych wska-
zdwek, aby uniknad wypadkdw i uszkodzenia urzadzenia.
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1 wskazowka:
Wyrdénia porady { informacje wazne dla uZytkownika.

Wazne wskazowki dotyczace bezpieczenstwa!

Prosze dokladnie przeczytac i zachowac do dalszego

wykorzystania.

* Ostrzezenie: Jazel drzwiczki lub uszezelk drzwiczek 54 us-
zkodzone, to urzadzenia nie wolno uzywacd, poki nie zostanie
ono naprawione przez wyszkolony personel.

+ Ostrzezenie: Prosze w zadnym wypadku nie naprawiaé
urzgdzenia samemu, lecz zwrocic sig z tym do auloryzowa-
nego specjalisty. Wykonywanie jakichkolwiek prac konser-
wacyjnych b naprawczych, wymagajacych zdjecia oslony
urzadzenia, ktra gwaraniuje ochrong przed promieniowa-
niem pochodzacym z energil mikrofalowej, jest niebezpieczne
dia wszystkich, oprocz fachowca.

« Ostrzezenie: Prosze nie podgrzewac phyndw w zamknietych
naczyniach. Niebezpieczensiwo wybuchu!

+ Ostrzezenie: nie wstawiaj kuchenki mikrofalowe] do szaly.
Pamietaj o zapewnieniu co najmniej 20-centymetrowego
odstepu wentylacyjnego ze wszystkich stron urzadzenia od
szafek, Sclan itd.

» Ostrzezenie: Dzieciom i osobom ulomnym zezwala sie
na uzywanie kuchenki bez nadzon tylko po udzieleniu im
pdpowiednigj instrukej, kidra osobom tym umozliwia korzys-
lanie z kuchenki w sposob bezpieczny i pozwala zrozumieé
nigbezpieczenstwa niewlasciwej obstugl.

+ Ostrzedenie: Gdy urzadzenie pracuje w trybie kombing-
wanym, dzieciom wolno uZzywac go tylke pod nadzorem
dorostych ze wzgledu na wystepujace tlemperatury.

+ Wskazdwka: Kuchenka mikrofalowa nie jest przewidziana
do ogrzewanial rozgrzewania 2ywych zwierzal,

* Podczas podgrzewania lub golowania polraw w naczyniach
z materiatow palnych, takich jak pojemniki z tworzyw
szlucznych czy pojemniki papierowe, kuchenki mikrofalowe]
nalezy czesto dogladac 7 powodu mozliwose zapalenia.

+ W przypadku powstawania dymu nalezy wylaczy¢ urzadzenie
i wyciagnag wiyczke z gniazdka. Drawiczki prosze zostawié
zamknigle, by zdusié ewentualnie powstajace plomienie.

» Uwaga zahamowanle wrzenla: podezas golowania, a
szczegdinie podozas odgrzewania phynow (wody) moze sie
2darzyc, Ze wprawdzie lemperalura wrzenia Zostala osiagnieta,
Jednak typowe pecherzyki pary jeszcze nie unoszq si¢. Plyn nie

wrze rownomigmie: To lak zwane zahamowanie wizenia moze
prowadzic w wyniku lekkiego wstrzasniecia podczas wyjmowa-

nanaczymadunagbgnmmenassepe(hemy‘mﬂpmuw!en
sposdb do przegrzania cieczy. Niebezpieczeristwo oparzenial

By uzyskaé rdwnomiemie wizenie, prosze wstawié do naczynia

padec:zke szklang lub podobny przedmiot niemetalowy.
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+ Zawarlosc bulelek dia niemowlat | stoiczkow z pozywieniem
dia dzieci nalezy wymieszac lub wstrzasnag, a lemperature
przed uzyciem sprawdzic. Wyslepuje niebezpieczensiwo
poparzenia,

* Potraw ze skorupa lub skorka, takich jak jajka czy wedliny,
oraz zamknietych szklanych konserw itd., nie wolno
podgrzewac w kuchenkach mikrofalowych, gdyz moga
eksplodowad, nawet gdy podgrzewanie mikrofalami zostalo
Juz zakoficzone,

* W razie zabrudzenia ramy (uszczelnienie) drzwiczek oraz
czesci sasiadujace z nimi naleZy czyscit starannie wilgolng
sciereczka,

+ Kuchenke mikrofalows prosze czy$cié regulamie i usuwag
resztki drodkdw spozywezych 2 wnetrza,

* W przypadku nisdostalecznej czyslosc urzadzenia moze
dojsc do zniszczenia powierzchni, co ma wplyw na Zywolnose
sprzetu | ewentualnie prowadzi do nisbezpiecznych sytuacii.

* Nie mechumj potraw ani innych przedmiotow w komarze
roboczej.

Symbole na urzadzeniu!
£\ OSTRZEZENIE: Goraca pcmnﬁmht
Wmmumu owierzehn,
Opis elementow obstugi
Okreslenie czeéci
1 Zamek drzwiczek
2 Wyswietlacz
3 Cbudowa
4 08
S Pierscien
6 Talesz
7 Panel
8 Qstona
9 Ruszt
Przyciski na panelu sterowniczym

' | Moc:
Wybdr pozioméw mocy mikrofal

r 9 zegar
®lsTe W [); ustawiania zegara, razem z klawiszami
’ * strzatkowymi.

Programy gotowania:

l Wybdr programu automatycznego przez
" wielokrotne naciskanie.

m Termoobieg/kombi Opiekacz/kombi
Termoobieg:

Sam termoobieg, sterowany termostatem

Termocbiegkombi:

Na zmiang pracuje termocbieg | mikrofale,
Opiekacz:

do opiekania i zapiekania
Opiekacz/kombi:

Na zmiang pracuje opiekacz | mikrofale,
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@ @ Przyciski strzalkowe
Do ustawiania zegara oraz warlosci
lemperatury i cig2aru,
| Stop/Kasuj
Macinij raz, aby zatrzymac golowanie.
® Nacisnij dwukrotnie, aby skasowat program.
Przytrzymaj przez 3 sekundy, aby zablokowad/
odblokowad urzadzenie.
) Start programu lub szybki start

Uruchomienie

+ Jedeli na obudowie lub grzalce pozostaly resziki poproduk-
cyjne lub resziki oleju, poczatkowo moze wyslapic dymienie
i nizprzyjemny zapach. Jest lo normalne zjawisko i nie
powtGrzy sie przy ponownym uzyciu,
Radzimy wykonaé nastepujaca procedure.
Ustaw urzadzenie na termoobieg z opiekaczem i wigcz go

kilka razy bez wkiadania do kuchenki produktdw. Zapewnij
odpowiednia wentylacie.

A\ uwaGA:

Uﬁmmﬂu buzpmddm.u]ast mozliwe tylko w trybie
zﬂpﬂmm. Nie j nwiﬁmwkyheimrr&

mmmniwmbie

* Prosze wyjat wszystkie akoesoria znajdujace sie w komorze
kuchenki, rozpakowac je | posrodku polozyé pierscien Slizaowy.
Szklany talerz prosze tak umiescic na osi napedowej, by

naYiEgeken W 2aglebienia walka napedowego i lezal prosto.

* Prosz i¢ urzadzenie pod wzgledem widocznych
um. szczegainie w okolicy drzwiczek. W przypadku
jakicikaluimk uszkodzen w Zadnym wypadku nie woino
wiaczac urzadzenia.

. !]iagm}rai@cia zakidcen innych urzgdzen podezas pracy
kiichenki prosze nie slawiat jej bezposrednio w pablizu
innego sprzelu elekironicznego.

* Ewenfualnie prosze usungé folig ochronna, przywarta do
obudowy.

* Proszg wilozy€ wiyczke do zainstalowanego whasciwie
gniazaka wiykowego ze zestykiem uziemiajacym
230V, 50 Hz.

Uzycie urzadzenia
Pozyteczne informacje dotyczace trybu Mikrofale:

* Kuchenka pracuje 2 wykorzystaniem promieni mikro-
falowych, kiore w bardzo krotkim czasie rozgrzewaja
cz2gsteczki wody w potrawach. W tym przypadku nie ma pro-
mieniowania ciepinego, a tym samym ez prawie Zadnego
zarumienienia.

* Urzadzeniem tym prosze podgrzewa tylko Srodki
SpoZyweze.

* W kuchence mikrofalowsj nie nalezy smakyé na
oleju, poniewaz goracy olej moZe uszkedzic kuchenke i
spowodowac oparzenia skory.,

* Prosze podgrzewad tylko 1-2 porcje na raz. W przeciwnym
razie kuchenka traci na skutecznosci.



* Aby przanua\_t golowanie, nacisnij przyo_isk STUF. Nadaje sie do trybow
. Mikroigbe daja r-atyphrniast peing energie. Tak wiec podgrze- Material mikeo- oo | konibls
wanie wslepne nie jest potrzebne. fale gril bieg  nacja’

. Pr:?n?ir?: fr:gif nie wiaczac urzadzenia pustego w irybie Ruszi grla e tak ak 2
+ Kuchenka mikrofalowa nie zastepuje kenwencjonalngj Folia aluminiowa _ :
kuchenkd, ShuZy ona gidwnie do: i naczynia z foli nig takilak nie
aluminiowe]

*  rozmrazania  mroZonek

+ szybkiego podgrzewania’ cdgrzewania potraw lub
napojow B ;

. przyradzana poliaw Ustawienie godziny

Wiskazowki dotyczace gotowania w trybie Grill i w trybie i WSKAZOWKA:

*) Kombinacja opiekacza z mikrofala lub termocbiegiem.

kombinowanym Po wiaczeniu kuchenki po raz pierwszy zapalajg sie wszystkie
=0 F ) ) ) wskazniki wyswietlacza a naslepnie zaczyna migat
+ Poniewaz podczas gotowania w trybie Grill i w trybie kom- dwukropek.
binawanym wykorzystywane jest promieniowanie ciepine,
prosze uzywad t}rlku naczyf m{qodpgmych. ‘ « Nacisnij przycisk Stop.
+ Podczas gotowania w samym trybie Grill moga Paristwo + Nacisnij przycisk CLOCK, Na wyswietlaczu ukaze sie
uzywac takie naczyn metalmmh luty aluminiowych - czego wskaznik ,0:00". Bedzie migat pierwsza cyfra.
nie moZna czynié w trybie kombinowanym lub podczas * Za pomoca klawiszy strzatkowych wpisz pozadana godzing.

gotowania w trybie Mikrofale. * Nacisnij przycisk CLOCK. Bedzie migac druga i irzecia
= Prosze nie stawiad niczeqo na wierzchu obudowy. gdy2 sla- ;
je sig ona goraca. Prosze zaws2e zostawiac wolne szezefiny — + Za pomoca Klawiszy strzatkowych wpisz pozadang minutg.
wentylacyjne. + Pongwnie nacisnij przycisk GLOCK albo poczekaj kilka
+ Prosze udywaé rusziu grilla, by polrawy przeznaczone do sekund,
gotowania przyblizyc do elementu grzejnego.
Nowno ustawiony czas zostanie uaktywniony.
Naczynia nadajace sie do kuchenki mikrofalowej

+ Idealny material na naczynia przeznaczone do utywania Obsluga kuchenki mikrofalowej
w kuchence mikrofalowej to material przezroczysty, Umiesé podgrzewana polrawe w odpowiednim naczyniu. Otworz
umozliwiajacy réwnomieme podgrzewanie potraw promieni-  drzwi i ustaw naczynie posrodku szklanego talerza. Zamknij
owaniem mikrofalowym. drzwi. (ze wzgledu na bezpieczenstwa urzadzenie dziala tylko,

* Promienie mikrofalowe nie przenikaja przez metal. Dlatego gdy drzwi sa zamkniete.)
nie nalezy uzywat pojemnikaw lub talerzy metalowych, f. Naciéni] przycisk Stop

+ Nie uzywaj tacek papierowych z recyklingu, poniewaz moga i il ; ’ . ,
one zawierat niewielkie iloéci metal, co maze spowodowaé 2. Naciskajag jedno- lub wielokrotnie przycisk POWER wybierz

iskrzenie lub pozar. pozagana moc mikrofal.
. UKFQQI!EJT}'-?&JI‘IE rl'liE‘:iu'_i lalerze 53 lepsze niz l'lz?l‘lpiiilStE. Moc na -
poniewaz w naroZnikach potrawy moga wykipied. wyswietlaczi : ::hvirov.:a}- Pricnacisnie
Ponizsza lista ulatwi dobdr naczyr odpowiednich do kuchenki hrana w % ! : g
mikrofalowej: Szybkie podgrze-
Nadaie sie do frvb 100900 wanig E
o . adaje sie do trybow | 89790 Golowari 8
ateria mikro- gt termoo- kom_bil- 60 540 Dogotowywanie
fale bieg  nacja 40 360 Stapianie sera i,

Naczynia ze szkia k Rozmrazanie
Zaroodporneqo s 20180 mrozanek
aroodpormego fie: nieinie nie START 900 el
Maczynia'talerze 3. Zapomoca klawiszy strzalkowych wpisz poZadany czas

2 zaroodpomych tak takitak tak gotowania,

materiaiow ceramiczmych

Pojemniki plastikowe 2

atestemn do kuchenek fak nietnie nie

mikeotalowych

Pergamin lak nie nig nigl

Tace metalowe nie fak gk nie
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Na przyktad: czas golowania 10:00 min. na 100% mocy.
Krok Przycisk Wskaznik

Na przykiad: aby rozmrozic 2.0 kg drobiu.
Krok Przycisk Wskaznik

4. Aby rozpoczaé gotowanie, nacisnij przycisk START.
Czas golowania zaledy od ilosci | wiasciwosel golowanych
produkidw. Na podstawie prakiyki mozna szybko nauczyc
sie szacowac potrzebny czas gotowania.

1 WsKAZOWKA:

gotowanie w kuchence mikrofalowej odbywa sie znacznie
szybciej niz w zwyklym piekamiku. W razie walpliwosci
usiaw kritki czas gotowania i w razie polrzeby dogotuj
polrawe.

Po uplywie ustawionego czasu urzadzenie wylacza sie ana
wyswietlaczu ukazuje sie komunikat END. Wymij potrawe.

Przerwanie lub zakonczenie gotowania

+ Aby przerwaé gotowanie, naciénij przycisk Stop lub po
prostu otwdrz drzwiczki,

+ Aby kontynuowat golowanie, zamknij drzwiczki | nacisnij
przycisk START.

+ Aby zakoficzye gotowanie, naciénij dwukrolnie przycisk
Stap.

Automatyczne rozmrazanie

Aby automatycznie rozmrozic zamroZone mieso, drob lub owoce
morza, wykonaj kolejno nastepujace czynnosci:

1. Naci$ni] praycisk Stop.

2. Nacisnij jeden z klawiszy strzatkowych. Otwarty jest teraz
program rozmrazania. Naciskajac wietokrotnia klawisze
strzatkowe. wybierz odpowiedni program rozmrazania.

AD1 Rozmrazanie migsa von 0.1 - 2,0ka
AD2 Rozmrazanse drobiu von 0,2 - 3,0Hg
AD3 Bozmrazanie owecow morza von §,1 —0,9kg

3. NMacisnij przycisk START, aby potwierdzi¢ wybdr,
4. Nastepnie przyciskami strzatkowymi wybierz ciezar.

BB
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1
2 AD-2
3

4 20
5

5. Aby rozpoczag rozmrazanie, nacisnij przycisk START.

Po uplywie ustawionego czasu urzadzenie wylacza sig a na
wyswietlaczu ukazuje sie komunikat END. Wyjmij potrawe.

PoniZsza tabela zawiera informacje dotyczace recznego
rozmrazania

Tabela rozmrazania

Produkt

czﬁ' ﬁ rozmrozone; rozdzielié ﬁeﬁu ﬁ

: Mac Czas | Czas dodat-
"""”! ywezyl | losE | “w | o min. | kowy min.
Mieso
(wolowina, 500 g 180 14-18J0-15
tielecing,
wieprzowina)

v jocinym 1000 g {8025 - 30 20 - 25

kawalku

Szryeel, kotlet | 2009180 416 5 - 10
Mieso mielone | 250 g 180 618 b - 10
Kigtbasa do

smaienia, 200 g 180 418 5-10
serdelek

Krajanka 300 g 180 416 $-10
Rada: po uplywie polowy czasu rozmrazania obrucic mieso,

delikaine czesci preykeyC; mieso mielone rozdzielic, wyimujac

Kurczak 1000 g 180 20 - 25 10-15
Czescl

Kaczka 17000 18025- 4020 - 25
ﬁgﬁgges" 500g18012-18 |  10-16

Rada: po uplywie polowy czasu rozmrazania obricic driib,

elka i udka przy
Uwaga: plyn powst
dopuszczad do jego

[ przy rozmrazaniu wylag i nie
akiu z innymi potrawam

| Dziczyzna
Comber sami 80 20 - 35
i 5009 18012-13 | 1020

Rada: raz obricic, przykr brzegi.
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Produkt PN (e |r—— Tabela podgrzewania

spozywezyl | llosC | w© | on min, min. | [Produkt
ey sporywezyl | los | "¢ | T2 | praykeycie

Kaby. iousl B0 180575 10 L
Pstrag 340 18D 4-65 10

Woda, 1 .
Ryba w calosci $00 g 180[7- 10 10- |5 IiIi.'zo:naka 1509900051 nig
Filetrybny 250 180 5- 4 3- 10 Woda, 0515000900355 e
Rada: wielokrolrie obracat. Woda, 0751 | 7500 | 900 | 5-7 e
Kawa i
e 1509 000,51
Mainy. tus: | 2509 1804 -85+ 0 1 filzanka 9 g
Mieko,

Wignie, lwki 290 g 1805-75-10
Mus jabikowy 500 g 1809 -125- 10
Rada: delikalnie wymieszac lub rozdzieli

150 090005 - 1 nie

| filizanka

Sanycel,
Buleczi 4 szt, 180 ca. 1 43 5 ziemniak 450 900 | 25-3.5%ak
Chieb 10000 | 18014-158-10 At : -
Pieczywo
lostowe Wy P0s-8st|e Gutersz 2 as0g | 9002-p5  [iak
i fluskami
Placek 2 s — s 450g | 900 |25-35(ak
QuiCarl Rada: przed odgrzewaniem lekko zwilzy¢, od czasu do czasu
Tort 1521 18005-1 3-5 zamiesza
Tot 120g] 160 1011230 & Meso |
Rada: pieczywo | wypieki ukladac na karbowanym papierze I nani ;
kulinamym, wehianiajacym wikgoc: delikatne wypieki tylka lekko 5,;“;,35 pane| 200 [ 00 | 1-2 nie
F:f‘:f mleczne H‘ODS“ e sﬂu 2 e 2 4 fie
Porcja pieczeni | 250¢g | 900 2-3 nig
Masio 25091805-710415 Rada: posmarowac pedzelkiem zwilzonym olejem, aby panier-
Twarlg 2509 1806-85-[10 ia b iBczona skiirka i rozmi
Smietana 200g1803-5 2-3
Rada: 2djac folig aluminiowa, po upfywie polowy czasu 12kurczaka | 450q | 900355 nie
|zamieszac; Smietane Ubiiac nie calkiem rozmrozo Poiawkaz | 400 o i ok
. kurczaka 9 Ik i
Podgrzewanie Rada: posmarowat pedzelkiem zwilzonym olejem, od czasu do
£zasy zamiesza

Podgrzewanie | cgrzewanie to specjainosé kuchenki mikrofa-

lowel. Piyny | potrawy Swiezo wyjete z lodowki mozna bardzo Kluski, ry2

il g 2682 s Ismpersiury pokolows| Rio dortampersiury, w 1 porcia 1509 | 900 | 1-2 tak %

jakie| maja by¢ spozywane, bez koniecznosci uzywania duze] 2 norcie 300g | 900 |25-35 tak '

liczoy garmkow. Zigmniaki 500 ¢ 900 3-4 tak ﬁ,
Rada: przed odarzaniem lekko & =

Czasy ogrzewania podane w ponizszej tabeli nalezy traktowad

jako orienfacyjne, poniewaz w znacznym stopniu zaleza one . -
od temperatury wyjSciows] i skiadu potrawy. Dlatege wskazane gﬂ:;gné ﬁ;ﬁ? 230 ¢ 0113 1ak
jest sprawdzanie od czasu do czasu, czy potrawa jest juz teami 280g | 900158-2 tak
dostatecznie goraca. Sos 250 900 i-2 12k
Migko 100m! | 54005-1 nig
Przecier 200 g 5401-15 nie
Rada: dobrze wslrzasnag lub wymiesza Sprawdzic
lemperalure
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Gotowanie

Praktyczne rady dotyczace gotowania

Trzymaj sie orientacyjnych wartodei podanych w tabeli goto-
wania i w przepisach. Dopoki nie zdobedziesz doswiadczenia,
obserwuj proces gotowania.

Drawi urzgdzenia moZna w kazdej chwili otworzyé. Spowoduie
to autemalyczne wylaczenie urzadzenia.

Urzadzenie bedzie kontynuowad prace dopiero po zamknieciu
drzwi,

Produkty spozywcze wyjete 2 loddwki wymagaja nieco
diuzszego czasu gotowania ni2 produkty o temperaturze
pokajowej.

Im gestsza jest potrawa, tym diuzszy czas golowania, Na
przywlad duZy kawalek migsa trzeba gotowac dluzej niz tg samg
ilogé pokrojonego miesa. Duze flosci nalezy zagotowywaé

na maksymaingj mocy a nastepnie kontynuowac gotowanie
rGwnomigrnie na mnigjsze] mocy.

Plaskie potrawy | mnigisze losci gotuja sie szybciej niz wysokie
potrawy lub duze ilosci. Diatego produkly naledy rozprowadzad
maksymalnie plasko. Ciefisze kawalki, np. udka kurczaka lub fi le-
ty rybne nalezy whiadag do $rodka lub ukiadad jedne na drugich.

Obowiazuje nastepujaca Zelazna regula:
podwojna ilogc = prawie dwukrotny czas
polowa iloscl = polowa czasu
Jezeli nie mozna znalez¢ informacji o czasie gotowania danej
potrawy, nalezy stosowad nastepujaca ogding regule:
ok. 1 minuty gotowania na kazde 100 g.
Wszysthie potrawy, kidre przykrywasz do gotowania na zwykle]

kuchenge, powinny byé przykrywane takze w kuchence
mikrotalows;.

Pukfywka zapobiega wysuszaniu poiraw. Do przykrywania
nadaje sig edwrocony talerz, pergamin lub folia do kuchenek
mikrofalowych. Polrawy, ktdre maja sie przyrumienic, naledy
gotowad bez przykrycia.

Tabela gotowania

Produkt

Produkt
spozywezy/

JEZYK POLSKI

Baklazany 5009 7

lafi I

Kalalior 500 720 8 -
Brokuly 500 g 720(6 -

Cykoria 500 g 72016 - 7 tak

Groch 500 g 720 § - 7 fak

Koper wloski
(fenkul 500g7R08- 11 |a!n

Fasolka szpara-

qowa 300g?2013-15+k

Ziemniaki S00g7R09-12

Kalarepa 500q7P08-10

Pory 500q 7207 -91tak

Kolby kukurydzy | 250 7207 - 9tak

88
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spozywczy/ llos Moc W Przy-krycie
: ok. min,
Marchewhka 5009 720 8- 10 tal

Papryka 500 g 706 - 8 lak

Brukselka 300g7ROT-10tak

Szparagi 300 g 7RO 6 - 9 fak

Pomidory 5000 /P06 -7 1ak

Cukinia 500 g 72019 - 10 lak

Rada: warzywa pokroic na male kawatki i gotowac z dodatkiem

2-3 lyzek stolowych wody, od czasu do czasu zamieszag,
dogotowywat przez 3-5 minut, przyprawiaé bezposrednio

L e III:

Owace

Eﬂfﬂiﬂmw' 500 720 5 - 8 fak
Mus Sliwkowy | 250 g 7204 - 6 nie
anrmt abar | 25047005 8 tak
‘iﬁfh!"m’“& 500 g 720 7 - 91ak

Rada: dmhmzsnﬂwudy.sﬁszmynymuhmgapmbam

Mieso z sosem 010 - 12 12k
Gulasz, Cyna-

derki 500g7R010- 151Lk
Rolada wotowa 250 g 720 7]- 8 tak

Rada: od czasu do czasu zamieszac, zostawic bez mieszania
na 3-5 minul.

Polrawka 2 :
ik 250 g TR0 6 - 7 tak
Zupa droblowa 200 g 7P0 5 - Btak

Rada: od czasu do czasu zamieszac, zostawic bez mieszania

Filet rybny 3000 7207 -8 Tﬁ

Filet Marw 4009 720 8- 913K
Rada po mhrme palmy czasu gotowania obricic,

Kapusta czenwo- I
gy e 45097 14116 tak
Szpinak lisciowy | 300 g 720 11 - 13 tek
Kalafi or 200 g 720 7 - 9 tak

Fasola szpara: | 500 4 7008 - 10 1a

gurgjﬂlyanog?me-ﬂlaa
Groch 300 g 720 7 - B tak
Kalarepa 30070 1315 ak
20072010 - 11 tak
2007204 - 6lak
200 0 7905 - 6 lak
300 g 7R07 - 8 fak
45{};; ?r‘i-."l]

. 12-13 tak
Sepinak 15-17 | tak
Haﬁgnhmtzdndaﬂmﬂlyzakslahwdmhnu.adum
do c2asu zamieszac lub delikatnie rozprowadzat,

2:3 minuty, przyprawiac bezposrednio przedpoda |
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Qode Program Ciggar
045 | 085
A{zernas |0 LB L :
/ Dismniaki nakht | Ukody na blarzy obeotmwym tak, aby rie

Potrawa jedno- oty 5% wizajgmei

criona 500q7R013- 1512k H:-i’Fm 0%

upa z dodatkamil200 g 729 7 - & tak podgrzemniel| kg
Zupa krem 500 g [20 13 - 1B 1ak 045
Rada: od czasu do czasu zamieszaé, dogotowywaé bez AC-BlRty K
mieszania przez 3-5 minut. Praod podgraswanicm rytry naiiy ponacinat
') Polrawy podgotowane 3. MNastepnie w programach AC-1 do AC-6 wybierz cigiar
preyciskami strzatkowymi.
INSTANT START / . s
Na przykiad: ugotowanie 0.2 kg Swieiych warzyw.

Cheesz szybko podgrzat potrawe lub napoj, korzystajac 2 Krok Przycisk Wskainik
maksymalnej mocy mikrofal? =
» Uruchom program INSTANT START, naciskajac :

bezposrednio praycisk START,
+ Natychmiast rozpocznie sie gotowanie a kazde kolejne 2 AC2

nacisnigcie przyciski przediuzy czas gotowania o 10 sekund.
+ Po 5 minutach kaZde nacisnigcie przediuzy czas golowania

0 30 sekund. a 0.2
+ Moc mikrofal wynosi przy tym 100%.

Programy automatyczne 4

Wykorzystujac automatyczne sterowanie, moina nieklére po- 4. Aby rozpoczag rozmrazanie, nacléni| przycisk START.
trawy ugotowac automatycznie. Czas gotowania i moc mikrofal
§4 zapisane w programie.

Procedura wyglada nastepujaco:

1. Naciénij przycisk Stop.
2. Nagiéni przycisk AUTO COOK. Otwarly jest teraz program

Po uplywie ustawionego czasu urzadzenie wylacza sig ana
wydwistlaczu ukazuje sie komunikat END. Wyjmij potrawe.

1 WSKAZOWKA: EL - lyika stolowa.

gotowania. Naciskajac wielokratnie przycisk AUTO COOK, Termoobieg/kombi Opiekacz/kombi
wyblerz odpowiedni program gotowania. Termoobieg | termoobieg/kombl
Code Program Cigtar BT W trybach termoobiegu i termoobiegukombi nalezy postepowar
P B R w naslgpujacy sposdb.
o | ko | kg
i 18 | %0 | 480 1. Nacinij przyci
: ; A j przycisk Stop.
WAL | o | | [T 2. Nacign przycisk Termoobieg/Kombi Opiekacz/kombi,
Kusiiz W | &0 Nagciskajac me!thutn[e przycisk TBnTlDﬂb|egl'r€crmbl =3
m il [l e Nz prayryat potray Opiekacz/¥ombi, wybierz cdpowiedni program.
g 2 C [Tylko termoobieg E,
Warzywa 02 | 03 P"‘ 05 | 06 | 07 | 0B C1 |Kombinacja termoobiegqu z mikrofalami =
) Lol by b |k |k lhg [ kg c2 Kombinacja termoobiequ 2 mikrefalami
ijc'ﬁ_*lﬁﬂ‘ﬂf" 9B | 2EL | 2EL | 4L | 4B | 4EL | 4RL 2 wylszym udzialemn mikrofal
oMeaw | 02 [ 03[9 [ 15 [ U6 [0 [18 | - Zapomacarziciion sizakouych wotier tmporalure v
L, S O O iz :
i— %2 g': Odpoviac ok 0100 i wskazowka:
L TR0 Mo W B > :'l.‘mll}ge kombi mozna wybierac tylko temperatury do
hucherek mieksonc:
20 | 50 4. Potwierd? wprowadzone dane, naciskajac przycisk START.
AC5IPYrr m | m 5, Za pomoca klawiszy strzalkowych wpisz pozadany czas
Mz prayrywet Uwiaga ra opldnienia ezenia! gotowania,
Na przykiad:

Program C, temp. 180°C, czas gotowania 8 min.
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JEZYK POLSKI

Krok Przycisk Wskaznik

1

2 c2
3 180C
4

5 08:00
8

6. Aby rozpoczad gotowanie, nacisnij przycisk START,

Po uplywie ustawionego czasu urzadzenie wylacza sig a na
wyswietlaczu ukazuje sie komunikat END. Wyjmij potrawe,

Komunikaty o bledach

+ Podczas pracy na wyswiellaczu ukazuje sie komunikat
JErr2’, Temperatura w komorze roboczej przekroczyla
ustawiong temperature.

Prawdopodobnie dia gotowanej potrawy zostala wybrana za
niska temperatura. Skoryguj ustawienie.

* Podczas pracy na wyswietiaczu ukazuie sie komunikal Emd".
W zaprogramowanym czasie nie mogla zostad osiggnieta
wybrana temperalura.

Skoryguj ustawienie,

Tryby pracy: oplekacz | opiekacz/kombi

Do opiekania uzyj ruszlu opiekacza, aby zapewnic szybkie i
rGwnomierne Zrumienienie. Uzyj odpowiedniego 2arcodpornego
naczynia lub poldz opiekany produkt bezposrednio na ruszcie.

Duze, grube kawalki Zywnosci nalezy opiekac bezposrednio na
talerzu obrotowym|

Mstepne rozgrzewanie” opiekacza jest zbedne, poniewaz
opiekacz na podczerwien wylwarza bezposrednio promigniowa-
nig ciepine.

Przygotowujac potrawy w kombinowanym trybie

mikrotale+opiekacz nalezy pamietad o nastepujacych
zasadach.

Dla duZych, grubych kawatkdw Iywnodel, np. pieczeni
wieprzowej, nalezy wybrat odpowiednio diuzszy czas
dziatania mikrofal niz dia makych, plaskich kawalkow.
Odwrotnie wyglada sytuacja przy opiekaniu. Im blizej
opiekacza znajduje sie produkt, tym szybciej sie
zrumieni. Oznacza to, Ze przygotowujac duze kawalki pi-
eczeni w trybie kombi nalezy wybrac odpowiadnio krotszy
cZas opiekania niz dla malych kawalkdw.

W trybach opiekacza i opiekacza’kombi nalezy postepowad w
nastepujacy sposab.
1, Naciénij przycisk Stop.
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2. Nacisnij przycisk Termoobieg/Kombi Opiekacz/kombi.
Naciskajac wielokrolnie przycisk Termoobieg/Kombi
OpiekaczKombi, wybierz cdpowiedni program.

G | Tylko opiekacz

G1 |Kombinacja cpiekacza z mikrotalami

G2 Kombinacja opiekacza z mikrofalami
Zz wyZszym udzialem opiekacza

3. Za pomoca klawiszy strzatkowych wpisz pogdany czas
gotowania.

Na przykiad: program G2, czas pieczenia 10:30 min.
Krok Przycisk Wskaznik

G2

10:30

4, Aby rozpoczat gotowanie, nacisnij przycisk START,

Po uplywie ustawionego czasu urzadzenie wylacza sig a na
wyswietlaczu ukazuje sie komunikat END. Wyjmij potrawe.

Tabela trybu opiekacz/kombi
kombi ok, min, PrEYKrycie

Wolowina, :

: 4 | 2009 1p-12nie
m 750 g 1P - 15 nie
Schab :
vt 500g 18- 14 nie
rzvmskal gl 500 g 18 - 15 nie
Parlid 200 2}- 3 nie
Serdelki 200 g 2}- 3 nie

Rada: po uplywie polowy czasu golowania obricic,
dogotowywad przez 3-5 minut, pleczen rzymska posmarnwac

ﬁmhﬁm:pﬁmﬁmﬂﬁm&ﬁﬁﬁdﬁﬂ
Hura na rosod 100049 13- 15 fjie
o | 25094 5rie

Rada: gotowac bez dodathu plyniw, we wiasnym sosie, jeden
raz obr(icic, dogotowywad przez 4-5 min

Ryby
300 g 5/- 6 nie

Pstrag taczowy
Filet rybny 300 g 3i- 4 nie

Rada: po uplywie polowy czasu golowania obricic,
dogotowywad przez 3-5 minut.

16.04.2007, 11:20:52 Uhr



05-MWGE 759 H

Indywidualny program gotowania

Jezeli dia niektdrych potraw chcesz zestawié wlasny program
gotowania, mozesz to zrobié, zestawiajac go z programdw. moc
mikrofal | opiekacz/kombi (G, G1, G2) ilub termoobiegkombi
(G, C1.C2).

Opis przykladowego programu

1. Nacisnij przycisk Stop.

2. Naciskajac jedno- lub wielokrotnie przycisk POWER wybierz
pozadana moc mikrofal.

3. Za pomoca klawiszy strzalkowych wpisz poZadany czas
gotowania.

4. Naciskajac jedno- lub wilokrotnie przycisk Termoobieg/
Kombi Opiekacz/Kombi, wybierz jeden z programow C, C1,
Cz2,G. G1 b G2.

5. Za pomoca klawiszy sirzalkowych wpisz poZadany czas
potowania.

Na przykiad: czas gotowania 3:00 min. na 100% mocy
mikrofal a nastepnie 9:00 min. opiekania.

Krok Przycisk Wskaznik

i

IRTHE
_ r

4 ' G

5 08:00

B

6. Aby rozpoczat golowanie, nacisnij przycisk START,

P uplywie ustawionego czasu urzadzenie wylacza sieana
wydwietlaczu ukazuje sig komunikal END. Wyjmij potrawe.

1 WSKAZOWKA:

w ten sposob mozna polaczyc maks. 4 kolejne, rézne sekwen:
cje gotowania. Program mozna rozpoczac takze od ustawienia
trybu opiskacz/kombi lub termocbieg/kombi.

Funkcje specjalne
Automatyczny start:
Mikrofale albo tryb opiekaczhombi lub termoobiegkombi moga
byé uruchomione o zapregramowanym czasie. W tym celu
najpienw wybierz czas.
Aby kuchenka mikrofalowa zostala automatycznie wiaczona,
wykonaj naslepujace czynnosci.

1. Nacisnij przycisk Stop.
2. Naciskajac jedno- lub wielokrotnie przycisk POWER wybierz
pozadang moc mikrofal,

21 16.04.2007, 11:20:53 Uhr

3. Za pomoca klawiszy strzatkowych wpisz pozadany czas
gotowania.

4. Nacisnij przycisk CLOCK i przylrzymaj weisnigty przez
ponad 2 sekundy. Zabrzmi sygnal diwigkowy i na
wyswietlaczu ukaze sie aklualny czas. Bedzie migac pierws:
za cylra.

5. Za pomoca klawiszy strzalkowych wpisz pozgdany czas
startowy.

6. Naciénij przycisk CLOCK. Zabrzmi dluzszy sygnal
dzwiekowy | na wyswisllaczu ukaze sig M".

i WsKAZOWKA:
Jezeli zostala zaprogramowana inna funkeja, odpowiedni
wskaznix ukaze sie na wyswieliaczu.
Ma przykiad: czas gotowania 12:30 min. na 100% mocy,
start 0 godz. 14:20.

Krok Przycisk Wskaznik

1 —

3 @ @ 120

5 \-\_ > 14:20

s -
i WSKAZOWKA:

+ Aby jeszcze 1az obejrzec czas starty, nacisnij przycisk
CLOCK.
+ O ustawionym czasie urzadzenie wiaczy sie.

£\ OSTRZEZENIE:

+ Niebezpieczeristwo pozarul W zasadzie urzadzenie
pmmnuhyétﬂmnehrlwpodnman,w:am
mmanmm tomaty mﬂﬂmwn
bedzle mogta by¢

« Nie wiacza pum'lunlmﬁ nikrdﬂn'#ai- Mﬂll wyimiesz
golowana polrawe przed Uplywen Zaprogramowanego
czasu, zakoricz program, naciskajac przycisk Stop.

Pa uplywie ustawionego czasu urzadzenie wylacza sie
a na wyswietlaczu ukazuje sig komunikat END. Wyjmij
potrawe.

Automatyczne przypominanie:

po zakonczeniu gotawania co 2 minuty generowany jest sygnal
d2wigkowy przypominajacy o koniecznosci wyjecia potrawy.
Funkeja przypominania jest wylaczana po otwarciu drzwi lub
nacisnieciu przycisku Stop.
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Blokada

Macisnij przycisk Stop | przytrzymaj weisniety przez ponad 2
sekundy, aby zablokowaé urzadzenie. Informacia o blokad-

zie ukazuje sie na wyswietlaczu. Elementy obstugowe s3
zablokowane (nie dzialaja). Nacisnij jeszcze raz przycisk Stop |
praytrzymaj weisniety przez ponad 2 sekundy, aby odblokowad
urzadzenie.

Komunikaty o zakléceniach

Podczas pracy na wyswietlaczu ukazuje sie komunikat ,Err0” lub
LEmt". Te komunikaty oznaczajg zaklooenie w pracy sterownika
elektronicznego.

Czyszczenie

Wylacz kuchenke mikrofalowa i wyciagnij wiyczke z gniazda
siecioweqgo.

Wnetrze

+ Utrzymuj w czystoscl wnetrze kuchenki, Rozlane pryny i z2a-
cigki mozna usunad ze Scianek kuchenki wilgotng szmatha,
Jedeli kuchenka jest bardzo brudna, mozna uzyé lagednego
srodka czyszezacego. Nie uzywaj 2adnych agresywnych
§rodkdw czyszezacych,

« Zewnglrzna | wewnelrzng powierzchnie szybki przecieraj
wilgotng szmatka i reguiarnie usuwaj zacieki i plamy,
pawstajace wskutek wykipienia potrawy,

Scianki zewngtrzne

+ Zewnglrzne Scianki obudowy naledy czyScic tylko wilgotna
$ciereczka. Uwazaj, aby woda nie dostala sie do otwordw w
obudowie i w konsekwenc)i do wnetrza urzadzenia,

+ Do czyszezenia przelacznikow uzywaj tylko wilgotngj
sciereczki. Aby oczyscic przetacznik funkeji, otwdrz najpierw
drzwi kuchenki mikiofalowej, aby uniknag przypadkowego
whaczenia kuchenki w trakeie czyszczenia.

Akcesoria

+ Talerz szklany umyj od czasu do czasu za pomoc plynu do
mycia naczyn lub w zmywarce.

+ Pierscien obrotowy | dno wewnatrz kuchenki nalezy regular-
nie czyscic. Pierscien obrotowy moZna wyjac i umy¢ recznie.
Moina przy tym uzy¢ fagodnego srodka czyszczacego lub
phynu do mycia szyb. Nastepnie dobrze wysuszyé. Zwrécié
uwage na prawidiowe zatozenie pierécienia obrotowego.

Zapach

+ Aby usunat z kuchenki mikrofalowe] nieprzyjemne zapachy,
wstaw do kuchenki odpowiednie naczynie napefnione woda
Z sokiem cytrynowym i wigcz kuchenke na ok. 5 minut,
Mastepnie wylrzy] kuchenke migkka Sciereczka.

Oswietlenie wnetrza kuchenki

+ W razie potrzeby wymiany przepalonsj zardwki oswietlajace|
wnelrze kuchenki zwrdc sie do pobliskiego warsziatu
specjalistycznego.

g2
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Dane techniczne
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Ninigjsze urzadzenie odpowiada wymaganiom nomy
bezpieczensiwa uzytkowania oraz spelnia wymagania dyrekly-
wy niskonapigciowej | kompatybilnosei elekiromagnetyczne;.
Zastrzega sie prawo do zmian technicznych!

WARUNKI GWARANCJI

Przyznajemy 24 miesiace gwarangji na produkt liczac od daty
zakupu.

W tym okresie bedziemy bezpiatnie usuwaé w terminie 14 dni
od daly dostarczenia wadliwego sprzetu z karta gwarancyjng
do miejsca zakupu wszyslkie uszkodzenia powstale w tym
urzadzeniu na skulek wady materialow lub wadliwego wyko-
nania, naprawiajac oraz wymieniajac wadliwe czedci lub (jesl
uznamy za stosowne) wymieniajac cale urzadzenie na nowe.

Sprzet do naprawy powinien by¢ dostarczony w komplecie
wraz z dowodem zakupu oraz z waing karlg gwarancyjna
do sprzedawcy w miarg mozliwoéci w oryginalnym opakowaniu
lub innym odpowiednim dla zabezpieczenia przed uszkodze-
niem, W razie braku kompletnego opakowania fabrycznego,
ryzyko uszkodzenia sprzelu podezas ransporlu do i z migjsca
zakupu ponosi reklamujacy.

Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynnoscl przewidzianych
w instrukcji obstugi, do wykonania kiorych zchowiazany jest
uzytkownik we wiasnym zakresie i na whasny koszt.
Gwarancja nie obejmuje:

« mechanicznych, termicznych, chemicznych uszkodzen
sprzetu i wywolanych nimi wad,

« uszkodzen powstalych w wyniku dzialania sit zewnetrznych
takich jak wyladowania atmosferyczne, zmiana napigcia
zasilania i innych zdarzen losowych,

* nieprawidlowego ustawienia wartosci napiecia elekiryczne-
40, zasilanie z nieodpowiedniege gniazda zasilania,

* sznuréw polaczeniowych, sieciowych, zarbwek, baterii,
akumulatordw,

* uszkodzen wyrobu powstatych w wyniku niewlasciweqgo lub
nigzgodnego z instrukci jego uzytkowania, przechowy-
wania, konserwatji. samowoinego zrywania plomb oraz
wszelkich przerabek | zmian konstrukcyjnych dokonanych
przgz uZytkownika lub osoby niepowolane,



+ roszczen z tytuiu paramelrow lechnicznych wyrobu, o ile 53
one zgodne z podanymi przez producenta,

+ prawidlowego zufycia | uszkodzen, kidre maja nigistolny
wplyw na warlosé lub dzialanie tego urzadzenia.

Karta gwarancyina bez pieczatki sklepu, daty sprzedazy, nie
wypelniona, Zle wypelniona, ze ladami poprawek, nieczy-
telna wskutek zniszczenia. bez mozliwosc ustalenia migjsca
sprzedazy oraz dolaczonego dowodu zakupu jest niewazna,
Korzystanie z ustug gwarancyjnych nie jest moziiwe po uphywie
daly waZnosci gwaranci. Gwarancia na czesci lub cale
urzadzenie, kidre s3 wymieniane koriczy sie, wraz 2 koficem
gwarancji na to urzadzenie.

Wszystkie inne roszezenia, wliczajac w to odszkodowania sg
wykluczone chyba, Ze prawo przewiduje inaczej. Roszezenia
wykraczajaoe poza ta umowe nie s uwzgledniane przez tg
gwarancje.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wylacza, nie
ogranicza ani nie zawiesza uprawnieft kupujacego wynikajacych
Z nigzgodnosel towaru 2 umowa,

Gwarancja oraz zawarle w nigj warunki obowiazuja na lerenie

Rzeczpospolite] Polskigj,
‘ —_—

Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na $mieci*

Prosze oszczedzac nasze Srodowisko, sprzet elekiryczny nie
nalezy do Smieci domowych.

Prosze korzystad z punkiow zbiorczych, przewidzianych do
zdawania sprzetu elektryczneqo, | tam prosze oddawad sprzet
elekiryczny, kidrego juz nie beda Panstwo uzywag.

Tym sposobem pomagajg Paristwo unikad potencialnych
nastepstw niewlasciwego usuwania odpadaw, majacych wplyw
na Srodowisko i 2drowie ludzi.

Ta droga przyczyniajg sie Panstwo do ponownego uzZycia,

do recyklingu | do innych form wykorzystania starego sprzetu
elekirycznego i elektronicznego.

Informacje, gdzie moina zdat sprzel, otrzymajg Panstwo w
swoich urzedach komunalnych lub w administracj gminy,
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Vseobecné bezpecnostni pokyny

Fied uvedenim tohoto piistroje do pravozu si velmi pozomé
predtéte navod k obsluze a tento névod spolu se zaruénim lis-
tem, pokiadnim blokem a podle moZnosti i s cbalem a vnitinim
wybavenim obalu dobfe uschovejte. Pokud budete pfistroj
pfedavat tfetim osobam, odevzdejte jim i tento névod k obsluze.

* Pouzivejte tento pristroj vyluéné pro soukromou potfebu a
pro stanovené Glely. Tento piistroj nenf urten pro komerén
pauziti. Nepouzivejte jej v otevieném proston (s vyjimkou
pfistrojli, které jsou uréeny pro podminéné pouditi venku),
Chranite jej pfed harkem, pfimym sluneénim zafenim,

vihkosti (v Zadném pfipadé jej neponofujte do kapalin) a sty-

kem s osirymi hranami. NepouZivejte piistroj v pfipads, ze
mate vihké ruce. JestliZe dojde k navihdeni nebo namoteni
pristroje, okaméitd vytahnéte zastrtku ze zasuvky.

* Pristroj vypnéte a vidy vytahnéle zastichu ze zasuvky (ta-
hejte jen za zastrlhy, nikdy ne za kabel), jestiize nebudete
pristroj pauZivat, pokud cheete namaontovat pfislusenstvi
pfistroje, pfi CiStén! nebo v pfipadé poruchy.

+  Pistroj nesmi z0stat v provozu bez dozoru. Jestlize musite
pracovist opustit, vidy pristroj vypnéle, resp. vylahnéte
zastréku ze zasuvky (vidy tahejte za zastréku, nikdy ne za
kabel).

+ Pravidelné kontrolujte pristro] a privodni kabel z hiediska
podkozeni. Jestlize pfistroj vykazuje n&jakou zévadu,
neuvadéjte jej do provozu.

+ Neopravuijte pfistroj viastnimi silami, njbrz vyhledejte
autorizovaného opravare. Abyste efiminovali rizika, nechejte
paskozeny pfivodni kabel nahradit kabelem se stejnymi
hodnotami pouze virebcem, nadim servisem pro zékazniky
nebo jinou kvalifi kavanou osobou.

+ Pouivejte jen origindini pfisluSenstvi.

* Respektujte prosim nasledujici .Specialni bezpeénosini
pakyny”.

Déti a slabe osoby

+ Z dlvodu zajisténi bezpeénosti Vasich déli neponechavejte
v jejich dosahu 2ddné soutasti obalu (plastove pytliky,
kartan, styropar atd.).
Pozor! Zabrarite tomu, aby si malé déti hraly s igiil. Hrozi
nebezpeci udusenil

+ Za (igelem ochrany déti a slabych osob pfed nebezpedim
elektrickych pfistroju dbejte na to, aby byl tento pfistroj
pouZivan pouze pod dohledem. Tento pfistro] neni hratka.
Zabraiite tomu, aby si s nim hraly malé d&fi.

Symboly v tomto navodu k obsluze

DileZita upozoméni pro Vasi bezpeénost jsou specidlné
oznatena. Bezpodmineéné dbejte téchto upozoméni, aby
nedoslo k nehodam a Skodam na pfistrojl
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‘Upozoriuje na moZna nebezpegi pro pristroj i iné pledmty.

1 UPOZORNENI: Upozorfiuie Vas na tipy a informace.

Dulezite bezpecnostni pokyny!
Dukladné si prostudujte a uschovejte pro budouci potrebu.

* Vystraha: Jestlize jsou podkozena dvifka nebo tésnéni
dvifek, nesmi byt mikrovinna trouba uvedena do provozu
dfive, nez je provedena oprava osobou, kterd je k tomu
radné vyskolena,

* Vystraha: V Zadném pripadé neopravujte pristroj sami,
ale obrafte se na autorizovaného odbarnika. S vyjimkou
odbornika je pro véechny estatni osoby nebezpedné
provadét jakékoliv opravy nebo ddrzbové prace, kieré
vyzaduji demontaz jakéhokoliv krytu, zajislujiciho ochranu
proti ozafeni mikrovinnou energii.

« Vystraha: Neohfivejte tekuting v uzavienych nadobach.
Nebezpedi exploze!

+  Vystraha: Vasi mikrovinnou troubu nestavte do skfing,
Dbejle nato, aby na viech strandch spolfebice byla vidi
skiinim, sténam apod. dodrzena minimalni vzdalenost pro
venfilaci 20 cm.

Vystraha: Déti a nemocneé osoby mohou spotiebic pouzit
bez dohledu, pokud obdrZi naledité pokyny, kieré jim
umazni, aby spotfebit pouzili bezpedénym zplisobem a byl
si védomi nebezpedi nespravnéno zachazeni,

* Vystraha: Pokud by se spotfebié provozoval v kombinova-
ném provozu smi ho déti z divodu vy3Sich teplot pouzivat
pouze pod dohledem dospélych.

*  Upozornéni: Mikrovina trouba neni uréena pro ohfivani/
zahfivani Zivych tvord.

+ PouZivejie jen nadobi z vhodného materialu, jaka je:
sklo, porceldn, keramika, Zaruvzdomna uméla hmota nebo
specialni nadobi pro mikrovinné trouby.

* Pfi ohiivani nebo vafeni pokrma, kieré jsou v obalech 2z
hoflavych material (napf. plastové nebo papirové nadob-
ky}. musi byt mikrovinna trouba pod stalym dohledem kvili
nebezpet moZnost vzniceni t&chto maleriali.

* Objevi-li se kout, pristro] vypnéte a vyldhnéte zastriku
ze zasuvky. Dvitka nechte zaviend, aby dodlo k udusen
eventudiniho plamene,

+ Pogzor, utajeny var: Pfi vafeni, a zgjména pak pfi ohfivan
tekutin (voda), se miZe stat, Ze je sice dosaZeno teploty
varu, ale typické bublinky péry je3t@ nevystupuil. Tekutina
se vail nerovnoméme. Tento tzv. utajeny var muze pii
vyjimani nadoby a tim zplscbeném lehkém otfesu vést k
nahlému vytvofeni bublinek pary a tim | k pfekypéni tekutiny.
Nebezpedi popéleni! K dosaZeni rovnomémého varu vioite
do nadoby sklenénou ty&inku (nebo z podebného materialu,
ne vak kovovoul)

* Obeah kojeneckych lahvi a sklenic s délskou vyZivou musi
byt pied pouzitim promichan nebo protfepan a musi bt
zhontrolovana jeho teplota. Mebezpeéi popaleni!

* Polraviny se skofapkou nebo slupkou apod., jako jsou
vejce, vuity, uzaviené sklenéné konzervy atd., nesmaji byl
v pristrojich vyuzivajicich energii mikrovin ohfivany, protoze
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by mohly explodovat, a to dokonce i tehdy, jestize je proces
jejich ohfevu mikrovinami ukonéen.

+ Ram dvifek/tésnéni dvifek a sousedici dily musi byt v
plipadé znediéténi dukladné vycidtény pomoci vinkého
hagfiku.

« Cistéte mikrovinnou troubu pravidelné a vidy odstrafite
zbytky patravin 2 vnitiniho prostonu.

+ V pfipadé, Ze pfistroj nebude udriovan v naledité distém
stavu, mize dajit ke znideni povrehu, cod oviivni Zivotnost
pfistroje a miiZe mit za nasledek | nebezpedné situace.

* Ve vamém prostoru neskladujte Zadné &i jiné pledméty.

+ Symboly na pfistroji!

£\ VYSTRAHA: Horkj povrchl
Béhem provozu Mnﬂa mphmdutﬂmém
povrchu dosahnout vysokych hodnot.
Ovladaci prvky
Oznaéeni dill
i Uzavér
2 Displej
3 Kryt mikrovinnych trub-vyved
4 Hnaci
) Kluzny
6 Otocny
7 Oviadaei
8 Kyt
9 Grilovagi

Tlacitka ovladaciho panelu

- Vykon:
Mavolen! vykonovyeh stupfit mikrovinné trouby

Hod ny:
Clock §& spuieni s tladitky se Sipkou pro nastaveni

casu
| Varné programy: Vybér automatickeho
LSRRI 17 ramy opakovanym stisknulim tiacitka

m Horky vzduch/Kombi gril/Kombi
M Horky vzduch:
Cisty rezim horkého vzduchu, fizeno termos-
latem

Horky vzduch /Kombi:
Horky veduch a mikrovinna trouba pracuji
stridave

Gril:
Pra grilovani a zapékani

Gril Kombi:
Gril a mikrovinna trouba pracuji stfidave

Tlacitka se Sipkou
@ @ Pro nastaveni asu ¢i hodnot teploty &i

hmaotnosti
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v Stop/Zrueni

Pro zastaveni pribéhu vafan| stisknéte jednou
Pro zrudeni programu stisknéte dvakrat
Nechle stisknuté 3 viefiny pro zablokovani’
odblokovani pistroje

' Spusténi programu ¢l okamiite spusleni

Uvedeni do provozu

+ Pokud by se na plasti Gi na topném élanku nachazely
zbythy vafeni & oleje. mize na zatatku &ifit kou & zdpach.
Jednd se o normalni situaci a pfi opakovaném poufit se ji
nevyskyltne.

Dorazné doporuéujeme, abyste postupovali ndsledujicim
zpusobem:

MNastavte pfistroj na funkei horkého vzduchu & funkei grilo-
vani a nechie ho nékolikeat pracovat bez poufiti potravin.
Dbe : s BN

b&ﬁ&mslm na dostateéné véirani

= Pﬂmlﬂ

Pﬂﬂﬂm’ bez potravin lze provadét pouz

#Fdzimu horkého vzduchu & v rezimu grib?&'ll,pmhﬂ

LedEng v Hﬂirﬁrmmém reﬁnuﬂwezm mikro-

 trouby!
¥ Vﬂmet%e?kere plisludenstvi, kieré se nachdzi uvnitf
mi né trouby, zbavte jej obalového matenalu a viozte
kluznykrouZek do stredu. Sklenény talif umistéte na hnaci
osu tak, aby zapadl do vybrani hnaci osy a lezel rovné.

+ Zkontrolujte pfistroj z hlediska vidileiného poskozeni, zejme-
na v oblasti dvirek. Pri poSkozeni jakehokoliv druhu nesmi
byt pfisiroj v Zadneém pfipadé uveden do provozu.

« Aby se pfi provozu pristroje zamezilo rudeni jinjich pristrojd,
nestavie Vas pristroj do bezprostfedni blizkost jinych
elekironickych pristrojd.

+ Odslrarite ochrannou 101, kerd mize ulpival na skini
piistroje.

« Zastréte zastréku do pfedpisové instalované 2asuvky s
ochrannym kolikem 230 V, 50 Hz.

Pouzivani pfistroje
Co je dobré védét o mikrovinném provozu:

+ Vs pfistroj pracuje s mikrovinnym zafenim, pomoci kterého
jsou ve velmi kratké dobé zahfivany Gastecky vody v
potravinach. Neni zde Zadné salani a tim nedochazi ani k
Zadnému zhnédnuti.

» Pouzivejte tento pfistroj jen k ohfivani potravin.

* V mikrovinné troubé nefritujte, nebef horky olej miZe troubu
posSkodit a zpusabit popaleni kiize.

+ Ohfivejte najednou jen 1-2 parce. V jiném pripadé dochazi k
poklesu Géinnosti pristroje.

+ Pro pferudeni procesu pripravy pokrmd stisknéte tlacitko
STOP.

* Mikroviny dodavaji okaméité pinou energii. Pfedehfivani
prota neni potfeba.

* Pistroj nikdy neprovozujle prazany v rezimu mikrovinné
trouby.
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* Mikrovinna trouba nenahrazuje Vas normaini sporak. Slouzi
plevaineg k:

- rozmrazovani hiuboce chlazenych/zmraZenych potravin
~ rychlému ohfivani potravin nebo napejil
- doddldvani  jidel

Pokyny ke grilovacimu a kombi-provozu

» ProtoZe pii grilovacim a kombi-provozu je pouZivano salave
teplo, pouZivejle jen Zaruvzdomé nadobi.

+ P fisté grilovacim provozu miZete pouZival | kovove nebo
hlinikové nadobi - loto nadobi nesmi byl ale pouzivano ph
mikrovinném nebo kombi-provozu.

+ Na hori stranu pfistroje nic nestavte, protoZe se zahfiva,
Vétracl Stérbiny musi zlstal vidy voine.

+ PouZivejte grilovaci rodt, aby se grilovand surovina nacha-
zela blize k lopnému prvku.

Nadobi vhodné pro mikrovinou troubu

+ Idealni material pro pouiivani v mikrovinné froubé je
prihledny, kiery umezfiuje mikrovinnému zéfeni chiivat
pakrmy stejnomémé.

+ Mikrovinné zafeni nemuZe proniknout kovem, profo by se
nemély pouzival kovové nadoby éi falie.

+ NepouZivejte 2adné misy z recyklovaného papiru, nebof
mohou obsahovat drobné kovové éasti, co? miZe vést ke
vZniku jisker a poZan.

+ Kulatéfovaing misy a talie jsou vhodnéjsi nez hranaté,
nebol pokrmy v rozich se mehou prevart.

Nize uvedeny seznam by Vam mél ulehéit volbu vhodného
nadobi pro mikrovinou troubu:

Vhodne pro

mikro-

+ Siisknéte Hagitko  Stopp.

+ Stisknéte tlacitko CLOCK. Ukazatel se zméni na ,0:007.
Prvni gislice blika.,

+ Pomoci tladilek se Sipkou vieite poZadovanou hodinu.

+ Stisknéle tiaditko CLOCK. Druhé Eislice biikaji.

+ Pomoci tatitek se Sipkou vipite pozadovanou minufu,

* Opat stisknéte acitko GLOCK nebo vyEkejte nékolik viefin.

Dojde k akiivaci nového éasu.

Ovladani mikrovinneé trouby

Jidio, kleré ma byt ohfato, vioZte do vhodné nadoby. Oteviete
dvifka a postavie nadobu do stfedu na sklenény talif. Dvitka
zavrete. (Z bezpeénostnich divodl pistroj pracuje jen tehdy,
jestlize jsou dvitka pevné zaviena.)

1, Stisknéte tladitko Stopp.

2, Jednim nebo nékalikerym stisknutim tladitka PCWER si
zvolte poZadovany mikrovinny vikon.

Vykon ve

wattech
(priblizny

Viykon na displeji

Oblast pouziti

podle volby v %

100 900 Rychljf ohfev
80 720 Dodélani
g0 540 Diovareni
40 380 Rozpousténi syrl atd,
20 1gp  |Rozmrazovanl
zmraZenych polravin
START 900 Rychly ghiey

3. Pomoci tlaitek se 3ipkou nastavie poZadovanou dobu
trvdni vaeni,

Napfiklad: 10:00 min. - doba piipravy pokemi na 100%
vykonu

Matoria horky  kombl- Krok Tiaditior ienzral
::2:;:: oM \aduch nace' - . a t _D LS Gacoe
1

ﬂadﬂb'f and ang ano ana
Sklenéné nadoby, g!ﬂf'é' et I‘e e 2 10 0P
e A T : 1000
Nadoby z umélé hmoty e
vhodné pro mikrovinné | ano nefe ne 4 i)
R e pane e 4. Pro zahéjent sfisknéle tiatitko START

0% ) 6 200 27 e Doba pripravy pokrmi se nastavi podle mnozstvi a povahy
ﬁgﬁ;'ﬁ L obsahu. Pfi trode praxe se dobu pfipravy pokrmil naudite

iga rychlz odhadovat.

nadoby  folie bty falidhe

*) Kembinace grilu s mikrovinnou troubou &i s horkym
vzduchem.

Nastaveni éasu

i UPOZORNEN:
Fii prvnim zapnuti se nejdfive rozsviti viechny ukazatele na
displeji. poté se objevi blikajici dvoiity bod.
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1 UPOZORNEN:
Pfiprava pokrmi v mikrovinné troubé probihd mnohem
rychlefi neZ v petici troubg. Kdy? si nejste jisti, nastavte
tobu pripravy pokiml na mabou hodnotu a poté popf. ve
vareni pokrafujte.
Po uplynuti éasu doby se pfistroj vypne a na displeji se
objevi END. Poté pokrm vyjméte.
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Prerugeni ¢i ukonéeni prub&hu vareni

+ Pokud byste chtgli pribéh vareni plerusi, stisknéte tlatitko
Stopp i pouze oleviete dvifka.

+ Pokud by pribéh vafeni poté dale pokradoval, musite dvitka

zavfit a stisknout Hafitko START.
+ Pokud byste chiéli pribéh vareni zcela ukongil, stisknéle
dvakral laditko Stopp.

Automaticke rozmrazeni

Pro automatické rozmrazeni zmrzlého masa, dribeZe a plodd

mofe postupujle nastedujicim zpusobem:

1. Stisknéte tiagitko Slopp.

2, Stisknéte tladitko se Sipkou. Nyni se nachdzite v programu
rozmrazeni. Opakovanym stisknutim tiacitka se ipkou si

Tabulka rozmrazovani

vyberte jeden z rozmrazovacich programi:
AD1 Rozmrazeni masa 0.1-2.0kg
AD2 Rozmrazeni dribeze 0,2-3.0kg
AD3| FRozmrazeni plodi more 0,1 =0.9kg

3. Pro polvrzani Vaseho vybéru stisknéte tatitko START.
4. Poté pomoci atitek se Sipkou navolte hmotnost.

Napfiklad: rozmrazeni 2,0 kg dribeie.
Krok Tlagitko/a Uk

Vikon (ijv Doba
Potraviny/jidia Mnozstvi | (pribl.) mi- | rozmra-
Watt autch zovani
Maso (hovézi, elec, 500 180 14181015
vepiove) voelku 1000 g 180 25 - 3020 - 25
Rizek, kotleta 200g1804-6 | 5-10
Sekana pecené 250 1B06G-8 | 5-10
'I-fuﬂkluba'sa 200g1804-6 | 5-10
300g1804-6 | 5-10
'I'ip Pouptm.mpdmwpoiadwwdnbymmﬂe citlivé
éasllzﬂtmm seka‘ruumﬂtmmte uZ rozmraiendé ¢asti odstrarite;
Kuiata 1000g18020-25 10-15
Kusy kufat 500g18012-151 5-10
Kachna 1700g | 18023-4020-85
Kusy husy, krity S00g18012-18] 10-15
Tip: Driibe: po uplynuti poloviny Gasu plipravy obrafie, kidélka a
B ¢

na Zakme.
Pozor: Tekutinu vzniklou pfi rozmrazovani vylijte a dbejte

na 1o, Bb!l' nepfisla do styku s jinymi potravinami.

Sméi hibet 10009 180 20-3520- 30
Zajedi hibat SDﬂquE 13010 - 20
h: Jednou o Bové Easti e,

Kraby, gamati 2509 1805-7 | 5-10
Psiruh 340g1804-6 | 5-10
Ryba celd 500q1807-10 | 10-15
R'.fb|f|lew 5-10

1

2 AD-2
3

4 20
5

5. Prozah&jeni stisknéte tiacitko START.

Po uplynuli &asu doby se piistroj vypne a na displeji se objevi
END. Poté pokrm vyjméte.

V nasledujic tabulce najdete informace pro ruéni rozmrazeni.
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Tresng, Svestky

5-10

Jablet‘.ne mrré

Viz ,Tabulka - Pfiprava pokrmir®, ,Rozmrazeni a pfiprava

zelen
Chiéb a petivo

Zemle 4 Kusy 180 lca.1-35H

Chigb 000g | 180 113-15] B-10
Toastovi chleba 500q 180 5-6 | 5-10
Babovka 500g 180 6-8 | 5-10
Ovoeny kolag 1 kus 180 2-3 2-3
Dot 1 kus 1BIZ] 05-13-5
Dorl 12009 0-12 | 30-60

11p Chléba peﬁvopokm na h:d'yﬁsky Itrepow prapir ktery
Mlétné \rymbkjr '

10-15

Tvaroh 250 g 180 5-10
Smetana 200g1 3i5 2+3
Tip: Castrafite hiinfkovou 1lii, po uplynuti poloviny doby promichej-

|te: smetanu Slehejte jeslé polozmrazenou.

97
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CESKY

Ohrivani
Rozehfivani a ohfivani je mimofadné silnou strankou mikrovinng
trouby. Tekutiny a jidia z lednice Ize velmi snadno ohfat na
pokejovou teplotu nebo na teplotu vhodnou k pozivani, aniz by
bylo nutno Spinit mnoho hnel.
Daby ohfevy, uvedené v nasledujici tabulce, je nutno povaZovat
jen za smémé hadnaty, protode potfebnd deba velmi siné zavisi
na vichozi teploté a slozeni jidla. Doporuduje se proto éas od
casu se podivat, zda je jidlo uZ dostatedné teplé.

Tabulka ohfivani

Voda, 1 Salek 150 g 900(0.5 - 1 ne

Voda, 0.5 Itru 500 g 900135 - S e

Voda, 0.75 i 750 q 900 5 - 7 ne

Kava, 1 Salek 150 ¢ 900/0.5- 1 ne

Migko, 1 &alek 1509 900 0.5+ 1 ng

mmmmmm&mmmmé
r ' "

Jidla na talifl
Rizek, brambory 2

Spoifebit je v provozu teprve tehdy, kdyZ jsou dvifka zaviena a
lacitko START je znovu uvedeno do provozu.

Potraviny z chladnicky potfebuii pro dodélani o néco delsi dobu
ne# potraviny, které maji pokojovou teplotu.

Cim kompaktnjsi je jidlo, tim del8i je doba piipravy. Tak

napf. vétsi kus masa potfebuje delSi dobu pripravy neZ stejng
mnoZsivi masa nakrajeného na fizky. Doparuduje se prolo vétsi
mnoZsivi zaéit varit na maximalni vikon a pro rovnoméme
dodélani pak dovafit na stfedni vykan.

Plocha jidla se dodétavajf rychleji ned jidla vysoka, potraviny
proto pokud moZno rozloZte tak, aby vrstva nebyla vysoka.
Tenké Casti, napf. kufec! stehynka neba rybf filety, viakte dovniti
neba nechte preknyvat,
Mensi mnoZstvi se dodélavaji rychleji nez mnoZstvi velka.
Plati jednoduché zakladni pravidlo:

Dvojité mnozstvi = téméf dvojndsobna doba pripravy

Poloviéni mnoZstvi = polovicni doba pripravy
Jestize nemiZete pro VBS pokrm najit 2adny vhodnj Easovy
(daj, pak pouZijle nasledujici pravidlo;
na kaZdych 100 gramii pfiblizné 1 minuta pripravy

Véechna jidla, kieré pfi piipravé na spordku zakrjvéle, by méla

siliaia 4509 % - bt zaknyla i v mikrovinné troubé.
Gulas s téstovinou 45009002-25a Viko, resp. poklitka, zamezuje tomu, aby se jidlo vysusilo. K
Maso, knediky a 450g g+” 5 -3.5ano zakryli se hodi talif otoGeny dnem vzhiru, pergamenovy papir
omatka : i niebo fdlie pro mikrovinné trouby. Jidla, kiera by si méla uchovat
Tip: im kiriku, dodélavejte bez zaknyti,
Hizek. smaeny 2000900 1-2ne AlAvAN
Masové kuiky, 4 ksy | 5000 90034 ne Tabulla dodélavand
Platakpenané 250;5:1 2-3ne |
: Pofft olejem, aby sirouhanka
4 - Ang
mqsﬁua Sglwo Kvitgk 500g | 720 | B-11 | ano
Brokolice 500g 720 6-9 ang
Téstoviny, rjze 1 porce 990 1 - Cekanka 500g | 720 | 6-7 | amo
2porce | 30099902,5 - 3.50ano Hrach 500g | 720 | 6-7 | ano
Brambory 500 g 9003 -4 ano Fanykl 500g | 720 | 8-11 | amo
Tip: Pied vioZenim naviheil. Zelené fazolové lusky | 300q 720 13- 15 ang
Po ama Brambary 500g | 720 | 9-12 | ano
ity vivar, 1 Lalif 250 g 900 1-15 ang Brukev, kedlzbng 500g | 720 | B-10 | amo
Polévka se zavarkou 250 900 | 15-2afo Casnek 500g | 720 | 7-9 | ang
250 q0001-2 Kukufiény klas 250 g 720 7-9 ano
ajene Mrkev 500 g 720 8-10 | ano
Migkg 100ml | 54003-1ne Paprika 500g | 720 6-9 ano
Kaditha 200 g 540 1-1,5 ng Ruzickova kapusta 300g | 720 | 7-10 | ano
Tip: Dobfe protfepal neba promichat. Zkantrolovat tepiotul Chiest 300g | 720 | 6-9 | amo
Rajlata 500g | 720 6-7 a.nu
ot Cukina 500g 720 9-10
Dodélavani Tip: Zeleninu nakiaje namlékouslwammmﬂﬁlsaz 3
Praktické tipy k dodélavani i iZicemi tekutiny, obdas promichejte, nechie 3-5 mlnu1
dodélal. a okoferile a# pfed acﬂéu&nrm.

Drite se smémych hodnot v tabulce a v receplech. Sledujte
proces pripravy. pokud jesté nemate dostatek zkuSenasti.

Dvirka pristroje miZete kdykoliv oteviit. Pristroj se automaticky vypne.
98
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on | oty v| 2002
Potraviny/jidia Mnoisti | (prbt,) | P51 V) rozmea-

Watt g | Zoveni
_Jabaem;?.
hrugkovy kompot 50097p05-8 o
Svesthova povidla 250 7004 -6 ne
Rebarborowy kompol | 2500 700 5- 8 ang
Pecend jablka, 4 kusy | 5009 7P07-9 ang

Tip: Pﬁdeﬂe 125m|vady dtrénwé ava zabraiie tomy, aby se

Masnsnmaékau - ang
Gulds, nakedjend maso | 500 7P010-15 ang
| Hovezi rolada 230g7e07-8 ang
o rn :

Dribedi 5ekana 250 g ?!0 6-7 ang
Skencrpolewa 2009 7P05-6 ang
Rybi filety 300g7E07-B ang
Ryb|f|le'ry

nézelisiammm 450 g 7P0 14 -16 ano
Lﬁﬁjpenét 300q7p011-13 ang
Hvéia 200g7R07-9 ana
Fazolové lusky 200g7p08- 10 ano
Brokolica 200g7P0B-9 ang
Hréch J0q7e07-8 ana
Brukev, kedlubna S00g7e013-15 ano
Cesnek 2009 7P010-1 ana
Kukufice 20097p04-6 ano_|
Mrkey 2000 7B05-6 ana
RiFitkovd kapusta 300q7R07-8 ana

: 450 ?21} 12-13 | ana
Spen g 15-17 | ano
Tip: Nechte povafitse 1 - zpulévkmm:i!w:ﬂnehuhny,méas

pmmlcl'lail;& pﬁp Opah‘l!éuﬂhs. nechie 2 — 3 minuty dodélat, a

| i (JiZ predem phipravené pokmy)
-.|IU|OEEE’d!1ﬂhD hmee | 5009 7E0 13 -15 ang
Polévka se zavifkou 200g7P07-8 ano
Kremova polévka 500g7P013-15 ana
Tip: Obéas promicheite, nechte dodélat 3 — 5 minut.
*} JiZ predpfipravens pokmmy
INSTANT START

Chidli byste kratce ohiat potravinu &i ndpoj pfi maximélnim
vykonu mikrovinng trouby?

» Spustte reZim INSTANT START tim, Ze stisknete pfimo
Hagitka START.

+ Prubéh vafeni zaéne ihned, pfiGemz kazdé dalsi stisknuti
laditka prodiou#i dobu pfipravy pokmmi o 10 viefin,

+ 0d & minut se doba trvani vafeni pokaZdé prodiouzi o 30
viefin.

05-MWGE 759 H 59

+ Viykon mikrovinne lrouby je pitom 100%.

Automatické programy

Pomoci automalizacni techniky miZete automaticky piipravovat
urcitd mnoZstvi pokrmi. Doba pripravy a vykon mikrovinng
trouby jsou uloZeny v programu.

Postupujle proto nasledujicim zplsobem:

1. Stisknéte lacitko Stopp.

2. Stisknate tlagitko AUTO COOK (VARNE PROGRAMY).
Nyni se nachazite v programu Opravy pokrmu, )
Opakovanym stisknutim llacitka AUTO COOK (VARNE

PROGRAMY) si vyberets jeden z program(;
s oy 02|03
Rytenudie | w |k
Rie. 180 | 330 | 480 .
Aoy vomuvoda | ml | m | o [PONTZINE
hudl, 300 | 600 | 900 G
klomuvoda | ml | ml | ml Pokm nezarjvefe
Cersted 02 [ 03 (o4 [o5[os |07 |08
A2} zelening ko | kg | kg |ka [k [ka | ko
Kiomuwody | 2EL2EL2ELM EL 4 ELELBEL
A Mrazena 02|03 |04 |05)06 |07 (08
2elening ko | ka I hy [kn |ky [ ko | kg

an | 35 T ¢
Ac4{Pogham i e (Odpovicd oca 807100 g
Poutifle pouze popooeriu v sdthu
250 | 500
ACH{Kapainy | ml | ml
Nezakriveite! Pozor na udaeny varl
043 | 0B
ka | kg
Brambory propichnéte a pfi dodrZeni vadalerosti mezi
nimi 2 polndte na clofny falif.
Pizza 015
{07y kg
045
ACB|Ryy kg
Ryby piediim nafiznite
3. Poté v programech AG-1 aZ AC-6 pomoci tladitek se Sipkou
zvolle hmotnost.

Napfiklad: pfiprava 0,2 kg Gersivé zeleniny.
Krok Tlaéitko/a ___ Ukazatel

A6 Brambory

ACT

1 j
2 AC-2
3 02
4 =
4. Pro zahieni siskodte aéiko START,
99
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CESKY

Po uplynuti ¢asu doby se pristroj vypne a na displeji se objevi
END. Poté pokrm vyjméte.

1 UPOZORNENI: EL adpovida polévkové lzici.

Horky vzduch/Kombi gril/Kombi
Horky vzduch a rezim horkého vzduchu/kombi

Pro nastaven| horkého vzduchu a rezimu horkého vaduchu/

kombi postupuite prosim nasledujicim zplsobem:

1, Stisknéte tatitko Stopp.

2. Stisknéte tlabitko HeifiuttKombi GrillKombi (Horky vzduch/
Kombi Gril Kombi).
Opakovanym stisknutim tlagitka HeiBlutt/Kombi GrillKombi
(Horky vaduch/Kombi Gril Kombi) si vyberte jeden z
programi:

G |Pouze horky vzduch

c1 Kombinace horkého vzduchu a mikrovinné
trouby

ca Kombinace horkého vzduchu a mikrovinng
trouby s vwEEim podilern mikrovinng trouby

3. Poté pamoci tlacitek se Sipkou nastavie teplofu v rozmezi
mezi 100°C a 230°C.

i uPOZORNEN:
V rezimu Kombi |ze nastavil pouze teploty do
hodnoty 180°C.

4. Pomoci tlagitka START potvrdte Vase zadani.
5. Pomaci tlagitek se Sipkou zadejte pozadovanou dobu trvani
vafeni.
Napiiklad: Program G2 pfi 180°C, doba pripravy 8 minut.
Krok Tlacitko/a icaratel .

1

Pravdépodobné byla pro tuto pfipravu navolena pfilis nizka
teplota. Peovedte prosim opravu nastaveni.

« Na displeji se béhem provozu objevi Erd”.
Béhem urdené doby nebylo dosaZeno pfedem nastavené

hodnoly feploty.
Provedte prosim opravu nastaveni.

Gril a rezim grilu/kombi

Aby bylo dosazeno rychlého a rovnomémeho opedeni,
pouZivejte prosim pro grilovani grilovaci reét. PouZivejte vhodne
Zaruvzdorné nadobi nebo grilovanou potravinu polozte pfimo na
grilovaci rodt.

Velké, abjemné potraviny je moZné grilovat pfimo na oloéném
falii!

Predehiivani® grilu neni nutng, nebof infraterveny gril wytvafi
bezprosifednl salavé horko.

Kdyz piipravujete pokrmy v reimu kombi mikrovinng trouba-gril,
méli byste dbat na nasledujick:

Pro velké, objemné potraviny jako napf. vepfové petené je doba
pfipravy v mikrovinné trouby adpovidajicim zplsobem del8i neZ
pro malé, nizké potraviny, Pri grilovani reaguje viak opacné.
Cim blize je potravina grilu, tim rychlgji se opece. To zna-
mend, pokud budete pipravovat velké pedand v reZimu kambi,
je doba grilovani pfipadné kratsf nei pro mensi petené.

Pro praci s grilem a pro redim grilukombi postupujte prosim
nasiedujicim zplsobem.

1, Stisknéte Haitko Stopp.

2. Stisknéte tlagitko HelBluftKombi GrillKombi (Horky
vzduch/Kombi Gril'Kombi). Opakovanym stisknutim
taditka HelBluftKombi Grill Kombi (Horky vzduch/Kombi
Gril’Kombi) si vyberte jeden z programi;

G |Pouze gril
31 |Kombinace grilu a mikrovinné trouby

2 c2
P 4

| @0 | v

4

5 08:00

- |

6. Prozahdjeni stisknéte tlatitko START.
Po uplynuti éasu doby se pfistroj vypne a na displeji se objevi
END. Polé pokrm vyjméte.

Hiaseni chyby

* Ma displaji se béhem provozu objevi Err2”. Teplota ve
varném prostoru prekrodila pfedem nastavenou hodniolu
teploty.

100
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G2 Kombinace grilu a mikravinné trouby s vySsim
podilem grilu

3. Pomoci tladitek se Sipkou zadejte poZadovanou dobu trvan
vareni.

Napfiklad: Program (2, doba pfipravy 10:30 min.
Krok Tlaéitko/a Ukazatel

2 G2
3 10:30
4

4. Pro zahajeni stisknéle llagitko START,

Po uplynuti asu doby se pfistroj vypne a na displgji se objevi
END. Poté pokrm vyjméte.



Tabulka - Rezim grilukombi

Potravina/ Fla!irn Cas cca

sl Mnozstvi : e Zakryt
Maso, uzeniny

Hovézi, vepfové & {9009 101 12ne

teleci

v kusech 750 g 12} 15 ne

Uzena veprova kotleta 500 g 1214 ne

Sgkan&?ﬂﬂ qid-15de

Viderheke 200g2-Bne

Spekatek 20092 -3k

Tip: Po upﬁ'rllli poloviny doby maso obrafte, nechie povaiit 3-5
minut; sekanou

potfete bilkem: parky napichnéte vidiickou.

Slepice na polévku 1000 g 13- 15 ne
Castikufete 250 g4 - §ne
Tip: Nechte vafit ve viastni ${4vé bez philévani vody, jednou

obrafle, nechte povafit 4-5 min.
Pstruh na modro 300 gl5 - 6 ne
Rybifilg 3003 - 4nE
Tip: i pol

obrafte, nechte il 3-5 mi

Jednotlivé programy upravy pokrmu

Pokud byste chiéli urgité pipravy jidel zadat do viastniho pro-
gramu Gpravy pokrmi. miZele lo sesiavil programoveho vikonu
mikravinné trouby a grilwkembi (G, G1, G2) ainabo horkého
vzduchukambi (C, C1, C2).

Postupuijte napfiklad takto:

1. Stisknéte tiagitke Stopp.

2. Stisknutim tagitka POWER (VYKON) jednou/vicekrat
zvolite poZadovany vykan mikravinné trouby.

3. Pomoci tiagitek se Sipkou vieZie poZadovanou dobu trvani
vafeni.

4. Jednim/Vicenasobnym stisknutim tiagitka HeiBluftKombi
GrillKombi (Horky vzduch/Kombi GrilKombi) navolte jeden
z programil C, C1, C2, G, G1 € G2.

5. Pomaci Hacitek se Sipkou vioZte pozadaovanou dobu trvani
vareni.

Mapfiklad: doba pfipravy pokrmi 3:00 min. pfi 100%
vykonu mikrovinné trouby a pote grilovani 9:00 min.

Krok Tlacitko/a . Ukazatel
1
e 100P
3 03:00
4 G

05-MWGE 759 H 1

Ukazatel

T_Ia(:nko.'a

6. Pokud se cheete jedté Jednau paclwal na dobu zahajeni,
stisknéte tiadftko CLOCK (CAS).

Piedem nastaveny Cas zahaji provez mikrovinng trouby.

i UPOZORNEN:

Pozor, nebezpedi poZarul S pfistrojem manipulujie zasadné
pod dohledem. Pfi tasové odloZend pripravé pokrmi nastavie
vidy Cas tak, aby byl pfistroj béhem provozu pod vhodnym
dohledem.

Specialni funkce
Automaticky start:

Mikrovinnou troubu nebo dokonce | nastaveni gril’kombi & horky
vzduch/kombi miZete uvesi do provozu k piedem stanovenemu
tasu. K tomu Géelu nejdfive nastavie éas.

Napf. pro automaticke spusléni mikrovinne trouby posiupujle
prosim nasledujicim zpiscbem:

1. Stisknéte tladitka Stopp.
2. Stisknutim tacitka POWER (VYKON) jednoulvicekral
zvolile poZadovany vitkon mikrovinné trouby.
3. Pomoci latitek se Sipkol vioHe paZadovanou dobu trvani vafeni,
4, Stisknéte tladitko CLOCK (CAS) na déle jak 2 vtefiny. Zaznf
signdl a ukazatel se zméni na akiudlni tas. Prvni Eislice blika,
5. Pomaci tlagitek se Sipkou vioZte poZadovanou dobu spusténi.
6. Stisknéte tlacitko CLOCK. Zazni delsl signal a na displeji se
obijevi M"
i UPOZORNENI:
Pokud byla naprogramovana jiné funkce, na displefi se
zobrazi pristudny ukazatel,

Napfiklad: 12:30 min, doby pfipravy pokrmi na 100%
vykonu, dobu zahajeni 14:20 hod.

Krok Tlaéitko/a i Ukazatel
1
2
00 -
4 Clock 10:00
5 o 14:20
<I>)
e :
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1 UPOZORNENI:

« Pokud se cheete jesté jednou podivat na dobu zahéjen,
stisknéte tiacitko CLOCK (CAS).

+ Predem nastaveny as zahajl provoz pfistroje.

L) o

Po uplynuti Casu doby se pristroj vypne a na displeji se objevi
END. Poté pokrm vyjméte.

Automaticka pripominka;

Po ukonGeni priibéhu varen| budete pipnutim kaZde 2 minuty
vyzvani, abyste pokrm vyjmuli.

Otevienim dvifek & stisknutim tlaéitka Stopp se tato pripominka
Vypne.

Zablokovani:

Stisknutim tlagitka Stopp na déle jak 2 viefiny se pfistroj
zablokuje. Aktudini zablokovani se zobrazi na displejl. Funkee
oviadacich prvkil je zablokovana. Opétovnym stisknutim taditka
Slopp na déle jak 2 viefiny se zablokovani zrui.

Hlaseni o poruchach

Na displeji se béhem provozu objevi Em0” &i Err1”. V tomto
pripadé je problém v elekironickem fizeni.

Cigténi
Mikrovinnou troubu vypnéte a vytahnéte zastréhu.

Vnitini prostor

+ Udrujte vnitfek irouby &isty. Tekuting, kieré postikaly a
vylekly na stény trouby mizete odstranit vibkou ltkou.
Pokud je trouba velmi zne€idténa, je moZné poudit i jemny
distic prostiedek. NepouZivejle prosim Zadné agresivni
Cisticl prostiedky.

+ Sklenény prihled otirejte z vnilfni a vnéjsi strany
navihéenou l3tkou a pravidelné odstranujle postiikane
plochy a skvmy od tekutin, kleré vytekly.

Vnéjsi steny

* Vngjsi stény plasté by mély Cilény pouze navihéenou
latkou. Dbejte na o, aby se voda nedoslala do otvord plasté
alim i do vnitfku spotfebice.

* Spinat prosim Eistéte také pouze navihéenou latkou. Pro
cisténi spinade funkci oteviete niejdive dvitka mikrovinné
frouby, aby omylem nedodlo k zapnuli spotfebice.
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Prislugenstvi

* Prilezitostng byste méli oéistit sklenény otoény talif pomoci
prostredku na myti nadobi & v mycee.

* Otodny vénec a vnilfni dno trouby by mély byt Gistény
pravideln&. Ototny vénec miZete vyjmout 2 opléchnout
ruéné. MiZete na néj pouZit jemny Gistici prostedek &
prostiedek na Cisténi oken. Polé dobfe osusle. Dbejle na to,
abyste vénec potom opét spravné nasadili.

Zapach

+ Abyste mohli 2 mikrovinné trouby odstranit nepfijemné zapa-
chy, postavie misu vhodnou pro mikrovinné trouby, naplite
vodou a citrdnovou $tavou a poloZte do trouby, kisré poté
nechte hfét cca 5 minut. Nakonec troubu vytfete navihtenou
latkou.

Osvétleni trouby

+ Provyménu osvétleni trouby se prosim cbrafte na odbomy
servis v blizkosti Vaseho bydlits.

Technicke udaje

Pokrti nap@tis.....coooovvvvvvrenns ceremmmernennescemnedld ¥, B0 HZ
Fiikon:

mikrovingé  trouby:

horky  veduch:

1000

Stanoveni rozméri = vyehozi vykon mikroving trouby:; ..... 900 W
Objem vAMEh PIOSIONL .. isissiessanisisssssseni 29 P
(111 S e R e N E S T S |

Tento pristroj byl testovan podie véech pfislusnyeh, v souéasné
dabé platnych smémic CE, jako je napi. elekiromagneticka
kompatibilita a direkliva o nizkonapéfové bezpeénost, a byl
zhonstruovan podle nejnovéjsich bezpeénostné-technickych
piedpisd.

Vyhrazujeme si technické zmény!

1400
1300



Zaruka
Na némi prodany pristroj poskytujeme zaruku v irvdni 24 mésicd
od data prodeje (pokladni dokiad),
Béhem zaruéni lhiity odstranime bezplaing vechny vady
pristroje neba prislusenstvi, které vaniknou v disledku vad
materidlu nebo vyrobnich vad, a to opravou nebo, podle naeho
uvazeni, formou vimény. Zarutni pinéni nemaji za nasledsk
ani prodlouzeni zaruéni doby, ani tim nevanikd narok na novou
zanku!

Jako zéruéni doklad slouzi doklad o koupi. Bez tohoto dokladu
nelze uskuteénit bezplatnou vymenu nebo bezplalnou opravu.
V pripadé uplatnéni zaruky piedejte prosim kompletni pfistroj
v origindlnim obalu spolu s pokladnim dokladem Vasemu
obchodnikow.

Jak na vady na spolfebnim pfislugenstv, resp. dilech podiéha-
jicich rychlemu opotfebeni, tak i na Gigténi, Odribu nebo viménu
dil podighajicich rychlému opoffebeni se zaruka nevziahuje a
j& proto nuing j& ubradit!

Zaruka zanika v pfipadg. Ze dojde k zdsahu neautorizovanou
osobou.

Po uplynuti zaruky

Po uplynuti zaruéni doby je moino za Uplatu provést opravy v
pfislusném odborném obchodé nebo opravné.

&

Vyznam symbolu ,Popelnice”
Chrarite nase Zivoln! prostfedi, elektropfistroje nepalfi do
domovniho odpadu.
Pro likvidaci elektropfistrojll pouZijle urbenych sbémych mist a
odevazdejte zde elekiropfistroje, jestiiZe je v nebudete pouZivat.
PomiZete tak pfedejit moZnym negativnim dopadim na Zivotni
prostiedi a lidské zdravi, ke kterym by mohlo dajit v disledku
nespravne likvidace.
Pfisp&jete tim ke zhodnoceni, recyklaci a dal&im formam zhod-
noceni starjich elekironickych a elektrickych pfistroj,
Informace o tom, kde Ize tyto pfistroje odevadat k likvidaci,
cbdrZite prostfednictvim dzemné spravnich celkl nebo
obecniho Gfadu,

CESKY
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Altalanos biztonsagi rendszabalyok

A késziliék hasznalatba vétele eldtt gondosan olvassa végig a
hasznalati utasitast, &s drizze meg a garancialevélle, a pénztar
nyugtaval és lehetdleg a csomagolokartonnal, ill, az abban

Ievo bélésanyagaal egyitt! Amennyiben a késziiléket harmadik

személynek adja tovabb, a hasznalati Gtmutatdt is adja a

készillékhez.

+ Kizdrdlag személyi célra haszndlja a készllgket, és csupan
arra, amire valg! A készllék nem ipari jellegu hasznala-
tra késziill. Ne hasznalja a szabadban (hacsak nem a
szabadban vald, meghatdrozott keralok kbzdtli hasznélatra
van szanva)! Ne tegye ki erds hdhatasnak, kdzvetlen
napsugdrzasnak és nedvességnek (semmi esetre se marisa
folyadékba), és dvia az éles szélekifl! Ne haszndlia a
késziiléket vizes kezzell Ha a készllék vizes vagy nedves
lett, azonnal huzza ki a konnekiorbol!

+ Kapcsolja ki a késziléket, 85 amikor nem hasznélja, tarlozé-
kokat helyez ra, tisztitja, vagy ha zavart észlel, mindig huzza
ki & csatlakozd dugaszt a konneklorbal!

+ Ne mikddiesse a készliléket fellgyelet nélkil! Ha elhagyja
a munkahelyet, mindig kapcsolja ki a készllgket, ill. hizza ki
2 dugaszt a konnektorbdl (a dugasznal, 65 nem a kabelnél
fogva)!

* Rendszeresen ellendrizze, hogy nincs-e a készlléken vagy
a kabelen seriilés| Sérlit készilekat soha ne helyezzen
{zembe!

* A kockazalok elkerlilése végelt ne maga javitsa a kés-
zlileket, hanem keressen fel eqy erre kiképzett szakem-
bert! Ha hibas a csatlakozd kabel, csak a gyartotol, a
veyGszolgalatunkidl vagy hasonlo képzetiségl szemelyidl
kérjen helyette azonos értéki masik kabelt!

* Csak eredeti tartozékokal hasznaljon!

* Tartsa be az it kivetkezd ,Specials biztonsdgi rendszabaly-
okat'.

Gyermekek és legyenglilt szemelyek

* Gyermekei bizlonsaga érdekében ne hagyja dltaluk elérhetd
helyen a csomagoloelemeket (mlanyag zacské, karton,
sztiropor stb.)!

Vigyazat! Kisgyermekeket ne engedjen a foliaval jatszani.
Fulladas veszélye allhat fenn!

+ Annak érdekeben, hogy a gyermekeket és legyengilt
személyeket vedje az elekiromos dramites veszélyaiol,
vegye fi gyelembe, hogy a készileket csak feligyelet meliet
szabad hasznalni. A készhlék nem jaték. Ne engedie, hogy
kisgyermekek jatsszanak vele,

A hasznalati itmutatoban talalhato szimbolumok

Az On biztonsagéra vonatkozo utasitasok kifejezetten meg
vannak kiiignbdztetve. Kérjlk, mindenképpen (gyeljen ezekre
annak érdekében, hogy elkerile a baleseteket és a keszilléh
karosodasat:

it okt i Tophachl e e
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Fontos biztonsagi utasitasok!

Sziveskedjék gondosan végigolvasni és tovabbi hasznala-
tra megdrizni!

+ Figyelmeztetés: Ha az ajtd vagy az ajtétbmités megserdlt,

a fozokésziléket mindaddig nem szabad hasznélni, amig
megfeleld szakképzeliseql szemely meg nem javitotia.

+ Figyelmeztetés: Semmi esefre se probalja maga javitani a
késziiléket, hanem keressen fel hozza engedéllyel rendelkezd
szakembert! A szakemberen kivil mindenki més szdmara
veszélyes olyan karbantartasi s javitasi munkat végezni,
amihez el kell tavolitani azt a boritast, amely védelmet biztosit
a mikechullamu energia okozta sugarerhelés ellen,

+ Figyelmeztelés: Folyadékokat ne zart tartalyban melegit-
sen. Robbandsveszély!

+ Figyelmeztetés: ne tegye a mikrohulldmu s0tdt a
szekrénybe! Ugyelien ra, hogy a szekrényekhiez, falakhoz,
stb, viszonyitva a kész{lék mindegyik oldalatdl szamitva
legalabb 20 cm szellbzési tavolsag legyen.
Figyelmeztetes: gyermekeknek és legyengiilt egyene-
knek csak akkor engedhell meg a keszilék hasznalata,
ha megleleld modon elmagyaraziak nekik a mikodest,
lgy, hogy az adoit szemeélyek a késziiléket bizlosan ludjak
hasznélni és tisziaban legyenek a hibds hasznalathol eredd
veszélyekkel.

+ Figyelmeztetés: Ha a készlléket kombindl (zemmodban
hasznéljuk. a magas homérsaklet miali gyermekek csak
feindtt fellgyelete mellett hasznalhatjdk a késziigket,

. M:giegyrzés: amikrosiitdt ne hasznaljuk él6 allatok melagi-
tésére.

+ Csak a célinak megleleld edényeket, pl.

(vegbdl, porcelanbdl, kerdmidbol, hdalld mianyagbdl
készOit edényt, vagy mikrohullami készilékbe vald specidlis
edényt hasznaljon.

+ Ha éghetd anyagy, példaul miianyag- vagy papinartd-
ban melegitenek fel, vagy f6znek ételeket a mikrahullami
s0tdben, a meggyulladas lehetGsége miatt gyakori
ellenGrzésre van szikség.

* Ha flist keletkeziv, kapesolja le a készlléket, és hizza kia
haldzathdl. Tansa a készlilékajtot zarva, hogy az esetleges
langokat lefojlsa.

* Figyelem! Lassu forras! Fizéskor, kilindsen folyadékok
{viz) ismételt felforralasakor megtériénhet, hogy a folyadék
ugyan elérie a forrasi hémérsékletel, azonban még nem
[elennek meg a jellegzetes gizgomolyagok. A folyadék
nem egyenletesen forr. Ez az 0n. lassu forrés az edény
kivételekor enyhe razkédas hatdsdra hirlelen gozkepzodast
okpzhat és a folyadek kifuthat, Egési sérilés veszély! Az
egyenletes lassd forrds érdekében helyezzen egy lvegrudal

vagy ehhez hasonlo, nem lémbdl készilt rudat az edénybe.

+ A cumisiivegek és bébigteles Ovegek tartaimat fa! kel ke-
wverni vagy fel kell razni, és az étel homérsékletet fogyasztas



eldtt ellendrizni kell. Egési sérilés veszély!

+ Héjas vagy bords lelmiszert, amilyen peldaul a tojas vagy
a virsli, tovabba zart dobozos konzervet stb. nem szabad
mikrohullamu siidben felmelegiteni, mert még azutan is
felrobbanhat, hogy végel ért & mikrohullammal val felme-
legités,

+ Ha az ajtokeret/ajtolomités s vele szomszédos alkalrészek

beszennyezddlek, nedves ruhdval gondosan meg kell oket

tisztitani.

+ Tiszlitsa a mikrohullam sGtdt rendszeresen, és tavalitsa el
belsd terébdl az ételmaradékokat!

+ A keszilek hidnyos tisztaniarldsa eselén eldfordulhat, hogy
tonkremegy a felillete, ami befolydsolja a késziék élefiar-

tamal, és esetleg veszélyes helyzeteket is eredményezhet.

+ A fGzbterben ne tarofjon élell vagy bamilyen targyal.
+ Ajelek a kesziileken talalhatok!

A vigyazat: a el foreg|
A MMM&MW&K
A kezelgelemek leirasa
Az egyes részek megnevezése
1 Ajtdzar
2 kijelzd
3 burkolat
4 Meghaita
5 Forgatd
6 Forgd
7 Kezelomezo
8 lefedés
9 Grillracs
A kezeldmezd gombjai

| Teljesitmeny:
PO WIS 2 mikrohuliam teljesitményfokozatainak
. * kivalasztasa

: ) Ora:
_ A nyilgombokkal egyiitt az ora beallitasahoz

R Melegitési programok:
INROLTRLY (5hhs26n megnyomasdval automala program
; * kivalasziasa

) Légkeverés/kombi grillkombi

 csak légkeveréses zemelés, termosztatial
vezérelt
Légkeverés/kombi: a légkeverés és a mikro-
hulldm felvaliva mikodik
Grill: grillezéshez es alsiitéshez
Grill/kombi: a grill és a mikrohullam felvaltva
mikadik
Myilgombok

Y
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Az éra vagy a hé- es silyértekek beallitasahoz

| Megallitas/Torlés

Egyszer kell megnyomni a melegitési folyamat
megailitasahoz

Ketszer kell megnyomni a program
megallitaséhoz

3 masodpercig kell lenyomva tartani a keszilkék
zarjanak be- és kikapcsolasahoz

' A program Inditasa vagy azonnali inditas

Uzembe helyezés

+ Amennyiben a burkolaton vagy a flitGrészen a gyarasbal
visszamaradi darabok vagy olajfoltok lennének, eldfordulhat,
hogy kezdetben kellemellen szagot észlelink. Ez termes-
zeles jelenség és tibbsz0r hasznalat utin mar nem fog
fediépni.

Mindenképpen ajanlatos az alabbi madon efjami:

Allitsa a készléket hilégkeveréses vagy grillezés funkcidra
és tibbsadr mikodiesse Oresen, anglkil, hogy tenne bele
glalmiszert. Gondoskodjon megfeleld szelliztetésrdl.

grillez 'Mnlﬂébm Imznﬂkiﬂﬁ a:am;'ﬂm j__'
bhmjr mikrohullmi Gzemmodban!
Uegy dent ami a sitoterben ta!alham csnmagn[ja
|-? zekokat &s helyezze be kdzépre a forgatd gydnit,
Zze az Oveglanyért (gy a meghajto langalyre, hogy a
lanyér beleilleszkedjen a meghaitd lengely kiemelkedéseibe
&s likéletesen rafekiidion a tengelyre.

* Ellendrizze, nincsengk-g lathalo serllesek a készlleken,
elsfsorban az ajtd kirll, Barmilyen jellegll sériiést észlel, a
készllgket nem szabad Uzembe helyezni,

+ Ne legye a késziléket mas elekironikus készilenek kdzvet-
len kozelébe, hogy elkeriilje a mas készilékek dlal kivallott
zavarokal.

+ Tavolitsa el a készllékhazon esetleq lévd védaialiat.

+ A készllék dugaszat szakszer(ien felszerelt érntésvédelem-
mel ellatolt 230 V, 50 Hz-es konneklorba dugja.

A késziilék hasznalata
Tudnivalok

+ Az On készlléke olyan mikrohullam sugdrral midkodik,
amely nagyon rdvid id alafl felmelegili az tefben lévd viz-
részecskekel. Nincs hikisugarzas, igy alig bamit a készilék.

» Csak élelmiszereket melagitsen a készilekkel.

+ Ne siissin olajjal a mikrohullamd siiében, mert a forrd olaj
kart tehet a készilekben és égési sérlléseket okozhat.

+ Egyszerme csak 1-2 adagol melegitsen, kildnben a keszilek
veszit a hatekonysagabal.

= A iozési folyamat megszakitdsahoz nyomja meg a STOP-
gombat.

« A kész0lék azonnal teljes mikrohullamy energidval mikodik.
nincs szikség eldmelegitésre.

» Mikrohullami uzemmodban soha ne mikodlesse a készileket
uresen!

MAGYARUL
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+ A mikrohullamd keszllek nem helyettesiti a hagyomanyos
tlizhelyet. Alapvetden

- mélyhitotifagyasziolt etelek felolvasziasara,
- ételek vagy italok gyors felforrésitasaratelmelegitésére,
- ételek puhitdsara szolgal,

Grilleza és kombinalt Gzemmodra
vanatkozd tudnivalok

* Mivel a grillezésnél és a kombindli izem eselén a készilék
sugarzd hivel mikadik, csak hoalld edényt hasznaljon.

* Csak grillezéshez - és nem kombinalt vagy mikrohullami
Uzem esetén - hasznalhat fém- vagy alufdlia-edényt.

« Ne tegyen semmit a késziilékhaz tetejére, mert az forrd, A
szelldzd nyilasokat mindig hagyja szabadon.

+ Haszndlja a grillez6 racsot, hogy a grillezendd étel kizelebb
legyen a fitdelemhez.

Mikrohullamu siitobe alkalmas edény

+ A mikrohullam{ sutdben valo hasznalatra olyan anyag a
legalkalmasabb, amely atlatsz és atengedi a mikrohullamo-
kat, hogy azok egyenletesen meleqitsék fel az ételt.

+ A mikrghulldmek nem tudnak athatelni a fémen, ezér ne
hasznaljon fémes edényeket vagy tanyérokat.

+ Ne haszndljon Gjrahasznositott anyagbol gydrtott papirén-
yért, mer az csekély ménékben fémrészeket tartalmazhat,
ami szikrazashoz vagy égéshez vezethe!,

* A kerek/ovalis edények és tanyérok sokkal inkabb
alkalmasak mint a szagletesek, mert utébbiakban az étel a
sarkokban kifuthat.

Az alébbi listaval megkdnnyitiik Onnek az alkalmas
mikrositdedeény kivalasztasat:

Alkalmas

mikro-
hullam-  grillhez
hoz

kKom-
binacio”

holég-
flivés

Haalld Dvegedény igen inen igen iger

Nem hiallg Gvegedény iem nem nem nem

g?ah keramiagdeny/- igen igln igen igen
Mikros(tohdz alkalmas |

mianyagedény igen nem nem neim
Konyhai papirtérd igen nem nem nem

Fémtalca nem igen igenjriem

Grillracs nem igen igen sem

%’:‘ém'aés nem g igen e
") grill &5 mikrohulldm vagy légkeverés kombindcidja.
Idd beallitasa

i REMARQUE:

Ha elsd alkalommal kapesoljuk be a készliléket, a kijelzGn
valamennyi felirat vilagit, majd ketiGspont villog.

+ Nyomja meg a stop gombol.
+ Nyomja meg a CLOCK gombot. A kijglzés 0:00" valt &1, Az
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els0 szam villog.

. A nyilgombok segitségével lehat beadni az drak kivant
szamal.

+ Nyomja meg a CLOCK gombot. A masodik szam villog.

« A nyilgombok segitségével adja be a percek kivan! szamét.

. Ismét nyomija meg a CLOCK gombot és varjon par méasod-
percel.

Az Uj idbpent all be.

A mikrohullamu keszilek kezelese

Tegye a felmelegitendd &tett a megleleld edénybe. Nyissa ki
az ajtot &s helyezze az edényt az (vegtanyér kizepére. Csukja
be az ajtdt. (A készilek biztonsagi okokbal csak jol bezan ajt
mellelt mikodik )

1. Myomja meg a Stop gombol.
2. A POWER gomb egyszeritobbszdri lenyomasdval valassza
ki a kivant teljesitményt,

Akijelzdben
megjelenik a

Teljesitmeny - £ 1o conalési teriilet

teljesitmény a Watt-ban (ca.)

valasztoft %-
0s formaban

Gyors felforrdsitas
80 720 Puhitas
60 540 Tovabbitzes
40 360 Olvasztds, pl. sajté, stb.
Fagyasztott ételek felol-
0 18 vasztasdra
START 800 Gyors felfomdsitas
3. Anyllgombok segilségavel allitsa be a kivant
melegitési iddt.
Példaul: 10:00 perc melegitési idd 100% teljesitménnyel,

Kijelzés

Gomb

Lépés

10:00
. Q0

4. Azinditashoz nyomja le a START gombot. A puhitas
idatartama az élel mennyiségetdl és jeflegatdl fligg. Nemi
gyakorlat megszerzése utn mar gyorsan meq fogja tudni
becsiini az iddt.

1 TAJEKOZTATAS:

Ne feledje, hogy & mikrohullamd (zemben a puhités
sokkal gyorsabban torténik, mint 2 melegitd Gzemben.
Ha nem tudia biztosan, mennyi iddre van szikseg, allitsa
be az iddt alacsonyabb értékre, &s esetleg még puhitsa
tovabb az ételt.

16.04.2007, 11:21.18 Uhr



Ha lejart az idd, a kesziilek kikapcsal &s a kijelzdn END”
jelenik meg. Vegys ki az etelt.

A melegitési ido megszakilasa vagy megallitésa

+ Hameq szeretng szakitani a melegitési lolyamalal, nyomja
meg a Stop gombot vagy egyszeren csak nyissa ki az ajtol.

+ Ha ezutén folytaini szerelné a melegitést, be kell csukni az
ajtot és meg kall nyomni a START gombaot.

+ Hateljesen meg szereiné allilani a melegitést, nyomja meg
kélszer a Siop gombot,

Automatikus kiolvasztas

Fagyaszlott his, szémyas és lengeri gyimblcsdk automatikus

kiolvasziashoz az alabbiak szerint jérjon el:

1. Nyomja meg a Stop gombot.

2. Nyomjon meg eqy nyllgombat. Ekkor a Kiolvasztd program-
ban taldlja magat. A nyllgombok ismételt megnyomasaval
valasszon az alabbi kiolvaszté programok kazl:

AD! His kiglvasztasa 01-20kg
AD2 Bramyas kiolvasziasa 0.2 - 3.0 k
AD3 [Tengeri gylimoicsik kiolvasztasa 0.1 -0.9 kg

3. Nyomja meg a START gombot kivélasztasanak igazoldsaként.
4. Ezutan valassza ki a nyilgombok segitségével a megfelal

stilyi.
Példaul: 2.0 kg szamyas kiolvasziasa.
Lépés Gomb Kijelzés
1
2 AD-2
3
4 20
5

5. Az inditshoz nyomja meg a START gombol.

Az idd eltelte utdn a készhlék kikaposol és a kijelzdn END jelenik
meg. Ezutén vegye ki az ételt

Az alabbi tablazatban a kézi kiolvasztashoz taldl informaciakat.

Felengedes tablazat
1dd cca.

Ismeteit fel-
Mennyi- | vsny cea. engedési idd
CCa. perche

Elelmiszer/étel i

Hiis, kolbaszard

Hisdarab 5009190 14-1810-15
{marha, borjl,

diszng) 1000 g {80 25- 30 20-35
Husszalel,

hagda 2009 180 446 8-10
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Teljesit- Ismételt fel-
Elelmiszer/étel “ag"* mény cca. m engedési idd
Watt-ban cca, percben
Egybefasin 250 9 180 6518 510
Sitnivald
kolbasz, 200 g 180 48 5 - 10
hurkaféle
Felvagott 300 q 180 4 b - 10

Tipp: Aza:huuﬁ[dénéllmﬂrtsamagahust.az&zehwételeket
raqale uegmwmb:ame{awn amé:femngedatt

Csirke 1000g 18020-25] 10-15
Csirkedarabok | 5000180  12F155-10
Kacsa 1700g | 18025/ 40 _ 20-25
Liba-, pulyKada-

RIS 5000180  12k18  {0-15

Tipp: A mm?ast feh%n forditsa meg, a szimyakat és a

Figyelem: A Itluhrasztasbui visszamarado folyadékot dntse
ki, s ne hagyja érintkezésbe keriilni mas ételekkel!
Vadhq.'is

Ozgeting
Nyulgering
Tipp:

Piszirang
Egész hal
Halflet

7

6

10 -

T b -
TIE, Tobbszor mi W Hakrm forditsa ﬁahﬁm.

| Malna, eper 250 g 180 418 5- 10
Megay, sziva. | 250 g 180 57 5- 10
Almapép 5({09180 9{12 5-10

Tipp: Ovatosan

Lasd a Melegitési tablazalot’, .A zoldseg kiolvasztésa és

me| (] [t,E:SEJ rész.
Kenyér és siitemény

Zsarmlg 4darab| 180ca (13 5

Kenyer 10009180  13-158-10Q
Piritoskenyer | 500 g 180 1 d p - 10
Kever siitemény| 500 g 180 618 5 - 10
Gylmdlcsos 2

siemény Tdarab| 180 2-3 2-3
Torta ldarsb] 180 | 05-1 3-5
Torta 12000 180 [ 10-12| 30-60

Tipp: Helyezze a kenyerel és siteményt konyhai siitGpapirra,
amelylctelrasuanedvmeget Erzékeny siteményt csak rivid
ieleng

5
Vai 250 180 0-15 =
Tirg 2500180 618 5- 10 =
Hab 2000180 3[5 2-3 =

'I'ipp Tﬁmlusaalazahrféﬁat amegadumdﬁﬁaiea.nén keverje meg,
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Melegités

A melegités és felforrdsitas a készllék kilonds erdssége,
Hiitdszekrény-hideg folyadékokat és ételeket nagyon kdnnyen
szoba- vagy fogyasztasi hémeérsékletire lehet felmelegiteni
anglkill, hogy sok labast kellene hasznalnunk.

Az alabbi tablazatban megadott felforrdsitasi iddk csak
iranyériékek, mivel az idd nagyménékben figg az étel
alaphdmérsekletétdl és dsszetételétdl. Ajanlatos ezér,
ellendrizni, hogy az étel elégaé ford-e mar.

Melegitesi tablazat

Teljesit- |

Mennyi- | mény | Id6 cca,

589 cca. | perchen
Watt-ban

Folyadekok

Wiz, 1 csésze 150 g S00[0.5 - 1 nem
Wiz, 051500 g 900 3.5 15 nem
Wiz, 0,75 1750 g 800.5 - [7 nem
Kavé, 1 csésze 150 900 0.5 - 1 ném
| Tej, 1 coesze 1509 80010.5 - 1 nen
Figyelem: A késlehetett forras megeldzése végett tegyen az edé-
mmwmﬁmk&n{&neﬁnﬂwmu}

Elelmiszer/étel Lefedés

Hilsszelat, kmmpii
és 28idskg 450 900 2.5- 35)gen

Gulyas csipetkével 450 g 800 2 - 2 b igen
Hus,qombocesszcsz 45(]q9ﬂrﬂ25 35;|qen

Ranlol szelet

Fasirozott, 4 darab

Salt hs -

yapp:Efzhialbekdhgnnhrngyapank.ill.aropogﬁsbmmtm
on

1/2 csirke ﬁﬂqﬁgﬂﬁ 5#m

Puhitas
Gyakorlati tippek a puhitashoz

Tartsa be a puhitasi tAblazatban megadott irdnyértékeket és
kivesse az ételrecepteket. Amig nem rendelkezik elegendd
gyakorlattal, kovesse figyelemmel a fozési folyamatot.

A készlilek ajtajat barmikor kinyithafia. A kész(ilek automatiku-
san kikapesol.

Csak akkor mikodik Ujra, ha az ajté zarva van, és ismeét megny-
omtak a START-gombat.

A hiitdszekrénybdl kivelt élelmiszerhez kicsivel hosszabb puhfté-
si iddi szilkséges, mint a szobahbmérsékletl telhez,

Minél toményebb az étel, annal hosszabb a puhitési ids, lgy p.
nagyobb darab hishoz hosszabb puhitasi idd kell, mint ugya-
nannyi hirtelen siilf hushoz. Ajanlatos nagyobb mennyisegekel
maximalis teljesitménnyel felftzl és kozepes teljgsitménnyel
egyenletesen fovabb puhitani.

A lapos ételek gyorsabban puhulnak, mint a magasak,

ezért lehetdleg az ételt ugy ossza el, hogy az lapos legyen. A
vekonyabb részeket, pl. csirkecomb vagy hallilet belll vagy akar
egymast fedve legyen elhelyezve.

A kisebb mennyiségek gyorsabban puhulnak, mint a nagyok.
Altalanos szabdly:
Dupla mennyiség = csaknem dupla idd
Fél mennyiséqg = fele annyi idd
Ha valamely ételhez nem tudja megtalaini a megfeleld iddt,
akkor az a szabaly énvényes,
hogy 100 grammonkeént kb. 1 perc fozeési ido szilkséges.

Azokat az éeleket, amelyekel a tizhelyen is feddvel lefed, a
mikrohulldmil készdlékben is le kell fedni.

A fedél megakaddlyozza az étel kiszaradasat. Lefedésre
hasznalhatd a lefelé forditott tanyér, pergamenpapir vagy
mikrohullami készdlékben alkalmazhatd filia. Az olyan eleleket,
amelyeket ropogdsra akar elkészileni, fedél nélkill kell puhitani.

Csirkebelsdsag 4000 BE'I}S 45igen
A e R bl Puhitasi tablazat
Tészta, rizs 1adag | 15099001-2 | igen Teljesit-
2 adag 300g90025-35)gen Eleimiszer/étel Mennyi- | mény | Idé cea. Lefedés
Krumgli S00q5003-4 igan
Tipp: Eldzetesen kicsit be kell nedvesiten,
U Padlizsan 500 g 7207 - 10 '
Menn! 1d6 cca. izsan q iggn
Elelmiszer/éte ség“- ";f.f' percben| 57€988 | [Karfipl 5009 | 720 | 8.1 | ien |
Brokkoli 5000 7206-9 igen
Levesek/Szoszok Chicoree 500g7306-7 igen
Erdleves, 1 tanyér igen Borsg S0g706-7 igen
Leves levesbotéte! [ Anizskapor 50007208 11 igen
Zoldbab 300 9 720 13115  igen
Krumpli S00p7409-12 | igen
Tej - 1 nem Karalabe 500p7d08-10 | igen
Piré 200 g5401-1 5 nem Péréhagyma 500g7207-9 igen
Tipp: Jol fel kell rdzni vagy meg kell kevernl. Ellendrizni kell a Csoves kukorica 2s0g7207-9 igen
hdmérsakiatal! Sargarepa 500g7308-10 igen
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Teljesit- INSTANT START
Elelmiszer/étel Mennyi- | mény | 1dG cca. Lefegas| FOvid ideig a legnagyobb fokozaton szeretne megmelegiteni

ség | cca. |perchen valamilyen ételt vagy italt?
Paprika 500 g 720 6 - 9 lgen «  Inditsa el az ENSlThNT START-ot a START gomb kizvetlen
Kelbimba 300 g 7207 - J0igen megnyomasaval.

4 R = A mefegitési folyamat azonnal megkezdddik, és a gomb
nga%ﬂﬁ; E?'a? l; EgnIfi;p.c,vn mindeq egyes ezutdni megnyomasa 10 masodperccel nvel
Cukkini 500 g 7208 - 10ige a bedllitott idGt

Tipp: A zﬁ’fﬂséﬂal Kicsire m vagni s 2-3 evbikanal folyadekol hoz- = 5 perc beadasa utan a melegitési idd 30 masodperceel

hosszabbodik meg a gomb megnyomasakor,
ﬁ’ﬂ G A mikiohulama 5316 telesiménye 100%.

o ) o Automata programok
gmﬁai em?;ﬁggﬁ -6 nem = Az automatika segitségével bizonyos mennyiségl élelmiszert
Suhalma 4 darab 500 gjm I g igen mikrohutlam 1E'IJB'SIIIIT'IEI1}"E a programban vannak szabalyozva.

ﬂw Onistn M‘fzé 125 m;get Aulrﬂmﬁé megﬁtadﬂﬁm hogyl Az alabbiak szerint jérjon el:
: 1. Nyomja meg a Stop gombot.

His szﬁsszal 4{:0 g ?2{ . i 2. Nyomja meg az AUTO COOK gombol. Ekkor a melegilési
Gulyas, hirelensiit 500 ?20 0-15 igen programban taldlja magét. Az AUTOCDDK gﬂm‘ﬂ-fstﬁétﬂ'"
Mamahus ﬁm megnyomasaval valasszon az alabbi programok kbzil:
' | yrii kell pihenni Koéd Program Sly
sok (Korabban . o1 |02 |03
Csikebelsdség -7i st | g |y | kg
Szém ashus- lewes P05-63 s, 80 | 0| M, .. :

I 1 ki i 35 ” i e ﬂ:i mﬂa\ﬂf mi i ml Mmﬁmm’ﬁl
iesita, 300 | 600 | %0, . ;
l;mé-.liz o o | [A2etetnembel etakam

coays | 02 103 [ 04 05| 08|07 ] 08
m-zh“z“dm g | kg | kg [ kg | kg | kg | kg
— borziviz | 2EL [2EL |2EL [4EL [4EL [4EL [4EL
Zﬂ!dseg *E'engedes& _ : safeareon [ 02 [ 03 [od 0500708
Szaras spendt 31]1];;?.;0 11¢13  igkn ey :ﬂu ;‘5 g . R
Karfiol 20097207 - 9igeh patogeion. | 0z | 0z |-3V0grakickineg
Feiteri vald bab 2009 7208 - 10 igen A4 Kikoiea (G S50 v a9 pogal
Brokkol 300q7208-9igen hukorical hesznajon.
Borsofélek 007207 - Bigen 350 | k0
sznr::a 2!.':03?- T Igen Ne iakarja Je! Vigydzal Kicsapodd giz!
Sérqaréga 2009 7205 - 6igeh fl g
Kelbimbd 300 g 7207 - Bigen ACH a TR ; e
s %g 720 12{13__ ign i Seirjon bee 2 burgonyaba. es egymesid! kseto
Spenot 7 117 : Hyoisaora beyezze of Gegl.
6009 730 B igen pazza lema- | 0.15
Tipp: Ontson hozza 1-2 evokandlfolyadkor, onkent keverie Ll =gl I
mag ilﬁa'alosantamsaétazedémwz-ﬁpemgm - 08
csak talal
ACS [Hal kg
Ler.eseh Eqytél-ételek (Korabban elkészitett étal) -
Egyta-stel 5000720 13115 igen | |Btevapossabeahdd. .
Leves levesbetentel 00a7P07-8i 3. Ezutan valassza ki a nyllgombok segitségével az AC-1-tal
[Kiémleves 5009720 13F15__ iden AC-6-ig terjedd programokban a megfeleld sdlyt.
: Iddnkent meg kell kevemi, 3-5 percig hagyni i Példaul: 0,2 kg friss z8ldséq melegitése.

MAGYARUL
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Lepés Gomb Kijelzés

Lépés Gomb Kijelzés _

Auto Cook

4. Nyomja meg az inditashoz a START gombot.

Az i ejérta utén a kés20lék kikaposol & a kijelzdn END jelenik
meg. Vegye ki ezutdn az &teft.

1 TAJEKOZTATAS: EL egy evtkanalnak felel meg.

Légkeverés/Kombi Grill/Kombi
Légkeverés és légkeverés fkombi zemmad
Légkeveréshez és légkeverés/kombi izemméddhoz az alabbiak
szerint jarjon el;

1. Nyomja meg a Stop gombol.

2. Nyomja meg a Legkevergs /Kombi Grill'Kombi gombotl.
A Légkeverés /Kombi GrillKombi gomb ismételt megny-
omasaval valasszon az alabbi programok kozil:

C cyak légkeverés

C1 |Egkeverés és mikrohulldm keveréke

2 legkeverés és mikrohulldm keveréke

nagyobb mikrohullam résszel

3. Ezulan allitsa be a hifokot a nyilgombok seqitségéve!

100°C &5 230°C kbzdttire.

1 TAJEKOZTATAS:
Kombi 0zemmodban legfeljebb 180° C-ra lehet beallitani
a hifokat.

4. A beadoll értékel igazolja 2 START gomb segilségével,
5. Anyilgombok seqilségével adia be a kivanl melegitési iddt.

Példaul:  C program, 180°C-on, 8 perces melegitési idd.

Lapés Gomb Kijelzés

1
2 c2
3 180C
4
5 08:00
- >
110

05-MWGE 759 H 110 16.04.2007, 11:21:27 Uhr

6. Inditashoz nyomja meg a START gombot.

Az idf} lejarta utén a készllek kikapesol és a ijelzon END jelenik
meg. Ezutan vegye ki az &lell.

Hibajelentések
+ Uzemelés kbzben a kijelzon Er2* jelenik meg.

A [Gzési lérben lévo homérséklet Illpte az elfire bedllitoft
héfokot.

Elgfordulhat, hogy ehhez az elkeszitési madhoz il alacsony
hifoket valasztott A beadott értéket az alabbi modon javiisa.

» Uzemelés kizben a kijelzén ,En3" jelenik meg.

Az eldre beallitett hdfokot a megadott id6n beldl nem lehet
glérni.

Javitsa a beadott ertekel.

Grill és Grill-/Kombi Gzemmod

Grillezéshez hasznélja a grill racsot. Megleleld halld edényt
hasznalion vagy a grillezends ételt tegye kdzvetlendl a gril
racsra.

Nagy és vastag élelmiszereket kizveflendl a forgotanyéron kell
grillezni!

A grill elémelegitésére” nincs szikség, mert az infravirds
grillez0 azonnal sugarzo hot allil lo.

Ha mikeohuliamdigrillezé kombinalt Gzemmddban akar ételeket
késziteni, a kbvetkezdkre kell dgyelnie:

Nagy, vastag élelmiszere, pl. diszndsdll, esetében a mikro-
hullami Gizem idejét ardnyosan magasabb értékre kell beallitani,
mint a kicsi, lapos élelmiszerek esetében. Grillezéskor ez for-
ditva igaz. Minél kozelebb van az élelmiszer a grillezéhaz,
annal gyorsabban barnul. Ez azt jelenti. hogy ha On nagy
darab siilteket kombinalt izemmaodban készil. akkor a grillezesi
inf adolt esetben alacsonyabb értékre kell beallitania, mint a
kisebb darab siliek eselében.

Grill és Gill Kombi lizemmédhoz az alébbiak szerint jarjon el

1. Nyomja meg a Stop gombot.

2. Nyomja meg a Légkeverés/Kombi Grillombi gombaot.
A Légreverés/Kombi GrilkKombi gomb ismétell megny-
omdasaval valasszon az alabbi programak kizl:

G ciak gril

G1 gyill és mikrohullam keveréke

G2 grill és mikrohullam keveréke
nagyobb mikrohullamii résszel




3. Anyilgombok segitsegével adja be a kivant melegitesi idoL
Példaul: G2 program, 10:30 perc melegitési idd.
Lépés Gomb Kijelzés

2 G2
3 10:30
4

4. Inditashoz nyomja meg a START gombot.
Az idd lejaria utdn a készilek kikapesol 8s a kijelzdn END jelenik
meg. Ezutdn vegye ki az ételt,
Kombinalt izemméd tablazat
Mennyi-

Elelmiszer/étel
His, kolbaszaruk

Marha-, disznd- vagy 500qg18-12 nem
boriinds-darab 750g12-15 nem
Hurkalgle 500 12- 14 nem
Egybefasirt 500g13-15 nem
Bécsi kolbasz 200023 nem

Siitnivala hurka 200g2; 3 nem
Tipp: A hist a megadol! idd felénél meg kel forditani, 3-5 percig
hiagyni kell még puhulni, az egybefasiriot tojésfehérjével be kell

If.enni: & kolbaszt villaval W kel ﬁmhﬂn'r.
Levashis 1000g 18- 15 nem

Csirkerészek 230g4r5 nem
Tipp: Folyadék hozzaadasa nélkil sajat levében hagyia puhulni,
2 huini.

szer forditsa 4-5 perc
Pisztrang, kék 3009516 nem
Halfi let 00g3t4 nem

Tipp: A megadoll id6 felénél forditsa meg. 3-5 percig hagyja még
[puhulni

Egyéni melegitési program

Ha bizanyos elkeszitési modokhoz sajat melegitési programaot
szeretne beadni, szabadon dsszedllithatja a mikrohuliam
teljesitményéodl és grillkombi (G, G1. G2) ésivagy Légheverés/
Kombi (C, C1, C2) programokbal.

Példaul az alabbi modon is eljarhat:

1. Nyomja meg a Stop gombot.

2. A POWER gomb egy- vagy tibbszir megnyomasaval adja
be a kivant mikrohullami teljesitményt.

3. A nyilgombok segitségével adja be a kivint melegitési iddt.

4. Alégkeveréskombi grillkombi gombok egy- vagy 1obbszon
megnyomasaval valasszon a G, C1, C2, G, G1 vagy G2
programok kozil.
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5. Anyilgombok segilségével adja be a kivant melegitési iddt.
Példaul: 3:00 perc melegitési idd 100%-0s mikrohullamo
leljesitmenyen, majd 9:00 perc grill.

Lépés Gomb Kijelzés

1

2 100P
3 03:00
4 G

5 08:00
i}

6. Inditdshoz nyomja meg a START gombet.

Az idd eltelte utan a készllek kikapesol és a kijelzbn END jelenik
meg. Vegye ki ezutan az ételt.

1 TAJEKOZTATAS:

Ily médon akar 4 killdnbdzd melegitési szakaszt is kombinal-
hat egymas utan. A programot Grill/Kembi- vagy Légkevergs/
Kombi beallitassal is kezdheti.

Kilonleges funkciok

Automatikus inditas:

A mikrohullamot vagy a GrillKombi- vagy Légkeverés/Kombi
beallitast elére meghalarozott iddben is indithatja. Ehhez eldszdr
az iddpontot kell beallitani,

A mikrohullam automalikus inditasahoz példaul az alabbi médon
kell eljami:

1. Nyomja meg a Slop gombot.

2. Vdlassza ki a POWER gomb egy- vagy tobbszbri megny-
omasdval a kivant mikrohullam teljesitmeényt.

. Anyilgombok segitségével adja be a kivant melegitési idét.
Nyemija meg a CLOCK gombot 2 masodpercnél lovabb.

Hangjelzeés hallhato es a kijelzes az aklualis iddpontra valt

at. Az elsd szam villog.

. A nyilgombek segitségével adja be a kivant inditasi iddt.
Wyomja meg a GLOCK gombot. Hosszabk hangjelzes

hallhatd és a kijelzon M-" jelenik meg.

i TAJEKOZTATAS:
Ha mas funkciot programozott be, a kijelzon a megfeleld
kijelzes jelenik meg.
Példaul: 12:30 perc melegitési idd 100% teliesitményen,
inditasi idg 14 6ra 20 perc.

o Ca

@ en
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Lépés Gomb Kijelzés
1
2 Power 100P
3 12:30
- @
: o
| QO | v
6 wa
i TAJEKOZTATAS:
. Ha még egyszer meg szereiné nézni az inditasi idot,
nycmja meg a CLOCK gombot.

* Az eldre bedllilotl iddben kezddd a keszilek lzemelni.

Az idfi lejaria uldn a készilek kikapcsol és a kijelzdn END jelenik
meg. Vegye ki ezuidn az étalt.
Automatikus fi gyelmeztelés

A fGzési folyamal befejezddese utan 2 percenkent a keszillék
sipotassal jelzi, hogy az etell ki kell venni,

Az ajtd felnyitdsaval vagy a Stop gomb megnyomaésaval kikapc-
sol az emiékezteld.

Lezaras

Nyomja meg a Stop gombot 2 masodpercnél hosszabb

ideig a készllék lezarasahoz. A lezdrast a készilgk kijelzi.

A kezeldelemek nem mikddnek. Ismét nyomja meg a Stop gom-

bot 2 masodpercné! hosszabb idbre a zar feloldasdhoz,
Hibajelentések

Uzemelés kizben a kijelz6n .Em0" vagy ,Emr1" jelenik meg.
Ebben az esetben hiba van az elekironikus vezériésben,

MAGYARUL
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Tisztitas

Kapcsolia ki a mikros0tot és hizza ki a csatlakozot,

A mikrosiitd belseje

+ Tartsa tiszian a mikrosits belsejét. A siiS oldalara fréccsent
és kifutott folyadéket nedves kenddvel le lehet thréini. Ha a
s0td nagyon be van szennyezddve, gyenge tiszlitdszen is
hasznalhat. Kérjik, ne hasznaljon mard hatdsy tisztitészert.

« Tordlie le a mikrosOig ablakat kivilndl és beldirdl egy nedves
kenddvel és rendszeresen tavalitsa el a kifutott folyadék aital
okozott foltokat.

Kiilsé oldal

+ A haz kils8 oldalét csak nedves kendével tisztitsa. Ugyeljen
arma, hogy ne kertljan viz a haz nyilasaiba, nehogy befoly-
jon a nedvesség a haz belsejébe.

* Kérjik, a kapesold tisztitdsdhoz is csak nedves kenddt has-
zndljon. A funkcidkapeseld tisztitasahoz eldszdr nyissakia
mikrosiitd ajtajat, nehogy véletlendd bekapesolia a késziléket.

Tartozékok

« Alkalmanként mossa el az (vegtanyért mosogataszerrel
vagy a mosogatdgépben.

* A torgbgydnit és a mikrosiitd belsd aljét rendszeresen tisz-
titsa. A forgdgydrit kiveheti &5 kézzel moshatja. Hasznalhat
hozzd gyenge tisztitdszent vagy ablaktisztitot. Jol széritsa
meg. Ugyelien rd. hogy utdna rendesen helyezze vissza a

Szagok

* Helyezzen a mikrosttGbe egy vizzel és citromlével tdhatt
mikrosiitéhoz alkalmas edényt és melegitse kb. 5 percig,
hogy eliizze a kellemetien szagokat a mikrositdbal, Ezutén
tirdlje ki a mikrosiitdt egy puha kenddvel,

A mikrohullama siitd vilagitasa

« A mikrosiitd lampéjdnak cseréjgvel forduljon a kbzelében
[évi szakszervizhez,

Miiszaki adatok

Modell: e ~.MWG 759 H
Fesziilistgallalds: . ..o iimmmisisiniiecenns e 230 W, 50 Hz
Teljesitmenyfalvétel:

mikrohullam: 1400

hélégfivas: 1300

gnll: 1000
Méretezési teljesitmény/
Mikros(td kimeneli teljesimenye:. ... 300 W
Paroldsif6zési 1iogaki. ... 25 81




Ezt a keszUleket az Eurdpa Tanacs minden vonatkozo aklualis
iranyelve szerint (pl. elektroméagnesesség-elviseld képesség
vagy kistesziliség-eliseld képesség) ellendriziilk, és a legujabb
bizlonsaglechnikai elfirasok szerint készill.

Megjegyezzik az esetieges milszaki valtozasokat!

Garancia

Garancialis igényeivel forduljon, kérem, a szerzddéses
kereskeddiénez!

A garancia igazoldsdra a pénztan nyugta szolgél, E nélkil az
igazolas nélkil sem dijmentes csere, sem dijtalan javitds nem
végezhetd,

Garancialis esetben eredet] csomagolasaban adja At az alap-
keszlleket a pénztan bizonylattal egyiitt annak a kereskeddnek,
akitdl a készliléket vasarolia!

Sem az elhasznalddd tartozékokban, ill. kopd alkatrészekben
bekivetkezd hibak, sem a fiszlitas, karbantartas vagy a kopd
alkatrészek cseréje nem esik a garancia hatdlya ald, kivetke-
zéskeépp téritéskiteles,

lietéktelen beavatkozas a garancia megszinését eredmeényezi.
A garancialis ido utan

A parancialis idd eltelte utan a megleleld szakkereskedesben

vagy javitoszolgalaindl vegeziethel téritéskiieles javitdsokat.

)i

| —
A . kuka“ piktogram jelentése

Kimélje kiimyezetlinket, az elekiromos készilékek nem a
haztartasi szemétbe valok!

Hasznalja az elekiromos készlllekek artalmatlanitasara kijeldh
gyujiohelyekel, oft adja le azokat az elekiromos készilekeil,
amelyeket tdbbeé mar nem kivan hasznaini!

Ezzel segitséget nyljt ahhoz, hogy elkerlilhettk legyenck azok a
hatasok, amelyekel a helylelen .személre dobds® gyakorolhal a
kdmyezelre és az emberi egészségre.

Ezzel hozzdjarul az Ujrahasznosilashioz, a recyclinghoz s a
kidregedett elekiromos és elekironikus készillékek értékesiiese-
nek egyéh formaihoz.

Az dnkorméanyzatoknal vagy a polgarmesteri hivatalokban
tajékoztatast kaphat amdl, hogy hova viheti a kiselejtezett
készilekekel,
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PYCCHUH

OOLne yHa3aHuA N0 TeXHUKe He30NnacHoCTH

Mepea Havanom axcAnyaraurm npuBopa BHUMATENBHO
MPOUMTARTE TPANATAEMYH0 HHCTPYRUMID N0 SKCNNYATAUMH H
COXpaHWTE €2 B HAASMHOM MECTE, BMECTE C I'ﬂpaHTHﬁHbEM
TANOHOM, KACCOBLIM YBHOM M, 10 BOSMOHHOCTH, HARTOHHDH
KOPOOKOH ¢ YNaKCBOYHEIM MaTepHanom. Ecnu gaete
Komy-niba nononsiosarsca npubepom, obasatensro gaire
BPAAANY SAHHYIO WHCTDYHUAID N0 SKCNNYATALMA,

+ MonbayATeck NpUBOPOM TONEHD YACTHEM DOPAI0M
W Mo HasHaueHKH. MpHBOp He NPERHASHAYEH ARA
KOMMEQUECKOTD HCAONL3GBAHKA. He nons3ydTeck
npHBOPOM N/ OTHELTEIM HEGOM (MCKMIQHER NDKOAPL,
GHCNNYATALKA KOTOPLIX NOA OTKPLITHM Hefom JonyCTuma).
Mpenoxpanaite NpUGOP 0T MAPL, MPAMBI CONHEYHEN
NYYEH, BRAMHOCTH (HH B KOSM CYYae HE NOrpyKaiTe ero
B BOAY) ¥ yAEPaB 08 0CTPLIE Ykl He NpuRacaiTech K
NpuGOpY BRZXHBIMM Pykamy. Ecnin npubop yBRaMHNCA
HNH HAMOK, TYT HE BbiHGTE BHIKY K3 DOSETHH,

+ Tocne aHCnNyaTAUWH, MOHTEHE NPHHALNEHHOCTER, YHCTHE
WK NONOMKE NPWBORA BCEraa BrlHHMARTE BUAKY W3
PO3ETHM (TRHUTE 33 BMNKY, A He 33 Halens).

* He ocTaEnmiTe BINKYEHHSIE ANEKTPONpHEDPS! O3
NEHCMOTPA. ECNM BOSHUKKET HEO0KOAHMOCT: OTNYYHTECR,
TO BBHAIGHHTE ANEKTEONPAGOD HAK BHHLTE BHAY 13
DO3ETHH (TAHUTE 32 BHNKY, & He 33 Hadens).

+ PerynapHo ocMatpusaie npubop W kabens Ha npeamer
BO3IMOMHLIX NOBPEHARHHA, HA B KOBM Cyyae He
BRNKMaRTE NPHOOD, MMEHILMA NOBPERIEHHA,

+ Hu B KDEM Cny4ae He peMoHTHpY#ATE npuiop
CAMOCTOATENEHD, & oBpaLlARTECE B TAKOM Clyvae 3a
NOMOWEH K CNELHANKCTY, MMEROLLEMY COOTBETCTEYHOWMA
nomyck. M3 cooBpanenwit 683oNaCHOCTH, samMeHa CeTeBoro
WHYPA HA PABHOSHAYHLIA JONYCHABTCA TOMBHO Yepes
3aBOA-HATOTOBHTENb, HALY CEPBHCHYID MACTERGKYH MK
COOTBETCTBYHOLLEND KBANHOHLHPOBAHHOMD CRELHaNHETa.

* Mcnonbayitte TONBKO ODHIMHANBHEIE JAMNACTH.

* NowanyiicTa, cofmonaiTe HHECRELYHLME
LCneuMansHbIe yRa3aHra No TeXHUKE GE30NacHoCcTH'.

JeTi ¥ NHUA HYMQAIOWHECA B NPHCMOTPE

+ Wz coofpamenuit Be3oNacHOCTH ANA AETER He OCTABNARTE
NEWATE YNAKOBKY (NNACTUHOBLIE MELKK, KADTOH,
NEHOMRACT W T.4.) 623 NpHCMOTpA.

Buumanne! He nojsonaiite getam wrpats ¢
nonxaTanesosai nneHrkoR. OnacHocTe yayweA!

+ Mrofisl 3AWNTHTE SETER W ADYIMX THL, HYPKAZIOWHXCR
B YXOAE ¥ NPHCMOTPE, OT NOPAMKEHMA SNEKTPOTOROM,
CnegATe 3a Tem, utolel npubop He BRIUANCA Bes
NPHCMOTPA. JTaT NpHbop — He wrpywka, He gonycxame K
Hemy JeTed.
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CumBone NpHMEHAENbIE B JaHHOM DYHOBOLCTES
none30BaTenn

BaHble pEROMEHLALMH ANR 00CNEYSHUA BalEH
fiezonacrocTi oboaHaveks no gcobextomy. ObasatensHo
CREYATE 3TUM PEXOMEHSALMAN, HTOGH NPEoTBPaTHTL
HECUACTHEIR GRYAR MK NONOMKY HIRENHA!

GMOHY10 OTACHOCTS /1A HAGIV Y ADYTHX

[teks it Sty gl

1 TPUMEYAHME: [laer cosers 1 widopuaLso.

BarHble yKazaHHa no TexHuKe 6esonacHocTi!

MomanykcTa, TILaTeNLHO NPOYHTANTE H COXpaHHTE ANA
[HanbHEAWero NoNb30BaHKA,

« Mpeaynpempenie: £CnM ABEDLA A YINDTHEHUA ABEHLSI
NoSpemgeHs!, 3ANPeLUALTCA AanbHeAlLaR SHCINYaTALMA
NEYw, NOKA OHA He ByAST OTPEMOHTHDOBAHA OBYYEHHEIM
Q7A 3TOM0 CEUMANHCTOM.

+ MpeaynpergeHHe: Hi B KOBM CAYYAe He PEMOHTHDYiTe
MEYs CAMOCTORTENEMD, & OBPATUTECE K ABTOPHTETHOMY
ChewranieTy, Boem ApyriM, KpomMe CReUMaNHCTY, DNACHD
NPQBOAWTL KaKHE-NHO0 PEMOHTHEIE A PEIMAMEHTHEE
pafiors, Tak kax 310 Tpebyer yoaneHus ofwmnery, KoTopan
3ALUMLIAET OT OBRYHEHHA MUKPOBOHOBEI MANYHEHHEM,

+ MpegynpempeHHe; He pasOrpeBanTe MAGKOCTH 8
3ampuime: GaHrax unk cocygax. OnacuocTs sapusa)

* MpeaynpemaeHye: H1 B KOEM CNyyae He CTaskTe
MHMKDOBOMHOBYK Nevs B wiad. Cneawte 3a Tem, YTode
PECCTORHHE MEMY CTEHKAMKY MUKDOBONHOBKA M
BRHINEMALIMMA LUKAGEMY, CTEHAM W T.M., 00 BCBX CTOPOH
COCTABMRAND HAK MMHUMYM 20 £M AR BEHTHAALIMA,

+ Mpeaynpesaexne: eTH i cnabble 300pOELEM
NHOAM AONYCKAIOTCA K padoTe ¢ 3THM wapenueM Ges
NPHCMOTRA TONLKD B TOM CiyYae, echH OHW NOMyHITH
COOTBETCTBYHILUMA MHCTPYKTAH, KOTORLIA NO3BONKT WM
(83 ONACHOCTM NONBIDBATLCA HANENHEM, OCO3HABAR
NOCAEACTERA HENDABMNEHOR FHCNMYATALMH,

+ MpepynpemaeHHe: Bciu BaLIM AETH JAXOTAT BHIQHATE
WaAenve B permME KOMGK, TO 310 J0NYCKAGTCA TOMLHO
N0A NPHCMOTROM B3POCTE, N0 NPHYMHE 08pas0BarnA
BLICOKMX TEMNEPATYD.

* [prmeuanne: JANPELABTCA CYLUMTL/COrpEBaTh B
MHKDOBOHOBOH NEYH MHMBLIX MHBOTHBIX, 0HA ANA 3TOMO
He NPeayCMOTPeHa.

* MonkayRTeck TONLKE ROCYAON W3 NOAXOAALLMX MATEPHANOE
TAKHX HaK:
cTeKng, Hapdop, KepammKa, MAPOCTOMKAR NRACTMACCA WK
NOMb3YATECE CNEUMANEHOR NOCYA0R ANR MHKPOBOMHOBLIX
neyeH,



+ Pasorpesan Wik BapA NHLLY B YTAHOBKE H3 FOPHOMHX
MATEPHANOR, HANDUMEP W3 NAACTMACCH Wk GyMar,
HEOOXOAMMO NOCTORKHO HAGNIONATE 32 NPOLBCCOM, N0
NPHYKHE BOSMOMHOND BOFODAHHA WYX,

+ ECnu w3 [1yX0BKM HAYHET BEICTYNATS JkIM, TO BEIKNHMUTE
MYk M BiHLTE BUIRY M3 podeTku. [eepua nonmHa
OCTABATLCA ANDLITON, YTO0B! YAYLIMTE O4ar BO3rOPaHMA,

+ Buumane! 3aramHoe zanunanie! Bo Bpenn Baphu,
OCOGBHHO BO EPEMA PASOrPEBaHMA HMAKDCTed (308!
MOMET CNYHUTBEA, 4TD TEMNEPATYDA KHnewuA Gynet
AOCTHTHYTA, DAHAKO TITHYHBLIE 1A 3TOTD NPOLECCa
My3BPBKA NAPA He NOABAAICTCA. AUAKOCTE KUNHT HE
DEBHOMEDHO. 370, TaK HATHIBAEMOE JATRIKHOE JAHMNAHME,
MOMET NPMBECTH K TOMY, 4TO NOCNE CHATHA NOCYDN ¢
HMAKOCTEID OT NEMHOrD BCTRAXMBAHKA HEOMMAAHHD
HaYHYT 0OPAIOELBATLCA NAPOBKIE NYIEIPH W OHA BCKUTHT,
OnacHocTe nony4eHdA omoroe! JnA QoCTHMEHUA
DABHOMEPHOTD KHNEHHA BCTABETE B COCYA CTEKNAHHYHK
MANOUKY HAW 27 NOJOCHLIA HE METANNMUECHIUA NPEAMET.

+ CONepmMMOE AETCHHX BYTRINOMEK 1 BAHOMEH ¢ ABTCKHM
MHTAHHEM 0OA3ATERLHO NEpemMBLLaTs UK B3tonTats, a
TAKHE NpOBEPHTL X Temneparypy, OnacHocTe nonyyeHua
oxoros!

+ TpOOyKTE NTAHWA CO CKOPMYNON UAK B LWKYDKE, Kak ARuA
HNH KONGACH, KOHCEPEEI B 3AKDELI CTEKNAHHLIX BaHKAX
H T, 3anpellaeTca pasorpesaTh B MAKDOBONHOBON NEYH,
TAK KaK OHW MOTYT B30PBATLCR, AAME NOCME OKOHYAHKA
DASOTPEBAHHE MHHDOBONHOBON 3HEPrHER,

+ Ecnn paMua ABepUbLYNNOTHEHMA ABEPUL W COCBOHHE
H HHKE YACTH 3ATPRIHANMCE, WX HEOBX0AMMO TILATENLHD
NPOYKCTHT BNAMHON TDRNKOA.

* HUCTHTE MAKDOBOMHOBYIO NEYb PEryNAPHO W ynananTe
DCTATKY MHLUM H3 88 BRYTPEHHOCTH,

+ JanylUeHHEE 3rPASHEHMA MUKDOBORHOBOR NEMM MOTYT
NPWBELTH K PAIPYILEHHID B8 NOBERXHOCTEA, YTD BIHAET
Ha CPOK CNy MOk NEYM, & NPK CTEYEHHH OOCTOATENLCTE
CO3AATE ONACHYHY CHTYaLMIO.

* He xpanuTe & LyX0BHE NHLLY W ADYTHE NDELMETH.

+ CHmBone! Ha Hopnyce!

Onucanue aetanei npubopa
HaumeHoBaHWe geTanen

i
2
3
-
5
]
7
8
g
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Jamox
Oucnned
Kopnyc

Qck
CronkaALee
Bpawarowescs
Mynet
Mowpemue
Pawnep

| Auto Cook

HHonkW naHenu ynpagneHHa

' MowHocTe:
Powc-r BLIOp CTENEHH MOLIHOCTH
MHKDOBONHOBOM NEYM,

[ Yacei:

B HoMEGHHALIMM C RHOMKAMM CO CTPENKAMM ANA
— FEF]I'I'IHFH_‘IHHH NOHAZaHWA Yacose

) MporpamMmel ANA JyXOBKH:

BLiGop aBTOMATHHECKON NPOTPamME! TyTEM

NN \HOTOKDATHORD HAMHMAHKA

: | Houeentop/KomGuHauma ¢ rpunem/

m HomBuHauua

' " HoHBeTOp: MCKNI4HTENEHD DEMKM

HOHBEKTOPA, PerynHpYEMOro TEpMOCTATOM

HoxeexTop HomBrHauma: Koxeextop u
MHKDDBONHOBAA NEYs PAGATAINT NONEPEMERHD

Ipune:
LR NOKARMEAHHA HA IPHNE K 3aNEKAHHA

I'pune/HomBurauma:
Ipinb ¥ MHKDOBONHOBAA Nevs paboramT
MONepemMEHHD
HHonKK co cTpenKamu
@ @ LnR perynHpoBsM NOKAIAHKMA YaC08,
= = TEMNeparypk! WK Beca
B ) Cron'QrmeHnTs
(Onxo HamaTHe - ANA OCTAHOBKK NpoUeCCa
NEHrOTOBNEHHA
JlBa HaMAaTHA - ANA OTMEHB! NPOTPaMME!
3 ceKyH/bl AEDMATL KHOMKY HAMATOR AnA
tinckupoBkk/ pasinokMposki npwbopa
CrapT nporpammel WM WK MIHOBEHHEIR NYCH

MoaroToBka K paboTe

+ ECnu Ha HOpNYCE UMK HarpeBaTensHel aneneHTay
OCTANMCE 3TPASHEHKA MK CREAL CMAIKH, NoNABLIME
Ha HUX B NPOLIECCE HATOTOBNEHWA, TO NPM NepBoM
BH/HOUEHHH MOET NOABHTCA IbIM W NOCTODOHHHA 3anax.
310 HOPMANLHOE RBNEHIE, HOTOPDE MCYESHET B NPOLECEe
DAnbHEALGH SHENMYATALAN.

HacToRTeNLHO PEKOMEHYETCA NOCTYNATS CEAY oI
clpasom:

[Beplsl
Hecronko pas NpOroHHTE H3OENHE BXONOCTYHD B PEHMME
TPKNk MAK ofipadomis ropRumMM Boaayxom. Obecneyste

mggwwm BEHTHNALHIO.

mmammmmmuml-
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PYCCHMH

* BuTe W3 QyX08HH HAXOAALUAECA TaM NDHHEAANEMHDCTH,
PACTIEKYHTE WX M YCTAHOBHTE B CEPEIMHY AYX0BKM HOLUO.
YeraoswTe Gnioao JAR MU HA NPHBOZHYK OCh Tak, yTos 0HO
SAGMHCHPOBANCCE B BLICTYNAX NPHBOHOR OCH W NENAND POBHO.

* [pOKOHTPONMPYATE NEYE HA BMAKMBIE NOBPEMAEHHA,
ocobero B ofnacti aeepusl. Mpx HANKYMW KaKsx-nbo
NOBDEMASHIA N84k HH B KDEM CTY4EE HE BRNIOHATL,

* Yrobisl NPEAOTBPATHTE NOMEXM HA APYTHE 3MEKTPOHHSIE
npuBOpE!, HE CTABLTE MNeYb B HENOCPEACTEEHHDH BuancTH
0T HKX,

* Ypanute ¢ HOpNYCa JAWMTHYIO GONLIY,

+ BeTasbTe BURKY B 333EMNBHHYH PO3ETHY C HANPAKEHHEM
cem 230 B, 50 My, ycTasoBNeHHy10 B COOTBETCTBHM C
NPEATHEAHHAMM.

lNopRaoK nonb30BaHKA
MNozHaeaTenbHOE K TeMe MHHPOBONHOBARA Neyb:

* MNeyb padoTaeT ¢ MHKPOBONHOBLIM MANYYEHHEM, HOTOPOE
B KOPOTKOR BPEMA PAIOFPEBAST YACTHYKM BOMbI,
HAXOARLIASCA B MMLLE, 3ABCK HET TENDEOT0 HANY4EHWA 1
TaKkmm 0paloM NOAWAPMCTAR KOpO4Ka He obpasyerca.

+ PasorpesaiTe B NeyH TONBKO NPO/YKTS! NMHTAHKA,

* He HCnone3ayitTe MAKPOBONHORYKD NEYb KaK GDHTHIP, TaK
HaKk PacKangHHo2 Macno Macno MOMET NDBREANTL NeYb W
NOHUHHKTE OHOTH.

+ 3a oaud pa3 pasorpesaiite Tonkro 1-2 nopum. Maaue neds
NOTEPAET HHPEKTHBHOCTh,

+ Yol npepeark NPOLECT HamMuTe kHonky STOP.

+ MuxposonHoBaA neys pafioTaeT C MOMEHTA BRIIOHEHHA
Ha NonHylo MoltkHocTs. MNpensapuTensHoe pasorpesaHie
NO3TOMY H3NHLLHE.

* Hu B KDBM Cy4EE HE BRIONAATE MUKDOBOIHOBYIO NEYb MYCTON,

* MUKpOBONHOBAA NeYk He 3aMerReT 0bbuHOH neur. Oa
CRYHHT B OCHOBHOM ANA:

—  paIMOpaMMBAHHA  NPOAYKTOB
= GICTPOrD HAMPEEAHNA/PAZOrPEBAHNA NHLLK M HANHTHOB
- TYWEHWA MNDOGYKTOB

MpHMeuanHA K pemuMy rpinb 1 KomGu

* Ta HAK B RN MMM W HOMGH HONORLIYETCA TENNoBoe

WATYMBHIE, TO NONb3YHTECS NOMANYHCTA MHAPOCTORKOR NOCYAH.

+ YHCTO B pemsAME DML AONYCHAETCR NPHMEHEHHE
AMOMHHAEEOH HAK APYIOH METANNMECKOR NOCYd6!

- OMHAKO HH B KOEM CNYYaE B KOMOMHODOBAHHDM WIH
MHKDOBONHOBOM DEHHME.

+ He CTaBLTE HHYErD HA MHKPOBONHOBYID Nevs. OHa
HarpeBaeTcA. BeHTMNAUMOHHEIE OTBEPCTHR AOMMHE GTs
BCETAA CBOGOAHBIMH,

* [Nonb3yiTech pawnepom, Yol NoOOABHHYTE NPOLYKTL
Wk BNIoAA NOGRMME K HArPEBATENGHOMY BNEMBHTY.

Mocyna AnA MHKPOEONHOBOM NEYn

+ MaeansHol noCYAOH AR MHKDOBGNHOBOR NEYM ABNASTCR
NOCYAa W3 NPOIPAYHOTD MaTEpMANa, KOTOPLIA KO BCEMY Blue
W ND3BONAET MVKPOBONHAM PABHOMEDHO NPOTPEBATh ALY,

* MUHPOBONHE! HE MOTYT NPOHHKHYTE HEPE3 METAAN, NO 3TOA
NPHUKHE HEML3A NPHMEHATE METANAMMECKYHD NOCYAY.
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* He npuMEeHARTE TarHE DAZ0BYHD KADTOHHYIO NOCYaY,
CASNAHHYID H3 MEKKYNETYPL!, OHA MOMET COAEPHATL
METANNMHECKHE BRDANNEHWA, VTO MOMET NDHBECT K
HCKPOOGPA30BAHHID 1 BOITOPEHHIO.

* I'pyrnee/oBaneHee Gnioaa noAXonAT GonkLue AR ATOR LenH,
4eM YTNOBATBLIE, TAK KAK B YTNAX MULLA MOMNET NOAropeTs.

Hitie NPMBEAEHHBIA CHCON MOMOMET BaM noaobpars
NOAXOAALYIO NOCYLY ANA MUKDOBOHOBOR NEYH:

lonWTCA ANA peMHMOoB

TopAumHA
BO3AYX

Muxpo-
BOMHOBHE

Marephan nocyasl

IpHns Homéu"*

Wapoctoian

CTKNAKHAR NOSYAA el iton

Hemapocronkan

CTERNAKHAR NOCYRA bl sl

Hapocroixas 3

Kepamwuecxan nocyna | R4 A4 faAa

MnacTMaccosan

nocyaa and

MAKDOBONHOBHIX g

neu

KyxoHHEH NEQramMeHT g HeT HeT HET

Merannuuecad

nOAHOC HET faina Her

Pawnep Her fa aa Het

ArromusveBan gonbra .
0 T

W NOCYAA W3 $OnbrK ko) i

*) KoMEHHELUMA TPRNA © MHKDOBONHOBOH NEYLI0 HAK C
HOHBEHTODOM,

MporpasmKpoBaHKe YacoBs Neun

1 REMARQUE:

MpH NEpEOM BKNIMEHIH CHAYANA J2rOpaKITeA Boe
NOKAIETENA AMCNER, 3ATEM NORENAETCA MUrallLee
[BOETO4HE,

* Hammmre sronky Slopp.

. Hamanre kuonky CLOCK. Mokasarens sameHRerca Ha
,0:00°, Muraer nepear uudpa.

. Mpu. AOMOLLW KHONOK ¢O CTpenKami B suibupaste
HYMHEIA yac,

= Hammure Ha wHonky CLOCK. Muraior eropsie UMdpsl.

. Mpw nomolLm KHENoK ¢o cTpentamy Bu yoranasmveagre
HYPHHGE MUHYTH.

' Croga Hanoite Ha kronky CLOCK unk nogamanTe
HECHONBHO CEXYHA.

HoBoe NOKA3AHHE YACOB aKTHBMDOBAKD.

¥npaeneHHe MHKPOBOAHOBON NeYbi

MonoxinTe pasorpesasmMyto NLLY B NOAXCARLYIO nOCYAY.
OtepoiTe ABEPUY NEYM W yCTAHOBMTE NOCYAMHY B CEPEAMHY
CTEKNAHHONA Tapeniy. daxpoime asepuy. (M3 coobpamenui
Be30NACHOCTH NeYb BIIIONAETCA TOMLKO C 3AKDHITOH ABEPLOH.)



1. Harmute Ha KHonky Stopp.
2. Mroropamsin Hamariem sa shonky POWER" sagaie
HEDBXDAHMYHO MHKDOBONHOBYHO MOLIHOCTL NEYM,

MoxazasuA
MOWHOCTH

MoKasaHuA
MOWHGCTH HA
AMcnnee B %

B BATTAX Obnacts npHMeHeHHA

(npHUMepHo)
100 900 Bictpoe Harpesad
B0 720 Ty
60 540 Bapue pansiwe
40 360 Nifasnexue Chipa HIT.A.

Paam HBaHWe
20 180 nm;m‘:
START 900|Buicrpoe HarpesaHMa

3. Tlp# NOMOLUM KHOMOK CO CTDENKAMH YCTAHDBHTE HyHMHOE
BPEMA NDHIOTOBNEHNA,

Hanpumep: BpemA npHroteenessa 10:00 mux npn 100%
MOLLHOCTH

Llar KHonxa MoKazatens

2 100P
3 10:00
4

4. [inA crapra sammuTe kHonky START . Bpemn
NPHTOTOBNEHMA JABHCHT OT KOMHYECTBA W CTPYKTYR.!
MWW, HEMHOTO TREHMPOBKM W BH HAYHHTECH NPABHILHO
BbIGHPATE BDEMA NPHICTOBNEHHA.

i NPHMEYAHME:
[MoMManyHeTa YUTHTE, B MHKPOBONHOBON NEYH NHILA
NPOBAPHEABTCA 3HAUMTENEHD GHICTDEE YeM B TENNoEoH
neun. Moatomy, eChu Be He YBeparHL, To Bribepute
CHAYANA KOPOTKOE BPEMA NDHIOTOBNEHHA, & JaTeM
[OBEOMTE NHLLY A0 TOTOBHOCTH.
Mo HCTEHEHHA 30aHHOMD BEEMEHN HALEMAKE BLIKIKIUHTCA
W 1a auennee norsuTcA cooblerne ,END®. My Moo
BhiHYTh U3 NEYM.

NpHoCTAHOBHTL MK NpepeaTk NPOUBCC NPHUIOTOBNEHHA

Ecnu Bel x0THTE NDHOCTAHOBKTE NPOLSCC NPHICTORNEHHA,
HAMMUTE HA KHONKY Stopp KM NPECTO OTHPOHTE ABEpLY.
. ECAM NPOUBCE NPHrOTOBNEHHA JOMMEH BbiTh NPOAONHEH,
Bam Hafo 3axpbTs ABEPUY H HAMATL KoKy START.
. Ecnn Bil xo™iTe noNHOCTLI0 NpEpBaTE NpoLecs
NpHIOTOBNEHMA, ABEMHAE HEMMKTE Ha RHOMKY Siopp.
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AgsTomMaTHyeCKoe paIMOpaHHBAHHE
Hnr a8TOMATHYECHOTD PAIMOPEMMEAHNA SAMODOMEHHOMD
MRCE, NTHUE WM MOpENpOaykTos Bul nocTynaete cReayrowmm
obpasom;

1. Hamuare #a kronky Stopp.

2. Hammure Ha OHY K3 KHOMOK CO CTpEnKamMA. Bu
HAXOAMTECH B NPOTPaMME pasMopasuearua. MosTopHEM
HAMATHEN HHOMKM CO CTRENKDH Bhl BiGHpaETE OfHY M3
NpOrpami PAsMOPaMHBAHHA,

AD1 PasMopammaatne MACA or 0.1 a0 2.0 ur

AD2|  PasmopamueaHie nmuue! 01028030k

AD3 Pasmopamusanme

MODENPOAYHTOR

3. Hammure Ha kHonky START, uofsl noarsepans Baw
BLiBop.

4. Jatem npu NOMOLLM KHOMOK GO CTPENKAMM BbiGupakTe BEC.

Hanpumep: pazmopoante 2,0 1 nvuye.
HHonka Mokazatens

or0.1 po08wr

AD -2
3
4 20
5

5. [Jina nycea HameamuTe keonky START,

Mo ueTeyennw BpemMeHi npuﬁnp BRIKMHOYARTCA W HE gHcnnee
norengeTcA END. BuikbTe nwroToBnexHoe Sni0ao.

B nocnestyiolued Tatnuue CONBPMMTCA MHOOPMALKA O
PaIv0paMHERHHH B DYUHOM DERGME.

PYCCKUH
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PYCCHMHA

Tabnuua pemumos pasMopam1eaHmua

B
MpoaykT nuTaxua/ Mokpiocrs|  Speus IHONHERAY
wrosoeSmogo | 0% (0 | EFE o

Maco, konBackbie Hag W
Maco (rosamia, 5009 180 14— 1810~15

Mowsocrs | Bpeus e ]
TpoAYKT NHTaHHA/
raTosoe Gniofo SR {T"-J' {m“:'}' TS

Iacno cnueouHoe

250g1805-710-15

2509 1606-85410
200916035 | 2-3

Taopor
Crvarm

TENATHHE, CBMHHAA)

KYCHOM 1000g18025-3020-25
LLIHmuens, komeTsl 20001804-65410
Dapw 250 1806-85110
Ceipan vonbaca, \

b 200g1804-65410
Hapesaxan konfaca 300g1804-65410

Coser; yepes NoNOBKHY BPEMEHH MACO NepeBepHyTs, Kpaa
uasparrb. thapw Daﬁnﬂmyr!s. mmmwmw

1000 g 180 20 - 25
Lsinnenox nopuwanu | 500 g 180 12- 155 -
Yria 1700 g 180 25 - 40

Tych MNM WHASHKA

ROpUHANH 500¢g 180 12-18[10-15

CoBeT; MTiiLly N0 WCTE4EHHM NONOBHHL BOEMEHM NEDEBEPHYTh,

HHHMEHI‘IE MHOKOCTE NOCne pamupamusauuﬂ CITHTE,

HOHT3HTa ¢ APYToN NHLLEH He AONYCKATh.

Onexss ciudka

_fi&&_hﬂ kKA

Kpegetiu, Kpalu

Popens 3¢ﬂg I$O4 §5{10

Prifia uenukom 500q1807-101D-15
PuifiHoe dune 250q1805-75110

CoBet: MHO UACTO HBATS.
ManuHa, kayGHuxa 250 1804-65410

| BHIUHA, CnBs 2509 1805-75410

BuwwHg, cnnee 5009 1809-125-10

CoBeT: (CTOPOMHO NOMELLMBATS WIH OTARAAT KYCOMKN APYT OT

ApyTa.
OsouH
Cwmpu Jabnuua pemumawmeam LOsowm

E'|'IID'-IHI»'I4 U.IT1|'HFI 180 ca 1-35
Xned 1000 g 180 13-198-10
Togr 500g1805-65410
Mupork 500g1806-85410
MWporkK ¢ doykramn 1 L. 1802413 243
Tapr 1ur. 18005-13-5
Top 1200 g 180 10 - 13 30- 60

Coge: xnel W ByR0HLIE HALENHA YNOMHTL HA CRBLMANLHYIO
GyMary AN BENEYLHH, HOTODER BNUTLIBAET BNATY; YYCTEHTENGHLIE
(yNI0YHbIE KAABNHA TONBKO DASMODUSHTE,

118
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CoBeT: amoMuHHEEY0 GOMLTY YAAMKT, YEPE3 NONCEHY BPEMEHH
NEpEMBWATS; CAMBHKH BIBHBATH NOMYDAIMODOMEHHEINK,

PasorpeBanue

Pasorpesatne n HarpesaHne AEAKTCA 0CODLIMM J0CTONHCTBAMMK
MUKBOBONHORON Nevr,. HanuTku u GMFAa 3 XOROAMNEHHKA

DUEHL NIETHG PAIOTREEAHITCA A0 KOMHATHOR MM HEOBXOAHMOH
TeMnNepaTypL, 663 HCNONBI0BAHNA ONA 3TOT0 MHOMOMHCIEHHLIX
KACTRHb,

MpuBenerkbie & nocnedyiolued TabnHue 4akksie 4R
PajorpesaHMA ABNAIOTCA NPHANHMEHHLIMA, TAK KAH BDEMA
MPMIOTORNSHHA GUEHL CHNBHO 3ABHCHT OT HAYANLHOR TEMNepaTYPY
W cocTaBa Nk, [oaToMY PEHOMEHIYETCH, BOEMA OT BOEMEHH,
MPOBEPATE AOCTATOUHO MW PAIONPETO BNICKD MAK Her,

Tabnuua peMHUMOB pasorpesaHis

Bona, 1 yawma
Boga, 050

Bona. 0.75n 750 g 900 517 HET
Koge, 1 vauma 150q | 900 | 05-1 Het
Monowo, 1 Yaluka 150q 900 05-1 Har

BHUMaHMe: ONyCTHTE B COCYA CTERNAHHYHO NANONKY WM 1.0, (He
uara:u:mecwm} urobbt npeqmupamsammma JaKANAHKE,

LlHuuens, Kaprodent

¢ caouai 450090025-35 »na
['ynAlY ¢ MAKADOHANMM 450 g 800 2-25 ﬁ
MRCD, RNBLIHH C COYCOM 450090025-35] pa

CoBeT: CHauana cnerta YENaMHMTs, BpelAn OT BpemeHi

LR 2009900 142w
NAHADOBAHHI

Kotnems, 4 wiysm 500 g 900 314 HaT
Hycox maproro 250 g 900 213 HaT

COBET: rip NOMOLLM KICTONKH NOME3ATH MACNOM, YToBk He

| 12
1/2 YpnngHKa 4504 % 35-5 H!r

|Kypunoe dpuxace 4000900 3-B5 g
CoBeT: NpH NOMOLLM KHCTOMKA NOMB3ATE MACIIOM, BREMA O
BpEMEHH NEDEBODANHEATS.
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Mowsocrs| Boeus |

Mpogywt nHTaHHR/ Hoeerso | (op) i) AOOITERA
rovosoe Gnrofo {“—m {"_L e
i L

MarenoHw, pre 1 nopura
2 et
I{apmenb _

J0g90025-35

Mpospauksii Gyns0H,
1 Tapenta
Cyn aamapHoi 250 g 94
250 900 1 - 2 g
JeTcHoe niTan1e
Monoxo 100 ml 540 0.5+ 1 wer
\Kawa 2009 5401-151  ner
CoBeT: X0POLUO BCTPRKHYTE M NEpEMeLLSTL. [TpoBepHTE
| Temneparypy!

250;]1—11511-

TyleHHe NpogyKTOB
MpaKTHUHBIE COBETHI K TEME TYLUEHHE NPOAYHTOB

[TpraRpHABARTECH NPHAMEPHLI AaHNHBD TABMHUL H PEUSNToS.
Habninaiie 3a NpoUeccoM NDHIDTORNEHKR, NOKA y BAC HE
HAlPANOCs IDCTATOMHOM OMbTa.

[leepuy nesw ponycaeTch oTHpwiaaT: B motoe pema. Mevs
EBTOMETHYECKH BRITIOHERTCA.

OHa 2apafioraer onATh TONLHO NOCNE T0re, Kak GyAeT aKpeTa
ABEPUA W NOETOPHO HamaTa KHonxa START,

Npoayxms M3 XONOAUNEHINA TREGYIOT HBCKONKO GONLILETD BREMEHH
Ha NDHIOTOBNEHHE, Yem NpOLYKTH KOMHATHOR TeNMNepaTyps,

Yt HOMNEKTHER NiALLa, TeM ANHTENSHEA BPEMA NPHIOTOBNEHHA.
Ta HanpyMep GonbLOH KYCoH Maca Tpebyer Banslle BpEMEHH Ha
NDHTOTOBREHHE YEM NOpe3arHL Toro e Beca. Pexoserayerca,
fanblLoe KONKYECTBO NPOAYKTOR CHAYANE MOTOBHTS HA
MAKCHMANSHON MOWHOCTH, & 3ATEM J0BECTH 40 FOTOBHOCTH Ha
cpeqHei.
Tnackie MPOAYKTE FOTOBATCA GRICTDES YeM BRICOKME, NOATOMY
pACpEnEnANTE NPOAYHTE KAK MOMHO INOWE. TOHNME HaCTH,
HAK HANPHMED KYPHHBIE DKODOKA WK PLaGHOS GHng, NOKITE B
CEPRANHY WM ADYT Ha APyra,
Manoe KorM4ecTBn roToaTCA BRICTPEE, CeM DonbiLoe;
T'oyfioe npaewno;

{le0fHan NOPUWA = YABOEHHOE BPEMA

Mon NOPUMH = NONOBHHA BPEMEHH

Ecnu asl He HaieTe 8 Talinuue NoAXOAALLMK AaHHHY HA BaLL
NPOAYKT, DEACTBYET CNEAYIoWLIES NDABKND:

Ha Kaxasie 100 rnpHkepHo 1 MitkyTa
Ece Griona, KOTOPIE Bil HAKPLIEANM B DOBHHOA N8k, HEoGxoaMMO
HAKPBBATE H B MHKDOBONHOBON.
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Hatpeisatne KpLIWKOR NPELOTEPALIEET NORCLDEHAE MM, B
RA4ECTEE HDLILLKM NOMXOAAT NEPEBEPHYTAR TAPENKA, NERTaMEHTHaA
Gymara ui GOsra TR MAKPOBOMHOBKIX neved, Ipo/yHT: HoTopte

[0MHB! NIONY4MTE KOPOHKY HE HAXPLIBATS.

Tabnuua pemuMoB TyLLEHHR
MpogyKT nHTaHuA/ Mowsoer,

Smono Honmecran e trrmm:}, HanpbiTe

Earnamarsl 50049 ?I'{II 7-10 gz
Lipetnan xanycra 50097208 - 11 it
Bpoxxon 00g7206-9pa
Hukoped 500qT¢06-7 pa
Topox 5009 7206-7 ga
Deuxens 5009 7808-1 fa
Jenexwe fofu 300 g 730 13- 15 4a
Kapiodens 50097209-12 23
Kanspati 500¢ 7208410 i
SenesHL nyK 500q7207-90a
[Mouarks kyrypys 25097207-9pa
Mopross 500q 7208 - 10 o3
Eanrammineneu 50097206-90a
DICCCRNLCHAR :
P 3009720 7-10 ng
|Crapma 3009 7206 - A0
| Toman S00Q7806-7
Hafavmu 5009 7209 - 10 o4

COBET: 0BOLM NOPE3aTh MEMKD W TyWMTh ¢ 2-3 CTOROBLIMM
THOHKEMM HOLIKOCTH, BPEMA OT BOSMEHK NEpEMRLUHEATS, [0BSCTH
{0 FOTOBHOCTH B TEUEHIA 3-5 MAHYT, Nepea NOAA4eR Ka CTan

NPHNDAEBHTE

HbnouHLR Kan
FVLIEBbIH KOMNOT 500973058 na
CnnBasi myc 2500 7¢04-6 HET
Komnor w3 peada 25007205-8aa
JaneserHepe RONCHN,
P 00g7207-90a
Gnm"mﬁammmﬁunmm COK NWMOHA NPBADTBpALLAeT
BHOCTH B TEUEHMA 3-5 MIHYT.

Mﬂm [‘u{.i E{!nmm

| MAco ¢ coyeom 400g72010-12 A3
TynAw 500g72010- 1543
[oBREH pynaas 2500 7207 -8 na

Coeer: BPEMA OT BPEMEHH NEPEMELLMBATE, 0aTs 3-5 MHHYT
MONERATH.
Mmaya (Momosse Gnioaa)
Kypuroe gpurace

25097

Cyn M3 kypuus! 200 ¢ 780 5- 6 ga
CoBer: BpeMA OT BemetH NEPEMeLLIMBaTY, AaTs 3-5 MAHYT

OCTORTH

PribHog dune 300g7207-8na
PuiliHoe gune 400 7208-9 na
CoBer: nonyroTosoe Qune NepesspyTs, ABECTH /10 OTOBHOCTH
B TEYEHHH 3-5 MHHYT.
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' Kpacran kanycra
€ ROnoKaMA

45072014 16 oA
[ Mueren wkHata 300 g 120 11 - 13)aa

Usetian vanycra 200 g F207 -3 aa
Bobui 200 g 7208 - 10
Eporsonm 3000 7208-B na

l'opox H0g7A7-8aa
Konepadu 300 g 720 13-1508
JeneHen nyK 2000720 10-114a
Hyxypysa 20007204-60a
Mopros 20007305-6208
Eproccensean -
KamycTa 300g7307-82a
4507201213
LLkweing 60007201517 4a

CoBeT: TyiwTh ¢ 1-2 CTORDBLIMM NOMKAMM HUIAKOCTH, BPEMA OT
BPEMENH NEPEMELINBATS WK OCTOPORHD DATLELMHATS, AOBECTH
10 FOTOBHACTH B TEEHWH 2-3 MUHYT, nepea NoAa4eH Ha cTon
DM Th

Cynbi/bntona 8 ropligusax (FoToekie Bnoga)
Enioao B ropwoskax 00 g 720 13 | 15 na
Cyn 3aBapHod 0g707-8Baa
Kpem-cyn 500g72013-150a
CoBeT: BPEMA O BPEMEHH NEPEMEUMBATE, AOBECTH A0
TOTOBHOGTH B TEYESHIH 3-5 MuHYT,

') YIHE MPEABAPMTENEH] NPHIOTORNEHHEE Onioaa

INSTANT START / BbICTPbIM CTAPT
Bbt x0THTE GHICTPO M NDH CAMOM MOLLHOM DEMMME
MHKDOBONHOBORA NeY Pasorpes Hniogo uiwM HanuTok?

+  Torna sanyckaire nporpammy INSTANT START/
BBICTPBIA CTAPT npocto samatvem kHonkm START,

+  [IpoUece HAMPEsaHHA HAYHHABTCA CPAZY, NPKUEM KaMaoe
NOCReayIoLIEe HEMATHE HHOMKKM NPOANEBAET BREMRA
HarpesanA ToneK0 Ha 10 cexyHn.

HauuHaRA ¢ 5 MHHYT BDEMA NPHIOTOBNEHHA NPOANEBAETCR
COOTBETCTBEHHO KarauA pas Ha 30 cenykll.
*  MolwHoCTE MHKDOBONHOBOM Ne4w COCTABRART MW Jtos 100 %,

ABTOMATHYECHME NPOTPAMMEI
Mpw nowiowm aBTOMATHIKM Bl MDHETE TOTORHTE ONpeenEHHoe
HOMMHECTEO MWL ABTOMATHUECHM. Bpens npHroToaNexua 1
MOLLIHOCTE MUKDOBONHDBOH NE4H 3ANDMEHE B NPOrpANMY.

{lnA aToro AeHCTEYATE CneayioLMM o6pasom:
1. Hawmute KHonKy Stopp.

2. Hammue kHonky AUTO COOK. Ceftvac Bu HaxoguTech B
NporpamMie NPUIaTORMREHHA MHLLM.

120
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MOBTOPHBINK HAMATHAMK KHOMKM AUTO COOK Bai

BLIBHDEETE QAHY M3 NPOTPAMM;
Hon Mporpamma Bec
PracMaraposm | 01| 021 | 030
e, 160 | 330 | 480 ! )
AC- |4 Bona Mn | wa | mn Bri020 rapsTs KpsLO
Makanons, i | 300 | 60D | 500 [Baoan ke Hekpuisats
B0 wn | wa | o lepsumod
- m 02| 031 | 0dwr| 05k | 06| 07w | 08w
Bogapmamne [ 2en] 2en | 2on | den | den | den | den
K3 mm 2 | 08 | 04| 05| 06 [ 076 | 0810
30| 35 :
o o | o Coomercrayer npwae, 801100 .
Tomanyicra, NpRMeHRITE 10N5H0 MOTKDpH B Rasete
TR NHKDOBCOR030M NEM
250 500
; Mn | un
A R Ha HanpmigaTh o=l Brnnarie, sanepni
Hangal
045 | 065
o
ek hamgn. a[TOYENt HAHONQTS BHAKOH, YNDHTL Ha PRCCTOR M
4T O Z0y7 Ha BDAIANIIReCA o,
1 e B L
|Ce0megane) | K
048
A8 | Puta T
Py npeBapuTeNka Hazpesdn:
3, Jarem ecibupaiTe B nporpammax of AC-1 o AC-G Bec ¢
MOMOLLEH0 KHONOK CO CTPENKAMY,

Hanpumep: npuroTosits 0, 2 KT CEEMMK 0BOLEN,

LWlar Huonka _ MNoxazatens
i
2 AC-2
3 0.2
4

4. [na nyca HamMmATe KHonky START,

Mo HCTEYEHMH NONOHEHHOND BPEMEHH NPHOOD BLIKNKYABTCH W
Ha guennee noaenaetcA END. Tenepb BbHeTe G040 H3 NeY,

1 NPUMEYAHVE: cn osHasaer cronosas nowa.
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Honsextop/Kombunauma Mpuns/HomOuHauma
Pewum Honsextop u HoneexTop-/KombuHaums

E pesume Koxeexrop ¥ KoneewTop-HomBuHaLMA peitcreyiite
cnefyrelnm ofipasom:

1. Hannaure wHonky Stop.

2. Hammute kHonky Convikombi GrilltKombi.
TMoaTopHEIMM HamaTHAMK kKHonkH ConviKombi Gl Kombi
Bet BrifipaeTe 0AHY K3 NPOTpaMM:

C Tpnexo KoHBEKTOD

C1 KoHBeKTop ¥ MHKDOBONHOBAA NE4b B KOMBUHALMM

c2 KoHBEKTOP M MUKDOBORHOBAR NEYL B KOMDMHALMK ¢
(ONBLLAM Y4ACTHEM MHKDOBONHOBOH NEYH

3. Javem eufiepuTe NpH NOMOLUM KHONOK CO CTPENHEMH
TeMneparypy Memay 100°C w 230°C.

i NPUMEYAHME:
B pemume komGuHaLmm Be60p TeMNEPATYPE BOIMOMEH
TanbKo 0 180°C.

4, Mogreepaure Baw seiGop npy nomow kHomKH START.
5. C noMoLLsIo KHONOK CO CTRenkamy Bl BxiupacTe
HEOOXOAMMOS BPEMA NPUrOTORNEHKA.
Hanpumep: Mporpamma C, npw 180°C, epema
npurotosnexua B Min.

LWar HHonxa Moxazatens

c2

180C

08:00

6. JInA nycia Hammute kHonky START.

Mo UETEUEHIM NONOKEHROND BPEMEHH NPHG0D BRIKMFYARTCA H
Ha guennee nosenAeTch END. Teneps BeiHeTe GNKO0 H3 NEM,

CurHanuaauma cboes
Bo BpemA paBorsl npuiopa Ha aucnnee noRBRAETCA Em2”,
Temneparypa & Oy%0BKE NPEELICHNA 3AAAHHLIM NOKASATENL
TeMNepaTypsl.

BoaMomHo Bifpana CIHLIKOM HHIKARA TEMRepaTypa
ANR NPHIOTOBAEHNR SToro Bnioda, MomanyicTa, BHeCHTe
HCNPEENeHKA B YCTAHDBOYHLIE JaHHBIE.

05-MWGE 759 H 121

Bo spewmn pabomst npubopa Ka avcnnee noRsnsetcA End”,

3anaHHSIA NOHASATEND TEMABPATYPH! HE CMOr Bkims
AOCTHTHYT B TE4EHHE YCTAHOBNEHHOTD BPEMEHH.

MomanyAcTa, BHECHTE MCNDABNEHKA B YCTEHDBOUHbIE
DaHHbIE,

Tpune 1 Mpune-HomBuraywa

[ne NOAMADHBAHHA HA FPHNE NONB3YHTECE NOMANYHCTA
pawnepom. JonycKagrca nonL30BATLCA MAPOCTORKOR NOCYA0H
W NONOHMTE NPOAYHTE NPAMO HA pawnep.

BonbLuse, TONCTSE HYCKY MPO/YHTOR NHTaHHA
MPHTOTABNVBATCA Ha MPMNE NPAMO Ha Bpalawemes Gnioge!

B ,npensapuTensHoM DAsOrpeBaHi’ rpHAA HeT
HEOOXDAMMOCTH, TAK KAK HHOPAKPACHEI FPHAL ZAET TENNOB0S
HaNyHeHHe Cpasy.

Ecnn Ana npHroTOBREHHA NHLUWM Bsl NOAL3YETECE
KOMBHHHPOBAHHBIM DEMHMOM MUKDOBONHOBAA NEqsTPHNE,
BaM HEOOXOZMME YUHTHBATE CREayoWes:

TInR npkroToBNEHMA BONLLUMX, TONCTLIX KYCKOB, HANPKMED
KYCHA CBMHMHBI, B MMKDOBONHOBOM PEMKME HEOBX0aMMa
Gonblue BPEMEHH, YEM ANA MANSHGIMX, TOHHIX KYCHOB TOTD He
geca. JNA NOAMAPHBAHKA He Ha rPHAE BCE NPOMCXOAMT
Haofopor. Yem GniMe NPDAYHT K HarpesaTenkHLIM
anemenTam, Tem BbicTpee oH nogKapHeaeTca. 310
03Ha4aer, ecnv Bbl NPHIOTOBARETE GoNbLUIKE KyCky B
KOMBHHHDOBAEHHOM PEMUME, TO BPEMA B PEKMME TPHL
KODO4E YeM ONA ManeHbHiX KYCROB.

B pesmme [puns n Mpune-Kombruaumn pefcrayine
cheayiolwnm ofpason:

1. Hammute kHonky Slopp.

2. Hanoure waonky ConviKombi GrillKombi,
MosTopHsMK HaxaTHaMm Kok Conv/Kombi GrillKombi
Bt BifipagTe 0aHY M3 NpOrpamMm;

G TpnkXo rpuns

G1 Npnk 4 MUKDOEONHOBAR Nekk B KOMOHHALKK

G2 [punk W MHKDOBONHOBAR NEYk B KOMGUHALMM

¢ GORBLIKM Y4aCTHEM DUNA

3. Cnomolwsr0 KHOMOK CO cTpenkamy Byl xGrpaeTe
HEOBXOAMMOE BDEMA NPHTOTOBNEHHA.
Hanpumep: Mporpamma G2. BpEMA NPUIOTOBNEHHA
10:300mmH.
Liar HHonwa Mokazatens

1

- | 28
oo

G2

10:30

PYCCHH
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4. 1ns nycka Hameaute kronky START.

Mo KCTEYEHHK NOROMEHHOND BPEMEHH NDUOOP BLHIXNKIYEETCA |
Ha guennee noranaeTcA END. Tenepb BeHeTe 11000 Ha NeYM,

Tabnuua pem1mMoB KOMBMHUPOBaHHOO

BHNKOYEHWA
Mpoykr Bpewmn
6niono IHTHNEeT0008 Homasecreo | (mpwm.), | Hanpeims
MHH.

loBADMKE, CBMHMHE WK TenATHa | 5009 10-12 Her
KYCHOM 750g13-15 Her
KondeHHoe MACo S00g12-14 HET
PyfineHoe MACD 500qg13-15 Her
BexcKue HondaCKH 200q2t3 Her

| Capaensku 20002r3 HeT

CoBeT: 4epes NON0BHHY BPEMEHH MACO NEDEBEPHYTS, JOBECTH
.&nrnmaﬂum areueuma Emuuyrpyﬂmmmmnmm

1000g13-15 Het

Cynosas Kypyua

200g4th HaT

LisinneHoR nopusAMA

CoBer: Tylwws B colcTEEHHOM Coty, 623 AofaRneHkA HULHDCTH,
OVH Pas NEPEBEpHYTS, AOBECTH 40 TOTOBHOCTH B TEYSHMH 4-5

Mﬁi.

Dopans W0aste HET

PeifiHoe dune 0g3td Her

CoBer: Yepes NONCBKHY BPEMEHH QUM NEDEBEDHYTS, ADBECTH A0

FOTOBHOCTH B TE4SHHM 3-5 MHHYT,

WHaMeKayanbHan nporpamMma NpHroTOBNEHHA
Ecnu Bei X0TWTE ANA ONPEAENEHHL BNIOA YCTAHOEHTE CBOI0
nporpamiy, Bul MOMETE CKOMGHHMPOBATE 68 M3 NporpamMm
MowroCT MUKpOBGNHOEDH nevu 1 [ punaHombunauus (G, G1,
G2) winnm Koneertop/KombuHauws (C, C1, G2}

NonpobyiTe, HanpHMep. ABACTBOBATE CNEAYIOLLIMM 00pa3oM:

1. Hammure KHONKY Stopp.

2 OEHGPHJQBHM HW MHOTOR230BEM HAMATHEM HHOMHK PO-

WER Bei BrifiMpagete HysHyH MOLLHOCTL MUKDDBONHOBOH
MEsH,

3. Cnomowsio KHONOK Co cTpenkamy Bel yCTaHaBnMBaeTe
HYHHOE BPEMA NDHIOTOBNEHMA.

4. OnHopasossiM UM MHOTOPAIOBEIM HAMATHEM KHOMHM
Comy/Kombi GrillKembi Bel exbupaste 00y 13 Nporpamm
C,C1,G2, G, G1 nmu G2,

5. Cnomouibio KHONOK CO CTpENKamM# Bel ycTaHasnueaeTe
HY}HHOE BPEMR MHIOTORNEHMA,

Hanpwmep: spema nprrotosnenus 3:00 MuH npr100%:
MOLLHOCTH MHKPOBONHOBOR NeYH M & Konue 9:00MuH,
NOEHapHBaHHe Ha rpune,
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LLar Knonka Monasatens
: .
2 100P
3 03:00
4 G
5 03:00
B

6. Ona mycka HamemTe kHonky START,

Mo keTeueHwH NONOWEHHOTO BPEMEHH NPUGOP BeIKNKMAETCA U
Ha aucnnes norsnaetch END. Teneps BLHETE GRIOA0 M3 NEYM,

i NPMMEYAHKE:

Taxum oGpasom, Bl MoseTe KOMOKHMDOBETS 4 PasnMYHbLX
CNoCcoGa NPHFOTOBNEHKA, CREMYIOWME OAMH 33 ApyruM. Bl
MOHETE HaYHHATE NPOrPaMMy TaK e ¢ asibopa permMa
IpuneHomBrHaumA uni KoHeekTop/KOMOGKHALMA,

CneuwanbHbie GyHKUWK

ABTOMaTHYRCHHA CTapT:

Bt MaeTe 3aNporpamMHpOBAaTE BRI4YEHAHE MHHDOBONHOBON
MEuw MNH BRNIOYSHMHE pexHma MpunbKomBrHaLma unu
KoxeetmopKomMOMHALKR HA ONPEAENEHHOR BREMA,

JInA 3Tor0 YCTAHOBHTE CHAYaNa NOKA3AHKME YAC0s.

Yrofiel, HaNpHMED, 38NDOMPAMKPOBATE ABTOMATHHECHHH CTapT
MHMKDOBONHOBOH Neyw, Be feficTBYETe CRemyiowm obpasom:

1. Hammure kHomky Slopp.

2. OZHOpasDELIM HIH MHOTODAI0BLIM HaMaTVieM HHomki POWER
Bl BRIGHDASTE HYPHHYRO MOWHOCTE MHKDOSOMHOBOM NEYs,

3. C nomolwsio KHONOK Co cTpenkamy Bel yeraHagnusaete
HYHHO2 BPEMA NPHIOTOBNEHKA.

4. Hammmaime kHonky CLOCK nonblie, Yem 2 ceryHasl.
Mpo3sysuT 3BYKOBDH CHTHAN U NOKAZAHKE HIMEHHTCA Ha
AKTYaNLHOE NOKaZaHKE Yacos. Muraer nepear undpa.

5 Tlpu NOMOLLK KHONOH CC CTpenkani B BEOMpasTe HyMHoe
Bam epemn cTapra.

6. Hammure kronky CLOCK. PasgagTen AnuHHbIR 38YKOBOH
CHrHan W Ha arcnnee noranaerc M

1 NPUMEYAHME:

Ecnw GygeT 3anporpamupoBaKa Apyran GyHKUMA, To Ha
JAHCNNEE NORBHMTCA COOTBETCTBYHILLEE NOKA3AHHE,

Hanpumep: epena npuroToBnesuA 12:30mud npu 100%
MOLLHOCTH, BpeMA cTapTa 14:20.
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1 NPUMEYAHME;

. Ecnu Bai xotuTe £WWE pas NPOBEPHTL BREMA CTapTa,
rammiTe KHonky CLOCK.

. B sanporpamupoBarinoe spema nprbop Hauwsaer
padorars.

Mo METEYSHIM NONOKEHHOT BpeMeHH NPHGOD BEKMKUAGTCA |
Ha aucnnee noAenAeTcA END. BuikeTe BNion0 13 Ny,

ABTOMaTH4YECHOE HaNOMHHaHKe

[No oKOHYAHHH NPOUECCA NPMIOTOBNEHHA C MHTEPBANOM 8 2
MHHYTe! Gy/ieT PASAABATECR TORANBREI CHTHAN, HANOMMHAKILIMW
BaM, 410 HeelX0aKMO BaiHYTH rOTOBOE BMIDAC W3 neww.

3ByHOB0E HANOMMHAHKE BEKFYALTCA OTHDBIEAHHEM ABEDUL
WM HAMATHEM KHOMKK Stopp.

Janupanme

Hasromaitte wHonky Stopp-aonbLie Yem 2 cex., yTobe!
JabnoknpoBate Npkbop. Ha aMcnnee noKaseTca
COOTBETCTEYIOWAR HHOOPMALMA. DyHHUMH BOEX KHONOK 1
perynuposor GnorupytoTea. CHOBA HasmuMaiTTe kHonky Stopp
BOMBLUE YEM 2 CEN,, YTODE! OTMEHHTE GAOKHDOBHY,

CooBiieHHR 0 HEHCNPABHOCTAX HA AMCNEE

B npolecce IHCNNYaTALKK Ha AMCANES MOTYT NOABHTECA
coobiyerua: ,Err0” ume Em1®, Qs CUrHANMIUpYEOT NORBNEHHE

MPOGNEKME B ANEKTPOHHHE,
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YuctHa/Yxog 3a npubopom
Brnoume MHKDOBONHOBYIO NEYE M BRIHETE BHNKY U3 DOSETHH,

BHYTPEHHAR BMKOCTL NEUM

* BHYTpEHHOCTL Neyw fomwHa Gbife Beeraa YMcTol. MatHa
OT BD5ISr M BETSKIUMY HUEKOCTEN Ha CTEHHAX NEYW MOMHE
YOANKTE NPH NOMOLLN BRAMHOA TRANKK, ECNH Neds CHALHO
3arpRsHUNAcS, TO ANA €8 DYHCTHM ADNYCHASTCA NPHMEHRTL
HECHNEHBIE MOHOLLME CDEACTBA. Hu B KoeMm chyvae He
NPHMEHARTE ArpECCUBHNIE MOIOWHE CDEACTBA.

+ MpoTpHTE CMOTROBOE CHOLLKG CHYTEH M CHADYHM BNARMHOR
TRRNKOH, PErYRAGHO YAANARTE CO CTEXNA NATHA OT Bpbiar u
BETEKLLIME MHARGCTER.

HapyMmHbie cTeHHA

* HapymHele cTeHKW KOpNYCa ey paspellaeTcs NPoTHpaTs
TONLKO BAAMHOA TpANKGA. CvoTpdTe, Yol BOAA He nonana
B OTBECTHA KOPMYCA W HE NPOKUKNA BO BHYTDE €Fo,

* [InA QUMCTHM NEPEKNIOYATENRE NONEIYATECE TAKKE
TONBHO BAEMHON THANKOA, [MA OUMCTHM QYHKUMOHANEHOTD
NEQEHOYATENR OTKPOITE CHAYANE ABEPLY MUKPOBONHOBON
Meym, Y706kl STUM CaMbiM NPEAOTBPATHTE B8 ChyuaRHoe
BHIIOYEHHE,

MpHHARNEHHOCTH

* Bpema of BREmMEHM PEKOMEHIYETOR YMOTHTE TArKE
CTEHIRHAOE BMF0A0, HCNON3YA MOILLEE CPEACTED ANA
NOCY bl ANK NPOBOKTE €0 B NOCYOOMOEYHOM MALLIMHE.

PEKOMEHAYETCA YCTHTE DENYNADHD. KONBUD MOIMHD BRHYTL
W NPOMETE BpY4HYH0. [NR 3T0M0 MOMHO HCNONLIOBATH
cnalitie MOIOWHE CPBACTEA [NA NOCYAH WK CPRACTBA ANR
OMHCTHA OKOHHBIX CTERON. [TDCne 37070 XOpOLLD MPOCYLUMTE.
ByanTe BHAMATENEHE! MK BCTABNEHWH KONBUA 0OPATH, OHO
LOMHHO CHAETE NDABHNLHD.

Janaxu

+ Yrofkl yAANKTL HENPUATHLIE 3ANEXHM K3 MUKPOBONHOBOH
NEYM, NOCTABLTE B HEE 4ally W3 NOAXOAALED MaTep1ana
HANONHERHYIO BOADH C MMMOHHEIM COROM M BHITIOYHTE B8
NpMMEEHO Ha 5 MuryT. MoCNE 31070 NPOTPHTE NEYE MATKCH
M SHCTOR TRANKOM,

BHyTpeHHee ocBelleHHe

* ECni BOSHMKHET HEDBXOMMOCT: NOYHHITL BHYTDEHHE
oCBelleHne neuw, ofipaTuTecs 3a NoMoL0 B BRnsaiLyn
PEMOHTHYID MACTERCHYIO.
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TexHH4ecHHe AaHHble

Monens; ........... SN MWG 758 H
IMEKTDOMHTAHME. «....vvvvsvsvsmsssnsnssanssesssres .230B,50 Ty
Motpefnaetan MOLHOCTE:
MUEKDOBONHOBAA  MBYE! coonvreninsiisssssmssssinesssnensensnsiss 1400
TOPRYMA  BOBAYN:...omverrrivsiones iy 1500
MPAAR: 1000
OueHeHHaR-BEIX, MOWHOCTS
MHKDOBOAHOTOMD MBMYMEHMAL. . covvvvissnnmsmsemssnssisnsisssensns SO0 BATT
o 20 NTDOB

370 M3AENEHNE MPOLUND BCe HEODXOAMMBIE # BKTYANEHKHE
NPOBEPKH, NpEANMCAHHBE AnperTBod CE, « npHw. Ha
BNENTROMATHHTHYHO COBMECTHMOCTL H COOTBETCTBHE
TPEBOBAHMRM K HH3KOBONLTHOM TEXHIMKE, OHO BBING TAKKE
CHOMCTPYMPOBAHO W NOCTDOBHD C YHETOM NOCNEAHHK
TpedioBaHii N0 TEXHMKE GE30NECHOCTH.

Mt ocTagnren 3a coGoR NpaB0 HA TEXHWYECKHE HEMEHEHWA!

l'apaHTHitHoe 06A3aTEeNbCTRO

lFapanTHiHbIA CpOK Ha TeppHTOpHH PoccHickoi Penepalim
YCTAHABNHEAETCR TONHOMOYHEIMK NDEACTABATENRMA.

Haccosmii wex ABNRETCA FapaHTHAHBIM TanoHoM. Bea Hero
HEBOIMOREH eCNNATHEMA PEMOHT WK 3AMEHA WAZENKA,

B cryyae BOIHUKHOEMHNA NDUTEHIHA N0 FAPAHTIH, NPeTLABMTE
H3AEMHE B MONHOHKOMNMEKTALMM, C OPHrHHANBHOH
YNaKOBHOW W KACCOBLIM YEKOM TOPFOBOR TOUKE, NPOAABLUEH
310 Magene,

Jedarinl HIHAWKBAEMBIX NPUHAANEKHOCTER WAk TOYLLMXCA
[ETANEH, & TAKME YACTHE, TEXOBCYHMBAHME HIK 3aMeHa
TOYIUKXCR JETaNeiH HE NONARAMT N0/ rAPAHTHAD, ¥ NoaToMy
NPOBOAATCA 34 OTAENLHYH onnaty!
T'apaHtvA TepReTCA NPH BCKPLITHI HINENHA NOCTOPOHHKMM
THLAMH.

Mocne rapaHTHu
TGN OHORYAHMA COKA FAPAHTHH, DEMOHT W3ARNMA

NPOMIBOAMTCA 32 ONNATY, COOTBETCTBYHOLLIKMA MACTECHIMH
WM TYHKTAMH COPBHCHOTD ODCYHMBAHNHA.
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