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Diese Gebrauchsanleitung hilft lhnen beim

* bestimmungsgemalen

« sicheren und

* vorteilhaften

Gebrauch des Mikrowellengerats mit  Grill

MWG 7E83, kurz Mikrowelle genannt.

Wir setzen wvoraus, dass Benutzer der Mikrowelle
lber allgemeine Kenntnisse im Umgang mit
elektrischen Haushaltsgeraten verflgen.

Jede Person, die diese Mikrowelle

s bedient,

+ reinigl oder

+ entsorgt,

muss den volistdndigen Inhalt dieser Gebrauchs-
anleitung zur Kenntnis genommen haben.

Diese Gebrauchsanleitung ist Bestandleil des
Produkts. Bewahren Sie diese Gebrauchsanleitung
immer in der Nahe der Mikrowelle auf. Geben Sie
die Gebrauchsanleitung weiler, wenn Sie die
Mikrowelle verkaufen oder auf andere Art
weitergeben.

Gestaltungsmerkmale

\ferschiedene Elemente der Gebrauchsanleitung

sind mit festgelegten Gestallungsmerkmalen wver-
sehen. So konnen Sie leicht unterscheiden, ob es
sich um

normalen  Text,

Querverweise,

s Aufzihlungen, oder

P Handlungsschritte

handelt.

Diese Hinweise enthalten =zusatzliche Informa-
tionen, wie zum Beispiel besondere Angaben
zum wirtschaftlichen Gebrauch der Mikrowelle.
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Sicherheitshinweaise

Sicherheitshinweise Grundlegende Sicherheitshinweise

Elektrische Schlage vermeiden
Lesen Sie die Sicherheitshinweise sorgfiltig durch, Offten Sie niemals das Gehiuse der Mikrowelle.
bevor Sie die Mikrowelle in Betrieh nehmen. e SchlieBen Sie die Mikrowelle nur an eine
Beachten Sie alle Wammungen und befolgen Sie diehgerecht installierte Nelz-Steckdose wvon
Hinweise auf der Mikrowelle und in dieser 230 V =, 50 Hz an.
Gebrauchsanleitung. o Der MNetzstecker muss frei zuganglich sein, damit
Sie die Mikrowelle im Notfall einfach und schnell
vom Stromnetz trennen konnen.
Trennen Sie die Mikrowelle in folgenden Fallen

Bestimmungsgemafler Gebrauch

Die Mikrowelle mit Grill MWG 783 dient vom Stromnetz:
« zum Auftauen von Tiefgekiihitem oder —vor dem Reinigen,
Gefrorenem —wenn Sie Zubehorteile anbringen,

« zum schnellen Erhitzen/Aufwarmen wvon Speisen —wenn Sie die Mikrowelle dber einen langeren
oder Getranken in flir Mikrowellen geeigneten Zeitraum nicht benutzen oder

Gefallen —bei einer Storung.
« zum Garen wvon Speisen - .
& s Wamdaiien o Ziehen Sie den Metzstecker aus der Steckdose.
Ziehen Sie dabei nur am MNetzstecker.

» zum Uberbacken « Kinder dirfen die Mikrowelle nur unter Aufsicht

« zum Grillen. von erwachsenen Personen benutzen,

Sie ist ausschlieRlich fir diese Zwecke besimml g girfen die Mikrowelle keinem Tropf- oder
und darf nur dafir verwendet werden. Spritzwasser aussetzen,

Sie darf nur in der At und Weise benutzt werdfBjen Sie keine mit Flissigkeiten gefillten
wieg es in dieser Gabl’auchsanleﬁung beschrieben Gegensténdel wie 7. B. Vazen auf‘ neben oder

ist. Sie durfen die Mikrowelle nicht fiir gewerblich§her die Mikrowelle.

Zwecke einsetzen. + Stellen Sie die Mikrowelle nicht in der Nahe von
Jede andere Verwendung gilt als nicht bestim-  \Wasser, wie z. B. Spilbecken auf.

mungsgemalt und kann zu Sachschaden oder , Tauchen Sie die Mikrowelle oder das Netzkabel
sogar zu Personenschaden fihren. nie in Wasser.

Die Clatronic International GmbH Gbernimmt keing perihren Sie das Netzkabel oder die Mikrowelle
Haftung fir Schaden, die durch nicht bestimmungssicht mit feuchten Handen.

gemafen Gebrauch entstehen. « Knicken oder guetschen Sie das Netzkabel

nicht.
Naheliegender Missbrauch +« Benutzen Sie die Mikrowelle nie mit einem

schadhaften Netzkabel, nach Fehlfunktionen,
Entfernen Sie nie die Abdeckbleche, die gegen digler wenn die Mikrowelle beschadiat ist. Lassen
Mikrowellenstrahlung  schiitzen. Sie die Mikrowelle wvom Service Oberpriffen bzw.
Betreiben Sie die Mikrowelle nicht, wenn die Tdlrreparieren, bevor Sie diese emeut verwenden.
und Bauteile an der Tir, insbesondere die s Uberlassen Sie Reparatur- oder Wartungs-
Turdichtungen, beschadigt sind. arbeiten stels qualifiziertem Fachpersonal.
Trocknen Sie keine Kleidung in der Mikrowelle.

Erstickungsgefahr vermeiden

» Lassen Sie Kinder nicht mit Folie oder anderéen
Verpackungsteilen spielen.



Sicherheitshinweise

Gefahren durch Mikrowellenstrahlung = Siedeverzug: Beim Kochen, insbesondere beim

« Prufen Sie die Mikrowelle regelmaliig auf Nacherhitzen wvon Flussigkeilten (Wasser) kann
Schaden. Nehmen Sie eine beschadigte die Siedetemperatur erreicht sein, ohne dass die
Mikrowelle nicht in Betrieb. typischen Dampfblasen aufsteigen., Die Flussig-

= Betreiben Sie die Mikrowelle nicht, wenn keit siedet nicht gleichmalig. Dieser Siede-
folgende Teile beschadigt sind: verzug kann beim Entnehmen des Gefalles zum

Brandgefahren wvermeiden

Uberkochen fiihren.

Um ein gleichmiRiges Sieden =zu erreichen,
stellen Sie einen Glasstab oder etwas Ahnliches,
nicht metallisches, in das Gefal.

Entfermen Sie niemals Abdeckungen an oder ®*inWahrend des Kombi- oder Grillbetriebs wird die

—die Tur
- Bauteile an der Tir
—die Tirdichtungen.

der Mikrowelle. Mikrowelle heilt. Berlihren Sie deshalb wahrend
des Betriehs nicht die Oberflichen der
Mikrowelle.

Wegen der auftretenden Temperaturen im
Kombi- oder Grillbetrieh, dirfen Kinder die
Mikrowelle nur unter Aufsicht von erwachsenen
Personen benutzen.

+ Verwenden Sie Topflappen oder Kichenhand-
schuhe um das Gargul zu wenden, umzurihren
oder die Gefale zu entnehmen.

Montieren oder stellen Sie die Mikrowelle nicht
unterhalb eines Schranks. Im Kombi- oder
Grillbetrieb heizen sich die Oberflachen des
Gehduses auf,

Uberwachen Sie die Mikrowelle, wenn Sie
Speisen in brennbaren Materialien wie
Runstsloff- oder Papierbehaltern erwdrmen oder
kochen. Das Material kann sich entziinden.
Schalten Sie die Mikrowelle bei Rauch- Verletzungsgefahren vermeiden

entwicklung sofort ab und ziehen Sie den <+ Erwarmen Sie Flissigkeiten oder Speisen nicht
Netzstecker aus der Steckdose. Um eventuell in geschlossenen Behaltern. Es besteht
auftretende Flammen zu ersticken, halten Sie Explosionsgefahr.

die Tur geschlossen. « Speisen mit Schale oder Haut, wie Eier oder
Wickeln Sie immer die gesamte Linge des Né&Mirste usw. durfen nicht in der Mikrowelle
kabels ab. Andernfalls kann das Netzkabel erwdrml werden. Es besteht Explosionsgefahr.
tiberhitzen. + Betreiben Sie die Mikrowelle nicht

Halten Sie das MNetzkabel von heiken Gerate- unbeaufsichligt. Schalien Sie die Mikrowelle
teilen fern. immer aus bzw. ziehen Sie den Netzstecker,

Verwenden Sie im reinen oder kombinierten wenn Sie den Arbeitsplatz verlassen.
Grillbetrieb  keine Kunststoffgefilie. « Lassen Sie Kinder oder gebrechliche Personen

Stellen Sie sicher, dass Sie an allen Seiten diht unbeaufsichtigt die Mikrowelle verwenden.

Mikrowelle mindestens 20 cm Bellftungsabstarti Verwenden Sie nur fir Mikrowellen geeignetes

zu Winden, Schrinken usw. einhalten. Stellen Geschirr wie Glas, Porzellan, Keramik,

Sie die Mikrowelle nicht in einen Schrank. hitzebestandiges Kunststoff- oder spezielles
Mikrowellengeschirr. Befolgen Sie hierbei die
Hinweise des Geschirr-Herstellers.

Verbrennungsgefahren vermeiden

Sie missen den Inhalt von Babyflaschchen und )
Glasern mit Kindernahrung nach dem Erwarmi@gschadigungen vermeiden
in der Mikrowelle umriihren oder schiitteln. * Verwenden Sie nur Zubehdr, das vom Hersteller

Zusatzlich missen Sie die Temperatur der empfohlen  wurde.

Kindernahrung wvor dem Verbrauch Gberprifen » Reinigen Sie die Mikrowelle regelmaftig und
und bei Bedarf abkuhlen lassen. entfernen Sie Mahrungsmittelreste aus dem
Erhitzen Sie kein Ol in der Mikrowelle. Innenraum.

« Wenn der Garraum wverunreinigt ist, kann es zu
Beschadigungen der Oberfliche kommen. Eine
beschadigte Oberflache wverringert die Lebens-
dauer der Mikrowelle.

+ Verwenden Sie keine Metallgegenstande bei der
Reinigung.



Sicherheitshinweise

Gestaltungsmerkmale der Sicherheits-

hinweise

In dieser Gebrauchsanleitung

finden Sie folgende

Kategorien von Sicherheitshinweisen und Hinwei-

ngen

Zu

yor

sen:
WARNUNG!
Hinweise mit dem Wort WARNUNG
warnen vor einer gefahriichen
Situation, die moglicherweise zum
Tod oder zu schweren Verletzu
fihren kann.
VORSICHT!
Hinweise mit dem Wort VORSICHT
warnen vor einer Situation, die
leichten oder mittleren Verletzungen
flihren kann. T
Achtung!
Hinweise mil dem Worl Achtung warnen
einer Situation, die zu Sach- oder Umwel
schaden flhren kann.




Geralebeschreibung

Geratebeschreibung

Lieferumfang

S

/7/®
e /@
/®

1 Mikrowelle 8 Drehteller

2 Programmwahlschalter 7 Rollen-Einsalz

3 Zeitschaltuhr 8 Grillrost

4 Netzstecker 9 Tirdichtung

5 Taste zum Tir Offnen 10 Tir mit Sichtfenster



Geratebeschreibung

Bedienfeld

Mikrowelle 49 % Leistungsanteil
Grill 51 % Leistungsanteil

Funktion

Die Mikrowelle kann Lebensmittel im Garraum
erhitzen. Wenn Sie eine Betriebsart ausgewdhlt und
eine entsprechende Taste gedriickt haben, dreht
sich der Drehteller langsam. Das Gargut wird
erwarmt. Durch das Sichtfenster in der Tir konnen
Sie den Vorgang im beleuchteten Garraum
verfolgen. Fir den Grillbetrieb ist ein Grillrost im
Lieferumfang  enthalten.

Mit der Mikrowelle kénnen Sie Speisen:

+  Auftauen,

* schnell Erhitzen oder Aufwarmen,

garen,

grillen,

liberbacken und

warm halten.

Dafiir stehen lhnen folgende Betriebsarten zur
Verfiigung:

*  Mikrowelle

e Grill

* Mikrowelle und Grill (Grill-Kombibetrieb)
Hinweise zur Verwendung der einzelnen Betriebs-

‘arten sieh®etriebsarten auswihlen und nutzen,

Seite 13.



Mikrowelle auspacken

Produktmerkmale

Die Mikrowelle verfiigt
20 Liter Garraum
800 W Leistung der Mikrowelle

1.000 W Leistung des Infrarolgrills
Finf Mikrowellen-Leistungsstufen

eine Grillstufe

drei Kombi-Leistungsstufen  GrilllMikrowelle
30-MinutenTimer mit Endsignal

Gehdause aus Edelstahl

beleuchteter Garraum.

tber folgende Merkmale:

Hinweisschilder und Symbole auf der

Ubersetzung:

ACHTUNG HOCHSPANNUNG
ACHTUNG-MIKROWELLENENERGIE

DIESE ABDECKUNG NICHT ENTFERNEN

Im Falle, dass die Tor wverbogen, verzogen oder
anders beschadigt ist und die Tir nicht richtig =21
verschlieBen ist, das Mikrowellengerat nicht in
Betrieb nehmen.

Nicht an den Sicherheitsschiossern der Tir
herumhantieren.

Warlungs- undfoder Reparaturarbeiten ddrfen nur
von qualifizieten Fachleuten durchgefihrt

werden.

Vor dem Entfemen dieser Abdeckung den
Netzstecker herausziehen und das Mikrowellen-

Mikrowelle gerat damit wvon der Spannungsversorgung
abtrennen.
b Befolgen Sie die Anweisungen auf den
Hinweisschildern. . .
Auf der Oberseite der Mikrowelle ist folgendes Angaben im TYPEFISGhﬂd
Gefahrensymbol angebracht: Das Typenschild ist auf der Rickseite der
Gefahr von Verbrennungen an Mikrowelle angebracht und enthélt folgende

heiften Oberflachen.

P Fassen Sie wahrend des

Betriebs der Mikrowelle oder
unmittelbar danach nicht auf
Oberflaichen des Gehduses.

P Verwenden Sie Kichen-
handschuhe.

-
-
die *
-

-
ist ein
angebracht:

Warning Microwave energy-Do not remove this
cover.

Auf der Oberseite der Mikrowelle
Hinweisschild mit folgendem Text

Ubersetzung:

Achtung Mikrowellenenergie-Gehauseblech nicht
entfernen.

b

Auf der Rickseite der Mikrowelle ist ein
Hinweisschild mit folgendem Text angebracht;
WARNING-HIGH VOLTAGE
WARNING-MICROWAVE ENERGY
DO NOT REMOVE THIS COVER

Angaben:

Typenbezeichnung der Mikrowelle
Bemessungsspannung/-frequenz
Bemessungsaufnahme
MW-Ausgangsleistung
Entsorgungs-Kennzeichen.
Abmessungen.

Mikrowelle auspacken

Mehmen Sie die Mikrowelle aus der Verpackung.

Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial,
wie Folien, Fdllmaterial, Kabelhalter und
Verpackungskarton.

Priffen Sie déreferumiang, siehe Seite 7.

g . Vor dem ersten Gebrauch

Do not operate this oven if the door

warped or otherwise damaged an d does nof,.

clase | firmiv: Mikrowelle aufstellen

Do not tamper with the door safety interlockd.

Maintenance should be carried out only by a WARNUNG!

qualified serviceman. Brandgefahr durch falsches
Remove plug or disconnect from the mains Aufstellen.

before removing cover.

P Befestigen Sie die Mikrowelle
nicht unterhalb eines Schranks

o



Mikrowelle vorbereiten

Achtung!

Schaden an der
unmittelbarer

Mikrowelle oder Geraten
Umgebung maglich.

P Verwenden Sie die Mikrowelle nur
von Gebauden.

b Stellen Sie die Mikrowelle nicht
Schrank.

P Sie dirfen die Mikrowelle ausschlieflich
stehendes Gerat aufstellen.

P Stellen Sie sicher, dass Sie an allen
Mikrowelle mindestens 20 com Beliiftungs-

innert

in  einer

=
>

Mikrowelle vorbereiten
n

Auf dem Gehaduse oder dem Heizelement
sich Fertigungs- oder Olriicksténde befinden.
alb Hierdurch kann es nach dem erslen Einschallen zu

kénnen

Rauch- und Geruchsbelastigung kommen. Dies ist
v ein normaler Vorgang und wird nach mehrmaligem
Gebrauch nicht mehr auftreten.

bis W@ Ferligungs- oder Olriickstande zu entfernen,
gehen Sie wie folgt wvor:

Sdellen Sie sicher, dass der
ist.

eited Raum gut beliiftet

abstand zu Wanden, Schrinken usw. b Offnen Sie ein Fenster.
einhalten. b Selzen Sie den Orehteller ein.
P Schliefen Sie die Tir der Mikrowelle,
Achtung!
9 VORSICHT!

Schaden an der Mikrowelle oder Geraten |in ;
unmittelbarer Umgebung méglich. gi;brrﬂe;cr;:::]gsgefahr clireh: neia

P Stellen Sie ihre Mikrowelle nicht in ; : ?

>

unmittelbarer Nahe anderer elektronischer ?nf"";meﬁ; ‘:EHEM'E::”f:E i

Gerdte auf. gut.
F BRtEGeE Sie auF den Cakause oder W Drehen Sie den Programmwahlschalter auf Grill.

Garraum haftende Schutzfolien.

Stellen Sie die Zeitschaltuhr auf eine Minute ein.

Entnehmen Sie samtliches VerpackungsmaterialDie Mikrowelle |duft im  Grillbetrieb.

und die mitgelieferten Einzelteile aus dem

Garraum der Mikrowelle.

P Kontrollieren Sie die Mikrowelle auf sichtbare
Schaden, besonders im Bereich der Tiir
ihrer Dichlung.

MNehmen Sie eine beschadigte Mikrowelle
in Betrieb.

@Die Mikrowelle wiegt ca. 114 kg.

P Stellen Sie die Mikrowelle auf

Flache.

Mikrowelle anschlieRen

ene feste ebene

Filhren Sie die beschriebenen Schritte drei bis  vier
Mal hintereinander durch. Danach konnen Sie die
umjﬂikmwelle fir Gargut benutzen,

nicilDrehteller einsetzen

P Um die Tir der Mikrowelle zu 6&ffnen, driicken
Sie auf die Taste unterhalb der Zeitschaltuhr,

Die Tir schwingt auf.

P Setzen Sie den Rollen-Einsatz unten in den
Garraum  ein.

Bewegen sie ihn hin und her, bis dieser einrastet.

WARNUNG!
Stromschléage maglich.

P Halten Sie den Netzstecker

zuganglich, damit Sie die Mik
welle im MNotfall einfach und
schnell vom Siromnetz
kénnen.

fr

trennen

-

P Schliefen Sie den MNetzstecker der
an eine fachgerecht
von 230 V 5 Hz an.

10

Mikrowelle
installierte Netz-Steckdose



Bevor Sie die Mikrowelle benutzen

P Legen Sie den Drehteller so auf den Rolledf®F . '
Einsalz, dass sich der Drehteller nicht mehr HanEISE ZU GESCh]IT
verschieben |&sst.

VORSICHT!

Brandgefahr durch Pappe oder
Papier in der Mikrowelle.

b Verwenden Sie keine Gefalle |aus
Papier oder Pappe.

(D P Verwenden Sie nur geeignetes
L]

Geschirr.

VORSICHT!

Explosionsgefahr durch  dicht

Der Drehteller muss gerade auf dem Rollen-Ein verschlossenes Kochgeschirr.

aufliegen. b Offnen Sie wverschlossene
Behélter vor dem Garen oder
b Wiederholen Sie den Vergang, wenn der Drgh- Erhitzen.
teller nicht gerade auf dem Rollen-Einsatz

b Stechen Sie Plastikschutzfolien
mehrfach mit einer Gabel dur

[ | Geeignet fir

aufliegt.

Ty
=

Bevor Sie die Mikrowelle

Matearial Mikro Grill Kombg-
betrieb

Hitze- ja ja ja
bestandiger
P Nehmen Sie die Mikrowelle nicht in Betrieb, giashehalter

benutzen

wehn Nicht hitze-  nein nein nein

— Abdeckungen auf der Riickseite fehlen oder pegtandiger

nicht ordnungsgemal montiert sind. Glasbehalter
—Besqhédigungan und Dellen, pesonders im e ja ja ja
Bereich der Abdeckungen vorliegen. bestandiger

— die Tirdichtung beschadigt ist Keramik-

—das Sichtfenster in der Tur beschadigt ist. behalter/-teller

—das Neizkabel beschadigt isL Fr ja nein nein
— der Tilrversehluss nicht einwandfrei schlieit, Mikrowellen

P Setzen Sie sich bei Beschadigungen oder einpfstikbehilier
nicht einwandfrei schlieRenden Tur mit unsererﬂdeialltablerl R alR
Service in  Verbindung. Gl i - ’.
rost nein nein
# Entfernen Sie wverhandene Verschmutzungen L

von der Tiirdichtung. Numiniur.nfa[ie nein ja nein
und Falien-
behalt
WARNUNG! .

Stromschlage maoglich.

» Uberlassen Sie Reparatur- oder
Wartungsarbeiten stets
qualifiziertem Fachpersonal.

1



Grundlegendes zur Bedienung

Geeignetes Geschirr Anzeigen und Signale wahrend des

« Durchsichtiges Material erlaubt der MikrowellerBetriebs
strahlung die Speisen gleichmaBig zu erhitzeny, 4o Zeitschaltuhr

» Verwenden Sie runde oder ovale Schalen umhbrzeit ablesen.

Teller. In eckigen GefaRen konnen Speisen ﬁbch dem Ablauf der eingestellien Garzeil schaltet

d‘f" Ef:ken ”berkocr‘_en' L _ sich die Mikrowelle aus. Sie horen einen kurzen
« Fur Mikrowellen geeignetes Geschirr ist haufigignajton,

durch einen entsprechenden Aufdruck gekenn-'
zeichnet. Im Zweifelsfall erkundigen Sie sich
beim Hersteller des Geschirrs.

kénnen Sie die wverbleibende

Offnen Sie die Tir und entnehmen Sie die das
Gargut.

Nicht geeignetes Geschirr

o Mikrowellenstrahlen kénnen kein Metall durch-
dringen. Verwenden Sie deshalb im reinen B\ ge)i=ll(=1alel=31gl=10]
kombinierten Mikrowellenbetrieb kein Geschirr
aus Metall oder mit Goldrand.

« ‘erwenden Sie keine Papier- oder Pappschalaﬁ;ﬂhlung!
Dies kann zu Funkenschlag oder Branden
flhren.

Hinweise fir den

Schaden an der Mikrowelle mdglich.

b Betreiben Sie die Mikrowelle im  Mikrowellen-
oder Kombibetrieb niemals leer.

: Die Mikrowellenstrahlung erhitzt die in den Speisen
Grundlegendes Zur BEdIEﬂU enthaltenen Wasserteillichen in sehr kurzer Zeit. Es

gibt keine Warmesirahlung und somit keine

Programmwahlschalter Braunung.
Mit dem Programmwahlschalter wahlen Sie ein © iri:r:'lnnen Sie in dieser Mikrowelle nur Lebens-

enisprechendes Programm aus.

P Drehen Sie den Programmwahlschalter in die”
gewlinschte Stellung.

Der Schalter rastet in der Programmstellung ein.

Friltieren Sie nicht in der Mikrowelle. Heiftes Ol
kann die Mikrowelle beschadigen und zu
Verbrennungen flihren.

Erhitzen Sie nur ein bis zwei Portionen auf
einmal.

Zeitschaltuhr « Ein Vorheizen ist nicht notwendig. Mikrowellen

arbeiten sofort mit wvoller Energie.
P Drehen Sie den Schalter im Uhrzeigersinn  auf

die gewunschte Zeit
Der Garvorgang beginnt.

Hinweise fur den Grill- un

Garvorgang unter- oder abbrechen Kombibetrieb

P Um den Garvorgang zu unterbrechen, offnen Sie
die Tdr.

Die Mikrowelle schaltet ab.

VORSICHT!

Verbrennungsgefahr durch heille
Oberflachen.

P Um den unterbrochenen Garvorgang

fortzusetzen, schiielen 3Sie die Tur, P Stellen Sie nichts auf die
Die Mikrowelle setzt den Garvorgang forl. Oberseite des Gehauses.
P Halten Sie die Liftungsschlitz
P Um den Garvorgang abzubrechen, drehen Sie der Mikrowelle immer frei. el

die Zeitschalluhr auf Null.
Die Mikrowelle schallet ab.
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Betriebsarten auswahlen und nutzen

Im Grill- und Kombibetrieb wird Strahlungshitze NI
Verwenden Sie nur

benultzt.
Geschirr.

« Im Kombibetrieb dirfen Sie kein
verwenden.

Aluminiumgeschirr

Metall-

hitzebeslandiges

ﬂhﬂmﬂn mﬂ KEEK!'-

. GRILL,
z. B. Toast, Lasagne. Seite 17
oder Auflaufe.

siehd&rilen,

Vorgekochle Speisen Mikrowelle, siehddit
« Im reinen Grillbetrieb dirfen Sie auch Matall-em,ﬁmen Mikrowellen arbeifen,
oder Aluminiumgeschirr oder den mitgelieferten Ssite 13
Grilirost  verwenden.

Betriebsarten auswahlen und

Sie konnen die Mikrowelle

Betriebsarten nutzen:
« Mikrowelle
- GI’I"

« Mikrowelle und Grill

Machfolgend sind einige Beispiele fur

arten aufgelistet:

Anwendung Befriebsart |

in folgenden

(Grill-Kombibetrieb),

Braten mit Kruste Grill-Kombibetrieb

Dinne  Fleischscheiben
rosten

Fisch, Kartoffeln,
gratinierte  Speisen

Fischfilels braunen GRILL,

Getranke erwdrmen,
erhitzen

Speisen garen

(Combi), siehddikrowelle
und Grillen {Combi],
Seite 17

GRILL, siehdSrilien,
Seite 17
Grill-Kombibetrieb
(Combi), siehddikrowsile
und Grillen {Combi,
Seite 17
siehe
Seite 17
Mikrowelle, siehédit
Mikrowellen arbeiten
Seite 13

Mikrowelle, siehéfit
Mikrowellen arbeiten
Seite 13
Grill-Kombibetrieb
{Combi), siehddikrowslle
und Grillen (Combi),

Seite 17

Grillen,

Suppen erwdrmen Mikrowelle, sishe Mt

Tiefgekihite
Fertiggerichte, z. B.
Pizza, erwarmen

Mikrowellen arbeiten
Seite 13
Mikrowelle, siehadif
Mikrowellen arbeiten,
Seite 13

die Betrie$®- nach Anwendung wahlen Sie aus der

Mit Mikrowellen arbeiten

In dieser Betriebsat wird das Gargut ausschlielich

durch die Mikrowellen erwarmi.

P Geben Sie die zu erhitzende Speise
Mikrowellen geeignetes Geschirr.

» Offnen Sie die Tiir

b Slellen Sie das Geschirr
teller.

b Schlielen Sie die Tir.

in ein fur

mittig auf den Dreh-

folgender
Tabelle die gewiinschte Leistung aus:

Anwendung Symbol

Leistung in

Watt (ca.)
Schnelles Erhitzen 8§00 oo
High
Garen 650 ‘i‘
M.High

Halten der Temperatur 460 e
Med

Auftauen von Gefrorenem 290
Defrost

Warmhalten o) 140
Low

P Drehen Sie den Programmwahlschalter, bis die
gewlnschte Mikrowellenleistung eingestellt ist.
Das Garen in der sehr

viel schneller als

P Stellen Sie die Gardauer

P Garen Sie nach, falls die Speise noch nicht
heilk genug ist.

Mikrowelle geschieht
in enem Warmeherd.

eher geringer ein.
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Mit Mikrowellen arbeiten

VORSICHT! @} Feuchten Sie die Speise vor dem Er-

warmen leicht an.
Verbrennungsgefahr durch

: ; 3 : P Rihren Sie die Speise zwischendurch um.
lSaedexferzug bei Flissigkeiten.

P Stellen Sie einen Glassltab oder
einen anderen nicht metallischén
Gegenstand in das Gefal.

P Riihren Sie die Flissigkeit vor

Menge |Leistung Zeil in
Minuten

| ca.

dem Trinken gut um.

P Stellen Sie mil der Zeitschaltuhr die gewlinscBtnitzel, 200 g 800 W 1-2 nein

Gardauer ein. paniert
Der Gar- oder Erwarmvergang beginnt. Vier 500 g BOO W 3-4 nein
Frikadellen
i Bratenstick 250 800 W 2-3 nein
Erwarmen .

Kihischrankkalte Flissigkeiten und Speisen |ESSE’®? Damit die Panade bzw. die Kruste nicht

sich sehr lE'chf auf Zimmer- oder Verzehr- aufweicht, pinseln 3ie die Speise vor dem
temperatur  erwarmen. Erwarmen mit Ol ein.

Die nachfolgenden Tabellen geben nur Richtwerte
fur die Erhitzungszeilen an.

Lebens- et in Ab- Fas M : Lo =
mitiel Minuten | decken e_“"“s' engs. |Laistung Zetl_ g
mittel Minuten
ca.
| ea.
Flissigkeiten %
150 g 800 W 05-1 nein Sefige
ety 3 s e Halbes 450 g 800 W 3.5-5 nein
ging Tasse Héhnchen
Wasser, 500 g BOD W 355 nen i <
05 Li Hihner- 400 g 800 W 345 ja
h ier
- frikassee
Wasser, 750 g 800 W 5-7 nein
0.75 Liter " L . )
Kaffes, 150 g 800 W 05-1 nein Damlt_ die F’anade .bzw._ die Kruste nicht
: aufweicht, pinseln Sie die Speise vor dem
eine Tasse z g ;
P 75 HECTIGE - Erwarmen mit Ol ein.
ilch, g L nein > " ; .. ;
e TasEa Rithren Sie das Hihnerfrikassee

zwischendurch  um.

Lebens- |Leistung Eeit in
mittel Minuten

Lebens- Menge |Leistung Zeil in
Tellergerichte mittel Minuten
Schnitzel, 450 g 800 W 25-35 ja - &
Kartoffeln Beilagen
und Nudeln, 150 g 800 W 1-2 ja
Gemiise Reis, eine
Gulasch mit 460 g 800 W 2-25 ja Bortion
MNudeln Nudeln, 300 g 800 W 2535 ja
Fleisch mit 450 g 800 W 2535 ja Reis, zwei
Klolh und Portionan
Softe Kartoffeln 500 g 800 W 3-4 ja

@i Feuchten Sie die Speise vor dem Er-
warmen leicht an,

14



Mit Mikrowellen arbeiten

Lebens- Menge  Leistung Zait in

mittel Minuten
ca.

Suppen und Solen

Kiare 250 g 800 W 1-1.5 ja

Briiha,

ein Teller

Suppe mit 250 g 800 W 1,5-2 ja

Einlage

Softe 250 g 800 W 1-2 ja

| VORSICHT!

Verbrennungsgefahr durch zu heille
Speisen. Kleinkinder kénnen sich
schon bei geringeren Temperaturen
als Erwachsene verbrennen.

P Rihren Sie die erwarmte
Babykost gut um.
P Priiffen Sie die Temperalur,

» Lassen Sie zu heille Kinder-
nahrung vor dem Verbrauch
abkiihlen.

Lebens- Menge Leistung Zdit in Ab-
mittel Minuten | decken

ca.

Babykost
Milch 100 ml 460 W 0,51 nein
Brei 200 g 460 W 1-1,5 nein

Garen

MNachfolgend erhalten Sie einige Tipps fiir das
Garen im Mikrowellenbetrieb.

Lebensmittel mit Kidhlschranktemperatur
bendtigen eine etwas ldngere Garzeitl als solche
mit Zimmertemperatur.

Je kompakter eine Speise ist, deslo langer ist

* Kleinere Mengen garen schneller als grofte. Als
Faustregel gilt:

—Doppelte Menge = fast doppelie Zeit
—Halbe Menge = halbe Zeil

= Wenn Sie fiir ein Gericht keine Zeitangabe
kennen, setzen Sie pro 100 g ca. eine Minute
Garzeit an.

s Decken Sie alle Speisen in der Mikrowelle ab,
die Sie auch am Herd abdecken.

Mit einem Deckel verhindern Sie, dass die Speisen
austrocknen,

Zum Abdecken eignen sich:
— Ein umgedrehter Teller
- Backpapier
— Mikrowellenfolie.

» Garen Sie Speisen, die eine Kruste erhalten
sollen, ohne Deckel.

+ Halten Sie sich an die Richtwerte in den
nachfolgenden Tabellen oder in Rezepten,

+ Beobachten Sie den Garvorgang.

Lebens- eistung Zait in Ab-
mittel Minuten | decken

ca.
Gemiise

Auberginen 500 g 650 W 7-10 ja
Blumenkohl 500 g 650 W 8-11 ja
Brokkoli 500 g 650 W 6-9 ja
Chicaree 500 g 650 W 6-7 ja

die Garzeit. So bendligt z. B. ein groleres Stick pMohren 500 g 650 W 8-10 ja

Fleisch eine langere Garzeit als geschnetzelies
Fleisch gleicher Menge.

Kochen Sie groflere Mengen mit maximaler
Leistung an. Garen Sie anschliefiend
gleichmélig mit mittlerer Leistung.

Verteilen Sie die Speise maglichst groRflachig
auf dem Geschirr. Halten Sie Unlerschiede in
der Hohe gering.

Legen Sie die dinneren Teile von Lebensmitteln
unterschiedlicher Dicke, z. B. Hahnchenschenkel
oder Fischfilet nach innen oder lassen Sie diese
uberlappen.

Erbsen 500 g 650 W &-T ja
Fenchel 500 g 650 W 8-11 ja
Griing 300 g 850 W 13-15 ja
Bohnen

Kartoffein 500 g 650 W 8-12 ja
Kohirabi 500 g 650 W 8-10 ja
Lauch 500 g 650 W 7-9 ja
Maiskolben 250 g 650 W 7-8 ja
Paprika 500 g 650 W 6-9 ja
Rosenkohl 300 g 650 W 7-10 ja
Spargel 300 g 650 W 6-9 ja

Tomaten 500 g 650 W 6-7 ja
Zucchini 500 g 650 W 910 ja
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Mit Mikrowellen arbeiten

@l Schneiden Sie das Gemiise klein und
garen Sie es mit zwei bis drei
Flissigkeit.

¥ Ruhren Sie zwischendurch um.

Essloffe

Ab-
decken

Menge |Leistung Zeit in
Minuten
| Ca.

(Bereits vorgefertigte Speisen)

Gefliigel

P Lassen Sie die Speise ca, drei bis fOnf Hihner 250 g 650 W B-7 ja
Minuten nachgaren. frikassee

P Wirzen Sie die Speise erst vor dem Geflugel- 200 g 650 W 5-5 ja
Servieren. suppe

Lebens- Menge |Leistung Eeit in Ab-
mittel Minuten | decken
ca,

Obst

Apfel-, 500 g B50 W 58 ja

Birnen-

kompott

Pflaumen- 250 g 650 W 4-6 nein

mus

Rhabarber- 250 g 650 W 58 ja

kompott

Bratapfel, 500 g 650 W 7-9 ja

vier Stuck

@I Fiigen Sie ca. 125 ml Wasser hinzu.
P Geben Sie Zitronensaft hinzu, dies

verhindert, dass sich das Obst verfarbt.

P Lassen Sie das Obst ca. drei his finf

Minuten nachgaren.

Lebens-
mittel

Leistung

ca.

Fleisch

(Bereils
400 g 650 W 10-12

vorgeferligte Speisen)

Fleisch mit ja
Solte
Gulasch,
Geschnet-
zeltes
Rinds-
rouladen

500 g 650 W 10-15 ja

250 g 650 W 7-8 ja

P Rihren Sie =zwischendurch um.

P Lassen Sie die Speise nach dem Garen Fhat

drei bis finf Minuten ruhen.
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P Rihren Sie zwischendurch wum.
P Lassen Sie die Speise nach dem Garen ca.
drei bis finf Minuten ruhen.
Lebens- Menge |Leistung Zeil in Ab-
miftel Minuten | decken
] ca.
_Fisch
Fischfilet 300 g B850 W 7-8 ja
Fischfilet 400 g 650 W 8-9 ja
@.i’ Wenden Sie die Speise nach der Halfte der
Zait.
P Lassen Sie die Speise nach dem Garen ca.
drei bis funf Minuten ruhen.

Ab-
decken

Zeit in
Minuten
| ea.

Lebens-
mittel

Menge |[Leistung

Gemiise auftauen und garen

Apfelrotkohl 450 g 650 W 14-16 ja
Blattspinat 300 g 650 W 11-13 ja
Blumenkohl 200 g 650 W V-89 ja
Brech- 200 g 650 W 8-10 ja
bohnen
Brokkali 3000 g 650 W 8-9 ja
Erbsen 300 g 650 W 7-8 ja
Kohirabi 300 g 650 W 13-15 ja
Lauch 200 g 650 W 10-11 ja
Mais 200 g B50 W 4-6 ja
Mahren 200 g 650 W 5-6 ja
Rosenkohl 300 g 650 W 7-8 ja
450 g 650 W 12-13 ja

Spinat 600 g 650 W 15-17 ja



Grillen

@l‘ Garen Sie die Speise mit ein bis zwei BEspiel:
loffeln  Flissigkeit.

P Rihren Sie zwischendurch um, bzw. Minuten
zerteilen Sie die Speise vorsichtig. oy

P Lassen Sie die Speise ca. zwei bis dreiToast mit Kése2-3 34 nein

Lebensmittel Mgnge Zeit In

Minuten nachgaren. liberbacken
P Wirzen Sie die Speise erst vor dem . . , 4
Servieren. P Stellen Sie mit der Zeitschaltuhr die gewiinschte

Gardauer ein.
Der Grillvorgang beginnt.

Lebens- Menge |Leistung Zeit in Ab-
mittel ? ’ Minuten | decken VORSICHT!

ca, Verbrennungsgefahr durch heillen
Suppen/Eintdpfe (Bereits vorgefertigle Speisen) Grillrost.
Einlopf 500 g 650 W 13-15 ja P Benutzen Sie Topflappen oder
Suppe mit 300 g 650 W 7-8 ja Kichenhandschuhe.
Einlage
Creme- 500 g 650 W 13-15 ja
suppe

Mikrowelle und Grillen (Co

P Rihren Sie zwischendurch um.

P Lassen Sie die Speise ca, zwei bis drdn dieser Betriebsart arbeiten Mikrowelle und Grill
Minuten nachgaren, abwechselnd in einem bestimmten Verhalinis. Es
stehen drei Einstellungen =zur Verflgung.

u i Mikrowelle 30 % Leistungsanteil
Grillen cody  Gril 70 % Leistungsantsl

Sie brauchen den Grill nicht vorzuheizen. Der & Lol Sul R I
Infrarotgrill erzeugt sofort nach dem Einschalten Combiz  Grill 51 % Leistungsanteil

. ; Mikrowelle 67 % Leistungsantell
Verwenden Sie im reinen Grillbetrieb den im Li Grill 33 % Leistungsanteil
umfang enthaltenen Grilirost. Comha

b Offnen Sie die Tir

P Stellen Sie den Grillrost mit dem Grillgut in Pliﬂ'itung!
Mikrowelle.

Schaden an der Mikrowelle maglich.
P Verwenden Sie im Kombibetrieb nicht den
— Grillrost.

e P Verwenden Sie im Kombibelrieb keine
Kunststoffgefalie.

Fir grofie, dicke Lebensmittel, wie z. B. Schweine-
braten, ist die Zeit fiir das Erhitzen in der Mikrowelle
enilsprechend langer, als fir kigine flache
Lebensmiltel,

Beim Grill verhalt es sich umgekehrt. Je ndher das
Lebensmittel an den Grill gelangt, desto schneller
. . . ; wird es braun. Wenn Sie also grolie Bratenstucke
» Schliefen Sie die Tir. im Kombibetrieb zubereiten, ist die Grillzeit ggf.
b Drehen Sie den Programmwahlschalter auf Ghillrzer als fir kleinere Bratenstlcke.

S
)
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Mikrowelle und Grillen (Combi)

P Stellen Sie den Programmwahischalter auf deliReEy e B =S o

gewinschten Kombibetrieb. Minuten
P Stellen Sie mit der Zeitschaltuhr die gewin ca.
Gardauer ein. Fisch

Der Garvorgang bsglnnl Forelle Blau 300 g 56 nein

Die folgenden Tabellen geben Ihnen Tipps fur &Gaghfilet 300 g 3-4 nein
Garen unterschiedlicher Gerichte im Kombibetrieb.

LBDEHEmil‘tEl : nge int n Ab_ ® ’ W'E‘ﬂder‘i S:ie dF.lS Gat‘gl.ﬂ ﬂECh dB‘I’ Hﬁ“te
Minuten | decken der Garzeit.
ca, P Lassen Sie das Gargut ca. drei bis finf

Minuten nachgaren.

Fleisch und Wurstwaren

500 g 10-12 neinRind, Schwein
oder Kalbfleisch -
im Stl:lck 750 Q 12-15 nein
Kasseler 500 g 12-14 nein
Hackbraten 500 g 13-15 nein
Wiener 200 g 2-3 nein
Wurstchen
Bockwurst 200 g 2-3 nein

@ P Wenden Sie das Fleisch nach der Halfte
der Garzeil.

P Lassen Sie die Speise ca. drei bis finf
Minuten nachgaren.

Bestreichen Sie Hackbraten mit Eiklar.
P Stechen Sie Wiirstchen mit einer Gabel an.

Lebensmittel Menge Zeit |n Ab-
Minuten decken
ca,

Gefligel
Suppenhuhn 1000 g 13-15 nein
Hahnchenteile 250 g 4-5 nein

P Lassen Sie das Gargut im eigenen Saft
garen.

P Wenden Sie das Gargut nach der Hilfte
der Garzeil

P Lassen Sie die Speise ca. vier bis funf
Minuten nachgaren.
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Storungen und Fehler beseitigen

Storungen und Fehler beseitigen

Stérung Ursache bhifs I

Die Mikrowelle
arbeitet nicht.

Funkenbildung im
Innenraum.

Das Garergebnis
ist ungleichmafig.

Das Gargut ist

Die Tiir ist nicht vollsidndig L
geschlossen (Tursicherung).
Der Netzstecker ist gezogen. »

Das Geschirr ist nicht fiir die 2
Mikrowelle geeignet.
Die Mikrowelle wird leer betrighen. P

Speisereste im Innenraum.

Das Geschirr ist nicht fir die P
Mikrowelle geeignet,

Das Gargut war nicht vollstandig »
aufgetaut.

Falsche Garzeit und/oder »
Leistungsstufe gewsahit.

Das Gargut wurde nicht gewendet ¥
oder umgeriihet.

Das Geschirr ist nicht fir die L4

noch nicht gar odddikrowelle geeignet.

zu  kalt.

Das Gargut ist
ungleichméig
aufgetaut.

Das Gargut war nicht vollstandig P
aufgetaut.

Falsche Garzeit und/oder L4
Leistungsstufe gewsahlt.

Das Geschirr ist nicht fiir die L4
Mikrowelle geeignet.

Falsche Garzeit und/oder g
Leistungsstufe gewahlt.

Das Gargut wurde nicht gewendet F
oder umgerihrt.

Schiiefen Sie die Tir vollstandig.

Stecken Sie den Nelzstecker in die
Verwenden Sie geeignetes Geschirr.

Betreiben Sie die Mikrowelle nie leer
im reinen Mikrowellen- oder
Kombibetrieb.

Reinigen Sie den Innenraum.
Vervenden Siew geeignetes Geschirr.

Tauen Sie das Gargut vollstandig auf.

Wahlen Sie eine geeignete
Garzeit/Leistungsstufe.

Wenden Sie das Gargut bzw. rihren
Sie es um.

Verwenden Sie geeignetes Geschirr.
Tauen Sie das Gargut wvollstandig auf.

Wahlen Sie eine geeignete
Garzeit/Leistungsstufe,

Verwenden Sie geeignetes Geschirr.

Wahlen Sie eine geeignete
Garzeit/Leistungsstufe.

Wenden Sie das Gargut bzw. riihren
Sie es um.
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Reinigen

Reinigen Gehduse reinigen

Um ein versehentliches Einschalten der Mikrowelle

zu verhindern:

| )
WARNUNG! P Offnen Sie die Tiir.
Stromschlage maoaglich. oder
P Ziehen Sie immer den Netz- P Ziehen Sie den MNetzstecker.
slecker aus der Sleckdose, DPVOT) Reinigen Sie den Programmwahischalter und die
Sie die Mikrowelle reinigen. Zeitschaltuhr mit einem feuchten Tuch.
¥ Tauchen Sie die Mikrowelle » Reinigen Sie das Gehduse der Mikrowelle
niemals in Wasser. regelmafig mit einem feuchten Tuch.
P Stellen Sie sicher, dass kein Wasser durch die
VORSICHT! Gehausedffnungen ins Gerateinnere gelangt.
An  der heilen Mikrowelle besteht
| Verbrennungsgefahr. Zubehor reinigen
b Lassen Sie die Mikrowelle P Reinigen Sie den Drehteller aus Glas mit einem
abkihlen, bevor Sie diese Geschirrspiilmittel oder in der Geschirrspll-
reinigen. maschine.
P Reinigen Sie den Rollen-Einsatz mit einem
milden Reinigungsmittel von Hand.
1
Achtung. Trocknen Sie den Rollen-Einsatz gut ab.
Schaden an der Mikrowelle maglich. P Setzen Sie den Rollen-Einsatz wieder auf den
P Verwenden Sie niemals chemische Reiniggr, Boden des Innenraums ein.
Benzin, Backofenreiniger oder kratzende bzw.? Reinigen Sie den Grillrost nach jedem Gebrauch
scheuernde Mittel. mit einem Geschirrspiilmittel oder in  der

Innenraum reinigen

»

4
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Geschirrspiilmaschine.

Unangenehme Gerliche beseitigen

Renigsn Ele dan dmnencaum der Miiowalie P Slellen Sie eine mit Wasser und Zitronensaft

regelmaig. . _ i gefiillte, fir Mikrowellen geeignete Schale, in die
Entfernen Sie Spritzer und (bergelaufene Mikrowelle.

s eeinkai ; - : h 3

?t*'csi'g Bfon m Anneniatim,, Web DR TRUSHIER . en Si: bas (Wisser cmit «dem: Zironeresl

ca. funf Minuten.

Mehmen Sie die Schale mit dem Wasser und
Zitronensaft aus der Mikrowelle,

Wischen Sie den Innenraum mit einem weichen
Tuch aus.

Verwenden Sie bei stirkeren Versr:hmulzungeri
ein mildes Reinigungsmittel.

Um die Oberflichen nicht zu beschidigen,
verwenden Sie keine agaressiven Reinigungs-
mittel, wie z. B. Scheuermilch.

Reinigen Sie das Sichtfensler von innen mit
einem feuchten Tuch.

Reinigen Sie die Dichtung in der Tur regelmalig
mit einem feuchten Tuch.



Garantie

Garantie Service

Wir Ubermehmen fir das wvon uns veririebene @@iVice Anschrift

gine Garantie von 24 Monaten ab Kaufdatum : .
(Kassenbon). Clatrcnlcl International GmbH
Innerhalb der Garantiezeit beseitigen wir unentgéﬁ—dusmenng Ost 40

lich die Méngel des Gerdtes oder des Zubehoks3786 Kempen/Germany
auf Material- oder Herstellungsfehler beruhen,

durch Reparalur oder, nach unserem Ermessen,

durch Umtausch. Garantieleistungen bewirken

weder eine Verlangerung der Garantiefrist, nﬂch
beginnt dadurch ein Anspruch auf eine neue MIKFDWEHB entsorgen

Garantie.

Als Garantienachweis gilt der Kassenbon. Ohne
diesen MNachweis kann ein kostenloser Ausfausc
oder eine kostenlose Reparatur nicht erfolgen.

Im Garantiefall geben Sie bitte das komplette Gerat

in der Griginalverpackung zusammen mit dem Die umweltgerechte Entsorgung von Betriebs-
Kassenbon an Ihren Handier. mitteln, Elektronik-Baugruppen, wieder verwert-
Sowohl Defekte an Verbrauchszubehiir bzw. baren Werkstoffen und weiteren Anlagenbestand-
Verschleifteilen, als auch Reinigung, Wartung odeilen wird durch nationale und regionale Gesetze
der Awustausch wvon Verschleilileilen, fallen nicht geregelt. Wenden Sie sich an die zustdndige lokal
unter die Garantie und sind deshalb kostenpflicB#fitrde, um genaue Informationen zur Entsorgung
Die Garantie erlischt bei Fremdeingriff. zu  erhalten.

Nach Ablauf der Garantiezeit kénnen Reparaturefi®! Fragen zu den verwendeten Werkstoffen
kostenpflichtig vom entsprechenden Fachhandel SPrechen Sie den Hersteller an.

oder Reparaturservice ausgefiihrt werden,

Technische Daten

Modell MWG 763
Sp_annungsyarsorgung 230 V, 50 Hz

Leistungsaufnahme

Mikrowelle: 1.200 w
Grill: ' 1.000 W
Bemessungs- BOO W
Mikrowellenausgangs-

leistung

Garraumvolumen 20 Liter

Gewicht ca. 114 kg

Abmessungen a
(BxHxT) 452 % 262 x 348 mm

Technische Anderungen vorbehalten!
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Deze gebruiksaanwijzing helpt u bij het

+ doelmatige

« veilige en

* economische

gebruik wvan de magnetron met grill MWG 7863,
onderstaand magnetron genocemd.

Wij wveronderstellen dat de gebruiker van de
magnetron beschikl over algemene kennis in de
omgang met elektrische huishoudapparatuur,

ledere perscon die deze magnetron

s bedient,

» reinigt of

« afvoert,

moet de volledige inhoud wvan deze
gebruiksaanwijzing gelezen hebben.

De gebruiksaanwijzing is bestanddeel van het
product. Bewaar dere gebruiksaanwijzing altijd in
de buurt van de magnetron. Geef de
gebruiksaanwijzing door wanneer u de magnetron
verkoopt of op andere wijze doorgeeft aan derden,

Vormgevingskenmerken

Verschillende elementen van de gebruiksaanwijzing
zijn wvoorzien wvan vastgelegde
vormgevingskenmerken., Zo kunt u eenvoudig
vaststellen of het om

normale lekst,
Kruisverwiizingen,

« opsommingen of
P arbeidsstappen
gaat,

(DDEIE aanwijzingen bevatten extra informatie,

zoals bijv. bijzondere opmerkingen over het
economische gebruik wvan de magnetron.
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Veiligheidsinstructies

Veiligheidsinstructies Fundamentele veiligheidsinstructies

Vermijd elektrische schokken

Lees de veiligheidsinstructies zorgvuldig door, * Open nooit de behuizing van de magnetron.
voordat u de magnetron in gebruik neemt, MNeemSihuit de magnetron alléén aan op een vakkundig

alle waarschuwingen in acht en volg alle geinstalleerde contactdoos wvan 230 V -, 50 Ha

aanwijzingen op de magnetron en in deze « De netstekker moet wrij toegankelijk zijn, zodat

handleiding op. de stroomtoevoer naar de magnetron in een
ncodgeval eenvoudig en snel kan worden
onderbroken.

Dﬂelmahg gebrmk + Onderbreek in de onderstaande gevallen de
De magnetron met grill MWG 763 is bedoeld vadroomtoevoer naar de magnetron:

« het ontdocien van diepgevroren of bevroren  —VvOOr het reinigen,
levensmiddelen —wanneer u toebehoren aanbrengt,

« hel snelle verwarmen/opwarmen van maallijden -wanneer u de magnetron gedurende een
of dranken in wvoor magnetrons geschikte langere periode niet gebruikt of
schalen/bekers —in geval van een storing

« het garen wvan gerechten
« het warmhouden
« het gratineren

o Trek de netsteker uit de conlactdoos. Trek
daarbij alléén aan de netsteker.

: » Kinderen mogen de magnetron alléén onder
= het grillen. toezicht van volwassenen gebruiken!

Hij is L_litsru'rte‘nd bestemd voor de_ze doeleinden, ©fig ge magnetron niet bloot aan druppelend of
mag alléén hiervoor worden gebruikt. spattend water.,

Hij mag aléén op de in de gebruiksaanwijzing pigals géén met vloeistof gevulde voorwerpen
beschreven wijze worden gebruikt. De magnetron ;4515 bijv. vazen op, naast of boven de

mag niet voor commerciéle doeleinden worden magnetron.

toegepast. e Plaals de magnetron niet in de buurt van water,
leder ander gebruik geldt als ondcelmatig en kangzoid bijv. een spoelbak.

materiéle schade of zelfs tot persoonlijk letsel
leiden.

Dompel nocit de magnetron of de netkabel
onder water.

Clatronic International GmbH is niet aansprakelil§ Raak de nelkabel en de magnetron nooit met
voor schade die ontstaat door ondoelmatig gebruikjochtige handen aan.

e let op dat de netkabel niet geknikt wordt of

Voor de hand liggend misbruik bekneld raakt.
Gebruik de magnetron nooit met een

-
Verwijder nooit de afdekplaten die u tegen de beschadigde netkabel, na een storing of
magnetronstraling beschermen. wanneer de magnetron beschadigd is. Laat de
Gebruik de magnetron niet wanneer de deur en raggnetron door de technische service
onderdelen aan de deur, in het bijzonder de controleren of repareren voordat u hem opnieuw

deurafdichtingen, beschadigd zijn. gebruikt,
Gebruik de magnetron niet voor het drogen van Laat de reparatie- of
kleding. onderhoudswerkzaamheden altijd door

gekwalificeerd wvakpersoneel uitvoeren,

Vermijd gevaar wvoor verstikking
e Laat kinderen niet met folie of andere
verpakkingsonderdelen spelen.
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Veiligheidsinstructies

Gevaren door magnetronstraling

* Controleer de magnetron
Neem nooit een beschadigde magnetron in
gebruik.

s« Gebruik de magnetron niel wanneer de
volgende onderdelen beschadigd zijn:
—de deur
- onderdelen aan de deur
—de deurafdichtingen.

« Verwiider nooil de afdekkingen aan of in de&
magnetron.

Vermijd brandgevaar

« Monteer of plaats de magnetron niet onder
kast. De behuizingsoppervlakken worden heet
tijdens het combi- of grillbedrijf.

* Houd toezicht op de magnetron wanneer u _

gerechlen in brandbare materialen zoals bijv,
kunststof- of papierschaaltjes verwarmt
Het maternaal kan in brand raken.
s« Schakel de magnetron uit in geval van
rockontwikkeling en trek onmiddellijk de
netstekker uit de contactdoos.

regelmatig op schade. bijzonder bij

.
een

of kookt.

Gevaar voor
Houd de deur Verhit de vloeistoffen of gerechlen niet in

* Kookvertraging: lijdens het koken, in het
het naverwarmen van vioeistoffen
(water) kan de kooktemperatuur bereikt worden,

zonder dat de karakteristieke blaasjes opstijgen.
De vioeistof kookt niet gelijkmatig, Deze
kookvertraging kan bij het verwijderen wvan de
beker lot overkoken leiden.

Om een gelijkmatig koken te bereiken dient u
een glasstaaf of een soortgelijk, niet-metalen
voorwerp in de beker of kom te plaatsen.
De magnelron wordt heet tijdens het combi- en
grillbedriff. Raak de opperviakken de magnetron
daarom niet aan wanneer de magnetron in
bedrijf is.

Vanwege de optredende temperaturen in et
combi- en grillbedrijf mogen kinderen de
magnetron alléén onder toezicht wvan volwassen
personen gebruiken.

Gebruik pannenlappen of keukenhandschoenen
om het te garen product om te draaien, te ro
of de schaallbeker te wverwijderen.

letsel vermijden

gesloten om eventuele viammen te wverstikken. geslote:n schalen of bekers. Hier bestaat

« Wikkel altid de complete lengte van de netkafgplosiegevaar. .
af. In het andere geval kan de netkabel te F@sechten met een schil, schaal of wvel, zoals
worden., eieren of worstjes enz. mogen niet in de

e Houd de netkabel verwijderd van hete magnetron worden verwarmd, Hier bestaat
apparaatonderdelen. E"P“’S‘Eg‘:'_"’aﬂr' . 1

e Gebruk geen kunststofschaalties in het combf Houd altid toezicht op een ingeschakelde
of grillbedrijf. magnetron. Schakel de magnetron allijd uit resp.

« Houd aan alle ziden wan het apparaat
20 om ventilatieafstand tot kasten,
aan. Plaats uw magnetron niet

Vermijd gevaar voor verbranding

« U dient de inhoud van babyflesjes en glaasjes  cictof of speciaal

met babyvoeding na de wverwarming in de
magneiron om te roeren of te schudden.
Bovendien moet u de temperatuur van de
kindervoeding védr het
laat ze indien nodig afkoelen.

+« ‘Verwarm géén olie in de magnetron,

wanden e.a.
in een kast®

gebruik controleren en .
Vermijd schade

s Gebruik uitsluitend de door de fabrikant

- rbreek voer 3
i mal:'érlldebea de stroomtoevoer wanneer u de

werkplek verlaal.

Kinderen en gebrekkige personen mogen de
magnetron niet zonder toezicht bedienen.

+ Gebruik alléén wvoor magnetrons geschikt servies

keramiek, hiltebestendige
magnetronservies. Neem

hierbij de aanwijzingen wvan de serviesfabrikant
in acht.

zoals glas, porselein,

aanbevolen toebehoren.

Reinig de magnetron
levensmiddelresten  uit

regelmatig en verwijder de
de binnenruimte.

Wanneer de gaarruimte verontreinigd is, kan het
opperviak beschadigd worden. Een beschadigd

opperviak vermindert de levensduur wvan de
magnetron.

Gebruik geéén metalen voorwerpen bij de
reiniging.
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Veiligheidsinstructies

Vormgevingskenmerken van de
veiligheidsinstructies

In deze gebruiksaanwizing vindt u de volgende

aanwijzings-

en veiligheldscategorieén:

WAARSCHUWING!

Aanwijzingen mel het woord
WAARTSCHUWING waarschuwen
u voor een gevaarlijke situatie
mogelijkerwijs tot dood of ernst
letsel kan leiden.

VOORZICHTIG!

Aanwijzingen met het woord

VOOQRZICHTIG waarschuwen u
voor een situatie die tot licht
middelzwaar letsel kan leiden.

Opgelet!

materiaal-

Aanwijzingen met het woord OPGELET
waarschuwen u voor een situatie die tot

of milieuschade kan [eiden.

26
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Beschrijving van het apparaat

Beschrijving van het apparaat

Leveringsomvang

S

/7/®
e /@
/®

L% S R S T

Magnetron &

Programmakeuzeschakelaar 7
Tijdschakelklok 8

Netstekker 9

Toets voor het openen van de deur 10

Draaiplateau
Rollenkruis
Grillrooster
Deurafdichting

Deur met kikraam
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Beschrijving van het apparaat

Bedieningspaneel

Programma'’s

Symbool To

3 Magnetron 48 % vermogen
Combi2 Grill 51 % vé]‘nmgaﬂ

Functie

De magnetron kan levensmiddelen in de gaarruimte
verhitten. Wanneer u een bedriffsmodus hebt
gasefecteerd en een dienoversenkomstlige toels
hebt ingedrukt, draait het draaiplateau langzaam.
Het te garen product wordt verwarmd. Door het
kijkraam in de deur kunt u het proces in de
gaarruimte volgen. Voor het grillbedrijf is een
grillrooster bij de levering inbegrepen.

Met de magnetron kunl u gerechien

* ontdooien,

snel verwarmen of opwarmen,

‘garen,

grillen,

gratineren en

« warm houden.

Daarvoor staan de volgende bedrijffsmodi ter
beschikking:

* magnetron

*  grill

¢ magnetron en grill {grill-combibedrijf)

Voor aanwijzingen m.b.t. het gebruik van de
afzonderlijke bedriffsmodi Bedrjfsmodi
selecteren en gebrujken, op pagina 33.



Magnetron  uitpakken

Productkenmerken Vertaling:

De magnetron beschikt over de volgende OPGELET- HOOGSPANNING

kenmerken: OPGELET - MAGNETRONEMERGIE

« 20 liter gaarruimte DEZE AFDEKKING NIET VERWIJDEREN

Wanneer de deur verbogen, scheefgetrokken of
op andere wijze beschadigd is en de deur niet
goed kan worden gesloten, mag de magnetron

« 800 W vermogen van de magnetron
« 1.000 W wvermogen wvan de infrarcodgrill

« viff vermogensstanden woor de magnetron niet in gebruik worden genomen.
= een grillstand Tracht niel, de veiligheidssloten van de deur te
s drie wvermogensstanden wvoor het combibedriff repareren.
grilllmagnetron Onderhouds- en reparatiewerkzaamheden
s 3J0-minuten-timer met eindsignaal mogen uitsluitend worden uitgevoerd door
+ behuizing van edelstaal gekwalificeerd vakpersoneel.

Trek de netstekker uit de contactdoos en
onderbreek zo de stroomtoevoer naar de
magnetron wvoordat u deze afdekking verwijden.
Aanwijzingsbordjes en symbolen op de

magnetron Gegevens op het typeplaatie
P Volg de instructies op de aanwijzingsbordjes PR typeplaatie bevindt

« verlichte gaarruimte.

2 ; zich op de achterzide van
Op de bovenzide van de magnelron is hel de magnetron en bevat de volgende gegevens:
volgende gevarensymbool aangebracht: « iypebenaming van de magnetron

Gevaar voor verbranding door hetes meetspanning/-frequentie
opperviakken. « nominaal opgenomen vermogen

P Raak de oppervlakken wvan de + uitgaand wvermogen magnetron
behuizing tijdens het bedriff van « afvalsleutel

de magnetron en direct daarma afmetingen.

niet aan.

P Gebruik keukenhandschoenen.

aanwijzingsbord met de wvolgende tekst Magne”on Ultpﬂkkﬁ‘n

aangebracht:

Waming Microwave energy-Do not remove this® Neem de magnetron uit de verpakking.

cover. P Verwijder al hel verpakkingsmaleriaal zoals folie,
vulmateriaal, kabelhouder en verpakkingskarton.

Vertaling: » Controleer ddeveringsomvang zie pagina 27.

Let op: magnetronenergie - behuizingsplaat niet

verwijderen.

Op de achlerzijde wvan de magnetron is een
aanwijzingsbord met de wvolgende tekst

Voor de eerste ingebruikna

aangebrachi:

WARNING-HIGH VOLTAGE Plaatsen van de magnetron
WARNING-MICROWAVE ENERGY

DO NOT REMOVE THIS COVER WAARSCHUWING!

Do not operate this oven if the door is bent, Brandgevaar door verkeerde

warped or otherwise damaged an d does no plaatsing.

close firmly. :

Do not tamper with the door safely interlocks. ir;:te:;ﬂde PRGIRFIN; it . ometon
Maintenance should be carried out only by a -

qualified serviceman.
Remove plug or disconnect from the mains
before removing cover.
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Magnetron voorbereiden

Opgelet! Magnetron voorbereiden

Schade aan de magnetron of apparaten
directe omgeving mogelijk!

& dgp de behuizing of het verwarmingselement
kunnen zich productie- of olieresten bevinden.

b Gebruik de magnelron alléén in gebouwén. Hierdoor kan na het eerste inschakelen rook- en

P Plaats uw magnetron niet in een kast geurbelasting ontstaan. Dit is een normaal proces

»Umag de magnetron uitsluitend als vrijstaand®" zal na enkele malen gebruik niet meer optreden.
apparaat plaatsen. Ga als wvolgt te werk om produclie- of olieresten te

»Houd aan alle zjden wvan het apparaat verwijderen:
minimaal 20 cm venlilatieafstand lot kaskrn. P waarborg dat de ruimte goed geventileerd Iis.

wanden e.d. aan. P open een raam.
b plaats het draaiplateau in de magnetron.
P sluit de deur wvan de magnetron.

Opgelet!
Schade aan de magnetron of apparaten in . OPGELET!

directe omageving mogelijk! .
gl e Gevaar voor verbranding door hete
b Plaats uw magnetron niet direct in de |buurt. opperviakken.

andere elektronische apparaten.

P Gebruik de magnelron alleen |[in
het grillbedrjf zonder te garer

P Verwider de op de behuizing of in de gaarruimte
ijder p uizing gaarrui roekick

aangebrachte beschermfolie.

P Verwijder al het verpakkingsmateriaal en de » graai de programmakeuzeschakelaar naar de
bijgeleverde onderdelen wuit de gaarruimte van gtand grill.

da: magnelron: P stel de lijdschakelklok in op één minuut,
P Controleer de magnetron op zichtbare Echadﬁja scnalicn: bast iF .anilbadiif
let hierbij in het bijzonder op hel bereik wvan Je?d P g i

deur en de deurafdichting.

: . ~ Voer de beschreven stappen drie tot vier keer

4 Neem nooit een beschadigde magnetron in achier elkaar uit. Daama kunt u de magnetron met
gebruik. te garen producten gebruiken.

(D De magnetron weegl ca. 114 kg

P Plaats de magnelron op een vlakke, harde Draalplateau plaalsen

ondergrond. P Druk op de toets onder de tijdschakelklok om de
deur van de magnetron te openen.
Magnetron aansluiten De deur zwenkt open.
WAARSCHUWING! P Plaats het rollenkruis onder in de gaarruimte.

Elekifisehis ‘scHokken micgsilldl P Beweeg het heen en weer totdat het vastklikt,
P De netstekker moet wrij

toegankelijk zijn, zodat de
stroomtoevoer naar de magnetron
in een noodgeval eenvoudig eén
snel kan worden onderbroken.

P Sluit de netsteker van de magnetron alléén aan

op een vakkundig geinsialleerde contactdoos
van 230 V =, 50 Hz.
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Voordat u de magnetron gebruikt

P Plaats het draaiplateau zodanig op het
rcllenkruis dat het niet meer kan worden
verschoven.

Opmerkingen over servies

OPGELET!

Gevaar wvoor brand door karton| of
papier in de magnetron.
P Gebruik géén schalen of bekars
van papier of karton.

P Gebruik alleén geschikt
serviesgoed.

VOORZICHTIG!

Explosiegevaar door dicht

Het draaiplateau moet recht op het rollenkruis afgesioten kookservies.

liggen. kP Open eventueel gesloten schalen
of bekers woor het garen of
b Herhaal het proces wanneer hel draaiplaleau verwarmen.

niet recht op het rollenkruis ligt. b Steek mel een vork meerderd

gaatjes in de plastic folie.

Voordat u de magnetron [l [ Gescnikt voor

Hitte-bestendige ja ja ja
schalen, bekers

P Neem de magnetron niet in gebruik wanneer an kommen van

- afdekkingen op de achterzijde ontbreken of glas

gebruikt

niet correct gemonteerd zijn. Migt- nee nee nee
—de magnetron vooral in het bereik van de hittebestendige

afdekkingen beschadigd of ingedeukt is. schalen, bekers

—de deurafdichting beschadigd is. en kommen van

—het kijkraam in de deur beschadigd is. glas

- de netkabel beschadigd is. Hittebestendige ja ja ja

schalen, bekers,

kommen,

P Meem in geval van schade of een niet-optinfgden van
sluitende deur contact op met onze service. keramiek

—de deur niet optimaal sluit.

P Verwijder de wvoorhanden verontreinigingen van Voor ja nee nee
de deurafdichting. magnetrons
geschikte plastic
WAARSCHUWING! schalen en
bekers.

Elekirische schokken mogelijk!
i Metalen blad nee ja nee

Grillooster nee ja nee

I Aluminiumfolie nee ja nee
en folieschalen
of -bekers

} Laat de reparatie- of
onderhoudswerkzaamheden  altijd
door gekwalificeerd vakpersonee
uitvoeren.
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Principigle aanwijzing over de bediening

Geschikt servies

« Bij doorzichtig materiaal kan de
magnetronstraling de gerechten gelijkmatig
verhitten,

« Gebruik ronde of ovale schalen en borden.

hoekige borden kunnen gerechten in de hoeriﬁﬁanetron it

Weergaven en signalen tijdens het
bedrijf
U kunt
aflezen.

N‘E afloop wvan de ingestelde gaartid schakelt de
U hoort een kort signaal.

de reslerende tijd wvan de lijdschakelklok

overkoken. .
« ‘oor magnetrons geschiki servies is wvaak dc':‘orOpen de: dedr ‘aiv Mersidar het 4 |garen product
middel wvan een dienovereenkomstige opdruk
gekenmerkl. Neem in geval van twijffel contact
op met de fabrikant wvan het servies. —
Aanwijzingen voor het
Ongeschikt servies magnetronbedrijf
» Magnetronstralen kunnen niet door metaal
dringen. Gebruik daarom in het magnetron- r@pgeleﬂ
combibedriff géen servies van metaal of met

gouden rand.

s Gebruik géén papier- of kartonschalen.
kan wvonkoverslag of brand onistaan.

Principiéle aanwijzing over

bediening

Programmakeuzeschakelaar

Met de programmakeuzeschakelaar kiest u een
dienovereenkomstig programma.

Hierdgdr Schakel

Schade aan de magnetron mogelijk.

de magnetron in het magnetron: of

combibedrijff nooit in als deze leeg is.

De magnetronstraling verwarmt de in de gerechien

voorhanden waterdeeltjes binnen zeer korte tijd. Er

ontstaan geen warmtesiraling en dus geen bruining.

+« Verwarm alléén levensmiddelen met deze
magnetron,

+ Gebruik deze magnetron niet om te frituren.
Hete olie kan de magnetron beschadigen en
verbrandingen leiden.

fot

in eén keer.

« Verwarm slechls 1-2 porties

; « Het is niet nodig om de magnetron voor te
b Draai de programmakeuzeschakelaar naar de  yerwarmen. Magnetrons werken direct met volle
gewenste stand. energie.
De schakelaar klikt in de programmapositie vast.
Tijdschakelklok Fres .
PJD e mitd & i Aanwijzingen voor het grill-
raai de schakelaar met de mee naa : se
gewenste tijd. COo lTEbI bed rljf
Het gaarproces begint,
VOORZICHTIG!
Onderbreken of beéindigen van het Gevaar wvoor verbranding door hete
gaarproces opperviakken.
ol P Plaats géén voorwerpen op de
P Open de deur om het gaarproces te beéindigen. bovenzide van ‘db Behiizing,
De magnetron wordt uitgeschakeld.

P Sluit de deur
voort te zetten.

De magnetron zet

om het

het gaarproces voorl

P Om hel gaarproces af te breken, draait u

tijdschakelklok naar nul.
De magnetron wordt uitgeschakeld,

32

onderbroken gaarproces

P Houd de ventilatieapeningen
de magnetron altijd wvrij,
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Bedriffsmodi selecteren en gebruiken

In het grill- en combibedriff wordt stralingshitle KelEstl == el s

gebuikt. Gebruik alléén hittebestendig serviesgoed, aratinaren  mat kaas, GRILL, zigGrilen, op

* In het combibedrijff mag géén metaal- of bijv. toasl, lasagne, pagina 37
aluminiumservies worden gebruikt. ovenschotel

« In het grillbedrijf mag ook metaal- of Voorgekookte gerechten Magnetron, zidfe!
aluminiumservies of het bijgeleverde grillrooster  anyvarmen microgolven werkerop
worden gebruikt. pagina 33
Bedrijfsmodi selecteren en Met microgolven werken

gebruiken

In deze bedrijffsmodus wordt het te garen product
U kunt de magnetron in de volgende bedrijfsnidifiuitend door microgolven verwarmd.

gebruiken: b Plaats het te verwarmen gerecht op een wvoor
+ magnetran gebruik in magnetrons geschikt bord.
» grill P Open de deur
« magnetron en grll {grill-combibedrijf). b Plaats het servies in het midden op het
draaiplateau.
Sluit de deur.

Onderstaand worden enkele voorbeelden voor dg

bedriffsmodi beschreven. Al naargelang hel gebruik kiesl
tabel het gewenste vermogen.

u uit de volgende

Gebruik Bedriffsmodus '
Gebruik Symbool Vermoden

Braden met korst Grill-combibedrijf (combi),
zie Magnelron en grillen

fcombi), op pagina 37 Snel verhitten 800 ":'
Dunne plakjes viees GRILL, zidEnien, op High
roosteren pagina 37 Garen 650 °
Vis aardappelen, Grill-combibedriff  (combi), MHh
gegratineerde gerechten zie Mag en g
gegratine g Magneion, B0, g Instandhouden van de e 460
f OB egeR lemperatuur Med
Visfilets bruinen GRILL, zie Griffen, op E :
’ Ontdooien van bevroren 290
pagina 37 | e @
evensm
Dranken verwarmen,  Magnetron, ziddet TeEE Dehost
varhitten m"ﬂ'ﬂgﬂﬂm werkerop Warmhouden 3 140
pagina 33 Yo '
Gerechlen garen Magnetron, ziddef
m*“ﬂ{'ﬂgo-’“ﬁ‘” werkerp P Draai de programmakeuzeschakelaar toldat u
pagina 33 het gewenste magnetronvermogen hebt
Grill-combibedriff  (combi), ingesteld.

zie Magnetron en grillen

{combi), op pagina 37 Het garen in de magnetron gaat veel sneller
Soep verwarmen Magnelron, zie Met dan in een oven.
microgonven  werks/op » Stel daarom eerder een kortere gaartiid in.
Raging 3 P U kunt ailtjd nagaren als het gerecht nog
Diepgevroren kant-en-  Magnetron, zidfe/ niet heet genoeg is.
klaar gerechten, bijv. microgolven  werkernp
pizza. wverwarmen pagina 33
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Met microgolven werken
VOORZICHTIG! P Maak de gerechten vodér het verwarmen
S een beetje wvochtig.
Gevaar voor "'re__rbra"d'pg daor » Roer de gerechten tussendoor even om.
lkookvertraglng bij vlceistoffen.
P Plaals een glasstaaf of een jander
niet-metalen voorwerp in de
schaal 0[ beker. Levans- Hoevesl Ver- Tl]d in Af-
P Roer de vioeistof goed door middsl heid mogen | minuten | dekicen
voordat u deze drinkL L=
; Viees
P Stel met de tijdschakelklok de gewenste Schnitzel, 200 g 800 W 1-2 nee
gaarduur in. gepaneerd
Het gaar- resp. wverwarmingsproces begint. Vier 500 g 800 W 34 nee
gehaktballe
n
Verwarmen

Koelkastkoude

Braadviees 250 g 800 W 2-3 nee

vioeistoffen en gerechten kunnen

heel eenvoudig tot op kamer- of @i Bestrik de gerechten voor het verwarmen
consumplietemperatuur  worden verwarmd. met olie, zodat de panade resp. de korst
De ondersltaande tabel geefl alléén richtwaarden niet zacht wordt.

voor de wverwarmingstiiden aan.

Levens- Hoaveel | Ver- Tijd in | Af

middel heid mogen minuten | dekken

]

Vioeistoffen

Water, in 150 g 800 W 051 nee

een kopje

Water, 500 g 800 W 355 nee

05 liter

Waler, 750 g 800 W 5-T nee

0,75 liter

Koffie, een 150 g 800 W 051 nee

kopje

Melk, een 150 g 800 W 051 nee

kopje

Levens- | Hoeveel Tid in | Af-

middel heid minuten | dekken
| i

Bordgerechten

Schnitzel, 450 g B0OO0 W 25-35 ja

aar-

dappelen

an

groenien

Goulash 450 g 800 W 2-25 ja

melt

macaroni

Viees met 450 g 800 W 2535 ja

knoedels

en  saus

34

Ver-
mogen

Af-
dekken

Hoeveel
heid

Levens-
middel

Tijd in
minuten
ca,

Gevogslte
Half haante 450 g BOO W 355 nes
Kipfricassee 400 g 800 W 345

ja

het wverwarmen
resp. de korst

Bestrijk de gerechten vGor
met olie, zodat de panade
niel zacht wordt,

» Roer het

@i‘

tussendoor

kipfricassee

even oam.

Levens- Hoeveel | Ver- Tijd in

middel heid mogan | minutan
| ca.

Bijlagen

MNoedels, 150 g 800 W 1-2 ja

rijst, een

porfie

Noedels, 300 g 800 W 25-35 ja

rijst, twee

porties

Aar- 500 g 800 W 34 ja

dappelan

@,!‘ Maak de gerechten wvoor het wverwarmen
een beetje vochtig.



Mel microgolven werken

Levens- Hoeveel | Ver- Tijd in * Kleine hoeveelheden worden sneller gaar dan
middel heid mogen | minuten grote. Als vuistregel kan worden gesleld:
ca. —dubbele hoeveelheid = ongeveer twee keer de
Scepen en sauzen tijd
Heidaro 250 g 800 W 1-15 ja — halve hoeveelheid = helft van de tijd
bouillon, = Houd, wanneer u voor een gerecht géén
esnDon) tijdaanduiding hebl, per 100 g ca. &&n minuut
Soep met 250 g 800 W 15-2 ja gaartijd aan.
ingredieénten s« Dek alle gerechten in de magnetron af die u ook
Saus 250 g 800 W 1-2 ja op het fornuis zou afdekken.
Een deksel voorkomt dat de gerechten uitdrogen.

VOORZICHTIG! Geschikt voor het afdekken zijn:

Gevaar voor verbranding door te e on_’rgakesrd bord

hete gerechten. Kleine kinderen — bakpapier

verbranden zich bij lagere — magnetronfolie

temperaturen dan volwassenen. : i
P + Gaar de gerechten die een korst moeten krijgen

P Roer de opgewarmde zonder deksel.

babyvoeding goed om. * \olg de richtwaarden in de navolgende tabel of
» Controleer de temperatuur. in de recepten op.
P Laat te hete kindervoeding voor « Observeer hel gaarproces.

gebruik afkoelen.

Levens- Hoeveel | Ver- Tild in |Af-
Levens- Hoeveel | Ver- Tid in | Af middel mogen Iminuten dekken
middel heid mogen | minuten | dekken | ca.
| |
Baby’uned'rng' - Aubergines 500 g 650 W 7-10 ja
Melk 100 ml 480 W 0,5-1 nee Bloemkool 500 g 650 W 8-11 ja
Pap 200 g 460 W 1-1,5 nee Broccoli 500 g 650 W 6-9 ja

Witlof 500 g 650 W 6-7 |a
Erwien 500 g 650 W 6-7 ja

Venkel 500 g 650 W B-11 ja
Onderstaand geven wij u een paar tips voor het Boontjes 300 g 650 W 13-15

Garen

f o ja
garen in het magnetronbedrijf. S I e 9_12{
s Levensmiddelen op koelkasttemperatuur hebben % apgl:e ol 9 BT ]Ia
een iets langere gaartijd dan die op eoirakl 500 g 650 10 ja
kamertemperatuur. Prei 500 g 650 W 7-9 ja
« Hoe compacter een gerecht, hoe langer de Maiskolven 250 g 650 W 7-9 ja
gaartijd. Een groot stuk viees heeft bijvoorbeeld ‘\wortels 500 g 650 W 8-10 ja
een langere gaartijd dan dezelfde hoeveelheid in Paprika 500 g 650 W 6-9 ja

reepjes gesneden viees.
. ch;:li grgtere hoeveelheden met maximaal el s b il U R ;
vermogen. Gaar vervolgens gelijkmatig op Asperges 300 g 650 W 6-9 ja
gemiddeld vermogen. Tomaten 500 g 650 W 6-7 ja
» ‘erdeel de gerechten zo mogelijk goed op het Courgettes 500 g 650 W 2-10 ja
servies, Houd de verschillen in hoogte zo gering
mogelijk.
» Leg bij levensmiddelen met verschillende dikle,
bijv. kippenboutjes of visfilets, de dunnere delen
naar binnen of laat deze overlappen.
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Met microgolven werken

Snijd de groenten klein en gaar deze

twee tot drie eetlepels viceistof.
Roer tussendoor even om.

Laat de gerechten ca. drie
nagaren.

Kruid de gerechten pas wvdor

@ 4
b
tot

Ver-
mogen

Tijd in
minuten
ca.

Af-
dekken

Hoeveel
heid

Levens-
middel

Fruit
Appel-, 500 g 650 W 58 ja
peren-
compote
Pruimen- 250 g 650 W 4-6 nee
moes
Rabarberco 250 g 650 W 58 ja
mpole
Gebraden 500 g B0 W 7-8 ja
appels, vier
stuks
@P Woeg ca. 125 ml water toe.
P Voeg citroensap toe, hierdoor wvoorkomt
dat het fruit wverkleurt.
P Laat het fruit ca. dre tot vijff minuten
nagaren.

viff  min

f

u

Ver-
mogen

Af-
dekken

Hoeveel
heid

Levens-
middel

Tijd in
minuten
| ¢a.

Gevogelte (reeds voorbereide gerechten)
Kipfricassee 250 g 650 W 6-7
het servereKippensoep 200 g 650 W 56 ja

ja

» Roer tussendoor even om,
¥ Laat het QEFBCI'I! na het garen ca. drie tot
viff minuten rusten.
Levens- Hoeveel | Ver- Tild in | Af-
middel heid mogen | minuten | dekken
ca.
Visfilet 300 g 650 W 7-8 ja
Visfilet 400 g 650 W 8-9 ja
®" Draai het gerecht na de helft van de tijd
oIm.
P Laal het gerecht na het garen ca. drie tot
viif minuten rusten.

Af-
dekken

Hoeveel in

heid

Levens-
middel

Tijd
minuten
ca.

Groenten ontdooien en garen

Levens- Hoeveel | Ver- | Tijd in iﬁ“:”;' Aol 0N CatinkedNa=1C0
middel heid mogen | minuten PP
= Blad- 300 g 650 W 11-13 ja
Viees (reeds voorbereide gerechten) ;Tmazr P RIS
oemKkoo =
Viees met 400 g 650 W 10-12 ja - - a ;
S5 iperaa- 200 g 650 W 8-10 ja
Goulash, in 500 g 850 W 10-15 ja pwn :
reepjes Broceoli 300 g 650 W 8-8 ja
gesneden Erwten 300 g 650 W 7-8 |a
vlees Koolrabi 300 g 650 W 13-15 ja
Runder- 250 g 650 W 7-8 ja Prei 200 g 650 W 10-11 ja
rolkade Mais 200 g 650 W 4-6 ja
b R Wortels 200 g 650 W 5-6 ja
: oer tussendoor even om. _ [Sanities 300 g 650 W 7-8 ja
Laat hel gerecht na het garen ca. drie é‘B}nazie 450 g 650 W 12-13 ja
viff minuten rusten. bz d
Spinazie 600 g 650 W 15-17 ja
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Grillen

@P Gaar de gerechten met één tot twee Voorbeeld:
eetlepels  vloeistof,

Levensmiddel eveel- Tijd in Afdekken
P Roer tussendoor even om resp. maak h heid minuten
gerecht voorzichtig fijn. ca,
P Laat het gerecht ca. twee tot drie minul¥past met kaas2-3 3-4 nee

nagaren. gratineren

P Kruid de gerechten pas voor hel ssrvare’n.
Stel met de tijdschakelklok de gewenste

gaarduur in.

Levens- Hoeveel | Ver- Tijd in Het grillproces begint.
middel heid mogen | minuten
ca.

Soepenfeenpansgerechien (reeds voorbereide VOORZICHTIG!

C ) Gevaar voor verbranding door heet
Een- 500 g 650 W 13-15 ja grillreostex.
pansgerechi P Gebruik pannenlappen of
Soep met 300 g 650 W 7-8 ja keukenhandschoenen.
ingredienten
Gebonden 500 g 650 W 13-15 ja
soep

Magnetron en grillen (comk
» Roer tussendoor even om.

» Laat het gerecht ca. twee tot drie minuign deze bedriffsmodus werken magnetron en grill
nagaren. afwisselend in een bepaalde verhouding. Hier staan
drie instellingen ter beschikking.

Gn'“en m‘m Magnetron 30 % wvermogen
Combii  Grll 70 % vermogen
U hoeft de grill niet voor te wverwarmen. De m Magnetron 49 % vermogen

infraroodgrill genereert direct na het inschakelen gompiz Grll 51 % vermogen
stralingshitte.

Gebruik tijdens het grillbednjf het bij de levering r%
inbegrepen grillrooster.

P Opzn de deur.

P Plaats het grillrooster met het te grilen prod )
in de magnetron. ﬁngIEL

Magnetron 67 % vermogen
Grill 33 % vermogen

Schade aan de magnetron mogelijk.

P Gebruik het grillrooster niet in het combibedrijf.

~ P Gebruik géén kunststof schalen of bekers in
het combibedrijf.

._@ Voor grote, dikke levensmiddelen, zoals bijv.
@ varkensfricandeau is de verwarmingstijd in de
i

magnetron dienovereenkomstig langer dan voor
kleine, viakke levensmiddelen.

Bij het grillen is dit echter omgekeerd. Hoe dichter
het levensmiddel tegen de grill ligt, hoe sneller het
bruin wordt. Wanneer u dus grote braadstukken in
combibedrijf toebereidt, is de grilltijd eventueel

b [ , ;
Slu'l' €8 o _ korter dan voor kleinere braadstukken.
P Draai de programmakeuzeschakelaar naar grill
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Magnetron en grillen {combi)

P Zet de programmakeuzeschakelaar op het
gewenste combibedrijf.

P Stel met de tijdschakelklok de gewenste
gaarduur in. Vis
Het gaarproces begint. Forel,

In de onderstaande tiabellen geven wij u tips Vet

het garen in het

combibedrijf.

van verschillende gerechten

O
Tijd in Afdekken
minuten »
ca.

Levensmiddel Hpeveel-

Vieeswaren en worst
500 g 10-12 neeRund-,

varkens-,
of kalfsviees
aan één stuk
Casselerrib 500 g 12-14 nee
Gehakt 500 g 13-15 nee

Weense 200 g 2-2 nee
warsties

Kookworst 200 g 2-3

o)

750 g 12-15 nee

nee

van de
tot

het vlees na de helft

Laat de gerechten ca.
nagaren.

Bestrijk hel gehakt
P Steek met een vork gaatjes

Draai tijd om.

drie vijf minuten

met  eiwit.

in de worstjes.

in

Levensmiddel

oevesl- Afdekken

heid

Tijd

minuten
ca,

Gevogelte

Scepkip 1.000 g 13-15 nee

Kipdelen 250 g 4-5 nee

Ol
»

Laat het product in eigen vocht garen.

Draai het te garen product na de helft van
de tijd om.

P Laat de gerechlen ca. vier tot wiff minuten
nagaren.
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Levensmiddel

Afdekken

in
minuten

ca.

blauw 300 g 56 nee
300 g 34 nee

Draai het te garen product na de helft van
de tijd om.

Laat het product ca. drie tot viff minuten
nagaren.



Storingen en fouten wverhelpen

Storingen en fouten verhelpen

| Storing_Oorzask_Gplossing | |
De magnetran De deur is niet volledig gesloten P Sluit de deur volledig.
werkt niet. (deurbeveiliging).
De netsleker steekt niet in de P Steek de netstekker in de contactdoos.
conlactdoos.
Vonkenvorming in  Het servies is niet geschikt voor MeGebruik geschikt serviesgoed.
de binnenruimta.  magnetron.
De magnetron wordt leeg gebruikt. » Schakel de magnetron in het
magnetron- of combibedrijf nooit in als
deze leeg is.

Voedingsresten in de binnenruimte. ® Reinig de binnenruimte.
Het gaarresultaat isHet servies is niet geschikt voor MeGebruik geschikt serviesgoed.
ongelijkmalig. magnetron.

Het te garen product was niet vdtlediptdooi het te garen product volledig.

ontdooid.
Verkeerde gaartid en/of > Kies een geschikie
vermogensstand gekozen. gaartijd/vermogensstand.
Het te garen producl werd niet P Draai het te garen product om resp.
omgedraaid of doorgercerd. roer het door,
Het te garen Het servies is niet geschikt voor MeGebruik geschikt serviesgoed.

product is nog nienagnetron.

helemaal gaar of Het te garen product was niet votle@mtdooi het te garen product volledig.
nog te koud. ontdooid.

Verkeerde gaarlid enfof P Kies een geschikte
vermogensstand gekozen. gaartijd/vermogensstand.
Het te garen Het servies is niet geschikt voor MeGebruik geschikt serviesgoed.
product is magnetron.
ongelijkmatig Verkeerde gaartid en/of P Kies een geschikte
ontdooid. vermogensstand gekozen, gaartijdivermogensstand.
Het te garen product werd niet P Draai het te garen product om resp.
omgedraaid of doorgeroerd. roer het door.
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Reinigen

WAARSCHUWING!

Elektrische schokken mogelijk!

Behuizing reinigen

Vermijd abusievelijk inschakelen wvan de magnetron
en:

P open de deur

af

b Trek altijd de netstekker uit He » trek de netstekker uit de contactdoos.

contactdoos wvoordat u de
magnetron reinigt.

P Dompel de magnetron nooit gnden

water.

VOORZICHTIG!

Aan de hele magnetron bestaa
gevaar voor verbranding.

P Laat de magnetron afkoelen
voordat u hem reinigt.

Opgelet!

schurende

Schade aan de magnetron mogelijk,

P Gebruik nooit chemische reiningingsmiddelgn,
benzine, bakovenspray of krassende resp.

reinigingsmiddelen.

Binnenruimte reinigen

P Reinig de binnenruimle van de magnetron
regelmatig.

P Verwijder eerst de spatten en overgekookte
vioeistoffen in de binnenruimte met e
doek.

P Gebrui bij sterkere verontreinigingen een mild
reinigingsmiddel. ’

P Voorkom beschadigingen aan de opperviakken

en reinig

de magnetron niet met scherpe

reinigingsmiddelen, zoals bijv. schuurmelk.
P Reinig hel Kikraam van binnen mel een vochlige

doek.
P Reinig de

40

P Reinig de programmakeuzeschakelaar en de
tijdschakelklok met een wvochtige doek.

Reinig de behuizing wvan de magnetron
regelmatig na gebruik met een wvochtige doek.

P Waarborg dat geen water door de
behuizingsopeningen naar binnen kan dringen.

Toebehoren reinigen

P Reinig het glazen draaiplateau met een
afwasmiddel of in de wvaalwasmachine.

F Reinig het rollenkruis handmatig met een mild
reinigingsmiddel.

P Droog het rollenkruis daarma goed af.

P Plaats het rollenkruis weer op de bodem van de
binnenruimte.

P Reinig het grillrooster al naargelang het gebruik
met een afwasmiddel of in de wvaalwasmachine.

Onaangename geur verhelpen

P Zet een met water en citroensap gewvuld, voor
magnetrons geschikt schaaltie in de magnetron.

P Verwarm het water met het citroensap

en mqhﬁggedurende ca. wiff minuten.

Neem het schaalte met water en citroensap uit
de magnetron.

Veeg daarna de binnenruimte van de magnetron
uit met een zachte doek.

afdichting in de deur regelmatig met
een vochtige doek.



Garantie

Magnetron _aivooren

Wij verlenen wvoor het door ons verkochte ap
een garantie van 24 maanden vanaf koopdatum
{kassabon).

Binnen deze garanlieperiode verhelpen wij E—
kosteloos de gebreken wvan het apparaal en het

toebehoren, indien deze terug te voeren zijn CBB milieuvriendelijke afvoer wvan bedriffsmiddelen,
materiaal- of productiefouten. Dit geschiedt door€lektronische modules, recyclebare materialen en

middel van reparatie of, naar onze eigen andere installatieonderdelen wordt door nationale
beoordeling, door omruilen. Garantieverleningen ©N regionale wetten geregeld. Neem contact op m
betekenen noch een verlenging van de de verantwoordelijke gemeente-instantie om exacte
garantieperiode noch begint daardoor een informatie over de afvoer te verkrijgen.

aanspraak op een nieuwe garanlie. Wanneer u wvragen mocht hebben m.b.t. de

De kassabon geldt als garantiebewijs. Zonder daebruikte materialen,

bewijs kan géén kosteloze ruil plaatsvinden of Senfabrikant.
reparatie  worden uitgevoerd.

Geef in geval van een garantieaanspraak a.ub. het
complete apparaat in de originele verpakking

samen met de kassabon af bij uw handelaar.

Zowel het herstel van defecten aan
verbruikstoebehoren resp. slitageonderdelen als de
reiniging, het onderhoud of de il van slijlagedelen
vallen niet onder de garantieverlening en moeten
daarom worden betaald!

De garantieverlening komt te wvervallen bij ingrepen
door derden.

Na afloop van de garantieperiode kunnen reparaties
tegen belaling worden uitgevoerd door de
desbetreffende wvakhandel of reparalieservice.

Technische gegevens
Model MWG 763
Spanningsverzorging 230 V, 50 Hz
Opgenomen vermogen

Magnetron: 1.200 W
Grill: 1.000 W
Gemeten BOD W
uitgangsvermogen

magnetron

Volume  gaarruimte 20 liter

Gewicht ca. 114 kg.

Mmatingan ca.

(Bx Hx=D) 452 x 262 x 348 mm

Technische wijzigingen wvoorbehouden!

kunt u contact opnemen met

H“



Avant-propos

Ce mode demploi permet

* une utlisation conforme

* sire et

*  gconomique

du micre-onde avec gril MWG 763, ci-apres désigné
micro-onde.

Les utilisateurs du micro-onde sont supposés
disposer de connaissances techniques générales
sur lutilisation des appareils meénagers electriques.

Toute personne qui

s ulilise,

+« neltoie ou

« se charge de [|élimination du micro-onde lorsqu'il
est usagé

doit avoir lu et compris lintégralité de ce mode

d'emploi,

Ce mode demploi est partie intégrante du micro-
onde. Conservez toujours ce mode d'emploi &
proximité du micro-onde. Remettez le mode

d'emploi avec le micro-onde si vous le vendez ou si
vous le donnez a un tiers.

Reperes dans le texte

Certains passages de ce mode d'emploi sont
signalés par des reperes. Ainsi, vVous Ppouvez
facilement reconnaitre s'il s'agit

de texte normal,

ge renvols

» d'enumérations ou

P des étapes d'une opération.

Les indications précédées de ce symbole wvous
donnent des informations supplémentaires

pour une utilisation économigue de votre
micro-onde.
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Consignes de sécurité de base..........cccoe. 44nstructions pour le mode micro-onde ......... 5!
Utilisalion conforme s 44
Mauvaise utilisation ... e 44lInstructions pour le mode gril et
Consignes de seécurité de ey msET leggmode  COMDINE  ..ooovvericicisiennens 53
Eviter les &lectrocUtions  ..veooiesneseones Mo st ulilser les dlfférentes mndes
Eviter tout risque d'étouffement .............. dé fonctionnement

Risgues dus au rayonnement

B P 45 [Travailler avec le micro-onde..........cceenee. 54
Eviter 168 1SQUES dICENTI0 . cmmrcrermerscseren 4§Eit':it;auffer ........................................................... gg
Eoine o s W e 5
Eviter les risques de blessures ... OBHIOE " cmneiovsonsssimus ismusnssmsisis sdssmmssis svbmsiosans 58

Pour ne pas abimer le micro-onde...............

L , Mifro-onde et grii (mode combiné) .......... 5€
Explications concernant les consignes

08  SECUMIE  .orvisisvvsvssnrsiresr s s s s snensnns 46Solutionner les pannes et les problémes..... 6(
Description du micro-onde............cosvrveenn T NEHOYBI  1vvvivissiommmrnissnsnsasssssnssmsssssssssumnarennss 61
Contenu de la livraison.. ... 4Nettoyer la cavité du micro-onde..... ... 61
Boutons de COMMENGE.........civirirmseioreresnrsinsssioie 48 Neftoyer le corps du micro-onde  .....ceceeeeeenns 61
Programmes  ......ccccooeoioennininnsnssssssssssnssn s enns 48 Nettoyer 165 ACCESSOIMES .o 61
Fonctionnement du  micro-onde.........ooveeeenee 48 Eliminer des odeurs désagréables ... 61
Caracterrsthues du preduit... ST )

Etiquettes de signalement et symb-oles sur GartiE: ...comsmmimmammsmssonssommpsmssssoss 62

lB:: pliero=onden s mwrmnnita i 48 " .

Indications sur la plaque signalétique .............. Cagacteristiques  techniques ..., 62
Déballer le MICro-onde ....coccooecmrrivrsreriennes 49 Eliminer le micro-onde lorsquil est usagé
Avant la premiére utilisation...........ccoecue. 50

Mettre le micro-onde en place. ... 50

Brancher le micro-onde ... 50

Préparer le micro-onde.......cccccoviicnininnnnnnns 50

Mettre en place le plateau tournant............. 51

Avant dutiliser le micro-onde........ccevnviinns 51

Indications concernant la vaisselle

BRSO ocimninconiomninasans mssmasmia s nsismss SR 51

Vaisselle adapléd ... 98

Vaisselle inadaptée ..o 52

Principes d'utilisation............cccoonneieriiiennn .52
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Consignes de seécurité de base

base Eviter les !élecgrocutions ‘

« Nouvrez jamais le corps du micro-onde.
) : . . « Branchez le micro-onde exclusivement sur une
Veuillez 'Iu_"r?\ attent:vernant les consignes de sécuntﬁ.ise de courant de secteur de 230 V, 50 Hz, qui
avant d'utiliser le micro-onde. Veuillez prendre est comectement installée

connaissance de flous les avertissemenis et de. fise ridle de Sectir doit &b SNt
toutes les instructions figuranl sur [lappareil et dang P A .
accessible pour que vous puissiez deébrancher

. Tae remplo: facilement et rapidement le micro-onde de la
prise de courant en cas d'urgence.

Utilisation conforme « Débranchez le micro-onde dans les cas
suivants

Le micro-onde avec gril et air chaud MWG 763 sert
3 —avant de le nettoyer,

« decongeler des produits congelés ou surgelés =% YOuR: THouez [des SRCENEONNS)

2 : : —-si wvous n'utilisez 5 le micro-onde pendant
» réchauffer/chauffer rapidement des aliments ou pe P

: I : une période prolongée ou
des boissons dans des récipients adaplés pour i :::5 9 pnneg
les micro-ondes. panne.

* cuire des aliments + Débranchez la prise male secteur de la prise de
« maintenir chauds des aliments courant. Débranchez uniguement en tirant sur la
* cuire de la patisserie et gratiner prise male secleur (et non sur le cable).

* griller. « lLes enfants ne peuvent utiliser le micro-onde

. . .. que sous la surveillance d'un adulte.
Il est exclusivement congu pour l'usage designe cf- & | ; dé & @
dessus et ne doit pas étre utilisé a dautres *fin Wik E,"'BZ PR Snphenl B IRHeNGER A SRS
Il doit étre utiisé conformément aux indications dgoJections deau ni a des goutles d'eau.
ce mode demploi. Vous ne devez pas utiliser® |dNe mettez pas d'objets remplis d'un liquide, tel

micro-onde a des fins commerciales. guun vase, a colé ou sur le micro-onde.

Toute autre utilisation est considérée non confdtmie mettez pas le micro-onde a proximité deau,

et peut entrainer des détériorations matérielles,  Par exemple dun évier.
voire des blessures corporelles. + Ne plongez jamais le micro-onde ni le cable

La société CLATRONIC INTERNATIONAL GmbH dans leau. ‘ _
ne pourra nullement étre tenue responsable de® Ne touchez pas au cable de secteur ni au micro-

dommages résultant d'une utilisation non conforme.onde si vous avez les mains mouillées.
e Ne pliez pas el ne coincez pas le cable de

M y sl secteur,
auvaise utilisation +« Nulilisez pas le micro-onde si le cable de
Ne retirez jamais les téles de protection gqui secteur est abimé, si le micro-onde présente un

protégent contre le rayonnement des micro-ondes. dyss_m;_unctinnnegent °“I sl est 3bi""é- Faites
Nutilisez pas le micro-onde si la porte et des vorlier au; feparer le¢ micoonde (par ket senice

composants de la porte, notamment les joints aprés-vente: avant de |'utiliser de nouveau.
d'alanchéitd.  soit abTrnésl +« Confiez toujours les réparations et la

1 ; ; maintenance a un technicien professionnel
N'utilisez pas le micro-onde pour sécher des qualifié
vétements, .

Eviter tout risque d'étouffement
+ Ne laissez jamais des enfants jouer avec les
films ou autres éléements demballage.
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Consignes de sécurité de base

Risques dus au rayonnement des micro-ondeReport d'ébullition : Lors de la cuisson,

Eviter les risques d'incendie

Eviter les risques de brilure

Vérifiez régulisrement que le micro-onde n'est notamment pour réchauffer des liquides (eau), la
pas abimé. Ne meltez pas le micro-onde en température d'ébullition peut é&tre atteinte sans

marche s'il est abime. qu'apparaissent les bulles de vapeur typiques.
Nutilisez pas le micro-onde si les piéces Le liquide ne boue pas de fagon homogene. C
suivantes sont abimees report d'ébullition peut entrainer une cuisson

excessive lorsque vous relirez le récipient.

Four obtenir une eébullition homogéne, mettez
une fige en verre ou quelque chose de ce g¢
non meétalligue dans le récipient.

Ne refirez jamais les caches de protection fuiEn mode combiné, gril, le micro-onde devient

—La porte
- Composants de la porle
—Les joints d'elancheite de la porte.

sont sur ou dans le micro-onde. tres chaud. Vous ne devez donc pas toucher |
surfaces du micro-onde pendant son
fonctionnement.

.= [y fait des {empéralures occasionnées en mode
Ne montez pas et ne posez pas le mmr-:}-nnu?e pe

By : combiné, gril ou air chaud, les enfants ne
sous un placard. En mode combingé, gril ou

r Sk X
. Eﬂauvent utiliser le micro-onde que sous la
chaud, les surfaces du corps du micro-onde 3 :
: surveillance d'un adulte.
deviennent chaudes.

. . . e |lilisez un ganlt de cuisine ou un torchon pour
Surveillez le micro-onde si wvous chauffez ou g i P
4 : i relourner ou remuer les alimenis ou pour retirer
cuisez des aliments dans des matériaux

: s | Scipi icro- :
inflammables tels que des récipients en & iMcipient. W | mEro-aide
plastique ou en papier. Ces matériaux peuvent

s'enflammer. Eviter les risques de blessures
Eteignez immeédiatement le micro-onde si de *laNe rechauffez pas des liguides ou des aliments
fumée apparait et débranchez la prise male ddans des récipients fermés. Il y a un risque

secteur de la prise de courant murale. Pour d'explosion.
étouffer les éventuelles flammes, maintenir las MNe réchauffez pas dans le micro-onde des

porte fermeée. aliments comportant une peau ou une coquile,
Déroulez toujours toute la longueur de cable dels que des ceufs ou des saucisses. Il y a
secteur. Sinon le cable pourrait chauffer. risque d'explosion,

Veilez a ce que le cable de secteur reste® Ne laissez pas fonctionner le micro-onde sans
gloigné des parties chaudes de |'appareil. surveillance. Eleignez loujours le micro-onde ou

En mode gril ou air chaud simple ou a::r:.mi':rilﬁg.é’t'm'-"ﬂ"ez la prise male de secteur si vous

n'utilisez pas de récipient en plastique. quittez la piece.
Assurez-vous que de tous les cotés du midro Ve laissez pas des enfants ou des personnes
onde, il v a un espace de ventilation d'au rfijfliectueliement fragiles utiiser le micro-onde

20 cm par rapport aux murs, aux placards, éigns surveillance. . )
Ne mettez pas le micro-onde dans un placArdUliisez uniquement de la vaisselle adaptée pour
le micro-onde, par exemple du verre, de la

porcelaing, de la céramigue, de la vaisselle

: spéciale micro-onde ou de la vaisselle en
Vous devez remuer ou agter le contenu des ;. cicue résistante & la chaleur. Suivez les

biberons et des verres contenant un aliment OMdications du fabricant de la vaisselle.
une boisson pour enfant aprés l'avoir chauffé

dans le micro-onde. Vous devez en outre vérifier
la température de laliment ou de la boisson pour
enfant et lefla laisser refroidir avant de lefla lui
donner.

N'utilisez pas le micro-onde pour chauffer de
I'huile.
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Consignes de securitée de base

Pour ne pas abimer le micro-onde

* Utilisez uniquement des accessoires qui ont ete
conseilles par le fabricant.

s Nettoyez le micro-onde régulidrement et retirez
les restes dalimenls dans la cavité intérieure.

¢« 5Si la cavité intérieure du micro-onde est sale, sa
surface peut étre abimee. Si la surface de la
cavité du micro-onde est abimée, la durée de vie
de ce dernier est réduite.

¢« Nutilisez aucun objet métallique pour le
nettoyage.

Explications concernant les consignes
de sécurité

Ce mode demploi comporte différents types de
consignes de securité et de remarques

AVERTISSEMENT !

Les indications précédées du mot
AVERTISSEMENT wvous signalent
une situation dangerause pouvant
provoguer de graves blessures |ou
entrainer la mort.

PRUDENCE !

Les indications précédees du mot
PRUDENCE wvous signalent une
situation dangereuse pouvant

provoquer des blessures légéres| ou
moyennement graves.

Aftention !

Les indications précédées du mol ATTENTION
wous signalent une situation pouvant entrajner
des degats malériels ou présenter un danger
pour l'environnement.
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Description du  micro-onde

Description du micro-onde

Contenu de la livraison

Position

L5 U - S 7 B T

ésignation Position Désignation

Micro-onde 6

Programmateur 7

Minuterie 8

Prise male de secteur 9
Bouton pour ouvrir la porte 10

S

/7/®
- /®
/@

Plateau tournant

Support a rouleaux

Grille pour le gril

Joint d'étanchéité de la porte
Porte avec fenétre de visibilité
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Description du micro-onde

Boutons de commande

Puissance micro-onde env. 290 W

Puissance micro-onde env. 650 W

Griller sans micro-onde

Fonctionnement du micro-onde

Le micro-onde sert a chauifer des aliments dans sa
cavité, Lorsque vous avez choisi un mode et que
vous avez appuyé sur la touche correspondanie, le
plateau tournant se met & tourner lentement.
L'aliment est chauffé. Vous pouvez wvoir par la
fenétre de la porte le processus en cours &
lintérieur du micro-onde qui est éclaire. Pour le
mode gril, une grille est fournie avec le micro-onde.
Le micro-onde vous permel de

+ décongeler,

¢ réchauffer ouw chauffer rapidement,

cuire,

griller,

gratiner et

de maintenir au chaud.

Wous disposez pour cela des modes de

fonctionnement suivants:

s Micro-onde (MICRO.)

* Gril (GRILL)

* Micro-onde et gril (mode combiné gril
MICRQ.+GRILL)

Remarques sur l'utilisation des différents modes

voir Chorisir et utiliser les différentes modes de

fonctionnement, page  53.



Déballer le micro-onde

Caractéristiques du produit

Caractéristiques du micro-onde
Capacité de la cavité 20
Fuissance du micro-onde 800 w
Fuissance du gril a infrarouge 1.000 W
Cing niveaux de puissance de micre-onde
Un niveau pour le gril

litres

gril/micro-onde

Minuterie 30 min avec signal
Corps en acier inoxydable
Cavité eclaire.

final

Traduction

ATTENTION HAUTE TENSION

ATTENTION ENERGIE DE MICRO-ONDES

NE PAS RETIRER CETTE PROTECTION

Si la pore est tordue, arrachée ou abimée d'um
quelconque maniere et quelle ne ferme plus
correctement, ne pas allumer le micro-onde.

Ne pas modifier les serrures de sécurité de |la

Trois niveaux de puissance pour la combinaigmrte,

Confier toujours les opérations de réparation et
de maintenance & un technicien professionnel

qualifié.

Avant de retirer cette protection, débrancher la
prise male secteur el débrancher e micro-onde
de [l'alimentation électrique.

Etiquettes de signalement et symboles

sur le micro-onde

» Respectez les indications figurant sur
etiquettes de signalement.

les

Sur le dessus du micro-onde figure le s:.rmbulg

danger suivant
[ ]
Risque de brllures sur les

surfaces trés chaudes.

P Pendant le fonctionnement du
micro-onde ou  aussitdt  aprés,
touchez pas les surfaces du
corps du micro-onde.

ne,

P Utilisez un gant de cuisine.

Indications sur

la plaque signalétique

La plague signaletigue se trouve au dos du micrc
onde et

comporte les indications suivantes
Ei%signation du micro-onde
Tension / fréquence

Puissance consommes

Puissance restituée du micro-onde
Marguage elimination des dechels
Dimensions

Le dessus du micro-onde comporte une plague DEb&"ET le micro-onde

signalétiqgue indiguant
Warning Microwave energy-Do nol remove this »

Retirez le micro-onde de son emballage.

cover. P Relirez tous les matériaux d'emballage tels que
les films, le matériau de bourrage, le support 1

Traduction cable et le carton.

Attention Ne pas retirer la tble du carter MuVérifiez |€ontenu de lalivraison, voir page 47.

micro-onde.

L'arriére du micro-onde comporte une plague
signalétique indiquant

WARNING-HIGH VOLTAGE
WARNING-MICROWAVE ENERGY

DO NOT REMOVE THIS COVER

Do not operate this oven if the door
warped or otherwise damaged an d does not
close firmly.

Do not tamper with the door safely interlocks.
Maintenance should be carried out only by a
gualified serviceman.

Remove plug or disconnect from the mains
before removing cover.

is bent,
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Avant la premigre utilisation

Avant la premiéere utilisatio B'a"‘?her le micro-onde

AVERTISSEMENT !
Mettre le micro-onde en place Risque d'électrocution.

FVeilez & ce que la prise male
AVERTISSEMENT | secleur soil accessible pour
Risque d'incendie en cas de pouvoir débrancher le micro-onde
mauvaise mise en place. aisément et rapidement en cas
P Ne mettez pas le micro-onde| sous durgence.
wy placard. P Branchez le micro-onde exclusivement sur une

prise de courant de secteur de 230 V, 50 Hz, qui
est comrectement installée.

Attention !

Le micrg-onde ou les appareils a proximité
directe risquent d'étre abimés.

P Utilisez le micro-onde uniguement & [intérieu Préparer le micro-onde

P Ne meltez pas le micro-onde dans un |placard. - :

Vous devez impérativement installer le njicrol® corps du micro-onde ou [élément de chauffe

onde de maniére a ce quil resle dégdgé. peuvent comporter des résidus de fabrication ou

» Vous devez impérativement installer le microdhuile. Ce qui peut entrainer & la premiére mise en
marche le deégagement de fumeée et dodeur. |l

onde comme apparell seul et independamt. 7 ; ;
s s'agit dun processus normal et ne se reproduira
P Assurez-vous que de tous les cdotés du MigiRs aprés quelques utilisations.

onde, il ¥y a un espace de ventilation
moins 20 cm par rapport aux murs, a
placards, elc. T

da i . o=y .
i L|=‘l:;ur éliminer les résidus de fabrication ou d'huile,
prccedez de la maniére suivante

P Assurez-vous gque la pigce est bien ventilée.
Ouvrez une fenétre,

Mettez le plateau tournant en place.
Fermez la porte du micro-onde.

PRUDENCE !

Risque de brilure avec les surfaces
trés chaudes.

Attention !

Le micrg-onde ou les appareils a proximité
directe risquent d'étre abimeés.

v v v

P Ne meltez pas volre micro-onde & proxjmité
directe d'autres appareils électroniques.

P Retirez les films de protection adhésifs sur

) i P Faites fonctionner le micro-on
corps du micro-onde ou dans la cavite.

uniguement en mode air chaud

différentes piéces fournies de la cavité du micre
onde. P Toumez le programmateur sur gril.

P Veérifiez que le micro-onde n'est pas abimé,) Réglez la minuterie sur une minute.

nkurHent. 3y niveal (dn n cpores (WEde PR iﬂiﬁl'o-onde fonctionne en mode gril
d'étanchéité.
P Ne faites pas fonctionner le micro-onde s'il E@cutez cette opération Irois a quatre fois de suite.
abime. Vous pouvez ensuite uliliser le micro-onde pour les
(’D Le micro-onde pése environ 114 kg, aliments.

P Placez le micro-onde sur une surface fixe el
plane.



Avant  d'utiliser

Mettre en place le plateau tournant

P Pour ouvrir la porte du micro-onde, appuyez| s
la touche située sous la minuterie.

La porte souvre.

P Mettez le support a roulettes dans le fond [de la
cavitée du micro-onde.

» Bougezle dans un sens puis dans lautre

jusqu'a ce qulil s'enclenche.

AVERTISSEMENT !
Risque d'électrocution.

» Confier toujours les opérations

le  micro-onde

de

reparation et de maintenance 8 un

technicien professionnel qualifie.

Mettez le plateau tournant sur le support aflllgle|[et=11(0]g T ee 8 ez gal=101 0NN
roulettes de sorte que
puisse plus étre décale.

le plateau tournant

vaisselle utilisée

PRUDENCE !

Dans le micro-onde,
carton peuvent prendre feu.

P N'utilisez aucun récipient en
papier ou en carton.

¥ Utilisez uniguement de
adaptée.

tournant doit é&tre bien droit sur g

roulettes.

Le plateau
support a

tournant n'est
rouleties.

P Répétez l|'opération si
pas bien en place sur

le plateau
le support a

PRUDENCE !

Risque d'explosion si
un récipient fermé.

» Ouvrez le récipient avant de
ou de réchauffer les aliments

P Piguez les films de protection

plastique en de nombreux
endroits avec une fourchette,

Avant d'utiliser le micro-ond

P Ne mettez pas le micro-onde en marche
- Si les protections au dos du micro-onde ne

sont pas en placa ou ne sont pas correctement

montées.

—8il y a des deétérioralions ou des bosses
notamment au niveau des protections.

-S| le joint d'étanchéité de la porte est abime.
- Si la fenétre de visibilité de la porte est
abimee.

—~Si le cable de secteur est abimé.

- 8i la fermeture de la porte ne ferme pas
correctement.

P Contactez notre service aprés-vente si le micro-

onde est abimé ou si la porte ne ferme pas
correctement.
P Eliminez les saletés du joint d'étanchéité de la

porle.
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Principes d'utilisation

Principes d'utilisation

Matériau Micro Gril Mode
onde combiné p t

Récipient en Oui Oui Oui rogrammenody
verre Le programmateur wvous permet de choisir le
résistant a |la programme que vous souhaitez.
chaleur P Toumnez le programmateur dans la position
Récipient en Non Mon Mon souhaitée.
"’P”_'eta’:e , Le bouton s'enclenche sur la position de
BeEhils red rogramme souhaitée.
a la chaleur Pree
Récipient /| Oui Oui Oui : ;
assiette en Minuterie
D:f;tqtueé | P Tournez le bouton dans le sens des aiguilles
rhll . a2 d'une montre pour régler le temps de cuisson
el souhaite.
Récipient en Oui Non Non La cuisson commence.
plastique
adapté au &
micro-onde Interrompre ou arréter le processus de
Plateau Non Oui Non cuisson
métallique ; g

- P Pour interompre le processus de cuisson,
Grille pour leNon Oui MNon ouvrez la porte.

ril ; o
g' — Le micro-onde s'arréte.
Récipient Non Oui Non
ol film et b Pour reprendre le processus de cuisson
feu:lle'_ interrompu, fermez la porte.
d'aluminium

Le micro-onde poursuit le processus de cuisson.

; b Pour arréter le processus de cuisson, loumez la
Vaisselle adaplée minuterie sur zéro.

* Les matériaux translucides permettent aux Le micro-onde s'arréte.
rayons micro-ondes de chauffer les aliments de
fagon homogéne. . .
e Utilisez des plats ou des assiettes ovales Affichage et signaux pendant le

ronds. Dans les récipients rectangulaires, lesfonctionnement
aliments peuvent trop cuire dans les coins. ; - & :
) , ) La minuterie vous indigue le temps de cuisson
* La vaisselle adaptée aux micro-ondes porte castant

souvent une inscription & ce sujet. En cas de

doule, renseignez-vous auprés du fabricant db{“e_ fois q,“E l_e temps de cuisson -que VO “Bved
la vaisselle. regle est ecoule, le micro-onde s'arréle. Vous

entendez un bref signal sonore.

. . B b Ouvrez la porte et retirez les aliments.
Vaisselle inadaptée

* Les rayons micro-ondes ne peuvent pas
penétrer dans le metal. C'est pourguoi, vous ne
devez utiliser aucune vaisselle en métal ou a
bordures dorées en mode purement micro-onde
ou combiné micro-onde.

« N'utilisez pas de plats en papier ni en carton.
Ces matériaux pourraient provoquer des
etincelles ou prendre feu.
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Instructions pour le mode micro-onde

les

le micro-onde selon

suivants:

Instructions pour le mode Choisir et utiliser

micro-onde différentes modes de
fonctionnement

Attention !
Vous pouvez utiliser

Risque de détérioralion du micro-onde. de fonctionnement

P Ne faites jamais fonctionner le micro-onde & Micro-onde (MICRO.)

vide en mode micro-onde ni en mode |compingri (GRILL)

; = - Micro-onde et gril
Les rayons micro-ondes chauffent trés rapldernel:t ) 9

les particules d'eau contenues dans les aliments.

{ﬂmde combineg gril MICRO.+GRILL)

ny a pas de rayonnement de chaleur et dongoifiasquelques exemples des modes de

de brunissement. fonctionnement

le micro-onde

* Vous ne devez chauffer dans
des aliments.

Mode

Application

: : _ Rétir avec dessus  Mode combiné gril, voir
* N'essayez pas de faire des fritures dans mﬂmm Micro-onde a:ym flmd'ﬂ'
micro-onde. L'huile chaude peut abimer le combing), Page 58
microonds), B povoquer’ des brﬂ[u‘ras. . Griller de fines ftranchesGRILL, voiGriller,
* Ne chauffez qu'une ou deux portions a la e Page 58
* :nu:;:gnde tprfncr?ﬁgﬁi;m L:ls m:crlo-undes Poisson, pommes de  Mode combiné gril, voir
oncuonnen 1 edia =] E plemne pulSEﬂﬂGE.m plm gr&ﬁné@ H[F: : :i:”-ﬂtgfﬂf”::”
combing), Page 58
Griller des filets de GRILL, wvoiGriller,

. poisson Page 58
Instructions pour le mode ST i
et le mode combiné une boisson avec le micro-onde,

Page 54
Cuire des aliments Micro-onde, voifravaliler

PRUDENCE ! avec le micro-onde,

Risque de brilure avec la surface Page 54

trés chaude. Mode combiné gril, voir

P Ne mettez rien sur le dessus du Micro-onde et gril (mode

corps du  micro-onde. : _combing), Page 58
PVeillez & ce que les fentes |de Rechauffer la soupe Micro-onde .\'DII' Travailfer
ventilation restent toujours avec le.micro-onds,
dégagées. Page 54
Décongeler des plats Micro-onde voifravailler
Le mode grii et le mode combingé (MICRO.+GRjépares surgeles, par avec le micro-onde,
ont recours a des rayons de chaleur. Utilisez exemple une pizza Page 54
uniquement de la vaisselle résistante & la chaleBfatiner avec du GRILL voiGriier,
* En mode combiné (MICRO-+GRILL), vous ne fromage, par ex. des Page 58

devez pas uliliser de wvaisselle métalliqgue ni
d'aluminium.

*+ En mode gril seul, vous pouvez uliliser
vaisselle en meétal ou en aluminium ou la gills
pour gril gui est fournie.

gratins

loasts, des lasagnes, des

de Rechauffer des plats ddificro-onde voifravailler

avec le micro-onde,
Page 54
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Travailler avec le micro-onde

Travailler avec le micro-ongiASEILY

Les liquides et les aliments congelées décongélent
Avec ce mode, laliment est chauffé exclusiveriéft facilement & température ambiante.

par les micro-ondes. Le tableau suivant donne uniguement des wvaleurs
P Mettez les aliments devant étre réchauffés dafigatives sur les lemps de chauffe.
un plat adapte aux micro-ondes. Aliments Quantité Pdissance Dufée

P Ouvrez la porte,
P Mettez le plat au milieu du plateau tourna
P Fermez la pore.
Je na Selon [lapplication, choisissez la puissan&?

Liquides
u, une 150 g 800 W 051 non

souhaitée daprés le tableau suivant L
o : ' Eauy, 05 500 g 800 W 355 non
Application Symbole Puis litres
en waftls
tor) Eau, 075750 g B0O0 W 5-7 non
— litres
Rechauffage rapide 800 o
B :a"'h Café, une150 g 800 W 0,51 non
ig tasse
Cuire 8650 o Lait, une 150 g 800 W 0,51 non
M.High tasse

Maintenir la température 460be

Med Fuissance Durée
Décongeler des plats 290 approx.
congeles 4 en mn
Defrost :
Tiédir ‘'sur un temps d 140 Escalopes, 450 g 800 W 25-35 oui
déterminé Low pommes de
. e : terre ol
P Tourmnez l|e programmateur jusgu'a avoir la léqumes
puissance de micro-onde souhaitée.
Goulasch 450 g 800 W 2-25 oui
avec des

La cuisson dans le micro-onde est beaucou&leﬁ

plus rapide gue dans un four classique.

P Réglez la durée de cuisson plutdt inféri
a [lestimation.

P Remettez un peu & chauffer si les alimﬁgeda i
ne sont pas suffisamment chauds.

elfande en 450 g BOO W 25-35 oui
boulettes

@i Humectez l|egérement les aliments avant
PRUDENCE ! de les réchauffer.

Risque de brilure du fait du [report » Remuez les aliments de temps en temps.
d'ébulliion des liguides.

b Mettez une tige en wverre ou| un
autre objet non métallique daps le
récipient.

P Remuez bien le liquide avant| de le
boire.

P Réglez le temps de cuisson souhaité a laide de
la minuterie.

Le processus de cuisson ou de rechauffage
commence.
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Travailler avec le micro-onde

Quantité Pyissance Dufée Couvrir
approx.

an mn

Aliments

Escalopes 200 g 800 W 1-2 non

panées

Quatre 500 g BOO W 3-4 non

boulettes

de wviande

hachee

Viande 250 g 8OO W 2-3 non

rotie

CDP Pour gque la panure ou la croute ne s
ramollisse pas, mettez de [|hulle a [aide
d'un pinceau sur les aliments avant de
réchauffer.

Volaille

Demi 450 g 800 W 3,55 non
poulat

Fricasse 400 g 800 W 345 ou
de poulet

sance Durée
!ap prox.

an mn

Aliments Quantité Pui

Soupes et

Sauces

Bouillon, un250 g 800 W 1-15 oui

assielte

Soupe avec250 g 800 W 15-2 oui

des

morceaux

Sauce 250 g 800 W 1-2 oui
PRUDENCE !

b Risque de brilure par les aliments
trés chauds. Les petits enfants

les peuvent se briler a des
tempeératures plus faibles que les
adultes.
P Bien remuez les aliments pour
bebe qui ont ete rechauffes.
P Vérifiez la température.
P Laissez refroidir les aliments (rés
chauds destinés aux enfants
avant de les leur donner.

Couvrir

Aliments Quantité Puigsance Durée

approx.
en mn

(DP Pour que la panure ou la crolite ne

ramollisse pas, mettez de [|huile a [aide
d'un pinceau sur les aliments avant de
réchauffer.

Remuez
temps.

le fricassé de poulet de temps

Accompagnements

Pates, niz,150 g 800 W 1-2 oui

une portion

Pales, riz, 300 g 800 W 25-35 oul

deux

portions

Pommes 500 g 800 W 34 oui

de larre

(Dl' Humectez |égerement les aliments avant
de les réchauffer.

Lait 100ml 460 W 0,51
ge&ilie 200 g 460 W 1-1,5 non

non

en
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Travailler avec le micro-onde

Cuire Respectez le processus de cuisson.
Voici quelques astuces pour la cuisson en mode [AUUCHESTLUNTEEEES UETREF Couvrir
micro-onde. BppraXx,
« Les aliments a température de congelateur e
doivenl étre chauffés un plus longlemps que Légumes
ceux a température ambiante. Aubergine 500 g 650 W 7-10 oui

» Plus un aliment est compact, plus il est long a8 Chou-fleur 500 g 650 W 8-11 oul
réchauffer. Par exemple, un morceau de viande Broceoli 500 g 650 W 6-9 ou
relativement gros est plus long a chauffer que la_ - 2
méme gquantité de viande coupée en tranches. En::!we S-EID 9_65{] 8- oul

« Cuisez les morceaux relativement gros a R pelR OOGOo N 00
puissance maximale au début, puis poursuivez  Fenouil 500 g 650 W 8-11 oui
la cuisson réguliere a puissance moyenne. Haricots 300 g 650 W 13-15 oui

« Répartissez les aliments le plus possible sur le veris
plat. Veillez & ce quil n'y ait pas trop de ait Pommes de 500 g 650 W 9-12 oui
difference de hauteur entre les terre
aliments/morceaux d'aliments. Chou rave 500 g 650 W 8-10 oui

. quez vers [interieur les morceaux les plus Poireau 500 g 650 W 7-9 oui
minces, par exemple une cuisse de poulet ou un - -
filet de poisson, ou failes les se chevaucher. Epi de mais 250 g 650 W 7-9 oui

+ Les quantités plus petites cuisent/chauffent plus Carotte 500 g 650 W 8-10 oui

vite que les grosses. En principe : Poivron 500 g 650 W 6-9 oui

—Double quantité = presque double temps de  Choux de 300 g 650 W 7-10 oui
chauffe Bruxelle

—Demie quantité = demi temps de chauffe Asperge 300 g 850 W 6-9 oui

« Si vous n'avez pas diindication sur le temps poumgmate 500 g 650 W 6-7 oui

un plat, comptez environ une minute de lemps Courgette 500 g 650 W 9-10 oui
de cuisson pour 100 g.

+ Couvrez dans le micro-onde tous les plals que
vous couvririez dans un four classigue.

Le couvercle évite gue les aliments se desséchent.

= Pour couvrir, vous pouvez uliliser : >
—Une assieite posée a l'envers
—Du papier de cuisson encore 3 a 5 minules.

_U_" i m'cm‘cnde_" . b Assaisonnez les aliments juste avant de
o Cuisez sans les couvrir les plats qui doivent Servir.

avoir une crofte.

+ Reporiez-vous aux tableaux ci-dessous ou a des
recettes.

@ P Coupez les léegumes en pelils morceaux et
cuisez-les avec deux ou trois cuilleres a
soupe deau.

Remuer de temps en temps.
b Laissez les plats reposer en fin de cuisson



Travailler avec

le  micro-onde

Aliments O Issance
approx.
én mn
Fruils

Compole
pommes
poires
Compole
de prunes
Compote
de
rhubarbe
Pomme
dorée, 4
MOrceaux

@I‘

500 g 650 W 5-8 oui

250 g 650 W 46 non

250 g 650 W 58 oui

500 g 650 W 7-8 oui

Ajoutez environ 125 ml deau.

Ajoutez du jus de citron pour
fruit décolore.

P Laissez les fruits reposer
encore 3 a4 5 minutes.

en

Couvrir
approx.

en mn

Viande (plats achetés
Viande en
sauce

Goulasch 500 g 650 W 10-15 oui

Paupiettes 250 g 650 W 78 oui
de bosufl

cuisinés)
400 g 6850 W 10-12 ouw

P Remuer de

P Laissez les aliments
cuisson environ

temps en temps.

reposer en
3 a 5 minutes.

fin

Aliments Quantité Plissance

Durée Couvrir
approx.
en mn
Volaille (plats achetés cuisinés)
Fricassé de 250 g 650 W 6-7 oui
poulet
Soupe de
volaille

200 g G650 W 5-6 oui

P Remuer de temps en

P Laissez les aliments
cuisson environ

temps.

reposer en fin
3 a 5 minutes,

aviter

qu

fin de cuiss

de

de

Quantité  Pyissance

Aliments
approx.
an  mn

Poisson

Couvrir

Filet de 300 g 650 W T7-B oui
poisson
Filet de 400 g 650 W B8-9 oui
poisson
@b Retournez les aliments a la moitié du
temps de cuisson.
b Laissez les aliments reposer en

cuisson environ 3 & 5 minutes.

Alimenils Q

approx.
en mn

Décongeler et cuire les légumes

ou rouge 450 g 650 W 14-16 oui
Epinards en 300 g 650 W 11-13 oui
branches

Chou fleur 200 g 650 W 7-8 oui

Haricots 200 g 650 W 8-10 oul
verts
Broccoli 300 g 650 W 8-9 oul

Petits pois 300 g 65 W 7-8 oui
Chou-rave 300 g 650 W 13-15 oui

fin de

Couvrir

Poireau 200 g B50 W 10-11 oui
Mais 200 g 650 W 4-6 oul
Carotte 200 g B50 W 5-6 oul
Choux de 300 g 650 W 7-8 oui
Bruxelles
Epinards 450 650 W 12-13 oui
Epinards 600 g 650 W 15-17 oui
@b Cuisez les alimenls avecune ou deux
cuilleres & soupe deau.
P Remuer de temps en lemps ou répartissez
les aliments avec soins.
P Laissez les aliments reposer en fin de
cuisson environ 2 ou 3 minutes.
P Assaisonnez les aliments juste avant de
servir,
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Griller

urée Couvrir

approx.
en mn

Aliments Quantité Plissance

achetés

{plats
Potage 500 g 650 W 13-15 oui

Soupe avec 300 g 650 W 7-8 oui
Morceaux

Soupes [potages cuisinés)

Soupe
crémeuse

500 g 650 W 13-15 oui

de

P Laissez les aliments
cuisson environ 2 ou

P Remuer temps en temps.

reposer en fin de
3 minutes.

Griller

Vous n'avez pas besoin de préchauffer

le gril.

Exemple

Quantité Durée Couvrir

Alimenis

approx.
mn

2-3 34 non

Gratiner des
loasts avec du
fromage

P Réglez la minuterie sur le cuisson
souhaité.

La cuisson au gril

lemps de

commence,

PRUDENCE !

Risque de brilure
chaude,

avec la grille trés

b Utilisez un de cuisine Qu

chiffon.

gant un

Le

gril infrarouge produit une chaleur rayonnante dés
gu'on lallume. ¥ -
En mode gril seul, utilisez la grille fournie a Mlcrol'ﬂnde Et gnl (mOdB
micro-onde. combmé)
P Ouvrez la porte.
P Mettez la grille avec les aliments dans le Awefo-ce mode, le micro-onde et le gril fonctionnent
onde. alternativement. Trois réglages possibles,
Symbole Programme

P Fermez la
P Tournez

porie.

le programmateur sur gril.

v Part de puissance micro-onde30 %
Combiy Pt depuissance gril70 %
Eﬂ‘} Part de puissance micro-onde49 %
Combi2 Part depuissance gril51 %
Fart depuissance micro-onde 67 %
Conbis Part depuissance gril33 %
Attention !

Risque de détérioration du micro-onde.

P N'utilisez pas la grille en mode combiné.

F Nutilisez pas de récipients en plastique en
mode combiné.

Pour les gros aliments ou les aliments épais, tels
qu'un roti de pore, le temps de chauffe dans le
micro-onde est plus long gque pour un aliment plat et
petit.

Pour griller, ¢'est le contraire. Plus I'aliment est
proche du gril, plus il grille rapidement. Si vous
préparez de gros morceaux a rotir en mode
combiné, le temps de cuisson au gril est
éventuellement plus court que pour des morceaux
plus petits.



Micro-onde et gril (mode combing)

Couvrir
an

Quantié

approx.
mn

P Réglez le programmateur sur le combinaison [
cuisson souhaitée,

P Réglez la minuterie sur le temps de cuisso
souhaite, Poisson

La cuisson commeance.

Filat
Les tableaux suivanis wvous donnent des astuces
pour la cuisson de différents plats en mode ® b
combine.

Aliments Quantité Durée

Couvrir b
approx. @
mn

Viande el saucisses

500 g 10-12 nonBoeuf, porc ou
veau en
S 750 g 12-15 non
Colelettes de 500 g 12-14 non
porc
Roti de viande 500 g 13-15 non
hachée
Saucisses 200 g 2-3 non
viénnoises
Saucisse de 200 g 2-3 non
Francfort
(DP Retournez la viande a la moitié du temps
de cuisson,
P Laissez les plats reposer en fin de cuisson
encore 3 a 5 minutes.
P Badigeonner le roti de wviande hachée avec
du blanc d'ceuf.
P Piquez les saucisses avec une fourchelte
Aliments Couvrir
Valaille
Poule a bouilir 1000 g 13-15 non
Morceaux de 250 g 4-5 non
poulet
Faites cuire les aliments dans leur jus.

(DI'
]

Retournez les aliments & la moitie du
temps de cuisson.
P Laissez les plats reposer en fin de cuisson

encore 4 A& 5 minutes,

Truite 300 g S

-5 non
de poisson 300 g 2 4 non

Retournez les aliments & la moitieé du
temps de cuisson,
Laissez les aliments reposer en fin de

cuisson encore 3 a 5 minutes.
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Solutionner les pannes et les problemes

Solutionner

les pannes et les problemes

Problemes Cause | Solution

Le micro-onde ne

La porte n'est pas complétement P Fermez la porte complétement.

fermée (sécurité de la porte).

La prise male de secteur est P Branchez |a prise méale de secleur sur
débranchée. : la prise de courant murale.

La vaisselle ufilisée ne convient pas Ulilisez de la vaisselle adaptée.

d'étincelles dans lapour les micro-ondes.

fonctionne pas.
Formation
cavité.

L'aliment est

irrégulierement cuit.

Le micro-onde ftourne a vide, P Ne faites jamais fonctionner le micro-
onde a vide en mode micro-onde seul
ni en mode combing,

Résidus daliments a [lintérieur du ® Nettoyez [lintérieur du micro-onde.
micro-onde.

La vaisselle uliisée ne convient pds Utilisez de la vaisselle adaptée.
pour les micro-ondes.

Les aliments n'étaient pas P Faites complélement dégeler les
complétement décongelés. aliments.

Le temps de cuisson etlou la P Choisissez une puissance ou un temps
puissance choisis sont Inadaptés. de cuisson adapté(e).

Les aliments n'ont pas été retournks Ratournez ou remuez les aliments.
remués.

L'aliment n'est pasLa vaisselle utilisée ne convient pds Utilisez de la vaisselle adaptée.
cuit ou est encorgrour les micro-ondes.

froid.

Les alimenis sont
irréguliérement
décongelés,
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Les aliments n'étaient pas P Faites complétement dégeler les
completement décongeles. aliments.

Le temps de cuisson eltlou la P Choisissez une puissance ou un temps
puissance choisis sont inadaptés. de cuisson adapté(e).

La vaisselle ulilisée ne convient pds Utilisez de la vaisselle adaptée.

pour les micro-ondes.

le temps de cuisson etiou la » Choisissez une puissance ou un temps
puissance choisis sont inadaptés. de cuisson adapté(e).

Les aliments n'ont pas 6té retournks Retournez ou remuez les aliments.
remues.



Nettoyer

Nettoyer Nettoyer le corps du micro-onde

Pour éviter de mettre en marche le micro-onde p
inadvertence

AVERTISSEMENT! » Ouvrez la porte.

Risgue d'electrocution. Gii

» Débranchez toujours la prise malel Débranchez la prise de secteur.
secteur de la prise de courant
murale avant de neltoyer le |micro-
onde.

Nettoyez le programmateur et la minuterie avec
un chiffon  humide.

: - . P Nettoyez le corps du micro-onde réguliérement
P MNe plongez jamais le micro-onde avec un chiffon humide.

dans 'eau. . . o . ) -
P Veillez & ce guil ny ait pas deau qui pénéir

lintérieur du micro-onde par les orifices du
corps.

PRUDENCE !

Risque de brilure avec le migro- | .

onde lorsquil est trés chaud. Nettoyer les accessoires

P Laissez refroidir le micro-onde P Nettoyez le plateau tournant en verre avec du

avant de le nettoyer. produit & wvaisselle ou du produit a lave-vaissells

P Nettoyez a la main le support a roulettes avec
produit nettoyant doux,

Attention ! P Séchez bien le support a roulettes.

P Remettez le support & roulettes sur le fond de
cavité du micro-onde.

P N'utilisez jamais de produils chimiques, mi b Nettoyez la grille aprés chaque utilisation avec
dessa_nca. ni de produit a four, ni de |produidy produit a vaisselle ou du produit & lave-
corrosif. vaisselle.

Vous risquez d'abimer le micro-onde.

Nettoyer la cavité du micro-onde Eliminer des odeurs désagréables

P Nettoyez régulirement la cavité du micro-ondt. Mettez dans le micro-onde un saladier adapté

» Eliminez les projections et les liquides qui ontPour les micro-ondes aprés [avoir rempli d'eau
débordé & [lintérieur avec un chiffon humide. ©! de jus de citron.

P Pour les saletés plus tenaces, vous pouvez * Faites chauffer cette eau avec le jus de citron
utiliser wn produit nettoyant doux. pendant 5. yutes. environ.

» Pour ne pas abimer les surfaces, n'utilisez 'pafelirez le saladier du micro-onde.
de produit nettoyant aggressif tel qu'un prodhit Edsuyez lintérieur du micro-onde avec un
récurer. chiffon  doux.

P Nettoyez le coté intérieur de la fenétre de
visibilitée avec wun chiffon humide.

P Nettoyez régulierement le joint d'étanchéité de la
porte avec un chiffon humide.
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Garantie

Garantie

Nous accordons une garantie sur [appareil que
nous commercialisons pour une période de 24
a compter de la date dachat (ticket de caiss

Au cours de la péricde de garantie, nous ap 5

réparation gratuitement aux défauts de ['appareil oy

de ses accessoires reposant sur des vices de

matériaux ou de fabrication, et ce en procédaplglifhination non polluante des eéquipements, des
une reparation ou a un remplacement selon n@dPposants électroniques, des matériaux
appréciation. Les prestations de garantie ne  recyclables et autres composants est réglementée
prolongent nullement la période de garanlie inile des lois nationales et régionales. Veuillez vous
et ne donnent nullement droit & une nouvelle adresser a votre mairie pour connaitre les modalités
garantie. exactes d'élimination des déchets.

Le ticket de caisse vaut pour justificatif de g@@Mietoute question sur les matériaux recyclables,
Sans ce |justificatif, aucun échange gratuit et caontactez le fabricant,

aucune réparation gratuite ne peuvent se faire.

Dans un cas de droit de garantie, veuillez remelire

a wvotre revendeur lappareil complet dans son
emballage d'origine avec le ticket de caisse.

Les défauls sur les accessoires consommables ou
sur les pieces dusure, ainsi que le nettoyage,
'entretien ou le remplacement des piéces d'usure
n'entrent pas dans le champ de la garantie et font
alors l'objet d'une facturation !

La garantie s'annule en cas dintervention arbitraire
effectuée sur le micro-onde.

Aprés écheéance de la péricde de garantie, les
réparations peuvent é&lre effectugées moyennant
facturation par le revendeur spécialisé ou le service
de réparation.

Caractéristiques techniques

Modéle MWG 763
Tension d'alimentation 230 V., 50 Hz

liminer le micro-onde lors

est usagé

Puissance -
Micro-onde : 1.200 W
Gril : 1.000 W
Puissance restituge du 800 W
micro-onde

Capacité du micro-onde 20 litres

Poids env. 114 kg

Dimensions env.
(larg. x haut. x prof.)452 x 262 x 348 mm

Sous réserve de modifications technigues |
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Introduccion

Este manual de instrucciones le serd de gran ayuda

para un uso

« segun su finalidad

. SEQUrO Y

+ beneficioso

del aparato de microondas con grll MWG 7863,
abreviado como microondas.

Suponemos que los usuarios disponen de los
conocimientos generales necesarios para la uso de
electrodomeésticos.

Todas aquellas personas que

+ utilicen,

* limpien o

* eliminen

este microondas, deberan conocer el contenido
completo de este manual de instrucciones,

Este manual de instrucciones forma parte del
producto. Guarde este manual de instrucciones
cerca del microondas. Entregue el manual de
instrucciones junto con el microondas en caso de
venderlo o cederlo de otra forma.

Caracteristicas de disefno

Algunos  elementos del manual de instrucciones
lienen caracteristicas de disefo definidas. De este
modo, podra distinguir facilmente si se trata de
texto normal,

referencias cruzadas,

* enumeraciones o

P pasos de actuacion.

@ Estas notas incluyen informacién adicional,
como por ejemplo indicaciones especiales
para un uso rentable del microondas.

63



ndice

Instrucciones de seguridad.........ccccoceninnee. 65 Trabajar con microondas ..., T4
Uso segun su finalidad ... AT s s s i G R T 75
bag indebide: evidenbe  cocsicccisisnnnnnny  O0OBI S s s e R ST
Instrucciones de seguridad fundamentales ........ B5
Como  evitar elecHOCUCIONES . vssroen, EBSB M csiarinississsssnsasnssansssssssssnsassnsrsssssssssiis 10
Como ew:ar el peligro de_ asfixia ... Micpéondas y grill (Combi) oo 79
Peligre debide a la radiacion del
MHCOONHAs. nuiinnsnanisnTarTE 66 Solucién de anomalias y averias............ 80
Como  evit | ligro de incendio ......... 66
= = “ff‘r EI pe;gr de e ';' LIMDIBZA i seiisnss s 81
Mo eviar 9, PSR B0 QUAIRERUIeE o Limpieza del inlerior. .....coecinciivreieiaancs 81
Como evitar los peligros de lesiones........... Liffpieza de la €arcasa .......ooonnnnnB1
Como evitar dafios materales...................... GBimpieza del accesSOM0 ..ccccevviviivivivvciiennneen 81
Caracteristicas de disefio de las instrucciones Elminacion de olores molestos ..o 81
de Segundil oo oo 67
g CATANEIR i somnms s msrmessiwess s 82
Descripcion del aparato.......ccocveeveenee......68 .
P Sha égatos SRCHIICEIE e in im0 s sanon g spsvasesbins: 82
Veolumen de suministro ...,
Campo de mando ..., Bliminacion del microondas........ccceereienens 82
LT = o = 1S 69
Funcionamiento ... 69
Caracteristicas del producto.......ecmmiimmmnn v 10
Rétulos indicadores en el microondas................ 70
Indicaciones en la placa indicadora de tipo..... 70
Desembalaje del microondas...................... 70
Antes del Primer USO .. 70
Colocacion del microondas.....ccccocevececencrnneiennens 70
Conexion del microondas ... 71
Preparacién del microondas ......cccooeeenee e

Colocacion del plato giratorio ... 71

Antes de ufilizar el microondas ... 72

Notas sobre la vajilla ......ccooeiiiiiiiiiiinne 72
Vajilla apla  ...ovvvisneesirresrcennrssisnsssssssssseens 103
Vajillas no aptas......ocii e 73
Aspectos fundamentales del mangjo........... 73
Selector de programa  ..cecsnaeiesa 73
Relg] programador il 73
Como interrumpir o cancelar el proceso

[ [T oo ot ol o PO 73
Indicaciones y senales durante el servicio ... 73

Notas para el modo de funcionamiento
de microondas ......cccecenns——— 73

Notas para el modo de funcionamiento
grill Ty sembl il GG 74

Seleccion y uso de los modos de
funcionamiento  ......cccccceiiiiiniininiss 14



Instrucciones de seguridad

Instrucciones de seguridad Instrucciones de seguridad
fundamentales

Lea atentamente las instrucciones de seguridad Codmo evitar electrocuciones

antes de poner en funcionamiento el microondas. .

Respete lodas las adverlencias e indicaciones @8elMunca abra la carcasa del microondas.

microondas vy del manual de instrucciones. « Conecte el microondas sélo a enchufes de
230 V =~ 50 Hz correctamente instalados.

U . finalidad « El enchufe de red debe ser accesible, es deci
SO segun su Tinalida no debe haber obstdculos, para poder
El microondas con grill MWG 763 sirve para desconectar el microondas de la red en caso

emergencia.
s descongelar productos helados o g o
ultracongelados = En los siguientes supuesios desconecte el

microondas de la red:

+ calentar rapidamente alimentos o© bebidas en

recipientes aptos para microondas —antes de la limpieza, .
i csEar EoidER —en caso de montar accesorios,

« mantener caliente —quando no utilice el microondas durante un
tiempo prolongado o

+ gratinar "
—en casc de averia.

& asar.

Este microondas esta destinado exclusivamente « Desconecte el enchufe de la red. Para ello,
para estos fines y solo debera utilizarse para losimplemente debe tirarse del enchufe.

mismos. + Los npifos solo podran  utilizar el microondas ba
Sdlo debe utilizarse en la forma descrita en estaupervision de personas adultas,

manual de instrucciones. Asimismo, no deberda « No se debe someter el microondas a gotas o©

utilizarse para fines comerciales. salpicaduras de agua.

Cualquier uso distinto es contrario a su finalided Ng coloque objetos llenos de agua, por ejemplc
puede provocar danos materiales e incluso jarras, encima o al lado del microondas.
personales. « No coloque el microondas cerca de agua, comc

Clatronic International GmbH no asumird ningin por ejemplo el fregadero.

tipo de responsabilidad por los dafos ocasionadosNunca sumerja el microondas o el cable de re

debido al uso confrario a su finalidad, en el agua.

+« No toque el cable de red ni el microondas o
las manos mojadas.

+« Mo doble ni aplaste el cable de red.

Nunca elimine las chapas prolecloras que prolagéNunca utice el microondas con un cable de r

contra la radiacion del microondas. deteriorado, después de fallos de

No ponga en funcionamiento el microondas con fwncionamiento o si estd danado. Acuda al

puerta abieta o partes de la misma deterioradasgervicio posventa para inspeccionar y/o reparar

Uso indebido evidente

en especial la junta de la puerta. el microondas antes de wvolver a ulilizarlo.

No seque ropa en el microondas. « Encargue los trabajos de reparacién o
mantenimientc sodlo a personal técnico
cualificado.

Como evitar el peligro de asfixia

« No permita gue los nifos jueguen con los
plasticos u otros materiales de embalaje.
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Instrucciones de seguridad

Peligro debido a la radiacion del microondasRetardo de ebullicion: Al cocinar v,
especialmente, en casc de calentamiento
posterior de liquides (agua) es posible que se
alcance la temperatura de ebullicion sin que se
produzcan las tipicas burbujas de wvapor. El

» Compruebe peribdicamente si hay desperfectos
en el microondas. Munca ponga en
funcionamiento un microondas deteriorado.

« No utiice el microondas con las siguientes  |iquido no tiene una ebullicion uniforme. A causa
piezas danadas: de este retardo de ebullicion, es posible que el
~la puerta liquide rebose hirviendo en el momento de sacar
— partes constructivas de la puerta el recipiente.

—las juntas de la puerta. Para conseguir una ebullicion equilibrada

coloque una varilla de vidio o un utensilio
s Nunca elimine las protecciones instaladas en ebimilar, no metdlico, en el recipiente.

exterior e interior del microondas. » El microondas se calienta durante el modo de
funcionamiento combinado o de grill. Debido a
Cémo evitar el peligro de incendio ello, no togue la superficie durante el servicio.

+ Debido a las temperaturas generadas durante el
= No monte ni instale el microondas debajo de mile de funcionamiente combinado o de grill,
armario. En el modo de funcionamiento los nifios solo deberan utilizar el microondas
combinado o de gril, las superficies de la  pajo supervision de personas adultas.
li : i " : ;
sRicaEs: 6e cglentan * Uilice un pafo o guantes de cocing para girar o
« Controle el microondas en caso de calentar Oremover el bien de coccion o sacar los
cocer alimentos en materiales inflamables como recipientes.
plastico o papel, ya gque el material se podria

inflamar.
. Cémo evitar los peligros de lesiones
« En caso de formacion de humo, desconecte em pelig

enchufe de la red. Para apagar posibles llam@do caliente los liquidos o alimentos en
mantenga la puerta cerrada. recipientes cerrados. Existe peligro de

s Desenrolle siempre todo el cable de red. En explosion.
casec contrario, el cable puede calentarse d& |os alimentos con cdscara o piel, como huevos

forma excesiva. o salchichas, no deben calentarse en el
« Mantenga el cable de red alejado de las pienmeroondas. Existe peligro de explosion,
calientes. * No ponga en funcionamiento el microondas sin
* No utilice recipientes de plastico en el modo glancia. Cuando se ausente del lugar de
funcionamiento combinado o de grill. trabajo, apague siempre el microondas o
« Aseglrese de mantener un espacio de desconecte el enchufe de red.
venlilacion de 20 cm entre el microondas w I|W® permita que los nifos o personas de edad
paredes, armarios etc. No coloque el avanzada utilicen el microondas sin  supervision.
microondas en un armario. « Utilice unicamente vajillas aptas para
microondas como vajillas de vidrio, porcelana,
Cémo evitar el peligro de quemaduras ceramica, plastico resistente al calor o wvajllas

especiales para microondas. Respete las
« Remueva o agite el contenido de biberones oinstrucciones del fabricante de la wvajilla.
tarros para bebé después de calentarlos en el
microondas.  Asimismo, Icumprue!}e |? e avilal <dafios Fialerales
temperatura de los alimentos infantiles antes ~“de
su consumo Yy, dado el caso, enfrielos.  + Ulilice unicamente accesorios recomendados
* No caliente aceite en el microondas. por el fabricante.
» Limpie periodicamente los restos de alimentos
que se hallen en el interior del microondas,
¢ la suciedad en el interior del homo puede
ccasionar danos en la superficie. Una superficie
deteriorada reduce la wida Ot del microondas.

+ No ulilice objetos de metal para la limpieza.



Instrucciones de seguridad

Caracteristicas de disefio de las
instrucciones de seguridad

En este manual de instrucciones encontrara las
siguientes calegorias de instrucciones de seguridad
e indicaciones:

jADVERTENCIA!

Las indicaciones con la palabra
ADVERTENCIA advierten de una
situacion de peligro que podria
provocar la muerte o lesiones |de
gravedad.

JATENCION!
Las indicaciones con la palabra
ATENCION advierten de una
situacion que podria provocar
lesiones leves o moderadas.

jCuidado!

Las indicaciones con la palabra CUIDADO
advierten de wuna situacion que podria provocar
dafios materiales o medioambientales.
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Descripcion del aparato

Descripcion del aparato

Volumen de suministro

1 Microondas 6 Plato giratorio

2 Selecter de programa 7 Pieza giratoria

3 Reloj programador 8 Parrilla

4 Enchufe de red 8 Junta de la puerta
5 Pulsador para abrir la puerta 10 Puerta con ventanilla



Descripcion  del aparato

Campo de mando

2 Reloj programador

whign 650 W

Asar sin microondas

Funcionamiento

El microondas puede calentar alimentos en el

interior del homo. Después de seleccionar un mod

de func:onamranm y accionar la tecla

correspondiente, el plato giratorio empieza a girar

lentamente. El bien de coccion se calienta. A tray

de la ventanila de la puerta podrd observar el

proceso en el interior del horno iluminado. Para e

modo de funcionamiento grill se dispone de una

parrilla incluida en el volumen de suministro.

Con el microondas podra:

* descongelar,

» calentar rapidamente o despacio,

= cocer,

= asar,

s gratinar y

= mantener calientes los alimentos.

Para ello dispone de los siguientes modos de

funcionamiento:

* Microondas

= Grill

s Microondas y grill (modo de funcionamiento grill
combinado)

Para mas informacion sobre el uso de los diferen

modos de funcionamierBeleccion y uso de los

modos de funcionamiento, véase la pagina 74,



Desembalaje del microondas

Caracteristicas del producto Traduccion:;

El microondas tiene las siguientes caracteristicas:ATENCION ALTA TENSION
< Ve e TR SR 9 R ATENCION ENERGIA DE MICROONDAS

s Potencia del microondas 800 W :0 RETIR: ESTAI CHAPA FRDéTEgquRA def d
« Potencia del grill infrarrojo 1000 W om0 e e e pusrRes Bl o Drmace
o danada de cualgquier forma y no cierre bien no

« 5 niveles de potencia del microondas se debe poner en servicio el microondas.
e Un nivel de gril Ne manipule las cerraduras de seguridad de la
» Tres niveles de polencia combinada puerta.
grillfmicroondas Solo el personal lécnico cualificado podra realizar
s« Temporizador de 30 minutos con senal de los ftrabajos de reparacidn yio mantenimiento.
finalizacian Antes de retirar esla chapa protectora,
« Carcasa de acero fino desconecte el enchufe de red, separando asi el
. Camara de coccidn  iluminada. microondas de la alimentacién de tension.

Rétulos indicadores en el microondadndicaciones en la placa indicadora de

P Respete las instrucciones de los rotulos tlpO
indicadores. La placa indicadora de tipo, situada en la parte
En la parte superior del microondas se encuetiseral del microondas, contiene las indicaciones
simbolo de peligro siguiente: siguientes:
Peligro de quemaduras en * Denominacién de tipo del microondas
superficies calienles, » Tensionffrecuencia de asignacion

Nile Deade, i Epaice W B3 + Potencia de entrada asignada

carcasa durante el servicio del * FPolencia de salida MW
microondas o inmediatamente ¢ Simbolo de eliminacion.
después. « Dimensiones

P Uliice guantes de cocina.

En la parte superior del microondas se encue . . |
un rotulo indicador con el siguiente texto: Desembalaje dEl mlcroonda

Warning Microwave energy-Do not remove this

cover, P Sague el microondas del embalaje.
P Retire todos los materiales de embalaje como
Traduccion: plasticos, material de relleno, soportes de cables
Cuidado, no retire la chapa de la cascara de y cartdn.
energia del microondas. » Compruebe eYolumen de suministro, véase la
pagina 68.

En la parte trasera del microondas se encuentra un
rotulo  indicador con el siguiente texto:

WARNING-HIGH VOLTAGE Antes del primer uso

WARNING-MICROWAVE ENERGY

DO NOT REMOVE THIS COVER " %
Do no! operate this oven if the door is berg?.olocacmn del microondas

warped or otherwise damaged an does not close . |

il /ADVERTENCIA!

Dc not tamper with the door safety interlocks. Peligro de incendio debido a una
Maintenance should be carried out only by a colocacion  incorrecta.

qualified serviceman. P No instale el microondas debajo
Remove plug or disconnect from the mains de un armario.

before removing cover.
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Preparacion del microondas

iCuidado! Preparacion del microondas

Posibilidad de danos en el microondas o
aparatos situados en el entorno inmediato.

En la carcasa o el elemento calefactor pueden
B ) . encontrarse reslos de aceite y de fabricacion.

 Utilice exclusivamente el microondas en el Debido a ello pueden producirse, después de la
interior de edificios. primera puesta en servicio, molestias por humo u

PEl microondag s6lo debe instalarse: como de wvarios usos, no volvera a producirse.
aparato autoestable. Para eliminar restos de aceite o fabricacion siga

b Asegurese de mantener un espacio de siguientes  pasos:
ventilacion de 20 cm entre el mioruunde Y lhgegirese de que la habitacion esta bien

paredes, armarios elc. ventilada.
P Abra una ventana.

v P Inserte el plato giratorio.
iCuidado! >

Cierre la puerla del microondas.
Posibilidad de danos en el microondas o
aparatos situados en el entorno inmediato, iATENC|0N!

Peligro de quemaduras debido a
superficies calientes.

P No coloque el microondas cerca de otrps
aparatos electronicos.

. . i P Utilice el microondas solo en| el
} Retire los plasticos de proteccion de la carpasa vy modo de funcionemients orll i Sif

del interior del homo. Gien de cactn
» Retire todo el material de embalaje y las piezas :

sueltas suministradas que se hallen en el iRledWe el selector de programa a grill.
del hormo del microondas.

P Posicione el reloj programador a un  minuto.
» Compruebe si el microondas presenta danos B mlsmantiat: Tuniena ot =l ds: da
visibles, especialmente en la zona de la PYEHR oA miento grill

su  junta.
» Nunca ponga en funcionamiento un microond@epita los pasos anteriores tres o cualro veces.
deteriorado. conlinuacion, podra utilizar el microondas para
G)E! microondas pesa aprox. 114 kg bienes de coccion.

P Cologue el microondas scbre una superficie ‘s . .
stiabie 'y ‘kins. Colocaciéon del plato giratorio

b Para abrr la puerta del microondas pulse la
tecla situada debajo del reloj programador.

Conexion del microondas =
La puerta se abrira.

(ADVERTENCIA! : e 3
b Inserte la pieza giratoria en el fondo del interic

Posibilidad de electrocuciones. del horno.

P Mantenga el enchufe de red P Muévala en ambas direcciones hasta que se

accesible, es decir, sin obstaculos enclave.
para poder desconectar el
microondas de la red en caso de
emergencia,

P Conecte el microondas a un enchufe de
230 WV ~, 50 Hz correctamente instalado.
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Antes de utilizar el microondas

L

Cologue el plato giratorio sobre la pieza gi Notas sobre |a vajilla

de forma que este no se puede desplazar.

iATENCION!

/ATENCION!

Peligro de explosion debido a
El plato giratorio debe colocarse de forma rec envases de coccion cerrados
sobre la pieza giratoria. hermeticamente.

P Antes de la coccidn o del
P En caso contrario repita el procedimiento. calentamiento, abra los

Antes de utilizar el microcd

o papel en el microondas.

P No utilice recipientes de papsl
carton.

P Utilice sdlo vajilla apta.

recipientes cerrados,

plastico wvarias veces con un
tenedor,

No ponga en funcionamiento el microondas |EGNGNGERES

renn e jqus ndas Grill Modo de

—falten las chapas protectoras en la parte funciana-
lrasera, o que no estén correclamente miento
montadas, | combinado
—existan dafos o abolladuras en la zona deg nte de
chapas protectoras, vidria
—la junta de la puerta presente danos, resistente  al
—la ventanilla presente danos, calor
—-el cable de red esté danado, Recipiente de no no no
—el cierre de la puerta no funcione vidrio no
correctamente. resistente  al
~ calor
4 E_n caso de Flanns en la puerta o de quep Dhientef shaibe
cierre bien, pdngase en contacto con nuestropiato dis
servicio posventa. ceramica
P Elimine la suciedad de la junta de la puertfsistente al
|
jADVERTENCIA! :"_”_ o
ecipiente de (si no no
Posibilidad de electrocuciones. plﬁstli:m épin
» Encargue los trabajos de para
reparacidon o manienimiento séjo | micrcondas
a personal técnico cualificado. Bandeja de no si no
metal
Parrilla no si no
Papel de no si no
aluminio vy
recipientes de
plastico
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Aspectos fundamentales del manejo
Vajilla apta Como interrumpir o cancelar el proceso
« El material transparente permite que la radidfn COCCION
dgl microondas caliente uniformemente los ) aApa | puerta para interrumpir el proceso de
alimentos. EOBCIBI:

e Utilice cuencos o platos
los
coccion excesiva de los alimentos en los

= Las vajilas aplas para microondas suelen
marcadas con la
caso de duda consultele al
vajilla.

fabricante de

Vajillas no aptas

« La radiacion del

redondos u ovales,
recipientes angulares puede producirse una

indicacion correspondiente.

Eanicmondas se apagara,

bP’derma la puerta para continuar el proceso de
estakoceion.

microondas continuarda el proceso de coccidn.

la

P Gire el reloj programador a la posicion cero  pi
interrumpir el proceso de coccion

El microondas se apagara.

microondas no puede penetrar

en los metales. Por ello, no utilice vajila dadicaciones y sefiales durante el

metal o con bordes dorados en el
funcionamiente microondas o combinado.

« No utiice cuencos de papel o cartdn, ya suen el reloj

pueden provocar chispas o incendios.

Aspectos fundamentales del

manejo

Selector de programa

Seleccione con el selector de programa el
programa correspondiente.

P Gire el selector de programa a la posicion
deseada.
El selector se enclava en

Reloj programador

Gire el interruptor en el
reloj al tiempo deseado.

El proceso de coccion empezard.

sentido de

modo

la posicion de progmeesbilidad de dafios en el

las agujas

Ervicio

programador
tiempo restante,

Una wez transcurride el

el microondas se apagara.

senal.

P Abra

podra consultar el

tiempo de coccion  ajustads
Qira un breve tono de

la puerta y retire el bien de coccion.

modo de
funcionamiento de microond

Notas para el

jCuidado!
microondas.

P Mo utilice el microondas en modo de
funcicnamienlo: de microondas © combinado
an, estado vacio.

microondas calienta las particulas
de agua en los alimentos muy rapidamente. No
existe radiacion de calor v por lo tanto no se
producen ningln proceso de tostado.

= Caliente en el microondas sélo alimentos.

+ No fria en el microondas. El aceile caliente

puede danar el microondas y provocar
quemaduras.

+ No caliente mas de una a dos

La radiacion del

raciones a la

= No se reguiere ningun precalentamiento. Los
microondas trabajan inmediatamente con plena
energia.
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Motas para el modo de funcionamiento grill y combi

Aplicacion Modo de fupcionamiento

Notas para el modo de

= . . Cocer alimentos Microondas, véase
funcionamiento grill y comf Sl
pagina 74
IATENCION! Mcﬁdo deb' fugcim;gmie;i}n
; : grill combinado (Combi),
Peligro _ de qu._uemaduras debido p véase Mic jas y gril
superficies calientes. (Combi), pagina 79
P No coloqgue nada en la parte Calentar sopas Microondas, véase
superior de la carcasa del Trabajar con microondas.
aparato. pagina 74
b Mantenga las ranuras de Calentar comidas Microondas, véase
ventilacion siempre libres. precocinadas Trabajar con microondas,

congeladas, como por pagina 74
En el modo de funcionamiento grill y combinadgenfflo pizza
utiliza calor de radiacion. Utilice solo wvajilla G SHORILL: [eassar

resistente al calor. elemplo tostadas, lasafapagina 78
= En el modo de funciocnamiento combinade nOyatinados

debe utilizar vajilla del metlal o] ailumlnfn. Calantar ) coriag Kicittiden B Voass
« En el modo de funcionamiento grill sdlo pugd@cocinadas Trabajar con microondas,
utilizarse wvajila de metal o aluminic o la parilla pagina 74

suministrada con el produclo.

Seleccion y uso de los

dE fUﬂClﬂnamlentﬂ En este modo de funcionamiento el bien de coccion
se calienta exclusivamente mediante las
Podra utilizar el microondas en los siguientes microondas.

modos de funcionamiento: P Introduzca el plato a calentar en un recipiente
s+ Microondas apto para microondas.
o Grill P Abra la puerta.

Microondas y grill (modo func. grill combinado) Coloque el recipiente de forma centrada sobre el

’ . : : lato giratorio.
A continuacion, encontrara una lista de ejemplos Pl giralo

para los modos de funcionamiento:

Aplicacion Modo de funcionamiento

Asar con corleza Mode func. grill combi

b Cierre la puerta.

Dependiendo de la aplicacion, seleccione la
potencia deseada de la siguiente tabla:

(Combi), véase Aplicacion Simbolo Polencia en .
Com ; vatos
Mironnedssy gl o o)
Asar lonchas de came GRILL, véaséisar, Eierissrol ap e R0 INgey
finas pagina 78 High
Pescado, patatas, platosModo func. grill combi Cocer 650 o
gratinados {Combi), vease M.High
Microondas y grill (Combi), :
pagina 79 Mantener la temperalura o 460
Med
Dorar filetes de pescado GRILL, véisar,
pagina 78 Descongelar congelados 280
Calentar bebidas Microondas, véase Defrost
Trabajar con microondas, ;
pging 74 Mantener caliente & 140
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Trabajar con  microondas

P Gire el selector de programa hasta ajustar [HRE Patencia | Tiempo
potencia de microondas deseada. &n  min.
aprox.
La coccion en el microondas se realiza mEE e e e
mas deprisa que en un horno. Lomo., 450 g 800 W 2535 s
P Ajuste la duracion de coccion mas bien patatas y
baja. verdura
P En caso de que los alimentos no estén Gulasch 450 g 800 W 2-25 si
suficientemente calientes, realice oftra (estofado
coccidn. hungaro)
con pasta
iATENC|ON! :ab;nliigc;:n 450 g 800 W 25-35 sj
Peligro de guemaduras debido al (cereales) y

iquidossalsa

retarde de ebullicibn de los |

¥ Cologue una warilla de vidrio | u
otro objelo metalico en el

recipiente. (D P Humedezca las comidas un poco antes de
P Antes de beber remueva bien el calentarias.
liquido. P Remueva las comidas de vez en cuando.

P Ajuste mediante el reloj programader la duracion
de coccion deseada.

El proceso de coccion o calentamiento empezal

Alimenlo i Potencia

Calentar

Los liquidos y comidas a temperatura de neversPMo reboz 200 g 800 W -2 na
son faciles de calentar a temperatura ambiente 4o aldéendi- 500 g 800 W 34 no

CoONsuMmo. gas carne

Las siguientes tablas sélo indican wvalores Trozo came 250 g 800 W 2-3 no

orientatives para los tiempos de calentamiento.

Alimento  Canti- Potencia | Tiempo | Tapar (D P Para evitar que el rebozado o la costra se
en min. ablanden, untelos con aceite mediante un

pincel antes de calentarlos.

Liquidos

Agua, 150 g 800 W 051 no

una flaza Alimento iti- Potencia | Tiempo | Tapar

Agua, 500 g 800 W 355 no dad

0.5 litros

Agua. 075 | 750 g 800 W 5-7 no Aves

Cafe, 150 g 800 W 05-1 no Medio pollo 450 g B00 W 355 no

it e Fricando de 400 g 800 W 3-45 si

Leche, 160 g BOO W 051 no pollo

una laza

CDP‘ Para evitar que el rebozade o la costra se
ablanden, uUntelos con aceite mediante un
pincel antes de calentarlos.

P Remueva el fricandd de pollo de vez en
cuando.
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Trabajar con microandas

Alimento Carjti- Polencia

Tapar

Guamicién
Pasia,
arroz, una
racion

180 g 800 W 1-2 si

Pasla,
arroz, dos
raciones

Patatas 500 g 800 W 3-4 si

300 g 800 W 25-35 si

@ P Humedezca las comidas un poco antes de
calentarias.

Alimento Canti Potencia Tapar

Sopas y salsas

Caldo, 250 g 800 W 1-1.5 sl
un plalo

Sopa con 250 g BOO W 1,5-2 si
ingredientes

Salsa 250 g 800 W 1-2 =i

JATENCION!

Peligro de guemaduras debido a
alimentos demasiado calientes. Los
ninos pequenocs pueden quemarse
a temperaturas mucho mas bajas
que los adultos.

P Remueva bien los alimenlos parg
bebés.
P Compruebe la lemperatura.

P Deje enfriar los alimentos para
ninos antes del consumo.

Alimento Canti-
Bn min.
aprox.

Alimentos para bebés-
Leche 100 ml 460 W 0,51 no
Papilla 200 g 460 W 1-1.5 no
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Cocer

A continuacion encontrara algunas
recomendaciones para la coccidn en el modo de
funcionamiento microondas.

Los alimentos a temperatura de nevera
necesitan un tiempo de coccion ligeramente mas
largo que los que estan a temperatura ambiente,
Las comidas mas compactas necesitan un
tiempo de coccion mas largo. Por ejemple, una
gran pieza de carme necesita un tiempo de
coccion mas largo que la misma cantidad de
carme corlada en trocitos.

Para grandes cantidades realice una coccion
inicial a alta potencia. A continuacion, cueza
uniformemente a potencia media.

Reparta la comida uniformemente en el
recipiente. Mantenga bajas las diferencias de
altura.

En caso de alimentos con un grosor diferente,
como por ejemplo musios de pollo o filetes de
pescado, coléquelos con la parte delgada hacia
dentro o de forma que se sclapen.

Las cantidades pequefias se cuecen mas
rapidamente que las grandes. Como regla
general prevalecera lo siguiente:

—Cantidad doble = casi el doble de tiempo

— Cantidad media = tiempo medio

En caso de no conocer la indicacion de tiempo
para un plato, ajuste aproximadamente 1 minuto
de coccion para cada 100 gramos.

En el microondas tape todas las comidas que
lambien tapa en el horno.

Al taparlas evitara que las comidas se sequen.

Para tapar puede utilizar:
- Un plato girado

— Papel de hornear

— Plastico para microondas.

Cueza sin tapa las comidas gue deben
presentar una corteza.

Respete los valores orienlativos de la siguiente
tabla o indicados en la receta.

Observe el proceso de coccion,



Trabajar con microondas

Potencia | Tiempo
dad

Alimento CTﬂ—

Verdura

Berenjenas 500 g 650 W 7-10 si
Coliflor 500 g 650 W B-11 si
Bracoli 500 g 650 W 6-9 si
Endivias 500 g 650 W 6-T7 si
Guisantes 500 g 650 W B6-7 si
Hincjo 500 g 650 W 8-11 si

Judias 300 g 650 W 13-15 si

verdes
Patatas 500 g 650 W 9-12 si
Colinabo 500 g 650 W B8-10 si
Puerros 500 g 650 W 7-9 si
Mazoreas 250 g 650 W 7-9 si
de maiz
Zanahorias 500 g B30 W 3-10 si
Pimienlos 500 g BS0 W 69 si
Col de 300 g 650 W 7-10 si
Bruselas
Esparragos 300 g 650 W 6-9 si
Tomates 500 g 650 W 6-7 si
Calabacin 500 g 650 W 9-10 si
(D, » Corte la verdura en trozos y pdngala a
cocer con dos o lres cucharas de ligquido,
Remueva de vez
Deje

en cuando.
reposar los alimentos

aproximadamente de 3 a 5 minutos.

P Sazone justo antes de servir.

o
Fruta

Compota de 500 g 650 W 5-8 si
manzana o
pera

Dulce de
cirugla
Compota de 250 g 650 W 5-8 si
ruibarbo
Manzanas
al homno,
cuatro
unidades

Alimento  Canti-
‘ dad

250 g 650 W 4-6 no

500 g 650 W 7-9 si

G} P Afada aprox. 125 ml de agua.

P Anada zumo de limon para evitar que la
fruta cambie de color.

P Deje reposar la fruta aproximadamente de
3 385 minutos.

Alimento  Canti- Patencia
dad en min.
Aprox.

Tiempo

Tapar

Came (platos precocinados)
400 g 650 W 10-12 si

Came con
salsa
Gulasch
(estofado
hiingaro),
fricando
Redondo de 250 g 650 W 7-8 s
termera

500 g 650 W 10-15 si

P Remueva de wvez encuando.

P Deje reposar las comidas después de la
coccion de tres a cinco minutos.

Potencia | Tiempo

Tapar
Alimento

Aves (platos precocinados)

Fricando de 250 g 650 W B-7 si
pollo
Sopa de
pollo

200 g 650 W 5-6 si

P Remueva de wvez encuando.

P Deje reposar las comidas después de la
coccion de fres a cinco minutos.

Alimente Ca

Tiempo
en  min.

Pescado

Filete de 300 g 650 W 7-8 si
pescado
Filete de 400 g 650 W 8-8 sl
pescado

(D P Gire las comidas una vez transcurrida la
mitad del tiempo.

b Deje reposar las comidas despues de la
coccion de tres a cinco minutos.
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Asar

Alimento  Canli- Polencia |Tiempo | Tapar
en min.
Aprox.

No es necesario precalentar el grill. El grill de
" infrarrojos  genera calor de radiacion
Col 450 g B30 W 14-16 si inmediatamente después de la conexidn.

lombarda cf . . . T it
En el modo de funcionamientc de solo grill utilice Ia

Descongelar y cocinar verduras

manzana ; g
- parrilla suministrada con el producto.

Espinacas 300 g 650 W 11-13 si b Ab | i

AR : ra la puerta. _

Coliflor 200 g 650 W 7-9 si In_troduzc:a la parrilla con el produclo a asar en el
microondas.

Judias 200 g 650 W 8-10 si

verdes

(tiernas)

Brocoli 300 g 650 W B8-9 si I
Guisantes 300 g 650 W 7-8 si
Colinabo 300 g 650 W 13-15 si
Puerros 200 g 650 W 10-11 si
Maiz 200 g 650 W 4-6 si
Zanahorias 200 g 650 W 56 si
Col de 300 g 650 W T-8 si
Bruselas

Espinacas 450 g 650 W 12-13 si
Espinacas 600 g 650 W 1517 si

S
)

b Cierre la puerta.
P Gire el selector de programa a grill,

5 Ejemplo:
@ P Cueza las comidas con una o dos b .
cucharas de liguido. Alimento Canfidad | Tiempo er| Tapar
P Remueva de vez en cuando o divida | .
comidas cuidadosamente. aprox.
P Deje reposar los alimentos Tm_tﬂdﬂ 2-3 3-4 no
aproximadamente de 2 a 5 minutos. gratinada con
quesa

P Sazone justo antes de servir.

P Ajuste mediante el relo] programador la duracion
de coccidon deseada,

| Potencia | Tiempo El proceso de fiostado empezara.

en min.

aprox. /ATENCION! |
Sopas/cazuelas (platos precocinados) Peligro de quemaduras debide a la
Cazuela 500 g B50 W 13-15 si parrilla.
Sopa con 300 g 650 W T7-8 si P Utilice un pano o guantes d
ingredientes coting. r

Cremas 500 g 650 W 13-16 si

P Remueva de vez en cuando.

P Deje reposar los alimentos
aproximadamente de 3 a 5 minutos,
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Microondas y grill {Combi)

Alimento Cantided Tiempo| en

Microondas y grill (Combi)

minutos

. . . aprox.
En este modo de funcionamiento las microondsg

el grill trabajan de forma alternada con una
definida. En este caso, dispone de tres prograrfig@do de cames00 g 13-15 no

Came ¥y embutidos

picada
Salchichas de 200 g 2-3 no
1 Microondas 30 % de la potencia Viena
Combit  Grll 70 % de la potencia Salchichas de 200 g 23 no
m Microondas 49 9% de la potencia Francfort

cpﬁmz Grill 51 % de la potencia
®P Gire la came wuna vez transcurrida la milad

n Microondas 67 % de la potencia del tiempo.
c.ﬁ%ﬁia Gril 33 % de la potencia P Deje reposar los alimentos
aproximadamente de 3 a 5 minutos.
P Unte el asado de came picada con clara «
jCuidado! huevo.
Posibilidad de dafios en el microondas. P Pinche las salchichas con un tenedor.

P No utilice la parrilla en el modo combinado.
P No utilice recipientes de plastico en el | modp

combinado.
minutos
Para alimentos grandes y gruesos, como por aprox,
ejemplo asadc de cerdo, el tiempo de Aves
calentamienm en ei_ microondas es c Gallina para 1000 g 13-15 no
proporcionalmente mas largo que para alimentos . 4o
planos.

/ ; i Piezas de pollo 250 g 4-5 no
En caso del grill es al revés. Cuanto mas cerca esta

el alimento del grill, mas deprisa se cuece. Es_decir, . .
al preparar trozos de asado grandes en el Dele. que el bien de coccion cueza en su
combi el tiempo de coccidn puede ser mas corto PrOpIO Jugo,

gue para piezas pequenas. P Gire el bien de coccidn una vez
P Posicione el selector de programa en el meodo transcurrida la mitad del tiempo.
de funcionamiento combinade deseado. P Deje reposar los alimentos

» Ajuste mediante el reloj programador la duracion aproximadamente de 4 a 5 minutos.
de coccién deseada.

Cantidad | Tlempo en| Tapar

El proceso de coccidon empezara.
Allmento

En la siguiente tabla encontrarda recomendacions
para la coccion de diferentes platos en el Mg
funcionamiento combinado.

Pescado

Trucha cocida 300 g 5-6 no
Filete de 300 g 34 no
Alimento Cantidad Tiempo| en pescado
minutos
apvoc @I Gire el bien de coccion una vez
transcurrida la mitad del tiempo.
500 g 10-12 noTernera, cerdo P Deje reposar el bien de coccion
o cordero en aproximadamenle de 3 a 5 minutos.
plezas 750 g 1215 no
Chuleta de 500 g 12-14 no

cerdo ahumada
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Solucion de anomalias y averias

Solucion de anomalias y averias

Averia Causa Sollucién
El microondas no La puerta no estd bien cerrada ¥ Cierre la puerta complelamente.

funciona. (proteccion de la puerta).
El enchufe de red esla desconectdddConecte el enchufe a la red.
Chispas en el La vajilla no es apta para microohdadilice vajilla apta.
interior del homo. E| microondas se estd utiizando &h No ullice el microondas en modo de
estado vacio. funcionamiento de microondas o

combinado en estado vacio.
Restos de comida en el interior &elLlimpie el interior.

horno.
El resultado de La vajilla no es apla para microchdadilice vajila apta.
coccion  es El bien de coccion no estaba P Descongele el bien de coccién
imegular. completamente descongelado. completamente.
Tiempo de coccion ylo nivel de P Seleccione el liempo de coccion/nivel
potencia seleccionados de forma de potencia correclo.
incorrecta.
No se ha girado o removido el bieBiraleo remueva el bien de coccion.
COCCion.

El bien de coccidha wvajila no es apta para microchdidlilice vajilla apta.
aun no estd hechg| pien de coccidn no estaba P Descongele el bien de coccion

o esta frio. completamente descongelado. completamente.
Tiempo de coccibn ylo nivel de P Seleccione el tiempe de coccion/nivel
potencia seleccionades de forma de potencia correcto.
incorrecta.
El bien de coccioha vajilla no es apla para mic_md‘i‘d&.ﬂjlice vajilla apta.
no se ha Tiempo de coccion ylo nivel de P Seleccione el tiempo de coccion/nivel
descongelado de  ,otencia seleccionados de forma de potencia correcto.

forma uniforme, incorrecta.

Mo se ha girado o removido el bieGireleo remueva el bien de coccion.
coccion.
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Limpieza

Limpieza Limpieza de la carcasa

Para evitar la conexiéon accidental del microondas:

b Abra la puerta.
JADVERTENCIA! ‘
o
Posibilidad de electrocuciones.
P desconecte el enchufe de red.
» Desconecte siempre el enchufe ) |impie el selector de programa y el reloj
de red antes de limpiar el programador con un pano hdmedo.
microondas, = .
) . P Limpie pericdicamente la carcasa del
":"‘":3 sumerja el microondas | en  icoondas con un pafio himedo.
gua. P Asegirese de que no entre agua en el interio
del aparato a fraves de las aberiuras de Ila
ATENCION! Gl
Si microondas estd caliente existe
peligre de quemaduras. Limpieza del accesorio
P Deje que el microondas se enfri¢ Limpie el plato giratoric de cristal con un liqui
antes de limpiarlo. lavavajillas o en el lavaplatos.
P Limpie la pieza giratoria manualmente con un
- detergente suave.
|CLIIdEIdD! P Seque bien la pieza giratoria.
Posibilidad de dafios en el microondas. P Vuelva a colocar la pieza giratoria en la base
P Nunca ulilice limpiadores quimicos, gasolina, "fieﬂlof' :
limpiadores de hornos ni detergentes P Limpie la parrilla después de cada uso con ur
abrasivos, liquide lavavajillas o en el lavaplatos.
Limpieza del interior Eliminacion de olores molestos
» Limpie periodicamente el interior del ». Coloque 'un cuence. apia, para ‘micoendas con

agua y zumo de limén en el microondas,

Caliente el agua con el zumo de limon durant
aprox. cinco minutos.

Retire el cuenco con el agua y el zumo de
del microondas.

Limpie el interior con un pano himedo.

microcndas.

P Elimine las salpicaduras vy liquidos derramadn%
en el interior mediante un pafo himedo.

P En caso de mucha suciedad utilice un
detergente suave.

P No utilice detergentes agresivos como 4
detergente gel liquido (Cify para evitar dafos en
la superficie.

P Limpie la wventanilla con un pafo himedo desde
dentro.

P Limpie periodicamente la junta de la puerta con
un pano himedo.
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Garantia

Garantia Datos técnicos

El aparato suministrado por nosotros tiene una'Mmh MWG 763
garantia de 24 meses a partir de la fecha délimentacién de tenmsion 230 V, 50 Hz

compra (comprobante de compra). Consumo de potencia
Durante el periodo de garantia, nos comprometdlicroondas: 1200 W
mos a solucionar de forma gratuita los desperf@iils 1.000 W

del aparato o del accesorio debidos a emores pRflen@la de salida asi@00 W
material o errores de fabricacion mediante la o] microondas

reparacion o, segln creamos conveniente, cambi : o= =
del aparato. Las prestaciones de garantia no '_.‘?'.“_f_'“:‘“ da] Interior d&i0 litros
incluyen ni la prolengacion del tiempo de gara’lﬂﬁmni'

el derecho a una nueva garantia. P@ QpIVE: 114 kg

Como comprobante de garantia sera valido e Dimensiones nox: )
comprobante de compra. Sin este comprobante kbXAXI) 452 x 262 x 348 mm
9 r‘&ahzara Rifigun; Yecambo; 1 TeparReIoH Reservado el derecho de realizar modificaciones
gratuitos. i
. tecnicas
En caso de garantia entregue el aparato completo
con el embalaje original y el ticket de compra a su
comercianle.

Tanto los desperfectos del accesorio consumible L g -

piezas de desgaste como la limpieza, el E'ImlnaC|On del mlcrﬂondas
manlenimiento v el recambio de las piezas de

desgaste no estan incluidos en la garantia vy o

tanto se cobraran.

La garantia se extinguird en caso de intervenc
ajenas, —

Una vez transcurrido el tiempo de garantia, ldsas leyes nacionales y regionales regulan la

reparaciones podran realizarse a f{raves del eliminacion respetucsa con el medio ambiente de

comercio especializado o servicios de reparacionos medios de produccién, componentes

siempre que se paguen los correspondientes electronicos, materiales reciclables y ofros

gastos. elementos de las instalaciones. Para informacion
mas detallada sobre la eliminacion pongase en
contacto con las auloridades locales competentes.

En caso de preguntas sobre los materiales
utilizados pongase en contacto con el fabricante.
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Prefacio

Este manual de servigp serve de ajuda para a
utilizagao

« conforme as especificagoes

= seguro e

= vantajoso

do aparelho de microondas com grelhador
MWG 763, designado brevemente de microondas.

Partimos do principio de que os ulentes do
microondas dispdem de conhecimenios gerais ao
lidar com electrodomésticos.

Cada pessoa que
* opere,

* limpe ou

= neulralize

o microondas, deve ter lomado conhecimento do
conteudo complete deste manual de servigo.
Este manual de servigo e parle integrante do
produto. Guarde este manual sempre perto do
microondas. Junte {ambém o manual, ac vender
microondas ou ao entrega-lo doutra forma.

Caracteristicas de

configuragao

Diferentes elementos do manual de servigo sao
assinalados com caracteristicas de configuracao
definidas. Assim pode diferenciar com facilidade,
se lrata de

texto normal,
referéncias cruzadas,

* enumeracbes, ou
b passos de acgao.

Eslas indicagbes contém informacoes
adicionais, como por exemplo dados especiais
sobre © emprego economico do microondas.

4]

s
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Avisos de seguranga

Avisos de seguranga Avisos de seguranga basicos

Evitar choques eléctricos

Leia com atengdo esles avisos de seguranga,
de colocar o microondas em Sservigo.
conta todas as adverléncias e siga
no microondas e neste manual de servigo.

Uso conforme as especificagdes

QO microondas com grelhador MWGE 763

-
s para descongelar produtos ultracongelados ou
congelados

« para o0 aquecimento rapido de alimentos e
bebidas dentro de recipientes adeguados para
microondas

s para cozer alimentos

« para manter quente

s para gralinar .

« para grelhar.

O microondas destina-se exclusivamente para *
estes fins e s0 pode ser usado de forma
correspondente. .

a a
Yanha e r*ﬁ':ca abra a carcaga do microondas.
ieins ©a 'avH e © microondas apenas a uma tomada da

rede eléctrica 230 V ~, 50 Hz correctaments
instalada.

A ficha tem de ficar livremente acessivel, para
que em caso de emergéncia possa separar o
microondas rapida- e facilmente da cormrente.
Separe o microondas da corrente nos  seguintes
casos:

—antes da limpeza,

aao montar acessorios,

—se nao usar o microondas durante um  period
mais prolongado ou

—em caso de falha.

Puxe a ficha de rede da tomada eléctrica. Puw
apenas pela ficha.

Criancas so podem wusar o microondas sob
supervisdo de pessoas adultas.

O microondas nao pode estar exposto a pingos

S6 pode ser usado na forma descrila neste mafial Salpicos de agua.

de servico. O microondas nad pode ser usade
fins. comerciais.

Qualquer outro usc e tfido como nao conforme
especificagbes e pode
mesmo a danos em pessoas.

A Clatronic  International GmbH nd3o assume -
responsabilidade por danos em conseguéncia de
uso nao conforme as especificacces. .

' w - L]
Uso indevido evidente

Nunca remova as chapas de cobertura que
protegem contra a radiagdo de microondas.

Naec se sirva do microondas, se a porta ou
componentes da porta, nomeadamente as juntas
de vedagac da porta, estejam danificadas. .

Nao seque roupa dentro do microondas.

plaa coloque quaisquer objectos cheios de

liguido, p.ex. jarros, ao lado ou por cima do
ficroondas.

levar a danos materiais *olNd0 cologue o© microondas perto de agua, com
p.ex. da pia.

Munca deve submergir o microondas ou o cabo
eléctrico dentro de agua.

Munca toque no cabo eléctrico ou no
microondas com as maos humidas.

Mio dobre nem aperte o cabo eléctrico.

Nunca use o microondas com um cabo elélrico
danificado, apos avaras ou se o microondas
tiver um dano. Mande verificar ou reparar o
microondas pela assisténcia técnica, antes de o
voltar a wusar.

Os trabalhos de reparagao ou manutengao
devem ser sempre realizados por pessoal
tecnico qualificado.

Evitar risco de asfixia

Nac deixa criangas brincarem com pelicula ou
outras partes da embalagem.
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Avisos de seguranga

Riscos devido a radiagdo de microondas e Afraso de ebuligio: Ao cozer, nomeadamente

ao reaguecer liguidos (agua), pode ter sido
atingida a temperatura de ebulicio, sem que
surjam as fipicas bolhas de wvapor. O liguido nao
ferve homogeneamente. Este atraso de ebulicao

Controle o microondas periodicamente quanto a
danos, MNao cologue um microendas danificado
em funcionamento.

Nao opere o microondas se os seguintes pode levar o liquido a derramar ao retirar-se o
componentes estiverem  danificados: recipiente.

—a porta Para obter uma ebuligao homegenea, coloque
—componentes na porta uma vareta de vidro ou algo semelhante, nao
_as juntas de vedagdo da porta. metalico. dentro do recipiente.

« Durante © servipgp combinade ou de grelhar, ©
Nunc_a remova as coberturas no interior ou microondas fica quente. Por isso nao toque nas
exterior do microondas. superficies do microondas durante o servigo.

+ Devido &s temperaturas gue ocofrem no  Ssenvigo

Evitar o risco de incéndio combinado ou de grelhar, criangas s6 podem

- : usar o microondas sob supervisae de pessoas
Nao monte nem cologue o micreondas por bagdulias,

de um armario. As superficies da carcaca
aguecem-se em servigo combinado ou de
grelhar.

Tome atencédo ao microondas, ao aquecer I:§ .
cozer alimentos em materiais combustiveis vitar o risco de lesdes
como recipientes plasticos ou de papel. O

¢ lUse pegas ou luvas de cozinha para virar ou
mexer os alimentos e para relirar recipientes.

« Nao aqueca liguidos ou alimentos em

material pode incendiar-se. recipientes fechados. Existe risco de explosdo.
Desligue de imediato o microondas no caso, dRao podem ser aquecidos no microondas

se gerar fumo e fire a ficha da tomada. alimentos com casca ou com pele, como oOvos
Mantenha a porta fechada, para abafar ou salsichas entre outros. Existe risco de

eventuais chamas.

Desenrole sempre o cabo electrico em todo, o
seu comprimento. Casoc contraric o cabo pode

explosao.

MNao opere © microondas sem vigilancia.

b Deslihue sempre © microcndas ou tire a ficha da
Sobreaquecer. tomada, antes de abandonar a divisdo.

Mantenha o cabo eléctrico afastado de parigs nag deixe criangas ou pessoas enfermas

quentes do aparelho. usarem o microondas sem supervisao.
Nao use recipientes de plastico no servico ,deyiize apenas louga adequada para
9“5’"?” simples ou ODFI‘IFJIHEIdG. e microondas, tal como vidro, porcelana, ceramica
Certifiqgue-se de que haja uma distancia de ou louga de plastico resistente ao calor ou
argiamento de pelo menos 20 cm a paredes, gspecial para microondas. Siga nisto as
armarios etc., de todos os lados do microondagsirucoes do fabricante da louga.
Nao cologue o microondas dentro de um
armario. F -

Evitar danificagtes

Evitar o risco de queimaduras « Empregue apenas acessorios que tenham sido

86

recomendados pelo fabricante.

Limpe o microondas regularmente e remova
restos de alimentos do espago interior.

tgg o espago de cozimento estiver sujo, podem
{correr danificagées da superficie. Uma
superficie danificada reduz a vida 0t do

Depois do aguecimento no micreondas tem de
mexer ou agitar o conteddo de biberdes e
frascos com comida para bebés. Alem disso
de controlar a temperatura da comida para =
bebes antes do uso e deixa-la arrefecer se

ne rio. i

_CESSé ‘ _ microondas.

Na‘ao agueca oOleo ou azeite dentro do + Nio use quaisquer objectos de metal durante a
microondas. limpeza



Avisos de

seguranga

Caracteristicas de configuracao dos
avisos de seguranga

Meste manual

de servico encontra as seguintes

categorias de avisos de seguranga e indicagoes;

ADVERTENCIA!

Avisos com a palavra
ADVERTENCIA advertem de um
situagdo perigosa, que
possivelmente pode levar &8 mo
ou a lesoes graves.

CUIDADOQ!

Avisos com a palavra CUIDADY
advertem de uma situagdo que

rie

pode levar a lestes de pequena ou

meédia gravidade.

Atencgao!

ambientais.

Avisos com a palavra Afengdo advertem
situagdo que pode levar a danos materia

de uma

s ou
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Descricdo do aparelho

Descricao do aparelho

Volume do fornecimento

i‘ esignagdo Posigdo Designacgio

1 Microondas & Prato rolativo

2 Selector de programas 7 Apoio com roletes

3 Temporizador 8 Grelha

4 Ficha de rede 9 Vedagio da porta

5 Tecla para Abrir porta 10 Porta com janela de vigia



Descrigdo do aparelho

Painel

de comando

290

whign 650 W

{  Miroondas 49 % cota da poténcia
combiz Grelhador 51 % cola da poténcia

ncia

Fungao

O microondas pode aquecer os alimentos no
espago de cozimento. Se tiver seleccionado um
modo de operagio e liver premido a tecla
correspondente, o prato rotativo gira lentamente. A
comida €& aquecida. Afravés da janela de vigia n:
porta pode seguir o processo no espage de
cozimento iluminado. Para o servico de grelhar es!
incluido uma grelha no volume de fornecimento.
No microondas pode fazer o seguinie com
alimentos:

= Descongelar,

* aquecer lenta- ou rapidamente,

* gratinar e

= manter quente.

Para tal tem & sua disposicdo os seguintes modc

de operagao:

* Microondas

s Grelhador

» Microondas e grelhador (servigo combinado com
gralhador)

Indicagbes sobre o uso dos diferentes modos de

operacdo vid&eleccionar e utilizar os modos de

operagac, pagina 94.
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Desempacotar o microondas

Caracteristicas do produto

Tradugao:

O microondas dispde das seguintes caracteristica®TENCAO ALTA TENSAO

« 20 litros de espago de cozimento
800 W de poténcia do microondas

1.000 W de poténcia do grelhador
infravermelhos

cinco niveis de poténcia do microondas
um nivel do grelhador

trés niveis de poléncia combinados
grelhador/microondase

de

e timer de 30 minutos com sinal final
s carcaga em ago inox
« espago de cozimento iluminado.

Letreiros e simbolos no microondas

ATENCAO-ENERGIA DE MICROONDAS

NAO REMOVA ESTA COBERTURA

MNa eventualidade da porta estar deformada,
empenada ou danificada de alguma oulra forma
e nao for possivel fechar a porta correctaments,
ndo se deve ligar o forno de microondas.

MNao mexa nos fechos de seguranga da porta.
Trabalhos de manutengdo efou reparagao soé

podem ser realizados por pessoal técnico
qualificado.
Antes de remover esta cobertura, tire a ficha da

tomada, desconectando dessa forma o forno
microondas da alimentagdo de tensao.

Dados na chapa de especificacoes

P Siga as instrucbes nos letreiros,

A

chapa de especificacoes esta colocada no lado

Do lado superior do microondas esta colocado ol : d ; d 16 int
seguinte simbolo de perigo: posterior do microondas e contém os seguintes
dados:
Risco de queimaduras em s Designacdo do fipo do microondas

superficies quentes. "

P Nio toque nas superficies da
carcaga durante o servigo do
microondas ou logo apds.

P Use luvas de cozinha.

L]

Na parte superior

letreiro com o seguinte texto em inglés:

Tensao e frequéncia naominal
Poténcia nominal

Poténcia de saida do microondas
Distintiva de eliminagao
Dimensoes

do microondas enconira-se um

Waming Microwave energy-Do not remove this [ BI=1o1=111] 01z (01017 | s I |11 {o7 (o]0 al6 -1

cover.
Tradugéo: P Retire o microondas dla embalagem.
Atengdo energia de microondas - Nao remova Rne:lr"no;.-'a tudc-i 9] m:tanal :e etmpaf-?ntzr. c:mn
esta chapa da carcaca. pETCLIEIS, ma E1FI-EI [=] EI"IE"IIT'IEI'I o, 1xador 0
cabo e a caixa de -cartdo.
b Verifique d&olume do fernecimento, vide
Do lado posterior do microondas encontra-se um Pagina 88.
letreirc com o seguinte texto:
WARNING-HIGH VOLTAGE
WARNING-MICROWAVE ENERGY . :
DO NOT REMOVE THIS COVER Antes do primeiro uso
Do not operate this oven if the door is bent,
warped or otherwise damaged an d does noColocar o microondas
close firmly.
Do not tamper with the door safety interlocks. ADVERTENCIA!
Maintenance should be carried out only by a Biise da ToEndis davias &
gualified serviceman. colocagio erada
Remove plug or disconnect from the mains )
before removing cover. P Nao cologue o microondas por
baixo de um armario.




Preparar © microondas

Atengao! Preparar o microondas

Podem ocorrer danos no microondas ou em
aparelhos nas proximidades.

Ma carcaga ou sobre a resisténcia podem
encontrar-se residuos do fabrico ou de odleo. Devid

P Utlize o microondas apenas dentro de a isso pode ocorrer a formagdo de fumo ou mal
edificios. cheiro ac ligar o fomno pela primeira vez. Isto @
P Ndo cologue o microondas dentro de um normal e deixa de ocorrer apos varios usos.

armario. Para remover residuos do fabrico ou de dleo, é

PO microondas s6 pode ser instalado como favor proceder da seguinte forma:

aparelho em posico destacada de outrds » Cerifique-se de que a divisio se encontra bem
aparelhos. arejada.

¥ Cerlifique-se de gue haja uma dislancia | de » Apra uma janela.

arejamento de pelo menos 20 cm a pared
armarios etc., de todos os lados do
microondas.

$° Coloque o prato rotativo.
P Feche a porta do microondas.

CUIDADO!

Atencgao! ' Risco Fle gueimaduras devide g
superficies quentes.

Podem ocorer danos no microondas ou em

aparelhos nas proximidades. P Utilize o microondas sem

alimenlos para cozer apenas [em
P Nao coloque o seu forno microondas perlo |de servico de grelhar,
outros  aparelhos elecironicos. r

P Rode o selector de programas para Grelhar
> Remova as peliculas de protecgao pegadas B Ajuste o lemporizador para um  minuto,
IR Wk B espaq:ol InkaRaE: O microondas opera em servigo de grelhar.
P Remova todo o material de embalagem e os
componentes juntamente fomecidos do espacORealize os passos descritos trés a quatro vezes
interior do  microondas. sequidas. Depois j4 pode usar o microondas para
» Verifique o microondas quanto a danos vishaimentos para cozer.
em especial na area da porla e da sua vedagao.

P Nio cologue em servico um forno microond : :
danificado. fiserir o prato rotativo

(DD forno microondas pesa cerca de 114 kﬁ. Para abrir a porta do microondas, carregue na
tecla por baixo do temporizador.

» Cologue o fomo microondas sobre ums upefiiciporta abre-se.
firme e plana.

P Coloque o© apoic com roletes na parte inferior
espago  interior.

P Movimenle o apoio de um lado para o oulro,
encaixar.

Conectar o microondas
ADVERTENCIA!

Podem ocorrer chogues eléctricgs.

P Mantenha a ficha eléctrica
livremente acessivel, para poder
separar o microondas rapida- |e
facilmente da corrente em caso
de emergéncia.

P Conecte a ficha do microondas a uma tomada
eléctrica de 230 V =~, 50 Hz correctamente
instalada.
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Antes de usar o microondas

P Cologue o prato rotativo de tal forma sob
apoio com roletes, de forma a que o prat

o

P Repita o procedimento, se o prato rotativo
a direito sobre o apoio com roletas.

rofativo ndo se deixe deslecar mais.

prato rotativo tem de assentar a direito sobre o©
apoio com

assentar

S
)

roletes,

Antes de wusar o0 microonc

»

MNao cologue o microondas em  servigo,

—faltarem coberturas na parte posterior ou e%gﬂ
nac estiverem correctamente montadas,

— houver

—a vedagdo da porta estiver danificada.
—a janela de vigia na porta estiver danificadg@sistents ao
—o cabo elécltrico estiver danificado.
—o trinco da porla ndao fechar devidamente. Recipiente/prat sim

s5e

b Indicacdoes sobre

louga

CUIDADO!

Risco de
ou papel

P Nao

papel.
P Use apenas louga adequada,

use

incéndio devido a cartdo

no microondas.

recipientes de cartdo ou

nao

CUIDADO!

Risco de explosao devide a lduga

firmemente fechada.

P Abra

devem ser
um garfo.

com

recipientes fechados antas
de aquecer ou Ccozer.

P Peliculas protectoras de plastico
varias wvezes picadas

Material Micro-

Recipiente de sim

. resistente ao
danos ou amolgadelas, em especial .gg,
parte das coberturas.

Recipiente de nac

vidro nac

‘calor

0 ceramico

Contacte a nossa assisténcia técnica em C8SfLeistante. 80
de danos ou se a porta nao fechar davidawa.

Remova sujidades existentes na wvedacdo da Recipiente em

porta.

ADVERTENCIA!

Podem ocorrer choques eléclrico

b Trabalhos de reparagéo ou

manutengao devem ser sempre

realizados por pessoal técnico
qualificado.

3

82

sim
plastico
adequado para
microondas
Tabuleira de nao
metal

sim

sim

sim

Grelha ndo sim nao

Pelicula de
aluminic e

nao

recipiente com

pelicula

sim

Grelhador |Servigo

sim

sim

combi-
nado



Dados basicos sobre o mangjo

Louga adequada

Material transparente permite & radiagao de
microondas aquecer os alimentos de forma
homogénea.

ou owvais. Em
podem cozer em demasia nos canfos.

Louga adequada para microondas esta

Utilize de preferéncia pratos e vasilhas redospstado, o microondas desliga-se.
recipientes angulares os alimetese sinal

Visualizagbes e sinais durante o servige

« No temporizador pode ler

que falta.
Depois de decorride o tempo de cozimento
Ouve-se um

o tempo de coziment

acustico.
P Abra a porla e retre a comida preparada.

frequentemente identificado com wuma efiqueta
correspondente. Em caso de duvida, informe-se
junto do fabricante da louga.

Avisos para o servico de

Louga nao adequada

A radiagac de microondas nao passa atrav
metal. Por isso em servigo de microondas

servico combinado nd3o deve usar louga em| podem ocorrer danos no  microondas.

metal ou com borda dourada.
« Nao use recipientes em papel ou cartao.
pode levar a formagac de faiscas ou ince

Dados basicos sobre o

manejo

Selector de programas

Escolha um programa correspondente com o
selector de programas.

isgNun::a opere © microondas em servigo

microondas

ﬁ\f’eem;éo!

de
vagio.

joMicroondas ou combinado em estado
A radiagdo de microondas aquece rapidamente as
particulas. de agua contidas dentro dos alimentos.
Mao existe radiagBo de calor e por isso & comic
nado €& corada ou tostada.

* Aguega apenas alimentos neste forno

microondas.
« Nio se pode fritar dentro do microondas. Oleo
quente pode danificar o microondas e levar a
queimaduras.
Agueca apenas uma a duas porgbes de uma

P Rode o selector de programas para a posigac’/®Z

desejada.
O selector engata na posicdo de programa.

Temporizador

Rede o selector
reldgio para o
O cozimento &

em sentido dos ponteiros do
tempo desejado.

iniciado.

Interromper ou cancelar o cozimento

P Abra a porta para inlerromper
O microondas desliga-se.

o cozimento.

P Feche a porta para continuar o cozimento

interrompido.
O microondas continua o cozimento.

Néo € necessario pré-aguecer. Microondas
frabalham logo com a maxima energia.

Avisos para o servico de

grelhar e combinado

CUIDADO!

Risco de queimaduras devido 4
superficies quentes.

nada em cima |do
da carcaga.
ranhuras de

microondas sempre

P Nao cologue

lado superior
P Mantenha as
ventilagdo do
livres.

» Rode o lemporizador para zero, para cancel@m Oservigp de grelhador e combinado €& usado

cozimento.
O microondas desliga-se.

calor irradiante.
temperaturas.

Use apenas louga resistente a aliz

23



Seleccionar & utilizar os modos de operagéo

* Em servigo combinado nac pode ser usada
louga de metal ou aluminio.

*» Em servigp de grelhador pode usar tambem p.ex. flosta, lasanha,

louga em metal ou
juntamente fornecida.

aluminio ou a grelha

Seleccionar e utilizar os

modos de operagao

Vocé pode utilizar o microondas
modos de operagao:

Microondas

Grelhador

nos seguintes

Aplicacao Medo de ::-dlera:;:.ﬁu

Gratinar com  queijo,  GRILL, vidé&refhar,

pagina 98
empadéio
Aguecer comidas ja Microondas, vide
cozinhadas Trabalhar com
microondas, pagina 94

Trabalhar com microondas

Neste modo de operagdo a comida a ser

& exclusivamente aquecida pelas microondas.

P Coloque a comida a ser aguecida num

¢ Microondas e grelhador (servico combinado comecipiente adequado para o microondas.

grelhador)

P Abra a pora.

De seguida estao listados alguns exemplos pas’a %glo-que o recipiente @0 centro do prato rotativo.

modos de operagao:
Modo de

Came assada com
crosla

(8]

Servigo de grelhador e
combinade (Combi), wvide
Microondas e grelhar
(combinado), pagina 99
Grelhar finas fatias de GRILL, videSrelhar,
came pagina 98
Peixe, batatas, pratos Servigo de grelhador e
gratinados combinado (Combi), vide
Microondas e greihar
(combinado), pagina 99
Corar filetes de peixe GRILL, vid&relhar,
pagina 98
Agquecer bebidas Microondas, vide
Trabalhar com
microondas, pagina 954
Microondas, vide
Trabalhar com
microondas, pagina 94
Servico de grelhador
combinado {Combi),
Microondas e gredhar
{combinado), pagina. 99

Aquecer sopas Microondas, vide

Aplicacao

Cozer comidas

e
vide

Trabalhar com

microondas, pagina 94
Agquecer comidas Microondas, vide
congeladas, p.ex. pizza Trabalhar com

microondas, pagina 84

84

Consocante a aplicagao,
desejada da sequinte

P Feche a porta.

seleccione a poténcia
tabela:

Aplicagdc Simbolo Poténgia em
Watt
{aprox.)
Aquecimento rapido 800 *:l'
High
Cozer 650 o
M. High
Manter ‘@ temperatura 460 e
Med
Descongelar 280
Manter quente ) 140
Low

P Rode o selector de programas, até que esteja
ajustada a poténcia de microondas desejada.

O cozimento no microondas ocorre muite  mais
rapidamente que num fogao.

P E preferivel calcular um tempo de
cozimento mais breve.

P Se a comida ainda nao estiver

suficientemente quente, coza mais um
bocado.

preparada



Trabalhar com microondas

CUIDADO!

Perigp de queimadura devido =2
atraso de ebulicio no caso de
liguidos.

P Coloque uma wvareta de vidro

outro objecto nac metalico de
do recipiente.

P O liquide deve ser bem mexig

ou
ntro

o

antes de beber.

P Ajuste o tempo de cozimento pretendido comEscalope,
temporizador,
O cozimento ou o agquecimente € iniciado.

Aquecer

Liquidcs e comidas que vém do

P Humedeca
a aquecer.

P Mexa a comida entretanto.

ligeiramenie a comida antes de

ia Temp Cobrir

Poténdg

Alimento  Qtg.

em
minutos

aprox.

Carne
200 g 800 W 1-2 nao

panado

Quatro 500 g 800 W 34 nao
almondegas

Came 250 g 800 W 2-3 nao
assada

frigorifico podem

ser facilmente aquecidas a temperatura ambienttD, Para que o panado ou a crosta ndo fique
ou pornio para consumo. mole, apligue oleo com um pincel antes de
As seguintes tabelas sao apenas valores de aguecer a comida.
referénecia para os tempos de aquecimento.
Alimento Qid. Poléntia Tempd

. I Alimento Qif. Poténgia Temp

minutos e

B minutos
Liguidos aprox
Agua, uma 150 g 800 W 051 nio Avan
h
Gl - Meio frango 450 g 800 W 3.5-5 nao
Agua, 500 g B00 W 355 nio 2 - :

: Fricassé de 400 g 800 W 345 sim
0.5 litros :
galinha

Agua, 750 g 800 W 5-7 néo
Q75 heos ®b Para que o panado ou a crosta nac fique
Cafe, Gma 1a0:¢ | BOONMIO.5-1 Ao mole, aplique 6leo com um pincel antes de
chavena aquecer a comida.
Leite, uma 150 g 800 W 0.5-1 nao P Mexa o fricassé de galinha entretanto.
chavena

Alimento
em
minutos
aprox.

Pralos preparados

Escalope, 450 g BOO W 2535 sim
balatas e
legumes
Guisado 450 g BOO W 2-25 sim

com massa
Came com 450 g
guamigao e

molho

800 W 25-35 sim

g ia Tempo Cobrir
am
minutos

aprox.

Alimento Fotén

Acompanhamento
150 g 800 W 1-2 sim

Massa,
arroz,
porgao
Massa,
arroz,
porgoes
Batalas 500 g 800 W 34 sim

umsa

300 g BOO W 2535 sim
duas
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Trabalhar com microondas

¥ Humedega ligeiramente a comida antes de
d agquecer.

Poténcia Tempo Cabrir
em
minutos

aprox,

Alimento Qtg.

Sopas & molhos

Caldo claro, 250 g 800 W 1-1,5 sim
um prato
Sopa com 250 g 800 W 1,5-2 sim
pedagos

Molho 250 g 800 W 1-2 sim

CUIDADO!

Risco de queimaduras devido a
comidas demasiado guentes.
Criangas peguenas podem queimar
se com temperaturas inferiores a
adultos.

P Mexa bem a comida aquecida
para o bebé.

P Verifigue a temperatura,

P Deixe arrefecer a comida

demasiado quente antes de a dar
4 sua crianga.

Alimento Qtd F‘{}téncié Te

em
minutos
aprox.

Comida para bebé
Leite 100 ml 460 W 0,5-1 ndo
Papa 200 g 460 W 1-1.5 ndo

Cozer

De seguida damos alguns conselhos scbre o
cozimento em servico de microondas,

« Alimentos a temperatura do frigorifico
necessitam de um tempo de cozimento mais
prolongade que os guardados a temperatura
ambiente.

« Quanto mais compacto for um alimento, tanto
mais longo é o tempo de cozimento. Por
exemplo um pedago maior de carne precisa
mais fempo para cozer do que a mesma
guantidade iscas de came.

* Quantidades maiores devem ser inicialmente
cozidas & maxima poténcia. Coza depois a
poténcia media.

Distribua bem a comida scbre a louga, para
evitar amontoa-la.

Coloque as partes mais finas de alimentos de
espessura variavel, como p.ex. pemas de frango
ou filetes de peixe, para deniro ou em posigao
sobreposta,

Quantidades mais pequenas cozem mais
rapidamente que as grandes. Como regra geral
vale:

—Dupla quantidade = quase o dobro do tempo
— Meia guantidade = metade do tempo

Se nac conhece a indicagdo de tempo para uma
comida, aplique um minuto de tempo de
cozimento por cada 100 g.

No microondas deve tapar aquelas comidas, nas
quais colecaria também uma tampa ao coznha-
las no fogao.

Com uma tmapa evita que a comida fiqgue seca.

Para tapar serve:

—um prato virado ao contrario
—papel de forno

— pelicula para microondas.

Coza as comidas que devem formar crosla sem

as tapar.

Siga os valores de referéncia nas seguintes

tabelas ou nas receitas.
Observe o processo de cozimento.

Alimento Qtd, Poténcid

Legumes

Beringelas 500 g 650 W 7-10 sim

500 g 650 W 8-11 sim
Brécolos 500 g 650 W 6-9 sim

Couve-flor

Chicoria 500 g 650 W 6-7 sim
Ervilhas 500 g 650 W 6-7 sim

Funcho 500 g 650 W 8-11 sim
Feijao verde 300 g 650 W 13-15 sim

Batatas 500 g 650 W 912 sim
Rabano 500 g 650 W 8-10 sim
Alho-porro. 500 g 650 W 7-8 sim
Espiga de 250 g 650 W 7-9 sim
milho

Cenouras 500 g 650 W 8-10 sim

Fimenlo 500 g 650 W 6-9 sim
Couve-de- 300 g 650 W 7-10 sim
bruxelas

Cobrir



Trabalhar com microondas

Alimento Qtd, Poténtia Tempe Alimente Qtd. Poténgia Tempo Caobrir
em am
minutos minutos
aprox. aprox.

Legumes Came (pralos ja preparados)

Espargo 300 g 650 W 6-3 sim Came com 400 g 650 W 10-12 sim

Tomates 500 g 650 W 6-7 sim molho

Courgetes 500 g 650 W 9-10 sim Guisado, 500 g 650 W 10-15 sim

iscas de
came

(DP Corte os legumes em pedacgos pequenos, ol 0o U AR AT

carme de

cozendo-os com duas a itrés colheres de?
sopa de liquido. A68

Mexa entretanto,

. : r .
Depois de cozer, deixe a comida dentm@u Waxa _enirelanio

microondas durante trés a cinco  minutos, P Depois de cozer, deixe a comida dentro do
microondas durante trés a cinco minutos.

» Condimente a comida apenas aniles de
SEeTvir.

Alimento A Enti M Cobrir
Alimento Qtd. Poténtia Tempa I
minutos
em
; aprox.
minutos : e —
aprox. Aves (pratos ja preparados)
Frulas Friclzassé de 250 g 650 W 6&6-7 sim
Compota de 500 g 650 W 5-8 sim alinka
maga, de Sopa de 200 g 650 W 5-6 sim
péra aves
Compota de 250 g 650 W 4-6 nao
ameixa (D ¥ Mexa eniretanto.
Compola de 250 g 650 W 5-8 sim P Depois de cozer, deixe a comida dentro do
ruibarbo microondas durante trés a cinco minutes.
Quatro 500 g 650 W V-9 sim
magas
d
S50y Alimento Qtd. Poténgia Tempa
em
(DP Junte aprox. 125 ml de agua. minutos
P Junte sumo de limdo, isto previne que _aprox.

fruta descore.

P Depois de cozer, deixe a fruta dentro dgjate de 300 g 650 W 7-8 sim
microondas durante trés a cinco minutos. peixe

Filete de 400 g 650 W 8-9 sim
peixa

@p Vire o filete apés ter passado metade do
tempo.

P Depois de cozer, deixe a comida dentro do
microondas durante ftrés a cinco minutos.
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Grelhar

Alimento Ctd. Poténcia Tempa Caobrir
em
minutos

aprox,

Descongelar

e cozer legumes

Couve 450 g 650 W 14-16 sim
rouxa com

maga

Espinafre 300 g BS50 W 11-13 sim
em folhas

Couve-flor 200 g B50 W 7-8 sim
Feijdo verde 200 g 650 W 8-10 sim
Brocolos 300 g 650 W 8-9 sim
Ervilnas 300 g 650 W 7-8 sim
Rabano 300 g 650 W 13-15 sim
Alho-porro 200 g 850 W 10-11 sim
Milho 200 g 650 W 4-8 sim
Cenouras 200 g 650 W 5-6 sim

Couve-de- 300 g B50 W 7-8 sim
bruxelas

Espinafres 450 g 650 W 12-13 sim
Espinafres 600 g 650 W 15-17 sim

b
G) de sopa de liguido.

P Mexa entretanto a comida, ou
cuidadosamente.

P Deixe a comida dentro do microondas
durante dois a trés minutos.

P Condimente a comida apenas antes de
SEervir.

Alimento  Qtdl. Cabrir

Poténgia Tempag

em
minutos
aprox.

Sopas/ensopados (pratos ja preparados)
Ensopado 500 g 650 W 13-15 sim

Sopa com 300 g 650 W 7-8 sim
pedagos

Sopa 500 g 650 W 13-15 sim
cremosa

P Mexa entretanto.

P Depois de cozer,

microondas durante dois a trés  minutos.

88

Coza a comida com uma a duas cotheé?‘se

repartindo-

O grelhador nao precisa
grelhador de infravermelhos
logo apds ser ligado.
Use a grelha juntamente formecida para o servigo
de grelhar.

b Abra a porta.

de ser pré-aguecido, O
produz calor irradiante

b Coloque a grelha com a comida a ser grelhada
dentro do microondas,
, -~
5
P Feche a porta.
P Rode o selector de programas para Grill.
mplo:
Alimento  Qitd. Tempd em Cobrir
minutos
aprox,
Gratinar fosla 2-3 3-4 néoc
com qleijo
a
P Ajuste a duragdo desejada no temporizador.
O processo de grelhar € iniciado.
CUIDADOQ!
Risco de queimadura devido a

grelha quente.

P Use pegas ou luvas de cozipha.

deixer a comida dentro do



Microondas e grelhar (combinado)

Alimento Qtd. [Tempo em

Microondas e grelhar

minutos
aprox.

(combinado)

Came e salsichas
MNeste modo F:IE operagac o microondas e o 500 g 10-12 naoCame de vaca,
grelha{!c—r funcionam _alterr?adamer[te numa relacdo noren ou vitela,
determinada. Tem firés ajustes a disposicao.

780 g 12-15 nao

inteira
Came 500 g 12-14 ndo
) Microondas 30 % da poténcia “Kasseler”
codpiy  Grelhador 70 % da poténcia Rolo de came 500 g 13-15 nao
i Wi d 49 % d ténci il
< sl e el s Salsichas lpo 200 g 2-3 ndo
Combi2 Grelhader 51 % da poténcia vienense
! Microondas 67 % da poléncia Salsichdo 200 g 2-3 néo
Combi3 Grelhador 33 % da poténcia
(D P Vire a camme passado metade do tempo de
[ preparagao.
:Atent;éic! P Deixe a comida dentro do microondas

durante trés a cinco minutos.

P Unte o rolo de came picada com clara de
P Mao use a grelha em servico combinado. avio.

P Nao use recipientes de plastico em servico » Piqgue as salsichas com um garfo.
combinado.

Podem ocorrer danos no microondas.

Para alimentos grandes e grossos, como p.ex. Qalllciileaelv} Cobrir
carne de porco assada, a duragdo para ser minutos
aguecida no microondas & naturalmente maior aprox.
para alimentos mais pequenos e finos,
Mo grelhador & precisamente ao contrario. QuanGalinha para 1000 g 13-15 ndo
mais perto a comida estiver do grelhador, maiscanja
depressa fica tostado. Portanto se preparar  pages de 250 g 4-5 ndo
grandes pedacos de came em servico combinadgangs
a duragdgo de grelhar € eventualmente mais curla
gue para pequenos pedagos de carne assada. >
P Ajuste o selector de programas para o SEr@
combinado desejado. .
P Ajuste a duragdo desejada com o temporizador.

Deixe a comida a ser preparada cozer no
seu proprio molho.

Vire a comida a ser preparada passado
metade do tempo de cozimento.

QO processo de cozimenlo € iniciado. P Deixe a comida no microondas durante 4 a
As seguintes tabelas fornecem-lhe conselhos sobre O Minutos.

o cozimento de diferentes comidas em servico
combinado. Alimento  Qid.

minutos

Aprox.

Truta azul 300 g 56 ndEo
Filete de peixe 300 g 3-4 ndo

@ P Vire a comida a ser preparada passado
metade do tempo de cozimento.

P Dexe a comida no microondas durante 4 a
5 minutos.
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Eliminar falhas e erros

Eliminar falhas e erros

Falha Causa Contramedidas
O microondas naoA pora ndo esida completamente ¥ Feche a porla por completo.

funciona. fechada (protecgdo da porta).
A ficha eléclica estd desconectada® Enfie a ficha na tomada.

Formagao de A louga ndo é adequada para ol Use louga adequada.

faiscas no espaco microondas,

interior. O microondas & operado em esta®o Nunca opere o microondas em estado
vazio. vazio em servigo de microondas ou

combinado.
Restos de comida no espago inteforlimpe o espago interior.
O resullado de A louga nao é adequada para ol Use louga adeguada.
cozimento & microondas.
irregular. A comida a ser preparada nao ebtallescongele por completc a comida a
completamente descongelada. ser preparada.

Foi seleccionado um tempo de P Seleccione um tempo de
cozimento errado elou o nivel de cozimento/nivel de poténcia

poténcia errado. adequados.
A comida a ser preparada ainda Madire ou mexa a comida a ser
foi virada ou mexida. preparada.

A comida a ser A louga ndo & adequada para o! Use louga adequada.
preparada ainda microondas.
nac esta cozida oM comida a ser preparada nao ektallescongele por complete a comida a
esta demasiado  completamente descongelada. ser preparada.
Vs Foi seleccionado um tempo de P Seleccione um tempo de
cozimento errado efou o nivel de  cozimento/nivel de poténcia
poténcia errado. adequados.

A comida a ser A louga ndc & adequada para ol Use louca adequada.
preparada foi microondas.

descongelada de Foj seleccionado um tempo de P Seleccione um tempo de
forma irregular. cozimento errado efou © nivel de cozimento/nivel de poténcia

poténcia errado. adequados.
A comida a ser preparada ainda hadiire ou mexa a comida a ser
foi wvirada ou mexida. preparada.
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Limpar

Limpar Limpar a carcaca

Para evitar que o microondas seja ligado sem

querer:
ADVERTENCIA! Y A6E & B
Podem ocorrer choques electricgs.

P Tire sempre a ficha da tomada, b Relire a ficha da tomada.
antes de limpar o microondas. )

P Nunca deve submergir o com um pano himido.

com um panc himido.

Exisle risco de gueimaduras ng
microondas quente.

P Deixe o microondas arrefecer, lepar 0S acessonos

detergente de louga ou dentro

Podem ocorrer danos no  microondas.

P Nunca utilize agentes quimicos, gasoling,

lavar louga.

Atengao! P Limpe o apoio com roletes a

detergente suave.

detergente para fornos ou produtos

esfreganles ou abrasivos. do espago interior.

detergente de louga ou deniro

Limpe o selector de programas e o temporizade
microondas em agua. P Limpe a carcaga do microondas regularmente

CUIDADO! P Cerlifigue-se de que ndoc entre agua no interior
: do aparelho através das ranhuras da carcaga,

antes de o limpar. P Limpe o prato rotative de wvidre com um

da maquina de

mac com um

P Seque bem o apoio com roletes.
P Volte a encaixar o apoio com roletes no fundc

P Limpe a grelha apos cada uso com um

da maguina de

para
de limao dentro

de limao durante

e o sumo de |

Limpar o espago interior lavar louga.

P Limpe regularmente o espago interior do
microondas. Eliminar cheiros desagradaveis

» Remova salpicos e liguidos derramados no ) Coloque uma vasilha adequada
espago interior com um pano  himido. microondas com &gua e sumo

P Use um detergente suave em caso de maior do forno,
sujidade. P Aguega a agua com O Sumo

P Para nac danificar as superficies, nao deve usgtox. cinco minutos.
detergentes agressivos, como p.ex. creme dey Retire a vasiha com a Aagua
limpeza com lixivia. do forno.

P Limpe a janela de vigia de dentro com urg P#% o espago interior com um pano macio.
humido.

P Limpe regularmente a vedagac da porta com um

pano humido.
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Garantia

Garantia Eliminar o microondas

Peio aparelhno comercializado por nds asumim

uma garantia de 24 meses a partir da dala

compra (recibo de caixa).

Dentro do pericdo de garanlia eliminamos —

gratuitamente os defeitos do aparelhe ou dos - ) ]
acessorios, que derivam de eros de material @@degliminagdo ecolégica de meios de servigo,
fabrico, por meio de reparagdo ou por substitﬁlﬁ&!'ﬂs electronicos, maleriais reciclaveis e oultros
consoante © nosso juizo. Prestagbes de garanti@mponentes da instalacdo s&o regulados por leis
ndo tém por consequéncia o prolongamento dd'acionais e regionais. Dirija-se f: autoridade local
garantia, nem o direito a nova garantia, competente, para obter informagoes precisas sobre

; ; a _eliminagao final.
Como prova da garantia vale o recibo de caxa. &

Sem este comprovativo ndo pode ser efectuady@so tenha qugstﬁes sobre os maleriais usados,
uma substitiigio ou reparagdc gratuita, contacte o fabricante.

Em caso de garantia entregue o aparelho completo
na embalagem original junto com o recibo de caixa
ao seu revendedor.

Tantc defeitos em acessdrios ou pegas de
desgaste, como também a limpeza, manutengdo ou
substituicdo de pegas de desgaste nao sao
abrangidos pela garantia, obrigando a despesas!

A garantia caduca em caso de intervengao por
terceiros.

Depois de decorrido o prazo de garantia, as
reparagbes podem ser realizadas pelo respectivo
comércio especializado ou servige de reparagao,
contra pagamento.

Caracteristicas técnicas

Modelo MWG 763

Alimentagdo de fensdo 230 V, 50 Hz
Consumo de energia

Microondas: - 1200 W
Grelhador: 1.000 W
Poténcia de saida 800 W

nominal do microondas

Volume do espago de20 litros

Peso aprox. 114 kg
Dimensdes aprox.
(LxAxP) 452 x 262 x 348 mm

Ressalvadas alteragBes técnicas!
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Premessa

Questo manuale duso vi aiuta nell'uso

+ prescritto

* sicuro e

* vantaggioso

del forno a microonde con grglia MWG 763, in
breve microonde.

Presupponiamo che lulente del forno a microonde
abbia dimestichezza con l'uso di eletirodomestici.
Ogni persona che

«  Usi,

= pulisca ©

+ smaltisca

questo forno a micreonde deve aver preso atto di
questo manuale d'uso.

Questo manuale d'uso fa parte del prodotto.
Custodite il manuale dusc sempre nelle vicinanze
del microonde. Allegate il manuale duse al formo a
microonde, in caso li vendialte o se lo date a
qualcuno per un moetivo qualsiasi.

Note redazionali

Diversi elementi delle istruzioni per l'uso sono
provvisti con note redazionali standardizzate. Cosl
potete facilmente riconoscere se si fratta di

un testo normale,
riferimenti,

« elenchi o

P o passi operativi.

@ Queste indicazioni contengono informazioni
aggiuntive, come p.e, consigli particolari per
l'uso economico del forno a microonde.
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Istruzioni di sicurezza

Istruzioni di sicurezza Norme di sicurezza fondamentali
Prevenire le scosse elettriche

Prima di mettere in fun_zinne_ c!ues.to ‘micrmnde,_ Non aprite mai il corpo del forno a microonde,

leggere attentamente le istruzioni di sicurezza. i : 4 lusi

Osservate tutli gli awvisi e seguite lutte le indica(z‘ }ﬁgate i omo) 4 [EEoonch: epeiUsvament

con una presa di rete di 230 V -~ 50 Hz i
a regola darte.
« La presa deve essere facilmenie raggiungibile
L'uso appropriato per poter sconnettere il microonde dalla rete

] - facilmente e welocemente nel caso demergenza.
Il forno a wmicroonde con grigia MWG 763 serve _ per i

sul forne a microonde e del manuale.

, ; : : scollegate il microonde dalla rete eleitrica nei
s scongelare dei prodotti surgelati o congelati seguenti casi:
« il riscaldamento di cibi o bibite con stoviglie —prima di pulirlo,
adatte per 1l formo a microonde ; . ;
« cuccere il cibo - se appllcat_el degh ‘act:f_:sson.
—se non utilizzate il micrconde per un lungo
¢ P tenere a caldo periodo oppure
e gratinare —nel case di un malfunzionamento.
s grigliare.
Esso & progettato esclusivamente e deve esser® Tugliete. la spina dalla presa. Tirate sclamente
usato solamente per questo scopo. alla spina stessa.

. i mbini devon utilizzare il microonde solo s
Puo essere solamente usato nel modo descrittd el b i 9 L

manuale. Non dovete ufilizzare il forno a microondgvedliati da adulti.

nellambito. di attivitd commerciali. » Non dovete esporre il microostilbcidio od a

Ogni altro impiego € ritenuto non prescrittc e Spruzzsdecqus:

potrebbe causare danni alle cose o addirittura *aiflon mettete recipienti che contengano liquidi,
persone. come p.e. portafiori su, accanto a oppure sopra

: : microonde.
Clatronic International GmbH non s'assume

nessuna responsabilita per danni causati da un® P‘!Q.n pI&ZZE.tE I foma W miGoonte A I!e
implego non prescritto, vicinanze di acqua, come p.e. lavandini.

« Non immergete mai il forno a microonde oppure

: il cavo di rete nellacqua.
Abuso evidente « Non toccate mai il cavo di rete oppure il
MNen togliete mai le lamiere di protezione che I'T'IICI'GOITCIE Sl e rlnan! baglnate. ]
proleggono contro la radiazione a microonde. * Non piegate o schiacciate il cavo di rete.
Non utilizzate il forno a microonde se la portd ) -ul!hzzale ol Llornc & Mignonde; eon (N
componenti della porta, particolarmente le Sl d,' o !janneggnam, dopo i
guamnizioni della porta, sono danneggiate. m_alfl.lnzmnam_entl oppure nel caso che il forno :
; 3 i . . microonde sia danneggiatlo. Fate controllare
Men  asciugate mai dei vestii nel forno a micro re lasciate riparare il forno a microonde
prima di utilizzarlo nuovamente.
s | lavori di manutenzione devono essere sempre

eseguiti da personale autorizzato.

Evitare i pericoli di soffocamento

+ Non lasciale giocare 1 bimbi con i film
dell'imballaggio.
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Istruzioni di sicurezza

Pericoli di radiazione a microonde + Ebollizione ritardata: Durante I'ebollizione,
Controllat I te il fo . d particolarmente durante un successivo
« Controllate regolarmente il fomo a microonde oot mers s g lquidi (acqua) la temperatura di

riguardo danneggiamenti, Non mettete in

i ! . ebollizione pud essere raggiunta senza un salire
funzione un forno a microonde danneggiato.

. . : ; delle tipiche bolle di vapore. |l liquido non bolle
« Non utiizzate il forno a microonde se | regolarmente. Tale ebollizione ritardata pud
componenti seguenti sono danneggiati: causare il lraboccare quando il contenitore sara
—la porta tolte dal forno a microonde.
—componenti alla porta Per raggiungere un'ebollizione regolare mettele
—le guarnizioni della poria. una sbarretta in vetro o qualcosa simile, non

metallico, nel contenitore.
* Non togliete mai le coperture dellesterno oppuurante la coltura col grill o nel mode combinato

allinterno  del microonde. il forne a microonde si riscalda. Non toccate mai
durante [limpiego le superfici del forno a
Evitare il pericolo d'incendio microonde.
+ Bambini devono utilizzare il forno a microonde
« Non installate oppure posizionate il forno a  solo se sorvegliati da adulli a causa delle
microonde al di soto di un armadio. Le temperature durante la cottura col gril o nel
superficie del corpo si riscaldano durante la  modo  combinato.
cottura con il gril o nel modo combinato. , \ji;oate delle presine oppure dei guanti da
« Sorvegliate il forno a microonde se scaldale Ofgrng per voltare il cibo, per mescolare oppure
cuccete il cibo con materiali combustibili come per estrarre | contenitori.
conlenitori di carta o plastica, Il materiale puo
prender fuoco. ; . oo @ P
« Spegnete il forno a microonde nel caso di Emtrﬁge ) poreey. 9 lenom
e fogliete la spina dalla presa di rete. Pee Non scaldate dei liquidi o dei cibi in  contenitori
soffocare fiamme che eventuaimente ne chiusi. Sussiste il rischio di esplosioni.
fuoriescono, tenete la porta del microonde , Non & permesso scaldare dei cibi con la pelle o
chiusa. col guscio come uova oppure wurstel nel forno a
« Srotolate lintera lunghezza del cavo eleltrico. microonde. Sussiste il rischio di esplosioni.
Altrimenti il cavo polrebbe surriscaldarsi. e Non impiegate il forno a microonde senza
« Mantenete il cavo a distanza da componenti dﬁweg“anzﬂ_ Spegnete il forno a microonde
forno  surriscaldali. oppure togliete la spina dalla presa di rete prima
* Non usate sioviglie di plastica quando utilizzatediil lasciare il luogo d'impiego.
gril o nel modo combinato. + Non lasciate usare a bambini o a persone deboli
« Accertatevi che rispettate su tutti i lati del fommenza sorveglianza il microonde.
microonde un‘apertura di ventilazione di 20 ¢mUfilizzate solamente delle stoviglie adatte per il
min. rispetto a pareti, armadi ecc. Non microonde come vetro, porcellana, ceramica,
posizionate il forno in un armadio. piatti di plastica resistenti al calore oppure piatti
speciali per forni a microonde. Seguite le
Evitare i pericoli di ustione indicazioni del fabbricante delle stoviglie.

» Dopo lo scaldare il contenuto di biberon o i §
vasetti con i cibi per neonati nel fomo a Egﬁhr& dei
microonde dovete mescolarli oppure agitarli. 1§ Utilizzate solamente accessori consigliati dal
pit dovete controllare la ftemperatura dei cibi  PgBbricante.
neonati prima del consumo & se necessario, pyjie regolarmente il forne a microonde e
raffreddarli. togliete i resti dei cibi dall'interno.

* Non scaldate mai lolic nel forno a microongde.gy |interne & sporco possono verificarsi  dei

danneggiamenti della superficie. Una superficie
danneggiata riduce la durata del forno a
microonde.

* MNon utilizzate oggetti metallici durante la pulizia.

danneggiamenti
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Istruzioni

di

sicurezza

Chiarimenti sulle indicazioni di
sicurezza

Melle istruzioni per luso lroverete le seguenti
categorie d'indicazioni:

AVVISO!

Indicazioni con la parola AVVISO
avvertono di una situazione
pericolosa che potrebbe causare
possibili lesioni gravi o letali.

PRUDENZAI

Indicazioni con la parola
PRUDENZA awvertono di pericel| di
possibili  lesioni  leggere o gravi.

Attenzione!

Indicazioni con la parola attenzione avvertpno di
una situazione che pud causare dei danni a beni
o all'ambiente.
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Descrizione dell'apparecchio

Descrizione dell'apparecchio

Volume di consegna

Microonde 6 Piatlo rotante

Manopola selettore programmi 7 Carosello
Timer 8 Griglia

Spina di rete 89 Guamnizione della porta

1
2
3
4
5

Tasto per aprire la porta 10 Porta con visore
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Descrizione dell'apparecchio

controllo

Pannello di

e
Combi3

za del forno a microonde
~ circa

o%  Polenza :dal forno a microonde

m Mlmnnnﬂaaﬁ%daﬂapntama
Gril a 51 % dal'la )

Funzione

I forno a microonde pud scaldare dei cibi
nellinternc. Se avete scelto una modalitd di
funzionamento e se avete premuto il tlasio
adeguato, il piatto rotante si gira lentamente.
& scaldato. Attraverso il

visore nella porta potete

seguire il processo nellinterno illuminate. Per la

cottura alla grill

consegna.

Con il forno a microonde potete:

» scongelare,

* riscaldare wvelocemente oppure scaldare,

* Cuocere,

= grigliare,

+ gratinare e

= tenere a caldo |

Per questo

modalita di

* Forno a

= Griglia

+« Fommo a
combinato)

Indicazioni _

funzionamento vedScegliete e ulilizzare le modalita di

funzionamento, pagina 114,

si frova una agriglia nel

cibi.
avele a disposizione le seguenti
funzionamento:

microonde

108

per lutilizzo delle singole modalita di

cil

volume ¢

microonde e griglia (modo col grill e



Shallare il forno a microonde

Caratteristiche del prodotto Traduzione:
Il forno a microonde dispone delle seguenti ~ ATTENZIONE ALTA TENSIONE
caratteristiche: ATTENZIONE - ENERGIA DELLE MICROONDE

e L'interno di 20 litr
s Potenza del forno a microonde 800 W

NON RIMUOVERE QUESTA COPERTURA
Nel caso la porla sia storta, deformata oppure

« Potenza della grigia a raggi infrarossi 1.000 u:l:ggl;;?'la i n;ﬂual:::ﬁemma;:er;n;mf: :;"o = e 8

s Cinque livelli di potenza delle microonde microonde. '

* un'impostazione per il gril Non manipolare la serratura di sicurezza della

« tre modi combinati di potenza per grillimicroopdeta.

« Timer per 30 minuti con suoneria Manutenzioni e riparazioni possocno solamente

« Corpo di acciaio inox eseguite da esperti qualificati.

N L!interno in“Lll"l'IiﬂEllD. St.-E!(:GE!lB la SFir?a e ?mnn&ﬁ?te ]l .fDrI'It}‘ a
microonde dall'alimentazione prima di togliere la
copertura.

Segnali di indicazione e simboli sul

forno a microonde Indicazioni sulla targhetta identificativa

P Seguite le prescrizioni dei segnali di indicazignﬁam posteriore del

fomo a microdhde

Sul lato superiore del forno a microonde é agﬁjﬁg&b undarghetta di identificazione con le

il seguente simbolo di pericolo: seguenti indicazioni:
Pericolo di ustioni su superfici « Modello di forno a microonde
surriscaldate, +« Tensione nominale/frequenza nominale
P Non toccate né durante il « Potenza d'alimentazione nominale
funzionamento né subite dopo lee Polenza di uscita MO
superfici del corpo. ¢ Marcatura di smaltimento.
P Utilizzate dei guanti da forno. « Dimensioni

Sul lato superiore del forno a microonde & applicato

un segnale di indicazione col seguente testo:

Waming Microwave energy-Do not remove this BaYeP=1[F=1(= N0 IR () 14 (o - U 141 (elg0]e
cover.

Togliete il microonde dalla confezione.

Eliminate tutte il materiale d'imbalEmm®i
film, l'imbottitura, sostegni dei cavi ed il cartone.

Traduzione:

Attenzione energia delle microonde - noen
rimuovere la lamiera del corpo.

bk
Sul lato posteriore del forno a microonde &

applicato un segnale di indicazione col seguente
testo:

WARNING-HIGH WVOLTAGE

WARNING-MICROWAVE ENERGY
DO NOT REMOVE THIS COVER

Do not operate this oven if the door is bent

warped or otherwise damaged an d does not
close firmly.
Do not tamper with the door safety interlocks.

Maintenance should be carried out only by a
qualified serviceman.

Remove plug or disconnect from the mains
before removing cover.
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Prima del primo impiego

Prima del primo impiego

Posizionare il forno a microonde

il forno a microonde
AVVISO!

Scosse elettriche  possibili.

Collegare

AWISO!

Pericolo d'incendio a causa di
posizionamento  errato.

Pla presa deve essere faciime
raggiungibile per poter
sconnettere | microonde  dalla

facilmente e velocemente nel

rete

b Non fissate il forno a micrognde | al caso d'emergenza.
di sotte di un armadio.
P Collegate il forno a microonde esclusivamente
con una presa di rete di 230 V -~ 50 Hz i
Attenzione! a regola darte.
Possibili danni al microonde oppure agli
apparecchi nelle immediate vicinanze.
b Utilizzate il microonde solamente allinterno A Sly=ToF=Tg={ (=S| I (o] (o JF- W 11| (¢! (o
edifici.
¥ Non posizionate il microonde allinterno di UBy corpo o sul riscaldatore possono esserci residy
armadio. dovuti alla produzione o alla lubrificazione. Cosi
P Dovete posizionare il microonde solamente  possono verificarsi dei disturbi causato di fumo ed
come apparecchiatura isolala a sé stante. odori dope il primo impiege. Questo & un process

@II forne a microonde pesa crca 114 kg

» Appoggiate il

e solida.

P Accertatevi che rispettate su tutti i lati (del "R¥¥Rgle e passera dopo limpiego ripetuto.
a microonde un'apertura di ventilazione i 2Ber eliminare | residui dowvuti alla produzione o al
cm min. rispetto a pareti, armadi ecc. lubrificazione, procedete come segue:
b Assicuratevi che la stanza sia ventilata
X ; sufficientemente.
Attenzione! P Aprite una finestra.
Possibili danni al microonde oppure agli P Inserite il piatto rotante.
apparecchi nelle immediate vicinanze. P Chiudete la porta del microonde.
P Non posizionate il forno a microonde nelle
immediale vicinanze di altri apparecchi PRUDENZA!
elettronici. Pericolo di ustioni a causa di
: ; ; rfici iscaldate.
P Togliete le pellicole protettive dal corpo e e il el
dall‘interno. P Utilizzate | microonde sc:lamarﬁe ‘
b Togliete tutto il materiale dimballaggic e gil nil_ modo  cottura col grill sepza |
accessori forniti  dallinterno del  microonde. R
b Verificate che non siano presenti danni al ) Girate la manopola selettore programmi sul grill.
microonde, specialmenie nel seitore della pori’a I tate il i m
e dE“E guaﬂ'ﬂztonl. mpOS e | “'TIﬂr 55U un mlnLj 0.
P Non mettete in funzione un fornc a microoHdemmrm"de funziona. ora :col gril
danneggiato. . . . s
o Eseguite i passi descritti tre o quattro wvolte. Dopc

potete utilizzare il microonde per il cibo.

microonde su una superficie piana
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Prima di utilizzare il microonde

Inserire |l pl atto rotante AVVISO!

P Per poter aprire la porta del fomo a micrgon Scosse elettriche possibili.
premete il tasto sotto il timer.

La porta si apre Pl lavori di manutenzione devo

' essere sempre eseguiti da

P Inserite il carosello in basso allinterno. personale autorizzato.

Muovetelo avanti e indietro finché non si innesti.

b Posizionate il piatto rotante sul carosello in Jmado, e e
che il piatto non si sposti pii. Indicazioni sulle stoviglie

PRUDENZA!
Pericolo d'incendio a causa di
cartone o carta nel microende.
P Non utilizzate recipienti di carta di
cartone,
P Utilizzate solamente stoviglie
adatte.
PRUDENZA!
I . piatto rotante deve essere poggialo Pericolo di esplosioni a causa |di
orizzontalmente sul carosello. stoviglie per la coftura chiuse
G . : ermeticamente.

P Se il piatto rotante non é& poggiato ) ) W
orizzontalmente sul carosello, ripetete il b Prima di cuocere o scaldare |i cibi,
processo. aprite i recipienti chiusi

P Perforate le pellicole di protezione
di plastica con la forchetta.
Prima di utilizzare il micrQliGe ™ Thowo per
Materiale Micrgonde Grill |Modo

P Non mettete in funzione il forno a microong combinato

—-mancano alcune delle copertura sul retro eRegpiente in  si si si

vetro
gsse non siano montate in  maniera Cﬂl'rﬂtlaresismnm al

—¢i sono dei danneggiamenti e ammaccalure, calore
particolarmente nella zona delle coperture. Recipiente in no no no
—la guarnizione della porta sia danneggiata  vetro non
—il visore nella porta sia danneggiato resistente  al
—il cavo di rete sia danneggiato calore
—la serratura della porta non chiuda Recipienti/fpiall si si si
perfettamente o in ceramica
. y a ; resistente  al
P Nel caso di danneggiamenti oppure di una RORe
iuden te il n = . — y
non _ch udente perfettamente, contattate il ostﬁlmpmm & e G
servizio. e
plastica adalto
P Eliminate le sporcizie presenti sulla guamiziombﬂ. microonde:

della porta.
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Informazioni  basilari  sull'uso

I TR nterrompere o finire il processo  di

Materiale Micrgonde Grill | Modo cottura
combinato ; - 7 "
P Per interrompere il processo di collura, aprite s

Vassoio in no si no porta.
mE.ﬂa"“ Il microonde si spegne.
Griglia no si no
Carta no sl no P Per proseguire il processo di cottura, chiudete |
argentata e poria.
recipienti  di Il microonde proseque con il processo di cottura.
pellicola

P Per interrompere il processo di coftura, girate |l
StDVigliB adatte timer sulla posizione zero.

: s Il microonde si spegne.
+« Materiale trasparente permette alla radiazione a

microonde di scaldare regolarmente il cibo.

+ Utilizzate dei piatli o delle scodelle tondi opfisealizzazioni e segnali durante
ovali. Cibi in recipienti angolari possono l'impiegu
traboccare agli angoli.

* Le stoviglie adatte per microonde sono Spesﬁ_ﬂl timer potete leggere il tempo restante del tem
conirassegnate da una scritta riguardante. In @ collura.
case di dubbi informatevi presso il fabbricante microonde si spegne dopo il termine del tempo
delle stoviglie. coltura impostalo. Sentite un breve segnale
acustico,

iali 4 [ | iete il cibo.
StDVIglle non adatte Aprite la porta e togliete il cibo
* Le radiazioni a microonde non possono
penetrare il metallo. Percui per il funzionamento
a microonde © combinato non usate lndiCﬂZiDﬂi er |'|m | 0O a
assolutamente stoviglie in metallo o col bord - p p eg
dorato. microonde
« Non wusale recipienli in carlone o carla. Cio pud
provocare scintile o incendi. .
Attenzione!

Possibili danni al microonde.

P Non ulilizzate mai a wuoto il forno  con

Informazioni basilari sull’uso microonde o in modo combinato.

¥ La radiazione a microonde scalda le particelle
Manapola selettore programmi acquee contenute nel cibo in tempo breve. Non

Con la mancpola selettore programmi scegliete &St una radiazione termica e percio non ne

programma adatto. consegue un dorarsi del cibo.
P Girate la manopola seletiore programmi sulla® Scaldate esclusivamente generi alimentari nel
posizione desiderata. microonde.
Il seleltore s'incastra nella posizione del » Non friggete nel microonde. L'olio caldo pud
programma danneggiare il microonde e causare degli
ustioni.
_ + Scaldate solamente una a due porzioni alla
Timer volta,
b Girate il timer in senso oraric sulla durata * ur_‘ preriscaldamento HQF’ & necessario. _I forni 2
desiderata microonde lavorano subito con la massima
energia,

I processo di cottura inizia.
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Consigli per il funzionamento col grill e combinato

Impiago

funzioname

Consigli

per |l

Modalitd di funzionamento

* * Cuccere cibi Microonde, vediavorare
col grill e combinato i O
pagina 114

PRUDENZA! Mode col grill e combinalo
: o : {Combi), vedromoa

Pericolo di ustioni a causa di = de o griglia

superfici surriscaldate. (Combi), pagina 119

P Non appoggiate niente sulla parte Scaldare minestre Microonde, vedi Lavorare
superiore del corpo. con microonde.

P Mantenete le feritoie di pagina 114
ventilazione del microonde Scaldare piatti precotti Microonde, vediavorare
sempre libere, surgelati, p.e. scaldare con microonde,

Kl - . " I Ipizza pagina 114
E1 modo Eri e combinato v‘lenlel usatu_ i ,GE" thare’ oon Tormaggio GRILL) Veds Hliars;
radiante. Utilizzate solamente stoviglie resistenti ;E'i_ foast, lasagne, pagina 118
calore. paglice]
= Non utilizzate sloviglie di metallc oppure di g j4are piatti precotti Microonde, vedLavorare
alluminio nel modo combinato. o mikrbaride:
« Durante il funzionamento col solo Grill si pud pagina 114
usare l'apposita griglia fornita o anche stoviglie

di acciaio o alluminio.

Lavorare con microonde

Scegliete e utilizzare le

: 5 : In tal modo il
modalita di funzionamento le microonde.
P Mettete il
Potete utilizzare il microonde nelle seguenti per microonde.
modalitd di funzionamento: Aprite la porta
. MiFroonde Posizionate
o Grill rotante.

« Forno a microonde & griglia (modo col grilly echiydete
combinato)

la porta.

cibo da scaldare

le stoviglie al

ciba viene scaldato solamente

centro del piatto

la

A seconda dellimpiego scegliete dalla tabella
Di seguito sono elencati alcuni esempi per le potenza desiderata:
modalita di funzionamento: Impiego  Simbolo Potem:z‘ iy
Impiego Modalita di funzionamento Watt (ca.)
Amosto con crosta Modo col grill @ combinato Scaldare veloce 800 o
{Combi), wvedFormno a High
microonde e griglia
(Gﬂmhf}‘ p-aﬂina 119 Cuocere 650 H‘:I‘h
Arrostire fette di came GRILL, vedGrigliare, e
sottili pagina 118 Tenere la temperatura 460 e
Pesce, palate, pialli Modo col grill & combinato -
gratinati {Combi), vedForno a Scongelare  surgelati 280
microonde e grigha :
(Combi), pagina 119 Dehost
Dorare | filelli di pesce GRILL, v@dgliare, Tenere a caldo ) 140
pagina 118 Low
Sraldare) eNande N '_Wdl ol P Girate la manopola selettore programmi  sulla
con microonde, potenza microonde desiderata.
pagina 114

114
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Lavorare con  microonde

®Il cuccere nel microonde & pil veloce
un forno.

P Impostate percid un tempo di cottura
breve,

P Mel case che il cibo non sia cotlo,

chel N nEE

Coprire

Potenza |Tempo
in
rminuti
ca.

pi

Pietanze

la

deve essere prolungata. Scaleppina, 450 g BOD W 2535 si
patate e
. verdura
PRUDENZA! Gulasch 450 g BOD W 2-25 si
Pericole dustioni a causa di con pasta
ebollizione ritardata dei liquidi. Came con 450 g 800 W 2535 s
P Mettete una sbarretta in vetro o canederlo e
qualcosa simile, non metallico, nel salsa
recipiente.
¥ Mescolate bene il liquido prima @P‘ Prima di scaldare il cibo, bagnatelo
berlo. leggermente.
B P Mescolate ogni tanle le pietanze.
P Con il timer impostate il tempo di cottura voluto.
Il processo di coltura o di scaldare inizia.
Alimentari Potenza |Tempo Coprire
Scaldare in
Liguidi o cibi con la temperatura del frigo si 2:"”“
scaldare facimente ad una temperatura d'ambierg :
o di consumazione.
Le tabelle seguenti indicano solo dei valori di Sc@loppina 200 g 800 W 1-2 no
riferimento per i tempi di riscaldamento. impannaia
Alimentari Quan- Polenza |Tempo Coprire il =00 OMINESA S o
5 polpette
rrinuti Arrosto, 250 g 800 W 2-3 no
ca. fetta
Ligquici
Acqua, una 150 g 800 W 05-1 no @I Per non ammorbidire la pastella oppure la
tazzal i crosla, pennellate il cibo prima di scaldario
- ‘olio.
Acqua, 05 500 g 800 W 355 no el T g g
litri
Acqua, 075 750 g 800 W 5-7 no
litri Alimentari Potenza |Tempo Coprire
Caffe 150 g 800 W 051 no in
americano, minuti
una tazza ca.
Latte, una 150 g 800 W 051 no Pollame
tazza Mezzo pollo 450 g 800 W 3,55 no

Fricassea di 400 g 800 W 3-45 si

pollo
(‘DP Per non ammorbidire la pastella oppure la
crosta, pennellaie il cibo prima di scaldarlo
con un po' dolio.
b Mescolate la fricassea di pollo ogni tanto.
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Lavorare con microonde

Alimentari Quan- Potenza Tempo Coprire
in
minuti
: )

Contorni

Pasla, Riso, 150 g 800 W 1-2 si

una

porzione

Pasta, Riso, 300 g 800 W 25-35 si

due porzioni

Patate 500 g 800 W 34 si

® P Prima di scaldare il cibo, bagnatelo
leggermente.

Alimentari Qudan- Potenza

minuti
ca.

Minestre e salse

Brodo, un 250 g BOD W 1-1.5 si
piatlo

Minestra 250 g 800 W 1.,5-2 si
con pastina

Salsa 250 g 800 W 1-2 si

PRUDENZA!

Pericolo di ustioni a causa deibi

troppo caldi. Bambini piccoli

possono bruciarsi con temperature

piu basse che per gli adulti.

P Mescolate bene il cibo scaldato
per i1 bambini.

P Controllate |a temperatura,

P Fate raffreddare il cibo per i
bambini troppo caldo prima del
CONSUMOo.

Alimentari Quan- Potenza

minuti
ca.

Alimenti per neonati .
Latte 100 ml 460 W 051 no
Pappa 200 g 460 W 1-1.5 no
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Cuocere

Di seguito riceverete alcuni consigli per il cuocere

con limpiego di microonde.

e Generi alimentari che escono dal frigorifero
abbisognano di un tempo di cotlura leggermente
maggiore di quelli a temperatura ambiente.

¢« Pil compatto & il cibo, pid dura la cottura. Percio

abbisogna un pezzo di came un tempo
maggiore della slessa quantita come spezzatino.

« Cuocete quantitd elevate con la potenza
massima. Passalele infine gradualmente con
potenza media.

+ Distribuite le pietanze se possibile ampiaments
sulle stoviglie. Cercate di evilare dislivelli
nell'altezza.

e Deponete pezzi piu fini dei cibi con spessori
diversi, come p.e. cosci e di pollo o filetto di
pesce verso il centro o fatele sovrapporre.

+ Cuantith minime cuociono pil velocemente di
quelle maggiori. Come valore indicativo vale:
- Quantitd doppia = guasi tempo doppio
- Mezza guantita = mezzo lempo

« Se non conosceie per una pielanza nessun
valore del tempo, prendete ca un minutc per
100 g.

« Coprite nel microonde tutti quei cibi, che coprite
anche al fornello.

Con un coperchio evitale che i cibi si asciughino.
Per coprire sono adatti:

—un piatto girato

- carta da forno

—film per microonde.

e« Cibi che devono sviluppare una crosta, cuoceteli
senza coperchio.

s Sequile i valori di riferimento nelle tabelle
seguenti o nelle ricette.

« Controllate i| processo di cottura.

Alimentari Quan- Potenza Tempo
fita: in
minuti

ca.

Coprire

Verdura
Melanzane 500 g 650 W 7-10 si
Cavolfiore 500 g 650 W 8-11 sj

Broceaoli 500 g 650 W 6=9 si

Insalata 500 g 650 W &7 si
belga

Piselli 500 g 650 W B-7 si
Finocchio 500 g 650 W 8-11 si
Fagiolini 300 g 650 W 13-15 si



Lavorare con microonde

Alimentari  Quan- Potenza |Tempo Alimentari Potenza |Tempo Coprire

tita: in ita: in

minuti minuti

, ca, ca.
Verdura Came (Cibi precotti)
Palate 500 g 650 W 89-12 si Came con 400 g 650 W 1012 si
Cavolo rapa 500 g 650 W 8-10 si salsa
Porro 500 g 650 W 7-9 si Gulasch, 500 g 650 W 10-15 si

: : spezzating

Pannccchia 250 g 650 W 7-9 si
di grano Involtini di 250 g 650 W T7-8 si
turco came
Carote 500 g 650 W 8-10 si
Peperoni 500 g 650 W 6-9 si (Dlr Mescolate ogni tanto.
Cavolo di 300 g 650 W 7-10 si P Lasciate riposare le pietanze dopo la
B cottura da tre a cinque minuti

Asparagi 300 g 650 W 6-9 si
Pomodori: 500 g 650 W B-7 si
Zucchini 500 g 650 W 9-10 si Alimentari Coprire

@b Tagliate la wverdura a pezzi e cuocetela
due o tre cucchiai di liquido.

Mescolate ogni tanto.
P Lasciate passare le pietanze ancora da tre

Pollame (Cibi precotti)
Fricassea di 250 g 650 W 6&-7 si

. : pollo
a cingue minuti.
. . . , Brodo di 200 g 650 W 56 sl
» Condite prima di servirle. gallina

: P Mescolate ogni tanto.
Alimentari Quan- Polenza |[Tempo Coprire P Lasciate riposare le pietanze dopo la

tita: N cottura da tre a cinque minuti.
minuti

ca,

Frutta

Composta 500 g 650 W 5-8 si Alimentari ‘ Coprire

di  mele,

pere

Composta 250 g 650 W 4-6 no

di prugne

Composta 250 g 650 W 5-8 s Filetto  di 300 g 650 W 7-8 si

di rabarbara EERSRL

Mele al 500 g 650 W 7-9 si OOl N Ehad) St e g

forno, pesce

quattro

pezzi @ P Girate il cibo dopo la metd del tempo di

cottura.

@,Ir Aggiungete 125 ml d'acqua. P Lasciate riposare le pietanze dopo la

b Aggiungete il succo di limone che evita j| coftura da tre a cinque minuti.

cambiamento del colore della frutta.

b Lasciate passare la frutta ancora da tre a
cingue  minuti.
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Grigliare

Alimentari Cluan- Potenza |Tempo
in
minuti

ca.

Coprire

Scongelare e cuocere verdure

Cavolo 450 g 650 W 14-16 si
rosso con e

mele

Spinaci in 300 g B50 W 11-13 si
foglia

Cavolfiore 200 g 650 W 7-9 sl
Fagiolini 200 g 650 W B8-10 si
Broccoli 300 g 650 W 8-9 si

Piselli 300 g 650 W 7-8 si

Cavolo rapa 300 g 650 W 13-15 =i
Forro 200 g 650 W 10-11 si

Mais 200 g 650 W 4-6 sl

Carole 200 g 650 W 5-6 si

Cavolo di 300 g B50 W 7-8 si
Bruxelles

Spinaci 450 g 650 W 12-13 si
Spinaci 600 g 650 W 1517 si

G) P Cuocete il cibo con due o tre cucchiai di
liquido.
P Mescolate ogni tanto oppure spezzate con
prudenzail cibo.

¥ Lasciate passare le pietanze ancora da tre
a cingue minuti,

» Condite il cibo solo prima di servirlo.

Alimentari Polenza |Tempo

Minestre/minestroni  (Cibi precotti)
500 g 650 W 13-15 sl
300 g B50 W 7-8 si

Minestroni

Minestra
con pastina

Crema 500 g 650 W 13-15 si

P Mescolate ogni tanto.

» Lasciale passare le pietanze ancora da tre
a cingue minuti.

118

Non e necessaric preriscaldare il grill, La griglia a

infrarossi produce subito dopo 'accensione energia

irradiante.

Usate per il funzicnamento col solo grill la griglia

apposita fornita.

b Aprite la porta

P Deponete la griglia con il cibo da grigliare nel
microonde.

b Chiudete la porta,
b Girate la manopola selettore programmi sul grill.

Tempo in | Coprire
minuti ca.

Toast gratinato  2-3 34 no

Esempio:

Alimentari Quantita;

b Con il timer impostate il tempo di cottura voluto.
Il grigliare inizia.

PRUDENZA!

Pericolo di ustionia causa della
griglia calda.

¥ Utilizzate delle presine o dei
guantida forno.




Formno a microonde e griglia (Combi)

FOITIO a miCI'DDnde B gﬂg LE. ta.bel.le _segu_enli danno dei consigli per la coth
(Cﬂmbl) dei pialti diversi nel modo combinato,

Alimentari Quantita: Tempa in Coprire
minutl  ca.
In questo meodo lavorano il microonde e la g

alternativamente con una certa proporzicne. Son
disposizione tre impostazioni. 500 g 10-12 noManzo, maiale
oppure came di

vielo in un 750 9 1245 no

i Microonde a 30% della potenza 20 :
‘hll Gill a 70% della potenza Carré di maiale500 g 12-14 no
affumicato  in
m Microonde a 49% della potenza salamoia
o ; z
Combiz Grill a 51% della potenza Polpettone 500 g 13-15 no
d“b Microonde a 67% della potenza Wirste! 200 g 2-3 no
Contls Grill a 33% della potenza Wirstel da 200 g 2-3 no
lessare
;Aﬁenzionef @b Girate la carme dopo la meta del tempo di
' coltura,

Possibili danni al microonde. b Lasciate passare le pietanze ancora da tre

PIn caso di dubbi utlizzate una vite nugva, a cingue minuti.
P Non usate recipienti di plastica durante |il P Spalmate il polpettone con il bianco del
funzionamento combinato. uova.

L . ] b Perforate i wirstel con la forchetia.
Nel caso di cibi grossi e spessi, come p.e. un

arrosto di maiale, il tempo di sumriscaldamento col
microonde dara conseguentemente maggiore, di

quello per piccoli e piatti cibi. Alimentari Quarita: Tempg in Coprire
Per la grigliata ¢ l'incontrario. Qui pil  vicino minuti  ca.

preparate grossi pezzi darrosto col modo Gallina da 1.000 g 13-15 no

combinato, il tempo della grigiiata sard pid bre\@mo

rispettc a ello r pezzi darrosto pil  piccoli,

8ol qualia -per’ paz P PICCON bazai il pollo 250 g 4-5 no

P Girate la manopola selettore programmi sul
modo combinato desiderato.

P Con il timer impostate il tempo di coftura @uto.cll'] te‘ i bo g proprloi S .
Girate il cibo dopo la meta del tempo di
Il processo di coftura inizia. cottura.

P Lasciate passare le pietanze ancora da tre
a cingue minut

Allmentari Quantita: Tempg | Coprire

Trofta lessa 300 g 56 no
Filetto di pesce 300 g 34 no

P Girate il cibo dopo la metd del tempo di
cottura,

P Lasciate passare le pietanze ancora da tre
a cingue minuti.
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Eliminazione di disturbi e malfunzioni

Eliminazione di disturbi e malfunzioni

Disturbo Causa Rimedio

Il fomo a
microonde non
funziona.

Formazione di
scintille all'interno.

non & regolare.

ancora troppo
freddo.

Il cibo non é
scongelato
regolare.

La porta non e chiusa bene (siclrefziudete bene la porta.
di chiusura).

La spina di rete & staccata P Inserite la spina in una presa di
corrente.

Le stoviglie non sono adatte per M Utilizzate sclamente stoviglie adatte.

microonde.

Il microonde & usato a wvuoto. P Non usate mai il forno a microonde
vuolo col modo di funzionamento a
microonde o combinato.

Residui di cibiinkfno. P Pulite linterno.

Il risultato di coliuke stoviglie non sono adatte per M Ulilizzate solamente stoviglie adatte.
microonde.

Il cibo non era scongelalo » Scongelate il ciboc completamente.

completamente.

Tempe di cottura efo livello di pdtenSaegliete il tempo di cotturallivello di

errato. potenza adatto.

Il cibo non & stato girato o meskol@isate oppure mescolate il cibo.

Il cibo non & colte stovigie non sono adatte per M Utilizzate solamente stoviglie adatte.
microonde:

Il cibo non era scongelato P Scongelate il cibo completamente,

completamente.

Tempo di cottura ele livello di pcten@gegliete il tempo di cotturaflivello di

errato. potenza adatto.

Le stoviglie non sono adatte per M Utilizzate solamente stoviglie adatte.

microonde.

Tempo di cottura elo livello di pdtenSeegliete il tempo di cotturallivello di

errato, potenza adatto.
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Pulizia

m P Lavate il corpo del microonde regolarmente con
un panno bagnato.
P Assicuratevi che non penetri acqua attraverso le
AWVISO! aperture della copertura dell'apparecchio fino al
Scosse elettriche  possibili. e Inemo.
P Togliete la spina dalimentazione ’ =
dalla presa prima di pulire i| Pulire gli accessori
microonde. b Lavate il piatto rotante in wvetro con un detersi
P Non immergete il microonde per piatti oppure nella lavastoviglie.
nell’acqua. P Lavate il carosellc con un detersive delicato a
manao.
PRUDENZAI! b Asciugate bene il carosello.
e b — b Il_lnaslﬁntﬁ nuovamente il carosello in basso
microonde caldo. R g
. _ . ¥ lavate la griglia dopo ogni impiego con un
» Raffreddate il microonde prima| di  detersivo per piatti oppure nella lavastoviglie.
pulirlo.
Eliminare odori cattivi
Attenzione! P Posizionate un recipiente adalto le microonde
Possibili danni al microonde. riempito con acqua e succo di limone allinternc
del microonde.
P Non utilizzate mai detersivi chimici, benzina, . . —— ’
detergente per il fomo oppure detersivi P Scaldate l'acqua e il succo di limone per cing
et minuti  circa,
P Togliete il recipiente con l'acqua e il succo di
limone dal microonde.
Pulire [linterno b Pulite linternoc con un panno morbido.
P Fulite regolarmente linterno del forno a
microonde.
P Rimuovete schizzi e liquidi fuoriusciti nellinterno
con un  panno  umido.
P Nel caso di sporcizia di alto grado utilizzate un
delergente delicalo.
¥ Per non danneggiare le superficie non utilizzate
dei detergenti aggressivi come p.e. creme
abrasive.
P Lavate il wvisore da deniro con un panno
bagnato,
P lLavate la gquarnizione della porta regolarmente
con un pannc bagnato.
Pulire il corpo
Per evitare |'accendere accidentale del microonde:
b Aprite la porta,
oppure
b staccate la spina.
P Lavate la manopola seleftore programma e il

timer regolarmente con un panno bagnato.
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Garanzia

Garanzia Smaltire il microonde

Per l'apparecchio da noi messo in  commercio

assumiamo una garanzia di 24 mesi dalla da

acquisto  (scontring).

Durante la garanzia noi c¢i impegniamo di  elirmiR

gratuitamente | guasti dell'apparecchio o degli . - : . -
accessori, dovuti a difetti di maleriale o di Lo s_rnailnmgmo nE.". rispetto -{iE”lﬂmhIBI‘FlB d'.
fabbricazione, riparandoli o, a nostra discrezioneMateriale di esercizio, insiemi di componenti .
sostituendoli. Le prestazioni in garanzia né danfigttronici, materiali riciclabili e ulteriori componenti

luogo a una proroga della garanzia né dannodeli@@parecchio & regolato da leggi nazionali e
ad una nuova garanzia. regionali. Rivolgetevi alla locale autorith competente

Per la garanzia & necessario lo scontrino di per ricevere informazioni dettagliate riguardanti lo

acquisto. Senza questo scontrino non  sussiste ﬁmalllmento.r ) o . N .
diritoc né ad una sostituzione né ad una ripa%&'ior@so di domande riguardanti i matenali utilizzati
gratuita. rivolgetevi al produttore.

MNel caso si ricorra alla garanzia, restituire al
rivenditore 'apparecchioc completc in ogni sua
parte, nellimballaggic originale unitamente allo
scontrino.

Danni al materiale di consumo oppure ai pezzi di
logoramento come anche operazioni di pulizia e
manutenzione o la sostituzione di pezzi soggetli a
logoramento non  rientrano nella garanzia e quindi
sono a pagamento!

La garanzia si annulla nel caso di intervento da
parte di terzi.

Al termine della garanzia le riparazioni possono
essere eseguite dietro pagamento dal corrispettivo
negozio specializzalo o servizio riparazioni.

Modello MWG 763

Alimentazione di 230 V, 50 H=z
tensione

Potenza assorbita -

Griglia: 1.000 W
Potenza di uscita di 800 W
riferimento  del

microonde

Capacita 20 litri

Peso ca. 114 kg

Dimensioni ca.

(LxAxP) 452 = 262 = 348 mm

Ci riserviamo modifiche tecniche!
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Denne bruksanvisningen er menlt a fere til

s forskriftsmessig

s sikker og

« okonomisk

bruk av mikrobslgeovn med grill MWG T783.

Vi forutsetter at brukerne av mikrobalgecvnen har

alminnelige kunnskaper om bruk av elektriske
husholdningsapparater.

Enhver person som

+ befjener,

* rengjer eller

* deponererifijerner

denne mikrobglgeovnen, ma ha satt seg inn i hele
bruksanvisningen.

Bruksanvisningen er en del av produktet og ber
derfor alltid oppbevares i neerheten av
mikrobelgeovnen. MNar mikrobelgeovnen selges
eller overleveres andre pa annen mate, ber
bruksanvisningen felge med.

Grafiske symboler

Forskjellige elementer i bruksanvisningen er utstyrt
med bestemte grafiske symboler. Dermed er det lett
a se om det dreier seg om

vanlig tekst,

kryssreferanser,

= opplistninger eller

P handteringsanvisninger.

Anvisninger med detle tegnet inneholder
tilleggsinformasjoner, som for eksempel
opplysninger om ekonomisk bruk av
mikrobalgeovnen.
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Sikkerhetsanvisninger

Sikkerhetsanvisninger

Les sikkerhetsanvisningene neye fer du tar
mikrobelgeovnen. Ta hensyn il alle advarsler
felg alle henvisninger pa mikrobalgeovnen og
denne bruksanvisningen.

Forskriftsmessig bruk

Mikrobalgeovn med grill MWG 763 egner

tining av dypfryst mat

som er egnet for mikrobelgeovner
* koking av mat
« varmefunksjon for mat
* gratinering
= grilling.

Mikrobelgeovnen er produsert for og ma
utelukkende brukes til de omtalte formalene.
Ovnen ma bare brukes som beskrevet | denne
bruksanvisningen. Mikrobelgeovnen er ikke
konstruert for industriell bruk.

Annen bruk er ikke tillatt og kan medfere skdde

seq i

rask oppvarming av mat og drikke i beholdere

Vesentlige sikkerhetsanvisninger
Unnga elektrisk stot

tlm"ﬂu ma aldri apne ovnens Kabinett,

?9 Ovnen ma kun koples til en forskriftsmessig
installert jordet slikkontaki med 230 V 50 H

» Stikkontakten ma veere fritt tilgjengelig slik at
mikrobelgeovnen | nedstilfeller kan frakoples
enkelt og raskt fra el-nettet.

i Kople mikroboigeovnen fra el-nettet
situasjoner:

—far rengjering,

nar tilbeherdeler

—hvis mikrobalgeovnen
periode eller

det har

-
'

i felgende

monteres,

ikke brukes | en lengre

~ nar oppstatt en feil.

+ Trekk stepslet ut av stikkontakten. Pass pa &

bare dra i selve stoepslet
« Barn ma bruke mikrobelgeovnen kun under

tilsyn av wvoksne.

Mikrobelgeovnen ma
eller sprutende wvann.

kk& sett gjenstander som er fylt med wvann, sc

ikke utsettes for dryppende

|
f

personer eller gjenstander . eks. vaser, pa, ved siden av eller ovenfor
; ¢ 3 , , mikrobelgeovnen.
Clatronic International GmbH kan ikke gjeres lkke install krobal . rhet
ansvarlig for skader som falge av ureglementerf el WDDAROWED f Betleian v
Btk vann som f. eks. en waskekum.
* Senk aldri mikrobelgeovnen eller nettkabelen
ned i wvann.

Apenbar misbruk

Fiern aldri dekselet som beskytter
av mikrobglgeenergi.

lkke bruk mikrobelgeovnen hvis owvnsderen og
av deren, sszerlig derpakningen, er skadet.

Bruk aldri mikrobelgeovnen til terking av kleer.

mot eksponerin
-

lkke ta pa nettkabelen eller
med fuktige hender.

E#dﬁ.t’rli'cab-.ale-n ma ikke knekkes eller klemmes.
daigruk aldri mikrobelgeovnen nar nettkabelen er

mikrobelgeovnen

skadet, nar det oppstar feil eller hvis
mikrobelgeovnen er skadet. | (vilstilfelle ber en
fagmann kontrollere eller reparere
mikrobelgeovnen fer den tas i bruk igjen.

+ Vedlikeholdsarbeid og reparasjoner mé bare
utferes av kvalifiserte fagfolk.

Unnga kvelningsfare

« La aldri ban leke med folie eller andre

emballasjedeler.
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Sikkerhetsanvisninger

Fare for eksponering av mikrobelgeenergi e Forsinket koking: Ved koking, spesielt ved

v : ettervarming av wveesker (vann) kan det
Kontroller mikrobglgeovnen regelmessig med forekomme at koketemperaturen er nadd uten at

hensyn tl skader. |kke ta | bruk en skadet Qun. typiske dampboblene stiger opp. Vassken
Ikke bruk mikrobelgeovnen hvis falgende deler koker ikke jevnt. Ved slik forsinket koking kan

er skadet: det skjig en overkoking nar beholderen tas ut av
- der ovnen,
- dorkomponenter For & oppna jevn koking settes en stav av glass
— derpakningen. eller liknende ma ikke wvesre av midall |

beholderen.

Fjern aldri deksler pa eller i mikrobelgeovnep. nder bruk av kombinert- eller grillfunksjonen
blir mikrobglgeovnen wvarm. Derfor ma

Unnga brannfare mikrobelgeovnens overflate ikke reres under
driften.
* Pass pa ikke & montere eller plassere  « Pa grunn av heye temperaturer ved bruk av
mikrobalgeovnen under et skap. Ved kombi- kombinert- eller grilfunksjonen ma barn  bruke

eller grilldrift oppvarmes kabinettets overflater.  mikrobelgeovnen kun under tilsyn av voksne.

Hold oppsyn med mikrobelgeovnen nar mat « Bruk grytekluter eller grillvotter nar maten skal
varmes opp eller kokes | brennbare malerialer snus, reres i eller beholdere tas ul av ovnen.
som kunststoff- eller papirbeholdere. Materialet

kan selvantennes.

Ved reykutvikling ma mikrobglgeovnen slas a

med en gang og siepselel ma frekkes ut @vvarm aldi vaesker eller mat i Ilukkede beholdere.
stikkontakten. Hold ovnsderen Ilukket for a kveldare for eksplosjon!
eventuelle flammer.

ynngé personskade

s Matvarer med skall eller skinm som egg eller
Veer papasselig med a nmulle ut hele lengden gMiser ma ikke varmes opp i mikrobelgeovnen.
nettkabelen, ellers kan kabelen overoppheles.  Fare for eksplosjon!

Pass pa al neftkabelen ikke kommer i konlaklikke bruk mikrobelgeovnen uten tilsyn. Nar du
med varme apparatdeler. forlater arbeidsplassen, ma mikrobalgeovnen

Nar det brukes ren grill- eller kombinert funksjoitid slas av eller stopselet trekkes ut.

ma det ikke brukes beholdere av kunststoff.e Bam eller skropelige personer ma ikke bruke
Pass pa at mikrobelgeovnen plasseres slik at mikrobelgeovnen uten tilsyn.

den pa alle sider har minst 20 cm * Bruk kun servise som er egnet for
luftningsavstand Gl vegg, skap osv. mikrobalgeovn som glass, porselen, steingods,
Mikrobolgeovnen ma ikke settes inn i et skap.armebestandig kunststoff eller servise som er

spesielt laget for mikrobelgeovn. Ta hensyn il

Unnga forbrenning servise-produsentenes anvisninger.

Innholdet | tateflasker eller glass med bameﬂﬁhgé shadar
ma reres om eller ristes efter oppvarming |

mikrobelgeovnen. | tilegg ma temperaturen pa Bruk kun tilbeher anbefalt av produsenten.
maten kontrolleres for den brukes og ved Q‘Ehﬁ’éngjar mikrobalgeovnen regelmessig og fiern
ma den avkjeles. matrester fra ovnsrommet.

Ikke: varm. opp ‘Gje’ | mikrtigigeovnen. * Nar ovnsrommet er tilsmusset kan det fere til at

overflaten skades. En skadet overflate kan
minske mikrobelgeovnens levetid.

+ Ved rengjering ma det ikke brukes
metallgjenstander.
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Sikkerhetsanvisninger

Grafiske symboler for
sikkerhetshenvisninger

| denne bruksanvisningen finner du felgende
kategorier av sikkerhetshenvisninger og

anvisninger:

ADVARSEL!

Anvisninger med ordet ADVARSEL

advarer mot en farlig situasjon
muligens kan fere til alvorlige
dedelige skader pa personer.

s0m
eller

FORSIKTIG!

Anvisninger med ordet FORSIKTIG

advarer mot en situasjon som

kan

fare til lettere eller mindre alvorlige

skader pa personer.

OBs!

Anvisninger

med ordet OBS advarer mot

mulige materielle eller miljaskader,

fare for
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Beskrivelse av owvnen

Beskrivelse av ovnen

Leveranseomfang

Etegnelse Posisjon Betegnelse

1 Mikrobolgeovn 6 Roterende lallerken

2 Bryter for programvalg 7 Tallerkenholder (dreiekors med hjul)
3 Timer 8 Grillrist

4 Stopsel 9 Derpakning

5 Deorapnertast 10 Dar med ovnsvindu
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Beskrivelse av ovnen

Betjeningspanel

Programmer

Funksjon

Mikrobelgeovnen kan varme opp matvarer |
ovnsrommet. Nar du har wvalgt en funksjon og tryl
pa tilsvarende tast, roterer tallerkenen langsomt.
Maten varmes opp. Gjennom ovnsvinduet kan du
holde eye med forlepet | del opplyste ovnsrommet
For grillfunksjonen falger en grillidst med i
leveransen.

Med mikrobelgeovnen kan mat:

= tines,

* varmes opp raskt,

+ kokes,

= grilles,

= gratineres og

» holdes wvarm.

Til dette star felgende funksjoner til disposisjon:

+ Mikrobelgefunksjon

« Grillfunksjon

= Mikrobelge- og grillfunksjon (kombigrill)
Henvisninger til bruk av de enkelte funksjoner se
Valg og bruk av driftsfunksjoner, side 134,
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Utpakking av mikrobelgeovnen

Produktspesifikasjoner

Mikrobelgeovnens egenskaper:

ovnsvolum 20 liler

mikrobelgeeffekt 800 W

infrared grilleffekt 1.000 W
mikrobelgefunksjon med fem effekiirinn
en grillfunksjon

fre effeklirinn kombinasjon grill/mikrobelger
30-minutters timer med sluttsignal
kabinett av rustfritt stal

opplyst ovnsrom

Henvisningsskilt
mikrobglgeovnen

P Felg anvisningene pa henvisningsskiltene,
Pa owvnens overside finnes felgende advarsel:

og symboler pa

Oversetlelse;
ADVARSEL - H@YSPENNING
ADVARSEL - MIKROB@LGEENERGI

IKKE FJERN DETTE DEKSLET.

Dersom deren er bulket, har slat seg eller er
skadet pa annen mate og deren ikke Ilukker som
den skal, ma mikrobelgeovnen ikke tas i bruk.
Det ma ikke tukles med dorens sikkerhetslas.
Vedlikehold og/eller reparasjoner ma kun utferes
av godkjente fagfolk.

For dette dekslet fiernes, ma stepselet trekkes ut
for @ kople mikrobalgeovnen fra el-nettet.

pa typeskiltet

Typeskiltet med folgende opplysninger

baksiden av mikrobalgeovnen:
mikrobelgeovnens lypebetegnelse

Opplysninger

sitter pa

L

Forbrenningsfare ved varme « driflsspenning/-frekvens
overflater. + inngangseffekt

b Under bruk av mikrobolgeovnen * MW-ulgangseffekt .
eller umiddelbart etter ma du ke Merke for avfallshandtering
ta pa kabinettoverflaten. + dimensjoner

F Bruk grillvotter.

Pa ovnens overside finnes et henvisningsskilt
felgende tekst:

Utpakking av

‘;M;r;mg Microwave energy-Do nol remove this mikrobﬁlgeovnen

Oversettelsea: P Ta mikrobelgeovnen ut av emballasjen.
Advarsel - Mikrobalgeenergi - lkke fijern dette ¥ Fjern alt innpakningsmateriale som folier,
dekslet. fyllmateriale, kabelholdere o©g emballasjekartong.

Pa ovnens bakside finnes et henvisningsskiit
falgende tekst:

WARNING-HIGH WVOLTAGE
WARNING-MICROWAVE ENERGY

b  Kontroller at alle deler er med, se Leveranseomfang
med side 128

DO NOT REMOVE THIS COVER For forste gangs bruk

Do not operate this oven if the door is bert

warped or otherwise damaged an d does noi ’

close firmly. nstallere mikrobglgeovnen

Do not tamper with the door safely interlocks

Maintenance should be carried out only by a ADVARSEL!

qualified serviceman. Brannfare wved feil installasjon.
Remove plug or disconnect from the mains . ;
S e 4 'I-Ili-‘:ﬁ:er ln::allz:;a pmakrobalgenvnen
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Klargjering av mikrobalgeovnen

frittstaende.
P Pass pa at mikrobelgeovnen pa alle sig

OBS! Klargjering av

Det kan oppsta skader pa mikrobeigeovnen e mlkrﬂbﬁlgeomen

apparater i umiddelbar naerhet.

» Mikrobalgeovnen ma ikke brukes utendars. Det er mulig at det fins produksjons- eller oljeresl

b Ik —_— obolasowian | ot ik pa kabinettet eller varmeelementet. Derfor kan det
ol _eg ot B 3 o forekomme noe rayk eller lukt ved farste gangs

} Mikrobalgeovnen ma utelukkende installeres  bruk. Dette er normalt og gir seg etter noen gar

bruk.
er FaF a flerme produksjons- eller oljerester, gjer som

minst 20 cm |uftningsavstand til vegg, skap fglger:
bl P Pass pa at rommet er gedt luftet.
» Apne et vindu.
OBS! P Sett inn tallerkenen.
Det kan oppsta skader pa mikrobelgeovnen EﬁerLukk ovRisderen.
apparater | umiddelbar nasrhet.
"’""* FORSIKTIG!
lkke plasser mikrobelgeovnen i umiddelbar .
naerhet av andre elektroniske apparater. Farbrenningsfare: pga. varme
overflater,
} Fjern beskyttelsesfolien fra kabinettet ogleller ffra P Det er kun ved grillfunksjonen at
ovnsrommet. mikrobplgecvnen kan brukes uten
P Ta alt innpakningsmateriale og de leverte mat i,
komponenter ut av ovnsrommet. > Drsi bt . S i
. : re eren for programva rill.
P Kontroller mikrobalgeovnen for synlige skader, '. o . b g. . o
spesielt i omradet for deren og :ﬂamakningeﬁ. Innstill ett minutt pa timeren.
» Ikke ta i bruk en skadet mikrobelgeovn. Mikrobelgeovnen er i gang med grillfunksjonen.

®Mikrﬂbalgenvnen veier ca. 114 kg

Gjennomfar disse trinnene som beskrevet tre til fin

’ ' . ganger etter hverandre. Derefter kan du bruke
» Plasser mikrobelgeovnen pa et flatt, stabilt mikrobalgeovnen for maten.
underlag.
. s Sette inn den roterende tallerkenen
Tilkople mikrobglgeovnen
P Trykk pa tasten nedenfor timeren for & &pne
ADVARSEL! ovnsdoren.
Fare for stremstel. Deren svinger opp.
¥ Stopselet ma veere lett tilgiengeligh Sett inn tallerkenholderen nede i fordypningen i
slk at mikrobelgeovnen raskt |og ovnsrommet.
enkelt kan koples fra elnettet i , . . ; g UE
nedstilfellet Beveg den litt fram og ftilbake til den gar i k
» Kople mikrobelgeovnens stepsel il en
forskriftsmessig installert stikkontakt med
230 vV ~ 50 Hz
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For du

lar i

bruk mikrobelgeovnen

P Leog

tallerkenen slik pa helderen

ikke kan forskyves.

Rl Henvisninger til  servise

FORSIKTIG!

Tallerkenen ma

P Gienta hvis tallerkenen

ligge rett pa holderen,

ikke

Brannfare ved bruk av papp eller
papir i mikrobelgeovnen.

b lkke bruk beholdere av papir| eller
papp.

P Bruk kun egnete beholdere,

FORSIKTIG!

Eksplosjonsfare ved bruk av te
lukkede beholdere.

P Apre lukkede beholdere for

l

ligger helt rett pa

koking eller oppvarming.
holderen. b Stikk noen hull i plastfolien Mmed
en gaffel.
For du tar | bruk _
. materiale mikr grill- kombi-
mlkrﬂb ﬁ lgeavnen balge- funksjon funksjon
funksjon
P Mikrobalgeovnen ma ikke tas i bruk nar varmefast ja ja ja
—del mangler deksler pa baksiden eller hvis gissbeholder
ikke er forskriftsmessig montert, ikke varmefast nei nei nei
—del forekommer skader og bulker, spesielt liglassbeholder
dekselomradet, varmefast ja ja ja
—dorpakningen er skadet, keramikk-
—dervinduet er skadet, behelder |/
—nettkabelen er skadet, -tallerken
—derens lasmekanisme ikke fungerer feilfrit, gfmbsfga- ja nei nei
ker
P Vennligst ta kontakt med var serviceavdeling maskistoff-
skader eller nar deren ikke lases riktig. behalder
P Fjern evl. smuss og forurensing fra metall- nei ja nei
derpakningen. tallerken
grillist  nei ja nei
ADVARSEL! aluminiums- nei ja nei
Fare for stromstot. folie og
7 ’ follebeholder
P Reparasjon og vedlikehold ska
bare utferes av kvalifiserte fagfolk.
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Generell betjening

Egnet servise Opplysninger og signaler under driften

* Gjennomsiktig materiale fillater at mikrobslgenelimeren viser gjenstaende kokelid.

trenger gjennom slik at maten varmes jevnt.gyer aysiuttet koketid slas mikrobelgeovnen av. Du
= Bruk runde eller ovale kokekar og tallerkeneherér en kort signaltone,

kantete beholdere kan maten overkoke i » Apne deren og ta ut maten.

hjernene.
= Servise som er spesielt egnet for mikrobalgeovn

er ofte merket tilsvarende., Hvis du er i tvil om

serviset kan brukes 1 mikrobalgeovn, sper .=
produsenten eller leveranderen av serviset. Ht_-:'nwsnlnger fOF
mikrobglgefunksjonen

lkke egnet servise

* Mikrobalgene kan ikke trenge gjennom metall OBS!
Metallbeholdere eller service med metall- Det kan oppstd skader pa mikrobelgeovnen.
/gullkant ber ikke brukes ved ren mikrobelge- ;
eller kombifunksjon. P Mikrobelgeovnen ma aldri brukes med

o Bruk ikke papir- eller pappskal, da disse kdn mikrobalge- eller kombifunksjon dersom det
forarsake gnister ogleller brann. ikke er mat i ovnen.

Mikrobplgene wvarmer wvannmolekylene | maten i
sveert kort tid. Det oppstar ingen wvarmestrdling og

= < dermed ingen bruning.
GEHEI’E” betjenmg * | denne mikrobplgeovnen ma det kun

oppvarmes matvarer.

Bryler for prngramvalg * Mikrobelgeovnen ma ikke brukes til fritering.

Varm olje kan skade mikrobalgeovnen,
Med programvalgbryteren velges ensket program.  Brannfare!

» Drei bryteren for programvalg i ensket stiling. Bare en eller to porsioner ber oppvarmes om
Bryteren lases | wvalgt programinnstilling. gangen,
« Forvarming er ikke nedvendig. Mikrobelgene

Timer starter prosessen pyeblikkelig med full effekt.

P Drei bryteren med uret til ensket tid.
Tilberedningen starter.

Henvisninger for grill- og

Avbryte tilberedningen kombifunksjonen
¥ For & avbryte filberedningen midlertidig., Apne

deren. . FORSIKTIG!
Mikrobalgeovnen slas av. : Forbrenningsfare pga varme

overflater,
P For a fortsette den avbrutte prosessen, lukkes
daren igjen.

Mikrobelgeovnen fortsetter med tilberedningen.

P lkke sett noe pa toppen av
kabinettet.

P Ventilasjonsspaltene ma alllid
holdes  fri.

P For a avbryte hele tilberedningen, dreies timeren
il null.

Mikrobelgeovnen slas av.
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Valg og bruk av driftsfunksjoner

Ved grill- og kombifunksjonen brukes
stralingsvarme. Bruk kun varmefaste beholdere.

Bruksomrade Driftsfunksjpn

Varme opp dypfryst Mikrobelgefunksjon, se

* Ved kombifunksjon ma det ikke brukes metalferdigmat, f eks. pizza Bruk av

aluminiumsformer.
ren grillfunksjon kan det ogsa brukes

eller
« \ed

og aluminiumsformer eller grillristen som folgelGratinering med ost, . Grillfunksjon, sdruk av

med.

Valg og bruk av

driftsfunksjoner

Mikrobelgeovnen har felgende driftsfunksjoner:
+ mikrobelgefunksjon
+ grillfunksjon

« mikrobalge- og grillfunksjon (kembifunksjon)

Nedenfor er
driftsfunksjoner:

Steik med spre skorpe Kombifunksjon (Combi),
se Mikrobalge- og
grillfunksjon {Combi),
side 138

Grilliunksjon, seBruk av
grififunksjonen, side 138
Kombifunksjon (Combi},
se Mikroboige- og
grilifunksjon {Combil,
side 138

Grillfunksjon, se Bruk av
gniffunksjonen, side 138
Mikrobglgefunksjon, se
Bruk av
mikrobefgefunksjonen,
side 134
Mikrobelgefunksjon, se
Bruik av
mikrobelgefunksjonen,
side 134

Kombifunksjon (Combi},
se Mikrobalge- og
grilffunksjon {Combi),

side 138

Varme opp suppe Mikrobelgefunksjon, se

Bruk av
mikrobplgefunksjonen,
side 134

det oppfet noen eksempler pa

Bruksomrade

Grille tynne kjsttskiver
Fisk, poleter, gratinerte
retter

Brune fiskefilel
Varme opp. opphete

drikkevarer

Koke mat
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mikrobalgefunksionen,
metali- side 134
eks. ftoast, lasagne, grillfunksfonen, side 138
grateng
Varme opp forkokte retter Mikrobslgefunksjon, se
Bruk av
mikrobaligefunksjonen.
side 134

Bruk av mikrobglgefunksjon

| denne driftsfunksjonen varmes
gjennom mikrobelgene,

P Legg maten i en beholder
mikrobalgeovn.

som  er

Apne daren.
Sett beholderen | midten av den roterende
tallerkenen.

P Lukk daren.

Alt etter bruksomrade wvelges wonsket effekt fra

tabellen:

Bruksomrade Symbol Effékt | watt

Rask oppvarming 800

High
Koke 650 ‘i.
M.High
Holde temperaturen de 460
Med
Tine dypfryst mat 290
Defrost
Varmelunksjon & 140
Low
P Drei bryteren for programvalg til snsket effekt
innstilt,
Koking i mikrobelgeovnen skjer mye raskere
enn i en vanlig stekeovn.

litt kortere koketid.
varm nok, sett den

P Sett timeren heller pa

¥ Hvis maten ikke er
en stund til.

maten utelukkende

egnet for



Bruk av mikrobslgefunksjonen

FORSIKTIG! Matvare Vet Effekt| Tid | Til-
. min. cal dekke

Forbrenningsfare pga forsinket
keking av wvaesker.

Kjatt

snitsel, 200 g BOO W 1-2 nei
PSett en stav av glass eller en panen

annen ikke metallglenstand inn

fir 500 800 W 3-4 i
I beholderen. ;j:ﬂkakgr = =
P Rer vaesker godt rundt fer stelk 250 g 800 W 2-3 nei
drikkes.
P Sett timeren pa onskel koketid, (Db For a forhindre at panaden eller skorpen

blir myk, pensles maten med olje for
oppvarmingen.

Tilberaedningen starter.

Oppvarming
Vaesker og matvarer fra kjoleskapet kan svaert EYETAeTe Rt = S i e E Til-
varmes opp tl rom- eller spisetemperatur. min. ca. Bekke
Tabellene nedenfor inneholder bare anbefalte
verdier for oppvarmingen. halv kyling 450 g 800 W 35-5 nei
Matvare VE*I. Eﬂ&ki hense- 400 g 800 W 345 |a

| frikassé
Vaasker
vann, 150 g 800 W 0,5-1 nei @P For a forhindre at panaden eller skarpen
en kopp blir myk, pensles maten med olje for
vann, 500 g 800 W 35-5 nei oppvarmingen.
0.5 liter P Rer i hensefrikasseen under
vann, 075 750 g 800 W 5-7 nei tilberedningen.
liter
kaffe;, 150 g 800 W 051 nei
en kopp :

Matvare Velt Effekt | Tid
en kopp . .
Tilbehar

. pasta, ris, 150 g 800 W 1-2 ja
Matvare Vekt Effekt en porsion

r pasta, ris, w300 g B800 W 25-35 |a
tallerkenretter porsjoner
kjeftskiver, 450 g 800 W 2535 ja poteter 500 g 800 W 3-4 ja
poleter og
grennsaker , ;
gulasj med 450 g 800 W 2-25 ja @ Fukt maten lett feor oppvarmingen.
pasta

kit med 450 g 800 W 25-35 ja

saus

supper og sauser
P Fukt maten lett fer oppvarmingen. kiar buljong, 250 g 800 W 1-15 |a
P Rar i maten under tilberedningen. en lallerken

suppe med 250 g 800 W 152 ja

tilbeher

saus 250 g B00 W 1-2 ja
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Bruk av mikrobalgefunksjonen

FORSIKTIG! + Tilbered mat som skal fa skorpe uten lokk.

Overhold nedenstaende verdier i tabellene og

Forbrenningsfare ved for varm mat oppskriftene, som er menl som holdepunkter for
Smabarn kan brenne seg ved lavere tilberedning.

temperalurer

* Hold sye med kokeprosessen.

P Ror godt i den oppvarmete Matvare Veki Effekt T|d i Til-
babymaten. min. dekke

e auberginer 500 g 650 W 7-10 ja
P La barne-/babymaten avkjele for blomkal 500 g 650 W 8-11 ja

den brukes.

brokkoli 500 g 650 W 6-9 ja
sikori 500 g 650 W 6-7 ja

Matvare Vekl Effekt Tid i

erter 500 g 650 W 6-7 |a
fennikel 500 g 650 W 8-11 ja
Babymat ETWIAAE
melic 100 ml 460 W 0,5-1 nei grenne Sd%g: 650 1a
: banner
IR g0 N = 1A e poteter 500 g 650 W 9-12 ja
kalrabi 500 g 650 W 8-10 ja
Koking purre 500 g 650 W 7-9 ja

maiskolber 250 g 650 W 7-9 ja
gulratier 500 g 650 W 8-10 ja

Medenfor noen tips for koking med mikrobelger:
* Matvarer fra kjoleskapet trenger litt lengre

koketid enn mat med romtemperatur. paprika 500 g 650 W 6-9 ja
* Jo kompaktere maten er, jo lengre er koketiden. rosenkal 300 g 650 W 7-10 ja

For eksempel trenger et sterre kjettstykke lengre asparges 300 g 650 W 6-9 ja

koketid enn strimlet kjeit med samme wvekt. e 500 g 650 W 6-7 ja

* Kok sterre mengder med maksimal effekt.
Fortsett deretter jevn koking ved middels effekt.

* Fordel maten sa jevnt som mulig pa tallerkenen. » Kutt k : Sbit kok d
Pass pa at det ikke er for stor forskjell i hayden@ mL;.td ?:;ﬂrt}ri?eegg‘;s;:lg erl 3;}:'?3 R

* MNar du tilbereder ujevne maltvarer som f. eks.

kyllinglar eller fiskefilet, legg de flalere delene ) . .
innover og la dem overlappe. ¥ La maten etterkoke i tre til fem minutter.

« Mindre mengder koker raskere enn sterre. Som » Krydre maten rett for servering.
tommelfingerregel gjelder:
—dohbel mengde = nesten dobbel tid
—halv mengde = halv tid

zucchini 500 g 650 W 9-10 ja

Rer i maten under tilberedning.

* Hvis du er usikker pa tidsbruk for en matrett,
beregn ca. 1 minutt kokelid per 100 g

s Tildekk alle matvarer i mikrobalgeovnen som du
ogsa ville tildekke ved tilberedning med vanlig
komfyr.

Bruk av lokk forhindrer utterring av maten.

Som tildekking kan brukes:

—en snudd tallerken
— bakepapir
—folie beregnet for bruk i mikrobelgeovn.
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Bruk av mikrobslgefunksjonen

Matvare Vekt Effekt| Tid i Tildekk
| min. cal e

frukt

Matvare Velt Effekt | Tid | Tildekk
min. cal e

eple-, pesre- 500 g 650 W 5-8 ja fiskefilet 300 g 650 W 7-8 ja
kompott fiskefilet 400 g 650 W 89 ja
plomme- 250 g 650 W 4-6 nei
kompott P Snu maten etter halv tid.
FRARIR CBEEY GRHINING-S P La maten hvile i ca. tre i fem minutter e
kompott koking.
stekte epler, 500 g 650 W 7-9 ja
fire stykker
®., Tilfoy ca. 125 ml vann. Matvare Veht Effekt Tildekk
P Tifey Iitt sitronsaft som hindrer misfargindgs
av oppskaret frukt. line og koke grennsaker
¥ La frukten etterkoke i ca tre til fem EARRTAR0.| GRIEROH WITE=0: s
minutter. bladspinat 300 g 650 W 11-13 ja
blomkal 200 g 650 W 7-9 ja
brekk- 200 g 650 W 8-10 ja
Matvare Vekt Effekt bﬂnner, -
| brokkofi 300 g 650 W 8-9 ja
kiett (allerede forkokte matvarer) erter 300 g 650 W V-8 ja
kiel med 400 g 650 W 10-12 ja kalrabi 300 g 650 W 1315 ja
saus purre 200 g 650 W 10-11 ja
gulasi, 500 g 650 W 10-15 ja mais 200 g B50 W 4-6 ja
strimlet  kjott gulratter 200 g 650 W 5-6 ja
okserullader 250 g 650 W 7-8 ja rosenkal 300 g 650 W 7-8 ja
spinal 450 g 650 W 1213 ja
P Rer i maten under lilberedning. spinat 600 g 650 W 15-17 ja
P La maten hvile i ca. tre til fem minutter etter
koking. ® » Kok maten med én til to spiseskjeer veeske
P Rer i maten under lilberedning eller del opp
maten forsiktig.
Tid i » La maten etterkoke i ett til to minutier.
min. caj e P Krydre maten ferst fer servering.

(allerede forkokte matvarer)
250 g 650 W B-7T ja

fijaarkra
hanse-
frikassee

kylingsuppe 200 g 650 W 56 ja

P Rer i maten under

P La maten hvile i ca.
koking.

tilberedning.

tre til fem minuttégryRleE

VeHt Effekt | Tid |

Matvare

supperfgryter (allerede forkokle matvarer)
500 g 650 W 13-15 ja
suppe med 300 g 650 W 7-8 ja

tilbeher
kremet 500 g 650 W 13-15 ja
suppe

P Rer i maten under kokingen.

P La maten etterkoke i ca. to il
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Bruk av grillfunksjonen

Bruk av grillfunksjonen

ikke a

Grillen trenger forvarmes.

pa.

Infraradgrillen
produserer siralingsvarme med en gang den 5|-'il$

Mikrobglge- og grillfunksjon

(Combi)

denne driftsfunksjonen serger
grillfunksjonen 1 et

mikrobalge- og
bestemt forhold wvekselvis for

Ved ren grillfunksjon brukes grillisten som felg@lberedning av maten. Tre innstilinger star til

med leveransen.
P Apne daren.

P Setlt grillisten med grillmaten inn i
mikrobelgeovnen.

. -~
— |O
L

P Lukk deren.

P Drei bryteren for programvalg il grill.

Eksempel:

Matvare WVekt [Nid i Til-
minutter dekking
ca.

toasl, gratinet 2-3 3-4 nei

med ost

P Setl limeren pa ensket tilberedningslid,

Grillprosessen starter.
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FORSIKTIG!
Forbrenningsfare pga varm  grillrist.
P Bruk grytekluter eller grillvotter,

disposisjon.

Symbol  Pragram

n Effekt mikrobelgefunksion 30 %
c‘,:u.‘ Effekt grill 70 %

'Ig Effek! mikrobelgefunksjion 49 9%
Combiz Effekt grill 51 %

i Effekt mikrobelgefunksjon 67 %
Combia Effekt grll 33 %
OBS!

Det kan oppsta skader

P lkke bruk grillristen ved kombifunksjonen,

P lkke bruk kunststoffbeholdere ved
kombifunksjonen.

pa mikrobalgeovnen.

Ved bruk av mikrobelgefunksjonen trenger store,
tykke matvarer som f. eks. skinkestek lengre
koketid enn mindre og flatere matvarer.

Ved bruk av grilfunksjonen er det omvendt. Jo
nermere grillen maten befinner seg, jo raskere
brunes den. Nar du ftilbereder store kjottstykker med
kombifunksjonen, er grilitiden kortere enn for mindre
kjattstykker.

P Drei bryteren for programvalg tl kombidrift.
P Sett timeren pa ensket tilberedningstid.
Tilberedningen starter.

Tabellene nedenfor gir
forskjellige retter

noen lips for
med kombifunksjonen.

tilberedning av

Matvare Vekt Tid | Til-
dekking

minutter
ca.

kjgtt og pelser

500 g 10-12 neistorfe, svine-

gller kalvekjolt,

hele stykker 750 g 12-15 nel
lettrokt 500 g 12-14 nei
svinekjatt

kjettpudding 500 g 1315 nei
wienerpalse 200 g 2-3 nei
knakkpelse 200 g 2-3 nei



Mikrobelge-

og grillfunksjon (Combi)

@I‘

Snu maten etter halv  koketid.
La maten etterkoke | ca. tre il
kjettpuddingen.

Smaer eggehvite pa

Stikk sma hull i

Matvare Vekt Tid i Til-
dekking

minutter

ca.

suppehens 1000 g 13-15 nai
kylingdeler 250 g 4-5 nei

®,

»

La maten koke | sin egen wvasske.
Snu maten etter halv  koketid.

La malen etierkcke | ca. fire til fem
minutter.

Matvare Vekt Tid | Til-

arret

minutter dekking

ca.

i avkok 300 g 56 nei

fiskefilet 300 g 3-4 nei

L4
»

Snu maten etter halv koketid.
La maten etterkcke |1 ca. tre fil fem

fern minutter.

poelsene med en gaffel

minutter.
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Hvis feil oppstar

Hvis feil oppstar

Feil Arsak Hijelp
Mikrobelgeovnen Ovnsdoren er ikke riktig lukket P Lukk deren fullstendig.
starter ikke. {lasmekanisme}.

Stopselet er trukkst ut. P Sett stppselet riktig inn | stikkontakien.
Det dannes gnisterServiset er ikke egnet for P Bruk egnet servise.
i ovnsrommet, mikrobelgeovn,

Mikrobalgeovnen brukes uten mat i® Mikrobelgeovnen ma aldri brukes med
mikrobolge- eller Kombifunksjon
dersom det ikke er mat i owvnen.

Matrester i ovnsrommet. P Rengjer ovnsrommet.
Kokeresultatet er Serviset er ikke egnet for P Bruk egnet servise.
ikke jevnt mikrobelgeovn.

Maten var ikke tilstrekkelig tint. P Tin opp maten fullstendig.
Valg av feil koketid ogleller effekitPnriVelg egnet koketid/effekttrinn.
Maten ble ikke snudd eller rort ib Snu eller rer i maten.

Maten er ikke Serviset er ikke egnet for P Bruk egnet servise.

tilstrekkelig kokt mikrobalgeovn.

eller for kald. Maten var ikke tilstrekkelig tint. » Tin opp maten fullstendig.
Valg av feil koketid ogleller effektthnrivelg egnet koketid/effekttrinn.

Maten er ikke tintServiset er ikke egnet for P Bruk egnet servise.

jevn. mikrobalgeovn.

Valg av feil koketid ogleller effekitdnrivelg egnet koketid/effekttrinn.
Maten ble ikke snudd eller rert i.» Snu eller rer i maten.
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Rengjering

Rengjegring

ADVARSEL!

Fare for stremstet.

PTa alltid stepselet ut av
stikkontakten far du rengjer
mikrobelgeovnen.

PDu maé aldri senke ned
mikrobelgeovnen i vann.

FORSIKTIG!

Forbrenningsfare ved varm
mikrobelgeovn.

P La mikrobelgeovnen avkjeles

\ P Rengjer tallerkenholderen (dreiekors med hjul)
OBS! manuelt med et mildt rengjeringsmiddel.
Det kan oppstd skader pa mikrobelgeovnen. » Terk holderen godt.
P Bruk aldri kjemiske rengjeringsmidler, bensin, > Sett ‘holder‘eri tiibake | owvnsrombunnen.
stekeovnsspray eller skurende og skrubbehde * Rengjer grillisten etter hver bruk med en sprut
midler. oppvaskmiddel i wvann eller 1 oppvaskmaskinen.
Rengjering av ovnsrom Fierme ubehaglig lukt
y ' P Sett en skal som egner seg for bruk i
P Rengjer ovnsrommet regelmessig. ; ;
: 5 mikrobelgeovn - fylt med wvann og sitronsaft
:::Ln E's;"gc-ruﬁl-I kt?g :l:fj:zrkukte vaesker i ovnsrommet mikrobelgeovnen.
g. B ; P Oppvarm wvann og sitronsaft i ca. 5 minutter.
P Ved sterkere lilsmussing/forurensning, bruk el i
mildt P Ta ut skalen med vann og sitronsaft.

rengjeringsmiddel.

for
du begynner med rengjering. T

Rengjering av kabinett

For

a forhindre at mikrobelgeovnen slas pa

uforvarende

»

apnes deren

eller

¥
»

Rengjering av

b

stopselet trekkes ul

Rengjer programvalgbryteren og timeren med en

fuktig  klut.

Rengjer ovnskabinettet
fuktig  klut.

Pass neye pa at det ikke trenger wann
ovnen gjennom apningene | kabinettet.

regelmessig med en

tilbeher

Rengjer den
sprut oppvaskmiddel i
oppvaskmaskinen.

vann eller |

» Bruk ikke aggressive rengjeringsmidler som fTe@rk ovnsrommet men en myk kiut.

eks. skuremiddel, det kan skade overflaten,
P Rengjer innsiden av vinduet med en fuktig klut.
P Rengjer derpakningen regelmessig med en

fuktig  kiut.
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Garanti

Garantiliden for produkt levert av oss er 24

maneder fra kjspsdato (kvittering).
Innenfor garantitiden utbedrer vi  vederlagsfrilt
mangler som oppstar pa apparatet eller tilbeher

som skyldes material- eller produksjonsfeil. —

Mangelutbedring skjer enten gjennom reparasjon

eller — etter var vurdering - bytte. lkrafttreden M®gvennlig avfallshandtering av  driftsmidler,
garantibestemmelsene farer verken Uil at elektroniske moduler, resirkulerbare rastoffer og
garantitiden forlenges eller nytt garantikrav. andre komponenter er regulert gjennom nasjonale
Som garantibevis gjelder kvitteringen, Kostnader og internasjonale forskrifter. Ta kontakt med rette
ved utbedring av feil eller bytte dekkes ikke wuestkommende kommunale myndighet for nasrmere
garantibevis. informasjon med hensyn til avfallshandtering,

| garantitiifelle leveres det komplette apparatet Med spersmal angaende rastoffene som er benyttet,
original emballasie og kvittering til forhandleren. ta kontakt med produsenten.

Garantien dekker ikke feil pa forbruks- eller

slitasjedeler, rengjering, wvedlikehold eller utskifting

av slitasjekomponenter og dette er derfor

kostnadspliktig!

Ved inngrep eller reparasjoner utfert av andre enn

godkjente fagfolk oppherer garantien.

Etter garantitidens utlep kan reparasjoner

gjennomferes kostnadspliktip hos faghandel eller

reparasjonsservice,

Tekniske data
Modell MWG 763
Spenning 230 V., 50 Hz

Kassering av

mikrobglgeovnen

Inngangseffekt _
mikrobelgeovn: 1200 W
grill: 1.000 W
Utgangseffekt 800 W
mikrobelgeovn

Ovnsvolum 20 liter

Vekt ca. 114 kg

Dimensjoner ca.

(b h xd) 452 = 262 x 348 mm

Det tas forbehold om tekniske endringer!
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Introduction

These operating instructions assist you in the

s correct

« safe and

+« most efficieni

usage of the MWG 783 Microwave oven with Grill,
hereafter referred to as “the Microwave Owven”

We assume that the user of the microwave oven
possesses a basic knowledge of handling -electrical
household appliances.

Anybody  who

« operates,

+ cleans, or

« disposes of

the microwave oven must have acquainted
themselves with the entire contents of these
operating  instructions.

These operating instructions are part of the product.
Always keep these instructions near the microwave
oven. Please pass the operating instructions on, if
you sell or dispose of the microwave oven in
another way.

Print conventions

Various elements of these operating insiructions are
laid out in set printing conventions. In this way, you
can easily distinguish between:

normal text
cross-references,

s lists, or
b operating steps.

This symbol denotes important additional
information regarding, for instance, the most
economic use of the microwave oven.
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Safety instructions

Safety instructions ®

Basic safety rules

open lhe microwave oven housing.
only connect the microwave oven to a correctly

never

.
Before operating the microwave oven, please readcialed 230 V ~, 50 Hz mains plug socket.

these operating instructions carefully. Observe all
wamings and nofices displayed on
oven and contained in these operating

L]

Correct use in accordance with these

instructions
The MWG 763 Microwave Convection oven with
Grill is intended for:

s defrosting deep-frozen or chilled foods

« quick heating/re-heating of foods or drinks
microwave-safe containers

« cocking food .

s retaining warmth

s baking and gratinating .

« grilling.

It is solely intended for

may only be used for

It may only be used in the manner described
these operating instructions. The microwave oven
may not be used for commercial

i

the above purposes
these.

purposes.

Any other use is deemed to be not in accur'daﬁmns cable in water

with these instructions and could lead fo damelg
property or even endanger life and limb.

CLATRONIC INTERNATIONAL GmbH cannot be
held liable for any damage caused by use not
accordance with these instructions. *

Obvious misuse

Never remove the outer cover which protects
against microwave radiation.

Never operate the microwave oven
components, especially the door seals, are
damaged.

Do not dry clothing in the microwave oven.

- -
the microwave
instructions,

if the doore dRepiEs and maintenance

The plug socket must be freely accessible, so
that in emergency the microwave oven can be
quickly and easily disconnected from the mains.
switch the microwave oven off

before cleaning,

when attaching accessories,

if the microwave owven is not to be used for

length of time or
when a malfunction has occurred.
only disconnect the mains plug from the socket

by pulling the plug.
children may only use the microwave oven whe
supervised by an adult,

prolect the microwave oven from dripping or
spraying waler.

. oda not stand any objects filled with water, for
an

example wvases, next lo or above the microwave

oven.
i .

o not sel up the microwave oven near water,
example, near a sink

do not immerse the microwave oven or the

e o

never touch the mains cable or the microwave
oven with wet hands.
do not bend or crush the mains cable.
in ; i
never operate the microwave oven with a

damaged mains cable, never use after a

malfunction, nor operate when the oven is
damaged. Have the microwave oven checked
andfor repaired by service personnel before

using again.
work should only be

caried out by properly-trained personnel.

Avoiding danger of suffocation

do not allow children to play with
materials.

the packagir
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Safety instructions

Dangers caused by microwave radiation * Because of the hot temperatures developing in

Check the microwave oven regularly for the combination or grill modes, children may only
damage. Do not operate a damaged microwavaise the microwave oven under supervision by an
oven. adult.

Do neot operate the microwave oven if the e Use oven cloths or oven gloves lo turmm the food
following parts are damaged: over, stir it, or to remove the containers.

the door

door components Avuiding injury

door seals. « Do not heat liquids or food in closed containers,

as they could explode.
Do not remove covers on or in the microwavieoodstuffs with shells or skins such as eggs or
oven, sausage may not be cooked in the microwave
oven, as they could explode.

Fire prevention e Do not let the microwave oven operate

unattended. Always switch the microwave oven
Do not install or mount the microwave oven off or pull the mains plug oul when leaving the
below a cupboard. In the combi or grill modegdace of work.

the outer surfaces heat up. * Do not allow children or frail persons to use the
Take care when heating or cooking food in microwave oven without supervision,

!:-Ia?tic or paper containers. These materials «£aMnly use microwave-safe ovenware such as

ignite. glass, porcelain, ceramic, heat-resistant

If smoke develops, switch the microwave oven synthetic materials or special microwave

off immediately and pull the mains plug from cigtainers in the oven. Observe the

sockel. Keep the door closed fio extinguish anmanufacturers' instructions,

flames.

Always roll out the entire length of the mﬂ%iding damage to the oven
cable otherwise this could lead to overheating. Only use accessories which have been
Keep the mains cable away from hol recommended by the manufacturer,

components. . « Clean the microwave oven regularly and remove
Do not use plﬂﬁliﬂ or Syn‘h&tlﬂ ovenware WhEEn}r residues of food from the inside.

using in gnll or combi-modes. * |f the oven compariment is dity, this can lead fto

between the microwave oven and walls, surface reduces the working life of the

cupboards, etc. Do not place the microwave microwave oven.

oven in a cupboard. e Do not use any metal objects when cleaning.

Avoiding burns

After warming-up babies' bottles and jars of baby
food in the microwave oven, stir or shake them.
In addition, check the temperature of the baby
food before feeding, and allow to cool if
necessary.

Do not heat up oil in the microwave oven.
Delay in boiling: when cooking, especially when
re-heating liquids ({waler), the boiling point can
be reached without the typical bubbles rising.
The liquid does not boil evenly. This delay in
boiling can lead 1o beiling-over when removing
the container.

To achieve even boiling, put a glass stirrer or
similar, {(non-metallic) in the container.

When operating in combi or gril modes the
microwave will become hot. Do not touch the top
surfaces of the microwave oven during

operation.
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Safaty

instructions

Explanation of the safety symbols

In these operating instructions the following

categories of safety warnings and instructions are

used:
DANGER!
Instructions with the word DANGER
warn of a dangerous situation |which
will cause serious Injury or even
death!
WARNING!
Instructions with the word CAUTION
warn of a situation which could
cause medium-grade or light injury.
Aftention!
Instructions with the word “Attention” warn| of a
situation which could cause damage to ploperty
or the environment.
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Description of the appliance

Description of the appliance

Contents of package

1 Microwave oven 6 Turntable

2 Programme selection switch 7 Roller ring

3 Timer 8 Grilling  rack

4 Mains plug 9 Door seal

5 Door release button 10 Door with viewing window
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Description of the appliance

Control panel

2 Timer

Function

The microwave oven is designed to heat-up
foodstuffs in the oven. When you have selected :
programme and pressed the respective button, the
revolving plate tums slowly. The food is heated-up
You can observe the process happening in the
illuminated oven through the window in the door.
For grilling a grid is also supplied.

The microwave oven can:

* defrost,

* quickly boil or re-heat,

* cook,

= grill,

* bake, gratinate and

* keep food warm.

For these processes, the following modes are at
your disposal:

* Microwave mode

= Grill mode

¢ Microwave and gril (Combi mode:
MICRO.+GRILL)

For detailed instructions regarding the individual
operations please s&efecting and using the
modes, page 154. '
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Unpacking the microwave oven

Features Information on the identification plate
The microwave oven possesses the following The identification plate is affixed to the rear of the
features: microwave oven and contains the following
« 20 Litre-capacity oven compariment information:
« B0D W microwave oven + Classification of the microwave oven
« 1,000 W infra-red grill » Rated voltage/frequency
e five power levels + Rated input
« one grll selting o MW-output raling
« three combined power levels grillmicrowave ¢ Disposal marking
oven « Dimensions.

s 30-minute timer with “finished” signal
« Stainless steel housing
« Stainless steel oven compartment

Unpacking the microwave
Labels and symbols on the microwahihizl

oven
P Remove the microwave oven from the packaging
P Observe the instructions contained on the Iaperﬁemwe all

packaging such as plastic foil,
On the top of the microwave is found the followiR®ing material, cable ties and cardboard.
warning  symbol: P Check th&€onlents of packagesee page 148.

Danger of burms on hot surfaces.

P Do not fouch the top surfaces of

lhe microwave oven housing

during or directly after operation.

¥ Use oven gloves.

On top of the microwave oven are two warning
labels with the following text:

WARNING-MICROWAVE ENERGY-DO NOT
REMOVE THIS COVER

On the rear of the microwave oven is a label with
the following text

WARNING HIGH VOLTAGE

WARNING MICROWAVE ENERGY

DO NOT REMOVE THIS COVER

If the door is bent, contorted or otherwise damaged,
or does not close properly, then do not operate the
microwave oven,

Do not tamper with the safety calch on the door.

Maintenance and repair work may only be carried
oul by properly-trained service personnel

Before removing this cover pull the mains plug out
and disconnect the microwave oven from the mains

supply.
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Before using

Before using Connecting-up the microwave oven

. ; , DANGER!
Microwave installation Danger of death by electrocutian.
WARNING! | »Keep the mains plug easily

accessible, so that in event pof an
emergency you can quickly and
easily cut off the mains supply.

Danger of fire through incorrect
installation.

P Do not install the microwave | oven

o a properly-installed 230 V =~, 50 Hz mains
socket.

Attention!

Possible damage to the microwave oven pr other

appliances in close proximity. preparing the microwave
P Only use the microwave oven inside building f'DT use

P Do not install the microwave oven in
cupboard. The microwave oven may only be ;
set up for use as a stand-alone appli nee,On the housing or on the heating element can t

P Ensure that there is a wventilation space| of Ifﬁﬁ'g . Dilsum.lf:‘ismsc':nue C;E:: 2::1:':’9; i;m smeﬁs ofm b
least 20 cm to any walls, cupbeoards atc. !

to develop when using for the first time. This is
completely normal and will not occur afler using :

= few times.
Attention!
To remove produclion process or oil residue,

Possible damage to the microwave oven pr @ioeeed as follows:

appliances in close proximity. b Ensure that the room is well ventilated.
P To avoid damaging other appliances, do| not* Open a window.

operate the microwave oven next to other ) |nsert the turntable.

glectionic | appliances. P Close the door of the microwave oven.

P Remove any pieces of protective foil from the CAUTION!
housing or oven compartment. ;

P Remove all packaging material and the supplig
accessories from the oven compariment.

Danger of burns caused by the hot
upper surfaces

P Check the microwave oven for signs of damage, b Use th,e microwave oven in
especially in the area of the door and it's| seals. qonvachqn fan mode the first| few
. times without food.
P Do not attempl lo operate a damaged microwave
oven.

P Turn the programme selection switch to  “Grill".
@,The microwave oven weighs about 114 k@y oov 4o timer to one minute

Ttb%séplcmwave oven is now running in grill mode

Repeat the steps described above three to four
times. After this you can then use the microwave
oven for cooking food.

P Stand the microwave oven on a firm, level
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Before wusing the microwave oven

Inserting the turntable

P To open the door of the microwave oven, oven
the button below the timer.

The door swings open.

Before using the microwavs

P Do not use the microwave owven if:

» Insert the roller ring into the oven compartmentthe rear cover plates are missing or are not

P Move it backwards and forwards until it EI"IQEIQESG.D ecky: attsched,

P Place the turntable on o the roller ring so lT'I%ﬂ aptilance. I8 dafaged o denled,
the turntable cannot be displaced.

pecially in the area of the cover plates.
—the doors seals are damaged.
—the window in the door is damaged,
—the door does not close praperly.

P In the event of damage, or an incorrectly-closing
door please contacl our Service Department.

b Clean any dirt from the door seals.
DANGER!

Danger of death through
electrocution.

P Repair or maintenance work
should only be caried oul by
The turntable must lie flat on the roller ring. properly-trained  personnel,

P Repeat the procedure if the tumtable does not
lie flat on the roller ring.

Tips regarding ovenware

CAUTION!
Danger of fire caused by cardboard
or paper in the microwave oven.
P Do not use containers made | of
cardboard or paper.
P Only use suilable micrcrwaue-srfe

ovenware.

CAUTION!

Danger of explosion through tightly-
sealed ovenware.

P Open closed containers before
coocking or heating.

P Prick holes in protective film [with a
fork.
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Basic rules for operation

Material Micro Grill Cnmhii
wave

Heat-resistant
glass container
MNon-heal-
resistant
container

yes yes yes

no no no
glass

Heat-resistant
ceramic
containers/
plates
Microwave-
safe plastic
conlainers
Metal platter no yes no
Grill rack no yes no
Aluminium  foil no yes no
and foil

containars

yes yes yes

ye8s no no

Suitable ovenware

* Transparent material allows the microwaves
heal the food evenly.

* Use round or oval dishes and plates. In
containers with comers the food can boil

« Microwave-safe ovenware is often identified
corresponding mark. In case of doubt,
the manufacturer of the pottery.

Unsuitable ovenware

* Microwaves cannot penetrate metal, For
reason, do not use metal containers or
with gold edging
in combi mode.

* Do not use paper
These can cause

this

or cardboard containers.
sparks or catch fire.

¢ To abort

Basic rules for operation

Programme selection switch

Use the programme seleclion swilch to select the
respeclive  programme.
P Turn the programme selection swilch to the

desired selting.

The switch clicks on to the programme setting.

Timer

P Turmn the swilch clockwise to the desired time.
The cocking process will begin.

Interrupting or aborting cooking

b To interrupt cooking, simply open the door.
The microwave oven swilches off.

P To continue the cooking process, close the doo

The microwave continues the cooking process,

the cocking process, turn the timer fc

ZEero,

The microwave will switch off.

over,

cont:tiigplays and signals during operation

The timer shows
After the end of
oven switches itself off, You will
audible tone (blip).

the cooking time remaining.

the set cooking time the microw
hear a short

4 Ofen the door and remove the food.

crocker
in a purely microwave mode or
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Information for the microwave oven mode

Information for the microwds Selecting and using the

oven mode

You can operate the microwave oven in the
following modes:

Attention! + Microwave mode

P This could damage the microwave oven.| « Grill mode

P Never operate the microwave oven in + Microwave and grill mode (Grill-combi mode)
D o S e o eMRiow are listed some examples for possible

The microwave radiation heats the water particlegdes:
contained in the food in a wvery short time. There is

no heat radiation and thus no browning. Application Mode

» Only heat up foodstuffs in the microwave ov@fusted roast joint Gril-Combi mode see

« Do not fry in the microwave oven. Oil can Microwave and Grill
damage the microwave oven and lead to (Combi mode) , page 159
combustion. Roasting thin slices of GRILL, sedSniling,

« Only heat up one to two portions at once. meat page 158

« Pre-heating is not necessary. Microwaves worlfish, potatoes, baked- Grill-Combi mode, see
immediately at full power. over ‘meals Microwave and Grlf

(Combimode) page 159
Browning fish fillets GRILL, see Grilling

. . page 158
Information for the grill a Heating drinks Microwave, see Cooking
: in microwavenode,
combi modes S 188
Cooking meals Microwave, se€ooking
CAUTION! in  microwavenode,
page 155

Danger of burning through the |hot

upper surface, Grill-Combi mode, see

Microwave and Gl

P Do not place any objects on the {Combi mode) page 159

top of the housing. Heating socup Microwave, see ook

P Always keep the ventilation skats - in  microwavenode,

of the microwave oven free. page 155 :
Deep-frozen ready Microwave, sed ooking

In the gril and combi modes the radiant heat is ’ =
. meals, e.g. warming a 1 microwavmode,
used. Only use heat-resistant ovenware. :

pizza page 155
¢ In the combi mode no metal or aluminium Baked ch dishes. GRILL. 5
conlainers may be used. e.g. toast, lasagne, $ ; 153[ 9.
Ll e {1 ma
* In the grill mode alone you can also use metalQr b

aluminium containers or the supplied grilling H;:»aﬁng p od e s

rack. meals in microwavenode,
page 155
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Cooking

in microwave mode

Cooking in microwave moclMAEULIL:

Liguids an

d food ocul of the

refrigerator

can be

In this mode lhe food is heated by the mic®@##feswarmed up to room or ready-to-eal
temperature.

alone.

v

P Put the food to be heated in a microwavelti§e following lables indicate only general values f

no

| Cover?

Cover?

yes

yes

yas

container. the time required to warm up.
P Open the door. Foodstuff
Place the container on the middle of the
turntable. Liquids
b Close the door. Water, 150 g 800 W 051 no
Depending on the application, select the desired®™® P
power level from the following table: Water, 500 g 800 W 355 no
T ; . ¥ Litre
Application Display Powef in
= % Litre
Express heating B0O
: : ‘I:‘ Coffes, 150 g 800 W 051 no
High one  cup
Cooking 650 - Milk, 150 g 800 W 051 no
M.High one cup
Keeping hot 460 e
Med Foodstuff
Melting cheese elc. 290 minutes ¢
Defrost
— Escalope, 450 g 800 W 2535
Keeping warm ng 140 potatoes
and
P Tum the programme selection switch until mevsgatables
desired power selting is indicated. Stewed 450 g 800 W 2-25
steak with
. ’ " I
Cooking in fthe microwave oven lakes place teod es.
very much quicker than in a conventional Meat with 450 g 800 W 25-35
oven. dumplings
P Set the cooking time as somewhat shorteiid  gravy
than in a conventional oven.
P Re-cook if the food iz not hot enough,@ P Lightly moisten the food before heating.
P Stir the food occasionally.
CAUTION!
Danger of burns through liquids
boiling over.
P Place a glass rod or another non-
metallic object in the container.
b Stir the liquid well before drinking.
P Use the timer to set the desired cocking time.
The cooking or healing process will begin.
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Cooking in microwave mode

Foodstuff Amount Power Time [in Cover?
minutes c.

Meat

Escalope, 200 g 800 W 1-2 no
in bread-

crumbs

Four 500 g 800 W 3-4 no
meatballs

Roast meat 250 g 800 W 2-3 no

@ P So that the coating or crust does not
become soft, paint the food with oil before

heating.
s s P
minutes c.
Half a 450 g BOO W 355 no
chicken
Chicken 400 g 800 W 3-4.5 yes
fricassee

@ P So that the coating or crust does not
soften, paint the food with oil before
heating.

P Stir the chicken fricassee occasionally.

Foodstuff Amount Power Time |(in

minutes c.
Side dishes
MNoodles,
rice, ong
portion
Moodles,
rice, two
portions
Potatoes

150 g 800 W 1-2 yes
300 g 800 W 25-35 yes

500 g 800 W 3-4 yes

@ P Lightly moisten the food before heating.

156

Foodstuff Amount Power Time |in Cover?
minutes c.

Soups and sauces

Clear soup, 250 g 800 W 1-15
stock,
ane bowl
Soup with
sausage
Sauce,
gravy

yes

250 g 800 W 1.5-2 yes

250 g BOD W 1-2 yes

CAUTION!

Danger of burns through hot foods|
Infants can receive burns at lower
temperatures than adults.
b Stir the warmed baby food well.
¥ Check the temperature.

» Allow hot baby food to cool down
before feeding.

Foodstuff Amount Power Time |in Cover?
minutes ¢,

Baby food

Milk 100 ml 460 W 0.5-1 no
Puree 200 g 4680 W 1-1.5 no
Cooking

Here, we give some tips for cocoking in microwave
mode.

e [oodstuffs from the refrigerator reguire a little
longer to cook than food at room temperature.
The more compact the food is, the longer the
time to cook. For example, a bigger piece of

meal takes longer to cook than the same amount

of meat cut into strips.

Parboil large amounts at maximum power.

Finally cook them evenly at medium power.

Spread the food over as great an area as

possible on the ovenware. Keep differences in

height to a minimum.

Lay the thin ends of foods with different

thicknesses (e.g. chicken drumsticks or fish

fillets) towards the inside or overlap them.

Smaller amounts cook faster than larger. The

rule of thumb says:

— Double the amount = almost double time to
cook

—=Half the amount = half the time



Cooking in  microwave mode

* |f you do not know the time required to Qe Amount | Power |Time in | Cover?
dish, then estimate about one minute for e minutes g
100 g.
s Cover all food in the microwave that you P
cover on the hob. i P | SEOR Y i e
: ; , Pear sauce/
s Using a lid prevents the food from drying =
= The following objects are suitable for a covesy 250 g 650 W 4-6 o
—an upturned plate sauce/
- baking paper puree
= Microwave foil. Rhubarb 250 g B50 W  5-8 yes
sauce/
Cook foods that are lo have a ecrust withoul purasover,
s Keep to the suggested wvalues in the followirpur baked 500 g 650 W 7-8 yes
tables or in recipes. apples
Keep an eye on the oven while cooking:
CDP Add around 125 ml water.
Foodstuff Amount Ppwer Time in Cover? P Add some lemeon juice, this prevents the
minutes «© fruit from discolouring.
Vegetables P After the cooking programme has ended,
Aubergines 500 g 650 W 7-10 vyes allow the fruit to stand for 3-5 minutes.

Caulifiower 500 g 850 W B8-11
Broccoli 500 g 650 W 6-9 yes
Chicory 500 g 650 W 6-7 yes
Peas 500 g 650 W B-7 vyes

yes

Fennel 500 g 650 W 8-11 yes
Green 300 g 650 W 13-15 yes
Beans

Polatces 500 g 650 W 8-12 vyes
Kohirabi 500 g 650 W 8-10 yes
Chives 500 g 650 W 7-9 yes
Com on 260 g 650 W 7-9 yes
the cob

Carrots 500 g 650 W 8-10 yes
Peppers 500 g 650 W 6-9 yes
Sprouts 300 g 650 W T7-10 vyes
Asparagus 300 g 650 W B-9 yes
Tomatoes 500 g 650 W 6-7 yes
Courgettes 500 g 650 W 9-10 ves

Cut the vegetable in small

@i

them with 2-3 tablespoons of liquid.
P Stir occasionally.
P Allow the food to stand for about 3-5

minutes after the cooking programme ha@b

ended.

P Season lhe food just before serving.

Foodstuff  Amount

Meat (ready meals)

Meat with 400 g 650 W 1012 yes
gravy
Stewed 500 g 650 W  10-15 yes
steak,
meat strips
Beef olives 250 g 650 W 7-8 vyes
(D P Stir occasionally.
P After the cooking programme has ended,
allow the food to stand for around 3-5
minutes.

Foodstuff Amount |Power Time in
minutes .

pieces and chighssee

Poultry (already-prepared food)

Chicken 250 g 650 W 6-7 yes

Poultry 200 g 650 W 5-6 yes

sS0Ups
Silir occasicnally.

P After the cooking programme has ended,

allow the foed to stand foraround 3-5
minutes.
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Grilling

B P i s
minutes c. b After the cooking programme has ended,

dlow the food to stand for around 23

Fish fillet 300 g 650 W 7-8 vyes minutes.
Fish fillet 400 g 650 W B8-3 yes

G)b Turn the food over after half the cnokiw

time has passed. The grill does not need to be pre-heated. The infra-
P After the cooking programme has ended,red grill develops radiant heat immediately it is

allow the food to stand for around 3-5 swilched on.

minutes.

For grilling alone use the supplied grilling rack.
b Open the door.

Foodstuff Amc wer Ti i b Place the grilling rack with the food to be grilled
minutes  c. in the microwave.

Defrosting and cm:nk;ng vegetables
Apple with 450 g 650 W 14-16 yes
red L

cabbage

Spinach 300 g 650 W 11-13 yes
Cauliflower 200 g 650 W 7-9 vyes
Green 200 g 650 W B-10 yes
beans

Broccoli 300 g 650 W B-9 yes
Peas 300 g 650 W 7-8 wyes
Kohlrabi 300 g 650 W 1315 yes

Sweet com 200 g 650 W 4-6 yes P Turn the programme selection swilch to “Grill".
Carrots 200 g 650 W 5-6 yes
Sprouts 300 g 650 W 7-8 yes Example:
Spinach 450 g 650 W 12-13 yes Foodstuff Amount Time in Cover?
Spinach 600 g 650 W 15-17 yes rrninules i
Toast with 2-3 34 No

@ P Cook the food with 1-2 tablespoons of melted cheese

liquid.

Stir occasionally, andfor separate the fooq,. s W W

After the cooking programme has ended,

allow the food to stand for around 2-3

minutes. 1
P Only season the food just before serving. CAUTION!

Danger of burns through the hot
grilling rack.

to set lhe desired cooking time.
The grill programme starts.

Foodstuff | Amount |Power |Time in
minutes ¢ P Use dishcloths or oven glcue#.

Soups/Stews (already prepared rr;eals:l
Stew 500 g 650 W 1315 yes

Soup with 300 g 650 W 7-8 yes
sausage

Cream 500 g 650 W 13-15 yes
soup
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Microwave and Grill (Combi mode)

Microwave and  Grill (Combggl oo Aot Tme 1 "
mode) —

Meat and sausages

; ; , ; 500 g 10-12 noBeef, pork or
In this mode the microwave and grll swilch oo, 4 joint

alternately according to a defined ratio. There are 750 g 12-15 no
three seflings available:

Smoked pork 500 g 12-14 no

Symbol Prggramme Meal loal 500 g 13-15 no

“in 30 % Microwave Frankfurter 200 g 2-3 no

Combi1 70 % Grill sausages

&.ﬂﬁ 49 % Microwave Bockwurst 200 g 2-3 no

Combiz 51 % Gril (large

= frankfurter)

1 67 % Microwave

&% 33 %Grill

Combi3 @ P Tumn the meal over at the halfway stage,

b After the cooking programme has ended,

[ % allow the foocd to cook through for 3-5
 Attention! minutes.
P Possible damage to the microwave. P Paint the meat loal with egg-white.

Foodstuff Amou

»Do not use the griling rack in the combi modkPrick the sausages with a fork.
In the microwave oven, large thickly-cut foods
as roast pork take longer to cook than small

P Do not use any plastic/synthetic containgrs in
t Time | Cover?
minutes ¢.
foods,

the Combi mode.
Under the grill it is just the opposite. The cidé@ingh&en 1000 g 13-15 no
food gets to the agrill, the quicker it turns bro@nicken pars 250 g 4-5 no
When you cook large roast joints using the combi
mode, the grilling time can be shorter than f
smaller roasts.

P Allow the food to cook in it's own juice.

]
P Set the programme selection swilch to the Tum the fOOd_ over at the' haifway stage.
desired combi mode. PA‘I’EEF lhe GDDkII‘Ig programme ha$ Eﬂd&d’,
b Use the limer to set the desired cooking time, oW lhe food to cook through ford-5

minutes.
The cooking programme begins.
The following tables give tlips for cooking vari . . —— ,
foods using the combi mode. Foodstuff Amouj Cover?

minutes ¢.

Poached trout 300 g 586 no
Fish fillet 300 g 34 no

P Turn the food over at the halfiway slage

b After the cooking programme has ended,
allow the food to cook through for about 3
minutes.
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Troubleshooting

Troubleshooting

Fault Possible cagse Remedy

The microwave The door is not properly closed. »
does not work. {Door  catch).

Close the door properly.

The mains plug has been pulled buinsert the mains plug in the socket.

Sparks fly in the The ovenware is not suitable for »
oven compartment. Microwaving.
The microwave is operaling while P

empty.
There is food residue in the over®
compartment.

The food is The ovenware is not suitable for P

unevenly cooked. microwaving.

The food was not completely b
defrosted.

Replace with microwave-safe
ovenware.

MNever operate the microwave in purely
microwave or combi modes.

Clean the oven compartment.
Replace with microwave-safe

ovenware.
Defrost the food properly.

Incorrect cooking time or power lekelSelect the suitable cooking time /power

was selected.

The food was not turmned over ork
stirred.

The food is not The ovenware is nol suitable for P
cooked or too coldicrowaving.

The food was not completely
defrosted.

level.
Tumm the food over andfor stir it

Replace with microwave-safe
ovenware.

Defrost the food properly.

Incorrect cooking time or power lekelSelect the suitable cooking time /power

was selected.

The food has beefhe ovenware is not suitable for »
unevenly defrosted. microwaving.

level.

Replace with microwave-safe
ovenware.

Incorrect cooking ftime or power lebelSelect the suitable cooking time /power

was selected.

level.

The food was not turmed over ork Tum the food owver andfor stir it.

stirred.
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Cleaning

Cleaning Cleaning the housing

To avoid inadveriently switching on the microwave:

DANGER! b Open the door,

or
P Pull out the plug.

b Clean the programme selection switch and the
timer wusing a damp cloth.

P Clean the microwave housing regularly with a
moist cloth.

Danger of death by electrocutio

2

» Before cleaning the microwave
always disconnect the mains plug
from the sockel.

¥ Never immerse the microwave| in

Possible damage to the microwave.

maler: P Ensure that no water penetrates through the
vents in the housing inio the inside of the
CAUTION! microwave.
Danger of burns from the hot ; A
microwave. Cleanlng aCcCcessories
b Allow the microwave to cool |dowh Clean the glass turntable with washing-up liquid
before cleaning. or in a dishwasher.
P Clean the roller ring by hand with a mild
cleansing agent.
Attention! » Dry the roller ring well.

P Replace the roller ring on the floor of the owe
compartment,

P Never use chemical cleaning agents, petfol, » Clean the grill rack after every use using

oven cleaner or abrasive or scouring agents. washing-up liquid or in a dishwasher.

Cleaning the oven compartment Neutralising unpleasant odours

P Clean the oven compartment of the microwabe Place a microwave-safe dish filled with water
regularly. and lemon juice in the microwave.

P Wipe off splashes and spilt liquids in the &veideat the water and lemon juice for around five
compartment with a moist cloth, minutes.

P For more heavy soiling use a mild cleaning Remove the dish with water and lemon juice
agent. from the microwave.

P To protect the upper surfaces do not use ManyVipe the oven compartment with a soft cloth.
aggressive cleaning agents such as cream
cleaners,

P Clean the oven window from the inside with a
moist  cloth.

P Clean the door seals regularly with a moist cloth,
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Warranty

Disposing of the Miorowave

The appliance distributed by wus is under gua
for a period of 24 months from the date of hase
(see dale of receipt).

Within the guaranteed period we undertake to =

or replace free of charge any defecls in the

appliance or accessories which in our opinion @@ environmentally-friendly disposal of machinery,
due to faults in the raw materiale or in the €lecironic componentis, recyclable malerials and

manufacturing process. Claims made under other integral parts is regulated by national and
guarantee neither extend the period of warrantf®9iRhal laws. Please conlact the responsible local
restart the period of warranty. authority for more detailed informalion regarding the

The receipt must be produced as proof of wg'rsr'n .l of the: ‘appliance.

Without this proof no exchange or free-of-charde®r Questions regarding the materials used, please
repairs can be made. contact the manufacturer.

In the event of a claim under guaraniee, please
return the complete appliance in the original
packaging together with the receipt to your dealer.
Defects both in expendable accessories and/or

wear and tear parts, as well as the cleaning,
servicing, or replacing of wear and ftear parts do not
form part of the warranty agreement and are
therefore liable for costs!

The warranty is cancelled if the appliance has been
interfered with by unauthorised personnel.

After expiry of the period of warranty repairs can be
carried out by the respeclive specialised dealer or
our consumer service departmeant at normal cost

Technical data

Model MWG 763
Power supply 230 V, 50 Hz

Power consumption

Microwave: 1200 W
Grill: 1.000 W
Microwave power outpu00 W
rating

Oven compartment 20 Litre

Weig_ht ca. 114 kg

Dimensions ca.

(L=H=B) 452 x 262 « 348 mm
Subject to technical changes without prior notice.
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Wstep

Niniejsza instrukcja obstugi pomoze Panstwu przy
uzyciu urzadzenia kuchenki mikrofalowej z grillem
MWG 763, nazywanego krotke kuchenka
mikrofalowg

=« zgodnie 2z przeznaczeniem

« bezpiecznie |

s korzystnie.

Zakladamy, ze uzytkownik kuchenki mikrofalowej
posiada ogolng wiedze na temat urzadzen
elekirycznych uzywanych w gospodarstwie
domowym.

Kazda osoba, kiora

+ obstuguje,

s czysci,

s usuwa

niniejsza kuchenke mikrofalowy

musi wezesniej catkowicie zapoznac sie z  trescig
niniejszej instrukcji obslugi.

Minigjsza instrukcja jest czescig produktu. Dlatego
nalezy ja zawsze przechowywaé w jego poblizu. W
razie sprzedazy lub wszelkiego rodzaju przekazaniu

kuchenki mikrofalowej, nalezy przekazac rowniez
instrukcje obslugi.

Cechy ukladu

Poszczegolne czesci instrukcji obslugi  posiadajg

ustalone cechy ukladu stron. W ten sposéb latwo

wyrozniono

normalny tekst,

odnosmniki,

* wyliczenia lub

¥ procedury poslepowania.
Te wskazowki zawierajg dodatkowe
informacje, na przyklad specjaline dane
odnosnie oszczednego uzycia kuchenki
mikrofalowej,
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Wskazowki bezpieczenstwa .......cccivenene 165Wskazowki d ce eksptoalacju
Uzywanie kuchenki zgodnie z kuchenki mlk!’ IOWBj....ooivnanssnssansensanases 174
[l i 1= e 2L gL e B e oy 165 .
Wyrazne naduzyti@ .......oociceeiiinvcnccnnniieeenns msﬁinmﬂgne%%tyczqcebybugnllal 174
Podstawowe wskazowki bezpieczenstwa ... E
Unikanie poraZenia pradem...............cce. 165w bér trybu eksplnatacp i sposéb
Unikaé¢ niebezpieczenstwa uduszenia........ 155"50"2?313"[5---» A S R O
Niehezpiaczefislva: Wyniafce: X raca z kuchenka mikrofalowa................. 175
promieniowania kuchenki mikrofalowe| 165grzewa i 175
Unika¢ niebezpieczenstwa powslania Gotowanie  mMikrofalowe...................... T
PORETI s cos it aai s s 1
Unika¢ nisbezpieczenstw oparzenia ... 16Brllowanie ..o 178
Unikania niebezpieczenstw zranienia ....... 16& sharion mlkmfﬂlowa i grillowanie
Unikanie wuszkodzen .....cieciecccie 166(kombinacja)............
Cechy ukladu wskazowek bezpieczenstwa....... mlls.uwanie ataegis T Hiads 180
Opis  Urzadzenia.......cccceeevevvecsvnemmseasssnnns 168 ’
CRVSZETRNIG v 181
Zakres dost'awy .................................................. 8 Crusnszbnin: KOWONG: WOWNIEHS. . ... . 181
Pole obstugi ... 169 :
Programy g Czyszczenie obudOWY .....c.ccvvciviieiineercnienees 181
FURKEIR - voe cosvopmommnmsasiimsassisyspmes st 1gg Czyszczenie OSPrZelU ... censsssssinns 181
Cechy. Produblil. . oumimmisiismmsaidineg 170 Histanie. Tieprzyiemnych zapachuw """""""" L
Tabliczki ze wskazdwkami | symbole na y
kuchence mikrofalowe] ...l 1?Dgwaranqa'“""""”'“"""““ """ L
Dane na tabliczce identyfikacyjnej...........ccc....... 17Bane  techniczNe.....ccovervcorsovesessrisirns 182

Rozpakowanie kuchenki mikrofalowej....... 170ysywanie kuchenki mikrofalowej.............. 182

Preod UWEYGIOM cicamimmmmiimims s 171
Ustawienie kuchenki mikrofalowe] ... 171
Podiaczenie kuchenki mikrofalowe] ... 171

Przygotowanie kuchenki mikrofalows;j....... 171

Whkladanie talerza obrotowego ......cccceeeeeeeeeens 172
Zanim uzyjesz kuchenki mikrofalowej ....... 172
Wskazéwki dotyczace naczyn ............. 172
Odpowiednie naczynia.. . 173
MNaczynia nie nadaﬁca S|¢ cio kuchenek
rikpafalowyel  ona R 173
Podstawowe zasady obslugi.......ccccceinenn. 173
Przelacznik wybierania programu...........c.ccoceee, 173
TTTHEIE v coniemst e oims s B LA YR 173
Przerwanie |lub zakonczenie procesu

gotowania mikrofalowego ..., 173
Wskazniki i sygnaly podczas eksploalacji ... 173
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Wskazowki bezpieczenstwa

Wskazowki bezpieczenstwa Podstawowe wskazowki
bezpieczenstwa

Przed rozpoczgciem eksploatacji kuchenki nalezy Unikanie porazenia pradem

starannie przeczytaé¢ wskazowki bezpieczenstwa. . _ T _
Przesirzegaé wszystkich ostrzezen | stosowaé si@ MNigdy nie ofwierac obudowy kuchenki
do wskazéwek podanych na kuchence mikrofalowejmikrofalowe;.

iw ninigjszej instrukcji  uzytkowania. + Kuchenke mikrofalowa nalezy podigezac tylko
do fachowo zainstalowanego gniazdka
i . . . sieciowego o napigciu 230 V ~ 50 Hz
Uzywanie kuchenki zgodnie z e Wiyczka do sieci musi byé wolno dostepna, aby
przeznaczeniem w wypadku awarii mozna jg byle szybke i fatw

oddzielic od pradu.

e : Kuchenke mikrofalowa nalezy odtgczyé od pradu

= do rozmrazania zamrozonych lub gleboko w nastepujacych wypadkach:
zmrozonych produktow

« do szybkiego ogrzewania potraw | napojow w
naczyniach przeznaczonych do kuchenek
mikrofalowych

s« do gotowania potraw

« do utrzymywania ciepla potraw

Kuchenka mikrofalowa z grillem MWG 783 sluir

—przed czyszczeniem,

—przed instalowaniem czesci osprzetu,

—jesli kuchenka mikrofalowa nie jest uzywana
przez dluzszy czas lub

—-w razie usterki.

« do =zapiekania « Wyciagnac wiyczke =z gniazdka. Nalezy przy tym
« do grillowania. ciagnat wylacznie za wiyczke.

Jest przeznaczona wylacznie do tych celow | ®kbZieci moga korzystac z kuchenki jedynie pod
w tych celach mozna jej uzywaé. nadzorem osob dorostych.

Mozna jej uzywaé tylke w taki sposob, w jakP | uchenki mikrofalowe] nie mozna wystawia¢ na
opisano w tejze instrukcji uzycia. Kuchenki nie ziatanie pryskajacej i skraplanej wody.

mozna Stgsuwa{:; do Eelﬂw przemysmwch‘ - NEI kuGthCE |le U‘bﬂ‘k kuchenki nie‘ Wﬂino
Kazde inne uzycie jest traktowane jako r'ninerzg-:u:li'lu:'a.St e przei;‘n&n!ow napaionyel. wods;, ki
przeznaczeniem i moze spowodowat szkody AR ha: Preyring “WaEoRY-

+ Kuchenki mikrofalowej nie wolno ustawiaé w

materialne lub szkody na osobach. A
poblizu wody, np. obok zlewdow.

Firma Clatronic International GmbH nie ponosi Y ; 5 .
jadne] odpowiedzialnogci za szkody powstale w® Kuchenki mikrofalowej lub kabla sieciowego nie
wyniku uzywania produktu niezgodnie z wolno nigdy zanurzac w wodzie.
przeznaczeniem. + Kabla sieciowego Iub kuchenki nie wolno
dotykaé wilgolnymi  rekami.
. o + Nie wolno zginat lub =zgniatac kabla sieciowego.
Wyrazne naduzyme Nigdy nie uzywad kuchenki mikrofalowe] z
Nigdy nie zdejmowac blach oslonowych uszkodzonym kablem sieciowym, po blednych
chronigcych przed promieniowaniem mikrofal. dziataniach, lub gdy jest uszkodzona kuchenka

Nie eksploatowaé kuchenki mikrofalowej, jesli drzwiMikrofalowa. Przed ponownym uzyciem oddac

i elemenly drzwi, zwlaszcza uszczelki drzwiowe sgdC SPrawdzenia lub naprawy do  punktu

uszkodzone. serwisowego.

Nie suszyé w kuchence mikrofalowej odziezy. Prace naprawcze | I-mlnsenn.racyjn_e zawsze
przekaza¢ do wykeonania wykwalifikowanemu

personelowi.

Unika¢ niebezpieczenstwa uduszenia

« Nie pozwolit, aby dzieci bawily sie folig lub
innymi czesciami  opakowania.
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Wskazowki bezpieczenstwa

Niebezpieczenstwa wynikajace z .
promieniowania kuchenki mikrofalowej

s Regularmie sprawdzac, czy kuchenka

mikrofalowa nie jest uszkodzona. Nie wolno
eksploatowaé uszkodzonej kuchenki
mikrofalowej.

« Nie wolno eksploatowac kuchenki mikrofalowe;,

jesli sa uszkodzone nastgepujgce czesci:
- drzwiczki
—elementy konstrukcji  drzwi .
—uszezelki  drzwi.
* Nigdy nie zdejmowac oston na

mikrofalowej.

Unika¢ niebezpieczenstwa powstania pozaru

» Nie wolno montowac lub stawiac kuchenki
mikrofalowe] ponizej szafy. W Irybie kombinacj
grillowania nagrzewajg sie powierzchnie
obudowy.

s Kontrolowaé kuchenke mikrofalows podczas
ogrzewania

lub w kuchenckuchenki

Przesunigcie wrzenia: W frakcie gotowania,
zwlaszcza przy ponownym ogrzewaniu  cieczy
(wody) moze =zostac osiagnigeta temperatura
wrzenia, bez wunoszenia sig charakterystycznych
babelkéw pary., Ciecz nie wrze rownomiernie,
razie wyjecia naczynia to przesunigcie wrzenia
moze spowodowac wygotowanie sig.

Aby osiagna¢ réwnomiermne wrzenie, do naczynia
nalezy wiozy¢ melalowa paleczke Ilub cos
podobnego lecz nie metalowego..

W trybie grillowania i firybie kombinacja
kuchenka mikrofalowa nagrzewa sie. Dlatego
podczas eksploatacji nie dotykaé powierzchni
mikrofalowej.

Ze wzgledu na wystepujace
eksploatacji kombinowane] |
moga uzywac kuchenki
osob  dorostych,

Do obracania gotowanego produkiu,
nycfagania naczyn nalezy uzywaé Scierki
naczyn lub rekawic kuchennych.

w

temperatury w
grillowania, dzieci
jedynie pod nadzorem

mieszania |
do

lub gotowania potraw w materia%agimk’ania niebezpieczenstw zranienia

Nie ogrzewac cieczy i potraw w zamknietych

pojemnikach. Istnieje niebezpieczenstwo

palnych, takich tak: tworzywo sztuczne Ilub
pojemniki  papierowe. Materiat moze sie zapalic.
= W razie pojawienia sie dymu nalezy natychmiasiksplozji.

wylaczyé kuchenke | wyciggnaé wiyczke z
gniazdka sieciowego. Aby zdlawic powstajgce
plomienie nalezy trzymacé drzwi zamkniete.

« Rozwingc =zawsze calkowitg dlugosé kabla
sieciowego. W przeciwnym razie kabel
moze =zostac przegrzany.

« Kabel sieciowy nalezy trzymac z dala od
goracych czesci.

= W trybie czystym i kombinacji nie uzywac
pojemnikow z tworzywa sztucznego.

s Sprawdzic, czy z wszystkich stron kuchenki

*

Potraw w skorupkach |ub skérkach itd. nie
mozna ogrzewaé w kuchence mikrofalows;.
Istnigje niebezpieczenstwo eksplozji.

Nie eksploatowac¢ kuchenki bez nadzoru.

SIECIOWY 7awsze nalezy wylaczyé kuchenke lub

wyciggnat wtyczke sieciowa, jesli
migjsce pracy.

Dzieci lub osoby ulomne nie mogg uzywac
kuchenki mikrofalowe] bez nadzoru.
Stosowac jedynie naczynia nadajgce sie do
kuchenki mikrofalowej, takie jak szkio,

opuszczamy

mikrofarowej zostat zachowany odstep od scian, DOI’CBEBI‘EB. ceramika, tworzywao  szluczne
szaf itd. o 5zerﬂkﬂéﬁi 20 em. Nie wolno Wﬁtmﬂé(ne na W)"S‘DKEE tempera[ur)f lub spe[;jalr!e

kuchenki do szafy.

Unikaé niebezpieczenstw oparzenia

« Zawartosé butelek dla niemowlat | szklanych
pojemnikow z odzywkami dziecigcymi po
ogrzaniu w kuchence mikrofalowe] musi zostad
zamieszana lub wstrzasnieta, Ponadio przed
uzyciem nalezy sprawdzié temperature odzywk]
dzieciecej i w razie potrzeby schiodzic.

» Nie ogrzewac oleju w kuchence mikrofalowej.,
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naczynia do kuchenki mikrofalowe]. W tym celu
nalezy stosowad sie do wskazowek producenta
naczyn.

Unikanie uszkodzen

Uzywad naczynia zalecane jedynie przez
producenta.

Czyscic  kuchenke regulamie i 2z jej wnetrza
usunac resztki potraw.
Jesli komora gotowania mikrofalowego jest

zabrudzona, moze zostat uszkodzona
powierzchnia. Uszkodzona powierzchnia
zmnigjsza ltrwalosc kuchenki mikrofalowej.

Podczas czyszczenia nie slosowaé metalowych
przedmiotow,



Wakazdwki

bezpieczenstwa

Cechy uktadu wskazoéwek
bezpieczenstwa

W niniejszej
nastepujace
polecen:

instrukeji uzytkownika moZzna znaleZé

kategorie wskazdwek bezpieczens

twa i

OSTRZEZENIE!

Wskazdwki ze stowem

OSTRZEZENIE ostrzegajg przed
niebezpieczna syluacjg, ktéra mg
doprowadzic do smierci lub ciez
Zranien.

UWAGA!

Wskazowki ze stowem UWAGA
osirzegaja przed syluacjg, kiora

moze doprowadzic do lekkich lub

srednich  zranien.

Uwagal

Wskazdwka

rzeczowych
naturalnego.

sytuacja, kidora moze doprowadzic do szkd

VZe
rkich

ze stowem Uwaga ostrzega pized

lub skazenia srodowiska
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QOpis urzadzenia

Opis urzadzenia

Zakres dostawy

168

& W N

Kuchenka mikrofalowa 6
Przelagcznik wybierania programéw 7
Tirem 8

Wiyczka sieciowa 9

Przycisk otwierania drzwi 10

Talerz obrotowy

Wkladka rolkowa

Ruszt grilla

Uszczelka drzwi

Drzwiczki z przezroczystym okienkiem



Opis urzadzenia

Pole obstugi

2 Timer

Programy

Moc. kuchenki mikrofalowe] oK.
290 W

650 W

w  Grillowanie bez kuchenki
Gril  mikrofalowej

m Kuchenka mikrofalowa 49 %
Combiz grill 51 % moey

Funkcja

Kuchenka mikrofalowa moze ogrzewad artykuly

spozywcze w komorze gotowania mikrofalowego.

Po wybraniu rodzaju eksploatacji i nacidnigciu

odpowiedniego przycisku, talerz obrotowy zaczyna

sig powoli obracaé. Golowany produkt zoslaje

ogrzany. Przez przezroczyste okienko w  drzwiach

mozna obserwowac proces w oswietlonej komorze

gotowania mikrofalowego. Do grillowania sluzy

zawarty w zakresie dostawy ruszt do grilla.

Za pomocg kuchenki mikrofalowej mozna potrawy:

* rozmrozit,

= szybko ogrzaé |ub ogrzaé do wysokiej
temperatury,

= gotowac,

= grillowac,

s zapiec |

= przechowywac ciepte.

W tym celu sg do dyspozycii nastepujgce tryby

eksploatacji:

* kuchenka mikrofalowa

= grill _

* kuchenka mikrofalowa i grill (grill eksploatacja
tak jak kombinacji)
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Rozpakowanie Kkuchenki mikrofalowej

Wskazowki do slosowania poszczegolnych Na tylnej stronie kuchenki mikrofalowe)
rodzajow eksploalacji zobaWeybér trybu eksploatagii  umieszczono tabliczke identyfikacyjng 2z
i sposob korzystania, strona 174, nastepujgcym tekstem:

Cechy produktu

Kuchenka mikrofalowa posiada nastgpujace cechy:
20 litrowa komora gotowania mikrofalowego
Moc kuchenki mikrofalowe] 800 W

Moc grilla na promieniowanie podczerwone
1.000 W

Pigé stopni mocy kuchenki
Jeden stopien grillowania
Trzy stopnie mocy kombinacja grill/mikrofale
30-minutowy timer z sygnalem koncowym
Obudowa ze stali szlachetng]

Oswietlona komora gotowania mikrofalowego.

mikrofalowe]

Tabliczki ze wskazowkami i

kuchence mikrofalowej
P Prosimy przestrzegac
ze wskazowkami.

MNa gomej stronie kuchenki mikrofalowej
umieszczonoe nastepujgey symbol
niebezpieczenstwa:

symbole

instrukcji na flabliczkach

Miebezpieczenstwo oparzenia o
gorgce powierzchnie.

» Podczas eksploatacji kuchenki
mikrofalowe] lub bezposrednio
po niej nie dolykac powierzchni
obudowy.

P Prosimy wuzywacé rekawiczek
kuchennych.

L]

Ma gormej stronie kuchenki  mikrofalowej *

umieszczono tabliczke ze wskazowka zawierajgca®
nastepujacy tekst: .
Warmning Microwave energy-Do not this *
cover. .

remove

Ttumaczenie:

Uwaga energia mikro fal-nie zdejmowaé blach
obudowy.
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Dane na tabliczce

Tabliczke
stronie  kuchenki
nastepujace dane:

WARNING-HIGH VOLTAGE
WARNING-MICROWAVE ENERGY
DO NOT REMOVE THIS COVER
Do not operate this oven if the door is bent,
warped or otherwise damaged an d does not
close firmly.

Do not tamper with the door safely interlocks.
Maintenance should be carried out only by a
qualified serviceman.

Remove plug or disconnect from the mains
before removing cover.

Thumaczenie:

UWAGA WYSOKIE NAPIECIE
UWAGA-ENERGIA MIKRO FAL
NIE ZDEJMOWAC TEJ OSLONY

aprzypadku wygiecia drzwi, wypaczenia lub
innego rodzaju uszkodzenia | drzwi sig nie
zamykaja wlasciwie, nie wolno uruchamiac
urzadzenia kuchenki mikrofalowej.
Nie manipulowa¢ przy zamkach bezpieczenstwa
drzwi.
Prace konserwacyjne ilub naprawcze moga
zostaé wykonywane jedynie przez specjalistow.
Przed usunigciem oslony wyciagnac wtyczke
sieciowg i w len sposdb odcigé =zasilanie
napieciem.

identyfikacyjnej

identyfikacyjng umieszczono na tylnej
mikrofalowe] i zawiera ona

Nazwa typu kuchenki
MNapigcie pomiarowe,
Pobor pomiarowy
Moc  wyjsciowa kuchenki
Oznaczenie usuwania.
Wymiary

mikrofalowej
czeslolliwosé  pomiarowa

mikrofalowej

Rozpakowanie kuchenki

mikrofalowej

Wyjac kuchenke z opakowania.

Usunaé liczny maleriat opakowaniowy taki jak
folie, material wypelniajacy, uchwyt kabla i
karton opakowaniowy.

Sprawdzic Zakres dostawy, zobacz sfrona 168,



Przed uzyciem

Podigczenie kuchenki mikrofalowej

. o . OSTRZEZENIE!
Ustawienie kuchenki mikrofalowej Mozliwosé porazenie pradem.
OSTRZEZENIE! b Wiyczke do sieci nalezy trzymac

. . . . dostepna, aby w razie awarii
Niebezpieczensiwo powstania mozna byl fatwo | szybko

RGN wyniku - nieprawidlowsg odlaczy¢é kuchenke mikrofalowa
ustawienia. od siaci:

(]

* Kuchenki mikrofalowej nie mozna
mocowaé ponizej szafy. P Wiyczke sieciowa kuchenki mikrofalowe] nalezy

podlgczyé do fachowo zainstalowanego
gniazdka sieciowego o npapieciu 230 V -~ 50 F

Uwaga!

Mozliwosé wystapienia uszkodzen kuchenki
mikrofalowe] lub wrzadzen w bezposrednim
otoczeniu.

Przygotowanie kuchenki

mikrofalowej

P Kuchenke mikrofalowa uzywaé tylke wewnatrz
budynkow.
P Kuchenki mikrofalowej nie ustawiaé w szpfie,N@ obudowie lub elemencie grzewczym mogg

. . %najdowaé sie resztki (z produkcji) lub oleju.
: : : latego po pierwszym wigczeniu moze dojsé do
o v:urolno‘ stojace urzadzenle.. powstania dymu | smrodu. Jesl to normalne
» UPBW;'“ﬂ sig, czy ze wszystkich stron kuchebidwisko i mija po wielokrotnym uzywaniu.
mikrolalowsy: Zostal Zdchowany: ©o nRajowie) 12 by usunacé resztki z produkcii § resztki oleju, nal

cm odstep do wietrzenia w stosunku dg scﬁ%ﬂt@pawaé W nastspujacy sposéb,

szaf itd.
b Sprawdzié, czy pomieszczenie ma dobrg
wentylacje.
Uwaga! P Otworzyé okno.

Mozliwosé wystapienia uszkodzen kuchenki e VioZyl: ‘therx. ohrolowy.

mikrofalowej lub urzadzen w bezposrednim P Zamknaé drzwiczki kuchenki mikrofalowe;.

otaczeniu,
UWAGA!

Nigbezpieczenstwo oparzenia o
gorgce powierzchnie.

P Nie wolno ustawiac kuchenki mikrofalowej| w
poblizu innych urzgdzen elektronicznych.

P Usunaé folie ochronne z obudowy lub P Uzywaé kuchenki mikrofalowej
pr'zyr;zepicne w komorze gotowania tylko w trybie grilla bez
mikrofalowego. gotowaneqo  produktu.

P Usunac liczny matenial opakowaniowy i
zalgczone czesci zamienne 2z komory gotowamia Ustawié wilacznik wybierania programu grilla.
kuchenki mikrofalowej. P Nastawic Timer na jedna minute.

b Skontrolowaé, czy kuchenka mikrofalowa nie Récherka mikrofalowa pracuje w trybie grilla,
widocznych wuszkodzen, zwlaszcza w obrebie

drzwi | ich wszczelki. Wykonac opisane kroki trzy do czterech razy za
P Nie wolno wilgczac uszkodzonej kuchenki soba, MNastepnie mozna uzyé kuchenki mikrofalowej
mikrofalowe;. do gotowanege produkiu.

®Kuchenka mikrofalowa wazy ok. 114 kg

P Kuchenke mikrofalowa ustawic na pewnym
plaskim podlozu.
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Zanim uzyjesz kuchenki mikrofalowej

Whkiadanie talerza obrotowego

P Aby otworzy¢é drzwiczki kuchenki mikrofalowej,
nalezy nacisnac przycisk ponize] Timera.

Drzwiczki otwierajg sie.

P Wiozyé wkladke watkowg do komory gotowanja.

P Poruszyé nig tu i tam, do momentu jej

OSTRZEZENIE!
Niebezpieczenstwo porazenia
pradem.

P Prace naprawcze i konserwacyjne

zawsze przekazaé do wykonania
wykwalifikowanemu  personelowi.

zalrzasniecia.
P Talerz obrotowy nalezy polozy¢ na whkladce

Jk - t k 'b. b - H # .
rolkowej w taki sposob, aby sig nie przesu Wskazowki th}’GZQﬂE nacz

UWAGA!

Miebezpieczenstwo pozaru poprzez
tekture lub papier w kuchence
mikrofalowej.

P Nie uzywaé naczyh z papiery] lub
tektury.

P Uzywac tylko odpowiednich
naczyn.

Talerz obrotowy musi przylegac bezposrednio dd
wkiadki walkowsj.

P Jesli talerz obrotowy nie lezy bezposrednio n
wkiadce walkowe] nalezy powidrzyc proces,

Zanim uzyjesz kuchenki

mikrofalowej

UWAGA!

Niebezpieczenstwo eksplozji w
wyniku uzywania szczelnie
zamknietych naczyn do gotowan

=

P Przed gotowaniem mikrofalowy
lub  ogrzewaniem nalezy otworzyd
zamknigte pojemniki.

P Ochronne folie plastikowe nalegy
przekiué  wielokrotnie widelcem.

P Nie wlaczaé kuchenki, jezeli
—MNa tylnej stronie nie ma oslon lub nie sa
wlasciwie przymocowane.
—Wystepujg uszkodzenia | wygiecia, zwlaszcza
w obrebie oslon,
—Uszczelka drzwi jest uszkodzona.
— Okienko przezroczyste w drzwiach jest
uszkodzone,
—Kabel sieciowy jest wuszkodzony.
—Zamek drzwi nie zamyka sie dokladnie.
P W razie wysiapienia uszkodzen lub wadliwie

zamykajacych sie drzwi prosimy skontaktowaé
sig z naszym dzialem serwisu.

P Usunac zabrudzenia znajdujgce sie na
uszczelce drzwi,
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Podstawowe zasady obslugi

Nadaje sie do Podstawowe zasady obstugi

Material Kuchdnka Grill Tryb |
mikrofalowa kombinacija

Odporne na  tak tak tak

Przetgcznik wybierania programu

wysokie Za pomocg przelacznika wybierania programoéw
temperalury wybraéc odpowiedni program.
szdane. b Ustawi¢ przelacznik wybierania programow w
pt:-jamnik_: _ wymagane] pozycji.
Nie odpome nie nie nie Przelacznik zatrzaskuje sie w pozycji programu.
na wysokie
temperatury
szklane Timer
pojemniki > . . :
Borme nadll BN Sh F-"rzekr?mc przlelqc;zm[.c w k[le.runku lruchu

: wskazowek Timera i ustawic na zadanym
wysokig ;

czasie.

temperalury
pojemniki i Rozpoczyna Sie proces gotowania mikrofalowego.
talerze
el s Przerwanie lub zakonczenie procesu
Madajace sie tak nie nie . s
% kicherisk gotowania mikrofalowego
mikrofalowych b Aby przerwa¢ proces gotowania, nalezy
pojemniki otworzye  drzwiczki.
plastikowe Kuchenka mikrofalowa wylaczy sie.
Taca nie tak nie
metalowa P Aby kontynuowaé przerwany proces gotowania,
Ruszt do grilla nie tak nie nalezy zamkngé drzwiczki.
Folia nie tak nie Kuchenka mikrofalowa kontynuuje proces
aluminiowa i gotowania.
pojermnniki  z
folii b Aby przerwac proces gotowania, ustawic Timer

na zero.

> y i Kuchenka mikrofalowa wylacza sie.
Odpowiednie naczynia ¥8 y

. Przezrqczysly material umudl_wm_l rnwnnmu_amle yiska:':niki i sygnahj podczas
ogrzanie potraw przez promieniowanie mikre fal. .
eksploatacji

* Uzywac okraglych Ilub owalnych pofmiskow i
talerzy. W prostokatnych naczyniach potrawy Ma fimerze mozna odczytaé pozostaly czas

rogach mogg zosta¢ rozgotowane. gotowania mikrofalowego.
* Naczynia nadajace sie do kuchenek Po uplywie nastawionego czasu gotowania
mikrofalowych sa z czesto oznaczone kuchenka mikrofalowa wylacza sie. Stychaé krotki

odpowiednim nadrukiem. W razie watpliwosci sygnal dzwigkowy.

zaczerpngc informacji u producenta naczyn. > Olworzyd sdrewiceld ' wylhd: gotowany protiuld

Naczynia nie nadajgce sie¢ do kuchenek
mikrofalowych

= Promienie mikro fal nie moga przenikac przez
metal. Dlatego w ftrybie czystym i kombinacja nie
stosowac naczyn z melalu lub zZiolym brzegiem.

* Nie uzywat zadnych pélmiskow papierowych lub
z tektury. Moze to spowodowacé powstanie iskier
lub ognia.
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Wskazowki dotyczace eksploatacji kuchenki mikrofalowej

Wskazowki dotyczace Wybor trybu eksploatacji i

eksploatacji kuchenki
mikrofalowej

sposob korzystania

Kuchenke mikrofalowa mozna uzywac w
nastepujgcych trybach eksploatacii:
Uwagal! o Kuchenka mikrofalowa

e Grill

+« Kuchenka mikrofalowa i grill (tryb grill
kombinacja)

Mozliwe uszkodzenia kuchenki mikrofalowej.

P Kuchenki mikrofalowej nigdy nie eksploatowad
pustej w trybie mikrofalowym i kombinacj.

Ponize] znajduje sie lista przykladdw trybow

Promieniowanie mikro falowe w bardzo krotkim eksploatacii:

czasie ogrzewa czgsteczki wody zawarte w

potrawach. Nie ma promieniowania ciepla a ly : — —

samym zadnego zarumieniania: Pieczenie ze skérka Tryb grill kombinacja

* W lej kuchence mkrofalowe] nalezy ogrzewac mwlﬁ'l mm /
jedynie artykuly spozywcze. anflowariio {ka bl

* W kuchence mikrofalowe] nie nalezy frytowac, ona 179 ‘
Goracy olej moZe zniszczyé kuchenke Cianiia plalkl. missa GRILL. zobacz
mikrofalowa | spowodowacé oparzenia. :

Zastosowanie Tryb

Na ied . - k Inie d zasmazanie Griffowanie, slrona 178
* Na en raz mozna ogrzac maksymalnie dw
pmjg_ 9 y Byba, Ziemniak, Ty gril Kombinacia
« \Wstepne ogrzanie nie jest konieczne. KuchenkF' yiomane . pousury Ku :,h; :kair::.&rréfé.f&ﬁfa i
mrkrofafowa pracuja natychmiast z petlna E‘?ﬂ'ﬂ wanie (kombinacfa),
energia. strona 179
Filety rybne GRILL, zobacz
zarumienianie Griflowanie, strona 178
Awki ‘Ogrzewanie napojow,  Kuchenka mikrofalowa,
W?kﬂZ(?Wkl dOtYCZﬂ_CE trybu ogrzewania napojow do zobacz Praca z kuchenkq
grila 1 kombinowanego wysokiel temperatury  mikrofalowa, strona 175
Gotowanie potraw Kuchenka mikrofalowa,
zabacz Praca z kuchenkag
UWAGA! mikrofalows, strona 175
Niebezpieczenstwo oparzenia sig Tryb grill kembinacja
gorgocymi  powierzchniami. {kombinacja), zobacz
P Nie wolno nic stawiaé na gornej Kuchenka mikrofalowa i
stronie obudowy. grillowanie (kombinacja),
1
b Pamigtaé, aby otwar . SUQIERD
odpowietrzajacy byt zawsze Ogrzewanie zup Kuchenka mikrofalowa,
otwarty. zobacz Praca z  kuchenkq
mikrofalowa, strona 175

W trybie grilla i kombinacji zostaje wykorzystaneOgrzewanie gieboko Kuchenka mikrofalowa,
cieplo promieniowania. Stosowaé ylko naczynia Zmrozonych gotowych — zobacz Praca z kuchenka

odporme na wysokie temperatury. potraw, np. pizza mikrofafows, strona 175
* W ftrybie kombinacji nie mozna uzywaé zadnyé#piekanie z serem, npGRILL, Zzobacz
czesci metalowych lub  aluminiowych, ‘tost, lasagne, zapiekanki Grilowanie, sfrona 178
« W samej eksploatacji grilla mozna uzywad Ogrzewanie wczesniej  Kuchenka mikrofalowa,
rowniez naczyn metalowych | aluminiowych lubugotowanych potraw zobacz Praca z kuchenka
zalgczony ruszt grilla. mikrofalows, strona 175
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Praca z kuchenkg mikrofalowa

Praca z kuchenka mikrofal

W tym trybie eksploatacji gotowany produkt
ogrzany wylacznie przez mikrofale.

b Ogrzewang potrawe wloZzyé do naczynia

przeznaczonege do kuchenek mikrofalowych.

» Otworzyeé drzwiczki.

Postawic naczynie na srodku na talerzu
obrotowym.

P Zamknac drzwiczki.

UWAGA!

Niebezpieczenstwo oparzenia sie |w
wyniku przesuniecia wrzenia przy
cieczach.

P Wiozy¢ do naczynia szklang
pateczke lub inny nie metalowy
przedmiot.

P Przed wypiciem nalezy dobrze
zamieszac ciecz.

P Ustawié Timer

na wymagany czas gotowania.

W  zaleznosci od zaslosowania wybraé z poniZszej : - :
tabelki zadana moc: Rozpoczyna sie proces gotowania mikrofalowego

Zastosowanie Symbol Mdc w
watach (ok.)

lub ogrzewania.

Szybkie ogizewanie do gy 800 Ogrzewanie
ysokie temperatury High Ciecze i potrawy z lodowki mozna bardzo szybko
Gotowania 650 - ogrzac do temperatury pokojowe] lub konsumpcji.
Il#-l:;h Ponizsze labelki podaja jedynie wartosci
’ orientacyjne czasow ogrzewania.
Ulrzymywanie temperatury 46Qw = -
Med Artykut llosé Przy-
Rozmrazanie 290 SPOZYWCZyY minutach| krycie
zamrozonego  produktu @ oK I
Defrost Ciecze
Zachowanie ciepla & 140 Woda, 150 g 800 W 05-1 nie
Low jedna
filizanka
P Przelgczyé przelgcznik wybierania programu do Woda, 500 g 800 W 355 nie

momentu ustawienia wymaganej mocy kuchenkip £

mikrofalowej.

Gotowanie w kuchence mikrofalowej odbywa

sie duzo szybciej anizeli na palenisku.

P Ustawic czas gotowania racze] na
mnigjszy.

P Jesli potrawa nie jest jeszcze
wyslarczajgco gorgca nalezy dodatkowo
gotowac.

litra

Woda, 0,75 750 g 800 W 5-7 nie
litra

Kawa, 150 g 800 W 05-1 nie
filizanka
Mieko, 150 g 800 W 05-1 nie
filizanka

Artykul
SPOZYWCZY

Potrawy na talerzu

Sznycel, 450 g 800 W 25-3,6 tak
ziemniaki |

warzywa

Gulasz z 450 g 800 W 2-25 tak
makaronem

Migso z 450 g 800 W 2535 tak
knedlami i
SOSEM
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Praca z kuchenkg mikrofalows

P Przed ogrzaniem nalezy zwilzy¢ lekko
potrawe,

P W miedzyczasie zamieszad potrawe.

Zupy i

Artykut
SpoOZYyWCZY

llosé Moc Czas |w

minutach| krycie

s08Y

Przezroczys 250 g 800 W 115 tak
Artykut llos¢ Moc Czas |w ta S,
; : : jeden talerz
SPOZYWCZY minutach| krycie
Zupa z 250 g 800 W 152 lak
whkiadka

S 200 g 800 W 12 nie Sosy 250 g BOD W 1-2 lak

panierowany

Cztery zrazy 500 g 800 W 3-4 nie UWAGA!

BiRgeons Niebezpieczenstwo oparzenia o
Sztuka 250 g 800 W 2-3 nie zbyt gorace potrawy. Male dziegi
pieczeni moga oparzyé sie o niZzsze

®P Aby skorupka Ilub skorka nie zmiekla praed
ogrzaniem nalezy posmarowac potrawe

pedzelkiem zamoczonym w oleju.

W Przy-
minutach| krycie
ok,

Artykut
SpOZywezy

lloge nT» Czas

Artykut

temperatury anizeli starsze dziecl.

P Dobrze zamieszad ogrzewana
potrawe dla dzieci.

P Sprawdzic temperature,

P Przed wuzyciem zbyt gorgca
odzywke dla dzieci nalezy

ochiodzic.

llos¢ Moc Czas |w

SpoZywezy minutach| krycie
Pét 450 g BOO W 355 nie
kurezaka Pokarm dla dzieci
Potrawka z 400 g 800 W 3-45 tak Mieko 100 ml 460 W 05-1 nie
kurczaka : .
kaszka 200 g 460 W 1-15 nie

@ P Aby skorupka Ilub skoérka nie zmiekla przed
ogrzaniem nalezy posmarowac potrawe
pedzelkierm zamoczonym w oleju.

P W migdzyczasie zamieszac potrawke =z
kurczaka.

Ponizej
dotyczacych gotowania w  kuchence mikrofalowe;j.

Artykul
SPOZYWEZY

minutach| krycie

Dodatki
Makaron,
ryz, jedna
porcia
Makaron,
ryz, dwie
porcje
Ziemniaki

150 g 800 W 1-2 tak

300 g BOO W 2535 tak

500 g 800 W 3-4 tak

@ P Przed ogrzaniem nalezy zwilzy¢é lekko
potrawe.
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Gotowanie mikrofalowe

znajda Panstwo kilka wskazdwek

Artykut spozywczy 2z lodowki potrzebuje troche
diuzszego czasu gotowania anizeli artykut
spozywczy o temperaturze pokojows).

Im bardzie] zwarta jest potrawa, ym dluzszy jest
czas gotowania. Na przyklad duza sztuka miesa
wymaga dluzszego czasu gotowania aniZeli

miese w kawalkach w te] same] ilosci,

Zagotowac wieksze ilosci z maksymalng
wydajnoscia. Naslepnie gotowac rownomiernie z
srednig wydajnoscia.

Rozdzielié potrawy na mozliwie jak najwiekszej
powierzchni naczynia. Pamieta¢ o zachowaniu
niewielkich réZnic wysockosci.

Polozyé ciefsze czesci artykuldw spozywczych
rozne] grubosci, np. udko kurczaka lub filet
do srodka lub polozyé je na siebie.

rybny



Praca z kuchenka mikrofalowg

* Mniejsze ilosci goluja sie szybciej niz duze.
Glowna zasada jest:
- Podwdjna ilosé =
~ Polowiczna ilos¢ =

prawie podwdjny czas
pofowa czasu

« Jesli dla danej polrawy nie podanc czasu, na
100 g gotujemy mikrofalowo ok. 1 minuty.

+ Wszystkie potrawy, kidre zwykle przykrywamy
na palenisku nalezy przykry¢ w kuchence
mikrofalowe].

» Uzywajac przykrywki zabezpieczymy potrawy
przed wyschnieciem.

s Do przykrycia nadajg sie:
— Odwroceny talerz
— Papier do pieczenia
— Falia do kuchenki mikrofalowe).

» Potrawy, ktdre maja dostac skorke powinny byc
golowane mikrofalowo bez prazykrywki.

+« Nalezy sig przy tym kierowac wartosciami
orientacyjnymi w ponizszych tabelkach lub w
przepisach.

s« Obserwuj proces gotowania mikrofalowego.

Artykul

SPOZYWCZY minutach| krycie

Baklazany 500 g 650 W 7-10 tak
Kalafior 500 g 650 W 8-11 tak
Brokuly 500 g 650 W 6-9 lak
Cykoria 500 g 650 W 6-7 lak
Groch 500 g 650 W 6-7 tak

Koper 500 g 650 W 8-11 tak

Zielona 300 g 650 W 13-15 tak
fasolka

Ziemniaki 500 g 650 W 9-12 tak
Kalarepa 500 g 650 W 8-10 tak
Szczypiorak 500 g 650 W 7-9 tak
Kolby 250 g 650 W 7-2 tak
kukurydzy

Marchewka 500 g 650 W B-10 tak
Papryka 500 g 650 W 6-3 tak
Brukselka 300 g 650 W 7-10 tak
Szparag| 300 g 650 W B8-9 tak
Pomidory 500 g 650 W 8-T tak

Cukinia 500 g 850 W 9-10 tak

®I‘
4

@P Drobno pokroic warzywa | gotowac
mikrofalowo w dwoch do trzech lyzkach,
P W miedzyczasie zamieszacd.
Pozostawi¢ potrawe na ckres dodatkowego
gotowania ok, 3 do 5 minut.

P Potrawe nalezy przyprawiaé dopiero przed
podaniem.

Artykut llosé Mdc Czas w

S5pOZYWCZY minutach| krycie

Kompaot
jabtkowy,
qruszkowy
Mus
sliwkowy

500 g 650 W 5-8 tak

250 g 650 W 4-6 nie

Kompol z
rabarbaru
Pieczone
jablka,
cztery sztuki

250 g 650 W 5-8 tak

500 g 650 W 7-9 tak

Dodaé aok. 125 ml wody.

Dodac sok z cytryny, zapobiegnie fo
zmianie koloru przez owoce.

P Pozostawic owoce na ok. trzy do pigciu
minut gotowania.

Artykut
SPOZYWCZY

gc Czas w
minutach| krycie

Migso (juz wczesniej pfzygotowané pﬂtrav.;r}-

Migso w 400 g 650 W 10-12 tak
s0sie

Gulasz 500 g 650 W 10-15 tak
kaweatki

Rolady 250 g 650 W T7-8 tak
wolowe

P W miedzyczasie zamieszac.

P Po gotowaniu mikrofalowym pozostawié
potrawe na okres ok. od trzech do pieciu
minut,
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Grillowanie

Artykut lloéé Moc Czas

SPOZYWGCZY minutach| krycie

Drob (Juz weczesnie] przygotowane potrawy)

Potrawka z 250 g €50 W &7 fak
kurczaka

Zupa 200 g B50 W 5-6 fak
drobiowa

P W miedzyczasie zamieszac,
ckres od trzech do pieciu  minut,

Artykul lloéé Moc Czas

SPOZYyWCZY minutach| krycie

p Ryba
Filet rybny 300 g 650 W 7-B tak
Filet rybny 400 g 650 W 8-9 {ak

@b Po uplywie polowy czasu odwrocic
potrawe.

P Po gotowaniu mikrofalowym pozostawic

ockolo trzech do pigciu minut.

Artykul

SPOZYyWCZY minutach| krycie

Warzywa rozmrozié | gotowad

Czerwona 450 g 650 W 14-16 tak
kapusta z

jabtkami

Szpinak 300 g 650 W 11-13 tak
warzywny

Kalafior 200 g 650 W 7-9 lak
Groszek 200 g 650 W 8-10 tak
Brokuly 300 g 650 W @8-9 Ilak
Groch 300 g 650 W 7-8 ftak
Kalarepa 300 g 650 W 13-15 tak
Szczypiorek 200 650 W 10-11 tak
Kukurydza 200 650 W 4-6 tak
Marchew 200 650 W 56 ftak
Brukselka 300 g 650 W 7-8 fiak
Szpinak 450 g 650 W 12-13 tak
Szpinak 600 g 650 W 15-17 tak

L= = =
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@b Gotowac mikrofalowo potrawe w  dwaoch

trzech {yzkach cieczy.

P W miedzyczasie zamiesza¢ Ilub ostroznie
podzielic potrawe.

¥ Pozostawic polrawe do golowania na okolo
dwie trzy minuty.

P Przyprawic potrawe dopiero przed
podaniem.

SPOEYWCZY minutach| krycie
Zupylzupy jednogarnkowe

(juz weczesnie] przygotowane polrawy)

Zupa 500 g 650 W 13-15 tak
jednogarnko
wa

Zupa z
whtadkg
Zupa 500 g 650 W 13-15 tak
kremowa

300 g 650 W T7-8 tak

@i W  miedzyczasie zamieszac.
na

» Pozostawié potrawe na okres dodatkowego
gotowania ok. 2 do 3 minut.

Grilla nie trzeba wczesnie] wstepnie ogrzewac. Grill

na promienie podczerwone wytwarza cieplo

promieniowania natychmiast po wlaczeniu.

W samym trybie grilla uzywacé dostarczony w

dostawie ruszt do grilla.

P Otworzyc drzwiczki,

P Wilozyé ruszt do grilla z produkiem do grillowania
do Kkuchenki mikrofalowe;.




Kuchenka mikrofalowa i grillowanie (kombinacja)

P Zamkngé drzwiczki. Przy grillowaniu zachowuje sie odwrotnie. Im bliZej

P Ustawic przetacznik wyboru programu na grill@flla znajduje sig artykut spozywczy, tym szybciej
rumienieje. Jesli wiec w trybier kombi sa

Przyktad: g : AR ;

przygotowywane rowniez duze kawalki pieczeni, to

Artykut llos¢ Czag w czas grillowania jest odpowiednio krotszy anizeli dla

spozywczy minutach mniejszych kawatkow pieczeni.

; : "k" P Ustawic przelacznik wybierania programow na

Zapiekanig tost 2-3 34 pie zadana eksploatacjs kombinowang.

AR AN P Ustawic Timer na zadany czas goltowania

G s z mikrofalowego.

b Ustawic Timer na wymagany czas gofowania.

Rozpoczyna sie proces grillowania. Rozpoczyna sie proces gotowania mikrofalowego.
: Ponizsze tabelki posluza jako wskazowki do
UWAGA! gotowania mikrofalowego rdznych potraw w trybie

; : y . ' kombinacja.
Niebezpieczenstwo oparzenia sie -

| goracy ruszt do grillowania. Artykut llos¢ Czag w

| SPOZYWCZY minutach
P Uzywac scierki do garnkéw Iub ok.

rekawice kuchenne.

Migso | wedliny
500 g 10-12 nieWolowina,

wieprzowina lub
750 g 12-15 nie

v : cielecina w
Kuchenka mikrofalowa | Kawalky
gﬁ"owanie (kﬂmbinacja) Kotlel wedzony 500 g 12-14 nie
Kotlet mielony 500 g 13-15 nie
W tym trybie kuchenka mikrofalowa i qrill pracn,lfélplbﬁ_gki 200 g 2-3 nie
zmiang w odpowiednim stosunku. Do dyspozycji V§§denskie
trzy ustawienia, Parowki 200 g 2-3 nie
@ Fo e powy sy gaovan
- obrécic  migso.
's.'n : e » Zostawic potrawe do ponownego
combit | G 70 Gk mocy gotowania przez okres od 3 do 5 minut,
lrﬁl«'_lJ Kuchenka mikrofalowa 49 % mocy P Kotlet mielony posmarowac bialkiem.
Combiz  gril 51 % mocy b Przedziurawi¢ kietbaski widelcem.

Kuchenka mikrofalowa 67 % mocy
grill 33 % mocy

Combi3
Artykut E W

r SPOZYWCZY minutach
Uwaga! ok.

: . . . Dréh

Niebezpieczenstwe uszkodzenia kuchenki

mikrofalowej, Kura na zupe 1000 g 13-15 nie

. £cs : 3 ; Kawatki 250 g 4-5 nie
PW trybie kombinacjia nie uzywat rusztu |do L esarg

grilla.

PW trybie kombinacja nie uzywac naczyn

z -
Gz EUCTIRGD: (‘DF Pozostawi¢ gotowany produkt do

gotowania we wlasnym sosie.

Dla duzych, grubych artykuléw spozywczy, jak na * Po uplywie polowy czasu gotowania
przyklad pieczen wieprzowa, czas do ogrzania do obrocic gotowany produkt.

wysokiej temperatury w kuchence mikrofalowej jest » Zostawic potrawe do ponownego
odpowiednio dluzszy, anizeli dla matych plaskich gotowania przez okres od 4 do 5 minut,
artykutow  spozywezych.,
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Usuwanie usterek i bledow

Artykut [o=s at Przy-
SPOZYWCZY minutach krycie
ok,

Pstrag biekitny 300 g 56 nie
Filel rybny 300 g 34 nie

® » Po uplywie polowy czasu golowania
mikrofalowego odwrécié gotowany produkt.

P Pozostawic gotowany produkt na okolo 3
do 5 minut ponownego qotowania.

Usuwanie usterek i bftedow

Usterka Przyczyna| Pomoc

Kuchenka Drzwiczki nie zostaly catkowicie P Calkowicie zamkna¢ drzwiczki.
mikrofalowa nie zamknigte (Zabezpieczenie drzwi).
pracuje. Wyciagnieta wiyczka do sieci. b Wiozyé wiyczke sieciows do gniazdka
sieciowego.
Tworzenie sie iskieNaczynie nie nadaje sie do kucheMkiUzyé odpowiednio nadajacych sig
w komorze mikrofalows). naczyn.
wewngirznej. Kuchenka mikrofalowa jest P Nie eksploatowaé nigdy puste]
eksploatowana pusta. kuchenki w czysto mikrofalowym trybie
lub trybie kombinacja.
Reszlki potraw w komorze P Wyczyscic komore wewnetrzna.
wewnetrzne|,
Efekt gotowania nidNaczynie nie nadaje sie do kuchehkiUzyé odpowiednio nadajacych sie
jest réwnomiemny. mikrofalowe;. naczyn.
Gotowany produkt nie zostal w cabséialkowicie rozmrozic gotowany
rozmrozony. produkt.
Bledny czas gotowania iflub wybrark Wybrac odpowiedni czas gotowania/
stopienn  mocy. stopien mocy.
Gotowany produkt nie zostal P Odwrocié gotowany produkt lub
odwrocony lub  zamieszany. zamieszac.
Gotowany produkt Maczynie nie nadaje sie do kuchekkiUiyé odpowiednio nadajacych sie
nie jest jeszcze  mikrofalowe]. naczyn.
ugotowany albo  Gotowany produkt nie zostal w cabs&alkowicie rozmrozié gotowany
jest za  zmwny. rozmrozony. produkt.
Bledny czas gotowania iflub wybrary Wybra¢ odpowiedni czas gotowanial
stopiefi mocy. stopien mocy.
Gotowany produkt Naczynie nie nadaje sie do kuchelkiUzyé odpowiednio nadajacych sie
nie zostat mikrofalowej. naczyn.
rownomiernte Bledny czas golowania ilub wybrark Wybraé odpowiedni czas gotowania/
rozmrozony. stopienn  mocy. stopien  mocy.
Gotowany produki nie zostal P Odwrécic golowany produkt lub
odwrécony lub zamieszany. zamieszac.
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Czyszczenie

Czyszczenie

Czyszczenie obudowy

Aby unikna¢ przypadkowego wiaczenia kuchenki

kuchenki, pozostawic jg do
schiodzenia. >
»
Uwaga!
b
Niebezpieczenstwo uszkodzenia kuchenki
mikrofalowe;.

P Nigdy nie uzywaé chemicznych srodkow

czystosci, benzyny, Srodkow do czyszczenia
piekarnikow lub Srodkow rysujgoych i
szorujgcych. 3

Czyszczenie komory wewnetrznej

]

-

Regularnie czyscic komore wewnetrzng
kuchenki mikrofalowe. b

Za pomoca wilgotnej szmatki usungc odpryski

2 mikrofalowej:
OSTRZEZENIE! P Otworzyé drzwiczki.
Niebezpieczenstwo wysltapienia lub
pordcec  pragien: P Wyciggnac wiyczke sieciows.
¥ Przed rozpoczeciem CZySzczeénid  p \wilgotng szmatka wyczyscié przelacznik
ZE"_""S‘;L wyciagnac wlyczke z wybierania programéw i Timer.
i .
e : sne_zn:lcwegc‘ : b Obudowe kuchenki mikrofalowe] czyscié
P Kuchenki mikrofalowej nie wolno regularnie wilgotna szmatka
nigdy zanurzaé w wodzie. '
g%y P Upewnic sig. czy przez otwory w obudowie do
wnetrza urzadzenia nie dostaje sie zadna woda.
UWAGA!
Istnieje niebezpieczenstwo Czyszczenie osprzetu
oparzenia e 2% MUK |y Soany talerz obrotowy wycayécic srockiem do
’ ) ) mycia naczyn lub w zmywarce do naczyn.
b Przed rozpoczeciem czyszczenia ) Recrnie umyé wkiadke walkowa przy  uZyciu

tagodnego Srodka czyszozgcego.
Dobrze wysuszyé wkiadke watkowa.

Ponownie umiescic waltkowa wkladke na
podloze w komorze wewnetrznei.

Wyczyseld ruszt do grilla po kazdym uZyciu
srodkiem do mycia naczyn lub w zmywarce do
naczyn.

Usuwanie nieprzyjemnych zapachow

Do kuchenki mikrofalowe] wilozyé przeznaczony
do  kuchenek mikrofalowych pdtmisek

wypeiniony wodg z sokiem cytrynowym.

Przez okolo 5 minut cgrzewac wode z sckiem
cytrynowym.
Wyjac z kuchenki
cytrynowym.

potmisek z wodg =z sokiem

lub ciecze pozostajace w komorze wewnetrznkj. Wyczyécié komore wewnetrzna migkka szmatka.

W razie silnigjszych zabrudzen stosowac
lagodny $rodek czyszczacy.

Aby nie uszkodzi¢ powierzchni, nie stosowac
Zadnych agresywnych srodkéw  czyszczacych,
jak np. mleczko do szorowania.

Wyczyscic od wewnalrz przezroczyste okienko
za pomoca wilgotne] szmatki.

Regulamie wycierac wilgotng szmalka uszczelke
w  drzwiach.
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Gwarancja

Korzystanie z uslug gwarancyjnych nie jest mozliwe

po uplywie daly waznosci gwarancji. Gwarancja na

czesci lub cale urzadzenie. ktore s3a wymieniane
Przyznajemy 24 miesiace gwarancji na produkt kopczy sie, wraz z koficem gwarancji na to

W tym okresie bedziemy bezplatnie usuwac W \Nszystkie inne roszozenia, wliczajac w to
terminie 14 dni od daly dostarczenia wadliwegQydsskodowania sa wykluczone chyba, ze prawo
sprzelu z karla gwarancyjna do miejsca zakuPlhrzewiduje inaczej. Roszczenia wykraczajace poza

na skutek wady materialéw lub wadliwego Gwarancia na sprzedany fowar konsumpcyiny hie
wykonania, naprawisjac ‘oraz  wymisniajao wadiiwew | cza} nie o fﬁmicza yani nie zawiaszli:ﬂuyrawrrieﬁ
czesci lub (jesli uznamy =za stosowne) wymieni FEE, g P

Gile liradzinie: T HoWe ¥ r:I.Jja«:va;;tr:y wynikajgcych z niezgodnosci towaru z
- urmowsg.

Speznt 'do naprawy powiien byc dostarcrony vawarancja oraz zawarte w nigj] warunki obowigzujg
komplecie wraz z dowodem zakupu oraz z wa

keta gwaranoyjna do sprzedawey W miarg a2 terenie Rzeczpospolite] Polskiej.
mozliwosci w oryginalnym opakowaniu lub innym

odpowiednim dla zabezpieczenia przed

uszkodzeniem. W razie braku kompletnego

opakowania fabrycznego, ryzyko uszkodzenia

sprzelu podczas transportu do | z miejsca zakuModel MWG 763

ponosi  reklamujgcy. Zasilanie 230 V, 50 Hz
Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynnosc Pobér  mocy
przewidzianych w instrukcji obslugi, do wykonaniagchenka mikrofalowa: 1.200 W
ktérycl'_l zpbnwiqzany jest uzytkownik we wiasnymgq. 1.000 W
zakresie i na whlasny koszt, FiATSrGE OE 800 W
Gwarancja nie obejmuje: wyjéciowa kuchenki
« mechanicznych, termicznych, chemicznych mikrofalowe;

uszkodzen sprzgtu i wywolanych nimi wad,  Opjetogé komory 20 litréw
= uszkodzen powstatlych w wyniku dzialania sil gotowania

zewnetrznych takich jak wyladowania mikrofalowego

atmosferyczne, zmiana napigcia zasilania | Ciezar ok. 114 kg

innych zdarzen losowych,

« nieprawidlowego ustawienia wartosci napiecia
elektrycznego, zasilanie z nieodpowiedniego
gniazda zasilania, Zmiany lechniczne zastrzezone!

« sznurow polaczeniowych, sieciowych, zardwek,
baterii, akumulatorow,

* uszkodzen wyrobu powstalych w  wyniku
niewlasciwego lub niezgodnego z instrukcja jec.
uzytkowania, przechowywania, konserwacji,
samowolnege zrywania plomb oraz  wszelkich
przerébek i zmian konstrukcyjnych dokonanych
przez uzytkownika lub osoby niepowotane,

» roszczen 2z Iytulu parametrow technicznych
wyrcbu, o ile sg one zgodne =z podanymi przez

Wymiary ok.
(szer. x wys.xgl.) 452 « 262 x 348 mm

producenta, Usuwanie elementow eksploatacji, podzespolow
« prawidiowego zuiycia i uszkodzen, ktére majglektronicznych, tworzyw 2z mozliwoscia ich

nieistotny wplyw na wartos¢ lub dziafanie teggnownego wykarzystania | innych czesci

urzadzenia. urzadzenia zgodnie z zasadami ochrony

srodowiska jest regulowane przez regionalne

Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, da - Shiored
9 / ploeES P ¥ ustawy. Prosimy zwrocic sie do kompeteninych

sprzedazy, nie wypelniona, Zle wypelniona, ze : :
sladami poprawek, nieczytelna wskutek lokalnych urzedow, a_by Dir2yviae doldadne
zniszczenia, bez mozliwosci ustalenia miejsca informacis odaosiie den | usiavdnka,

sprzedazy oraz dolgczonego dowodu zakupu jesPytania odnosnie zastosowanych tworzyw prosimy
niewazna. kierowaé do producenta.
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Tente navod k obsluze Vam pomiZze pii

* jeho Gcelu odpovidajicim,

* bezpefném a

« vyhodném

pouziti mikrovinného =zafizeni s grilem MWG 7863,
kratce nazyvaného mikrovinna ftrouba [ mikrovinka.
Predpokladame, Zze pouzivatel mikrovinky ma
vieobecné znalosti o zachazeni s elektrickymi
domacimi pristroji,

Kaida osoba, kterd tuto mikrovinku

+ obsluhuje,

s Gisti &

« likviduje,

musi byt obeznamena s Uplnym obsahem tohoto
navodu k pouziti.

Tento navod K pouiili je soucasti wvyrobku. Navod k
pouZitl uschovavejte wvZdy v blizkosti  mikrovinky.

Kdyz mikrovinku prodate & jinym  zpiasobem podate
dale, tak navod k pouZiti vidy podavejte s ni

Pouzita znaceni

Ruzne prvky navodu k pouziti jsou wybaveny
definovanym znadenim. Tak miZete |ehce
rozlisovat, zda se jedna o

normalni  text,

kfizove odkazy,

= soupisy &i

P kroky postupovani.

Tyto pokyny obsahuji dodateéné informace,
jako napfiklad zviastni Gdaje pro usporné
pouZivani  mikrovinky.
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Bezpednostni  upozomeéni..........cccerieeennne 185 Pokyny k provozovani mikrovinky............. 193

Ugelu odpovidajici pouZiti  pristroje........ceeeens %

ZneuZiti, ke kterému lehce miZe dojit............. B{HY pro rezim gnlovanl a

TN O Y S . — 1gkombinovany  reZim.. s 199
Zabranit elektrickym Oderom ... hrdieise 1%0'8”[ a pDUiiVén[ jednﬂtli\l‘?ﬂh redima .. 194
Zabranit nebezpedi uduSeni............ 185

Nebezpedi vychazejici z F'racovat s mikrovinami.......ccccooceeiiiiiiin. 194

Zabl’énil I'IEbEZPEﬁ[ PDiE'ITU ------------------------- 186 Vﬂrﬁ‘r‘ll ................................................................. 195‘
Zabranit nebezpedi popaleni........... 1866nlnvéni ................................................. 198
Zabranit nebezpedl zrandni................ ikrovinks iiovan
. Mikrovin a grniovan
ZRHEank  POSROZRI s ssimecninen B(Pkﬂmbmovany POZIM)  rcvrrererrinseserenniereeeees 198
ZnacCeni bezpecnostnich upozorméni ...
Odstranit poruchy a chyby ... 200
Popis pRAStroje.......cccceireeieieiisicricnsicanecann 188
Obsah  dOdAVKY......ovveverseiarerceneceseonsesserneens i 188 CEBBAl onpmrsssssmnsmeiatase: 20
Oviadac! panel o aiemrmmisssii 189Cisténi  vnitiniho  prostoru  mikrovinné  trouby ... 201
PrOQramy. s s i 480 CiBEnl Wyl coenmsmuusanminiieaiv s 201
e s R e T A 189 Cisténi prisluSenstVi....ccvievesnnnsiriesnseinenni 201
Charakteristiky  vyrobku  .oooeeeeeiiiiire e 1900dstranit nepfijemné za;:nau::hg.r ........................... 201
Stitky a symboly na mikrovince ... 190
l:]daje na vyrobnim  SIKU i GEREUKAL  ooiiidibmabimbmasridbbbisssnsssigissnsiior., 22
Mikrovinku  rozbalit oot 193Tac:hnické datecinnnmeannnanmiiss 202
Pfed prvnim pouZitim........coooovovevnennee. 190 Likvidace mikrovinné trouby ... 202
Mikrovinku postavit ..., 180
Mikrovinku pRPOJL  .......ccoiiiiiemansirsenssesiesararsssees 191

Mikrovinku pfipravit ..o, 191
Vaadit oto8ny 18T coisuvaisssmnsmraiss . 191

Nez mikrovinku pouZijete........cccocivinnnees 182

Pokyny k nadobi ......cceoiiieiieiviieciiieennne 192
Vhaodne madabi s s snisndg 193
Nevhodne nadobi .....ccccveeecernrcrcrivinncnnnee. 193

Zakladni pokyny k obsluhovani pristroje ...193

WVOlIC Programil . .. s s dasssiaiss 193
Spinact hodiny —vnnmsiaresminieiism 193
Proces vafeni zastavit nebo plerudit ......... 193
indikace a signaly béhem provozu ... 193
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Bezpeénostni  upozoméni

Bezpetnostni upozornéni Zakladni bezpecnostni upozornéni

Zabranit elektrickym dderim

« Kryt mikrovinky nikdy neotevirejte.
I'*tléa juite  mikrovinku jedingé na odbormé
instalovanou sitovou zasuvku 230 V -~ 50 Hz
« Zastrtka musi byt volné pfistupna, abyste v
3 nouzovem pfipadé mohl mikrovinku lehce odpojit
Ucelu odpovidajici pouziti pristroje od elektrické sité.

jkrovinnou troubu odpojte od elektrické silé
V" nasledujicich pfipadech:

—pred cisténim,
- kdyz upevihujete pfisludenstvi,
—kdyz mikrovinku po delsi dobu nepouzivate

Pred uvedenim mikrovinky do provozu si
bezpecnostni upozomeéni peclivé proctéle. Dbejte
na vSechna varovani a pokyny na pfistroji a
navodu k pouiti.

-

Mikrovinka s grilem a horkym vzduchem MWG * 71
H slouzi

s k rozmrazeni mrazengho jidla
* Kk rychlému ohfivani/pfihfivani pokrmi nebo
napojid v nadobach vhodnych pro  mikrovinky

- " = nebo
+ k vareni pokrmu ve vodé ;
« k udrZzovani teploty =ph ponse:
* k prepeceni = Vylahnéte sitovou zastréku ze zasuvky. Tahejte
« ke grilovani. pfi tom jediné za zastréku.

) o « D&t smi pouZivat mikrovinku jediné pod
Je ur€ena vyhradné pro tyto Ulely a jediné pro g8%rem dospélych osob.

smi byt pouzivana. « Mikrovinku nesmite vystavovalt zadné kapajici
Smi byt pouZivana jediné fak, jak to je uvedenoneWo stfikajici tekuting.
tomto navodu k obsluze. Mikrovinku nesmite

: ! i +« Nestavte Zadne predmély naplnéné tekutinami,
pouzivat pro Zivnostenske (cely.

jako napf. wvazy, na, vedle & nad mikrovinku.
Jakékoli jiné pouZiti je povazovano jako « Mikrovinku nepostavte do blizkosti vody, jako
neodpovidajici jejimu Gcelu a muze vest k VECNYRupni  diezu.

anebo dokonce k I&lesnym Skodam. « PHstroj & privodni kabel nikdy neponofuite do
Spoleénost CLATRONIC INTERNATIONAL GmbH vody.
'}?r“ﬁ' za skody vznikle pouzitim, ktere "E“dpui'd%edom&aﬂe se piivodnihe kabelu & mikrovinky
ucelu pristroje. vihkyma rukama,

« MNelamejte a nemackejie pfivodni kabel.
Zneuziti, ke kterému lehce mizZe dojit Nikdy mikrovinku nepouzivejte s wvadnym
privodnim kabelem, po chybnych funkcich
anebo kdyz je mikrovinka posSkozena. V lakovém
pfipadé nechte mikrovinku, neZz ji znovu uvedete

Nikdy neodstranujlte plechové kryty, které chrani
pred mikrovinnym  zafenim.

Mikrovinku neprovozujte, kdyz dvitka nebo do provozu, zkontroloval & opravit zakaznickym
montazni dily dvifek, zejména tésnéni, jsou vadnéservisem.
MNesuste Zadne obleéeni v mikrovince. « QOpravy prenechavejte wvzdy kvalifikovanému

odbornému  personalu.
Zabranit nebezpe¢i uduseni

« Nenechte déti si hrat s féliemi nebo jinymi
obalovymi &astmi.
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Bezpecnostni upozoméni

Nebezpeéi wvychazejici z mikrovinného zafeni

s Mikrovinku pravidelné zkonirolujte na wvady.
Poskozenou mikrovinku neuvadejte do provozu,

* Mikrovinku neuvadéjte do provozu, jsou-li -

Z duvodu wvyskylujicich se teplot
v kombinovaném reZzimu nebo v rezimu grilovani

smi déti pouzivat mikrovinnou troubu pouze za
dohledu dospélych osob.

oik ssleduiici  dily: K obraceni nebo zamichani pokrmi anebo k
psEcily MRS T vyndavani nadob pouZivejte chiiapky di
— dvirka kuchyhské rukavice.
—konstrukéni  dily na dvifkach
—tésnéni  dvirek. Zabranit nebezpedi zranéni
« Nikdy neodstraiiujte kryty na & v mikrovince, yeputing & pokrmy neohiivejte v uzavienych
nadobach. Hrozi nebezpeéi wybuchu.
Zabranit nebezpeci poZaru * Pokrmy se skofapkou & s kiZ, jako napf,
vajicka & salamy atd., nesmi byt v mikrovince

* Mikrovinnou troubu nemontuje ani neumistujle
pod skifin. V kombinovanem rezimu nebo .
v rezimu grilovani se povrchy krylu  zahfivaji.

s Hlidejte mikrovinku, kdyz ohfivate ¢ vafite
pokrmy v hoflavych materialech jako plastech,
nebo papirovych nadobach. Material se miuze

vZnitit.

= Pfi wvzniku koufe mikrovinku ihned vypnéte a

zastrcku wvylahnéle ze zasuvky. Abyste zadusil
pfipadné plameny, nechle dvitka uzavfena.

= Piivedni kabel odvijejte vzdy po celé délce.
Jinak mulze dojit k prehfati privodniho kabelu.
= Dbejte na to, aby se pfivodni
blizkosti  horkych &asti  pfistroje.

kombinovaném reZimu .
nepouZivejte Zadné nadoby z umélé

= Y samostatném nebo
grilovani
hmoty. .
= Ujisléte se, ze na wvSech slranach mikrovinky
dodrzujete minimalni vétraci odstup 20 cm qgd

zdi, skfini atd. Mikrovinku nestavie do zadne
skfing,
L]
Zabranit nebezpedi popaleni

e Obsah flasticek pro miminka a sklenicek s
détskymi pokrmy musite po ohfati
zamichat nebo protfast. Teplotu détské stravy
musite pred spotfebou dodateéné zkontrolovat
piipadné pokrm nechat ochladnout.

« Neohiivejte v mikrovince zadny olej.

» Utajeny var: Pfi vafeni, obzviast pii
ohrati lekutin (vody), muze byt dosazen bod
varu, aniz by wvystupovaly typicke bublinky.
Tekutina nevie rovnomémeé. Tento utajeny wvar
muZze pri vyndani nadoby vést
docileni rovnomérného vieni postavie do
nadoby sklenénou tyéinku nebo néco
podobného, avSak ne néco kovového,

+« Béhem kombinovaného rezimu nebo

grilovani je mikrovinna trouba horka.
provozu nedotykejte povrchu mikrovinné

rezimu
Proto se
trouby.
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k prekypéni. K

chfivany, Hrozi nebezpeéi wybuchu.

Mikrovinku neprovozujte bez dozoru. KdyZ
pracovni  mistnost opustite, tak mikrovinku vzdy
vypnéte a zastrcku wvytdhnéte ze zasuvky.
Nenechavejte déti ¢ wvetché osoby pouzivat
mikrovinku bez dozoru.
PouZivejle jeding nadobi
jako jsou sklo, porcelan, keramika, nadobi z
tepluvzdorného  plastu a specidlnl nadobi pro

mikrovinky. Dbejte pfitom na pokyny wvyrobce
nadobi,

vhodné pro  mikrovinky,

el nados%bﬁﬁnit poskozeni

Pouzivejte jedingd piisludenstvi,
vyrobce.

Mikrovinku pravidelng& d&istéte a odstrafdte zbytky
jidla z jejiho vnitfku.
Je-li trouba =zaSpinéna,

které doporuéuje

muze dojit k poskozeni

povrchu. Poskozeny povrch snizuje Zivolnost
mikrovinky.
Pii cisténi nepouZivejte Zadné kovové predmety.

v mikrovince

dodateénem

]



Bezpe&nostni

upozomeéni

Znaceni

bezpecénostnich upozornéni

V tomio navodu k obsluze najdete nasledujici
kategorie bezpecnostnich upozornéni:

VAROVANI!

klera muZe pripadné vést ke
anebo k tézkym zranénim.

Upozornéni se slovem VAROVANI
varuji pred nebezpecnou situaci,

smri

POZOR!

Upozornéni se slovem POZOR
varuji pred situaci, klera muze
k lehkym anebo ke strednim
zranénim.

wviast

POZOR

vécnymi
prostredi.

Pokyny se slovem "Pozor" wvaruji pred moZnymi
skodami nebo sSkodami na Zivotni

m
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Popis pfistroje

Popis pristroje

Obsah dodavky

1 Mikrovinka 6 Otoény  talif

2 Volié programi 7 Viozka s wvalecky

3 Spinaci hodiny 8 Ro#t ke grilovani

4 Zastrcka 9 Tésnéni dvirek

5 Tiagitko pro otevieni dvirek 10 Dvitka s prihleditkem
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Popis pfistroje

Ovladaci panel

Programy

5 Mikrovinka 49 % pudﬁ na wknnu
Combiz Gril 51 % podil na wknnu

Funkce

Mikrovinka muiZe v troubé ohfat potraviny. Kdyz jst
zvolil reZim a stisknul odpovidajici tlaéftke, tak se
ototny talit pomalu otadi. Pokrm & népoj se ohfi
Prihleditkem ve dvitkdch miZete pribéh vafeni i
ohfivani v osvétlené troubé sledovat. Pro grilovani
jg v dodavce obsaZen rost

Mikrovinkou muzZete pokrmy:

rozmrazovat,

rychle ohiat & piihiat,

vaiit,

grilovat,

prepekal a

udrzovat teplotu pokrmd,

K tomu mate k dispozici nasledujici reZimy:
Mikrovinka

= Grilovani

Mikrovinka a gril (reZim grilovani a kombinovany
rezim)

Pokyny k pouZiti jednotlivich reZinfuoleviza

pougivani jednetlivich redima, strana 194,

L4
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Mikrovinku rozbalit

Charakteristiky vyrobku Prekiad:

Mikrovinka ma nasledujici charakteristiky: POZOR VYSOKE ’AAPET‘
’ e POZOR-MIKROVLNNA ENERGIE
« Oby trouby 20 it 5
hon, oo o TENTO KRYT NEODSTRANOVAT
s ‘ykon mikrovinky 800 W o ; .
Wik infrag h v 1000 W Jestlize jsou dvitka zprohybana, zvinéna nebo
o NMYRbn. INERcRvencha Sgni jingm zpUsobem poskozena a jestlize dvifka

« Pét wvykonovych stupfill mikrovinky nelze fadné zaviil, neuvadéjte mikrovinné

« Jedno nastaveni pro grilovani zarizeni do provozu.

« Tii kombinované wvykonové stupné Nemanipulujte s bezpeénostnimi zamky dvifek.
grilfmikrovinka Udrzbarské almebo opravaiské prace smi

= 30t minutovy d&asovadé se signalem ukonéeni provadét pouze kvalifikovani odbornici.

o Kryt z uSlechtilé oceli Pfed odstranénim tohoto krytu wvytahnéte sitovou

zastréku, timto zplisobem odpojite mikrovinné
zarizeni od zdroje napéti.

« Osvétlena trouba.

titky a symboly na mikrovince Udaje na wvyrobnim Stitku

P Dbejte na pokyny na Stitcich. G R . . ) ;
Na homi strané mikrovinky je umistén nésiedujllrﬁm::;}:‘kwt;k QJ;SE#LT;SIT;SI:zU.;?dT daf.selfarle
symbol, signalizujici nebezpeci: y I J Je:
: « Typowé oznaceni

Neﬁ_iipem popaleni o horke + Slanovené napétifstanoveny kmitocet

RPN « Jmenovity pfikon

» Béhem provozu mikrovinky & o Vystupni vykon mikrovinky

bezprostfedné potom na povrchy | Genatanl likvidass:

pristroje  nesahejte. + Rozméry

P PouZivejte kuchyniské rukavice.

Ma horni strané mikrovinné trouby je umistén

upozomujici  Stitek s nasledujicim  textem: Mikrovinku rozbalit

Warning Microwave energy-Do nol remove this
cover.

P Vezméte mikrovinku z baleni,
Preklad: b Odstrafte veskery obalovy materidl jako fdlie,
Pozor mikrovinna energie — neodstranujte plech viplfiovy! materidl. phchytku pro. kabel a
krytu. obalovou  lepenku.

w

Zkontrolujte Obsah dodavky, viz stranu 188,
Na zadni strané mikrovinné trouby je umistén
upozomujici  stitek s nasledujicim  textem;

WARNING-HIGH VOLTAGE — - o
WARNING-MICROWAVE ENERGY Pred prvnim pouzitim

DG NOT REMOVE THIS COVER

Do not operate this oven if the door is bepfikrovinku postavit

warped or otherwise damaged and does not
close firmly.

Do not tamper with the door safety interlocks. VARD“{;\NH__ -
Maintenance should be carmed oul only by a NEDEZF'EC' prean ‘nasledhem
qualified serviceman. faledného postaveni.

Remove plug or disconnect from the mains P Neinstalujte mikrovinku pod skiini.
before removing cover.
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Mikrovinku  pfipravit

POZOR! Mikrovinku pfripravit

Na mikrovince nebo na pristrojich v
bezprostiredni blizkosti se mohou wvyskytoval Ma krytu nebo na topnem elementu se mohou
vady. nachazet zbytky od vyroby nebo zbytky oleje. Tim
maze pfi prvnim  zapnuti  daojit ke wvzniku
neprijemného zapachu nebo koure. To je normalni

P Mikrovinku pouZivejte jedingd uwnitf  budov.

¥ Mikrovinku nestavte do Zadné skfing. proces, a po opétném pouZiti se zirati,
» Mikrovinku smite postavit jediné jako Volé K odstranéni vyrobnich & olejovych zbytki
stojici  pfistro]. postupujte  takto:

}Ujlstéte se, iE na V"JEC[’T S“ﬂﬂéﬂh mikm?lﬂk} ujistae se, ie mfstnost J‘E‘ dnbie vétmné_
dodrZzujete minimalni vétraci odstup 20 cm

2di. skfini atd. Otevrete okno.

b Nasadte otoény talif,
P Zaviete dvitka mikrovinné trouby,

POZOR!

Na mikrovince nebo na pfistrojich v PDZORPI ) )
bezprostfedni blizkosti se mohou vyskytovat Nebezpe€i popaleni o horke
vady, povrchy.

» Mikrovinnou troubu neumistujte do ¥ Mikrovinku bez vafeného obsahu
bezprostfedni blizkosti jinych elektronickych pouZivejte jediné v rezimu
zarizeni. grilovani.

b Piilinajici ochranné folie v krytu & v troubg® Olofte volic programi na  gril.
odstranta. P Na spinacich hodinach nastavte jednu minutu.
P Vyndejte veSkery obalovy material a dodané Mikrovinna trouba bézi v rezimu  grilovani.
jednotlivé ¢éasti z trouby mikrovinky.
b Zkontrolujte, zda mikrovinka nema viditelne Frovedte popsané kroky (ikrdl aZ Clyfikral za

vady, zejména v oblasti dvifek a jejich tésrigmey: Poté muzete mikrovinnou troubu  pouZivat

P Poskozenou mikrovinku neuvadéjle do provozu'.:'m vafeni potrayin,

G’_)Mikmvlnka vazi cca 114 kg. Vsadit otoény talif

P Mikrovinku postavte na pevnou rovnou ploch? Pro ofevieni dvifek mikrovinné trouby stisknéte
tladitko pod spinacimi  hodinami.

Dvitka wysko&i a oleviou se,

Mikrovinku pfipojit

P VieZku s valeéky uloZte doli do prostoru
VARDVAN“ uréeného pro wvafeni.
MoZe dojit k Gderu elektrickym b Pohybujte s ni sem a tam, dokud nezapadne.
proudem.

b Sitovou =zastréku udrZujte volng
pfistupnou, abyste v nouzovem
pripadé mohli mikrovinnou troubu
odpojit od elektricke silé
jednoduse a rychle.

P Napojujte mikrovinku jeding na odbomé
instalovanou sitovou zasuvku 230 V -, 50 Hz
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Nez mikrovinku pouzijete

b Otocny
otoénym

talit vioZte na vloZzku s valecky tak
tallfem uZ neslo posunovat.

Otoény talif musi rovné dosedat na vioZku

s valecky.

P Postup opakujte, jestize otocny talif
na wviozku s wvalecky rovné.

Nez mikrovinku pouzZijete

[ 3 pokud

—na zadni strang chybi kryty nebo nejsou
piimontovane.

Mikrovinku neuvadéjte do provozu,

nedoseda

Pokyny k nadobi

POZOR!

Nebezpeti pozaru skrz lepenku
nebo papir v mikrovince.

b NepouZivejte Zadné nadeoby =z
lepenky nebo z papiru.
b Pouzivejte pouze vhodné nado

POZOR!
MNebezpedi wybuchu skrz tésné
zaviené nadobi na wvareni.

P Zaviené nadoby pfed vafenim
nebo ohfatim oteviete.

b Ochranné plastikové folie wvicek
propichnéte  vidlickou.

Material kombirnov
a ny rez
Zaruvzdoma  ane ano ano
fg Iaeuéné
fadeba

—se zejména v oblasti kryth vyskyluji poékoz'gﬁla"é"a SR
a boule. n.d-_::ha. e
5 . neni
—je tésnéni dvifek wvadné. X iivedons
—je prohleditke ve dvirkach poskozene. 3 aruvzdornd i e Ve
—je pfivodni kabel poSkozeny. nddebaftallF - 2
—uzaveér dvifek nezavira bezvadné. keramiky
P Pri poskozenich & dvitkdch, ktera nezaviraji | plastikovs e s
bezvadné, kontaktujte nas servis. nadoba
P Piipadnd =zaSpinéni =z tésnéni dvifek odstrafite.vhednd pro
mikrovinku
VAROVAN! Kovowy tc ne ano ne
Muze dojit k dderu elektrickym Rost ke ne ano ne
proudem. grilovani
b Opravaiské nebo Udribafské Hinkkova folie ne ano ne
prace vidy prenechejte 8 nadoba z
kvalifikovanému odbornému felie
personalu.
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Zakladni pokyny k obsluhovani pfistroje

Vhodné nadobi Indikace a signaly béhem provozu
s Prasvitny material dovoluje mikrovinnému zafemd Na spinacich hodinach si muZete predist
rovnomérné ohfati  pokrmi. zbyvajici Cas wvareni.

« Pouzivejte kulaté nebo ovalni talife a misky.PdV uplynuti nastaveného ¢&asu wvareni se mikrovinna
hranatych nadobach se pokrmy mohou v rofichba vypne. Uslysite kratky signaini  ton.
pripalit. P Oteviete dvitka a odeberte uvafené patraviny.
s Nadobi, které se pro mikrovinku hodi, je Ccasto
oznateno odpevidajicim zaznamem. Pfipadné
se informujte u vyrobce nadobi.

Pokyny k provozovani

Nevhodné néadobi mikrovinky

« Mikroviny nemohou pronikat kovem. V Gisté
mikrovinném provozu & v kombinovaném
provozu proto nepouZivejte Zadné nadobi z <1R~'QZDRI
nebo se zlatym krajem, MNa mikrovince se mohou nachazet vady.

s Nepouzivejte zadné misky z lepenky nebo =z P Mikrovinku v mikrovinném nebo
papiru. Mohou zpuscbit jiskfeni nebo pozar. kombinovaném rezimu nikdy neprovozujte

prazdnou,

Mikrovinné zareni béhem wvelmi kratké doby ohfeje

Zakladni pokyny k v pokrmech obsaZené vodni &astice. Nevznika
Zadné tepelné zafeni, a tim také Zadné hnédnuti.

= \ teto mikrovince ohfivejte pouze potraviny.
= - « V' mikrovince nefritujte. Horky olej miZe
Volic¢ programu mikrovinku poskodit a wvést k popaleni.

Pomoci voliée programi si zvolite odpovidajici Onrivejte pouze jednu az dvé porce najednou.
program. » Predehfivani neni zapotfebl. Mikrovinky pracuji
ihned s plnou energii.

obsluhovani pristroje

P Otoéte wvolié programu do pozadované polohy,
Volié zajede do polohy programu,

Spinaci hodiny Pokyny pro rezim grilovani

P Otoite spinaé ve sméru pohybu hodinovych kombinovan'jf rezim
ruicek na poZadovany cas.

Proces wvafeni zaéne.

POZOR!

. ) = i Nebezpeéi popaleni o horky pobrch.
Proces vafeni zastavit nebo prerusit

P Mestavte nic na horni  stranu | krytu.

P Vétraci Skviry  mikrovinky
nechavejte vzdy volne.

L1°4

b Jestlize cheete proces wvareni prerusit, oteviet
dvifka.
Mikrovinng trouba se wvypne.

V grilovem a kombinovaném provozu je pouZivano
P Pro pokraéovani v preruSeném procesu vafendilavé teplo. PouZivejte pouze horkuvzdorné

zaviete dvirka. nadobi.
Mikrovinna trouba bude pokracovat v procesu e V kombinovaném reZimu nesmite pouZivat
vareni, zadné kovové nebo hlinikové nadobi.
« V Gistém reZimu grilovani smite také pouzivat
P Pro zastaveni procesu vareni otofle spinaci  kovové nebo hlinikové nadobi, jakoz i dodany
hodiny na nulu. rosl na arilovani.

Mikrovinng trouba se wvypne.
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Zvoleni a pouZivani jednotlivych rezimo

[ I

Zvoleni a pouzivani

Pracovat s mikrovinami

V tomto rezimu je pokrm ohfivan wylutngé pomoci

jednotlivych rezimu

Mikrovinku mizete pouzivat v nasledujicich i ) o » . - ,
reZzimech: P Pokrm, ktery ma byt ohfat, dejte do nadobi, které
» Mikrovinka je vhodné pro mikrovinku.

e Grilovani P Oteviete dvifka

* Mikrovinka a agril (rezim grilovani a kombinn&an?lédob" poslavie stfedové na olotny lalir.
rezim) P Zavrele dvirka.

V nasledujicim jsou uvedeny nékiteré priklady dii?l?gl!.le Aplicken: Zvoltk X ‘ndalechicl ekl

rezimu;

pozadovany vykon:

Aplikace Symbol Vykon |ve

Pefeni s kurkou Kombinovany rezm s
grilovanim  (Combi), wviz

wattech
(cca.)

Mikrovinka a grifovani TG R I RS o
(kombinovany reim), High
strana 198 Vareni o 850
Opékat tenké Ffizky GRILL, viz Grilovani, M.High
strana 198 Udrdovani teploty 4% 460
Ryby, brambory, Kombinovany rezm s Med
gratinované pokrmy grilovanim (Combi}, viz ; ;
Mikrovinka a grilovani Rozmrazeni zmrzlého 290
strana 188 7
- - R o Udrzovani v teplem stavu o 140
Péct dohnéda rybi filé GRILL, vi@riovani, Law
strana 198
Ohfat & pfihfat napoje Mikrovinka, VRracoval s P Otacejte wvoliCem programi, dokud nebude
mikrovinami, strana 194 nastaven poZadovany wvykon mikrovinng trouby.
Vafit pokrmy Mikrovinka, viFracoval s @Vaf‘ena‘ v mikrovince prebiha mnohem rychleji,
mikrovinami, strana 194 nez v tepelné troube.
Kombinovany rezim s P Nastavte spis kratkou dobu vafeni.
grilovanim  {Combi), viz » Pokud pokrm jestd neni dostateéné teply,
Mikrovinka a grilovani tak jej dovarte.
{kombinovany reZim),
strana 188
Ohfat polévku Mikrovinka, viz Pracovat s POZOR!
mikrovinami, strana 184 U tekutin hrozi nebezpedi popaleni
Ohfat mraZend hotova Mikrovinka, viPracoval s utajenym varem.
Jidia, napf. biad m!kmvrne{n.f.l strana 184 » Postavte do nadoby sklenénou
Prepékat se syrem, napBRILL viGrilovani, tyéinku nebo jiny nekovovy
toasly, lasagne, nakypy strana 198 predmét.
Ohfat predvafena jidla Mikrovinka, vifracovat s P Pfed pitim tekutinu dobfe

P Pomoci spinace hodin nastavie poZadovanou
dobu vareni.

Proces wvafeni nebo ohfivani zaéne.
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Pracovat s mikrovinami

Ohrivani potiete olejem.

Tekuting nebo pokrmy chlazené v lednicce se wvelmi
lehce nechaji ohfdt na pokojovou teplotu & naletE IV ]S
teplotu  vhodnou k jejich poZivani.
Nasledujici tabulky davaji pouze orientaéni hodn

pra doby ohrivani. Dribez
Pul kufete 450 g 800 W 35-5 ne
Patraviny Mno3- ¥ p> Kureci 400 g B00 W 3-45 ano
fasirka
Tekutiny i - . ®|' Aby se sucha houska & kurka
Voda, 150 ¢ 800 W 05-1 ne nerozmékdila, 35tétcem pokrm pfed ohfatim
jeden hrnek potrete olejem.
Voda, 500 g BOO W 355 ne P Kufeci faSirku obéas zamichejte.
05 |
Voda, 075 | 750 g 800 W 5-7 ne
Kava, 150 g 800/ W 0,51 ne Potraviny Mhoz-
jeden hmek ’
Miéko, 150 g 800 W 051 ne
leden hrnek Pilohy
Nudle, ryze, 150 g 800 W 1-2 ano
Patraviny Mpoz- y jedna porce
stvi Nudle, ryze, 300 g 800 W 25-35 ano
] dvé porce
Pokrmy na talifi Brambory 500 g 800 W 3-4 ano
Rizek, 450 g 800 W 25-35 ano
brambory a ()" Pred ohfatim pokrm lehce navincete.
zelenina
Gulad s 450 g 800 W 2-25 ano
nudlemi
Maso s 450 g 800 W 2535 ano Potraviny Mpoz-
knedlikem a
5 omatkou
Polevky a omacky
P Pfed ohfdtim pokrm lehce navihéste. Hnada 250 g 800 W 1-15 ano
P Pokrm obcas zamichejte. polévka,
jeden talif
Polévka s 250 g BOO W 152 ano
. téstovinami
Fotraviny: M Opba ¥ Omatka 250 g 800 W 1-2 ano

minutac

h cca

Vidensky 200 g BOO W 1-2 ne
fizek

Clyfi 500 g 80D W 34 ne
frikadely

Peéen 250 g 800 W 2-3 ne

(DP Aby se sucha houska & kurka
nerozmékdcila, Slétcem pokrm pred ohfatim
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Pracoval s mikrovinami

POZOR!

Mebezpeci popaleni o tuze horke

pokrmy. Malé déti se mohou spalit

jiz pri nizsich teplotach nez dospéll.

b Ohfatou détskou vyZivu dobie
zamichejte.

F Kontrolujte teplotu.

P Pied pozivanim nechte tuze
horkou détskou stravu ochiadnout,

V¥ omin.
cca.

Strava pro miminka
Mleko 100 ml 460 W 0,51 ne
Kage 200 g 460 W 1-15 ne

Vareni
Nasledné jsou dany tipy k vafeni v mikrovinném
rezimu.

* Potraviny chlazené v ledniéce potfebujl o néco
delsi dobu vareni, neZ polraviny s pokojovou
teplotou.

» Cim kompakingj$i uréity pokrm je, tim delsi je

doba vafeni. Tak je napfiklad pro vetsi kus masa grzickova

zapotfebi delsi doba vafeni, nez pro stgjné
mnozstvi sekaneho masa.

* Varte velsi mnozstvi na zacalku s maximalnim
vykonem. Pole vafte rovnomérné se strednim
vykonem.

* Pokrm rozdélte na nadobi na co nejvéisi plochu.

Rozdily ve vySce maji byl co nejmensi.

* Tenéi casti polravin s nerovnomérnou lloustkou,

napf. kufeci stehynka nebo rybi filé, pokladejte
do stredu nebo je pokladejle tak, aby se
navzajem prikryvaly.

* Mensi mnozstvi se vafi rychleji nez velka
mnozstvi. Jako zakladni pravidlo plati:
— Dvojitée mnozstvi = skoro dvojnasobna doba
— Poloviéni mnoiZstvi = pllka doby

* Kdyz pro urcily pokrm neznate dobu wvareni, tak

vezmele na kazdych 100 g priblizné 1 minutu
doby vafeni.

* \iechny jidla, klera prikryvate na sporaku,
prikryjte také v mikrovince.
» Poklickou zabranite vyschnuti pokrmu,
o K pfikryvani se hodf:
—obraceny talir
— peticl papir
- félie pro mikrovinku.
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Jidla, u kterych se ma vytvont karka, varie bez
poklicky.

Ridte se orientaénimi hodnotami v nasledujicich
tabulkdch nebo v receptech.

Proces vafeni pozorujte.

Vikon Cas v

Potraviny Mnaz-
stvi

Prikryjt

Zelenina
Lilek 500 g 650 W 7-10 ano
kvétdk 500 g 650 W 8-11 ano

brokolice 500 g 650 W 6-9 ano
Chicoree 500 g 650 W 6-7 ano
hrach 500 g 650 W 6-7 ano
Fenykl 500 g 650 W 8-11 anc
Zelene 300 g 650 W 13-15 ano
fazole
brambory 500 g 650 W 9-12 ano
kedlubny 500 g 650 W 8-10 ano
porek 500 g 650 W 7-9 anc
Kukuficni 250 g 650 W 7-9 ano
klas
Mrikve 500 g 650 W 8-10 ano
paprika 500 g 650 W 6-9 ano
300 g 650 W 7-10 ano
kapusta
Chiest 300 g 650 W 6-9 ano
rajcata 500 g 650 W 6-7 anc
Cukety 500 g 650 W 9-10 ano

¥ Zeleninu nakrajejie na male kousky a varie
ji s dvémi az tremi polévkovymi Zicemi
lekutiny.
Obcas zamichejte.

P Nechte pokrm pfiblizné tfi aZ pét minut
dovarit.

¥ Pokrm ochucujte teprve pfed podavanim.



Pracovat s mikrovinami

Patraviny Mpoz- y z ikry Potraviny Mho2-

Jableény, 500 g 65 W 5-8 ang Rybi file 300 650 W 7-8 ano
9
hrugkovy Rybi filé 400 g 650 W 89 ano
kompot
Sl“'e_mo"é 2300 G0N 45, ne @ b Po uplynuti pulky doby wvafeni pokrm
povidia otocte.
Rat‘:arhk:;" 1250 Bl EliRO-0 N ane P Po wvareni nechte pokrm pfiblizné i az
TR minut  stat.
Opecena 500 g 650 W 7-9 ano
jablka, &hyri
kusy

Potraviny Mhoz-

(Dh Pfidejte cca 125 ml vody.
[

Pfidejte citronovou Stavu, aby oveoce - —~ ;
nezménilo svou barvu. Rozmrazit a vafl zeleninu

» Nechte ovoce piiblizné i az pét minut Cerveng 450 g 650 W 14-16 ano
dovafit. zeli s jablky

Spenat 300 g 650 W 11-13 ano

kvetak 200 g 650 W 7-9 ano

Fazolové 200 g 650 W 8-10 ano

lusky

Brokolicer 300 g 650 W 8-9 ano

Hrdch 300 g 650 W 7-8 ano

Paotraviny Mhni-
stvi

Maso (pfedholovena

maso s 400 g 650 W 10-12 ano KEdIUbﬂY 300 g 650 W 13-15 ano
omadckou Porek 200 g 650 W 10-11 ano
gulas, 500 g 650 W 10-15 ano Kukufice 200 g 650 W 4-6 ano
sekana Mrkve 200 g 650 W 56 ano
Hovéz! 250 g 650 W 7-8 ano Ruzickova 300 g 650 W 7-8 ano
rolady kapusia
Spendt 450 g 650 W 12-13 ano
» Obcas zamichejte. Spenal 600 g 650 W 15-17 ano
P Po vafeni nechte pokrm pfiblizné thi az pét
minut stat.

Jidlo vafte s jednou nebo dvémi

Patraviny MnoZ- Vykon GCa ikry polévkovymi IZicemi tekutiny.
stvi in. Pokrm obcas zamichejte ¢i opatrné
rozdéite na kousky.

(predhotovena jidla) Pokrm nechte priblizné dvé aZ i  minuty
Kufeci 250 g 650 W B-7 ano dovafit.
fasirka » Pokrm ochucujte teprve pred podavanim.
Dribezi 200 g 650 W 5-6 ano
polévka

P Obcas zamichejte,

P Po wvafeni nechte pokrm pfiblizné i az pél
minut stat.
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Grilovani

Vykon Chs v
min.
cca.

Paotraviny Mhoz- Prikryt

Polévkylfjidla =z

jednoho  hmee (predhotovend
500 g 650 W 13-15 ano

jidl

Jidio z

Polévka s
teslovinami
Krémova
polévka

300 g 650 W V-8 ano

500 g 650 W 13-15 ano

P Obcas zamichejte,

P Nechte pokrm pfiblizné dvé af i minut

dovarit,

Gril nemusite pfedehfivat. Infraderveny gril ihned popy

zapnuti  wvytvari salave teplo.

Pfi cCistém reZimu grilovani pouZivejte
grilovani obsazeny v dodavce,

P Oteviete dvitka

P Roét ke grilovani
mikrovinky.

rast ke

s pokrmem postavie do

S
()

P Zaviete dvitka

P Otoéte volié programi na gril.
Priklad:

Patraviny Mnozstvi Cas Zakryti
v minutac
h cca.

Toast zapeZeny 2-3 3-4 ns

se  syrem
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P Pomoci spinacich hodin nastavle poZadovanou
dobu wvareni.
Proces grilovani zacne.
POZOR!
Nebezpeci popaleni horkym rostem
ke grilovani.

P PouZivejte chiapky nebo
kuchynské rukavice.

Mikrovinka a grilovani
(kombinovany rezim)

V tomic druhu rezimu  pracuje mikrovinka a gril
stfidavé v wuréitém poméru. K dispozici jsou ffi
nastaveni.

Symbol Program

Mikrovinka 30 9% podil na wykonu

Compit  Grl 70 % podil na vikonu
m Mikrovinka 49 % podil na wykonu
Cosbiz  Grl 51 % podil na vykonu
Mikrovinka 67 % podil na wykonu
cobi  Gnil 33 % podil na vikonu
POZOR!

MNa mikrovince se mohou nachazet vady.
P V kombinovaném provozu nepouzivejle rost ke
grilovani.

P V kombinovaném provozu nepouzivejle zadné
plastoveé nadoby.

Pro potraviny s velikymi rozméry, jako napf.

vepfova peteng, je doba pro zahfati v mikrovince v

odpovidajicim pomeéru delsi, nez u tenkych a

plochych potravin,

P#i grilovani to je obracené. Cim bliz se potravina

dostane ke grilu, tim rychleji hnédne. Kdyz tedy v

kombinovaném rezimu pripravujete velke kusy

petené, je doba grilovani pripadné kratsi, nez pro

mensi kusy pecené.

» Nastavte voli¢ programi na poZadovany
kombinovany rezim,

P Pomoei spinacich hodin nastavte poZadovanou
dobu vareni.

Proces vareni zacne.



Mikrovinka a grilovani

(kombinovany

Masledujici  tabulky vam davaji tipy pro vareni
riznych pokrmi v kombinovaném reZimu.

Patravina MnoZstvi Cas

minutach
cca.

Maso a wuzeniny

500 g 10-12 peHovézi,

vepfové nebo

teleci v kuse 90 g 12-15 ne
Nakladane 500 g 12-14 ne
vepfové

Sekana pecené 500 g 13-15 ne
Videniske parky 200 g 2-3 ne
Spekadek 200 g 2-3 ne

G}P Po uplynuti poloviny doby vafeni maso
otocte.

P Nechle pokrm pfiblizné tfi az pét minut
dovafit.

» Sekanou pomazte bilkem,
P Parky napichnéte vidlickou.

Prikryt
minutach
ceca.
Slepici do 1000 g 1315 ne
polévky

Casti kufete 250 g 4-5 ne

(Db Pokrm nechte varit ve vlasini Stavé.
P Po uplynuti pilky doby vafeni pokrm
otocte.

¥ NMNechle pokrm pfiblizngé clyfi az pét minut
dovarit,

Potravina
minutach

cca.

Pstruh 300 g 56 ne
namodro

Rybi filé 300 g 3-4 ne

CDP Po uplynuti pulky doby wvafeni pokrm
otocte.
P Nechle vareny pokrm phblizné tn az pét
minut dovafit.
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Qdstranit poruchy a chyby

Odstranit poruchy a chyby

Porucha Pfigina Redeni

Mikrovinka Dvitka nejsou Gplné zaviena (pojistha Zaviete dvirka upine.
nepracuje. dvirek).
Zastréka je wvytahnuta. P Zasirtte sitovou =zastréku do zasuvky.
Jiskfeni  uvnitf Nadobi neni vhodné pro mikrovinku? PouZivejte vhodné nadobi.
trouby. Mikrovinka je provozovana prazdna. » Mikrovinku v &isté mikrovinném nebo

kombinovaném rezimu nikdy
neuvadéjte do provozu prazdnou.

Zbytky jidla uvnitf trouby. b Vnitfek trouby wvyéistéte.
Vysledek vafeni jeNadobi neni vhodné pro mikrovinku® PouZivejte vhodné nadobi.
nepravidelny. Pokrm nebyl Uplné rozmrazen. P Pokrm rozmrazte (Uplné.

Zvolil jste nespravnou dobu & P Zvolte spravnou dobufstupeii vykonu.
nespravny stupen wvykonu.
Pokrm pfi vafeni nebyl obracen ¢ib Pokrm béhem vafeni obratte nebo

zamichan. zamichejte.
FPokrm neni Nadobi neni vhodné pro mikrovinkub PouZivejte vhodné nadobi.
dovareny nebo i€ pourm nebyl Gping rozmrazen. P Pokrm rozmrazie dpiné.
B Setanit: Zvolil jste nespravnou dobu & P Zvolte spravnou dobufstupen wykonu,

nespravny stupen wykonu.

Pokrm je Nadobi neni vhodné pro mikrovinku® Pouzivejte vhodné nadobi.
R Zvolil jste nesprévnou dobu i » Zvolte spravnou dobuistupei vykonu.
nepravidelng. nespravny stupen vykonu.
Pokrm pfi vafeni nebyl obracen ¢ib Pokrm béhem vafeni obratte nebo
zamichan. zamichejte.
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Cisténi

VAROVANI!

MOZe dojit Kk uOderu elektrickym
proudem,

» Dfive, nez zacnete cistit

mikrovinnou  troubu, wvidy
vytadhnéte sitovou zastréku ze
zasuvky.

kP Mikrovinnou  froubu nesmite nik
ponoiit do vody.

dy

POZOR!

Horkd mikrovinna trouba moize
zpusobit popaleniny.

P Pfed cisténim mikrovinnou trou

nejprve  nechte  vychladnout,

POZOR!

Na mikrovince se mohou nachazet

P Nikdy nepouZivejte chemické cistice, benz
pripravek na trouby,

Gistici
prostredky

vady.

skrabajici
anebo abraziva.

Citéni vnitfniho prostoru mikrovinné
trouby

4
]

Vnittek m
Strikance

ikrovinky Cistéte pravideiné.
a preteceng

prostoru  odstrante  navihéenym  hadrikem.

U silngsich zasSpinéni

prostredek.

Abyste neposkedil

agresivni

Prahleditke na vnitini

hadfikem.

povrohy,
cistici prostfedky, jako napf.

strang Gistéle vlhky

Tésnéni dvifek pravidelné cistéte vihkym

hadfikem.

tekuting z wnitiniho

m

Cisténi

Fro zabranéni

krytu

nechténeho spusléni  mikrovinne

trouby:

»

Oteviete dvirka.

nebo

¥
»

Cisténi

»

Vytahnéte sitovou zastréku.
Voli¢ programi a spinaci
hadfikem.

Kryt mikrovinky pravideling gistéte vlhkym
hadrikem.

Zajistéte, aby otvory krytu nepronikla do wnitiku
pfistroje  Zadna tekutina.

hodiny cistéte vihkym

prislusenstvi

Sklenény otocny talif cistéte mycim prostredkem
na nadobi nebo v mycce,

Viozku s wvalecky Gistéte ruéné mirnym &isticim
prostiedkem.

Viozku s wvalecky dobre wvysuste.

Viezku s valecky opét umistéte na dno wvnitfnihe
prostoru.

Grilovaci rost vyGistéte po kaZzdém pouziti
prostredkem na myti nadobi nebo v mydéce na
nadobi.

Odstranit nepfijemné zapachy

b

pouzivejte mirmy cistici :

e U
nepouzivejte Zadné
abraziva.

Do mikrovinné trouby postavie pro mikrovinku
vhodnou nadobu naplnénou wvodou a citronovou
stavou.

Vodu s citrdnovou &tdvou ohfejte po dobu cca
péti  minut.

Nadobu naplnénou vodou a citrénovou 3Stavou z
mikrovinné trouby wvyndeijte.

Vytfete wnitfek mikrovinky mékkym hadfikem,
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Zaruka

Pro nami prodavany piistroj poskylujeme zaruku
pro dobu 24 meésict od data koupé (stvrzenka
Indty bezplatné odstranime wvady

Béhem zaruéni

pristroji nebo na prisluSensivi, kleré jsou zpusofNERgR
chybami v materidlu nebo ve wyrobé, bud opravou
nebo, podle naseho rozhodnuti, wyménou. Zarug

plnéni
Ihiity,

nevedou k Zadnému prodlouZzeni zarugn
ani k zahdjeni nové =zaruéni Ihaty,
Jako zaruéni doklad plati pokladni stvrzenka.
tohote dokladu nemife byt poskytnuta Zadna

= v ; obratte
bezplatna wvyména &i bezplatna oprava. Mateli
V zarufnim piipadé predejte prosim cely Pristroly Xive
originalnim baleni spolu s pokladnim dokladem
Vasemu prodejci.

j& regul
B kani

Na wady na spolfebnim prislusenstvi &
opotfebitelnych dilech, jakez | na &isténi, udrzbu
nebo wvyménu opoffebitelnych dilu se zaruka
navztahuje.

Cizi zasah wvede k =zaniku zaruky.

Po uplynuti zarucni lhdty je mozno nechal provest
opravy v piislusném odbormem obchodé nebo
opravné za uplatu.

Technicka data

Model MWG 763

Napajeni elektrickym 230 V, 50 Hz

napétim

- mikrovinka: 1200 W
- gril: 1.000 W
Domezovaci wvystupni 800 W

vykon mikrovinky

‘Objem vafici komory 20 litri
Hmotnost cca. 114 kg
Rozméry

(BxHxT)
Technicke zmény vyhrazeny!

452 x 262 « 348 mm
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Likvidace mikrovinné

jvotnimu  prostiedi  odpovidajici
i provoznich prostfedkd, elektronickych jednotek,
recyklovatelnych materiald a dalSich ¢casti zarizeni

trouby

likvidace

ovana narodnimi a K
presnych informaci o likvidaci
na pfisludny lokalni 0Fad.
dotazy ohledngé pouzitych materiald,
na vyrobce.

regionalnimi zakony.

se prosim

tak se



El6szé

Ez a hasznalati utasitas segit Onnek, hogy

* rendeltetésszerlen,
* biztonsagosan és
* a leghasznosabb modon

hasznalhassa az MWG 763 tipust grillezd
mikrohullamd  sitéjét, amit a kovetkezdkben roviden
mikrosttonek nevezink.

Feltételezzik, hogy a mikrositd hasznaloja
altalanos ismeretekkel rendelkezik az elektromos
haztartasi késziilékek hasznalatara vonatkozdan.

Minden személynek, aki a mikrositot

s kezeli,

+ tisztitia wvagy

» hasznalt haztartasi hulladékkénti elszallitasarol
gondoskodik,

ismernie kell a teljes hasznalati utasitds tartalmat.

A hasznalati utasitds hozzatartozik a termékhez,

annak része. Keérjuk, tarlsa a hasznalali ultasitast

mindig a mikrosité kozelében. Ha eladja, wvagy

barmi modon tovabbadja a mikrositot, adja hozza

mindig a hasznalati utasitast is.

Formai jellemz&k

A hasznalati utasitds kll6nbozd részeiben azonos
formai jellemzék ervényesek.

Ezek alapjan konnyen meg tudja kilonbéztetni,
hogy

normélis szévegrél,

kereszthivalkozasrol,

» felsorclasral, vagy

P egy lépésiolyamatrdl

van-e szo.

Ezek az Otmutatok Kiegészitd informaciokkal is

szolgalnak. Peldaul a mikrositt gazdasagos
hasznalatara vonatkozd jellemzd adatokkal.
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Biztonsagi elirasok

Biztonsagi eldirasok Alapvetd biztonsagi elbirasok

Aramiitésveszély megelézése

Olvassa el figyelmesen a biztonsagi eldirasokat,, goha ne nyissa ki a készilékhdzat a mikrosiitdi
mieldtt Gzembe helyezné a mikrosiitdt, Vegye Paak: szakezedion Beszersh: 998 V. ~ 88 Hez

figyelembe a figyelmeztetéseket, és tartsa be a* S : g
mikrositon, illetve a hasznalati ulasitasban fe;zultssg e frekuenmaarteku_ dugaﬂsmlé
aljzathoz csallakoztassa a mikrositot.

IG tasitasokal.
RGP ESliReEa « A haldzali csatlakozénak hozzaférhetdnek kell
lennie annak eérdekeben, hogy vészhelyzet
Rendeltetésszerli hasznalat esetén egyszerlien és gyorsan ki tudja hizni a

illamoshalézatbol.
Az MWG 763 tipusti grillezé mikrohulldmd  sité a::.ams:.’ s °.k T ——
kovetkezd  funkciokkal rendelkezik; ~ e N R IRt 8 MERSER [BBemRRaRD A

. N konnektorbal:
+ melyfagyaszioft vagy fagyott élelmiszerek ZtisHitas SI5h
felolvasziasa :
; T } P —tartozekok felszerelésénél,
* clelek es italok gyors forralasafelmelegitese —_ bb id6n K i " "
mikrosiitéhtz alkalmas edényben B L e Won: keresclil nem hasznala @
mikrosiitét, vagy

» fozes Ea—— S
« melegen tartas —uzemzavar eselen.

= alsttes « Hizza ki a halozati csatlakozot a konnektorbdl.
* grillezés Csak a csatlakozd dugonal fogva szabad

A készillék kizérblag erre alkalmas, és csak ere <INUZN ) )
hasznalhatd. + Gyermekek csak felnéit feligyelete mellett

A késziiléket kizardlag csak a hasznalati i]aszn_a!hatjak | mnkmSutﬁt.l n

utasitasban megadott modon és rendeltetésszerieh Udyelien ama, hogy a mikrosits védve legyen
szabad hasznalni. A mikrosiits ipari hasznlata neFACSOPPENO, vagy rafrocesend vizidl.

megengedett. « Ne tegyen folyadékkal toltétt edényt, pl. vazat a

Minden egyéb alkalmazasi mdd nem mikrosiité - mellé "'3_95" fmé . )
rendeltetésszerli, és anyagi kart, sl adott esetepNe helyezze a mikrositdt vizes szerelvények, pl.
személyi sériilést is okozhat. mosogatd  kozelébe.

Tilos a mikrositot vagy a halozati kabelt vizbe

A Clatronic International GmbH cég nem vallal * S
martani.

semminemi feleldsséget olyan karokeért, amelyek a

nem rendeltetésszerll hasznalatra vezethettk = Ne erintse meg vizes kezzel a halozati kabelt
vissza. vagy a mikrositot,
+ Ne torje meg, és ne nyomja Ossze a haldzali
v 4 kabelt.
Alapvetéen hibas hasznalat « Ne haszndlja a mikrositst, ha sérilt a halzati
Tilos eltavolitani a boritolemezekel, amik a kabel, hibas mikoédésneél, vagy ha maga a
mikrohulldami  sugarak ellen védenek, mikrosiitd megrongalodott.  Ellendriziesse, illetve

Ne haszndla a mikrosiitd, ha az ajt, az javitassa meg a mikrosiitét a szervizszolgalatnal

ajtoszerkezet wvalamelyik eleme - kulonosen az mieldtt ujbol hasznalna,
ajtoszigetelés -megrongalédot, « A javitasi és karbantartasi munkakat mindig

Ne szaritson ruhdt a mikrostiben. szakemberrel kel végeztemi.

Vigyazat fulladasveszély

« Ne engedie, hogy a gyermekek a foliaval wvagy
csomagoloanyag eagyéeb részeivel jalszanak.
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Biztonsagi eldirasok

A mikrohulldami( sugarzas veszélyei .

* Ellendrizze rendszeresen a mikrosutét, hogy
nincsenek-e rajta sérllések. A sérnilt készuléket
ne kapcsolja be.

Késleltetett forras: Folyadék (viz) forralasanal,
killbnbdsen utdna melegitésénél eléfordulhat,

hogy a folyadék eléri a forrdasi homeérsékletet
anelkul, hogy a forrasra jellemz& buborékok
kialakulnanak. A folyadék nem egyenletesen forr

* Ne helyezze Uzembe a mikrositét, ha az alabll. Ez a késleltetett forras ahhoz vezethet, hogy
alkatrészei megrongalodiak: az edény kivételenél kifut a folyadék.
— ajto, Az egyenletes forrasi homeérséklet elérése
—az ajtdszerkezet elemei, erdekeben tanacsos egy Uvegrudat, vagy egy
—az ajtétémitések. hasonié nem fémbdl készilt eszkozt betenni az
edénybe,
* Ne tavolitsa el soha a mikrositon és a « Kombi grill (zemmddban és grillezd

mikrositon belil ialalhato  burkolaiokal.

Tlizveszély megelbzése
L]

illetve ne alliitsa a mikrositét
Kombi (zemmodban vagy grillezé

* Ne épitse be,
szekreny ala.

uzemmodban felmelegszik a készulékhaz
feliilete. .
= Tarlsa szemmel a mikrosutét, ha gydlekony
anyagba - pl. muanyag és papirdobozba -
csomagolt ételt melegit fel, wvagy féz. Ezek az
anyagok meggyulladhatnak. Sé
* Kapcsolia ki azonnal a mikrositdt flstképzddes

eselén, és hizza ki a csatlakozd dugdt a
konnektorbol. Hagyja az ajtot bezarva annak
erdekében, hogy az esetleg kialakuléd langot
elfojtsa.

* Csavarja le a haldzati kabelt mindig telies
hosszban. Ellenkezd esetben tilhevilhet a
halozati  kabel.

uzemmodban felmelegszik a mikrosite. Ezert
lizem kézben ne érjen hozza a mikrosiitd
felszinghez.

A kombi lzemmddban, illetve a grillezd
tizemmodban kialakuld hémérséklet miatt
gyermekek csak felnott feligyelete mellett
hasznalhatjagk a mikrosutét.

Hasznaljon edényfogdt vagy edenyfogé kesztytit

az étel megforditasanal, megkeverédsénél, illetve
az edény kivételénél

rilésveszély megelozése

Ne melegitsen folyadékot wvagy ételt zart
edényben. Robbanasveszely all fenn.

Héjban vagy bélben levé etell, pl. tojast, wvirslit,

stb.,, nem szabad a mikrosiittben melegiteni,
Robbanasveszély all  fenn.

Ne hagyja felligyelet nélkil a bekapcsolt
mikrositot, Kapcsolja ki mindig a mikrositot,

» Ugyelien arra, hogy a halozati kabel tavol legymtve hizza ki a csatlakozé dugét, ha befejezte

a forro keszilékreszekidl

+ Ne haszndlion mianyag edényt grillezd .
uzemmodban wvagy kombi grill Uzemmodban.

* Ugyelien arra, hogy meglegyen a legalabb 20
cm szelldézési tavolsag minden oldalon a .
mikrosité koral a falak, szekrények, stb. fele.

alitsa fel a mikrosiitdt egy szekrényben.

Egési sériilésveszély megel6zése

a munkat és elhagyja a munka helyszinét.
Ne engedje, hogy gyermekek vagy qyengélkedd
személyek feligyelet neélkil hasznaligk a
mikrosiitdt,

Csak mikrohullami  sitdhoz  alkalmas  edényeket
Msznalion, pl. iivegbdl, porcelanbél, keramiabal,
héalld mianyagbdl készilt edenyeket, vagy
specialis mikrositéhdz alkalmas edenyeket.
Tartsa be a hasznalatnal az edeny gyarlojanak
utasitasait.

« A cumisiveg es az Uveges bébietelek tartalmat
a mikrositdben torténd felmelegités utan mingi
meg kell keverni, vagy fel kell razni. Ezenk%%'lﬁk megelGzése
ellendrizze mindig fogyasztas elétt a bébiétele Csak a gyarto altal
homeérsékletét. Es szikség esetén hiilse le az hasznaljon.
etelt. v

« Ne melegitsen olajat a mikrositében.

ajanlott tartozékokat

Tisztitsa rendszeresen a mikrositét, eés tavolitsa
el mindig az ételmaradékot a belsé térbal.

» Az elszennyezodott fozotér megrongalhatja a
késziilgk feliiletét, Seérilt fellletnal csdkken a
mikrositd  élettartama

e Ne hasznaljon fémtargyat a tlisztitashoz.
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Biztonsagi elirasok

A biztonsagi utasitasok formai jellemzdi

Ebben a hasznalati utasitdsban az alabbi
kategoridkba wvannak felosztva a biztonsagi
utasitasok eés utmutatok:

VESZELY!

A VESZELY szdval jeldlt utasitasok
egy veszélyes helyzetre hiviak fel a
figyelmet, ami esetleg haldlt is | vagy
silyos serlléseket okozhal,

VIGYAZAT!

A VIGYAZAT szoval jeldlt utasitasok
olyan helyzetre hiviak fel a
figyelmet, ami kénnyd wvagy

kozepesen stlyos sérilésekhez
vezethet.

Figyelem!

A Figyelem” szoval jelolt utasitasok olyan
helyzetre hiviak fel a figyelmet, ami anyag
vagy kormyezeti karokat okozhat.

karl

207



Készilékleiras

Készilekleiras

A csomag tartalma

Szdmozés | Megnevezés Szamozds Megnevezés

1 Mikrohullami  sit6 6 Forgotanyér

2 Programkapcsold gomb 7 Tanyérvezetd gorgds betél
3 |dokapcsold gomb 8 Grillezé rostély

4 Csallakozé duge 9 Ajtotomités

5 Ajtényitd gomb 10 Ajté  (ivegablakkal
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Késziilékleiras

Kezeld

fellilet

2 Idékapcsold gomb

w49 % mikrohullam teljesitmény
combiz 51 % grill teljesitmény '

Makodes

A mikrosiitd felmelegiti a fézbtérben az eélelmiszert.
Ha kivalasztotta az (zemmoddot, és lenyomta az
ehhez tartozé gombot, elkezd forogni lassan a
forgotanyér, az étel pedig felmelegszik. Az ajtéba
beépitett {vegablakon keresztll kovetni tudja ezt a
folyamatot a  kivildgitott fézStéren belil. A grillezé
tuzemmodhoz tartozik egy grillezd rostély.

A mikrosiitében az ételt

= fel tudja olvasziani,

» fel tudja gyorsan forralni vagy melegiteni,

= meg tudja fozni,

grillezni  tudja,

at tudja siitni, és

melegen tudja tartani.

Ezekhez a funkcidkhoz az alabbi Uzemmaddok
dlinak rendelkezésre:

s mikrohullami  Gzemmad

+ qgrilezé lzemmod

= mikrohullami  és grillezd (kombi grill Uzemmad)
Az egyes Uzemmodokkal kapcsolatos leirast az
Uzemmod kivalaszidsa és hasznélata fejezet

tartalmazza a 214. oldalon.



A mikrositd kicsomagolasa

Termékjellemzok Forditas:
A mikrosiitd miszaki jellemzdi: VIGYAZAT MAGASFESZULTSEG
« 20 liter fB2&tEr VIGYAZAT MIKROHULLAMU ENERGIA

TILOS A BORITAST LESZEDNI!

Abban az esetben, ha az ajto elhajlott, vagy
egyéb modon megrongalddolt, és nem  zaradik
rendesen, nem szabad (zemeltetni a mikrositot,

« BO0O W mikrohullamu teljesitmény
« 1.000 W infravorgs grill teljesitmény
s« 5 mikrohullamd tleljesitményfokozat

« egy grillfokozat Az ajton talalhatd biztonsagi zarat nem szabad
« harom kombi uUzemmod teljesitményfokozat athidalni, manipulaini.

grillfmikrohuliam Karbantartasi ésivagy javitdsi munkal a
s« 30 perces iddzitd jelzéhanggal keésziléeken csak képzelt szakember végezhet
e« nemesacél haz A boritas eltavolitasa elolt huzza ki a csatlakozo
« megvildgitott féz6tér dugot a konnektorbdl, hogy a mikrohullamd soté

aramellatasa megszakadjon.

mEsae I K : -
Jelzbtablak es jelzések a mikrositon Adatok a tipustablan

P Tartsa be a |elz6tablakon szerepld utasitasokat. ) ) o
A mikrosiits felsboldalan az alabbi veszélyt jelzd tipustdbla a mikrosiitd hatoldalan taldlhate, és a
ovetkezd adatokat tartalmazza:

tabla lathato:
: i el « a mikrositd tipusdnak megnevezését
Forrd fellilet, égési sérllésveszély. o lizemi fesziltség | frekvencia
»Ha a mikrosité Gzemel es « lizemi teljesitményigény

kozvellenil mikodése utdn ne . qiohullam kimend  teljesitmény
érjen hozza a haz feliletéhez. hulladékcsoport jelzés

P Haszndljon edényfogo kesztyit.

= meretek
A mikrosiito felséoldalan egy labla lathatd az alabbi
szoveqggel:
Warning Microwave energy-Do not remove this . as g2z . .
o A mikrositd kicsomagolasa
Forditas: P Vegye ki a mikrosiitdt a dobozbdl.
Figyelem! Mikrohullami energia. Tilos a hazon » Tavolitson el minden csomagoldanyagot a
levé lemezt eltavolitani. késziilekrl, a foliat, a kitdlté anyagot, a

kabelrbgzitét, a csomagolodobozt.

Iathets &= aiap Ellendrizze 4 csomag lartalmaa 208, oldalon
megadottak alapjan.

A mikrositd hatlapjan egy tabla
szdveggel:

WARNING-HIGH VOLTAGE
WARNING-MICROWAVE ENERGY
DO NOT REMOVE THIS COVER

Do not operate this oven if the door is bE Hasznaiatbavetel elﬁt{

warped or otherwise damaged an d does

close firmly.

Do not tamper with the door safety interlocks® Mikrosito felallitasa
Maintenance should be carried out only by a

qualified serviceman, VESZELY!
Remove plug or disconnect from the mains Nem el6irasszerll felallitasnal
before removing cover. tizveszély.

P Ne rogzitse a mikrositét egy
szekrény alatt.
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A mikrositd  elbkészitése

Figyelem!

Kar keletkezhet
kirnyezetben taldlhatd keészilékeken.

P A mikrositdt kizarolag szabadon allo

a mikrositon vagy a kozyetlen

A mikrositd elOkészitése

A hdzon vagy a flitbelemen visszamaradhatnak

. ) . gyartasbol szarmazo anyagok, vagy olaj. Ez fist-
¥ Csak épuleten beliil szabad haszndlni a vagy szagképzﬁdéshaz verethet azr elsd
mikrostét. bekapcsolaskor. Ez egy normalis jelenség, ami
P Ne allitsa fel a mikrostitét egy szekrényben.tBbbszdri hasznalatnal mar nem lep fel (ébbe,

A gyarlasbol wvisszamaradt anyagokat és az olajat

készilékként szabad felallitani. az aldbbi moédon tudja eltavolitani:
» Ugyelien arra, hogy meglegyen a legaldbh 20 Gyozodion meg rola, hogy az adott helyiség jol
cm szellézési tavolsag minden oldalon a szelldzik.
mikrositd  koriil a falak, szekrények, sib.| feld Nyissa ki az ablakot.
P Tegye be a forgotanyért.
Figyalam! P Zarja be a mikros(té ajtajat
Kar keletkezhet a mikrositdin wvagy a kozvetlen VIGYAZAT!
kérmyezetben talalhato készilekeken, Forro felllet, égési sérilésveszély.
PMe alitsa fel a mikrositét mas elektronlkus P Kapcsolia a mikrosiitdt  grillezd
készillékek kozvetlen kozelében. dzemmddra anélkil, hogy ételt
tenne bele.
» Tawvolitsa el a hézon és a fozétérben
felragasztolt védafoliat. P Csavarja el a programkapesolé gombot grill
P Tavolitson el minden csomagoldéanyagot a uzemmodra,
készilékrdl, és vegye ki a mikrosité foziterdbohllitsa be az idékapcsolé gombol 1 percre.
a kilén alkatrészeket. A mikrosiitd grillezé iizemmaédban miikédik.
¥ Ellendrizze, hogy nincsenek-e a mikrositon
lathaté  karok, kllonos tekintettel az ajtora ed/égezze el a fenli lépéseket haromszor wvagy
ajtotémitésre. négyszer egymas utdn. Ezt kovetden mar étellel is
» Megrongalédott mikrosiitét tilos (izemeltetni, ~ hasznalhatia a mikrositot.

@A mikrosiité sulya kb, 114 kg

Forgétanyér behelyezése

b Alitsa a mikrosltét szilard és sima feliletre.

A mikrositd bekoitése
VESZELY!

Aramiités veszély.

kP A halozati
hozzaférhetonek kell
érdekében, hogy vészhelyzet

esetén egyszerllen és gyorsan
ludja hoizni a villamoshalézalbd

csatlakozonak

A mikrosiité ajtajanak kinyitasahoz nyomja meg
az idtkapescld gomb alatt talalhatd gombot.

Az ajto kilenddl.

P Tegye be a tanyérvezetd gorgbs betétet a
fozdter aljara.

P Mozgassa ide-oda, amig nem ugrik be a helyér

lennie annak

ki

P Csallakoztassa a mikrosutol egy szakszeriien

beszerelt, 230 V
frekvenciaértékll dugaszold aljzathoz.

-—
'

50 Hz fesziltség és
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Mieldtt hasznalatba veszi a mikrosiitét

P Helyezze fel a forgdtanyért a tanyérvezetd Edényre VDﬂEtkOZé utasités
gorgbre Ugy, hogy ne tudjon elmozdulni a

forgotanyér.
VIGYAZAT!
Kartonpapir wvagy papir tizveszélyt
IT = jelent a mikrosiitében.
' @ P Ne haszndljon papirbdl wvagy
A kartonpapirbol készalt edényt.
@ P Csak megfelelé edényt szabad
hasznalni.
L]
VIGYAZAT!
Robbanasveszély lezart fozbedany
A forgotanyérnak egyenesen fel kell fekidnie a hasznalatanal.
lanyérvezetd gorgdre. P Nyissa ki a zart edényt fézés vagy
o P— melegités  eldtt.,
] !smale;je r‘r;eg”a folyamatot, ha'aéfurgotgnyer P A mianyag vedsfolial szira Bt
;g:gameksm el egyenesen a tanyervezetf t6bbszor egy villaval.

anyag mikrosdlo grillezd komibi
Miel6tt hasznalatba veszi azem- izem- izem-
. an g o madhoz nadhoz modhoz
mikrostit6t - e -
Héalle igen igen igen
ivegedeny

P Ne hasznalja a mikrositét, ha

—hianyoznak a hatoldalon a boritasok, vagy  gvegedény
nincsenek szabalyszeriien felszerelve.

—rongalddasok wvagy horpadasok vannak a edény | tanyér

Nem hoalld nem nem nem
Héalle keramia igen igen igen

keszu!e_k?n‘ kilondsen a boritasok hgmyeken'l‘.‘liﬁmhullémﬁ igan nem | nam
—az ajtotomitések meg wvannak rongaldva. siitBhaz

—az ajton levé ivegablak megrongaladott, alkalmas
—a haldzati kabel megrongalédott. mianyag
—az ajtozar nem =zarodik kifogastalanul. edény

Fémtalca nem igen nem

P Ha a Késziléken rongalodasck vannak, wvagy gﬁ" T IS [

ajtd nem zarodik kifogastalanul, lépjen

kapcsolatba szervizszolgalatunkkal. ftluminiun‘llfdlia nem igen nem
P Tavolitsa el a szennyezddéseket az ::_ aluflias
ajtoszigetelésrol, eny
VESZELY!

Aramiités veszély.

P Végeztesse a javitdsi és
karbantartasi munkakat mindig
képzett szakemberrel.
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Alapvetd kezelési utasilasok

Alkalmas edények Kijelzések és hangjelzések (izem

o« Az aflatszo anyag lehetévé teszi, hogy a KOzben

mikrohullamt  sugarak egyenletesen melegitsek | 5, idbkapcsold gombon latia a még hatralevo
fel az ételt fézési  iddt,

 Hasznaljon kerek, vagy ovalis talat vagy 1anyeflesiiitont fozési idd végén kikapcsol a mikrosiitd.
Szdgletes edenyben kifuthat az etel a sa I. egy rovid hangjelzés jelzi.

€ B Tkrohuland suioh_c 2 ‘gikamas edenyfakl 4 NFissa ki az ajtét, és vegye ki az étell
gyakran el wvannak latva egy erre utald jelzéssel
Kétséges esetben érdeklddjdn az edény
gyartojanal.

Utasitasok mikrohullamu
Nem alkalmas edények

s« A mikrohullami sugarak nem tudnak athatoln
femen. Ezért soha ne hasznaljon mikrohullamp
iizemmodban vagy kombi (izemmodban Figyelem!
femedényl, wvagy aranyozott peremil edényt.

s Ne hasznaljon papir- vagy kartondobozt. Ezek
szikraképzddést okozhatnak, vagy P Soha ne Ozemeltesse a mikrosutdt Oresen
kigyulladhatnak. mikrohullamy  vagy kombi Uzemmaodban.,

uzemmodhoz

Kar keletkezhet a mikrosiiton.

A mikrohullamd  sugarak nagyon rovid idon  beldl
felmelegitik az élelmiszerben talalhato

Alﬂp\fetﬁ kBZE'éSi UtﬂSitéSDk vizrészecskéket. Mivel nincs hésugarzas, nem sil

barnara az eétel.

! » Csak élelmiszert szabad melegiteni a
Programkapcsold gomb mikrosiitsben.

. . . . . .o Nem szabad olajban siini a mikrositében. A
A programkapcsclc gombbal valaszija ki a kivant
P £ g i forré olaj kart okoz a mikrositében, és égési

programot, ke
: p . ., serulésekhez vezethet.
» Csavarja el a programkapcsolé gombot a kivan z i
allasba = Egyszerre csak egy vagy két adag ételt

melegitsen.

* Elomelegites nem szilkseges. A mikrohullamok
azonnal teljes energiaval mikodnek.

A gomb beugrik a programallasba.

Id6kapcsoldé gomb

P Csavarja el a gombot az odramutatd jardasanak
megfelelden a kivalasztolt idépontra.

A fozési folyamat elindul,

A fbzési folyamat megszakitasa vagy
ledllitasa

P A f6zési folyamal megszakilasdhoz nyissa ki az
ajtot.
A mikrositd  kikapcsol.

P A megszakitott fozési folyamat folytatasahoz
zarja be djbol az ajtot.
A mikrosiité folytatja a fozesi folyamatot.

P A fbzési folyamat leallitashoz allitsa vissza az
idokapcsold gombot  nullara.

A mikrositd  kikapcsol.
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Utasitdsok grillezd és kombi (zemmédhoz

Utasitasok grillez6 és koml

uzemmodhoz

VIGYAZAT!
Forrg felilet, égési sérilésveszeély.
F Ne tegyen semmil a haz

felsboldalara.

P Ugyelien arra, hogy a mikrositd
szellézonyilasai szabadon
maradjanak.

Grillezd és kombi Gzemmdoddban hdsugarzas

torténik. Hasznaljon mindig hdalle edényt.

+ Kombi
aluminiumedényt.

« Csak grillezd Gzemmodban hasznalhat fém-
vagy aluminiumedenyt is, illetve hasznalhatja
tartozékkent adott grillezd rostélyt is.

Uzemmod kivalasztasa és

hasznalata

izemmodban ne hasznaljon fém- vagyEbben

Uzemmod

mdd

Hasznalati
Levesek feimelegitése mikrositd, lasd Mikrosiid
hasznalata, 214. oldal
Fagyasztoft készételek, mikrositd, lasdfikrosiils
pl. pizza felmelegitése hasznalata, 214. oldal
Atsités sajttal, pl. piritoBRILL, las@rilezés,
kenyér, lasagne, [elfujtak218. oldal
Elofozélt  etelek
felmelegitése

mikrosuta, lasdfikrositg
hasznalata, 214. oldal

Mikrosiité hasznalata

az Ozemmodban az elkeészilendd etelt
kizardlag mikrohullamok melegitik fel.

P Tegye a felmelegitendd ételt egy mikrohullama
a sutéhoz alkalmas edenybe.

P Nyissa ki a mikrositd ajtajat.

P Helyezze az edényl a forgotanyér kdézepére.
b Zarja be az ajtdt

A hasznalati modiol fliggden wvalassza ki a
megfeleld teljesitményt az alabbi tablazat alapjan:

Hasznalati mod Jele Teljesitmény
| Watt (kb.)

Az alabbi (zemmddokban tudja hasznalni a Gyors melegités 800
mikrositét; -
« Mikrohullami  dzemmdad

s Grillezé iizemméd Fozés 650 o
o Mikrohullami és grillezé (kombi grill {izemmaod) ALHigh

Az alabbi tablazatban néhany példat talal a

kllbnbozd uUzemmodok hasznalatahoz:

Siités ropogésan kombi grill Gzemmod
(Combi), lasduikrohuliam
és grill (Combi),218. oldal
GRILL, lasdsrillezés
218. oldal

mad Uzem

Vekony husszeletek
roston  siitése

Hal, burgonya, atsitétt kombi grill Gzemméd

etelek (Combi), lasddikrohullam
és grill (Combi).218. oldal

Halfilé siitése GRILL, lasd Grillezés
218. oldal

Italok melegitése, mikrosUtd, |asddikrosiils

forralasa hasznalata, 214. oldal

Etelek fbzése mikrosts, lasdiikrosdtd
hasznalata, 214. oldal
kombi grill Gzemmdd
(Combi), lasddikrohullam

es grill (Combi),218. oldal
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Hémerseklelen larlas 460 oo
Med

Fagyasztoit étel 290
felolvasztasa
Defrost
Melegen tart %) 140
Low

P Csavarja el a programkapcsolé gombol a  kivant
teljesitményfokozatra.

A mikrosiitdben a fézés sokkal
torténik, mint egy lizhelyen.

b Allitsa inkabb kevesebbre a fozési id6l

b Fozze tovabb, ha az étel még nem elég
meleg.

gyorsabban



Mikrosté haszndlata

VIGYAZAT!

Egési sérilésveszély a
folyadékoknal fellept kesleltetett
forras kovelkezieben.

P Tegyen eqy UOvegrudat, vagy egy
hasonlé nem fémbdl keszilt
eszkozl az edénybe.
P Fogyasztas eldtt keverje meg
alaposan a folyadékot.
P Allitsa be az idékapcsolé gombbal a kivant
fozesi idot
A fozesi vagy melegitési folyamat elkezdodik.
Melegités

A hitoszekreny homersekletl
nagyon konnyen felmelegithetok
illetve fogyaszlasi

szobahomeérsekletre,
homérsékletre.

Az alabbi
melegitési
Elelmiszer Temwi

tablazatban iranyeriékek lathatok a

idére vonatkozéan,

Teljesit

Lefed-
meny ve

ség

Folyadék

Viz 150 g 800 W 051 nem
egy csesze

Viz, 500 g 80D W 355 nem
0,5 liter

Viz, 750 g 800 W 5-7 nem
0.75 liter

Kavé, 150 g 800 W 0.5-1 nem
egy csésze

Taj, 150 g 800 W 0.5-1 nem
egy csésze

Teljesil
meény

+ | 2
Elelmiszer Mennyi

Egy tanyér étel
450 g

Hiisszelat, 800 W 25-35
burgonya és
zoldseg
Parkolt
tésztaval

igen

450 g 800 W 2-25 igen

Hus 800 W 25-35
gomboceal
&5

martassal

450 g igen

folyadékok és étel

@b Melegités elétt nedvesitse be enyhén az
ételt.

P Keverie meg idénként az étell,

Elelmiszer Teljesit Lefed-
meny ve
His
Rantott hus 200 g 800 W 1-2 nem
Megy darab 500 g 800 W 3-4 nem
sdilt
hisgombos
Pecsenye 250 g 800 W 2-3 nem
P Annak érdekében, hogy a panir ne

puhulion meg, kenje be melegilés eldtl az
etelt olajjal.
Elelmiszer MNennyl Teljesit Lefed-
seg meny Ve
Szarnyas
Fel csirke 450 g 800 W 3,5-5 nem
Csirke- 400 g 800 W 3-45 igen
becsinalt
®P Annak érdekében, hogy a panir ne
puhuljon meg, kenje be melegités elott az
ételt olajjal.
P Keverje meg idonként a csirkebecsinaltat,

Elelmiszer Mennyi Teljesit
meny
Koretek
Teszta, rizs, 150 g 800 W 1-2 igen
eqgy adag
Tészia, rizs, 300 g 800 W 2535 igen

két adag
Burgonya: 500 g 800 W 3-4 igen

@ P Melegités elétt nedvesitse be enyhéen az
etelt.
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Mikros(itd hasznalata

Elelmiszer Mpnnyi Teljesit
s8g meny

Levesek, martasok

Tiszta 250 g 800 W 1-1.5 igen
leves,

egy tanyer

Leves 250 g 800 W 1,5-2 igen
tésztaval

Marlas 250 g 800 W 1-2 igen

VIGYAZAT!

Forro etel, egesi serlléesveszely. Ki
gyermekek mar alacsonyabb
hémérsekleten is megégetik
magukat, mint a felndttek.

24]

P Keverje meg alaposan a
felmelegitetl bébiételt.

P Ellendrizze a hémérsékletét.

P Hagyja lehiini a tal forrd beébiete|t
fogyasztas elotl.

Eleimiszer Mg Teljesit

mény

Bébiétel
Tej 100 ml 460 W 0,5-1 nem
Kasa 200 g 460 W 1-1.5 nem

F6zés

Az alabbiakban nehany lanaccsal szolgalunk
Onnek, hogyan 16zzén mikrohullami (zemmaddban.

+ Hitdszekrény homérsekletld élelmiszereknel
kissé hosszabb a fdzesi idé, minl a
szobahdmérsékletl azonos élelmiszersknél.

+ Minél sirilbb és tomdrebb az étel, annal
hosszabb fozési idore van szikseg. Egy pl. egy

nagyobb darab husnak hosszabb a fézési ideje,

mint azonos mennyiségli kockara darabolt
husnak.

» Nagyobb mennyiségnél kezdje a fozest a
legnagyobb teljesitményen, majd fozze az étell
egyenletesen kézepes teljesitményen.

* Lehelbleg nagy fellleten ossza el az ételt az

edényben, Lehetdleg egyenletes magassagban
ossza el az étell.

» Kilonbozé vastagsagl élelmiszerek esetén — pl

csirkecomb vagy halfile - tegye belilre a
vékonyabb darabokat, vagy tegye &ket egymas
falé.
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Kisebb mennyiség gyorsabban megfd, mint
nagyobb mennyiség. Gyakorlati szabéalyként a
kivetkezd érvényes:

— Dupla mennyiség = majdnem dupla idd

- Fele mennyiseg = fele ido

Ha az adott ételnek nem ismeri a fozési idejet,
adjon meg 100 grammonként kb. 1 perc fozési
idat.

Fedje le a mikrositoben is azokat az eteleket,
amiket a thzhelyen is lefedne.

A fedbvel megakadalyozza, hogy kiszaradjon az
atel.

Fedonek az alabbiak alkalmasak:

—egy felforditott tanyér,

—sltdpapir,

— mikrosiité félia.

Ne fedje le azokat az ételeket, amiket ropogosra
szeretne fozni

Tartsa be a kovetkezd tablazatban vagy a
receplen megadotl iranyériékekel.

Kisérje figyelemmel a fézési folyamatot,

Elelmiszer Mehnyi

Teljesit | 1dd

meany perc-
ben, kb.

Zbldség

padlizsan 500 g 850 W 7-10 igen

karficl 500 g 650 W 8-11 igen

brokkoli 500 g 650 W 6-9 igen

cikoria 500 g 650 W 6-7 igen
borsa 500 g 650 W 6-7 igen
edeskbmény 500 g 650 W 8-11 igen
zoldbab 300 g 650 W 13-15 igen
burgonya 500 g 650 W 9-12 igen
karalabe 500 g 650 W 8-10 igen

hagyma 500 g 650 W 7-9 igen
kukoricacsd 250 g 650 W 7-9 igen

sargarepa 500 g 650 W 8-10 igen
paprika 500 g 650 W 6-9 igen
kelbimbd 300 g 650 W 7-10 igen
sparga 300 g 650 W 6-9 igen
paradicsom 500 g 650 W 6-7 igen
cukkini 500 g 650 W 9-10 igen

Vagja aprora a zoldséget, és fozze meg 2-
3 evokanal folyadék hozzaadasaval.
P Keverie meg idénként.
Hagyja az eételt fézés utan kb. 3-5 percig
allni.
P Az dteleket elbszor talalds elott fliszerezze.



Mikrosté hasznalata

Elelmiszer Mennyi Teljesit 5 Elelmiszer Mennyi Teljesit
Tség meény - ség meny
Gyimolcs Hal
alma-, 500 g G650 W 5-8 igen Halfile 300 g 850 W 7-8 igen
kortebefétt Halfle 400 g 650 W 8-9 igen
szilvalekvar 250 g 650 W 4-6 nem
rebarbara- 250 g 650 W G5-8 igen ® P Forditsa meg az étell az elkeészitési idd
befoit felenel.
sult alma, 500 g 650 W 7-9 igen P Hagyja az ételt fozés utan kb. 3-5 percig
négy darab allni.

®I’ Adjon hozza kb. 125 ml vizet
P Adjon hozza citromlevet. Ezzel

g Elelmiszer Mennyi Teljesit
megakadalyozza, hogy elszinezédjon a HIREES (Ppeti ”E_.{f: '
gyimaolcs. '
» Hagyja a gyUmolcsot kb. 3-5 Percig medm e T
allni.
Voros- 450 g 650 W 14-16 igen
kaposzia
almaval
Elelmiszer i Teljesit s Spenollevel 300 g 650 W 11-13 igen
' meny Karfiol 200 g 650 W 7-9 igen

Zéldbab 200 g 650 W 8-10  igen
Brokkoli 300 g 650 W B8-9 igen

Hus(eloregyartott  élelek)

e SUagy SN Higer Borsd 300 g 650 W 7-8 igen
martassal :
Gulyés: 500 g 650 W 10-15 igen Karaldbé 300 g 650 W 1315 ?gen
pSrkolt, Hagyma 200 g 650 W 10-11 igen
Marha- 250 g 650 W 7-8 igen Kukorica 200 g 650 W 4-6 igen
tekercs Sargarepa 200 g 650 W 56 igen
Kelbimbo 300 g 650 W 7-8 igen
P Idokézonként keverje meg. Spendt 450 g B850 W 1213 igen
P Hagyja az éielt f6zés utdan kb. 3-5 perci§penct 600 g 650 W 15-17 igen
allni.

@ P Fozze meg az élet 2-3 evokanal folyadek

. — hozzaadasaval.
Elelmiszer Mennyl Teljesit

s6g mény P |dokozonként keverje meg, illetve darabolja

fel az ételt dvatosan,
P Hagyja az ételt fozés utdan kb, 2-3 percig
allni.

_Sze'lmyas {eldregyartott .étllalek}

Csirke- 250 650 W 6-T7 igen i i 2 z
Bacsinit ¢ 9 P Az ételeket elfszor talalas eloft filiszerezze.

Csirkeleves 200 g 650 W 5-6 igen

P Idokézonként keverie meg.

P Hagyja az étell f6zés utdn kb. 3-5 percig
allni.
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Grillezes

Elelmiszer Mennyi Teljesit - V|GYAZAT'
s8g meny v . : = " g
Forro grillezo rostély, egesi

sériilésveszaly.

Levesek /| egytalételek

Egytalétel 500 g 850 W 13-15 igen 4 Ha_szna'ljc_n Edényfngét vagy
Leves 300 g 650 W 7-8 igen edenyfogd keszty(t.
lésztaval
Kremleves 500 g 650 W 13-15 igen
P ldékozonkent keverje meg. Mlkrohullém éS gﬁ][ {C'Dmb
P Hagyja az eételt fézés utén kb, 2-3 ;:nszr-::lijJ ) ) .
allni. ben az Gzemmodban felvallva kapcsol

mikrohullamu  és grillezé Uzemmodra egy eldre
meghatarozott aranyban. Harom bedllitas all
rendelkezesre.

Grillezés Jel Program
30 % mikrohullam teljesitmény

110}

o A Ty s
A grilll nem kell elére melegiteni. Az infravoros Gethbit 0 g tekcaltmany
b-EKEpCSDléS utan azonnal sugém?_za a hot, m 49 9% mikrohullam teljesltmény
Csak grill lzemmodban hasznalia a tartozékkent 'Co:'?biz 51 % gril teliesitmény
adott grillezd  rostélyt,

b Nyissa ki a készilék ajlajat. 67 % mikrohuliam teljesitmény
- ) . i 33 % grill teljesitmény
P Tegye be a grillezé rostélyt a grillezendd Combi3d
elelmiszerrel a mikrosiitobe,
Figyelem!

Kar keletkezhet a mikrositében.
P Kombi grill izemmadban ne hasznélja a
grillezd rostélyt.

P Kombi grill izemmaodban ne hasznaljon
mianyag edényt.

Nagy és tomaor élelmiszereknél, pl. sertéssultnel
hosszabb az elkészitési ido a mikrositében, mint
kisebb és nem til vastag élelmiszerek esetén.

Grillezésnel ez pont forditva van. Minél kbzelebb

P Zaja be az ajtét. van az élelmiszer a grillhez, annal elébb siil
P Csavarja el a programkapcsold gombot Grill barndara. Ez azt jelenti, hogy ha nagyobb siiltet
allasba. készit el grill kombi Gzemmodban, akker adott
Példa: esetben rovidebb a siulési idd, mint kisebb darab
Elelmiszer Mennyi- Idd perc- | Lefedve shitekesston,
ség ben kb. b illflsbaf a progre.la;lnkapcsulé gombot a kivant
Piritott kenyér 2-3 3-4 nem R o
sajtial  alsiitve. P Allitsa be az idékapcsold gombon a kivant siitési

idét.
P Alitsa be az idGkapcsoldé gombbal a kivant
siitesi idol
A grillezés megkezdadik.

A sdtesi folyamat megkezdadik.
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Mikrochullam &s grill (Combi)

Az alabbi tablazatokban néhany tanaccsal
szolgdlunk Onnek, hogyan készitsen el kilénbdzé
eteleket grill kombi Uzemmddban.

Elelmiszer Menfpyi- |d& perc- | Lefedve
|5E"rg ben, kb.

His és kolbaszaru
500 g 10-12 nemMarha-, sertés-
vagy borjuhis
Oldalas. 500 g 12-14 neam
Fasirozolt 500 g 13-15 nem
Bécsi wirsli 200 g 2-3 nem
Vaslag wirsli 200 g 2-3 nem

@b Forditsa meg a hist a sitési id6 felénél
P Hagyja az etelt fozés utan kb. 3-5 percig
allni.
P Kenje be a fasirozottat tojasfeherjevel.
P A virslit szurkdlja be egy villdval

Elelmiszer Mennyi- Lefedve

Levestyok 1000 g 13-15 nem
Csirkedarabok 250 g 4-5 nem

@F Hagyja az étell sajat levében puhara foni.
P Forditsa meg az ételt a sitési id6 felenél.

P Hagyja az ételt fozés utan kb. 4-5 percig
allni.

Eleimiszer Mennyi- |d6 perc- | Lefedve
Tbeq ben, kb.

Hal

Pisztrang kékre 300 g 56 nem

fove

Halfile 00 g 34 nem

®I' Forditlsa meg az ételt a sitési idd felénel

P Hagyja az ételt fozés utan kb, 3-5 percig
allni.

219



Uzemzavar és hibaelharitas

Uzemzavar és hibaelharitas

Uzemzavar Oka Teendd

Nem mikddik a Nincs teliesen zarva az ajto (biztohsagarja be teliesen az ajtot.
mikrosiitd. ajta)
Ki wvan hizva a csatlakozé dugo, P Dugja be a csallakozo dugét a

konnektorba.
Szikraképzédés a Nem mikrohullami sitéhdz alkalmasP Hasznaljon mikrohulldmi  sit6héz
belsé térben. edényt hasznal. alkalmas edeényl

Ures 4llapotban miikddik a mikrosi#s. Soha ne kapcsolla be (resen a
mikrositdl csak mikrohullamo
uzemmddban, wvagy kombi grill

tizemmodban.
Etelmaradék a belsé térben. P Tiszlitsa ki a belsé teret.
Nem foz Nem mikrohullami sitéhéz alkalmas? Hasznaljon mikrohullamui  sutéhoz
egyenletesen. edényt hasznal. alkalmas edeényl.
Az étel nem volt telies egészébenP Olvassza fel teljes egészében az ételt.
felolvadva.
Rossz fozési idél ésivagy P Adia meg a megfeleld fézési iddt /
teljesitményfokozatot valasziott. teljesitmenyfokozatot.
Nem forditotta meg, vagy nem kelerteorditsa meg, illetve keverje meg az
meg az ételt. ételt.
Nem folt meg az Mem mikrohullamu sitéhoz alkalmasP Hasznaljon mikrohullami  sitéhoz
étel, vagy til hidesdényt hasznal. alkalmas edényt.
maradl. Az étel nem volt telies egészébenk Olvassza fel leljes egészében az etelt
felolvadva.
Rossz fézesi idot és/vagy P Adia meg a megfeleld fézési idot /
teljesitményfokozatot valasztott. teljesitmenyfokozatot.
Az étel Nem mikrohullamii sitdhéz alkalmas? Hasznaljon mikrohullami  sitéhéz
egyenetleniil olvadt edényt hasznal. alkalmas edenyt.
fel. Rossz fozési id6t ésivagy P Adia meg a megfeleld fbzési idét /
teliesitményfokozatot  valasztolt. teljesitmeényfokozatot.
Nem forditotta meg, vagy nem kedertBorditsa meg, illetve keverje meg az
meg az eételt. etelt.
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Tisztitas

Tistithe Készillékhaz tisztitasa
Annak érdekében, hogy megakadalyozza a
mikros(ité vélellen bekapcsolasat:

P nyissa ki az ajtajat,
vagy
P Hizza ki mindig a csallakozd P hizza ki a csatlakozo dugot a konnektorbal.

dugdt a konnektorbd! a mikrositd ) Tgrsle le a programkapcsold gombot és az
lisztitasa eldit. idékapcsolé gombot egy nedves ruhaval.

PTilos a mikroslitst vizbe méﬁ?“i' b Tordlie le rendszeresen a mikrosiitd hazat egy
nedves ruhaval.

VESZELY!

Aramiités veszély.

VIGYAZAT! P Gy0zddjon meg rdla, hogy nem kerilt viz a
T T T I hazon talalhaté nyiladsokon keresziil a készilek
A mikrosutdé forro  részeinel egesi belsejébe.

sérulésveszély,

k Tisztitas el6lt hagyja lehdini 7 Tartozékok tisztitasa

mikrositot.

P Mossa el az (veg forgotanyért mosogatoszerrel,
vagy a mosogatégépben.

Figyefem! P A tanyervezetd gorgd tisztitasahoz hasznaljon
egy enyhe tisztitbszert, és ezt kézzel mossa el

P Tordlje alaposan szdrazra a tanyértartd gérgét.

P Tegye vissza a tanyértartd ogbrgdt a belsd tér
aljara.

P Tisztitsa meg a grillezd rostélyt minden
hasznalal utan. Hasznaljon ehhez

Belst tér tisztitasa mosogatészert, vagy mossa el

e . . i mosogatogépben.
P Tisztitsa rendszeresen a mikrosutd belsd terél.

P Tavolitsa el a kifrbcecsent foltokat és a  kifol .
folyadékot a belsé térbdl egy nedves mhéwﬁellemetlen szagok elharitasa
b Erosebb szennyezidesek esetén hasznalion P Toltstn meg egy mikrohullama sitéhéz alkalmas
eqy enyhe lisztitoszert. edényt vizzel és citromlével, és tegye be a
P Ne haszndlion erds fisztitoszereket, pl. folyékonymikrosiitobe,
siroloszert, mert ezek kart okozhatnak a P Forralia a citromleves vizet kb. 5 percen

Kar keletkezhet a mikrositoben,

P Ne haszndljon a tisztitashoz soha vegyszert,
benzint, sitblisztitdszert vagy karcolo eszkozt,
illetve  suroldszert.

fellleten. keresztdl.
P Torolie le belllrdl az ivegablakot egy nedveB Vegye ki a citromleves vizzel teli talat a
ruhaval, mikrositdbsl.

P Tisztitsa meg rendszeresen az ajion levd P Torolle ki a belsé teret egy puba ruhaval,
tomitéseket egy nedves ruhaval,
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Garancia

A mikrosiitd hulladékkezelés

Az altalunk forgalmazott készilékért 24 honap
garanciat wvallalunk, ami a wvasarlas napjaval

kezdddik (peénztarblokk)

A garancialis idd alatt ingyenes elharitunk mindu—

késziléken vagy annak tarlozékain fellépé hibat, Ty o - .
ami anyaghibara vagy gyarasi hibara vezethets Az Uzemi eszkozok, elekironikus reszegysegek,
vissza. Vagy megjavituk a meghibasodott részt, Uirahasznosithatd nyersanyagok es egyeb
vagy kicseréliik a keészilléket belatasunk szerintPependezeésegységek komyezetkimeld

garancidlis szolgaltatdsok nem hosszabbitjsk meghulladékmentesitését orszdgos és regionalis

garancidlis idét, és nem jelentik egy Ujabb gaffifgsok szabalyozzak. Fordulion a helyileg
igényjogosultsag kezdetét. illetékes hivatalhoz tovabbi tajékoztatasért a

Garancialevélkéit a pénziarblokik ‘szolgal. Enelkal"Uladekmentesftesre: vonatkozoan.

nincs lehetdéség sem dijmentes cserére, sem A hasznalt nyersanyagokkal kapcsolatos
ingyenes javitasra. kerdéseivel fordulion a gyartohoz.
Garancialis esetben adja le a teljes készlléket

eredeti csomagolasban es a penztarblokkal egyitt a

kereskeddjénél,

A hasznalt tartozékokon fellépd meghibasodasok,

pl. a kopd alkatrészek hibaja, illetve a kopd

alkatrészek tisztitasa, karbantartasa vagy cseréje

nem tartozik a garancidlis szolgaltatasok korébe, es

ezért nem dijmentes!

A garancia megsziinik idegen beavatkozas esetén.

A garancialis id6 lejarta utan a szakkereskedes

vagy a szakszerviz dijkotelesen elvégzi a

javitasokat.

Milszaki adatok

Tipus MWG 763
Feszilltségellatds 230 V, 50 Hz

Teljesitményigény
Mikrosits 1200 W
Grill: 1.000 W

Mikrohullamu kimeno 800 W

tzemi teljesitmény

Fazdtér térfogat 20 liter

Suly kb. 114 kg

Meretek kb.

(szél. xmag. x mély.) 452 x 262 x348 mm

Miszaki valtozlatasok joga fenntartva!
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HadHoe pykopoAcTBO npuzeadHo nomodye Bam B

* NpPaEUNbHOR

* De3onacHol W

*  3HOHOMMWMYHOW

IKCNNYaTAUWKW MUKPOBONHOBOW NeYW C©  rpunem
MWG 763, wumeHyemol ganee nedsia.

Mpu 3Tom MoapasymMeBaeTcs, YTO NoNb3oBaTenio
anakombl  oBuwe npuHuMnel paBotel ¢ BhITOBBEIMK
anekTpuyeckuMin  npuBopamu,

Kawpowin, ko
& MCNoNe3yeT,
s OMULLEET WKW

*  YTUNHUIMPYET

3Ty MHEPOBONHOBYKY nNeYb, A[OMKeH NONHOCTRH
OAHBKOMWUTECA C [JaHHeIM PYKOBOOCTBOM MO
IKCANYaTALMM.

llaHHoe pyKOBOACTBO MO  3IKCNNyaTauwu SBNAETCA
HeoTbemnemoil 4acTeto npubopa. OHo Bcerga
JOMKHO HaxoauTecs  BBNuan neuwn. B cnydae
NPOSaKM  WNKW  NEepedadn neynw TPeTeuM  Nuuam  He
3abyaeTe NPWNOMWTE K HEW 3TO  PYKOBOACTEO.

OdopmMmneHne pyKoBOACTBA

PasanuuHele 2nemMeHTEl  PYKOBOOCTEA WMEIOT
xapakTepHble ocobeHHocTM odopMnesua.  Takum
obpazom, Bw Bcerga cmoMmeTe nNerko  pacnosHats,
WAeT M peYs O

obuiMHOM  TekcTe,

CEBIINE,

s MEPEYNCNESHUAX  WUNW
P ykasaHwax no paBoTe ¢ nNedbio

@I‘In.qoﬁhbue YHA3IAHWMA coaepmaT
DONONHWTENbHBIE CBEOEHWR, HanpuMmep,
ocoBble AaHHbLIE N0 3KOHOMMYHOMY
MCMONbL30BaHWI0  TEYH,
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Ykazanua Mo TexHuke BelonacHooTy

YkazaHusa no TexHukKe

6e30nacHoOCTH

lMepea Hawanom MENONL3OBAHMA MWKPOBONHOBOW

OcHoBononarawowue ykaszaHua no
TexHuke 6GeaonacHocTy

MpepoTepaweHe yaapa anekTpU4eckum
TOKOM

ey BHUMATENBHO O3HAKOMLTECH C YKA3AHMAMW JI0Hukorna He OTKpbIBAWTE KOPNYC neuu.

TexHuke BesonacHoctw. Cobniogaite Bce
NpeaynpexaeHua W cnegyiite BCeM  YKAIEHWAM,

npyeegedHLIM Ha ne4yyw Wnyv B A3adHHOM  pPYHOBOAOCTB
.

no  aKcnnyaTauuu.

Mcnone3oBaHue no HaszHa4yeHuio .

MukpoBonHosan

= ONA pasMopasvBaHiAa  3aMOopOEHHBIX
NPOOYKTOR

e ana GLICTPOre HarpesanogorpeBa  NPOAYKTOR
nMTasMAa W HanWTKOB B nocyae,
MCMONBI0BAHWA B  MWKPOBONHOBOW Neuu

néye GC

« ona Tennoeol obpaboTkM nNpogyKTOB .
s ONA NOAASEWAHWA NDDOYKTOB B TEnnom
COCTOAHUN .

s ONA  3anekaHns
s ONA NPMroTOBNEHWA AWM HAa  rpune.

OHa npengHasHadeHa W AOMKHa WCNOnb3oBaTthes *
TONLKO ANA  3TWX  Uenei,

Meuys paspewaeTcs WMCNONL30OBaTh TONBKO B »
COOTBETCTBMKM € O3HHBIMK, NPHMBEOEHHEMKM B  23TOM
pykosogctee. Ee 3anpewaetcA WCnone3oeate B
KOMMEPHECKMX  LENAX. .

NMwboe wCnonb3cBaHWe, BeIXOOAWES 38 YKalaHHLe
PaMKM, CHWMTAETCHA WCNONB3OBEHUEM HE no .
HA3HaYEeHWD W MOMET MpUBECTH K MaTepuancHoMYy
yulepBy W fame K TPEBMWUPOBAHWID  NOOEA. .
Komnauws Clatronic International GmbH He Hecer
HHHEKOﬁ OTBETCTEEHHOCTI 33 HOB[JE!HQEI,EHHH, L

rpunem MWG 763  cnymm

NpMrogHod  ans

MogrnioyaiTe neds TONBKC K MCNpaBHOM
ceTeeold poszetke (230 B -~ 50 Twu)

Eemmﬁ WTEKED [OMKEeH HaxoOWTbCH B XOPOLLD
ACCTYNHOM MecTe, uYToDbl B 3KCTPEHHOM chydvae
neyb MOXHO BbiNo DLICTPO OTKMIOYMWTE OT  CETH.
MuxpoBOnNHOBYH nedve cnegyeT oOTKMO4aTe OT
CeTM B CREOYIOWMX Crhy4Yasx:

T

—nNepeg OuMCTKOW,

—Nepeq YCTAHOBKOW NPUHAANERHOCTEN,

=ecnKu neyvye He HGHDnbEYETGFI Ha HPBTH?KEHHH
ONUTENEHOMO NPOMEXYTKa BpEMEeHW  UnK
—NpA  BO3HWKHOBEHWW HENONA[OoK.

BelHeTe ceTeBOW WITEKEp W3 PO3ETHW.
npM 3TOM TOMBKO 33 LUTEKEp.
fetam paspewaeTcs nNONbL30BaTLCA
MWKPOBO/IHOBOW NEeYeld TONBKO NOL  (PMCMOTROM
B3pOCHNLIX.

Waberante nonagaHvs Ha MWUKPOBOMNHOBYKY Nedb
Kanens wnv Bpbiar Bogbl.

He craebTe Ha neds, PpPAACM WNW Hajg nedklo
HUKaKMX NPpeMeTOoB, 3anonHeHHBRX MWOAKOCTRD,
HanpuMep, Badbl.

He ycranaBnueanTe MUKDOBONHOBYIZ NeYb
86MNM3aKM oOT Bogbl, HanpuMMep, pPRAOM C  MOWKOR.
Mukposonuoeyw nevs W cetesol kabens
JanpelwjaeTcA  norpyXate B BOAOY.

He npukacaiiTecs ® nedw wunu
kabeno BRaxHBIMA  pyKamu.
Cetesoit kabens 3anpewaertcs

Bepurecs

K ceTeBomy

nepernbarts u

BO3HWKWIKME NO NpMYdHE WCNONL3OBAHWA Me4Yn He MEWEeMITATE.

HaZHAYEHWHD, .

HawGonee BepoaTHble cry4au
HEenpaBuNLHOrO  UCMONbL30BaHUA

KEITEFU[}MHECHH JanpelwiaeTca OeMoHTWPpOBaTL

-
oblWKEKy, 3AWMILADLIYKD O©T M3NYYEHUA MUKPOBOMNH.
JanpewaeTca IKCNNyaTWpoBate nNevs C
NoEpexOeHHOA ABepueil wnu ee anemeHTamn (B
Mepeyld OMEPEAL 3TO KACAETCA  YNNOTHWUTENeW
asepw).
B mukposonHoBo#W
Benbe.

neyd sanpewjasTcs CyWwuTs

MNevs JanpeujaeTca  WMCNONL3I0BATH,
noepexgeH cetesol kabenb, Boanminu cBow B
pabore wnu nevs nospewgeHa. [lepea
B0306HOBNEHWEM MWCMONL30OBAHWA MEYb  AONKHA
OuiTb NpoBepeHa WNM  OTPeMOHTMPOBAaHA
COTPYAHWKAMW CepBuMCHOW cnyxbel,

Bee pabotel no pemonHTy wnu  TexoBcnywueaHwio
OOMKHBI  BLINOMHATE  TOMBKO

KBANWOMUKMPOBAHHLIE CRELWANWUCTI.

ecnv

Mpeporepawene yaywss

Hukorga He nossonsiTe aeTaM wrpate <
MABHKOAW WAKW C APYTMMY - YNakOBOYHBIMA
MaTepranami.
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YKA3aHWA no TexHuke Ge30nacHOCTH

OnacHOCTH, MCXOAALUME OT MUKDOBOMHOBOrO « 3amepwka kunewws: [pu roToske, B nNepeyio

nanyJeHusa cuepedbe MpW NOQOrPEEE  XWMAKoCTER  (BoAsl),

s PerynspHo npoBepaiTe MUKDOBOMNHOBYID Nedb BO3IMOMHO OOCTHMXMEHWE TEMNEepaTypel KUNEHWA
Ha HanW4ve noBpexgeHnd. He noneaydTeck 0e3 BO3HWMKHOBEHWA XapakTepHbIX Ny3bPbKOB
HEWMCMPABHOW NEYbIo. Bo3ayxa. MMOKoCTL 3aKuMnNaeT HepasHOMEPHO.

¢« [leys 3anpewaercA 3IKCANYATUPOBETL, ECOW Mpn wu3bATMM cOcCyga M3 nNeyn 3afepKka
NOBpeXAEHL Ccheaylllwe geTtanu: KANEHWA MOXET nNpUBECcTH K TOMY, 4HTO MHUOKOCTE

nepenseTce 4Yepes Kpaw.

ﬂﬂﬁ obecnedyeHnsa PaBHOMEDHONO 3aKUNaHuA B
COCYd C JWWOKOCTHIO CRegyeT MoMeLars
CTEKNAHHYIO NAano4Yky WM aHANOrMYHbIA

= geepua
— KOMMOHEHTH  OBEpUbL!
— YMNOTHUTENW ABepLsl.

e Hu 8 xoem cnyyae He [OemoHTMPYiiTe anemeHTelc e aUIMHECKH  Npeamer.
BHWP&HHBH WK BHEWHeR obWwKBKKM nevdw. « Bo Bpems paﬁﬂThl B KGMEHH“QDBHHHGM pexunme
N1 B peXaMe TpunAa nNedYe HArpeeaetcH.

MozToMy He cnegyeT KacaTkCAd NOBEDXHOCTEN
paBoTaowen neyu.

W3-3a BeICOKMX TemnepaTyp, BOIHMKAKLMX MpK
DEEDTE nedd B KDMGWHH:DDBEHHOM pEMMME WNMK
peXUMe TpUNA, ABTAM pazpelasTca
NoNe30BaTECA  MWKPOBONHOBOW NEvbio  TONLKO

MpenoTepalwenve noxapa

« He MOHTUpYATE W HE CTaEbTe MUKPOBONHOBYKD
ness nog weadamw. [lpw pabote B .
KOMDMHWPOBAHHOM PeXUMe WM 8  pexume
FPWNA  NPOMCXOQWT HarpesaHwe MoBepXHOCTEN

KDpNyca.
. nog NPMCMOTPOM  B3POCHLIX.
« HKowtponupyute paboty ne-w, ecnum
. Jﬂnn nepescpayvBaHns/nepemMeInBaring
pasorpeRasTe WNK  rOTOBMTE NUUY B nNocyae W
NpoOyKTOB MNOM  WILATHMA NOCYObl K3 NedM
ropiouMx  Marepuanos, HanpyMep nNacTuka  wunu . S ——— L S————
bymard. MaTepwan MOMeT 3aroperecH. Y P
KYXOHHBIMW  pyKaBnLaMH.

« B cnyyae nossBneHws ObIMa  nNeYs  cnegyert
HeMeaAneHHo OTKNHNYMTE W H3Bnedb CEeTEeBON
wTekep w3 po3seTkn. He orkpeisaiTe asepuy, [1PEAOTBPALLEHUE TPABMWUPOBAHMA
uToBbl HE [aTe pasropeThCA  BO3IMOMHO ¢ He noporpesaiiTe KMAKOCTM WNWM  NPOAYKTGI
EG:IHHKUJBMY nmnamMeHu. MATAHWA B aEKpthblx EMKOCTRX. np“

» Cetesoii xabenn Bcerga cneayeT pasmartoiBaTe O PEASNEHHBIX obcroaTenscTEAX 3TO  MOXET
Ha nonHyle anuvy. B npotusHom cnyvae kaBenfPYBECTM K B3pbIBY.
MOXET NeperpeTscs. s [poAyKThbl, 3aKNHMEHHLIE B CKOPNYMY Wnw

« He npuBnuwaiite cetesodi kabenn ¢ ropauuw ODONOMKY (Hanpumep, Afua wnn  konbacsl),
claate: Tk, aanpeujaeTcs NoAOrPeRaTs B MUKPOBONHOBON

Hu. n nex
s MNpw pabote B KOMBMHWPOBAHHOM pEXUME WNK e VIl UnpeaBneie OogmTeneetEar, 210
MOMET nNpMBECTM K B3pPbLIBY.
pPEXRWME TPUNA  3anpelaeTcA  NonbL3oBaTbeA i 7
ANAaCTAKOBOH MOCYAGH. ¢ He ocraensiite pafoTalowylo MUKPOBONHOBYIO

i neds Geas npwcmotpa. [lpw yxope ¢ pabodero
L] ﬂ)'}ﬂ obecneueHns Hagnexawen BeHTUNAULWMK ak
w u MECTAa BCErga BbiKNKYaUTEe neuds WK

PACCTORHME MENAY MWKPOBONHOBOR Me4slo W AALEERTE COTERAD  ARONES TS ORNETIN
creHamu, Weadamu WM T. O, AOMHMHO COCTaBNATh = P P :
He meHee 20 oM. MukposonHoBylr nedb « He nossonsiiTe AeTAM WK NOXMMLIM  MIOAAM

3aNpeWasTcA  YCTAHABNMBATE B  WKad. MonkL30BaTLCA MHKPOBOHHQBOH nevbto Gea

@

npuUcMmoTpa.
« McnonbayiiTe TOMLKO NOAXCAALIYI0 ANA
MpegoTepalleHue OXOros MMKDOBOMHOBLIX Ne4Yel nocydy, Hanpumep, ua

s« lMocne nodorpeBa B MWKPOBONHOBOW MEYM
ﬁ],"ThIIID"-’IEK WY CTaKkaHOB C OETCKUM  NNTaHuem
MX COOEpPHMMOE CcRefyer Xopowo nepemMewarts
wnv  BabBontate. Kpome Toro, nepea
ynoTpedneHueM BCerga npoBepanTe
TEMNepaTypy AeTCKOro MUTaHWA, npw
HEeoDXOAUMOCTH  OXNawOanTe ero.

o PacturensHoe Macno 3anpewasTcs  Harpepats
B  MWKPOBOMHOBOW neuu.

cTekna, apdopa, KEPamWKM, KApPOMPOYHOro
NNAacTUKa WM CReLMantHBIX  MaTepuanos.
CnegyiTe npu 2TOM YKa3aHWAM NPOW3BOOMTENS
nocynbl.
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Y¥azanua no Texduke OGezonacHooTW

MpenoTepalleHWe NOBPEXOEHWIA

s WcnoneayidTe TONBKO pEKOMEHAOBAHHLIE
npouasoguTenanM nNpuHANNeXHOCTH.

+« PerynapHo o4vW@anTe neds W yoanAnTe ocTaTkd
naWKM K3 BHYTPEHHEN Kamephl.

« Ecnu ramepa neuyw 3arpR3HeHa, 3T0 MOXET
NPUBECTH K NOBPEWOEHWID €8 BHYTPeHHEN
nosepxHocTy, [loepexaeHne nNOBEPXHOCTH
aeTOMaTHHECKM O3Ha4YaeT CcoKpalledHwe CcpokKa
cny*®bul  neuw.

« [nA o4ucTHM 2anpewaeTca  WCNonb3oBaTb
METANNWYECKWE NpeamMeTol,

OdbopmneHne yKasaHuh nNo TexHWKe
BeaonacHocTK

Handoe pyKOBOOCTBO COAEPHMT chRegylwue Bugsl
npasuMn W YKazaHWidi no TexHuke BDe3onacHocTH:

NPEOYMNPEXIOEHWE!

YHazanua co cnoBom
"MPEAYMNPEXOEHUE" cnyxar Aana
npeaynpexaedua of  onacuoi
CHTYalMK, KOTOpaa MOWET

NEMBECTH K CMERTH WKW NOMY4EHMo
CepbeaHbix  TpaBm.

OCTOPOXHO!

YrasanwAa co  CNoBom
"OCTOPOHO" cnyxaTt panA
npeaynpexageHua of  onacHol
CUTYaUMM, KOTOpas MOXeT
anBEGTH K Tpasmam
HE3HaYWUTEenNLEHOW WNW  cpeaHei
THAHECTM,

BHumaHwe!

YkazaHua co cnosoMm "BHumanue” cnywat pna
NPEayNPEKAEHMA O CWTYaUWM, KOTOPAs MOMET
MNPUBECTHM K MOBPEXASHWD  MMYLLECTERHHBIX
ueHHoCTer wnKW  ywepby ANA  OKPYKAKLWEN
cpeabl.

227



OnucaHue  neqwM

OnucaHne ne4n

Komnnekr nocraeku

Moawuyms |OBosHavenue [Mosuuyus ObosHavenve —

1 MuxposonHosaa neus 6 Bpawawujasca Tapenka

2 Meperknwyatens nporpamm 7 Ponwvkosas nogcTaeka

3 Takhmep 8 Pewetka rpuns

4 Cerepol wrekep 9 YnnotHuTens Asepu

5 Knasuwa oTpbiBaHus nsepusl 10 Heepya co CMOTPOBBIM  OKHOM
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Onucadue  nedw

MaHens ynpaBneHwus

o
- ‘:: 3
4

2 Taiimep

Gl wenonbsoannA  MuKkpOBOMH

MpuHumn  paboTsl

MI‘IKPQED.I‘IHDBEH nede CNywuT Ana Harpeaa
npogyxktos nutaxuA. Mocne Boibopa pexuma
paboTel W H@KATWA COOTBETCTBYIOWER Knasuwu
Tapenka HavyMHaEeT MEeONEeHHO BpalATLCA.
Mpovcxoaur warpea npoayktos. Yepes cmoTposoe
OKOWEKo B ABepue Bbl MOMETe KOHTPONMPOBaTH
MNPOUECChl, NPOMCXOOALUME B OCBELMEHHON Kamepe
ned. B wkomnnekt noctaBKM  BXOAWT TAKE
pewertka, nNpeAHasHaveHHas A[ns  WCNonbL3oBaHuA B
PEXMUME  TRUNA.

C roMowWsw MUKpOBONHOBOW nedn Bel mMowmere:
*  pAIMOpamMBaTe,

* OwicTpo pasorpesats MM NOQorpesats,
TYLIHTE,

HAPWTD,

3anekate M

MONACPHMVBATL MNPOAYKTEL B TENAOM COCTOAHWM,
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PacnakosbigaHve nedvw

[na a3Ttoro npegycMmoTpeHe! cnegyolve
paboTbl: W

+« MukpoeonHoeaa nevb
Mpwne

MukpoBOnHoBaR nevs W TPMIb
(KOMEBUHUPOBaHHEIA  PEXIM)

peximel Ha 3agHeld cTeHrke nedu

pazMelleHa
HpopmauuoHHan Tabnuuka C©o  CneayrLwmvm

TEeKCTOoM:

WARNING-HIGH VOLTAGE
WARNING-MICROWAVE ENERGY
DO NOT REMCVE THIS COVER

YKkasaHWA no wWcnonb3oeanuio oTaencHuix pexmmopDo not operate this oven if the door is bent,

paboTel hcazanun No pexuMy 2puns U
KOMEUHUPOBSHHOMY pexuMy, GTpaHuua 234,

XapakTepucTUkK  M3genus

MukposONHOBaA nedb WMEET Cheaylouue
XAPaAKTEPUCTIIIA:

warped or otherwise damaged an d does not
close firmly.

Do not tamper with the door safety interlocks.
Maintenance should be carried out only by a
qualified serviceman.

Remove plug or disconnect from
before removing cover.

the mains

« OBtewm kamepsl neur 20 nuTpoB

« MowHocte neuw 800 Br MNepesog:

e Mowmocte wHdpakpacHoro rpuns 1.000 Br  OCTOPOXHO! BbICOKOE HAMPSHYKEHME
e MATb YPOBHER MOLWHOCTH OCTOPOXHO - 3HEPrMA MWKPOBOMH
» Oauwd ypoBeHb MOLLHOCTW rpuns HE CHUMATb 3TY KPbILIKY

¢ TpM YPOBHA MOWHOCTM B  HKOMBUHUpOBAHHOM Eeni peepe. nofHyTa, | ABOpMUpoRaNS.

pEXUME TPUNL/MMEPOBONHOBAA Neub

Tavmep Ha 30 MUHYT € CUIrHanoMm WCTEYEHMA
BRpemMeHn

Kopnyc W3 HEpxaBewwen cranu

Kamepa neuyda Cc nNOOCBETKOW

UHdopmaumoHHbie Tabnuuku w
CUMBONbI Ha nNe4u

P ChneayiiTe ykazaHuam, nNPUBEAEHHEIM Ha
MHDOPMALMOHHBIX  TaBnK4Kax.

MMEET KakMe-nubo WHLIE NOBPEMABHWMA W
noaToMy He 3aKpLiBAeTcA, MWKPOBOMHOBYID neds
3anpellaeTca  BKNHYaTh.

He neimaitece camoCTOATENBHO
OTPEMOHTUPOBATL 3aMOK  [ABEpM.

Faborsl no peMoHTY W TEX0BChyHUBaHWIO
pa3pellasTca  BLINOMHATE  TOMBKO
KBanuUUMPOBaHHEIM  CNeuWanucTam.

MNMepen pemoHTamem a3Toro nucta obwmMBKKM
HeobBX0AUMO W3BNEeYb CETEBOW LUTEKEp M
OTKMOYMTE NEYs OT MCTOMHWKA NMTAHKA.

Ha BB‘DKHEI-""I CTEHKe ne4vYn HaxoWwTch CJ'IEH}'WU.I,I“IuaHHb'e Ha Mapmpogaqﬂaﬁ Tasnuqxe

CHMMBON BO3MOMHOW ONACHOCTM:

MapkupoBoyHaa Tabnuuka 3sakpenneHa Ha 3agHer

OnacHoCTE
ropa-“MMK. NOBEDXHOCTAMM.

P Bo Bpems paboThl neWdu Wnd -
cpasy nocne ee 3JasepleHnA HE‘
HpHKECEﬁTEC& K MNOBEpRXHOCTAM
Kopnyca,

b MonbayilTeck NpUXBaTKAMA.

L]

-

-

.
Ha BepxHeld creHke nedn pasmelleHa

mHopmaumornas  Tabnuuka co  cnegyrouwmm
TEKCTOM:

OXOra 1PN KOHTEKTE € nreuxe

newu W COOBPHMT Chnegyiolme OadHbe:
OboaHauyeHue nedu

PacuetHoe HanpsweHwe/yacrota

PacuetHaa notpeBnaeman MOLWHOCTL
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Mepeaon:
Brumanwne!
OBLWMEKY,

He cHumats

3Heprus  MUKpPOBONH
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BoiHbTe MHUKROBOMHOBYKD N8Ye W3 YNaKOBKW.

YBepute Beck yNakoBOYHLIM MaTepuan (Hanp.,
nneHka, HanonHWTenb, Aepxartens kabens w
KapTOHHEA Kopobka).

MposepkTe Komnnexm nocmasky, CM.
cTpaHauy 228,



Mepen Ha4anom WCNONB3IOBAHWUA

Flepe;l HavYarnom MogknioveHne neyun
MCNOMNb30BaHUA NPEAYMPEXOEHWUE!
Bosmoxer yoap SnexkTpr{ecHdm
YcraHoBKka neuu TOKOM.
» CeTeBoi WTekep OOMMeH
NPEAYNPEXOEHNE! HaxXoAWTLCA B XOPOWO ACCTYNHOM
OnacHocTs  BO3HUKHOBEHWA noMapa mecte, 4TOBbl B 3KCTPEHHOM
npw  HecoBMmogeHnn npasun cnyyae nevs MokHO Gbno  GbjcTpo
YCTAHOBKM. OTKMIOYUTE  OT  CeTH.
nHEE aanpeieen b MogwmoyaliTe nevs TONBKO K MCNPEBHOM
ycTaHaenueats nof  wwkachamu. cetesod poaeTke (230 B ~ 50 ).

BHumaHue!

BoaMoMHD nNOBpEXOeHWE MUKPOBOMHOBOW ne4yw HOQFOTGBKE ne4yu

Wniu nNpuBopoB, HaXoAAlIMXCA B ee

HEMNDCPEOCTEEHHOM  OHDYIKEHKWK,
Ha KOopnyce WNK HarpesatensHOM 3INemMeHTe  MOryT

P MukposonHoBylo nedb 3anpelaeTca HAXOAUTBCA OCTATKM Macna WK

MCMONL3OBATE HA OTKPLITOM  BO3OYXe. NPOM3BOACTBEHHLIX MaTepuanos. [loatomy npu
P MUKDOBOMHOBYIO neyb  3anpelaeTcs NepeoM BKIOYEHMM NEYM BO3MONHO
yeTaHaBnuBats B  LwKad. BO3HWKHOBEHWE [biMa WNW  HENPWATHbIX 3anaxos.

910 obbi4HLIA NpouUecc, 3anax WCYesHeT nocne

» K HOB: ub  CN T =
MukpoBonHoeylo neds cneaye HECKOMNBKMX  BKMIOYEHWA,

OCTaHaBNWBaThL TONLKO OTAENLHO OT  JAPYriX

npuBopoe. Octatkm Mmacna wnu NPOW3BOACTBEHHBIX

,. MaTepWanoB MOMHO YOANWTL Cne UM
» Ona obecneveHns Hagnexawen BeHTUNALMM of agom' A Aytow
PACCTORHUE MENY MUKDOBONHOBOW Neubio| U o P :
crewamn, wkabamm W T. 4. AOMKHO b VBeguteck B TOM, 4TO MOMELEHWE XOPOLIO
COCTABNATE He wmeHee 20 com, BEHTUAWDYSTCA.

OTkpoiiTe  OKHO.
P BcrasbTe BPAWLEOLWLYIOCA TAPENKY.

Brumanue! P 3Bakpoiite OBeps  neudw.

BoamoHo noBpexgeHHe MUKPOBONMHOBOW  nedqu

wnn  npubopoB, HaxodAWMWXCA B ee - OCTOPQOXHO!
HENOCPENCTEEHHOM  OKPYMHEeHWW. OnacHocTe OXOra nNpW  KOHTaKkTe | ¢
P He ycravaenuBaiiTe MWUKPOBOMHOBYHKY neus | B ropasnMKn - NOBEPXHOCTAMM,
HenocpegeTeeHHo  Bnuaoctn o1  apyrux REY, h pomkHa paboTath TONMbKO B
INEKTPOHHBLIX  NphbBopos. pexvme rpuna v Bes  npoaykToe.

P CHummre C KOpnyca v Kamepel NeuM 3AWMTHYIOYVcrauosuTe nepekmiodatent nporpaMM  Ha
Ll o PEXMM  TPUNSA.

b BuiHbTE W3 KamMephbl ne4du BCe YNakoBOMHbIE b VYeTaHoBUTE TEHMEF Ha OOHY MUHYTY.

MaTepHansl W BXOOAWWE B KOMNNEKT HOCTEBKHeqb HauHeT DEEUTY B pewave rpuns

NPUHAQNERHOCTH.

» MNposepbTe neus Ha Hanuine nOoBPEXAEHWW, Npy-yeTeipe pasa MOAPAA  BLINONHUTE ONUCAHHbLIE
Nepeyid. ouyepeae B8 pavwoHe OBepw W Beiie onepauywy. [Mocne atoro neuws mMoxHo Byoet
yNnoTHUTEnNA. MCNONLI0BATE ONA  NPUICTOBNEHWA MWL,

P He nonbayiiTeck HEWCNPABHOW NEYbI0.
G)Bec nedd coctaensetr owono 114  kr.

P YeravoBuTe neds Ha NPOYMHYID  POBHYHD
NOBEPAHOCTE.
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Mepeas WCNONLICBAHWEM MHUKDOBONHOBOW NEYM

YcTaHOBKa Bpallalollenca  Tapernku P OuMCTUTE YNNOTHUTENb MABEPU OT UMEIOLIMXCA

3arpAIHEHWA.
P YroBe OTKPBITE ABEPUY NENKW, HaKMWTE
KNABMILY, HAXOAALYIOCR NoA  TalAMepom. MPEAYMNPEXOEHVE!
Oeepua pacnaxveTcs, i
BoamomeH yaap 3nekTpuyeckumM
P BeraseTe pONMKOBYIO MOAGCTABKY B Kamepy ne | TOKOM.
Mowesenute nogcraeky, YTobkt oHA crana Ha  ¢eoe P Bce pabotel N0 PeMOHTY WM
MEETO. TEXOBCNYKUBAHIIO  AOMKHbI
BoINONHATE TONbBKO
P YnowdTe Tapenky Ha pPONMKOBYIO NOACTABRY Tak, KBANKDULMPOBAHHBIE
utoBul  Tapenky Henbas 6bLINO  CABUHYTL B cneyManucTsl.

CTOPOHY.

OCTOPOXHO!

OnacHocTe BO3ropadHuA  nNocydbl  KWa
Gymarm  WMNW  KEpTOHa,

P He wcrnoneayiTe nocyoy wa
Gymarkw wnM  KapToHa.
P VcnoneayidTe Tonbko

Tapenka pomkHa POBHO neXaTs Ha PONUKOBOHA PPty RocyRY-

nogcTaske.
OCTOPQXHO!
P Ecrnv Tapenka HEpOBHO NEMMT Ha ponvkoBoi »
noacTaske, NOBTOPMTE ONMCaHHYH Bbile OnacHocTe B3pkiBa npW
onepaLuio, MCTIONL30BAHWKM  38KPLITOW  nNocyabl

P Mepen wHauanom roToBKM
3aKkpeITYi0 nocyny Heobxogwmo

OTKDBIT,
I'Iepe,q Mcnons3oeaHuem P 3AlMTHYI0 NNACTUKOBYIO NAEHKY
MUKPOBOI HDBDH nedu CNEQyeT B HEGKOABKMX MECTax

NpOTKHYTE  BUMKOM,

P He BsknwoYaiTe neds, ecnu

— OTCYTCTBYET WNWM  HeHagnemawwmm obpazom
GMOHTHMpOBaHa oDWMBKa 3agHER CTEHKW.

— oDHapy#unKM  Ha neyn NOBPEMOeHWH W
BMATHHLI, B nepayl oudepeib B paiole
obLWrBKK,

—NOBpEXAeH YNNOTHUTENb [ABEPU.
—NOBPEMASHD CMOTPOBOE OKOWKD 8 JBepue.
— noBpexaeH ceTtesoll kabens.
—Habnopaotcs  Henonagkw B8 pabote 3amka
ABepubl,

P Mpu oBHapyweHUd MoBpexAeHUA UK
BO3HWKHOBEHWW TPYOHOCTER C  3aKpbiBaHMEM
OBepubl CBAKMTECE C HalWel CepBUCHON
cny#Gon.
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OCHOBHBLIE MPWHUWANL!  YNpaBneHws

= 3anpewjaeTcA MCNONbL3IOBaTE nocydy ua  Gymaru

Mavepuan Muiroson Fpwne KogGunp WM KapToHa, 370 MOMET [PUBECTH K  WCKPEHWO
e WM BOZHWMKHOBEHWIO NOXapa.
PENMIAM
HKaponpoyHan pa na Apa
CTEXNAHHAA
nocyna OCHOBHbIE  MPUHLMNGI
OBbunas HET HeT Her ynpasreHus
CTEKNAHHAA
nocyna M
Waponpouas A3 na Aa epexn4yarens nporpamMmm
KEpaMUYECKanA C noMoulkl MNepexkniokatens  nporpamm
nocyga noNb3osartens BbDUpaeET HYKHYIO Nporpammy
MnactikoBan  f1a HeT Her paborei  neyw.
noc':ma. b [(MoBepHWTE nNEpexknuYaTens B Hy%HOE
npuroaHas nonoxeHue.
And MepeknyaTent 3adWKCHPYETCR B NONOKEHNM
:C’:mm”' BelbpaHHon  nporpammel.
MUKPOBOMNHOB
biX  neuax Taimep
MET-E.I'H'!H'-JECKH HET da HeT s =
e P [loeepHuTe py4ky Taimepa no  4acoBOW  CTPENKE
W YCTAHOBMTE €8 Ha HYWHOSe BpeMms.
PeweTka HET p[a Her
e Haunetca npouecc obpaboTkM nNpOOYKTOER B NEeYM.
ANIOMUHWERAA HET g3 HeTt
nneHka U MpuoctaHoeka wunNM oTmeHa o06paboTku
KoHTERHEPbI
R b Yrobe anGETEIHDEI-MTb obpaboTky npogykToE B
neyy, OTKPDOWTE ABEpUy.

Medys OTKAK4YUTCA.

Moaxogswan nocyaa

* [lpW WCNONL3CBAaHMM NOCYOLl W3  NPO3PAYHOTO
Matepuana MMKPOBOMNHbL  PABHOMEDHO
HarpesaT  MWLLY.

+ [lonbayiTeck KpyrnbiMK  WNW  OBANLHBIMA
yawkamu W Tapenkamu. [pw  MCNONLIOBAHWM
nocyabl NPAMOYTONbHON OpMEl NWLLE  MOKET
3aknnate B yrnax.

« [locyaa, npurogHas ANA  MENONb3OBAHWA B
MWKPOBONHOBLIX MNEvyax, 3avacTyio WMeeT
COOTBETCTRYIOWYI MapkupoBky. B cny4ae
COMHEHWH POKOHCYNETUPYHTECE C
npowasoguTenemM nocynkl.

P YToBel NPOAONMWMTE NPEPBAHHLIA  Npouecc

obpaboTkM nNpoAYKTOB, 3akpoWTe ABepuy.
Me4ys BO30OHOBUT nNPEPBaHHYIO NporpamMmy
ocbpaboTkn,

P YroBel npepeate oBpaBoTky nNPoOOYKTOB B NEYM,
NOBEPHUTE pPYYKy TalMepa Ha OTMEeTKY Hyns.

lMevys OTKNKYUTCA,

lNokazaHWs 3NEMEHTOB WHOWKAUMK W
CHUrHanel BO BpemA pEEDTbI neyu

Mo nokazasvAam  Takimepa Bel MokeTe CYMTBLIBATH
ocTaslleecs epemsa obpaborrm,

Mo  wcreveHmnn YCTAHOBNEHHOIO BpPEMEHW NeYb
oTknoYaeTcA. B aToT  MmomeHT ABYYMT KDFJDTIGI‘IIT‘I

s MuWKpOBONHBI HE NPOXOOAT Yepes meTtans. 3BYKOBOW  CMrHar.
Moatomy B pesMMe MAKPOBONHOBOW neunw wunid ETepoRTe O8epe W waenekute obpabartweaemble
KOMDWMHMPOBaHHOM peXu1Me 3anpewaeTcs NPOAYKTEL
MCTIoNbIoBaTh MEeTannWYeckylo nocyaqy WnW
nocyny © KalMoW W3 No3onoThl.

HenpurogHasa pAans wcnonb3oBaHus
nocyga
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YKa3aHua NO  PEXMMY MAKPOBONHOBOW Neuw

YkaszaHus no pexumy

Belbop U wucnonb3osaHue

MWKPOBOSTHOBOW Me4u

pexumos paboTbl

BrumaHwue!
BoamokHD noepexnaeHne MHHDDBOI‘IHOBDﬁ ney

b Meus 3zanpelwjaeTca BKNWYATE B
KOMOMHWDOBAHHOM pEXMME WKW B PEXMME
MUKDCBOMHOBOW MNeYM Npu  OTCYTCTBMW B
npoayxros.

MHKFOBOHHDE‘_I,’IG nedke MOMHO WMCNONB30BATE B
CNEQYIOWMWX  PEXMMax:
W. « MukpoBonHosas nedb
+ [pune
¢ MuwkpoBonHOBas nede W TPWIL
Hel (KOMBDMHUDOBAHHEIR  peXMM)

Huwxe npuveeneHs HeKoTopble npUMeps

MukpoBonHel 04YeHs BLiCTpo HarpeealoT
cogpaliueca B nNpoaykKTax HYacTh4kK  BOObl

WCNONBL3CBAHWA  Pa3NUYHBX  pexumos  paboTbi:

MpwmerHerwe Pexwm  pabortwl

TennoBoe W3ny4eHWe OTCYTCTBYET, NoatoMy Mopxapusatine © KomGuHHposaHHBR

NPOAYKTHI HE MNOAPYMAHWBAIOTCA. WMﬁ ' pewam, oM.

* PasorpeBafite B MUKPOBONHOBOW MeYM TOMLKD : MuxpogonHoean nevsb u
NPOAYKTE  NHUTAHWUS. 2purte (KOMBUHUPOGaHHBIG

* MWKpPOBOMHOBYIO NEYb  3anpeLlaeTcH
vcrnone3ceats kak dgpuTiopHudy. [opadee
MAcNo MOWET NOBpeAWTh MeYk W CTaTk
NPUYKHCRA nony4dyeHna  OXOoroe.

pexuM), cTpaHvya 240
Mog#apweaHwe Tolmux TPWUIMb, oM.

NOMTUKOB  MACa lMpuzomosnerue Ha
epune, cTpaHuuya 239

* Pasorpesaiite ogrospemenHo He Donee oanoOA-Puia, kaprodens, KomBuHnposanHeIA
ABYX NOPUMA NpPOAYKTOB. 3aneKaHkM PEXUM, CM.

* [leus He TpebyeTcd npeaBaApUTENBHO MuKkposoHoeas nedb U
pazorpeeaTte. Cpazy nocne BKIO4YSHWA OHA 2puns (KOMBUHUPOGaHHI
HauvHaer paboTaTe € NONHOA MOWHOCTEH. pexum), crpaduya 240

MNogpymaHuBaHWE rPUNb, cm.
peibHoro  dune Mpuzomoanenue Ha

YKasaHus no pexumy rpun

KOMOWHMPOBAHHOMY pexumy

2pure, ctpaHuua 239
MNMogorpes, pasorpes I'ilmcpcnwmusaﬂ neyb;, ©m.
HANWTKOB FPamum MUKpOECNHOE0H

meyu, cTpaHuMya 235

Tennoeas obpaboTtka MukpoBOnHOBAR nEudb, CM.

OCTOPOXHO!

OnacHoCTe OXOra NPW  KOHTaKTe
ropAYMMK - NOBEpDXHOCTAMMK.

P BepxHAas CTeHKa Kopnyca neqw
BCErga [JOMKHa O0OCTaBaTbeA
ceoboagHon.

P 3anpewaetca 3akpeiBaTh

npogykTos Pexum MUKDOBOMHOE0H
ngqy, cTpanuya 235
KomBuHMpoBaHHLIR
PENAM, CH.
MukposonHoeas nevs U
2puns (KoMBUHUPOBaHHLIG
pexum), crpasuua 240

MNogorpes cynos MukposonHosas neds, CM.

BEHTUNALMOHHLIE NPOPE3M  Neqw

Pascum mMuxposonHoeod

B pexume rpuna M B KOMDMHUpPOBaAHHOM pmmmoﬂwaa T

ucnoneayeTca TennoTa wanydenus. [MoaTomy

MCNOMB3YATE TOMLKC MAPONPOYHYID  nocyay.

» B koMBWHWMPOBAHHOM pemUME 3anpeLlaeTcs
MCMONL30BaTE  METANNMYECKYI0  MNW
aﬂIOMHHMEE‘jID Flwquy

« B pexume rpuns paspeluacTcd  WMCNoNbL20B

MeTannNUYeckyd unkn anoMuHMeBY nocyay,
TaKke BXOOAWYHD B KOMNONEKT NOCTaBkKM pPELUEeTKY

rpMAs.
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neqy, cTpakuua 235
MukpoBONHOBAR Ne4YL, CM,
samopoxerHelx  Gnwog, Paxum Mukpogonyoaot

Hanpumep, NuLub! mequ, crpanwua 235
3anexawme c copom, [PUMb, cm.
HanpuMmep, TOCTOoS, lMpugomoenerive Ha
Na3aHbK, 3anNeKaHoK 2purie, Ccrpanmda 239
ATk Moporpee roToeex Gniog MukpoBONHOBEA nNeuds, CM.
- Peaxun MukpogonHeeod

neyy, cTpadwuya 235



Pexum  MUKDOBONHOBOW NE4vW

~ P C romMolb TaliMepa YCTAHOBWTE HYKHOS
PexuM  MUKPOBONHOBOM ey SRt i

Haunetca npouecc Tennoeol cobpabotkn  Mnu
noJorpeea.

B atom pemxwme npoaykTel HarpeBaloTcH
WCKNIDYMHUTENLHO  NOA BO3fElCTBUEM
MHEROBONHOBOMD  Many4exHna.

P lonomute npogdykTsl B nocydy, NpurogHyo mﬁD,D,OF{JEB
MCTONBI0BAHWA B  MWKDOBOMHOBOW  Mesdwu,

DXHE}HﬂEHHbﬂE HUOKOCTH  MNKM NPOOYyKTe! NWTaHWA

» Otkponte Asepuy. MOHO OMEHB JIETKO [OBECTM A0 KOMHATHOW  WnM
P lNomectuTe nNpoaykTel Ha CcepeguHy noboi  gpyrod  Tpebyemol Temnepartypel.
BPAEHWENCA  TapenkK. B cneayiowmx panee TtaBnuyax npegcTaBreHb
P 3axpoiite peepuy. OPMEHTUPOBOYHLIE 3HEYeHWA BREMEHW Harpeea,
B cootsetcteMM co cnegywweid Tabnuuen MNpopyktel  |Konwue | Mowmocet | NpuBnus
YCTAHOBUTE ness Ha TpebByemyld MOLLHOCTL! NMUTEHHA CTBO b WTENBHO | KPBLILLKD
Mpumenenwe Cwmson  MgwHocTs
B Bt B
(npuGn.) MUHYTaX
BuicTpbiA  Harpes 800 o Higxocu
High Bopa, 150 r 800 Br 051 wuer
s ogHa  Yawka
Tennoras obpaboTk )
PR paboma LSl - oy Bopna, 500 r B0O Br 355 wer
M.High 0,5 nutpa
Moanepxaxne e 480 Boga, 0,75 750 r B0O0 Br 5-7 Her
TeMneparypsl Med nuTpa
Paamoposka @ 250 Kope, 150 r 800 Bt 05-1 Her
AAMODOMEHHBIX  NPOOYETOR OgHa  Yallka
Defrost
Monoko, 150 r 800 Br 051 hHer
Moanep#aHie npoaykToR (] 140 OOHAE YAk
B TEMNOM COCTORHWMA Low
P MosopauvBasn, yYcTaHOBUTE MepeknoYaTens MpogykTsl Konuue
nporpamm  Ha  Tpebyemyld MOWHOCTH. NUTaHKA CTEO

MpuroToBneHWe nNPoOAYKTOE B  MUKPOBONHOBONR
nedd nNpouMcxoAuT HamHoro BolcTpee, YeM B

P Bpewms npurotosneHua cnegyet Whwlens, 450 r 800 Br 25-35 pa
YCTaHABNWBATE HA HECKONBKO MeHbLues kapTodens
3HadveHue, vem obkivHO, W 0BG

P Ecnu Bnioao HeAoCTATOMHO Harpenocs, Mynaw c 450 r 800 Br 2-25 pa

BEMOYWUTE MEYh EeWe HA HekoTopoe  BpemaMalapoHam
M

Maco & 450 r BO0O Br 2535 pa

OnacHOCTs OMOrOB M3-33 a3agepkkn  COYCOM
KMMEHUA HMAKOCTEM,

» Momelyalite & cocya © mm,quoc'rb@ b Mepen HarpesoM  crierka  CMounTe
CTEKNAHHYIO Nano4ky WM Apyrou APORYKTE! BOAAY,
HEMETaNNUUeckuin  npeamMer. P Bpema oT BpemMeHM nepemeluvBaiTe

P [lepeq nuTbem Xopolo 6nioao.

nepeMellaiTe  HWAKOCTb.
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Pesmm  MUKPOBONHOBOR nNEyw

Mpopykrsl Kenvue | MowHocT
nUTaHA CTEG b

WTEMNbLHO
8 BpeM=ald

B
MUHYTaX

Manwpoean 200 r BO0 Br 1-2 Her
HEIW

LWHWLENE

Yareipe 500 r 800 Br 34 wHer
Teprenn

Maproe 250 r 800 Br 2-2 Her

@ P YroBul naHMpoBKAa WK  KOpPOYKa He
paamaKnM, nepeg Harpeeom CMaxbTe
Bniogo  pacTUTENLHEIM  MACNOM.

MpogykTe
NMUTaHuA

MUHYTAX

Monoewda 450 r 800 Br 355 Her
UbINAEHKa

KypuHoe 400 r 800 Br 345 ga
dhpukace

P Yr1oBul nNaHMpoOBKAa WNM  KOPOYKa HE
pPasMAKNM, nepesf HarpeBoM CcMambTe
Brgo pacTuTeneHeIM  Macnom.

P KypwHoe dhpwkace cnegyer Bpems  oT
BpeMeHr nepemMellreaTh.

MpopykTel
NMTaHKWA CTBO b

Konwue | MownHocT | Mpuwbnua | C
WTENLHO | KPLILLKD
e BpemAal A

B
MUHYTAX

MakapoHsl, 150 r 800 Br 1-2 pa
pHc  (oaHa

nopuma)

Makapossi, 300 r 800 Br 25-35 pa
pMc  (nee

nopunA)

Kaprotens 500 r 800 Br 34 pna

® P Tepen HarpesoM cherka CcMouUMTE
NpoayKTEl  BOOOW.

236

Mpopyktel | Korwde | MowHoer
NUTaHKWA CTBO b

|B

| MMHYTaX
Cynbl M coychl
BynsoH, 250 r 800 Br 1-15 ma
ogHa
Tapenka

Cyn 250 r 800 Br 1.5-2 pa
Coye 250 r B00 Br 1-2 na

OCTOPOXHO!

OnacHoCTE KOMOB NpW  CNWLLIKOM
CWMBHOM Harpeee MpodykTos.
ManeHsr1e AeTn MOryT OoxeYbCH
Ve MpM  SHAYMTENLHO  MEHbLLUMX
TEMNeparypax, 4Yem Bapociibie,

F Xopowo nepemewmsante
noporpeToe AOBTCKOE NUTaHWe.
P MpoeepaiTe Temnepartypy MMM,
P CRMLKOM CHMEHO HarpeToe
AeTckoe nuTaHve nepeqg
ynotpebnesren cnegyet
oxnagnTb.

MpoaykTst
NUTaHKA CTBO b

Konwde | Mownoer | Mpubnus | C
WTENBHO | KPbILLKO
|e BpemsAn

B

MUHYTaX

Aetckog  nuTaHue
Maonowka 100 mn 460 Br 05-1 Her
Kawa 200 r 460 Bt 1-15 Her



Pexum MWKpoBONHOBOR Neuw

Tennoeaa obpaboTka

Huxe npueeaeHsl HEKOTOPBIE PEKOMEHOSUWW NO
Tennosoi obpaboTke NpogykToB B pexume
MUKPOBOMHOBOW Mequ.

» OxnamoeHHsie Npogykrel rOTOBATCA HECKONbKO
goneslwe, YemMm nNpoaykTei, MMerlwke KOMHaTHYH
TEMNEPATYDY.

« YHem mMeHble npoayeT, 7éM Oonklle BpemA
npuroToenedns. Tak, Hanpumep, Gonbluoi
LeneHsulil kycok maca Bypet roToBuThCS

OOonbwe, Yem Tarkoe Me KONMMYeCcTBO MACA, HO B

nopybneHHonM BUae.

« [lpu npurotoBneHwn Bonelworo konuyecTea
NpoOOYKTOR BENIOYAWTE NeYb Ha NONHYK
MOLWHOCTL, Ha sawmouduTensHOM 3Ttane nedb
cnegyeTt nepeknyaTe Ha CpeaHm MOLWHOCTE.

« [lo BO3MOMWHOCTW pacnpefensiTe NPoaykTsl No

BCcell nnowaaw nocyasl. Cneayet waBeraTh Toro,
4yToDLl NPOAYKTEl CUNBHO PAZHWIMCE MO BLICOTE.

« [Mpw NpUroToBNEHWMW NPOAYKTOE pPasnWUHON
TONWWHR, Hanpumep , KYyPUHBIX OKOPOYKOB WK
peibkoro dane, Donee TOHKYK YacTe chnegyer
obpaw@aTs K OHy NOcydsl WNK YyRNaAbBaTh
HECKOMBKMMW  CIOAMM,

+ UYem MeHblle KONUYECTB NPpoOOyKTOR, Tem
MeHblE BpemsA npurotosnexua. OcHoBHoe
npaemno:

— OBOMHOE KONMWYECTBO = YBEMWNEHWE BPEMEHMH
no4YT BOBOE

— nonoeuHa obkema = COKpalleHwe BpemMeHn
HanonoBWHY

« Ecnu Bel He a3HaeTe, CKONLKO BPEMEHM
roTouTcA Gniopo, QercTeydTe W3 pacuyera
OOHOW MWHYTBl NPUTOTOBMNEHUA HE KamOble
100 rpamm Beca.

+ [IpukpeiEaiiTe B MWKPOBOMHOBOW NeYM BCe
bmoga, koTOpble MPUKPLIBAETE KPBLILWKOA NPW
NPUroTORMNEHWH Ha ODLINHOA neuw,

Kpbilika noasondT NpenoTEpaTWTe NOAChIXaHWE
Bnoga.

B kavectee KPBILUKA MOXHO HWCNONb30BaTh:
— NEpeBepHYTYID Tapenky
— Dymary Ons BbINEYKM
— NNeHKY ANA MUKPOBONHOBLIX MEYei.

+« brniopa, Ha koTopbix AonwHa obpazoBaTtscs
KOpOYKa, CNeayer roToeuTe Dea3 KpbilwKi.

s [puaepKuBanTecs opUEHTHPOBOYHBIX
3HaYEeHWH, NPUBSAEHHLIX B CNEAyioWMx HWxe
Tabnuuax une peusnTax.

e KOHTpONWpYWTE NPOUECC FOTOBKW.

@P

MNpoayxThl Mownoer
NUTAHKA b

Mpubnua |C
KpbILLKO

WTEN:HO

MUHYTax
Bawnamane: 500 r 650 Br 7-10 pa

LiseTHas 500 r 650 Bt 8-11 pa
Kanycra

Bpokkonu 500 r 650 BTt 6-9 pa
Linkopui 500 r 650 Br 6-7 na
CANATHELA

Fopox 500 r 650 Br 6-7 pa
QeHxens 500 r 650 Br 8-11 pa
JeneHan 300 r 650 Br 13-15 ga
dracons

Kaprodene 500 r 650 Br 9-12 ga
Konepabu 500 r 650 Br 8-10 pa
Nyk-nopei 500 r 650 Br 7-9 pa
Kyxypyansid 250 r 650 Br 7-9 pa
No4aToK

Moproae 500 r 650 Bt 8-10 ga

Nanpuka 500 r 650 Br 6-9 ga

Bpioccense 300 r 650 Br 7-10 pa
KanA Kanycra

Cnapma 300 r 650 Br 6-9 pna

Momupopw 500 r 650 Br 6-7 pa

Liy®KmHM 500 r 650 Br 9-10 pa

Menko HapezadTe OBOWM W TYLUWTE MX C

nofaBneHuem ABYX-TPEX CTONOBLIX NOMEK

HHOKOCTW,

P (o wcreuvedHuw NONOBWHLI YCTEHOBNEHHOTO
BpeMeHH NepemMellailTe NpPoayKTet.

P B TeveHwe TPEX-NATH MWHYT OOoBOOMTE
6o Ao roTOBHOCTW.

b [lpunpaenaiTe Gniogo HenocpegcTBeHHO

nepen nogadved Ha cTon.
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Pemmy  MUKDOBONHOBOR nNe4w

MpoaykTsl Konwue | Mownoer |MpwBnua |C
NUTaHKUA CTRO MTENBHO | KPBILLKD
2 BpeMAld
B
MUHYTEX
AGnoYHBIN 500 r 650 Br 58 pa
W TRYLIEBRIA
KOMNOTbI
CRvBoBLIA 250 r 650 Br 4-6 nHer
MYCG
Kommor wa 250 r 650 Br 58 pa
pEBEHRA
Mevexbe 500 r 650 Br 79 pa
Abnokw, 4
LT,

@P DoBasnaite B8 nocyay npumepdo 125 wmn

BOABL

P Yrobwl thpykTel HE NOMEHANW UBET,
AobaBbTe HEMHOro NWMOHHOTO COKa.

P B Teudende TPeX-NATM MWHYT gosoguTe
thpykTel 00 [OTOBHOCTH.

MpopykTsl
MUTaHWA

Kenwue | MownocT
cTEO b

Mpubnna
HTENBHO

MUAHYTEX

Maco (sapanee nogroToBneHHsle Gnopa)

Maco ¢ 400 r 650 Br 10-12 ga

COYTOM

ynsw, 500 r B50 Br 10-15 pa

pyBnavoe

MACO

oBAkbN 250 r 650 Br 7-8 pa

pYyneTs

(’D P Mo wcreuveHUW NONOBUHBLI YCTEHOBIESHHOMO

BpEMEHW NepeMeluaidTe MNpoayKThl.

Mocne aaeeplieHMs roToskw gante Bmony
,ﬂ,OﬁTH. OTCTABME €rac Ha TPpW-NATE MHHYT.
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Korisue
CTBO

NpoaykTel
nUTaHWA

| B

| MHUHYTEX

Mmaya (sapadee nogroToeneHHsle Gmiopa)
KypuHoe 250 r 650 Br &6-F pa
thpukace

200 r

Cyn w3 650 Br 5-6 ga

nTHLEl

@l‘

»

Mo wWCTedYeHWH NONOBMHE YCTaHOBNEHHOTD
BPEMEHV MEepeMewanTe nNpoayKTel.
3aEeplueHMa  TOTOBKM aaiiTe
OTCTEBME B0 Ha TPW-NATE

MNocne
LOATH,

Gnoay
MUHYT,

Cc
KPhILLKO
A

Komade
CTBO

MpoaykTel
NUTaHKA

MpuGnus
WTENLHO
|e Bpems

B
| MMHYTEX

PuiGHoe 300 r 650 Br 7-8 pa
thune
PribHoe 400 r 650 Br 8-9 pa
chune

@i Mo wcTeuveHMW NONCBWHEI BREMEHW
NPUrOTOBNEHMA NPOAYKT NPUIOTOBNEHWS
HeoOX0OQUMO nNepeBepHYTh,

¥ lMocne
OORTH,

3dBepWweHnA  TOTOBKW ,ElEIIr"ITE
OTCTaByMe ero Ha TpU-NATE

onoay
MMHYT,



MpuroToenenwe Ha rpune

MNpoaykrel | Konuye b Mo wcTeuveHUW NONOBWHEI YCTAHOBNEHHOMD
M4 TaHuA CTBO BpeMeEHW nepememaﬁle NEoayKThl,

P B TeueHwe ABYX-NATA MUHYT O0BOOMTE
6noao A0 rOTOBHOCTHM.

Paamoposka M tennoeaa obpabBoTka oBowen

KpacHan 450 r 650 Br 14-16 pa

Kanycra G
i [NpuroToBneHue Ha rpune

Wnuaar 300 r 65 Br 11-13 pa

e Mpvne He TpebByeTcA npegsapuTenkHo
pasorpeeate. Cpasy nocne BKMOYMEHMA OT

UsetHas 200 r B850 Br 7-9 ga WMHDPAKPacHoro FPUAS  HAYMHAET MCXOAWTb TEnno

Kanycra W3NYYEHWA,

Crpyukosan 200 r 650 Br 8-10 pa [NR NPUrOTOBREHMA NWWM Ha TPUNE MCNONbL3YATE

tacons BXOOAWYI0 B KOMAMNEKT MOCTABKM pPEWeTHy.

KYCOMKAMM

P OrepoiiTe Osepuy.

b TomecTuTe pelleTky rpuna G MpoaykTamm B
nedye.

Gpokkonu 300 r 650 Br 8-9 pa
Mopox 300 r &50 Br 78 pa
Konepabw 300 r 650 Br 13-15 pa
Nyw 200 r 850 Br 10-11 pa
Kykypysa 200 r 650 Br 4-6 ga
Moproes 200 r 650 Br 56 pa

Bproccensc 300 r 650 Br 7-8 pa
KaR KamycTa

Wnuwaar 450 r 650 Br 12-13 pa
Wnuear 600 r 650 Br 1517 na

@b Ona rotoekw B Bnogo Heobxogumo

pobaeuTs OgHy-4BE  CTONOBBIE  [OXKKW o
HMOKOCTH, b 3akpoiiTe aEepuy.

P YeraHoBWTE nNEpEeRMIOYATENL MPorpaMM  Ha
peMM  rpuns.

P o wcTEeveHur MONOBWHBLI YCTAHOBNEHHOIO
BOEMEHW MNEPEMELWARTE MMM  OCTOPOKHO
pazgenvTe  NpoayKTki Ha  YacTH.

P B TeueHue MABYX-NATM MUHYT posogute | IPUAMER:

Gnwao Oo  roToBHOCTW. MponyrTa! [{anmecmiﬂpuﬁnnam C
P [lMpunpaenaite ©BNwLc HENOCPEACTEEHHO NUTaHWA o |encHoe KPBILUKOW
nepen nogaden Ha  cTon. BpeMa B
| MAHYTEX
TocT € Cchipom 2-3 34 HET
Mpoayktet | Konwde | Mowpocer |Mpubnwa |C P C romMOwWwsK Tadmepa YCTAHOBWTE HyMHOe
NATAHKMA CTEO b BpeMA NPUroToBneHWA.
s s BknioqaeTcs pexuM  NPUroTOBMEHWA Ha rpune.
: : OCTOPOXHO!
Cynbl (3apanee nogroToBneHusle Bnioga)
rrmﬁ cyn 500 r B850 BT 13-15 aa OnaCHDCTh ﬂD!'IyHBHE!FI OH'(GI'OB“ npy
KOHTaKTe © ropaqei LIETKOKN
Cyn 300 r 650 Br 7-8 pa i P e
Cyn-niope 500 r 650 Br 13-15 pa B
P MNoneayitece npuxeaTkaMu,
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MukpoBOnHOBaA NeYe M MPUNE  (KOMEMHWPOBAHHLIA  pPERUM)

MukpoBonHoBaa nedb U rp

(KOMOUHUPOBAHHBIN  PEXUM)

B atom pexwume neds paboTaeT noouspeaHo
peXMMe MWKPOBOMHOBOW MNeYW, Tak W B peEXUMEe
CylWecTBYIOT TPM HACTPORKW

MpoaykTkl
NUTaHKA 0

L& Maco w

Konwyects | MpubGnuaur | C
KPBILLKOR

enLHoE
BpEMA B
MHHYTAX

konbace!
500 r 10-12 wdetllensHbié Kyckn

rpuns. CBWHIHBI,
KOMEBMHMpOBAHHOTO pexuma  paboTsl. roBRONHE M 750 r 12-15 wer
Cumeon Mporpamma T e
w [ona MMKpoBONH 30 % oT oblued Eﬁz:::::mﬂ SOHEEIZA4 ey
Combit i iy CBUHUHA
Joma rpunA 70 % ot oblei MOWHOCTK
7 MacHon pyner 500 r 13-15 wet
m [ona wmukpoBonH 49 % or  obwen
ol Bexckwe 200 r 2-3 Herv
Combiz  MOWHOCTH i
Hona rpuna 51 % or obwedl Mom,Hoc"ercm
Capnenekd 200 r 2-3 Her
f [dona wmwkpoceonH 67 % ot obwed
o) MOLLHOCTH
Combl3  rlona rownn 33 % or obuwed mowpockg) P 10 WCTeueHuM nonosuHbl Bpemerw
NPUroTOBNEHWA MACO HEDSXO}JHMO
nepeBepHyTh.
BHuMaHue! P B TeueHwe Tpex-NATWM MUHYT QOBOOUTE
Gmeogo QO TOTOBHOCTH.
BoamMoXHO NOBPeXOeHHEe MWUKPOBOMHOBOW neyw. A o #
b MacHon pyner chnegyet CMalath AWMHBIM
F B KOMBMHWMpOBEHHOM peXMME 3anpelasTcs GenKkom.
Menonesosate  pELIBTKY fRWNA. P Cocuckr HeoBXoaMMo nNpPOTKHYTb BUIKOMN.

rB KOMOWHWPOBAHHOM peXKMME  JanpellasTcs
WCNONbI0BATL NNACTUEOBYH NOCyay.

KpynHele nNpogaykTel, HanpuMmep, CBHMHOE Mapxoe,
HarpeeaTcA B pPexuMe MHKpGBDﬂHQEGﬁ neYm

3HAYWTENLHO MEONEeHHEee, 4YeMm NPoAyKTel  Manoro
obsema,

MpyM NpUroTOBNEHMM B pexumMe
obpatHoe npasuno. Yem BGnwxe K
NpoayKTel, Tem BelcTpee OHW  NOAPYMAHWBAIOTCA.
Takum obpazom, KPYNMHEIE KYCKW Wapkore roToBATCA

B KOoMBUHMpOBaHHOM pexume BeicTpee, dem y
ManeHbKME  KyCONKA. (D
P YcTaHoBWTE nNepekniouYaTens nporpamm  Ha >
Tpebyemblil  KOMBMHMPOBAHHBIA  DEXWM.
P C nomMoOWeLH TalMepa VYCTAHOBMTE HYWHOE
BpEMA NPWMIoTOBNEHKA. >

Haqretcs npouecc obGpaGoTkd npoaykToB 8  Medw.

B cnegyiowwx ganee Tabnuuax npueogatcs
cOBETEl MO NPUrOTOBNEHWID pasnuuHbix Bniog B
KOMBUHWPOBAHHOM  PERUME.
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MNpoaykTb!
MNUTaHKWA o

Konudecte | NMpubGnuaut |C
KPbILUKOH

enkHoe
BpEMA B
MHHYTaX

rpuna  gedcreyet Cynoeas
rpMnio  Haxo[sugmLa
Kypatuea 250 r

1000 r 13-15 Her

4-5 Het

Maco QomkHO roTOBUTECA B CODCTBEHHOM
COKY.

Mo uWCTEeYeHMM NONoBUHLI  BPEMEHW
NPArCTORBNEHWA NPOoOYKT NPUroToBneHWA
HeobxoQuMo NepeBepHyTo.

B TeyeHMe 9eThIpexX-NATW MWHYT [oBOOWTe
Gniofo A0 rOTOBHOCTH.



Henonagks W WX yCTpadeHve

MpoayxTsl
MATAHKMA

OteapHas 300
thopens

Puibroe dmne 300

Kenvwyects | MpuBnusur (C
KDbILWKOH

enkHoe
BpEMA B
MHHYTaX

Mo

r 56 ner

r 3-4 Her

NPUIroTOBNEHWUA NPOOYKT
HeobxooumMo
B TeueHwe Tpex-nATH
npogykTel 00 rOTOBHOGTW.

MCTEYEHWKM TMOMNOBWHLL  BPEMEHW
NPKUIOTOBNEHMA
NepeBepHyTh.

MHHYT QoBoguTe

Henonagkm W ux ycrpaHeHue

Henonaaka _Mpnuua_Mepei_no_yciparero I

VickpeHne 8
neYyun.

Meus He paBotaeTHenonHoCTEIO 3aKpLiTa ABEpPbL b
(BNOKMPYIOLMIA  BLIKNIOYATENE  OBEpU).
Meys He nogkNYeHa K CeTW. »
Mocyna He nopxoguT ans L
MCMONB30BaAHMA B  MWKPOBONHOBOW

Kamepe

HepaeriomepHoe
npuroToBeHne
NpoayKToB.

MpoaykTel He
NPpUroToBNEeHbI
HE Harpenvck.

M

HepaerHomepHan
pasmopoaka
NpoAYKTOB.

neYyu.

Meye ermodeHa ©Oes npoaykTos. »

Ocrarkm NpogykTos B kamepe nevuk

MNocypna +e nogxogut AnA 2
UCNONB30BAHNMA B  MUKPOBONHOBOW
nes4m.

MpoaykTel Bhinu nnoxo pasmopoweqd.

HenpaeunsHo eBblfpaHbl  Bpems »
NPWroTOBNEHNA WiMNK  ypoBeHs
MOLLHOCTH.

MonHocTe  3akpoiTe ABEpUY.

BeraskTe CceTeROW WTeKep B pO3eTHY.

Bocnoneaylitecs noaxocasuien
nocynomn.

nE"-Ib 3anpewaeTcsd BKNKOHaATh B
KOMBMHAPOBAHHOM pEXUME WM B
PEXAME MUKDOBONHOBOM MEYM  MPH
OTCYTCTEBMM B HEW MpoayKTOB.

OyneTUTEe  KaMepy neuu.

BocnonbayiiTece nogxogauien
NocyAoM.

MonHocTE  pasMopaxueanTe
NPOAYKTHL.

Boibepute noaxogaluee spema
NPUrOTOBNEHWA/YPOBEHE MOLLHOCTH.

MpogykTer He Beima nepesepHyTsl  WnullEpesepHuTe MNW  nepemellainTe

nepemeaillaHbl.

Mocyna He noaxoguT ANA »
Hcnonk3ceadHa B MHKPOEGHHDBDI-""I-
ned.

Mpooyktsl Bbini  Anoxo  pasmopomeHd),

HenpasunbHo Bwifpadel  Bpema L4
NpUroToBNeHWA I"Ilrl"lﬂlnl'l YPOBEHE
MOLLIHOCTH,

Mocyna He nopxogutr Aana L

WCNONb30BaHWA B MHKPOEOHHOEDI'&
neyu.

HenpaewneHo BuibpaHsl BpemA L
NPUroToBNeHna wWunM  ypoBEeHb
MOLLIHOCTH.

NPOAYKTHL.
Bocnonekayiiteck nogxogsiien
nocyaon.

MonHocTeld pasMmopaxmeanTe
NpOaYKThL

Buibepute nogxogAwee Bpemd
NpUroTORNEHUAYDOBEHL MOLLHOCTH,

Bocnonwayiitecs nogxogawen
Nocynou.

Broibepute nogxogalee Bspems
NPUroTOBNEHWA/YPOBEHL MOLLHOCTH.

MponoykTel He Gbin nepesepHyTsl whullepesephmte WM  nepemewante

nepemMellaHbl.

NpoAayKTEl.
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QOyucTra

O4ucrka

NPEQYNPEXOEHWE!

BoamoxeH yOoap 2nNeKTPUHECKHM
TOKOM.

P Mepen ouMMCTKOR  neuw
ofA3aTENEHD  W3BNeKalTe
CETEBOW UTEKED W3 pPO2ETKW.

P MUKPOBONHOBYID nNevb
sanpellaeTca norpywats B Bogdy.

OCTOPOXHO!

O ropadYyld MWKPOBOMHOBYIO nNedb
MOWHO  OIKEYBCH.

P Mepen Haudanom OUMCTRA  NEYM
panTe el  oxnaguTecs.

BHumaHwe!
BoamoxHD noepesyieHWe MUKPOBOMHOBOW ne4yu.

P Ons oOYMCTEM 3anpelyaeTca  WenonbaosaTh
XMMWHYECKME JWCTAWME cpeacTea, GeHawH,
YMCTAL@E CPBACTRC ANA  AYXOBOK, & Takke
uapanaiowme unw abpasveHele CpeacTea.

Ounctka Kamepbl neyu

P PerynsapHo OWUMWAWRTE KAMEDY NE4W.
P BrawxHoW TPANKOA YOanwrte WMellWwuMecs B

Kamepe nedw Opelarm Wnu  ocTaTem  chewaslumx

HHUOKOCTEN.

P Mpu HanWuuu CUNLHBIX  3arpAIHEHMI
BOCMONL3YATECL  WAAALMM  YMCTALLIMM
CpeacTeoM.

P He NONL3YWTECH arpecCUMBHLIMK  YHMCTALLMMK

CpedcTEaMy, HanpuMmep, MOMOYKOM ANA  HYUGCTKH,

T. K. 3T0 MOMET nNpPUBECTH K
noBepxHOCTel.

P BnamHon TPANKOW NPOTPUTE  W3HYTPW
CMOTPOBOE  OKOLLKO.

P PerynapHo oO4vWaRTe BNEKHOR  TPANKOA
YNNOTHWTENK ABEPM.

NoBpeXxaeHno
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Oyuctka Kopnyca

Bo wabewanwe
fevy:

P OrkpoiTe Asepuy.
K

HEMNMPEAHAMEPEHHOTD BEMIOYEHKWA

b W3enekwTe CeTEBOA ITEKEpP W3 PO3ETHW.

P BnamHol TPANKOW NpOTPUTE nNEpeknoYarent
nporpams W Taimep.

P PerynapHo ounllaiTe Kopnyc neqdu  BRamHoi
TDRMKOM,

P Cnegwte 3a Tem, uTofbl BOOA 4Yepes OTBEpPCTWA
B KOPNyce HEe nonana BHYTPb Meuw,

Ouuctka nNpUHALNEKHOCTEN

P BuimMoiTe CTEKNAHHYIO BPaLIAICWYIOCH Tapenky
8 TMOCYOAOMOSYHOH MALMHE WNW  BPYYHYIO, ©
HCNONL3I0oBaHKWEM CP'E',EI,GTBE AnA  MbITeR NOCYAb.

P BpydHylo, © nNoMOWLR WAARWETS YMCTAWErD
CPeACTBa, OMUCTUTE PONMKOBYIO BCTABKY,

XOpowo BLICYWWTE pPONWKOBYID BCTABKY.
P lMomecTuTe ponuKosyl BCTaBky ofpaTHO Ha AHO
Kamepel  ne4w,

P Mocne kagoro WCNONL30BAHMA  OYMLLAATE
BpYYHYI0 (C MCNonb3oBaHMeMm cpegcTea  anAa
MBITbA MOCYOs!) WNM B MOCYAOMOEYHOR MallkHe
peleTky rpuns.

YcTpaHeHUe HerpusiTHbIX 3anaxos

P lMomecTuTe B neds HANOMHEHHY BOACH W

NMAMOHHBINM  COKOM  “YalUKy, nogxcaduyio ana

WCNONL3IOBAHWA B MHI@DEQTIHDBD!:’! neq.

P B TeueHwe npUMEPHO TMATM MUHYT Harpesaite
BOOY € NWUMOHHBIM COKOM.

P Wasnekute Yalwky © BOADH W NUMOHHEIM  COKOM
M3 nequ.

MpotpuTe kamepy nedd BnamHol candeTkoi.



MapaHTuA

[apaHTMA Ha npoM3BegeHHb HamK npwbop
cocTaenAeT 24 mecsua co AHR  NPOAaKM
(kaccoBbld  uek).

B TeyeHue rapaHTWiiHOre cpoka Mel BecnnaTtHo
Hawewmy Bolopy OTPEMOHTHRYEM MK 33MEHMM
AeTany, BbllUgAlIMe W3 CTPOS N0 NpU4YMHE

HegocTaTka marepuanos wim  ownbrm  npw DKONOrMYHAA  YTUNW3ALMA  3KCNNYATALMOHHBIX
npoussoAcTee. BuinonHewne rapaHTwitHbix paBoT warepuanos, aneKTPOHHEIX YanoBs, MOANeXaLMX
HE NpUBOAMT K NPOANEHWIC rFapaHTMd W He NoBTOPHON nepepaloTke MATEPWanoe W NPOYMX
3ameHbl  NpuBopa Ha  HOBLWA. HAUWOHAMNBHBIMA M MENAYHAPOAHEIMA

lMapanTuiHoe oBcnyXVBaHWE BO3MOXHO TONLKO — 3aKOHOZATenbHeIMW  aktamu. [lna  nonydends

np¥ Hanu4uy kKaccoeoro Yeka. [lpw  oTcyTcTEMM nogpoBGHol  wHcbopMmauww o6  yonoBuAX  yTUNW3ALMW
yeka DecnnaTHas aameda WnW BecnnatHeld pemodpalwaiTece B COOTBETCTBYIOWME MECTHBIE

HE BbINONHAKITCA. A0MWHWUCTPETHBHBIE OpraHsl.

Mpw HacTynneHun rapaHTWAHOrD cny4as Mpy¥ BO3HWKHOBEHWW BONPOCOS N0  WCAOMNL3YEMbIM
Bo3BpaTuTe npubop co Bcemd nNpvHagnexHocTAMwaTepuanam obpawadTece K NPOW3BOAMTENHD.
W B GPHI‘HHEIHI:-HQﬁ YNakoBKke BMeCTe C KacCOoBbiM

YEKOM NpoaaBsuy.

Ycrpanenue pethekToB  pacxogHbix

npyHaANexKHocTeR MaHalMBaemMBIX  AeTanel, a

TAKKE OYMCTKa, Texobcnykmsamnme wnu  3ameHa

WaHallMBaeMelXx OBTANEH HE BXOAAT B  4YWCno

rapaHTMiAHbIX  YCIYr W Mo3TOMy ONAaYvMBaOTCA

BrafensyemM npubopa!

Mpv CcamMOBONEHOM  BBINOMHEHWH PEMOHTHEIX

paBoTt/texobcnyxueanwa rapadTua TepAeT cuny.

Mo wcTedeHWn rapaHTUK  NNATHBIA - PEMOHT  MOWEeT
BbiTe  BbLINOAHEH CNELUANUEMPOBAHHBIMK

TOProBbIMKY - NPEOCTABMTENAMW  WMNW  CNELMANWCTAMH
PEMOHTHOW CEPBMGHOR  CnyDbi.

TexHu4yeckne AOaHHble

Mogene MWG 763
n::mqnnn nuTaHka 230 B, 50 Tu

MOLLHOCTD
MukposonHosas neus: 1.200 Br
Fpune: 1000 Br
PacuyetHas BuixogHan 800 Br
MOLHOCTL

MWKPOBONHOBOA NEvu

O6rvem kamepsl 20 nuTpoB

Bec npubn. 114 «r

laaputhbie pasMepsl  NpuGn.

(WxBxTr) 452 % 262 x 348 MM

Bo3amomHel TEXHWHMECKME H3IMEHEHWA!
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