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Ubersicht der Bedienelemente

Owverzicht van de bedieningselementen » Liste des différents éléments de commande
Indicacion de los elementos de manejo » Descrigio dos elementos » Elementi di comando
Oversikt over betieningselementene « Overview of the Components
Przeglad elementow obsiugi + Prehled oviadacich prvii « A kezeldelemek aftekinlese
Obaop netaned npubopa

Grafi k 1
Grafiek 1+ Schéma 1 - Grafico 1+ Grafica 1+ Grafico 1
Bilde 1+ Diagram 1 « Grafika 1+ Obr. 1 +1. abra « Puc. 1

Achtung: Entiernen Sie keine montierten Teile aus dem
Garraum und van der Innenseite der TOr!

Bitte entfernen Sie in keinem Fall Folien auf der Innen-
seite der Tiir!

Let op: Verwider géén vast gemonteerde onderdelen uit
de gaarruimte en niets van de binnenzijde van de deur!
Verwijder in géén geval folie die op de binnenzijde van
de deur is aangebracht!

Attention: Me démontez jamais aucun piéce de l'intérieur
de 'appareil ni de lintérieur de la porte!

N'enlevez en aucun cas les feuilles du coté intérieur de
la porte!

Atencion: No retire ningunas piezas montadas del espa-
cio inferior de coccion o de la parte inferior de Ja puerta!

Se ruega no relirar de ninguna manera la hoja de plasti-
co que hay en la parte interior de la puerta.

Afencdo: Nao relire objectos montades no silio para cozer
e na parte interior da portal

Por favor néo retire de qualquer maneira folhas que se
gncontrem pegadas ao interior da portal

Attenzione: non togliere pezzi moniati nella camera di
coltura e dal lato interno delio spartelio!
Non togliere mai pellicole dall'interno dello sportello!

O5-MWG TEl Hinad 3

——

)

Grafik 2

Grafiek 2 » Schema 2 + Grafico 2 » Grafica 2 » Grafico 2
Bilde 2 + Diagram 2« Grafi ka 2 » Obr. 2+ 2. dbra * Puc. 2

-

L_—_—_—_—_—_—_—__‘

Obs: Ikke fiern noen monterte deler fra ovnen og ingenting
fra innsiden av doren!
Fijern aldri folier pa innsiden av doren!

Caution: Do not remove any installed parts from inside the
oven or anything from the inside of the door!

The foils on the inside of the door must not be

remaoved!

Uwaga: Prosze nie usuwac zadnych zamoniowanych
czesci z komory kuchenki | niczego z wewnelrznej strony
drzwiczek!

W zadnym wypadku prosze nie usuwac folil na
wewnetrznej stronie drzwiczek!

Pozor: Meodsirafuje Zadné dily namontované v pracavnim
prostoru ani dlly namontované na vnitti strané dvifek!

V zadnem pripadé ale neodstranujle folie na vnitrni
strané dvirek!

Figyelem: Semmit ne vegyen ki a készilek iGzdlerébdl és
az ajto belsd oldalaball

Az ajto felsd oldalan Iévé foliat semmiképpen ne
tavolitsa el!

BHumaHie: Hu B KoeM cnyuae He yaanmie kakne-nubo
NOUKDYYEHHBIE ABTANK M3 AYXOBHA WM C ABEPLK Na4w!
H# & Koem cnyyae He yaanaAiTe JawHTHy donkry ¢
BHYTPEHHEH CTEHHH ABeplibl!
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DEUTSCH

Allgemeine Sicherheitshinweise

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerates die Bedienungs-
anleitung sehr sorgfaltig durch und bewahren Sie diese inkl,
Garantieschein, Kassenbon und nach Maglichkeit den Karton
mit Innenverpackung gut auf. Falls Sie das Gerat an Drite
weitergeben, geben Sie auch die Badienungsanistung mit.

+ Benutzen Sie das Gerat ausschlieflich fir den privaten und
den dafir vorgesehenen Zweck. Dieses Geral ist nicht fir
den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Benutzen Sie s
nicht im Freien, Halten Sie es vor Hitze, direkter Sonnen-
einstrahlung, Feuchtigkeil {auf keinen Fall in Flissigkeiten
tauchen) und scharfen Kanten fern. Benutzen Sie das
Gerat nicht mit feuchten Handen. Bei feucht oder nass
gewordenem Gerél sofort den Metzstecker ziehen,

+ Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie immer den
Stecker aus der Steckdose (zighen Sie am Stecker, nicht
am Kabel) wenn Sie das Gerdt nicht benutzen, Zubehdrieile
anbringen, zur Reinigung oder bei Stérung.

+ Betreiben Sie das Gerat nicht unbeautsichtigt. Sollten Sie
den Arbeitsplatz verlassen, schalten Sie das Gerét bitte
immer aus, bzw, ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose
(zighen Sie am Stecker, nicht am Kabel).

+ Prifen Sie Gerat und Kabel regelméBig auf Schaden. Ein
beschadigtes Gerat bitte nicht in Belrieb nehmen,

+ Reparieren Sie das Gerat nicht selbst, sondern suchen Sie
bitte einen autorisierten Fachmann auf. Um Geféhrdungen
2u vermeiden, ein defekies Netzkabel bitte nur vom Herstel-
ler, unserem Kundendienst oder einer dhnlich qualifi zierten
Person durch ein gleichwerliges Kabel ersetzen lassen,

+ Verwenden Sie nur Original-Zubehdr.

+ Beachten Sie bille die nachfolgenden .Speziellen Sicher-
heitshinweise”.

Kinder und gebrechliche Personen

+ Zur Sicherheit Ihrer Kinder lassen Sie keine Verpackungs-
teile (Plastikbeutel, Karton, Styropor, ete.) erreichbar liegen.

£\ WARNUNG!
Lassen Sie kleine Kinder nicht mit Folie spielen.
Esmmn&mmmw

+ Um Kinder oder gebrechliche Personen vor den Gefahren
elekirischer Gardte zu schiitzen, beachten Sie, dass dieses
Gerat nur unter Aufsichl verwendet wird, Dieses Gerat ist kein
Spielzeug. Lassen Sie kigine Kinder nicht damit spielen,

Symbole in dieser Bedienungsanleitung

Wichtige Hinweise fir Inre Sicherheit sind besonders gekenn-
zeichnet. Beachten Sie diese Hinweise unbedingt, um Unfalle
und Schaden am Gerat zu vermeiden:

/N WARNUNG:
Wwﬂmﬁﬁm&mwwwwm
Verletzungsrisiken auf.

£\ ACHTUNG:

neglche Gefahrdungen i das Gerat oder andere

QE-WWG T Hindd 4

i HINWEIS:
Hebt Tipps und Informationen fir Sie hervor.

Wichtige Sicherheitsanweisungen!

Bitte sorgfiltig lesen und fir den weiteren Gebrauch
aufbewahren,

+ Mit Kémem, Kirschkemen oder Gel gefiillte Kissen nichtim
Mikrowellenherd erwarmen. BRANDGEFAHRI

+  Warnung: Wenn die Tir oder die Tirdichtungen beschadigt
sind, darf das Kochgerat nichl betrieben werden, bevor es
von einer dafilr ausoebildelen Person repariert worden ist.

+  Wamung: Bitte reparieren Sie das Gerat auf keinen Fall
selbst, sondern suchen Sie einen autorisierten Fachmann
auf, Es ist flr alle anderen, auBer tir einen Fachmann,
gefahrlich, irgendwelche Wartungs- oder Reparaturarbeiten
auszufiihren, die die Entfernung einer Abdeckung erfordern,
die den Schutz gegen Strahlenbelastung durch Mikrowgllen-
energie sicherstelll.

« Warnung: Erwirmen Sie Fliissigkeiten oder andere Spei-
sen nicht in geschlossenen Behaltern. Explosionsgefahr!

+  Wamnung: Stellen Sie Ihre Mikrowslle nicht in ginen
Schrank. Achten Sie darauf, dass Sie an allen Seiten des
Gerates mindestens 20 cm Ventilationsabstand zu Schran-
ken, Wénden u.a. einhalien.

+  Warnung: Kindern und gebrechlichen Personen dirfen
die Benulzung des Kochgerates ohne Aufsicht nur erlaubl
werden, wenn eine angemessene Anweisung gegeben
wurde, die die Personen in die Lage versetzt, das Kochgerat
in sicherer Weise zu benutzen und die Gefahren falscher
Bedienung zu verstehen,

+  Warnung: Wenn das Gerat im Kombibetrieb betrieben wird,
diirfen Kinder wegen der verkommenden Temperaturen,
das Gerat nur unter Aufsicht von Erwachsenen benulzen,

+  Hinweis: Das Mikrowellengerdl ist nicht zum Erwérmen/
Erhitzen von lebenden Tieren vorgesehen,

+ Verwenden Sie nur geeignetes Geschim wie:

Glas, Porzellan, Keramik. hitzebestandiges Kunststoff- oder
spezielles Mikrowellengeschirr.

« Beim Enwdrmen oder Kochen von Speisen in brennbaren
Materialien, wie Kunsistofi- oder Papierbehalier, muss das
Mikrowellenkochgerat haufi g wegen der Mglichkeit giner
Entzlndung (berwacht werden,

+ Bei Rauchentwicklung ist das Gerat abzuschalten und der
Metzstecker zu ziehen. Halten Sie die Tlr geschiossen, um
evll. aufiretende Flammen zu ersticken.

+ Warnung, Siedeverzug: Beim Kochen, insbesondere
beim Nacherhitzen von Flissigkeiten (Wasser) kann es
vorkommen, das die Siedetemperatur zwar erreicht ist, die
typischen Dampfblasen aber noch nicht autsteigen. Die
Flussigkeit siedet nicht gleichmafig. Dieser sogenannte Sie-
deverzug kann beim Entnehmen des Gefafes durch leichte
Erschiltterung zu einer pldtzlichen Dampiblasenbildung und
damil zum Uberkochen fiihren. Verbrennungsgefahr! Um ein
gleichmafiges Sieden zu erreichen, stellen Sie bitte einen
ggmtab oder etwas Ahnliches, nichtmetallisches in das

02002008 1005341 Uhr



* Der Inhalt von Babyfl dschchen und Glasem mit Kindernah.
rung muss umgerdhrt oder geschittelt und die Temperatur
vor dem Verbrauch Oberprft werden. Es besteht Verbren-
nungsgefahr,

« Speisen mit Schale oder Haut, wie Eier, Wirste, geschios-
sene Glaskonserven usw. dirfen nicht in Mikrowellenkoch-
geralen erwarmi werden, da diese explodieren kiinnen,
selbst wenn die Erwirmung durch Mikrowellen beendet is!,

* Thrrahmen/Tlrdichtung und benachbarte Teile missen be
Verschmutzung sorgféltig mit einem feuchten Tuch gereinigt
werden,

+ Reinigen Sie das Mikrowellenkochgerat regelmabig und
entfernen Sie Nahrungsmittelreste aus dem Inngnraum.

» Bei mangelhafter Sauberkeit des Gerates, kann es zu
einer Zerstorung der Obertl ache kommen, welches die
Lebensdauer des Gerates beeinfl usst und maglicherweise

zu gefahrichen Situationen fihr,
Symbole auf dem Gerat!
L waswonG: Hoe Over el
‘Wahrend dﬁﬂﬁﬂﬂbﬁd&sﬂa{ﬁﬁs kmn ;i&T&nmeﬁnu‘dar
beriihrbaren Oberfl Achen sehr hoch sein.
Ubersicht der Bedienelemente
Grafi k 1:Teilebezeichnung
1 Grillheizung
2 Drehteller
3 Abdeckung
4 Grillrost
5 Tirverschluss
B Drehring
7 Sichifenster
Grafi k 2: Bedlenelemente
POWER (Mikrowelle)
Wahl der Leistungsstufen
CONVECTICN (HeiBluft)
Reiner HeiBluftbatrieb, Thermostat gesteuert
GRILL (Grill) )
Grill zum Grillen und Uberbacken
MICRO.+CONVE
HeiBluft und Mikrowelle arbeiten abwechselnd
COMEI

Mikrowelle und Grill arbeiten abwechselnd

CLOCK/WEL (Uhrzeit'Gewicht)

Einstellung von Uhrzeit und Gewichtsangaben

TIME/MENU

Drehknopf zum Einstellen der Gardauer und von Automatik-
programmen

START/QUICK START (Start/'Sofortstart)
Start des Programms — Sefzen der Sofor-Kochzeit

OF-MWG T Hindd 5

STOP/CANCEL (Stopp/Zuriickselzen)

+ Einmal driicken zum Stoppen des Garvorgangs

+ Zweimal driicken zum Loschen des Programms

+ 3 Sekunden hallen 2um Speren/Entsperren des Gerdtes

BestimmungsgemaBer Gebrauch
Dieses Geral dient
+ zum Erwarmen und Garen von festen oder fl issigen

Nahrungsmitteln,
+ zum Uberbacken und Grillen von festen Nahrungsmitteln

Es ist ausschlieBlich (O diesen Zweck bestimmt und darf nur da-
fOr verwendet werden. Es darf nur in der Art und Weise banutzt
werden, wie es in dieser Gebrauchsanleitung beschrieben ist,
Sie dirfen das Gerél nicht fir gewerbliche Zwecke einselzen.

Jede andere Verwendung gilt als nicht bestimmungsgema® und
kann zu Sachschaden oder sogar zu Personenschaden fOhren.

Die Clatronic International GmbH {bemimmt keine Haftung for
Schaden. die durch nicht bestimmungsgemafen Gebrauch
entstehen.

Inbetriebnahme

Sollten sich Fertigungs- oder Olriickstande am Gehéuse oder auf
dem Heizelement befi nden, kann es im Anfang zu Rauch- oder
Genuchsentwicklung kommen, Digs ist ein normaler Vorgang und
wird nach wiederholtem Gebrauch nicht mehr auftreten.

Es wird dringend geraten, wie folgi 2u verfahren:

+ Stellen Sie das Gerat auf HeiBluft- oder Grilifunktion und
lassen Sie es mehrmals ohne Gargut lauten. Sorgen Sie
bitte fiir ausreichende Beliftung,

i HINwESS:

Die Benutzung ohne Gargut kann nur im HeiBluft- oder
Grillbetrieb durchgefiihrt werden, sie ist nicht im Kombi-
oder Mikrowellenbetrieb maglich!

» Entnehmen Sie alles im Garraum befi ndliche Zubehdr,
packen Sie es aus und legen Sie den Drehning in die Mitte.
Posttionieren Sie den Glasteller so auf der Antriebsachse,
dass dieser in die Ausbuchtungen der Aniriebswelle einras-
tet und gerade aufl iegt.

* Kontrollieren Sia das Gerdt auf sichibare Schéaden, beson-
ders im Bereich der TOr. Bei Schaden jeglicher Art darf das
Gerat auf keinen Fall in Betrieh genommen werden,

+ Enffernen Sie evtl. auf dem Gehéuse haftende Schulziolien,

+ Stecken Sie den Netzstecker in eine korrekt installierte
Schutzkomaktsteckdose 230V, 50 Hz,

02002008 1005341 Uhr
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DEUTSCH

Benutzung des Gerates
Wissenswertes zum Mikrowellenbetrieb:

+ |nr Gerdl arbeitet mit Mikrowsllenstrahlung, welche Wasser-
teilchen in Speisen in sehr kurzer Zeit erhitzt. Hier gibt es
keine Warmestrahlung und somit auch kaum Braunung.

« Erwérmen Sie mit diesem Gerat nur Lebensmittel. -

+ Frittieren Sie nicht in der Mikrowelle, denn heifies Ol kann
den Ofen beschadigen und zu Hautverbrennungen filhren,

+ Erhitzen Sie nur 1-2 Portionen auf einmal. Das Gerdl verlier!
sonst an Effi zienz.

« Zur Unterbrechung des Garvargangs driicken Sie die STOP/
CANCEL-Taste.

» Mikrowellen liefern sofort volle Energie. Ein Vorheizen ist
somit nicht erforderich.

+ Der Mikrowellenherd ersetzt nicht lhren herkdmmlichen
Herd. Er dient hauptsachlich zum:

— Auftauen von Tiefgekihitem/Gefrorenem

~ schnellen Erhitzen/Aufwérmen von Speisen oder
Gelrdnken

- Garen von Speisen

Hinweise zum Grill- und Kembibetrieb

+ Daim Grll- und Kombiberieb Strahlungshitze benutzi wird,
benutzen Sie bitte nur hitzebestandiges Geschirr.

+ Im reinen Grillbetrieb dirfen Sie auch Metall- oder
Alugeschirr verwenden — nicht jedoch bel Kombi- oder
Mikrowellenbetrieb.

+ Stellen Sie nichts auf die Oberseite des Gehduses. Diese
wird heifl. Lassen Sie die Liflungsschlitze immer frei.

+ Verwenden Sie bitte den Grillrost, um das Gargut naher an
das Heizelemen! heranzuflhren.

Geeignetes Mikrowellengeschirr

+ Das ideale Material fiir den Gebrauch in einer Mikrowelle
ist durchsichtig und erlaubt der Mikrowellenstrahlung die
Speisen gleichmabig zu erhitzen,

+ Mikrowedlenstrahlen kdnnen kein Metall durchdringen, deshalb
solltien Metalloehalter oder -lelier nicht verwendet werden.

+ Benutzen Sie keine Papierschalen aus recycaltem Material,
denn sie kGnnen geringe Anteile an Metall enthalten, was zu
Funkenschlag oder Branden fihren kann,

» Rundelovale Schalen und Teller sind besser geeignet als
eckige, denn die Speisen in den Ecken kénnlen iiberkochen.

Mit der unten aufgefihrie Liste wird Ihnen die Auswahl von
geeignetem Mikrowellengeschirr erleichtert.

Geeignet f0r
Material T::; Grill Heiluft i::nii
Hitzebestandiger iajaidi
Glasbehilter el
Eag:ngmﬁmﬁw nein nefn nein nei
Hitzebestandiger Kera- | .. . .},
mikbehalter’-teller i i
6

O5-MWG TR Hinad &

Geeignet fiir

Malerial Mikro-

welle

Kombi-

Grill Heifluft hation ®

Mikrowellengeeigneter | . .
Plastikbehalier il
Kiichenpapier ja nein nein nein

Metall- Tablett nein ja ja nein

Griliros! nein ja ja nein
Aluminiumfalie T
und Folienbehalter “"m“#"‘"“

*} Kombination von Mikrowelle mit Grill ader mit HeifSluft.
Einstellen der Uhrzeit:

1. Drlcken Sie die STOP/CANCEL -Taste.

2. Halten Sie die CLOCK/WEI -Taste gedrilckt, Im Display
erscheint ,24H". Driicken Sie die CLOCK/WEI -Tasle emeut,
um inden ,12H" Modus zu gelangen.

3. Stellen Sie mit dem TIMEMENU-Drehknopf die gewlinschte
Stunde ein.

4. Dricken Sie die CLOCK/WEI Taste emeut,

5. Stellen Sie mit dem TIMEMENU-Drehknop! die gewtinschte
Minute ein.

6. Dricken Sie die CLOCKWEL -Taste ameut zum Aktivieren
der neven Uhrzeit,

Bedienung Mikrowelle

1. Geben Sie die zu erhitzende Speise in &in geeignetes
Geschirr.

2. Offnen Sie die Tlrund stellen Sie das GefaB mitfig auf den
Glasteller, Tore bitte schlieBen. (Das Gerét arbeitet aus
Sicherheitsgrinden nur mit fest geschlossener Tir,)

3. Dricken Sie die STOP/CANCEL-Taste, Wahlen Sie
durch gin-/mehrmaliges Driicken der POWER-Taste die
gewiinschie Mikrowellenleistung.

Leistungim  Leistung
Display wie inWatt Anwendungsgebiet
gewdhit In % (ca)
Schnelles Erhitzen
80 640 | Garen
70 560
60 480 | Forthochen
50 400
40 320 | Warmhalten
30 240
20 160 | Auftauen von Gefrorenem
10 &0
0 0 nur Timerfunktion z.B. zum
zeitgesteuerten Abkiihlen

4, tel]en ie mit fE- rehknopf die gawﬂnsdﬂ
Gardauer zwischen 10 Sekunden und 95 Minuten &in.
5. Driicken Sie zum Starien die START/QUICK START-Taste,

03002008 105742 Uhr



i HNWEIS:

+ Die Gardauer richtet sich nach Menge und Beschaf-
fenheit des Inhaltes. Bei etwas Ubung lemen Sie
schnell, die Gardaver einzuschatzen,

» Die Garung im Mikrowellenherd geschient sehr viel
schneller als in einem Warmeherd. Steflen Sie die
Gardauer, wenn Sie sich nicht sicher sind, gering in
und garen Sie ggf. nach.

8. Nach Ablauf der Zeit schaltet sich das Gerat aus und im
Display erscheint .End”. Eninehmen Sie dann die Speise,

Garvorgang unterbrechen oder abbrechen

* Machlen Sie den Garvorgang unterbrechen, driicken Sie die
STOP/CANCEL-Taste oder dfinen Sie infach die Tir.

+ Soll der Garvorgang dann fortgesetzt werden, milssen Sie
die Tir schiiefen und die START/QUICK START-Taste
driicken,

+ Michten Sie den Garvorgang ganz abbrechen, driicken Sie
zweimal die STOP/CANCEL-Taste,

Erwarmen

Das Erwarmen und Erhitzen ist eine besondere Starke dar
Mikrowelle, Kihlschrankkalte Fliissigheiten und Speisen lassen
sich sehr leicht auf Zimmeriemperatur oder Verzehriemperatur
bringen, ohne viele Tipte benutzen zu miissen.

Dig in der folgenden Tabelle angegebenan Erhitzungszeiten
kéinnen nur Richtwerte sein, da die Zail sehr siark von der
Ausgangstemperatur und der Zusammensetzung der Speise
abhéngt. Es empfi ehil sich deshalb, ab und zu nachzusehen, ob
das Gericht schon heiff genug ist.

Tabelle Erwarmen

Flissigkeiten
Wasser, 1 Tasse 15008

Wasser, 0,5 1500 g 800B.5 - 5 neirf

Wasser, 0,75 750 g 800 517 ngin
Kaffee, 1 Tasse 150 g 8000,5- 1 nein

Milch, 1 Tasse 150 98P0 0.5 - 1 rlein

Achtung: Einen Glasstab gegen Siedeverzug in das Gelad geben,
vor dem Trinken gut umriihren.

Tellergerichte

e tame " | 40980 |
Gulasch mit Nudeln 4508802-25 ia |
Fleisch + KloB +SoBe | 450g | 800 125-35] ja |
: Vorher leicht anfeuchien, zwischendurch umrlhren,

hnitze!, panieri 2009 112 in
Frikadellen, 4Stock | 500g | 800 | &-4 | nen
Bratenstick 250 o 840 213 ndin
Tipp: Mit Of bepinseln, damit die Panade baw. die KiUste micht

aufweicht.
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1/2 Hahnchen 450 g 800 3.5 - 5 nein
{Hihnerfrikassee 40008003-45 ia
s Mit inseln, zwischendurch umrihren.
Mudeln, Reis 1 Porl, 150 g 800 142 i
2 Pon. 3000800 25:35 &
Kartoffeln 500 g 800 344 i |

: Vorher leicht anfeuchten.

Kiare Brohe, 1 Teller
Suppe mit Einlagen

Brei 200 g 480 1-15 nein
Tipp: Gut durchschitieln oder umrlihren, Tempafaiurﬂberpﬂ]faﬂ'

Garen
Praktische Tipps zum Garen

Halten Sie sich an die Richtwerle in der Gariabelle und dan
Rezepten. Beobachten Sie den Kochgang, solange Sie noch
nicht soviel Ubung haben.

Die Tlr des Gerétes kdnnen Sie jederzeit 6ffnen. Das Gerat
schaltet aulomatisch ab,

Es arbeitet erst wisder, wann die Tir geschlossen ist und die
STARTIQUICK START-Taste erneut betdtigt wurde.

Lebensmittel aus dem Kilhischrank, bendtigen sine etwas
Idngere Garzeit als solche mit Raumtemperatur,

Je kompakter eine Speise ist, desto langer ist die Garzeit. So
bendtigt 2.B. ein griBeres Stick Fleisch eine lAngere Garzeit
als geschnetzelles Fleisch gleicher Menge. Es empli ehlt sich,
grdBere Mengen bei maximaler Leistung anzukochen und fir
ein gleichmaBiges Garen auf mittlerer Leistung forizukochen.

Fiache Speisen garen schneller als hohe, die Lebensmiltel daher
maéglichst fl ach verteilen. Diinnere Teile, z.B. Hahnchenschenkel
oder Fischfi lef, nach innen legen oder (berlappen lassen,

Kleinere Mengen garen schneller als grofe, Es gilt die Faustregek:

Doppelte Menge = fast doppelte Zeit
Halbe Menge = halbe Zeil

Wenn Sie filr ein Gericht keine passende Zeitangabe fi nden
kiinnen, gilt die Regel:

pro 100 g ca. 1 Minute Garzeit

Alle Speisen, die Sie am Herd abdecken, sollten Sie auch im
Mikrowellengerdt abdecken.

Ein Deckel verhindert, dass die Speisen austrocknen. Zum
Abdecken eignen sich ein umgedrehter Teller, Pergamentpapier
oder Mikrowellenfolie. Speisen, die eine Kruste erhalien sollen,
offen garen.
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Tabelle Garen
Leistung | Zeitca. | Abde-

Lebensmittel/Speise Watt Min. cken
Auberginen 500 g 640 7)- 10 ja |
Blumenkohl 500 g 640 8- 11 ja |
Brokkoll 500 7 640 6 - 8ja |
Chicoree 500 g 6406- 1 ja
Erbsen S50006406-7ja
Fenchel 500 0 6408-1] ja
Grone Bohnen 200g640  13}15 A
Kartoffeln 50096409- 12j
Kohirabi 500g6408-10ja
Lauch 500g6407-%ja
Maiskolben 25006407 -9ja
Mahren 50006408-100al
Paprika 50006406-%ja
Rosenkohl 30006407-10ja
Spargel 300g6406-9ja
Tomaten 50006406-7ia
Zucchini 50096408 - 10

Tipp: Gemise Kieinschneiden und mit 2 - 3 B Fillssigkeit garen,
zwischendurch umrihren, 3 - 5 Min. nachgaren lassen, erst vor dem
Servieren wiirzen.

Apfel-, Bimenkompott

Abde-

Leistung | Zeit ca.
cken

I.abeamtmlﬁpeﬂellbnna- Watt Min. _
Spinat 450 q 640 12413 a

| B00gB40 15117 i
Tipp: Mit 1 -2 El Flssigkeit garen, zwischendurch umrihren baw.
vorsichtig zerteilen, 2 - 3 Min. nachgaren lassen, erst vor dem
Servieren wilrzen.

Suppen [ Eint6pfe (Bereits vorgefertiote Spaisen)

Eintopf 500 q 640 13115 ia
Suppe mit Einlage 300g6407-8ia
Cremesuppe 500g640 13415 j&

Tipp: Zwischendurch umrahren, 3 - 5 Min. nachgaren lassen.

Automatisches Kochen

Mit Hilte der Automatik kinnen Sie bestimmie Mengen von
Speisen automatisch fertig garen lassen, Gehen Sie dazu wie

folgt vor;

1. Driicken Sie die STOP/CANCEL-Taste,

2. Drehen Sie den TIME/MENU-Drehknopf und wahlen Sie
das gewinschte Automatik Programm aus.

3. Drlcken Sie die CLOCKWEL- Taste, bis das ca. Gewicht
(oder Tassenanzahl) der zu garenden Speise arscheint. Die
maglichen Einstellungen entnehmen Sie bitte der nachfol-
genden Tabelle,

Tipp: Nach der Halfte der Zeit wenden, 3- 5

Gemiise auftauen und

Apfelrotkohl 450 g 640 - ia

Blatispinal 000640 11113
Blumenkohl 200 g 8407- 9 ja

Brechbohnen 20096408 -10ja|

Brokkoli 300 g 640 8- 8)a

Erbsen 30006407 -8Bja

Kohirabi 300 g 640 1315 &l
Lauch 200g640 1011 2
Mais 200g6304-6a

Mahren 20006305-6ja

Rosenkohl 300g6407-8ja |
8
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Pllaumenmus Code Programm GewichtTassen
Rrabarbetompl | 25006105 8 A1 |Kartoffein 2309 460g 690g
Bratapfel. & Stiick 50006407 -9 A2 |Kaffee'Suppe | 1 2 3
Tipp: 125 ml \f#assarzuﬁgan Iiimmnsaﬂ verhinderl, dass das A3 |Popkorn 99q (3:30min Standard)*
R e A4_|Aufwarmen | 200g bis B00gin 100g Schrifen
5“ '-E'*"'”[QE e . A5 | Spagheti 100g 200g 300g

gisch mit .
Gulasch, Geschnel | oo b Tis | A6 |Pizza 150g 300g 450g
zoltes g B A7 |Huhn 800g | 1000g | 1200g | 1400g
Rindsrouladen 25096407-8a | A8 |Kuchen 475g (50:00min Standard)*

: Zwischendurch umrﬂhren. 3-5 Min. U . A9 | Auftauen 100g bis 1800g in 100g Schriten
Geflugel (Bereits vorgefer - : : 3
Fohrert 4, -Drucke.'n Sie zum Starten die START/QUICK START-Taste.
Gefligelsuppe " 1 HINWEIS:

Tigp: ischendui uiihen. 3.5 M.t sgar Popcorn: Bitte nur Mikrowellen Popcorn im Beutel zu
80 bis 100g verwenden.
Fischfiet g7 S D e
400q6408-9a Kuchen: ezepl siehe Seile 10.

AuftauenHuhn: + Zur Milte des Auftauvergangs werden Sie
mit einem Signalton zum Wenden des
Gargutes aufgefordert.
» Driicken Sie danach emeut die START/
QUICK START-Taste, um den Vorgang
forizusetzen.

Grill

Zum Grillen benutzen Sie bitte den Grillrost. Verwenden Sie gin
geeignetes hilzebestandiges Geschirr oder legen Sie das Grillgut
direkt auf den Grillrost, Ein Vorheizen® des Grills ist nicht erforder-
lich, da der Infrarotgrill unmittelbar Strahlungshitze erzeugt.
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Zum Grillen und Uberbacken gehen Sie wie folgt vor:

1. Driicken Sie die STOP/CANGEL-Tasle.

2. Driicken Sie die GRILL-Taste.

3. Stellen Sie mit dem TIMEMENU-Drehknopi die gewlinschie
Grilldauer zwischen 10 Sekunden und 95 Minuten ein

4, Dricken Sie zum Starten die START/QUICK START-Taste.

Zeit | Abde-
Lebensmittel'Speise Menge cahin || cken
Toast mit Kase Oberbacken 2-3 3-4nein
COMBI

In diesen Einstellungen arbeiten Mikrowelle und Grill abwech-
selnd innerhalb der vorgewahlten Zeit nach dem Verhaltnis:

30% Mikrowelle 55% Mikrowelle
70% Grill 45% Gril |
1. Driicken Sie die STOP/CANCEL-Tasle.
2. Driicken Sie die COMBI-Taste 1 mal bzw. 2 mal.
3. Stellen Sie mit dem TIME/MENU-Drehknopf die gewiinschle

Gardayer zwischen 10 Sekunden und 95 Minuten ein.
4. Driicken Sie zum Starten die START/QUICK START-Taste.

Tipps zum Kombibetrieb

Wenn Sie Speisen im Kombibetrieb Mikrowelie-Grill zubereiten,
sollten Sie folgendes beachten:

Fir groBe, dicke Lebensmittel, wie z.B. Schweinebraten, ist

die Mikrowellenzeit entsprechend lénger als fir kleine, flache
Lebensmittel, Beim Grill verhalt es sich jedoch umgekehrt.
Je niher das Lebensmittel an den Grill gelangt, desto
schneller wird es braun, Das heifit, wenn Sie grofie Bratensti-
cke im Kombibetrieb zubereiten, ist die Grillzeif gegebenenfalls
kilrzer als fir kleinere Bratenstiicke.

Fiir das Grillen benutzen Sie den Grillrost, um eine schnelle und
gleichmaBige Braunung zu erzielen. (Ausnahme: grofie, dicke
Lebensmittel werden direkl auf dem Drehtaller gegrillt])

Tabelle Kombibeirieb

Zeitca. | Ab-
Lebensmittel Speise Menge Min. | decken
Fleisch, Wurstwaren
Rind-, Schwein oder 500g | 10-12 | nein
Kalbfleisch im Stlick 780¢g | 12-15 | nein
Kassaler 500g | 12-14 ] nen |
Hacxbraten 5009 | 13-15 | nen |
Wizner Wirsichen 200q 2-3 nein_|
Bockwurst 2009 | 2-3 nein
Tipp: Fleisch nach der Halile der lmndan 3- 5 Min, nachga

ren lassen; Hackbraten mit Eiklar bestreichien; Wirsichen mit einer

1000g | 13-15

nemn |
4-5 nein
 einmal

Hahnchentmbe 2509

Tipp: OhneﬁmgkemagmnSaﬁgarm
wenden, 4 - 5 Min. nachgaren lassen.
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Zeitca, | Ab-
Lebensmittel/Speise Menge e |decien
Forelle, blau 3009 | 5-6 [ nen
Fischfilet J00g | 3-4 nein
Tipp: Nach der Halfte der Zeit wenden, 3 - 5 Min. nachgaren |
lassen.
HeiBluft (CONVECTION)

Fir den HeiBluftbetrieb gehen Sie bitte wie folgt vor:

1. Driicken Sie die STOP/CANCEL-Taste.

2. Dricken Sie die CONVECTION-Taste.

3. Durch wiederholtes Driicken der CONVECTION-Taste wéh-
len Sie eine Termperatur zwischen 110°C, 120°C, 130°C bis
200°C au

4. Stellen S!E mn dem TIME/MENU-Drehknopt die gewiinschie
Gardauer zwischen 2 Minuten und 9 Stunden 30 Minuten
£in.

5. Dricken Sig zum Starten die START/QUICK START-Taste.

1 HinwESS:
Machten Sie wahrend des Belriebs wissen welche
Temperatur Sie eingestelll haben?

+  Driicken Sie die CONVECTION-Taste und der Wert
wird Ihnen angezeigt.

HeiBluft + Mikrowelle im Kombibetrieb
Fir den HeiBluft-Kombibatrieb gehen Sie bitte wie folgt vor:

1. Driicken Sie die STOP/CANCEL-Taste.

2. Driicken Sie die MICRO.+CONVE-Taste,

3. Durch wiederholtes Driicken der MICRO.+CONVE-Taste
wahlen Sie sine Temperatur zwischen 110°C, 140°C,
170°C und 200°C aus.

4. Stellen Sie mit dem TIMEMENU-Drehknopf die gewlnschte
Gardauer zwischen 2 Minuten und 8 Stunden 20 Minulen ein.

5, Driicken Sie zum Starten die START/QUICK START-Taste.

Kochen in mehreren Schritten

Sie kiinnen die Programme so einstellen, dass Sie die Mdglich-
keil haben 3 verschiedene Funktionen zu wahlen.

Nehmen wir an Sie wéhlen das folgende Programm zum Kochen:
Erwarmen in der Mikrowelle

Kochen mit HeiBluft

1. Dricken Sie die STOP/CANCEL-Taste.

2. Dricken Sie die PFOWER-Tasle.

3. Wahlen Sie durch ein-mehrmaliges Driicken der POWER-
Taste die gewiinschte Mikrowellenlgistung.

4, Stellen Sie mit dem TIMEMENU-Drehknopf die gewiinschte
Gardauer zwischen 10 Sekunden und 95 Minuten ein.

5. Driicken Sie die CONVECTION-Taste.

8. Durch wiederholtes Driicken der CONVECTION-Taste wah-
len Sie gine Temperatur zwischen 110°C, 120°C, 130°C bis
200°C aus.

9
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7. Stellen Sie mit dem TIMEMENU-Drehknopf die gewlinschie
Gardauer zwischen 2 Minuten und 9 Stunden 30 Minuten gin.
8. Driicken Sie zum Starten die START/QUICK START-Taste.

Nach Ablauf der Zeit schaltet sich das Gerat aus und im Display
erscheint .End". Entnehmen Sie dann die Speise.

Sonderfunktionen
QUICK START

Driicken Sie die START/QUICK START-Taste, um sofort mit
100% Mikrowellenleistung 2u heizen, Der Garvorgang beginnt,
wobei jeces weitere Driicken der Taste die Garzeit um 30 Se-
kunden verlangert. Die maximale Garzeit betragt 10:30 Minuten.

Automatische Erinnerung

Nach Beenden eines Garvorgangs werden Sie alle 2 Minuten
durch einen Piepton aufgefordert, die Speise zu enfnehmen,

Burch Offnen der Tor oder Drilcken der STOP/CANCEL-Taste
wird diese Erinnerung ausgeschaltet,

Sperren

Driicken Sie die STOP/CANCEL-Taste langer als 3 Sek., um
das Gerat zu sperren. Die Sperrung wird im Display angezeigt.
Die Funktion der Bedienelemente ist blockiert. Driicken Sie die
STOP/CANCEL-Tasle emeut langer als 3 Sek., um die Spermung
aufzuheben.

Geblasekiihlung

Wegen der aufkommenden hohen Temperaturen verilgt das
Gehause (ber eine Geblasekihlung.

Diese kann nach dem Ende des Garvorganges noch 3 Minuten
nachlaufen,

Sandkuchen

Verwenden Sie einen runden, mikrowellengeeigneten
Behalter mit einem Aussendurchmesser von 230mm und einer
Hihe 50mm {+/- 10mm),

Zutaten (Gesamigewicht ca. 625g)

+ 170g lockeres Weizenmehl

+ 170g  Zucker

+ 10g Backpulver

« 100g Wasser

+ 50g Margarine mit 80% bis 85% Fetigehalt
+ ¢a, 125 Eier, Eigelb und Eiweiss vermischt.

Zubereitung

+ Legen Sie Ihre Backform mit Backpapier aus.

+ Fullen Sie Eier und Zucker in gine Schissel und riihren Sie
die Masse 2-3 Min, lang.

+ Geben Sie die geschmolzene Margarine hinzu.

+ Mehl, Backpulver und Wasser nach und nach zugeben.

+ Den Teig nun direkt in die Backform geben.

Gerateeinstellung
Wahlen Sie das Kuchenprogramm beim Automatischen Kochen.
10
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i HINWES:
+ Verlangem Sie die Garzeil, wenn nétig.
* Lassen Sie den Kuchen nach dem Garen § Min. ruhen.

Storungsmeldungen

Wahrend des Betriebs erscheint im Display .E-1°, E-2°, E-3"
oder E-4". In diesem Fall gibt es ein Problem in der elekiro-
nischen Steuerung.

+ Driicken Sie die STOP/CAMCEL-Taste und wiederholen Sie
den Vorgang.

+ Sollte der Fehler wieder auftreten, drlicken Sie die STOP/
CANCEL-Taste und ziehen Sie den Netzstecker.

+ Senden Sie das Geral mit einer Fehlerbeschraibung an
unser Servicecenter,

Reinigung
Schalten Sie die Mikrowelle aus und ziehen Sie den Netzste-
cher,
Innenraum

+ Halten Sie das Ofeninnere sauber. Spritzer und iiberge-
laufene Fliissigkeiten an den Ofenwénden kinnen mit
einem feuchten Tuch entfernt werden. st der Ofien sehr
varschmutzl, kann auch ein mildes Reinigungsmittel
verwendet werden. Bitte verwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel.

+ Wischen Sie das Sichifenster innen und auBen mit einem
feuchten Tuch ab und entfernen Sie regelmaRig Spritzer und
Flecken von Gbergelaufenen Flissigkeiten,

AuBenwénde

+ Die AuBenwande des Gehauses soliten nur mil einem
feuchten Tuch gereinigt werden. Achten Sie darauf, dass
kein Wasser in die Gehdusedfinungen und damit in das
Gerateinnere gelangt.

« Fir die Reinigung der Schalter benulzen Sie bitte auch nur
gin teuchtes Tuch. Zur Reinigung der Funktionsschalter
Gffnen Sie vorher die Mikrowellentlir, um ein versehentliches
Einschalten des Gerdtes zu vermeiden.

i HNwESS:

Um ein versehentliches Einschalten des Gerales zu vermei-
den, kdnnen Sie die Tasten auch sperren. Siehe .Sperren
Seile 10.

Zubehor

+ Gelegentlich soliten Sie den Glasteller mit einem Geschirr-
spulmittel oder in der Geschirrsplimaschine reinigen.

» Der Drehring und der innere Ofenboden sollten regelméBig
gereinigt werden, Den Drehring kénnen Sig herausnehmen
und von Hand spilen. Hier kinnen Sie mildes Reinigungsmittel
oder Fenstermeiniger benutzen. Trocknen Sie gut nach, Achten
Sie darauf, den Ring nachher wieder richtig einzusetzen.

+ Spiilen Sie den Grillrost ven Hand in einem Spillbad. Dieses
Bauteil ist fr die Reinigung in der Geschirspilimaschine
nicht geeignet.
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Geruch Die Garantie erlischt bei Fremdeingriff.

S

+ Um unangenehme Gerliche aus der Mikrowelle zu besei- Diese Garantie hat keine Auswirkungen auf die gesetzlichen E
tigen, steflen Sie eine mit Wasser und Zitronensalt gefliilte Anspriiche des Kaufers und unterliegt dem geltenden Recht
mikrowellengeeignete Schale in den Ofen und erhitzen Sie  des Landes, in dem der Ersterwerb des Gerates durch den &
diese fir ca. 5 Minuten. Wischen Sie danach den Ofen mit Endkunden vom autorisierten Handler der Clatronic International

einem weichen Tuch aus. GmbH erfolgte.
Ofenbeleuchtung Nach der Garantie
« Zum Auswechseln der Ofenbemucmung wenden Sie sich Mach Ablauf der Garantiezait kénnen Hepara"]mﬂ mﬁm" ich-
bitle an eine Fachwerksiatt in [hrer Nihe. fig vom entsprechenden Fachhandel oder Reparaturservice
ausgeliihrt werden,

Technische Daten Service Anschrift
Modall:aeasmnnmneuisnansmssssas MNGTBE H Clatronic |n!EF!18.ﬁMEl GmbH
SPANNUNGSVEISORQUNG: -.cvovsicionirerrinrennsinisiiionnnsr o 230 V, 5O HzZ Industriering Ost 40

. D-47906 Kempen/Germany

Leistungsaufnahme:

Mirowelle: e 12000 W BEr—g

HaBAE: iRm0l W E

Bl 195 W -—
Bemessungs-Mikrowellenausgangsleistung: .....................800 W Bedeutung des Symbols ,Miilltonne*
GaMAUMVOIIMEN: ..ooo.o oo 20 Liter  Schonen Sie unsere Umwefl, Elekirogerale gehdren nicht in den

. Hausmiill,

Sohutidasses & R |

NEHOQEWE - iiiisimsiiianei, 11 g 1280 S che fr e Eniisorgung von Elekdrogerden vorgese-

henen Sammelstellen und geben dont lhre Elgktrogerite ab, die
Technische Anderungen vorbehalten! Sie nicht mehr benuizen werden.
Sie helten damit die potenziellen Auswirkungen, durch falsche
Konformitétserklarung Entsorgung, auf die Umwelt und die menschiiche Gesundheit
Hiermit erklért die Firma Clatronic Intemational GmbH, dass i
sich das Gerat MWG 788 H in Ubereinstimmung mil den Sie leisten damit Ihren Beitrag zur Wiedervenwertung, zum

grundiegenden Anfarderungen, der eurcpdischen Richtlinie fir Recycling und zu anderen Formen der Verwertung von Elekiro-
elmumagneﬁ;me; \fer‘crégiiachkeit (2004/108/EG) und de; Nie-  und Elekironik-Altgeraten.

derspannungsrichtiinie (93/68/EWG und 2006/95EG) befindet.  |iomationen, wo die Gerdte zu entsorgen sind, eralten Sie

o uber lhre Kemmunen oder die Gemeindeverwaltungen.
Garantie

Wir iibermehmen fir das von uns veririebene Gerat eine Garan-
fie von 24 Monaten ab Kaufdatum (Kassenbon),

Innerhalb der Garantiezeit beseitigen wir unentgelilich die Man-
gel des Gerates oder des Zubehdrs, die auf Material- oder Her-
stellungsfehler beruhen, durch Reparatur oder, nach unserem
Ermessen, durch Umtausch. Garantieleistungen bawirken weder
eine Vertdngerung der Garantiefrist, noch beginnt dadurch ein
Anspruch auf eine neue Garantie!

Als Garantienachweis gilt der Kaufbeleg. Ohne diesen Nachweis

kann ein kostenloser Austausch oder eine kostenlose Reparalur
nicht erfolgen.

Im Garantiefall geben Sie bitte das komplette Gerat in der
Originalverpackung zusamman mit dem Kassenbon an Ihren
Handler.

Sowohl Defekte an Verbrauchszubehor bzw. Verschleiftel-

len, als auch Reinigung, Wartung oder der Austausch von
VerschieiBteilen, fallen nicht unter die Garantie und sind deshalb
kostenpf| ichtig!
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Algemene veiligheidsinstructies

Lees vodr de ingebrukname van dit apparaat de handleiding
uiterst zorgvuldig door en bewaar deze goed, samen met het
garantiebewijs, de kassabon en zo mogelijk de doos met de
binnenverpakking, Geef ook de handleiding mee wanneer u de
maching 2an derden docrgeefl.

+ Gebruik het apparaal uitsluitend privé en uitsluitend voor de
voorgeschreven teepassing. Dit apparaat is niet geschikt
voor commercieel gebruik. Gebruik het apparaat niet bulten
(tenzij het bedoeld is voor beperkt gebruik in de buitenlucht).
Bescherm het tegen hitte, direcle zonnastralen, vocht (in
geen geval in vioeistofien dompelen) en scherpe randen.
Gebruik het apparaat niet met vochiige handen. Bij vochtig
of nal geworden apparaat onmiddellijk de siroomioevoer
onderbreken,

+ Schakel het apparaal uit en onderbreek altijd de stroomioe-
voer (irek aan de siekker, nooit aan de kabel) wanneer u
het apparaat niet gebruikt, hulpstukken aanbrengt, reinigt of
wanneer storingen optreden.

+  Laat het ingeschakelde apparaat niet zonder foezicht wer-
ken. Schakel het apparaat altijd uil of irek de stekker uit het
stopcontact (frek aan de stekker, niet aan de kabel) voordat
u de werkplek veriaat.

+ Controleer regelmatig of het apparaal beschadigingen ver-
toont. Een beschadigd apparaat mag niet in gebruik worden
genomen.

+ Repareer het apparaal nooit zelf, maar breng het naar een
geauloriseerde vakman. Voorkem gevaren en laat een
defecte kabel altid alleen door de fabrikant, onze technische
dienst of een eender gekwalifi ceerde persoon vervangen
door een seorigelijke kabel.

+ Gebruik alleen onginele reserveonderdelen.

+ Neem de onderstaande "Speciale veiligheidsinstructies” in
acht.

Kinderen en gebrekkige personen

+ Laatom velligheidsredenen geen verpakkingsdelen (plas-
ticzak, doos, piepschuim, enz.) binnen het bereik van uw
kinderen Eggen.

Laa: Kieine kinderen niet met de folie spelen. Er bestaat
‘gevaar mrmstlkklu

+ Waarborg dat het apparaat aliéén onder toezicht wordt
gebruikt om kinderen of gebrekkige personen tegen de
gevaren van elekirische apparaten te beschermen, Dit
apparaal is geen speelgoed, Laat kleine kinderen hier niet
mee spelen.

Symbolen in deze bedieningshandleiding

Belangrijke aanwiizingen voor uw veiligheid ziin speciaal geken-
merkt. Neem deze aanwijzingen strikt in acht om ongevallen en
schade aan het apparaat te vermijden:

&wummmm

1voor uw gezondneid en foont

i el - et
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1 OPMERKING:
kenmerkt tips en informatie voor u.

Belangrijke veiligheidsinstructies!

A.u.b. zorgvuldig doorlezen en voor verder gebruik
bewaren,

+ Kussens die met korrels, kersenpitten of gel gevuld zijn, mogen
niet in de magnetron worden verwarmd, BRANDGEVAAR!!

+ Waarschuwing: wanneer de deur of de deurafdichtingen
zijn beschadigd, mag het kookapparaat niet worden bediend
voordat het door daarvoor opgeleid persoon is gerepareerd.

+ Waarschuwing: repareer het apparaat in géén geval zelf,
maar neem contact op met een geautoriseerde vakman.
Het is voor iedereen, behalve voor de vakman, gevaarlijk
onderhouds- en reparatiewerkzaamheden it te voeren die
gen verwidering van de afdekking vereisen. De afdekking
waarborgt de bescherming legen stralenbelasting door
magnefronenergie.

+ Waarschuwing: Verhit de viceisiofien niet in gesioten
kommen of glazen. Explosiegevaar!

+  Waarschuwing: plaats uw magnetron niet in een kast.
Houd aan alle zijden van het apparaat minimaal 20 cm
ventilatieafstand tot kasten, wanden e.a. aan.

«  Waarschuwing: kinderen en gebrekkige personen
mogen het kookapparaat alleen zonder toezicht gebruiken
wanneer een voldoende duideljke instructie werd gegeven
die de persoon in staat stelt, het kookapparaat op een ves-
lige manier te gebruiken en de gevaren van een verkeerde
bediening te begrijpen.

+ Waarschuwing: wanneer het apparaat in combibedrijf
wordt bediend, mogen kinderen het apparaat wegens
de optredende temperaluren het apparaat alléén onder
toezicht van volwassenen gebruiken,

+ Opmerking: de magnelron is niet bedoeld voor het verwar-
men/verhitten van levende dieren.

+ Gebruik alléén geschiki serviesgoed zoals:
glas. porselein, keramiek, hittebestendig kunststol- of
speciaal magnetronserviesgoed.

+ Bij het opwarmen of koken van maaltiden in brandbare
materialen zoals kunststof- of papierbakjes moet de ma-
gnetron vaak worden gecontroleerd vanwege een mogelijk
brandgevaar.

* In geval van rookontwikkeling dient het apparaat uitge-
schakeld en de netsteker uit de contacldoos getrokken te
worden. Houd de deur gesloten om eventueel opiredende
viammen te verstikken,

+  Waarschuwing - Kookvertraging: i het koken en vooral by
het naverwarmen van vioeistofien (water) kan het gebeuren
dat de koortemperatuur weliswaar bereikt is. maar de
daarvoor karakteristieke stoombellen nog niet opstijgen.

De vioeistof kookt niet gelijkmatig. Deze zogenaamde
kookvertraging kan bij het verwijderen van de beker of kom
door een lichte trilling tot een plotselinge stoombelvorming
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en daarmea tot overxoken leiden. Gevaar voor verbranding!
Om een gelijfematig koken te bereiken dient u een glasstaaf of
een soorgelik, niet-metalen voorwerp in de beker of kam te

plaatsen,
+ Deinhoud van babyil esjes en potjes met kindervoeding
moet worden omgeroerd of geschud en de temperatuur

moet voor gebruik worden gecontroleerd. Er bestaat gevaar

voor verbranding!
+ Maaltiiden met schil of huid zoals eieren, worstjes, geslofen

CONSEIVErEN in een glas enz. mogen niet in magnetronanpa-
raten worden verwarmd omdat ze kunnen exploderen — zelfs

als de verwarming door de magnetron al is beéindigd.

+ Wanneer het/de deurframe/deurafdichtingen en aangren-
zende delen verontreinigd zijn, dienen deze met een
vochtige doek te worden gereinigd.

+ Reinig de magnetron regelmatig en verwijder de levensmid-
delresten uil de binnenruimte,

+ Wanneer het apparaat niet regelmatio word! gereinigd, kan
het opperviak onherstelbaar worden beschadigd, hetgeen

de levensduur van het apparaat kan verkorten en tot gevaar-

lijke siluaties kan leiden.

Overzicht van de bedieningselementen
Grafi ek 1: Onderdelen
Grilverwarming
Draaibord
Afdekking
Grilrooster
Deurslot

Draairing
Kijkraam

~1 Q0 N e GO PO ==

Grafi ek 2; Bedieningselementen
POWER (magnetron)
Keuze van de vermogenssiand

CONVECTION (hete lucht)
Alleen heteluchtiunclie, gestuurd via thermostaat

GRILL (Gril)
Gril voor het grillen en gratineren

MICRO.+CONVE
Hete lucht en magnelron werken afwisselend

comel

Magnetron en gril werken afwisselend
CLOCK/WEI, (tijd/gewicht)

Instelling van tijd en gewichisgegevens

TIME/MENU
Draaiknop voor het instellen van de gaarduur en de automa-
flische programma’s.
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START/QUICK START (start/snelle start)
Start van het programma — Instellen van de snelle-koooktijd

STOP/CANCEL (stop/terugzetten)

+ Eén keer indrukken om het gaarproces te stoppen

* Twee keer indrukken om het programma e wissen

+ 3 seconden ingedrukt houden om het apparaat te blokkeren/
deblokkeren

Doelmatig gebruik
Dit apparaat is geschikt voor:

+ het verwarmen en garen van vaste of vioeibare voedings-
middelen,
+ het gratineren en grillen van vaste voedingsmiddelen.

Hij is vitsluitend bestemd voor dit doeleinde en mag alléén
daarvoor worden gebruikl. Hij mag alléén worden gebruikt ap
de in de handleiding beschreven wijze. U mag het apparaa niet
voor commercigle doeleinden gebruiken.

leder ander gebruik geidt als ondoelmatig en kan tot materigle
schade en zelfs tot persoonlijk letsel leiden.

Clatronic Intemational GmbH is niet aansprakelijk voor schade
die terug te voeren is op ondoelmatig gebruik.

Ingebruikname

Wanneer zich productie- of olieresten aan de behuizing of op het
verwarmingselament bevinden, kan dit in het begin tot rook- of
geurvorming leiden. Dit is een normaal proces en zal na enkele
malen gebruik niet meer opireden.

Wij adviseren, als volgt te werk te gaan:

+ Zet het apparaat op hetelucht- of grifunctie en laat het
meerdere mﬂe:}'fﬂ%ndm gaarproducten lopen. Zorg voor
¥ k!

1 OPMERKING:

Het gebruik zonder gaarproducten kan alleén in hetelucht-
of grilfbedrijf worden uitgevoerd en is niet mogelijk in het
combi- of magnetronbedriif!

= Verwijder alle toebehoren uit de gaarruimte, pak het uiten

plaats de glijring in het midden. Positioneer het glazen bord
zodanig op de aandriffas dat het in de vitsparingen van de
aandriffas klikt en recht ligt.

+ Conlroleer het apparaat op zichibare schade, let hierbij in
het bijzonder op het bereik van de deur. Wanneer u een
schade vaststelt, mag het apparaat in géén geval in gebruik
worden genomen.

Venwiider eventueel op de behuizing plakkende beschermiolie,

+ Sluit de netsteker aan op een corect geinstalizerde en

geaarde contactdoos 230 V / 50 Hz.

13
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Gebruiksaanwijzing
Wetenswaardigheden over het magnetronbedrijf
+ Liw apparaat werkl met microgolven die de waterdeeljes in

gerechten binnen zeer korte tijd verhitten, Hier onistaat géén

warmtesiraling en dus ook nauwelijks bruinering,

+ Verwarm alléén levensmiddelen met dil apparaat!

+ Gebruik de magnetron niet voor het frituren want hete clie
kan de oven beschadigen en tot huidverbrandingen leiden,

+ Verwarm slechts 1-2 porties in één keer. Het apparaat
verliest in het andere geval aan effi ciéntie.

+ Druk voor onderbreking van het gaarproces op de toets
STOP/CANGEL.

+ Magnetrons werken direct met volle energie. Daarom komt
het voorverwarmen te vervallen.

+ De magnetron is geen vervanging voor uw normale fornuis.,
De magnetron is uitsluitend bestemd voor:

~ hetonidooien van digpgevrorenigevroren levensmiddelen
— het snel verhitien/verwarmen van gerechien of dranken
= het garen van gerechten

Aanwijzingen voor het gril- en combibedrijf

+ Omdat voor het gril- en combibedriff stralingshitte wordt ge-
bruikt, mag u alléén hittebestendig serviesgoed gebruiken.

+ Bij het gebruik van alléén de griffunctie kunt u ook metalen
of aluminium serviesgoed gebruiken — dit is echler niet
toegestaan bij combi- of magnetronbedrif.

+ Plaats géén voorwerpen op de bovenzijde van de behuizing.
Deze wordt heet. Laat de ventilatieopeningen altijd vrij.

+ Gebruik het grilrooster om het te grillen product dichter naar
het verwarmingselement {e voeren.

Geschikt magnetronserviesgoed

+ Het ideale materiaal voor het gebruik in de magnetron is
doorzichtig en zergt ervoor dat de magnetronsiralen de
gerechten gelijkmatig verhitten.

+ Magnetronstralen kunnen nist door metaal dringen, daarom
dienen metalen schalen of borden niet worden gebruikt.

+ Gebruik geen schalen van gerecycled papiermatenaal, Deze

kunnen namelijk geringe aandslen metaal bevatten, hetgeen

tot vonkoverslag of brand zou kunnen leiden.
+ Ronde/ovale schalen en borden zijn beter geschikt dan
hoekige, want het gerecht in de hosken kan overkoken.

De volgende lijst helpt u bij de kewze van geschikt magnetron:
senviesgoed vereenvoudigd,

Geschikt voor
Materiaal magne- il hete  combi-
tron lucht  natie®
Voor magnetronge-
kommen |
Keukenpapier ja nee nee nee
Metalen blad nee ja ja nee
Grikooster nee ja ja nee
olisnanet ks | "eI2Rree

Geschikt voor
Materiaal magne- fll hete  combi-
tron g lucht  nalie®

Hittebestendige

schalen, bekers en jajajdja

kommen van glas

Niet-hittebestendige

schalen, bekers en nee ne¢ nee nee

kommen van glas

Hittebestendige scha-

len, bekers, kommen, iajadja

borden van keramiek
14
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*) Combinatie van magnetron met grill of met hele lucht,

De kloktijd instellen

1. Druk op de STOP/CANCEL toets.

2. Houd de toets CLOCK/WEL. ingedrukt. Op het display
verschijnt “24H". Druk opnieuw op de toets CLOCK/WEL om
naar de “12H"-modus over te schakelen,

Stel met de draaiknop TIMEMENU de gewenste uur in.
Druk opnieuw op de toets CLOCK/WEL..

Stel met de draaknop TIMEMENU de gewenste minuut in.
Druk opnieuw op de toets CLOCK/WEL om de nieuwe
kloktijd te acliveren.

o0 £n = {0

Bediening magnetron

1. Plaats het te verwarmen gerecht op een daarvoor geschikt
bord.

2. Open de deur en plaats het in het midden op het glazen
draaibord, Sluit de deuren, (Het apparaat werkt om vellig-
heidsredenen alléén met correct gesloten deur )

3. Druk op de STOP/CANCEL-toets. Kies het gewensle
magnetronvermogen door dienovereenkomstig vaak op de
loets POWER le drukken.

Het vermogen

wordt volgens  Vermogen
keuzeinS%op  inWatl Toepassingsgebied
het display (ca.)
weergegeven
Snel verhitten
80 640 | (Garen
70 560
80 480 | Doorkoken
50 400
40 320 | Warmhouden
30 240
Onidoaien van bevroren
20 160 levensmiddelen
10 80
0 o | 2leen imerfuncle, biy. voor
het lijdgestuurd afkoelen

4. Stel met de draaiknop TIME/MENU de gewenste gaartid
tussen 10 seconden en 95 minuten in
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5. Druk op de START/QUICK START-toets om de magnatron
te starten.

i OPMERKING:

» De gaartijd is afhankelijk van de hoeveelheid en de
aard van de inhoud. Met een bealje oefening leert u
snel de gaartijd goad in te schatten.

+ Het garen in de magnetron gaat veel sneller dan in
een oven, Wanneer u niet helemazal zeker bent, stelt
U de gaartijd lager in en herhaalt dan eventueel de
procedure.

6. MNa all oopvan de tijd schakelt het apparaat uit. Op het
display verschijnt “End”. Verwijder dan het gerecht.

Onderbreken of beéindigen van het gaarproces

+ Wanneer u he! gaarproces wilt onderbreken, drukt u op de
toets STOP/CANCEL of opent gewoon de deur.

« Wanneer u het gaarproces wilt voorizetten, moet u de deur
sluiten en op de toets START/QUICK START drukken.

« Wanneer u het gaarproces helemaal will be@indigen, drukt u
twee keer op de toets STOP/CANCEL.

Verwarmen

Het verwarmen en verhitten is een bijzonder sterk punt van de
magnetron, Koelkastkoude vioeistoflen en gerechten Kunnen
heel eenvoudig op kamerlemperatuur of consumptietemperatuur
worden gebracht zonder dat u daarvoor veel poties en pannetjes
nodig hebt.

De in onderstaande label aangegeven verwarmingstiden zijn
slechis richtwaarden omdat de tijd in grote mate afhankelijk

is van de uitgangstemperatuur en de samenstelling van het
gerecht. Het is dan ook raadzaam, af en toe te controleren of het
gerecht al heel genoeg is.

Tabel verwarming

. Ver-
Levensmiddelen/  |Hoeveel- Tid |,
gerechten heid | P08 | ca. min. moier

Viceistoffen
ater, 1 kop 150 g 800 D5 - 1 nee |
Water 0,51500 g 800 3.5 - 5 nee |
Water 0,751 7500 800 4 -7 nes |
Koffi e, 1 kop 150 g 80005 - 1 nee

Malk, 1 kop 150 g 800 05 - 1 nee
Letup Eanglasstaaftegendakodkveﬂmgmlndﬁ'bﬂw

Schniizel, aardappelen

en groenten 4500800 25{35 g
Goulash mel macaroni | 450g8§02-253 !
Viess, kroedelsen | o0 931[] 25135 Ja

hnitzel, gepaneerd
Gehakiballen. 4 stuks

Tip: met olie bestnjken, zodat de panade of de korst niet zacht wordt.
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450 g 800 3.5- 5 nke

Kipfricassee 400g8003-45ja

: met olig ssendoor amroeren.

fia
Mawonr ris! 1portie | 1509800 112 i
2poies.| 3000800 25i35 &

Aardappelsn 5000800 344 2

; eerstiels
[Heldere bumllnn 1bord| 250g 800 1-15 ja |
Soep metingredignten | 250 g B00 15-2 | B |

-1 nee
Tip: goed schudden of omroeren. Temperatuur controleren! |
Garen

Handige tips voor het garen

Volg de richtwaarden in de gaartabel en de recepten op. Con-
froleer het kookproces zolang u nog niet over genoeq ervaring
beschikt.

U kunt de deur van he! apparaat te allen tijde openen, Het
apparaat schakelt automatisch uit.

Het apparaal functioneert pas weer wanneer de deur gesloten is
en de START/QUICK START-toets opnieuw bediend wordt.

Levensmiddelen uit de koelkast hebben eeniets langere gaartid
dan die op kamertemperatuur.

Hoe compacter een gerecht, hoe langer de gaartijd. Een groot

stuk viees heeft bijvocrbeeld een langere gaartijd dan dezelide

hoeveelheid in reepjes gesneden viees. Het is raadzaam,

grotere hoeveelhedan bij maximaal vermogen even fe koken en

:gﬁr aen gelijkmalig gaarproces op de middelsle stand door te
en,

"Lage” gerechten garen snellen dan hoge. Verdeel daarom

de levensmiddelen zo gelijkmatig mogelijk. Dunnere delen
zoals bijv. kippenboutjes of visfi let kunt u het best naar binnen
plaatsen of laten overlappen.

Kleiner hoeveelheden worden sneller gaar dan grote.
Hier geldt de vuistregel:

dubbele hoeveelheid = ongeveer twee keer zoveel tijd
halve hoeveelheid = half zoveel tijd

Wanneer u voor een ?erecht geen passende tidaanduiding kunt
vinden, geldt de regel:

per 100 g ongeveer 1 minuut gaartijd

Alle gerechten die u op het fomuis afdekt, dient u ook in de
magnetron af {e dekken,

Een deksel voorkomt dat de gerechten uitdrogen. U kunt
voor het atdekken een omgedraaid bord, perkamentpapier of

15
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magnetronfolie gebruiken. Gerachten die een korstie moeten Ver-
" Levensmiddelen/ Hoeveel- Tijd
krijgen, moet u open garen. gerechien heid mv?:ln cg. il afdekken
Tabel garen Prei 2000640  10{11  fa
Ver Mais 200gb404-6ja
Levensmiddelen/ Hoeveel- mogen Tijd afdekken Wortels 200g6405-6ja

g gerechien heid | “yy | c2min. Spruities 30096407-8ia
Groenten Spinazie 4530 g 640 12113 2]

B8 [Aubsgnes 50096407 102 J T T -
Bloemkool 500 6408 {11 ja ﬂp:mﬂ]-?_eeﬂepahmastuigafen.mssmﬁwummmuf
Broccoli 500 g 6406 - 9ja mmchhgﬂmnﬂen.?ﬁwhutenmrmamn,pasm»ﬁdr
Willol 500 8406 - 7 hel serveren kruiden. :
Erwlen 500 g 6406- 7 jp epe . Bt ='€“'“
Venke! 500g6408-11ja
Groene bonen '—3@‘53“5; 0 1% i5 a Sueq: mel ingrediénten | 300g 540 7-8a .
Aardeppelen 50006409-12ja Crémesoep 500640 13115 s
Koolrabi 500640810 ja Tip: lussendoor omroeren, S—EMHWWWH.

Prei 50006407-8ja
Malskalven 25006407-95 Automatisch koken
yﬁ gggg%ﬁ—g ;{]ﬁja Met behulp van de automaat kunt u bepaalde gerechten auto-
Spruiles 30006407- 1012 matisch laten garen. Doe dit als volgt:
| Asperges 0006406-9ja 1. Druk op de STOP/CANCELfoets.
Tomaten 500g6406-Tia 2. Draai de draaiknop TIME/MENU en kies het gewenste
Courgefles 5000 6409-10ja automatische programma.
Tip: groenten klein snijden en met 2-3 eetiepels wg'mn 3. Druk de toets CLOCK/WEL. in toldat ongeveer het gewicht
fussendoor omroeren, 3-5 min lalen nagaren, pas kort (of aantal koppen) van het te garen gerecht verschijnt
serveren kruiden De mogelike instellingen staan in de onderstaands tabel
| vermeld:

ppel- 8 /

—— 500g6405-8ja Code Programma Gewicht / Koples
Pruimenmoes 2501 640 4 - 6 e A1 |Aardappelen | 230g 460g 690g
Rabarbercompote 250 6405-8ja A2 | Koffieisoep 1 2 3
ci | smgspp7-si T g
Tip: 125 ml water foevoegen {eenbemye tﬁroansap voorkomt dat Verwarmen in stappen van 100g

A5 | Spaghett 100g 200g 3009
A6 |Pizza 150g 300g 450g
Viees ITIrE[ saus :
Gouesh, inteepes | oo b 1olis o A7 _|Kip 800g | 1000g | 1200g | 1400g
Rurrdenollade -Bi Ag : 100g t/m 1800g
' Oriogien in stappen van 100g
: - e 4. Druk op de START/QUICK START-toets om de magnetron
] g | te starten.

; tussendoor omroeren, 3 - 5 minuten laten rusten, " i OPMERKING:
W Popcorn: Gebruk alléén voor de magnetron
Visfilet 0g6f07-8ja geschikte popcom in een zakje van 80 g
Visfilet 400 g Ejﬂ B-9ja_ 101100 g.

Groenten ontdooien e Wi Gebak: Recept zie pagina 18

Rods kool met appel ; ¥ Ontdooienkip: + Na de helft van de ontdooitijd wortt u

E:aﬂﬂafie 30006 i3 door middel van een akoestisch signaal
oemkool 2006407198 | ewaarschuwd om het produst om te

Sperziebonen 20006408-10]a ﬂ,aam prod

Broccoli 300 0640 8- 9)a » Druk daarna opnieuw op de foets START/

Erwlen 30096407 -B QUICK START om het proces voort te

16
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Gril
Gebruik het grlrooster voor het grillen. Gebruik daarvoor
geschikt hittebestendig serviesgoed of plaats het grilproduc!
direct op het grilrooster.

Het is niet nodig de gril voor e verwarmen omdat de infrarcad-
gril direct stralingswarmte produceert,

Bij het grillen en gratineren gaat u als volgt te werk:

1. Druk op de STOP/CANCEL-faets.

2. Druk op de GRILL-toets.

3. Stel met de draaknop TIMEMENU de gewenste grilduur
lussen 10 seconden en 85 minuten in,

4. Druk op de START/QUICK START-toets om de gril te

staren,
Hoeveel-| Tijd

Levensmiddelen/gerechten hadd et

Toast met kaas gratineren 2-3 3-4 fea

afdekken

COMBI

In deze instelling werken magnetron en gril afwisseland binnen de

voorgeselecieerde tijd in onderstaande verhouding;
Combibedrijf 1 Combibedrijf 2
30% magnetren 55% mignetron

70% gril 45% gril gr

1. Druk op de STOP/CANCEL-foets.

2. Druk 1 resp. 2 keer op de COMBI-osts.

3. Stel mat de draaknop TIMEMENU de gewenste gaarduur
tussen 10 seconden en 85 minuten in,

4. Druk op de START/QUICK START-toets om de magnetron
te starten.

Tips voor het combibedrijf

Wanneer u gerechten in het combibedriff magnetron-gril wilt
toebereiden, dient u op het volgende te letten:

Voor grote, dikke levensmiddelen, zoals bijv. varkensfrican
deau is de magnetrontijd dienovereenkomstig langer dan voor
kleine, viakke levensmiddelen, Bij het grillen is dit echter
omgekeerd. Hoe dichter het levensmiddel tegen de gril ligt,
hoe sneller het bruin wordt. Dat wil zeggen: wanneer u grole
braadstukken in combibedrif toebereid, is de grillijd eventueel
korter dan voor kleinere braadstukken.

Gebruik bij het grillen het rooster om een snelle en gelijkmatige
bruinering te bereiken. (Uitzondering: grote, dikke levensmid-
delen worden direct op het draaibord gegrild!)

Tabel combibedrijf
Hoeveel-| Tijd

Levensmiddelen/gerechten el e, afdekken
Hund-, varkens-, 500910 - 12 nee |
of kalfsvlees aan het stuk 7509 12-15nee
Casselerrb B00g12-14  pee
Gehakl 500g13%-15nee |
Weense worstjes 200 g 2-3 nea |

Hoeveel-

i
o jd

Levensmiddelen/gerechien ey

Koakworst 20040 2-3

Til nadehaﬂwandauﬁonwaanen sémmuaeﬂiatan'mgmﬂ:
qehak it bestrifken; i i

4-5 nee

Tip: zonder vioeistof in eigen jus lalen aren, een keer omdraaien,

4 — & minuten laten nagaren.
Forel, blauw 300 g 5-6 neg
Visfiiet 00g | 3-4 nee

Tip: na de helit van de tiid omdraaien, 3- 5 minuten laten nagaren.

Hete lucht (CONVECTION)
Voor het heteluchtbedriff gaat u als volgt te werk:

1. Druk op de STOP/CANCEL-toels.

2. Druk op de CONVECTION-toets.

3. Door herhaaldelijk op de tosts CONVECTION te drukken,
kunt u kiezen uit een temperatuur van 110 *C, 120 °C,
130 °C enz. tof 200 °C.

4. Stel met de draaiknop TIME/MENU de gewenste gaarduur
tussen 2 minuten en 9 uur 30 minuten in.

5. Druk op de START/QUICK START-toets om de magnetron
te starten.

i OPMERKING:
Wit u tiidens het bedrijf weten welke temperatuur u
ingesteld hebi?

+  Druk op de loets CONVECTION en de waarde wordt
weergegeven.

Hete lucht en magnetron in het combibedrijf
Voor het hetelucht-icombibedril gaat u als volgt te werk:

1. Druk op de STOP/CANCEL-l0sts.

2. Druk op de MICRO.+CONVE-inets.

3. Door herhaaldelijk op de toets MICRO.+CONVE te drukken,
kiest u een van de volgende temperaturen: 110°C, 140°C,
170°C en 200°C.

4. Stel met de draaiknop TIME/MENU de gewenste gaarduur
tussen 2 minuten en 9 uur 30 minuten in.

5. Druk op de START/QUICK START-toets om de magnetron te
starten.,

Koken in meerdere stappen

U kunt de programma’s zodanig instellen dat u vit 3 versehil-
lende functies kunt kiszen,

Bijvoorbeeld: u kiest het volgende programma om te koken:
Verwarmen in de magnetron

¥

Koken met hete lucht

1. Druk op de STOPF/CANCEL-fosts.
2. Druk op de POWER-toets.
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3. Kies hel gewenste magnetronvermogen door dienovereens
komstig vaak op de toets POWER te drukken,

4. Stel met de draaiknop TIMEMENU de gewenste gaarduur
tussen 10 seconden en 95 minuten in.

5. Druk op de CONVECTION-toets.

6. Door herhaaldelik op de toets CONVECTION te drukken,
kunt u kiezen uit een temperatuur van 110 °C, 120 °C, 130
*C enz. tot 200 °C.

7. Stel met de draaiknop TIME/MENU de gewenste gaarduur
tussen 2 minuten en 8 yur 30 minuten in.

8. Druk op de START/QUICK START-toets om de magnetron te
starten.

Ma afl oop van de tijd schakelt het apparaat uit en op het display
verschijnt “End”. Verwijder dan het gerecht.

Speciale functies
QUICK START

Druk op de toets START/QUICK START om direct met 100%
magnelronvermogen te verwarmen. Hel gaarproces begint,
waarbij met iedere druk op de toets de gaartijd met 30 seconden
verlengd wordt. De maximale gaartijd bedraagt 10:30 minuten.

Automalische herinnering

Ma afl oop van een gaarproces wordt u om de 2 minuten door
middel van een piepgeluid gewaarschuwd dat het gerecht Lit de
magnelron kan worden genomen.

U kunt de herinnering uitschakelen door de deur te openen of op
de STOP/CANCEL-toets te drukken,

Blokkeren

Druk langer dan 3 seconden op de STOP/CANCEL-foets om
het apparaat te biokkeren. De blokkade wordt op het display
weergegeven. De functie van de bedieningselementen is
geblokkeerd. Druk opnieuw langer dan 3 seconden op de
STOPICANCEL-toets om de blokkade te verwijderen.

Ventilatiekoeling

Vanwege de hoge temperaturen die tijidens het badrif ontstaan,
beschikt hel apparaat over een ventilatiekoeling.

Deze kan na all cop van het gaarproces nog 3 minuten
doorlopen,

Zandgebak

Gebruik een ronde, voor de magnetron geschikie schaal met
een buitendiameter van 230 mm en een hoogte van 50 mm
(+4- 10 mm).

Ingrediénten (totaalgewicht ca. 625 g)

+ 170 g licht tarwemeel

+ 170 g suiker

+ 10 g bakpoeder

+ 100 g water

+ 50 g margarine met 80% tot 85% vetgehalte
+ ca. 125 g eieren, eigeel en eiwit gemengd.

12
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Bereiding

+ Leg bakpapier in uw bakvarm.

+ Vul de eieren en de suiker in een kom en roer de massa
gedurende 2 - 3 minuten.

+ Voeg de gesmoltan margarine toe.

+ Voeq langzaam meel, bakpoeder en water toe.

« Doe het deeg nu direct in de bakvorm.

Apparaatinstelling
Kies het gebakprogramma bij het automatische koken.

i OPMERKING:
* Yerleng de gaartijd indien nodig.
= Laat het gebak na het garen 5 minuten rusten,

Storingsmeldingen
Tijdens het bedrif verschijnt “E-1", “E-2", "E-3" of "E-4" op het
display. In dit geval is er een probleem in de elektronische
besturing.

+ Druk op de toets STOP/CANCEL en herhaal het proces.

+ Wanneer de storing opnieuw optreedt, drukt u op de toels
STOP/CANCEL en trekt vervolgens de netsteker uit de
contactdoos.

Reiniging
Schakel de magnetron uit en trek de netsteker uit de contact-
doos.

Binnenruimte

+ Houd de binnenzijde van de oven schoon. Spatten en
overgekookte viosistoffen aan de ovenwandan kunnen met
gen vochtige doek worden verwijderd. Wanneer de oven
emstig verontreinigd is, kunt u ook een mild reinigingsmiddel
gebruiken. Gebruik géén agressieve reinigingsmiddelen.

+ Veeq het kijkraam van binnen en buiten af met een vochtige
doek en verwijder regelmalig spatten en viekken van
overgekookie vioeistoffen.

Buitenwanden

+ De buitenwanden van de behuizing dienen alléén met een
vochtige doek te worden gereinigd. Let op dat géén water in
de behuizingsopeningen en zoin het apparaat kan dringen,

+ Voor de reiniging van de schakelaar gebruikt u ook alléén
een vochtige doek, Voor de reiniging van de funclieschake-
laars opent u eerst de magnetrondeur om een abusigvelijk
inschakelen van het apparaat te voorkomen,

1 OPMERKING:

U kunt de toetsen blokkeren om een abusievelijk inschakelen
van hel apparaat te voorkomen, Zie “Blokkeren” pagina 18.

Toebehoren

+ Al en toe moet u het glazen bord met een aiwasmiddel of in
de vaatwasmaching reinigen.

+ De draairing en de binnenste ovenboden moeten regelmatig
gereinigd worden. De draairing kunt u eruit nemen en met
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de hand afwassen. Hier kunt u reinigingsmidde! of een van slifende delen vallen niet onder de garantie en geschieden
glasreiniger gebruiken. Droog alles goed af. Letopdatude  altijd tegen berekening!
ring weer correct ferugplaatst. e ; ;

+ Reinig het grilrooster handmatig in een sopje. it onderdeel Bij ingrepen door derden komt de garantieverlening te vervallen.
is niet geschikt voor reiniging in de vaatwasmaching.

Na de garantieperiode
Geur Na afl oop van de garantieperiode kunnen reparaties tegen ber-
« Om cnaangename geuren uit de magnetron te verhelpen, ekening worden uilgevoerd door de betreffende vakhandelaar of
zet u een met waler en citroensap gevulde en voor het de technische dienst.
gebruik in magnetrons geschikie schaal in de oven en verhit
deze gedurende ca. 5 minuten. Vieeg daama de oven uit E
met een zachte doek.
| —
Ovenverlichting Betekenis van het symbool ‘vuilnisemmer’
* Neem voor het vervangen van de ovenverlichting a.u.b. Bescherm ons milieu, elekirische apparaten horen niet in het
contact op met een vakman in uw omgeving. huisafval.
: Maak voor het afvoeren van elekirische apparaten gebruik van
Technische gegevens de veorgeschreven verzamelpunien en geef daar de elekirische
MOGEL 1 vorerescsnmmsscssmmmmsenrmrsssssssessasssnressesssssssens NG 168 H apparaten ai die u niel meer gebruikl,
SpanningSIOBVORT: ......cwers i edd ¥, 30 HZ Daardoor helpt u de potentigle effecten te voorkomen die sen
Opgenomen vermogen: verkeerde afvoer op het milieu en de menselike gezondheid
nen hetben.
ANEHOR, oo TE0D o : " o :
) Op deze wijze levert u uw bijdrage aan het hergebruik, de
NI IUCHL st 2000 W recycling en andere verwerkingsvormen voor oude elektronische
Gl st 120080 EM@KiTISChE 2pparaten.
Gemeten uilgangsvermogen magnelron: ... ee.800 W Voor informatie over verzamelpunten voor uw apparaten kunt u
Volume gaarime: 20 liter contact opnemen met uw gemeente of gemeenteadministratie.
NEHOGEWICHE: ... emosessssr e seccasseennsivsnessssasssssseennsnns. 11 K

Dit apparaat is gekeurd conform de op dit moment van loepas-
sing zijnde CE-richtliinen zoals bijvoorbeeld elekiromagnetische
compatibiliteit en laagspanningsvoorschriften en is gecon-
strueerd volgens de nieuwste veiligheidstechnische voor-
schriften.

Technische wijzigingen voorbehouden!

Garantie

Voor het door ons geleverde apparaat verlenen wij een garantie
van 24 maanden vanaf koopdatum (kassaban).

Eventuele gebreken aan het apparaat of aan hel toebehoren

die zijn ontstaan dmﬂl:[rroducﬁe- of materiaalfouten verhelpen
wij binnen deze periods kostaloos door middel van reparaie of,
naar-ons oordeel, door vervanging. Evenluele garantiegevallen
verlengen noch de geldigheidsduur van de garantie, noch begint
daardoor een nieuwe garantieperiode!

Het koopbewijs geldt als garantiebewiis. Zonder dit bewijs kan
geen kosteloze reparatie of vervanging plaatsvinden,

Geet in garantiegevallen het complete apparaat in de originele
verpakking samen met de kassabon af bij uw handelaar,

Niet alleen defecten aan de hulpstukken of aan de slitende
onderdelen, maar ook reiniging, onderhoud of de vervanging
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Conseils généraux de sécurité

Lisez attentivement ce mode d'emploi avant de mettre I'appareil
en marche pour la premiére fois. Conservez le mode d'emploi
ainsi gue le bon de garantie, votre ticket de caisse et si possible,
le carton avec 'emballage se trouvant a liniérieur. Si vous
remettez I'appareil & des fiers, veulllez-le remettre avec son
mode d'emplai.

+ Nutilisez cet appareil que pour un usage prive et pour les
taches auxguelles il est desting. Cet appareil n'est pas prévu
pour une utilisation professionnelle. Ne 'ulilisez pas en plein
air. Protégez-le de la chaleur, des rayons direcis du soleil,
de 'humidité (ne le plongez en aucun cas dans l'eau) et des
objets tranchants. N'ulilisez pas cet appareil avec des mains
humides. S'il arrive que de 'humidité ou de l'eau atteignent
l'appareil, débranchez aussitdt le cable d'alimentation.

+ Arrétez l'appareil et débranchez loujours le cdble
d'alimentation de la prise de courant {tirez sur la fi che, pas
sur le cable) sivous n'utilisez pas I'apparel, si vous installez
les accessoires, pour le nettoyage ou en cas de panne.

+ Ne laissez Jamals fonctionner Fappareil sans surveil-
lance. Arrélez toujours 'apparail ou débranchez fe cable
d'alimentation (en tirant sur 1 fi che et non pas sur le cable)
5i vous devez vous absenter,

+ Contrdlez réguligrement I'appareil et le cable. Ne mettez pas
I'appareil en marche s'il est endommagé,

+ Ne réparez pas I'appareil vous-méme. Contactez plutét
un technicien qualifi é. Pour éviter toute mise en danger,
ne faites remplacer le cable défectueux que par un cable
équivalent et que par le fabricant, notre service aprés-vente
ou toute persanne de qualifi cation similaire.

+ N'utilisez que les accessoires d'origine.

+ Respectez les Conseils de sécurité spécifi ques” ci-dessous.

Enfants et personnes fragiles

+ Par mesure de sécurité vis-3-vis des enfanis, ne laissez pas
les emballages (sac en plastique, carton, polystyréne) & leur
portée.

& !lns m‘antsjuuer le fi Im. Il y

pas laisser les jeunes e aveclefilm. llya

risque d' d'étouffement!

+ Pour protéger les personnes fragiles et les enfants des ris-
ques des apparsils éleciriques, veillez 2 ce que cel appareil
ne soit utilisé que sous surveillance. Cet appareil n'est pas
un jouet. Ne laissez pas les enfants s'amuser avec.

Symboles de ce mode d'emploi

Les informations importantes pour volre sécurité sont particu-
lisrement indiquées. Veillez a bien respecter ces indications

afi n d'éviter tout risque d'accident ou d'endommagement de
|'appareil:

[\ DANGER:

P:éeiant das ﬁsquars pour votre santé et des risques éventuels
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/) ATTENTION:
Indique les risques pour [apparel ou tout autre appare

i REMARQUE:
Attire votre attention sur des consails et informations.

Importantes mesures de sécurité!
A lire avec attention el a conserver.

+ Ne pas chauffer au four & micro-ondes les coussins remplis
de graines, de noyaux de cerises ou de gel. RISQUE
D'INCENDIE!N

+ Attention: I'appareil ne doit en aucun cas étre utilisé
lorsgue la porte ou le joint de |a porte sont détériores.
L'appareil doit alors impérativement &tre réparé par une
personne qualifi ée.

+ Attention: ne réparez jamais I'appareil vous-méme,
Adressez-vous plutdt 2 un spécialiste. Il est dangereux
pour toute parsonne non qualifi ée d'eflectuer des fravaux
d'entrefien ou des réparations nécessitant le démontage du
cache de ['appareil qui lui-méme est une protection contre
les irradiations des micro-ondes.

+ Attention: Ne réchauffez pas les liquides dans des récips-
ents fermés. Risque d'explosion!

+ Attention: Ne placez pas volre four 2 micro-ondes dans
un placard. Veillez a avoir ung distance de ventilation d'au
moins 20 cm entre toutes les parois de |'appareil et les
placards, murs, etc. envirannants.

«  Attention: Les enfanis ainsi que les personnes séniles
ne sont autoriseés a utiliser cet appareil sans surveiliance
que s'ils ont été correctement informés sur une utilisation
siire de 'appareil 8l s'ils sont capables de comprendre les
risques d'une mauvaise ulilisation,

+ Attention: Les enfants ne peuvent utiliser I'appareil que
sous la surveillance d'un adulte, en raison des fortes
températures produites, si | appareil est utilisé en fonction
comhbinée.

+  Remarque: Le four a micro-ondes n'est pas prévu pour
chaufferiréchauffer des animaux vivants.

+ Nutiliser gue de la vaisselle appropriée comme:
la vaisselie en verre, porcelaine, céramigue, plastique resis-
tant & la chaleur ou la vaisselle spéciale micro-ondes.

+ Cet appareil & micro-ondes doit souvent éire surveillé pen-
dant le réchauffement ou la cuisson de nourritures dans des
récipients infl ammables, comme le plastique ou le carton,
en raison du risque d'infl ammation.

* Encas de formation de fumée, éteindre I'appareil et retirez
la prise. Laissez la porte fermée afi n d'élouffer les éventu-
glles fl ammes.

+ Danger aux risques de surchautfe: lors de la cuisson, en
particulier lors de la chauffe de liquides (eau), il peut arriver
que la température d'ébullition soit alteinte, mais que les
bulles de vapeur typiques ne remontent pas encore & la
surface. Le liquide n‘arrive pas & &bullition réguliérement,
Ce décalage d'ébullition peut lors du retrait du récipient
entrainer une formation soudaine de bulles de vapeur en
raison d'une légére secousse et ainsi un debordement en
bouillant. Risque de brilure! Afi n de parvenir 2 une ébullition
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réguliére, placez un baton en verre ou un objel similaire non  START/QUICK START {marche/mise en marche immédiate)
métallique dans le récipient. Début du programme — Pour démarrer la cuisson immediate
+ Le contenu des petits biberons et petits pots de bébé avec
des aliments pour bébé doit étre mélangé et secous et leur ?EGPE;:IGEUI; g’l'luphfll;rgggg'nmm‘“"]
température doit &re contrdlée avant quiils soient consom- . ﬁrsiunsp;our :T,TF;T e le programme

més. Risque de brllure, . : :
+ Il est interdit de réchautfer des aliments avec une cogue ou mﬁg’;ﬁgﬁﬁgf&%ﬁmm 3 secondes pour

une peau comme des ceuls, des saucisses, des bocaux

fermés, etc. car ils risquent d'exploser, méme apres avoir —

été réchauffés dans [appareil. Utilisation conforme
« L'encadrement, le joint de la porte et loute piéce avoisinante Cet appareil sert:

doivent, s'ls sont sales, étre nettoyés soigneysement avec

un torchon humide. A :.i*ha;réesr el & cuire des denrées alimentaires solides ou g‘
Niﬁﬁ;&ﬂiﬂﬂ ;ﬁéi;ﬁ“ﬁ:ﬁfmw s o A g?;liner et a griller des denrées alimentaires solides. E
* Un mauvais entretien de I'appareil peut endommager la Il est destiné uniguement & cet usage  l'exclusion de toute
surface des parois, ce qui peul avair une incidence sur la autre utilisation. Son utilisation est réservée au seul mode décrit
durée de vie de [appareil et éventuellement élre dangereux.  dans la notice d'emploi. Vious ne devez pas exploiter [ appareil 4
des fi ns commercialas,

Pictogrammes sur |'appareil!
Toute aulre ulilisation est considérée comme non conforme et
risque de provoquer des dommages matériels voire méme des

&DAHBEH* Surface chaude! blessures.

Psmwmmmmrmmmmmm ; : ; 2
‘surlaces W crm encontact mm s peul La Clatronic Intemational GmbH décline toute responsabilité

éh‘e m Sevee. pour les dommages résuliant d'une utilisation non conforme.
; i - Mise en service
Liste des différents éléments de commande Si des dépdts d'huile ou dus & la production se trouvent sur les
Schema 1: description des différentes pieces parois de |'apparefl ou sur la résistance, une émanation de fu-
1 Gril mée et d'odeur est au début possible. Ceci est tout a fait normal
9 Plateay et ne sqfaprcluira plus apres quelques utilisations.
3 Cache sorlie rnicm:‘nnds o Il est vivement conseillé de procéder de la fagon suivante:
Il
5 Fermeture de la porte » Choisissez la fonction chaleur traditionnelle ou gl et laissez
6 Arineal Fappacg fonctionner plusieurs fois a vide. Veillez a une
7 Fenétre veriia Flisante.
i e i REMARQUE:
SN £: STROMY e comminde L'utilisation 2 vide n'est posslhle qu'en position chaleur
POWER (micro-ondes) traditionnelle ou gril. Elle n'es! pas possible en fonction
Choix des différentes positions combinée ou micro-ondes!
CONVECTION (chaleur traditionnellg) * Retirez tous les accessoires se trouvant dans l'espace de
Fanction chaleur traditionnelle uniquement, commande par le cuisson, déballez-les et placez la bague glissante au milieu.
fhermostat Positionnez I'assiette en verre sur l'axe dentrainement de
GRILL (Gril sorte que celle-ci s'enclenche dans les courbures de l'arbre
Gril 2 ::mt} — d'enirainement el ne soil pas de travers.
fil & quariz pour grilier et gratiner « Vérifi ez que I'appareil ne présente pas de dommages appa-
MICRO.+CONVE rents, particulierement dans la zone de la porte. L'appareil
La chaleur traditionnelle et les micro-ondes fonctionnent en ne doit en aucun cas &tre mis en service sl présente un
alternance endommagement guelconque,

* Enlevez les éventuelles feuilles collantes sur le boitier.

COoMBI . ; ; _
Micro-ondes et gril fonctionnent en alternance c%gﬁi%iﬁ;ﬁﬁ;ﬁ:;ﬁ m ﬁilmurant cagutinme

CLOCK/WEI. (temps/poids})
Réglage du temps et du poids

TIME/MENU

Bouton toumant pour régler la durée de cuisson ainsi que des
programmes automatiques
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Utilisation de I'appareil
Ce qu'il faut savoir sur le service du micro-ondes

« Volre appareil fonclionne par rayonnement de micro-ondes
qui chauffent trés rapidement les particules d'eau dans les
aliments. Vious n'avez ici pas de rayons de chaleur et donc
pas de coloration brune,

+ Ne faites chauffer avec cet appareil que des aliments.

+ Me pas frire dans le four & micro-ondes, car 'huile chaud ris-
querait d'endommager le four et de provoquer des brilures
sur la peau.

+ Me faites chauffer qu'1 ou 2 portions a la fois. L'appareil est
autrement moins effi cient,

+ Pour interrompre la cuissen, enfoncez la touche STOP/CAN-
CEL.

+ Les micro-ondes foumnissent immédiatement une pleine
eénergie, |l n'est ainsi pas nécessaire de préchaufier,

* Le four micro-ondes ne remplace pas le four fraditionnel. |
sert uniquement &;

- décongeler les aliments surgelésicongelés

~ laira chaufier/réchauffer rapidement les alimenis ou las
boissons

- cuire des mets

Notes sur le service de grill et combing

+ Dy fait qu'en service de grill et combiné de la chaleur de
rayonnement est ulilisee, n'utilisez que de la vaisselle
résistante & la chaleur,

+ En pur service de grill, vous pouvez aussi uliliser de la
vaisselle en metal et en aluminium - toutefois pas dans le
service combing ou micro-ondes.

+ Ne placer rien sur la pariie supérieure du boitier. Celui-ci
chauffe. Laissez les fentes d'agrafion toujours dégagées.

+ Utilisez la grille de cuisson pour approcher les aliments a
cuire prés de I'élément de chauffe.

Vaisselle allant au four a micro-ondes

+ Le matériel idéal & utiliser dans un four & micro-ondes est
transparent et permet alx micro-ondes de chauffer équitab-
lement les aliments.

+ Les micro-ondes ne peuvent pénetrer le mafal, c'est pour-
quoi ne pas utiliser de récipients ou d'assiettes en métal.

+ Ne pas uliliser de barquettes en carlon recycle, car elles
pourraient contenir de faibles pourcentages de métal ce
qui nisquerait alors de provoquer des étincelles ou des
incendies.

+ Les bols et les assiettes ronds/ovales conviennent misux
que les bols et assiettes carreés, car les aliments dans les
coins risqueraient de deborder.
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La liste ci-dessous vous facilite e choix de la vaisselle con-
venant au four & micro-ondes:

Convient au
chaleur fonclion

Maleriel micro-

e grill  traditi-  combi-

onnefle  nee

Récipient en verre
résistant 4 la chaleur
Récipient en verre

ne rasistant pas a la
chaleur

Récipient / assiette en
céramique résistant &
la chaleur

Récipient en plastique
convenant au four &
micro-ondes
Papier de cuisine oui nop non nan
Plateau an métal non ou oui non
Grille non oui oui non
Aluminium ou récipient
en film d'aluminium

*} Fonction micro-ondes combinée avec gril ou chaleur
traditionnelle.

oui ouijoui o

Non NoR non non

oui outlou oui

oLii nay non non

non ouloui Non

Réglage de I'heure

1. Appuyez sur la touche STOP/GANCEL.

2. Maintenez la touche CLOCK/WEL enfoncée. ,24H" est alors
affi ché. Appuyez de nouveau sur la touche CLOCK/WEL
pour passer au mode ,12H",

3. Réglez 'heure souhaitée avec le bouton tournant TIME/

MENU.

Appuyez de nouveau sur la touche CLOCK/WEL..

. Réglez avec le bouton foumant TIMEMENU les minutes

souhaitées.

6. Appuyez de nouveau sur la touche CLOCK/WEI. pour
activer la nouvelle heure.

o

Service du micro-ondes

. Placez les mets & réchauffer dans la vaisselle adaptée,
Cuvrez la porte et placez le récipient au milieu sur l'assiette
en verre. Refermer la porte. (Pour des raisons de sécurité,
I'appareil ne fonctionne que quand la porte est bien fermée.)
3. Appuyez sur la touche STOP/CANCEL. Sélectionnez en
appuyant une ou plusieurs fois sur la touche POWER la
puissance de micro-ondas souhailée.

o —

Performance
affichée comme

Puissance
en Watt
{environ)

ek Domaine d'utilisation
selectionnee

en‘e

800 | Chaulfe rapide
g0 720
80 640 | Cuisson
70 560
60 480  |Poursuite de cuisson
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Tableau de chauffe

Performance

h Puissance
affi chée comme . Puis- | Durée
séle::liTnee {z:\;‘:fzt;j Domaine d'utilisation - Quantits m Hqcmn'.
en % ' on min,
50 400 |
40 320 Mdintenir au cflaud | [Eay,1lasse 1504
30 240 Eaj.l g g5| : iﬂﬂ-g BI.']'I] 3.5 -TE ﬁUE‘I
e au, 0, 50 g 800 5. non
20160 Emm Samers Calé, 1 lasse 1509 | 800 | 05-1 | non
Lait, 1 tasse 150a 800 05-1 non
1080 . . Attention: Placer une tige en verre dans le verre pour empécher le
Uniguement fonction refardement de I'ébullition, bien remuer avant de boire. -
0 0 |muterie parex. poure _
refroidissement minuté Escalopes, pommes de =
QUICK START 400 Chautfe rapide | ltere et légumes 4509 A9:85.) of | e
4, Réglez avec le bouton tournant TIME/MENU la durée de Goulache avecnouilles | 4509 | 800 | 2-25 | oul
cuisson souhaitée entre 10 secondes et 95 minutes. Viande, boulette el g | 800 |25-35 | ou
5. Appuyez sur la touche START/QUICK START pour metire sauce
en marche. c\ﬂfﬁﬂ humidifi er legérement auparavant, toumer de temps

i REMARQUE:

+ La durée de cuisson dépend de la quantité et de la Escalope, panée 1-2 non
nature du contenu. Avec un peu d'entrainement, vous Fricadelles, 4 3-4 non
apprenez rapidement a estimer la durée de cuisson. Rali Eﬂﬂg 300 2-3 non

« Le fait que la cuisson au micro-ondes est beaucoup Consail: enduire d'huile au pinceau, afi n que la panure ou la croli
plus rapide que dans un four thermique. Réglez un ne § amoliisse
temps de cuisson court quand vous n'éles pas sirs et olaiite
continuez a cuisson si nécessaire. ;2 mssug — :gg g m 254 Z non

6. L'appareil s'arréte & la fi n du femps programmeé et ,End" e =2 - =
apparait sur [écran. Sortez alors les aliments. T e
Interrompre ou arréter la cuisson Ples, 2, élﬁ-ﬂﬁﬁﬁ Egg g 2.; : ;5 g:: ]
+ Si vous souhaitez interrompre la cuisson, enfoncez 1 Pommes de terre 004 800 3-4 oul |

touche STOP/CANCEL ou ouvrez tout simplement la porte Conseil: humidifi er al
du four.
+ Si vous souhaitez poursuivre la cuisson, fermez la porte de Bouillon, 1 assiette #5lg 800 1-15 | oui |
I'appareil puis enfoncez |a touche START/QUICK START. Soupe épaisses 209 | 800 | 15-2 | ouw |
+ Si vous sounaitez arréler complétement la cuisson, enfon- Sauce 250 800 -2 oui |
cez la touche STOPICANCEL deux fois. F pour bebe
Lait W00m | 480 05-1 non |
Chauffer Bouillie : 2004 I 480 1-15 non |
La chauffe est une force particuliére du micro-ondes. Les "B o ol e I I
liquides et les aliments & la température du réfrigérateur peuvent Cui
étre facilement chauffés a la température ambiante ou de uisson
consommalion, sans avoir a utiliser beaucoup de casseroles. Conseils pratiques de cuisson
Les durges de chauffe indiquées dans le tableau suivant ne Respectez les valeurs de réference données dans le tableau de
peuvent constituer que des valeurs de référence, car la durée cliisson et dans les recettes. Observez Iopération de cuisson

deépend lortement de la température de départ et de la compo- tant que vous n'avez pas encore beaucoup d'enrainement.
sition des mets. Il est donc recommandé de vérifi er de lemps en . ;
0 Vous pouvez ouvrir & teut moment la porte de Fappareil.
temps sile mets st assez chaud, Lappareil s anéte automatiquement,
L'appareil ne fonclionne & nouveau que lorsque |a porte est

fermée et que vous avez & nouveau enfoncez 1a touche START/
QUICK START.
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FRANCAIS

Les aliments sorant du réfrigérateur demandent une durée de
cuisson un peu plus longue que ceux & température ambiante,
Plus le mets est compact, plus la durée de cuisson est longue. Un
gros moreeau de viande demande par ex. une plus longue durée da
cuisson ague de [a viande coupée en languettes d'une méme quant-
tée, Il est conseillé de faire cuire les grandes quantiés a la puissance
maximale et de poursuivre la cuisson & Une puissance moyenne,

Les mets plats cuisent plus rapidement que les alimenis hauts,
donc répartissez le plus possible en largeur. Placez les piéces
plus minces, comme par ex. les cuisses de poulet ou les filets
de poisson vers lintérisur ou les faisant se chevaucher.

Les plus petites quantités cuisent plus rapidement que les
grandes qualités. On applique les régles suivantes:

Quaniité double = presque durée double
Moitié de la quantité = moitié du temps

Si vous ne frouvez pas diindication de temps adaptée pour un
mets, appliquez la régle suivante:
Environ 1 minute de temps de cuisson pour 100 g

Tous les mets que vous recouvrez sur la cuisiniére, sont égale-
ment & recouvrir dans le micro-ondes,

Un couvercle empéche que les mets se desséchent, Une
assiette relournée, du parchemin ou de |2 feuille micro-ondes
sont appropriés a cet effet. Guire sans couvercle les mets qui
doivent oblenir une cralite.

|
Campote deparmes. | 50096405 -8 oui
Compote de prunes 250 o 640 4 - 6 non
Compote de rhubarbe | 250 0 6405 - 8 ouil
Pommes cuiles, 4 5000640 7- 9 oul

Conseil: apl.:teﬂzﬁnideau le;usdemlmnempémemeies
rtssadéwmmt : ant3 a5 min.

Viande avec de Ia
sauce

Goulache,

viande en lamelles
Ruuteau: da beeuf

Fncassée de- pou!et

Soupedem!auliaenﬂgﬁdﬂs Bm'

Filet de poisson
Filet de poisson

300g6407 -
400640 8 - 9 oui

Conseil: touner apres la moitié du temps, poursuive la cuisson
endant 3 2 5 minutes.

Emu :gsme feuil 300 640 3
; pinards en feuilles g -1 oui
Tableau de cuisson Chou-fl eur 200 g 6407 ¢ 9 oui

Haricots varts 200 q 6408 - 10 odli

Brocoli 300 g 640 8- 9 obi

Petils poix 30066407 -8 ou |

i Chou-rave 300 g 640 13K ol

Aubergines 500 g 640 7} 10 oui Paireau 200g640 101 oul
Chou-fl eur 500 g 640 B} 11 oui Mais 20096404 - 6 oul
Brocoh 500 g 640 6 - 9 qui Carotles 200 g 640 5 -6 oul
Endives 5006406 - 7 oul Choux de Bruxelles 300 g 640 7 - 8 oul
Peils poix 500 g 6406 - 7 ou Epinards 4509640 12113 oui
Fenouil 500 g 6408 - 11 odi 600g640 15017 oul
Haricots veris 3000640 13} 15 i Conseil: Immreaweciéacuilarsampedaimde toumer
Pommes de terre 500 0640 9-12 ofi &waaummmrmmum poursuivre la cuisson
Chou-rave 50006408 - 10 o
Palreau g 6407 -9 oul S{:upes plats umques t:ompuses de viande et de legumes
Epis da mais 250 g 6407 - 9 ouil (Mels deja précuils)
Carottes Wqﬂgﬁ-mu?i WEQBS% 20096 19115 ol
Paivrans 50096406 -8 oul 5 legumes R il
Choux de Bruxeles | 30006407 100ji ot viandes  SNpbpirtel |
Asperges 300 g 6406 - 2 oul Potages 5000640 134115 ol
Tomates 5000 6406 - 7 ouf Consell: remuer de temps a autre, poursuivre la culsson pendant
Courgeties 50006909- 100l | 345 minutes.
Consell: couper les legumes en petits morceaux et faire cuire avec
2 a Jcuillers & soupe d'eau, tourner de temps en temps, faire cuire i i
ensuite 34 5 minules, n'épicer quavant de senvir Cuisson automatique

24
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La fonction automatique permet de faire cuire automatiouement
certaines quantités de mets. Procédez a cel effet de la maniére
suivanle;
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1. Appuyez sur la touche STOP/CANCEL.

2. Tournez le bouton tounant TIMEMENL et sélectionnez le
programme automatique souhaite.

3. Enfongez la touche CLOCK/WEL, jusqu'a ce que le poids
approximaif {ou nombre de tasses) des aliments a cuire
dpparaisse. Les réglages possitles vous sontindiqués dans
le ableau suivant.

Code Programme Poids / Tasses

Aq | Pommesde

COMBI

Avec ces réglages, le micro-ondes et le grill fonctionnent en
aliernance pendant la durée prédéfinie selon le rapport;

Service combine 1 Service combine 2
30% micro-ondes | 55% micro-ondes |
70% grill | 45% gl |

o 230g 460 690g
A2 |Calé’soupe 1 2 3
A-3 |Pop-com 999 (3:30min standard)”
De 200g a 800g
A4 |Réchauffer Care merigen 1003
A-5 Sgaghetti 100g 2000 300g |
A6 |Pizza 150g 300g 450g |
A-7 Pdulet 800y 1000g 1200g 14009 | | "
A-8  [Géleau 475g (50:00min standard)*
3 ; De 100g & 1800g
A9 | Déoongeler par augmentation de 100g |

4. Appuyez surla touche START/QUICK START pour démarrer.
* | REMARQUE:

Pop-com: Prigre d uliliser uniquement du pop-
comn pour four & micro-ondes dans des
sachets de 802100 g.

Gateau; Recette, voir page 26

Décongeler/poulet: * Aprés écoulement de la moitié du pro-
cessus de décongélation, une alarme
sonore vous invite a tourner Farticle &
Clire.

+ Ensuite, appuyez de nouveau sur la
touche START/QUICK START pour
continuer le processus.

Grill

Pour griller, veuillez utiliser la plaque de grill Uﬁlisgz dela
vaisselle résislante  la chalsur ef placer ['aliment a griller
directement sur la plaque de grill.

Il n'est pas nécessaire de préchautfer” le grill. car le grill &
infrarouge génére immédiatement des rayons de chaleyr.

Pour griller et gratiner, procédez comme suif:

1. Appuyez sur la touche STOPICANCEL.

2. Appuyez surla touche GRILL,

3. Reéglez avec le bouton tournant TIMEMENLU la durée de
grill souhaitée entre 10 secondeas el 95 minutes.

4. Appuyez surla touche START/QUICK START pour démarrer.

1. Appuyez sur la touche STOP/CANCEL.

2. Enfoncez la touche COMBI 1 ou 2 fois.

3. Reglez avec le bouton toumant TIME/MENL |a durée de
cuisson souhaitée entre 10 secondes et 95 minutes,

4. Appuyez sur la touche START/QUICK START pour démarrer,

Conseils pour le service combiné

Si vous voulez préparer des mets en service combiné micro-
ondes/grill, vous devez raspecter les points suivants:

Pour les aliments gros et épais, comme par ex. les rotis de
pore, la durée au micro-ondes est par conséquent plus longue
que pour les aliments petits et mincas. Pour le grill, le rapport
est inverse. Plus I'aliment est proche du grill, plus il dore
rapidement. Cela signifie que si vous préparez des gros rlis
en service combing, la durée de grill est éventuellement plus
courte que pour les petits rotis.

Pour griller, vous utilisez 1a grille afin de parvenir & un doré
rapide et régulier. (Exception: les aliments gros et épais sont
grilés directemant sur l'assistte tournante!)

Tableau service combiné
Durea

Alimentsimets Quantté | approx, | PECOUY

en min.
Viande, charculerie
Beauf, porc ou 5009 | 10-12 [ non
Veau en morceau 780g | 12-15] non
Cotelefte de porc fumée st salée | 500g | 12-14 non
Roti de viande hachee S500qg | 13-15 | non
Saucisse viennoises 200g | 2-3 non
Saucisses de Franclor 200 | 2-3 non

Conseil: toumer la viande & la mi-lemps, poursurvre la cuisson
pendant 3 a 5 minutes; Enduire le roti de viande hachée de blanc

d ceul: piquer les saucisses avec une fourchette.

Volaille

Boutllon de volaille 1000g | 13-15 non |
Morceaux de poulet 25049 4-5 nen

Oormll iauemmdamta msamﬁrplde loumerune
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Filel de poisson W0g | 3-4 | non
Durée Re Consell: mmélammmpsdswsson poursLivre la cuisson
Alimentsimets Quantité | approx. s pendant 3 & 5 minutes.
en min,
Toas! grating au fromage 2-3 34 non
25
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Chaleur traditionnelle (CONVECTION)

Pour la fonction chaleur fraditionnelle, procédez de la fagon
suivante;

1. Appuyez sur la fouche STOP/CANCEL.

2. Appuyez sur la touche CONVECTION.

3. En actionnant a plusieurs reprises la fouche CONVECTION,
vous sélectionnez une tempéralure entre 110°C, 120°C,
130°C jusqu'a 200°C.

4. Réglez la durée de la cuissan enfre 2 minutes et 9 heures
30 minutes & Iaide du bouton tourmant TIME/MENU.

5. Appuyez sur la touche START/QUICK START pour démar-
rer.

i REMARQUE:

Souhaitez-vous connaitre, pendant le fonctionnement, la
lempéralure que vous avez réglée?

+ Appuyez sur la touche CONVECTION et la valeur est
affichée.

Chaleur traditionnelle +
micro-ondes en fonction combinée

Pour Ia fonction combinée chaleur traditionnelle, procédez de la
fagon suivante:

1. Appuyez sur la fouche STOP/CANCEL.

2. Appuyez sur la touche MICRO.+CONVE.

3. Enfoncez la louche MICRO.+CONVE 4 répétition pour choi-
sir une température de 110°C, 140°C, 170°C ou 200°C.

4. Réglez la durée de cuisson souhaitée entre 2 minutes et
9 heures et 30 minutes a I'aide du bouton tournant TIME/
MENU.

5. Appuyez sur la touche START/QUICK START pour démarrer.

Cuisson en plusieurs étapes

Vous pouvez programmer ['appareil de fagon & pouvoir choisir
entre 3 fanctions différentes.

Vous choisigsez par exemple le programme de cuisson suivant:
Rechauffer aux micro-ondes

Cuire en chaleur traditionnelle

. Appuyez sur la touche STOP/CANCEL.

. Appuyez sur la touche POWER,

. Choisissez la pulssance de micro-ondes en enfongant une
ou plusieurs fois la touche POWER

. Réglez avec le bouton toumant TIME/MENU la durée de
cuisson souhaitée entre 10 secondes et 95 minutes.

. Appuyez sur lz touche CONVECTION.

. En actionnant a plusieurs reprises |a touche CONVECTION,
vous sélectionnez une température entre 110°C, 120°C,
130°C jusgu'a 200°C.

7. Réglez la durée de culsson souhaitée entre 2 minutes et

9 heures et 30 minutes a ('aide du bouton tournant TIME/
MENLUL.
8. Appuyez sur la louche START/QUICK START pour démarrer.

F - e PO —

o dn
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L'appareil s'arréte a la fi n du temps programmé et End” apparait
sur 'écran. Sortez alors les aliments.

Fonctions spéciales
QUICK START

Enfoncez la touche START/QUICK START pour chauffer
aussitdt avec 100% de la puissance de micro-ondes, La cuisson
démarre, A chaque fois que vous enfoncez la touche, vous ral-
longez le temps de cuisson de 30 secondes. La durée maximale
de cuisson est de 10:30 minutes.

Rappel automatique

Une fois l'opération de cuisson ferminée, un bipe scnore vous
rappelle toutes les 2 minutes que vous devez retirer les mets,

Ce rappel se désactive quand vous appuyez sur la touche
STOP/CANCEL,

Blocage

Appuyez sur la touche STOP/CANCEL pendant plus de

3 secondes pour bloguer I'appareil, Le blocage est affi ché dans
le display. La fonction des éléments de commande est bloquée.
Appuyez de nouveau sur la touche STOP/CANCEL pendant
plus de 3 secondes pour supprimer le déblocage.

Ventilation de refroidissement

Le hoitier est équipé d'une ventilation de refroidissement en
raison de la formation de températures élevées.

Il est possible que celle-¢i continue a fonctionner pendant
encore 3 minutes aprés la fi n du processus de cuisson.

Sablé

Utilisez un récipient rond allant au four a micro-ondes
d'un diamétre extérieur de 230 mm et d'une hauteur de 50 mm
(+/~ 10 mm).

Ingrédients (poids total env, 625 g)

+ 170 g de farine de froment tamisée

« 170 g de sucre

+ 10 g de levure chimique

* 100 g d'eau

+ 50 g de margarine 2 80% & 85% de graisse

+ g, 125 g d'eeufs, jaunes et blancs d'eeufs mélangés,

Préparation

* Placez du papier sulfurisé cans voire moule.

+ Versez les ceufs et le sucre dans un plat et remuez la
masse pendant 2-3 min..

+ Ajoutez-y la margarine fondue.

. Aj-lz_-ulez progressivement Ia farine, Ia levure chimique et
‘eau.

* Versez alors la péte direciement dans le moule.
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Réglage de I'appareil
Sélectionnez le programme géteau pour |a cuisson automatique.

i REMARQUE:
* Prolongez la durée de cuisson en cas de besoin.
+  Laisser reposer le gateau pendant 5 min. aprés la cuisson.

Messages d'erreur

L'écran affi che E-1°, E-2°, E-3" ou .E-4" pendant le fonctionne-
ment. Dans ce cas le probleme se situe au niveau du systéme
de commande electronigue.

+ Enfoncez la touche STOP/CANCEL et répétez I'opération.
« §ilereur se reproduit, enfoncez la touche STOP/CANCEL
puis débranchez le cable d'almentation.

Nettoyage
Arrétez le four & micro-ondes et débranchez la fi che du secteur.
Espace intérieur
+ Maintenez lintérieur du four propre. Les éclaboussures el
les liquides ayant débardé sur les parois du four peuvent
étre enlevés a l'aide d'un chiffon mouillé. Lorsoue le four est
Irés encrassé, on peul aussi se servir d'un détergent doux.
PFrigre de ne pas utiliser des détergents agressifs,
+ Essuyez la fenétre a lintérieur et 4 l'extérieur avec un chiffon

mouillé et enlevez réguligrement les éclaboussures et les
taches en provenance de liquides débordés.

Parols exlérieurs

+ Les parois extérieures du four ne doivent étre netioyees
qu'avec un chiffon moullé. Veillez 4 ce quil 'y a pas d'eau
qui pénétre par les ouvertures dans le four.

+ Veuillez n'utiliser qu'un chiffon mouillé pour le nettoyage du
four. Pour nettoyer les touches des fonclions, ouvrez d'abord
Ia porie du four & micro-ondes pour éviter une mise en
marche infempestive de I'appareil

i REMARQUE:
Pour éviter toute mise en marche inlempestive, vous pouvez
egalement bloguer les touches. Voire Blocage® page 26.

Accessoires

+ |l convient de nettoyer occasionnellement |'assiette en verre
a l'aide d'un liquide pour vaisselle ou dans le lave-vaisselle.

+ Nettoyer réguliérement I'anneau de rotation et le fond a
linteérieur du four. Vous pouvez dter l'anneau de rotation
et le rincer & la main. lci, vous pouvez utiliser un détergent
doux ou un produit pour laver les vitres. Bien secher aprés,
Veillez & comectement remetire 'anneau aprés.

+ Rincez la grille & la main dans un bain de ringage. Cet
glément ne convient pas au netioyage au lave-vaisselle.
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Odeur

« Pour enlever les odeurs désagréables du four & micro-
ondes, placez une écuelle remplie d'eau el de jus de citron
allant au four & micro-ondes dans le four et chauifez-la
pendant env. 5 minutes. Essuyez ensuite le four avec un
chiffon mouillé.

Eclairage four

* Pour remplacer ['&clairage du four, veuillez-vous adresser &
un magasin specialisé prés de chez vous.

i

Données techniques

B - MWG 768 H
Alimertation: .ot 200 ¥, 50 Hz
Consommation:

micro-ondes: 1200

chaleur tradilionnelie: .. 2000 W

gril: 1250
Puissance micro-0ndes: ... sssmmsssesissseens 900 W
VOlUME QUAOUPL e e ceeens s eniennei2) TlTES
Classerdeprofechon: s izl

Cet apparsil a été contrdlé d'aprés toutes les directives europé-
ennes actuelles applicables, comme par exemple concernant la
compatibilité électromagnétique et la basse tension. Cet appareil
a &té fabriqué en respect des réglementations technigues de
gsécurite les plus récentes,

Sous réserve de modifi cations techniques,

Garantie

Nous accordons une garantie de 24 mois a dater de |a date
d'achat (ticket de caisse) pour ['appareil que nous vendons,

Pendant la durée de la garantie, nous éliminons gratuitement les
défauts de 'appa reil ou des accessoires découlant d'un vice de
matériau ou de fabrication au moyen d'une réparation ou, selon
notre estimation, au moyen d'un remplacement. Les prestations
dans le cadre de la garantie n'entrainent aucune prorogation

de la durée de garantie et ne donnent pas droit & une nouvelle
garantie !

Le justificatif de garantie est le requ. Sans ce justificatif, aucun
remplacement gratuil ni aucune réparation gratuite ne peuvent
etre effectués.

En cas de recours & la garaniie, ramenez volre apparel|
complet, dans son emballage d'arigine, accompagné de votre
preuve d'achat, a volre revendeur.

Les défauts sur les accessoires ou les piéces d'usure ainsi que
le nettoyage, l'entretien ou le remplacement de piéces dusure
ne sont pas garantis el sonl donc payanis |

En cas dintervention élrangére, la garantie devient cadugue.

27
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Aprés la garantie
Aprés écoulement de la durée de garantie, les réparations

peuvent étre effectuées, contre paiement, par le commerce
spécialisé ou le service de réparatian,

bid

Signifi cation du symbole . Elimination*”

Protégez votre environnement, ne jetez pas vos appareils
électrigues avec les ordures menagéres,

FRANCAIS

Utilisez, pour 'élimination de vos appareils électriques, les
bomes de collecte prévues A el effet ol vous pouvez vous
débarrasser des appareils que vous n'ulilisez plus.

Vous contribuez ainsi 4 éviter les impacts potentiels dans
l'envirgnnement et sur la santé de chacun, causés par une
mauvaise elimination de ces déchets,

Vous contribuez aussi au recyclage sous toutes ses formes des
appareils électriques ef &lectroniques usagés.

Vous trouverez toutes les informations sur les bomes
d'élimination des appareils auprés de votre commune ou de
l'administration de volire communaule.

28
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Indicaciones generales de seguridad

Antes de la puesta en servicio de este aparalo lea detenida-
mente el manual de instrucciones y guarde éste bien incluido la
garantia, el recibo de pago y si es posible también el carton de
embalaje con el embalajg interior. En caso de dejar ¢l aparato a
terceros, también entregue el manual de instrucciones.

« Solamente utilice el aparato para el uso privado y paraelfin
previsto. Este aparato no esta destinado para el uso profe-
sional. Mo lo utilice al aire litre. No lo exponga &l calor, a la
enfrada directa de rayos de sol, a la humedad (en ningin
caso sumerja el aparato en agua) y a kos cantos agudos.
Mo utilice el aparato con las manos himedas. En caso de
que el aparato esté humedo o mojado retire de momento la
clavija de la caja de enchufe.

+ Desconecte el aparato y siempre refire la clavija de la caja
de enchufe (tire de la clavija no del cable), cuando no quiera
utilizar el aparato. montar piezas 0 en caso de limpieza o
defectos.

« No utilice el aparato sin vigilancia. En caso de gue tenga
que dejar su lugar de trabajo, desconecte siempre el
aparato o refire la clavija de la caja de enchule (por favor lire
de la clavija y no del cable).

+ Controle regularmente sl el aparalo o el cable tiene defec-
tos. No ponga en servicio un aparalo defeclo.

+ Mo repare el aparato por su cuenta, sino vaya a un estable-
cimiento autorizado. Para evitar peligros, deje sustituir un
table defecto por uno de la misma calidad solamente por el
fabricante, nuestro servicio al cliente o una similar persona
cualifi cada.

+ Solamente utilice accesarios originales.

« Por favor tenga alencion a las *Indicaciones especiales de
seguridad...” indicadas a continuacion.

Nifios y personas débiles

» Para la seguridad de sus ninos no deje matenal de embalaje
{Bolsas de plastico, cartdn, poliestireno elc.) a su alcance.
A avisot

‘No deje jugar a los nifios con la lamina. jExiste peligro

de asfi xia! -

= Para proteger a nifios o personas débiles del peligro de
aparatos eléctricos, tenga en cuenta que este aparato sélo
se puede utilizar bajo vigilancia. Este aparato no es ningun
juguete. No deje jugar a nifios peguefos con ello.

Simbolos en este manual de instrucciones

Advertencias importantes para su seguridad estan sealadas
en especial. Siga estas adverlencias incondicionalmente, para
evitar accidentes y dafios en &l aparato:

A\ AVISO: .

Advierte ante los peligros para su salud y demuestra posibles
rigsgos de herida. -
AaEncON:
Indica los posibles riesgos para el aparalo u oiros objetos.
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i INDICACION:
Pone en relieve consejos e informaciones para usted.

ilmportantes indicaciones de seguridad!

Se ruega leer estas indicaciones cuidadosamente
y guardarlas bien para su posterior utilizacion.

+ No calentar en el microondas cojines rellenos de granos,
huesos de cereza o gel. |PELIGRO DE INCENDIO!

« Aviso: En caso de que la puerta o la obturacidn de goma
de la puerta estén dafiadas, no se puede poner en marcha
el aparato, hasta que una persona especializada no lo haya
reparado.

+  Aviso: En ningln caso repare el aparato por su cuenta, sino
contacte a un servicio autorizado, Exceplo para la persona
especializada, para los demas signifi ca un peligro realizar tra-
bajes de mantenimienic o de reparacion, que exijan descubrir
la cubierta que normalmente asequra la proteccion contra la
£XpOSICIon a la radiacion de la energia por microondas.

+ Aviso: Se ruega no calentar liquidos en recipientes cerra-
dos. |Existe peligro de explosion!

+ Advertencia: No cologue el microondas en ningun armario.
QObserve que mantenga una distancia minima de por lo
menos 20 em de lodos lados del equipo entre armarios,
paredes, elc, para contar con una ventilagion apropiada,

+  Aviso: Nifios y personas decrépitas selamente podran
utilizar el aparato de coccion sin vigilancia, i se ha
realizado una instruccion adecuada por la persona que
normalmente vigila el proceso. La instruccion debe hacer
posible que las personas puedan utilizar el aparato de
coccion de forma segura y que entiendan los peligros del
USo incorrecto.

» Aviso: Si se hace uso del aparato en el modo de funciona-
miento combinado, los nifios deberan usar el aparato sélo
bajo la vigilancia de una persona adulta. Esto se debe a las
akas temperaturas que origina el aparato.

Nota: El microondas no esia previsto para calentaricocer a
animales vivos.

+ Solamente utilice vajilla apropiada como:

Vidrio, porcelana, ceramica, vajilla de plastico resistente al
calor o vajilla especial para microondas,

+ Al calentar o al cocinar alimentos en materiales inflamab-
les, como pueden ser recipientes de plastico o de papel, se
tiene que observar con frecuencia el aparato de microondas
para cocinar, causado por la posibilidad de una infl amacion,

« Encaso de emision de humos s& ruega desconectar el apa-
rato y retirar la clavija de la caja de enchufe. Mantenga la
puerla cerrada, para apagar posible llamas gue aparezean.

= Aviso demora en la ebullicion: En la ebullician, sobre
todo al recalentar liquidos (agua) puede ocurrir, que la
temperatura de ebullicion se haya alcanzado; pero gue
Ias fipicas burbujas de vapor todavia no suban. Ei liquide
no hierve de forma uniforme. Esta lamada demora en
la ebullicién puede, al apartar el recipiente con una leve
vibracion, causar una repentina formacion de burbujas
de vapor y originar que rebase el agua. |Existe peligro de
quemarse! Para consequir una ebullicion uniforme, se ruega
colocar una varilla de vidrio o algo similar, no metalico, en el
recipiente.
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+ Seruega no calentar liquidos en recipientes cerados,
iExiste peligro de explosion!

+ El contenido de biberones y tarros con alimentacion infantil
se debe remover o agitar v revisar la temperatura antes de
su uso. Existe peligro de quemarse.

« Alimentos con cAscara o piel, como huevos, salchichas,
conservas de vidrio cerradas, eic., no se deben caleniar en
gl microondas, ya que podrian explotar, aunque el calenta-
miento haya sido fi nalizado por microondas,

+ El marco de la puenia y la obluracion, asi como piezas
vecinas, en caso de que estén sucias, deben ser impiadas
cuidadosamente con un pafo himedo.

+ Limpie &l microondas con reqularidad y retire restos de
alimentos del interior,

+ Si se ha limpiado mal el aparato puede destruirse su
superfi cie, lo cual acortaria su duracion y podria originar
situaciones peligrosas.

iSimbolos en el aparato!

&lﬂs&' [Superfi cie caliente!
Durante el funcionamiento del aparato mmm
mpédumﬁcﬂmmuym

Indicacion de los elementos de manejo
Grafi co 1: Descripcion de las piezas
1 Calefaccion de parrilla
2

Plato
3 Cubierta salida de microondas
4 Parrilla
5 Cerradura de puera
6 Arillo

7 Ventana del microondas

Grafi co 2: Elementos de mando

POWER (Microondas)

Eleccion de los grados de polencia

CONVECTION (Aire caliente)

Sélo funcionamiento de aire caliente, controlado por termostato
GRILL (Parrilla)

Parrilla para asar a la parrilla y para gratinar

MICRO.+CONVE

Aire caliente y microondas trabajan allernadamente

COMBI
El microondas y la parrilla trabajan altemativamente

CLOCK/WEL. (Hora/Peso)
Ajuste de la hora e indicaciones de peso

TIME/MENU
Botén giratorio para ajustar la duracion de coccion y los progra-
mas automaticos

START/QUICK START (Inicio/lnicio rapido)
Inicio del programa — Ajuste del tiempo de coccitn répido
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STOP/CANCEL {Stop/Reposicion)

+ Presionar una vez para parar el proceso de coccion

+ Presionar dos veces para borrar el programa

+ Mantener 3 segundos presionados para bloquear / desblo-
guear el aparato

Empleo conforme al uso prescrito
Este aparato sirve:

« para calentar y cocer alimentos sélidos o liquidos,
+ para gratinar y asar a la parilla alimentos sélidos.

Solamente esta destinado para esia fi nalidad y tan sélo se
puede utilizar para esto. Se puede utilizar Unicamente de fa
manera descrita en el manual de instrucciones. El aparato no se
debe usar para fi nes comerciales.

Todas las demas aplicaciones se consideran como no con-
formes al uso prescrito y pueden originar danos materiales o
incluso danos perscnales.

Clatronic International GmbH no se responsabiliza por los
danos que se originen a causa de un empieo no conforme al
USO prescrito.

Puesia en marcha

En caso de que hubiera restos de fabricacion o de acefte enla
carcasa o sobre el elemento de calefaccion, puede formarse al
inicio humo u olor. Esto es un procaso normal y desaparecerd
dESpués de varios usos.

38 agonseia seriamenie proceder de siguiente manera:

» Ajuste el aparato en la funcién de airg caliente o de parrilla
y deje que funcione varias veces sin alimento de coccidn.
de que haya sufi ciente aireacion.

1 INDICACION:

{El uso sin alimento sblo se puede realizar en la funcion
de aire caliente o de parilla, no es posible an el funciona-
miento combinado o de microondas!

+ Retire todo el accesorio que se encuentre en el espacio
interior de coccion, desempaguételo y coloque el anillo de
rozamiento en el centro, Celoque de tal manera el plato de
vidrio sobre el eje de mando que éste encaje en las hen-
diduras del eje conductor y de esla forma peder conseguir
una colocacion fija.

+ Supervise el aparato si tiene algunos defectos visibles,
sobre todo en 1a zona de [a pueria. Si hubiera defeclos
de cualquier tipo. de ninguna forma se deberd poner en
marcha el aparato.

+  Sihubiera, refire el film de plastico de la carcasa.

+ Introduzca la clavija en una caja de enchufe con tomatiera
230 V, 50 Hz y correctamente instalada.

mdmmmﬂammﬁwaﬂ
‘servicio te microondas.
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Uso del aparato

Indicaciones de interés en el funcionamiento
del microondas

« Su aparato trabaja con radiacion de microondas que
calienta en muy corto iempo las particulas de agua en los
alimentos. En este proceso no hay radiacion calorifi ca y por
ello casi nada de fostado en los alimentos,

« Caliente con este aparato solamente alimentos.

» No fria en el microondas ya que el aceite caliente podria
estropear el microondas y originar guemaduras en la piel,

+ Solamente caliente de 1-2 raciones a 1a vez. Sino pierde el
aparato en efi cacia.

+ Parainterrumpir el proceso de coccion pulse la tecla STOP/
CANCEL.

« Microondas suministran directamente energia. Por ello no
gs necesario precalentar los alimentos.

+ El homo tradicional no se puede reemplazar por el microon-
das. El microondas sirve principalmente para:

- Descongelacion de producios congelados
— Calentamiento ripido de alimentos o bebidas
- Coccitn de comidas

Indicaciones para el funcionamiento de asar a la parrilla y
el funcionamiento combinado

+ Como en el funcienamiento de asar a la parrilla y el funcie-
namiento combinado se utiliza calor radiante, se ruega usar
solamente vajilla resistente al calor.

+ Si solamente uliliza el funcionamients de asara la parrilla,
también puede utilizar vajilla de metal o de aluminio — pero
no al ufilizar el funcionamiento combinado o de microondas.

+ Mo coloque nada sobre la parte superior de |a carcasa. Esta
se calentard. Deje las rejilas de ventilacién siempre lbres,

+ Se ruega ufilizar Ia parrilla para acercar ef alimento que se
quiera asar al elemento calorifi co.

Vajilla apropiada para el microondas

+ El material ideal para el uso en un microondas es transpa-
rente y permite a la radiacidn de microondas calantar los
alimentos de forma homogénea.

+ La radiacion de microondas no puede penetrar por metal,
por ello, no se debe ulilizar recipientes o platos de metal.

+ No utilice cuencos de papel de material reciclado, ya que
pueden conlener pequedas canlidades de metal que
podrian originar chispas o incendios.

+ Cuencos o platos redondosiovalados son mas apropiados
que cuadrados ya que en los cantos los alimentos podrian
rebosar hirviendo,

Con la siguiente lista le facilitamos la seleccion de vajilla apropi-
ada para &l microondas:
Apropiado para

caliente nacion

Material

micro-
ondas

nﬂl‘lﬂ|iﬂr!ﬂ

Recipiente de vidrio
resistente al calor
Recipiente de vidrio no
resistente al calor
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Apropiado para

aire  combi-
caliente nacion®

miero- o rrilla
Recipiente -/plato de
cerdmica resistente
al calor

Recipiente de plastico

apropiado para el sino rjo no
microondas

Papel de cocina si na ng no

Bandeja de metal no si ino

Parilla no 55 no

Lamina de aluminio y
fecipiente de ldmina
*) Combinacion de microondas con parilla o con aire caliente.

mﬁ?ﬂno

Ajuste de la hora

1. Presione la tecla STOP/CANCEL.

2. Mantenga la tecla CLOCKWEI, pulsada. En el visualizador
aparecera “12H", Presione de nuevo la tecla CLOCK/WEL,
para oblener el modo “24H".

. Ajuste con el botdn giratorio TIME/MENU la hora deseada.

. Presione de nuevo la tecla CLOCK/WEI.

. Ajuste con el batén giratorio TIMEMENU los minutos
deseados,

8. Para aclivar la hora nueva, presione de nuevo la tecla

CLOCK/WEL..

L2 0 -~ % ]

Manejo del microondas

. Coloque la comida que quiera calentar en la vajilla apropiada.

. Abra fa pueria y ponga la vaijilla en el centro del plato de
vidrio. Se ruega cerrar la pueria. (Por razones de seguridad,
el aparato solo se activara al estar cerrada la puerta).

3. Presione la tecla STOP/CANCEL. Presionando una o

varias veces la tecla POWER, podrd regular la potencia del

microondas,

P ==

Potencia en el
visualizador

Potencia
envatios Campo de aplicacion

como elegido (aprox)

en %

HI 800 Calentamiento rapido
| %0 720
{ 80 840 |Coccin
| 70 560
' ] 480  |Continuacidn da fa coccion
| 50 400
_ 40 320 | Mantener caliente
| 30 240
| Descongelacion de productos
2 160 mngalr;%as i
| 10 80
Salamente funcitn de timer,
0 0  |psj. mando temporizado para
&l enfriamiento

03.00:2008 1053056 Uhr

ESPANOL



ESPANOL

4. Ajusle con el botdn giratorio TIME/MENU el iempo de
coocion deseado que puede ser entre 10 segundos y
85 minutos.

5. Parainiciar el proceso presione la tecla START/QUICK
START.

i INDICACION:

v Elt de coccion se orienta segln la cantidad
y el tipo del contenido. Con un poco de préctica
aprendera rapido cuanto tiempo supone el fiempo de
coccion de los distintos alimentos.

+ La coccidn en un microondas es mucho mas rapida
que en un homo convencional Si no esta sequro, es
preferible ajustar el tiempo de coccion més bajo y si
es necesarnio aumentarla.

6. Al transcurso del tiemipo se desconecta el aparato y en el
display aparece ,End". Ahora puede apartar la comida.

Interrumpir o cortar el proceso de coccion

+ Sidesea interrumpir el proceso de coceién, pulse la tecta
STOPICANGEL o abra simplemente la puerta.

+ Si después se quiere continuar con el proceso de coceidn,
debe cerrar la puerta y pulsar la tecla START/QUICK
START.

+ Si desea corlar el proceso de coccion por complelo, pulse
dos veces la tecla STOP/GANCEL.

Calentamiento

El calentamiento de alimentos es un punto fuerte del microon-
das. Liquidos o comidas con temperatura de frigorifi co se
pueden calentar rapidamente a una temperatura de ambiente o
de consumo, sin haber utilizado muchas ollas.

Los tiempos indicados para calentar las comidas son solamente
valores indicativos, ya que el tiempo depende fundamental-
menie de la temperatura de partida y de la composicion de la
comida. Por ello se recomienda revisar de vez en cuando sila
comida ya estd sufi cientemente caliente.

Tabla - Calentamiento

Tiempo
- Potencia| aprox.
Alimento/plato Cantidad et ke
minutos

Aqua. 1taza 150 800 !.5- 1na

Agua, 051500980035 -5n0
Aqua, 07517509800 |  5-7| no
Café, 1 taza 1500 80005-1np
Leche, 1 laza 1509 80005-1np
Atencion: Introduzca en el recipiente una variia de vidrio contra el
retardo de ebullicion, antes de beber remover bien.

Cubrir
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Cubrir

Platos combinados
Escalope, patatas

y verduras 450 g 800 5135 8
Estofado de came

con pasta d&ﬂgﬁ%ﬁ? 25 s
Carne, albondiga de Béﬂ i
masa de palata y salsa 40 2585 ?1'

Consejo: Humedecer anleriormente un poco y remover entreme-
dias.

Carne

Escalope, empanado | 200 g 800 112 np
Albondigas, 4 piezas 500 g 800 3-4 no
Trozo de came asada | 250 q 800 213 o
Consejo: Dar unas pinceladas con aceite. para que el empanado
no se
Carne de ave
1/2 pollo
Fricasé de gallina
Consejo: Dar

4509 8003.5-5nf
40098003-45

150 g 804
3000800 25135
Patalas 500 g 800 314 5
Consejo: Humedecer anferiormente Un poco.

Pasla, arroz 1 racion
2 raciones

Caldo claro, 1 plate
Sopa con lrozitos de
ofros alimenios

i 20004801-15 [- no
Consejo: Agitar o remover bien. [Comprobar [2 temperatural

Coccion
Consejos utiles para la coccion
Crientese en los valores indicativos de la tabla de coccion y

de las recetas. Observe el proceso de coccion, hasta que vaya
tomando préctica.

Puede abrir en cada momento la puerta del aparato, El aparato
se desconectard de forma automatica.

Solamente se reiniciard, si la puerta esta cerrada y la tecla
START/QUICK START se acciona de nuevo.

Alimentos del frigorffi co. necesitan un poco més de tiempo para
la coccion que aquellos con temperalura de ambiente.

Cuanto mas compacta sea una comida, mas fiempo necesita
para su coccion. Por ello un trozo de came mas bien grande
necesita mas tiempo de coccidn gue un asado de came lrozea-
da, aungue tengan el mismo peso. Para grandes cantidades se
recomienda iniciar la coccidn con la potencia méxima y después
sequir con la potencia media conseguiendo de esta forma una
coccidn uniforme.
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Comidas planas cuecen antes que comidas altas, por ello Tiempo
se deberia repartir los alimentos en ¢l plato de forma plana. Alimento/plato Cantidad P"‘:‘t‘i"h- aprox.en| Cubyir
Piezas més fi nas, p.gj, muslos de pollo o fi letes de pescado, se ' envalios

deberian colocar hacia el interior y dejar gue se solapen. Camne (Alimentos precocinados )

Gantidades pequefias cuecen antes que cantidades grandes, Carné con 5dlsa 4009630 104125
Es valida siguiente regla general Estoiado de came, as2-| gy oly 19l 154

do de camne trozeada
Cantidad doble = casi el doble de tiempo Filetes devacarellenos | 25006407 -8 5i
Mitad de cantidad = mitad de tiempo 0: Remover entramedias, de 3-5 minutos.
Si para un plato no encuentra la indicacién de horario adecua- R .
da, es valida siguiente regla: Fricasé de gallina 25006406-7 el
<SR IRRISIRIRR Soge d el 200064056 | s
cada 100 g aprox. 1 minuto de tiempo de coccion ias, reposal i

Todos los alimentos que tape en el homo, tambien deberia 3000 6407-8 i
tapar en el microondas. Filete de pescado 400 ?lﬁ‘ 08-9 :i

Una tapadera evita que se sequen los alimentos. Para tapar Consejo: Después de haber pasado la mitad de tiempo dar la
los alimenios puede utilizar un plato dado de vuelta, papel de vuelta al pescado, recocinar de 3-5 minutos.

ESPANOL

pergaming o lminas para microondas. Potoncl Tiempo
Alimentolplato on vatios 2PTO% €n| Cubrir
Tabla Coccion ' miidos
[Col lombarda 4509 14116 i
Espinacas da hoja 300g640 11113 $i
Colfl or 20096407 -9 5|
Bereriengs 5000 6401-10si e A gees-10s
Go]iﬂn; S00g6408-1) s . Brécol 300g6408-9 ] |
Brécol 50096406-8 | i ; Guisanies 30006407-8 | si |
Achicoria 90096406-7 | si Colinabo 3009640 1315 4§ |
Guisanies S0006906-7 | s Puerro 2000640 10111 § |
Hingjo 50096408 - 11}si { [Maiz 2006404 -6 si
Alubias verdes 3000640 131158 | [Zanahoras 2009 6405-6 g
Palalas 50046409 128 | [Colde Bruselas 00g6407-8 | s
Colinabo 500g6408-10sf | | I i 4500640 121138 '
Puerro 50006407-9 | s Espinacas 8000640 151178
Mozarca 2096407-9 | s Consejo: Cocer con 1-2 cucharas soperas de liguido, remover en-
;ﬂmﬂiﬂ;ﬁfgas ggg“gg‘;w - Iremecias es decir razear con cuidado, recocinar de 2:3 minutos,
Colde Busgas | a0006J07-108 Sl L
Espamago 3009 6406-9 i i '
Tomates 500g6406-7 8l | Eﬂ:ﬂemtmme Mgod 13 155.|
Zucchini 50096409-10si | lotos alimentos 00g6407-8 | s
Consefo: Corfar fa verdura en o205 pequefiosy cocer con 2-3 Sopadecrema | 500g640 131158
cucharas soperas de liquito. Entremedias remover, recacinar de 3-5 Consejo: Remover entremedias, recocinar de 3-5 minuios.

minuios, condimentar pimero al servir |3 comida,

Compota de manzan. | gon oelos.g | Coccion automatica

Wﬁfﬁ o T T P | Con ayuda de la automética puede dejar que ciertas cantidades
Uil —hkes 8 i sldi] S5 i de alimentos se terminen de cocer de forma automatica. Para

Mﬂoaﬁzp:rilg::sr:dlhaa;ho 2500 6405-8 o ello proceda de la siguiente manera:

4 plezas | S00g07-8 | s f. Presione la fecla STOPICANGEL,

Consejo: Anadir 125 ml de agua, zumo de imon evita el cambio.ge, 2. Gire el botén giratorio TIME/MENU y seleccione el progra-

color de la fruta, recocinar de 3-5 minutos. ma automético deseado.

3. Presione la tecla-CLOCK/WEI, hasta que aparezca el peso
aproximado (o la cantidad de tazas) del alimento a cocinar,
Los posibles ajustes los puede tomar de siguiente tabla.
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Code Programma Gewicht / Kopjes

A1

Patatas

230g 460g 6309

A2

Café/Sopa

1 2 3

A-3

Palomitas

99q (3:30min estandar)*

A-4 Calentar

200g hasta 800g
en pasos de 100g

A-5E3

paguelis 100g 20g 300g

A-6 Pij

tza 150g 300g 450g

A7 Pdlo 800g 1000g

200g 1400g | |

A8

Pastel

475 (50:00min estandar)’

A9

Descongelar

100qg hasta 1800g
en pasos de 100g

4. Para iniciar el proceso presione la tecla START/QUICK

START.

Palomitas:

ESPANOL

Bizcocho:

* 1 INDICACION:

Por favor salo ulilizar palomitas

apropiadas para microondas en
bolsitas de 80 hasla 100 g.

Recela véase pagina 35.

Descongelacion/Pollo: + En &l medio del proceso de des-

congelacion sera demandado con
un tono de sefial a dar la vuelia al
alimento de coceian,

COMBI

En este ajuste trabajan ! microondas y la parilla allemati-
vamente dentro del tiempo ajustado en siquiente proporcion;

Funcionamiento combinado 1 Funcionamiento combinado 2

30% microondas 55% micreondas
70% parrilla 454 parrilla

Presione la tecla STOP/CANCEL.
Pulse la tecla-COMBI 1 es decir 2 veces.
Ajuste con el boldn giratorio TIME/MENU el tiempo de
coccion deseado que puede ser entre 10 segundos y
85 minutos,
Para iniciar el proceso, presione la tecla START/QUICK
START.

il

Consejos para el funcionamiento combinado

Al preparar comida en el funcionamiento combinado microon-
das-parrilla deberia prestar atencion a lo siguiente;

Para alimentos grandes y gruesos, como p.gj. asado de cerdo,
el tiempo de caoccién en el microondas es mas largo que para
alimenlos pequenos y planes, Sin embargo en el funciona-
miento de parrilla es al contrario. Cuanto mas cerca esté
el alimento de la parrilla, mas rapido se asa. Esto significa
que si prepara trozos grandss de came con el funcionamiento
combinado, puede ocurrir que el tiempo de coccidn sea mas
corlo que para trozos pequenios de came asada.

+ Acontinuacion pulse de nuevo la
tecla START/QUICK START, para
cantinuar el proceso.

Para asar a la parrilia se recomienda usar la parrilla ya que de
esta forma conseguira un tostado rapido y uniforme. (Excepeidn:
jAlimentos grandes y gruesos se asan directamente sobre el

2 plato giratorio!)

Parrilla

Para asar a la parrilla se ruega utilizar la parrilla. Utilice una Tabla funcionamiento combinado

vajilla apropiada y resistente al calor o cologue los alimentos & Tiempo
asar dmﬂiame.nte sobre |a parilla. | ‘ Alimento/plato Cantidad q:nux. Cubrir
Mo es necesario ‘precalentar” la parrila, ya que la parilla miitos
infrarroja genera inmediatamente calor radiante. Carne. embutidos
Para asar ala parilla y gratinar proceda de siguiente manera: Carme de vaca, de cerdo o de 500g | 10-12nmo
: ; temera en una pieza 750q | 12-15m0
;' ;Eg:: ;: It::f}: g;ﬁTGHNGEL Carme de cerda cocida y ahumada $00g  12- 14 no
3. Ajuste con el botén giratorio TIME/MENU el tismpo de 22?;1:2 ﬂ?eﬁ;m - ggg g 123 ';5 = %
coccion deseado que puede ser entre 10 segundos y R p— 200g | 2.3
95 minutos. =
4 Para niciar el proceso, presione a tecia START/QUICK o &abg'mwas sl ui“”m
START. sobre el asado de care picade, pinchar fa salchicha con un
Tiempo | tenedor.
Alimentofpiao Cantdad|aprov.en | Cubrr
minutos Poiluparahacersupa 1000 g 18- 15n0 — 1
Gratinar una tostada con quesoa 243 3 np Trozos de pollo 250g | 4-5 no
Consejo: Dejar cocinar sin liquido en su propio jugo, dar la vuelia
una vez, recocinar de 4-5 minutos.
Pescado
Trucha, azul 300 g 5-6 no
Filete de pescado g | 3-4 no
mnmio'DarhmﬁadpEMdmm haber transcurrido
Ia mitad de tiempo, recocinar de 3-5 minutos.
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Aire caliente (CONVECTION)

Para el funcionamiento de aire calienie proceda por favor como

indicado a continuacion:
1. Presione la tecla STOP/CANGCEL.
2. Presione la tecla CONVECTICN.

3. Pulsando repefidamente la tecla CONVECTION seleccionara
una femperatura enfre H0°C, 120°C, 130°C hasta 200°C.

4, Ajuste con el botén giratorio TIMEMENL un tiempa de
coceitn deseado enfre 2 minutos y 9 horas 30 minutes.

5. Para iniciar el proceso, presione la tecla START/QUICK
START.

i INDICACION:

¢ Desea saber durante el funcionamiento qué temperatura

ha ajustado? .
» Pulse la tecla CONVECTION y se indicard el valor,

Aire caliente + microondas en el
funcionamiento combinado

Para el funcionamiento combinado y de aire caliente proceda

por tavor como indicado & continuacion:

1. Presione la tecla STOP/CANCEL.
2. Presione la tecla MICRO.+CONVE.

3. Pulsando repetidamente la fecla MICRO.+ CONVE seleccio-
ne una temperatura entre 110°C, 140°C, 170°C y 200°C,

4. Ajuste con el botén giratorio TIME/MENLU un tiempo de
coceion deseado enire 2 minutos y 9 horas 30 minutos.

5. Para iniciar e proceso, presione la tecla START/QUICK
START,

Cocinar en varios pasos

Puede ajustar los programas de tal manera que tendra la
posibilidad de elegir 3 funciones diferantes.

Vamos a suponer que se decide por siguiente programa para

cocinar:
Calentar en el microondas

\{

Cocinar con aire caliente

Presione la tecla STOP/CANCEL,
. Presione la tecla POWER.

GO D —-

tecla POWER una vez/repatidamente,

4, ‘Ajuste con el botdn giratorio TIME/MENU el tiempo de
coccion deseado que puede ser entre 10 sequndos y
45 minutos.

. Presione la lecla CONVECTICN,

o on

200°C.
7. Ajuste con el botén giratorio TIME/MENU un tiempa de
coccion deseado entre 2 minutos y 9 horas 30 minutos.
8. Para iniciar el proceso, presione la tecla START/QUICK
START.

Al transcurso del liempo se desconecta el aparato y en el
display aparece ,End". Ahora puede apartar la comida.
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. Seleccione |a potencia de microondas deseada, pulsando la

. Pulsando repetidamente la tecla CONVECTION seleccio-
nara una temperatura entre 110°C, 120°C, 130°C hasta

Funciones especiales
QUICK START

Pulse la tecla START/QUICK START para calentar de inmediato
con una potencia de microondas del 100%. El proceso de coc-
cién se inicia, alargando el tiempo de coceidn por 30 segundos
mas, por cada pulsacidn de tecla. El tiempo méximo de coccion
supong 10:30 minutos.

Memoria automatica

Después de haber fi nalizado &l proceso de coceidn, cada 2
minutos I recordara un tono de piar que debe apartar su plalo
del microondas.

Dicha memaria se desconectara al abrir la puerla o al presionar
la tecla STOP/CANCEL.

Bloqueo

Para bloquear el aparato, presione mas de 3 segundos la tecla
STOP/CANCEL. El bloqueo se indicara en el visualizador. La
funcion de los elementos de mando esta bloqueada. Para el
desbloqueo del aparato, presione de nuevo la tecla STOP/CAN-
CEL mas de 3 segundos.

Refrigeracion por ventilador

Por las temperaturas altas gue se forman dispone la carcasa de
una refrigeracion por ventilador.

Esta puede sequir en marcha por 3 minutos después del
proceso de coccion.

Bizcocho

Utilice un recipiente redonde y apto para microondas con un
diametro exterior de 230 mm y una aftura de 50 mm (+/- 10mm).

Ingredientes (peso lofal aprox, 625¢)

* 170 g harina de trigo suelta

» 170 g aztcar

» 10 g levadura en polvo

* 100 g agua

» 50 g margarina con 80% a 85% de contenido de grasa

* ca. 125 g huevos, yema y clara mezclada

Preparacion

+ Coloque papel de homo en su molde,

+ Vierta los huevos y el azlicar en un cuenco y remueva la
masa durante 2-3 minutos.

* Agregue la margarina derretida.

» Harina, levadura en polve y agua se afiade poco a poco.

» Vertir ahora la masa directamente en el molde,

Ajuste de aparato

Selaccione el programa de bizeocho en la coccidn automatica.
i INDICACION:
+ Prolongue el tiempo de coccion, si necesario.

+ Después de la coccitn deje reposar el bizcocho durante
5 minutos.
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Indicaciones de fallo

Durante el funcionamiento aparece en el display E-1", E-2°,
E-3%0 E-4", En este caso hay un problema en ¢l control
electrénico.

« Pulse la tecla STOP/CANCEL y repita el proceso.
+ En caso de que el error apareciese de nuevo, pulse la fecla
STOPR/CANCEL y refire la clavija de la red,

Limpieza
Desconecte el microondas y retire el enchufe.

Espacio inlerior

» Mantenga limpio el espacio interior del horo. Salpicaduras
y liguidos derramados en las paredes del homo se pueden
quitar con un pano hiimedo. Si el horno estd muy sucio
también se puede usar un detergente suave. Por favor no
ulilice delergentes agresivos.

+ Limpie la ventana por afuera y por adentro con un pafo
hiimedo y elimine con regularidad las salpicaduras y las
manchas de los liquidos demamados.

ESPANOL

Paredes exteriores

+ Las paredes exteriores de la carcasa sdlo se deberian
limpiar con un pafo humedo. Tenga atencion de que no
entre ninguin agua en las aberturas de la carcasa y con gllo
en el interior del aparato.

+ Para |a limpieza de los interruptores por favor lambién utilice
s6lo un pafio himedo. Para la impieza de los interruptores
de funcion abra con anteriaridad 12 puerta de! microondas
para evitar una conexién por descuido del aparato.

i INDICACION:
Para evitar una conexion por descuido del aparato, puede
bloguear lambién las teclas. Viéase ,Blogueo” pagina 35.

Accesorios

+ De vez en cuando deberia limpiar el plato de vidrio con un
liquido lavavajillas o en el lavavajillas.

+ Elanillo giratorio y el suelo interior del horno deberian
ser limpiades con regularidad. E! anillo giratorio se puede
extraer y impiar a mano. Para eflo, puede utilizar detergente
suave 0 liquido para limpiar ventanas. A continuacion seque
todo bien. También preste atencién de que a continuacion &l
anillo sea colocado comeclamente.

+ Lave la parrilla a mane en un bano jabonoso. Esta pieza no
s apropiada para su limpieza en el lavavajillas.

Olor

+ Para eliminar olores desagradables del microondas, colo-
gue en el homo un cuenco apropiado para el microondas
conteniendo agua y zumo de limdn, calentado esto aprox. 5
minutos. A continuacion limpie el horno con un pario suave.

lluminacien de horno

+ Para recambiar la iluminacion del horno dirfjase por favor
un taller especializado en su cercania.
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Datos técnicos

Modelon:cociimsinmmsamnninainMWG 768 H
SUMINISID B8 tBNSION....cevvvrererrerssssssserssamssassennenen 200 ¥ 50 HE
Consumo de energia;

microondas: 1200

are  caliente: ...2000

parrlia; 1250
Polencia asignada de salida de microondas: ........c.......800 W
Volumen espacio de COCLION, .eu....eererosssssssseersnnssnnens2ld LITOS
Cla5e U DRBCEIN s s sirm it bt
PRSI ais  a

Este aparato se ha examinado segin las normativas actuales
glﬂgenies de la Comunidad Europea, como p.gj. compati-

ilidad electromagnética y divectiva de baja tensidn y se ha
construido segun las mas nuevas especifi caciones en razdn de
la sequridad.

Mo reservamos el derecho de efectuar modifi caciones técnicas.

Garantia

Para el aparato comercializado por nosotros nos responsabi-
lizamos con una garantia de 24 meses a partir de la fecha de
compra (factura de compra).

Durante el periodo de garantia nos encargamos gratuitamente
de los defectos del aparato v de los accesonos, que se hayan

originado por defectos del material o de la fabricacion. Depen-
diendo de nuestra estimacion se realizard una reparacion o un
cambio. |Los servicios de garantia no prolangan la garantia. ni
sgincia por ello un periedo nuevo de garantia!

Como comprobante para la garantia es vélido la factura de
compra, Sin este comprobante no se podrd realizar un cambio o
una reparacion gratuita.

En caso de garantia eniregue el aparato completo en su
embalaje ariginal junto con la factura a su agente comercianie.

iDefectos en los accesorios de uso o en las piezas de desgaste.
como también la impieza, mantenimiento o el recambio de
piezas de desgaste no recaen en la garantia e irdn al cargo del
cliente!

En caso de intervencion ajena se expira la garantia.

Después de la garantia

Después de haber expirado la garantia se pueden realizar las
reparaciones por el concesionario o por el servicio de reparaci-
ones. Los gastos irdn al cargo del cliente.
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Signifi cado del simbolo ,,Cubo de basura®

Proteja nuestro medio ambiente, aparatos eléctricos no forman
parte de |a basura doméstica.

Haga uso de los centros de recogida previstos para la eliminaci-
on de aparatos eléctricos y eniregue alli sus aparalos eléciricos
que novaya a utilizar més,

Ayudard en evitar las polenciales consecuencias, a causa de
una erronéa eliminacion de desechos, para el medio ambiente
y Ia salud humana.

Con ello, contribuira a la recuperacion, al reciclado v a ofras
formas de reutilizacién de los aparatos viejos eléctricos y
glectronicos.

La informacion como se debe eliminar los aparatos, se obtiene
en su ayuntamiento o su administracion municipal,

ESPANOL
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PORTUGUES

Instrucdes gerais de seguranca
Antes de por este aparelho a funcionar, leia muito alentamente
as instrugdes de emprego e guarde-as muito bem, juntamente
com o talzo de garantia, o taldo de compra e, tanto quanto
possivel, a embalagem com os elementos inleriores. Se puser
o aparelho A disposicao de terceiros, entregue-lhes também as
Instrugdes de Utilizagao,

+ Utilize o aparelho exclusivamente para fi ns privados e para a
fi nalidade para a qual o mesmo foi concebido. Este aparelho
ndo se desting a fi ns comerciais. N&o o utilize ao ar livre.
Mantenha-o protegido do calor, de imadiagao solar direcla,
da humidade {nao o imergir de forma alguma em quaisguer
liquidos) e de arestas agucadas. Nao utilize o aparelho com
as maos molhadas. No caso de o aparelho fi car hiimido ou
molhado, refire imediatamente a fi cha da lomada.

+ Sempre que ndo utilizar o aparelho, ou desejar montar
acessarios, ou gueira impé-lo, ou ainda em caso de
avarias, devera desligé-lo e refirar a fi cha da tomada (puxe
pela ficha e nao pelo fi o).

+ O aparetho  néo devera luncionar sem vigilancia. No caso

de ter de se ausentar do local onde o aparelho estiver 2
funcionar, desligue-o sempre ou retire 2 fi cha da tomada
(puxe pela fi cha e ndo pelo fio)

+  Verifi que regularmente se o aparelho ou o fi o tBm alguns
danos. Nunca ponha a funcionar um aparetho com quais-
guer danos.

+ Nio tente reparar o aparelho, dirija-se a um técnico da es-
pecialidade, devidamente autorizado. Para evitar quaisquer
penges, & favor substituir um fio danificade por um fio da
mesma qualidade. Tal devera ser efectuado pelo fabricante,
pelos nossos servigos de assisténcia ou por oulra pessoa
com as mesmas qualifi cagdes.

+ Utilize apenas acessérios de origem.

+ E favor observar as seguintes Insirugbes especiais de
seguranga’.

Criancas e pessoas débeis

+ Para a sequranga dos seus fi Ihos, no deixe partes da
embalagem (sacos plasticos, papeldo, esferovite, efc.) ao
alcance dos mesmas.

A\ AviSO!
Nao deixe criangas mmmhmameomfo&unda
pléslico. Perigo de asfi xia!

+ Para proteger criangas ou pessoas débeis contra 0s perigos
de aparelhos eléctricos, preste atengdo a que este aparetho
50 seja utiizado sob vigilancia, Estre aparetho nao é um
brinquedo. Nao deixe criangas brincar com ele.

Simbolos nestas Instrugoes de uso

Indicacdes importantes para a sua seguranga estdo marcadas
de forma especial. Preste incondicionalmante atengdo a eslas
indicagbes, para evitar acidentes e estragos no aparelho:

&msu
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l INDICAGAO: Realca sugestdes e informagdes para si.
Instrucoes de seguranca importantes!

E favor ler com toda a atengao e guardar para futuras
consultas,

+ Nao aquecer fravesseiros recheados com graos, cergijas
com caro¢o ou gelatina no forno microondas. PERIGO DE
INGENDIO!

+ Adverténcia: se a porta ou as juntas da mesma apresen-
tarem danos, o aparelho néo podera ser posto a funcionar
antes de ter sido reparado por um técnico da especialidade,

+ Adverténcia: nao proceda, de modo nenhum, & reparagdo
do aparelho por si proprio, Confacte um técnico da especi-
alidade. Para qualquer outra pessoa, serd altamente peri-
goso executar trabalhos de reparagao ou de manutengao
gue exijam a remegao de qualguer cobertura que assegure
a protecgdo contra radiagOes provenientes da energia de
microondas.

+ Adverténcia: Nao aqueca liquidos em recepientes fecha-
dos. Perigo de exploséo!

+ Aviso: Nao cologue o microondas num armario. Preste
alengdo a que sejam mantidos de todos os lados do
aparelho pelo menos 20 cm de disténcia para ventilagdo até
ans armarios, paredes ou outros.

+ Aviso: O aparelho sé podera ser usado sem vigilancia (e
apenas com a funcao de cozedura) por criangas e pes-
soas enfraquecidas, depois de se ter instruido as mesmas
de maneira a fi carem aptas a utiliza-lo de forma segura
ea compreenderem os perigos de um manuseamento
incorrecto.

+ Aviso: Sempre que o aparelho trabalhe no modo de funcio-
namenio combinado e tendo-se em conta as femperaturas
que persistirao, o mesmo ndo podera ser utilizado por
g:'ltaquas. excepto se estiverem sob vigilancia de pessoas

as.

Nota; O microcndas ndo se destina a aguecer animais vivos.

+ Utilize somente lougas adequadas como:

Vidro, porcelana, ceramica, plasticos resistentes ao calor e
lougas especiais para a micro-ondas.

» Quando se aguecerem ou cozinharem comidas em
materiais infl amavels, tais como recipientes de pldstico ou
de papel. o microondas fera de ser vigiado frequentemente,
pois fais materiais poderdo incendiar-se.

+ Em caso de formacao de fumo deve-se desligar o aparetho
eretirar a i cha de corrente. Conserve a porta fechada para
extinguir a chama que possa surgir.

+ Aviso retardamento da ebulicde: Ao cozinhar, especial-
mente a0 aquecer mais uma vez os liquidos (Agua) pode
acontecer que a temperatura de ebuligﬁu seja atingida, mas
%nge as bolhas tipicas de vapor ainda ndo tenham subido.

liquidos ndo fervem reqularmente. Este chamado
refardamento de ebuligio pode ser ariginads por uma leve
vibraggo ao se refirar o recipiente, o gue leva uma repentina
formagao de bolhas de vapor e com isso poderd trans-
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bordar o liquido. Perigo de queimadural Para se conseguir
um fervimento regular cologue por favor no recipiente uma
vareta de vidro ou semelhante mas que ndo seja metalico.

+ O contelido das garafi nhas para bebes e os frascos com
comida de bebés terd de ser remexido ou agitado e a tem-
peralura fera de ser verifi cada antes de utilizar, Ha perigo
de queimadura.

+ Alimentos com casca ou pele, como ovos, salsichas, assim
como conservas em boides fechados, elc. nao podem ser
aguecidos no microondas, pois poderdo explodir mesmo
depois de ter terminado o aquecimento.

+ (O caiilho/a junta da pora e as suas proximidades deverdo
ser limpas cuidadosamente com um pano himido, no caso
de estarem sujas.

+ Limpe reqularmente o microondas e remova restos de
alimentas do seu interior.

* Mo caso de se limpar mal o aparelho podera isto originar o

estrago da superfi cie deste e assim infl uénciar a durabilida-

de do aparelho bem como passivelmente também podera
levar a situagOes perigosas.

Simbolos no aparelho!

Descricao dos elementos de servico
Grafi ca 1: Classifi cagao dos elementos

1 Aguecimento da grelha

2
3 Coberfura da saida de microondas
4 Grade da grelha
5 Fechadura da porta

6

Prato

Anel
7 Janela

Grafi ca 2: Elementos de manejo

POWER (Micro-ondas)
Escolha dos nivels de poténcia

CONVECTION (Ar quente)
Funcionamenta exclusiva de ar quente, termostato comandado

GRILL {Grelha)
Grelha para grelhar e gratinar

MICRO.+CONVE
Ar quente & microondas a trabalhar alternadamente

COMBI
Micro-ondas e grelha funcionam alleradamente

CLOCK/WEI, (Horalpeso)
Confi guragdo da hora e de dados sobre o peso

TIMEMENU
Botéo rofativo para confi qurar o fempo de cozedura ou 08
programas automaticos
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CQualquer outra

START/QUICK START (Inicio/Inicio imediato)
Inicia o programa — Instalacéo do tempo de cozedura imediato

STOP/CANCEL (Stopireiniciar)

« Carrega-se uma vez para parar o processe de cozimento,

+ Camega-se duas vezes para cancelar o programa,

+ Carrega-se mais de 3 sequndos para bloguear / desblo-
quear o aparelho.

Utilizacao conforme a sua fi nalidade
Este aparelho serve para:

* anuecer e cozer géneros alimentares sélidos e liquidos,
* para gratinar e grethar géneros alimentares solidos.

Apenas fol concebido para esta fi nalidade e 6 pode ser usado
para tal. 50 deve ser utilizado come descrito nas Insirugdes de
utiiizagdo, Nao pode utilizar este aparelho para fi ns industriais,

utilizagéo é considerada como contraria a fi nall-
dade e pode levar a danos maleriais ou mesmo pessoais.

A Clatronic Intemational GmbH néo se responsabiliza por danos
causados pela utiizagao indevida do aparelhe.

Modo de por em funcionamento

Se se encontrarem residuos do acabamento ou de dleo na
caixa de revestimento ou na componente de aquecimento, pode
no inicio dar-se © caso de formagéo de fumo e de odores. Trata-
se aqui de um processo narmal, que deixara de ocorrer depois
te repetida utilizagao.

Aconselha-se urgentemente a proceder da seguinte forma:

« G  aparelho em ar quente ou na fungao grelhar e
xe-0 funcionar vanadas vezes sem viveres. Alenda a que
haja ventilagao suficiente.

ACAO:
a0 sem viveres so pode ser execulada como
namento do ar quente ou do grelhader, no funcion-
amento combinado ou no funcionamento de microondas
nao é possivel!

+ Retire todas as partes acessonas fornecidas que se encon-
trem no sitio de cozimanto, desembrulhe-as & coloque o
anel escorregadio no meio. Cologue o prato de vidro sobre
o eixo de accionamento de tal maneira que este encaixe
no empeno da arvore de accionamnto & que assente bem
sobre esta.

+ Controle o aparelho com respeito a estragos visiveis,
especialmente na parte da porta. No caso de estragos
nao se deverd de qualquer forma pdr em funcionamento o
aparelho.

* Retire todas as folhas de profeccdo gue eventualmente
estejam pegadas a

» Meta a fi cha de comente numa tomada de contacto de pro-
tecgao para 230 V, 50 Hz (ciclos por sequndo) que esteja
instalada correctamenta.

38
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PORTUGUES

 Para mamemmmmmwm
n#@ ‘seu aparelho muito perto dos outros

I mma a funcionar no modo de
pucﬂ‘anapa%m

Utilizacdo do aparelho
Curiosidades sobre o funcionamento de micro-ondas

+ () seu aparelho trabalha com iradiagao de micro-ondas, a
qual aguece em muito pouco tempo particulas de agua que
se encontram nas comidas. Aqui ndo existe qualquer iradi-
acdo de calor e por isso quase que nenhuma “fostadela”.

+ Agueca sO alimenfos neste aparelho.

+ Nio frite no forno microandas, porque o dleo quente pode
danifi car o forno e dar ongem a queimaduras de pele.

+ Aqueca 80 1-2 porgdes de cada vez. De outra forma o
apareiho perdera em efi ciéncia,

+ Para interrupco do procedimento de cozedura pima a
tecla STOP/CANCEL.

+ A micro-ondas formece imediatamente toda a energia.

Assim ndo & necessario um aguecimento antecipado.

+ O orno de micro-ondas ndo podera substituir o seu forno

normal. Este serve principaimente para;

= Descongelar productos congelados / gelados

- Aguecimento ou tervimento répido de comidas e
bebidas

- Cozimenlo de comidas.

Indicagdes para utilizagdo de grelhas e de aparelhos
combinados

+ Uma vez que na uliizacio de grelnas e de aparelhos
combinados é utilzado aguecimento de irradiacao, utilize
somente lougas resistentes ao calor.

+ Em caso de utilizagao s para grelhar podera também
utilizar lougas de metal e de aluminio — mas nunca no caso
da utilizagao de aparelhos combinados ou de micro-ondas.

+ Néo coloque nada em cima da carcaga. Esta fi ca muito
quenie! Deixe as fendas de venlilagao sempre livres.

+ Utilize a grade da grelha para aproximar mais & comida a
cozinhar do elemento de aguecimento.

Loica adequada para microondas

+ O material ideal para usar no microondas & transparente e
permite 4 radiagao das microondas de aquecer os alimen-
tos regularmente.

+ As radiagdes de microondas ndo podem infi itrar-se no
metal, ndo se devendo por isso usar recipientes ou pratos
de metal.

+ Nao utilize recipientes de papel reciclade, pois estes podem
conter pequenas particulas de metal, que podem dar
origem a faguthas e a fogos.

+ Recipientes e pratos redondos ou ovais sdo mais ade-
quades do que os com cantos, pois os alimentos podem
aquecer demais nos cantos e sair para fora dos mesmos.
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Com alista abaixo ajuda-mo-la a seleccionar a loiga adequada

para o forno microondas:
Adequado para
Material micro- grelha-  ar  combi-
ondas dor  quente nagao’
Zﬁﬁ?‘;ﬂﬁﬁo Sim sim sim sim
Fecipiente de vidra i
o resistento a0 calor | ™20 1P A0 na0
Recipiente ou prale
ceramion resistente <im sim sim sim
&0 calor
Rt

pléstico adequado a0 | simnao ndo ndo
s

Papel de cozinha sim ndo ndo ndo
Bandsja de metal ndo sim sim ndo
Grade da grelha ndo sim sim nao

Folha de aluminio ou
recipiente de folha de

aluminio

ndo sim sim ndo

*) Gombinagao de microondas com grelhador au com ar quente.

Ajustamento do tempo

1. Carregue na tecla STOP/CANCEL.

2. Mantenha a tecla CLOCK/WEI. premida. Mo mostrador apa-
rece “24H". Carregue mais uma vaz na tecla CLOCK/WEL
para chegar as 12 H".

Ajuste a hora desejada com o botdo giratério de TIME/
MENU.

Carregue mais uma vez a tecla CLOCK/WEL.

Fﬁjélﬁ 05 minutes desejados com o botdo giratério TIME/

U

6. Carregue mais uma vez na tecla CLOCK/WEI. para activar

anova hora.

e

on g

Manejo da micro-ondas

. Coloque a comida a aquecer numa louga adequada.

. Abra a porta e cologue o recipiente no ceniro do prato de
vidro. Fechar a porta. (Por motivos de seguranga o aparelho
s6 funciona com a porta fechada).

3. Camegue na tecla STOP/CANCEL. Escolha por meio do

CAITeqar Uma ou muitas vezes a tecla de POWER a capaci-

dade desejada para a micro-ondas.

A capa-
cidade
ce no moslrador em Vatio

em % (cerca)

PO —

A capacidade
escolhida apare-

Lugar de emprego

Calentamiento rapide
90 720
80 640  |Coccidn
70 580
&0 480  |Continuacion de la coccion
50 400
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40 320 Manter quents

30 240
Descongelacion de productos

2160 congelados

1080 |
Solamente funcion de limer,

0 0 |p.gj mando temparizado para
el enfriamiento

QUICK START 500 Calentamiento rapido

4. Ajuste con el botén giratorio TIME/MENU el tiempo de
coccidn deseado que puede ser entre 10 segundos y
95 minutos.

5. Para iniciar el procaso presione la tecla START/QUICK
START.

i INDICAGAO:

» El tiempo de coccion se onenta segun la cantidad
y el fipo del contenido. Con un paco de practica
aprendera rapido cuanto tiempo supone el tiempo de
coccion de los distintos alimentos.

+ La coccion en un microondas es mucho méas rapida
gue en un homo convencional. Si no esta seguro, es
preferible ajustar el tiempo de coocion mas bajo y si
€5 necesario aumentarla,

8. Al transcurso del iempo se desconecta el aparato y en el
dispiay aparece ,End". Ahora puede apartar la comida.

Interrumpir o cortar el proceso de coccion

« Sidesea interrumpir el proceso de cocoidn, pulse [a tecla
STOP/CANCEL o abra simplemente la puerta.

+ 5i después se quiere continuar con el proceso de coceion,
debe cerrar la puerta y pulsar fa tecla START/QUICK
START.

» Sidesea corar el proceso de coccion par completo, pulse
dos veces la tecla STOP/CANCEL.

Calentamiento

El calentamiento de alimentos s un punto fuerte del microon-
das. Liquidos o comidas con lemperatura de frigor(fi co se
pueden calentar ripidamente a una temperatura de ambiente o
de consumo, sin haber utilizado muchas oflas.

Los tiempos indicados para calentar las comidas son solamente
wvalores indicativos, ya que el tiempo depende fundamental-
mente de |a temperatura de partida y de la composicion de la
comida. Por ello se recomienda revisar de vez en cuando sila
comida ya esta sufi cientemente caliente,
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Tabela de aquecimento

| Capa- | Tempo
Q2 | cidade |cercaem
vitio | minutos

Productos

alimeniiclosiComidas Cobrir

Aqua, 1 chavena 150¢g 05-1 ] |
Agua, 051 500¢ 800 35-5 nao |
Aqua, 0,751 750 g 800 5-7 nag
Café, 1 chavena 1509 800 0.5-1 Nag
Leite, 1 chavena 1509 800 05-1 nao
Atencao: Infroduzir contra o atraso da ebuligao uma varela de
vidro no recipiente e misturar bem antes de beber.

Escalopes, batatas [
¢ legumes 4509 | 800 |25-358m
gisadﬂ b;nm mdaSSa 4509 | 800 | 2-25 | sim
me, bolinho de B

batata e molho 450g | 800 | 25-358m

ho: molhar levem & mexer de vez em quande.
E!;cak}nes panados 2000 | 800 1-2 ndo |
Aimondegas, 4 pecas | 5000 | 800 | 3-4 | nao
Cameassada?50q | 800 [2-3 | ndo

Conselho: pinselar com leo &fi m de que a cobertura panada ou a

crosta ndp fi ﬂ moles:
1/2 frango 4501 800 35-5 E

Fricasse de galinha 400 g B0 | 3-45 | sim

Conselho: pinselar com dleo e mexer de vez em

Massa, amoz 1 porgdo | 150 | 800 1-2 sim
Zporcies | 300g | 800 | 25-35&m

Batatas 500 g 800 3-4 sim |

Sopa com .

acompanhamento 8o | 15-2 s

Molho B00 1-2 sim

Comida de criancas

Leite 100ml | 480 | 05-1 néo |

Puré, papa 2009 480 | 1-15 | ndo |

Conselho: Agitar bem ou remexer. Verificar a temperatural |
Cozimento

Conselhos praticos para o cozimento

Siga os valores de orienlacao da tabela de cozimento bem
como das receitas. Observe o decorrimento do cozimento
enquanto nao tiver muita pratica.

Podera sempre abrir a poria do aparelho. Esle desliga-se
automaticamente.

S6 recomegard a funcionar, depois de a porta estar fechada e
de se ter valiado a accionar a tecla START/QUICK START.
Os productos almenticios que sairem do frigorifico precisam
de mais tempo para cozer do-que aqueles gue estdo a uma
temperatura de ambiente.
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Cuanto mais compacta & a comida, quanto mais tempo leva a
cozer. Por exemplo necessita um grande pedaco de came um
tempo de cozimento maior do que came corada em pequenos
pedacos na mesma quantidade. Recomenda-se comecar a
cozer grandes quantidades com uma capacidade maxima e
depois continuar a meia capacidade para um cozimento regular,

Comidas chatas cozem mais rapidamente que comidas altas.
Por isso devem-se corlar 05 alimenios se possivel em fatias
chalas. Panles magras como por exemplo pernas de galinha ou
fi letes de peixe devem-se colocar mais no meio ou até sobrepar.

Quantidades pequenas cozem-se mais depressa do gue
grandes. Deve-se sequir a regra de experiéncia;

Quantidade dupla = quase o dobro do tempo
Meia quantidade = meio tempo
Senao enconirar um tempo certo para uma comida, aaui tem a regra;
Para 100 gramas cerca de 1 minuto de cozimento

Todas as comidas que se cobrem no fomo também se deverao
cobrir na micro-ondas.

Uma tampa evita que as comidas sequem. Para cobrir &
adequado um prato virado ao contrario, papel vegetal ou uma
folha para a micro-ondas. Comidas que devam criar uma crosta
devem-se cozinhar destapadas.

Tabela de cozimento
Capa- | Tempo
simenticos Conidss | dade | ©0ade [cecacr | Cobri
; vatio | minutos

Beringela 500 g 640 7 -110 sim |
Couve flor 500 840 8 | 11 sim |
Broculos 500 g6406-§ sim |
Endivias 5006406 - 7 sim
Ervilhas 500 g 6406 - 7 sin
Funcho 500 g 640 8- 11 sifn
Faijao verga 00g640  13F15  sim
Batatas 500 g 6408 - 12 sim
Rabano 500 9 640 8 - 10 sifn
Alho-porro 500 6407 - 8 sim
Espiga de milho 250 0 640 7 - 9 sim
Cenouras 500 g 640 8- 10 st
Pimenio 500 g 640 6 - & sin]
Couve de Bruxelas 30096407 -10sim
Espargos 300 g 6406 -9 sim
Tomale 50006406 - 7 sin
Zucchini 50006409 - 10sin

Conselho: Cortar os legumes em paries e debiar cozer lentamente
com 2-3 colheres de sopa de liquido. Remexer de vez em quando,
detear cozer mais 3-5 minutas e S6 tem

Productos Quanti- | Cape- | Tempo

cidade |cercaem| Cobrir
alimenticios/Comidas | dade Vi | it
Carne (Comidas ja prontas antes)
Came com motho m
Guisado 500 g 640 10115 sim
Rolo de came de vaca

2506407 -Bsim

selho: Mexer
Aves (Comidas |4 )
Fricassé da galinha 250 g 640 6 - 7 sim
Sopa de aves 200 640 5 - 6 sim

Conselho: Mexer de vez em o, deixar fi car 3-5 minulos.
; : 300 640 7 - B sim

FIEREGEpeNe 400064089 sim
Conselho: Virar depois de meio tempo, deixar cozinhar
3-5 minutos.

Descongelar e cozer de legumes

Couve roxacommaca | 4509640 14-16 5im

Espinafre de folhas 3004q 640 11-13 | sim

Couve de Bruxelas 20006407 - 9sim

Feijdo verds 200 ¢ 640 8 - 10 sim

Braculos 3006408 - 9 sim

Envlhas 30096407 -8sim

Rabano 200 g 640 13H5 sim

Alho-porro 200 g 540 10111 sim

Milho 200640 4 - 6 sim

Canouras 2006405 -6 sim

Couve flor300 g 6407 Bsi;n o i
4509 1211 sim

Espinaie 6000640 15117 s

Conselho: Cozinhar com 1- Ecdharasdasnpadal'mdn remexer
de vez em quando ou separar com cuidado, deixar cozer mais 2-3
minulos e 50 temperar anles de sanvir.
%o o0 (Comidas e

i‘;‘;‘@”d‘*umm 5000640 1315 sin
Sopa com acomparn-
hamento de came ol 300 640 7 - 8 sin
verduras

Sopa de creme 500g640 13115  sm

Conselho: Remexar de vez em quando, deixar cozer ainda 3-5
minutos.

Cozinhar automaticamente

Com a ajuda do automatico podera deixar cozinhar completa-
mente cerlas quantidades de comidas. Siga como indicado:

1. Carmegue na tecla STOP/CANCEL.

2. Rode o botdo rotative TIMEMENL e seleccione o programa
automatico desejado.

3. Pressione a tecla CLOCKAWEL, até surgir o peso aproxima-
do (ou nimero de chévenas) da comida que se prelende

mpota de maga : cozinhar, A regulagao passivel poderd ser vista na fabela

ou de pera 009 6405-6s sequinte:

Doce de ameixa 250 0 640 4 - 6 nag Chave P Peso | Cha

Compola de rubaio_| 250G 6405 - Bsim AR 200 ey “""*’5
Maga assada, & pacas | 50006407 -9.sim . g

Conselhos juntar 125 m de dgua, 0 sumo de liméo evila que a A2 | CafeiSopa 1 2 3
fruta se tinja, deixar cozer mais 3-5 minulos. A3 |Pipocas 99g (3:30min standard)
42
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Chave Programa Peso / Chévenas

, 2009 até 800g
A4 (Foecer em 100g medidas |
A5 Esparguete 100g 200g 300g [
A-6 Pigza 150g 300g 450q ,
A7 Giinha 800g 10000 1200g[1400g [ | |
A-8 |Bolo 475g (50:00min standard)* |
100g alé 1800g
9. | Bescongetar em 100g medidas

4. Para iniciar carregue na fecla START/QUICK START.

* i INDicAGAO:
Pipocas:
para o microondas em saco de
80a100g.

Receitas, veja na pagina 44,

+ A meio do procedimento de
descongelar é chamada com um
sinal para voltar os alimentos a
descongelar.

+ Prima depois de novo o botao
START/QUICK START, para dar
continuidade ao procedimento.

Bolo:
Descongelar/galinha:

Grelha

Para grelhar precisa duma grade de grilhar, Ulilize lougas
resistentes ao calor ou coloque a comida a grilhar direclamente
sobre a grelha.

O aquecimento prévio da grelha nao & necessario uma vez que
a grelha infra-vermelha produz directamente o calor necessario.

Para grelhar ou para gratinar siga o seguinte:

1. Carregue na tecla STOP/CANCEL.
2. Carregue na tecla GRILL.
3. Com o botdo girador TIME/MENU ajuste o tempo de grelhar

enire 10 segundos e 95 minutos.
4, Carregue na tecla START/QUICK START para iniciar.
Productos afimenticios Quanti- | TemPe
Comidas | dade [erca.em| Cobrie
minutos
Torrada com queijo gratinado 2-3 34 nag |
comBl

Nesta regulagao trabalham a micro-ondas e a grelha alterna-
tamente deniro do tempo escolhido numa relacdo de:

Funcicnamento combinado 1 Funclonamento combinado 2

0% micro-ondas B5% micro-ondas |
7Pk grelna 45% grelha '
1. Carregue na fecla STOP/CANCEL,
2. Pressione a tecla COMBI 1 respectivamente 2 vezes.

3. Ajuste com ¢ botao girador TIME/MENU o tempo de cozer
desejado entra 10 sequndos e 95 minulos.
4. Carregue na tecla START/QUICK START para iniciar.

OE-8IWG TRl Hindd 43

Conselhos para o funcionamento combinado

Quando preparar comidas num funcionamento combinado
micro-ondas/grelha devera fazer atengao ao seguinte:

No caso de comidas grandes e grossas como por exemplo as-
sado de porco, sera o tempo na micro-ondas muite mais longo
do que se forem pegas pequenas & chatas. No caso de grelhar
@ porém o contrario. Quanto mais perto estiver o alimento
da grelha, mais rapidamente este ficara tostado. Quer dizer,
se preparar um grande pedaco de assado em funcionamento
combinado serd o tempo de grelhar mais curto do que se far
uma peca pequena.

Para grelhar precisa duma grade afim de obter uma cor tostada

Por favor apenas utiizar pipggaRlar. (Excepedo: no caso de que os alimentos grandes e

grossos forem grelhados directamente no prato girador!)

Tabela de funcionamento combinado

Tempo
potisdimentis| | @t
minutos

Carne, Salsichas

Came da vaca, de porco ou de 500g | 10-12 | ndo
vitela numa pega 780g | 12-15 | ndo |
Came dg porco fumada g | 12-14 hat |
Assato de came picada 500q | 13-15 1o
Salsichas de Viena 200g | 2-3 nas |
Salsichas 200g | 2-3 nao

Conselho: Virar a came depois de meio tempo e continuar a
cozinhar mais 3-5 minutos. Pinselar a camne assada picada com

m{aﬁeum;asmsimasdmm-ﬁl?ﬁ mmumﬁi
nja 1000g13-15 nao |

Partes de frango 2509 | 4-5 nao
Conselho: Cozinhar sem outros iquidos alem do molho propno,

virar uma ml.mnﬁnum' a cozinhar mais 4-5 minutos.
Truta a0 natural g | 5-8 nao
Fileles da peixe 300g | 3-4 nao

Conselho: Virar depois de meio lempo, continuar a cozinhar mais

3-5 minutos.

Ar quente (CONVECTION)

Para o funcionamento a ar quente proceda por favor do
sequinte modo:

1. Carregue na tecla STOP/CANCEL,

2. Carregue na tecla CONVECTION.

3. Premindo repetidamente o botdo CONVECTION selecciona
uma temperatura entre 110°C, 120°C, 130°C ate 200°C.

4. Selecoione com o botdo rotative TIME/MENU o tempo de
cozedura desejado enire 2 minutos e 9 horas e 30 minutos.

5. Carregue na tecla START/QUICK START para iniciar.

i INDICAGAO:
Durante o funcionamento deseja saber que temperatura
seleccionou?

*  Prima o botao CONVECTION & é-lhe indicado o valor,
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Ar quente + Microondas em
funcionamento combinado

Para o funcionamento combinado com ar quente proceda por
favor do seguinte modo:

1. Carreque na tecla STOP/CANCEL.

2. Camegue na tecla MICRO +CONVE,

3. Premindo repetidamente a tecla MICRO.+CONVE seleccio-
ne uma temperatura entre 110°C, 140°C, 170°C ¢ 200°C.

4. Seleccione com o botdo rotativo TIMEMENU o tempo de
cozedura desejado entre 2 minutos e 9 horas e 30 minutos.

5. Carregue na fecla START/QUICK START para iniciar.

Cozer com varios passos

Pode confi gurar os programas de maneira a que tenhaa
possibilidade de seleccionar 3 fungdes diferentes,

Partamos do principio que usa o seguinte programa para
cozinhar:
Aquecer no microondas

Cozer com ar quente

. Carregue na tecla STOP/CANCEL.

. Carregue na tecla POWER.

. Premindc uma ou variadas vezes a tecla POWER seleccio-
ne a poténcia desejada do microondas,

. Ajuste com o botao girador TIME/MENU o tempo de cozer
desejado entre 10 segundos e 95 minutos.

. Carregue na tecla CONVECTION,

. Premindo repetidamente o botao CONVECTION selecciona
uma lemperatura entre 110°C, 120°C, 130°C até 200°C,

7. Seleccione com o botdo rotativo TIMEMENU o tempo de

cozedura desejado entre 2 minutos e 9 horas e 30 minutos.
8. Carregue na tecla START/QUICK START para iniciar.

Decorrido o tempo o aparelho desliga-se automalicamente e no
ecra aparece End*. Depois retire a comida.

-

on

Funcoes especiais
QUICK START

Prima a tecla START/QUICK START para comegar imediatamen-
te a aquecer com 100% da capacidade do microondas. Da-se
inicip a0 processo de cozedura, o qual por cada vez que volta a
premir a tecla aumenta o tempo de cozedura de 30 sequndos. O
tempo de cozedyra maximo compreende 10:30 minutos.

Adverténcia automatica

Apos terminar o processo de cozimento sera advertido por um
apito cada 2 minutos de que deverd retirar a comida.

Ao abrir a porta ou ao carregar na tecla STOP/CANCEL este
aviso sera desligado.
Blogueamento

Carreque na tecla STOP/CANGEL mais de 3 sequndos para
bloquear o aparelho. O blogueamento serd indicado no mostra:
dor. A fungao dos elementos de servigo esiao bloqueados.
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Carregue na tecla STOP/CANCEL mais uma vez durante mais
do que 3 sequndos para refirar o blogueio.

Arrefecimento por ventilagdo

A caixa dispde de um arrefecimento por venfilagdo devido &s
altas temperaturas que se formam no seu interior,

O amefecimento por ventilagao pede ainda funcionar 3 minutos
apes o fim do aquecimento.

Bolo seco

Utilize uma forma redonda, adequada para o microondas
com um didmetro exterior de 230mm e uma altura de 50mm
(4~ 10mm).

Ingredientes (peso total aprox. 625g)

+ 170g farinha de trigo bem solta ¢ fofa

+ 170y aglcar

+ 10g fermento em pé

+ 100g agua

+ 50g de margarina com 80% a 85% de teor de gordura
+ aprox. 1250 de ovos, gemas e claras misturadas.

Preparacao

+ Forre a forma com papel para cozer no fomo.

+ Deile os ovos & 0 agucar numa tigela & misture a massa
durante2a 3 min.

+ Junte a margarina demetida.

+ Junte aos poucos o fermento em pd e a dgua.

. Dﬁite agora a massa directamente para a forma de ir ao
orno.

Confi guracéo do aparelho
Seleccione o programa para bolos em cozedura aulomatica.
i INDICAGAO:

+ Prolongue o lempo de cozedura se necessario.
» Depois de cozido deixe o bolo repousar durante 5 min.

Avisos de avaria

No ecrd aparece durante o funcionamento “E-1°, *E-2°, “E-3" ou
“E-4". Neste caso ha um problema com o comando electronico.

+ Prima a tecla STOP/CANCEL e repita o procedimento.
+ Se o ermo voltar a aparecer, prima a tecla STOP/CANCEL e
retire a fi cha da tomada.

Limpeza
Desligue o formo microondas e tire a fi cha da tomada.

Espaco Interior do forno

+ Mantenha o interior do fomo limpo. Salpicos e liquidos
derramacdos sobre as paredes interiores do formo podem ser
retiradoscom um pana hiimido. Se o forno esta muito sujo,
também podeser utilizado um produto de limpeza suave.
Por favor nao utilize produtos de limpeza agressivos.
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+ Limpe a janela para visualizagéo por dentro e por fora com
um pano humnido e retire com regularidade salpicos € man-
chas de liquidos que ransbordaram ou foram deramados.

Lados exteriores

« As paredes exteriores da caixa do microondas devem ser
limpas com um pano humido. Preste atengéo a que nehuma
agua entre para o interior do forno microondas através das
aberturas da caixa.

+ Para a limpeza dos botdes ulilize por favor também um
pang himido. Para a limpeza do interruptor das fungdes
abra primeiro a porta do fomo microondas para evitar uma
ligagao nao intencionada do aparelho.

1 INDICAGAO:
Para evitar a ligacéo do aparelho por descuido, também pode
bloguear os botdes. Veja em Bloqueamento® pagina 44.

o

+ Ocasionalmente devera lavar o prato de vidro com um
produto de lavagem de loiga ou na maguina de lavar loiga.

+ © anel rotativo e o fundo interior do fomo devem ser limpos
com regularidade. O anel rofativo pode ser retirado e lavado
a map. Para tal pode ufilizar um produto de limpeza suave
ou produto limpa-vidros. Enxuge bem de seguida. Preste
atengao a que o anel fi que de nove bem colocado.

+ Lave a grelha de grelhar 2 mao com dgua e detergente
suave. Esla peca ndo é adequada para impeza na maguina
de lavar a loiga.

Cheiro

« Para eliminar cheiros desagradaveis do microondas, colo-
gue uma tijla adequada para forno microondas com dgua
e sumo de limdo no forno e aquega-a durante aprox,
5 minutos. Limpe depois o forno com um pano macio.

lluminagéo de forno

+ Para mudar a iluminagao ao forno, dirija-se por favor a uma
ofi cina da especialidade nas suas imediagoes.

Caracteristicas técnicas

Alimentacas da corente: ..o 230V, S0 Hz
Consume de energia:

microondas:

ar  guente:

arelhadar;
Poténcia de saida dimensional do microondas: ...............800 W
Capacidade do fOm0: ..o 1105
Categona de ProleCCa0: ... . witiisimminssasiius st osssinsmmsiniss |
Pasoliquid: s 141 kg
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Este aparelho foi controlado nos termos das acluais directivas
da CEE aplicaveis, tais como inocuidade electromagnética &
directiva sobre baixa tensao, e fabricado de acordo com as mais
novas prescripes da seguranga técnica,

Reserva-se o direilo de alteragGes!

Garantia

O aparelho vendido pela nossa empresa tem uma garantia de
24 meses a parlir da data da compra (falo).

Durante o periodo de garantia, procederemos 4 remogdo gratis
- por reparacao, ou, segundo a nossa decisao, por substituicao -
das defi ciéncias do aparelno ou dos acessdrios que provenham
de erros de malerial ou de fabricacan. A prestagao de servicos
relacionados com a garantia ndo prolongardo a mesma, nem
iniciardo um novo prazo de garantia!

0 taldo de compra consistira prova desta garantia. Sem o
masmo, Nao sara possivel proceder-se a qualquer froca ou
reparagao gralis.

Em caso de garantia, entregue o aparelho completo, juntamen-
te com o taldo de compra, na loja onde o mesmo foi comprado.
NZo estdo incluidos na garantia quaisquer defeitos de
acessorios ou de pegas que se desgastem, nem a limpeza, a

manutencdo ou a substituicBo de pecas que se desgastem,
devendo fais despesas ser reembolsadas!

A garantia ferminara sempre que tenha havido intervencao
alheia nos aparelhos.

Apos a garantia

Apds a expiracac do prazo de garantia, poderdo ser efectuados
arranjos por pessoal especializado, ou pelos nossos servigos de
reparagbes, contra reembolso.

)4

L -

Significado do simbolo ,,contentor do lixo"

Poupe o nosso meio ambiente, néo deite aparelhos eléciricos
para o lixo doméstico.

Dirija-se ao locais destinados a recolha especial de aparel-
hos eléctricos & entregue ai os aparelhos que ndo pretende
continuar a utilizar.

Desta forma, contribuird para ajudar a evitar os potenciais efei-

12000s pé/niciosos que um falso depdsito de objectos usados terdo,
20 Wﬂ no gue diz respeito ao ambiente, como & satde humana,

s WDa'a igualmente a sua contribuicao para o reaproveitamento de

maleriais, para a reciclagem e outras jormas de aproveitamento
de aparelhos eléciricos e elecironicos usados.

Receberd, nas autarquias & juntas de freguesia, informagtes
sobre os locais onde poderd entregar tais aparelhos.
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ITALIANO

Norme di sicurezza generali

Prima di mettere in funzione questo apparecchio, leggere molto
attentamente le istruzioni per ('uso e consarvarle con cura uni-
tamente al certifi cato di garanzia, allo scontring e, se possibile,
alla scatola di cartone con la canfezione intema. Se passate
I'apparecchio a terzl, consegnate anche le istruzioni per 'uso.

+ Utilizzare I'apparecchio esclusivamente per scopi privati
e conformemente al ipo di applicazione previsto. Questo
prodotto non & stato concepito ai fi ni di un impiego in ambito
industriale. Non utilizzarlo all'aperto. Proteggerio dal calore,
nonche dall'esposizione diretla ai raggi solari e dallumidita
{non immergerlo mai in sostanze liquide) e tenerlo a distan-
za da oggetti con spigoli affi lati. Non utilizzare I'apparecchio
con le mani umide, Nel caso in cui si bagni o si inumidisca
I'apparecchio, staccare immediatamente 1a spina.

+ Disattivare |'apparecchio e staccare sempre la spina dalla
relativa presa (si raccomanda di afferrare il connettore e
non il cavo quando si effetiua questa operazione) allorché
non si ulilizza 'apparecchio. guando si applicano degli
acoessori oppure nel caso in cui lo si debba pulire o i siano
manifesiate anomalie,

+ Non mettere in funzione I' apparecchio senza sorveglianza.
Se si dovesse assentarsi dal posto di lavoro, spegnere e
disconnettere sempre ' apparecchio, {prendenda in mano la
spina, non tirand il cavo).

+ Contrellare periodicamente I'apparecchio per verifi care che
non vi siano danni. Non mettere in funzione I'apparecchio
nel caso in cui sia quaslo.

+ Non tentare i riparare |apparecchio, bensi rivolgersi a un
tecnico autorizzato. Al fi ne di evitare linsorgere di situazioni
di pericolo, si raccomanda di contattare il costruttore, il nos-
tro servizio di assistenza tecnica ¢ un tecnico ugualmente
qualifi cato per |a sostituzione del cavo di alimentazione
difettoso con un cavo eguivalente.

+ Utilizzare esclusivamente accessor originali.

+ Rispettare le sequenti “Speciali norme di sicurezza”.

Bambini e persone fragili

» Per sicurezza tenere limballaggio (sacchetto di plastica,
scatola, polistirolo, ecc,) fuer dalla poniata dei bambini.

Non lascirgiocare bamoni piccol conf plicola.
e linlnlb el g,

+ Per proteggere i barmibini o le persone con abilita ridotte dal
pericoli delle apparecchiature elettriche, fate in modo che
questo apparecchio venga impiegato solo sotto sorveglian-
za. Queslo apparecchio non @ un giocattolo. Non lasciate
che | bambini piccoli lo usino per giocare,

Simboli per questo manuale di istruzioni per I’ uso

Le indicazioni importanti per la propria sicurezza sono indicati
appropriatamente, Osservare assolutaments quests indicazioni,
per evitare incidenti & danni all’ apparecchio;
Aawso:
diferite.
46
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1 NOTA: Mette in risalto consigh ed informazioni,

Imporianti avvertenze di sicurezza!
Leggere atlentamente & conservare per I'uso futuro.

« | cuscini riempiti con miglio, gel appure noccioli di ciliegia non
vanno scaldatinella microonde, PERICOLO DI USTIONI!

+  Attenzione: s lo sportello o le quamizioni defio sportello sono
danneggiate, il forno non pud essers usato prima che siano state
eftetiuate fparazion: da una persona addestrata aflo scopo.

+ Attenzione: non riparare mai il forno direttamente,
contaltare un esperto aulorizzalo. Tranne che per | esperto,
per tutti  pericoloso eseguire lavori di manutenzicne o
riparazione che richiedana la imozione di un coperchio che
garantisce la protezione contro le radiazioni dell'energia
microonde.

« Attenzione: Non riscaldare liquidi in recipienti chiusi,
Pericolo di esplosione!

+ Aftenzione: Non poggiare fa microonde in un armadio.
Osservare che ' apparecchio abbia al minimo 20 em di
distanza dovuta alla ventilazions, da fulli i lati da armadi,
pareli, eccelera,

+  Attenzione: Ai bambini e 2 persone fragili & permesso |
uso dell’ apparecchio senza sorveglianza solo se dapprima
sia slala dala un’ informazione adeguata che consenta a
questo gruppo di persone di maneggiare I appareochio in
modo sicuro e capire i pericoli di un uso sbagliate.

+ Attenzione: Se il funzionamenlo dell’ apparecchio &
impostato in modo combinalo, & consigliabile lasciare usare
| apparecchio ai bambini solo soffo sorveglianza di adulli , a
causa delle temperature che persistono.

Nota: La microonde non & adatia per riscaldare animali
vivi.

+ Utilizzare solo stoviglie idonee come:
vetro, porcellana, ceramica, materiale sintetico resistente al
calore o stoviglie speciali per microonde.

+ Se si desidera riscaldare o cuocere ¢ibi in contenitori
combustibili come di carta o di materia plastica, & neces-
sario sorvegliare la microonde per evitare la possibilita di
combustione,

+ Se si sviluppa fumo, spegnere I'apparecchio e staccare la
spina. Tenere chiuso lo sportello per soffocare eventuali
fiamme.

+  Avviso ebollizione rallentata: durante la cottura, scprat-

futto quande si riscaldana liquidi (acqua) pud accaders che
la temperatura di ebollizione sia raggiunta ma che le tipiche
bollicine di vapare ancora non salgano. L'ebollizione non &
uniforme. Quando si toglie il recipiente, questa fenomeno
tramite una scossa leggera pud dar luogo ad un'ebollizione
rallentata, provocando quindi una formazione improvvisa di
bollicine di vapore, percié il iquide pué traboccare. Pericolo
o ustione! Per oftenare un'ebollizione uniforme, mettere nel
recipiente una barra di vetro o qualcosa di simile, ma non
metallo.
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« L'apparecchio non deve essere assolutamente riparato
dallutente. Dopo aver tolto il coperchio ¢'é pericolo di
radiazioni provenienti dall'energia microonde.

« Alimenti con guscio o scorza, come Liova, salami, conserve
sottovetro chiuse ece. non possono essere riscaldati nel
forno microonde perché possono esplodere anche quando il
riscaldamento da parte delle microonde & terminato.

* In presenza di sporco il telaio dello sportello, la guarnizione
e le partl limitrofe devono essere ripuliti accuratamente con
un panno umido.

+ Pulire accuratamente il farno microonde & togliere residui di
sporco dallinterna.

+ La mancanza di suffi ciente pulizia dell’ apparecchio ha
come conseguenza la distruziona della superfi cie, cio che
pud infl uenzare la durata di vita dell' apparecchio e causare
eventualmente situazioni pericolose.

Simboli sull’ apparecchio!

Durante il funzionamento la temperatura delle superfici
Elementi di comando

Grafi co 1: Descrizione dei pezzi
1 Funzione
2 Pialfo

3 Coperchio per fuoriuscita microonde

4 Griglia
5 Chiusura
6 anelio

7 Apertura di controllo

Grafi co 2: Comandi

POWER (microonde)
Scelta della potenza

CONVECTION (aria calda)

Unicamente per funzionamento ad aria calda, controlio tramite
termostaio

GRILL (Grill)

Grill per grigliare e gratinare

MICRO.+CONVE

Microonde ed aria calda lavorano alternativamente

COMBI
Microondg e grill funzionano in allernanza

CLOCK/WEI, (oralpeso)
Impostazione dell ora e del peso
TIMEMENU

Manopola per regolare la durata di cotura e | programmi di
cottura automatica

START/QUICK START (inizlo/ inizio immediato)
Awvio del programma — Impostazione del tempo di cottura
immmediata
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STOP/CANCEL (stop/postergazione)

+ Premere una volta per bloccare il procedimento di cottura.

» Premere due volte per annullare il programma.

+ Tenere premuto 3 secondi per bloccare/sbloccare
l'apparecchio

Utilizzo conforme alla destinazione
Questo apparecchio serve:

« per ristaldare & cuocere cibi solidi o liquidi,
+ per gratinare e e cuocers al grill cibi solidi,

E' destinalo esclusivamente & questo scopo e pud essere
impiegato solo a questo fi ne. Pud essere utilizzato sola nelle
modalita descritie in queste istruzioni per I'uso. Non & permesso
usare I'apparecchio per scopi commercial.

Qualsiasi altro impiego & considerato non conforme alla destina-
zigne e pud causare danni alle case o addirittura alle persone.

Clatronic Intemational GmbH declina gualsiasi responsabilita
per danni causati da utilizzo non conforme alla destinazione.

Messa in funzione

Se si dovessero trovare residui di olic o di fabbricazione nella
custodia oppure sugli elementi riscaldanti, pud succedere che
all' inizio si formino fumo e odore. Questo e un procedimenta

normale che non si ripetera pil dopo un uso ripetuto.

, _grill .
Si m%p%ggrgenﬁmnta di procedere come segue:

* Impostare |' apparecchio sul funzionamento con aria calda
o funzione fomo a grighia e farlo funzionare pill volte senza
alim8RRErieggiare suffi cientemente.

girevole

I NOTA:

L' uso dell' apparecchio senza alimentari pub essere
effettuato unicamente con funzionamento aria calda o
forno a griglia, non & possibile con il funzionamento a
combinazione o a microonde!

» Esframe tutti gli accessorni che si frovano nella camera di
coltura, toglieri dallimtaliaggio e porre al centro 'anello
scarrevole. Posizionate il piatto di vetro sullasse di aziona-
mento in modo che si incassi nelle convessita dell'albero &
poggi dritto,

« Controllare che l'apparecchio non present danni visibili,
sopratiutto in prossimita dello sportello. In presenza di danni
di qualsiasi genere I'apparecchio non deve assolutamente
essere messa in funzione.

* Rimuovere eventuali pellicole proteltive incoliate sulla
clstodia,

+ Infilate la spinain una presa cometiamente installata con
contatto di terra da 230 V, 50 Hz,

contenuto.

B A

47

02002008 1005404 Uhr



ITALIANO

Uso dell'apparecchio
Cosa si deve sapere sull'uso del microonde:

+ |l forno microonde lavora con una radiazione di microonds
che riscalda in brevissimo tempo le particelle d'acqua nei
cibi. Qui non ¢'@ nessuna radiazione di calore e quindi
nemmeno doratura.

. Usar? quesio apparecchio solo per riscaldare genen alimen-
fari!

+ Nen friggere mai nella microonde, perché ' olio bollente pud
danneggiare il forno e causare ustioni alla pelle,

+ Riscaldare solo 1-2 porzioni alla volta, altimenti
I'apparecchio perde la sua effi cacia.

» Per interrompere il procedimento di cottura premere il tasto
STOPR/CANCEL.

+ Le microonde forniscono subito | massimo di energia,
quindi non & necessario preriscaldare,

+ |l formo microonde non sostituisce il forno tradizionale. Esso
serve principalmente per;

- scongelare alimenti surgelaticongelati
- nscaldare rapidamente alimenti solidi o liquidi
— finire di cuocere alimenti

Avvertenze per I'uso grill e combinato

+ Nella funzione grill e combinata si sfrutta calore di radiazio-
ne. usare dunque solo stoviglie resistenti.

+ Nella funzione solo grill si possono usare anche stoviglie
in metallo o alluminio, ma non nella funzions combinata o
microonde.

+ Non appoggiare nulla sul piano superiore della custodia.
Diventa mofto caldo. Lasciare sempre libere le fessure per
la ventilaziona.

+ Per awvicinare i cibi all'elemento radiante usare la griglia.

Stoviglie adatte alla microonde

+ | materiale ideale per I' uso della microonde & trasparente &
permette percio al raggi di riscaldare i ¢ibi in modo uniforme.

+ | raggi della microonde non possono penetrare nessun tipo
di metallo. percit si consiglia di non usare mai contenitori 0
piatii di metallo,

+ Non usare mai ciotole di cartane riciclabile, perché questi
possono contenere parti minime di metallo, cié che pud
causare scintille o incendi.

+ Ciotole rotonde o ovali sono pil adatte di quelle angolari,
perché i cibi che si accumulano negli angoli potrebbero
eventualmente ribollire.

La lista qui sotto indicata facilita la scelta di stoviglie adatte all
uso della microonde:

Adatto per
Materiale micro- aria  combi-
onde griglia calda nazione'
Contenitore di vetro e
resistents al calore ik
Contenitore di vetro -
non resistente alcalore| "0 "° Im i
48
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Adatto per

Materiale aria  combi-

calda mnazione'

micro-
onde

griglia

Contenitore/piatto di

ceramica resistente al sl 5isilsi
calore

Contenitore di plastica : :
adatioalamicroonde | OO0
Carta assorbente da ;

cucina $i nono no
Vassoio di metallo no si 5ino

Griglia no si sino

Carta argentata e e
contenitore dellacaria | "% %™

') Combinazione fomo microonde con ana calda oppure con
griglia.

Impostare I'ora

1. Premere il asto STOP/CANCEL,

2. Tenerepremuto il tasto CLOCKAWEL.. Nel display compare
“24H". Premere di nuovo il tasto CLOCK/WEL per arrivare
alla modalita “12H",

3. Con la manopola TIME/MENU selezionare I'ora desiderata.

4. Premere di nuovo il tasto CLOCK/MWEL..

5. Con la manopola TIME/MENU selezionare § minut,

6. Premere di nuovo il tasto CLOCK/WEI, per attivare il nuovo
orario.

Uso microonde

1. Mettera gli alimenti da scaldare in un recipiente idoneo,

2. Aprire lo sportello e porre il recipiente al centro del piatio
di vetro. Chiudere lo sportello. (Per motivi di sicurezza
'apparecchio lavora solo se lo sportello @ ben chiuso.)

3. Premere il tasto STOP/CANCEL. Premendo una o pill volte
il tasto POWER selezionare la potenza microonde desidera-
1a

Potenza nel Potenza
displaycome  inWatt Campo d'applicazione
selezionalo In%  (ca)
HI 800 Riscakiare rapidamente
90 720
80 640 Cuocere
70 560
60 480 Finire di cuocere
50 400
40320 | Conservare il calore
30240
20 160 Scongelare alimenti congelati
10 80
Solo funzione fimer, per

0 0 esempio per lo scongelamen-

T

{0 regolato
L= '.}

4. Con la manopola TIME/MENU regolare la durata di cottura
desiderata tra 10 secondi e 95 minuti.
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5. Per avviare premere il tasto START/QUICK START.

i noTa:

» Ladurata di cottura si basa sulla quantita e sulle
caratteristiche del contenuto. Gon un po' di esercizio
si impara velocemente a valutare la durata di cottura,

+ |a cottura nel fomo microonde & molto pili rapida che
in un forno tradizionale. Se non siete certi sui tempi di
cottura, impostate preferibilmente un tempo pil basso
ed eventualmente continuate dopo la cottura,

6. Dopo la scaduta del tempo |' apparecchio si spegne & nel
display appare .End". Estrarre quindi gli alimenti,

Interrompere Il procedimento di cottura o terminarlo

« Se 5i desidera interrompere il procedimento di cottura
premere il tasto STOP/CANCEL oppure aprire lo sportello.

+ Se si desidera continuare il procedimento di cottura, chiude-
re la porta e premere il lasto START/QUICK START.

« Se i desidera terminare il procedimento di cottura, premere
due volte il tasto STOP/CANCEL,

Riscaldare

Riscaldare & uno dei punti forti del forno microonde,
E ideale per poriare a lemperatura ambiente o da consumo
liquidi e alimenti dal frigorifero senza dover usare pentole.

| tempi di riscaldamento riportati nella seguente tabella sono
salo valori indicativi perché il tempo dipende molto dalla tempe-
ratura di partenza e dalla composizione degli alimenti. Si consig-
lia percit di controllare se gli alimenti sono gia abbastanza caldi.

Tabella tempi di riscaldamento

[Generl alimenta- . [Polenza| Tempo :
ri/Cibo Quantta| ¢, watt) ca. min. | COPIir®

Aogua, 1 tazza 150 g 80P OS5 -1

0
Acgua, 0,5 500 g8 35-5 oo |
Aogua. 0,75 750 BOP5-7 no_ |
Caffe.11azza | 150g80p05-1 | | no |
Latte, 1 tazza 150080005-1 o |
bastoncino di velm nel recipiente per

palale g ve{dura
Gulaschconpasta |
Came urm:hl gsasa

Cotolete i no

Polpette, 4 pz. 500 g 80 no

Arrosto, un pezzo 250 gB0p2-3 no
non

Conslglio: spenneliare con olio affinché la panata o la crosta
sl ammorbidiscano,
1i2pollo S
Fricasseadipolo .

Consiglio: spenneliare con olio, ogni tantn girare.
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Gener aiments- Potenza| Temp
riCibo Quantita| (W | e, | Coprire

Pasta, riso 1 porzione | 150g8001-2 5|

2 porzioni W00gaN25-35 5l

Patale 50098003 -4 5l
lio: prima inumidire leggarmente.

Brodo, 1 piatio 250g8001-15 5

Minestra con pastina ,

Salsa 250g8001-2 s |
Latte e pappe
Lafte 100 mk E 05-1 rru

Pappa 200g4801-15

Canslglin scuntere o mescolare bene. Contrallare latempefamm

Cuocere
Consigli pratici per cuocere

Orientarsi ai valori indicativi nella tabelia di cottura e nelle ricette.

Osservare la coftura fi nehé non avete molia esperienza,

Lo sportello dell'apparecchio si pud aprire in qualsiasi momento.
Lapparecchio si spegne automaticamente.

Funziona nugvamente solo 2 lo sporielio & chiuso il tasto
START/QUICK START viene azionato di nuovo.

Generi alimentari provenienti dal frigorifero hanno bisogno di
fempi di cottura un po’ pill lunghi rispetto agli alimenti a tempe-
ratura ambiente.

Se gl alimenti sono pit compatti, i tempi di cottura sono pill
sono lunghi, Un pezzo di came grosso richieds una cottura
pits lunga rispetto alla stessa quantita di carme sotto forma di
spezzalting, Per quantita di came pil grosse si consiglia quindi

una precotiura alla potenza massima, proseguendo poi cottura &

potenza media per ottenere un risultato uniforme.

| cibi piatti cuociono pill rapidamente di quelli spessi, quindi
distribuire i generi alimentari possibilmente piatti, Disporre
allinterno o sovrapporre i pezzi pill sottili, per esempio cosce di
pollo o fi letto di pesce.

Quantita di came pidi picoole cuociono pil rapidamente di
quantita grandi. Vale la regola:

quantita doppia = tempo quasi doppio
guantita dimezzata = tempo dimezzato

se per una pietanza non trovate un'indicazione adatia, vale la
regola

pro 100 g. ca. 1 minuto di cottura
Tutti gli alimenti sopra i quali viene posto un coperchio durante
la cottura tradizionale, devono essere coperti anche nal
micreonde.

Il coperchio impedisce che i cibi si asciughino, Per coprire si pud
usare un piatto girato, carla pergamenata o carla per microon-
de. Gucinare senza coperchio se &i desidera una crosta.

49
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Tabella cottura

Generi alimenta- . | Potenza | Tempo
riCibo Quantita | watt | ca, min, | COPire

Melanzane 500 0 6407} 10 si
Cavolo 500 g 640 8 - 11]si
Brocooll 500 g 6406 -9
Cicoria 500 g 6406 - 7 §i
Piseli 500q6406-75

Finocchio 500g6408-115i
Fagiolini 3009640 13415 §i
Patate 500 g 6409 - 12 5

Cavolo rapa S00g6408-10s
Porro 50006407-9¢g
Pannocchie di mais 25006407 -9
Carote 500 6408 - 10si
Peperoni 500 6406-9si
Cavolini di Bruxelles 00 g 640 7 -10sl
Aspaagi | 300g6406-9si
Pomodon S00gR406-7si
Zucchini 50096408 -10si

Consiglio: tagliare la verdura a pezzi e cuocere con 2 - 3 cucchial
di liquido, ogni tanto mescolare, lasciar cuocere 3 - 5 min,, insapori-
re solp prima di servire.

Composta dimele, pere| 500g6405-8si
Marmellala di prugne 25006404 -8 no
Composta di rabarbaro | 2509 6405-85l
Mele al forno, 4 pz. 50006407 -9si |
Consiglio: aggiungere 125 ml di acqua, i succo di limone impedis-
ce che la frutta perda il suo colore, lasciar cuocere altri 3 - § min.
Carne (Alimenti precotti

ITALIANO

Came con salsa 400 g 640 10} 12 H

Gulasch, spezzatino 500 g 640 | 10-15 si |

Invaltini di manzo 25096407 -8si i
i girare. kasciar riposare 3 - 5 min,

Vo Iatlll (Alimenti precott)

E::deseatﬁpu!h 250 B406-7si |

o con cami
Ko Eﬂt}g&‘u»{fﬁ G5

Consig

Filetto di pesce 400 gB408 -9
Consiglio: trascorsa la meta del fempo girare, iascmmmmaim
3- 5 min,

avolo rosso-mela 4500640 14116 §i
Spinaci in foglia 300 q 640 111135l
s ST T
Fagiolini__ 20096408 -10si
Broccoll 300 g 6408 -9l
Pisell 300q6407 -85
Cavolo rapa 3009640 13415 8
Pom | 2009640 10p1si |
Mais 200g6404-65i
Carole 20006405-6si
Cavolini di Bruxelles 0g6g07-8si

50
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Potenza | Tempo
Quanttd | " vt | ca, min,

Coprire

Spinaci

4500640 12413

5i

6009640  15{1Tsi

Consiglio: cuocere con 1 -2 cucchiai di liquido, ditanto in tanto gi-

rare o dividere con cautela, lasciar cuocere altri 2 - 3 min. insaporire
ima di servire.

Mingstre / Piatti unici (Alimenti precotti)

|Piglto unico 00gp40 13115 gi
Minestra con pasfina :

0 girmili 30096-10? o

Vellutala 500g640 13115 8

3-5min.

Culﬁiqllu: di fanto in fanto mescolare, lasciar cuocere altr

seguente.

Cottura automatica

Con l'aiuto della cottura automatica si pesseno finire di cuocere
determinate quantita di alimenti automaticamente. Procedere
come qui di sequito indicato:

1. Premereil tasto STOP/CANCEL.

2. Girare la manopola TIME/MMENU e selezionare il programma
automatico desiderato.

3. Premere il tasto CLOCK/WEL, affiché appare il peso
approssimato (oppure numero di tazzine) dei cibi da cuo-
cere. Le impostazioni possibili sono riportate nella tabelia

Codice Programma Peso | Tazze

A

Patale

A2

Caffé/Minastra

230g 460 690g
1

2

3

A3

Fopcom

98g {3:30min standard)"

A4

Riscaldare

da 200g a 800g
‘con gradidi 100g

AS

Spaghetti 100g 200g 300g

AB

Pizza

750 30 %509

A7

Follo

800g | 1000g | 1200g | 1400g

A8

Torl

475g (50:00min standard)"

A9

Scongelare

da 100g a 1800g
con gradi di 100g

4, Perawviare premere il tasto START/QUICK START,

"1 NOTA:
Popcorn:

Torte:

Usare solo popcorn per microonde in

sacchettida 80 a 100 g.
Ricetta v. pag. 52.

Scongelare/pollo: + Quando lo scongelamento & a meta, un
segnale acustico avvisera che & ora di

girare gli alimenti.

« Premere quindi il tasto START/QUICK

START per continuare.

Grill

Per grigliare usare la grighia. Usare stoviglie idonee resistenti al
calore o porre gli alimenti direttamente sulla griglia.
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Non & necessario ‘presiscaldare” il fomo perché il grill a infraros-
si produce direttamente calore da radiazione.
Per grigliare e gratinare procedere come qui di sequito descritto:

1. Premere il tasto STOP/CANCEL,

2. Premere iltasto GRILL.

3. Con la manopola TIME/MENU impostare la durata deside-
rata del grill fra 10 secondi e 95 minuti.

4, Per avviare premere il tasto START/QUICK START.

Tempo
Generi alimentari/Cibo Quantita g
Gratinare foast con il farmaggio 2-33-4 no

Coprire

COMBI

In queste impostazioni il microonde e il grill funzionano in alter-
nanza nel tempo preselezionato secondo il rapporto:

Funzione combinata 1 Funzione combinata 2
30% microonde 55% migroonde
70% grill 45% grill | |
1, Premere il tasto STOP/CANCEL,
2. Premere il tasto COMBI 1 oppure 2 volte,
3. Conla manopola TIMEMMENU selezionare la durata di
cottura scelta tra 10 szcondi & 95 minuti,
4. Per avviare premere il lasto START/QUICK START,

Consigli per la funzione combinata

Quando si preparano alimenti nella funzione combinata
microonde-grill, ricordare che;

per cibi in pezzi grandi & spessi, come per esempio armosto di
maizle, il tempo del microonde & pill lungo che per cibi piccoli &
piatti. Nel grill @ viceversa, quanto pit vicino & il cibo al grill,
tanto pid rapidamente diventa dorato. Guesto significa che se
preparate arrosti grossi nella funzione combinata, la durata del
grill & pili breve che per arosti piccoli,

Nella funzione grill usare la griglia, per ottenere una doratura
rapida e uniforme. (Eccezione: generi alimentari grossi e spessi
vangono grighati direttamente sul piatto girevole!)

Tabella funzione combinata

Garne di manzo, maizle o vitellon | 500 | 10-12 | no
un Unico pezzo [ 750g | 12-15 no
Cotoleita di maiale in salamoia 500g [ 12-4 no
Camne macinaia 500g | 13-15] mo |
Salsiceia 200g | 2-3 no
Wurstel 2009 | 2-3 no

Consiglio: a mela cotlura girare a came, lasciar cuocere alin
3-5 min.; spenneliare la carne macinata con albume, pungere la
salsiccia con una forchetta,

Eobper% I&g 1!-1! no |

Pezzi di pollo 250 g 4-5 |
Consiglio: hmmamlmﬂrdpfmhudmgmm
una volia, lasciar cuocere altri 4 = 5 min.
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Tempo

Generi alimentarl/Cibo Quantits g Coprire
Pesce

Trota al blu 300g 5-6 o
Fileto di pesce 00g | 3-4 no
Consiglio: a meta cottura girare, lasciar cuocere altia 3 - 5min. |

Aria calda (CONVECTION)

Per il funzionamento ad aria caldo proseguire come segue:

1. Premere il tasto STOP/CANCEL.

2. Premere il tasto CONVECTION.

3. Premendo pill volte il tasto CONVECTION si sceglie una
temperatura fra 110°C, 120°C, 130°C fino 2 200°C.,

4. Conla manopola TIMEMENU impostare fa durata di cotlura
desiderata tra 2 minuti € 9 ore e 30 minuti.

5. Per awviare premere il tasto START/QUICK START.

i NoTA:
Desiderate sapere durante la cottura che temperatura
avete impostato?

«  Premete il tasto CONVECTION e vi sara visualizzato
il valore,

Funzionamento in combinazione con
aria calda e forno a microonde

Per il funzionamento in combinazione con aria calda proseguire
Come segue:

1. Premere il tasto STOP/CANCEL.

2. Premere il tasto MICRO.+CONVE.

3. Premendo ripetutamente (1 asto MICRO.+CONVE scegliere
un fivello di temperatura tra 10°C, 140°C, 170°C & 200°C.

4. Conla manopola TIMEMENU impostare la durata di cottura
desiderata fra 2 minuti € 9 ore e 30 minuti.

5. Per avviare premere il tasto START/QUICK START.

Cucinare a pil passi

Impostare | programmi in modo che si abbia la possibilita di
scegliere fra 3 funzioni differenti.

Suppeniamo che si scelga il seguenta programma per cucinare:
Riscaldare la microonde

¥

Cucinare con aria calda

. Premere il tasto STOP/CANCEL.

Premere il tasto POWER,

Scegliere |a potenza della microonde desiderata premendo
una velta o ripstutamente il tasto POWER.

. Con la manopola TIME/MENU selezionare la durata di

cottura scalta tra 10 secondi & 95 minuti.

. Premere il tasto CONMVECTION.

. Premendo pill volie il fasto CONVECTION si sceglie una

temperatura fra 110°C, 120°C, 130°C fino a 200°C.

Con la manopola TIMEMENU impostare la durata di cottura

desiderata tra 2 minuti & 9 ora e 30 minuti.
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8. Per avviare premere il tasto START/QUICK START,

Dopo la scaduta del tempo | apparecchio si spegne & nel
display appare ,End”. Estrarre quindi gli alimenti,

Funzioni speciali
QUICK START

Per riscaldare immediatamente la microonde con una potenza
del 100% premere il taslo START/QUICK START. Inizia il
pracedimento di cottura, ma bisogna tener conto che premendo
il tasto susseguentemente per 30 secondi s/ prolunga il tempo di
cottura. |l tempo massimo di cottura & i 10:30 minuti.

Memoria automatica

Al termine di un procedimento di cottura un segnale acustico
segnala ogni 2 minuti di togliere gli aliment],

Aprendo lo sportello o premenda il tasto STOP/CANCEL, questa
segnale viene annuliato.

Blocco

Premendo il tasto STOP/CANCEL per pili di 3 secondi, si blocca
I'apparecchio. Il blocco viene segnalato nel display. La funzione
degli elementi di comando & bioccata. Premendo il taste STOP/
CANCEL di nuovo per oltre 3 sec. si sbiocea fa funzione.

Raffreddamento ad aria

A causa delle alte temperature a cui si arriva, l'apparecchio
dispone di un raffreddamento ad ana.

Questo raffreddamento puo continuare al termine della cottura
per altri 3 minuti.

Pan di Spagna

Usare un confenitors rotondo adatto al microonde
¢on un diametro esterno di 230 mm & un'altezza di 50 mm
(+/- 10mm).

Ingredienti (peso fotale 625 g ca.)

+ 170 g di farina di frumento soffi ce
+ 170 g di zuechero
+ 10 g di lievito per dolci
+ 100 g di acqua

» 50 g di margarina con contenuto di grassi dell80% - B5%
+ 125 g ca. di uova, tuorlo e albume mescolati.

Preparazione

+ Disporre la carta da forno sulla tortiera.

+ Versare uova e zucchero in una terrina e mescolare la
massa per 2-3 minuti.

+ Aggiungere la margarina fusa.

+ Aggiungere un po’ alla volta farina, lievito e acqua.

+ Versare limpasto direttamente nella tortiera.
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Impaostazione dell'apparecchio
Scegliere il programma torte nella cottura automatica.

i NOTA:

+ Se necessario, prolungare il tempo di cottura,

+ Altarmine della cottura, lasciare riposare la toda per
5 minuti,

Indicazione guasti

Durante Il funzionamento appare nel display B-1°, E-2°, E-3"
oppure E-4°, In questo caso ci sono problemi con il controllo
elettronico.

» Premere il tasto STOP/CANCEL e ripatere il procedimento.
+ Se il guasto dovesse ripetersi nuovamente premere il fasto
STOP/CANCEL ed estrarre la spina.

Pulizia
Spegnere la microonde & estrarre [a spina.

Spazio interno

+ Tenere pulito [ interno del fomo. Eliminare gli spruzzi ed i
liquidi fraboccati sulle pareti del forng con un panne umido,
Se il forno risuita molto sperco, @ possibile usare anche un
detergente. Per favore non usare delergenti agressivi,

+ Pulire il fi nestrino dentro & fuori con un panno umido &
togliere regolarmente spruzzi e liquidi traboccati.

Pareti esterne

* Le parefi esterne del supporto devono essere pulite con
un panno umido. Fare attenzione che non subentri mai
acqua nelle fessure del supporto e quindi nell’ interno dell
apparecchio.

+ Per pulire gli interrutton usare anche un panno umido, Per
pulire gli interruttori delle funzioni aprire dapprima la porta
della microonde, per evilare di accendere per sbaglio |
apparecchio.

i NOTA:
Per evitare un‘accensione accidentale dell'apparecchio, si
possono anche bloccare i tasti. V. .Blocco® av. 52,

Accessori

+ Ditanto in tanto & necessario lavare il piatto di vetro con un
detergente oppure metterio nella lavastoviglie.

+ Lavare regolarmente |' anello girevole ed il suclo del forme. L
anelio girevole & esiraibile ed e da lavare a mano. Qui si pud
usare un detergente mite oppure un detergente per pulire
le fi nestre. In seguito asciugare bene. Fare attenzione di
inserire | anello cormetiamente.

+ Lavare la giglia a mano in acqua e detersivo per stoviglie.
Questo pezzo non & idoneo per il lavaggio nella lavastovig-
lie.
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Odote

« Per eliminare odori sgradevoli dalla microcnde, poggiare nel
forno una ciotola adatia alla microonde nempita di acqua
@ suceo di limone e riscaldare per ca. 5 minuti. In sequito
lavare con un panno morbido.

llluminazione per forno

+ Per eseguire un ricambio dell’ lluminazione del forne,
rivolgersi ad un' offi cina specializzata nefle vicinanze.

Dati tecnici

MOGRHD: ..o ienrersess s s eessensseesnsssees MIWG TH8 H
AlMENTAZIONS FEIE. v vvree s 200 W, 50 HE
Consuma di energia:
microonde:
F =R o PO OR— . | 11 | )
1101 S
Potenza di uscita dimensionale della microonde: .............800 W
Volume dello spazio di CORUTE: «....iverevecerrersssssasaseenenseed il
Classe di ProtBziong:......oooooeeer oo sissserissssnnens s s |
L1 RS I3 | '+

Cuesto apparecchio é stato controllato sulla base di tutte le
direttive CE attuali in vigore in questo setiore, quali per esempio
l2 normativa in materia di compalibilita eleliromagnetica e

la direttiva in materia di bassa tensione, ed é stalo costruito
conformemente alle norme di sicurezza pill moderne.

Con riserva di apportare modifi che tecniche.

Garanzia

Per I'apparecchio da noi messo in commercio ¢i assumiamo una
garanzia di 24 mesi dalla data di acquisto (scontring).

Durante Ja garanzia noi ¢i impegniama ad eliminare gratuita-
mente i guasti dell'apparecchio o degli accessori, dovuti a difetti
di materiale o di fabbricazione, riparandoli o, a nostra discrezio-
ne, sostituendoli, Le prestazioni in garanzia danno luogo a una
proroga delfla garanzia né danno diritto ad una nuova garanzial

Per la garanzia & suffi ciente lo scontring di acquisto. Senza
questo scontring non sussiste il diritto né ad una sostituzione né
ad una riparazione gratuia,

Nel caso si ricorra alla garanzia, restituire al rivenditore
I'apparecchio completo in ogni sua parte. nell'imballaggio
originale untamente allo scontrino.

La riparazione di pezzi d'uso ovvero soggetii a logoramento
come anche operazioni di pulizia & manutenzione o |a sostituzio-
ne di pezzi soggetti a logoramento non rientrano nella garanzia
& guindi sono a pagamento!

La garanzia si annulla nel caso di intervento da parte di terzi,
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Dopo la garanzia

Al termine della garanzia le riparazioni possono essere esequite
deitro pagamento dal corrispettivo negozio specializzato o

servizio riparazioni.
| —

Significato del simbolo , Eliminazione"
Salvaguardare | ambiente, gli eletirodomestici non vanno
gliminati come rifi uti domeskici.

Per |' eliminazione degli elettrodomestici, fare uso dei posti di
raccolta previsti per questo tipo e porre quegli eletrodomestici
che non sono pill in uso.

12005 cowfribuisce cosl ad evitare un effetto potenziale sul ambien-

te e sulla salute, dovuto magari ad una eliminazione sbagliata.
este signifi ca un contributo personale alla riutiizzazione, al

1250uesp

riciclaggio e alire forme di utilizzazione di elettrodomestici ed
apparecchi elettronici usati,

Si possono trovare le corrispondenti informazioni sugli appositi
luoghi di raccolta, nelle amministrazioni dei comuni.

ITALIANO
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Generelle sikkerhetsanvisninger

Les naye gjennom bruksanvisningen for du tar apparatet | bruk,
Ta godt vare pa bruksanvisningen, garantibeviset, kassalappen
og helst ogsa esken med innvendig emballasje. Gis apparatet

videre lil en tredjeperson, ma bruksanvisningen ogsa feige med.

+ Apparatet ma bare brukes fil private formal og de formal
det der er beregnet pa. Detle apparatet er ikke ment for
industriell bruk. Del m4 ikke benyttes utendars, Hold det
unna varme, direkte solskinn, fuktighet (senk det aldri ned
i vaasker) og skarpe kanter, Ikke bruk apparatet hvis du er
fuklig pa hendende. Hvis apparatet har blitt fuktig eller vatt,
ma du frekke ut stapselet med en gang.

+ Sla av apparatet og trekk alltid stopselet ut av stikkontak-
ten (trekk i stopselet, ikke i ledningen) nér du ikke bruker
apparatet, fest tilbeharsdeler for rengjering eller ved fell.

+ Ikke bruk apparatet uten oppsikl. Hvis du forlater arbeids-
plassen, ma du alllid sl4 apparatet av eller irekke stopselet
uk av stikkontakten (trekk i stopselet, ikke | ledningen).

+ Kaontroller jevnlig om det er skader pa apparat og ledning.

Skadede apparater ma ikke brukes.

Ikke: reparer apparatet selv, Oppsok en autorisert fagmann,
Hvis en nettledning er defekt, ma du serge for at den kun
skiftes ut med en lik ledning, for slik & unnga farer. Dette ma
gjares av produsenten, var kundetjeneste eller en lignende
kvalifi sert persan.

Bruk bare originaltilbeher.

Legg merke til “Spesielle sikkerhetsanvisninger” nedenior.

-

-

Barn og skropelige personer

+ La aldri emballasjedeler ligge innenfor bams rekkevidde
(plastposer, karlong, styropor, osv.).
+ Pass pa at apparatet kun brukes under oppsiki for a besky-

tte barn og skropelige personer mot faren for elekdrisk stot.
Apparalet er ikke et leketoy. Ikke la sma bam leke med det.

Symboler i denne bruksanvisningen

Informasjon som er viklig for din sikkerhet, er merket spesielt.
Folg alitid denne informasjonen for 4 unnga ulykker og skader
pa apparatet:

O povarsel: __
Advarer mot helsefarer g viser mulg skaderisio.

Viser bl mulige farer for apparatet elle andre gjenstander.

1 TIPS: Uthever tips og informasion for deg.
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Viktige sikkerhetsanvisninger!

Les grundig gjennom teksten og ta vare pa den
for senere bruk,

* |kke varm opp puter som er fylt med granulater, kirsebagr-
steiner eller gelé i mikrobolgeovnen. BRANNFARE!!

+ Advarsel: Hvis deren eller dorpakningene er skadet, ma
ke ovnen brukes fer den er biitt reparert av en person som
er utdannet il dette,

» Advarsel: Reparer aldri apparalet selv, men oppsek en
autorisert fagmann, Mye vediikeholds- 0g reparasjonsarbeid
krever at man ma fieme et deksel som beskytter mot strale-
belastning grunnet mikrobalgeenergi. Siikt arbeid er farlig for
alle andre enn fagfolk.

+ Advarsel: lkke varm opp vaesker i lukkede beholdere.
Eksplosjonstare!

+ Advarsel: Mikrobolgeovnen ma ikke plasseres inne i et
skap. Overhold en ventilasjonsavstand pa minst 20 cm 1l
skap, vegger .. pa alle sider av ovnen.

Advarsel: Barn og skrepelige personer ma bare bruke ov-
nen uten oppsikt dersom de har fat tilstrekkelige instrukser,
slik at de vet hvordan ovnen brukes pa en sikker mate, og
forstar hvitke farer det medforer & bruke den galt.

+  Advarsel: Nar apparatet brukes i kombidrift, ma det bare
brukes av barn under oppsikt av voksne, dette grunnet de
haye temperaturene.

+  Merk: Mikrobalgeovnen er ikke beregnet til oppvarming av
levende dyr.

+ Bruk kun egnet service, som:
glass, porselen, keramikk, varmefast plastservice eller
spesialt mikrobalgeservice.

+  Nardu varmer opp eller kaker mat i brennbare materialer,
for eksempel plast- eller papirbeholdere, mé du sjekke
mikrobalgeovnen hyppig pa grunn av faren for antenning.

« Ved raykutvikling skal apparatet slas av og stopselet frekkes
ut. Hold daren lukket for & kvele eventuelle fl ammer,
Advarsel kokeforsinkelse: | forbindelse med koking,
spesiell etteroppvarming av vaesker (vann), kan det
forekomme at kokelemperaturen er nadd, men at de typiske
dampboblene ennd ikke har begynt & stige opp. Vassken
koker ikke jevnl. Nar du tar um aretgnp?pgptéf det gjerne
sma rystinger. Da kan denne sakalte kokeforsinkelsen fore
{il at det plutselig danner seq dampbobler, og at matvarens
eller vaesken dermed blir overkokt. Det er fare for forbren-
ning! For & oppna jevn koking kan du sefte en glasstav eller
lignende (ikke noe av metall!) i kokekaret,

+ Innholdet i tatefl asker og glass med bamemat ma rares eller
ristes, og temperaturen ma kontrolleres for det forteeres, Det
er fare for forbrenning,

» Matvarer med skall eller skinn, som egg og palser,
hermetiske matvarer i lukkede glass osv. ma ikke varmes
opp | mikrobelgeovn. De kan eksplodere, til og med etter at
oppvarmingen med mikrobelger er avsluttet.

+ Darramme/darpakning og tilstetende deler mé rengjeres
grundig med en fuklig klul hvis de er tilgriset.

+ Rengjer mikrobalgeovnen regelmessig og fiem matrester
som legger seg inni ovnen,

+ Hvis ownen ikke holdes ordentlig ren, kan overfl aten bli
skadet. Defte kan pavirke ovnens levelid og kan muligens
ogsa fore til farlige situasjoner.
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Symboler pa ovnen!

&Mm  Varme overfl ater!
ummnan apparatels berorbare overfl ater bii svaert

Oversikt over betjeningselementene
Bilde 1: Delebetegnelse

Grillvarme
Dreigtallerken
Deksel
Grillrist

Dorlas

Svivel
Gjennomsiktig

bt =2 0 B S T e B

Bilde 2: Betjeningselementer

POWER (mikrobolger)

Valg av effekitrinn

CONVECTION (varmluft)

Ren varmiuftsdrifi, termostatstyrt

GRILL (Grill)

Grill il grilling 0g gratinering
MICRO.+CONVE

Vekselvis varmluft og mikrobelger

COoMBI

Mikrobalgene og grillen arbeider vekselvis
CLOCK/WEI (klokke/vekt)

Innstilling av kliokkeslett og vekiangivelser
TIMEMENU

Knapp til innstiling av tid og programmer
START/QUICK START (starthurtigstart)
Start av programmet - Angivelse av hurtig-koketid
STOP/CANCEL (stopp/nullstilling)

+ Trykk én gang for & stoppe kokeprosessen.
* Trykk 1o ganger for & slette programmet
+ Hold knappen inne i 3 sekunder for & sperre / lase opp

apparatet
Hensiktsmessig bruk
Deite apparatet er ment for:

* oppvarming og koking av faste og fl ylende nagringsmidler,
+ gratinering og grilling av faste neringsmidler.

Det er utelukkende ment for dette formal og ma bare brukes il

dette. Det ma kun brukes pa den méten som er beskrevet i den-

ne bruksanvisningen. Apparatet ma ikke brukes kommersielt.

Enhver annen bruk gjelder som ikke hensiktsmessig, og kan
figre til skader pa apparatel 0g 0gsé pé personer,

Clatronic International GmbH overtar ikke ansvar for skader som

oppstar pa grunn av ikke hensikismessig bruk,
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Ta i bruk mikrobalgeovnen

Hvis det er koke- eller oljerester pa huset eller varmeelementet,

kan det utvikle seg royk og lukt i begynnelsen, Datte er normalt
og vil forsvinne nér ovnen brukes igjen.

Vi anbefaler pa det sterkeste 4 ga fram pa felgende mate:
» Siill inn varmiuft- eller grillfunksjonen og setf ovnen pa fl ere
ganger uten mat inni. Sorg for tilstrekkelig ventilasjon.
i Tps:
Ovwnen kan bare settes pa uten mat inni i varmiufis- eller
grillmodus, dette er ikke mulig i kombi- eller mikrobalge-
niamgg@?gemgaﬂg

+ Tautalt tibehgret som ligger inne | ovnen, pakk det ut
og legq glideringen i midten, Plasser glasstallerkenen pa

drivakselep sk al den gar i 18s i utbulingene pa drivakselen

og ligger jevnt pé denne,

* Kontroller at apparatet ikke har noen synlige skader, spesielt
i doromradet. Finnes det noen form for skader, mé ikke
apparaltet tas | bruk under noen omstendigheter.

» Fjemn ev, beskyttelsesfolie fra huset.

+ Stikk stepselet inn i en korekt installert jordet kontakt,
230V, 50 Hz.

A ogs:
. %QMWEMWW
' Bﬁbﬂh nﬂmmmﬁﬂﬂl

Bruke apparatet
Verdt a vite om bruk av mikrobslgeovn:

+ Defte apparatet arbeider med mikrobolgestraling, som
varmer opp vannpartikler i matvarer pa sveert kort tid. Her
fi nnes det ingen varmestraling. og dermed skjer det heller
ingen bruning.

» Kun matvarer ma varmes opp med defte apparatel.

* Ikke bruk mikroovnen til fritering, for varm olje kan skade
ovnen og fere fil hudforbrenninger.

* Varm bare opp 1-2 porsjoner om gangen. Ellers reduseres
apparatels effekl.

* For & avbryte kokeprosessen frykker du pa STOP/CANCEL-
knappen.

+ Mikrobalger gir full energi med en gang. Forhandsoppvar-
ming er dermed ikke nadvendig,

+ Mikrobalgeovnen erstatter ikke en tradisjonell komfyr. Den
kan farst og fremst brukes tik

- lining av dypfrys- og frysevarer
~ rask oppvarming av matvarer eller drikkevarer
— koking av matvarer

Veiledning for bruk av grill og kombinert drift

+ Ved bruk av grill og kombinert drift brukes stralevarme. Bruk
derfor bare varmefast service.

= | ren grilldrift kan du ogsa bruke service av metall eller
aluminium = men ikke | kombinert drift eller mikrobolgedrift

55
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+ |kke selt noe pa oversiden av huset. Det blir varmt,
Sarg alitid for at luftespalten er fri.
+ Bruk grillristen hvis du vil at matvarene skal ligge naermere
inntil varmeelementet,

Servise som egner seg | mikroovn

+ Det ideelle materialet for bruk i mikreovn er gjennomsiktig
og gjer al mikrobelgestralingen kan varme maten jevnt opp.

+ Mikrobalgestraler kan ikke frenge gjennom metall. Derfor
kan det ikke brukes metallbeholdere eller -tallerkener.

+ Ikke bruk papirskéler av resirkulert materiale. De kan
inneholde sma mengder metall, og dette kan gi gnister eller
fare il brann,

+ Runde/ovale skaler og tallerkener er badre egnet enn
fi thantede, for maten | hjernene kan bli overkokt.

Listen under hjelper deg & avgjore hva slags servise som egner
seg i mikrobalgeovn:

Egnet il

Materiale mikrobak
geovn
ajajaja
nel neilnei ne

kombi-

varmluft o)
nasjon

arill

lidfaste glassbeholdere
Ikke ildfaste glassbe-
holdere

lidfaste keramikk-be-
holgere/-tallerkener
Plastbeholdere som
1aler mikrobolgeovn
Kjokkenpapir ja nei nei fei
Metallbrett nei ja ja nel
Girillrist nei ja ja nei
Aluminiumsfolie og
beholdere i aluminium
") Kombinasjon av mikrobalger og grill ller varmiuf.

Stille inn klokken

1. Trykk pa STOP/CANCEL-knappen.

2. Hold inne CLOCKWEI.-knappen. Pa displayet vises "24H",
Trykk pa CLOCK/WEL-knappen en gang lil for & fa fram
“12H-modus.

Still inn riktig time med skruknappen TIME/MENU.

Trykk p& CLOCK/WEI.-knappen en gang .

Still inn riktig minutt med skruknappen TIMEMENL.

Trykk pa CLOCK/WEI.-knappen en gang til for & aktivere
det nye kiokkesletlel.

jaiaidia

ja nei piei nei

né'r'jajf nei

B .

Betjening av mikrobalgeovnen

Legg maten som skal varmes opp, i et egnet kokekar.

2. Apne daren of selt kokekaret midt pa glasstallerkenen. Lukk
doren, (Av sikkerhetsmessige Arsaker virker apparatet bare
nar doren er ordentlig lukket.)

3. Trykk pa STOP/CANCEL-knappen. Velg onsket mikrobolge-

effekt ved 4 trykke én eller fl ere ganger pa POWER-knap-

pen.

gy
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Valgt effekten

vises | E”*?“' Bruksomrade
displayet i % watt {ca.)

HI 800 | Hurtig oppvarming

a0 720

80 840 | Koking

70 580

60 480 | Viderekoking

50 400

40 320 | Holde varmt

30 240

20 160 |Opptining av frysevarsr

10 80

0 0 Kun timerfunksjon, f.eks. ti

| tidsstyrt avk

i 4

4. Still inn ansket koketid mellom 10 sekunder og 85 minutter
med skruknappen TIMEMENL.

5. Trykk pa START/QUICK START-knappen for 4 starte

kokingen.

1 TIPS:

+ Koketiden retter seg etter innholdsmengde og -type.
Med litt oving leerer du raskt & beregne koketiden,

+ Koking | mikrobelgeovn skjer mye raskere ennien
stekeovn. Still inn lav koketid hvis du er usikker, og
etfterkok ved behov.

6. Mar tiden er lopt ut, slar ovnen seg av. Pa displayet star det
JEnd". Tada ut maten.

Avbryle og stanse kokeprosessen

+ Hvis du vil avbryle kokeprosessen midlertidig, kan du trykke
pa STOP/CANCEL-knappen eller bare &pne doren.

+ Hvis du 54 onsker & fortsette kakingen, ma du lukke daren
og trykke pa START/QUICK START-knappen.

+ Huis du vil stanse kokeprosessen helt, trykker du to ganger
pa STOP/CANGEL-knappen.

Oppvarming
Cppvarming er et omrade der mikrobalgeovnen byr pa sarlige
fordeler. Det er sveert left & fa matvarer og vaesker som kommer
relt fra kjgleskapet, opp i romiemperatur eller spisetemperatur,
ulen al du trenger & bruke mange gryter.

Oppvarmingstidene som er angit i tabellen under, kan bare
fungere som retningslinjer. Tiden er svaert avhengig av hva tem-
peraturen er | ulgangspunktat, og av matvaresammensetningen.
Det anbefales derfor & av og til se etter om retten er varm nok.

Tabell for oppvarming

Effekt
Mengde | oo watt

Tildek- |

355 | nei
5-7 nei

Vann, 0,5
Vann, 0,751

500q
7509

838
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Effekt
ca. watt

Tid ca.
min.

Tildek-

Neeringsmidler/
mmng;m king |

Mengde

Kaife, 1 kopp 150 9 800/0.5 - 1 nei
Melk., 1 kopp 1506800 D5 - 1 nei
0BS: Sett en glasstav i beholderen for & forhindre koking, ror godt
om far du drikker.

Snilsel, poleter og 4509840 25- 350

grennsaker

(Gulasi med pasta 450 00 2 - 2 Hja
Kjett, raspeball og saus #50 800 £5-35ja

: Fukie maten lett pé forhand, rer om iblant.
Snitsai.pamnzm§1-znei| j

Mindre mengder kokes raskers enn store.
Folgende tommelfingerregel gjelder:

Dobbel mengde = nesten dobbel tid
Halv mengde = halv tid

Hvis du ikke finner noen passende tidsangivelse for en rett,
gjelder regelen:

per 100 g ca. 1 minutt koketid

Alle matvarer som du dekker til pa komfyren, bor du ogsa dekke
til i mikrobalgeovnen.

Et lokk forhindrer al matvarene tarker ut, En tallerken snudd
opp ned, bakepapir eller mikrobelgefolie egner seg til & dekke til

Kjotikaket 4 sik. 500 8§03 -4rel med. Matvarer som skal ha en skorpe, ma kokes uten tildekning.
| Braadviees 2509 8§02 - 3 nei]
: Pencle med e, ik at paneringen eller By Koketabell
prkre Neeringsmidler/ Effekt | Tid | Tildek-
112 kyling 4500 890 3.5 - 5 1 matvarer Mengde | yatt | ca. min.
Honsefrikassé 40008§03-454
ips: Pensle kipitel med ofjs Aubarginer 500ge6407-10 ja
Tilbeher Blomkal 50096408-11 | ja
Pasta, nis 1 porsjon | [Brokkali ws,g,jﬂ,ﬁ;_%_. B
2 porsioner | |Sikori 500964067 i
Pateter Erter 500 g 6406-7 ja
ips: Fukie matvarene le Fennikel S00gBRd08-11 ja
Supper- salser Aspargesbenner 300g G40 | 1B-15| ja
Klar suppe. 1 tallerken a Potater 500g6409-12 i@
Suppe med biter av kjott ZEDgBiiDIS-E 4 Kairabi 50096408-10 | ja
pasta, gronnsaker a., ¢ Purrelgk 500g6407-8 ja
Saus 2500840 1-2 | [Maiskoloer 25006407-9 ia
Babymat Gulratter 500 g6408-10 ja
ek 100ml | 4800.5- 1 ne |  |Paprika 50006406-9 | ja
Grot 2004801-15 nei Hosenkal 300g6407-10 ja
Tips: Rist godt og ror om. Kontroller temperaturen! Asparges 30076406-9 ja
Tomater 500g6406-7 ia
Kﬂkiﬂg Squash 5000 6409-10

Praktiske tips om koking

Hold deg til retningslinjene | koketabellen og oppskriftene. Felg
med pa kokeprosessen hwis du ikke har s& mye ovelse ennd.

Du kan alitid dpne deren fil mikrebelgeovnen. Cvnen slés da
automatisk av,

Del fortsetter ikke for doren er lukket og du har Irykket en gang
fil pa START/QUICK START-tasten.

Matvarer som kommer rett fra kjoleskapet, trenger lengre koketid
enn matvarer med romtemperatur,

Jo mer kompakt en matvare er, desto lengre er koketiden. Der-
med trenger f.eks. et stort kjotistykke lengre koketid enn strimiet
kjett i samme mengde. For starre mengder anbefales det &
begynne med maksimal effekt og 54 g over til middels effekt for
at maten skal bli kokt s4 jevnt som mulig.

Flate matvarer kokes raskere enn hoye, prov derfor 4 fordele
matvarene utover s3 flatt som mulig. Legg tynnere biter,
f.eks, kyllinglar eller fiskefilet, innover efler la dem overlappe
hverandre.

QO-MWG 758 Hindd 57

Tips: Sk;aatgmnmakeropmmﬂhﬁarogh&dammd%ls
vazske, ror om iblant, la dem etterkoke | 3-5 min., ikke krydre for

NORSK

||

Plommemos

Aabarbrakompon

Stekte epler, 4 stk. 500g6407-9 |a
Tips: Tilsett 125 mi vann, sitronsaf{ forfindrer at frukien misfarges,
a frukien eterkoke | 3-5 mir.

Kiott med

Gulasj, strimiet kjott

Cksarullade

: Rerom iblant, la

Honselnkass 250 g B4

Fiarkresuppe

: Rarom ibfant, la def st

nel g - Ja

|
Fiskefilet 4009 | 640 | 8-9 ja_|
Tips: Snu fisken efter halve tiden, la den etierkoxa | 3-5 min, ]
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Neringsmidler/ Effekt | Tid | Tildek-
matvarer Mengde watt | ca.min. | king
Tine og koke grennsaker
Redkal 450 g 640 14 - 14 ja
Bladspinat 300 g 640 11}-13ja
[Blomkdl 200 6407 - Ofa
Brekkbonner 200 g 640E - 10ia
Brokkoli 300gh40B-Bia
Erer 300q6407-8ia
Kalrabi 300 g 640 13 -15 ja
Purralak 200064010-11 8
Mais 20006404-6ja
Gulrotter 200g6405-6ja
Hosenkal 300g6407-8Bja
. 4500640  12{13
Spinat 8000640 15117 ia

nnsakene etterkoke | 2-3 min,, ikke krydre for like for ser

Gryterstt

Tips: Kok med 1-2 5. veeske, rar om iblant, del ev. forsiktig opp, la

500 g 64 13} 15 2

Suppe med biter av

kiolt, pasta, grannsaker| 30096407-8ja
el

Kremel suppe 500g640  13}15 B

Tips: Rar om iblant, Ia retten etterkoke i 3-5 min.

Automatisk koking

Du kan fa hjelp av automatikken til & f4 kokt ferdig bestemte
mengder matvarer, Ga da fram pa felgende mate:

1. Trykk pa STOP/CANCEL-knappen.

2. Vi pa TIME/MENU-knappen og velg ensket program.

3. Tr[ykl( pa CLOCKAEL-tasten til du far fram cirkavekten
{eller antall kopper) for det du skal varme opp. De innstil-
lingene som er mulige, finner du i tabellen under,

Kode Program Veki/ Kopper

A1 |Poteter 230 460 630g

A-2  |Kalfeilsuppe 1 2 3
A-3  |Popkem 99 (3:30min standard)’

: 200g il

A4 |Oppvaming Et% pﬁsﬂ?gg

A-5 | Spagetti 100g 200g 300g

A6 |Pizza 150g 300g 4300

A7 | Kyling 800g | 1000g | 1200g | 14009
A8 |Kake 475 (50:00min standard)*

; 100g il 1
AY: |[Tinkg i trin?: pa ?ﬁgg

4. Trykk pa START/QUICK START-knappen for & starte
programmet.
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o | TIPS:

Popkom: Bruk bare mikrobalgepopkorn i pose pa
80 til 100 .

Kake: Oppskrift, se side 60.

Tining/kylling:  + Nér halve tiden er gatl, vil du hore et

signal som legn pa at du ma snu malen.

* Etterpa trykker du en gang til pa START/
QUICK START-knappen for & forisette
tiningen.

Grill
Bruk grillristen fil grilling. Bruk en egnet, varmefast fallerken eller
legg grillmaten retl pa grillristen.

Det er ikke nodvendig & varme opp grillen pa forhand. Infrarad-
grillen produserer stralevarme med en gang.

For & grille og gratingre gar du fram pa felgende méate:

1. Trykk pa STOP/CANCELknappen.

2. Trykk pa GRILL-knappen,

3. Stillinn ansket grilltid mellom 10 sekunder og 95 minutter

med skmknapgen TIMEMENL.
4, Trykk p& START/QUICK START-knappen for & starte

programmet.
Tid ca.

Meringsmidler/matvarer Mengde o
Ostesmorbrad 2-3 3-4 nel

Tildek-
king |

COMBI

Pa disse innstillingene arbeider mikrobalgestfekt og grill veksal-
vis innenfor den forhandsinnstilte tiden etter lorholdet;

Kombinert drift 1 Kombinert drift 2
0% mikrobalgeeifekd 55% mikrobalgeefekt
| 70% grill 45% grill

1. Trykk pa STOP/CANCEL knappen.

2. Tryk 1 eller 2 ganger pA COMBI-tasten.

3. Stillinn ansket tilberedningstid mellom 10 sekunder og
95 minutter med skruknappen TIME/MENU,

4, Trykk pa START/QUICK START-knappen for a starte
programmel.

Tips om kombinert drift

Hvis du tilbereder matvarer | kombinert drift mikrobalge—grill, bor
du vaere klar over falgende:

For store, iykke matvarer, f.eks. svinesteik, er mikrobolgetiden lengre
enn for sma. flate matvarer. Med grillen er det imidlertid motsatt.
Jo narmere matvarene kommer grillen, desto fortere blir de
brune. Det vil i al nér du tibereder store kiotistykker i kombinent
drift, kan grilticen eventuelt veere kortere ann for mindre kiotistykker.

Bruk risten il grilling for & oppna rask og jevn bruning, (Unntak:
Store, tykke matvarer grilles reft pa grilltallerkenen!)
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Tabell for kombinert drift

)- 12 nei

i hel shykke 750 13- 15 nei i

Skinke 5000 12 - 14 nei

| Kietipudding 500 g 13 - 15 nei

Wignerpolser 200 2 - 3 nei

Knakkpalse 200 g 2 - 3 nei

Tlps Snuiqaﬁetattahdvaudan Ia det etterkoke | 3-5 min., smor
inn med egaehvite, stikk palser med en gaffel.

Kylingbiter 25094k 5nel

Hansnlsupnemt.‘ﬂg 13-15nbi |

Tips: Lz kjotte! koke | egen saft uten vaeske. snu det en gang, la.
clet efterkoke i 4-5 min.

Fisk

Prret, au bley 200 g5¢6nei

Figkefilst 300g3} 4 nei

Tips: Snu fisken etler halve fiden, la den etterkoke | 35 min.

Varmluft (CONVECTION)
Nar du vil bruke varmiuft, gar du fram pa folgende méte;

1. Trykk pa STOP/CANCEL:knappen.

2. Trykk pd CONVECTION-knappen.

3. Trykk flere ganger pa CONVECTION-knappen for & velge
temperatur ira 110 °C, 120 *C, 130 *C il 200 *C.

4. Med TIMEMENU-knappen stiller du inn ensket tid mellom 2
minutter og 9 timer og 30 minutter.

5. Trykk p& START/QUICK START-knappen for & slarte
pregrammet.

i ips:
Vil du vite hvitken temperatur du har stilt inn mens ovnen
erpa?

+ Trykk pa CONVECTION kniappen, s far du se
verdien.

Varmluft + mikrobalger i kombinasjon

Nar du vil bruke varmiuft-kombinasjonen, gar du fram pa
felgende méte:

1. Trykk pa STOP/CANCEL:-knappen.

2. Trykk pd MICRO.+CONVE-knappen.

3. Trykk flere ganger pa MICRO.+CONVE-knappen for a velge
temperatur fra 110°C, 140°C, 170°C til 200°C.

4. Med TIMEMENU-knappen stiller du inn ensket tid mellom 2
minutter og 9 timer og 30 minutter.

5. Trykk p& START/QUICK START-knappen for & starte
programmet.
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Koke i flere trinn

Du kan stille inn programmene shik al du kan velge 3 ulke
funksjoner,

La oss anta at du velger folgende kokeprogram:
Oppvarming i mikrobslgemodus

Koking med varmluft
Trykk pa STOP/CANCEL:-knappen.

Trykk pa POWER-knappen.

Velg enskel mikrobelgeeffeki ved a irykke én eller fiere

ganger pa POWER-knappen,

Still inn ensket tilberedningstid mellom 10 sekunder og

95 minutter med skruknappen TIMEMENU.

Trykk pa CONVECTION-knappen.

Trykk flere ganger pa CONVECTION-knappen for a velge

temperatur fra 110 °C, 120 °C, 130 *C il 200 °C.

Med TIMEMENU-knappen stiller du inn ansket tid mellom 2

minutter og 9 timer og 30 minutter,

Trykk pa START/QUICK START-knappen for 2 starte

programmet,

Nar tiden er lopt ut. sldr ovnen seg av, Pa displayet star det
LEnd®, Ta da ut maten.

Spesialfunksjoner

QUICK START

Trykk pa START/QUICK START-knappen for rask oppvarming
med 100 % mikrobolgeeffekt. Kokeprosessen begynner, og hver
gang du trykker pa knappen, forlenger du koketiden med ﬁ

30 sekunder. Maksimal koketid er 10:30 minutter,

Automatisk paminning

Etter at en tilberedningsprosess er avsiuttet, blir du minnet om &
ta ut matvarene ved hjelp av en pipetone som hores hvert andre
minutt,

Paminningen kobles ut ved at du apner deren eller trykker pa
STOP/CANCELknappen.

Spetre

Hold STOPF/CANCEL-knappen inne | mer enn 3 sekunder

for & sperre mikrobolgeovnen. Sperringen vises i displayet.
Funksjonen til betjeningselementene er da blokkert. Hold
STOP/CANCEL-knappen inne | mer enn 3 sekunder en gang fil
for & oppheve sperren.

Vitekjoling

Fordi det oppstar s& haye lemperaturer, &r ovnen ulstyrt med
viftekjaling,

Den kan fortsette 4 ga i 3 minutter etfer al ovnen er slatt av.

59
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Formkake

Bruk en rund form som taler mikrobolgeovn,

og som har en utvendig diameter pa 230 mm og en hoyde pa
50 mm {+~ 10 mm).

Ingredienser (samiet vekt ca. 625 g)

+ 170 g siktet hvetemel

+ 170 g sukker

+ 10 g bakepulver

+ 100 g vann

+ 50 g margarin med 80 % til 85 % fettinnhold

+ ca. 125 g egg, plomme og eggehvite pisket sammen.

Tilberedning

+ Legg bakepapir | formen.

+ Ha egg og sukker i en bolle og pisk det | 2-3 min.
+ Hell oppi smeltet margarin.

+ Tilsett mel, bakepulver og vann litt efter litt

+ Hell sa roren retf i formen.

Ovnsinnstilling

Velg kakeprogrammet under Automatisk koking.
11es:

+ Forleng steketiden ved behov.
» La kaken sta i ca. 5 minutter etter at dan er ferdig.

Feilmeldinger

Mens ovnen gar, star det [E-1°, E-2", ,E-3" oder ,E-4" pa dis-
playet, | dette filfellet er det en feil i den elekironiske styringen.

+ Trykk p& STOP/CANCEL-knappen og gjenta prosessen.
+ Skulle feilen oppsta pa nytt, trykker du pa STOP/CANCEL-
knappen og trekker ut stopselet.
Rengjering
Sla av mikroovnen og trekk ut stopselet

Inni ovnen

+ Hold ovnen ren inni. Vaeske som har kokt over og sprutet pa
ovnsveggene, kan fiemes med en fuklig kiut. Hyis ovnen er

sterkt tilgriset, kan du ogsa bruke et mildt rengjaringsmiddel.

Ikke bruk sterke rengjoringsmidler.

+ Tork av vinduet pa innsiden og utsiden med en fuktig klut
og fiern skvetter og fl ekker ira vaeske som har kokt over,
regelmessig.

Yierveggene
+ Yiterveggene pé ovnen bor bare rengjores med en fuktig
kiut. Pass pa at det ikke kommer vann inn gjennom épnin-

gene pa huset og dermed inn i selve ovren.

+ Bruk ogsa bare en fukdig kiut til & rengjere bryteme. Nar
du skal rengjore funksjonsbryterne, ma du farst apne
ovnsdaren for 2 unnga at du slar ovnen pa utilsiktet.
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i Tps:

For 4 forhindre at apparatet slas pé utilsiktet, kan du ogsa
sperre knappene. Se .Sperre”, side 59.
Tilbeher

+ Glasstallerkenen boer rengjares av og til med oppvaskmiddel
eller | oppvaskmaskinen.

+ Ogsé dreleringen og ovnsbunnen bar rengjares regelmes-
5ig. Dreieringen kan tas ut og vaskes for hand. Her kan du
bruke et mildt rengjeringsmiddel eller et vindusvaskemiddel.
Tark godt av den. Sarg for 4 sette ringen korrekt inn igien.

+ Vask grillristen for hand i vanlig oppvaskvann. Denne
komponenten taler kke oppvaskmaskin.

Lukt

+ For & fieme ubehagelig lukt fra mikroovnen kan du sefte
en skal med vann og stronsait i ovnen (bruk en skal som
egner seg for mikroovn| og varme dette opp i ca. 5 minutter.
Deretter tarker du ut av ovnen med en myk klut.

Ovnlys

* Huis du mé skifte lysat i ovnen, ma du hervenda deg til et
lokal spesialverksted.

Tekniske data

MOEIL oo rsiiisiisciiinm it sensensins e NG 768 H
Spenningsforsyning: ... 230 V, 50 Hz
Inngangsstram:

mikrobalgeovn: e 12000 W

varmluft: L2000 W
Beregnet mikrobalgeutgangsetfekt: ..o BOO W
Omens VAN i i 20 it8r
Baskyltelsesklasssr. ... i istisisiemsssisisissisesscn |
NethovBlt s 1 g

Dette apparatet har blitt testet | henhold fil alle aktuelle CE-
retningstinjer som det rammes av, f.eks. elekiromagnetisk
toleranse og direktiver om lavspenning. Det er laget i henhold til
dagens nyeste sikkerhetstekniske forskriiter,

Med forbehold om tekniske endringer!
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Garanti

For-apparal som vi har solgt, patar vi oss en garanti pa
24 maneder fra kjopsdato (kassalagp).

Innenfor garantitiden fiemer vi mangler pa apparat eller tilbehar
uten omkostninger hvis manglene skyldes material- eller
produksjonsfeil. Dette gjer vi ved reparasjon eller — etter var
vurdering — byting,

Garantivtelser medforer ingen forlengelse av garantitiden, og det
oppstar heller ikke noe krav pd en ny garanti pa grunn av detie!

Som garantibevis gjelder kiopsbeviset. Uten dette beviset kan
du ikke fa byttet eller reparert apparatet grafis.

| forbindelse med garanti ber vi om at du gir hele apparatet i ori-
ginalemballasjen sammen med kassalappen til din forhandler.

Verken defekter pa forbrukstilbehor og slitasjedeler eller rengjo-
ring, vediikehold og ulskifting av slitasjedeler gar inn under
garantien, Slike ting er derfor kostnadspliktige!

Garantien utgdr ved inngrep utenfra,

Etter garantien

Etter at garantitiden har gaft ut, kan reparasjoner utferes av den
aktuelle faghandelen eller reparasjonsservice mot betaling.

NORSK
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ENGLISH

General Safety Instructions

Read the operaling instructions carefully before putting the
appliance into operation and keep the instructions including the
warranty, the receipt and, it possible. the box with the intermnal
packing. If you give this device lo other people, please also pass
on the operating instructions.

+ The appliance is designed exclusively for private use and for

the envisaged purpose. This appliance is not fi t for commer-

cial use. Do not use it outdoors. Keep it away from sources
of heat, direct sunlight, humidity (never dip it into any liquid)
and sharp edges. Do not use the appliance with wet hands.
If the appliance is humid or wet, unplug it immediately.

+ When cleaning or putting it away, swilch off the appliance
and always pull out the plug from the socket (pull on the
plug, not the cable} if the appliance is not being used and
remove the aliached accessories.

+ Do notoperale the maching without supervision, [f you
should leave the workplace, always switch the machine off
or remove the plug from the socket (pull the plug itself, not
the lead).

+ Check the appliance and the cable for damage on a regular
basis. Do not use the appliance if it is damaged.

+ Do net try lo repair the appliance on your own. Always
contact an authorized technician. To avoid the exposure
to danger, always have a faulty cable be replaced only by
the manufacturer. by our customer service or by a qualifi ed
person and with a cable of the same type.

+ Use only original spare parts.

« Pay careful attention to the following “Special Safety Instruc-
tions".

Children and Frail Individuals

+ In order {o ensure your children's safety, please keep all
packaging (plastic bags, boxes, polystyrene elc.) out of their
reach,

/A WARNING!
Caution! Do not allow smal Mhﬁwaﬁ:hﬁi

+ Inorder to pmtect cmldren or lfa|l mdmduals from the ha-
zards of electrical equipment, please ensure that this device
is only used under supervision. This device is not a toy. Do
not allow small children to play with it.

Symbols in these Instructions for Use

Important information for zour safety is specially marked. It is
essential to comply with these instructions in order to avoid
accidents and prevent damage to the machine:

Aw
mwawamhmmmm
possible injury risks.
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1 NOTE: This highlights tips and information.

Important Safety Information!
Please read carefully and keep for future use,

« Do not heat cushions or pillows fi lled with grains, cherry pits
or gel in the microwave oven, DANGER OF FIRE!!

+ Warning: When the door or the dogr seals are damaged,
the microwave gven must not be used until it has been
repaired by a qualifi ed specialist,

+  Wamning: Please do not repair the device yoursell, but have
it repaired by an authorised specialist. Carrying out main-
tenance or repair work which involves removal of the cover
that protects the surroundings from microwave radiation is
dangerous unless carried out by an expert,

+ Warning: Do not heat liquids in closed containers. Danger
of explosion!

+  Warning: Do not place your microwave in & cupboard.
Please ensure that there is 2 minimum ventilation gap of
20 cm from cupboards, walls etc. on all sides of the maching.

+  Warning: Children and frail individuals may only use the
oven without supervision if they have been instructed in its
use in such a way that they are able o use the device safely
and understand the dangers of incarrect operation,

+ Wamning: If the device is operated using combined mode
children may use the device only when supervised by
adults due lo the temperatures that are produced,

Mote: The microwave oven is not suitable for warming/hea-
ting up living animals.

+ Only suitable tableware should be used such as:
glass, porcelain, ceramics, heal-resistant plastic or special
microwave fableware.

If food is being heated or cooked in combustible materials,
such as plastic or paper containers, the microwave oven
should be checked frequently due to the risk of fire.

+ |f smoke is produced, turn the device off and remove the
plug. Keep the door closad in order to suffocate any fl ames.

+ Warning, delay in boiling: During bailing, particularly
during the reheating of liquids (waler), it may happen that
the boiling temperature has been reached but the typical
bubbles have not yet started to rise. The liquid does not boil
evenly. When the vessel is removed this so-called delay
in boiling may result in the sudden formation of bubbles
when the vessel is knocked, causing the waler to boil over,
There is a serious danger of buns! In order io achieve even
boiling, please place a glass rod or similar item, but nothing
metallic. in the vessel,

+ The contents of babies® bottles and jars of baby food must
be stired or shaken and the temperature checked before
use. There is a danger of burns.

+ Food with a shell or skin, such as eggs, sausages, sealed
jars etc. must not be heated up in the microwave as the}.r
may explode even when heating by the microwaves is
finighed.

+ Any dir on the door trame/door seal and neighbouring parts
must be carefully cleaned with a damp cloth.

+ Clean the microwave oven regularly and remove any food
residues from the inferior,
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+ Ifthe machine is not clean the surface may be damaged,
affecting its serviceable life and possibly resulting in
hazardous situations.

Symbols on the device!

Awmma- Hot surface!

mmdmmmmﬁmwi

surfaces may be very hot.

Overview of the Components
Diagram 1: Description of Parts
1 Grill
2 Rotating
3 Cover for microwave outlet
4 Grilling
5 Dogor
B Rotating
7 Viewing

Diagram 2: Operating Controls

POWER (microwave)
Power level selection

CONVECTION (Hot Air)
Hot air only, thermestal-confrolled

GRILL (Grill)
Grill for grilling and gratinating

MICRO.+CONVE
Hot air and microwave work alternately

COMBI
Microwave and grill work alternately

CLOCK/WEI. (Time/Weight)
Setting the time and weight information

TIMEMENU

Rotary knob for setting the cooking time and automatic
programmes

START/QUICK START

Start of the programme — Selting the quick-start cooking time
STOP/CANCEL

+ Press once to stop the cooking process.

+ Press twice to delete the programme.,
+ Hold down for 3 seconds to disable/reactivate the device.

Intended Use
This device is used:
« for heating up and cooking salid or figuid foods,
« for browning and grilling solid foods.
It is intended exclusively for this purpose and may only be
used as such. It may only be used in the manner described

in these instructions for use. The device must not be used for
commercial purposes.
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Any other use of this device is considered to be conlrary fo the
intended use and may result in damage to materials or even
personal injury.

The fi rm Clatronic International GmbH does not accept any
liability for damage caused as a resull of the use of this device
contrary to fis intended use.

Initial Operation

If there are any oil or other residues from the manufacturing
process on the housing or heating element, smoke or odours
may initially be produced. This'is normal and will not oceur atter
the oven has been used a few times,

Th%{gggﬁﬁng procedure is strongly recommended:

» Turn thigtsven to the hot air or grill function and operate it se-
veral times without any food inside. Please ensure adequate

Tegﬁ’dtiun.

Theingewcan only be used withoul food inside with the
hot air or grill function; this is not pessible during com-
bined or microwave operation!

» After removing all the accessories from inside the oven, un-
pack them and place the sliding ring in the middle. Position
the glass plate on the drive axle in such a way that it locks
into fhe dents of the drive shafts and is lying i at.

* Check the device for any visible damage, parficularly in the
area of the door. If any damage is found, the machine must
not be used.

» Remove any protective foils that may be adhered to the
housing.

+ Insert the mains plug into a properly installed 230 V, 50 Hz
power sockel,

ﬁmm |

+ In order to avoid interference to other machines when
ovenis do not itin the

mmmmmm Pees

isempty*

Using the Device
What you should know about microwave operation:

» Your device works with microwave radiation, which heats up
waler particles in food in a very short time. There is no heat
radiation and therefore hardly any browning.

» Only food should be heated up with this device.

+ Do not fry food in the microwave as hot oil may damage the
oven and lead to skin bumns.

+ Orly 1-2 portions should be heated up at the same time.
Otherwise the microwave will becoma less effi cient.

* Inorder to interrupt the cooking process, press the STOP/
CANCEL button.

+ Microwaves provide their full energy levels immediately,
Pre-heating is therefore not necessary.
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+ The microwave oven does not replace your traditional
cooker. It is used mainly for:

- defrosting deep-frozen food
=~ rapid warming/heating of food or drinks
- cooking meals

Information on Grilling and Combined Operation

+ As heat radiaion is used duning grilling and combined
operation, please use only heat-resistant tableware.

+ When food is only being grilled, metal or aluminium
tableware may also be used -but not during combined or
microwave operation.

+ Do not place anything on top of the housing as this becomes
hot. Always leave the ventilation slits uncovered.

+ Please use the grilling grid to move: the food to be cooked
nearer fo the healing elament,

Suitable Microwave Tableware

+ The ideal matenal for use in a microwave is transparent and
allows the microwave radiation to heat the food evenly.

+ Microwaves are nol able to penetrate metal, so that no metal
vessels or plates should be used.,

+ Do not use any paper dishes made of recycled material as
these may coantain small amounts of metal, which may result
in sparks or fi res.

+ Round‘oval dishes and plates are more suitable than
rectangular ones as the food in the comers may overcook,

The list below is intended to help you select suitable microwave
tableware:

: Suitable for
Material rﬂ:;:' grill hot air E:;F;:
Heat-resistant glass
vessel YESYRqYEs ¥Es
gﬁ;heat—res] stant na fo &o no
Heat-resistant ceramic
vesselplate i ye%:.resyes
Plastic vessels suitable
for microwave Use e ot
Kitchen roll yes no no n
Metal tray no yes yes n¢
Grilling grid no yes yes ho

inium foil i
m rgsn fioul and ol no yedyes no
*} Combination of microwave with grill or with hot air.
Setling the Time

1. Press the STOP/CANCEL button.
2. Keep the CLOCK/WE!. button pressed down. .24H" appears
in the display. Press the CLOCK/WEI, button again to
change to the .12 H" mode.
Sel the desired hour using the rotating TIMEMENU button.
Press the CLOCK/WEL button again.
‘:'b‘:et the desired minute using the rotating TIME/MENU

utton.

G| £
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6. Press the CLOCK/WEL button again to activate the new
fime.

Operating the Microwave

1. Place the food o be healed up into suitable tableware.

2.. Openthe door and place the vessel in the middle of the
glass plale. Then close the door. (For safety reasons the
device only works when the door is fi rmly closed.)

3. Press the STOP/CANCEL bution. Select the desired micro-
wave power by pressing the POWER button once or several
times.

Power in the dis-  Power

in watis

play as selected

Field of application

in% {approx.)

HI 800 | Rapid heating

90 720

80 840 | Cooking

70 560

60 480 | Continued cooking

50 400

40 320 | Keeping warm

30 240

20 160 | Defrosting deep-frozen food
10 80

0 0 Only fimer function, e.g. for

time-controlled cooling

4. Use the rotating TIMEMENU button to sel the desired
cooking duration between 10 seconds and 95 minutes.
5. Pressthe START/QUICK START button to start the machine.

i NOTE:

+ The length of cooking depends on the quantity and
consistency of the contents. With a little practice you
will soon learn fo estimate the cooking time.

+ Cooking in the microwave oven is very much faster
than in a standard cooker. If you are not sure, set the
cooking time to low and continue cooking atterwards if
necessary.

6. After the time has expired, the oven switches off and the
word ,End” appears in the display. Then you can remove the
food.

Interrupting or Stopping the Cooking Process

+ I you would like to interrupt the cooking process, press the
STOP/CANGEL button or simply open the door.

* If you wish to continue cocking, close the door and prass the
START/QUICK START button.

» If you would like to stop the cooking process aliogether,
press the STOP/CANCEL button twice.

Warming

The warming and heating of food is a particular strength of the
microwave. Liquids and foods thal are in the refrigerator can be
easily brought up to room femperature or the right temperature
for consumption without the need for many pols.
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The heating times contained in the following table are only
rough guides as the time depends very much on the starting
{emperature and the compaosition of the food. You are therefore
advised to check from time to time whether the dish is already
hot enough.

Heating Table

Power
In watts

time in
minutes

Food/dish Quantity

Water, 1 cup 150 g 800

05 -1no |
Water, 051500 g 800 3|5-5no |
|
|

Water 0751750 q800p - 7 no
Coffize, 1 cup 150 0 80005 - 1no
Mikk, 1 cup 150 g 800 0.5 - 1 no
Note: Place a glass rod in the vessel to prevent delayed bailing; stir
tharoughly before drinking.

Foodidish Quanity Pover | L
me in
in watts minutes
One-Course Meals
Schnitzel, potatoes |
andvegetables | “098)0 29135 s
Eﬂwlash withnoodles | 450q8802-2.5 yes
eal, dumpling 51 | +
ailainge 4509800 25435  yes
Tip: moisten beforehand, stir from time to time.
! g
Schnitzel, coated
with breaderumbs 20098401-2n0 |
Meatballs, 4 in total 50008803-4no |
Joint 25008§02-3n0

ﬁ:bmhmmuisuﬂﬁtmmmmwrcmldomlbem

Half a chicken
Cmcken Incasm

450980 35-5mp
MﬂqEME 45

Baby Food

Mitk 100 mi 48009 -
Mash 200 0 480 1-01, no
Tip: shake well or stir. Check the temperature!

Cooking
Practical Cooking Tips

Please keep to the recommended values in the caoking table
and the recipes. Keep an eye on the cooking process until you
have mare experience.
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The door of the microwave can be opened at any time, The
machine switches off automatically.

This only starts to work again when the door is closed and the
START/QUICK START button is pressed a second fime.

Foods taken directly from the refrigerator require a slightiy longer
cocking time than those at room temperature,

The more compact a food is, the longer is the cacking time. For
example, a large piece of meal has to be cooked longer than
the same quantity of sliced meat. It is advisable to start cooking
sizeable quantities on maximum power and then to continue
cooking evenly on medium power,

Flat dishes cook faster than thick ones, Therefore it is advisable
to spread the food as thinly as possible. Thinner pieces. e.g.

chicken legs or fish fillets should be placed towards the inside or
allowed to overlap.

Smaller quantities cook faster than large ones.
The following rule of thumb applies;
Double the guantity = almost double the time
Half the quantity = half the time
If you are not able to find a suitable time for & dish, the following
fule applies:
approx. 1 minute cooking time for each 100 g.

All dishes which are covered up on a normal cooker should also
be covered in the microwave oven.

A lid prevents the food from drying out. Suitable covers are an
inverled plate, parchment paper or microwave fail. Dishes which
are to be given a crust should not be covered when cooked.

Cooking Table

{ime in

In watts riiwaies

Green beans 000640 13 115yes

Potatoes 50096409-12 yes

Tumip cabbage 500g6408-10 | yes j‘I
Leek 500g6407-9 | yes

Maize cob Esu'g 7-8 | yes

Carols 500 g6408-10 Ves

Paprika 500g6406-9 Yes

Sprouts 30006407-10 | yes |
Asparaqus 300g6406-9 yes

Tomatoes 50096406-7 yes

Gourgelies 500640 9-10

Tip: Gurﬂvavegatabﬁasntosmalplswsmﬁmakwihi k|
tablespoons of liquid, stir from fime to time, continue cooking for 3 - 5
minutes, season just before senving.
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Code Programme Weight / C-UFrS

Tip: cookin 1 - 2tablammnsufﬁquﬂ sfirfram time to fme o
ﬁ\fldemfullrmtmem Continue cooking for 2 - 3 minutes and

Soup with gamish 300g B:Hl? 8 yeg :
Creme soup 5000640 13- 15 Jes

Tip: stir from time to ime and confinue cooking for 3 - 5 minutes.

Automatic Cooking

With the help of the automatic programme you can cook certain
guantities of food automatically. Please proceed as follows:

1. Press the STOP/CANCEL button.

2. Tum the TIMEMENU rotary knob and select the desired
automatic programme.

3. Press the CLOCK/WEL button until the approximate weight
{or number of cups) of the food to be cooked appears.
Please see the following table for the possible settings.

66
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A1 | Potatoes 230g 460g 630g
A2 | Coffee'Soup 1 2 3
Stewed apple, pear 500 6405 oA A-3 |Popeorn 99g (3:30min standard)"
: : to 800g
............ A4 |Healingup
Stewed rhubarb 250 g u 5-8yed : steps
4 baked apples 500 g 6107 - 9 yeg A-5 | Spaghetl TDUg Eﬂﬂg 300g
Tip: add 125 ml water. Lemon juice prevents the fruit from changing A6 |Pzza 150g 300g 450g
- |' q for 1urther 3.- 5 minutes. A7 | Chicken 800g | 1000g | 1200g | 1400g
eat (Heady-made meals) e =
Meal wih sauce 400 g 40 10 - 12)es A |Gte L {fgfgﬂtr:?aﬁ”nga‘“ad}
nﬁf"r‘r’::‘:th' SIBwedsipS | 5004640 10- 15 Jes A9 | Detrosting in 100g steps
Roulade of beef 250 q 640 7 - 8 yes 4. To siart cooking press the START/QUICK START button.
ip: stir from time to time, allow fo stand for 3 - 5 mi .
Poultry Ready-made meals) I NOTE:
' ' Popcorn: Please only use microwave popcom in
bags of 80 to 100g.
Cake: For the recipe see page 68.
Fish fillet 400 Defrosting/Chicken: »+ When the defrosting process is
5 vy o, Coninge Cooking for 35 TFLES halfway through a buzzer is heard to
Detosingand Cookng Vegeables il s e o e o
Apple and red cabbage | 450¢ B40 | 14-16 | ves
Leaf spinach 300 | 640 | 11-13 | yes + Then press the START/QUICK
Caulflower 200 g 6407 -9 yed START bution again to continue the
French beans 200g6408-10 | yes B
Brogooli 300 g 640 8 - 9 yes
Peas 3000640 7 - 8 yeq Grill
Turnip cabbage 009640 13115 yes . R , )
Leek 200g | 640 | 10-11 yes For grilling please use the griliing grid. Use suitable heatresistant
Com 200 g 6404 - 6 yes tableware or place the food to be grilled directly on the grid.
Carols 20096405 -6 yes Itis not necessary to .pre-heat" the grill as the infrared gl
Sprouls igg g gg 1?2 Ei'!;ﬂ*& produces radiation energy immediately.
Spinach B004 ; 6407517 s To grill and gratinate food, proceed as follows:

1. Press the STOP/CANCEL button.
2. Press the GRILL button,
3. Setthe desired grilling time between 10 seconds and
95 minutes using the rotating TIMEMENU button,
4. Tostart cooking press the START/QUICK START button,

Approx.
Food!dish Quantity | imein | Cover
minutes
Toast gratinated with cheese 23 34 no

COMBI

When these settings are used the microwave and grill alternate
within the preselected time in the ratio:

Combined Operation 1 Combined Operation 2
30% microwave 5% microwave
70% grill 45% arill

1. Press the STOP/CANCEL button.

2. Prass the COMBI bution once or twice.

3. Sei the desired cooking time between 10 seconds and
95 minutes using the rotating TIMEMENU button,
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4. Tostar cooking press the START/QUICK START button.

Tips on Combined Operation

If you prepare food using the combined microwave-grill functions
you should note the following;

For large, thick foods such as roast pork the microwave time is
correspondingly lenger than for small, flat foods. However, in
the case of the grill it is the other way round. The closer the
food is to the grill, the faster it turns brown. This means that
when large joints are prepared using combined operation the
grilling time may be shorter than for smaller joints,

Please use the grid for grilling in order fo achieve rapid and
even browning. (Exception: large, thick items of food are grilled
directly on the rotating plate!}

Combined Operation Table
Approx.
Food/dish Quantity time in

minutes

500 g 10 -
750g12-15n0

Beef, pork or veal in pieces

Smoked pork loin 500 g 12- 14 no
| Meat foaf 500 g 13 - 15 no
Wignerwurst 2002 - 3 no |
Franklurter200g2-3no |
Tip: lum the meal haliway through and continue cooking for 3 - 5
minutes; coat the meat loaf with egg white; prick the sausages with
a fork.

13-15n0
5no

Boiling fowl
Chicken pieces
Tip: allow 1o cook without liguid in fts own juics, tum ence and

1000 g
250 g 4F

continue cooking for 4 - 5 minutes.

Tip: turn r@‘hnaﬂrmuqha:ﬁamwnueomkm for 3 - 5 minutes, I

Hot Air (CONVECTION)
Please proceed as follows for hot air operation:

1. Press the STOP/CANCEL button,

2. Press the CONVECTION button.

3. By repeatedly pressing the CONVECTION button you can
select a temperature from 110°C, 120°C, 130°C 10 200°C.

4. Use the TIME/MENU rotary knob to set the desired cooking
time between 2 minutes and 9 hours 30 minutes.

5. To start cooking press the START/QUICK START button.

i NOTE:

Would you like to know the temperature you have sel

during operation?

»  Press the CONVECTION button and the value is
displayed.
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Hot Air + Microwave in Combined Operation
Please proceed as follows for hot air combined operation:

1. Press the STOP/CANCEL button.

2. Press the MICRO.+CONVE buttan.

3. Press the MICRO.+CONVE button repeatedly to select a
temperature between 110°C, 140°C, 170°C and 200°C.

4, Use the TIMEMENU rotary knob to set the desired cooking
fime betwaen 2 minutes and 9 hours 30 minutes.

5. To start cooking press the START/QUICK START button.

Cooking in Several Steps

The programmes can be sel in such a way that it is possible for
you o select three different functions.

Let us assume you select the following programmes for cooking:
Heating up Food in the Microwave

\

Cooking with Hot Air

Press the STOP/CANCEL button.

. Press the POWER button.

. Select the desired microwave power level by pressing the

POWER button once or several times.

4. Set the desired cooking time between 10 seconds and
95 minutes using the rotating TIME/MENU buttan,

Press the CONVECTION button.

By repeatedly pressing the CONVECTION button you can
select a temperature between 110°C, 120°C, 130°C and
200°C.

7. Use the TIME/MENU rotary knob to set the desired cooking

temperature between 2 minutes and 9 hours 30 minutes.

8. To start cooking press the START/QUICK START button.

After the time has elapsed the oven swilches off and the word
LEnd" appears in the display. Then you can remove the food.

L o —

qen

Special Functions
QUICK START

Press the START/QUICK START button in order to heat the food
immediately with 100% microwave power. The cooking process
begins and each time the button is pressed the cooking time is
increased by 30 seconds. The maximum cooking time is

10 minutes and 30 seconds.

Automatic Reminder

After cooking has fi nished you are reminded every 2 minutes by
a beep to remove the food.

This reminder is switched off by opening the door or pressing
the STOP/CANCEL button.

Disabling

Press the STOP/CANCEL button for more than 3 seconds to
disable the maching. The fact that the machine is disabled is
then shown in the display. The function of the operating controls
is now blocked. Press the STOP/CANCEL button again for more
than 3 seconds to reactivate the machine.

g7
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Air Blower Cooling

Due te the high temperatures produced, the housing has an air
blower cooling system.

This may continue running for three minutes after the cooking
process has fi nished.

Madeira Cake

Please use a round vessel which is suitable for use in the
microwave oven and which has an external diameter of 230 mm
and a height of 50 mm (+/- 10 mm].

Ingredients {fotal weight approx. 625 g}

+ 170 g of loose wheat fl our

+ 170 g of sugar

+ 10 g of baking powder

+ 100 g of water

« 50 g of margarine with a fat content of 80% to 85%
+ approx, 125 g of eggs, mixed yolk and egg white.

Method

+ Line your baking dish with baking paper.

+ Put eggs and sugar into a dish and stir the mixture for
2-3 minutes.

+ Then add mefted margaring.

+ Add flour, baking powder and water little by little.

» Now pour the mixture directly into the baking dish.

Adjusting the Device
Select the cake programme under Automatic Cooking.
i NOTE:

+ Extend the cooking time if necassary.
» Allow the cake to stand for fi ve minutes after cooking.

Error Messages

The symbels .E-1°, E-2", E-3" or .E-4" may appear in the
display during operation, In this case there is a problem with the
electronic control system.

+ Press the STOP/CANCEL button and repeat the procedure.
+ If the fault oceurs again, press the STOR/CANCEL button
and remove the mains plug from the socket.

ENGLISH

Cleaning
Turn the microwave off and remave the mains plug.

Interior

+ Keap the interior of the oven clean. Splashes and overfl ow-
ing liquids on the walls of the oven can be removed with a
damp cloth, If the oven is very dirty a mild detergent can
also be used. Please do not use any abrasive delergents,

+ Wipe off the viewing window on the inside and outside
with a damp cloth and remaove splashes and stains from
overfl owing liquids regulary.
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QWG TR0 Hinad 68

External Walls

* The external walls of the microwave should only be cleaned
with a damp cloth. Please ensure that no water enters the
openings in the housing and therefore inside the device.

+ The switches should also only be cleaned with a damp
cloth. In order fo clean the function switch, fi rst open the
r:li]:ruwava door to avoid swilching on the device so acciden-
fally.

i NOTE:
In order to avoid switching on the device accidentally, you can
also disable the buttons. See ,Disabling” on page 67.

Accessories

+ The glass plate should occasionally be cleaned with
washing-up liquid or in the dishwasher.

+ The rofating ring and the inside fl oor of the oven should be
cleaned regularly. The rotating ring can be removed and
cleaned by hand. You may use a mild detergent or window
cleaner for this. Please dry thoroughly afterwards, Ensure
that the ring is put back in the correct position afterwards.

+ Rinse the grilling grid by hand in soapy water. This compo-
nent is not suitable for washing in the dishwasher.

Odours

» In order to remove any unpleasant odours that may emanate
from the microwave, place a dish fi lled with water and lemon
juice that is suitable for microwave use in the oven and heat

it for approximately 5 minutes. Then wipe out the oven with
a soft cloth.

Qven light

+ If you need to replace the lighting in the oven, please
contact a specialist workshop near you.

Technical Data
e e MG TR H
POWRr PP s i 230 N, 50 He
Power consumption:
MICrowWave; N CTE0
BObEIR s 200 W

Rated microwave powWer QUIDUL. ... immmsieemmssermssnsssers 900 W
Cavily VOIUME: . nnsiicsnisisssmsissssassiisnas e 185
Protaction elass! s
Netweighl: o 14T by

This device has been tested according o all relevant current
CE quidelines, such as electromagnetic compatibility and low
voltage directives, and has been construcled in accordance with
the latest safety regulations.

Subject to technical changes without prior notice!
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Guarantee

The device supplied by our Company is covered by a 24 month
quaraniee starting on the date of purchase {receipt),

During the lite of the quarantee any fault of the device or its
accessofies ascribable to material or manufacturing defects will
be eliminated free of charge by repairing or, at our discretion, by
replacing it. The guarantee services do not entail an extension
of the life of the guarantee nor do they give rise to any right to a
new guarantee!

Proof of the guarantee is provided by the proof of purchase.
Without proof of purchase no free replacement or repair will be
carried out.

If you wish to make a claim under the guarantee please refurn
ihe entire machine in the original packaging to your dealer
together with the receipt.

Defects to consumables or parts subject to wearing as well as
cleaning, maintenance or the replacement of said parts are not
covered by the guarantee and hence are to be paid|

The guarantes lapses in case of unauthorized tamperning.

After the expiry of the guarantee

After the expiry of the guaraniee repairs can be carried by the
competent dealer or repair service against the payment of the

ensuing costs.
I_g_

Meaning of the “Dustbin” Symbol

Protect our environment: do not dispose of electrical equipment
in the domestic waste.

Please refurn any electrical equipment that you will no fonger
use to the collection points provided for their disposal,

This helps avoid the potertial effects of incorrect disposal on the
envirenment and human health.

This will contribute to the recycling and other forms of reutilisati-
on of electrical and electronic equipment,

Information concerning where the equipment can be disposed of
can be obtained from your local authonity.

ENGLISH
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JEZYK POLSKI

Ogdlne wskazowki bezpieczensiwa

Przed uruchomieniem urzadzenia prosze bardzo dokladnie
przeczytad instrukcjg obslugi, Prosze zachowac 4 wraz z karlg
gwarancyjna, paragonem i w miare mo2liwosci rowniez kar-
tonem z opakowaniem wewnetrznym. Przekazujac urzadzenie
inngj osobie, oddaj jej takze instrukcje obstugi,

+ Prosze wykorzystywaé urzadzenie jedynie dla prywatnego
celu, jaki zostal przewidziany dia urzadzenia. Urzadzenie to
nie zostalo przewidziane do uzytku w ramach dziatalnosel
gospodarcze]. Prosze nie korzystad z urzadzenia na
zewnalrz. Prosze rzymac urzadzenie 2 daleka od ciepla,
bezposredniego promieniowania slonecznego, wilgoci (w
zadnym wypadku nie zanurza w substancjach plynnych)
oraz ostrych krawedzi. Prosze nie obstugiwac urzadzenia
wilgotnymi dloAmi. Jezeli urzadzenie jest wilgotne lub
mokre, prosze natychmiast wyciagnad wiyczke.

+ Jezeli nie korzystacie Parstwo z urzadzenia, jezeli cheecie
Panstwo zamontowad jakies akcesoria, w celu wyczyszeze-
nia lub w przypadhu jakichkolwiek zaklocen, prosze zawsze
wylaczyé urzadzenie | wyjaé wiyczke z gniazdka (prosze
pociagnac za wiyczke, nie za przewdd zasilajacy).

+ Pracujacego  urzadzenia  nie nalezy pozostawiac bez
nadzoru, Jezel opuszczajg Paristwo migjsce pracy, nalezy
zawsze pamietad o wylgczeniu urzadzenia, wzgl. wyjeciu
wiyczki z gniazda (naledy ciagnat za wiyczke, nie za
przewdd).

+ Prosze regularnie kontrolowac urzadzenie pod kalem
uszkodzeni, Prosze nie uruchamiac uszkodzonego
urzgdzenia.

+ W razie awari prosze nie naprawiac urzadzenia samemu
lecz skorzystac z pomocy auloryzowanego specjalisty.
Jezell przewdd zasilajacy nieodiaczalny ulegnie usz-
kodzeniu, to powinien on byé wymieniony U producenta
lub w specialnym zakladzie naprawczym albo przez
wykwalifi kowang osobe w celu uniknigcia zagroZenia.

+ Prosze stosowad tylko oryginaline akeesoria.

+ Prosimy pamieta o podanych dalej Specjalnych wska-
zéwkach dotyczacych bezpiecznego uzytkowania®.

Dzieci i osoby niepelnosprawne

+ Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawiaé swobodnie
dosiepnych czesci opakowania (lorby plastikowe, kartony,
styropian ]tp }

ﬁ bawié sig
mﬁmw feﬂi

. Ahy zabezpneczyc deEGI i nrsnby mepdnnspmwne przed

zagrokeniami 2wiazanymi z uzytkowaniem urzadzen elekiry-

cznych, pamigtaj, aby zawsze zapewnic nalezyty nadzor, To
urzadzenie nie jest zabawka. Nie pozwol dzieciom bawic sie
nim.
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Symbole uzyle w tej instrukcji obslugi

Waine informacje dotyczace bezpieczenstwa uiytkownika s3
specialnie wyréZnione. Koniecznie stosuj sie do fych wska-
zowek, aby uniknat wypadkow i uszkodzenia urzadzenia.

i WSKAZOWKA:
Wyréznia porady i informacje wazne dla uzytkownika.

Wazne wskazowki dotyczace bezpieczenstwa!

Prosze doktadnie przeczytac | zachowac do dalszego

wykorzystania.

* W kuchence mikrofalowej nie wolno podgrzewat podus-
zek napelnionych ziarmem, pestkami wisni lub 2elem.
NIEBEZPIECZENSTWO POZARL!

+ Ostrzezenie: JeZeli drzwiczki lub uszezelki drzwiczek 53 us-
zkodzone, to Urzadzenia nie wolno uZywad, poki nie zostanie
ono naprawione przez wyszkolony personel.

+ Ostrzezenie: Prosze w Zadnym wypadku nie naprawiac
urzgdzenia samemi, lecz zwrocic sig z tym do auloryzowa-
nego specjalisty. Wykonywanie jakichkohwiek prac konser-
wacyjnych lub naprawczych, wymagajacych zdjecia cslony
Urzadzenia, kiara gwarantuje ochrone przed promieniowa-
niem pochodzacym z energii mikrofalowe], jest niebezpieczne
dia wszystkich, oprécz fachowea.

« Ostrzezenie: Prosze nie podgrzewad plyndw w 2amknigtych
naczyniach. Niebezpieczenstwo wybuchul

+ Osirzeienie: nie wslawiaj kuchenki mikrofalowej do szafy.
Pamigtaj o zapewnieniu co najmniej 20-centymetrowego
odstepu wentylacyjnego ze wszystiich stron urzadzenia od
szafek, Scian itd.

+ Ostrzezenie: Dzieciom i osobom utomnym zezwala sig
na uzywanie kuchenki bez nadzoru tylko po udzieleniu im
odpowiedniej instrukgji, ktdra osabom tym umozliwia korzys-
tanie z kuchenki w sposob bezpieczny | pozwala zrozumied
niebezpieczenstwa niewlasciwe] obslugi.

+ Ostrzezenie: Gdy urzadzenie pracuje w trybie kombino-
wanym, dzieciom wolno uzywac go tylko pod nadzorem
dorostych ze wzgledu na wystepujace lemperatury.

+ Wskazowka: Kuchenka mikrofalowa nie jest przewidziana
do ogrzewania’ rozgrzewania 2ywych zwierzat.

+ Podczas podgrzewania lub gotowania potraw w naczyniach
z materiatow palnych, takich jak pojemniki z tworzyw sztucz-
nych czy pojemniki papierowe, kuchenki mikrofalowe] nalezy
czesto dogladac z powodu mozliwosci zapalenia.

« W przypadku powstawania dymu nalezy wylaczyc urzadzenie
i wyciagnag wiyczke z gniazdka. Drzwiczki prosze zostawic
zamknigte, by zdusic ewentualnie powstajace plomienie.
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+ Ostrzezenie zahamowanie wrzenia: pedezas golowania,

a szczegoinie podczas odgrzewania plyndw (wody) moze
sie zdarzyé, ze wprawdzie temperatura wrzenia zostala
osiagnieda, jednak lypowe pecherzyki pary jeszcze nie
unpsza sie. Phyn nie wrze rownamiernie. To fak zwane
zahamowanie wrzenia moZe prowadzic w wyniku lekkisgo
wslrzasniecia podczas wyjmowania naczynia do naglego
tworzenia sie pecherzykow pary i w ten sposdb do przegr-
zania cieczy. Niebezpieczenstwo oparzenia! By uzyskag
rownomiemie wrzenie, prosze wstawi¢ do naczynia paleczke
szklang lub podobny przedmiot nismelalowy.

+ Zawartosé butelek dia niemowlat i stoiczkow z pozywieniem
dla dzieci nalezy wymieszac lub wstrzasnad, a temperature
przed uzyciem sprawdzié. Wystepuje nigbezpieczenstwo
poparzenia.

+ Polraw ze skorupa lub skorka, takich jak jajka czy wedliny,
oraz zamknigtych szklanych konsenw itd,, nie wolno

podarzewaé w kuchenkach mikrofalowych, gdyz mogg
eksplodowad, nawet gdy podgrzewanie mikrofalami zostalo
Juz zakoriczone.

» Wrazie zabrudzenia ramy (uszczelnienie) drzwiczek oraz
:zesgicsisamdmace Z nimi naleZy czyscic starannie wilgotng

» Kuchenke mikrofalowa prosze czyscic regulamie | usuwaé
resztki Srodkdw spozywezych z wnetrza,

+ W przypadku niedostatecznej czystosci urzadzenia moze
dojéé do zniszczenia powierzchni, co ma wplyw na Zywolnosé
sprzetu | ewentualnie prowadzi do niebezpiecznych sytuaci,

Symbole na urzadzeniu!

Przeglad elementow obisugi
Grafi ka 1: okreslenie czesci
1 Ogrzewanie
2 Talerz
3 Oslona wylotu mikrofal
4 Ruszt
5 Zamek
B Pierdcien
7 Waziemik
Grafi ka 2; elementy obslugi
POWER (Mikrofale)
Wybdr stopni mocy
CONVECTION (Termaoobieg)
Sam lermoobieg, sterowany termostatem
GRILL (Grill)
Grill do grillowania i opiekania
MICRO.+CONVE
Na zmiane pracuje fermoobieg | mikrofale
COMBI

Mikrofale i grill pracuja na przemian

OF-MWG TRl Hingd T

CLOCK/WEI. (Zegar/Cigzar)

Ustawianie zegara i cigzaru

TIMEMENU

Pokretlo de ustawiania czasu gotowania | programow automa-
tycznych

START/QUICK START (Start/Szybki start)

Rozpoczecie programu — Ustawianie czasu szybkiego goto-
wania

STOP/CANCEL (Stop/Zerowanie)

* Weisnat raz celem zalrzymania golowania.

» Weisnat dwa razy celem skasowania programu,

* przytrzymat 3 sekundy celem zablokowania/odblokowania
urzadzenia.

Uzycie zgodne z przeznaczeniem
To urzadzenie sluzy:
* do podgrzewania i gotowania stalych lub plynnych pro-
dukitw spozywczych,
+ do zapigkania | opiekania stalych produkidw spozywezych.

Jest przeznaczone tylko do tego celu i tylko do tego celu moze
byé uzywane. Urzadzenie moze by uzywane tylko w sposob
opisany w instrukcji obslugi. Nie wolno uzywac go do celow
zarobkowych.

Kaide inne u2ycie jest uwalane za niezgodne 2 przeznaczeniem
i moée spowodowad szkody malenalne a takie szkody osobowe.
Clatronic International GmbH nie odpowiada za szkody spowo-
dowane uzyciem urzadzenia niezgodnym z przeznaczeniem.

Uruchomienie

Jedeli na obudowie lub grzalce pozostaly resztki poproduk-
cyine lub resziki oleju, poczatkowo moze wystapic dymianie i
nieprzyjemny zapach. Jest to normalne zjawiska i nie powtdray
sie przy ponownym uzyci,
Radzimy wykona¢ nastepujaca procedure.
- Ustay y aeni& na termachieg z opiekaczem i whacz go

kilka razy bez wifadania do kuchenki produktow. Zapewni]

Ogppyviednia wentylacje.

JEZYK POLSKI

Uz i baz produkiu jest mozliwe tylko w trybie
termoobiegu i opiekacza. Nie jest moziwe w trybie kombi-
nowanym i w trybie mikrofal!

+ Proszg wyjaé wszysie akoesora angdhe i w komoze
kuchenki, rozpakewad je | posrodku polozy¢ piercien Slizgowy.
Szklany talerz prosze tak umiescic na osi napedowe), by
wszedt on w zaglgbienia walka napedowego | lezal prosto.

* Prosze sprawdzic urzadzenie pod wzgledem widocznych
uszkodzen, szczegdinie w okolicy drawiczek, W przypadku
jakichkohwiek uszkodzer w 2adnym wypadku nie wolng
wlgczat urzadzenia,

+ Ewentualnie prosze usunaé folie ochronna, przywartg do
obudowy.

7
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JEZYK POLSKI

+ Prosze wlozy¢ wiyczke do zainstalowanego wiasciwie
gniazdka wiykowego ze zestykiem uziemiajacym
230V, 50 Hz.

%uwm pom

. au@ﬂmuﬁeﬁmyﬁum
muhﬂm nia_ H o
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Uzycie urzadzenia
Poiyleczne informacje dotyczace trybu Mikrofale;

+ Kuchenka pracuje z wykorzystaniem promieni mikro-
falowych, kidre w bardzo krdtkim czasie rozgrzewa)a
czasteczki wody w potrawach. W tym przypadku nie ma pro-
mieniowania ciepinego, a tym samym teZ prawie Zadnego
zarumienienia.

+ Urzadzeniem tym prosze podgrzewa tylko srodki
spoZyweze,

+ W kuchence mikrofalowej nie naleiy smazy¢ na
oleju, poniewaZ goracy olej moze uszkodzit kuchenke |
spowodowat oparzenia skory,

+ Prosze podgrzewac tylko 1-2 porcje na raz. W przeciwnym
razie kuchenka traci na skutecznosci.

+ Aby przerwa golowanie, nacisnij przycisk STOP/CANCEL.

+ Mikrotale daja natychmiast peina energie. Tak wiec podgrze-
wanie wslepne nig jest potrzebne.

+ Kuchenka mikrofalowa nie zastepuje konwencjonalng|
kuchenki. Sluzy ona glownie do:

- rozmrazania mrozonek

- szybliego podgrzewania’ odgrzewania potraw lub
napojow

- prayrzadzania  polraw

Wskazowki dotyczace gotowania w trybie Grill i w trybie
kombinowanym

+ Poniewaz podczas gotowania w trybie Grill i w trybie kom-
binowanym wykorzystywane jest promienicwanie cieplne,
prosze uzywacd tylko naczyn zaroodpomych.

+ Podczas gotowania w samym trybie Grill moga Paristwo
uzywac takze naczyr metalowych lub aluminiowych - czego
nie mozna czynic w trybie kombinowanym lub podczas
gotowania w trybie Mikrofale,

+ Prosze nie stawiac niczego na wierzchu obudowy, gdyZ sta-
je sie ona goraca. Prosze zawsze zostawiac wolne szczeling
wenlylacyjne.

+ Prosze uzywac rusziu grilla, by potrawy przeznaczone do
gotowania przyblizy¢ do elementu grzejnego.

Naczynia nadajace sie do kuchenki mikrofalowej

+ Ildealny materiat na naczynia przeznaczone do uZywania
w kuchence mikrofalowe] to material przezroczysty,
umozliwigjacy rownomisrme podgrzewanie potraw promigni-
owaniem mikrofalowym.

+ Promienie mikrofalowe nie przenikajg przez metal, Diatego
nie nalezy uzywaé pojemnikiow lub talerzy metalowych.
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+ Nie uzywaj lacek papierowych z recyklingu, poniewai moga
one zawierac niewielkie ilosei metali, co moze spowodowad
iskrzenie lub pozar.

+ Okragle/owalne miski i alerze 53 lepsze niz kanciaste,
poniewaZ w naroznikach potrawy moga wykipied,

Ponizsza lista ulatwi dobor naczyn odpowiednich do kuchenki
mikrofalows]:

Nadaje sie do trybow

Malerial {fermoo-  kombi-

bieg  nacjg’

mikro-
fale

tak fak

grill

Naczynia ze szhla
Zaroodpomean
Naczynia ze szkla nie
zarpodpomnego
Naczyniatalerze

2 Zaroodpomych
materalow ceramicznych
Pojemniki plastikowe z
atestam do kuchenek
mikrofalowych

tak tak

nie nig|nie nie

tak fakitak tak

tak niejnie nia

Pergamin tak nie nig nie
Tace melalowe nie fak tak nie
Rusz! grilla nie fak tak nie
Folia aluminiowa
i naczynia 2 foli
aluminiowej

*) Kombinacja mikrofal z opiekaczem lub termoobiegism.

nie {aktak nie

Ustawienie godziny

1. Prosze weisnad przycisk STOPCANCEL.

2. Przytrzymaj weisnigly przycisk CLOCK/WEL, W
wyswiellaczu pojawia sie .24H". Proszg ponownie weisngg
przycisk CLOCKWEL, by przejsé do trybu 12 H”,

. Pokrattam TIME/MENU prosze ustawic pozadana godzine.

. Prosze ponownie weisnac przycisk CLOGKWEL.

. Pokrettem TIME/MENU prosze ustawié pozadana minutg.

. Prosze ponownie weisnag praycisk CLOCKWEL, by nowy
czas stal sie akfywny.

Obsluga Mikrofale

1. Polrawe przeznaczona do podgrzania prosze wiokyé do
odpowiedniego naczynia.

2. Prosze otworzy drzwiczki i postawié naczynie posrodku na
szklanym talerzu. Prosze zamknag drzwiczki (ze wzgledu na
bezpieczenstwo urzadzenie pracuie fylko przy zamkniatych
drzwiczkach.)

3. Prosze weisngc przycisk STOP/CANCEL. Przez jedno- lub
wielokrokne nacisniecie przycisku POWER wybiera sig
pozadang moc mikrofali,

oy LN P~ D
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Wybrana moc Moc w Tabela Podgrzewanie
wwyswietlaczu  watach (w  Zakres ufycla
w % przyblizeniu)
HI 800 Szybkie podgrzewanie
80 720 Piyn
80 640 Gotowanie Woda, 1 filizanka 05-1 nie
70 560 Woda, 051 800 | 35-5 ne |
, . Woda, 0751 T50g | 800 | 6-7 ne |
gﬁ Kontynuacia golowania Kawa, 1 filizanka 1509 Hﬂ'l] 05-1 nig !
Stobizacia Mleko, 1 1i Iizanha 150g 0.5-1 nie |
Izaca lempe- Da ia whoz 0 Wrzen
40 320 ratury . mm poniajacy le,
30 240 | Potrawy na lalerz
20 160 Rozmrazanie mrodonek Sznycel, ziemniaki | isi
800 | 25-35 tak
L gagmald skami i&ﬂg 800 2-25 lak
i UHSEZ Z Kiuskami q “g,
A 5 Eﬁﬂfﬁﬁiﬁia Mieso, Kiuskaisos | 50g | 800 | 2535 | lak
; Wskazowka: wezesnig) lekko nawilzyc, od czasu do czasu
zamigszat.

4. Pokretiem TIME/MENU prosze ustawié pozadany czas
golowania migdzy 10 sekund a 95 minut.

5. W celu rozpotzecia programu prosze weisnac przycisk
START/QUICK START.

i WSKAZOWKA:

+ Czas gotowania zalezny jest od llosci i rodzaju potra-
wy. Po niediugiej praktyce szybko sie Panstwo nauczg
szacowac czas golowania.

+ Gotowanie w kuchence mikrofalowe] odbywa sig o
wiele szybciej niz na kuchence konwencjonalngj.
Jezeli nie sg Panstwo pewni, to prosze ustawi¢ krotki
czas golowania | ewentualnie potrawe dogotowag.

6. Po uphywie ustawi czasu urzadzenie wylacza sie a na
wyémaczu uwﬂt?egusie komunikat ,End". Prosze wisdy
wyjat potrawe,

Przerwanie lub zakonczenie gotowania

+ Aby przerwad gotowanie, nacisnij przycisk STOP/CANCEL
lub po prostu otworz drzwiczki,

+ Aby kontynuowad gotowanie, zamknij drzwiczki i nacinij
przycisk START/QUICK START,

+ Aby zakoficzyC golowanie, nacisni] dwukrotnie przycisk
STOP/CANCEL.

Podgrzewanie

Odgrzewanie | podgrzewanie (o szczegdina zaleta kuchenki mi-
krotalowej. Zimne plyny i potrawy z lodtwki daja sie bardzo latwo

podgrzat do temperatury pokojowe] lub do temperatury spozycia
bez koniecznodc uzywania wielu gamkow.

Podane w ponizszej labeli czasy podgrzewania moga miec tylko
charakter orientacyjny, poniewaz czas ten w wysokim stoppniu
zaleZy od lemperatury wyjsciowej i sktadu potrawy. Z tego
wzgledu 2aleca sie sprawdzac od czasu do czasy, czy danie
jes! juz wystarczajgco gorge.
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Mieso

Sznyeel. panierowany 800 1-2 nig
Zrazy pieczone, 5 .

4 sziuki 5009 | 800 3-4 nie
Kawalek pieczeni 2509 | 800 2-3 ne |

Wskazowka; pugmm‘qwaé olejem uzywajac pedzefka, by panierka,

nig
Potrawka z kury 400g | 800 :3 45 fak
Wskazdwka: posmarowat olejem uzywajac pedzelka, od czasu do
czasU Zamieszac,
Eluski. ry2 1 porcia 150q | 800 1-2 fak |
Zporge. | 300g | 800 [ 25-35 k|
Zigmniaki 5000 | 800 3.4 tak |

Wskazowka: wezesnie]

i fak |

lejaazdndalkaml 800 5- tak 1
2350q | 800 1-2 fak

\ieko Hmml 480 05-1 ng |
480 1-15 nig

Papka
Wskazowka: dobrze ws lza,maé lub wymieszac. Sprawdzic

temperature!

Gotowanie
Prakiyczne wskazowki dotyczace gotowania

Prosze przestrzegac danych orientacyjnych, zawartych z tabeli
gotowania | w przepisach. Prosze obserwowac proces gotowa-
nia, dopoki nie maja Panstwo jeszcze wystarczajace] prakiyki.
Drzwiczki kuchenki moga Panstwo otwieraé w kazdej chwili
Lrzadzenie wylacza sie automatycanie,

Urzadzenie pracuje z powrotem dopiero po zamknieciu drzwic-

zek | ponownym uruchomieniu przycisku START/QUICK START.

Srodki spozyweze z lodGwki potrzebuja troche dluzszeqo czasu
gotowania niz 2ywnost o temperaturze pokojowej,
73
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Im bardziej masywna jest potrawa, tym dluzszy jest czas
gotowania. Tak wiec np. wigkszy kawalek miesa potrzebuje
diuzszego czasu gotowania niz mieso w tej samej ilosc,
pokrojone w cienkie male plasterki. Zaleca sie, by wieksze
flosci podgotowad przy maksymalnej mocy i dla rownomiemego  |Kompot z jabiek,
ugotowania potraw kontynuowaé program na Sredniej mocy, gruszek 20094405 -8ak

Plaskie potrawy gotuja sie szybciej niz wysokie. Diatego tez Povidia = ;g g Eﬁg g pie
Zywnosc prosze rozkladac moziwie prasko. Czedci ciensze, np. Kompot rabarbarowy g :

ucka kurczaka lub fi lety  ryby, prosze kiasé do wewnalrz lub z;m""e Jablka, 4 500 g 8407 - 9 lak
Pr2ymom Rl CiSciainl poleany. Wskazowka: dodac 125 mi mdy sok 2 -:mrny zapobiega zmianie
Mniejsze ilosci goluja sig szybciej niz duze.
Chowiazuie zelazna regula;
: i : 10-12
Podwojna ilos¢ = prawie podwojny czas. G .
Pol ilosc = b _ Ulasz, mieso pokro-
~ Polilosci=polozasu. jonewcienkemale | 5009840  f0-15 | tak

Jeieli dia jakiegos dania nie moga Panstwo znalez¢ odpowied- plasterki
niego czasu, to ohowiazuje zasada; Moc w Przyblizony

na 100 g ok. 1 minuta czasu gotowania mnm M'I watach mml W | Praykrycie
Wszystkie potrawy, ktdre przykrywajg Paristwo na zwyklgj ku- Rolada wolowa | 25096407 - 8 lak

chence, powinny byc przykryte takie w kuchence mikrofalowe]. wmm od czasu du czasl zamieszac, zostawic na

Pokrywka zapobiega wyschnigciu potraw. Do przykrywania
nadaje sie odwrocony talerz, papier pergaminowy lub folia do

kuchenki mikrofalowej. Polrawy, kidre majg miec skorupke, ?otawk; z km"r ' gﬂsg - g ' 5
golowat bez przykrycia. Upa z drolw | 2009 12k
Wskazowka: od czasu do czasu zamiesza, zosfawic na
Tabela Gotowanie m"t
.| Prayblizony - 1300 ¢ 6407 - 8 1ak
Zywnos¢é/Potrawa Moc W1 as w Przykrycie Fistz by | 400 g 6408 - Stak
' watach Wskazowka: po uplywie polowy czasu odwrocic, dogofowac
3-5 minut.
Saklaseny 500 6407 110t
Kalafi or 500 g 640 8 - 1] fak Czerwona kapusta 500 [14-16 tak
Brokuly 500 g 640 6 - fak z jablkiem _
Cykoria 500 g 640 6- 7 [ak Szpinak lisciasty A00gf40  fi-12 tak
Groszek 500 g 640 6 - 7]tak Kalafi or 200 g 640 7 - 91ak
Koper wioski 5008408 - 1] lak Fasola szparagowa | 2009640 8- 10 tak
Ziglona fasolka 009440 h3-15 tak Brokuly 300 g 640 8 - 9 fak
= |Ziemnizki 500 08409 - 12 tak Groszek 30098407 - Blak
g Kalarepa 500 g 440 8 - 1§ tak Kalarepa 3009640  [13-15 tak
Szczypiorek 500 0§40 7 - 9 fak Szczypiorek M0gHA0__ fi0-11 ik
E_ Kolby kukurydzy 250 0 440 7 - 9kak Kulkurydza 200 g 640 4 -6 jak
= |Marchew 5009840 B - 18 tak Marchew 200g68405-61ak
Papryka 5009 4406 - 9}ak Bruksela 30096407 - 8lak
Bruksela 0094407 - 1§ tak Szpinak 450 g 640 12-13 tak
Szparagi | 30004406 - 9}ak 6009640 fi5-17 fak
Pomidory Sﬂhgwe-?m}: Wskazowka: gotowac z dodalkiem 1-2 lyzek stolowych plynu,
Cukinia 500 g 640 9 - 1] 1k mammmmmmmmﬁmm
WskazowKa: warzywa pok'OiC 0robno | golowad 2 dodaikiem 23| dogolowac 2-3 minuy, przyprawia dofiero przed senwonaniem.
Lo Pl R & Pu1rawalednugamkmua 5009 Edﬂ 13 15 tak '
minut, przyprawiac dopiero przed serwowaniem. -
= dop 0 2 Zupa z dodathiem 30096407 - 8 ek
Zupa kremowa 50008 13-15 tak
Wskazowka: od czasu do czasu zamiesza€, dogolowaé 3-5 minut.
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Gotowanie automatyczne 4. W celu rozpoczecia programu proszg weisnag przycisk

Przy pomocy automatyki pewne flosci polraw mogg Paristwo SAGIREIL Ok
gotowad automatycznie. W tym celu prosze postepowac i . . Przyblizony Praykry-
nastepujaco: Zywnosc/Potrawa llosc caasw | g,
minutach
1. Prosze weisnag przycisk STOP/CANCEL. Tos! opigkany z serem 0.3 24 e
2. Qbracajme pokeltzo TIMEMENU, wybierz poandany
program automatyczny. COMBI

3. Prosze weisnac przycisk CLOCKWEL, aZ pojawi sie
przyblizony cig2ar (lub liczba fi lizanek) przeznaczong] do W tym ustawieniu mikrofale i grill pracuja na zmiane w ciagu
golowania potrawy. Mazliwe ustawienia prosze wybrad w wybranego czasu wedhug proporcji:
ponizsze] tabeli,

- Tryb kombinowany 1 Tryb kombinowany 2
0% mikolale 5% mikroale
A1 | Ziemnigki 2300 4609 6909 0% grill | 45% ggill
A2 | Kawaizupa 1 2 3 1. Prosze weisnag przycisk STﬁPfanGE L,
Kukurydza Gt P 2. Prosze weisnad przycisk COMBI 1 razy wzgl. 2 razy.
A3 prazona 99 (3:30min Standard) 3. Pokretiem TIMEMENU prosze ustawic pozadany czas
; do gotowania miedzy 10 sekund a 95 minut,
A4 Pcdgrzswme i odzgﬁﬂmﬁeﬂﬂg 4. W celu rozpeczecia programu prosze weisnae przycisk
i’? ﬁrcz;fggws;?gﬂgﬁz U‘}d T400g | i {  Wskazowki dotyczace trybu kombinowanego
ASCi 750 (50:00min Standard]” Jezeli potrawy przyrzadzajg Paristwo w trybie kombinowanym
100g do 1800g Mikrofale — Gril, to powinni Parstwo zwrécic uwagg na rzeczy
A9 | Rozmrazanie g p?:en an 100g nastepujace:
4. Wesluro ia DIoOaramu prosze weisnaé nrzyeisk Dla duzych, grubych érodkow Spqiyw_czl.rd‘l, jak np. pieczen
STAHTFO%%E%@ M L wigprzowa, polrzebny jes! odpowiednio diuzszy czas dzialania
mikrofal, niz dia potraw malych i plaskich. W przypadku
* i WSKAZOWKA: grilla jest jednak na odwral. Im blizej grilla Zywnos¢ sie
Popcomn: Uzywaj tylko kukurydzy popcom do znajduje, tym szybciej sig ona zarumienia. Oznacza to, Ze
kuchen mikrofalowych w worecz- jezeli przyrzadzajg Panstwo duze kawalki pisczeni w trybie
kach po 80 do 100 g. kombinowanym, to czas gnillowania jest ewentualnie krétszy niz
Ciasto: Przepis palrz strona 76. EE"': “T’“h o s i
e . - grillowania prosze stosowac ruszt, by osiagnaé szybkie
Rozmrazanie/kurczak; « W 1’%"’:}? Czasy rozmrazania i réwnomieme zarumienienie. (Wyjatek: duze, grube Srodki
;:QH aleéyﬁréﬂ:i!grg;n"razwaﬂm;& spozyweze grilluie sie bezpodrednio na talerzu obrotowym!)
ukt. .
- ﬂ;ﬁwe il Tabela Tryb kombinowany =
przycisk START/QUICK START, , | Prayblizony
by kontynuowa cykl roboczy. Zywnosc/Potrawa liosé Przykrycie E
m
i &
n Wolowina, wieprzowina lub 500g | 10-12 nig
Do grillowania prosze wykorzystac ruszt grilla, Prosze uzywac cielgcina w kawalku 750g | 12-15 nie
odpowiednich naczyr zaraodpornych lub opiekang 2ywnosé Wieprzowina peklowana | 500 | 12-14 fio
polozy¢ bezposrednio na ruszcie. wedzona (tzw. Kasseler’)

. L . oL Pleczer rzymska 500g [ 13-15 nie
Rozgrzewanie wstepne grilla nie jest konieczne, poniewaz gril Kielbaski ;
dzialajacy na podczenwier bezposrednio wytwarza promienio-  |yiederiskie 200g | 2-3 nie
wanie C-iEme. SEEdE|E|'i 00 q 73 nie
W celu grillowania i opiekania prosze postepowaé nastepujaco: ﬂmgh\'? CzasU Migso oawrocic, dogotowat

i arowat: bialkiem: kielbask nakiué
1. Prosze weisnag przycisk STOP/CANGEL. 35 “' pmm

2. Prosze weisnac przycisk GRILL,
3. Pokretlem TIMEMENU prosze ustawié pozadany czas
grillowania miedzy 10 sekund a 85 minut,
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JE’ﬂE POLSKI

Kurana zupe 10009 13-15n
Caeéci kurczaka 250 g 4 - 5 nig
Wskuﬁwka goiwacbaz phynu we wiasnym sosie, odwrocic

Psirag. biekitny 300 g 5 - 6 nie

Filet rybny 300 g 3 - 4 nie
Wskazowka: odwrociC po uptywie polowy czasu, dogolowac
3-5 minut.

Termoobieg (CONVECTION)

Aby wiaczy¢ tryb termoobiegu, wykonaj nastepujaca procedure.

1. Prosze wcisnaé przycisk STOP/CANCEL.

2. Prosze weisngg przycisk CONVECTION.

3. Maciskajac wiglokrotnie przycisk CONVECTION, mozna
wybrat jedna z temperalur: 110°C, 120°C, 130°C do 200°C.

4. Pokretrem TIMEMENU ustaw pozadany czas gofowania w
zakresie od 2 minut do 9 godzin i 30 minut.

5. W celu rozpoczecia programu prosze weisnag przycisk
START/QUICK START.

i WSKAZOWKA:
Choesz sprawdzic w czasie pracy, jaka temperatura
zostata ustawiona?

» Po naci$nigciu przycisku CONVECTION zostanie
wyswietlona ustawiona temperalura.

Tryb kombinowany: termoobieg + mikrofale

Aby wigczyt tryb kombinowany z termoobiegiem, wykonaj

nastepujaca procedurg.

1. Prosze weisnac przycisk STOP/CANCEL,

2. Prosze weisngc przycisk MICRO.+CONVE.

3. Naciskajac wielokrotnie przycisk MICRO.+CONVE wybierz
jedna z lemperatur 110°C, 140°C, 170°C i 200°C.

4. Pukretfem TIMEMENU ustaw poiadany czas gotowania w
zakresie od 2 minut do 9 godzin i 30 minut.

5. W celu rozpoczecia programu prosze weisnad przycisk
START/QUICK START.

Gotowanie wielostopniowe
Programy mozna ustawic tak, aby mozliwy byt wybor 3 rhanych
funke.
Zalozmy, Ze wybierzesz nastepujacy program gotowania.
Podgrzewanie mikrofalami

¥

Gotowanie termeobiegiem

1. Prosze weisnad przycisk STOP/CANCEL.

2. Prosze weisngg przycisk POWER.

3. Maciskajae jedno- lub wielokrotnie przycisk POWER wybierz
pazadana moc mikrofal,
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4. Pokrettem TIME/MENU prosze ustawié pozadany czas
gotowania migdzy 10 sekund a 95 minut,
5. Prosze weisnad preycisk CONVECTION.,
6. Maciskajac wielokrotnie przycisk CONVECTION, moéna
wybrac jedna z temperatur; 110°C, 120°C, 130°C do
200°C.

7. Pokrettem TIME/MENU ustaw poZadany czas golowania w
zakresie od 2 minut do 9 godzin | 30 minut.

8. W celu rozpoczecia programuy prosze weisnac przycisk
START/QUICK START.

Po upltywie ustawionego czasu urzgdzenie wylacza sie a na

wyswietlaczu ukazuje sig komunikat ,End”, Prosze wiedy wyjac

potrawe.

Funkcje specjalne
QUICK START

Nacisnij przycisk START/QUICK START, aby od razu zaczat
gotowanie z pelng moca mikrofal. Rozpocznie sie gotowanie a
kazde kolejne nacisnigcie przyciski przediuzy czas golowania o
30 sekund. Maksymalny czas gotowania wynosi 10 minut i 30
sekund.

Automatyczne przypomnienie
Po zakoriczeniu procesu przyrzadzania polrawy wysoki ton
przypomina Paristwu co 2 minuty, by wyjac danie.

Przez oworzenie drzwiczek lub nacisniecie przycisku STOP/
CANCEL funkcja przypomnienia wylacza sie.

Blokada

Prosze weisnad przycisk STOP/CANCEL na diuzej iz

3 sekundy, by zablokowac urzadzenie. Blokada pokazywana jest
w wySwietlaczu. Funkcie elementow obslugi s zablokowane.
Prosze ponownie weisnaé przycisk STOP/CANCEL na diuzej niz
3 sekundy, by skasowat blokade.

Chlodzenie dmuchawg

Ze wzgledu na wysokie temperatury urzadzenie jest
wyposaZzone w dmuchawe chiodzaca,

Moze ona pracowac jeszcze przez ok. 3 minut po zakericzeniy
golowania.

Ciasto piaskowe
Uzywaj tylko okragtej formy przeznaczonej do kuchenek
mikrofalowych, o Srednicy zewnetrznej 230 mm i wysokodei 50
mm {+/- 10 mm).
Skiadniki (ciezar catkowity ok. 625 g)
+ 170 g sypkiej maki pszennej
+ 170 g cukru
+ 10 g proszku do pieczenia

+ 100 g wody
+ 50 g nargaryny o zawartosci thuszezu 80% do 85%

« ok, 125 g jaj, w postaci Z0itka wymieszanego z bialkiem,
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Przyrzadzanie

+ Wyldz forme papierem do pieczenia,

+ Widz do miski jajka | cukier | mieszaj mase przez 2-3 minuty.
* Dodaj roztopiong margaryne.

+ Stopniowo dodawaj make, proszek do pieczenia | wode.

+ Umiesé ciasto bezposrednio w formie.

Ustawienie urzadzenia
Wybierz program .Ciasto” w cyklu automatycznego golowania.

1 WSKAZOWKA:

= W razie potrzeby przedluz czas pisczenia.

» Po upieczeniu pozostaw ciasto na § minut, aby
LOdpoczela’.

Komunikaty o zakloceniach

W czasie pracy na V-Eameliaczu ukazuje sie .E-1", E-2", B3
lub .E-4". Te komunikaty oznaczajg zakiocenie w pracy sterow-
nika elekronicznego.

» Nacisni przycisk STOP/CANCEL i powtdrz procedure.
« Jezeli blad powtorzy sig, nacisnij przycisk STOP/CANCEL-
Taste i wyciagnij wiyczke z gniazda sieciowego.

Czyszczenie

Wylacz kuchenke mikrofalowa i wyciagnij wiyczke z gniazda
sieciowego.

Wnetrze

+ Utrzymuj w czystodci wneirze kuchenki, Rozlane plyny i za-
cieki mozZna usunac ze Scianek kuchenki wilgoing szmatka,
Jezeli kuchenka jest bardzo brudna, mozna uzyé lagodnego
srodka czyszczacego. Nie uzywaj Zadnych agresywnych
srodkdw czyszezacych.

+ Zewnetrzng | wewnelrzng powierzchnie szybki przecieraj
wilgotng szmatka i regulamie usuwal zacieki i plamy,
powstajace wskutek wykipienia potrawy.

Scianki zewnelrzne

« Zewnetrzne Scianki obudowy naley czyscic tylko wilgotna
gciereczka. Uwazaj, aby woda nie dostala sie do olwordw w
obudowie | w konsekwencji do wnetrza urzadzenia.

» Do czyszczenia przefacznikdw uzywaj tylko wilgatnej
sciereczki, Aby cczyscic przefacznik furkeji, otworz najpienw
drzwi kuchenki mikrofalowej, aby unikna¢ przypadkowego
wiaczenia kuchenki w trakeie czyszczenia,

1 WSKAZOWKA:

Aby uniknaé przypadkowego wiaczenia urzadzenia, przyciski
mozna zablokowac. Patrz Blokada® strona 76.
Akcesoria

+ Talerz szklany umyj od czasu do czasu 2a pomocd plynu do
mycia naczyn lub w zmywarce.

OO-WMWG TR Hinad T

+ Pierscien obrotowy | dno wewnalrz kuchenki nalezy regular-
nie czyscic. Pierscien obrolowy mozZna wyjad i umyé recznie.
Mozna przy tym uz‘t lagodnego $rodka czyszezacego lub
plynu do mycia szyb. Mastepnie dobrze wysuszyé. Zwricié
uwage na prawidlowe zatoZenie pierscienia obrotowego.

* Ruszt umyj reka w kapieli wodnej. Ta czes€ nie nadaje sie
do mycia w automatyczne] zmywarce do naczyn.

Zapach

+ Aby usunag z kuchenki mikrofalowej nieprzyjemne zapachy,
wstaw do kuchenki odpowiednie naczynie napeinione woda
z sokiem cytrynowym i wlacz kuchenke na ok. § minut.
Nastepnie wytrzyj kuchenke miekka sciersczka.

Oswietlenie wnetrza kuchenki

« W razie potrzeby wymiany przepalonej zarowki oswietlajacej
wnigtrze kuchenki zwr¢ sig do pobliskiego warsztatu
specjalistycznego.

Dane techniczne
Mol ooz 1o8:H
Napigcie 2a5laJA0R, ... e gl ¥, 50 Hz
Pabdr mocy:

K MIKIOTRL coivisimssicssienccassssomsmissnnasissssmsssssiiinsisnssariianss: 1200 W
termoobieqg: 000 W
grill: w1250

Nominalna moc wyjsciowa mIKrofal: ... 500 W
SN OERIORN e s
MBS NOD: o 181 kg

Ninigjsze urzadzenie odpowiada wymaganiom normy
bezpieczenstwa uzytkowania oraz spefnia wymagania dyrekly-
wy niskonapieciowe] i kompatybilngsci elekiromagnetycznej,

Zasirzega sig prawo do zmian technicznychl

WARUNKI GWARANCJI

Przyznajemy 24 miesiace gwarancii na produkt liczac od daty
Zakupu.

W tym ckresie bedziemy bezplatnie usuwac w terminie 14 dni
od daty dostarczenia wadliwego sprzetu z karlg gwarancyjng
do migjsca zakupu wszystkie uszkodzenia powstale w tym
urzadzeniu na skutek wady materialow lub wadiiwego wyko-
nania, naprawiajac oraz wymieniajac wadliwe czesci lub (jesh
uznamy za stosowne) wymieniajac cale urzgdzenie na nowe.

Sprzet do naprawy powinien by dostarczony w komplecie
wraz z dowodem zakupu oraz z wazng karta gwarancyjna
do sprzedawcy w miare mozliwosci w aryginalnym opakowaniu
lub innym adpowiednim dla zabezpieczenia przed uszkodze-
niem. W razie braku kompletnego opakowania fabrycznego,
ryzyko uszkodzenia sprzetu podezas transportu do i 2 miejsca
zakupu ponosi reklamujacy.
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Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynnoscl przewidzianych
w instrukeji obstugi, do wykonania kidrych zobowiazany jest
uzytkawnik we wiasnym zakresie | na whasny koszt.
Gwarancja nie obejmuje:

+ mechanicznych, termicznych, chemicznych uszkodzen
sprzetu i wywolanych nimi wad,

+ uszkodzefi powstalych w wyniku dzialania sil zewnetrznych
takich jak wyladowania atmosferyczne, zmiana napiecia
zasilania i innych zdarzen losowych,

+ nieprawidiowego ustawienia wartosci napiecia elekiryczne-
go, zasilanie z niecdpowiednisgo gniazda zasilania,

+ sznurdw polaczeniowych, sieciowych, zardwek, balerii,
akumulatordw,

+ uszkodzer wyrobu powstalych w wyniku niewlasciwego lub
niezgodnego z instrukeja jego uzytkowania, przechowy-
wania, konserwac]i, samowolnego zrywania plomb oraz
wszelkich przerobek i zmian konstrukeyjnych dokonanych
przez uzytkownika Iub osoby niepowolane,

+ roszezen 2 tytutu parametrow technicznyeh wyrobu, o ile sg
one zgodne Z podanymi przez producenta,

+ prawidiowego zuzycia | uszkodzen, kiore maja nieistotny
wplyw na warlosé Iub dzialanie tego urzadzenia.

Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty sprzedazy, nie
wypelniona, Zle wypelniona, ze sladami poprawek, nieczy-

telna wskutek zniszczenia, bez mozliwosci ustalenia migjsca
sprzedazy oraz dofgczonego dowodu zakupu jest niewazna.

Korzystanie z uslug gwaraneyjnych nie jest mozliwe po uphywie
daly waznosei gwarancii, Gwarancja na czesei lub cale
urzadzenie, kiore sa wymieniane konczy sie, wraz z koficem
gwarancii na to urzadzenie.

Wszystkie inne roszczenia, whiczajac w to odszkodowania sg
wykluczone chyba, 2e prawo przewiduje inaczej, Roszezenia
wykraczajace poza 1 umowe nie sa uwzglgdniane przez 1
gwarancie.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpeyjny nie wylacza, nie
ogranicza ani nie zawiesza uprawnier kupujacege wynikajacych
z niezgodnosci lowaru z umowa.

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowiazujg na terenie

E., Rzeczpospolitej Polskie],

-

8
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Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na Smieci*
Presze oszezedzac nasze Srodowisko, sprzet elekinyczny nie
nalezy do $mieci domowych,

Prosze korzystac z punkiow zbiorczych, przewidzianych do
zdawania sprzetu elekirycznego, i tam prosze oddawac sprzet
elekiryczny, ktdrego juz nie beda Parstwe uzywat,

Tym sposobem pomagajs Panstwo unikag potencjalnych
nastepsiw niewlasciwego usuwania odpadow, majacych wphyw
na srodowisko | zdrowie ludzi.

Ta droga przyczyniaja sie Panstwo do ponownego uzycia,

do recyklingu i do innych form wykorzyslania starego sprzetu
elekirycznego i elekironicznego.

Informacje, gdzie mozna zdac sprzet, otrzymaig Paristwo w
swoich urzedach komunalnych lub w administracji gminy.
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Vseobecne bezpecnostni pokyny

Pfed uvedenim tohoto pristroje do provozu si velmi pozomé
preététe navod k obsluze a tento ndvod spolu se zarugnim lis-
tem, pokladnim blokem a podle mo2nosti | s obalem a vnitfnim
vybavenim obalu dobfe uschovejte. Pokud budele pfisiroj
pradavat ffetim oscbam, odevzdejte jim i tento ndvod k obsluze.

* PouZivejte tento piistroj vyluéné pro soukromou potfebu a
pro stanovené Ucely, Tenlo piistro) neni uréen pro komeréni
pouiti. Nepouzivejte jej v otevfeném prostoru, Chrarite
i8] pred horkem, pfimym slunednim zafenim, vikkosti (v
Zadném piipadé jej neponofujte do kapalin) a slykem s
ostrymi hranami, NepouZivejte pfistroj v plipadé, Ze mate
vihke ruce. Jestlize dojde k navihéeni nebo namoceni
pristroje, okamzité vylahnéte zastréku ze zasuvky.

+ Pfistroj vypnéte a vidy vytahnéte zastréhu ze zasuvky (tahe-
{te jen za zastréku, nikdy ne za kabel), jestlize nebudete
piistroj pouZival, pokud cheete namontovat prisiudenstyi
pfistroje, pfi Gisténi neba v pfipadé poruchy.

«  Pristro| nesmi zustat v provozu bez dozoru, Jestlize musite
pracovisié opustit, vady pistroj vypnéte, resp. vytahnéte
zasirtku ze zasuvky (vady tahejle za zastréku, nikdy ne za
kabel).

+ Pravideln kentrolujte pristroj a privodni kabel z hlediska
poskozeni. Jestiize pristro] vykazuje néjakou zévadu,
neuvadéijte jej do provozu.

+ Neopravujte pristroj viastnimi silami, nybrz vyhledejte
aulorizovaného opravaie. Abyste eliminovali rizika, nechejle
poskozeny pfivodni kabel nahradit kabelem se stejnymi
hodnatami pouze vyrobcem, nasim servisem pro zakazniky
nebo jinou kvalifi kovanou osobou.

« PouZivejle jen origindlni pisluSenstvi.

+ Respekiujte prosim nasledujici .Specialni bezpetnosini
pokyny”.

Déti a slabé osoby

+ Z divodu zajisténi bezpednosti Vasich déti neponechévejte
v jejich dosahu 2adné soutasti obalu (plastové pytiiky,
karton, styropor ald.),

%«mmmgmﬁmmsm
Zabtfe o, 2y

+ Za (¢elem ochrany déti a slabych osob pfed nebezpadim
elektrickych pfistrojll dbejte na to, aby byl tento pfistroj
pouzivan pouze pod dohledem. Tento pfistroj neni hradka.
Zabrarite lomu, aby si s nim hraly malé déti.

Symboly v tomto navodu k obsluze

Dulezita upozornéni pro Vasi bezpeénos! jsou specialné
vznadena. Bezpodminecné divejte téchlo upozoméni, aby
nedoslo k nehodam a Skodam na piistroji.

£\ VYSTRAHA:

v Vase zdravi
ng%p‘fadn%mm aupowﬁqem
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i UPOZORNENI: Upozorfiuje Vs na tipy a informace.

Dulezite bezpecnostni pokyny!
Dikladneé si prostuduijte a uschovejte pro budouci potrebu,

» Sacky pinéne zmim, tfeshovymi peckami nebo gelem.
nechfivejte v mikrovinné troubé, NEBEZPECI POZARU!

» Vysiraha: Jestlize jsou poskozena dvitka nebo tésneni
dvitek, nesmi byt mikrovinna trouba uvedena do provozu
dfive, neZ je provedena oprava osobou, kterd je K tomu
fadné vyskolena,

+ Vystraha: V Zadném pfipadé neopravujie pristroj sami,
ale obrafte se na autorizovaného odbornika. S vyjimkou
odoormika je pro véechny ostatni osoby nebezpetné
provadét jakékoliv opravy nebo Udrzboveé prace, kterd
vyZaduji demontaz jakéhokoliv krytu, zajiéfujiciho ochranu
profi ozafeni mikrovinnou energil,

* Vystraha: Neohfivejie tekuting v uzavienych nacdobach.
Nebezpedi exploze!

+  Vystraha: Vasi mikrovinnou troubu nestavte do skfiné.
Dbeijle nato, aby na viech stranach spotfebibe byla wiidi
skfinim, sténam apod. dodrZena minimélni vzdalenost pro
ventilaci 20 cm.

+  Vystraha: Déti a nemocné osoby mohou spotfebié pouzit
bez dohledu, pokud obdrZi naleZité pokyny, kieré jim
umozni, aby spotfebic pouZili bezpeénym zplsobem a byl si
vedomi nebezpedi nespravného zachazeni,

+ Vysiraha: Pokud by se spotfebic provozoval v kombinova-
ném provozu smi ho &l z divodu vyS3ich teplot pouzivat
pouze pod dohledem dospélych,

* Upozoméni: IMII{FNM trouba neni urtena pro ohiivani/

+ Pouzivejie jen nadobi 2 \rhudnéha materialu, jako je:
sklo, porcelan, keramika, Zaruvzdoma uméla hmofa nebo
specialni nadobi pro mikrovinné trouby.

+ Pfi ohfivani nebo vafeni pokrmd, kieré jsou v obalech z
hoflavych materialu {napi. plastoveé nebo papirové nadob-
ky}, musi byt mikravinnd trouba pod stalym dohledem kvl
nebezpeti moznosti vzniceni téchio material,

+ Objevi-i se kouf, pristroj vypnéte a vylahnéte zastréku
ze zasuvky. Dvifka nechte zaviend, aby dodlo k uduSeni
eventudiniho plamene.

+ Vystraha, utajeny var: Pii vafeni, a zejména pak pfi
ohfivani tekutin (voda), se miZe stat, 2e je sice dosaZeno
teploty varu, ale typické bublinky pary jesté nevysiupuji.
Tekulina se vafi nerovnomémé. Tento tzv. utajeny var muze
pii vyjimani nadoby a tim zphsobeném lehkém olfesu vést k
nahlémuy vytvofen| bublinek pary a tim i k piekypéni tekutiny.
Nebezpei popaleni! K dosaZeni rovnomémeého varu viozle
do nadoby sklenénou tyinku (nebo z podobneho materialy,
ne véak kovovou!)

« Ohsah kuiarbeckych lahvi a sklenic § détskou vyzivou musi
byt pfed pouZitim promichan nebo protfepan a musi byt
zkontrolovana jeho teplota. Nebezpedi popalenil
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+ Potraviny se skofapkou nebo slupkou apod., jako jsou
vejce, vuity, uzavieng sklenéné konzervy atd., nesméji byt
v pifistrojich vruiivajicich energil mikrovin ohfivany, protoze
by mohly explodovat, a to dokonce i tehdy, jestliZe je proces
jejich ohfevu mikrovinami ukonden,

« Ram dvifek/tésnéni dvifek a sousedici dily musi byt v
pfipadé znedisténi dikladné vydistény pomoci vihkeho
hadfiku,

+ Cistéte mikrovinnou troubu pravidelné a vidy odstrarite
zhytky potravin z vnitiniho prostory,

+ \ pfipadé, Ze pfistroj nebude udrzovan v naledité istém
stavu, miZe dojit ke zniGeni povrchu, coz oviivni Zivotnost
pristroje a mUzZe mit za nasledek | nebezpetné siluace,

S_-,rmholy_‘ na pi‘istrq]l!

Prehled oviadacich prvki
Obr. 1: Oznaceni dild
1 Topny prvek grilu
2

Otoény
3 Kryt mikrovinnych trub-wivod
4 Grilowaci
B Uzaver
6 Ototny
7 Prihledové
Qbr. 2: Ovladaci prvky
POWER (mikrovinna trouba)
Volba wykonovych stupfi
CONVECTION (horky vzduch)
Cisty rezim horkého vzduchu, fizeno termostatem
GRILL (Gril)
Gril ke grilovani a zapékani
MICRO.+CONVE
Horky vzduch a mikrovinna trouba pracuji stridave
COMBI

Mikrovinna trouba a gril pracuji stidavé
CLOCK/WEI. (hodiny/hmotnost)
Nastaveni hodin a Gdajl o hmotnosti

TIME/MENU

CESKY

Otoény knofl ik pro nastaveni doby trvani vafeni a automatickych

programi
START/QUICK START (spusténilokamzité spusténi)
Spusténi programu — Nastaveni okaméite doby vafen

STOPI/CANCEL (zastavenifresetovani)

+ Jedno stisknutl slouZi k zastaveni procesu pfipravy.

+ Dvojité stisknuti slouzi k deaktivaci programu.

+ Stlaceni na dobu 3 sekund a delsi slouzi k zablokovani'od-
biokovani pfistroje.

80
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Pouziti odpovidajici uréeni
Tento ptisiroj slouzi:
+ kohiivani a vafeni potravin v pevném &i kapalném sku-
penstvi.
* k zapékani a grilovani potravin v pevném skupenstvl.

Je uréen yyhradné pro tento dal a smi byt pouZivan rovné
pouze pro tento Glel. Smi byt pouZivan jen zpusobem pop-
sanym v tomto ndvadu k poudili, Tento piistroj nesmite pouZivat
pro primyslove dcely.

Kazde jiné pouZiti se poklada za pouiiti necdpovidajici urceni a
miiZe vést k pokozeni véci & dokonce k paranéni osob.
Clatronic International GmbH neruéi za Skody vznikle pouitim,
je2 neodpovida uréeni, pro kieré je pfistro) urGen,

Uvedeni do provozu

Pokud by se na plasti & na topném Elanku nachazely zbytky
vafeni € oleje, miZe na zadatku &ifit kout & zapach, Jednd se o
narmalni situaci a pfi opakovaném pouziti se jiZ nevyskytne.

Dirazné doporuéujeme, abyste postupovali nasledujicim

zplisobem:

+ Na pristro] na funkei horkého vzduchu & funkei gnlo-
vani a nechte ho nékolikrat pracovat bez pouiti potravin,

Dbejtesprosim na dostatetng vétrani.

IUPDZORNENI:

anl pristroje bez potravin [ze provadét

Dl h?:rzdun Giv mﬁmﬁﬁhvén%ﬂi

nenl moiné v kombinovaném regimu & v rezimu mikrovin-
né trouby!

+ Vyjméte veskere prislusenstvi, kieré se nachazi uvnilf
mikrovinné trouby, zbavie j&j obalového materidlu a vioite
Kluzny krouzek do stfedu. Sklenény talif umistéte na hnaci
osu tak, aby zapad| do vybrani hnaci osy a lezel rovné,

+ Zkontrolujte pristroj z hlediska viditelného poskozeni, zejmé-
na v oblasti dvifek, Pfi poskozeni jakéhokoliv druhu nesmi
byt piistroj v Zédném piipadé uveden do provozu.

+ Odstrafite ochrannou f6li, kiera miZe uipivat na skfini pristroje.

+ Zastréle zasiréku do pfedpisové instalovang zasuvky s
ochrannym kolikem 230 V, 50 Hz.

o "%ﬁ% 10V

Pouzivani pristroje
Co je dobré védét o mikrovinném provozu:

+ Vas pfistro] pracuje s mikrovinnym zéfenim, pomoci kterého
jsou ve velmi kratké dobé zahfivany édstecky vody v
potravingch, Neni 2de Zadné saléni a tim nedochdzi ani k
Zadnému zhnédnuti,
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+ Pouzivejte tento pristroj jen k chiivani polravin.

+ V mikrovinné troubé nefritujte, nebof horky olej miZe troubu
poskodit a zpdsobit popaleni kiize.

+ Ohfivejte najednou jen 1-2 porce. V jiném pfipadé dochdzi k
poklesu Udinnosti pfistroje.

+ Pro prerudeni procesu plipravy pokrmil stisknéte tlacitko
STOP/CANCEL.

+ Mikroviny dodavaji okamiilé pinou energii. Pfedehtivani
proto nenl polfeba,

+ Mikrovinna trouba nenahrazuje V4 normalni spordk, Sloudi
plevainé k:

- rozmrazavani hluboce chlazenych/zmrazenych potravin
~ rychlému ohfivani potravin nebo napojl
~ dodélavani jidel

Pokyny ke grilovacimu a kombi-provozu

* ProtoZe pfi grilovacim a kombi-provozu je pouZivano salave
teplo, pouZivejle jen zaruvadorne nadobi.

* Pfi &isté grilovacim provozu miZete pouZivat i kovové nebo
hlinikové nadobi - tota nadobi nesmi byt ale pouZivano pii
mikrovinném nebo kombi-provozu,

» Na horni stranu pfistroje nic nestavie, protoZe se zahfiva.
Vétraci 5térbiny musi zlistat vdy voing,

« PouZivejte grilovaci rost, aby se grilovana surovina nacha-
zela blize k topnému prvku.

Nadobi vhodné pro mikrovinou troubu

+ Idealni material pro pouZivani v mikrovinné troubé je
prihledny, kiery umoZruje mikrovinnému zafeni ohfivat
pokrmy stejnoméme.

+ Mikrovinné zafeni nemize proniknout kovem, proto by se
nemély pouzival kovove nadoby ¢ talife.

+ NepouZivejle Zadné misy z recyklovaného papiru, nebol
mohou cbsahoval drobné kovové Easti, coz mize vest ke
vzniky jisker a poZar.

« Kulatélovalng misy a talife jsou vhodnéjsi ne hranate,
nebof pokrmy v rozich se mohou plevafit.

Nize uvedeny seznam by Vam mél ulehéit volbu vhodného
nédobi pro mikrovinou troubu:

Vhodné pro

mi-
krovin-
nou
troubu

kombi-
nace”

Material horky

gri vzduch

mﬂg‘mé SBNEE | 200 anb ano ano

m&dﬂi:ﬁ'& ano anp ano ano |
Nadoby z umélé hmoly

vhodné pro mikrovinné | ano nejne ne

trouby

Kuehynsky papir ano ngne ne

QO-MWG TEE Hingd 81

Kovové ldcy ne ano anong

Grilovaci roél ne ano ano ne

Hinikova folie a el

nadoby z folie

") Kombinage mikrovinné trouby s grilem a horkym vzduchem,

Nastaveni casu

1. Stisknéte tladitko STOPICANCEL.

2. Drite stisknuté tlaéitko CLOCK/WEL.. Na displeji se abjevi
“12 K", Cheete-li poukivat 24-hodinovy rezim, stisknéte
Haditko CLOCK/WEL. jesté jednou.

3. Pomoci otoéného knofl iku TIME/MENU nastavie

pozadovanou hodinu,

. Znovu sfisknéte tladitko CLOCK/WEL.

5, Pomogi ototného knofl iku TIME/MENU nastavte

poZadovanou minuty,

. Opét stisknéte tladitko CLOCK/WEL, aby dodlo k aktivaci

nove nastaveného ¢asu.

s

o

Ovladani mikrovinné trouby

—

. Jidlo, které ma bt ohfato, viote do vhodné nadaby.

2. Oteviele dvitka a postavie nadobu do stiedu na sklsnény
talif, Dvitka zaviete. (£ bezpeénostnich divedd pfistrj
pracuje jen tehdy, jestiize jsou dvitka pevné zavfend.)

3. Stisknéte tlatitko STOP/CANCEL. Jednim nebo ndkolikerym

stisknutim tlatitka POWER si zvolte poZadovany mikrovinny

vikon,

Vykonna  Vykonve
displejipodle  watiech  Oblast pouiti
volbyv%  (priblizny)
| HI BOO | Rychly ohiay
| 80 720
| 80 640 | Dodaiani
70 560
. 60 480 | Dovafeni
| 50 400
' 40 320 | Udrzovani teploty
| 30 240
Rozmrazovan zmrazenjch
20 160 | e L
| 10 80
jen funkee spinacich hodin,
0 0 nﬂé pro Easove fizené

i _
4. Pomoci oloérigho knofl iku TIMEMENU nastavie
pozadovanou dobu provozu v rozmezi 10 sekund a2
95 minut.

g1
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CESKY

5. K zahdjeni provozu stisknéte tiatitko START/QUICK START.

i UPOZORNENI;

+ Doba provozu se fid podie mnoéstvi a povahy
obsahu. Po krétké dobé se rychle naudite spravné
odhadniout potfebnou dobu pfipravy.

+ Dodélavani jidel v mikrovinné troubé se déje mnohem
rychlgji, nez v bézné tepelné troube. Nejste-li si jisti
spravnou dobou pfipravy, nastavie si dobu provozu
ponékud kratsi a v pfipadé potfeby ji pak prodiuite.

6. Po uplynuti €asu se pfistroj vypne a na displeji se objevi
JEnd”. Jidlo mizete vyjmout.

Pferuseni ¢i ukonceni procesu pripravy

+ Pokud bysie chiéli proces pripravy plerusit, stisknéte fladitko
STOP/CANCEL ¢i pouze oteviele dvefe.

+ Pokud by poté proces pipravy pokrmi dale pokradoval, musite
zavfit dvitka a stisknout laéitke START/QUICK START.

+ Pokud byste chiél proces piipravy pokem( zcela ukongit,
stisknéte dvakrat tiacitko STOP/CANCEL.

Ohfivani
Rozehfivani a ohfivani je mimofadné silnou sirankou mikrovinngé
trouby. Tekatiny a jidla z lednice lze velmi snadno ohfat na
pokojovou teplotu nebo na teplotu vhodnou k pazivani, aniZ by
bylo nutno Spinit mnoho hmed.

Doby ohfevu, uvedené v nasledujicl tabulce, je nutno povaZovat
jen za sméré hodnaty, protoze potfebnd daba velmi silné zavisi
na vychozi teploté a sloZeni jidla. Doporutuje se proto Cas od
¢asu se podivat, zda je idio uZ dostateéné teplé.

Tabulka uhrwéni

Voda, 1 alek 150 g 80010.5- 1 ne
Voda, 0,5 fitru 500 g 809 3,5 - 5 ne

e

Voda, 0.75 litru " T50g800  5}7 e
Kava, 1 salek 150 8p005- 11k |
Migko, 1 Salek 1500 80005- 1k |

Gulas s téstovinou
Maso, knedliky a
%méﬂﬂﬂa

[ g
Vs kulitky, dkusy | 5009 | 800 e
F‘Iatek ené 250 800 213
olejem, aby strouhanka, resp. kurGicka nazrrﬂd-,r
82
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45098003.5-5ne

DriibeZi sekana 400g8003-45an0
Tip: Poffit olej otod
Testoviny, ryZe 1 porce
Zporce | 3009800 35 a0

Bramhuw

Kojenecka vyzZiva
Migko

Kasitka

Tip: Dobfe protfepat nebo niumldlat Zkoniroloval eplotu!

05-1ng
1-15 ne

ca. 480
ca. 480

Dodélavani
Prakticke tipy k dodélavani

Drite se smémych hodnot v tabulce a v receptech, Sledujte
proces pripravy, pokud jedté nemate dostatek zkuSenosti.

Dvirka pristroje miZete kdykoliv otevfil, Pfistro] se automaticky
vypne.

Spotfebic je v provozu teprve tehdy, kdyZ jsou dvitka zaviena a
tla¢itko START/QUICK START je znovu uvedeno do provozu.

Polraviny z chiadnicky potfebuji pro dodélani o néco deléi dobu
nei potraviny, které maji pokojovou teplotu,

Gim kompakingjsi je jidlo, tim delsi je doba pipravy. Tak

napf. vetsi kus masa potfebuje delSi dobu pripravy nez stejné
mnoistvi masa nakrajeného na fizky. Doporuduje se proto vétsi
mnoZstvi zaéit vafit na maximalni vikon a pro roviomémé
dodélani pak dovaiit na stfedni vykon,

Plochd jidia se dodélévaji rychleji nez jidia vysoka, potraviny
proto pokud mozno rozladte tak. aby vrstva nebyla vysoka,
Tenké Easti, napf, kufeci stehynka nebo rybi filety, viozte dovnitf
nebao nechie piekryval.
Mengi mnozstvi se dodélavaji rychleji nez mnozsivi velka.
Plati jednoduché zakladni pravidlo:

Dvajité mnozstvi = téméf dvojnasobna doba pfipravy

Poloviéni mnozstvi = poloviéni doba pripravy
Jestlize nemiZete pro V83 pokrm najit 2adny vhodny éasowy
udaj, pak pouZijte nésledujici pravidio:
na kazdych 100 gramu pfiblizné 1 minuta pipravy

Véechna jidia, kieré pfi pfipravé na spordku zakryvate, by méla
byt zakryta i v mikrovinne troube,
Viko, resp. poklicka, zamezuje tomu, aby se jidio vysuSilo. K
zakryli se hodi talif otodeny dnem vzhiiru, pergamenovy papir
nebo félie pro mikrovinné trouby. Jidla, kterd by si méla uchovat
kilréicku, dodélavejte bez zaknyll,
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Tabulka dudelévam _ | Vykon | Daba _
Doba. Potraviny/jidia Mnozstvi| (pribl) | (pfibl)v | Zakryti
Watt | minutach
Mrkev 20096405 -6 ang
RiZickova kapusta 3009 640 7 - 8 ang
Lilek 500 g 6407 - 10 aho f i 450[16*0 12113 apo
Kviitak 500 6408-11ano | S‘I‘:N;chl - 0 E]Iﬁ 17 atmms
Brokolice 5000 6406-8 | @ povaiit se poléﬂovyml icemi tekutiny,
ﬁekar;.: 500 ggaqg B- r;l:: |  [promichegte, pi”ip Gpa‘a'né oddéfte, nechte 2— 3 minuly dodélat, a
Hréch 500 g 6406 - 7afo | A
Fenykl 500¢ 6408 - 11fano | . m prpravene pokrmy) |
zmané"rgz.ﬁ]gvg jusky 3p0gB40 | 13-15] ano Jidlo Ej&dﬂﬁm hmee | 5009 640 | 13-15 | ano |
Brambory 500,640 9 - 12210 Polévka se zavarkou | 300g6407-8ang ;
Brukev. kediubna 500 9 640 8- 10 o | [Keémovapoleka | 5009640 13115 afo
Cesnek 500 640 7 - 9 ang | [Tip: Obcas promicheite, nechie dodélat 3 - 5 minut.
Kukuiiény Klas 2506407 - 9ang :
"""“"j“ka Moo ;"ﬂﬂ Automatické vareni
Eﬁgﬂwa kapusia 3003 &40 ;.-: 10ato Pomoc! automatiky mizete nechat urgité mnoZsivi jidel doclat
| Chiest 300 g 640 6 -9 4no automaticky. Postupuite pfi tom nasledujicim zplsobem:
Raicata 500064067 and | 1. Stisknéte fiacitko STOP/CANCEL.
Cukina 9500 96409 - 10 ago | 2. Otoéte knoflik TIME/MENU a zvolie poZadovany automa-
Tip: Zeleninu nakrajejte na malé kousky a nechte povafit se 2- 3 ticky program.

polévkovymi izicemi tekuhw. obéas promichejte, nechte 3-5minul 3. Syisknéte tiagitko CLOCK/WEL,, dokud se neobjevi
pravdépodobna hmotnost (nebo poéet $alka) vafensho po-
krmu. MozZna nastaveni jsou uvedena v nasledujfci tabulce.

hruskowy kompot 5009640 5- 8 ang __ Kod  Program Hmotnost / Salki

Svestkovd povidia 25096404-6 | ne 5 | A1 | Brambory 230g 480g 690g

Rebarborovy kompot 25D g 640 5 -}8 ano | | A2 |Kavalpolévka 1 2 3

| Pecena jablka d kusy | 500q 640 7-9ang ’ PraZena RN

Tip: Pideite 125 m vody, Gtonova Slava zabranuje 1omu, aby se | 23 | dais 99 (standard 3:30 min )

f dodéiat 3 Smnul [ A4 |Onfivan 200g a2 800g po 100g
{JiZ predam piipravens | y

Maso s omagkou -d-[}ﬂ-g 5 ano | ig gpagety 1 00g gggg 300g

Gulas, nakrajené maso | 500q | 640 | 10-15 | ano . e S0g 4509

Hwézr rolada - AT | Kuie 800g | 1000g | 1200 | 1400g

| A8 |Buchta 475g (standard 50:00 min.)*

A-9 | Rozmrazovan 100g a2 1800gpa 100g |

i 2506 610 B-7anq K zahieon - ;
B pnlé e 20064056 2nd 4. -!{ zahajeni procesu stisknéte tladitko START/QUICK START.
ip: Oocas promicheje, nechte 3 — 5 minul 0dpodi * 1 UPOZORNENI:
| Prazena kukufice: PouZijte prosim pouze praZenou kukufici
Rybi filety pro mikrovinné trouby v sétcich o hmot-
nmir:rew - 40096408 - Sang = nosti 80 a2 100g.
3 i obratle, nechte 3 -5 minut dodélat.
ey e e e o Kolie: Recepl viz strana 85, =
L_E[‘-'Blj ; Eer:;; fm % g i 5“011 1;4 16 | ano Rozmrazeni/Kufe: + Uprostfed priibéhu rozmrazovéni bude- €3
ISIOVY S ] Q 2 ang ional ani £
"R@T% :%T g 6407-08no ﬁ'ﬁ:’;: 1 thasmaian koot
Fazolove lusky 2009 6408 - 10 apo _ « Poté opet stisknéte tiaéitko START/
Biokolice 30096408 -9ang QUICK START, abyste pokracovali v
Hragh 00 ge40 7 -8ang postupu.
Brukev, kediubna 300 g 640 13-15  ano
| Cesnek 2009640 10411 aho )
Kukufice 20096404 - 6and | Gril

Ke grilovani pouivejte grilovaci rost. PouZivejte vhodne
zanvzdome nadobi nebo poloZte grilovanou surovinu pfimo na
grilovaci rost,
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“Pedenfivani” grilu neni potebng, protoZe infraderveny gril
wyviji salavé teplot bezprostiedné po zapnuti.

Pri grilovani a zapékani postupujte nasledujicim zpOsobem:

1. Stisknéte tladitko STOP/CANCEL.

2. Stisknéte lladitko GRILL,

3. Pomoci otoéného knofl tku TIMEMENL nastavie
poadovanou dobu grilovani v rozmezi 10 sekund a2
85 minut.

4. K zahajeni procesu stisknéte fiagitko START/QUICK START.

Daoba
Potraviny/jidla MnoZstvi (pfibl.)v | Zakryli
minutach
Zapékany foast se syrem 2-3 3-4 ng
COMBI
Fifi tomio nastaveni pracuji mikrovinna trouba a gril stiidave
béhem nastaveného &asu v pomény;

Kombi-provez 1 Kombi-provoz 2
30% mikrovinna trouba 55% mikrovinna trouba
70% gril 45% gnl
1. Stisknéte tladitko STOP/CANCEL.
2. 1-krat resp. 2-krat sfisknéta tlagitko COMEL,
3. Pomoci otoéného knoll fku TIMEMENU nastavie
poZadovanou dobu provozu v rozmezi 10 sekund a2
95 minut.

4. K zahajeni procesu stisknéie tlacitko START/QUICK START.

Typy pro kombinovany provoz

Jestlize pfipravujete pokrmy v kombinovaném provozu mi-
keovinnd trouba - gril, méh byste mit na paméti nasledujici:

Pro velke, silnéi pnlrauiny, jaka je napi. vepfova petené, doba
mikrovinného zpracovavani odpovidajicim zpiisobem deléf nez
pro malé, nepfilié siiné potraviny. Pfi grilovani se vsak vécl
maji opacné. Cim blize se potravina dostane ke grilu, tim
rychleji zhnédne. To znamend, Ze kdy? pfipravujete velké kusy
pedeneé v kombi-provozu, je doba grilovani pipadné kratsi nez
pra mensi kusy pecensd.

Pro grilovéni pouZivejte roét, abyste tak dosahli rychlého a

rovnomémého zhnédnuti. (Vijimka; Velké, siné potraviny se
griluji pfimo na otoéném talifi')

Tabulka kombi-provoz

Doba

Potraviny/jidia Mnozstvi {pribl.) v | Zakryti
minutach

Hovezi, veprove nebo telecimaso | 500g | 10-12 | ne
veelku 750g | 12-15 ne
Nasoleng vepiove Zebirko 500g | 12-14 ne
Sekana pecené 500g | 13-15 ne
Videriske parky 2000 | 2-3 ne
Klobasa 200g | 2-3
Tip: Maso po uplynmipe{wnydubyubraﬂa nechtedoduﬁata 5
minut; sekanou potiete bilkem; parky propichnéte vidiickou.

B84
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2509

Tip: Hachte dodélatve wastni Hévé bez pfidavani talcutnyr pdmu
: Elat 4

HE

Pstruh modry 300g | 5-6 ne
Rybi i laty 300q 3-4 ne
Tip: Po uplynuti poloviny doby obrafle, nechle dodélat 3 ~ 5 minut. |

Horky vzduch (CONVECTION)

Pro rezim horkého vzduchu postupujte prosim nasledujicim

zplisobem:

1. Stisknéte tiatitko STOPICANCEL.

2, Stisknéte taditko CONVECTION,

3. Opakovanym stisknutim tagitka CONVECTION wyberte
teplotu mezi 110°C, 120°C, 130°C az 200°C.

4, Pomoci otoéného knofl iku TIMEMENU nastavie

poZadovanou dobu trvani vareni mezi 2 minutamia 9
hodinami 30 minutami.
5. K zahdjeni procesu stisknéte tlaéitko START/QUICK START.

i UPOZORNENI;

Chtéli byste béhem provozu védét, jakou teplotu ste

nastavili?

»  Stisknéte tladitko CONVECTION a zobrazi se Vam
hodnota.

Horky vzduch + mikrovinna trouba v
kombinovaném rezimu

Pro kombinovany rezim horkého vzduchu postupujte prosim

nasledujicim zpisobem:

1, Stisknéte tlaitko STOP/CANCEL,

2. Stisknéte lladitko MICRO +CONVE.

3. Opakovanym stisknutim tladitka MICRO.+CONVE zvolte
teplotu mezi 110°C. 140°C. 170°C a 200°C.

4, Pomoci otoéného knofl iku TIMEMENU nastavie
poZadevanou dobu trvani vafeni mezi 2 minutami a 9
hodinami 30 minutami.

5. K zahajeni procesu stisknéte tlatitko START/QUICK START.

Vareni v nékolika krocich
Program muzete nastavit tak, Ze miZete zvolit 3 mizné funkee.
Napfiklad si k vafeni zvolite nésledujicl program;
Ohrivani v mikrovinné troubé

Vareni s horkym vzduchem

1. Stisknéte tlatitko STOP/CANCEL.
2. Stisknéte tiacitko POWER.
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3. Stisknutim laditka POWER jednoufvicekrat zvalite
pozadovany mikrovinny vykon,

4. Pomoci otoéného knofl iku TIME/MENU nastavie
pozadovanou dobu provozu v rozmezl 10 sekund a2
95 minut.

5. Stisknéte tlacitko CONVECTION.

6. Opakovanym stisknutim tlacitka CONVECTION vyberte
teplotu mezi 190°C, 120°C, 130°C aZ 200°C,

7. Pomoci otoéného knofl iku TIME/MENU nastavie
pozadovanou dobu trvani vafeni mezi 2 minutami a 9
hodinami 30 minutami,

8. K zahajeni procesu stisknéte tlaitko START/QUICK START.

Po uplynuti &asu se pfistro] vypne a na displeji se objevi ,End”,
Jidlo miizete vyjmout.

Zvlastni funkce
QUICK START

Stisknéte tlatitko START/QUICK START, abyste ihned ohfivali
na 100% mikrovinny vykon. Zatne proces pfipravy, piicemz
kazdé dalél stisknuti tladitka prodiouzi dabu pfipravy pokemi o
30 viefin. Maximaini doba pfipravy je 10:30 minut.

Automatické upominani
Po skongeni procesu pipravy budete kaZdé 2 minuty vyzvani
prostiednictvim pipnuti, abyste jidio vyndali.

Dtevienim dvifek nebo stisknutim llacitka STOP/CANCEL se
fato vyzva deaktivuje.

Zablokovani

Podrite tliaditko STOP/CANCEL slladené po dobu delsi nez

3 sekundy, abyste pristroj zablokovali. Zablokovani se zobrazi
na displeji. Je zablokovana funkee oviadacich prvkil, Cheete-l
zablokovani zrudit, podréte tlatitko STOP/CANGEL stladené
opét po dobu delsi neZ 3 sekundy,

Chiazeni dmychadla
Z divadu vysckych teplot disponuje plast chlazenim dmychadla.

To mize jesté po skonteni prubéhu vareni jesté 3 minuty
dobihat.

Linecky kolac
Poudijte kulatou nadobu, vhodnou do mikrovinné trouby s
vnéjsim primérem o velikosti 230mm a vy3kou 50mm
{#{- 10mmj.
Slozeni (celkova hmotnost cca 625g)
+ 170g nadychané pieniéng mouky
« 1709 cukru
» 10q kypficiho prasku
iy Bl g
+ 50g margarinu s 80% az B5% obsahem luku
* cca 125g vajec, promichanéhe Zloutku a bilku.

Priprava
+ Vylozte Vasi formu na pedeni pedicim papirem.

OO-MWG 75 Hindd BS

+ Vipzte vejce a cukr do misky a tuto hmoltu promichejte
2-Imin.

+ Pridejte rozlaveny margarin,

* K tomu pfidejte mouku, kypfici prasek a vodu.

« Tésto nynl vioZte pfimo do formy na pedeni.

Nastaveni pfistroju
Zvolte program pro kolaée pfi automatickém vafeni,

1 UPOZORNENI:
» Pokud je fo nutné, mi2ete prodiouZit dobu pfipravy.
» Nechie kola¢ po peceni 5 min. odpoginaut.

Hlaseni poruchy

Béhem provozu se na displeji objevi E-17,,E-2°, .E-3"¢i E-4",
V lomto pfipadé je problém v elekironickém fizeni.

+ Stisknéte tladitko STOP/CANCEL a postup zopakuite.
« Pokud by k chybé opét doslo, stisknéte tlaéitko STOP/CAN-
CEL a vytdhnéte zasirtku.

Cisténi
Mikrovinnou troubu vypnéte a vytdhnéte zastréku,

Vnitini prostor

» Udrzujte vnitfek trouby Cisty. Tekutiny, kieré postiikaly a
vytekly na stény trouby mixZete odstranit vibkou latkou,
Pokud je trouba velmi znecisiéna, je moZné pouit i jemny
tistic/ prostfedek. NepouZivejte prosim Zadné agresivni
Cistici prostiedky.

= Sklenény prihled ofirejte z vnilini a vngj3i strany
navihtenou latkou a pravideing odstranujte postitkané
plochy a skvrny od tekutin, které vytekly,

Vnéjsi stény

« Vnéjsi steny plasté by mély Gistény pouze navihéenou
Iatkou. Dbeijte na fo, aby se voda nedostala do gtvor( plasté
atim i do wnitfku spotiebide.

+ Spinaé prosim distéte také pouze navindenou Idtkou. Pro
cidténi spinace funkei aleviete nejdive dvirka mikrovinng
trouby, aby omylem nedoslo k zapnuti spoliebice.

i UPOZORNEN:
Aby se nedopatfenim pistrof nezapnul, miZete tladitka take
zablokovat, Viz .Zablokovani* strana 85.

Prislusenstvi

* PrileZitostné byste méli otistit sklenény otoény {alif pomoci
prostiedku na myti nadobi & v mycee.

» Otodny vénec a vnilini dno trouby by mély byt Sistény
pravideing, Otoény vénec miZete vyjmout a oplachnout
ruéné. Mizete na néj pouzit jemny Eistici prostredek i
prostiedek na Cidténi oken. Poté dobre osuste. Dbejte na to,
abyste vénec potom opét spravné nasadil,

* Omyjte grilovaci rodt ruéné v oplachovac [azni. Tato soucast
neni vhodna pro myti v myéce nadobi,
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Zapach

+ Abyste mohli z mikrovinné trouby edstranit nepfijemné zépa-
chy, pestavte misu vhodnou pro mikrovinné trouby. naplite
vodou a citrdnovou §favou a poloZte do trouby, kieré poté
nechte hiat cca 5 minut. Nakonec froubu vytfete navihéenou
latkou,

Osvétleni trouby
+ Pro vyménu osvétlen frouby se prosim obratte na odborny
senvis v blizkosti Vaseho bydliste,
Technicke udaje
Mol s s NG 168 H
Poknytl naplic..miimsinamsmnisiaiead M, 50 Hz
Prikon:
MHKIOVING TOUBY: -....cvisiiiiiciicr et 1200 W
grilu;

Stanoveni rozmeéri — vychozi vykon mikrovine trouby: ......800 W

Cbjem vameho ProStonU: ... eeessiessissssansseeenee2
1] 1(r s ) ool SR e P A s G oo |
Gty hmothost wrcnsnsmsmasnssEsss g

Tento pfistro] byl testovan podle viech pfisludnych, v souéasné
dabé plainych smérnic CE, jako je napf. elektromagnetickd
kompatibilita a direktiva o nizkonapélové bezpeénosti, a byl
zkonstruovan podle nejnovejsich bezpednostné-technickych
predpisd.

Vyhrazujeme si technické zmény!

Zaruka

MNa nami prodany pistroj poskytujeme zaruku v frvani 24 mésic
od data prodeje {pekladni doklad).

Béhem zaruéni Ihity odstranime bezplatn@ vechny vady
prisiroje nebo prisludenstvi, kieré vzniknou v disledku vad
matenialu nebo vyrobnich vad, a 1o opravou nebo, podle naseho
uvazeni, formou vimény. Zarutni pinéni nemaji za nasledek
ani prodiouzeni zaruéni doby, ani tim nevznika narok na novou
zarukul

Jako zaruéni doklad slouii doklad o koupi, Bez fohoto dokladu
nelze uskuteénit bezplatnou vyménu nebo bezplatnou opravy,

V piipadé uplatnéni zaruky piedejle prosim kempletni pfistroj

v originalnim obalu spolu s pokladnim dokladem Vasemu
obchodnikovi,

Jak na vady na spotfebnim piisludenstvi, resp. dilech podigha-
jicich rychlému opotfebeni, tak i na éisténi, (drzbu nebo viménu
dilli podighajicich rychlému opotiebeni se zdruka nevziahuje a
je proto nutno je uhradit!

Zaruka zanika v pfipadé, e dojde k z&sahu neaulorizovanou
osobou.
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Po uplynuti zaruky

Po uplynuti zéruéni doby je mozno za Uplatu provést opravy v
pislusném odbormém obchodé nebo opravng.

&

Vyznam symbolu ,,Popelnice”

Chrante nase Zivolnl prostiedi, elekiropfistroje nepatfi do
domovniho odpadu.

Pro likvidaci elektropfistrojli pouzijte uréenych sbémych mist a
odevzdejte zde elekiropfisiroje, jestiize je uZ nebudele pouZivat,
Pomiizete tak piedejit moznym negativnim dopadim na Zivotni
prosifedi a lidske zdravi, ke kterym by mohlo dojit v disledku
nespravné likvidace.

Prispéjete tim ke zhodnocen, recyklaci a dalsim formém zhod-
noceni starych elekironickych a elektrickych pristroji.

125, torftace o tom, kde [ze tyto pristroje odevadat k likvidaci,

obdriite prostiednictvim Uzemné spravnich celki nebo
obecniho (fadu,
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Altalanos biztonsagi rendszabélyok

A készllek hasznélatba vétele elbit gondosan olvassa végig a
hasznalati tlasitast, és frizze meq a garancialevéllel, a panztan
nyugtéval és lehetdleg a csomagolokartonnal, ill. az abban

lév bélésanyaggal egyitt! Amennyiben a késziiléket harmadik
szemelynek adja tovabb, a hasznalati Gtmutatdt is agja a
keszllékhez.

+ Kizardlag személyi célra hasznalja a késziiléket, és csupdn
arra, amire valo! A készllék nem ipari jellegl hasznalatra
kész{ilt. Ne hasznalja a szabadban! Ne tegye ki erds
héhalasnak, kdzvetlen napsugarzasnak és nedvességnek
{semmi esetre se mansa folyadékba), és fvia az éles
szélekidll Me hasznalja a készlléket vizes kezzell Haa
készlilék vizes vagy nedves lett, azonnal hiizza ki a konnek-
torball

+ Kapesolja ki a készilleket, és amikor nem haszndlja, tartozé-
kokal helyez ra, lisztitja, vagy ha zavart észlel, mindig hizza
ki a csatlakozo dugaszt a konnektorbol!

« Ne miikodiesse a késziikel felligyelet nélkill Ha elhagyja
a munkahelyet, mindig kapesolja ki a kész{léket, ill. huzza ki
a dugaszt a konnektorbol (a dugasznal, &s nem a kabelnél
togua)!

* Rendszeresen ellendrizze, hogy nincs-e a késziléken vagy
a kébelen sérilés! Séril késziléket soha ne helyezzen
fzembe!

» A kockazalok elkerdlése végett ne maga javitsa a kés-
zillékel, hanem kerassen fel egy erre kiképzell szakem-
bert! Ha hibs a csatlakozd kabel, csak a gyandtdl, a
veviszolgalatunktd! vagy hasonld képzettsegil szemelyldl
kérjen helyette azonos enéki masik kibelt!

« Csak eredeti tartozékokat hasznaljon|

+ Tartsa be az itt kdvetkez ,Specidlis biztonsagi rendszabaly-
okat’.

Gyermekek és legyengilt személyek
+ Gyermekei biztonsaga érdekében ne hagyja dltaluk elérhetd

helyen a csomagoléelemeket (mlanyag zacsko, karton,
sztiropor sib.)!

£\ FIGYELMEZTETES!

: et ne engedien a folidval jatszani, Fulladas

mﬁlreilhu!ml '

+ Annak érdekében, hogy a gyermekeket és legyengill
személyeket védie az elekiromos Aramités veszélyetdl,
veqgye fi gyelembe, hogy a késziléket csak fellgyelet mellett
szabad hasznalni, A készilék nem jaték. Ne engedie, hogy
kisgyermekek jatsszanak vele.

A hasznalati Gtmutatoban talalhato szimbolumok

Az On bizlons4gara vonatkozd utasitasok kifejezelien meg
vannak kilorbdzetve. Kérjik, mindenképpen lgyeljen ezekre
annak erdekeben, hogy elkeriilie a baleseteket és a keszillek
kdrosodasat:

OF-MWG TR0 Hinad 87

1 TAJEKOZTATAS: Tippeket és informéciokat emel k.

Fontos biztonsagi utasitasok!

Sziveskedjek gondosan végigolvasni és tovabbi hasznalat-
ra megorizni!

« A magaal, cseresznyemaggal vagy zselével wltoi
parnat nem szabad a mikrohullami sitében melegiteni.
TUZVESZELY!

+  Figyelmeztetés: Ha az ajtd vagy az ajiotdmités megséril,
a fdzdkésziléket mindaddig nem szabad hasznalni, amig
megfelelo szakképzettségl személy meg nem javitotta,

+  Figyelmeztetés: Semmi esefre se prabalja maga javitania
készlléket, hanem keressen fel hozzd engedéliyel rendelkezd
szakembert! A szakemberen kivil mindenki més szédmara
veszélyes olyan karbantartasi és javitasi munkat vegezni,
aminez el kell tavolitani azt a boritast, amely védelmet biztosit
a mikrohullam( energia okozla sugarterheles ellen.

+  Figyelmeztetés: Folyadékokat ne zart tartalyban meleqgit-
sen. Robbanasveszély!

» Figyelmezietés: ne tegye a mikrohultami sitdt a
szekrenybel Ugyeljen ra, hogy a szekrenyekhez, falakhoz,
sth, viszonyitva a keszilék mindeqyik oldalatél szamitva
legalabb 20 cm szelljzési tivolsag legyen.

+  Figyelmeztetés: gyermekeknek és legyengilt egyéne-
knek csak akkor engedhetd meg a készlilék hasznalata.
ha megfeleld modon elmagyaraztak nekik a mikadest,
Ggy, hogy az adotl személyek a készilékel bizlosan tudjak
hasznalni és tisztaban legyenek a hibds haszndlatbdl eredd
veszélyekkel.

» Figyelmeztetés: Ha a készilléket kombinalt dzemmddban
hasznaljuk, a magas homérseklet miatt gyermekek csak
felndtt feliigyelete mellett hasznalhatjak a késziléket.

: Megiegyzes a mikrosdi6t ne haszndljuk €16 allatok melegi-

Gsai: a oeinak megfeleld edényekel, pl, (iveghdl, porcelan-
bal, keramiabol, héallo mianyagbol keszdlt edenyt, vagy
mikrohullama készilekbe vald specidlis edényt hasznaljon,

+ Ha éghetd anyagl, példaul mianyag- vagy papiriatiban
melegitenek fel, va?y foznek ételeket a mikrohullam{
sitdben, a2 meggyulladas lehetdsége miatt gyakori
ellendrzésre van szilkség.

* Ha fiist keletkezik, kapesolja le a készileket, és hizza ki a
haldzalbdl. Tarisa a készllkajtot zdrva, hogy az esetleges
langokat lefojisa,

*+ Figyelmezietés! Lassu forras! Fazeskor, kildndsen foly-
adekok (viz) ismetelt felforralasakor megtoriénhet, hogy a
folyadéh ugyan elérle a forrasi hémérsekletet, azonban még
nem jelennek meg a jellegzetes gdzgomolyagok, A folyadék
nem egyenletesen forr, E2 az Un. lass forrds az edén
kivételgkor enyhe rdzkodas hatdsdra hirtelen gbzképzodést
okozhat és a folyadék kifuthat. Egési serlles veszély! Az
egyenletes lass forras érdekében helyezzen egy (vegrudat
vagy ehhez hasanld, nem fémba! készilt rudat az edénybe.
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MAGYARUL

+ A cumisiivegek és bébigteles (vegek tartalmat fel kell ke-
verni vagy fel kell razni, és az étel hmérsékletét fogyaszias
elétt ellendrizni kell. Egési sérilés veszély!

+ Héjas vagy blrds élelmiszert, amilyen példaul a tojas vagy
a virsli, tovabbé zart dobozos konzervet stb. nem szabad
mikrohulldmu sttdben felmelegiteni, mert még azutan is
felrobbanhat, hogy véget ért a mikrohulldmmal vald felme-
legites.

+ Ha az ajfokeret/ajtotomités s vele szomszédos alkatrészek
beszennyezddtek, nedves ruhaval gondosan meg kell dket
tisztitani.

+ Tisztitsa a mikrohullami s0tdt rendszeresen, és tavolitsa el
belsd terébdl az ételmaradekokat!

+ A keszlilek hidnyos tisziantartisa esetén eldfordulhat,
hogy tonkremegy a feliilete; ami befolyasolja a készilék
élegtartamat. es eselleg veszélyes helyzetekel is eredmeny-
ezhet.

A jelek a keszilleken talalhatok!

L0\ FIGYELMEZTETES: Forro felllet!
A késziilék Gzemelése kbzben a hozzaférhald fellletek

A kezeloelemek attekintése
1. abra: Az egyes részek megnevezése
1 Grillfités
2 Forgé
3 Mikrosiit kimenet lefedése
4 Grillrécs
5 Ajlozar
B forgogy(irt
7 Ablak
2. abra: Kezeloelemek
POWER (mikrohullamu)
A teljesitmenylokozatok kivdlasziasa
CONVECTION {hélégkeverés)
Termosztattal szabdlyzott tiszta holégkeveréses lizemmad
GRILL (Grillezés)
Grill grillezéshez és raglvasztashoz
MICRO.+CONVE
A hdlégkevearés és a mikrohullami sitd fehvaitva mikadik
COMBI

Magnetron en gril werken afwisselend

CLOCK/WEI, (6ra/sily)
Az dra és a sly bedllitisa

TIMEMENU

Forgd gomb a idzési idd és az automatikus programok
bedllitasara

START/QUICK START (inditas/azonnali inditas)

A program inditasa - az azonnali siitési idd indiidsa

&8
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STOP/CANCEL (stopivisszadllitas)

+ Afdzési folyamat leallitisahoz egyszer kell
lenyamni.

+ A program torléséhez kétszer.

+ A készliiek lezarasahoz/nyitaséhoz a gombot
3 mésodpercig lenyomva kel tartani.

Rendeltetésszerii hasznalat
A készlilék az alabbi célokra alkalmas:

+ szildrd és folyékony Elelmiszerek megmelegitésére és
{tzésere

+ szildrd élelmiszerek atsitésére és grillezésére

Kizardlag eme a célra kesziit és csak erre szabad felhasznaini.

Csak a leirds szerinti modon szabad hasznalni, A késziléket

nem szabad kereskedeimi celokra hasznaini.

Minden masfajia hasznalat rendeltelesellenesnek mindsil,
anyagi kart, vagy akér még szemelyi kart is okozhal.

A Clatronic Infernational GmbH nem véllal feleldsséget a rendel-
tetésellenes hasznalatbdl eredt karokéd.

Uzembe helyezés

Amennyiben a burkolaton vagy a flitSrészen a gyartasbél
visszamaradt darabok vagy olajfoltok lennének, eldfordulhat,
hogy kezdetben kellemetlen szagot észlelink. Ez természetes
jelenség és 1obbszor hasznalat utén mar nem fog fellépni,

MindéREgben ajanlatos az alabbi médon eljami:
+ Allitsa a készilleket hilégkeveréses vagy grillez6s funkciéra

s 10bbszor mikodtesse Gresen, anélkil, hogy tenne bele
dlelmiszent. Gondoskodjon megleleld szelldzietésrdl,

i TAJEKOZTATAS:

dllitsa a késziléket hilégkeverases vagy grillezbs funkei-
6ra és tobbszdr mikodtesse Oresen, anélkil, hogy tenne
bele Elelmiszert. Gondoskodjon megfeleld szellgztetésrol

+ Vegyen ki mindent, ami a sittérben talalhald, csomagolja
ki a tartozekokat és helyezze be kizépre a forgatd gydrit.
Helyezze az Gvegtanyért gy a meghajta tengelyre, hogy a
tanyér beleilleszkedjen a meghajto tengely kiemelkedéseibe
&5 tokeéletesan rafekldidn a tengelyre.

+ Ellendrizze, nincsenek-e lathatd sérilések a késziléken,
elsdsorban az ajtd krlil. Barmilyen jellegd sérlilest észlel, a
készilleket nem szabad Gzembe helyezni.

+ Tévolitsa el a késziilékhdzon esetleg lévd védafoliat.

+ A készOlek dugaszal szakszer(en felszerell érintésvedelem-
mel ellatott 230 V, 50 Hz-es konnektorba dugja.
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A késziilék hasznalata
Tudnivalok

« Az On késziléke olyan mikrohullami sugarral mukddik, amely
nagyon rdvid idd alaft felmelegiti az étefben léva vizrészecs-
kéket. Nincs hokisugdrzas, igy alig bamit a készilek,

» Csak élelmiszerekel melegitsen a készilekkel,

+ Me siissdn olajial a mikrohullami sitdben, mert a forrd olgj
kart tehet a késziiékben és égési sériiléseket okozhat,

» Egyszerre csak 1-2 adagot melegitsen, kilinben a készilék
veszit a hatékonysagabol,

+ A tdzesi folyamat megszakitasahoz nyomja meg a STOP/
CANCEL-gombet.

+ Akészilék azonnal teljes mikrohullami energidval mikodik,
nincs szlkseg eldmelegitesre.

Grillezd és kombinalt izemmodra vonatkozo tudnivalok

+ Mivel a grillezesnél &s a kombinalt izem eselén a készilek
sugarzo hivel mikodik, csak hdallé edényl hasznaljon.

+ Csak grillezéshez — és nem kombinalt vagy mikrohuliamd
iizem esetén - hasznalhat fém- vagy alufolia-edényt.

+ Me tegyen semmit a készilekhaz telejgére, mert az ford. A
szellozé nyilasokat mindig hagyja szabadon.

+ Hasznalja a grillezd racsot, hogy a grillezendd étel kozelebb
legyen a fiitdelemhez.

Mikrohullamu sitobe alkalmas edény

+ A mikrohullama sitdben vald hasznalatra olyan anyag a
legalkalmasabb, amely alfatszé és atengedi a mikrohullamo-
kat, hogy azok egyenletesen melegitsék fel az ételt

+ A mikrohullamok nem fudnak athatolni a fémen, ezért ne
haszndljon fémes edényeket vagy tanyérokal.

+ Ne haszndljon Ujrahasznositolt anyagbdl gyartolt papirtan-
yért, mer az csekely mérntékben femrészekel tartaimazhat,
ami szikrézashoz vagy égéshez vezethe!,

« A kereklovalis edények és tanyérok sokkal inkdbb
alkalmasak mint a szogletesek, mert uldtbiakban az étel a
sarkokban kifuthat.

Az alabbi listaval megkdnnyitjok Onnek az alkalmas

mikrositoedény kivalasztasat:

Alkalmas
mikro-
hullam-  grillhez
hoz

Haallo (vegedény igen ipen igen igen

Nem haallo (vegedény hem nem rem nem

Hiallo kerdmiaeds- igen iggn igen ig e'r |

ny!-tal

Mikrosit6hdz alkalmas jgen neln o nm%\
Konyhai papiriré igen hem nem rem

Fémtalca nem igen iger{nem i
Grilacs nem igen igen hem |
ﬁ:gﬂ”?gm 8 nemigin igen e
*) & mikrohullam grillel vagy hélégkeveréssel valo kombinacioja

kom-
binacia®

halég-

fuvas
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Ido bedllitasa

1. Nyomja le a STOP/CANCEL gombaot.

2. Tartsa lenyomva a CLOCK/WEI.-gombot. A kijelzdben
megjelenik a .24H". Ismét nyomja le 2 CLOCKWEL gombot,
hogy .12 H' Gzemmadba kerdljon,

. A TIME/MENU forgathatd gombbal allitsa be a kivant iddt.

. Ismét nyomja le a CLOCK/WEI gombol.

. A TIME/MENU forgathatd gombbal aflitsa be a kivant
percet.

. Ismét nyomja le 2 CLOCK/WEI. gombot a beallitott 0 idd
aktivalasahoz.

LS L = )

o

A mikrohullamu késziilék kezelése

1. Tegye a lelmelegitends ételt a megfelsld edénybe.

2. Nyissa ki az ajtot és helyezze az edényt az (vegtanyér
kﬁzepére.Csulza be az ajtot. (A keszilek biztonsagi okokbdl
csak jol bezar! jto mellett mikodik.)

3. Nyomija le a STOP/CANCEL gombaot. A POWER gomb
Egéyszerin’tﬁbbszﬁﬁ lenyomasaval vélassza ki a kivant teljesit-
menyt.

A kijelzdben
megjelenik a

teljesiimény a Felhasznalasi teriilet
valasziolt %-0s

formaban

. HI 800  |Gyors felforrositas

| 90 720

| 80 640 | Puhitas

| 70 580

| 80 480 | Tovabbfozeés

| 50 400
40 320 | Melegentartas

| 30 240

' Fagyasziott telek fefol-
20 160 v:gszﬁéséra

| 10 80
0 0 Gs&k fimer Iuniccgé-. .

idgvezérelt lehiitéshez

4. A TIMEMENU forgathatd gombbal allitsa be 10 masodperc
és 95 perc kozoitt a kivant puhildsi idétartamot.
5. Azinditashoz nyomja le a START/QUICK START gombot.

1 TAJEKOZTATAS:

= A puhitas iddtartama az étel mennyisegétdl és
|ellegétdl fiiga. Mémi gyakorlat megszerzése utdn mar
gyorsan meg fogja tudni becsini az iddL.

+ Ne feledje, hogy a mikrohullami tzemben a puhitas
sokkal gyorsabban tarténik, mint a melegitd (zemben.
Ha nem tudja biztosan, mennyi idGre van szikség,
aliitsa be az iddt alacsonyabb értékre, és esetleg
még puhitsa tovabb az ételt

8. Ha lejart az idd, a készllék kikaposol és a kijelzén .End”
jelenik meq. Vegye ki az étell.

89
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A tozési folyamat megszakitasa és befejezése

+ Ha meg szeretné szakitani a fozést, nyomja meg a STOP/
CANCEL-gombot és egyszeriien nyissa ki az ajtot,

+ Ha ezutan folyiatni szereiné a idzest, csukja be az ajtol es
nyomja meg a START/QUICK START-gombot.

+ Ha leljesen be szeretné fejezni a iizést, nyomja meg
kétszer a STOP/CANCEL-gombol.

Melegités
A melegités és felforrdsitas a készilék kilonds erdssége.
Hitoszekreny-hideg folyadékokat és efeleket nagyon kénnyen
szoba- vagy fogyaszidsi homérsékletire lehet felmelegiteni
anélkil, hogy sok labast kellene hasznalnunk.

Az alibb tablazatban megadott felforrdsitasi idok csak
iranyértgkek, mivel az idd nagymériékben fiigg az étel
alaphdmerseékietétdl és Gsszetetelétdl. Ajanlatos ezér,
ellendrizni, hogy az étel eléggé forrd-e mdr.,

Melegitési tablazat

e Mennyi- Idé cca.
Elelmiszer/étel ség ; Lefedés

Folyadékok
W

iz, 1 csésze 150 g B00J0.5 - 1 nen
Viz, 051500980035 {5 nem
Viz, 0.751750 0 800 5-[7 nem
Kave, 1 csesze 1509 8p00,5- 1 em
Tej, 1 csesze 150 g 8D0 0.5 - 1 e
Figyelem: A keslelletell forras megelozese tegyen az ede-
nybe avemaut vagz.r hasonld eszxdzt (de e fémodl kész(itet!),
a5 edig jol kevere fel az italt

4509800  25{35

450g8p02-25 [ igen
4509 | 800 125-35

igen

Gulyas csipetkével
Huis, gombac és szdsz

KEn

Tipp: Eldzetesen kicsit benedvesiteni, idGnként megkeverni.
Hantott szelet 2008001-2n

Fasirozott. 4 darab 500 g 800 3 - 4 neln

Sult hus 250 g 890 2- 3 nefh |

Tipp: Etolajsal be kell kenni, hogy a panir, ill. a ropogds bevonal nem

4500800 35-5 |
400g803-45 | IQEH |
iddnkent meq kell forgatni.

Tészta, rizs 1 adag
2 adag

1509800 1 - 2
3000800 25{35 igen
Krumpli 500g8g03-4 i

.J. : Elozetesen kicsit be kell nedvesitent.
Levesek/Szoszok

Erfleves, 11anyér 250g | 800 -1; ;
Leves levesbeettel 250g | 80O 5- igen
Szisz 250g8Q01-2 igen

a0
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100ml | 48005-1nem

200q480  1-15  nam

Tipo: Jo1 el kell tazni vagy meg kel keverri, Ellendrizni kell
(himérsékletet!

Puhitas
Gyakorlati tippek a puhitashoz

Tartsa be a puhitasi tablazatoan megadott irdnyérékexet és
kgvesse az etelrecepteket, Amig nem rendelkezik elegends
gyakoriatial, kivesse figyelemmel a fdzési folyamatol.

A keészilék ajtajat barmikor kinyithatja. A keészllék automaliku-
san kikapesol.

Csak akkor mikddik Ujra, ha az ajto zarva van, és ismét megn-
yomték a START/QUICK START-gombot.

A hiitGszekrénybdl kivett élelmiszerhez kicsivel hosszahb puhita-
si idd sziikséges, mint a szobahdmérsékieti ételhez,

Minél toményebb az étel, anndl hosszabb a puhitdsi idd. lay pl.
nagyobb darab hiishoz hosszabb puhildsi idd kell, mint ugya-
nannyi hirtelen st hishoz. Ajanlatos nagyobb mennyiségeket
maximalis teljesitménnyel felfdzi &s kizepes teljesitménnyel
egyenletesen tovabb puhitani.

A lapos ételek gyorsabban puhulnak, mint a magasak,

ezén lehetdleg az etelf Ggy ossza el, hogy az lapos legyen. A
vékonyabb részeket, pl. csirkecomb vagy halfilet beldl vagy akar
egymast fedve legyen elhelyezve.

A kisebb mennyiségek gyorsabban puhulnak, mint a nagyok.
Alaldnos szabaly:

Dupla mennyiség = csaknem dupla idé
Fél mennyiséq = fele annyi id6

Ha valamely etelhez nem tudja megtalaini a megfeleld idot,
akkor az a szabaly érvényes,

hogy 100 grammonként kb. 1 perc fozési idd szikséges.

Azokal az éieleket, amelyeket a tUzhelyen is feddvel lefed, a
mikrehullami készilékben is le kel fedni,

A fedel megakadlyozza az élel kiszaradasal. Leledésre
hasznalhato a lefelé forditott tanyér, pergamenpapir vagy
mikrohullamy készilékben alkalmazhato folia. Az olyan eteleket,
amelyeket ropoposra akar elkesziteni, fedél nelkil kell puhitani.

Puhitasi tablazat

-

igen
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Telgsi

: Teljesit- .

Elelmiszeristel Mennl- | anyoea,| MOCC2 | | atodss | | Elelmiszeriétel Mennyk | oy cea, | 140CC3: || ogoriae
S0 | Wattan | PErCOen S0 | ity | PErCOEN

mﬁmgmﬁ?gen avesek Eavial-gtele A & o

Anizskapar 500 g 640 8- 11.igen | [Egytal-étel 5000840 13 - 151gen

Z6Idbab 300 g 640 13- |5 igen | |Leves levesbetétiel 300g 6407 -8 igen

Krumpli 500 g 640 9 - 13 igen | [Krémleves 500064013-15 | igen

Karalabeé 500 g 840 8 - 10 igen | |Tipp: lddnként megq kel i, 3-5 percig hagyni kell még foni.

Péréhagyma 50096407 -9igen |

Csives kukorica 2500640 7 - 9igen | Kiad

Sargaréoa 5000 640810 (b1 i Automatikus fézés

Paprika 50006406 - 9igep | Az automatika segitségével bizonyos éteimennyiségeket

Kelbimba 30006407 - 10igkn | agép automatikusan teljesen puhara tud fézni. Ehhez a

| Sparga 300 g 640 6 - 9igeh | kivetkezdképpen kel eljmia:

Pandeson 20 EE gg:'{dfﬁn | 1. Nyomia le a STOP/GANCEL gombot,

A z0kishge 2.3 evokandl 2. Forditsa el a TIMEMENU forgbgombot és valassza ki a
Tipp: o etvig) an s s kivant automatikus programot.

3. Nyomogassa a CLOCK/WEI gombot, mig csak meg nem
jelenik az elkészitendd étel kirllbeldli solya (vagy a csés-

hozzaadva puhitani, iddnkent meg kell keverni, 3-5 percig kell
 puhulni, és csak a talatas eldtt kell Hiszerezni.

Alma-, kortekompot 500g 6405 - Bige | zeszém). A lehetséges bedllitasokal az alabbi tabidzatban
............. | 25006404-6 | nem | | taldlja.
| Rebarbarakompdl 25096405 - Bigep | : . B
Sultalma, 4 darab 50006407-9igen Program Kodja / Csészényi
pr _Dntsun huzza 125 nﬂ\rlzs-r. A rmmié megakadalyuzza hogj.r | A1 |burgonya 230g 460g 6909
s d | A2 [kavéleves 1 2 3
: a3 |patogatol 99 (3:30 perc standard)’
Guiyas hirtelensdlt ifje 000161 ;
Marhahu&!;le[ - B Ad | melegités 00g-t6l 800g -ig
_ keﬂ 9.5 parcia haaymi kell pienm 1 Iépésekben
: A-5  |spageifi 100g 2000 300g
A6 |Pizza 150g 300q 4509
| AT |tyuk 800g | 1000g | 1200g | 1400g
. A8 |sitemény 475qg (50:00 perc standard)*
. A9 | fclovasais Wi idrod:
Fallel 400 9 61089 igeh ! _ . g :
T’FP A mﬂﬂﬂdﬂl K05 Telénél meg kel forditan, 3.5 parcet hagymi 4. Inditashoz nyomja le a START/QUICK START gombot,
ey " il TAJEKOZTATAS:
450 630 14-16 | | | Pattogatott kukorica: Kérjik, csak mikrohullama sitdbe
vali 80-100 g-os pattogatnivald
kukoricat hasznaljon.
Fejleni vald bab Eﬂﬂgﬁlﬂﬂ-ﬂ}' e S :
‘Bi'okkﬂll 3{’[} g E‘@_E-:_g :QE"I Tészla: Lasda I'Ecepr&'rlﬂ a 93. oldalon
T L R | Kiolvasatésiyli:  + AKiovaszts ozepén hangielzés
Poréhagyma 2009 | 640 | 10-11 | igen | ?;{“dm az élelmiszer meg-
Kukorica 200 0 640 4 - 6 igeh ! lasara. =~
Samarépa 2006405 -6 igep + Ezutdn ismét nyomja meg a _
Kelbimbd 30096407 -8 igeh _ START/QUICK START gombota
Spendi 450964012+ 13 | gen folytatéshoz. g
B00gB4015-17 | igen Fe
Tipp: Onison hozzA 12 evdkandl folyadghol ket kever Grillezés =
i Ovalosa erse sa6t az edényben, hagys 23 PErOOMED | i 6ahe hasznifaa grl ricso. Meglells hal edéyt
hasznaljon vagy a grillazendd ételt tegye kdzvellendl a gril
racsra.

91
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A grill elémelegitésére” nincs sziikség, mert az infravbrds
grillezd azonnal sugarzo hat allit eld.

Grillezéshez és raolvasziasos sitéshez a kivetkezdképpen

jarjon ek:

1. Nyomja le a STOP/CANCEL gombot.

2. Nyomja le a GRILL gombat.

3. ATIMEMENU gomb segitségéve! dllitsa be 10 masodperc
&5 95 perc kozdtt a kivanl grillezési iddt.

4. Inditishoz nyomja le a START/QUICK START gombot.

: Mennyi- | Ido cca.
Elelmiszer/atel sdg | percben Lefedés
Piritdsra sajl rAolvasziisa 2-2 3-4 em

COomsI

Ezekkel a bedllitasokkal az eldre megvélasziott idin bellil a
mikrohulldm és a grill Gzem:

e mikrohulldmu lzem és 55 mikrohullami Dzem és
70% grill {zem ardnyban mikidik 45% arill fzem ardnyban mikodik
1. Nyomijale a STOP/CANCEL gombat,
2. Nyomja meg 1-szer, ill. 2-szor a COMEI gombot!
3. ATIMEMENU forgathatd gombat dllitsa 10 mésodperc &s
95 perc kaziit a kivant puhitasu iddtaamra.
4. Inditashoz nyomja le a START/QUICK START gombot.

Tippek a kombinalt Gzemmodhoz

Ha mikrohullamigrillezd kombinalt Gzemmédoan akar ételeket
kesziteni, a kivetkezokre kell igyelnie:

Magy, vastag élelmiszerek, pl. disznosilt, esatében a mikro-
hullam( izem idgjét aranyosan magasabb értékre kell beallitani,
mint a kicsi, lapos élelmiszerek esetében. Grillezéskor ez
forditva igaz. Minél kozelebb van az élelmiszer a grillezéhoz,
annal gyorsabban barnul. Ez azt jelenti, hogy ha On nagy
darab silteket kombinalt izemmodban készit, akkor 2 grillezési
iddt adott esetben alacsonyabb érékre kell bedllitania, mint
kisebb darab siiftek esetében,

Grillezéshez hasznalja a récsol, hogy gyors és egyenletes legy-
en a bamulas. (Kivétel: nagy, vasiag élelmiszereket kdzvetlendl
a forgd tanyéron kell grilleznil)

Kombinalt izemmaod tablazat
Elelmiszerdel Mennyi- | 102, | | oroqgs
Hus, kolbaszaruk .

Marha-, diszno- vagy 5009 14-12nem|
borjihis-darab 790012 - 15 nem
Hurkalele 50012 - 14 nem
Egybefasiri 500 g 13- 15 nem
Bécsi kolbdsz 200g | 2-3 | nem
Sitnivald hurka 2000 | 2-3 nem
Tipp: A hist a megadott idd felenél meg kel forditani, 3-5 percig
hagyni kell még puhulni, az eqybefasirtot tojésfehénével be kel
kenni, a kolbaszt villaval meg kell szurkalni.
g2
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Elelmiszeriétel

Szamyashis
Leveshis 1000 g
Csirkerészek 2500 | 4-5 | npem |
Tipp: Folyadek hozzaadasa nélkill sajat levében hagyja pubulni,
s2er forditsa 4-5 perci ' hillni,

Pisztrang, kék 300g | 5-6 nem
Halfilet 3000 3-4 nem
Tipp: A megadott idd felénél forditsa meg, 3-5 percio hagyja még
puhulni.

Holégkeverés (CONVECTION)
A hillegkeveréses (zemmédot az alabbi modon tudja kivalasztani;

1. Myomija le a STOP/CANGEL gombot.

2. Myomja le 2 CONVECTION gombot.

3. A CONVECTION gomb ismételt megnyomasaval valasszon
ki110%C, 120°C, 130°C - 200° C kzitti hdmérsékletal,

4. Allitsa be a TIME/MENU forgathatt gombbal a kivant fozési
idéitartamot 2 perc &s 9 dra 30 perc kdzitt.

5. Inditéshoz nyomja le a START/QUICK START gombot.

i TAJEKOZTATAS:

Uzemelés kizben tudni szeretné, hogy hany fokot allitott

be?

»  Nyomja meg a CONVECTION gombot és megjeleni
az érlek.

Holégkeverés + mikrohullam kombinalt
tizemmodban

A hilégkeveréses kombilizemmaddot az aldbbi madon hasznal-

hatja:

1. Nyomijale a STOP/CANCEL gombot.

2. Nyomija le a MICRO+CONVE gombot.

3. AMICRO. +CONVE-gomb ismételt megnyomasaval az
alabbi hdfokokat tudja kivalasztani: 110%C, 140°C, 170°C
£5200°C.

4. Allitsa be a TIME/MENU forgégombbal a kivant fazési iddt 2
perc s &s 9 dra 30 perc kizdll.

5. Inditashoz nyomja le a START/QUICK START gombot.

Fozes tobb lépésben
A programokat Ugy is be tudia allitani, hogy akar 3 kildnbdzd
funkciot valaszt ki.
Tegyik fel, hogy az alabbi programot valasztja ki a fozeshez:
Melegités a mikrohullammal

Fdzes holégkeveressel
1. Nyomija le a STOP/CANGEL gombot.
2. Nyomja le a POWER gombot.
3. Valassza ki a POWER-gomb egyszeri vagy tobbszdn
megnyomasaval a kivant mikrohullami teljesitményt.
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4. A TIMEMENU forgathaté gombot allitsa 10 masodperc és
95 perc kozott a kivant puhitasu iddtaramra,

5. Nyomija le a CONVECTION gombot.

6. A CONVECTION gomb ismételt megnyomasaval valasszon
ki 110°C, 120°C, 130°C - 200°C kdzGtti hdmérsékletet.

7. Allitsa be a TIMEMENU forgathatd gombbal a kivant fozési
idGtartamot 2 perc és 8 6ra 30 perc kozotl,

8, Inditashoz nyomja le a START/QUICK START gombot.

Miutan lejér az idd, a készllék aulomatikusan kikapesol és a

kijelzdn ,End" jelenik meg. Vegye ki az ételt.

Kiilonleges funkciok
QUICK START

Nyomja meg a START/QUICK START-gambet, ha 100%-0s
mikrohullamu teljesitmenyen szerelne melegiteni. A melegités
megkezdddik és a melegitési idé a gomb Ujball megnyomasaval
30 mp-cel meghosszabbaodik. A maximalis melegités idd

10:30 perc.

Automatikus fi gyelmeztetés

A fGzési folyamat befejezfdése utén 2 percenként a készilék
sipolassal jelzi, hogy az ételt ki kell venni.

Az ajld kinyitésaval vagy a STOP/CANCEL gomb lenyomasaval
ez a fi gyelmezletésiunkcid kikapesolhato.

Lezaras

Tartsa a STOP/CANCEL gombot 3 masodpercnél hosszabb
ideig lenyomva, ha a kaszileket le akarja zami. A lezarast a kes-
2(ilék kijelzi. A kezeldelemek nem mikadnek. Ha a STOP/CAN-

CEL gombot ismét 3 masadpercnél hosszabb ideig lenyomva
larlja, akkor megszlinteti a lezarast.

Fuvésos hiités
A fellepd nagy ha miatt a burkolat fivases hitéssel rendelkezik.
Ez a melegités utdn meg 3 percig mehet.

Homoklorta
{kevert tészta szogletes forméban siitve)

Hasznaljon kerek, miksohullamu sitébe alkalmas edényl,
melynek killsd &imérGje 23 cm es 5 cm magas (+- 10mm).

Hozzévalok (sszsiily kb. 6254)

+ 17 dkg laza bizaliszt

+ 17 dkg cukor

+ 1 dkg siitdpor

+ 10 dkg viz

+ 5 dkg margarin (80-85% zsirlartalma)

« kb, 12,59 tojas, tojassdrgaja és lojasfehérie elkeverve.

Elkészitése

» Béleljik ki a sitéformat siitGpapimal.

+ Teqgylk a tojasokal és a cukrot a 1lba és keverjik
2-3 percig.

+ Tegyik hozza a megolvasztott margarint.
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+ Tegyik hozza a lisziet, sitport &s vizet,
+ Tegylk a tésztat kdzvetlendl a sitdformaba,

A keszilék beallitasa
Valassza ki az automatikus fdzésnel a sitemanyprogramot.

1 UPOZORNENI:
» Szilkség eselén hosszabbitsa meg a siitési iddt.
+ Siités utan hagyja a 1ész1at 5 percig hilni

Hibajelentések

Uzemelés kozben a kijglzéin E-1* E-2*, E-3"vagy ,E-4" jelenik
meq. Ebben az eselben hiba van az elektronikus vezérlésben,

+ Nyomja meg a STOP/GANCEL-gombot &5 ismételje meg a
folyamatat,

+ Ha ismét fellépne a hiba, nyomja meg a STOPICANCEL-
gombot és hizza ki a haldzati csatlakozat,

Tisztitas
Kapesolja ki a mikrosiitdt és hizza ki a csatlakozot,

A mikrosiitd belseje

» Tarlsa tisztan a mikrosiitg belsejét. A sitd oldaldra froccsent
és kifutolt folyadekot nedves kenddvel le lehet tdrdini. Ha a
S0t nagyon be van szennyezddve, gyenge lisztitdszert is
haszndlhat. Kérjok. ne hasznaljon mard hatasi tisztitdszen.

+ Térile le a mikros(itd ablakat kivalr! és bellirdl egy nedves
kenddvel és rendszeresen tavolitsa el a kifulott folyadék altal
okozott foltokat.

Kiilsé oldal

+ A haz kilst oldalat csak nedves kenddvel tisztitsa. Ugyelien
arra, hogy ne kerlljon viz a haz nyilasaiba, nehogy befoly-
jon & nedvesség a hiz belsejébe.

« Kérjiik, a kapesold tisztitasdhoz is csak nedves kenddt hasz-
naljon. A funkeigkapesold tiszlitasahoz eliszir nyissa ki a
mikrosiitd ajtajat, nehogy vélellenil bekapcsolja a kesziiléket.

1 TAJEKOZTATAS:
A készllék véletlen bekapcsolasa ellen le is lehet zami a
gombokat. Lasd a Lezdrds” részt a 93. Oldalon,

Tartozékok

» Alkaimankeént mossa el az Gvegtanyén mosogatdszernel
vagy a mosogatogépben.

* A forgégylnit és a mikrosiitd belsd aljat rendszeresen tisztit-
sa, A forgogylrGt kiveheti és kézzel moshatja. Hasznalhat
hozza gyenge fisztitoszert vagy ablaktsziitol, Joi szaritsa
meg. Ugyeljen ra, hogy utana rendesen helyezze vissza a
gyGr(i.

» Mosogattszeres vizben mossa el a grillezé racsot, Ezt az
elemet nem szabad mesogatdgépben tisztitani.
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MAGYARUL

Szagok

+ Helyezzen a mikros(tdbe eqgy vizzel és citromiével ittt
mikrosiitdhdz alkalmas edényt és melegitse kb. 5 percig,
haogy ellizze a kellemetlen szagokat a mikros(itabél. Ezutan
tardlie ki 2 mikrosOi6t egy puha kenddvel.

A mikrohullamu sito vilagitasa

+ A mikrosiitd lmpajanak cseréjével forduljon a kbzelében
lévd szakszervizhez.

Miiszaki adatok

Feszilisegeliatas: ...t ieeeene230 ', 50 Hz
Teljesitménylelvétel:

mikrohullam:

hélégfivas:
Méretezési tefjesitmény/
Mikrosite kimeneti teljesitmenye: ... BOOW
Parolasifozési teriogal: ... cosssecine e 20 litEF
Vedelkmi osehaly s it
ety a1 kg

Ezl a keszliléket az Eurdpa Tandcs minden vonathozo aktudlis
iranyelve szerint (pl. elektromégnesesség-elviseld képesség
vagy kisfeszlltség-elviseld képesség) elientiniztik, &s a legujabb
biztonsagtechnikai eldirasok szerint készil.

A milszaki valioztatasok jogét fenntartjuk,

Garancia

Garancialis igényeive! forduljon, kérem, a szerzddéses
kereskeddjéhez!

A garancia igazolasara a pénztar nyugta szolgal E nélkil az
igazolas nelkal sem dijmentes csere, sem dijfalan javilds nem
veégezhetd.

Garancidlis esetben eredeti csomagolasaban adja 4t az alap-
keszilleket a penztari bizonylattal egyitt annak a kereskeddinek,
akitdl a készliléket vasarolial

Sem az elhasznaldda lartozekokban, ill. kopd alkatreszekben
bekovetkez( hibak, sem a tisztitds, karbantartds vagy a kopd
alkatrészek cseréie nem esik a garancia hatalya ala, kovetke-
zésképp téritéskiteles.

lletéktelen beavatkozas a garancia megszinését eredményezi,

A garancialis id6 utan

A garancialis idd eltelte utan a megleleld szakkereskedésben
vagy javitdszolgalainal végezisthet téritéskoleles javitasokat.
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A . kuka" pikiogram jelentése
Kimélie kornyezetinket, az elekiromos készlilékek nem a
héztarisi szemétbe valok!

Hasznalja az elekiromos készlilékek artalmatianitasara kijeldit
gyujidhelyekel, oft adja le azokal az lekiromos késziilékeil,
amelyeket toobeé mar nem kivan hasznalnil

Ezzel segitséget nylit ahhoz, hogy elkerilhettk legyenek azok a
hatasok, amelyeket a helytelen szemetre dobas” gyakorolhat a
komyezetre és az emberi egészségre.

Ezzel hozzajarul az Ujrahasznosfiashoz, a recyclinghoz és a
kibregedett elekiromos és elektronikus készllekek érlékesitéseé-

120Chek Alyeb formaihoz.

w2000 Y Snkorményzatoknal vagy a polgarmesteri hivatalokban
125(jdjékpgiatast kaphat arrél, hogy hova viheti a kiselejtezett

sziilekeket
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O6wHe yKasaHuA no TexHUKe Ge3onacHoCTH

Mepea Havanom axcnnyarauns npuiopa BHAMATENLHO
NPOYHTAATE NPHAATAEMYHD HHCTPYKLMIO N0 SKCTINYATALMM W
COXDAHWTE 82 B HALBHHOM MECTE, BMECTE C rapaHTHAHLIM
TAUIOHOM, KACCOBBIM YEKOM H, 110 BOIMOMHOCTH, KAPTOHHOM
KOPOGHOA C ynaxkoeoyHeIM MaTepuanom. Ecny saere VYiaskiBaeT Ha W ONACHOCTS AR H3ARTHA ApyHX
KoMy-fiHG0 nononb3oBaTLCA NpKHbopoM, 0bAsaTentHo Aaite OKDYHHEIOLUAX NPRAMETOB.

BNpHA2YY AGHHYH MHCTPYKLMIO NO SHCNYATALMH. ' e

+ Mons3yATtecs NpHEOPOM TONBKD Y3CTHEIM 06pasoM 1 NPUMEYAHME: [laer coses  wipopviaic.
¥ no HAaHaveHAo. Mpudop He NpaaHaIHEYEH AnA
HORMI 165003 N ONESCI TIOR3 ch BaHble YKa3aHHA NO TeXHUKe e3onacHoCTH!
npBOPOM N0A OTHPLTHIM Hebom. Mpesoxpanaitre npubop ) )
OT HaPk!, NPAMBIX CONHEYHEX NY4ER, BIAKHOCTH (HK B l'lumany_ucra. TLYATENEHD NPOYHTAHTE H COXpaHKTE ANA
KOEM Cy4ae He NOrpyanTe ero 8 BoaY) w yaapos of [BanbHeHLIero NONbLIOBaHKA.
ocTpsie yribl. He npiacaitect K npubopy BRamHEIMK * He pasorpesaifTe B MUKPOBONHOBOH NE4K NOAYLIHA,
pytamu. Ecnv npuOOp YBRaHHNCA WM HAMOK, TYT e HANONHEHHbIE 3EPHAMM, BHLIHEBLIMM KOCTOHKAMM WNH
BEIHLTE BHIIKY M3 DOIETHA. renem. OMACHOCTL NOMARA!!

+ Tlocne 3KCInyATALMM, MOHTEME NEHHALNEMHOCTER, YHCTRE » MpegynpemaeHme: ecni ASEPUA WK YINOTHEHAS ABEDUBI

WM NonoMHe !'EFH‘I-ﬁ'Dpﬂ Boerga EHHHFE:ETE BHNRY M3 NOBPeMHASH!, Eal'lpemaETCH ﬁanhHeﬁman aﬂmn}ralau“n
POSETKH (TRHMTE 32 BUAKY, 2 HE 32 KaOens). ME4H, NOKA OHA HE OYET OTPEMOHTHPOEEHA DBYUSHHBIM
* He ocragnaitte sinouerHsie anextponpubops: Ges A8 3T0M0 CNEUHANHCTOM,

ApHcMoTpa, ECH B03HHKHET HeOBXOAMMOCT OTAYNHTECA, 4 [peynpeIR@EHHE: HH B KOBM CNy4ae He peMoHTHpYiTE

T0 BBIKAIDNMTE NEKTPONPAOOD MM BLIHETE BUNKY 13 e CAMOCTORTENSHO,  0GDATHTECH K ABTOPHTETHOMY
O3k (TRHMTE 32 BHIKY, & He 32 KaDeN). cneunankcry. Boem apyrm, KpOME Cneunanuety, onacHo

* Perynapto oomarpusaiite npHGop  kabenb Ha npeamer NPOBOLMTS KaKME-NHGO PEMOHTHBIE HH PEFNAMEHTHLIE
BOSMOMKHEIX MOBDEMABHHH. H!»I B KOBM CNY4ae He pabioThi, Tak KaK 3T0 TPRBYET yAaneHHR OBLIMBKH, KOTOpaR
BHniouaiTe NPUBOP, UMEFOLLMH NOBPENAEHHA. SAUMILAET O OBNYHEHHA MHKDOBOHOBbIM HINYHEHUEM.

* Hi B Koew cnyae He pemonTupyiiTe npuGop » MpeaynpemaesHe: He PasorpesaiTe MUGKOCTH B
CaMOCTORTENLHO, & 06palIAHTeCk B TAKOM Chydae 3a JaKDHITHIX GAHKEX N cOCyAaX. ONacHOCTs B3psiaal
OMOLLSIO K CEUHARHCTY, HMEIOLIeMY COOTBRTCTBYIOWAR , MnanvnpemaeHHe: HH B KOBM Cyyae He CTassTe
nonyck, W3 cooBpameni G230NACHOCTH, 3aMEHA CETERBOrD MMKDOBOMHOBYHO Mlevs B Wkad. CreauTe 2a Tew, uTods
LIHYPA Ha PABHOSHAYHLIR JONYCHASTCH TONLKO Yepes DACCTORHAE MEIKAY CTEHKAMH MIKDOBOMHOBKH
SaROHALTORTAM Hallly CAPRNCYIo MACTERCKYI HiN BRVBNENELLIMM WKADAMH, CTEHAM ¥ T.N., CO BCEX CTOPOR

H;ﬁﬂfﬁ;ﬁﬁiﬁ;ﬂﬁﬂmﬁiﬂxfgﬁne““a"“m‘- COCTABMANG KaK MukiMyM 20 :SM L1 BEHTHAALKA.

* : . - + Mpeaynpemaenne: geTH 1 cnabbie 3nopoesem

" Moxanyticra, cobnionatire HAecneayioLIKe . %mﬁuﬁny:uamm K paboTe ¢ aTHM H:Enenuw 6e3
[CreunansHse yrasanus 10 TexHke GesonacHocTy'. NPHCMOTPA TONBKD B TOM CRY4ae, 8CNH OHH NOMyHAIA

COOTBETCTBYHILUMA HHCTDYKTA, HOTOPLIA NO3IBOMKT UM
DleTH 1 NHUa HyMaaloLMeCA B NpHCMOTpe fe3 onacHOCTH NONL30BATLCA HIENHEM, 0COHABAR
o M3 mﬁpameﬂnﬁ He30nacHoCTH ANR eTel He OCTaBsnANRTE NOCNSACTEHA HENPABHNEHOK SKCNNYATALMM.
NEMATH YNAKOBKY (TTACTHKOBSIE MBLIKH, KAPTOH, + MpeaynpemaeHne: ecnv BaLM AETH JAXOTAT BRIKYHTE
MEHOMAGCT U T.A,) Ge3 npHcMoTpa. WANENKE B PEXMME KOMEH, TO 370 AOTYCKASTCA TONBKO
N/ NPUCMOTPON B3POCALIX, N0 NpruMHE 0BpasoBaHuA
A IEW[II!EIM{EHEI BECOKHX TBMNEPATYD.
He nossonsiire AeTAM HrpaTh ¢ NoNHaTWIEHOBOR * MNpuMeyarne: 3aNPELIAETCA CyWMTL/COrpesars &
NEHIKON. m:mw - MUHPOBONHOBOM NEYH MMBBLIX MMBOTHBIX, CHE ANA 31010

+ Y706k 32WUMTMTL SETER H ADYTIX MWL, HYKOAIOWMXCA B He npefiycmotpeHa,

YXOAE ¥ NPHCMOTDE, OT MOP@XEHIA ANEKTPOTOKOM, Crepute  * (10MbIYHTECS TOMBHKO NOCYAOR #3 NOAXOARWLIAX MATEpHANOS

3a Tem, Y1o6e NpHOOP He BIIoYANcA 6e3 NpHeMoTpa. Jror TaKUX Kak: CTEHNO, appop, KEpamuKa, HapocToNKan

pHGOp - He MrpyLwka. He QonycHaiite K Hewy Aerei. NBCTMACCA WM NOMs3yHTECH CreLMankHOi NOCy A0/ An
MHKDOBORHOBAIX NEYel,

ci."‘mnu ﬂl}““we“ue B AaHHI.'III p}lhaannnm . Pamﬁaﬂ MW Eapﬁ I'IHLI.I'_;" B }'UEHOEBHE M3 rﬁplﬁﬂ“l

NONbI0BATENA MaTepHanoe, HanpuMED H3 NIACTMECCH! MK ByMary,

} HEOBX0aMMO MOCTORHHO HABMIOLATL 33 NPOLECCOM, NO

Batsle pexoMengauii anA aGecneuerits eawed PHuHHE BOSMOIKHOIO BOSTOPAHHR HX.

GEWH?.CHETH ofioaHavens no DC@E‘HE‘HM}". ObraarensHo « Ecnuua LYX0BKH HAYHET BEICTYNATE LM, TO BLIKNIgHMTE g

CABLYMTE 3TM DEHOMEHAALKAM, 4To6L NpeoTBpaTHTL NEub i BLIHLTE BUMKY W3 po2eTin. [lBepua aomKHa

HECHACTHLM CRYHAN MK NOTOMRY HILEANA: OCTABATHCA 3aKPBITON, UTOOB! YOYLUHTS OUEr BOSTOPAHHA.
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PYCCHMM

+ Mpeaynpespaexue! JaTAmHoe 3anMnanne! Bo spema
BAPHM, 0COBEHHO BO BDEMA PAIOrPEEAHHA MHAROCTER
(EOAbI) MOMET CRYUHTLECA, YTO TEMNEPATYDA KMNEHKHA
OyAeT BOCTUrHYT, OQHAHO TUNHYHLIE ANA 3TCrD npouscca
My36DEHM NAPA HE NORBRRKTCA. MUAKOCTS KUAHT He
PABHOMEDHO. 370, TaK HATEIBAEMOE JATAMHOS 3aKHNEHKE,
MOMET NPHBECTH K TOMY, 4TO NOCNS CHATHA NOCYAL! ¢
HMOKOCTEHD OT NErKOro BCTDAXHBAHHA HEOMHOAHHD
HaykyT cOPa30BLIEATECA NAPOBLIE NMY35IPH W OHA BCHHTHT,
OnacHocTs nonyuernA omoros! [nR AocTHMEHuR
PABHOMEDHOIO KMNEHMA BCTABLTE B COCYA CTERNAHHYIO
NanckKy Wi el NoANGHLIH HE METANNHYECKHA NpeaMeT.

+ Coneprumoe aerciux OyTeincdex n Bakoues ¢ netciam
TMTEHMEM OORIATENEHO NEPEMELLIAT: WM B300NTaTE, & TaKHE
NpOBEpHTL KX Temneparypy. (nackocTs NOMyYeHHA oMoros!

* [pogyKTE! NUTAKWA CO CHOPAYNOR MK & WKYPKE, KaK ARUA
Wy KONBACH!, KOHCEPEK B 3aKDHITEN CTEKNAHHEX BarKax
W 1.0, 3ENPELLABTCA PAIOTPEBEATE B MHKDOBOMHOBOH NEYH,
TaK KaK OHW MOMyT BIOPBATLCA, JAME NOCNE OKOHYAHKA
PA30rPEBAHHE MUKPOBONHOROR SHEPTHEH.

+ Ecnu pamka ABepub/YNROTHEHKA ABEPLUN ¥ COCBAHKE
K HAM HACTH 3arPAIHHNKCH; WX HEOBXOAMO TWATENLHO
NPOMMCTHTE BNAMHON TRANKOH.

+ YHeTUTE MMKDOBONHOBYIO Nedt DEMYNADHD H YOanAHTe
OCTATHM MHLLM W3 B8 BPYTPEHHOCTH.

+ JanyuieHHbE 3arpASHEHHA MHKPOBONHOBORM NEYH MOryT
NPHBECTH K PA3PYLLUBHHIO 82 NOBEPXHOCTEN, YTO BIHAET
H& CPOK CNYKGE MEYM, & NP CTEYEHUH OBCTORTENLLTE

C03A4dTe ONACHYH) CHTYALMHD.
Chmeons! Ha Kopnyce!

B
Bo spem | mwmmmﬁa wmﬂ?a
mnﬁm MOMETE AOTPOHYTLCA, MOMET GbiTh 0YBHS:

O63op aetanei npubopa
Puc. 1: HaumeHnosanue getanen

1 HarpesarensHeie anemMenTs rpuns
2 Bpaluaroweecn
3 JawmTHan naHens Bexoaa

MHKDOBONHOBLIX
4 Pawnep
5 Jamon
B Bpawaouweeca
7 CaioTposoe
Puc. 2: PerynupoBku
POWER (m1rpoBONHOBaRA neub)
Buiiop MolHOCTH
CONVECTION {ropauui sosayx)

Mmeetca oTaSnbHLIA perim oBpadomiu ropayMm B030YXoM,
KOTOPEIA PErYAMPYETCA TEPMOCTATOM

GRILL (Fpuns)
['pHne ANA NOAMADHBAHMA H 3ANEHAHKA

g6
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MICRO.+CONVE
Pesui MHKDOBONHOBAR Neub YEPeayeTCa © PEXMMOM
ofipalom ropAumM BO3OYXOM

COMBI
MooyepegHan paBoTa rpung ¥ MUHPOSONHOBON NEYM

CLOCK/WEI. (spemn/sec)
Beon faHHs!x BDEMERH H BBCA

TIME/MENU
MoBOpoTHAR DYYKA ONA YCTAROEKK BPEMEHM NPUIOTOBNEHHA W
ABTOMATHUECHNX NPOTPAMM.

START/QUICK START (cTapt/cTapT Ha NONHOH MOLWHOCTH)
Crapr nporpamm ~ 3anaiTe CTAPT Ha NOMHOA MOLHOCTH

STOP/CANCEL (cron/c6poc)

+ OAHOKPATHOS HAMATAE - CTON NPOUBsea

+ TlByKpatHOE HAMATHE - TYLUBHHE NPOrpamMmMbl

+ 3-X CEKYHOHOE HAMATHE - BNOKMPOEKA pAIBNOKKPOBKA
KHOMOK neyw

Wcnonb3osaHue No HasHaueHHH
o npubop npeaxasHaveH:

* ANR NOAOTPEBAHHA W TYLUBHWA TBEPILIX M HHAKMX
NPODYKTOB NUTEHAA,

* ANA 3ANSKAHHA W MAPEHEA HA FPMNe TBEPABIX NPOAYKTOR
MUTAHKA.

CH npeaHasHaveH HCHNKCUHTENBHO ANA STOA LEMK W MOMET
HCTIONL3I0BATHCA TONLKO ANA 3T0r0, OH MOMET HCNONL30BATLCA
TONBKO TaKKMM OBPA20M, KaK IT0 YKA3AHO B AAHHOR HHCTRYKLMA
no obcnymuBanto. Bel He MMeeTe Npasa HCNoNs3I0BATE
NOHGOP B NPOMEILLNEHHY UENAX,

TioGoe Apyroe MPUMEHEHHE CHTAETCR HENONb30BAHHEM HE
N0 HA3HAYEHHIG M MOMET HAHECTH MATEPHANLHEIA YILEPD WK
Oae TenecHkie NOBPeMaEHHA.

Komnawwa Knatporus Herepreiwenen MwbX (Clatronic Interna-
tional GmbH He HeCET OTBETCTEEHHOCTH 32 YIWEP, HAHECEHHLIR
B RESyRbTATE MCNONEI0BAHHA HE N0 HASHAUEHMID.

MoAroToBKa K pabote

n
Ecnm Ha Hﬂpnycefﬁr‘? HATPEBATENLHEIX 3NBMEHTAX OCTANHCE
SAIPASHERHA MM CORRR! CMATKK, NONABLUWE Ha HUX B NpOUeCCe
M3raTOENEHKA, TO NPK NEpBOM BKAFOYEHHK MOMET NORBHTCA
ObiM HHUH 3aNaX. 370 HOPMANEHOE ABNEHHE,
KOTOPO® HCHE3HET, B HPOUECCe JANbHEHUER IKCNyaTaumH.

Hactonreni®BmenayeTch nocTynars cneayouwmm
ofpasom:;
* HeckonbKo pas NpOroHHTE H3LENHE BXONOCTYIO B PEXMME

rpunt uav obpabomin ropRuMm Boaayxom, Obecneuste
AOCTATOUHYIO BEHTHAALMIO,

i NPUMEYAHME:
SKCnAYaTAUMA HIAENHA BXONOCTYI0 BOIMOMHE TONLXO

B PENMMAX TPHNE MW 06paboThi ropRYMM BOYXOM 4
HEBOSMOMHA B PEHHMAX MAKDOBONHOBAA NEYL W KOMBH

02002008 1005433 Uhr



+ BuibTe M3 QyX0BKM HAXOARWMECA TAM NPHHAANEKHOCTH,
DACNAKYATE HX W YCTAHOBHTE B CEPEAKHY AYXOBKH KONBLO.
YeranoswTe BMoa0 AnA NHUL! Ha NPUBOAHYIO CCh TaH,
yrofis! OHO 33QMKCHPOBANOCK B BLICTYNAXN MPHEOAHCH OCH M
NEMAN0 POBHO,

* [POKORTDONMPYITE NEYs HA BUAKMBIE NOBPEMABHMUA,

Ho & ofnacT Aepus, [pH HankuHy Kakix-nkbo
NOBPEMIEHA NEYL HH B KOEM CMYae He BRMOUETD,

« Yanute ¢ Hopnyca 3aluTHYIo Qonkry.

+ BCTABLTE BHNHY B 3238MNEHHYIO DOIETRY C HANPRMEHHEM
ceti 230 B, 50 [u, yCTEHOBNERHYHO B COOTBETCTEMM C
MPEANHCAHKAMM,

MopAAOK NONL30BAHKA
MozHaeaTensHoe K TEMe MHI!pOHDIIHIJBaH neyk:

+ My padoraer ¢ MUKPOBONHOBSIM HSMYYBHHEM, KOTOPOR
B KOPOTHO® BPEMA PA3ONPEBaET YacTHYKI BOALI,
HAXOAALIMECA B NWLLE. J0BCk HET TENNOBOID HANYYEHUA 1
TaKMM 00PA30OM NOKAPHCTAR KOPOUKA He olipasyerch.

* Pas0rpesaiTe B Neyn TONsKO NPOAYKTE MHTAHHA.

+ He ucnonkayiTe MMKPOBONHOBYIO NEYb KAK QPHTIOP, TaK
K&K PACKANEHHOE MACN0 MACND MOMET NOBDEAMTL NEYs W
MPHYHHKTE GHOTH.

+ 32 04KH pad pasorpesaime Tonkko 1-2 nopumk. MHaue nevs
NOTEPAET FHHEKTHEHOCTE.

' nggT NMPepBaTs NPOUSCE Havmute KHonky STOPCAN-

* MukpoBonHosan neys palioTaet ¢ MOMEHTA BKNIOHEHHA
HA NONHYHD MOWEHOCTL, [penBapHTEnEHOE PA30rpeBaHHe
NOATAMY HAMHLUKE.

+ MurpoBonHosan newb He samerreT obuMHoi neyn, Ona
CAYMAT B DCHOBHOM ANA:

—  pamopanvBaHMA  NPOAYKIOE
— BLICTPOrD HAMPEBaHHADAI0NPEBAHHA MHLLM  HANWTKOE

~ TYWEHHR NPOAYKTOB

MpHMEYAHHA K PEHUMY FPHAL H KOMOH
+ TaK HaK B PemMMaX IoH H HOMOKM HONOMLIYETCA TENRoE0E

HANYHEHHE, TO NOMLIYITECH NOMENYHCTA MAPOCTORKON NOCY A0H.

» HuCTo B pesKMMe TpUNs AONYCKABTCA NPHMEHEHNHE
ANIOMWHMEEON WM ADYTOR METANNHYECKOR NOCY AN
- ORHAKD HY B KOEM CNTy4ae B KOMOMHODOBAHHOM MK
MHKDOBONHOBOM PEHHME.

* He CTaBbTE HU4ErD HE MHKDOBONHOBYIO Nevb. OHa
HArpesaeTca. BexTHNALMOHHEE OTBEDCTHA A0MMHHS SEMh
8Ceraa ceoBonHLIMA.

+ TlonsayWtecs DaWnepon, YTobsl NOAOABMHYTE NPOAYHTE
Wk BNi0Aa NOBNWKE K KAFPEBATENBHOMY ANEMERTY,
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Mocyna ANA MHKPOBONHOBOH NEYH

* WpeansHo nocyaol ANA MUKPOBONHOBOR NEYH RENASTCA
NOCYAa W3 NPOBPAYHOND MATEPHaNA, HOTOPLIA KO BCEMY eLie
# NO3BONRET MHKPOBOMHAM DABHOMEPHO NPOMPEBATH NMLLY.

+ MHKDOBONHs! HE MOTYT NDOHKKHYTH YEPEd METANN, N0 JTOM
MPHYMHE HENB3R NDHMEHRTE METANTHUECHYIO MOCYAY.

* He npumenniiTe TaKme pasosyio KAPTOHHYIO NoCyAY,
CABNAHHYIC K3 MAKKYNATYPSI, OHA MOMET COABPMATE
METANNMUECKAE BKPAMNEHNA, YTO MOMET NPHBECTH K
HEKPOOBPASOBAHAID W BOSTOPAHHTD.

» MpyruielosansHiie Gniona noaxoaRT GOnbLLE ANA STOM Lenw,
YeM YTTIOBATHIE, TAK KaK B YTMax NMLLA MOKET NOAopeTs,

Hue npHBeneHHLIA CIMCOK NOMOMET Bam noaoBpars
NOAXOAALLYKD NOCYAY ANA MUKPOBONKOBOR NEuM:

lofuTCA ANA paHHMOB

Marepuan nocyak Muxpo- lopRYMA

sonvossa | PN BOIAYX Howt
Mapoctofnan
CTEHAAHHAR MOCYAd
HemapocTolkan
CTEKAAHHER NOCYAa gt i
Mapocroiran
Kepamwueckan nocyga | A2 AR fa A
lNracTmaccosar
nocysa an
MHHPOBONKOBEX L DRITIET
nevgit
KyxOHHbIH NEPramenT 43 HET HET HET
Merannuseck
T H

MO HET fia {1a HeT
Pawnep Her 4a oa wet
ANKMHHHEER GONbTa
N ocyaa e doren HeT 1ajaa Her
*) KOMBHHALWA MAKDOBONHOBON MEYH C TPHNEM WK

oOpaloTKON FOpAYHM BO3AYXOM,
MporpamMupoBaHKe YAcoB NedH

1. Hammmre whonwy STOP/CANCEL®,

2. Hepwste wHonky CLOCK/WEL'® Hawaroh: Ha gucnnee
NOABHTCA MHAMKALMA 24H" Hroful nepedti Ha ABeHaAUaTM
yacosoh pemum ,12H", Hanaante kwonky CLOCK/WEL®
ele paa.

3. Mpw nomotwm noeopotHoR khonkw  TIME/MENU® sapaiite
NOKA3AHHA YACOB,

4. Hawmmre wuonky CLOCKWEL” ewe pas.

5, Tp# noMolm NoEopoTHOR KHonkw , TIME/MENU® sagaime
MOKAIAHHA MUHYT,

8. Haxmmre whonky CLOCKWEL ewe pas, urobul
AKTHEHIMPOBATE KHAMKALHID 3aNPOrpaMMHpDOBAHHOND
BPEMEHH,

YnpasneHue MHKPOBONHOBOH NEYbH
1. Nonosure pasorpeBAEMYID NULLY B NOAXOARLLYID NOCYAY.

a7
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2. CrKpaiTe ABSPLUY NEYH M YCTAHOBHTE NOCYAMHY B CEPEAHHY
CTEKTRHHOR Tapenku. JaKpoitte Aseply. (M3 cooBpamenui
Be30nacHOCTH NeYb BRIKIYEETCA TONSHO C 3aHPLTON
LBEpUoi.)

3. Haumure kronry STOP/GANCEL®. MHoropatHemM
Haaten Ha rHonky FOWER® 3anaime Heobxoanmyto
MHKPOBONHOBYHO MOLIHOCTE NEsH,

MokazaHur
MOLWHOCTH
B BaTTax
{npHmMepHo)

MNoHazaHHA

MOLLHOCTH Ha 06nacTs NPHMEHEHHR

OHchnee B %

BuicTpoe HarpeBsatike
80720
80 640 Tylenue
70560
60 480 Bapub pansiue
50 400

M WaHHe 8
40320 I'Dmﬁl COCTORHMM
30240

Pasmopamm1Banie
20180 NPOAYKTOE
1080

TONBKO C TARMEpOM,
0 0 HANDKMED OXNBMAEHHE

4. Mpw nomowm nosopotHoR Khonkk  TIMEMENL® erbepure
Heolx0nuMoe BPEMA NPHTOTORNEHKA B AWanasoHe ot 10
CEMyHA A0 95 MUHYT.

5. [inA crapra Haxmute kwonky  START/QUICK START,

i NPUMEYAHME:

* BpemA NPHTOTOBREHMA 3aBHCHT OT KOAMUECTBA
W CTRYKTYPE! MMM, HEMHOMD TREHMPOBKK W
Bbl HAYYHTECH NPABHIBHO BEIOHPATS BPEMA
MPHFOTOBAEHHA.

* B MHKPOBONHOBOH MEYM NHLLA NPOBAPHBAETCA
3HAYMTENEHO BEICTPEE YEM B TENNOBON NEYM.
MoaTomy, 8crk Bbl He YBEPEHHLI, TO BbiDEpHTE
CHayana KOpOTHO® BPEMA NPHIOTOBNEHKS, 2 3aTeM
ZA0BEAWTE NHLLY A0 FOTOBHOCTH.

6. Mo WCTEe4eHMM 3A0AHHTI0 BDENEHH HINENHE BLIKIOUMTC
# Ha aucnnee noAeuTca coobuienue End”. Muwy moxHo
BhIHYTS W3 NEYH.

MpepbiBaHKe HAK NONHOE NPeKpalleHwe npouecca

+ Urobe npepaaTs NPOLECE AOCTATOMHO HAMETE HHOMKY
STOPICANCEL" unu oTHpETS ABEOLY MHKDOBORHOBHM,

+ Yrolw npogomsmTs NPOUBCT HECOX0aMMO 3aKPLITE ABEPLY
W Hawate kHonky START/QUICK START",

+ Yrofibl NONHOCTLI0 NPEKPETHTE NPOLECT HAMMMTE KHONKY
STOP/CANCEL" pea pasa.

g8
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Pazorpesanue

Pasorpesane o HArPRBAHHE ABNAITCA DCOGLIMM
LOCTOWHCTEAMM MUKDOBONHOBOMH Neud, Hanumki M Grioga ua
NONOOMNEHHKA DYSHE NETKO PAsOrpeBaoTCA A0 KOMHATHOM WK
Heox0AMMOH TeMNepaTy P, D3 MCNONL3CBAHKA ANA 3TOr0
MHOTOYMCIZHHEX KACTPHONE,

MpuseaexHse B nocneayowen Talnuue aaHxLe ans
PE30rPEBAHKA RENAKTCA NPHENMIEHHEIMM, TaK HaK BpeMA
NPHFOTOBAEHHA G4EHE CHNLHO JABHCHT OT HayankHOM
TEMNEPATYPE! W COCTABA MMM, MO3TOMY DEHOMERAYETCA,
BPEMA OT BPEMEHH, NPOBEMATE JOCTATONHO MW PAIDFPETO
600 UNM Her.

Tabnuua pemuMoB pasorpesaHia

Bpema

MPOAYKT NHTaHHA/ Nomlcms Houigrocts,
roTogoe 6ngo &an {m]' Hetperte
Boga, 1 vawsxa 150 0 800 0.5 - 1 et
Boga, 0.5n 500 g 800 35-5Her
Boga, 0750 7509 800 5-7 Her
Koge, 1 vawka 150980005 - 1 Her
Monoxo, 1 4awsa 150 g 800 0.5 - 1 Wer
&mﬁmahra B MNOCTS CTERAHHLIA CTEONMEHS WT0DH

SIVTIDE, i &1} TTBEM X0( i
rnma bR ﬁnmna
LLikmuens, xaptodens
P 450 g B0 [25-35| pa
TYMAL & MAKADOHAMM 450 g 8002-25 4a
Macd, RIeUHH ¢ Coyeom 450q 800 [25-35] na

COBET: CHavana ceria yanamHnTs, BPEMA 0T BpeMeHt

NepeBipayksa

HHLENE,

e o 2009 | 800 1-2 Her
Komnerst, 4 wryku 5004q 800 3-4 HeT
Hycow mapkoro 250g | 800 2-3 HET

CoBer; np# NOMOLLM HMOTOUHH NOMA3ATE MaCToM, Yol He
f

1/2 Usinnexxa 4509 800 3, l-5HE‘T
Kypuuoe dovxace 400g | 8003-45 nda
Gunar apu numnluu HMCTOMHM NOMAZATE MACHOM, BPEMA OF

142 i
25-35| pa
J-4 Ji:]

COBeT: CHauana cnerkd imamum

Mpospaunsi BynsoH, :

ot 2509 | 800 | 1-15 | pa
Cynsasapron 250g | 800 [15-2 | ga

Coyc 2509 800 1-2 na

800
Kaprogens 800

02002008 1005434 Uhr



n TNHTaHAR/ Mougocrs, Hi
rﬁ"f‘;ﬂ'ﬁmm Mool [nm.), Hakpeis

JleTcHO® NHTaHHe

Monoxo 100 ml 480 0.5} 1 Her
Kawa 200 g 480 1 - 15 hiet
COBET: ¥0pOLD ECTRAXHYTE WK NEpeMelaTs, TposepiT:
[Temneparypy!

TywweHHe NPoayKTOB
MpaKTHYHBIE COBETEI K TEME TYLUEHHE NPOLYHTOR

IMpuaepHHBaRTECE NPUMERHENX AaHHENX TAOMALE W PELENTOE.
HabntogaiTe 33 NpoLeccOM NPHIOTOBNEHMA, NOKE ¥ BaC He
Hafipanocs AOCTATONHOMO ONLITA.

OBepuy neus AONYCHAETCA OTKPLIBATS B NioBoe Bpema. Meus
ABTOMATUYECKH BbIKNKOUABTCA.

Owa 3apalioraeT onATE TONLKE NOCNE TOro, Kak GyaeT &
[Bepua M NOBETOpHO Hamara kHonka START/QUICK START,

[TpoayKThl H3 XONOAMNEHHKE TREDYHOT HecKonkKo GonbLUero
BOEMEHH Ha NPUIOTOBIEHKE, YeM MpOOYKTL! KOMHETHOR
TeMNepaTypel,

Uem KOMNAKTHER NHLIA, TEM ATUTENEHEN BDEMA
NpHroToBnetHA. Tak HanpHvep GonswoR Kycok mAca Tpeliyer
fonbLe BPEMEHH Ha NDUIOTORNEHWE YEM NOPE2aHHEIR Toro
we Beca. PexomerzyeTcs, BnbLUOE KONHYECTBO NPOAYKTOS
CHAYANA FOTOBHTE HA MAKCHMANEHOM MOLUHOCTH, & aaTem
AOBECTH 40 TOTOBHOGT Ha CPEAHER.

lnocxKe NPOAYKTH FOTOBATCA BHICTREE HEM BLICOKHE, NO3TOMY
pacnpeaenaiTe NPOAYHTE! KaK MOKKD NAOLWE. TOHKHE YacTy,
HAK HANPHMEP KYPHHLIE OKOPOMKA MK PHIGHOR Qune, nomuTe B
CEpennHY MAY ADYr Ha ApyTa.

Manoe KonMyecTe roToBMICH GBiCTpEE, Cem GoNbLLCE;
I'pyfioe npaeno:
[soiHan NOPUKA = yIBOEHHOE BpeMA
Mon nopuMK = NONOBHHa BpeMeHH
Ecnu Bl He HaiaeTe B Tabnuue NOAXOARLLMY JaHHLIX HE Balll
NPoayKT, BEACTEYET CRedyIOWLEs NPABMNO;
Ha Kamgeie 100 r npumepHo 1 muHyTa

Bce 6nioga, HOTOPEIE Bbl HAKPHIBANK B OOLIMHOR NELH,
HEOBXOAHMO HAKPLIEATE M B MUKDOBONHOBON.

HaKpriBaHe HPLILKOR NPELOTEPALLABT NOACHIXAHHE MUK,
B KauecTBe KPEILKK NOAX0OKT NEPEBEDHYTAR TAPENKA,
NepramenTHas OymMara WM QOnbra ANR MAKDOBONHOBLIX NENER.

MpoayKTs KOTOPSIE AOMHE NONYYHTE KOPOUKY HE HAKPLIBATE,

O5-MWG TEl Hinad 99

Tabnuua pemuMoB TyLIeHHA

Bpems
e 2 o
MHH,

Baxnamans 500 g 640 7 - 10 ga |
UgetHan kanycta S00 g B40 8- 11 fa
Bookkanm 500 g 640 69 i}
Yuxopei 5000640 617 5
Topox 500 g 640 B{7 il
Denxens 5009640811 44
3enedkie bodsl J00g64013-15a |
Haprogens 50096409 - 12 na |
Honspatu 5009640 8- 10 ga
3EnEHkA MyK 500 g 640 719 il
TouaTk KykypySsl 250 g 640 718 a8 |
Mopross 5009 6408-10 ad |
Eﬂﬂrapcmi negel 500 g 640 R i3] |

pHOCCEnLCHaR ]
kanyera 300g6407-10pa
Cnapma 300 g 640 69 i)
TomaTe 500 g 640 617 a8
Kabaurn 500 5640 9-10 g

Coet: 080ILH NOP3aTE MEARD M TYLUWT € 2-3 CTONR0BAIMA
NOHHANK MHAKOCTH, BDSMA OT BREMEHK ﬂapemumb,mm
Ao mmauocm B Te4eHiM 3-5 MiHyT, Nepen Noaaved Ha cTon

ONOHHE Ui
FDYLWEBSIH HOMNOT 00960  5¢8 i
CnHBOBSIA MYC 250 g 640 446 HeT
KomnoT #3 pesua 250 g 640 5-8 fit:]
gamn%u::wua ABAOKH, 5009640 719 il
Gmrna&asmizﬁm 80bI, COK NKMOKA NPEROTBPaILIAET
BECTH 10 TOTORHOCTH B TRUSHMM 3-5 MHHYT.

0y GDYHIO BE
l.'lnco lf"TUEb"T'nHJE

[ynAw 5000 ﬁlil]lﬂ 154

[OBAMEN pynagsl 250 g 640 718 ]

CoBer: Bpem# OT BpEMEHH NePeMeLLMBATS, AaTb 3-5 MAHYT
NoNears.
Mmmua (Motoeee Gnioga)
Kypuoe ¢pukace

Cyn w3 KypuLsl 200 ¢ EI 5 : 6
c::_am: BPEMA OT BpEMEHH NEPEMELUIMBATS, JaTb 3-5 MuHYT

Puiba
PridHoe dune 300 g 640 ke iz}

g
PuibHoe dune 400 g 640 CRE] aa

CoeT: nonyroTosoe (e NepeseptyTs, ADBECTH [0 FOTOBHOCTH

B TEdeHMH 3-5 MHHYT.
pacHan xamycra ;
¢ AGnoKamMA 45096401416 | pa

JIHCTLA LWNHHATA 00gh40 11 -13 na
Userran kanycra 2009640 7-9  ma
Soba 200 9640 8- 10 4a

Eposkony 300 9640 CEE) il

99
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Bpema
MpoAyKT NHTaHKA! Mowmoets,
roTosoe b0 Homreceo BT {'m:"]' Haiperme
Fopox 3000 640 7 -8 ng
HKonepatin 300 g 640 13415 12
Jenensi ayr 200 g 640010 - 11 g2
Kywypyaa 200 0 6404 -6 ga
Mopeoss 200 g 640 5- b ga
Bproccenscran
xanycra 0096407 -8 na

450 g 640 12113
Winyear 6009610 15117 1a

CoBer: TyWwuTs ¢ 1-2 CTONDBBIMM NOMKAMM MIIKOCTH, BPEMA O

BREMEHH NEDEMELLMBATL MK OCTOOMHD PAILEMHATL, AOBECTH

[0 FOTOBHOCTH B TEYSHHH 2-3 MHHYT, NEPE[ NOAa4eH Ha CTon
HNDEBEHTE

Cyni/Gniona B ropwousax (loToese Gniona)

Bntono 8 ropwoukax 500 g 840 | 13-15 aa
Cyn 3asapHoi 30006407 -81a
Kpen-cyn 500 o B4 13} 15 )i

CoBet: BpEMR OT BpEMEHN NepeMELLKEATs, ADBECTH 10
TOTOBHOCTH B TEUEHHH 3-5 MHHYT.

ABTOMaTHYECHOE NPHIOTOBNEHHE

MoK NOMOLLM ABTOMATHHM BOSMOMHA ABTOMATHISCKAR BApKa
ONPEOEnEHHOMD KonMYeCTaA NpoaykToe, [nA aroro noctynaire
CREayKWMM 08pasom:

1. Hammure kronky STOP/CANCEL".

2. Bpawan nosoporHyio py«ky TIMEMENLU seibepure
HyWHYHD ABTOMATHYECKYIO NDOTDAMMY.

3. Hamumaime kronxy CLOCKMWEL" o Tex nop, noxa
HE BEICTABHTCA NPUMEDHLIA BEC (MNH YMCND YaLLER)
NPOAYKTE MUTEHKA, NDEAHASHAYEHHOT ANA NEHTOTOBNEHKA,
Mapammerps! AnA NPOrPaMMAUDOBAHHA BOSMHTE K3
Hiecneayowed Tabnuue.

Hoa [porpamma Bec /Yawek

A1 |Haprodens 230r. 460r. 690r.
A2 |ogeiCynsl 1 2 3
o |BoanywHas , .
A3 Kykypyaa 99r. (3:30 mun. Standard)
& guanasoe 200r. - 800r,
A4 [Pasorpes warom & 100r.
A-5 | Cnaretmv 100, 200r.-300r.
A6 |Muua 150r. | 300r. 480r.
A7 | HKypuua 800r. | 1000r. | 1200r. | 1400r.
A-8  |Muporw 475r. (50:00 mun. Standard)*
8 avanaaoxe 100r. - 1800r.
A9 [Pasmoparmeanss warom 8 100r.

4. [ina crapra HarkmuTe KHonHy START/QUICK START,

100

O-MWG TE8 Hinad 100

" I NPUMEYAHME:

MonHopH: MosmanyieTa, HeNonk3IyHTE TORLKO
TIONKOPH, NPEAHASHA4EHHBIA AR
NPUrOTOBARHHA B MMHDOBONHOBOH NeyH,
& naxetmie ot 80 a0 1004.

Mupor; Peuent cmoTph Ha cTpakmue 102,

Pazmopamueanme/

Hypuua: « B cepeauwe npouecca
paiMopakHeaHna Bel yeneiwete
3BYHOBOI CHIHANM, HAMOMUHAILLIKA
0 HEOBXOAMMOCTH NIepesepHyTL
PAIMOPAIKMBAEMBIN NPOAYKT.

* 3aTem CHOBA HAMMMTE HA KHOMHY
START/QUICK START, urobu

NPOACAMHTE NPOUECE.

Mpune

LInR nog+apuBaHuR Ha rpMRe NONL3YHTECE NOMANYHACTA
pawnepom. JonyckaeTca NONL30BaTECA MAPOCTORKOM NOCYA0M
WK MONOIKMTE NPOAYKTL! NPAMO Ha PALLINED.

B .npeaBapHTENGHOM PasOrpEBaHMA" TPHNA HET
HEOBXOAMMOCTH, TEK KaK HHODAKDACHSIA FPUNE Q8T TennoBoe

ManyyeHue cpasy,

JLInR NOMAPHBAHKA HA TPUNE MNK 3ANEKAHKA NOCTyNadTe
CREAYIoWMM 08pasom:

1. Hammure kronky STOP/CANCEL®,

2. Hammure kronky GRILL".

3. Npw nomotwm kHonku . TIMEMENU" yeranosie
HeofxomMmoe BpEMR NOMApHBaHKA B gManalone ot 10

CERYHA 710 95 MUHYT.
4. JinA crapra HammeTe HHonky START/QUICK START,

Bpena
(npwm.),
MHH.
Janeyb TOCT ¢ Chipam 2-3 34 HET

HonwuecTeo

w NHTAHUATOTOBOR HakpbiT

COMBI

B 5710M periMe MHKPOBONHOBAR NeYb M rPnt padoTarT

NOOUEPEAHO B NEPHOA YCTAHDBNEHHOND BREMEHH B
CREAyHOLLER NPONOPUAH:

Hom6uuuposakHoe HombuHMpoBaHHoe
BHNHOYeHHe 1 BHNIOUYeHHe 2
20% MHKCOBONHOBAA NeYb 55% MMKPOSDNHASAA NElb
| 70% rpwne 45% rpunb

1. Hammure kronky STOPCANCEL",

2. Hammure khonky (COMBI® 1 unu 2 pasa,

3. Mpu nomowys kxonkm  TIMEMENU® ycranosure
HeoGxo0MMOe BPEMR NPHIOTOBNEHHA B AHanasoHe ot 10
CEKYHA A0 95 MHHYT.

4. [na crapra HammuTe kHonky START/QUICK START",

03002008 105434 Ukr



CoBeTbi K TeMe KOMOHHHPOBaHHOE BHIKOUEHHE

i MPUMEUAHME:
ECnH ANA RpUICTOBNEHNHA MHILK BEl NONL3YETECE Bl XOTHTE yaHaTL B0 BDEMA NPOLIECCE NPTOTORNBHAA
KOMBMHHPOBAHHEIM PRHUMON MHKROBONHOBAR NEYb/TPHAL, Kaiylo Temneparypy Bul BbiCTaBMN?
BAM HEODXOHMO YuHTLBATL CReayKLee:
? d + Hanomure Ha rroniky CONVECTION u aannsie Gyayr
[ins npuroToBneHiA BONbLUKX, TONCTLIX KYCKOB, HANPHMED YKA3aHH! Ha QHCTNes.

HYCHA CEMHIHBI, B MYKDOEONHOBOM PEMHUME HEOBXOAHMO
BONbLLE BPEMEHH, YBM ANA MANEHEKKY, TOHKIK KYCHOE TOTO Me ¢ .

Hao60poT, Uen Gnie NPOAYKT K HArDEBATENbHBIM neyb + 06paboTia ropAYMM BO3AYXOM

anemeHTam, Tet GbicTpee o nogmapueaeTca. 31o UroBbl BRNKYHTE KOMOHHMDOBAHHLIA PEMMM ¢ 0BpaBOTKON

03HaYaeT, ECNN BEl NPHroToBNAETE GONbLUIME KYCKM B ODAYM BOAYXOM NOCTYTAHTE CRAyAOLLAM 0BDASON:
HOMGHHMPOBAHHOM PEXUME, TO BPEMA B PEMUME PNk

KOPOYE YEM AN MaNEHLHKYX KYCHOB. 1. Hammure kronwy STOP/CANCEL".

2. Hameamre knonry MICRO.+CONVE".
AU RORTVONS 199 CRAGTIRTa RO SO AN ApEA e 3. MuorokparHeiM HasaTuem wkonky JMICRO.+ CONVE®

B pesMe i nonb3yiTech pawnepoM. (McwmoueHie: seibepHTE 0fHY M3 paboudy Temnepatyp: 110°C, 140°C,
G‘UHHJ.FH'B. TONCTHIE NPOAYKTE NOLHADHBAICTCA 170°C unu 200°C. J
HeNOCPE[ICTBEHHO Ha BpaLLIAIOLLENCA Grioge 4. MNpw nomowwm keonkwe TIMEMENU yeranosute HysHoe
BPEMA NPUFOTOBNEHKA OT 2 MUHYT 00 9 Yacos 30 MuHyT.
Tabnuua permmos KOMGHHUPOBaHHOTO 5. [InA cTapra HaxwmmTe KHonky STARTIQUICK STARTY,
EHMHOYEHHUR

MpoRyHT NHTaHHATOTOBOE " [m)‘

MporpaMmupoBaH1e npouecca
NPHrOTOBAEHHUA NULLMK

Mporpamiiel MOMHD TaK KCMOBHHWPDBATL, YTD Y BAC NOABKTLLA
BO3MOMHOCTL paboTars B 3 pemuman.

K npumepy seifipata cneqyslan nporpamMma:
PasorpeBaHie B MMKDOBONHOBOH Neyu

DACHBEI2 W3AENHA
losnguHa, camHWHa MW TenATHRa | 500 ¢ 10 -
HYGHOM T80 g 12 -
KonuerHoe waco 500 g 12 - 14 uet
PyEnannoe maco 500 g 13 - 15 wen
Betcrie konbackn 200 g 2 - 3 Her
Capaenoku 200 g 2 - 3 Het O6paboTia ropAUMM BOIAYXOM
CoBeT: Yepes NoNoaHHy BPEMeHH MACO NEPesEPHYTh, A0BECTH i
110 FOTOBMOCTH B TeuakkM 3-5 MHHYT; PYGASHHOR MRCO NOMasaTs E:ﬁ:::g ﬁ;:; %E.E%ANCEL :

SUHAIM OFHOM: KONGaCHH HEIKOTOTS BAIKOR . MHoroKpaTHeIM Hasaten kHonwt POWER" sapaime
HEOBXOAMMYIO MOLLHOCTS MUKDOBONHOBOR NEYM.

. Mpu nowmows kxonku TIME/MENU® yeraxosme
HeofXoaKMOR BDEMA NDHIOTOBNEHMA B AMANAIOHE OT

[

Cynosan rypuua 1000 g 13 - 15 Her
Lieinneniok nopumami 250 g 4 - 5 ngr

CoBeT: TyLHTs B COOCTEEHHOM CORY, 063 A0DABASHAA HAKOCTH,

F=

; : 10 cexyna 0 95 MiKyT.
i:;f'l‘"“ pd nepesepHyTe, HOBECTH A0 FOTOBHOCTH B Te4eHWH 4-5 5. Haxomre kioniy CONVECTION-
Puiba 6. MoBTOpHLIM HamMMaHKEM kronky CONVECTION
Gopens 300 5 - 6 Her _ skiflepuTe Temneparypy ot 110°C, 120°C, 130°C o
Puifoe gmne 300 g 3 - 4 et 200°C.

7. Npw nowmowm keonks TIME/MENU yeraxoene HymHOe

4 ) BOENCAA WD TIECOEPHTE R0BSCH 00 BPEMA NDUFOTOBNEHKA OT 2 MUHYT 40 9 4acos 30 MrHyT.

FOI0RHOMTA B B 8. JnA cTapra sammete kHonky START/QUICK START,
0 [0 ueTeueHn 3a0aHHoM EpeMEHH WINENHE BEIKNOUHTCA W Ha
Fopauni Boaayx (CONVECTION) Aucnnee NoReMICA coobiwenne End”, My Mo¥HO BEIHYTE
Urn6sl BRMOYHTS PEXEM 00DaDOTKH TOPRYMI BOAAYAOM H3 NBYM,
NOCTyNa#Te CNEAYIoWMM obpazom;
" ¥ p. CneunantHsle GYHKUHHU
1. Hammwure wronky STOP/CANCEL".
2. Hasoawre sronsy SONVECTION, QUICK START
3, nﬂETﬂ]JHHM HaraTHen kHonkk CONVECTION BHE‘EDI-‘H'E Urofibi CTapTOBATL NPOLECE Co 100% MOWHOCTEH MHKDO-
Temneparypy or 110°C, 120°C, 130°C 5o 200°C. BOMHOBOM NeYw Hammure kronky ,START/QUICK START",
4. Npw nomouwss kuonkd TIMEMENU yeranosnte HymHoe [poyece HAYHHABTCA CRA3Y ME. KAMIOE AanbHenlwes
5. ina crapra Hammute kronky START/QUICK START", MaxcumansHar AnHTENLHOCTS Npouecca coctasnaer 10 muryT §
1 30 ceryHa, o
1
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ABTOMATHYECHOR HANOMHHaHHE

Mo oKOHYEHHKM NPOLESCa NPHIOTORAEHKA C MHTERBANOM

B 2 MUHYT! Gy/AeT pasaaBaTeCh TOHANBHLI CHTHER,
HANOMMHAIDLLIMA BaM, YTO HEOGXOAMMO BbiliyTk roToB0e 6Moa0
3 naum.

Omipemue Zeepusl wnK Hamamie kHoned STOP/CANCEL®
BBIKNOYART 3Ty GYHHLHID,

3anupanue

[AnA 3anupaxuA neyu HasmrTe kuonky STOP/CANCEL®

Ha BpemMr Gonee 3 ceryra. Ha AMCNNEE NOKAMETER
COOTBETCTRYIOWAR NHGOPMALMA. DYHKUMM BCEX KHONOK

W perynkpoBok Gnorrpyrores. [nA vk pasbnokupoeaxka
HammHTe NOBTOPHO KHonky STOP/CANCEL" Ha epemn Gonee
3 ceryHzl.

B&HTHHHTO!}HOE oxnamfeHue

Kopnyc cHafiméH BEHTUNATODHEIM OXNEMASHHEM, TaK KEK OH
HArpeEasTCA [0 BHICOKMY TEMNEpaTYp.

OH MOWET CaMONPOMIBONEHD palioTats elLE B TEYSHHM 3 MHHYT
NOCAE DKOHYAHHA NPOLECCA NPHTOTOBNEHHA.

lMecouHbik nHpor

BoashuTe Kpyrny, NpeaHa3HAYEHHYHD ANA MUKDOBONHOBOH
NeyH, GOpMY C BHEWHMM QHAMETROM B pasmepe 230mm u ¢
BLICOTOR S0MM (+- 10nm).

Cnucok HHrpeaHerToB (Obwwit Bec okono 625r)

+ 170r pennod NWEHHYHOR MyHH

+ 170r caxapa

+ 10r paspeaxnuiena TecTa

+ 100r sopel

+ 50r maprapha ¢ comepmannem mupa ot 80% ao 85%
* MIDMM. 1257 AHLL, HENTKH M BBNKK CMELLAHSI .

MpuroToeneHHe

+ Brinomure dopmy Gymaroi Ane Buineys,

+ Brinomume AiLa 1 MYKY B MHCKY H CMELMBANATE MACCY B
TeusHue 2-3 MHH.

+ JloGagsTe pACTONNEHHEIA MARraDHH,

+ TlocTenexHo S06ABNRATE MyKY, PA3DELUMTENS W BOZY.

v Jatem BLNOHHTE TECTO NPAMO & (OPMY ANA BEINENKH.

YcranoeKa npubopa

B pasnens asromartvyeckoe NpHIOTOBNEHMe BriliepHTe
nparpaMmy nkpaor,

1 NPUMEAHME:

* [pi HEODXGAMMOCTH YBEMUYLTE BDEMA NPUTOTOBNEHKA,

* [ocne NPUTOTOBNEHKA AAHTE NHPOrY BLICTOATECA B
TEYEHHE 5 MUHYT.
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CoofLueHHA 0 HEMCNPABHOCTAX Ha AUCNnee

B NpOLECTe SHCNNYATAUMM HA JHONNEE MOMYT NORBHTLCA

coofwenr; B-1°, E-2°, JE-3" wnw E-4", OHM CHrHANM3HpYIOT

NOABNEHME NDOSNEMME B 3NEKTPOHUKE,

« Hamnmre knony STOP/CANCEL" n nosTopute
npoueaypy.

+ EGMM COOBLIEHHE O HEWCMPABHOCTH HE HCUEAND, HAMMMTE
konky STOP/CANCEL" w BamalumTe BUAKY W3 poIeTHH,

YncthaYxoq 3a npubopom
BuiknioHATE MUKDOBONHOBYIO NEYH W BLIHETE BUAKY M3 POSBTHM.

BHyTpeHHAA eMHOCTE NEYM

* BHyTpeHHOCTE neuw AonmKa Gems Boerga uuctom, [TetHa
0T Gphi3r 1 BLITEKLUKK MMUAKOCTER Ha CTEHHAX NEYM MOMHO
YOANMTE NPH NOMOLWM BREMHOA TPANKM, ECIM news cHnsHo
ArPAIHHAACK, TO ANA B8 OUHCTHH AOMYCKASTCA NDHMEHAT:
HECHALHEIE MOKLLME CPEACTES. Hit B Koem chydae He
NPMMEHAITE ArPECCHEHEIR MOKLUKE CPBACTBE,

+ MpoTpHTE CMOTPCBOE OKOLUKO CHYTPH M CHADYIH BRAMHONA
TPANKOH, PEryNADHO YAANAITE CO CTEKNA NATHA OT Gpbiar
BLITEHLLIMY HHUAKOCTEH.

Hapyitbie CTeHRH

* HapyHele CTEHKH KOPMYCA NEYM paspellacTca npoTHpars
TONLKO BNAMHOA TRANKOR. CroTpuTe, yTobsl Boa He
NON&Na B CTEERCTHA KOPNYCE # HE NPOHIKN BO BHYTPL
ero.

* IR QUHCTHH NEPEKNIOHATENEH NONLIYHTECE TAKHE
TONBKO BRAKHOH TRANKOA. [NA 04MCTHM GYHKUMOHANBHOTD
NEpeKoYATENA OTKDOATE CHauana Asepuy
MHKPOBONHOBOM Newy, YTOGH: 3THM CaMBIM NPEaCTBpaTHTL
8e CNYYaNHOS BRAIOYEHHE.

1 NPHMEYAHME:
Bo MabaaHue CNyJaNHOTD BIIKOYEHHA NPHOOPA, MOMHD
aabnokupoBats khonkw. Cvotpu Janupanne’ cip 102.

MpuHagnemHOCTH

+ Bpema 0T EPEMERH PEKOMERAYETCA YHCTHTE TAKHE
CTERNAHHOE BMI0A0, MCNONL3YA MOOILES CREACTBO ANA
MOCYAs! WK MPOMONTE 870 B NOCYAOMOSUHOH MAWNHE,

+ Bpallamileecs KonkUo ¥ BHYTDEHHUA Non neud
PEKOMEHIYETCA YHCTHTE PEryNAPHO. KonbLD MOMHO
BEIHYTE M NPOMBITE BPYUHYHD. [InA ST0R0 MOMHO
HCNONL308ATS CRatee MOIOLME CPEACTBA ANA MOCYAs!
HNK CPeacTaa ANA OUMCTHY OKOHHED cTeron, [ocne atoro
KOPOLIO MPeCYWHTE. BybTe SHUMETENSHE NP BCTABNEHKH
KonbUa COPATHO, OHO ACMKHO CHABTE NPABHNEHO.

» BriMoifTe pewwBTxy BpYHYH0 B PACTBODE ¢ AobaBNeHHem
HMOKOCTA ANA MbIThA NOCYALL. 3Ta AeTant He
NPeaHa3Ha4YeHa Ana MeTeA B rlCIIC}"ﬂOMDE‘-IHDFI MaLLHHE,
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+ YTofkl YA2NHTE HENPHATHEIE 3aNaXi #3 MHKDOBOMHOBOA
MEyM, NOCTABLTE B Hee Yallly 3 NOAXOARLLEra MaTepHana
HANONHEHHYH) BOAOH C NMMOHHLIM COKOM U BRAKMHTE B8
NPHMEQHD Ha 5 muHyT, TNocne STOr0 NPOTPHTE NEYs MATKOH
¥ YHCTOR TRRNKORA,

BHyTpeHHee OCBEWEHHE

+ Ecnu B03HMKHET HEOGXOAMMOCTS NOUHHHTE BHYTDEHHE
OCBELLEHHE Meyu, o6paTHTecs 3a MOMOLLLI0 B Bmixailuyio
PEMOKTHYI MACTEPCKYIO.

TexHW4ecH1e gaHHbie
MomBsT b MWE 7o H
DNBKTPOMHTARNE: ©.ooivarisisssvmmssreemmsassssisssessensmsssssns-290 B, 50 Ty
NorpetnAeman MOLHOCTE:
MHKDOBONHOBER TIBYB] ..ouiosesvrvaasssnsssssassnsessnisinnsss | 200 BATT
lopAywid  Bo3gyY: e 1) | )]
IpUnA:
OugHEHHAR-BHIX, MOILKDCTE

MUKDOBONHOPOMD MIMYUBHMAL 1..ovvcvvsvecsssssrsss v 00 BATT
EMEOCTE YROBHML ovvvvvvoosseeerssnsssssssssssssssrssssceesssnnss e 80 ATROE
52T L T e Y PP Sy R ot i e ey PR |
BoCHETIO (e b

310 H3nEneHMe NPOWND BCE HeoBXOAMMEIE U AHTYaNLHSIE
MPOBEPHH, NpearMEcanksEe anperTueol CE, k npum. Ha
3NEKTPOMArHKTHYHO COBMBCTMMOCT M COOTBETCTBME
TPeGOBAHMAM K HHIKOBONLTHOM TEXHHKE, OHO BLING TaKMEe

CHOHCTPYMPOBAHO W noc’mn C Y4ETOM NOCNBAHMX
TpefioBaHmi no TeXHAKE ACHOCTH,

Mei ocTasnnem 3a cOB0M NPaBO Ha TEXHWYBCKME MaMEHeHHA!
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[apaHTHiHOE 06A3aTeNLCTEO

TapanTwiriit cpox Ha TeppuTopr Poccuitckoi Genspaumm
YCTaHABNHBARTCH NONHOMOYHLIMM MREACTABHTENAMM.

Kaccoswit YeK RENAETCA rAPAHTHIHEIM TANOHOM. Bes Hero
HEBOIMOMEH BECINATHLIR PEMOHT WM 3AMEHA U3NENHA.

B CNyyae BOSHUKHOBHHKA NPHTEH3HA NO rAPaHTMM, NDEALABKTE
HIAENWE B NOAHOHKOMNAEKTAUMH, C OPMIHHANLHOR
YNAHOBKON M KACCOBEIM USKOM TORrOBOM TOUKE, NPOAABILEH
aT0 WIABNME.

{ledenTsl MHALLMBABMBIX NDHHAANEHHOCTER MNH TRYLUMXCA
AeTaned, a TakHe YUCTKa, TeXxoDCnyHBEHMHE UMK JameHa
TPYLUMXCA ARTAMEH He NONAAAIOT NOA rADaHTHIO, W NOITOMY
NPOBOAATCA 33 OTAENEHYH onnary!

['apanTHA TEPARETCA NDW BCKPLITHH H3ARAMA NOCTODOHHUMA
THLAMH,

Mocne rapaHTuu

[locne onoH4aHMA CPOKA rapaHTHk, PEMOHT H3NENHH
W3BOAMTCA 34 ONAATY, COOTBETCTEYHILIAMA MACTEPCHMMA

cnssnnnnianness 1250 BATTHAR NYHKTAMM CEPEMCHOTO 0BCYHMBAHHA.
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