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Ubersicht der Bedienelemente

Owerzicht van de bedieningselementen « Liste des différents éléments de commande
Indicacion de los elementos de manejo » Descrigio dos elementos » Elementi di comando
Oversikt over betieningselementene « Overview of the Components
Przeglad elementow obstugi + Prehled oviadacich prvik « A kezeloelemek aitekintese
Obaop netaned npubopa

Achtung: Entiernen Sie keine montierten Teile aus dem
Garraum und van der Innenseite der TOr!

Bitte entfernen Sie in keinem Fall Folien auf der Innen-
seite der Tiir!

Let op: Verwider géén vast gemonteerde onderdelen uit
de gaarruimte en niets van de binnenzijde van de deur!
Verwijder in géén geval folie die op de binnenzijde van
de deur is aangebracht!

Attention: Me démontez jamais aucun piéce de l'intérieur
de I'appareil ni de lintérieur de la porte!

N'enlevez en aucun cas les feuilles du coté intérieur de
la porte!

Atencion:  |No refire ningunas piezas montadas del espa-
cio inferior de coccion o de la parte interior de Ja puertal

Se ruega no relirar de ninguna manera la hoja de plasti-
co que hay en la parte interior de la puerta.

Atencdo: Nao relire objeclos montades no sitio para cozer
e na parte interior da portal

Por favor néo retire de qualquer maneira folhas que se
gncontrem pegadas ao interior da portal

Attenzione: non togliere pezzi montati nella camera di
cottura & dal lato intero delio sporello!
Non togliere mai pellicole dall'interno dello sportello!

O5-MWG TR0 Hingd -3

=
e

Obs: Ikke fiern noen monterte deler fra ovnen og ingenting
fra innsiden av doren!
Fjern aldri folier pa innsiden av daren!

Caution: Do not remove any installed parts from inside the
oven or anything from the inside of the door!

The foils on the inside of the door must not be

remaoved!

Uwaga: Prosze nie usuwac zadnych zamoniowanych
czesci z komory kuchenki | niczego z wewnelrznej strony
drzwiczek!

W Zadnym wypadku prosze nie usuwa folil na
wewnetrzne] stronie drzwiczek!

Pozor: Meodsirafuje Zadné dily namontované v pracavnim
prostoru ani dlly namontované na vnitti strané dvifek!

V zadném pripadé ale neodstranuijle folie na vnitini
strané dvirek!

Figyelem: Semmit ne vegyen ki a készilék idzdterébdl és
az ajto belsd oldalaball

Az ajto felsd oldalan lévé foliat semmiképpen ne
tavolitsa el!

BHMMaHue: Hw B KoeM Cnyuae He yoanmiTe Kaxne-nuo
MPHKPY4BHHBIE ABTANH M3 ZYXOBHM KW C ABEPULI NE4H!
H# & Koem cnyyae He yAanaAiTe JaluTHyr0 donkry ¢
BHYTPEHHEH CTEHHH ABeplibl!

07042008 121223 URr



Aligemeine Sicherheitshinweise il HINWEIS: Hebt Tipps und Informationen fir Se hervor
Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerates die Bedienungs-
anleitung sehr sorgfaltig durch und bewahren Sie diese inkl,

o . . :
Garantieschein, Kassenbon und nach Maglichkeit den Karton Wichtige Sicherheitsanweisungen!

DEUTSCH

mil Innenverpackung gut auf. Falls Sie das Gerat an Dritte Bitte sorgfiltig lesen und fir den weiteren Gebrauch

weitergeben, geben Sie auch die Badienungsanisitung mit. aufbewahren,

+ Benutzen Sie das Gerat ausschlieBlich fiir den privaten und + Wit Kdrnern, Kirschkernen oder Gel gefiillte Kissen nichtim
den daflr vorgesehenen Zweck. Dieses Gerat ist nicht flir Mikrowellenherd erwarmen. BRANDGEFAHRI!
den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Benutzen Sie es +  Warnung: Wenn die Tor oder die Trdichtungen beschédigt
nicht im Freien, Halten Sie es vor Hitze, direkter Sonnen- sind, darf das Kochgerat nicht betrigben werden, bevor es
ginstrahlung, Feuchligkeil (auf keinen Fall in Flilssigkeiten von einer daflir ausgebildeten Person repariert worden ist.
tauchen) und scharfen Kanten fern. Benutzen Sie das +  Warnung: Bitte reparieren Sie das Gerdt aul keinen Fal
Gerat nicht mit feuchten Handen. Bei feucht oder nass selbst, sondern suchen Sie ginen autorisierten Fachmann
gewordenem Geral sofort den Netzstecker zighen, auf, Es ist fir alle anderen, auBer fiir einen Fachmann,

« Schalten Sie das Gerat aus und zichen Sie immer den gefahriich, irgendwelche Warlungs- oder Reparaturarbeiten
Stecker aus der Steckdose (ziehen Sie am Stecker, nicht auszufihren, die die Entfernung einer Abdeckung erfordern,
am Kabel) wenn Sie das Gerat nicht benutzen, Zubehdrieile die den Schutz gegen Sirahlenbelastung durch Mikrowellen-
anbringen, zur Reinigung oder bei Stérung. energie sicherstellt,

+ Betreiben Sie das Gerat nicht unbeautsichtigh. Soliten Sie + Warnung: Erwarmen Sie Flissigkeiten oder andere Spei-
den Arbeitsplatz verlassen, schalten Sie das Gerét bitte sen nicht in geschlossenen Behaltern. Explosionsgefahr!
immer aus, bzw. ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose + Warnung: Stelflen Sie Ihre Mikrowelle nicht in ginen
(ziehen Sie am Stecker, nicht am Kabel). Schrank. Achten Sie darauf, dass Sie an allen Seiten des

+ Prijfen Sie Gerat und Kabel regelmaBig auf Schaden. Ein Gerétes mindestens 20 cm Ventilationsabstand zu Schrén-
beschadigtes Gerat bitte nichl in Betrieb nehmen, ken, Wanden u.a. einhalten,

+ Reparieren Sig das Gerdt nicht selbst, sondern suchen Sie +  Warnung: Kindern und gebrechlichen Personen dirfen
bitte einen autorisierten Fachmann auf. Um Geféhrdungen die Benutzung des Kochgerates ohne Aufsicht nur edaubt
zu vermeiden, ein defielles Nefzkabel bitte nur vom Herstel- werden, wenn eine angemessene Anweisung gegeben
ler, unserem Kundendienst oder einer ahnlich qualifi zierten wurde, die die Personen in die Lage versetzt, das Kochgerat
Person durch ein gleichwerliges Kabel ersetzen lassen. in sicherer Weise zu benutzen und die Gefahren falscher

+ Verwenden Sie nur Original-Zubehdr. Badienung zu verstehen.

+ Beachten Sie bifle die nachfolgenden .Speziellen Sicher- +  Warnung: Wenn das Gerat im Kombibetrieb betrieben wird,
heitshinweise™. dirfen Kinder wegen der vorkommenden Temperaturen,

das Gerét nur unter Aufsicht von Erwachsenen benutzen.

Kinder und gebrechliche Personen +  Hinweis: Das Mikrowellengeral ist nicht zum Erwémmen/

» Zur Sicherheit Ihver Kinder lassen Sie keine Verpackungs- X Vemgnug?elmmﬁg%:ﬁﬁeﬁr
teile (Plastikbeutel, Karton, Styropor, ete.) erreichbar liegen. Glas, Porzelian, Keramik, hitzebestan riges Kunststofi- oder
spezielles Mikrowellengeschirr.

+ Beim Enwdrmen oder Kochen von Speisen in brennbaren
Materialien, wie Kunststoff- oder Papierbehélter, muss das

. le Knder oder gaebrechhche Personen vor den Gefahren E;Eﬁlﬁgﬁgﬂfﬂiﬁm et

elekirischer Gerdte zu schitzen, beachten Sie, das dieses . Bei ; 5 ;
Geral nur unter Aufsicht verwendet wird, Dieses Gerdt ist kein Bﬂfﬁgﬂ?‘;ﬁ*ﬁ”ﬁ“@f‘ :zsnge;; 3?3?;5:;;? ? dfr. i

Spielzeug. Lassen Sie Kieine Kinder nicht damit spielen. evll, auftretende Flammen zu ersticken.
; ; +  Warnung, Siedeverzug: Beim Kochen, insbesondere beim
Symbole in dieser Bedienungsanleitung Nacherhitzen von Fldssigkeilen (Wasser) kann es vorkom-
Wichtige Hinweise fir Inre Sicherheit sind besonders gekenn- men, das die Siedstemperatur zwar erreicht ist, die typischen
zeichnet. Beachten Sie diese Hinweise unbedingt, um Unlalle Dampiblasen aber noch nicht aufsteigan. Die Filissigkeit sie-
und Schaden am Gerét zu vermeiden: det nicht gleichmafi. Dieser sogenannte Siedeverzug kann
o beim Entnehmen des Gefales durch leichte Erschitterung zu
L\ WARNUNG: einer plétziichen Dampfblasenbildung und damit zum Uber-
Warnt vor Gefahren Eir ﬂtaGawnrlwt mdmgfmbﬁda kochen fiihren. Verbrennungsgefahr! Um ein gleichmaBiges
Verletzungsrisiken auf Sieden 2u erreichen, stellen Sie bitte einen Glassiab oder
etwas Ahnliches, nichimetallisches in das Gefal,
£\ ACHTUNG: « Der Inhalt von Babyfl dschchen und Glasern mit Kindemah-
Weist auf mdgliche Gefahrdungen fir das Gerét oder andere rung muss umgeriihnt oder geschittell und die Temperatur
Geganstande hin. vor dem Verbrauch Gberpriift werden. Es besteht Verbren-

nungsgefahr.
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+ Speisen mit Schale oder Haut, wie Eier, Wiirste, geschlos-
sene Glaskonserven usw. darfen nicht in Mikrowellenkoch-
geraten erwarmi werden, da diese explodieren kdnnen,
gelbst wenn die Erwarmung durch Mikrowellen beended ist.

+ Thrrahmen/TOrdichtung und benachbarte Teile missen bei
Verschmutzung sorgfiltig mit einem feuchten Tuch gereinigt
werden,

+ Reinigen Sie das Mikrowellenkochgerat regelmaRig und
entfernen Sie Nahrungsmitielreste aus dem Innenraum.

« Bei mangelhafter Sauberkeit des Gerétes, kann es zu
einer Zerstirung der Oberfl &che kommen, welches die
Lebensdauer des Gerates beeinfl usst und maglicherweise
zu gefahrichen Situationen fihr.

Symbole auf dem Gerat!
&wmmﬁgﬁﬂmmw_

mmm%mm hoch sein.

Beschreibung der Bedienelemente
Teilebezeichnung

1 Liftungsschlitze
2 Bedienfeld mit Display
Abdeckung
Gleilring
Grillrost
Antrigbsachse
Tirverschluss
Sichtfenster
Drehteller

000 ~] O LN e Lo

Die Tasten des Bedienfeldes

MicroPower Leistung:
Wahl der Leistungsstufen der Mikrowelle

Grill.Combi
Conv.Combi

HeiBluftKombi Grill Kombi

Heifluft:

Reiner HeiBluftbetrieb, Thermostat
gesteuert

Heifluft /Kombi:

HeiBluft und Mikrowelle arbeiten
abwechselind

Grill: )

Zum Grillen und Uberbacken

GrillKombi:
Grill und Mikrowelle arbeiten abwechseind

AutoCooking Garprogramme:
Auswanl eines Automatikprogramms
durch mehrmaliges Driicken

PresetClock Uhr
In Verbindung mit den Pleiltasten zum
Einstelien der Unrzeit

AutoDefrost Pleiltasten
Time.Weight Zum Einstellen der Uhrzeit oder von
Temparalur- oder Gewichiswerien

OE-WWG 770 Hondd 5

Stop.Cancel | Stopp/Loschen

Einmal dricken z2um Stoppen des
Garvorgangs

Zweimal driicken zum Lischen des
Programms

3 Sekunden halten zum Sperren/Entsper-
ren des Gerdles

Instant.Start | Start des Programms

BestimmungsgemaBer Gebrauch
Dieses Gerat dient:

+ zum Erwarmen und Garen ven festen oder fl Dssigen
Nahrungsmitteln,
+ zum Uberbacken und Grillen von festen Nahrungsmitteln,

Es ist ausschlieBlich fiir diesen Zweck bestimmt und darf nur da-

for verwendet werden. Es darf nur in der Art und Weise benutzt
werden, wie es in dieser Gebrauchsanleitung beschrieben ist.
Sie dirfen das Gerdl nicht fir gewerbliche Zwecke sinselzen,

Jede andere Verwendung gilt als nicht bestimmungsgemas und
kann zu Sachschaden oder sogar zu Personenschéden fihren,

Die Clatronic International GmbH Obernimmt keine Haftung fir
Schaden, die durch nicht bestimmungsgemasen Gebrauch
enistehen.

Inbetriebnahme

+ Sollten sich Fertigungs- oder Olrickstande am Gehause
oder auf dem Heizelement befi nden, kann es im Anfang
Zu Rauch- oder Geruchsentwicklung kommen. Dies ist gin
normaler Vargang und wird nach wisderholtem Gebrauch
nicht mehr auftreten.

Es wird dringend geraten, wie folgt zu verfahren:

Stellen Sie das Gerét auf Heifluft- ader Grilifunktion und
lassen Sie es mehrmals ohne Gargut laufen. Sorgen Sie
bitte fiir ausreichende Belliftung.

+ Entnehmen Sie alles im Garraum beli ndliche Zubehdr,
packen Sie es aus und legen Sie den Gleitring in die Mitte.
Positionieren Sia den Glasteller so auf der Antriebsachse,
dass dieser in die Ausbuchtungen der Antriebswelle einras-
tet und gerade aufl iegt.

* Kontrollieren Sie das Geral auf sichtbare Schaden, beson-
ders im Bereich der TOr. Bei Schaden jeglicher Art darf das
Gerat auf keinen Fall in Betrieb genommen werden.

» Um beim Betrieb Storungen anderer Geréte zu vermeiden,
stellen Sie Ihr Gerdt nicht in unmittelbarer Nahe von ande-
ren elektronischen Gerdten auf.

+ Entfernen Sie evtl. auf dem Gehause haftende Schutzfolien.

+ Stecken Sie den Netzstecker in eine korrekt installiere
Schutzkontakisteckdose 230 V, 50 Hz.

OF (42008 154236 Ukt
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DEUTSCH

Benutzung des Gerétes
Wissenswertes zum Mikrowellenbetrieb:

+ Inr Gerdl arbeitet mit Mikrowellenstrahlung, welche Wasser-
teilchen in Speisen in sehr kurzer Zeit erhitzt. Hier gibt es
keine Warmestrahlung und somit auch kaum Braunung.

« Erwérmen Sie mit diesem Gerat nur Lebensmittel.

+ Frittieren Sie nicht in der Mikrowelle, denn heifies O kann
den Ofen beschadigen und zu Hautverbrennungen filhren,

+ Erhitzen Sie nur 1-2 Portionen auf einmal. Das Gerdl verlier!
sonst an Effi zienz.

« Zur Unterbrachung des Garvorgangs driicken Sie die Stop.
Cancel Taske.

» Mikrowellen liefern sofort volle Energie. Ein Vorheizen ist
somil nicht erforderich.

+ Betreiben Sie das Gerat im Mikrowellenbetrieb niemals leer,

+ Der Mikrowellenherd ersetzt nicht Ihren herkBmmlichen
Herd, Er dient haupisachlich zum:

= Auftauen von Tiefgekihiterm/Gefroranem

» schnelien Erhitzen/Aufwarmen von Speisen oder
Getrénken

+ Garen von Speisen

Hinweise zum Grill- und Kombibetrieb

+ Daim Grill- und Kombibetrieb Strahlungshitze benutzt wird,
benutzen Sie bitte nur hitzebestandiges Geschirr.

+ Im reinem Grillbetrieb diirfen Sie auch Metal- oder
Alugeschirr varwenden — nicht jedoch bei Kombi- oder
Mikrowellenbetrieb.

+ Stellen Sie nichts auf die Oberseite des Gehauses. Digse
wird heiB. Lassen Sie die Liftungsschlitze immer frei.

+ Verwenden Sie bitte den Grillrost, um das Gargut naher an
das Heizelement heranzuflhren,

Geelgnetes Mikrowellengeschirr

+ Das ideale Material fiir den Gebrauch in einer Mikrowelle
ist durchsichtig und erlaubt der Mikrowellenstrahlung die
Speisen gleichmaBig zu erhitzen.

+ Mikrowellenstrahlen kinnen kein Metall durcharingen, deshaly
sollten Metallbehalter oder —teller nicht verwendst werden,

+ Benutzen Sie keine Papierschalen aus recyceltem Material,
denn sie kGnnen geringe Anteile an Metall enthalten, was zu
Funkenschlag oder Branden fiihren kann.

+ Runde/ovale Schalen und Teller sind besser geeignet als
eckige, denn die Speisen In den Ecken kénnten (iberkochen.

Mit der unten aufgefithrien Liste wird lhnen die Auswahl von
geeignetem Mikrowellengeschirr erleichtert:

Geeignel fir

Kombi-
nation *

Material Mikro-

ells Grill Heifluf

Geeignet fiir
Grill HeiBluft

Malerial

Mikro-
welle

Kombi-
nation "
Mikrowellengeeigneter
Plastikbehdller
Kiichenpapier ja nein nejn nein
Metall- Tablett nein ja ja nein

ja nei

Gﬁﬂr:_:st nein ja fa nein
S| wbp

*) Kombination von Grill mit Mikrowelle oder mit Heifiluft.
Einstellen der Uhrzeit

il HINWEIS:

Beim ersten Einschalten leuchten erst alle Displayanzeigen
auf, dann erscheint ein Doppelpunkt blinkend.

+ Driicken Sie die Stop.Cancel-Taske,

+  Driicken Sie die PresetClock-Tasle. Die Anzeige wechselt
auf ,0:00". Die erste Ziffer blinkt.

+ Mit Hilfe der Peiltasten tragen Sle die gewinschie Stunde ein.

+ Driicken Sie die PreseiClock-Taste. Die zweiten Ziffern
blinken.

» Mit Hilfe der Pieiltasten tragen Sie die gewlinschie Minute ein.

+  Drilcken Sie emneut die PresetClack-Taste oder warten Sie
ginige Sekunden.

Die neue Uhrzeit wird aktivier.

Bedienung Mikrowelle

Geben Sie die zu erhitzende Speise in ein geeignetes Geschir,
Ofinen Sie die Tlr und slellen Sie das Geid8 mitlig auf den
Glasteller, Tire bitte schiieBen, (Das Geral arbeitet aus Sicher-
heitsgrinden nur mit fest geschlossener Tir.)

1. Dricken Sie die Stop.Cancel-Taste.
2. Wahlen Sie durch ein-/mehmmaliges Driicken der Micro-
Power-Taste die gewlinschte Mikrowellenlgistung.

Leistung im Display  Leistung

wie gewahitin %  in Watt (ca) AT™endungsgeblel
800 Schnelles Erhitzen
B0 640 Garen
&0 480 Fortkochen
Schmelzen von
40 320 Kése usw.
Auttauen von
20 160 Gefrorenem

3. Mit Hilfe der Pfeiltasten stellen Sie die gewlnschte Gardau-
&r gin.

Zum Beispiel:10:00 Min Gardauer auf 100% Leistung.

Hitzebestandiger T Schritl Taste Anzeige
Glasbehdlter RERR 1 op.Cance _

Nicht FizBbesinG 2 MicroPower | 100P
Glasbehaiter ngin nefn nein nein 3 f_“:\_’/ | 10:00
Hitzebestandiger Kera- | ... .]. | Tnstant.Start |
mikbehalter/-teller RRAR

6
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4. Dricken Sie zum Starten die Instant.Start-Taste.
Die Gardauer richtet sich nach Menge und Beschaffenheit
des Inhakes. Bei etwas Ubung lernen Sie schnell, die
Gardauer einzuschatzen,

i HINWEIS:
Das Garen im Mikrowellenherd geschieht sehr viel

schneller als in enem Backofen. Stellen Sie die Gardauer,

wenn Sie sich nicht sicher sind, gering ein und garen Sie
ggf. nach.

Nach Ablauf der Zeit schaltet sich das Gerat aus und im
Display erscheint END. Entnehmen Sie dann die Speise.

Garvorgang unterbrechen oder abbrechen

+ Machten Sie den Garvorgang unterbrechien, driicken Sie die
Stop.Cancel-Taste oder difnen Sie einfach die Tir.

« Soll der Garvorgang dann fortgeselzt werden, miissen Sie
die Tir schliefen und die Instant.Start-Taste driicken.

+ Machten Sie den Garvorgang ganz abbrechen, driicken Sie
zweimal die Stop.Cancel Tasie.

Zum autornatischen Auftauen von gefrorenem Fleisch, Gefl (gel

Automatisches Auftauen

und Meeresfrilchien gehen Sie wie folgt vor:

1. Driicken Sie die Stop.Cancel-Tase.
2. Driicken Sie eine Pleiltaste. Sie befi nden sich nunim

Auftau-Programm. Durch wiederholtes Driicken der Pfeiltas-

ten-Taste wahlen Sie eines der Auftauprogramme aus:

di

Auftauen von Fkahsch von (]

1-20kg

d2

2= 3.0kg

d.3

Aufiauen von Meeresfriichten v

bn 0.1 - 0.9 kg

3. Drlcken Sie die Instant.Starl-Taste, um lhre Auswahl zu
bastatigan,

4, Wahlen Sie dann mit Hilfe der Pleiltasten ein Gewicht aus.
Zum Beispiel: 2.0 Kg Gefliige! auftauen

Schrilt Taste Anzeige
1 Stop.Cancel
2 /N d2
k] Instant.Start
A [ m
5 Instant.Start

5. Dricken Sie zum Starten die Instant. Start-Taste.

Nach Ablauf der Zeit schaltet sich das Gerét aus und im Display

erscheint END. Entnghmen Sie dann die Speise.

In der nachfolgenden Tabelle erhalten Sie Informationen zum
manuellen Auftauen,

O5-MWG TR Hinad 7

Hahnchen

Tabelle Auftauen 5
Lebensmittel/ Leistung | Zeit | Nachtauzeit | &
SDeise m m ca. “ﬂ. m E

a
Fleisch (Rind, | 500g | 160 | 14-18 0-15
Kalb, Schwein)
im Siiick 1000 g 160 25-30 20-25
Hl;'gf" 200g | 160 | 4-6 | 5-10
grggkﬂaisch 250 g 160 6-8 5-10
atwurst,

i 2000 | 160 4-8 5-10
Autschnitt 3009 160 4-6 5-10
Tipp: nach halber Zeit Fiesd'r wenden, empfi ndliche Teile

abdacken; Hackll eisch zeneilen, bereits aufgetaute Teile
entfemen: Wurstscheiben Irennen.

1000g | 160 [ 20-25 10-15
Hahnchenteile | 500 q 160 12-15 5-10
Ente 17700g | 160 | 25-40 | 20-25
Gans-, - .
Putenteile 5009 160 12-18 10-15

Tipp: Gell Ggel nach halber Zeit wenden, Flligel und Keulen
abdecken

Achtung; Auftauflissigreil wegschitten und nicht mit andaren
Speisen in Beriihrung bringen

Feuchtigkeit aufnimmt; empfi ndliches Geback nur antauen.

4]

Tipp: einmal wenden,
Krabben,
Shimgs 2509 | 160 | 5-7 10 |
Forelle 340q 160 4-5 5-10
Fisch im
anzon 500g 160 7-10 10-15
Fischfilet 250 160 5-7 5-10 |
&: mehrmals wenden. I
Himbeeren,
Erdb'ﬁgrgnF | %0g | 160 | 4-6 -10
Kirschen
B8l i 250¢ 160 5-7 -10
Apfelmus 500q 160 9-12 5-10
Tipp: Vorsichtig umrlihren, baw. zerterlen.

: . e Garen®, ,Gemuse auffauen und garen®,
Brolchen 4Stick | 160 [ca.1-3 g |
Brot 000g | 160 | 13-15 | 8-10 |
Toastbrot 5009 160 5-6 5-10 |
Rihrkuchen 500 | 160 6-8 5-10 |
Obstkuchen |1 Stlick | 160 2-3 2-3
Torle 1 Stlck IE{} 05-1 3-5
Torle 1200 10-12 30 - 60
Tipp: Brot und Geback Kﬁchenl: er legen, das die

07042008 1S122T Uhe



DEUTSCH

Bulter 250 g 1805- 710} 15

Quark 250 1606 -85 10 i

Sahne 2009160 3-52 -3 |
Tipp: Alufolie entfernen. nach halber Zeit umrihren; Sahne

noch halb gefroren schiagen.

Erwarmen

Das Erwdrmen und Erhitzen ist eine besondere Stérke der Mikro-
welle, Kiihlschrankkalte Fliissigheiten und Speisen lassen sich sehr
lgicht auf Zimmertemperatur oder Verzehrtemperatur bringen, chng
viele Topfe benutzen zu milssen,

Die in der folgenden Tabelle angegebenen Erhitzungszeiten
kéinnen nur Richtwerte sein, da die Zeit sehr stark von der
Ausgangstemperatur und der Zusammensetzung der Speise
abhangl. Es empfi ehlt sich deshalb, ab und zu nachzusehen, ob
das Gericht schon heiB genug ist.

Tabelle Erwarmen

$Tasan 150gE?.5—1|‘!ain

Wasser, 05150 g 800 2.5 - 5 ein
Wasser.0.751 | 750¢ 80057 =0
Katfee,

{ Tasse ISUQQJUIJ.S-T ngin

Milch, 1 Tasse | 150 g 00 0.5- 1 riei
Achtung: Einen Glasstab 0. &. (nichis metallisches) gegen Sie-
deverzug in das Gefal geben, vor dem Trinkan gut umrihren.

Tellergerichte

Schnitzel,
Kartoffeln 4509 B00 |25-35 ja
und Gemiise |
Gulasch
mit Nudeln 450g | 8002-p5 12
Fleisch, KloB 5 :
und Sofle 450 g 800 |25-35 | ja
ﬁ&:wﬂﬁ leicht anfeuchten, zwischendurch umriihren,
Schnizel, 20g | 80 | 1-2 | nen
paniert
Frikadellen, =
sty | y| B | B[ o
Bratenstiick | 250q | 800 2-3 | nen
Tipp: Mit Ol be;:-mseln1 damit die Panade bzw. die Krusie nicht
aufweicht.
HEhHihnchen 450 g 800 35-5nein |

uhner- :
Pt 400g 8003 -|4.5 ia
Tipp: Mit Ol bepinseln, zwischendurch umnihren.

O5-MWG TTO Hinad 8

Nudeln, Reis 1

Porl, 150g | 800 1-2 ja
2 Port. 300g | 8O0 125-35| Ja
Hafmlfeln ‘ 5004q 800 a-4 ja

Klare Brihe,

1 Teller 20 %0 i a
Suppe mit '
Einlagen il s || et Ja
Sofle 250 g 200 1-2 a
Babykost
h’ﬂch 100 ml 480 0.5- 1 nein |

200.g 480 | 1-15 nein
Tlpp Gut durchschiitieln oder umriihren. Tmpefalurumfarﬂ

Garen

Praktische Tipps zum Garen

Hallen Sie sich an die Richtwerte in der Gartaballe und den
Rezeplen. Beobachten Sie den Kochvorgang, solange Sie noch
nicht soviel Ubung haben.

Die Tir des Gerates kinnen Sie jederzeit offnen. Das Gerat
schalte! automatisch ab.

Es arbeftet erst wieder, wenn die Tdr geschlossen ist.

Lebensmitiel aus dem Kihlschrank, benGtigen eine etwas
langere Garzeit als solche mit Raumtemperatur.

Je kompakter eine Speise ist, desto langer ist die Garzeit. So
bendtigt 2.8, ein groBeres Stick Flaisch eing lAngere Garzeil
als geschnetzelles Fleisch gleicher Menge. Es empfiehit sich,
groBera Mengen bei maximaler Leistung anzukochen und fir
ein gleichméBiges Garen auf mitllerer Leistung fortzukochen,

Flache Speisen und kleinere Mengen garen schneller als hohe
und grofe Mengen, die Lebensmittel daher méglichst flach
verieilen. Dinnere Teile, 2.B. Hahnchenschenkel oder Fischfilet,
nach innen legan oder Oberlappen lassen,

Es gilt die Faustregel:
Doppelte Menge = fast doppelte Zeit
Halbe Menge = halbe Zeit
Wenn Sie fiir gin Gericht keine passende Zeitangabe finden
konnen, gilt die Regel:
pro 100 g ca. 1 Minute Garzeit

Alla Speisen, die Sie am Herd abdecken, sollten Sie auch im
Mikrowellengerat abdecken.

Ein Deckel verhindert, dass die Speisen austracknen. Zum
Abdecken eignen sich ein umgedrehter Teller, Pergamenipapier
oder Mikrowellenfolie. Speisen, die eine Kruste erhallen sollen,
offen garen.
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Tabelle Garen

Brokkoli 500 g 6404 6 - 9 ia

Chicoree 500 96406 - 7 ja

Erbsen 500 g 84016- 7 ja

Fenchel 500 g 840 8- 11ja

| Griine Bohnen 3001 g 640 13-15 ja
Karioffeln S00g608-12ja
Kohlrabi 50006408 -10ja
Lauch 500g6H07-9ja
Maiskolben 25098407 -9ja
Mbhren 500 &08-10fa
Paprika 500 ##06-9a
Rosenkohl 00gMM0T7-10ja
Spargel 300g6406-9ja
Tomalen 5000 8406-7ja
Zucchini 500g 640 9-10ja

Tipp: Gemise Kieinschneiden und mit 2 - 3 EI FIissigkeit
garen, Zwischendurch umrihren, 3 - 5 Min. nachgaren lassen,

erstvor dem Servieren wiirzen.
Bmenkompott | S99 605 -8ia
Plaumenmus 250 g 640 4 {6 nen
Rhabarberkom- -

oot 25096F05-|a
Bralapiel, &
| woedor o

Tipp: 125 ml Wasser 2ufiigen, Zitronensaft verhindert, dass
das Obst sich verfarbt, 3 - 5 Min. lassen.

mit SoBe 400 g 10112 ja
Gulasch,
Geschnelzelles | 2°09 BIIU 10{15 a
Rindsrouladen | 250ge07-8ja

p: Zwischend hren, 3 - 5 Min. ruhen lassen.
Hihner- :
frikasses 250g6H06-T7ja

Gefligelsuppe

0g 640

ilet

Tipp: dwischendurch umrihren, 3 - 5

300G 607 -8ja

Fischtilet

400g0B-9ja

elrotkohl 450

- Nach der Halfte der Zeit wenden, 3 -

2 Jare

14-16

Blattspinal

00goM011-13

Blumenkohl 200 gif

5407 -9

Brechbohnen

200008 - 10ja|

Brokkoli 300 g 649 8 - 9 ja

Erbsen 300 g 68407 - 8ja

O5-MWG TP Hingd 9

dem Sawmn wilrzen,

Lebensmittal/ Leistung | Zeft
Kohlrabi 300 g 640 13-15 lia E
Lauch 200q 64010 - 11 ia | H
Mais 200g6404-6a |
Mohren | 200g6d05-6ja_
Rosenkohl 300g6407-8ja |

450g | 640 | 12-13 | Ja
il 600g | 640 | 15-17| fa
Tipp: mit 1 -2 El Flissigkeit garen, zwischendurch umrihren

bazw. vorsichtig zerteilen, 2 - 3 Min. nachgaren lassen, erst vor

Eintopt 5ung 0  13}15 |
Suppe A [
mit Einlage AN golo7-8)e
Crémesuppe 500g640 13115 |
 Zwischend i -5 Min. n
"} Bereits vorgefertigle Speisen
Automatik-Programme

Mit Hilfe der Automatik kénnen Sie bestimmte Mangen von
Speisen automatisch garen. Gardauer und Mikrowellenleistung
sind im Programm hinterlegt.

Gehen Sie dazu wie folgt vor:

1. Driicken Sie die Stop.Cancel-Taste.
2. Driicken Sie die AutoCooking-Taste. Sie befinden sich nun

im Garprogramm,

Durch wiederholtes Driicken der AutoCooking-Taste
wahlen Sie eines der Programme aus:

Code Programm Gewicht

ReisNudein | 0.1k | 02kg] 034
1 i s | 180 300 01 psse e
MNudeln, o =
o o 20 6000 it i
™ TGemis: .
ol 0240 [031g [neg 031 [0sig 071 fosig
DazuWasser| 2EL | 2EL | 2EL | 4EL | 4EL | 4EL | 4EL
|msmﬁ 02k |03k |04k (05K |08 1g 10710 {084
1 3002|3502 |Entsprehi ca 80100
04 ppan B i ikvonelen Popearn m Baute vevenden
PR P £ ) LT
A | lssapeten e decen Ao Sedeiec)
SN 0
AC-6{ Kanoffeln | Kartofeln einstechen, mit Abstend auf dan Drehleler
legen.
Peza ;
L e
I 045k
N T

3. Wahlan Sie dann in den Programmen AC-1 bis AC-6 mil
den Pleiltasten ein Gewicht aus.
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- Zum Beispiel: 0, 2 kg frisches Gemiise garen. Miglicherweise ist die Temperatur fir diese Zubereitung
2u gering gewdhit. Bitte nehmen Sie eine Korrekiur der
e 2 AutoCooking AC -2 + Wihrend des Betricbs erscheint im Display Err3".
: A\/ | 0.2 Der voreingestelite Temperaturwert konnte innerhald einer
4 Instant.Starl | vorgegebenen Zeit nicht erreicht werden.
4. Drlicken Sie zum Starten die Instant.Start-Taste. Bitte nehmen Sie eine Korrektur der Einstellung vor,
Mach Ablaut der Zeit schaltet sich das Gerat aus und im Display
erscheint END. Entnehmen Sie dann die Speise. Grill und Grill-/Kombibetrieb

Zum Grillen benutzen Sie bitte den Grillrost, um eine schnelle
und gleichmagige Bréunung zu erzielen. Verwenden Sie ein ge-
eignetes hitzebestandiges Geschirr oder legen Sie das Grillgut

1 HINWEIS: EL entspricht einem Esslifel.

HeiBluft/Kombi Grill/Kombi direkt auf den Grillrost.
HeiBluft und Heifluft-Kombibetrieb Grofle, dicke Lebensmittel werden direki auf dem Drehteller
it
Fiir den HeiBlutt und den HeiBluft-Kombioetrieb gehen Siebite 959"
wie folgt vor: Ein .Vorheizen" des Grills ist nicht edorderich, da der Infrarotgrill
1. Driicken Sie dia Stop.Cancel-Task, unmittelbar Strahlungshitze erzeugt.
2. Dricken Sie die Gril.Combi/Conv.Combi-Tase. Wenn Sie Speisen im Kombibetrieb Mikrowelle-Grill zubereiten,
Durch wiederholtes Drilcken der Grill.Combi/Conv.Combi-  soliten Sie folgendes beachien:
Jasw.Weion olo.ofies def FragiaminiG aUs Filr groBe, icke Lebensmittel, wie z.B. Schweinebraten, it
€. [Nur HeiBluft | die Mikrowellenzeit entsprechend |anger als fiir kleine, flache
C.1 |HeiBluft und Mikrowelle in Kombination Lebensmitiel. Belm Grill verhalt es sich jedoch umgekehrt.
c2 Hgﬂluﬁ und Mr!quweile in Kc-r_nblnalmn Je niher das Lebensmittel an den Grill gelangt, desto
mil héherem Mikrowellenanteil schneller wird es braun, Das heift, wenn Sie groBe Bratensti-
3. Stellen Sie anschlieBend mit Hilfe der Pleiltasten eine cke im Kombibatrieb zubereiten, ist die Grillzeit gegebenenfalls
Temperatur 2wischen 100°C und 210°C gin. kiirzer als fiir kiginere Bratensticke.
1 HINWEIS: Fir den Grill und den Grill-‘Kombibetrieb gehen Sie bitte wie
Im Kombibetrieb kénnen nur Temperaturen bis 180°C ot vor
gingestellt werden. 1! Dn:mkan S!e die Stl;p.cancel-Tasl& _
4. Bestatigen Sie Ihre Eingabe mit Hilfe der Instant.Start- 2. Dricken Sie die Grill.Combi/Conv.Combi-Taske. .
T Durch wiederholtes Drlicken der Grill.Combi/Conv.Combi-
5. Mit Hilfe der Pfeitasten geben Sie die gewiinschte Gardauer Taste wihlen Sie eines der Programme aus:
&in. G. [Nur Grill
! s iane : G.1 |Grill und Mikrowelle in Kombination
Ties Botoglet: Proprern G0 100°C, M Barier .2 |Gl und Mikiowelle in Kombinafion
Schritt Taste Anzeige _ mit hoherem Grillanteil
LN E— e — 3. it il der Pleitasten gsben Sis ie gewonschie Gardauer
i,
& /i\«t; T Zum Beispiel: Programm G2, 10:30Min Gardauer,
4 Instant.Start ; :
Schritt Taste Anzeige
5 &7 08:00 1 Stop.Cancel :
6 instant.Stant P Grill.Combi/Conv.Combi | G.2
6. Dricken Sie zum Starten die Instant.Start-Taste. 3 A\C/ 10:30
Nach Ablauf der Zeit schaltet sich das Gerat aus und im Display 4 Instant.Start |
erscheint END. Eninehmen Sie dann die Speise. 4. Drlicken Sie zum Starten die Instant.Start-Taste.
Fehlermeldungen Nach Ablauf der Zeit schaltet sich das Gerat aus und im Display

erscheint END. Entnehmen Sie dann die Speise.
+ Wahrend des Betriebs erscheint im Display Err2".

Die Temperatur im Garraum hat den voreingestelten
Temperalurwerl Gberstiegen.

10
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Tabelle Grill/Kombibetrieb i HINWEIS: =
Lebensmitel | o Zeit Abdecken | Auf diese Weise kinnen Sie bis zu 4 unterschiediche E
ca. Min. Garsequenzen hintereinander kombinieren. Sie konnendas =3
el rstware | Programm auch mit einer GrillKombi- oder HeiBluftKombi- =
R Sdwen | 5009 10- 12nein Eretslling begnen.
Kabl ésch I | Sonderfunktionen
im Silck 9 : | Automatischer Start
W 5905%& : 13"' T;?” : | Sie kiinnen die Mikrowelle oder auch eine Grill Kombi- oder
_waﬂ raten JU0Kg 13 - 13 nein | HeiBluftKombi- Einstellung zu einer vorbestimmien Zeil starien.
sl 200 2- 3nein | Stellen dazu erst die Uhrzeit in.
| Bockwurst 200 gj - 3 nein |  Umz.B. die Mikrowelle automatisch zu starten gehen Sie wie
Tipp: Fleisch nach der Halfie der Zeit wenden, 3-5 Min. nachgaren |  folgt vor:

anstechen. 2. Wablen Sie durch ein-/mehrmaliges Driicken der Micro-
Power-Taste die gewinschte Mikrowellenlsistung.

3. Mit Hilfe der Pleiltasten tragen Sie die gewlnschie Gardau-
er gin.

4. Dricken Sie die PresetClock-Taste langer als 2 Sekunden.
Ein Signal ertint und die Anzeige wechselt aul die aktuelle
Uhrzeit. Die erste Ziffer biinkt.

5. Mit Hilfe der Pleiiasten tragen Sie die gewlinschte Startzeit

Ein.

Hahndlenleie _25094 - 3nein |

Forelle, blau 300R 5-6 nem
let 300 q

T ol s P -, e o | 6. Driicken Sie die PresetClock Taste: Ein langeres Signal
ertdnt.
Individuelles Garprogramm ;
; ; ; i HINWEIS:

Machten Sie fir bestimmte Zubereitungen ein eigenes Gar- ; : . L
programm eingeben, kinnen Sie dies aus den Programmen, ﬁg&?ﬁ%;&%%ﬁmm SCCieD e
Lei.;tung der !.n_tikrc:welie und GrillKombi (G., G.1, G.2) undfoder :
HeiBluftKombi (C., C.1, C.2) zusammenstelien. Zum Beispiel:12:30Min Gardauer auf 100% Leistung,
Gehen Sie zum Beispiel 50 vor: Startzeit 14:20 Unr.

, - Schritt Taste Anzeige
1. Dricken Sie die Stop.Cancel-Taste. ! -
2. Wihlen Sie durch ein-/mehrmaliges Driicken der Micro- 1 ! Stop.Cancel —

Power-Taste die gewiinschte Mikrowellanleistung. 2
3. Mit Hilfe der Peiltasten tragen Sie die gewanschie Gardau- | 3 /AN 12:30
oeon), 3 PreselClock 10:00
4. Wahlen Sie durch ein-/mehrmaliges Driicken der Grill. l
Combi/Conv.Combi-Taste eines der Programme C., C.1, 5 W 14:20

C.2, G, G1 oder G2 aus. [ 86 PreseiClock 120 |
5. Mit Hilfe den Pleitasten iragen Sie die gewlnschie Garday-
er ein., I HINWEIS:
2Zum Beispiel: 3:00Min Gardauer auf 100% Mikrowellenleis-  «  Mdchten Sie sich die Startzeit noch sinmal angehen,
tung und anschfieBend 9:00Min Grill. drlicken Sie die PresetClock-Taste.
Schritt Taste Anzeige + Zurvoreingesteliten Zeit beginnt der Betrieb des Gerates.
1 Stop.Cancel |
2 MicroPower 00P |
3 /N 03:00 |
4 Grill. Combi/Conv.Combi G
5 /N 09:00
6 Instant.Start | |
6. Dricken Sie zum Starlen die Instant.Start-Taste. ﬂumh die SWMFTHBWMW

Nach Ablauf der Zeit schaltet sich das Gerdt aus und im Display
erscheint END. Entnehmen Sie dann die Speise.

H
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DEUTSCH

Mach Ablauf der Zeit schallet sich das Geral aus und im Display
erscheint END. Entnehmen Sie dann die Speise.

Automatische Erinnerung

Nach Beenden eines Garvorgangs werden Sie alle 2 Minuten
durch einen Piepton aufgefordert, die Speise zu entnehmen,

Durch Offnen der Tor oder Drilcken der Stop.Cancel-Taste wird
diese Erinnerung ausgeschaltet.

Sperren

Driicken Sie die Stop.Cancel-Taste |langer als 2 Sek., um das
Gerat zu sperren. Die Sperrung wird im Display angezeigl. Die
Funktion der Bedienelemente ist blockiert, Driicken Sie die
Stop.Cancel-Taste emeut ldnger als 2 Sek., um die Sperrung
aufzuheben.

und won Hand spilen. Hier kinnen Sie mildes Reinigungsmitte!
oder Fensterreiniger benutzen. Trocknen Sie gut nach. Achten
Sie darauf, den Ring nachher wieder richtig einzusatzen.

+ Spilen Sie den Grillrost von Hand in einem Spiilbad. Diese
Bauteile sind fir die Reinigung in der Geschirrsplimaschine
nicht geeignet,

Geruch

* Um unangenehme Gerliche aus der Mikrowelle zu besel-
tigen, stellen Sie eine mit Wasser und Zitronensaft gefilite
mikrowellengeeignete Schale in den Ofen und erhitzen Sie
diese fiir ca. 5 Minuten, Wischen Sie danach den Ofen mit
einem weichen Tuch aus.

Ofenbeleuchtung

» Zum Auswechseln der Ofenbeleuchtung wenden Sie sich
bitte an eine Fachwerkstatt in Ihrer Nahe.

Storungsmeldungen
Wahrend des Betriebs erscheint im Display .Er0” oder Er1*. In Technische Daten
diesem Fall gibt &s ein Problem in der elekironischen Steuenung.
i j = it e D MOGBIE s MNG 770 H
e das Gerét mit einer reibung an unser
Senvicecenter. " SPanNUNGSVErSOTUNG: .. ssssssisssnssnicald ¥y 90 HZ
Heir"gung Leistungsaufnghme:
Schalien Sio cie Mikowelle aiss und zicher Gio den Netzstocker,  Iowalle: il
Heifluit; 1000 W
Innenraum R, 1000 W
+ Halten Sie das Ofeninnere sauber. Spritzer und Oberge- M I S oo BOOD W
laufene Fllissigketten an den Ofenwénden konnen mit A Mikw el EDL?
eiﬂem Teush'ten Tmh Enﬂ‘eﬂﬂ mrden_ rst der Dfen Sé-'r GEITEUI'I’WO"JHTEH. .‘.u...;.......u.....‘......................_...n....u.auaz IJ[EF
verschmulzt, kann auch ein mildes Reinigungsmitiel SONUIZKIASSRY .11t st tsssesnseess
verwendet werden. Bitte verwenden Sie keine aggressiven e
NBHDOEWIERE: - ccsissssarmmsmssmsiassaimemn 0 G

Reinigungsmitted.

+ Wischen Sie das Sichtfenster innen und auBen mit einem
feuchten Tuch ab und entfernen Sie regelmagig Spritzer und
Flecken von dbergelaufenen Fliissigkeiten.

AuBenwande

+ Die Aullenwands des Gehduses soliten nur mit ginem
feuchten Tuch gereinigt werden. Achten Sie darauf, dass
kein Wasser in die Gehausedffnungen und damit in das
Geréteinnere gelangt.

+ Fiir die Reinigung der Schalter benutzen Sie bitte auch nur
ein feuchtes Tuch. Zur Reinigung der Funktionsschalter
gfinen Sie vorher die Mikrowellent(r, um ein versehentliches
Einschalten des Gerales zu vermeiden.

1 HINWEIS:

Um ein versehentliches Einschalten des Gerales zu vermei-
den, kdnnen Sie die Tasten auch sperren. Siehe Sperren*
Seite 12.

Zubehor

+ Gelegentlich sollten Sie den Glasteller mit ginem Geschirr-
splimittel oder in der Geschirrsplimasching reinigen.

« Der Drehring und der innere Cfenboden soliten regelmaBig
gereinigt werden. Den Drehring kiinnen Sie herausnehmen

12
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Tachnische Anderungen vorbehalten!

Konformitatserkldrung

Hiermit erklan die Firma Clatronic Intemational GmbH, dass
sich das Gerat MWG 770 H in Ubereinstimmung mit den
grundiegenden Anforderungen, der europaischen Richilinie fiir
elekiromagnetische Vertraglichkeit (2004/108/EG) und der Nie-
derspannungsrichtiinie (93/68/EWG und 2006/95/EG) befi ndet.

Garantie

Wir Gbernehmen fiir das von uns vertriebene Gerét eine Garan-
tie von 24 Monaten ab Kauldatum (Kassenbon),

Innerhalb der Garantiezeit beseitigen wir unenigeltich die Man-
gel des Gerates oder des Zubehirs, die auf Material- oder Her-
stellungsfenler beruhen, durch Reparatur oder, nach unserem
Ermessen, durch Umtausch, Garantieleistungen bewirken weder
eine Verldngerung der Garantiefrist, noch beginnt dadurch ein
Anspruch auf eine neue Garantie!

Als Garantisnachweis gilt der Kaufbeleg. Ohne diesen Nachweis
kann ein kostenloser Austausch oder eine kostenlose Reparatur
nicht erfolgen.
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Im Garantiefall geben Sie bitte das komplette Gerat in der
Originalverpackung zusammen mit dem Kassenbon an lhren
Handler.

Sowohl Delekte an Verbrauchszubehdr bzw. VerschleiBtel-

len, als auch Reinigung, Wartung oder der Austausch von
Verschieifteilen, fallen nicht unter die Garantie und sind deshalb
kostenpfl ichtig!

Die Garantie erlischt bei Fremdeingriff,

Diese Garantie hat keine Auswirkungen auf die gesetzlichen
Anspriche des Kaufers und unterliegt dem geltenden Recht

des Landes, in dem der Ersterwerb des Gerates durch den
Endkunden vom autorisierten Handler der Clatronic International
GmbH erfolgte,

DEUTSCH

Nach der Garantie

Nach Ablauf der Garantiezeit konnen Reparaturen kostenpfl ich-
tig vom entsprechenden Fachhandel oder Reparaturservice
ausgefilhri werden,

Service Anschrift

Clatronic International GmbH
Industriering Ost 40
[-47906 Kempen/Germany

e

Bedeutung des Symbols , Miilltonne*

Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerate gehdren nicht in den
Hausmll.

Nutzen Sie die fir die Entsorgung von Elektrogeréten vorgese-
henen Sammelstellen und geben dort [hre Elekirogerite ab, die
Sie nicht mehr benutzen werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch falsche
Entsorgung, auf die Umwelt und die menschiiche Gesundheit
zu vermeiden.

Sie leisten damit Ihren Beitrag zur Wiederverwerlung, zum
Recycling und zu anderen Formen der Verwerlung von Elekiro-
und Elekironix-Altgeraten.

Informationen, wo die Geréte zu entsorgen sind, erhalten Sie
{iber lhre Kommunen oder die Gemeindeverwaliungen.

13
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NEDERLANDS

Algemene veiligheidsinstructies

Lees vodr de ingebrukname van dil apparaat de handleiding
uiterst zorgvuldig door en bewaar deze goed, samen met het
garantiebewijs, de kassabon en zo mogelijk de doos met de
binnenverpakking, Geef ook de handleiding mee wanneer u de
maching aan derden doorgeeft,

+ Gebruik het apparaal uitsluitend privé en vitsluitend voor de
voorgeschreven loepassing. Dit apparaal is niet geschiki
voor commercieel gebruik. Gebruik het apparaat niet buiten.
Bescherm het tegen hitle, directe zonnestralen, vocht (in
geen geval in vioeistoffen dompelen) en scherpe randen,
Gebruik het apparaat niet met vochiige handen. Bij vechtig
of nat geworden apparaat onmiddellijk de stroomtoevoer
onderbreken,

+ Schakel het apparaat ult en onderbreek altijd de slroomtoe-
voer (Irek aan de stekker, nooit aan de kabel) wannger u
het apparaat niet gebruiki, hulpstukken aanbrengt, reinigt of
wanneer storingen oplredan,

+  Laat hetingeschakelde apparaat niet zonder foezicht wer-
ken. Schakel het apparaat altijd uit of trek de stekker uit het
slopeontact (rek aan de stekker, niet aan de kabel) voordat
u de werkplek veriaat.

+ Controleer regelmatig of het apparaat beschadigingen ver-
toont. Een beschadigd apparaat mag niet in gebrulk worden
genomen,

+ Repareer het apparaal nooit zelf, maar breng het naar een
geauloriseerde vakman, Voorkom gevaren en laat een
defecte kabel altijd alleen door de fabrikant, onze technische
dienst of een eender gekwalifi ceerde persoon vervangen
door een soortgelijke kabel.

+ Giebruik alleen originele reserveonderdelen.

+ Neem de onderstaande “Speciale veilgheidsinstructies” in
acht.

Kinderen en gebrekkige personen

+ Laat om veiligheidsredenen geen verpakkingsdelen (plas-
ticzak, doos, piepschuim, enz.) binnen het berek van uw
kindaren liggen.

A\ WAARSCHUWING!
gevaar voor verstikking!

+ Waarborg dat het apparaat alléén onder toezicht wordt
gebruikt om kinderen of gebrekkige personen tegen de
gevaren van elekirische apparaten te beschermen. Dit
apparaal is geen speelgoed. Laal kleine kinderen hier niet
mee spelen,

Symbolen in deze bedieningshandieiding

Belangrijke aanwijzingen voor uw veiligheid zijn speciaal geken-
merkt, Neem deze aanwijzingen strikt in acht om ongevallen en
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1 OPMERKING: kenmerkt tips en informatie voor u.

Belangrijke veiligheidsinstructies!

Aub. zorgvuldig doorlezen en voor verder gebruik
bewaren.

+ Kussens die met komels, kersenpitten of gel gevuld zijn, mogen
niet in de magnetron worden verwarmd, BRANDGEVAAR!!

+ Waarschuwing: wanneer de deur of de deurafdichtingen
zijn beschadigd, mag het kookapparaat niet worden bediend
vipordat het door daarvoor opgeleid persoon is gerepareerd,

+ Waarschuwing: repareer het apparaat in géén geval zelf,
maar neem contact op met een geautoriseerde vakman,
Het is voor iedereen, behalve voor de vakman, gevaarlijk
onderhouds- en reparatiewerkzaamheden Uit te voeren die
een verwijdering van de afdekking vereisen. De afdekking
waarborgt de bescherming tegen stralenbelasting door
magnetronenergie.

+ Waarschuwing: Verhit de viceistoffen niet in gesioten
kommen of glazen. Explosiegevaar!

+  Waarschuwing: plaats uw magnetron niel in een kast.
Houd aan alle zijden van het apparaal minimaal 20 cm
ventilatieafstand 1ot kasten, wanden e.a. aan.

+  Waarschuwing: kinderen en gebrekkige personen
mogen het kookapparaal alleen zonder toezicht gebruiken
wanneer een voldoende duidelijke instructie werd gegeven
die de persoon in staat stelt, het kookapparaat op een vel-
lige manier te gebruiken en de gevaren van een verkeerde
bediening te begrijpen.

+ Waarschuwing: wanneer het apparaat in combibedrijf
wordi bediend, mogen kinderen het apparaat wegens
de optredende temperaturen het apparaat alléén onder
{oezichi van volwassenen gebruiken,

* Opmerking: de magnetron is niet bedoeld voor het verwar-
meniverhitten van levende dieren.

+ Gebruik alléén geschiki serviesgoed zoals;
glas, porselein, keramiek, hittebestendig kunststof- of
speciaal magnetronsenviesgoed.

+ Bij het opwarmen of koken van maaltiiden in brandbare
materialen zoals kunststot- of papierbakjes moet de ma-
gnetron vaak worden gecontroleerd vanwege ean mogelijk
brandgevaar.

+ In geval van rookontwikkeling dient het apparaat vitge-
schakeld en de netsteker uit de contactdoos gelrokken le
worden. Houd de deur geslolen om eventuesl opiredende
viammen te verstikken,

+  Waarschuwing - Kookvertraging: bij het koken en vooral bij
het naverwarmen van vioeistoffen (water) kan het gebeuren
dat de kookiemperatuur weliswaar bereik! is, maar de
daarvoor karakieristieke stoombellen nog niel opstijgen.

De viosistof kookt niet gelijkmatig. Deze zogenaamde
kookveriraging kan bij het verwijderen van de beker of kom
door een lichte trilling tot een plotselinge stoombelvorming
en daarmee tot overkoken leiden, Gevaar voor verbranding!
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Om een gelijkmatig koken te bereiken dient u sen glasstaal of

een soortgelik, nist-metalen voorwerp in de beker of kom te
plaatsen.

+ De inhoud van babyfl esjes en potjes met kindervoeding
moget worden omgeroerd of geschud en de temperatuur
moet vaor gebruik worden gecontroleerd, Er bestaat gevaar
voor verbranding!

+ Maaltijden met schil of huid zoals eieren, worsijes, gesloten

conserveren in een glas enz. mogen niet in magnetronappa-
raten worden verwarmd omdat ze kunnen exploderen — zelfs

als de verwarming door de magnetron al is begindigd.

+ Wanneer het/de deurframe/deurafdichtingen en aangren-
zende delen veronireinigd zijn, dienen deze mel een
vochtige doek te worden gereinigd.,

+ Reinig de magnetron regelmatig en verwijder de levensmid-
delresten uil de binnenruimte.

+ Wanneer het apparaat niet regelmatig wordt gereinigd, kan
het oppervlak onherstelbaar worden beschadigd, helgeen

de levensduur van het apparaat kan verkorten en tot gevaar-

lijke situaties kan leiden,
Symbolen op het apparaat!

I

Beschrijving van de bedieningselementen
Onderdelen

1 Ventilatieopeningen
2 Bedieningsveld met display

3 Afdekking

4 Glijring

5 Grilrooster

6 Aandrijfas

7 Deursluiting

8 Kijkraam

9 Draaibord

De toetsen van het bedieningsveld
MicroPower Vermogen:
Keuze van de magnelronstanden
Grill. Combi Hete lucht/combi grillicombi
Conv,Comb} Hete lucht:
Alleen hete luchtfunctie, gestuurd via
thermostaat
Hete lucht/combi:
Hete lucht en magnetron werken
afwisselend
Grill:
Voor het grillen en gratineren
Grillicombi:
Grill en magnetron werken atwisselend
AutoCooking Gaarprogramma'’s:

Het door meerdere malen indrukken
kiezen van een automalisch programma

OE-MWG 770 Hoindd 15

PresetClock Klok:
Voor het instellen van de tijd in combina-
tie met de pijltoetsen

AutoDefrost Pijltoetsen
Time.Weight @ Voor het instellen van de tijd of van

temperatuur- of gewichtswaarden

Stop.Cancel  |Stop/wissen

Eén keer indrukken om het gaarproces
te stoppen

Twee keer indrukken om het programma
te wissen

3 seconden ingedrukt houden om het
apparaat te blokkeren/deblokkeren

Instant.Start

Start van het programma

Doelmatig gebruik
Dit apparaat is geschikt voor:

« het verwarmen en garen van vaste of vioeibare voedings-
middelen,
* het gratineren en grillen van vaste voedingsmiddelen.

Hij is vitsluitend bestemd voor dit doelsinde en mag alléén
daanvoor worden gebruikt. Hij mag alléén worden gebruikt op
de in de handleiding beschreven wijze. U mag het apparaal nist
voor commercigle doeleinden gebruiken,

leder ander gebruik geldt als ondoeimatig en kan tol materigle
schade en zelfs tot persooniijk lelsel leiden,

Clatronic International GmbH is niet aansprakelijk voor schade
die terug te voeren is op ondoelmatig gebruik.

Ingebruikname

+ Wanneer zich productie- of olieresten aan de behuizing of
op hel verwarmingselement bevinden, kan dit in het begin
tot rook- of geurvorming leiden. Dit is een normaal proces
en zal na enkele malen gebruik niet meer optreden.

Wij adviseren, als volgt te werk te gaan:

zet het apparaal op hetelucht: of grilfunctie en laat het

meerdere malen zonder gaarproducten lopen. Zorg voor
voldoende ventilatie.

i .’hf SR

* Verwijder alle toebehoren vit de gaarruimte, pak het uit en
plaats de gliring in het midden. Positioneer het glazen bord
zodanig op de aandrifas dal het in de vitsparingen van de
aandriffas kiikt en recht ligt

+ Controleer het apparaat op zichtbare schade, let hierbij in
het bijzonder op het bereik van de deur. Wanneer u een
schade vaststelt, mag hef apparaat in géén geval in gebuik
worden genomen.

+ Voorkom sloringen fijdens het bednijf door andere appara-
tuur en plaats de magnetron niet in de buurt van andere
elektrische apparaten.

15
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+ Venwider eventueel op de behuizing plakkende beschermiobe.
+ Sluit de netsteker aan op een correct geinstalleerde en
geaarde contactdoos 230 V / 50 Hz.

Gebruiksaanwijzing
Wetenswaardigheden over het magnetronbedrijf

+ Uw apparaat werkl mel microgolven die de waterdeeltjes in
gerechten binnen zeer korte tijd verhitten. Hier onistaat géén
warmtestraling en dus ook nauweliks bruinering.

+ Verwarm alléén levensmiddelen met dit apparaat!

+ Gebruik de magnetron niet voor het Irituren wanl hete olie
kan de oven beschadigen en tot huidverbrandingen leiden.

+ Venwarm slachis 1-2 porties in éen keer. Het apparaat

verliestin het andere geval aan effi ciéntie.

Druk voor onderbreking van het gaarproces op de foels Stop.

Cancel.

+ Magnetrons werken direct met volle energie. Daarom komt
het voorverwarmen te vervallen.

+ Bedien het apparaat in de magnetronmodus nooit leeg.

De magnetron is geen vervanging voor uw normale fornuis.

Die magnetron is vilsluitend bestemd voor:

= hel ontdocien van dispgevrorenigevroren levensmid-
delen

+ hel snel verhitten/verwarmen van gerechten of dranken

* het garen van gerechten

-

Aanwijzingen voor het gril- en combibedrijf

+ Omdat voor het gnl- en combibedrif stralingshitte wardt ge-
bruikt, mag u aliéen hittebestendig serviesgoed gebruiken.

+ Bij het gebruik van alléén de griffunctie kunt u ook metalen
of aluminium serviesgoed gebruiken — dit is echter niet
toegestaan bij combi- of magnetranbedrif.

+ Plaats géén voorwerpen op de bovenzijde van de behuizing,
Deze wordt heet. Laat de ventilaticopeningen attijd vrij.

+ Gebruik het gnirooster om het te grillen product dichter naar
het verwarmingselement te voeren.

Geschikt magnetronserviesgoed

» Het ideale materiaal voor het gebruik in de magnetron is
doorzichtig en zorgl ervoor dat de magnetronstralen de
gerechten gelijkmatig verhitien,

+ Magnatronstralen kunnen niet door metaal dringen, daarom
dienen metalen schalen of bordan nigt worden gebiruiki.

+ (ebruik geen schalen van gerecycled papiermatenaal, Deze
kunnen namelijk geringe aandelen metaal bevatten, hetgeen
tot vonkoversiag of brand zou kunnen leiden.

+ Rondelovale schalen en borden zijn beter geschiki dan
hoekige, want het gerecht in de hoeken kan overkoken,

De volgende lijst helpt u bij de keuze van geschikt magnefron-
senviesgoed vereenvoudigd.

Geschikt voor

combi-
natie®

hete
lucht

Materiaal magne-

tron gl

Hitiebestendige
schalen, bekers en
| kommen van glas

Al
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Geschikt voor

[ ELER]]

Niet-hittebestendige
schalen, bekers en
kommen van glas
Hittebestendige scha-
len, bekers, kommen,
borden van keramiek
Voor magnetronge-
bruik geschikte plasti
kommen
Keukenpapier ja nee nee nee
Metalen blad nee ja ja nee
Grilooster nes ja ia nee|
Aluminiumfolie en
folieschalen of -bekers
*) Gombinatie van grill met magnetron of met hete lucht,

hete
lucht

combi-
natie®

magne- il
tron

nee neg

jajajdja

ja neeinee nee

neeja?nee

De kloktijd instellen

§ OPMERKING:
Bi| de eerste inschakeling lichien alle displayweergaven eerst
even op, daama verschijnt een knipperende dubbele punt.
+  Druk op de Stop.Cancel-tosts.
*  Druk op de PresetClock-loets. De weergave schakelt over
naar “0:00". Het eerste cijfer knippert.
+ Met behulp van de pijltoetsen voert u het gewenste uur in.
+ Druk op de PresetClock-toets. De volgende twee ciffers
knipperen,
+ Met behulp van de pijltogtsen voert u de gewenste minuut
in.
» Druk opnisuw op de PresetClock-toets of wacht enkele
seconden.

De nieuwe tild wordt geaciiveerd,

Bediening magnetron

Plaats het te verwarmen gerecht op een daarvoor geschikt
bord. Open de deur en plaats het in het midden op het glazen
draaibord, Sluit de deuren. (Het apparaat werkt om veiligheios-
redenan alléén met correct gesloten deur,)

1. Druk op de Stop.Cancel-oets.
2. Kies het gewenste magnetronvermogen door dienovereen-
komstig vaak op de toets MicroPower te drukken.

Het vermogen wordt
volgens keuze in
9 op het display

weergegeven

Vermogen
in Watt (ca.)

Toepassingsgebied

roren levensmiddelen
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3. Met behulp van de pijltostsen voert u de gewenste gaarduur in.
Bijvoorbeeld: tijgsduur 10:00 min op 100% vermagen,

Stap Toets Scherm

1 Stop.Cancel

2 MicroPower 10 0P F
3 /N 1000 |
i Instant Start |

4. Druk op de Instant.Start-foets om de magnetron e starfen.
De gaartijd is afhankelijk van de hoeveelheid en de aard van

de inhoud. Met een beetje cefening leert u snel de gaariijd
goed in e schatten,

i OPMERKING:

het garen in de magnetron gaat veel sneller dan in een
oven. Wanneer u niet helemaal zeker bent, stelt u de
gaartiid lager in en herhaalt dan eveniueel de procedure.

Als de tijd om is, schakelt het toestel automatisch uit en
verschijnt er END in het scherm. Vierwijder dan het gerecht.

Onderbreken of beéindigen van het gaarproces

+ Wanneer u het gaarproces wilt onderbreken, drukt u op de
Stop.Cancel-toets of opent gewoon de deur.

« Wanneer u het gaarproces will voorizetten, moet u de deur
sluiten en op de toets Instant,Start drukken,

+ Wanneer u het gaarproces helemaal will beéindigen, drukt u
twee keer op de Stop.Canceltoets.

Automatisch ontdooien

Voor hel automalisch ontdooien van ingevroren viges, gavogelte
en zeevruchien gaat u als volgt te werk:

1. Druk op de Stop.Cancel-cets.

2. Druk op een pijitoets. U bevindt zich nu in het ontdooipro-
gramma. Door het herhaald indrukken van de pijltoets kiest
U &en van de programma’s;

di Viges ontdooien van 0,1 F 2,0kg |

d2 Gevogelte ontdooien van 082 — 3,0kg |

d3 |  Zeewuchten ontdooien van §.1-09kg

3. Drul-mp de Instant.Start-toels om uw keuze e be'-rsshgen

4, Kies vervolgens het gewicht met behulp van de piftiestoetsen,

Bijvoorbeeld: 20t kg gevogelte onidooien.
Slap Toets Scherm

1 Stop.Cancel

2 /NS d2
3 Instant.Start
4 /NS 20
5 Instant.Start

5. Druk op de Instant.Start-toets om de magnetron e starten.

Als de tijd om is, schakelt het toestel automatisch uit en ver-
schijnt er END in het scherm. Neem het voedsel it het toestel.

In onderstaand tabel vindt u informatie over het handmatig
onidooien.
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Tabel Ontdooien
Vermogen| Tijd | Ontdooitijd
Watt | ca min, min.

Viees (rund, 5009 160 | 14-18| 10-15
kalf, varken)
aanhetswk | 1000g| 180 | 25-30| 20-25 |
Schnitzel,
gahakl 250a 160 6-85410 |

aadworst, : |
s 200g | 160 4-65110 ]
Beleg |
(sesyaren) 3009 160 4-65110

Tip: nadat de helft van de tijd verstreken is: viees om-
draaien, kwetsbare delen daldm gahaki kianmakan.

Kipdelen 500q 160 12-15 5:10 I

Eend 1700g | 160 | 25-40 | 20-25

Gans, 500 160 | 12-18| 10-15

kalkoendelen 9

Tip: gevogelle na het verstrijken van de helft van de tid:
lsanbm!anafddcksn

Let op: Dooiwater verwijderan en niet met andere gerechten in
Iﬂn[ari alen komen.

el | 340g | 160 | 4-65110
Vis aan het
stk 500g 160 7-10 10-15

rrarboren, | 250 | 160 | 4-65{10 _
Kersen, 250g | 160 | 5-75[10 ]
500g | 160 | 9-12

: voorzichtig omdraaien of klieinmaken.

zie Jabel garen’, .Groenten onfdooien en garen’,
| Brood en gebak

Broodjes dstuks | 160 [ca.1-3 5 |
Brood 1000 g 160 13-15 8-10
Toastorood 500 g 160 5-65110

Cake 50049 160 6-85410

Fruitcake 1 stuk 160 2-3 243 |
Taart 1 stuk 160 0.5-1 3-5 |
Taart 12000 | 160 10-12 30- 60

Tip: brood en gebak op absorberend keukencrépepapier
;m*rsendathetmdﬂomaam kwetsbaar gebak slechts heel

17
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Levensmiddelen| Hoeveel-| Vermogen
heid | Wat

Melkproducten
Boter 250 g 1605 - 7 10|15

Kwark 2500 160 6-85-110

Slagroom 200 g[160 3- 52 - 3 |
Tip: aluminiumfolie verwiideren, na de helft van de tiid om-

roeren; stagroom nog half bevroren kloppen.

Verwarmen

Het verwarmen en verhitten is een bijzonder sterk punt van de
magnetron. Koelkastkoude vioeistoffen en gerechien kunnen
heel eenvoudig op kamertemparatuur of consumptietemperatuur
worden gebracht zonder dat u daarvoor veel potjes en pannefjes
nodig hebt.

De in onderstaande tabel aangegeven verwarmingstijden zijn
slechts richtwaarden omdat de tijd in grote mate afhankelijk

is van de uilgangstemperatuur en de samensteliing van het
gerechl. Het is dan ook raadzaam, af en toe te coniroleren of het
gerecht al heel genoeq is.

Tabel verwarming
Levensmiddelen/|Hoeveel-| Vermogen
geracnis heid Watt
Vioeistofien
Water, 1 kop 15D g 800 05 - 1 nee
Water 0,51500 f BOD 3.5} 5 nee
Water 0,751 7509 8005-7
Koffie, 1 kop 150 800 05 - 1 nee
Melk. 1 kop 150g80005-1n
Let op; Doe geen glazen of metalen staven of andere
voorwerpen dig het koken veriragen in de beker. Goed roeren
voor gebruik.

Tijd
ca. min.

nee

Bordgerechien

Schnitzel,

aardappelen | 450g8Pp0 25135 ja
en groenten

Goulash met .
PR 450g8pn2-25 ia

Viees, kno- Ll
edels 450080 25135 i
BN saus

TIE: earst igts bevochﬁ n| fussendoar omroeren.
Schnitzel,

oo 200 g 8p0 142 nee
Gehakiballen, 4

itk 500 g 800 314 nee
Braadviees 250 g 800 213 nee
Tip: met olie bestriken, zodat de panade of de korst niet zacht
wordt,

Kipfricassee 400 g 800 3 { {
Tip: met olie bestri mmmr omroerer.

18
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Macarom rijst

1 portie 150g | 800 1-2 a
2 porties _ 300g | 800 |25-35] ja
Aa,rdappelen 500 g 800 344 ia
Heldere

bouillon, 250 g 800 1-1.5 ja

1 bord

Soep met | .
ingradidnien 250 g 800 15-2 ja

48005 1 nee

Melk 100 ml

Pap 200 g 480 1-1.5 nee

\Tip: goed schudden of omrogren. Temperatuur controleren!
Garen

Handige tips voor het garen

Volg de richiwaarden in de gaariabel en de receplen op. Con-
troleer het kookproces zolang u nog niet over genoeg ervaring
beschikt.

U kunt de deur van het apparaat te allen tijde openen. Het
apparaal schakelt automatisch uit.

Hat apparaat functionsert pas weer nadat u de deur hebt
gesloten.

Levensmiddelen uit de koelkast hebban een iets langere gaartijd
dan die op kamerlemperatuur.

Hoe compacier een gerechl, hoe langer de gaartijd. Een groot
stuk viees heeft bijvoorbeeld een langere gaartijd dan dezelide
hoeveelheid in reepjes gesnaden vlees, Het is raadzaam, grolere
hoeveelheden bij maximaal vermogen even e koken en voor een
gelijkmatig gaarproces op de middelste stand door te koken.

"Lage" gerechten garen snellen dan hoge. Verdeel daarom
de levensmiddelen zo gelijkmatiq mogelijk. Dunnere delen
zoals bijv. kippenboutjes of visfilet kunt u hel best naar binnen
plaatsen of laten overlappen.

Kieiner hoeveelheden worden sneller gaar dan grofe.
Hier geldt de vuistreget:

dubbele hoeveelheld = ongeveer twee keer zoveel lijd
halve hoeveelheid = half zoveel tijd

Wanneer u voor een gerecht geen passende fijdaanduiding kunt
vinden, geld! de regel:

per 100 g ongeveer 1 minuut gaartijd

Alle gerechien die u op het fornuis afdekt, dient u ook in de
magnetron af te dekken,

Een deksel voorkomt dat de gerechten uitdrogen. U kunt
voor het afdekken een omgedraaid bord, perkamentpapier of
magnetronfolie gebruiken. Gerechten die een korstie mosten
krijgen, moet u open garen.
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Tabel garen

Gmenten
| Aubergines 500 g
Bloemkoel 500 g @

Hoeveelk
heid

Vermogen
Watt

540 7 - 10

Levensmiddelen/

Hoeveel-

40 8 - 11]a

Eannaﬂsuerechl

: Vermogen
gerechten heid | Watt | camin, | 2fdekken
Mais 200g6404-6ja |
Wortels 200g6405-6ja |
Spruities 300ged07-8ja | _
Spinazie 45‘09 340 12113_} . i:
Tip:met 1~ Eaelﬂapalsﬂnasmi garen, tussendoor omroeren

of voorzichtig kleinmaken, 2-3 minuten laten nagaren, pas kort
Voar het serveren kmnden

Soep met
ingrediénten

300g6H0 7 -

8ja

Crémesosp

500 q 640 13 -

15

Tip: tussendoor omroeren, 35 minuten Jatan nagaren.

Broccoli 500 g 640 6-9 ja
Witlof 500 g 640 8- 7 ja

Erwien S00g6H06-7ja
Venkel 500g R0 8-11]a
| Groene bonen 300060 13-15 ja
Aardappelen S00gf09-12ja
Koolrabi 5009 8408-10ja
Prei S500g6H07-95a
Maiskolven 25008407 -9ia
Wortels 500q 8808 -10a
Paprka 5000 4406-9ja
Spruities J00g @07 -10a
Asparges 300gfH06-9ja
Tomaten S00g@0B-Ta
Courgettes 500g®09-10ja

Tip: groenten klein sniiden en met 2-3 eetlepels vioeistof garen,
tussendoor omroeren, 3-5 min laten nagaren, pas kort voor het

serveren kruiden,

perencompote S00g6R05-Bja
Pruimenmoes 250 804-6 nee
Rabarbercom- o

pote EEUQEIlUE-m
(Gebraden ;

appels, 4 stuks 5”“961‘0?‘9’5‘

Viees met saus

dat het fruit verkleu

Tip: 125 mi water loevoegen (een beetje cilroensap voorkomt
, 3 - & minuten laten nagaren.

Goulash, in
reepies gesne- | 500960 10-15 ja
den viees
Runderrollade 250gf07-Bja

:fusse roeren, 3 — 5 mi laten
Kipfricassee 290 q6M06-7ja |
Kippensoep 200g6805-6)a |

Visfilet

00gmM07-8ja

: tussendoor omroeren, 3 =5 minulen laten rusten,

WVisfilet

400g@08-952

l

'ﬂp nadahdftvandatqdumdraamn 3- 5 minuten laten

Bladspinazie 300 g &40 11413 ja
Bloemkool 2004407 -9j8

Sperzisbonen 200g6808-10ja

Broccoli 3000 640 8-8ja | |
Erviten 0geH07-8ja

Koolab A0gH0 1315 |
Prei 2009 80 10- 11 JE
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*| reeds voorbereide gerechten

Automatisch programma

Met behulp van de automatische functie kunt U bepaalde
hoeveelheden voedsel automatisch koken. Tijdsduur en magnet-
ronvermogen zijn in het programma geintegreerd,

Doe dit als volgt:

1. Druk op de Stop.Cancel-oels.

2. Druk op de AutoCooking-toets. Het gaarprogramma is nu
actief. Door meerdere keren op de AutoCooking-toets te
drukken, kunt u een van de programma’s kiezen:

Coﬁe Programma

01k | 02kg

034

Gewicht

AGA

180 mi { 330

450 ml

Woedsel afdekken

300 mi | 600 mi

%00 ml

Voadse! niet aldekken

02k | 03k

04k

05k [06kg |07k [08Kg

2EL
02k

[ea
03k

2EL [4EL

4EL | 4EL | 4EL

Ddkg

05k (06K |07 08k

300z {350z

Kol gvereen met oirca 80100 ¢

Gebruk allesn magnetronpopoom

20 |50 ]

Nt aloekien! Pas 0p voOr Kothverzagng)

Aardappels

045h[085 k]

Prik geafies in de aardegpels.
Lieg 26 met voldosade hussenruemte op het draaiolzleay,

| 5P'[zza
| m‘T]II{ﬂA'WrEM

0,45k

1

A8 Vs

0854

Sntigl da vis earst in siukken,

3 Kres vervolgens mel de pifltiestoetsen een gewicht uit de
programma’s AC-1 tot AG-6.
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;

Bijvoorbeeld: 0.2 kg verse groenten koken,
Stap Toets Scherm

1 Stop.Cancel

2 AutoCooking AC -2

: AN/ | o
4 Instant.Start |

4. Druk op de Instant.Start-toets om de magnetron te starten.

Als de tijd om is, schakelt het toestel automatisch uit en ver-
schijnt er END in het scherm. Neem het voedsel uit het toestel.

1 OPMERKING: EL komt overeen met een esflepel

Hete lucht/combi, grill/combi
Hete lucht en hete lucht/combiwerking

Voor de hete lucht en hete lucht/combiwerking gaat u als volgt

te werk:

1. Druk op de Stop.Cancel-oets.

2. Druk op de hete Grill.CombiiConv.Combi-tosts.
Door het herhaald indrukken van de hete Grill,Combli/Conv.
Combi-toets kiest u een van de programma’s:

C. |Alleen hete lucht

C.1 |Hate lucht en magnetron samen

c2 Hete lucht en magnetron met hoger magnetronver-

mogen

3. Vervolgens stelt u met de pijlioeisen een temperatuur in

tussen 100°C en 210°C.

1 OPMERKING:

Voor het combibedrijf kunt u maximaal een temperafuur
van 180°C instellen.

4. Bevestig uw keuze met de Instant.Start-loets.
5. Met behulp van de piftoetsen voert u de gewenste gaarduur in.

Bijvoorbeeld: programma C, bij 180 °C. tijdsduur 8 minuten.
Stap Toets Scherm

De vooraf ingestelde temperatuur kan niet binnen de
opgegeven tijd worden gehaald.

Verander de instelling.

Grill en grill'combiwerking

Gebruik het grilrooster voor het grillen. Gebruik daarvoor
geschikt hittebestendig serviesgoed af plaats het grilproduct
direct op het grilrooster.

Grote, dikke levensmiddelen worden direct op het draaiplateau
gegrilld!

Het is niet nodig de gril voor te verwarmen omdat de infrarood-
gril direct stralingswarmte produceert.

Wanneer u gerechien in het combibedrijf magnetron-gril wilt
toebereiden, dient u op het volgende te letten;

Voor grote, dikke levensmiddelen, zoals bijv. varkensfrican-
deau is de magnetrontiid dienovereenkomstig langer dan voar
Kieine. viakke levensmiddelen. Bij het grillen is dit echter
omgekeerd, Hoe dichter het levensmiddel tegen de gril ligt,
hoe sneller het bruin wordt. Dat wil zeggen: wanneer u grote
braadstukken in combibedrijf toebereid!, is de griltiid eventueel
korter dan voor kleinere braadstukken.

Voor de grill en de grillcombiwerking gaat u als volgt e werk:

1. Druk op de Stop.Cancel-ioats.

2. Druk op de hete Grill. Combi/Conv.Combi-toets.
Door het herhaald indrukken van de hete Grill.Combi/Conv,
Combl-toets kiest u een van de programma’s:

G. |Alleen grill

G.1 |Grill en magnetron samen

G.2 |Grill en magnetron met hoger grillvermogen

3. Metbehulp van de piftoetsen voert u de gewensle gaarduur in.
Bijvoorbeeld: programma G2, tidsduur 10:30 minuten.

Stap Toets Scherm

1

mg.ﬂamel
2 i

6. Druk op de Instant.Start-toets om de magnetron te starten,
Als de lijd om is, schakell het toestel automatisch uit en ver-
schijnt er END in het scherm. Neem het voedsel uit het toestel.
Foutmeldingen

+ Wanneer bij de bereiding 'Err2’ in het scherm koml.

De temperatuur in de doorkookruimte is hoger dan de vooral
ingestelde femperatuur.

Waarschijnlijk is de temperatuur voor deze bereiding te laag
gekozen, Verander de instelling.

+ Wanneer bij de bereiding ‘Err' in het scherm komt.
20
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i op.Cancel - i

5| GiilCombiConv.CombiC, 3 /N 100

3 /N 180C 4 Instant.Start |

1 hsEntSEn 4. Druk op de Instant.Start-losls om de magnetron te starlen,
W ; Als de tijd om s, schakelt het toestel automatisch it en ver-

2 | A | B schijnt er END in het scherm. Neem het voedsel uit het toestel,

Tabel grilllcombiwerking

Levensmiddelen/ Tijd .

Hoeveelheid g, afdekken
500910

varkens-, of

kalfsvlees aan

het stuk 750 ¢ 12-15 neg

Casselerrib S00g12-[14 neg

Gehakt 500g13-115 neg
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Levensmiddelen’

uEIEI:hIEIi wh&‘d ca. m ﬂﬂﬂ!ﬁ’.ﬁl‘l
Weense

worstes 20092-Anee

Kookworst 2004 2 - 3nee |

Tip: na de helft van de tiid: omdraaien, 3- 5 minuten laten
nagaren; gehakt met eiwit bestrijken: met een vork in de
sties prikken.

Soepkip 1000 g[13 - 15 nee
Kipdelen 250 q 4 - 5 nee |

Tip: zonder vioeistof in exgen jus laten garen. een keer om-
draaien, 4 =5 minuten laten

Forel, blauw 300 g 5- 6 nee
Visi let 300 g 3} 4 nee
Tip: na de heift van de tid omdraaien, Hmmmnmenraaga_j

Individueel doorkookprogramma

Indien u voor bepaalde bereidingen een eigen doorkookpro-
gramma wilt samenstellen, kan dat door een keuze te maken uil
te programma’s van de magnetron en grill'combi (G., G.1, G.2)
enfof hele lucht'combi (C., C.1,G.2).

U kunt afs volgt te werk gaan:

1. Druk op da Stop.Cancel-oels.

2. Door één of meerdere keren de MicroPower-toets in te
drukken, kunt u het gewenste magnetronvermogen kiezen.

3. Metbehulp van de pijtoetsen voer u de gewenste gaarduur

in.

4. Door het herhaald indrukken van de hete Grill.Combi/Conv.
Combi-joels kiest u een van de programma’s C., C.1.C.2,
G., G.1of G2

5. Metbehulp van de pijitoetsen voert u de gewensle gaarduur
in.
Bijvoorbeeld: tijdsduur 3 minuten op 100% magnetromver-
mogen en aansluitend 9 minuten grillen.

Stap Toets Scherm
1 Stop.Cancel |
2 MicroPower 100P |
3 /N 03:00 |
& | GrillCombi/Conv.Combi &
5 /N 09:00
] Instant.Start |

6. Druk op de Instant.Start-toets om de magnetron te starten.

Als de tiid om is, schakell het loestel automalisch vit en ver-
schijnt er END in het scherm, Neem het voedsel uit het foestel,

1 OPMERKING:

Op deze manier kunt u ot vier verschillende kookseries
achtereenvolgend combineren. U kunt het programma ook
met een grillcombi of hete luchtcombi-insteliing laten starten.

QE-MWG 770 Hinad 21

Speciale functies
Automatisch starten

U kunt de magnetron of de grill'combi of hete luchticombi-in-
stelling ook op een bepaalde tijd laten starten. Daarvoor dignt u
eerst de kiok in fe stellen.

Om de magnetron automatisch te starten, gaat u als volgt te
werk:

1. Druk op de Stop.Cancel-oals.

2. Door één of meerdere keren op de MicroPower-toets te
drukken, kunt u het gewenste magnefronvermogen kiezen.

3. Met behulp van de pijtoetsen voert u de gewenste gaarduur

In.

4. Druk de PresetClock-toets langer dan 2 seconden in. U
hoort een toon en de huidige tid wordt ingeschakeld, Het
eersie cijfer knippert.

5. Met behulp van de pijitoetsen voert u de gewenste staritijd
in.

6. Druk op de PreselClock-tosts. U hoort een langer signaal.

1 OPMERKING:
Wanneer een andere functie is geprogrammeerd, ver-
sehijnt de desbetreffende melding op het display.

Bijvoorbeeld: fijdsduur 12:30 minuten op 100% vermagen,
starttiiel 14:20 wur.

Stap Toets Scherm
[ A Stop.Cancel
1 2 MicroPower 100P
3 /N 12:30
| 4 PresetClock 10:00
B /N 14:20
6 PreselClock 1420
i OPMERKING:
+ Indien de starttid nog op het scherm zichtbaar is. drukt u
nogmaals op de PresetClock-loels.

+  Op hetingestelde tijdstip start de:magnetron het gekozen
programma.

.&'ﬂ %dﬁ alleen
‘Brandgevaar! magnetron in principe alleen onder
toazicht. By vooraf ingestelde starttid, kiest u een tidstip
‘waarop er iemand thus is en toezicht kan houden.

'+ Zet de magnetron niet aan als de ruimte leeg is. Wanneer
U het te garen product eerder uit de magnetron wilt
‘nemen. moet u het programma door het indrukken van de

‘Stop.Cancel-oels annuleren.

Als de lijd om is, schakelt het toestel automalisch vit en ver-
schijnt er END in het scherm, Neem het voedse! uit het toestel,

Automatische herinnering

Ma aft oop van een gaarproces wordt u om de 2 minulen door
middel van een piepgeluid gewaarschuwd dat het gerecht uit de
magnetron kan warden genamen.
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NEDERLANDS

U kunt deze herinnering uitschakelen door de deur te openen of
op de Stop.Cancel-toets te drukken,

Blokkeren

Druk langer dan 2 seconden op de Stop.Cancel-loets om
het apparaat te blokkeren. De blokkade wordt op het display

weergegeven. De functie van de bedieningselementen is
geblokkeerd, Druk opnieuw langer dan 2 seconden op de Stop.
Cancel-toets om de blokkade op te heffen.

Storingen

Tijdens het in werking zijn van de magnetron verschijnt de code
“Errl’ of 'Err1’ op het scherm. In dit geval, is er een probleem in
het elektrische besturingsapparaal.

Reiniging

Schakel de magnetron uit en trek de netsteker uit de contact-
doos.

Binnenruimte

» Houd de binnenzijde van de oven schoon. Spatien en
overgekookie viceistoffen aan de ovenwanden kunnen met
een vochtige doek worden verwijderd. Wanneer de oven
emstig verontreinigd is, kunt u ook een mild reinigingsmiddel
gebruiken. Gebruik géén agressieve reinigingsmiddealen.

» Veeg het kijkraam van binnen en buiten af met een vochtige
doek en verwijder regelmatig spatten en viekken van
overgeknckie vioeistoffen,

Buitenwanden

+ De buitenwanden van de behuizing dienen alléén met een
vochtige doek te worden gereinigd. Let op dat géén waler in
de behuizingsopeningen en zo in het apparaat kan dringen,

+ Voor de reiniging van de schakelaar gebruikt u ook alléén
gen vochtige doek. Voor de reiniging van de funcieschake-
laars opent u eerst de magnefrondeur om een abusievelijk
inschakelen van het apparaat te voorkomen.

1 OPMERKING:

U kunt de toetsen blokkeren om een abusievelijk inschakelen
van het apparaat te voorkomen. Zie "Blokkeren® pagina 22.

Toebehoren

+ Afen toe moet u hel glazen bord met een afwasmiddel of in
de vaatwasmachine reinigen.

+ De draairing en de binnenste ovenboden moeten regelmatig
gereinigd worden. De draairing kunt u eruit nemen en met
de hand aiwassen. Hier kunt u reinigingsmiddel of een
glasreiniger gebruiken. Droog alles goed af. Let op dat u de
ring weer comect (erugplaatst.

+ Reinig het grillrooster handmatig in een sopje. Deze onder-

delen zijn niet geschikt voor reiniging in de vaatwasmachine.

22
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Geur

+ Om onaangename geuren uit de magnetron te verhelpen,
zet u een met water en citroensap gevulde en voor het
gebruik in magnetrons geschikte schaal in de oven en verhit
daze gedurenda ca. 5 minuten. Veeg daama de oven uit
met een zachte doek.

Ovenverlichting

+ Neem voor hel vervangen van de ovenverlichting a.u.b.
contact op met een vakman in uw omgeving.

Technische gegevens
SpPaNniNgSIOBVOR: .ov.ccocreccericcccisiisisniins 20 ¥, 50 Hz
Opgenomen vermogen:

Gemeten uitgangsvermogen Magnetron: .................800 W
Volume gRaMUIMIE: ... cinmtermesisstcsrsmmsneesseeei 2 BT
Beschermingsklasse: v
Metlogewichly e iere A3 g

Dit apparaat is gekeurd conform de op dit moment van toepas-
sing zijnde GE-richtlijnen zoals bijvoorbeeld elekiromagnetische
compatibilitsit en laagspanningsvoorschriften en is gecon-
ialeg;d volgens de nieuwste veiligheidstechnische voor-

riften.

Technische wijzigingen voorbehouden!

Garantie

Voor het door ons geleverde apparaat verlenen wij een garantie
van 24 maanden vanaf koopdatum (kassabon),

Eventuele gebreken aan het apparaat of aan het toebehoren
die zijn ontslaan door productie- of malenaalfouten verhelpen
wij binnen deze periode kosteloos door middel van reparatie of,
naar ons cordeel, door vervanging. Eventuele garantiegevallen
verlengen noch de geldigheidsduur van de garantie, noch begint
daardoor een nieuwe garantieperiode!

Het koopbewijs geldt als garantiebewijs. Zonder dit bewijs kan
geen kosteloze reparatie of vervanging plaatsvinden.

Geet in garantiegevallen het complete apparaat in de originele
verpakking samen met de kassaben af bij uw handelaar,

Niet alleen defecten aan de hulpstukken of aan de slijtende
onderdelen, maar ook reiniging, onderhoud of de vervanging

van sliitende delen vallen niet onder de garantie en geschieden
altijd tegen berekening!

Bij ingrepen door derden komt de garantieverlening te vervallen,

07042008 151244 Uhr
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Na de garantieperiode

Na afl oop van de garantieperiode kunnen reparaties tegen ber-
ghening worden uitgevoerd door de betreffende vakhandelaar of

de technische dienst.

Betekenis van het symbool ‘vuilnisemmer’

Bescherm ons milieu, elekirische apparaten horen niet in het
huisafval.

Maak voor het aivoeren van elekirische apparaten gebruik van
de voorgeschreven verzamelpunien en geef daar de elekirische
apparaten af die u niet meer gebruikt.

Daardoor helpt u de potentiéle effecten te voorkomen die gen
verkeerde afvoer op hel milieu en de menselijke gezondheid
kuninen hebben,

Op deze wijze levert u uw bijdrage aan het hergebruik, de
recycling en andere verwerkingsvormen voor oude elekironische
en elektrische apparaten.

Voor informatie over verzamelpunten voor uw apparaten kunt u
contact opnemen met uw gemeente of gemeenteadministratie.

23
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FRANCAIS

Conseils généraux de sécurité

Lisez attentivement ce mode d'emploi avant de mettre I'appareil
en marche pour la premiére fois. Conservez le mode d'emploi
ainsi gue le bon de garantie, votre ticket de caisse et si possible,
le carton avec 'emballage se trouvant a liniérieur. Si vous
remettez I'appareil & des fiers, veulllez-le remettre avec son
mode d'emplai.

+ Nutilisez cet appareil que pour un usage prive et pour les
taches auxguelles il est desting. Cet appareil n'est pas prévu
pour une utilisation professionnelle. Ne I'utilisez pas en plein
air. Protégez-le de la chaleur, des rayons direcis du soleil,
de 'humidité (ne le plongez en aucun cas dans l'eau) et des
objets tranchants. N'ulilisez pas cet appareil avec des mains
humides. S'il arrive que de 'humidité ou de l'eau atteignent
l'appareil, débranchez aussitdt le cable d'alimentation.

+ Arrétez l'appareil et débranchez loujours le cdble
d'alimentation de la prise de courant {tirez sur la fi che, pas
sur le cable) sivous n'utilisez pas I'apparell, sivous installez
les accessoires, pour le nettoyage ou en cas de panne.

+ Ne laissez  Jamals fonctionner Fappareil sans surveil-
lance. Arrélez toujours 'apparsil ou débranchez le cable
d'alimentation (en tirant sur la fi che et non pas sur le cable)
5i vous devez vous absenter,

+ Contrdlez réguligrement I'appareil et le cable. Ne mettez pas
I'appareil en marche s'il est endommagé,

+ Ne réparez pas I'appareil vous-méme. Contactez plutét
un technicien qualifi &. Pour éviter toute mise en danger,
ne faites remplacer le cable défectueux que par un cable
équivalent et que par le fabricant, notre service aprés-vente
ou toute personne de qualifi cation similaire.

+ N'utilisez que les accessoires d'origine.

+ Respectez les Conseils de sécurité spécili ques” ¢i-des-
SOUS.

Enfants el personnes fragiles

+ Par mesure de séeurité vis-a-vis des enfanis. ne laissez pas
les emballages (sac en plastique, carton, polystyréng) & leur
poriée.

Ne pas laisser les jeunes enfants jouer avec e film. lly a
risque d'étouffement!

+ Pour protéger les personnes fragiles et les enfants des ris-
ques des appareils électriques, veillez & ce que cet appareil
ne soit utilisé que sous surveillance. Cet appareil n'est pas
un jouet. Ne laissez pas les enfanls s'amuser avec.

Symboles de ce mode d'emplol

Les informations importantes pour volre securite sont particu-
ligrement indiguées. Veillez 4 bien respecter ces indications
afi n d'eviter fout risque d'accident ou d'endommagement de

l'appareil:

Prévin! do isques por o s f ds isques évetel

24
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£\ ATTENTION:

Indique les risques pour l'appareil ou tout autre appare
i REMARQUE:

Attire votre attention sur des consails et informations.

Importantes mesures de sécurité!
A lire avec attention el a conserver.

+ Ne pas chauffer au four & micro-ondes les coussins remplis
de graines, de noyaux de cerises ou de gel. RISQUE
D'INCENDIE!N

+ Attention: I'appareil ne doit en aucun cas étre utilisé
lorsgue a porte ou le joint de |a porte sont détériores.
L'appareil doit alors impérativement &tre réparé par une
personne qualifi ée.

+ Attention: ne réparez jamais I'appareil vous-méme,
Adressez-vous plutdt 2 un spécialiste. Il est dangereux
pour toute parsonne non qualifi ée d'eflectuer des fravaux
d'entrefien ou des réparations nécessitant le démontage du
cache de ['appareil qui lui-méme est une protection contre
les irradiations des micro-ondes.

+ Attention: Ne rechauffez pas les liquides dans des récipi-
ents fermés. Risgue d'explosion!

» Attention: Ne placez pas volre four 2 micro-ondes dans
un placard. Veillez a avoir une distance de ventilation d'au
moins 20 ¢m entre toutes les parois de |'appareil et les
placards, murs, etc. envirannants.

+  Attention: Les enfants aingi que les personnes séniles
ne sont autoriseés a uliliser cet appareil sans surveillance
que s'ils ont été correctement informés sur une utilisation
siire de 'appareil el s'ils sont capables de comprendre les
risques d'une mauvaise ulilisation,

+ Attention: Les enfants ne peuvent utiliser I'appareil que
sous la surveillance d'un adulte, en raison des fortes
températures produites, si l'appareil est utilisé en fonction
comhbinée.

+  Remarque: Le four a micro-ondes n'est pas prévu pour
chaufferiréchauffer des animaux vivants.

+ Nutiliser gue de la vaisselle appropriée comme:
la vaisselie en verre, porcelaine, céramigue, plastique resis-
tant & la chaleur ou la vaisselle spéciale micro-ondes.

+ Cet appareil & micro-ondes doit souvent éire surveillé pen-
dant le réchauffement ou la cuisson de nourritures dans des
récipients infl ammables, comme le plastique ou le carton,
en raison du risque d'infl ammation,

* Encas de formation de fumée, éteindre I'appareil et retirez
la prise. Laissez la porte fermée afi n d'élouffer les éventu-
glles fl ammes.

+  Danger aux risques de surchautfe: lors de la cuisson, en
particulier lors de la chauffe de liquides (eau), il peut arriver
que la température d'ébullition soit alteinte, mais que les
bulles de vapeur typiques ne remontent pas encore & la
surface. Le liquide n‘arrive pas & &bullition réguliérement,
Ce décalage d'ébullition peut lors du retrait du récipient
entrainer une formation soudaine de bulles de vapeur en
raison d'une légére secousse et ainsi un debordement en
bouillant. Risque de brilure! Afi n de parvenir 2 une ébullition
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réguliére, placez un balen en veme ou un objet similaire non
métallique dans le récipient.

+ Le contenu des petits biberons et petits pots de bébé avec
des aliments pour bébé doil étre melangé et secous et leur
température doit &fre contriilée avant qu'ils soient consom-
mes. Risque de brilure,

* |l est interdit de réchauifer des aliments avec une coque ou
une peau comme des ceuls, des saucisses, des bocaux
fermés, etc. car ils risquent d'exploser, méme apres avoir
#té réchauffés dans |appareil.

+ L'encadrement, le joint de la porte &t loute piéce avoisinante
doivent, s'ls sont sales, étre nettoyés soigneysement avec
un torchon humide.

+ Mettoyez régulierement I'appareil et retirez les dépdts de
nourriture se trouvant a interieur de |'appareil.

+ Un mauvais entretien de I'appareil peut endommager la
surface des parois, ce qui peul avoir une incidence sur la
durée de vie de 'appareil et éventuellement éire dangersusx,

Pictogrammes sur |'appareil!

£\ DANGER: Surface tres chaude!
Lorsque I'appareil est en marche, la température des: surfaces
‘en contact avec les mains peut étre trés élevée.

Description des éléments de commande
Description des différentes piéces

1 Fentes
2 Pupitre de commande avec écran

3 Chape
4 Anneau de guidage

5 Grille

6 Axe
7 Verrouillage de la pore

8 Fenétre
9 Piateau

Les touches du panneau de commande

MicroPower Puissance:
Sélection des niveaux de puissance du
four a micro-ondes

Grill. Combi
Conv.Combi

Air chaudicombineg/grill'combine

Air chaud:
Fonctionnement par air chaud exclusi-
vement, thermostat contrdlé

Air chaud /combine:

L'air chaud et la fonction micro-ondes
fonctionnent en allernance

Grill:

Pour les grillades et les grating
Grill'combing:

Le grill et la fonclion micro-ondes
fonctionnent en altemance

AutoCooking Pragrammes de cuisson:
Sélection d'un programme automatique

en appuyant plusieurs fois sur la touche |
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PreseiClock Horloge:
Pour le réglage de I'heure en combinai-
son aver les touches 1l échées

AutoDefrost Touches {l échées
Time.Weight Pour le réglage de I'heure ou des

valeurs de temperature ou de poids
Stop.Cancel | Arrét/Annuler
Appuyer une fois pour aréler 2
cuisson: appuyer deux fois pour annuler
le programme;
maintenir pendant 3 secondes pour
verrouiller / déverrouilier I'apparail
Instant.Start | Démarrage du programme
Utilisation conforme
Cet appareif sert:
+ A chauffer et 4 cuire des denrées alimentaires solides ou
liquides,

+ A gratiner et & griller des denrées alimentaires solides.

Il est destiné uniguement & cet usage & l'exclusion de toute
autre utilisation. Son utilisation est réservée au seul mode décrit
dans la notice d'emplol. Vous ne devez pas exploiter lappareil &
des fi ns commerciales,

Toute autre utilisation est considérée comme non conforme et
fisque de provoquer des dommages malériels voire méme des
blessuesagration

La Glatronic International GmbH décline toute responsabilité
pour les dommages résultant d'une utilisation non conforme.

dentrainement  Mise en service

+ §i des dépdts dhuile ou dus & |a production se trouvent sur
les 'pareil ou sur la résistance, une émanation
de 1OHBAM%: d'odeur est au début possible. Cedi est tout 4
fait normal et ne se reproduira plus aprés quelques utilisa-
tions.
Il est vivement conseillé de procéder de la fagon suivante:

choisissez la fonction chaleur tradifionnelle ou gril et laissez
I'appareil fonctionner plusieurs fois a vide. Veillez & une
ventilation suffi sante.

+ Retirez tous les accmoires se lrouvant dans l'espace de
cuisson, déballez-les et placez la bague glissante au milieu.
Positionnez l'assiette en verre sur 'axe d'entrainement de
sorte que celle-ci s'enclenche dans les courbures de l'arbre
d'entrainement et ne soit pas de lravers.

+  Verifi ez que 'appareil ne présente pas de dommages appa-

rents, particuligrement dans la zone de la porte. L'appareil
ne doit en aucun cas Atre mis en service 'il présente un
endommagement guelcongue.
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+  Afi nd'éviter lors du service 'endommagement d'autres
appareils, ne placez pas votre appareil & proximité directe
d'autres appareils électroniques.

+ Enlevez les éventuglles feuilles collantes sur le boitier.

+ Connectez |a fi che dans une prise de courant de sécurité
correctement installée 230 V, 50 Hz.

Utilisation de I'appareil
Ce qu'il faut savair sur le service du micro-ondes

+ Votre appareil fonctionne par rayonnement de micro-ondes
qui chauffent trés rapidement les particules d'eau dans les
aliments. Vous n'avez ici pas de rayons de chaleur et done
pas de coloration brune.

+ Ne faites chauffer avec cet appareil que des aliments:

+ Ne pas frire dans le four & micro-ondes, car I'huile chaud ris-
querait dendemmager le four el de provaquer des briliures
sur la peau,

+ Ne faites chauffer qu'1 ou 2 portions 2 la fois. L'appareil est
autremnent moins effi cient,

+  Pourinterrompre [a cuisson, enfoncez Ia touche Stop.Cancel.

+ Les micro-ondes fournissent immeédiatement une pleine
energie. Il n'est ainsi pas nécessaire de préchaufier.

+ N'utiisez jamais lappareil & vide en position micro-ondes.

+ Le four micro-ondes ne remplace pas le four traditionnel. |
sert uniquement a;

+ decongeler les aliments surgelésicongelés

+ faire chauffer/réchauffer rapidement les aliments ou les
boissons

* cuire des mels

Notes sur le service de grill el combing

+ Dufait gu'en service de grill et combiné de la chaleur de
rayonnement est utilisée, n'utilisez que de la vaisselle
résistante & la chaleur,

+ Enpur service de grill, vous pouvez aussi utiliser de la
vaisselle en métal et en aluminium - toutefols pas dans le
service combing ou micro-ondes.

» Ne placer rien sur la partie supénieure du boitier. Celui-ci
chaulfe. Laissez les fentes d'aération toujours dégagées.

+ Utilisez la grille de cuisson pour approcher les aliments &
cuire prés de I'élement de chauffe.

Vaisselle allant au four a micro-ondes
« Le matériel id2al & utiliser dans un four & micro-ondes est

transparent et permet aux micro-ondes de chauffer équitab-

lement les aliments.

+ Les micro-ondes ne peuvent pénéfrer le métal, c'est pour-
quoi ne pas utiliser de récipients ou d'assiettes en meétal,

+ Ne pas utiliser de barquettes en carlon recycle, car elles
pourraient contenir de faibles pourceniages de mélal ce
qui risquerait alors de provoquer des étincelles ou des
incendies.

+ Les bols ef les assieltes ronds/ovales conviennent misux
que les bols et assiettes cameés, car les aliments dans les
coins risqueraient de déborder.

La liste ci-dessous vous facilite le choix de la vaisselle con-
venant au four & micro-ondes:
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Convient au
chaleur fonclion
gril  traditi- combi-
onnelle  nee*

Matériel

micro-
ondes

Récipient en verre

résistant & la chaleur oui oulloui oui

Récipient en verre

ne résistant pas a la NoN Nofl Nen non
chaleur

Récipient / assietie en
céramigue résistant 4
la chaleur

oul ouljoui oui

Récipient en plastique
convenant au four a
micro-ondes

oui non non non

Papier de cuising oui nof non nan

Plateau en métal non oul oui non

Grille non oui oui non

Alurinium ou récipent

enfilmdayminum | Tonoulouinon

*) Combinaison du grill avec la fonclion micro-ondes ou air chaud,

Réglage de 'heure

i REMARQUE:

Lors de |a premiére mise en marche, l'écran affi che toutes les

fonctions, ensuie, il affi che un double point clignotant.

* Appuyez sur la louche Stop.Cancel.

+  Appuyez sur la touche PresetClock. Lécran affiche alors
0:00°. Le premier chitfre clignote.

» Entrez I'haure désirée & 'aide des touches fl échées,

* Appuyez sur la fouche PresetClock. Les deuxiemes chiffres
clignotent.

+ Entrez la minule désirée 4 'aide de la fouche fl échée,

« Appuyez de nouveau sur la touche PresetClock ou pati
entez pendant guelques secondes.

La nouvelle heure est activee.

Service du micro-ondes

Placez les mets a réchaufer dans la vaisselle adaptée. Quvrez
la porte et placez ke récipient au milieu sur l'assiette en verre.
Relermer la porte. (Pour des raisons de sécurité, l'appareil ne
fonctionne que quand la porte est bien farmée.)

1. Appuyez sur la touche Stop.Cancel.
2. Selectionnez en appuyant une ou plusieurs fois sur la touche
MicroPower la puissance de micro-ondes souhaitée,

Puissance
en Watt
{environ)

Performance

Domaine
d'utilisation

Chauffe rapide
640 Cuisson
480 Poursuite de cuisson
320 Fonte de fromage efc.
160 Décongélation
daliments surgelés

affi chée comme
sélectionnée en %

8 |5 2|3
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3. Entrez la durée désirée de la cuisson & |'aide des touches
fl &chées.

Par exemple: 10:00 min de durée de cuisson par une
puissance a 100%.

1 Stop.Cancel

2 MicroPower 10 OP

3 /N 10:00

4 Instant.Start |

4, Appuyez sur la touche Instant.Slart pour metire en marche.
La durée de cuisson dépend de la quantité et de la nature
du confenu. Avec un peu d'enirainement, vous apprenez
rapidement & estimer la durée de cuisson.

1 REMARQUE:
e fait que la cuisson au micro-ondes est beaucoup plus
rapide que dans un four thermique. Réglez un temps de
cuisson court quand vous n'étes pas sirs et conlinuez la
cuisson si nécessaire.
L'appareil s'arréte a Ia fi n du temps programmé et END
apparait sur 'écran, Sortez alors les aliments.

Interrompre ou arréter la cuisson

+ Lorsque vous souhaitez interrompre la cuisson, appuyez sur
la ouche Stop.Cancel ou ouvrez tout simpiement la porte.

+ Lorsque la cuisson doit alors continuer, vous devez fermer
la pore et appuyer sur |a fouche Instant.Start.

* Lorsque vous souhaitez amréter défi nitivement Ja cuisson,
appuyez deux fois sur la touche Stop.Cancel.

Déecongelation automatique
Pour la décongélation automatique de poissons, de volaille ef de
fruits de mers congelés, procédez de la maniére suivante:

1. Appuyez surla touche Stop.Cancel.
2. Appuyez sur une touche fl échée. Vous vous trouvez alors

5. Pour démarrer, appuyez sur la touche Instant.Start.

Une fois le temps écoulé, lappare s'améte of [écran affi che
END. Sortez-en alors le produit alimentaire.

Vous trouverez des informations relatives & la décongélation
dans le tableau ci-joint,

Tableau de décongélation

Puissance | Duree | Duree de de-

Alimentsimets (Quantité | approx.en | approx. | congélation
Watl | enmin. | ultérieure

Viande (boeul, | 500g | 160 | 4-18 | 10-15
veau, porc) en
morceau 1000 g 160 25-30 20-25
Escalope, ] ]
chielete | 200 | 160 | 46 | 5-10 |
Viands hachée | 2504 160 6-8 5-10 |
Saucisses
grillées et ' :
calicissas di 20049 160 4-6 5-10
Francior]
Charcuterie en
ey 3004g 160 4-6 5-10

Consell: tourner la viande a la mi-temps, recouvrir les
morceaux plus délicats; répartir la viande hachée, enlever les

morceaux décongelés: r les rondelles de saucisse.

PM?JUIEl 1000 g 160 20:25 10- 15
g % |soog | 10 |d2-15| 5-10
%r;gergm i 1700 g 160 25-40 20-25
6 dinds 500g | 10 | 12-18 10-15

Consell: tourner la volaille & la mi-temps, recouvrir les ailes et
les cuisses.

au programme de décongélation. En appuyant plusieurs fois
sur les muche_s fl échées, sélectionnez un des programmes cFeradi 1000g 160 20-35 20-30
de decongélation:  |Réble deTevre 10-20
[d1 Décongélation de viande de (.1 -2,0kg |  |Conseil: foumer une fois, riies au bord.
d2 Décongélation de volaille de §,2 - 3.0 kg |
d.3 | Décongélation de fruits demer | de0.1-09kg | [Creveties 250 g : 510
3. Appuyez sur la touche Instant.Start pour confi rmer vatre Tnuite 340g | 160 | 4-B 5-10
sdlecion. e | Fwn 500g | 160 | 7-10 | 10-15
4. Ensuite, sélectionnez le poids 2 I'aide des touches fl échées.  [complet
. Filet de poisson| 250 g 160 8:7 5-10
Par exemple: décongeler 2,0 kg de volaille. “fourner plusieurs fois.
1 Stop.Cancel = E';;"e?'ses' 250g | 160 | 4-6 | 5-10
2 | AV < Corises, prungs] 2500 | 80 | 5.7 | 5.1
K| nstant.Start Compote de 5009 160 g.12 5.10
4 A\V 20 Tﬁ'i‘vﬁ.- a gcaulion
5 Instant.Start =y e e
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oir Jableau Cuisson®, ,Decongeler et cuire des legumes”.
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Pain el patisseries

da cuisine qul absorba Ihumidité; seulement décongeler les

10 - 15

Pains 4 petits 160 ca. 1-3[6 2006800 1-2no

Pain 1000 g 16013 - 158- 10 Fricadelles, 4 | 50098003 -4 nan =

Pain de mie 50(g 160516 5- 10 Réti 250 9 800 2 - 3 non

Galeau & pate 500a1606-85-10 Conseil; enduire d'huile au pmmu. afin que la panure ou la
| mélangée 9 crodte ne s amolisse pas

| Gateau aux ; Volaille

fruits lpagae-3 | 2 1/2 poulel 4500800 35-5

Tarte 1 petil 160 0.5-1 3-5 Fricassée depoulet | 4000800  3-M5ocui |

Tare 1200 g 160 10 - 12 30 - 60 Conseil: enduire dhuile au pinceau, tourner de temps en
Conseil: placer le pain et les patissenies sur du papier crépe lemps.

Accompagnements

Pates,niz, 1 portion | 150 g 800 ol
Zpoions| 3009800 25:35 ol
Pommes de terre 500 g 800 3 - 4 oui

Fromage blanc | 250 g 1Bl} E 85-10 Conseil: humrdlﬂer egerement auparavant.

Créme 20091B03-5 2-3

Conseil: retirer le papier alu, remuer & la mi-lemps; fouetter la Bouillonl 1 assietta 250 g 800 1-15 oui
créme quand elle est encore semi-congelée. Soupe epaisses 25090800 15-2  oui

Chauffer

La chauffe est une force particuligre du micro-ondes. Les
liquices et las aliments & la temperature du réfrigérateur peuvent
élre facilement chauffés 4 la température ambiante ou de
consommation. sans avair a utiliser beaucoup de casseroles.

Les durées de chauife indiquées dans le tableau suivant ne
peuvent constiluer que des valeurs de référence, car la durée
dépend fortement de la température de départ el de la compo-
sition des mels. |l est donc recommande de verifier de femps en
temps si le mets est assez chaud.

Tableau de chauffe
Puis- | Durée
Aliments/mets Quantité| sance |approx. m'#'"
en min,
Eau, 1 tasse
Eau, 051 500g8P0  33-5 non 1
Eau, 0,751 750 g 800 5- 7 ngn
Cs{fé_ 1 tasse 15098 04-1 non

d'ustensile mé ) ient r{\ur &viter Une
surchautfe. Mélangez avant de boire.
Mets

Escalopes, pommes -
de terre el [équmes 4509800 25135  oUi
Goulache avec :

nouilles 4509800  2-R506ui

Viande, boulette &t .
salice - 4500800 25135 drn
gunsai!: humidifier legérement auparavant, tourner de temps

aulre.
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Lait 100ml |ca.480 | 05-1 | non

Bouillie 200g |ca. 480 | 1-15 | non

Conseil: bien secousr ou remuer. Contrdler Ia température!
Cuisson

Conseils pratiques de cuisson

Respectez les valeurs de référence données dans le lableau de
cuisson et dans les recettes. Observez l'opération de cuissen
tant que vous n'avez pas encore beaucoup d'entrainement,

Vous pouvez ouvrir & tout moment la porte de I'appareil.
LUappareil, s'arréte automatiquement.

Lappareil ne fonclionne a nouveau que lorsque la porte est
fermee.

Les aliments sorant du réfrigerateur demandent une durge de
cuisson un peu plus longue que ceux & temperature ambiante.
Plus le mets est compact, plus la durée de cutsson est longue. Un
gros morceau de viande demande par ex. une plus longue durée de
cuisson gue de la viands coupée en languettes d'une méme quant-
tée. Il est conssillé de faire cuire les grandes quantités 4 'a puissance
maximale et de poursuivre 1a cLISSON & Une puissance moyenne.

Les mets plats cuisent plus rapidement que les aliments hauts,
done répartissez le plus possible en largeur. Placez les piéces
plus minces, comme par ex. les cuisses de poulel ou les fllets

de poisson vers linterieur ou les faisant se chevaucher,

Les plus petites quantités cuisent plus rapidement que les
grandes qualites. On applique les regles suivantes:

Quantité double = presque durée double
Moitié de la quantité = moitié du temps
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Si vous ne trouvez pas dindication de temps adaptée pour un
mets, appliquez la régle suivante:

Environ 1 minute de temps de cuisson pour 100 g

Tous les mets que vous recouvrez sur la cuisiniere, sont égale- Filet de poisson 300640 7 - B oui
ment & recouvrir dans le micro-ondes. Filetde paisson 400 g 840 8 - 9 oui
Un couvercle empéche que les mets se desséchent, Une Consell: tourner BDTGE la moiié du temps, pourstivre fa cuisson
assielte retounée, du ;F!arcréamin ou de la feuille micro-ondes Y 3 -
sont appropriés a cef effet. Cuire sans couvercle les mets qui el it e -
: - . Ghou rouge 4509 14418 ol
doivent ootenir une Godte. Epinards enfeulles | 300q | 640 | 11-13 | ou |
Chou-fl eur 2009 640 7+ 9 oui
Tableau de cuisson Haricols verls 20006408 - 10 oui
Brocoli 300 g A40 8- 9 oui
Pelits poix J00ghal7-Boui
Chot-rave J0ged0 1315 ol
Poireay 2000 10 +11 oui
Aubergines 500 5 640 7} 10 oui | [Mais 20096404 -6 oui|
Chiou-fl eur 500 g 640 8} 11 qui | [Carottes 2006405 -6 oui
| Brocoli 500 g 640 6 - 9 qui | |Choux de Bruxelles 300g6407 - Boui
Endives 500 q 640 6- 7ui Enkiards 450g640 12413 oui
Pelis poix 50006406 - 7 oul ik 5000640 15117 ou
Fenoull 50006408 - 11 odi Conseil: faire cuire avec 1 a 2 cullers a soupe de liquide, loumer
Haricots verls 3000640 13115 qui da%ampﬁamuu lépamravacpnémumn poursuivre la cuisson
Pommes de terre 50096409 - 1204 4 3 min., n'épicer qu'avant de senvir,
Chou-rave 500 g 640 8 - 10 ofi composés de viande et de légumes *) |
Poireau 500 g 64 0?-9-:>u|l 5009 | 13415 ol
Epis de mals 2500640 7 -9 oui Soupes Iégumes ;
Carottes 50006408 - 10 o et viandes MUgB-iU?-Bom
Poivrons 500 g 640 6 - 9 oui| Polages 5000640 13115 oul
Choux de Bruxelles | 30096407 -10 o Conseil: remuer de temps & autre, poursuivre la cuisson pendant
?wer?as %ggllg _% . gnui% 345 minutes.
omales g -Tou . i i i
Courgettes 50006409 - 100y } Mot cfe preculs
Conseil: couper les légumes en pefits morceaux et faire cuire avec i
23 cullers 2 soupe eau, tourner de lemps en temps, faire cuire Programmes automatiques
ensuite 3 a5 minutes, n'épicer qu'avant de servir. La fonction automatique permet de faire cuire automatique:

Compote de pommes, [E—
poires 500 56405 - 8 oui
| Compole de prunes 2509 640 4 - 6 nonp |
Compote de rhubarbe | 25096405 - 8 ouif |
Pommes cuiles, 4 50096407 - 9 ouil

Conseil: a;meﬁzﬁ mld’aau lemdammnenﬁdmmhs

s 400gedd 10412 oui
Goulache, :
i en bl 500ge40 10415 oui
Rouleaux de besul 2500640 7 - 8 oul

Consell: lourner de famp:
Volaille *)
Fricassee de poulet
Soupe de volaille 200q p40 5 - 6 ol

Conseil: tourner de lemps en temps, laisser reposer 3 a 5 min.
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ment cerfaines quantités de mets, La durée de la culsson et
la puissance du four & micra-ondes sont mémorisées dans le
programme.

Procédez a cet effet de la maniére suivante:

1. Appuyez surla touche Stop.Cancel.

2. Appuyez sur la touche AutoCooking. Vous vous trouvez
alors au programme de cuisson. Par [actionnement répété
de la touche AutoCooking vous sélactionnez 'un des
programmes;

Gode Programm

Rizpes | 01ho [ 02kg] 034
Hiz. _
mljﬂlﬁﬂelemﬂ 180 ml | 330 mi |480 ml GCU'&"IT’!E_E!E!
;ﬁerem. 300 ml 600 m 900 m | Ne pas couvr e plat
ool 024 03k [04kg [05kg 061 (071 (08t
(PusdeTeay | 2EL | 9EL | 2EL | EL [4EL [4EL 4L
" longelis <9 PR [ J
29
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Code Programm Poids Etape Touche Affi chage

3.0 0z 8.5 Oz Comespond 4 env. 80:100 g 1 Stop.Cancel -.
AC4Popcon  [Prére dusisertriquemen! . pop-com en sachel & 2 Gril.CombiConv.Combi | €2 |
| mnm% e !u;fr 2 micro-ondes 3 AW 180C
3 250 ml 400 ml Instant.Sta '
; ; _ S 4
AGos N pas couvrir | Attention, rafenissement da Tebulltion| o I .
RN 1) - Ay, |
L Mk Piguer les pommes de tere, s pacer sura plague 6 Instant Start |
- lourmante, écartbes leg unes des aulres. 6. Pour démarrer, appuyez sur la touche Instant.Start.
"&" AT [m;"ar-, 015k Aprés écoulement du temps, |'appareil s aréte et ['écran affi che
2. N TG g END. Sortez-en alors le produit alimentaire.
= | [l epossonapiaade Wi
L. 3. Selectionnez ensuite un poids dans le programme AC-12 _ , .
AC-6 2 l'aide des touches fl échées. +  Pendant le fonctionnement, l'ecran affi che ,Err2",
Par exemple: Cuire 0.2 kg de léqumes frais. La température dans lespace de cuisson a dépassé la
MIRBRIRpERIAS] o
1 top.Cancel | llest possible que la température sélectionnée pour cette
5 AutoCooking AC-2 | preparation soit insuffi sante. Veuillez procéder & une corree-
3 EV 0.2 tion du réglage.
7 Instant.Start +  Pendant le fonctionnement, I'écran affi che Erc3",

4. Pour démarrer, appuyez sur la touche Inslant.Start, lla été impossible d'atteindre la valeur de température

Una fois le temps écoulé, Iappareil s'étend et I'écran affi che Prereies pendant leapse de temps def

END. Sorez-en alors le produit alimentaire, Veuillez procéder a une correction du réglage.

1 REMARQUE: EL correspond & une cuiller a soupe, Fonctionnement du grill et du grill combiné
, o Pour griller, veuillez utiliser la plague de grill. Utilisez de la
Air chaud/combiné grill'’combiné vaisselle résistante  la chaleur et placer aliment & griler

Fonctionnement par air chaud et par air chaud combiné directement sur la plaque de gill

Pour le fonctionnement & air chaud et par air chaud combiné, Les grands produts alirlnemaifes epais sont grills directement

veuillez procéder de la maniére suivante: surla plague toumante!

1 et i iotiche St Clical Il n'est pas nécessaire de ,prechauffer” le grill, car le grill &

) Aﬁgu% surla ngm Grill.%umbifﬂunv.t:mnhl. Vous infrarouge génére immediatement des rayons de chaleur.
sélectionnez I'un des programmes en appuyant plusieurs Si vaus voulez préparer des mels en service combing micro-
fois sur la touche Grill.Combi/Conv.Combi: ondes/grill, vous devez respecter les points suivanis:

C._{Air chaud uniguement _ Pour les aliments aros et épais, comme par ex. les rdtis de

C. Combinaison d‘m_r chaud et micro-ondes porc, Ia durée au micro-ondes est par conséquent plus longue

¢.o |Gombinaison dair chaud ef micro-ondes que pour les aliments petits et minces. Pour le grill, le rapport
_ |avec une proporlion plus importante en micro-0ndes | est inverse. Plus I'aliment est proche du grill, plus if dore

3. Ensuite, réglez une température entre 100°C et 210°C 2 rapidement. Cela signifi e que si vous préparez des gros rotis
Iaide des touches fl échées en service combing, la durée de grill est éventuellement plus

. courle que pour les petits ratis.
i REMARQUE: rle que pour s petis ol

des températures jusqu'a 180°C au maximum seulement,  Procéder comme suit:

4, Confirmez votre saisie a I'aide de la touche Instant.Starl. 1. Appuyez sur la fouche Stop.Cancel.

RN A e tianadsndmn i Dia e 2. Appuyez sur |2 touche Grill. Combi/Conv.Combl.
: Vous sélectionnez un des programmes par | actionnement
Par exemple: Programme C, & 180°C, 8 min. de durée de répété de |a touche Grill. Combi/Conv.Combi:
cuisson,

G. |Grill uniquement
| G.1 |Combinaison de grill et de micro-ondes
P Grill et de micro-ondes combings

{3 une proporion plus élevée en grill
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3. Vous entrez la durée désirée de la cuisson a l'aide des

touches fl échées.

Par exemple: Programme G2, durée de cuisson 10:30 min,

3. Vous entrez la durée da cuisson & Faide des touches fl échées.
4. Sélectionnez un des programmes ©,, C1,C2, G, G ou
(.2 en appuyan! une ou plusiurs fois sur la touche Grill.

Combi/Conv.Combi.

5. Les touches fl échées vous permetient d'entrer la durée
; & Stop.Cancel 53 désirée de la cuisson.
: : i : Par exemple: Dutée de cuisson de 3:00 min, par une puissance
. AV H:A ol four & micro-ondes & 100% et & la suite 900 min, de gril
! Instant Start
4. Pour démarrer, appuyez sur la louche Instant.Starl. |1 Stop.Cancel
o . i . . | ) MicroPower 10 0P .
Une fois le temps écoulg, 'appareil s'aréte et 'écran affi che 3 ﬁv 03:00
END. Sortez-en alors le produit alimentaire, :
I 4 Grill.Combi/Conv.Combi G. E
Tableau service combiné 5 AV 09:00
y [ 6 Instant.Start |
Aliments/mets Quz 6. Pour démarrer, appuyez sur la touche Instant.Start.
Viande, charcuterie Une fois e temps écoulé, lappareil s'arréte of 'écran affi che
Beeu, porc ou 50010 - §2 non END. Sortez-en alars le produit alimentaire.
\Veauenmorceau |  750g12-J5non ]
Coteletie de pore 500012 b4 } HF"I'“RQUE: : 3
i cheiite g12-[4non insi, I est possbie de mbmaf un maximum de 4
Fi51 06 viende séquences de cuisson consécutives, Vous pouvez également
hachée 500913 -5 non commencer le programme par un réglage grillicombine ou air
PR chaud/combing.
; 20049 2-3 non
noises
?amisses de 2009 5.1 - Fonctions spéciales
ranctort
Consell 50ieT T Vg6 T oS poRUve Busan | Démarrage automatique:
pendant 3 & 5 minutes; Enduire le roti de viande hachée de blanc Vous pouvez également démarrer le micro-ondes ou un réglage
d'oeul; piquer les saucisses avec une fourchetie, grillcombiné ou air chaud/combiné & une heure prédéterminée.

Bowllon da

volaille 1000 g 13-15non
Morceaux de

caulel 2509 4-5 non
Conseil: faire cuire dans le propre jus sans liquide, tourner une
fois. poursuivre la cuisson nt4 &5 minutes.

Truite, bleue 300qg 5-8 nnn
Filet de poisson J00g 3-4

pendant 3 4 5 minules.

Consell: tuumarilam{mmsde cuisson, poursuivie laa.ussm

Programme de cuisson individuel

Lorsque vous désirez entrer un programme de cuisson person-
nalise pour des préparations bien determinees, il est possible
de combiner celui-¢i avec des programmes Performances du
four & micro-ondes et du grillcombing (G, G.1, G.2) etiou air

chaudicombiné (C., C.1, C.2).

Procédez par exemple de la maniére suivante:
1. Appuyez sur la touche Stop.Cancel.

2. Séleclionnez la puissance désirée du four & micro-ondes en
appuyant une/ plusieurs fois sur la touche MicroPower,

QE-MWG 770 Hinad 31

A cet effet, réglez d'abord

Iheure.

P. ex. pour démarrer automatiquement le four a micro-ondes,

procédez comme suit:

1. Appuyez sur fa touche Stop,Cancel.

2. Sélectionnez la puissance deésirée du four a micro-ondes en
actionnant une gu plusieurs fois sur la touche MicroPower.
3. Entrez la durée de cuisson désirée & I'aide de la touche

fl échie desirée.

4. Appuyez pendant plus de 2 secondes sur la touche Pre-
setClock. Un signal sonore retentir e I'écran affi che Iheure
actuelle. Le premier chiffre clignote.

5. Vous entrez I'heure de démarrage désirée a 'aide des

touches fl dchées.

6. Appuyez sur la touche PresetClock. Un signal prolongé

retentit,
1 REMARQUE:

Lorsqu'une autre fonction a été programmée, 'écran

affi che alors ke message correspondant,

Par exemple: Durea de cuisson de 1230 min. par une

puissance a 100%, heure du démarrage 14h20.
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Q7042008 1501254 Uhr



Etape Touche Affi chage

Stop.Cancel
MicroPower 10 0P

N/

PresetClock 10:00

N/

PresetClock 14:20

1230

14:20

o o |8l L3 [Ra]—

i REMARQUE:

» Lorsque vous désirez visualiser encore une fois 'heure du
démarrage, appuyez sur la touche PresetClock.

* L'appareil se met en marche a l'heure préréglée.

sl urs fone :
dan hmm;?ggmgﬁf?ﬂgﬁﬂﬂwafmum&
ment gl
Tappareil :ﬁtm femps que
hn@mmrd. surveillance adéquate pendant son

mmmmrhwammam
arﬁd;ﬁamﬁmnl‘hwr&.m

FRANCAIS

SR

Unefois e 1emps écoule, Jappareu s'aréte et l'écran affi che
END. Sortez-en alors le produit alimentaire,

Rappel automatique

Une fois I'opération de cuisson terminée, un bipe sonore vous
rappalle toutes les 2 minutes que vous devez refirer les mets.

Ce rappel est annulé par 'ouverture de la porie ou par
lactionnement de la touche Stop.Cancel,

Blocage

Appuyez sur fa touche Stop.Cancel pendant plus de 2
secondes pour verrouiller 'appareil. Le blocage est afii ché dans
le display. La fonction des éléments de commande est bloquée.
Appuyez de nouveau sur la touche Stop.Cancel pendant plus
de 2 secondes pour déverrouiller I'appareil

Messages d'erreur

L'écran affi che ,Err0” ou Em1” pendant le fonctionnement.
Dans ce cas le probléme se situe au niveau du systéme de
commande électronique,

Nettoyage
Amétez le four 2 micro-ondes et débranchez la fi che du secteur.

Espace intérieur

+ Maintenez lintérieur du four propre. Les éclaboussures et
les ligquides ayant débordé sur les parois du four peuvent
étre enlevés a l'aide d'un chiffon mouillé. Lorsque le four est
frés encrasse. on peut aussi se servir d'un détergent doux,
Priére de ne pas utiliser des détergents agressifs.
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+ Essuyez la fenétre a lintérieur et & l'extérieur avec un chiffon
mouillé et enlevez réquiierement les éclaboussures et les
taches en provenance de liquides deébordés.

Parois extérieurs

+ Les parois extérieures du four ne doivent élre neftoyées
qu'avec un chifion mouillé. Veillez a ce qu'il n'y a pas d'eau
qui pénéire par les ouvertures dans le four,

+ Veuillez n'utiliser gu'un chiffon movillé pour le netioyage du
four. Pour netloyer les touches des fonctions, ouvrez d'abord
la perte du four & micro-ondes pour éviter une mise en
marche intempestive de I'appareil,

i REMARQUE: |
Pour éviter loule mise en marche intempestive, vous pouvez
également bloguer les touches. Voire Blocage™ page 32.

Accessoires

+ |l convient de nettoyer occasionnellement ['assiette en verre
al'aide dun liguide pour vaisselle ou dans le lave-vaisselle,

+ Neftoyer réguliérement I'anneau de rotation et le fond &
lintérieur du four, Vious pouvez dter 'anneau de rotation
gt le rincer & la main. lci, vous pouvez utiliser un détergent
doux ou un produit pour laver les vitres. Bien sécher aprés.
Veillez & correctement remetire l'anneau aprés.

+ Rincez la grille a la main dans un bain de ringage. Ces
gléments constitutifs ne conviennent pas au lavage au lave-
vaisselle.

Odeur

+ Pour enlever les odeurs désagréables du four & micro-
ondas, placez une écuslle remplie d'eau et de jus de citron
allant au four & micrg-ondes dans le four et chauffez-la
pendant env, 5 minutes. Essuyez ensuite le four avec un
chifton modillé,

Eclairage four

+ Pour remplacer 'éclairage du four, veuillez-vous adresser &
un magasin specialisé pres de chez vous,

Données techniques
MOGBI....cccovvnrrrremsenscinsrenssssessssemssssssensesssssennsnssess MANG 770 H
ATMENAHON: s veirsienssinensns s neessscsssiseesssssisnncennn 290 W, 50 HZ
Consommation:

micro-ondes: 1280

chaleur tradiionnelle: .........coesmmssrsmcermmnens 1000 W
PUISSANCE MICIT-ONGBS: «.ovveeerseernssmsmsremsnsessmmrrsensieesseee SO0 WY
VOIIME U TOU, .o ervvvssssemnsssssmsssessssssmssssssessnsssssssiees 28 1ES
ER558 dB ProlBCON: «.uocs oozl
POIES NBE vocvovvscensemirsrvssessensssmmamssessassmsanssssssssssassnnsassonsesse 1007, KQ

Q7042008 151258 Uhr

W



Cel appareil a eté controlé d'apres toutes les directives europé-
ennes acluelles applicables, comme par exemple concernant la
compatibilité électromagnétique et la basse tension. Cet apparei
a éte fabriqué en respect des réglementations techniques de
sécurité les plus récentes.

Sous réserve de modifi cations technigques,

Garantie

Mous accordons une garantie de 24 mois a dater de |a date
d'achat (ticket de caisse) pour lappareil que nous vendons. 3

Pendant la durée de la garantie, nous éliminons gratuitement les
défauts de I'appa reil ou des accessoires découlant d'un vice de
malérial ou de fabrication au moyen d'une réparafion ou, selon
notre estimation, au moyen d'un remplacement. Les prestations
dans le cadre de a garantie n'entrainent aucune prorogation

de la durée de garantie et ne donnent pas droit & une nouvelle
garantie !

Le justifi catif de garantie est le regu. Sans ce justifi catif, aucun
remplacement gratuit ni aucune réparation gratuite ne peuvent
gire effectués.

En cas de recours 2 la garantie, ramenez volre appareil

complet, dans son emballage d'origine, accompagné de voire
preuve d'achat, 3 volre revendeur.

Les défauts sur les accessoires ou les pigces d'usure ainsi que
le nettoyage, 'entretien ou le remplacement de piéces dusure
ne sont pas garantis et sont don payanis |

En cas dintervention éirangére, la garantie devient cadugue.

Aprés la garantie

Aprés écoulement de la durée de garantie, les réparalions
peuvent étre effectuées, contre paiement, par le commerce
spécialisé ou le service de réparation.

e

Signifi cation du symbole , Elimination”

Protégez volre environnement, ne jelez pas vos appareils
electriques avec les ordures ménagéres,

Utllisez, pour Iélimination de vos apparsils électriques, les
bomes de collecte prévues & cet effet ol vous pouvez vous
débarrasser des appareils que vous n'utilisez plus.

Vous contribuez ainsi & éviter les impacts potentiels dans
l'envirohnement et sur la santé de chacun, causés par une
mauvaise glimination de ces déchets.

Vous contribuez aussi au recyclage sous toutes ses formes des
appareils électriques et électroniques usagés.

Vous trouverez toutes les informafions sur les bornes
d'élimination des appareils auprés de volre commune ou de
I'adminisiration de votre communauté.
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Indicaciones generales de seguridad

Antes de la puesta en servicio de este aparalo lea detenida-
mente el manual de instrucciones y quarde éste bien incluido la
garantia, el recibo de pago y si es posible también el cartén de
embalaje con el embalaje interior. En caso de dejar ¢l aparato a
terceras, también entregue &l manual de instrucciones.

+ Solamente ulilice el aparato para el uso privado y para el fin
previsto. Este aparato no esta destinado para &l uso profe-
sional. No lo utilice al aire libre. No lo exponga al calor, a la
entrada directa de rayos de sol, a la humedad (en ningdn
caso sumerja el aparalo en agua) y a los cantos agudos.
Mo utilice el aparato con las manos himedas. En caso de
que el aparato esté himedo o mojado retire de momento la
clavija de la caja de enchufe.

+ Desconecte el aparalo y siempre retire la clavija de la caja
de enchufe (tire de la clavija no del cable), cuando no quiera
ufilizar el aparato, montar piezas o en caso de impieza o
defectos.

+ No utilice el aparato sin vigilancia. En caso de que lenga
que dejar su lugar de trabajo, desconecte siempre el
aparaio o refire |a clavija de la caja de enchule (por faver tire
de la claviia y no del cable).

+ Controle regularmente si el aparato o el cable tiene defec-
tos. No ponga en servicio un aparato defecto,

+ Norepare el aparato por su cuenta, sino vaya a un estable-
cimiento autorizado. Para evitar peligros, deje sustituir un
cable defecto por uno de la misma calidad solamente por el
fabricante, nueslro servicio al cliente o una similar persona
cualifi cada.

+ Solamente ulilice acceserios originales.

+ Por favor lenga alencion a las “Indicaciones especiales de
sequridad...” indicadas a continuacidn.

Hifos v personas débiles

+ Para la sequridad de sus nines no deje material de embalaje
(Bolsas de plastico, carton, poliestireno efc.) a su alcance.
Aasor
No deje jugar a los nifios con la lémina. Existe peligro

+ Para proteger a nifios o personas débiles del peligro de
aparatos eléctricas, tenga en cuenta que este aparalo sélo
se puede ulilizar bajo vigilancia, Este aparato no s ningln
juguete. No deje jugar a ninos pequefios con ello.

Simbolos en esle manual de instrucciones

Advertencias importantes para su seguridad estan sefaladas
en especial. Siga eslas advertencias incondicionalmente, para
evitar accidentes y danos en el aparato;

A\ AVISO: .

Advierte ante los peligros para su saludy demuestra posibles:
e e /
AMTENCION:
Indica los posibles riesgos para el aparato u otros objetos.
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i INDICACION:
Pone en relieve consejos e informaciones para usted.

ilmportantes indicaciones de seguridad!

Se ruega leer estas indicaciones cuidadosamente
y guardarlas bien para su posterior utilizacion,

+ No calentar en el microondas cojines rellenos de granos,
huesos de cereza o gel. JPELIGRO DE INCENDIO!

+ Aviso: En caso de que la puerta o la obturacion de goma
de [a puera estén dafiadas, no se puede poner en marcha
el aparato, hasia que una persona especializada no lo haya
reparado.

+ Aviso: En ningln caso repare el aparalo por su cuenta,
sino contacke a un servicio autonzado, Excepto para la
persona especializada, para los demas signifi ca un peligro
realizar trabajos de mantenimignto o de reparacion, que
exijan descubrir |a cubierta que nommalmente asegura la
proteccién contra la exposicion a la radiacion de la energia
por microondas.

+ Aviso: Se ruega no calentar liquidos en recipientes cerra-
dos. jExiste peligro de explosion!

+ Advertencia: No cologue el microendas en ningn ammario.
Ohbserve que mantenga una distancia minima de por lo
menos 20 cm de todos lados del equipo entre armarios,
paredes, elc. para contar con una ventilacion apropiada.

+  Aviso: Nifios y personas decrépitas solamente podran
utilizar el aparato de coecion sin vigilancia, si se ha
realizado una inslruccidn adecuada por |a persona que
normalmente vigila el proceso. La instruccion debe hacer
posible que las personias puedan utilizar el aparato de
coceion de forma sequra y que entiendan los peligros del
Ls0 incorrecto.

+ Aviso: Sise hace Uso del aparato en el medo de funciona-
miento combinado, los nifos deberan usar el aparato sélo
bajo la vigilancia de una persona adulta, Esto se debe alas
dltas temperaturas que origina el aparato.

+  Nota: El microondas no esta previsto para calentar/cocer a
animales vivos.

+ Solamente utilice vajilla apropiada como:

Vidrio, porcelana, ceramica, vajilla de plastico resistente al
caler o vajilla especial para microondas,

+ Al calentar o al cocinar afimentos en materiales inflamab-
les, como pueden ser recipientes de plaslico o de papel, se
tiene que observar con frecuencia el aparato de microondas
para cocinar, causado por 1a posibilidad de una infl amacion.

+ En caso de emision de humos se ruega desconeclar el apa-
rato y retirar la clavija de la caja de enchufe. Mantenga la
puerta cerrada, para apagar posible llamas que aparezcan.

+  Aviso demora en la ebullicion: En la ebullicidn, sobre todo
al recalentar liquidos (agua) puede ocurrr, que la tempera-
fura de ebullicidn se haya alcanzado; pero que las tipicas
burbujas de vapor todavia no suban. El liquido no hierve de
forma uniforme. Esta llamada demora en la ebullicion puede,
al apartar el recipiente can una leve vibracion, causar una
repenting formacion de burbujas de vapor y originar que
rebase el agua. jExiste peligro de quemarse! Para conseguir
una ebullicion uniforme, se ruega colocar una varilla de
vitno o algo similar, no metalico, en el recipiente,
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+ Sa ruega no calentar liquides en recipientes cerrados.
{Existe peligro de explosion!

+ El pontenido de biberones y tarros con alimentacion infantl
se debe remover o agitar y revisar la temperatura antes de
su uso. Existe peligro de quemarse.

+ Alimentos con céscara o piel, como huevoes, salchichas,
conservas de vidrio cerradas, etc., no se deben calentar en
el microondas, ya que podrian explotar, aunque el calenta-
miento haya sido fi nalizade por microondas.

+ El marco de la puerta y la obturacion, asi como piezas
vecinas, en caso de que estén sucias, deben ser limpiadas
cuidadosamente con un paino himedo.

+ Limpie gl microondas con regularidad y retire restos de
alimentas del interior,

+ 5i se ha limpiado mal el aparato puede destruirse su
superfi cie, o cual acortaria su duracion y podria onginar
situaciones peligrosas,

[Slmhohus enel apamlu!

Description de los elementos de mando
Descripcion de las piezas

1 Rejillas de ventilacion

2 Panel de control con display
3 Cubierta

4 Anillo de rozamiento
5 Parrilla

& Eje de mando

7 Cerradura de puera

8 Ventana del microondas
9 Piato

Las teclas del panel de manejo

MicroPower Poténcia:
Seleccion de los grados de polencia del
microondas

Grill.Combi
Conv.Combi

Aire caliente/Combinado Parrilla/
Combinado

Aire caliente;
Exclusivo funcionamiento de aire
caliente, controlado por termostato

Aire caliente /Combinado:
Aire caliente y microondas trabajan
alternativamenie

Parrilla:
Para asar a la parrilla y gratinar

Parrilla/Combinado:

Parrilla y microondas trabajan alternati-
vamente

AutoCooking Pragramas de coccion:
Seleccion de un programa automatico
pulsando repetidamente

OE-MWG 770 HLindd - 35

PresetClock Relo]:
En relacion con las teclas de flecha
para gjustar la hora

AutoDefrost Teclas de fl echa
Time.Weight Para ajustar la hora o para ajustes de

temperaturd y peso

Stop.Cancel Stop/Borrado

Una pulsacion para parar el proceso
de coccion

Dos pulsaciones para borrar el
programa

Pulsar 3 segundos para bloguear/des-
bloquear el aparato

Instant.Start | Inicio del programa

Empleo conforme al uso prescrito
Este aparato sirve:

+ para calentar y cocer alimentos sdlidos o liquidos,
* para gratinar y asdr a la parilla alimentos solidos.

Solamente estd destinado para esta fi nalidad y tan solo se
puede ulilizar para esto. Se puede utilizar Unicamente de la
manera descrita en el manual de instrucciones. El aparato no se
debe usar para i nes comerciales.

Todas las deméas aplicaciones se consideran como no con-
formes al uso prescrito y pueden originar dafios materiales o
incluso danios personales.

Clatronic International GmbH no se respansabiliza por los
dafios que se originen & causa de un empleo no conforme al
uso prescrito.

Puesta en marcha

* Engirgerils que hubiera restos de fabricacion o de aceite
en la carcasa o sobre &l elemento de calefaccion, puede
formarse al inicio huma u olor. Esto es un proceso normal y
desaparecera despugés de varios usos.

Se aconseja seriamente proceder de siguiente manera:

Ajuste el aparato en la funcidn de aire caliente o de parrila
y deje que funcione varias veces sin alimento de coccion.
Oclpese de que haya suli ciente aireacion,

[\ ATENCION;
I uso sin almento solo se puede realizar en la funcion
ﬁa“aﬁfamﬁdapanﬁ mamﬁ:{aa&n el funciona-

. Hama todn el aoces:nno qua se encuenlre enel aspauu
interior de coccion, desempagquetelo y coloque el anillo de
rozamiento en el centro. Coloque de tal manera el plato de
vidrio sobre el eje de mando que ésle encaje en las hen-
diduras del eje conductor y de esta forma poder consequir
una colocacidn fi ja

« Supervise el aparato si tiene algunos defectos visibles,
sobre todo en la zona de la puerta, Si hubiera defectos
de cualquier tipo, de ninguna forma se debera poner en
marcha &l aparato.
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+ Para evitar perturbaciones de olros aparaios al poner en
marcha &l microondas, no cologue su aparato cerca de
olros aparatos elecironicos.

+ Si hubiera, retire el fi Im de plastico de la carcasa.,

+ Introduzea la clavija en una caja de enchufe con tomatierra
230V, 50 Hz y correctamente instalada,

Uso del aparato

Indicaciones de interés en el funcionamiento
del microondas

+ Su aparato trabaja con radiacion de microondas que
calienta en muy corto tiempo las particulas de agua en los
alimentos. En este proceso no hay radiacion calorifi ca y por
ello casi nada de tostado en los alimentos.

« Caliente con este aparalo solamente alimentos.

+ Mo fria en el microondas ya que el aceite caliente podria
estropear el microondas y originar guemaduras en la piel,

+ Solamente caliente de 1-2 raciones a la vez. Sino pierde el
aparato en efi cacia.

+ Para interrumpir el proceso de coccion pulse la tecla Stop.
Cancel.

+ Microondas suministran directamente energia. Por ello no
5 necesario precalentar los alimentos,

+ Nunca ponga el aparato en marcha en vacio y en servicio
de microondas.

+ El horno tradicional no se puede reemplazar por el microon-
das. El microondas sirve principaimente para:

+ Descongelacion de productos congelados
+ Calentamiento rapido de alimentos o bebidas
» Coccidn de comidas

Indicaciones para el funcionamiento de asar a la parrilla y
el funcionamiento combinado

+ Como en el funcionamiento de asar 4 la pamilla y el funcio-
namiento combinado se utiliza calor radiante, se ruega usar
solamente vajilla resistente al calor.

+ Si solamente utiliza el funcionamiento de asar a la parrlla,
tambign puede utilizar vajilla de metal o de aluminio - pero
no al utilizar el funcionamiento combinado o de microondas.

+ No cologue nada sobre la parte superior de la carcasa. Esta
se calentard, Deje las rejillas de ventilacion siempre libres,

+ Se ruega utilizar la parrilla para acercar el alimento que se
quiera asar al elemento calorifi co.

Vajilla apropiada para el microondas

+ El material ideal para el uso en un microondas es transpa-
rente y permite a la radiacion de microondas calentar los
alimentos de forma homogénea,

+ La radiacién de microondas no puede penetrar por melal,
por ello, no se debe utilizar recigientes o platos de metal,

+ No utilice cuencos de papel de material reciclado, ya que
pueden contener pequerias cantidades de metal que
podrian originar chispas o incendios.

+ Cuencos o platos redondos/ovalados son mas apropiados
que cuadrados ya que en los cantos los alimentos podrian
rebosar hirviendo.
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Con la siguiente lista e facilitamos la seleccion de vajilla apropi-
ada para &l microondas:

Aproplado para
Material micro- : aire  combi-
ondas parrilia caliente nacion’

Recipiente de vidrio skl
resistente al calor it
Recipiente de vidrio no

e ng no.nano
Recipiente -/plato de
ceramica resistente si sl sifsi
al calor
apropiado para el sino o no

ol

Papel de cocina si no nd no
Bandeja de metal no s §i no
Parrilla no sislno
Lamina de aluminio y :

ivienit do imina no Si 5 no

*) Combinacién de parrilla con microondas o con aire caliente.
Ajuste de |a hora

1 INDICACION:
En la primera conexidin se encenderan primero todas las
indicaciones de display, a continuacion apareceran dos
puntos parpadeando.
+ Pulse la tecla Stop.Cancel.
+ Pulse la tecla PresetClock. La indicacion cambia a ,0:00°,
La primera cifra parpadea.
» Con ayuda de las teclas de fl echa puede insertar la hora
deseada.
+ Pulse la tecla PresetClock. Las segundas cifras parpade-
an.
+ Con ayuda de las teclas de fl echa pueds insertar &l minuto
deseado.
+ Pulse de nuevo la tecla PresetClock o espere unos
sequndos.

La hora nueva se dctiva.

Manejo del microondas

Coloque la comida que quiera calentar en la vajilla apropiada.
Abra la puerta y ponga la vajilla en el centro del plato de vidrio,
Se ruega cerrar la puerta. (Por razones de sequridad, el aparato
solo se activard al estar cerrada la puerta).

1. Pulse la tecla Stop.Cancel,
2. Presionando una o varias veces la tecla MicroPower, podra
regular la potencia del microondas,

Potencia

Potencia en el

visualizador como  en vatios 4 CEI‘_T'PO“
elegido en % e aplicacion
100 800 Ca
] 640 Cocgjon
Continuacion
i e de la coccion
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Potencia en el Polencia
visualizador como  en vatios 4 CalT"P'Di .
elegido en % ) b et
Descongelacion de
201860 preductos conge-
lados
3. Con ayuda de las teclas de fl echa ajusta la duracién de
coccion deseada.
Por ejemplo:

10:00 minutos de coccion en 100% de potencia

Paso Tecla Indicacion
1 op.Cancel |

I Stop.Cancel
2 /N d2
3 Instant.Start
4 /N 20
5 ~Instant.Start

5. Parainiciar gl proceso presione Ia tecla Instant.Start.

Al haber transcurrido el tiempo, se desconectara el aparato y en
el display aparecera END. Ahora retire el alimento.

En la tabla a confinuacion se suministra informacion para la

descongelacion manual.
2 MicroPower 10 OP [
3 /NS 10:00 Tabla descongelacion %‘
4 Instant.Start | Tiempo | Tiempode | -
Al Canti- | Potencia I o
4. Parainiciar el proceso presione |a tecla Instant.Start. El WAEe0 dad | envatios m ch[‘gﬂi‘ m
tiempo de coccign se orienta segin 12 cantidad y el tipo
del contenido. Gon un poco de practica aprendera rapido Came
cuanto tiempo supone el tiempo de coccion de los dStNOS | e yaca de S00g | 180 | 14-18| 10-15
alimentos. '
| _ omeay | 09| 180 | 2530 | 20-%
i INDICACION: S p— :
La coceién en un microondas es mucho més rapida que I i 20g 160 4-6 5-10
en un homa convencional. Si no esta seguro, es preferible : T -
ajustar el tiempo de coccion mas bajo y si es necesano 'g:gﬁm 200 180 B-8 o=l
aumentarla. : S| 200g 160 4-6 5-10
salchicha cocida
Al haber transcurrido el tiempo, se desconectara el aparalo Fiambre 004q 160 4-6 5-10

y en el display aparecer END. Ahora pueda apartar la

comida.

Interrumpir o cortar el proceso de coccion

+ Si desea interrumpir el proceso de coccion, pulse la tecla
Stop.Cancel o abra simplemente la puerta.

« 5i después se quiere continuar con el proceso de coccion,
debe cerrar la puerta y pulsar la tecla Instant.Start.

+ 5i desea corlar el proceso de coccion por completo, pulse
dos veoss la tecla Stop.Cancel,

Descongelacion automatica

Para la descongelacion automatica de carne congelada, aves
congeladas y marisco congelado, proceda de siguiente manera:

Consejo: Dar la vuelta a la came después de haber transcumdo
Ianvl:adda!mmpn lapa:pmasdalimﬂaﬁ Iroesallammapucada.
a descongeladas, se

Pollo 1000g 160 20-25 10-15 |
Trozos depollo | 500¢ 160 12-15 =10 |
Palo 1700 g 160 25-40 20-25
Trozos de

ganso, 5009 160 12-18 10-15
troz0s de pave

cumdo 12 mitad de fiempo, tapa
Atencidn: Retirar el liquido qu
cuidado que no enire en confacto ¢

Carne de caza

Consejo: Darhwalaalacamdamdamuasdahmuam-
alas rmmhs.

Lomo de corzo . .
;' EEE i?n??e?:l?gg }F:;hc: I;ﬁhum se encuentra en el progra aneZeiine: | L4 - ieets 10-20
ma descongelacian, Pulsando repetidamente |as teclas de Baa0a 'r.:, S
fl echa, selsccione uno de los programas de descongelaci- :
éin; E‘amnlggm 250¢ 160 5-7 5-10
d1 | Descongelacion de came de01-20Kg | (Tucha [ 340g | 160 | 4-6 | 5-10
d.2 Descongelacion de aves de02-30kg | |[Pescadoentera | 500q 160 7-10 10-15
d3 | Descongelacionde mansco | de0.1-09kg | |Fielede 250q 180 527 5-10
3. Pulse la tecla Instant.Start, para confirmar su seleccion. scado : <
4. Seleccione un peso con las teclas de fl echa. - Hemover veces, dar la vuelia con frecuencia.
Por ejemplo: 2,0 kg de aves para la descongelacion. |
REpaaL " sz | %09 | 1 | 46 | 500 |
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Esmia.l.

Canti- | Potencia | eMPO | Tiempo de Cantl- | Polencia | NEMPO
Alimento / plato aprox. en Alimento / plato aprox.en|  Cubrir
dad | envalios | invtos | cion dad | envatios | intos
Cerezas, Estofado de .
diruglas 2500 1805-75-1p carne con pasta 4504 800 2-25 8i
Compota ] Came, albdndi-
demanzana 5000 14089-125-40 gademasade | 4500 800 | 25-35 i
i palata v salsa
Eﬁgﬁm@o:HmMmmnmmmmmmﬂm&
L
Panac:llwdmezislﬁﬂca. - ; '
Pan 10009 160 {3- 1560 Mg | 0 | 1-2 e
Pandemolde | 500g1p05-65-1D
Bizcocho 500 1606-85-1D | AW | m
Ebmla 008 | yoba | 1802-p 3-8 2%50g | 800 | 2-3 o
Tarta [ loora] 160 f 05-1 | 3-§ Consejo: Dar unas pinceladas con aceile, para que & empanaco
Tarta 12{30;] 160 10} 12 30-60 no se reblandezca.
CCORN B0 TR S O et
de cocina para que absorba la humedad, reposteria del 172 pollo 450g | 800 35-5 no
: breve. Fricase de wg | w0 | 345 | s

gallina

Mantequila 250q1p05-7 10-15 | Consejo: Dar unas pinceladas con aceite y remover entramedias.
Requesén 250q1806-85-1D |
Nata 200q1$03-5 2-3 | Pasla, arroz
Consejo: Apartar el papel de aluminio, remover después de haber 1 racion 150g 800 1-2 8i
transcurride la mitad de tiempo, batir la nata cuando esté tedavia 2 raciones 300 g BOO [25-35 s
media congelada. Patatas 500g 800 3-4 8l

| _Calentamaento . Cadocan,T | g5 ) (P i
El calentamiento de alimentos s un punto fusrte del microon- plato g = | i
das. Liquidos o comidas con temperatura de frigorifico se Sopa con
pueden caleniar rapidamente a una temperatura de ambiente o trozitos
de consumo, sin haber utilizado muchas ollas. da oiros 209 800 15-2 _
Los tiempos indicados para calentar las comidas son solamente | imentos | :
valores indicativos, ya que el fiempo depende fundamental-
mente de la temperalura de partida y de la composicion de la Alimentacion para bebes :
comida. Por ello se recomienda revisar de vez en cuando si la Iﬁﬂ; ll TZ?J%"::I 480 D G'E[ : 11 T i =
comida ya esta suficientemente caliente, Consefo: AGiiar o remover bian. ,Compiobar & lemperaiiial

Tabla - Calentamiento

Canti- | Potencia |_11e™PO
Alimento / plato aprox.en|  Cubrir
dad | envatios PR
ua ltaza | 150Q¢ p0___ 03-1  |no
Eua. 051 800 35-5 no
Agua, 0,751750 E5-7 no
Cale, 1 faza 150 g 800 05-1 no
Leche 1Iaza 150 B}U

ar r'aua rretalm an el reci

b enla hc bida anies de beberla,

Platos combinados

Escalope. pata e | .
tas y verduras 4509 BOO | 25-35 | si
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Coccion
Consejos utiles para la coccion
Crientese en los valores indicativos de |a tabla de coccion y

de las recetas. Observe el proceso de coccion, hasta que vaya
tomande practica.

Puede abrir en cada momento la puerla del aparato. El aparato
se desconectara de forma automatica. Se conectara de nuevo

al cerrar la puerta.

Alimentos del frigorifico, necesitan un poco mas de tismpo para
la coceion que aquellos con temperatura de ambiente.

Cuanto mas compacta sea Una comida, mas tiempo necesita para
su coceion. Por ello un troze de carne més bien grande necesita
mas fiempo de coccion que un asado de came trozeada, aungue
tengan el mismo peso. Para grandes cantidadas se recomienda
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iniciar fa coccion con la potencia méxima y después seguir con fa
potencia media conseguiendo de esta forma una coccidn uniforme.
Comidas planas cuecen antes que comidas altas, por ello

se deberia repartir los alimentos en el plato de forma plana.
Piezas més fi nas, p.ej, muslos de pollo o fi leles de pescado, se
deberian colocar hacia &l interior y dejar gue se solapen.

Canfidades pequeiias cuecen antes gue cantidades grandss.
Es valida siguiente regla general:

Cantidad doble = casi el doble de tiempo
Mitad de cantidad = mitad de tiempo

5i para un plato no encuentra la indicacién de horario adecua-
da, es valida siguiente regla:

cada 100 g aprox. 1 minuto de tiempo de coccion
Todos los alimentos que tape en el horno. lambién deberia
tapar en &l microondas.

Una tapadera evila que se sequen los alimentos. Para tapar
los alimentos puede utilizar un plato dado de vuelia, papel de
pergaming o laminas para microondas.

Cant- | Potencia | 116MPO
Alimento / plato dad | onval aprox.en,  Cubrir
Cameconsalsa | 400964010 -12 i
Estofado de came,
asado de 500064010-15 s
came trozeada
Fileles de vaca -
g 2509640 7-8si
- Hemaver entr de 3-5 minutos.

Fricasé de galina | 2500 64067
Sopa de gallina 2009 6405-6si

o: Remover enfremedias de 3-5 minutos.
Filete de pescado 2000bB407 -85
Fiiate de pescado 400g6408-9si

Consejo: Después de haber pasado la mitad de tiempo dar la
vyelta al pescs ain. recocinar de 3-5 minutos.
coccion de verdura

go ' |
. Espinacas de hoja | 300 q 640 11413 Isi
Tabla Coccion Colfl0r20096407-9 :
Canti- | Potencia | "'emPo AUDIES VEIdes | o005 6408- 10 s
Alimento | aprox.en| Cubrir cortadas
PO | “dad | envatios |0 Brécol 30064081 09
Guisantes 30096407-8si |
Berenjenas 500 g 40 7- 10 41 | |Colinabo 300 g 640 13115 [si |
Colfl or 500 g 840 & - 11 si | |Puaro 2009640 10411 8l |
Brecol 500 g 640 6} S si Maiz 200g6404-6s |
Achicona 500g6H06-7si Zanahonas 200964056
Guisantes 500 6RO G- 7 si | |ColdeBruselas | 30096407-8si
Hinojo 500 g 640 8F 11 si Esbingtas 4509 | 640 | 12-18 sl
[Alubias verdes | 3009 6§0 13- 15 s ) 600g | 640 | 15-17 | i
Palalas 500g6H09-12s Consejo: Cocer con 1-2 cucharas soperas de liquido, remaver en-
Colinabo 500g6#08-10si tremedias es decir frozear con cuidado, recocinar de 2-3 minutos,
Puemo S00g6f07-9si .wwdimenln: orimerd al senvir |2 comida,
Mozarca 250g 6807 -9l Sopas | potajes *)
Eianahurias %qgﬁg—;ﬂsi _;_oulaje S00g64013-15
miento 1] -9l opa con trocitos .
ColdeBruselas | 300q6#07-10si de olros alimenios | 03 8407-8s
Espamago W0g6R0G-Ts Sopa de crema 500 g 64013 -15 s |
Tomates S0 goH06-T7sl Consejo: Remover enfremedias, recocinar de 3-5 minutos.
Zucchini 5000609103 *) Alimentos precocinados

Consejo: Cortar la verdura en lrozos pequenos y cocer con 2-3
cucharas soperas de liquido. Entremedias remover, recocinar de

35 minutosl condimentar W al senvir la comida.

Compotade

manzana, compo- | 5009 6405-8si
lade pera
Mermelada
de ciruela
Compota
de ruibarbo

2509 640 4-6 o

250640 5-8si
Manzanas asadas, 500 6407- 9
4 piezas

Consejo: Anadir 125 ml de agua. zumo de limon evita ef cambio de
color de la fruta, recocinar de 3-5 minutos.
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Programas automaticos

Con ayuda de la automaticidad puede cocinar de forma
automatica deferminadas cantidades de comida. El tiempo de
coccion y la potencia de microondas estan programados.

Para ello proceda de la siguiente manera:

1. Pulse la tecla Stop.Cancel.

2. Presione la tecla AutoCooking. Ahora se encuentra en el
programa de coccion. Presionanda repetidamente la tecla
AutoCooking seleccione uno de los siguientes programas:

38
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Gidge Programa Peso 3. A continuacion regule con ayuda de las teclas de flecha una

by 034 temperatura entre 100°C y 210°C.
: o i INDICACION:
i ademis 180ml MmldLﬂmJuhnlamnﬁa En o fined lento combinado sélo se podrén regular
gg”;a temperaturas hasta 180°C.
ademas | 300 mi BO0 ml 900 1 d cubir e comida 4. Confirme sU insertacion con ayuda de la tecla Instant.Start.
203 5. Con ayuda de las leclas de flecha inserte la duracion de
Verduaescz] 02kg 03kg 04 kg 05k 06 G 07 kg P8 g coceion deseada.
KC-2 | Adeinas Por ejemplo:
aQua 208 | 208 EE s ek _mﬁ i Programa C, en 180°C, Tiempo de coceion 8 minutos,
K3 m;a 02443404 1g0515084407kgDBlg Paso Tecla Indicacion
1 Stop.Cancel |
30028502 gomesponda a agrox. 80'100g _ :
- A4 Palomitas  [Se rvega uffizar exchisivamente palomitas en bolsas E Grill.Combi/Conv.Combi .2
o para mictoondas 3 (ﬁv | 180C
=] 165 s 20mid00m [ 4 Instant.Start !
% INg olieir | jAtencion con el retardo de ebulicion! 5 f‘v | 08:00
(i1 045 kg 165Ky | ; -
A6 Patatas Ny pncher las patatas, E . : | :
colocarlas con distancia sebee o plato gicatoio. 6. Parainiciar el proceso presions la tecla Instant.Start.
7 Peza 015k Al haber transcurrido el tiempo, se desconectara el aparato y en
(caentar B &l display aparecera END. Ahora retire el alimento.
I Lo — .
nillar ! pescato oon anteniorivad Avisos de error
3. A continuacion seleccione en los programas AC-1aACs  * Durante el funcionamiento aparece en el display «Err2».
un peso con ayuda de las teclas de flecha. La temperatura en el espacio de coccion ha soprepasado el
Por ejemplo: Cocinar 0.2 kg de verdura fresca, valor de temperatura preapustado.
R Posiblemente se ha seleccionado una lemperatura m
P‘” Stui | Indicacion baja para esta preparacion. Se ruega ccpferegir el aiggle,
2 AutoCooking AC -2 + Durante el funcionamiento aparece en el display «Em3»,
3 AV 0.2 El valor de temperatura preajustado no se pudo alcanzar
) instant.Start durante el iempo pravisto.
4. Para iniciar el proceso presione la tecia Instant.Star. Se ruega corregir el ajuste.

Al haber transcurrido el tiempo, se desconectard el aparaloyen  parriila v Funcionam rrilla/combi
el display aparecera END. Ahora retire el alimento. iy Funcioiarlanid piniacaiitioado.
Para asar a la parrilla se ruega utilizar fa parrilla. Utilice una

1 INDICACION: CG corresponde a una cucharada. vajilla apropiada y resistente al calor o coloque los alimentos a
asar directamente scbre la pamilla.
Aire caliente/Parrilla combinada/ Alimentos grandes y gruesos se asan directamente sobre el
Funcionamiento combinado plato giratorio!
Alre caliente y Funcionamiento aire caliente/combinado No es necesario “precalentar” la parrilla, ya que la parrilla
. . ) . , , . infrarroja genera inmediatamente calor radiante.
Para el modo aire caliente y aire calientefuncionamiento combi- , i , ;
nado proceda de siguiente manera: Al preparar comida en e funcionamiento combinade microon-
das-parrilla deberia prestar atencion a o siguiente:
1. Pulse la tecla Stop.Cancel. : ;
2. Pulse la tecla Grill. Combi/Conv.Combi, Para alimenios grandes y gruesos, como p.¢j. asado de cerdo,
Pulsando repetidamente la tecla Grill.Combi/Conv.Combi €l tiempo de coccion en el microondas es mas largo que para
saleccione una de los programas: alimentos pequenos y planos. Sin embargo en el funciona-

miento de parrilla es al contrario. Cuanto mas cerca esté
el alimento de la parrilla, mas rapido se asa. Esto significa
que si prepara frozos grandas de came con el funcionamiento
combinado, puede ocurrir que &l tiempo de coccidn sea mas
corto que para trozos pequeios de came asada.

C. |Solamente aire caliente

C.1 |Aire caliente y microondas en combinacion
Aire caliente y microondas en combinagion con

cz2 ; ;

iactor superior de microondas
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Para el funcionamiento parrilla y parrifla/combinads proceda de Tiempo
siguiente manera: Cantids

1. Pulse la tecla Stop.Cancel.
2. Pulse la tecla Grill.Combi/Conv.Combi.

Pulsando repefidamente la tecla Grill. Combi/Conv.Combi Erma azul 30095-6 no
selecgione uno de los programas: {;;!E - 0093 o
G. |Solamenie parrilla | Dar . -
'G.1[Parrilay microondas &n combinacn | et onn ke

62 Parrilla y microondas en combinacion

"™ |con factor superior de parrilla R
3. Con ayuda de las teclas de fl echa inserte [a duracion de Programa de coccion individual
eoccion deseada. Si desea insertar un propio programa de coccion para

determinadas preparaciones, puede hacerlo con ayuda de los

Por ejemplo: ; ; : :
. s programas Potencia del microondas y Parrilla/Combinado
FISR. Bk, T caToe i 10 uikts; (G, G1. G.2) yio Are caliente/Combinado (C., C1, C.2). =
Pam loce ndmac' Proceda de siguiente manera: =
2 Grill.Combi/Conv.Combi G.2 | 1. Pulse la tecla Stop.Cancel. &
3 AV 10:30 | 2 Seleccione presionando una o varias veces la tecla: w
{ MicroPower la polencia de microondas deseada.
4 Instant.Start | 3, Con ayuda de las teclas de fl echa inserte [a duracion de
4, Para iniciar el proceso presione la fecla Inslant.Start. coccion deseada.

Al haber transcurrido el tiempo, s desconectard el aparaloy en 4 Seleccione pulsando una o varias veces [ lecla Grill.
el display aparecera END. Ahora refire el alimento. gugli?f(n;rg.r:omhi uno de los programas C., C1, G2,

5. Con ayuda de las teclas de fl echa inserle la duracion de

Tabla funcionamiento parrilla/‘combinado i s

) Cubrir Por ejemplo; 3:00 minutos de tiempe de coccion con el

SARKHD | prale Ao m 100% de potencia de microondas y a continuacion 9:00
Came, embutido minutes da parrilla.
Camedevaca,de| 500gi0-j2nmo | Paso Tecla Indicacion
cerdo o de temera ) ' I Stop.Cancel
en una pieza 750gi2-f5m0 _ 2 MicroPower 100P
Carne de =

. 3 V4 03:00
cerdo cocida S00gi2-p4no
Siiak ¢ N s T
gaj'S:Wcl!‘-"aIl‘zjl:i'a‘da 500g13-§5n0 | 5 A\\-/ 09:00 ]
48 Viaiia 200g2-3 no 8. Parainiciar el proceso presione la fecla Instant.Start.
Salchicha cocida 200g2-3 Al haber transcurido el tiempo. se desconectara el aparalo y en

Consejo: Dar la vuelta a la came después de hahaflransmndu el display aparecerd END. Ahora refire el alimento.
la mitad de tiempo, recocinar de 3-5 minutos, untar clara de huevo . 5
sobre el asado de came picada, pinchar la salchicha con un 1 INDICACION: ! .

lenedor. De este modo podra combinar hasta 4 diferentes secuencias

[T TS <o coctidn n as ot También puede niciarel programa

Eollc» para 1000 g 13-15m0 | con un ajuste parrillia/combinado o aire caliente/combinado.
acer sopa

[ Trozos de pallo 25004 -5 r "

Consejo: Dejar ,m,,a,m“qummw ) mﬂ R Funciones especiales

una vez. recocinar de 4-5 minutos. Inicio automatico

Puede iniciar el microondas o también un ajuste pamilla’combi-
nado o aire caliente/combinado a un horario determinado. Para
ello, ajuste primero la hora,

Para conectar p.gj. el microondas de forma automatica, proceda
de siguiente manera:
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1. Pulse la tecia Stop.Cancel,

2. Seleccione presionando una o varias veces latedla
MicroPower la potencia de microondas deseada.

3. Con ayuda de las teclas de fl echa inserte la duracidn de
coocion deseada,

4. Presione la tecla PresetClock mas de 2 sequndos. Suena
un tono de sefial y la indicacion cambia a la hora actual,
Parpadea el primer digito.

5. Con ayuda de las teclas de fl echa inserte |a hora de inicio
deseada.

6. Pulse la tecla PresetClock. Suena una senal mas larga.

i INDICACION:
Si se ha programado ofra funcidn, aparecera la indicacian
correspondiente en el display.

Por ejemplo: 12:30 minutos de tiempo de coccidn con el
100% de potencia de microcondas, hara de inicio: 14 :20h,

Paso Tecla Indicacion
Stop.Cancel
MicroPower 10 0P

PresetClock 10:00

N/

PresetClock 14:20

1230

14:20

o o ] w2 |ral—

i INDICACION:

» Sidesea ver la hora de inicio nuevamente, presione la
tecla PreselClock.

* A lahora preajustada se iniciara el funcionamiento del
aparato.

A\ AVISO:

L [F&iﬁﬁﬁﬁﬂlﬁﬂ!?ﬂi‘g&ﬂlmw
mente bajo vigilancia en marcha, Enaimudehmﬂn
con diferencia de hora ajuste siempre &l tiempo de tal
mmxaqmastmﬁhaiamdammmu.

Nunca ponga el micoondas en  vagio. Si

retira el alimento a mmm@ﬁﬁn dammarsl

programa con I tecla Stop.Cancel.

Al haber transcurrido el tiempo, se desconeclara el aparato y en
el display aparecerd END. Ahora retire el alimento.

Memoria automatica

Después de haber fi naiizado el proceso de coccion, cada 2
minutos le recordar un tono de piar que debe apartar su plato
del microondas.

Abriendo la puerta o pulsando fa tecla Stop.Cancel se descon-
ectara esta memoria.

Blogueo

Pulse la tecla Stop.Cancel mas de 2 sequndos, para bloquear
el aparato. El blogueo se indicard en el visualizador. La funcidn
de los elementos de mando esia bloqueada. Pulse de nuevo
la tecla Stop.Cance! mas de 2 segundos, para suprimir el
bioqueo.
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Indicaciones de fallos
Durante el funcionamiento aparece en el visualizador “Ern0" o
“Em1". En este caso existe un problema en el control electré-
nico.

Limpieza
Desconecte el microondas y retire el enchufe.

Espacio interior

+ Mantenga limpio el espacio interior del homo. Salpicaduras
y liquidos derramados en las paredes del homo se pueden
quitar con un pano himedo. Si el homo esta muy sucio
también se puede usar un detergente suave. Por favor no
utilice detergentes agresivos.

+ Limpie la ventana por afuera y por adentro con un pano
himedo y elimine con regularidad las salpicaduras y las
manchas de los liquidos derramados.

Paredes exteriores

+ Las paredes exteriores de la carcasa sélo se deberian
limpiar con un paio himedo. Tenga alencidn de que no
entre ninglin agua en las aberturas de la carcasa y con ello
en el intenor del aparato.

+ Para la limpieza de los interruptores por favor también utilice
stlo un pafio humedo. Para la limpieza de los interruptores
de funcidn abra con anterioridad la puerta del microondas
para evitar una conexion por descuido del aparato.

1 INDICACION;
Para evitar una conexion por descuido del aparato, puede
bloguear también las teclas. Véase Blogueo” pagina 42.

Accesorios

+ De vez en cuando deberia limpiar el plato de vidrio con un
liquido lavavajilas o en el lavavaijillas.

+ El anillo giratorio y &l suelo interior del horno deberian
ser limpiados con regularidad, El anillo giratorio se puede
exiraer y limpiar a mano. Para ello, puede utilizar detergente
suave o liquido para limpiar ventanas. A continuacion seque
todo bien, También preste alencion de que a confinuacion el
anillo sea colocado comectamente,

+ Lave la parrilla a mano en un bafio jabonoso. Eslas piezas
no son apropiadas para la limpieza en el lavavaijillas.

Olor

+ Para eliminar olores desagradables del microondas, colo-
que en el hormo un cuenco apropiado para el microondas
conteniendo agua y zumo de limén, calentado esto aprox. 5
minutas. A continuacion limpie el horno con un pafio suave.

lluminacion de horno

+ Para recambiar la iluminacion del homo dirfjase por favor a
un taller especializado en su cercania.
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Datos técnicos
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SUMINISLo g8 LENSIAN.. oo errreersrrersressrssesssreeensreenr 20 Wy 50 HZ o .
Consumo de energla: Signifi cado del simbolo ,.Cubo de basura”
MOTOONGES:  corrntsssssmssmstssiscmnn 1280 014 NUBSHO medio ambiente, aparatos eléclricos no forman
o cal W parte de la basura doméstica.
aire .mle' e ————t T —— I m—
PAMIA v oo 100G déaparatos eléctricos y entregue alli sus aparatos eléctricos
Potencia asignada de salida de microondas: ................800 W que novaya a utilizar mas.
VOIIMEN BSPACIO 08 COTTION: vvrorvrrrerevscrsneernn 22 LilFOS  AYUTAra €0 evitar las potenciales consecuencias, a causa de
i una erronéa eliminacion de desechos, para el medio ambiente
Clase de protestin: ........uumimmmmsmmmssmisimsisssstsni | yla salud humana,
BB O AT kg

Con elly, contribuira a la recuperacion, al reciclado y a ofras

Este aparato se ha examinado seglin las normativas actuales fﬁ;r;?.s de reutilizacion de los aparalos viejos electricos y

y vigentes de la Comunidad Europea, como p.ej. compati- R,

bilidad electromagnética y directiva de baja tension y se ha La informacidn cdmo =& debe eliminar los aparatos, se obtiene
construide seqlin las mas nuevas especifi caciones enrazénde  en su ayuntamiento o su administracidn municipal.

la seguridad,

No reservamos el derecho de efectuar modifi caciones técnicas.

ESPANOL

Garantia

Para el agarato comercializado por nosotros nos responsabl-
lizamas con una garantia de 24 meses a partir de la fecha de
compra (factura de compra).

Durante el periodo de garantia nos encargamos gratuitamente
de los delectos del aparato y de los accesorios, que se hayan

originado per defectos del material o de la fabricacion. Depen-
diendo de nuestra estimacion se realizard una reparacion o un
cambio. jLos servicios de garantia no prolangan la garantia, ni
se incia por ello un periodo nuevo de garantial

Como comprobante para la garantia es valido la factura de
compra. Sin este comprobante no se podra realizar un cambio o
una reparacion gratuita,

En caso de garantia entreque el aparato completo en su
embalaje original junto con a factura a su agente comerciante.

|Defectos en los accesorios de uso o en las piezas de desgaste,
como también la limpieza, mantenimiento o el recambio de
piezas de desgaste no recaen en la garantia e irdn al cargo del
cliente!

En caso de intervencion ajena se expira la garantia.

Después de la garantia

Después de haber expirado la garantia se pueden realizar las
reparaciones por el concesionario o por el servicio de reparaci-
ones. Los gastos iran al cargo del cliente.
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Instrucdes gerais de seguranca
Antes de por este aparelho a funcionar, leia muito alentamente
as instrucdes de emprego e guarde-as muito bem, juntamente
com o talao de garantia, o talao de compra e, tanto quanto

possivel, a embalagem com os elementos inleriores. Se puser i INDICAGAO: Realga sugestdes e informagdes para sl
o aparelho 4 disposicac de lerceiros, entregue-lhes também as i KPR

Instrugdes de Utilizago, - .
Instrucoes de seguranca importantes!
+ Utilize o aparelho exclusivamente para fi ns privados e para a ¢ i i

fi nalidade para a qual o mesmo foi concebido. Este aparelho E favor ler com toda a atencéo e guardar para futuras

néo se destina a fi ns comerciais. Néo o utlize a0 ar livre. consultas.
Mantenha-o protegido do calor, de iradiagéo solar direcla, + Néo aguecer ravesseiros recheados com gros, cergijas
da humidade (ndo o imergir de forma alguma em quaisquer com carogo ou gelatina no forno microondas. PERIGO DE
liquides} e de arestas agucadas. Nao utilize o apareltho com INCENDIO!
as maos molhadas. No caso de o aparelho fi car himidoou ~ « Adverténcla: se a porta ou as juntas da mesma apresen-
molhado, retire imegiatamente a fi cha da lomada. tarem dangs, 0 aparetho ndo podera ser posto a funcionar
+ Sempre que néo utilizar o aparelho, ou desejar montar antes de ter sido reparado por um técnico da especialidade.
acessorios, ou gueira limpa-lo, ou ainda em caso de + Adverténcia: ndo proceda, de modo nenhum, & reparagao
avarias, devera desligd-lo e relirar a fi cha da lomada (puxe do aparelho por si préprio. Contacte um técnico da especi-
pelafichaenaopelofio) — alidade. Para qualquer outra pessoa, sera altamente peri-
.g + O aparelho ndio devera funcionar sem vigilancia. No¢as0.  goso executar trabalhos de reparagéo ou de manutengio
de ter de se ausentar do local onde o aparelho estiver a que exijam a remocan de qualquer cobertura que assegure
é funcionar, desligue-o sempre ou retire 2 fi cha da tomada a protecgdo conlra radiages provenientes da energia de
— (puxe pela fi cha e ndo pelofio). microondas.
8-« Verifi que regularmente se o aparelho ou o fiotém alguns  « Adverténcia: Nao aqueca liquidos em recepientes fecha-
danos. Nunca ponha a funcionar um aparetho com quais- dos. Perigo de explosdo!
guer danos. ) + Aviso: Nao coloque o micreondas num armdrio, Preste
+ Néo tente reparar o aparelho, dirija-se a um técnico da es- atengao a que sejam mantidos de todos os lados do
pecialidade, devidamenle aulorizado. Para evitar quaisquer aparelho pelo menos 20 cm de disténcia para ventilagdo até
perigos, & favor substituir um fio danificado por um fio da a0s armarios, paredes ou outros.
mesma qualidade. Tal devera ser efecluado pelo fabricante,  + Avise: O aparetho s6 padera ser usado sem vigilncia (e
pelos nossas servigos de assisiéncia ou por culra pessoa apenas com a fungao de cozedura) por criancas e pes-
com as mesmas qualifi cacdes. soas enfraquecidas, depois de se ler instruido as mesmas
 Utiize apenas acesstrios de origem. _ de maneira a fi carem aptas a utiliza-lo de forma sequra
+ E favor observar as sequintes ,Instrugdes especiais de & a compreenderem s perigos de um manuseamento
sequranga’. incorrecio.
__ + Aviso: Sempre que o aparelho trabalhe no modo de funcio-
Criancas e pessoas déebeis namenio combinado e tendo-se em conta as femperaturas
+ Para a seguranca dos seus fi Ihos, ndo deixe partes da que persisiirao, o mesma ndo poderd ser utilizado por
embalagem (sacos plasticas, papeldo, esferovite, efc.) ao criancas, excepto se estiverem sob viglancia de pessoas
alcance dos mesmos. adas. 5 :
+  Nota: O microcndas ndo se desfina a aquecer animais vivos.
& AVISO! + Utilize sémente loucas adequadas como:
Néo deixe criangas pmmhnﬂmrmfuhsda Vidro, porcelana, cerdmica, plasticos resistentes ao calor e
pléstico. Perigo de asfi xia! loucas especiais para a micro-ondas.

+ Quando se aquecerem ou cozinharem comidas em
materiais infl amaveis, tais como recipientes de pldstico ou
de papel, o microondas lerd de ser vigiado frequentemente,
pois lais materiais pederdo incendiar-se.

+ Emcaso de formacéo de fumo deve-se desligar o aparelho
¢ ratirar a fi cha de comente, Conserve a porta fechada para

+ Para proteger criancas ou pessoas débeis contra os perigos
de aparelhos eléctricos, preste atengdo a que este aparetho
50 seja utilizado sob vigilancia, Estre aparetho nao é um
brinquedo. Nao deixe criangas brincar com ele.

Simbolos nestas Instrugdes de uso

extinguir a chama que possa surgir.
Indicagbes importantes para a sua seguranga estdo marcadas + Aviso retardamento da ebulicao: Ao cozinhar, especial-
de forma especial. Preste incondicionalmente atengdo a eslas mente a0 aguecer mais uma vez os liquidos (agua) pode
IMWE’S pa:a evitar atidentes e estragos no aparelho: acontecer que a temperatura de ebuligio seja atingida, mas

que as bolhas tipicas de vapor ainda ndo tenham subido.
- _ Os liquidos nao fervem regularmente, Este chamado

83 paraa sud salde e retardamento de ebulicao pode ser originado por uma leve
vibragao ao se retirar o recipiente, o que leva uma repentina
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formaggo de bolhas de vapor e com isso poderd trans-

bordar o liguido. Perigo de queimadural Para se conseguir
um fervimento regular coloque por favor no recipientg uma
varela de vidro ou semelhante mas que nao seja metalico.

+ {J contetido das garrafi nhas para bebés e os frascos com
tomida de bebés terd de ser remexido ou agitado e a tem-
peralura tera de ser verifi cada antes de utilizar. Ha perigo
de queimadura,

« Alimentos com casca ou pele, come oves, salsichas, assim
como conservas em boides fechados, etc. ndo podem ser
dquecidos no microondas, pois poderdo explodir mesmo
depois de ter ferminado o aquecimenio.

+ O caxilho'a junta da porta e as suas proximidades deverao
ser limpas cuidadosamente com um pano himido, no caso
de estarem sujas.

+ Limpe regularmente o microondas & remova restos de
alimentos do seu interior,

+ Mo caso de se limpar mal o aparelho poderd isto originar o
estrago da superfi cie deste e assim infl uénciar a durabilida-
de do aparelho bem como possivelmente também podera
levar a situagdes perigosas.

Simbolos no aparelho!

£ AVISO: Superficie quente!
e A

Descricao dos elementos de manejo
Classifi cacdo dos elementos

1 Ranhuras de ventilagao
2 Campo de comando com ecrd
3

AutoCooking Pragramas de cozedura:

Seleccdo de um programa automatico

para confi gurar as horas
Stop.Cancel Stopp/Apagar

programa

premindo vérias vezes
PresetClock Reléglo:
Teclas de setas
Para confi gurar as horas ou valores de
Premir uma vez para parar o procedi-
mento de cozedura
Manter 3 segundos premido para
bloquear/desbloquear o aparelho

Em ligacac com as teclas com setas
AutoDefrost
Time.Weight
temperatura ou de peso
Premir duas vezes para apagar o
Start do programa

Instant,Start

Cobertura
4 Anel
5 Grade da grelna
6 Eixo de accionamento
7 Fecho da poria
B Janela
9 Prato
As teclas do painel de comando
MicroPower Poléncia:
Selecao dos graus de poléncia do
microondas
Grill.Combi Ar quente/misto Grelha/misto
Conv.Combi
Ar quente:

Funcionamento exclusivo de-ar quente,
comandado por lermosialo

Ar quente /misto:
Ar quente e microondas trabalham
alternadamente

Grelha;
Para grehar e gratinar

Grelha/misto:
Grelha e microondas trabalham

alternadamente
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Utilizacao conforme a sua fi nalidade
Este aparelho serve para:

* aguecer e cozer géneros alimentares solidos e liguidos,
* para grafinar e grelhar géneros alimentares solidos.

Apenas foi concebido para esta fi nalidade e s6 pode ser usado
para tal. S0 deve ser ulilizado como descrilo nas Insirugdes de
utilizacdo, Mao poda utilizar este aparelho para fi ns industriais.
Qualquer outra utilizaco & considerada como conirdria & fi nali-
dade e pode levar a danos mateniais ou mesmo pessoals.

A Clatronic Intenational GmbH nao se responsabiliza por danos
causados pela utilizacdo indevida de aparelho.

escorrdd0to de por em funcionamento

» Se se encontrarem residuos do acabamento ou de dleo na
caixa de revestimento ou na componente de aguecimento,
pode no inicio dar-se o caso de formagéo de flumo e de
ﬁ . Trata-se aqui de um processo normal, que deixara

rer depols de repetida ulilizagao,

Aconselha-se urgentemente a proceder da sequinte forma;

Coloque o aparelho em ar quente ou na fungo grelhar e
deixe-0 funcionar variadas vezes sem viveres. Atenda a que
haja ventilagio sufi ciente.

/\ ATENGAO:

5 i o

.

200 ook e

+ Retire todas as parles acessdrias fornecidas que se encon-
trem no sitio de cozimento, desembrulhe-as e cologue o
anel escorregadio no meio. Coloque o prato de vidro sabre
0 gixg de accionamento de tal maneira que esle encaixe
no empeno da arvore de accionamnto & que assente bem
sobre esta.

» Conlrole o aparelho com respeito a esiragos visiveis,
especialmente na parte da porta. No caso de esiragos

45
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ndo se devera de qualquer forma por em funcionamento o
aparetho.

+ Para evilar avarias em oulros aparelhos existentes, ndo
cologue o seu aparelho muito perlo dos outros aparelhos
eléctricos.

+ Retire todas as folhas de protecgao que eventualmente
estejam pegadas 4 carcaca.

+ Meta aficha de corrente numa fomada de contacto de pro-
teccdo para 230 V, 50 Hz (ciclos por sequndo) que esteja
inslalada correctamente.

Utilizacao do aparelho
Curiosidades sobre o funcionamento de micro-ondas

+ (0 seu aparelho trabalha com iradiagdo de micro-ondas, a
gual aquece em muito pouco fempo particulas de gua que
se encontram nas comidas. Agui ndo existe qualquer irradi-
agdo de calor e por isso quase que nenhuma “fostadela”.

+ Aguega s0 alimentos neste aparelho.

+ Nao fnte no forno microondas, porgue o dles quente pode
danifi car o forno e dar origem a queimaduras de pele.

+ Aqueca s0 1-2 porcies de cada vez, De oulra forma o
aparelho perdera em efi ciéncia,

+ Parainterrupcac do procedimento de cozedura prima a
tecla Stop.Cancel,

+ A micro-ondas fomece imediatamente toda a energia.

Assim ndo & necessario um aguecimento antecipado.

+ Nunca panha o aparelho a funcionar no modo de microon-
das, quando estiver vazio.

+ O forno de micro-ondas nao poderd subsfituir o seu forno
normal. Este serve principalmente para:

+ Descongelar productos congelados / gelados

« Aquecimento ou fervimento rapido de comidas e
bebidas

+ Cozimento de comidas.

Indicagdes para utilizacéo de grelhas e de aparelhos
combinados

» Uma vez que na ulilizagdo de grelhas e de aparelhos
combinados & utilzado aguecimento de irradiagdo, utilize
somente lougas resistentes ao calor.

+ Em caso de vlilizagao sé para grelhar podera também
utilizar lougas de metal e de aluminio - mas nunca no caso
da ufilizagdo de aparelhos combinades ou de micro-ondas.

+ Nao coloque nada em cima da carcaga. Esta fi ca muito
quente! Deixe as fendas de ventilagao sempre livres.

+ Utilize a grade da grelha para aproximar mais a comida a
cozinhar do elemento de aguecimento,

Loica adequada para microondas

+ O material ideal para usar no microondas & transparente &
permite a radiagao das microondas de aquecer os alimen-
tos regularmente.

+ As radiages de microondas ndo podem infi lirar-se no metal,
ndo se devendo por isso usar recipiantes ou pratos de metal,

» Nao utilize recipientes de papel reciclado, pois estes podem
conter pequenas particulas de metal, que podem dar
origem a fagulhas & a fogos.

46
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+ Recipientes & pralos redondos ou ovais s3o mais ade-
quados do que os com cantos, pois 0s alimentos podem
aquecer demais nos cantos e sair para fora dos mesmos.

Com a lista abaixo ajuda-mo-la a seleccionar a loiga adequada
para o forno microondas:

Adequado para
Material micro- grelha-  ar  combi-
ondas dor  quente nagao’
Reciperle e VIO | gimsin}simsim
no fesistente ao calor | ™0 rpndorio
Recipiente ou pratc
cerdmico resistente Sim sim sim sim
a0 calor
Recipiente de
plastico adequade a0 sim nad nao nao
Papel de cozinha sim ndo ndo ndo
Bandeja de metal nao sim sim néo
Grade da grelha ndo sim sim néo
Folha de aluminio ou
recipiente de folhade |  nao sim sim ndo
aluminio

*} Combinacao de Grelha com microondas ou com ar quente.

Ajustamento do tempo

1 INDICAGAO:

Ao ligar brilham primeiro todas as indicagtes do ecrd, depois

visualizam-se dois pontos.

» Prima a tecla Stop.Cancel. _

* Pnma a tecla PresetClock. A indicacéo muda para .0:00"
0O primeire algarismo pisca.

+ Com ajuda das feclas de sefa marque a hora desejada.

+ Prima a tecla PresetClock. Os segundos algarismos
piscam.

. Codrgs ajuda das teclas de seta marque os minutos deseia-

-« Volte 2 premir a tecla PresetClock ou espere alguns
segundos.

A hora nova é activada.

Manejo da micro-ondas

Cologue a comida a aguecer numa louga adequada. Abraa
porta e coloque o recipiente no centro do prato de vidro. Fechar
a poria. (Por motivos de seguranga o aparelho so funciona com
a porta fechada).

1. Prima a tecla Stop.Cancel.

2. Escolha por meio do carregar uma ou muitas vezes a lecla
de MicroPower a capacidade desejada para a micro-on-
das.

07042008 1SETT Uhe



A capacidade es-

A capacidade
em Vatio
(cerca)

colhida aparece no
mostrador em %

Lugar de emprego

3. Com ajuda das teclas de seta margue o tempo de cozedura
desejado.

Por exemplo: 10:00 min de duragao de cozedura a 100%
de poténcia.

1 Stop.Cancel |
2 MicroPower 10 0P |
3 /N 1000 |
4 Instant.Start |

4. Para iniciar carregue na tecla Instant.Start. O tempo de
cozimento esta relacionado com & quantidade e a natureza
do contetido. Com um pouco de prética aprende depressa a
calcular o tempo de cozimento.

1 INDICACAO:
O cozimento na micro-ondas faz-se muito mais rapida-
mente do que num foro. Se nao esta bem sequro, ajuste
0 tempo de cozimento mais curto & depois se necessario
conlinue a cozer.
Depois de decorrido o tempo o aparelho desliga-se e no
ecrd visualiza-se END. Depois retire a comida.

Interromper ou parar procedimento de cozedura

+  Sedesejar interromper o procedimento de cozedura, prima
a tecla Stop.Cancel e abra simplesmente a porta.

+  Sequiser entdo dar conlinuagao ao procedimento de coze-
dura, tem de fechar a porta e premir a tecla Instant.Start,

+  Sequiser parar o procedimento de cozedura de vez, prima
duas vezes a tecla Stop.Cancel.

Descongelar automaticamente

Para descongelar automaticamente came congelada, aves ou
marisco proceda do seguinte modo;

1. Prima a tecla Stop.Cancel.

2. Prima uma tecla de seta. Encontra-se agora num programa
de descongelamento, Premindo repetidaments as teclas de
setas, seleccione um dos programas de descongelamento;

d.1 Descongelar came de01-20ky |
d.2 Descongelar aves de02-30kg |
d3 Descongelar marisco de01-09kg |

8. Prima a tecla Instant.Start, para confirmar a sua selecgéo.
4. Seleccions entdo com ajuda das teclas de setas um peso.
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100 800 Aqugcimento rapidg |
80 640 Cozifnento !
60 480 Confjnuar a cozer '
Derretimento de
4 o gueio elc.
Descongelamento
30 180 de pecas congela-
das 56 no caso de
lempo ajustado

Por exemplo: descongelar 2,0 kg de aves,

B Stop.Cancel |
2 &\T/ d2
] Instant.Start
: AV 20
5 Instant.Start

5. Prima para iniciar a tecfa Instant.Start.

Depois de decorrido o tempo o apareiho desliga-se e no ecra
visualiza-se END. Retire entao a comida.

Na tabela seguinte obtem informagtes sobre o descongelamen-
to manual,

Tabela de descongelamento

Capa- Tempo de
Productos Tempo: iy
alimenticios / am".a“" mwme cerca em | i ento
midas vﬁﬂo mmms nasterio
Carne (Vaca, vitela, 5000 160 | 14-18 | 10-15
porco) em pedago 1000 g 180 | 25-30 | 20-25
Escalopes, Coslaletas | 2000 160 4-8 | 5-10 |
(amne picada 250¢g 160 6-8 5-10
Salsichas para fntar,
Salsicha (Bockwurst) 2| subi| =i
Carnes fras 300g 160 4-5 5-10
Conselho: Depois de meio tempo virar a came, partes sensivels
devem-se cobrir. Dividir a carne picada, as partes que j4 estdo

ﬁadas devem-se leﬁrarl' Sﬂas fatias das cames frias.
Frango 1000g | 160 | 20-25 | 10-15 |

Partes da frango 5004 160 | 12-15

Pato 1700 g 160 25-40
E:;‘J?dega’““”e 500g | 160 | 12-18| 10-
Conselhio: Virar a ave depols de meio tempo, as asas € as pemas

contacto com outras comidas.

Animals de caq;a
5-7 -

Trutas RIS 160 4-8 | 5-10
Peixe complelo 500g | 160 | 7-10 | 10-15 |
Fileles de peixe 250g | 180 5-7 | 5-10
Conselho: Remexer muitas vezes, vitar muitas vezes.
Framboesa,
Mirciss 2504 160 4-6 | 5-10
Cerejos, Amefxas | 2509 | 160 | 5-7 | 5-10 |
Compola de maga 5000 | 160 | 9-12 | 5-10
|Oonsalhutﬁemmrmﬁadusmnteuu idir.
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Fricassé de galinha

- sim
Pa0 10009 16013- 158~ 10 Conselho: pinselar cor uango.
Pao de torrada 500 g 160 5-65- 10 Acompanhamentos
Bolos secos 500 g 160§ -85-10 Massa, aroz 1 porcao Bl §i
Bolodefrutas 1pecatdd 243 243 2porges | 300g | 800 | 25- 35 Sim
To Tpecatpd  05-1 35 Batalas 500g | 800 3-4 sim
12000 160 10-12] 30-50] Conselho: molhar levemente antes.
Conselho: Golocar 0 péo e os biscoitos sobre papel vegetal de Sopas / Molhos
mnhanwalahsmahumuhd&?&itéssmmemsdwdvam | 250g | 8001-
Productos de leite acompanhamenta &0g | B00149- SJ“’
Manteiga 25001805-7 | 10-15 | Melho 250 g 200 sim
Queijo mole 2509 1606-85-00 | Comida de criancas
Natas 200g1403-5 2-3 | Leite | 100mf4B0  09-1ndo |
Conselho: refirar a folha de aluminio, remexer apds meio tempo; | [Puré, papa | 2009 | 4801-15 nfo
as nalas devem-se bater ainda meio congeladas, Conselho: Agitar bem ou remeser. Verficar a lemperatural
Aquecimento Cozimento

O reaguecimento e o aquecimento & & maior qualidade da
micro-ondas. Liquidos e comidas que estao frias no frigorifico
podem-se levar muito faciimente a temperaturas do ambiente ou
de comer sem se ter de utilizar muitos tachos e panelas.

Os tempos cle aquecimento indicado na tabela seguinte s6
poderdo ser valores aproximados, uma vez que o tempo
necessario varia muito e depende da temperatura original e da
constituicao das comidas. Por isso recomendamos verificar de
vez em quando se a comida ja esla suficientemente quente,

Tabela de aquecimento
Quanli-

Productos
alimenticios/Comidas

Agua fchavena | 150

Aqua 051

Agua, 0,751

(Gale, 1 chavena 1509800  03-1nd0 |
Leile, 1 chavena 150 g8 04-1n30 |

Atengao: Contra retardo de ebulicaa devera colocar uma vara de
vidro ou semelhante {nada metdlico) no recipiente @ mexer bem
antes de beber.

Escalopes, batatas ;
& legumes 4509 | 80 |25-35 \
ggisadnbaﬁhnrﬁo rngssa 450 g 800 2-25 §im
mg, bokinho de .
batata e mokho 1Y | @0 2585
Conselho: molhar levemente antes e maxer de vaz em quando.
Escalopes panados 2004 80O 1-2 nae
Aimondegas. dpecas | 500g | 800 3-4 nag
Came assada 250g | 800 2-3 nag

Conselho: pinselar com oleo afim de que a cobertura panada ou a
crosta ndo fiquem moles.
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Conselhos praticos para o cozimento

Siga os valores de onentacdo da labela de cozimento bem
como das receitas. Observe o decorimento do cozimento
enquanto ndo tiver muita pratica,

Podera sempre abrir a parta do aparelho. Este desliga-se
automaticamente.

80 recomegara a funcionar, depois de a porta estar fechada.

Os productos alimenticios que sairem do frigorifico precisam
de mais tempo para cozer do que aqueles que estéo a uma
temperalura de ambienie.

Quanto mais compacta & a comida, quanto mais tempo leva a
cozer. Por exemnplo necessita um grande pedaco de came um
tempo de cozimento maior do que came cortada em pequenos
pedagos na mesma quantidade. Recomenda-se comegar a
cozer grandes quantidades com uma capacidade maxima e
depois continuar a meja capacidade para um cozimento regular,

Comidas chatas cozem mais rapidamente gue comidas alias.
Por isso devem-se cortar os alimentos se possivel em fatias
chatas. Parles magras como por exemplo pernas de galinha ou
filetes de peixe devem-se colocar mais no meio ou alé sobrepor,

Quanhidades pequenas cozem-se mais depressa do que
grandes. Deve-se sequir a regra de experiéncia;

Quantidade dupla = guase o dobro do tempo
Meia quantidade = meio lempo

Se nao encontrar um fempo certo para uma comida. aqui tem a regra;
Para 100 gramas cerca e 1 minuto de cozimento

Todas as comidas que se cobrem no forno também se deverdo
cobrir na micro-ondas.

Uma tampa evita que as comidas sequem. Para cobrir &
adequado um prato virado ao contrdrio, papel vegetal ou uma
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lolha para a micro-ondas. Comidas que devam criar uma crosta
devern-se cozinhar destapadas.

Tabela de cozimento
alimenticios/Comidas LR
Bernngela 500 g 840 7110 sim
Couve fl 6r 500 g 6408 | 11 sim
Broculos 500 g 6406 -9 sim
Endivias 500 g 6406 - 1 sim
Ervilhas 500 g 640 6 - 7 sim |
Funcho 50006408-11sim |
Feijao verde 3009 | 640 | 13-15 | sm |
Balatas 500 g 6409 - 12 siln |
Rabano 500 g 640 8 - 10 sin
Alho-goro 500 q 640 7 - 9 sim]

Espiga de milho 250 g 640 7 - 8 sin]

Cenouras 500 g 6408 - 10 sip

Pimento 500 g 640 6 - 9 sim

Couve de Bruxelas 300 g 640 7 - 10 sim

| Espargos 300 0640 6 -|9 sim

Tomate 500q 6406 - 7 sim

Zucchini 5000 6409- 10 siln

Conselho: Cortar 0s legumes em partes & deixar cozer lentamente
com 2-3 colheres de sopa de liguido. Remever de vez em guando,

deixar cozer mais 3-5 minukos e 50 anles de senvir.
Compota de maga Eﬂﬂgiﬁﬁssm |
|

Du de pera

Doca de ameixa 25006404 -6 nag
Compoia de ruibarbo 250 g 640 5 - 8 sin
Maga assada. d pecas | 500640 7- 9 sin

Conselho: juntar 125 ml de agua, 0 sumo de limao evila que a

IE 58 I}nﬁ deixar cozer mais 3-5 minuios.
C 640 10-12 i f

ame com motho 400 g sim
Guisado 500 g 640 10-15 sim
Rolodecamedevaca | 2506407 - Bsin

Conselho: Mexer da vez em o, deixar ficar 3 - 5 minutos.

25096406 - 7 sinf
20096405 - 6 sin

Fricassé de galinha
Sopa de aves

Conselho: Mexer de vez em ﬁhi oeixar ficar 3-5 minutos:
Filetes de peire 02007 sk !

400 g 640 8 - 9 sirf
Conselho: Virar depois de melo tlempo, deixar cozinhar
3-5 minutos.

Couveroxacommaca | 450¢ 640 | 416 | sim |
| Espinaire de folnas 300g | 640 | 11-13 | sim |
Couve de Bruxelas 2000640 7 - 8 sin|

Feijao verde 200 g 630 8 - 10 sifn

Bréculos [ 3006408-9si .
Envilhas 300407 - & sin

Rabano 30g | 640 | 1315 | sm
Alhg-pormo 200g | 640 | 10-11 | sim
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Capa- | Tempo

Produclos Quantl-

alimenticios Comides | dade | i |00 Cobrl

Milho 20006404 - 6 5im

Cenpuras 2000640 5-6sm

Couve flor 300 g 640 7 {8 sim |
450 g 540 12-13 | sim

Espinafre 600680 1517 sm

Conselho: Cozinhar com T-thmsdasopadaiqmdu remexer
demammm&:wmmwm deixar cozer mais 2-3
: 21 es de

Suas Prato unico i

Rebcdodeinst | s | 60 | 815 | sm
Sopa com acompan-

hamento de came ou 300 g 640 7 - 8 sim

verduras

Sopa de creme 500 g 40 13-15 | sim

Conselho: Remexer de vez em quando, deixar cozer ainda 3.5

minutos.

*) Comidas ja prontas antes

Programas automaticos

Com a ajuda do aulomatico podera deixar cozinhar comple-

lamente certas quantidades de comidas. Tempo de cozedura

& poténcia do microondas encontram-se memorizados no

programa.

Siga como indicado:

1. Prima a tecla Stop.Cancel.

2. Prima a tecla AutoCooking. Encontra-se agora no progra-
ma de cozedura.

Seleccione um dos programas preminde repelidamente a
tecla AutoCooking:

Codigo Programma

AmozMassa | 0. kg | 02k | 03k

RITOE,

acrescentar | 180 mi | 330 mi {480 mi |Cotrir o 2limento
AC1 |dqua

Massa

acrescentar | 300 mi | 600 mi {300 mi |Nao-cobri o alimento

i

ﬂ*‘ 02kg |03k [04 kg [05kg [08kg [074g 08
At Aerescantar |

i 2051 205 | 2C3 | 4CS| 405 | 4C5 |4C8
A3 “9""““[3 02ig (034g [04kg [05kg 05kg [071g 08
-ﬁ.f}-i Popcom | 3.0 0z | 3,5 0z | Corresponds aprov. a 80100 g
: [pipocas) | Por favwor 56 user popoom em 5300 para microondas
| e 20 m [500m |
ACS |Ligas 1o b i avazo da D
' 0&kg|0s5kg]
ACH |Bataizs  [Golpear as bafalas, colfoca-las detanceadis no prato
- rofativg.
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Decorrido o tempo o aparelho desliga-se e no ecrd visualiza-se
Pz END. Retire entao o alimento.
ACT |22 |0t5kg)
{Bguecer) | :
i Avisos de erros
FITT RV (€. —
Golpaar prmeiramente 0 peiis + Durante o funcionamanto visualiza-se no ecrd Erre”,
3. Seleccione depois um peso nos programas AC-1 até AC-6 A temperatura no fame de cozedura ullrapassou o valor da
com as feclas sela. temperatura confi gurado previamente.
Por exemplo: cozer 0.2 kg de legumes frescos. A temperatura seleccionada para esta preparagao é
Passo Tecla Indicagao possivelmente demasiado baixa. Proceda por favor a uma
1 Stop.Cancel correcéo da confi guragdo.
2 ‘ tutuﬂuﬁukﬁlg A2 + Durante o funcionamento visualiza-se no ecrd Erd",
2 A&\/ 02 Nao foi possivel alcangar dentro do periodo de tempo
4 Instant.Start | confi gurado o valor da temperatura introduzido previamente.

4. Para iniciar prima a tecla Instant.Start,
O aparelho desliga-se depois de passado o tempo e no ecra

Proceda por favor a uma correcgao da confi guragao,
Para grethar precisa duma grade de grithar, Utilize lougas resistentes

i INDICAGAO: CS corresponde a uma colher de sopa. Alimentos grandes, espessos so grelhados direciamente no
’g prato rotafival
é Ar quente/misto Grelhador/misto O aquecimento prévio da grelha ndo & necessario uma vez que
& Funcionamento com Ar quente e com Ar quente/misto a grefha infra-vermetha produz directamente o calor necessario.
Proceda do sequinte modo para o funcionamento com Ar Quando preparar comidas num funcionamento combinado
quente e para o funcionamento com Ar quente/misto’ micro-ondas/grelha devera fazer atengao ao seguinte:
1. Prima a tecla Stop.Cancel. Mo caso de opmidas gandes_ € §108535 COMO pnqe:emplo assado
2. Prima a tecla Grill.Combi/Conv.Combi. de porco, sera o fempo na micro-ondas muito mais bongo do que
Seleccione um dos programas seguintes premindo repelida- S forem pegas pequenas e chatas. No caso de grelhar é porém
mente a tecla Grill.Combi/Conv,Combi. 0 contrario. Quanto mais perto estiver o alimento da grefha,
E I e mais rapidamente este ficara tostado. Cluer dizer, se preparar
€.1 | Ar quente em combinagao com microondas gr:;mg de greh;ar fa: curto ?q%eﬁqmm peqaﬁ:?
02 Ar quente em combinagao com microondas com
™ | maior percentagem de microondas Para o funcionamento do Grelhador e do Grelhador/misto
procada por favor do sequinte mode:

3. Cologue de seguida com ajuda das teclas de sefas a
temperatura enfre 100°C e 210°C. 1. Prima a tecla Stop.Cancel,
2. Prima & tecla Grill.Combi/Conv.Combi.

i INDICAGAO: : : -
Nofunconamenio mslo as ompeaUas SOPOIBM S o aomcmaoghouars premindo epeidamerte &
confi quradas até 180°C.
: : " ; G. |Apenas grelhador
tart. : : it '
5. Com ajuda das teclas de setas infroduza a duragae da G2 gﬁig;m%gmﬁi;m OO o Eopm Halor

i 3. Com ajuda das teclas de setas infroduza o tempo de
Por exemplo: Pragrama C, a 180°C. 8 min de duragdo de cozedura desejado.
cozedura,

Por exemplo: Programa G2, 10:30 min duragdo de cozedura.

Passo Tecla Indicacao -
1 g qp.g!u.l_ Passo Tecla Indicacdo

2 Grill.CombiiConv.Combi C. 1 O cance -
/N 3 /NS 1030
4 Instant.Start |
\/ OBl 4 Instant.Start I
3 A : 4, Parainiciar prima a tecla Instant.Start.
6 Instant.Star i Decorride o tempo o aparelho desliga-se e no ecra visualiza-se
6. Prima para iniciar a tecla Instant.Start. END. Retire 'Bﬁtggﬂ &ﬁli!;ﬂﬁﬂtﬁ, &
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Tabela de funcionamento combinado

Productos
alimenticios /

Comidas
Carne, Salsichas

Quantidade

Cobrit

Gam&devaca,dﬁ 500q10-

ﬁm“;;;;;ﬁ‘a 7800 12- 6 o |
Came depored | g g 12.-J4 o
md;dmme 500 13- 50 |
,ﬁﬂ: Ts 08 20092 - 3indo

Salsichas 20042} 3 o

Canja 1000913 -

Conselho: Virar a came depois de meio lempo e continuar a
;omhar mais 3-5 minutos. Pi P’meiarawmasmapcadam
v 85 53

Isichas devem-se picar

15nio

Partes de frango 2

h0 g 4 - 5 ndo

Truta ag natural 30

Conselho: Cozinhar sem outros liquidos além do molho proprio,
virar uma vez, continuar a cozinhar mais 4-5 minutos.

0g5-6néo

Filetes de peixe 30

(103 -4 ndo

Conselhno: Virar depars e Mmelo 18mpo, coninuar a cozimhar mas |
25 minulos.

Programa de cozedura individual

Se desejar introduzir um programa de cozedura especial
para determinadas preparaghes, pode compd-loa partir dos
programas Poténcia do Microondas & do Grelhador/mista

(G.G1,G.2) elou

Ar quente/misto (C., C1, C.2),

Proceda, por exemplo. do sequinte moda:

1. Primaatecla Stop.Cancel.
2. Premindo vdrias vezes a tecla MicroPower seleccione a

poténcia do m

icroondas desejada.

3. Com ajuda das teclas de setas introduza a duragéo de
cozedura desejada.

4. Premindo varias vezes a teclz Grill.Combi/Conv.Combi
seleccione um dos programas C., C.1,C2, G, G ou G2,

5. Com ajuda das teclas de sela introduza a duragéo de
cozedura desejada.

Por exemplo: 3.00 min de duracio de cozedura a poténcia
de 100% do microondas e de seguida 9:00 min grelhador.

Passo Tecla Indicacao
1 op.Cance |
) MicroPower 100 |
3 /N 03:00 |
4 Grill.Combi/Conv.Combi | G |
5 /N 09:00 |
5 Instant Start i

6. Parainiciar prima a tecla Instant.Start
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Decomido o tempa o aparelho desliga-se e no ecra visualiza-se
END. Retire entao o alimento.

i INDICAGAO:

Deste modo pode combinar até 4 sequéncias de cozedura
conseculivas, Também pode iniciar o programa com uma
configuragao de Grelhador/misto ou Ar quente/misto.

Funcoes especiais
Inicio automatico:

Pode iniciar o microondas ou também uma configuracao Grel-
hador/misio ou Ar quente/misto a uma hora pré-estabelecida.
Para tal configure primeiro o relégio.

Para iniciar automaticamente o microondas proceda do seguinte
modo:;

1. Prima a tecla Stop.Cancel,

2. Premindo varias vezas a fecla MicroPower seleccione a
poténcia do microondas desejada.

3. Com ajuda das leclas de setas introduza a duragan de
cozedura desejada.

4. Prima a tecla PresetClock durante mais do que 2
segundos, Ouve-se um sinal & a imagem muda para a hora
actual. O primeiro algarisme pisca.

5. Com ajuda das teclas de setas configure a hora de inicio
desejada.

6. Prima a tecla PresetClock. Ouve-se um sinal prolongado.

i INDICAGAO:
Se uma fungéo foi programada, visualiza-se a indicagéo
correspandenie no ecrd.

Por exemplo: 12:30 min de duragdo de cozedura  potén-
cia de 100%, hora de inicio 14:20.

Passo Tecla Indicacdo

| 1 op.Cance
[ 2 100P

3 /N 12:30
4 PresetClock 10:00
| 5 YANVA 14:20
|6 PresetClock 1820 |

i inDicacio:

+ Sedesejar ver mais uma vez ver a hora de inicio, prima a
tecla PresetClock.

» O funcionamento do aparetho inicia-se na hora pré-confi-
gurada.

&hﬂso
+  Perigo de fogo! Utilize 0 aparelho basicamente apenas
mmﬂnmﬂgﬁggummmm%
diferido modo 2 que o aparelho

A ke oo s e

. nwawﬁasammmmsem;m
08 aﬁmmammmmmd&mu
programa com a lecla

5

07042008 1518 U

PORTUGUES



Decorrido o tempo o aparelho desliga-se & no ecra visualiza-se
END. Retire entdo o alimento.

+ Lave a grelha de grelhar 2 mao com dgua e detergente
suave, Esta componente ndo é adequada para impeza na

i méaquina de lavar loica.

Adverténcia automatica

Apos terminar o processo de cozimento sera advertido por um
apito cada 2 minutos de que devera retirar a comida.

Esta memdria & apagada com & aberfura da porta ou premindo
a fecla Stop.Cancel.

Cheiro

+ Para efiminar cheiros desagradaveis do microondas, colo-
que uma fijela adequada para forno microondas com agua
e sumo de limao no fomo e aguega-a durante aprox.
§ minutos. Limpe depois o forna com um pano macio,

Blogueamento

Prima a tecla Stop.Cancel durante mais de 2 sequndos, para
bloquear o aparetho. O blogueamento serd indicado no mostra-
dor. A fungao dos elementos de servigo esido blogueados.

Se premir de novo a tecla Stop.Cancel durante mais de 2

lluminagéo de forno

+ Para mudar a iluminagao ao forno, dirija-se por favor a uma
ofi cina da especialidade nas suas imediagdes.

segundos, desblogueia o blogueamento do aparelho. Caracteristicas técnicas
T MOGEI0...... e eeeereerrressssssemrrssssmsssssnsssssmmssssneneeee MG 770 H
) sus_ e ) Alimeniagio da comente: .. eeennssnneenneed ¥, 50 HZ
No ecra aparece durante o funcionamento “Er0" ou “Err1". -
Neste caso h& um problema com o comando electronico. Consumo de energia:
'g microondas: 1280 W
é Limpeza ar  quente: eveemsmmpessmeennens: 1000 W
©  Desligue o fomo microondas e tire a fi cha da tomada. grelhador: S 11 11/
Espaco interior do forno Poténcia de saida dimensional do microonds: ................800 W
. Mam,enha 0 imerinr du fm-m ||mm Sa]mms o h'quidos Gapaﬂﬂ&de [ [ (6711 i TR " hlms
derramados Sobre as paredes interires 00 100 pOJEM &1 Categoria 08 PIOIBCGAD..... e |
retiradoscom um pano himido. Se o fomo estd muito sujo, i
PESO lIQUITO: cooveeersceessceresssnscemssssssessesssssssnssssesssssenssneasss 1o 1 K

também podeser utilizado um produto de limpeza suave.
Por favor ndo utilize produtos de limpeza agressivos.

+ Limpe a janela para visualizagio por dentro e por fora com
um pano himnido & retire com regularidade salpicos e man-
chas de liquidos que transbordaram ou foram derramados.

Lados exteriores

+ As paredes exteriores da caixa do microondas devem ser
limpas com um pano humido, Preste atengao a que nehuma
agua entre para o inferior do fomo microondas através das
aberturas da caixa.

+ Para a limpeza dos botdes utilize por favor também um
pana himide. Para a limpeza do interruptor das fungtes
abra primeire a porta do fornoe microondas para evitar uma
ligagdo ndo intencionada do aparelho.

AD:
Para evitar a ligacao do aparelho por descuido, {ambém pode
bloquear os bolGes. Veja em Bloqueamento’ pagina 52.

1 INDICAGA

Acessorios

+ Ocasionalmente devera lavar o prato de vidro com um
produto de lavagem de loiga ou na maguina de lavar loiga.

+ 0 anel rotativo e o fundo interior do forno devem ser limpos
com reqularidade. O anel rotativo pade ser refirado & lavado
amdo. Para tal pode utilizar um produto de limpeza suave
ou produto limpa-vidros, Enxuge bem de seguida. Preste
atengdo a que o anel fi que de novo bem calocado.
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Este aparelho foi controlado nos termos das actuals directivas
da CEE aplicAveis, tais como inocuidade electromagnética e
directiva sobre baixa fensao, e fabricado de acordo com as mais
novas prescrigdes da seguranca técnica,

Reserva-se o direito de alteragdes!

Garantia

O aparelho vendido pela nossa empresa tem uma garantia de
24 meses a parfir da dala da compra (talao),

Durante o periodo de garantia, procederemos & remogAao gratis
- por reparacas, ou. segundo a nossa decisdo, por substituicio -
das defi ciéncias do aparelho ou dos acessérios que provenham
de erros de material ou de fabricagdo. A prestagao de servigos
relacionados com a garantia nao prolongardo a mesma, nem
iniciardo um novo prazo de garantial

C taldo de compra consistira prova desta garania. Semo
mesmo, ndo serd possivel proceder-se a qualguer troca ou
reparagao gratis.

Em caso de garantia, entregue o aparelho completo, juntamen-
te com o taldo de compra, na loja onde 0 mesmo foi comprado.

Nao estdo incluidos na garantia quaisquer defeitos de
acessonos ou de pecas que se desgastem, nem a limpeza, a
manutengio ou a substituicao de pecas que se desgastem,
devendo tais despesas ser reembolsadas!
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A garantia lerminara sempre que lenha havido intervencao
alheia nos aparelhos.

Apos a garantia

Apds 2 expiracdo do praze de garantia, poderdo ser efectuados
arranjos por pessoal especializado, ou pelos nossos servigos de
reparagdes, contra reembolso.

e

Signifi cado do simbolo ,.contentor do lixo"

Poupe 0 nosso meio ambiente, ndo deite aparelhos eléclricos
para o lixo doméstico.

Dirjja-se ao locais destinados a recolha especial de apare!-
hos eléctricos e entregue ai os aparelhos gue nao pretende
continuar a utilizar.

Desta forma, confribulrd para ajudar a evitar os potencials etei-
10s perniciosos que um falso depdsito de objectos usados lerdo,
fanto no que diz respeito a0 ambiente, como & salde humana.

Daré igualmente a sua contribuicio para o reaproveitamento de
materiais, para a reciclagem e outras formas de aproveitamento
tle aparelhos eléctricos e electrinicos usados.

Receberd, nas autarquias e juntas de freguesia, informagtes
sobre os locais onde podera entregar tais aparelhos.

PORTUGUES
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ITALIANO

Norme di sicurezza generali

Prima di mettere in funzione questo apparecchio, leggere molto
attentamente le istruzioni per Uso e conservarle con cura uni-
tamente al ceniifi cato di garanzia, allo sconiring e, Se possibile,
alla scatola di cartone con la confezione interna. Se passate
I'apparecchio a terzl, consegnate anche le istruzioni per l'uso.

+ Utilizzare I'apparecchio esclusivamente per scopi privati
& conformemente al tipo di applicazione previsto. Questo
prodotto non & stato concepito ai fi ni di un impiego in ambito
industriale. Non utiizzarlo al'aperto. Proteggerio dal calore,
nonché dall'esposizione direfla ai raggl solari e dall'umidita
{non immergerlo mai in sostanze liquide) e tenerlo a distan-
za da oggeth con spigoli affi lati. Non utilizzare I'apparecchio
con le mani umide, Mel caso in cui si bagni o si inumidisca
I'apparecchio, staccare immediatamente la spina,

+ Disattivare I'apparecchio e staccare sempre la spina dalla
relaliva presa (si raccomanda di afferrare il connettore e
non il cavo quando si effetiua questa operazione) allorché
non si ulilizza [‘apparecchio, guando si applicano degli
accesson oppure nel caso in cui lo si debba pulire o si siano
manifestate anomalie.

+ Non mettere in funzione I' apparecchio senza sorveglianza.
Se si dovesse assentarsi dal posto di lavoro, spegnere e
disconnettere sempre ' apparecchio, {prendenda in mano la
spina, non tiranda il cava).

+ Controllare periodicamente I'apparecchio per verifi care che
non vi siano danni. Non mettere in funzione I'apparecchio
nel caso in cui sia guasto,

+ Nen tentare di riparare |apparecchio, bensi rivolgersi a un
tecnico autorizzato. Al fi ne di evitare linsorgere di situazioni
di pericolo, si raccomanda di contatiare il costruttore, il nos-
tro servizio di assistenza tecnica ¢ un tecnico uguaimente
qualifi cato per |a sostituzione del cavo di alimentazione
difeitoso con un cavo equivalente.

+ Utilizzare esclusivamente accessori originali,

+ Rispettare le sequenti “Speciali norme di sicurezza”.

Bambini e persone fragili

+ Per sicurezza tenere limballaggio (sacchetto di plastica,
scalola, polistirolo, ecc,) fuer dalla poniata dej bambini.

Aawso b
Non fasciar giocare i bambini piccol con fa pellicola,
Non s gocrebanbi i on o

+ Per proteggere i bambini o le parsone con abilita ridotte dal
pericoli defle apparecchiature eletiriche, fate in modo che
questo apparecchio venga impiegato solo sotto sorveglian-
za. Questo apparecchio non & un giocatiolo. Non lasciate
che i bambini piccoli lo usino per giocare,

Simboli per questo manuale di istruzioni per I’ uso

Le indicazioni importanti per la propria sicurezza sono indicati
appropriatamente. Osservare assolutaments queste indicazioni,
per evitare incidenti & danni all’ apparecchio:
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PAY

Indica possibili pericoli per ' apparecehio o alr agget.
i NOTA: Mette in risalto consigl ed informazion.

Importanti avvertenze di sicurezza!
Leggere attentamente e conservare per |'uso futuro.

vanno scaldatinella microonde. PERICOLO DI USTIONI!

+  Attenzione: se lo sporielio o le guamizioni defio sportelio sono
danneggiate. il forng non pud essere usalo prima che siano state
effettuate riparazioni da una persona addesirata allo scopo.

+ Attenzione: non riparare mai il fomo direttamente,
contattare un espero autonizzato, Tranne che per 'esperio,
per {utti & pericoloso esequire lavon di manulenzione o
riparaziong che richiedano la imozione di un coperchio che
garantisce la prolezione contro le radiazioni dell'energia
microonde.

+ Attenzione: Non riscaldare fiquidi in recipienti chiusi,
Pericolo di esplosione!

« Attenzione: Non poggiare la microonde in un armadio.
Osservare che I apparecchio abbia al minimo 20 ¢m di
distanza dovuta alla ventitazione, da tutfi i lati da armadi,
pareti. eccetera,

+  Attenzione: Al bambini e a persone fragili & permesso |
uso dell’ apparecchio senza sorveglianza solo se dapprima
sia slaia data un’ informazione adeguata che consenta a
questo gruppo di persone i maneggiare | apparecchio in
miodo sicuro e capire | pericoli di un uso sbagliato.

+ Attenzione: Se il funzionamento dell” apparecchio &
impostato in modo combinato, & consigliabile [asciare usare
' apparecchio ai bambini solo sotto sorveglianza di adulti, a
causa delle temperature che persistone.

*  Nota: La microonde non é adatta per riscaldare animali
vivi.

+ Utilizzare solo stoviglie idonee come:
vetro, porceliana. ceramica, materiale sintetico resistente al
calore o stoviglie speciali per microonde.

+ Se si desidera riscaldare o cuocere cibi in contenitori
combustibili come di carta o di materia plastica, & neces-
sario sorvegliare la microonde per evitare la possibilita di
combustione.

+ Se si sviluppa fumo, spegnere I'apparecchio e staccare la
spina. Tenere chiuso lo sportello per soffocare eventuali
fiamme.

+  Awviso ebollizione rallentata; durante la cottura, soprat-
tutto quando si riscaldano liquidi {acqua) puo accadere che
la temperatura di ebollizione sia raggiunta ma che le tipiche
bollicing di vapore ancora non salgano. L'ebollizione non &
uniforme. Quando si toglie il recipiente, questo fenomeno
tramite una scossa leggera pud dar luogo ad un'ebollizione
rallentata, provocando quindi una formazione improvvisa di
bollicine di vapore, percio il liquido pud fraboccare, Pericolo

07042008 1SVE20 U



di ustione! Per oftenere un'ebollizione uniforme, mettere nel
recipiente una barra di vetro o qualcosa di simile. ma non
metallo.

+ L'apparacchio non deve essere assolutamente riparato
dallutente. Dopo aver tolta il coperchio '@ pericolo di
radiazioni provenienti dall'energia microonde,

« Alimenti con guscio o scorza, come Lova, salami, conserve
softovelro chiuse ecc. non possono essere riscaldali nel
fomo microonde perché possono esplodere anche quanda il
riscaldamento da parte delle microonde & terminato.

* In presenza di sporco il telaio dello spartello, la guarnizione
e le parti limitrafe devono essere ripulifi accuratamente con
un panno umido.

+ Pulire accuratamente il forno microonde e togliera residui di
sporco dallinterno.

+ La mancanza di suffi ciente pulizia dell’ apparecchio ha
come conseguenza la distruzione della superfi cig, cid che
pud infl uenzare la durata di vita dell' apparecchio e causare
eventualmente situazioni pericolose.

Simboli sull’ apparecchio!
Auvsospercocaist

PresetClock Orologio:
in collegamento con i tasti freccia per
impostare 'ora

AutoDefrost Tasti freccia
Time.Weight Per impostare | valori di ora, lemperatura
0 peso.

Stop.Cancel  |Stop/Cancellare

Per arrestare la colfura premere una
volta,

Per canceliare i programma premere
due volte

Per bloccare/sbloccare Iapparecchio
tenere premuto 3 second

Instant.Start | Inizio del programma

Utilizzo conforme alla destinazione
Questo apparecchio serve:
« perriscaldare & cuocere cibi solidi o liquidi,
* per gralinare e e cuocere al grill ¢ibi solidi.
E' destinalo esclusivamente a questo Scopo e pud essere

Dy ma ff',_i]_. s impiegato solo a questo fi ne. Pub essere utilizzato solo nelle
delle super modalita descritte in queste istruzioni per ['uso. Non & permesso
usare |'apparecchio per scopi commercial,
Descrizione dei comandi Qualsiasi altro impiego & considerato non conforme alla destina-
Descrizione dei pezzi zione & pud causare danni alle cose o addinittura alle persone.
F ilaz Clatronic International GmiH declina gualsiasi responsabilita
I esalio ot venh aémna Superf cie di comando‘ﬁr’i’ﬂﬁﬁ&?”saﬁ da ufilizzo non conforme alla destinazione.
3 Coperura 5 :
4 Angllo scorevole  Messa in funzione
5 Griglia » Se si dovessero trovare residui di olio o di fabbricazione
; . B Asse stodia oppure sugli elementi riscaldanti, pud suc-
; g:ﬁ‘:;{::g ?&igﬁe dﬁgig”m cedere che all inizio si formino fumo e odore. Questo & un
procedimento nommale che non si ripetera pil dopo un uso
9 Piatto nﬁgﬁvdg Ll
| tasti del pannello di comando Si consiglia urgentemente di procedere come segue:
MicroPower Polenza: impostare | apparecchio sul funzionamento con aria calda
selezione dei livelli di potenza del o funzione fome a griglia e farlo funzionare pil volte senza
microonde alimentari. Arieggiare suffi cientemente.
Grill.Combi | Aria calda/Combi Grill Combi R
Conv.Combi e i
funzionamento solo ad aria calda, I
termostato regolato sibile con il
Aria calda/Combi: combinazione 0 a microondel :
ania calda e microonde funzionano in » Eslrarre tutti gli accesson che si trovano nella camera di
aliemanza coltura, toglieri dallimballaggio e porre al centro 'anello
Grill: scorrevole. Posizionate il piatto di vetro sull'asse di aziona-
- . mento in modo che siincassi nelle convessita dell'albera &
Per grighiare e gratinare poggi dito.
Gril/Combi: + Controllare che |'apparecchio non presenti danni visibili,
grill @ microonde funzionana in altemanza soprattutto in prossimita dello sportello. In presenza di danni
AutoCooking Pragrammi di cottura: di qualsiasi genere |'apparecchio non deve assolutamente
selezione di un programma aulomatico essere messo in funzione.
| premendo pill volte
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+ Per svitare danni ad altri apparecchi durante il funziona-
mento, non parme il fomo in prossimita di alti apparecchi
eletironici.

+ Rimuovere eventuali pellicole protettive incollate sulla
custodia.

«  Infilate 2 spina in una presa correttamente insfallaia con
coniaflo di terra da 230 V, 50 Hz.

Uso dell'apparecchio
Cosa si deve sapere sull'uso del microonde:

+ |l fomo microonde lavora con una radiazione di microonde
che riscalda in brevissimo tempo le particelle d'acqua nei
cibi. Qui non ¢'é nessuna radiazione di calore e quindi
nemmeno doratura,

+ Usare quesio apparecchio solo per riscaldare generi alimen-
tari!

+ Non friggere mai nella microonde, perche I' olio bollente pud
danneggiare il forno & causare ustioni alla pelle.

+ Riscaldare solo 1-2 porzioni alla volta, altimenti
I'apparecchio perde la sua effi cacia.

+ Per interrompere il procedimento i coltura premere il tasto
Stop.Cancel.

+ Le microende forniscono subite il massimo di energia,
quindi non & necessario prenscaldare,

+ Non mettere main in funzione la microonde senza contenuto

+ || forno microonde non sostituisce il forno tradizionale. Esso
serve principalmente per;

« scongelare alimenti surgelati‘congelati
+ riscaldare rapidamente alimenti solidi o liquidi
* finire di cuocere alimenti

Avvertenze per I'uso grill e combinato

+ Nella funzione grill e combinata si strutta calore di radiazio-
ne, usare dunque solo stoviglie resistenti,

+ Mella funzione solo grill si possono usare anche stoviglie
in metallo o afluminio, ma non nella funzione combinata o
microonde,

+ Non appoggiare nulla sul piano superiore della custodia.
Diventa molto caldo. Lasciare sempre lipere le fessure per
la ventilazione.

+ Per avvicinare i cibi all'elemento radiante usare la griglia.

Stoviglie adatte alla microonde
+ | materiale ideals per ' uso della microonde & trasparents e

permette percid al raggi di riscaldare | cibi in mode uniforme.

+ | raggi della microonds non possano penetrare nessun tipo
di metallo. percid si consiglia di non usare mai contenitori o
pialii di metallo,

+ Non usare mai ciotole di cartone riciclabile, perché questi
possono contenere parti minime di metallo. ¢id che pud
causare scintille o incendi.

+ Ciotole rotonde o ovali sono pil adatte di guelle angolari,
perché i cibi che si accumulano negli angoli petrebbero
eventualmente ribollire,

La lista qui sotto indicata faclita la scefta di stoviglie adatte all
uso defla microonde:
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Adatto per

Materiale aria  combi-

calda nazione'

micro-
onde

griglia
Contenitore di vetro
resistente al calore
Contenitore di vetro
non resistente al calore
Contenitorepiatto di
ceramica resistente al
calore

Contenitore di plastica
adatto alla microonde
Canaassorbente da
cucing

Vassoio di metallo no $i §i no
Griglia no si si no
Carta argeniata
contenilore dalla carta
*) Combinazione di grill con microonde o aria calda.

si sigisi

no no fio o

si si silsi

sinonono

i o o no

msisqm

Impostare I'ora

i NoTA:

Quando si accende il forno per la prima volta, tutti | display si

accendono e poi lampeggia un doppio punto.

+ Premere il tasto Stop.Cancel.

+  Premere il tasto PresetClock. |l display passa a 0:00°. La
prima cifra lampeggia.

+ Con l'aiuto dei tasti freccia impostare ['ora desiderata.

+  Premere il tasto PresetClock. Le cifre al secondo posio
lampegaiano.

+ Con l'aiuto dei iasti freccla impostare | minuti desiderali,

+ Premere dinuovo il tasto PresetClock o attendere alcuni
secondi.

La nuova ora viene attivata.

Uso microonde

Mettere gli alimenti da scaldare in un recipiente idoneo, Aprire lo
sportelio e porre il recipienta al centro del piatto di vetro. Chiude-
re lo sportello. (Per motivi di sicurezza l'apparecchio lavora solo
se lo sportello & ben chiuso,)

1. Premere il tasto Stop.Cancel.
2. Premendo una o pil volie il tasto MicroPower selezionare
la potenza microonde desiderata.

Potenza nel display

Potenza
in Watt (ca.)

Campo

come selezionato P e
d'applicazione

in %

Riscaldare
105208 rapidamente
80 840 Cuogere
60 480 Finire di cuocere
40 320 Funde;:m formagg
Scongelare aliment
20 160 congelati
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3. Con l'aiuto dei tasti freccia impostare la durata di cottura
desiderata.

Per esempio: 10:00 minuti per la durata di cottura a una

potenza pari al 100%.
Opera- Tasto Visualizza-
zione zione
1 Stop.Cancel
2 MicroPower 10 OP
3 A\;‘/ 10:00
4 Instant.Start |

Par avviare premere il tasto Instant Start. La durala di

cottura si basa sulla quantita e sulle caratteristiche del
contenuto. Con un po’ di esercizio si impara velocemente a
valutare la durata di cottura,

i noTa:
la cottura nel fomo microonde & mollo pil rapida che
inun forno tradizionale. Se non siete certi sui tempi di
cottura, impostate preferbilmente un tempo pit basso ed
eventualmente confinuate dopo la cottura,

Una voita trascorso lntervallo di tempo impostato,

I'apparecchio si disattiva automaticamente e sul display
viene visualizzate “END", Estrarre quindi gli alimenti,

Interrompere o terminare la cottura

+ Se sl desidera interrompere |a cottura, premere il tasto
Stop.Cancel o semplicemente aprire lo sportello.

+ Se |a cottura poi deve conlinuare. richiudere lo sportelio e
premere Il tasto Instant.Start.

+ Se si desidera terminare dal tutlo la cottura, premere due
volte il tasto Stop.Cancel.

Scongelamento automatico

Per impostare lo scongelamento automatico di came, pesce, pollame
& frutti i mare surgelali, & necessarnio procedere nel seguente modo:
1. Premere il tasto Stop.Cancel.
2. Premere un {asto freccia. Ora siete nel programma di scon-
gelamento. Premendo pill volte i 1asti freccia selezionare
uno dei programmi di scongelamento:

di | Scongelamento della carne dal0,1 a 2,0kg
d.2 | Scongelamento del pollame d402a30kg |
d.3 [ Scongelamento dei frutlidimare fa 0,12 09kg |

3. Per confermare |2 selezione premere il tasto Instant.Start.
4. Servendosi dei tasti direzionali, selezionare un parametro di

peso.
Per esempio: scongelamenta di un pollo dal peso di 2,0 kg.
A
i Stop.Cancel |
2 /N d2
3 Instant.Start
4 /N 20
5 Instant.Stari
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5. Per avviare premere il tasto Instant.Start.

Una volta trascorss lintervallo di tempo impostate, I'apparecchio
si disattiva automaticamente e sul display viene visualizzato
*END". Prelevare quindi gli alimenti.

La tabella nporiata di seguito fornisee informazioni in merito alla
procedura di scongelamento manuale.

Tabella scongelamento
Generi alimen-| Quan- | Potenza | Tempo | Tempod
tarl/Clbo tita Walt | ca. min. | riposo min.
Came (manzo, | 500g160  14+18  {0-15 1
vitello, maiale) ]
inun pezzo 1000g | 16025-3020-25
Bistecche, L
costolette 200g1 :.D 4. b6 5-10 |
Came .
iR 2509 150 6:8 5-10
Salsiccia arros- A i
tita, wurstel 2009150 416 5-10
Affettato 300q 180 416 5 - 10

Consiglio; a mef2 collura girare fa came, mpmapamaansh'ﬁ'
dividere fa carme macinata, rimuovere le parti gia scongelate;

ﬁﬁﬁiamﬁm. — (=)
Pollp 1000 g 160201 2510 - 15 g
Pollompezar | 500g16012-15 5-10 =
Anatra 1700 g 160 25-4020-25 o
Pezzidioca L

o facching 500g 180 12-1810-15

4 pezzo

160

Lomba di

ombo di L

e | 0gtpo12- 13 m-z+

cnm lio: girare una volta, coprire i pezzi al margini.

rarbchl R L

camberel 250 g 180 517 - 10

Trota 340 g 160 418 5-10

Pesce intero 500 g 160 7410 10-15 |

Filetto di pesce | 250 g 160 5:7 5-10 !
lio: mescolare pill volte, g1

amponi, L

o 209180 416  §-10 |

Ciliegie, prugne P50 g 160 5-7 5410 l

Vameleiad | sogtho  9{12  p10 |

Consiglio: girare con caulela o disinbuire.

ca.1-3

1000 g

160 13}

15 g-10 |
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Generi alimen-| Quan- | Potenza | Tempo | Tempodi
tarl/Cibo tita Watt | ca. min. | riposo min.
Panedatoast 0 g 160§-65-10

Torta 500 g 160[6- 85 - {0

Torta alla frutta 1pezzc 1602 32-8 |

Torla__ 10-12 | 30-60
Gansiglio: porre pane e doici su carta per foro che assorba
umidita, per dolci delicati fare solo uno scongelamento

bravissimo. 1 porzione 150 g 800 1-2 sl
Prodotti caseari 2 porzioni 3000 800 |25-35) si
Burro 250g1605-7 10 - 15 Palale 500 g 800 3-4 | si
Ricotta 2500 1606-85-)0 siglio: pi malmmldmal :

Panna 200gp03-52-8

Consiglio: togliere la pelicola di alluminio, a mel cottura mes-| | Erodo, 1 piatto 8001-15

colare, montare la panna quando € ancora per meta congelata, Minestra !

con pI?sl[na 280g | 800 1,5i+- 2 si
i 0 simil . |
Riscaidare Sasa 550g | 80 | 12 | s

Riscaldare & une dei punii forti de! fomo microonde. Latte e pappe

E ideale per poriare a temperatura ambiente o da consumo liquid Laite 100ml | 480 05-1 no
e alimenti dal frigorifero senza dover usare pentole. Pappa 200g 480 =15 | na

| {empi di riscaldamento riportati nella seguente tabella sono
solo valor indicativi perché il tempo dipende miolio dalla tlempe-
ratura di partenza e dalla composizione degl alimenti. Si consig-
lia percit di controllare se gli alimenti sono gia abbastanza caldi,

Tabella tempi di riscaldamento

Generi alimen-| Quan- | Potenza | Tempo

tariCibo tita | Watt |ca.min | COP'e
Acqua, i

F o 150 g &0 0.9-1 . no
Acqua,051 | 500g | 800 | 35-5m0

Acqua, 0751 | 750g | 800 5-7 | no

Caffe, 1 fazza 150 g 800

05-1f0 |
Lat, | lazza 1400800

051

evitare che si verfiching mard da E{'.'ﬂ"'l.:_l.,rle Suc
mescolare prima di bere.
Pietanze
Bistecche, pa-

e e vardura 450g | 800 25-3.5i si
Gulasch con

450 800 2-25 5
pasta g :

Came, gnocchi =
asalsa ‘ 450g | 800 2,5_ 35| s

Cotolette | 200g | 800 | 1-2 o
Polpette, 4 pz. | 5004 800 3-4 no
Arrosto, un

08220 250q 800 2-3 no

Consiglio: spanneliare con clio affinché la panata o la crosta
non si ammorbidiscano.
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Consiglio: scuotere o mescolare bene. Controllare la tempe-
ratural

Cuocere
Consigli pratici per cuocere

Orientarsi ai valori indicativi nella tabella di cottura e nefle ricette.
Osservare la cottura finché non avete molta esperienza

Lo sportello dell'apparecchio si pud aprire in qualsiasi momento,
Lapparecchio si spegne automaticamante.

Si riaccende solo quando lo sportello & chiuso,

(Generi alimentari provenienti dal frigorifero hanno bisogno di
tempi di cottura un po’ pib lunghi rispetto agli alimenti & tempe-
ralura ambiente.

Se gli alimenti sono pil compatti, i tempi di coftura sono pill
sono lunghi. Un pezzo di came grosso richieds una cotfura
pill lunga rispetto alla stessa quantita di camne sotto forma di
spezzatino. Per quantila di came pil grosse si consiglia quindi
una precoffura alla potenza massima, proseguendo poi coltura a
potenza media per oftenere un risultato uniforme.
| cibi piatti cuociono pil rapidamente di quelli spessi, quindi
distribuire | generi alimentan possibilmente piatti. Disporre
allinterno o sovrapporre | pezz! pil sottill, per esempio cosce di
palio o filetto di pesce.
Quartita di carne pil piccole cunciono pid rapidamente di
guantita grandi. Vale la regola;

quantita doppia = tempo quasi doppio

quantita dimezzala = tempo dimezzato

se per una pietanza non frovate un'indicazione adatta, vale la

regola
pro 100 g. ca. 1 minuto di cottura
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Tutti gli alimenti sopra i quali viene posto un coperchio durante
la cottura tradizionale, devono essare coperti anche nel
microonde.

coperchio impedisce che i cibi si asciughino. Per coprire si pud
usare un piatto girato, carfa pergamenata o carta per microon-
de. Cucinare senza coperchio se si desidera una crosta.

Generi alimenta-| Quan- | Potenza | Tempo | o
ri/Cibo tita Watt | ca. min.

Filetio di pesce 300gBHOT-Bsi

Filetiodipesce | 400q6#08-9si

miglh rascorsa la mela del lempo girare, lamar cuncare
i, 3 - 5 min.

Tabella cottura .

Genertalmenta| Quan- | Potenza | Tompo | oo | mel SIgRN ke
ri/Cibo tita | Watt | ca. min. Spinaci in foglia | 300 g 640 11 - 13 5i
Cavolo 200g6h07-98
| Melanzane 500 g B40 7 - 10 si Fagiolini 20006408-10 si
Cavolo 500 g 8408 - 11 5l Broceoli 300 g 640 8-9si
Broccoli 500 g64D 6-9si Piseli 30096407 -8B si
Cicoria 500 g 6406- 7 5i Cavolo rapa 300 g 640 13-15 si |
Piselli 500 g6406-7 sl Porn 200q 640 10-1 1| 5l
Finocchio 500geM08-11si Mais 200g6404-681 | |
il;ag_ph:;m - 3%09640‘[3-15 si garoF ; 2009680565

alale 500 g si avolini di .
Cavolorapa | 50006408108 Bruselles 080788 .
Pormo 500g 607 -9si o 4509 | 640 | 12-13 si |
Pannocchie 2300 Elw 7-94 Spinaci B00g | 640 | 15-17 | s
di mais _ Consiglio: cuocere con 1 -2 cucchial di liquido, di tanio
Carote | 5009008 -10s)| in tanto girare o dividere con cautela, lasciar cuocere altri 2- 3
Peperoni 500g6M06-9si min. insaporire p madismwe o
Cavolini di 300 Blm 7108 '
Bruxelles g 30 | Piatto unico : | 5
Asparagi J00gt06-9si | |Minestra con
Pomodor 500 8406- 7 et omil | W0907-8s | E
Zucchini 500 g 640 9 - 10 si Vellutata 5009640 13-15 si |

Consiglio: tagliare la verdura a pezzi e cuocere con 2 - 3
cucchiai di hqurdo ogm tanto mescolare, lasciar cuocere 3 -5

min.. in solo prima di servire

Composta di R

melg, pere i ks

Marmellata d

e 250g BIIIJ 4-8 ne

Composta di .

Faaatians 25096'105-554

T;I; ailsme, mgeltﬂ?-ssi

Consiglio: aggiungere 125 mi di acqua, il succo di imone

iénpsems;l:e che la frutta perda il suo colore, lasciar cuocere altr
W

Ernemns&sa mg%mwz Sl |_

Gulasch, 500 60 1015

spezzating

Involtini di manzo | 250 407 - 8 si |
Volatili *)
[Fricassea di pollo | 250 g %

Brodo con

carni bianche 200g Blw 5-8sl

Consiglio: di tanio in tanto girare, lasciarnposare 3-5min. |

si
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3-5 min,

Consiglio: di tanio in fanto mescolare, lasciar cuccere altri

") Alimenti precotti

Programmi automatici

Servendosi del sistema automatico é possibile far cuocere
automaticamente determinate quantita di alimenti. La durata
de! programma e la polenza microonde sono indicate nel

programma.
Procedere come qui

di sequito indicato:

1. Premere il tasto Stop.Cancel.
Premere il tasto AutoCooking. In questo modo si accederd
al programma di cottura. Premendo ripetutamente il tasto

AutoCooking, si seleziona uno dei programmi:

2

- Programi
ce Frogramma
Riso/pasta |01 kg |02 kg 0.3kg
isa, con | :
i a;q o 180 ) 00| 480 | Copee g imen
Pasla, | "
conzcns 300 mi @Jﬁrﬂigﬂﬂni Non coprive gi dmenti
Verdure | 3 :
|04k | : '
162 [fess 02kg 'D.thiﬂ-i 0|05k |06 k|07 kg|08 kg
Conacqua | 2EL [ 2EL | 2EL |4EL |4EL [4EL | 4EL
59
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i : Fi ' i
gx,. o 4 C;r:;rmare impostazione servendosi del tasto Instant.
AG3 02k Dakg Ol kg0 kg 05kg 07 JP ﬂ.ﬂk@ 5. Conl aﬂrg{l]a dEI tasti freccia inserire la durata di cottura
3002533 0z Gorisponde aca 801009 _ Per esempio: programma G, a una temperatura pari a 180 °C
WA Fopoom - |Utazze escshamentef popoomin saccher pe  con una durata di coltura corispondente a 8 minut
250 n‘li’:ﬂﬂ = [ Opera- == Visualizza-
Acslid  [Noncopiel Rtenzione: i d iz d . Stop.Canoe ——
- fokoo__ 2| Gril.CombiConv.Combi | €2
sig§idlg | |
nEﬁFFr Pertorare fe patate & tispode sul pitio girevole, 3 @? 180C
distanziandole |2 une dalie ate. 4 Instant.Start |
Pz ; ' .
WoT | iscadars |40 . YAV )
. 045k 6 Instant.Start |
o Intaglare dappima i pesce 6. Perawiare premere il tasto Instant.Start,

3. Buccessivamente, selezionare un parametro di peso nei
programmi da AC-1 ad AC-6, servendosi dei tasti direzionall.

Per esempio: far cuocere 0,2 kg di verdure fresche.

Opera- Visualizza-
zZione faslo Zione

1 Stop.Cancel

2 AutoCooking AC-2

3 /NS 02

4 Instant.Start

4, Per avviare premere il tasto Instant.Start,

Una volta trascoro [intervallo di tempo in oggetto, I'apparecchio
si disattiva & sul display viene visualizzato il messaggio “END",
Prelevare quindi gli alimenti.

i NOTA:
labbreviazione EL corrisponde allunita di misura di 'un cucchiaio’,

Aria calda / modalita grill combinata /
modalita combinata

Opzioni ‘aria calda’ e ‘aria calda/modalita combinata™

Per le opzioni ‘aria calda’ e ‘aria calda‘modalita combinata’, &
necessario procedere come indicato di sequito:

1. Premere il fasto Stop.Cancel.
2. Premere il tasto Grill.Combi/Conv.Combi.
Premendo pill volte il tasto Grill.Combi/Conv.Combi
selezionare uno dei programmi;

"C. [Soloania calda

C.‘i Abbinamento di ana calda e microonde

c2 Abbinamento di ana calda e microonde
con elevata percentuale di microcnde

3. Infine con laiuto dei tasti freccia impostare una temperalura
tra 100°C e 210°C.

i NoTa:
Nel funzionamento combinato si possono impostare solo
temperature fino 2 180°C.

&0
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Una vota trascorso lintervallo di tempo impostato, lapparecchio
si disattiva automaticamente e sul display viene visualizzato
“END". Prelevare quindi gli alimenti.

Messaggi d'errore

+ Durante il funzionamento dell'apparecchio, sul display viene
visualizzato | messaggio “Err2".

La temperatura all'intemno del vano di coltura ha superato il
parametro di temperatura impostato come predefinito.

Probabilmente & stato selezionato un valore di temperatura
troppo basso per questo tipo di preparazione. Correggere
limpostazione.

+ Durante il funzionamento dellapparecchio, sul display viene
visualizzato Il messaggio “Errd",

Won & stato possibile raggiungere il parametro di tempe-
ratura impostato come predefinito nellintervallo di tempo
precedentemente impostato.

Correggere limpostazione.

Qpzioni ‘grill’ e ‘grillmedalita combinata’

Per grigliare usare la griglia. Usare stoviglie idonee resistenti al
calore o porre gli alimenti direttamente sulla grighia.

Gli alimenti spessi e di grandi dimensioni devono essere cofti al
grill direttamente sul piatto girevole!

Non & necessario “presiscaldare” il forno perché il grill & infraros-
si produce direttamente calore da radiazione.

CQuando si preparano alimenti nella funzione combinala
microonde-grill, ricordare che:

per cibi in pezzi grandi e spessi, come per esempio amosto di maiale,
iltempao del microonde & pill lungo che per cibi piocoli & piath, Nel
grill & viceversa, quanto pil vicino & il cibo al grill, fanto pit
rapidamente diventa dorato. Quesio significa che se preparale
armosti grossi nella funzione combinata, la durata del grill & pit breve
che par arrost picooi.

Per le opzioni ‘grill & ‘grillmodalith combinata’, & necessario
procedere come indicato di seguito:
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1. Premere il taslo Stop.Cancel.
2. Premere il tasto Grill. Combi/Conv.Combi.
Premendo pit volte il tasto Grill.Combi/Conv.Combl
selezionare uno dei programmi;

G. [Solo anll |

G.1 | Abbinamento ¢ grill @ microonds

G2 | Abbinamento di grill e microonde [

** |con elevata percentuale di funzione grill

3. Con l'aiuto dei tasti freccia inserire |a durata di cottura
desiderata.

Per esempio: programma G2, con una durata di cottura
eomspondente a 10:30 minuti.

Opera-
zione

Visualizza-

Tasio 7
Zione

1 op.Cancel
2 Grill.Combi/Conv.Combi G i

3 /N 1030 |
3 Instant Start |
4. Peravviare premere il tasto Instant.Start

Una volta trascorso lintervallo di tempo impostato, I'apparecchio
si disattiva automaticamente e sul display viens visualizzato
“END". Prelevare quindi gli alimenti.

Tabella relativa all'opzione grill/

modalita combinata
Generi alimen- : Tempo
tari/Cibo Quantita | o5 min, | Coprire l
Carne di manzo, 500g10-{12no
maiale o vitello in
un unico pezzo 750 12-115 no
Cotoletta di mai-
primpe Bty 500g12-{14no
Carne
Salsiccia 200 g 2} 3 no
Wurstel 20002-3no |
Consiglio: a meta cottura girare la came, lasciar cuocere altri
& =35 min.; spennellare la came macinata con albume, pungere
la salsiccia con una forchetta.
Polo per brodg 1000 g 13- 1510
i di 25004 -3

gzzi llo
'Cﬁliﬁlamnmma liquidi nef proprio brodo,
girare una volla, lasciar cuocere alir 4 - 5 min.

Trota al blu 300g5-8no
Filetto di pesce 300g3-4no
Consiglio: a mela coffura girare. fasciar cuocere aliri 3 - 5 min. i

Programma di cottura personalizzato

Nel caso in cui i desideri definire un proprio personale pro-
gramma di cottura per la preparazione di determinate pietanze,
e possibile abbinare i programmi relativi alla potenza microonde
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e le opzioni ‘grillmodalita combinata’ (G., G.1, G.2) efo ‘ania
calda/modalita combinata’ (C., C.1, C.2).

Procedere, per esempio, nel sequente modo:

1. Premere il tasto Stop.Cancel.

2. Premendo una o pil volte il tasto MicroPower, selezicnare
la potenza microonde desiderata.

3. Con l'aiuto dei tasti freccia impostare la durala di cotiura
desiderata.

4. Premendo una o pil volte il tasto Aria Calda/Combi Grill
Combi selezicnare uno dei programmi C., C.1, G2, G, G1
oG2

5. Con l'aiuto dei tast freccia impostare la durata di cottura
desiderata.

Per esempio: durata di cottura pari a3 minuti, con una
polenza microonde del 100%, e successivamente funzione
grill per 8 minuti.

Opera- Visualizza-
zione Tasio Zlone
HE Stop.Cancel
2 MicroPower 100P |
3 /N 03:00
[ Grill.Combi/Conv.Combi G.
5 /N 09:00 |
| & Instant.Start |

6. Per avviare premere il tasto Instant.Start.

Una volta trascorso lintervallo di tempo impostato, 'apparecchio
si disafiva automaticamente e sul display viene visualizzato
“END". Prelevare quindi gli alimenti.

i NOTA:

in questo modo & possibile abbinare fino a 4 differenti
sequenze di cotiura, [l programma pud inolire essere iniziato
anche con limpostazione ‘grilimodalita di cotiura’ oppure ‘aria
calda/modalita combinata’.

Funzioni speciali
Awvio automatico

I'opzione microonde oppure le stesse impostazioni ‘grillmodalita
combinata’ oppure ‘ania calda/modalita combinala’ possono
essere avviate anche a una determinata ora precedentemente
impostata. A tale scopo, impostare dapprima l'ora.

Per esempio, per avviare | microonde automaticamente, proce-
dere come qui di seguito descritto;

1. Premere il tasto Stop.Cancel,

2. Premendso una o pit volte il tasto MicroPower, selezionare
la potenza microonde desiderata.

3. Con l'aiuto dei tasti freccia impostare la durata di cotiura
desiderata.

4, Tenere premuto per pil di due secondi il tasto PresetClock.
Risuona in questo modo un segnale acustico e il display
visualizza l'ora atfuale. La prima cifra lampeggia.

5. Con l'aiuto dei tasti freccia impostare F'ora di avvio desidera-
ta.

61

07042008 15 VEI9 U

ITALIANO



ITALIANO

6. Premere il tasto PresetClock. Suona un segnale prolungato.

i noTa:

Se e stata programmata un‘altra funzione, Il comispettivo
visore appare nel display.
Per esempio: durata di coltura pari a 12:30 minuti, con una
potenza del 1009, Ora di attivazione: h. 14:20.
Visualizza-

Opera-

Taslo

zione zione
1 Stop.Cancel
2 MicroPower 10 0P
3 /N 1230
4 PresetClock 10:00
5 /N 14:20
3 PresetClock 14:20 |

1 NoTA:

« Nel caso incui si desiden visualizzare nuovamente l'ora di
attivazione, e sufficiente premere il lasto PreselClock.

» Alfora preimposiata inizia il funzionamento
dell'apparecchio.

4\ aVISO:
Pmmdfmuhlﬂanﬁmﬂ I'apparecchio
mﬁﬁmﬂhﬂumarﬂuélnmm%easgmajm .

dﬁmmﬁhmnmmm' :

Una volta trascorso lintervallo di tempo impostato, [apparecchio
si disattiva automaticamente e sul display viene visualizzato
“END". Prelevare quindi gii alimenti.

Memoria automatica

Al termine di un procedimento di cottura un segnale acustico
segnala ogni 2 minuti di togliere gli alimenti.

Quesio promemona viene disaltivato aprendo lo sportello o
premendo il {asto Stop.Cancel.

Blocco

Per bloccare I'apparecchio, premere il tasto Stop.Cancel per pil
di 2 secondi, | bloceo viene segnalato nel display. La funzione
degli elementi di comando @ bloccata, Per disattivare il blocco,
premere il tasto Stop.Cancel per pid di 2 secondi.

Messaggi di anomalia

Durante il funzionamento deil'apparecchio, sul display viene
visualizzato il messaggio “En0)” oppure “Err1”, In questo
caso sussiste un problema a fivello del sistema di comando
elettronico.

62
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Pulizia
Spegnere la microonde e estrarre la spina.

Spazio interno

+ Tenere pulito ' intemno del fomo. Eliminare gli spruzzi ed i
liquidi fraboccali sulle pareti del forno con un panne umido,
Se Il forno risuita molto sparco. @ possibile usare anche un
detergente. Per favore non usare detergenti agressivi.

+ Pulire il fi nestrino dentro e fueri con un panno urmido e
togliere regolarmente spruzzi e liquidi traboccati,

Pareti esterne

+ Le pareti esterne del supporto devono essere pulite con
un panno umido. Fare attenzicne che non subentri mai
acqua nelle fessure del supporto & guindi nell’ inferno dell

i0.

+ Per pulire gli interruttoni usare anche un panno umido, Per
pulire gll interruttori delle funzioni aprire dapprima la porla
della microonde, per evitare di-accendere per sbaglio I
apparecchio.

i NOTA:
Per evitare un'accensione accidentale dellapparecchio, si
possono anche bloccare i tasti, V. .Blocco® a v. 62,

Accessori

« Ditanfo in tanto & necessario lavare il piatto di vetro con un
detergente oppure metterio nella lavastoviglie.

+ Lavare regolarmente I anello girevole ed il suolo del formo, L
anello girevole & esiraibile ed & da lavare a mano, Qui si pud
usare un detergente mite oppure un detergente per pulire
le fi nestre. In seguito asciugare bene, Fare attenzione di
inserire | anello coreliamente.

« Lavare la griglia a mano in acqua e detersivo per stoviglie.
Questi pezzi non sono adatti alla pulizia nella lavastoviglie.

Odore

+ Per eliminare odori sgradevoli dalla microonde, poggiare nel
formo una ciotola adatta alla microonde riempita di acqua
e succo di limone e riscaldare per ca. 5 minuti. In seguito
lavare con un panno morbido.

lluminazione per forno

+ Per esequire un ricambio dell' illuminazione del formg,
rivolgersi ad un' offi cina specializzata nelle vicinanze,
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Dati tecnici

Modaboy i NG T H
AlIMENLAZIONS FEIE oovvevveveeeerreserrenseseeresssneern 280 ¥y 50 HZ
Consumo di energia:
microonde:
1= Lo - RSSO |1, |
1o OO ||
Potenza di uscita dimensionale della microonde: .............800 W
Volume dello Spazio di CORUTE: .......cersvrremmmsmssssmsssssesse@ T
Clas sl DRSNS vruis b msssierrmissmssinsioe |
Pecoation AT

Questo apparecchio & stato controllato sulla base di tufte ke
direttive CE attuali in vigore in questo seftore, quali per esempio
Iz normativa in materia di compalibilita eletiromagnetica e

la direttiva in materia di bassa tensione, ed & stalo costruito
conformemente alle norme di sicurezza pill moderne.

Con riserva di apportare modifi che tecniche.

Garanzia

Per l'apparecchio da nol messo in commercio ¢ assumiamo una
paranzia di 24 mesi dalla data di acquisto (scontring).

Durante la garanzia noi ¢i impegniamo ad eliminare gratuita-

mente i guasti dell'apparecchio o degli accesson, dovuti a difetti
di materiale o di fabbricazione, riparandoli o, a nostra discrezio-
ne, sostituendali, Le prestazioni in garanzia danno luogo a una
proroga della garanzia né danno diritto ad una nuova garanzia!

Per la garanzia & suffi ciente lo scontring di acguisto. Senza
questo scontrino non sussiste il dirtto né ad una sostituzione né
ad una riparazione gratuita.

Nel caso si ricorra alla garanzia, restituire al rivenditore
I'apparecchio completo in ogni sua parte. nell'imballaggio
originale unitamente alle scontrino.

La riparazione di pezzi d'uso ovvero soggetii a logoramento
come anche operazioni di pulizia e manutenzione o la sostituzio-
ne di pezzi soggetti a logaramento non rientrano nella garanzia
& quindi sono a pagamento!

La garanzia si annulla nel case di intervento da parte di tarzi,

Dopo la garanzia
Al termine della garanzia le riparazioni possono essere esequite
deitro pagamento dal comspettivo negozio specializzato o
servizio riparazioni.
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&
Signifi cato del simbolo , Eliminazione*

gQuardare | ambiente, gli eletirodomestici non vanno
eliminati come rifi uti domestici.
Per | eliminazione degl elettrodomestici, fare uso dei posti di

0Gacci¥a previsti per questo tipo e porre quegli efettrodomestici

che non sono pil in uso.

Si contribuisce cosi ad evitare un effetfo potenziale sull’ ambien-
te e sulla salute, dovuto magari ad una eliminazione sbagliata.

Questo signifi ca un contributo personale alla riutilizzazione, al
riciclaggio e altre forme di utilizzazione di elettrodomestici ed
apparecchi eletironici usati.

Si possono trovare le corspondenti infarmazioni sugl appositi
luoghi di raccolta, nelle amministrazioni dei comuni,

63
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Generelle sikkerhetsanvisninger
Les naye gjennom bruksanvisningen for du tar apparatet | bruk,
Ta godt vare pa bruksanvisningen, garantibeviset, kassalappen
og helst ogsa esken med innvendig emballasje. Gis apparatet

videre lil en Iredjeperson, ma bruksanvisningen ogs4 felge med.

+ Apparatet ma bare brukes fil private formal og de formal
det der er beregnet pa. Detle apparatet er ikke ment for
industriell bruk. Del m4 ikke benyttes utendars, Hold det
unna varme, direkte solskinn, fuktighet (senk det aldri ned
i vaasker) og skarpe kanter, Ikke bruk apparatet hvis du er
fuklig pa hendende. Hvis apparatet har bitt fuktig eller vatt,
ma du frekke ut stapselet med en gang.

+ Sla av apparatet og trekk alltid stopselet ut av stikkontak-
ten (trekk | stopselet, ikke i ledningen) nér du ikke bruker
apparatet, fest tilbeharsdeler for rengjering eller ved fell.

+ Ikke bruk apparatet uten oppsikl. Hvis du forlater arbeids-
plassen, ma du alllid sl4 apparatet av eller irekke stopselet
uk av stikkontakten (trekk i stopselet, ikke | ledningen).

+ Kaontroller jevnlig om det er skader pa apparat og ledning.

Skadede apparater ma ikke brukes.

Ikke: reparer apparatet selv, Oppsok en autorisert fagmann,
Hvis en nettledning er defekt, ma du serge for at den kun
skiftes ut med en lik ledning, for slik & unnga farer. Dette ma
gjares av produsenten, var kundetjeneste eller en lignende
kvalifi sert persan.

Bruk bare originaltilbeher.

Legg merke til “Spesielle sikkerhetsanvisninger” nedenior.

-

-

Barn og skropelige personer

+ La aldri emballasjedeler ligge innenfor bams rekkevidde
(plastposer, karlong, styropor, osv.).

Ikke la smé bar leke med plast. De kan kveles!

+ Pass pa at apparatet kun brukes under oppsiki for 2 besky-
tte barn og skropelige personer mot faren for elekdrisk stot.
Apparalet er ikke et leketoy. Ikke la sma bamn leke med det.

Symboler i denne bruksanvisningen

Informasjon som er viklig for din sikkerhet, er merket spesiell.
Folg alitid denne informasjonen for 4 unnga ulykker og skader
pa apparatet:

£ ADVARSEL:
Viser til mulige farer for apparatet eller andre gjenstander.
1 TIPS: Uthever tips og informasjon for deg.

Viktige sikkerhetsanvisninger!

Les grundig gjennom teksten og ta vare pa den
for senere bruk,

+ [kke varm opp puter som er fylt med granulater, kirsebagr-
steiner eller gelé | mikrobalgeovnen. BRANNFARE!!

64
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+ Advarsel: Hvis deren eller dorpakningene er skadet, ma
ikke ovnen brukes far den er blitt reparert av en person som
er uldannet til dette.

+ Advarsel: Reparer aldri apparatet selv, men oppsek en
autorisert fagmann. Mye vediikeholds- og reparasjonsarbeid
krever at man ma figrne et deksel som beskytier mot strale-
belastning grunnet mikrobelgeenergi. Slikt arbeid er farlig for
alle andre enn fagfolk.

+ Advarsel: lkke varm opp vaesker | lukkede beholdere.
Eksplosjonstare!

+ Advarsel; Mikrobalgeovnen ma ikke plasserss inne i &l
skap. Overhold en ventilasjonsavstand pa minst 20 cm fil
skap, vegger .. pa alle sider av ovnen,

+  Advarsel: Barn og skrepelige personer ma bare bruke ov-
nen uten oppsikt dersom de har tatt tilstrekkelige instrukser,
slik at de vet hvordan ovnen brukes pa en sikker mate, og
forstar hvilke farer det medfarer & bruke den gall,

+  Advarsel: Nar apparatet brukes | kombidrift, ma det bare
brukes av barn under oppsikt av voksne, dette grunnet de
hoye temperaturene.

+  Merk: Mikrobalgeovnen er ikke beregnet iil oppvarming av
levende dyr.

+ Bruk kun egnet service, som.

glass, porselen, keramikk, varmefast plasiservice eller

spesielt mikrobalgeservice,

Nar du varmer opp eller koker mat | brennbare materialer.

for eksempel plast- eller pagirbeholdere, ma du sjekke

mikrobalgeovnen hyppig p& grunn av faren for antenning.

+ Ved roykutvikling skal apparatet slas av og stopselet trekhkes
ut. Hold doren lukket tor 3 kvele eventuelle fl ammer.

+  Advarsel kokeforsinkelse: | forbindelse med koking,
spesielt etteroppvarming av vaasker (vann), kan det
forekomme at koketemperaturen er nadd, men at de typiske
dampbaoblens enna ikke har begynt A stige opp. Vaesken
hoker ikke jevrt, Nar du tar ut kokekaret, oppstar det gjeme
sma ryslinger. Da kan denne sékalte kokeforsinkelsen fore
fil at det plutselig danner seg dampbobler, og at matvarene
eller vaasken dermed biir overkokt. Del er fare for forbren-
ning! Far & appna jevn koking kan du sette en glasstay eller
lignende (ikke noe av melall!) i kokekaret.

+ Innholdet i tatefl asker og glass med bamemat ma rores eller
ristes; og temperaturen ma kontrolleres for det fortzres. Det
er fare for forbrenning.

+ Matvarer med skall eller skinn, som eqg og polser,
hermetiske matvarer i lukkede glass osv. ma ikke varmes
opp | mikrobglgeovn. De kan eksplodere, til og med etter at
oppvarmingen med mikrobelger er avsluttet.

+ Dorramme/darpakning og tilstotende deler ma rengjores
grundig med en fuklig klut hvis de er tilgriset.

* Rengjer mikrobalgeovnen regelmessig og fiem matrester
som legger seg inni ovnen.

+ Huis ovnen ikke holdes ordentiig ren, kan overfl aten bii
skadet. Dette kan pavirke ovnens levetid og kan muligens
ogsa fere til farlige situasjoner.

Symboler pa ovnen!
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Beskrivelse av betjeningselementene
Delebetegnelse

1 Luftslisse
2 Betjeningsfelt med display
Deksel
Glidering
Grillrist
Drivaksel
Darlas
Vindu
Dreietallerken

ED OO =) O L1 e DO

Tastene i betjeningsfeltet
Velg mikrobalgeovnens ytelsesniva

Grill.Combi
Conv.Combi

Varmiuft'Kombi Grill/Kombi

Varmluft:
Ren varmluftsdrift, termostatsiyrt

Varmluft/Kombi:

Varmluftsdrift og mikrobelgedrift arbei-
der vekselvis

Grill:

Til grilling og gratinering

Grill’Kombi:

Grill og mikrobolgedrift arbeider
vis

AutoCooking Kokeprogrammer:
Velg et automatisk program ved & trykke
P4 tasten gjentatte ganger

PresetClock Klokke:
| forbindelse med piltastene for & stille
inn klokkeslatiel

AutoDefrost Piltaster
Time.Weight Til innstilling av kiokkeslettet, tempeara-
turer eller vekdverdier

Stop.Cancel Stopp/slett

Trykk en gang pa tasten for & avbryte
kokingen

Trykk to ganger pa tasten for & slette
programmet

Hold tasten inne i 3 sekunder for 4 sette

sperre paloppheve sperre pa apparatet

Instant.5tart | Starl programmet

Hensikismessig bruk
Dette apparatet er ment for:

* oppvarming og koking av faste og fl ylende naringsmidler,
» gratinering og grilling av faste naeringsmidler.

Det er utelukkende ment for dette formal og ma bare brukes il

dette. Det ma kun brukes pa den méten som er beskrevet i den-

ne bruksanvisningen. Apparatet ma ikke brukes kommersielt.

Enhver annen bruk gjelder som ikke hensiktsmessig, og kan
fore til skader pa apparatel og ogsa pd personer,
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Clatronic International GmbH overtar ikke ansvar for skader som
oppstar pa grunn av ikke hensiktsmessig bruk.

Ta i bruk mikrobalgeovnen

» Huvis det er koke- eller ofjerester pa huset eller varmeele-
mentet, kan det utvikle seg royk og lukt i begynnelsen. Dette
er normalt og vil forsvinne nér ovnien brukes igjen.

Vi anbefaler pa det sterkeste 4 ga fram pa folgende mate:

Still inn varmluft- eller grillfunksjonen og sett ovnen pé fl ere
ganger uten mat inni. Serg for tilstrekkelig ventilasjon,

£\ 0BS:
‘Ownen kan uten mat inni i varmiufts- eller
mmmﬁim imhu-allernimtmm-

. Ta ul alt tilbeharet som ligger inne | ovnen, pakk det ut
o legg glideringen i midten. Plasser glasstallerkenen pa
drivakselen slik at den gar i las i utbulingens pa drivakselen
og ligger jevnt pa denne.

+ Kontroller at apparatet ikke har noen synlige skader, spesielt
i doromradet. Finnes det noen form for skader, ma ikke
apparatet fas | bruk under noen omstendigheter,

+ For & unngé forstyrrelser fra andre apparater nér mikrobol-
geovnen er i bruk, ma du ikke sette den i umiddelbar nzerhet
fil andre elektroniske apparater.

+ Fjern ev. beskyttelsesfolie fra huset.

+ Siikk stopselet inn i en korreki installert jordet kontaki,
230V, 50 Hz.

Bruke apparatet
Verdt a vite om bruk av mikrobelgeovn:

« Defte apparatet arbeider med mikrobolgestraling, som
varmer opp vannpariikler i malvarer pa svaer kort tid. Her
fi nnes det ingen varmesiraling, og dermed skjer det heller
ingen bruning.

+ Kun matvarer mé varmes opp med detle apparatel.

+ |kke bruk mikroovnien il fritering, for varm olje kan skade
ovnen og fore til hudforbrenninger.

+ Varm bare opp 1-2 porsjoner om gangen, Ellers reduseres
apparatets effekt.

* For & avbryte kokeprosessen frykker du pa Stop.Cancel-
knappen.

* Mikrobalger gir full energi med en gang. Forhandsoppvar-
ming er dermed ikke nodvendig,

+ Apparatet ma aldri brukes i mikrobolgedrift nar det er tomt.

» Mikrobglgeovnen erstatter ikke en iradisjonell komfyr. Den
kan farst og fremst brukes tik:

+ tining av dypfrys- og frysevarer
+ rask oppvarming av malvarer eller drikkevarer
+ koking av matvarer

Veiledning for bruk av grill og kombinert drift

* Ved bruk av grill og kombinert drift brukes stralevarme. Bruk
derfor bare varmetast service.

+ | ren grilldrift kan du ogsa bruke service av metall eller
aluminium - men ikke | kombinert drift eller mikrobolgedrift,
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+ |kke selt noe pa oversiden av huset. Det blir varmt,
Sarg alitid for at luftespalten er fri.
+ Bruk grillristen hvis du vil at matvarene skal ligge naermere
inntil varmeelementet,

Servise som egner seg | mikroovn

+ Det ideelle materialet for bruk i mikreovn er gjennomsiktig
og gjer al mikrobelgestralingen kan varme maten jevnt opp.

+ Mikrobalgestraler kan ikke frenge gjennom metall. Derfor
kan det ikke brukes metallbeholdere eller -tallerkener.

+ Ikke bruk papirskéler av resirkulert materiale. De kan
inneholde sma mengder metall, og dette kan gi gnister eller
fare il brann,

+ Runde/ovale skaler og tallerkener er badre egnet enn
fi thantede, for maten | hjernene kan bli overkokt.

Listen under hjelper deg & avgjore hva slags servise som egner
seg i mikrobalgeovn:

Egnet il

Materiala mikrobak
geovn
djajaja

kombi-

gill  varmluft s
nasjon

lidfaste glassbeholdere

fke idfaste glassbe-

holders nel nelnel nel

licfaste keramikk-be-

holdere/-tallerkener Ba@e

Plastbeholdere som

Mo mikeobolgeown =

janel

Kjekkenpapir ja nel nal fel

Metallbrett nel ja ja nel

Grillrist nel ja ja nel

Aluminiumsfolie og . ;
behokierei duminium | "/ RN

*} Kombinasjon av grill med mikrobalgedrift eller varmiuft.
Stille inn klokken

1 TIPS:
Nar du slar pa apparatet forste gang, lyser forst alle displayan-
visningene opp, deretter ser du et blinkende dobbeltpunkt.
« Trykk pa  Stop.Canceltasten.
+  Trykk pa PresetClock-lasten. Anvisningen byfter til .0:00",
Det farste tallet blinker.
+ Bruk piltastene for a taste inn ensket timetall.

+ Trykk  pad  PresetClock-tasten. De neste lallzne blinker.

+ Bruk piltastene for & taste inn onsket minuttall,
+  Trykk pa PresetClock-tasten igjen eller vent i noen sekun-
der.

Det nye klokkeslettet er aktivert.

Betjening av mikrobalgeovnen

Legg maten som skal varmes opp. | et egnet kokekar. Apne
doeren og seft kokekaret midt pa glasstallerkenen. Lukk deren.
(Av sikkerhelsmessige arsaker virker apparalet bare nar doren
er ordentlig lukket.)
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1. Trykk pa Stop.Cancel-tasten.
2. Velgensket mikrobolgeeffekt ved A trykke én eller fiere

ganger pa MicroPower-knappen.
Valgt effekten vises 1  Effekt | watt Bruksomrade
displayet | % (ca.)
100 800 Hurtig oppvarming
80 640 Kaking
60 480 Viderekoking
40 320 Smelting av ost osv.

3. Bruk piltastene for A stille inn ensket koketid.
For eksempel: 10:00 min koking med 100 % ytelse,

Trinn Tast Anvisning
1 Stop.Cancel
2 MicroPower | 100P
3 /N | 1000
4 Instant.Start |

4. Trykk pa Instant.Start-knappen for a starte kokingen.
Koketiden retter seg etter innholdsmengde og -type. Med litt
oving leerer du raskt & beregne koketiden,

i TIPs:

Koking i mikrobalgeovn skjer mye raskere enn i en steke-
ovn. Still inn lav koketid hvis du er usikker, og etterkok
ved behov.

Nar tiden er lapt ut, slar ovnen seg av. Pa displayet star det
LEND". Tada ut maten.

Avbryte eller avsiutte kokingen

+ Dersom du ensker & avbryte kokingen, kan du enten trykke
pa Slop.Cancel-tasten, eller simpelthen apne doren.

+ Skal du fortsette med kokingen, ma du lukke daren og
irykke pa Instant.Start-fasten.

« Dersom du ansker & avslutte kokingen, mé du trykke pa

Stop.Cancel-tasten te ganger.

Automatisk tining

(G2 fram pa felgende mate for & line frossent kjett, fierkre eller
sjomat automatisk:

1. Trykk pa Stop.Cancel-tasten.

2. Trykk pa en piltast, Du befi nner deg nd i fineprogrammel.
Ved & irykke pa pittasten gjentatte ganger, velger du et av
tingprogramment:

dl | Tining av kigtt frad,1 -2.0ka
d.2 | Tining av fiaerkre fra 0.2 - 3.0 kg
a3 | Tining av sjemat fra0.1-09 kg

L]

Trykk pa Instant.Start-tasten for & bekrefte valget.
4, Bruk sa pitastene for 4 velge en vekt,

Q7042008 157334 Unr



For eksempel: Tining av 2,0 kg fjzrkre. Etterti-
Neeringsmidler/mat- Effekt | Tid ca.
[ TinnTastAnvsing [l Mengde | -fle< | TE.o |ningstid
1 e | [Frukikake @ 13 o%
2 /N d2 I fsk | 160 | 05-1] 8-5 |
3 Instant.Start 1200 g 160 | 10-12 | 30-60
4 &\-/ 20 Tips: Legg brad og bakevarer pa Kjokkenpaplr, siik at fuklig-
o instant Star :mkrgbra pmfintlige bakevarer bor ikke tines ferdig i
Melkeprodukter
5. Trykk pa Instant,Start-tasten for a starte finingen. Sar 2500 1605-7 | 10-15 j
INar tiden har gatt ut, slas apparatet av og END vises pa Oslemasse 2h0g1606-85-10 |
displayet. Ta da ut matvaren. Krem 2009 1603-5 | 2-3 |
: : ¥ Tips: Fjern aluminiumsfclie, rer rundt efter halve tiden, piske
| tabellen under fi nner du informasjon for manuell tining. krem mens dor framdalas er haldossan.
Tabell for tining .
Oppvarming

Neeringsmidler/mat- Effekt | Tid ca.
i Mengde

ningstid|  Oppvamming er et omrade der mikrobalgeovnen byr pa szerlige
ca. watt | - min. :1?:1 fordeler. Dei er svaert lelt & f& matvarer og vassker som kemmer

Kjott, palser rett ira kipleskapet, opp | romiemperatur eller spisetemperatur,
Kjatt (okse, kalv, svin) | 500g | 180 | 14-18]10-15| utenatdu trengera bruke mange gryter.
i hell stykke 1000g | 160 |[25-30 | 20-25 |

Oppvarmingstidene som er angitt | tabellen under, kan bare
fungere som retningslinjer. Tiden er sveert avhengig av hva tem-
peraturen er i utgangspunkiet, og av matvaresammensetningen.

Snitsel, kolelelt 2009 1604 -6 5- 10 ;
Kiottdeig 250 g 160 6 {85 - 10

E;’,i?”'se' knak 1 2009160465110 Det anbefales derfor 4 av og tl se efter om retten er varm nok,

Pélegg 300q 1604 - §5- 10 | ;

Tips: Snu kjotiet efter halve tiden, dekk bl emfintige deler, del Tabell for oppvarming

opp kiotideig, fier deler som er ferdigtinte, del polser opp | Neeringsmidler/mat- Mengde Effekt | Tidca. | Tildek-
yling1000g 160 20-35 10-15 | ann, 1 kopp 150 ¢ BOD 0.5-1ngi | §
Kyllingdeiar 500a1p0__ 12115 5F10 | [Vann 03! 5009800 35-5ne | | 2

1?ﬂ{iq 160 | 25-40 | 20-25 | |Vann, 0751 750g B00 5-7 nel |

Deler av 0as, kalkun gif0  12-1810-15 | [Kalfe, 1 kopp 150g | 800 | 05-1 nei |

Tips: Snu fjeerkre etter halwa uﬁen dekk il vinger og ar, hell Mek, 1 kopp 150g | 800 | 05-1 !

bort linevaeske. 0BS: Sett en glasstav el rhkenmtafﬁnhemﬂmnfméfommdre

OBS: Fjern oppliningsvanin og ikke la andre matvarer komme | m * Ror 0odt rund for du drikker.
beraring med det.
Vilt Snitsel, pdeter og | .

Viltsadel 1000g | 160 | 20-35 - gronnsaker 4509800 25135 l]a
Haresadel S00g1p0 12} 1310-20 | iGulas] med pasta 4509 2-P5 &
Tips: Snu kjotte g, dekk til kantomrader. KioHl, raspeball og saus | 450 ¢ 800 | 25-35 ia

f<

Fisk og sjamat : Fukie maten leil pa forhand, rer om iblant.
| Krabber, reker 2509 1B05-75¢ ' 0
Grret 0gip0d-65 | [Snitsel, panert 200 g & 142 ngi |
Hel fi sk 500g 1607 -10 - | Kiottkaker, 4 stk. 500 g B4 34 Nl |
Fishefilet 250q 1B05-75 | [Braadviees 250 g 800 213 nel |
: Ror runat il ere ganger, snu offe, s: Pemﬁarrhedol& slik &t paneringen eller n ikke bir biot.
ringebasr, jord 250g1p04-65 1/2 kylling 4509800 355 nel |
'iﬂgﬁér_p%rﬁ'm_é@ ‘g'fﬁTJ%' [75- 1 | Hanse?nkasse 400g800  3-45 2 |

500 ¢ 16
it eller del of

clie, rar om iblant.

Erad og hakevaler

Pasta.ris 1porson | 1500 | 800

Rundstykker astk. | 160 |cat135 | | 2porsoner | 3000800 25135 It ?
Brod 1000 - -10 | [Poleter 5009 | 80 | 3-4 ja !
Toastbrod 500g 1p05-65} 10 | |Tips: Fukte matvarene lett pd forhand. |
Sukkerbradkake 500g1B06-85410 '
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dler/mat- Effekl | Tidca. | Tildek- Neeringsmidier/mat- Effekt | Tid | Tiidek-
W Mengde ca.watt | min, | ki mmnm Mongde watt | ca.min.| king |
pp |Aspargesbonner 300g640 13415 A
Klar suppe. 1 tallerken 260 g 800 11- 1.5ja Poteter 500g6409-12 ia
Suppe med biter av kiot, 0504800 15-2d Kalrabi 500g6408-10 ia
pasta, gromnsakerel, | “PITP 10 2R Purciok | 50096407-9ja
Saus250q8001-2ja Maiskoloer 250q6407-9ja
Gulrotier 50006408-10 | ia
 Melk 100 ml 480 0.5 - 1 hei Paprika 50006406-%ja
Gro1 2009 480 1- 1,508 _ | Rosenkal 300g6407-10 ia
 Tips: Rist qodt og ror om. Kontroller temperaturen Asparges 300g6406-9ja
Tomater 50006406-7ja
Koking Squash 50096406 - 10

Tips: Skmrgunmakaruppismmgrugkuhdemmad}ﬂs
Eﬂ;@fl;e,remn}ﬂanl la dem etterkoke | 3-5 min., ikke krydre for
f servering.

Praktiske tips om koking

Hold deg til retningslinjene i koketabelien og oppskriftene. Felg
med pa kokeprosessen hxlns du ikke har sa mye avelse enna, Eple:, paarekompot 50006405812
Du kan gllu’d apne doren til mikrobolgeovnen. Ovnen slas da Plommemos  25006404-6 | nei
automalisk av. Rabarbrakompott 25006405-8ja

. Stekte epler, 4 slk. 50006407-94a
| [ ! —
5&;;%{5%:{ gttl;eﬂ I‘Eg scig:‘i?n er lukket og du har trykket en gang Tigs: Tisall 125 Va5 S rtircior T TOken T

la frukten efterkoke i 3-5 min.
Matvarer som kommer refi fra kisleskapet, frenger lengre kokelid

enn matvarer med romtemperatur.
kompak ; iden. Der- | Gulas], stimlet kiot 5009 | 640 | 10-15 | ja
Jo mer kompakt en matvare er, desto lengre er koketiden, Der oo ada 25006107 87

med trenger f.eks. el stort kjattstykke langre koketid enn strimlet 2

kjo't i samme mengde. For starre mengder anbefales det 4 Tips: Ror om iblant. a Kottet etterkoke 1 -5 min.
begynne med maksimal effekt og s ga over til middels effekt for
al maten skal bli kokt sa jevnt som mulig.

Kiatt med saus A00qB40 10412

Honsalrkassé 250g6406-7j
Fiztkresuppe 20006405-6

Flate matvarer kokes raskere enn haye, prov derfor & fordele Tips: Ror om iblant, la det sta | 3-5 min.
matvarene utover 54 | att som mulig. Legg tynnere biter, f.aks.
kyllinglar eller fiskefilet, innover eller la dem overlappe hverandre,  |Fiskelilet 300 g B4
Fskefllei 40{] 06408-9ja

NORSK

Mindre mengder kokes raskere enn store,
Falgende tommelfi ngerregel gjelder:

Dobbel mengde = nesten dobbel tid

450 g B4

Halv mengde = halv tid Bladspinal 300 g 64
Huis du ikke fi nner noen passende tidsangivelse for en retf, Elrzmmﬂ e ggg g ﬁg; ?l:l'il -
jelder regelen: : L honll)
w 100 g ca. 1 minutt koketid Bl Wgkes-Ia
perilgea. Erler 30096407-8a
Alle malvarer som du dekker fil p& komfyren, bor du ogsd dekke  |Kalrabi 300g6d0 13115 1
{il i mikrobelgeovnen. Purrelok _200gB4010-11j _ .
Et ok forhindrer at matvarene tarker ut. En tallerken snudd ES;:LM gﬁ g gg g x g ::
opp ned, bakepapir eller mikrobolgefolie egner seg til a dekke Bl Roconiy 300064078l
med, Matvarer som skal ha en skorpe, ma kokes uten fildekning. 3500600 12113 n
Spinat g
6009640 15117 A
Koketabell Tips: Kok med 12 s, vaaske, for o iblan, def ev. forsikiig opp, fa
Neeringsmidier/mal- Mengde Effekl | Tid | TNdek- | |grennsakene etterkoke i 2-3 min,, ikie krydre for like for servering
varer watt .| ki : ’
Gryteret 5000640 13
Auberainer 50006407 - 10 Suppe med biter av 610 ,
lomkal 500 gb408- 11 Kjett, pasta, gronnsaker | 30096407 -8ja
Brokholi 500 6406-9ja el .
Sikoni 500g6406-7ja Kremet suppe 5000640 13{15
Erler 50006406-7a Tips: Ror om iblant, a reften etterioke | 3-5 min,
Fennikel 500g6406-11 | fa *) Prefabrikkerte matvarer
68

QE-WWG 770 Hindd 68 Q7042008 151RIT Uhe



Automatiske programmer
Du kan fa hjelp av automatikken til & fa kokt ferdig bestemte
mengder matvarer, Koketid og mikrobolgeovnens yielse ligger i
programmet,

(Ga da fram pa felgende mate:

1. Trykk pa Stop.Cancel-tasten.

2. Trykk pa AutoCooking-tasten. Du befinner deg na i koke-
programmet,
Ved 4 frykke gientatte ganger p2 AutoCooking-tasten
velger du et av programmensg;

Risipesta 0.1 b 0.2kg 03 kg

Alis,
10| med v 180 mi 330 m 480 ml Dek i retten

Pasta,

advan 300 ml 600 mi 400 mi kka dekk fil rettan
Gronnsaker,

ol | 121g31q041905ka0807ig Dl
Medvam | 255 | 2 | 255 | dss | 4ss | Gss | dss
G| | 121003k 0419051k 06407 igpalg
3002550z Jisvars ca 00100
ACHLPOORO (5 mikiubelgovhgepkcat ose
S0m0m |
ACS| VeSer i ekl Farsio kkelosne
045 D85l |

Prikk potetene, plasser dem med avsiand pa
dreielalierkenen.

varme oog) 015k
045k

AC-8| Fr o
S Ioiisenpiioting
3. Bruk piltastene for a velge en vekt | programmene AC-1 til
AC-8.

For eksempel: Koke 0,2 kg ferske gronnsaker.

ACGFoster

Y Paza

Trinn Tast Anvisning
1 op.Cance
2 AutoCooking AC-2
3 /N 0.2
4 Instant.Start

4. Trykk pa Instant.Start-1asten for 2 starte kokingen,

Nér tiden har gatt ut, slas apparatet av og END vises pa display-
el. Ta da vl matvaren.

1 TIPS: ss tilsvarer en spiseske.

Varmluft/Kombi Grill/Kombi
Varmluft og varmlufl-kombidrift

For varmluft og varmluft-ombidrift gar du fram pa felgende
mate;

1. Trykk pa Stop.Canceliasten.
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2. Trykk pa Grill.Combi/Conv.Combi-tasten.
Ved & trykke pa Grill.Combi/Conv.Combi-tasten gjentatte
ganger, velger du et av programmene:
[ C. [Kunvarmiuft
| €1 |Varmlut og mikrobelgeovn i kombinasjon
| ¢.g |Varmiult og mikrobelgeovn i kombinasjon med
| |hoyere andel mikrobolgeovn
3. Bruk il slutt pitastene for & siille inn temperaturen pd
meliom 100° G og 210° C.

iTrs:
| kombidrift kan du kun stille temperaturen opp til 180° C.

4. Bekrefl inntastingene med Instant.Start-tasten.
5. Bruk piltastene for & angi onsket koketid,
For eksempel: Program G, ved 180° C. 8 min koketid.
|1 Stop.Cancel
2 Gril.Combi/Conv.Combi C2
3 /N 180C
4 Instant.Start
| 5 /N 08:00
[ & Instant.Start

6. Trykk pa Instant.Start-tasten for & starte kokingen.

Nér tiden har gatt ut, slds apparatet av og END vises pa display-
et. Ta da ut matvaren.

Feilmeldinger

» Det star Err2® pa displayet under koking.

Temperaturen inne i ovnen har oversteget den forhandsinn- g

stilte temperaturen,

Dat er mulig at den valgte temperaturen er for lav for denne
kokingen. Foreta korrekt innstilling.

+ Det star Err3® pa displayet under koking.

Den forhandsinnstille temperaturen kunne ikke oppnas
innentor en forhandsoppaitt tid.

Foreta korrekt innstilling.

Grill og grill-kombidrift

Bruk grillisten il grilling. Bruk en egnel, varmefast tallerken eller
legg grillmaten reft pa grillristen.

Store, tykke matvarer blir grillet direkte pa dreietallerkenen!

Det er ikke nodvendig & varme opp grillen pa forhand. Infrarod-
grilen produserer stralevarme med en gang.

Hvis du filbereder matvarer i kombinert drilt mikrobelge—grill, ber
du veere klar over falgende:

For store, tykke malvarer, f.eks. svinesteik, er mikrobalgetiden
lengre enn for sma, flate matvarer. Med grillen er det imidlertid
motsatt. Jo nermere matvarene kommer grillen, desto
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fortere blir de brune. Det vil si at nar du filbereder store
kjottstykker i kombinert drift, kan grilltiden eventuelt vaere kortere
enn for mindre kjottstykker.

Far grill og grill-kombidrift gar du fram pa felgende mate:

1. Trykk pa Stop.Cancel-tasten.

2. Tryrk pa Grill.Combi/Conv.Combi-tasten.
Ved 4 trykke pa Grill.Combi/Conv.Combi-tasten gjentatte
ganger, velger du et av programmene:

G. |Kungnl

G | Grill og mikrobalgeovn i kembinasion
62 Grill og mikrobelgeovn i kombinasjon med hoyere
andel grill

3. Bruk piltastene for 2 angi ensket koketid.
For eksempel: Program G2, 10:30 min koketid,

i Stop.Cancel
2 Grill.Combi/Conv.Combi G_

3 AV
4 Inslant.Starl
4. Trykk pa Instant.Start-tasten for  starte kokingen.

Nar tiden har gatt U1, slas apparatet av og END vises pa display-
¢l. Ta da ut malvaren,

Tabell for kombinert drift

10:30

a1t | Mengde Tid ca. min Tdekking
Kjetl, palser
Okse-, svine- eller 5009 10- 12 nei
kalvekiatt ;
 helt siykke 7509 12- )5 nei
Skinke 500 g 12 - 14 nai
dﬂwm 500913 -[15 nei
lenemolser 2004 2-3 nei
Knakkpolse 200g 2-3 nai

'lips Smkwﬂateltalmr\reﬁn. detettwl:dm&-ﬁmn smar

mﬂﬂg

Hens il suppe 13 - 15 nail
Kyllinghiter 4-5 | nel
Tips: La kjaltet negansaﬂmenmska snu deten gang, la

det etterkoke | 4-5 min.

ﬂmﬁmflﬂwﬁneﬂermh@wen ladenmnﬁolw:’.-ﬁmn

Individuelt kokeprogram

Dersom du ansker & angi et egel kokeprogram for koking av
bestemte ting, kan du sette dette sammen ul fra programmene
mikrobalgeovnens ytelse, Grill'Kombi (G., G.1, G.2) og/eller
Varmluftombi (C., C.1, C.2).
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G for eksempel fram shik:

1. Trykk pa Stop.Cancel-fasten,

2. Velg onsket mikrobalgeovninnstilling ved a trykke en eller
gjentatte ganger pa MicroPower-tasten.

3. Bruk piltastene for & angi ensket koketid.

4. Velgetav programmene C., C.1,C.2. G, G.1 eller G.2 ved
atrykke en eller flere ganger pé Grill.Combi/Conv.Combi-
tasten,

5. Bruk piltastene for & angi ensket koketid,

For eksempel: 3:00 min koketid med 100 % ytelse, deretter
9:00 min grilling.

1 Stop.Cancel |

2 MicroPower __100P
3 AV | 03:00
q Grill.Combi/Conv.Combi | G.
5 _&\'/ 09:00
3 Instant Starl 1

6. Trykk pa Instant.Start-tasten for & starte kokingen.

Nar tiden har gatt ut, slas apparatet av og END vises pa display-
el. Ta da ut matvaren.

[ Tips:

P4 denne maten kan du kombinere opp til 4 forskjellige koke-
sekvenser etter hverandre. Du kan ogsé starte programmet
med en grillkombi- eller varmiuftkombi-innstilling.

Spesialfunksjoner
Automatisk start:

Du kan starte mikrobelgeovnen eller en grilkombi- eller varm-
|uft’kombi-innstiliing pa et forhandsbestemt tidspunkt. Da mé du
forst stille inn klokkeslettet.

For & f.eks, starte mikrobalgeovnen automatisk gér du fram pa
folgende mate:

1. Trykk pa Stop.Cancel-tasten,

2. Velg pnsket ylelse ved 4 trykke en eller gjentatte ganger pa
MicroPower-tasten.

3. Bruk piltastene for & angl ansket kokelid.

4. Hold PresetClock-tasten inne i over 2 sekunder. Et signal
lyder, og anvisningen bytter il det aktuelle kokkesletiet. Det
forste tallet biinker.

5. Bruk piltastene for & angl ensket starttid.

6. Trykk pa PresetClock-lasten, Et lengre signal lyder,

L TIPS:
Dersom en annen funksjon ble programmert, blir den
tilsvarende anvisningen vist pa displayst.
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For eksempe!:12:30 min koketid med 100 % ylelse, startiid
Kl 14.20.

_ :12 Stng.gnuel 6

3 /N 12:30

4 PresetClock 10:00

5 VANVA 14:20

B PresetClock 14:20

iTes:

+ Onsker du & se pa starttiden igjen, trykker du pa Preset-
Clock-tasten.

+ Apparatet starter il forhandsinnistil td.

Nar tiden har gait ut, sias apparatet av og END vises pa display-
et Ta da ut matvaren.

Automatisk paminning

Etter at en tilberedningsprosess er avslutiet, blir du minnet om &
{a ut matvarene ved hjelp av en pipetone som hares hvert andre
mintt,

Nar du apner doren eller trykker pa Stop.Cancel-tasten, slas
paminningen av.

Sperre

Hold Stop.Cancel-tasten inne i over 2 sek. for 2 sperre appa-
ralel. Spemingen vises i displayet. Funksjonen til betjeningsele-
mentena er da blokkerl. Hold Stop.Cancel-tasten inne i over 2
sek. igjen for & oppheve speringen.

Feilmeldinger

Mens ovnen gar, star det Err0” oder Err1* pd displayet. | dette
filfellet er det en feil i den elektroniske styringen.

Rengjering
Sla av mikroovnen og trekk ut stepselet.

Inni ovnen

+ Hold ovnen ren inni. Vaske som har kokt over og sprutet pa
ovnsveqgene, kan fiemes med en fuktig klut. Hvis ovnen er
sterkt tilgriset, kan du ogsé bruke et mildt rengjeringsmiddel.
like bruk slerke rengjaringsmidier.

+ Tork av vinduet pa innsiden og utsiden med en fuktig klut
o flemn skvetter og fl ekker fra vaeske som har kokt over,
regelmessig.
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Yiterveggene

+ Ytterveggene pa ovnen bor bare rengjeres med en fuktig
klut. Pass pa at det ikke kommer vann inn gjennom apnin-
pa huset og dermed inn i selve ovnen.
+ Bruk ogsa bare en fuktig klut il & rengjore bryterne. Nar
du skal rengjare funksjcnsbryterne, ma du farst Apne
ovnsdoren for & unnga at du slar ovnen pa utilsiklet.

i TIPS:
For & forhindre at apparatet sids p utilsiktet, kan du ogsa
sperre knappene. Se Sperre”, side 71.

Tilbehor

» Glasstallerkenen ber rengjeres av og til med oppvaskmicde!
eller i oppvaskmaskinen,

+ Ogsa dreieringen og ovnsbunnen ber rengjeres regalmes-
8ig. Dreieringen kan tas ut og vaskes for hand, Her kan du
bruke et mildt rengjeringsmiddel eller et vindusvaskemiddel.
Tork godt av den. Serg for & sette ringen korrek! inn igjen.

* Vask grillisten for hand i vanlig oppvaskvann. Denne delen
er ikke egnet for rengioring | oppvaskmaskinen,

Lukt

» For a fjerne ubehageli lukt fra mikroovnen kan du sette
en skal med vann og sitronsaft | ovnen (bruk en skal som
egner seg for mikroovn) og varme dette opp i ca. 5 minutter.
Deratter lorker du ut av ovnen med en myk klut.

Ovnlys

* Hvis du ma skifte lyset i ovnen, ma du henvende deg til et
lokali spesialverksted.

Tekniske data
Modalls oo msamiinnsimisaisiMNG 710 H
Spenningsforsyning: ..... i mmesisssinsinnieesni 230 V, 50 Hz
Inngangsstrem:
mikrobalgeovn; 1280 W

Beregnet mikrobelgeutgangseffekt: ... 8OO W
OVNIBNS VO ittt NEE
BaskylRlsaskIARER: ..o wismsesibaisbissssmsissssisssssssiadsonisiatsirn |
WG s cinssssnisinsssvamdioio BT

Dette apparatet har biitt testet i henhold til alle akiuelle CE-
relningslinjer som del rammes av, f.eks. elekiromagnetisk
foleranse og direkliver om lavspenning. Det er laget i henhold il
dagens nyeste sikkerhetstekniske forskrifter.

Med forbehold om tekniske endringer!

i
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Garanti
For apparat som vi har solgt, patar vi oss en garanti pa
24 maneder fra kjopsdato (kassalapp),

Innentor garantitiden fierner vi mangler pa apparat eller tilbehor
uten omkostninger hvis manglene skyldes material- eller
produksjonsfeil, Dette gjor vi ved reparasion eller — etter var
vurdering - bylting.

Garantiytelser medforer ingen forlengelse av garantitiden, og det
oppstar heller ikke noe krav pa en ny garanti p& grunn av dette!

Som garantibevis gjelder kjgpsbevisel. Uten detle bevisel kan
du ikke fa byttet eller reparert apparatet gratis.

| forbindelse med garanti ber vi om at du gir hele apparatet | ori-
ginalemballasjen sammen med kassalappen til din forhandler.

Verken defekter pa forbrukstilbeher og slitasjedeler efler rengjo-
ring, vedlikehold og utskifting av sfitasjedeler gar inn under
garantien. Shke fing er deror kostnadspliktige!

Garantien utgér ved inngrep utenfra.

Etter garantien

Etter at garantitiden har gati ut, kan reparasjoner utiores av den
akluelle faghandelen eller reparasjonsservice mot belaling.

NORSK
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General Safety Instructions

Read the operating instructions carefully before putting the
appliance into operation and keep the instructions including the
warranty, the receipt and, if possible, the box with the internal
packing. If you give this device to ather peaple, please also pass
on the operating instructions.

« The appliance is designed exclusively for privale use and for
the envisaged purpose. This appliance is not fit for commer-
cial use. Do not use it outdoors. Keep it away from sources
of heat, direct sunlight, humidity (never dip it into any liquid)
and sharp edges. Do not use the appliance with wet hands.
If the appliance is humid or wet, unplug it immediately.

» When cleaning or putting it away, switch off the appliance
and always pull out the plug from the socket (pull on the
plug, not the cable if the appliance is not being used and
remove the attached accessories.

+ Do not operate the machine without supervision. If you
should leave the workplace, always switch the machine off
or remove the plug from the socket (pull the plug itself, not
the lead).

+ Check the appliance and the cable for damage on a regular
basis. Do not use the appliance if it is damaged.

+ Do not try o repair the appliance on your own. Always
contact an authorized technician: To aveid the exposure
to danger, always have a faulty cable be replaced only by
the manufacturer, by our customer service or by a qualifi ed
person and with a cable of the same type.

+ Use only original spare parts.

+ Pay careful attention 1o the following "Special Salety Instruc-
tions”.

Children and Frail individuals

« In order o ensure your children's safety, please keep all

packaging (plastic bags, boxes, polystyrene atc.) out of their
reach.

.f ot allow small children to play with the foil

as there is a danger of suffocation!

« In order to protect children or frail individuals from the ha-
zards of electrica! equipment, please ensure that this device
is only used under supervision. This device is not a toy. Do

not allow small children to play with it.

Symbols in these Instructions for Use

Important information for your safety is specially marked. It is
essential to comply with these instructions in order o avoid
accidents and prevent damage to the machine:

Awamnn:
This warms you of dangers to your health and indicates

O5-MWG TP0 Hinad T3

il NOTE: This highlights tips and information.

Important Safety Information!
Please read carefully and keep for future use,

+ Do not heat cushions or pillows fi lled with grains, cherry pits
or gel in the microwave oven, DANGER OF FIRE!N!

* Warning: When the door or the door seals are damaged,
the microwave oven must not be used until it has been
repaired by a qualifi ed specialist.

*  Warning: Please do nol repair the device yourself, but have
it repaired by an authorised specialist. Carrying out main-
tenance or repair work which involves removal of the cover
that protects the surroundings from microwave radiation is
dangerous unless carried out by an expert.

+ Warning: Do not heat liquids in closed containers. Danger
of explosion!

Warning: Do not place your microwave in a cupboard.
Please ensure that there is a minimum ventilation gap of
20 cm from cupboards, walls etc. on all sides of the machine.

+  Warning: Children and frail individuals may only use the
oven without supervision if they have been instructed in its
use in such a way that they are able to use the device safely
and understand the dangers of incorrect eperation,

» Wamning: If the device is operated using combined mode
children may use the device only when supenvised by
adults due to the temperatures that are produced.

+ Note: The microwave oven is not suilable for warming'hea-
ting up living animals.

* Only suitable tableware should be used such as:
glass, porcelain, ceramics, heat-resistant plastic or special
microwave tableware.

+  |ffood is being heated or cooked in combustible materials,
such as plastic or paper containers, the microwave oven
should be checked frequently due to the nisk of fi re.

+ If smoke is produced, tum the device off and remove the
plug. Keep the door closed in order to suffocate any fl ames.

» Warning, delay in boiling: During beiling, particularly
during the reheating of liquids (water), it may happen that
the boiling temperature has been reached but the typical
bubbles have not yet started to rise. The liquid does not boil
evenly. When the vessel is removed this so-called delay
in boiling may result in the sudden formation of bubbles
when the vessel is knocked, causing the water to boil over.
Thera is a serious danger of burns! In order to achigve even
boiling, please place a glass rod or similar item, but nothing
metallic, in the vessal,

» The contents of babies' bottles and jars of baby food must
be stirred or shaken and the temperature checked before
use. There is a danger of bums.

+ Food with a shell or skin, such as eqgs, sausages, sealed
jars ete. must not be heated up in the microwave as they
may explode even when heating by the microwaves is
fi nished.

* Any dirt on the door frame/door seal and neighbouring parts
muist be carefully cleaned with a damp clath.

» Clean the microwave oven regularly and remove any food
residues from the inferior,

73
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+ If the machine is not clean the surface may be damaged,
affecting its serviceable life and possibly resulting in

hazardous situalions.
Symbols on the device!
£\ WARNING: Hot surface!
While the device is in apataﬁon the temperature ufm&am-
sed surfaces may be very high.
Description of the Components
Descriplion of Parts
1 Ventilation
2 Control panel with display
3 Cover
4 Sliding
5 Griling
B Drive
7 Door
B Viewing
g Rotating
The buttons of the control panel
" MicroPower Power:
For selecting the power levels of the
microwave
Grill.Combi Hot Air/Combl Grill'Combi
Conv.Combi Hot Air:

ENGLISH

Exclusive hot air operatien, thermaostat-
controlled

Hot Air/Combi:

Hot air and microwave work aiternately
Grill:

For griling and scolloping

GrillCombi:
Grill and microwave work alternately

AutoCooking Cooking Programmes:

Selection of an automatic programme
by repealed pressing

PresetClock Clock:

For setting the time together with the
arrow keys

AutoDefrost
Time Weight @

Arrow Keys
For sefling the time,lemperalures or
weights

- Stop.Cancel Stop/Clear

Press once to stop the cooking process
Press twice lo delete the programme
Hold down for 3 seconds to lock/unlock
the device

Instant.Starl

Start of the Programme

74
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Intended Use

This device is used:

+ for heating up and cooking solid or liquid foods,
+ for browning and grilling solid foods.

Itis intended exclusively for this purpose and may only be
used as such. It may only be used in the manner described
in these instructions for use. The device must not be used for
commercial purposes.

Any other use of this device is considerad to be contrary to the
intended use and may result in damage to materials or even
personal injury.

The fi rm €3 onic Intemational GmbH does not accept any
liability for damage caused as a result of the use of this device
our'rtfa%tn its inlended use.
g
bl Initial Operation
+ If theste are any oil or other residues from the manufacturing
prowdsdma the housing or heating element, smoke or
odoptstenay initially be produced. This is normal and will not
occur after the oven has bean used a few times,
The following procedure is strongly recommended:

Turn the aven to the hot air or grill function and operate it se-
veral limes without any food inside. Please ensure adequate
ventilation.

. Ailer :erm:w'ng all ihe accessories from inside the oven, un-
pack them and place the sliding ring in the middle. Position
the glass plate on the drive axle in such a way that it locks
into the dents of the drive shafts and is lying fl at.

+ Check the device for any visible damage; particulary in the
area of the door. If any damage is found. the machine must
not be used.

* In order fo avoid interference 1o other machines when the
microwave oven is operated, do not place it in the direct
vicinity of other electronic devices.

+ Remove any prolective foils that may be adhered to the
housing,

* Insert the mains plug into a property installed 230 V, 50 Hz
power socket.

Using the Device
What you should know about microwave operation:

+ Your device works with microwave radiation, which heats up
waler particles in food in a very short time. There is no heat
radiation and therefore hardly any browning,

* Only food should be heated up with this device.

+ Do not fry food in the microwave as hot oil may damage the
oven and lead to skin bumns.

* Only 1-2 portions should be heated up at the same time,
Othenwise the microwave will become less effi cient.
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+ In order to interrupt the cooking process, press the Stop.
Cancel button.

+ Microwaves provide their full ensrgy levels immediately.
Pre-heating is therefore not necessary.

+ Never operate the microwave function when the oven is
empty.

« The microwave oven does not replace your fraditional
cooker. It is used mainly for:

+ defrosting deap-frozen food
+ rapid warming/heating of food or drinks
+ cocking  meals

Information on Grilling and Combined Operation

+ As heat radiation is used during grilling and combined
operation, please use only heat-resistant tableware.

+ When food is only being grilled, metal or aluminium
tableware may also be used -but not during combined or
microwave operation.

* Do not place anything on top of the housing as this becomes
hot. Always leave the venlilation siits uncovered.

+ Please use the griling grid fo move the food to be cooked
nearer to the healing element.

Suitable Microwave Tableware

+ The ideal material for use in a microwave is transparent and
allows the microwave radiation o hea! the food evenly.

+ Microwaves are not able to penetrate metal, so that no metal
vessels or plates should be used.

+ Do not use any paper dishes made of recycled material as
these may contain small amounts of metal, which may result
in sparks or fi res.

+ Round/oval dishes and plates are more suitable than
rectangular ones as the food in the comers may overcook.

The list below is intended fo help you select suitable microwave

lableware:
Suitable for
Material micro- il hot ai combi-
wave grl 01 air I'IE“OH'
Heal-resistant glass
vessel ! yesyeqyesyes
g;ﬂ;hsalvresiﬂam 010 fio 1o
Heal-rasislant ceramic
vessellplate ks Uetia
Plastic vessels suitable
tor microwave use i
Kitchen roll yes no no ng
Metal tray no yes yes ng
Griling and no yes yes o
Aluminium foil and foil
containers i AL

*| Combination of grill with microwave: or hot air

WL 770 IimkE 75

Selting the Time

i NOTE:
When the device is switched on 2l display messages initially
light up followed by a fl ashing colon.
Press the Stop.Cancel buttan.
+  Press the PreselClock button. The display changes to
JO:00¢, The fi rst fi gure fl ashes,
* Enter the desirad hour fi gure with Ihe help of the arrow keys,
+  Press ihe PresetClock button. The second figures flash.
+ Enter the desired minute fi gure with the help of the amow
keys.
= Pressthe PresetClock button again or wait a few seconds.

The new time is activated.

Operating the Microwave

Place the food to be heated up into suitable tableware. Open the
door and place the vessel in the middle of the glass plate. Then

close the daor. (For safety reasons the device only works when
the door is fi rmly closed.)

1. Press the Stop.Cancel butfon,
2. Select the desired microwave power by pressing the Micro-
Power button once or several times.
Power
in watts
{approx.)

Power in the

display as selected
in %

Field of application

: 100 A00 Rapid heating
I 80 640 Cooking
| 2] 480 Continued cooking
40 320 Melting cheese eic,
Defrosting deep-
a el irozen food

3. Settheir desired cooking time with ma‘ﬁalp of the arrow
keys.

For example: 10:00 min length of cooking at 1009 power. §
Step Buﬁon Display g
i top.Cance |
| 2 MicroPower 10 0P
| 3 /;\V 10:00
| 4 Instant.Start

4. Press {he Instant.Start button 1o start the machine. The
th of cauhn%u epends on the quantity and consistency
the contents. With a little practice you will soon learn 1o
esnrnale the cooking time.

i NOTE:
cooking in the microwave oven is very much faster than
in a standard cooker. If you are not sure, set the cooking
time to low and continue cooking afterwards if necessary,
Adter the time has elapsed the oven switches itself off
and the word ,[END" appears in the display. Then you can
remove the food.

75
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Interrupling or Stopping the Cooking Process T — Approx. | Additional
+ If you would fike to interrupt the cooking process, press the Food/dish i me in | thawing time
; ity | walls | g in mi
Stop.Cancel button or simply open the door. nutes | in minutes
+ If you would like to continue cooking, close the door and Duck 1700g | 160 | 25-40 | 20-2
press the Instant.Start button. Gmse and 500 g 160 12- 18 10- 15
+ If you would like to stop cooking completely, press the Stop. |
Cancel button iwice,
CHUTIOH throw awsa } i+ B
Automatic Defrost into contact with other 'lmd:
For aulomatic defrosting of frozen meal, poultry and seafood '
please proceed as follows: of venison 1000g| 160 | 20-35 . 20-30
1. Press the Stop.Cancel button. v 5009 16012-13 |  10-20
2. Press an arrow key. You are now in the defrost programme. ; ;
Selctan o he Gl e b e e aron
ey repeatedly Prawns :
d. Deifrosting meat from 0,1- 2,0kg ghn'[[ps: 2509 150 37 2-10
d.2 Defrosting poultry from 02 = 3,0kg Trout 340 g 160 416 5-10
d.3 Defrosting seafood from 0f1 — 0.9ka Wholg fish 50049 160 7-10. 1 10-15
3. Press the Instant.Start button o confirm your selection. Fshfilet | 250g160  5-7  5-10
4. Then select a weight wilh the help of the arrow keys. : slir several times and furn frequently.
For example; Defrosting 2.0 kg of poultry. Raspberries |
Step Button Displa stawberies | 209 'F0 416 310
1 Stop.Cancel Cherries, plums| 250 g 160 5? 7 9-10
- Stewed apple. | 500g 160 9412 5-10
5 A\/ g p: stir carefully or break up into pieces.
3 Instant.Start Veqgetables
4 ‘&V 20 see ,Cooking Table®, .Defrosting and Cooking Vegetables®.
: instant. Star .
5. Press the Instant.Start button to start the machine. Rolls dpieces| 180 |cai-3 5
After the time has expired the device switches off and theword | Bread 1000q | 160 13:15 8-10
LEND" appears in the display. You can then take out the food. i’::fn;‘“ 500 g 160 516 5-10
EF, The following table provides information on manual defrosting. Stired cake 500 g 160 ELB .10
= ) Fruit cake Tpece| 160 | 2-3 | 2-3
= Defrosting Table Flan Tpiece | 160 | 05-1 ; 3-5
ox. | Additional Flan 1200g | 160 10F12 0-60
Quan- [ Power in | PPrO% Tip: place fhe bread and pastries on Kichen o
Food/dis n | thawin crepe paper
i tity | watls o 4 e take up th defrost sensitive pastry slightly.
Milk Products
D Butter 25014 160 5-7 | 1M-15
L‘“':jl f;;fj e L Curds 2500160 6.8 510
el Cream 200q 160 315 2-3
pieces W00g) 160 | 25-30| 20-25 Tip: remove the aluminium foil and stir halfway through; whip
Schnitzel, cutlet| 200g | 160 4-6 5-10 the cream until it is semisolid.
Mincedmeat | 2509160 618 =10
Frying sau- i
sage, 2009160 4f6  5-10 Warming
Frankfurter L il | The warming and heating of food is a particular strength of the
Slicesofcold | apn o 4ko 4_ 6 £ 10 microwave. Liquids and foods thal are in the relrigerator can be
mesl g § A easily brought up to room temperature or the right temperature

Tip: turn the meat haliway through and cover sensive pleces;
break up the n'nmsd meal and remove pieces that have

Chmﬁen pieces
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for consumption without the need for many pots.

The heating imes contained in the following table are only
rough guides as the time depends very much on the starting
temperalure and the composition of the food. You are therefore
advised to check from time to time whethier the dish is already
hot enough,
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Heating Table

Approx.
time in
minutes

Power in
watts

Quan-

Foodidi
S| i

Water, 1 cup 15D g 80005 - 1 no
Water, 0.51500(g 800 3.9- 5 no
Water, 0.751750 g 8005} 7 no
Coffes, 1 cup 130 g 800 (45 - 1 no

Milk, 1cup 150§ 800051 1 no
; 0 ; 0
L
Une-L0 5 B3
Schnitzal, |
polatoes and | 4509 B8P0 2,5 - 3.5 yes
vegetables
Goulash with
aeidlsn 4509800 2-25yas .
Meat, dumpling '
and sauce 4509 8p025-35yes
: moislen slightly beforehand, stir from time to fime.
Schnitzal,
coated with 200g8p01-2no
aeadcmms
gatballs,
4 total 500g8003-4no
Joint 250 g BOO R - 3na
: brush with oil so that the breadcrumbs or crust do net
become soff.
alfachicken | 450q80035-5n |
h' 1
cgen 4009 8D03-45yas |
‘HE: brush with l.’:ilI shir from time fo time. [
Moodles, rice '
1 portion 1504 800 1-2 yes
2 partions 30049 800 |25-35 YES
Potatoes 500 g p00 3 - 4 yES
: moisten shghtly beforehand,
Clear soup,
1 plate 250 g8po 1-11.5 yes
Soup with
garmish 2509 8p0 1.5-2 yes

001-2

Sauce

Milk

-5 no

Mash g0 11 -'
Tip: shake well or stir. Check the temperature! |
Cooking

Practical Cooking Tips

Please keep 1o the recommended values in the cooking table
and the recipes. Keep an eye on the cooking process until you
have more experience.
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The door of the microwave can be opened at any time, The
machine switches off automatically.

It starts again when the door is closed.

Foods taken directly from the refrigerator require a slightly longer
cooking time than those at room temperature,

The more compact a food is, the longer is the caoking fime. For
example, a large piece of meat has to be cooked longer than
the same quantity of sliced meat. It is advisable to start cooking
sizeable quantities on maximum power and then to continue
cooking evenly on medium power.

Flat dishes cook faster than thick ones. Therefore it is advisable
to spread the food as thinly as possible. Thinner pieces. 2.0,
chicken legs or fish fillets should be placed towards the inside or
allowed to overlap.

Smaller quantities cook faster than large ones.
The following rule of thumb applies:

Double the quantity = aimost double the time
Half the quantity = half the time

If you are not able o find a suilable time for a dish, the following
rule applies:

approx. 1 minute cooking time for each 100 g.

All dishes which are covered up on a normal cooker should also
be covered in the microwave oven,

A lid prevents the foed from drying out. Suitable covers are an
inverted plate, parchment paper or microwave foil. Dishes which
are to be given a crust should not be covered when cooked.

Cooking Table
Calliflower -
Broceoli 50096406 -9 yes
Chicory 500g6406-7 yes
Peas a00g6d06-7 yes |
Fennel 500q 640 g-1 yes
Green beans 300g6A0 13- 15 yes
Polatoes 500 g 640 g-12 yes
Tumip cabbage | 500 g 640 810 yes
Leek 5006407 -9 yes |
Maize cob 250g6407-9 yes
Carrots S00g6A0  8-10 yes
Papika | 50096406-9 yes | |
outs 300 o 640 7-10 yes |
Asparagus 300g6d06-9 yes
Tomatoes 500 6406-7 yes
Courgetles 500 g 640 910 yes
Tip: Cut the vegetables into small pieces and cook with
2 - 3 tablespoons of liquid, stir from time to time, continue
cooking for 3 - 5 minutes, season just before serving.
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Food/dish

Quan-

Power in

ity | watts

el

minutes

Stewad apple,

50006405 -8yes

Cover

Please proceed as follows:

1. Press the Stop.Cancel button,

2. Press the AutoCooking button. The oven is now in the
cooking programmes. Select one of the programmaes by
pressing the AutoCooking button repeatedly;

Ricaoodes | 0.1 kg | 02kg [03kg

e, '
st It | 190 390400 e e
Noodles, i
i ki 300 ! {600 mi {900 ml { Do niot cover the food
Vagelabies,
ol |o2ig [03ig f0414a 0514 [08kg 0740 08ig
_ [Wihwater | 21bsp | 210sp |21sp |4 osp | 4tosp |4 fbsp |4 tosp |
O3S, |00 Lot [neig 054 (154 074 081
3,002 |35 0a {Corresponds to approx. 6011009
i Please only usa microwave papoom in 8 bag.
. 250 mi [500m |
ACS|LIS 15 orcover Caton-Geagedboing]
045 ka[065ka]
AC6|Pofatoss  [Prck the potatoes and claoe spaced out on the rolating
ol
Piza
AT iwamin) 0454
F 05k
i R T

pear
Plum jam 250 g 640 4 - 6 ng
 Stewed rhubarb 250 g 640 § - B yes
4 baked apples 500 g 640 1-Oyes
Tip: add 125 mi water. Lemon juice prevents the fruit from
ing colour. Coak for a further 3 - 5 minutes.
Meat with sauce 400 ¢ 640 0 - 12 yes
Goulash, stewed K
e ofmined 500¢q 610 10- 15 vks
Roulade of beet 250 g 640 1 - B yes
Tig: stir from time fo Ime! allow to stand for 3 - 5 minutes.
Chicken fricassee 250 g 640 6 - 7 yes
Poultry soup 200 g 640 5 - 4 yes
Tip: stir from flime fo time, allow to stand for 3 - § minutes.
Fish fillet 300 g 640 7 - B yes
Fish fi llet 400 g 6408 - 9 ybs
: lurn halfway through, ¢
Defrosting and G
Apple and i
réid cabbagd 450 0 640 14 -16 yes
Leal spinach 300 g 640 11 - 13 yes
Caulifl gwer 2009407 -9 yes
French beans 200 ¢ &40 g410 85
Broccoli 00 g 680 8 -9 ves
Peas 300 q 640 7 - 8 yeg
Tumnipcabbage | 30064013 -15 yes
Leek 200 qepd 10- 11 yes
Comn 200 g 6404 - 6 yed
Carrols 200 q 640 5 - 6 yes
Sprouts 300 q 600 7 - B yed
s | gnd | e | 1s.m | e

yes
Tip: cook in 1 - Zlahhspomofiqun stir from time to time or

divide carefully into pieces. Continue cooking for
2 - 3 minules and season just before serving.

Soups/Stews *)

Stew | S00g¢ pO13-15ys 1
Soup with aanish| 40 7 - B yes

Créme soup 500 d 640 13 -]15 yes

Tip: stir from time to time and continue cocking for 3- 5
minutes.

*} Ready-made meals

Automatic Programmes

With the help of the automalic control you can cook certain
guantilies of food automatically. The length of cooking and
microwave power level are included in the programme,
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3. Then use the arrow keys to select a weight in the pro-
grammes AC-1to AC-6.

For example: Cook 0.2 kg fresh vegetables.

Step Button Display
1 top.Cance _
2 AutoCooking | AC-2
3 /AN 02
4 Instant.Start |

4. Press ihe Instant.Start button to start the machine.
After the time has elapsed the oven switches off and the word
LEND" appears in the display. Then take out the food.

1 NOTE: ibsp refers o a tablespoon.

Hot air/Combi Grill/Combi
Hot air and hot air/combined operation
For the hot air and the hot air'combined operation please

proceed as follows:

1. Press the Stop.Cancel bution,

2 Press the Grill. Combi/Conv.Combi button.
Select one of the programmes by pressing the Grill.Combif
Conv.Combi bution repealedly:

C.

Hot air anly

C1

Hot air and
c2 !sed microwave share

Hot air and microwave in mmtnnalmn
microwave in combination with an increa-
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3. Then use the arrow keys to set a temperature between
100°C and 210°C.

i NOTE:
In combi operation it is only possible to set temperatures
up to 180°C.

4. Gonfi rm what you have entered with the help of the Instant,

Start button.
5. Use the arrow keys to enter the desired cooking fime.

For example:
Programme C, 180°C, cooking length 8 minutes.

Step Button Display
1 Stop.Cancel
2 Grill.Combi/Conv.Combi C.2
3 AVA 180C
4 Instant.Start
5 /N 08:00
] Instant.Start

6. Press the Instant.Start button to start the machine.

After this time has expired the oven switches off and the word
LEND* appears in the display. Then remove the food.

Error Messages

+ Dunng operation *Err2” appears in the display.

The temperature in the cavity has exceeded the pre-sel
lemperature.

It is possible that the selected femperalure is too low for this
preparafion, Please correct the setting.

« During operation “Em3" appears in the display.

The pre-set temperature could not be reached within the
given time.

Plzase corect the setting.

Grill and Grill/Combi Operation

For grilling please use the grilling grid. Use suitable heatresistant
{ableware or place the food to be grilled directly on fhe grid,

Large, thick food is grilled directly on the rotating plate!

Itis not necessary to ,pre-heat" the grill as the infrared grill
produces radiation energy immediately.

If you prepare food using the combined microwave-grill functions
you should note the following;

For large, thick foods such as roast pork the microwave time is
correspondingly longer than for small, flat foods. However, in
the case of the grill it is the other way round. The closer the
food is to the grill, the faster it turns brown. This means that
when large joints are prepared using combined operation the
grilling time may be shorter than for smaller joints.

For grill and grillcombi aperation please proceed as follows:
1. Press the Stop.Cancel bution,

O5-MWG TT0 Hinad T8

2. Press the Grill.Combi/Conv.Combi button.
Select one of the programmes by pressing the Grill. Combi/
Conv.Combi button repeatedly:
| G. |Grill only |
' G.1 |Grill and microwave in combination |
. |Grill and microwave in combination ‘
with an increased grill share
3. Enter the desired cooking time with the help of the arow
keys.
For example: Programme G2, 10,30 minutes cooking time.

Step Button
1 top.Cancel
2 Grill.Combi/Conv.Combi G.2

i A4

Displa

10:30

] Instant.Start
4. Press the Instant.Start button to start the machine.

After this time has expired the oven switches off and the word
LEND" appears in the display. Now take out the food.

Grill/lCombi Operation Table

Foodidish Quantity Approx.te| - Gover
Meal, Sausages

500 10-{12 no
Beef, pork or
veal in pieces

750g12-(15n0
E?;“kedm”‘ 500 g12-/14 no
Meat loal 500g13-/15no |
Wienerwurst 200g 2-3 nu |
Frankfurter 2004 2-3
Tip: turn the meat halfway through and continue moiung for

3- 5 minutes; coat the meat loaf with egg white; prick the
with a fork.

Boiling fow! 1000g 13- 15 no
Chicken pieces 2504q 4-5 no

Tip: allow to cook without liguid in its own juice, tum once and

continue cooking for 4 - 5 minules.
iﬁmut. aua 300 g 5-6 m !

Fish fi let 300 g 3-4 |
Tip: furn halfway t and continue cooking for 3 - 5
minules.

Individual Cooking Programme

If you would like to enter your awn cocking programme for certa-
in preparations you can put this together from the programmes
JPower of the Microwave” and ,GrillCombi (G., G.1. G.2)" and/or
JHot AirfCombi (G, C.1, C.2)".
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Examples of the above:

1. Press the Stop.Cancel button.

2. Select the desired microwave power by pressing the Micro-
Power button once or repeatedly.

3. Enter the desired cooking fime with the help of the arow

S,

4. i;?ym the Grill.Combi/Conv.Combi button ance or several
times to select one of the C.,, C.1,C2,G.. G.1 or G.2
programimes,

i E}:let;re; the desired cooking time with the help of the arrow

For example: 3:00 minutes cooking time at 100% and
microwave power and then 9:00 minutes grilling,
Step Button
Stop.Cancel
MicroPower 10 OP

N/

Grill.CombliConv.Combi G.

A/ | wa
6 Instant.Starl |
6. Press the Instant.Start button to siart the machine,

After this time has expired the oven switches off and the word
.END" appears in the display. Then take out the food.

I NOTE:

In this way it is possible fo combine up to 4 different cooking
sequences one after the other. You can also begin the pro-
gramme with a grillcombi or hot airicombi setting.

Display

03:00

Special Functions
Automatic Start

You can start the microwave or also a grillcombi or hot air/combi
setting at a predetermined time. To do so, i rst set the clock.

In order to start the microwave automatically, for example,
please proceed as follows:

1. Press lhe Stop.Cancel bution.

2. Press the MicroPower button once or repeatedly to select
the desired microwave power.

3. Enter the desired cooking time with the help of the amow

keys,

4. Press the PresetClock button for more than 2 seconds. A
signal is heard and the display changes to the current time.
The fi rst fi gure fl ashes.

Enter the desired starting time with the help of the arrow
keys.

. Press the PresetClock button. A long buzzer signal is

heard.

i NoTE:
If another function has been programmed, the comrespon-

ding message appears in the display.

For example; 12:30 minules cooking time al 100% power,
start time 14:20,

o tn
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Button Displa
Stop.Cancel

MicroPower 100P |

AN/

PreselClock 10:00 |

AV

PresetClock 14:20 |

Step

12:30

14:20

i NOTE:

If you would like to see the start time again, press the
PresetClock button.
The device begins aperation al the preset time.

&wm

Danger of fire! The device must never be left unatiended

du When
mmmmmmwwm
left unattended.
Dumtopamﬁemmwenmm

_If?wtahelhe .wtaariw'ﬂmmsalﬂmit 5

After the time has expired the device swilches off and the word
"END" appears in the display. Now remove the food.

Automatic Reminder

After cooking has fi nished you are reminded every 2 minutes by
abesp to remove the food.

This reminder is switched off when the door is openad or the
Stop.Cancel button pressed.

Disabling

Press the Stop.Cancel button for more than 2 seconds to lock
the device. The fact that the machine is disabled is then shown
inthe display. The function of the operating controls is now
blocked. Press the Stop.Cancel button again for longer than 2
seconds to cancel the lock.

Error Messages

During operation ,Er0" or [Err1” appears in the display. In this
case there is a problem with the electronic control unit.

Cleaning

Tumn the microwave off and remave the mains plug.

Interior

Keep the interior of the oven clean, Splashes and overf ow
ing liquids on the walls of the oven can be removed with a
damp cloth, f the oven is very dirty a mild delergent can
also be used. Please do not use any abrasive defergents.
Wipe off the viewing window on the inside and outside

with a damp cloth and remove splashes and stains from
overfl owing liquids regulary.
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External Walls

+ The external walls of the microwave should only be cleaned
with a damp cloth. Please ensure that no water enters the
openings in the housing and therefore inside the device.

+ The switches should also only be cleaned with a damp
cloth. In order to clean the function switch, fi rst open the
microwave door 1o avoid switching on the device so acciden-

tally,

i NOTE:
In order to avoid swilching on the device accidentally, you can
also disable the buttons. See ,Disabling" on page 80.

Accessories

+ The glass plate should occasionally be cleaned with
washing-up liquid or in the dishwasher.

+ The rotating ring and the inside fl cor of the oven should be
cleaned regularly. The rotating ring can be removed and
cleaned by hand. You may use a mild detergent or window
cleaner for this. Please dry thoroughly afterwards, Ensure
that the ring is put back in the correct position afterwards,

+ Rinse the grilling grid by hand in soapy water. These paris
are not suitable for cleaning in the dishwasher.

Odours

* In order to remove any unpleasant odours that may emanate
from the microwave, place a dish fi lled with water and lamon
juice that is suitable for microwave use in the oven and heat
it for approximately 5 minutes. Then wipe out the oven with
a soft cloth.

Oven light
+ If you need to repiace the lighting in the oven, please Protect our environment: do not dispose of electrical equipment
conlact a specialist workshop near you. in the domestic waste.
g Please return any electrical equipment that you will no longer
Technical Data use to the collection paints provided for their disposal.
Modal SR s NG T Tre helps aveid the potential effects of incorrect disposal on the
POWET SUDPIY: oo vecsscmsssmmsssimsssesssimmnnsncnn230 ¥, 50 Hz - EVIFONMENt and human health.
Power consumption: This!wiil °°{'“t}°§}; to l;rg recycling and ather forms of reutilisati-
n of glectrical and electronic equipment.
microwave: 1238 ﬁa‘. ; i .
ot ak: 1000 W Information concerning where the equipment can be disposed of
ta|r. L P S P R PR SR ca" m m'a]ned .h.nm jl'ﬂl..lr |0DE| aumoriw
Raled microwave pOWer QUIPUL ...ocomrsssismmmmsresssmsssnnS00 W
Cavily VOIUME: ittt smasisnissisisiansiashnens 28 [UTES
Protection-class: oo

This device has been tested according to all relevant current
CE guidelines, such as electromagnetic compatibility and low
vollage directives, and has been constructed in accordance with
the latest safety regulations.

Subject to technical changes without prior natice!
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Guarantee

The device supplied by our company is covered by a 24-month
guarantee starting on the date of purchase (receipt),

During the life of the guarantee any fault of the device orits
accessories ascribable to material or manufacturing defects will
be eliminated free of charge by repairing or, at our discretion, by
replacing it. The guarantee services do nof entall an extension
of the life of the guarantee nor do they give rise to any right to a
new guarantee!

Proof of the guarantee is provided by the preof of purchase.
Without proof of purchase no free replacement or repair will be
carried out.

If you wish to make a claim under the guarantee please retum
the entire machine in the original packaging to your dealer
together with the receipt.

Defects to consumables or parts subject (o wearing as well as
cleaning, maintenance or the replacement of said parts are not
covered by the guarantee and hence are to be paid!

The guarantee lapses in case of unauthorized tampering.

After the Expiry of the Guarantee

After the expiry of the guarantee repairs can be carried by the
competent dealer or repair service against the payment of the
ensuing cosls.

e

Meaning of the “Dustbin” Symbol

g1
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JEZYK POLSKI

Ogdlne wskazowki bezpieczenstwa

Przed uruchomieniem urzadzenia prosze bardzo dokfadnie
przeczytac instrukcjg obshugl, Prosze zachowac ja wraz z karlg
gwarancyjna, paragonem i w miare mozliwosci rowniez Kar-
tonem z opakowaniem wewnetrznym. Przekazujac urzadzenie
inngj osobie, oddaj jej takze instrukcje obslugi,

+ Prosze wykorzystywaé urzadzenie jedynie dla prywalnego
celu, jaki zostal przewidziany dia urzadzenia. Urzadzenie to
nig zostato przewidziane do uzytku w ramach dziatalnosei
gospodarcze]. Prosze nie korzystad z urzadzenia na
zewnalrz. Prosze rzymac urzadzenie z daleka od ciepla,
bezposredniago promieniowania slonecznego, wilgoci (w
zadnym wypadku nie zanurza w substancjach plynnych)
oraz ostrych krawedzi. Prosze nie obstugiwac urzadzenia
wilgetnymi diorfimi. Jezeli urzadzenie jest wilgotne lub
mokre, prosze natychmiast wyciagnad wiyczke,

+ Jezeli nie korzystacie Panstwo z urzadzenia, jezeli cheecie
Panstwo zamontowac jakies akcesoria, w celu wyczyszcze-
nia lub w przypadhu jakichkolwiek zaklocer, prosze zawsze
wylaczy¢ urzadzenia | wyjaé wiyczke z gniazdka (prosze
pociagnac za wiyczke, nie za przewdd zasilajacy).

+ Pracujgcego  urzadzenia  nie nalezy pozostawiac bez
nadzoru, Jezell opuszezaja Pardstwo migjsce pracy, nalezy
zawsze pamielaé o wylgczeniu urzadzenia, wzgl. wyjeciu
wiyczki z gniazda (naledy ciagnat za wiyozke, nie za
przewdd).

+ Prosze regularnie kontrolowac urzadzenie pod kalem
uszkodzefi. Prosze nie uruchamiac uszkodzonego
urzgdzenia.

+ W razie awarii prosze nie naprawiac urzadzenia samemu
lecz skorzystac z pomocy autoryzowanego specjalisty.
Jezell przewdd zasilajgcy nieodlgczalny ulegnie usz-
kodzeniu, to powinian on byé wymieniony U producenta
lub w specialnym zaktadzie naprawczym albo przez
wykwalifi kowang osobe w celu uniknigcia zagroZenia.

+ Prosze stosowad tylko oryginaline akcesoria.

+ Prosimy pamigtac o podanych dalej Specjainych wska-
zéwkach dotyczacych bezpiecznego uzytkowania®.

Dzieci i osoby niepelnosprawne
+ Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawiat swobodnie
dosiepnych czesci opakowania (forby plastikowe, kartony,
styropian itp.).
/\ OSTRZEZENIE!
mwmmwm
uduszenial

. Ahy zabezpieczré dzieci i osaby niepamsprawne przed

zagrokeniami 2wiazanymi z uzytkowaniem urzadzen elekiry-

cznych, pamietaj, aby zawsze zapewni¢ nalezyty nadzdr, To
urzadzenie nie jest zabawka. Nie pozwdl dzieciom bawié sie
nim.

Symbole uzyte w tej instrukc]i obslugi

Wazne informacie dotyczace bezpieczenstwa uzytkownika s
specjalnie wyrdZnione. Koniecznie stosuj sie do tych wska-
zdwek, aby uniknaé wypadkdw i uszkodzenia urzadzenia.

g2
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éuwm
Wskazuje na potenciaine zagrozenia da urzadzenia lub
innych przedmiolow.

1 WsKAZOWKA:
Wyréznia poragy i informacje wazne dla uzytkownika,

Wazne wskazowki dotyczace bezpieczenstwa!

Prosze dokladnie przeczylac | zachowac do dalszego
wykorzystania,

+ W kuchence mikrofalowe] nie wolno podgrzewat podus-
zek napelnionych ziarnem, pestkami wisni lub Zelem.
NIEBEZPIECZENSTWO POZARU!

+ Ostrzezenie: Jedeli drzwiczki lub uszczelki drzwiczek 53 us-
zkodzone, to urzadzenia nie wolno uzywac, poki nie zosianie
ono naprawione przez wyszkolony personel,

+ Ostrzezenie: Prosze w Zadnym wypadku nig naprawiaé
urzadzenia samemu, lecz zwrdcié sie 2 tym do autoryzowa-
nego specialisty, Wikonywanie jakichkobwiek prac konser-
wacyjnych lub naprawczych, wymagajacych zdjgcia cslony
urzadzenia, kiora gwarantuje ochrone przed promieniowa-
niem pochodzacym z energil mikrofalowey, jest niebezpieczne
dia wszystkich, oprécz fachowea.

+ Ostrzezenie: Prosze nie podgrzewad plyndw w zamknigtych
naczyniach. Niebezpieczenstwo wybuchul

« Ostrzezenie: nie wslawiaj kuchenki mikrofalowej do szafy,
Pamigtaj 0 zapewnieniu co najmnie] 20-centymelrowego
odstepu wentylacyjnego ze wszystkich stron urzadzenia od
szalek, Scian itd,

+ Ostrzezenie: Dzieciom | osobom ulomnym zezwala sie
na uzywanie kuchenki bez nadzoru tylko po udzieleniu im
odpowiednig] instrukei, ktora osoboem tym umoziiwia korzys-
fanie z kuchenki w sposob bezpieczny i pozwala zrozumieé
niebezpieczerstwa niewlasciwe] obslug.

+ Ostrzezenie: Gdy urzadzenie pracuje w Irybig kombing-
wanym, dzieciom wolno uzywac go tylko pod nadzorem
daoroslych ze wzgledu na wysiepujace temperatury.

+ Wskazowka: Kuchenka mikrofalowa nie jest przewidziana
do-ogrzewania’ rozgrzewania Zywych zwierzat,

+ Podczas podgrzewania lub gotowania potraw w naczyniach
z materiatow palnych, {akich jak pojemniki z tworzyw
sztucznych czy pojemniki papierowe, kuchenki mikrofalowe]
nalezy czesto dogladad z powodu moZiwosci zapalenia.

+ W przypadku powstawania dymu nalezy wylaczy¢ urzadzenie
i wyciagnag wiyczke z gniazdka. Drzwiczki prosze zostawic
zamkniete, by zdusi¢ ewenfualnie powstajace plomienie.

+  Oslrzezenie zahamowanie wrzenia: podczas gotowania,
aszezeglinie podczas odgrzewania plyndw (wody) moze
sig zdarzyc, ze wprawdzie femperatura wizenia zoslala
osiagnieta, jednak typowe pecherzyki pary jeszcze nig
unpsza sie. Plyn nie wrze rdwnomiemie. To tak zwane
zahamowanie wrzenia moze prowadzic w wyniku lekkiego
wsirzasniecia podczas wyjmowania naczynia do naglego

Q7042008 151554 Uhr



tworzenia sig pecherzykdw pary i w ten spostb do przegr-
zania cieczy. Niebezpieczenstwo oparzenia! By uzyskad
rownomiernie wrzenie, prosze wstawic do naczynia paleczke
szklang lub podobny przedmio! niemetalowy.,

« Zawartosc butelek dia ruenmiqt i stoiczkdw z pozywieniem
dia dzieci nalezy wymieszac lub wstrzasnat, a temperature
przed uiyciem sprawdzic. Wystepuje niebezpieczensiwo
poparzenia.

* Polraw ze skorupa lub skarka, takich jak jajka czy wedliny,
oraz zamknietych szklanych konsenw itd., nie wolno
podgrzewat w kuchenkach mikrofalowych, gdyz moga
eksplodowac, nawet gdy podgrzewanie mikrofalami zostalo
Juz zakoriczong.

+ W razie zabrudzenia ramy (uszczelnienie) drzwiczek oraz

czesci sasiadujace 2 nimi nalezy czyscic starannie wilgotng

$ciereczka.

+ Kuchenke mikrofalows prosze czyscic regulamie | usuwad
resztki Srodkdw spoZywezych z wnelrza.

« W przypadhu niedostateczne) czystosel urzadzenia mode
thojS¢ do zniszezenia powierzchni, co ma wplyw na Zywoinosé
sprzetu | ewentualnie prowadzi de nisbezpiecznych syluacy,

Symhula na ur:qd:eniu'

Opis elementow obstugi
Okreslenie czesci
1 Szczeling
2 Panel obstugowy z wySwietlaczem
3 Oslona
4 Pigrscien
5 Rusat
6 0s
7 Blokada
8 Okienko
9 Talerz
Przyciski na panelu sterowniczym
MicroPower Moc:
Wybor poziomow mocy mikraofal
Grill.Combi | Termoobieg/kombi Opiekaczkombi
Conv.Combl
Term :
Sam termoobieg. sterowany termostatem
Termoobieg/kombi:
Na zmiang pracuje termonbieg i
mikrofale,

do opiekania i zapiskania
bi:
Na zmiane pracuje opiekacz i mikrofale,

AutoCooking Programy gotowania:

Wybdr programu automalycznego przez
wiglokrolne naciskanie.

OE-MWG 770 Hoindd B3I

PresetClock Zeglar:

Do ustawiania zegara, razem z klawisza-
mi strzatkowymi.

AutoDefrost @ Przyciski strzalkowe

Time.Weight Do ustawiania zegara oraz wartosci
femperatury i cig2arn.

Stop/Kasuj

Macignij raz, aby zalrzymagt gotowanie.
Macisnij dwukrotnie, aby skasowac
program.

Przytrzymaj przez 3 sekundy, aby
zablokawad/

odblokowat urzadzenie.

Start programu

Stop.Cancel

Instant.Start

Uzycie zgodne z przeznaczeniem
To urzadzenie sluzy:

* do podgrzewania | gotowania stalych lub ptynnych pro-
dukiow spozywezych,

* do zapiekania i opiekania stalych produkiow spozywezych.

Jest przeznaczone tylko do tego celu | tylko do tego celu moze

byé uzywane. Urzadzenie moze by¢ uzywane tylko w sposéb

opisany w Instrukeji obstugi, Nie wolno uzywac go do celdw

zargbkowych.

Kazde inne uzycie jest uwaiane za niezgodne z przeznaczeniem

i moze spowodowac szkody maleriaine a takie szkody osobowe.

Clatronic International GmbH nie cdpowiada za szkody spowo-
dowane m%ﬁgﬂam& niezgodnym z przeznaczeniem.

Uruchomienie

H8bwie lub grzalce pozostaly resziki poproduk-

Ll resztki oleju, poczatkowo moze wystapic dymienie

mny zapach. Jest to normalne zjawisko i nie

[Zy PONOWNYM UZyciu.

Radgjmfﬁwpnaé nastepujaca procedure.

Ustaw urzadzenie na termoobieg z opiekaczem i wiacz go
kilka razy bez wiladania do kuchenki produktow. Zapewnij
odpowiednia wentylacie.

O\ UWAGA: o

Uzycie kuichenki bez produkty jest mozi wirybie
mmpwimm lﬁkﬁmw blékﬂirﬁ-
‘nowanym i w tryble mikrofal!

* Prosze wszystiie akoesma z sie w komorze
itud*::nﬁ!ﬁmpa{wad jei poérndﬁd 2yC plerscien Slizgowy.
Szklany talerz prosze tak umiescié na osi napedowej, by
wszedt on w zaglgbienia walka napedowego i lezal prosto.

+ Prosze sprawdziC urzadzenie pod wegledem widocznych
uszkodzen, szczegdinie w okolicy drzwiczek. W przypadku
jakichkolwiek uszkodzen w zadnym wypadku nie wolno
wlgczac urzadzenia,

» Dla unikniecia zaklécen innych urzadzen podczas pracy
kucherki prosze nie stawiad jej bezposrednio w poblizu
innego sprzetu elektronicznego.
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+ Ewentualnie prosze usunac folig ochronng, praywarts do
obudowy.

+ Prosze wlozyé wiyczke do zainstalowanego wiasciwie
gniazdka wiykowego ze zestykiem uziemiajacym
230V, 50 Hz.

Uzycie urzadzenia
Poiyleczne informacje dotyczace trybu Mikrofale:

+ Kucherka pracuje z wykorzystaniem promieni mikro-
falowych, ktdre w bardzo krdtkim czasie rozgrzewajg
czasteczki wody w potrawach, W tym przypadku nie ma pro-
mieniowania ciepinego, a tym samym teZ prawie Zadnego
zarumienienia.

+ Urzadzeniem tym prosze podgrzewac tylko srodki
SpOZyWeze.

+ W kuchence mikrofalowej nie nalezy smazy¢ na
oleju, poniewaZ goracy ole] moze uszkodzic kuchenke |
spowodowac oparzenia skary.

+ Prosze podgrzewad tylko 1-2 porcje na raz, W przeciwnym
razie kuchenka traci na skutecznosei,

+ Aby przerwac gotowanie, nacisnij przycisk Stop.Cancel.

+ Mikrofale daja natychmiast peina energie. Tak wiec padgrze-
wanie wstepne nig jest pofrzebne,

+ Prosze nigdy nie wiaczac urzadzenia pustego w trybie
mikrofale,

+ Kuchenka mikrofalowa nie zastepuje konwencjonalne
kuchenki. Sluzy ena gitwnie do:

+ rozmraiania  mrozonek
» szybkiego podgrzewania’ odgrzewania potraw lub
napojow

* przyrzadzania  pofraw

Wskazowk! dotyczace gotowania w trybie Grill i w trybie
kombinowanym

+ Poniewaz podczas gotowania w trybie Grill i w irybie kom-
binowanym wykorzystywane jest promieniowanie ciepine,
prosze uzywacé tylko naczyn zaroodpomych.

+ Porczas gotowania w samym trybie Grill moga Paristwo
uZywac takze naczyn metalowych lub aluminiowych - czego
nie mozna czynic w trybie kombinowanym lub podczas
gotowania w Irybie Mikrofale.

+ Prosze nie stawiat niczeqo na wierzehu obudowy, gdyZ sta-
je sig ona gorgea. Froszg zawsze zoslawiad wolne szczeliny
wentylacyjne.

+ Prosze uzywac rusziu grilla, by potrawy przeznaczone do
gotowania przyblizy¢ do elementu grzejnego.

Naczynia nadajace sia do kuchenki mikrofalowej

+ ldealny material na naczynia przeznaczone do uywania
w kuchence mikrofalowe] to material przezroczysty,
umoZliwiajacy rownomieme podgrzewanie potraw promieni-
owaniem mikrofalowym.

+ Promienie mikrofalowe nie przenikaja przez metal. Diatego
nie nalezy uzywac pojemnikow |ub talerzy metalowych.

« Nie uzywaj tacek papierowych z recyklingu, poniewaz moga
one zawierac niewielkie ilosci metali, co moze spowodowac
iskrzenie lub pozar.

B84

QE-MWG T70 Hinad 84

+ Okragle/owalne miski | lalerze s lepsze niz kanciaste,
poniewaZ w naroznikach potrawy moga wykipiet.

Ponizsza lista ulatwi dobor naczyr odpowiednich do kuchenki
mikrofalowej:

Nadaje sle do trybow

Material kombi-

nacja’

lermoo-
bieg

mikro-
fale

tak takitak tak

grill

Naczynia ze szkla
Zaroodpomeno

nie: nie|nie nig

2 zaroodpormych tak tak{tak tak
materialow ceramicznych
Pojemniki plastikowe z
atestem do kuchensk
mikrofalowych
Pergamin tak nie nie nie
Tace melalowe nie tak tak nie
Ruszi grilla nie tak tak tak
Folia aluminiowa

i naczynia z folii n'remk‘tak nig
aluminiowe]

*) Kombinacja opiekacza z mikrotala lub termoobiegiem.

tak nie(nie nie

Ustawienie godziny

1 WSKAZOWKA:

Po wiaczeniu kuchenki po raz pierwszy zapalaja sig wszystkie
wskazZniki wyswietlacza a nastepnie zaczyna migaé
dwukropek.

Nacisnij przycisk  Stop.Cancel.

»  Macisnij przycisk PresetClock. Na wyswietlaczu ukaze sig
wskaznik ,0:00". Bedzie migat pierwsza cyfra.

+ Za pomoca klawiszy strzafkowych wpisz pozadana godzing.

+  Naciéni| przycisk PresetClock. Bedzie migaé druga i frzecia

+ 73 pon']oca klawiszy strzalkowych wpisz pozadana minute.
+ Ponownie nacisnij przycisk PreseiClock aibo poczekaj kilka
sekund.

Mowo ustawiony czas zostanie uaklywniony.

Obsluga kuchenki mikrofalowej

Umniesé podgrzewang potrawe w odpowiednim naczyniu, Otwdrz
drzwi i ustaw naczynie posrodku szklanego 1alerza. Zamknij
drzwi. (ze wzgledu na bezpieczenstwo urzadzenie dziala tylko,
gely drzwi 54 zamknigte.)

1. Maci$nij przycisk Stop.Cancel.

2. Naciskajac jedno- lub wielokrotnie przycisk MicroPower
wybierz pozadana moc mikrofal,
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Moc na
wyswietlaczu

Moc w wa-

brana w % tach (ok.)

Przeznaczenie

Szybkie podgrze-
100 800 e F
Wwanie |
60 480 anqm anie |
40 320 Sﬁma seraip. |
Rozmrazanie |
20160 mrozonek

3. Za pomoca klawiszy strzalkowych wpisz pozadany czas
golowania.

Na przykiad: czas golowania 10:00 min. na 100% mocy.

Krok Przycisk Wskaznik

1 Stop.Cancel

|

2 MicroPower 10 0P

|

: AV

10:00

4 Instant.Start

4, Aby rozpoczad gotowanie, nagisnij przycisk Instant.Start.

Czas gotowania zalezy od ilodci | wiasciwodei gotowanych
produktdw, Na podstawie prakiyki mozna szybke nauczyé

sie szacowat poirzebny czas golowania.

i WSKAZOWKA:

gotowanie w kuchence mikrofalowsj odbywa sie znacznia

szybciej niz w zwyklym piekamiku. W razie watpliwosci
ustaw krdtki czas gotowania i w razie potrzeby dogotuj

potrawg.
Po uptywie ustawionego czasu urzadzenie wylacza sie a na

wyswietlaczu ukazuje sie komunikat END. Wyjmij potrawe.

Przerwa

+  Aby przerwad gotowanie, nacisnij przycisk Stop.Cancel lub

nie lub zakonczenie gotowania

po prostu ofworz drzwiczki.
+  Aby kontynuowaé gotowanie, zamknij drzwiczki | nacisnj
przycisk Instant.Start.
+  Aby zakenczyC gotowanie, nacisnij dwukrotnie przycisk
Stop.Cancel

Automatyczne rozmrazanie
Aby automatycznie rozmrozié zamrozone mieso, drdb lub owoce
morza, wykonaj kolejno nastepujace czynnosci:
1. Nacisnij przycisk Stop.Cancel.

2. Naciénij jeden z klawiszy sirzafkowych. Otwarty jest teraz
program rozmrazania. Naciskajac wielokrotnie klawisze

Krok Przycisk Wskaznik

1 Stop.Cancel
2 /N d.2
3 Instant.Start
4 /N 20
5 Instant.Start

5. Aby rozpoczac rozmrazanie, nacisni) przycisk Instant.Start.

Po uplywie ustawionego czasu urzadzenie wylacza sie a na
wySwietlaczu ukazuje sie komunikat END. Wyjmij potrawe.

Ponizsza tabela zawiera informatie dotyczace recznego

razmrazania.
Tabela rozmrazania

Produkt

3 Moc Czas | Czas dodat-
spozywezyl | WosE | " | o min. | kowy min.
Migso
(wolowina, S00g 160 14-18 10-15
cielecina,
wieprzowina)
kawalku |
Sznycel, kotlet | 200g 160 4-6 |
Migso miglone | 250g | 180 | 6-8 5-10__|
Kieloasa do
smazenia, 2009 160 4-65:10
serdelek
Krajanka 3004q 160 4-6 5-10
Rada: po uplywie polowy czasu rozmrazania obracic mieso,
delikaing czesci przykryé: mieso mislone rozdzielic, wyjmujac

ﬁ' 'ﬁé rozmmtonai rozdzielié ilaska:ki ﬁ
Kurczak 1000 g 160 20-25 10-15 |

Czesci ! ]
e S00g 160 12-15 5-10
Kaczka 1700g | 160 | 25-40 20-25
Czesci gesi, y :
indyka 500¢g 160 12-18 10-15

Dziczyzna
Comber sami

dopuszczad do jeg

|,-‘p wrnm‘rd a|1|.;"5--3|,.|r|||:.
kontakiu

K Z ir m\«r~1| poirawam.

Hada po uphrma pnlmw Czasu rozmrazania oorucic drub,

Comber

strzalkowe, wybierz odpowiedni program rozmrazania. zajeczy s00g | 180 | 12-13
d.1 Rozmrazanie miesa z201-20kp Rada: raz obriic i
d2|  Rozmrazanie drobiu | 202-30kg
| d.3 | Rozmrazanie owocdwmorza | 20,1 -03kg Erab'y. krewetki o L] g : E 3=k
3. Naciénij przycisk Instant Start, aby potwierdzié wybor. strag 1 ¢ :
4. Nastepnie przyciskami strzafkowymi wybierz cigzar. Rybawcalosci | 5009 | 160 | 7-10 | 10-15
o oot a7 Filet nybny 250 g 160 5-715-10 |

Na przyklad: aby rozmrozic 2,0 kg drobiu.

QE-MWG 770 H.ingd

8BS

|Rada: wielokrotnie obracac.
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Produkt

Moc Czas
spozywezy/ llos W ok i Przykrycie
f Sznycel,
| 250gTR4-65-10 | zemniakii | 4509 | 800 [25-35|  tak
Wignie, Sliwki g{t q1608-75-10 ! warzywa .
Mus jablkowy 500 g 1609 - 125 - 10 | Gulasz 2 |
i wymieszag lub rozaziel kluskami 409 | 800 | 2-251k
MOV | 4s0g | 800 [25-35 ek
Rada: przed odgrzewaniem lekko zwilzyC. od czasu do czasu
: 2 zamiesza
Chieb1000g | 16013-15  B-10 | Mieso |
Pieczywo g Sznycel i :
hosloine 500g1p05-65-]0 cavieruEny 200 g 800 1-2 nig
Biszkopl | 5000106 -850 Kiopsy, 4 sziuki| 500 | 800 | 3-4 | mie
Placek z szt 1802-3 5.3 Porcja pieczeni | 2509 | 800 | 2-3 nie
owocami : Rada: posmarowa¢ pedzelkiem zwilzonym olejem, aby panier-
Tort 1521, 160 0.5-1 3-5 ka lub przypieczona skirka nie rozmi
Tort 12009 160 10} 1230- 60
Rada: pieczywo i i ukiadac na karoowanym pa 12hkurczaka | 4500 800 3.5-5nie
kulinamym, wchianiajacym wilgod: delikatne wypieki lyi‘.o Hﬁﬁﬁ Potrawka z 400 800 | 3-45uk
FOZMIOZ. Kurczaka g '
Rada: posmarowac pedzelkiem zwilzonym olejem, od czasu do
Maslo 250qg1b05-7 10 - 15 £zasy Zamiesza,
Twartg 250 g 1606 -85-[i0 Dodatki
Smictana 200g1B03-5 - Kluski, ryz
Rada: zdja¢ folig aluminiowg, po m& polowy czasu 1 porcia 1509 B0 tak
zamieszac; smietane ublia¢ nie catkiem rozmrozo. 2 porcje 300g 800 tak
Zigmniaki 500g | 800 tak
Podgrzewanie i AT

Podgrzewanie | ogrzewanie to specjainosé kuchenki mikrofa-
lowej. Plyny i potrawy $wiezo wyjete z loddwki mozna bardzo
latwo ogrzaé do temperatury pokojowe; lub do temperatury, w
jakiej maja byé spoiywane, bez koniecznodel uzywania duze
liczby gamkow.

Czasy ogrzewania podane w ponizszej tabeli nalezy traktowad
jako orientacyjne, poniewaz w znacznym stopniu zaleZg one
od temperalury wyjsciowej i skfadu potrawy. Dlatego wskazane
jest sprawdzanie od czasy do czasu, czy potrawa jest juz
dostalecznie goraca.

Tabela podgrzewania

Moc
W ok. min,

: 05-1 |
Woda, 051 | 5009 [ 800 | 35-5me
ul(ira?-.'daﬁﬁl 750 g 8005-17 5

a1 "
1filizanka 150 g 8p0 05 1 nie
e 1509810 0.5- 1 nie

1 fiizanka
Uwaga: aby zapobiec efektowi opiiZznionago wrzenia whozyc do

szklany lub podobny przedmict (nie moze by
przed wypiclem dobrze wymiesz.

metalowy] |
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8001-1,
800 1,5/-2
800

480
-19 !

1
Bulion, 1 talerz
Zupa z dodat-
kami
Sos

250 g
2309
250

Potrawy dla nie
Mieka

Przecier 200 g |
Rada: dobrze wstrzasnag lub wymiesza Sprawdzic
temperature.

100 ml
480 1

05-1nke
nie

Gotowanie
Praktyczne rady dotyczace gotowania

Trzymaj sie orientacyjnych warlosci podanych w tabeli goto-
wania | w przepisach. Dopdki nie zdobedziesz doswiadczenia,
obsenwuj proces golowania.

Drzwi urzadzenia mozna w kazdej chwili ctworzy¢. Spowoduje
to automatyczne wylaczenia urzadzenia.

Urzadzenie bedzie kontynuowac prace dopiero po zamknigciu
drzwi.

Predukly spozywcze wyjete z lodowki wymagaia nieco
diuzszego czasu gotowania niz produkty o temperaturze
pokojowe;.

Im gestsza jest poirawa, tym dluzszy czas golowania. Na
przyktad duzy kawalek migsa trzeba gotowac diuzej niz tg sama
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ilo§c pokrojonego miesa. Duze ilodci nalezy zagotowywad

na maksymalnej mocy a nastepnie kontynuowat gotowanie
rownomigmie na mnigjsze] mocy.

Plaskie potrawy i mniejsze ilosci goluja sig szybeiej niz wysokie
potrawy lub duze ilosei, Diatego produkty naleéy rozprowadzac
maksymalnie plasko. Ciensze kawalki, np. udka kurczaka lub file-
ty rybne nalezy wkladac do $rodka lub ukladaé jedne na drugich.

Obowiazuje nastepujaca 2elazna regufa;

podwajna llos¢ = prawie dwukrotny czas

polowa ilosci = polowa czasu

Jezeli nie mozna znalezé informacii o czasie gotowania danej
potrawy, nalezy stosowat nastepujaca ogoing requle:

ok. 1 minuty gotowania na kazde 100 g.
Wszystkie potrawy, kidre przykrywasz do gotowania na zwykle)
kuchence, powinny by¢ przykrywane takie w kuchence
mikrofalowe;.
Pokrywka zapobiega wysuszaniu potraw. Do przykrywania
nadaje sie odwrdcony talerz, pergamin lub folia do kuchenek
mikrofalowych. Potrawy, ktore maja sie przyrumienic, nalezy
gotowad bez przykrycia,

spozywezy/ IIuéhIL:W f;; Przyrycie
potrawa :
ﬁmﬁm”& 500 g 640 7- 9 tak

Rada: dodat 125 ml wody, 50K Z Cylryny Zapoblega przebarwr
aniu sie owoclw, dogotowywac 0 3-5 minut,

Mieso z sosem | 400g64010- 12
For- e 500 g 640 10- 15 thk
Rolada wolowa 250 g 640 7|- 8 tak

Rada: od czasu do czasu zamieszac, zoslawic bez mieszania
na 3-5 minut.

Polrawka z
bitbzcika 250 g 6406 -7 tak
Zupa crobiowa 200 g 640 5- 6 tak

Rada: 0d czasu 0o CZasu 2amieszac, Zoslawit bez mieszania
na 3-5 minut.

Filet rybny 300 g 6407 - 8 M_&H !

Filet rybry 400 g 640 8- 9 tak
Rada; pouphnmepuhwmgntowanraohmé

Tabela gotowania Rozmrazanie | gotowame

Produkt Kapusia czenwo- | |
spozywezy/ nazjabkami | “0980 14716 fak

trawa Szpinak isciowy | 300640 11-13 tak |

Kalafi or 200 g 640 7 - 8 tak

Bakkazany 500 g 6 Fasela szpara- ;
Kalall or500 g 640 8- 11 tak gowa i _
Brokuly 500 g 640(6 - 9 tak Brokuty 300 g 6408 - 9 fak | .
Cykoria 500 g 64016 - 7 tak Groch 300g6407-8tak| |
Groch 5006406 - 7 tak Kalarepa 300 g 640 13;;1 tak
Koper wioski Pory 200 g 64010- 11 lak |
lenkd) S0y 5|“’ B-11 tak Kukurydza 200 g 6404 - 6 tak . g
Fasolka szpara- Marchewka 200 g 640 5 - 6 fak |
gowa %o EI‘” f9-1a | e Brukseka 300 q 6407 -8 tak , '5
Ziemniaki 500 g 640 9 - 12 fak Ssninak 4509 641.‘} 12-13 | tak
Kalarepa 5000 6408 - 10 1ak | P 600 15-17 | tak
Pory 500 gBH0 7 - 9tak [ | Radaguowaézdodaﬂamﬂlpekﬁﬁ@pﬁ:;.odum
Ku!by kukurydzy | 250 g 840 7 - S iak | |do czasu zamieszaé lub delikal
Marchewka 500 640 8 - 101k | (23 mi rawia¢ bezposrednio
Papryka 500 q 640 6 - 9 tak| | - py / potrawy jednog T&
Bruksalka 300607 - 101ak I |  |Potrawa jecno- ) ' I
Separag 5000 806 912k | | |qamkowa 509601315 | tak
Pomidory 500 g G40 6 - 7 tak [ZUpa z Godatkami] 300 g 640 7 - 8 tak| |
Cukinia 500 g 6409 - 10 taH Zupa krem 500g6#013-15 |  tak |

Rada: warzywa pokroic na male kawalki | gotowac z dodatkiem

z—ammswmch wody, od czasu do czasu zamieszac,
dogomrwaé przez 3-5 minut, przyprawiac bezpoéradnm

Kompot jablkowy, ahn s
onse) 500g6405-8 ta_k
Mus Shwhowy 250 g 640 4 - 6 nie
Kompot rabar

By 250g 6|w 5- B tak

Q5-MWG TP0 Hindd 87

Rada: od czasu do czasi zamieszac, dogotowywac bez
migszania przez 3-5 minut.
*) Potrawy podgotowane,

Programy automatyczne

Wykorzystujac automatyczne sterowanie, mozna niektore potra-
wy ugotowaé automatycznie. Czas gotowania i moc mikrofal sg
zapisane w programie.

Procedura wyglada nastepujaco:

87
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1. Maciéni] przycisk Stop.Cancel,

2. Nacisni| przycisk AutoCooking. Otwarty jest teraz program
gotowania. Naciskajac wiglokroinie przycisk AutoCooking,
wybierz odpowiedni program gotowania,

Code Program Ciedar

C. |Tylko termoobieq

C.1 |Kombinacja termoobiegu z mikrofalami

¢.2 |Kombinacja termoabiegu z mikrotalami
2 wyZszym udzialem mikrofal

3. Zz pomoca przyciskow strzalkowych wybierz temperature w

3. Mastepnie w programach AC-1 do AC-6 wybierz cigzar
przyciskami strzatkowymil.
Na przyklad: ugotowanie 0,2 kg SwieZych warzyw.

B itk

2 AutoCooking AC2
3 ANVA 0.2
) Instant Start

4. Aby rozpoczat rozmrazanie, nacisnij przycisk Instant.Start.
o uplywie ustawioniego czasu urzadzenie wylacza sicana
wyswietiaczu ukazuje sig komunikat END. Wyjmij polrawe.

E, 1 WSKAZOWKA: EL = lyzka stolowa.

Termoobieg/kombi Opiekacz/kombi

Termoobieg i termoobieg/kombi

W trybach termoobiegu | termoobiegu/kombi naledy postepowad
W nastepujacy spasob.

1. Macinij przycisk Stop.Cancel.

2. Naciénij przycisk Grill.Combi/Conv.Combi. Naciskajac
wielokrotnie przycisk Grill.Combi/Conv.Combi. wybierz
odpowiedni program.

&8
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:,_i-mm 01kg02kgl8kg | zakresie od 100°G do 210°C.
o dosion | 1801 BWnﬂJ.wrrﬂ Prayuyt patan iWSKAZGWKA: .
G fwady W trybie kombi mozna wybiera€ tylko lemperatury do
Klhsii 2 I 180¢C.
Im“" 300mi 00 I 0l | Nepraepiac oty 4. Potwierdz wprowadzone dane, naciskajac przycisk Instant.
Start.
e w 02kg03ky 04 kg 05k 06 4{’-”‘9 D8k 5. Za pomoca Klawiszy strzafkowych wpisz pozadany czas
hitien | g gL 2EeEL4fLaELIEL Gotowania.
Wamma Na przyklad: o
A ome | 02Ha0SK04Kg 05K 06 49-? kg8 Program G, temp. 180°C, czas gotowania 8 min,
Kidrveon 3002850z |Odomwada ok, 80100 0. Krok Przycisk Wskaznik
AC-4 ot |U2/wa ko kurydry w icediach. preznaczone; o 1 Stop.Cancel |
kud:em?urlaimi&'eifndx 2 Grill.Combi/Conv.Combi | C2
250 ml 300 mi |
AP Nz praphrywe Upaga ra opdémienie wizenia! i | A?tﬂﬂ ] A
 [045kg DGk | ' nstant. |
AC|Zamna  \Turmeiak nat 1 oty na leay Corckowm tak, aby e 5 AW | 08:00
TR S 8 instantStart |
i fgoﬂ:nmrse: 013k 6. Aby rozpoczaé golowanie, naciénij przycisk Instant.Start.
045k Bl bl : ;
Acs : : 0 uplywie ustawionego czasu urzadzenie wylacza sig ana
i Praed pocgraenrie ryoy naiely peracnat wyswietlaczu ukazuje sig komunikat END. Wyjmi) potrawe.

Kemunikaty o biedach

’ Pogczas pracy na wyswietlaczu ukazuje sie komunikat
g,

Temperatura w komorze robocze] przekroczyfa ustawiong
temperalure.

Prawdopodobnie dia gotowane] potrawy zostala wybrana za
niska temperatura. Skoryguj ustawienie.

« Podczas pracy na wyswietiaczu ukazuje sig komunikat Err3".
W zaprogramowanym czasie nie mogila zostad osiagnieta
wybrana temperatura.

Skoryguj ustawienie,

Tryby pracy: opiekacz i opiekacz/kombi

Do opiekania uzy) rusztu opiekacza, aby zapewnic szybkie |
réwnomierme zrumienienie. Uzy| cdpowiedniego Zaroodpomego
naczynia lub poldz opiekany produkt bezposrednio na ruszcie.

Duze, grube kawatki Zywnosci nalezy opiekaé bezpoérednio na
talerzu obratowym!

Wstepne rozgrzewanie” opiekacza jest zbedne, poniewaz
opiekacz na podczerwien wytwarza bezposrednio promieniowa-
nie cieplne.

Przygotowujac potrawy w kombinowanym trybie
mikrofale+opiekacz nalezy pamistac o nastepujacych zasadach.

Q7042008 151400 Uhr




Dia duych, gnﬁgm kawalkow zywnosci, np. pieczeni o Indywidualny program gotowania
mﬁg i Wmﬂxﬁ?ﬂmﬁfﬁﬁr& Jezeli dla niekiérych potraw choesz zestawié wiasny program
sytuacja przy upiekal:liu. Im blizej upiekécza znajduije sie pro- gf?“m“ia- ’_”"Z'm 0 Z"_Jb'c' zestawia;a,_c 90z progra_rnfrw: e
dukt, tym szybcie] sie zrumieni, Oznacza to, 28 przygotowwiac mikrofal | opiekaczkombi (G., G.1, G.2) lub termoobieg/kombi

duze kawalki pieczen w trybie kombi nalezy wybraé odpowiednio (- C-1: G2).

krétszy czas opiekania niz dla malych kawalkow, Opis przykladowego programu
W irybach opiekacza | opiekaczakombi nalezy postepowac w 1. Naciénij przycisk Stop.Gancel.
nastgpujacy sposop. 2. Naciskajac jedno- lub wielokrotnia przycisk MicroPower
et : i 7 ikrofal,
1. Naciénij przycisk Stop.Cancel. wyblerz pozadang moc mi _—
2. Naciénij przycisk Grill.Combi/Conv.Combi. Naciskaiac 3. Z:mp:wm;:: Kawiszy strzaikowych wpisz pozadany c2as
Wt”r'ffmﬂﬂ‘ Grill.Combi/Conv.Combl, wybierz 4 - ki jedno- b wielokrotnie przycisk Grill Combl
pawiadni prog : Conv.Combi, wybierz jeden z programéw C., C1, C.2,
G. [Tylko opiekacz _ _ | G.GIlbG2
G.1 | Kombinacja opiekacza z mikrofalami 5. Zapomoca klawiszy strzatkowych wpisz pozadany czas
G2 Kombinacja opiekacza z mikrofalami gotowania.
" |2 wyZszym udzialem opiekacza

Na przyklad: czas gotowania 3.00 min. na 100% mocy
mikrofal a nastepnie 9:00 min. opiekania,

Krok Przycisk Wskaznik

3. Za pomoca klawiszy strzalkowych wpisz pozadany czas
golowania,

Na przyklad: program G2, czas pieczenia 10:30 min.

1 Stop.Cancel |
2 MeroPover 100p
1 Stop.Cancel | = ;
2 Grill Combi/Conv.Combl G2 | i Gﬂmﬁ\/ i ”i”“
3 /N 10:30 2 SEAComy:Comb i !
4 Instant.Start | A; :
4. Aby rozpoczac gotowanie, nacisnij przycisk Instant.Start. 6 Instant.Start |

: ; ; 8. Aby rozpoczag gotowanie, nacisnij przycisk Instant.Start.
Po uplywie ustawionego czasu urzadzenie wylacza sig a na il przy

Swietlaczu Ukazuje sie komunikat END. Wyjmij potrawe. Po uplywie uslawionego czasu urzadzenie wylacza sie a na
oy iR Wyimij polrang wybwislaczy ukazuje Sie komunikat END. Wyimi potrawe.
Tabela trybu opiekacz/kombi i WSKAZOWKA:
w ten spostb mozna polaczyC maks. 4 kolejne, rzne sekwen-
cje gotowania. Program mozna rozpoczag takze od ustawienia
trybu opiekacz/kombi lub termoobieg/kombi.
wieprzowina |09 10~ 121 Funkcje specjalne
lub cielecina w ;?50 g12-15 rliﬂ Automatyczny start:
jednym kawalku Mikrof ; . . ;
- ale albo tryb opiekacz/kombi lub termoobieg/kombi moga
Efﬂﬁ"ﬁﬂﬁﬁ ;2131,412'7; = by¢ uruchomione o zaprogramowanym czasie. W tym celu ﬁ
Pariwki 120023 i Npian WyLIerz ozas. =
Serdell 1200g2-3 Aby kuchenka mikrofalowa zostala automatycznie wiaczona,
Rada: po uplywie polowy czasu gamwama obricic, ; wykona) nastepujace czynnosci,
W. e FIeE 3:5 minut; p'%?m POSMAIONEC | 1 Naciénij przycisk Stop.Cancel.
Ariih 2. Naciskajac jedno- lub wiglokrotnie przycisk MicroPower
Ruranarosil 11000 13- 15 nie wybierz pozadalnq mog mikrofal, . .
Czob0i kurczaka (250 g‘i 5 Y 3. Za pomoca Kawiszy sirzatkowych wpisz pozgdany czas
golowania.
%w bes o phm;n; mmm 505k, jecen 4. Naciénij przycisk PresetClock | przytrzymaj weidniety
: przez ponad 2 sekundy. Zabrzmi sygnal dzwiekowy i na
Strag feczawy |30005- 6 nie wyéwistlaczu ukaZe sig akluainy czas. Bedzie migac pierws-
Filet rybny [300g3-4 nie za cyira. . I
Rada: po Lplywie polowy czasu golowania obricic, 5. Za pomoca klawiszy strzalkowych wpisz pozadany czas
\dogotowywat przez 3-5 minul. Slariowy.

89
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JEZYK POLSKI

6. MNaciénij przycisk PresetClock. Zabrzmi diuzszy sygnal
dawickowy.

i wskAzOWKA:

Jezeli zostala zaprogramowana inna funkcja, odpowiedni
wskaZnik ukaze sie na wySwietlaczu,

Na przykiad: czas gotowania 12:30 min. na 100% mocy,
start o godz. 14:20.

1 Stop.Cancel
2 MicroPower 10 0P
3 /N 1230
4 PresetClock 10:00
5 /N 14:20
[} PresetClock 14:20

i WSKAZOWKA:

« Aby jeszcze raz obejrzed czas startu, naciénij przycisk
PresetClock.
+ O ustawionym czasie urzadzenie wiaczy sie.

\ OSTRZEZENIE:
!'iabezpﬂaaigmmml Wznm u:xahwﬁ

Po uptywie ustawionego czasu urzadzenie wylacza sig ana
wyswietlaczu ukazuje sig komunikat END. Wyjmij potrawe.

Automatyczne przypominanie:
po zakoficzeniu golowania co 2 minuly generowany jest sygnal
diwickowy przypominajacy o koniecznosci wyjecia potrawy.

Funkcia przypominania jest wytaczana po otwarciu drzwi lub
nacisnieciu przycisku Stop.Cancel,

Blokada

Macisnij przycisk Stop.Cancel i przytrzymaj weisnisty przez
ponad 2 sekundy, aby zablokowag urzadzenie. Informacia o
blokadzie ukazuje sie na wyswietlaczu. Elementy obslugowe sa
zablokowane (nie dzialaja). Nagisni jeszeze raz przycisk Stop.
Cancel | przytrzymaj weisniety przez ponad 2 sekundy, aby
odblokowac urzadzenie,

Komunikaty o zakloceniach

Podczas pracy na wyswiellaczu ukazuje sig komunikat Er0" lub
-Errt”. Te komunikaty oznaczajg zakideenie w pracy sterownika
elekironicznego.

20
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Czyszczenie

Wyiqm kuchenke mikrofalowa | wyciagnij wiyczke z gniazda
sieciowego.

Wnetrze

+ Utrzymuj w czystodci wnelrze kuchenki. Rozlane plyny i 2a-
cigki mozna usunag ze Scianek kuchenki wilgotng szmatka.
Jezell kuchenka jest bardzo brudna, mozna uzy¢ lagodnego
srodka czyszczacego. Nie uzywa) zadnych agresywnych
srodkow czyszezacych.

« Zewnelrzna | wewnetrzng powierzchnie szybki przecieraj
wilgoina szmaika i requlamie usuwaj zacieki i plamy.
powstajace wskutek wykipienia potrawy.

Scianki zewnetrzne

+ Zewnelrzne Scianki obudowy nalezy czyscic tylko wilgoing
scieraczka. Uwazaj, aby woda nie dostala sie do otwordw w
obudowie | w konsekwencii do wnelrza urzadzenia.

* Do czyszczenia przelacznikow uzywai tylko wilgotnej
Sciereczki. Aby oczyScit przetacznik funkeji, otworz najpierw
drzwi kuchenki mikrofalowej., aby uniknag przypadkowego
wizczenia kuchenki w trakcie czyszczenia.

1 WSKAZOWKA:
Aby uniknag przypadkowego wlaczenia urzadzenia, przycisk
mozna zablokowad. Pairz ,Blokada® strona 90.

Akcesoria

» Talerz szklany umyj od czasu do czasu za pomoca phynu do
mycia naczyn ub w zmywarce.

+ Piersciert obrotowy | dno wewnatrz kuchenki nalezy regular-
nie czysei¢, Pierscien obrotowy mozna wyjac | umyé recznie,
Mozna przy tym uzyé lagodnego érodka czyszezacego lub
phynu do mycia szyb. Nastepnie dobrze wysuszy¢. Zwracic
uwage na prawidlowe zaloZenie pierdcienia obrotowego.

+ Ruszt umyj reka w kapieli wodnej. Ta czes¢ nie nadaje sig
do mycia w automatyczne| zmywarce do naczyn.

Zapach

+ Aby usunag z kuchenki mikrofalowej nieprzyjemne zapachy,
wstaw do kuchenki odpowiednie naczynie napelnione woda
z soklem cylrynowym i whacz kuchenke na ok. 5 minut.
Nastepnie wytrzyj kuchenke migkka Sciereczka.

Oséwietlenle wnetrza kuchenki

+ W razie potrzeby wymiany przepalonej 2ardwki oswietlajace]
wniglrze kuchenki zwric sig do pobliskiego warsztatu
specjalistycznego,
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Dane techniczne
Napigcie 2asTja08. oo eecenrressssmreeneen 20 ¥, 50 Hz
Pobdr mocy:
W mnierabal o s 1 2R
termoobieg;

Nominalna moc wyjsciowa mikrofal: ... .B00 W
SHOPE N OCHRITI i errrrssssstisssi st ssssrsmmmritisiis |
Masa nebios s 13T g

Ninigjsze urzadzenie odpowiada wymaganiom normy
bezpieczeristwa uzytkowania oraz spelnia wymagania dyrekty-
wy niskonapieciowe] i kempatybilnosci elektromagnetyczne;,

Zasirzega sig prawo do zmian technicznych!

WARUNKI GWARANCJI

Przyznajemy 24 miesiace gwarancj na produkt liczae od daty
zakupu.

W tym okresie bedziemy bezptatnie usuwac w terminie 14 dni
od daty dostarczenia wadliwego sprzetu z karlg gwarancyjng
do migjsca zakupu wszystkis uszkodzenia powstale w tym
urzadzeniu na skutek wady malerialow lub wadivego wyko-
nania, naprawiajac oraz wymieniajac wadliwe czesci lub (jesh
uznamy za stesowne) wymieniajac cale urzadzenia na nowe.

Sprzet do naprawy powinien by dostarczony w komplecie
wraz z dowodem zakupu oraz z wazng karta gwarancyjna
do sprzedawcy w miare mozliwosci w oryginalnym opakowaniu
lub innym odpawiednim dla zabezpieczenia przed uszkodze-
niem. W razie braku kompleinego opakowania fabrycznege,

ryzyko uszkodzenia sprzetu podczas transporiu do | z miejsca
zakupu ponosi reklamujacy.

Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynnosoi przewidzianych
w instrukeji obstugi, do wykonania ktorych zobowiazany jest
uzytkownik we wiasnym zakresie i na wlasny koszl.

Gwarancja nie obejmuje:

+ mechanicznych, termicznych, chemicznych uszkodzer
sprzetu | wywolanych nimi wad,

+ uszhodzen powstalych w wyniku dzialania sit zewnetrznych
lakich jak wyladowania atmosferyczne, zmiana napiecia
zasilania i innych zdarzed losowych,

+ nieprawidiowego ustawienia warlosci napiecia elekiryczne-
go. zasilanie z nieodpowiedniego gniazda zasilania,

* sznurdw polaczeniowych, sieciowych, zarbwek, baterii,
akumulatorow,

» uszkodzen wyrobu powstalych w wyniku niewlasciwego lub
niezgodnego z instrukcia jego uzytkowania, przechowy-
wania, konserwacji, samowolnego zrywania plomb oraz
wszelkich przerdbek | zmian konstrukeyjnych dokenanych
przez uzytkownika lub osoby nispowolane,
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+ roszczen z tylulu parametrdw technicznych wyrobu, o ile s3
one zgodne z podanymi przez producenta,

+ prawidlowego zuzycia | uszkodzen, ktére majg nieistolny
wphyw na wartosé lub dzialanie tego urzadzenia.

Karta gwarancyjna bez pieczathi sklepu, daty sprzedazy, nie

wypeiniona, Zle wypelniona, ze Sladami poprawek, nieczy-
felna wskutek zniszczenia, bez mozliwosci ustalenia miejsca

100@przd¥azy oraz dolaczonego dowodu zakupu jest niewazna,
100(KorzV¥étanie z ustug gwarancyjnych nie jest mozliwe po uplywie

daty waznosci gwarancji. Gwarancja na czesci lub cale
urzadzenie. kibre sa wymieniane korficzy sig, wraz z koncem
gwarancji na to urzadzenie.

Wszystkie inne roszezenia, whiczajac w to odszkodowania sg
wykluczone chyba, ze prawo przewiduje inacze]. Roszezenia
wykraczajace poza ta umowe nie sg uwzgledniane przez 13
gwarangjs.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpeyjny nie wylacza, nie
egranicza ani nie zawiesza uprawnied kupujacego wynikajacych
Z niezgodnosci towaru 2 umowg,

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowiazuja na terenie
Rzeczpospolite] Polskia).

&

Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na smieci*

Prosze oszczedzad nasze Srodowisko, sprzet elekiryczny nie
nalezy do Smieci domowych,

Prosze korzystaé z punktow zbiorezyeh, przewidzianych do
zdawania sprzetu elekirycznego, i 1am prosze oddawad sprzet
elektryczny, kidrego juz nie bada Panstwo uzywad.

Tym sposobem pomagaja Parstwo unikac polencialnych
nastepstw niewlasciwego usuwania odpadow, majacych wplyw
na $rodowisko i zdrowie ludzi,

Ta droga przyczyniaja sie Paristwo do ponownego uzycia,

do recyklingu i da innych form wykorzystania starego sprzglu
elektrycznego | elektronicznego.

Informacje, gdzie mozna zdac sprzet, ofrzymaja Paristwo w
swoich urzedach komunalnych lub w administracii gminy,

91
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CESKY

Vseobecné bezpecnostni pokyny
Pred uvedenim tohoto piisiroje do provozu si velmi pozorné
prediéte navod k obsluze a tento navod spolu se zaruénim lis-
tem, pokladnim blokem a podie moZnosti | s obalem a vnitinim

vybavenim obalu dobfe uschovejte. Pokud budete pfistroj
predavat tretim osobam, odevzdejte jim i tento naved k obsluze.

+ Pouzivejle tento pfistroj vyluéné pro soukromou potfebu a
pro stanovené Ggely. Tento pfistroj neni uréen pro komeréni
pouZitl, NepouZivejte jg v otevieném prostoru. Chrarte
jej pred horkem, piimym sluneénim zafenim, vihkosti (v
Zadném pfipadé je] nepenofuijte do kapalin) a stykem s
ostrymi hranami. NepouZivejte pfistroj v pfipadé, 2e mate
vihké ruce. Jestlize dojde k navihéeni nebo namodeni
pfistroje, okamiité vytahnéte zéstriku ze zésuvky.

+ Pistro] vypnéte a vidy vytahnéte zasircku ze zdsuvky (fahe-
jte jen 2a zastréku, nikdy ne za kabel), jestiize nebudete
pristroj pouzivat, pokud choete namontovat prisluSenstvi
pristroje, pfi éisténi nebo v plipadé poruchy.

+  Piistroj nesmi zlstat v provozu bez dozoru. Jestlize musite
pracovidté opustit, vidy pfistroj vypnéte, resp. vytahnéte
zastrEku ze zasuvky (vidy lahejte za zastrcku, nikdy ne za
kabel).

« Pravidelng kontrolujte pfistroj a pfivodni kabel z hlediska
podkozeni, Jestlize pfistro) vykazuje néjakou zévadu,
neuvadéite jej do provozu,

+ Neopravuijte pfistroj viastnimi silami, nybrz vyhledejte
autorizovaného opravaie. Abyste eliminovali nizika, nechejie
poskozeny pfivedn! kabel nahradit kabelem se stejnymi
hodnotami pouze vjrobcem, nasim servisem pro zakazniky
nebo jinou kvalifi kovanou osobou.

» Pouzivete jen orgindini prisluSenstvi.

» Respekiujte prosim nasledujici .Specialni bezpeénostn/
pokyny".

Déti a slabé osoby
+ Z divodu zajisténi bezpednosti Vasich déti neponechavejte

v jejich dosahu 2adné soucasti obalu (plastové pytliky,
karton, styroper atd.).

Zabraifte fomu, aby si malé déti hraly s f6iil.

+ ZaGtelam ochrany déti a slabych osob pred nebezpetim
elektrickych pristroji dbejte na to, aby byl tento pfistroj
pouzivan pouze pod dohledem. Tento pfistro] neni hracka.
Zabrante tomu, aby si s nim hraly malé déti,

Symboly v tomto navodu k obsluze

Dilezita upozoméni pro Vasi bezpeénost jsou specialné
oznatena. Bezpodminedné dbejle tchio upozomeni, aby
nedoslo k nehodam a skodam na pfistroji,
Do .
Varuje pfed nebezpedim pro Viase zdravi 2 upozoriuje na

g2
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Jpozorfiuje na mo2nA nebezpeSi pro pristroj & iné predméty.
1 UPOZORNENI: Upozorfiuie Vas na tipy a informace.

A poron

Dulezité bezpecnostni pokyny!
Dikladné si prostudujte a uschovejte pro budouci potrebu.

+ Sacky plnéne zrmim, tfesnovymi peckami nebo gelem
neohfivejte v mikrovinné troubé. NEBEZPECT POZARU!

* Vystraha: Jestiize jsou poskozena dvifka nebo tasnéni
dvifek, nesmi byt mikrovinna trouba uvedena do provozu
dive, net je provedena oprava osobou, kterd je k tomu
fadné vyskolena.

+ Vystraha: V Zadném piipadé neopravujte piistro) sami,
ale obrafte se na autorizovaného odbomika. S vyjimkou
odbomika je pro véechny ostatni osoby nebezpeéng
provadeét jakékoliv opravy nebo Udrzbové price. kieré
vyZaduji demontaz jakéhokoliv krytu, zajiétujiciho achranu
proti ozdfeni mikrovinnou energil.

+ Vystraha: Neohfivejte tekutiny v uzavienych nadobéch.
Mebezpeti exploze!

+  Vystraha: Vasi mikrovinnou froubu nestavie do skiing.
Dbejte nato, aby na viech stranach spotiebite byla vidi
skiinim, sténam apod. dodrzena minimalni vzdalenost pro
ventilaci 20 cm.

+  Vystraha; Déti 2 nemocné osoby mohou spotfebis pouit
bez dohledu, pokud obdrZi naleZité pokyny, které jim
umozni, aby spotfebit pouZili bezpednym zplisobem a byli si
vedomi nebezpedi nespravného zachézen.

+ Vyjstraha: Pokud by se spotfebié provozoval v kombinova-
ném provozu smi ho déti 2 divodu vySSich teplot pouzivat
pouze pod dohledem dospéljch.

+  Upozornéni: Mikrovina trouba neni uréena pro ohfivani/
zahfivani Zivych tvord.

+ PouZivejte jen nadebi z vhodného matenalu, jako je:
sklo, porcelan, keramika, Zaruvzdoma uméla hmota nebo

ialni nadobi pro mikrovinné trouby.

. Pﬁsgﬁ?iiféni nebo vgffgni pokmil, k?aré?;ﬂu v obalech
z hoflavych materiali (napf, plastové nebo papirové
nadobky), musi bjt mikrovinnd trouba pod stalym dohledem
kil nebezpedi moZnosti vaniceni téchio materiall.

+ Qbjevi-l se kouf, pristroj vypnéte a vytdhnéte zastréku
2e 2asuvky. Dvitka nechte zaviena, aby doslo k uduseni
eventudlnino plamene,

+ Vystraha, utajeny var: Pfi vafeni, a zgjména pak pfi
ohfivani tekutin (voda), se miZe stal, Ze je sice dosaZeno
teploty varu, ale typické bublinky pary jeété nevystupuji.
Tekutina se vafi nerovnoméme. Tenlo tzv. ulajeny var mize
pfi vyjiman( nadoby a tim zplsobeném lehkem offesu vést k
nahlému wytvofeni bublinek pary a tim i k prekypéni tekutiny.
Nebezpeti popaleni! K dosazeni rovnomémeého varu vioZle
do nadoby sklenénou ty&inku (nebo z podebného materialy,
ne viak kovovou!)

» Obsah kojensckych lahwi a sklenic s détskou vizivou musi
byt pred pouzitim promichan nebo proffepan a musi byt
zkontrolovana jeho teplota. Nebezpeéi popaleni!
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+ Potraviny se skofapkou nebe slupkou apad,, jako jsou
vejce, vuity, uzavieng sklenéné konzervy atd., nesmeji byt
v pristrojich vyuZivajicich energil mikrovin ohiivany, protoze
by mohly expiodovat, a to dokance | tehdy, jestlize je proces
jgjich ohfevu mikrovinami ukonden.

« Ram dviferi&snéni dvifek a sousedici dily musi byt v pfipadé
znedisténi dikladné vyéistény pomoci vihkého hadiiku,

+ Clstéte mikrovinnou troubu pravidelné a vidy odstrarite
2Zbytky potravin z vnitiniho prostony.

« V pfipadé, ze pfistro] nebude udrzovan v nélefité Gistém
stavu, muZe dajit ke zniéeni povrchu, coz oviivni Zivotnost
pristroje & miiZe mit za nasiedek i nebezpeéné situace.

Symboly na pristroji!
A\ VYSTRAMHA: Hor pavch!

Oviladaci prvky

Oznateni dilu

1 Vétraci
2 Ovladaci panel s displejem
Kryt

Kluzny
Grilovaci
Hnaci
Uzaver
Okénka
Otodny

OO0 =] O LN b D

Tiatitka oviddaciho panelu

MicroPower Vykon:
Navoleni vykonovych stupfid mikrovinné
trouby

Grill.Combi
Conv.Combi

Horky vzduch/Kombi gril Kombi

Horky vzduch:
Cisty rezim horkého vzduchu, fizeno
termostatem

Horky vzduch /Kombi:

Horky vzduch a mikrovinnd trouba
pracujl stfidavé

Gril;

Pro grilovani a zapékani

Gril Kombi:

Gril a mikrovinna frouba pracuji stfidavé

AutoCooking | Varné programy:
Vybér automatického programu opake-

vanym stisknutim tlatitka

PresetClock Hodiny:
Ve spojeni s Haditky se Sipkou pro

nastaveni ¢asu

Tlacitka se Sipkou
Pro nastaveni £asu ¢i hodnot teploty &
hmoinosti

AutoDefrost
Time.Weight
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Stop.Cancel Stop/Zruseni

Pro zastaveni pribshy vareni stisknéte
jednou

Pro zruseni programu stisknéte dvakrt
Nechte stisknulé 3 viefiny pro zabloko-
vanifodblokovani pfistroje

Instant.Start

Spusténi programu

Pouziti odpovidajici urceni

Tento pristroj slouzi:
» k ohfivani a vafeni potravin v pevném &i kapalném sku-

penstvl.
+ kzapékani a grilovani polravin v pevném skupenstvi.
Je urden vihradng pro tento Odel a smi byt pouZivan rovnéz
pouze pro tento Géel. Smi byt pouZivan jen zplisobem pop-
sanym v tomto névedu k pouiti. Tento pifsiroj nesmite pougivat
pro primyslové éely.
Kaidé jiné pouditi se poklada za pouZiti neodpovidajici urdeni a
miize vést k podkozeni vécl i dokonce k poranéni osob.
Clatrorstetiieanational GmbH neruéi za Skody vznikle pouzitim,
ieZ neadpovida urbeni, pro kleré je pfistroj uréen,

kouzek  Uvedeni do provozu

« Po rgsylse na plasti & na topném ¢lanku nachazely
%ﬁ@f&ni &i oleje, miZe na zafatku &iiit kouf & zapach.
na se o normalni situaci a pfi opakovaném pouditi se ji2
negytne.
Dirazné doporuéujeme, abyste postupovali nasledujicim
zZplisobem:

Nastavte pfistroj na funkci horkehe vzduchu & funkci grilo-
vani a nechtg ho nékolikrat pracovat bez pouiiti potravin,
Dbejte prosim na dostateéné vétrani,

mikrovinné trouby, zbavie jej obalového materidlu a viote
kluzny krouzek do stfedu. Sklenény tallf umistéte na hnaci
osu tak, aby zapadi do vybréni hnaci osy a leZel rovng.

» Zkontrolujte pfisirj z hlediska viditelného pogkozeni, zejmé-
na v oblasti dvifek. Pfi podkozen! jakehokoliv druhu nesmi
byt pfistroj v Zadném pfipadé uveden do provozu.

+ Aby se pfi provozu pistroje zamezilo ruseni jinyeh pristrojl,
nestavie Vas pfistro| do bezprostredni blizkosti jinych
glektronickych pfistrojl.

+ Qdstrarite ochrannou folii, ktera miZe ulpivat na skiini
pristroje.

+ Zasiréte zastrcku do piedpisove instalovang zasuvky s
ochrannym kolikem 230 V, 50 Hz.
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Pouzivani pristroje
Co je dobré védét o mikrovinném provozu:

+ Vag pfistroj pracuje s mikrovinnym zarenim, pomoci kierého
isou ve velmi kratké dobé zahtfvany Eastelky vody v
potravinach. Neni zde Zidné sélani a tim nedochazi ani k
Zadnému zhnédnuti,

+ Pouiivejte tento pristroj jen k ohfivani potravin,

+ V mikravinné troubé nefritujte. nebof horky olej miZe troubu
poskodit a zplsobit popéleni kize.

+ Ohfivejte najednou jen 1-2 porce. V jiném pfipadé dochazi k
pokiesu Gcinnosti pristroje.

+ Pro prerudeni procesu pfipravy pokmi slisknéle tladitko
Stop.Cancel.

+ Mikroviny dodévaji okamzité pinou energil. Predehfivani
prote neni potieba.

+ Pristroj nikdy neprovozujte prazdny v rezimu mikrovinné trouby.

+ Mikrovinna trouba nenahrazuje Vas normalni spordk. Slouzi
plevainé k:

+ rozmrazovani hiuboce chlazenychizmraZenych potravin
+ rychlému ohiivani potravin nebo népoju
« dodélavani  jidel

Pokyny ke grilovacimu a kombi-provozu

+ Protoie pA grilovacim a kombi-provozu je pouZivang salavé
teple, pouivejte jen Zaruvzdomé nadobi.

+ Pii ¢isté grilovacim provozu mizete pouzivat | kovové nebo
hlinikové nadobi — toto nadobi nesmi byt ale pouzivane pfi
mikrovinném nebo kombi-provozu.

+ Na homni stranu pfistroje nic nestavie, protoze se zahfiva,
Véfraci stérbiny musi zlstat vidy volng,

+ Poudivejte grilovaci rosl, aby se grilovana surovina nacha-
zela blize k topnému prvku,

Madobi vhodné pro mikrovinou troubu

+ |dedini material pro pouZivani v mikrovinné troubé je
prihledny, ktery umoziuie mikrovinnému zafeni ohifivat

pokmy stejnoméme.
+ Mikrovinne zafeni nemiie proniknout kovem, proto by se

Nadoby z umeélé hmoty

vhodné pro mikrovinné | ano nefne ne
frouby

Kuchyrfisky papir ano nejne ne

Kovove tacy ne ano angne

Grilovaci ro8t ne ano arjo ne

Hiinikova folie a

nédoby z fdlie L

*) Kombinace grilu s mikrovinnou troubou €i s horkym vzduchem,

Nastaveni ¢asu

1 UPOZORNENI:

PHi prvnim zapnuti se nejdrive rozsvili viechny ukazatele na

displeji, poté se objevi blikajicl dvojity bod.

+ GSlisknéte daditko  Stop.Cancel.

+ Stiskngle Uaditko  PresetClock. Ukazalel se zménina
0:00°, Prvni Gislice blika.

+ Pomeci tlacitek se Sipkou viozte poZatovanou hodinu.

+ Stisknéle fladitio PresetClock. Druhé {islice blikaji.

+ Pomoci tiacitek se Sipkou vioZte poZadovanou minutu,

» Opét stisknéte tlaitko PresetClock nebo vytkejte nékolik
viefin.

Dojde k aktivaci noveho dasu.

Ovladani mikrovinné trouby

Jidlo, které ma byt ohfato, vioZte do vhodné nadoby. Oteviete
dvifka a postavte nadobu do stfedu na sklenény falif, Dvirka
zaviete. (Z bezpecnostnich divodu pfistroj pracuje jen tehdy,
jestlize jsou dvitka pevné zaviend,)

1, Stisknéte tladitko Stop.Cancel.
2, Jednim nebo nékolikerym stisknutim tiacitka MicroPower si
zvolte poZadovany mikrovinny vykon,

nemély pouzivat kovové nédoby & talife. Vikonnadisplei | ykonve -

+ Nepoutzivejte 24dné misy z recyklovaného papiru, nebof gn;: zgmﬁ Zj'.f' waltech Oblast pouziti
mohou obsahovat drobné kovove Gasti, coZ mize vést ke (priblizny) _
vzniku jisker a poZaru, Rychly uhr_ﬂv

+ Kulatéiovélné misy a lalife jsou vhodnéi nez hranalé, Dodélani
nebofl pokrmy v rozich se mohou prevait, ﬁ g : Dovareni -

ozpousiéni

Nize uvedeny seznam by Vam mél ulehéit volou vhodného Rmmﬂ;ﬁi

nadobi pro mikrovinou roubu: 20 160 | mragench polravin

Vhodné pro 3. Pomaci tladitek se Sipkou nastavte poZadovanou dobu trvani
Material mko- . hory  Komb valai
;;‘;ﬂ' 9 vzduch  nace’ Napfiklad: 10:00 min. - doba pfipravy pokmii na 100%

; . 3 vykonu.

Eﬂ;g: ome SKIENENE | 2o and ano ano Krok Tlagitko/a Ukazatel
1 Stop.Cance

ﬁ.ﬁi‘ﬁ? nadoby, Kterel Lo e 2 MicroPower 100P
Savadomd here: o and ano ano : &\:/ bk
mické nadoby/talife kel 4 instant Start
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4. Pro zahdjeni stisknéte llacitko Instant.Start.
Doba pfipravy pokrm se nastavi podle mnoZstvi a povahy
obsahu. Pfi trode praxe se dobu pripravy pokrmd naudite
rychle odhadovat.

i UPOZORNEN:
Ptiprava pokrmi v mikrovinné troubg probiha mnohem
gg:bules neé v pedici troubd. Kdyz si nejste jisti, nastavie
pipravy pokrm{ na malou hodnolu a polé popi. ve
vafen! pokradujte.
Po uplynuti éasu doby se pfistroj vypne a na displeji se obje-
vi END, Poté pokrm vyjméte.

Preruseni &i ukonéeni pribéhu vafeni

* Pokud byste chtéli pribéh vafeni pferusit, stisknéte tladitka
Stop.Cancel & pouze oteviete dvifka.

+ Pokud by pribéh vafeni poté déle pokradoval, musite dvitka
zaviit a stisknout tlacitko Instant.Start.

« Pokud byste chtéli pribéh vareni zcela ukonéit, stisknéte
dvakrat tlagitko Stop.Cancel.

Automaticke rozmrazeni

Pro automatické rozmrazeni zmrzleho masa, dribeze a plod(

mofe postupujte nasledujicim zplsobem:

1. Stisknéle tlatitko Stop.Cancel.

2. Stisknéte tladitko se Sipkou. Nyni se nachazite v programu
rozmrazeni. Opakovanym stisknutim tiaGitka se Sipkou si
vyberte jeden z rozmrazovacich programu;

d.1 Rozmrazeni masa 0.1 - 2{0kg

d.2 Rozmrazeni drubefe 0,2 - B.0kg |

Tabulka rozmrazovani
; Doba
: | Vokon | opiryy| Doba
Potraviny/jidia Mnozstvi| (pribl.) mi. | fozmra-
Watt ket Zovani
Masouzeniny |
Maso (hovézi, teleci, | 9008 16014181015
vepiove) voelku 1000g | 160 | 25-30| 20-25 |
Rizek, kotleta 200g 16 4r6 5410 |
Sekana pecand 250 g 160 6r8 5410 ‘
Vuit, Kiobdsa 200g1 4} E 5110 |
Mafez 300 g 160 4:6 5410

Tip: Pouplmuﬁpchvmpoiadmanédobymmmaﬂe citlivé
Gasti zakryjte; sekanou rozkréjejte, uZ rozmralend CAst odstrate;
al od sebe oddélte.

Kufata 1000 g 160 | 20-25| 10-15]|
Kusy kufal B00g180  12-15 5410

Kachna 1700 g 160 | 25-40| 20-25
Kusy husy, krtity 5000160  12-1810-15 |

Tip: [huhezpo uphynuti poloviny Easu pfipravy obrafie, kideka a

irye
Pozor: Tekuilnu vanikiou pfi rozmrazovéni vylijle a dbejte na
o, aby nepiisla do styku s jinymi potravinami.

d.J3 Rozmrazeni plodl mofe 0.1 1 0.9kg |

3. Pro potvrzeni Vadeho vybéru stisknéte laditko Instant,
Starl,
4. Poté pomoci tladitek se Sipkou navolte hmotnost.

Napiiklad: rozmrazeni 2,0 kg driibeze.

1 Stop.Cancel l
2 /N d2

3 Instant.Start

4 /N 20

5 Instant.Start

5. Prozahajeni stisknéte laditko Instant.Start.

Po uplynuti éasu doby se pistroj vyprie a na displeji se objevi
END. Poté pokrm vyjméte.

V nasledujici tabulce najdete informace pro ruéni rozmrazeni.

O5-MWG TP0 Hinad 95

Maliny, jahody
Tiesne, svestky

Jabie@é mrré

on|enen
i
|

Chleb 1000g | 160 | 13-15] B-10
Toastowy chieba 500 g 160 5:6 5410
Babovka 5009160 6r8 5110
Owocny kolag 1 kuss 160 2-3 2-3
Dort 1 kus 160 | 05-1] 3-5
gnn 1200 g 160 | 10-12] 30-60
Tip: cmeuapeempobztenamwmnwpaprm?
absorbuje vinkost; kfehké pe en krélce.

Tip: Odsirante Ninikovou 1o, muﬁynwmhwwdobrmim
fle; smetanu Slehejte jeété polozmrazenou.
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Ohrivani
Rozehfivani a ohfivani je mimoradné silnou strankou mikrovinné
trouby. Tekutiny a jidia z lednice |ze velmi snadno ohfat na
pokojovou teplotu nebo na teplotu vhodnou k poZivani, aniz by
bylo nutno Spinit mnoha hmed.

Doby ohievu, uvedané v nasledujici tabulee, je nutno povaZovat
jen za smémé hodnoty, protoze potfebna doba velmi silné zévisi
na vychozi teploté a sloZeni jidla, Doporutuje se proto &as od
¢asu se podivat, zda je jidio uZ dostatedné teplé.

Tabulka ohfivani
Vykon

Voda. 1 3alek 150 g 800105 - 1 ne

Voda. 0.5 itru 500 g 80035 -5 ne

Voda, 0,75 iru 750 g 800 5- 7 ne

Kava, 1 Salek 150 g BDOID.5 - 1 ne

Migko, 1 &alek 1509 809 0.5 - 1 ng [

Pozor: ﬁonadobymimkhmrmtyﬁnkunebupod [mckwmé-
dDbe ':

Maso, knedliky a
o 450g800 25{35 a0

'IIE: Pred viozenim lehce naulhéi béhem ﬁﬂ ﬂl’m
Rizek, smazeny 2009800 1-2ne |

Masove kulicky, 4 kusy | 500g8003-4ne
'Plaje;égene EE{I'QBEIEIE 3na

Dvitka piistroje muZete kdykoliv oteviit, Pfistro] se automaticky
vypne.

Spotfebit je v provozu teprve tehdy, kdyZ jsou dvitka zavfena a
flacitko Instant.Start je znovu uvedeno do provozu,

Potraviny z chiadnicky potfebuji pro dodélani o néco delsi dobu
nez potraviny, které maji pokojovou teplotu.

Cim kompakingisi je jidlo, tim del§i je doba pfipravy, Tak

napf. v&isi kus masa potrebuje delsi dobu piipravy nez stejné
mnoéstvi masa nakrajeného na fizky. Doporucuje se preto vetsi
mnozstvi zaCit vafit na maximaini vykon a pro rovnomérmé
dodélani pak dovarit na stfedni vykon,

Plocha jidla se dodélavaji rychleji nei jidla vysoka, potraviny
proto pokud mozno rozloZle tak. aby vrstva nebyla vysoka.
Tenké casti, napf. kufeci stehynka nebo rybi filety, viozte dovnitf
nebo nechle piekryvat,

Mensi mnozstvi se dodélavaji rychlei nez mnodstvi velka,
Piali jednoduché zakladni pravidlo:
Dvaojité mnozstvi = témér dvojnasobna doba pripravy
Poloviéni mnozstvi = poloviéni doba pfipravy
Jestlize nem(Zete pro V85 pokrm najit Zadny vhodny éasovy
Giclaj, pak pouZijte nasledujici pravidlo:
na kazdych 100 grama pfiblizné 1 minuta pripravy

Vsechna jidla, kieré pfi pripravé na sporéku zakryvate, by méla
byt zakryta | v mikrovinné troubé.

Viko, resp. poklicka, zamezuje tomu, aby se jidlo vysuilo. K
zakryli se hodi talif otoéeny dnem vzhiru, pergamencvy papir
nebo folie pro mikrovinné trouby. Jidla, ktera by si méla uchovat
kircicku, dodélavejte bez zakryti.

Tabulka dodélavani

172 kurete gl 33-
Driibedi sekand 40008003-454
Téstoviny, rj2e 1porce | 1508001-2 ana 840
Zporce | 3009800 25135 amo Brokalice 5000 | 640 | 6-9 | ano
Brambory 5000800 3{dano Cekanka 500g | 640 | 6-7 | ano
Tip: Hrach 500g | 640 | 6-7 ano
F’uleviqr omacky Fenykl 500 | 640 | 8-1 ang
Cisty wyvar. 1talif | 250g | 1-15 | |Zelenéfazolovélusky | 300g | 640 [13-15]| ano
Polevkase zavatkou | 2s0g | 800 | 15-2 | ano Brambory 5009 | 640 | 8-12 | am
Omack 25098 112 ano Brukev, kediubna 5009 | 640 | 8-10 | amp
0jenecka Cesnek 500g | 840 7-9 ano
0 100ml | 4800.3-1ne Kukufigny klas 2309 | 640 7-9 ano
Kadifka 2000480  1-ji5 e Mrkev 500q | 640 | B-10 | ano
Tip: Dobie protfepal nebo promichal. Zkontrolovat teplotul Paprika b00g | 640 | 6-9 ano
Rldicova Kapusta | 300 | 640 | 7-10 | amo |
Dodélavani Chrest 300 g 640 6-9 ano
Raitata 500g | 640 6-7 ang
Prakticke tipy k dodélavani Cukina 5000 | 640 | 9-10 | ano
Drite se smérmjch hodnot v tabulce a v receplech. Sledujte Tip: Zeleriou nakraffe nia male kousky a nechile povaiil 50 2 -3
; f ; polévkovymi Izicemi tekutiny, obas promichejte, nechte 3 -5 minut
proces pfipravy, pokud jesté neméte dostatek zkusenosti, iaial & kol pad ol
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Potravinyfjidla

Jabletny,

hruskovy kompot

Svestkova povidia 25096404 -6 e |
Rabarborovy kompot | 250g6405-8 anu |
Pedend jablka. dkusy | 500g6407-9 |

_!‘g"lasu omackou

fedam plipravene pokrmy)

400 g 640 10 - 12

Tip: Pridejte 125 ml vody, citrdnova &tava zabranuje tomu, ab{.'sa
:mceb nechte dodélal 3 -5 minut.

Gulas, nakrajend maso

500640 10-15

25096407 -8

Hmrézl relada

Drubezu sekana -

yravens pokrmy)

Rybi f lely

H'ﬂ:lll ﬁlﬂt'r

SUﬁgBMH 13

gkoferie aZ pfed po

Jidlo z jednoho hmee

500g

Kyétak 20006407-9 ano
Fazolgva lusky 200g6408-10 ano
Brokolice 300g6408-9 ang
Hrach 30006407-8 ano
Brukev, kedlubna 300 ¢ 640 13-15 ano
Cesnek 2009 64010 - 11 ano
Kukufice 20006404-6 ano
Mrkev 20096405 - E ano
Rzitkova kapusta 300g6407-8 ano

B 450 ¢ 640 12-13 ano
Spendl 60040 15-17 | ano
Tip: Nechite povart se 1~ Epdéﬁmwrmfﬂcemtekuw obtas

promicheite, pﬁp Opatrné oddéite, nechte 2 - 3 minuty dodélat, a
davanim.
Polévky [ “jidla z jednoho hrnce” (JiZ pfedem phipravene pokrmy)

Polévka se zavarkou

300G 6807 -8

ang

Krémova polévka

500 g 640 13- 15

ang

Tip: Obcas promichejte, nechte dodélat 3 - 5 minut.

*) Ji# pfedpfipravené pokmmy

Automaticke programy

Pomoci automatizaéni techniky miZete automaticky pfipravovat
uréitd mnozstvi pokrmil. Doba pfipravy a vykon mikrovinné
trouby jsou ulozeny v programu.

Postupujte proto nasledujicim zplsobem:
1. Stisknéte latitko Stop.Cancel.
2. Slisknéle tladitko AutoCooking. Nyni s nachazite v

programu Upravy pokrmi, Opakovanym stisknutim tlagitka
AutoGooking si vyberete jeden z programi:

Q5-MWG TP0 Hindd 97

Kod Program Hmatnost

Rijeiude0)lg 0kg 0lg
ol mwda 160|330 Poiem 22y
m‘?ﬂm ] ] ] ———
mz;mi{a 02k |02k (kg |05k [0t [074g [08Kg
[Kiomuvodu | 2PL | 2PL | 2PL [ 4PL | 4PL | 4PL [4PL
aealMEd oo oais loakg [0sks {06k fo7ig Josk
| [zelenina ' id ' ™ i
TN T P
AC-4| Pophor | Umce | unce Ocpovacd o A¥100 g
Poutie pouze papcomiy v Satky
| 250m $0nl |
_.M’E' i Nezaknyvese! Pozor na uiajenj vart
' 045 kg[065 kg
AC-6{Brambory | Brambory propichnéta a pfi dodrieni vadalenost mezi
| nimi e polotte a ofnény .
| AC-7] Pizza [ohfev)| 0,15
045k
WBIRY  [ryty piedim naionie

3. Potév programech AC-1 aZ AC-6 pomoci latitek se Sipkou
zvolte hmotnost.

Napfiklad: pfiprava 0,2 kg éersivé zeleniny.

Krok Tlagilko/a Ukazatel
I 1 Stop.Cancel
| 2 AutoCooking AC-2
B A
I 4 Insiant.Siarl

4. Prozahgjeni stisknéle tladitko Instant.Start.

Po uplynuti Gasu doby se pfistroj vypne a na displeji se objevi
END. Poté pokrm vyjméte.

1 UPOZORNENI: PL odpovida polévkové Izici,

Horky vzduch/Kombi gril/Kombi
Horky vzduch a rezim horkeho vzduchu/kombi

Pro nastaveni horkého vzduchu a reZimu horkého vzduchu/kom-
bi postupujte prosim nasledujicim zpisobem:

1. Stisknéte laditko Stop.Cancel,

2. Stisknéte tlacitko Grill.Combi/Conv.Combi.
Opakovanym stisknutim tlagitka Grill. Combi/Conv.Combi
si vyberte jeden z programi:
| C. [Pouze horky vzduch |
| €1 |Kombinace horkého vzduchu a mikrovinné trouby |
| co Kombinace horkeho vzduchu a mikrovinne trouby s

vy$im podilem mikrovinné trouby

3. Poté pomoci tladitek se Sipkou nastavie teplotu v rozmezi
mezi 100°C a 210°C.

§ UPOZORNENI:
V resimu Kombi lze nastavit pouze teploty do
hodnoty 180°C.

a7
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4. Pomoci tlatitka Instant.Start potvrdte Vase zadani.
5. Pomoci tlacitek se Sipkou zadejte poZadovanou dobu trvani
vafeni.

Maptiklad: Program C2 pfi 180°C, doba piipravy 8 minut.

Krok Tlacitko/a Ukazatel

1 Stop.Cancel |

2 Grill.CombiiConv.Combi C.2

3 /NS 180C
4 Instant.Start

5 /L\.V 08:00
6 Inslant.Start

6. Pro zahdjeni stisknéte lacitko Instant.Start.

Po uplynuti éasu doby se pistroj vypne a na displeji se objevi
END. Poté pokem vyjméte.

Hiéseni chyby

+ Na displeji se behem provozu objevi ,Err2”, Teplota ve
vamem prostoru piekrodila predem nastavenou hodnotu
teplaty.

Pravdépodobné byla pro tuto pfipravu navolana pfilis nizka
teplota, Provedte prosim opravu naslaveni,

+ Na displéji se béhem provozu objevi Err3".

Béhem uréené doby nebylo dosazeno predem nastavens
hodnoty teploty.

Provedte prosim opravu nastaveni.

Gril a rezim griluwkombi

Aby bylo dosazeno rychlého a rovnomémeého opedeni,
pouzivejte prosim pro grilovan! grilovacl rost. PouZivejte vhodné
Zaruvzdomé nadobi nebo grilovanou potravinu poloZte pfimo na
grilovaci rost.

Velké, objemné potraviny je mozné grilovat pfimo na ofoném
talifil

.Predehffvani® grilu neni nutne, nebof infracerveny gril vytvafi
bezprostredni salave horko:

KdyZ pfipravujete pokrmy v re2imu kombi mikrovinnd trouba-gril,
méli byste dbal na nasledujici:

Pro velke, objemné potraviny jako napf. vepfova pecené je doba
piipravy v mikrovinné trouby odpovidajicim zpdsobem delsi ne
pro malé, nizkeé potraviny. Pri grilovani reaguje vSak opacné.
Cim blize je potravina grilu, tim rychleji se npeﬁa To zna-
mend4, pokud budete pfipravoval velké petené v reZimu kombi,
je doba grilovani piipadné kratsi neZ pro mensi peceng,

Pro praci s grilem a pro rezim grilwkombi postupuijte prosim
nasledujicim zplsobem:

g8
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1. Stisknéte tlagitko Stop.Cancel.
2. Stisknéte tlacitko  Grill. Combi/Conv.Combi. Opakovanym
stisknutim lladitka Grill.Combi/Conv.Combi si vyberte
jeden z programi;

G._[Pouze grl

G.1 |Kombinace grilu a mikrovinné trouby

6.2 Kombinace grilu a mikrovinné trouby s vyssim

podilem grilu
3. Pomoci atitek se Sipkou zadejte pozadovanou dobu Invani
vafeni.

Napriklad: Program G2, daba pfipravy 10:30 min.

1 Stop.Cancel |
2 Grill.Combi/Conv.Combi G.2
3 VANV

1 Instant.Start |
4. Pro zahdjeni stisknéte tladitko Instant Start.
Po uplynuti éasu doby se pifsiroj vypne a na displeji se objevi
END. Poté pokrm vyjméte,

10:30

Tabulka - Rezim grilu/kombi

'::M Mnozstvi | Cas cca min. Zakrjt

Maso, uzeniny

Hovézi, vepiove |  900910-/12 ne

& teleci 1

v kusech 7509 12|15 né

Uzena vepiova

hotleta i g ng

Sekana 5009 13-115 ne

Videnske [

iy 2009 2-3 ne

Spekadek 200¢g | ne

Tip: Poﬁlyn poimwdohymubtaﬂer nechte povafit 3-5
noffete bilkem: p apichnéte vidlickou.

polévky 1000 g 13-15 _ ne
Casli kurete 250g 4-5 |

Tip: Nechte vari ve viasini S16va pmé»amm,mu
obrafte, nechle | 4-5 min.

Pstruh na modre 300g 5-6 | ne
Rybi file 3009 3-4 | ne

Tip: Po uplynuti poloviny doby obrafte, nechte povafit 3-5
minut.

Jednotlivé programy Upravy pokrm

Pokud byste chtéli urtite pfipravy jide! zadat do viastniho progra-
mu (pravy pokrmi, miZete to sestavit programového vitkonu
mikrovinné trouby a grilwkembi (G., G.1, G.2) a/neba horkého
vzduchwkombi (C., C.1, C.2).
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Postupujte napiiklad takto:

1. Stisknéte taditko Stop.Cancel.

2. Stisknutim tiagitka MicroPower jednou/vicekrat zvolite
pozadovany viken mikrovinné trouby,

3. Pomoci tladitek se Sipkou vioZle poZadovanou dobu trvani
vareni,

4, Jednim/Vicenasobnym stisknutim tladitka Grill. Combi/
g‘;ogu.f:omhi navolte jeden z programu C.,, G.1, C.2, G, G.1

iG.2,

5. Pomoci tlacitek se Sipkou vioZte poZadovanou dobu trvani
vaeni.

Mapiiklad: doba pripravy pokrmi 3:00 min. pfi 100%
wykonu mikrovinné trouby a poté grilovani 2:00 min,

Krok Tlaéitko/a Ukazatel

1 Stop.Cancel
2 MicroPower 10 0P
3 /N 03:00
4 Grill.Combi/Conv.Combl G.
5 /N 09:00
B Instant.Start

6. Pokud se cheete jesté jednou podival na dobu zahajeni,

stisknéte tladitko PresetClack (GAS).
Pedem nastaveny ¢as zahdji provoz mikrovinng trouby.
1 UPOZORNENI:

Pozor, nebezpedi pozaru! S pfistrojem manipulujte zasadné
pod dohledem. Pfi éasové odiozené pifpravé pokrmi nastavie
v2dy éas tak, aby byl pfistroj bahem provozu pod vhodnym
dohledem.

Specialni funkce
Aulomalicky slarl

Mikrovinnou troubu nebo dokonce | nastaveni grilkombi & horky
vzduch/kombi miiZete uvést do provozu k pfedem stanovenému
fasu, K lomu (&alu nejdfive nastavte fas.

Napf. pro automaticke spusténi mikrovinné frouby postupujie
prosim nasledujicim zp(sobem;

1. Slisknéte tladitho Stop.Cancel.

2. Stisknutim tiagitka MicroPower jednou/vicekrat zvolite
pozadaovany vikon mikrovinné trouby.

3. Pomoci iacitek se Sipkou vio2e pozadovanou dobu trvani vareni.

4, Stisknéle Hacitko PresetClock na déle jak 2 viefiny, Zazni
signal a ukazatel se zméni na akduaini éas. Prvni &islice biika,

5. Pomoci lladitek se Sipkou vioite poZadovanou dobu spusténi.

6. Stisknéte Hatitko PresetClock. Zazni deléi signal.

i UPOZORNEN:
Pokud byla naprogramovana jind funkee, na displeji se
zobrazi pfisludny ukazatel,

Napiiklad: 12:30 min. doby pfipravy pokmm( na 100%
wykonu, dobu zahdjeni 14:20 hod.

O5-MWG TT0 Hinad 99

Krok Tlacitko/a Ukazatel

| i Stop.Cancel
1 2 MicroPower 10 OP
3 /N 12:30
4 PreselClock 10:00
5 /N 14:20
B PresetClock 1420
i uPOZORNEN:
+ Pokud se cheete jeSté jednou podival na dobu zahajeni,
stisknéte tladitko PresetClock (CAS).
+ Piedem nastaveny ¢as zahaji provoz piistroje:
£\ VISTRAHA:

+ Pozor, nebezpedi pozaru! 8 pfistrojem manipulute
z&sadné pod dohledem. Pfi Gasové odlozené pripravé
Pdm'l "&m@ﬂ? *533 tak, ﬂﬁ by! piistroj béhem

e

Po up!ynuti tasu doby se pfistroj vypne a na displeji se objevi
END. Poté pokem vyjméte.

Automaticka pfipominka

Po ukonéeni pribéhu vafen! budete pipnutim kazdé 2 minuty
vyzvani, abyste pokrm vyjmuli.

Otevienim dvifek & stisknutim tiaditka Stop.Cancel se talo
pfipominka vypne.

Zablokovéni

Stisknutim tladitka Stop.Cancel na déle jak 2 vtefiny se pristroj
zablokuje. Aktudlni zablokovani se zobrazi na displeji. Funkce
oviadacich prvkii je zablokovana. Opélovnym stisknutim Hagditka
Stop.Cancel na déle jak 2 viefiny se zablokovani zrudi.

Hlaseni o poruchach

Na displeji se béhem provozu objevi En0* & Eri®, V tomto
piipadé je problém v elekironickém fizeni.

Cisténi
Mikrovinnou troubu vypnéte a vytahnéte zastréku.

Vnitini prostor

+ Udrzujte vnitfek trouby cisty. Tekutiny, které postiikaly a
vytekly na stény trouby mizete odstranit vihkou latkou.
Pokud je trouba velmi znecisténa, j& moZne poudit | jemny
tisticl prostiedek. Nepouzivejle prosim Zadné agresivni
Cisticl prostredky.

« Sklenény prihled ofirejte z vnitfni a vnéjai strany
navihtenou latkou a pravidelné odstrafiujte postfikané
plochy a skvrny od tekutin, kieré vytekly.
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Vnéjsi stény

+ Vn&j3i stény plasté by mély éistény pouze navihéenou
latkou. Dbejte na to, aby se voda nedostala do ofvor( plaste
atim i do vnittku spotfebide.

+ Spinat prosim Cistéte také pouze navihiéenou latkou. Pro
¢isténi spinace funkel oteviete nejdfive dvifka mikravinne
trouby, aby omylem nedoslo k zapnuli spotfebice.

1 UPOZORNENI;

sa nedopattenim pistroj ne rLuI mizete lladitka také
gwiﬂolmal. z.ZabluIE..::-véni]“ s

Prislusenstvi

+ PrileZitostné byste méli odistit sklenény otoény talif pomoci
prostiedku na myti nadobi & v myéee.

+ Qtodny vénec a wnitfni dno trouby by mély byt &istény
pravidelng. Otoény vénec muZete vyjmout a oplachnout
rutné. MiZete na néj pouZit jemny éistici prostfedek &
prostfedek na €idténi oken. Poté dobfe osuste. Dbejte na to,
abysle vénec potom opét spravng nasadili,

+ Omyijte arilovaci rot ruéné v oplachovaci lazni. Tyto
soucasti nejsou vhodné pro myti v myéee nadobi.

Zapach

+ Abyste mohli z mikrovinné trouby odstranit nepfijamné zapa-
chy, postavie misu vhodnou pro mikrovinné trouby. naplite
vodou a citrdnovou $févou a polozte do trouby, kieré poté
nechte hidt cca 5 minut. Nakonec froubu vytfete navinéenou
latkou.

Osvétleni trouby
+ Pro vyménu osvetleni frouby se prosim obrafte na odbomy
servis v blizkosti VaSeho bydlisté.
Technické tdaje
Pokryth napltl: ... s s 230V, 50 Hz
Prikon:
PkrOVING BOUDY: <..oinsiisiissiiniiiiniinssnmnamionissnicns 1280 W
hOrkY VZAUCH: 1.ouvssecssssmisssissiasmisssisssisssisssssrassensensis 1000 W
grilu: 7
Stanoveni rozmeér(i - v;rchum wkon mikroviné trﬂuby B0 W
Obijem VAMENo PrOSIOTU .. imimssssmssssssemmsssismssssssansivnssi 2 T
THicker pehram; .o i R e

Tento pfistroj byl testovan podle vech pisluénych, v soucasné
dobé platnych smérmic CE, jako je napf. elektromagnetickd
kompatibilita a direktiva o nizkonapélové bezpetnosti, a byl
zkonstruovan podle nejnovéjsich bezpenostné-technickych
piedpis{.

Vyhrazujeme si technické zmény!
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Zaruka
Na némi prodany pristro poskytujeme zaruku v trvdni 24 mésic
od data prodeje {pokladni doklad).

Béhem zaruéni Ihity odstranime bezplatné viechny vady
piistroje nebo pislusenstvi, které vaniknou v diisledku vad
materialy nebo vyrobnich vad, a to opravou nebo, podle nadeho
uvdaZeni, formou vimény. Zaruéni pinéni nemaji za nasledek
ani prodlouzeni zéruéni doby, ani tim nevznika narok na novou
Zarukul

Jako zaruéni doklad slouZi doklad o koupi, Bez fohoto dokladu
nelze uskutednit bezplatnou vyménu nebo bezplatnou opravu.
V pfipadé uplatnéni zaruky predejte prosim kompletni pfistroj
v originalnim obalu spolu s pokladnim dokladem Yasemu
abchodnikovi.

Jak'na vady na spotfebnim pfisluSenstvl, resp. dilech podigha-
jicich rychlemu opotfebeni, tak i na &isténi, Odribu nebo viménu
dili podiéhajicich rychlému opotfebeni se zaruka nevzlahuje a
je proto nutno je uhradit!

Zaruka zanikd v piipadé, Ze dojde k zasahu neautorizovancu
osobou.

Po uplynuti zaruky

Po uplynuti zaruéni doby je mozno za Gplatu provést opravy v
pfislusnem odbormem obchode nebo opravné.

—_——

hid

| —
Vyznam symbolu ,,Popelnice”

Chrarite nage Zivoinl prostied, elektrapfistroje nepatfi do
domovniho odpadu.

Pro likvidaci elektropfistroji pouifte uréenyich shérnych mist a
odevzdeijte zde elekiropfisiraje, jestlize je uZ nebudete pouZivat,
Pomiizete tak piedejit moznym negativnim dopadim na zivatni
prostfedi a lidskeé zdravi, ke kterym by mohlo dojit v disledku
nespravné likvidace.

Prispéjete tim ke zhodnoceni, recyldaci a dal3im formém zhod-
noceni starych elekironickych a elektrickych pfistrojl.

1000nforMace o tom, kde lze tyto phistroje odevadat k likvidaci,

obdrzile prosifednictvim Uzemné spravnich celki nebo
obecniho (fadu,
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Altalanos biztonsagi rendszabalyok
A készilek hasznalatba vétele eldit gondosan olvassa végig a
hasznalati ulasitast, és Grizze meq a garancialevéllel, a penztar
nyugtaval és lehetdleg a csomagolokartonnal, ill. az abban
lév bélésanyaggal egyitt! Amennyiben a késziléket harmadik
szemelynek adja tovabb, a hasznalati Gtmutatdt is agja a
keszllgkhez.

+ Kizrdlag személyi célra haszndlja a késziléket, és csupan
arra, amire valo! A készdlék nem ipari jellegll hasznalatra
készilt. Ne hasznalja a szabadban! Ne tegye ki erds
hohatasnak, kdzvetlen napsugérzasnak és nedvességnek
(semmi eselre se marisa folyadékba), &s dvja az éles
szélekioll Ne hasznalia a készileket vizes keézzell Haa
kesziilék vizes vagy nedves left, azonnal hizza ki a konnek-
torbl!

» Kapesolja ki a keszilleket, &s amikor nem hasznlja, tartoze-
kokal helyez ra, tisztitja, vagy ha zavart észlel, mindig hizza
ki a csatlakozo dugaszt a konnektorbal!

+  Ne mikadiesse a kesz(iékel feligyelet nélkil! Ha elhagyja
a munkahelyet, mindig kapesolja ki a késziléket, ill. hizza ki
a dugaszt a konnektorbol (a dugaszndl, és nem a kabelnél
fogva)!

* Rendszeresen ellendrizze, hogy nincs-e a késziléken vagy
a kébelen sérdlés! Sérilt késziléket soha ne helyezzen
fizembe!

+ A kockazalok elkerdlése végett ne maga javitsa a kés-
zilléket, hanem kerassen fel egy erre kiképzell szakem-
bert! Ha hibés a csatlakozd kabel, csak a gyartotdl, a
veviszolgalatunktd! vagy hasonlo képzetisegl szemelytol
kérien helyette azonos éntekld masik kabelt!

+ Csak eredeti lartozékokat hasznéljon|

« Tartsa be az itt kovetkezd ,Specidlis biztonsagi rendszabaly-
okat”.

Gyermekek és legyengiilt személyek

« Gyermekei biztonsaga érdekében ne hagyja dltaluk elérhetd
helyen a csomagoldelemeket (mlanyag zacsko, karton,
sztiropor sib.)!

Kisgyermekeket ne engedjen a folival jatszani. Fulladds

veszélye allhat fenn!

+ Annak érdekaben, hogy a gyermekeket és legyengill
személyeket védie az elekiromos aramites veszélyetdl,
vegye fi gyelembe, hogy a kész0léket csak feligyelet mellett
szabad hasznalni, A készllék nem jaték. Ne engedie, hogy
kisgyermekek jalsszanak vele.

A hasznalati Gtmutatoban talalhato szimbolumok

Az On bizions4gara vonatkozd utasitasok kifejezetien meg
vannak kilonbdztetve. Kerjik, mindenképpen lgyeljen ezekre
annak érdekeben, hogy elkerilie a baleseteket é5 a készllek
karosodasat:

tat a lehetseges serliési lehetosegekre.
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1 TAJEKOZTATAS: Tippeket és informéciokat emel ki

Fontos biztonsagi utasitasok!

Sziveskedjék gondosan végigolvasni és tovabbi hasznalat-
ra megorizni!

» A maggal, cseresznyemaggal vagy zselevel 13lton
pamnat nem szabad a mikrohullami sttGben melegiteni.
TUZVESZELY!

Figyelmeztetés: Ha az ajtd vagy az ajtéidmités megséril,
a fdzdkésziléket mindaddig nem szabad hasznélni, amig
megfeleld szakképzettségl személy meg nem javitotta,

+  Figyelmeztetés: Semmi esefre se prabalja maga javitania
késziléket, hanem keressen fel hozza engedéliyel rendelkezd
szakembert! A szakemberen kivil mindenki mas széméra
veszélyes olyan karbantartasi és javitasi munkat végeani,
amihez el kel tavolitani azt a boritast, amely védelmet biztosit
a mikrohullam energia okozla sugdrterhelés ellen.,

+  Figyelmeztetés: Folyadékokat ne zart tartalyban melegit-
sen. Robbanasveszély!

* Figyelmeztetés: ne teqye a mikrohulamd sitdt a
szekrénybe! Ugyeljen ra, hogy a szekrenyekhez, falakhoz,
sth, viszonyitva a keészilék mindeqyik oldalatél szamitva
legalabb 20 cm szellgzési tavolsag legyen.

+  Figyelmeztetés: gyermekeknek és legyengit egyéne-
knek csak akkor engadhett meg a készllék hasznalata, ha
megfeleld modon elmagyaraztak nekik a mikadest, Ggy, hogy
az adott személyek a kesz{leket biztosan tudjak haszndlni és
tisztaban legyenek a hibas hasznélatbdl eredd veszélyekkel,

* Figyelmezietés: Ha a késziléket kombinalt Gzemmadban
hasznaljuk, a magas homérséklet miat gyermekek csak
felnatt felligyelete mellett hasznahatjdk a kesziléket,

+  Megjegyzés: a mikrosiitt ne hasznaljuk élé dllatok melegi-

lésére.

+ Caak a célnak megfeleld edényekel, pl.

{vegbdl, porcelanbal, keramidbol, héalle milanyagbol
késziil edényt, vagy mikrohullam( késziigkbe vald specialis
edényl haszndljon.

+ Ha éghetd anyagu, példaul mianyag- vagy papirtart-
ban melegitenek fel, vagy znek éleleket a mikrohullami)
siitdben, 2 meggyulladas lehetisége miatt gyakori
ellendrzésre van szilkség.

+ Ha fiist keletkezik, kaposolja le a késziileket, és hizza ki a
haldzalbal. Tarisa a készilékajtol zarva, hogy az esetleges
langokat lefojisa,

*+ Figyelmeztetés! Lassu forras! Fazeéskor, kildndsen loly-
adékok (viz) ismételt felforraldsaker megidrténhet, hogy a
folyadék ugyan elérte a forrdsi hémeérsékletet, azonban még
nem jelennek meg a jellegzetes gdzgomolyagok. A folyadek
nem egyenletesen forr, Ez az Un. lassy forrds az edén
kivételekor enyhe razkidds hatdsara hirtelen glizképzodest
okozhat és a folyadék kifuthat. Egési seérlies veszély! Az
egyenletes lassi forras érdekében helyezzen egy (vegrudat
vagy ehhez hasonld, nem fémbd! készilt rudat az edénybe.
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+ A cumisiivegek és bébiételes (vegek tartalmat fel kell ke-
verni vagy fel kell razni, és az étel hmérsekletét fogyasztas
elfitt ellendrizni kell. Egési sérilés veszély!

+ Héjas vagy bdrds élelmiszert, amilyen példaul & tojas vagy
a virsli, tovabbé zart dobozos konzervet stb. nem szabad
mikrohulldmi sttdben felmelegiteni, med még azutan is
falroganhat. hogy véget éra mikrohulldmmal vald felme-
legites.

+ Ha az ajtokeret/aitoiomites és vele szomszédos alkatrészek
beszennyezddiek, nedves ruhaval gondosan meg kell dket
tisztitani.

+ Tisztitsa a mikrohullami sOtdt rendszeresen, és tavolitsa el
belsd terébbl az ételmaradekokat!

+ A keszilgk hidnyos tiszténtartasa esetén elbfordulhat,
hogy tonkremegy a feliilete; ami befolyasolja a késziilék
éreglartamat. es esetleg veszelyes helyzeteket is eredmeny-
ezhet.

A Ial&lc a keszuléken talalhatok!

fet forro!
A Hﬁlﬁkﬁzm%%uﬁﬁnﬂnﬁ%m

A kezelGelemek leirasa
Az egyes részek megnevezése

Szelldzonyilasok
Kijelzos
Lefedss
Forgatd
Grillvécs
Meghaito
Ajtozar

Ablak

Forgo

O - O N B L0 RO —

A kezelomezo gumhjal

MicroPower Tel] eny:
a mikrohullam tefesitménylokozatainak
kivlasztasa

Grill.Combi
Conv.Combi

Légkeveréskombl grill komb

Légkeverés:

csak légkeveréses (zemelés, termosztat-
tal vezéred

Légkeverés/kombi:

a légkeveres és a mikrohullam fehvalva
midkoidik

Grill:

grillezéshez és atsitéshez

Grillkombt: a grill és a mikrohullam
felvaltva mikadik

AutoCooking Melegitesi programok:
tobbszon megnyomaséval automata
program kivalasztasa
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PresetClock Ora
A nyilgombokkal egyitt az ora
bedllitasahoz

AutoDefrost Nyilgombak
Time.Welght Az oravagy a ho- és silyeriékek
bedlitisahoz

Stop.Cancel | Megallitas/Toriés

Egyszer kell megnyomni a melegitési
folyamat megallitasahoz

Ketszer kell megnyomni a program
megéllitasahoz

3 masodpercig kell lenyomva tartani a
keszillek zananak be- s kikapcsolasahoz

Instant.Start | A program inditasa

Rendeltetésszerl hasznalat
A késziilék az alabbi célokra alkalmas:

+ szitdrd és lolvékony glelmiszerek megmelegitésére es
fozésere

+ szildrd élelmiszerek Afslitésére és grillezésére

Kizaralag erre a celra keész{it és csak erre szabad felhasznaini,

Csak a leiras szerini modon szabad hasznalni. A keszlleket

nem szabad kereskedelmi célokra haszndlni,

Minden méasfaila hasznélat rendeltelésellenesnek mindsil,
anyagi kar, akar még szemelyi kart is okozhal.

A GFangnamgmugmal GmbH nem vallal ieleldsséget a rendel-
teiésallﬁgﬁﬁmsznélatbél eredd karokér.

tengely [lzemhe hel’fEZéS

+ Amennyiben a burkolaton vagy a flitGrészan a gyandsbadl
visszamaradt darabok vagy olajfoltok lennének, eléfordulhal,
helYREzdelben kellemetien szagol észleliink, Ez lemés-
zeles jelenseg és 18bbszon hasznalat utdn mar nem fog
fellepni.

Mindenképpen ajanlatos az alabbi madon eljami:

Allitsa a késziléket holégheveréses vagy grillezds funkciora
és 10bbszdr mikadiesse dresen, anélkil, hogy tenne bele
élelmiszert. Gondoskodion megfeleld szelldztetésrél,

. ‘u’egjren ki mlndenL arm a sutﬁterben ialélham csornagqga
ki a tartozékokal és helyezze be kdzépre a forgatd gylrit.
Helyezze az livegtanyert Ugy a meghajto tengelyre, hogy a
tanyer beleilleszkedjen a meghajto kiemelkedéseibe
éésngtéleleaen réfek%diﬁnnﬁengewggm

+ Ellendrizze, nincsenek-e lathatd sénllések a kesziiléken,
elsgsorban az ajto korll, Barmilyen jellegl sérlilést észlel, a
kesziléket nem szabad Ozembe helyezni,

+ Ne legye a készileket mas elekironikus készilékek kizve-
tlen kézelébe, hogy elkerllje a mas készOlekek aftal kivatiott
zavarokat.
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+ Tavolitsa el a készilekhazon esetleg levd vedafliat
+ A keszllek dugaszat szakszer(en felszeralt érintesvédelem-
mel ellatott 230 V, 50 Hz-es konnektorba dugja.

A késziilék hasznalata
Tudnivalok

« Az On késziiléke olyan mikrohullami sugarral mikadik,
amely nagyon rgvid idd alat! felmelegiti az ételben [évd viz-
részecskéket. Nincs hikisugarzas, (gy alig bamit a készillék.

+ Csak élelmiszereket melegitsen a készllekkel,

» Ne siissdn olajjal a mikrohulldmd sttdben, mert a forrd olaj
kart tehet a készillékben és égesi sérliléseket okozhat.

+ Egyszerre csak 1-2 adagot melegitsen, killinben a késziilék
veszil a hatekonysagabol.

« Affizesi folyamat megszakitasahoz nyomja meg a Stop.
Cancel-gombot.

+ A készilek azonnal teljes mikrohullami energidval mikadik,
nincs szikség eldmelegitésre.

« Mirohullamu tizemmodban soha ne mitkGdiesse a kesziiléket
{resen!

« A mikrohullami készllék nem helyeltesiti a hagyomanyos
tizhelyet. Alapvetien

« mélyhiitotttagyasziott élelek felolvasztasara,
+ efelek vagy italok gyors felfordsitasarafelmelegitésére,
* ételek puhilasara szolgdl.

Grillezé és kombinalt (izemmédra vanatkozd tudnivalok

+ Mivel a grillezésnél és a kombinalt Uzem esetén a készllgk
sugarza hovel mikadik, csak hdallé edényt hasznaljon.

+ Csak grillezéshez - &5 nem kombinalt vagy mikrohullami
{izem esetén - hasznalhat fém- vagy alufdlia-edényt.

+ Me tegyen semmit a készOlékhaz tetejére, ment az forrG. A
szellozd nyilasokat mindig hagyja szabadon.

+ Hasznaljz a grillez6 racsot, hogy a grillezendd étel kizelebb
legyen a flitéelemhez.

Mikrohullama sitobe alkalmas edéeny

+ A mikrohullamu siGben valo hasznalatra clyan anyag a
legalkalmasabb, amely atlatszd és tengedi a mikrohullamo-
kat, hogy azok egyenletesen melegitsek fel az ételt.

+ A mikrohullamok nem fudnak athatolni a fémen, ezért ne
hasznaljon femes edényeket vagy tanyérokat,

+ Ne hasznaljon Ujrahasznositolt anyagbdl gyartott papirtan-
yérl, men az csekely ménekbean fémrészekel tartalmazhat,
ami szikrdzashoz vagy égéshez vezethel.

+ Akerekiovalis edények és tanyérok sokkal inkabb
alkaimasak mint a szbgletesek, mert uldbbiakban az étel a
sarkokban kifuthat,

Az alabbi listaval megkdnnyitiok Onnek az alkaimas
mikrositbedeny kivalasziasat:
Alkalmas

mikro-

kom-
binacio"

; halég-
hultam- livae

hoz
Hoallg ivegedény igen igen igen igen
Nem héallo vegedény hem nem rem nem

grillhez

O5-MWG 770 Hinad 103

Alkalmas

mikro-
hullam-
hoz

kom-
binacio®

holég-

grilthez fivas

Haals keramiaedé-

n}?séla? kerdmiacdé igen igen igen igen
Mikrostohdz alkalmas |

miianyagedény igen annmnmr

| Konyhai papirtdrid igen pem nem nem

Fémizalca nem igen igenjnem

Grillkdes nem igen igen nem |
Aluminiumfolia es il v

{6latanyér nefm g0 1o nert

") grill és mikeohullam vagy légkeverés kombinaciéja.
Id6 beallitasa

1 TAJEKOZTATAS:

Ha els alkalommal kapesoljuk be a készilléket, a kijelzén

valamennyi felirat vilagit, majd kettdspont villog.

» Nyomja meg a Stop.Cancel gombot.

+  Nyomja meg a PresetClock gombol. A kijglzés 0:00° valt at,
Az els szam villog.

. A nyilgombok segitségével lehet beadni az drak kivant
szamal.

+ Nyomja meg a PreseiClock gombot. A masodik szam
villog,

* A nyilgombok segitsegével adja be a percek kivant szama,

. Ismét nyomja meg a PresetClock gombot és vérjon par
mésodpercet.

Az (ij iddpont 4l be.

A mikrohullami készilék kezelése

Tegye a felmelegitends ételt a megfeleld edénybe. Nyissa ki

az ajtot és helyezze a2z edanyt az Ovegtanyér kozepére.Csukja

be az ajtét. (A készllék biztonsagi okokbol csak jol bezdrt ajté

mellett mikadik.)

1. Nyomja meg a Stop.Cancel gombot.

2. AMicroPower gomb egyszeritibbszdri lenyomasaval
valassza ki a kivant tefjesitményt.

A kijetzdben megje-
lenik a feljesitmeny

Teljesiimény
Watt-ban
(ca.)

; : Felhasznalasi terlilet
a valasztott %-o0s e

formaban

800 Gyors felforrdsitas
| 80 640 Puhitas
60 480 Tovabbiozés
40 0 leaszté_s;,} p! sajté,
Fagyasziott éielek
2 160 felolvasztasara

3. A nyligombok segilségével allisa be a kivant
melegitési iddt.

Példaul:10:00 perc melsgitési id6 100% tefjesitménnyel,
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Lépés Gomb Kijelzés

1 Stop.Cancel

2 MicroPower 10 0P

3 /N 10:00
4 Instant.Start |

4. Az inditashoz nyomja |2 a Instant.Start gombot. A puhitas
idftartama az étel mennyiségetd! és jellegétdl figg. Némi
gyakorlat megszerzése utan mér gyorsan meg fogja tudni
bacsilni az idét,

i TAJEKOZTATAS:

Ne feledje, hogy a mikrohullami zemben a puhitas
sokkal gyorsabban tGrténik, mint a melegitd Gzemben.
Ha nem tudja biztosan, mennyi iddre van szilkség, allitsa
be az id6t alacsonyabb érékre, és eselleg még puhitsa
tovabb az ételt.

Ha lgjart az idd, a keészilék kikapcsol és a kijelzdn JEND*

jelenik meg. Vegye ki az ételt.

A melegitési id6 megszakitasa vagy megallitasa

+ Ha meg szeretné szakitani a melegitési folyamatot, nyomja
meg‘?s Stop.Cancel gombot vagy egyszenien csak nyissa ki
az ajtol.

+ Ha ezutan fohytatni szeretné a melegitést, be kell esukni az
atot és meg kell nyomni a Instant.Start gombot.

+ Ha teljesen meg szeretné allitani a melegitést, nyomja meg
ketszer a Stop.Cancel gombot.

Automatikus kiolvasztas
Fagyaszlott his, szamyas és tengeri gydmdlcstk automalikus
kiolvasztashoz az alabbiak szerint jarjon el;

1. Nyomja meg a Stop.Cancel gombot.

2. Nyomijon meg egy nyllgombot. Ekkor a kiohvasztd program-
ban talélja magat. A nyilgombok ismételt megnyomasdval
vélasszon az alabbi kiolvasztd programok kazil:

d. His kiolvasztasa 0.1 — 2,0kg

d.2 Szamyas kiolvasziasa 0.2 <3,0kg

d.3 |Tengeri gyimélesdk kiolvasztasal0, 1 - 0,9g

3. Nyomja meg a Instant.Start gombot kivalasztasanak
igazolasakent.

4. Ezutan valassza ki a nyflgombok segitségével a megfelel
syt
Példaul: 2.0 kg szamyas kiolvasztasa.

Felengedes tablazat

i lsmetelt felen-
Eleimiszeriéte “ﬂ;"“ gedés! d6 cca.
His, kolbaszard —
Hisdarab 5009 | 160 | 14-18| 10-15
{marha, borji,
diszné) 1000 g 180 25-30 . 20-25
Hisszelet, borda| 200 g 160 4-6 5-10
Eqybefasin 250 g 160 6-8 5-10
Siitnivalo
kolbasz, 200¢ 160 4-6 5-10
hurkaféle
Felvagott 300q 160 4-6 5-10

Tipp: Az adott idd felénél forditsa meg a hist, az érzékeny ételeket
lacgia azambsfaslﬂ#ustl&ntsealamérm a mar felengedeit
qye ki, a kofbaszkarikakat valassza killon egymastol.

1000 g
Csifedarabok [ 5000 | 160 [ 12-15 | 5-10
Kacsa [ 1700g| 160 | 25-40 | 20-25
'f&p”'?ka“”' g | 10| 1218 1015

adig fakar]
Figl_.felem A kiolvasztasbol visszamaradd {olyadékot ontse ki,
es ne hagya érintkezésbe kerliini mas ételekkel!
Vadhus
20-30
10-20

20-35 |

12-13
a hisl, a szelehet fedje le.

180
160
160
160

Myulgerin
Tipp:

Rakok, shrimps
Pisztrang
Eqgesz hal
Halfilet
Ti

Ména,eper | 2509 | 160 | 4-6 =
Megoy.siiva | 250 | 160 | 5-7 5-10
160 | 9-12 | 5-10

Lésd a Melegitesi tablazatol”, A zbldséq kiolvasziasa és

melegilése” résat,

Lépés Gomb Kijelzés Zsenle catld| 5
1 top.Cance Kenyer 1000 g 160 13-15 8-10
v Pritoskenyer | 5009 | 160 | 5-6 | 5-10
§ IA ga Kevert silemény| 500g | 160 6-8 5-10
nstant.Start Gylmélesds d :
4 Z’W 20 by 1darab | 160 2-3 ' 2-3
5 TheiantSian Tora Tdarab| 160 | 05-1 3-5
Torta 1200 g 160 | 10-12] 30-60
5. Azinditashoz nyomja meg a Instant.Start gombat. Tipp: Helyezze a kenyeret és Wﬂﬂﬁ")" Konyhai stibpapitra.

Az idd eltelte utén a készilék kikapesol és a kijelz6n END jelenik
meqg. Ezutan vegye ki az ételt.

Az alabbi tablazatban a kézi kiolvasztashoz talal informaciokat,
104
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Teljesit- Ismételt felen- Teljesit- .

Bleimiszeristel | MMMk | manyeca, | 10U | ooiciidacen, | Elelmiszeriétel Mennk | ey cea,| 190562 |} oreries

: | %9 | Wattban | PErCPEN ™ perchen 0 | Waltban | PEICOEN
Turd 2509 1606-85-10 Piré 2000480  1-15  rgm
Hab 2009 1p03-52-1 Tipp: Jﬁ[ﬁkellrémmymagkdihmm Ellendrizni kel 2
Tipp: Tavolitsa el az alufihiat, a megadolt id6 fele utan keverje meg,  |ndmérsékletet!
a habat még félig fagyott dliapotban verje fel.

- Puhitas
Melegites Gyakorlati tippek a puhitashoz

A melegités és felfondsitds a készliék kilonds erdssége. b . .
szoba- vagy fogyasztasi himérsekletlre lehat felmelegiteni gyakorlatial, kavesse figyelemmel a fozési folyamatot

anélkil, hogy sok lbast kellene hasznalnunk,
A készillék aftajat barmikor kinyithatja. A készikek automatiku-

Az alabbi tablazatban megadott felforrositasi idok csak san kikapcsol
iranyériekek, mivel az idd nagymértékben figg az étel '
alaphmérsekletétdl és dsszetételétdl, Ajanlatos ezér, Csak akkor mikddik Gjra, ha az ajto zarva van, és ismét megn-
ellendrizni, hogy az étel eléggé forrd-a mar. yomiak a Instant.Start-gombot,
, A htoszekrénybdl kivett elelmiszerhez kicsivel hosszabb puhita-
Melegitési tablazat si id6 szlikséges, mint a szobahGmérsékletil ételhez.

Ming! timényebb az étel, annal hosszabb a puhitasi idd. Igy pl.
nagyobd darab hiishoz hosszabb puhitasi idd kell, mint ugya-
nannyi hirtelen silt hishoz. Ajdniatos nagyobb mennyiségeket
maximalis teljesitménnye! felidzi és kbzepes teljesitménnyel
egyenletesen tovabhb puhitani,

Viz. 051500 ¢ 800 35 15 nem i

Viz, 0,751 780 g 300 5H7 nem | Alapos ételek gyorsabban puhuinak, mint 2 magasak,
Kavé, 1 csésze 150 98P0 0.5 - 1 rem | ezér lehetdleg az ételt gy ossza el, hogy az lapos legyen. A
Tej, 1 csésze 150 8p00.5- 1 dem vékonyabb részeket, pl. csirkecomb vagy halfilet belil vagy akar

Figyelem: A késleftetett forras megei6zése vegett tegyen az ede- egymast fedve legyen elhelyezve.
nybe Wb&l h szkozt (de ne fembdl keszihell, A kisebb mennyiségek gyorsabban puhuinak, mint a nagyok.

Altalanos szabaly:

Dupla mennyiség = csaknem dupla idé
Fél mennyiség = fele annyi idd

Ha valamely ételhez nem tudja megtalaini a megfeleld iddt,
akhor az a szabély érvényes,

hogy 100 grammonkent kb. 1 perc fozési ido szikséges.
Rantolt szelet

i i Azokat az ételeket, amelyeket a tizhelyen is fedtvel lefed, a
gﬂft’f:s"“' Hhre | on T AL n¢m mikrohullam készdiskben is e kel fedni.

‘I'q:p Etdaua!be kellkenni, hogy a panr, il a ropogds bevonainem | A fedél megakadélyozza az étel kiszéradasét. Lefedésre
hasznalnatd a lefelé forditott tanyer, pergamenpapir vagy
mikrohulldmy készilékben alkalmazhatd fdlia, Az olyan ételeket,

Husszelet, krumpli

és 25ldséq b i
Gulyas csipetkevel 45008p02-25 | igen
His, gmr-‘m-n ésszosz | 450g | 800 [25-35| igen |

112 csirke : | amelyeket ropogdsra akar elkésziteni, fedél nélkil kell puhitani.
Gsurkebelséség [ ' E*
' Puhitasi tablazat
Tészta, rizs 1ad Tojost:
PRI e Elelmiszer éte "ﬂ:"' mény oca. m;um;m' Lefedss | 2
Krumpli ﬁ
-
el . - [[afiol 500g | 640 | &-11 | igen |
Eréleves. 1 tanyér : , , 1
Leves levesbetéttel 220 a0 T 1 |Brokkel 500 g 640 619 igen |
yes muesa 90 Chioores 500 617 igen
Borsd 500 o 640 617 inen
Anizskapor 5009640  B-[1T  igpn
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T *) mar eldre elkészilett ételok

Elelmiszeriétel Mooy mﬁﬁ& lddcea. | | otoas
| S0 | gtphan | PerCben Automata programok

Zildbab 300 g 640 13 - 15 igen Az automatika segitségével bizonyos mennyiségl dlelmiszert
Krumpli 500 ¢ 6409 - 14 igen automatikusan lehet melegiteni. A melegitési idd és a
Karalabé 500 g 640 8 - 10 igen mikrehuliam teljesitménye a pregramban vannak szabalyozva.
Péréhagyma 500 o 640§ - 9igen P e
Csbves kikorca 2500 8407 8 Az alabbiak szerint jarjon el:
Sérgarépa 5009 6408- 10ign 1. Nyomja meg a Stop.Cancel gombot.
Paprika 5005406 - 9igeh 2. Nyomja meg az AutoCooking gombot. Ekkor a melegitési
Kelbimbo 30095407 - 10igen programban taldlja magal, Az AutoCooking gomb ismetelt
Spérga 3006406 -Sinen megnyomasaval vAlasszon az alabbi programok kaz(l
Paradicsom 50006406 - 7 igen Kod Program Stly

Cuklani 500 640 9- 101gkn

Tipp: A z6idséget kicsire kell vagni és 2-3 evokandl restészta 01fg 020 03fg

hozzéadva puf rdﬁnkéntmsgkalkmma—ﬁpamgkaﬂ i ﬁs‘mm 180 ml | 330 m g i e e e
hulni, és csak a talalés eloi kel iiszerezn. o

ez | 300 800 ol 00 | Az e el ki

e X -, |friss 20idség | 02kg [ 03ko [04kg|05kg |06k [07ky|08kg
azmﬁmmt 250 g 640 5 - 8 igeh N tozzaviz | 2EK | 2EK | 2EK | 4EK | 4EK | 4EK | 4EK |

ey C e A0 PN 0iq 031 Joakg |05t [0ska |074g |08
11 : Onisin hozzé 125n‘dme1 Autrum akadé!yozza sy |24 03k [04ka 05k |05k |07ig |0
! meg iy 3,002 3,50z | Kb. 0100 g-nak fekel meo.

A4 |PRIOGBIOL R OPURA, St0be vl 22098 patogarivals

—

His sz6ss7al T 400 ' UHOTER | evict hasgrndion
Gulyas, hirelensiit 500 g 640 IU 1510en G5 [ihadsk 250m |Emml|
Mamahusrﬁlet Ne takarja Iafv?'lzm kxsapddo ol!
Szarn asok ( rnrabban elkészitett étel) AC-6 |burgonya [ Szikjon bell 2 burgonyane. 5 eqymasiol Gsec
Samvashis] 508 60561 tivolsdnra helyszze ol Gkal.
nyasnus-Ieves q = b Igen Ra!lﬂnse.

Tipp: Id3nként meg kel Keverri, 3-5 percig hagyn kell ihenni K7 i |050

: : (45 kg
Halfilet 300 ¢ 640 7 - B igeh AC |Hal .
Halfiel 4000 6408~ aeh Elitie vandossa be a halal

:Amegaduttidﬂ énél meg kel forditani, 3-5 i 3. Ezutdn vélassza ki a nyllgombok segilségével az AG-1-16l
e e e e e O Eoet Tt AC-6-ig terjod programokban a megfolels silyt

Zﬁldseq fe!en gedése & itasa . Peldaul: 0,2 kg friss zoldség melegitése.
Szras spenot 300g | 640 | 11-13 | igen LES Gﬂb | SNl
Karficl 20006407 - 9igen 5 AM — A2
Fejient valg bab 2000 6§08-10 ng .
Brokkal 3000 64089 3 N/ 0
Borsdfelek 3006407 - B1geh i TS i
%ﬂfﬁ;ﬁ%ﬁ 2 1 '913“ gen 4. Nyomja meg az inditashoz a Instant.Start gombot,
Kukorica 200 9 6404 -6 igeh Az id5 lejérta utén a kisszilék Kikapesol és a kijelzon END jelenk
Sargarépa 200 g 640 5 - 6 igep meg. Vegye ki ezutdn az étell,
Kelbimbo 30005407 - Bigep - .

o B0qEI0 13 | Toen i TAJEKOZTATAS: EX egy evokanainak felel meg.

E it B00g64015-17 | igen
Tipp: Ontsdn hozza 1-2 evokanal kot, iddnkent keverj : g e i

Al i s MWE o wag"még Légkeverés/Kombi Grill Kombi

= o m. mﬁ mﬁg alﬁu I‘ua:em:e Légkeverés és légkeverés (kombi izemmad

: ] Legkevereshez és légkeveréskombi lzemmodhoz az alabbiak
gﬂal ﬁmg 13- 15 iien szeegn'nt jarjon el: e

Leves levesbelettel 30096407 - & igen 3
Krémleves 500g64073-15 | igen 1. Nyomja meg a Stop.Cancel gombot.
Tipp: Tdonkent meg kell keverm, 3-5 percig hagyni kell még fon.
106
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2. Nyomja meg a Grill.Combi/Conv.Combi gombet.
A Grill.Combi/Conv.Combi gomb ismételt megnyomasaval
valasszon az aldbbi programok kizil:

C. |csak legkeverds
C.1 |legkeverés és mikrohullam keveréke
ca légkeverés és mikrohullam keveréke

nagyobb mikrohullam résszel

3. Ezulén 4liitsa be a hdfokot a nyilgombok segitségével
100°C és 210°C kbzdttire,

i TAJEKOZTATAS:
Kombi (izemmodban legfeliebb 180°C-ra lehet beallitani
a hofokot.
4, Abeadott értéket igazolja a Instant.Start gomb segitsé-
gével.
5. Anyilgombok segitségével adja be a kivant melegitési iddt.

Példaul:  C program, 180°C-on, 8 perces melegitési idd.

Lépés Gomb Kijelzés
1 Stop.Cancel |

2 Grill. CombilConv.Combi C.2

3 /N 180C
[ Instant.Start

5 /N 08:00
B Instant.Start

8. Inditashoz nyomja meg a Instant.Start gombaot.
Az idd lejérta utan a készllék kikapesol &5 a kijelzn END jefenik
meq, Ezutdn vegye ki az étell,
Hibajelentések
+ Uzemelés kbzben a kijelzdn ,En2" jelenik meg.
A fozési terben levd homerseklet thllepte az eldre beallitott
hafokot.

ElGfordulhat, hogy ehhez az elkészitési modhoz 10l alacsony
hdfokol valasziolt. A beadott ériéket az alabbi médon
javitsa,

« Uzemelés kizben a kijelzon ,End" jelenik meg.

Az elore beallitolt hafokot & megadott iddn bellil nem lehet

glémi.

Javitsa a beadolt értéket.
Grill és Grill-'Kombi izemmod
Grillezéshez hasznalia a grill racsot. Megfeleld hdalld edenyt
hasznaljon vagy a grillezendd ételt tegye kizvetlendl a gril
racsra.
Nagy és vastag élelmiszereket kzvetien(l a forgotanyéron kell
grilteznil
A grill ,eldmelegitesére” nincs szilkség, mert az infravdrds
grillez6 azonnal sugarzo hét llit eld.
Ha mikrohullamivgrillezé kombindlt fzemmadban akar ételeket
késziteni. a kivetkezdkre kell Ggyelnie:

Nagy, vastag élelmiszerek, pl. diszndsii, esetében a mikro-
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hullami Gzem idejét aranyosan magasabb érekre kell bedllitani,
mint a kicsi, lapos élelmiszerek esetében. Grillezéskor ez
forditva igaz. Minel kizelebb van az élelmiszer a grillezéhoz,
anndl gyorsabban barnul. Ez az! jelenti, hogy ha On nagy
darab siteket kombinalt lzemmadban készit, akkor a grillezési
idéit adott esetben alacsonyabb értékre kell bedllitania, mint a
kisebb darab siiltek esetében.

Grill &s Grill'Kombi Gzemmédhoz az alabbiak szerint jarjon el;

1. Nyomja meg a Stop.Cancel gombot.

2. Nyomja meg a Grill. Combi/Conv.Combi gombot.
A Grill.Combi/Conv.Combi gomb ismételt megnyomasaval
valasszon az aldbbi programok kzl:

| G. [osakgril !
grill es mikrohuliam keveréke |
grill &s mikrohullam keveréke

G nagyobb mikrohullami résszel
3. A nyilgombok segitségével adja be a kivanl melegitési idot.

Példaul: G2 program, 10:30 perc melegitési idd.

Lepes Gomb Kijelzés

. 1 Stop.Cancel
_I 2 Grill.Combi/Conv.Combi G.2

3 /N
3 Instant.Start
4. Inditashoz nyomja meg a Instant.Start gombot.
Az id0 lejérta utdn a készllek kikapcsol és a kijelzdn END jelenik
meg. Ezutdn vegye ki az ételt.

10:30

Kombinalt izemmod tablazat

His, kolbaszaruk
Marha-, diszng- 500q nem
vagy i
borghisdarab | 09 ik new
Hurkaléle 500 g 12-14 nem
Egybefasir 500 g 13-15 nem
Bécsi kolbasz 2004 2-3 nam
Slinivald hurka 200 g 2-3 nem
Tipp: A hist 2 megadott id felénél meg kell forditani, 3-5 percig
hagyni kel még punulni, az egybefasirtot tojdsfehénével be kel
kenni, a kolbasz1 villaval meg kell szurkalni.
LemEus 1000 g 13 15 nem
Csirkerdszek 25049 nem
Tipp: Folyadek hozzﬁadﬂsa néltufsaaél buében hagﬂamﬁuﬁ.

forditsa m
Pﬁﬂréng kik WMy 5 6 nem
Halfiet 300 g fem
Tipp: Anwgadnmdﬁmnnmmameg,&ﬁ hagyja még
pubulni.
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Egyéni melegitési program
Ha bizonyos elkészitési modokhoz sajat melegitési programol
szeretne beadni, szabadon dsszedllithatia a mikrohuliam
teliesitményebol és grillkembi (G., G.1, G.2) ésivagy Légkeve-
res/Kombi (C., C.1, C.2) programokbdl.

Példaul az alabbi modon is eljarhat:

1. Nyomja meg a Stop.Cancel gombot.

2. AMicroPower gomb agy- vagy tobbszor megnyomasaval
adja be a kivant mikrohulldmo teljesitményt.

3. Anyllgombok segitségével adia be a kivant melegitési idat.

4. Alégkeveréshkombi grillkombi gombok egy- vagy 1bbszbr

megnyomasaval valasszona C., C.1,C.2, G, G.1 vagy G2
programok koziil.
5. Anyilgombok segitsegével adja be a kivant melegitési idat,
Példaul: 3:00 perc melegitési idd 100%-o0s mikrohuliami
teljgsitmenyen, majd 9:00 perc grill.
Stop.Cancel
MicroPower 10 0P

Grill.Combi/Conv.Combi G.
Instant.Start [

6. Inditashoz nyomja meg a Instant.Start gombot.

Az idd eltelte utén a készilék kikapesol és a kijelzén END jelenik

meg. Vegye ki ezutan az élelt.

1 TAJEKOZTATAS:

lly médon akar 4 kilonbdzé melegitési szakaszt is kombinal-
hat egymas utan. A programot GrillKombi- vagy Légkeverés/
Kombi beallitissal is kezdheti

03:00

09:00

) e (ed G (B —

Kilonleges funkciok

Automatikus inditas;

A mikrohuliamet vagy a GrillKombi- vagy Légkeverés/Kombi
beallitast elfre meghatarozott iddben is indithatja. Ehhez eldszdr
az idfpontot kell beallitani.

A mikrohullam automatikus inditasahoz példéul az alabbi modon
kel eljarni:

1. Myomja meg a Stop.Cancel gombat.

2. Valassza ki a MicroPower gomb egy- vagy tibbsztr
megnyomasaval a kivant mikrohullamo tefjesitmaényt.

3. Anyillgombok segitsegeével adja be a kivant melegitesi iddt.

4. Nyomja meg a PresetClock gombot 2 masodpercnél to-
vabb. Hangjelzés hallhato és a kijelzés az aktualis iddpontra
valt &t. Az els6 szam villog.

5. Anyllgombok segitsegével adia be a kivant inditasi idét.

6. " r;rlyum_La meg & PresetClock gombot. Hosszabb hangjelzés

alalszik,

i TAJEKOZTATAS:
Ha mas funkeiot programozott be, a kijelzon a megfeleld
kijelzés jelenik meg.

MAGYARUL

108

OE-MWG 770 Hinad 108

Peldaul: 12:30 perc melegitési idd 100% teliesiiményen,
inditasi idd 14 ora 20 perc.

i Stop.Cancel |
2 MicroPower 100P |
3 YA\VA 1230
7 PresetClock 10:00 |
: ANVA 1420
3 PresetClock 14:20 |

1 TAJEKOZTATAS:

+  Ha még egyszer meg szereiné nézni az inditasi iddt,

nyomja meg a PresetClock gombot.
Az sldre bedllitott idiben kezdad a készdlék Gzemelni.
& —
Eml-,-l A Idszméketmﬁ: uugwm melﬁau
_'ﬁmae, hogr ammm mm 1@?
feligyelet alatt allion,

S 'mrmﬁaaamwmmuamdw
veszi ki a melegitett élelmiszert, a Stop.Cancel gombbal
Kell toréini a programot.

Az idd lejarta utan a kész{lék kikapcsol és a kijelzGn END jelenik
meg. Vegye ki ezutdn az ételt

Automatikus figyelmeztetés

A fazési folyamat befejeztdése utan 2 percenkent a késziilek
sipolassal jelzi, hogy az &telt ki kell venni,

Az ajto felnyitasaval vagy a Stop.Cancel gomb megnyomaséval
kikapcsol az emlékeztetd.

Lezdras

Nyomja meg a Stop.Cancel gombot 2 méasodpercnél hosszabb
ideig a keszilék lezarasahoz. A lezaras! a késziilék kijelzi. A
kezelelemek nem mikodnak. lsmét nyomia meg & Stop.Can-
cel gombot 2 masodpercnél hosszabb iddre a zar felolddsahoz.

Hibajelentések

Uzemelés kbzben a kijelzén ,Err0* vagy Erri* jelenik meg.
Ebben az esetben hiba van az elekironikus vezerlésben,

Tisztitas
Kapcsolja ki a mikrositGt és hizza ki a csatlakozot.

A mikrosiité belseje

+  Tarisa tisztan a mikrositd belsejét. A sitG oldalara frocesent
&s kifutott folyadékot nedves kenddvel le lehet thrdlni. Ha a
sOto nagyon be van szennyezddve, gyenge tisztitoszer is
hasznalhat. Kerjik, ne hasznaljon mard hatasd lisziitoszer,

+  Tordlje le a mikrosiitG ablakat kiviirdl és bellirdl egy nedves
kendtvel és rendszeresen tavolitsa el a kifutott folyadék aital
okozott foltokat.
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Kiilsé oldal

+ A haz kiils oldalat csak nedves kenddvel tisztitsa. Ugyeljen
arra, hogy ne kerdljon viz a haz nyilasaiba, nehogy befoly-
fn anedvesség a haz belsejébe.

+ Kerjik, a kapcsulo tisztitasahoz is csak nedves kenddt hasz-
naljon. A funkcidkapcsold tisztitasahoz eldszdr nyissa ki a
mikrostit ajtajal, nehogy véletlentl bekapcsolia a készlléket.

1 TAJEKOZTATAS:
A kaszilek veletlen bekapcsoldsa eflen le is lehet zami a
gombokat. Lasd a Lezaras® részt a 108. Oldalon.

Tartozékok

+ Alkalmanként mossa el az (vegtanyért mosogatoszerrel
vagy a mosogatogepben.

« A forgogydnit és a mikrositd belsd aljal rendszeresen tiszlit-
sa, A forgogyUr(it kiveheti és kézzel moshatja. Hasznalhat
hozza gyenge tisztitdszert vagy ablakfisztitdt. Jol szaritsa
meg. Ugyeljen rd, hogy uténa rendesen helyezze vissza a

(it

. MGSOQ&’EIMZEI'ES vizben mossa el a grillezd racsol. Ez a tar-
tozékrész nem alkalmas mosogatogépben vald tisztitésra.

Szagok

+ Helyezzen a mikrosttbe eqgy vizzel és citromiével taltott
mikrosiitohoz alkalmas edényt és melegitse kb. 5 percig,
hogy ellizze a kellemetlen szagokat a mikrosGtdbal. Ezutan
tordlje ki a mikrosUtét egy puha kenddvel.

A mikrohullama sito vilagitasa

« A mikrosiitd lampajanak cseréjével fordulion a kozelében
lévd szakszervizhez.

Garancia

Garancialis igényeivel fordulion, kérem, a szerzGdéses
kereskeddjehez!

A garancia igazolasdra a pénztari nyugta szolgal, E nélkil az
igazolas nelkiil sem dijmentes csere, sem dijtalan javitas nem
végezhetd,

Garancidlis esetben eredeti csomagolasaban adja 4t az alap-

keszilléket a pénztan bizonylattal eqyllt annak a kereskedtnek,

akildl a kesziileket vasarolla!

Sem az elhasznalodd tarozékokiban, ill. kopd alkatrészekben

bekivetkezd hibak, sem a fisztitas, karbantartas vagy a kopd

alkatrészek cseréje nem esik a garancia hatdlya ala, kovetke-

zésképp téritéskoteles.

Illetektelen beavatkozas a garancia megszingsét eredmenyezi.
A garancialis ido utan

A garancidlis idd ellelte utan a megleleld szakkereskedésben

vagy javitdszolgalatnal vegeztethet téritéskdteles javitasokat.

&
A  kuka" piktogram jelentése
Kimélje kdmyezeliinket, az elektromos készilekek nem a
haziartasi szemétbe valok!
Hasznalja az elektromos készilékek antaimatianitasara kijelolt

gyljtohelyeket, oft adja le azokat az elekiromos készlleket,
amelyeket 10bbé mar nem kivan hasznalni!

Ezzel segitséget nydit ahhez, hogy elkeriiihetdk legyenek azok a

Miiszaki adatok hatdsok, amelyeket a helylelen szeméire dobds” gyakorolhat a
MOGEIE oo MWG 770 H ;m’;";';';? Tz ammﬁ:' o
e 2 rul az Ujrahasznositashoz, a recyciinghoz s a
FESZU".'S@E“H[&S. r...:..“."---~.--ra.."“w--1.--r--1---r-~-"r-“.230 ‘-". 50 HI Hﬁ[ﬂgﬂmu erek-lrumﬂs és EIEWDHII‘MS készﬁlékek éﬁékﬁs“éﬁé—
Teljesiiményfeivétel: nek egyéb formainoz.
rrikeahullam; 1230&.2 ©DMkormanyzatoknal vagy a polgérmesteri hivatalokban
- o atast kaphat arrdl, hogy hova viheti a kiselgjtezett
1 e e e e e e ) | <kekel
gl s, DR W
Méretezési teljgsitmény/
Mikrosiitd kimeneti tefjesitménye: .......ccooercsnerceeornn SO0 W
Pérolasifizasi terogat: ... de Ier
Nedelml'oszlalyz:c syl

Ezt a késziiléket az Eurdpa Tandcs minden vonatkozd akiudlis
iranyelve szerint (pl. elekiromagnesesseég-elviseld képesség
vagy kisfeszliliség-elvisel§ képesséq) ellendriztilk, és a leqljabb
bizionsagtechnikai elfirasok szenint készilt,

A miszaki valtoziatasok jogat fenntartjuk,
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O6wyHe yKazaHuR No TexHUKe He30nacHoCTH

Mepen HAYaNDM aKCINyarauMk nprubopa BHUMATENLHO
NPOYHTANTE NPANATAEMYIO HHCTDYRLMIO NG AKCNNYATALUMA H
COXpaHWTE e€ B HAOSKHOM MECTe, BMECTE C rapaiTHiRHbIM
TANOHOM, HACCOBLIM YSKOM W, NID BOSMOMHOCTH, KADTOHHOH
KOPOGHOR © YNaKOBOUHEIM MaTepHanom. Ecnn gaere
KOMY-NHB0 NONONE30BATECA NPMBOPOM, OORZATENEHD RakTe
BNPHAAYY AAHHYI0 HHCTPYHUMIO NO SKCNAYaTALMK,

+ MoneayAtecs npriiopomM TONBKD YACTHEIM ofpasoM
¥ 10 HaaHauenuto, NMpubiop He NpeaHasHAYEH AnA
HOMMEPHECHORO MEnons208arHA, He nonsayimecs
npuBopom nog oTKpeTsIM Hetiom. MNpegoxpansite npubiop
OT MADk, NPAMBEX CONHEYHBIX nyueﬁ. BNamHOCTH {H!-l B
KOBM CNyyae He NOrpyMadTe ero 8 eoay) ¥ yaapoe o6
ocTpsie yre. He npukacaiiecs K npubopy BANKHEIMH
pyramu. Ecou npubop yBRamHUNCH MK HAMOK, TyT e
BbIHETE BHMKY W3 PO3ETHY,

+ Tlocne SKCNNYATALMM, MOHTAME NPHHEANBMHOCTEN, YHCTHE
WK NOAOMKE NprBopa BCEMA BEIHIMARTE BRAKY W3
POSETHA (TAHKTE 32 BMKY, A He 38 Kabens),

+ He ocrasnaite BrICUEHHER 2nerTponpubops Ges
npucMoTpa. ECAM BOSHUKHET HeOBXOOMMOCTE OTMYUHTLCA,
70 BLIKNIOYHTE INEKTPONPHGOP WK BEIHETE BUAKY M3
POSETHA (TRHMTE 22 BMNKY, & He 32 Kalens),

+ PerynapHo ocmarpyeaite npuop 1 kabens Ha npeamer
BOIMOMKHBIX noBpexerdi. Hu B oem cryvae we
BRAK0YNATE NPHOOP, HMEHOLLMIA NOBREMABHNHA.

+ Hu B KoBM Cny4ae He pemoHTHpyitTe npubop
CAMOCTORTENGHO, & 0BpaluaiTecs B TaKOM Chy4as 3a
MOMOLLIO K CNBUKAMMCTY, HMEIDLLEMY COOTBETCTRYHOLLIMA

gonycx. W3 coobpamenmi GesonackocT, 3aMeHa ceTesoro

LLHYPa Ha PABHOIHAYHBIA [ONYCKABTCA TONLKO Yepes
3EB0[-HIrOTOBHTENb, HALLY CEPBMCHYID MACTENCKYHD MW
COOTEETCTEYHOLLED KBANWDHUKDOBAHHOMD CNBUMaNHCTa.
+ Hcnons3y#Te TONBKO OpHIMHANBHLIE 3AN4YACTH.
« Momanyhcra, cobnionaiime HUMeCneayioLMe
JLOneunansHele yKAsaHUA N0 TexHUKe Ge3onacHocT',

e W NHUA HYAAKOWHECH B NPHCMOTPe

+ M3 coofparkenui 6e30nacHoCTH ANA AETel He OCTaBnANTe
NEMETD YNAKOBKY (NNACTHKOBLIE MELIKM, KAPTOH,
NERONNACT W T.4.) fea npHeMoTRa.

£\ PEQYNPEMTOEHHE!
He nossonaiite neram wrpatk ¢
meﬂi:bﬁ ﬁmmmmﬂmt
+ Yol 3ALUMTHTS SETER ¥ APYTHX NHU, HYAAAKOWWACA
B YXOAE W NPHCMOTPE, OT NOPAKEHUA ANEKTPOTOKAM,
cneavTe 3a Tem, urobe npubop He eKnovanca bes
npucmoTpa. 1ot npuBop — He urpywka. He nonyckaifre k
Hemy nerei.

CHMEONEI NPHMEHABMEIE B faHHOM PyHOBOACTEE
none3oBaTens

BamHuie pekoMeHAaUMM ANA 06ECneueHHR BALISH
BeaonacHocTv 06oasauens no ocobennomy. ObazarentHo
CREAYHTE 3THM PEKOMEHAALMAM, YTOBH NPeOTBPETUTL
HECUACTHEIA CYYaR WNM NOROMKY U3DENKA;

110

PYCCHHH
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?mmmm muﬂym ORACHOCTS ANA ABENKA nmyrux
OKDYMWAIOLLHK NPEAMETOB.

i NPUMEYAHME: [aer cosett # MHHOPMALMID.

BamHble YHasaHWA NO TeXHHKe BesonacHocT!

MNowanykcTa, TWarensHo NPOYHTAATE H COXPAHHTE ANRA
JanbHeHRLIero noNb30oBaH!A.

* He pasorpesaite B MHKDOBONHOBOM NEYM NOMYLLKM,
HaNONHEHHBLIE 3EPHAMM, BULLHEBLIMM HOCTOMKAMM MNK
renem. ONACHOCTE NOXAPRAL!

+ MpeaynpeaeHHe: ecy ABEPLA UMK YTNOTHERHA ABEPUL
NOBPEMASHE, 3ANPELABTCR AaNBHEALIAR IHCTNYATALMA
MEYH, NOKA OHa He GyOeT OTPEMOHTHPOBAKE 00yYeHHBIM
ANA 3T0F0 CNELMANKCTOM,

* MpenynpergeHHe; Hy B KOEM CNYJYae He penMoHTHpYiTe
NEYL CAMOCTORTENLHO, 3 0OPATHTECE K ABTOPHTETHOMY
cneunanwcty. Boem Apyrim, KPOME CTIBUMAnKGTY, ONAcHo
NPOBOAMTE HAKHE-NME0 DEMOKTHEIE UNH DETNAMEHTHEIS
pabioTs, TaK Kak 310 TPeBYET yaaneHwA oBLMBKM, KOTOpaR
3ALMWAET OT DONYYEHIA MUKPOBCHOBRIM H3NYYEHHEM,

+ MpeaynpesgeHne:; He pasorpesaiTe MUAKOCTH B
3aKpLITEIX GanKax uni cocynax. CnackocTs B3pweal

* [pegynperOeHHe: Hi E KOEM CNYYAE HE CTABLTE
MHEPOBOMHOBYHO Neds B Wiad, Cnepume 3a Tem, utobsl
PACCTOAHKE MEMZY CTEHKAMM MHEDOBONHOBKH M
GNMENEMaLLMMI LWKAPAMM, CTEHEM H T.N., CO BCEX CTOPOH
COCTABNAND HaK MUHHMYM 20 CW NA BEHTHAALK,

« MpegynpesaeHne; Aeth 1 cnabibie 380poBLEM
NHOOM AONYCKAIOTCA K paboTe ¢ aTuM wanenuem Ges
NPHCMOTPA TONBKG B TOM CNYYag, CAM OHW NONYYHAK
COOTBETCTEYHOLUMA HHCTRYHTEM, KOTOPLIA NOIBONKT MM
fie3 anacHoCTH NONL3I0BATLCR HIABMHEM, OCOIHABAR
NOCNEACTENA HENPABHNEHOH SKCTMYATALMH,

+ [penynpesgeHne: eCnH BaLH JETH SAX0TAT BRIKYHTE
HINENHE B PERHME KOMBM, TO 370 AONYCKAETCR TONBKO
0Z NPHCMOTPOM B3POCHLIX, N0 NpMUMHE COPEI0BAHNA
BICOKMX TEMNEpATYD.

+ MpHmesanne: 3aNPEILACTCA CYLIMTL/COMDEBATS B
MHKPOBCNHOBOM NeyH MMBbIX MHBOTHBIX, OHa ANA 3T0T0
He npefycMoTpeHa.

+ [Monb3yiiTeck TONBKO NOCYAOA W3 NOAXOAALLMY MATERHANOE
TAHMX KaH: CTEKNO, DapdOop.: HEPAMHKE, HAPOCTORKAR
MNACTMACCE MK NONb3YATECK CTIGUMANLHOM NOCYA0H ANA
MHKPOBORHOBAIX NEYE,

» Pasorpesan unK BADA NMILY B YNAKOBKE 3 FOPIOYMX
MATEPHaN0B, HANPHMEP W3 NNACTMACCH Wk Gymary,
HeoBxoOMMO NOCTORHHO HAGNKOAATE 32 NPOUECCOM, N0
NPHYMHE BOIMOMHOTD BOITOPAHKA WX,

+ ECNM M3 AYXOBKH HAYHET BHICTYNATE ALIM, TO BLIKNKOHKTE
MEYk W BEIHLTE BUIKY M3 poseTHy. [lsepua fommHa
OCTABATECA 3AKPLITON, YTOBH YAYWMTE DYAr BOGrOpaHHA,
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* Mpeaynpemaenne! JaTantoe sakunanme! Bo spems
BAPKK, OCOOEHHO BO BPEMA PAIOrPEBAHNA MUAKOCTER
(BOMILY) MOMET CIYYHTLER, YTO TEMNEPATYPA HUNEHUA
fyOer SOCTHTHYTA, OAHAKO THNWUHEIE LN 3TOT0 Npoyecca
MY3LIPEHA NAPA HE NORBARKITCA, HHMAKDCTE KHNUT HE
paEHOMEPHD. 370, TaK HA3LIBAEMOS JATAKHOE JAHUNAHHE,
MOMET NPHBECTH K TOMY, YTO NOCNE CHATMA NOCYAH C
HHAKOCTEHO OT NBTHOTO BCTPAXMBAKMA HEOMMARKHO
HauHYT 00Paj0BLIBATECA NAPOBLIE NY3ILIPH M OHA BOHANNT.
OnacHocTs nonyseHiA oxoroa! e focTHiKeHuA
PABHOMEPHOTD KMEHMA BCTABLIE B COCYA CTEKNAHHYHD
NANCYKY WK €A NOROGHLIA HE METANTHYECKWA NPEAMET.

+ CORBpMMMOR RETCHMN ByTEINOLEK H DAHOUSK C DETCHHM
MHTAHKEM OOR3ATENEHO NEPEMELLATE HNW BIOONTATS, 8 TaKKE
NpoBepyTs Hx Temneparypy. OnacHocTs NonyJerKA omoros!

+ TlpogyKTe! NHTEHKA CO CHOPAYNOR MNH B WKYPHE, KaK Al
Nk KONGACH, KOHCEPES! B 3aKPLITHIX CTERNAHHEX OaHkax
W T4, 3aNPBlasTCR DalorpesaTs B MUKDOBONHOBONA NEWM,
TaK KAK OHH MOMYT BIDPBATLEA, AAME NOCNE DHOHYAHHA
PAIOTPEBAHHE MMKPOBONHOBOH SHEPIHER,

* ECNH pamKa ABEpULUYNNOTHEHHA ABEPULI K COCBAHKE
K HHM Y2CTH 3ArpASHHNNCE, WX HEOOXOLMMO TWATENEHO
MPOYHCTHTE: BNAKHOA TRANKOH,

* LHCTHTE MUKPOBONHOBYH NEYL DETYARDHD U YAANAHTE
GCTATHH MMLLM K3 £8 BDYTPEHHOCTH,

« 3anyuieHHuIe 3arPRIHEHNHA MUKDOBONHOBOM NEYM MOTYT
NPHBECTH K PASPYLLEHHKD 88 NOBEPXHOCTEN, YTO BNHAET
Ha CROK CMyOB! NEYM, & NPH CTEUEHKH DOCTORTENLCTE

CO30dTe DNACHYHD CHTYAUHIO.

Cumeons! Ha Hopnyce!

&nmpam.mm OBEPXHOCTE!
BpeNA pasoTs NPABOpa er0 NOBEPXHOCTH, A0 KOTOPHIX
Buﬂmmutwmm. MOTYT HArpeearbea A0 04etb

OnucaHue aetanei npubopa
HaumeHosaHHe geTaned
1 BeHTMnAymMoHHOS
2 MNaxens yNpaBneHuR ¢ AMCnnse
3 Mokpeitue
4 Cronbanles
5 Pawnep
6 Oce
7 3amor
8 Cuorposoe
9 Bpawawweecs
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KHonKu naHenu ynpaenexua

MicroPower MotliHocTs:

Bilop CTeneHi MowIHoCTH
MHKDOBOTHOBOM NEYH.
KoweextopHombunaumn ¢ rpunem/
HomGHHauma

Grill.Combi
Conv.Combl

HoueexTop:

HCHMOUATENEHO PEXRMM HOHBEHTODA,
PEYIMDYEMONO TEQMOCTATOM
KoHeextop HomGrHauma:
HOHBEKTOD M MMHDOBOMHOBEA NEYs
palaTaiT NonepemMeHHo

[ pHnb:
JInA NOMMAPHBAHKA HA rpHNe ¥
aanexasia

IpunsHomGHHaLHA:

[pvnk 1 MHKDOBONHOBEA Nevk palorakT
NONENEMEHH]

AutoCooking Mporpammel AnA QyXOBHH:

BriGop aBToMaTHUeCHKO NporpaniL
NYTEM MHOTOKDETHOND HAKMMAHKA

PreseiClock Yace:;
B muﬁHHau,HH £ KHOMKAMK CO CTPENKAMH

AutoDefrost Huoniu nutrparf!mm
Time.Weight {AnA perynuposKy NOKA3AHWR YacoB,

TEMTSPATYDE! WK BECE

Cron/OmmenuTs

OnHo HamAETHE - ANA OCTAHOBKH
NPOUECCA MHIOTOBNEHHA

[lBa HaMATHA - ANA OTMEHE! MPOTPaMME
3 CoryHOR ARPMHATE KHOMKY HAMATON AR
Bnokuposiupastnoxnposk npubopa

Stop.Cancel

Instant.Start | Crapr nporpamn

Mcnonb3osanue No HasHaueHuo
3ror nprbop npSREREYEH.

* ANA NOACTDEBAHMA W TYLUEHHA TEEPALI W MIKKK
NPOAYKTQR UTAHAA,
* [NA 32NEHAHWA W MapeHEA HA rpune TREPALIK NPOAYKTOB

AagHE:
On npBERRBAEYEH HCRAICHHTENEHD ANA 3TOA LENH H MOMeT
HenonssosUBEHneko anA 310ro. OH MOMET MCNONL3I0BATLEA
TOMSHO TaHUM , KK 370 YHA3AHO B [aHHOT HHCTRYHLMK
no oficny#ueaHN0. Bul He WMEETE NPABA MCNONL30BATE
NEHGOp & NPOMBILNEHHEIX LENEX.

NioBoe apyroe NPMMEHEHNE CYHTAETCA HENONB3OBAKKEM HE
M0 HASHAEHHHD ¥ MOMET HAHECTH MaTEDHANBHEIR YILEPS K
AEME TENECHBIE NOBPEMAEHHA.

Komnanua Knarporus Murepreiwenen MabX /Clatronic Interna-
tional GmbH He HecEr OTBSTCTREHHOCTH 32 YiLepl, HaHBCEHHEIA
B PEAYNLTATE HCNOALIOSAHMA HE N0 HAIHAYEHKID,

im
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PYCCHMI

MoaroToexa K pabote

+ ECNW HA KOPNYCE UMM HAMPEBATENLHEX SNemMEHTaX
DCTANMCE JArpASHEHHA HNW CNEAL! CMAIKH, NONABLLKE
Ha HUX B NPOLIECCE U3raTOBNEHHS, TO NPH NepBOM
BHIFIMBHUA MOMET NOABHTCA AbiM W NOCTOPOHHMMA 3anax.
370 HOPMANEHOE ABNEHKE, KOTOPOE HCYE3HET B Npouecce
AankHeAWwen aKennyaraLmm.

HacToRTensHo PeKOMEHAYETCA NOCTYNATS CABYILIM
ofipazom:

HecKonsko pa3 NPOFOHTE KAAeNHe BXONOCTYI0 B PEXMME
Tpune unn obpatoriu ropaunm Boaayxom. Ofecneuste
LHOCTATOMHYH BEHTHNRLMIO,

A s -
8 PEMVMAX THI Wk OGPABOTKA TOPRYHM BOGAYXOM H.
HEBOSMOIKA B PEKHMAX MHKDOBOHOBAA NEYs M KoMGn!

+ BeHbTE U3 IYXOBKM HAXDDALIMECA TAM NCHHATNEKHOCTH,
[PACNAKYIATE viX M YCTEHOBHTE B CEDR/INHY [yXOBKM KOMBLLO.
Yoranosume Gr0L0 ANR NHUE Ha NPHBOAHYIC DOk TaK, wTobk oHO
3aQMHCHPOBANOCH B BLICTYNAX MPHBOZHOM OCH H NEHAN0 POBHO.

+ [pOKOHTPONHPYITE NEYE HA BMAMMBIE NOBDEHUIEHHA,
ocobenno 8 oGnacTy aBepubL. Mo HanrswM Kakux-nibo
NOBPENAEHHA NEYb HH B KOBM CYYAE HE BHIKNATS.

* Yro0w NpencTEpaTHTL NOMEXM Ha APYIME INEHTPOHHLIE
npHGopbl, HE CTaBLTe Nevb B HENOCDEACTEEHHOM GNHIOCTH
0T HHX.

+ Yaanute ¢ HOpnyca JalUMTHYIO $Onbry.

+ BerasbTe BUNKY B JA38MNEHHYHD DO3ETKY C HANPAMEHMEM
cetv 230 B, 50 [y, yCTaHOBREHHYH B COOTBETCTEHM C
NPEANMCAHHAMM,

MopAAOK NONb30BAHKA
MozHaeatenkHoe K TEME MMKPOBONHOBAR NEYb:

+ Meyb paboTaeT ¢ MMKPOBONHOBLIM H3NYYEHUEM, KOTOpOE
B HOPOTHOE BPEMA PAIONPEBAET YACTHYKM BOA,
HaXCARWLHWECH B n4Lle. 3.EE'.‘Cb HET TENNOBOID HEIIT-IEHHH H
TaKMM 00pA3oM NOMMAPHETAA KOPOUKA He DBpasyeTce.

+ PasorpesaiiTe & Neud TONLKO NPCAYKTH NHTAHKA,

+ He Menonsayite MUKDOBONHOBYK) NEYs KAK GRHTIOD, Tak
KaK pacKaneHHoe Macno Macno MOMeT NOBPEeAHTE Nevs W
NPUUHHATE OHKOTH.

+ J3a 0awH pas pasorpesaiite TonsKo 1-2 nopumk. Muase neys
noTepasT adheTHBHOCTE.

+ Yrodu npepaars npoLece HamuTe kkonky Stop.Cancel.

» MUHpPOBONHOBAR Ngdb padotaeT ¢ MOMEHTE BRNIYEHIA
Ha NONHYH MOLWBHOCTE, [TPEIBADHTENEHOR PAI0rDEBAHHE
NOITOMY H3MHLUHE,

* Hut B HOBM CNyNaR HE BKAKYANTE MHHDOBONHOBYHO NeYs MYCTOR,

» MUHpOBONHORAR NEYs HE 3aMerAET ofbiuHon nevn. Owa
CAYHHT B OCHOBHOM ANR;

+ pasMOPaM{BaHMA  NPOAYKTOB
+ GLICTPOrD HArPEBAHKA/PAIOIPEBAHHR MTHLLM U HANMTHOS
*  TYEHHR  NPOAYKTOR

112

QE-WWGE FT0 Hindd 112

TpHMEYaHHA K PEHHMY TPUL H KOMGH

» TaK KaK B DEMHMAX MPWTs U KOMGH WONONE3YETCA TENNoBDe
H3MyNeHIe, TO NONb3YATECH NOMANYHCTE MAPOCTRAHOR NOCY.00M.

+ UneTo B pemimmMe rpunk AONYCKAETCA NPHMEHEHWE
AMMHHUEBOH WM ODYFOA METANNHYECKOH NOCYAb!

- 0AHAK0 HW B KOeM Chyyae B HOMﬁHHUpUBEHHBM Wik
MHEDOBORHOBOM DEMMME.

* He CTABETE HUYErD HA MUKDOBONHOBYID neys. OHa
HarpesaeTes. BeHTUNALKOHHIE OTBEPCTHA A0NMHE GkiTs
BCEraa cofoaHbMM,

+ Monb3yiTect pawnepom, yTalsl NOOABHHYTL NPOAYKT
WnK GRaa NOSAMKE K HArPEBATENLHOMY 3NEMEHTY.

Mocyna ANA MHKPOBONHOBON Ny

* MineansHoi NOCYA0IR ANA MHKPOBONHOBOA NEYM RBNARETCA
NOCYAa 3 NPO3PAYHOTD MATEPHANE, KOTOPLIH KO BCEMY el
W NO3BONAET MKUKPOBONHAM PABHOMEDHO NPCTEBaTH MHLIY.

* MuKpOBONHE HE MOTYT MPOHHKHYTL YEpes MeTann, no 310
NPHYMHE HENBS3A NPHMEHATE METANMWYECKYH noecyay.

* He NpUMEHRIATE TAKKE DAJOBYIO KAPTOHHYIO NOCYAY,
CHENAKHYHD W3 MARKYNRATYPH, OHA MOMET COBpMaTE
METANNHYBLKHE BROANNEHNHA, YTO MOMET NPHBECTH K
HEKPOOOPAIOBAHMIO W BOATOPAHHID,

* [pyrnciefosansHbie BNIOAA NOAXOART GONLILE ANA 3TOH LENH,
YEM YITICBATHIE, TaK HEK B YITAX MHLLA MOMET NOATOpETb,

Hii@ NpMBEASHHLIA CHCOK MOMORET Bam noaotipate
NOAXOARLLYKD NOCYLY ANR MHKDOBOMHOBONH Neyn:

loAMTCA ANA pemAMOE
Marepuan nocymsl Muxpo- TopRuHi x
somoaka | PHNE BOAYX Kombu
HapocToinan
CTeKARHHAA NOCYAA R2 Ra g3 d
Heapocroitan
CTERNARHER NOCY AR b hl
Hapoctoikan
epaumeckan 10y [ 4 fa na
MnacTaccosan
MoCYAE AnA
MG 118 HETIHET HET
MeYen
KyxaHHLI NEPraMEHT i3 HBT HeT HET
Merannuueckmi
NOAHOC HET [id 13 HeT
Pawnep Her ga a Het
AmowuHiesar donsra
unocynans gonery | T AARAHET

*) KoMOWHaLMA rpHNe ¢ MUKPOBONHOBOA NEYBHD HAK G
KOHBEHTODOM.

MNporpamMHpoBaKie Yacos Neyuw

1 NPHMEYAHME:

MoK NEPEOM BRNKYEHKH CHAYANA 3AropaloTcA Bce
NOKA3ATENH AHCNNEA, 3aTEM NORBNRETCA MHrakoLee
ABOETOMHE.
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+ Hasmure

kHonky  Stop.Cancel,
. Hamtnure wroniy PresetClock. Moxazarens 3aMeHrReTca

wa 0:00°. Muraer nepeas undpa.

- Mipwt NOAOLLM KHONOK 00 CTDEMHaNM Bl BiMpasTe HypiHbiA YaC.

+ Hammume Ha kHonky PresetClock. Muraior BTopsle s,
. [pH NOMOLLM KHONOK £0 CTRERKaMK Byl yCTaraBHBaeTe

HYPHEIE MHHYTBI,

. CHosa HammuTe Ka kHonky PresetClock unk nogomanre

HECHONBKO CERYHA.

Hosoe noxazanke Yacos dKTHBHEOBAHO.

¥npaeneHue MHKDOBONHOBON NeYLHD

lMonomuTe pasorpesaskiyio MHLLY B NOAXOARLLYIO NOCYAY.
OrepoiTe ABEPUY NEYK M YCTAHOBUTE NDCYAUHY B CEpeHHY
CTRRNAHHON Tapenis, Jaupoite aeepuy. (M3 coolipamenmi

(R30NACHOCTH NBYS BKNKOYARTCA TONBKO € 3KPETON JBEPUDH.)

1. Haxmre va wwonwy Stop.Cancel,
2. MHoroparHbiM Haxatem Ha kHonky MicroPower*

3anaiTe HeoBXOAMMYI0 MUKPOBOMHOBYIO MOLUHOCTh NEUM.

MNoxasaxKa
MOUWHOCTH Ha
pHcnnee B %

MoKazaHHA

MOWHOCTH

B BATTAX
{NpHMepHo)

Obnacre
MpHMEHEHHS

Brictpoe
100550 HarpesaHHe
80 640 Tyusrme ]
60 480 Bapyre answe
Mnasnetme cuipa
&0 = HT.A.
Pasmopamusanye
20 180 i
3. Tpw nOMOLLK KHONOK CO CTRENKAMM YCTAHOBMTE HyHHOE
BPEMA NDUIOTOBNEHHA,
Hanpumep: pema npirotosnexua 10:00 muH npu 100%
MOLLHOCTH.
LLar KHonka MNoxasaTens
1 top.Cancel |
2 MicroPower 100P |
3 /N 1000 |
4 Instant.Start |

4. [na crapra Hammure kHonky Instant.Start’. Bpems
NPHrOTORNEHAR JABHCHT OF KONHYECTEA W CTPYHTYPH
TTHLLM. HEMHUF{] TREHHDOBKH M Bil HAYYHTECE l‘IIJE.BIr‘IJ'IhHD
BhIOHDATE BDEMA NDHIOTOBNEHKA.

1 NPUMEYAHME;

MNomanyicra y4THTE, B MHKDOBONHOBOH NEYH MHLLA

ETCR 3HAYMTENLHO GLICTPeE Yen B TeNNoBOA
NEUH, iuarrumy. ECIH Bb HE YBEPEHHSI, TO BeibepiTe

CHAYANA HOPOTKOR BDEMA NDHIOTOBNEHHR, & JaTem
£0BEAHT NHLLY A0 FOTOBHOCTH.

Mo HETEHEHKM JALAHHOTD BPEMEHN H3ENWE BLIKMIOUHTCH
W Ha gucnnee noRBKTCA cooblerwe [END®. Ty MOMHO

BbiHYTh H3 NEYN.

OE-AWG 770 DM vl 1193

MpepbiBaHke WK NONHOE NPpeKpaLLeHKe npoliecca

. Ecni Bel XoTHTe NPHOCTAHOEWTE NPOLECT NPHTOTOBAEHKA,
HamHTe Ha kHonky Stop.Cancel Wk npocTo oTHpOATE

nBepuy.

. Ecni npousce npHroTOSNEHKA SOMHEH STk NDOOCMMEH,
Bam Hapo 3aKpLTs ABEPUY H HAMATL KHONKY Instant.Start.

. Ecnu Bul X0TWTE NONHOCTBI NPEPBaTs NPOLECe
NPHIOTOBNEHHA, ABAMIE HAMMMHTE Ha KHOMKY Stop.

Cancel,

ABTOMaTHYeCKOe pasmMopamuBaHie

J\nA aBTOMATMHECKOMD PAIMOPEMHBAHMA 2AMODOKEHHOM
MACA, NTHUL unk Mopenpoayktos Bl nocTynaete cneayiowm

olpazom:

1. Hamoumre Ha kronry Stop.Cancel,

2. HawmuTe Ha 0OHY H2 KHOMOK CO CTRENKaMH, Bel
HAXOOWTECH B NPOrpamMMe pazMoparmBatua. MoBTopHLIM
HAMATHEM HHOMKK CO CTpenkoi Bel BeifupaeTe omry n3

NPOrpamMM paaMOopaHUBaHHR:
| di PasMopamueaHie MAca or01po2 0k |
42| Pasvoparpsanne nuus | 0102030k |
Paamopamusarme
d.3 VP — or Q1 po 09w _‘

3. Haxure Ha xrongy Instant.Start, urobi nogreepaums Baw

BbiSop.

4. 3avem npi NOMOLLK KHONOK CO CTPENKamH BribHpaie sac.

Hanpumep: pasmoposnTe 2.0 Kr nuus,
LLlar KHonka

top.Cancel

MoxasaTens

2 /N d.2

3 Instant.Start

4 /N 20

5 instant.Start |

5. [ns nycka Hakmmte kronky Inslant.Start,

Mo vcTeyeHrM Bpenesd Npubop BLIKNINEETCA U Ha gHCnnee
noaenrerca END. BuiHbTe nurotoenesHoe Bnroao.

B nocneayowen Tabnuue CORSPHATCA HHOPMALHA 0
PASMOPAMMBAHUA B DYUHOM DEMAME.

Tabnuua peMMoB pasmopamHBaH1A

MpoRYKT NHTaHKA/
roTosoe Gnioo

MaAco, KonbacHsle HagenHa

MrCo (rosrauna, 500r | 160 |14-18 [10-15
TENATHHA, CEHHMHA)
KYCHOM 1000r | 160 |25-30 | 20-25
LLIKnHuent, ROTHETE 2001 160 4-6 | 5-10 |
Dapw 2a0r | 160 6-8 [ 5-10 | E
Cuipan onbaca, |
i 20r | 160 | 4-6 |5-10 [ S
o
113
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PYCCHUH

Bpeis
MpoAyKT MHTaHKA! . W};ﬂ Bpeas RETERR
roroeoe 600 et ':'g': ['“m“‘}* e
T
Hapesanam wonfaca | 300r | 1604 -B5-10

CoBer: yepes NoNCBMHY BPEMEHK MACD NEPEBEDHYTE, Kpan
HAKPLITE, GADL PAIAEHHYTE, NONHOCTEHD PEIMOPOMEHHSE YACTH

ih KonBack! or, 07 Apyra.
LlbinngHox 1000r 160 | 20-25 | 10-15
Libinnetox nopusame | 5001 160 11 2-155-10
Ymia 1700 16025F 40  201- 25
[yCh MM WHABAKE
nOpUMRLAH 500 160 12-18 | 10-15

CoBeT; Tyl ND KCTENEHHH NONOBKHE BDEMEHH NEPEBEDHYTE,

DEINBILUEH W O
BHuMaHHe: WMAKOCTE NOCHe paaun PaMHBEHHA CNHTH,

KOHTEKTA C APYIOA NHWER He BONYCHATE,

OneHLA CnuHKa
S&quﬂ CMHKA

10-20

KoesaTru, Kpats .

$opens 340r 1604 -|85- 10

Pulfa LEnHKOM 5001 160 7-10 | 10-15
PuiGHoe dune 250r 1605

BHWHA, CAHBL!
Buwwnn, cnuew

9-12 | 5-10

CoBer: 0CTOPOHO NOMELIMBATE MM OTAENRTS KYCONKH ADYT OT

ApyrE

Crorpw Tabnuua pemumos Tywenua”, Osowm
BaTh ¥ TYLUWTE.

DaamMopa

Xneb W bynoussie Higenwa

ByNOuHM 4 WwrykH 160 cal 1-35

Kneb 1000 160 | 13-15 | 8-10
Toer 5008 1605-165-10 |
Mipard 500r 1606-185- 10
[TMpOsKH ¢ GpywTamu 1. 1602432-3

Topr 1 . 16005-13-5 |

Topr 12007 | 160 | 10-12 | 30-80

Coser: xneb W BYN04HGIE UIASNHR YNOMMTE HA CTIBLHANLHYIO
(ymary anA BeINEuLM, ﬁmpanmmammrf,trfmmemue

Monoussle npoayKTH

Macno cnueoqHoe 1605 - 1 ][0-15
Teopor 2507 1606 -185-10 |
Cruary 2001 1603 - 2-13

Conet: amoMuHueByi0 GONLFY YAGMHTE, 4EPE3 NONCBKHY BREMEHH
MEPEMELUATS; CTHBKY BHBATE NOMYPAIMODOMEHHEMM,

114
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Pazorpesanue

Paanrpesaie 1 HATPRBaHIE ARNRIOTCA 0CO0GIMK AOCTOHHCTEAMM
MHHDOEONHOBON NEYH, HAmTRA 1 GNHOLA K3 XONOZMTEHARE D4EH
MEHG PAAOTPEBAIOTCA /40 KOMHATHOH WM HeoOx0aHMOR TEMNEpaTyPSI,
83 MCNONL30BAHNA IR JT0FD MHOTOUMCIEHHLIX KACTPHONb.

MpuBeaeHHbIE B NOCNEYIOLLER TABNHLE AaHHbIE ANA
[PASOTPEBAHHR AENAKTCA NPHOMMKEHHBIMK, TEK HaK BREMA
NPUrOTOBNERHA OMEHE CHIBHD SABMCHT 0T HAUANBHON TEMNBpATYRE!
W C0CTaSa NHLM, [o3TOMY PEHOMEHAYETCR, BPEMA OT EPEMEHH,
MPOSEEATE HOCTATOMHO N PAIOTPETD GNHOA0 HAK HET,

Tabnuua pem1UMOB pa3orpesaHua

Bpema
MpogywT nuTammn/ Mougrocrs,
roToeoe Gnofio oMMECTSO| gy | (MMM,

HaKpbiTs
MHH,

Boga, 1 vaua 800 [ 05-1 | wer
Bopa, 050 800 | 35-5 | mer
Boga, 0.75 1 750r 800 5-7 HeT
Kode, 1 vawnsa 150 1 800 | 05-1 Het
Maonoxo, 1 vawna 1501 800 05-1 Her

BHUMaHHE: OMTYCTHTE B COCYA CTEKARHHYIO NANO4KY WM T.N. (HE
mammmmh yT6e! npenn're-pam JATAMHOS JaHHNAHNE,

l'u'rna bie nkopa

LLiruiiens. kaprodent

N it 4501 BOO |25-35| pma
TR ¢ MBKADOHAMM 450t BoO | 2-25 it
Maco, kneum ¢ coyeom 450r | 800 [25-35 | ga

CoBer: CHauana cnera yBRaMHATL, BPEMA OT BpeMeny

nﬁqmm

LWnuuens,
e 200t BOD 1-2 HeT
KoTnetsl, 4 wmyki 500r 800 3-4 HET |
Kycox mapkoro 250r | B0 | 2-3 HeT
COBET: NpH NOMOLLUN HICTOMKK NOMAZATE MACOM, 4100k He
i
1/2 ysinnetsa 40T 800 3a-5 HeT
Kypusoe GoHkace 400r | 800 | 3-45 na
Gnuat nwmmmmmm&. BPEMA OT
Maxapows, puc 1 nopuws | 1501 800 1-2 JiE
Znopum | 300T 800 |25-35| ra
Kaptogens 500r | 800 | 3-4 | pa
CoBer: CHAYaNa CRErHa YENANHHTY,
Cynu-’my{:u
oo | asor | a0 | 115 | ma
Cyn 3asapHom 250 800 15-2 fga |
Co 2501 800 1-2 pa
Vonaro 100w | 460 | 05-1 | rer |
Kawa 200r | 480 [ 1-15 | wer

CoBer: XopoLI0 BCTDAXHYTS WK Nepemeluars. MposepyTy
Temneparypy!

O 0 2008 1513 Uk



TyweHue NpoAyKTOB
TMpaKTHYHLIE COBETEI H TEME TYLUEHHE NPOYHTOR

MpHaepHUBaITECH NPHMEDHEX DakkLX Ta6IMUL ¥ pausnTos.
HafiniogaiTe 33 NpoUSCCoM NPHIOTOBNEHKA, NOKA ¥ BaC He
HaBpanock AOCTATOYHOND ONLITA.

Llsepuy neyw AoMyCKAETCR OTHpLIBaT: B ni0boe BpemA, Meys
AETOMETHYECKH BRIKNHIHERTES,

(CHa sapalioTasT onATh TORLKD NOCRE T0r0, Kak GyaeT Jaxpera
[BEDUA W NOBTOPHD HamaTa kuonya Instant. Start.

MpoayiTe! 3 XOnOMAGHIKA TPEGYIOT HECKONEHO BONLLIETD BRENMEHH
H& NPKICTOBNEHKE, YEM NPOOYKTH! HOMHATHOR TeMNEpaTy Ph.

Hem KOMNENTHER NULLA, TEM ANHTENGHER BEMA NPGTORMEHKR,
Tax Hanprwep GonWOR KyCoK MAca Tpebyer Bonbwwe Bpemeni Ha
MPHFOTOSAEHHE YEM MOPE3HHEIR TOro Me Beca. PexoveHnyercs,
G0nbLLOE KORWYECTEO NPOAYKIOR CHAYANA FOTCEHTL Ha
MEHCHMETSHOM MOLHOCTY, 8 33TEM AOBECTH [0 TOTOBHOCTH Ha
CPeaHER,

MnockHe NPOAYKTS! FOTOBATCA BBICTPEE YEM BBICOKME, NOATOMY
DACNPEENANTE NPOAYHTE KEK MOMHO MN0LLE. TOHKHE 4aCTH,

HaK HANPHMED HYPHHLIE OKOPOUKE MM PLAOHDE Qune, Nk B
CEPEeSIMHY WM JDYT Ha APYra.

Manoe KonH4ecTeO roTosmTCR DeicTpee, Cem GonsLuoe;
Ipyfioe npagwno:
JeorHan NOPUMA = YABOBHHOE BPEMA
Mon nopuwy = NONOBHHA BpeMeHH
Ecnu B0l He Haiinere B TaBNHMLIE NOMXDAALIMX AAHHSX HA BaLL
NPAYKT, ASMCTBYET CREAYIOLLSE NPABHNO:
Ha kamgeie 100 r npumepHo 1 MuHyTa

Bee Gnrona. KOTOPLIE Bbl HAKDLIBAN B DfbMHON nevH, HeodxommMo
HEKOLIBATE W B MUKDOBONHOBEH,

Hanpeisanie KpILIKOA NpenoTBpaLLART NOACkXENME NHUM, B
HaJeCTBe KDGILUKH NOXOAHT NEPesepHyTan TapeNka, NepramenTHan
fymara un GoRLra AAR MIKDOBONHOBLX NEued. MPoayKTE KOTOPLE

[CHHb! NONYYMTE KOPOHKY HE HAKPEIBATS.
Tabnuua pem1MOB TYLIEHHA
l.laaman uanyma 500r 6408 -11ga |
500r 640 6-9 Aa

‘-Inuupeﬁ 500r B40 6-7 Aa
l'opox 500r 840 G-7 na

| Dexxent 500r 6408 -flna
Jenetbie Go0k 300r 640 | 13-15 Aa
Kaprogens 500r B0 | 9-12 it
Konspabu 500r 5408 - [10iaa
Jenexbid nyx S00r 640 19 Aa_ |
TTouarTk KyHyDy3sl 250r B840 7-8 |

OE-MWG 770 Hoindd 116

TpOAYKT AHTaHKA! | Mouwsocns | Brema

roroBoe §0n0 Homwgeerao e [nm.}, Haxpbite
Mopsose 5001 640 8- 10aa
Bonrapcuit nepeu 5007 640 6-9 na
BpioccenscKas

kanycra 300r 640 7 - 10na

Cnapma 300r B840 6-9 aa
Tomars! 500r 640 6-7 aa
Habauru 500+ B840 8- 10na

COBET: 0B0LUM NOPEIATE MENKD K TYLIWTE € 2-3 CTONOBLIMM
TIGHHAMH HUAKOCTH, BPENA OF EDEMEHY NEpEMELLMBaT:, ADBECTH
[0 TOTOBHOCTH B TeugHHH 3-5 MHHYT, nepen nogaved Ha cron

NOUNDABHTE
DpyHTHI

HONOYHLA UK

rpyweewisownor | 00 | 0 | -8 | me
CrHBOBSIA MG 2501 B40 4-8 HeT
HoMnoT 13 pesHA 250r B40 5-8 a2
3aneuentole ABnokM, ;

4 i 500r B840 7-9 fif]

coaernoﬁaam 125 Mn B0Ak), COK MMOHA NPeAoTEpaLLacT
OHPACHY BECTH 10 TOTORHOCTM B TEYEHNH 3-5 MUHYT.

640 | 10-12 1a
fynaw 500r | 640 | 10-15 | ga
TOBRH Pynadtl 250r | 640 | 7-8 | aa

CoBeT: BpeMA 0T BPEMERH NEPEMELIMBATL, AaTh 3-5 MHHYT

NONEHATE. :
Mmua (Fotoske Sniona)

640
640

6-7
5-6 Jit:]

HypuHoe dpusace
Cyn 13 kypwubl
CoBeT: BpeMA 0T BPEMEHH NEPEMELUMBATS, ATk 3-5 MUHYT
NOCTCRTS.

200r

PLiGHoe dine 300r 640 7-8 na
PrifHoe gune 4001 B40 8-9 oa
CogerT: NoNyTOToBOE GHNE NEPEBEPHYTh, AOBECTH 40 FOTOBHOCTH
B TEYEHIM 3-5 MHHYT.
Epﬂaﬂuﬂfﬁaﬁw“ as0r | 640 | w6 | ga
ITueTes WikkaTa 300r 640 1-13 a2
LiBeTHan KanycTa 2001 640 7-8 fa
Bofiu 200r 540 8- 10na
Bpakkomm 300 640 8-9 a2
[ opox 300r 640 7-8 na
Honspatu 300r G40 13-15 na
JeneHe nyk 2001 40 10-11 na
Kyrypyia 200r B40 4-6 Jif]
Mopwose 2007 640 5-6 A2
Bproceensoran
v m{;r z:g ; 8 if:}
450r 12-13 na
Hyar BOOT 40 15-17 JiE]

CogeT: TywHTs ¢ 1-2 CTONOBIMM NOMKAMHE MHAKOCTH, BDSKA OF
BPEMEHH NEDEMELUHBATE WK OCTOPOMHO PaFLEOMHATE, JOBECTH
[10 FGTOBHOCTH B TEU@HHM 2-3 MUHYT, Nepes Nofaved Ha cTon
MIPHNPEBHTE.
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MpoayKT NHTaHKA' Mowsoets, Bpenn

et Hommetren P {rm:.], Haupeits
Cynsi'Gniona e ropluousax (Motosse Gmoaa)
Bnioo B ropluouKax 500r 640 | 13-15 na
Cyn 3agapHoi 007 6407 - Boa
Hpew-cyn S00r640 1 | 3-1508

CoBer: BDEMR OT BUEMEHH NEPEMELIMBATL, JOBECTH 0
TOTOSHOCTH B TEUEHMM 35 MHHYT.

"} yoxe NpeaBapHTENEHO NPHTOTOBNEHKbIE Bnioga

AgTOMaTHUYECKME NPOrpaMibl

Mp# NOMOLLK ABTOMATHRM Bel MOMETE IOTOBHTE ONPEEnEHHoe
KONWYECTBO NHILY ABTOMATHYECKH. Bpema npuroToeneHuA 1
MOLLHOCTB MHEDOBﬂﬂHﬂBOﬁ MY 3aN0MEHE B NPOrPaMMY.

[ns aroro fekcTeyie cneaytowmm ofipasom:

1. Hasnmre wuonky Stop.Cancel.
2. Hammume kronky AutoCooking. Cervac Bu Haxoaurecs B

NpOrpaMme NprroTOBNEHKA MUK,
TosTopHEMM HKATHAMM KHONKM AutoCooking Bl
BoiGHPAETE OAHY W3 NPOrpamm;
Hon lporpamma Bec
PutMaraporl| 00ar| 02w Q3 wr
Puc, :
461 |wsona 180w 3 0unddw | BioRD HaKpeTE KDLLUKOA
BP0 M || gy | DAIORD 8 HEBETS
|E0E ] |NDlumOs
e T ) P i e
ﬁc.z me f 1 () £l
Bosaomme | 2en| 2cn | 2en | den | den | don ] den
Oecum
3 B (03w Q4w 0 064r0Trrfis
AG3 ) s W { 03w 04ar 006 dr0 T s
3002|350 {Coomeercrayer npwa E0100 .
AC-4 | MornogH Momanyficra, ROHiSHARTE TONESD NORSOQH 5 NaseTe
LR MVHDOBOTHOBOA NEdM
Shwbiimn |
AC-S|Mnnoc | He HaNpaBaTs KpSILMOW Brmeaig, S30EDHAG
HAneHu!
0085w —
ACB|Ranmogems | EDTOGEN HAKONOTE EWTHOH, YMOMATS HE DACCTORKM
DT OT [0YTa 2 BPAIBIeece bmozo.
17 3
AT W.l 015
05k
i Pushy NBABACHTENGHO HAAPEIATL

3. 3arem Buibupaitte 8 nporpammax ot AC-1 go AC-6 Bec ¢
NOMOLLUBED KHOMOK CO CTRENKAMA.

Hanphmep: nproTosuts 0, 2 kr caekmx 0s0LLIeH,

PYCCHUMA
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Liar HHonHa Mokasarenk
i Stop.Cancel |
2 AutoCooking | AC-2
3 /N 02
] Instant Start I

4. NInA nycxa wamanre wonky Instant.Start,

Mo HCTEYEHHK NONOMEHHOMO BREMEHH NprCD BLHNKHASTCA K
Ha gucnnes norenserch END, Teneps BoiHETe GNi0g0 Ha Ny,

i MPUMEYAHME: cn oaHauaeT CTonosas nomKa.

HowneexTop/Hombuxauua Mpuns/KombuHauus
Peum Honsextop u Hoxsextop-/Homburauma
B pextimie Konsertop u KoHeexTop-/KomBuHauma AencTaymte

cnenyioulmMm oGpasom:

1. Hammure wronky Stop.Cancel.
2. Haxmure groniy Grill. Combl/Conv.Combi.

MNoetopHsiMA HamaTHAMK kKHonkW Grill.Combi/Conv.Combi

Bl BbibupasTe OaHY M3 NporpaniM;

C. |TonsHo KOHBEKTOP

c

HOHBEKTOD H MHKDOBONHOBAA NEYE B KOMOHHAUMH

cz2

HoHBEKTOp ¥ MMKDOBONHOBAA NEY B KOMOHHALMH ¢
G0nbLUIMM Y4ACTHEM MHKDOBONHOBOH NEYM

3. 3arem esifepuTe NP NOMOLIN KHONOK CO CTRENKAMM

TeMnepanypy mengy 100°C u 210°C.
§ NPUMEYARME:

B perie KoMOMHALIMK BLIOP TEMNEPATYDH BOIMOMKEH

ToneKo Ao 180°C.

4. TMogreepavre Baw ewiGop npW noMowM kHonwy Instant,

Start.

5. C nomouisio KHONOK CO cTpenKamy Bul asiupaere

HeolX0aUMOE BEMA NPHTOTOBREHHA.

Hanpumep: Mporpama G, npu 180°C, apesa

NPUFOTOBNEHAA B MiH,
Liar HHuonKa MoKazaTenk
i top.Cancel |
2 Grill.CombiConv.Combi | C22
3 YAVA | 180C
[ Instant.Siart [
5 /N | 08:00
3 Instant.Start I

6. [Onn nycxa vaseaute kHonky Instant.Start.

Mo METEYSHHN NONOHEHHOND BREMEHM NPROCH BEIKNKYAETCR W
Ha Axcnnee norenaetch END, Teneps BeiHeTe BROAD H3 NEuM,

CHrHanusauma cboes

+  Bo spewmn pabots npuBopa #a avcnnee noRenAeTca En2”,
Tennepatypa B AyXOBKE NPEBHICHNA JA03HHEH NOKAZATEN:

TeMNeparTyp..
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BosmoKHO BuIGpaHE CIMLWAKOM HH3KER Temneparypa
AR NpHTOTOBREHKA 3Toro Briofga. MNomanyioTa, sHecuTe
MCNPABNEHHA B YCTAHOBOYHLIE AAHHLIE,

. Bo spewmn pabore npubopa Ha ancnnee noAsnRReTCA JEm3".

Janankeii noxasatent TeMNEpaTypL! He cMor Beirs
FOCTHTHYT B TE4EHHE YCTAHOBNEHHOM BPEMERH,

TomanyHCTa, BHECHTE HCNDABNEHHA B YCTAHOBOMHEIE AaHHEE.

Tpune # Mpune-/HombHHauuA

JinA noaMapUBAHUA HA TPKNE NONL3YATECE NOXANYACTA
pawnepon. JonycHasTeR Nonk30BaTLCA MADOCTORKON NOCYA0R
HITH NONOMMTE NPOAYKTE NPAMO HA paLInep.

BonbLMe, TONCTEIE KYCKM MPOAYKTOB NUTAHHA
NPUrOTABMMBAKITCA HA TPHNE MPAMO Ha BpalLakLLeMeR bnioae!

B .npefsapuTensHOM DAIOrPEBAHHM TPHNA HET
HEOOXOAMMOCTH, TaK KAK MHGPAKPACHSIH ML AAET TeNNoaoe
HANY4EHHE Cpasy.

ECNH ANA NpUrOTOBNERHA NUILK Bl NONLIYETECE
HOMGHHHPOBAHHEIM PEMUMON MUKDOBONHOBAR NEYb/TPHNb,
BAM HE0OXDHMO YYHTHIBATD CREayKLlee:

Lins npuroToBnexua GonelumX, TONCTEIX KYCKOB, HANDHMEP
KYCHA CBMHMHGI, B MUKDOBONHOBOM PENMME HeoBXDAMMO
GONLLIE BPBMEHM, YEM ANA MANSHIKMX, TOHKMX KYCHOB TOFO e
Beca. JINA NOAMAPHBAKHRA E HA TPUAE BCE NPOUCXOAHT
HaoBopor. Yem Gnie NPOAYKT K HarpeBaTeNbHbIM
aneMeHTam, Tem GeicTpee OH NOMMapUBAETCA. 310
OIHAYAET, ECNH BB NPHIOTOBNAETE BONBLLKE KYCKM B
HOMOMHHPOBAHHOM PEXMME, TO BPEMA B PEKHME rPHAL
HOPOUE HEM ANA MaNEHLKUX KYCKOB.

B pemine Mouns U Mpuns-KomBuHauun peiicTsyime
CBOyILMM CODAIOM;

1. Hammure reonky Stop.Cancel,

2. Hasnre vHonky Grill. Combi/Conv.Combi,
ToBTOpHEMH HamaETHAMK KHONKY Grill.Combi/Conv.Combi
Bui BbifupasTe oty H3 NporpamMM:

G. |Tonexo rpune

G [[piib W MUKDOBONHOBAR NE4b B KOMBMHALMA |

G2 ['piib 1 MMKPOBOMHOBAR NEMb B KOMOUHALMH |

| ™ |c Gonklumm yyacTHem rpuna

3. Cnomolsio kHONOK CO CTpenkami Bul subupaere
HEOGXOLMMOE BPEMA NPHrOTOBAEHHA.

Hanpumep: Mporpanma G2, BpemA NpMroToRNEHKA
10:30mmH,

LLlar Hnonka lMoxasaTens
1 op.(

p.Cance
2 Grill.Combi/Conv.Combi G.2 !

3 AN/ |
4 Instant.Start |
4. [na nycea HammuTe KHonry Instant.Start,

OE-WWG 770 Hondd 117

Mo MCTEYSHMH MONOKEHHOTG BpEMEHK NPHEOD BHIKTIYZETCA W
Ha aucnnee noAenRetcA END. Tenepe BuHeTE BRI W3 NEYM,

Tabnnua pemumMoB KOMOHHHPOBAHHOO

BHNHOUEHHA

L I ) p—
JNHOA0 (m““':ll e
[ oBRAHHE, 300 ¢ 10-12 Her
b T80T 12-15 HET
TENATHH KyCHOM
KonyexHoe MACO 500 r 12-14 wer |
EyrﬁneHHua MACO 500 13-15 Her

eHCKie
KonGackH 200r 2-3 HET
Capaensin 200r 2-3 HET

CoBeT: 4epes NONOBMHY BPEMEHH MACO NEPEBENHYTH, ADBECTH
[0 TOTOBHOGTH B TeueHi 3-5 MuHyT; pynesHoe MAco noMasaTe:

AnkbiM Genvom; Honfacku OTb BHAKOH.

Cynosan Kypuuga 10001 13- 15 HET
Ubinnenon

e 250r 4-5 Her

CoBer: TyLuTb B COBCTBEHHOM COKY, 083 L00ABNEHHA MATKOCTH,
QAMH a3 NEPEREPH)TY, OBECTH A0 FOTOBHOCTH B TE4EHKH 4-5

.MHEE.

Bopent 300r 6 HeT
Puibroe gune 300r 4 HET

CoBeT: 48pes NONoBMHY BPEMEHA (HNE NEpeBapHYTs, AOBBCTH A0

L
3-

FOTOBHOCTH B TEYSHMM 3-D MIHYT.

WHauBMAyanbHaA NporpaMMa NPUroToBNEHHA

Ecnu Bel xomute And onpeaen@Hiix GNI04 yCTaHOBHTS CROI
nporpamy, Bel MoseTe CHOMOMHHOOBAT €8 Ha3 NporpaMm
MoLUHOCTE MHKPOBOAHOBOM NeuW U [ pune/KomEHHaLHA
(G..5.1, G.2) winm Koweextop/Kombiuauma (G., G1, G.2),

lonpobyitTe, HANPHMED, JEACTEOBATE CREAYHIWMM obpasom;

1. Hawmute wHonky Stop.Cancel,

2, OnHopasoBsIM WM MHOTOPAZ0BEM HAMATHEM KHONKK
MicroPower Bul BuiGupaETe HyHHYH MOLKOCTE
MHMHPOBOMHOBOM NEYH.

. C nomowste KHONOK CO CTRenkamu Bul yoTaHasnveaere
HYMHOE BPEMA NPHIOTOBNEHHRA,

4. OnHopasoBwM MAH MHOTOPAI0BLIM HAMATHEM KHONKM
Grill. Combi/Conv.Combi Bt exifiupacte ogHy M3
nporpamm C., C.1,C2, G . Glum G2,

5. Crnomowso keonok co cTpenkamu Bu ycianasnveaere
HYMKHOS BDEMA NPHTOTOBNEHHA,

Hanpmep: epems npurotoeneqiA 3:00 min npu100%
MOLIHGCTH MHKDOBONHOBOA NEYH B KoHLE J00uH.
NOAMADHEAHKE Ha rpune.
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PYCCHUH

|Llar KHonka Moxasarens

Stop.Cancel
MicroPower 10 0P

N/

Grill.Combi/Conv.Combi G.

VAV

6 Instant.Start [
6. [ns nycia HarouTe kHonky Instant.Start.

o HCTEUYEHUK MONOHEHHOTO BPEMEHH NPHOOP BIKNICYAETCA U
Ha aucnnee noasnaetca END. Teneps BelHbTe G000 M3 NEYN.

1 NPUMEMAHHE:

Tarum oBpazom, But moxeTe HomGuHMpoBaT: 4 paanuyHbIX
€NocoBa NPHIOTORNEHHA, CBAYIOLIAX OAMH 38 APYTHM, Bul
MOETe HaYHHaTL NPOrPaMMY TaK e ¢ Buiopa pesuMa
Ipuno/KomGurawuma unu Koreexrop/KomouHauma.

03:.00

N (Pl L3 R ]—

09:00

CneuuansHble GYHKUUK

ABTOMATHYECHMI CTAPT!

Bbl MoMeTe 3aNpOrpaMHPOEAT: BKNKUEHME MHKDOBONHOEOR
NEYH ANKH BRAOYEHKE pesima [ DUNLHKOMOMHALWA MAH
KonsekropKomOMHaLMA Ha ONPEAENEHHOS BREMA.

[N 5T0r0 YCTAHOBKTE CHAYANA NOKA3aHHe YACcos.

Urobel, HanprMep, 3anporpamipoBaTE S8TOMATHHECKKMA CTapT
MHKPOBONHOBOH nevw, Bul aeficTeyete cneayioum obpasom:

1. Hammure wronwy Stop.Cancel.

2. OpHOpasnesiM MM MHOTOPAZ0BEM HAMATHEM HHOMH Micro-
Power Bu! 86/64pagTe HyMHyK MOLHOCTE MAKDOBONHOBOR Neyw.

3. Cnomoweio knonok co cTpenkam Bul ycrakasnueaete
HYIKHOR BREMA NPHIOTOBNEHHA.

4. Hawumante kvonky PresetClock gonsie, yem 2 CeRyHOR.
[po3ByuMT 3BYKOBOM CHIHAN M NOKA3AHKE HIMEHUTCA Ha
BKTyaNEHOE NOKa3aHWe yacos. Mwraer nepeas unppa.

5. Tlpn nOMOwM KHONOK CO CTpenkany Be suibnpasTa HymHos

Bam BpemR crapra,
6. Hasmure wronky PreselClock. Pasnaersca anuhHbIit
cHrHan.

i NPYMEYAHME:
Ecnu Gyner sanporpamMpoBaHa Apyran GYHKUMA, TO Ha
ZMENNes NORBWTCA COOTBETCTBYIOLLEE NOKASAHHE.

Hanpumep: epema npurotosnenur 12:30Mun npa 100%
MOLUHOCTH, Bpema cTapTa 14:20.

top.Cance |

MicroPower 10 0P

N/

PresetClock 10:00

ANV

PresetClock 14:20

p_—y

12:30

14:20

on| en (B L3 (RS

118
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1 NPUMEYAHME:

' Ecnu Bu xotuTe ewé pas nposepuTs BpemnA cTapra,
HammuTe HHonky PresetClock.

. B sanporpamupoBaHHoe BpemA npubop HaumHaeT
patorars.

N NPEOYNPEMEHME:

. Oﬂumlhmmlﬂonbaﬁmcbmﬂm
MPHHLIMAHANBHO TONBKO NOA APHEMOTROM. IpH

 NPOTPAMMPOBAHHH NOHFOTOBNEHHS NULIM j

;ﬂpémamum&umuﬁopaumpaﬁwﬁunma

" He mmmpommyn neds BX0R0CTYHO. ECnH Be
BHYNM BMOAD paKbLUe npwompwumrn -
 BpeMeHH, CTMEHMHTE NPOTpammy Knonko# Stop.Cancel,

Mo HCTEUEHHW NDAOMEHHOrD EDEMEHH NpKECP BRIKNYAETCH H
Ha aucnnee norenaercA END. BuiHeTe GMiodo Ha neyw,

ABTOMAaTHHECHOE HAMOMHHAHKE

o OKOHUAHHM NPOLECCA NPHTOTOBNSHHA G MHTEPBANOM & 2
MuHYTol Gy16T PasAaBATLCA TOHANbHIN CHTHAN, HANOMWHE-OLLIAH
BaM, 4T HEOGXDAMMO BbiHyTh TOT0BOE BMI0A0 H3 NEYH.

JByHOBOE HANOMMHAHME BLIKNOHABTCA OTKDHIBAHAEM ABSDLLI
WM HaparHen kronka Stop.Cancel,

Sanupanwe

Harumaiire snonky Stop.Cancel-nonswe vem 2 cex.,
106 sabnonmposars npuliop. Ha gucines nokaxerca
COCTBETCTBYHOLLAA HHOODMALMA. QYHKLMK BCEX KHONOK U
perynupoBok GnokupyroTea. CHoBa HaxmMaiTe KHonky Stop.
Cancel gonbwe uem 2 Cex., wTofisl OTMEHHTS GNOKMPOBHY.

CooBLLeHHA 0 HeHENPABHOCTAX Ha AMcNnee

B npouecce SHennyaTaumk Ha AUCTNee MOryT NoRBHTLCH
coobwennr: ,Er0" unu Em1". Oxm curankaupyoT noRBRSHHe
npoGnemMMbl B SNEKTPOHNKE.

Uuctka/Yxop 3a npubopom

BEIHIOUHTE MUKDOBONHOBYIO MEYS W BLIHETE BUAKY W3 POJETHH,

BHYTpPEHHAR EMHOCTB Neuy

+ BHYTPEHHOCTS Nevw A0NMHE GbiTk BCErAa YuCToH, [TATHA
OT GpkI3r H BLITEKLUEX HUAKOCTER HA CTEHHEX NEYH MOMKHO
YOANHTL NP NOMOLLKM BRAHHON TPAMKK. ECni nedb cunbHo
3ArPA3IHHNACK, TO NA 88 QUHCTHM AOMYCHABTCA NDMMEHAT:
HECHMHEE MOIOLLME CPeACTEa. Hit B KOBM CRyUae He
NPHMEHARTE ArPECCHBHLIE MOIOLIME CPBACTRE.

+ MpoTpMTE CMOTPOBOE OKOLUKG CHYTPM W CHADYHM BRERHOA
TPANKOM, PEYARPHO YAANAMTE CO CTEKNA NATHA OT GpLIar 1
BLTERLIMX JHHAROCTER,

HapyHbie cTeHku

* HapymHewe CTEHKH KOPNYCA NEYH PA3NBILABTCA NPOTHDETL
TONBKD BNAMHOR TRANKOA. CMOTpHTe, 4To0H! BOAA He
NONana B OTBEPCTA KOPNYCA M HE MPOHKKNE BO BHYTPL &ro.
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+ JInA O4MCTHM MEPERNOYATEREH NONBIYHTECE TAKME
TONBHO BNAMHOR TRRNKOA. [INR OUMCTRM YHRUMOHANEHOMD
NEPERNKDYATENR DTHPORTE CHaYana JBepuy
MHHDOBONHOBOM Ny, UTos! 3TMM CaMIM NPeaoTEpaTHTs
BE CNYYARHOE BRIIYEHHE.

i NPUMEYAHME:

Bo nabemanmne CysanHorg BRIKONEHHA NpuBopa, MOMHO
3a0noKMpoBaTs kHonkw. CumoTpw ,3anuparike” cp 118,

MpHHannemHoCTH

* Bpema o1 BpemMetd PDEKOMEHAYETCA YHCTHTL TaHNE
CTBKAAHHOR BNIOA0, HCONB3YA MOKOLLEE CPBACTEO ANA
NOCYAL MNM NPOMOITE 8r0 8 NOCYAOMOEYHON MaLLKHe,

+ Bpalaouieecn KOnbUO M BHYTPEHHHA NoN neuw
DEKOMEHAYETCA YHCTHTL PerynApHo. KonbLio MoMmHO
BEHYTE M NPOMETe BRYYHYHD. LINA 3T0M MOMKHO
HENONL308aTE Cnabbie MOKDLLKE CPEACTEA ANA NOCYAL!
WNK COeAcTBa ANA OYHCTHH OHOHHEIX CTEHOR, Mocne atoro
XOPOLLD NPOCYILMTL, BYALTE BHUMATENEHEI NPH BLTABNSHUM
HOMbLA OOPATHO, OHO NOMKHO CHAETE NPABHNLHO.

* Buinoiie pelséTky BpYUHyI0 B pacTecpe ¢ aofasneHueM
HHAKCCTH ANA METeA NOCYas. 37 QeTank He
NPenHaIHaYeHa ANA METLA 8 NOCYA0MOSUHOR MALLHHE,

3anaxu

+ UTo0E! yOANKTE HEMPUATHEIR 3ANAXA H3 MKKPOBONHOBOH
Meym, NOCTABLTE B HEe Yally w3 NOAXDAALLErD MaTepHana
HANOAHEHHYHD BOADH C NMMOHHLIM COKOM W BRNIOMHTE 68
NPUMEPHO Ha 5 muHyT, ToCne 37070 NPOTPHTE NEYS MATKOI
M YHCTOH TPRNKOH,

BHyTpeHHes ocBeweHHe

« ECnu Bo2HUKHET HEOBXOAMMOCTE NOYHHHTS BHYTPEHHE
OCBRLLEHHE NEYM, DOPATHTECH 3a NOMOLLBKD B Gnwxafiwyio

DEMOHTHYIO MECTEPCHYHD.

370 H3AENEHHE NPOLLNG BCE HEOBXOLMMEIE 0 AHTYANEHSIE
MPOBEPKH, NPeAnMCaHHbIe AupexTusoi CE, & npum. Ha
ANEHTPOMATHHTHYIO COBMECTHMOCTS M COOTBETCTRME
TpeBOBAHMAM K HHIKOBONSTHOM TEXHUKE, OHO BLiN0 TaKe
CHOHCTPYMPOBAHO M NOCTROEHD € Y4ETOM NOCNSAHHK
TpefoBanmil No TexHuKe Ge3onacHocTH.

Mei ocTaenaes 3a coGoil NPaE0 Ha TEXHHUSCHUE WIMEHEHHA]

FapaHTUiHOe 06A3aTeNnbCTED

TapanTitheii CPoK Ha TeppuTop Poccwickon Peaepaumm
YCTRHABNHBABTCA NONHOMOHHSIMY NPEACTABHTENAMK,

Kaccossii Yex RENAGTCA rapanTHitHbiM TanoHom. Bea vero
HES0IMOMEH DECINATHEIA PEMOHT HNK 32MEHA M3DENKA,

B cyyae BOIHUKHOBKHUA NPWTEH3MA MO rapaHTMi, NpeaBRENTE
H3AENHE B NONHOHHOMINERTALMH, C OPHIHHANBHOH

YNaKOBHON W HACCOBLIM YEHOM TOPrOBOW TO4HE, NPOAABILEH
370 HINEnHe,

JlederTsl HIHALLMBSEMEX NDHHALNEHHOCTER UNH TOYLUHKCR
AETANEN, a TAKME UMCTHA, TEX0BCYHHRAHKE HNA 3aMEHE
TPYLUMXCA ABTANEH HE NONANAIOT NOA FAPAHTHIO, U NOITOMY
NPCBOARTCA 32 OTAENLHYIO onnary!

TapanTHA TERRETCA NPY BCKPLITHH M3ARAMA NOCTOPTHHNMA
NHLAMH,

Mocne rapaHTiu

[locne OHOHYAHMA CPOKA FEPEHTHH, DEMOHT H3TRNHIA
NPOM3BOOHTCA 33 ONNATY, COOTBETCTEYHLLMMK MaCTEDCKHMH
HITH NYHKTAMK CEPEUCHOTD OOCNYMHBAHKA.

TexHH4ecHHe faHHbIe
MOBEME: v.vvoeersssssssmsmessssmennsrssssrsssssssmssssssssanssasmesse VNG 770 H
TINCHTDOMUTAHHE. e s 280 B, 50T
Morpetnreman MOWHOCTS;
MHKDOBONHOBAR MY, wvovvvvoreessersencmassssansssrsnssesensees | 200 BATT
TOPAYMH  BOGAYE rvermsssrnsmssmrsssmmnessssasssssnseness 1 000 BATT

CUEHEHHAR-BBIX, MOLKOCTE

MHEPOBONHOTOIO MANYYEHNAL covvvvoeccssessocmrscmsesnssssssonsenene O BATT
EMKOCTE AYXOBHHK: 1ovrssomsccacesronesssrsssssessssssssassnssssonsssoc 6. ATPOB

Knace aalmTs:..
BBC HETTO! 1. oovvseresseessssmssssssssssrmssssssesss sassssssssssssss s ssssssesss
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