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Bedienungsanleitung IR oo B 13

Vielen Dk, dass S sic i unser Procuk| eischiedon haben Wir G107 0" —
wlinschen Ihnen viel Freude mil dem Gerdl TR ohE D i ' 14
Hinweis zur Richtinienkonfommital............c.: T A 14
S]ﬂd:oh in dlwar B-a:ﬂnnmlgsmbmm Garanle. 14
Beamwn&ediﬁeHmmmuﬁeﬁigtumUnﬁledeﬁmm ) ' o

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerates die Bedienungsanieitung

sehr sorgfaliig durch und bewahren Sie diese inkl. Garanlieschein,

Kassenbon und nach Maglichkeit den Karton mit Innenverpackung

qut auf. Falls Sie das Gerat an Dritte weitergeben, geben Sie auch die

Bedienungsanleitung mil.

* Benutzen Sie das Gerat ausschiiefilich fir den privaten und den
dafiir vorgesehenan Zweck, Dieses Gerat ist nicht flir den gewerbli-
chen Gebrauch bestimmt. _

+ Benutzen Sie das Gerat nicht im Freien. Halten Sie es vor Hit-
ze, direkter Sonneneinstrahlung, Feuchtigkeit (auf keinen Fall in
Fiissigkeiten tauchen) und scharfen Kanten fem. Benutzen Sie das
Gerat nicht mit feuchten Handen. Bei feucht oder nass gewonde-

+ Schalten Sie das Gerét aus und ziehen Sie immer den Stecker aus
der Steckdose (ziehen Sie am Stecker, nicht am Kabel), wenn Sie

Tasten und Regler am BEdiBnfeld. . .. ...t 7

Hirweise zum Gril- und Kembibetrieb g x E:Irél nicht benutzen, Zubehortelle anbringen, zur Reinigung

Geemmluﬁumelengﬁdr ..... s 8 Sieaummgcﬂlnlcm _
‘Raum verassen, schalien Sie das Geral immer aus. Ziehen Sie
den Slecker aus der Steckdose.

+ Das Gerat und das Nelzkabel missen regelmélig auf Zeichen
von Beschadigungen untersucht werden. Wird aine Beschadigung
festgestelt, darf das Gerat nicht mehr benutzt werden.

* Verwendean Sie nur Orniginal-Zubehdr.

+ Zur Sicherheit Ihrer Kinder lassen Sie keine Verpackungsteile (Plas-

tikbeutel, Karlon, Styropor, efc.) emeichbar began.

Wichtige Sicherheitsanweisungen!
Bitte sorgfaltig lesen und fiir den weiteren Gebrauch aufbewahren.
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£\ WARNUNG:

» Stellen Sie Inre Mikrowelle nichl in einen Schrank. _

+ Fir den ordnungsgeméfen Betrieb muss das Gerét geniigend Freiraum zur Lufizirkulation haben. Lassen
Sie Abstand von 20 cm (ber dem Gerat, 10 cm an der Riickseite und 5 cm an beiden Seiten. Decken Sie das
Geral nicht ab. Blockieren Sie keine Offiungen am Gerat, Die Fie diirfen nicht entfernt werden,

« Stellen Sie das Gerat mit der Riickseite vor eine Wand.

« Wahrend des Gebrauchs werden das Gerat und seine bertihrbaren Teile heils. Vorsicht ist geboten, um das
Berilhren von Heizelementen zu vermeiden. Kinder jiinger als 8 Jahre miissen femgehalten werden, es sei
denn, sie werden standig beaufsichtigt.

« Venwenden Sie nur geeignetes Geschir wie: Glas, Porzellan, Keramik, hitzebestandiges Kunststoff- oder spe-
zielles Mikrowellengeschirr.

* Beim Erwdrmen oder Kochen von Speisen in brennbaren Materialien, wie Kunststoff- oder Papierbehalter,
muss das Mﬁwmallenkomgarat haufig wegen der Meglcl'écsrt einer Entziindung (iberwacht werden.

« Bei Rauchentwicklung ist das Gerat abzuschalten und der Netzstecker zu ziehen. Halten Sie die Tir geschlos-
sen, um evil. aufiretende Flammen zu ersticken.

* Der Inhalt von Babyflaschchen und Glasem mit Kindernahrung muss umgeruhrt oder geschiitfelt und die Tem-
peratur vor dem Verbrauch tiberpriift werden. Es besteht Verbrennungsgefahr.

« Verwenden Sie Topflappen oder Kiichenhandschuhe, wenn Sie die Gefalle entnehmen. VERBRENNUNGS-
GEFAHR!

« Speisen mit Schale oder Haut, wie Eier, Wiirste, geschlossene Glaskonserven usw. durfen nicht in Mikrowel-
lenkochgeraten erwdrmt werden, da diese explodieren kdnnen, selbst wenn die Erwarmung durch Mikrowellen

/\ WARNUNG: Siedeverzug;

Beim Kochen, insbesondere beim Nacherhitzen von Fliissigkeiten (Wasser) kann es vorkommen, dass die Sie-
detemperalur zwar erreicht ist, die typischen Dampfblasen aber noch nicht aufsteigen. Die Flissigkeit siedet nicht
gleichméaRig. Dieser sogenannte Siedeverzug kann beim Entnehmen des GefaRes durch leichte Erschiitterung zu
einer plbtzlichen Dampfblasenbildung und damit zum Uberkochen' fihren. Verbrennungsgefahr! Um ein gleichma-
Riges Sieden zu erreichen, stellen Sie bitte einen Glasstab oder etwas Ahnliches, Nichtmetallisches in das GefaR.

* Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und dartiber und von Personen mit reduzierten physischen, sen-
sorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die daraus resultie-
renden Gefahren verstanden haben.

* Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen.

* Reinigung und Benutzer-Wartung durfen nicht durch Kinder durchgefuhrt werden, es sei denn, sie sind 8 Jah-
re und alter und werden beaufsichtigt.

* Kinder, die junger sind als 8 Jahre, sind von dem Gerat und der Anschlussleitung femzuhalten.

+ Turrahmen/Turdichtung und benachbarte Teile mussen bel Verschmutzung sorgfaltig mit einem feuchten Tuch
gereinigt werden.

* Reinigen Sie das Mikrowellenkochgerat regelmalig und entfernen Sie Nahrungsmittelreste aus dem Innenraum,

* Bei mangelhafter Sauberkeit des Gerates, kann es zu einer Zerstorung der Oberflache kommen, welches die
Lebensdauer des Gerates beeinflusst und méglicherweise zu gefahrlichen Situationen fihrt.

+ Benutzen Sie keine aggressiven abrasiven Reiniger oder scharfe Metallschaber fur die Reinigung der Glastur.
Sie konnen die Oberflache zerkratzen. Dies kann das Glas zerstoren.

« Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem Dampfreiniger.

Beachten Sie auch die Anweisungen, die wir lhnen im Kapitel ,Reinigung” geben.

Betreiben Sie das Gerét nicht an einer externen Zeitschaltuhr oder einem separaten Femwirksystem.

Dieses Gerét dient



+ zum Erwarmen und Garen von festen oder fliissigen Nahrungsmitteln

» zum Uberbacken und Grillen von festen Nahrungsmitteln.

Es ist flir den Gebrauch im Haushalt und ahnlichen Anwendungsbereichen vorgesehen wie z. B,
* in Personalkiichen von Léden, Biros und anderen gewerblichen Bereichen;

* von Gasten in Holels, Molels und anderen Wohneinrichtungen;

* in landwirtschaftlichen Anwesen;
* in Friihstiickspensionen.

Hinweisschilder auf dem Geréat
Beachten Sie das Hinweisschild auf der Riickseite der Mikrowelle:

WARNING - HIGH VOLTAGE WARNUNG - HOCHSPANNUNG
WARNING - MICROWAVE ENERGY WARNUNG - MIKROWELLENENERGIE
DO NOT REMOVE THIS COVER. DIESE ABDECKUNG NICHT ENTFERNEN.

DO NOT operate this oven if the door

is bent, warped or otherwise damaged

and does not close firmly.

DO NOT tamper with the door safety
interlocks.

MAINTENANCE should be carried out

only by a qualified serviceman.

Remove plug or disconnect from the mains

Diesen Ofen NICHT betreiben, wenn die Tiir
verbogen, verzogen oder sonstwie beschadigt
ist und nicht richtig schlieft.

KEINE unerlaubten Anderungen an den
Sicherheitsverriegelungen vornehmen.
WARTUNG solite nur von qualifiziertem
Wartungspersonal durchgefiihrt werden.

Vor Entfernen der Abdeckung den Stecker

before removing cover. abziehen oder vom Netz trennen.
Ubersicht der Bedienelemente Tasten und Regler am Bedienfeld
1 Bedienfeld mit Display POWER LEVEL Wahl der Mikrowellen-Leistungsstufen
2 START-Taste und Drehknopd
3 Tirgffnes CONVECTION HeiRluft
4 Grillrost
5 Rollen-Einsatz MICRO+
6 Turverschiuss CONVECTION Kombination Mikrowelle + Heilluft
7 Sichifenster
B Grilheizung GRILL / COMBI. .
9 Glasteller Grilk 2Zum Grilen und Uberbacken
10 Glimmerscheibe Kombinationen:  Mikrowelle und Grill arbeiten abwechselnd
Erlauterungen zum Display CLOCK | WEIGHT
ENTER Gerat warlet auf die Bestaliqung der Zeit, des Gewichis oder Uhr: In Verbindurig mit dem Drehknopf zum Einstellen
der Menge der Uhrzeit
PREH Vorheizen im Heibluftoetrieb Gewicht: Gewichis- oder Mengeneingabe bei Automatik-
CODE Automatikprogramm-Nummer programmen
AMT Menge (AMOUNT)
COOK Gerat ist in Betrieb STOP | CANCEL
TIME Zeil Zuricksetzen: 1-mal driicken, um die Programmeingabe
CLOCK Belriebshereitschaft (STANDBY) abzubrechen
LOCK Kindersicherung Stoppen: 1-mial driicken, um den Garvorgang kurz zu
MEM Mehrere gespeicherte Programme (MEMORY) unterirechen
DEF Auftauprogramem Loschen: 2-mal driicken, um ein aktives Programm
MICRO Mikrowelle vorzeitig 2u beenden
GRILL Grill Kindersicherung: Taste fir 3 Sekunden gedrickt halen, um das
CONV Heiltuft Bedienfeld zu spemen oder um die Speme wieder

aufzuheben

DEUTSCH
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+ START-Taste
+ Schnellstart der Mikrowelle (30 Sekunden bis
10 Minuten bei 100% Leistung)

»

TIME / MENU
Zait: Drehknopf zum Einstellen der Unrzeit oder der
Garzeit
Menil: Drehknapf zur Auswahi der Automatikprogramme

Hinweise zum Grill- und Kombibetrieb

+ Daim Gril- und Kombibetrieb Strahlungshitze benutzt wird, verwen-
den_Si’e nur hizebesténdiges Geschir. Kunststoffgefale sind nicht

geeignet.

* Im reinen Grillbetrieb dirden Sie auch Metall- oder Aluminiumge-
schirr benutzen, nicht jedoch bei Kombi- oder Mikrowellenbelrieb,

« Stellen Sie nichls auf die Oberseile des Gehiuses. Diese wird heil,
Lassen Sie die Liffungsschiitze immer frei,

+ Verwenden Sie bitte den Grillrost, um das Gargut ndher an das
Heizelament heranzufihren.

Geeignetes Mikrowellengeschirr

+ Das ideale Material fir den Gebrauch in einer Mikrowelle ist durch-
sichiig und eraubt der Mikrowellenstrahlung die Speisen gleichma-
Big zu erhitzen

+ Rundelovale Schalen und Teller sind besser geeignet als eckige,
denn die Speisen in den Ecken kdnnten Uberkochen.

+ Mikrowellenstrahlen konnen kein Metall durchdringen, deshalb
soliten Melallbehaller oder -leller nicht verwendet werden.

Mit der unten aufgefihrten Liste wird Ihnen die Auswahl von gesignetem
Mikrowellengeschirr ereichlert:

Geeignet fiir
Material

Kombi-

Mikrowelle Grill Heilluft i,
nation

Glasbehalter R

R et nein nei e nein
Hitzebestindiger S
Keramikbehaterteler]  PIRRR
 Mikrowellengeeigneter TR 0 ot ek
Klichenpapier ja nein nein nein
MemiTableltnenjajd ~ nein

Grillrost nein a ja nein
Aluminfumfolie und o

Folienbenitter bdl ol "‘+

*] Kombination von Mikrowelle mit Grill oder Mikrowelle mit Heilluft

Hinweise zur Funktion und Benutzung des Gerates

Wissanswerles zum Mikrowellenbetrieb

* Ir Gerat arbeitet mit Mikrowelienstrahlung, welche Wasserieiichen
in Speisen in sehr kurzér Zeit erhitzl, Hier gibt es keine Warme-
strahiung und somit auch kaum Braunung.

+ Erwamnen Sie mit diesem Gerdt nur Lebensmitiel,

+ Das Gerdt ist nichl zum Backen in schwimmendem Fett geeignet.
+ Erhitzen Sie nur 1-2 Portionen auf einmeal, Das Geral verliert sonst
an Effizienz.
» Mikrowellen liefern sofort volle Energie. Ein Vorheizen ist somit nicht
erforderdich,
« Betreiben Sie das Geral im Mikrowellenbetriab niemals lesr.
» Der Mikrowellenherd ersetzt nicht Ihren herkdmmiichen Herd, Er
dient hauptsachlich zum:
+ Auftauen von Tiefgekihiterm/Gafrorenem
+ schnellen Erhitzen/Aufwarmen von Speisen oder Getranken
« (Garen von Speisen

Hinweise zur Funktion dieses Gerates

+ Die Programmauswahl wird im Display angezeigt

« Nach Starten eines Programms wird die Resllaufzeit angezeigl. Ein
Counidown lautt.

« Nach jedem Programm, was 2 Minuten oder [Anger l5uft, wird das
Geral nach Programmende noch filr 3 Minulen durch den Ventilalor
gekihit.

+ Das Gerét Ubertréigl folgende akustische Signale:

Ein Signalton: - Beim Anschiuss an das elekirische
Slromnetz;
- Beim Driicken der Tasten;
- Beim aulomatischen Zuriicksetren der
Programmauswahl, wenn nach ca.
15 Sekunden die Eingabe nichl been-
del wurde.

Bei einem fehlerhaften Tastendruck.
Uberpriifen Sie Inre Eingabe.

Ende: des Programms, Das Geral schal-
tet sich aus. Das Dispiay zeigt End".
Diese Signaltone werden ale 2 Minuten
wiederholl, bis Sie die Tiir gedfinel oder
die Taste STOP/CANCEL gedrickt
haben.

Ein aulomatischer Schutzmechanismus
wunde ausgelost, Nahere Erlauterungen
finden Sie unter ,Storungsbehebung’.

Inbetriebnahme

Zwel kurze Signalttne:

Vier Signalidne:

Daversignalton:

Aufstellanweisung

+ Stellen Sie das Gerat mit der Rickseite gegen eine Wand.

+ Halten Sie folgende Sicherheitzabstande ein:
* 10 cm auf der Riickssite
« 5cm auf belden Seften
+ 20 cm auf der Oberseite der Mikrowelle,

* Uim beim Betrieb Stdrungen anderer Gerte zu vermeiden, stellen
Sie Ihr Gerat nicht in unmittelbarer Mahe von anderen elektroni-
schen Geraten auf,

Vorbereitung

* Um die Tir der Mikrowelle zu 8finen, driicken Sie auf den TirGfner.
Die Tir schwingt auf.

* Entnebmen Sie alles im Garraum befindliche Zubehor und packen
Sie es aus. Setzen Sie den Rollen-Einsatz in die Mulde des Gar-
raums ein. Bewegen Sie ihn hin und her, bis er einrastet.

+ Legen Sie den Drehteller genau auf den Rollen-Einsatz. Er darf sich
nicht mehr verschieben lassen,

+ Kontrollieren Sie das Gerat auf sichtbare Schaden, besonders im
Bereich der Tir. Bai Schaden jeglicher Art darf das Gerat auf keinen
Fall in Betrieb genammen werden,



« Enifemen Sie evtl. auf dem Gehause haftende Schutzfalien

* Prifen Sie, ob die Netzspannung, die Sie benutzen wollen, mit der
des Gerdtes (bereinstimmt, Die Angaben higrzu findan Sie auf dem
Typenschild,

« Stecken Sie den Netzslecker in eine komekt installierte Schutzkon-

Sollten sich Farligungs- oder Olrlickstande am Gehause oder auf dem

Heizelement befinden, kann es im Anfang zu Rauch- oder Geruchs-

Dies ist ein normaler Vorgang und wird nach wiederhaltem Gebrauch

nichl mehr aufirelen.

Es wird dringend geraten, wie folgt zu verfahren;

= Stellen Sie das Gerat auf Grillfunktion und lassen Sie es mehr-
mals chne Gargut laufen,

* Sorgen Sie bitle fiir ausreichende Beliftung.

Einstellen der Uhrzeit

1. Dricken Sie die Taste CLOCKMWEIGHT ein- oder mehmnals, Wah-
len Sie so zwischen der 24-Stunden- und der 12-Stunden-Anzeige,

2. Mit Hiffe des Drehknopfs stellen Sie die gewlinschie Stunde ein.

3. Bestatigen Sie ihre Einsiellung mit der Taste CLOCKWEIGHT.

4, Mit Hilfe des Drehknopfs stellen Sie die gewlnschien Minuten ein,

5, Drucken Sie emeut die Taste CLOCK/WEIGHT. Die neue Uhrzeit
wird aktivier.

Bedienung Mikrowelle
. Geben Sie die 2u eshitzende Speise in ein geeignetes Geschim.
. Offnen Sie die Tiir und stellen Sie das Gefall mittiq auf den Glastel-
ler. Tir bitte schiiefien, (Das Gerat arbeilet aus Sicherheilsgrinden
nur mit fest geschicssener Tor.)
. Driicken Sie die Tasle STOP/CANCEL.
. Wahlen Sie durch ein-mehrmaliges Drlicken der Taste POWER
LEVEL die gewiinschie Mikrowellenlgistung.
Tastendruck
POWER LEVEL
1 x P-HI 800 {= 100%)
2x P80 720
3% P-B0 640
4 x P-70 560
5% P-60 480
6 x P-50 400
7 x P40 320
8 x P-30 240
9% P-20 160
10x P-10 80
11xP000
5. Stelien Sie mit dem Drehknopf die gewiinschte Gardausr zwischen
10 Sekunden und 95 Minuten ein,

6. Drilcken Sie die START-Taste, Die Gardauer richtet sich nach
Menge und Beschaffenheit des Inhaltes. Bei etwas Ubung lemen
Sie schnell die Gardauer einzuschatzen.

") -

P

Leistungsstufe Leistung in Watt [ca.)

il HINWEIS:

+ Wenn Sie im Standby-Modus den Drehknopf entgegen dem
Uhrzeigersinn drehen, befinden Sie sich sofort im Programm
P-HI". Sie kinnen mit Punkt 5 fortfahren.

+ Die Bereitung im Mikrowelienherd geschieht sehr viel schneller
als in einem Wammeherd. Stellen Sie die Gardauer, wenn Se sich
nicht sicher sind, gering ein und garen Sie ggf. nach,

* Bitte beachten Sie: Legen Sie beim reinen Mikrowellenbetrieb
eine Abdeckhaube Uber die Lebensmittel,

Garvorgang unterbrechen oder abbrechen

* Machten Sie den Garvorgang unterbrechen, driicken Sie einmal die
Taste STOP/CANCEL cder &finen Sie einfach die Tur.

+ Soll der Garvorgang fortgesetzt werden, schiielen Sie die Tor und
driickan Sie emeut die START-Taste.

« Um den Vorgang ganz abzubrechen, driicken Sie zweimal die Tasle
STOPICANCEL. Damit werden alle Einstellungen zunickgesetzt.

Schnellstart

Diese Funktion emmdglicht Ihnen, die Mikrowelle: fiir maximal 10 Minuten
sofort zu starien. Die Leistung der Mikrowelle betragt dabei 100%.
Driicken Sie die START-Taste schnell hintereinander, bis Sie die ge-
wiinschte Garzeit eingestefit haben. Das Gerat startet automatisch.

Erwdrmen
Das Erwarmmen und Erhitzen ist eine besondere Starke der Mikrowelle.
Kihischrankkalte Fldssigkeiten und Speisen lassen sich sehr leicht auf
Zimmertemperalur oder Verzehriemperatur brngen, ohne viele Topfe
benutzen 2u miissen.
Die in der folgenden Tabelle angegebenen Erhitzungszeilen kénnen nur
Richtwerte sein, da die Zeit sehr stark von der Ausgangstemperatur und
der Zusammenseatzung der Speise abhdngt. Es empfiehit sich deshalb,
ab und zu nachzusehen, ob das Gericht schon heil} genug fst,

Tabelle Erwérmen
Lebensmittel/Speise Menge

Fllissigkeiten
1 Tasse 150 g P-HI 05 -

gin
05| 500gR-HI35-5  [nein
0,75 | 750 g P-HI 5-7 nein
Tipp: Einen Glasstab gegen Siedeverzug in das Gefaf geben, vor
dem Trinken gut umnihren.
ellergerichte
Schritzel + Kartoffeln

o Gt 4509 | PH 25-35 ja
gi_aﬁch mit Nudeln 450gPHI2-25 ja
Fleisch + Klolk + Softe | 450 ¢ P-HI 25-35| ja

: Vorher leicht anfeuchten, 2wischendurch umnihren,

jtzel, 200g P-HI 1-2 nein
Frikacallen, 4 Stick 500q P-HI 3-4 nean
Bratenstiick 250 g P-HI -3 nein

2
Tipp: Mit Of bepinsein, damit die Panade bzw, die Kruste nicht
‘aufweicht.

Gefiige!
112 Hahnchen 450 gR-HI35-5
Hilhnerfrikassee 400gR-HI3-45 |ja

[Tipp: Mit Ol bepinseln, zwischendurch ummnihren.

(=]
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Tipp: Gut durchschiitteln oder umrihren, Temperatur berpr(ifen!

Garen

Praktische Tipps zum Garen
Haltan Sie sich an die Richtwerte in der Gartabelle und den Rezepten.
Becbachien Sie den Kochvorgang, solange Sie noch nicht so visl
Libung haben.

Dhie Tir des Gerates kinnen Sie jederzeit 6ffnen, Das Gerdt schaltet
automatisch ab.

Leistun it ca. Leistu Zeit ca.

Lebensmittel'Speise Me aute. | Min_|Abdecken|  |LebensmittelSpeise Menge m"ﬂ” " | Abdecken
Fenchel 500g | P80 8-11 B
Nudefn, Reis 1 Port. 150gP-HI 1-24a Griine Behnen g P80 13-15 ja

2 Port. W0gP-H 25-35a Kartoffeln 500 g P-50 9-12ja

mmmgpﬂs_LE Kohlrabi S00g| P80 |8-10 |
Lauch 500g | P80 7-9 | &
Maiskodben 250g P-80 7-9 ia
" Morren 00| P80 [8-10 | ja
Suppe mit Einlagen 250 1 Paprika 800 g P80 6-9 ja
Softe 250 q PHI 1-2fa Rosenkchl g P80 7-10 ja
Babykost Sparge! 3009 P80 6-9 @
Miich 100 mi P-50 0.5 - 1]nein [Tomaten S00g | P80 6-7 j
Brei 200g| P-501-15nein Zugehini S0g| P80 |9-10 | Ja

: Gemiise kiein schneiden und mit 2 - 3 EL Filssigkeil garen,
Pwischendurch umrthren, 3 - 5 Min. nach-garen lassen, erst vor dem
iSenvieren wilrzen.

Aplel-, Bimenkompoll | 500¢ P-80 5-8 ja
Pflaumenmus 250g P50 4-5 nein
Bratapfel, 4 Shick H0g P-80 7-9 I

: 125 ml Wasser zufligen, Zitronensaft verhindert, dass das Obst
verfarbl, 3 - 5 Min.

Es arbeitet erst wieder, wenn die Tir geschlossen ist und die START. |-ieisch md Sofie 10:18] >
Taste emeul belatigt wurde. qmn,rGeMMmm s 10-15 2
Lebensmittel aus dem Kilhischrank benotigen eine etwas langere Gar- Bl 230g 1-30 L E
zeit als solche mit Raumtemperatur. - -
Je kompakler eine Speise isl, desto lnger ist die Garzeit So bendtigt
.B. ein grofieres Stilck Fleisch eine langere Garzeit als geschnetzel-
tes Fleisch gleicher Menge. Es empfiehlt sich, groiere Mengen bei
maximaler Leistung anzukochen und fiir ein gleichmaliges Garen auf
mitfierer Leistung fortzukochen, ia
Flache Speisen garen schneller als hohe, die Lebensmittel daher ja
méghchst flach vertellen, Dinnere Telle, 2B, Hahnchenschenkel oder Mach der Halfte der Zet wenden, 3 - 5 Min lassen.
Fischfilet, nach innen legen oder berlappen lassen. = '
Kleinere Mengen garen schneller als grafle. Es git die Faustregel: Apfelrotion 450g| P80 [14-16] ja
Doppelte Menge = fast doppelte Zsit Blatispinat W0g| P8O [11-13] o
Halbe Menge = halbe Zeit Blumenkohl 20g P-80 7-8 |
Wenn Sie fir ein Gericht keine passende Zeitangabe finden kinnen, git | ecnbohnen Myl PH 18- B
. ; Erbsen 30g P-50 -8 i
pro 100 g ca. 1 Minute Garzeit Kohirabi 3004 580 TR @
Alle Speisen, die Sie am Herd abdecken, sollten Sie auch im Mikrowel-  [[auch 2009g| P80 [10-11] ja
lengerat abdecken. WMals 200g | P80 4-6 a
Ein Deckel verhindert, dass die Speisen austrocknen. Zum Abdecken Mohren 20g P80 5-6 i
eignen sich ein umgedrehter Tefler, Pergamentpapier oder Mikrowellen- Rosenkohl 3009 P-80 7-8 ja
folle, Speisen, die eine Kruste erhalten sollen, offen garen, Spinal 4509 P-80 12-13] ja
600g P-80 15-17| ja
Tabelle Garen Tipp: Mit 1-2 EL Fllissigkeit garen, zwischendurch umnihen bzw.
Leistungs- |Zeit ca. vorsichlig zerteden, 2 - 3 Min. nachgaren lassen, erst vor dem
Lebensmittel / Speise stufe | Min, |PPIECKEN | lconieren wiirzen.
Suppen [ Eintopfe *}
Auberginen 500 g P20 7-10 ja Eintopf 50g P80 13-15 ja
Blumenkaohl 5004 P20 13-15| ja Suppe mit Einlage 0g P-80 7-8 i
Brokkoli 500 g P-80 6-9 ja Cremesuppe 500g P-80 13-15] g
Chicoree 500q P20 §-7 ja : Zwischendurch umetihren, 3 - 5 Min. nachgaren lassen.
Erbsen 500g| P80 6-7 ja *) Bereits vorgefertigte Speisen
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Grillen

Stellen Sie den Grillrost auf den milgelieferen Glasieler. Verwenden Sie
ein geeignetes hitzebestandiges Geschir oder legen Sie das Grillgul
direkt auf den Grillrost.

Ein Varheizen" des Grills st nicht erforderich, da der Grill unmitteibar
Strahlungshitze erzeugt.

Zum Gtillen und Uberbacken gehen Sie wie folgt var,

1. Drlicken Sie die Tasle STOP/CANCEL.

2. Drilcken Sie die Taste GRILLICOMBL. 1-mal.

3. Stelien Sie die gewlinschte Gnildauer 2wischen 10 Sekunden und
93 Minuten ein, indem Sie den Drehknopl nach rechls oder links
drehen.

4, Driicken Sie die START-Taste,

i HINWELS:

Wir empfehien, das Griligut (2. B. Fleisch, Wurst) nach ca. der Halfle
der Zeit zu wenden. Wahrend der Unterbrechung [auft der Ventitator
weder.

Lebensmittel/Speise Menge Zeit ca. Min. Abdecken
Toast mit Kase berbacken Eﬁ,ﬁg‘;ve_ii;gn__@]!ﬁ nein |

\Suppen Uberbacken,
7.8, Zwiebelsuppe

l’ 2-3 Tassen 1"}15 nein

Kombinationen aus Mikrowellen- und Grillbetrieb

Bei dieser Programmwahl arbeften Mikrowelle und Grll abwechseind
innerhalb der eingesteliten Zeit,
1, Driicken Sie die Taste STOPICANCEL,

2, Wahlen Sie durch mehmmaliges Drilcken der Taste GRILLICOMBI,
die gewlnschle Kombination,

Code Mikrowelle Grill

co - 130% 70%

co - 2 55% 45%

3. Stelien Sie mit dem Drehknopf die gewlnschie Gardauer zwischen
10 Sekunden und 95 Minuten ein,

4. Driicken Sia die START-Tasle.

Tipps zum Kombibetrieb

Wenn Sie Speisen im Kombibetrieb Mikrowelle-Grill zubereiten, sollen
Sie folgendes beachten:

Fiir grofte, dicke Lebensmittel. wie z.B. Schweinsbraten, ist die
Mikrowellenzelt entsprechend langer als fur kleine, flache Lebensmittel,
Beim Grill verhilt es sich jedech umgekehri. Je ndher das
Lebensmittel an den Grill gelangt, desto schneller wird es braun,
Das heifit, wenn Sie grofle Bratensticke im Kombibetrieb zuberefien, ist
die Grillzeit gegebenenfalls kirzer als fir kieinere Bratenstlcke.

HeiBluftbetrieb

Der Heifluftbetrieb ermaglicht Innen, das Essen wie in einem tradific-
neilen Ofen zu garen. Die Mikrowelie ist nicht aktiv, Die Hitze wird durch
einen Heizkomer am Geblase erzeugt, Wir empfehlen, den Ofen auf die
entsprechende Temperatur vorzuheizen, bevor Sie das Essen hinein
stellen,

Varheizen

1. Wahlen Sie durch mehmaliges Driicken der CONVECTION-Taste
die gewiinschie Temperatur zwischen 110°C und 200°C.

2. Drikcken Sie die START -Taste,

i HINWEIS:

+ Das Vorheizen ist auf 30 Minuten zeiich beqgrenzt.

+ Im Display blinkt ,PREH".

+ st die gewlinschie Temperatur emmeicht, hdren Sie Signaltone,
bis Sie die Tir gedfinet oder die Taste STOPICANCEL ge-
driickt haben. Die Countdown-Anzeige stoppt

3. Offnen Sie nun die Tir und stellen Sie das Gargut in den Ofen.

Heifluftbetrieb

4, Driicken Sie die Tasle STOP/CANCEL.

5. Wahlen Sie durch mehmaliges Dricken der CONVECTION-Taste
die gewunschte Temperatur zwischen 110°C und 200°C,

6. Stellen Sie mit dem Drehknopf die gewlinschte Gardauer ein: Zwi-
schen 2 Minuten ((H:02) und 9% Stunden (3H:30).

7. Dnicken Sie zum Starten die START -Taste.

Kombinationen aus Mikrowellen- und Heifluftbetrieb

Das Gerat bletet 4 vorprogrammierie Einstellungen, die das kombinierle
Garen mit Helftuft und Mikrowelle ereichtem.,

1. Wahlen Sie durch mehmaliges Driicken der Taste MICRO+
CONVECTION die gewiinschte Temperatur von 110, 140, 170 oder
200°C.

2. Stellen Sie mit dem Drehknopf die gewinschie Gardauer gin: Zwi-
schen 2 Minuten (0H:02) und 9% Stunden {3H:30).

3. Dricken Sie zum Starten die START-Taste.

Automatikprogramme

Mit Hilfe: der Automatik kdonen Sie bestimmte Mengen von Speisen
automalisch fertig garen lassen, Gehen Sie dazu wie foigt vor:

1. Driicken Sie die Taste STOP/CANCEL.

2. Drehen Sie den Drehknopf im Unrzeigersinn, Stellen Sie das ge-
wiinschte Programm ein. Gie moglichen Einstefiungen entnehmen
Sie bitte der nachinlgenden Tabelle,

3. Wahlen Sie durch mehmmaliges Drlicken der Taste CLOCKWEIGHT
die Menge der Speise.

4. Dricken Sle zum Starten die START-Taste,

il HINWEIS:

* Bei den Programmen 01 und 02 werden im Display die Anzahl der
Portionen angezeigt, nicht das Gewicht.

* Beim 07 empfehlen wir, ganze Hahnchen zu halbieren
und direkt auf den Glastelier zu legen.

+ Beim Programm 07 werden Sie in einer Pause it Signaltonen da-
ran erinnert, die Ware umzudrehen, Wahrend der Unterbrechung
1Uft der Ventilator weiter, Schiieflen Sie die Tlr und driicken Sie
die START-Taste, um fortzufahren,

» Das Ergebnis der automatischen Kochprogramme ist von ver-
schiedenen Fakioren abhéngig (2. B. Form und Grofe des
Lebensmittets, Vorlieben des Garzustandes). Sollten Sie mit dem
Ergebnis unzufrieden sain, passen Sie die Garzeilen individuel an.

+ Filr das Programm 09 finden Sie nahere Exiauterungen im Ab-
schnitf Aufiauen”.
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Tabelle Automatikprogramme

01 Ka n je Portion 230 g 1 - 3 Pprtionen
Fiiissiokei _
02 (200 mi / Tasse) 1 -3 Portionen
03 Popcorn 100 g/ 3 Minuten
04 Erwdtmen in100g Sdln%.&n
1004
05 Nudein / Pasta 200g
300g
1580 g
06 Pizzal 300 g
4509
80 g
- , 1000 g
07 Gefliige! (gegrillt) 1200
14009
08 Kuchen 475 g / 50 Minuten
09 Aufiafien 10 Sek. - 45 Min,

Auftauen

Dank des Auftauprogrammes kdnnen Sie Gefrorenes schneller auftauen
lassen.

i HINWEIS:

»  Nach % der Zeit werden Sie in einer Pause mit Signallnen daran
eninnert, die Speise umzudrehen. Wahrend der Unterbrechung
lauft der Ventitator weiler. Schiieien Sie die Tiir und drlicken Sie
die START-Taste, um fortzufahren.

+  Da die Mikrowellen immer von aufien nach innen in die Lebens-
mitte! eindringen, kiinnen grofere Stiicke nicht bis in den Kem
aufgetaut werden. Die Sulteren Schichten konnten dann bereits

angaren.

Das ist eine Standzeit, wahrend der noch ein Temperaturausgleich
ﬂumwmmmaﬁm{ajgmﬂmdmmmm}
staltfindet. Sie kannen das Lebensmittel wihrend der Ausgleichs-
zeit im ausgeschalieten Geral oder auch auBerhalb des Gerales
stehen lassen. Die Ausgleichszeil betrigt mindestens genauso

viele Minuten wie die Auftauzeit in der Mikrowelle. Sie ist von der
Beschaffenhiit des Lebensmitiels abhangig,

+  Sie konnen die Ausgisichszeiten verkiirzen, indem Sie nach der
Auftalzeit 2.8, Kleine Fleischstilcke auseinander nehmen oder bei
Hackfletsch den verbleibenden Eiskem auseinander broseln. Bed
geschrittenam Brot oder Wurstautschnitt trennen Sie die Scheiben
wahrend der Ausglel

+ Obstlassen Sie in einer Schale mit Deckel auftauen, Nach ca. der
Hélite der Auftauzeit rihren Sie das Obst einmal vorsichtig um.

+  Kuchen oder Tarten mit Schokoladenguss sind fiir das Auflauen in
der Mikrowelle nicht geeignel.

*  Inder folgenden Tabelle finden Sie Richiwerte fiir Auftauzetten,

Um das Auftauprogramm zu nutzen, gehen Sie wie folgt vor:

1. Beslimmen Sie das Gewicht der Ware.

2. Nehmen Sie das Lebensmittel aus seiner Verpackung. Lasst es
sich schwer aus der Verpackung lasen, tauen Sie es flr 30 Sekun-
den bei hochster Mikrowellenleistung an (siehe ,Schnellstart’).

3. Geben Sie das Auftaugul auf einen Tedler (Obst in eine Schiissel)
Fleisch legen Sie zusatzlich auf eine umgedrehie Untertasse, damit
der entstehende Fleischsaft ablropfen kann, Dieser soltte auf keinen
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Fall verwendet wesden und auch nicht mit anderen Lebensmitteln in
Berlhrung kommen,

4. Driicken Sie die Taste STOR/CANCEL.

5. Drehen Sie den Drehknopf im Uhrzeigersinn. Stellen Sie das Pro-
gramm 09" ein.

6. Driicken Sie die Taste CLOCK/WEIGHT. Steflen Sie durch Links-
oder Rechtsdrehungen mit dem Drehknopl die Zeit ein,

7. Driicken Sie zum Starten die START-Taste.

Tabelle Auftauzeiten
Lebensmittel | Speise Mengeing Ca. Zeitin Min,

Fleisch am Stiick 500 15-20
Fleisch am Stiick 1000 25 - 35
Schnizel / Steak 200 4-8
Hackfleisch 250 8-10
Hahnchen 1000 30- 35
[Suppenhuhn 1500 36 - 40
Enlg 2000 35 - 40
Gefligelsile 500 10-15
Fischfilet 250 6-8
Fisch am Stiick 500 12-15
Forells 170 4-6
Krabben | Gamelen 500 13-15
\Gemilse, z. B. Erbsen / Bohnen 300 8-12
Beeren-, Kem,- und Steinobst, 250 5-7
Apfelmus 500 10-12
Obstkuchen, Quarkkuchen 750 15-20
Brotchen (2 Stiick) 100 1

. 500 8-10
oo 1000 15.- 20
Butter, Cuark
(chne Aluminiumverpackung!) = 8-9

Kochen in mehreren Schritien

Sie konnen die Programme so einstellen, dass bis zu 3 verschiedens
Funktionen nacheinander ausgefihrt werden.
Mehmen wir an, Sie wahlen folgende Programme;

Erwarmen mit Mikrowellenleistung

4

Garen mit HeiRRluft

4

Grillen

1. Dvlicken Sie die Tasle STOP/CANCEL.

2. Auswahl der 1. Funktion: Wahlen Sie durch ein-‘mehmaliges
Driicken der Taste POWER LEVEL die gewiinschie Mikrowellen-
leistung,

3. Stellen Sie mit dem Drehknopl die gewunschle Zeil ein.

4. Auswahl der 2. Funktion: Wahlen Sie durch mehrmaliges Dricken
der Taste CONVECTION die gewiinschie Temperatur.

5. Stellen Sie mit dem Drehknopf die gewlinschie Gardauer ein.

6. Auswahl der 3. Funktion: Driicken Sie die Taste GRILL/COMBI.
1-mal.

7. Stellen Sie mit dem Drehknopf die gewiinschie Grilldauer ein.

8. Driicken Sie die START-Taste.



i HINWEIS:

+ Der Programmwechsel wird hnen durch einen Signalton mitgeteit.

+ Dig Automatikprogramme und der Schnelistart kénnen nicht zum
Kochen in mehreren Schritten verwendet werden.

Sonderfunktionen

Sperren (Kindersicherung)

+ Halten Sie die Taste STOP/CANCEL fiir 3 Sekunden gedrickt,
um das Gesat zu spemen. Die Sperrung wird im Display mit einem
Schiosssymbel angezeigt. Die Funktion der Bedienelemente ist
blockiert.

* Halten Sie die Taste STOPICANCEL emeut filr 3 Sekunden ge-
drickt, um die Spemrung aufzuheben,

Abfrage-Funktion

* Wanhrend des Mikrowellen-, Heiltuft- oder Kombinationsbetriebs
wird durch Driicken der Tasten POWER LEVEL, CONVECTION,
MICRO+CONVECTION oder GRILLICOMEI. der Betnebsmedus
oder die Temperalureinsteliung flir 2 - 3 Sekunden angezeigt.

» Unabhangig vom Betnebsmodus kinnen Sie sich durch Driicken
der CLOCK/WEIGHT-Taste die aktuelle Unrzeit fir 2 - 3 Sekunden
anzeigen lassen. Vorausgesetzt, Sie haben zuvor die Uhrzeit am
Geriit eingestelll

Reinigung

mmm

Innenraum

* Halten Sie das Ofeninnere sauber. Spritzer und Ghergelaufene
Fliissigheiten an den Ofenwanden konnen mit einem feuchten
Tuch entfernt werden. 1st der Ofen sehr verschmutzt, kann auch ein
mildes Renigungsmittel verwendel werden,

* Wischen Sie das Sichtfenster innen und aulien mil einem feuchten
Tuch ab und entfernen Sie regeimalig Spritzer und Flecken von
ubergelaufenen Flissigkeiten

Aulenwande

+ Die Aultenwinde des Gehauses sollten nur mit einem feuchien
Tuch gerelnigt werden, Achten Sie darauf, dass kein Wasser in die
Gehausedffnungen und damit in das Gerateinnere gelangt,

+ Zur Reinigung des Bedienfeldes offinen Sie vorher die Mikrowellen-
tilr, um ein versehentiches Einschallen des Gerates zu vermeiden.

Zubehaér

* Reinigen Sie den Glasteller in einem warmen Spilbad oder in der
Geschirrspliimasching. Trecknen Sie ihn ab, bevor Sie ihn wieder in
die Mikrowelle einsetzen,

+ Den Roflen-Ensatz und der innere Ofenboden solllen regalmalig
gereinigl werden. Nehmen Sie den Rollen-Einsalz heraus und
reinigen Sie ihn von Hand mil einem milden Reiniqungsmittel
Trocknen Sie den Rollen-Einsatz qut ab. Setzen Sie ihn wieder auf
den Boden des Innenraums ein.

* Reinigen Sie den Grillrost nach jedem Gebrauch mit einem Ge-
schimspiimitiel oder in der Geschimspliimaschine,

Geruch

+ Um unangenehme Gerlche aus der Mikrowelle zu beseitigen, stel-
len Sie eine mit Wasser und Zitronensaft geflillte mikrowellengeeig-
nete Schale in den Ofen und erhitzen Sie diese fir ca. 5 Minuten,
Wischen Sie danach den Ofen mil einem weichen Tuch aus.

Ofenbeleuchtung

+ Zum Auswechseln der Olenbeleuchiung wenden Sie sich bilte an
eine Fachwerkstatt in lhrer Nahe,

Stérung Mogli

Stérungshehebung
Tritt edne Stonung auf, liegt es oft nur an einer Kleinigkeit. Bevor Sie sich

an unseren Service wenden, beachten Sie bitte folgende Hinweise;
che Ursache Hinweise / Abhilfe

Ihr Radio- oder TV- |Die elektiromagneti-  |Dies ist normal und kein
Empfang ist gestor, |schen Felder dieses  |Fehler. Stalien Sie dia
wenn die Mikrowelle |Gerates konnen Bild  |Gerate weiter auseinan-
arbeilel. und Ton spezieller Fre- (der.
quenzen beeinfiussen.
Das Gerat bekomm? |Defekie Netzsieckdose Probieren Sie eine ande-
keinen Strom, das re Sieckdose aus.
Display ist schwarz. Kontrollieren Sie die
Haussicherung,
Im Display steht  {Sie hatten Stromaus-  [Stellen Sie die Unhrzeit
nicht die akluelle  [fall neu ein,
Uhrzeit,
Dias Gerdl startet  |Die Tir wurde nicht  |Prifen Sie, ob Speise-
nicht. Im Display  |richlig geschlossen.  |resle oder Fremdkorper
steht eine andere In der Tir kiemmen.
Anzeigealsdie  [Pauseim Auloma-  |Wenden Sie ggf. die
akiuelle Uhrzeit.  |tikprogramm 07 Spelse.
Cefligel” oder im  |nrijcken Sie die START-
Automatikprogramm 09\ ragte 1y gen Vorgang
i, 2u starten oder fortzuset-
Nach der Programm- izen Wit der Taste STOP/
wahl wurde die START-CANCEL brechen Sie
Taste nich! gedrickl.  |4as Programm ab.
\Alle Beienalemen- |Die Kindersicherung ist |Hallen Sie die Taste
e sind blockiert.  [aktiviert. iSTGPJ'GANCEL fur3
iSeIL gedriickt, um die
Spemung aufzuheben.
Der Drehleller gibt  |Es sind Schmutz Entfermen Sie evil
einlkraizendes  joder Fremdkérper im  |Fremadik@rper und Spei-
oder schieffendes  |Bereich des Drehteller- 'sereste wie unter Reini-
(Gergusch von sich. (antriebs. gung" beschrieben,
Der Bemeb wird  |Das Gerat ist defekt. Wenden Sie sich bitte an
ohne erkennbaren unseren Service,
Grund abgebro-
ichen.
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Storung Mogliche Ursache Hinweise | Abhilfe

Im Display steht | Der Uberhitzungs- IStoppen Sie das Geral.
JE01*, Es erant ein |schutz ist akiivien. Sie kénnen die Tir
Dauersignal. geschiossen hailen und
Im Display stehl  |Feflfunklion eines Bau-|lhre Speise im Gerat
JE02, Es edont ein {teils. lassan. Sie brauchen das
Daversignal Gerat nicht vom Strom-
netz trennen. Warten
Sie, bis das Gerdt in den
nommaken Zusland zu-
nickkehrt. Dann kannen
Sie den Vorgang forisel-
zen. Eventuell missen
Sie das Programm
neu eingebern, walches
verwendet wurde,
Im Display steht  |Ein Bauted ist defekt. Wenden Sie sich bitie an
JE03. Es eront ein unseren Senvice.
Daversignal.
Technische Daten

Bemessungs-Mkrewellenausgangsielstung:..............800 W [ 2450 MHz
Schutzklasse: .
Naﬂngemmr . Ca. 13 'ED kg

Technische und gﬁaﬁensd’ue Andeﬂ.ngen im Zuge sleuger Produktent-
wicklungen vorbehalten.

Hinweis zur Richtlinienkonformitat

Hiermit erklart die Firma Clatronic Intemational GmbH, dass sich das
Gerat MWG 788 H in Ubereinstmmung mit den grundiegenden Anfor-
denungen der europaischen Richtinie fiir elekiromagnetische Vertrag-
lichkeit (2004(108EG) und der Niederspannungsnichtiinie {2006/95/EG)
befindet.

Garantie

Garantiebedingungen

1. Gegeniber Verbrauchem gewahnen wir bei privater Nutzung des
Gerdts eine Garantie von 24 Monaten ab Kaufdatum,

Ist das Geral zur gewerblichen Nutzung geeignet, gewshren wir
beim Kauf durch Untemenmer fir das Gerat eine Garantie von
12 Monaten.

Die Garantiezeit fiir Verbraucher reduziert sich auf 12 Monate,
sofern sie ein 2ur gewerblichen Nutzung geeignetes Geral - auch
teflweise — gewerblich nutzen.

2. Voraussetzung fiir unsere Garantieleistungen sind der Kauf des
Gerdts in Deutschland bel einem unserer Vertragshandler sowie
die Ubersendung einer Kopie des Kaufbelegs und dieses Garantie-
scheins an uns.

Befindet sich das Gerdt zum Zeitpunkt des Garantisfalls im Aus-
land, muss es auf Kosten des Kaufers uns zur Erbringung der
Garantieleistungen zur Verfligung gesteltt werden.
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3. Mangel milssen innerhalb von 14 Tagen nach Erkennbarkeit uns
gegeniber schftlich angezeigl werden, Besteht der Garantie-
anspruch zu Recht, entscheiden wir, auf welche Art der Schaden/
Mangel behoben werden soll, ob durch Reparatur oder durch Aus-
tausch eines gleichwertipen Gerats,

4, Garantieleistungen werden nicht fiir Mangel erbracht, die auf der
Michtbeachtung der Gebrauchsanweisung, unsachgemalier Be-
handlung oder normaler Abnutzung des Geréts beruhen, Garantie-
anspriiche sind femer ausgeschlossen fiir leichl zerbrechliche Teile,
wie zum Beispiel Glas oder Hunstslofi. Schiieflich sind Garantisan-
spniiche ausgeschlossen, wenn nicht von uns autonisiere Stellen
Arbeiten an dem Gerat vornehmen,

5. Durch Garantigleislungen wird die Garantiezeit nicht veriénger. Es
besteht auch kein Anspruch auf neue Garantisleistungen. Diese
Garanfieerklarung ist eine fremwllige Leistung von uns als Herstelier
des Gerats. Die gesetziichen Gewahrleistungsrechte (Nacherfillung,
Riicktritt, Schadensersatz und Minderung) werden durch diese
Garantie nicht beriht.

Stand 06 2012

Garantieabwicklung

24 Stunden am Tag, 7 Tage in der Woche

Solite thr Gerat innerhalb der Garantiezeit einen Mangel aufiweisen,

steht lhnen die schnellste und komfortabelste Maglichkeit der Reklama-

tionsanmeldung tber unser SLI - Intemet-Serviceportal zur Verfugung.
www.sli2d.de

Bitle melden Sie direkt den Servicevorgang auf unserem Onling Ser-
viceportal www.slizd.de an. Sie erhalten wenige Sekunden nach
Abschluss der Anmeldung ein kostenloses Versandiicket per E-Mail
Ubermittell. Zusatzlich erhalten Sie weitere Informationen zur Abwick-
lung Ihrer Reklamation.

Mit lhren perstnfichen Zugangsdaten, die direkt nach lhrer Anmeldung
per E-Mad an Sie Ubermittelt werden, kénnen Sie den Status Ihres
Vorgangs auf unserem Serviceporial www.sli24.de online verfolgen.

Sie brauchen das kostenlose Versandticket nur noch auf die Verpa-
ckung [hres gut verpackten Gerates zu Kleben und das Paket bei der
néchsten Annahmestelle der Deutschen Post / DHL abzugeben. Der
Versand erfolgt fiir Sie koslenlos an unser Servicecenter bzw. Service-
partner.

8o einfach kann Service sein!

1. Anmelden

2. Einpacken
3. Ab zur Post damit

Fertig, 50 einfach geht es!
Bitte vergessen Sie nicht, dem Geral eine Kopie Ihres Kautbeleges
{Kassenbaon, Rechnung, Lieferschein) als Garantienachweis beizulegen,
da wir sonst keine kostenlosen Garantieleistungen erbringen konnen.
Unser Serviceportal www.sli2d.de bietet Ihnen weitere Leistungen an:
* Downloadbereich fur Bedienungsanleitungen
+ Downloadbereich fir Fmwareupdates
* FAQYs, die lhnen Problemldsungen anbieten
+ Kontaktformular
+ Zugang zu unseren Zubehor- und Ersatzieile-\Webshaps



Auch nach der Garantie sind wir fiir Sie da! - Kostengiinstige
Reparaturen zum Festpreis!

Bitte nehmen Sie in keinem Fall eine unfreie Einsendung Ihres Gerates
vor, Unfreie Lieferungen werden von uns nicht angenommen. Es entste-
hen Ihnen damit erhebliche Kosten.

b
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Entsorgung

Bedeutung des Symbals , Miilltonne”

Schonen Sie unsere Umwelt, Elekirogerate gehoren nichtin den Haus-
mill.

Nutzen Sie die fir die Entsorgung von Elektrogeraten vorgesehenan
Sammelstelien und geben dort thre Elekirogerate ab die Sie nicht mehr
benutzen werden.

Sie helfen damit die polenziellen Auswirkungen, durch falsche Entsor-
gung, auf die Umwe!t und die menschliche Gesundheit 2u vermeiden.
Sie leisten damit Ihren Beitrag zur Wiegerverweriung, zum Recycling
und zu anderen Fomen der Verwertung von Elekiro- und Elekironik-
Aligeréten.

Informationen, wo die Ger&le zu entsorgen sind, erhallen Sie Gber |hre
Kommunen oder die Gemeindeverwaltungen.

DEUTSCH



Gebruiksaanwijzing

Dank u voor uw keuze van dit product We hopen dat u er veel plezier
van beleeft

Symbolen in deze bedieningshandleiding

Belangrijke aanwizingen voor uw vellighsid zijn speciaal gekenmerkt.
Neem deze aanwiizingen strikt in acht om ongevallen en schade aan
hetapparaaftemﬂdm

i OPMERKING: Kenmerk! tps en informatie voor u.
Inhoudsopgave

AUGRITIENE OPMBIKINIDEN st orinsosissssssissssssnscsbsisssiassssstiinn 16

Belangrike vefligheidsinstructies! 16

Algemene Opmerkingen
Lees voor de ingebruikname van dit apparaat de handleiding uiterst
zorquuidig door en bewaar deze goed, samen met het garantiebewijs,
de kassabon en zo mogelik de doos met de binnenverpakking. Geel -
ook de handleiding mee wanneer u de machine aan derden doorgeefl.
+ Gebruik hel apparaat uitsluitend privé en uilsluitend voor de voorge-
schreven toepassing. Dit apparaal is niel geschikt voor commerc-

eel gebruik.
+ Gebruik het apparaat iel buiten. Bescherm het legen hitte, directe
zonnestralen, vocht {in geen geval in vioeistoffen dompelen) en

scherpe randen. Gebruik het apparaat niet met vochtige handen.
Bij vochi of nat geworden apparaat onmiddelik de sioomicevoer

+ Schake! het apparaat uit en onderbresk altidl de stroomtoevoer
(trek 2an de slekker, niet aan de kabel) wanneer u hel apparaat
niet gebruild, hulpstukken aanbrengt, reinigt of wanneer storingen

treden.

. Lﬁmmmwmmmm.
Schakel het apparaat altijd uit voordal U de ruimts veriaat. Trek de
netsteker il de contactdoos. _

+ Het apparaat en de netkabel moelen regeimatig op zichthare
schade worden gecontroleerd. \Wanneer u schade vastsielt, mag
het apparaat niet meer worden gebruikt

+ Gebruik alleen origineie reserveanderdelen,
+ Laat om veifigheidsredanen geen verpakkingsdelen (plasticzak,
doos, piepschuim, enz.) binnen het berelk van uw kinderen liggen,

Belangrijke veiligheidsinstructies!
A.u.b. zorgvuldig doorlezen en voor verder gebruik bewaren.

16



/\ WAARSCHUWING:

* Plaats uw magnetron niet in een kasl.

* Het apparaat vereist voldoende ruimte voor luchtcirculatie om goed te kunnen functioneren. Laat een afstand
van 20 cm boven, 10 cm aan de achterkant en 5 cm aan beide zijden van het apparaat vrij. Dek het apparaat
niet af. Blokkeer de opening van het apparaal nooit. De polen mogen niet verwijderd worden.

+ Plaats het apparaat met de achterkant naar een muur.

« Het loestel en de bereikbare onderdelen worden heel tijdens het gebruik, Voorzichtigheid is geboden om het
aanraken van verwarmingselementen te voorkomen. Kinderen jonger dan 8 jaar moeten op afstand gehouden
worden, tenzij ze voortdurend onder toezicht staan. '

* Gebruik alléén geschikt serviesgoed zoals: glas, porselein, keramiek, hittebestendig kunststof- of speciaal
magnelronserviesgoed.

* Bij het opwarmen of koken van maaltijden in brandbare materialen zoals kunststof- of papierbakjes moet de
magnetron vaak worden gecontroleerd vanwege een mogelijk brandgevaar.

+ In geval van rookontwikkeling dient het apparaat uilgeschakeld en de netsteker uit de conlacidoos getrokken te
worden. Houd de deur gesloten om eventueel optredende viammen te versfikken.

+ De inhoud van babyflesjes en poljes met kindervoeding moet worden amgewerd of geschud en de tempera-
tuur moet voor gebruik worden gecontroleerd. Er bestaat gevaar voor verbranding!

* Gebruik panneniappen of ovenhandschoenen bij het verwijderen van het serviesgoed. VERBRANDINGSGE-
VAAR!

« Maaltijden met schil of huid zoals eieren, worstjes, gesloten conserveren memglasertz mogen niet in mag-
netronapparaten worden verwarmd omdat ze kunnen exploderenzelfs als de verwarming door de magnetron al

is beéindigd.

/\ WAARSCHUWING Kookvertraging:

Bij het koken en vooral bij het naverwarmen van vioeistoffen (water) kan het gebeuren dat de kooktemperatuur

weliswaar bereikt is, maar de daarvoor karakleristieke stoombellen nog niet opstijgen. De vioeistof kookl niet ge-

Eljkmahg Deze zogenaamde kookvertragmg kan bij het verwijderen van de beker of kom door een lichte rilling tot

een plotselinge stoombelvorming en daarmee tot overkoken leiden. Gevaar voor verbranding! Om een gelijkmatig

koken te bereiken dient u een glasstaaf of een soortgelijk, niet-metalen voorwerp in de beker of kom te plaatsen.

* Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen in de leeftijd vanaf 8 jaar en ouder en personen met vermin-
derde lichamelijke, zinluiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en kennis als zjj onder toezicht
staan of worden geinstrueerd over het veilige gebruik van het apparaat en de betrokken gevaren begrijpen.

+ Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

* Reiniging en onderhoud door de gebruiker mogen niet door kinderen worden verricht, tenzij ze ouder dan
8 jaar zijn en begeleid worden.

« Houd het apparaat en het snoer buiten bereik van kinderen jonger dan 8 jaar.

* Wanneer het/de deurframe/deurafdichtingen en aangrenzende delen veronlreinigd zijn, dienen deze met een
vochtige doek te worden gereinigd.

* Reinig de magnetron regelmatig en verwijder de levensmiddelresten uit de binnenruimte.

+ Wanneer het apparaat niet regelmatig wordt gereinigd, kan het opperviak onherstelbaar worden beschadigd,
hetgeen de levensduur van het apparaat kan verkorten en tot gevaarlijke situaties kan leiden.

+ (Gebruik geen agressieve schuurmiddelen of scherpe metalen schrapers om de glazen deur te reinigen. U zou
krassen op het opperviak kunnen veroorzaken. Dit kan het glas vemietigen.

+ Stoomreinigers mogen niet worden gebruikt.

+ Volg ook de instructies die nader zijn beschreven in het hoofdstuk “Reiniging”.

+ Gebruik het apparaat niet met een extemne timer of afzonderlijk afstandsbedieningsysteem.

« Dit apparaat is geschikt voor:
* het verwarmen en garen van vaste of vioeibare voedingsmiddelen
+ het gratineren en grillen van vaste voedingsmiddelen.

NEDERLANDS



:

Het is bestemd voor huishoudelijk gebruik en soortgelijke toepassingen, zoals:
+ in statkeukens van winkels, kantoren, en andere industriéle ruimten;
« door de gasten in hotels, motels en andere huisvestingsfaciliteiten;

* op agrarische landgoederen;
* in bed and breakfasts.

Waarschuwingsetiketten op het apparaat
Let op het waarschuwingsetiket op de achterkant van de magnetron:

WARNING - HIGH VOLTAGE

WAARSCHUWING - HOOGSPANNING

WARNING - MICROWAVE ENERGY

'DONOT operate e this oven if the door

is bent, warped or otherwise damaged

and does not close firmly.

DO NOT tamper with the door safety
interlocks.

MAINTENANCE should be carried out

only by a qualified serviceman.

Remove plug or disconnect from the mains
before removing cover.

DO NOT REMOVE THIS COVER. |

Overzicht van de bedieningselementen

1 Bedieningspanes! met display
2 START toets en draaiknop

3 Deuropener

4 Grirooster

5 Rolleming

6 Deursluiting

T Kijkraam

B Grilelement

9 Draaiplateau

10 Mica plaat

Beschrijving van het display

ENTER Apparaal wacht op bevastiging van tjd, gewicht of aantal
PREH Voorverwammen in de convectiemodus

CODE Aulomatisch kookprogramma codering

AMT Aantal (AMOUNT}

COOK Apparaat in de bedrijfestand

TIME Tid

CLOCK Stand-by madus (STANDBY)

LOCK Kindervergrendeling

MEM Verscheidene opgeslagen programma's (MEMORY)
DEF Onidooiprogramma

MICRO Magnetron

GRILL Gni

CONV Caonvectie

18

WAARSCHUWING - MAGNETRONSTRALING |
~ DEZE AFDEKKING NIET VERWIJDEREN. |

Gebruiken deze oven NIET als de deur verbogen,
kromgetrokken of anderszins beschadigd is en
niet goed sluit.
KOM NIET aan de veiligheidsvergrendelingen
van de deur.
ONDERHOUD mag alleen door een erkende vak-
man worden uitgevoerd.
Verwijder de stekker uit het stopcontact of ver-

breek de verbinding met de netspanning voordat

u de afdekking verwijdert.

Toetsen en regelaars op het bedieningspaneel
POWER LEVEL - Selecleer een magnetronvermogensinsteling

CONVECTION Convecte

MICRO+
CONVECTION Magneiron + convectie combinatiemodus
GRILL | COMEI.
Grill: Veor grillen en grafineren
Combinaties; Magnetron en grill werken afwisselend
CLOCK | WEIGHT
Klok: Gebruiki in combinatie met de knop om de Klok-
tijd in te stellen
Gewicht: Vioer het gewicht of de hoeveslheid in voor auto-
matische kookprogramma's
STOP /| CANCEL
Resel: Druk 1x om het programma e annuleren
Stop: Druk 1x om het kookprogramma tjdeljk t2 onder-
breken
Annuleren: Oruk 2x om een geactiveerd programma vroegtij-
dig te beéindigen

Kindersiot; Houd 3 seconden ingedrukt om hel bedie-
ningspaneel te vergrendelen of te ontgrendelen.

+  START loets
«  Snelle start van de magnetron (30 seconden
tot 10 minuten op 100% vermaogen)



TIME | MENU
Tigd: Knop om de Koklid of de kooklid in te stellen
Menu: Knop om een automatisch kookprogramma te
selecteren

Aanwijzingen voor het gril- en combibedrijf

+ Omdat voor het gri- en combibedrijf stralingshitte wordt gebruikt,
mag u alléén hittebestendig serviesgoed gebruiken. Plasfic bakken
zijn niet geschikt.

+ Bij het gebruik van alléén de gnlfunctie kunt u ook metalen of
aluminium serviesgoed gebruiken — dit is echter niet toegestaan bij
combi- of magnetronbedif.

+ Plaats géén voorwerpen op de bovenziide van de behuizing, Deze
word! heet. Laat de ventilatieopeningen altijd vrij.

+ Gebruik het grilrooster om het te grillen product dichier naar het
verwamingselement te voeren.

Geschikt magnetronserviesgoed

+ Het ideale materiaal voor het gebrulk in de magnetron is doorachty
en zorgl ervoor dat de magnetronstralen de gerechien gelijkmatig
werhitten.

+ Rondefovale schaten en borden zijn beter geschiki dan hoekige,
want het gerechi in de hoeken kan overkoken,

+ Magnetronstralen kunnen nief door melaal dringen, daarom dienen
metalen schalen of barden niet worden gebruikl,

ALETOP:

Gebruik geen schalen van menmm Deze kunnen

MWWMMM-

of brand zou kunnen leiden.

De volgende ligst hefpt u bij de keuze van geschikt magnetronsenvies-
goed vereenvoudigd,
Geschikt voor

Materiaal Convec- combi-

magnetron Grill tie natie®

Hittebestendige
schalen, bekers en
kommen van glas

Bl

NEe Nee nee nee

. AR
boeden van keramiek

Voor magnetronge-
bruik geschikle plasfic
schalen, bekers of
kommen

ja nee nea nee

Keukenpapier ja nee nee nee

Metalen blad nee ja ja hee

Grirooster nee ja ja neg

Alumniniumfolie en

Kelioschalon of nea jajanes

*) Magnetron + grill of magnetren + convectie combinaliemodussen

Opmerkingen over de werking en het gebruiken
van het apparaat

Wetenswaardigheden over het magnetronbedijf

« Liw apparaat werkt met microgoiven die de waterdesities in gerech-
ten binnen zeer korte tiid verhitten. Hier onlstaal géén wammiestra-
ling en dus ook nauwelijks bruinering.

» Verwarm alleén levensmiddelen mel dit apparaat!

* Hel apparaat is niet geschikt voor het bakken in overvioedig vet.

» Verwarm slechls 1-2 pories in één keer, Het apparas! vediest in het
andere geval aan efficiéntie

» Magnetrons werken direct met volle energie. Daarom komt het
voorverwanmen e vervalien,

+ Bedien het apparaal in de magnetronmodus nocil leeg,

+ De magnetron is geen vervanging voor uw nomale fomuis, De
magnetron is uitsluitend bestemd voor:
+ het ontdooien van diepoeviorenfgevroren levensmiddelen
+ hett snel verhitten/verwarmen van gerechten of dranken
+ het garen van gerechten.

Opmerkingen over de werking van het apparaat

+ De display toont het geselecteerde programma.

* Madat er een programma is gestart, zal er een afiellende timer op
de display verschiinen die de resterende werkingstijd aanduidt.

» Ma afloop van elk programma dal gedurende 2 minuten of langer
loapt, draait de ventilator nog 3 minuten door om hel apparaat af te
koelen.

» Het apparaat zendl de volgends akoestische signalen uit

- Wanneer aangesioten op de netvoe-

ding:

- Wanneer er op een toels wordt ge-
drukt;

- Wanneer de programma-instellingan
automatisch worden gereset in het
geval dat de programmaselecte niet
binnen ca. 15 seconden werd voliooid.

Wanneer er op de verkeerde toels wordt
gednkt. Controleer uw invoer.

Vier piepies; Programma vollooid. Hel apparaat scha-

kelt automatisch Uit en de display geeft
“End" weer, Deze piepies worden elke
2 minuten herhaald totdat u het deurije
opent of op de STOP/CANCEL toets
drukt.

Een automatisch veiligheidsmechanis-
me is geacliveerd. Ga voor meer details
naar hoofdstuk "Probleemoplossen”,

Eén piepje:

Twee piepjes:

Vooridurende pieploon:

Ingebruikname

Installatie-aanwijzingen

* Installeer het apparaat met de achlerzijde naar de muur toe.
* Hanteer de volgende veiligheidsafstanden:
* 10 cm aan de achterzijde
* §cm aan beide zikanten
+ 20 cm aan de bovenzijde van de magnetron,
* Zet het apparaal niet in de buurt van andere elekironische appara-
fen, ter voorkoming van inlerferentie.



Voorbereiding

+ Druk op de deuropener om het deurje van de magnetron te ope-
nen. De deur zwaait open.

+ Venwijder alle accessoires Uit de ovenruimte en pak deze uil. Plaats
de rollerming op de uilsparing van de cvenmimie en bewesq deze
heen en weer totdat hy vastklikt.

+ Plaats het draaiplateau op de rollenring op een dusdanige manies
dal het draaiplateau niet meer bewogen kan worden,

+ Controleer het apparaat op zichtbare schade, let hierbi in het bij-
Zonder op het bereik van de deur, Wanneer u een schade vaststell,
mag het apparaal in geén geval in gebruik worden genomen,

* Venwijder eventuee| op de behuizing plakkende beschermiolie.

« Zorg envoor dal de gebruikte netspanning overeenkomt met de
spanning van het apparaal. Confroleer het kenplaatie voor specifi-
caties,

+ Sluit de netsteker aan op een comedct geinstalicerde en geaarde
wnladdom_

A\LETOP:
+ Verwijder géén vast gemonteerde onderdelen uit de gaamuimte:
en van de binnenzijde van de deurl.
B&nimphaiﬂﬂ}mﬂdudtdﬁd uit van het apparaat en mag.
niet verwijderd worden. Het beschermt de elektronische compo-
nent die zich hierachter bevingt tegen vull.

i OPMERKING:

Als er zich reslen van hel producbeproces of ofie op de behuizing of

het verwammingselement bevinden, kunnen zich in het begin rook of

reuk ontwikkelen.

Ditis normaal en en zal na herhaaldelij gebruik verdwijnen.

Wij bavelen len sterkste aan om als volgt te handelen:

« 26l het apparaat in de grillstand en gebruik het diverse keren
zonder dat er levensmiddelen in het apparaat worden bereid.

+ Zorg voor voldosnde ventilatie,

Het instellen van de kiok:

1. Druk eenmaal of herhaaldelik op de CLOCK/WEIGHT om de
24-uur of 12-uur weergavemodus te selecteren.

. Gebruik de draalknop om het gewenste uur in te stellen.

. Bevestip uw insteling door op CLOCK/MWEIGHT te drukken,

. Gebnilk de draalknop om de gewenste minuten in te steflen,

. Druk negmaals op CLOCK/WEIGHT om de nisuwe ingestelds tijd
toe te passen,

oo L3R

De magnetron bedienen

. Wul het te verhitten product in een geschikte schaal,

2. Open de deur en zet de schasal in het midden op de glazen schotel.
Shuit de deur, (Uit vedigheidsoverwegingen functionesr het appa-
raat alleen bij goed gesloten deur).

. Druk op de STOPICANCEL toels.

4. Druk eenmaal of herhaaldelijk op de POWER LEVEL om het

gewenste magnetronvermogen te selecteran.

Druk POWER LEVEL Vermogensniveau

—

Lad

Vermogen in Watt
(ca.}

Vermogen in Watt

Druk POWER LEVEL Vermogensniveau (ca)

8 % P-30 240

9 x P-20 160

10.x P-10 80

11 x P00

5. Gebruik de draaiknop om een kooktjd tussen de 10 seconden en
de 95 minuten te selecteren,

6. Druk op de START loets. De gaameriode is afhankelijk van de
hoeveeiheid en de hoedanigheid van de inhoud, Na enige oefening
leer u snel, de vereiste gaarperiode in te schatten,

1 OPMERKING:

* In de stand-by modus, draait u de knop tegen de kok in om recht-
streeks het "P-HI" programima te selecteren. U kunt verder mel
stap 5.

+ De bereiding in de magnetron gaat veel snefier dan in een gewo-
ne oven, Stel een korte gaarperiode: in als u niet helemaal zeker
bent. U kunt later altijd nog even naverwaman.

« Belangrijk: Leg bij zuiver magneirongebruik esn magneironkap
over de levensmiddelen.

Kaken onderbreken of annuleren

» Om het koken te onderbreken, dient er eenmaal op de STOP/
CANCEL toels fe worden gedrukt of dient het deurtje le worden
geopend.

* Dm het koken voor te zetten, dienl het deurtje te worden gesloten
en dient er nogmaals op START te worden gedrukt.

+ Om het kookproces volledig te sloppen, dient er tweemaal op de
STOP/CANCEL toels te worden gedrukl, waardoor alle program-
ma-instelingen worden gereset.

Snelle start

Gebnuik deze funclie voor koken met snelie starl mel een magnetron-
vermagen van 100% en voor een maximum dur van 10 minuten,

Druk snel en herhaaldelijk op de START toets tot u de gewenste kooktid
hebt ingesteld. Het apparaat starl aulomatisch.

Verwarmen

Het verwammen is een speciale eigenschap van magnetrons. Gekoelde
vioeistoffen en levensmiddelen kunnen eenvoudig opgewamd worden
tot kamer of consumptistemperatuur zonder het gebruik van pannen.
De opwarmijden in onderstaande tabel ziin bedoeld als indicatie, omdat
det tijd sterk afhankelik is van de begintemperatuur en de samensteiling
van de levensmiddelen, Het wordt dan ook aanbevolen om af en toe te
confroleren of de levensmiddelen warm genoeg zijn.,

Verwarmingstabel
Vermo- Ge-
i ! rﬂlawmmidﬂa—l-lw:‘eul gensri- halt Afdek-
| heid e king
veau  |tijd min.

Vioeistoffen

1% P-HI 800 {= 1008%) [1kop 150 g P-HIDS -1 nee
2 x P80 720 05! 500 PHI35-5 | nee
3 x P-BD 640 0.75 1 750 g P-HI 5i-7 fee
| 4 % P-70 560 ip: Doe een glazen staal in de kom om supenverhitting te voorkomen,
5 P-60 480 goed roeren voor hel inken.
6 x P-50 400 Maaltijden op bord
7 % P-40 320 Karbonade + aardappen

en groenten

25-85 ﬁ




Eatwarenfevonsiniide- | Hoovesl ""'5"“"; ":’m Afdek-
len heid | 9°nSMe | SCRAZE | g
veau |tijd min.

Goulash mel noedels 450 g P-HI 2-25]a
Viegs + puree +jus 450 g P-HI 25358
Tip: Bevochiig de gerechten fichlje voor het opwarmen, roer de ge-
rechten af en toe door.

Karbonade, gepaneerd
Gehaktballen, 4 stuks
\Braadstuk 260 g P-HI 2 -
Tip: Bestrijk het viees met clie om fe voorkomen dat het paneer-meel
of de korst niet zacht wordt.
Gevogelte

112 kip 450 g P-HI 3.5 - Sinee
messaemgi’ HI 3- 45]3

gP-Hl 1-2nee
g P-HI 3 1 4 nee

HI1-2a
2pories | 00gPIHI25-35

Aardappelen 500gPHI3-4ja |

: 250gPHI1-15)a
Gevulde soep 250gPHI15-2ja
Saus 250gPHI1-2ja
Kindervoeding
Melk 100 ml P-50 05-1 nes
Pap 200 g Pyl 1-15nee

: Goed schudden of doomoeren. Controleer de temperatuur!

Per 100 g ongeveer 1 minuut opwarmen
Al levensmiddelen die u op een gewoon fomuis kunt bereiden kunt u
ook in de magnetron bereiden.

Het afdekken van gerechten voorkomt dal Ze vitdrogen. Een bord
ondersteboven, vetwj papier of magnetronfodie zijn allemaal geschikt
als afdekking. Warm gerechlen die een korst moeten knjgen zonder
afdexking.

Koken

Handige kooktips
Velg de nchilinen in de kooktabel en het recepl. Houd het bereidings-
proces in de gaten als u nog nist zo veel ervaning hebl

U kunt de deur van het apparaal op ieder moment openen. Het appa-
raat wordt autematisch uitgeschakeld,

De bereiding wordt voortgezet wanneer de deur wordt gesioten en de
START toets opnieuw wordt ingedrut,

Gekoelde levensmiddelen hebben een flangere bereidingstid nodig dan
levensmiddeten die al op kamerlemperatuur Zijn.

Hoe groter de brokken levensmiddelen, hoe langer de bereidingsfijd.
Viees dat in grotere stukken is gesneden heeft bvoorbeeld een langere
bereidingstijd dan dezelide hoeveelheid viees in reepjes gesneden, Het
wordt aanbevolen om grotere hoeveelheden levensmiddelen eerst op
maximaal vermogen le bereiden en ze daama op middelmatg vermo-
gen le lalen sudderen voor een geljkmatige bereiding.
Wanneer de levensmiddelen niet opgehoopt zijn worden ze snefler
warm dan wanneer ze opgehoopt Zijn. Spreid de levensmiddelen
daarom zovee! mogefijk uil. Leg de dunnere dieen, zoals kippepolen of
visfiels in het midden of laat ze overappen.
Kleinere hoeveslheden warmen sneller op dan grolere hoeveelheden.
U kunt de volgende vuistregel hanleren:
Dubbele hoeveelheid = bijna twee keer zoveel tijd

Halve hoeveelheid = half zoveel tijd
Als u niet de exacte bereidingstijd voor een gerecht kunt vinden, kunt u
e volgende regel toepassen:

Kocktabel

Hoe- Time
Eetwaren/levensmidde- Venmo-

veel- on r| Afdekkin
len heid gensniveau m“ g
Groenten
Aubergine 500g| P80 | 7-10 ia
Bloemkool 500 g B-80 13- 15 ia
Broccoli 500g P-806-9 |a
Chicorei 500gP-806-7 ja
Erweten 500g | P-80 6-7 ia
Venke! H0g | P80 B-1 ja
Groene bonen 300 R-B0 13-15 ja
Aardappelen 50g| P80 | 9-12 ja
Knolraap 5009 P-80 8-10 ja
Prej 500g | P80 7-9 i
Maiskolven 250gF-807-9 j
Wortelen §00g | P-80 8-10 ja
Peper 500 g P-806-9 ja
Spruiten 0g| P8O 7-10 ja
Asperges 300gP-806-9 a
[Tematen 500g| P80 6-7 ja
Courgettes 500 g P-80 9-10 ja
Tip: Srij groenten in kieine stukjes en bereid ze met 2-3 lepels vioel-

. Roer ze af en toe door. Laat ze 3-5 minuten sudderen en breng
smaak voordal u ze serveert.

\Appel of perencompote | 500 g P-805-8 ja
Rabarbermoes 250q1-804-6nee
Gepofle appel dstuks  |500g | P80 7-9 i

Tip: Het tloevoegen van 126 mi water of citroensap voorkomt dat het
{fruit verkleurt. Laat het fruit 3-5 minuten doorkoken.

Viees met jus 400gP-8010-12 | ja
Goulash, kalfsstrips 500 g P-80 1 - 15 [

Runderroliade 50gP807-8 | ja

Tip: Af en foe dooroerea Laal het 35 minuten wsien.

Kipfricassee B0 gRB06-7 ja

Kippensoep 200gk-805-6 ja

ip: Af en foe doomoeren. Laal het 3-5 minuten

J0gPE0T7-8 ja
i 400G R-808-9 ]
: Keer de vis halverwege de bereidingstid om, Laat hem 3-5 minu-

n suddenen,
Ontdoolen en koken van groente

Rode kool met appel a3
Spinaziebladeren 300 g P-80 1-13 ja
Blogmkool 200gK80T7-9 ia

Snibonen 200g P-80 §-10 ja
Broceoli 300gR-e08-9 ja
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Eetwarenflevensmidde-
len
Erwien 300 g P80 7 -8 ja
Knolraap 300 g P80 1315
Prei 200 g P-80 10- 11 2
Mais 200 g P804 -6 a
Wortelen 200 g P-805- 6 ja
Spruiten 300 g P-80 7 - 8

e | 450 g P80 12- 138
S 500 g P80 15 - 17 ja
Tip: Kook de groenten mel 1-2 lepels vioeistol. Roer 26 af en {oe door
of snij ze fin. Laat z& 2-3 minulen doorkoken, breng 2e op smaak voor
hel serveren.
Hutspot 500 g P-80 13-15a
Gewulde soep 300 g P-B07 -8 ja
Crémesoep 500gR8013-158

: Al en toe doomoeren, 3-5 minulen laten doorkoken.
"} Kant-en-klare levensmiddelen

Hoe-
veel
I_'Ei!dgaurrla'.l'li'inlau I

Grillen

Plaats het grirooster op de bijgeleverde glasplaat. Gebrulk geschikt
hittlebestendig servies of leg de levensmiddelen direct op het rooster.
Het Is niet nodig om het grirooster voor te “verwarmen”, omdat de gril
onmiddelijk strafingswarmie produceert.

(5a bij roosteren en gratineren als volgl le werk:

1. Druk op de STOPICANCEL toets.

2. Druk eenmaal op de GRILL/ICOMBI. toets.

3. Stel de gewenste grillijd van 10 seconden tot 85 minuten in, doar
de knop naar rechis of inks te draaien.

4. Druk op de START-toets.

i OPMERKING:

\Wij raden aan om het voedsel ongeveer halverwege de kooktiid te
draaien (bijv. viees, worst). De ventilator blijft draaien als het kookpro-
ces is onderbroken.

Geschatte tijd

Eetwarenflevensmiddelen Hoeveelheid e Afdekking

Gratineren toastmel kaas | 2-3 plakies 68

Gratineren soepen, bijv .

iersten Z3koppen | 1015 nee
Magnetron en grill combinatiemodussen

Tidens deze modussen werken de magnelron en grill afwisselen binnen
een ingestelde tijd.
1. Druk op de STOPICANCEL toels,

2. Druk herhaaidelijk op de GRILL/ICOMBI. toets om de gewenste
combinatie te selecteren,

Code Magnetron Grill
co-1 30% 10% |
-2 55% 45% [

3. Gebrulk de draaischakelaar om een kooktijd tussen de 10 secon-
den en 95 minuten te selecteren,
4, Druk op de START foels,

Tips voor het gebruik van de combi-stand

Bij het bereiden van levensmiddelen met behulp van de combi-stand
magnetron-grill, dient u zich aan het volgende te houden:

De bereidingsbid voor grote en dikke levensmiddelen, zoaks geroosterd
varkensviees, is naar verhouding langer than voor kleinere en dunnere
levensmiddelen. Bij het roosteren is dit echter tegenavergesteld.
Hoe dichter de levensmiddelen zich bij de grill bevinden, hoe
sneller ze zullen bruinen. Dat wil zeggen dal bjj het bereiden van grote
braadstukken in de combinatiestand de gniltijd korler kan zijn dan voor
klenere braadsiukken,

Convectie

Met de convectie-functie kunt u voedsel bereiden 2oals in een gewone
oven. De warmie wordt door een verwammingselement op de ventilator
aeproducesrt. Wi raden u san de oven voor le warmen op de juiste
lemperatuur voordat u het voedse! in de cven plaalst

Voorverwarmen

1. Druk herhaaldelik op de CONVECTION-toets om de gewenste
temperatuur ussen 110 °C en 200 °C te sefecteren,
2. Druk op de START-oets.

1 OPMERKING:

«  Voorverwammen is beperkt tot maximaal 30 minuten.
“PREH" knippert in het display:

+  Zodra de gewenste temperatuur is bereikt, zin er plepionen te
haoren tol u de deur opent of op de STOPICANCEL loels dnikl.
De countdown timer stopt.

3. Open de deur en zel de levensmiddelen in het apparaal.

Convectiemodus

4, Druk op de STOP/CANCEL loels.

5. Druk herhaaldelgk op de CONVECTION-1oets om de gewenste
lemperatuur lussen 110 °C en 200 °C {e selecteran,

6. Gebruik de knop om de gewenste kooktiid in te sleflen: tussen
2 minuten (0H:02) en 934 uur (9H:30}.

7. Druk de START foels om de bereiding le starten,

Magnetron en convectie combinatiemodus

Het apparaat beschikt over 4 voorgeprogrammeserde instelfingen wat hel
koken met convectizhitte en magneironvermogen makkeliker maakl,
1. Druk herhaaldelijk op de MICRO+CONVECTION toets om een
gewenste lemperatuur te selecteren: 110, 140, 170 of 200°C.
2. Gebruik de knop om de gewenste kookfiid in te stellen; tussen
2 minuten (0H:02) en 9% uur (8H:30).
3. Druk op de START loets om te beginnen,

Automatische functies

U kunt de automatische functies gebruiken om bepaalde hoeveelheden

levensmiddelen automatisch te bereiden, Ga hiervoor als volgt te werk.

1. Dnicken Sie die Taste STOP/CANCEL,

2. Draai de knop mel de kick mee en kies het gewensle programma
Kies &eén van de instellingen van de anderstaande label,

3. Dk herhaaldelik op de CLOCK/MWEIGHT toels om de hoeveelheid
voedsel te selecteran,

4. Druk de START- oets om de bereiding te starien.



il OPMERKING:

+ Vioor de programma’s 01 en 02 zal de display het aantal porties en
niet het gewicht tonen.

* In het programma 07, raden wi aan om hele kippen in de hefft te
snijden en ze direct op de glasplaat te plaatsen,

+ Tijdens programma 07, pauzeert het apparaat met pieptonen om
u eraan te herinneren dat het voedsel omgedraaid moet worden.
Tidens deze onderbreking biijft de ventilator draaien. Siuit de deur
en druk op de START ioels om hel proces voort fe zefien.

= Het resultast van de aulomatische kookprogramma's hangt af van
een aantal facloren (biv. vormn en grootte van het voedsel, voor-
keur met betrekking tol gaarheid), Indien u onlevreden bent met
het kookresultaat, dient u de kooklijd individueel af te stellen,

= Ga naar hoofdstuk “‘Onidooien” voor meer informatie over pro-
gramma (9.

Automatische programmatabel

Weergegeven hoevesl-
held / Tijd

Code Functie

il OPMERKING:

+ U kunt de compensatetiden verkorten, door bivoorbeeld kisine
stukjes viees of afbrokkelende de resten bevroren brokken gehakt
na de ontdooitid te scheiden. ngasrnﬂanh'naddm
scheid de schijfies tidens de compensatietijd.

» Laat fruit in een kom met een deksel ontdooden. Na ongeveer de
heift van de ontdooitid roer het fruit voorzichtig &én keer.

* Cakes of taarien met chocolade glazuur mag niet in de magnetron
worden ontdooid.

* In de onderstaande tabel vindl u de fijd richijnen voor het ontdooi-
£ van voedsel,

Voor het gebruik van het entdociprogramma, gaat u als volgt te werk:

1. Bepaal het gewicht van het voedsel.

2. Haal het voedsel uil de verpakking. Als het niet uit de verpakking
kan worden gehaald, ontdooi gedurende 30 seconden op maximaal
magnetronvermogen (zie “Snedle start’).

3. Plaats het te ontdooien voedsel op de plaat (fruit in een kom).
Plaats viees ook op een omgekeerde schotel, zodat de vieessap-
pen kunnen uitlekken. Deze schotel mag nooit voer ander voedsel

Aardappelen per portie van : worden gebruikt of ermee in contact komen.
e 209 i 4. Druk npg:t.;STDPICANGELheE.
02 Vieeigtoffen {200 ml / cup) 1 - 3 porties 5. Draai de knop met de klok mee en selecteer programma “09",
03 Pﬁp@l‘n 100 g/ 3 minuten 6. Dnsk op de CLOCK/WEIGHT toets. Draai de knop naar links of naar
200 - 800 g met intervallen rechis om de tid in te stellen,
04 Verwaren e 100g 7. Druk op de START-toets om te starten
100
05 Noedgls / pasta mg Tabel met richtlijnen voor het ontdooien van voedsel
300 g Hoeveelheid Geschatie tijd
150 g Vomise ing in min. ]
06 Pizza 300 g Viees, heel stuk 500 15 - 20
450 g Viees, heel stuk 1000 25-35
800 g Schnitzel / biefstuk 200 4-6
) 1000 g Gehakt 250 8-10
07 Gevopette (gegril) 12009 Kip 1000 30-35
1400 g Sioofkip 1500 36 - 40
08 Cakel475 g / 50 minulen Fend 2000 35-40
oam:ddoien10m.-45n1in. Gevogette 20010-19
Visfilet 250 G-8
Ontdooien Vis, heel 500 12- 15
. . : ! Forel 170 46
Dankzij het onidooiprogramma kunt u ingevroren artikelen sneller ont- P 50013-16
080, Groente, bijv, envienbonen 30 812
i OPMERKING: Bessen, pil-en steenvruchien, 230 5-7
+ Nadsat % van de fid om s, pauzeert het apparaal met pieptonen Appelmoes 500 10- 12
om u eraan te herinneren dat hel voedse! omgedrazid moet wor- Fruitcake, kwarklaart 75015-20
den, Gedurende die onderbreking bR de ventilator deagien. Shuil Rollen (2 stuks) 100 1
de deur en druk op de START toets om het proces voort te zetien, - 500 8-10
+ Omdat de microgoiven altid het voedse! van buitenaf binnendrin- ' 1000 15-20
gen, kunnen grotere stukken in het canirum niet volledia worden Botor. Kwark
ontdocid. De bufenste lagen kunnen al begonnen zjn metkoken. |(Zonder aluminium verakking)) &0 6-8

. Emtach'mmhetummdehdtem
Ditis een standaard penode waann een temperatulrcompensatie
plaatsvindt door middel van warmtegeleiding vanaf buiten (ont-
dooid) naar binnen (bevroren). U kunt het voedsel in hel uitgescha-
keide apparaat of buiten het apparaat iaten tijdens de compensa-
tietijd. De compensatietjd moet minslens evenveel minuten duren
als de ontdooitijd in de magnetron, Het hangt af van de tosstand
van de levensmiddelen,

Koken in meerdere fasen

U kunt programma’s insteflen met maximaal 3 verschillende functies die
in volgorde worden uilgevoerd.

Selecteer bijvoorbeeld de volgende programma’s:

NEDERLANDS



Verwarmen met magnetronvermogen

4

Koken met convectiehitte

4

Grillen

Druk op de STOPICANCEL toets,

. De 1ste functie instellen: Druk herhaaldelijk op de POWER LEVEL
toels om de magnetronvermogen modus fe selecteren.

Gebruik de knop om de gewenste kookiid in te stellen

De 2de funclie instellen: Druk herhaaldelijk op de CONVECTION
toets om de gewenste temperatuur in te stellen.

5, Gebruik de knop om de gewensle kooklid in te stellen,

6, De 3de funclie installen: Druk een keer op de GRILLICOMEI, toats,

7. Gebruik de knop om de gewenste kookijd in te stellen.

8. Druk op de START toets.

i OPMERKING:

« Een pieptoon geeft de wisseding van de programma’s aan,

« Automatische kookprogramma's en de snelle startfunctie zin niet
beschikbaar voor het koken in meerdere fasen,

=

Falli

Speciale functies

Blokkeren (Kindersluiting)

* Houd de STOPCANCEL foels 3 seconden lang ingedrukt om het
apparaat te vergrendelen. Dit wordt door een shotie op de display
aangegeven, De funclie van hel bedseningspaneed is geblokkeerd,

+ Houd de STOPICANCEL toets nogmaals 3 saconden lang ingedrukt
om {e onfgrendelen.

Schermfunctie

* |n magnetron-, convectie- of combinatiemodussen, drukt u op de
POWER LEVEL, CONVECTION, MICRO+CONVECTION of GRILL/
COMB!. foetsen om de bedrijfsmodus of temperatuur 2 — 3 secon-
den lang weer te gaven.

* Ongeachi de stand, zal het scherm gedurende 2-3 saconden de
huidige tijd weergeven wanneer de CLOCKMWEIGHT toets wordt ge-
drukt, Hierbij wordt veronderstelt dat u vooraf de tijd op het apparaat
hebt ingestedd.

Reiniging
&wmmwmm:
‘Schakel de magnetron it en trek de g
: nt "i' .

ﬁ!f-ﬂ' OP: ..

me of mdmsdmmm
+ Gebruik geen sdmn@ﬂb?mds ml'uﬁhganidddm
+ Gebruik geen metalen schraper om het kijkvensler te reinigen.

Ehtmhmnaphﬂmrﬂaﬂhnmhﬂﬁm
kunnen breken.

24

Binnenruimte

+ Houd de binnenzijde van de oven schoon. Spatten en overgekook-
te vioeistoffen aan de ovenwanden kunnen met een vochtige doek
worden verwijderd. Wanneer de oven emstig verontreinigd is, kunt
u ook ean mild reinigingsmidded gebruiken.

* Veeqg het kijkraam van binnen en buiten af met een vochtige doek
en verwijder regelmatig spatten en viekken van overgekookte vioer
stoffen.

Buitenwanden

+ De buitenwanden van de behuizing dienen alléén met een vochtige
doek te worden gereinigd, Let op dat géén water in de behui-
Zingsopeningen en zo in het apparaat kan dringen.

» Open het deurije van de magnetron alvorens het bedieningspaneel
te reinigen, om het onapzetteljk inschakelen van het apparaat te

voorkamen.

Toebehoren

» Reinig de glazen plast mel een warm sopje of in de vastwasser.
Droog de plaat alvorens het tenug te plaatsen in de magnetron,

* Reinig de rollerring en het binnenste bodemopperviak regelmatig,
Verwijder de rofleming en reinig deze met de hand met een mild
schoonmaakmiddel. Droog de rollerring grondig en instalieer deze
vervolgens opnieuw op de bodem van de ovenruimie.

* Reinig de grill na elk gebrulk met een afwasmidded of plaats hem in
een vaatwasser voor reiniging,

Geur

+ OUm onaanganame geuren uit de magnetron te verhelpen. zet u een
met waler en citroensap gevulde en voor het gebruik in magnetrons
geschikte schaal in de oven en verhit deze gedurende ca. 5 minu-
ten. Veeg daama de oven uil met een zachte doek.

Ovenverlichting

+ Neem voor het vervangen van de ovenverliching a.u.b. contact op
met een vakman in uw omgeving.

Probleemoplossen

Stonngen worden vaak maar door Klzine problemen veroorzaakl Neem
onderstaande tabel door voordat u contact opneemt met onze Klanten-

service:

Probleem Mogelijke oorzaak

Radio of TV

stoord wanneer de
magnetron werkt

ontvangs wordt ver-

Het efekiromagnetische
veld van dit apparaat
kan het beeld en geluid
van speciale frequen-
lias vestoren.

istoring. Plaatse de appa-

Opmerkingen /
oplossing
Dit is normaal en geen

rafen verder uit elkaar.

Het apparaat krijgt

geen spanning; het
scherm is zwart.

Defect stopcontact. Prot

beer een ander stop-
contact.

Controleer de zekering.

De display toont de
|hu+dige tid niet.

Er heeft zich een
stroomstaring voorge-

Stel de Kok opnieuw in,

daan,




Probleem Mogelijke oorzaak Opmerklﬂgen :
oplossing
Het apparaat word! |De deur is niet goed  [Conlroleer of er voorwes-
niet ingeschakeld, |gesloten, pen op levensmiddelen
Het scherm geeft klem zitten tussen de
een andere tijd aan deur,
\dan de huidige tiid. |Pauze in automatisch |Draai het voedsal om,
kookprogramma 07 findien nodig.
“Kip” of in aulomatisch |y o de START toets
kookprogramma 09 o, de werking te starten
Ontdooien”. _lf yoont te zetten, Druk
g;iimn:: fgf:f,‘ op de STOPICANCEL
tem van de functie. :e;m P
Alle bedieningsor- | De kindersluiting is Houd de STOPCANCEL
ganen zijn geblok- |geactiveerd, loets 3 saconden lang
keerd. ingedrukt om het appa-
raat te ontgrendelen.
Hel drasiplateas  |Er bevinden zich vuil of Verwijder evenlusle
'geefi en krassend |wesmde voorwerpen  voorwerpen en restanien
of schurend geluid, |in de omgeving van  [van levensmiddelen
te aandrifas van het  [z0als beschreven onder
draaiplateau. Reiniging”.
Het apparaat wordt |Het apparaat is defect. Neem contact op met
ogenschijnlik lanze Kantenservice,
zonder reden ultge-
schakeld.
Display geeft "E01” |Bescherming tegen  [Stop het apparaal U
weer. Veortdurende |oververhiting is geacti- [kunt de deur dichthouden
pieptoon. veerd. met het voedsel erin.
Display geeft "E02" |Een component is Het is niet nodig om de
weer. Voortdurende |defect. stekker van het apparaat
pieptoon. uit het stopcontact te
trekken. Wacht ot het
-apparaal teruggaat naar
de normale modus zodat
u het proces voort kunt
zetten. Hel kan nodig zijn
om het laatst gebruikte
programma ophieuw in
lle voeren.
Display geeft "E03" |Een component is Neem contact op met
weer. Voortdurende |defect. ionze klantenservica.
|Pieptoon.
Technische gegevens
Modeb - R MR e MWG 788 H

einaaen 230-240 V=, 50 Hz

][ A weensss 1300 W
Gemeten UgaNGSVEMODEN MAGNEION ..vvwr ecevvemeree 800 W/ 2450 MHz
VolUME GRAMUMLE. .ouu.aerrensessssssisns esens S—
NEHOGEWICHL ..o oo et ong, 1360 kg

Het recht om technische en ontwerpaanpassingen te maken in de loop
van voortdurende productontwikkeling bijft voorbehouden.

Dit apparaat voldoet aan alie huidige CE-richtlijnen, zoals de rchilijn
elekiromagnetische compalibiliteit en de laagspanningsrichiiin, enis
gefabriceerd volgens de meest recente veiligheidsvoorschriften.

b4

Verwijdering
Betekenis van het “vuilnisbak"-symbool

Houd rekening mel hel milieu, gooi elekirische apparaten niet weg bij
het huishoudafval.

Breng overbodige of defecte elektnsche apparalen naar gemeentelijke
inzamelpunten.

Help potentiéle milieu- en gezondheidsgevaren door onverantwoordelik
weqwerpen te voorkomen.

Draag bij aan hergebruik en ander opnieuw gebruik van cude elekin-
sche en elekironische apparaten,

Lhw gemeente kan u informatie geven over inzamelingspunten.



Mode d'emploi
Merci d'avoir choisi notre produit. Nous espérons que vous saurez
profiter volre appareil,

Symboles de ce mode d'emploi
Les informations impartantes pour volre sécurité sont particuliérement
indiguées. Veillsz 4 bien respecter ces indications afin d'éviter tout

risque d'accident ou dendommagement de I'apparei :

Importantes mesures de SACUME ..o A

Symboles d'avertissement sur 'apparel.............. 2B
Liste des différents éléments de cOMMENGR ... i 28
Boutons el commandes du (ableau de commande.. ... 28

CUISSON A PRISIEUS BLADES ..o isesiioiiciossssisans sissnisinsstos s s k']
Fonclions partiotlieres .............ee. H
Metloyage u
Dépannage M
DoNnees eehMGUBE i e S e B
Elimination 35

Notes générales

Lisez attentivement ce mode d'emplol avant de mettre 'appared en
marche pour la premmiere fois. Conservez le mode d'emploi ainsi que le
bon de garantie, votre ticket de caisse el si possible, le carton avec f'em-
ballage se trouvant & l'ntérieur. Si vous remetiez Fapparell a des tiers,
veuillez-le remettre avec son mode d'emplol,

* Nlutlisez cet apparei que pour un usage privé et pour les taches
auxquelles || est desting. Cel appareil n'est pas prévu pour une
utiisation professionnelle.

* Ne l'utfisez pas en plein air. Prolégez-le de la chaleur, des rayons
directs du soled, de Mumidité (ne e plongez en aucun cas dans
I'eau) et des objets tranchants. N'utilisez pas cet appareil avec des
mains humides. Sl amive que de Mumidte ou de 'sau atisignent
|'appareil, débranchez aussitit le cable d'alimentation.

+ Amdlez l'appareil et débranchez toujours le cable d'alimentation de
la prise de courant (en tirant sur la fiche et non pas sur le cable) si
vous n'utiisez pas lapparell, si vous instaliez les accessoires, pour
le netloyage cu en cas de panne.

+ Ne laissez jamais fonctionner appareil sans surveillance. Lorsque
vous quittez la piéee, toujours améter lappareil. Débranchez a fiche
de la prise-

* lly alieu d'inspecter lappareil et le bloc d'alimentation réguliére-
ment en vue d'éventuels signes d'endommagements. Lorsqu'un
endommagement est détects, 'appareil ne doit plus étre utilisé.

+ Nutiisez que Jes acoessoires d'origine.

» Par mesure de sécurité vis-a-vis des enfants, ne laissez pas les

embaliages (sac en plastique, carton, polystyréne) 4 leur portée.

Importantes mesures de sécurité !

A lire avec attention et a conserver.




/\ AVERTISSEMENT :

* Lappareil nécessite un espace suffisant pour|a circulation de lair afin d'assurer un bon fonctionnement. Lais-
sez une distance de 20 cm au-dessus, 10 cm a l'amiére, et 5 cm sur les deux cotés de 'appareil, Ne couvrez
pas 'appareil. Ne bloguez jamais les ouvertures de I'appareil. Ne refirez pas les pieds.

» Placez 'appareil dos face & un mur., _ _

« L'appareil et ses piéces accessibles deviennent chauds pendant l'utilisation. Il convient de veiller a ne pas tou-
cher les eléments chauffants. Les enfants de moins de 8 ans doivent se tenir eloignes sauf s'lls sont surveiliés
en permanence.

« N'utliser que de la vaisselle appropriée comme:la vaisselle en verre, porcelaine, céramique, plastique résistant
a la chaleur ou la vaisselle spéciale micro-ondes, _

« Cet appareil a micro-ondes doit souvent éfre surveillé pendant le réchauffement ou la cuisson de nourritures
dans des récipients inflammables, comme le plastique ou le carton, en raison du risque d'inflammation.

* En cas de formation de fumée, éteindre I'appareil et refirez la prise. Laissez la porte fermée afin d'étouffer les
éventuelles flammes.

* Le contenu des petits biberons et petits pots de bebe avec des aliments pour bébe doit étre mélangeé et secoué
el leur température doit élre contrdiée avant qu'ils soient consommeés. Risque de brillure.

+ Utilisez des manigues ou des gants de cuisine lorsque vous retirez des récipients. DANGER DE BRULURES !

* Il estinterdit de réchauffer des aliments avec une cogue ou une peau comme des ceufs, des saucisses, des
bocaux fermés, etc. car ils risquent d'exploser, méme aprés avoir été réchauffés dans I'appareil.

/A\ AVERTISSEMENT Risques de surchauffe :

Lors de la cuisson, en particulier lors de la chauffe de liquides (eau), il peut arriver que la température d'ébuliition

soit atteinte, mais que les bulles de vapeur typiques ne remontent pas encore a la surface. Le liquide n'arrive pas

a ébulliion régulierement. Ce décalage d'ébullition peut lors du refrait du récipient entrainer une formation sou-

daine de bulles de vapeur en raison d'une |égére secousse et ainsi un débordement en bouillant. Risque de bri-

lure! Afin de parvenir a une ébulliion réguliére, placez un baton en verre ou un objet similaire non métallique dans
le récipient.

» Cet appareil peut étre utilisé par les enfants de 8 ans et plus et les personnes atteintes de handicap mental,
physique ou sensoriel ou les personnes qui manquent d'expérience ou de connaissances s'ils sont supervisés
ou s'ils ont regu des instructions a propos de l'utilisation de I'appareil d'une maniére sire et s'ils en comprennent
les dangers.

* Les enfants ne doivent pas jouer avec 'appareil.

+ Lenettoyage et I'entretien par I'utilisateur ne peuvent pas étre effectués par les enfants a moins qu'ils soient
ages de plus de 8 ans el supervisés.

» Conservez [appareil et son cordon hors de portée des enfants de moins de 8 ans.

« L'encadrement, le joint de la porte et toute piece avoisinante doivent, s'ls sont sales, étre nettoyés soigneuse-

ment avec un torchon humide.

Nettoyez régulierement I'appareil el retirez les depodts de noumiture se trouvant a l'inténieur de ['appareil.

Un mauvais entretien de I'appareil peut endommager la surface des parois, ce qui peut avoir une incidence sur

la durée de vie de 'appareil el éventuellement étre dangereux.

N'utilisez aucun nettoyant abrasif et agressif et aucun racloir métallique pour nettoyer la porte en verre. Vous

pourriez rayer la surface, Cela peut endommager le verre.

* N'utilisez pas un netloyeur a vapeur.

» Suivez également les instructions foumnies au chapitre “Nettoyage”.

« N'utilisez pas I'appareil avec un minuteur extemne ou un systéme de commande a distance separeé.

+ Cet appareil sert :

+ A chauffer et A cuire des denrées alimentaires solides ou liquides.
« A gratiner et 4 griller des denrées alimentaires solides.

FRANCAIS
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Il est desting a étre utilisé dans les ménages et applications similaires, telles que :
+ dans les cuisines du personnel de magasins, bureaux et autres secteurs industriels ;
« par les clients dans les hétels, motels et aufres établissements d'hébergement ;

* dans les exploitations agricoles ;
» dans les chambres d'hotes.

Symboles d'avertissement sur I'appareil
Veuillez noter le symbole d'avertissement a l'arriére du four a micro-ondes :

WARNING - HIGH VOLTAGE

AVERTISSEMENT - HAUTE TENSION

WARNING - MICROWAVE ENERGY

DO NOT operate this oven if the door

is bent, warped or otherwise damaged

and does not close firmly.

DO NOT tamper with the door safety
interlocks.

MAINTENANCE should be carried out

only by a qualified serviceman.

Remove plug or disconnect from the mains
before removing cover.

DO NOT REMOVE THIS COVER.

AVERTISSEMENT - ENERGIE PAR MICRO-ONDES
~ NERETIREZ PAS CE COUVERCLE.
N'utilisez PAS ce four si la porte est repliée,
voilée ou sinon endommagée et ne se ferme pas
fermement.

NE modifiez PAS les dispositifs de sécurité de la
porte.

L’ENTRETIEN doit étre effectué uniquement par
un technicien qualifié.

Retirez la fiche ou débranchez avant de retirer le
couvercle.

Liste des différents éléments de commande

1 Tableau de commande avec écran
2 Bouton START et reguiateur rotatif
3 Quvre-pore

4 Grille

5 Anneau & rouleatx

B Vemouliage de la pore

7 Fenétre panoramique

8 Chauffage au gl

9 Plateau toumant

10 Feulle micacte

Description de 'affichage

ENTER L'appareil attend la confirmation du temps, du poids ou de la
quantité

PREH Préchauffage en mode comvection

CODE Code du programme de cuisson automabgue

AMT Quantité (AMOUNT)

COOK Appareil en mode de foncticnnement

TIME Temps

CLOCK Mode veille (STANDBY)

LOCK Sécurité enfants

MEM Plusieurs programmes mémornisés (MEMORY)

DEF Programme de décongélation

MICRO Micro-ondes

GRILL Gril

CONV Convection

28

Boutons et commandes du tableau de commande

POWER LEVEL Sélectionner un niveau de puissance

micro-ondes
CONVECTION Convection
MICRO+
CONVECTION Mode combiné micro-ondes + convection
GRILL | COMBI.
Grill : Pour griller ef gratiner
Mode combing : Les fonctions micro-ondes et gl fonclionnent
altemativement
CLOCK [ WEIGHT
Heuwre Uliksé avec le boulen pour régier heurs
Puoids Entrer le poids ou la quantité pour les pro-
grammes de cuisson automatigues
STOP | CANCEL
Réinitialiser : Appuyer 1x pour annuler la programmation
Arréter : Appuyer 1x pour mettre |a cuisson femporaire-
ment en pause
Annuler : Appuyer 2x pour aréter prématurément un
programme achive

Sécurité enfants © Maintenir enfoncé pendant 3 secondes pour ver-
rouiler ou déverroudller le tableau de commande
respectivement

Bouton START

Démarrage rapide du mirco-ondes

{30 secondes a 10 minutes & une puissance
de 100%)

»



TIME | MENU
Temps : Boulon pour régler Iheure ou le temps de cuisson
Menu : Boulon pour sélectionner un programme de
clisson automalique

Notes sur le service de grill et combiné

+ Du fait qu'en service de grll et combiné de la chaleur de rayon-
nement est ufiisée, nuliisez que de la vaisselle résistante 4 la
chaleur. Les récipients en plastigue ne sont pas adaptés.

* En pur senvice de grill, vous pouvez aussi uliliser de la vaisselle en
métal et en aluminium - toutefois pas dans le service combiné ou
micro-ondes.

* Ne placer rien sur la partie supénieure du boltier. Celuk-ci chauffe.
Laissez les fentes d'aeration toujours dégagees.

+ Ltilisez la grille de cuisson pour approcher les aliments a cuire pres
de l'élément de chauffe.

Vaisselle allant au four a micre-ondes

* Le malenel idéal & ubiiser dans un four & micro-ondes est irans-
parert el permet aux micro-ondes de chauffer équitablement les
aliments.

+ Les bols et les assieltes rondsiovales conviennent mieux que les
bols et assieties cames, car les aliments dans les coins risqueraient
de déborder.

* Les micro-ondes ne peuvenl pénétrer le mélal, c'est pourquoi ne
pasmﬁserde Técipients ou dassiettes en métal

/\ATTENTION :

‘Ne pas Mﬂqﬂn‘m Mrawd&.uﬂhs pnmaﬂ

contenic de faibles paurcentages de métal ce qui isquerail alors de-
provoquer des étincelles ou des incendies.

La liste ci-dessous vous facilite k2 choix de |a vaisselle convenant au
four & micro-ondes:

Convient au

Matériel
cro-ondes

Récipient en veme
résistant & la chalsur
Récpient en veme

ne résistant pas a la
chaleur

Récipient / assielie en
céramique résistant &
la chaleur
Reapient en plastique
convenant au four &
micro-ondes
Papier de cuisine oul non non non
Plateau en métal non gui oui non
Grilla non oui oui non
Aluminim ou récipient
en film d'aluminium

*) Modes combinés micre-ondes + gril ou micro-ondes + convection

oul oul gui owl

oui oui ol oul

oul non pon non

nmm.iT.imn

Notes sur le fonctionnement et I'utilisation de I'appareil

Ce qu'il faut savoir sur le service du micro-ondes

* Volre appareil fonctionne par rayonnement de micro-ondes qui
chauffent trés rapidement les parficules d'eau dans les aliments.
Vous n'avez ici pas de rayons de chaleur et donc pas de coloration
brune.

+ Ne faites chauffer avec cet appareil que des aliments.

+ L'appareil n'est pas approprié pour la cuisson de graisse flottants.

+ Ne faites chauffer qu'1 ou 2 porions 4 la fols. L'apparei est autre-
ment mains efficient.

+ Les micro-ondes foumissent immédiatement une pleine énergie. |
rest ainsi pas nécessaire de préchauffer.

« Nutlisez jamais 'appared a vide en position micro-ondes.

+ Le four micro-ondes ne remplace pas le four raditionnel, Il sert
uniguement &;
« décongeler les afiments surgelésiocongelés
+ [aire chaufierfréchauffer rapidement les aliments ou les bois-

s0NS

+ cuire des mets.

FRANCAIS

Notes sur le fonctionnement de I'appareil
+ L'écran affiche le programme sélectionné.
» Aprés le démarrage d'un programme, l'écran affichera un compte a
rebours indiquant le temps de fonctionnement restant.
+ AJafin de chague programme qui fonctionne pendant 2 minutes
ou plus, le ventiateur continue de refroidir 'appareil pendant les 3
minutes suivantes,
+ L'appareil émet les signaux sonones suivanis
Unbip: - Lorsque Fapparell est connecté &
l'afimentation ;
- Lorsque vous appuyez sur un boutan ;
- Larsque les paramélres du programme
se réinitialisent automatiquement, si le
choix de programme n'est pas leming
aprés environ
15 secondes,

Lorsque vous appuyez sur le mauvais
bouton. Vérifiez votre entrée.

Le programme st terminé. L'appareil
g'éteint ef 'écran affiche "End”. Ces bips
sonores se repetent toutes les 2 minutes
Justu'a ce que vous ouviez la porte ou
que vous appuyiez sur le bouton STORY
CANCEL.

Un mécanisme de sécurnite altomatique
a eté activé, Pour plus de detalls, se
référer au chapitre "Dépannage”.

Deux bips :

Quatre bips :

Signal sonore continu ;

Mise en service

Instructions d'installation

+ Installer 'appareil dos au mur.

+ Préservez les distances de sécurité suivantes |
+ 10 om au dos
+ 5¢mde chaque coté
+ 20 cm au dessus du four,

+ Afin d'éviter les interférences aves le fonctionnement dautres
appareils, ne placez pas volre appareil prés d'autres dispositifs
Electroniques.
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Préparation

+ Appuyez sur |'ouvre-porte pour ouvrr la porte du micro-ondes. La
porle s'ouvre en pivolant.

+ Refirez ious les acoessoires de [nténeur du four et debaliez. Placez
l'anneau a rouleaux sur la zone encasirée A Mintérieur du four et
déplacez-le vers l'avant el [amére jusqu'a ce qu'il sembaite.

+ Placez e tableau loumnant sur fanneau  rouleaux de fagon 4 ca
que le plateau toumant ne bouge plus.

» Vérifiez que 'appareil ne présente pas de dommages apparents,
particulierement dans la zone de la porte. L'appared ne doiten
aucun ¢as éfre mis en senvice sl présents un endommagement
quelcongue.

+ Enlevez les éventusles feuilles collantes sur fe bofler,

* Veillez 4 ce que la tension élecirique utiisée coresponde 4 la
tension de l'appareil, Vénfiez les caracténsliques indiquées sur la
plaque signalétique.

« Connectez |a fiche dans une prise de courant de sécurnité comacte-
ment installée.

&A‘.ITEH'I'IGH

hﬁnﬂhmmmmm& lespace de cuisson et du cité

inféreur de fa porte |
« La feuile micacée {10) fait également partie de apparel et ne

doit pas: Mm Eﬁopﬂﬂmﬂ&hmhm;

éactronique situé demiére

i NOTE :

Des restes de fabrication ou d'huile sur les éléments de 'enceinte ou

de ['éément chauffant peuvent provogquer de la fumée ou une odeur

en début de fonclionnement.

Ce phénomena est normal et cessera aprés une ulilsation répélée.

Nous consedllons forlerment de proceder de la mansére suivante :

+ Mettez e four en mode grill et laissez Fappared fonctionner plu-
sieurs fois sans aliments a cuire.

= Assurez-vous que la ventilation es! suffisanta.

Régler I'heure

1. Appuyez une ou plusieurs fois sur le bouton CLOCK / WEIGHT.
pour sefectionner ie mode d'affichage 24 heures cu 12 heures.

2. Utilisez e régulateur rofatdf pour régler heure souhaitée,

3. Confirmez votre réglage en appuyant sur CLOCK / WEIGHT.

4, Utilisez le réqulateur rotatf pour régler les minutes souhaitées,

5. Appuyez & nouveau sur CLOCK | WEIGHT pour appliquer la nou-
vielle heure,

Fonctionnement du micro-ondes

. Versez les aliments & réchauffer dans un récipient adéqual.

Ouvrez ka porte du four et placez le réapient au milieu du plateau
tournant. Farmez la porle (L appareil ne fonctionne, pour des rai-
sons techniques, que lorsque [a porte est fermée).

3. Appuyez sur le bouton STOP/ CANCEL.

4. Appuyez une/plusieurs fois sur POWER LEVEL pour sélectionner

[

Puissance en watts
(env.)

Appuyer sur

Niveau de puissance

POWER LEVEL
8 x P-30 240

9% P-20 160

10 % P-10 80

1M1xPDOD
5. Utilisez le régulateur rotalif pour sélectionner un temps de cuisson
entre 10 secondes et 95 minutes.
6. Appuyez sur le bouton START. Le temps de cuisson dépend de la
quantité et la consistance du contenu. Aprés quelques ulilisations,
vous apprendrez vite 2 estimer le temps de cuisson.

i NOTE

+ En mode veille, toumez le bouton dans le sens inverse des al-
guilles o une montre pour sélectionner directement le programime
"P-HI". Vous pouvez continuer avec |'élape 5.

+ La préparation est beaucoup plus rapide dans un four & mi-
cro-ondes que dans un four fraditionnel. Si vous n'étes pas sir,
programmez plutdt un temps de culsson plus cour et renouvelez
[opération le cas échéant.

= Attention : En fonclionnement micro-ondes seulement, placez un
couvercle de prolection sur la noumture.

Mettre en pause ou annuler fa cuisson

* Pour mettre en pause la cuisson, appuyez une fois sur le bouton
STOP/ CANCEL ou ouvrez la porte,

» Pour poursuivre la cuisson, fermez la pore et appuysz & nouveau
sur START.

+ Pour améter complétement e processus de cuisson, appuysz
deux fois sur le bouton STOPY CANCEL, réinitialisant ainsi tous les
parametres du programme.

Démarrage rapide

Utilisez cette fonclion pour cuire rapidement avec une puissance mi-
cro-ondes de 100% et pendant 10 minutes maximum.,

Appuyez rapidement et plusieurs feis sur le bouton START jusqu'ace
que vous ayez réglé ke temps de cuisson souhaité: L'appareil com-
mence automatiquement,

Chauffage

Le réchauffement et le chauffage sonl les qualités propres aux mi-
cro-ondes. Les liquides et aliments réfngérés peuvent facilement se
réchauffer & |a température de la piéce ou du chauffage sans devoir
utlliser beaucoup de pols,

Les durées de chauffage indiguées dans le tableau suvant sont pour
volre information uniquement, car la durée dépend beaucoup de la tem-
pérature et de la texture inftiales des aliments, |l est, par conséquent,
conseille de vérifier une fois de lemps en temps si les aliments sont
assez chauds ou pas.

la puissance micro-ondes souhaitée. Tableau des durees de chauffage
P'gﬁ;;e[;;r& Niveau de puissance Fut.-,sa?;:::; stk Comestibles | Aliments ﬂ;:i- Niveau de
1 % P-Hl 800 |= 100%) Riiseo
2 x P90 720
3 x P-B0 640 1tassa 150 g P-HI 0.5 - 1non
4 x P-T0 560 05| 500 g F-Hl 3.5 - 5 nion
5 x P-60 480 0,75 | 750 g F-HI 5-1 nan
6 x P-50 400 ‘Astuce : Placez un béton de veme dans le régipient pour éviter loute
7 2 P-40 320 fsurchauffe ; bien remuez avant de boire.




Durée
Comestibles | Aliments | uan-| Niveaude |
: lité | puissance [PRIO%:[Couvercie
Gratin + pommes de .
terre el légumes 450 g P-HI 25- 35 u

Goulasch avec noufles 450 g P-HI 2 - 2,5 oul
Viande + morceaux + L i
o 450 gPHI25-350u
Astuce : Humectez légérement avant de cuire ; remuez de temps en

Cételette panée 200 g P-HI 1 -2
Boulettes, 4 morceaux 500 g P-H1 3 - 4 non
Riti 250 g P-HI 2 - 3 non
Astuce ; Enrobez d'huile pour la panure ou de crolie pour ne pas

Les quaniités fes plus pefites cuisent plus vite que les plus grandes,
Appliguez |a régle générale suivanie :

Quantite multipliee par deux = durée presque multipliée par deux

Quantilé réduite de moitié = durée réduite de moitié
Si vous ne trouvez pas Ia durée de cuisson exacte pour un plat, vous
pouvez appliquer Ja régle suivante
1 minute de cuissen100 g environ

Tous les aliments que vous couvrez sur une cuisinigre habituelie devroni
étre egalement couverts dans le micro-ondes.

Un couvercle permefira aux zliments de ne pas sécher. Une assietie
renversée, du papier sulfurisé ou une feville d'aluminium congue pour
les ouissons al micro-ondes peuvent tous &fre ulilisés comme cou-
vercle. Cuisez des aliments qui forment une crodie sans couvercie,

ramollir.
112 poulet 450 g P-HI 3,55 5 non
Fricassée de poulet 400 g P-HI 3-45 |oui
Astuce ; Enrobez d'huile ; 5 8N 6mps
Plat d'accompagnement Chou-flaur 5009 P80 13-15 ali
Noutlles, riz. 1 portion -HI 1-2 oui Brocoll 50g | P80 6-9 oli
2potions | 300gP-HI25-35 0u Endive 5009| P80 6-7ou
Pommes de tere 500 P-HI 3 -4 oul Pais 500g| P80 | B-Toli
: srement avant de culre, Fenoul 50g P-80 8- 11 oul
Potages | sauce Haricols verts Mg P-E013-15 ol
Bouillon, 1 assiette : Pommes de terme 500 g P80 9-12 aul
creuse 250 g F-HI1-150u Navet 500g | P80 8-10 | oul
Polage consistant 250 g PHI15-2 eui Puaireau 500g P-80 7-9oui
Sauce 250 g PHI 1 - 2 oui Mais en &pi 250 P-A0 7-3oli
Aliments pour béb Carofte 800q P-80 8-10 | oui
Lait 100 ml P-500,5-1 non Poivron g P-80 6 -9 ogi
Purée 20049 P-501-15non Choux de Bruxelles 300 g P-80 7-10 oul
: Secouez ou remuez parfaltement. Veénfiez Ia lempérature | \Asparge 300 g P-80 6 -9 oui
Tomates S00g P-50 6-7 oui
Cuisson Courgetie 500g P40 [9-10 oy
) . : Coupez les légumes en petits morceaux et faites cuir en
Astuces pratiques pour la cuisson ) memmm:md&mmmmuim
Suivez les consedls donnés dans le tableau de cuisson et les receties. i

Surveillez e processus de cuisson Si vous n'avez pas encore assez
d'expérience.

Vous pouvez ouwrir la porte & lout momenl. L'apparedl s'éteindra auto-
matiquement,

Le fonctionnement se poursuivra & la fermelure de la porle et lorsque
vous appuyez a nouveau sur le bouton START.

Les aliments réfrigérés ont besoin d'une durée de cuisson plus longue
gue fa température de la piéce.

Flus la quantité d'aliments est éleveée, plus |a durée de culsson est
longue. La viande coupée en morceaus plus épais, par exemple, de-
mande une durée de cuisson plus longue que cette méme quantité de
viande coupée en pelits morceaux. || est consedlé de cuire des aliments
en plus grande quantité & une puissance maximum et les laisser mijoter
8 une puissance MoYenne Pour une cuisson reguliére.

Les aliments les plus bas culsent plus vite que ceux qui sont plus hauts ;
répartissez don les aliments le pius bas possible, Placez les morceaux
les plus fins comme les cuisses de poulel ou les filets de poisson au
centre ou laisser-les se chevaucher.

goter pendant 3-5 minutes ; assasonnez avant de consommer.

b o 500g P-80 5-8oui
poires

Compote de rhubarbe | 250 g P-80 4-6 nen
Fomme rotie, 4 mor.

kaiie 500 g P-80 ?-Emr!

Astuce : Ajoutez 125 ml d'eau, le jus de citron permetira atx fruits de
ne pas perdre leur couleur, laissez mijoter pendant 3-5 minutes.

iande *)

Viande avec sause 400gF-A010-12 | oul
Goulasch, émincé de '
e 5009 PB010-15 o
Roulades de boeuf 250 g Pi0 7-Boui

\Astuce : Remuez de femps en temps ; laissez reposer pendant 3-5
minules.

Fricassée de poulet 250 d B-80 6 - 7] oui

Consommé de poulet 200g P-80 5-Boli
Astuce : Reloumez sprés que la moilié du temps se soil écoulé ;
laissez reposer pendant 3-5 minutes.

FRANGAIS
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Filet de poisson

Astuce : Reloumez aprés que la moitie du temps se sofl écoulé |

laissez reposer pendant 3-5 minutes.
Décongélation et cuisson des légumes

Chou rouge avec des :
- __j&ﬂgl’-aﬂw_-ﬁw
Feuilles d'épinard 300 g B-80 11 {13 oui
Chou-fleur 200 g P-80 7 19 oul
Haricols & écosser 200 g P-80 810 oui
Brocod 300 g P-B0 8 - S aui
Pols 300 g P-80 7 - 8 oui
Mavet 300 g P-80 13 -15 pui

Poreau 200 P80 10 11 oui
Mais 200gP-804-Bou
[Carciies 200 P805-6oui
Choux de Bruxelles 300 g P80 7 -8 oul

. 4500P80  12-13ou
Ephards B00gF80  15-17ou

+ Failes cuire 1-2 cuiliére(s) de liquide ; remuez de lemps en
temps ou coupez soigneusement. Laissez mijoter pendant
minutes ; assaisonnez juste avant de consommer.

Fiota 2

Ragodl 500gP80  13-150u
Polages consistants 300 g P-B0 7- Boui
Potage foncdant 500 g P-80 13- 15 oui

Astuce : Remuez de temps en temps ; laissez mijoter pendant
3-5 minutes.
"} Aliments préts a lempiod

Grilling
Placez le grill sur la plague de vere incluse. Uine vaisselle appropriée
qui résiste a la chaleur ou placez directement les aliments sur Ie grill

Il n'est pas nécessaire de préchauffer e grill puisquil génére de la
chaleur immédiatement.

Suivez les consignes sulvantes pour la culsson au grill et la culsson de

grafins :

1. Appuyez sur le bouton STOPICANCEL.

2, Appuyez une fois sur le bouton GRILLICOMEL

3. Ajustez le temps de grillage selon vos besains, de 95 minutes,
minules, en tournant le bouton vers la gauche ou fa droie.

4. Appuyez sur e bouton START.,

i NOTE:

Il est recommandé de retoumner les aliments (p.ex. viande, salcisse),

lorsque la moifié environ du temps de cuisson esl éooulée. Le ventila-

teur continue de fonctionner lorsque la culsson est en pause.

Comestibles/Aliments Quantité RUISR EpyEO- Couvercle
| Toast grillé avec du fromage | 2-3 franches 68 non
|Potages gratinés, e.0.

lsoupe 4 l'oignon 2-3 lasses 10-15 nen

Modes combinés micro-ondes et grill
Pendant ces modes, le micro-ondes et le grill fonclionnent allemalive-
ment dans un délai détermineg.
1. Appuyez sur le bouton STOP/CANCEL.

2. Appuyez plusieurs fois sur le bouton GRILLICOMBI. pour sélection-
ner le mode combing souhailé.

Code Micro-ondes Grill
co-1 30% 0%
co-2 55% 45%

3. Utiisez le réguiateur rotatif pour sélectionner un temps de culsson
entre 10 secondes et 95 minutes.
4. Appuyez surle bouton START.

Astuces pour fa fonction combi

Lorsque vous cuisez des aliments en choisissant le réglage combi
micro-ondes-grill, vous devez respecler ks consignes suivantes :

La durée de cuisson pour les aliments épais et en grand quantité
comme le roli de pore, sl respecivement plus long que celle pour les
aliments en pefite quantité et plus bas. Cependant, pendant la cuis-
san, la régle opposée s'applique. Plus les aliments sont proches
du grill, plus ils bruniront vite, |... lorsque vous préparez des gros
monzealy. en mode combi, la durée de cuisson au grill est probablement
plus courte que celle des morceaux plus pefits.

Convexion

La convexion permet de cuisiner des aliments comme dans un four
traditionnel. Les micro-ondes ne sont pas actives. La chaleur est géneré
par un elément chauffant sur le ventilateur. Nous recommandons de
préchauffer le four & température correcte avant de mettre |'aliment
dedans,

Préchauffage
1. Appuyez plusieurs fois sur e bouton CONVECTION pour séleclion-

ner la fempérature souhaitée entre 110°C et 200°C.
2. Appuyez sur le bouton START.

fiNOTE :

+  Lepréchauffage est limité & une période de 30 minules maximum.

+  “PREH" clignote afécran.

+  Une fuis la lempérature souhailée alteinte, des signaux sc-
nares retentissent jusqu'a louverture de la porte ou 'activation
du bouton STOPICANCEL. Le compte & rebours s'améle.

3. Ouvrez la porte et placez les aliments dans [‘appareil.

Mode convection

4. Appuyez surle bouton STOP/CANCEL .

5. Appuyez plusieurs fois surle bouton CONVECTION pour sélection-
ner |a fempérature voulue entre 110°C et 200°C.

B. Utilisez le bouton pour régler le temps de cuisson souhaité : entre
2 minutes (O0H:02) et 9 heures Y2 (9H:30).

7. Appuyez surle bouton START pour commencer [opération.

Mode combiné micro-ondes et convection

Lappareil dispose de 4 paramétres prédéfinis permettant de faciliter la
cuisson avec la chaleur par convection et |a puissance du micro-ondes.
1. Appuyez plusiess fois sur le bouton MICRO+CONVECTION pour
sélectionner une température souhaitée : 110, 140, 170 ou 200°C.
2. Utlisez le bouton pour régler le temps de cuisson souhaité - entre
2 minutes (0H:02) et 9 heures ¥ (3H:30),
3. Appuyez sur le bouton START pour démarrer.



Fonctions automatiques

Liliisez les fonclions aulomatiques pour cuire automatiquement cer-

taines quantités daliments. Respectez les instructions suivantes :

1, Appuyez sur le bouton STOPICANCEL.

2, Toumez le bouton dans e sens des aiguilles d'une montre ef sélec-
tionnez le programme souhaité. Cholsissez un des réglages indiqués
dans e tableau ci-dessous.

3. Appuyez plusieurs fois sur le bouton CLOCK/WEIGHT pour sélec-
tionner ka quantité d alimens.

4, Appuyez sur le bouton START.

i NOTE ;

= Pour les programmes 01 et 02 Técran indiguera le nombre de
portions el non le poids.

* Paour le programme 07, nous vous recommandons de découper
les poulets entiers en deux et de les metire directement sur la
plaque de veme,

* Pendant le programme 07, Fappareil s& met en pause el émet
des signaux sonores pour vous rappeler de retoumner les aliments.
Pendant cetie interruption, e veniiiateur continue de fonclionner.
Fermez la porte et appuyez sur le bouton START pour poursufvre
le fonctionnement,

* Les résuitats des programmes de cuisson automatiques dé-
pendent de divers facteurs (p.ex. la forme et | taille des aliments,
les préférences au iveau du degré de cuisson). S les résultats de
Ia cuisson ne vous satisfont pas, régiez individusliement les temps
dé cuisson.

= Référez-vous au chapitre *Décongélaion” pour plus dinformations
sur | programme 09,

fi NOTE:

» Puisque les micro-ondes pénétrent toujours dans les afiments de
linkérieur vers l'exténeur, les morceaux les plus gros ne seront
peut-étre pas entiérement décongelés au centre, alors que les
couches extérieures commencent 4 cuire.

+ Tenez comple d'un temps de compensation aprés e programme
de dégivrage. || s'agit d'une période dinactivité pendant laquetie
une compensation de température a lleu grice au passage de la
chaleur de l'extérieur (décongelé) vers [intérieur (congelé). Vous
pouvez laisser les aliments dans I'appared & l'amé pendant le
lemps de compensation, Le temps de compensation doil étre dune
durée au moins égale au lemps dans le micro-ondes, en fonction
de la condition des aliments.

* Vious pouvez réduire les temps de compensation par ex. en
séparant un petit monceau de viande ou en émistter Jes morceauz
congelés aprés Je temps de dégivrage. Pour le pain en tranches
ou les saucisses, séparez les franchies pendant le temps de com-

pensation.

+ Laissez las fruils se décongeler dans un bol avec un couvercle.
Aprés la moiié du temps de dégiviage, remuez doucement les
fruits une fois.

* Les gateaux el les tartes & glagage au chocolat ne doivent pas éfre
décongelés dans le micro-ondes.

+ Le tableau ci-dessous énumére les directives 4 suivre sur le temps
de décongélation des aliments.

Pourutiliser le programme de dégivrage, ulilisez la procédure suivante :

1. Determinez le poids des alimenis.

2. Refirez les aliments de leur embaflage. Si cela estimpossible.
degivrez bes aliments dans leur emballage pendant 20 secondes au
maximum sur la puissance maximum du micro-ondes (voir Témar-

Tableau des programmes automatiques :
: — — rage rapide’}.
3. Placez les aliments devant élre dégivrés sur la plague (les fts
ot Porames de lere par 1 -3 portions dans un bol). £t placez la viande sur une soucoupe inversée pour
__| _podonds2i0g que les jus puissent s'écouler, Cette soucoupe ne doit pas &tre
02 Liquides (200 miftasse) 1 - 3 poriipns ulilisée pour d'autre aliments ou entrer en conlact avec eux.
03 Pop-gom 100 /3 minutes 4. Appuyez sur fe bouton STOP/ CANCEL.
04 Réchiufiage 200 - 800 g & Intervalle de 5. Toumez le bouton dans le sens des aiguilles d'une montre ef sélec-
100 g tionnez le programme “08".
100g 6. Appuyez sur le bouton CLOCK/MWEIGHT. Toumez le bouton &
05 Nouilles [ pates 2004 gauche ou & droite pour régler le temps.
30049 7. Appuyez sur le bouton START pour démarer.
150
06 Pizza ;mg Tableau des directives a suivre sur le temps de décongélation des
450 g aliments
800 g Aliment Quantité en g FAIRE SppraRs
; : 1000 g matif en min.
OF Volie (ke 12009 \Viands, toule une piéce 500 15-20
I4ﬂﬂ q \Viande, toute une pigce 1000 25-35
08 Gatedu 475 g | 50 minutes Escalope de veau/steak 200 4-6
OEDémlmé[aﬁon‘iﬂse&—ﬁﬁmin. Viande hachee 250 8-10
Poulet 1000 30-35
Décongélation Pouls au pot 1500 36-40
) . Canard 2000 35-40
Grace au programime de cécongelation, vous pouvez décongele e Voiaile 500 10-15
POVIEL Pl epeont Fiet de poisson 250 6-8
i NOTE : P0i§50n. entier 500 12-15
Une fois fes % du temps écoulés, lapparef se met en pause et [T L1 4-8
émet des signaux sonores pour vous rappeler da retoumner les Crevetiedangoustine 500 13-15
aliments. Pendant cette intermuption, le ventilateur continue de Légumes, p.ex. pefits pois/haricols 3008-12
fonctionner. Fermez la porte et appuyez sur le bouton START pour Fruits rouges, fruits & pépins, fruits |~ 250 5-7
poursuivre le fonctionnement. a noyau, compote de pomme 500 10-12

FRANGAIS
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Temps approxi-

Aliment Cuantité en g e sai

Géateaux aux fruits. au fromage 75015 - 20
Petit pain (2 pieces) 1001

Pain, entier

Beume, lait cafflé
isans emballage en aluminium 1)

5008 - 10
1000 15- 20

2506-8

Cuisson a plusieurs étapes

Vous pouvez définir des programmes avec jusqua 3 fonclions diffé-
rentes qui fonctionnent dans un ordre,

Par exemple, sélectionnez les programmes suivanis ;
Chauffage avec puissance du mirco-ondes

4

Cuisson avec chaleur par convection

4

Gril

. Appuyez sur le bouton STOP/CANCEL.

. Réglage de la 1éme fonction : Appuyez plusieurs fois sur le bou-
ton POWER LEVEL pour séleclionner le mode de puissance du
micra-ondes.

. Utilisez e bouton pour régler le temps de cuisson souhaits,

. Réglage de la 2éme fonction : Appuyez plusieurs fois sur ke bouton
CONVECTION pour régler la température souhaitée,

. Ulilisez e bouton pour régler le temps de culsson seuhaits

. Rénlage de la 3éme fonction : Appuyez une fois sur le bauton
GRILLICOMBI.

. Utilsez e bouton pour régler le temps de cuisson souhailg,

B. Appuyez sur le boutan START.

i NOTE :

= Un signal sonore indique le changemenl de programmes.

= Les programmes de cuisson aulomatiques e ks fonclion de démar-
rage rapide ne sont pas disponibles pour une cuisson & plusieurs
éapes.

[ % 'y

on o ]

o

=4

Fonctions particuliéres

Verrouillage (Verouillage de sécurité enfant)

* Maintenez enfoncé le bouton STOP/CANCEL pendant 3 secondes
pour verrouiier I'appareil. Ce verouliage est indiqué par un symbole
sur ['affichage. La fonction du panneau de comande est bloquée.

+ Maintenez & nouveau enfoncé ke bouton STOR/CANCEL pendan!

3 secondes pour déverrouiller.

Fonction d'affichage

* En mode combiné, micro-ondes ou convection, appuyez sur les
boutons POWER LEVEL, CONVECTION, MICRO+CONVECTION
or GRILL/COMBI. pour afficher l& mode de fonclionnement ou la
température pendant 2 - 3 secondes.

* En ne tenant pas compte du mode de fonctionnement, I'écran indik
quera Fheure en cours pendant 2-3 secondes lorsque vous appuyez
sur e bouton CLOCK | WEIGHT. Cefte fonction estime que vous
avez prérégler Fheure de lappared,

Nettoyage
/\AVERTISSEMENT:
Amétez e four & micro-ondes et débranchez a fiche:

Espace intérieur

« Maintenez lintérieur du four propre, Les éclaboussures et les
liquides ayant débardé surles parois du four peuvent élre enlevés 2
I'zide d'un chiffon mouilié. Lorsque e four est iés encrasse, on peut
aussi sa senvir d'un détergent dous.

+ Essuyez la fenéire 3 lintérieur el 3 lextérieur avec un chiffon
mouille et enlevez réguliérement les éclaboussures et les taches en

provenance de liquides débardés.

Parols extérieurs

* Les parois exteneures du four ne doivent étre nettoyees qu'avec un
chiffon mouillé, Velllez a ce quil n'y a pas d'eau qui pénétre par les
ouvertures dans le four,

+ Quvrez la porte du micro-ondes avant de nettoyer le panneau de
commande pour éviter d allumer accidenteliement l'appareil,

Accessories

+ Nettoyez lassiette en vere dans de leau chaude savonneuse ou
dans le lave-vaisselle. Séchez-la avant de la réinstaller dans le
micro-ondes.

* Nettoyez fanneau a rouleaux et le fond a lintérieur du four régulie-
rement, Retirez Fanneau & rouleaux et nettoyez-le a la main avec
un detergent dowt. Sechez blen lanneau a rouleaux, puis réinstal-
lez-de en bas & lintérieur du four,

+ Nettoyez le gl aprés chaque utiisation avec un liquide pour vais-
selle ou placez-e dans un lave-vaisselle pour le netloyer.

Odeur

* Pour enlever les odeurs désagréables du four & micro-ondes,
placez une écuelle remplie d'eau et de jus de citron aliant au four
& micro-ondes dans le four et chauffez-la pendant env. 5 minutes.
Essuyez ensuite le four avec un chiffon mouilé.

Eclairage four
* Pour remplacer I'éclairage du four, veuilez-vous adresser a un
magasin spécialisé prés de chez vous.

Dépannage

Une défaillance est souvent due & de légers problémes. Avan! de
conlacter nofre service A la client®e, veullez vérfier le fableau ci-des-
S0US

Problémes Origine possible Note [ soluti
La réception radio Cetie situation esl
ou TV s'interrompt normale ef ne résilte
perdant que e pas d'une défailance.
micro-ondes fonc- Eloignez les appareils.
lionne.




Problémes Origine possible Note [ solution

L'appareil n'est pas |Defaut de la prise Essayez une autre prise
alimenté en élec-  |murals. murale.,
tricité ; Pécran est \Verifiez le fusible princi-
noir. pal de votre habitation.
Lecrannaffiche  |ll y avait une coupure  |Réglez & nouveau
pas I heure actuelle. |de courant. [hewre.
L'appareil ne fonc- |La porte n'est pas \Vérifiez si des obiets ou
tionne pas. L'écran |correctement fermée.  |des restes d'aliments
affiche des indica- isont coincés dans la
tions autres que porte.
Iheure encowrs.  |Pause dansle pro-  |Si nécessalre, retoumez
gramme de cuisson au- les aliments.
tomatique 07 "Poulst” Appuyez sur le bouton
ou dans le progIamme START pour démarrer
de auisson automatiquele, poursyivre le fanc-
09 ‘Decongeallon”. _fscnnement. Appuyez
Apres avoir sélectionné g, bouton STOP/
la fonctor "““”5;3"‘92 CANCEL pour annuler le
pas appuye sur programme
bouton START. '
Toutes les com-  |Le verrouillage de s&- |Maintenez enfonce le
mandes sont curité enfant est activé. [bouton STOP/CANCEL
vemouillées. pendant 3 secondes pour
déverrouiller | appareil.
Le plateau toumant |Présence d objets Retirez d'éventuels objets
provoque un bruil | élrangers ou sales versjet des restes d'aliments
abradant ou de |a pigce du plateau  jcomme il est décril dans
ratement. loumant. le chapitre "Nettoyage”,
L'appareil s'est arré-|L'appareil est défec-  [Veullez contacter notre
té de fonctionner  [lueux, service & la dlientéie,
5dns ralson appa-
renie.
L'affichage indique |La protection encas  |Amélez l'appareil. Vous
“E01". Signal desurchauffe s é¢  [pouvez garder la porte
sanore continu. aclivée. fermée avec les aliments
L'affichage indique |Un composant fonc- (@ lintérieur. Il n'est pas
"E02", Signal tianne mal. nécessaire de déconnec-
sonore continu. ter l'apparedl. Altendez
que |'appareil repasse au
mode nomal pour pour-
suivre le fonctionnement.
II faudra peut-&tre & nou-
veau saisir le programme
précedemnment wilisé.
L ‘affichage indigue |Un composant est Weuillez contacter nofre
"E03". Signal défectueux. senvice @ la lientéle.
{sonore continu.

Données techniques

AMimentation ©......... st 230-240 W=, 50 Hz
Consommation :

micro-ondes | 1200 W
Puissance micro-ondes ... g0 W/ 2450 MHz
VOIS O FOUT § s senssssassssssesmstimsas st msse st 20 litres
Classe de protection ——
POIS FIBE: vvvenssssmrrsecsssess s snissass esssssssssesses SPRION. 13,60 kg

MNous nous réservons le drolt dapporter des modifications techniques
ainsi que des modifications de conception dans le cadre du développe-
ment confinu de nos produits,

Cet appareil a €1& contrlé d'aprés toutes les directives européennes
acluelles applicables, comme par exemple concemant la compatibilite
électromagnétique et la basse tension. Cet apparei a été fabriqué en
respect des régiementations techniques de secunté les plus récenles.

B

fe=—
Elimination

Signification du symbole “Elimination™

Prendre scin de l'environnement, ne pas jeler des appareils électriques

avec les ordures ménageéres.

Porter les appareils &leciniques obsoléles ou défectueux dans les

centres de récupération municipaux,

Alder a éviter les impacts potentiels sur l'environnement et la sante en

luttant contre les déchels sauvages.

Vous contnibuerez ainsi au recyclage et aulres formes de réutiisation

des appareils électiques usagés.

Vatre municipalité vous foumira les informations nécessaires sur les

cenlres de collecte,

FRANCAIS



Instrucciones de servicio

Le agradecemos |a confianza depositada en este producto y espera-
mos que dishute de su uso.

Simboles en este manual de instrucciones

Adverlencias importantes para su sequridad estan sefialadas en espe-
cizl. Siga estas advertencias incondicionalmente, para evilar accidentes
y dafios en el aparato:

chnﬂymmdelpawldﬂmnh‘d i
hﬁcadnnaspamdhmmhnhdemralnmlay
el funcionamiento combinada

Nolas sobre el uso del aparaio ...

36
36
38
38
38
39
Vajilla apropiada para el microondas... ... T g
39
40
40
40

Mndosmmdnﬁdemmmypamlh .......................... ik 4:2
Conveccion i 42

Modo wrhnaaénmmndas ymwéﬂ A A SO T LR 43

Notas generales

Antes de la puesta en servicio de este aparato lea detenidamente el
manual de instrucciones y guarde éste bien incluido la garantia, ef red-
bo de pago v si es posible también ef cartdn de embalaje con ef emba-
laje interior. En caso de dejar el aparato a terceros, también entregue el
manual de instrucciones.

+ Solamente utilice el aparato para el usa privado y para el fin previs-
to, Esle aparato no esta destinado para &l uso profesional.

* No o utilice al aire libre. No lo exponga al calor,  |a enfrada directa
de rayos de sol, a la humedad (en ningun caso sumera el aparalo
enagua) y a los canlos agudos. No utilice el aparato con lag manos
himedas. En caso de que el aparato esté himedo o mojado retire
de momento la clavija de la caja de enchufe,

« Desconecte el aparato y siempre refire la clavija de la caja de en-
chufe (por favor tire de fa clavija y no del cable}, cuando no quiera
utilizar el aparato, montar piezas o en caso de impieza o defectos,

+  No utilice &l aparato sin vigilancia. En caso de salir de la habita-
cidn, desconecte siempre e aparalo. Refire la clavija de la caja de

enchufe.

+ El aparato y el cable de-alimenlacidn de red se deben controtar re-
gularmente para garantizar que no estén dafiados. En caso de que
s& comprobara un dafio, no se podra seguir ufilizando el aparato.

+ Solamente utiice accesorios originales.
* Para la seguridad de sus nifios no deje material de embalaje (Bolsas
de plastico, carton, poliestireno etc.) a su alcance.

ilmportantes indicaciones de seguridad!
Se ruega leer estas indicaciones cuidadosamente y guardarlas bien para su posterior utilizacion.




« Este aparato puede ser usado por nifios de 8 o méas afios de edad y personas con capacidades fisicas, senso-
riales o mentales reducidas, o falta de experiencia y conocimientos, si reciben supervisin o instrucciones sobre
el uso del aparato de forma segura y comprenden los riesgos implicados.

* Los nines no deben jugar con el aparato.

» Lalimpieza y el mantenimiento del usuario no deben ser realizados por nifios menores de 8 afios, y en este
€aso con supenvision.

» Mantenga el aparalo y el cable fuera del alcance de nifios menores de 8 afios.

» Elmarco de la puerta y la obturacion, asf como piezas vecinas, en caso de que estén sucias, deben ser limpia-
das cuidadosamente con un pario humedo.

» Limpie el microondas con regularidad y relire restos de alimentos del interior. _

» Si se ha limpiado mal el aparato puede destruirse su superficie, lo cual acortaria su duracién y podria originar
situaciones peligrosas.

* No use limpiadores abrasivos ni raspadores metalicos afilados para limpiar la puerta de cristal. Podria rayar la
superficie. Puede romper el cristal.

» No use limpiadores a vapor.

+ Siga las insirucciones indicadas en el capitulo ‘Limpieza’,

* No utilice el aparato con un temporizador externo o un sistema de control remoto independiente.

« Este aparato sirve:

+ para calentar y cocer alimentos sélidos o liquidos,
* para gratinar y asar a la parilla alimentos sélidos.




ESPANOL

Esta disefado para ser usado en domicilios y aplicaciones similares, como:
* cocinas para personal en tiendas, oficinas y ofros entornos industriales;
+ clientes de hoteles, moteles y otras instalaciones residenciales;

* en instalaciones agricolas;
* en pensiones.

Etiquetas de advertencia del aparato
Observe la etiqueta de advertencia de la parte posterior del harno microondas:

WARNING - HIGH VOLTAGE

ADVERTENCIA - ALTA TENSION

WARNING - MICROWAVE ENERGY

'DO NOT operate this oven if the door
is bent, warped or otherwise damaged
and does not close firmly.

DO NOT REMOVE THIS COVER.

ADVERTENCIA - ENERGIA DE MICROONDAS
~ NORETIRAR ESTA CUBIERTA. _
NO usar este horno si la puerta esta doblada,
deformada o dafada de otro modo y no cierra
firmemente.

DO NOT tamper with the door safety NO manipule los bloqueos de seguridad de la
interlocks. puerta,

MAINTENANCE should be carried out EI MANTENIMIENTO debe ser realizado solamen-
only by a qualified serviceman. te por personal cualificado.

Remove plug or disconnect from the mains Saque el enchufe o desconecte de la corriente
before removing cover. antes de sacar la cubierta.

Indicacién de los elementos de manejo

1 Panel de control con pantalla
2 Boton START y dial de control
3 Abridor de puerta

4 Pamila

5 Arandela de gino

& Cemadura de pueria

7 Janela

8 Calentamiento de asador

9 Plato

10 Plancha de mica

Descripcion de la pantalla

ENTER El aparate espera la confirmacian de la hora, peso o cant-

dad
PREH Precalentamiento en modo conveccion
CODE Cadigo del programa de cocing aulomatico
AMT Cantidad (AMOUNT)
COOK Aparato en modo funcionamiento
TIME Hora
CLOCK Modo en espera (STANDBY)
LOCK Bloguea infanti
MEM Vanos programas almacenados (MEMORY)
DEF Programa descongelacion
MICRO Microondas
GRILL Gril
CONV Conveccion

Botones y controles del panel de control

POWER LEVEL Seleccionar una posicion de polencia microondas
CONVECTION Conveccion
MICRO+
CONVECTION Moda combinacidn microondas + conveccion
GRILL / COMEL
Parilla: Para parilla y gratinado
Combinaciones:  Microondas y parrlla funcionando altlemativa-
mente
CLOCK | WEIGHT
Reloj: Ulifizado en combinacion con el mando para
ajustar la hora del reloj
Peso; Intreduzea el peso o [a cantidad para programas
de cocina aulomaficos
STOP /| CANCEL
Reiniciar: Pulsar 1x para cancelar el programa
Delenar: Pulsar 1x para pausar lemporalmente la cocclon
Cancelar: Putsar 2x para detener anticipadamente un

programa activo
Blogueo infantl;  Presionar y mantener 3 segundos para bloguear
o desbloquear el panel de control

+  Boldn START
+  Inicie rapido del microondas (30 s a
10 minutos al 100 % de potencia)



TIME | MENU
Hora: Mando para ajustar la hora del reloj o 2 hora de
cocinar
Mend: Mando para seleccionar un programa de cocina
automatico

Indicaciones para el funcionamiento de asar a la parrilla
y el funcionamiento combinado

+ Come en el funcionamiento de asar a la parrila y el funcicnamiento
combinado se utiliza calor radiante, se ruega usar solamente vajila
resislente al calor. Los recipientes de plastico no son adecuados,

+ Sisolamente utiliza el funcionamiento de asar a la parrilla, lzmbéén
puede ulilizar vajila de metal o de aluminio — pero no al ulilizar el
funcionamiento combinado o de microondas,

+ No cologue nada sobre la parte superior de la carcasa. Estd se
calentard. Deje las rejillas de venblacidn siempre Bbres.

« Se ruega ulilizar la parrilla para acercar el alimento que se quiera
asar al elemento calorifico.

Vajilla apropiada para el microondas

+ [El matenal ideal para & uso en un micropndas es transparents
y permite a la radiacion de microondas calentar los alimentos de
forma homogénea.

+ Cuencos o platos redondos/ovalados son mas aproplados que
cuadrados ya que en los canios los aimentos podrian rebosar
hinviendo.

* La radiacion de microondas no puede penetrar por melal, por ello,
na se debe utilizar recipientes o plalos de metal

AATENCOR:

Con la siguienie lista le facilitamos la seleccion de vajilla apropiada para
&l microondas:

Apropiado para

Material Cone-

. : combi-
microondas parrilla

veccion  nacion®

Recipiente de vidrio
resistente al calor
Becanis davidio
na resistente al calor
Recipiente -/plato de
ceramica resisiente al
calor
Recipiente de plastico
apropiado para el
microondas

Papel de cocina si no fio no
Bandeja de metal no sisi no
Pamila
Lamina de aluminio y

sisisis

010 19 1o

sigsig

§in0 nano

no S si po
no si si po

recipiente de lamina

"} Modos combinacion microondas + grill o microondas + conveccion

Notas sobre el uso del aparato

Indicaciones de interés en el funcionamiento del microondas

+ Su aparato irabaja con radiacion de microondas que calienta en
miy corto tiempo las particulas de agua en los alimentos: En este
proceso no hay radiacidn calorifica y por ello casi nada de tostado
&n los alimentos.

+ Caliente con este aparalo sclamente alimenios.

+ Este aparato no esta apropiado para fa coccion de alimentos bafia-
dos en aceite.

+ Solamente caliente de 1-2 raciones a [a vz, 5i no pierde el aparato
en eficacia.

+ Microondas suministran directamente energia. Por ello no es nece-
sario precalentar los alimentos.

+ Nunca ponga ef aparato en marcha en vacio y en senvicio de
microondas.

* El homo tradicional no se puede reemplazar por el microondas. El
microondas sive principalmente para;
+ Descongelacion de productos congelados
« Calentamisnto rapido de alimentos o bebidas
+ Coccion de comidas.
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Notas sobre el uso del aparato

» La pantalla mostrara el programa seleccionada.

* Cuando haya comenzado un programa, la pantalla mostrara un
temporizador de cuenta atras indicando el tiempo de funcionamien-
lo restante.

* Después de finalizar cada programa que s2 ejecula durante
2 minutos o mas fiempo, el ventilador sigue enfrianda el aparato
durante olras 3 minutos.

« El aparalo emitira 1as siguienies sefales aclsticas:

Un pitida: - Cuando se conecte a la alimentacion;

- Cuando s& pulse un botén;

- Cuando se restablece la configuracian
del programa autométicamente, en
caso de no completar la seleccion de
programa en aproximadaments
15 segundos,

Al pulsar un botdn incorrecto, Compro-
bar la introduccién,

Programa finalizado. El aparato se
apagara y la pantalla mostrara “End”.
Esios pitidos se repetiran cada 2 minu-
tes hasta que abra la pueria o putse el
botdn STOF/CANCEL.

El mecanismo de sequridad automa-
tico se ha activado. Para mas detalles
consulte € capitulo “Solucion de proble-
mas’.

Duas pitidos:;

Cualro pitidos:

Pitido continuo:

Puesta en marcha

Instrucciones de instalacion
* Instale el aparato con su parte postérior mirando a la pared.
+ Mantenga los siguientes espacios de seguridad:
+ 10 cm postenores
+ 5emaambos lados
+ 20 om sobre el microondas.
+ Para evitar interferencias con el funcionamiento de otros dispositi-
vo3, no ponga el dispositivo carca de olros dispesitives electrinicos.
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Preparacion

+ Presione el abndor de puerta para abrir la puerta del microondas.
La pueria se abrira.

+ Sague cualquier acoesono de la camara de cocoion y desembale-
les. Ponga la arandela de giro sobre la zona hendida de la cimara
de coccion y muévala afras y adelante hasta que encaje en posi-
cion.

* Ponga el plato sobre fa arandela de forma que la arandela no
pueda movarse mas.

+ Supervise €l aparalo si tiene algunos defectos visibles, sobre todo
en la zona de [a puerta. Si hublera defectos de cualquier tipo, de
ninguna forma s& debera poner en marcha el aparato.

+ Si hublera, retire e film de plastico de la carcasa.

+ Asequrarse de que la tension de alimentacion coincida con la del
aparato. Comprobar la etiqueta identificadora para consultar las
espedificaciones.

» Introduzca la davija en una caja de enchufe con tomatiera y
corectamente instatada.

£\ ATENCION:

. ;Ho mmmmwwimm
mﬁi&lﬂd&hmmd&w

+ La plancha de mica (10) mmmmdmmm
debe sacarse. mmmmw
deltrds de la suciedad.

ii NOTA:

Si existen restos de fabricacion o aceite en la cavidad o el elemento

calentador, puede producirse humo u olores durante &l primer uso.

Es normal, y se acabara después de diversos usos.

Recomendamos encarecidaments proceder del modo siguiente:

» Aclive el medo gratinado y deje funcionar el dispositivo varas
VBCES Sin alimento en el intérior.

* Asegurese de lener una ventilacion suficients.

Configurar el reloj

1. Pulsar una o vanas veces & botdn CLOCK/WEIGHT para seleccio-
nar ed moda de indicacién de 24 horas o 12 horas.

. Usar ef dial de control para establecer la hora deseada.

. Confirmar la configuracion pulsando CLOCKMWEIGHT.

. Usar el dial de control para establecer los minutos deseados.

. Pulsar CLOCKMWEIGHT de nuevo para aplicar la configuracion del

redoj.

N Ld pd

Uso de microondas

. Eche la comida a calentar en el menaje apropiado.

2. Abra la puerta y coloque el menaje en el centro del plato giratorio,
Al trabajar con pamila o en funcidn combinada, coloque el menaje
sobre el soporte de ka parilla para acercarse més a la calefaccion
de la pamilla. Cierre la puera. (Por molivos de seguridad, &l horna
rabaja stio estando la puerta bien cerrada),

—

Potencia en vatios
(aprox.)

Pulse
POWER LEVEL
7 x P40 320

Nivel potencia

8xP-30240

9 x P-20 160
10x P-10 80

11 xP000

3. Use el dial de contral para selecoionar un tiempo de ooccion entre
10 sequndos y 95 minutos.

6. Pulse el botdn START. Esle tiemipo depende de la cantidad y de
la naturaleza del producto. Con un poco de préclica, aprendera en
sequida el iempo que necesita para la coccidn.

i NOTA:

« Cuando se encuentre en modo en espera, gire el mando en senti-
do conlrano a las agujas del reloj para seleccionar directamente el
programa “P-HI". Pusde conlinuar con el paso 5.

+ La preparacitn en el homo microondas fiene lugar con mucha
més rapidez que en el homa térmico. Si no esta seguro, ponga:
algo mas corlo & iempo de coccidn y, 5i fuere necesana, lerming
Ia coceion posteriorments.

* Precaucion: Coloque por favor duranie la operacion en microon-
das una fapa cobertora sobre elfics) viveries).

Pausar o cancelar la coccién
+ Para pausar la coccion, pulse el boton STOP/CANCEL una vez o

abra la pueria,
+ Para continuar cocinando, cierre Ia puerta y pulse START de nuevo,
+ Para detener por complelo el proceso de coccion, pulse dos veces
& botn STOP/CANCEL y restablecera {oda la configuracion del
programa,

Inicio rapido
Use esta funciin para comenzar a cocinar rdpidaments con una polen-
cia de microondas del 100% durante un tiempo méaximo de 10 minutos.

Pulse el bolon START rapido y repetidamente hasta programar la hora
de coccidén deseada. El aparato comienza automaticamente,

Calentar

El calentamiento es una caracteristica especial de los microondas.

Los liguidos y alimentos refrigerados pueden calentarse facimente a
lemperalura ambignte o para comerse sin lener que usar demasiados
recipientes.

Los tiempos de calentamiento de la tabla siguiente son una referencia
solamente, ya que el iempo depende en gran medida de la lemperalu-
ra onginal y de la textura de los alimentos. Por lo tanto, recomendamos
comprabar de vez en cuando si los alimentos estén lo suficieniements
calientes.

3. Pulse &l botdn STOR/CANCEL. Tabla de calentamiento
4. Pulse una vezirepetidaments POWER LEVEL para seleccionar |a Tiempo
poltencia de microondas deseada. aprox. | Tapa
Pulse . : Potencia en vatios
POWER LEVEL Nivel potencia o) s en min.
1 x P-HI 800 = 1008%) 1taza 150 g P-HID5-1 no
2xP20T20 05| 500 g If-HI 3.5-5 no
3% P-80 640 0751 750 g f-Hi 5-1 ng
4 % P-T0 560 dacidn: Ponga una varila de cristal en el recipienie para
5 x P-60 480 ilar sobrecalentarientos, v remueva bien anles de beber.
6 x P-50 400




Tiempo
Nivel poten- Tova

&n min.

; HI25-3.5s80
Goulash con fideos 450 g P-HI 21 2.5 5i
Came + puré + salsa 450 g P-HI 25- 358
Recomendacion: Humedecer levemente antes de cocinar; remover

&
g
b
g
&

Carne

Coslilas, rebozadas 200
Albdndigas, 4 frozos 500
Asado 250 g P-HI 2- 3

P-HI |- 2no
P-HI 3-4no

Las cantidades mas pequenas de afimentos se cotinan mas rapido que
las mas grandes. La siguiente norma general es aplicable:
Doble cantidad = casi el doble de tiempo
La mitad = la mitad del tiempo

Si no puede encontrar el iempo exacto de coccion de un plato, pueds
aplicar la norma siguiente:

Por cada 100 g aprox. 1 minuto de coccion
Todos los alimantos que tape en un fogdn nomnal también deben tapar-
se an el microondas.
Una tapa evitara gue los alimentos se sequen. Un plato invertido, papel
anfigrasa o laminas para coccidn en microondas son adecuados como
lapas. Cocine los alimentos que deban dorarse sin tapa.

Recomendacion: Unte con aceile para que el rebozado o la superfi- Tabla de coceién
cie no se ablanden. Tiempo
T (Comesibics / aiimento | o7t | Nivel poten- T
dad cia aprox. apa
Ve pollo 450 g P-HI35-9no en min.
Fricandd de pollo 400 g A-HI 3 - 455
Recomendacion: Untar con aceile; remaver ocasionalments. Bereniena 500g P80 T-1 E
Coliflor 500g| P80 [13-16|
Fideos, amoz, 1 racion | 150 g P-HI 1-2si Brécol 500 g P806-9si
2 raciones 300 g PHI 25 -35 s Achicoria 500g | P80 B-7 sl
Patatas 500 g P-HI 3 -4 8 Guisanies 500g P-80 6-7 sl
Recomendacion: Humedecer ligeramente anles de cocinar, Hinojo 500 g P-80 B411sl
op - Judias verdes 300g P-80 13-15 si
Caldo, 1 plato 250 g P-HI1-15si Patatas 500 g P-80I8 - 12 si
Sopa con solidos 250 g P-HI15-2si Nabos 5009 P-806-1 5
Salsas 250 g P-HI1-25i Puermos B g P-80 7-9 si
Vaizenmazoca [%0g| P& 176 | s |
Leche 100 mi P-500.5 - 1no Zanahorias 500g| PB0E-1 5
Puré 200g| P-501-15n0 Pimientos S00g| P80 6-9 sl
Recomendacion; Agilar o remaver por completo. Comprobar la tem- Coles de bruselas 00g| PBOT-1Dsi
perature. Espamagos 300g F-80 6-9 si
Tomates 500g P80 6-7 si
COGinar Calabacin 500 g PE08-1 5
dacion: Cone las verduras en pequefios frozos y cuezalas
Recomendaciones de cocclion

Siga las onentaciones ofrecidas en a tabla de coccin y I3 receta.
Controle el proceso de coccitn si ain no tiene mucha experiancia.
Puede abrir la puerta del dispositivo en cualquier momento. El disposit-
w0 Se apagard aulomaticamente,

Sélo continuara el funcionamiento cuando se cieme [a puerta y se pulse
de nuevo el botdn START.

Los alimentos refrigerados precisan de un empo de coccion superior
gue kos que estan a temperatura ambiente.

Cuanto mas gruesos sean los alimentas, mayor serd el iempo de
coccidn. La came cortada en trozos grandes, por ejempio, precisa de

una coccion mas langa que la misma cantidad de came cortada en tiras.

Se recomienda cocinar cantidades mayores de alimentos a potencia
maxima y hacera cocer a fuego lento, a media polencia, para obtener
Una coccion mas unifome,

Los alimentos inferiores se cocinan con mayor rapidez que los que
estan encima. Distribuya los alimentos tan bajos como sea posible.
Penga las partes mas delgadas, como los muslos de pollo o los fietes
de pescado, en el centro, 0 déjelas solapadas.

2-3 cucharadas de liquido. Remueva ocasionalmente. Cocine a
lento 3-5 minutos y sazone inmediatamente antes de senvir,

Manzana o pera al homo | 500 g P-80 5-8 s
Ruibarbo asado 250g P-80 4-5 no
{Manzana al homo, 4 500 g P-50 7-9 sl

IRecomendacién: Afiadir 125 ml de agua; el zumo de mén evita que

fruta plerda color; cocinar a ﬁhﬂh}ﬁ minutos,

Came ensalsa 4004g P80 10-12 sl
Goulash, liras de venado | 500 g P80 10-15 s
Redondo de temera 250 ¢ *-50 7-8sl

Recomendacion: Remover ocasionalmente,

g

400g -

Recomendacion: Girelo pasado la mitad del tiempo; cocine a fuego
io 3-5 minutos.

Fa
Filete de pescado P80 8 :

41
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aprox. | Tapa

Descongelar y cocinar verdura
Repaiio mojo con manzana|450 g P-60 14 -16 si

Hojas de espinacas 300 ¢ P-80 1] - 13 sf
Coliflor 200 g P-80 7 - 9 i
Wudias 200 g P-80 8- 10 5i
Brécol 300 g P80 8- 95
Guisantes 300 g P-80 7 -8 51
Nabos 300 g P-80 13 -15|si
Pueros

200gP-B010-11si
Maiz W0gP804-6s
Zanahorias 200gR-B05-65i
Coles de Bruselas 300gP-807V -85
—— 450 gP-8012- 13l
e 600 0 P-80 15- 17 si

Recomendacion: Cocinar con 1-2 cucharadas de liquido; remover
ocasionaimente o cortar cuidadosaments. Cocine & fuepo lento

2-3 minutos y sazone mmediatamente antes de senr.
Cocido 500 g P-B0 13- 1

Sopa con solidos 300gP-807 -84l
Crema 5009P8013-15 | si
Recomendacion: Remaover ocasionalmente, cocinar a fuego lento
3-5 minufos.

*} Alimentos precocinados

Asado

Ponga la rejilla de asado sobre la bandeja de cristal indluida. Use ulensi-
lios resistentes al calor adecuados, o ponga los alimentos directamente
sobre [a reflla.

No es necesario precalentar |2 refilla de asado, ya gue f asado genera
czlor radianie de inmedialo.

Proceda del modo siguiente para asar y gratinar,

1. Pulse el botdn STOPICANCEL.

2. Pulse una vez el boton GRILL/ICOMBI;

3. Ajuste el iempo de coocion deseada de 10 segundos a 95 minutes,
girando ef mando a derecha o izquierda.

4, Pulse ef boton START.

ii NOTA;

Recomendamos girar los allmentos (como came, salchichas) tras

aproximadamenta |a mitad del tiempo de-coccion. El ventilador segui-

ré funcionando cuando se pause el proceso de coccidn.

Tiempo
aprox. en
min,

Comestibles | alimento Cantidad

Tapa

L=]

2-3 tazones 115-15 n
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Modos combinados de microondas y parrilla

Durante estos modos el microondas y |a parrilla funcionan allemamente
durante un tiempo concrelo.

1. Pulse el botdn STOP/CANCEL.

2. Pulse el botdn GRILLICOMBI. repetidamente para seleccionar el
modo de combinacidn deseado.

Codigo Microondas Pamilla
co-1 0% 70%
co-2 85% 45%
3. Use el dial de control para seleccionar un fiempo de coceion entre
10 segundos y 85 minutos.

4. Pulse e/ boton START.

Recomendaciones para el funcionamiento combi

Cuando cocine alimentos con la posicidn combinada de mi-
croon-das-gratinado, deberia obedecer los principios sigulentes:;

El tiempo de coccion para alimentos grandes y gruesos, como €l
asado de cerdo, es mas largo que para alimanios mas pequeios o qus
queden mas abajo. Sin embargo, cuando ase, es aplicable la norma
opuesta. Cuanto mds cerca esté el alimento del gratinador, antes
se dorard, Es decir, cuando prepare piezas grandes con funcionamien-
to combi, el liempo de asado es posiblemente mas breve que el de
Irozos mias pequefios,

Conveccion

La conveceidn permile cocer alimenios como en un homo tradicional
Las microondas no se activan. El calor es generado por un elemento
calentador del ventilador, Recomendamos precalentar el homo a la
temperatura adecuada anles de colocar alimentos en el interior,

Precalentamiento

1. Pulse repetidamente el boidn CONVECTION para seleccionar la
temperalura deseada entre 110°C y 200°C.

2. Pulse el boldn START.

i NOTA:

» Bl precalientamiento se limita 8 un maximo de 30 minulos.
“PREH" parpadea en la pantalla.

+  Unavez que se ha alcanzado la ternperatura deseada, sonard
un pitida hasla que se abra la puera o se pulse el botdn STOPY
CAMCEL. El lemporizador se para,

3. Abrafa puerta y ponga los alimentos en el dispositivo.

Modo de conveccion

4. Pulse el boton STOP/CANCEL

5. Pulse repetidamente ef botdn CONVECTION para seleccionar la
temperatura deseada enfre 110°C y 200°C.

6. Ulilice el mando al ajuste de la hora de coceiin deseada: entra
2 minutos (0:02 h) y 9% horas (9:30 h).

7. Pulse e boton START para inidar &l funcionamiento.



Modo combinacion microondas y conveccion

Descongelar

El aparalo dispone de 4 ajustes predeterminados para cocinar con calor  Gracias al programa de descongelacion puede descongelar rapidamen-

de conveccién y potencia de microondas mas faci,

1. Puilse &l boton MICRO+CONVECTION repetidamente para selec-
cionar la lemperatura deseada; 110, 140, 170 0 200 °C.

2. Utilice el mando para ajustar el tiempo de cocclon deseado: entre
2 minutos (0:02 h) y 9% horas (3:30 h),

3. Pulse el botdn de START para pener en marcha.

Funciones automaticas

Uze las funciones automaticas para cocnar automaticamente cierlas
cantidades de alimentos. Proceda del modo siguiente;

1. Puise €l botdn STORPICANCEL.

2. Gire el mando en senfido de las agujas del reloj y seleccione el
programa deseado. Elija una de las posiciones de |a labla siguiente.

3. Pulse el botdbn CLOCK/WEIGHT de manera repetida para seleccio-
nar la cantidad de alimento.

4. Pulse-el boton START.

i NOTA:

= Para los programas 01 y 02 la pantalla mostrard el ndmero de
raciones, no ef peso.

= En el programa 07, recomendames cortar los pollos enteros por la
mitad y colocaros directamente sobre la bandeja de cristal.

» Durante &l programa 07, el aparato se pera con pitidos para recor-
darte que debe dar la vuelta al alimento. Durante |a infemupcion &l
ventitador continda funcionando. Cieme la puera y pulse el boldn
START para que siga funcionando.

+ Los resultados de los programas de coccion aulométicos de-
penden de diversos faclores (como fa forma y dimensiones de
los alimentos y las preferencias de punto da coccidn). Sino esta
satisfecho con los resultados de coccidn, ajuste el iempo de forma
individual.

* Consulte ef capitulo "Descongelar” para mas informacion sobre el
programa 08,

e

iNoTA:

+  Una vez transcumido los ¥4 del tempo, & aparato se delisne con
unos piidos para recordarie que debe dar la wueita al alimento,
Durante 1a inferrupcion el ventilador continta funcionando, Cleme
la puerts y pulse el boton START para sequir funcionando.

* Como las microondas siempre penetran jos alimentos del exterior
hacia dentro, los frozos mas grandes pueden no quedar descon-
gelados en el centro, Las capas exiemas pueden haber comenza-
do a cocerse.

« Introduzca un iempo de compensacion lras el programa de des-
congelacion. Es un periodo de reposo durante el que se produce
una compensacion de temperatura mediante I3 conduccidn del ca-
lor del exterior {descongelado) al interior {congelado). Puede dejar
Ios alimentos en el aparato apagado o fuera del aparato durante
el iempo de compensacién. El tempo de compensacin debe ser
al menos (antos minulos come el iempo de descengelacitn en el
microondas. Depende de la condicitn de los alimentos.

+ Puede abreviar los liempos de compensacion, par ejemplo,
separanda los trozos pequefios de came o despiezando los frozos
congelados restantes de came picada ras el tiempo de descon-
gelacion. Para las rebanadas de pan o las salchichas, separe las
rebanadas durante el tiempo de compensacin.

* Deje descongelar la fruta en un recipiente con tapa. Pasada apro-
ximadamente la mitad del empo de descongelaciin, remueva
suavementa la fruta una vez

* Los pasteles o tartas con recubrimiento de chooolate no deben
descongelarse en el microondas.

* La tabla siguiente indica las orientaciones de tiempo para la des-
congelacion de alimentos.

Para usar el programa de descongelacion, proceda del modo siguiente:

1. Defermine el peso de los alimentos.

2. Relire los alimentos del embalaje. Si no se puede exiraer del
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Tabla de programa automatico embaiaje, descongele durante 30 sequndos a potencia maxima de
e T
5 e S 3. Ponga los alimentos a descongelar sobre la bandeja (la fruta dentro
01 - p;;mm o 1 -3 raciones de un reciplente). Coloque también los alimentos sabre un plato
- d : de forma que los jugos de la came puedan soltarse. Este plato no
02 Liquidos (200 ml / taza) 1 - 3 raciones debe usarse nunca para otros alimentos ni entrar en contactos con
03 Palomitas de maiz 100 g/ 3 minytos ellos.
04 Calertar 200 -800 g en infervalos | 4. Pylse el botdn STOPICANCEL.
de 100 g 5. Gire & mando en el sentido de las agujas del reloj y seleccione el
100g programa 09"
05 Fideos | pasla 200g B. Pulse el botdn CLOCK/WEIGHT. Gire ¢l mando & la izquierda o a la
300 g derecha para ajustar la hora.
150 g 7. Pulse el bolon STOPICANCEL.
06 Pizza 300 g
450 g Tabla cen los tiempos orientatives para la descongelacion de
800 g alimentos
0T Aves [asado) :gg Alimento Cantidad en g TIE:‘E;?SW'
1400 g Carmne, pieza completa
08 Tarta|475 g/ 50 minutos Came, pieza completa 1000 25-35
090 iar 10's - 45 min, Escalope / filete 2004-6
Came picada 250 8-10
Pollo 1000 -
Gallina estofada 1500 36 - 40
Pato 2000 35-40
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Alimento Cantidad en g ﬂe:;f:n‘:::mx'

lAves 500 10-15
Filete de pescado 2506 -8
Pieza de pescado 500 12 - 15
Trucha 1704 -6
Langestinosigambas 500 13- 15
Verduras, ej., guisantes/alubias 300 8- 12
Bayas, frulas con pepitas y fnutas 2505-7
con hueso, salsa de manzana 500 10-12
Tarta de frutas, tarta de queso 750115 - 20
Rodlitos (2 piezas) 100 1

i 500 8 - 10
Pan inteqral

it 1000 15 - 20
Mantequilta, cuajada

{sin ¢l envase de aluminia) i

Cocina multifases

Puedes ajustar Jos programas con hasta 3 funciones diferentes que van
M Secuencia,
Por ejemplo, selecciane los programas siguientes:

Calentar con potencia de microondas

4

Cocinar calor de conveccion

4

Usar el grill

1, Puise &l botdn STOPICANCEL,

2, Ajuste la 1a funcidn: pulse el botdn POWER LEVEL de manera
repetida para seleccionar el modo potencia de microondas,

3. Utilice ef manclo para ajustar &l iempo de coccion deseado.

4, Ajuste la 2a funcin: Pulse el botén CONVECTION de manera
repetida para ajustar a lemperatura deseada

5. Utilice el manda para ajustar el liempo de coocidn deseado.

6. Ajuste la 3a funcion; Pulse el boton GRILLACOMBI, una vez.

7. Utilice el mando para ajustar el tismpo de coecitn deseado.

8. Pulse ol botén START.

il NOTA:

= Un pitido indica el cambio de programas.

* Los programas de cocina automatica y la funcidn de Inicio rapida
no estan disponibles en la cocina multifuncion.

Funciones especiales

Blogueo (blogueo infantil)

+ Presione y mantenga ef boidn STOP/CANCEL 3 segundos para
bloquear el aparato. Se indicard con el simbolo de un candado en la
pantalla. El funcicnamiento del panel de control estara bloqueado.

+ Presione y manienga de nuevo el botan STOP/CANCEL 3 segun-
dos para desbloquearo.

Funcion de pantalla
Cuando esté en microondas, los modos de conveccion o combina-
cidn, pulse los botenes POWER LEVEL, CONVECTION, MICRO+
CONVECTION o GRILLICOMBI. para visualizar el modo o ajuste de
temperatura durante 2 - 3 segundos.

s Sinimpaoriar el modo de funcionamiento, la pantalla mostrara la hora
actual durante 2-3 sequndos cuando pulse el boldn CLOCKS
WEIGHT. Esto assume que ha preestablecido el iempo en el apara-
o

Limpieza

Espacio interior

«  Mantenga limpio el espacio intenor del homo. Salpicaduras y ligui-
dos deramados en las paredes det horno se pueden quitar con un
pana himedo. Si el homo esta muy sucio 1ambién se puede usar
un detergente suave.
Limpie la ventana por afuera y por adentro con un paio himedo
¥ elimine con reqularidad las salpicaduras ylas manchas de los
liquidios demramacdos.

Paredes exteriores

«  Las paredes exteriores de la carcasa solo se deberian limpiar con
un pano humede. Tenga atencidn de que no enfre ningun agua en
las aberturas de la carcasa y con ello en el inferior del aparalo.
Abra la puerta del microondas antes de limpiar el pane! de control
para evilar panero en marcha accidentalmente.

Accesorios

*  Limpie la bandeja de cristal en agua jabonosa caliente o en el
lavavaijilas. Sequela antes de volver a colocarla en el microondas.

+  Limpie la arandela de rotacién y la superfice interna inferior con
requiaridad. Saque la arandela de rotacion y limpiela a mano con
un detergente suave. Seque la arandela de rolacion por completo y
vugliva a colocaria en ka parte inferior de la camara de coccion.

+  Limpie la pamila fras cada uso con detergents lavavajilas o pénga-
la enel lavavajlias para limpiara,

Dlor

+  Para eliminar olores desagradables del microondas, coloque en el
homo un cuenco apropiado para el microondas conteniendo agua
¥ zumo de limdn, calentado esto aprox. 5 minulos. A continuacidn
limpie el homo con un pafio suave.

lluminacion de horno

+  Para recambiar la luminacion del homao dirfjase por favor a un taller
especializado en su cercanfa.



Datos técnicos

Solucicn de problemas RGN TOEH
Las averias a menudo son causadas por problemas poco importantes. Suministro de nsion.. ... i 200240 V=, 50 Hz
Anles de contactar con nuestro servicio al diente, comprusbe la tabla Consuma de energia:

siguiente:

Problema Posible causa Notas | sclucién

Larecepcidnde  |Los campos elec- Es nommal, no se trata de
radio o TV seinfe- |lromagnéticos del una averia, Cologue los
mumpe durante el |dispositivo pueden  [dispositivos mas aparta-
funcionamiento del |interferir con la imagen [dos uno del olro,
microondas. v &l sonido de cierlas
frecuencias.
El disposiivonc | Toma de comiente Prughe ofra toma de
la pantalla esta (Compruebe los fusibles
pagada. e s casa,
La pantalla no Core de comiente. Vuelva a configurar la
muestra la hora hora.
aciual,
El disposilive no co- |La puerta estd mal  |Compruebe si hay obje-
mignza & funcionar. |carrada, tas o restos de alimentos
La panialla muestra encallados en la puerta,
una lectura que no  |Pausa en el programa |[3i es necesarno, e la
es la hora, de cocina automatica  fvuetta al alimento,
07 *Pollo” 0 en progra- |5, e ol botan START
ma de cocina automat-{ . . ;
para iniciar © confinuar
:m:e funcionamiento, Pulse
el botdon STOPICANCEL
ha pulsado despues de oz eancetar el progra-
seleccionar fa funcion, |
Los mandos estan  |Blogueo infanfil activa- |Presione y mantenga el
bloqueadas, da, botan STOPICANCEL
3 sequndos para desblo-
quear el aparato.
El pialo giratoric | Hay suciedad u chjelos|Relire cualquier eventual
emite un sonido de |extrafios en el eje del  |obieto v resto de alimen-
raspado o abrasidn. |plato giratoro. tos como ge describe en
'Limpieza”,
Se detiene el Dispositivo defectuoso. Contacte con nueslro
funcionamiento sin isenvicio al cliente.
razon aparente.
La pantalla indica  |La proteccion de sobwe- Pare of aparato. Puede
“E01", Pitdo cont-  |calentamiento seha  |\mantener la puerta cerra-
Mo, achivado. ida con el aimento en el
La pantalla indica  |Averia en alglin com-  [interior. No es necesario
"E0Z". Pitido conti- |ponente. desconectar el aparalo
nug. de la red. Espere a que
! aparato vuelva al
modo normal para que
usted siga utilizando. Es
posible que deba enlrar
&n el programa uliizado
iantenorments.
La pantalla indica  |Un elementa esta Féngase en contacio con
“E03". Pitido cont- | defectuoso. e! Servicio al Cliente.

ML,

Etdemdmdemaizxmciﬁcammslémmsydeﬁsefnenalmm
del desamrolio continuo del producio esta reservado.

Este aparalo se ha examinado segin las nermativas actuales y vigen-
tes de la Comunidad Europea, como p.ej. compalibilidad electromagne-
tica y directiva de baja tensidn y se ha construido segln las mas nuevas
especificaciones en razon de la seguridad.

Significado del simbolo “cubo de basura”
Cuide del medio ambiente, no deseche aparalos eléciricos con los

Deseche los aparatos eléctricos obsolelos o defectuosos en fos punios
de recoleccion municipales,

Ayude a evitar potendiales impactos medioambientales y en la salud
por una eliminacion de residucs inadecuada,

Confribuye al reciclaje y otros modos de uso de aparatos eléclricos y

5

Su municipalidad le proporcionard informacian sobre los puntos de

recoleccion,

D4

Eliminacion

ESPANOL



Istruzioni per I'uso
Grazie per aver soeito il nostro prodotio. Vi augurizmo un buon ulilizzo
del dispositivo,

Simboli per questo manuale di istruzioni per l'uso

Le indicazioni importanti per la propria sicurezza sono indicati appro-
priatamente. Ossenvare assolulamente queste indicazioni, per evitare
incidenti e danni all apparecchic:

Note Generali

Prima i mettere in funzione questo apparecchio; leggere molto atien-
tamente le istruzioni per |uso e conservarle con cura unitamenta al cert-
ficalo di garanzia, allo sconirine €. se possibile, alla scatola di cartone
con a confezione interna. Se passate 'apparecchic a terzi, consegnale

anche le istruzioni per 'uso.

» Utiizzare lapparecchio esclusivamente per scopi privati e confor-
nmnlaalupoﬁwpimmm\nm Questo prodotio non &
stato concepito ai fini di un impiego in ambite industrile,

+ Non utiizzaro alfaperto. Proteggero dal calore, nonché dalfespo-
sizione dirella ai raggi sofari & dall umidita (non immergero mai in
sostanze liquide) e tenerlo a distanza da oggetti con spigodi affilati.
Non utilizzare |'apparecchio con e mani umide. Nel caso in cui s
bagni o si inumidisca Ffapparecchio, slaccare immediatamente la
spina.

» Disaftivare l'apparecchio e staccare sempre la spina dalla relativa
presa (prendends in mane [a spina, non tirando il cave) allorché non
si utilizza |'apparecchio. quando si applicano degll accessor oppure
ned caso in cui bo 5| debba pulive o sl siano manifestale anomalie,

+  Non metters in funzione I'apparecchio senza sonveglianza. Spegne-
re sempre [apparecchio, sa si desidera uscire dalla sianza, Eslrame
la spina dalla presa.

+ Controllare regclarmente che Fapparecchio e il cavo non presenting
tracce di danneggramento. In lal caso Fapparecchio non deve pil
essere utiizzato.

+ Utlizzare esclusivamente acoesson originali.

» Per sicurezza tenere limballaggio (sacchetto di plastica, scatola,
polistirolo, ecc.) fuori dalla portata dei bambini.

Importanti avvertenze di sicurezza!

Leggere attentamente e conservare per l'uso futuro.




* Questo dispositivo pud essere usato da bambini di eta dagli 8 anni in su e da persone con ridotte capacita
fisiche, sensoniali o meniali o con mancanza di esperienza e conoscenze se in presenza di persene che control-
lano e sanno usare il disposifivo in modo sicuro e capiscono | pericali coinvolti,

* || bambini non devono giocare con I'apparecchio.

» Lapulizia e la manutenzione utente non devono essere eseguiti da bambini, a meno che di eta superiore agli
8 anni e non siano controllati.

» Tenere il dispositivo e il cavo fuori dalla portata dei bambini di eta inferiore agli & anni.

» In presenza di sporco il lelaio dello sportello, la guamizicne e le parti limitrofe devono essere ripuliti accurata-
mente con un panno umido.

» Pulire accuratamente il fono microonde e togliere residui di sporco dall'intemo.

» La mancanza di sufficiente pulizia dell’ apparecchio ha come conseguenza la distruzione della superficie, cio
che pud influenzare la durata di vita dell' apparecchio e causare eventualmente situazioni pericolose.

« Non usare detersivi aggressivi o oggetti taglienti per pulire la porta in vetre, Si rischia di graffiare la superficie.
Questo pué danneggiare il vetro,

« Non usare un pulitore a vapore.

» Seguire le istruzioni che sono presenti nel capitolo “Pulizia™.

* Non far funzionare |'apparecchio con un timer esterno o un telecomando separato.

* Questo apparecchio serve
* per riscaldare e cuocere cibi solidi o liquidi,

+ per gratinare e cuocere al grill cibi solidi.
E destinato all'uso di casa e applicazioni simili, come:
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+ in cucine di personale, uffici e alter aree industriali;

« da ospiti in alberghi, motel e altri alloggi;
* in impianti agricoli;
* in bed & breakfast.

Etichette di avviso sul dispositivo

Altenzione all'efichetta di avviso sul refro del microonde:

WARNING - HIGH VOLTAGE

AWVISO - ELEVATA TENSIONE

WARNING - MICROWAVE ENERGY
DO NOT REMOVE THIS COVER.

AVVISO - ENERGIA DEL MICROONDE
NON TOGLIERE QUESTO COPERCHIO.

DO NOT operate this oven if the door

is bent, warped or otherwise damaged

and does not close firmly.

DO NOT tamper with the door safety
interlocks.

MAINTENANCE should be carried out

only by a qualified serviceman.

Remove plug or disconnect from the mains
before removing cover.

NON utilizzare questo forno se la porta é piegata,
arrofolata o danneggiata e se non chiusa corret-
tamente.

NON chiudere con lucchetto di sicurezza.

| LAVORI DI MANUTENZIONE devono essere
eseguiti da personale qualificato.

Tirare la spina e scollegare prima di togliere il

coperchio.

Elementi di comande

1 Pannelio di controfio con display

2 Taslo START e controlio

3 Meccanismo di aperture deila porta
4 Grighia

5 Anello ruota

6 Sistema di chiusura della porta

T Finestra di ispezione visiva

B Riscaldamento grighe

9 Piatto girevole

10 Foglio Mica

Descrizione del display

ENTER |l disposifivo aftende la conferma del tempo. peso o quantita
PREH Prerscaldamento in modalith di convezione
CODE Codice di programma cotfura automatica
AMT Quantita (AMOUNT)

COOK Dispositivo in modalita operativa

TIME Ora

CLOCK Modalita standby (STANDBY)

LOCK Blocoo bambini

MEM Diversi programmi memorizzali (MEMORY)
DEF Programma per scongelare

MICRO Microcnde

GRILL Grill

CONV Convezions

Tasti e controlli del pannello di controllo
POWER LEVEL Seleziona unimpostazione di Polenza del
microonde

CONVECTION Caonvezione

MICRO+
CONVECTION Modalité combinata microonde + conve
zione
GRILL / COMEL,
Grilk Per grigliare & gratinare
Combinazioni,  Microonde & gril altemativaments
CLOCK | WEIGHT
Crologio: Usato assieme alla manopola per lmpostazione
dell'orario dell'orologio
Pesa: Inserire il peso o quantith per programmi di cotiu-
ra aulomalica

STOP{ CANCEL

Ripristino: Premere 1 volta per annullare la programmaszio-
ne

Arresto; Premere 1 volta per mettere ta cottura in pausa

Annulla: Premere 2 volte per intemompere prima il pro-

gramma di cottura
Blooco sicurezza  Premere e tenere premuto per 3 secondi per
bambini: bloccare o sbloccare il pannelio di controlio
«  Taslo START
= Awvio rapido del microonde (da 30 secondi a
10 minuti a 100% di potenza)

TIME  MENU
Ora; Manopala per limpostazione dell'ora dellorologio
0 tempo di cottura
Menu: Manopola per la selezione di un programma di
cottura aulomatico



Avvertenze per I'uso grill e combinato

« Mella funzione grill @ combinala si sfrulls calore di radiazione, usare
dunque sclo stovigle resistenti. | contenitor in plastic non sono
adatti

+ Mella funzione solo gnll si possono usare anche stoviglie in metallo
o alluminio, ma non nefla funzione combinata o microonde.

+ MNon appoggiare nulla sul piano superiore delia custodia. Diventa
malte caldo. Lasciare sempre libere e fessure per la ventilazione.

* Per avicinare | cibi alf elemento radiante usare a griglia.

Stoviglie adatte alla microonde

« |l materiale ideale per |' uso della microonde & trasparente e permet-
te percid ai raggi di nscaldare | cibi in modo uniforme.

+ Ciolole rotonde o ovall sono pil adatle di quelle angolari, perché
i cibi che si accumulano negli angeli potrebbero eventualmente
ribollire.

* | raqgi della microonde non possono penelrare nessun tipo di
melallo, percid si consiglia di non usare mai conteniton o piatt di
metallo.

/\ ATTENZIONE:

Non usare mai mhhﬁmm pemhb MW

wﬂﬁmpmﬂrrﬁmﬁ mﬂdwmwn

La fista qui sotto indicata facilita la scefla di stoviglie adatle all' uso della
microonde;

Adatto per
Materiale £ 7
b Microonde Griglia (‘: ;:: :;;—1;:;-

Contenilore di velro sty
resistente &l calore i
Contenitore di velro
non resistente al fona g no
calore:
Cantenitore/platto di
ceramica resistente al sisisig
calore
mTﬁm sino ngno
Caria assorbente da :
ek 51 Nd Na Na
Wassoio di metallo no & si no
Grigha no si si no
&mmm it ot ™SS0

') Microonde + gnll o modalita combinata microonde + convezione

Note sul funzionamento e sull'uso del dispositivo

Cosa si deve sapere sull'uso del microonde

+ | forno microonde lavora con una radiazions di microonde che
riscalda in beevissimo lempo le particelle d'acqua nei cibi. Qui non
C'& nessuna radiazione di calore e quind nemmeno doralura.

« Usare questo apparecchio solo per riscaldare genen alimentar.

+ L'apparecchio non si presta per la cottura al fomo di aliment che
galleggiano nel grasso.

+ Riscaldare solo 1-2 porzioni alla volta, aliimenti lapparecchio perde
la sua efficacia.

+ Le microonde foriscono subito il massimo di energia, quindi non &
necessanc preriscaldare;

+ Non metters main in funzione la microonde senza conlenuto.

» |1 fomo microonde non sostituisce il fomo tradizionale, Esso senve
principalmente per: .
« sconpelare aliment sumelatiicongelati
» riscaldane rapidamente aliment solidi o liquidi
+ finire di cuocere aliment.

Note sul funzionamento del dispositivo

+ Il display mostra il programma sefezionato.

+ Dopo I'avvio di un programma, il display mostréra un timer con
conto alla rovescia che indica il tempo di esercizio imanenie.

+ Alla fine di goni programma che dura 2 minuti o pid, la venlola conti-
nua a raffreddare il dispositivo per alin 3 minuti.

» || dispositivo emette | seguenti segnali acustici;
Un bip: - Quando é connesso allalimentazione;

- Quando si preme un tasto;
- Quando le impostazioni del programe-
ma si ripristinano automaticamente,
nel caso in cui la selezione del pro-
gramma nan & stata completata dopo
ca. 15 second.
Due bip; Quando si preme il tasto sbagliato.

Controllare | immissiong,

Programma terminato. || dispositivo si
spegne e il display mostra "End’. Questi
bi psi ripetono ogni 2 minuti finché non si
apre [a porta & si premere [ tasto STOP/!
CANCEL.

Un meccanismo di sicurezza automatico
& slato attivalo. Per altr dettagh far rfer-
menta al capitolo “Risciuzione problemi”,

Cuatiro bip:

Bip conlinuo:

Messa in funzione
Istruzioni di installazione
» [nstallare il dispositivo con il retro dello stesso rivolio alla parele.
+ Rispetiare le sequenti dislanze di sicurezza:
+ 10 cm sul refro
+ 5 om su entrambi | lati
* 20 cm sopra il microonde.
+ Al fine di evitare interferenze con alir dispositivi, non posizionare il
vostro dispositve vicing ad alti dispositivi elettronici,

Preparazione

* Premere fapnporta per aprire ka porta del microonde. La porta si
apre,

+ Togliere gl accessor dalla camera di coltura e disimballari. Metiere
lanello ruote sullarea incassata della camera di collura e porlara
indietro & Avanti finché nen si blocea in posizione.

* Metiere il piatto girevole sull'anello ruote in modo che il tavolo gire-
vole ron possa essere spostalo.

» Controliare che |'apparecchio non presenti danni visibil, sopratiutie
in prossimita dello sportello. in presenza di danni di qualsiasi genere
I'apparecchio non deve assolutamente essere messa in funzione.

* Rimuovere eventuali pellicole protettive incollate sulla custodia,

+ Verificare che la tensione da usare comsponda-alla tensione del
dispositivo. Controllare che l'etichetta del modello per le specifiche.

+ Infilate la spina in una presa comettamente installata con contatto di
terra.

ITALIANO



ITALIANO

-

Se vi song residul di produzione o di oo sulla chiusura o sullelemento

riscakdante, si poirebbero percepire fumo od odore durante [attivazione

iniziale,

Cuesto & nommale e cesserd dopo un uso rpeluto,

Raccomandiamo caldamente di procedure come segue:

= Ruotare la modalita grigiia e lasciare che il dispositive opera diver-
5@ volte senza cibo da cuocere,

= Assicurare una ventilazione sufficients.

Impostare ['orologio:

1, Premere il tasto CLOCK/MEIGHT una volta o ripetulamente per
selezionare la modalita di visualizzazione 24 ore 0 12 ore.

. Usare il controllo per impostare l'ora desiderata,

. Conermare |impostazione premendo CLOCK/WEIGHT,

. Usare il contrallo per impostare | minuti desiderati.

Premere di nuovo CLOCKMWEIGHT per applicare la nuova impo-

stazione dellorologio.

(330 SR

Utilizzo del microonde

. Mettere gli alimenti da cuocere in un tipo di contenitore approprialo.
2. Aprire [a porta dell'apparecchio e posizionare il contenitore al centro

del piatto in vetro. Chiudere fa porta. (Per motivi di $icurezza, lappa-

recchio pud funzienare esclusivamente nel caso in cui la porta sia
stata chiusa comettamente).
3, Premere il tasio STOPICANCEL,
4, Premere una volla/npetulamente POWER LEVEL per selezionare
la Polenza del microonde desiderata.
Premere
POWER LEVEL
1 % P-HI 800 {= 100%)

Livello di potenza Potenza in Watt (ca.)

2 xP8) 720

3 x P-80 640

4 x P70 560

5 x P-60 480

6 x P-50 400

7 x P40 320

B x P-30 240

g x P-20 160

10 x P10 80

M xPL00

5. Usare il controllo per selezionare un tempo di cotiura tra 10 secondi
& 95 minuti.

6. Premere il tasto START. Dopo un po' di esercizio, sl imparerd rapi-
damente a valitare cometamente 'esatta durata di cottera neces-
sara.

i NOTA:

+ Se in modalits standby mods, girare la manopola in senso anti
orario per selezionare direttamente il programma “P-HI". E possi-
bile conbinuare al passaggio 5.

iinoTA:

* La preparazione del cibo in un fomo a microonde avviene meolto
pill rapidamente rispetto a quanto non accada nel caso di un tradi-
zionale forno. Nel caso in cul non s sia sicun circa lesatta durata
di cottura, si consiglia pertanto di impostare un intervallo di tempo
fimitato e, se necessario, di ultimare successivamente la cotiura.

+ Attenzione: Quando si ullizza soltanto la modalita di funzio-
namento a microonde, applicare una cappa di copertura sugfh
gliment.

Pausa o annullamento della cottura

* Per metters in pausa la cotlura, premere il taslo STOP/CANCEL
una volla o aprire |a porta.

* Per continuare la cottura, chisdere la pora e premere di nuovo i
tasto START.

» Per interrompere completamente il processo di cottura, premere
due volte il tasto STOP/CANCEL . poi resetiare tulte le impostazioni
del programima,

Avvio rapido
Usare guesta funzione per una cottura ad awvio rapido con una Polenza
del microonde di 100% e per un pariodo massimo di 10 minuti,
Premere velocemente e ripefutamente il tasto START finché non & stato
imposlato il terpo di coltura desideralo. Il dispositivo si avvia in auloma-
tico.

Riscaldamento
Calore e riscaldamento sono caratlenstiche speciali dei microonde.
Liquidi ed aliment conservali in figonfero possono essere facimente
scaldali a temperatura ambienle o riscaldali senza usare melte pentole,
1 tenpi di riscaidamerito nefla sequente tabella sono per mero fferimen-
1o, poiché | tempi dipendono davvero molto dalla lemperatura di parten-
za e dalla consistenza del cibo. E pertanto consigliato di verificare, di
fanto in tanto, se il cibo é abbastanza caldo.

Tabella di riscaldamento

1lazza 150 g P-HI05 - 1no
05/1500gPHI35-5 | no
750 g F-HI 5-1 no
ggerimento: posizionare un bastoncino di velro nel contenitore per
e il sovraniscaldamento; mescolare bene prima di bere.

0.75 1

Piatti impanali

ﬁ:.? tpaisee  lgag| PHI P5-350 sl
Goulash con fetiuccine | 450 g P-HI 2-25 gl
Came +gumeo +salsa | 4509 P-HI 25-35| &

o: inumidire leggermente prima della cottura, mescolan-

\do di tanto in tanto,

Carne
Cotoletta, impanata | 200gFHI __ 1-2
Polpetie, 4 pezzi 500 g PHI 3-4 np

Arrostc 250 g P-HI 2-3 no
i : coprire con ofio per la coftura o non aspergere non
mmorbidire.




Tempo Tabella di cottura
SATTOUINEY Qt;am m fva fLovei Quan-| Livellodi | eMP
min. (Commestibilicibo it : :hﬁ Coperchio
12 polio 450 g PHI 35-5ne
Poll in fricassea 400 g PiHI 3 - 41561 Melarzana so0g| P80 [7-10 | sl
Suggerimento: coprire con olio; mescalando di tanto in tanto. Cavaolfiore 500 13-155i
Contorno Broceoli 500 g P-80 6-9 si
Fettuccine, nso. 1 poraone| 150 g P-HI 1-2si Cicoria 500¢ P-80 B-7 31
2 porzioni300 g P-HI 25-3,5 81 Fisell 500g P80 B-7 |
Patate 500 g P-HI 3 - 4 5 Finocehio 500g | P-80 8-11 sl
iqgerimento: inumidire e Pisellini verdi 300 g B-80 13-15si
Zuppa | salsa Palale 5004g P-80 9-12 5i
Brodo, 1 piatio 250 g P-H 5 Cime dirapa H0g P-50 B-10 5|
Zuppa con solidi 2509 PHI15 Poiro g P80 7-9 sl
Salsa 250 gPHI1-25i Pannocchia amostita 250 g P-80 7-9 ]
Cibo per neonati Carola 500 g P-50 &-10 sl
Latte 100 mi P-5005- 1 no Pepe S00g| P80 6-9 si
Purea 200gP-501-15n0 Cavolini di Bruxelles 300 g P-80 7-10si
i : a0 mescolare atteniamente. Verficare Asparagl 30g P-80 §-9 sl
?ai'im“?"m i ibsiind Pomodora 500g| P80 6-7 sl
[Zucching g P-80 9-10 5l
Cottura ‘Suggerimento: tagliare le verdure in piccoli pezzi e cuocere con
(2 i di quido; m nio in tanko. F r
e B‘gmi.a wamd‘emh tanio. ;bﬂlimpe
Segurre le ines guida date nella tabella di collura e nella ncetla. Monito-
rare il processo di cotfura se ancora non avete sufficiente espenenza, Mela 0 pera cotte 500g P.80 5.8 &
Potrete aprire [a porta del dispositivo in qualsiasi momento, || dispositivo Rabarbaro cotto 250 g F-80 4 - no
5i spegnera automaticamente. Mela armosto, 4 pezzi 500)g P-80 7-9 si

Il funzionamente continuera sole dopo che la porta é stata chiusa e il
tasto START viene premute di nuova.
| cibi provenient dal frigorifero necessitano di maggiore tempo di cotfura
rispetio aquelli a temperatura ambiente.
Fil grosso & il cibo, pill tempo serve per la cottura. La came lagliata in
pezzl grossi, per esempio, richiede un maggiore tempo di cottura rispet-
to alla came della stessa quantita ma tagiata in stisce. Si raccomanda
di cuocere | pezzai di came pill grandi alla massima paotenza e di farli
bollire & lungo a media polenza per una oottura pil uniforme.
| genen alimentan cucciono pil rapidamente nispetio a guelli pit grandi;
pedanto, distibuile il cibo il pill in basso possibile, Posizionare |e parti
il sottill come le cosce di polio o | filetti di pesce al centro e lasciari
sovrappost.
Le piccole quantita cuociona pil in fretta rispetto a quelle grandi. Si
appiica la regola empinica seguente:
Doppia quantita = circa il doppio del tempo
Meta quantita = meta tempo
Se non trovate fesatio tempo di cotiura per un platio, potete applicare la
regola seguente:
Per circa 100 g 1 minuto di cottura
Tutti i cibi che mettete su un piatto comune dovrebbero anche essere
coperti nel microonde.
Una copertura impedira al cibo di seccare. Un piatio capavallo, carta
oleata o carta da fomo apposdle sono futte coperiure adatte. Cuocere il
cibo che dovrebbe avere una crosta senza coperchio,

to: aggiungere 125 mi di acqua, succo di limone impedira

(ame con salsa 400 g P80 10-42si
Goulash, strisce bovine | 5009 P80 10-15 sl
Inwoltini di carme bovina | 250 g P-80 7-8 5|

minuti,

Pollp in fricassea 250 g P

80

6-7

: mescolare di tanto in tanto; lasciar riposare per

Zuppa di pofio

09

P-80

| 5-5

sl

-5 minufi.

Filetto di pesce

300 g 80

7-8

'Suggerimento: mescolare di tanto in tanto, lasciar riposare per

400 g P-80 8-

‘Suggerimento: spegnere dopo che & passato meta del tempo; far

bollire per 3-5 minuti.
congelare e cuocere le verdure

Cavolo rosso con mele | 450 g P-80 14 -16 s

Foglie di spinaci W0gPBO1-13 | i
Cavolfiore 2009 P-80 7-9 sl
Fagiolini 200g P-80 8-10 5l
Broceoli 30049 P-80 8-9 si
Piselli 3004g P-80 7-8 sl
Cime di rapa 300 g P-80 13-15 8l

Pormo 200gR-8010- 11 sl

Mais 200g P-80 4-8 sl
Carote 20g P-&0 5-6 sl
Cavolini di Bruxelles 300 g P-80 7-8 s
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Tempo
Quan-| Livello di
Commestibililcibo tita I m Coperchio
: 450 g P80 12-13 g
Sptid 600 g P-8015-17 sl

Suggerimento: cuocere con 1-2 cucchial di quido; mescolare di tanio
In tanto o tagliare attentamente. Far badlire per 2-3 minuti; agglungere |
condimento solo prima di mangiare,

Stufato 500 g P-80 13- 15 si

\Zuppa con solidi 300 g PO 7 - 85

Crema 500 g P-80 13- 15 5|

|Suggerimento: mescolare di lanto in tanto; far bollire per 3-5 minuti.
*) Cibo precotto

Grigliare
Pesizionare la grigha sul piatto in vetro in dotazione. Usare un contenito-
re resistente al calore o mellens direltaments il abo net gnll.
Non & necessanio prenscaldare la grigha poiché il grill genera immedia-
tamente calore radiante,
Procedere come segue per amoslire & gratinare:
1. Premere il tasto STOP/CANCEL
2. Premere una volt al tasto GRILL/COMB.
3. Regolare il lempo di cotfura desiderato da 10 secondi a 95 minul,

girando la manopola verso deslra o sinistra.
4. Premere il tasto START.

i NOTA:

Si consigha di girare gli alimenti (ad es. came, salsiccia) dopa che ca.
meta del tempo di cottura & frascorso. Il ventilatore continua a funzio-
nare quando il processo di cotfura & messo in pausa.

Tempocirca Coper-

Commestibililcibo Quantita

min. chio
ls::-wetoaslmmnnag- 2.2 et 64 o
Grafinare zuppe, ad es. i ’
la zuppa i Gipolle 23 tazze 1fi}»|5m

Medalita di combinazione microonde e grill

Durants queste modalita i| microonde & il gril unzianano allermativa-
mente entro un determinato period di tempo.

1. Premere il iasio STOP/CANCEL,
2. Premere ripetutamente il tasto GRILLICOMBI. per selezionare la

madalita di combinazione desiderata,
e0- 1 30% 70% :
ca-2 5% 45% |

3. Usare il controlio per selezionare un tempo di cottura tra 10 secondi
e 95 minuti.
4. Premere |l lasio START,

Suggerimenti per |'operazione combinata
Cuando si cuoce il cbo con limpostazione combinata di microonde gril,
dovreste seguire le sequenti.

il fermpo di cottura per cibi grandi o picooli, come la porchetta, & nspetti-
vamente maggiore rispetio a cibi pil piccol. Ciononostante, quando si
arrostisce, si applica la regola opposta. Pl vicing al grill & il cibo,
piu velocemente si abbrustolisce. Cioé, quando si preparano arrosti
in modadita combinata, il lempo dellamosto & possibiimente inferiore
rispetio ad amosti pil piccoli.

Convezione

La convezione consente di cuocere aliment come in un fomo tradi-
zionale. || microonide non & attivo. Il calore & generato da un elemento
termico del ventilatore. Si consiglia di prerscaldane il fomo alla lempera-
tura cometta prima di metiere gli alimenti allinteme.

Preriscaldamento

1. Premere ripetutaments il tasto CONVECTION per selezionare la
temperatura desiderata tra 110°C e 200°C.
2. Premere il tasto START.

i NOTA:

+ [l predscaldamento & imitato ad un massimo di 30 minut.

+  *PREH" lampeggla sul display.

+ Al ragglungimento delia temperature desiderata, | bip saran-
o emessifinché non si apre la porta o non si preme i tasto
STOPICANCEL. || timer per conto alla rovescia si ferma.

3. Aprire |a poria e pesizionare il cibo nel dispositivo.

Modalita convezione

4. Premere il tasto STOP/CANCEL,

5. Premere ripetutamente il tasto CONVECTION per selezicnare la
temperatura desiderata tra 110°C e 200°C.

6. Usare lamanopola per impostare il tempo di cottura desiderato; tra
2 minuli {0H.02) e 9% ore (3H:30).

7. Premere il tasto START per iniziare il funzionamenta,

Modalita combinata microonde e convezione

Il dispositivo presenta 4 impostazioni preimposlate che consentono la
coltura con convezione calore e polenza microonde pill faciimente,
1. Premere ripetutamente il tasto MICRO+CONVECTION per selezio-
nare |a temperature desiderata: 110, 140, 170 or 200°C.
2. Usare la manopola per impestare il iempo di cottura desiderato:
tra 2 minut (OH:02) e 9%% ore (9H:30).
3. Premere il laslo START per iniziare.

Funzioni automatiche

Usare le funzioni automaliche per cuocere alcune quantita di cbo auto-

malicamente. Procedere come segue

1. Premere il tasto STOP/CANCEL,

2. Girare la manopola in senso oranio e selezionare il programma desi-
derato. Scegliere una delle impostazioni date nella tabella softostan-
fe,

3. Premere ripetutamente il tasto CLOCKIWEIGHT per selezionare la
quantita di cibo.

4. Premere il lasto START.



i NoTA:

+ Per programmi 01 & 021 display mostrera il numero di pietanze &
non |l peso,

* el programma 07, si consiglia di tagliare i polli interi a meta e
metterl direttaments sul piatio in vetro,

+ Durante il programma 07, || dispositivo entra in pausa con bip
che ricordano di girare gll aliment. Durante quella intermuzione la
veniola conlinua a funzionare, Chiudere la porta e premere il tasto
START per continuare il funzionamento.

* | risullali dei programmi di cotiura aulomatica dipendono da una
sene di fatlon (ad es. forma e dimensione degli alimentl, prefe-
renze in base alla cottura). Se non si & soddisfatti dei risultati di
coltura, regolare i tempi di collura regolamente.

» Far rifenmento al capitolo “Scongelamento” per ulerior informazio-
i sul programma 09,

Tabella programmi automatici

Codics Furtzione Quantita visualizzata |

Tempo

iiNoTA:

» E possiblle accorciare | templ di compensazione ad esempio
separando | piccoll pezzi di came o sbriciolando la came macinata
dopo il tempo df scongelamento. Per le fette di pane o salsiceia,
separare |e fette durante il tempo di compensazione.

* Far scongefare la frutia in un recipiente con coperchio. Alla meta
del tempo i scongelamento, girare una volta Ja frutta.

* Torte e lartine con cioccolata non dovrebbero essere scongelate
nel microonde.

* La tabelia di sequilo elenca le line guida del lempo per scongelare
alimenti,

Per usare il programma di scongelamento procedete come di seguilo:

1. Determinare il peso degl aliment.

2. Rimuovere gii alimenti dalla confezione. Se [a confezione non pud
essere fimossa, scongelare per 30 secondi al massimo della paten-
2a del microonde (vedere "Avvio rapido’),

3. Mettere ghi alimenti da scongelare su un piatto (frulta in un recipien-
te). Mettere anche |a camne su una salsiera in modo che il succo
della came scofi. Questa salsiera non deve essere mai usata per

e per 230 g di portata 1 - 3 pretanze altn aliment o entrare in contatto con essi.
OELIqLﬂd {200 ml / cup] 1 - 3 pletanze 4. Premere il {asto STOR/CANCEL.
03 Popcgm 100 g/ 3 minuti 5. Girare la manopola in senso orario e selezionare il programma “09°,
: 200 - 800 6. Premere |l tasto CLOCK/WEIGHT. Girare la manopola verso sinistra
04 Ricamerto ininerval b 100 e destra per impostare | empo.
100 g 7. Premere il lasto START per iniziare.
05 Fettugcine [ Pasta 2009
00 g Tabella con le line guida per scongelare alimenti
150 g : ; e Tempo approssi-
DGP'E?.&] 300 g Alimenti Quantitaing e mi.
450 g Came, pezzo inlero 50015-20
B0 g Came, pezzo intero 1000 25-35
- 10009 Cololetta / bistecca 200 4-6
OF ol (origheic) 12009 Came macinala 250 B-10
1400 g Pollo 1000 30-35
08 Dolcd 475 g / 50 minuti Gallina stufata 1500 36 - 40
098 mento 10 sec. - 45 min. Anaira 2000 35-40
Pollame 30010-15
Scongelamento Filetto di pesce 250 6-8

Grazie al programma di scongetamento & possibile scongelare alimeni ?ﬁ"m mw'h 6

i NOTA: Verdure, ad es. piselilfagiol 300 8-12

+ Ao scadere di % del lempo, il dispositive si mette in pausa con Bacche, frutta a seme & nocciolo, 250 5-7
bip che ricordano di girare gl alimentl, Durante quellintemruzione la salsa di mele 500 10- 12
ventola continua a funzionare, Chiudere la porta & premere il tasto Torta alta frutia, cheesecake 750 15- 20
START per confinuare il funzionamento. Panini (2 peazi) 100 !

* Poiché le onde penetrano sempre negli alimenti dallestemo verso _ 500 8-10
lintema, i pezzi pils grandi potrebbere non essere completamente Fane, intero 1000 590
scongelali al centro. Gli strafi estemi potrebbern iniziare gia ad Bro, D
essere ootl. (senza alluminio di imballaggiol) 250 6-8

= Faltore in un tempo di compensazione dopo il programma di
scongelamento. Questo & un periodo di posizione durante il quake —
una compensazione della temperatura avviens attraverso lindu- Cottura a pit fasi

zione di calore dallestemo (scongelamenio) alfinterna (congelata).
E possibile lasciare gli alimenti nel dispositivo spento o allestemno
del disposiive durante il periodo di compensazione. |l tempo di
compensazione doviebbe essere almena | minuli necessar per
il tempo di scongelamento nel microonde. Esso dipende dalla

E possibile impostare | programmi fine a 3 diverse funzioni che funzio-
nano in sequenza.
Ad esempio, selezionare | seguentl programimi;
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Riscaldare con microonde

4

Cuocere con calore a convezione

J

Grigliare

1. Premere il tasto STOP/ICANCEL.

2, Impostare la 1° funzione: premere ripetutamente i lasto POWER
LEVEL per selezionare la medalits microonde.

3. Usare la manopola per impastare | tempo di cotlura desideralo.

4, Impostare la 2° funzione: premere ripetulamente il tasto CON-
VECTION perimpostare la temperatura desiderata,

5, Usare la manopola per impostare il lempo di coltura desiderato.

6. Impostare la 3° funzione: premere una volta il tasio GRILLACOME!

7. Usare la manapola per impostare il tempo di cottura desiderato.

8. Premere il lasto START.

i noTA:

+ Un big indica fl cambio dei programei,

« | programma & coltura automatica e la funzione di awvia rapido non
sona disponibill per la cottura a pil fivelli.

Funzioni speciali

Blocco (Blocco di sicurezza per bambini)

* Premere & mantenere premulo il tasto STOF/CANCEL per 3 secondi
per bloccare il dispositivo. Questo & indicato da un simbolo di blocco
sul display. Il funzionamento de! pannello di controlio & bloccalo,

« Premere e tenere premuto di nuovo il tasto STOR/CANCEL per
3 secondi per sbloccare,

Funzione dello scherma

« Quanda nel microonde, le modalita convezione e combinata, preme-
re | tasti POWER LEVEL, CONVECTION, MICRO+CONVECTION o
GRILLICOMBI. Per visualizzare la modalith operativa o limpostazio-
ne della temperatura per 2 - 3 secondi,

* Non considerando la modalith di operazione, lo schermo mosirerd
l'ora atluale per 2-3 secondi quando si preme il tasio CLOCKMWEL-
GHT. Questo prevede la preimpostazione del tempo sul disposilivo.

Pulizia

Spazio interno

+ Tenere pulito I' interno def fomo. Eliménare gli spruzzi ed i liquid! fra-
boccati sulle pareti ded forno con un panno umido. Se il forno Astlta
melto sporco, & possibile usane anche un defergente.

« Puiine il finestrino dentro e fuon con un panno umido e togliens
regotarmente spruzzi e liquidi traboccati.

Pareti esterne

* Le pareti esterne del supporio devono essere pulite con un panno
umido. Fare attenzione che non subentri mai acqua nelle fessure
del supporto e quindi nell” interno dell’ apparecchin.

« Aprire la porta del microonde prima di pulire il pannello di controllo
al fine di evitare ['accensione accidentale del dispositivo.

Accessori

+ Pulire i piatto in vetra in acqua calda insaponata o lavastovigiie,
Asciugare prima reinstallare nel microonde.

« Pulire lanelio ruote e la superficie intema regolarmente, Toglare
I'anello ruoke e pulire manuaimente usando un detersivo delicato,
Pulire anello nicte per bene e poi installario nuovamente alia base
della camera di cottura.

+ Pulire la griglia dops ogni uso con un defersiva per pialfi o metierio
in lavastovigle per la pulizia,

Odore

* Per eliminare odori soradevoli dalla microonde, poggiare nel fomo
una ciotola adatta alia microonde riempita di acqua e succo di
limane e riscaldare per ca. 5 minuti, In sequito lavare con un panno
morbido.

lluminazione per forno
* Per esequire un ricambio dell fluminazione del fomo, rivolgersi ad
un' officina spacializzata nelle vicinanze.

Risoluzione problemi
| matfunzionamenti sono spesso causati da problemi fievi, Prima di con-
tattare il seenvizio assistenza, 5i prega di verficare la seguente tabsila;

Problema Possibile causa Note | soluzione
La ricezione radio. || campi eletiromagneticiiCQuesto & nommale e non
o TV éinteroita  |di quesio dispositive  [rappresenta un matfun-
duranie il funziona- |possono interferre con [zionamento. Posizionare
mento del microon- [le immagini e i suono a|l dispositivi pils distant gi

de. irequenze speciali.  luni dagl altr.

Il disposito non  |Presa a muro difettosa. Provare un'alira presa a

dispone di eleftricita; muro.

10 schermo & nero. Controfiare il fusibile
principale del circuito

| display nonmo-  |E' mancata la corenle. Jmpostare di nuovo l'ora,

stra l'ora corente.

|| dispositivo non si |La porta non & chiusa | Controliare che non vi

awia. Lo schermo  jadeguatamente. {siano nggetti o residui di

moslra un orano cibo incasirali nella porta.

diversada quello  |Pausa in programma di{Se necessario, girare gl

attuate, cofiura automatica 07 {aliment,

"Pollo” 0 n programm premee i tasto START
i cottura automatica st i

; < |periniziare o conltinuare i
09 "Scongelamente’. _ifunzionamento. Premere
Il tasio START non &

Kieis ok g il tasto STOPICANCEL
prem per annullare il program-
aver selezionatola  |ma

funziong,




Problema Possibile causa Note ! soluzione

Tutti | comandi sono|E attivato il blocco per [Premere e tenere premu-
bloccati. la sicurezza dei bambi- [to il tasto STOPICAN-
ni. CEL per 3 secondi per
shipccare il dispositivo.
Il girevole provoca  (C'é della sporcizia o ci |Rimuavere | possibili
un rumare di graffi &|sono oggett estranel  loggetti e residui di cibo
fruscio, nedla zona delfalbers  (come descritio in “Puli-
girevole. 7ia'.
Loperazione & |l disposilivo & difettoso | Si prega di conlattare i
terminata senza al- servizio assistenza.
Cuna owvia ragione.
Il display mostra  |La protezione contro (Interrompere il disposi-
“E01", Bip confinuo. |surriscakdamento @ [tivo. E possibile tenere
slala attivata, la porta chiusa con gfi
Il display mostra | Un companent non fun-alimenti allinterna. Mo &
“E02°. Bip conlinuo. |ziona comettamente,  |necessario scollegare il
dispositiva dalla comente.
Attendere che |l dispa-
sifivo tomi in modalita
nomale per continuare il
funzionamento. Potrebbe
\eS5ere NECessano inser-
re di nuovo il programma
usato in precedenza.
Il display mostra  |Un component & difet- [Contattare i senvizio
“E03". Bip continuo. |foso. rassislenza,
Dati tecnici
IBOOIBINON s covmsvmsms s e TR p— MWG T88 H
BHMENAZIONG TBIEL. . cuvimssisnissiskrmmiisritisimsriite 230-240 V~, 50 Hz
Consuma di energia:

delio sviluppo del prodotio.

CQuesto apparecchio & stato controllaio sulla base di utie le direttive CE
attuali in vigore in questo settore, quall per esempio |a normativa in ma-
teria di compatiblita eletiromagnetica e la direftiva in maleria di bassa
tensione, ed € stato costruito conformemente alle norme di sicurezza
Pl moderne.

b 4

Smaltimento
Significato del simbelo “Eliminazione”

Rispeliare lambiente, non smaliire dispositivi elettrici nef rifiuti domestici.

Lo smalimento di dispositivi obsoleti o difettosi deve avwenine tramite
consegna presso punti di racooita locali,

Alutate ad evitare pericoli potenziall per Fambiente e la nostra salute
trarmite uno smatimenio non corretto,

Voi contrbuile al ricidaggio e altro forme di uliizzo di dispositivi elettric
& elettronici.

Il vostro comune & in grado di fomiri informazioni suf punti di racoolta.
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Instruction Manual

Thank you for choosing our product We hope you will enjoy using the
appliance.

Symbols in these Instructions for Use

Important informaticn for your safety is specially marked. Itis essential
to comply with these instructions in crder to avoid accidents and prevent
damage fo the machine:

1 NOTE: This highiights tips and information,
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General Notes

Read the operating instructions carefully before putting the appliance
into operation and keep the instructions including the warranty, the
receipt and, if possible, the box with the intemal packing. If you give this
device fo other peaple, please also pass on the operating instructions.
+ The appliance is designed exclusively for private use and for the
envisaged purpose. This appliance is not fit for commercial use.

+ Do not use it outdoors. Keep it away from sources of heat, direct
sunlight, humidity (never dip it into any liquid) and shamp edges. Do
not use the appliance with wet hands. If the appliance is humid or
wet, unplug it immediatey. )

+ When deaning or putting it away, switch off the appliance and
atways pull out the plug from the socket (pull the plug itself, not the
lead) if the appliance is not being used and remove the attached
BCCESSOres.

+ Do not cperate the machine without supenvision. If you leave the
room you should always tum the device off. Remove the plug from
the socket.

» The device and the mains lead have o be checked regularly for
signs of damage: If damage is found the device must not be used.

+ Use only original spare parts.

+ In order to ensure your children's safety, please keep all packaging

(plasfic bags, boxes, polystyrene ec.) out of their reach.

Important Safety Information!

Please read carefully and keep for future use.




* This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons with reduced physical, sen-
sory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been given supervision or instruc- g
lion conceming use of the appliance in a safe way and understand the hazards involved. <

+ Children shall not play with the appliance. &

+ Cleaning and user maintenance shall not be made by children unless they are older 8 years and supervised.

» Keep the appliance and its cord out of reach of children less than 8 years,

» Any dirt on the door frame/door seal and neighbouring parts must be carefully cleaned with a damp cloth.

* Clean the microwave oven regularly and remove any food residues from the interior.

« If the machine is not clean the surface may be damaged, affecting its serviceable life and possibly resulting in
hazardous situations.

« Do not use any aggressive abrasive cleaners or sharp metal scrapers fo clean the glass door. You could scratch
the surface. This can destroy the glass. ' '

+ Steam cleaner is not to be used.

» Also follow the instructions which are given in the “Cleaning” chapter.

» Do nol operate the appliance with an external limer or separate remote control system.

* This device is used
+ for heating up and cooking solid or liquid foods
» for browning and grilling solid foods.

It is intended for the use in households and for similar applications, such as:
+ in staff kitchens of stores, offices, and other industrial areas;

« by guests in hotels, motels, and other housing facilities;

* in agricultural estates;

* in bed and breakfasts.
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Warning Labels on the Appliance
Please note the waming label on the back of the microwave oven:

WARNING - HIGH VOLTAGE

WARNING - MICROWAVE ENERGY
DO NOT REMOVE THIS COVER.

interlocks.

DO NOT operate this oven if the door
is bent, warped or otherwise damaged
and does not close firmly.

DO NOT tamper with the door safety

MAINTENANCE should be carried out
only by a qualified serviceman.

Remove plug or disconnect from the mains
before removing cover.

Overview of the Components

1 Conirol panel with display

2 START button and dial control
3 Door opener

4 Grilling gnd

5 Rofler ring

6 Doorlock

7 Viewing window

B Grill heating

9 Tumniable

10 Mica sheet

Description of the display

ENTER Appliance waits for confirmation of ime, weight or amount
PREH Preheating in convection mode
CODE Automatic cooking program code
AMT Amecunt (AMOUNT)

COOK Appliance in operaling mode

TIME Time

CLOCK Standby mode (STANDBY)
LOCK Child lock

MEM Several stored programs (MEMORY)
DEF Defrost program

MICRO Microwave

GRILL Gril

CONV Convection

Buttons and Controls on the Control Panel
POWER LEVEL Select a microwave power setting

CONVECTION Convection

MICRO+
CONVECTION Microwave + convection combination mode
GRILL / COMBL.

Grill: For grilling and gralins

Combinations:  Microwave and gnll work aftemately

CLOCK | WEIGHT
Clock: Used in combination with the knob for setting the
clock time
Weight: Enter the weight or amount for automatic coaking
programs
STOP / CANCEL
Reset: Press. 1x lo cance! programming
Stop: Press 1x to temporariy pause cocking
Cancel. Press 2x to stop an activated program early
Child safety lock: Press and hold for 3 secomds lo lock or unlock
the control panel respactively
+ START button
«  Quick start of the microwave (30 seconds to
10 minutes at 100% power)
TIME | MENU
Time: Kneb for setting the clock time or cocking time
Menu: Kniob for selecting an automalic cooking program

Information on Grilling and Combined Operation

As heat radiation is used during griling and combined operation,
please use only heal-resistant tableware. Plastic containers are not
sitable.

When food Is only being grilled, metal or aluminium tableware may
also be used -but not during combined or microwave operation.

Do not place anything on top of the housing as this becomes hot
Always leave the ventilation sits uncovered.

Please use the grilling grid to move the food o be cooked nearer o
the heating element,

Suitable Microwave Tableware

The ideal matenal for use in a microwave is ransparent and allows
the microwave radiation to heat the food evenly

Round/oval dishes and plates are more suitable than reclangular
ones as the food in the comers may overcook.

Microwaves are not able fo penetrate metal. so that no metal ves-
sels or plates should be used.
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The: list below is intended 1o help you select suitable microwave table-
ware;

Suitable for

Convec- combi-
tion nation *

Material - :
microwave Grill

Heat-esistant glass
vessel

Heat-resislant ceramic
vesselplate

for microwave use
Kitchen rall yes no no no
Metal fray no yes yes
Grilling grid no yes yesino
Aluminium foil and foil
containers
*) Microwave + grill or microwave + conveclion combination modes

[=]

0 yes yes no

Notes on Operating and Using the Appliance

What you should know about microwave operation

+ Your device works with microwave radiation, which heals up water
particles in food in a very short fime. There is no heat radiation and
therefore hardly any browning.

+ Only food should be heated up with this device.

* The device is not suifable for baking in floating fat.

« Cnly 1-2 portions should be heated up at the same time. Otherwise
the microwave will become less efficient,

+ Microwaves provide their full energy levels immedialely. Pre-heating
is therefore not necessary.

* Never operale the microwave funclion when the oven Is emply.

* The microwave oven does not replace your tradibonal cooker. s
used mainly for;
= defrosting deep-frazen food
« rapid warming/heating of food or drinks
= cooking meals.

Notes on Operating the Appliance

« The display shows the selected program.

+ After a program has started, the display will show a countdown

timer indicating the remaining operating time.

« After the end of each program which runs for 2 minutes o longer,

the fan continues 1o cool down the appliance for another 3 minutes,

+ The appliance emits the following acoustic signals:

One beep: - When being connected to the mains
supply;

- When pressing a bution;

- When the program seftings reset auto-
matically, in the case that the program
selection has nol baen compleled after
appeox. 15 seconds,

When pressing the wrong button, Check

your input,

Two beeps:

Four beeps: Program finished. The appliance tums
off and the display shows “End", These
beeps repeal every 2 minules until you
open the door or press the STOP/CAN-
CEL buticn,

An automatic safety mechanism has
been activated. For more details refer fo
chapter “Troubleshooting”.

Initial Operation
Installation Instructions
+ Install the appliance with the back of the appliance facing the wall,
+ Maintain the following safety clearances:
+ 10em to the back
* 5cm lo both sides
+ 20 cm to the lop of the microwave.
+ In erder io avoid interference with the operation of other devices, do
not place your device near other electronic devices.

Preparation

+ Press the door openef o open the microwave door. The door
Swings open,

+ Remove any accessories from the cooking chamber and unpack.
Place the roller ring on the recessed area of the cooking chamber
and move it back and forth until it locks inlo place.

« Place the tumtable on the roller ring in such a way that the turntable
cannot be moved anymore,

+ Check the device for any visible damage, particularly in the area of
the door. If any damage is found, the maching must not be Lsed.

+ Remove any protective folls that may be adhered 1o the housing.

* Make sure the mains voltage to be used corespends to the voltage
of the appliance. Check the rating label for specifications.

+ Insert the mains plug into & properly installed power socket.

Ay

AcAuTon:

Continuous beep;

If theere are manufacturing or oll remains on the endosure or heating

element. smoke or odor might occur during the beginning operation.

This is normal and will cease after repeated use.

We strongly recommend proceeding as follows:

» Tum on the gnll mode and let the device operate several times
without food 1o be cooked.

* Ensure sufficient ventilation.

Setting the Clock

1. Press the CLOCK/WEIGHT button once or repealedly in order fo
select the 24-hour or 12-hour display mode.

Use the dial control to set the desired hour.

Cenfirm your setfing by pressing CLOCK/MWEIGHT.

Use the dial control to set the desired minutes.

Press CLOCKAEIGHT again lo apply the new clock setting.

g caihg
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Operating the Microwave

1. Place the food to be heated in a suitable piece of tableware,

2. Open the door and pace the vessef in the middle of the glass plate.
Then close the door. {For safely reasons the oven only operates
when the door is tightly closed.)

3. Press the STOP/CANCEL batton.

4, Press the POWER LEVEL oncefrepeatedly to sslect the desired

Heating Table

1.cup 150 g P-HI 05 - 1

ng
051 500gP-HI35-5 |no

MICTOWaVe Power. 0.751750 g P-HI 5-7 | mo
Press Pevar ket Power in Watls 2 Puta g_hss stick inlo the container to avoid superheating; stir well
POWER LEVEL 2 {approx.) before drinking
1 % P-HI 8OO {= 10085) Plated meals
2xP8IT20 Cutlet + potatpes and
3 £ P80 640 vocelabies 4509 P-HI 25-35| yes
4 % P-T0 580 Goulash with noodies | 450gP-HIZ-25  |ves
5 x P-60 480 Meat +lump +sauce. |450g | P-HI  25-35| yes
6 % P-50 400 Tip: Sl moisten before cooking; stir occasi i
72 P-40 320 :
& x P-30 240 Cutlet, breaded 200 g P-HI 1-3no
9 x P-20 160 [Meatballs, 4 pieces 500 g P-HI 3-4 np
10 % P-10 80 Joint 250 g B-HI 2-3n0
11xP000 Tip: Coat with oil for the breading or crust not to soften.

5. Use the dial control i select a cooking time between 10 seconds
and 95 minutes.

B. Press the START button. The cocking time depends on the quantity
and constituency of the contents of the oven. With a litthe practice
you will soon leam to estimate the cooking ime.

iNOTE:

= When in standby mode, tum the knob antickackwise to directly
select "P-HI" program. You may confinue with step 5.

+ Preparation of food in a microwave oven is very much faster than
in a conventional cooker, Set the cocking time to a low level if you
are not sure and continue cooking again if necessary,

* Please note: A cover should be placed over the food when oper-

Pause or Cancel Cooking

+ To pause ccoking, press STOP/CANCEL bution once or open the
door.

+ To continue cooking, close the door and press START again,

* In order 1o fully stop the cooking process, press the STOPICANCEL
button twice, thereby resetting all program settings.

Quick Start

Use this function to quick-starl cooking with 8 microwave power of 100%
and for a maximum peniod of 10 minutes,

Press tha START button quickly and repeatedly until you have set the
desired cooking time. The appiiance starts automatically.

Heating

Wamning and heating are special characteristics of microwaves. Re-
frigerated liguids and foods can be easily warmed up to room or eating
temperalure without having to use a lot of pots

The heating times in the following table are for reference anly, as the
time depends very much on the onginal lemperature and the texture of
the food, It is therefore recommended 1o check once in a while whether
the food is hot enough,

112 chicken 450 g P-HI35-5 no
Chicken fricassee 40gRHI3-45 |yes
Coat with oll; stir occasionally.

Noodles, rice, 1 serving. | 150 g B-HI 1-2
2 senvings.| 3009 P-HI

Broth, 1 plate 250gP-HI1-15 yes
‘Soup with solids 250gPHI15-2 yes
:

Sauce P-HI 2 3
Milk 100 mi P50 05-1 no |

Mash 200 g P-5011-1.5 no |
: Thoroughly shake or stir. Check temperature! |

Cooking
Hands-on cooking tips
Fatlow the guidetines given in the cooking table and recipe. Monitor the
cooking process if you do not yet have a5 much expenence.
You may open the door of the device al any time, The device will lum off
automatically.
It will only continue operation when the deor is dosed and the START
button pressed again.
Refrigerated food needs a longer cooking time than that with room
temperature,
The chunkier the food, the longer the cocking time. Meat cut in bigger
pieces, for example. requires konger cooking than meat of the same
guantity cut into strips. I is recommended cooking larger amounts of
food at maximum power and having it simmer at medium power fora
more evenly cooking.
Lower foodstuffs cook faster than higher ones; therefore distribute the

food as fow as possible. Place thinner parts such as chicken legs or fish
fitefs in the center or leave them overlapping.



Smaller amounts cook faster than bigger ones. The following rule of Time
thumb applies: Quan-
Double amount = almost double time
Half amount = half time Defrosting and cooking
. . Red cabbage with apple | 450 g P-80 14 -16 yes
mmnc;n;f;:ﬁndm&&xactmokmmwﬁ:nramsh.ywmayappwlhe PR 200 g $-80 TP we
Per 100 g approx. 1 minute cooking Cooie BN FH0 11 yes
' Siring beans 2009 F-808-10 yes
All foods that you cover on a common stove should be covered in the Broccoli 300 g P80 8- 9
microwave as well Peas 300 g P-80 7 - 8 yes
A cover will prevent the food from running dry. An upside-down plate, Stem tumip 300gh8013-15  |ves
greaseproof paper or microwave cooking foil are all suitable as covers. Lesk 2009 P-80 10-1 yes
Cook food that should be geting a8 erust withoul cover, Com M0 gP-804-6yes
Carrots 200gPB05-6yes
Cooking Table Brussels spout 300 g P-80 7 - B yes
Time F 450 g P80 12- 13 yes
Ediblesffood ‘ﬁ"‘ Power level [approx| Cover | [P0 500 g P-80 15.- 17 yes

[Eggplant 500 g P80 7 - 10 yes

Tip: Cook with 1-2 spoons of liquid; sfir occasionally or carefully cut.
{Simmer 2-3 minutes; add seasoning jus
Soups / stew *)

t before ealing.

: Cut vegelables into small pieces and cook with Z-3 spoons of
licuid; stir occasionally. Simmer 3-5 minutes: add seasoning just before

Stewed apple orpear | 500 g PB05-8yes
Stewed rhubarb 250 g P804 -6no
Roast apple, 4 pieces | 500g P80 7 -9 yes

Tip: Add 125 ml of water; lernon juice will prevent the fruits from discol-
onng; simmer 3-5 minutes.

Meat with sauce 400 g P-80 10 - 12 yeq
Goulash, veal sinps 500 g P-80 10 - 15 yes
Beef roulades 250 gP-B07 - Byes

lly; rest for 3-5 minutes.

. 300gP-807 -8 yes
Fish filet 400 PB08-9yes
Tip: Tum over after half the time has elapsed; simmer 3-5 minutes.

Caulflower 500 g P-80 13 - 15 yeb Stew 500 g -80 13 - 15 yes

Broceoli 500 g P80 6 -9 Soup with solids 3009 P-80 7 - 8 yes

Chicory 500 g P-806-7 Créme soup 500 g P-80 13- 15 yes

Peas 500 g P-80 6 - 7 yes Tip: Stir occasionally; simmer 3-5 minutes,

Fennel 500G P-208-11] _ yes *) Ready-made food

|Green beans 300 gF-B0 13- 15 yeg

Potatoes 500 g P80 9 - 12 yes Grilling

f';’k" L ﬁg ::ﬁ g : ;1;’? Place the grll rack onlo the suppied glass plate. Use suitable heat re-
e oy 2509 P807-9 yes Sllstanllatldewrenrdiracilypultfmfopdontr:-lhagnl.l

Carrol 500 g P-80 8- 10 yes ngnmmarytpmneatﬂwgzﬂMmmMgmgenemm
Pepper 500 g P-B0 6- 9 yes radiant heat immediately.

Brussels sprouts 3009 P-B07-10 yes Proceed as follows for roasting and scalloping:

Asparagus J00gR-B06-9yes 1. Press the STOP/CANCEL button.

| Tomatoes Sﬂﬂgil-ﬂ{lﬁ-?}'as 2. Press the GRILLCOMB!. button once.

Zucchini 500 g P-80 9 - 10 yes 3. Adjust the required griling time from 10 seconds to 95 minutes, by

tuming the knob to the right or left.
4. Press the START button.
i NOTE:
e recommend tuming the food (e.g. meat, sausage) after approx.
half of the cocking time has elapsed. The fan continues running when
the cooking process is paused.

Time approx.

. Cover
min.

Edibles/food Quantity

S“f""’gm““'h 2-3 slices 68 o
Scalloping soups. e.g. ’
l orion soup 2-3 cups 10-15 nae

Microwave and Grill Combination Modes

During those modes the microwave and geill work altemately within a sal
fime,
1. Press the STOP/CANCEL button.

2. Press the GRILL/COMBI. bution repeatediy to select the desired
combination mode,

Code Microwave Grill
co-1 0% 70%
co-2 55% 45%

61
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3. Use the dial control to select a cooking time between 10 seconds
and 85 minutes.
4, Press the START button,

Tips for combi operation

When cooking food with the combined setting of microwave-grill, you
should adhere to the following:

The cooking time for big and thick food items, such as roast pork, is
respectively longer than for small, lower food. Nevertheless, when
roasting, the opposite rule applies. The closer the food is to the
grill, the faster it will become brown. |.&., when preparing big joints
during combi operaticn, the roasting time is possibly shorer than for
smaller joints,

Convection
Conveclion enables you to cook food as in a radiional oven, The
microwave is not active. The heat is generated by a heating efement on
the fan. We recommend preheating the owven to the carmec temperature
before placing food inside

Preheating

1. Press the CONVECTION bution repeatedly fo select the desired
temperature between 110°C and 200°C.
2. Press the START buton,
ii NOTE:
= Preheating is imited to a maximum of 30 minutes,
* “‘PREH" is flashing in the display.
+ Once the desired temperature has been reached, beeps will
sound unbl you cpen the door or press the STOP/CANCEL
button. The countdown timer stops.

3. Open the doer and place the food in the device.

Convection mode

4, Press the STOP/CANCEL bution,

5. Press the CONVECTION button repeatedly o select the desired
temperature between 110°C and 200°C.

6. Use the kriob 1o set the desired coaking time: between 2 minules
{OH:02) and 8% hours (3H:30).

7. Press the START button to start operation,

Microwave and convection combination mode

Thie device features 4 preset setfings making cooking with convection

heat and microwave power easier.

1. Press the MICRO+CONVECTION button repeatediy to select a
desired temperature: 110, 140, 170 or 200°C.

2. Use the knob o set the desired cooking time: between 2 minules
(0H:02) and 9% hours (9H:30).

3. Press the START button to start.

Auto functions

Use the auts functions to cook certain amounts of foods automatically.

Proceed as follows:

1. Press the STOPICANCEL button,

2. Tum the knob clockwise and select the desired program. Choose
one of the seftings given in the table below.

3. Press the CLOCKAVEIGHT button repeatedly io select the amount
of food.

4, Press the START button.

iiNOTE:

+ For programs 01 and 02 the display will show the number of senv-
ings and not the weight

* In program 07, we recommend cutting whole chickens in half and
directly placing them onto the glass plate.

* During program 07, the appliance pauses with beeps reminding
youl o fiip over the food. During that inferruption the: fan continues
to run, Close the door and press the START button te confinue
operation.

» The results of automatic cooking programs depend on a variety of
factors (e.9. shape and size of the food, preferences regarding do-
neness). If dissatisfied with the cooking resulls, adiust the cooking

* Please refer o chapler "Defrosting” for more information on pro-
gram 09

Automatic program table
Code Function Displayed quantity / Time

01 Polatoes per 230 g serving 1 - 3 servings
02 Liquids (200 mi / cup) 1 - 3 servin,
03 Popcdrn 100 g/ 3 minutes
| 200 - 800 g in
04 Hpatp 100 g intervals
100g
05 Noodles / pasla 2009
300g
150g
06 Pizza 300g
450 g
8009
o7 Poulty {griled) lgg
14009
08 Cake 475 g/ 50 minutes
09 Deirosting 10 sec. - 45 min,
Defrosting
Thanks to Ihe Defros! program you can defrost frozen guicker.
i NOTE:

+  After %5 of the time has passed, (he appliance pauses with beeps
reminding you to flip over the food. During that interruption the fan
continues to run. Close the door and press the START butlon fo
conlinue operation.

+ Since the microwaves always penetrate the food from the oulside
in, larger pieces may not be fully defrosted in their centre. The
outer layers may already have started fo cook.

* Factor in a compensation time after the: defrost program. This is-a
standing period during which a temperature compensation takes
place through conduction of heat from the oulside {defrosted)
lo the inside (frozen). You can leave the food in the swilched off
apphance or outside the appliance during the compensation time.
The compensation time should be at least as many minutes as the
defrost ime in the microwave. It depends on the condition of the
food.

* You can shorten the compensation imes by e.q. separating small
pieces of meat or crumbling the: remaining frozen chunks of mince
after the defrosting time. For sliced bread or sausage, separate the
slices during the compensation fime.




il NOTE:

« Allow fruit to defrost in a bowd with a lid. After around half the
defrost time, gently stir the fruit once,

« Cakes or tarts with chocolate H\gmmﬁdndbeddfmtgdhﬂu
microwave.

+ The table below fists time guidefines for defrosting food.

To use the defrost program, proceed as follows:

1. Delermine the weight of the food.

2. Remove the food from its packaging. If it cannot be removed from
the packaging, defrost for 30 seconds on maximum microwave
power (see "Quick Star’),

3. Place the food to be defrosted onlo the plate (fruit into a bowd). Also
place meat onto a uptumed saucer so that the meat juices can
drain, This saucer should never be used for other foeds or come
into contact with them.

4, Press the STOP/CANCEL bution,

5, Tum the knob clockwise and select program 08,

B. Press the CLOCK/MWEIGHT button. Tum the knob left or nght to set
the time.

7. Press the START button to start,

Table with time guidelines for defrosting food

Food Amountin g Appr(::i. r:lme #

Meat, whole piece 50015- 20

Meat, whole piece 1000 25 - 35

Schnitzel | steak 200 4 - 6

Minced meat 250 8 - 10

Chicken 1000 30 - 35

Stewing hen 1500 36 - 40

Duck 2000 35 - 40

Pouliry 500 10- 15

Fish filet 2506-8

Fish, wholg 500 12-156

Trout 1704-6

Shrimp / prawn 50013-1b

Vegelables, e.g. peasibeans 3008-12

Berries; pip fruils and stone fruits, 2505-7

apple sauce 500 10-12

Fruit cake, cheesecake 75015-20

Rolls {2 pieces) 100 1
5008 - 10

Bread, whole 1000 15.- 20

Butter, curd

(Without aluminum packaging!) 205-3

Multi-stage cooking

You can set programs with up to 3 different functions running in se-
quence.

For example, select the following programs:
Heating with microwave power

4

Cooking with convection heat

J

Grilling

1. Press the STOP/CANCEL bution.

2. Setting the 1st funclion: Press the POWER LEVEL bution repealed-
Iy o select microwave power mode,

. Use the knob to sel the desired cooking time.

Setting the 2nd function: Press the CONVECTION button repeated-

ly o set the desired lemperalure.

Use the knob to set the desired cooking time.

Setting the 3rd function: Press the GRILL/COMBI. butten once.

Use the knob to set the desired cooking time.

. Press the START button.

iNOTE:

* A beep indicates he change of programs.

*  Automatic cooking programs and quick start function are not avail-
able for mulfi-stage cooking.

L
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Special Functions

Locking (Child-proof lock)

» Press and hold the STOPICANGEL button for 3 saconds to lock the
appliance. This s indicated by a lock symbol on the display. The
control panel function is blocked.

» Press and hold the STOPICANCEL button again for 3 seconds to
unlock

Display Function

+ When in microwave, convection or combination modes, press the
POWER LEVEL, CONVECTION, MICRO=CONVECTION or GRILLY
COMBI, buttons fo display the operating mode or temperature satiing
for 2-3 seconds.

* Indisregard lo the operation mode, the display will be showing the
current time for 2-3 seconds when pressing the CLOCKMWEIGHT
butian. This assumes that you have preset the fime on the appliance.

ENGLISH

Cleaning

£\ WARNING:
Tum thanmmﬁﬁﬁ and remove the mains plug.

mmﬁmmw IJHMWH m&rhmk.

Interior

+ Keep the Interior of the oven clean. Splashes and overflowing
liguids on the walls of the oven can be removed with a damp cloth.
If the oven is very dirty a mild detergent can also be used.

» Wipe off the viewing window on the inside and outside with a damp
cloth and remove splashes and stains from overflowing fiquids regu-
larly.

External Walls

» The external walls of the microwave should only be cleaned with a
damp cloth. Please ensure that no water enters the openings in the
housing and thersfore inside the device.

* Open the microwave door before cleaning the control panel in order
to avoid accidentally switching on the appliance.
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Accessories

+ Clean the glass plate in warm scapy water or in the dishwasher. Dry
it before reinstalling it in the microwave,

+ Clean the roller ring and the inner bottom surface regularly. Remave
the rofler ring and clean by hand using a mild detergent. Dry the roll-
er ring thoroughly and then reinstall it on the bottom of the cooking

Problem Possible cause Notes [ solution

chamber,

« Clean the gril after each use with a dishwashing detergent or place
itin a dishwasher for cleaning.

Odours

* In order to removie any unpleasant odours that may emanate from
the microwave, place a dish filed with water and lemon juice that is
stitable for microwave use in the oven and heat it for approximalely
5 minutes. Then wipe out the oven with a soft cloth,

Oven light

« |f you need lo replace the lighting in the oven, please contact a
specialist workshop near you.

Troubleshooting

Matfunclions are often just caused due fo minor problems. Before con-
tacting our customer service, please check the table below:

Problem Possible cause Notes | solution

Radiio or TV recep-
tion is interrupted
during microwave
operation.

The electromagnetic
fields of this deviee
might interfere with the
pictures and sound of
special frequencies.

This i& normal and nol
:a malfunction. Position
the devices further away
from each other.

The device is nol
supplied with efec-
tricity; the display is
black.

Defect wall sacket, Try another wall sockel.

‘Check the main fuse in
your househald,

The display does
et show the current
fime.

There was a power
failure,

Set the dlock again.

The device does
not start operation,
The display shows
a readout other than
the curment time.

The door is not propery
closed.

(Check if there: are objects
ior foed remains jammed
in the door.

Pause in automatic
cooking program 07
“Chicken” or in auto-
matic cooking program
09 "Defrosting”.

If necessary, flip over the
ffood,
Press the START button

ito start or continue
operation. Press the

The START button

was not pressed afier
selecting the function.

STOP/CANCEL button to
cancel the program,

All controls are
locked.

The child-proof lock is
activaled.

Press and hold the
STOP/CANCEL button
ffor 3 seconds fo unlack
the appliance.

The tumn-table caus-
es a scratching or
abradant noise,

There are dirt or foreign
objects in the area of
the tumtable shafl,

Remaove pessible objects
rand food remains as de-
scribed under “Cleaning”.

The operafion is
terminated without

\any obvious reason.

The device is defect Please conlact our cus-

tomer senicea,

Display shows Overheat protection  1Stop the appliance, You
"E01", Continuous  |has beenactivated,  |can keep the door dosed
beep. ith the food inside.,
Display shows A component is mal-  |Itis not necessary lo
"E0Z". Continuous  [functioning, disconnect the appliance
beep. from the mains. Wait for
he appliance to retum
to narmal mode for you
to continue operation. It
might be necessary fo
enter the previcusly used
{program again.
Display shows A companent is defec- (Please contact our cus-
'E03". Continuous  [live. bomer servioe.
lbeep.
Technical Data
Model:......... ..MWG 788 H
Power supply: 230—240 V= 50 Hz

The right 1o make technical and design modifications in the course of
confinuous product development remains reserved.

This device has been tested accarding to all relevant current CE guide-
lines, such as electromagnetic compatibility and low voltage directives.
and has been construcled in accordance with the latest safety requla-

tions.
I
Disposal
Meaning of the “Wheelie Bin" Symbol

Take care of our envirenment; do not dispose of elecinical appliances via
the household waste,

Dispose of cbsolete or defective electnical appliances via municipal
collection points.

Please help to avoid potential environmental and health impacts through
improper wasle disposal,

You contribute o recycling and other forms of utiization of old electric
and electronic appliances.

Your municipality provides you with information aboul collecting points.



Instrukcja obstugl
Deigkujerny za wybdr naszego produkiu. Mamy nadzieje, ze korzystanie
z urzadzenia sprawi Panstwu radosc.

Symbole uzyte w tej instrukcji obshugi

Waine informacje dotyczace bezpieczensiwa uzytkownika sa specjal-
nie wyrbznione. Koniecznie stosuj sie do tych wskazowek, aby uniknat
mm'umdzamumam

Spis tresci
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Uwagi ogdlne

Przed T sz ‘i

tat instrukcie obslugl. Prosze zachowad ja wraz z karly gwarancyjna,

paragonem i w miare mo2liwosal rdwniez kartonem z opakowaniem

wewnglrznym. Przekazujac urzadzenie innej osobie, oddaj jej takze
instrukce obslugi.

* Prosze wykorzystywat urzagdzenie jedynie dla prywatnego celu,
Jaki zostal przewidziany dia urzadzenia. Urzadzenie to nie zostalo
preewidziane do uiytku w ramach dziatalinosci gospodarcaej,

* Prosze nie korzystat z urzadzenia na zewnalrz. Prosze trzymad
urzadzenie z daleka od ciepta, bezposredniego promieniowania
slonecznego, wilgod (w Zadnym wypadku nie zanurzat w sub-
stancjach plynnych) oraz ostrych krawedz. Prosze nie obstugwac
urzadzenia wilgotnymi diodmi, Jezel urzadzenie jest wilgotne lub
mokre, proszg natychmiast wyciagnag wiyczke (nalezy ciagnad za
whyczke, nie za przewdd).

» Jezeli nie korzystacle Parstwo z urzadzenia, je2eli cheecie Pafistwo
zamontowat jakie$ akcesoria, w cell wyczyszezenia lub w przy-
padku jakichkolwiek zakibcen, prosze zawsze wylaczyé urzadzenie
i wyjac wiyczke z gniazdka,

+ Pracujgcego urzadzenia nie nalezy pozostawiad bez nadzoru.
Przed opuszczeniem pomieszczenia urzadzenie nalezy zawsze
wylaczat i wyciagat wiyczke sieciows  gniazda,

+ Naley regulamie sprawdzac, czy urzadzenie i kabel sieciowy nie
53 uszkedzone. W razie uszkodzenia nalezy przestaé korzystac z
urzadzenia.

* Prosze stosowat tylko oryginalne akcesona.

+ Dia bezpieczerstwa dzieci proszg nie zoslawiat swobodnie doslep-
nych czescl opakowania (tosby plastikowe, kartony, styropian itp.)

Wazne wskazowki dotyczace bezpieczenstwal
Prosze dokladnie przeczytac i zachowac do dalszego wykorzystania.
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/\ OSTRZEZENIE:

* Prosze nie podgrzewac plyndw w zamknietych naczyniach. Niebezpieczenstwo wybuchu!

+ Nie wstawiaj kuchenki mikrofalowej do szafy.

* Aby urzadzenie funkcjonowato wlasciwie, nalezy zapewni¢ mu odpawiednia cyrkulacje powietrza, W tym celu
zostamprzeaﬁzenmmodgéw co najmniej 10 cszUISmn po bokach kuchenki. Nie przykrywat urza-
dzenia. Nigdy nie blokowac drzwiczek. Nie usuwac ndzek.

« Umiescic urzadzenie tylem do sciany.

. Wmmu@mmrwmnmmasa Nalezy uwazac, aby nie dotykac goracych elementow.
Dzieci ponizej 8 lat powinny znajdowac sie z dala od urzadzenia lub byé pod stala kontrola,

* Nalezy stosowac wylacznie specjalne naczynia przeznaczone do kuchenek mikrofalowych lub naczynia wyko-
nane ze szkla, porcelany lub tworzywa odpomego na wysoka temperalture.

* Podczas podgrzewania lub gotowania potraw w naczyniach z materialow palnych, takich jak pojemniki z
tworzyw sztucznych czy pojemniki papierowe, kuchenki mikrofalowej nalezy czesto dogladat z powodu mozii-
wosci zapalenia.

* W przypadku powstawania dymu nalezy wytaczyc urzadzenie | wyciagna¢ wtyczke z gniazdka. Drzwiczki pro-
szg zoslawi¢ zamknigle, by zdusi¢ ewenlualnie powslajace plomienie.

« Zawarlo$¢ butelek dla niemowlat i stoiczkow z pozywieniem dla dzieci nalezy wymieszac lub wslrzasnag, a
temperature przed uzyciem sprawdzic. Wystepuje niebezpieczenstwo poparzenia.

+ Do wyjmowania goracych polraw nalezy uzywat Sciereczek lub kuchennych rekawic. NIEBEZPIECZENSTWO
POPARZENIA!

+ Potraw ze skorupa lub skérka, takich jak jajka czy wedliny, oraz zamknietych szklanych konserw itd.. nie wolno
podgrzewac w kuchenkach mikrofalowych, gdyz moga eksplodowad, nawet gdy podgrzewanie mikrofalami

zostalo juz zakonczone.

/\ OSTRZEZENIE Uwaga zahamowanie wrzenia:

Podczas gotowania, a szczegolnie podczas odgrzewania plynow (wody) mozZe sie zdarzyc, ze wprawdzie

temperatura wrzenia zostala osiagnieta, jednak lypowe pecherzyki pary jeszcze nie unosza sig. Plyn nie wize

réwnomiemie. To tak zwane zahamowanie wrzenia moze prowadzic w wyniku lekkiego wstrzasnigcia podczas
wyjmowania naczynia do naglego tworzenia si¢ pecherzykow pary i w ten sposb do przegrzania cieczy. Nie-
bezpieczenstwo oparzenia! By uzyskac rownomiemie wrzenie, proszg wstawi do naczynia paleczke szklang lub
podobny przedmict niemetalowy.

« Z urzadzenia moga korzystac dzieci powyzej 8 roku zycia oraz osoby z ograniczonymi fizycznymi, czuciowymi
oraz mentalnymi zdolnosciami lub z brakiem doswiadczenia | wiedzy, jesli sa nadzorowane |ub poinstruowane,
jak uzy¢ urzadzenia w bezpieczny sposob i rozumiejg ewentuaine ryzyko.

» Dzieciom nie wolno bawic sle urzadzeniem.

« Dzieci nie moga zajmowac sig czyszczeniem ani konserwacija urzadzenia, chyba, ze ukoniczyly 8 lat i sg nad-
Z0rowane.,

» Trzymac urzadzenie | jego przewod z dala od dzieci ponize] 8 roku 2ycia.

+ W razie zabrudzenia ramy (uszczelnienie) drzwiczek oraz czesci sasiadujgce z nimi nalezy czyscic starannie
wilgotng Sciereczka,

» Kuchenke mikrofalowa prosze czyscic regulamie i usuwac resziki srodkdw spozywczych z wnetrza

W przypadku niedostatecznej czystosci urzadzenia moze dojs¢ do zniszczenia powierzchni, co ma wplyw na
ZywotnoS¢ sprzgtu | ewentualnie prowadzi do niebezpiecznych sytuacji.

+ Nie stosowaé $cierajacych Srodkéw czyszczacych lub ostrych metalowych skrobaczek do mycia szklanych
drzwi. Mozna porysowac powierzchnie i uszkodzic szybe.

+ Nie nalezy czyscic mopem parowym.

» Stosowac sie do instrukeji w rozdziale ,Czyszczenie”,

« Urzadzenia nie nalezy obslugiwac za pomoca zewnetrznego regulatora czasowego ani oddzielnego systemu
zdalnego sterowania.
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* To urzadzenie stuzy:

* do podgrzewania i gotowania stalych lub ptynnych produktow spozywcezych,
* do zapiekania i opiekania stalych produkiow spozywcezych.

Urzadzenie mozne byC stosowane w gospodarstwach domowych oraz w takich miejscach jak

* pomieszczenia socjalne w magazynach, biurach i w innych przemystowych obieklach;
+ przez gosci w hotelach, motelach lub innych miejscach;

* gospodarstwa agroturystyczne;
* pensjonaty.

Etykiety ostrzegawcze na urzadzeniu
Nalezy zapoznac sie z etykietami ostrzegawczymi w tylnej czesci kuchenki mikrofalowej:
UWAGA - WYSOKIE NAPIECIE
UWAGA - ENERGIA MIKROFALOWA
NIE ZDEJMOWAC POKRYWY.
NIE WOLNO uzywac kuchenki, jesli drzwiczki sq
wygiete, wypaczone lub w jakikolwiek sposob
uszkodzone i nie zamykajq si¢ wiasciwie.
NIE WOLNO manipulowac przy blokadach
bezpieczenstwa drzwiczek.
KONSERWACJE moze przeprowadzac tylko wyk-
walifikowany serwisant.
Przed zdjeciem pokrywy nalezy urzadzenie
odfaczy¢ od pradu.

Przyciski i elementy sterujace na panelu sterowania

WARNING - HIGH VOLTAGE
WARNING - MICROWAVE ENERGY
DO NOT REMOVE THIS COVER.
DO NOT operate this oven if the door
is bent, warped or otherwise damaged
and does not close firmly.
DO NOT tamper with the door safety
interlocks.
MAINTENANCE should be carried out
only by a qualified serviceman.
Remove plug or disconnect from the mains
before removing cover.

Przeglad elementdw oblsugi

1 Panel slerowania w wySwietlaczem
2 Przycisk START | tarcza nastawcza
3 Zalrzask drzwiczek

4 Ruszt grilla

5 Plerscien obrotowy

B Blokada drawiczek

7 Ckienko

B Gril

9 Talerz obrotowy

10 Tarcza ostaniajaca

Opis wyswietlacza

ENTER Urzadzenie oczekuje potwierdzenia czasu, wagi lub iloéal

PREH Podgrzewanie w trybie komwvekeyjnym
CODE Kod programu aulomatycznego gotowania
AMT lioSc (AMOUNT)

COOK Urzadzenie w irybie pracy

TIME Czas

CLOCK Tryb golowodcl (STANDBY)

LOCK Blokada drzwiczek

MEM Kilka zapamietanych programéw (MEMORY)
DEF Program rozmrazania

MICRO Kuchenka mikrofalowa

GRILL Gnll

CONV Konwekcia

POWER LEVEL
CONVECTION

MICRO+
CONVECTION

GRILL / COMBI.
Grill;
Kombinacje:

CLOCK | WEIGHT

Zeqar;
Waga:

STOP / CANCEL

Reset:
Stop:

Anuluj:

Whbieranie ustawienia mocy mikrofal

Konwekcia

Tryb zlozony kuchenka mikrofalowa + konwekcia

Do grillowania i zapiekanek
Praca na przemian w trybie mikrofal | grilowania

Uywany w polaczeniu 2 pokretiem do ustawia-
nia czasu zegara
Wprowadzic wage lub osc w przypadkach

programéw automatycznego gotowania

Macisnaé 1x, aby anulowad programawanie
Macisnat 1x. aby tymczasowo przerwad gotowa-
nie

Macisnad 2x, aby wezednie] zalzymad wiaczony
program

Blokada drowiczedc Nacisnag | przylrzymad przycisk przez 3 sekundy,

aby zablokowad lub odblokowad edpowiednio
panel sterowania
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@ * Praycisk START
+ Sizybkie uruchomienie kuchenki mikrofalowej
(30 sekund do 10 minut dia mocy 100%)
TIME / MENU
Czas:  Pokrelo do ustawiania czasu zegara i czasu golowania

Menu:  Pokretlo wybom programu automatycznego golowanka

Wskazowki dotyczace gotowania w trybie Grill i
w trybie kombinowanym

« Poniewaz podczas gotowania w trybie Grill i w irybie kombinowa-
nym wykorzystywane jest promieniowanie depine, prosze uZywat
tylko naczyn zarcodpomych. Pojemniki plastikowe nie nadaja sie.

* Podczas golowania w samym trybie Grill moga Pafistwo uiywaé
takze naczyn melalowych lub aluminiowych - czego nie mozna
czynic w trybie kombinowanym lub pedczas gotowania w trybie
Mikrofale.

+ Prosze nie stawiat niczego na wierzchu obudowy, gdyz staje sie
ona goraca. Prosze zawsze zostawiad wolne szczeliny wentylacyy-
ne.

Pmsze uzywat ruszu grila, b}.rpatmwy przeznaczone do gotowa-
nia przyblizyé do elementu grzejnego.

Naczynia nadajace sie do kuchenki mikrofalowej

* |dealny material na naczynia przeznaczone do ulywania w kuchen-
oe mikrofalowe; to malerial przezroczysty, umoziiwiajacy rowno-
mieme podgrzewanie pofraw promieniowaniem mikrofalowym.

+ Okragle/owalne miski | talerze sq lepsze niz kanciaste, poniewaz w
naroznikach polrawy mogg wykipied.

* Promienie mikrofalowe nie przenikajg przez metal. Diatego nie

naledy ufywat pqernmkmvi.blalerqmtamrm
A UWAGA:
‘Nie uzywaj tacek papierowych 2 recyldingu, poniewaz moga one
zawserat niewielkie loci metali, co moze spowodowat iskrzenie lub
pazar.

PoniZsza lista utatwi dobdr naczyn odpowiednich do kuchenki mikrofalo-

wej!

Nadaje sie do trybow

Materiat Konwek-  kombi-

cja nacja"

mikrofale grill

Naczynia ze szkia
Zaroodpomeqo

tak tak tak tak

Naczynia ze szkia nie

Sarnok lieli&rkalﬂe

Naczyniaftalerze
Zaroodpormych male-
rightw caramicznych

tak tak tak tak

Pojemniki plastikowe z
atestem do kuchenek

o tak il rée nie
mikrofalowych

Ruszt grilla nie tak tak nie
nie tak ITk nig
nicwej

Pergamin tak nie nie nie
Tace metalowe nie tak tak nig
Folia aluminiowa i
naczynia z folii alumi-
*} Potaczenie trybdw: kuchenka mikrofalowa + gl lub kuchenka mikro-
falowa + konwekcja
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Uwagi na temat obslugi | korzystania z urzadzenia

Pozyteczne informacje dotyczace trybu Mikrofale

+ Kuchenka pracuje z wykorzystaniem promieni mikrofalowych, kiore
w bardzo krotkim czasie rozgrzewaja czasteczki wody w polrawach.
W tym przypadku nie ma promieniowania ciepinege, a tym samym
ted prawie Zadnago zarumieniania.

+ Urzadzeniem tym proszg podgrzewas tylko srodki spoZyweze.

+ Urzadzenie nie nadaje sig do pieczenia w plynnym tuszezu.

+ Prosze podgrzewat Wylko 1-2 porcje na raz. W przeciwnym razie
kuchenka traci na skutecznosd.

+ Mikrofale daja natychmiast pelna energie. Tak wiec podgrzewanie
wstepne nie jest potrzebne.

+ Prosze nigdy nie wiaczac urzadzenia pustego w trybie mikrofale.

» Kuchenka mikrofzlowa nie zaslepuje konwencjonalne] kuchenki.
ShuZy ona glownie do:
* rozmrazania mroZonek
+ szybkiego podgrzewanialodgrzewania patraw fub napojow
* przyrzadzania polraw.

Uwagi na temat pracy urzadzenia

+ Na wyswiellaczu pojawia sie informacia o wybranym programie.

* Po uruchomigniu programu, na ekranie widoczne bedzle odliczanie
przez zegar pozostalego czasu pracy urzadzenia,

* Po zakonczeniu kazdego programu, ktory tnwa 2 ¢o najmniej minuty,
wenitylator nadal dziala przez kolejne 3 minuty w celu schiodzenia
uréadzenia.

* Urzadzenie wydaje nastepujace sygnaly akustyczne:

Pojedynczy syanal diwigkowy. - 2 chwilg wiaczenia napietia zask

laniia.

- po nacisnieciu przycisky,

- 2 chwiig automatycznego zrese-
towania ustawien programu w
przypadiu, gdy wybdr programu
nie: zostal calkowicie zakoficzony,
po uphywie ok. 15 sakund.

Podwajny sygnat diwiekowy: Z chwilg nacisniecia niewlascivego
preycisku, Sprawdzic wprowadze-
nie.

Catery syanaly dzwickowe:  Program zakorczony. Urzaczenie
wylacza sig, a na wyswiellaczu po-
|awia sig napis ,End", Te sygnaty
beda sig powtarzaly co 2 minuty,
&z Zostana otwarte drzwiczki

lub 2ostanie nacisnigly przycisk
STOPICANCEL.

Ciagly sygnat dowiekowy. Wiaczyt sig automatycany me-
chanizm bezpieczenstwa. Wigce|
informacji moina znalezé w
rozdziale “Usuwanie usterak”,

Uruchomienie

Instrukcje na temat montazu

+ Urzadzenie ustawic tying scianka w Kierunku Sciany pomieszczenia,
* NaleZy zachowac ponizsze odstepy w ramach bezpieczenstwa:
* 10 cm do tylnej czesci.
+ 5 om do obydwu stron,
+ 20 cm do gomej c2esci mikrofalowki,
* Aby unikniad zakidoen w pracy innych urzadzen, nie umieszczad
kuchenki w poblizu urzadzen elektronicznych.



Przygotowanie

+ MNacisnat przycisk obwierajacy drzwi w oelu obwarcia drowi mikrofa-
lowki. Drzwiczhi otwierajg sie uchylnie.

+ Wyjat wszystkie akcesoria z komory grzejne] | rozpakowat. Pier-
Scien obrotowy umiedcit w zaglebieniu komary | przesuwaé do
przodu i do tlu a2 wskoczy na miejsce:

+ Talerz obrelowy umiescié na pierscieniu obrofowym tak, aby sie nie
przesuwal

+ Prosze sprawdzié urzadzenie pod wagledem widocznych uszho-
dzed, szczegbinie w okolicy drzwiczek. W przypadku jekichkohwiek
uszkodzen w zadnym wypadku nie wolno wiaczac urzadzenia,

« Ewentuainie proszé usunat folle ochronna, przywarta do obudowy,

« Sprawdzit, czy napiecie w sied elekirycznej jest zgodne z na-
pleciem Lzywanego urzadzenia. Sprawdzic dane techniczne na
tabliczee znamionowej.

* Prosze whozyt wiyczke do zainstalowanego wiadciwie gniazdka
wiykOWego 26 zesly‘marn uzﬂnwm

&H\'ﬂtﬁﬂr‘ .

mmmwmm komo-
1y kuchenki i z wewnglrzngj strony drzwiczek!
+ Tarcza mm]pﬂmmmﬁi fie wolno
e usuwad, Chroni zespoly elekironiczne przed zabrudzeniem.

i WSKAZOWKA:
Jesli na cbudowie lub elemendie grzewczym znajduja sie pozostalosc
oleju badi produkeyine na poczatku pracy moze pojawi sig odor lub

dym,
Jesl to naturalne | mija po kilkakrotnym uzytkowaniu.
Polecamy nastgpujace procedury:
* WiaczyC tryb grilla i umolivat prace urzadzenia kilkakrolnie bez
Zywnosci do gotowania,
+ Zapewnit odpowiednia wentylacie.

Ustawienie zegara

1. Nacisngé praycisk zegara CLOCK/WEIGHT raz lub kilkakrotnie,
aby wybraé tryb wyswietlania w formacie 24-godainnym lub
12-godzinnym.

. Za pomoca tarczy sterujgee] ustawié zadana godzing.

. Potwierdzié ustawienie, naciskajac CLOCK/WEIGHT.

. £a pomoca larczy sterujaoe] ustawic Zadane minuty.

Ponownie nacisnag przycisk CLOCK/WEIGHT, aby zastosowad

nowe ustawienie zegara.

Uzytkowanie mikrofalowki

1. Prosze winzyt do odpowiedniego naczynia potrawe, kidrg cheecie
Paristwo podgrzas.

2. Prosze otworzyé drzwiczki | Lstawié naczynie posrodku szidanego
{alerza. W przypadhu grillowania lub faczone| pracy urzadzenia
prosze ustawit naczynie na podstawce do griliowania, aby umaoi-
liviit: lepszy dostep zanu grillujgcego. Prosze zamknag drawiczii,
{Urzadzenie ze wegleddw bezpieczensiwa pracuje wylacznie przy
szczeinie zamknietych dzwiczkach).

3. Nacisnag przycisk STOP/CANCEL.

4, Razkilkukrotnie nacisnat POWER LEVEL, aby wybra& 2adang
mac mikrofal

Nacisnac
POWER LEVEL
1 x P-HI 800 {= 100%)

(2 B S RN

Moc w watach

(przybliz)

Poziom mocy

2% P90 720

3 x P20 640

4 % P-70 560

5 x P-60 480

Moc w watach
(praybiiz.)

Nacisnac

Poziom mocy

POWER LEVEL
6 x P-50 400

TxP-40 320

8 x P-30 240

9x P-20 160

10x P-10 80

1 xP000

5. Za pomoca pokretia tarczy sterujace] wybrac czas gotowania od 10
sekund do 95 minut.

6. Nacisnat przycisk START. Czas podgrzewania jest zalezny od
rodzaju i #odei zawarlosel, W krdtkim czasie naucza sie Panstwo
ustalaé odpowiadni czas podgrzewania.

i WSKAZOWKA:

+ Gy urzadzenie jest w irybie golowosd, obrécic pokretiem w lewo,
aby bezposrednio wybrat program P-HI". Maina przejsc do
kroku 5.

* Przygolowywanie potraw w kuchence mikrofalowej trwa o wiele
krocay ni2 prey pomacy zwykle; kuchenks; Jezeli me sa Panstwo
pewni, prosze ustawic nieco krdlszy czas podgrzewania, a painiej
w razie potrzeby podgrzat: potraws dodatkowa,
wej prosze przykrywat produidy oslona,

Wstrzymanie lub przerwanie gotowania

+ Aby wstrzymaé gotowanie, raz nacisnat przycisk STOPICANCEL
lub otworzyt drzwiczki,

+ Aby kontynuowad gotowanie, naleZy zamknag drzwiczki | ponownie
nacisnat praycisk START.

« Aby calowicie Zatrzymac proces gotowania, naleZy dwukrotnie
nacisnag preycisk STOPICANCEL, przez co nastapl zresetowarie
wszystkich ustawien programawych

Szybki start

Te funkcie naledy stosowad, sby szybko rozpoczaé golowanie na

kuchence mikrofalowe] 2 moca mikrofalowa 100% | przez okres maksy-

malnie 10 minul.

Wielokrotnie na krdtko naciskaé przycisk START do momentu ustawie-

nia Zadanego czasu golowania, Urzadzenia uruchomi sie automatycz-
nie.

Nagrzewanie

Ocieplanie | nagrzewanie to szczegine cechy mikrofalowek, Zimne
plymy i jedzenie z lodowki mozna latwo otieplic do temperatury pokojo-
wej lub bardziej bez stosowania wielu naczyr.

Czas ogrzewania w ponizszej labeh fo wytacznie wzdr, poniewa czas
2aledy bardzo od oryginalng] temperatury craz konsystancy polrawy.
Jest zalem zalecane sprawdzat raz na jakis czas, czy Zywnosc jest
wystarczajaco ciepla.

Tabela z czasem nagrzewania
Czas
| potrawy liosg Poziom mocy ok. |Pokrywka
min.
1 fiizanka 150 g P-HI 05-1  brak
0.51 S00g P-HI 35-5| brak
0.75 | 7504g P-HI 5-7 brak

Wskazowki: Umiescié szklany patyczek w pojemniku, aby uniknaé
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Czas
Zywnose | potrawy llo¢ Pozior mocy ok. |Pokrywka
min.
Kotlet + ziemniaki i
450 gP-HI 25-351a
warzywa 9
Gulasz 2 kluskami 450 g P-HI 2 - 2 5 tak
Migso + kost + s0s 450 g P-HI 2.5 - 3.5 tak

skazowki: Delikatnie zwitzy¢ przed gotowanlem; czasami zamie-

Podwidjna ilosc = prawie podwojny czas
Polowa ilosci = polowa czasu
Jedii nie istnieje dokadny czas golowania potrawy, moina zastosowat
poniZsza reguig:
Na 100 g okolo 1 minuta gotowania

Zywnost, kiora przyknywa sie podozas gotowania na kuchence, powin-
na byt rownlez pod preykryciem w mikrofalowee:

Przykrywka zapobiega wysuszeniu potrawy, Talerz do gory dnem,
papier pergaminowy lub folia do golowania w mikrofaldwce sa rdwnie
odpowiednie jak poknywhi. Bez przykrywki przygolowuje sie jedzenie do

Kotlet, w panierce 200 g R-HI 1 - 2 brak przypieczenia.
Kulki miesne, 4 kawatki 500 g P-HI 3 - 4 brak
Pieczer 250 g P-HI 2 - 3 brak Tabela gotowania
+ Naolwi¢ przed panierowaniem |ub posypaé niezbyt Cazas,
mi Zywnosé | potrawy llosg Poziom mocy ok. |Pokrywka
L i nﬂﬂ..
112 kurczaka 450 g P-HI 35 - 5 biak Wopws
Potrawka z kurczaka 400(g P-HI 3 -4.5 tak Baklazan 00g P-80 7-10 tak
: Naolwic, czasami Kalafior 500q P-80 13-18 | tak
Prevsts Brokuly 500g| P80 6-9 | @k
Kluski, ryz, 1 porga 150 g P-HI 1- 2 tak Cykoria 500g P-80 6-7 tak
2porge | 300gP-HI25-351 Groszek S00g| P80 | 6-7 | tak
Ziemniaki 500gPHI3-dtak | Koper whoski 50g| P80 18-11| fak
_ . . Zielona fasola 0g| P80 [13-15] sk
» Delikatnie zwilkyt golowaniem,
ov | 50 s Ziemniaki 500 g P-80 9-12 tak
Bulion, 1 talerz 250 P-HI 1- 15 tak ﬁ"* gﬂ ;ﬁ ET'_;? :::
Zupa z dodatkami 250 g B-HI 15 - 2 tak - g
Sos 250 gPHI1- 21ak Kolba kukurydzy 250g | P80 7-9 1k
Jedzenie dla dzieci Marchew 00 g gﬁ 55 ‘; ﬁ:
Mieko 100 ml P-50 0,5 - 1 bra pepr 500g d
2009 | P-501-15bmk Brukselka M0g| P8O [7-10 | tk
: : Szparagi W0g P-80 6-9 tak
mw.mmwzamwmmw Pomidory 30g g
Cukinia 500 g P-80 9-10 tak
Gotowanie Wskazowki: Pokroi¢ warzywa na male kawalki i gotowa z 2-3
iphmu, mieszac od czasu do czasy. Dusic 3-5 minuty; dodac przyprawy
Wskazowki dotyczace gotowania 2 przed jedzeniem.

Dziatat zgodnie z instrukcjami z tabeli oraz przepisu, Obserwowac
proces gotowania, jesli nie masz duzo doswiadczenia.

Zawsze mozna otworzyt drawiczki urzadzenia. Urzadzenie wylaczy sie
automatycanie.

Praca bedzie kontynuowana, kiedy drzwiczki 33 zaminiete a przyeisk
START witniety ponownie.

Zywnost 2 lodowkd wymaga dhuZszeqo czasu golowania niz ta o tempe-
raturze pokojowej.

Im grubsza potrawa, tym dluzszy jest czas golowania. Migso pokrojone
na grubsze kawalki, przykiadowo, wymaga diuZszego czasu gotowania
niz 1a sama ilos¢ pokrojona na cienkie paski. Zaleca sie wieksze ilosdi
|edzenia przy maksymalnej mocy | duszenie przy $redniej mocy celem
réwnomiemego gotowania.

Jedzenie poloZone nizej goluje sie szybcigj niZ to potozone wyZej,
diatego rozioiyt jedzenie jak najnize]. Umiescic clensze kawalki takie
jak ndzki kurczaka lub filety rybne w centrainej czesci lub tez na sobie.
Mnieisze ilodei golujg sie szybeis) ni2 wigksze. Zaslosowanie majg
ponizsze reguly:
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Duszone jablka lub .
onsszka 5009 P-80 5-8tak
Duszony rabarbar 25049 P-80 4.8 brak
Pieczone jabika,
et 500g | P80 7-9 rT
awki: Dodat 125 ml wody, sok cylnynowy zapebiega ulracie
przez owoce, dusié 3-5 minul
Miezo w sosie 400 g P-80 10-12 |  fak
Gulasz, paskicieleciny [500g | P80 [10-15] ek
Roladki wolowe 509 P-80 7-8 tak

kazowki: Mieszac od czasu do czasy, zostawié na 3-5 minut,

Potrawka z kurczaka 2501g P-80

6-7 tak

: Po uplywie polowy czasu obrocic, podsmazyé 3-5 minut.




Czas,
Zywnosc | potrawy llose Poziom moty ok. |Pokrywka
Czerwona kapusta z
: 450 g P80 14 16 tak

Liscie szpinaku 300 g P40 11 - 18 tak
Kalafior 200 g P-80 7 - 9 {ak
Fasola straczkowa 200 g P-80 8 4 10 tak
Browuby 300 g P-80 8 -9 fak
Groszek 300 g P-80 7 - 8jtak

Rzepa 300 g P-80 13 -15 tak
Por 200 g P80 10 - 11 tak
Kukurydza 200 g P804 - 6 fak
Marchewki 200 g P80 5- 6 tak
Brukselka 300 g P80 7 - B tak
g 4500P80  12-13tak
S, amgpm 15-17 tak

Gotowat 7 1-2 hyzkami phynu, mieszad od czasu do czasu
lub dokladnie pokroit. Dusié 2-3 minuly, dodad przyprawy 2 przed

m.
D O Qne

Mieso duszone 500 g P-H0 13 - 15 ak

Zupa z dodathkami 300 g P60 7 - & tak

Zupa krem 5009 P-80 13-15| ftak

kazdwki: Mieszac od czasu do czasy; dusic 3-5 minut.
*) Zywnost gotowa

Pieczenie na ruszcie

Ustawié ruszt grilla na dotgezonym szklanym talerzu. Korzystad z odpo-
wiednich naczyr zaroodpomych lub bezpodrednio wstawié Zywnost do
giila

Nie jest konieczne wstepne nagrzewanie ruszty, jako, 2e grill natych-
miaslowa generuje cieplo,

Celem pieczenia | zapiekania nalezy pestepowac zgodnie z ponizszymi
wekazdwhkami:

1. Nacisnat preycisk STOP/CANCEL.

2. Jednokrotnie nacisnaé przycisk GRILLICOMBI.

3. Wyregulowac wymagany czas grillowania od 10 sekund do

95 minut, poprzez obroty regulaterem w prawo lub w lewo.

4. Nacisnag przycisk START.

i WSKAZOWKA:

Zaleca sig obrocenie Zywnosd (np. miesa, kielbasy) po uphywie ok,
polowy czasu golowania. Wenlylator kontynuuje prace w trakce

wsirzymania procesu gotowania;

Zywinose | potrawy llesc  Czas, ok min. Pokrywka
Zapiekanie tostaz serem | 2-3 kawalki &8 brak
Zapickanie zup, np. Zupa v :

TS 2-3 fiszanki 10-15 br+!

Praca w trybie kombinowanym mikrofal i grillowania
Przy tym ustawieniu urzadzenia tryb pracy mikofal i grila sa unichamia-
N na przemian przez okrediony czas ustawienia,

1. Nacisnaé przycisk STOP/ICANCEL.

2. Kilkuknotnie nacisnaé przycisk GRILLICOMBI. celem wybory 2ada-
nego trybu kembinagji

Kod Mikrofale Grill
co-1 30% 708
co-2 55% 45%

3. Zapomoca pokretla tarczy sterujace] wybrat czas gotowania od 10
sakund do 95 minut.

4. Macisnat preycisk START.

Wskazawki pracy kombi
Podezas golowania jedzenia przy ustawieniu kombinowanym mikrofa-
Iowka-grill, natesy dostosowad sie do ponizszych wskazéwek:

Czas gotowania dugych | grubyeh kawalkdw jedzenia, takich jak pie-
czona wieprzowina jest odpowiednio dhuizszy od kawalkow mniejszych

i cienszych. Niemniej jednak podezas pieczenia zastosowanie ma
przeciwna zasada. Im blizej grilla jest potrawa, tym szybciej zbrazo-
wieje, ti. podezas przygotowywania duzych kawalkdw pieczeni w trybis
kombi, czas pieczenia jest raczej krdtszy niz w przypadku mnigjszych
kawatdw.

Konwekcja
Konwekcja umoliwia korzystanie z kuchenki mikrofalows) tak jak
kuchenki tradycyjnej. Funkcja kuchenki mikrofalowe] jest wytaczona.
Cieplo generuje sie za pomoca elementu grzewczego na wentylatorze.
Przed whozeniem przygolowywanego dania zalecamy podgrzat ku-
chenke do odpowiednie) temperatury,

Nagrzewanie
1. Madisnaé przycisk CONVECTION kilkakrotnie, aby wybrat lsmpe-
ralure migdzy 110°C a 200°C.
2. Macisnat przycisk START.
i WSKAZOWKA:
+  Podgrzewanie wslgpne ogranicza sig maksymalnie do
30 minut.
+  NawySwietiaczu miga napis . PREH"
+ Po osiagnigeiu 2adane] temperatury wiaczy sie sygnal dawig-
kowy | bedze syszany do momentu otwarcia drzwiczek lub

Zegar.
3. Otworzyt drzwi | umiescic w urzadzeniu jedzenie.
Tryb konwekcji

4, Nacisnag przycisk STOP/CANCEL.

5. Nacisnat przycisk CONVECTION kitkakrotnie, aby wybrat tempera-
ture migdzy 110°C a 200°C.

6. Pokretlem ustawic zadany czas gotowania: pomiedzy 2 minutami
(0H:02) a 9% godzin (9H:30).

7. Macisna¢ przycisk START, aby rozpoczat prace.

Tryb kombinowany mikrofal i konwekcji

Urzadzenie posiada 4 zaprogramowane ustawienia, czyniac golowanie

z konwekga ciepla | mikrefalami prostsze.

1. Kikukrotnie nacisnag przycisk MICRO+CONVECTION w celu
wybrania zadane] temperatury: 110, 140, 170 czy 200°C.

2. Poksetlem ustawic zadany czas golowania: pomiedzy 2 minutami
(0H:02) 2 9% godzin (9H:30).

3. Nacisna¢ przycisk START,

™
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Funkcje auto

Korzystad z funkeji auto, aby proygotowywad pewne loéel jedzenia

aulomalycznie. Postepowat wedlug instrukci

1. Nacisnaé przycisk STOPICANCEL.

2. Obrocic pokretiem w prawo | wybrat zadany program. Wybrat jedno
ustawien 2 ponizsze; tabell,

3. I-leuhrulnre nacisnat przycisk CLOCKIWEIGHT, by wybrac #ost

4, Nacsnag:puzyuskSTART
i WSKAZOWKA:
= W programach 01§ 02 wyéwietlacz pokaze ficzbe porgii a nie

Wage.
= W programie (7, zalecamy polrojenie calych kurczakdw na polo-
wy i bezposrednie umieszczenie ich na szklanym talerzu.
Mmpwﬂ?mmmmw
dawigkowym przypominajac o przewroceniy pizygolowywanego
£ywnosdi, Podezas lej praenwy wentylator nadal dziafa. Zamknat
drewiczki i nacisnat przycisk START w celu konlynuadji programi,
+ Wyniki programiw autemalycenego golowania zaleds od wislu
czyninikiw (np. ksztatu | wielkodel produkdu Zywnosciowego,
preferenci smakowych). W przypadku niezadowolenia z wynikiw
gotowania, naledy ustawic czas golowania wediug uznania,
+ Wiecej informacji na temat programu 09 moina znalezt w rozdzia-
le [Rozmrazanie”.

Automatyczne programy- tabela

Wyswietlana wielkosc /

Kod Funkcja Eia

01 Ziemniaki 230 g na porcie 1 - 3 percie
02 Ciecze (200 ml f kubek) 1- 3 porgje
03 Popcem 100 g/ 3 minut
: 200 - 800 gw
04 Ogrzawanie pmcjachigﬂg
100g
05 Kluskl / makaron 200qg
3004
1509
06 Pizza 00g
45049
80g
E 1000 g
07 Drob [opiekany) 12009
1400 g
08 Ciaslo 475 g I 50 minut
09 Rozmrazanie 10 sekund - 45 minut

Rozmrazanie
Dizieki programowi rozmeaZania, mozliwe jest seybsze rozmraianie
zamroonych produkidw,

i WSKAZOWKA:

«  Po uplywis %4 czasu urzadzenie wstrzymuie prace, sygnalem
dzwigkowym przypominajac o praewrdceniu przygolowywanego
Zywnodci, Podezas tef praerwy wenlylator nadal dziafa. Zamknat
drzwiczki | nacisnaé przycisk START w celu kontynUacii programiul,

* Poniewaz mikrofale zawsze przenikaja do polrawy 2 Zewnairz do
Srodka, wieksze kawalki moga nie roamiozit sie cafkiowicie w Srod-
kowe czgscl. Zewngirzne warshwy moga |uz zaczag sig gotowat.
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i WSKAZOWKA:

. Wzacpnduwagaazaskmwmaﬁpoprngmmmm
Jest 1o czas przestoju, podczas ktdrego ma migjsce kompensacia
femperalury poprzez przewodzenie ciepla z zewnalrZ (razmrao-
ne) do $rodka (zamrozone). Moina pozostawic potrawy w wils:
c2onym urzadzeniu lub na zewnatrz urzadzenia podezas czasu
kompensacji, Czas kompensacii zabiera co najmnie] tyle minut, ile
Irwa rozmrazanie w mikiofaléwee. Zalezy bo od stanu polrawy,

* Moina skrocié czas kompensacji, np. poprzez rozdzielenie matych
leawalkéw miesa lub pokruszenie pozostalych zamrozonych
elementiw mielonki po uphywie czasu rozmrazania. W przypadku
kromek chleba lub kiefhasy, rozdzielit kawalki podczas czasu kom-

pensag.

* Poczekat, a2 owoce rozmroza sie w przykrylej misce. Pa uplywie
ok. polowy czasu rozmraizania, delikatnie pomieszac owoce.

* Ciasta lub piacki z polewa czekoladowa nie powinny by¢ rozmra-
2ane w mikrefall,

* Ponizsza labela przedsiawia onentacyine czasy rozmrazania
Zywnosci.

Aby skorzysta z programis rozmrazania nalezy:

1. Ustahi¢ wage potrawy.

2. Wyjag potrawe z opakowania. Jeshi nie moZna jej wyjac z opakowa-
nia, nalezy rozmrazaé przez 30 sekund na maksymalnym ustawie-
niu mocy mikrofali (patrz Szybki stard”).

3. Umiesci¢ pofrawy do rozmrazania na talerzu (owoce w misie).
Mieso umiescié rowniez na odwroconym spodku, aby soki z migsa
moghy odpiynagd. Spodka nie wolno wiywad do innych polsaw ani
nie doprowadzat do stycznoscl z nimi.

4. Nacisnat przycisk STOPICANCEL.

5. Obrdcic pokretiem w prawo i wybrad program 09°.

6. Macisnat przycisk CLOCKMWEIGHT. Obrocié pokretio w lewo lub w
prawo. aby ustawit czas.

7. MNacisnat przycisk START, aby unuchomic,

Tabela z orientacyjnymi czasami rozmrazania Zywnosci

) T P Przybl czas w

Zywmnosc lloscwg =y S
Migso, w caloscl 500 15-20
Mieso, w calosal 1000 25-35
Sznycel | stek 200 4-8
Mieso mislona 250 B-10
Kurczak 1000 30-35
Duszona kura 1500 36 -40
Kaczka 2000 35-40
Dirdly 500 10-15
Filely rybne 250 6-8
Ryba, w calodd 500 12-15
Pstrag 170 4-6
Krewetki 500 13-15
Warzywa, np. grochffascla 300 8-12
Owoce jagodows, owoce ziamko- 250 5-7
we, owooe pesikowe, oS jablkowy 500 10-12
(Ciaisto z owocami, semik 750 15-20
Bulﬂ(E&Itj 100 1

: 500 8-10

Chieb, w calodc 1000 1520
Masko, tward
{Bez.aiumail:fweganpakmmia!] = B




Gotowanie wieloetapowe

Mazna ustawic programy z maksymalnie 3 réEnymi funkcjami w se-
kwencji.
Preykladowo moina wybrat nastepujace programy:

Ogrzewanie za pomoca mikrofal

4

Gotowanie ogrzewaniem konwekcyjnym

4

Grillowanie

. Nacisnaé przycisk STOP/CANCEL.
2. Ustawienie funkeji nr 1: Kikukrotnie nacisnaé prycisk POWER
LEVEL w celu wybrania rybu mocy mikrofal
. Uzyé pokretta do ustawiania zadanego czasu golowania.
4, Ustawienie funkgi nr 2: Kilkukrotnie nacisnag przycisk CONVEC-
TION w celu ustawienia 2adanej temperatury.
5. Uiyé pokretta do Lstawienia Zadanego czasu gofowania.
6. Ustawienie funkgjl nr 3: Jednoknotnie nacisnat przycisk GRILL
COomBl.
7. Uiyé pokretia do ustawienia Zadanego czasu golowania.
8. Nacisnaé przycisk START.
i WSKAZOWKA:
+ Automatyczne programy gotowania wraz z funkcja szybkiego starfu
(quick start) i nie 54 dostepne dla gotowania wieloetapowego.

-

fad

Specjalne funkcje
Blokada (Zabezpieczenie dla dzieci)
* Macisnat | przytrzymad: przez 3 sekundy preycisk STOPICANCEL w
celu blokady urzadzenia. Jest to pokazane poprzez symbol kiddki na
wyswietiaczu. Zablokowana jest funkcja panelu sterowania.

+ Ponownie nacisnat | preytrzymad przez 3 sekundy przycisk STOP/
CANCEL w celu odblokowania urzadzenia,

Funkcja wyswietlacza

* W brybie mikrofal, konwekcii lub kombinacii nacisnad | preytrzymad
na 2 - 3 sekundy przycisk POWER LEVEL, CONVECTION, M-
CRO+CONVECTION lub GRILLICOMBI w celu wySwistienia trybu
pracy ub usiawienia lemperatury.

+ Bez wzgledu na tryb operacyjny, wySwiellacz bedzie pokazywal bie-
Zacy czas przez 2-3 sekundy podezas naciskania przycisku CLOCK/
WEIGHT, Zakladamy 7& czas na urzadzeniu 2ostal wsiepnie usta-
wiony.

Czyszczenie

» Utrzymuj w czysloscl wnetrze kuchenki. Roziane plyny i zacieki
mozna usunac ze Scianek kuchenki wilgotng samatka, Jezeli ku-
chenka jest bardzo brudna, moina uiyt fagednego Srodka czysz-
Czqrego.

+ Zewnelrzna | wewnetrzng powierzchnie szybki przeciera) wilgotng
szmatka | regulamie usuwaj zaciek | plamy, powstajace wskutek
wykipienia potrawy.

Scianki zewnetrzne

+ Zewnelrzne Scianki cbudowy naledy czyscic lylko wilgolng scerecz-
ka. Uwazaj, aby woda nie dostala sie do otworow w cbudowie i w
konsekwendi do wnelrza urzadzenia.

» Otworzyt drzwiczki kuchenki mikrofalowe] przed przystapieniem do
cZyszczenia panelu sterujaceqo W oelu uniknigtia przypadkowego
wiaczenia urzadzenia

Akcesoria

+ Szklang plyle umyc ciepla woda, z dodatikiem ptynu do mycia na-
czyn lub w zmywarce, Osuszyt przed ponownym zamonlowaniem
Jej w mikrofalowee.

+ Requlamie czyscit pierscien obrolowy | dno komory grzejngj. Pier-
Scien obrotowy zdjat | umyé recznie przy udyciu lagednego deter-
genta. Dobrze wysuszyé i ponownie zainstalowad w dnie komory
grzejnej,

* Grill po kaidym uzyciu czyscié detergentem do zmywarek lub
UMyE w Zmywarce do naczyn.

Zapach

» Aby usunat z kuchenki mikrofalowe] nieprzyjemne zapachy, wstaw
do kuchenki odpowiednie naczynie napefnione woda z sokism
cylrynowym i wigez kuchenke na ok, 5 minul. Nasiepnie wytrzyj
kuchenke migkka sciereczka.

Oswistienie wnetrza kuchenki

» W razie polrzeby wymsany przepalongj zanbwki oswicllaiace] wng-
trze kuchenki zwrot sie do pobliskiego warszlalu specjalistycznego.

Usuwanie usterek

Wszelkie nisprawidiowosci czesto spowodowane sg przez drobne pro-

blemy. Przed skontadowaniem sie z obsiuga Kliienta, prosimy sprawdzic

ponizsza tabelke:

{Odbior radiowy  |Pola elekiromagne-  |Jest fo nomalne zja-

lub lelewizyjny jest (tyczne tych urzadzen  (wisko, a nie usterka,

przerywany pod-  [moga zakidcad obrazy [Ustawic urzadzenia w
s pracy mikrofa- i diwigki na pewnych  |migjscach bardziej odda-
{hied, czestoliwoiciach, lonych od siebie.

|Urza.dza|m nie jest’ |Uszkodzone gniazdko (Sprawdzi¢ w innym

zasilane, wyswie-  |w Scianie, gniazdky.
tiacz jest czamy, Sprawdzit gowny bez-
plecanik w domu.
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Problem Mozliwa przyczyna Uwagi | rozwiazanie

Urzadzenie nie jest |Uszkodzone gniazdko |Sprawdzic w innym
Zasiane, wyswie-  |w Scianie. iqniazdiu,
tacz jest czamy,
Urzadzenie nie  |Drzwiczki nie 54 odpo- |Sprawdzic, czy w
fozpoczyna pracy. |wiednio zamkniete,  |drzwiczkach nie ma
\Wygwietiacz poka- jakis przedmiotow badz
2uje odczytinny niz resziek jedzenia,
biezacy czas. Przerwa w programie (W razie polrzeby fyw-
OF automatyczneqo go-|nosé preewrdcic
towania K}n'cmk' luby Nacisna przycisk
W pmgramaﬂﬁm_ START, aby rozpoczat
"W,wm* lub kontynuowad prace.
Rozmrazane’. ___INacisnag pezycisk STOP/
Praycisk START nie  |oaNCEL by anulowat
zostat weisniety po program.
wyborze funkgi,
Wszysthie kontrofki |Wigczona jest blokada [Nacisnag | przytrzymac
sq zablokowane.  |dziecieca. przez 3 sekundy przycisk
ISTORPICANCEL w celu
odblokowania urzadze-
nia.
Talerz obrotowy | W obrebie walka tale- |Usunac potencjalne
produkuje diwiek  |rza najduje siebrud  jelementy | pozostalosd
drapania lub cciera- lub jakies elementy  jedzenia, jak opisano w
nia. ohee. rozdziale Crzyszczene’.
Praca konczy sie  |Urzadzenie jest wadl- |Prosimy o kontakt 2
bez konkretne we. nasza obeluga Kiienta.
prayczyny.
\Wydwietiacz poka- |Zostata uruchomiona  Wylaczyé urzadzenie.
zuje "E01", Ciggly |ochrona przed prze-  |Mozna zachowat
sygnal diwiekowy. niem. izamkniete drzwi z
Wyswiellacz poka- |Podzespol dziala irywnosci w Srodku.
zuje "E02". Ciagly  |nieprawidiowo Nie jest konieczne, aby
sygnat diwigkawy, urzgdzenie odiaczye
od sieci elekiryczng;.
Zaczekat, a2 urzadzenie
powrdc do nommalnego
trybu pracy, by mazna
kontynuowat dalsze
czynnoscl, Moze to byt
konieczne ponowne
przejscie do poprzednio
UZyWaneqo programu.
Wyswietlacz poka- |Podzespdl jest uszko- [Nalezy skontaktowat sie
zuje "E0T". Ciagly  [dzony. z biurem obsiugl kienta.
syanal diwiekowy.
Dane techniczne

Nomhﬂna mocw)'_ié::imn'a 1110 e

Stopien udmﬂy

Zastrzegamy sobwe prawo wprowadzania zmian lechnicanych i projeklo-

wych w trakeie ciaglego rozwoju produkdu,
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Niniejsze urzadzenie odpowiada wymaganiom normy bezpieczenstwa
uZylkowania oraz spemia wymagania dyrekbywy niskonapieciowe] |
kompatybilnosc elekiromagnetyczne.

Warunki gwarancji

Przyznajemy 24 miesigce gwarancii na produkt liczac od daty zakupu.
W tym okresie bedziemy bezplatnie usuwat w terminie 14 dni od daty
doslarczenia wadliwego sprzetu 7 karla gwarancyjng do misjsca zakupu
wazystkie uszkodzenia powslale w tym urzadzeniu na skulek wady
malerialéw lub wadliwego wykenania, naprawiajac craz wymieniajac
wadiiwe czesci lub (jeshi uznamy za stosowne) wymieniajac cale urza-
dzenie na nowe.

Sprzel do naprawy powinien byt dostarczony w komplecie wraz 2
dowodem zakupu oraz z waing karta gwarancyjng do sprzedawcy w
miare moZiwosel w oryginalnym opakowaniu lub innym odpowiednim
dla zabezpieczenia preed uszkodzeniem. W razie braku kompletnege
opakowania fabrycznego, ryzyko uszkodzenia sprzetu podczas trans-
portu do i 2 miesca Zakupu ponosi reklamujacy.

Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynnosci przewidzianyeh w in-
strukji obskugi, do wykonania kidrych zobowiazany jest ukytkownik we
whasnym zakresie | na wiasny koszt

Gwarancja nie obejmuje:

* mechanicznych, termicznych, chemicznych uszkodzen sprzglu i
wywolanych nimi wad,

= uszkodzer powstakych w wyniku dziatania sil zewnetrznych takich
Jak wytadowania atmosferyczne, zmiana napiecia zasiania i innych
zdarzefi losowych,

= nieprawidiowego ustawienia warlosci napiecia elekirycznego, zasi-
lanie z niecdpowiedniego gniazda zasilania,

+ sznuréw polaczeniowych, sieciowych, zardwek, bateril, akumulato-
row,

+ uszkodzen wyrobu powstalych w wyniku niewlasciwego lub nie-
z00dnego 2 inslrukeia jego uzylkowania, przechowywania, konser-
wagji, samowolnego zrywania plomb oraz wszelkich przerdbek i
zmian konstrukeyjnych dokonanych przez uzytkownika lub osoby
niepowoiane,

* roszczen z tytulu parametrow lechnicznych wyrobu, o ile sa one
Zgodne z podanymi przez producenta,

+ pravidiowego Zuzycia | uszkodzen, kore maja nieistotny wplyw na
wartost |ub dziatanie fego urzadzenia,

Karla gwarancyjna bez pleczalki sklepu, daty sprzedaty, nie wypeinio-
na, Zle wypelniona, ze sladami poprawek, nieczytelna wskutek Znisz-
czenia, bez mozliwoscl ustalenia miejsca sprzedaly oraz dolaczonego
dowiodu zakupu jest niewaina.

Korzystanie 2 uslug gwarancyjnych nie jest mazliwe po uplywie daty
wainosci gwarancii, Gwarancia na czedcl lub cale urzadzenie, kifre sa
wymieniane kofczy sig, wraz z koncem gwarangi na to urzadzenie,
Wazystkie inne roszczenia, wiiczajac w o odszkodowania s wykluczo-
ne chyba, Ze prawo przewiduje inaczej. Rmmmawﬁraaaﬁuepuza
ta umowe nie sq uwzgledniane przez ta gwarancig.

Gwaranga na sprzedany lowar konsumpeyjny nie wylacza, nie ograni-
£za ani nie Zawiesza uprawnien kupujgcego wynikajacych z niezgodno-
S0l towan z Umowa;

Gwarantia oraz zawarle w niej warunki obowiazuja na lerenie Rzeczpo-
spolite] Polskig).

Dysinbutor.

CTC Clayonic 5p. 2 0.0

ul. Opolska 1 karcztw

48 120 Dabrowa
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Usuwanie
Znaczenie symbolu ,Pojemnik na smieci”
Nalety zadbat o Srodowisko | nie wyrzucad uquzeﬁ elekirycznych
razem z odpadami gospodarstwa domawego
Stare lub uszkodzone urzadzenia elektryczne nalefy odstawit do misj-
skich punkidw zbiorki.
Prosimy unika potencialnych zagrozen dla zdrowia i $rodowiska po-
przez nigprawidiowe melody utylizacii odpaddw.
Przyczyniasz sig do recyklingu | innych form utylizag) zuzytyeh urza-
dzen elektrycznych i elektronicznych.
Informacie na temat punkitw zbiorki znajduja sie na lerenie danego
miasta,
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Hasznalati utasitas

Kaszériik, hogy a termékinket vélaszlotia. Reméliik, elégedetien
hasznalia majd a készilékel.

A hasznilati Gtmutatéban taldihaté szimbélumok

Az On biztonsagara vonatkozo utasitasok kifejezetten meg vannak kik-
Ionbaiztetve. Kérjik, mindenképpen ligyeljen ezekse annak érdekében,
hagy etkerile a baleseteket és a készilék kirosodasit

A készilék hasznalatha vétele eldtt gondosan clvassa végig a hasz-

nalati ulasitast, és Gnzze meg a garancialevellel, a pénztan nyuglaval

&5 lehetdleg a csomagoldkartonnal, Il az abban léve bélésanyaggal

eqyutt! Amenynyiben a készlléket harmadik személynek adja tovabb, a

hasznalati itmutatot is adja a késziilékhez.

* Kizardlag személyi célra hasznélja a késziléket, és csupan arma,
amire vald! A készligk nem ipari jelleqll haszndlatra késziii,

* Ne hasznélja a szabadban! Ne tegye ki erds hohatasnak, kbzvel-
len napsugarzasnak és nedvességnek (semmi esetre se marisa
folyadékba), és via az les szélektdll Ne hasznala a késziléket
vizes kézzell Ha a keszilek vizes vagy nedves lett, azonnal hizza
ki a konnektorbol.

+ Kapesolia ki a készlléket és mindig hizza ki a csallakezéta
dugaszoid alizathil (a csatlakozil, ne pedig a vezetéket hizza), ha
nem hasznélja a készllléket tartozékokat szerel fel ra, isztitja vagy
-zavari észlel,

+ Ne mikidiesse a készilkket feliigyelet néfkiill Mindig kapcsolja
ki a késziliékel, ha elhagyja a helyiséget! Hiizza ki a csatlakozit a

79 dugaszold aljzatbdl, . )
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Fontos biztonsagi utasitasok!

Sziveskedjék gondosan végigolvasni és tovabbi hasznélatra meg6rizni!



/\ FIGYELMEZTETES:

* Ne tegye a mikrohullamu siitd! a szekrénybe!

« Akésziilék megfeleld milkodéshez elegendd helyet kell biztositani a légéramiashoz. Hagyjon 20 cm-es tavol-
sagot a késziilek felett, 10 cm-t hatul és 5 cm-t a késziilék két oldalan. Ne takarja le a késztiléket. Ne takarja le

a keszillék nyilésail. Ne szerelje le a labakat. .

+ A készlileket gy helyezze el, hogy a hatoldala a fal felé nezzen.

* Akesziilek és a hozzéferheld részei hasznalat kozben felforrosodnak. Figyeljen oda, hogy elkerlje a fitdele-
mek megénntéset. A8 évnél fiatalabb gyerekeket lilos a készlilék kozelébe engedni, hacsak nincsenek folya-
matos feligyelet alatt. :

+ Csak a celnak megfeleld edenyeket, pl. livegb8l, porcelanbel, keramiabol, héallo miianyagbol keszillt edenyt,
vagy mikrohullamu készilékbe vald specialis edényt hasznalion.

+ Ha eghetd anyaqu, peldaul mianyag- vagy papirtartoban melegitenek fel, vagy féznek ételeket a mikrohulla-
mu siitdben, a meggyulladas lehettsége miatt gyakori ellendrzésre van szikség.

+ Ha fiist keletkezik, kapcsolja le a készllékel, és hiizza ki a halozatbol. Tartsa a készilékajlot zarva, hogy az
esetleges langokat lefojtsa.

Ammmgekﬁbéhétel%uvegektarta]métfel kell kevemi vagy fel kell razni, és az étel hémérsékletét
fogyasztas elitt ellendrizni kell. Egési sérilés veszély! _

. Sutgr&hétvagy konyhai kesztyiit hasznéljon az edények kivételéhez a készlilekbol. EGESI SERULESEK
VESZELYE!

* Héjas vagy boros élelmiszert, amilyen példaul a tojas vagy a virsli, tovabba zart dobozos konzervet stb. nem
szabad mikrohullam( siitoben felmelegiteni, mert még azutan is felrobbanhat, hogy véget ért a mikrohullammal
vaio felmelegites.

/\ FIGYELMEZTETES Lassu forras:

Fézéskor, killondsen folyadékok (viz) ismételt felforralasakor megtorténhet, hogy a folyadék ugyan elérte a forrésl

homérsékletet, azonban még nem jelennek meg a jellegzetes gézgomolyagok. A folyadék nem egyenletesen forr,

Ez az (n. lassu forrds az edény kivételekor enyhe razkodas hatasara hirtelen gozképzadest okozhat és a folyadék

kifuthat. Egési sériilés veszély! Az egyenletes lassti forrs érdekében helyezzen egy (ivegrudat vagy ehhez ha-

sonlo, nem fémbdl késziilt rudat az edénybe.

» Akesziileket nem hasznalhatjak 8 évesnél fiatalabb gyerekek, valamint csokkent fizikai, erzékelési vagy értelmi
kepességli szemelyek, vagy akiknek nincs meg a tapasztalatuk és tudasuk ehhez; kiveve, ha a biztonsagukert
felelds személy a készlilék hasznalatara megtanitia, vagy hasznalat kozben feligyeli Sket.

* Gyerekek ne jatsszanak a kész(ilékkel.

+ Aftisztitast és karbantartast nem végezhetik gyerekek, kivéve, ha mar 8 évesnél iddsebbek és a mivelet koz-
ben felligyelik Gket.

« Tarisa a keszlleket és tapkabelet a 8 évesnél fiatalabb gyerekektol tavol.

* Ha az ajtokeret/ajtétomilés és vele szomszeédos alkatrészek beszennyezddiek, nedves ruhaval gondosan meg
kell oket tisztitan.

» Tisztitsa a mikrohullam siitét rendszeresen, és tavolitsa el belst terébél az ételmaradékokat!

* Akésziilék hianyos tisziantariasa esetén eldfordulhat, hogy ténkremegy a fellilete, ami befolyasolja a készilék
éleftartamat, és esetleq veszélyes helyzeteket is eredményezhet.

+ Ne hasznaljon semmilyen agressziv karcolo fisztitoszert vagy éles fem kaparokat az ivegajio tisztitasahoz.
Osszekarcolhatja a feliiletet. Ez dsszetrheti az (veget.

» Goztisztit6t ne hasznaljon.

« Szintén tartsa be a , Tisztitas" részben megadott utasitasokat.

+ Ne mikodiesse a keszuleket kulst idozitovel vagy kilonalls taviranyito rendszerrel.

* A késziilék az alabbi célokra alkalmas:

» szilard es folyékony élelmiszerek megmelegitesere es fozésere
« szilard élelmiszerek atsitésére és grillezésére

MAGYARUL
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A késziilék haztartasokban és hasonlo helyeken hasznalhatd, mint példaul:
+ Uzletek, irodak és mas ipari létesitmények személyzeti konyhajaban;
« hotelek, motelek és egyéb szallashelyek vendégei altal;

* mezbgazdasagi letesitmenyekben;
* gy es reggel” tipusu szallashelyeken.

A késziiléken talalhato figyelmeztetd cimkék
Vegye figyelembe a mikrohullami siit6 hatoldalan talalhato figyelmeztetd cimkét:

WARNING - HIGH VOLTAGE

FIGYELMEZTETES - NAGYFESZULTSEG

WARNING - MICROWAVE ENERGY
DO NOT REMOVE THIS COVER.

FIGYELMEZTETES - MIKROHULLAMU ENERGIA
_NE TAVOLITSA EL A BURKOLATOT.

DO NOT operate this oven if the door
is bent, warped or otherwise damaged

and does not close firmly.

DO NOT tamper with the door safety
interlocks.

MAINTENANCE should be carried out

only by a qualified serviceman.

Remove plug or disconnect from the mains
before removing cover.

NE miikodtesse a késziiléket, ha az ajto elgor-
biilt, eldeformalodott vagy masképpen megsériilt
es nem zar megfeleloen.

NE probalja kinyitni az ajto biztonsagi reteszet.
A KARBANTARTAST csak képzett szervizsza-
kember végezheti.

A fedél eltavolitasa elott hizza ki a dugaszt vagy
valassza le a késziiléket az elektromos halézatrol.

A kezeldelemek attekintése

1 Kezeltipanel kiglztvel

2 START gomb s vezérdtarcsa
3 Altényitd

4 Grilracs

5 Gorgdgylnd

6 Ajlozar

7 Ablak

B Gnill melegités

S Forgdaszial

10 Csillam lap

A Kijelz6 leirasa

ENTER A készlilék az id0, a slly vagy a mennyiség megesbsitésére
var

PREH Elgmelegités hilégkeveréses lzemmodban

CODE Automatikus fizés programkod

AMT Mennyiség (AMOUNT)

COOK A készulek mikedési madban van

TIME 1do

CLOCK Készenléli Gzemmod (STANDBY)

LOCK Gyerekzar

MEM Tarok programok (MEMORY)

DEF Kiolvasztas program

MICRO Mikrohullamad sitd

GRILL Grit

CONV Helégkeveres
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Gombok és vezérldeszkozok a kezelépulton

POWER LEVEL Mikrohultamd teljesiiménybealiitis kivilasz-
thsa
CONVECTION Holégkeverés
MICRO+ Mikrehulldm + halégkeverés kombindcid
CONVECTION tzemmod
GRILL / CCMBI.
Grill: Grillezeshez és csiben siléshez
Kombinaciok: A mikrohulldm és a grl felvaliva mikodik
CLOCK | WEIGHT
Ora: A gombbal egyit hasznalva az dra idejének
beallitasara szolgal
Stly: Adja meg a suiyt vagy a mennyiseget az
autematikus fdzési programokhoz
STOP /| CANCEL
Visszaallitas: Nyomja meg 1x a programozas toréséhez
Leallitas: Myomja meg 1x a ffzes ideiglenes sziinetel-
tetéséhez
Meégse: MNyomija meg 2x egy aktivall program idd elGti
ledllitisdhoz
Gyerekbizionségi zar Myomja meg és tartsa lenyomva 3 mésodper-
o) & kezeldpull 2érolasdhoz vagy a zarolds
feloldasahoz



@ = START gomb
» A mikrohuttamd sGt5 gyors inditasa
(30 masodperc és 10 perc kozott 100%
teljesitményen)
TIME  MENU
i Gomb az dra idejének vagy a fGzési iddnek
bealiitasahoz
Menii: Gomb egy autematikus fG2ési program kivalasz-
tasahoz

Grillezd és kombinalt izemmadra vonatkozé tudnivalok

* Mivel a grillezésnél és a kombindlt izem eselén a készillék sugarad
hével mikadik, csak hballd edényt haszndlon. Mlanyag edények
nem helyezhetok be,

+ Csak grilezéshez - és nem kombinalt vagy mikrehultdmu (zem
esetén - haszndlhat fém- vagy alufdlia-edényt.

* Ne tegyen semmit a készilékhaz tetejére, mert az ford. A szelldzd
nyitasckat mindig hagyja szabadon.

+ Hasznalja a grillezd racsot, hogy a grillezends étel kizelebb legyen
a fitdelemhez,

Mikrohullamu siitébe alkalmas edény

+ A mikrohullamis sitben valé hasznalatra olyan anyag a legalkal-
masabb, amely atiatszo és atenged| a mikeohullamokal, hogy azok
egyenkeiesen melegitsék fel az ételt.

+ A kerekfovalis edények és tanyérok sckkal inkabb alkalmasak mint
a szogletesek, mert ulbbiakban az éiel a sarkckban kifuthat.

+ A mikrohullamok nem tudnak athatalni a fémen, ezért ne hasznaljon
fémes edényeket vagy tanyérokat.

avevhAT:
Q@I L l_ﬁ ,.I. = {I - \ b L A S g U | R

Az alabbi listaval megkonnyitiik Onnek az alkalmas mikrosttSedény
kivalasztasat
Alkalmas

mikrohul-
lamhoz

Hélégke- kombi-

grillhez g o
verés  nacid

Haéll vegedény igen igen igen ige

6alio kerami :

trl::ny.f-téi " it il
 Mikrosiitohoz alkal-

mas mianyegedény | 9 "nem nem
Konyhai papiritird igen| nem nem nem
Femtsica nem igen igen nem
Grillracs nem igen igen nem
=T o
*} Mikrohuliam + grill és mikrohultdmi + holégkeverds kombinacid
Lizemmiid

A késziilek miikodésével és hasznalataval
kapcsolatos megjegyzések

Tudnivalok

« Az On készliléke olyan mikrehultama sugémal mikadik, amely
nagyan rovid idd slatt felmelegit az éleloen lévd vizrészecskéket.
Mincs hikisugarzas, lgy alig bamil a késziigk,

» Csak élelmiszereket melegitsen a késziiékkel,

+ Folyékony zsitban {Grénd sitésre a készilék nem alkalmas.

» Egyszerre csak 1-2 adagot melegitsen, kilonben a készilék veszit
a hatékonysagabdl.

* A kesailek azonnal teljes mikrohuflami energiaval miikodik, nincs
szikseg eldmelegitesre.

* Mikrohullami zemmadban soha ne mikédiesse a keszlleket
tresen!

+ A mikrohullami keésziiiék nem helyetiesiti a hagyomanyos tizhe-
lyet. Alapvetoen:
+ mélyhitoitifagyaszioll ételek felolvasziasara,
+ ttelek vagy italok gyors felformdsitaséralfeimelegiiésére,
v ételek puhitasara szolgal

A késziilek miikodésével kapesolatos megjegyzesek

+ A kijelzbn megjelenik a kivalasztott program,

+ A program elindulasa utén a kijelzon megjefenix a visszaszamialo

idéizild, jelezve a hétralevd mikddési ot

» Aventiator minden, legalibb 2 percig mikodd program utdn fovab-

bi 3 percig mikidik, hogy lehiitse a készilsket

» A kdszilék a kovetkezd hangjelzéseke! bocsdla ki

Egy sipolas: - Az elekiromos haldzatra vald csatla-
kozlataskor,

- Egy gomb megnyomésakor,

- Amikor a programbedllitas automa-
tikusan visszagll, abban az eselben,
amikor a programkivalasztas kb, 15
masodpercen belil nincs elvégezve.

Raossz gomb megnyomasakor. Ellentnz-

& a bevitell.

A program befejezodott, A készllék

kikapesol és a kijelzon megjelenik az

JEnd" (Vége) fefiral. Ezek a sipolasok 2

percenként ismétibdnek, amig ki nem

nyitia az gjiét vagy meg nem nyomja a

STOP/CANCEL gombol.

Egy automatikus biztonsagi mechaniz-

mus lett akdivaiva. Tovabbi részletekhez

lasd a Hibaelharitas™ fejezetet

Két sipolds:

Méqy sipolds,

Folyamatos sipolas:

MAGYARUL

Uzembe helyezés

Uzembe utasitis
= A késziléket Ugy helyezze &l hogy a hatoldala a fal felé nézzen,
» Tartsa be a kivethezd biztonsagi tavolsdgokat;
« 10 &m a hatoldalon
+ 5 om a két oldalon
* 20 cm a mikrohullami sitd flat,
« A mas Keszilekkel vald interferancia elerilése érdekében mika-
dése kozben ne tegye a készliléket mas elekiromos készllékek
kiizelébe,
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Elokésziilet

+ Myomja meg az ajtonyitot a mikrohullamd s0to ajtajanak kinyilasa-
hoz. Az ajtd kitanul,

+ Vegye ki az Gsszes tartozékot a sUldtérbdl, s csomagelja ki Tegye
8 gorgGgylnit a silbtér sillyesziett terlletére, s mozgassa elbre
&5 hatra, amig a helyére nem kattan,

* Helyezze a forgotanyén a gorgagyiirire olyan médon, hogy a forgo-
tanyér ne lehessen mozgatni.

+ Ellendrizze, nincsenek-g lathatd sérilesek a készileken, elsdsor-
ban az ajtd korll. Barmilyen jellegll sérilést észiel, a késziléket
nem szabad Uzembe helyezni.

+ Tavolitsa el a készilékhazon esetleq lévh védofohiat,

+ Ellendrizze, hogy a hasznaini kivant hakbzati fesziitség megegyezik
a készillék halozati fesziiltségével. A miiszaki adatokért lasd az
adatiabiat

+ Akészillék dugaszat szakszerlien felszerelt érinlésvédelemmel
eflatolt konnekiorba dugja.

+ Ne vegyen ki a sitdtérbol vagy az ajto belsG oldalrdl semmilyen

+ Acsilam lap (10) szintén a késziék része, és nem szabad eltdvo-
Iitani. Védi a mogdtte taldihalé elektronikal a szennyezidéstdl.

i MEGJEGYZES:

Ha a gyartasi folyamat hulladékai vagy olaj maradt a burkolaton vagy

a hevilfelemeken, az 8 mikadés megkezdésekor filslit vagy szagot

okozhat,

Ez normélis jelenséq, és (obbszan hasznalat uldn megsainik.

Javasoljuk, hogy jarion el a kbvetezd médon:

* Kapcsolia be a gall izemmodot és mokodiessa néhanyszor a
készilékel Gresen, &tel nélkil,

= Bizlositson megfelsld szelldztelest.

Az dra beallitisa:

1. Nyomja meg egyszer vagy egymas utan a CLOCKWEIGHT gom-
bot a 24 dras vagy a 12 oras kijglzési mod beallitasahoz.

2. A vezérdlarsa segitségével Allitsa be a kivant érdt.

3. Erdsitse meg a beallitast a CLOCKMWEIGHT gomb megnyomasa-
val,

4, A vezérdlarcsa segitségével allitsa be a kivant percet.

5. Nyomja meg Uira a CLOCKWEIGHT gombot az Jj drabedllités
ahkalmazasahoz.

A mikrohullami siitd hasznalata

1. Tegye a felmelegitendd ételt megfeleld edénybe.

2. Myissa ki az ajldl, &s helyezze az edényt a forgd tnyér kizepére.
Uténa zéra be az ajtdt. (A készikék biztonsagi okokbdl csak szomo-
san zar ajtoval mikodik.)

3. Nyomja meg a STOP/CANCEL gombot.

. Nyomja meq a POWER LEVEL gombot eqyszerftbbszdr egymas

uldn a kivant mikrohullami tefesitmény kivilasztasahoz.

Nyomja meg a

POWER LEVEL
gombot

1% P-HI 800
2x P80 720
3 x P-80 640
4 x P-70 580
5 x P-60 480
6 x P-50 400

Teljesitményszint Teljesitmeny wattban

(kb.)

Nyomija meg a
POWER LEVEL
gombot

Teljesitmény wattban
(k)

Teljesitmenyszint

8 x P-30 240

9% P-20 160

10 % P-10 80

11xP000

5. A vezéridtarcsa seqiiséoével valassza ki a fézési iddt 10 masodperc
&5 95 perc kozotl idGtartlamban.

6. Nyomsa meg a START gombot. Az elkészités! iddtartam a behe-
lyezett élelmiszer mennyiségéhez és jellegéhez igazodik. Némi
gyakoriatial gyorsan megtanulja, hogy mennyi idbre van sziikseg az
elkeszitéshez

i MEGJEGYZES:

+ Készenléli Gzemmadban forgassa a gombol az dramutatd jarass-
val ellentétes iranyba a P-HI" program kézvetlen kivalasztasahoz,
Folytathatja az 5. lapéssel.

+ A mikrohullamu sitoben sokkal gyorsabban megy az efkészites,
mint a tiizhelyen. Ha nem lenne bizios a szlkséges idoben,
inkabb kevesebbet allitson be, és ha kell, melegitsen utana.

« Ugyeljen ra: Hogy fisztan mikrohullami (izemmadban mindig le
legyen fedve a felmelegitendd étell

A fozés sziineteltetése vagy leallitasa

= A fbzés sziineteltetesahez nyomja meg egyszer a STORCANCEL
gombot vagy nyissa ki az ajtot.

+ A fozes folylatasahoz zara be az ajtol. &s nyomja meg (jra a
START gombol.

+ A fozesi folyamat teljes ledllitasahoz nyomja meq kétszer a STOPRY
CANCEL gombol, ezaltal visszadliitva az dsszes programbedllitst.

Gyorsinditas
Hasznalja ezt a funkcidt a fzés gyersinditasahoz 100% mikrohullému
teljesitményen. egy maximalisan 10 perces idétartamra.

MNyomja meg qyorsan és tobbszor egymas utan a START gombot, amig
be nem allitota a kivant fdzési iddl A készulék automatikusan elindul,

Melegités
A melegites és a hevités a mikrohuliamd stk specialis jellemzgje. A
leh(tolt ételek és italok kinnyen felmelegitheldk szobai vagy fogyaszia-
si homérsékletre, serpenydk tomkelegenek hasznalata nelkil.
Az alabbi tablazatban megadolt melegliést iddk csak 1ajekoziztd jellegl-
ek, a2 & sokban flgg az eredeli homérséklettdl és az élel Allagatdl,
Ezért tobbszdr is ajanlates eflendrizni az élell. hogy elég meleg-e.

Melegitési tablazat

|1 csésze 150 g P-HI 0.5 -
051 500gP-HI35-5 lnem 1
0.75 | 750 g F-HI 5-1 nem
Javaslat: Tegyen t az edénybe, hogy elkenile a tilfor-
ralast, 3 & fel

&gy
elott

|Gulyas nudlival 450gR-HI2-25




Eleimiszeriétel

i

kg, kb.
perc

Fedél

Hus + kiret + 5208z 450

P-HI 2/5- 35 igen

Javaslat: Fizés eltt enyhén nedvesiise meg; néhanyszor keverje

Borda, szeletelt 200 g P-HI 1 - 2 riem
Hiisgombac, 4 darab 500ig P-H| 3 - 4 nem
1em

Bé!szrnﬂﬁngpﬁlz =31

1/2 csirkie 450 g P-HI 3.5

Nudli, rizs, 1 adag

Csukebecsmﬂt 400 g P-I-

2 adag

Burgonya 500 g P-HI3 -

Zokdségleves 250 g P-HI 15 - 2igen
Szisz 250 g F-HI 1 - 2 igen
Tej 00ml| PS5O 05-1| nem
Pép 2004g P-50 1-15dem

sekletétl

Javaslat: Alaposan kevere fel vagy razza ossze. Ellendrizze a homér-

Hasznos fozési tippek

Fozés

Kovesse a fozési tablazatban és a receptekben megadolt utasitasokat.
Ha méqg nincs 10l sok fapaszialata, figyelje a fzési folyamatol.

Bamikor kinyithalja a készilek ajiajat. A keszilék aulomatiusan kikap-

csal.

Csak akkor folytatia a mikodést, ha bezéra az ajtot, &s ismét meg-
nyomia a START gombol.
A hiitat éleinek hosszabb fizeési iddre van szilksége, mint a szobahd-

mérséklatiinek.

Mingél sinibb egy étel, annal hosszabb a fozési idd. Példaul a nagy

darabokra vagott hisokhoz hosszabb fGzési idd szikséges, mint ugyan-

annyi mennyiségl csikokra vagott hishoz, Nagyobb mennyiséqgl étel
eselében javasolt a fozés maximdlis teflesiiményen majd pediq parolas

kéizepes teliesitményen az egyenleles atidzéshez.

Az alul levd étel hamarabh 18, mint a fentebb levs; ezéd egyengesse
szél az étell annyira alacsonyan, amennyire csak lehetséges. A véko-
nyabb darabakat, mint példaul csirkeldbak vagy halfiék, tegye kozépre

A kisebb mennyiséq hamarabb megfS, mint a nagyobb. Ernvényes a

kiivetkezb okdlszabaly:

Dupla mennyiség = majdnem dupla idd

Fele mennyeiség = fele idd

Ha nem talalja a ponios fGzési iddt egy ételhez, haszndthatja & kovelke-

20 szabalyt:

100 grammonként kb, 1 perc fozési idd
Azokat az éteieket, amelyekat & normal slidben letakar, iakara le a

mikrohullami sitben is,

A fedd megakadalyozza az étel kiszéradasat Egy felforditott tanyér,
zsirpapir vagy mikrehulldmi fozdidiia is hasznaihatd feddnek. Az olyan
éleleket. amelyeknek a széll ropogosra szereiné stifni, sisse fadél

néfkil,
Fézési tablazat

Fedél
Padlizsan 500g | P80 7-10 | igen
Karfiol _ (S00g | PO 113-19| igen
Brokkoli 500g | P80 6-9 | igen
Cikbria 500g | P80 6-7 | igen
Borso 500qg | P80 6-7 | igen
Anizskapor 500g P-80 8-11 | igen
Zoldbab 3004g P-80 13-15 | igen
Burgonya 504g P-80 g-12 1gen
Fehémepa 500g | P80 8-10 | igen
Péréhagyma 500g P-80 7-9 igen
Csiives kukorica 250g | P80 7-9 | igen
Sargarépa 50g| P80 |8-10 | igen
Paprika 500g | P80 6-9 | igen
Kelbimbd 00g P-80 7-10 | igen
Sparga W0g| P80 6-9 | igen
Paradicsom 500g P-80 6-7 igen
Cukkini 500g| P80 -10 | igen

Wavaslat: A zoldségeket vagja kis darabokra &5 2-3 kanal folyadékot
j'étéveﬁzze, nﬁhhymkevea]emg 35 percig parolja; csak kozvet-

Parctt aima vagy kide | 500g P80 5-8 igen
|Parolt rebarbara 250g P-80 4 -6 ngm
Siit alma, 4 darab 500g | P80 7-9 | igen

Jagas;_ht.ﬁdpnhnzzéﬂ&nlvt:atgdhmﬂém'oma

elszinezBdését; 3-5
Huis sebsszal 4009 P-80 10-12 | igen
Gulyas, borjihis csikok | 500 g P-80 10-15 | igen
Mamhﬁslﬂkam ES{I g P%«U 7-8 igen

; 300g P-80 7-8 igen
. 400g| P80 | 8-9 | igen
Javaslat: Ah‘mﬂﬁmﬁwmfwﬂiﬁa eq, i
Zoldségek kiolvasztasa é
Piros kaposzta amaval
Spendt, levelek 3009 P-80 1-13 | igen
Karficl 200g P-80 7-9 igen
Hiivelyes zildbab 200g P80 8-10 inen
Brokkoli 3009 | P40 B-9 | igen
Borst 30qg P-80 7-8 igen
Fehémépa Mg | PBO [1345] igen
Poréhagyma 200g| P80 [10-11] igen
Kukorica 2009 P80 4-6 igen
Sdrgarépa 200g P-80 5-6 igen
Kelbimbd M00g | PS80 7-8 | igen

MAGYARUL
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Meny- | Teljesitmény- 16, kb. s

Elelmiszerfétel 'ﬁ:‘ﬂlmg m!\ Fedél
: qP8012-13
Sponet 600 g P-80 15 - 17 igeh

Javaslat: 1-2 kanél folyadékot hozzdadva fiizze; néhdnyszor kever-
'mﬁgywmmﬁgazamwmp,mkmﬂmﬂa
- as eldtt izesitse.

Ragu 500 g P-80 13- 15jgen
Zoldségleves 300 g P-80[7 - 8 igen
Krémleves 500 g P-B0 13 - 15 igen
Javaslat: Néhanyszor keverje meg: parolja 3-5 percig,
*} Készétel.

Grillezés
Tegye a grilezd racsot az (veq tanyéma, Hasznaljon megleleld hialld
edenyt vagy helyezze kozvetlenul a gnlirdcsra az etelt.
A grillezd racsot nem kel eldmeleglteni, mert a grillezd azonnal elkezd
hét sugérozni,
Siitéshez és roston slitéshez tegye a kivetkezdhet
1. Nyomja meg a STOP/CANCEL gombot,
2. Nyomja meq egyszer a GRILL/COMBIL. gombot.
3. A gombot jobbra vagy balra forgatva dllitsa be a kivanl grllezési iddt
10 masodperc és 95 perc koot
4, Nyomja meg a START gombol.
il MEGJEGYZES:
Javasoljuk, hogy & fizesi idd kirdibelll felénél forditsa meg az élele-
ket (pl. hirs, kolbdsz). A ventittor tovabb fog forogni a fozési folyamat

Elelmiszerfétel Mennyiség Ido, kb. perc Fedél
Sajlos piritas készitése 2-3 szelat 68 nem

Levesek, pl. tolasleves

késitbse 2-3 csfsze

10-15 nem

Mikrohullam és grill kombinaciés modok
Ezen midok mikodése sordn a mikrohulldmi sitd és a grill funkcit a
bealiitolt idd sordn feivaltva mikodik.

1. Nyomja meg a STOPICANCEL gombet,
2. Nyormja meg a GRILLICOMBI. gombot obbszér egymas utén a

kivant kombinacids mod kivalasziasahoz
Kod Mikrohulldmu suta Grill
o~ 1 30% T0%
-2 55% 45%

3. A vezeddlarcsa segilsegevel valassza ki a fozesi idét 10 masodperc
&5 05 perc kozott idbtartamban.

4, Nyomja meg a START gombot.

Tippek a kombi lizemmad hasznalathoz

Amikor kombinalt mikrohulldm{-grill Tzemmédban Gz az éelt, tartsa be
a kovetkeztket:

A fdzési id6 2 nagy és vasiag éleldarabok, példaul a seréssill ese-
tében, hosszabb, mint a kis méreti, alacsony éleleknél, Ugyanakkor
slitéskor ennek épp az ellenkezdje érvényes. Minél kozelebb van
az étel a grillhez, annal gyorsabban fog megbarnulni. Azaz, ha nagy
darabokat készit kombi Uzemmadban, 8 sitési 1d rovidebb lehat, mint
a kisebb darabok esetében.

82

Hoéaramlas

A konvekeid leheldvé teszi, hogy az #telt gy fzze, mintha tradiciondlis
sUtGt haszndina, A mikrohulldm nem kapcsol be. A hdt a ventilatoron
levd fiithelem sugarozza. Javasoljuk a sit eldmelegiteset a megleleld
homérséklelre az étel behelyezése aldit

Elsmelegites
1. Nyomja meg a CONVECTION gomboat tobbszar eqymés utan a
kivant himérséklel kivalasztasahoz 110 °C és 200 °C kozof.
2. Nyomja meg a START gombol.
i MEGJEGYZES:
Az eldmelegités maximum 30 perc lehel
A PREH felirat villog a kijelzon.
«  Amikor a késziilék elér a kivant hdmérsékietel, egy sipolds
lesz hallhatd, amig ki nem nyitja az ajlit vagy meg nem nyomja
a STOP/CANCEL gombot. A visszaszamlald ledl.
3. Nytssa ki az ajtol es tegye az etelt a keszilekbe.

Komvekeio méd

4. Nyomja meg a STOP/CANCEL gombot,

5. Myomija meg a CONVECTION gombeot tsbbszor egymas utén a
kivant himérséxlet kivilasztasahoz 110 °C és 200 °C kozétt

6. A gomb segitségével Alliisa be a kivant fizési idét: 2 perc (0H:02) és
9% dra (9H:30) kozott,

7. Nyomja meg a START gombot a késziilék beinditasahoz.

Mikrohullam és holégkeveréses kombinacié lizemmod
A keszidek 4 eldre ragzitett beallitassal rendelkezik, hogy a kinnyebbeé
tegye a fozést a halégkeverassel &5 a mikrohullammal,

1. Tabbszbr egymas utdn nyomia meg a MICRO+CONVECTION
gombol & kivant hdmérséklet kivalasztdsahoz. 110, 140, 170 vagy
200°C.

2. A gomb segitségével allitsa be a kivant f5zési iddt: 2 perc (0H:02) és
9%, 6ra (9H.30) kazott,

3. A kezdashez nyomja meg a START gombol.

Automatikus funkciok

Az automatikus funkciok segitségevel automatikusan fzhel meg bizo-

nyos menmyiségl atell. Jaron ef a kévetkezd maddon:

1. Myomja meg a STOP/CANCEL gombot,

2. Agombot forgassa el az dramutatt Ardsaval megegyezd idnyba, és
valassza ki a kivant programot. Valasszon egyet az aldbbi ablazat-
ban megadott bedllithsok kizl.

3. Nyomja meg 16bbszor egymas utan a CLOCKAWEIGHT gombot az
élelmiszer mennyiségének kivalasziasahoz.

4. Myomja meg a START gombot.

quBJEG'rzEs
Az (11 &s (2 programok esefében a kijelz0n az adagok szama
jelenik meg, nem a sy

+ 07 programban javasoll az egész csirkét félbevagni, &s kizvetien(l
a grillezd racsra helyezni.

+  ADT program soran a készilek sipoléssal jelezve szintetet tar,
hogy emlekeziesse az efel meglordithsara. A szlinel soran a ven-
tlator tovabb mOkodik. Zara be az aftdl, és nyomja meg a START
gombot a mikadés folytatasahoz.

Az aulomatikus fGzési programok eredménye kiicnbozo enye-
26ki5| figg (pl. az étel alakja &5 ménete, elkészitési preferenciak).
Ha elégedetien a fbzés eredményével, egyedileg allitsa be a fozesi
iket.



il MEGJEGYZES:
= A 09 programrol tovabbi ludnivalokat a Kiolvasztas® reszben
pivashat
Automatikus program tablazat
Kod Funkcid Megjelemte-l: :en nyiseq |
Burgonya, 230 grammos
o AR 1-3adag
Folyadekok
02 (200 mi  csész] 1-3 adag
03 Pattogalolt kukorica 100 g/ 3 pefc
, 200 - 800 g 100 g-0s
04 Melegités ipdsekben
100 ¢
(05 Makaronitészia 2004g
300 g
150 g
06 Piza g
450 g
B0 g
1000 g
07 Szarmyas (grillezett) 1200
1400 g
08 Torta475 q/ 50 perc
09 Kiolvdsztas 10 mp - 45 perc

Kiolvasztas

A kiolvasztas funkcioval gyorsabban kiolvaszthatja a fagyasziolt éleimi-
szergket.

il MEGJEGYZES:

+  Azidd %5 -dnak letette utdn a készilék sipoldssal jelezve sziintetet
tart, hogy emiékeziesse az étel megiorditasara. A sziinel soran
a ventilator tovabb mikadik. Zara be az ajidt, &s nyomja meg a
START gombot a mikodés

+ Mivel a mikrohutiamok mindig kiviiir| befelé hatoinak be az élefmi-
szerbe, eldfordulhat, hogy a nagyobb darabok kozepe nem olvad
ki teliesen. Ugyanakkor a kills rész akar mér fahet is.

* Vegye figyelembe a kompenzacios idit 2 kiolvasztas program
utan. Ez az az allasi idd, amig homérsekletkompenzacit meg vég-
be az élelben, a hd a killsejétd (kiolvadl) a belseje (fagyolt) felé
aramiik, A kompenzacis idd alatl az élelt a kikapcsolt készilékben
vagy a készilekbd! kivéve is téralhatia. A kompenzacios iddnek
legalabb annyinak kell lennie. mint ahdny percig kiolvasztia az étell
a mikrohullami siitdben. De fligg az étel dllapotalolis,

= A kompenzacios idd leroviditheti, ha pl. szétvilaszlia a kisebb his-
darabokat vagy ledaralia a megmaradt aprolékot a kiclvasztasi i
letelle utdn. Szelstelt kenyér vagy kolbdsz eselén valassza széta
szeleteket a kompenzacios idd alatl.

+ A gylimélcstket fedelt edényben olvassza ki, A kiolvasziasi idd
koze! fetének letelte utan Gvatosan keverie meg a gylimolesol

* Tortakat és csokoladés siteményeket nem lehet a mikrohullam(

= A lenti tablazat felsorolfa az idGre vonatkozd Gtmutatasokat az

A kiolvasztas program hasznalatahoz jarjon el a kovetkezd modon:

1. Hatarozza meg az éleimiszer lomeget

2. Vegye ki az ételt a csomagolasbol, Ha nem tudja kivenni, clvassza
ki kiriibelll 30 masodpercig maximalis mikrohulldmi teljesitmé-
nyen (lasd "Gyorsinditas’).

3. Helyezze a kiolvasztani kivant ételt a tanyéma (gyimdlcsot eqy
megfeleldedénybe). Tegye a hist egy felfelé fordilott talkara, hogy
a |& lefolyhasson. A tAlkat tilos mas élelmiszerekhez hasznalni, és
vigyaani kell, hogy az semmilyen éleimiszemel ne énntkezzen,

4. Myomja meg a STOP/CANCEL gombol

5. A gombol forgassa el az dramulald jardsaval megegyezl iranyba,
€5 valassza ki a 08" programot.

6. Nyomja meg a CLOCK/WEIGHT gombot. Az idé beallitasshoz
forgassa jobbra vagy balra a gombot.

1. Nyomia meg a START gombot az inditashoz,

Tablazat az id6re vonatkezd Utmutatasokkal az ételek

kiolvasztasahoz
Elelmiszer Me;:'_.:rii:ég Kb. idé percben
Hus, egész darab 500 15- 20
Hus, egész darab 1000 05-35
Szeletisleak 200 4-6
Vagdalths 250 B-10
Ceirke 1000 30-35
Brojler szamyas 1500 36 - 40
Kacsa 2000 35-40
Szamyas 500 10 - 15
Halfité 250 6-8
Hal, egész 500 12- 15
Pisziring 170 4-6
Garmelarak { rak 50013-1b
Zbldséqek, pl. borst/bab 300 B-12
Bogydk, magvas gyumdlcsdk, 250 5-7
csonthéjasok, almaszisz 50010-12
Gylimalestorta. sajttorta 750 15 - 20
Tekercsek (2 darab) 1001
500 §-10
e e 1000 15-20
Vai, aludtie]
(Az aluminium csomagotds nélkill) i B
Tabbszakaszos fozés

Bealiithatja a programokal, amelyek legfefiebb 3, egymas utan induld =
killonbozd funkeitt tartalmazhatnak. S
Példaul vélassza a kovetkezd programokal: g

Melegités mikrohullamu teljesitménnyel g

Fézés holégkeveressel
Grillezés

1. Nyomja meg a STOP/CANCEL gombol.

2. Allitsa be az 1. funkcidt Nyomja meg a POWER LEVEL gombol
tebbszor egymas utdn a mikrohulldmi tefjesitmény (zemmad
kivalasziasahoz,

3. A gomb segitségével dllitsa be a kivant fozesi idat

4. Allitsa be a 2. funkciét: Nyomia meg a CONVECTION gombot
tobbszor egymas utan a kivant homérséklet bealitdsahoz.

5. A gomb segiiségével dllitsa be a kivant fizési idat
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6. Allitsa be a 3. funkciét: Nyomija meg egyszer a GRILLICOMBI,
gombol,

7. A gomb segitségével allitsa be a kivant fozési idaL

8. Nyomja meg 2 START gombat,

il MEGJEGYZES:

« Egy sipolas jelzi a programok valtasat

= Az aulomatikus fozési programok és a gyorsinditas funkeid nem
elérhetd a iibbszakaszos fBzéshez.

Specialis funkciok

Lezaras (gyerehzar)

* Nyomja meg és tarisa lenyomva a STOP/CANCEL gombot 3
masadpercig a késziilék zarolasahoz, Ezt a lakat szimblum jeizi a
kijelzdn. A kezeldpanel funkeioi blokkobva vannak.

* Nyomja meg és tartsa lenyomva ismét a STOPICANCEL gombet 3
masodpercy a zérolas feloldésahoz.

Kijelzo funkcio

» Mikeohullam, halégkeveréses vagy kombindciés modban nyomja
meg a POWER LEVEL, CONVECTION, MICRC+CONVECTION
vagy GRILL/COMBI. gombokat a mikodési mod vagy a hémérsék-
leti beallitas 2-3 masodperces megjelenitéséhez,

+ Akijetzdn a mikodési modtdl flggetienl a pontos iddt jelendk meg 2-3
masadpercre, ha a CLOCKMWEIGHT gombot nyomja le.Ehhez az
szilkséges, hogy elbzetesen bedllitsa az iddt a készlieken.

Tisztitas

A mikrosiitd belseje

« Tarisa tiszlan a mikrostid belsejét A sitG oldalira froccsent és ki-
futott folyadékot nedves kenddvel le lehel trdini. Ha a sitd nagyon
be van szennyezidve, gyenge liszlitdszert is hasznalhal.

« Tordlje le a mikrosUte ablakat kiviird! &s bellirtl egy nedves ken-
dovel &5 rendszeresen tavolitsa el a kifutott folyadék Alta! okozoft
foltokat,

Kiilsg oldal

+ A héz kils6 oldalat csak nedves kenddvel isztitsa. Ugyefen ama,
hogy ne keriilign viz a haz nyllasaiba, nehogy befolyjen a nedves-
ség a hiz belsejébe:

+ A kezeldpult tsziitea eldtt nyissa ki az ajtot, hogy elkerulle a keszi-
Ik véletienszend bekapcsoldsdt

Tartozékok

+ Tiszlitsa meg az Gveglapol meleg szappanos vizben vagy moso-
gatdgepben. A mikrohulldmd stitbbe vald behelyezés elbtt széritsa
meg.

* Rendszeresen tisziitsa meg a gongdgylril, &5 a belst also feltletel.
Vegye ki a gorgdgylni, és enyhe tisziiidszemel kézzel liszlitsa
meq. Alaposan szdritsa meg a gorgagylrit, majd helyezze vissza a
siitdtér belsejébe.

« Mirden hasznalat utan mosogalészemel tiszlitsa meg vagy a tiszli-
tishoz helyezze mosogaldgépbe a ricsol

Szagok

+ Helyezzen a mikrosiitBbe egy vizzel s citromiével tita mikiosi-
16héz alkalmas edényt és melegitse kb. 5 percig, hogy ellizze a
kellemetlen szagokat a mikrositsba). Ezutén tordlje ki a mikrositdt
egy puha kendovel.

A mikrohullami sits vilagitasa
* A mikrosiitd [dmpajanak cseréjével fordulion a kbzelében lévd
szakszervizher.

Hibaelharitas

A meghibasodasokat gyakran kisebb problémak okozzak. Mieldtt kap-

csolatba lépne az Ugyfélszolgalattal, ellendrizze az alabbi tablazalot:
Megjegyzések [

megoldds

Probléma Lehetséges ok

Megszakad a radi- |A késziilék elektromag-|Ez normafis és nem
Gvagy a TV-adas  |neses mezdi zavardk [elent meghibasodast
vétele a mikrohulla- [a képet és a hangot  |Helyezze tavolabb egy-
mi sii0 hasznalata |bizonyos frekvencid-  |mastd! a készilékeket
kiozhen. kon.
(A készlilek nem kap|Hibas fali czaliakozd l;jrﬁbéijun meq egy masts
dramot a kijelzd  [aljzat ifall alizatot
fekete. Ellendrizze a biziositékol.
Akijelzbn nema  Aramsziinet volt: Alilsa be ismét az drét
pantos idd lathatd.
Akeszulsk nem  |Az ajtd nincs megfele- [Ellendrizze, hogy nem
indul be. A kijglzd  I5en bezarva szoruite &tel vagy vatami-
nem-a pontos idat, lyen targy az ajtoba,
hanem mast mutal. (Szinet a 07 Csike™  |Ha sziikséges, forditsa
automatikus fozési  meg az étell.
programban vagy 09 ;
Kiolvasztas” automati- m mﬂm
kus fozesi programban. o ngitasahoz vagy folyta-
utdn nem nyomia meg |STOPCANCEL gombot
a START gombol 13 pengram lealitasahoz,
Az osszes kez- Akhuﬂvamagyereklwmamegésmsa
eldszery le van zar. lenyomva a STOPY
Zarva. CANCEL gombot 3
masodpercig a készulék
A forgotanyér kar- |ldegen thrgy vagy | Tavolitsa el az esellege-
ook0 vagy csiszold  [kosz van a forgotanyér (sen odakeriilt thrgyakat
hangot ad ki. tengefye kimyékén  |&s az élelmaradékot a
“Tisztitas” részben leirtak
szerinl.
A mikodés minden |A készulek meghibase- (Lepien kapcsolatba az
nyivanval ok [dot. igyléiszolgdlatial
nelkil leailt.




Megjegyzések /

Probléma Lehetséges ok

megoldas

A kijelzdn megjels- | A lilheviilés vedelem  |Allitsa le a készilékel.

nik-az ,E01" felirat. |akfivalodott, Bezarva larthatja az

Folyamatos sipolas. ikt mikdzhen az étel

I__Imeizﬁn megiele- |Eqy dsszetevd meghi- a siitiben van, Nincs

nik az .E02" felirat |basodott. szlikséq a készuléknek a

Folyamatos sipolas; haldzatréd valo lecsatia-
koztataséra, A hasznéial
foytatasahoz varien,
iamig a készilek visszaall
noméal milkadeési mddba.
Lenetséges, hogy (jbdl
meq kel adnia az eldzd-
leg hasznlt programet.

A kijelziin megjele- |Egy Dsszelevd hibas. \egye fel a kapesolatot

nik az [E03" felirat az Gigyfélszolgalattal.

Folyamatos sipolas.

Miiszaki adatok
Fasmltségelralas ?3&240 V=, 50 Hz
Tsﬁesmfehétsi
hdfeglce\rarés : 1350 W

Méretezési laijﬁih‘nény.'

Mikros(ith kimeneti tellesimBnye: ... i 800 V¥ / 2450 MHz

Parolasiizesi Briogat . .. i iciisiimssmsn s 20 hiter

Veédelmi oszléﬁy' ................................ |

Nettd sily:.... ... b 13,60 kg

A miszaki és kivitelezési modositasok 10931 a Hymaius {er-mékfe-
lesztes miaft fenntartjuk,

Ezt a készulékel az Eurdpa Tanacs minden vonatkozd akiualis idnyeive
szerint (pl. elektromagnesesség-elviseld Képesseég vagy kisfesziit-
ség-elviseld képesség) ellendrizilk, s a legljabb biztonségtechnikal
eliirasok szennt keszllit

- 4

Hulladekkezeles
A kuka" piktogram jelentése
Ovia a kbmyezetel, ne a héztatdsi hulladékkal semmisiise meg az
elekiromos készilékekel.
A folosieges vagy hibas elekiromos készilekeket a heiyil gyljitpontok-
ban adja le.
Segitsen elkeriiini a helytelen hulladékkezeléshal eredd komyezeti s
egészségligyl hatdsokat
Hezzajanuihat a régl elekiromos és elekironikus készikékek Ojrahaszno-
silasahoz vagy mas modon vald hasznositasahoz.
A gyiijtGpontokril a helyi hatdsagok adhatnak fehvilagositst

MAGYARUL



IHcTpyKuia 3 excnmyaTauil

Arryeno, uio suGpanm waw spiG. Cropisacmocs, wo e Bynete sano-
BONEH! NOTD MOKNMBOCTAMA.

CumBOnK B L IHCTPYKUIT 3 excnnyarauii

Bawnuei exasisw gris Bawoi Beaneim cneyfiansxo aigmiven. [Ins sa-
noBiraHHA HELLACHIX BMNAAKE Ta NOWKOMHEH: NDNANY 0008 A0S0
MPHTPUMYHATECH LMY BKAHBOK.

IihOpMALA NPO BMKOPCTaKHR (PHII0 Ta
mﬁmmp&uﬂupﬂﬁmﬂ B4

T TRERTIE I b IHIRETE b e s o4

HULEHHA ...nc.. i Bl

YOYHBHHA HECHPEBHOCTEN. ...t i i et o

TR TIBPEMETIN it sebissssbsasbiiisssssbesbiviesbinson ittt 9%
-3aransHi BigoMocTi

Mepan NPUAHATTAM B BKCMTYBTALIO LHOMD NMNATY NYHE YBARHD

uMTalATe iHCTPYKLI 3 excrnyaTaw 1a sbepiraie ii pasom a rapaHTid-

HiAM TANDHOM, KACOBHANM MEKOM T2, N0 MIDI MOKNKBOCT], 3 KADTOHHOWD

Kopalikoi | BHYTDILHEO0I0 ynaKoekow. Y padi, wo npunag Byae nepeaa-

Ho TpeTim ocoBam, onia nepenasaTi ROMC PE30M 3 LIEH [HCTPYKLEN 3

excnnyaTayl.

* BuopucraiiTe npunan BHKIIOHO B NMBATHIX LINAX Ta 33 nepen-
TavieHim npuaHadeHHaM. NDUE He NPUIHEYEM0 4N5 NDOMKCND-
BOFO BHKOPHCTAHHA,

+ He sukopucToByiTe Woro Ha synuui. OBepirairme foro sin cnexm,
NPAMOCD COHAMHOTD ONPOMIKIOBAHHA, BONOM (B MOOHOMY pasi He
OyCKaiATe Y PiAKHY) Ta TOCTpHX KyTie. He KopicTyiTecs npunagoM
3 BONOMMA pykasi. Frklc npunan 3sonceuecs abo aMoxpis,
HEBIAKNAAHO BUTAMHITS WTENCRMLHY BAMKY.

* Bumisits npunan Ta oBoB A3K0BO0 BUTAMITE BUNKY 3 IUTENCENLHOT
PO3ETKY {TAMHITE 32 WTEKED, He 33 Kabenk), KanK HE KopHeTyE-
Tech NpunagoM, abo MokTyeTe koMnnexTyioMi detani, abo nig vac
et abo npw nedekTax.

» He excnnyaryite npunag Gea omagy. OC0BRINBO BUMKHITE
NpUNas, KonK e NOKMIAETE NpHMItieHHR. BUTATHITL WTencensHy
BIMKY 3 WTENCANEHAT POSETHA,

* TMpanan 12 kabens UBNEHHA CNIR PENYIAPHO COCTEXATA Ha oaHa-
KA NOWHOEWEHB. [TpH BRRBNEHHI MOWKOHERS NpMnaaom 3a60po-
HEHO KOPUCTYBATHCS:

* KOPMCTYHTECA BUKNESHO ORMAHATEHAMI KOMINENTYEAILHIMI
DETANAMN,

* [Ins Geaneww caOIX QiTel He JAMMILARATE JOCTYTIHUME NBRYBaN:H

$ MaTEDiANM (NACTUXDBI NAKETH, KAPTOHHI KopoGin, nesonnact
W o
92
ﬁsromww = 93
PoamopomenHa 9
BaratocTyneHese NpuroTyBaHHA %4
Bawnuea iHchopmauis npo 6eanexy!

YeaxHo npountanTe Ta 36epexiTe ANR NOAANLIIOTD BUKOPUCTAHHA.




*  Llef npucTpiit MOXe BUKOPMCTOBYBATMCH AITBMK, CTapluimi 8 pokis, | ocobamu 3 oBMeKeHMI (IZUIHIMM,
CEeHCOPHMMM abo po3ymoBKMM 3aIGHOCTAMM, UM ocoBamu Be3 A0CTATHROC AOCBIAY | 3HAHb, SKLLO BOHW BUKC-
PMCTOBYOTE MPUCTPI MiA HarnsaoM aBo Oynu NPOIHCTPYKTOBAHI LA BUKOPUCTaHHS NPUCTROI0 B Beane4Hnil
cnocit | 3po3yminy ioro ;

* AiTH He NOBUHHI rPaTHCR 3 NPUCTPOEM.

*  YuiieHHs Ta TexHivHe obcnyroByBaHHA NPUCTPOI HE NOBMHHI BIUKOHYBATHCh AITBMM, HaBITh AKILIO BOHW
crapui 8 powie i nepeBysatots nig HamagoM,

* TpumaitTe NpucTpiit Ta ioro kabenb KUBMEHHA N03a 30HOK [OCSKHOCTI AiTe, MONOALMX 8 pokie.

* Byne-Akiin Bpya Ha pamifizonAuii ABePUAT | Ha CYMBKHWX YacTHHaX Tpeba BUgansTs BOMOToK raHYipKoIo.

* PerynapHo MuiTe MIKDOXBINLOBY MY | BUAANSAATE YCi PELTKW NPOAYKTIB i3 CepeamHm. §

*  FKWo Npunag He MCTUTH, NOBEPXHA MOXE NOLUKOAMTHCS, WO BINMHE HA TEPMIH eKcrinyaTalyi Ta MOwe CTBo-
putH HeBeaneyi cuTyaui. =

* He kopucTyiATecs cunsHoaiouMmMy aBpasveHMMK MuiodMmMY 3acobamu a6o MeTanesumi Wikpebkamy, wob %
MOYMCTUTH CKNO ABEPLAT. Tak B MOXETe NOAPANATH NOBEPXHIO Ta MOLLKOAMTH CKNO.

* He kopucTyiTecs NapooumiLyBayamu.

* [loTpumyiTecs IHCTRYKUit i3 poapiny “HuuieHHs”. _

* He ynpaenaiTe NpUcTpoEM 3a JONOMON0I0 30BHILLIHBONO TaliMepa abo OKpPEMOI CMCTEMIM IMCTaHLIIAHOTO Kepy-

BaHHA.

* Ueit npunag npuaiavexo ans _

* HarpiBaHHs Ta npuroTysaHHs Teepaux abo piokux npodykTis
* CMaXEeHHA Ta NPUIOTYBaHHA Ha MpuNi TBEPAMX NPOAYKTIB.



YKPAIHCbKA

Mpunag npu3kaueHo s NoByTOBOrO BUKOPUCTAHHS, AK TO:

* Ha KyxHAX MarasuHie, odicie Touwo;

* Bingiaysavamu rotenie, Motenie Ta NoaiGHoro kuTna;

* ¥ CiflbChKOrocnoaapCaky NPUMILLIEHHAX;

* Y rOTensx, AKi HAAoTh HOMEP NNKC CHIRaHOK.

MonepemxyBankHi Haknenku Ha npunagi
3pepHiTs yBAry Ha nonepekyBantHy Hakneiky i33agy Ha MIKpOXBIUILOBIA neui:

WARNING - HIGH VOLTAGE

MONEPELXEHHA: BUCOKA HAMPYTA

WARNING - MICROWAVE ENERGY

'DONOT operate e this oven if the door
is bent, warped or otherwise damaged
and does not close firmly.

DO NOT REMOVE THIS COVER.

MONEPEMXEHHA: EHEPTIA MIKPOXBWIb
~_HE 3HIMATK LIO KPULLKY.
3ABOPOHSAETLCA KkopucTyBaTHes Licko niuuto,

KO ABEPUATa HaxuneHi, pechopmoBati abo
NOWKOAKEHI | WiNEHO He 3aKPUBAKTLCA.

DO NOT tamper with the door safety 3ABOPOHAETBCH BHocKuTH 3miHy B 3anobikHi
interlocks. 3aMKW JBEpUAT.
MAINTENANCE should be carried out OBCIYTrOBYBAHHA mae BukoHyBaTH TinbKK
only by a qualified serviceman. kBanicikoBaHWit cneujanict.
Remove plug or disconnect from the mains lMepen TM AK 3HATH KPULIKY, Big'caHakTe
before removing cover. npunag eig Mepexi XUBMeHHA.

OrnAp enemexTie ynpagniHHA KHONKM Ta eNemMeHTH KepyBaHHA Ha NaHeni KepyBaHHA

1 Nanens KepyeakHa 3 QUCTNEEM

2 Knorxa START | auck perynioaania
3 Kucnea BiovpUBAHHA DEEDURT

4 Pelimia Tpuna

5 Kinsue 3 ponukam

B 3amox peapusT

7 Ornapose gikno

B Harpigaq rpuns

5 MosopotHa Taus

10 Crwogara nnactina

Onue aucnnes

ENTER TpwcTpiin ouikye Ha NITBEMKEHHA SHAMEHHA Yacy, Bam
afo KnLKoCTi

PREH TMonepeaHe poairpisaqsa B DEXAMI KOHBEKLT

CODE Kon nporpami 8BTOMaTHHHOMD NMPUITYBAHHA

AMT Kinssics (AMOUNT)

COOK Mpscrpin nepebysac y pobouomy pesimi

TIME “ac

CLOCK Pewum ouikysanns (STANDBY)

LOCK 3amox ig giten

MEM Kinexa sBepeserin: nporpam (MEMORY)

DEF [MMporpama poamopomerns

MICRO Mixpoxsuni

GRILL Mpune

CONV Kowserwum

POWER LEVEL BiBip HanawTyBaHHA NOTYRHOCTI
MIKDOXBH b
CONVECTION Horpawuia
MICRO+ HomBiHoaaHwA pexmin: MIKpOXBUN +
CONVECTION KCHBERLEA
GRILL / COMEL
[ pins: [lnA NpuroTysaHKA HA FRUN| | 3anikaHHA
Kombirosanuwi pesainve: o vepai NpauioioTh PEKHMKY MIKDOXEMS
T& rpinA
CLOCK | WEIGHT
TogunHK: BUKOPHCTORYETRCH PAZOM i3 JMCKOM
PEYTIHISEHHR ANA HBNSLTYBEHHA Yacy
TOOAHHIKS
Bara; BEE[EHHA IHAYEHHA Bar abo dneroch
NS NPOrpak SETOMATHHHOND MPUToTY-
B3HHA
STOP [ CANCEL
CraanHs; Hawuchits 1 pas ans cracysasua nporpa-
MYyBAHHF
Syrmiea HamicHiTs 1 pas Ans THMHECOBO Npi-
FYTIHHEHHA NPHIOTYBAHKSA
CHacyBaHHs HaTucHits 2 pasu ANA BHMKHEHHA 3any-
LLEHOT Nporpamu
Zawor. Geanery Bid giTel: HamecHits Ta yTpUMyIITe NPOTATOM 3-X
ceKyHA 0Nif BokyBaHHR W poaBinoky-

B3HHA NaHen| kepysaHHA



* Kuormwa START

+ [Ussymniain 3amyck 8 pesmm MIFDOXEHS (Bl
30 caxyna no 10 xBrMMH 33 NOTYHHOCTI
100%)

»

TIME /| MENU
Uac: 3a QONOMOTOIO QMCHKE PETYMIBAHHA MOHHE Hana-
WUTYBATH Yac rIMHHKEE 300 Yac NpuroTyBaRHA
MeHio: 33 JONOMOTOH JMCKa PEryMIOBIHHA MOHA Bl
Gpami Nporpanty aBTOMATWHHOTO NDUTOTYBaHHA

IHchopMalia NPO BUKOPUCTAHHA TPUNK Ta
KoMBiHOBaHWIA pexumM poboTk

+ CckinbKiA Nif 4aC BUKOPMCTAHHA MOUMIO Ta KOMBIHOBAHOTD PemkmMy
POBOTH BUNPOMIHIOETEER TEMNG, KOPHCTYRTECA TUMBKM MADOTPHS-
KMM CTONOEMM NOSYAoM. MINACTHKDBMA NOCYD HENDUBATHAA,

+ Tig 4ac casametia Ha IPUA| MOoNHa TaKOK KOPHCTYBATHCA METane-
BiiM 200 anKMIHICEHM NCCYRON, 2ne He nia 4ac pobotw B xomMGiko-
BaHOMY pexiami 300 pewimi MiKpOXBIUNLOBOI e,

* He cTasTe Gyap-wo 38epxy Ha KOpAYS, Bl HampeacTsea, 3abopo-
HAETLCA JAKMBATH BEHTHNALMHI OTBODN.

* Kepncryitecs pewitkon rpuns, wol nepecyHyTH npazyxT, fid
roTyKOTLCR, BHLe A0 HAMPIBANLHOMD ENEMEHTa.

CronoBwuil nocyg, NPUOATHIA ANA MIKPOXBUNBLOBOT Nevi

+ Hahwpawin marepian 4ns BAKODMCTEMHHA Y MIXDOXBHNS0BIA NE -
NpO30QHA | TOR, WO [3E MORNMBICTL MIKDOXBMABORIA EHEPIT PIBHO-
MIpHO HATpIBATH Y.

v Kpawe xoprcTyBaTHCA KPYTMMMIDBANEHAMA TADIKEMY, 8 He
NPRAMOKYTHIMMN, OCKINbEA NPOLYKTI Y KYTAX MOXYTH POIBADHTIACH.

* Mispoxesni e NpOXOAATS YEE3 METAN, TOMY HE KOPHCTYHTECA
METanNEBHM NOCYHOM aﬁo Tapinkamk.

AvBArA.

'He xopweryiTecs: mmpmmm BHFOTORNEHMMM |3 BTOPHH-
HOT CHPOBYHM, OCKINBNM L MATEPIANM MOXYTS MICTHTI piDHi MeTane-
B4 YACTIH, K MCIKYTS CIDMMHATH ICKPIHHS 360 noeny.

Mepenix Hiskse nomoxe BGDATH NDWOATHWA AMA MIKDOXEUNLOED] Nevi
nocys:

Mpuaatini gna

Marepian Mikpoxeu-

neoea niy

MApPOTPHERMA CRNR-
HUR nocya
HeapoTpresmit
CRIAHMA NOCYR
HEPOTPHERAR KEpa-
MiMHITE MO/ TapinKa
MinacTioswi nocyn
[ANA MXDOXBHLOBOI
nesit

Manepoamit pywHWK TaK Hi Hi Hi
MeTanesa Taug Hi Tak TaK Hi
PEwwiTEa rpMng Hi TaK TaK Hi
TaanioMiicai emsoeti | o ]
*} KomBiHOBaH! pesmmee: MIEDEXBAIT + rpuns 860 MiKROXBIAN| + KOHBEELIA

Tak Tak Tk Tak

TaK TaK Jﬂlﬂ Tax

TaK Hi Hi Hi

IMpumiTkn wWopo poboTH | BUKOPUCTAHHA NPUCTPOLD
LLlo noTpiGHo aHaTH npa poboTy MikpoxEUNEORGH nevi
* Ligd npunan BrnpoMIHKE BHEPIKD MIEDOXBHIE, AXE HATPIBaE Kpanni
BOOM ¥ NOZYWTEN 33 Aywe kopoTidi yac. BiocyTHe Tennose au-
MPCMIIOBAKHA |, BIONOBITHO, CMAKEHHR Malke He BinyBaeTsCA.
+ Mpunaa NpUAETHIA TiNbKt ANA PO3IMIBAHKA XaPHOBIX NPOAYKTIA.
« [pnaa He NPUSATHIA QNA BUNIKAHHA HA TOMKOMY HApi.
+ HarpisafTe Tinsm 1-2 nopuil 3a pas. [Haxwue poboTa Mikpoxewnso-
B0 nEvi Byge meHw ediexmiera.
+ Mikpoxsuni 04pazy BUNPOMIHIOIOTECA HE MEKCHMANGHIR YacToTi,
MonepenHe HarpiBaHA HenoTpibHe.
+ JaDOpOHAETECR JaNyCHaTh N 33 BIDCYTHOCT! Y HIR NpOaYTE.
* MiKpoxeunb0sa N He 3aMIHICE 3BH4aiHy Ty, 3a38H4al Boka
BWKODHCTOBYETLCR AN
* POAMOPORYBAHHA NPOAYKTIE
* WBKAKOFO POSNpiBAHHAHATpIEaHHA T4 aBo Hanole
= NPUrOTYBEHHA CTPaR

Mpumitkn wogo poGoTH NPHCTPOR

+ Bubpana nporpama BianbpasacTsen Ha auennei,

« Tlicna anycxy NPOTPaMM HE AWCTINET ABHTECA TEIMED IBOPATHOM
BiAAiY. AKVA BKA3YBATHME Ha Te, CXINGKY Yacy e NpavuosatiMe
Mporpama.

* s sasepleHHA KOWHET NPOTPaMA TIVBANICTIO 2 XBHITHHA Y4
[ODBILE BEHTUNATOD NPOGCEKYBATHME OXONCIHYBATH NPHCTDE! We
BIPOJOEK J-X XBHMWH,

* MpucTpift BOAE TaK IBYKOS! CHIHANK,

Oloyv 3BYKOBHA CHIHAN: = Y Pa3I NI EAHSHAR 10 HHBNEH-

A,

- ¥ Pazi HATMEHEHHR KHOMEM,

-y pa%i ABTOMATHHHOD CHWIAHHA
HANALWTYBaHL NPOIPaMM, RKLD
Bubip T HANALWTYBAHE HE
DYNO 2ABEPLIEHD NPOTROM
npubinuato 15 ceryHa.

¥ BANAZKY HATVCHEHHRA Henpa-
BunsHO! kHoMM, [epesipre

BEEOEHHA,

NiCNA 3ABEPLUIEHHR BAKDHAHHRA
nparpami. MpUCTPIA BUMKHETBER,
a Ha guennel BinobpaaTees iH-
aukauia “End”.Lli 3eywosi crHanu
NOBTORRBATHMYTHCR KOMHI

2 XBWMHH, NokM He By ae sigipuTo
ABSPLATS Y HATHCHYTO KHOMKY
STOP/CANCEL.

HenepepeHMA 38yNDBMA CHTHAN, YEIMIKHYBECA BTOMATIHHWA MEXa-
Hizw Beanewm, letansHiwy ingiop-
Malio npo e WyxaiTe B poagini
“YCyHEHHA HeCnpaBHOCTER .

[ea apywosi carHany,

YoTupu 3ByKOEI CHTHENK,

Mepwwi 3anyck

IHETpYRU 3i BCTAHOBNEHHA
* BCTRHOBMOATE NPWCTPIA THALHOIO CTOPOHOK AC CTiHA.
* [oTprsyATach ONWCaHHX Hybr-e DeaneyHn npomMinge:

« 10 om 3230y

+ 5 cm 3 obiox Bokia

+ 20 oM aropu.
* Lliob ynuieryTi nepewskon y poBori NpMCTPOI, He CTABTE NPHCTDIA
riofinizy enexTponpucTpaia.

YKPATHCbKA



YKPATHCBKA

MprroTyBanHA

+ HamucHiTs kHONKY BIZKDWBAHHR ABEPUAT, WG BiokpTH ABepUATa
MiKpOXBHNE0S0i Nevl. [8epuATa siIrpwoTECA.

* BuiisiTe yoB NPUNANAR 3 KAMEDW ANA NPUIOTYEAHHR T3 NAKYBANSHI
marepiani. Moxnagine KnkLe 3 ponusani y arnubnesHs kasep
[NA NPUrOTYBAHHA T3 NPOKPYTITL AOMD BREPEL-HAAN, BOHO i3
KNALAHHFAM CTaHE Ha MICUg.

+ TMoknagits NOBOPOTHY TALK Ha KiRbUE 3 PonMKamH Tak, wob soxa
HE pyXanaca.

+ MepesipTe NpUNag Ha NPEMET BUOMMHUX NOWKOLKeHS, ocobnueo
Binn geepuaT. Y pas BuABneHHA Gyb-AKOMO NOWKOOMEHHS, 3abo-
POHRETLCR KOPHCTYBATHCA NDUNAT0M.

* 3HiMiTE 2 KOPNYCY Yoo 3aXucHY onmry.

+ [NepesipTe, YW HaNpyTa B Mepexd, Ao Axol Byge nigeaHaHo npk-
CTPif, BlONoBiNAE HANPY3I, 3a3HaNEHI HA NPMCTPOT. [MBiTLCH
HATENKY 3 TEXHMHAMK XEPaKTEPHCTHEAMM,

» Beraste LUTENCEN Y POSETKY, BCTAHOBNEHY HANBHHIM HUHOM.

/\YBATA.
+ He suineaiime Gyae-AK mmiwh w nesi
a0 is cepeamy ABepusT!
mm{w‘!memm He B
watre 1. Bona aaxmuiac enexTporiy ei Bpyay.

i MPUMITKA.

FHIL0 B NOMITUNA 32MMLLIKM BUPOGHW-OID NPOUBCY YW MaCtna Ha

KOpMyCl NPUCTROAD YW ENEMEHTI Harpigarks, nig vac pobaTH NpUCTpow

MOE IABNATHCA SM 250 HenpreMHA 3anax.

Lle HOpMarTsHO | 3 YBCOM JHWRHE,

HacTifmtso panimo BHKOHATH nofaHi Aani o,

* YEIMKHITS DERAM TDIIMA | S3MMLITE NPCTPIA NPALKBETH KiNsXa
paaia Be3 npoaywTia.

* 3abesnEvTE JOCTATHIO BEHTHITAL.

BCTAHOBNEHHA FOOMHHWKA

1. OnvH un Kinsea paaie Hatmenims kiomky CLOCKWEIGHT, wob su-
Bpary 24-romumesm abo 12-rogusswi pexot sinobpanesms Yacy.

2. 38 [onoMOTDI QWCKA PETYICBaHHA HANBLUTYITE rOSMHH,

3. Harvcrims kHonky CLOCK/WEIGHT ans nigreepmseHHa snfopy.

4. 3a QONOMONON AMCKE PEYIIOBAHHA HANBLLTYWTE XBHNIMHH,

5. 3HOBY HATWCHITL kHONKY CLOCK/WEIGHT ana 3acTocysaHHs
HOBUX HANALUTYBAHL MOOQMHHHES,

BuKopMCTaHHA MiKpoXBUNBOBOI Nevi

. Moknagits npOOYKT ANA POAMPIBEHHA Y NPUOATHWA NoCYd,

. Bioxpwitre nBepuUATa Ta NOCTABTE NOCYA Y CEPEAHY CHNAHOT
Tapimm. Sakpuime geepysTa. (3 Mipryeads Beanexs ni npauice
TiRbKM NPW LINBHO 3KPHTIX [BBpUATAK. )

Harucrits ksonky STOP/CANCEL.

. Ok v Kinbia pasis HaTHCHITs kmonky POWER LEVEL, wjof

BuBpaTH NOTPIBHIA PiBEHE NOTYRHOCTI MIKPOXBHNE,

[ % ey

B

HammcHims ] . NMorywsicTs ¥ BaTax
POWER LEVEL  PBeHs noTyxHocri Y [nphﬁnll.r}
9 x P-20 160
10 % P-10 80
112 P-000

5. 3a NoNoMOrosD OWGCKS PEMYNIOBAHHA BCTEHOBITS YaC NPUIOTYSaHHA
i Bin 10 cewyrin 0o 95 xBANUH.

B. Hamucwims kronky START. Mac npuroTyBaHHSA ZANeXUTE Bif Kinkko-
CTi T2 KOHCHCTEHLI NPOAYKTIE. Bu LWBMIXD HABNMTECA BHIHAYATH
EC NPUIOTYBAHNA.

1 MPUMITKA.

* Konw NpucTpin nepelysac B pevil OuRYBaHHRA, NOBEPHIT QWK

PENYMIOBAHHA NPOTH MOAMHHMKOBO] CTRIMOY, Wob Beanccepannso
sulipam nporpanty “P-HI", MoiHa NPONCERITH, NOMIHAIONM 3

Kpoky 5.

* [puroTyBaxra i ¥ MIKPOXBAMEOSI NeYl 3HAYHO WBKOLWE, HOK Ha
apu-aitHif nnvm. BeranosnionTe MiHIMaNLHIA Yac NPHIOTYEaHHA,
RHLLO B¥t HE BNEBHEH], 3 33 NOTPEt NPOADENNTE NDHIOTYBAHHA,

. ﬂm?hﬂ:Hamﬁmmﬂwﬁnwmm
BOI Nevl.

MpusynukerA aBo ckacyBaHHA NPMrOTYBAaHHA ixi

* [INA NOMIYTIMHEHER NDUTOTYBAHHR OOWH Pa3 HATHCHITE KHOMY
STOP/CANCEL afio ejgkpwime geepuaTa.

« |liof npanoswiTY NPUTCTYBaHHR, 3aKDUIATE OBEPUATE | 3HOBY
HATHCHITE ¥Homxy START.

* [1nA NOBHOIO 3yNIHEHHS NPOLECY NDATOTYBAHHA HATHCHITE KHOTIKY
STOP/CANCEL aimi, Tarm wiHom Byne crmyTo BC Hanalmysak-
HA MIPOIPan,

Wenakuia nyck

3a fonomoroio LieT dyHKLT MOXKHA LWBKIKO POANOYATH NPHICTYBAHHA 13
100% pleHeM NOTYAHOCT! MIKPOXBITL | MAKCHMANEH Ha 10 XBRANH.
Kinbia pasie WeWIKo HaTWeHTe iHonky START, nonowd we Gyoe Hanau-

ToB3HD NOTRIGHWIA Yac npuroTyeaxnd. MpreTpiit 3amyCTMTLCA aaToMa-
THYHO.

Poairpisannn
Nigrpieata | posirpisats — ocobinuel xaparTepueTiim peboTH
MixpOXBUNG. XONOAHI Hanol | npoayRT Morsa Gea aycune Niginpimi 4o
KIMHATHO! TEMNEPaTYDH Y TEMNEDATYDH CCHMBAHHR, HE BHIEOPHCTO-
BYIOMM NP LbOMY Bararo NoCYmMH.
Yac nigirpieanns, nogasua y Tabnruul moue, BKa3aHD Nvile ansa
JOBIAKH, OCHINENA HAC JANEHHTL BiI OPMIiHANLHOT TEMNEDATYPM | Tex-
CTYDM NPOMYKTIE. ToMy PATHMO Yac Bl Hacy NepesipATH, 4 NPOdYKTH
JocTaThLn nigiminves,

Tabnuyka 3 HaNBWTYBaHHAMA pexuMy nigirpieaxHa

HatHcHiTh MoryxHiCTL ¥ BaTax Yac
POWERLEVEL  "iBeHb noryxHocTi B {anﬁ:} R E"cr: PigeHb no- (i | Koot
1 % P-HI 800 {= 100%) gt X8,
2% P80 720
3 x P-80 640 1 ropraTHg 1507 P-HIOS- 14
4 x P-T0 560 05n 500 rP-HI35- 50
5 x P60 480 0,75 n 750 r B-HI 5-17 Hi
6 x P-50 400 Migkazxa, MoxnaniTe ¥ EMHICTE CRAAHY NANKUKY, WOB YHIKHYTH nepe-
7 % P-40 320 IrpisaiA; Ao0pe NOMILARTE, NEpL HiX MHTH,
8 x P30 240




Crpagea Ha Tapinui
Bigbueri + kaptonng Ta
oBosl

450rR-HI25-35T1a

ynAw i3 MaxapoHam 450 r P-HIj2 - 2.5 Tax
M'aco + coyc 450 r P-HI 2.5 - 3.5 rax
mnmmmwwmmwwm Bia 4acy Nok-

Bigfuexi, 3 xnidom 200 r P-HI 1 - Wi

M'acHi kynssm, 4 um. 5001 P-HI 3 4 wi
IWmar w'aca 250 1 P-HI 2}- 3 vi
Migka3aka, 3MACTITE ONIE, LWOB XNiB YW CHODUHIKA HE 30 'RKNH.

112 xypro 4501 PHI 3.5 454
Dpurace 3 kypatuen 400§ P-HI:3-4.5 TaK
3K8. SMACTITE OMIEID; HaC B noMi

Makaporu, prc, 1 nopuis| 150 r B-HI 1 - 2 1ax
2 nopufi 300 1 A-H1 2.5 - 357131

Kapronna S00TR-HI3-47ax
Migkaska, 3nera 3MouTe nepeq np M.
BynuicH, 1 Tapinka 250 r!HI 1-1,5 TaK
ycran cyn 250 rB-HI 1.5 - 2 Ta

iy 250 r B-Hl 1 - 2 max
[UTAYE XapuyBaHHA
Monoko 100 mn P-5005-[1 i
Miope 200r P501-15+i

Nigxkazka. PerensHo nomiusaiTe w cTpyas. Nepesipte temneparypy!

MpuroTyBaHHA K
MpakTuHei nopagn 3 NPUroTYBaHHA Txi
Dotpamyimecs sxaaisox, noganuy y Tabnuudi 3 nopagas Woao npuro-
TYBAHHA CTPAE 4# pevenTi. CnocTepiraiTe 38 MPpOUBCOM MPNTOTYBAHHR
¥, AKLO ¥ BAC HEJOCTATHED A0CaIY.
Hsepusnta npueTpor MoxHa BigrpuTH y Byassri vac., MpweTpid
BHMKHETHEA ABTOMATUHO.

MpucTpii npogossyTs pobary, konm geepuATa Gyae 3akpuTo | sHoey
HETUCHYTO KHonky START.
ina oxonomxeHsl cTpaen noTpibho Binbiue Yacy NPHRGTYBAHHA, HbX
[ANA CTPaBU KIMHATHOT TEMNEPaTYRM.
Yiam Ginslue npomywTie, TWM OOBLIMI 4aC NpUoTYEAKHA. Hanpiknan,
M'ACO, NOpi3ane Ha BEMMK LUMATKK, BAMETEE A0BILOMC Yacy NpWroTy-
BAHHA, HEK T2 CAMA KINLKICTL MAC, NOPISaHa Ha Man WMaTi, Panume
FOTYBETH BEMWK KNBKOCT! NPOAYKTIE 33 MAKCMMANSHOT NOTYHHOCTI |
HIN'ATHTI 38 CEPEAHBOI NOTYKHOCTI ANA HBHOMIDHILLIOTD NPUIOTYEAHHA,
MpayxTW, poSTALICEAH HIKME, TOTYIOTLCR WEKMAWE, HEK Ti, Wo poaTa-
LLioaaHi BrLLE; TOMY PeancainalTe NpodysTH AkOMera Hioke. Knagime
TOHEL LUMATEH, HANPUKTAZ KypAui nanku 4w gine pubi, nocepenik
abo NeperpvMBARTE T IHLLMMK NDOLYKTaMM,
Manessii WMBTOMKIA FOTYOTECR WBKLLE, HiK BEN. 3acTOCORYETHER
nopase aani Npasung.

NopgiAHa KiNeKICTL = Marmke NOABIHHWA YaC NPUrOTYBaHHA

MonosuHa KINLXOCTI = NONOBWHE Yacy NPUroTYBaHHA

Aiuo saM He BOACTLCR BUIHANATH TONHWA YSC NPHIOTYBAHHA CTPEEN,
3aCTOCOBYHTE NODaHE Hai NPaBHD,

Ha nputn. 100 r - 1 x8. npuroTyBaxHA ixi
Yl npogywT, Akl BW HAXPHBAETE KPWLLKDID ¥ 3BM4aRHIA neyi, cnin
HEKDUBATH | B MIKDOXBMITLOB NEvl,
Kpuiwsa noasonuTs 3ancBirmi srcyysasHio nponyxTy. MepeseptyTa
TARINKa, ¥MPOHENDOHMKHIA NENip st honkra ANA NPHIOTYBAHHS Y Mi-
KDOXBINBOBIN MOHHE 33CTCCOBYBATH AK KpULLIKY. Flruo noTpibHo, wob
YTEOPHNACH CHOPUHIA, HE HAKDHBARTE CTPABY,

Tabnuus 3 nopagamy WoRo NPUroTYBaHHA CTPas

: Yac

IMpopysTi 41 Hanoi ﬁnb‘ et 00 (npw- | Kpwwxa

cTh | TysHocTi
EaxnakaH 500r PA0T-1 T
LUgitha xanycra 500 r P-8013-15 i
Bpokron 500r P-80 6 - 9 rax
Unropin 500r P80 6-7mak
lopox 5001 P-80 6 - 7 rak
Derxens 500 r P-80 B - 11 1ax
Jeneni Gobu 300r PB013-15  Tax
Kapronna 500 r P-8059-1 TaK
Pina 500 r P806-1 Ty
LinGiynAnoped 500 r P80 7 - irak
KyKypyzaa Ha kavani 250 1 P-807-91ax
Moprea 5007 P-80B-1 Tk
Mepeub S00rR-806-9 Tak
Bpsocoenscena kanycra | 300 P50 7-10 Tax
Cnapwa 300r PB06-9 Tax
Mominap 500 r P806-T7 TaK
Llyiei 500 r P809-1 TH

Mipxazka. Mopire o804 Ha Mani wmark | roTyiTe 3 npiuGnizo 2-3
IGHKAMY PIMHY, Y3C Bl Hacy nomiyiiTe. FoTyiTE Ha MAMKT NOTYk-

1OCTI 3-5 xBunWH; foaiTe 11€pe COMMBaHHAN,
Tywrosani sbnyia abo | gy Pa05- 8

Pyl
I TYLUKOBAHWA PeBite 250 § R-804 -8 Hi
Cumawmesi sBnyxa, 4 wr. | 2507 P-80 7-9 TaK

Fl‘ln:am ,iilmamﬂzﬁmao.an mmnmmm

ynAL, LMATKY TRRATH-
HiA

Pynem 3 ANOBKHUHONY

S00r
250r

P80 10-15
P-80

7-8 TaK

ﬁ' u.Hmﬁnmiw‘ TS, AMMLTE NOCTOATH 3-D XBMMMH.

Dpurace 3 wypatwen 250 1 P-806- 7 TaK
Cym i3 kypiad 200 r P-80 &- 6 TaK

Mipxazka. Yac ein vacy NOMILYHTE; 22NWILTE NOCTORTH 3-5 XBHMMH.

ine puin 300r Pg07-8 5

400t | PB0B-9]  tay
Mipkazxa. MNepesepHiTs, KONM MUHE NONOBKHA HACY MPUIOTYBAHHA,
FOTYWTE Ha MAnNiA NOTYAKHOCTI 3-5 XBUHH,

YKPATHCBKA



YKPAIHCbKA

Yac
Kink- | Pisexs no-
MpoaykTH 41 Hanol i (npw- | Kpwiuka
L 6n. xB.

PozmopoxeHHs | npUroTyeaxta osodie

Yepaora kanycTa 3 .

6 450 r B-80 14 -16 taK
\MucTsa wrmaty 300 r P-80 11 - 18 Tak
Ligitva kanycra 200 r P-80 7 -9 ek
Crpywosa weacons 200 1 P-80 8+ 10 Tax
Bpoxxoni 300 r P-80 8 - Y1ax
Fopox 300 r P-80 7 - 8 ak
Pina 300 r P-80 13 15 Telk
LinGynsnopen 200 r P-80,10 - 11 jrax

Kyrypynsa 200 r -804 - 6 Tax
Mop#za 200r 80 5-6 Tax
Bproccenscexa wanyeta | 300 r #-80 7 - 8 Tax

450 r R-80 12 - 13 Tar
ko B00CR-80  15-17 tax

Migxadxa, Fotyime 3 1-2 NOMKEMA PUMHI, HAC Bif 4BCY NOMILLIYATE Y
peTensHo nopixTe. FoTywme Ha Maniin NoTywHOCTI 2-3 XBUnuH, A0aaR-

mﬁﬁwmm
Pary S00rR-80 13 - 15 Tax

Tycrvin cyn J0rR-B0T-B Ak
Kpemeyn 500 7 80 13 - 15 Tan
Niakazka. Yac eig 4acy noMiLYATE; roTyATS Ha Manii NoTYRHOCT]
3-5 xEuAvH.

*) lotosl crpass

pune
BetaHoaiT pewwiTyy ANH rPUNR Ha CRNRHY TApINKY, Aa G00AETLCH.
BianopucToByWTE TEPMOCTIRKAR NOCYA Y4 NOCTO NOKNEAIS NPOZYKTH
Ha PeLUiTHy.
PewiTky anA rpunA He oBoR'A3K080 PoIIrpiBaTH, OCKINLKA IPUNG reHe-
PYE FIPOMEHUCTE Tenno slapasy.
DoTpumyRTech NOAaHMY Aan BXa3E0K QNA CMAMEHHA.
1. Hamecnite konky STOP/CANCEL.
2. OavH pa3 HaTHCHITS kronky GRILLICOMBL
3. Berasoeite noTpibHMA 4aC NPUROTYBaHHA Ha FPWni B dlanasoHi
Bia 10 cexyxn 00 95 XBWNMH, NOBEDHYBILW py4KY NoasopyM abo
niBopyM.
4, Hamwcrito monky START.
i NPHMITKA.
PexomaHI0BaHO NepesepHyTH DXy (HBNPMKNAN M'RCO. COCKCKH) Nicns
OO, AK MHHE NPUBNIIHO NONOBUHA HACY NPUFOTYBaHHA. BeHTHATGD
NPOQOEKYBATUME NDALJOBATH Y BUNAZKY NPHIYNHHEHHA APOLICCY
NPHIOTYBAHHS,

Yac (npwén.

Hanoi aBo npaaykTi KinbkicTh xB) Kpuwsa
CMEKEHHA TOCTIR i3 cHpoM | 2-3 LiMaT 68 Hi
3anikaHHA cynis, Hanpu- v .
knaq cyny 3 Wby 2-3 ropHATEa 1015 Hi

KombBiHoBaHi pexumn Mikpoxsuns i rpuns

B Lpix peimar MKpOXEUNI | Fpunb NPaLIIDEITMYTE NONEpeMinHD
BiN0BIAHO 40 BCTAHOBAEHOMD Yacy ix poboty,

1. HamicHite kHonky STOP/CANCEL.
2. Hamvckaime kronky GRILL/COMBI. wob enBpamv norpibtmi komBi-

HDBSHWW PERIN,

Koo Mikpoxeuni pune
co-1 0% T0%
co-2 55% 45%
3. 3a nonoMoroi JMCKa DEryNKBAHHA BITAHDRITE YAC NPHIOTYBAHHA
i Bin 10 cenyra po 95 xeunuH.
4. Hamvcxims sHonsy START.
Nigxaskn wogo komBiHoBaHux pesumis
Y pasi npuroTyBaHHA Dx Y KOMBIHOBAHOMY DeXiM] MIKDOXEMNINDHNL,
G JOTPAMYBaTHCE TAKHX BXAdBON

Yac NPUrOTYBEHHA ANA BENWKHX YW TOBCTIX NPGOYKTIE, HANPHKNAZ
CMEKEHOT CRHHMHH, DOBLUMIA, HOK NS MANMX NPARYKTIS, POSTALIOSAHMX
Hug. OpHak nig yac cMameHHA gie NpoTHNexHe npasano. Yum
Griowve NPOAYKT A0 IPWUARA, THM WEKWAWe BiH nigpyw'AHMTLEEA. [Ins
APHIOTYBAHHA BENUKIX LWMETHS Y KOMDIHOBAHOMY DEXHMI Y4BT CMANEH-
HA KOPOTLUMA, HEK ANA MANIX WIMETYE.

Konsekuin

Peim ¥OHBEKLIT 0IBONAE FOTYBATH iKYy A ¥ 3BKdamHA neyl. Mipo-
¥BUNI HE aKTWBHI, TENNo reHepyETLoR HarpiBansHIM eNerEHTOM Ha
BeHTANATOpL. Mepil Hik KNACcTV BCEpPEMHY NPOGYKTH, PEKOMEHODBAHD
POIPNTH N G0 NDEBUNLHOT TEMNEPATYPH.

Posirpisanmn

1. Haruceaime kmoney CONVECTION, wob ewBpam notpibey Temne-
patypy B gianascwi eln 110°C po 200°C.

2. Harmucwims ssongy START.

i MIPVMITKA.

+ Pt pO3IrpIBAHHA MOKE NDALIOBATH MEKCMMANEHD
30 xBunim.

*  Ha aucnnel Bnmaatime Faukauin "PREH’.

+  [icnA QOCATHEHHA NOTRIBHO! TEMIEPATYRW MyHaTHME 38YK0-
BU curHan, Jonosu He Gyae BlIpKTO NBEPUsTa B0 HaTHCHY-
10 kuonky STOPICANCEL. Taimep 380poTHOMD Biniky uacy
IYMMHITECS,

3. Binxpwie ABepUATa | NOKNAAITL BOEPSMMHY NPOYKTH.

Pexm xoHsexuil

4. HamichiTe kHonky STOPICANCEL,

5. Hamuckaimme xonky CONVECTION, wob swbipam nowpibiky Tesne-
patypy B Alanasck el 110°C go 200°C.

6. 3a JONOMOTONO QKA PEryNBaKHA HanalLTyWTe NoTRiGHWA Yac
npsroTysann; elg 2 xernnd (0H:02) go 9% rogus (9H:30).

1. Hamvwctims imonky START, Wwob poancuatd poBoty.

KombiHoBaHuM pexxum: MIKpoXBuni | KOHBeKLA

MpucTpitt Mae 4 NONSPEAHLD BCTSHOBNEH] HANSWTYBAHHA, AKi NOner-

WYHITh NPHIOTYBAHHA 3 TENNOM KOHBEKLI T8 NOTYRHICTIO MIKDOXB TS,

1. Harucraime reonky MICRO+CONVECTION, wol eufipam notpif-
Hy Temneparypy: 110, 140, 170 aBo 200°C.

2. 3a JoNOMOrOIa GMCKa PErYMMIBAHHA HANALTYHTE NoTpiBHWA Yac
nproTyBaHHs; aig 2 xenmeH (0H:02) ao 9%: rogwm (9H:30).

3. [ins 3anmycky saTWCHITL kHomiy START.



AsTomaruuni dyHKuil

BukopweroayiTe atomansi diyHeLil ANS NPMIOTYBAHMR NEBHAX

¥ibKOCTER NpomyKTie. Bukonaime nogani fani skasiaw,

1. Harmucxite iHonky STOP/CANCEL,

2, MoBepsiTe GHCK DENYIIOBAHNHA 32 TOOHHHAKDEDH CTRIMKON | Bibe-

gnﬂ{;ﬂﬁwmww.&ﬁenmwammmmer
MALIE

3. Harvcxaime ionky CLOCKMWEIGHT, wofG euBpat xkinskicTs T

4, HarucHite khonky START, Wob niateepasTi HanaluTysaHHs,

il NPUMITHA.

» TMin 4ac poforn nporpam 01 | 02 Ha anenne sinofparaTMeTsCA
HMBKICTE NOPU, & He Bara.

+ ¥ nporpami 7 ana (nackiax WMatka M'aca noTpibHo BIkopucTe-
WWWWW.WWMWFB
CHRHIR Tapiny,

* Tig yac sonanns nporpami 07 npwcTpin npwaymse poboTy |
wmﬂmmnmﬂmﬁmﬁmm
HyTH Ty, TTPOTATOM LT NEpepan BEHTWRATOP | Hanari npalyosa-
e, oG nponoewmv polioTy NpIRCTROK, 23KpWiTe [BEPUATE |
HaTvCHITL kHorky START,

* PEayneTar npUIoTYSAHHR T¥i 3 BMKDPUCTAHHR NDOPam 28ToMa-
THHHOM NPHTCTYBaHHA 3ANEXMTH B pisdvx dharTopis (Hanpwan,
8i, chopmi | possipy b, ynogoBans 3a cTynexemM roTosHocTi). Y
BHMALKY HEHANEAKHOMD NDUOTYBAHHA DK HANAWTYATE Yac Npuro-
TyBariHA B{aN0B{AHO 40 BRACHIN BNOTOGAHb.

+ [etancHille npo nporpany 09 wimaiTe B poagini PosmoposerHn’.

Tabnuun aBTOMaTHYHWX NpOrpam

BigoGpakysana inks-

Koa ®yHkuia

KicTs [ Yac
01 Kapranna, 230 rva nopuio 1 - 3 nopuji
02 Pigsen (200 mnfuauma) 1 - 3 noplii
03 Monegps 100 1/ 3 xeumsmm
D-iPnair;isaHm 200 - 800 1 3 iHTepaanom
1001
100+
05 Nowwpha 2007
300¢
150r
06 Miya 300 ¢
40T
800r
O7 T (e rpuni) ]ﬁ -
14001
] Topt AT5r {50 xsunuH
09 Po3MODOHEHHRA 10 ceryHa - 45 Xauniy
PoamopomeHHA

3amoan nporpam POIMOPRUKEHHS MOKHE POSMODURYRETH 3AMOPOEH]

paHille NPoayKTA,

1 MPUMITKA.

= Komu MiHE %5 BCTAHOBNEHOMD Yacy, MPUCTRRA NPHIyNHEWTE
paBoTy, | npanyHae 38yXoBA CUMHan, Haragyioku Npo noTpety
mpuawmw.lhommmpepmmwmplmc}m
npatyosamame. LLio6 nponoasimi poBoTy npucTpoio, Jakpuitte
BBEpUATE | HATHEHITS kHonky START,

i nPUMITKA,

* OcKinbKe MEPOXBIANT IGENH NPOHMIGIOTS B iy 3308HI BOEPEMHY,
BEMMN LUMATIGH ModkyTs GyTi HE NOBHICTIO poaMopomeHi Bcepeni-
Hi. McoKe posncyariCe NPWOTYBAHRA 30BHILLHD Wapla .

* JCHYE YaC KOMNEHCYBAHHS NGNS NPOrpaM posmopamyBana. Lie
MPOMDROK HaCy O4IKYESHHA, NG YaC AKOIT BHKOHYETHCA HOPSKLA
TEMNEPaTYPH 33 PaXYHOK TENNONPOBIAHOCTI Bi 30BHILUIMBO!
(poauopaxeoi) Ao aHyTpiuMEOI (3amopoiretoi) acTym ikl Ha
YaC KopesLli TeMNepaTyDi MOHa 3aNULLATH Ty \ BUMEHEHONY
NCTPOi 260 N03A NPACTROEM, Uac kopesuii nosnHeH ByTy He
MEHLLUMIM 38 YAC POIMOPOMEHHA B MIKDOXBINE0BIA nevi. Yac
KOPEKLT 3ANEKMTE Bl BIACTUBOCTER ind.

* Yac KopexLyi MORE CROPOTMTY, HaNPUKaZ KO NOMIMWTH MACO
Ha ManeHeK WnaTki ab0 AXLLD NEpEMiLBaTH LMATIM 3aMOpo-
upeaTim xniba abo xosbacw, Ha Yac KoperUi BIOKNAmTE Tax
LISAATIN,

+ Banire dhpyxT POIMOPOKYBATHCH Y MICL 3 HpuLwoio. Micnst
30iry npuBiNMEHO NONDBUHIA MACY POIMOPOMEHHR, BKYPETHD Nepe-
MILLIZIT® thpyKTH OfyH paa.

» Ticreura abo TOPTH 3 WOKONEIHOK) FNAsyp'D HE CAID POIMOPCRY-
BATH B MIKDOXEWNLOBE nevl,

+ Y TabnuUl HoKNE HABEOEHO PERDMEHOALT Wono ewbopy Yacy nig
YA POSMODORKEHHRA D,

[lns BUKOPMCTAHHA NPOTPAMA POFMODONEHHR BUKOHAATE DNUCAHI

HiGEME: il

1. Busnaure sary .

2. Buiamite iy 3 ynaxysarnn, Fiayo bey He BIAETECA BURHATH 3 yTia-
KyBAHHA, PO3MOpCHyHTE il npoTAroM 30 CexyHn i3 MaKCUMANEHOD
MOTYHHICTED MIKDOXSING {IMBTSCA mynkt “Llswmrsi nycx).

3. Moxnapits iy, AKy NOTPIBHD POIMOPOANTH, 8 Tapinky g
mucxy). Taxow NOKNAITS MACO HE NEPEREDHYTY EMHICTL, Wob i3
HbOrD BUTEKNA PIAMHA. TaKy EMHICTL HE G BUKODHCTOBYBATH ANA
IHLUKOS NPOZYRTIB HI KOHTAKTYBATH 3 IHLUWMA NPOLYKTMI.

4, Hamcime seonsy STOP/CANCEL.

5. TloBepHTL QUCK PEryMIOBaKHHA 35 MOOMHHUKOSOI CTpUMKoH | BHBe-
pite nporpamy 09",

6. Hamucwims sHonsy CLOCKAWEIGHT. [ns HanawTyeaxHA Yacy
NOBEpTAHTE AUCK PETYTIOB2HHA NDABOPYH YK NIBOPYM.

1. On= zanycky HaTueHiTs kronky START.

Tafinuua 3 pexomeHgaLiamm Wwono snBopy Hacy nia vac poamope-
WEHHA DK

Kinexicms =
Lt MpHBn. Yac y xB.

MNpogyxti rpaMax

M'aco, uinui wwaTox 500 15-20

M'RCO, LINIA WMBTOR 1000 25- 35 %
LWIHiLenes/cTed 2004-6 £
Capw 250 §-10 %
Kypica 1000 30-35 &
TyLKDBAHA KypKa 1500 36 - 40

Kaura 2000 35-40

Mg 500 10-15

ine pubin 2506-8

Ljina puba 500 12-15

Dopens 1704-6

Kpesena 500 13-15

OBoMi, HaNPUKNAT MOpOX/KBACONS 300 B-12

HArome, v 3 HACHHAM T3 2505-7

HICTOMMAMM, SBMYMHIA COYC 500 10-12




YKPATHCbKA

Kinkkicts
rpamax

Y Npwén. wac y xe.

NpogykTs
Mwpir i3 chpywTasn, CapHux 750 15+ 20

Pynemvid (2 wimamiu) 100 1

500 8- 10
1000 15-20

Liinii xnib

|Bepwiose Macno, cup 2506-8

(563 ANMIHIEBOTD ymakyBanka!)

bararocTyneHese NpUroTyBaKHa
Miasaa subpath nporpamy, Lo A0ISONAIOTL NOCNIANEHO JANYCKATY 00
3-X plaHix (yHHui,
Hanpuxnag, ewbepine Tan nporpamm;
PosirpieaHHa 3a AONOMOror MikpoXBunb

!

MpHroTyBaHHA 3a AOMOMOro KOHBeKLl

g

Mpune
. Hamwerims kHonky STOP/CANCEL,
2. Hanawmysanna 1= dhyrrlgi: HamwckaiTe knonky POWER LEVEL,
ol eubpati NOTRIGHY NOTYRHICTE PEXHMY MIKDOXBHNS.
3. 3a QonoMOroI0 AWCKA PENYMICBHHA HanalwmywTe NoTpiBHWA yac
NpUrCTYBakHA.
4, Hanawrysaxua 2-i dywuil: Hamwekaime kronky CONVECTION,
Lol BCTEHOBHTH NOTRIGHY TeMNEpaTYRY.
5. 3a ponosorold QWCKa peryMmcBaHHA HANBLWTYWTE NeTpilHWiA vac
NPMIOTYBaHHA.
6. Hanawrysauxa 3+ diyHeil: GOWH pas HATHCHITE kHoniy GRILLY
COoMBI,
7. 3a [ONOMOOK AMCKA PETYMICBAHHA HANSLWTYATE NOTPIGHIN Yac
NPUICTYBARHA,
8, Harucuims kHonky START.
i NPUMITHA.
= 3uiny NPOTPEM NOSHAHETYIME JEYNOBHIA CHrHan,
= [inA GaraToCTyNEHEBOM NPHIOTYESHHA HEROCTYTHI NDOPaMH
SBTOMATHHYHON MPUWTOTYEAHHR | (HYHKLEA WBMOROIO 3amycsy.

CneuianisHi dyHkuii

BrokyBsaHHA (3aMok Bia ATen)

+ LUlo6 safinorysamd NpMETPR, HamWeHiTs | yTpuUMytiTe npoTarom 3-x
cexyr wHony STORICANCEL. BnoxyeaHHA NOIHAVAETECH CHMBD-
nowm 3amka Ha auennel. yrrLis naweni kepysaHHe 2abnosneaxa.

+ IWioB postinoKyBaTV NEMCTDIN, SHOBY HATHCHITE | YTOHMMYWTE NPOTA-
rom 3-x ceryHn keonky STOPCANCEL.

-

DyHKuiA BinoGpaKeHHA

+ B pesuui MIEROXEHL, KOHBEKUTT Ui KOMGIHOBAHMY DENIAMAX HaTHE-
HiTe kHOMK POWER LEVEL, CONVECTION, MICRO+
CONVECTION abo GRILL/COMBL., wob sinoBpazuy Ha aucnnei
Ha 2 - 3 Cexyram pesiM poBoTH YH HANALTOBSHE SHAYEHHS TeMne-

patypi.

* HesanewsHo Bif, pobos0ro pemMy, Ha aucnnel sigobpasaTieTsen
NOTOYHWA 4G BNPONCER 2-3 CEKYHA Y Pasi HATHCHEHHA KHOMH

CLOCK/WEIGHT. Mpu ubomy nepanBiauaeTses, Wo Ha npuctpal
BCTEHOBMNEHO &L,

Yeepeani

» TpuMaiTe niv YMeTow Y cepeaiHl. Bprakk Ta 2Bimi plgynm Ha cTi-
HaK Nedi BHTHPARTE BONOOM raHyipkom. Y pasi cnsHono 3abpya-
HEHHT MORHE CHOPHCTYBATHGA MAHAM MHIOUMM 3acoBom,

* PerynapHo NpoTHpanTe ofNAGOBE BIKHO B3 C2PENHM Ta 3308HI
BOMOTOND ranrsipkoR, oG sinaanyv Gpuasm Ta nnamu ig aBirnux
piguH,

3z08Hi

* 30BHILMI ETIHA MIKDOXBUNLOBOH NEdl NPOTUPAIRTE BONOITKO TaH-
UipkoH. YHUKSATE NOTPENNAHKA BOAW B OTBOPK HA KOPNYS 18 Y
CepenuHy npuany.

* [Mepiu Hik YHCTUTI NaKeNs KEPYBBHHRA, BIIXPUATE dBEpUATa
MFDOXBANSOBOT Nesi ANA 3an0GiraHks BUNAJL0BoMY YBIMEHEHHID
NPMCTROHO.

Npunagan

+ [MoMWATE CHIRHY TAPINKY B TENNIA MUNLHIA Bogl 260 B NOCYLo-
MARHIR Malmsi, Tepl Hix BCTaHoBUTH TApINKY Hazan ¥ Mikpoxeu-
NEOBY NiH, BUCYLLIT i,

* PerynapHo MHATE KNbUS 3 POMKAMH T2 BHYTPILIHIO HHKHID
nosepxHio. Buiits KiNBLS 3 pONMKENMM T2 NOMAATE AOTD BDYYHY
MM MO MM 380000M. PeTantHo BHCYLLITS KiNbLYE 3 poriukany,
8 NOTIM BCTAHDBITE HOMD Ha3a7 y M.

* [Ticns KOMHOMD BUKDEMCTEHHA YWETICTE IPANE MIOHUM 3acobom
ANR NOCYAY aD0 MWATE Y ROCYLOMMARIA MAWLIMHI,

Janaxu

* LlioB eupanumi Gyne-Ati HENPUEMHI 33NaxK ¥ MIKPOXBINLOBEY
nesl, MOCTABTE Y CEPEaKHY TApIKY, NPOATHY ANA BUKODUCTAHHA
¥ MIKDOXBINLORIR Neyl, 3 BOADK Ta COKOM NMMMOHY | HarpisadTe il
Enuasko 5 xBUNUH. MoTiM NPOTPITL MY MAKOI0 raHvipkoH.

Ocaitneqna y nevi

* 3a noTpatu 3aMiHATH NAMNOYKY 8ERHITECR A0 CREUaNI3caaHo
MARCTEpHI,

YcyHenHA HecnpaBHocTe#

HecnpagrocTi YacTo crpuariesi HesHaqsmman npobnessami, Nepu vk
3BEPTATMCA 00 Cyxbi NiATpUMIM CRosMeasis, nepesipTe Tabnmky
HIDRME,



Hecnpasxicts Moxnuea npusrna MprmiTes [ BUpILEHHA

Mig wac pootv  |Enewtponarkithi Lie HopManksHo i we e
MIXDOXBMNLOBOI  |MONR LBOMD NPUCTPCIS |HecnpaskicT:, Poata-
nesi BUHMKSIOTS Ne- | MOWYTL CTEOPIOBATH |LUYHTE NPCTPOI nogani
pelwogi y pobioti | nepewkami 4nA 300pa-joaH BIR 0gHorO.
pagio | TeneBisopa | MEHHA | 38yKy NEBHIN
YaCTar,
fonpucrpoo e Mowworpkena posemia. [TIRNKHITS IPHCTDN A0
NCOEETLEA enek- iHWOT po3eTim.
TPOSHENMIA, UG- MepegipTe ranoaHIA
Mneii YopHi, anBxHK Y AOMi.
Ha prenngi ve Craecr 36 #wanetedn. |LLle pas scrasosite
e{aopaxacToon TMIMHHHK.
MOTOMHIH YAC.
TpucTpil He emka-| Oeepuata He sakputi  |[epesipTe, W y BepUs-
£TbCA. Ha QMCANET | HANEMHMM YMHOM. ITAX HE JACTPAMA AKICH
elnobpaxacTees NPEAMETH Ui ENALLIKK
iHLEA IHpOpMALIR, 4.
awis noTounui yac, |Mayea nig vac poBotw |Mepesephits ixy, skuo
NPOTPaMY BBTOMETIY- (NOTPIBHO.
HOro npuroTysanss 07 o
“Hypea® 860 Hna sanycxy T;m-
ryears 09 Posmopo- \oacypav nporpamy,
i il HATICHITH KoKy STOP/
He HaTCHyTo R1ONKY |CANCEL
START nicna eubopy
thyrragi.
¥ei enemermi YeisHexo samox gl ina poaBinokyBaxHs
kepyeautd 3afino- | aiveis. NEVCTROI0 HATHCHITL |
KDBAHO, VTRHMYWTE NPOTATOM 3-X
caxyna xHonsy STOP/
[CANCEL.
Nosopotwi 3acofk | B ofinacti nosopoHax |YoyHbTe Moxnme
|CHPerOTATE UM CTBO- | 3acobie & Bpya wm NPEAMETI | 3anuwwsm i,
PIOKOT LYW, CTOPOHHI NPEAMETH, AR DNKCAHO B PO3AIN
o Hiugenns”,
Poboty npsnureto |MpucTpi nolusomxe- |36/ MITHCA 3 HAWGK
Bea cuesmanoi HO. CyHEoK NIATEHMEN Crio-
MPHHUEA. phMBaUi.
Ha guennei ek AKTHBOBAHD 3XHCT BI [ 3yTMHITE NPHCTRIR,
NOBpANAETHCA NEpErpIBAHH, BeplisTa MOKYTS 33-
iMaurauia “E01". UMMLLIATHCE 3AKDUTHMA 3.
Henepepami ieto Brepenuii. Hemae
3BYKORWV CHTHEN. noTpebu Bin'eaHyBaTH
Ha pwcnneiei-  |KoMnowest npauioe ke (NpUcTpin sin Mepes
nobpaxacTech HANBHHAM HHHOM,  PRMENeHHA. SauexaiTe,
iHgmati "E02". npuCTRiA He
Henepepasui NOBEHETLCA Y JBkrait-
3BYROBMWA CUIHaN. HMi pensuM poBaTH,
NEQILL HOK NPOLOEKHTH
npuroTysanHA. Mok-
v, noTpibHo Gyne
HHOBY HANALWTYBATH
paHie BUROPHCTORYEAH!
nparpamm,
Ha pucnnei ai- KoMnoHenT noLukamme- | 3eepHiTeen 8 Hall cep-
iHgmeanin "EDT".
Heﬂepegmti
3BYROBMA CHIHAN.

TexHiuHi napameTpu

Mogene:....... sttt MWG T88 H
Hanesns: . e 230-240 B~ 50 Ty

Mpaso Ha TExHMHE MKW T8 3K ¥ QusanH 36epirseTsCs nponoEs
npoLecy po3poli NpoayxTy.

Liei nprcTpit cepTwdikoearo sianesigHe 0o aiedix Hopm PE, Hanpi-
KN30 HODM SNeXTPOMATHITHOT CYMICHOCTI | HUISKOT HANDYTY, | CROKCTPY-
WOBAHO BIINOSIIHO A0 OCTAHHIX XAPEKTEPUCTHK i3 TeXHi Deanesm.

YKPATHCHKA



PykoBogcTBo no skcnayaraluu
Cnacubo 3a seifiop Hawero npogyxTa. Haneemes, ok BaM NOHPARTCS,

CMMBONE! NPIMEHAEMbIE B AAHHOM PYKOBOOCTEE NONL30BATENA
Bammsie pexomengatsm Ana obecnevenin salwed Gesonachoctu obio-
anauetsl no ocobermomy. OBRIaTanbHO CBYATE 3THM peroMBHTaL-
AM, YTOBb! NPEOTBPATHTE HECHACTHLIA CITYMAA MK NONOMKY HIRENHR:

Copepwanne
OBLUAR WHEBOPMALIAR -.c.cvt st s ssiassssssssissssistorin S 96
Bmummmmmﬁmmmnﬂ .................................... o6
(MpeayNPERAAIOILME APNBIN HA NPHBOPE ..o OB
(50D DETENEH IEUBODE .s1vioesisorsranissenssbsssissmsisbsisbbnairissins 98
KoMK W Oprakbl YNDaBnetuA Ha NSHENM YIPaBREHHA.. . ... .98
MpMMESaHHA K DENMMY TR A KOMEM ...t e |

Mocyma ans MAKPORCNHOBOH New

Kmﬁwmaaﬂpwnﬁwm nwhumumﬁ',..!m
AsTOpemimb! 103
D I T s S .. 103

CneumantHsIe EYHKLIMH ..., 104

. i0d

PR NOOBI 4 iiiadiaai b s e 105

TEXHMMBCKNE LEHHBIE ..coovosiniiasiesianiimi et e s dasmiss s bbb ans 105
OBwan uHthopmaumn

Mepen Hasanom SKCNNYTAUMM NPUDODE BHUMATENLHO NPOHMTANTE
NPHMTAEMY0 HHCTPYKLAID NO 3KCNYaTaLMK M COXpatMTE B8 B Ha-
[DIEHHOM MECTE, BMECTE C FAPAHTHRHBIM TANOHOM, KACCOBBIM HEKOM U,
M0 BOIMCAHOCTH, KAPTOHHOM KOPOBKOM C YNAKOBOHHEIM MATEDMANOM.
Ecrm paere komy-nubo nonons30satscn npubopom, 05A3aTensHo
HaiTe BPHIEMY DaxHYH0 HHCTDYKLMIO NO JKCAMYETALMA,

* Monsayimecs npubopOM TOMBKD MBCTHBIM OG0A30M U N0 HAZHAWE-
Hie. MpuBop He NPeHAMEMEH ANA KOMMERHECKDTO MCNaNLI08a-
HiA,

+ He nonbayirmecs npuBopom nof oTpeimeiM Hebom, Tpeaoxpansi-
Te NpuBop O Kaps!, NPAMLIX COMHEHHLEX My4el, BNARHOCTH (HU
B KDEM CTyae Ke NOFpy#aiTe ero B BOAY) W yaapos 0b ocTpbie
Y. He MpukacainTecs k npuBopy BraxkbiMi pykasm, Ecni
NPHBOD YBNBKHWNCR KW HAMOK, TYT e BbIHGTE BUNKY M3 PO3ETHM,

+ [ocne SKCIUTYaTaLMA, MOHTEHE NDUHAENEKHOCTEN, YHCTKE MK
nonowke npwbopa BoErna BLIHMMARTE BINKY M3 PO3ETH (TRHUTE
3 BIANKY, & He 3a Kabiens),

* He ocrasnaite Brmo<eHHsIE anesTponpibopsl Be3 npicMaTtpa,
Brainds U3 NoMeLUEHHA BCerna BLIkniovaiime npubop. Boimste
LUTEHED W3 POIETHI,

* Mpwlop v rafiens cetesoro nTanmA HeoBkxogumo perynapHo ob-
CNEMOBATL Ha HAMWLWE CNEROE noBpesseHns. Mpn orapyweHw
NOBPENIEHNA NOARI0BATECA NPUDOPOM 3anpelwAeTCs,

* Wcnonsayime Tons«o OpUMHANBHEIES 3AN43CTH.

+ Wa coobpamermi Ge30NaCHOCTM /MR JETER HE CCTABNAITE NEXAETH
YnakoeKy (NNBCTHMKDBSIE MELIKA, KADTOH, nesonnacT w 7.4.) Gea
MpUCOTPa

BaxHble ykazaHus no TexHuke 6esonacHocTu!
Moxanyicra, TwarensHo NPOYMTaNTE U COXPAHMTE ANA AaNbHEHWEero NoNL30BaHNA.




A\ NPEQYNPEXAEHME:

* Hu B koem CryMae He CTaBbTe MUKPOBOIHOBYIO Neyb B Lukad.

+ Boxpyr npubopa Heobxoaumo obecne4uTs AOCTATONHOE NPOCTPAHCTBO ANS LMPKYNALMY BO3aYXE, YTOOb!
npubop paboran HagexHo. Haa npubopom aomkHo Bbimb 20 cm, 10 oM c3aan 1 S CM C KaXION CTOPOHB! OT
npubopa. 3anpelyaeTca HakpsiBaTb Npubop. 3anpewaerca BnowmposaTs oTBEPCTUA B Npubope. He chimaii-
Te OCHOBaHMe.

* Ycradasnvsante npubop 3aaHeR CTOPOHON K CTEHE.

« Cam rpnﬁop 1 BOCTYHbIE AETANM HArpeBaloTeA 80 BPEMA paborsi npBopa. ByasTe BHAMATENbHbI, He NPH-
KacaiiTecs k HarpesaTenbHeIM anemeHTam. et mnaawe 8 net AOMmKHL! HaXOAUTLCA BAANK OT npubopa unu
MOA NOCTORHHBIM HabniogeHMeM B3POCbIX. _

* [lons3yiTect TOMbKO NOCYAON U3 NOAXOAALLMX MATEPHANOB TakKX KaK: CTEKNo, hapdop, KEpamuka, Kapo-
CTOMKAR NNACTMACCA UMW MONB3YIATECH CNELMANkHON NOCYA0M ANS MUKDOBOMHOBLIX Neyei.

+ Pasorpesas unu Baps NIALLY 8 YNaKoBKe U3 rOPIOMMX MaTepuanos, Harpumep 13 nnacTmacce! Wk Bymarv,
HeoBxaaUMo NOCTORHHO HABMIOAATL 38 NPOLECCOM, NO NPUHUHE BOIMOXHOMO BOrOPaHIA WX.

* Ecrv U2 ayXoBKW HAYHET BRICTYNaTL bIM, TO BLIKMIOYUTE NeYb W BbiHBTE BUNKY 13 po3eTii, [sepua nomkHa
OCTaBaTLCA 3aKpbITON, YTOBbI YAYLUMTS O4ar BOrCpaHa.

«  Copepxumoe aetckux GyTbinodex n GaHouex ¢ AETCKM NUTaHWeM 0BA3aTenNbHO NepemeiLiaTs i e3bon-
TaTb, a TaKKe NPOBEPHTE WX TeMNepaTypy. OnacHoCTs NofyHerNs oxoros!

« Yr06b1 BLITALYMTL KOHTERHED W3 NEYM, MCNOML3YITE NpUxBaTkM Wik pykaeuusl. ONACHOCTL NONYYEHUA
OXOros!

+ [MpogyKTs! NUTHKA CO CKOPAYMON MM B WKYPKE, Kak SlUa Wik KonBackl, KOHCEPBBI B 3aKPLITHIX CTEKNAHHBIX
GaHKax W T.4, 3aNELUAETCH PasorpeBaTh B MUKDOBOMHOBOH NEYM, Tak Kak OHW MOTYT B30pBATECH, AaXe nocne
OKOHYAHWA Pa3orpeBaHe MUKPOBONHOBOW SHEPTMEN.

/\ NPEQYNPEXOEHME 3ataxHoe 3akunaHue:

Bo epems Bapiu, 0cobeHHO BO BPEMA Pa3OrPeBaHMA XUAKOCTEN (BOALI) MOXET CIyuMTLCS, HTO TEMNepaTypa
KuneHus ByaeT QOCTUTHYTa, OQHAKO TUNMHHBLIE ANA 3TOMD MPOLIECCa My3bipbii Napa He NoABNAKTCS. XKUAKoCTs
KUNWT He PaBHOMEPHO. 370, Tak Ha3bIBAEMO. 3aTAKHOE 3aKUNAHUe, MOXET MPUBECTH K TOMY, YTO NOCNe CHATHS
MIOCY/AbI C KUAKOCTBIO OT JIETKOTO BCTRSIXVBAHNSA HEOKUAHHO HAYHYT oﬁpaaoeblaam:ﬂ MEpOBEIE My3bIpK 1 OHa
BCKUNIAT. ONACHOCTL MoMyHeHus oxoroa! [N AOCTUKEHIS PABHOMEPHOTO KUNEHYS BCTABLTE B COCYA CTEKNSH-
HyHO ManoHKy UN el noaobHbIK He METanTMYeckuil Npeamer.

+ 370 YCTPOWCTBO MOKET MCMONL30BATLECA AETEMM C 8 NeT ¥ NuALMK € OrpaHyYeHHBIMU (M3NYBCKUMI, OCA3a-
TenbHBIMA 1 YMCTBEHHEIMM CNOCOBHOCTAMY, & Taloke NioabMi Be3 OnsiTa U 3HaHWA, BCK OHKU HaXOARTCH Nod
NPYCMOTPOM N BbINK NPOUHCTPYKTMPOBaHLI 00 MCNONB30BaHWK YCTPONCTBa DesonacHbIM 0Dpasam 1 NoHW-
MarT BO3MOXHbIE Yrposbl,

« [eTaAM He pa3pellasTCA UrpaTh C YCTPOMCTEOM.

= Yuctkan nﬁcnymaauua HE A0IMAHC BLINCNHATECA OETbMM, 38 UCKNIDHYEHUEM II'J,BTBI-"! crapuwe BJ'!ET wnnog
HaBniogeHuem B3pocnbIX.

+ PacnonaraifTe neyb 11 CETEBON LUHYP BHE OCAraeMOCTH AeTel Mnagwwe 8 neT.

« Ecnv pamka aBepuUbl/yNnoTHEHWA ABEPUSL! U COCEIHVE K HAM YaCTH 3arpA3HMINCE, UX HEOBX0OMMO TLLATENLHO
NPOYUCTUTE BNEKHOM TPSNKOH.

* YucTHTe MUMKDOBOMHOBYHO NEYb PErYMAPHO W YAANANTE OCTATHA MWLM U3 &€ BPYTPEHHOCTH.

»  3anylweHHble 3arpa3HeHA MUKDOBONHOBOW NEYW MOMYT NPUBECTI K Pa3pyLUEHWIO €8 NOBEPXHOCTEN, YTO BNUS-
€T Ha CPOoK Criyn@ibl NeYw, a Npy cTeeH 0BCTOATENBCTE CO3AATL ONACHYH CUTYaLIMIO.

« [InA YKCTKW CTeKNa ABEpLLI HE UCNONLAYWTE arpeccuBHbIe abpasuBHLIE YUCTALIME CPEACTBa UMK OCTPbIE
meTannudeckue crpebin. Bl MoxeTe nolapanars NOBEPXHOCTL. 3TC MOXET NOBPEMTL CTEKNO.

* He ucrnionbayite o4UCTKY Napom.

* Taicke cobniogaiTe MHCTPYKUMW, JaHHbie 8 mase “Ynctia’.

PYCCKUNA

a7



PYCCKUA

» He ynpagnsiiTe yCTPOMCTBOM C NOMOLLbH BHEHENO TaiMepa Wi OTAENBHOM CHCTEMBI AMCTAHLMOHHOMD

yMpaBneHus.
« 3107 NpuBOp npegHazHaueH:

* 077 NOACTPEBRaHUA 1 TYLLEHWA TBEPALIX M HMAKAX NPOAYKTOR NUTAHUA,
* [NA 3aNeKaHNA 1 KapeHbA Ha rpune TBepablX NPOAYKTOB NUTaHMA.

YGT]JO'F‘IGTBU npefHasHa4yeHo ana JoMallHero MCnone3oeaHuA U nogobHbIx YCIOBUA:

* KyXHM B MarasiHax, opucax u Apyrix paboqnx nomMeLeHusx;
* KIIMEHTaMM B OTEMAX, MOTENAX W APYTX NOLoBHLIX 3aBEOEHNAX;

* B CEbCKOXO3ANCTEEHHEIX YCNOBMAX,

* B 3aBeJeHWAX, NPedCCTaBNAKLLMK HOMNEr U 3aBTPak.

lMpeaynpexaarolime sapnbikk Ha npubope
MpocuM BHUMATENLHO NPOYECTS MADOPMALMIO HA NPEAYNPEXAAIOLLEM APNLIKE HA 3a0HE! CTOPOHE MUKPOBOMHO-

BOW neym:

WARNING - HIGH VOLTAGE

NPEOYNPEXOEHWE - BbICOKOE HANPAXEHUE

WARNING - MICROWAVE ENERGY
DO NOT REMOVE THIS COVER.

NPEOYNPEXOEHWUE - MUKPOBOJTHOBAA 3HEP-
A SANPELWAETCA CHUMATD 3TY KPbILLKY.

DO NOT operate this oven if the door

is bent, warped or otherwise damaged

and does not close firmly.

DO NOT tamper with the door safety
interlocks.

MAINTENANCE should be carried out

only by a qualified serviceman.

Remove plug or disconnect from the mains
before removing cover.

0630p geranei npubopa

1 Maxens ynpasnesn ¢ Qucnneam

2 Kronka START o perynarog MOWHOCTH
3 Orwpbisanue Asepupl

4 Pawnep

5 Conbaniles KoMbLo

6 Samox apepus!

7 CuoTpOBOE OROLWKD

B Harpesamve rpuns

9 Bpaiaruwanc Tapenka-noacTaska

10 NMCTOBOM MUKSHUT

Onucaxmne guennen

ENTER YcTpoiicTBo B O¥MASHIM NOSTEEPHIEHUA BOEMEHY, MaCCs!
H KOnYecTea

PREH MpepsapurensHslia paiorpes B PeHmMe KOHBSELMM

CODE Kon nporpanmel NPUIOTOBNEHWR B ABTOMATHHECKOM DEXH-
e

AMT Komectso [AMOUNT)

COOK YCTpoHCTREO B PEXMME NPWIOTCRIIEHUA

TIME Bpems

CLOCK Pemum cmpanms (STANDEY)

LOCK 3amox ot geten

MEM Hecxonsio coxpaHeHHsix nporpams (MEMORY)

DEF HPOI‘[JEMLH PASMODKMBAHKA
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3ANPELLAETCA ucnonk3oeats MUKPOBOMHO=
BYI0 NeYb, Nk ABepLa NorHyTa, egopMuposa-
Ha WY NOBPENAEHA U 3aKPbIBAETCA He MIOTHO.
SANPELWLAETCH Hapywate bnoknposku beso-
MacHoCTH ABeplbl.

TEXHUYECKOE OBECNY)KUBAHUE pomueH
NPOBOAWTE TONLKO KBANU(ULMPOBaHHLINU Cep-
BUCHbLIW MacTep.

Mepepn cHATMEM KPbIWKK BbigepryBaiTe BUNKY

M3 PO3ETHA MK OTKMIOYaUTe CETEBOE NUTaHWE.

MICRO Murp0oBONHOBAR NEvb
GRILL Mputns
CONV KoHeskuma

KHonku 1 opraxbl ynpaBnexms Ha NaHeny ynpasnesun

POWER LEVEL Beifiop HACTROAKH MUKDOBONHOBOR MOLLHOCTH

CONVECTION Koreewa
MICRO+ KOMBHHUDOBHHGIT DEXIM “MHEDOBONHOBAA
CONVECTION nevb + Konserums”
GRILL / COMEL.
[ pitms; [in= nperoToRNEHn BNIGO-PUNGL W rpaTeHos
HomBunatym; MUXpOBONHOELIA PEXMAM I PEXIM FPMNL paboTa-
T NONBPEMEHHD
CLOCK | WEIGHT
Yacul: MenoneayeTcn B COUETaHIN ¢ PEryNATOPROM
YCTAHOENH BpeMEH Yacos
Macca: Baog Macce! WK KaNWYecTea ANA NpUreToane-
HHA B aBTOMATHHECKHY PENHMaNX



STOP | CANCEL

Copoc; Haxmume 1 paa, yrobe omvernTe npo-
TpaMMAPORAHKE

Cron: Hawwure 1 pas, qToBkl BREMEHHO NpIG-
CTAHOBHTb MPMIOTORNEHHE

Omena: Haxwure 2 pada, utobsl 0CTEHORHTE
EKTHBMPOBAHHYIO N1DOFPaNMY DakblLe
BPEMEHH

3amoK 33UHTH OT GETER: HamMWTE W YIEpHMBANTE B TE-eHHe
3 ceryHa. |Tobb: 2a6n0spoBaTs UK
pasfinorMpOBATE NAHEMD YTIDABNEHHS,

COOTBETCTBEHHO

» Kronka START

* BbiCTpbIA 3aMyCs MUKDOBORHOBOR
neyw (ot 30 cexysa ao 10 MuHyT Ha
100% mowHocTh)

@

TIME / MENU
Bpema: Peryndtop AnA HaCTROMKM BpEMEHN
4008 WY BREMEHH NPUIOTOBNEHNA
Menro: Peryratop ans 8eiG0pa Nporpammel npu-
FOTOANEHIA B ABTOMATVMECKDM PERMME

Mpumeyanun K pexumy rpuns 0 kKoMBu

+ TaK KaK 8 PEXMMAX IPUNb M KOMEK HCNONL3YETEA TENN0BOE
WAMy4EHWe, TO NONLIYWTECH NCKAMYNCTA XAPOCTORKDH NOCYOCH,
MNacTUKOBLE KOHTERHEDE! HE NDMIOGHS!,

* YHCTO B PEKMME TDINE JONYCKAETCA NPHMEHEHWE AMOMUHWEa0H
M APYTOR METANMWMHECKOA NOCYb - OOHAKD HY B KOEM Ciy4ae B
KOMBMHOPOBAHHOM WM MUKDOBCITHOBOM PEXMME,

* He cTaBsTe HW4EMo HA MHKDOSOMHOBYY0 Nevs. DHa HArpEBAETCA.
BesmanaLMoHHLIE OTBEDCTHA DOMHH! BoiMe Boeraa ceobomHSIM,

+ MonssyTecs pawnepos, STobs! NOAOAEMHYTE NPOYKTH! K
Gniopa nobineowa K HATPERATENEHOMY SNEMEHTY,

Mocyaa anA MHKPOBONHOBOW NEYK

* WMneansHo NOCYHI0N [NA MAKPOBONHOBOA NEYi RENFETCA NOCYAA
¥ NPO3PAYHOND MATEPHANE, HOTOPLIA KO BCEMY SLUE W NO3BONRET
MUKDOBOMEHAM PABHOMEDHO NPOTPEEATS MILLY.

» Tpyrrsieiosancbie Broga noAxXOaAT Gonble ANA STOR Lemm, Yem
YIMOBaTLIE, TaK KaK B yINaX NiLLa MOKEeT NOATopETL,

+ MuKpoBOnHDE! HE MOMYT NDOHUKHYTL HEPEs METANM, N0 ATOR NpinH-

HE HEMB3A NPHMEHATL METANIMYECKYH0 NOCYdY.

Hubre npusenaHHbi covcon nomexeT aam nogobpans nofxonsuyo
NOCYAY A MUKDOBOIHOBON NE:
FopwTen AnA pexumon
Marepwan nocyas!  Mukposon-
HOBKA

Tpune KOHBEK: 1o
LM

T'OQMTCR ANA PeXHMOB
Matepwan nocygbi ; -
P YAkl Mukposon- Fpuns Konsex KomEn®
HOBKa LA
KyMOHHBSE neprameHT A3 HET HeT HeT
MeTannmueciil
; HET
fonHoC da s HET
Pawnep #eT na fa HET
ANKIMAHVERSS
honsra ¥ Nocyaa u rnsrnanr uTr
thonsmi

EBHBHTHH

") KomBuHMposaHHsie pexuMil “MUKpOBONHOBER Neks + PNk WK
“Murposontosan nevs + Konsetlns”

MprmeyaHus No aKcnnyaTauumu 1
WUCNONbL30BaHWIO NpHBopa

No3HABATENLHOE K TEME MAKDOBONHOBAA NEYk

* Meys paboTaeT ¢ MAKPOBONHOBLIM UAMYHEHHEN, KOTOPOE 8 KOpOT-
KOS BPEMS Da30PEBBeT YBCTHHIG! BOb!, HAXODAWMECS B NALS.
3recs HET TENNOBORD WANYYEHIA W TaKM 0BpaIom NogxapucTan
Kopowa He obpasyercs,

+ PaiorpeeaiiTe B Neww TOMSXO NPOLYKTE MHTaHMA

» [Meus He npegHaskayess AnR oOMApHBAHWA NPOIYKTOR B MACHE.

* 32 o pas pasorpesaiTe Tomsko 1-2 nopuwk. Mxase nevs note-
PRET 3HEKTHEHOCTS,

* MurpOBONHOEAA ek paboTaeT ¢ MOMEHTE BRNMHEHHA Ha NONHYID
MOLLBHOCTS, (pBaBapHTensHOS PAIOMPeBaHie NOITOMY HANHILHE,

* Hit 8 KDeM CryHae HE BIMOHBNTE MMKDOBONHOBYID NE4b NYCTON,

+ MUKDOBONHOBERA Netk He 3aMeHneT ofbiMHoN neyr. OHa eyt B
OCHOBHOM OnA:
¥ PEIMOpEEMBAHHA NDOOYRTOR
+ BLICTPOMD HAMPEEAHWAIDAIOTPEBAHHA MHLLK W HANWTKOE
* TYLIEHHA NPOAYKTOR.

MNpumedaxin no axcnnyaraywa npwbopa
» Ha gucnnee otobpaxaetca suiBpankan nporpamma.
* [Nocne samycaa NPOrpaMMel Ha JHCNNEE NOABHTCA TaRmep obpar-
HOTQ OTCHETA, YKASRIESILMA HA OCTABIUSECH BPpeMA paboTh!,
* (Mo DHOHHAHIA KINI0A NPOrPaMME! NPOOOMHHTENBHOCTBIO 2
MiHyTh! 4 Gonee BEHTWIATOR NPOODITKAET CXMENATE YCTPORCTEO
B TEUEHUE 3 MUHYT.
+ [pwBop M3NAET CNEYIOLME IBYHOEEIE CHIHANS:
O rygox: - Mpw TOAKAFI4EHIA K MTAH0 0T
cetw,
- Mpe HEHATHA HA KHONKY,
= [pw aBToMarEckom chpoce npo-
TREMMHBIX HECTDOSY, B CNY4AE BCM
Bbi50p Nporpasiibl He Bhin sasepiieH
B TeMEHWE oxonD 15 cexyHa,

Mpw HAKATUM HE HENPABIANEHYK) KHOMKY,
(MposepLTe NPABWTLHOCTD HAKATHA.
Mporpamma sasepwena. Npwbop ot-
KIBOMBETCR W Ha aucnnes oTobpasaer-
cA “End” (woHew). 3 ryawm noBTOPRIOT-
CA (83 B 2 MMHYTSI A0 TEX NepD, NoK3 Bkl

HE OTKPCETE OEEQUY WK HE HEXMETE
ra kHony STOPICANCEL.

PYCCKWX

fea rygea;

Heruipe rygra:



PYCCKUM

HenpephieHsid curhar:  bbin akTwanposaH aeTOMaTHHECHE
MEXZHHIM 3aLMTE yoTpoRcTE. Moa-
POGHYI0 HHIDOPMALIIO MOKHO HAWTH B
mage “Pewenne npofinem”,

MoproToeka k pabore

MHETPYKLMKY No yeTaHoBKE
* YeraHasnvsaiTe NeYb 3anHen CTEHHON K cTeHs.
+ Cobnrgaite cregyowme besonacHbie paccTonHIR:
* 10cmcaagy
* 5¢M cnesa W cnpasa
* 20 cw OT BEpXa MUKDOBCNHOBONR NEtM
+ Bo wabexatme nHirepdepenLi & paboTe Opyni YCTPORCTS, He
paIMelyaiTe Nevs CKONO ApYTHX 3NEKTROHHBIX YCTPOIRCTE.

MogroToaka

« YTobk OTHDEITE MUKPOBOHOBYID NEkE, HEXMITE HE KHOMKY OTHDb-
BaHuR asepub. [1epua pacnaxHeTca.

+ BuiTauliTe BCE AHCECCYAPL! 113 BHYTPEHHER BMKOCTH NEYH M pac-
nakyiTe wx, Monownre croNBIALEE KONLLD B yTyBNeHMe sHyTRM
UM, NoKa OHO He GyAeT NNOTHD YCTAHDBNEHO B Nasy.

* YETAHOBUTE BPALUAILLYIOCA TADENKY-NOACTAEKY Ha KOMLUD TaK,
uToBibl TAPENKA HE MOTYNA BPALLETECS,

* MpOKOHTPONMPYATE NEYb HA BUGMMEIE NOBPEXAEHIA, 0COBEHHD B
obnacTH aeeplUbl, Mp HANKHMW KAKAK-NHGO NOBPEXOEHUA NeHb HIt
B KOEM CIyHae He BKIIOHATS.

* YOanuTe ¢ Kopyca 3aLMTHY0 (honery,

. Yﬁe,qurecb B TOM, 4T0- MCNIONMbL3YEMOE MATAHME OT CETH COOTBET-
CTEYET Hanpaserso npubopa, MpoBepkTe TEXHWYECKHE XapaKTe-
PHETHIM HA NACNODTHON Tabnike.

+ BeraskTe BWNKY B 3838MNEHHYI POSETHY C HANDRIKEHMEM CETH,
YCTBHOBNEHHYIO B COOTBETCTEMM C NPEANMCAHUAMY.

el

il NPUMEYAHUS:

Ecnm Ha XOpryCe WIH HarpesaTersHoM anemenTe oCTanuts cnens

NPOU3BOACTBA MW MACNA, MOMET NOFBMTECS [bIM MK 330X NpK

BEIHNEHIN NEM,

310 ABNASTCA HOPMATBHEIM, 2aNaX/1bIM HCHEIHYT NPH NOCNEBNoES-

TEMLHOM KCNCNBE30EAHKH,

Mbi HACTORTENBHO PEKOMEHTYEM NOCTYTIETE CHEZYOUIM 0BDAs0M:

* BrrmouTe peisMmM TDINA # anTe yerpoicTey nopaBorars He-
CHOMLKO pa3 Bes niwm.

= OfbacneusTe ADCTATONHYIO BEHTUNALIAD,

YcraHoeKa Yacos:

1. Haxwume Ha kromky CLOCKMWEIGHT aguH uni Heckonbxo pas,
utobibt Beibpats 24-4acosoi wnK 12-vacosol pexmm cToBpaweting
BpEMEHH.

2. C nomMoLLbr perynaTopa HacTPoiTe Yack,
3. MNoareepauTe HACTPORKY HawaTHEM Ha kionky CLOCKMWEIGHT.

4, C NOMOULEK) PETYRATORA HACTOATE MMHYTEI,
5. CHosa Hasmwe Ha wHonky CLOCKMWEIGHT, yrobier npsasetinTs

HOB}M0 HACTPONKY BREMEHH,

100

JKcnnyaTtauMa MMKPOBONHOBON Ne4n

1. Ynowwre g1y, NPEAHEIHANEHHYID ANA PAXHPERIHUA, B NOAXOAR:
LY MOCyAy
2. OmvpodiTe ABSpLY MUKDOBONHOBOH NEYM M NOCTasbTe Gmopo va
CEPENMHY CTEXNAHHON TAPENK. 3axpodTe, NOWanyWCTa, JBepLly.
(2 coobpanermit GesonacHocTy, npubop BRNKMSETCA TOMbLKD ©
MNGTHO 33KPBITOR ABEPLICA.)
3. Hawpaure Ha wionky STOPICANCEL.
4. Haxpamme ua iHonky POWER LEVEL ofuH whm HECKDnbED pas,
10661 BiGpaTE HEOBXOLMMYIO MUKPOBOMHOEYID MOWHOCTS,
Hanomure MowtocTs 8 Batrax
POWER LEVEL (npwGinus.)
1 % P-HI 800 {= 100%)
2xP-90 720
3 % P-80 640
4% P-70 560
5 x P60 480
6 x P-50 400
Tx P40 320
8 x P-30 240
9x P-20 160
10 % P-10 80
1 xP-000

5. C nomotub+o perynaTopa suiBepHTe BpEMA NDUMCTORNEHMA OT
10 cenyna 40 95 MHHYT.

6. Hawamre Ha imonky START. Bpema roToeks yCTaHaBnWBaETCR
WCXOAA W3 KOMMYECTBA W Cheupdiniecat ocofieHtocTed npomyxTa.
Co spemeren B nprobiperens onwim # cmokeTe BBICTpO onpege-
NATE HEeOGX0OUMOE BREMA rOTOBHM,

il TPUMEYAHMA:

+ B pexame oHisaHs MOBEDHHTE PETyNATOD NPOTHB YaCOBO
cTpeni, yobibl cpasy euibipath nporpany “P-HI". Moweo nepe-
TV ¥ wary 5.

* Mpy roToske B MUKDOSONHOBOH NE4M BOE NDOKCKOIHT ropas-

Ao GeicTpae vem & HopMansHoi newn. MosTowy, ecrm Bul He
YBEDEHb, YCTHABNHEAITE BREMS FOTOBKM MEHBLLE YEM HAJO, M
P HBOBXOAMMOCTH AOBEMTE NPORYKT A0 FOTOBHOCTI ADNOIHA-
TEMbHBIM BRTIOHEHNEM,

* Bruaanwe: Bo spemA pabioTsl 8 YACTO MIKDOBOTIHOBOM DEXMME
HBXDLIBAVTE NOOKYKTS! KONNaKoM,

YpoBeHb MOWHOCTH

NprocTaHOBNEHWE WM OTMEHA NPUFOTORREHNHA

* UroGul nproCTaHOBMTS NPUTDTORNEHKE, OOVH Pa3 HENMMWTE HE
iranky STOPICANCEL whwt oripoiTe feepuy.

* Yrohsl NpOOoMHATE NPWOTOENEMWE, 385DORTE BBy W CHOBA
HanmTe Ha rHonky START,

* Urobil NONHOCTLE OCTAHOBUTE NPOLECE NPUIOTORNEHUA, 183 pada
HakmuTe Ha kHonky STOPICANCEL, uto npuseneT k chipocy Bcex
MPOTpaMMHbIX HACTDOBR.

BeicTphIM cTapT
Wcnonsayite aty dyHrUMo AnR BsIcTpOrD CTapTa NpHIOTOBNEHUA HA
100% MyxpOBONHOBOA MOWHOCTH B Tevehme He Bonee 10 MUHYT.
Haximaime BaICTpO M HECKOMLKD pa3 kHomky START, noxa He Bypet
YCTAHOBNEHO HEOTXOAMMOS BOSMA NPHIOTOBNEHNA, YCTORCTEO BlNI0-
YHTCH BBTOMATWHECHH



Pazorpes

HarpeaaHne W PA30IPE8 REMAKTCR CREUMANEHBIMIA XAPaKTEDRCTVIEMW
MIKDOBCNH, 38MOPONEHHBIE HMAKOCTH W BA3 NENK MOMYT Duims pasc-
MPETH 40 KOMHATHON MM CEPBMPOBOHHON TEMNBPETYPb! Be3 nenomns-
30BAHWA MHOMECTEE BMKOCTEN.

Bpews pasorpesa B TABMMUE HIKE NPUBENEHO Niliib ANA CDABKM,
OHO B SHAUMTENLHOR CTENEHN JABMCUT OT HEUANLHOW TEMNELATYDG!

W CTRYKTYPb! NPOAYKTA. 03TOMY PEKOMEHAYSTCR BPEMR O BpemeHi

MPOBEPATE AOCTATOHHOCTE pasorpesa.
Tabnuua pazorpesa

Ko- y . Mpwm.
NpoayrTuiieaa e [ “POPE opou, | Kpwiwna

0.5 n 500 r P-HI 3.5- 5 HeT
0.75n 750 r P-HI S - 7 uelr

MynAW ¢ MakapoHamn 450 rP-HI2- 2.5 ga
Msco + kycok + coye 450]r P-HI 25- 35 aa
ComeT: Cnerva yENEsHMTE NEper NPHIOTORNEHVEN; HADEIKA NoME-
WMBEITE.

Orfivetan & cyxapax 200ir P-HI 1- 2 et
Hotneta, 4 wrym 500 r B-HI 3 - 4 ket

Mpaoormsesne paboTsl BOIMCKHO TONLKD NOCNE 3aKDLITHA JBSPH W
noBTopHorD Haxata START,

JamoposeHtan ena Tpebyer DONbLUSTO BpeMeEHM A MOTORKH, YeMm
813 KOMHATHOR TEMNEPATYPbI.
Yem kpyriHee Kyckn, Tem Banblue TpeGYETCR BREMEHW ANA TOTOBKN,
Hanpumep, MACO, NOPEsaHHOS KIWTHEIMA Kyckamy, TpebyeT Bonswe
BPEMEHN, YEM MBCO TAKOUN e MACCh!, HO HAPE33HHOE NnonockamMu, Pe-
KOMEHTIYETCA FOTOBMTL NPOMYKTEI B KYNHEL KYCKAX HA MAKCHMANLHOR
MOWHOCTH W 33TEM NOTYLUMTL HX Ha CPeaHeR MOWHKOCTH LA pasHs-
MEDHEMO NPUrOTOBNEHHA,
MpoAyKTsl, pasielleHHbIe HItKe, roToSATCA GbicTpee, Yel pasvelleH-
Hbié: BBILUE; NOSTOMY PE3MELLARTE Ay KaK MOKHO Hibke. Pacnonaranme
Bonee TOHKME YSCTH, HANPKUMED, KYPHHBIE HOXXM WK puibioe dune B
CEPEIMHE UMK OCTABLTE MX CBEPXY.
MEeHBILSE KONMMECTED TOTOBMTCA GHICTPEE, YeM BONLILEE KONWMECTED,
CriepyiTe ABHHOMY NDaBUNY:
[eoiHoi paiMep = N04TH B 4Ba pasa Donbllee BpeMA
MonoskHHLIA pasMep = NONOBHHA BPEMEHH
Ecra Bl He moweTe HaHTW Bpesa roToak Bnga, Mosere cnegosars
NPBBHTY.
Ha 100 r npumepro 1 MuHyTa roToBKM

Bee NPOOYKTE!, HAKPEBaEMEE NDW NPUIOTORNEHITM B OYXOBKE, DOMEHE
BbiTh HAKPEITH M B MHKDOBONHOBOR NE4M,

Kpbillika ByaeT npensTcTBoBaT: BoichiXatuio npaayiTos, NepesepHy-
Tan Tapenka, Bymara AnA roToakd W IoNera AnA MUKPOBONHOBOMH

MEI NOJCATYT ANA HAKDLIBaHWA edsl, MoTosbTe BN C KopoUKoR
Bes HaxpbieaHus,

Tabnuua roToBkw

neparypy!

loToBKa
CoBeTui npi roToBxe
CnepyiTe WHCTRYKLUAM, NPUBEAEHHBM B TAGNMLE FOTOSKH ¥ paLenTe.
Cnegure 3a npoueccoM, ecni y Bac elle HeQ0CTATONMO ONbITA.
But B niofoe BPEMA MOKETE OTKDLTL ABEPL. MEys OTKNIYMTCA BBTO-
METHHECHH,

CYCTHB?SUFE—H'E-:!HET Ko- |Yposews | Mpumap-
Coger: MNoxpoiiTe MacNoM BO NIDENEHIE CMATYEHIR KDPOMIN MK Npoaykreveaa nuve- | MowHo- | Hoe epe- | Kpuiwka
MOAPKA. CTBO ¥
112 usinnenka 450 r PHIZS - 5 Her 500t
Opukace Wl uennerxa | 400 rP-HI3-4.5 ga 50T 0a
: e L NOMELLIVBEHTE. Bpoani 500r | P8O 6-9 Aa
LinkopHi 900r | P80 G-7 oa
________ Bobiel 500r | P8O 6-7 fa
gmpqu,,wﬂr -HI25-35 ga DeHxEm 500r | P-80 8-11 fa
Kaprodens 500 R-HI3 -4 fa Jenenie Gobel 300rB80  13-15
3 8 nepeq TOTORKON, Kﬂi}TinEﬂh 500 r P-809-112
\Creanosan pena 500 rR-B0 8-10
Bynsow, 1 Tapenka 250 rP-HI 1-{1.5 ga [yx-nopeit 500 r P80 1-8 a3
Cyn ¢ TEEpAsIMM MHTPE- ! Kywypyza e novarkax 250r P80 7-9 ha
Pt 250 r B-HI15-2 ga 55078 AT e
owe 250 rP-HI 1 -2 53 500 r B-B0 G-9 aa
[leTckan ena 300r| PO 7-10 na
Manoko 100 mn P-50 0.5-1ner Cnapxa 300 rR-B0 £-9 a3
Kawa 200rR50  1-15wer TomaTs! 500 r P60 §-7 fa
Coset: TLATENSHO BOTRAXHATE WNM passewwadime. MpoaepaTe Tes- L{yrion 500 R-80 9-10

(CoeT: HapewsTe 0BOWM ManeH:MI KYCOUKaMIA W rOTOBRTE C
?-3 NDKKEMA MWIKDCTH, HIpenKa nomeumsaiiTe. Tywwte 3-5 eyt

[o0ABLTE CNELMK Nepe noaaYeR.

(Tyweoe AGNoKD uw

500r | P-BO 5-8
rpywa i
TyleHas peseHs 250r | P80 4-6 HET
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PYCCKUI

Ko- | Yposexs | Mpumep-
NpoaykTeiena nu4e- | MowHo- | Hoe Bpe- | Kpbiwka

CTBO |  CTH  [M#, MUHYT
Hapeoe abnown, 4 kycka500 r P80 7-9 na

Coset: Jobaeste 125 M 8oL COK MAMOHA NDEQOTEPATHT NOTEMO

ﬁﬂ%ﬁ
Msco & coyce 400 r P-80[10 - 12 pa

:Lnﬁm,mnmmﬂm 500 1 B-80 10 - 15laa

l'cer#eA pynaga 250 r P80 7 - Blna

mﬁmmaﬁﬂ

Dpukace W3 Usinnenra 250 r P-B06-7 aa
Kypwmbiia cyn 200 r P-80 b - 6 pa

Mﬂmmmwm;m}ﬁﬁ,

I00rR-807 -8 3
PoibHoe e 400 F-808-9 nd

Paamopoaka i roToBxa ceolled

Koackan ATVCTAS | 4501980 14-16
NMuerea wnvsata 300 r P80 11- 13 oa
Liserras vanycra 2000 PO T -9 pa
Pacons 200 r P-80 8-10 aa |
Bpowxonm 300rP-808-9p4
Bobk! J0rR-807-8ad
Creonoeas pena 300 r P480 13 -15 42
Myw-nopeit 200rR-8010-11j0a
Kyrypyaa 200 rR804-6 pd
Mopkosb 200 r 780 5-6 pd
Bpioccenuoxan kamycra | 30 rR-80 7 -8 g
Wit 450 r P80 12 - 13|na
600 r -80 15- 17

Cogert: M0T0BHTS G 1-2 NOMKAMM ¥IWIKOCTH; HIPEIKA NOMBLLMEATE
M4 DCTOPONHO PazpesaTh. TyLMTs 2-3 MHYTHY, 00G3BHTE CELWl

BpEn Nonaqen.
Cyni1 | Mognwexa *)

Mopnussa 500rR-8013-150a
Cyn ¢ Toepasmn 4Pe- | 400 - B8 7 8 g
MEHTAMM

Kpem-cyn 500rF-80 13- 15jna

Mﬂmmmmmmnwb}ﬁmm.
*} Y roTosan ega.

Wenonszosanue rpunsa

Pacnonosure pelweTky rpMns Ha CReRnarHoe Buno 8 nedw. Menons-

BYATE CNBLHANLHYD TEPMOCTORKYIO NOCYY MM NOMECTUTE 8AY NPRMO

Ha FpUne.

HeT HeoBXD@MMOCTY 3apaHee PaIorpPeBaTL PeLETKY IPMNG, TK. PHTS

Cpazy ¥e reHepMpyeT TENNOBOE MATYHEHWE,

[n ssinonuessA obixapi w scalloping pedcTayiTe Takum ofpaiom;

1. Hammute Ha kronky STOP/CANCEL,

2, HamwmwTe Ha kHonky GRILLICOMBI. oguH pas.

3. Hactpodte spema paboTsl rpuns ot 10 CeryHa 00 95 MiHYT, NCBO-
paMBAR NEPEKNICHATEN: BNBBO U BNPABo,

4, Hawmwre onky START,

102

i IPUMEYAHMA:

PexomerziyeTca nepeseptyTs BKA0 (Hanpwen, MACO, cocyexy)

0 MCTEMEHIY MPUMEPHD NONCEMHS! BPEMEHMN NPHICTOBNEHWA. TTpn
MPHOCTAHOBNEHMM NPOLBCCA NPUTOTORNEHHS BEHTWUNATOP NPOJIArKa-
et pabotare.

MpogyxTelena KonwsecTso I'Ipu:.“sﬂpem, Kpbiiuka
TOCT € 3anEYeHHLIM ChIPOM | 2-3 NoMTIKE 68 HeT
SaNeuEHHEIE CYTkI, Hanpk-

2-3 Mawm 1015 Her
e, MYKOBLEA Gy

KomBuHWpoBaHHEIe peXUMEI NPUTOTOBNEHUS B
MHKpOBONHAX W Ha rpune
Bo Bpet 3THX PERMMOS MHKPOBOMHB! W TpNG paBoTaloT nonepemet-
HO B TE4EHIE SAAHHOTO BPEMEHN
1. Hawsamre na mranky STOPACANCEL,
2. Hawoare Ha kHonky GRILLICOMBI, necxonexo pas, wrobil swt-
Gpanes Tpebyemeii KOMBHHIDOBEHHBIR PEXIM,

Kop MukposonHsl Ipianb
co-1 30% 0%
co-2 55% 45%
3. BuibepuTe ¢ NOMOWLHD PENYNATORE BPEMA NDWTOTOBNEHHA OT
10 ceryHa A0 95 MHHYT.

4. Haeaume Ha ronky START.

ConeThl NPH HENONLIOBAHAK lﬁﬂuﬁ{l—m

Mpu npiroToBREHA ALK 8 KOMDO-DERMME MIKDOBOMHBEDHMb,
NPHIEIHHSARTECH CIIEYIOUMX NPABMIT,

BpemA roTogkM AnA GONbALIM ¥ TONCTLIX KYCKOE, TAKWX KBK XaDEHaR
CBMHWHE, COOTBETCTBEHHE BONbLIS, YEM ONA MANSHBKWY W HEBLICOKMK
npogykToe, HecmoTpa Ha aro, npu obwapke, npMMEHRETCH obpaT-
Hoe npaerno. Yem Gnuxe ega K rpanio, TeM BoicTpee oxa no-
TeMHEET. T 6., Npu roTosxe BonbLUMK KYCKOR 8 HOMBO-PERUME, BPER
obxapki GyneT, BOIMOHHO, MEHbLLE, YeM ANA MENEHLRMX KyCX08.

KoHeekuua

KoHBEKLMA NpEoCTaRNAET BOIMORHOCTL TOTOBMTL B4V KaK B 0BbIK-
HOBEHHOM Neki, MUKPOBONHEI HEaKTHBHEI, #ap relepupyeTcs Harpe-
BATENEHEIN 3NEMEHTOM Ha BeHTUnATopE. M! peroMenTyem npeq-
BAPHTENLHO HAMPETE NEYs 40 HYXHOH TEMNEPaTYDE! A0 NOMELEHIA
NPOQYKTIOR BOBHY TR,

MpepeapuTensHeif Harpesa

1. Tecnencearentso Hakmime reonsy CONVECTION ana ssiGopa
KENAEMOR Temnepatypbl mexay 110°C u 200°C.

2. Haxowure rHonky START,

il MPUMEYAHNA:

*  Pexaiy NpegsapuTeNbHOND HArPEEa OTPaHKHEH N0 BOEMEHH
HThi0 MIHYTARM,

*  Ha amcnnes maraer coobuierve “PREH,

* Kax Tomoko Tpe6yeman Temnepatypa Byner natpaka, ynyT
P2302BATRCH CHIHATL, mmmmmmmm&ptwmm
Haxmere wonky STOPICANCEL. Taimep obpatHoro oToueTa
OCTEHOBHTCA,

3. OmepoitTe Asept 1 NOMECTMTE RPOAYKTEI B MAKDOBCMHOBYH NEYs,

Pesm KoHBesLMM
4. Hawmure wronky STOPICANCEL.



5. Mocnegpearensko HassaTe kwonky CONVECTION gnr ewibopa
¥enaemoi TemnepaTypel Meway 110°C w 200°C,

6. C noMOLLBH) perynATopa HacTpoiTe TpebyeMoe BpEMA NPHIDToBNE-
His: o7 2 iy (0H:02) Ao 934 vacos (9H:30),

7. Hammure konky START ana Hauana paborwl,

KoMBuHWpoBaHHEIA pexum
“MWKpOBONHOBAA NeYb U KOHBEKLMA”

Ha ycTpofcTee NpEmyCuoTPEHD 4 npeisapuTansHbi HACTROMIH,

oBnerdaiolWy NpOLECE NPUIGTORNEHHA C KOHBEKLMOHHBIM HETPEBOM W

MOLLIHOCTEIO MAKDOBCTHOBOW NMasi,

1. Hawumaire rHomy MICRO+CONVECTION Heckonsko pas noapag,
enifiupan Tpebyemyio remneparypy: 110, 140, 170 wni 200°C.

2. C nomolysto perynaTopa HacTpodTe Tpebyesos BpeMs NpHroTeene-
HUA: OT 2 MHyT (0H:02) ao 9% vacos (9H:30).

3, Hasmume wonky START ona samycka.

ABTOpeXWMBI

Menansayiite aBTOpERIME! [INA FOTORKM ONPEENEHHLIX KOMMMECTR

LM aaToMaTuecky, [leRcTeyiTe Taxam oBpasom:

1. Hammure Ha kronky STOPICANCEL.

2. MNoBepHiTe perynATCP M0 YACOBON CTPENKE W BbibepuTe Tpebye-
MYk nporpammy. BoibepuTe aOHy W3 HACTDOEH, NPHBEAEHHLIX B
cregywlued Tabniue.

3. Hammante rHonky CLOCKMWEIGHT neckonexo pas ana esibopa
HOMMYECTEa NpOayKTOB.

4. Hawwmwre wHonky START

i PUME4AHWA:

+ B nporpamsax 01 v 02 Ha aucnnee otoBpamasTcn mONKYECTRD
NOPUMH, @ He Bec,

+ B nporpamie 07, Mol peKOMEHAYEM PASPE3aTh LMyt KypuLlY
NICNONAM W NOMECTUTE B8 NPAMO Ha CTERNAHHDE Bniogo.

* Bo spemn nporpamiel 07 YCTPOCTEO DCTAHABNHBAETCR, pas-
B amor npomesyTox Bskmunatop npogomkaet pabotats, [ npo-
LOMmKeHMs palGoThi 3aKpoiTe ABEpUY W HEEMKTE KHoMKy START,

+ PeaynuTatsl NpOrpaMu SBTOMATHHECKOTD NDHICTORNEHWA 3a81-
CAT OF pasniiHelx (haKTopos (Hanpumep, OT dopMel ¥ pasvepa
271, MPEANoyTEHIR NO CTENeHI TaTOBHOCTH). EChu Bbl He yioe-
NETBOPEHE! PE3YMILTATAMM NPWIOTORNEHMA, HACTPONTE BPEMA
MPWTOTORNEHHA B MHMBLYANSHOM NOPAIKE:

* [inA nomy-etra GONONHATENSHON MHBOPMALIMK N0 NporpanMMe
09 cuotpire magy “Paasopaxmsanve”.

Tabnuua aBTOMATHYECKHX NPOrpamMm

OroBpaxaemos Konw4e-
creol Bpema

Kop ®yHKUMA

01 Kaprodiens & nopuuax no 1.3 i
230r oY
RHaroCTH
o {200 mn / yawra) 13 mopum
03 NMorwgpr 100 1/ 3 MmyTol
200 - 800 r & vHTepeanax
04 Monorpes no 100
100
05 Bepmuiuens / 200;
MAEKADOHHbIE HAOENMA 00T

Orobpaxaemoe KonHye-

han Syieapts cteol Bpems
150r

06 Nuuua J00r
4501
800
1000 r

07 NMmua (rpuns) 1200+
1400 ¢

08 Mapor 475 1/ 50 suHyT

09 Paamppasmearve 10 cex - 45 sl

Pasmopaxusanue

Bnarogaps nporpamme Paimopoaka. Bel Maoxete BuicTpee pasMope-
3UTh 3AMOPOHEHHEIE NDOAYITL!,

il IPUMEYAHMA:

+ Mo ucreyerim ¥ BpeMEHW YCTPORCTBO OCTAHABMMBAETCA, pas-
J30TCA CHTHANRI, HANOMIHAFOLME BaM NEPEBERHYTb NDOdYKTHI.
B aToT NpoMexyToK BEHTURATOP NponorEkaeT pabotars, [nA npo-
BOMKEHHA paboThl 3aKDONTE: IBEPLY W HawMUTE kHonky START.

+ TaK KaK MAKPOBONHLI NPOHARAIOT CHAPYAW BHYTDS, Bonbiuve
KYCHA MOMYT 8 LgHTRE BbiTs HEOCTATONHO DASMOPOKEHHBIMM,
Brewnme cnow MoryT HEYaTL FOTOBUTECS,

* YuuToIBEA0TE BOSMSA KOMISHCALMM NOCHE NDOFPaKME! DASMO-
poamt; 310 BPEMA POCTOR, KOTAA MPOVCKOIMAT TEMNEpaTypHas
KOMNEHCALA MYTENM Nepedaqy TENNa ¢ HBPY#HLIX CNOes (paimo-
POXEHHB!E) B0 BHYTPEHHWE (Mepansie). Bel MONeTE CCrasnTs By
B BRIKTHOHEHHOM NB4W MW BHE 88 HA BPpeMA Kounexcauws. Bpews
HOMNEBHCALIN [0MHHO DbiTh HE MEHEE BPEMEH APCIPaMMS| pad-
MOPEMMBAHKA nm.&nmmmmmu.

* Bl MOETE COKPATUTE BOBMA KOMNEHCALIMM, HANDUMED, paige-
TVB DCTABILYHOCA 3AMODOXEHHYI YACTE Ha Bonee Menkuwe acTi
W NOKPOLWME OCTATOR. [NR HAPE3HHOND X WM COCHCOK
OTOENMTE KX KYCOUKM BO BDEMA KOMNEHCALM.

* Pasmopasasaime dpykTsl B yalle ¢ kpeaiusoi. Mo uereusHny
NONUBKHE! BPEMEHN DASMODOSKH OCTOPUHD NOMELUZITE MX OuH

pas,

* MMipaskHible HNK TOPTHI ¢ LICKORANHBLIM MOPOKEHEIM He Cneayer
PEIMOPIRMBATL B NE4M,

+ B rafiniue Hivxe NPenCTaaneHo ANk 03HaKOMNEHHR BpeMA paa-
MOPENMBEHIA NPOIYKTOR.

LA Menonb30BaHAA NPOrPamMMbl PAsMOPOIKM, NOCTYNAITE CRegy0-

wwn obpaaa:

1. OnpenenuTe BeC npadykTa.

2. [locTansTe NpoaysT W3 ynaxcek, ECM Heso3MokHO oTRemmTL
yNaKOBKY, pasmoparmeanTe 30 cexyHa Ha MEKCHMANBHON MOLLHO-
CTH (caa. “BbICTpLIA cTapT’ ],

3. Nosmecvme eay Ha Briogo (hoykTe! B Yallly). MomecTHTe MAco B
MEPEBEpHYTYI0 COYCHULY [N CTEKAHWA COKA. 3Ta COYCHHUA He
[Oom#Ha Bonblue HoNOML3DBATLCR C APYTMMM NPOYKTAMM WM
CONPHKACETLEA C HIAMK.

4. Hawowsre Ha monky STOPICANCEL.

5. MosepHuTe PErYMATOP NG MACOBON CTPENKe W BailephTa Nporpam-
My 09",

6. Hawsmre sronky CLOCKMEIGHT, Noeopaunsaite perynatop
BAGHO M BDABG A7 HACTDORKA BREMEHH

7. Hawawnre ssoncy START anm wavana,
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TaBnuua npMMepHOro BpEMEHH PAIMOPERHBAHHA NPOAYKTOB

CneuuanbHble (yHKUWK

onisecTeo  MpumepHoe Bpe- Mm"m (Brokwposka ot peredi)

MpomyxT 8
P Br MA B MMH

Haernue v yaepwveaite monsy STOPICANCEL B Tesssns 3 ce-
KyH, WT0Gsl 3aBnorpoeaTs npubop. 31o ByaeT yKaIaHD CHMBONOM

Maco, ogswm rycrom 500 15 - 20

Moo, oM kyckom 1000 25- 35

Wrmuens f creinx 200 4 - 6

Dapw 250 8- 10

Kyprua 1000 30 - 35

Tyliexan kypuya 1500 36 - 40

Yrea 2000 35 - 40

Mgrco nmwue 500 10 - 15

Qune peifivi 250 6 - 8

Prifia, ueniom 500 12 - 15

Qopent 1704 -6

KpeseTio Menive | ipynHsle 50013-16

Caowm, w-p, ropox [ Gobel 3008-12

FArcibl, CEMESKOBBIE K KOCTCMED- 2505-7

Ehig thpyTht, AEN04KA coye 500 10-12

DRVKTOBRIN MHDOT, YH3KEIAK 750 15-20

Ponne! {2 kycouka) 100 1
5008 - 108

P Sy 1000 15-20

Macno, navka

(Bes anowmHmeBoit ynakosiar) ps

MuorocTyner4aroe npuroToenexue

Bt MOMETE NOCNEN0BATENEHD HACTDOWTS NPOTPaMME! 00 3-X PAIHBIX
ryHsLgpn,
Hanpwmep, swibpats cnefyioulve nporpamis:;

—

7.

B,

pasorpes Ha MOLHOCTH MUKPOBOTHOBOW Neyu

4

NPHroToBNEHHWe C KOHBEKUWOHHLIM HarpeeoMm

4

TPHNb

Hasmmre wxonky STOPICANCEL

Hacrpoka 1-0f dhyrumm: HasmaiTe gromy POWER LEVEL
HECKOMEHD a3 ANA BRiBOpa DEXHME MUKDOBONHOBOM NEYM.

C noMolisd perynaTopa HacipodTe Tpebyemoe BPemMA NpuroTos-
EHuA,

Hacrpofixa 2-0f dyrrupmm: sasmmaiTe gronky CONVECTION
HECKOMNEXD pad ans Bubopa Tpelyemoro Bpemeny.

C nomDLLEK penynaTopa HACTpOHTe Tpefyemoe BREMS NDHIOToR-
NEHKA,

Hacrpodta 3-8 doysimm: HasmuTe kHommy GRILL/COMBI. oguH
pas.

C nomoLiLH perynsTopa HacTpaitTe Tpebiyenos Bpema npuraTos-
NeHHA.

HammuTe kionky START.

i NPUMEYAHUSA:

= CWHan 03HauaeT CMEHY NPOTPanM,
+  [InA MHOMOCTYNIEHYATOND NPHIOTORNEHWA HE AOCTYTIHE! NPOTpaM-
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Mbi BBTOMATHUECKDIO NPUOTOBNEHMA 1 thyHELIMA BbIcTPOrD Mmycka.

Bnomposs Ha axpane. Gy nakent ynpaenexuA satnowpo-
BaMbI

+  Crosa HawmuTe M yaepwusaiime xsomky STOPCANCEL B Teuenmne

3 cewynn, roBsl pasBnompoeats npubiop.

DYHKUAA OTOBPEREHHA
B perume Makposonkosan neus, KOHBEKLMA WK B KOMBHHUPOBAH-

HOM EJRMME HENMMaRTE kHonks POWER LEVEL, CONVECTION,
MICRO+CONVECTION wiv GRILL/ICOMEBL. ans ssisona Ha
AMCTINgH PEXMME PEtOTE! MMM HACTPOMKH TBMNBPaTYPsI Ha 2 - 3
CERYHObI.

+  BHe 3238ncHMOCTH OT PEXMME SIpaH oToDPaKaET TeryLLEe BpEMA

B Teuesve 2-3 cawyHa npu Haxama kHom CLOCKWEIGHT. 3to
noapazymeaaet, uto Bel HACTPOUNY BPEMA B YCTPORCTEE,

Yuctka

BHyTpEHHAR 8MKOCTB NEYH

BHyTpesHOCTL neyw Somita Bems Beeraa yueTom: Nama or Gpblar
11 BHITEKWMY MWIKOCTEA Ha CTEHKAX NEYM MOHHO Y3ANHTE NPH
MICMCLLM BNAKHOR TDAMKK, ECnv neyb CUNBHO 38MPAZHUNACK, TC
ANA 88 CHUCTIM OONYCKSETCR NDUMEHATE HECUNLHBME MOIDLLWe
cpeacrea,

MpaTpuTe CMOTPOBOE CXOLUXD CHYTRM W CHEPYHH BNEXHOR TPAN-
KO, PEMYNAQHO YOANAATE 0O CTEKNa NRTHA OT BRLIAM 1 BbITEKLLIMX
WAOKOCTER.

Hapysikie cresin

HapiorHble CTEHKN KOPNYEa NeYn PaspelUaETCA NPOTHRATE TONkKD
BManHoR TpANKOR. CMoTpHTe, 4Tobbl BOAE HE NONANa B OTBEPCTHA
KOPMYEE M HE NPOHWKNE BO BHYTPL B0,

Mepen o4MCTRON NAHEM YNPaBNeHHa BO WsDEKaHMe CRYYEAHOTo
BXnH4eHrA NpuBopa oTRpOITE ABEpLY MUKPOBCNHOBOA NeM.

ﬂpmammucm

OupwjanTe CTesnAHYI0 TAPENKY & TENNOR MeUBHOR BOE WK B
NOCYADMOE-HOR Mawwwe, Beicywwre ee nepan TeM, kax chosa
YCTEHEBMMES T B MUAKDOBGNHOBCH NEYH,

Parynspso MOHTE CHOMbIRLLEE KOMLUD W BHYTDEHHICK: NOBEpK:
HOCTE Nexw. BuiTampe xonsUo # BEIMOATE B0 BPYHHYH0 G NOMO-
LLbKD MAFKEND MOKOWIETD CPENCTEA. BRICYLMTE TIBTENEHO KONBLO,
3ATEM YCTAHOBKTE Er0 0BDATHO B HMMHIOK YacT BHyTPEHHER
EMKOCTH NEYH.



+ MoiTe rpuns K206 A3 MOCNE WCNOMLICEAHWA C NOMOWLIC
MOIGLUSND CORACTEA AR NOGYLbL! HITH MOWTE Er0.B NOCYOMOSHHON

MELIHHE,

Janaxm

+ Yobkl yOAMMTE HENPUATHESS 33N234 W3 MUKDOBOMHOBOR NEM,
NOCTABLTE & HEE HALLY W3 NOAXOARLIEN METEPHANE HENONHEHHYID
BOAOR G NAMOHHLIM COROM W BMHONHTE 82 NPUMERHD HA 5 MUHYT.
Mot 3TOR0 APATPITE Netb MATKOA W YHCTON TPAMKORA,

BryTpetiHee ocseleHmne
* [Ecnu eoznitHeT HeOBXOIMMOCTE NOYMHHTL BHYTPEHHE DCBELLEHHE
nequ, oBpaTHTEC: 38 NOMOLLLH B BNIKARALLYIO PEMOHTHYH Ma-

crepaiyio.

PeweHue npobnem

HencnpaBHOCTH 2343CTYK) BLEIBAHB! MTMILE HEDONBLLMMY NpoBnemanm
8 nev. Mepan obpautenuen 8 Hally copercHyio criymby, 03HaxOMe-
Tech ¢ TaGnnuen Hiske;

MpoBnema Boamomxan npuuvHa Jamevanwn | pewenne

Mpues pamvolte-  |SNEKTDOMATHHTHEIE  [ITO HOPMANEHO ¥ HE
MEaUiBHUA NpEpet- |NOMA YCTPORCTEA MOMYT RENRAETCH HEWCHPaE-
BBETCA Npv pabote |BsdsBars uhTepde-  |[HoCTen. Pacnonosure
nesi, PEHLMED C KADTHHKDIA W [YCTPORCTEA NOATbILE
SEYNOM Ha ONpEenas= [npyr oT Apyra.
HbIX HaCTOTRN.
Het anextponsta- |Mospexaena posema  [Nonpobyite wenonsao-
HUA MUKDORONHO- (B CTEHE. |BATb APYTYI0 POSETHY. |
BOH NEw; Bpan MposegeTe mMass
TEMHLIA, NpeOoXpaHiTens B
KEAPTHRE.
Ha pucnnee ve  |CHow anektpockatine- [3aH0B0 HACTDOWTE 4ACkH,
oTobpanaEsTcs His,
TERYLIEE BUEMA.
Mevb He HauvHaeT |[Bepe 38#peiTa HeHa- |[poBepeTe, HET MK
palborate. 3kpas | QesHO. MPEAMETOR WMk OCTATKDB
MCKAZLIBAET 3Haqe- €Nbl, 3TXATLIX B ABEPH,
HWe, OTM4HOE OT  [MMayza e asToManme- |[pw HeoBxogumocT
TERYLIErD BPEMEHM. |CHOM DERMME NPMFC- | NEpEeBEPHITE NPOIYKTLL,
Toanena 07 “WypuLa” |auane Ha KeHonKy
WM BTIDOPaMME  ISTART, uroel HauaTs
ABTOMATIMECKOND WM NPOROTTANTS paBo-
NPIOTORNEHAA (B‘ Ty, HamiTe Ha ionsy
“PasmopasnBaHie’.  |STORICANCEL, rofis
Kuona STARTHE  |ommsun FpOTpaNAry.
Beina Hawara nocne
suifopa diyHrpm,
Boe opraxsl ynpas- |ATMEHpoBana Bnom- |HawMuTe 1 ynepsm-
nexuR 3aiinomupo- |poBKa oT feTei BaiTe kHonwy STOP/
BaHbI. ICANCEL 8 Teuenme
13 cexyna, Yol pastno-
kpoBaTs npuBop.
MoeopoTHoe T'pA3L MM MHOPOOHLIE |YaaNHTE BOIMOKHLIE
B0 MpOWIBOOMT (NPEAMETH B PACHE  [NDEOMETH! MNW OGTATHH
CHDENeUYWMA UNK |NOBOPOTHOTO Bana. (MWLM, KaK ONKCaro B
LiBPanaILIAA 38YK. paagene "“uctia’.
Pabora npepeada | YCTpOHCTBO HEHCNpas- [[OMENYACTE, CEENHTECS
fiea oxeBMIHOR HO, IC HALLIER CEPENCHOR
MPHHKHGL, cysbon

MNpoBnema Boamonman npuyrHa 3amMedaHnn | peleHne

Ha aucnnes Axrianpoana awwra (OcTasoBuTe yeTpoi-

coofujene “E017. [or neperpesa. erao. ODeepua Mower

Henpeps|eHsIA DCTABATLCA 33Kkl

CHIHAN. TOW, NPOAYKTE! MONYT

Ha guennee OTras OOHOTD W3 ane- [OCTABATECRA BHYTPM,

coofweHie "E0Z". |MeHToB, Het HeobxoaumocTr

HenpeptaHsIE OTHMEOHATE YCTPORCTED

cHHarn. 3 poseTh, MNapoxaguTe,
MOKa YCTDOMCTBO BEp-
HETCA B HOPMANEHEIR
peskum pafioTel, ¥ MomK
NPONOMHMTE NPHToTes-
nexme. BoamowHo, npu-
NETCH Bilg P33 BBECTH
MPEpEEHHYH: NPOTpaRtLAY,

Ha pucnnee Karoit-To M3 anemen- | CBAWMTECH C CBPBICHOR

ooobiyenue "E03". |TOB HEWCNPABEH. yGoR.

HenpapsieHsii

cHrHan.

TexHu4eckwe gaHHbIe

Mogere:........... e MWG 788 H

INeRTPoNUTAHNE ... .. 230-240 B~ 50 Ny

Motpebinaemas MoLWHOCTS

MUEDOBONHOBAA NEYb! .oiivoon e o st 1200 BATT
T T o e S S 1350 gary
HOHBEKLIMA: ... v 1350 gaTT

DUeHeHHaA-BLIX. MOWHOCTL

MHKPOBONHONOND MAMYMEHNR ....... e 800 BATT / 2450 MITy

EMEOCTD QyXOBKM: .......connnens «.r 20 NATROR

BT BT s b P s |

Bec HBTTD: ...nienseas npuBin. 13,60 sr

Camarmm MPEB0 Ha TEXHWHECEHE W HOHCTRYRLHOHHLIE HIMEHEHWR B
panMkax NpoaanFawenca paspabomm npogyxra,

370 MaLeNeHIKe NPOLLND 808 HEOBXOQMMEIE W AKTYaNSHbIE NPOBEDKH,

NPeAnMcaHHbE AUpexTHBOR CE, K NpHM, HA ANEKTPOMBMHMTHYI) COBME-

CTHMOCTE H COOTBETCTEME TPEBOBAHHAN K HUMDBONETHON TeXHIKS,
OHO BLING TAKKE CHOHCTRYHPOBAHO W NOCTPOSHD C YHETOM NOCTEIHHY
TpeGoRaHMA N TexHUKE Be30nacHocTh,
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WARNING - HIGH VOLTAGE

'WARNING - MICROWAVE ENERGY
DO NOT REMOVE THIS COVER.

DO NOT operate this oven if the door
is bent, warped or otherwise damaged
and does not close firmly.

DO NOT tamper with the door safety
interlocks.

MAINTENANCE should be carried out
only by a qualified serviceman.
Remove plug or disconnect from the
mains before removing cover.
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GARANTIEKARTE
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