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Bedienungsanleitung

Vielen Dank, dass Sie sich fiir unser Produkt entschieden haban, Wir
winschen |hnen viel Freude mit dem Gerét,

Symbole in dieser Bedienungsanleitung

Wichtige Hinweise for Ihre Sicherheit sind besonders gekennzeichnel.
Baachten Sie diese Hinweise unbedingt, um Unfaliz und Schéden am
Gerat zu vermeiden:

AL HINWEIS: Hebt Tipps und Informationen fii Sie hervor.

Inhaltsverzeichnis

Tasten und Regler am Bedienfeld ........... ST,
Hinweise zum Grill- und Konﬁi:eiieb 8
Geelgmas MIRTOWEBBNGESCINIT Lo iiociyieviieisiss evsssitisisisanss s g

Allgemeine Hinweise

Lesen Sie vor Inbelriebnahme dieses Gerétes die Bedienungsanieitung
Kassenbon und nach Maglichkeit den Karton mit Innenverpackung
gul auf. Fals Sie das Gerdit an Dritle weiergeben, geben Sie auch die
Bedienungsanieitung mit.

» Benutzen Sie das Gerat ausschlieffich fur den privalen und den
dafiir vorgesehenen Zweck. Dieses Gerat ist nicht fir den gewerbli-
chen Gebrauch bastimmt.

+ Benuizen Sie das Gerit nicht im Freien, Halten Sie s vor Hit-

2@, direkter Sonneneinstrahlung, Feuchtigkeit (auf keinen Fall in
Flissigkeiten tauchen) und scharfen Kanten fem. Benutzan Sie das
Gerat nicht mit feuchien Handen. Bei feucht oder nass geworde-
m%sﬂmd&nﬂmm

» Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie immer den Stecker aus
der Steckdase (ziehen Sie am Stecker, nicht am Kabel), wenn Sie
das Geral nicht benutzen, Zubehorteile anbringen, zur Reinigung
cder bei Storung,

* Betreiben Sie das Gardl nicht unbeaufsichigl, Soliten Sie den
Raum verdassen, schalten Sie das Gerit immer aus. Zishen Sie
den Stecker aus der Steckdose.

» Das Gerét und das Netzkabel missen regelmiBig auf Zeichen
festgestell, darf das Gerat nicht mehr benutzt werden.

* Vierwenden Sie nur Original-Zubehér,

» Zur Sicherheit Ihrer Kinder lassen Sie keine Verpackungsteile (Plas-
MKm'lm Styropor, ete.) erreichbar Fegen,

Wichtige Sicherheitsanweisungen!
Bitte sorgfltig lesen und fiir den weiteren Gebrauch aufbewahren.




Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und dariiber und von Personen mit reduzierlen physischen, sen-

sorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie

beaufsichtigt oder bezuglich des sicheren Gebrauchs des Gerales unterwiesen wurden und die daraus resultie-

renden Gefahren verstanden haben.

+ Kinder diirfen nicht mit dem Gerat spielen.

* Reinigung und Benutzer-Wartung diirfen nicht durch Kinder durchgefiihrt werden, es sei denn, sie sind 8 Jah-
re und alter und werden beaufsichtigt.

* Kinder, die jiinger sind als 8 Jahre, sind von dem Gert und der Anschiussleitung fernzuhalten.

* Turrahmen/Turdichtung und benachbarte Teile milssen bei Verschmutzung sorgfaltig mit einem feuchten Tuch
gereinigt werden.

* Reinigen Sie das Mikrowellenkochgerat regelmalig und entferen Sie Nahrungsmittelreste aus dem Innenraum.

» Bei mangelhafter Sauberkeit des Gerates, kann es zu einer Zerstorung der Oberflache kommen, welches die
Lebensdauer des Gerétes beeinflusst und moglicherweise zu gefahriichen Situationen flihrt.

* Benutzen Sie keine aggressiven abrasiven Reiniger oder scharfe Metallschaber flir die Reinigung der Glastir.
Sie konnen die Oberfléche zerkratzen. Dies kann das Glas zerstoren,

+ Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem Dampfreiniger.
+ Beachten Sie auch die Anweisungen, die wir lhnen im Kapite! ,Reinigung” geben.
+ Betreiben Sie das Gerat nicht an einer extemen Zeitschaltuhr oder einem separaten Fernwirksystem.



* Dieses Gerat dient
« zum Erwarmen und Garen von festen oder fliissigen Nahrungsmitteln
+ zum Uberbacken und Grilen von festen Nahrungsmitieln.
Es ist flir den Gebrauch im Haushalt und dhnlichen Anwendungsbereichen vorgesehen wie z. B.
* in Personalkiichen von Laden, Buros und anderen gewerblichen Bereichen;
» von Gésten in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen;
* in landwirtschaftlichen Anwesen;
* in Frihshickspensicnen,

Hinweisschilder auf dem Gerat
Auf der Oberseite der Mikrowelle ist ein Symbol mit Warncharakier aufgebracht;

Beachten Sie das Hinweisschild an der Seite der Mikrowelle:

Ubersicht der Bedienelemente Tasten und Regler am Bedienfeld
ahpiuumﬁ Mikrowelle: Wahl der Leistungsstufen der
1 Bedienfeld - Mikrowelie
2 Grilrost 2= 25 OB i 2um Gl und berbacken
3 Antiebsachse Kombinationen: Gril, Mikrowelle und Heifluft
4 Gleitring arbeilen abwechseind
5 Glas-Drehteller HeiBluft: Heiliufibetrieb ohne
B Tirverschiuss Mikrowelie
7 Sichtfenster 3
AR R I‘? — | Aufauen nach Gewicht oder Zeit
Abbildung B: Symbole im Bedienfeld | ('D
1 Miowele Uhr: In Verbindung mil dem Dreh-

2 Heifluf knopf zum Einstellen der
3 Gl Uhezeit

4 Auttaven Timer: In Verbindung mil dem Dreh-

§ Kindersicherung akliv — knop als Kurzzeitwecker
& Automatikprogramm nutzhar

7 Indikator-Anzeige fiir Temperatur
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Stopp: Einmal driicken zum Stoppen
¥ _ | Loschen: Zweimal dricken zum Loschen
= des Programms,

Sperren: Dricken Sie diese Taste fur
3 Sekunden, um das Bedien-
feld zu spemen (Kindersiche-
rung) oder um die Sperre
wieder aufzuheben,

» Start des Programms

+ Schnelistart der Mirowelle (immer +30 Sekun-
den bel 100% Leistung)

* Vertangerung der Garzeit um 30 Sekunden
wahrend des Betriebs (auler beim Auftauen
und bel den Automatikprogrammen)

+ Bestifigung einer Eingabe

[

QUICK

D

Drehknopf
zum Einstellen der Uhrzeit, der Garzeit, der Tem-
ﬁ peratur, von Kombinationen, Automalikprogram-
men oder Gewichtswerten
AUTO
MEND
Hinweise zum Grill- und Kombibetrieb

* Da im Gril- und Kombibelrieb Sirahlungshilze benutzt wird, verwen-
den Sie nur hitzebestindiges Geschir, Kunststofigefalie sind nicht
geeignet.

* Im reinen Grillbetriet durfen Sie auch Metall- oder Aluminiumge-
schir benutzen, nicht jedoch im reinen oder kombinierten Mikrowel-
lenbetrieb (siehe Tabelle ,Gesignetes Mikrowellengaschir),

+ Stellen Sie nichis auf die Cherselte des Gehauses. Diese wird heilt.
Lassen Sie die Liftungsschiitze immer frei.

» Verwenden Sie bitte den Grillrost, um das Gargut naher an das
Heizelement heranzufithren,

Geeignetes Mikrowellengeschirr

* Das ideale Material fiir den Gebrauch in einer Mikrowedle ist durch-
sichbg und eraubt der Mikrowellenstrahlung die Speisen gleichma-
fbig zu erhitzen,

* Runde/ovale Schalen und Teller sind basser geeignet als eckige,
ﬁenndleSpeﬁen in den Ecken kdnnten Gberkochen.

wﬁmﬂlamahlsn kinnen kein Metall durchdringen, deshalb
sollten Metallbehalter cder eller nicht verwendet werden

Mit der unten aufgefiiiien Liste wird hnen die Auswahl von gesignatem
Mikrowellengeschirr erleichtert

Geeignet fur

Material Mikro- Komibi-

nation *

Grill HeiBluft

Hitzebesta L
Gmm il il
Hitzebestandiger &l
Keramikbehalter -tefler ApRP
hﬁumww 3 neir nein nein
_Kumenpapler}a nein nefr| nein
Pizzatelior Biajaia
Metai oder i
Aluminiumgeschirr bodd 2} i
nein Ja ja nein -
Aluminiumfolie und Y -
? Ly nen nein
Folienbehaer Ry

*) Kombination von Mikrowelle mit Grill oder Mikrowelle mit Heilluft
**) Ausnahme Programme A 1 und A 10

Hinweise zur Funktion und Benutzung des Gerites

Wissenswertes zum Mikrowellenbetrieh

« Ihr Gerat arbeitat mit Mikrowellenstrahiung, welche Wasserieiichen
in Speisen in sehr kurzer Zeit erhitzt. Hier gibt es keine Warme-
strahbung und somit auch kaum Braunung.

+ Erwarmen Sie mit diesem Gerat nur Lebensmitiel.

* Das Gerdt ist nicht zum Backen in schwimmendem Fett gesignet.

+ Erhitzen Sie nur 1-2 Portionan auf sinmal. Das Gerat verdier sonst
an Effizienz.

* Mikrowellen befem sofor volle Energie. Ein Vorheizen ist somit nicht
erforderfich.

= Batreiben Sie das Garatl im Mikroweallenbatrieb nismals leer,

+ Der Mikrowellenherd ersetzl nicht thren herkommiichen Herd. Er
dient hauptsachlich zum;
+ Auftauen von Tiefgekiihitem/Gefrorenem
+ schnellen Emitzen/Aufwdrmen van Speisen oder Gatrdnken
+ (Garen von Speisen

Hinweise zur Funktion dieses Gerates

= Es erftnt ein Signalion beim ersten Drehen des Drehknopfes.

* |hre Auswahl durch Driicken der Taslen wird mit einem Signaltan
bestatigt. Geschient dies nich!, haben Sie nicht richtig gedrickt

* Wurde ein Programm gewahit und nicht innerhalb von 5 Minuten dis
[ ]Taste gedricki, wird die Einstellung aufgehaben. Es erscheini
wieder die akiuelie Uhszedt im Display,

= Nach Starlen eines Programms (auller beim Vorheizen) wird die
Restlaufzeit angezeigt. Ein Countdown lauft.

* Es ertdnen 5 Signale, um das Ende eines Programms mitzuteilen,
Das Gerat schaltet sich danach aulomatisch aus.

* Wenn die Tur gecfinet wurde, brennt die Beleuchtung im Ofen fur
10 Minuten.

Inbetriebnahme

Aufstellanweisung
» Stellen Sia das Gerat mit der Riicksefte gegen eine Wand.
* Halten-Sie folgende Sicherheitsabstande ein:

+ 10 cm auf der Rickseite

« 20 cm auf belden Seiten

+ 30 cm auf der Cberseite der Mikrowelle,



* Um beim Belrieb Storungen anderer Gerate zu vermaiden, siellen
Sie Ihr Gerat nicht in unmittelbarer Nahe von anderen efektroni-
schen Gerdlen auf.

Vorbereitung

+ Offnen Sie die Tiir mit dem Griff

+ Entnehmen Sie alles im Gamaum befindliche Zubehdr und packen
Sie es aus.

+ Safem noch nicht geschehen: Setzen Sie die Antriebsachse in dar
Mitte auf den Boden des Garraumes ein.

* Legen Sie den Gleitring in die Mie.

* Positionieren Sie den Glas-Drehteller so, dass dieser mit seinen
unteren Ausbuchiungen in der Mitte auf der Anlriebsachse einrastel.

+ Sallten Sie den Pizzateller verwenden, legen Sie diesen auf den
Grillrost, den Sie auf den Glas-Drehteller stellen.

* Kontrollieren Sie das Gerat auf sichibare Schéden, besonders im
Bereich der Tilr. Bei Schiden jeglicher Art darf das Gerét auf keinen
Fall in Betneb genommen werden.

+ Entfernen Sie evil. aul dem Gehduse haftende Schutzfobien,

* Prilfen Sie, ob die Netzspannung, die Sie benutzen wellen, mit der
des Gerates Ubereinstimmt. Die Angaben hierzu finden Sie auf dem
Typenschild.

» Stecken Sie den Netzstecker in eine korrekt installierte Schutzkon-
takisteckdose.

am '
ﬁammﬁuasmmmm

Hﬂ. Cﬂuﬂ Hu%

hadtﬂla und darf
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ii HINWEIS:

Scliten sich Fertigungs- oder Olickstinde am Gehéuse oder auf dem

Hatzehmenlheﬁmn kann es im Anfang 2u Rauch- oder Genuchs-

muwmhrmmwmmmmewm

nicht mehr auftreten.

Es wind dringend geraten, wie foigt zu verfahren:

+ Stellen Sie das Gerat auf Grllfunktion und lassen Sie es mehr-
mals chne Gargut laufen.

« Sorgen Sie bitte fur ausreichende Beliifung.

Einstellen der Uhrzeit

i HINWEIS: _

Sobald das Geral mit dem Stromnetz verbunden wurde, eriont ein
Signal und im Display erscheint 0:00°,

1. Drilcken Sie einmal die [()] Taste.

2. Mit Hiffe des Drehknopfs stellen Sie die gewiinschie Stunde ein.

3. Bestatigen Sie Ihre Einstellung mit der [()] Taste.

4. Mit Hife des Drehknopfs steflen Sie die gewlnschian Minuten ein,

5. Driicken Sie emeut die ()] Taste. Die neue Unrzeit wird akfiviert.

Das Trennzeichen der digitalen Uhrzeitanzeige ..* im Display blinkL

Bedienung Mikrowelle

1. Geben Sie die zu erhitzende Speisa in ein gesignates Geschirr.

2. Offnen Se die Tor und steflen Sie das Gefal mitig auf den Metall-
tefler. Tir bitte schbeden. (Das Geral arbeilet aus Sicherheitsgrin-
den nur mit fest geschiossener Tar.)

3, Wahlen Sie durch ein/mehrmaliges Driicken der =] Taste die ge-
wiinschte Mikrowellenleistung. Nach einmaligem Dricken kénnen
Sie auch den Drehknopf benutzen

Leistung im Display

Leistung in
wie gewahlt in % Watt (ca.)
P100 800 Schhalies Erhitzen
P80 640 Garen
P 50 400 Fortkochen
P 30 240 Auftbuen von Gefrorenem
P 10 80 Schmelzen von Butler bisw.
4. Bestatigen Sie |hre Einstellung mit der [ | Taste
5. Stellen Sie mit dam Drehknopf die gewinschie Gardauer zwischen
5 Sekunden und 95 Minuten ein.
6. Driicken Sie zum Starten die [ | Taste. Die Gardauer richiet sich
nach Menge und Beschaffenheit des Inhalles. Bei etwas Ubung
lemen Sie schnell, die Gardauer einzuschatzen.

i HINWEIS:

» Jeder weitere Druck auf die [ | Taste veridngent die Betriebszeit
um 30 Sekunden,

* Die Garung im Mikrowellenherd geschieht sehr viel schneller als
in einem Warmeherd. Stellen S die Gardauer, wenn Sie sich
nicht sicher sind, gering ein und garen Sie ggf. nach.

* Bitie beachten Sie; Legen Sie beim reinen Mikrowellenbeirieb
gine Abdeckhaube (ber die Lebensmitiel.

Anmwendungsgebiet

Garvorgang unterbrechen oder abbrechen

* Machlen Sie den Ganvorgang unterbrechen, dricken Sie einmal
die [ %] Taste oder ffren Sie einfach die Tir.

» S0l der Garvorgang dann forigesetzt werden, missan Sie die Tir
schiieflen und die[ 2 ] Taste driicken,

* Moachten Sie den Garvorgang ganz abbrachen, driicken Sie zwei-
mal die [0 ¥ Taste.

Schnellstart

Sie machien eine Speise cder ein Gelrank kurz auf hichster Mikrowed-

lendeistung erhitzen? Dafiir haben Sie zwel Moglichkeiten:

1. Starten Sie die Mikiowelle sofort, indem Sie direkt die [ | Taste
driicken. Der Garvorgang beginni sofort, wobei jedes weiters Dru-
cken der Taste die Garzeit um 30 Sekunden veriangert

Oder:

2. Drehen Sie den Drehknopf nach links, Es ertont ein Signal und im
Display erscheint ,45:00", Stellen Sie durch Links- cder Rechisdne-
hungen mit dem Drebknop! die gewlnschte Zeit ein. Dricken Sie
zum Starten die[ T | Taste.

Die Leistung der Mikrowelle betragt dabei 100%.

Erwarmen

Das Erwdrmen und Erhitzen ist ene besondere Starke der Mikrowelle,
Kiihischrankkalte Flilssigheiten und Speisen lassen sich sehr leicht auf
Zimmenemperatur oder Verzehrienmperatur bringen, ohne viele Topfe
benutzen 2u missen.

Die in der folgenden Tabelle angegebenen Eritzungszeiten kinnen nur
Richtwerte sein, da die Zeit sehr stark von der Ausgangsiemperalur und
der Zusammensetzung der Speise abhangt. Es empfiehit sich deshatb,
ab und zu nachzusehen, ob das Gencht schon hiilt genug ist,

DEUTSCH
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Tabelle Erwirmen
Lebensmittel | Speise

Leistungs-

1 Tasse 1509 P00 0,541 nein |
051500 P100 35 - 5 nein
0751750 g P1D0 5 - 7 nein
Tipp: 1 Glasstab gegen Siedeverzug in das Gefalk geben, vor dem
Trinken gut umnihren.
Tellergerichte
p 1

ﬁm{;ﬁ:&:am -150g||‘-+1m2.5-3,5'
Gulasch mit Nudein 450 g P1002- 25 ja
Fleisch + KioR + Sofle 450 g P100 25-35]a

Tipp: Vorher leicht anfeuchien, zwischendurch umrihren.

Schnitzel, paniert 200 g 1001 - 2 nein
Frikadellen, 4 Stiick 500 § P100 3 - 4 nein
Brafenstick 250 g P100 2 - 3 nein
Tipp: Mit Of bepinsaln, damit die Panade baw. die Kruste nicht

aufweicht.
1/ Hahnchen 450g!_ 100 3,5 - 5 neip

Hihnerfrkassee 4D0 g PI003-45
Tipp: Mit Ol bepinseln, zwischendurch umriihven.

e

Mudaln, Reis 1 Port.

1509 P1001- 2a
2Pot [ 3009P10025-35)4
Kartoffeln 500gP1003-4ja |

Tipp: Viorher lsicht anfeuchien
Kiase Brihe, 1 Teller 250/g P100 - 1,5 ja

Suppe mit Einlagen 250gP10015-2ja
Solle 250gP1001-2ja
Babykost

100 mi P 50 05+ 1 nein

Mich
Brei 200g| P50 1-15| nen
Tipp: Gut durchschitieln oder umnihren, Temperatur dbemprifen!

Garen

Praktische Tipps zum Garen

Halten Sie sich an die Richtwerte in der Gartabelle und den Rezepten.
Beobachten Sie den Kechvorgang, solange Sie noch nicht so viel
Ubung haben,

Uie Tir des Gerates kdanen Sie jederzeil dffnen. Das Geral schaltet
automatisch ab.

Es arbeitet erst wieder, wenn die Tiir geschiossen ist und dig 7 | Taste
emeut batatigt wurde.

Lebensmitiel aus dem Kihlschrank benotigen eine etwas langere Gar-
zeit als solche mit Raumiemperatur.

Je kompakier eine Spelse st desto langer ist die Garzeit. So benctigt
Z. B. ein gréfieres Stuck Fleisch eine langere Garzeit als geschnetzel
tes Fleisch gleicher Menge. Es empliehit sich, grolbere Mengen bei
maximaler Leistung anzukochen und fir ein gleichmatiges Garen auf
mitlierer Leistung fortzukochen.

Flache Speisen garen schneller als hobe, die Lebensmitlel daher
miglichst flach verteilen. Dinnere Telle, z. B. Hahnchenschenkel oder
Fischfile!, nach innen legen oder (berlappen lassen.

Kleinere Mengen garen schneller als grofte. Es gilt die Faustregel:

Doppelte Menge = fast doppelte Zeit
Halbe Menge = halbe Zeit
Wenn Sie fiir ein Gericht keine passende Zeitangabe finden kdnnen, gilt
die Regel.
pro 100 g ca. 1 Minute Garzeit
Alle Speisen, dwe Sie am Herd abdecken, sofiten Sie auch im Mikrowel-
lengeral abdecken.
Ein Deckel verhinder!, dass die Speisen austrocknen, Zum Abdecken
eignen sich ein umgedrehter Teller, Pergamentpapier cder Mikrowellen-
folie, Speisen, die eine Kruste erhalten scllen, offen garen.

Tabelle Garen
Leistungs- |Zeit ca.

Lebensmittel / Speise ahifo Min. Abdecken
Aubarginen 500 g P&l 7-10 ja
Blumenkohl 500 g P &0 13-15 ja
|Brokkol 5009 ] 6-9 .
Chicoree 500g| P80 6-7 ja
Erbsen 500g P80 6-7 ia
Fenchel 500g P80 B-11 ja
Grine Bohnen 300g P& 13-15 ja
{Kartoffeln 500g| P80 3-12 ja
[Kohirabi 500 g P&l 8-10 ja
ILLHL_”‘" 500 g P80 7-9 ja
[Maiskolben B0g| P80 T1-3 ia
{Méhren 500 g PBO8-10 ja
Paprika 5009 P80 6- B

3004q P80 =10 fa

P 80 b-9ja

| Tomaten 5004 P80 6-7 ja
Zuechini 500 g ] 9-10 ja

Tipp: Gemise kein schneiden und mit 2 - 3 EL Fitssigkel garen,
zwischendurch umrihren, 3 - 5 Min. nachgaren lassen, erst vor dem
Servieren wirzen.

Aptel-, Bimenkompott E00g P&l 5-8 ja
Plaumenmus 250g P& 4-8 nein
Bratapfel, 4 Stick 500g| P80 7-9 s

Tipp: 125 mi Wasser zufiigen, Zitronersaft verhindert, dass das Obst
sich varfami, 3 - 5 Min_ nachgaren lassen.

{Fleisch mit Softe 400 4g P80 10-12
Gulasch, Geschnelzelles| 500g| P80  [10-15]| Ja
Rindsrouladen 0g| P80 78| B
Tipp: Zwischendurch umrihren, 3 - 5 Min. ruhen

Hiihnerfrikasses 50g P80 2
Geflugelsuppe 2009 P &0 5-8 i
Tipp: Zwischandurch umrlihren, 3 - 5 Min. ruben .

3009 P80 7-8 ja
Rt 00g| P80 §-8 i
Tipp: Nach der Halfie der Zeit wenden, 3 - 5 Min. nachgaren lassen.




Gemise auftauen und garen
Apfelrotkohl 450 g P 80 14 -16ja

Blattspinal 300.g P 80 11}- 13ja
Blumenkehl 200 P80 71-9a
Brechbohnen 200 g P 80(8 - 10ja
Brokkoli 300gP 808 -9ja
Erbsen 300gP807-8ja

Kohirabi 30gPE013-158
Lauch 200gP8010-11ja
Mais 200gP804-6ja
Mahren 20gP805-6ja
Rosenkohl 30gPBOT-8ja

; 450 g P 80 12-13a
St 6000 P80 15 17ja

Tipp: Mit 1 - 2 EL Fiissighei! garen, zwischendurch umrihren
bzw. vorsichtg zertellen, 2 - 3 Min. nachgaren lassen, erst vor dem
Senvieren wirzen.

Eintopf 500g P80 13- 15ja

Suppe mit Einlage 300gPBOT-Bja
Cremesuppe 500gPB013-15a
Tipp: Zwischendurch umrihren, 3 - 5 Min. nachgaren lassen,
*) Bereits vorgefertigte Speisen

Grillen

Einsatz des Grillrostes

Steflen Sie den Grillrost auf den Glas-Drehteller, Verwenden Sie ein

gesigneles hizebestandiges Geschim oder legen Sie das Grillgut direkt

auf den Grillrost.

2Zum Grilen und Oberbacken gehen Sie wie folgt vor:

1. Driicken Sie die[-=+ Taste. bis .G - 1" im Display erscheint. Nach
einmaligem Driicken konnen Sie auch den Drehknopf benutzen.

2. Driicken Sie die[ T | Taste, um Ihre Auswahl 2u bestiligen.

3. Siellen Sie:mit dem Drehknopf die gewilinschie Grilldauer zwischen
5 Sekunden und 95 Minuten ein.

4. Driicken Sie zum Starten die[ = | Taste,

ii HINWEIS:
Nach der Halfte der Zait werden Sie durch Signallone daran eninner,
Grilgut wie z. B. Flaisch oder Wrst zu wenden.

Lebensmittel / Speise Menge Zeit ca. Min. Abdecken
Toast mit Kase Oberbacken | 2-3 Scheiben 34 nein
Suppen uberbacken, z.B. 23T s

& .3 Tassen 10-15 nein
Zwisbelsuppe
Einsatz des Pizzatellers

*  Legen Sie den mitgelieferien Pizzateller auf den Grillrost, den Sie
auf den Glas-Drehteller stellen,

*  Fur ein optimales Ergebnis bei der Zubereitung Ihrer Pizza empfeh-
len wir, den Pizzateller im Grillmodus ca. 5 Minuten vorzuheizen.,
Fir Tiefkihi-Pizzen ist vorzugsweise das Aulomatikprogramm A 1°
Zu verwenden.

Heilluftbetrieb

Der Heilluftbetrieb ermoglicht Ihnen, das Essan wie in einem tradiio-
nellen Cfen zu garen. Die Mikrowedle st nichl aktiv. Die Hitze wird durch
&in Heizelement am Geblase erzeugl. Wir emplehlen, den Ofen auf die
entsprechende Temperatur vorzuheizen, bevor Sie das Essan hinein
stefien.

ii HINWELS:

Der Ventilator, der die Hitze vom CQuarzgrll in den Gamaum biast
schaliet sich in Intervallen zu. Diese effekiive Vorgehensweise ermog-
licht eine sehr schnelie Aufheizung.

DEUTSCH

Heiflluftbetrieb mit Vorheizen

1. Wahien Sie durch mehrmakiges Drilcken derf<<] Taste die ge-
wiinschte Temperatur zwischen 100°C und 190°C. MNach einmali-
gem Driicken kinnen Sie auch den Drehknopf benutzen.

2 Driicken Sie die[ £ | Taste, um Ihre Auswahi zu bestatigen.

3. Dricken Sie die[ | Taste ein zweites Mal, um das Vorheizen zu
starten,

ii HINWEIS: _

»  Frjede einstelbare Temperatur (100°, 110°, 120°, 130°,
140°, 150°, 160°, 170°, 180°, 190°) gibt es eine Indikator-
Anzeige. Z B. 160°C =der 7. Balken,

» Wahrend der Autheizphase biinkt diese Anzeige. Durch die
Zunahme der Balken-Anzeige von links nach rechts wird
Ihnen der Forischrilt des Aufheizens angezeigl.

* I3t die gewlinschie Temperatur emeicht, eridnen zwei Signale,
Die vorgeheizie Temperatur blinkt.

4, DOfinen Sie nun die Tor und steflen Sie das Gargut in den Ofen,
5. Stellen Sie mit dem Drehknopf die gewiinschte Gardauer zwischen

5 Sekunden und 95 Minuten ein.

i HINWEIS:

*  Sie konnen die Garzeit nicht aingeben, wenn die Temperalur
nicht emeichl ist und wenn Sie die Tiir nichl gedifnet haben.

+  Geben Sie die Garzeit nicht innarhalb von 5 Minuten ein, wird
der HelBkuthetrisb gestoppt. Es erténen 5 Signale und das
Gerat kehrt in seinen Ausgangszustand zuriick. m Display
erscheint die akiuelle Uhrzeit

B. Driicken Sie zum Starten die[ = | Taste,

Heiluftbetrieb chne Vorheizen

1. Stellen Sie das Gargul in den Ofen

2. 'Wahlen Sie durch mehrmaliges Driicken derf=+] Taste die ge-
wiinechte Temperatur zwischen 100°C und 180°C. Nach einmali-
gem Dricken kinnen Sie auch den Drehknopf benutzen.

3. Drilcken Sie die[ T | Taste, um lhre Auswahi 2u bestitigen.

4. Stellen Sie mit dem Drehknopf die gewlinschie Gardauer zwischen
5 Sekunden und 95 Minuten ein.

5. Driicken Sie zum Starten die[ . | Taste.

ii HINWEIS:
Auch hier werden Sie durch die Anzeige des Indikatorbalkens tiber die
eeichte Temperatur informiert. Wahrend der Heizphase blinkt sie.

Kombinationen aus Mikrowellen-,
Grill- und HeiBluftbetrieb

In diesen Einstelungan arbefien Mikrowedle, Grill und Heilluf
abwechseind innerhalb [hrer vorgewahlten Zeit

"



DEUTSCH

Display Mikrowelle Grill Heifiluft
C-1ee
C-2e e
C-Iee
C-4e e

1. Wahlen Sie durch mehmaliges Driicken der [-= Taste die ge-
wiinschte Kombination, Nach einmaligem Drlicken kbnnen Sie
auch den Drehknopf benutzen

2. Dricken Sie die ] Taste, um Ihre Auswah! zu bestatigen.

3. Stellen Sie mit dem Drehknopf die gewlinschle Gardauer zwischen
5 Sekunden und 95 Minuten ein.

4. Dricken Sie zum Starten die [ 2] Taste.

Tipps zum Kombibetrieb

Wenn Sie Spaisen im Kombibetrieb Mirowelle-Gnll zubereiten, solllen

Sie folgendes beachten:

Fur grolle, dicke Lebansmittel, wie 2.B. Schweinabraten, st die Mikro-

welienzeit entsprechend langer als fur kemne: flache Lebensmitlel. Beim

Grill verhalt es sich jedoch umgekehrt. Je naher das Lebensmittel

an den Grill gelangt, desto schneller wird es braun. Das hailit, wenn

Sie grofie Bratensticke im Kombibetrieh zubereiten, st die Grillzeit

gegebenenfalls kirzer als fir kleinere Bratenstlicke.

Automatikprogramme

Mit Hilfe: der Automatik konnen Sie bestimmis Mengen von Spetsen

automatisch fertig garen lassen. Gehen Sie dazu wia foigl vor

1. Drehen Sie den Drehknopf im Uhrzeigersinn und wahlen Sie das
gewilnschte Automalik-Programm aus. Die méglichen Einstellun-
gen eninehmen Sie bitte der nachfolgenden Tabelle.

2, Dricken Sie die [2] Taste, um Ihre Auswah! zu bestatigen,

3. Stellen Sie mit dem Drehknopf das gewtinschie Gewicht ein.

4, Driicken Sie zum Starten die |7 | Taste.

i HINWESS:

« Meni A 1: Wenn Sie den Pizzateller verwenden, legen Sie ihn auf
den Grillrost, den Sie auf den Glas-Drehtelier stellen, Das Gerdt
wird erst auf 190°C vorgeheizt. Ist die Temperatur emeicht, ertdinen
2 Signale. Offnen Sie die Tir, stellen Sie lhre Pizza hinein. Dril-
cken Sie die [ | Taste: Die Backzeit beginnt
Beim Menii A 9 fiir Kuchen wird das Gerdt erst auf 160°C vorge-
heizt. Ist die Temperatur erreicht, ertonen 2 Signate. Offnen Sie die
Ti, stellen Sie Ihren Kuchen hinein. Dricken Sie diel | Taste.
Die Backzell beginnt. Decken Sie den Kuchen bei Bedarf mit
Backpapier ab,

Tabelle Automatikprogramme
Anzelge | Gewicht in =
Code Programm Gramm Leistung
Heiltluft beim
A 1Piza s Vorheizen |
400 Mikrowella /
Quarzgnl
£ Mikrowelle
A 2 Kartoffeln 460 100%
620
200
; 300 Mikrowelle
A 3 Fleisch 00 100%
500

12

Anzeige | Gewicht in

Code Programm Gramm Leistung
200
L 300 Mikrowelle
A 4 Fisch 400 80%
500
200
g 300 Mikrowelle
A 5| Gemise T 100%
500
1 {240 mi) e
A 6| Gefranke 2 (480 m) '51“00%“"“
3(720 mi)
" 50 (mit 450 ml Wasser)
AT Pas”“; 100 {mit 800 ml Wasser) BEI: %E ;
150 (mit 1200 ml Wasser)
50 Mikrowelle
AB| Popeom 100 100%
Heilluft mit Vorhei-
A 9| Kuchen 475 zen auf 160°C
; 750
A 10 Gefliigal 1000 Mikrowele +
(gegrilt) Quarzgrill (C-2)
1250
Auftauen

Dank des Auftauprogramms konnen Sie lhre Ware auf zwei Arlen
aulomatisch auftauen. Wahlen Sie Auftauen nach Gewicht oder nach
Zeit aus,

i HINWEIS:

+ Die Leistung der Mikrowelle betragt beim Aufiauen 30% (240 W).

+ Da die Mikeowellen immer von aulien nach innen in die Lebens-
mittel gindringen, kdnnen grofiere Stiicke nicht bis in den Kem
aufgetaut werden, Die Sufleren Schichten kbnnten dann bereits
angaren,

+ Ist das Gewichl der Ware kisiner als 200 g, legen Sie diese nicht in
die Mitte sondem an den Rand des Tellers.

+ Wenden Sie Lebensmittel wie z.B. Fleisch, Wurst. Brot einmal
nadlmdarHﬂﬂelk&u&amlthmgmm.dEH wergen
Sie durch 2 Signaftane daran erinnert. Schiieflen Sie die Tur und
driicken Sie die[ | Taste, um fortzufahren.

+ Planen Sie eine Ausgleschszeit nach dem Aufiauprogamm ein.

Das ist eine Standzeit, wahrend der noch ein Temperaturaisgleich
durch Warmeleilung von auflen {aufgetaut) nach innen (gefroren)
stattfindet. Sie kinnen das Lebensmittel wahrend der Ausgleichs-
zeit im ausgeschalteten Gerat oder auch auerhalb des Gerates
viete Minuten wie die Auftauzeit in der Mikrowelle. Sie ist von der

+ Sie kdnnen die Ausgleichszeften verkiirzen, indem Sie nach der
Auftauzeit z. B. kleine Fleischsliicke auseinander nehmen oder bei
Hackfleisch den verbleibenden Eiskem auseinander brosein, Bei
WMWWMM%&M
wahrend der

+ Obst lassen Sie in einer Schale mit Deckel aufiauen. Mach ca. der
Halfie der Auftauzeit rihnen Sie das Obsl einmal vorsichlig um.

» Kuchen oder Torten mit Schokoladenguss sind fur das Auftauen in
der Mikrowelle nicht gesignet.



Urn das Auftauprogramm 2u nutzen, gehen Sie wie folgt vor;

1. Bestimmen Sie das Gewicht der Ware.

2. Mehmen Sie das Lebensmittel aus seiner Vierpackung. Lasst es
sich schwer aus der Verpackung 16sen, fsuen Sie es fir 30 Sekun-
den bei hochster Mikrowellenlsistung an (sishe Schnellstart’).

3. Geben Sie das Auftaugut auf einen Tefler (Obst in eine Schilssal).
Fleisch legen Sie zusatzlich auf eine umgedrehte Unlerasse, damit
der enfstehende Fleischsalt abitropfen kann. Dieser sollte auf keinen
Fall verwendet werden und auch nicht mit anderen Lebensmitteln in
Benihnung kommen.

4. Durch wiederhaties Dricken GHEBTESEMHEH Sie sines der
Auftauprogramime aus:

dEF1 Auftauen nach Gewicht von 0,1 - 2.0 kg
dEF2 Auttauen nach Zeit von § Sekunden - 95 Minuten

5. Stellen Sie mit dem Drehknopf das gewilnschte Gewichtidie Zeit
&in.

6. Driicken Sie zum Starten die [ ] Taste.

Kochen in mehreren Schritten
Sie konnen die Programme so einstellen, dass bis zu 2 verschiedene
Funkbionen nacheinander ausgefuhr werden.
Nehmen wir an, Sie wahlen folgende Programme:
Auftauen

4

Grillen

1. Wihlen Sie die 1. Funkiion: Driicken Sie die [T#3te ein- oder
2weimal.

2. Stellen Ste mit dem Drehknopf das Gewicht oder die gewlnschie
Zeit ein.

3. Auswahl der 2. Funkion: Drijcken Sie die [-=7] Taste, bis .6 - 1*im
Display erscheint.

4. Dricken Sie die [ ] Taste, um lhre Auswahi zu bestatigen.

5. Stellen Sie mit dem Drehknop! die gewdnschie Gardauer 2wischen
5 Sekunden und 95 Minuten ein.

6. Driicken Sie zum Starten die [ 2] Taste.

1 HINWEIS:

+ Der Programmwechsel wird Innen durch einen Signaiton mitge-
teill.

+ Beim Grifien werden Sie nach der Halfte der Zeit durch Signaltine
daran eninned, Grillgut wie z. B. Fleisch oder Wurst zu wenden.

+ Die Automatkprogramme und der Heilluftbetrieb mit Veorheizen
konnen nicht zum Kochen in mehreren Schitten verwendet wer-
den.

Sonderfunktionen
Sperren (Kindersicherung)
Driicken Sie die[¥] Taste linger als 3 Sek., um das Gerdt 2u sperren.
Die Spermung wird im Display angezeigt. Die Funkiion der Bedienele-
mente ist blockiert. Drlicken Sie diefi> =] Taste emeut [anger als 3 Sek,,
um die Sperrung aufzuheben,

Abfrage-Funktion

* Wenn Sie wahrend des Mikrowelien-, Gnill-, Kombinations- oder
HeiBluftbetriebs {ohne Vorheizen) dief-=4 Taste driicken, wird die
Maodus- oder Temperatureinsteliung fur 2 - 3 Sekunden angezeigt.

» Unabhéngig vom Betriebsmodus kiinnen Sie sich durch Drilicken
der[(D)] Tasle die aktuelle Uhrzeil fiir 2 - 3 Sekunden anzeigen
lassen, Viorausgesetrt, Sie haben zuvor die Uhrzed am Gerat einge-
stelit

Timer

Wenn das Gerat nicht in Betrieb ist, kinnen Sie es als Kurzzeitwecker
nutzen:

1. Driicken Sie die ()] Taste zweimal.

2. Mit Hife des Drehknopfs stellen Sie die gewinschle Zeit ein,

3. Drilcken Sie die [Z] Taste, um den Timer zu starten.

5 Signalione kiindigen Ihnen den Ablauf der Zeit an. Danach wird wie-
der die akiuelie Uhrzeil angezeigt, vorausgeselz!, Sie haben sie zuvor
eingestelt,

Reinigung

Innenraum

+ Halten Sie das Ofeninnere sauber, Spritzer und iibergelaufene
Flissigkeiten an den Ofenwanden kannen mit einem feuchien
Tuch entfemt werden, Ist der Ofen sehr verschmutzt, kann auch ein
mildes Reinigungamittel verwendal werden.

+ Wischen Sie das Sichifenster innen und aulen mit einem feuchien
Tuch ab und entiemen Sie regelmallig Spritzer und Flecken von
dbergelaufenen Flissigkeiten.

Aulenwande

+ Die Aultenwande des Gehauses sollten nur met einem feuchlen
Tuch gereinigt werden. Achlen Sie darauf, dass kein Wasser in die
Gehausedffnungen und damit in das Gerateinnere gelangt

« Zur Reinigung des Bedienfeldes dffnen Sie vorher die Mikrowellen-
fir, um ein versehentliches Einschalien des Gerates zu vermeiden

Zubehar

* Reinigen Sie den Glas-Drehteller in einem warmen Splibad oder
in der Geschirrspiiimaschine. Trocknen Sie thn ab, bevor Sie ihn
wieder in die Mikrowelie einsetzen.

* Der Gleitring und der innere Ofenboden solien regeimélig gersinigl
werden. Den Gleitring kénnen Sie hesatsnehmen und ven Hand
splilen. Hier konnen Sie mildes Reinigungsmittel oder Fenstemeini-
ger benutzen. Trocknen Sie gut nach. Achten Sie darauf, den Ring
nachher wieder richlig einzusetzen,

+ Reinigen Sie den Grillrost nach jedem Gebrauch md einem Ge-
schirrspllmittel oder in der Geschirrsplimaschine.

* Reinigen Sie den Pizzalsller nach jedem Gebrauch von Hand mit
einem Geschimspulmitte]. Trocknen Sie Ihn, bever Sie ihn wieder
einsatzen oder aufbewahren.
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Geruch

+  Um unangenehme Geniche aus derMikrowelle 2u beseitigen, stel-
len Sie eine mit Wasser und Zitronensaft gefillle mikrowellengeeig-
nefe Schale in den Ofen und erhitzen Sie diese fir ca, 5 Minuten,
Wischen Sie danach den Ofen mit einem weichen Tuch aus.

Ofenbeleuchtung
» Zum Auswechseln der Ofenbeleuchiung wenden Sie sich bitte an
eine Fachwerkstatt in lhrer Nahe,

Storungsbehebung
Tritt eine Storung auf, liegt es oft nur an einer Kleinigheit. Bevor Sie sich an unseren Service wenden, beachten Sie bitte folgende Hinweise:

Storung Mogliche Ursache Hinweise { Abhilfe

Inr Radio- oder TV-Empfang ist gestor, Die elekiromagnetischen Felder dieses Gerates | Dies ist normal und kein Fehler. Stellen Sie die
wenn die Mikrowelle arbeitet. kornen Biid und Ton spezieller Frequanzen Gerate weiter auseinander.
beeinflussen.

Das Gerdt bekommt keinen Strom, das
Display ist schwarz.

Defelde Metzsteckdose Probieren Sie eine andere Steckdose aus.

Kontrollieren Sie die Haussicherung.

Im Display steht .0:00". Sie hatlen Stromausfall. Stellen Sie die Uhrzeit neu ein.

Das Gerét startet nichl. Im Display steht

Die Tir wurde nicht richtig geschlossen. Priffan Sig, ob Speisereste oder Fremdkirper in der

eine andere Anzeige ais die aktuelle Uhrzedt] Tiir klemimen,
Nach der Programmuwahi wurde die[ 2 | Taste | Driicken Sie die[ Tabte oder brechen Sie den
nicht gedrickt. Vorgang mit derf= ] Taste ab.
Alle Bedienelemente sind blockiert. Die Kindersicherung ist aktiviert Drilcken Sie die[2 »] Taste langer als 3 Sek,, um die
Sperrung aufzuheben
Der Drehleller gibt ein kratzendes oder Es sind Schmutz oder Fremdkgeper im Bereich | Entfernen Sie evl, Fremdkorper und Speisereste
schiefendes Gerausch von sich, des Drehtellerantriebs. wie unler Reinigung” beschneben.
Der Betrieb wird chne erkennbaren Grund  |Das Gerat ist defekt Wenden Sie sich bitle an un Service.
Technische Daten 2. Voraussetzung fur unsere Garantieleistungen sind der Kauf des
Model:. MWG 789 H Gerats in Deutschland beie_mem Unserer ".fmgméndefm
Span rgursg 230 V= 50 Hz die L!ba?:n::ﬁg einer Kopie des Kautbelegs und dieses Garantie-
Leistungsaufnahme: ) o ) o
Wi . 1300 W Beﬁrﬂelsd!dasGa‘almZeﬂqudﬂsGﬂmheFal?smhu&—
anﬁ fand., muss es auf Kosten des Kaufers uns zur Erbiingung der
Py i Garantieletstungen zur Verfigung gestellt werden.

3. Mangel missen innerhalb von 14 Tagen nach Erkennbarkeit uns
g““ﬂss“"ﬁ:mwm 0 W/ 245;':1? gegenilber schriflich angezeigt werden, Besteht der Garante-
Schu!zldam ] anspruch zu Recht, entschelden wir, auf welche Ar der Schaden/
Ne = 15%9 Mangel behoben werden soll, ob durch Reparatur oder durch Aus-

Technische und gastaﬁeMe ﬁ.lmurqen im Zuge stetiger Produktent-
wicklungen vorbehalten,

Hinweis zur Richtlinienkonformitét
Hiermit erklan der Hersteller, dass sich das Gerat MWG 788 H in Uber-
ammmmg mit dfen fulgenden Anforderungen befindet:
Européische Niederspannungsrichtiinie 2006/95EG
+  EU-Richtinie filr efekiromagnetische Vertragichkeit 2004108([EG
+  Okodesign Richtiinie 20091125/EG
*  RoHS-Richiiinie 2011/65EG

Garantie

Garanfiebedingungen
1. Gegeniber Verbvauchem gewahren wir bei privater Nutzung des
Gerdts eine Garantie von 24 Monaten ab Kaufdatum,
Ist das Gerdt zur gewerblichen Nutzung gesignet, gewdhren wir
beim Kauf durch Uintemehmer fur das Gerat eine Garantie von
12 Monaten.
Die Garantiezeit filr Verbraucher reduzient sich aufl 12 Monate,
sofem sie ein zur gewerblichen Nutzung geeignates Gerat - auch
teitweise - gewerblich nutzen,

14

tausch eines gleichwertigen Gerats.

4. Garantieleistungen warden nicht fir Mangel erbrachl, die auf der
Nichtbeachtung der Gebrauchsamweisung, unsachgemaler Be-
handlung cder normaler Abnutrung des Geréls beruhen, Garanlie-
anspriche sind femer ausgeschiossen fur leicht zerbrechiiche Teile,
wie zum Beispiel Glas oder Kunststoff. Schiiellich sind Garanfiean-
spriiche ausgeschlossan, wenn nicht von uns autorisiens Stellen
Arbeiten an dem Gerat vomehmen

5. Durch Garanfieleistungen wird die Garantiezeit nicht verangert. Es
besteht auch kein Anspruch auf neve Garantieleistungen. Diese
Garanlieerklarung ist eine frefwilige Leisiung von uns als Hersteller
des Gerats. Die gesetziichen Gewahrleistungsrechte (Nacherfuillung,
Riicktnitt, Schadensersatz und Minderurg) werden durch diese
Garantie nicht beriihr,

Stand 06 2012

Garantieabwicklung

24 Stunden am Tag, 7 Tage in der Woche

Sollte Ihr Gerat innerhalb der Garanbezeit einen Mangel aufwelsen,

steht Ihnen die schneliste und komfortabelste Moglichkeit der Reklama-

tonsanmeldung Ober unser SLI - Inlemet-Serviceportal zur Verfugung.
wwwsli2d.de



Bitte melden Sie direkt den Servicevorgang aul unserem Onling Ser-
viceportal www.sli2d.de an. Sie erhallen wenige Sekunden nach
Abschluss der Anmebdung ein koslenlpses Versandticket per E-Mail
Ubermittelt. Zusatzlich erhallen Sie weitere Informationen zur Abwick-
lung Threr Reklamation,
Mit Ihren personlichen Zugangsdaten, die direkt nach Ihrer Anmeidung
per E-Mail an Sie dbermittell werden, kdnnen Sie den Status lhres
organgs auf unserem Serviceportal www.sli24.de onling verfolgen,
Sie brauchen das kostenlose Versandticket nur nech auf die Verpa-
ckung Ihres gut verpackten Gerdtes zu kleben und das Paket bei der
nachsten Annahmiestelie der Deutschen Post/ DHL abzugeden, Der
Versand erfolgt fur Sie kostenlos an unser Servicecenter bzw. Senvice-
partner,

So einfach kann Service sein!

1. Anmelden

2, Einpacken

3. Ab zur Post damit

Ferlig, so einfach geht es!
Bitte vergessen Sie nicht, dem Gerat eine Kopée Ihres Kaufbeleges
{Kassenbon, Rechnung, Lisferschein) als Garantienachwels beizulegen,
da wir sonst keine kostenlosen Garantieleistungen erbringen konnen,
Unser Sernceportal www.sli2d.de bistet lhnen weitere Leistungen an:
* Downloadbereich fir Bedienungsanletungen
* Downloadbereich fur Firmwareupdates
* FAL's, die lhnen ProblemiGsungen anbieten
+ Kontakiformukar
+ Zugang zu unseren Zubehdr- und Ersatrteiie-Webshops
Auch nach der Garantie sind wir fiir Sie dal - Kostengiinstige
Reparaturen zum Festpreis!
Bitte nehmen Sia in keinem Fall eine unfreie Einsendung lhres Gerdles
vor, Unfrele Lisferungen werden von uns nicht angenommen, Es entste-
hen thnen damit erhebliche Kosten,

)
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Entsorgung
Bedeutung des Symbols , Miilltonne”
Schanen Sie unsere Umwelt, Elekirogerate gehoren nicht in den Haus-
il
Mutzen Sie die fiir die Entsorgung von Elektrogeraten vorgesehenen
Sammelstatien und gebean don Ihve Elekirogerate ab, die Sie nicht mehr
benutzen werden.
Sie helfen damit die potenzielien Auswirkungen, durch falsche Entsor-
gung. auf die Umwelt und die menschliche Gesundheit zu vermeiden.
Sie leisten damit lhren Beitrag zur Wiederverweriung, zum Recycling
und 2u anderen Formen der Verweriung von Elekiro- und Elekironik-
Aligeraten.
Informaticnen, we die Gerdle zu enlsorgen sind, erhalten Sie Gber lhre
Kommunen oder die Gemeindeverwallungen.
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Gebruiksaanwijzing

Dank u voor uw keuze van dit product We hopen dat u er vee! plezier
van beleefl

Symbolen in deze bedieningshandleiding

Belangrijke aanwiizingen voor uw veiligheid zin speciaal gekenmerkt
Meem deze aanwizingen stikl in acht om ongevallen en schade aan
het apparaat te vermijden:

Koken in meerdere fasen....... g P ! Aoy 28
= A ——
Reiniging. .. 24
Probleemoplassen 25
Technische gegevens ) 25
Venwidering . 2

Algemene Opmerkingen

Lees vadr de ingebruikname van dit apparaat de handieiding uiterst
zorgvuldig door en bewaar deze goed, samen met hel garantiebewjs,
de kassabon en 20 mogefik de doos met de binnenverpakking. Geef
ock de handleiding mee wanneer u de machine aan derden doorgesft.
= Gebruik het apparast uitshitend privé en uitshuitend voer de veorge-

schreven loepassing, Dit apparaat is niet geschikt voor commerci-
el gebruik,

» Gebruik het apparaat niet buiten, Bescherm het tegen hitte, directe
zennestralen, vocht (in geen geval in vioelstoffen dompelen) en
scherpe randen. Gebruik het apparaat niet met vochtige handen,
Bij vochlig of nat gewarden apparaat onmiddellijk de stroomioevoer
onderbreken.

» Schakel het apparaat uit en onderbreek altiid de slroomtoevoer
{trek aan de stekker, niet aan de kabel) wanneer u het apparaat
niet gebruikl, hulpstukken aanbrengt, reinigt of wanneer storingen
optreden.

» Laat het ingeschakelde apparaal niet zonder toezicht werken,
Schakel het apparaat allijd ult voordat u de ruimie verlaal. Trek de
nelsteker uit de contactdoos,

. Hatappmmlmdem&d:ﬂ!mmmhgnpm
schade worden gecontroleerd, wamummmm
het apparaat niet meer worden gebrulkt.

+ Gebruik alleen onginele reserveonderdelen.

* Laat om veiligheidsredenen geen verpakkingsdelen (plasticzak,
doas, piepschuim, enz ) binnen het bereik van tw kinderen liggen.

Belangrijke veiligheidsinstructies!

A.u.b. zorgvuldig doorlezen en voor verder gebruik bewaren.
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£\ WAARSCHUWING:

* Hel apparaat vereist voldoende ruimte voor luchlcirculatie om goed te kunnen funclioneren, Laat een afstand
van 30 cm boven, 10 cm aan de achterkant en 20 cm aan beide zijden van het apparaat vri. Dek het apparaat
niet af, Blokkeer de opening van hel apparaal nooit. De poten mogen niet verwijderd worden,

+ Plaals het apparaal met de achterkant naar een muur.

* Het toestel en de bereikbare onderdelen worden heet tiidens het gebruik. Voorzichtigheid is geboden om het
aanraken van verwarmingselementen te voorkomen. K"nderenpngardan&parmtenupafstandgemmn
worden, tenzij ze voortdurend onder toezicht staan.

+ Gebruik alléén geschikt serviesgoed zoals: glas, porselein, keramiek, hittebestendig kunststof- of speciaal
magnetronserviesgoed.

* B het opwarmen of koken van maaltiiden in brandbare materialen zoals kunststof- of papierbakjes moet de
magnetron vaak worden gecontroleerd vanwege een mogelik brandgevaar,

* In geval van rookontwikkeling dient het apparaat uitgeschakeld en de netsteker uit de contactdoos getrokken te
worden. Houd de deur geslolen om eventueel optredende viammen te verstikken.

* Deinhoud van babyflesjes en poties met kindervoeding moet worden omgeroerd of geschud en de tempera-
tuur moet voor gebruik worden gecontroleerd. Er bestaat gevaar voor verbranding!

+ Gebruik pannenlappen of ovenhandschoenen bij het verwijderen van het serviesgoed. VERBRANDINGSGE-
VAAR!

+ Maaltijden met schil of huid zoals eieren, worsties, gesloten conserveren in een glas enz. mogen niet in mag-
nefronapparaten worden verwarmd omdat ze kunnen exploderenzelfs als de verwarming door de magnetron al
is beindigd.

/\ WAARSCHUWING Kookvertraging:

Bij het keken en vooral bij het naverwarmen van vioeistoffen (water) kan hel gebeuren dat de kooktemperatuur

weliswaar bereikl is, maar de daarvoor karakteristieke stoombellen nog niet opstijgen. De vioeistof kookt niet ge-

lijkmatig. Deze zogenaamde kookvertraging kan bij het verwijderen van de beker of kom door een lichte trilling tot

een plotselinge stoombelvorming en daarmee tot overkoken leiden. Gevaar voor verbranding! Om een gelijkmatig

koken te bereiken dient u een glasstaaf of een soorigelijk, niet-metalen voorwerp in de beker of kom te plaatsen.

+ Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen in de leeftijd vanaf 8 jaar en ouder en personen met vermin-
derde lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en kennis als zij onder toezicht
staan of worden geinstrueerd over het veilige gebruik van het apparaal en de betrokken gevaren begnjpen.

* Kinderen mogen niet met het apparaat spelfen.

* Reiniging en onderhoud door de gebruiker mogen niet door kinderen worden vericht, tenzij ze ouder dan
8 jaar zijn en begeleid worden.

* Houd het apparaat en het snoer buiten bereik van kinderen jonger dan 8 jaar.

+ Wanneer het/de deurframe/deurafdichtingen en aangrenzende delen verontreinigd zijn, dienen deze met een
vochlige doek te worden gereinigd.

* Reinig de magnetron regelmatig en verwijder de levensmiddelresten uit de binnenruimte.

+ Wanneer het apparaat niet regelmatig wordt gereinigd, kan het opperviak onherstelbaar worden beschadigd,
hetgeen de levensduur van het apparaat kan verkorten en tot gevaarike situaties kan leiden.

+ Gebruik geen agressieve schuurmiddelen of scherpe metalen schrapers om de glazen deur te reinigen. U zou
krassen op het opperviak kunnen veroorzaken. Dit kan het glas verietigen.

+ Stoomreinigers mogen niet worden gebruikt,

* Volg ook de inslructies die nader zijn beschreven in het hoofdstuk “Reiniging’.

+ Gebruik het apparaat niet met een externe timer of afzonderlijk afstandsbedieningsysteem.

« Dit apparaat is geschikt voor:
* hel verwarmen en garen van vaste of viceibare voedingsmiddelen
* het gratineren en grillen van vaste voedingsmiddelen.

NEDERLANDS
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Het is bestemd voor huishoudelijk gebruik en soortgelijke toepassingen, zoals:
* in stafkeukens van winkels, kantoren, en andere industriéle ruimten;

* door de gasten in hotels, molels en andere huisvestingsfaciliteiten;

* op agransche landgoederen;

* in bed and breakfasts.

Waarschuwingsetiketten op het apparaat
Er is een waarschuwingssymbool aan de bovenkant van de magnetron bevestigd:

Let op de sticker op de zijkant van de magnetron:

Overzicht van de bedieningselementen .
Afbeelding A * == | Onidonien op gewicht of tid.
1 Bedieningspaneel 6 @
gm ] Klok:In combinatie met de draai-
s ooy @ g s el sl van
g MIEW Timer: Kan in combinalie mel de
7 Kiornsier I ;End'aﬂmpdsmnti'rmw-
Niet getoond.: Pizzaplaal Stoppen: Druk eenmaal om het kookpeo-
Aftwtiding B: Symbolenop kst bedieningspensel @ A4 wm:mmm;mmgﬁ
; — n = -ul
Convectie v«wmn.wmenhmdmh&
i Gril N conden ingedrukt om het be-
5 Kindersiot geactiveerd vergrendelen of ontgrendelen.
6 Automatische functe » Start het programma
7 Temperatuurindicator @ + Snel starten van hel
53 N +30 seconden op 100% vermegen
Toetsen en regelaars op het bedieningspaneel QUICK .vmmmmﬂ:awm :
Magnetron; Selecteer de insteling van het 30 seconden tidens het pmgramme (behalve
ﬁ“cg mnmdﬂnﬂgﬁlﬂm- mhet'mtdummm.mmm
25 08| Grill: Vior griten en gratinsren. grerpmely) :
Comblnaties: Grl, magneon en comvecte HERIgI R

Convectie: Convectiemodus zonder mag-
netron
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D

Draaiknop
B Woor het instefien van de klok, kookdid, tempera-
g tuur, combinaties; automatische menuprogram-
ma's of instellingen van het gewicht
AUTO
MEN{

Aanwijzingen voor het gril- en combibedrijf
+ Gebruik uitsluitend hittebestendig senies en bestek, omdat tjdens

het gebruik van de grill en combi-stand stralingshitte ontstaat. Plas-

tic bakken zijin niet geschikt

+ Wanneer alleen de grillstand wordt gebruikt, kunt u ook metalen of
aluminium servies en beslek gebruiken, maar niel bi hel gebnuik
van de normale of gecombineerde magnetronstand (zie tabel “Ge-
schikl magnetronsenviesgoed”).

« Zet niets bovenop het apparaat. Het woed! heel. Houd altiid de
ventilafisopeningen vrij.

* Gebruik de grill om de gerechien dichter bij het het verwammingsele-
ment te zetten,

Geschikt magnetronserviesgoed

* Het ideale maleniaal voor het gebruik in de magnelron is doorzichtig
en zorgl envoor dat de magnefronsiralen de gerechien gelikmatig
verhitten,

* Rondefgvale schalen en barden ziin beter geschikt dan hoekige,
want het gerecht in de hoeken kan overkoken,

ALETGP.
‘Explosiegevaar b afgesiolen servies.
wmmmmmmmﬂm

« Prik met een vork een aantal gaten in aldekiolie.

* Magnetronsiralen kunnen niet door metaal dringen, daarom dienen
metalen schalen of borden niet worden gebruikt.

&'Eﬁ!aﬂ*

De '-rolgende Iqél’h.m u !Jq da km van gewm magnetronsanvies-
geed versenvoudigd.

Geschikt voor
Materiaal magne- . Convec- combi-
tron tia natia"

Hitebestendige schalen,
bekers an kommen van Bppjaa
glas
schalen, bekers en N8e Nee nee nea
kommen van glas
Hittebestendige schalen,
bekers, kommen, borden|  jajajaja
van keramiek
Voor magnetrongebnitk
geschikle plastic schalen,|  ja neefriee nee
bekers of kommen
Keukenpapier & nee nee|nee

Meegelaverde pizzaplaat ja ja ja ja

Metalen of aluminium :

ovenschalen fedjapnee

Grilmoster nee ja ja nee | 3
Aluminiumfolie en folie- : ;
schalen of -bekers neajapnea &5
*) Magnetron + grill of magnetron + conveche combinatiemodussen =

*'} Behalve functies A 1 en A 10

Opmerkingen over de werking en
het gebruiken van het apparaat

Wetenswaardigheden over het magnetronbedrijf

* Uw apparaal werkt met microgolven dia de walerdeelijes in gerach-
ten binnen zeer kore fijd verhiten. Hier onlstaal géén wamiestra-
ling en dus ook nauweliks brunering.

= Verwarm aléén levensmiddelen me! dit apparaat!

* Het apparaat is niet geschikt voor het bakken in overvioedig vet

* Verwarm slechls 1-2 porties in &én keer. Hel apparaat verliest in hel
andere geval aan efficientie

* Magnetrons werken ditect met volle energie. Daaram komt het
voorverwamen fe venvallen,

« Bedien het apparaat in de magnetronmodus nooil leeg.

» De magnetron is geen vervanging voor uw nomale fornuis. De
ragnetron is uitshuitend bestemd voor
+ het antdocien van dispgevronen/gewroren kevensmiddelan
+ het snel verhitten/verwamen van gerechien of dranken
+ hel garen van gerechten,

Opmerkingen over de werking van het apparaat

» Er Klink! een peeptoon wanneer de draaiknop voor de eersle keer
wordt gedraaid.

* Wanneer u op een foets druk! wordl dit bevestigd met een pieptoon.
Als u de toon niet hoort, hebt u nigt goed op de toels gednikt.

* Als u een programma selecteerd, maar niet binnen 5 minuten op de
[ ]toets drukt, wordt de insteling geannuleerd. Het scherm toont
dan weer de huidige fijd

» Wanneer een programma wordl gestart (behalve tijdens het voor-
verwarmen), wordt de resterende bereidingstijd weergegeven. Het
aftellen loopt,

* Het eind van het programma wordt aangegeven door 5 pieplonen.
Hierma wordt het apparaal automatisch uitgeschakeld.

= Wanneer de deur wordt geopend, 2al de lamp in de oven voor
10 minuten branden.

Ingebruikname

Installatie-aanwijzingen
* |nstalleer het apparaat met de achterzijde naar de muur toe.
* Hanteer de volgende veiligheidsafstanden:
+ 10 cm aan de achierzide
+ 20 cm aan beide zijkanten
« 30 cm aan de bovenzijde van de magnetron,
* Zet hel apparaat niet in de buurt van andere elekironische appara-
fen, ter vioorkoming van interferentie

Voorbereiding

= Gebruik het hendel om de deur i2 openen.
* Verwider alle accessaires uit de avenruimie en pak deze uit,
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+ Indien nog niet gedaan; Plaals de aandrifias op het midden van de
bodem in de oven

+ Pigats de geleidering in hel midden.

+ Plaals de rolerende glasplaat op een Zodanige wijze dal de lagere
uilsparingen op het midden van de aandrifas vergrendelen,

+ Wanneer u de pizzaplaat gebrult, plaats het op het grilrek dat ap
de roterende glasplaat moet worden geplaatst.

+ Confroleer hel apparaal op zichthare schade, let hierbij in het bij-
zender op het bereik van de deur, Wanneer u een schade vaststelt,
mag het apparaat in géén geval in gebrulk worden genomen,

* Verwider eventuesl op de behuizing plakkende beschenmiolie.

+ Zong ervoor dat de gebruikls netspanning overeenkoml met de
spanning van het apparaat. Controleer het kenplaalje voor specifi-
calies,

* Sluit de netsteker aan op ean commect geinstalieerda en qeaarde
contactdoos.

.ﬁLEruP
Wwwmmnm
en van de .
. mmm«wammmmwm mag niel
mmmmmmm
die zich hierachter bevindt tegen vull

i OPMERKING:

Als er zich resten van het productieproces of olie op de behuizing of

het verwammingselement bevinden, kunnen zich in het bagin raok of

reuk onbwikkelen,

Dit is normiaal en en zal na herhaaldelik gebrulk verdwiinen,

Wi bevelen ten sterkste aan om ais voigt te handelen:

+ Zet het apparaat in de grllsland en gebruik het diverse keren
zonder dat e levensmiddeen in het apparaat worden bereid,

+ Zorg voor voldoende ventilatie,

Het instellen van de klok

i OPMERKING:

Wanneer het apparaat op de neispanning wordt aangesioten, hoori u

een signaal en verschijnt *0:00" op de display.

1. Druk &én keer op de | ()| toets.

2. Gebruik de draaknop om hel gewsnsie uur in le stallen.

3. Druk de [@)]toets om de instelling te bevestigen,

4. Gebruik de draalknop om hel gewensie aantal minuten in te stellen,

5. Druk nogmaatls de [0 ]toets om de nieuwe tid te acliveren, Het
scheidingsteken =" van de digitale tijdsaanduiding op het scherm
begint le knipperen,

De magnetron bedienen

1. Vul het ke verhitlen product in een geschikle schaal.

2. Open de deur en zet de schaal in het midden op de glazen schotel
Sluit de deur. (Uit veiigheidsoverwegingen functioneert het appa-
raat allsen bij goed gesiolen deur).

3. Druk de [-=]toets eenmaalherhaaldesijk om de gewenste vermo-
gensinstelling in te stellen. Nadal u de loets eenmaal heeft ingednk
kunl 1 aok de draaiknop gebruiken.

Geselectesrde : 2
Vermogen in

Watt
(ongeveer)

vermogens

instelling op het Toepassing

schermin %
P100 800 Snel verwarmen
P &0 840 Koken

P 50 400 Sudderen

Geselecteerde
VEIMmOgens
instelling op het
scherm in %

Vermogen in
Watt Toepassing
(ongeveer)

P 10 80 Boter|smeftenenz. |

4. Druk de [ 2] tosts om de instelling 1@ bevestigen.

5. Gebruik de draalknop om de gewenste bereidingstijd in te stellen
tussen 5 seconden en 95 minuten.

& Druk de [ ] tots om de bereiding te starten. De bereidingstiid Is
afhankelik van de hoeveelheid en samenslelling van de levensmid-
delen. Ma enkele keren proberen zult u sne! leren om de bereidings-
tijd in te schatten.

il OPMERKING:

* ledere keer datde [ |toets wordt ingedrukt verlengt de berei-
dingstid met 30 seconden,

» Koken in een magnetron is veel sneller dan op een foruis. Als u
niet zeker bent, stel dan een kortere bereidingstid in en verleng
het verwarmen indien noodzakelik.

* Let op: Wanneer er alleen gebruik van de magnetron werdt
gemaaki, zorg dan dat het voedingsmiddel is afgedekl.

Bereiden stoppen of pauzeren

+ Als u het bersiden wilt pauzeren, druk dan de  [2 7] toels eenmaal
enopen de deur.

» Alg u het bereiden wilt voorizetten, sluit dan de deur en druk de

tosts.

* Als 1t het bereiden valledig wilt begindigen, druk dan tweemaal de

Snelle start

Wit u levensmiddelen of dranken kort op de hoogste vermogensinstel-

ling verwarmen? Hisrvoor zijn twee mogelijkheden:

1. W kunt de magnetron snelsiarten door direct de ! | 2 | ipets te druk-
ken, Het opwarmmen start onmiddedlijk, waarbij de bereidingstijd bij
iadere keer drukken met 30 seconden word! verlengd.

oF

2. Draai de draaiknop naar links. Er klink sen pieptoon en hel schem
geaft *95:00" aan. Stel de Ejd in door da knop naar linke of rechls le
draaien, Druk de [ 2] toets om het opwarment te starten.

De vermogensinstelling van de magnetron is hierbij 100%.

Verwarmen

Het verwammen is een speciale sigenschap van magnelrons. Gekoslde
wioeistoffen en levensmiddelen kunnen eemvoudig opgewamd worden
tot kamer of cansumptietemperaluur zonder het gebrulk van pannen.
De opwarmtijden in onderstaande tabel zijn bedoeld als indicatie, omdat
det tijd sterk afnankelik is van de begintemperatuur en de samensteliing
van de levensmiddelen, Het wordt dan ook aanbevolen om af enfoe te
controleren of de levensmiddelen warm genoeg zin.



Verwarmingstabel

Hoe- Ge-
Eetwaren/ I Vermogens- hatte | Afdekki
levensmiddelen heid insleling ;

1 kop 150 g P100.05 - 1

051500 g P10035 - 5 nee
0751750gP1005-Tnee |
Tip: Doe een glazen staaf in de kom om superverhiting te voorkomen
goed roaren voor het drinken.
Maaltijden op bord
m"a‘g"‘"m"”; aardappen | 4en g P10025-35 4
Goulash met noedels 450 g P1002- 25 ja
Viees + puree + jus 450 ¢ P100 25- 35ja
Tip: Bevochtig de gerechten lichtje voor het opwarmen. Roer de
chien af en toe door,

1-2nee

Karbonade, gepaneerd 200 g P1

Wanneer de levensmiddelen niet opgehoopt ziin worden ze sneller
wam dan wanneer ze opgehoopt Zijn. Spreid de levensmiddalen
daarom zovesl mogeljk uil. Leg de dunnere dleen, zoats kippepoten of
wisfilets in het midden of laat ze overlappen,
Klainere hoaveelhadan warmen snaller-op dan groters hoeveelhaden.
U kunt da volgende vuistregel hanleren:
Dubbele hoeveslheid = bijna twee keer 2oveal tijd
Halve hoeveelheid = half zoveel tijd
Als u niel de exacie bereidingstid voor een gerecht kunt vinden, kunt u
de volgende regel toepassen;
Per 100 g ongeveer 1 minuut opwarmen
Alle levensmiddelen die u op een gewoon fomuis kunt bereiden kunt u
ook in de magnetron bereiden,
Het afdekken van gerechien voorkomt dat ze uitdrogen, Een bord
ondersieboven, velvr] papier of magnetronfolie zijn alemaal geschikl
als afdekking. Warm gerechien die een korst mosten krijgen zonder
afdekking.

Koken
Handige kooktips
Volg de richtijnen in de kookiabel en het recept. Houd het bereidings-
proces in de gaten als u nog niet 2o veel envanng hebt,
U kunt de deur van het apparaat op ieder moment cpenen. Hel appa-
raat wordt automatisch uitgeschakeld,
De bereiding wardt voorigezet wanneer de deur wordt gesloten en de
loets opnieuw wordt ingedrud,
Gekoelde levensmiddelen hebben een langere bereidingstid nodig dan
levensmiddelen die al op kameriemperatuur zijn,
Hoe groter de brokken levensmiddelen, hoe langer de bereidingstid.
Viees dat in grolere stukken s gesneden heeft bjvoorbeeld een langere
bereidingstid dan dezelide hoeveelheid viees in reeppes gesneden, Het
wordt aanbevalen om grotere hoeveslheden levensmiddelen eerst op
maximaal vermogen e bereiden en ze daama op middelmatig verme-
gen te lalen sudderen voor een gelfijkmatige bereiding.

Gehaktbalien, 4 stuks 500 g P100 3 - 4 nee Kooktabel
Braadstuk 250 g P1002 3 nee |
Tip: Bestrijk het viess met olie om {e voorkomen dal het paneermeel o
de korst niet zacht wordL.
172 kip 450 g P100 35 -5 nee | Auberging 500 g P&l 7-10 i
Kipfricassee 400 g P100 3-453 Bloemkoo! 500g] P80 [13-15] fa
: Bestrijk de gerechien met olie. Roer de gerechten af en toe doar. Fﬁm' 500g] PE0 | 6-9| ja
{Chicorei 500 g P&l 6-7 ia
Noedels, st 1 porie | 1509 P1001-2ja | [Erweten 09 PO | 67|
2 pories | 300 g P10025-35]d Wenkel 500 ¢ P80 8-1 ja
Aardappelen 500 g P100[3- 4 ja | Grozne bonen 3004 P80 13-15] ja
Tip: Bevochiig de gerechtan lichtie voor het opwanmen, Aardappelen S00g P80 9-12 ja
Knolraap 500g| Pa0 [B-10]
Bouillon, 1bord 250 g P10 1-15ja Prei 500 g P80 7-9 ja
Gevuide soep 250gP10015-2j Maiskolven %0g| P80 | 7-9| b
Saus 250 g P1001-2ja Wortelen 500 g P &0 B-10 ja
Paprva L Y
Melk 100ml| PS50 05-1 nee Spruiten a0 g P& 7-10 ja
Pap 200g| PH 1-15[ nee Asperges 300g P80 6-9 @
Tip: Goed schudden of dooroeren. Controlear de lemperatuur! Tomaten 500 g P&l 5-7|
|Courgettes 500g| P& |9-10| ja

Tip: Snif groenten in kieine stukjes en bereid ze met 2-3 lepels vioek
stof. Roer ze af en toe door. Laal 2e 3-5 minuten sudderen en breng
op smaak voordal U 2e seneert.

Appel of perencompote | 500 g |
Pruimenboter 50g P80
Gepofte appel, 4 shks | 5009 P80
Tip: Het ioevoegen van 125 mi water of citroensap voorkomt dat hel
fruil verkleurl Laat het fruit 3-5 minuten doorkoken.

[

5-8
16
7.9

ja
neg
i

[Viees met jus a0g| P80 [10-12
{Goulash, kalfssirips 500g P80 [10-18] j
Runderodade 250g Pag 7-8 B

Tip: Af en toe doomroeren. Laat het 3-5 minuten rusten,

Kpficassee 2509 P80 | 6-7ja
Kippensoep 200g P80 5-6 ja
Tip: Af en loe doomoeren. Laat et 3-5 minuten rusten,
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4009 PB0B-9ja

Spinaziebladeren 300 g P 80 11
Bloamkool 200g P80 7{9ja
Snibonen 200 g P80 8 -10ja
Broccol 300g P80 8- 9

Erwien 300gP807-8ja
Knolraap D0gPBO13-15ja
Prei 200gP8010-11ja
Mais 200gPB04-6ja
Waortelen 200gPB05-6ja
Spruiten 300gPB07-8ja
— 4509 P80 12-13a
| 600g P80 15-17ja

Tip: Kook de groenten met 1-2 lepels vioeistof, Roer ze af en toe door
ql‘snij,;a fijn, Laat ze 2-3 minuten doorkoken, breng ze op smaak voor

3003?80‘.-‘ -8a
5009 P 8013-154a
Tip: Af'en loe doorroeren, 3-5 minuten laen doorkoken.
*) Kant-gn-klare levensmiddelen

Grillen

Gebruik van het rooster

Plaats het grillrek op de roterende glasplaat Gebruik geschik! hittebe-

stendig servies of leg de levensmiddelen direct op het rooster.

Ga bij rooslaren en gratineren als volgl te werk:

1. Druk op def==] toets tot “G - 1" op de display verschijnt. Nadat u
é8n keer op de toets gedrukt heefl, kunt u ook de dragiknop gebni-
ken.

2. Drukde[ L] toets om de instefling t= bevestigen

3. Gebruik de draaiknop om de gewensta griltyd in te steflen tussen
5 saconden en 85 minuten.

4, Druk op de[ = |toels om de bereiding te starten.

i OPMERKING;

Nadat de helft van de tid is verstreken, wordt u door een aantal signa-

len gewaarschuwd om de gegrilde gerechien zoals viees of worst om
te draglen,

Geschatte

Eatwarenflevensmiddelen Hoeveslheid Hjd min Afdakking
Gratineren foast met kaas | 2-3 plakjes 34 nee
Gratineren soepen, bijy.

Uensoup 2-3 koppen 10-15 nge
Plaatsen van de pizzaplaat

*  Plaats de meegeleverde pizzaplaat op het grillrek dal op de roteren-
de glasplast moet worden geplaatst.

»  Om bij de voorbereiding van uw pizza een perfect resultaat te
bereiken, raden wij aan om de pizzaplaat voor ca. 5 minuten in de
grillmodus voor te verwamen.

«  Gebruik voor het beste resultaat b diepwriespizzas hel automati-
sche programma “A 17,

Convectie

Met de convectie-funclie kunt u voedsel bereiden zoals in een gewone
oven. De magnetron werkt dan niel. Het verwamingselement op de
ventilator produceert hitte, Wi raden u aan de oven voor te warmen op
de juiste temperatuur voordat u het vosdsel in de oven plaatst

ii OPMERKING:

De ventiiator die de warmée van kwartsarill in de ovenruimte blaast.
schakelt met tussenpozen aan en uit. Deze efficiénte funcie zorgt

voor zeer snelle Voorvenwaming.

Convectiestand met voorverwarmen

1. Druk herhaaldelijk op def-=7] toets om een temperatuur tussen
100°C en 190°C |e selecteren. Nadat u één keer op de loels
gedrukt heeft, kunt u ook de draaiknop gebruiken,

2. Drukde[ 2| toets om de instelling te bevestigen.

3. Druk de[ 7] toets een tweede keer om het voorverwarmen te
staren.

lumanums:

Elke temperatuurinsteling (100°, 110°, 120°, 130°, 140°,
150°, 160°, 1707, 180°, 190°) heeft een indicator, by,
160°C = het zevends sireepje.

»  Tijdens het voorverwarmen zal deze indicator knipperan. Het
toenemends aankal streepies geefl de voortgang van het
VoOrVerwarmen aan,

*  Erkiinken twee pieptonen wanneer de gewensie temperatuur
is bereikt. Da temperatuurindicator voor het voorverwarmen
knippert.

4. Open de deur en zet de levensmiddelen in het apparaal.
5. Gebruik de draaiknop om de gewenste bereidingstijd in te stellen
tussan 5 seconden en 95 minuten,

i OPMERKING:

* U kunt de bereidingstijd niet instellen wanneer de temperatuur
riel niet is bereikt of wanneer de deur 15 gesloten,

*  Als binnen 5 minuten geen kooktjd wordt ingevoerd, zal het
foestel de convectiemodus sloppen. 5 waarschuwingspiepl-
onen zullen kinken en het toestel zal naar de
modus lerugkeren. De display zal de huidige tid weergeven.

B. [h'ukdetoet;mﬂebet%ghestaﬁm

Convectiestand zonder voorversanmen

1. Zel de levensmiddelen in het apparaal.

2. Druk herhaaldelijk op def-=1] toets om een temperatuur tussen
100°C en 190°C te selecteren, Nadat u één keer op de toets
gedrukt heeft, kunt u ook de draaiknop gebrulken.

3. Drukde[ J ] toets om de instelling te bevestigen.

4. Gebruik de draaiknop om de gewensle bereidingstiid in le steflen
tussan 5 seconden en 95 minuten.

5. Druk de [T ] toets om de bereiding e starten.

ii OPMERKING:
De streepjes op het scherm geven in dit geval ook de bereikle lempe-
ratuur aan, Ze zullen fijdens hel opwarmen knipperen.



Combinaties van magnetron, TR Vermogens-
grill en e Code Functie Schermigewicht in gram fiestsling
In dezi insteling, zulen de magnstron, grill- en convectemodi beurte- 5 Aard- g Magrietron
lings binnen de voorat ingesteide tid werken AZ 1 appelen 100%
Scherm Magnetron Grill Convectie il
C-1s @ ﬁ
C-2e e Magnetron
A 3 Viees
C-Ise 400 100%
C-4ee 500
1. Druk herhaaldedijk op de [-=] toets om de gewenste combinatie te 200
selecteren, Nadat u de toels eanmaal heeft ingedrukt, kunt u ook de A4V 300 Magnetron
draaiknop gebruiken. s 400 80%
2. Druk de [ 2] toets om de instelling te bevestigen. 500
3. Gebruik de draaiknop om de gewenste bereidingstijd in te-steflen 200
tussen & seconden en 95 minuten, 300
4. Drukde [ toels om de bereiding te starten, A 5 Groenten Magaety
400 100%
Tips voor het gebruik van de combi-stand 500
Bij het bereiden van levensmiddelen met behulg van de combi-stand 1250 o) Megneten
magnedron-gril, dient u zich aan het volgende te houden: A G| Dranken 2 {480 mi) 100%
De bereidingstid voor grote en dikke levensmiddelen, zoals geroosterd 3 (720 mi)
varkensvlees, is naar verhouding langer than veor kleinere en dunnere 50 (met 450 ml water)
levensmiddelen. Bij het roostaren is dit echter tegenovergesteld., AT| Pasta [ 100 (met800miwaten | egnevon
Hoe dichter de levensmiddelen zich bij de grill bevinden, hoe 750 (mel 1200 i waler) 80%
sneller ze zullen bruinen. Dat wil zeggen dat bij het bereiden van grote 5
braadsiukken in de combinatiestand de gritid kerter kan zijn dan voor A 8| Popcom Magadon
kieinere braadstukken. 100 100%
Convecte met
Automatische functies AS| Cake 475 voarverwarming fot
160°C
U kunt de automatische funclies gebruiken om bepaalde hoeveelheden 780
levensmiddelen automatisch te bereiden. Ga hiervaor als volgt te werk: A 10 Gevogelte 1000 Magnetron +
1. Draal de draaiknop naar rechts, en selecleer de gewenste automa- (gegrild) 1250 Kiwartsgrill (C - 2)
tische functie. Kies één van de instelingen van de onderstaande
tabel,
Ontdooien

2. Druk de [Z] toats om de instelling te bevestigen,
3. Gebruik de draaiknop om het gewenste gewicht in 12 steflen,
4. Dk de [ £ ] toets om de bereiding e starten,

i OPMERKING:

* Menu A 1: Wanneer u de pizzaplaat gebruikl, plaats het op het
grilirelk: dat op de roferende glasplaat moet worden geplaaist. Het
apparaat wordt voorverwarmd tot 190°C. Er zijn 2 signaaltonen te
horen wanneer de temperatuur is bereikl. Open de deur en plaals
de pizza in de oven. Druk op de| | toets. De baktjd begint te
lopen.

+ BijdeA 9 insteliing voor cake zal het apparaat voorvensammen fof
160°C. Er kinken 2 pieptonen wanneer d femperatuur is beredt.
Open de deur en zet de caie in de oven, Druk de” | toets De
bakiid beqint te lopen. Bedek de cake indien nodig met bakpapier,

Tabel met automatische menu's

Vermogens-
insteliing

Code Functie Scherm/gewicht in gram

U kunt met de ontdooi-instellingen automatisch levensmiddelan op
twee verschillerde manieren ontdooien, Selecteer de ontdooifunciie per
gewichi of per tijd.

+ Het vermogen van de magneiron bij de ontdooifunctie s 30%

(240 W).

+ Omdat de microgalven atid het voedsel van buitenaf binnendrin-
gen, kunnen grotere slukken in het centrum néel volledig worden
ontdooid. De buitenste lagen kunnen al bagonnen zin met koken,

+ Al het gewicht van het vordsel minder dan 200 g is, plaals hef
niet in het midden, maar aan de rand van de plaat.

+ Draai levensmiddelen zoals viees, worsties of brood eenmaal om
nadat ongeveer da helft van de ontdooitid is verstreken. Wanneer
in de "dEF1"-modus is geschakeld, zult u door 2 peplonen worden
herinnerd. Skt de deur en druk op de| | toets om door te gaan.

+ Eeni factor om na het antdeoiprogramma de tjd te compenseren.
Dit is een standaard periode waarin een temperatuurcompensatie
plaaisvindt door middel van warmtegelesding vanaf buiten (oni-
docid) naar binnen (bevroren). U kunt hel voedsel in het uitgescha-
kelde apparaat of buiten het apparaat laten tijdens de compensa-
tetjd. De compensatistid moet minstens evenvesl minulen duren
als de ontdooitiid in de magnetron. Het hangt af van de toestand
van de levensmiddalen.

NEDERLANDS



NEDERLANDS

il OPMERKING:

+ U kunt de compensatietiden verkorten, door bijvoorbeeld kleine
stukjes viees of afbrokkelende de reslen bevroren brokken gehakl
na de ontdooitiid te scheiden. Voor gesneden brood of worst,
scheid de schifies fidens de compansatietid.

+ Laat frutt in een kom met een deksel onldooien. Na ongeveer de

+ Cakes of taarten met chocolzde glazuur mag niet in de magnatron
worden ontdeoid.

Voaor het gebruik van het ontdeoiprogramma, gaat u als volgt te werk;

1. Bepaal het gewicht van het voedsel.

2. Haal het voedsel uit de verpakking. Als het niet uil de verpakking
kan worden gehaald, ontdool gedurends 30 seconden op maximaal
magnetronvermogen (zie “Snelle star’).

3. Piaats het te ontdooien voedsel op de plaat (fruit in een kom),
Piaats viees ook op een omgekeerde schotel, zodal de vieessap-
pen kunnen uitlekken. Deze schotel mag nooit voor ander voedsel
worden gebrukt of ermee in contact komen.

4. Druk heshaaldelijk de [ ] toets om één van de onidooifuncties te
selecteren:

dEF1  Ontdooien per gewicht tussen 0,1 en 2,0 kg

gEF2 Ontdooien perfijd  tussen 5 seconden en
95 minuten

5. Gebruik de draaiknop om het gewenste gewichtide gewenste lid in
te sleflen.
6. Drukde [Z]toets om de bereiding te starten.

Koken in meerdere fasen

U kunt de programma's 2o instellen dat er maximaal 2 verschillende
functies achter elkaar uilgevoerd worden.

U kunt bijvoorbeeld de volgende programma’s selecteren:
Ontdooien

4

Grill

. Selecteer de e functie: Druk één of twee keer op de [1l)s.
. Stel het gewicht of de gewenste tijd in met gebruik van de draai-
knop.
3. Selecteer de 2da funcie: Druk op de [-<3] toets tot "G - 1" op de
display verschijnt,
. Druk de [Z ] toets om de insteliing te bevestigen.
5. Gebruik de draaiknop om de gewenste bereidingstijd in te sfeflen
tussen 5 seconden en 95 minuten.
6. Druk de [T ] toets om de bereiding te siarten.
ii OPMERKING:
+ Als het programma van functie verandert, Kinkt er sen pieptoon.
-WmmugiLmﬂIuMemmﬂalaigﬂm
om gerechien zoals viees of worst om te draalen nadat de helft
van de tid is verstreken.
+ De automatische functies en de convectiestand met voonverwar-
men kunnen nist gebruik! worden voor Geleideljk bereiden,

P =

&=

Speciale functies
Blokkeren (Kindersluiting)
Druk de 27 toets gedurende ten minste 3 seconden in om het apparaat
te blokkeren. Het scherm geeft aan dat het apparaat is geblokkeard. De
functies van de bedieningsorganen worden geblokkeerd. Druk de =]
toets opnieuw ten minste 3 seconden in om hel apparaat te onigrende-
len.

Schermfunctie

* Als u tijdens het magnetron-, grill-, combinatie- of convectiegebruik
(zonder voorverwanmen) op def==+ toets drukt, wordt de modus of
temperatuunnsteling 2 - 3 seconden weergageven,

* Ongeacht de stand, zal het schemn gedurende 2-3 seconden de
huidige fijd weergeven wanneer de[C)] toets wordt gedrukt. Hierbi
word! ervan uilgegaan dat de tjd eender is ingesteld.

Timer

Wanneer het loestel niet in gebruik is, kunt u deze instelling als tmer-
functie gebruiken:

1. Druk twee keer op de [(5)] toets.

2. Gebnuik de draalknop om de gewenste tiid In'te stallen,

3. Druk op de [2] toets om de tmer te starten,

5 pisptonen zullen aangegeven dat de tjd is versireken, Vervolgens zal
de display weer de huidige tijid weergeven, mits haf eerder is ingesteld.

Reiniging

Binnenruimte

» Houd de binnenzide van de oven schoon. Spatten en overgekook-
{e vigeistoffen aan de ovenwanden kunnen mel een vochtige dosk
worden verwiderd. Wanneer de oven emstig verontreinigd is, kun!
u ook een mild reinigingsmiddel gebmuiken

* Veeg het kijkraam van binnen en builen af met een vochtige doek
en verwijder regelmatiy spatten en viekken van avergekookte vieel-
stoffen.

Buitenwanden

* De buitenwanden van de behuizing dienen alidén mel een vochtige
doek te worden gereinigd. Let op dat géén waler in de behui-
zingsopeningen en zo in het apparaat kan dringen,

+ Open het deurtie van de magnetron ahvorens het bedieningspaneel
te reinigen, om het onopzettelik inschakelen van het apparaat te
veorkomen.

Toebehoren
« Reinig de roterande glasplaat in warm zeepsop of in de vaatwasser,
Droog het af alvorens het in de magnetron terug te plaatsen.



+ Reinig de geleidering en de bodem regelmatig. U kunt de geleide-
ring verwijderen en hem met de hand resnigen. Gebruik een zacht
schoonmaakmiddel of glasreiniger. Droog alles goed af. Zorg envoor
om daama de ring op de [uiste terug te zetten.

+ Reinig de gril na elk gebruik met een afwasmiddel of plaals hem in
£en Vaalwasser voor reiniging.

* Reinig de pizzaplaat na elk gebruik met de hand met een afwasmid-
del. Droog het af alvorens het lerug te plaatsen of op te bergen,

Geuren

* Voor het verwijdem van onaangenams geuren In de magnetron,
plaatst u een met water en citroensap gevulde magnetronschaal in
het apparaat en verwammi u deze gedurende ongeveer 5 minuten.
Veeq daama de oven uit met een zachte doek,

Ovenverlichting
« Neem contact op met een servicecenirum voor het vervangen van
de avenveriichting.

Probleemoplossen
Storingen worden vaak maar door Kleine problemen veroorzaakt Neem onderstaande tabel door voondal u contact opneemt met onze klantenservice:

Probleem Mogelijke corzaak Opmerkingen / oplossing

Radio of TV antvangs wordt verstoord wan-
neer de magnatron werkL.
vestonen.

Het elektromagnetische veld van dit apparaat
kan het beeld en geluid van speciale frequenties

Dit is normaal en geen storing. Plaalse de appara-
ten verder uit elkaar.

Het apparaal kgt geen spanning; hel
scherm is zwarl.

Defect stopoantact. Probeer sen ander stopeontact

Conlroleer de zekering.

Het schemn geeft *0:00" aan. Er heeht zich een stroomstoring voorgedaan. Stel de kiok opnieuw]in.

Het apparaat wordt niet ingeschakeld. Het
schemn geeft een andere tid aan dan de

De deur & niet goed gesloten. Controleer of er voorwerpen op levensmiddelen

klem ziffen tussen de deur,

huidige tixd.
de functie.

De 7 Jtoets is niet ingedrukt na het selectem vanDruk de_foets, of druk e [27]toets om de

functie 1= annuleren.

HAlle badieningserganen zijn gebiokkeerd, De kindersluiting is geactiveerd,

Druk :!EEIDEB gedurende meer dan 3 seconden
in om het apparaat le ontgrendelen.

Hel draaiplateau geeft een krassend of

Er bevinden zich vuil of vreemda voonserpen in

Vanwiider eventuele voonwerpen en restanien van

schurend geluld. emgeving van de aandrifas van het draalplateau. |levensmiddelen zoals beschreven onder “Reiniging”,
Het apparaat wordt ogenschinlik zonder  |Het apparaat is defect. Neem contact op met uw drahar.
reden wigeschakeld.
Technische gegevens
OOttt ..MWG T89H E

Gemelen uﬁgmgsverrmgen mgmh'on .................... BO0W I 2450 MHz
Volume gaarmuimte: ...
sacrmmmgsl-uass.e
Nettogewicht: ...
Het recht om techinische en mhaapaanpamngan Iemakemnde!wp
van vooridurende productontwikkeling blift voorbehouden,

Oit apparaat voldoet aan alle huidige CE-richtlijnen, zoals de richtlijn

elekiremagnatische compatibiliteit en de laagspanningsrichiln, en is
gefabriceerd volgens de meest recente veligheidsvoorschriften.

—
Verwijdering

Betekenis van het “vuilnisbak"-symbool

Houd rekening met het milieu, gooi eleklrische apparaten niet weg bij
het huishoudafval.

Breng overbodige of defecte elekirische apparaten naar gemeentefjke
inzamlpunten.

Help polentiéle milieu- en gezondheidsgevaren door onverantwoordelik
wegwerpen e voorkomen.

Draag bij aan hergebruik en ander opnieuw gebruik van cude elekin-
sche en elekironische apparaten.

Liw gemeente kan u informatie geven over nzamefingspunten,

25
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Mode d’emploi
Mercl d'avair choisi natre produit. NoUs espénons que vous saurez
profiter voire appareil.

Symboles de ce mode d'emploi

Les informations importantes pour volre sécurile sont particubérement
indiquées. Vellez  bien respecter ces indications afin déviler toul
risque d'accident ou d'endommagement de lappared ;

Boutons et commandes du tableau de comMande. ... ................ 28

MNotes sur fe service de grill et combine 2
Vaisselle allant au four & micro-ondes. 29
Muhsarhfunmmmmat!uﬁﬁs&ﬁmdarappami s
Mise en service ; : 29
Fanctionnement du . 3
Démarrage ragide i 0
Chauffage......... 30
ROHETONY o A R SN i
IHIET...o e et et e b e e 3z
CONVBEBON v tsesanrsssseseasssissssesss s st st gians s 32
Combinaisons du micro-ondes. du gnill et de la convection. ............. 3
Fonctions automatiques.............. - 33
Décongélation 33

Cuisson & plusieurs Slapes.... TS|
FOReBONS DTGB .. cucusiassoissiusimnsssssssissiossisidssissisnsividinsiisisioratd
Dépannage :
Données techniques —_— 35
Eliminatian . e 35

Notes générales

Lisez atientivernent ce mode d'emplol avant de mattre 'appareil en

miarche pour la premiere fois, Conservez le mode d'emplod ainsi que le

bon de garantie, volre ticket de caisse et si possible, le carton avec l'em-
ballage se trouvant & lintérieur. Si vous remettez 'appareil & des tiers,
veuillez-le remetire avec son mode d'emplod.

* Nutilisez cet appareil que pour un usage prvé et pour les laches
auxquelles il est desting. Cel appareil n'est pas prévu pour une

» Ne lutiisez pas en plein alr. Protégez-ie de la chaleur, des rayons
directs du soled, de I'humidité (ne le plongez en aucun cas dans
I'eau) et des objels iranchants. N'utilisez pas cet appareil avec des
maing humides. 8 armive que de fhumidité ou de 'eau atteignent
I'appareil. débranchez aussitht le cable d'alimentation.

» Amétez 'appareil et débranchez toujours le cible d'alimentation de
la prise de courant (en tirant sur la fiche et non pas sur le cable) si
vous n'utiisez pas ['apparell, si vous inglallez les accessoires, pour
le netioyage ou en cas de panne. _

*  Nelaissez jamais fonclionner I'sppareil sans surveillance. Lorsque
vous quittez |3 piéce, toujours aréter 'appareil. Débranchez la fiche
da la prisa.

+ lly a liau dinspecter l'appareil et ie bioc d alimentation réguliére-
ment en vue d'éventuels signes dendommagements, Lorsqu'un
endommagement est délecté, lappareil ne doit plus éire utifisé.

« Nutilisez que les accessoires dorigine,

» Par mesune de sécurite vis-a-is des enfants, ne laissez pas les

emballages (sac en plastique, carton, polystyréne) & leur portée.

Importantes mesures de sécurité !
A lire avec attention et a conserver.




+ Celapparei peut étre ulilisé par les enfants de 8 ans el plus et les personnes atteintes de handicap mental,
physique ou sensoriel ou les personnes qui manquent d'expérience ou de connaissances s'ils sont supervisés
ou s'ils ont recu des instructions 2 propos de ['utilisation de I'appareil d'une maniére sre et s'ils en comprennent
les dangers.

+ Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.

* Le nettoyage et I'entretien par I'utilisateur ne peuvent pas étre effectués par les enfants & moins qu'ils soient
agés de plus de 8 ans et supervisés,

» Conservez I'appareil et son cordon hors de portée des enfants de moins de 8 ans.

« Lencadrement, le joint de la porte et toute piéce avoisinante doivent, s'ils sont sales, étre nettoyés soigneuse-
ment avec un torchon humide.

+ Nettoyez réguliérement l'appareil et refirez les dépdts de nourriture se trouvant & lintérieur de l'appareil.

* Un mauvais entretien de I'appareil peut endommager la surface des parois, ce qui peut avoir une incidence sur
la durée de vie de I'appareil et eventuellement éire dangereux.

+ N'utilisez aucun nettoyant abrasif et agressif et aucun racloir métallique pour nettoyer la porte en verre. Vous
pourriez rayer la surface. Cela peut endommager le verre.

* N'utiisez pas un nettoyeur & vapeur.

+ Suivez également les instructions foumies au chapitre “Nettoyage”.

+ Nutilisez pas I'appareil avec un minuteur exterme ou un systéme de commande & distance séparé.

+ Cet appareil sert :

+ A chauffer et a cuire des denrées alimentaires solides ou liquides.
» A gratiner et & griller des denrées alimentaires solides.
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Il est destiné a étre ulilisé dans les ménages et applications similaires, telles que :
* dans les cuisines du personnel de magasins, bureaux et autres secteurs industriels ;
* par les clients dans les hotels, motels et autres établissements d'hébergement ;

* dans les exploitations agricoles ;
+ dans les chambres d'hétes.

Symboles d’avertissement sur I'appareil

B Respetztevmete stte s bord o a mitoonces:

Un symbole d'avertissement est fixé sur la surface supérieure du four a micro-ondes :

Liste des différents éléments de commande Boutons et commandes du tableau de commande
Image A Micro-ondes : Sélectionnez le réglage de la
1 Panneau de commande — puissance du micro-ondes
2 Gl =R Girill : Pour la cuisson au gril et a
3 Axe de rotation _ cufgson de grating
4 Anneau de guidage Combinaison : Le gril, le micro-ondes et la
5 Plateau lournant en verre convection fonctionnent alter-
6 Vemou nativerent
7 Fenéire de survellance Convection : Meds convection sans mi-
Non montré: Plaque a pizza cro-ondes
Image B : Symboles sur le panneau de commandes A 2
1 Niaaides Décongelation en fonction du poids ou du temps
2 Convection
3 Gril Heure : Combiné avec le bouton lour-
4 Décongélation nant permet de régler heure.
5 Vemoullage de sécurité enfant activé Minuterie : S'utiise comme minuterie avec
§ Fonction automatique le bouton tournant.
7 Voyant de la température Amél : Appuyez une fois pour améter
la puissen,
Supprimer : Appuyez deux fois pour suppr-
mer le programme.
Verouiller : Maintenez e bouton enfoncé
pendant 3 secondes pour
vermouilier le panneau de
commande (vemculllage de sé-
curité enfant) ou déverroullier 8
MOUvesU.



+ Démarrer le programme

» Demarrage rapide du micro-ondes (lujours
+30 secondes a une puissance de 100%)

* Prolonger la durée de cuisson de 30 secondes
fors du fonclionnement (sauf en cas de pro-
grammes décongélation et menu autn)

* Confirmer uni sélection

b

QUICK

D

Bouton tournant
Penmet de régler Mheure, fa durée de cuisson, la
temperature, les modes combi, le programme
menu suto ou e pokls
AUTO
MEND

Notes sur le service de grill et combing

+ Utlisez uniquement une vaisselle résistante & la chaleur car la cha-
leur par radiation se développe pendant la fonction grill et combi.
Les récipients en plastique ne sont pas adaptés.

» En mode grill uniguement, vous pouvez également utiliser une
vaisselle métallique ou en aluminium, mais pas en modes normal
ou micro-ondes combing (consultez le tableau “Vaisselle adapiée
au micrg-ondes”).

* Ne placez rien sur Fappareil car il sera chaud. Gardez toujours les
fentes d'aération dégagées.

+ Utilisez le grll pour placer des afiments prés de ['élément chauffant,

Vaisselle allant au four @ micro-ondes

+ Le matériel idéal & uliiser dans un four & micro-ondes est frans-
parent et permet aux micro-ondes de chauffer équitablement les
aliments.

+ Les bols et les assiettes ronds / ovales conviennent meus que les
bols et assieties carmés, car les aliments dans les coins risqueraient
de déborder.

[\ ATTENTION :
Risque d'explosion si vous utiisez un récipient farmé:
+ Ouvrez les récipients avant la cuisson ou le chauffage.
Pnrmzhﬂnflmﬂw de protection & plusieurs endroits avec
une fourchette,

+ Les micro-ondes ne peuvent pénétrer le métal, Cest pourquoi ne

pas utiliser de récipants ou d'assiettes en matal,
bATI'E!m_'
fa M!pﬂlrm' 'MWHW%WW
m&mmMmh’hmh s

La iste c-dessous vous facilite le choix de la vassselle convenant au

four & micro-ondes:

Convient au

Convec-

Micro- :
ondes Geill tion

Réciplent en verre résis-
tant & la chaleur
Racigient en vere ne
résistant pas a la chaleur,
Récipient / assietta en
céramique résistant & la
chaleur

oui oui| oui ou

NON NOf NN NN

oUi oul oui ol

Convient au

Fonction

Matériel Convec-

combi-

Lo

Réciplent en plastioue

convenant au four a oUi nor| nonnon
micro-ondes

Papiar de cusine oui non|non non |
Plague @ pizza fournie oul oui oul oui |
{Plat & four en métal ou T . |
{aluminium |
[Grille non oui ol non ** |
Aluminium ou récipiant y

en film d'aluminium H ‘

*) Modes combinés micro-ondes + gril ou micro-ondes + convection
**} A lexception des fonctions A 1 et A 10

Notes sur le fonctionnement et I'utilisation de I'appareil

Ce qu'il faut saveir sur e service du micro-cndes

» Vaire apparell fonctionne par rayonnement de micro-ondes qui
chauffent rés rapidement les parlicules d'eau dans les aliments.
Vous n'avez ici pas de rayons de chaleur et donc pas de coloration
brune.

* Me faites chauffer avec cel appareil que des aliments.

« L'apparell n'est pas approprié pour la cuisson de graisse fioliante,

= e faites chauffer qu'l ou 2 porions 2 la fois. L'appareil est autre-
ment moins efficient,

* Les micro-ondes fournissen! iImmédiatement une pleine énergie. [|
nest ainsi pas nécessaire de préchauffer,

« Nutilisez jamais Fappareil & vide en position micro-ondes.

* Le four micro-ondes ne remplace pas le four radiionnet, Il sert
uniquement a ;
+ décongeler les aliments surgelés  congelés
+ faire chauffer | réchaufer rapidement les alimenis ou les bois-

S0RS

* cuire des mets

Notes sur le fonctionnement de I'apparel|

* Un signal soncre retentit lorsque vous tournez le bouion foumant.

« En appuyant sur kes boutons pour effectuer volre sélection, un
signal sonoe retentit. Sincn, vous n'avez pas appuye comectement.

* §i vous réglez un programime sans appuyer sur fe bouton [ |au
bout de 5 minutes, le réglage sera annulé. Lheure en cours s'affi-
chera encore.

« Lorsque vous démarrez un programme (sauf lors du préchauffage),
Ia durée de fonstionnement qui reste s'affichera, Le compte &
rebours commeénce,

+ 5 signaux sonores indigueront 1 fin du programme. Puis, lappareil
s'étaint aulomatiquement.

« Lorsque la porte est ouverte, la lumidre & lintéreur du four s'allumera
pendant 10 minutes.

Mise en service

Instructions d'installation

+ [nstaller 'appareil dos au mur.

* Présarvez les distances de sécurild suivantes |
+ 10 cm au dos
+ 20 cm de chague cdié
+ 30 em au dessus du four.

FRANCAIS
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+ Aiin d'eviter les interférences avec le fonctionnement d'autres
apparedls, ne placez pas votre apparel prés d'autres dispositifs

Préparation

+ Utiisaz la paignée pour ouvrir |a porte.

+ Retirez tous les aocessoires de linféneur du four et déballez.

* Sicela n'a pas encore 816 fail : Placez l'arbre d'enfrainement au
centre de la surface inferieurs 4 linténeur du four.

+ Installez Nanneau de guidage au centre.

+ Positionnez le plateau fournant en vemre da fagon 4 ce que son ren-
foncement inférieur s'emboite au cenire de ['artire d'enfrainement.

* Lorsque vous utiisez la plague & pizza, placez-la sur la gnlle qui
doit &tre instaliée sur le plateau toumant en verre,

+ Veénfez que l'appareil ne présente pas de dommages apparents,
particuliérement dans la zone de la porte, L'apparell ne daiten
aucun cas &ire mis en senvice 51l présenie un endommagement
quelconque,

+ Enlevez les éveniuelles feufles coflantes sur le boitier,

* Vaillez & ce que |a tension élactrique ulilisée comesponde & la
tension de I'appareil. Vérifiez les caracténstiques indiquées sur la
plague signzlétique

» Connectez la fiche dans une prise de courant de sécurilé comecte-
ment installée.

Iamanm

i ”Mmmmmmdﬂ’mm cuisson et du cote
umeﬂ&wa doit

l m?

&ire enlevée. Elle mm&mﬁ%

nique situé derriére elle.

i NOTE:

Des restes de fabrication ou d'huile sur les ééments de l'enceinte ou

de lélément chauffant peuvent provoquer de la fumée ou une odeur

&n debut de fonclionnement.

Ce phénoméne est nomal et cessera aprés une utilisation répétée,

Nous conseillons fortement de procéder de la maniére suivante ;

* Mettez le four en made gril et laissez [apparedl fonctionner plu-
sieurs fois sans aliments a cuire,

* Assurez-vous que la venbiation est suffisante.

Régler I'heure

iNOTE:

Lorsque vous branchez 'apparedl, un signal retentia et 0:.00"

saffichera

1. Appuyez une fois sur le bouton )]

2. Utilisez le bouton toumant pour régler I'heure souhaitée.

3. Appuyez sur le bouton [(T)] pour confirmer vos réglages.

4, Utilisez le bouton toumant pour régler les minutes souhailées,

5. Appuyez a nouveau sur le bouton (7] pour activer la nouvelle
hewre. Le délimiteur *:" de [heure numérique cignotera a 'écran,

Fonctionnement du micro-ondes

1. Versez les aliments & réchauffer dans un réciplent adéquat.

2. Cuvrez la porie du four et placez & récipient au milieu du plateau
foumant. Fermez la porte (L'appareil ne fonctionne, pour des ral-
sons lechniques, que lorsque la parle est fermée).

3. Appuyez uneiplusieurs fois sur le bouton <] pour sélectionner le
régiage de la pulssance souhailée. Aprés avoir appuye une fois sur
le bouton, vous pouvez également utifiser le bouton tournant.,

Réglage de la

- ; Puissance en
puissance a

R —— Application

I'ecran exprimeée en %

PEﬂEﬂtﬂCw%m
P 50 400 Miolage

P 30240
P10 80 Fonte de beurme slc.

4. Appuyez sur le bouton pour confirmer vos réglages.

5. Utilisez le bouton toumant pour regler la durée de cuisson souhai-
tee entre 5 secondes et 95 minutes.

6. Appuyez sur le bouton [ 2] pour commencer 'opération. La durée
de culgson depend de la quantité &l de la texdure des aliments,
Aprés plusieurs tentatives, vous apprendrez rapidement a évaluer
la durée de cuisson.

i NOTE:

+ A chaque fois que vous appuyez sur le bouton [T ]la durée de
fonctionnement se prolongera de 30 secondes.

+ La cuisson au micro-ondes est beaucoup plus rapide que sur une
cuisiniéne. En cas de doute, réglez une durée de cuisson plus
courte et poursuivez si nécessaire,

+ Veullez noter : En mode micro-onde uniquement, placez un
couvercle sur les aliments.

Deconcélation daliments
surgelés

Arréter ou mettre |a cuisson en pause

+ Si vous souhailez metire la cuisson en pause, appuyez une fors sur
le bouton [ ¥] et ouvraz la porte,

* i Vous souhaitez poursuivre la cuisson, fermez la pore et appuyez
sur le bouton[ 2]

* i vous souhaitez arréler complélement le fonctionnement de
Tapparel, appuyez deux fois sur le bouton: v

Démarrage rapide

Vous souhaitez chauffer des aliments ou des boissons trés rapidement

A une puissance réglée au maximum 7 Vious avez ke choix entre deux

possibilités ;

1. Démarer rapidement le micro-ondes en appuyant directement stir
Je bouton[ ) Le processus de cuisson commencera immédia-
tament, tandis qu'a chague fois que vous appuyez sur le boufon,
vous prolongez la durée de cuisson de 30 secondes.

Ou:

2. Toumez le bouten toumant vers la gauche. Un signal scnone retentit
et [écran indique “95:00°. Réglez 'heure en toumnant le bouton vers
la gauche ou 1a droite. Appuyez sur le boutor{ - | pour commencer
Topération.

Le réglage de la puissance du micro-ondes est aux alentours de 100%.

Chauffage

Le réchauffement el le chauffage sont les qualiés propres aux mi-
cro-ondes. Les liquides et aliments réfrigérés peuvent facilement se
réchaudier 4 la temperature de la piéce ou du chauffage sans devoir
ulifiser beaucoup de pols.



Les durées de chauffage indiquées dans le tableau suivant sont pour
volre information uniguement, car la durée dépend beaucoup de Ia tem-
pérature el de la texture initiales des aliments. l esl, par conséquent,
conseillé de vérfier une fois de lemps en temps siles aliments sont
assez chauds cu pas.

Tableau des durées de chauffage

1 tasse 150 g P100 0,5 - 1 non
05/500gP10035-5nn |
0751750 g P1005-Tnen |
Astuce : Placez un balon de verre dans le récipient pour eviter toute
surchauffe ; bien remuez avant de boire.
Plateau-repas

Gratin + pommes de | ;
i g 45ngti>1m 25-350
Goulasch avec nouiles 450 g P100 2 - 25 oul
iande+ mefoemir + 450g*51m2:5-3,53ui
SaUCE

Astuce : Humectez gérement avant de cuire ; remuez de temps en

i

Cblelette pance 200 g P40 1 - Zinon
Boulettes, 4 morceaux 500 g P10D 3 -4 non
Rati 250 g P100 2 - 3 nor

Astuce : Enrobez dhuile pour la panure ou de crodie pour ne pas

|i

Volallle
172 poulet 450 g P100 35 - 5 nof
Fricassée de poulet 400 g P1003-45 ou

Astuce : Enrobez dhudle ; remuez de temps en lemps.

Plat d'accompagnement

Noudles, rz, 1 porion | 150gP1001-2 [ oui
2porticns | 300 g P10025-35aui

Pommes de terre 500 P1003-4 ouli

Ashuce : Humectez légérement avant de cuire.

Potages | sauce

Beuilion, 1 assietle

Creuse ,

Potage consistant 250 g P100 1,5 - 2 ou

Sauce 250gP1001-2 oui

Aliments pour bébés

Lait 100 mi P50 05-1 non

Putée 00g| PS5 | 1-15pen

Asftuce : Secousz ou remuez parfaitement. Veénfiez la température |
Cuisson

Astuces pratiques pour la cuisson

Suivez les consails donnés dans le tableau de cuisson et les receties.
Survellez le protessus de cuisson S vous n'avez pas encone assez
dexpérience,

Vous pouver ouvir 1a porte & toul moment. L'apparell s'éteindra auto-
mafiguement.

Le fonctionnement se poursuivra 4 la fermeture de la porte et brsque
vous appuyez & nouveau sur le bouton[ 7 ]

Les alimenls réfrigérés ont besoin d'une durde de cuisson plus longue
que |a température de la piéce.

Plus la quantilé d'sliments esl Slevée, plus la durée de culsson est
longue. La viande coupée en morceaux plus épais, par exemple, de-
mande une durée de cuisson plis longue que catte méme quantité da
viande coupée en petits morcaaux. Il est conseillé de cuire des afiments
en plus grande quantilé & une puissance maximum et les laisser mijoter
& Une PUISSANCE MOYenng pour Ung cuisson réguliéne.

Les alimenls les plus bas ouisent plus vite que ceux qui sont plus hauts ;
repartissez donc les aliments le plus bas possible. Placez les moroeaux
les plus fins comme les cutsses de poulet ou les filets de poisson au
centre ou laissez-les se chevaucher.

Les quaniités les plus petites cuisent plus vile que les plus grandes,
Appliquez la régle générale suivants |
Quantité multipliée par deux = durée presque multipliée par deux
Quantite réduite de moitié = durée réduite de moitié
Si vous ne trouvez pas ka durée de cursson exacte pour un plal, vous
pouvez appliquer la régle suivante |
1 minute de cuisson / 100 g environ
Tous les aliments que vous couvrez sur une culsiniére habituelle devront
&tre également couverts dans le micro-ondes.

Lin couvercle permettra aux aliments de ne pas secher. Une assiette
renversée, du papier sulfurise ou une feulle d'aluminium congue pour
les cuissons aux micro-ondes peuvent tous glre ubisés comme cou-
vercle, Cuisez des afiments qui forment une crolite sans couvercie.

Tableau de cuisson

Commestibles / Quan-| Réglagade | V78|
Aliments tité | la puissance ﬂthUGL
Aubergine 500g| P80 | 7-10] oui
Chou-fleur 5009 P 801315 oui

Brocol 500g] P80 | 6-9| ou
Endive 500g| P80 6-7| ou
Pois 500 g P80 6-7 ouli
Fenouil 500 g P &0 8-11 oui
Haricols verls 300g| P8013-f5ou

Pommes de leme 500 g P80 89-12 ol
Mavet 500 g P80 8-10 oui
|Poireau S00g] P8O | 7-9| ou
Mais en epi 250¢g P80 7-9 ot
Cargtte 500 P&0 8-10 oui
Foivron 500 g P &0 6-9 oui
(ChouxdeBruells | 300g| P8 | 7-10| ou
Asperge 30g| P80 6-9 | ou
Tomates 500g P&0 B-7 oui
Courgetle Si0g| P80 §-10| ou
Astuce ; Coupez les legumes en pefits morceaux et faites cuir en
versant 2-3 culliéres de liguide ; remuez de temps en temps. Laissez
mijoter penidant 3-5 minules ; assaisonnaz juste avant de consommer.
Compole de pommes o4 syg | P80 | 5-8 | ou
de poires |

Beume de prunes 2509 P &0 4-Bron

ch|
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P80 10- 1204
f;ulasmé'“md“ 5009{93013-151311
Roulades de boeuf 250 g P B0 7+ B oui

Astuce: Remuez de temps en temps ; laissez reposer pendant 3-5

1. #ppuwzwlebudejwqu'éoema‘Gafs'afﬁdme.hptés
ung pression, ka molette peut également &tre utlisée.

2. Appuyez sur ke bouton| 2 Jpour confirmer vos réglages

3. Utlisez le bouton tournant pour régler la durée de cuisson au gnll
souhaitée entre 5 secondes et 95 minutes.

4 Appwersmrlem@powdemarrer

iNOTE:

Une fois la moitié du délai imparti écoulée, plusieurs signaux sonores

vous avertiront afin de retoumer les aliments grillés comme de la

viande ou des saucisses.

Durée approx.

; Couvercle
min.

Comestibles / Aliments Quantite

minutes. [Tnaskgrﬂéavecmfromage
|Potages gratinés, e.q.
,me de poutet 250 P 80 sl 7 oui Esuupa a loignon asipamy | 1000 o
{Consommé de poulet 200 g P 8015 - 6 oui
Asﬁmﬂemnzdawnpsmw laissez reposer pendant Installer la plaque & pizza
+  Posilionnez la plague & pizza foumie sur lagrille qui doit &tre instal-
lée sur le plateau foumant en verre.

00gPBOT-8oul

400 g P80 8- 9 oui
Astuce: Retoumeaz aprés que fa moibié du temps se soit écould ;
laissez raposer pendant 3-5 minules,

Décongélation et cuisson des legumes

Chou rouge avec des .
bt 4509 P 801416 oui
Feuilles d'apinard 300 g P 80 11413 cul
Chou-fleur 200g P80 7 {9 oui |
Haricots a écosser 200 g\P B0 8 410 oul
i 300 g P 808 - 9 oui

300G PBO7-Boui
Navet 300 g P80 13 -15 oui
Paireau 200 g P 8010 - 11 oui
Mais 200gPB04-6oui
Carotles 200g P 805 -6 oui
Choux de Bruxefles 3009;30?-&01.&

. 450 q P'B0 12 - 13 oul
P 600 g P 80 15- 17 oul

Astuce : Faites cuire 1-2 cuillére(s) de liquide ; remuez de femps en
lemps ou coupez soigneusament. Laissez mijoter pendant 2-3 minutes
; assaisonnez juste avant de consommer,
Potages / rago(l”)

Ragodt 500 g P80 13 - 15 oui
Potages consistants 300 b P 80 7 - 8 oul

Potage foncdant 500 g P80 13 - 15 ou)
Astuce: Remuez de temps en temps | laissez mijoter pendant 3-5
minutes,

*) Aliments préts a l'emplol

Griller

Utilisation de la grille

Placez la grille sur le plateau tournant en vere. Une vaisselle appro-
priée qui résisle & la chaleur ou placez direclement les aliments sur le
grill

Suivez les consignes suivanies pour la cuisson au gril et la cuisson de
grating .

LS S

*  Pour un résultat optimum lors de la préparation d'une pizza, nous
recommandons de préchauffer fa plaque & pizza pendant environ
5 minutes en maode gril.

*  Pour les pizza surgelées, uliliser le programme Automatique “A 1°

Convection

La convexion permet de cuisiner des aliments comme dans un four tra-
ditionned. Les micro-ondes ne sont pas actives. Lélément chauffant du
ventiaieur géneére de |a chaleur, Nous recommandaons de préchauffer le
four & température comecte avant de mettre ['aliment dedans.

i NOTE:

La venlilateur qui souffle la chaleur via le gdll & quartz dans le compar-
liment de cuisson s'allume et s'8ieint par intermitience. Cetle fonction
particubisrement efficace permet de préchauffer trés rapidement.

Mode convection avec préchauffage

1. Appuyez plusieurs fois sur le boutonf-=4 pour sélectionner une
température enire 100°C et 190°C. Ou bien utiliser la moletts aprés
une pression.

2. Appuyez sur le bouton[ 2 |pour confirmer vos réglages.

3. Appuyez 4 nouvesu sur le bouton{ T |pour démarrer le préchauf-

fage.

i NOTE :

A chague température réglable (100°, 1107, 120°, 130", 140°,
150°, 160°, 170°, 180°, 190°) est attrbué un indicateur, Ex :
160°C = sept barres.

+ Enmode préchauffage, cet affichage dignotera. Les bames
croissantes qui saffichent & 'écran indiqueront le processus
de préchauffage.

»  Deux signaux sonores retentiront une fois la température sou-
haitse atteinte. La température de préchaufiage ciignotera.

Ouvrez la porte e placez les aliments dans lapparei,
Utilisez le bouton tournant pour régler la lempéralune souhaitée
enlre 5 seoondes et 95 minules.



i NOTE ;

* Vous ne pouvez pas régler la durée de cuisson sl la tempéra-
ture nest pas encore alteinle ou si la porie est fermée.

* 5ivous ne saisissez pas le lemps de cuisson dans les 5 mi-
nuies, lappareil amétera le mode convection. 5 tonalités
sonores refentiront et Fappared reviendra & son état onginal.
L'écran affichera I'heure acluglle.

6. Appuyez sur le bouton [ | pour commencer |'opération.

Mode convection sans préchauffag
1. Placez les aliments dans l'apparei.

2. Appuyez plusieurs fois sur le bouton ==+ pour sélectionner une
lempérature entre 100°C et 190°C. Ou bien uiiser la moletle apres
une pression.

3. Agpuyez sur le bouton [ 2] pour confirmer vos réglages.

4. Utiisez le bouton foumant pour régler la durée de cuisson souhai-
tée enire 5 secondes el 85 minutes.

5. Appuyez sur ke bouton [ ] pour commencer | opération,

i NOTE:

Les harres affichées & I'cran indiqueront également, dans ce cas, la

lempéralure atieinte. Elle clignotera pendant étape du chauffage.

Combinaisons du micro-ondes,
du grill et de la convection

Awvec ces réglages, les modes micro-ondes, gnil el convection fenction-

neront tour 4 tour pendant ke temps prédéfini,

C-1e e

C-2ew»

C-3oe

C-4e 0

1. Agpuyez plusieurs fois sur le bouton [==+] pour sélectionner le
régiage combi souhaite. Aprés avor appuyé une fois sur le bouton,
wous pouvez egalement utiliser le bouton toumant,

2. Appuyez sur le bouton [ Z | pour confirmer vos réglages.

3. Unlisez le bouton toumant pour régler la durée de cuisson souhai-
tée entre 5 secondes el 95 minutes.

4. Appuyez sur le bouton [ ] pour commencer |'apération,

Astuces pour la fonction combi

Lorsque vous cuisez des aliments en choisissant le réglage combi
micro-ondes-grill, vous devez respecier les consignes suivantes ©

La duree de cuisson pour les aliments épais et en grand quantiié
comme |e rGli de pore, est respectivement plus long que celle pour les
aliments en petite quanité et plus bas. Cependant, pendant la cuis-
son, la régle opposes s'applique, Plus les aliments sont proches
du grill, plus ils bruniront vite, | e., lorsque vous préparez des gros
miorceauy en mode combi, la durée de cuisson au grill est probablement
plus courte gue celle des morceaux plus petits.

Fonctions automatiques

Utiisaz les fonctions automatiques pour cuire automaliquement cer-

taines quantités d'aliments. Respectez les instructions suivantes :

1. Toumez le bouten loumant dans ke sens des aiguilles dune monire
¢t sélecionnez la fonction automatique souhaitée: Choisissez un
des réglages indigués dans le tablean ci-dessous.

2. Appuyez surle bouton [ 7] pour confirmer vos réglages.

3. Unlisez le bouton loumant pour régler le poids soubaité,

4. Appuyez sur le bauton [ 2] pour commencer | apération.

i NOTE:

* Menu A 1:En cas dutilisation de la plaque & pizza, placezda
sur la grilie qui doit étre installée sur le plateau toumant en verre.
L'appareil préchaufiera jusqua 190°C. 2 signaux sonores retenti
ront une fois I3 température atteinte. Ouvrez la porie et placez la
pizza & l'nténisur du four. Appuyez sur le boutor{ | Le lemps de
CUBSSON commence & s écouler.

+ Lorsque vous reglez ['apparei sur A 9 pour les gateaux, lappared
réchauffiera 4 une tempéralure de 160°C. 2 signaux sonores reten-
tiront une fols la fempératune atieinte. Ouvrez la porte el enfoumez
le gateau. Appuyez sur le bouton[ | Le temps de cuisson
démarrera. Recouvrez le gateau de papier sulfunsé si necessaire.

Tableau des menus automatiques
: Affichage [ poids en Réglage de
fods Fonclon grammes puissance
300 Carvecton per-
A 1 Piza dant le préchaut-
00 fage/ Micro-ondes |
Grill & quartz
230 :
A2 Pommes de 350 Micro-gndes
tarre 100%
690
200
300 Micro-ondes
A 3 Viande T 100%
500
200
300 Micro-ondes
boisson
i 400 80%
500
200
; 300 Micro-ondes
A5 hoguines 400 100%
500
1 (240 mi) ,
A G Boisson 2 (480 mi) M 100%
3 (720 mi)
—r 50 (avec 450 ml d'eau) i
AT ;"jl'ﬁ 100 {avec 800 ml d'eau) ’“au‘”"% e
150 (avec 1200 mi d'eau)
50 Micro-ondes
8 100 100%
Convection avec
A9 | Gateau 475 préchauffage &
160°C
A 10 Volalle 12?& Micro-ondes +
{rétie) Gnill & quartz (C - 2)
1250
Décongélation

En utiisant les réglages de décongélation, vous pouvez automatique-
ment décongeler vos aliments de deux fagons différertes. Sélectionnez

la fonction de décongeélation seion le poids et le temps.
33
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ii NOTE :
+ La puissance de micro-onde pour la décongélation est de 30%

{240 W).

* Puisque les micro-ondes pénétrent tousours dans les aliments de
linténeur vers l'extéreur, les morceal les plus gros ne seront
peut-&tre pas entiéremant décongeléds au centre, alors que les
couches exiéneures commencent a cuire.

« Si'te pods de l'aliment est inférieur & 200 g, ne le mettez pas-au
cenlre, mais au bord de la plague.

+ Retounez les aliments comme de la viande, des saucisses ou
du pain uniquement une fois la moitie approximative du temps de
décongélation imparti écoulée. En mode “dEF1”, vous enlendrez
2 tonalités sonores. Fermez la porte et appuyez sur i boutor |
pour continuer,

« Tenez compte d'un temps de compensalion aprés le programme
de dagivrage. Il s'agit d'une péniode dinactivité pendant laquaile
une compensation de lempérature a lisu grilce au passage de la
chaleur de 'exténieur (décongelé) vers [intérdeur (congelé). Vous
polnvez laisser les aliments dans I'appared & [amé pendant 2
temps de compensation. Le temps de compensation doit ire d'une
durée au moins egale au temps dans le micro-ondes, en fonchion
de fa condition des afiments.

+ Vous pouvez réduire les temps de compensabion par ex. en
séparant un petit morceau de viande cu en emietler les morceauz
congehes aprés le temps de deghvrage, Pour le pain en tranches
ou les saucisses, separez les tranches pendant le lemps de com-
pensation.

+ Laissez les fruils se décongeler dans un bol avee un couvercle,
Aprés la moitié du temps de dégivrage, remuez doucement les.
fruits une fois.

* Les gateaiix el les taries & glagage au chocolat ne dobvent pas éfre
decongelés dans le micro-ondes.

Pounuliiser le programme de dégivrage, ulilisez la procédure suivante |

1. Determinez e poids des aliments.

2. Refirez les aliments de leur emballage. Si cela est impossible.
dégivrez les aliments dans leur emballage pendant 30 secondes au
maximum sur ka puissance maximum du micre-ondes (voir "Démar-
rage rapide’).

3. Placez les aliments devant éire dégiwes sur la plague (les fruits
dans un bel). Et placez |a viande sur une soucoupe inversée pour
que les jus puissent s'éoouler. Cette soucoupe ne doit pas &tre
ulilisée pour d'aulre aliments ou enfrer en contact avec eux.

4, Appuyez plusieurs fois sur le bouton [ T] pour sélectonner une des
fonctions de décongélation sulvantes :

dEFt Decongélation selon ke poids entre 0,1 - 2.0 kg
dEF2 Décongélation selon e lemps entre 5 secondes - 35 minutes

5. Utiisez le bouton toumant pour regler les poidsfiemps scuhaités.
6. Appuyez sur le bouton [ | pour commencer |'opération,
Cuisson a plusieurs étapes
Les programmes peuvent e réglés de fagon & ce que jusqu'a
2 fonctions différentes puissent éire effectuées successivement.
Par exemple, pour sélecionner les programmes suivants
Décongélation

4

Griller

1. Sélectionner la premiére fonction : appuyer sur (6§ ou deux
fais.

2. Régler le poids ou le temps avec la molette,

3. Sélectionnez la 28me fonction : Appuyez sur le bouton =9 jusqu'a
oe que ‘G- 1" saffiche,

4. Appuyez surle bouton [ ]pour confirmer vos réglages.

5. Utilisez le bouton loumant pour régler la dunée de cuissen souhai-
tée entre 5 secondes et 85 minutes:

B. Appuyez sur le bouton puur commencer |'opération,

i NOTE:

» Cest l'alarme sonare qui vous informe d'un changement de.
programme.

» Pendant la cutsson au gnl, plusieurs signax SONOMSs Yous aver-
tiront afin de retoumer les aliments comme de la viande ou des.
saucisses une fois la moitié du dédal imparti écoulée.

* Vaus ne pouvez pas uliiser les fonctions automabiques et le mode
de convection avec préchauffage pour une cuisson progressive.

Fonctions particuliéres

Verrouillage (Verrouillage de sécurité enfant)

Maintenez e bm.ﬂoniEenhmé plus de 3 secondes paur verrouiier

Fappareil. L'écran indiquera le mode verrouilé. Les fonctions des com-

mandes sont bloquées. Maintenaz & nouveau le bouton ¥ enfoncé
plus de 3 secondes pour déverrouiier.

Fonction d'affichage

* 51 vous appuyez sir le bouton Elertrmde micro-ondes, gnl, com-
bo ou convection (sans préchauffage), le mode ou la temperature
s'affiche pendant 2 - 3 secondes

= En ne tenant pas comple du mode de fonctionnement, fécran
indiquera 'eure en cours pendant 2-3 secondes lorsque vous
appuyez sur le bouton[(Z) . Cela impligue que Meure a été défini

au prealable.

Minuterie

Lorsque l'appareil n'est pas en senvice, uliisez ce réglage comme minu-
teria :

1. Appuyez deux fois sur le bouton @I

2. Utilisez le bouton toumant pour régler ['heure comme souhaité.

3. Appuyez surle bouton [ | pour enclencher ka minuterie.

5 tonalités sonores signalent que le temps s'est ecoulé. Puis, lecran
indigue a nouveau |'heure actusle, si elle a é1é régiée au préalable.

Nettoyage

' Wnﬁamhmn%&mmmﬂ#m
» Nutlisez aucun défergent abrasif ouacide.
+ Nutiisez pas un m&rﬂalﬂwmﬁhm
mﬁqdbﬁmwﬁm&d le verre dventueliement s



Espace intérieur

+ Maintenez linténieur du four propre. Les eclaboussures et les
liquides ayant débordé sur les parols du four peuvent élre enlevés &
['aide d'un chiffon mouilté. Lorsque le four est trés encrassé, on peut
aussi se senvir d'un détergent doux.

+ Essuyer la fenéire a linténieur et & lexténeur avec un chiffon
mauillé et enlevez réguligrement les éclaboussures et les laches en
provenance de liquides débordes,

Parois extérieurs

* Les parois extérieures du four ne doivenl éire netioyées qu'avec un
chiffon mouillé, Veillez & ce quill n'y a pas deau qui pénélre par les
ouveriunes dans le four.

+ Quvrez la porte du micro-ondes avant de neftoyer le panneau de
commande pour éviter d allumer accideniellement l'appareil.

Accessoires

+ Nettoyez le plateau toumant en verme a leau savonneuse chaude
cu all lave-vaisselle. Séchez avant de le néinstaller dans le micro-
ondes,

» Netloyez régubérement l'anneau de gusdage el la surface du fond.
Vous pouvez refirer Fanneau de guidage et le netioyer a la main,

Utiisez un détergent doux ou un nettoyant pour vilres. Séchez bien,

Puis, assurez-vous de replacer |'anneau comectement

* Nettoyez le gril aprés chague utilisation avec un liquide pour vais-
selle ou placez-le dans un lave-vaisselle pour le netioyer.

* Mettoyez la plague & pizza aprés chaque utilisation & la main avec

du liquide vaissells, Séchez-la avanl de la remontar ou de [a ranger,

Odeur

* Poaur retirer fes odeurs désagréables du micro-ondes, placez un
bol qui passe au micro-ondes, rempl d'eau et de jus de citron dans
Tappareil et chauffez pendant environ 5 minules. Puis, essuyez le
faur aves un fissu doux.

Lampes du four
* Veuillez contacter le senvice aprés-ventes pour remplacer les
lampes du four

Dépannage

Une défalllance est souvent due & de légers problémes. Avant de contacter nolre senvice 4 1a clientéle, veulllez vérifier le tableau ci-dessous ©
Problémes Origine possible Note fsolution

La réception radio ou TV s'inlamompl pan-
dant que le micro-ondes fonctionne,

Le champ electromagnétique de Fapparel peut in-
lerférer avec les images et les sons de fréquences
particuliéres.

Cette situation est normale ef ne résulte pas dune
défaillance. Eloignez les appareils.

l'acran est noir.

L'appareil n'est pas alimenté en électricité ; |Défaut de la prise murale. Essayez une autre prise

murale

Viérifiez le fusible principal de voire habilation.

L'éeran indique "0:00" Il v avail une couplre de courant. Réglez & nouveau |'heure.

L'appareil ne fonclionne pas, L'écran affiche|La porte n'est pas corectement fermée. Veérifiez si
des indications autres que lheure en cours.

des objels ou des restes d'aliments sont
conces dans la porte.

Aprés avoir sélectionné la fonction, vous n'avez

Appuyez sur le bouton[ B pgurdnnuier la
fonction.

pas appuyé sur I bouton[ 2]
Toutes les commandes sont vemouiliées, Lel verouillage de sécunité enfant est active. Maintenez le bauton (¥ pendant plus de 3 se-
condes pour déverrouilier.
Le plateau tounant proveque un bruit abra- Présence d objels étrangers ou sales vers la piéce| Refirez diéventusls objets et des resies d'aliments
dant ou de grattement du plateau toumant. comme il est décnt dans le chapitre “Mettoyage”
L'appared s'est améte de fonctionner sans  |L"appared est défectueux. Veuillez contacier volre toncessionnaire,
raison apparents.
Données techniques

Modgle :......... raveerrinee MWG TEIH E
Alimentation ©.......... e 2dd V=, S0 Hz
Consommation : —

micro-ondes .. o 1300W Elimination

. o :%ﬁ Prendre soin de l'environnement, ne pas jeter des apperells électriques

. oommtlonl e SR avec les ordures ménagéres,

e e R —— 2 apparsils leckrigues obsolétes ou défactueux dans les
Uolurne:eu::r: sl 1rtre9|. centres de rcupétalion MUNGaUX.
10598 0 PIOIEEHON & rorsrreres oo 8PP0, 15,0 kg Aider & éviter les impacts polentiels sur lenvironnement et la santé en

luttant contre les déchets sauvages,

Nous mous réservons le droil d'apporter des modifications lechnigues
ainsi que des modifications de conception dans le cadre du développe-
ment continu de nos produits.

‘Cetapparel a &ié contrdlé d'aprés toutes les directives européennes
actuslles applicables, comme par exemple concemant la compatibililé
électromagnétique of la basse tension. Cet appareil a éé fabriqué en
respect des réglementations techniques de sacurita les plus recantes,

Vous contribuerez ainsi au recyclage et autres formes de réutilisation
des appaneils éleciiques usagés.

otre municipalité vous fournira les informaticns nécessaires sur les
centres de collecte.
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Instrucciones de servicio

Le agradecemos la confianza depositada en este producto y espera-
mos que disfrute de su usc,

Simbolos en este manual de instrucciones

Advertencias importantes para su seguridad estan sefialadas en espe-
cial, Siga estas advertendias incondicionalmenta, para evilar accidentes
y dafios en el aparato;

HINOTA: Pone e releve conseios ¢ informnaconcs pa

indice

Notas generales ... 36
llmmm;mcamwadesagxmadl 36
Etiquetas de advertancia 0el BParalD. ... s e 38
Indicacion de los elementos de manejo 38
Botones y controles del panel de control 38
Indicaciones para el funcionamienta de asar a la

parrilla y el funcionamiento COMbINANE. ...mmmsississmismiim s 39
Vajlla apropiada para el mICromntas. . ..o 3
Notas sobre &l uso del aparalo..., i 39
PSR O TIRICER i sss o bR A0
Uso de microondas ; — 40
Inicio répido. 40
Calentar ... 41
Cocinar 41
FASBITO ot s 42
Convectitn e e 42
Combinacion de funcionamiento microondas,

gratinado y convecsion 43
FUNCones BUOMENCES 1......coeevsmesssssesmesnssssss s s mmsrassessisr o 43

o 44

TGRS SBPBEIIBI i oo 44

Limpieza.. 45

Solucién de problemas —

Datos tacnicos....... 45
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Notas generales

Antes de la puesta en servicio de este aparato lea detenidamente el
manual de instrucciones y guarde éste bien incluide la garantia, el reci-
bo de pago y si es posible lambién el carddn de embalaje con el emba-
laje interior. En caso de dejar el aparato a lerceros, también entregue el
manual da instnicciones.

» Solamente utilice el aparale para el uso privado y paca el fin previs-
0. Este aparato no esta destinado para el uso profesional.

» No o utilice al aire fibre. No Io exponga al calor, a la entrada directa
de rayos de sol, a la humedad {en ningln caso sumerja el aparato
en agua) y a los cantos agudos. No ulilice el aparalo con las manos
himedas. En caso de que ef aparaln esté himeds o mojado refire
de momenta la claviia de la eaja de enchufe,

» Desconecte el aparato y siempre refire la daviia de la caja de en-
chufe (por favor tire de la clavia y no del cable), cuando no quiera
uliizar el aparato, maontar piezas o en casa de impieza o defecios.

+ Mo utilice el aparato sin vigiancia. En caso de salir de la habita-
cidn, desconecte siempre &l aparato, Retire [a dlavija de la caja de
enchufe,

» El aparato y &l cable de alimentacion de red se deben confrolar re-
guiamente para garantizar que no estén dafiados. En caso de que
s& comprobara un dafio, no se podrd sequir utlizando el aparato,

» ‘Salamente ulilice accesorios originales.

* Para la sequridad de sus nifios no deje material de embalaje (Bolsas
de plastico, cantdn, poliestireno etc.) a su alcance.

ilmportantes indicaciones de seguridad!
Se ruega leer estas indicaciones cuidadosamente y guardarlas bien para su posterior utilizacion.




Este aparato puede ser usado por nifos 0 mas arios de edad y personas con capacidades fisicas, senso-

riales 0 mentales reducidas, o falta de experiencia y conocimientos, si reciben supervision o instrucciones sobre

el uso del aparato de forma segura y comprenden los riesgos implicados.

» Los nifios no deben jugar con el aparato.

+ Lalimpieza y el mantenimiento del usuario no deben ser realizados por nifios menores de 8 afios, y en este
Caso con supenvision.

+ Mantenga el aparato y el cable fuera del alcance de nifios menores de 8 aos.

+ Elmarco de la puerta y la obluracion, asi coma piezas vecinas, en caso de que estén sucias, deben ser limpia-
das cuidadosamente con un pafio himedo.

* Limpie el microondas con regularidad y refire restos de alimentos del interiar,

+ Si se ha limpiado mal el aparato puede destruirse su superficie, lo cual acortaria su duracién y podria originar
situaciones peligrosas.

» No use limpiadores abrasivos ni raspadores metalicos afilados para limpiar la puerta de cristal. Podria rayar la
superficie. Puede romper el cristal.

+ No use limpiadores a vapor.

+ Siga las instrucciones indicadas en el capitulo “Limpieza”.

* No utilice el aparato can un temporizador externo o un sistema de confrol remoto independiente.

+ Este aparalo sirve: '

» para calentar y cocer alimentos solidos o liquidos,

* para gratinar y asar a la parnilla alimentos solidos.




Esta disenado para ser usado en domicilios y aplicaciones similares, come.
* cocinas para personal en tiendas, oficinas y otros entomos industnales;

+ clientes de holeles, moleles y ofras instalaciones residenciales;

» en instalaciones agricolas;

* en pensiones.

Etiquetas de advertencia del aparato
Hay un simbolo de advertencia acoplado a la superficie superior del homo microondas:

Observe |a efiqueta en el lateral del rno microondas:

Indicacion de los elementos de manejo Botones y controles del panel de control
Imagen A Microondas: Selecciona el ajuste de polen-
1 Panel de control yve cia de microondas.
2 Gratinador 2= EE B it Para hacer a gty homear.
3 Eje motor Combinacions: Gril, microondas y convection
4 Anilla guia funcionan altemativamente.
S Plato giratonio de cristal Conveccion: Modo conveccion sin microon-
6 Pestaia de la puerta das,
7 Ventana de observacion
No mostrado.. Flalo para pizza D Sl i i
Imagen B: Simbolos del panel de control
1 Microondas Reloj: Conjunto con el mando girato-
2 Conveccidn fia para ajustar & reloj.
3 Gratinado Temporizader: Se puede utiizar como un tem-
4 Descongelacion porizador junio con &l mando
§ Bloqueo infantil activado giratorio,
6 Funcion automatica Parar: Pulse Una vez para temminar ka
7 Indicador de temperatura funcién de coccidn.
Borrar: Pulse dos veces para bomar ef
programa.
Bloguear: Mantenga pulsado este boldn
durante 3 segundos para
bloquear el pznel da conirol
(bloqueo para nifios) o para
desbloguear de nuevo.



* |niciar el programa.

* Inicio rApido del funcionamienta del microon-
das {siempre £30 sequndos al 100 % de
patencia).

* Prolongar e! tiempo de coccion en 30 segun-
dos durante el funcionamiento (excepto para
Ia descongelacion y los programas de meni
automaticos).

» Confirmar una selaccion

b

QUICK

D

AUTO
MeN(

Mando giratorio

Para ajustar [a hora, ¢l tiempo de coceidn, tem-
peratura, combinaciones, programas de men
automatico o ajustes de peso.

Indicaciones para el funcionamiento de asar a la parrilla
y el funcionamiento combinado

+ Use exclusivamente utensiios resistentes al calor, ya que se pro-
duce irradiacin de calor duranie el funcicnamiento de gratinado y
combi. Los recipientes de plastico no son adecuados.

» Cuando lo use solamente en modo gratinado, también puede usar
utensilios de metal o aluminio, pero no durante el funcionamien-
to combinado o microondas (ver tabla "Vajlla apropiada para el
micreendas’).

* No ponga nada encima del chasis. Sa calentara. Mantenga siem-
pre los aguieros de ventilacin sin obturar,

+ Use la rejilla para poner los alimenios mas cerca del elemento
calentador,

Vajilla apropiada para el microondas
* El matenial ideal para el uso en un microondas es transparente
y permite a la radiacion de microondas calentar los alimentos de
forma hamegénea,
+ Cuencos o platos redondosiovalados son mas apropiados que
cuadrados ya que en los cantos los alimentos podrian rebosar
hirvienda.

[\ ATENCION:
me con wtensiios cerrades
« Abra los recipientes cermados antes de cocinar o calentar.
« Perfore las pﬁnﬁsm“mmm
* Laradiacion de microondas no puede penelrar por matal, por ella.
no se debe utiizar recipientes o platos de metal

Con la siguiente lista le faciitamos la selection de valla apropiada para
&l microondas,

Apropiado para

combi-
nacion”

Convec-
cién

Material MICIOon-

parrilla

Recipiente de widno

resistents al calor #sisis
FRecipiente de vidrio no
resistente al calor Lot et
Recipiente / plato de
ceramica resistente al i sisisi
calor
Recipiente de plast- IL
co apropiado para el 5100 10 No
microondas
Papel de cocing sl no no 1o
irado Sisisi
Matenial de homo metali-
oo o de aluminio no signa
Parilla no & sl no **
Lamina de aluminio y 3

i ; no si sine
|recipiente de lamina

*} Modos combinacion microondas + gnll o microondas + conveccion
**) Excepto las funciones A 1y A 10

Notas sobre el uso del aparato

Indicaciones de interés en el funcionamiento del microondas

* Su aparalo trabaja con radiacion de microondas que calienta en
muy corto tiempa las particulas de agua en los alimentos. En este
proceso no hay radiacion calorifica y por efo casi nada de loslado
en 1os alimentos.

» Caliente con esle aparalo salamente alimentos.

« Este aparalo no esta apropiado para la coccidn de alimentos bafia-
dos en aceils.

* Solamente calients de 1-2 raciones a la vaz. Si no pierde el aparalo
en eficacla

= Microondas suministran directamente energla. Por efio no es nece-
sario precatentar los alimentos

* Nunca ponga el aparato en marcha en vacio y en senvicio de
microondas.

+ El homo tradicional no se puede reemplazar por el microondas. El
microgndas sinve prncipaimente para:
+ Descongelacion de productos congslados
+ Calentamiento rapido de alimentos o bebidas
« Cocgidn de comidas,

Notas sobre el uso del aparato

* Sonara un fono cuando $& gire por primera vez el mando.

» La seleccion realizada pulsando botones se confirma con un tono.
i no, no los ha pulsado correctamente.

* Si establece un programa pero no pulsa el batdn [Z Jen los
5 minutos siquientes, la configuracion se cancelara. La pantalla
mosirara la hora actual de nuevo.

» Cuando inicie un programa (excepio durante el precalentamisnto),
se mostrard el iempo restante de funcionamiento. Funcionara la
cusnta atrds.

* 5 tonos indicaran el fin del programa. Después e aparato se desco-
necla automaticamente.

» Cuando la puerta se abre, la limpara interier del homo se encende-
ra durante 10 minutos

ESPANOL



ESPANOL

Puesta en marcha

Instrucciones de instalacion
* Instale e aparato con su pare pestenor mirando & fa pared
+ Mantenga los siguientes espacios de sequridad:
+ 10 cm postericres
+ 20 cm a ambos lados
+ 30 cm sobre el microondas.
» Para evitar interferencias con el funcisnamiento de ofros dispositi-

Vs, no ponga el dispositivo cerca de olros dispositivos electronicos.

Preparacion

= Utilice el asa para abrir la puerta,

+ Saque cualguier accesono de la cmara de coccidn v desembale-
Ios.

+ Si todavia no lo ha hecho: Coloque el gje impulsor en el centro de
la parie inferior del homo.

* Cologue ef anilo gula en el centro,

* Pasicione el plato giratorio de cristal de medo que las hendiduras
inferiores s& bloqueen en el centro del eje impulsar

* Al uiilizar el plate para pizza, cologue sobee la pamilla para el gril
que se debe colocar sobre el plato giratorio de cristal,

* Supervise el aparato si iene algunos defecios visibles, sobre toda
en la zona de la puerta. Si hublera defeclos de cualquier tipo, de
ninguna forma se deberd poner en marcha el aparato.

+5i hubiera, retire el film de plastico dela carcasa.

« Asegurarsa de que |a lensidn de alimentacion coincida con la del
aparato. Comprobar ta ebiqueta identificadora para consultar las

* Introduzea la clavija en una caja de enchufe con fomatiera y
correctamente instalada.

AAT

.- wmmmwmwa
coocion o de la parte interior de la puertal

. umﬁnﬂmﬂmﬁﬁm?mm
mﬁmdmmm
lasuciedad.

i NOTA:
Si existen restos de fabricacidn o aceils en la cavidad o el elemento
calentador, puede producirse humo u olores durante el primer usD,
Es normal, y se acabara después de diversos usos.
Recomendamos encarecidamente proceder del modo siguients:

+ Active el modo gralinado y deje funcionar el dispositive varias

veces sin alimento en el infenar.

* Aseglinese de fener una ventilacion suficiente.

Configurar el reloj

inoTa:

Al conectar el aparato a la red, se oird una sefial y aparecerd en la

pantafia "0:00".

1. Pulse el boton [D]una vez.

2. Use el mando para esfablecer la hora deseada.

3, Pulse el botén (0] para confimar a configuracion,

4. Use el mando para establecer la hora deseada.

5. Pulse de nuevo el bolon ()] para activar la nueva hora. E1 simbolo
delimitador %" de |a hora parpadeard en |a pantadla,

Uso de microondas

1. Eche Ia comida a calentar en el menaje apropiado.
2. Abra la puerta y coloque el menaje en el centro dél plato giratorio.
Al trabajar con pamilla o en funcidn combinada, coloque el menaje
sobre el soporte de la pamilla para acercarse mas a la calefaccion
de 2 pamila. Cieme ia puerta. (Por motivos de seguridad, el homo
irabaja s6io estando la puerta bien cerada).
3. Pulse una vezrepetidamente &l boton Fpata seleccionar la
posicion de polencia deseada, Después de pulsar una vez el botén,
tambien puede usar el mando.
Potencia en pantalla Potencia en
seleccionadaen % vatios (aprox.)

P100 800 Cal

Aplicaciones

P 80 640 Cocgidn

P 50 400 Cocinar a fuego lento
P 30 240

P 10 80 Fundir mantequilia. et

4. Pulse el botdn paramnﬁnnm‘lamn@uradﬁn..

5. Use al mando giralonio para establecer gl tempo de coccion desea-
do, entre 5 sequndos y 95 minulos.

6. Puise el boton [ = |para iniciar el funcionamiento. El tempo de
coceién depende de la cantidad y lextura de los alimentos. Tras
algunos intentos aprendera rapidamente a calcular el tempo de
coceitn,

ii NOTA:

+ Cada vez que pulse el boton [ | se aumentar el empo de
coceion en 30 segundos.

« Cocinar en el microondas es mucho més rapido que en el fogdn,
Sino esta sequro, ponga un liempo de toccion més breve y
vuelva a poner en marcha si es necesario.

* Nota: Cuando se ulifice solamente &l modo microondas, proteja
los alimentos con una fapa,

Descongelar alimentos con-
gelados

Pausar o parar la coccion

+ Si quiere pausar la coccion, pulse el botén [ *juna vez y abra la
puerta.

= 5 quiere continuar con k& coccion, dieme la puera y pulse & batgn

+ 31 quiere detener por compledo o funclonamiento, pulse &l bolon

Inicio rapido

Puede querer calentar alimentos o bebidas rapidamente a maxima

potencia. Tiene dos posibilidades:

1. Amanque rapidamente el microondas pulsando directamenia &l
boton[ Z ] El proceso de coocion comenzara inmediatamente,
migntras que cada pulsacion del botdn aumentara el Bempo de
coccion en 30 segundos.

o

2. Gire el mando a la izquerda. Sonara un teno y la pantalia mestrard
“95:00°. Establezca el liempo girando el mands a izquierda o dere-
cha. Pulse el boton[ 2 |para iniciar el funcionamiento.

La posicidn de polencia de microondas sera el 100%.



Calentar

El calenamiento es una caracteristica especial de los microondas.

Los liquidos y alimentos refgerados pueden calentarse faciimente a
temperatura ambiente o para comerse sin lener que usar demasiados
recipientes.

Los tiempos de calentamiento de la tabla siguiente son una referencia
solamente, ya que el iempo depende en gran medida de la temperatu-
ra onginal y de [a textura de los alimentos. Por lo tanto, recomendamos
comprobar de vaz en cuando si los alimentos estan o suficientemente
calientes.

Tabla de calentamiento
Tiempo
Canti- | Posicion de
Comestibles [ alimento dad potencia m Tapa

1taza 150 g P10005-1r0 |
0.51500gP10035-5n
0751750 g P1005-7 no
Recomendacion: Ponga una vanlla de cristal en el recipiente para
evilar sobrecalenlamsentos, y remueva bien antes de beber.

(=]

$£$+ palelasy | 459 gﬂlamu 25-35
Goulash con fidecs 450  PADD 2- 25 8
Came + puré + 5alsa 450 g P10002,5- 3.5 5i
Recomendacion: Humedscer levemente anles de cocinar; remaover
de vaz en cuanda.

|Costillas, rebozadas 2005 P1001-2no
Albéndigas, 4 trozos 5005 P100 3 -4 no
Asado 250 g P1002- 3 o
Recomendacitn: Unte con aceite para que el rebozado o la superfi-
cie no se ablanden.
Aves
% pollo 450 g P1003.5-5no |
Fricandd de pallo 400 g F100 3- 4.5 5i
Recomendacion: Untar con aceite; remover ocasionalmente.
Fideos, aroz, 1racion | 150g P1001-25i
2 raciones 300 g P10025-35s
Patatas 500 g P100 2 - 45l |
Recomendacion: Humedecer igeramente anies de cocinar.

Opa

Caldo, 1 plato

250 g P1001-15si
Sopa con solidos 250 g B100 15)- 2 si
Salsas 250 gP1001-2si
Alimentos infantiles
Lache 100ml| P50 0.5-1no
Puré EDDgJ' P50 1-15n0

Recomendacion: Agitar o remaver par completo. Comprobar la tem-
peraiural

Cocinar
Recomendaciones de coccitn
Siga las onentaciones ofrecidas en la tabla de coocion y ka receta,
Controle el procaso de coccion si aln no tiene mucha experiencia.

Puede abrir |a puerta del dispositivo en cuakquier momento: El dispositi-
vo 5 apagara aulomaticamente,

Sodo continuard el funcionamiento cuando se cierre la puerla y se pulse
de nuevo el botén[ ],

Los alimentos refrigerados precisan de un tiempo de coccion superior
que los que eslan a temperatura ambiente,
Cuanto mas gruesos sean los alimentos, mayor serd el iempo de
coccion. La came corlada en trozos grandes, por eiemplo, precisa de
una coccion mas larga gue la misma cantidad de came cortada en tiras.
Se recomienda cocinar canfidades mayores de alimentos a potencia
méxima y haoerla cocer a fusgo lenio, a media potencia, para oblener
una coccin mas uniforme.
Los alimentos inferiores se cocinan con mayor rapidez que los que
estan endama. Distribuya los alimenlos tan bajos como sea posible.
Ponga las parfes méas delgadas, come los musios de pollo o los filetes
de pescado, en el centro, o déjalas solapadas,
Las cantidades més pequefias de alimentos se cocinan mas rapide que
las mas grandes. La siguiente norma general es aplicable:

Doble cantidad = casi el doble de tiempo

La mitad = la mitad del tiempo

Si no puede encontrar ef iempo exacto de coccion de un plato, puede
aplicar la norma siguiente:

Por cada 100 g aprox. 1 minuto de coccién
Todos los alimentos que tape en un fogdn normal también deben tapar-
& en el microondas.
Una tapa evitara que los alimenios se sequen. Un plato invertido, papel
anligrasa o laminas para coccion en microondas son adecuados coma
tapas. Cocine los alimentos que deban dorarse sin tapa.

Tabla de coccion
: o5 alimento | CANt- | Posicién de m s

dad | potencia .

an min.

Berenjena 5009 P8l 7-10 si
Califlor 500 g PB013-115si
Brécol500g  P80| B-9 s |
Achicoria 500g P80 6-7g
Guisantes 500 g P&d 6-7 &
Hnop 500g  P&D ak11sl
Judias verdes 300g| PB8013-f5si
{Patatas 500g| P80 9.12 sl
Nabos 500 g P80 8-10 s
Puerros 5009 [0 7-85
Maiz en mazorca 250 g P80 7-9¢
Zanahorias 500g P80 B-10| s
Pimientos 500g| P80 6-95
Coles e bruselas g P&l 7-10 sl
Espérragos 30 g P&l G-9¢
{Tomates 5004 P80 6-7 sl
|Calabacin 500g| P80 8-10 | s

imm&n:mmmmmmmmm'
oon 2-3 cucharadas de liquido. Remusva ocasionalmente, Cogine a
fuego lento 3-5 minutos y sazone inmedialamenta antes de senir,

Manzana o pera al homo| 500 g Pa0 5-8 sl
Crema de ciruela 250 g P8d 4-6 no
Manzana al homo, 4 500g P80 7-9 sl
Recomendacion: Afadir 125 m! de agua; &l zumo de imdn evila que

la fruta pierda color; cocinar a fuego lento 3-5 minulos,
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Cant: | Posicionde: | oP?

Tiempo

Recomendacion: Remover ocasionalments, dejar reposar 3-5 minuios.
00gP8OT7-8si
400gP808-9si
Recomendacion: Girelo pasado la mitad del tiempa; cocine a fuego
lento 3-5 minutos.

Descongelar y cocinar verdura

Fileta de pescado

{Repolio rojo con manzana/450 g P80 14 -16 si
[Hojes de espinacas 300§ P8O 11 -13 s
(Coliflor 200gPB07-9si
Judias 200gPB0B-10 si
Brécol 300gPB808-9sl
Guizantes 300gPB07-8si
Nabos 300 g P 80 13-15i
Puerros 200gPB010-11 sl
Malz 200gPB04-6sl
Zanahorias 200gPBOS-6si
Coles de Bruselas 300gP80T-8si
. 4509 P B0 12-13si
Eapnece B00g P8O 15-17si

Recomendaci6n: Cocinar con 1-2 cucharadas de fiquido; remover
ocasionaimenta o cortar cuidadosaments. Cocine a fuego lento
2-3 minulos ¥ sazone nmediataments antes de senvir,

Sopas { cocido *)

{Cocido 500g P80 13-15si
|Sopaconséidos 009 AB07-8si | |
{Crema 500g P80 13-15sl

Recomendacion: Remover ocasionalmente, cocinar 8 R.naga lento
3-5 minutas.
*) Alimentos precocinados

Asado

Usa del gratinado

Coloque la parrilla para el gnll scbre el plato giratorio de cristal. Use
ulensilios resistentes al calor adecuados, o ponga los alimentos directa-
menta sobre la rejila.

Proceda del modo siguisnte para asar y gratinar,

1. Pulse el botdn [-=+] hasta que “G - 1" aparezca en la pantalla. Tras
pulsarko una vez puede usar también el mando.

2. Puise el boton[ T |para confirmar la configuracion.

3. Use el mando giraterio para establecer el iempo de coctién desea-
do, enfre 5 segundos y 85 minutos,

4. Puise ¢l boton[ 2 |para comenzar

i NOTA:

Después de que haya transcumido la mitad del tiempo, se oirdn unas

sefiales acisticas que le avisaran para conectar el gl cuando cocine

alimentos tales como came o salchichas.
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Comestibles / alimento aprox. | Tapa Comestibles f alimento Cantidad aprox. en Tapa

s posancit min.

: 2-3 rebana-

Came en saisa 400 g P80 10- 12 si Cratinar lostda con 090 ™ s 34 ne
Goulash, tiras de venadoj500 g P80 10- 15 51 Gralinar sopas. como sopa Hmm*ﬂ‘ﬁ i
Redondo de temera 260 g P80 7 -8 si de cebolia
Recomendacion: Remover ocasionalmente, dafar reposar 3-5 minitos
A Colocacion del plato para pizza
Fricandd de polio 250 g H 806 - 7 si »  Coloque el plato para pizza en la parilia para gnll que se debe
Sopa de polio 200 g P 8 5- 6 51 situar en & plalo giratorio de oristal,

«  Para oblener un resultado perfecio al preparar la pizza, recomen-
damos precalentar el plalo para pizza durante aproximadaments
5 minutos en el modo Grill

*+  Para oblener un resultado éplimo con pizza congelada, use el
programa automatico A-1.

Conveccion

La conveccidn permite cocer alimentos como en un homo tradicional,
Las microendas no se activan. El elemento calefactor del ventilador
genera calor. Recomendamos precalentar el homo a la lemperatura
adecuada antes de colocar alimentos en el interior,

i NOTA:

El ventiador empuija el calor del grill de cuarzo en & compartimento
de coccidn y alterna entre intervalos de encendido y apagado. Esla
funcidn eficiente permite un precalentamiento muy rapido.

Modo conveccion con precalentamiento

1. Pulse el botn == repetidamente para selectionar la temperalura
entre 100°C y 190°C. Tras pulsario una vez puede usar lambién el
manco,

2. Pulse el bolon[ = |pasa confirmar la configuracian,

3. Pulse ol boltn[ Z Jolra vez para comenzar a precalentar,

i NOTA:

*  Paracada lemperatura seleccionable {100°, 110 120°,
130°, 140°, 150°, 160°, 1707, 180°, 1907) dispone da un
indicadur, por ejemplo 160°C - séptima bama,

» Durante el precalentamiento, esta indicacion parpadeard.
Las barras de aumenio de la pantalla indicaran el proceso de
precaleniamiento.

= Se emiticin dos fonos cuando se llegue a ka temperatura
deseada, Parpadeard la lemperalura de precalentamiento,

Abra |a puerla y ponga los alimentos en el dispositive,

Use el mando giratorio para establecer el iempo de coccion desea-

do, entre 5 sequndos y 95 minulos,

i NOTA:

*  No puede establecer el liempa de coccidn cuande adn na
se haya alcanzado la femperatura o cuando la puerta esté
cenada,

*  Sinointroduce el iempo de coccidn en un periodo de 5
minutos, el aparato se parara en modo Convecsion. Sonaran
5 alarmas actsticas y el aparato volvera a su estado original.
La pantalla mostrara el lempo real,

6. Pulse el boton{ = | para iniciar el funcionamiento,

LLLR

Modo conveccion sin precalentamiento

1. Ponga los alimenios en el disposiivo.

2. Pulse el boton[-=<]de manera repetida para seleccionar una tem-
peratura entre 100 °C y 190 °C. Tras pulsario una vez puede usar
también el mando.



3, Pulse el boton [pird confimmar la configuracion.

4. Use el mando giratodo para establecer el fempo de coccion desea-
do, entre 5 sequndos y 95 minutos,

5. Pulse el botén [ ] para iniciar e funcionamiento.

iiNoTA:
Las barras de |a pantalla iambién indican, en esle caso, la temperalu-
ra alcanzada, Parpadeara durante la fase de calentamiento.

Combinacion de funcionamiento microondas,
gratinado y conveccion
En este ajuste, los modos Microondas, Grill y Convection funcienan
alteméndase dentro del iempo programado,
C:loe
C-2oe
C-3ewe
C-4ee
1. Pulse el botén [-= de manera repetida para seleccionar la com-
binacion deseada. Después de pulsar una vez el botdn, lambien
puede usar el mando.
2. Pulse el bottn [ ] para confirmar ka configuracién.
3. Use el mando giratodio para establecer el tempo de coccion desea-
do, entre 5 segundos y 95 minutoes.
4. Pulse el botén [ 2] para iniciar el funcionamiento.

Recomendaciones para el funcionamiento combi

Cuando cocine alimentos con la posicion combinada de microon-
das-gratinado, deberia obedecer los principios siguientes:

El tiempo de coccidn para alimentos grandes y gruesos, como el
asado de cerdo, es mas largo que para alimenios mas pequefios o que
gueden mas abajo. Sin embargo, cuando ase, es aplicable la norma
opuesta, Cuanto mds cerca esteé el alimento del gratinador, antes
se dorard. Es decir, cuando prepare piezas grandes con funcionamien-
t combi, el tiempo de asado es posiblemente més breve que el de
trozos mas pequenos.

Funciones automaticas

Use las funciones automéaticas para coanar automaticamente Gertas

caniidades de alimentos. Proceda del modo siguiente:

1. Gire el mando hacia la derecha y seleccione la funcion automatica
deseada. Elja una da [as posiciones de la tabla siguiente.

2. Pulse el boton [ ] para confirmar la configuracién,

3. Use el mando para establecer ef peso deseado.

4. Pulse & boton mﬁ‘ﬁtiafalﬁ.lndmamimh.

i NOTA:

* Mend A1: Si ulilza el plato para pizza, coloque la pamilla para
gnll que se debe situar en €l plato giratonio de cristal. El aparato
se precalentara a 190 °C. Sonardn 2 fonos cuando se alcance la
temperatura. Abra fa puerta y coloque la pizza en el inferior, Pulse
el botén|_|. El tiempo de coccién ha comenzado a contar,

*  Durante laposicion A 9 para pastetes, el dispositivo se precalen-
tara a 160°C. Sonaran 2 tonos cuando se alcance la temperatura.
Abra fa puerta y ponga el pastel en el interior. Pulse el botod |
El tiempo de coccion comienza a funcionar. Cubra el pastel si es
necesario con paped de homo.

Cuadro con mends automaticos
Codi- Funclén Indicacién / peso en PnsEcIér! da
qo gramos potencia
300 Conveccin durante
A 1 Pz el precaientamienio /
400 Microondas /
Grill de cumrza
230 =
icroondas
A 2 Patatas 480 100%
B30
200
L a0 Microondas
A 3 Came ) 100%
500
200
300 Microondas
[ =]
At Pecads 400 80%
500
200
300 Microondas
A 5 Verduras 200 100%
500
1 (240 mi)
A 6 | Refrescos 2 (480 m) ”w
3(720 mi)
= 50 {con 450 ml de agua) i
A7 ;ﬁ:‘: 100 (con 800 m de agua) '“W
150 (con 1200 mil de agua)
AB Palomitas 50 Microondas
de maiz 100 100%
Conveceidn con
A 8 Paslel 475 precalentamiento a
160°C
750 Microondas +
Af0f ;::5} 1000 Grill de cuarzo
1250 c-2)
Descongelar

Usando Ia posicion de descongelado puede descongelar automat-
camente alimenios de dos formas distintas: Selecgione la funcion de
descongelaciin por peso y por fismpo.,

iNoTA:

+ La potencia de microondas al descongelar es del 30% (240 W).

+ Como las microondas siempre penetran los alimentos del exterior
hacia dentro, los trozos mas grandes pueden no quedar descon-
gelados en el cenlro, Las capas extemas pueden haber comenza-
do a cocarsa.

+ Siel aimento pesa menos de 200 g, no Jo coloque en la mitad, =i
nio en el borde del plato, '

+ Déle Ja vuelia 2 alimentos tales como came, salchichas o pan
una vez después de que haya transcurrido la mitad def tiempo de
descongetado. Cuando en modo “dEFT", se e recordard mediante
2 alamas aciisticas. Cierre la puerta y pulse el botén{ | para
continuar,
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inoTa;

* Introduzea un iempo de compensacion tras e programa de des-
congelacidn. Es un periodo de reposo durante el que se produce
una compensacidn de lemperatura medianie la conduceion del ca-
lor del exterior (descongelado) al interior (congelado). Puede dejar
los alimenios en el aparato apagado o fuera del aparato durante
o iempo de compensacian. El iempo de compensaciin debe ser
al menos tantos minutos como el iempo de descongelacion en el
microondas. Depende de la condicion de los alimeantos.

+ Puede abreviar los tiempos de compensacion, por ejempio,
separando los rozos pequerios de came o despiezando los frozos
congetados restanles de came picada iras el empo de descon-
gelacion. Para las rebanadas de pan o las salchichas, separe las
rebanadas durante el iempo de compensacion.

« Dege descongelar ka fruta en un reciplente con tapa. Pasada apro-

ximadamente la mitad del tiempo de descongelacin, remueva
suavemente la fruta una vez.

* Los pasteles o tartas con recubrimiento de chocolate no deben
descongelarse en e microondas.

Para usar el programa de descongelacion, proceda del modo siguiente:

1. Determine el peso de los alimanios.

2. Refire los alimentos del embataje. Si no se puede exiraer del
embalaje, descongele durante 30 sequndos a potencia maxima de
microondas (consulte “Inicio rapido”).

3. Ponga los alimentos a descongelar sobre la bandeja (1 fruta dentro
de un recipiente). Cologue tambéén los alimentos sobre un plalo
de forma que los juges de la came puedan scltarse, Este plato no
debe usarse nunca para ofros alimentos ni entrar en contactos con
efios,

4. Pulse repetidamente el botdn [ ¥] Tpara selecclonar una de las

funciones de descongelacion;
dEF1 Descongelar por peso entre 0.1- 20 kg
dEF2 Descongelar por iempo enirs 5 sequndos - 95 minutos
5. Use el mando para establecer el pesofiempo deseado.
6. Pulse el boten [ ] para iniciar el funcionamiento.

Cocina multifases

Puede configurar los programas de forma que se realicen hasta
2 funciones sucesivas.

Si, por ejemplo, selecciona los siguientes programas!
Descongelar

4

Gratinar

1. Seleccione la 1° funcién; Pulse una o dos veces el batén [1 1]

2. Establezca el peso o el tiempo necesario con &l mando,

3. Seleccione la funcion 2% Pulse el boton [-= hasta °G - 1" aparece
en la pantaila,

4. Puise el boton [ 2] para conlfirmar la configuracion,

5. Use el mando giratodo para establecer el iempo de coccion desea-
do, enira 5 sequndos y 95 minutos,

6. Pulse el botén [T ] para iniciar el funcionamiento.

i NOTA:

+ El cambio de programa s indca con un pitido.

+ Al utifizar el grill, s& oirdn varias sefiales acisticas avisandole para
gue dé fa vuelta a los alimenios fales como came o salchichas
después de que haya transcurrido la mitad del fiempo.

» Las funciones automaticas y el modo de conveceidn oon preca-
lentamiento no puedan usarse para la coccitn gradual.

Funciones especiales

Bloqueo (blogueo infantil)

Presione y mantenga & baton[= 7] durante mas de 3 segundos para
blogquear el dispositivo. La pantalla mostraré la configuracion de blo-
queo. Las funciones de los controles estarin blogueadas. Presione y
mantenga &l baton [27] de nuevo durante més de 3 sequndos para
desbloquear.

Funcidn de pantalla

* Sipulsaelboton == durante Ia funcién de microondas, grill o
combi o conveccion (sin precalentar), el modo o el gjuste de la
lemperatura se visualiza durante 2 - 3 segundos.

+ Sin importar el modo de funcionamiento, la pantalla mostrara la
hora actual durante 2-3 segundos cuando pulse el boton{T)] Esto
asume que se ha programado Ia hora anteriorments,

Temporizador

Cuando no se ulilice el aparato, puede utilizar este ajusie como funcion
de temporizador:

1. Pulse &l boton [@)] dos veoes.

2. Utilice & mando giratorio para ajustar la hora segin se desee.

3. Pulse el botdn [Z ] para poner en marcha el temporizador.

5 alarmas acusticas le indicaran que el iempo ha transcumido. Luego,
la pantafla mostrara e! tiempo del reloj real de nuevo, siempre que se

haya programado previamenle:

Limpieza

Espacio interior

* Mantenga limpio ef espacio intenor del homo. Salpicaduras v liguk
dos deramados en las paredes del homo se pueden guitar con un
pario himedo, 51 el homo esta muy sucio lambién se pueds usar
un detergents suave.

+ Limpie la ventana por afuera y por adeniro con un pafio himeda
y elimine con regulanidad las salpicaduras v las manchas de los
liquides deramados.



Paredes exteriores » Limpie la parilla ras cada uso con delergente lavavajilas o ponga-

+ Las paredes exteniores de la carcasa sok se deberian implar con la en el lavavajilas para impiarla.
un pafio himedo. Tenga atencidn de que no entre ningun agua en « Limpie el plato para pizza después de cada uso a mano con un
las aberturas de la carcasa y con ello en el intericr del aparalo. lavavajilas, Seque antes de instalar de nuev o guardar
* Abra la puerta del microondas antes de fimpéar el panel de control
para evitar ponerlo en marcha accidentalments. Olores
* Para eliminar ofores desagradables del microondas, ponga un re-
Accesorios cipiente adecuado para microondas llene de agua y zume de imdn
* Limpie el plato giratorio de cristal en agua caliente con jabon o en en el dispositiva, y calléntelo durante aprox. 5 minutos. Limpie &
el lavavaijitas. Seque anles de volver a colocarlo en el interior del homa a continuacidn con uUna gamuza suave,
microondas.
+ Limpie con regularidad la anilia de guia y el interior del fondo, Pue- Luces del hemo
de quitar ka anilla de quia y limpiada manualmente. Use un deler- * Contacte con un cenlro de servicio para cambiar las luces del

gente suave o mpiacristales. Séquelo por completo. Asegirese de homa.
colocar la anilla correctamente a continuacion.

Solucién de problemas
Las averias a menudo son causadas por problemas poco imporiantes. Antes de contactar con nuestro senvicio al diente, compruebe a tabla siguienie:

Problema Posible causa Notas [ solucion

La recepcion de radio o TV se interrumpe  |Los campos electromagnéticos del dispositve |Es normal, no se trata de una averia. Coloque los
durante el funcionamiento del micreondas. (pueden interfenr con fa imagen y el sonido de cier-dispositivos mas apartados uno de! olro.

las frecuencias.
El dispositivo no iene elecincidad; la panta- | Toma de comente defectuosa. Pruebe ofra toma de comiente.

lla esta apagada. Compruebe los fusibles de su casa.
La pantalla muestra "0:00". Corte de comente. Vuelva a configurar la hora.
El dispositivo no comienza a funcionar, La  (La puerta est3 mal cerrada. Compruebe si hay objetos o resios de alimenios

pantalia muestra una leclura queno esla encallados en la puerta.
hora. Ei boton [ 2 | no se ha pulsado despues de selec-|Puise el boton[ o buise el boton - patar)
cionar fa funcidn. cancelar [a funcidn.
Los mandos estan bioqueados. Bloqueo infantil actvado. Presione y rlmimgaaihohﬁnmrantenﬁsﬂe
3 segundos para desbloguear.
El plato gratono emite un sonide de raspa- |Hay sucledad u objetos extrafics en el eje del  |Retie cualguier eventual obieto v resto de alimentos
do o abrasidn. plaio giratorio. coma se descrbe en "Limpieza”,

Se detiene el funcionamiento sin razén Dispositive defectunso Contacto con-su distribuidgr.

aparente.
Datos técnicos E

Eliminacién
Significado del simbolo “cubo de basura”
Cuide del medio ambiente, no deseche aparatos eléchicos con los
residucs domeésticos.
Deseche los aparatos eléctricos obsoletos o defectucsos en los puntos
e recoleccidn municipales.
Ayude a evitar patenciales impactos medicambientales y en la salud
por una efiminacion de residuos inadecuada,
Cantribuye al reciclaje y ofros modos de uso de aparalos elécincos y

Ejdﬁwadareﬁzamn:ﬁﬁcammsmasydacﬁsaﬂneneﬁwm
del desamolio continue del producto esta reservado.

Este dispositiva cumple con lodas las direcinces CE acluales, como

la Girecirz de compatibiidad electomagnélica y de bajo vollaie, yests  oTONICOS Vieos.
fabricada seqin las Gllimas nommas de sequridad, Su municipalidad le proporcionara informacion sobre los puntos de
recaleccion,

45

ESPANOL



Istruzioni per 'uso
Grazie per aver scelto il nostro prodotto. Vi auguriamo un buon utiizzo
del dispositivo.

Simboli per questo manuale di istruzioni per 'uso

Le indicazioni importanti per la propra sicurezza sono indicali appro-
priatamente. Osservare assolutamente queste indicazioni, per evilare
incidenti & danni all apparecchio:

Indice
Mote Generali 46
Importanti avvertenze di sicurezzal 46
Etichelte di avviso sul disposilive 48
Elementi di comanda............ s 48
Tasti e controlii del pannelie di controlle —— 48
Awvertenze per [uso gall & combinato ST 49
Stoviglie adatte alla microonde i 49
hhhstlhummmgmrrumdddmm ................................. 49
IR T TRIERMONMR . i o S b 49
Utiizze del microonde. T ——— 50
Awic rapido ; — s
Riscaklamento. ; o : iy 50
Cottura 51
Cum ...... 52
Combinazione dshnzbrmmha microonde, gtﬂam ........ 53
Funzioni AUtomatiche ............coo.ccecisoreee - e 53
‘Scongelamento U —— 53
Coltura a pil fasi 54
FUNZIONE SPECIENH ..vvov v rscvsmsramsssssssssssacsssssssssassessss s ssessanmisssnnes 54

Note Generali

Prima di mettere in funzione questo apparecchio, leggere molto atten-
tamente le istruzioni per [uso e conservarle con cura unitamente al certi-
fnahdigmrm,a’ﬁnmhne,mpmﬂe alla scatola di cartone
con la confezione intema. Se passate 'apparecchio a terzi, consegnate
anche I istruzioni per uso.

* Utilizzare Fapparecchio esclusivamente per scopl privati e confior-
mementa al tipo di applicarione previsto. Quasto prodotio non &
stato concepito i fin di un implego in ambito industriale.

* Non utizzaro alfaperto. Proteggerio dal calore, nonché dall'espo-
sizione direta ai raggl solari e dall'umidita (non immergerdo mai in
seslanze fiquide) & tenerlo a distanza da oggetii con spigali affilati.
Man utiizzare fapparecchic con le mani umide, Ned caso in cui si
bagni o siinumidisca l'apparecchio, staccare immediatamente la
spina.

+ Disattivare [ apparecchio e staccare sempre la spina dalla relativa
presa (prendendo in mana fa spina, non tirando il cave) allorché non
si utiizza 'apparecchio, quando si applicane degll accessod oppure
nel casa in cui lo sl debba pulire o si siano manifestate anomalie.

*  Non mettere in funzione lapparecchio senza sorveglianza, Spegne-
re sempre lapparecchio, se § desidera uscire dalla stanza. Estrame
Ia spina dalla presa.

+ Conlirollare ragolarmente che 'apparecchio e il cavo non presentino
tracoe di danneggiamento, In tal caso lapparecchio non deve pil
essere ufilizzato,

» Utilizzare esclusivamente accessor oniginal

* Per sicurezza tenere limballaggio (sacchetio di plastica, scatola,

polistirolo, ecc.) fuori dalla portata def bambini.

Importanti avvertenze di sicurezzal

Leggere attentamente e conservare per ['uso futuro.




+ Questo dispositivo put essere usato da bambini di eta dagli 8 anni in su e da persone con ridolte capacita
fisiche, sensoriali o mentali o con mancanza di esperienza e conoscenze se in presenza di persone che control-
lano e sanno usare il dispositivo in moedo sicuro e capiscono i pericoli coinvolfi.

» Il bambini non devono giocare con [ apparecchio.

+ La pulizia e la manutenzione utente non devono essere eseguiti da bambini, 2 meno che di eta superiore agli
8 anni e non siano controllati.

« Tenere il dispositivo e il cavo fuori dalla portata dei bambini di eta inferiore agli 8 anni.

*  In presenza di sporce il telaio dello sportello, la guamizione e le parti limitrofe devono essere ripuliti accurata-
mente con un panno umido.

» Pulire accuratamente il forno microonde e togliere residui di sporco dall'nterno,

+ La mancanza di sufficiente pulizia dell' apparecchio ha come conseguenza la distruzione della superficie, cib
che pud influenzare la durata di vita dell' apparecchio e causare eventualmente situazioni pericolose.

* Non usare detersmaggressmuaggem taglienti per pulire la porta in vetro. Si rischia di graffiare la superficie.
Questo pud danneggiare il vetro.

+ Non usare un pulitore a vapore.

+ Seguire le islruzioni che sono presenti nel capitolo “Puliza’.

* Non far funzionare l'apparecchio con un timer estemo o un telecomando separalo.

* Questo apparecchio serve
» per riscaldare e cuocere cibi solidi o liquidi,

+ per gratinare e cuocere al grill cibi solidi.



E destinato alluso di casa e applicazioni simili, come:
* in cucine di personale, uffici e alter aree industrali;
* da ospili in alberghi, motel e allr alloggi;

* in impianti agricoli;

* in bed & breakfast.

Etichette di avviso sul dispositivo
C'e un simbolo di awviso applicato sulla superficie superiore del forno a microonde:

Rispe I'etlcheﬂasul lato | :_a microonde:

Elementi di comando Tasti e controlli del pannelio di controllo
Immagine A Microonde: Seleziona la potenza del
1 Pannello di controfio — micraonde
2 Griglia =B oril: Per gigiare e gatinare
3 Albero guida Combinazioni: Grill, microonde e convezione
4 Pocha giice funzionana allemativaments
5 Piatio girevole in velro Convezione:: La modakla convezione senza
& Meccanismo porta ricioonde
7 Finestra di controlio
Non visualizzato:  Pialo per la piza Bl P ke o

Hﬁhaﬂmi:i_imhnlsulmna’luﬂbbn&ﬂh
1 Microonde

2 Corwezione

3 Gl

4 Scongelamento

5 Blooco di sicurezza per i bambini attivalo

& Funzione automatica

7 Indicatore di temperatura

Drologio: In connessione con la mano-
pola girevole per impostare
l'orologio

Timer: Pub essere usato come timer
assieme allz manopala gieve-
le

Stop: Premere una volla per arresta-
re la cottura,

Elimina; Premere due volte per efimina-
re il programma;

Blocea: Pramere & tenere premuto
questo tasto per 3 secondi per
bioccare il pannelio di controlio
{blocco per bambini} o per
sbloceare di nuovo.



* Awvio del programma

« Awvio rapido del microonde [sempre
+30 secondi a potenza 100%)

* Prolungare il tempo di cotura di 30 secondi
durante il funzionamento (ecceto che per ko
scongelamento & i programimi automabici)

+ Conferma una selezione

b

QUICK

Manopola girevole
Per impostare I'orario dell'orclogio, il tempo di cot-
g tura, la temperatura, le combinazioni, | programmi
automaticl o le impostazioni del peso
AUTO
MEN(

Avvertenze per I'uso grill e combinato

+ Usare solo materiali resistent 2l calore, poiché il calore imadialo si
sviluppa durante il funzionamento a grll & combinato. | contenitor di
plastica non sono adatfi

» Quando e in funzione 50l0 la modaita grill, & possibile usare
malenali in metalle o alluminio, ma non durante il funzionamento
del microonde in modalita normale o combinata (si veda la tabella
“Stovighe adatie alia microonde”),

» Non posizionare alcunche sopra la chiusura. Divenlerebibe caido.
tenere sempre libere le fessure di ventilazions.

* Usare i grill per pesizionane il dbo pil vicino allelemento riscaldanie.

Stoviglie adatte alla microonde

« |l mateniale ideae per ['iso delta microonde & trasparents e permal-
te percid ai ragai di riscaldare | cibl In modo uniforme.

* Ciotole rofonde o ovali sano piii adatte di quelle angolari, parché
i cibi che sl accumulano negli angali potrebbero eventualments
ribedlire.

gmm& _

‘Rischio di esplosione nel caso di matedial sigilati,
%IMMM%MﬂHm
mhﬁﬁﬂmmﬁﬂﬁmMMuuﬁﬁ

* | raggi delia microonde non possono penelrare nessun tipa di

melallo, percid si consigia di non usare mai conleniton o pialti di

La ista qui sotto indicata faciita la scelta di stoviglie adatle all’ uso della
microonde:;

Adatto per
Materiale Micro- .. Conve- Combi-
Griglia z pEREL
onde zione  nazione
Contenitore di vetro Rk B
: i i 5i sisi
mﬂﬁlﬂ‘;mm 7O NO MG NO
Contenitore/piatio di
ceramica resistenta al sisisisi
calore

Contenitore di plastica

aatto alla microonde SnIpo
Elf;dl.:aaswbsmﬂda sk
FHt:I I_per.pimah si i sisi
as;w;;lghlﬁlimmlﬂnn .
Grigla no si s no™

Carta argentala e y
icontenitore della carta gty [

*) Modalia mhhataﬂn\iﬁnornda + grill o microonde + convezione
**) Eczetto le funzioni & 1e A 10

Note sul funzionamento e sull'uso del dispositive

Cosa si deve sapere sull'uso del micreonde

= lHome microonde lavora con una radiazione di microonde che
niscalda in brevissimo tempo ke particelle d'acqua nei cibl. Qui non
¢'e nessuna radiazione di calore e guindi nemmeno doratura.

* Usare questo apparecchio solo per riscaldare genen alimentan,

* L'apparecchio non si presta per la cottura al fomo di alimenti che
galleggiano nel grasso,

* Riscaldare solo 1-2 porzioni alla vola, altimenti lapparecchio perde
la sua efiicacia.

* Le microonde forniscono subito | massima di energia, quindi non &
necessano preriscaldare,

* Non metters main in funzione la microonde senza contenuto.

* [l fomo microonde non sostiluisce il fome tradizionale. Esse serve
principalmenie par.
« scongelare afiment surgelati'congelat
+ fiscaldare rapidamante alimenti sofidi o liquidi
+ finire di cuocene alimenti.

ITALIANO

Note sul funzionamento del dispositive

« Si sentird un segnale sonor quando s ruota la manopola girevele
per |a prima volla.

* Lavostra selezione tramite la pressione di un tasto & confermata da
un segnale sonoro. Altrirmenti, non avele premulo adeguatamente.

* Se impostate un programma ma non premete d tasto [T entro
5 minuti, limpostazione vema canceliata. Lo schermo mostrera
quindi l'erario attuale di nuavo,

= Quando inizia un programma (franne che durante § pre-fiscalda-
menta), || tlempa operative Aimanente vera visualizzato, Il conto alla

« 5 segnali sonofi indicheranno ia fine del programma, Dope il dispo-
silivo si spegne automaticamente,

* Quando la porta viene utilizzata, la spia allintemo del fomo si
accande per 10 minuti,

Messa in funzione

Istruzioni di installazione
+ Installare il dispositivo con il retro delflo stesso nvelto alla parets.
» Rispettare le seguent distanze di sicurezza:
+ 10 cm sul retro
+ 20 cm su entrambi i lati
+ 30 em sapra il microonde,
» Al fine di evitare interferanze con alir dispositivi, non posizionare i
vostra dispositivo vicino ad alti dispositivi eleftronici,
49
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Preparazione

+ Usarg [impugnatura per apnne ka porta.

» Toghere gli accessori dalla camera di cottura e disimballardi.

» Se non fatio ancora: mettere lalbero guida al centro defla base
allinterno del fomo.

* Installare Fanello guida al centro.

+ Posizonare il piatio girevioke in velro in modo chie gil incawi inferion
si blecching al centro deffalbero guida.

+ Quando si usa il piatio per la pizza, metterio sulla gnigla che deve
&ssare inslallata sul piatio girevols in velro.

+ Confrollare che I'apparecchio non presenti danni visibili, sopratiutio
in prossimita dello sportelio. In presenza di danni di qualsiasi genere
I'apparecehio non deve assolutamente essena messs in funzione,

* Rimuovere eventuali pelicole protettive incollate sulla custodia,

+ Varificare che la tensione da usare comsponda ala lensione del
dispositivo. Controflare che |'etichetta del modelio per fe spedifiche.

+ Infilate la spina in una presa corettamente installata con contatto di
tera.

£\ ATTENZIONE:
= hmmﬁm&hmﬁm;m

* !wmﬁmﬁ amﬂmm
Wﬂwiwmm

lHDTA:

S vi sono residui di produzione o di obo sulla chiusura o sull'elemento

riscaldanie, si potrebbero percepine fumo od odore durante [attivazione

iniziale;

Questo & nommale e cessera dopo un uso ripetulo.

Raccomandiamo caldamente di procedure come seque:

+ Ruotare la modalita griglia e lasciare che || dispositvo opera diver-
se volle senza cibo da cuocere,

+ Assicurare una venlilazione sufficients.

Impostare I'orologio

i NOTA:

Quando I'apparecchio viene connesso alla comente, sard emesso un

segnale & 0:00" comparira sul display.

1. Premere una volta il tasto (G

2. Usare la manopola ructabile per impostare l'ora desiderata,

3. Premere il tasto [T per confermare le vostre impostazioni.

4, Usare la manopola ruciabile per impostare | minuti desiderati.

5. Premere di nuovo il tasto [(5)] per atiivare il nuove orario. l simbolo
di delimitazipne *” dellcrario digitale lampeggera sullo scherma,

Utilizzo del microonde

. Wettere gl alimenti da cuocere in un tipo di contenitore approprialo.

2. Aprire la poria dell'apparecchio e posizionare il contenitore al centro
del piatlo in velro. Chiudere la porta. (Per motivi di sicurezza, I'appa-
recchio pud funzionare esclusivamente nel caso in cul la porta sia
stata chiusa comettamente).

3. Premere il tasto == una voltaripetutamente per selezionare fim-

postazions di polenza desiderata. Dopo aver premuto il tasto una

volta potreste anche usare la manopola uotabile.

-

Impostazione di
potenza sullo

Potenza in
schermo selezionata Watt (circa)
in %

P100 B0O Risgaldamento veloce

P 80 640 Cottlira

P 50 400 Boliére

P 30 240 Scohgelare almenti congelati

P 10 80 Scioghiere burvo ecc.

4. Premere il taslo per confermare le vostre impostazioni.

5. Usare la manopola ructabile per impostare il fempo di cottura desi-
deralo tra 5 secondi & 35 minuti.

6. Premere il tasto [ 22 ] per awiare i funzionamento, il tempo di cottu-
Ta dipende dalia quantita & dala consistenza del eibo. Dopo qualche
lentalive imparerete rapidamente a valutare i lempo di cottura.

i NOTA:

+ Ogni volta che viene premuto, il tasto. [ | prolunghera il tempo
operativo di 30 secondi. '

* La cottura al microonde & pil veloce rispetio che su una stufa,

Se non siele sicun, impostate un tempo di coltura inferiore ¢, se
necessario, continuare ['operazions,

+ Nota: Se si usa solo la modalith per microonde, proteggere gi
alimenti con un coperchio.

Applicazions

Pausa o aresto della cottura

* e desiderale mettere in pausa l'operazione di cotlura, premere
una volia | tasto [ ¥) e aprire la porta.

+ Se desiderate confinuare l'operazione di coltura, chiudele la porta e
prm!eumslo

* Se desiderale amestare completamente loperazione, premere due
volle il asto[E]

Avvio rapido

Desiderate scaldare cibo o bevande in breve tempo alla massima

potenza® Ci sono die possibilita:

1. Awvio rapido del microonde premendo direttamente il tasto [ ] 1
processo di cottura iniziera immediatamente, mentre ogni volta chie
premele il tasto prolunghenete i fempo di cottura di 30 secandi.

O

2. Ruotate la manopota verso sinistra. Vi sard un segnale sonaro & lo
schermo mostrera "25:00°, Impostare il tempo rustando la manopo-
la a sinistra 0 a destra. Premere il tasto 7 | per altivare | funziona-
menta.

L'impostazione di potenza del microonde & pertanto al 100%.

Riscaldamento

Calore & nscaldamento sono caratteristiche speciali dei microonde.
Liguidi ed alimenti conservati in frigorifero passono essers faciimente
scaldati a temperatura ambiente o riscaldati senza usare molte pentale
| tempi di riscaldamento nella sequenle tabelia sono per meno riférimen-
to, poiché | tempi dipendono davvero molte dalla temperatura di parten-
2a e dalla consistenza del cibo. E pertanto consigiiato di verificare, di
tanks in lanto, se il cibo & abbastanza caldo.



Tabella di riscaldamento

Tempo
Quan- | Impostazione e IC :

Commestibili / cibo

1az2a 150 g P10005-lmo |
05/500gP10035-5m |
0.751750 g P1005- T np
anmmwmmmﬁmmmw
evitare || sovra-riscaldamento; mescolare bene prima di bere.
Piatti impanati

Goulash con feftuccine 450 g P10D 2 - 2.5 si
.Came*gmmfszﬂsadﬁﬂgl’ll}ﬂﬁ 355i

q P100 1-
} _____________ 1003-4
{Amosto 250 g P100 2 - 3o

Suggerimento; mpnﬂmndnperlammomaspemrm
ammorbidire.

112 polio 450 g P100 35 5n0 |
Polio In fricassea 400 g P00 3- 4.5 51

gerimento: coprire con oho; mescolando di tanto in ta

il 300 g P10025- 35|
Patate 5009 P1003-45i |
Suggerimento: inumidire leggemente prima della cofiura.
Zuppa | salsa
Brodo, 1 piatto 2509 P1001-15si
|Zuppa con sold 250g P10015-25i

Salsa 250 g P1001 - 281
Cibo per neonati
Latte 100 ml P-50 05-1ng

Purea |200g] P50 1-145 no
Suggerimento: agitare o mescolare attentamente. Verificare la tempe-
ratural

Cottura

Consigli pratici di cottura

Sequire le linee guida date nella tabela di cottura e nefla ncetia. Monito-
rare il processo di collura se ancora non avele sufficents espenenza.
Polrete aprire la porta del dispositiva in qualsiasi momento. |l dispositivo
si spegnera automaticamente.

Il funzionamento continuera solo dopo che ta porta é stata chiusa e i
tasto[ 2 ] viene premuito di nuove,

| cibi provenienti dal frigorifero necessitano di maggiore lempo di cottura
fispetto a quelli a temperatura ambiante.

Pil grosso & il ciba, pid tempo serve per la coltura. La came tagliata in
pezzi grossi, per esempio, fichiede un maggiore lempo di cottura rispel-
to alla came della stessa quantita ma laghata in sinsce. Si rmccomanda
di cuocere | pezzi di came pill grandi alla massima potenza e di farli
bolfire a lungo a media potenza per una cottura pid uniforme,

| gener alimenlan cuogiono pil ragidamente rispelio a quelli pi grands;
pertanto, distributte il abo il pil in basso possibile. Posizionare be parti
pits sofili come le cosce di pollo o i filetf di pesce al centro e lasciadi
sovrappost.
L& piccole quantits cuociono pil in fretta rispetto a qualie grandi, Si
applca 1a regola empirica seguente:
Doppia quantita = circa il doppio del tempo
Meti quantith = meth tempo

Se non frovate l'esatto tempo di cotiura per un piatio, potets applicars la
regola sequente.

Per circa 100 g 1 minute di cotura
Tutt | cibi che metiets su un pliatto comune dovrebbers anche essere
coperi nel microonde.
Una copertura impedira al cibo di seccare. Un platio capovolto, carta
oleata o carta da fomo apposite sono tutle coperture adatte. Guocere il
cibo che dovrebbe avere una crosta senza coperchio.

Tabella di cottura
Tempo

Commestibil / cibo mlg:- ﬁ':‘“"""‘ :5-: Coperchio
| o
Melanzana 500 g P8l 7-10 5 E
Cavolfiore 500 g Peb 13-15] =i =
Broceoli 500 g P&l §-9 si <
Crora 50g| P80 | 87| si E
Piseli 500 g Pan 6-7 5l
Finocchio 5009 Pa0 B-11 5i
Pisellini verdi 300g P&l 13-15] s
Patate 800¢g P a0 9-12 gl
Cime di rapa 500 g Pa0 8-10 s |
Pormo 500g EF) 7-9 5
Pannocchigarostita | 250g P a0 7-9 si
Carota 500 g T 8-10 sl
Peperone S0g P20 B-9 =
Cavolini di Bruselles 300 PED 7-10 s
Asparagi 300g Paln -8 | sl
Poumﬂom 500 g P&l B-7 sl

500 g P80 §-10 s

Suggammm taghars le verdure in piccoll pezz & cuacers con
2-3 cucchiai di liquido; mescolare df fanto in tanto, Far bofiire per

|3-5 minuti, aggiungere il condimento appena prima di mangiare.
Meia o pera colte S0g ] - sl

Mamellata di prugne 250 g P&D no
Mala arosio, 4 pezzi 500g P80 51
Suggerimento: aggiungere 125 mi di acqua, sumol:imnempeﬁa
alla frutta di scolorire, far bollie per 3-5 minuti.
Carne *)

"-I i | L
]
Cﬂ o | e

400 g P80

4 I 10-12)
500 g P80 10-15
2509 P80 T-8 si

Invaltini di carme bovina

Suggerimento: mescolare di tanto in tanto; lasciar riposare per
35 minuti,

Pollo in fricassea 250 g P80 6-7

51
Zuppa di polio MW0g| Pad 5.6 s
Suggenimento: mescolare di tanko in lanto; lascar nposare per 3-5 mi
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Quan- | Impostazione TW

00gPBOT-Bsl
400 P80 B-9s
smgarlmnrrbo mmﬁeemﬁmﬁdﬁwh

Filetlo di pesce

Fogiad.spmaamgpw"ﬁ-"ssa

Cavolfiore 200 P 807 -9 sl
Fagiolini 200 g P 80 8- 10 si
Broceoli 300g P80 B - 8 |

Pisell 300gP807-8si
Cime di rapa 300 g P B0 131581
Pomo 200gP8010-115i
Mais 200gPB04-6si
Carote 200gPB05-6si
Cavolini di Borelles 300 g P80 7- 8 si
Spinad 450g P B0 12-13 i

600g P B0 15-17 si
Suggerimento: cuocere con 1-2 cucchial di kquido, mescolare di fanio
htantunwﬁmremmmm Farboﬂh‘epa'z-SnmuH aggiungese |

mgpwr “Bs
S00gP8013-15 ]
Suggerimento: mescolare di lanko in tanlo; far bollire per 3-5 minufi,
*} Cibo precatio

Grigliare

Usa del grill

Metlere la grigha sul platto girevole in vetro. Usare un contenitore resi-

stenle al calore o metiere diretiamente il cibo nel gnill.

Procedere come segue per amostire e gratinare:

1. Premera i lasto[=<finché non compare "G - 1" sul display. Dopo
averlo premuto una volta, & possibile usare anche la manogpola,

2. Pmnmillashpermnfemmlehmtazimi

3. Usare la manopola ruotabile per impostare il iempo di amostimenta
desideralo tra 5 secondi e 95 minuti.

4, Premere il tasto[ = |per iniziare.

i NOTA:

A meta del tempo Irascorso, sono emessi diversi segnalt sonon che

Indicano di grare aliment come came e salsicee.

Tempo

Commestibili/ cibo Quantita  -approssimale C:hﬁzr-
in min.

Gratinare loast con

i o 2-3 fette 4 no

Gratinare zuppe,

ad 85 18 2up0a 6 tipalie 2-3tazze 10-15 nd

Installazione del piatto per pizza

*  Mettere il platlo per pizza in dotaziang sulla griglia che deve essere
installata sul piatte girevole in vetro.

»  Per raggiungere un risultato perfetio guando si prepara la pizza,
si consiglia di preriscaldare il piatio per pizza per ca. 5 minuti in
modalita griglia.

+  [Per miglon nsullali con pizza surgelala, utiizzare il programma
automatico “A 17,

Convezione

La convezione consente di cuocere alimenti come in un fomo tradiziona-
le. || microonde nion & aftivo. L'elementa temmico del ventilaione ganera
calore. Si consiglia di preriscaldare 1 fomo alla lemperatura corretta
prima di mettere gli alimenti allintema.

ii NOTA:

La ventola che soffia calore sulla gnglia in quarzo nel vano di cotlura

si accende e si spagne a infervalli, Questo funzionamento efficente
consenfe un preriscaldamento rapido.

Modalits convezione con pre-riscaldamento

1 H&mﬁeﬁpermwﬂeilthTpusebﬁwmum!emm
fure tra 100°C & 180°C. E anche possibile ufifizzare la manopola
daopo aver premuto una valla.

2. Premere il tasto| | per confermare le vostre impostazioni,

3. Premere i tasto[ = | una seconda volta per iniziare il pre-fiscalda-

mento.

imm.

Per ogni lemperatura impostabia (1007, 110°, 120°, 130°,
140°, 150°, 160°, 170°, 1807, 190°) ¢'é un indicatore, ad
€5,160"C = selima barra.

»  Durante foperazione di pre-fiscaldaments fo schermo lam-
peagera. La barra di avanzamento sullo schermo mostrera il
processs di pre-riscaldamento.

= Due segnali sonor suoneranno quanda viene raggiunta la
temperatura desiderala. La lemperalura di pre-riscaldamento
lampeggera.

Aprire la porta e posizionare il abo nel dispositivo,

Usare la manopola rustabile perimpostare il tempo di cottura desi-

deralo tra § secondi e 5 minuti,

i NOTA:

+  Non & possibile impostare la temperatura di cottura quando ka
temperatura non & slata ancora raggiinta o quando la porta &
chiusa.

+  Se non inizia 3 cottura entro 5 minuti, il dispositvo amestera
la modalit convezione: Sono emessi 5 bip di awiso e il
dispositivo tomera allo stato originale. Il display maostrera 'ora
comente,

6. Premere il tasto[ 7 | per iniziare i funzionamento.

oo

Modalita convezione senza pre-riscaldamento

1. Posizionare il cibo nel dispositive.

2. Premers ripetutamente l tastof-<] per selezionare una tempera-
tura fra 100°C e 180°C. £ anche possiblle ufilizzare la manopola
dopo aver premuto una volta.

3. Premere il tasinper confermare le vostre impostazioni.

4. Usare la manopola ruotabie per imposlare il fempo di amostimento
desiderato tra 5 secondi e 95 minuti.

5. Premere il tasto[ 7. | per iniziare i funzionamento.



iNOTA:
La barma sullo schermo, in questo caso, indicherd la temperatura
raggiunta. Lampeggera durante la fase di niscaldamento.

Combinazione di funzionamento a microonde,
grill e convezione
In questa imposiazione, le modalith microonde, griglia e convezione
saranno esequite allemalivamente entro il tempo di pee riscaldamento.
Formo a micro-

Grill Convezioha
onde

Display
C-1ee

C-200
C-Ise
C-ds e
1. Premere ripetutamente il tasto =+ per selezionare fa combinazione
desiderata. Dopo aver premuto il 1asto una volta, & possibile usare
anche la manopola rualabile.
2. Premereil tasto [ 2] per confermare le vostre impostazioni.
3. Usare la manopola ruolabile per impostare il tempo di cotiura desi-
deralp tra 5 secondi e 95 minuti,
4. Premere il tasto [ 1. |per iniziare il funzionamento..

Suggerimenti per ['operazione combinata

Quando si cuoce il ciba con lmpostazions combinata di microonde grill,

doreste sequire le sequent:

Il tempa di cottura per cibi grandi o piccoli, come [a porchetta, & rispetti-

vamsante maggions rspetio a cibl pili plecoli. Clononostante, quando si

arrostisce, si applica la regola opposta. Pili vicino al grill &l cibo,
pill velocemente si abbrustolisce. Cioe, quando si preparano amos
in modalita combinata, il fempo deflarmosto & possibiimente inferiore
rispetto ad amost pil piccoli.

Funzioni automatiche

Usare le funzioni aulomaliche per cuocere aloune quantita di cibo auto-

maticamente. Procedere come segue:

1. Ruslare la manopola girevole in senso orana e-selezionare [a fun-
zione aulomatica desiderata. Scegliere una delle imposlazioni date
nella tabella softostante.

2, Premere il tasto [ | per confermare le vostre impostazioni

3. Usare la manopela ructabile per impostare il peso desiderato.
4. Premereil tasto [ ]per iniziare il funzionamento..

ii NOTA:

+ Menu A 1: Se si usail pialto per pizza, metterio sulla grighia che
deve essere installata sul piatio girevole in vetro, Il dispositivo si
pre<fiscalderd a 190°C. 2 segnali saranno emessi quando viens
raggiunta ka temperatura. Aprire la porla e mettere la pizza. Preme-
re i tasto[ " |. Il tempo di cottura ha inizio.

+  Durante limpostazione A 9 per le torte il dispositive si pre-nscak
derd a 160°C. Ci saranno 2 segnali sonor quando la temperatura
viene raggiunta. Aprire |a porta e inserire la lora. Premere il tasto
[ tempo di cottura ha inizio. Coprire Ia torta se necessario
con carta da formo.

Tabella con menu automatici

Codi- . - Impostaziona di
g Furzione Schermo  peso in grammi pobarza
ang Convezione duran-
3 te il pre-riscalda-
il e mero ! Microonde |
400 Griglia in quarzo
230
Microonide
A 2 Patste 480 100%
680
200
L 300 Microonde
A 3 Came 200 100%
500
200
300 Microonde
B
A 4 Pesce a0 80%
500
200
300 Microcnde
A 5 Verdure 40 100%
500
1 {240 mi) :
Microonde
3 (720 mi)
50 {con 450 ml di acqua) 2
Noodle/ 7 Microonde
AT Pasta 100 {con 800 m du.mqua} 80%
150 {con 1.200 mi di acqua)
50 Microonde
AS/| Popcam 100 100%
Convezione con
Ad Torta 475 predscaldamento a
160°C
750 7
Pollame !'.'Iu:ramde 3
A 10 (grigliato) 1000 Griglia in quarzo
1250 {€-2)
Scongelamento

Usanda le impostazion di soongelamenlo scongelersts automaticamen-

te il vostro cibo in due modi diversi. Selezionare Ja funzione scongels-

menio per peso & lempo.

ii NOTA:

* La potenza del microonde durante lo scongelamento & 30%

{240 W).

+ Poiché le onde penetranc sempre negli alimenti dallestemo verso
Fintema, i pezai pit grandi polrebbero non essere completaments
scongelaf al centro. GE sirali estemi potrebbero iniziare gia ad
essere coftl,

+ Se gli aimenti pesano meno di 200 g, non metierd al centro ma sul
bardo del piatto.

+ Girare alimenti come came, saisicce o pane una volta a meta del
tempo di scongelamento. Se in modalita "dEF 1", saranno emessi
2 bip come awviso. Chiudere la porta € premere il tasto_— |per
continuare,
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+ Fattore in un tempo di compensazione dopo il programma di
scongetamento. Questo & un peniodo di posizione duranie il quale
una compensazione delka temperalura awviene atiraverso lindu-
zione di calore dallestemnc (scongelamento) allintemo (congelato).
E possibile lasciare gl aimenti nel dispositivo spento o all estemo
del dispositivo durante il periodo di compensazione. Il lempo di
compensazione dovrebbe essere aimano | minutl necessar per
il tempo di scongelamento net microonde. Ezso dipende dalla
condizione degli aliment.

+ E possible accorciare i lempi di compensazione ad esempio
separando i picooll pezzi di came o sbriciclando fa came macinala
dopo il tempo di scongelamento. Per le fette di pane o salsicsa,
separare le fetie durante il tempo di compensazions.

+ Far scongelare la frutta in un recipiente con coperchio, Alla mets
del tempo di scongelamento, grare una volla la frutta.

+ Torte e farting con cioccolata non dovrebbero essere scongelate
nel microonde.

Per usare il programma di scongelamento procedele come di seguilo:
1. Determinare il peso degh alimenti,
2. Rimuovere gli aliment dalla confeziane. Se la confazione non pud

essere fimossa, scongelane per 30 secondi al massimo della poten-

za del microonde {vedere “Avvio rapido’).

3. Metlere gl alimenti da scongelare su un piatto (frutta in un recipien-
12}, Metiere anche la came 5u una salsiera in modo che il succo
della came scoli. Questa salsiera non deve essere mai usata per
alfri alimenti o entrare in contatio con essi.

4. Premere ripstutamente il tasto [2 ¥ per selezionare una delle fun-
Zieni di scongelamento:

dEF1 Scongetamento per peso tra0.1-2.0kg

dEF2 Scongelamento per fempo tra 5 secondi - 95 minut

5. Usare la manopola ructabile per impostare il pesofiempo desidera-
1o

6. Premere il tasto [ 2] per iniziare I funzionamento.

Cottura a pitl fasi
E possibde impostare i programmi in modo da poter esequire fino a
2 diverse funzioni in successione,
Supponiamo di selezicnare | seguenti programeni:
Scongelamento

4

Grill

1. Selezionare s prima funzione: Premere il tasto [brg o due
voite,

2. Impostare il peso o il tempo necessano tramie la manopola.

3. Selezionare la seconda funzione: premere i tasto =< finché non
compare "G - 17 sul display.

4. Premereil tasto [7] per confermare le vostre impostazioni

5. Usare la manopola rustabile per impostare il tempo di cotiura desi-
derato tra 5 secondi & 95 minuti.

6. Premere il tasto [ 2 ] per iniziare i funzionamento.

i NOTA:
. ummindalpmg'ranwmviemmnw:aﬁmn unsagnalaaa.:sﬁ-

oo,
che indicana che bisogna girare gli alimenti come came o salsicce
a mela del tempo di coltura:

+ Le furzioni automatiche e la modalita convezione con pre-riscal-
damento non andrebbero usate per la coltura graduale.

Funzioni speciali
Blocco (Bloceo di sicurezza per bambini)
Premere e lenere Il tasto[2 ] per pil di 3 secondi per bloccare il dispo-
sitivo. Lo schemo mostrer (impostazione di bleoco, Le funzioni dei
comandi sono bloccate, Premere e tenere il tasto[S 7] di nuovo per pid
di 3 secondi per sbloccare.

Funzione dello schermao

+ Sesipremeiltasto =] durante il microonde, grill, combinazione o
convezione (senza prenscaldamento), la medalita o limpostazione
di tlamperatura compaiono per 2 - 3 sacondi.

+ Non considerando la modalita di operazione, lo schermo mostrera
Tora attuale per 2-3 secondi quanda si preme 1 tastq{ (). Questo
indica che lorario & statoimpostato precedentements.

Timer

Quando || dispositive non & in Uso, usare questa impostazione come

1. Premere due volte i tasto [2).

2. Usare la manopola girevole per impostare I'ora come desigerato,

3. Premere il lasto [ ] per awviare il timer.

5 bip indicheranna che il tempo & Irascorso. Poi, il display mostrerd di
nuovo |'orano comente, ammesso che sia stato impostato.

Pulizia

Spazio interno

* Tenere puito |' intemo del forno. Efiminare gli spruzzi ed | liquidi tra-
boceati sulle paret del formo con un panno umide. Se il fomo risulta
molto sporco, & possibie usare anche un detergente,

* Pulire il finestring denfro e fuori con un panno umido e togliere
regolarments spruzzi e liquidi fraboccati,

Pareti esterne

* Le pareli esteme del supporto devond essers pulite con un panno
umido, Fare attenzione che non subeniri mai acqua nelle fessune
del supporto & quindi nell’ inlemo dell’ apparecchio.

« Aprire la porta del microonde prima di pulire il pannello di controllo
al fine di evitare I'acoensione accidentale del dispositivo,



Accessori

* Pulire il piatto girevole in velra in acqua calda msaponata o in lava-
stovighe. Asciugaro prima di inserifo di nuavo nel microonde.

+ Pulire regolarmente lanello guida e fintemo della base. E possibile
rimucvere lanelie guida & pulido manualmente. Usare un deter-
genle delicalo o un delersive per veln. Asciugare attentamente. In

Odore

* Per imuaveres 'odone spiacévole nel microonde, posizionane una
ciotola adatta al microonde piena di acqua e sucoo di limone nel
dispositivo e scaldare per cinca 5 minuti. Quindi nsciacquare i formo
con un panng marbido.

sequilo, assicurarsi di posizionare ['anello adeguatamente. Luci del fomo
+ Pulire fa griglia dopo ogni use con un detersivo per piatti o metterlo = 5i prega di contatiare un centro assistenza per sostituire le lud del
in favastoviglie per fa pulizia. fomo.
+ Pulire il piatto per pizza dopa ogni uliizze usando un delargente per
piatti. Asciugare prima dl instaflare di nuovo o conservare,
Risoluzione problemi

| matfunzionamenti sonc spesso causati da problemi lievi, Prima di contattare il seervizio assistenza, si prega di verificare la seguente tabella:

Problema Possibile causa Note! soluzione

funzionamento del microonde.,
frequenze speciali

La ricezione radic o TV & interreffa durante i|| campi eletromagnetici di quesio dispositivo
passone interferire con be immagini e il suono a

Quesio & normale & non rappresenta un matfunzio-
namento, Posizionare i dispositvi pil distant g uni
dagll altr,

| dispositivo non dispone di elatircita; lo
schammo & nero.

Presa a muro difettosa, - Provare un'alira presa a muro,

- Controllare il fusibile principale del circuito domest-
0,

Lo schermo mostra "0:00° E' mancata la contente. Impostane di nuovo lara.

Il dispasitivo non si awia. Lo schermo
mostra un orario diverso da quello attuale.

La porta non & chiusa adeguatamente. Conlrollare|che non vi siano oggetti o residui di cbo

incastrati nefia porta.

zionato la funzione,

lltasto[ 2 | non é stato premulo dopo aver sele-

Premere il tasto[ D premere i tasto péev]

cancellare la furzions,

Tutfi | comandi sono bloccati, E attivalo il blocco per fa sicurezza dei bambini,

Premere & tenere i tasto ¥ per pill di 3 secondi
per shloccare.

Il girevole proveca un rumore di graffi e

C'é della sporcizia o of sonp ogoetti estranel netla |Rimuovere | possibill oggett e residul di cibo come

descritto in “Pulizia”

fruscio. zona delf albera girevole.
L'operazione & terminata senza alcuna owvidll dispositivo & difettoso. Si prega di contattare il 1
ragione, awj

Dati tecnici
Mncello: s R . MWG 789 H
Alimenazione PRI ... 20l W=, 50 Hz
Consuma di energia:

Convezione:....... JAz0w
Potenza di uscita dimensiorale defla microonds........ 800 W 7 2450 MHz
Volume dello spazio di cottura:........c.ili SRR v ] 1]
Classe i PROIBZIONG ...ciiarivoivssisirimiissmissisiessosss i oo
Peso netto:

Si nserva il dinitto di apportare modifiche tecn
defio sviluppo del prodetto.

Questo apparecchio & stalo controllato sulla base di tutle le diretfive CE
aftuall in vigore in questo settore, quali per esempio la normativa in ma-
teria di compatibilits eletiromagnetica e la direttiva in materia di bassa
tensione, ed & stato costruito conformemente alle norme di sicurezza
pill modeme.

i

Smaltimento
Significato del simbolo “Eliminazione™
Rispetiare Fambienie, non smaltire dispositivi eletirici nei nfiuli domesticl.
Lo smaltimento di dispositiv obsoleti o difettosi deve awvenire tramite
consegna presso punt di raccolla local,
Alutate ad evitare pericoli potenziali per l'ambiente e la nostra salute
tramite uno smaltimento non cometio,
Woi contribuile al riciclaggio e altro forme di ulilizzo di dispositivi elettrici
& elettronic
Il vostro comune & in grado di fomin informazioni sui punti di racooita.
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Instruction Manual

Thank you for choosing our product. We hape you will enjoy using the
appliance,

Symbals in these Instructions for Use

Important infermation for your safety is specially marked. It is essential
to comply with these instructions in order to avoid acgidents and pravent
damage Io the machine:

Table of Contents

‘Genaral Noles = i .56
Imporiant Safety Information! i 56
Warning Labels on the Appliance —— 58
Overview of the Companents..... s i D
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59

59

Read hie operating instructions carefully before putting the appliance
into operation and keep the instructions including the warranty, the
receipt and, il possible, the box with the intermal packing. If you give this
device to other people, m&abnmmﬂnmmw
» The appliance is designed exclusively for private use and for the

- envisaged purpose. This appliance is not fit for commercial use.

+ Do not use it outdoors. Keep it away from sources of heat, direct
sunlight, humidity (never dip it into any lquid) and sharp edges. Do
not use the appliance with wet hands. If the appliance is humid or
wet, unpiug it immediately.

» When deaning or putfing it away, switch off the appliance and
always pull oul the plug from the socket (pull the: plug itself, not the
lead) if the appliance is not being used and remove the attached

* Do not operale the machine withoul supervision. If you leave the
room you should ahways tum the device off, Remove the plug from
the socket,

+ The device and the mains lead have to be checked regularty for
signs of damage. If damage is found the device must not be used.

* Use only original spare parts.

* In order to ensure your children's safety, please keep all packaging

(plastic bags, boxes, polystyrene etc.) out of their reach.

Important Safety Information!

Please read carefully and keep for future use.




+ This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons with reduced physical, sen-
sory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been given supervision or instruc-
tion conceming use of the appliance in a safe way and understand the hazards involved,

+ Children shall not play with the appliance.

+ Cleaning and user maintenance shall not be made by children unless they are older 8 years and supervised.

* Keep the appliance and its cord out of reach of children less than 8 years.

« Any dirt on the door frame/door seal and neighbouring parts must be carefully cleaned with a damp cloth.

+ Clean the microwave oven regularly and remove any food residues from the interior.

+ If the machine is not clean the surface may be damaged, affecting its serviceable life and possibly resulting in
hazardous situations.

« Do not use any aggressive abrasive cleaners or sharp metal scrapers to clean the glass door. You could scratch
the surface. This can destroy the glass.

+ Steam cleaner is not to be used.

* Also follow the instructions which are given in the “Cleaning” chapter.

* Do not operate the appliance with an external timer or separale remote control system.

+ This device is used

+ for heating up and cooking solid or liquid foods

+ for browning and grilling solid foods.




It is intended for the use in households and for similar applications, such as:

* in staff kitchens of stores, offices, and other industrial areas;
* by guests in hotels, molels, and other housing facilities;

» in agricultural estates;
* in bed and breakfasts.

Warning Labels on the Appliance

Overview of the Components
Picture A
1 Control Panel
2 Griller
3 Drive shaft
4 Guids ring
5 Glass rotating plate
6 Door latch
7 Viewing window
Not shown: Pizza plate

Picture B: Symbols on the control parel
1 Microwave

2 Convection

3 Gl

4 Defrost

5 Child-proof lock actvated
8 Auto function
7 Temperature indicator

Buttons and Controls on the Control Panel
Microwave: Select microwave power
setting
Grill: For griling and scalloping
Combinations: Grill, microwave and comvec-
tion run altemately
Convection: Convection mode without
microwave

=

Observe the label on the side of emit:m.'ave oven,

There is a waming symbol attached to the top surface of the microwave oven:

o
=
0
=

Defrosting by weight or ime

Clock: In conjunction with the luming
kniab for setiing the clock

Timer: Can be used as a timer in con-

junction with the tuming knob
Stop: Press onoe to stop cocking
operation.

Delete; Press twice to delels the

Lock; Press and hold this button for
3 seconds to lock the control
panel (child lock) or o unlock
again,

+ Start te program

+ Chuick star of microwave operation (always
+30 seconds at 100% power}

* Prolonging the cooking time by 30 seconds
during operation (except for defrost and auto
menu programs)

+ Confirm a selection

Tuming knob
For setting the clock time, cooking time, tempera-
ture, combinations, auto menu programs or weight

setlings



Information on Grilling and Combined Operation

* Use heat-resistant t3bleware only, as radistion heat develops during
grill and combi operation. Plastic containers are not suitable.

+ When operating in grill mode only, you may also use metal or
aluminum tableware, but not during narmal or combined microwave
operalion (see table “Suitable microwave fableware”).

+ Do nat place anything on the top of the enclosure. It will become
hol. Always keep the ventilation slols unblocked.

+ Use the grill to place the food closer to the heating element.

Suitable Microwave Tableware

« The ideal material for use in a microwave is transparent and allows
the microwave radiation o heat the food evenly,
+ Round/oval dishes and plales are more suitable than rectangular
enes as the food in the comers may overcock.
.ﬁm
Mﬁmb}mm
+ Open closed containers before cooking or heating.
mm@mﬂmmmam
 Microwaves are not able ly penetrate metal, so that no metal ves-
sels or plates should be used.

Wane!
Suitable for

Material Convec- Combi-

tion nation *

Grill

Heat-resistant glass
i d es e yes yes
Nore it eiston s mmkm.
Heat-resistant ceramic WJ
esselipiate Yes Yeg yes yes
" st
h_l [_as_ﬁF i YES N0 N0 No
Kltd'tenmllgreénonnno
S ey
or aluminium
ovenware i ”DWJM"“
grid no yes yes ng **
Ahsrninium foil and foi
=" no Yes yes no

*} Microwave + grili or microwave + convection combination modes
**) Except functions A 1 and A 10

Notes on Operating and Using the Appliance
What you should know about microwave operation
* Your device works with microwave radiation, which heats up water
particles in food in a very short time. There is no heat radiation and
therefore hardly any browning.
» Onlly food should be heated up with this devica.
* The device is not suitable for baking in floating fat.

» Only 1-2 portions should be heated up at the same time, Ctherwise
the microwave will become less efficient.

* Microwaves provide their full energy levels immediately. Pre-heating
is therefore not necessary.

* Never operate the microwave funcion when the oven is emply,

* The microwave oven does not replace your traditional cooker. It is
used mainly for.
« defrosting deep-frozen food
+ rapid warminghealing of food or drinks
« cooking meals.

Notes on Operating the Appliance

= Asignal lone sounds when first tuming the tuming knob.

* Your selection by pressing buttons is confirmed by a signal tone. If
nol, you did not press property.

* If you set a program but do not press the bl.ﬁlm'.viirm
5 minutes, the sefting will be canceled. The display will then show
he current time again.

« When starting a program (except during pre-heating). the remaining
operating time will be displayed. The countdown nuns.

* 5 signal tones will indicate the end of the program, After that the
appliance ums off automatically.

= When the door has been apened, the lamp inside the aven will be
en for 10 minutes,

Initial Operation
Installation Instructions
« Install the appliance with the back of the appliance facing the wall,
* Maintain the following safety clearances:
+ 10 cm to the back
« 20 cm fo both sides
* 30 cm to the top of the microwave.
* In order to avoid inlerference with the operation of other devices, do
not place your device near other electronic devices.

Preparation

« Use the handle to open the door,

+ Remove any accessones from the cocking chamber and unpack.

» i not yet done: Place the drive shaft on Ihe center of the botiom
inside the oven,

« Install the guide ring in the center,

» Position the glass rotating plate in such a way that its lower recess-
s lock onto the cenler of the drive shafl.

* When using the pizza plate, place it on the grill rack that needs to
be installied on the glass rotafing plate

+ Check the device for any visible damage, particularly in the area of
fhe door. If any damage is found, the machine must not be used.

* Remove any protective foils that may be adhered to the-housing.

* Make sure the mains voltage to be used comesponds fo the voltage
of the applianca. Check the rating labe! for specifications.

. Inseﬂﬂ-namamspmgntaapmwtymaahdpmersmket
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ENGLISH

i NOTE:

If there are manufacturing or oil remains on the enclosure or heating

element, smoke o odor might cocur during the beginning operation,

This s nermal and will cease after repealed use,

W strongly recommend praceeding as follows:

+ Turn on the grill mode and lef the device operate several fimes
without food to be cooked.

* Ensure sufficient ventilation.

Setting the Clock

iNOTE:

When connecting the appiiance o the mains, a signal will scund and
*0.00° will appear in the display.

. Press the [C)] button once.

. Use the tuming knab to set the desired hour.

. Press the [)] button to confirm your settings.

. Use the tuming knob to set the desired minutes.

. Pressthe ()] button again o activate the new time, The defimiter
symbol *'of the digital time will be flashing on the display.

Operating the Microwave

1. Place the food to be heated in a suitable piece of tableware,

2. Open the door and place the vessal in the middle of the glass plate.
Then clese the door. (For safely reascns the oven only operates
when the door is tightly cosed.)

3, Press the [oulton onceirepeatediy o select the desired power
sefting. After pressing the bution onca you may also use the fuming
knab.

N ds D) Y =

Power setling
on the display

Power in

Watt {approx.) Application

as selected in %%
P100 800 Quigk heating
P 80 €40 Cooking

P 50 400 Simnering

P 30 240 Defrpsting frozen gootds

P 10 80 Meltirlg butter etc.

4. Press the [ Jbutton to confirm your seftings

5. Use the tuming knob to set the desired cooking time between
5 seconds and 95 minutes.

6. Press the [ Jbution to start operation. The cooking time depends
on the quantity and texture of the food. After a few times irying you
will quickly leam to estimale the cooking time.

i NOTE:

+ Each fime pressing the [ |bution will prolong the operaling time
by 30 seconds.

= Cooking in a microwave is much faster than on a stove. if you
ana not sure, set a shorler cooking ime and continue operabion if

necessary.
* Please note: When only using the microwave mode, shield the
foodstuff with a cover.

Pause or stop cooking

« If you wish to pause the cooking operation, press the (2] button
once and open the door.

+ If you wish to continue the cooking operation, dlose the door and
press the[ Z | button.

* I you wish to completely stop operation, press the [2]button twice.

€0

Quick Start

You wish to heat food or drinks shortly at the highest power satfing?

There are two possibilities.

1. Quick-start the microwave by direclly pressing the [ 2 ]bution. The
cooking process will start immediately, whereas each time pressing
the button will prolong the cooking time by 30 seconds.

Or:

2. Tum the tuming knob towards the left. A signal tone sounds and the
display will show “35.00". Set the time by tuming the knob left or
right. Press the[ = | button to start operation.

The power setting of the microwave is theseby 100%.

Heating
Warming and heating are special charastenstics of microwaves, Re-
frigerated liquids and foods can be easily warmed up o room or eating
temperature without having to use a lot of pots.
The heating times in the following table are for reference only, as the
time depends very much on the original lemperature and the texture of
the food. It is therefore recommended to check once in & while whether
the food is hot enough,

Heating table
Time-

Edibles |/ food Quon:|  Powsr | eox| Cover

il s B
Liguids
1 cup 150 g P100 05-1 e
051 500 g P100 3515 v}
0.751750 g P10D B-7 no

Tip: Put a glass stick into the container to avold superheating; stir we

before drinking.

{Cutlet + potatees and

el s0g| P10 2573.5% jos
QGwrashmnmdhs 450 g P100 2-25] yes
[Meat+lump +sauce [ 450g] P100  [25-35 yes
Tip: Slightly moisten before cooking; slir ;

Cutlet, breaded 200 g P100 1-2 o
Meatballs, 4 pieces 500 g P100 3-4 )
Joint 250 g P100 2-8 Bo
Tip: Coat wilh o for the breading o crust not 1o soften,

Pouliry

112 chicken 450gP100 3515 4o
Chicken ficassee a00g| P00 [3-45] yes
Tip: Coat valh ol sfir cecasionally.
_ﬁnﬁ___ggﬁnmgimﬂg P00 25-35 yEs
;PciahesSMgPTﬂﬂ 3-4 yes

Tip: Slightly moisten prior to caoking,
Soups I sauce

Broth, 1 plate 250 g P100 1-15 yes
Soup with solids 2509P100 1542  yes
Sauce 20g| P00 1-2 | ves




Time
Edibles / food Quan-|  Power |l Cover
i it Min.
Com on Ihe cob 250 P8O 7-9yes
Milk 100 mi P50 0.5- 1 no Carrat 500g P B0 8- 10yes
Mash 200g P 501-1.5n0 Bell pepper 500 g P 80 6-3yes
Tip: Thoraughly shake or stir. Check lemperature! Brussels sprouts 300gPB07-10yes
Asparagus IM0gPBOG-9yes
Cooking Tomaloes S00gPB06-7 yes
T Zucching 500gP&09-10yes
Hands-on cooking tips ” - ; ;
Follow the guidelines given i the conking iabie and recipe: Monitor e, |12 21k vegstebles into smel pleces énd eookwilh 2.9 spoons o

cocking process if you do not yet have as much experience,

You may cpen the door of the device at any time. The device will lum off
automatically.

It will oniy continue operation when the doar is closed and thel = |
bution pressad again,

Refrigerated food needs a longer cooking time than that with room
temperature.

The chunkier the food, the longer the cooking lime. Meat cul in bigger
pieces, for example, requires longer cooking than meat of the same
quantity cut into sirips, It is recommended cooking larger amounts of
food st maximum power and having it simmer at medium pawer for a
more evenly cooking.

Lower foodstufis cook faster than higher ones; therafore distnbute the
food as low as possible. Place thinner parts such as chicken legs or fish
filets in the center or leave them overlapping.

Smalier amounts cock faster than bigger ones. The following rule of

liquid; stir occasionally. Simmer 3-5 minutes; add seasoning just

Stewed apple or pear 500 g P 80/5 - 8 yes
Plum butter 250gP804-6no
Roast apple, d pleces | 500 g P80 7 -9yes

Tip: Add 125 mi of water; lemon juice will prevent the fruits from discol-

ing; simmer 3-5 minules.
{Meatv.dmsmm 41]033&!}10-12%

500 9 P B0 10- 15 yes
250gPBOT-Byes |

Goulash, veal strips
Beef rouades

thumb applies;
Double amount = almost double time
Half amount = half time
If you cannot find the exact cooking time for a dish, you ma the
Mﬂuﬁngm e Red catbage with apple P 80 14 -16
inach leaves 300gPBO11-13
Per 1 . 4 minute cookl S 8 o
£ 109 g appron. Y smus Ganking Caulfiower 2009 P 80 7+ 8 yes
All foods that you cover on a comman stove should be covered in the Siring beans 200g P80 8- 10yes
MiGTDave as wel, Broccoli 300 g PBO&- 8 "5
A cover will prevent the food frem running dry. An upside-gown plate, Peas 300gPBOT-Byes
greaseprocf paper or microwave cooking foll are all suitable as covers, Stem tumip 300gPB013-15 yes
Cook food that should be getiing a crust without cover. Leek 2004 P80 10- 11 yes
Com 20gPBE04-6yes
Cooking Table Carls 20 P80 5-6 yes
Brussels spout 300gPE0T-8yes
. 450 g P 80 12 - 13 yeq
Sprach 500 g P80 1517 yeqd
Tip: Cook with 1-2 spoons of liquid; stir occasionally or carefully cut.
Eggplant 500 g P80 7 - 10 yes Simmer 2-3 minutes; add seasoning just before eating.
Cauliflower 500 g P 8013 -155r0:$ Soups / stew *)
Broceoli 200 g P80 6-9 . Stew 500 g P B0 13 - 15 yeq
Chicory 500 g P806-7 yes Soup with solids 300gP807-8yes
Peas 5_13_0_9_;_305-?5'95 Créme soup 500 g P 80 13 - 15 yes
Eennel 500 g P80 8-11yes Tip: Stir occasionalty; simmer 3-5 minules.
Polatoes 500 g P80 3 - 12 yes |
Stem tumip 500gPB08-10yes
Leek 500gPB0T-9yes

61

ENGLISH



ENGLISH

Grilling
Use of grill
Place the grill rack on the giass rolating plate. Use suitable heat-rests-
tanl tableware or directly put the food onto the grill
Proceed as follows for roasting and scalloping:

1. Pressthe [= button until "G - 1" appears on the display. Afier
pressing once, you can also use the knob,

2. Pressthe @mEmmoml‘lrmymrsalihgs_

3. Use the tuming knob to set the desired roasting time between
5 seconds and 95 minutes,

4. Pressthe [ Jbution to start

il NOTE:

After half of the: time has elapsed, several signal sounds wil alert you
to turn the grilled food such as meat or sausages.

Edibles [ food Quantity T1!11'Bmi::pm:, o

Scafloping toast A

wilh cheese 2-3 slices 344 no

Scalloping soups, . [

2.0, onion soup 2-3cups 10-15 no

Installing the pizza plate

* Place the supplied pizza plate on the grill rack that needs to be
installed on the glass rotating plate,

* In order to achieve a perfact result when preparing your pizza, we
recommend praheating the pizza plate for approx. 5 minutes in grill
made.

+ For best results with deep frozen pizza, use Aulomatic program
AT

Convection

Convection enables you 1o cook food as in a traditional oven, The
microwave is not aciive. The healing element on the fan generates heat.
We recommend preheating the oven to the comect temperature before
placing food inside.

iNOTE:

The fan that blows the guartz grill heat into the cooking compariment
switches on and off at intervals. This efficient function allows for very

Convection mode with pre-heating

1. Pressthe [-=-] bution repeaiedly to select a lemperature between
100°C and 190°C. You can also use the knob after pressing ence.

2. Press the 'wltmlaumﬂnn your selfings.

3. Pressthe [ 2 Jbution a second lime fo start pre-heating.

i NOTE:

+ For each setiable temperature (100°%, 110°, 120°, 130°,
140°, 150°, 160°, 170°, 1807, 190°) there is an indicator. e.g.
160°C = seventh bar.

+ During pre-healing aperation this display will be flashing. The
increasing bars on the dispiay will be indicating the pre-heat-
ing process.

+ Two signal tones will sound when the desired temperature is
reached. The pre-heating temperature will be flashing.

4. Cpen the door and place the food in the device.
5. Use the tuming knob to set the desired cooking time between

5 seconds and 95 minutes.

i NOTE:

« You may not set the cooking time when the temperatire has
not yet been reached or when the door is closed.

= If not entering the cooking time within 5 minutes, the appli-
ance will stop convection mode. 5 waming beeps wil sound
and the appéance will return 1o its oniginal sfate. The display
will show the current time.

6. Press the [ ] bution to start operation,

Convection mode without pre-heating

1. Place the food in the device.

2. Pressthe [-=1 bution repeatedly to select a temperature between
100°C and 190°C. You can also use the knob afler pressing once,

3. Pressthe [ 2 ] bution th confirm your seffings.

4, Use the tuming knob to set the desired cooking time between
5 secands and 95 minutes.

5. Pressthe [ ]bution to start operation,

ii NOTE:
The bars on the display will also in this case indicate the temperalure
reached. I will be flashing during the heating phase.

Combinations of Microwave,
Grill and Convection

In this sefting, microwave, grill and convection modes will run altemately
within the pre-set fime.

C-1s8s
C-20 e
C-3os
C-48 e

1. Press the [-<< bution repeatediy to select the desired combination.
Afler pressing the button once you may also use the tuming kniob,
2. Pressthe [ ] button to confinm your settings.
3. Use the urning knob |o sat the desired cooking time between
5 seconds and 95 minutes.
4. Pressthe [Z]button to start operation.

Tips for combi operation
When cooking food with the combined setting of microwave-grill, you
should adhere to the following:

The cooking time for big and thick focd items, such as roast pork. is
respectively longer than for small, lower food. Nevertheless, when
roasting, the opposite rule applies. The closer the food is to the
grill, the faster it will become brown. l.e., when preparing big joints
during combi operation, the roasting time is possibly shorter than for
smaller joints.

Auto Functions

Use the auto functions to cook certain amounts of foods automatically.,
Proceed as follows:

1. Tum the tuming knob clockwise and select the desired auto func-
lion. Choose one of the setfings given in the table below.

2 Prassthe 2] button to confim your settings.

3. Use the turning knob 1o set the desired weight.

4. Press the [ 2] bution to start operation.



A NOTE:

« Menu A1: Ifusing the pizza piate, place it on the gril rack that
needs lo be installed on the glass rolating plale. The device wil pre-
heal to 190°C. 2 signal tanes will sound when the lemperatre is
reached. Open the door and place the pizza inside. Press th |
button. The baking time starts running.

+  During the A 9 sefting for cakes the device will pre-heat to 160°C. 2
signal lones will sound when the temperature is reached, Open the
door and place the cake inside. Press thd | bulton. The baking
time starts running. Caver the cake if necessary with baking paper.

Table with automatic menus
Code Function Display [ weight in gram Power setfing
300 Convection during
A 1Pizza pro-niegieny |
400 Microwave |
Quartz gril
230 W
A 2 Potatoes 480 100%
680
200
300 Microwave
A 3IMeat 200 100%
500
200
i 300 Microwave
A 4 Fish 20 80%
500
200
300 Microwave
A 5Yegetables % 100%
500
1 (240 mi) ;
A 6 Beverages 2@80m) Mo
3(720 mi)
50 (with 450 ml water) ,
AT ”g:“" 100 (wilh 800 m waler) A
150 (with 1200 ml waler)
50 Microwave
LR 100 100%
Convection with
A 9 Cake 475 pre-heating to
160°C
750
A 10 Poultry 1000 Microwave +
(roasted) Quartz gnill (C - 2)
1250
Defrosting

Using the defrost settings you may autormatically defrost your food in
two different ways. Select the defrost funclion by weight and time.

i NOTE:

+ Microwave power when defrosting is 30% (240 W).

+ Since the microwaves aways penetrate the food from the outside
in, larger pieces may not be fully defrosted in their centre. The
outer layers may already have started to cook.

i NOTE:

+ [f the food weighs less than 200 g, do not place it in the middie but
on the edge af (he plale,

» Turn foodstuff such as meat, sausages or bread once after approx.
half of the defrost time has elapsed. When in "dEF1” mode, yol
will be reminded by 2 beeps. Close the door and pressthg |
button 1o continue.

* Faclor in a compensation time afler the defrost program, Thisis a
standing period during which a lemperature compensation lakes
place through conduction of heat from the outside (defrosted)
to the inside (frozen). You can leave the food in the swiiched off
appéance or outside the appliance during the compensation time.
The compensation fime should be al leas! as many minutes as the
defrost time in the microwave. it depends on the condition of the
food.

* You can shorten the compensation times by e.g. separating small
pieces of meat or crumbding the remaining frozen chunks of mince

after the defrosting time. For siced bread or sausage, separate the:

sices during the compansation time.

+ Aliow fruit fo defrest in a bowl with a lid. After around haif the
defrost ime, gently stir the fruit once.

+ Cakes of tarts with chocolate icing should not be defrosted in the
microwave,

To use the defrost program. proceed as follows:

1. Detamming the weight of the food,

2. Remove the food from ils packaging. If it cannot be removed from
the packaging, defrost for 30 seconds on maximum microwave
power (see "Cuick Start”).

3. Place the food to be defrosted onto the plate (fruit into a bowl). Alsa
place meat onto a uplumed saucer 50 that the meat juices can
drain. This saucer should never be used for other foods or come
into contact with them.

4. Repeatedly press the[Z ¥ button o selest one of the defrost func-
bons:

dEF1 Defrosting by welght biw. 0.1- 20k

dEF2 Defrosting by time biw. 5 seconds - 95 minutes

5. Use the turning knob to set the desired weight/ time.
6. Pressthe [ ]bution to start operation.

Multi-stage Cooking
You can set the programs in such a way that up to 2 different functions
can be camied out in succession,
Assume you select the following programs:
Defrost

4

Grill
1. Select the 1st function: Press the [2 Tbutton once or twice.
2. Set the weight or the required time wsing the knob.
3. Select the 2nd function: Press the [= button until ‘G - 1" appears
on the display.
4. Press the [ ] bution to confirm your seftings.
5. Use the turning knob to set the desired cooking time between
& seconds and 95 minutes.
. Press the [ ] button to start operation,

=2
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iNOTE:

+ The change of program is indicated by an acoustic signal.

+ When grilling, several signal sounds will alert you to tum food such
as meal or sausages after half of the time has elapsed.

+ The auto funcions and the convection mode with pre-healing may
not be used for gradual cooking.

Special Functions

Locking {Child-proof lock)

Press and hold the [ ¥] button for more than 3 seconds to lock the
device, The display will show the locked sefting, The functions of the
controls are blocked. Press and hold the[2> 7] bution again for more than
3 seconds to unlock.

Display function

* Ifyou press he Ebuﬂmdtﬁmnﬁ:ﬂﬁ@m.grﬂirﬂ.mﬂiﬁﬁm
or conveclion operalion (without preheating), the mode or lempera-
ture seting is displayed for 2 - 3 seconds.

* In disregard lo the operation mode, the disptay will be showing the
current time for 2-3 seconds when pressing the{7)] button. This
assumes thal the ime has been sel previously.

Timer
When the appliance is not in use, you can use this setting as imer
function:

1. Press the [D]button two imes.
2. Use the tuming knob to set the time as desired.
3. Pressthe [ |button to start the timer.

5 beeps will indicate that the time has elapsed. Then the display will
show the cument clock ime again, provided it has been set previously,

Cleaning

T@ﬂﬂ&rr&atwdf_ nd remove the mains plug.

Interior

» Keep the interior of the oven clean. Splashes and overflowing
liquids on the walls of the oven can ba removad with a damp cloth.
If the oven is very dirty a mild detergent can also be used.

* Wipe off the viewing window on the inside and outside with a damp
cloth and remove spiashes and stains from overflowing bquids regu-
larly.

External Walls

* The extemal walls of the microwave should only be deaned with a
damp cloth. Please ensure that no water enters the openings in the
housing and therefore inside the device.

+ Open the microwave door before cleaning the control panet in order
lo avoid accidentally switching on the appliance.

Accessories

» Clean lhe glass rolating plate in warm scagy water or in the dish-
washes. Dry before reinstalling it inside the microwave.

+ Regularly clean the guide ring and the inside of the bottom. You
may remove the guide ring and manually cean it. Use-a mild deter-
gent or glass cleaner, Dry thorcughly. Make sure fo pesition the ring
propery afterwards.

* Clean the gril after each use with a dishwashing detergent o place
itin & dighwasher for deaning.

« Clean the pizza plate after each use by hand using a dishwashing
detergent. Dry before reinstallation or storage.

Odor

* |n order to remove unpleasant odor in the mécrowave, place a bowl
suitable for microwave use filled with water and leman juice in the
device and heat for approx. 5 minutes. Then wipe the oven with a
soft clath.

Oven lights
» Please contact a service center for replacing the oven lights,

Troubleshooting
Maliunctions are often just caused due to minor problems. Before contacling our customer service, please check the table below:

Problem Possible cause Notes [ solution

This is nomal and not a malfunction, Position the

Radio or TV reception is inlemupted during | The electromagnetic fields of this device might

microwave aperation. interfere with the pictures and sound of special  |devices further away fram each other.
frequencies,

The device is not supplied with electricity; | Defect wall socket. Try another wall sockel

the display is black. Check the main fuse in your househeld.

The display shows 000", There was a power failure. Set the clock again.
The device does not siart cperation. The | The door is not propery closed. Check if there are pbjects or food remains jammed

disptay shows a readout other than the in the door.
current time. The [ 22 ] button was not pressed afler sefecting | Press the [ Baulton, or press the  bifior 1o
the function. cancel the function,
Al conlrols are locked, The child-proof lock is activated. PrmandholdihaE}hﬂhmhrn‘nralhan
3 seconds fo unlock.




Problem Possible cause Notes | solution

The tum-lable causes a scralching or abra- | There are dil or foreign objecls in the area of the |Remove possible objects and food remains as
dant nolse. iumtable shaft described under “Cleaning”.
The opecation is terminated without any | The device is defect Please contact your dealer.
obviaus reason.
Technical Data
e 290 W, S0 HZ
—
T GBIV e e B 1300 W Disposal
~1200W " pMaaning of the “Dustbin” Symbol

..BOO W / 2450 MHz
.23 lires
-approx. 15.0 kg

The right to make technical and design modifications in the course of
confinuous product development remains resarved.

This device has been tested according to all relevant cumrent CE guide-
lines, such as electromagnetic compatibifity and low voltage directives,
and has been constructed in accordance with the |ates! safely regula-
fions.

Protect our environment: do not dispose of electnical equipment in the
domestic wasia.

Please return any electrical equipment thal yvou will no longer use 1o the
collection points provided for their disposal

This helps avoid the potential effects of incorrect disposal on the envi-
ronment and human health

This will contribule to the recydling and other forms of reulilsation of
electrical and electronic equipment.

Information conceming where the equipment can be disposed of can be
obtained from your local authority.
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Instrukcja obstugi
Dzigkujemy 2a wybtr naszego produktu. Mamy nadziejg, 2e korzystanie
z urzadzenia sprawi Paristwu radosc.

Symbole uzyte w tej instrukcji obslugi

Wane infomace dolyczage bezpieczerisiva uiylkonrika 54 specja
nie wyrdznione. Koniecznie stosuj sie do tych wskazowek. aby uniknad
wypadkow i uszkodzenla urzadzenia,

Wsﬁm-.‘mdutyczqmgmmnwm

Grill i w Irybie kombinowanym....... ; 69
Naczynia nadajace sig do kuchenki MIKTORIOWE ... 69
Uwagi na temat obstugii korzystania z urzadzenia ... c e 69
Uruchomienie ......... '

g e 7
Gotowanie wielostapowe. T4

Specjalne funkcje - ! i 14

LI NEATIRE BRI ..o i e s 75

Dane lechniczne i T

Warunki QWAraNG ... -

Ustwanie.. e e e s 1B
Uwagi ogolne

paragonem i w miarg modlwosd riwniez kartonem 7 opakowaniem
mmmmmummmmmnm
instrukcie ohshugl.
* Prosze wykorzystywad urzadzenie jedynie dla prywatnege celu,
jaki zostal przewidziany dia urzadzenia. Urzadzenie to nie Zostalp
przewidziane do ukytku w ramach dzialalnodci gospodarcze).

* Prosze nie korzystat z urzadzenia na zewnalrz. Prosze trzymad
urzadzenie z daleka od ciepla, bezpadredniege promieniowaria
slonecznego, wilgodi (w Zadnym wypadku nie zanurzat w sub-
stancjach plynnych) oraz ostrych krawgdzi, Proszg nie obslugiwat
urzadzenia wilgotnymi dhofimi, Jezell urzadzenie jest wilgotne lub
mokre, prosze natychmiast wyciagnat wiyczke (naledy diagnac za
wiyczke, nie 2a przewdd).

« Jezeli nie korzysiacie Panstwo 2 urzadzenia, jezeli choacie Parstwo.
zamontowa jakies akcesoria, w cely wyczyszezenia lub w przy-
padku jakichkohwiek zakicen, prosze zawsze wylaczy€ urzadzenis
i wyjat wiyczhe 2 gniazdha,

= Pracujgeego urzadzenia nle nalely pozostawiat bez nadzoru.
Pmdnptmmpmfhasmuzmﬁanamm

wiyczkg sieciow z gniazda,

wylaceat | wyciagac

* NaleZy regulamis sprawdzat, czy urzadzenie | kabel sieciowy nie
s uszkodzone, W razie uszkodzenia nalezy przestad korzystat z

» Prosze stosowat tylko oryginalne akcesoria,

» Dla bezpieczeristwa dzieci prosze nie zostawiac swobodnie dostep-
mm'mwrmw.mm

Wazne wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa!
Prosze dokiadnie przeczytac i zachowaé do dalszego wykorzystania.




+ Z urzadzenia moga korzystac dzieci powyzej 8 roku Zycia oraz osoby z ograniczonymi fizycznymi, czuciowymi
oraz mentalnymi zdolnosciami lub z brakiem doswiadczenia i wiedzy, jesli sg nadzorowane lub poinstruowane,
jak uzy¢ urzadzenia w bezpieczny sposdb i rozumiejg ewentualne ryzyko.

* Dzieciom nie wolno bawic sie urzadzeniem.

+ Dzieci nie moga zajmowat sig czyszczeniem ani konserwacia urzadzenia, chyba, Ze ukoriczyty 8 lat i sa nad-
zorowane.

+ Trzymat urzadzenie i jego przewdd z dala od dzieci ponizej 8 roku zycia.

+ W razie zabrudzenia ramy (uszczelnienie) drzwiczek oraz czesci sasiadujace z nimi nalezy czyécié starannie
wilgotng Sciereczka,

+ Kuchenke mikrofalowa prosze czyscic regulamie i usuwac resztki $rodkdw spozywezych z wnetrza.

* W przypadku niedostatecznej czystosci urzadzenia moZe dojs¢ do zniszczenia powierzchni, co ma wplyw na
Zywotnos$¢ sprzetu | ewentualnie prowadzi do niebezpiecznych sytuacji.

+ Nie siosowa Scierajacych srodkow czyszezacych lub osirych metalowych skrobaczek do mycia szklanych
drzwi. Mozna porysowaé powierzchnie i uszkodzi szybe.

« Nie nalezy czyScié mopem parowym.



+ Stosowad sig do instrukgji w rozdziale Czyszczenie'.
+ Urzadzenia nie nalezy obstugiwac za pomoca zewnelrznego regulatora czasowego ani oddzielnego systemu
zdalnego sterowania.
+ To urzadzenie stuzy:
+ do podgrzewania i gotowania statych lub plynnych produktow spozywezych,
» do zapiekania i opiekania stafych produktow spozywezych.
Urzadzenle mozne by¢ stosowane w gospodarstwach domowych oraz w takich miejscach jak
* pomieszczenia socjalne w magazynach, biurach i w innych przemyslowych obiektach;
przez gosci w hotelach, motelach lub innych migjscach;
* gospodarstwa agroturystyczne;
* pensjonaty.

Etykiety ostrzegawcze na urzadzeniu
Na gémej powierzchni kuchenki mikrofalowej znajduje sig znak ostrzegawczy:

Nalezy przestrzegat instrukeji podanych na umiejscowionej z boku kuchenki mikrofalowej:

Przeglad elementow oblsugi Przyciski i elementy sterujace na panelu sterowania
Obrazek A Kuchenka mikro- Wybierz ustawienie mocy
1 Pulpit sterowania — falowa: mikrofaidwki
2 Ruszt 2= B il Do grlowaria  potiaw w
3 Wal napedzajacy panierce
4 Plerscinf obrotowy Kombinacje: Gril, mikrofaidwka | korwekeyj-
5 Szklany lalerz obrotowy ne wiaczane na przemian
amcm Konwekcyjne: Tryb korwekcyiny bez mikrofai
Elm ilustracjic T iz .
b P H B e wg gk casu
Obrazek B: Symbole na panelu kontrolnym L @
1 Mikrofaltwka . .
Zegar: W polaczeniu z pokrellem do
2 Honverr ' ustawiania zegara
:E;:mm Wigcznik czaso- Moda by€ wiywany jako minul-
5 Piepirn bokats sbiciiais o s wy: ik w polaczeniu z pokretiem
6 Funkcja auto
7 Wakaznik temperatury



Stop: Naciénij raz, aby zalrzymat Nadaje sig do trybow
gotowanie. Material - i
@ W1 s o v ey, ey veura - it o Ho:;:ﬂ T;I:EI
=

progranm.
Blokada: Weigni] i przytrzyma przycisk
przez 3 sekundy, aby zabloko-

wat panel slerowania (zabez-
ponowrie mm i Necaiafderze 2 22
* Rozpoczni] program ‘”"d\“‘.’"“—‘“;“'m’”“m |
@ « Szyhkie rozpoczedie pracy kuchenki mikrofa- pan
G lowej (zawsze +30 sekund przy 100% mocy) Pojemni dum.-z
QUICK ] - Wydzenie czasu gotowania 0 30 sekund R oe LR
edtERe pecy 1 Snjpliiom Teogimak Pergamin tak nie nie nie
mrazania i programow automatycznych) e
+ Potwierdz wybdr Supplied pizza plate tak i3k tak tak
Wetalowe lub alminiowe| [
@ naczynia Zaroodpome
Obrét pokrett Ruszi grilla nie tak tak nie{"™*
W eelu uslawienia 2egara, czasu golowanie, tem- F:::Pa “.'“"“‘."? A1 e takiak nie
peratury, programéw aulomatycziych lib Ustawie- i z folii aluminiowe; |
nia wagi *} Polgczenie trybdw: kuchenka mikrofalowa + grill lub kuchenka mikro-
AUTO falowa + konwekcja
MEND **) Oprocz funkgii A 11 A 10

Wskazéwki dotyczace gotowania w trybie grill Uwagi na temat obslugi i korzystania z urzadzenia
i w trybie kombinowanym Pozyteczne lrrfﬂmaﬂiﬂ dolym trybu Mll':mlah
+ Korzystad wylacznie z Zarcodpomych naczyn, jako 2e cieplo z . K.ud'oeqta! ml.lj?zwm JranS rrﬂmfal:awﬁklﬁm
promieniowania gromadzi sie podczas pracy w trybie grilla | kombi. m s R g :
Plastiowe pojemniki i s 0d e, Hm p_z;r;;clm nie ma promieniowania cieplnego, a tym samym
+ Podczas pracy tylko w irybie grlla, mozna uzywad rownie2 naczyri 4 PrEAIG<RCNAG0 ZARITHONING. il
melalowych lub aluminiowych, ale nie podczas pracy w tybiekom- uﬂﬂdwmwmmpﬁgmnﬂéw slj’:zﬁ"‘"m
binowanym mikrofaléwki 1ub normalnym (patrz tabela ,Naczynia raizenie nie nadaje sig do pieczenia w pynnym thiszcu
nadajace si¢ do kuchenki mikrofalowe;’). mwmwmmmzwmmm
! 5 Sl A = e n na skutecmnode
N';mmhm rri';f:mod m} ﬁ mmamimwm * Mikrofale daja natychmiast pelna energle, Tak wiec podgrzewanie
S ; ; e ' wslepne nie jest potrzebne.
Uy gl 0o Umisezzeni H/wmosc Hals) elemeni greemop.  Prosze nigdy nie wlaczat urzadzenia pustego w trybie mikofale,
* Kuchenka mikrofalowa nie zastepuje konwengonalng] kuchenki.
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Naczynia nadajace sie do kuchenki mikrofalowej Shuzy ona gibwnie do:
* |dealny materal na naczynia przeznaczone do uZywania w kuchen- * ToZmrazania mrozonek,
e mikrofalowe to material przezroczysty, umeEiwiaiacy rowno- + szybkiego podgrzewanialodgrzewania potraw lub napojtw
mieme podgrzewanie potraw promieniowaniem mikrofalowym. « przyrzadzania patraw.
+ Okraglelowalne miski i talerze 53 lepsze niz kanciaste, poniewaz w
naroznikach potrawy moga wkipied. Uwagi na temat pracy urzadzenia

* Sygnat pojawia 5k przy plerwszym obrocie pokrglia,

* Wybdr po naciSnieciu przyciskow potwierdzany jesl przez sygnal.
Jesli nie, oznacza to, 2e nie naciskano prawidiowo.

+ Jesli ustawlamy program, ale nie naciSniemy przycisku W prze-
clagu 5 minut, ustawienie zostanie anulowane. Wybwietiacz pokaze
polem blezacy czas.

* Rozpoczynajac program (poza wslgpnym nagrzewaniam), wyswiell
sie pazostaty czas pracy. Pojawia sie odliczanie.

* 5 sygnalow wskazuje na koniec programu. Nasteprie urzadzenie

lenlsnie md:mfalm rlle Dmﬂﬂik?a}i plzez rnﬁlall Dlatsgo nie
rﬁlezy ut:.nr-aé pojemnikaw lub talerzy metalowych,

aulomatycznie wylacza sie.
» Gy drawiczki zostang otwarle, lampka wewnatrz kuchenki bedze
Iy poear, Swiecic przez 10 minul,
Ponizsza lista ulatwi dobér naczyi odpowiednich do kuchenki mikrofaio- |
o " Uruchomienie
Instrukcje na temat montazu

» Urzadzenie ustawic tylng scianka w kienunku Sclany pomiesaczenta.
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+ Malezy zachowat poniZsze odstepy w ramach bezpleczenstwa:
+ 10 on do tying| czesa
+ 20 om do obydwu stron,
= 30 o do gomej czescl mikmfalowki

+ Aby uniknaé zakiocer w pracy innych urzadzen, nie umieszczad
kuchenki w poblizu urzadzen elekironicznych.

Przygotowanie
+ Do otwierania drawiczek whywaj raczki
+ Wyjat wszysthie akcesoria z komory grzejnsj | rozpakowat,
+ Jesh jeszcze nie zrobiong: Umiest walsk napedowy na Srodku dna
wewnatrz kuchenki,

= Zamantuj na Srodku pierscien prowadzscy.

* Umiest szklany talerz obrotowy w ki sposob, aby wytiecie w jego
dolnej czessi zabiokowalo sig na Srodku walka napedowega.

* W przypachu korzystania z tacy na pizze, umiest [g na ruszcie
grilla, kary musi byé nalozony na szidany talerz obrotowy,

* Prosze sprawdzic urzadzenie pod wegledem widocznych uszko-
dzef, szczegdinie w okolicy drawiczek. W przypadku jakichkohwiak
uszkodzen w Zadnym wypadku nia woing wiaczad urzadzenia.

« Ewentuainie prosze usunag folie ochronna, przywarta do obudowy,

+ Sprawdzit, czy napiecie w sieci elektryczne| jest zgodne z na-
pieCiEm UZywaneqo m‘zaﬁaenla Sprawdzic dane techniczne na
tabliczee znamionowsj.

* Prosze whozyt wiyczke do zainstalowanego wladciwie gniazdka

wiykowego ze zesiykism uzemiajacym.
&m
w Wmmmyﬂl elementiw z komo-
UHMMWMM
* Tar ; mmmmimﬁ
mmmmmnmm
i WSKAZOWKA:

Jesli na obudowie lub elemencie grzewczym znajduja sig pozostalosci
ﬁbﬂﬁﬂmmmm moze pojawic sie oddr ub

Jest o naturalne i mia po killkakrotnym w2ytkowaniu,
Polecamy nastgpujace procedury:
« Wiaczy¢ tryb grilla | Umoziwic prace urzadzenia kilkakrotrie bez
Zywnoscl do golowania,
* Zapewnic odpowiednia wentylacie.

Ustawienle zegara

i WSKAZOWKA:

W przypadhu podiaczenia kuchenki do sieci zasilania, bedzie shyszal-

gﬁmmm.mmmmm poiawi sig obraz,

1. Raz naciénj przycisk (D]

2. Za pomocg pokrgtia ustawic godzing.

3. Nacisnag przycisk [0, aby potwierdzi ustawienia.

4. Za pomoca pokretia ustawic minuty.

5. Nacisnag preycisk [C)] ponownie, aby uaktywnié nowy czas. Sym-
bol okreslajacy ."czasu cyfrowego pojawi sie migajac na wyswietia-
CZU.

Uzytkowanie mikrofalowki
1. Prosze windyt do odpowiedniego naczynia potrawe, kidrg chcecie
Parstwo podgrzat.
2. Prosze otworzyt drzwiczdd | ustawic naczynie posrodku szkianego
talerza. W przypadkuy grilowania lub taczone] pracy urzadzenia
prosze ustawié naczynie na podstawee do grillowania, aby umoz-
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Trwit: lepszy dostep zaru grillujacego. Prosze zamknat drwiczki,
{Urzadzenie ze wzgleddw bezpieczenstwa pracuje wytacznie przy
szezelnie zamknietych drawiczkach).

3. Nacisnag przycisk ==+ raz! kilkakrotnie, aby wybrat: ustawlenie

mocy. Po nacisnieciu preycisku raz, moina ugyt rowniez pokretia.

Ustawienie mocy na

ekranie jest wybiara-

new %

P100 BOO Szybki
P 80 640 Gotowanie
P 50 400 Duspanie
P30 240
P 10 80 Topienie masha, ilp.

4. Nacisna¢ [ | aby potwierdzit ustawienia.

5. Za pomoca pokretia ustaw wybrany czas pleczenia miedzy
5 sekund a 95 minut

6. Nacisnaé przycisk [22] aby rozpocza prace. Czas golowania uza-
lezniony jest od flodci i konsystencji danej patrawy. Po kilku probach
szybko moina nauczyt sie oceny czasu gotowania,

i wsKazOwKa:

* Za kazdym razem po naciéniecu " | czas pracy przediuza sig 0
30 sekund.

* Gotowanie w mikrofalowoe jest duzo szybsze niz na kuchnl. W
raizie Draku pewnosc ustawic knitszy czas golowania i konlynu-
owa prace, jesi jest to konieczne.

* Nalezy pamigtat: pracujac fylko w frybie kuchenki mikrofalows],
artykuly fywnosciows nalely osianiaé pokrywa,

Moc w :
Zastosowanie

watach (ok.)

RozmraZania zamrozone
spwnosel

Przerwac lub zatrzymat gotowanie
+ Jedii choemy przerwat gotowanie, nacisnaé przycisk  [C#] raz oraz
drzwi.
* Jedli choemy kontynuowat gotowanie, zamknat drzwi i nacisnad
przycisk[ 2 |
+ Jedii choamy zakoriczyt prace calkowicie, nacisnat przycisk [0+
dwa razy.

Szybkie rozpoczecie

Cay choesz szybko podgrzat jedzenie lub phyny pray najwyzsze] mocy?

Sa dwie moiliwesci:

1. Szybke uruchomic mikrofalowke bezposrednio naciskajac praycisk
Procas golowania zaczyna sle natychmiast, a kazde naciénie-
cie przycisku przedhiza czas gotowania o 30 sekund.

Lub:

2. Obrocit pokretiem w lewo. Rozlega sie sygnat diwiekowy, 8 wy-
Swiellacz pokazuje 95:00°, Ustawit czas poprzez obroty pokrellem
W lEwo lub prawo. Hadanéabymzpo&qf: prace.

Ustawienie moey mikrofaldwhi jest zatem 100%.

Nagrzewanie
Ocieplanie | nagrzewanie (o szozegline cechy mikrofalowek. Zimne
phyny i jedzenie z lodéwiki moina latwo ocieplié do temperatury pokojo-
wei lub bardzie] bez stosowania wislu naczyn.
Cizas ogrzewania w ponizszej labeli to wylacznie wedr, poniewaz czas
zalezy bardzo od oryginalngj lemperatury oraz konsystencii potrawy.
Jest 2atem zalecane sprawdzat raz na jakié czas, czy Zywnost jest
wystarczajaco ciepla.



Tabela z czasem nagrzewania

Zywnosé | potrawy

Ustawienia
zasilania

mm ;
ok. min,

1 filizanka 150 g P100 05 -1 brai:
051500 g P100 35 - 5 brak

0751750 g P100 5 - 7 brak
Wskuéwl:l Uml&émdsz!dmypawmﬂkwpqﬂﬂuﬂm aby uniknat

Posﬂhwtalu:zu
Kodet + ziemniaki i
Warzywa
Gutasz z kiuskami 450 g P100 2 42 5 tak
Migso + koSt + 505 450 g P00 25 - 3.5 1ak
Wiskazdwki: Delikatnie zwilzyé preed gotowaniem; czasami zamie-
286
Migso |
Koilat, w panience 200 g F100 1 42 brak

Kuiki migsne, 4 kawatki 500 g P100 3 - 4 brak
Pieczen 2505?1002—3%1(
Wskazdwhi: Nacliwic przed panierowaniem lub posypad ni
ko.

1
450 g !rmuzs- 351

112 kurczaka 450 g P100 35-5
Polrawka z kurczaka 400jg P1003-451ak |
Wskazowki: Nacliwit; czasami pomieszac.

150gP1001-2 | tak
300 g P1002,5- 3.5 tak
Ziemniaki 500gP1003-4 |k

Wskazdwki: Delikainie Z'M% ;mcfﬁnmm

Kiuski, ry2, 1 porcja
2 porcje

{Bubon, 1 talerz 250 g P1001 - 15 1aK

{Zupa 7 dodatkami 2509 P100 15 - 2 tak

{Sos B0gP1001-2 | tak
Jedzenia dia dzieci

Misko 100ml| P50 05-1] brak
Papka 0g| PO 1-15| brak

Wskazdwki: Dokladnis wstrzasnag lub zamieszat. Sprawdzic iempe-
raturg!

Gotowanie

Wskazowki dotyczace gotowania

Dzialat 2g0dnie z instrukcjami 2 tabeli oraz przepisu. Obserwowad
proces gotowania, jesli nie masz duio doswiadczenia.

Zawsze mozna otworzyt drawiczkl urzadzenia. Urzadzenie wylaczy sig
automatycinie,

Praca bedzie kontynuowana, kiedy drzwiczki $a zamknigte a praycisk
[Z ] weisnigty panownie.

Zywnost z lodowki wymaga diuzszego czasu golowania niz ta o lempe-
raturze pokojows|.

Im grubsza potrawa, tym dhazszy jest czas gotowania, Mieso pokrojone
na grubsze kawalki, przykiadowo, wymaga dhizszego czasl golowania
niz ta sama ilodt pokrojona na cienkie paski. Zaleca sig wigksze ilosci
jedzenia przy maksymalnej mocy | duszenie przy Sredniej mocy celem
réwnomiemego golowania,

Jedzenie polozone nizej goluje sie szybcig] ni? to polozone wyzej,
diatege roziozyé jedzenie jak najnize). Umiescid ciensze kawalki takie
jak nozki kurczaka lub filety rybre w centralnej czescl fub tez na sobie.
Mniejsze flodd goluig sie szybie] niz wigksze. Zaslosowanie majg
penizsze reguly:
Podwdjna ilesé = prawie podwd]ny czas
Polowa ilosci = polowa czasu
Jesli nie istnigje dokadny czas gotowania polrawy, moina zastosowad
ponizsza requle:
Na 100 g okolo 1 minuta gotowania
Zywnost, kidra pryknywa sie podczas golowania na kuchence, powin-
na byt réwniez pod preykrydem w mikrofaléwoe.
Praykrywka zapcbiega wysuszeniu potrawy. Talerz do géry dnem,
papler pergaminowy lub folia do gotowania w mikrofaliwee s3 rownie
odpowiednie jak pokrywki. Bez przykrywki przygotowuje sig jedzenie do
praypleczenia,

Tabela gotowania
Ustawienia | Czas,

Zywmoké | potrawy | zasilania | ok. min,|F oKWk

P &0 7-10 | sk
Kalafior 500g| P80 13-15| ek
Brokuly 500g| P80 6-9 | ok
{Cykora 500 P& §-7 tak
(Groszek 500g| P80 6-7 tak
Kaoper wioski 500 g P8l 8- tak
Zielona fasola 300g| P80 13-15 | sk
Ziemniaki S00g| P80 9-12 | ftak |
Rzepa 500g| P80 8-10 | tak
Por 500g| P80 7-9 | ek
Kolba kukurydzy %0g| P8 7-9 | bk
Marchew 500g| P80 8-10 | =k
Papryka 500g| P80 6-9 tak
Bruksekka 300g| P&d 7-10 | tak
Szparaq) 300g| P80 6-9 | fak
Pomidory 50g| P& 6-7 tak
{Cukinia 50049 P8l 9-10 fak

1 500g F a0 5-8 tak
Powidla siwkowe 250g P80 4.6 brak
E’mlf*aﬂ‘a S00g| P80 7-9 | ek
Weskazowki: Dodat 125 mi wody, sok cylrynowy zapobiega utracie
koloru przez owooe, dusic 3-5 minut.

{Mieso w sosie 400g P80 10-12| ok
Gulasz, paskicielecny | 500g| P80 | 10-15| &k
Roladki wolowe 250g 1] 7-8 tak
Wskazéwhki: Mieszaé od czasu do czasu, zostawic na 3-5 minut.
Polrawka z kurczaka 2509 P80 B-7 tak
Rosdt z kurczaka 200g| P80 5-6 | ik

{Wiskazbwhi: Mieszat od czasu do czasu; zostavit na 3-5 minut.
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3004 P80 7-8tak
400gPBOB- Fnak

450 g P 80 14 -16 tak

Licie szpinaku 300 g P 80 11 - 18 1ak
Katafior 200 g P 80 7 - fak
Fasola slraczkowa 200 g /P 80 & 1 10 tak
Brokuy 300 qP808-9fak |
Groszek 00 gP 807 -8tk |
Rzepa 300 g P 80 13151k |

Por 200 g P 80 10- 11 tak
Kukurydza 200 P BO4- 6 lak
(Marchewhi 2009 P 805- 6 tak
Brukselka 300 P807-8lak

} 450 g P 80 12 - 13taK
Sapinek 600 q P 80 15- 17 taK

Wiskazdwki: Gotowat z 1-2 fyzkami phymu, mieszaé od czasu do czasy
Ib dokladnie pokreid, Dusit 2-3 minuty; dodat przyprawy fuz przed

O Q
\Migsoduszone 500 g P80 13-15  fek
Zupa z dodathami 300g P80 T-Btak
Zuipa krem 500gPB01a-15 | tak
Wskazdwiki: Mieszaé od czasu do czasu; dusié 3-5 minut.
") Zywnost golowa

Pieczenie na ruszcie

Korzystanie z rusziu

Umies¢ ruszt grilla na szklanym talerzu obrofowym. Korzystaé 2 odpo-

wiednich naczyn Zaroodpomych lub bezposrednio wstawié fywnost do

grilla.

Celem pieczenia i zapiekania nalely postepowat zgodnie z ponizszymi

wekazdwkami;

1. Naciskaj przycisk <], az na wyswieaczu pojawi sig "G - 1. Po
jednokrotnym nacismieciu przycisku mozna riwniez skorzysiac z
pokretia.

2. Macisnat pezycisk [ 2 |, aby potwierdzic ustawienia.

3. Zapomoca pokretia ustawié wybrany czas pieczenia migdzy 5
sekund a 95 minut.

4. Nansna;‘:ptzyﬂsk- tym samym unuchomic urzadzenie.

i WSKAZOWKA:
Po uplywie polowy czasu sygnaly diwiekowe poinformua, i czas na:
odwracenie griowane) Zywnosd, takiel jak missa czy kietbaski.

Zywnose | potrawy llosé

Czas, ok. min. Pokrywka
Zapiekanie ostaz serem | 2-3 kawalki 34 brak
Zapiekanie zup, np. zupa st i
ki 2-3 fifizanki 10-15 K
Whiadanie tacy na pizze

«  Umia4t tace na pizze na ruszcie grlla, kisry must byt natoZony na
szklany talerz obrotowy.
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+  Aby osiagnat doskonaly rezullal podczas przygolowywania pizzy,
zalecamy pedgrzewania tacy na pizze przez ok, & minut w rybie
grillowania,

* W przypadku zamrodone] pizzy najlepsze wyniki daje zastosowanie
programu automatycznego “A 1T

Konwekeja

Konwekcja umodliwia korzystanie z kuchenki mikrofalowej tak jak
kuchenki tradycyjne. Funkgia kuchenki mikrofalows| jest wylaczona,
Element grzejny na wentlylatorze wylwarza cleplo, Przed wiozeniem
prayaotowywanego dania zalecamy podgrzac kuchenke do odpowied-
rij temperatury.

| WSKAZOWKA:

YWentylator nawiewaiacy rozgrzane powietrze na kwarcowy grill w
komorze okresowo wiacza sie | wylacza. Ta wydajna funkgja pozwala
na bardzo szybkie podgrzanie.

Tryb konwekeji z wstepnym ogrzewaniem
1. Maciskaj przycisk F=7, a2 wybierzesz temperature pomiedzy 100°C
3 190"C. Po jednorazowym naciSnieciu moina réwnie2 skorzystad
Z pokrgtia.
2. Macisna¢ praycisk[ ] aby potwierdzi¢ ustawienia,
3. Na:danéprzwish.dmgiraad:ymzpouz&ﬂ%‘stepnaogm-
ng.
immb\\m
Wazdej z lemperatur, kiora mozna wybraé: (100°, 110°, 120°,
130°, 1407, 150°, 160°, 1707, 1807, 190°) odpowiada wskaz-
nik, np. 160°C = sitdma kreska.
+  Podczas wslepnego nagrzewania wySwietiacz miga. Rosng-
ce paski na wySwietlaczu wskazuja na proces nagrzewania,
* Po osiagnigciu wybrane] temperatury pojawia sie dwa sygnaly
diwigkowe. Miga lemperatura wstepnego nagrzewania.
4. Otworzyt drzwi | umiesciC w urzadzeniu jedzenie.
5. Za pomoca pokretia ustawic wybrany czas migdzy 5 sekund a
95 minut.
i WSKAZOWKA:
+  Nie maina ustawic czasu golowania, kiedy nie osiggnisto
temperatury lub kiedy drowiczki s3 zamknigte,
+  Jedl czas golowania nie zoslanie wprowadzony w przeciggu
& minut, urzadzenie przenwie tryb konwekcyiny. Rozlegnie sie
‘5 sygnaléw ostrzegawczych, a urzadzenie powrtd do stanu
pienwoinego. Na-wyswietiaczu pojawt sie aktuslna godzing.
6. Nacisna¢ przycisk [T |, aby rozpoczat prace.

Tryb konwekeji bez wstepnego ogrzewania

1. Umiescic jedzenie w urzadzeniu.

2. Naciskaj przycisk =4 a? wybierzesz temperature pomiedzy 100°C
a 190°C. Po jednorazowym nacisnieciu mozna réwniez skorzystac
z pokretia.

3. Nacisnag przycisk[ Z |, aby potwierdzi¢ ustawienia.

4. Zapomoca pokretia ustaw wybrany czas pieczenia miedzy
5 sekund a 95 minut.

5. Nacisnaé preycisk[ 2], aby rezpoczaé prace.

i WSKAZOWKA:

Paski na wySwiellaczu riwnieZ w tym przypadiu wskazujg osiagniels
lemperaturg. Bedzie migat podcaas fazy nagrzewania.



Kombinacja pracy mikrofalowki, grilla i konwekcji
W tym Ustawieniu, fryby mikrafalowki, grilla | konwekeyjny beda dzialaé

na przemian W Zaprogramowanym czase.
Wyswietlacz ml"i‘::;ilr:fm Ple:;e:!;na Konwekcja
C-1es
C-2e0
C-3swe
C-4o00

1. Naciska] przycisk [+, a2 wybierzesz zadana kombinacje. PO
nacisnieciu przycisku raz, moina wiyé rdwnie pokrela.

2. Nacisnag przycisk [ 2 ], aby potwierdzié ustawienia.

3. Za pomoca pokeetla ustaw wybrany czas pieczenia miedzy
5 sekund a 95 minut

4. Nacisnag pycisk (2], aby rozpoczag prace.

Wskazdwki pracy kombi

Podczas gotowania jedzenia przy ustawieniu kombinowanym mékrofa-
Iowka-grll, naledy dostosowad sig do pontzszych wskardwek:

Czas gotowania duych | grubych kawatkow jedzenia, takich jak pie-
£zona wisprzowina jest odpowiednio diuzszy od kawatkéw mnigjszyeh

i ciefiszych. Miemniej jednak podczas pieczenia zastosowanie ma
przeciwna zasada. Im blizej grilla jest potrawa, tym szybciej zbrazo-
wiaje, fj. podczas preygolowywania duinych kawalkow pieczani w trybie
kombi, czas pieczenia jest racze) krdlszy niz w przypadku moigjszych
kawalkiw,

Funkcje auto

Korzysiat 2 funkcji auto, aby przygoiowywad pewne llosci jadzenia

automatycznie. Postepowad wedhug instrukcji

1. Obrdcit pokretiem zgodnie ze wskazdwkami zegara | wybrac funk-
cig auto. Wybrat jedno ustawien z ponizsze] tabel,

2. Nacisnat przycisk [ ], aby polwierdzi¢ ustawienia,

3. Za pomoca pokretla ustawit wage.

4. Nacisnag praycisk [ 2], aby rozpoczag prace.

i WSKAZOWKA:

« Menu A 1: W pezypadku korzystania 2 tacy na pizze, umiesé ja na
ruszcie grita, kidry must bye nalozony na szklany talerz obrotowy.,
Urzadzenie razpocznie nagrzewanie wstepne do 190°C. Osiagnie-
cie {8 temperatury zostanie wskazana poprzez 2 sygnaty diwieko-
we, Otworz drzwiczki | whoiz pizze do Srodka. Nacisnij przycisk
[:]Ualnrmuw‘ zZostanie licznik czasu pleczenia

*  Podczas usiawier A 9 dia ciasta urzadzenie wslepnie nagrzewa
sie do 160°C. 2 b i ozlegaia sis po osagriec
temperatury. Otworzyé drzwiczki | watawié clasto. Nacisnat przy-
cisk[_ | Odmierzanie czasu pleczenia rozpocznie sie. W razie
potrzeby prykryj ciasto papierem do pieczenia.

Tabela z automatycznymi menu
Wyswictlacz [ waga
w gramach

Ustawienia

i runko zasilania

Kod Funkca Wyswietlacz | waga Us‘ta:ariapia
w gramach zasilania
230 Kuichenka
A 2 Zremniaki 460 mikeofalowa
£00 100%
200
200 Kuchenka
A 3 Mieso 0 mikrofalowa
100%
500
200
A 4 Ryby T mikrofalowa
80%
500
200
300 Kuchenka
A 5Warzywa 0 mikrofalowa
100%
s00
1 (240 mé) Kuchenks
A & Napoje 2 {480 mi) mikrofakowa
3720 mi) 100%
ki 50 (z 450m| wody) Kuchenks
AT | sl 17100 (2 800l wody) mikeofalowa
akaron
150 (2 1200mi wody) 80%
B0 Kuchenka
A 8 Fopeom mikrofalowa
100 100%
. Konwekcja z pod-
R conm 0 grzaniem do 160°C
Buti 750 Kuchenika
A 10 (2 ruszhu) 1000 mikrofalowa +
1250 Gril kwarcowy {C - 2]
Rozmrazanie

Za pomoca ustawieri rozmraZania moina automatycznie rozmrozié
jedzenie na dwa rozne sposoby. Wybrac funkcje rozmrazania wg wagi i

CZasu,

i WSKAZOWKA:

+ Podczas rozmeazania kuchenka mikrofalowa pracuje przy 30%
mocy (240 W).

» Poniewaz mikrofale zawsze przenikajg do polrawy z zewnafz do
$rodka, wigksze kawalk mogg nie roemrozic sig calkowicie w Srod-
kowe] czescl. Zewnglrzne warstwy moga juz zaczat sig golowat.

« Jesh jedzenie waty wiecej niz 200 g, nie umieszczaj go na srodku,
lecz na brzegu talerza.

* NaleZy przewroc przygotowywana Zywnost, taka jak migso,
kietbaski czy chieb po uphywie ok. polowy ustawionego czasu na
odmrazanie. W trybie "dEF1", rozlegna sie 2 sygnaly przypomina-
face. mthmwgwwm

+ Waziat pod uwage czas kompensach po programiie rozmeazania,
Jest to czas przestofu, podczas kidrego ma migjsce kompensacia
temperatury poprzez przewodzenie ciepla z zewnalrz (rozmrozo-
ne) do srodka (zamroizone). Moina pozostawic potrawy w wyla-
czonym urzadzeniu lub na zewnatrz urzadzenia podczas czasu
kompensacj. Czas kompensaci zablera co najmnigj tyle minut, e
trwa rozmraZanie w mikrofaldwee. Zalezy to od stanu potrawy,
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| WSKAZOWKA:

+ Moina skrocié czas kompensag)i, np. popizez radzielenie matych
kawalkow migsa lub pokruszenie pozostafych zammdonych
elementow mielonki po uphywie czasu rozmrazania. W przypadku
kromek chieba lub kietbasy, rozdzielt kawaiki podczes czasu kom-
pensacil.

+ Poczekat, ak owoce rozmroa sig w przykrylej misce. Po uplywie
OK. polowy Czasu rzmrazania, delikatnie pomieszad owoce.

« Ciasta lub placki z polewa czekoladowa nie powinny byé rozmra-
Zane W mikrofai.

Aby skorzystat 2 programu rozmra2ania naledy:

1. Ustai¢ wagg potrawy.

2. Whyiad potrawe 2 opakowania. Jesh nie madna jej wijad z opakowa-
nia, naleZy rozmraiac przez 30 sekund na maksymalnym ustawde-
niu mocy mikrofal {patrz  Szybkie rezpoczecie”).

3. Umiescic pofrawy do rozmrazania na talerzu (owoce w misie),
Migso umieaié riwnie? na odwraconym spodku, aby soki z miesa
maghy odphnac. Spodka nie wolno uZywat do innych poltraw ani
nie doprowadzad do stycznosd z nimi,

4. Kilkakrotnie nacisnag: praycisk [1 ¥] aby wybrat jedna z funkcji
foZmiazania;

dEF1 Rozmrazanie wg wagi miedzy 0,1-20kg
dEF2 RozmraZanie wg czasu migdzy 5 sekund - 95 minut

5. Za pomoca pokretia ustawié wage! czas.
6. Nacisnaé przycisk [, aby rozpoczad prace.

Gotowanie wieloetapowe
Programy mozna ustawic w taki sposob, by kolejno uruchamiat 2 rdzne
funkee.
Zalbimy, Fe wybrano nastepujacy program:
Rozmrazanie

4

Pieczenie na ruszcie
1. Wybrag 1-sza funkeje: jednokrolnie lub dwukrotnie nacisnac pezy-

ok [1)

. Korzystajac z pokretia ustawic mase lub Zadany czas.

. Wybierz druga funkeje; Naciskaj przycisk [-7] a2 na wyswietlaczu

pojawi sie “G- 1",

4. Nacisnad przycisk [ = |, aby potwierdzié ustawienia,

5. Za pomoca pokretia ustawic wybrany czas pleczenia misdzy
5 sekund a 95 minul,

6. Nacisnat przycisk (2], aby rozpoczaé prace.

i WSKAZOWKA:

+ W trakcie griflowania z uplywem polowy ustawionego czasu
sygnaty diwiekowe po informuja, i nadszed! czas na odwricenie
Zywnoscl taide] ak mieso czy Kielbaski.

+ Funkcje auto | tryb konwekcji wraz z wslepnym ogrzewaniem nie
moga byé uzyte do stopniowego gotowania.

L3 ha

74

Specjalne funkcje
Blokada (Zabezpieczenie dla dzieci)
Przycisnag i przytrzymad przycisk (2] przez ponad 3 sekundy, aby
zablokowaé: urzagizenie. Wydwietiacz pokaze ustawienie zamkniecia.
Funkcje kontrolek sq zablokowane. Przycisnag i przytrzymat przycisk
Em'm'me przez ponad 3 sekundy, aby odblokowad.

Funkeja wyswietiacza

» Po naciSnigciu przycisku == podezas funkeli mikrofal, grillowania,
funkeji laczonej lub konwekeji (bez nagrzewania wstepnego) na 2-3
sekundy wyswietione zostanie ustawienie trybu lub temperatury.

* Bez wagiedu na tryb operacyjny, wywietiacz bedzie pokazywal
biezacy czas prze? 2-3 sekundy podczas naciskania przycisku[D).
Zaklada =g, re czas Zostal ustawiony wezesnig).

Minutnik kuchenny

Gdy urzadzenie nie jest uzywane, moina uzyc tego ustawienia jako

funkegi minutndea:

1. Naci$nij dwa razy preycisk [0,

2. Uzyj pokreta, aby ustawi 2adany czas,

3. Raz naciénj praycisk. [ =} aby minutnik rozpoczat edliczanie,

Gdy uphynie ckrestony czas, rozlegnie sie 5 sygnaltw ostrzegawczych.
Na wySwiedaczu pojawi sie aklualna godzing zakladajac, 2e zostala ona
uprzednio ustawiona.

Whetrze

* Utrzymu w czystosc wngtrze kuchenki. Rozlane phyny | zacieki
ma#na usunad 2e Scanek kuchenki wilgolna szmatka, Jezel ku-
chenka jest bardzo brudna, moina wiye fagodneqo Srodka czysz-
CZaceqo,

+ Zewniglrzng | wewngtrana powierzchnig szybki przediera wilgotng
szmatka i requlamie usuwaj zacieki i plamy, powstaiace wskutek
wykipienia potrawy.

Scianki zewngtrzne

+ Zewnatrzne Scianki obudowy naley czyscic tylko wilgoina Scierecz-
ka, Uwazaj, aby woda nie dostala sie do otwordw w cbudowis i w
konsekwencii do wnetrza urzadzenia,

* Otworzy¢ drawiczki kuchenkd mikrofalowe] przed przystapieniem do
czyszczenia panelu sterujacego w oalu uniknigcia przypadkowego
wiaczenia urzadzenia.



Akcesoria

«  Wymyj seklany talerz obrolowy w cleple] wodzie z plynem do mycia
naczyn lub w zmywarce. Wysusz go przed ponownym wioZeniem
do kuchenki mikrofalows;.

*  Regulamie czysci¢ pierscien prowadzacy oraz wnetrze doinej cze-
$ci. Mozna zdjad: plerdcien i wyczyScit go recznie. Uiyt delikatnego
delergentu lub phymu do mycia szkda. Osuszyé dokiadnie. Spraw-
dzit, czy piericien zostal dokiadnie umieszczony.

+  Grill po kazdym ugyciu cryscit delergentem do zmywarek lub umyt
w zmywarce do naczyr,

Recznie oczyst tace do pizzy po kadorazowym uzyciu, korzysta-
iagzplmudamrﬁanmyﬁ.wramprzedmmﬁnmemhh
schowaniam,

Zapachy

+  Aby pozbyé sie nieprzyjemnych zapachéw w mikrofalowse, umie-
$cié mise do mikrofaldwek z woda oraz sokiem cytrynowym w urza-
dzeniu | ogrzewad przez ok, 5 minut. Nastepnie wylrze¢ kuchenke
migkka szmatka,

Oswietlenie w kuchence
«  Prosimy o kontakt z cenfrum serwisowym w celu wymiany oSwietle-
nia kuchenki,

Usuwanie usterak

Wszelkie nisprawidlowoscl czesto spowodowans sa przez drobne problemy. Przed skontakiowaniem sig z obshuga klienta, prosiny sprawdzic poniz-

523 labelke:

Problem Mozliwa przyczyna Uwagi | rozwiazanie

Cbidr radiowy lub telewizyjny jest przery-
wany podczas pracy mikrofalowki,

Pola elektromagnetyczne tych urzadzen moga
zakiGead obrazy | dZwigki na pewnych czestotivo-
Sciach.

Jest to normalne Zawisko, a nie usterka. Ustawit
urzadzenia w migjscach bardziej eddalonych od
siebig.

Urzadzenie nie jest zasilane, wySwietlacz

Uszkodzone gniazdko w Scianie. Sprawdzic w inny

w1 gniazdku,

jest czamy.

Sprawdzit giowny bezplecznik w domu.

Wyswietlacz pokazuje 0:00" Pojawily sie praanwy w doptywie pradu. Ustawit 2egar ponownie,

Urzadzenie nie rozpoczyna pracy. Wyswie- |Drawiczki nie s odpowsednio zamkniete. Sprawdz)g, czy w drawiczkach nie ma jakis przed-

llacz pokazuje odozyt inny niz biezacy czas. mictow bad? resziek jedzenia.
Praycisk | £ |nie zostal weidnisty powyborze  Naciénij pryeisk [ Jil] preycisk  alfganulo-
funkgji. wat: funkgig.

Wszysthie kontrolki 53 zablokowane, Wiaczana jest blokada dziecieca,

Przycisnac | przylrzymac plzwsl:E Ponownie
przez ponad 3 sekundy, aby odblokawac.

lub ocierania. jakies elementy obce.

Talerz obrotowy produkuje dzwigh drapania |W obrebie walka talerza znajduje sig brud lub

Usunag potencialne elementy | pozostalosc jedze-
nia, jak opisano w rozdziale (Czyszczenie”.

[Praca kofAczy sie bez konkretne] przyezyny. lrzadzenie jest wadliwe. Prosimy o kontakt sie ze swoim dealerem.

Dane techniczne
IVHOCIERL - o i s AR MWG 789 H
Mapigcie zasiiajace:... 0 V=, 50 Hz
Pobdr mocy:
LR ORISR 1.1 11, |
T, e e ersene e sesstscssser sttt et 1200 W

Nominaina mos wyjsciowa mikrofal:... e BO0 W .|'2450 MHz
Oqutoé:‘:kmrmmhoczej T i 231
Stopien ochrony. . s v
e B o o uk 150kg
Zastrzegamy soble prawo wprowadzania zmian technicznych i projekto-
wych w trakcie ciaglego rozwoju produktu.

Niniejsze urzadzenie odpowiada wymaganiom normy bezpisczeristwa
uytkowania oraz spelnia wymagania dyrekiywy niskonapieciowe) i
kompatybilnosci elektromagnetyczng|

Warunki gwarancji

Przyznajemy 24 miesigoe gwarancji na produkt liczae od daty zakupu.
W tym okresie bedziemy bezpratnie usuwat w terminie 14 dni od daty
dostarczenia wadliwego sprzetu 2 karta gwarancying do migjsca zakupu
wizystkie uszkodzenia powstale w tym urzadzeniu na skutek wady
matenalow Iub wadliwego wykonania, naprawiajac oraz wymianiajac
wadliwe czesd lub (jesh uznamy za stosowne) wymienisjac cale urzg-
dzenig na nowe.

Sprzet do naprawy powinien byé dostarczony w komplecie wraz z

downdam zakupu oraz 2 waing karlq gwarancying do sprzedawcy w

miarg moZiwosc w oryginalnym cpakowaniu lub innym odpowiednim

dla zabezpieczenia przed uszkodzeniem. W razie braku kompletnego
opakowania fabrycznego, ryzyko uszkodzenia spragtu podezas trans-
portu do | 2 migjsca zakupu panosi reklamujacy.

Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynnodd przewidzianych win-

strukcj obslugi, do wykonania kioryeh zobowiazany jest uZytkownik we

whasnym zakresie | na whasny koszt,

Gwarancja nie obejmuje:

*  mechanicznych, termicznych, chemicanych uszkodzen spragtu i
wywolanych nimi wad,

*  uszkodzen powstalych w wyniku dziatania sit zewnetrznych takich
jak wyfadowania atmosferycane, zmiana napiecia zasilania i innych
zdarzen losowych,

«  nieprawidiowego ustawienia wartoscl napiecia etekinycznego, zasi-
lanie z nisodpowiedniego gniazda zasdania,

+ sznundw polaczeniowych, sieciowych, zarowek, bateni, akumulato-
T,

*  uszkodzen wyrobu powstatych w wyniku niewladciwego lub nie-
Zgodnego z instrukcia jego wiytkowania, przechowywania, konser-
wacji, samoweinego zrywania plomb ofaz wszelkich przerobek i
zmian konsinukeyjnych dokonanych przez whytkownika lub osoby
niepowoiane,

*  roszezen Z hybulu paramelrow techniczmych wyrobu, o ile 53 one
zgodne z podanymi przez producenta,
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+ prawidhowego zukycia i uszkodzed, kiore maja nimstolny wptyw na
warlos¢ lub dziatanie tego urzadzenia

Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty sprzedasy, nie wypelnio-

na, Zle wypelniona, ze Sladami poprawek, nieczytelna wskulek znisz-

czenia, bez maziwoscl ustalenia misjsca sprzedaty oraz dolgczonego

dowodu Zakupu jest niewaina.

Korzystanie z ushug gwarancyjnych nie jest mozliwe po uphywie daty

wainosd gwarancii. Gwarancia na czesd lub cale urzadzenie, kire sa

wymieniane korczy sie. wraz z korcem gwarancii na to urzadzenie,

Wazystkie inne reszczenia, wiiczajac w to odszkodowania 53 wykluczo-

e chyba, 2e prawo przewidue inaczej, Rosz&mwymm;qoepuza

ta umowe nie 53 uwzgledniane przez tq gwarancie.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpeyjny nie wylacza, nie ograni-

cza ani nie 2awiesza uprawnien kupujgoego wynikajatych z niezgodno-

st iowaru z umowa,

Gwarancia oraz zawarie W nigj warunki obowigzuja na terenie Rzeczpo-

spolite] Polskie],

Dyystrybutor:

CTC Clatronic Sp. 2 0.0

ul- Opolska 1 3 Karcadw

49 - 120 Daprowa

h:4

Usuwanie
Znaczenie symbolu , Pojemnik na §mieci”
Malezy zadbaé o Srodowisko | nle wyrzucad urzadzen elekdrycenych
razem z odpadami gospodarstwa domaowego.
Stare lub uszkodzone urzadzenia elekiryczne naleZy odstawié do miej-
skich punkiow zhiorki,
Prosimy unikad potencjalnych zagrozer dia zdrowla i Srodowiska po-
przez nieprawidiowe metedy utylizacii odpaddw,
Prayczymiasz sig do recyklingu i innych form utylizac zugytych urzag-
dzen eleklrycznych i elektronicznych.
Informacie na temat punktdw Zbidrki znajduja sie na terenie danego
miasta.



Hasznalati utasitas
Kaszonjilk, hogy a temékiinket valasztotta. Reméljik, elégedetten
hasznalja majd a késziléket
A hasznélati (tmutatdban talilhaté szimbélumok
Az On biztonsdgara vonatkozo ulasitisok kifejezetten meg vannak ki-

hogy elkerile a baleseteket s a készulék kirosodasat

A hészillek hasznalatoa vétele eldtt gondosan olvassa végig a hasz-
nalah ulasitast, és orizze meg a garancialevéllel, a penztan nyugtéval
&s lehetileg a csomagolckartonnal, il az abban KevG békésanyaggal
egyiit! Amenynyiben a késziléket hammacik személynek adja tovabb, a
hasznélati Utmutatét is adja a keszilékhez,

- Kizérotag személyi céira haszndlia a kissziiéket, &5 csupan arra,

_ amire valo! A késziilek nem ipan jelleql haszndlatra készill.

» Ne hasznalja a szabadban! Ne legye ki esds hihatasnak, kiizvet-
len napsugarzasnak és nedvessegnek (semmi eselre se martsa
folyadékbal, &s dvja az éles szélekidl! Ne haszndfa a készllekel
vizes kezzell Ha a készilék vizes vagy nedves letl, azonnal hizza
ki a konneklorbdl. _

+ Kapcsolja ki a késziléket és mindig hiizza ki a csallakozot a
dugaszold alizathd! (a csatlakozot, ne pedig a vezetéket hizza), ha
nem haszndlja a készikéket, tarozékokat szerel fel ra, tisntita vagy

Gombok &5 vezérideszkezok a Kezelopuon ... 19 el
m L:-; 5 m‘“‘”'. m‘“’?'f‘“‘s’d‘f‘ il O o R gg * Ne mikidtesse a késziléket felgyelet nélkiill Mindig kapcsolja
. mu NP s R K a készilket, ha shagyja a helyiséaet! Hizza ki a csatiakozdt a
Keszilekmikioésével6s dugassol alpathd
pasznGlaByal KapCsOltos MeGROYZESEk. .0 o satlket s  halozai kel rendszeresen elenrizni kel hogy
A’“‘i"“"”‘“"mﬁﬁl 2 : g mm_mﬁgﬁ,mmmmamﬁmmm
Croneiles O AR 81 Coak eredel tartozékokat hasznafon
EPS s R S 5 " Oyemekei bironsiga érdexcben ne hagyia afaluk elételd helyen
R —  Cotmmenckialamatietimaryad Saceks,Sarion, SXO0OF 4B\
Grilezés.... e 83
HOBOBMIAS v s 83
A mikrohuilam, a grll és a hasramias funkciok kombinacioia...........83
ALAOMAKUS FUTKGIO ... 84
Fontos biztonsagi utasitasok!
Sziveskedjék gondosan végigolvasni és tovabbi hasznalatra megorizni!




+ Akésziléket nem hasznalhatjak 8 évesnél fiatalabb gyerekek, valamint csokkent fizikai, érzékelési vagy értelmi
képességl személyek, vagy akiknek nincs meg a tapasztalatuk és tudasuk ehhez; kivéve, ha a biztonsagukért
felelds szemeély a készilek hasznalatara meglanitja, vagy hasznalat kozben feliigyeli cket.

-+ Gyerekek ne jatsszanak a készilékkel.

+ Afisztitast és karbantartast nem vegezhetik gyerekek, kiveve, ha mar 8 evesnél idosebbek es a mivelet koz-
ben feliigyelik cket.
'S Tartsa a késziiléket és tapkabelét a 8 évesnél fiatalabb gyerekektdl tavol
"+ Ha az ajtokeret/ajtotomités és vele szomszédos alkatrészek beszennyezédiek, nedves ruhaval gondosan meg
kell oket tisztitani,
+ Tisztitsa a mikrohullami siitdt rendszeresen, és tavolitsa el belsd terébdl az ételmaradékokat!
+ A késziilek hianyos tisztantartasa esetén eldfordulhat, hogy ténkremegy a feliilete, ami befolyasolja a késziilék
életiartamat, és esetleg veszélyes helyzeteket is eredményeznel.
+ Ne hasznaljon semmilyen agressziv karcol tisztitszert vagy éles fém kapardkat az livegajté tisztitasahoz.
Osszekarcolhatia a feliiletet. Ez dsszetorheti az (iveget.
+ Goztisztitot ne hasznaljon,
+ Szintén tartsa be a . Tisztitas” részben megadott ulasitasokat.
+ Ne miikidtesse a késziiléket kiilsé idozitovel vagy kilonallé taviranyito rendszerrel.
« A késziilék az alabbi célokra alkalmas:
+ szildrd és folyékony Slelmiszerek megmelegitésére és fozésére
+ szilérd lelmiszerek atsitésére és grilezésére.
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A késziilék haztartasokban és hasonlo helyeken hasznalhato, mint példaul:
* iizletek, irodak és mas ipari létesitmények személyzeti konyhajaban;
* hotelek, molelek és egyéb szallashelyek vendége altal;
» mezégazdasagi létesitményekben;
* "agy és reggeli’ tipusd szallashelyeken.
A késziiléken talalhato figyelmeztet6 cimkék
A mikrohullami sUtd tetlapjan figyelmeztetés talalhato:

Olvassa el a készilek oldalan lathatd cimket,

A kezeloelemek attekintése F
Ak * B Kiolvasztas id vagy tmeg alapian
1 Kezelopanel ¢ (@)
2 Gritezd . o
3 Hatétengely Ora: A forgatogombbal egyiitt az
4 Vezetdgylni dra bealltasahoz
6 Aftiretesz a forgatdgombbal
7 Nezbablak Leallitas: Nyormja meg eqyszer a fzés
Nem lithat6:  Pizzatényér @7 ) - ledlitasahoz
' _Y_ | Torés: Nyomja meg kétszer a prog-
B. keép: Szimbolumok a vezéridpulton , ram {irkéséhez.
1 Mikrohultdm thpmsgésmhnw; ‘
2 Hoaramias va a gombot 3 masodpercig
3 Gril @ kezelopult Zérolésdhoz
4 Kiolvasztds mhk)vagyﬁbﬁifehkﬁ-
5 Gyerekzar aktivalva '
Gmﬁuwp;gﬁmw * Inditsa el a programot.
7 Homérsékietielzd @ + A mikrohullamd 015 mikodésének i
Pk £ t4sa {mindig +30 masodperc 100% telflesitmé-
ek QUICK fiyen).
Gombok és vezérldeszkdzok a kezeldpulton + A feizkel 165 50 mdsodpercoel ind meg-
Mikrohullam; Mkrohulldmi melegités a kivé- hosszabbitasa mikixés kizben (kivéve
T lasztolt tefesitménybedliitason kiolvasziaskor vagy az automatikus meni
== EE B it Grezsshes és sitishez programoknd).
Kombindaciok: A gril, a mikrohullém és a hé- * Erbsitse meq a valasztast,
legheverés felvaltva mikidik
Holegkeverés: Hodramids uzemmad mikro-
Pl médkiil



MAGYARUL

D

Forgatogomb
: Az Gra, a lozesi ido, a homerseklet, a kombinaciok,
g az automalikus meni programok vagy a sulybeal-
litasok megadasanoz.
AUTO
MEND

Grillezd és kombinalt izemmaodra vonatkozd tudnivalok

» Csak hoallé edényeket hasznaljon, mert grill és komibi izemmddck-
ban sugarzasos hd képzodik. Ne hasznalion miianyag tarcloedenyt.

« Amikor csak grill izemmadban hasznéla a sGtd!, akkor fém és
aluminium edenyexet is hasznalhat, de nomal vagy kombinalt
mikechullami izemmod esetén nem (lasd a Mikrohulldmd sdidbe
alkaimas edény” tablazatot),

* Ne tegyen semmilyen trgyat a burkolat tetejére. Felfordsodik.
Mindig tarisa szabadon a szelizinyilasokat.

+ Hasznalja a grillrdcsot. hogy az éelt kizelebb legye a hofomashoz.

Mikrohullamu siitébe alkalmas edény

+ Amikrehulldmi sitdben vald hasznalatra olyan anyag a legalkal-
masabb, amely atiatszo és dtengedi a mikrohulldmakat, hogy azok
egyenlelesen melegitsak fel az etalt.

« A kereklovatis edények és tanyérok sokkal inkabb alkalmasak mint
a szogletesek, mert utdbbiakban az étel a sarkokban kifuthat.

A VIGYAZAT:
wﬂmmm

+ Fézés vagy melegilés nﬁmﬁmﬂazﬂaﬂq‘dﬂt
A WMM an&mm

+ A mikeghullamok nem tudnak athalolni a fémen, ezér ne hasmé!jnn
fémes edényeke! vagy tanyérokat

Az Eﬂé‘utn listzwsﬂ mgknmy!um: C)nnek az alkaimas mikrositBedény
kivalasziasal:
Alkalmas
Mikro-
hullam-
hoz

Kombi-
nacio®

Holégke-

Grillhez :
verés

mm&&ﬂmﬁwnﬁnmnﬁnmm
HE2llo keramiaedény/-tal jgen igen iden igen
mijanyagedény Ll UL L)
Kenyhal papirtord igen nem nem nem
Mellkelt pizzatanyer igerf igen igen ipen

Fém vagy aluminium ;
NizAll ecény &M i0en igen nem

nem igen igen nem'
Aluminumidha és T W
iokatinyér nem an igen nem
*}) Mikrohullam + grill és mikrohullamd + hilégkeverss kombinacio
tzemmidd
**} Az A1 s A10 funkeidk knéialével

A kesziilek miikodesével és hasznalataval
kapcsolatos megjegyzések

Tudnivalok

» Az On késziiléke olyan mikmhullami sugaral midkodik, amely
nagyon rivid idd alatt feimelegiti az ételben lévd vizrészecskéket,
Nincs hbkisugarzas, igy alig bamit a készillék,

* Csak eleimiszereket melegilsen a keszillékkel.

« Folygkony zsitban toriénd sitésre a készilék nem alkalmas.

« Eqyazame csak 1-2 adagot meleqgitsen, killinben a készulék veszit
a hatékonysagabdl.

* A késziiek azonnal lefes mikrohullami energtaval milkodik, nincs
szilikséy elfmelegitésre.

* Mikrohullami izemmadban soha ne mikbdiesse a készuléket
uresen!

* A mikrohullamd késziilék nem helyettesiti a hagyomanyos tizhe-
Iyet, Alapvetten:
- mélyhitbttagyasziott delek felolvasztasara,
« Blelek vagy italok gyors felforrdsitasaralfelmelegitésére,
+ alebek puhitasara szolgal

A késziilék milkodésével kapesolatos megjegyzések

« Egy hangjelzés hallhatd a forgatdgomb elst elforgatasakor.

* A gombok megnyomasaval vegzett kivalasztast egy hangjelzés
etdsiti meg. Ha nincs hangjelzés, nem nyomta meg megfelelben a
gombat

* Ha bedllit egy programot, de nem nyomjamega [ 2 | gombat
5 percen beltll, a bedlliths trddik. Ezutan a kijelzin ismét a pontos
idd lesz tathatd

* Egy program slinditasakor (kivéve eldmelegités kazben), a fennma-
radd milkodési idd jelenik meg a kijlelzon, Elindul a visszaszamialas.

= 5 hanglelzés jelzi a program befejezését. Ezt kbvetden a késziiek
automatikusan kikapesol.

* Az gith kinyitasakor a sitdben lévG ldmpa 10 percre bekapcsol,

Uzembe helyezés

Uzembe utasitis
* A készuléket Ugy helyezze el, hogy a hatoldala a fal felé nézzen,
» Tartsa be a kovetkezd biztonsagi tavolsgokat:
+ 10 cm a hatoldalen
+ 20 om a ket oldalon
+ 30 cm a mikrohullamU Gt5 BB
* A mas készillékke! vald interferencia elkerilése érdekében mikd-
dése kozben ne legye a készilékel mas elekiromos készlitkek
kozelébe,

Elakésziilet

* Hasznalia a fogantyit az ajto kinyitdsahoz

» Vegye ki az Dsszes tarozskot a siidiérbdl, és csomagolia ki

= Ha még nem csindlta meq: Helyezze a hajidtengetyt a s0td aljanak
kizepéne.

. I:Ieh'ezze be a vezeldgylrit a sGto kozépere.

* Ugy hetyezze el a forgd iveglanyen, hogy az alsé melyedesek
rogzilienek a hajtétengely kbzepére.

* A pizzatanyer hasznalatakor helyezze azi a grillracsra, amil a forgd
uvegtanyéra kell elhelyezni,

* Ellendrizze, nincsenek-g lathald sénliések a készlléken, elsdsor-
ban az ajtd konil. Barmilyen jellegl sénilést észlel, a késziléhet
nem szabad lizembe helyezni.

+ Tavoliisa el a készilekhazon esetleq [éwd védofdliat.



+ EBendrizze, hogy a hasznalni kivant haldzali fesiiliseq megeayezik
a készilék haldzati fesziltségével. A milszaki adatokér lasd az
adatiablat

* A készilek dugaszal szakszerien felszerelt énntesvedelemmel
eliatott konnekiorba dugia,

Ha a gyartasi folyarmat huladékai vagy ola] maradt a burkolaton vagy
a hevitbelemeken, az a miikodés megkezdésekor flistol vagy szagat
okozhal.
Ez normdlis jelenseg, &s tabbszin hasznalat ulan megszink.
da‘mﬂ.ﬂt hogy jarjon el a kovetezd médon:

Kapcsolja be a gril Uzemmadat és milkodtesse néhanyszor a
+ Biztositson megfeleld szelldzistést.

Az dra bedllitisa

il MEGJEGYZES:

A késziliék haldzatra torténd csatiakoztatasakor hangjelzés hallhatd

és a kijelzon a ,0:00" felirat jelenik meg.

1. Nyomia meg egyszer a [ gombot.

2. Aforgatbgomb seqitsegével allilsa be a kivant dral.

3, Nyomia mega [(2)] gombot a bealitas megerdsitéséhez.

4. Aforgatogomb segitségével Allitsa be a kivant percat.

5. Nyomja meg (jraa [T7)] gombot az (j id5 aktivalasahoz. A digitalis
idd " elvalaszid szimbdiuma villogni fog a kijelzfin,

A mikrohullamu siité hasznalata

. Tegye a felmelegitendd élelt megfelald edénybe,

2. Nyissa ki az ajtdt, és helyezze az edényt a forgd tanyer kozepére.
Utdna zarja be az ajtét. (A készilék biztonsagi okokbdl csak szoro-
san zar ajtoval mikodik,)

3. Nyomja mega E] gombot egyszer/idbbszor egymas utan a kivant

-

teljesitmény-bealitas kivilaszasihoz A gomb egyszer megnyoma-

sa ulan hasznalhatja a forgatogombot is,
Te!tj?si'tmﬁny-ldnéili- Teljesitmény,
s a Kijsiene Watt (kb.)
Yrban kifejezve
P100 800 Gyars melegités
P 80 640 Faizés
P 50 400 Pargias
P 30 240 Fagyasztott ruk kioh/aszidsa
P 10 80 Vaj olvaszidsasth. |
4, Nyomiamega [ ] gombot a bealitdsok megersitéséhez,
5. A forgatbgomb segitségével allitsa be a kivant fazési ittt 5 masod-
perc &5 95 perc kazotl
6. Nyomia meg a [ ] gombol a késziilék beinditésahoz., A fizési idd
az élel mennyisegetdl és Allagatal figa.

Felhasznalas

il MEGJEGYZES:

« & [ ]gomb minden egyes megnyomaséval meghosezabbitia a
mikadési idot 30 masodpercoel.
+ A mikrchullamd sttbben a fizés sokkal gyorsabb, mint a gaztliz-
helyen. Ha nem bizios a dolgaban, aliitson be révidebh fazési iddt,
&5 szikséq eselén hosszabbilsa meg
HW&.H&&MWMMMM
modban melegiti, hasznalion feddt

A fozés sziineteltetése vagy ledllitisa

» Ha sriinetelletni szereiné a fizés! folyamatol, nyomja meg egyszer
a[C v gombet &5 nyissa i az ajtét

» Ha folylatni szeretné a fizésl miveletel, zara be az aftdt és nyomija
meg a2 | gombot.

* Ha tefjesen le szerelné allitani a fozési mivelelal, nyomja meg
kétszer a[2 »]gombat.

Gyorsindits

Szereiné a legnagyobb leliesitmény-beallitdson melegiteni az etelekst

s az italokat? Két lehetdsége van:

1. A mikrohulldmd siit3 gyorsinditésa a [~ | gomb megnyoméséval. A
fozés azonnal elkezdddik, a gomb minden egyes megnyomasaval
30 masedperceel meghesszabbithatia a fizési it

Vegy.

2. Forditsa ef & forgatogombot balra. Egy hangjelzes lesz hathatd és
a kgelzon a ,95:00" fog megjelenni. Allitsa be az idét a gomb jobbra
vagy balra forgatasaval. Nyomja meg a[ T | gombot a készilék
beinditasahoz.

A mikrohullamd st teflesitmény-bedllitisa ekkor 100%

Melegités
A melegités és a hevites a mikrohullami sitdk specialis jellemzdie. A
lehdtott Stelek &s talok konnyen felmelegithetdk szobai vagy fogyasata-
si hémérsekletrs, serpenytk tomkelegének haszndlata nélkil.
Az alabbi tabiazatban megadolt melegitési idok csak tajgkoztatd jellegl-
ek, az idd sokban figg az eredeli homérséklelidl és az étel allagatdl,
Ezén tibbaztr is ajdnialos ellendrizni az &tell, hagy elég meleg-e.

16, kb.
Folyadékok
1 csésze 150 g P100 0,5
(051 500 g P100 35-5
0,751 0GP0 5-F  nem
Javaslat: Tegyen eqy Gvegpalcat az edénybe, hogy elkerllpe a hifor-
ralast; fogyaszias eldtt jol kevere fel

1 nem

nem

Borda + burgonya és 5 "
ZSldsianl 450 g P00 |25-38 igen
Gulyds nudiival 450gP1002-25 | igen

Hus + kovet + szész 450 g P100  |25-35 igen
Javaslat: Fozes elott enyhén nedvesitse meg; nehanyszor kevene

meg.
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Meny- | Teljesitmény- |1d8, kb.
iség| bellits

| Bord 00 1 -2 hem
Hisgombie, 4 darab 500 g P100{3 - 4 nem
Bélszin 2509?1002 3nEm
a suléshez

Javasiat: be aszéle nem I

112 csirke 450 g P10 3.5 - 5 nenf
Csirkebecsinalt 400 g P100 3 - 4.5 igen
Javaslat: Kenje be olajial; néhanyszor kevere meg.

Nudi, fizs, 1 adag 1509!1001-2@5;

2 adag 300gP10025-35igen

Burgonya 500 g P100 3 -4 igen |

Javaslat: én nedvesitse meq fizés elbit
Levesek ! szoszok

Hiisleves, 1 tanyér 250 g P100 1 - 15 i0en
Zoldségleves 250 g P1001,5- 2 igeh
Szosz 250 g P100 1 - 2 igen
Bébietel

Tej 100m| PS50 [05-1

Pép 200g| P50 | 1-15pem
Javasiat: Alaposan kevene fel vaqy razza ossze. Ellendrizze a homeér-
sehletet!

Fozés
Hasznos fézési tippek
Kovesse a fozési tablazatban és a receptekben megadott utasiiasokat
Ha meg nincs il sok tapaszialata, figyelie a fozési folyamatot.
Barmikor kinyithatja a készilék sjtajat A készilek automatikusan kikap-
esol.
Csakakkurwm a mikodeést, ha bezarja az ajlol, es ismet meg-
myomija a[ = | gombot.
A hitott ételnek hosszabb fozési idore van sziksege, mint a szobahd-
mersékletinek,

Minél sdnlibb egy étel, annal hosszabb a fazasi idd. Példaul a nagy

darabokra vagolt hisokhoz hosszabb fozési idd szukséges, mint ugyan.

annyi mennyiségii csikokra vagott hiishoz. Nagyobb mennyiséqi étel
esetében javasolt a fozés maximalis tefiesiimanyen majd pedig pérolas
kbzepes teliesitményen az egyenletes atfizéshez.
Az alul levd étel hamarabh £, mint a fentebb levd; ezért egyengesse
szét az ételt annyira alacsonyan, amennyire csak lehetséges. A véko-
nyabb darabokat, mint példaul csickeddbak vagy halfilék, tegye kizépre
vagy hagyja egymason
A kisabb mennyiség hamarabh megfd, mint a nagyobb, Ervényes a

Dupla mennyiség = majdnem dupla idé

Fele mennyeiség = fele ido

Ha nem falafia a ponios Kzési iddt egy étefhez, haszndlhatia a kovelke-
20 szabalyt

100 grammonként kb. 1 perc fézési idd

Azokat az éleleket, amefyeket a normal sitdben letakar, takana le a
mikrohuiamu stldben is

A fedd megakadalyozza az élel kiszaradasat Egy felforditolt tanyér,
zsimpaplr vagy mikrohulliamy fozaftlia is hasznalhatd feddnek. Az olyan
&lalekel, amelyeknek a széll ropogdsra szerené siitni, sisse fedél
nélidll,

Fozési tablazat

Padlizsan 500g P& 7-10| igen
Karfiol 500 g P80 13-15| igen
Brokkoli 5009 P80 6-9 igen
Cikoria 500g, P80 6-7 | igen
Borsd 500 g ] 6-7 igen
Anizskapor 500 g P80 B-11| gen
Ziildbab 3049 PED 13-15]  igen
Burganya 500 g P &0 9-12| igen
Fehérmépa 500g| P80 [8-10] igen
Paréhagyma 5009 P80 7-8 igen
Csdves kukorica 25049 P80 7-9 igen
|Samarépa 500 g P80 B-10| igen
Paprika 50 g P8l §-9 igen
Kelbimba J0g P80 7-10| igen
Spérga 300 g P80 -9 igen

Paradicsom 500 g P80 6-7 igen
Cukkin| 5009 P80 8-10| igen
Javaslat: A zildségeket vagja kis darabokra &5 2-3 kandal folyadékot
ratéve fozze; néhanyszor kevere meg. 3-5 percig pancha; csak kizvet-

leniil a fogyaszlas et izesilse.

50g P80 5-8 igen
250g] P80 4-8nem
Silt alma, 4 darab 500g] P8O 7-9 | igen

Javaslat: Adjon hozzd 125 ml vizet; a citromie megakadalyozza a

|Hus szhsszal 4009 P80 10-12] igen
Gulyas, borjihis csikok | 500 g P80 10-15| igen
Marhahlstekers 2509 P80 T-8 igen

Javaslat: Néhanyszor kevera meg; hagyja alini 3-5 percig,

|Ceirkebecsinalt 250 g P& 6- T igef

[Tyikieves 200g

Spendt, levelek 0g| P8O0 |11-13] igen
Karfiol 2009 PED 7-9 igen
Hinvelyes zoldbab 200g P& 8-10 | igen
Brokkol 00g P&D g-8 igen
Borso 300g PEd -8 igen
Fehémépa 300 g P80 13-15] igen
Paréhagyma 20g P80 10-11]  igen
Kukaorica 200g P80 4-5 igen
Sargarépa 200g P8 5-6 igen




Meny- | Teljesitmény- [1d6, kb.
Elelmiszer / &tel isg| bedlitis | perc Fedél
Kelbimbd 300 g P 80 7 - § igen
. | 450 g P80 12- 13 igen
St 600 g P 80 15- 17 igen

Leuesell.-'ragu b
RaguS00 g P80 13- 15)en |
Zoldségleves 300 g P 807 - Bigan
Krémleves 500 g P 80 13-
Javaslat: Nehanyszor keverje meg; parolja 3-5 percig.
*) Készetel

Grillezes
A grill hasznalata
Helyezze a grillracsot a forgd (veglanyérra, Hasznaljon megfeleld hiall
edényt vagy helyezze kdzvelenil a grilirdcsra az élell.
Siteshez &s roston sitéshez tegye a kovetkeabhket:
1. Nyomiamega ==+ gombel, amig a kijelzn meg nem jelenik a
.G - 1" felirat. Egyszen megnyomas utan hasznalhatja a gombot is.
2. Nyomia meg a [ | gombot a bealits megerdsitéséhez.
3. Afergatogomb segitsegével allitsa be a kivant sutesi iddt 5 masod-
perc-és 85 perc kozot,
4. Nyomameg a [ 2] gombot 8 inditashoz.
il MEGJEGYZES:

A bedlitott idd felének leteitekor t6bb hangjetzés is figyelmezieti ama,
hogy forditsa meq a gllezett dlelmiszer, példaul hist vagy kolbaszl

Elelmiszer | étel Mennyiség Ido, kb. perc  Fedsl
{Sajios piritts késziése 2-3 s2elet H nam
‘:@Eﬁ;ﬂ‘ P 2-3 csésze 10-15 nem
A pizzatanyér elhelyezése

*  Helyezze amellekel pzzatanyen a grilirdcsra, amit a forgo vegta-
nyérea kell elhelyezni,
A pizza elkészitésekor a tokéletes eredmény eléréséhez javasoluk,
hogy grill modban kb. 5 percig melegitse efd a pizzatanyert.
A legjobb eredményhez mélyfagyasziolt pizza esetén hasznalja az
A 17 Automatikus programot.

Hobaramlas

A konvekeit leheltve tesal, hogy az ételt Ggy Kzze, mintha tradicionalis
sitdt hasznalna, A mikrohullam nem kapesol be. A ventilatoron évd fle-
elem hit allit ek, Javasoljuk a sitd eldmelagitését a megfelelt homér-
sekletre az étel behelyezése elott

i MEGJEGYZES:

Avenlilator, ami a kvarcgrill hojét a sitdtérbe fija be, idokozanként

be- és kikapcsol. Ez a hatekony funkcid lehetdvé teszi a nagyon gyors
elbmelegitest.

Hoaramids izemméd eldmelegitéssel

1. Nyomja meg tobbszor egymés utdna [-=gombot a 100°C és
190°C kozdtt hamérséklet-beallitas kivalasztasahoz. Egyszen
megnyomas utan hasznalhatia a gombol is.

2. Nyomja mega [ ] gombot a bedllitis megerBsitéséhez.
3. Nyomja meg djra a Egumbotaze&ﬂsgiﬁs beinditasahoz.

IHEGEGVZES
Minden bedilithatd himérséklethez (100°, 110°, 120°, 1307,
140°, 150°, 160°, 170°, 180°, 190°) tartozik eqy jetzés, pl.
160°C = hetedik sav.

+  Elbmelegilés kizben ez a kijelzd villog. A savok novekedése
a kijelzon jetzi az eldmelegitesi folyamatot,

+  Akivant hémérseklet elérgsekor két hangjelzés lesz hallhaid,

4. Nyissa ki az ajtdl &5 tegye az etelt a keszilgkbe,
5. Aforgatogomb segitségevel allitsa be a kivant fozesi idot 5 masod-
perc és 95 perc kozolt

i MEGJEGYZES:

+ Addig nem allthatia be a fizési idot, amig a sitd el nem érie
a kivant hémérséhletel vagy be van zarva az ajto.

+  Ha 5 percen befil nem adja meg a f8zési iddt, a késziisk
kikapcsolja a hélégkeveréses dizemmadot. 5 figyeimezietd
hangjelzés lesz halthald, és a készilék visszater az eredeli
allapotaba. A kijelzd a pontos idd lesz lathatd.

6. Nyomiamega [ = | gombol a készillék beinditasahoz.

Hédramlas iizemmod elémelegités nélkiil

1. Tegye az élelt a készilekbe.

2. Nyomja meg lobbszér eqymas utana ==+ gombota 100°C és
190°C kizétti homérseklet-beallitas kivalasziasahoz. Egyszeri
megnyomas utdn hasznaihatia a gombot is.

3. Nyomia mega 2] gombot a bealits megerdsitéséhez.

4. A forgatogomb seqitségével allitsa be a kivant fozési idot 5 masod-
perc és 95 perc kozott.

5. Nyomja mega [ ] gombot a késziilék beinditésahoz.

i MEGJEGYZES:

A sdvok a kijelzdn ebben az esatben is az elért homérsékietet fogjak
jelezni. A melegitési fazis kozben a jelzés villog,

A mikrohullami,

a grill és a hoaramlas funkciok kombinacidja

Ebben a beallitasban a mikrohullam, a grill & a holéghaveréses tzem-
modok fetvaltva fognak milkodni az elére beallitotl idon belil.

Kijelzd Mikrohullam Grill Konvekcio
c-2 se
C-3 e
C-4 (RN

1. Nyomja meg (5bbszér egymas utdna == gombot a kivant kombi-
nacid kivalasztisahoz A gomb egyszen megnyomasa utan hasz-
nélhatia & forgatdgombaot is.

2. Nyomja mega [ ] gombot a bealitis megerdsitéséhez.

3. A forgatogomb segitségével allitsa be a kivant fzési idot 5 masod-
perc és 95 perc kozoft

4. Nyomja meg a [ = ] gombot a késziilék beinditisahoz.

Tippek a kombi lzemmaod hasznalathoz

Amikor kombinalt mirohullimd-gnll Gzemmadban bzl az ételt, tartsa be

a kbvetkezdket;
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A foizési k0 a nagy és vastag &leldarabok, példaul a sertessiilt ese-
tében, hosszabb, mint a kis méretd, alacsony éleleknél, Ugyanakkeor
siitéskor ennek épp az ellenkezdje érvényes. Minél kbzelebb van
az atel a grillhez, annal gyorsabban fog megbamulni. Azaz, ha nagy
darabokal készil kombi izemmaodban, a sltés! ida rdvidebb lehet, mint
a kisabb darabok esetében.

Automatikus funkciok

Az automatikus funkcick segitségevel aufomatkusan fizhet meg bizo-

nyes mennyiségl ételt. Jarjon el a kvetkezs modon:

1. Aforgatogomb forgassa el az ramutatd jrdsanak irdnydba és va-
lassza K a kivant automatikus funkeict. Valasszon egyet az alabbi
tAblazalban megadott beallitAsok kozul.

2. Nyomjamega [ | gombot a bealitss megerdsitéséhez.

3, Aforgatogomb segitségével dlitsa be a kivant Bmeget,

4. Nyomjamega [ 2 | gombot a késziilék beinditasahoz.

i MEGJEGYZES:

* A 1 menik: A pizzatényér hasznalataker helyezze a2l a griléicsra,
amit a forgd dvegtanyéera kell elhelyezni. A késziilék feimelegsaik
190°C-ra. A homérstiklet elérasekor 2 hangjelzés hahatd. Nyissa
ki az ajtot és helyezze be a pizzat. Nyomja meg @ | gombot.
Ekkor megkezdtdik a siitési idd.

+  Asiteményekhez valo A 9 beallitas kizben a kesziilek 160°Cra
fog elbmelegiteri. 2 hangjelzés lesz hallhatd a hémérséidet elérs-
sakor. Wytssa ki a2 ajiot és legye be a siteményt. Nyomja meg a
[ Jgombot. A siitési idd elkezd szamiaini, Szikség esetén fedje
le a sileményt sitSpapirral,

Automatikus pregramok tablazata
Kad Funkeid Kijelzésitomeg grammban
i '
A v yiern Mbrohulam |
0 Kvarog
230
Mikrahuliam
A 2 Burgonya 460 100%
690
200
: 300 Mikrohullam
A 3 His 00 100%
500
200
300 Mikrohwllam
A 4 Hal 20 80%
500
200
300 Mikrohullam
A 5 Zoldséyek 200 100%
500
1 {240 mi)
A 6 lfalok 2 (480 m) w‘:‘ﬁf’”
3(720 mi)
50 (450 ml vizzel
Nudd/ 450 m - J Mikrohuliam
AT £ 100 (800 mi vizzel) 80%
150 (1200 mi vizzel)

Kéd Funkcld Kijelzéslimeg grammban. ' caestmeny-bedk
4 g | Pettogatot 50 Mikrohulldm
kukorica 100 100%
Konvekaid 160°C-
A 9 Siitemény 475 ra val elfimelegi-
téssel
Szamyas -z Mikrohullim +
A 10| = 1000
(grilezett) Kyaregrl (C - 2)
1250
Kiolvasztas

A kiolvaszias beallitdsokkal kétféle modon olvaszthalja ki automatikusan
az élell Valassza ki a kiolvasztas funkciot a tomegnek és az idonek
megieletoan.

ii MEGUEGYZES:

» A mikrohullir tefesitménye kiolvasztaskor 30% (240 W).

+ Mvel a mikrohullamok mindig kivilrd! befiele: hatolnak be az éledmi-
szerbe, eldfordulhal, hogy a nagyobb darabok kozepe nem olvad
ki fefiesen. Ugyanakkor a killsd rész akr mér fohet s.

* Ha az étel silya 200 g-ndl kisebb, ne a tanyér kizepére helvezze
azt, hanem a tAnyér szélére.

+ Egyes élelmiszereket - példaul hisok, kolbaszok vagy kenyér - a
kiolvaszidsi iddtartam felénél meg kell fordiiani. .9EF1" modban 2
figyelmeztetd hangjelzés fogia emiskezletnl. Zara be az ajtt, és
nyomia mega| | gombot a folytatasahoz.

+ Vegye figyelembe a kompenzacios idGt a kiolvaszias program
utan, Ez az az allsi id9, amig homérseklethompenzacio meg vég-
be az életben, a hf a kiilsejéid] (kicladt) a belseje (fagyot) felé
aramiik. A kompenzacios id8 alatt az étell a kikapcsoll készilékben
vagy a készilékbdl kivéve is taroihatia. A kompanzacios iddnek
legalabb annyinak kell lennie, mint ahény percig kiolvasztia az ételt
a mikrohullami sutdben, De figy az étel alapotatol is.

* A kompenzacids id6 lerbuidithet, ha pl. szétvalasztia a kisebb hils-
darabokat vagy ledardlja a megmaradt aproiekot a kiolvasziasi ko
letedte utin. Szeletelt kenyér vagy kolbasz eselén vilassza szét a
szeleteket a kompenzacids ido alatt.

* A gylimélcsoket fedelt edényben olvassza ki. A kiolvasztasi idd
kozel felének lelelte utin dvatosan keverje meg a gyimalcsdt,

+ Tortakat és csokolddés siiteményekel nem lehe! 2 mikrohullamd
sitdhen laolvasztani,

A kiolvaszias program hasznalatihoz jaron el a kivetkezb mddon:

1. Haldrozza meg az élelmiszer tomeqél.

2. Vegye ki az ételt 8 ceomagolasbdl. Ha nem tudja kivenni, olvassza
ki kirliibelil 30 masodpercig maximalis mikrohulidmi teljesitmé-
nyen (lsd ‘Gyorsinditas”).

3. Helyezze a kiolvasztani kivant elelt a tanyerra (gylmolesat egy
megfelelbedénybe). Tegye a hist eqy felfelé forditolt taikara, hogy
a lé lefolyhasson, A talkat tlos mas éleimiszerekhez hasznalni, és
vigyazni kell, hogy az semimilyen élelmiszerrel ne érintkezzen,

4. Nyomja meg bbbsz6r egymas utan a [1 F] gombot az aldbbi kiol-
vasztas funkciok egyikének kivalasztasahoz.

dEF1 Kiohvaszlds i6meg alapjan 0.1 - 2,0 kg kizott
dEF2 Kiolvasztas idd alapjan 5 masodpers - 95 perc kbzott

5. Aforgatdgomb segitségével Allitsa be a kivant timeget/idét.
6. Nyomja mega [ | gombola készilék beinditasahoz.



Tobbszakaszos fozes
Beallithatia gy is a programokal, hogy 2 kesziisk 2 kilbnbozd funkciot
hajlsan végre egymas utan.
Tenyik fel, hogy a kivetkezd programokat valaszija:
Kiolvasztas

4

Grillezés
1. Vélassza ki az 1. funkeiot Nyomja mega [odbot egyszer
vagy ketszer.
. Allitsa be a tBmegel vagy a Kivant iddt a gomb segitségével.
3. Vélassza ki & 2. funkeiot Nyomjameg a =] gombot, amig a kijeh
zén meg nem jelenik a ,G - 1" felirat.
Nyomia meg a [ 1. gombot a beallités megerdsitéséhez.
5, Aforgatogomb segitségével allitsa be a kivant fozési idit § masod-
perc és 95 perc kazoll
6. Nyomia mega [ ] gombot a készillék beinditasahoz.
i MEGJEGYZES:
« A programvaliast egy hangjelzés kiséri.

+ Grilezés esetén, a bedllilolt iddtartam felénél 1Bbb hangjelzés:
figyelmezteli arra, hogy forditsa meq a behelyezelt Slelmiszer,
példaul hist vagy kolbaszt.

+ Az automatikus funkciok 65 a hiaramids (zemmod eldmelegites-
sel nem hasznalhatd a fokozatos fzésor

P

L

Specialis funkcidk
Lezdras (gyerekzar)
Nyomja meg és tarisa lenyomva a2 ¥] gombal 3 mésodpercnél tovabb
a készilek lezarasahoz. A kijelzon megjelenik a lezaras jelzése. A kez-
elfszervek funkeidi nem miikadnek. Nyomia meg és tartsa lenyomva a
[27] gombat ismét 3 masodpercnél tovabib a kioldashoz.

Kijelzo funkcio

+ Amennyiben megnyomjaa  [-=+] gombot mikorhullému sités, grile-
2és, kombindlt vagy légkeveréses siiés izemmadban (elsmelegités
nélkil), akor a kjelzén 2-3 mésodpercig megjelenik a beallioft
izemméd vagy homeérsekdet.

* Akijeizdn a mdkodési modtdl fggetiendl a pontos iddt jelenik meg
2-3 mésodpercre, ha a[( | gombot nyomia le. Ezt azt feltételed,
hogy az Id5 elézdleg be let Alitva.

Idczito

Ha a készilek nincs hasznalathan, hasznalhatia ezt a bedliitast iddzith
funkeidként;

1. Nyomja meg kétszer a [@)] gombot

2. Aforgatbgomb segitségével dllitsa be a szikséges idd!.

3. Nyomja meg a [ ] gombot az id6zith efinditasahoz.

5 figyelmezteld hangjelzés jelzi, hogy az idd letell. Ezutan a kijelzon
megjelenik az eldzbleg beallitolt pontos idd

A mikrosiito belseje

» Tartsa tisztan a mikrosiitd belsejét. A sitd oldalira friocosent és ki-
futott folyadekot nedves kenddvel le lehet 10rini. Ha a'sitd nagyon
be van szennyezddve, gyenge tisztiicszert is hasznalhal.

+ Tordle le a mikrosits ablakat kiviilrdl és beliirdl egy nedves ken-
dovel és rendszeresen tavolitsa el a kifutolt folyadék altal ckozot
foltokat.

Kiilso oldal

» Ahéz killsé oldalat csak nedves kendgve! tsztitsa, Ugyelien arra,
hogy ne kertlion viz a haz nyilasaiba, nehogy befalyjon a nedves:
séq a haz belsejébe

* A kezeldpult tiszlitasa elott nyissa ki az ajtdl, hogy elkerilie a keszl-
lek velatienszed bakapesolasal,

Tartozékok

+ Tisztitsa meg a forgd Uveglanyért meleg szappanos vizben vagy
mosogaidgepben. A mikrohulldmu sUtSbe vald behelyezés elgt
szarilsa meg.

+ Rendszeresen tisztitsa meg a vezeitgylindt &5 a sl belsajé-
nek aljat. Kiveheti a vezetdgylint és killon megmoshatia. Enyhe
mososzert vagy Ovegtisztitot hasznaljon. Alaposan szariisa meg.
Ugyelien ra, hogy megfelelSen helyezze vissza a gylrit

* Minden hasznalal utan msoga!f:saerret tisztitsa meg vagy a tiszti-
tashoz helyezze a racsol

* Mosogatdszemel minden hasznalat uldn kézzel tiszlitsa meq a piz-
zatanyér. A készilekbe vald behelyezés vagy tarclas elbtt szaritsa
meg.

Szag

* A mikrohullamd siitében érezhetd nemkivanatos szagok eltivo-
Iitisanak erdekeben tegyen egy vizzel és citromiével felioititt
mikrohulldmi siitébe alkalmas edényt a késziilékbe és kb, 5 percig
melegitse. Ezutan egy puha ruhdval tordlje e a sutdt,

A siits vilagitisa

= A slitdhen levd izzo cseréjéhez lépien kapcsolatba eqy szenvizkbz-
pontial.
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Hibaelharitas

Probléma Lehetséges ok Megjegyzések / megoldas

A mephibasadascikat gyakran kisebb problémak okozzak. Mieldtt kapcsolatba lépne az Ugylélszolgatatial, ellendrizze az alabbi tablazator

Megszakad a radio- vagy a TV-adas vétele |A készilék elektromagneses mezdi zavaraka  |Ez normalls és nem jelent meghibasodast Helyezza
a mikrohulldmd stS hasznalata kozben.  |képet és a hangot bizonyos frekvencidkon. tavolabb eqymastdl a készlilékeket.
A késziilek nem kap aramot; a kijelzd fekete.| Hibas fali csatlakozd aljzat. Prabaljon meg egy masik fali afjzatol

Ellendrizze a birtosilékol

A Kijelzan a 0.00" felfirat lthatd Aramszinetivolt, Allitsa be ismét az drdl.

A készlilék nem indul be. A kijelzd nem a

Az ajlt nincs menfelelden bezara, ERendrizze, hogy nem szonull-e étel vagy valamilyen

pontos iddt, hanem mast mutat., targy az ajléba.
A funkeid kivalasztasa utén nem nyomiamega  Nyomjamega Vabya gdmbt a funkcid
(2] gombot leslltésanoz.
Az Geszes kezelGszery le van zirva, Aklivalva van a gyerekzar, Nyomja meg és tartsa lenyomva a2 7] gombot
3 mésodpercnél tovabb a kioldéshoz.

A forgdtanyér karcold vagy csiszold hangot |degen targy vagy kosz van a forgdtanyér fengelye Tavolitsa el az esetiegasen odakenilt tirgyakat

ad ki. krnyékén, &5 az Sleimaradékot a  Tisztiths” részben leiak
szernt.
A mikédés minden nyivanvald ok nélkil  |A készilék meghibasodott. Vegye fel a kapesolatof a forgaimazoval
lealit
Miszaki adatok

FOSZUSEGRIAIAS. ..cvssssresrsncsssssssssmsnrmmmsnsnr- 230 W, 50 Hz
Teljesitményfelvétel —

b A Jkuka" piktogram jelentése

m‘égmms‘ r———" e Ovja a kormyezetet, ne a haztartasi hidladékkal semmisitse meg az
remwmg Mikrositd 0 2450 elektromos készillékekel
IMIETIRE DOB S TTIBTINE. . o visreicoss rristscsinmpirsta s bis b icninsas - ¥ - y .
pw““m”'-’w"m“é' ezl ARG gy s dktonos skt ok
Védelmi osztély ol A
Mettd sdly:..... kb 150kg Segitsen elkeriini a helylelen hulladékkezelésbdl eredd komyezeli és

A milszaki &s kivitelezés) nmdosrtasokpgai a Fo{yamatos larmedﬂ‘af
lesztés miatl fenntartjuk.

Ezt a készilsket az Eurdpa Tanacs minden vonatkozd aktudls irdnyeive
szerint (pl. elekiromagnesesség-elvizeld képesséq vaqy kisfeszull-

seg-elviseld képesséq) ellendriztiik, és a legujabb biztonsagtechnikai
eldirdsok szerint keszill,

egészséglgy hatasokal
Hozzajarulhat a régl elekiromos és efekironikus készilékek Gjrahaszno-
sitdsahoz vagy mas modon vald hasznositasahoz.

A gyiitpontokrél a helyi hatbsagok adhatnak felviagositast.



IncTpykuis 3 ekcnnyarauji
[ipwyeno, ujo snfipan Hauw aupib. Cropisacmocs, 1o a1 Gynere sano-
BOMNEH] HOMD MOKTIMBOCTRMK,

CumBonu B yin IHcTRyKUT 3 excnnyaTauli

Bawrmel exasism gna Bawol Geanem cneyiamso sigMqed. g ag-
nOBIraHHA HELACHIK BUNANKE Ta NOLIKOMNEHS RpUNaay oB0s RaKoss
MPTRHMYATECH LMK BKASIBOK

il NPUMITKA: Biinse ninazm 1a icho
i

‘BaraneHi BIAOMOCTE... ... i .87
Bawmsa indopmayis npo Geanery! ; 87
MonepeTxyBansHi HEKNBRRA HA TIMNEMT .o i
OrnAR ENEMEHTIB YIPEBIMIHHR. .....ccoiiriieriicissiciisauasss ibimbaissisasisnssnisnsies 89
KHONkM Ta NEMEHTI KEPYBAHHA HA NAHENT KBPYBAHHA .. ... 89
IHhHOPMELYA N0 BMKGOUCTAHHA MPHIK
T2 KonGinoBanui pexim poBow, ; 80
Mocya, MPMASTHUA QA MIKPOXEWTLOBOI Nedi ... . 1
MipyMiTian o0 poBioTh | BrKDpUCTaNHA npm'pm ......................... 80
Mepuund 3amyek........, N
BusDpHCTaHHA MIKDOXBANBOBOT Nesi e
Wnwgyanit mycic 91
Pogirpisakns .92
TTDMFOTYEAHHA TR ..o .92
Tpone a3

i wers B

Criewgiarhi oy o viicanisin O

Tenrivei RApaMeTpu %6

3aranbHi BigomocTi

MNepen NpUAHATTAM B EKCAMYATALIG LbOTa NPWNAZY AYAE YBAKHD

wTaiiTe IHCTPYNURO 3 excrnyaTaui Ta sbepiraitre 1f pasom 3 rapanTiit-

HIM TANCHOM, KSCOBIM YEKDM T3, N0 Mipi MOKMMBOCTI, 3 KBPTOHHOID

KOPOBKOH | BHYTRILML0M yraxnaKow. Y pasi, wo npwnag Gyae nepeaa-

mrperhomﬁw ENif NEPENABATH HORS PA30M 3 LIEHD IHETPYKLEKD 3

eKcruTyaTay.

* BMKODUCTANTE NDUNAN BUKMIOWHO B NDUBATHIAX LNSX Ta 32 Nepas-
Bareriam npuanauesan. [oMnag He NDMIHAHEHO AR NPOMKCNC-
BON0 BUNDMCTAHHA,

* He sukopreTosyitTe fore Ha synwul. OBepiraime moro B cne,
NPAMONG COHAYHOID ONPOMIHOBAHHA, BONOMM (B KOOHOMY pasi He
ofyckaiTe y piguy) Ta TOCTIMX KyTiB. He KopueTyWTECA npvnagom
amnmmwmmm
HEBMTANHE BUTAMHITE WTENCENEHY BUMRY.

* BungHiTE NpiNAL T3 OG0B ASHOBO BHTATHITE BUFIKY 3 LWTENCANEHOT
pOseTRM (TAMITE 33 Wiekep, He 3a kabens), KON He KopKCTYE-
Teck NpUnanaM, a0 MoHTYETe komnneiTyio<i AeTani, aba nig vac
yiliekn abo npu AecbekTax.

* He excnnyaTyvie npunan Bea oAy, CBOBAIN0BD BMMIHITE
NPANAG, NOMH Bt NICKWGAETE NMMILUEHHA, BUTATHITS WTencensHy
“BHMRY 3 WTENCENLHOT PO3ETHN,

« Mpunap Ta kabens KuaneHHa cnin perynapHo oGCTENMTH Ha 03Ha-
¥ NOUOmEHE. (PN BHABNERHT NCLKOHEHS NPUNaaoM 3aBapo-
HEHO XOPMCTYBATICS,

* KOpUCTYTECA BUKTIICHHO ODUTHANEHUMI KOMTTIEKTYBETBHHMM
geranam,

* Nns Geanei caoix AITeR HE 3ANUIUAINTE BOCTYTIHWMI NaxyBANKHI
MaTepiany (nnacTWKos] nakeTy, kApToHH kopoB, neHonnacT
TOwg).

Baxnmea iHpopmauis npo 6eaneky!
YBaxHo npounTaiTe Ta 3bepexits ANA NOAANLLONO BUKOPHUCTAHHS.
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+  Lleit npucTpiit MOXe BUKOPUCTOBYBATHCh AITLMM, CTAPLUMMA B pokie, | ocoBamu 3 oBMeweHIMM diandHIMA,
ceHcopHimI abo posymosrmMm 3n/BHOCTAMM, Y ocobami Be3 JOCTATHLOrO JOCBIAY | 3HaHb, AKLO BOHW BIKO-
PMCTOBYIOTL NPUCTPIl NiA HarnsaomM aBo Bynu NPOIHCTPYKTOB2HI LLOAO BUKOPMCTAHHS NPUCTPOI B BeaneuHmi
criocib | 3posyminu foro nebeaneky.

* QTN HE NOBUHHI rPATMCA 3 NPUCTPOEM.

*  UYniieHrs 12 TexHivHe 0BGCNyroByBaHHA NPUCTPOIO HE NOBUHHI BUKCHYBATHCH AITHMM, HABITH AKLLIC BOHU
crapwi 8 pokis | nepebysateTs nig HarnAaoM.

« Tpumarite NpucTpii Ta ioro kabenb KMBNEHHA N03a 30HOI0 AOCSIKHOCTI AiTel, Monoawwmx 8 pokis.

* Bynp-aui Gpyn Ha pamilisonsuil ABepUAT | Ha CYMDKHUX HaCTUHEX TpeDa BURansTL BONOTOK raHHIpKOEo.

* PerynapHo MiiATe MIKpOXBINbOBY NiY | BMZANRAIATE YCi PELUTKM NPOAYKTIE i3 CepeayHM.

* FKWwo Npunag He MCTUTH, NOBEPXHS! MOXE NOLIKOSUTUCS, LLO BITIMHE Ha TePMIH BKCyaTaLyi Ta MoXe CTEO-

puTY HeBeaneuni cuTyaLyi.

& * He vopucryiiecs cunshopitounmu aBpaaverimi muiouimn sacobamu a6o mMeranesimit Wwikpebiamy, wob

i MOYMCTATI CKNO ABEPUAT. Tak BM MOXeETe NOAPANATH NOBEPXHIO Ta NOWKOLHUTH CKIO,

* He kopucTyiTecs napooHuLLyBaYami.

« [loTpumyirtecs iHCTPYKLR i3 posginy “Huwenks'.

*  He ynpasnsiiTe NprcTPOEM 3a I0NOMOT0I0 30BHILLHSOTO TaiiMepa abo OKPEMOI CHCTEMI AMCTAHLIIHOTO Kepy-
BaHHA.

* Lleit npunan npuaravetio ana
* HarpiBaxHsi Ta NPHIoTYBaHHA TBEPAMX abo piakvX NpozayKTie
* CMaXeHHA Ta NPUroTyBaHHA Ha rpuri TBEDAMX NPOLYKTIB.




[Npunag npuataveHo 4na NobyTOBOTO BUKOPHUCTaHHS, 5K TO;
* Ha KyXHsX Maraaviie, odicie Towwo;

* BigB{fyBa4amu roTenis, MoTenie 1a nogibHoro xuTna;

* Y CiNbCLKOTOCNOAAPCHKMX NPUMILLEHHSX;

* ¥ FOTENSX, Ak HAQATE HOMEP NNKOC CHIRAHOK.

MonepemkyBankHi Haknekn Ha npunagi

[oTpumMyiTECh BUMOMM HAKNENKWA Ha BiYiii CTiHU| MIKDOXBUNMEOBOI Nevi:

Ha sepxHI0 KpULLIKY MIKPOXBUNBOBOI NeYi HAHECEHO NONEPEIKANBHUA 3HaK:

Ornag eneMeHTiB ynpagniHeA KHonku Ta eneMeHTH KEpYBaHHA Ha Naxeni KepyBaHHA
Marionox A Mirpoxestnsosa Brbepits HanawTysanHA
1 Makers kepyBanHs e, niy: NOTYHHOCT] MIKPOXBUNEO0S0TD
2 [puns ﬁﬁ% HarpiBanHa
3 Bice npusony Mpune: Ana rpwnosanss T2 3anikasHs
4 Hanpsmue Kinsue KomGinosani  Mpunb, mispoxeniscee Harpi-
5 Cwisva oBeprosa Tapinea pesmMM; BAHHA T KOHBERLIAHMA Deriam
6 3acyera neepyst NPALIIOTE NOMENTOBD
7 OrnAgose sikxo Koneekyia: Pexim koHzesyil Bea Mikpo-
He nokasavo.; Tapinka ans nius XEMNLOSOMD HATDIBaHHA
Manionok B. CHMBONK Ha Naweni kepysaHHa . )
) . POGMOPOMYBEHHA 38 BAN0K W1 33 4BC0oM
2 Koxsesuin
3 Tpuns Topwniax: Pasow i3 obeptosoio pyskoio -
4 Poawopowernn _ (7R HANAWTYBAHHA [OZHHHME
5 DyHais 33MKa Big AiTei Taimep: Mowe BMsCpUCTOBYBATHEE ¥
6 Agtomanmna dyHria swocTi Tafuepa pasom i3 obep-
7 |ugwatop Temneparypi TGB0H0 Py-0I0
Synuxka: [inA NpUITMHEHHA FOTYRAHHA
v €A1, HATWCHYTH OAHH pas,
_Y_ | Buganennn: [na ngasna nporpasi chig
HAETHCHYTY ABS padi.
Enoxysanna: [ina Bnoxysatha 4 posBinoky-
BaHHA NAHENM KEPYBaHHA (ANR
3AKMCTY B AiTER] £nif HaTve-
HYTH LI KHOKY 1 YTRIMYBETH
il 3 cerynam.



YKPAIHCHKA

* Janycs Nporpami

» Ulssppmt 3amyex y MIKpOXBHMBOBOMY pesimM|
{3aewaw + 30 cexyng npw 100% noTymmocTi)

+ 3BinuiemHA vacy npuroTyeanns Ha 30 cexyug
nig 4ac polbaT (CKpin NPOTPEN POIMOPNY-
BAHHR T2 ABTOMEHID)

* 3atBepmweHHA subopy

b

QUICK

OBeproBa py4ka
[INA HANALUTYBAMHA MOLMHHIKE, HaCY NPAIOTY-
2} BAHHA, TEMNEPATYPH, KOMBIHOBHX PEHAMIE,
MQOrpaM BETO MEHK i Bary
AUTO
MEND

IHthopmaLlin Npo BUKOPUCTAHHA MWL Ta
KOMBIHOBaHMI pexum pobotu

* BukopucToByiTe NILE TEPMOCTIHIMA ROCYT, OCKINbKM Y DX
TPHAR | KoMBIHOBAHINX PEFIIMAX NPOZYKYETECA Tenno. MnacTeos|
EMHOCTI HE NPUATHI ANA BUKDDNCTAHHA,

* Y peiii IUNA MORHA BUKOPUCTOBYBATI METAREBWA T3 2l
€BWIA NOCYL, NPOTE HE CNIJ HOMD BMKDPICTOBYBATH Y 3BHHIRHOMY
yu komBinoaaxoMy pesandi MipoxaMnk (aua. Talinuuo Tooya,
NDUSATHIA QMR MIKDOXBHIEOBOT NEsT),

* He cTasTe HMOMD Ha NpucTpii. Bit HarpisacTeeA. Bermanaujii
OTBOpW MasoTs ByTv Heaalnowoeaul.

* BuropucrosyiTe peiuitey, Wob poataluyBat Npoyxtd Baoue fo
ENEMEHTa HAPIBaHHA

Mocya, npiaaTHWIA ANA MIKPOXBUNLOBOI NeYi
* Hafpawii Matepian AnA BMKOPUCTAHHA Y MIXDOXBIMLOBIA neki
- NPOZOpHT | TOM, LU0 ABE MOKITHBICTE MIKDOXBUNEORIA eHepril
PIBHOMIPHO HArPIBATH Ty.
* Kpale opWCTYBATHCA KDyTTIMAIWOBANEHMMI TAPINKAMM, 3 He
TPRMOHYTHAMM, OCKINLAM MPOIYKTH Y KyTaX MOMYTh POIBSAPHTHER.
[\ YBATA:
wmuﬁw ¥ pasi 3CTOCYBAHHS rEPMETHHO 3BKDUTONO HOCY-

I'hplﬂ mew CTpasy, BigypiitTe 3KpUTHA
oKD BUOENKN,

* Mispoxsuni e NPOXOARTL YEpe3 MATan, TOMY He KOpUCTYRTECH
METANEEIM NOCYAOM 260 Tapinkam,

MpugaTtiui gna
Mirpoxan- [ouns Koueex-  KowmBinosa-
nsosanly P yin  HWA pexmm *
HapoTpuasis
- Tak TaK fak Tak
— — :
CKIAHMA NOCYA sl

MNpuoaraui gna
Marepian Mixpoxem- Kowsex-  KomBinosa-
[pune 2 : i
nkona niy Win  HUE peXoM

NepamiHEA nocyn TaK TaK TaK 1aK
TapinKa
Mnacriwosii nocya
ANA MIEPOXBUNLOBOT|  TaK Hi Hipi
nexi
Maneposui pywHsK TaK Hi Ki Hi
Tapinka ANA ni4 &
koot Tak TaK Tak Tak
MeaTanesws abo
AMOMHISERI TED- Hi TaK ThKk M
MOCTIVRHI NACYD
PeuwiTea rprng Hi Tay Tax Hi
AmomiHicea thonsra
Ta ANKeHIES! EMHO- Hi TaK T Hi
ECTI

*) KomBikosani pessa: Mxpoxenni + rpuns 2Bo Mikpoxeuni + Kokeek-
LA
**) Oxpin ehyriujit A 1 1a A 10

NpumiTen Wogo poBoTH | BUKOPUCTAHHA NPHCTPOH
Lo noTpibHo 3HaTH NPo poBoTy MIKPOXBUNBOBOI NeYi
* Llei npunan BUnpoMiHOs SHERNID MIDOXEHNE, AKE HAMDIBSS Kpanni
BOAW Y NpOAYKTAX 33 dywe kopaTiod vac. BinoytHe Tennose Bu-
MOCMIKIOEIHHR |, BANOEEHO, CMEKEHHR MalsE He BigfyBacTues,
« Mpurag NPUASTHWA TiNskM ANA POSIDISAHHS XAPHOBMA NPOTYKTIE.
* [pnag He NPUOATHIEA QA BANKEHHRA Ha TOMKOMY 4,
+ Harpisaiie Tiness 1-2 nopuii 3a paa. [Haxwe poboTa MrpOXBRNED-
Boi nevi Gyne MeHW ederTiaHa.
* Miipossnni 0Opa3y BUNPOMIGHOTECA HA MAKCHMEITBHIA HacToTi.
MonepemnHe HAMpiEaHHA HeNoTRIGHe.
* 3abopoHReTecn 3anyCkami niv 3a BlacyTHOCTI ¥ IR NpoayKTs,
* MixpoXBMNLOBA i He 3aMEHIOE 3BMeaiHy NMTY. 3adewail BoHa
BUKODUCTOBYETHCA ANR.
* POIMODCHYBAHHA NDOOYKTIE
* WUBHAKDMD POSirpisaHAA HarpisaHHa i 200 Hanois
* MPWIOTYBAHHA CTPaR.

Npisiin wWogo pobioty NpucTpow

* Honw Bnepiue NOBEPHYTW PENYTIATOP, NPOASYHMTE SEYKOBIA CHMA.

* Baw swbip 3a [ONOMCTOND keonok Byae NaTEEpaHEHS IBYROBIM
CHHAN0. Fiaio CHHAN He NDOIBYHMTD, LB OSHAYAE, LLO KHOMKN
He ByN0 HATHCHYTO KANEKHIM “HHOM.

* FKWD BCTHOBATY NPOTPAMY, NDOTE HE HATHCHYTH KHONKY
BNPOADEN 5 XErH, HanawTyeaHHA Gype cxacoeano. Ha avennsi
AHOBY 3'REUTBEA NOTONHIA Yac.

* [MicnA 3amyory nporpasi (DKM NoNEpegHL0I0 PoJirpiBanHsA) Ha
puennel sinoBpasaTUMETECR Yac, WO 3aNMIUWBSA. Byfe BUKOHYES-
THCA 3BOPOTHHA BIATIK Yacy,

* 5 3Bys0BMX CHIHANIE BKAZYIOTS HA 3aBEPWEHHA nporpami. Micna
LBOM0 NMNGS SETOMETHMHO EHMHIAETECA,

+ Mpw BIORDUTTI SBSPURT NAMNONKS BECEPEOUHI NENI BRIMKHETECA Ha
10 xEmrmH.



Nepwwit 3anyck
IeTpywuii 3i BCTAHOBNEHHA
* BCTanOSmOATE NPHCTPIR THNBHOK CTOPOHOK B0 CTIHI.
+ [oTpumyATECH OMMCAHWE HIKHE BEaNesHIN: MPOMDIEE:
+ 10 cm 3sagy
* 20 cm 3 obox Goxie
+ 30 o aropu.
* |Llo6 yHuHyTH nepelUkon Y pOBOTI NPUCTPORD, HE CTARTE NPMCTPIR
noBnisy enexTpoIpHCTPoIE.

MpuroTyBaHHA

» BinxpuiTe [eepUATa py-H00.

* Buiimite yoR NPUNaNTA 3 KaMEpH ANA NPUTGTYBIHHA Ta NakysansHi
MATEpIANH.

* BeTarosiTe pUainHmi BaN Y LEHTEE THULLA NMKA, RKLO Le 0CI He
3pobneso.

+ BCTaHoaIT Y LIGHTRI HAaNpAMHe Kinblg

+ BeTaHosiTs ckNAHY 0BSOTOBY TAPUKY TKWM YMHOM, 0B 3anaavim
B 11 AHi cABNANK 3 LEHTPOM NPUBIAHOMG BaMY.

* Tig 4ac KopWCTYBakHA Tapinkow ANA Niuw i CAig CTABNTH Ha pewiIT-
Ky [UNA TRWFIO, AKA BCTAHOBMIDETECR HA CHITAY 0DepTORY TapinKy.

* [epésipre npunag Ha NPEAMET BMIMMAX NOWKOLHEHL, 0COBNWB0
Binm nsepuar. Y paz suAaNeHHA Gyasanoro NOWsOMKeHHA, 3abo-
POMACTRCA HOPUCTYBATHCA NpUNAGos,

* JHIMITb 3 KOPIYCY YO0 3RMCHY (PoNbry.

« MepesipTe, 4u Hanpyra B Mepexd, o sl Byne nin eaHaHo npi-
CTpiM, BIONDBINAE MANDY3, 3a3xaqeHii Ha npweTpol, dueimsc
HANINKY 3 TEXHIMHAMA XaPaKTEPHCTIRIMH,

* Beraste Wrencenh y POETRY, BETEHOBNEHY HANENHIM HYUHOM,

Amm. :
. mmwmwhwm
260 is cepaavim ABepuAT!
W mmmemmm W BAMaTE i
Bowa 3axvuze enextporiey 8ig Gpyay.

i NPHMITKA:

FRLLO 81 NOMITWIM 3aNWLK BUPOBHIKOTD NpOLUECY Y4 Macna Ha

HOPYCI NDHCTPOI0 4K ENEMEHT] HarpisarHs, nig uac pofot npucTpoio

MOHE IREMATHER M 350 HENpHEMHMIA 3anax,

Ll HopaarisHo | 3 Ha00M 3HurHe,

Hacriinieo pagnmo BukoHaTH NOZAHI dani gir.

* YBiMKHITE PEXMM FPMNA | 3ANKLLTE NPWCTDIA MPALYCRATH Kinbka
pasis Bes npoayktis.

+ Jafeaneqre AOCTATHIO BEHTHNALID.

BeraHoBneHHA roauHHKES

i MPAMITHA:
Mpw rampoiouerHi 10 MepeRd XUBNeHHS NPUNa NOAAE SByKoaIA
CurHan, & Ha aMcnnel 3 senTLeA nokas “0:00°

1. Hamvicsins ogus paa wiomy [3]

2. 3a QonomoroiD PeryIATORE ECTAHOBITE TOGMHH.

3. Hamvcsito kHonky wof NATBERANTI HANALITYBAHHA.

4. 3a gonomancia PerynATOPa RCTAROBITE XBMNMHM,

5. WLl pas HATUCHITG Kromky @upﬁywwm inwi wac. Ha

ACILNET MITCTITHME CHMBON PO3AINEHHA Yacy ™

BukopMcTaHHA MiKpOXBUNLOBOT Nevi

1. MexnaniTs NpaayKT ANA posITpiBaHKR Y NpWIATHI nocyn,

2. Bigwpyditre QBEpUATA Ta NOCTABTE NOCYD Y CEPEOUHY CHNAHOI
Tapine. 3axpuite geepuATa, (3 mipkyeass Geanem N npauoe
TiNSKA NPH WIRLHO 3EKDHTIX ABEPUATAX.)

3 Hamm‘rbmmﬁmaﬁnﬁnm pasia, wob snbpani no-
TpiGHe HANAWTYBARHA NOTYRHOCTI. OQKH Pa3 HATHCHYBLLW KHONKY,

MOMHE TAKOW BUKOPMCTORYBATH PErYRATOP.

Hanmluryaaﬂn# MoTywHicTs y '
notyaHocTiva o inpwGn) 3acToCyBaHHA
auwcnnei y % : i
P100 800 LUisu
P 80 640 MpuroTyeannA ixi
P 50400 K ATivmg H?mm NOTYH:
P30 240 me et
P 10 B0 Posrgnnenia Macna Towe

4. HamweHiTh iHonky moﬁninmep.qlm HAMALTYBAHHA,

5. 3a ponoMOrcio PeryMATOPa BCTAHOBITL NOTPIHIR YaC NpUroryBaH-
HA B4 Bl 5 ceryHa go 95 XEMnmH.

B, Harwesims kHonky moﬁpﬂmampaﬁow.%mumryaaum
Tnd 3anenorme Big MMERDCT | TERCTYPW NPoAYKTIE, Yepes fesnel uac
B HEBYNTECA BUIHIYATH Hat NPHITTYBAHHA i,

i NPUMITKA:

* 3 ko HaTvcHeHHsM ironiot | |uac poior aBinbuysami-
weTeen Ha 30 ceryna.

* Yac npuroTyBaHHA Y MIKDOXBMNBOBIA nedl HabaraTo Mes- Wi,

HIK Y 3BIMAMAHIR Nel. PN BI HE BEAHEH, BOTAHORITL MEHLIN
At PWOTYBaKHA Dk | nposcaxTe poboty y pasi noTpem,

* 3BepHITL YBary: KoMt EMXDPMCTOBYETCR TiMbA MiKDOXBUNbO-

B PEIFAM, HEKDIATE NPOYITH KPHLUKDID,

MpuaynunenHa a6o 3yNUHEHKA NPUrOTYBAHHA i

* (LG NpusynuHTY NPUTOTYEAKHA DK, OMH Pa3 HATWCHITE KHONKY
[07 i sixpuiiTe peepUATa.

* Wb nponoaxym pofioy MPUCTROR, SAKDUITE ABEPUATA | HaTHC-
HiTh munnq,r.

* (Lof noBHICTHD SYMMHATH POBOTY NpWCTPOK, ABMI HATHCHITL

woncy (23}

LWBrnakun nyck

BawacTe NigirpiTv NPOAYKTH 41 HANCT LUBMIKD 38 HAMBHWGT NOTYAHOC-
Ti7 leHye OBl MOKIHBOCTE:
1, ILIBHKD 33MYCTITS MIKPOXBATIBOBY M, HATHCHYBLLM KHOMY

[Mpoaiec MoWOTYBAHHA POINCHHETERR ABTOMATHYHO HErENHO, 8 3
KODMHIAM HETWCHEHHAM KHOMKM Y8C NpWrOTYBaHHA JBNLILYBATHMETE-

€A Ha 30 cekywa,

Abo:

2. MNosepxite perynATop niscpy, Mponyxae 38ykosri curxan | Ha
aucnnel IRBMTECA iHgpkalya "95:00°. BeraxosiTs vac, nosepTan-m
perynaTop nisopyy aBo npasopyM. Hamwowime kxonky[ T |, wof
posnasaTh poboy.

HanawmysaxHa NOTYXHCCT! MKPOXBNALOBOT e - 100%.

9

YKPAIHCBKA



YKPAIHCHKA

PoazirpiBaHHa

MinirpisaxHA | posirpisanka ocobnuel XapakTepucTin poboti mi-
KPOXBA, XONDGH HAN0I | NPOGYKTH MOKHE Be3 3ycuns MOipim 0o
KIMHETHOI TEMNBPATYPM 41 TEMNEPATYPH CNOKMBAHHA, HE BUKDDHCTO-
BYH0MH MM UbOMY BaraTo nocymmH,

Hac nigirpisanHe, NOLAHKA ¥ TAONML HIRHE, BRAZAHO NKLLE LMW
[LOB{0KM, OCKINGKA HAC 3ANENITL BID OPWIHANBHO! TEMNEpATYDM | Tek:
CTypit NpoayxTie. ToMy pagumo 4ac BiI 4acy NepesipAT, YW NPOgYKTH
JFIOCTATHLO NAFpINWES.

Tabnuuka 3 HANAWTYBAHHAMK PERMMY NigirpisanHA

0505000 P10035-54
075n750rP100S-7

Binfuati + kapTonns Ta

d50rl%'lﬂ02,5-3.5 3K

TynAw ia Maxaposamm 450 T P10Q 2 - 2.5 Tak
Msico + coyc 450 r P100[2.5 - 39 ax
Miprazka: Jelio 3mMoHiTs Nepe/ NPMIOTYBAHHAM, 4aC B Hacy noMi-
LLYIATE.

Wpeo |

Binfuasi, 3 xniGom 200 r P100 142 Hi
Macal kynstm, 4 wr. S00r P1003 -4 H
Wmar mrca 250 r P100 2-3 1 |
Migxaska: Imactite onies, 715 4

HE 3W'RRIM,

172 kypin 450 r P100 3515w |
Dpurace 3 syparrn 400/ P100 3 - 4,5 7ax
Maxaponw, puc, 1 noputm! 150 r 100 1- 2 Tar

2 nopugi 300 r F100 2.5 - 3.5 13k

Kaprenna | 5007 F1003 -4 ax |
Migrasxa: 3nerka avcHiTs NEPeR NDUTOTYBAHHAM.
Cynwm | coyc

Bynuios, 1 Tapimka 250 1 P100 1)- 1,5 Tak
l'ycrai cyn 250 rF100 1,5-2 1aK
Coyc 250 r P100 1 - 2 Tal |

Ourave xapyyBaHns
Manowo 100 mA P50 05-14i
Meope 200 P50 1-154
Migxazka: Petensho noMiluaiTe Wi cTpycims, TNepesipre TeMnepary-
[

MpuroTyBaHHA ixi
MNpakrusyi nopagy 3 NPUroTyBaxHA i
DoTprmyimecs skasisok, noganinx y Tabnmul 3 nopagamy Wono npure-
TyBaHHA CTPae yiu pauenTi. CnocTepirainTe 3a NPOUBcoM NPHIOTYBaHHA
o, AKLC ¥ Bac Henncrambu,qncmny' 4

[eepusATa NpUCTPOI MOXHA BIKPUTI Y Bynbswui vac. Mpuerpiin
BHMEHETLCA ABTOMATINHO

g2

MpweTpin npogoexsTs poGory, konu geepyara Byne saxpuTo i a-oey
HATHGHYTO KHOMRY

[nA oxonogeeHol cTpaEM NoTpibHo Ginbwe Hacy NpWrOTYBAHHA, HIK
ANR CTPEBN KMHATHO TEMNERaTyPH.
Yium Binbiue npagyxTia, T AOBLWWA wac NpuroTyeanka, Hanpwoan,
M'ACO, NDPEAHE Ha BErK LUMATIH, BHMArac LOBLICID Hacy NpHIoTy-
BAMHA, Hi¥ T2 CAMA KNBXICTE MAC, NOpi3aKa Ha Mani wvams, PaguMo
FOTYEATH BNk KINbKOCT NPOSYKTIS 38 MAKCUMANBHOE NOTYHHOCTI |
KAM'ATVTH 33 CEPEMHLGT MOTYRHOCTI ANA PEHOMIPHILLOMS NPUFOTYBHHA.
MpoayrTv, pOSTALIOBAHI HANME, TOTYIOTLER WBMLE, I Ti, WO poaTa-
LUOBAH] BULLE; TOMY POINCAINANTE NPOSYKTH AOMOTE HixMe. Knagms
TOHLL WIMETRK, HANPAKNAL kYDRHI Nankl 4k dine puls, nocepenysi
ab0 nepexpuBakTe i [HLLIMMI NDOTYKTAM,
Marsahbh LIMaTOMI FOTYIITEEA LBWALLE, HOK BEMMKL. 3ACTOCOBYETHOA
nofaHe AaMi NpaEHNG:

Noagiina KinexicTs = MarKe NORBIRHIA YaC NPUIOTYBEHHA

NonoewHa KINLKOCTI = NONDBMHA HACY NPHICTYBAHHA
FHLLO BAM HE BAAETECA BMIHANATH TOHHIA YAC NPUIOTYBAHHA CTPEEM,
33CTOCOBYWTE NOAaHe Bani npasuno:
Ha npubn. 100 r - 1 x8. NpUroTYBaHHA iXd

Yol npoayrT, AKi BY HAKDWBAETE KDHLUKOHD Y 3BVMaMHIA nesl, cnln
HEKDHBATH | B MIKDOXBHALOBIA Nel.
Hpuika foasommTs sanofirme sucywysannio npoayety. Mepesepuyta
TADINKA, HVPOHENPOHMKHAR NaNEp Y honbra AnNA NPURoTYEaHHA Y Mi-
KPOXBMNS0SIR MONHA 3ACTOCOBYBATH AK KpsLey. Filio noTpiBiHo, wWob
YTBOPHMACA CROPIHES, HE HAKDUBAWTE CTPAEY.

Tabnuua 3 nopagaMu WOZO NPUIOTYBaHHA CTPaE

Barnanan 500r P80 7-10 TaK
Usima ranycra 500 ¢ P80 13- 15 1ak
Bpowxoni 500 P80 6-9 Tak
Lkoplia 500 P80 6-7 TaK
lopax 500 P& B-7 TaK
BesrEns 5001 P80 8-11 TaK
3enexi Bobu 300r P80 13 -[15 Tak
Kapronns 500r P &) 9-12 TaK
Pina 500r P80 8-10 TaK
LinGynanopes S00r P8l 7-9 TaK
Kykypyasa Ha radar 250r ] 19 Tak
Moprsa 500r P a0 8-10 TaK
Nepes 500r ] 6-9 Tak
{Bprocoensoera kanyera | 3001 P80 7-10 Tak

B-

B-

9.




Kinb- Hanaury- | Yac
Mpogyxv 4w Hanoi ety | BAHHR {npi | Kpswxa
Bn. x8.)
Cuaweni abmywa, 4 wr, 500r P &0 7 - 9 1ax

ﬂmﬂumﬂmlﬂﬁmmnu THMOHHAR CIK J03BONUTE 3anobirmn
Ha Manin i 3-5 XBUMIH.

M'sco 3 coycom 400 1 P 80 10 - 12 1ax

::nnm. LUMATRA TENATH- SDGrF}Eﬂ 10- 15 Tax

Pynietie 3 Anosuumkon 250 rP 80 7 - 8 rax

NMigxcaaxa. Yac sl * 3AMVALITE NOCTORTH 3-5 XBrUmWH.

{®pwkace 3 xypamann 2500 P B0 G- 7 1ax

[Cwaanw%ﬂﬂrF’Bﬂ‘

i 3-5 KEMNHH,
BaHHA OBONIE
F 80 14 16 Tax
Mucta wmeaty 300 ¢ P A0 11 - 18 Tak
Usirsa ranyera 200 r P 80 7 - 9 vax
Crpyakoea keaconn 200 PBJBB]—HJ Tax,
Bpotkoni 300rPB08-9vax
lopox ENrPBU? 8 Tax
Pina 300er13 -15 TaK
UnBynsnopes 200 r P80 10 - 11 1a¥
Kywypynsa 200rFB04 -6 rax
Moprza 200rPB05-67ax
bproccenseeka kanyera | 300 r P 807 -8 1ax
450 1 P 80 12 - 13 1ax
ey 600 TP 80 15~ 17 Tar

Migxaaxa. lomywre 3 1-2 nowkamn pl.mm;qacshmmuhuyﬁraw
PETENLHO NOPDKTE, TOTYWTE Ha MANM NOTYAHOCTI 2-3 XBIUMH, BONaR-
TE NOUNPAEY NEPED COKHABAHHAM,

Pary 500 K 80 13 - 15 ey
(Tyemwih cyn EDﬁrl?Sﬂ? 8 ax
Kpenmcyn 500 1 F 80 13- 15 1an

Migxaska. “ac alg Yacy NOMILLYITE, MOTYWTE Ha Man|i NOTYHHOCTI

35 xBUnrH.

*} FoTosi cTpasn

Mpune

HopHCTYBaHHA TpUnem

Bcrasosite peLitky AnR rpunio Ha cinAky oBeptosy Tapinky, Buko-

PHCTOBYHTE TEPMOCTIRKMIA NOCYA 44 NPOCTO NOKNEATE NPOSYETH Ha

peLLITRY.

[lotpumyiitecs noganny Jan Bxadie0s QNA CMameHHA;

1. Hamncxadime kwanky =], nok Ha auennel He 3 RBITBCR Hanue

*G = 17, HaTHCHyBILIM OQIH Pas, MDNHE BMKOPNCTORYBATH peryna-

TOp.

HamvcHine m-ml:y WPG NiLTEEpANTH HANSWWTYBAHHA,

3. 38 NonoMOrDsD PErYNATOPa BCTBHORITS NOTRIGHMWA AT CMaNEHHA
8ia 5 cewyrin Ao 95 xBunvk

ha

4. Hamvenite ioiomey [ ], wob poaniouaTi.

i MPUMITKA:
WWMHWWWMW
CHIHARIE, LU0 BKA3YIOTH Ha NOTPEDY NBpEEPHYTH NPGIYKTH, WO
nignatoTheR obpobul munem, AK-0T MACO Yk kosbacy.

Yac

Hanoi abo npogykrw Kinbkicts Kpmiuka

(mpuGn. xa.)

2-3 wimanas 3

CuaxeHHs TOCTIE i3 cupomt
3anikaqMA Cynis, Hanpu-
knag cymy 3 usbyni

2-3 ropuAmia 10-15 Hi

BeTaHoRNEHHA TAPiNKW ANA il

*  Berauogits Tapinky AN NiL, RXE BXO0MTE ¥ KOMILNEKT, HA DELWITKY
ANA TPHMED, Ry CNIL BCTAHOBKTH HA cxnRHy obepToBy Tapiney.

*  [InA noCArHeMHA HaWKPALLOND PE3YTIBTATY  NPMIOTYEAHH NI,
PAAKMO NPOTpITY TApINKY AN MM NPHENKEHO 5 XBANMH i peckhul
TPHIIDEZHHA,

+  [InR HARKpALWY, PEIYMLTATIE Y NPUTOTYBaHHI CHITBHO 3aMOpPoEHT]
itk BEMKOpMCTOSYATE nporpamy “A 17

Konsexuin

Peiam KOHBEXLI DO3BONRE MOTYEATI Xy AK y 38M-afHIA nevi, Mivpe-
A8 He anTvan, HarpisansHyi enemeHT BeHTWIATORE BHAINRE TeNNO,
Mepiu Hix KNACT BCBPRANHY NPOZYKTH, PEKOMEHGOEBAHD POSINPITH M
00 NPABHNBHGT TEMMEpATYDA.

il TPMMITRA:

BexTunATop, S NOQAE TENNO 3 KBAPLOBOI PELLITRA B KBMEpY nedi,
MEPIOSHHHO BMAKAETECH I BUMHKBETECR. Le Nigsvulye ehesTMBHICTE
poGoTy, 3a0e3NeqyIon HAGIBMHANNHO LUBWKE NPOSDIBaHHS,

Pewum kowBerwii 3 nonepegHim posirpisaxHam

1. Hamuckaiou kronky ==, BufiepiTs TemnapaTypy B Mexax sig
100°C ap 190°C. HarwewyBwi 0avH pas, MOXHa BHKORHCTOBYBATH
perynstop.

2 Hamchia mqmﬂﬁnﬁqumm HANALITYBAHHR,

3. Hamueimo iionwy| | Wwe pas, wob poanouam nanepearc posinpi-

BAHHA,

inPMHI'I'ICA.

L5 KORHOMD 3HAMEHHA TEMNEDATYDH, RXY MOXHE HANAWTY-
eaw, (100%, 1107, 120°, 130°, 140°, 150°, 160°, 170°, 180°,
190°) € iHaukaTop, Hanpwimag 160°C = cooma nopinka.

+  [lig Mac nonepeHeorD POSIpIBaHHR BIRoEPaKaHHA Ha kc-
nnei MuroTiTiie. 3GinsWeHHs KNeXoCTi NoInek Ha amennel
EXA3YESTIME Ha NPOLEC IONEPEOHECID POSITPIBAHHA,

* Konw Gyne aocanyTo noTpiGHol Temneparypk, nponyHacasa
38YXOBI CHIHANH, 3HA1EHHA TEMNEPaTypH NONEPENHE0ND
POAITPIBAHHA MUOTITHME.

4. Bigxpwite DeepuaATa | NOKNAgITE BOEPEOMHY NROAYKTH,
5. 338 Nonowmorown pPerynATepa BCTAHOBITE NOTPIGHINA Yac NprroTyBaH-

HA B4 Bl 5 ceryHa A0 95 XBHnHH.

i MPHMITKA:

*  Bam Mome He BOATHCA BCTAHDBATH SaC NPHIOTYBEHHR D,
KOMK NOTPIGHY TEMNEPaTYDY WA HE JOCATHYTO a50 Kanu
[BEPUSATA J8KDMTI.

*  FKyo He BBECTW “aC NPIWOTYBAHHS NPOTAMOM 5 KEWTH,
anapar npwnWHeT poabory & pestvi koneexyl, BMRECTL
5 NonepemKanbHY 38YKOBIK CHIHANIB | NOBEPHETLER A0 NO-
YATHOBOM CTaHy. Ha ovonnel BinobpasartiMeTECR NOTONHMA
yac,
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6. Harmcsits ksoney [ QB posnovam pobBory.,

Pewum koneekull Bes nonepegHLore posirpieaxHa

1. Moknanite NPORYKTH Y NPMCTREA.

2. Hatncxasowes iHony =+, euBepits TEMNEpAaTYDY 8 Mexax siq
100°C fo 190°C. HamicHyaiuM OfMH a3, MOKHS BUKOPHCTOBYRATH
perynatop.

3. Hatvesis ronky upﬁnip,mpmm HANALTYEIHHA,

4. 3a fonoMorco PerynATOPa BCTAHOBITE NOTRIGHWA 4ac NpMroTyBaH-
HA i B 5 ceryHa A0 95 XBUNMH,

5. Hamvcsite keonky u.gﬁmwmpoﬁu‘ry.

i MPHMITHA:

Moginen Ha AUCNNEl Tak0K SXBIYBATHMYTS Ha TEMNEPaTYDY, RKol
focardyTo. BinpOpakesn Ha GHENNST MFOTITUME Nif) YA dasu
posirpigata.

Kombinawja pexumis Mikpoxauns,
TpUnNA i KoHBekuil

Lle HanawTyBaHHA OIBONAE NONEPRGE0 NPOTATOM 3A0aHO0M Yacy

BMROOMCTORYEATH DERMM MIKDOXBANLOBOND HAMMBAHHEA, MWMa Ta

KOHBERLLT,

Kog xa gwennel Mi“p::i?:}ho'
C-1ee
C-2e0
C-Jes
C-desw

1. Harvcxasowm mionwy [ emBepite norpiGiy xomGinauio. O

PaT HATHCHYBLUN KHOMKY, MOKHA TAKOK EMHODUCTATIA PEMYNATOP.

2. Hamwcsits kHonxy upﬁﬂip,mmwm HANAWTYBAHHA,

3. 3a QONOMONGIO PEIYNATOPA BCTAHOBITE NOTRIBHMA YAC NDUMOTYBAH-

WA 4 B 5 cexyma 80 95 xennme,
4. Hamycsits wiomky i poanouaTh pobory.

Mpunt  Kodeexuin

Nigkazkm Woao KOMBIHCBAHHX PEXUMIB

¥ pazi NpUroTyEaHHA T Y KOMBIHOBEHOMY DENMMI MIKDOXBUNITPMNS,
CNif SOTPMYBATHCD TAKUK BRAJBOK.

Hac npuroTyBaKHA ANA BENMEKX Y4 TOBCTWX NPOAYKTIS, Hanpwknag
CMAREHOT CEMHUHM, QOSWIAR, HiX ANA MANMA NPOAYKTIS, POSTALLORAHMY
Hipqe, OaHak nig Yac cMakeHHA Al npoTMnesHe npasuno. Yum
BrvKse NPOAYKT [0 rPUNA, TUM WBKAWE BiH NigpymM AWTLCA. [nA
TRHFOTYBAHHA BENHKX WMATKB ¥ KOMBIHOBaHOMY PeXMMI 4ac CHENEH-
HA KOPOTILMI, HiK [NA MANWK LIMATHE.

AsTomartiysi thyHKUT

BUKOpHCTOBYITE ABTOMATHYNI (IYHKLIT ANA NPHIOTYBAHHS NEBHIX

KINBKOCTEN NPOAYKTIE. BUKOHSIATE NOAAH AAM BKasiBxM;

1. MoBEpHITE PEryNATOD 33 MOBMHHIKOBOK CTRINKSEO | BuBapiTL
No-TRIGHY BETOMATHHY dyHLI0. Bubepims ogHe 3 HanawTysaks,
nogate y 1atniwy.

2. Hamwesits kHonwy Wol NnTEEANTH HANAWTYBAHHA.

3. 3a ponamorcko perynATopa eHbepiTs NoTpiGHy Bary.

4. Hamacsims KHonxy @ Wl poancsaTk poGory.

il MPHMITKA:

+ Metio A 1; Ao BOpRCTOBYETECH Tapinka ANA niLw, nocTas-
T8 i Ha peLLiTHy AN TIAMD, Ky CNiE BOTAHOBHTM Ha CHIIAHY
obeprosy Tapinky. Mpacipsh posirpierscn ao 190°C. Konw Dyne
AQCATHYTO RCTRIBHOT TEMNEPATYM, TPpanyHac 2 asywoai crrHant.
Binxputime fRepUATa | NOKNARTS Nilly & Nid, HaTWCHiTh iHony

+  Tlig vac HanaiuTysaHHa A 9 AR NUponB NPWETDIR 3pcHITS
nonepeake posirpisarHA ao Temnepatypw 180°C. Mpomyiae
2 3syxoei curHany, konv Gyde focAMyTo noTpiBHCT TemneparTypu.
Bigpuitre ABepUATa | NOKNANITS NADIT BCEPEAMMY. HATUCHITS K40~
nwgmmmmlm Hakpuime niapir

CTBUIAIEHIM RANEOOM [TIR BUMIKANNA, RKLUD NOTPIGHO.

TabnMuA 3 SBTOMATHYHIMH MEHHD

5 plgobpamexms | HanawTyeakma
Koa Pyniuin aLgra : rpamax nn'rt::mcﬁ
Koxeesuia nig vac
30 posirpisas
A 1 Miga Mixpoxewni [ Tpans
4m 3 KBAPUOBOR
PeLLITHON
230 o
A 2 Kapronna 460 o
690
200
| 300 porein
A 3 Misco e “m
500
200
m . i
A 4 Puba e “"W““‘m "
500
200
A 5 Osodi 200 m
500
1 (240 wn) _ _
A 6 Hanci 2 (480 wn) m‘“
3(720 wn)
M W 50 (i 450 mn Bomm) . 7
AT m 100 {1 800 wn som¥) W
eupabin 150 (j 1200 mn sogy)
A g |Mosirpara 50 Mixpoxauni
Ky¥ypyasa 100 100%
KoHoesyis 3 none-
A 9 Nupic 475 peavinv posiTpisak-
HAM o 160°C
750 i +
A 10 [m 1000 rmh:?:w
1250 pewitkor (C - 2}




PoamopoxerHs

3a nONOMOTGHD PEXMMY POIMOPOKEHHA MOWHE ABTOMATUUHO DOIMO-
PCANTH NPOOYRTH ¥ 083 cnocolu. Bubepits (yHKLUIID POMOPOREHHR 33
BAr0H | 4BO0M.

1 NPUMITIA:

* MomyssicTs MIOXBIANE NA Yac posmopoxen 30% (240 Br),

* Ocxinbem MIKDOXEWT 338M01 MPCHAKAIOTE B Ticy 33081 BCepe-
AHY. BENVS LUMATKN MOxYTS ByTH He MOBHICTIO posMOpOMEH!

* Ao npogysTv sawat Merw Hix 200 r, posTawoayiTe ix He
NocepeamHi, a txpa:n Tapinio.

* Konu miste npiBnuaHo NONOBKHE Yacy POIMODOKYBAHHR, ne-
PEBEPHITE OOKH PA3 NPOAYKTH, AK-OT KoeGacy 4w MACo. Mia yac
pobotw & pexumi “dEF1° npo ue Haragae 2 nonepeauantH asyro-
8i curHank. 3akpuiite ABEpUATa Ta HaTWeHiTe koniky | W6
npogoeswT pobory.

* lcHye 4aC KOMNEHCYRAHHA MICNA NPOTPaNMI poamopawyBatia, Lis
TPOMIKOK HaCY CHIKYBAHHR, N YAC RKOMO BUKOHYETECR KODEKLIA
TEMNEPATYPH 33 paxyHoK TennonposigHocTi sin aostilukboi
(PoamOpaNEHal) A0 BHYTRILIHEOT (3aMOPaXEHDI) acTHHi iniHa
4aC KOPEKLT TEMNEPATYDI MOKHE SANMLIMTH DiY Y BUMIHEHOMY
NpHETROI aB0 No3a NPUCTROEM. Yac Koperi noawkes Gymr He
MEHLLIM 33 YAT POMOPOMEHHA B MiKpOXEWTBOSH nevl. Yac
HOPEHLLT 3ANENMTE BlA BIECTMEOCTEH M.

+ Yac wopesuji MOMHE CXOPOTHTM, HBNPUANAZ AKLLC NOAIMTH MHCO
Ha ManeHkK WMaTKH 850 AL NEPeMILYBATH LINATIH 3aMOpO-
WEHOTD (HApLIY MICNA POIMOPOREHHR, FIKILID POIMOpOYIITECA
wimaTkn xnifia abo koabacy, Ha vaC kopekuil elpmaniTs Tar
LIMATRY,

+ JanmiTe (pYKTH POIMOPOKYBATHCE Y MCLY 3 kpiwkoro. Micna
36iry NpUBNM3HO NONCEHHIM 4aCy POIMOPINEHHA, SKYPETHT Nepe-
MilaiTe dpyxTv O pas.

+ TicTew¥a 200 TOPTH 3 WOKOMALH0M MAIYP 10 HE NI POAMOPaYy-
BATH B MXDOXBANISOBIA NevL.

[ins BMKDPHCTAHHA NDOTPAMI POIMODOMEHHS BUKDHANATE ONWCAHI

HiHe il

1. Braname gary b

2. Buimims Ty 3 ynakysanHA. Axwo Ixy He BRSETECA BWAHATYA 3 yna-
KYBAHHA, poamopayiTe i npoTarom 30 CeryHa i3 MEKCHMANEHOH
NOTYHHICTHO MIKPOXBUME {QMBIMseA myHi “LLiswasmd myex”).

3. Moxnagive bry, Ay NOTRIGHD POIMOPOIHTH, B TAPINKY (thpykTv B
ancxy), Tarom NCKNAAITE M'R00 HA NEPEBEPHYTY EMHICTS, 106 i
HBLOO BATERRE plOHE. Taky EMHICTL HE Chil BRKOPHCTOBYBATIA AN
THLLIEX MPOYKTIB it KOHTAKTYBATH 3 IHLIMMK NDOMYITaMA.

4. Kinska pasia nocnin Hatvckaime kronky [ ¥ wob enBipatn ogmy 3
ML POMOPOXEHHA!

dEF1 Posmopowmersa 2a sarowo &0 01 po 20w
dEF2  PosMoposEHHA 38 YaCOM BiR 5 cekyHa A0 95 XBunuH

5. 3a gonomoroio perynatopa enBepims noTpiBky Bary un yac.
6. Hamwenio kvonky [ ], wol poanosarm pobory.
baratocTynexese npuroTyBaHHA

TMpOrpami MOHA BCTHOBITIA TAKMM MIHOM, LG MORHA NOCRIROBHO
BukoHaTH 2 piasl dryrsgil,

MpwiycTvmo, Wo Bnbpano Tax Nporpanri;
PoamopomeHHs

4

Mpune

1. Bubepits 1-y chyriayio. Hamucrims sdony [0 aBo gea pagu.

2. Bcrarosims Bary 4u NoTpiiHWA Hac 33 QDNOMOrOK PeryNATapa,

3. BuBepits 2-ry dhiyHKN0. HaTHCRaITE Inonky [] nowt Ha gucnnel
He 3'RBMTLCA Hanue G- 17

4. Hamwesire ironky [ ], uiof ninteepmumi Hanaiumysansa,

5. 3a JonoMOrCI0 PEryNATCRA BCTAHOEIT: NOTDIBHIA Yas NpUIoTyBaH-
HA T B 5 ceryHn 0o 35 XemnmH.

6. Hamvicsits oy 2] ujob posnouamy pabory.

1 MPHMITHA:

* 3uiHa NPOTPaMM NOGHAUAETLER JBYKOBAM CHTHANOM.

» [Mia 4ac ofpobik rprnem o 3akiHyesHi NonoBike Yacy npynag
NOAACTS OBKIMLES 3BYFDSWX CHIHAMNIB, WO BRAZYIOTE Ha noTpeby
MEpEsepHYTH NPOTYKTH, AK-0T WACO |M KoaBacy.

* ATonATIMH QyHILT | peRtM KCHEENLT 3 NoNepesHiv poairpisas-
HAM HEMOWNIED BHKODHCTOBYBATH ANA NOCTYNOS0I0 NPWOTYESH-
HA 40,

CnevianbHi yHKuT

BEnoxysanna (3amok aig gived)

Hatncims | yTpumyATe mmymrﬁ.u. 3 cexyran, wob 3alnosy-
BATH NPUCTPI. Ha AMCHNET 3H08Y IHBMTLOR HA-NAWTYBaHHA Bnoxy-
BAHHA. CryHKLT BNEMEHTIB kepyBaHHA Byae saBinokoBako. HarucHms |
yTpueyie sonky [ v we pas nowan 3 cenynan, wob posinoryeatu
NPHCTPIR,

Dykkuin siaoGparenna
* Pl HaucHyT iHonky il B pesisi Mikpoxsuns, rpsng, ko

HOBEHOMY PEAMMI 41 pesmmi xoHBeNUl (Des nonepeaHsoro posipl-

BaKHA), Ha 2 - 3 ceiyman BigobpasuTECH HANAUTYBAHHR pesUMy
4 TEMNEATYRH.

+ HesanewHo Bif pobodoro pessiMy, Ha gucnnel ainoGpavaTiMens-
©A NOTOHHAR Hac BNpogoex 2-3 CexyHa y padi HAaTHCHEHHA KHOMEN
[E] Dnw ysoro noTpifn, w6 Yac Byno ecraHoanekn paniwe.

TaiAmep

Konu npunag He BMKOPUCTOBYETBCH, LM HANALITYEAHHAM MORHA
KODHCTYBATHCA AK TARMEPOM:

1. Hamcsite wioney [00] geiil.

2. Berakoaims noTpibiHuit 4ac 3a fonomoroks oBepTonai py-M,

3. HamicuiTs KoKy WG 3anyCTHTI TaRMED.

Mo 3akiHMerHA 3303H070 Yacy TaRMEpa NPO3BY-HTS 5 JBYROBAX CHTHa-
niz. MicnA uporo Ha Auennel sHosy BiNOBPANATAMETLER NOTOMHIA Yac.
L0 HOMo ByNo BETAROBREHD panile.

YuweHus
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Yeepenuni

» TpuMadTe my WiCToN Y cepegynl. Bpuaer Ta abirni pigwi ka cTi-
HEX FiEN] BHTHDEITE BONORKD rasuipRe:0. ¥ pasl cunshoro 3abpya-
HEHHA MOKHE CROPHCTYBATHCA M'AIMM MMM 38C0B0M.

* PerynrpHo NpoTMRaATe OFMADBE BIKMO i3 CEDEMHM Ta 3308HI
BONOTOR rakvipkolD, Wob sraamTy Gouakm Ta nnams Bla a0irms
PAOMH,

3308Hi

+ 30SHILUHI CTIHM MISpOXBUNLOBOI NEYl NPOTRPEHTE BONOIOK FaH-
HipkOK, YHImaHTE NOTRANNAHHA BOMM B OTRODH Ha W Tay
Cepeaniy npuaagy.

» Tepiu Hil YMCTHTH NBHEMND KEPYBAHHA, BOKpWITTE OBEpUATE
MIKPOXBMBSBOT NEY ANA 3anoBiraHHA BANBAKDEOMY VEIMEHEHHK
NPICTRAIO,

Npunagas

« MuTv cxnssy 0BEpToBY Tapixy Chif TeNoK MUMLHOK BOA0K Y B
NOCYADMARHIA MaWwwH, [eplLy HOK CTABHTH TARINKY Ha324 y MIKpa-
XBMNBORY NiM, i CNIZ BUCYWWTH.

+ PerynapHo YHCTETE HANPRMHE KNbUE | IHO npvcTpo. Mowsxa
IHATH HANPAMHE KITBLE | BPYHY NOMCTHTH Aoro. BukopucTosyiTe
cnabios Mo 20l v 3acih one wierHs cina. Petensio
BucywiTs. MicnR uporo o6o8'A3RDE0 HANENHMM HYHOM NoKANIT:
rinbLE Ha MicLe.

* [liENA KEKHOM BIAKDPUCTAHHA YICTICTH [THAMD MAKIHMM 38060
OnA nocyay abo MuiTe y NOCYAOMWAHIA MaLLMHI,

* HomHoo pasy NicnA BIADPHCTAHHA GN(G MATH T3EINKY ANR MM
BpyMHY 380060M ANA MUTTA ROCYTY. [epiLl Hik CTARWTH Tapinky
HA3AD Y MIKDOXBANEOBY niM 8B Ha micle 3BepiraxHa, i cnig Bucy-
LLIATH.

3anax

¥ Uinﬁycwrmmmmﬁmfm Y MIKOXBMEOBI Ne, NOCTaBTE
NOCYAWHY, NPHZATHY ANR MEPOXBHUNLOBOI NEYi, HANDBHEHY BOSOK
i MIEMOHHIM COXDM, Y NDUCTRIRA | HAFPIBAATE BNDRLOEN 3 XBANAH.
Togi BTPiTs iy WAKGID FAHDNN,

Niaceitia nevl

* 3 nitTaHs 3anian NaMNCHoK ¥ Newl 3BepTaiTeck A0 LeHTpy ofcny-
TOBYBAHHA.

YcyHEeHHA HecnpaBHOCTEN

HecnpasHocTi 4acto cpudsbe HeasauHmes npofinesans. Mepll Hik 38epTaTHes A0 enywbn NgTpMsMKM cnasveayls, nepeaipre Tafinitmy Hitsve:

HecnpasdicTs Moxnuea np

urka MpuMiTew/erpiwesna

Mig wac pobom MiKpoxXEMNE0e0T nes EnesTpomMarkiTHi Nons Lsoro npwcTpor momyTs | Lie HopmansHa | He € HecnpassicTio. PozTawyiie
numﬂ@mnﬁpﬂumypﬂﬁnﬁmﬂhi CTEO[HOBATH NEPELIKOAH ANA 20BpakeaHHA | 38yxy |npucTpoi nonan ofuH sl oaHomD,

TENegiaona. MEBHIX HACTOT.

Lo npucTpoio He nonaeTeCR enarTpoenep- |Mowrogwena poserka. MTkmicHiTe NPUGTRM A0 MILOT PO3ETIH

TiA; SHCNER YODHWR, Mepesipre ronosswAsANBIHAE y SOMI.

Ha guennei BinobpanaeTeen iHWEaLRA Craaca 26in suenenns. e paa ecrarosite rapmkime.

000"

MprcTpinn He amwkasTecn, Ha guennel Neepuara He sakpuT Hanesssm swHon. MNepesipTe, Wi ¥ SBEPUATAX HE SACTPAMM AKiCk
BinODPANAETLCR iHWA iHOPMALIR, AHIK MPRLMETI Y1 SAMMLIA TH.

NOTOMHIH YaE.

He HamnowyTo eoney [ 2 | nicns suBopy diyreuii. Hamnckins msonwy 360 kwomwy , wifid thacy-

gatH diynyio,

Vel BNeMERT KepyBaHHA 3aBNoKIBaH0. YEIlkHEHD 3aMoK Bla aiTed.

Hatwesis | yrpuyiiTe kHonky [ +] nowaa 3 cexyi-
an, wod poalinoxyBaTH NpMCTRHR,

MoBopoTHi 3aC00M CHDBIOTATH W B ofinacri nosopoTHitt 3acobiB € By ¥ CTOPOH-| YOYHBTE MOMIHMB! NDBOMETH | 3ArMLIKA [, A
CTBONHKTE LiyMH. Hi PeAMETH, oncano B poagini Yuwenna'.
PoBory npunikeHo Ge3 ouesidarol MpucTpii nowkopxeno. 38 KTeCa 00 MICUEe0 AMnepa.
D

TexHiuHi napameTpu Mpano Ha TexHMHl 3Miy T3 3MiHN Y usaie 36epiraeTee Npooes
MOBEIb: . v e, MWGTEQH  TPoUecY Pospobminpagyay.

HMBREHHR, e e 230 B, 50Ty Liedt npucTpilt cepmisbixosako Binnoaito A0 A0X HOpM PE, ranpu-
Eveprocnazars: (e b s map i odns oupr i | doe
MiKDONBUANLORA MY st Y200 By RO PELRETERAN R i

HominansHa BHXIgHE NOTYHAICTE

MIEPOXEUNLOBOT nevl: .......... e 500 BT [ 2450 MU
BHYTOILHIA OB 'EM. .vcrververssanssenssessessscrssessacrsssssssosssossssssssssenponsosnios 23 nitpie
BITEIC BEMHETY: ovcveemssssesmsasemsasessasssssssssssssssasss sy o s .
MECE HETTO. v v mrvsrrerssmsserssmmsmss s npuGh, 150



PyKOBOACTEO NO 3KCMMyaTaUMM
CnacuBia 3a BuBop Hawero NpofyKkTa. Haneemca, oH BaM NoHpaaHTeA.

CHMBOME! NPUMEHAEMBIE B A3HHOM PYKOBOACTEE NONLIOBATENA
Bawmeie pexomennaumy ans obecneyervn eawen besonackocty ofo-
atiauensl no ecodennony. OBRIATENEHO CegyiTe 3THM PeromMEHaauM-
A, 410! NPEOTBPATHTL HECHACTHBIR CIMYMAIR WM NONOMEY MAEnHA:

Wrdbopmaums no MENONL30BAHHIO

TPHINA W KOMBHHMPOBAHHBIX PENIMES. 100
Mocyna ANA MAKPOSONHOBOR Ne4M. . 1))
MpMeyarA NO FKEMNYaTALEM W mmﬂﬂm rpwﬁope ......... ,JDEJ
Mogrotoexa k pabote. A0
BrenmyaTauuA MAKPOBONHOBON NEYM.......w.: i 101

BhicTpBE MyCK 102
Pasorpes.... 102
TOTOBKR....oo.occroceomtsivssionanraniasanssssbiasissssssessansens O 1
TTPIrOTOBNEHNE HE TIMIE.....c...ouisceremsossos s mcssisns mmsmssssssnssessssnss 1000
KOHBEHLIAR (oo ovs oo sosnsrscesmssan e nessssas s s o ans oo e o 104
KOMEIHUPOBAHHGI PEXMM MUKPOBONHS!, TDUNG W KOHBBKLIAR........ 104
AstomaTiHecie qyHLm 104
PEIMODARMBIHIE L..o.ovvvovessesses e cssessesssssssssssemsss o ssen csssas emsssssasmaes 105

Obwan uHtopmaLmn

mmnmmmmwnmﬁmmwnmm

NPUNETSEMYI0 RHETPYUMIO NO JHCTUTYATALIMA W COXPEHITE 82 8 Ha-

[OEHHOM MECTE, BMECTE £ [APAHTHIRHBIM TANOHOM, KACCOBEIM YEKOM K,

110 BOIMORHOCTUY, K3APTORHOR KOPOBKON € YRAKDBOMHBIM MATELHANOM.

Ewmmﬂﬁmmmﬂmrwﬁap@uuﬁmm

AaVTE BPWIANY AAHHYI0 HHCTPYXLIKO D SRCnAyaTaLM,

* MNonuayirecs npGOpPOM TOMBKG YACTHLIM 0ODA30M M MO HATHAYE-
w0, MpwBop He NpeaHasHaYeH ANA KOMMEPHECKOND HeNOML3088-
HA,

* He nombayifTecs npubopom nog oTkpsisim HeBowm. TMpepoxpansii-
Te NpBOp OT KaP6I, MDAMBIX CONHESHBIX NYHER, BNRHOCTH (HA
B KDEM CITy-ae We NOMpyaNTe ero B 80dy) 1 yaapoe of ocTpwe
yrmibl. He npukacaiitecs k npuGopy anawsiMa pyramd. Ecrm
npuﬁupynmmwmunummu, TYT KE BaiHuTe BUTKY W3 POSETIH,
* Tlocne Skcnmyatawim, MOHTaME NDUHAANEXRHOCTER, YHCTKE UMK
nonotke RpMGoPa BCENa BRIHMMAITE BHMKY 13 POIETIH (TRHUTE
33 BUNKY, 8 He 3a kalent),

* He ocTaenaiTe BrnKMEHse anexTponprbope Gea npucwoTpa.
Buix0aA 13 NoMewEHwA BCeraa Boini4anTe NpuGop, BuiveTe
LUTESE] U3 POIETHN,

« Mpubop w kafiens ceTesoro nUTaKA Heofixommo perynapho of-
CNEQ0BATE Ha HANMYWE CNEfoE NoBpexgems. Mpy oBHapykeH
TOBPEXARHIA NDIb3DBATECR NPHEOROM 3aNpewseTCR.

* MenonsayiTe ToNbKD OPKIMHANSHEE 33MHacTH.

* W3 cooGpaneHvit Ge3onacHOCTH ANA JETeil He DCTARNANTE NEXETL
yrakoaky (MNACTUXOBBES MELRY, KSDTOH, NEHONNACT 1 7.0) Bes
MIACHMOTRE

Baxwubie ykazaHua no TexHuke 6ezonacHocTu!
Moxanyicra, TWaTeNbHO NPOYKTaNTE U COXPAHUTE ANA AaNbHEULEro NONb30BaHUA.




* 370 YCTPOWCTBO MOMET MCTIONE308aTHCA BeTLMK ¢ 8 NIET M NHOAEMM C OrpaHmyeHHbIMN (M3MYECKMMI, 0CA3E-
TENLHLIMIA 1 YMCTBEHHSIMY CNOCOBHOCTAMM, @ Takke NioabMK Be3 ONbITa M 3HAHMH, ECIIM OHW HAXOARTCR MOA
MPUCMOTPOM MK BibiniA NPOMHCTPYKTUPOBaHS! 06 MCNoNb3oBaHKK YeTpolicTRa BeaonacHbIM 0BpasoM 1 NoHK-
MaIOT BOIMOMHBIE YrpO3bl.

* fleTAm He paspelLaeTcs Uipathk C YCTPOMCTBOM.

+ UYncka v oBenymmBaHue He OMKHO BINONHATECA ASTbMM, 38 VCKIKOYEHMEM AeTen cTaple 8 neT v noa
HabriiofeHuem B3poCIbIX.

+ PacnonaraiiTe neub 1 CETEBOI LUHYP BHE I0CArAEMOCTH eTed Mnazie 8 ner.

+ Ecni pamka geepublynnoTHEHUS ABEPLL! U COCELHNE K HUM YACTH 3aIPASHUNMCE, MX HEOBXOOWMO TILATENLHO
NPOHMCTHTE BNEXHOM TPANKOIA.

* YucTUTe MUKDOBOMNHORYIO NEYb PENYISPHO M YAANAATE OCTATKW NULLKM 13 Ee BPYTPEHHOCTY.

+  JanylieHHsIe 3arpR3HEHNA MIKDOBONHOBOM ME4M MOTYT NPUBECTY K PAaPYLLIEHID €€ NOBEPXHOCTEN, HTO BNKA-
€T Ha Cpok CryxGbl NeYw, a npu cTe4eHun 0BCTORTENLCTB CO3RATL ONAcHyYIo CUTYaLMIO.

* [INA YUCTKM CTEKNa ABEpLILI He UCMONb3yiATe arpeccutBHble abpasuBHLIe YKCTALLME CPE/CTEA UMK OCTpLIe
meTanneckue cxpebii. Bl MoeTe noLjapanarh NOBEpXHOCTL. 3T0 MOXET NOBPEANT CTEKNOD.

* He ucnonsayite o44CTKy napom.
« Tawxe cobniogaiTe MHCTPYKLMM, AaHHbe B rmase Yuctia'.




* He ynpasnsitte yCTPOWCTBOM C NOMOLLBIO BHELUHErD TaliMEpa WK OTAENBHON CUCTEMBI AUCTAHLMOHHOID
YTIPABNeHuA.
+ 3107 Npubop NpenHa3KaYeH:
* [NA NOAOIPEBaHMA W TYLLEHUA TBEPLLIX W MAIKMX NDOAYKTOB NUTaHKA,
* [NA 3aneKaHus v KapeHbs Ha rpune TBEP/LIX NPOAYKTOB NUTaHMA.
YCTpOMETRO NPEAHAIHAYEHO NA [OMALLIHENO UCNONbI0BAHMA W NOLOBHBIX YCroBMIA:
* KyXHW B MarasuHax, otoucax u Apyrux pabouiux NoMeLLEHNRAX;
* KIMEHTaMI B OTENAX, MOTENAX 1 Apyrix nogobHbIX 3aBefeHuAX;
* B CeNbCKOXO3ANCTBEHHSIX YCrOBUAX;
* B 3aBefeHusy, NPenocTaBAoLLMY HOWNEr W 3aBTpak.

MNpeaynpexpatowme Apnbikv Ha npubope
Ha sepxHeil NOBEPXHOCTH MMKPOBOSTHOBOM NEYA NPUKDENNEH NPEAYNPEMAAIOLLNR 3HEK:

CoBniogaiite npaenna Ha Spnbike, NPUKPENNEHHOM Ha BOKOBOW CTOPOHE MVKDOBONHOBOM NEYM:

OBzop pgetanei npubopa KHonkw v opraHb! ynpaBnexus Ha naHenu ynpasnexus
Pucymor A r— Miposonnsi: BeiBepita HacTpoitky MoliHo-
1 Mawers yipasnenia — CTH MAKpOB0NH
2 Mpums gﬁ(ﬁ Tpine: [nR rpunn v 3anesaHms wAca
3 TpweoaHoi Ban KomGunuposan- [pinb, MIKDOBOMHE! W KDHBEK-
4 Hanpaansiolyee konbuo Heli: Ly paOTaI0T NONBPEMEHHD
5 Crexnsan spalliaiuIancs Tapena Koneekuws: Panom komasmi bea
6 3awenka Ha neepue MUHDOBONH
7 CmMoTposoe ciHo
o : TrpADR N :i: -é PasmopaiteaHye NPOSYKTOE N0 BECY W BPEMEH!
Pueyroxk B: CumBOAKI HA NaHenk yTpaEneHua IS
1 Muposonusi HYacki: COBMECTHO € BALLAIILMMER
2 Hoxsesumua PerynATOpoM ONA HACTPOMM
3 Tpune Harce
4 PasMopanmeane Taimep: Mowet Boimb wenonbsosaH 8
5 3a7efcTEOBAH 3aMOK 3ALLMTEI OT AETER KEYECTRE TAAMEPA 8 COMETE-
6 AsTomaTiseckas dyHLME HAW C BPALLANLLIMMGA DErynA-
7 Viausatop Temneparype) Topom



PYCCKWH

Ocranoska; Hakats 04MH pas anm ocra-

v HOBKM NPHFOTOBNEHWS,
¥ | Yoaneuwe: Hawats asawasl AnA ynane-

HUA NPOTPaMMBL.
BEnowmposka: Hasams v yoepeneas KHonKky
B Teustwe 3 cexyng ana Gno-
HMPORI NAHEIH YTIAENEHHA
(32MOK OT 3aLUNTBI JETeR) Ui
AnA pasBnoweposs.
* 3anycx NporpaMmel
* BaicTpeid 3amyck palioTe! MAKDOBONH (BCerna
+30 cexynp npw 100% motiHoCTH)
* [pognexue Bpemerm NPUITTOBNEHIA HA
30 cexyHn Bo BpEMA paBoTh! MUKDOBONHOBOH
NEYH (KPOME PEXIIME PEsMODANIBERHA H
ABTOMATHYECKAX NPOTDANM MEHI)

* Moareepwaenns ewibopa

[

QUICK

Bpawawowwicn perynatop
[inA HACTROMIM 4ACOR, BPEMEHM NPHTOTORNEHKA,
4 TeMNBPATYDbI, KOMOMHUDOBAHHOO DEXIAMA, BETO-
MATHHECKAX MPOMPAMM MEHIO WM HACTPOEK BECa.

AUTO
MEND

Wrchopmauma no MCNoNs30BaHMI0 rPUNA W
KOMBHHWPOBAHHLIX PEXMMOB

* Vicnonsayire ToNbKG HAPGNPOHHYID NOCYAY, T.K. BO BpemA pato-

Til (PR 1 KOMEHHAPOBEHHDIX PEXUMOR BblAERASTCA DonbLUoS
FOMUMECTSO TENNOBOTD WAMyMeHWA. [NNACTUKOBEIE KOHTERHEDE! Her
NpHroaHs.,

* Tomsko BO EpEMA paboThl B PEXMME TPWIA MOXHO HCNOTNS3088TH
METANMMMECKYID WK AMFOMHHHEBYIO NOCYAY, HO TONLKD HE BO Bpe-
WA OBBIHOTD I KOMOHHHDOBAHHOND C MUKDOBOTHAMM PEXIMa
{cvoTpiTe TaBmuuy "Tocyaa ans MUKpOSONHOBOR Nevn’),

+ JanpellBeTch CTABKTE YTo-NHMB0 HA BEDXRIND NOBEPXHOCTD
kopayea. Oxa HarpeaaeTes. Boerna oCTARNARTE BEHTMNRLMOHHSIE
OTESDCTHA OTKPLITEIMA,

+ Wcnonedyvme peweTky AnA rpuns, 4obsl NpogyTs! HAXOOHTHCE
ENVHE K HAMPEBATENSHOMY 3NEMEHTY.

Mocyna ANA MAKPOBONHOBOW NEYK
* VpeansHOM NOCYAGH ANRA NHEPOBONHOBOI NEYM ABNASTSA Nocyna
M3 NPO3PAHHOID MATEPHANE, KOTCPEBIA KO BOEMY BLLE 1 NO3BONAET
MUKDOBONHAM DABHOMEDHO NPOIPEBATS MALLLY.
* Tpyrneielosanstsie Bnoga nogxonAT Sonblue ANA TR UENW, H4EM
YINOBaTLIE, TaK KAK B YTRAX MALLA MOXET NOOrOpETh.
&m
&mmhﬂﬂﬂﬁﬁﬂmﬁﬁmﬁmmﬁﬁﬁfﬁ

'ffmwhmmmmmmmmm |
. Mmmcmm:r HE MOMYT NQHMKHYTE Y2PE3 METANN, N0 3T0M npat
HE HENB3A NPUMEHATL METANMIMECKYID NOCYAY.
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Hitte NpHBEABHHLIN CIIMGOK NOMEHET Ban nogobpars NogxaaawyD
MOCYLY AR MUKDOBOTTHOBOW NEHM:
MopuTca ANA peRMMoR
Marepuan nocyakl  Muxposon-

Konsek-

puni Kombu®

HapocTodkan cTe-
KIAHHAR NOCYLa
HewapocToitan
CTEXNAHHARA NoCYaa
Hapocrofikas kepa-
MWHECKan nocyaa
Mnacmaccosan
FROCYAA A MHHpO-
BONHOBLIK nesei
KyxoHHBIA NEPraMeHT 3 HT HeT He
anrm AR MALLL,
BXO[IAULAR B KOM-
nesxT
MeTtanmrecran

Wi ankIMHHAEEaRA

A3 HET HET HET

A fa g pa

fpanera 1 NOCYAa Ha

thonsm

*) KomBHHYpoBaHHENR PenkiMbl MUKDOBONHOBAR NeYL + IPHNG” KNW
“MurposonHosan neys + KoHsauua’

") 3a uoxmosesisen gyrkA A T uA 10

HET 8 [p HeT

MpUMeYaHUA No IKCNNYaTaLMM W
WCNONL30BaHKIO NpKbopa

NoaHasatenuHoe K TeEMe MHEKPOBONHORAR MeYils

* [Ny paboTaeT ¢ MHKDOBONHOBLIM MAMYSEHWEM, KOTOROE B KODOT-
KOE BPEMA PASOrPesasT “YacTHHAM BOGb!, HAXOGALUMECA B MHWE,
308ch HET TENNDBOMD HAMYMEHWA W TAKMM 0Bpasom NoEapucTan
Koo e obpasyerca.

* PazorpesaiiTe B NEYM TONLND NPOGYKTE MMTAHIA

* MeYs He NpenHaskaueHa gnA ofwapWBEAHUA NDOJYKTOR B Mache

« 3a onuH pa3 pasorpesaline Toneko 1-2 nopuan, Mhase nevs note-
PrRET AHberTHBHOCT.

* MurpoBonHOEan nev PADOTART © MOMERTA BINICYEHHA HE NOTHYIO
MOWEHOCTL. [peaBsapHTeNGHOE PasorpeEaHIe NOITOMY WanMwHE.

* Hi B KOSM CNYHEE HE BRMBOHENTE WMIKDOBOHOBYHO NEsb MYCTOM,

* MinposonHoaan nedk He 3aMeHseT oBbMHoR newt. OHa eyt B
CCHOBHOM AN,

* pAIMOPANHBAHUA NPONYKTOA
* BhiCTPOND HAMPEBAHUAIPAIOTPEEHNA MULLUM H HANWTEOB
* TYWEHUA NPOZYKTOB,

MNpumevannn no axcnayaraymwd npubopa

+ Pa3naeTcs TOHANHSIA CUTHAN NDK NEPBOM NOBODATE BPAlLAILLE-
TOCH perynaTopa.

* [pu HaoeaTVi KHONOK BaW BLIBOP NONTEEMKGSETCR JBYHOBLIM
CiManoM. ECni cUrHana HeT, Bul UTo-T0 AanasTe He TaK



+ Ecrm bl YCTAHABNWBAETE NDOTPaMMY, HO HE Haxan K-OonKy B}D
TergHIe 5 MUHYT, HASTDOKA ByneT oTMeHeHa, Ha auonnes onsTs
Byper oTobpanats Terywee epeus,

* Mpw 3anycre NporpamMmsl (KpoKe NMpedBapHTRILHOM NOGOTPesa),
cTobpasaeTcs ocTaBweecn epema paboTal. Maet obpartHsil
OTCMET BPEMEHH.

+ Ha oroH4aHe NPOrpaMbl YKEIBIBIET 5 TOHANBHLIX CHTHANDE.
Mocne a10ro Npwbop OTRMICHASTCH ABTOMATHYECHH,

* [pH oTHPLITOR ABEPLE MAKDOBONHOBOW NEYK NAMNCHKA BHYTPH
Byaet ropets B Tevetie 10 MitkyT,

Mogroroska k pabote

HHGTPYHUMK NO YCTaHOBKE
* YCTBHABNMBAATE NEMb SATHEN CTEHKOM K CTEHE.
+ CobmiofaiTe cneayiliye BesonacHuie PacCTOoAHHA:
+ 10 cwm czagn
+ 20 ¢m cnesa u cnpasa
+ 30 cM OT BEPXA MUKDOBONHOBON NeYM,
+ Bo wabewanve uimepdepeHLma & paboTe [pyn yeTpoicTa, He
PAIMBLAITE NE OKONG ADYTHX ANEKTPOHHLIX YCTROHCTE,

Moarotoska

* OTipeiBaiTe ABEPUY C NOMOWLE Dy-EM.

* BuiTaugUTe BOB AKCECCYADb! M3 BHYTPEHHEN BMKOCTH NBYM W pacna-
KyWTE WX,

+ Ecnu Bbl BUIE 3TOM0 HE COBNAMM: YCTAHOBWTE NDMBORHON BaN B
ULGHTP Ha [HE BHYTDH MUKPOBONHOBOR NEMI,

+ YETEHOBHTE B LIBHTP HANDARNAKILLSE KORLLO.

+ PaamECTUTE CTEKMAHHYIC EPALLALIHICA Tapenky Tamm ofpasom,
4TOGk! HIBKHWE Madkl MNGTHO NEMMM B USHTPE NpHenQHo Bana

» Tapenky LA NMLUs! PAIMECTHTE HA PELLETKE ANA PR, KOTOPas,
B CBO0M) CUEPEL, YETAHABNKBALTCR HA CTEKMAHHYH BPALLAMOWLYIC-
CA TApErKY.

* MPOXCHTPRONMPYITE NElb HA BIRGHMEIE NOBPEXAEHHS, OCOBEHHD B
obnacty Aepel NP HaNMIA K2K-NUB0 NOBPENBEHMIA NEYS HY
B KOEM CITYMAE HE BRIKNATE

* YoanuTe ¢ Kopnyca 3awpTyio donsry.

* YBEAWTECH B TOM, YTO WCTONbIYeMOe MMTAHHE OT CETH COUTRET-
CTEyET HanpRKesio nprbopa. MposeapsbTe TEXHIMECHME XapakTe-
PHCTIIN HE NACNOPTHOM Talmrae.

+ BerassTe BuRy B 3238MASHHYIO POJETHY C HANDAMEHHEM CETH,
YCTAHOBNEHHYK) B COOTEETCTEMM € NPEANMCEHAAMA.

£\, BHUMAHME:
. mimwmmumn&mmm'
T3 [YRDBKN umcmpmm '

i NPUMEYAHWA:

Ecni Ha KOpYCe MM HATPEBATENLHOM 3NEMBHTS OCTRNNCS CNafkl

NPOKABOACTES MK MACNA, MOKET NOAZMTECA OB UMW 3aNaX NpW

BEMIHEHMA Ne-N.

370 AENAETCA HOPMATEHEIM, 33NAARIM WCHBGHYT NP Nocneanaa-

TENGHOM HENONLIOBIHIN,

Mbi HACTORTENEHO PEKCMAHYEM NOCTYNATH CREAYIOLLVM oBpasom:

« BENioHMTE PERMM TPWIR W faiTe YCTRORCTBY NopadoTaTs He-
CHOMNBKD pas 683 i,

* 0BecneybTe ROCTATONHYIO BEHTHIALIMI.

Ycranoska yacos
i MIPUMEYAHMUA:
Mput ExmioveHiy npuBopa B CaTk PAINAETCA CHIHAN M Ha JHCNee
poRanReTcA 000"
1. Hamoure mionsy oguM pas @
2. [lnn HacTpofr HECGXOQMMOND “aca HCNONs3yHTE BRAUANLWMACH
perynatop.
3. [Ins noaTespHaeHIa HaCTPOMKM Hasaure kionky O]
4. [nA HACTPORKH MIHYT WCNONBIYWTE BRALLAKLIMACA PEFYNATOP.
5. [InA aKTHBALMH HOBOMD BDEMEHH BLUE A3 HANMMTE KHONKY
PaanemuTensHbii cimeon " Lwhpoeoro Bpenetn ByneT srats
Ha QMcnnes,

JkennyaTauma MUKPOBOMHOBOM MeyM

1. Ynooxume ey, NpegHaiHaqeHHyl0 ANA pasorpesannd, B Nogxoas-
LLLY®0 MHCYY.

2. Ompolime ABEPLY MAKPOBANHOBON NEYM W NOCTARLTE BI0AD Ha
CepeiHy CTERNARHON TapenKy. BaKpoiiTe, NOKANYACTa, ABEPLY.
(M3 cooBpawenni BeaonackooTh, NpEBOD BENICHAETCA TONBKD ©
TUEITHY 3AXPLITON ABEDUOR.)

3. [ina ebiBopa HeoBXOAMMON HACTPOMK MOLLHOCTH HEKMUTE KHONKY
Emmpaa!mamm. Mocne QOO HAKATIHA KHOMIM Bal
TAKCHE MOKETE WCNOMBI0BATE BPALLAKILIMACH PeryRaTop.

HacTpoika MOWHO-
CTH Ha OWCInee nNo
ekiGopy, 8

MouwmHocTs B
Bt (npumepno)

MpumexHeHne

P00 80O Bragrpein Harpe

P 80 640 Mpuroroanenme

P 50 400 Kina4enme

P 30 240 Pasmopanveatve 3amMopo-
WEHHBIK NPOOYKTOR

P 10 80 Tonngsue macna 1 7.4,

4. OnA nonTeepsgesiA HACTRORK HAMMITE KHOTKY .

5. [ racTpoiix HeoBXOMMMONC BPREMEHH NPUIOTORNEBHIAA Bbifepu-
TE € NOMOLLH BPALLAKLBIOCA PEYIIATOPA BPEMA OT 5 ceryia Ao
85 MaHyT.

6. [inA Ha-ana paboTsl HEKMMTE KHOMKY Eﬂpemn NpUrOTORNEHMA
JABWCHT OT KONMSECTEA K COCTABA NPOayKTOB, i'hcne HECKOLEMY
NOMLTOK BaM GyeT Nerro OUeHNTE BIEMS NPHIDTOBNEHIS,

i IPUMEYAHMUA:

* Kawgem Haxatvem mom | | yBenimBastes Bpem npuro-
ToBneHuA Ha 30 cenyna.

* MpwroTaanex1e B MAKDOBONHOBOM Nesw HamHOrD BbicTpes, vem
Ha NnHTe. ECni BEI He YBEPEHG, YCTBHOBITE BDEMA NOMEHbLLE,
@ 3aTeM NPOQCITHMTE NDKIOTORNEHME NPW HeobXomMMoCTH.

» Obparnre shvmasie: Npu paboTe B pesvMe MIKDOBONH Ha-
FPGIBARTE NPOLYRTE! EPSILKOR,

May3a UNK OCTAHOBKA NPHFOTORNEHHA

* ECNM Bbi XOTHTE MPHCCTAHOBN TS NPMMOTOSNEHME, HKMITE KHOMY
[27) onu pas n oepoiime peepuy.

+ Ecnw 86l XOTHTE NPOAOMHKTE NPHIOTORNEHUE, 38KDONTE ABEPLY W
wamure wronky[ 2 |

* Ecnm Bul XOTHTE NONHOCTIO NPEXDATUTS PaboTy nexu, HasmaTe
wonky [ 7] neawgs.
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BlicTpLIN myck
Bt XOTWTE pa3sorpeTs ey W HaMWTHM BLiCTRO NP CaMO# BhICORON
MOLWHOCTH? ECTo ABE BIIMIHHOCTH,

1. BhICTpO BRAKMMTE MARDOBOTHOBYKD MENE, HABE HA KHONKY
Mpouece NpUIOTORREHWA HAYHATCR HEZAMENMTENSHO, KaRA08
NOCNEZYIOLIEE HAMATHE KHOMIKA NPOLIAT BPEMA NPATOTOBNEHMR
a 30 cexynn,

rw;

2. MceepHuTe BRAAUACH PETYNATOD BNes0. PA3AACTCA TOHANL-
HBIF CHIHAN 1 Ha guennee otobpasuTcs coobwenne “35:007, Ha-
CTPAHBAITE BPEMA, MOBCPEYNEAR PEFNATOP BAEBO WITH BNPABO,
[ing Hauana paBors! Hamue kiomy| 2 |

B 3710 BpEMA MOLKOCTE MAKDOBONH yeTanoaneHa wa 1009,

Pazorpes

Harpesamue 1 PA30rpes ABNAMTCA CNEUMATEHLIMA XADZKTEPVCTIKEAMK
MEKPOBOIH, 3aMODOHEHHSIE ¥MGXOCTH W 808 Nerko MoryT Bbime paso-
FPETHI [0 KOMHETHOW MK CEPAKPOBOMHOR TEMNEPATYRL! a3 wenonk-
FOBEHAA MHOXECTREA BMROCTER,

BpemA pasorpesa B TaGnuwLe HKE NPHBENSHRD MWL ANA CTPaBKM,
OHO B JHEHHUTENGHON CTENEHM 33BUCHT OT HAHANBHON TEMNEpaTYpE!

W ETpyRTYDel RpoayKTa, MOSTOMY PEKOMEHAYETCA BOEMA OT BPEMEHH

NPOBEPATE AOCTATOHHOCTL PA30PRER,
Tabnuua pasorpesa
i Hacrpoika b Hakps
MEPHOE 2
Mwwa | npoaykTs! nHYe- g
MitH

1 wawka 150 r P100 0541 Her |
0.5n500r P10035-6Her |
0,750 750 r PA0D 5 - 7 et |
Nopcrasxa: MonowuTe B KOHTEANED CTEKISHHYIO NANCUKY 80 U3bawa,
EPETPEBA; NEpE] TEM KaK BhINWTE, TLLATEMLHD NepenMalLaliTe.
Ena wa Tapenke

Komera +KapTOUsAN | 4o - B40025 - 35k
oROUM

Myna ¢ maxapoxama 450 r P1002- 2.5 ga
Mrco + rycxom +coye 450 r P100125-3.5 na
nmm:mmpammﬁmsmmmm:
NoMeLLVBaRTE.

[Kornera, ¢ narupoakoi 200 r P1901- 2 ner
Tedrens, 4 wryw 500r|  P1003- 4 wer
Kycox mca 250 r P100:2 - 3 ner
Mogckaaxa: MoNeiTe NAHMPOBCHESIM MACHOM WIW 41 05pa308aHI
KOPOUKM, HO YTOBSI MACO HE 3A00XNG.

172 ypinnexra 450rF100 3.5 - S nen
Kypsuoe dipusace 400 r P100 3-4.5 pg
Nopckazka: MonedTe MachHDM, NOMELIMBANTE.

Maiapoust, pic, 1 nopuwd 150 T R100 1-2 na
2 nopu300  R100 2,5- 3,5 fia

Kaprochens 500rP1003-4 | po

Mopckazka: MNepeg NpUWOTORNENKHEM ClETKa NONERTE BONOR.
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Ko-
Hactpowka | meproe | Hakper
Mwiga | npoayKTs! ,:: gl s
MHH

Bynwo, 1 Tapensa 250r ’10014.55
Cyin © peaaHHsiMi i

87 250 r 100 1.5-2 o4
Coyc 2507 P100 1 -2
Ena ona naven

Mopckaska: TWATENLHO BCTPRAXHYTE WK NEpEMEWaT,. [posepsTe
Temneparypy!

lotoska

CoBeTh! npw roToBke

CReyiTe WHETDYRLIAM, RpMBENSHHLIM B TaBRILE FOTOBKM WM peLanTe.
Cnenue 3a npoueccoM, ecii y Bac ele HERDCTATONHO onsma,

B & nioboe apema MomeTe OTKDSTL ABepb, [és OTROMMTGR a8To-
MaTHSEGEM,

Mpogormwesme paboTe! BOSMONHD TOMKD NOCNE 33KPETHA JBEPH W
NOBTOPHOND ummmn

Jamopowennan ena Tpefyet Bonblero BpeMeHy NS roTOBKM, Yen
8013 KOMHATHOW TEMNEPATY Db

Yew kpymee kycsy, Tem Bonsiwe TpebyeTcA BpeMEHN INR TOTOBHA.
Hanpumep, MACO, NOPE3EHHOE KPYMHBIMI Kyckamy, TpelyeT Bonswe
BPEMeHM, Yekt MACO TAKOA We MACCHI, HO HapeaaHkoe Nonockamu, Pe-
KOMEHIYETCA MOTOBNTE NDOAYKTL! B KPYNHLIX KYGHAX HA MARCHIMAN:HON
MOLLHOCTH W 33TEM NOTYLLWTb WX Ha CPEOHEN MOLUMOCTH [N1A PaBHO-
MEPHOM NDWMOTOBNEHWA,

MpoaykTs!, PasMELEHHEI HIKE, MOTOBATCA BrICTPES, YEM PaIMBELLEH-
Hbi BRILWE; NOITOMY PAIMELLIANTE BLY KAK MOXHO Hibke, PacnonaraiTe
fionee TOHIME YaCTH, HANPMMED, KYDHLIE HOMXM W PuifiHoe diune 8
CEPEIMHE WNK OCTABLTE WX CREPNY.
Mebluee konmsecTeo roTosuTeA BeicTpee, Hem BonsLIes KOMMHecTE,
Cnanyite naHHoMy Npaguny:
HAEoiHo# paaMep = NoYTH B ABa paia Bonklues BpemMA
NonoaMHHLIR pa3Mep = NONCAMHA BPEMEHK
Ecrm B He moweTe HaimH Bpema rotosi Bni0ga, MOosere CnesosaT
npasuy:
Ha 100 r nprsepHo 1 MUHYTa TOTOBKW

Bca npomyKTsl, HAKDLIBABMbIE MDH NPHIOTORNEHWA B TyX0BKE, LOMKHEI
BbiTh HAKDLITE M B MHKPOBONHOBOM NEYw,

Kpeiwka Byper npenATcTeneats eritsixaking npodyxton. Mepeasphy-
Tan Tapema, Bymara QnA roToBRM Wk hONeTa [NA MUKDOBONHOBOR
nedM NODOIIYT ANA HakpbiBaA ansl. [oToasTe Breona ¢ kopoHkoi
83 HAKDLIBAHUS.



Tabnwua roTosiK

Lisewan kamycra 500 ¢ P 80 13 - 15 aa

Bpowomm 500 rP 80 6- 9 pa

Lskopii 500 P 806 4 7 aa

Bobe 500r PBOG-7 ha

Dernens S00r PBO B+ 11 ga

Jenexe 6o 300 rR 80 13115 pa

Kaprodens S00rPBO9-12
Creanosas pena 500 riP 80 8 110 pa
INy-nopes 500rPBO7-9aa
(Kyrypyaa 8 nowarkax | 250 rP 807 -9 0a
Moproas 500 rP 808110 aa

Mepet S00rPBOG-9na
SPOCIRNCER 1A | 300rP 807 - 104
Crapwia 00rPBOG-Spa
Tomars 500r| P806-7pna
Lyrrmsm 500rPB09-10ad

Goser: HapensTe 0BOLM MANEHLKAMK KyDOMESNMA W IOTOBSTE ©
2-3 NoXKaMI MIEKOCTH, MipegKa noMewnsante. Tywwre -5 MiHyT,

500rPBOS-8pa

Py

(Crwaoasii pwem | 250 TP B0 4-6 ver
Mapenoe nbnowo, 4 500rPBO7-9 1
[rycea

Coser: [oGasste 125 Mn BOgbI, COK MMMOKS NPROCTEPATHT NOTEDI0
uBeTa; 35 My,

Msco B coyce 400rP8010-12pa
l'ynAw, nonacky Tens- 50[:r|=m1nv15;!a

THHBI
loBR¥ES pynAna 250rPBO7-8pa
WTE; HACTORTE

i
]
E

pukace w3 upmnaska| 250rP806-T7 ga

Kypaibat cyn 200rPBO5-61a
Coeer: Wapenxa noMeMsaime; HacToATs 35
300rPBOT-80a
Puifitoe e 400 PBOB- 0
Coser: [lepesepHiTe NOCHE WCTEYEHWA NONOBIHE! BRSIMEHM TOTORKM;
TYLLITE: 3-5 MMHYT.
Pasvopoika ¥ roTOBKA OBOLLEH
KpacHan kanycTa ¢ ;
: 450 P 80 14 16 a

INeroa wiwHara 300 r PEO 11t13pa
Lsetvan kamycta 200 P B0 7+ 9 na

@acons 200rPBOE-10p4
Bpoixons 300 r P 80 8- 9 na
Bob 00T P8O T -8 ha
Frmmaaﬂ pena 300 riP 80

TNy¥-niopei 200r P ED

13-15ma
0-11pa

Ko- Mpnmep- H
Mwwa | MpoayrTei rme-“:' immw mF
creo | O™ | iy
| Kyrypysa 00rPRO4-6aa
Moproes 200 r P8O 5 +6 na
mm'm"""‘?' 300rPBOT7-8ga
450r P B0 12-13 ga
e 800 P80 15- 17 da

Coser: ToroSMTE ¢ 1-2 NOXKAMM MMAGHOCTH, M3DEKA NOMELLMBATE
WM OCTOPCHO PA3PE3aTh. TYMTa 2-3 MUHYTE! AOBAEMTS CRELMM
nepeq nogasen.

Cynbi { Mopnueka *)

Noanueka 5007 P B0 13 - 15 ga

Cym € TREpkIMM 3001 P 80782 |
MHIpEaMeHTaMM .

Kpen-cyn 5001 P 80 13 - 15 da [
Comer: Mapeasa nomewmsars; TYLMTE 35 MAHyTSL

*) ¥ixe roTosan ena.

MpuroToBnexue Ha rpune

Wenonezosasmne rpana

YcTamoauTe pelweTky ANA FPUNA Ha CTEKNANNYIO BPALLFOWYIOCA Ta-
penky. MenonsayiiTe noAX0GAILYID #EPONPONHYI0 MOCYLY MM NONoHkH-
12 NPO/YKTHI NPAMO HA PELLETYY MPMNA,

[ins wapKK 1 3ANEXAHNA BEINOHANTE CNENYILIeE:

1. Haxwmaitre kionxy [-=+] noxa Ha gucnnee He NORBITCR HagMMCh
*G = 1", Mocne oaMHAPHOND HEKATIR KHOMKA Bl TAKKE MOMETE
HENOMb3CEaTE BRALAIWNACR PErYNATOD,

2 [InA nOATBARKAEHIA HACTROEK HAXMITE KHOMKY L |

3. [nA RacTpodku TpeDyEMOro BpEMEHH NPHIOTORNEHUA WCNDNL3YA-
Te BpallasmiLMics perynaTop, enifipas Bpema oT 5 cexywa po
95 MAHYT.

4. [inA sanycxa HassauTe m-mrty

i MPUMEYAHMA:

Mo MeTe4eHN NONCEHHS! BREMEHM HECKDMEXD JBYKDBLIN CHTHANCE

ONOBECTAT B3C O TOM; YT0 HEoBXOMMMO NEpeBEpHYTL NPOAYKTLI, MACO
W COCHCEM,

MpumepHoe  Haxpei-

Kanudectao

Mwwz | Mpogyxrisi BOOMR. M R

2-3 kycouia 34 HET
10-15 Her

Nog#apka TO6Ta ColpoM
{3aapka cynos, Hanpumep
{TyKOROFO CyNa

2-3 vaumm

Yeranoaka Tapenkd BRA nauus|

«  Tapenky 4nA Nuudsl PEIMECTHTE H3 PELBTRE QR TDHNA, KOTODas,
B CBOK0 O4EPe/b, YCTAHABNWBETCA HA CTEKNAHHYK BRALLAILYI-
CA TApENKY.

= [InA nomy“eHiA OTARMHOMD PE3yNLTATA 50 BPEMA MPWIOTORNEHIA
NILLLY, PEROMEHOYETCR, NPEARADUTENEHO NOAOMPETE TAPENKY ANR
MALUER B TEEHIME 5 MIHYT B PEHMIME NDIOTOENEHNA THWMR.

«  [InA ROMYMEHAA HEUTYLLENO PE3YILTATE NPH Pas0rpess ulill
W 3AMODOINA HCNOMLIYATE ABTOMATHHECKYID NPOTPamMy

103

PYCCKWM



PYCCKMH

Konsewyma

KOoHBEKLIAR MOJBOMART BAM FOTOBHTL MPAIYNTL, Kak B TRAAWLMOHHOM
mywoBee. MAFDOBONHE! HE y43CTBYIIT. HarpesaTenkHei 3NeMeHT Ha
BEHTWIRTODE TEHEpMPYET Tenng, MNepes TeM KaK YCTaHOBHTL NPOyKTE!
8 NEMb, Med PEKDMEHOYEM B8 PIZOMPeTL.

1 NPHMEYAHUA:

BexmanATon, KoTOpE!R ROYEAET KEADLEE0E TEANO AN XAPKH HA
TpWNe B OTRENEHME A NPWIOTOSNEHMS, BITIOYABTCA M BLITOHaeT-
CR Yepes ONpefeneHHbIe NPOMERYTIOL ITa apeKTUaHAR dyHILIMA
NOGBONRET NPOHIBECTI 04EHS DLICTPLIA nogorpes.

Pekum KOHBEKLHMW C NpeBapHTenbHLIM NOGOTREE0M

1. Hasanaime kHonky Eanacmnmnpm,qm EuiG0pa TEMNepATYDRI
ot 100°C go 190°C. Bul Takee MONETE HCNONL3083 TS BOAWLa0-
LMACH PEryIIHTCE NCCNS OMHADHOND HAXATWA KHOMNH.

2. [INA NOATREPHAGHIR HACTPORK HAKMITE KHOTHY

3. Jine Kauana noforpesa HaswuTe onky [ 2 | atopoii pas.

i TPUMEYAHNS;

* [ina kawnoi acTpanaemol Temneparypet (100°, 110°,

1207, 130°; 140°, 150%; 160°, 170°, 1807, 190°) ecrb wHaw-
katon. e.g, 160°C =7 Gap.

+ Eo BpemA NpeasapuTeNEHOND pasomesa auenned Gyaet
MUTaTL. YBemMMMaaIaRcA WKANA Ha avcnnee ByneT yia-
JbiBaTL Ha NPOUSDE NpeaBapHTENsHITD NOS0Ipesa.

= Mposay-aT AEA TOHANSHBIX CATMANE, KaK TONbRO BydeT o-
CTWHyTa Tpebyeman TemnepaTypa. Temneparypa nozorpesa
ByeT MAraTE Ha SKpaHe.

4, OTxpoiTe ABSOUY W NONCHKWTE NDOOYKTSI,

5. [in nacTpofos HeoBxanMMOND BPeMErin NpUIoToaNe KA aibepi-
TE G NOMOUYLH0 BOALLAKILEroCA PeryiATONa BOEMA OT 5 ceryHa Ao
05 MARyT,

il MPHMEHAHMA:

L Bblmmmcmummm rq:mmmmm,m
TeMnepatypa He Gyoet QOCTHIHYTA WNW JBepUA 3aKDkITa,

+ Ecnu He BBSCTY BPEMSA NPUFOTORNEHMS B TEMEHHE 5 MUHYT,
MpHBOP OCTEHOBMT penitM KowBeKLM. [posaysuT § npeay-
NPEXOMCUMX CATHANCE U NPHEop BEPHETCA B MIHAYANKHOS
cocToRHME. Ha gucnnee oToDpasHTcR Texyles BpeMA.

8. [lns sanycka HEkMITE KHOMKY

PeknM KOHBEKUMM D3 NPeABapMTENLHOMD Harpesa

1. MocrassTe npogyxmsl B Nevb,

2. Hawmaiime monky [~=+weckons«o pas ans sxibopa TemnepaTypet
o1 100°C go 180°C. Bul ranse momeTe WCNOML308aTS BRala-
LMIACH PETYNATOD NOGNE OIMHADHOND HAKATHA KHOTIM.

3. [InA NONTBEPKOEHVA HACTPOSK HANMMUTE KHOMKY .

4. [inA HacTpof HeobXamMMOro BpEMEH NPHIOTORNEHIA BbIBEpM-
T2 € NOMOLISH BPALLAIOWLEroca PerynaTopa Bpems oT 5 ceryka Ao
95 MUHYT.

5. [Lns 3amyCea HAKMHTE KHOMKY

i NPUMEMAHMA:

JeneHins WKANs! Ha QUCNNBE B 3TOM CITY4aE TAKKE YKAILIEANT HA

POCTHHYTYI0 TemnepaTypy. Ona Gyner surath 80 BpeMA NoAOMesa.

04

KoMBMHWpOBaHHLIM PEXHM MUKPOBOMHGI,

rPWAE M KOHBEKLMA

MMpwr TaMOR HACTPOWKE MISKDOBOHEI, TS 1 KoHBEKLMA ByayT pa-

BOTaTh NONEPEMERHD B TENEHNE NPEABAPMTENEHD YCTAHORNEHHOMD

BPEMEHH.

C-1ee

C-2ew®

C-3ee

C-doss

1. Hanmaime miomiy =+ Heckontuo pas, Briipan HeoBXomamylo
FomBrHaLWI0, Bl TANKE MOKETE MCNONBI0EATL BPaLLAKUMACA
PErYNATOR NOCNE OIMHAPHOI HEAXKATHA KHOMKA,

2. [InA nonTREOKASHIA HACTROSK HANMHTE KHOMKY :E]

3. [na HacTpo HeoBXOOMMOND BPEMENHN NpHIOTORNEHUA Bbibepu-
TE € NOMOUIBHD BPALUAOLIBTOCA PEIYNATOPa BPEMA OT 5 CeKyHa 1D
95 MitHyT.

4. [inm 33nycea HEHMITE KHOMKY

Nogekazkk ANA KENONLIOBAHKA KOMBUHHPOBAHHO PEXMMa

Mp# NPACTOBNEHUH NPOIYRTOR HI KOMEUHUPOBIHHOM PERIME “Mu-
HPOBONHEE-TPHE” HEOBXOOMMO NPUOEPHMEATLCA CRBYIoLLEI:
Bpenms npuroToBNEHNA AN BONBWIE W TONCTLE KYCKOR, HENpAMED,
WEAPEHAA CBMHWHAE, HAMHOMS AONbUE, YBM ANR NPHIOTORNESHNA Ma-
MEHLKOTD W TOHKOMD Kycka. Ho Npu wapye NpUMEHASTCR Apyroe
npaguno. Yem Bnike NpogYKT HAXOOMTCA K rpHNkD, TeM BbicTpee
OH NOKAPHBAETCH. T.6. N NPAIOTORNEHHA BONbLLMX KyCKOB B

KOMBIHIDOBIHHOM DEXHME, BDEMA #api, BoamMawn0, ByoeT xopove,
YEM TOHIX KYCKOB.

AsToMaTuyeckue hyHKLUM

[nA SETOMATHHECKOND NPUIOTOBNEHUA ONPEAENEHHOND KONHYecTaa
NPAAYHTOR MCNONEIYATE S8T0 (UMM, BeinonHadTe cneayeie neq-
CTBHR,

1. MosepruTe BRAWAKAMWACA PENyYNATOR NG YACOBMN CTRENHE K
anibepute pebyanyso dyrngo. Bubepure oamy 1 HacTpoes,
YHAZAHHBIE HIGHE,

2. [InA noOTeepKaeHns HACTROSK HANMMTE KHONKY

3. [ns yeranoax Tpebyemorn Beca HCNONb3yiTE BPALLAIOWIMIACS

perynaTop.

4. [InA sanycka HakMITe RHONKY

i NPUMEYAHNA;

« Mero A1 Tapenka Ana MUULS! YCTAHSBNMBAETCA HA PelweTKy
AR TPWNA, KOTOPAR, B CB0M DYEpah, YCTAHSRNMBIETCA Ha
CTeKnAHHyH0 BpaLaioulyiocs Tapenky. Npubop Gynet ocytieer-
BNATH ApenBapUTENbHLIN Harpes oo 190°C. 2 ssywoebix cirHana
pO3BYMET, KaK TONsKO TemnepaTypa Byaer goctunyta. Omkpod-
T8 [IBEpLY M NOMECTHTE MLy BoBKYTPs. Hexowe onky[ |
Ha'HETCA OTCHET BPEMEHH 3aNeKaHUA.

+  Tpwt nEnons308aHM HACTPORY A 9 Ana niporos npuiop Bypet
nagorpet Ao Temneparypsl 160°C. Mo aocTioxeris Temnepa-
Typbl pasnamyTcn 2 TosankHs(x ciHana. OTkpoiTe nsepuy 1
mmmwmm.l-lmnmam Havrerca
olpaTHuM oTc-eT Bpemari. Mpu HeoOXaOMMOCTH HAaKDOWATE PO
Bymaroi Ans 3aneaHws.



Tabnuua aETOMaTHYECKOTO MEHID

OroBpasaembid BeC B HacTpoiika Mol
Ko Pyrmaum rpaMMax HOCTH
200 KoHsesmn 8o
BPEMA NpepEapy-
A 1 Fnuya TEMeHOTD Harpesa |
400 Musposorme /
Kpaplessi rpvns
D M
A 2K b 460 ‘“““m%‘”“"
B30
200
300 Murposonne!
A 3 Maco 200 100%
200
200
300 Mikposonine
A 4 Peifia a0 0%
500
200
300 MurposonHs
A 5 Osown 20 100%
500
1 (240 wmn) M
A 6 Hanumon 2 (480 wn) i
3 (720 wn)
Maxapomn | SO{CA00 i orlid MyrpoBonHs|
I
AT ] 100 (c 800 mn soge) 80%
150 (c 1200 mn soab:)
50 MukposonHy|
Lk 100 100%
KoMBEKLMR ¢ NOZ0-
A 9 Pwpor 475 10 160°C
— 750 Murposanisl +
A 10 (wapa) 1000 Keapliessi rpune
1250 (€-2)
Paamopax1Banve

TP MENONE30BaHMH (YHELIEW PRIMOPENMBIHMA Bbi MONETE 3BT~
MATHHECKN PA3MDDO3HTE NPOMYKTEI ABYMA PAZMiHbIMA cnocobamy.
BoiGupaiTe thy-KUND PAIMOPERNEIHHA N0 BECY 1 BPEMEHM,

i MPUMEYAHMA:

* MolLHOCT MUKDOBONH NDM pasMopaimaariin cocTaannet 30%

(240 parr).
+ Ta KaK MAKDOBOMHE! BOSFAA NDCHUKEIOT B BY CHapYAI BHYTDG,

70 BOMBLLME KYCKIH MOYT NOMHOCTEI HE PA3MOPOINTECH B LIBHTDE.

Hapy#ibie cnow MOnyT Bame Ha-at MTOBMTECA.

+ Ecom npogyrre: BecrT menee 200 1, He pasmeLLainTe 1x B LeHTpe
Tapenkw, 8 NONONHTE Ha Kpai.

+ MNepesopasBanTe MACO, cocko M xneb xoTs Bl pas 3a
NONOBIHY WCTEXILEND BPEMBHY pasMopanmeania, B pexume
“dEF1" 8kt nomyuTe HanoMWHaHE B BWTe 2-x NpemyTpeXTatouLr-
Wt cxrvanos. [inA NpoAomkeHYA 3aKpoliTe ABEPLY W HAXMUTE
wsonky[ |

il PUMEMAHMA:

& mmmmmmmmwmwm
mumwwumcmmm{m
POMEHHEIE) BO BHYTPEHHNE (Mepansie). Bul MOMETE CCTRBNTS Y
B BLIKMBOMEHHON NEYM WM BHE 88 HA BREMA KOMNEHCALIMA. Bpeua
KOMNEHCALW AOMEHO BbiTh HE MeHeE BPEMed NporpamMmb! pas-
MOPEHMESHIA B Neuid. OHO J3BUCHT OT COCTORMMA 8kl

* Bl MOWETE CORPETITL BREMA KOMNEHCALMW, HENPHMED, pasae-
TR OCTAALLYIOCA J2MOPOKEHHYI0 ACTE Ha Bones Mensue uacT
¥ Rowpowe ocTaror. [nA Hapesaxnone xnefia wnmn Cocheox
OTARNNTE WX KYCOHKA BO BPEMA KOMDEHCALMM,

* Pasmopanisaiite dpyiTel B Y1 C KpHILKOA, Mo neTesesii
NONOBYHEN BREMEHN PAIMODOIM OCTORCHHO NOMBLIARTE X OFMH
pas.

* MpasHLIE WM TOPTHI G LIOKONAAHGIM MOPOKEHBIM HE CIBAYET
PAMOPARIEATE B NEHH,

s wenonb308aHWA NPOTPaMMBE! PEIMOPOEKM, NOCTYNANATE CHegyo-

Liyamt ofipasom:

1. Onpegendma BeC NPORYITA,

2. locTansTe NPOAyKT w3 ynaroekn, ECim HEBOIMOKHO OTABAMTL
ynakoaKy, pasmopanmeaiTe 30 cexyHn Ha MaKCHMANBHOM MOLHO-
CT (oM. "BoicTpbiR myeK).

3. MomecTure efy wa Briogo (dpyime & yawy). MomecTute MACo B
NEPEBEDHYTYIO COYCHMLY ANA CTERANMA COKA. 3Ta CoyCHILA He
[oHHa Boneie WENONBICBATECR © APYTHMIA MDOLYKTEME WA
CONPHKACATEEA C HMK,

4, [inn eniBopa aHON U3 diyHILMA PaSMOPAXMBAHHA HAKMMAINTE
HeCKDNsKo pa3 kHonky [2 K] ¢

dEFY Pasmopanwearis no secy o1 0,1- 20k
dEF2 Paamopanmearue
Na BpeMeHH

5. [Ons HacTpoRs HeolxonuMoro Beca | BPEMEHH MCONE3yiTe
BRALBIOLAACS PErynATop.
6. [ln sanycea naownte wmonky [}

oF 5 cex - 95 MuH

MHorocTynesyaToe NpUroToOBNEHWE

Bl MOWETE NPOTPaMMMPOBATE TakM 0B0E30M, HTO MOKET BLINGN-
HATBCA NOCNEADBATENEHG A0 2 PasmirHb dyHsLmi.

Honyetum esi BaiBpan cReyowWe NporpamiL:
PaamopamxvBaHue

4

pune

1. BuiBepure 1-yio dyraimo: Hasowme mHonky E{n.qm Ny fea
pasa,

2. YcraHoBWTe BeC Wik TPeGYEMOe BPEMA C NOMOUILID PeryATOPE.

3. BuiBepare 2-yio dyraimo: Hanemaime kHonry =« noka wa fue-
s He noRerTea coolbweHwe G- 17,

4. [ra nofreepsaeHina HACTROSK MAKMMTE KHOMKY E

5. [inA HacTpoiEK HEOTXDAMMOND BREMEHH NPHOTOSNEHIA Bribepy-
TE € MOMOUSBH BALUAMLLIETOCA PETYMIATONA BDEMR OT 5 ceryHa A0
95 MiHYT.

6. flns aanycxa Heskmnte kHonky [ 21
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i NPUMEYAHWA:

+ (6 MIMEHEHW NPOrPAMMB] BAM YKAKET BYKOS0N CHIHAN.

+ B pesxiave NpMIOTOENEHUA HA TPINE HBCKOMBXG 38YNDELIY CHIHA-
108 NEAYNPEART BAG 0 HEOGXOIUMOCTIA NBPESEDHYTE MACO WM
COGHCAM N0 WCTEYEHWA NON0SMHBI BPEIEHN PaboThi.

*  ABTOMATHGECKHS (PYHILIMM W PEXMM KOHBEXMM C NDENBADKTENL-
Hbil HATPEBOM HE MORYT HCNDNL30BATECA [N NOCNENCBATENE-
HOM NPWIOTORMNEHUA.

CreynanbHeie gyHKLUW
BnoxupoBka (3amMoK 3aWMTL! OT OeTen)
[ina sakpemiA NpUBopa OT AETER HANMMANTE U YASPHUBAITE KHONKY
[ 7] & Teverme 3 ceryna. Ha macnnee nossiTCR cumBon Bnokuposiu.
Bee durianm anementos ynpasnesus SyayT safinowposanst. fna
pasBinopoBIN HANMMARTE W YOepmMBalTe morwmbe pass
TeusHAe 3 caryHa,.

Gynnunn anennes
+ ECnim Bbl HAEKMETE IHONKY Emapempa&muummm,m
1A, KOMBUHALMK Wi koHBesL|w (Bes NpetsapyTensHOrD Harpeea),

iapaMETPl| YETAHOBKM DEXUAMA W Temneparypsl ByoyT otoGpa-
WATLCA B TeveHve 2 - 3 cerynn.

* Hesasucumo or pexma paborsl Ha auennes orobpaxasTca Texy-
wee BpemA 8 Teuasue 2 - 3 cexywa npn Hawamw wsoniu (1] 3ro
o3Ha4aeT, 410 BpeMa Bbino yoraHoRNeHD sapatee.

Tarmep

Ecom npubop He paboTaeT, Bbl MORETE HONONBIOBATL ITY HACTPORAKY 8

KAMECTES TaRMEDa!

1. Hasoaure wronwy gea pasa ()]

2. Vicnans3yitTe spailisowiMiach perynaTop AnA HacTpoim keofo-
[LMMOID BPEMEHM.

3. [ins sanycxa Taimepa HammiTe mony 2]

5 NpaayNoSKOSIHWME CHIHANDE YKI3LIBS0T HA TO, YTO BOEMR MCTERNG.

Ha pucnnes onaTs ByReT oTobpakaTLeR TerylLes BPSIA, ECNU OHO

BbinD pares HACTPOEHO.
Yucrka

5 AtR e
03

BryTpeHHAR EMKOCTE NEvK

* BryTpeHMocTs neyr gormmeia Bbits aceria wicTor, MAtHa ot Gpear
¥ BLITEKLMX MWOKOCTER Ha CTEHKAX NEYM MOKHO YAARHTL NpH
NOMOLLA BRAKHOA TRANKKA. ECNK Nevb CHNBHG 3ATPRSHUNACH, TO
ONA 28 Q4ACTEN JONYCKASTCA NDMMEHATS HECHIBHLIE MOKULME

cpeacTea.

* [pOTpUTE CMOTPOBOE CHOLIKD CHYTEN W CHADYAM BAGRHON THAN-
¥Oif, PENYNAPHO YIANRATE CO CTEKNA NATHA OT Gpiar M BaTexi
WHONOCTER,

Hapy#Hbie cTenkm

» Hapy#ritie CTEHKM KOPMYCA NeM PAIPEILASTCA NPOTHDET: TONKHD
BnasH0R TpAnsDi. Crotpure, 4ol BOGA He NONaNa B OTBEDCTHA
KDPYCa W He NPOHIKNG BO BHYTPb €10,

* [epen oUMCTHOR NaKaNK YNPasneHIR B0 nabexakwe CTy<anHoro
BEMOHEHNR NpHEopa OTKDORTE JBEpUY MIPOSCMHDBOR Neyw.

MprHagnesxocTh

* Mo#me CTEXNAHHYIO BPAULBIDLLYIOCA TBPENKY B TEMMOA MeINEHO
BOAE WM B NOCYAOMOSHON MawmHe, Tepan YCTaHOSKoM B MUNDO-
BOMHOBYIO NVl BEICYLLNTE TAPENKY.

* PerynapHo MoTe HANPaBNALLES KOMLUD M GHO MUKDOBORHON
NEYH WHYTPH. Bbl MOMETE BLITALUWTS HANPABNAIILSE KONLUD W
BDYYHYI 670 NOoMBITe. MCNONbIYIRTE MATHOE MOILLES CPEACTED
WA OHMCTUTEND ANA CTEKDN. TilaTensHo BucywmTe, Mposepete
NPABANEHOCTE YCTAHOBKM KOMBUA NDCNE MbIThH.

* YneTiTe rpanb KEROGIA PA3 NOCHE MCNONEI0BAHNR & MOKILMM
CPENCTROM ANA NOCYALI, MK KNEWTE Br0 B NOCYAOMOEYHYI0
MaLLIHY,

* Kawneih paa nocne ¥oNonb3oBIHWA MOTE TAPENky ANA MHLLL!
BOYHYH G MOKOLLMN COBACTBOM ANA NCCYAbI. MEpen NOBTOPHEIM
MENONB3ORAHHEM MK XPaHEHUEM HEOBAOIMMA BRICYWNTE,

Janax

* [inA yoaneHna HeNpYATHOM 3aNaXa B MAKDCBONHOBOR NEYH no-
GTABLTE BHYTDA HALKY, HANCNHEHHYID BOMOA G NAMOHHbIM COKDM,
W NOJOTPENTE 8 B TEMEHME 5 MUHYT. 3aTeM NPOTPHTE Nevky

MATKOWN TRANOYOH

OcaelweHHe nesu
* [nA 3ameHbl NAMNOYM BHYTDY MUEROBONHOBON Nevs obpauwad-
TECh B CEPEICHSIN LIEHTP,

Moumck W yCTpaHEHWE HEMCNPABHOCTEN
HewcnpasHooTy wACTD BeiBaioT BaizBans HeBbonsluwum npoBnesams. Mpexne yen oBpaaTECA B CRPBMCHBI LBHTD, NPOCMOTRMTe 3Ty Tabnuuy:

MNpobnema Boamoksan npruarka Mprmeyanng | paweime

Bo spema pabors! MMKDOBONKOBOW Nedw

HBCTar.

INEKTPOMArHHTHEIE NONA-3TOT0 NpWEopa MoryT
NpCHCXOART Nomexw B pabore pagno U TB, |COR0ABATE NOMEXM B KADTHHKS W 38yxe 0C0fbn

1o HOPMAETEHD, W H2 RENAETCA HEWCNDBBHOCTED.
PacnonowmTe npubopk Aanelwe ApyT oT Apyra.

He: nonseTca anekTponkTaske Ha npubop.
Lncrined - yepHbIA,

Hewcnpasian ceTesan poseTva. BoTapbTe BMNKY B ADYTYIO DOIETHY.

MposepsTe DCHOSHON NPEOCXEAHUTENL B BAWEM
aowe,
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MNpobnema Boamoxnan np

wanHa [MpuMeyannn | pewenne

Ha grcnnee orobpawaerca “0.00°. Ebwno oTpmioqesve anextpisectea. CHosa HacTpoite Sacel,

MpwEop e pabotaeT. Ha gucnnes noxa-
THIBAOTCA KaKWE-TO AHHLIS, @ HE TEKYLIEe

[BepUa 3axpbima He RONHOCTLIO, (poBepeTe, He

HCTPANM NI CCTaTHA NPORYKTOE B
CTECPE ABSpUsl,

APEMA.

He raanm konky | 2 | nocne euiGopa diyvreapmm, b

HammiTe Ha ronsy | §146e kasars wnu npo-
oy patary. Hawwmme sa monxy [0 ¥, yrofsl

OTMEHHT NPOTpamaY.
Boe anehenTsl YIpaaneHa 3aBnokkpoBa- |AXTHEKDORAH 3AMOK 3aLLMTL o7 geted. [InA pasBnorMposg HAasHMARTE | yIepsMBaETS
Hal, reonky (2.7 orono 3 ceyna.

TMpi BpaLLEHYH TADRNKN PA3LAIOTCA CHpe-
KEUYWHE 1 Uapanaiole Jayi

B ofinact apawjalowierocs ana nonana rpais

YGepuTe MHOPOOHLE NPEIMETE 1 OCTATKH NPOTYK-

MMM AHOPOSHEIS NDERMETR.

TOB, KaK GMACAHE B pasnens Hucma®,

Pafora npexpalaerca Des BRgWMb NP

HIiH.

Mpubop Hemcnpasen. CBAMMTECH ¥ CBOBMY nmuafl.u

TexHuueckHe OaHHLIe

CoXpaHeHt NPaBo Ha TEXHHYECKHE W KOHCTPYRUHOHHGIE MIMEHEHHA B
paswaX NPofOIIKAKILEACH paspaboTxt npofyxTa,

370 wineneHMe NpowNo Bee HeobXOQMMLIE 1 SKTYaNsHLIE NDOBEDIH,
MPEOnHCarHse auperTeof CE. K npuM. Ha aNeXTPOMBIHHTHYH COBME-
CTHMOCTE W COOTBETCTEHE TREDOBAHHAM K HUIHDBONSTHOR TEXHHKE,

OHO BBING TEKKE CHOHCTRYMDOBAHO M NOGIROBHO C YMETOM NOCNELHX
TpefiaBai no TexHWKe DE30NBCHOCTH,
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