ere CHA[[RONC”
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Microonde con funzione per griglia « Microwave with Grill = Kuchenka mikrofalowa z grillem
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Bedienungsanleitung/Garantie
Gebruiksaanwijzing - Mode d'emploi « Manual de Instrucciones
Istruzioni per l'uso « Instruction Manual - Instrukcja obstugi / Gwarancja
c € Hasznalati utasitas « PyKoBOACTBO NO 3KCANYATALMM »  ladest Lis
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Bedienungsanleitung

Vielen Dank, dass Sie sich fiir unser Produkt entschieden haben. Wir
winschen Ihnen viel Freude mit dem Gerat,

Symbole in dieser Bedienungsanleitung

Wichtige Hinweise fiir Inre Sicherheit sind besanders gekennzeichnet.
Beachien Sie diese Hinweise unbedingt, um Unfélle und Schaden am
Gemt zu vermeiden:

i HINWEIS: Hebt Tipps und Informationen fiir Sie hervor.

Inhalt
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Bedienung Mikrowelle
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Allgemeine Hinweise

Lesan Sie vor Inbefriebnahma dieses Gerdtes die Bedienungsanleitung
sehr sorgfattig durch und bewahren Sie diese inkl. Garantieschein,
Kassenbon und nach Maglichkeit rhm Karton mit Innenverpackung gut
auf, Falls Sie das Gerdt an Dritte weilergeben, geben Sie auch die Be-
dienungsanleltung mit.

+ Benutzen Sie das Gerat ausschiiefilich fur den privaten und den dafur
vorgesehenen Zweck. Dieses Geratist nicht fir den gewerblichen Ge-
brauch bestimmt.

+ Benutzen Sie das Gerat nicht im Freien. Halten Sie es vor Hitze, direk-
ter Sonneneinstrahlung, Feuchligkeit (auf keinen Fall in Fiiissigkeiten
tauchen) und scharfen Kanten fem. Benutzen Sie das Gerat nicht mit
feuchten Handen, Bei feucht oder nass gewordenem Geral sofort den
Netzstecker ziehen,

+ Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie immer den Stecker aus
der Sleckdose (zishen Sie am Stecker, nichl am Kabel), wenn Sie das
Gerat nicht benutzen, Zubehorieile anbringen, zur Reinigung oder bei
Stanng.

+ Betrelben Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt. Sollten Sie den Raum
verlassen, schalten Sie das Gerat immer aus. Ziehen Sie den Stecker
aus der Steckdose.

+ Das Gerat und das Neizkabel miissen regelmallig auf Zeichen von Be-
schadigungen untersucht werden. Wird eine Beschadigung festgesteilt,
darf das Geral nicht mehr benutzt werden.

+ Verwenden Sie nur Onginal-Zubehor.

+ Zur Sicherheit Ihrer Kinder lassen Sie keine Verpackungsteile (Plastik-

bautel, Karton, Styropor, etc.) ermeichbar liegen.

Wichtige Sicherheitsanweisungen!
Bitte sorgfaltig lesen und fiir den weiteren Gebrauch aufoewahren.
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DEUTSCH

£\ WARNUNG:

* Reparieren Sie das Gerat auf keinen Fall selbst, sondern suchen Sie einen autorisierlen Fachmann auf. Es ist fir
alle anderen, auler fiir einen Fachmann, gefahriich, irgendwelche Wartungs- oder Reparaturarbeiten auszufihren,
die die Entfemung einer Abdeckung erfordemn, die den Schutz gegen Strahlenbelastung durch Mikrowellenenergie
sicherstellt.

+ Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerates beschadigt wird, muss sie durch den Hersteller oder seinen

Kundendienst oder eine ahnlich gualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

« Erwarmen Sie Fliissigkeiten oder andere Speisen nicht in geschlossenen Behaltern, EXPLOSIONSGEFAHR!

+ Stellen Sie lhre Mikrowelle nicht in einen Schrank,

* Fir den ordnungsgemafien Betrieb muss das Gerat genigend Freiraum zur Luftzirkulation haben. Lassen Sie

Abstand von 30 cm (iber dem Gerat, 10 cm an der Ruickseite und 10 cm an beiden Seiten. Decken Sie das Gerat
nicht ab. Blockieren Sie keine Offnungen am Gerat. Die Fiike diirfen nicht entfernt werden,

+ Stellen Sie das Gerat mit der Riickseite vor eine Wand.

+ Wahrend des Gebrauchs werden das Gerat und seine bertihrbaren Teile heiR. Vorsicht ist geboten, um das

Bertihren von Heizelementen zu vermeiden. Kinder jinger als 8 Jahre miissen femgehalten werden, es sei denn,
sie werden stindig beaufsichtigt.

» Verwenden Sie nur geeignetes Geschirr wie: Glas, Porzellan, Keramik, hitzebestandiges Kunstsloff- oder spezielles
Mikrowellengeschir.

« Beim Erwarmen im Mikrowellenkochgerét sind metallische Behalter fiir Speisen und Getréinke nicht zuléssig,

Beachten Sie die Hinweise im Kapilel ,Geeignetes Mikrowellengeschirr”.

+ Beim Erwarmen oder Kochen von Speisen in brennbaren Materialien, wie Kunststofi- oder Papierbehélter, muss
das Mikrowellenkochgerat haufig wegen der Maglichkeit einer Entziindung (iberwacht werden.

* Wenn Rauch abgegeben wird, ist das Gerat abzuschalten und der Netzstecker zu ziehen. Halten Sie die Tiir

geschlossen, um evll. auftretende Flammen zu ersticken,

* Der Inhalt von Babyflaschchen und Glasem mil Kinderahrung muss umgeruhrt oder geschutielt und die Tempera-
tur vor dem Verbrauch tiberpriift werden. Es besteht Verbrennungsgefahr.

+ Verwenden Sie Topflappen oder Klichenhandschuhe, wenn Sie die Gefalle entnehmen. VERBRENNUNGS-
GEFAHR!

+ Speisen mit Schale oder Haut, wie Eier, Wiirste, geschlossene Glaskonserven usw. dirfen nicht in Mikrowellen-
kochgeraten erwarmt werden, da diese explodieren konnen, selbst wenn die Erwarmung durch Mikrowellen be-
endet ist.

/\ WARNUNG: Siedeverzug!

Beim Kochen, insbesondere beim Nacherhitzen von Fliissigkeiten (Wasser) kann es vorkemmen, dass die Siede-
temperatur zwar emeicht ist, die typischen Dampfblasen aber noch nicht aufsteigen. Die Fliissigkeit siedet nicht gleich-
mabig. Dieser sogenannte Siedeverzug kann beim Entnehmen des Gefaltes durch leichte Erschuitterung zu einer
plotzlichen Dampfblasenbildung und damit zum Uberkochen fiihren. Verbrennungsgefahr! Um ein gleichmaRiges
Sieden zu erreichen, stellen Sie bitte einen Glasstab oder etwas Ahnliches, nicht Metallisches in das Gefal.

Dieses Gerat kann von Kindemn ab 8 Jahren und dartiber sowie von Personen mit reduzierten physischen, sensori-
schen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsich-
tigt werden oder bezuglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

Reinigung und Benutzer-Wartung diirfen nicht durch Kinder durchgefiihrt werden, es sei denn, sie sind § Jahre und
alter und werden beaufsichtigt.

Kinder, die jiinger sind als 8 Jahre, sind von dem Gerat und der Anschiussleitung fernzuhalten.

Tlrrahmen/ Tlrdichtung und benachbarte Teile miissen bei Verschmutzung sorgfaltig mit einem feuchten Tuch ge-
reinigt werden.

* Reinigen Sie das Mikrowellenkochgerat regelmafig und entfernen Sie Nahrungsmittelreste aus dem Innenraum.
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« Bei mangelhafter Sauberkeit des Gerates, kann es zu einer Zerstorung der Oberflache kommen, welches die
Lebensdauer des Gerates beeinflusst und moglicherweise zu gefahrlichen Situationen flhrt.

+ Benutzen Sie keine aggressiven abrasiven Reiniger oder

kénnen die Oberflache zerkratzen. Dies kann das Glas zersioren.

+ Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem Dampfreiniger.

DEUTSCH

scharfe Metallschaber flir die Reinigung der Glastiir. Sie

+ Beachten Sie auch die Anweisungen, die wir Ihnen im Kapitel ,Reinigung” geben.
+ Betreiben Sie das Gerat nicht an einer externen Zeitschaltuhr oder einem separaten Fernwirksystem.

+ Dieses Gerat dient

- zum Erwarmen und Garen von festen oder flussigen Nahrungsmitteln
- zum Uberbacken und Grillen von festen Nahrungsmitteln.

Es ist fur den Gebrauch im Haushalt und ahnlichen Anwendungsbereichen vorgesehen wie z. B.

- in Personalkiichen von Laden, Blros und anderen gewerblichen Bereichen;
- von Gasten in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen;

- in landwirtschaftlichen Anwesen;
- in Frithstiickspensionen.

Hinweisschilder und Symbole auf dem Gerat
Auf der Oberseite der Mikrowelle ist ein Symbol mit Warncharakter angebracht:

WARNUNG: HeiRte Oberfliiche!
Verbrennungsgefahr!

A\

Wahrend des Betiebes und danach kann die Temperatur der berihvbaren Oberféche sefi hoch sein.
Beachten Sie auch die Hinweisschilder auf der Mikrowelle: Ubersetzung:

WARNING Warnung

1: MICROWAVE AND HIGH VOLTAGE INSIDE. BE
SURE NOT TO REMOVE THE ENCLOSURE.

2: THIS APPLIANCE IS EQUIPPED WITH A
GROUNDED PLUG FOR YOUR PROTECTION
AGAINST POSSIBLE SHOCK HAZARDS AND
SHOULD BE CONNECTED TO A PROPERLY
GROUNDED OUTLET.

3: THIS DEVICE IS TO BE SERVICED ONLY BY
PROPERLY QUALIFIED SERVICE PERSONNEL.

4: DISCONNECT POWER PLUG BEFORE SERVICING.
REMOVAL OF THE ENCLOSURE WITH PRODUCT
ENERGIZED COULD EXPOSE SERVICEMEN TO
HAZARDOUS HIGH VOLTAGE POTENTIAL,

1: Dieses Gerat erzeugt Hochspannung und Mikrowe!-
len. Bitte entfernen Sie niemals das Gehause.

2: Dieses Gerat ist zu lhrer Sicherheit mit einem ge-
erdeten Stecker ausgeriistet, der Sie vor elektrischen

Schlagen schiitzen soll, und deshalb auch an eine
geerdete Steckdose angeschlossen werden muss.

3: Dieses Gerat darf nur von qualifiziertem Fachpersonal
gewartet werden.

4: Ziehen Sie den Netzstecker vor der Wartung. Das
Abnehmen des Gehduses mit eingesteckter Strom-
verbindung kann dazu fiihren, dass gefahrlich hohe
Spannungen freigesetzt werden.

Microwave energy: Do not remove this cover! Mikrowellene

nergie: Diese Abdeckung nicht entfernen!

Ubersicht der Bedienelemente

1 Zeitschaltuhyr

2 Funklionsschalter
3 Tiwdfner

4 Anfriebsachse

5 Gleitring

6 Glas-Drehtelier
7 Grillrost

& Tiirverschiuss

9 Sichtfenster
10 Glimmerscheibe

MWGTIE (M 35 S

Anwendungshinweise

Hinweise zum Grill- und Kembibetrieb

+ Da im Gril- und Kombibetrieb Strahlungshitze benutzt wird, verwenden
Sie nur hitzebestandiges Geschirr. Kunstsiofigefalie sind nicht ge-
eignet.

* Im reinen Grillbetneb dirfen Sie auch Metall- oder Aluminiumgeschir
benutzan, nicht jedoch bel Kombi- oder Mikrowellenbetrieb,

+ Stellen Sie nichts auf die Oberseite des Gehduses. Diese wird heifl,
Lassen Sie die Liftungsschiitze immer frei,

« Verwanden Sie den Grillrost, um das Gargut ndher an das Heizelement
heranzufiihren



DEUTSCH

Geeignetes Mikrowellengeschirr

+ Das ideale Material fur den Gebrauch in einer Mikrowelle ist durch-
sichlig und eraubt der Mikrowellenstrahlung die Speisen gleichmatig
zu erhitzen,

* Runde / ovale Schalen und Tefler sind besser geeignet als eckige, denn

die Speisen in den Ecken kénnten (berkochen.

Mikrowellengeschirr erleichtert:
Matort Geeignet fiir
Mikrowelle Grill Kpmbination*
Hitzebestandiger Glasbehdlter ja ja ja
Hicht hitzebesténdiger
Glasbehiltar nein nein nein
Hitzebestandiger -
Keramikoehalier | -{eller Rjaja
Mikrowellengeeigneter TN
Plastikbehaer janein pein
Kiichenpapier ja nein nein
Metall- oder Aluminjumgeschir nein ja nein
Grillrost nein ja nein
Aluminiumfolie und Folienbehalter nein ja nain
*} Kombinationen von Mikrowelle mif Grill

Wissenswertes zum Mikrowellenbetrieb

* |hr Gerat arbeitet mit Mikrowellenstrahlung, welche Wassenteilchen in
Speisen in sehr kurzer Zeit erhitzt, Hier gibt es keine Warmestrahlung
und somit auch kaum Braunung.

+ Erwammen Sie mit diesem Geral nur Lebensmittel.

+ Das Geral ist nicht zum Backen in schwimmendem Feii geeignel.

« Erhitlzen Sie nur 1 - 2 Porlionen auf einmal. Das Geral verliert sonst an
Effizienz,

+ Mikrowellen liefern sofort valle Energie. Ein Vorheizen ist somit nicht
erforderlich,

+ Betreiben Sie das Gerdtim Mikrowellenbelrieb niemals lesr,

+ Der Mikrowellenherd ersetzt nicht Ihren herkémmiichan Herd.
Er dient hauptsachlich zum:
- Auftauen von Tiefgekihitem / Gefrorenem
- schnellen Erhitzen / Aufwarmen von Speisen oder Gefranken
- Garen von Speisen

Inbetriebnahme
Aufstellanweisung
+ Stellen Sie das Gerél mil der Rilckseils gegen eine Wand,
+ Hallen Sie folgende Sicherheilsabstande ein;

- 10 cm-auf der Rilckseite
- 10 cm auf beiden Seiten
= 30 cm auf der Oberseite der Mikrowelle.
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+ Um beim Betrieb Sidrungen anderer Gerate zu vermeiden, stellen
Sie Ihr Gerat nicht in unmitteibarer Nahe von anderen elekironischen
Geraten auf,

Vorbereitung

1. Um die Tdr der Mikrowelie zu &finen, driicken Sie auf den Tardffner,
Die Tiir schwingt auf,

2. Entnehmen Sie alles im Gamraum befindliche Zubehtr und packen Sie
£5 aus.

3. Sofern noch nicht geschehen: Setzen Sie die Antrebsachse in der
Mitte auf den Boden des Garaumes ein.

4. Legen Sie den Gleilnng in die Mitte.

5. Posiionieren Sie den Glas-Drehteller so, dass dieser mit seinen unte-
ren Ausbuchiungen in der Mitte auf der Antriebsachse einrastet,

6. Kontrolieren Sie das Gerét auf sichtbare Schiden, bescnders im Be-
reich der Tur, Bei Schaden jeglicher Art darf das Gerat auf keinen Fall
in Betrieb genommen werden.

7. Priifen Sie, ob die Netrspannung, die Sie benutzen wollen, mil der des
Gerales Gberginstimmt. Die Angaben hierzu finden Sie auf dem Typen-
schild.

8. Stecken Sie den Nelzstecker in gine kormekt instalierle Schutzkoniakt-

i HINWEIS:

Sollten sich Ferligungs- oder Olickstinde am Gehause oder auf dem

Heizelement befinden, kann &s im Anfang zu Rauch- oder Geruchsent-

wicklung kommen.

Dies ist ein normaler Vorgang und wird nach wiederholtem Gebrauch

nicht mehr auftreten.

Es wird dningend geraten, wie folgt zu verfahren:

+ Stellen Sie das Gerat au Griftfunktion und lassen Sie es mehrmals
ohne Gargut laufen,

« Sorgen Sie fur ausreichende Beliiftung.

Bedienung Mikrowelle

1. Geben Sie die zu erhitzende Speise in ein geeigneles Geschir,

2. Offnen Sie die Tir und stellen Sie das Gefal mitlig auf den Glasteller.
Tlr bitte schliefen. (Das Gerat arbeitet aus Sicherheitsgrinden nur mit
fes| geschlossaner Tr.)

3. Stellen Sie die erforderiche Mikrowellenleistung ein:

Beschrif-| Beschrel- | Leistung der
tung bung | Mikrowelle in % * | ATWendungsgebiet
Schmetzen van
L Warmhalten 18 Kise usw.
#aD Auftauen von
T e %8 Gefrorenem
M Mittel 58 Forikochen
= Zum Garen von
MH | MittelHoch 81 % B Fiaisch
H Hoch 100 Schnelles Erhitzen
*100% =T00W

4. Stellen Sie mit der Zeitschalluhr die gewinschle Gardaver zwischen

1 Minute und 30 Minuten ein. Die Gardauer richtet sich nach Menge
und Beschaffenheil des Inhaltes. Bei etwas Ubung lemen Sie schnell,
die Gardauer einzuschatzen.



i HINWEIS:

» Die Bereitung im Mikrowellenherd geschiehl sehr viel schneller als
in ¢inem Warmeherd. Stellen Sie die Gardauer, wenn Sie sich nicht
sicher sind, gening ein und garen Sie ggf. nach.

= Mit Einstellen der Gardauer schallet sich das Gerat ein. Die Gar-
raumbeleuchtung leuchtel.

* Bitte beachten Sie: Legen Sie beim reinen Mikrowellenbetrieb sine
Abdeckhaube iber die Lebensmittel,

5. Nach Ablauf der Zeit stellt sich das Gerat aus. Es ertnt ein Endsignal.
Entnehmen Sie dann die Speiss.

Garvorgang unterbrechen oder abbrechen

+ Machten Sie den Garvorgang unterbrechen, offnen Sie einfach die Tur
mit dem Tiirffner.

+ Soll der Garvorgang fortgeselzt werden, schiiefien Sie die Tir,

+ Um den Vorgang ganz abzubrechen, stellen Sie die Zeitschaltuhr aut
Position 0",

Erwarmen
Das Erwarmen und Erhitzen st eine besondere Sthrke der Mikrowelle.
Kihlschrankkalte Fliissigkeilen und Speisen lassen sich sehr leicht auf
Zimmertemperatur oder Verzehriemperatur bringen, ohne viele Tépfe be-
nutzen 2u missen.
Die in der folgenden Tabelle angegebenen Erhilzungszeilen kannen nur
Richiwerie sein, da die Zeit sehr stark von der Ausgangsiemperalur und
der Zusammenselzung der Speise abhangt. Es empfiehit sich deshalb, ab
und zu nachzusehen, ob das Gericht schon heill genug ist

Tabelle Erwdrmen

1 Tasse 150gH0.5-1nein

0,51500gH3,5-5nein

0.758750gHS-7 nein

Tipp: Einen Glassiab gegen Siedeverzug in das Gefalb geben, vor dem
Trinken gut umnihran.

Tellergerichte

Schritzel + Kartoffeln und ;

Gemise 450g H 25-35 ja
Guiasch mit Nudeln 4509 H 2-25 ja
Fleisch + Kot + Sofie 4509 H 25-35 ja

Tipp: Vorher leicht anfeuchten, zwischendurch umrihren.

Schnitzel, paniert 200g H 1-2 nein

Frikadellen, 4 Stiick 509 | H | 34 | nen

Eratenstiick 2509 H 2.3 nein

Tipp: Mit Ol bepinsein, damit die Panade bzw. die Kruste nicht auf-
weicht.

% Hahnchen 4509 H 35-5 | nein

Hihnerfikassee 4009 H 3-45 ja

Tipp: Mit Ol bepinsein, zwischendurch umriihren,

MG I 35 0 Ee

Beilagen
Nudeln, Reis 1 Port. 150gH1-2  jj@

2 Port 300g H [25-35| ja
Kartoffein 509 | H 3-4 ja

Tipp: Morher leicht anfeuchten.

Klare Brihe, 1 Teller 250g 1-15 ia
Suppe mit Einlagen 250g H 1,5-2 ja
Solte 250g H 1-2 ja
Milch 100ml M 0.5-1 nein
Brei 2009 M 115 nein

Tipp: Gut durchschitteln oder umriihren, Temperatur iberprufen!

Garen

Praktische Tipps zum Garen
Halten Sie sich an die Richtwerte in der Gartabelle und den Rezepten.
Beobachten Sie den Kochvergang, solange Sie noch nicht so viel Ubung
haben.
Die Tur des Gerates konnen Sie jederzeit &finen. Das Gerat schaltet auto-
mafisch ab.
Es arbeitet erst wieder, wenn die TUr geschiossen ist
Lebensmittel aus dem Kihlschrank benttigen eine etwas [angere Garzeit
als solche mit Raumlemperatur.
Je kompakfer eine Speise ist, desto langer ist die Garzeil. So benbfigt
z. B. ein grofieres Stick Fleisch eine langere Garzeit als geschnetzeltes
Fleisch gleicher Menge. Es empfiehll sich, grofiere Mengen bei maxima-
ler Leistung anzukochen und fiir ein gleichmaBiges Garen auf mittlerer
Leistung fortzukochen.
Flache Speisen garen schneller als hohe, die Lebensmittel daher mog-
lichst flach verteilen. Diinnere Teile, z. B. Hahnchenschenke! oder Fisch-
filet, nach innen legen oder Uberlappen lassen
Kleinere Mengen garen schnelier als grofie. Es qill die Faustregel:
Doppelte Menge = fast doppelte Zeit
Halbe Menge = halbe Zeit

YWenn Sie fir ein Gericht keine passende Zeitangabe finden konnen, gilf
die Regel:

pro 100 g ca. 1 Minute Garzeit
Alle Speisen, die Sie am Herd abdecken, solifen Sie auch im Mikrowsllen-
gerat abdecken,
Ein Deckel verhindert, dass die Speisen austrocknen, Zum Abdecken eig-
nen sich ein umgedrehier Teller, Pergamentpapler oder Mikrowellenfolie.
Speisen, die eine Kruste erhalten sollen, affen garen:

DEUTSCH
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Tabelle Garen

Auberginen S00gMHT-10ja
Blumenkohi500gM.H13- 15ja

Brokkoli 500gMHE-9ja

Chicoree 500gM.HB-Tja
Erbsen500gMH6-7ja

Fenchel500gMH8-11 | ja

Grine Bohnen | 300gMH13-15fa
Kartoffein | s00gMH-12ja
Kohirabi | 500gMH8-10ja
Lauch | 500gMH7-9ja
Maiskolben | 250gMH7-9ja
Méhren | 500gM H8-10ja
Paprika 500gMHE-9ja
Rosenkohl | 300gMH7-10ja
Spargel | 300gM HE-%ja
Tomaten | 500gMHE-Tja
Zucchini | 500gMH9-10ja

Tipp: Gemirse kiein schneiden und mit 2-3 EL Flissigkeit garen, Zwi-
schendurch umrtihren, 3-5 Min. nachgaren lassen, erst vor dem

Servieren wiirzen.
Apfel-, Birnenkompaott | 600gMH5-Bja
Pllaumenmus | 250gM.H4-Bnein
Bratapfel, 4 Stiick | 500g | MH 7-8 ia

Tipp: 125ml Wasser zufiigen, Zitronensaft verhindert, dass das Obst
sich verfarbt; 3-5 Min. nachgaren lassen.

Fleisch mit Salte | 400gMH10-12ja
Gulasch, Geschnetzelies | 500gMH10-15ja|
Rindsrouladen | 250gMH7-8ja |

Tipp: Zwischendurch umrlihren, 3-5 Min. ruhen lassen,
Hihnerfrikassee | 250gMHé6-7ja
Gefligelsuppe | 200gMH5-6ja
Tipp: Zwischendurch umrihren, 3-5 Min. ruben lassen,
| 300gMH7-8ja |

=i —_
it | 400gM HB-9ja
Tipp: Mach der Halfte der Zeit wenden, 3-5 Min. nachgaren lassen.
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Gemilse auftaven und garen
Apfelrotkohl 450gMH14-16ja
Biatispinat 3009 | MH 11-13 ja
Blumenkohl 200gMH7-3ja
Brechbohnen 200gMH8-10ja
Brokkoli 300gMHE-9ja
Erbsen300gM.H7-8ja
Kohlirabi 300gMH13-15ja
Lauch 200g | MH 10-11 ja
Mais 200gMH4-6ja
Mahren 200gMH5-6ja
Rosenkohl 300gMHT-8ja
: 450gMH12-13ja
Spinat
600gMH15-17ja
Tipp: Mit 1-2 EL Flussigkeit garen, zwischendurch umrihren bzw:
vorsichiig zerteilen, 2-3 Min. nachgaren lassen, erst vor dem
Servieran wirzen.
| Eintopf 500gMH13-15]a
| Suppe mit Einlage 3009 | MH | 7-8 ja
Cremesuppe 500gMH13-15ja

Tipp: Zwischendurch umrihren, 3-5 Min. nachgaren lassen.
') Bereits vorgefertigle Speisen

Grillen
Stellen Sle den Grillrest auf den mitgefieferten Glasteller. Verwenden Sie
ein geeignetes hitzebestandiges Geschirr oder legen Sie das Grillgut
direki auf den Grillrost.
Ein Morheizen® des Grills ist nicht erforderich, da der Grill unmiltelbar
Sirahlungshitze erzeugt,
Zum Grillen und Uberbacken gehen Sie wie folgl vor,
1. Stellen Sie den Funktionsschalter auf Position ,G".
2. Wahlen Sie mit der Zeitschaltuhr die gewinschie Grilldauer zwischen
1 Minute und 30 Minuten.

i HINWEIS:

Wir empfehlen, das Griligut (2. B. Fleisch, Wurst) nach ca. der Halfte der
Zeit zu wenden. Wahrend der Unterbrechung Iuft der Venlilator weiter.

Lebensmittel ( Speise Menge | Zeitca. Min. |Abdecken
Toast mit Kase (berbacken |2-3 Scheiben 8 nein
Suppen Uberbacken, ;

2 B Pichelstype 2-3Tassen 10-15 nein




Kombinationen aus Mikrowellen- und Grillbetrieb

Bel dieser Programmuwahl arbeiten Mikrowelle und Grill abwechselnd
innerhaib der eingesteliten Zeit,

1. Stellen Sie mit dem Funktionsschalter die gewiinschie Kombination
gin.

Code Mikrowslle Grill

C130%70%

C249%51 %

C367%31%

2. Wahlen Sie mit der Zeitschaltunir die gewlinschte Gardauer zwischen
1 Minute und 30 Minuten,

Tipps zum Kombibetrieb

Wenn Sie Spelsen im Kombibetrieb Mikrowelle-Grill zuberelien, sollten
Sie folgendes beachten:

Fir grofe, dicke Lebensmittel, wie z. B. Schweinebraten, ist die Mikro-
wellenzeit entsprechend ianger als fur kieine, flache Lebensmitel. Beim

Grill verhilt es sich jedoch umgekehrt. Je naher das Lebensmittel an

den Grill gelangt, desto schneller wird es braun. Das helf}l. wenn Sie
grofte Bratenstiicke im Kombibetrieb zubereiten, ist die Grillzeit gegebe-
nenfalls kirzer als fur kleingre Bratensticke,

Auftauen

i HINWEIS:

= Die Leistung der Mikrowelle betragt beim Auftauen 36 % {252 W).

= Da die Mikrowellen immer von auflen nach innen in die Lebensmitiel
eindringen, konnen groRere Sticke nicht bis in den Kem aufgstaut
werden. Die aulleren Schichien konnten dann bereits anganen.

= Wenden Sie L ebensmitiel wie 2 B. Fleisch, Wurst, Brot sinmal nach
ca. der Halfle der Auftauzelt.

= Planen Sie eine Ausgleichszei nach dem Auftauprogamm ein. Das
ist eine Standzeit, wahrend der noch ein Temperaturausgleich durch
Warmeleitung von aulten (aufgetaut) nach innen (gefroren) statt-
findet. Sie konnen das Lebensmittel wahrend der Ausgleichszeitim
ausgeschalteten Gerat oder auch aullerhalb des Gerales stehen
lassen, Die Ausgleichszeit betrigt mindestens genauso viele Minuten
wie die Auftauzelt in der Mikrowelle. Sie ist von der Beschaffenheit
des Lebensmittels abhangig.

= [st dag Gewicht der Ware Kleiner als 200 g, legen Sie diese nicht in
die Mitte sondemn an den Rand des Glastellers,

« Sie konnen die Ausgleichszeiten verkiirzen, indem Sie nach der
Auftauzeit z. B. kleine Fleischstiicke auseinander nehmen oder bei
Haickfleisch den verbleibenden Eiskern auseinander broseln. Bel
geschnittenem Brot oder Wurstaulschnilt Irennen Sie die Scheiben
wahrend der Ausgleichszedl,

* Obst lassen Sie in einer Schale mit Deckel auflauen, Nach ca. der
Héifte der Auftauzeit riibren Sie das Obst einmal vorsichtig um.

* Kuchen oder Torten mit Schokoladenguss sind flir das Auftauen in
der Mikrowelle nicht gesignel.

Um das Auflauprogramm zu nutzen, gehen Sie wie Tolgt vor:

1. Bestimmen Sie das Gewicht der Ware,

2. Nehmen Sie das Lebensmittel aus seiner Verpackung. Lasst es sich
schwer aus der Verpackung Iosen, tauen Sie es fiir 30 Sekunden bel
héchster Mikrowelienleistung an (Schalterstellung H').

3. Geben Sie das Auftaugut auf einen Teller (Cbst in eine Schilssel).
Fleisch legen Sie zusatzlich auf eine umgedrehte Unterlasse, damit
der entstehende Fleischsaft abtropfen kann, Dieser sollteauf keinen
Fall verwendet werden und auch nicht mit anderen Lebensmitteln in
Beriihrung kommen,

4, Stellen Sie den Funktionsschalter auf Position # 4 D/M.L".
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5. Wahlen Sie mit der Zeitschaltuhr die gew(inschte Gardauer zwischen
1 Minute und 30 Minuten,

DEUTSCH

Lebensmittel ht Auftauzeit
Fleisch 01-10kg 1:30- 26:00
Gefliige! 0.2-10kg 2:30 - 22:00
Fisch 0,1-09kg 1:30 - 14.00
Reinigung

* Halten Sie das Ofeninnere sauber. Spritzer und Gbergelaufene Flilssig-
keiten an den Ofenwdnden kdnnen mit einem feuchten Tuch entfernt
werden. st der Ofen sehr verschmutzl, kann auch ein mildes Reini-
gungsmitiel verwendet werden.

» Wischen Sie das Sichifenster innen und aulten mit einem feuchien
Tuch ab und entfernen Sie regelméfig Spritzer und Flecken von dber-
gelaufenen Flussigksiten.

Aullenwinde

+ Die Aulenwande des Gehauses sollien nur mit einem feuchten Tuch
gereinigt werden, Achten Sie darauf, dass kein Wasser in die Gehéuse-
offnungen und damit in das Geréteinnere gelangt.

« Zur Reinigung des Bedienfeldes éffnen Sie vorher die Mikrowellentdr,
urn &in versehentiches Einschallen des Gerdles zu vermeiden.

Zubehar

+ Reinigen Sie den Glasieller in einem warmen Spilbad oder in der Ge-
schirrspllmaschine. Trocknen Sie ihn ab, bevor Sie ihn wieder in die
Mikrowelle einsetzen.

+ Der Gleilring und der innere Ofenboden solllen regelméti gereinigl
werden, Den Gleitring kinnen Sie herausnehmen und von Hand
spiilen. Hier kénnen Sie mildes Reinigungsmitlel oder Fenstemeiniger
benutzen. Trocknen Sie gut nach, Achten Sie darauf, den Ring nachher
wieder richtig enzusetzen.

* Reinigen Sie den Grillrost nach jedem Gebrauch mit einem Geschinr-
splimittel oder in der Geschirrspiimasching.

Geruch

Um unangenehme Gerliche aus der Mikrowelle zu beseitigen, stellen Sie
eine mit Wasser und Zitronensaft gefillie mikrowsllengeeignete Schale in
den Cfen und erhitzen Sie diese fur ca, 5 Minuten. Wischen Sie danach
den Ofen mit einem weichen Tuch aus.

Ofenbeleuchtung

Zum Auswechseln der Ofenbeleuchtung wenden Sie sich bitte an eine
Fachwerkstalt in Ihrer Nihe,
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Storungsbehebung

Tritt eine Storung auf, liegt es oft nur an einer Kleinigkeit. Bevor Sie sich an unseren Service wenden, beachien Sie bitte folgende Hinweise:

Starung Mogliche Ursache Hinweise/ Abhilfe
Ihr Radio- oder TV-Empfang ist gestort, wenn | Die elektromagnetischen Felder digses Gerates | Dies ist normal und kein Fehler, Stellen Sie die
die Mikrowelle arbeitet. konnen Bild und Ton spezieller Frequenzen be- | Gerate weiter auseinander.
einflussen,
Die Mikrowelle startet nicht, Die TUr wurde nicht richtig geschlossen. Prilfen Sie, ob Speiseréste oder Fremdkarper in
der Tir Klemmen,
Defekte Netzsteckdose Probieren Sie eine andere Steckdose aus.,
Kontrolieren Sie die Haussicherung.
Der Drehteller gibt ein kratzendes oder schlel- | Es sind Schmutz eder Fremdkdrper im Bereich | Entfernen Sie evll, Fremdkdrper und Speise-
fendes Gerdusch von sich. des Drehtellerantriebs. reste wie unter Reinigung” beschrieben.
Der Betrieb wird ohne erkennbaren Grund ab- | Das Gerdt ist defekt. Wenden Sie sich bitte an ren Senvice,
gebrochen. st
Technische Daten 4. Garantielsistungen werden nicht fir Mangel erbrachl, die auf der Nichl-
Modell-. MWG 792 beachtung der Gebrauchsanweisung, unsachgemalier Behandlung
Spa ng 2-:.!.4':}% S0Hz oder normaler Abnutzung des Gerdls beruhen. Garantieanspriiche sind
Laslungmgahmg ' fermer ausgeschiossen fur leicht zerbrechliche Teile, wie zum Beispiel
Mikrowelle:.. 150W Glas oder Kunststoff, Schliefilich sind Garanlizanspriiche ausgeschios-
e ~.BO0W  Sen. wenn nicht von uns autonisierte Stellen Arbeiten an dem Gerat
Bemsungsﬂ:kmweﬂenausgangslem .................... T00W/ 2450 MHz vomehmen.
Gamaumvalumen:... i 5. Durch Garantisleistungen wird die Garantiezeit nicht verlngert. Es be-
Sehutzklasss: steht auch kein Anspruch auf neue Garantisleistungen. Diese Garantie-
Neltugawm erklarung ist eine freiwillige Leistung von uns als Hersteller des Gerats.

Technische und gestaltersme Andemngan im Zuge stetiger Produktent-
wicklungen vorbehalten.

Hinweis zur Richtlinienkonformitat

Hiermit erklart der Hersteller, dass sich das Geral MWG 782 in Uberein-
stimmung mit den folgenden Anfarderungen befindet:

v Europaische Niederspannungsrichtiinie 2014/35/EU

+ EU-Richilinie fiir elekiromagnelische Veriraglichkeit 2014, 30/EU

' f}xudasign Richtlinie 2009/125/EG

+ RoHS-Richtinie 2011 165 /EU

Garantie

Garantiebedingungen

1. Gegendber Verbrauchem gewahren wir bei privater Nulzung des
Gerdls eine Garantie von 24 Monaten ab Kaufdatum.
15t das Gerit zur gewerblichen Nutzung geeignet, gewahren wir beim
Kauf durch Untemehmer fir das Gerat eine Garantie von 12 Monaten.
Die Garantiezeil fiir Verbraucher reduzient sich auf 12 Monate, sofem
sie ein zur gewerbliichen Nulzung geeigneles Gerat - auch leitweise -
gewerblich nutzen,

2, Vioraussetzung fr unsere Garanbeleistungen sind der Kauf des Geréls
in Deutschland bei einem unserer Vertragshandier sowie die Ubersen-
dung einer Kopie des Kaufbelegs und dieses Garantiescheins an uns.
Befindet sich das Gerat zum Zeitpunkt des Garantiefalls im Ausland,
muss es auf Kosten des Kaufers uns zur Erbringung der Garantie-
leistungen zur Verflgung gestell werden,

3. Mangel miissen innerhalb von 14 Tagen nach Erkennbarkeit uns
gegentiber schriflich angezeigl werden. Bestehl der Garantieanspruch
7u Rechl, entscheiden wir, auf welche Arl der Schaden/Mangel be-
hoben werden soll, ob durch Reparatur oder durch Austausch eines
gleichwertigen Gerales.
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Die gesetzlichen Gewahrleistungsrechte (Nacherflllung, Rickiritt,
Schadensersatz und Minderung) werden durch diese Garantie nicht
berlihit.

Stand 06 2012

Garantieabwicklung
24 Stunden am Tag, T Tage in der Woche
Solite Ihr Gerat innerhalb der Garantiezedt einen Mangel aufweisen, steht
Ihnen die schneliste und komfortabelste Moglichkeit der Reklamations-
anmeldung Gber unser SLI - Intemet-Serviceportal zur Verfligung.
www.slizd.de

Bitte melden Sie direkt den Servicevorgang aufl unserem Online Service-
portal www.sli24.de an. Sie erhallen wenige Sekunden nach Abschluss
der Anmeldung ein kostenloses Versandticket per E-Mail dbermittelt.
Zusalzlich erhalien Sie weitere Informationen zur Abwickiung lhrer
Reklamation,
Mit Ihren personlichen Zugangsdaten, die direkt nach Ihrer Anmeldung
per E-Mail an Sie tbermittelt werden, kinnen Sie den Status lhres Vor-
gangs auf unserem Serviceportal www.sli24.de online verfolgen.
Sie brauchen das koslenlose Versandticket nur noch auf die Verpackung
Ihres gut verpackien Gerdtes zu kleben und das Paket bei der ndchsten
Annahmestelle der Deutschen Post /DHL abzugeben. Der Versand erfolgt
fiir Sie kostenlos an unser Servicecenter bzw. Servicepariner.

So einfach kann Service sein!

1. Anmelden

2. Einpacken

3. Abzur Post damit

Fertig, s0 einfach geht es!
Bitle vergessen Sie nichl, dem Geral eine Kopie [hres Kaufbeleges
(Kassenbon, Rechnung, Lieferschein) als Garantienachweis beizulegen,
da wir sonst keine kostenlosen Garantieleistungen erbringen kinnen.



Unser Serviceportal www.sli24.de bietet Ihnen weitere Leistungen an:

* Downloadbereich fir Bedienungsanleitungen

+ Downloadbereich fir Firmwareupdates

+ FAQ's, die Ihnen ProblemiGsungen anbieten

+ Kontaktformular

+ Zugang zu unseren Zubehdr- und Ersalzteile-Web shops
Auch nach der Garantie sind wir fir Sie dal - Kostengtinstige Repa-
raturen zum Festpreis!
Bitte nehmen Sie in keinem Fall eine unireie Einsendung lhres Gerates
vor. Unfreie Lisferungen werden von uns nicht angenomimen. Es entste-

hen Ihnen damit erhebliche Kosten.
Stand 06 2012

Entsorgung
Bedeutung des Symbols , Milltonne"
Schonen Sie unsere Umwell, Elektrogerate gehoren nicht in
den Hausmiill.
Nutzen Sie die fiir die Enisorgung von Elektrogeraten vorge-
sehenen Sammelslellen und geben dor lhee Elekirogerals ab,
die Sie nichl mehr benutzen werden,
Sie helfen damit die polenziellen Auswirkungen, durch falsche Entsor-
gung, auf die Umwelt und die menschliche Gesundheit zu vermeiden.
Sie leisten damit Ihren Beitrag zur Wiederverwerung, zum Recycling
und zu anderen Formen der Verwertung von Elektro- und Elektronik-
Altgeraten.
Informationen, wo die Gerate zu entsorgen sind, erhalten Sie Gber Ihre
Kommunen oder die Gemeindeverwaltungen.

WS I 35 0 S
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Gebruiksaanwijzing
Dank u voor uw keuze van dit product. We hopen dat u er veel plezier van
Symbolen in deze bedieningshandleiding

Belangrijxe aanwijzingen voor uw veiligheid zijn speciaal gakenmerkt,
Neem deze aanwijzingen strikt in acht om ongevallen en schade aan hat

': apparaat te vermijden:

i - -.-. SETICHNN m' A .%m il ' !. Vaor u.

Ontdogien 19
Reiniging 20
Binnenruimle 20
Bultenwanden . ... =)
Toebehoren . 20
Geur......... il
Ovenverdichling ......... 20
Probleemoplossen... 20
Technische gegevens. 21
Verwijdering 21
1

Bm&ansmhetwmbmwmm......, .................................... 2

Algemene opmerkingen
Lees voor de ingebruikname van dit apparaal de handleiding uiters|
zorgvuldig door en bewaar deze goed, samen met halgarmhabamjs de
kassabon en 20 mogelijk de doos met de binnenverpakking. Geef ook de
handimchng mee wanneer U de machine aan derden doorgeeft.

Inhoud + Gebruik het apparaat uitsluitend privé en uitsluitend voor de voorge-

Owerzicht van de bedieningselementen 3 schreven toepassing. Dit apparaat is niet geschikt voor commerciee!
Algemene opmerkingen 14 gebruik.
Belangrijke veiligheidsinstructies! - 14  * Gebruik het apparaat niet buiten. Bescherm het tegen hitte; directe
Tekens en symbolen op het apparaat ' 16 zonnestraten, vocht (in geen geval in vioeistoffen dompelen) en
Overzicht van de bedieningselementen. ... ... 16 Sdleme randen. Gebruik het apparaat niet met vochlige handen.
Opmerkingen voor het gebruik _ . 16 Bij vechtig of nat geworden apparaat onmiddellijk de stroomtoevoer

Aanwijzingen voor het gril- en combibedrif . 16~ onderbreken, _ i

GesChiki MagRetronSeNVIESIOR ...o.vevrersrnrsrrrnone N 16 Schakel het apparaat uit en onderbreek altjd de stroomloevoer (trek

Wetenswaardigheden over Het Magnetronbearif...........o.. 47 @ande stekker, niet aan de kabel) wanneer u het apparaat niet ge-
Ingebruikname 17 bruikt, hulpstukken aanbrengt, reinigt of wanneer storingen optreden.

Installatie-aanwizingen....... . . 47 ¢ Laathetingeschakeide apparaat niet zonder toezicht werken. Schakel

Voorbereiding......... . . . 17 het apparaal altijd vit voordat u de ruimte verlaat. Trek de nelstekker uit
De magnetron bedienen : - 17 decontacidoos. .

Koken onderbreken of annuleren ........... ; 7+ Hetapparaat en de netkabel moeten regeimatig op zichtbare schade
Verwarmen.. ) ! . ) 17 worden gecontroleerd. Wanneer u schade vaststelt, mag het apparaat

Verwarmingstabel . 18 niet meer worden gebruikt.
Koken ) ) 48 * Gebrulkalleen originele reserveanderdelen.

wkﬁﬂkﬁpﬂ . ) .4g * Laatom veiligheidsredenen geen verpakkingsdelen (plasticzak, doos,

L AR | | mdm en?-l SO UL A S R TR M

Grlllm. . 19
Magnetron en grill combinatiemodussen ... i 19

Tipsvoor hetgebruik vande combi-stand. ... awmimmsieiimn. 19

Belangrijke veiligheidsinstructies!

A.ub. zorgwuldig doorlezen en voor verder gebruik bewaren.
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£\ WAARSCHUWING:

» Plaats uw magnetron niet in een kast.

* Het apparaat vereist voldoende ruimte voor luchlcirculatie om goed te kunnen functioneren. Laat een afstand van
30 cm boven, 10 cm aan de achterkant en 10 cm aan beide zijden van het apparaat vrij. Dek het apparaat niet af.
Blokkeer de opening van het apparaat nooit. De poten mogen niet verwijderd worden.

* Plaats het apparaat met de achterkant naar een muur.

* Het apparaat en de bereikbare onderdelen worden heet tijdens het gebruik. Vioorzichtigheid is geboden om het aan-
raken van verwarmingselementen te voorkomen. Kinderen jonger dan 8 jaar moeten op afstand gehouden worden,
tenzij ze voortdurend onder toezicht staan.

+ Gebruik alleen geschikt serviesgoed zoals: glas, porselein, keramiek, hittebestendig kunststof- of speciaal magne-

« Metalen containers zijn niet toegestaan voor het verwarmen van voedsel en dranken in de magnetron. Let op de
aanwijzingen in het hoofdstuk “Geschikt magnetronserviesgoed”.

» Bij het opwarmen of koken van maaltjden in brandbare materialen zoals kunststof- of papierbakjes moet de mag-
netron vaak worden gecontroleerd vanwege een mogelijk brandgevaar.

* In geval van rockontwikkeling dient het apparaat uitgeschakeld en de netstekker uit de contactdoos getrokken
le worden. Houd de deur gesloten om eventueel optredende viammen te verslikken.

* De inhoud van babyflesjes en potjes met kindervoeding moet worden omgeroerd of geschud en de temperatuur
moet voor gebruik worden gecontroleerd. Er bestaat gevaar voor verbranding!

+ Gebruik pannenlappen of ovenhandschoenen bij het verwijderen van het serviesgoed. VERBRANDINGSGEVAAR!

+ Maaltijden met schil of huid zoals eieren, worstjes, gesloten conserveren in een glas enz. magen niet in magne-
fronapparaten worden verwarmd omdat ze kunnen exploderenzelfs als de verwarming door de magnetron al is
beéindigd.

/A WAARSCHUWING: Kookvertraging!

Bij het koken en vooral bij het na verwarmen van vioeistoffen (water) kan het gebeuren dat de kooktemperatuur

weliswaar bereikt is, maar de daarvoor karakteristieke stoombellen nog niet opstijgen. De vioeistof kookt niet gelijk-

matig. Deze zogenaamde kookvertraging kan bij het verwijderen van de beker of kom door een lichte frilling tot een
plotselinge stoombelvorming en daarmee ot overkoken leiden. Gevaar voor verbranding! Om een gelijkmatig koken
te bereiken dient u een glasstaaf of een soortgelijk, niel-metalen voorwerp in de beker of kom le plaatsen.

+ Dit apparaat kan worden gebruik! door kinderen in de leeflijd vanaf 8 jaar en ouder en personen met verminderde
lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en kennis als zij onder toezicht staan of wor-
den geinstrueerd over het veilige gebruik van het apparaat en de betrokken gevaren begrijpen.

+ Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

» Reiniging en onderhoud door de gebruiker magen niet door kinderen worden vericht, tenzij ze ouder dan 8 jaar zijn
en begeleid worden.

» Houd het apparaat en het snoer buiten bereik van kinderen jonger dan 8 jaar.

« Wanneer het/de deurframe/deurafdichtingen en aangrenzende delen verontreinigd zijn, dienen deze met een voch-
tige doek te worden gereinigd.

+ Reinig de magnetron regelmatig en verwijder de levensmiddelresten uit de binnenruimle.

+ Wanneer het apparaat niet regelmatig wordt gereinigd, kan het opperviak onherstelbaar worden beschadigd, hetgeen
de levensduur van hel apparaat kan verkorten en tot gevaariijke situaties kan leiden.

+ Gebruik geen agressieve schuurmiddelen of scherpe metalen schrapers om de glazen deur te reinigen. U zou kras-
sen op het opperviak kunnen veroorzaken. Dit kan het glas vernietigen.

+ Stoomreinigers mogen niet worden gebruikt.

* Volg ook de instructies die nader zijn beschreven in het hoofdstuk “Reiniging’”.

+ Gebruik het apparaat niet met een externe timer of afzonderlijk afstandsbedieningsysteem.

+ Dit apparaat is geschikt voor:

- het verwarmen en garen van vaste of vioeibare voedingsmiddelen;
- het gratineren en grillen van vaste voedingsmiddelen.
15
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Het is bestemd voor huishoudelijk gebruik en soortgelijke toepassingen, zoals:
- in stafkeukens van winkels, kantoren, en andere industriéle ruimten:
- door de gasten in hotels, motels en andere huisvestingsfaciliteiten;

- op agrarische landgoederen;
- in bed and breakfasts.

Tekens en symbolen op het apparaat
Er is een waarschuwingssymbool aan de bovenkant van de magnetron bevestigd:

WAARSG!WHG. Heet opperviak!
erbrancingsgevaar!

emperatuur van de ﬁoagmkaﬂjhe uppervlddmn kan erg hoog worden tijdens en na het gabna‘k
Let ook op het waarschuwingsetiketten op de magnetron: Vertafing:

WARNING Waarschuwing

1: MICROWAVE AND HIGH VOLTAGE INSIDE. BE
SURE NOT TO REMOVE THE ENCLOSURE.

2. THIS APPLIANCE IS EQUIPPED WITH A
GROUNDED PLUG FOR YOUR PROTECTION
AGAINST POSSIBLE SHOCK HAZARDS AND
SHOULD BE CONNECTED TO A PROPERLY
GROUNDED QUTLET.

3: THIS DEVICE IS TO BE SERVICED ONLY BY
PROPERLY QUALIFIED SERVICE PERSONNEL.

REMOVAL OF THE ENCLOSURE WITH PRODUCT
ENERGIZED COULD EXPOSE SERVICEMEN TO
HAZARDOUS HIGH VOLTAGE POTENTIAL.

4: DISCONNECT POWER PLUG BEFORE SERVICING.

1: Microgolven en hoogspanning in dit apparaat. Zorg
ervoor dat de behuizing niet verwijderd wordt.

2: Dit apparaat is uitgerust met een geaarde stekker om
u tegen het risico van mogelijke schokken te bescher-
men en moet worden aangesloten op een correct
geaard stopcontact.

3: Het onderhoud van dit apparaat moet uitsluitend
worden uitgevoerd door daarvoor gekwalificeerde
servicemedewerkers.

4: Haal voor het onderhoud de stekker uit het stopcon-
tact. Het verwijderen van de behuizing terwijl het pro-
duct is aangesloten zou servicemedewerkers mogelijk
aan hoogspanningsgevaar bloot kunnen stellen.

Microwave energy: Do not remove this caver! Magnetren e#ergie: Verwijder deze afdekking niet!

Overzicht van de bedieningselementen

1 Schakelkiok

2 Functieschakelaar

3 Deuropener

4 Aandrijfas

5 Geleidering

6 Rolerende glasplaal
7 Rooster

8 Deurgrendsl

9 Kijkvenstar
10 Mica plaat

Opmerkingen voor het gebruik

Aanwijzingen voor het gril- en combibedrijf

+ Omdat voor het gril- en combibedrijf stralingshitte wordt gebruikt, mag
u alleen hittebestendig serviesgoed gebruiken. Plastic bakken zijn niet
geschikt.

+ Bij het gebruik van alleen de grilfunctie kunt u cok metalen of alumi-
nium serviesgoed gebruiken - ditis echier niet oegestaan bij combi- of
magnetronbedrijf,

* Plaats geen voorwerpen op de bovenzijde van de behuizing. Deze
wordt heet. Laat de ventilatieopeningen altijd vril.

+ Gebrulk het grilrooster om het te grillen product dichter naar het ver-
warmingselement te voeren,
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Geschikt magnetronserviesgoed

* Het ideale mateniaal voor het gebruik in de magnetron i doorzichti
en zorgt ervoor dat de magnatronstralen de gerechten gelijkmalig
verhitten.

+ Ronde | ovale schalen en borden zijn beter geschikt dan hoekige. want
het gerechl in de hoeken kan overkoken.

A LETOP:

Explosiegevaar bi afgesiolen servies,
* Open gesloten schalen voor het koken of verwarmen,
* Prik met een vork een aantal gaten in afdekfolie:

A LETOP: Vonkvorming en brandgevaarl
Wmmmwmm
smhmmuwnmhnmmdmnd&mgm
worden gebruikt.
» Gebruik geen schalen van gerecycled papiermateriaal. Deze kunnen
namelijk geringe aandelen metaal bevatten, hetgeen tot vonkover-
slag of brand zou kunnen leiden.




De volgende lijst helpt u blj de keiuze van geschikt magnetronserviesgoed
vereenwoudigd.

8. Sluit de netstekker aan op een comect geinstallesrde en geaarde
contactdoos,

ol Geschikt voor
magnetron grill combinatie*
Hittebestendige schalen, bekersen _—
kommen van glas i)
Nigt-hittebestendige schalen, bekers —
en kommen vanglas
Hittebestendige schalen, bekers, s
kommen, borden van keramiek Ri8)
\Voor magnetrongebruik geschikte ;
plastic schalen, bekers of kammen ke o
Keukenpapierjaneenee
Metalen of aluminium ovenschalen neg ja nee
Grilroosler nee janee
Aluminiumfolie en folieschalenof naalin
bekers i
'} Combinatie van magnetron met grill

Wetenswaardigheden over het magnetronbedrijf

+ Uw apparaal werki mel microgolven die de walerdeeltjes in gerechten
binnen zeer korte tid verhitten. Her ontstaat geen warmitestraling en
dus ook nauwelijks bruinering.

+ Werwarm alleen levenismiddelen met dit apparaat!

+ Het apparaat is niet geschikl voor hel bakken in overvioedig vel.

+ Verwarm slechls 1 - 2 pories in eén keer. Het apparaat verliest in het
andere geval aan efficiéntie.

+ Magnetrons werken direct met volle energie. Daarom komt het voorier-
warmen te vervallen.

+ Bedien het apparaat in de magnetronmodus naait leeq.

+ De magnetron is geen vervanging voor uw nermale fomuis. De magne-
tron is vitsluitend bestemd voor:
- het ontdooien van diepgevroren gevroren levensmiddelen
- het snel verhitten / verwarmen van gerechten of dranken
- het garen van gerechten.

Ingebruikname

Installatie-aanwijzingen

+ Installeer het apparaat mel de achierzijde naar de muur loe.
+ Hanteer de volgende veiligheidsafstanden:

- 10¢em aan de achierzijde
= 10 cm aan beide zjkanten
- 30cm aan de bovenzijde van de magnetron.
+ Zet het apparaat niet in de buurt van andere elektronische apparaten,
ter voerkoming van interierentie.

Voorbereiding

1. Druk op de deurcpenier van de deur om de deur van de magnetron fe
openen. De deur zwaait open.

2, Verwijder alle accessoires uit de ovenruimte en pak deze uit

3, Indien nog niet gedaan; Plaats de aandriffas op het midden van de
bodem in de oven.

4, Plaats de geleidering in het midden.

5. Plaats de rolerende glasplaal op een zodanige wijze dat de lagere
uitsparingen op het midden van de aandrijfas vergrendelen.

6. Controleer het apparaat op zichtbare schade, let hierbijin het bijzonder
op het bereik van de deur. Wanneer u een schade vaststelt, mag het
apparaat in geen geval in gebruik worden genomen.

1. Zong ervoor dat de gebruikle netspanning overeenkomt met de span-
ning van het apparaal. Controlser het kenpiaalje voor specificaties.

MWGTIE (M 35 S

Aveoe:

i OPMERKING:

Al er zich resten van het productieproces of olie op de behuizing of hat

verwarmingselement bevinden, kunnen zich in het begin rook of reuk

ontwikkelen.

Ditis normaal en en zal na herhaaldelik gebrulk verdwinen.

Wij bevelen ten sterkste aan om als volgt te handelen:

« Zet het apparaat in de gnilstand en gebruik het diverse keren zonder
dat er levensmiddelen in het apparaat worden bereid.

» Zorg voor voldoende venliabie.

De magnetron bedienen

1. Vul het te verhitten product in een geschikte schaal.
2. Open de deur en zel de schaal in het midden op de glazen schotel,
Sluit de deur. (Uit velligheidsoverwegingen functioneert het apparaat

alleen bij goed gesloten deur.)
3. Stel het gewensle vermogen in:
Vermogen
Opschrift Loachrﬂvhg magnetron in %* Toepassing
Smelten van kaas
L Warmhouden 18 .
4D ’ Ontdocien van
ML Cridooken % diepvries producten
M Gemiddeld 58 Doorkaken
MH Middelhoog 81 Vlees garen enz.
H High 100 Snel verwarmen
*100% = T00W

4. Gebruik de timer om de gewenste bereidingstijd in te stellen tussen
1 minute en 30 minuten. De gaarperiode is afhankelijk van de hoe-
veelheid en de hoedanigheid van de inhoud. Na enige oefening leertu
snel. de vereiste gaarperiode in te schatten,

i OPMERKING:

» De bereiding in de magnetron gaat veel sneller dan in een gewone
oven. Stel een korte gaarperiode in als u niet helemaal Zeker bent,

U kunt later aftijd nog even na verwarmen.

* Met het insteflen van de gaarpenode schakelt het apparaat in. De
verlichling in de gaamuimie brandt.

+ Balangrijk: Leg bl zuiver magnetrongebrutk een magnetronkap over
de levensmiddelen.

5. Na afloop van de tid schakelt het apparaatuit. Er Kinkt een elndsig-
naal. Verwiider dan het gerecht.

Koken onderbreken of annuleren

+ Als u hiet bereiden will onderbreken, open dan de deur.
+ Om de bereiding voort te zetten, sluit u de deur weer.
+ Om het proces volledig af le breken, zet u de timer op stand 0",

Verwarmen

Het verwarmen is een speciale eigenschap van magnetrons. Gekoelde
vioeistoffen en levensmiddelen kunnen eenvaudig opgewarmd worden tol
kamer of consumplietemperatuur zonder het gebruik van pannen,
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De opwarmtijden in onderstaande tabel zijn bedoeld als indicatie, omdat
det tijd sterk athankelijk is van de begintemperatuur en de samensleliing
van de levensmiddelen, Het word! dan ook aanbevolen om afen foe te
coniroleren of de levensmiddelen warm genoeg zijn.

Verwarmingstabel
levensmiddelen veeheid | 85" | tidmin, | king

Vioeistoffen

1 kop 150gH0,5-1nee
051500gH35-5nee _
0.7587500H5-Tnee [

Tip: Doe een glazen staaf in de kom om superverhitling fe voarkomen,
goed roeren voor het drinken,

Maaltijden op bord

Karbonade + 4 .

aardappelen en groenten 490gHE5-3558 ‘
Goulash met roedels 4509 H 2-25 | jo
Viees + puree + jus 4509 H 25-35 |I ja

Tip: Bevochtig de gerechten lichtje voor het opwarmen, roer de

gerechten af en toe door,
Karbonade, gepaneerd | 200gH1{-2nee |
Genhakiballen, 4 stuks S00g H 34 | nee
Braadstuk 250gH2-3nee |

Tip: Bestrijk het viees met olie om te voorkomen dat het paneer-meel
of de kors! niet zacht wordt.

Y kip 450q H 35-5 | nes
Kipfricassee 400g H 345 |

Tip: Beslrijk de gerechlen met olie. Roer de gerechlen afen loe door.

Noedels, rist, 1 portie 150gH | -2 ja l
2poties | 300gH25-3 5 |

Aardappelen 5009 | H 34 | p

Tip: Bevochtig de gerechien lichlje voor het cpwarmen.

Baullon, 1 bord 250 H 1-15 | ja

Gevulde soep 2509 H 152 | ja

Saus 2509 H 12 | |
Kindervoeding
Melk 100 mi M 0.5-1
Pap 200g M 1-15

Tip: Goed schudden of doorroeren, Conlroleer de temperaluurl

nee

Koken

Handige kooktips
Volg de richtlijnen in de kooktabel en het recep!. Houd het bereidingspro-
ces in de gaten als u nog niet zo veel ervaring hebt.

U kunt de deur van het apparaat op ieder moment openen. Het apparaat
wordt automatisch vitgeschakeld.

]

o
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De bereiding word! alleen voorigezet wanneer de deur wordt gesloten,
Gekoelde levensmiddelen hebben een langere bersidingstijd nodig dan
levensmiddelen die al op kamertemperatuur zijn.
Hoe groter de brokken levensmiddelen, hoe langer de bereidingstijd.
Viees dat in grotere stukken is gesneden heeft bijvoorbeeld een langere
bereidingstijd dan dezelfde hoeveelheid viees in reepjes gesneden. Het
wordl aanbevolen om grotere hoeveelheden levensmiddelen eerst op
maximaal vermogen e bereiden en ze daama op middelmatig vermogen
te laten sudderen voor een gelijkmatige bereiding,
Warneer de levensmiddelen niet opgehoopt zijn worden ze snellst warm
dan wanneer e opgehoopt zijn. Spreid de levensmiddelen daarom zoveel
mogelijk uit. Leg de dunnere delen, zoals kippepoten of visfilets in het
midden of laat ze overappen.
Kleinere hogveelheden warmen sneller op dan grotere hoeveelheden.
U kunt de volgende vuisiregel hanteren:

Dubbele hoeveelheid = bijna twee keer zoveel tijd

Halve hoeveelheid = half zoveel tijd

Als u niet de exacte bereidingstjd voor een gerecht kunt vinden, kunt u de
voigende regel toepassen:
Per 100 g ongeveer 1 minuut opwarmen

Alle levensmiddelen die u op een gewoon fomuis Kunt bereiden kunt u
ook in de magnetron bereiden.

Het afdekken van gerechlen voorkomt dat ze uitdrogen. Een bord ander-
steboven, vetvrj papier of magnetronfolie zijn aflemaal geschikt als afdek-
king. Warm gerechien die een korst mosten krijgen zender afdekking.

Kooktabel

Auberging 5004 ja
Bloemkool 500g MH 13-15 ja
Broccoli 500g MH 6-9 ja
Chicorei 500g MH 6-7 ja
Erwlen 500q MH 6-7 ja
Venkel 5004 MH 8-1 I
Groene bonen 3004 MH 13-15 ja
Aardappelen 5009 MH 9-12 ja
Knolraap 500g MH 8-10 ja
Prel 500g MH 7-9 ja
Maiskohven 2504 MH 7-9 ja
Wortelen 500g MHB-10 ja
Paper 300g MH 6-9 ja
Spruiten J0g MH T-10 ja
Asperges i00g MH 6-9 ja
Tomaten 5009 MH §-7 ja
Courgsltes 500q MH g-10 ja
Tip: Snij groenten in kieine stukjes en bereid ze met 2-3 lepels
vioeistof. Roer ze af en loe door. Laat ze 3-5 minuten suddaren
en breng ze op smaak voordat u ze serveert




Appel of perencompole 500gM.H5-8ja

Rabarbermoes 250 gM.H4-Bnee

Gepofte appel, 4 snjksﬁm;M.H 7-9ja

Tip: Het toevoegen van 125ml water of citroensap voorkomt dat het
fruit verklzurl, Laat het fruit 3 -5 minuten doorkoken,

Viees met jus 400gM.H 10-12ja

Goulash, kalfsstrips 500gM.H10-15}p

Grillen
Plaats het grilrooster op de bijgeleverde glasplaat. Gebruik geschikt hitte-
bestendig servies of leg de levensmiddelen direct op het rooster.
Het is niet nodig om het grilrooster voor te “verwarmen”, omdat de gril
anmiddeflijk siralingswarmte produceert.
Ga bij roosteren en gratineren als volgt te werk:
1. Zet de functieschakelaar op stand *G",

2. Gebruik de imer om de gewenste roostertijd in te stellen tussen 1 mi-
nute en 30 minuten.

i OPMERKING:

Wij raden aan om het voedsel ongeveer halverwege de kooklid e
draaien (bijv. viees, worst). De ventilator bliftt draaien als hel kookproces
is onderbroken.

Runderrollade250gM.H7{8ja

Tip: Af en toe doorroeren. Laat het 3-5 minuten rusten.

Kipfricasses 250gM.HE-Tja

Kippensoep 200gMH5-6a [

Tip: Af en loe doormoeren. Laat hel 3- 5 minuten rusten,

W00gMHT-8ja

Visfilet

400gMH8-9ja [

Eetwaren/levensmiddelen | Hoeveelheid i‘;ﬁm" Afdekking
Gratineren toast met kaas 2-3 plakjes 8 nee
Gralineren soepen, bijv.

¥ 2-3koppen 10-15 nee

Magnetron en grill combinatiemodussen
Tijdens deze modussen werken de magnetron en gnll afwisselen binnen
een ingestelde Lijd,
1. Gebruik de functieschakelaar om de gewsnste combinatie in te stellen.

Tip: Keer de vis halverwege de bereidingstijd om. Laat hem 3-5 minu-
ten sudderen.
Ontdooien en koken van groenten

Rode kool met appel 450gMH14-16ja

Spinazisbladeren 300g MH 113 |

Boemkodl | 200gMH7-92 | |

Snijbenen 200gMH 8-10 ja

Broccol 300gMH8-9ja

Erwlen 300gMHT-8ja

Knolraap 300gMH13-15]a |

Prei 2009 MH w1 | @

Mais 200gMH4-6ja '

Wortelen 200gMH5-6ja |

Spruiten 300gMHT-8ja

T | 450gMH12-13a F
600gMH15-17a

Tip: Kook de groenten met 1-2 lepels vioeistof. Roer za af en toa door
of sni| ze fijn. Laat ze 2-3 minuten doorkoken, breng ze op smaak

voor het serveren.
SoepenfHutspot®)
Hutspot 500gMH13-15ja
Gevulde soep 300gMHT-8ja
Crémesoep WUQMJ:! 15-1Sia

Tip: Af en toe doorroeren, 3-5 minuten falen doorkoken.

*) Kant-en-klare levensmiddelen

MG I 35 0 Ee

Code Magnetron | Grill
¢ 0% ' 70%
c2 49% 51%
€3 67% 33%

2. Gebruik de timer om de gewenste bereidingstid in te stellen tussen
1 minute en 30 minuten,

Tips voor het gebruik van de combi-stand

Bij het bereiden van levensmiddelen met behulp van de combi-stand
magnefron-gnll, dient u zich aan het volgende te houden:

De bereidingstijd voor grote en dikke levensmiddelen. zoals geroosterd
varkensviees, is naar verhouding langer than voor kleinere en dunnere
levensmiddelen. Bij het roosteren is dit echter tegenovergesteld, Hoe
dichter de levensmiddelen zich bij de grill bevinden, hoe sneller ze
zullen bruinen. Dal wil zeggen dat bi het bereiden van grole braadsiuk-
ken in de combinatiestand de grilitijd korter kan zijn dan voor kiginere
braadstukken.

Ontdooien

i OPMERKING:

* Het vermogen van de magnatron bij de ontdooifunctis is 36 %
{252W).

* Omdat de microgolven aitijd het voedsel van buitenaf binnendringen,
kunnen grotere stukken in het centrum niet volledig worden ontdooid.
De buitenste lagen kunnen al begoennen ziin mel koken.

* Draai levensmiddelen zoals viees, worsties of brood eenmaal om
nadat ongeveer de helft van de ontdooitiid is verstreken.

= Een factor om na hel ontdeoiprogramma de tjd te compenseren.

Dit is een standaard periode waarin een temperatuurcompensatie
plaatsvindt door middel van warmiegeleiding vanaf buiten (antdogid)
naar binnen (bevroren). U kunt het voedsel in het utgeschakelde
apparaat of buiten het apparaal lalen tijdens de compensatietijd.

De compensatielijd moet minsiens evenveel minulen duren als de
ontdooilid in de magnetron, Het hangt af van de toestand van de
levensmiddelen,
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i OPMERKING:

= Als het gewichl van het voedsel minder dan 200 g is, plaats het nietin
het midden, maar aan de rand van de glasplaat.

» U kunt de compensatietijden verkorten. door bijvoorbeeld Kieine
stukjes viees of afbrokkelende de resten bevroren brokken gehakt na
tle ontdooitijd te scheiden. Vieor gesneden brood of worst, scheid de
schiffies tjdens de compensatielid.

= Laat fruit in een kom mel een deksel onidooien. Na angeveer de helft
van de ontdooitijd roer het fruit voorzichtig één keer,

» Cakes of taarlen met chocolade glazuur mag niel in de magnetron
worden ontdooid,

Voor het gebruik van het onfdooiprogramma, gaat u als volgt te werk:

1. Bepaal hel gewichi van hel voedsel.

2, Haal het voedsel uit de verpakking. Als het niet uil de verpakking kan
worden gehaald, entdooi gedurende 30 seconden op maximaal mag-
nefronvermogen {Stand van de schakelaar “H’).

3. Plaats het te ontdooien voedsel op de plaal (fruit in een kom). Plaats
viees ook op een omgekeerde scholel, zodal de vieessappen kunnen
uittekken. Deze scholel mag noolt voor ander voedsel worden gebruikt
of ermes in contact komen.

4. Zel de functieschakelaar op stand "% eD / M.L".

Gebrulk de imer om de gewenste bereldingstid in te stellen tussen
1 minute en 30 minuten.

Levensmiddelen Gewicht Ontdooitijd

Viees 0,1 - 1,0/kg 1:30 - 26:00

Gevogelte 0.2 - 1,0 kg 2:30 - 22:00

Vis0,1-0.9 kg 1:30-14:00

Reiniging

Binnenruimte

* Houd de binnenzijde van de oven schoon. Spatien en overgekookle
vioeistofien aan de overnwanden kunnen met een vochtige doek wor-
den verwiierd. Wanneer de oven emstig verontreinigd is, kunl u ook
een mild reinigingsmiddel gebruiken,

+ Veeq het kijkraam van binnen en buiten af met een vochtige doek en
verwijder regelmalig spatten en viekken van overgekookle viceisiofien.

Buitenwanden

+ De buitenwanden van de behuizing dienen alleen met een vochtige
doek te worden gereinigd. Lel op dal geen waler in de behuizingsope-
ningen en zo in het apparaat kan dringen.

+ Open hel deurtje van de magnetron alvorens het bedieningspanes! e
reinigen, om het onopzetielijk inschakelen van het apparaat te voorko-
maen,

Toebehoren

* Reinig de glazen plaal met een warm sopje of in de vaalwasser. Droag
de plaat alvorens het terug te plaatsen in de magnelron.

+ Reinig de geleidering en de bodem regeimati. U kunt de geleidaring
verwijderen en hem met de hand reinigen. Gebruik een zacht schoon-
maakmiddel of giasreiniger, Droog alies goed af. Zorg ervoor om
daarna de ring op de juiste terug le zetten,

* Reinig de grill na elk gebruik met een afwasmiddel of plaats hem in een
vaatwasser voor reiniging,

Geur

Om onaangename geuren uit de magnetron te verhelpen, zet u een met
water en eitroensap gevulde en voor hel gebruik in magnetrons geschikle
schaal in de oven en verhit deze gedurende ca. 5 minulen. Veeg daama
de oven vit mel een zachte doek.

Ovenverlichting
Meem voor het vervangen van de ovenverlichting a.u.b. contact op met
een vakman in uw omgeving.

Probleemoplossen
Storingen worden vaak maar door Kleine problemen veroorzaakt. Neem onderstaande tabe! door voordat u contact opneemt met onze klantenservice:
Probleem Mogelijke oorzaak Opmerkingen/ oplossing
Radio of TV onivangst wordt verstoord | Het elekiromagnelische veld van dit apparast kan het | Dit is normaal en geen storing. Plaals de apparalen
wanneer de magnetron werkl. beeld en geluid van speciale frequenties vestoren. verder Uit elkaar.
De magnetron start niet. De deur is niel goed gesioten. Controleer of er voarwerpen op levensmiddelen klem
zitten tussen de deur.
Defect stopcontact. Probeer een ander stopcontact,
Controleer de zekering.
Het draaipiateau geefl een krassend | Er bevinden zich vuil of vreemde voorwerpeninde | Verwijder eventuele voorwerpen en restanten van
of schurend geluid. omgeving van de aandrijfas van het draaipiateau. levensmiddelen zoals beschreven ender “Reiniging”.
Het apparaat word! ogenschijnlijk Het apparaal is defecl. Neem contact op met onze klanlenservice.
2onder reden uilgeschakeld,
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Technische gegevens

Opgenomen vemogen:
Magnetrun ..... . 1150W
creeree BODWY
Getnaten urtgangavermgen mgnemn TDGWI 2450 MHz
Valume gaarmuimte:... y O —— ong. 20 liter
Beschennlngsklasse e e e bt I
Nettogewicht: ... ang. 11.4kg

Het recht om technische en onhxarpaanpassrgan te maken in de loop
van voorldurende productontwikkeling blijft voorbehouden.

Dit apparaat voldoet aan alle huidige CE-richtlijnen, zoals de richtliin
elektromagnelische compalibiliteit en de laagspanningsnichllijn, en is gefa-
briceerd volgens de meest recente veiligheidsvoorschrifien.

Verwijdering
Betekenis van het symboal “vuilnisemmer”

Bescherm ons milieu, elektrische apparaten horen niat in hat
ﬂ huisafval

Maak voor het afvoeren van elekirische apparaten gebruik van
s Ce voorgeschreven verzamelpunten en geef daar de elekirische
apparaten af die u niet meer gebruikt.
Daardoor helpt u de polentiéle effecten te veorkomen die een verkeerde
afwoer op het milisu en de menselijke gezondheld kunnen hebben.
Op deze wijze levert u uw bijdrage aan het hergebruik, de recycling en
andere verwerkingsvormen voor oude elekironische en elekirische appa-
raten.
Voor informatie over verzamelpunten voor uw apparaten kunl u contact
opnemen met uw gemeente of gemeenteadministratie.

MWGTIE (M 35 S
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Mode d'emploi
Merci d'avoir choisi notre produit, Nous espérons que vous saurez profiter
volre appareil.
Symboles de ce mode d'emploi
Les informations importantes pour volre sécurité sont particuliérement

indiquées. Veillez 4 bien respecter ces indications afin d'éviter tout risque
d'acciden endommagement de l'appareil ;

il NOTE : Atiire volre atiention sur des conseils et informations.

Sommaire
Liste des différents éléments de commande ... 3
Notes générales ... ; 22
Importantes mesures de sécurité | 22
Signes et symboles sur l'appareil 24
Liste des différents éléments de commande ; 24
Notes d'utilisation... " 24
Notes sur le service de grill et combing 24
Vaiissefle allant au four & micro-ondes . .24
Cequilfautsavoir sur le Srvice du MICTO-ONDBS. .. ......o.iummmmunns 25
Mise en service . ; 25
Instructions dinstallation.............. ; 25
Préparation.. ; 25
Fenctionnement du Inlmndn " ; ; .26
Mettre en pause ou annuler [ SUISSON........errnioorrionnnncs S -]
Tableaudesduréesdechauffage o ” 26
Cuisson 26
Asluces praliques pouris cuisson ; . T b
Tableau de cuisson ... .1
Cuire ...... 27
Modes combinés micro-ondes et grill, i " 2B
ASIUCES POUT k2 FONCHON COMBI . ccouvviviscmmmsiosmmsssssmmssnisssiasssissassiinsssasiision 28
Décongélation G 28

Données !nchnlquas
Elimination _
Signification du symbole & Poubelie b...........coooiiiiniis

Notes générales

Lisez attentivement ce mode d'emploi avant de mettre 'appareil en

marche pour la premigre fois. Conservez le mode d'emploi ainsi que

le bon de garantie, votre ticket de caisse et si possible, le carlon avec

femballage se trouvant & I'ntérieur. Si vous remettez I'appareil  des fiers,

veutlez-le remetire avec san mode d'emploi.

» Nutlisez cet appareil gue pour un usage privé et pour les laches aux-
quelles il est desting. Cet appareil n'est pas prévu pour une utilisation
professionnelle.

+ Ne lulilisez pas en plein air. Protégez-le de la chaleur, des rayons
directs du soleil, de Ihumidité (ne le plongez en aucun cas dans l'eau)
et des objets ranchanis. N'ufilisez pas cet appareil avec des mains
humides. S'il arrive que de Iumidité ou de l'eau atteignent 'appareil,
débranchez aussitdt le cible d'alimentation,

+ Armélez l'appareil et débranchez loujours le cible d'alimentation de la
prise de courant (en tirant sur la fiche et non pas sur le cable) si vous
n'utilisez pas I'appareil, si vous installez les accessoires, pour le net-
loyage ou en cas de panna.

+ Ne laissez jamais fonctionner 'appareil sans surveillance. Lorsque
vous quillez i3 piéce, toujours arréter I'appareil. Débranchez |a fiche de
la prise.

* Il y alieu d'inspecter 'appareil et le bloc d'alimentation réguliérement
en vue d'éventuels signes d'endommagements. Lorsqu'un endomma-
gementest détecté, l'apparell ne doit plus étre utilisé,

+ Nulilisez que les accessoires d'origine.

+ Par mesure de sécurité vis-a-vis des enfants, ne laissez pas les embal-
lages (sac en plastique, carton, polystyréne| a leur portée.

BhBRRRRRRE

Importantes mesures de sécurité !

A lire avec attention et a conserver.
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£\ AVERTISSEMENT :

+ Ne placez pas votre four a micro-ondes dans un placard.

+ Lappareil necessile un espace suffisant pour fa circulation de I'air afin d'assurer un bon fonctionnement. Laissez
une distance de 30cm au-dessus, 10cm a I'amiére, et 10cm sur les deux cotés de 'appareil. Ne couvrez pas 'ap-
pareil. Ne bloquez jamais les ouvertures de 'appareil. Ne refirez pas les pieds.

* Placez |'appareil dos face & un mur.

+ Lappareil ef ses piéces accessibles deviennent chauds pendant | utilisation. Il convient de veiller & ne pas toucher
les éléments chauffants. Les enfants de moins de 8 ans doivent se tenir éloignés sauf s'ils sont surveillés en perma-
nence.

+ Nutiliser que de la vaisselle appropriée comme : la vaisselle en verre, porcelaine, céramique, plastique résistant a
la chaleur ou la vaisselle spéciale micro-ondes.

* Les conteneurs metalliques ne sont pas autorisés pour chauffer des aliments et des boissons dans le four a mi-
cro-ondes. Observez les remarques dans le chapitre « Vaisselle allant au four & micro-ondes ».

» Cet appareil & micro-ondes doit souvent étre surveillé pendant le réchauffement ou la cuisson de nourritures dans
des récipients inflammables, comme le plastique ou le carton, en raison du risque d'inflammation.

* En cas de formation de fumeée, éteindre 'appareil et retirez la prise. Laissez la porte fermée afin d'étouffer les éven-
tuelles flammes.

+ Le contenu des pelits biberons et petits pots de bébé avec des aliments pour bébé doit étre mélangé et secoué et
leur température doit étre controlée avant quils soient consommés. Risque de brllure.

+ Utilisez des maniques ou des gants de cuisine lorsque vous retirez des récipients. DANGER DE BRULURES !

+ ll estinterdit de réchauffer des aliments avec une coque ou une peau comme des caufs, des saucisses, des bocaux
fermés, etc, car ils risquent d'exploser, méme aprés avoir été réchauffés dans I'appareil.

/\ AVERTISSEMENT : Risques de surchauffe !

Lors de la cuisson, en particulier lors de la chauffe de liquides (eau), il peut arriver que la hanpérah.ure d'ébullition soit

atteinte, mais que les bulles de vapeur typiques ne remontent pas encore a la surface. Le liquide n'amive pas a ébull-

tion réguliérement. Ce décalage d'ébullition peut lors du retrait du récipient entrainer une formation soudaine de bulles
de vapeur en raison d'une légére secousse et ainsi un débordement en bouillant. Risque de brillure ! Afin de parvenir

a une ebullition réguliere, placez un baton en verre ou un objet similaire non métallique dans le recipient.

« Cet appareil peut étre utilisé par les enfants de 8 ans et plus et les personnes afteintes de handicap mental, physique
ou sensoriel ou les personnes qui manguent d'expérience ou de connaissances s'ils sont supervisés ou s'ils ont regu
des instructions a propos de l'utilisation de 'appareil d'une maniére sire et s'ils en comprennent les dangers.

» Les enfants ne doivenl pas jouer avec |'appareil,

+ Le nettoyage et I'entretien par |'utilisateur ne peuvent pas étre effectués par les enfants 2 moins qu'ils soient ages de
plus de 8 ans et supervises.

+ Conservez |'appareil et son cordon hors de portée des enfants de moins de 8 ans.

+ L'encadrement, le joint de la porte et toute piéce avoisinante doivent, s'ils sont sales, étre nettoyés soigneusement
avec un torchon humide.

+ Nettoyez régulierement 'appareil et retirez les dépéts de nourriture se trouvant a lntérieur de I'appareil.

+ Un mauvais eniretien de I'appareil peul endommager la surface des parois, ce qui peut avoir une incidence surla
durée de vie de I'appareil et eventuellement étre dangereux.

+ N'utilisez aucun netioyant abrasif et agressif et aucun racloir métallique pour nettoyer la porte en verre. Vous pourriez
rayer la surface. Cela peut endommager le verre.

* Nutilisez pas un nettoyeur a vapeur.

+ Suivez egalement les instructions foumies au chapitre « Netioyage ».

* Nutilisez pas |'appareil avec un minuteur exteme ou un systéme de commande 3 distance séparé.

+ Cel appareil sert :

- A chauffer et 4 cuire des denrées alimentaires solides ou liquides.
- A gratiner et a griller des denrées alimentaires solides.

23

MWGTIE (M 35 S

FRANGAIS



o =
g

Il est destiné & étre utilisé dans les ménages et applications similaires, telles que :
- dans les cuisines du personnel de magasins, bureaux et autres secteurs industriels ;
- parles clients dans les hdtels, motels et autres élablissements d'hébergement ;

- dans les exploitations agricoles ;
- dans les chambres d'hétes.

Signes et symboles sur I'appareil
Un symbole d'avertissement est fixé sur la surface supérieure du four & micro-ondes

'AVERTISSEMENT ; Surface chaude !
Risque de brilure |

&

Notez egalement les signes d'informations sur
le micro-ondes ; Transfation ;

ire des surfaces accessibles peut étre trés chaude pendant et aprés lutlisation,

WARNING Avertissement

1: MICROWAVE AND HIGH VOLTAGE INSIDE. BE
SURE NOT TO REMOVE THE ENCLOSURE.

2: THIS APPLIANCE IS EQUIPPED WITH A
GROUNDED PLUG FOR YOUR PROTECTION
AGAINST POSSIBLE SHOCK HAZARDS AND
SHOULD BE CONNECTED TO A PROPERLY
GROUNDED QUTLET.

3: THIS DEVICE IS TO BE SERVICED ONLY BY
PROPERLY QUALIFIED SERVICE PERSONNEL.

4: DISCONNECT POWER PLUG BEFORE SERVICING.
REMOVAL OF THE ENCLOSURE WITH PRODUCT
ENERGIZED COULD EXPOSE SERVICEMEN TO
HAZARDOUS HIGH VOLTAGE POTENTIAL.

1: Micro-ondes et haute tension a l'intérieur. Assu-
rez-vous de ne pas refirer l'enceinte.

2: Cet appareil est équipé d'une fiche de terre pour vous
protéger de tout risque éventuel de choc électrique et
doit &tre connecté a une prise correctement reliée 2 la
terre.

3: Cet appareil doit &tre réparé uniquement par un per-
sonnel qualifie.

4: Debranchez la fiche electrique avant toute reparation.
Retirer 'enceinte avec un produit alimenté pourrait
exposer les réparateurs a un risque potentiel de haute
tension.

Microwave energy: Do not remove this cover! Energie micrg

-ondes : Ne retirez pas ce capot !

Liste des différents éléments de commande

1 Variateur de puissance

2 Sélecteur de fonclion

3 Ouvre-porle

4 Axe de rotation

5 Anneau de guidage

6 Plateau tournant en verre

7 Grl

& Vemou

9 Fenéire de surveillance
10 Feuile micacée

Notes d'utilisation

Nates sur le service de grill et combiné

« Du fait qu'en service de grill el combiné de la chaleur de rayonnement
est ulilisée, n'utilisez que de la vaisselle résistanie A ka chaleur, Les
récipients en plastigue ne sont pas adapiés.

+ En pur service de grill, vous pouvez aussi uliliser de la vaisselle en
métal el en aluminium - loutefols pas dans le service combiné ou
micro-ongdes.

+ Ne placer rien sur la partie supéneure du bottier. Celui-gl chauffe. Lais-
sez les fenles d'aération toujours degagees.
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+ Utilizez la grille de cuisson pour approcher les aliments A cuire prés de
I'élément de chauffe.

Vaisselle allant au four a micro-ondes

* Le maténiel idéal & utiliser dans un four & micro-ondes est lransparent
et permet aux microe-ondes de chauffer équitablement les aliments.

+ Les bols et les assiettes ronds | ovales conviennent mieux que les bols
et assiettes camés, car les aliments dans fes coins risqueraient de
déeborder,

£\ ATTENTION :

Rhmd'#pluhl si vous utilisez un récipient fermeé.
» Ouvrez les récipients avant la cuisson ou le chauffage.

» Perez le film plastique de protection & plusieurs endraits avec une
fourchetie.

/\ ATTENTION : Mﬂtﬁﬂ!ﬂhﬁtd’lmﬁll

» Les micro-ondes ne peuvent pas pénétrer le métal. Par conséquent,
il ne faut jamais placer de conteneur ou d'assiette en métal dans le
four quand les micro-ondes sont actives.

* Ne pas utiliser de barquettes en carton recycié, car elles pourraient
contenir de faibles pourcentages de métal ce qui fisquerait alors de
provoguer des élincelles ou des incendies.




La liste cl-dessous vous faciite le choix de la vaisselle convenant au four
a micre-ondes |

Convient au
Matériel Micro- Grill Fonction
ondes combinée”
Récipient en verre résistant & la chaleur oui | cui oui
Récipient en verme ne résistant pas ata
chaleus nonnonnan
Récipient/ assietle en céramique résistant e v
4 la chaleur i i
Recipient en plastique convenant au four :
& i jes ouman non
Papier de cuisine ouinonnon
Plal a four en métal ou aluminium non | oui non
Grillenonoui non
,':Jiuu:_lumum ou récipient en film d'alumi- aoroidnes

') Fonclion micro-ondes combinée avec gril

Ce qu'il faut savoir sur le service du micro-ondes

+ olre appareil fonctionne par rayonnement de micro-cndes qui
chauffent trés rapidement les particules d'eau dans les aliments. Vous
n'avez ici pas de rayons de chaleur el donc pas de coloration brune.

+ Ne faites chauffer avec cet appareil que des aliments.

+ L'appareil n'est pas approprié pour |a cuisson de graisse flottante.

* Ne faites chauffer qu't ou 2 porbions & |a fois. L'appareil est autremenl
mioins efficient.

+ Les micro-ondes fournissent immeédiatement une pleine énergie. |l
n'est ainsi pas nécessaire de préchauffer.

+ Nutilisez jamais ['appareil & vide en position micro-ondes,

+ Le four micro-gndes ne remplace pas le four traditionnel. Il serl unique-
ment & :
- décongeler les allments surgelés | congelés
- faire chauffer [ réchauffer rapidement les aliments ou les boissons
- Cuire des mets.

Mise en service
Instructions d'installation
+ Installer lappareil dos au mur,
+ Préservez les distances de secunté suivantes :
= W0cm au dos
- 10 cm de chaqus coté
- 30 cm au dessus du four,

« Afin d'éviter les interférences avec le fonclicnnement d'autres appa-
reils, ne placez pas voire appareil prés d'autres dispositifs &lectro-
nigues,

Préparation

1. Appuyez sur le bouton de déverrouiliage de la porte pour ouvrir la porte
du micro-onde. La porte §'ouvre en pivotant,

2. Retirez tous les accessoires de lintérieur du four et débaliez.

3. Si cela n'a pas encore &2 fail : Placez Farbre d'entrainement au centre
de la surface inférieure a 'ntéreur du four,

4, Installez I'anneau de guidage au centre.

5. Positionnez le plateau tournant.en verre de fagon & ce que son renfon-
cement inférieur g'emboile au centre de l'arbre d'enirainement,

6. Vérifiez que I'apparell ne présente pas de dommages apparents, par-
ticulierement dans la zone de la porte. L'appareil ne doit en aucun cas
gfre mis en service s'il présente un endommagement quelcongue.

MWGTIE (M 35 S

7. Veillez & ce que |2 tension électrique utiisée coresponde & [a tension
de I'appareil. Vénfiez les caractéristiques indiguées sur la plague
signalétique.

8. Connectez la fiche dans une prise de courant de sécurnité correctement
instaliée,

Des restes de fabnication ou d'huile surles éléments de l'enceinte ou

de-['élément chauffant peuvent provoquer de la fumée ou une odeur en

deébut de fonctionnement.

Ce phénoméne est normal et cessera apres une ublisalion répétée.

Mous conseilions forlement de procéder de la maniére suivante :

* Mettez le four en mode grill et laissez Fappared fonctionner plusieurs
fois sans aliments & cuire.

* Assurez-vous que |a venlilation est suffisante.

Fonctionnement du micro-ondes

1. Versez les aliments a réchauffer dans un récipient adéquat.

2. Quvrez la porie du four et placez e récipient au milieu du plateau
tournant. Fermez la porte (L'appareil ne fonctionne, paur des raisons
techniques, que lorsque la porte est fermée.)

3. Choisissez la puissance nécessaire ©

Inscrip- T Puissance A
ons | DesCription | L esene| Utiisations
L Garfler chaud 18 i
fromage. elc.
#aD i
ML Décongeler 36 Décongélation
M Mayen 58 Mijoter
Pour cuire, par ex.
M Moyenhat 3 de la viande
Réchauffer
H Fort 100 rapidement
*100% = 700w

4, Utlisez la minulerie pour régler la durée de cuisson souhailée entre
1 minute et 30 minutes, Le temps de cuisson dépend de la quantité et
la consistance du contenu, Aprés quelques utilisations, vous appren-
drez vite a estimer le temps de cuisson.

ii NOTE:

* La préparation est beaucoup plus rapide dans un four & micro-ondes
que dans un four traditionned. Si vous n'étes pas sir, programmez
plutdt un temps de cuisson plus court et renouvelez l'opération e cas
echéanl

» L'appareil se met en marche aprés la programmation du lemps de
cuisson. La lumiére intérieur est alors aflumée.

* Aftention ; En fonclionnement micro-ondes seulement, placez un
couvercle de protection sur la nourriture,

5. L'apparei s'aréte automatiquement a fa fin du temps programmé, Un
signal sonore se fait entendre. Vious pouvez alors sortir la nourriture du
four.
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Mettre en pause ou annuler la cuisson

+ Pour interompre la culsson, ouvrez simplement la porte avec l'ouver-
ture de porte:

* Pour reprendre la cuisson, fermez la porte.

* Pour complétement interrompre le processus. mettez la minutere sur
la position « 0 »,

Chauffage
Le réchauflement et le chauffage sont les qualités propres aux mi-
cro-ondes, Les liquides et aliments réfrigents peuvent facilement se ré-
chauffer  la lempérature de la piece ou du chauffage sans devoir uliliser
beaucoup de pols.
Les durées de chauffage indiquées dans le tableau suivant sont pour
votre informalion uniquement, car la durée dépend beaucoup dela
lempérature et de la texture initiales des aliments. |l est, par conséquent,
conseillé de vérfier une fois de lemps en temps si les aliments sent assez
chauds ou pas,

Tableau des durées de chauffage
Comestibles | Quantits | Postiondu | Durée | Cou-
aliments i ‘sélecteur |env. min, | vercle

1 lasse 150gH0.5-1non

05E500gH3,5-5n0n
0,758 750gH5-7non
Astuce : Placez un balon de veme dans le récipient pour éviter foute

surchauffe ; bien remuez avant de boire.
Sl‘?;"u;g‘:“m Geleme | 450gH25-350u
Goulasch avec noullles 45049 H 2-25 oui
Viande + morceaux +sauce | 4509 H 25-35 | oui
Astuce ; Humectez légérement avant de cuire ; remuez de lemps en
femps.
Cételette panée 200gH 1 -2non
Boulettes, 4 morceaux 5009 H 3-4 | non
Rt 250gH 2-3nen
Astuce : Enrobez d'hulle pour la panure ou de crolite pour ne pas
ramailir,

Volaille

¥ poulet 450g H 35-5 | non
Fricassée de poulet 4009 | H | 3-45 oTi
Astuce : Enrobez d'hulle ; remuez de temps en temps.

Plat d'accompagnement

Nouilles, riz, 1 portion 190gH1-2 o

2 portions 300gH2.5-3500

Pammes de teme 500g H 34 oul
Astuce : Humeciez légérement avant ds culre.,

Bouillon, 1 assiette creuse | 2509 H 1-15 | oui
Potage consistant 250g H 15-2 | oul
Sauee 250g H 1-2 oul
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Camestls! Quanitg | Postondu | Durée [ Cou-
| Lait 100m| M 05-1 | non
Purée 2009 M 1-1.5 | non
Astuce : Secousz ou remuez parfaitement. Vérifiez la température !

Cuisson
Astuces pratiques pour la cuisson
Suivez les conseds donnes dans le tableau de cuisson el les recettes.
Surveillez le processus de CuISSON S VOUS N'avez pas encore assez
d'expérience.
Wous pouvez ouvrr la porte a lout moment. L'appareil s'éteindra automa-
figuement.

Le fonctionnement se poursuivra & la fermeture de fa porte seulement.

Les aliments réfrigérés ont besoin d'une durée de cuisson plus longue
que la iempérature de la piéce.

Pius la quantité d'aliments est élevee, plus la durée de cuisson est
longue. La viande coupee én morceaux plus epals, par exemple, de-
mande une durée de cuisson plus longue que cette méme quantite de
viande coupée en pelits morceaus. |l est consellé de cuire des aliments
en plus grande quantité & une puissance maximum el les laisser mijoter a
une puissance moyenne peur une culsson réguliére,

Les aliments les plus bas cuisent plus vite que ceux qui sont plus hauts |
répartissez donc les aliments le plus bas possible. Placez les morceaux
les plus fins comme les cuisses de poulet ou les filets de poissen au
centre ou laissez-les se chevaucher,
Les quantités les plus petites cuisent plus vite que les plus grandes. Appli-
quez la régle générale suivante |

Quantité multipliée par deux = durée presque multipliée par deux

Quantité réduite de moitié = durée réduite de moitia
Si vous ne trouvez pas la durée de cuisson exacte pour un plat, vous
pouvez appliquer la régle suivante :
1 minute de cuisson/ 100 g environ

Tous les aliments que vous couvrez sur une cuisiniére habituelle devront
Etre galement couverts dans le micro-ondes.
Un couvercle permelira aux aliments de ne pas sécher. Une assiette
renversée, du papier sulfurisé ou une feuille d'aluminium congue pour les
cuissons aux micro-ondes peuvent tous élre ulilisés comme oouvercle.
Cuisez des aliments qui forment une crolie sans couvercle.



Tableau de cuisson . Comesti :"f T _E‘.’ ii lﬁl D ,'_'_lﬂ_ﬁ., : m -
Comestibles | - du | I 2 ; Quantts | g cteur | env. min | vercle
5 T cteur mir ANl Décongélation et cuisson des légumes
Chigh .
Aubergine 500gM.HT- 10oli pommes 450gM{i 14-160u
Chou-fleur 500gM.H13- 15 pui Feuilles d'epinard 300g M.H 11-13 oul
Brocoli500gM.HE-Soui Chou-fleur 200 g M:HT7- 9 oui
Endive 500gM.HG-T oui Haricols & écosser 200q MH B-10 i
Pois 500 M.H6- 7 oui Brocoli 300g M.HB-Joui
Fenouil 500gM.HEB-11 oul Pois 300gMHT -8 oui
Haricals verls 300gM.H13-150ui Navet 300gMH13-150ui
Pommes de lere 500gM.HS-120ui Poireau 2009 MH 10-11 | oui
MNawvet 500gM.HE-100ui Mals 200gM.H4-6oui
Poireau 500gM.H7-Soui Carotles 200gMH5-6oui
Mais en épi 250gM.H7-9oui Chou de Bruxelles 300g MH 1-8 oul
HE8- i 450gM.H12- 13 oui
Ca-rcﬂleﬂﬂ.'ighl H8-100ui : Epinards g
Paivron 500gM.HE-9oui 600gM.H15-17 oui
Choux de Bruxelles 300g MH 7-10 | oul Astuce : Faites cuire 1-2 cullére(s) de liquide ; remuez de temps en
Asperge 300gM HE-Goui hmpswmupuwanmsseEmljmr pendant
- 2-3 minutes ; assaisonnez juste avant de consommer
Tomales 500gM.HE-7 oui ==
o) T Potages/rago(t®)

Lol g Ragolt 500 M.H 13- 1504
Astuce : Coupez les iagumes en pelits morceaux et faites cuiren Pols B 300aMH7-Bou

versant 2-3 cuilléres de fiquide ; remuez de temps en lemps. ges consis gV -Gour

Latssez mijoter pendant 3-5 minutes ; assaisonnez juste Palage fondant 500gM.H13-150ui

avant de consommer. Astuce : Remuez de lemps en temps  lsissaz mijolar pendant
i N
Comp_ctedepm'r'rmesnu 500gM.H5-Bou *) Aliments préts & l'emplol
de poires
Compote de hubarbe 250g | MH 4-6 | non Cuire
Pomme rofie, 4 morceaux | 500g MH 7-9 oul Placez le gril sur la plague de verre incluse. Une vaisselle appropriée qui

Aeace: A 125mi dlaau, 6 jus de citon e a0 fruits 06 résiste & la chaleur ou placez directement les aliments sur ke gril,

e pas perdre leur couleur, laissez mijoter pendant !I n'est pas nécessalre de préchauffer le grill puisqu'l génére de la chaleur
3-5 minutes. immedigioment.
-
. grating .
Viende ave_c saucl:e 400gM.H10-120ui 1. Réglez le sélecleur de fonction sur « G o,
Goulasch, émincé de veau | 5009 MH 10-15 | ou 2. Utilisez la minuterie pour régler la durée de cuisson au grill souhaitée
Roulades de beesuf 2509 M.H 7-8 | oul entre 1 minute et 30 minutes.
Astuce : Remuez de lemps en temps | laissez reposer pendani i NOTE:
3-5 minutes, Il est recommandé de retourner les aliments (p.ex. viande, saucisse),
i et el et
a tewr continue de fonclionnar la cuisson est en pause,
Fricassée de poulet 250gMHE-7oui i s
Consommé de poulet 200g MH 5-6 oui Comestibles /aliments Quantité m“:r:;n Couvercle
Astuce : Retournez aprés que la moitié du temps se soit &coulé ; pops e
laissez reposer AL3-5 minules. Toast grillé avec du fromage |2-3 tranches 8 non
f Polages grafinés,
Poisson . 4
o gats |y s | 05 | o
300gMHT-8oul =
Filet de polssan :
400gM.H8-9oui
Astuce : Retournez aprés que la moilié du lemps se soil écoulé |
laissez reposer pendant 3- 5 minutes,
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Modes combinés micro-ondes et grill

Pendant ces modes, le micro-ondes et le grill fonctionnent alternativement
dans un délai déterming.

1. Utilizez le sélecteur de fonction pour sélectionner la combinaisan
désiréa,

3. Placez les aliments devani étre dégivrés sur la plague (les fruits dans
un bal). El placez la viande sur une souCcoupe inversée pour que les
jus puissent s'écouler. Cetle soucoupe ne doit pas &lre uliisée pour
d’autria aliments ou entrer en contact aves eux.

4. Réglez le sélecteur de fonction sur « % 4D/ ML »,

5. Utiisez la minutenie pour régler la durée de cuisson souhaitée entre

Code Micro-ondes Grill 1 minute et 30 minutes.
€130%70% Aliments Poid$ Temps de décongélation
C249%51% Viande 0.1- 10kg 1:30- 26:00
C367%33% Volaille 0.2 - 1/0 kg 2:30 - 22:00
2, Utilisez la minuterie pour régler [a durée de cuisson souhaitée entre Poisson 0,1-09kg 1:30 - 14:00
1 minute et 30 minutes.
Astuces pour la fonction combi Nettoyage

Lorsque vous cuisez des aliments en choisissant le réglage combi micro-
ondes-grill, vous devez respecter les consignes suivantes :
La durée de cuisson pour les aliments &pais el en grand quanlité cormme
le rifti de porc, est respectivement plus long que celle pour les aliments
en pelite quantité et plus bas. Cependant, pendant la cuisson, la régle
opposée s'applique. Plus les aliments sont proches du grill, plus ils
bruniront vite, |. 2., lorsque vous préparez des gros morceaux en mode
combi, la durée de cuisson au grill est probablement plus courte que celle
des morceaux plus pebils
Décongelation
ii NOTE:
» La puissance de micro-onde pour la décongélation est de 36 %
(252 W).

+ Puisque les micro-ondes pénétrent toujours dans les aliments de
linterieur vers l'extérieur, les morceaux les plus gros ne seront peut-
&tre pas entirement décongeles au centre; alors que les couches
extérieures commencent 3 cuire.

* Reloumez les aliments comme de la viande, des saucisses ou du
pain uniquement une fois la moitié approximative du temps de dé-
congélation imparti écoulée,

» Tenez compte d'un temps de compensation aprés le programme de
déglvrage. || s'agit dune période dinactivité pendant laguelle une
compensation de température a lieu grice au passage de la chaleur
de I'extérieur (décongelé) vers lintéreur (congeld). Vous pouvez
laisser les aliments dans I'apparell & l'arrét pendant le temps de com-
pensation. Le lemps de compensation doit étre d'une durée au moins
&gale au femps dans le micro-ondes, en fonction de la condition des
aliments.

= i les aliments pésent moins de 200 g, ne les placez pas au milieu
mais sur le bord de la plague de verre.

= Vous pouvez réduire les temps de compensalion par ex. en séparant
un petit morceau de viande ou en émietter les morceauz congelés
apres le temps de degivrage. Pour le pain en tranches ou es saucis-
ses, séparez les ranches pendant le temps de compensation.

* Laissez les fruits se décongeler dans un bol avec un couvercle.
Aprés la moifié du lemps de dégivrage, remuez doucement fes fruits
une fois.

= Les gateaux et les tartes & glagage au chocolat ne doivent pas étre
decaongeles dans le micro-ondes,

Pour uliliser le programme de dégivrage, uliisez la procédure suivanle :

1. Déterminez fe poids des aliments.

2. Retirez les aliments de leur emballage. Si cela est impossible dégivrez
les aliments dans leur embaliage pendant 30 secondes au maximum
sur la puissance maximum du micre-ondes {Position du sélecteur
it H ).
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Espace intérieur

+ Maintenez lintérieur du four propre. Les éclaboussures et les liquides
ayant débordé sur les parois du four peuvent Btre enlevés & l'aide d'un
chiffon mouillé. Lorsque le four est trés encrassé, on peut aussi se
servir d'un detergent doux.

« Essuyez la fenétre 2 lintéreur et a lextérisur avec un chiffon mouillé et
enlevez regulitrement les éclaboussures et les taches en provenance
de liguides debordés.

Parois extérieurs

* Les parois extérieures du four ne doivent étre nefloyées qu'avec un
chiffon mouillé. Veillez & ce qu'il n'y a pas d'eau qui pénetre par les
ouvertures dans le four.

+ Quvrez la porie du micro-ondes avant de netioyer le panneau de com-
mande pour éviter d'allumer accidentellement lapparsil.

Accessoires

« Netloyez I'assiette en verme dans de |'eau chaude savonneuse ou dans
Ie lave-vaisselle. Séchez-la avant de la réinstaller dans le micro-ondes.

+ Netloyez réguligrement l'anneau de guidage el la surface du fond
Vous pouvez refirer I'anneau de guidage e ke nettoyer & la main. Utik-
sez un délergent doux ou un nettoyant pour vitres. Séchez bien. Puis,
assurez-vous de replacer [anneau comectement.

+ Nettoyez le gril aprés chaque utilisation avec un liquide pour vaisselle
ou placez-le dans un lave-vaisselle pour le nettoyer.

Odeur

Pour enlever les odeurs desagréables du four & micro-ondes, placaz une
ecuelle remplie d'eau et de jus de citron allant au four 3 micro-ondes dans
le four el chauffez-la pendant env. 5 minutes. Essuyez ensuile fe four
avec un chiffon mouillé.

Eclairage four
Pour remplacer l'eclairage du four, veuillez-vous adresser a un magasin
spécialisé prés de chez vous.



Dépannage

Une défaillance est souven! due & de 1éqgers problémes. Avant de contacler nofre service 4 ia chientéle, veuillez vérifier le tableau ci-dessous ;

Problémes Origine possible Note/sol(tion
La réception radio ou TV sinterrompt | Le champ éleciromagnétique de lappareil peut Cette situation est normale et ne résulle pas dune
pendant que lemicro-ondes fonctionne. | interférer avec les images et les sons de fréquences | défaillance. Eloignez les apparells.
particuligres.
Le micro-ondes ne s'allume pas. La porte n'est pas correclement fermée, Verifiez si des objets ou des restes d'aliments sont
coinces dans la porte.
Défaut de la pnse murale. Essayez une autre prise murale.
Veérifiez le fusible principal de votre habitation.
Le plateau toumant provoque un bruit | Présence d'objets élrangers ou sales vers lapiéce | Refirez d'éventuels objels et des restes d'alimenis
abrasant ou de grattement. du plateau toumant, comme il est décril dans le chapitre « Netioyage ».
L'agpareil s'est amélé de fonclionner | L'appareil est défeclueux. Veullez contacler nolre sendice a la clieniéle,
sans raison apparente. l
Données techniques Elimination

Pmssance MICTO-ONES | voovvieenn, —

Volume du four &

Classeﬁeprmﬂon
Poids net ;.

Mous nous ms&mmsla drcutd apporterdasmudrﬁmtmns tedlmques
ainsi que des modifications de conception dans le cadre du développe-

ment continu de nos produits.

Cetappareil a été conirdlé d'aprés foutes les directives européennes
acluelles applicables, comme par exemple concernant la compatibilité

........................ T00W /2450 MHz

L MWG T2 Signification du symbole « Poubella »

trigues avec les ordures menageres.

- 1150W

.. env., 20 fitres

Utilisez, pour I'éimination de vos appareils électriques, les
bornes de collecte prévues & cel effet ol vous pouvez vous
débamrasser des appareils que vous n'uliisez plus.

. 230V~, 50Hz E%ﬁgﬂwm environnement, ne jetez pas vos appareils élac-

1 Vous contribuez ainsi 3 éviter les impacts polentiels dans l'environnement

déchets.

électromagnétique et ka basse tension, Cetappareil a élé fabriqué en munaute.
respect des réglementations techniques de sécurité les plus récentes.

MWGTIE (M 35 S

..env. 11,4kg et sur la sante de chacun, causés par une mauvaise élimination de ces

Vous contribuez aussi au recyclage sous toutes ses formes des appareils
électriques et électroniques usagés.

Vous trouverez toutes les informations sur les bornes d'éfimination des
appareils auprés de volre commune ou de I'adminisiration de volre com-
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- Notas de uso

Manual de instrucciones

Le agradecemos la canfianza depositada en esle producto y esperamos
que disfrute de su uso.

Simbolos en este manual de instrucciones

Advertencias importanies para su sequridad estn sefialadas en especial.
Siga estas advertendias incondicionalmente, para evitar accidentes y
dafios en el aparato:

i NOTA: Pone en relieve consejos e informaciones para usted.

indice

Indicacién de los elementos de manejo
Notas generales ...
 |Importantes indicaciones de seguridad!
- Sefiales y simbolos del aparato
~ Indicacion de los elementos de manejo

whigwvi,

Indicaciones para el funcionamiento de asar a la parrﬂla y el
funcionamiento combinado
Vajilla apropiada para el microondas. .
Indmﬁnn&ademtelﬁsenalfunduummddmlmmdas ............. ek
Puesta en marcha ..
Insmmdums de instalacian..
Uso de mmrnundas —
Pausar o cancelar la cocgion . ... :
Calentar
Tabla de calentamienta.........

ki

Asado

bbb enunh

Descongelar 36
Limpieza kl}
Espaciointerior ........ 36
Praelos BTN oo oo s s e 6
ACCes0nos.... 36
Huminacién de homa AT s e 36
Solucién de problemas e kT
Datos técnicos _ 37
Eliminacion 7
Smﬁmdoﬁelsimboh‘ﬂubadaham ............................................ a7

Notas generales

Antes de la puesta en servicio de este aparato lea detenidamente el

manual de instrucciones y guarde éste bien incluide la garantia, el reciba

de pago y si es posible también el cartén de embalaje con el embalaje in-
terior. En caso de dejar el aparalo a terceros, también eniregue el manual
de instrucciones.

+ Solamente utifice el aparato para el uso privado y para el fin previsto.
Este aparato no esta destinado para el uso profesional.

* Mo lo utilice al aire libre. No lo exponga al calor, a la entrada directa
de rayos de sol, a la humedad (en ningln caso sumerja el aparato
en agua) y a los cantos agudos, Mo utilice el aparalo con las manos
himedas. En case de que el aparato esté himedo o mojado retire de
momento la clavija de la caja de enchufe.

« Desconecte el aparalo y siempre refire la clavija de la caja de enchufe
{por favor tire de fa claviia y no del cable), cuando no quiera ulilizar el
aparato, montar piezas o en caso de limpieza o defectos.

+ No utilice ef aparate sin vigilancia. En caso de salir de la habitacidn,
desconecte siempre el aparato. Refire |a clavija de 2 caja de enchufe.

+ El aparato y el cable de alimentacion de red se deben controlar regu-
larmente para garantizar que no estén dafados. En caso de que se
comprobara un dafio, no se podra seguir ulilizando el aparato.

+ Solamente ulilice acceserios originales.

+ Para la sequridad de sus nifios no deje matenal de embalaje (Bolsas
de plastice, cartdn, poliestireno elc.) a su alcance.

iimportantes indicaciones de seguridad!
Se ruega leer estas indicaciones cuidadosamente y quardarlas bien para su posterior utilizacion.
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A\ AVISO:

= No cologue el microondas en ningln armario.

+ El aparato precisa del espacio suficiente para la circulacion de aire para funcionar correctamente. Deje una distan-
cia de 30 cm encima, 10 cm defras, y 10 cm a ambos lados del aparato. No cubra el aparato. No obstruya nunca las
aperturas del aparato. No saque las patas.

+ Ponga el aparato con la parte posterior orientada a una pared.

+ El aparatoy las piezas accesibles se calientan durante el uso. Tenga cuidado para evitar tocar os elementos calen-
tadores. Los nifios menores de 8 arios deben mantenerse alejado a menos que reciban una supervision continua.

+ Solamente utilice vajilla apropiada como: Vidrio, porcelana, ceramica, vajilla de plastico resistente al calor o vajila
especial para microondas,

» Los recipientes metalicos no estan permitidos para calentar alimentos ni bebidas en el homo microondas. Obe-
dezca las indicaciones del capitulo “Vajilla apropiada para el microondas”.

+ Al calentar o al cocinar alimentos en materiales inflamables, como pueden ser recipientes de plastico o de papel,
se liene que observar con frecuencia el aparato de microondas para cocinar, causado por la posibilidad de una
inflamacion.

+ En caso de emision de humos se ruega desconectar el aparato y retirar la clavija de la caja de enchufe. Mantenga
la puerla cerrada, para apagar posible llamas que aparezcan.

* El contenido de biberones y tarros con alimentacion infantil se debe remover o agitar y revisar la temperatura anles
de su uso. Existe peligro de quemarse.

* Use agarraderas para homo o mitones de cocina para sacar los recipientes. jRIESGO DE QUEMADURAS!

+ Alimentos con cdscara o piel, como huevos, salchichas, conservas de vidrio cemradas, etc., no se deben calentar en
el microondas, ya que podrian explotar, aunque el calentamiento haya sido finalizado por microondas.

A\ AVISO: {Atencion demora en la ebullicion!

En la ebullicion, sobre todo al recalentar liquidos (agua) puede ocurrir, que la temperatura de ebullicion se haya alcan-
zado; pero que las tipicas burbujas de vapor todavia no suban. E! liquido no hierve de forma uniforme. Esta llamada
demora en la ebullicion puede, al apartar el recipiente con una leve vibracion, causar una repenuna formacion de bur-
bujas de vapor y originar que rebase el agua. jExiste peligro de quemarse! Para conseguir una ebullicion uniforme, se
ruega colocar una varilla de vidrio o algo similar, no metélico, en el recipiente.

+ Este aparato puede ser usado por nifios de 8 o mas afios de edad y personas con capacidades fisicas, sensoriales
o mentales reducidas, o falla de experiencia y conocimientos, si reciben supervision o instrucciones sobre el uso del
aparato de forma sequra y comprenden los riesgos implicados.

» Los nifios no deben jugar con el aparato.

+ La limpieza y el mantenimiento del usuario no deben ser realizados por nifios menores de 8 anos, y en este caso con
SUpervision.

+ Mantenga el aparalo y el cable fuera del alcance de nifios menores de 8 afios.

» El marco de la puerta y la obturacion, asi como piezas vecinas, en caso de que estén sucias, deben ser impiadas
cuidadosamente con un pafio humedo.

+ Limpie el microondas con reqularidad y retire restos de alimentos del interior,

+ Si se ha limpiado mal el aparato puede destruirse su superficie, lo cual acortaria su duracién y podria originar situa-
ciones peligrosas.

* No use limpiadores abrasivos ni raspadores metalicos afilados para limpiar la puerta de cristal. Podria rayar la super-
ficie. Puede romper el cristal.

* No use limpiadores a vapor.

+ Siga las instrucciones indicadas en el capitulo “Limpieza’”.

* No utilice el aparato con un temporizador extemno o un sistema de control remoto independiente.

+ Este aparato sirve

- para calentar y cocer alimentos solidos o liquidos
- para gratinar y asar a la parrilla alimentos solidos.

ESPANOL
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Esté disefiado para ser usado en domicilios y aplicaciones similares, como:
- cocinas para personal en fiendas, oficinas y ofros entornos industriales;
- clientes de hoteles, moteles y otras instalaciones residenciales;

- en instalaciones agricolas;
- en pensiones.

Senales y simbolos del aparato
Hay un simbolo de advertencia acoplado a la superficie superior del homo microondas:

AVISO: {Superficie caliente!
 Peligro de quemaduras!

Tenga tambien en cuenta las indicaciones informativas
del microondas: Traduccion;

ira de las superficies accesibles puede ser muy afta durante y después del funcionamiento.

WARNING Aviso

1: MICROWAVE AND HIGH VOLTAGE INSIDE. BE 1: Microondas y alta tension en el interior. Asegurese de
SURE NOT TO REMOVE THE ENCLOSURE. no refirar la carcasa.

2: THIS APPLIANCE IS EQUIPPED WITH A 2: Este aparalo esta equipado con un enchufe de
GROUNDED PLUG FCR YOUR PROTECTION conexion a tierra para su proteccion contra posibles
AGAINST POSSIBLE SHOCK HAZARDS AND peligros y se deberia conectar de manera correcta a
SHOULD BE CONNECTED TO A PROPERLY una toma de corriente con conexion a lierra.
GROUNDED OQUTLET. 3: El mantenimiento y reparacion de este aparato lo

J: THIS DEVICE IS TO BE SERVICED ONLY BY debe llevar a cabo personal de mantenimiento cualifi-
PROPERLY QUALIFIED SERVICE PERSONMEL. cado.

4: DISCONNECT POWER PLUG BEFORE SERVICING. |4: Desenchufe de la toma de corriente antes de realizar
REMOVAL OF THE ENCLOSURE WITH PRODUCT el mantenimiento. Retirar la carcasa con el producto
ENERGIZED COULD EXPOSE SERVICEMEN TO conectado podria exponer al mecanico al potencial
HAZARDOUS HIGH VOLTAGE POTENTIAL. peligro de tensidn alta.

Microwave energy: Do not remove this cover! Energia de rdicmoﬂdas: jNo refire esta tapal

Indicacion de los elementos de manejo * Se ruega utiizar la pamilla para acercar el alimento que se quiera asar

1 Reloj temporizador al elemento calorifico.

2 Interrupter de funcion Vajilla apropiada para el microondas

3 mr“ gt + El material ideal para el uso en un microondas es fransparente y

4 Ele, rnctor parmite a la radiacion de microondas calentar los alimentos de forma

5 Anilla guia _ homagénea,

§ Plato giratorio de cristal + Cuencos o platos redondos | ovalados son més apropiados que cua-

; E“”“"?‘*’r drados ya que en los cantos los alimentos podrian rebosar hirviendo.
estania de la puerta

9 Ventana de observacion pay M'EEI@E . :

10 Plancha de mica Riesgo de explosion con utensilios cerrados..

Motas de uso

Indicaciones para el funcionamiento de asar a |a parrilla y el

funcionamientocombinado

« Come en el funcionamiente de asar a la parila y el funcionamienio
cambinado se ulifiza calor radiante, se ruega usar sofamente vajilla
resistente a! calor. Los recipientes de plastico no son adecuados.

+ Si solamente uliiza el funcionamiento de asar a la parrilla, también
puede utilizar vajilla de metal o de aluminio - pero no al utilizar el fun-
cipnamiento combinado o de microondas.

+ No coloque nada sobre la parte superior de la carcasa, Esla se calen-
tara. Deje las rejillas de ventilacion siempre libres.
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» Abra los recipientes cemrados antes de cociner o calentar.

» Perfore las peliculas protectoras vanias veces con un tenedor,

/A ATENCION: jRiesgo de chispas e incendio!

* Las microondas no pueden penetrar el melal. Por lo lante, no pue-
den usarse recipientes ni bandejas metalicas con el funcionamiento
de microondas. . .

* No uilice cuencos de papel de-material reciclado, ya que pueden
contener pequefias cantidades de metal que podrian oniginar chispas
o incendios. :




Con la siguiente lista le facilitamos la seleccion de vajilla apropiada para . Supervise e aparato si iene alguncs defectos visibles, sobre todo en

ESPANOL

el microondas: la zona de la puerta. Si hubsera defectos de cualquier lipo, de ninguna
: forma sa deberd poner en marcha el aparalo,
Material Apropiado para 7. Asegurarse de que |a tension de alimentacion coincida con la del
micro-ondas parrilla combinacion* aparato. Comprobar |a etiqueta idenlificadora para consuliar las espe-
Recipiente de vidrio . cificaciones. _ .
resistente al calor okl 8. Introduzca la clavija en una caja de enchufe con toma lierra y correcta-
Recipiente de vidrio no — = IIROEAA:
resistents al calor
Recipiente- / plalo de o
ceramica resistente al calor
Recipiente de plastico ;
apropiado para el microondas ki
Papel de cocina si nono
Material de homo metalico 0 o Si existen restos de fabricacién o aceite en la cavidad o el elemento
de aluminio calentador, puede producirse humo u olores durante el primer uso.
Parrilla no si nge Es normal, y se acabara después de diversos usos.
Lamina de aluminio y ; Recomendamos encarecidaments proceder.dol modo siguiente;
recipiente de [4mina teratin * Active el moda gratinado y deje funcionar el disposilivo varias veces
. P . sin alimento en el interior.
}Combinacin do migrorkdas. éon pam » Aseglirese de lener una ventitacion suficiente.
Indicaciones de interés en el funcionamiento del microondas
+ Su aparalo frabaja con radlacién de microondas que calienta en muy Uso de microondas
corto tiempa las particulas de agua en los alimentos. En este proceso 1, Eche la comida a calentar en el menaje apropiado.
no hay radiacion calorifica y por ello casi nada de tostado en los 2. Abra la puerta y cologue ef menaje en el centro del plato giratorio, Cie-
alimentos. mme |a puerta. {Por motivos de seguridad, el homo trabaja sdlo estando
+ Caliente con este aparato solamente alimentos, Ia puerta bien cerada )
+ Este aparato no esta apropiado para la coccion de alimentas bafiados 3 Pnnga la pgte[ma reqmﬁda de microondas:
atace Indica- Potencia
' Seo;aargec:i:allentede 1- 2 raciones a la vez. Sino pierde of aparato Bn Descripcion R T Campo aplicacion
+ Microondas suminisiran directamente energia. Por elio no es necesano L Mantener 18 Demetir queso, ete
precalentar los alimentos. caliente aealhil
+ Munca el aparalo en marcha en vacio ¥ en servicio de microon-
. panga et apa ¥ a0 i 3% . Descongelar
as, ML g viveres-congelados
« El homo tradicional no se puede reemplazar por el microondas. M Medio 58 o
El microondas sirve principalmente para: = .
- Descongelacion de productos congelados MH | Medioalo 81 Para cocinar por gjm.,
- Calentamiento rapido de alimentos o bebidas e
- Coccidn de comidas. H Alto 100 Calentar rapidamente
Puesta h *100% = 700W
uesia eh marcna 4. Use e temporizador para establecer el tiemps de coccidn deseado,
Instrucciones de instalacion entre 1 minuto y 30 minutos. Este tiempo depende de la cantidad y
* Instale el aparato con su parte posterior mirando a la pared. de la naturaleza del producto. Con un poco de practica, aprendera en
+ Mantenga los siguientes espacios de seguridad: seguida el tempo gue necesita para la coccidn.
- 10em posteriorss i NOTA:
- 10.cm a ambos ladas * La preparacitn en el homo microondas tiene lugar con mucha més
- 30 cm sobre el microondas. rapidez que en el horno témico. Sino esta seguro, ponga algo mas:
+ Para evitar interferencias con el funcionamiento de otros dispositives, corto el tiempo de coccidn v, si fuere necesario, termine la coccion
no ponga el dispesitivo cerca de otros dispositivos eleclrdnicos. posteriormante. _
= Al paner el iempo de coccidn se enciende el homo microondas.
Preparacion Prende la luz del compartimento de coccidn.
1. Presione el abridor de puerta para abrir la puerta del microondas, La » Precaucion: Cologue por favor durante fa operacion en microondas
puerta se abrira, una tapa coberlora sobre el{los) viver(es),
2. Saque cualquier accesorio de la cmara de coccidn y desembalelos. 5. Transcurmido el iempo se desconecta el aparalo. Suena una sefial
3. Si todavia ne lo ha hecho: Cologue el eje impulsor en el cantro de la " final. Abra retire mmm‘ o
parte inferior del home,

4. Coloque el anillo guia en el centra.
5. Posicione el plalo giratorio de cristal de modo que las hendiduras infe-
riores se blogueen en el centro del eje impulsor.
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Pausar o cancelar la coccién

+ Si desea interrumpir la coccidn, abra la puerta pulsando el abridor de
puerta.

+ Para conlinuar cocinando, ciere la puerta.

* [Para cancelar el preceso de coccion, gire el temporizador hasta la
posicion 0"

Calentar

El calentamiento es una caracleristica especial de los microondas. Los
liquidos y alimentos refigerados pueden calentarse faciimente a lempera-
tura ambienle o para comerse sin tener que usar demasiados recipientes.
Los tiempos de calentamiento de ia tabla sigulente son una referencia
solamenle, ya que e tiempo depende en gran medida de la temperatura
eriginal y de la textura de los alimentes. Por o tanto, recomendamos
comprobar de vez en cuando si los alimentos estan lo suficientemente
calientes.

Tabla de ealentamiento

Comestibles/alimento C:

Liquidos
1laza 150gH0.5-1no
0.5£500gH3.5-5n0
0,75¢750gH5-Tno

Recomendacion: Ponga una varila de cristal en el recipiente para
evilar sobrecalentamientos, y remueva bien antes

de beber.
Costillas + palatas y verduras | 450gqH25-35 s
Gulash con fideos 4509 H 2-25 | si
Came + puré + salsa 450g H 25-35 | =i
Recomendacion: Humedecer levemente anles de cocinar, remover de
vez en cuando.
_Cnsljllas, rehozadas 200gH1-2no
Albondigas, 4 trozos 5009 H 3<4 | no
Asado 250gH2-3no
Recomendacién: Unte con aceite para que el rebozado o la superficie
no se ablanden.
% pallo 4509 H 35-5 | no I
Fricandd de polio 400g H 3-45 | si |

Recomendacion: Uintar con aceile; remover ocasionalmente. |

Fideos, amoz, 1 racion 150gH1-2 sl
2 raciones 300gH25-35 sl
Patatas 5009 H 34 | si

Recomendacion: Humedecer ligeramente antes de cocinar.

Caldo, 1 plato

2509 H 1-15 | s

Sopa con sélidos 250g 15-2 | s

Salsas 250a 1-2 si
34
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Alimentos infantiles

| Leche 100ml M 05-1 | no
| Pure 2009 M 1-15 | no
Recomendacion: Agitar o remover per completo. Comprobar la
lemperatura
Cocinar
Recomendaciones de coccidn

Siga las orientaciones ofrecidas en la labla de coccidn y la receta. Con-
trole el proceso de coccion si aln no igne mucha experiencia.
Puede abrir la puerta del dispoesiiivo en cualguier momenio. E| dispositive
5& apagara automaticamerile.
Solo continuard el funcionamiento cuando se cierre la puera.
Los alimentos refigerados precisan de un tiempo de coccion superior que
los que estan a temperatura ambiente.
Cuanto més gruesos sean los alimentos, mayor sera el iempo de coc-
cién, La came cortada en trozos grandes, por ejemplo, precisa de una
coccién mas langa que [a misma cantidad de came cortada en tiras. Se
recomienda cocinar cantidades mayores de alimentos a potencia maxima
y hacerla cocer a fuego lento, a media polencia, para obtener una coceion
mas uniforme.
Los alimentos inferiores se cocinan con mayor rapidez que los gue estan
encima. Distribuya los alimentos tan bajos como sea posible. Ponga las
paries mas delgadas, como los muslos de polio o los filetes de pescado,
en el centro, o déjelas solapadas.
Las cantidades mas pequefias de alimenios se cocinan mas ripide que
las mas grandes. La siguiente norma general es aplicable:
Doble cantidad = casi el doble de tiempo
La mitad = la mitad del tiempo
Sino puede encontrar el tiempo exacto de coccién de un plato, puede
aphicar la norma siguiente:
Por cada 100g aprox. 1 minuto de coceion
Todos los alimentos que tape en un fogon normal tambien deben laparse
en el microondas.
Una lapa evitara que los alimentos se sequen. Un plalo invertido, papel
anligrasa o |aminas para coccidn en microondas son adecuados como
tapas. Cocine los alimentos que deban dorarse sin tapa.



Tabla de coccion

Berenjena 500gM H7-10si

Coliflor500g M.H 13- 155l
Brécol 500 gM.HE-3si
Achicoria500gM.HEB-7 si
Guisantes 500gM HE-7si
Hinojo500gMHE-11si
Judias verdes 300gMH 13-15si

i

Palalas 500gM.H9-12si
Nabos 500gM.H8- 10si
Puemos 500gM.HT-9si
Maiz en mazorca 250g MH 7-8 &
Zanahorias 500gM.H8-10si
Pimientos 500gM.HE-9sl
Coles de brusalas 300g M.H 7-10 | si
Esparagos 300gM.HE-9si
Tomates 500gM.HE-7 sl

Calabacin500gM.H9-10si

Recomendacion: Corte las verduras en pequefios frozos y cuezalas
con 2-3 cucharadas de liguido. Remueva oca-
sionalmente. Cocine a fuego lento 3-5 minulos y

sazone inmedialamente antes de senir,
Manzana o pera al homo 500gM.H5-8si
Ruibarbo asado 2509 MH 4-6 | no
Manzana al homo, 4 500g M.H 7-9 si

Recomendacion: Afiadir 125ml de agua; el zumo de lImén evita que la
fruta pierda color; cocinar a fuego lento 3-5 minutos.

Descongelar y cocinar verdura

Repollc rojo con manzana 453gMH14-1Bsi

Hojas de espinacas 3009 MH 11-13 | si

Coliflor200gM.H7-95i

Judias 200gM.H8-10si

Brécol300gM.HB-8si

Guisanles 300gM.HT-Bsi

Mabos 300gMH 13- 155!

Puerros 2009 M.H 10-11 | si

Maiz 200gM H4-6si

Zanahorias 200gMH5-6sf

Coles de Bruselas 3009 MH 7-8 si
' 450gMH12-13si

Eopiees B00gM.H15-17si

Cocido 500gM.H13-15si

Recomendacion; Cocinar con 1-2 cucharadas de liquido; remaver
ocasionalmente o cortar cuidadosamenta. Cocing a
Tuego lento 2-3 minulos y sazone inmediatamente
anles de senvir.

Sopas/cocido”)

Sapa con solidos

300gMHT-8si

Crema

S00gMH 13-15si

Recomendacién: Remover ocasionaimente, cocinar a fuego lento
3-5 minitos.

*) Alimentos precocinados

Asado

Ponga la rejilla de asado sobre la bandeja de cristal incluida. Use utensi-
lios resistentes al calor adecuados, o ponga los alimentos directamente

sobre la rejilia,
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No es necesario precalentar la rejilla de asado, ya que el asado genera
Came en salsa 400gM.H10- 1250 calor radiante de inmediato.
Gaulash, tiras de venado 500g M.H 10-15 | si Proceda del modo siguiente para asar y gratinar:
Redondo de temera 2509 M.H 7-8 | si | 1. Pongaelinterruptor en la posicion °G”
T 2. Use el temporizador para establecer el iempo de asado deseado,
Recomendacion; mmm dejar reposar entre 1 minuly 20 minutos
I
. . Recomendamos girar los alimentos (como came, salchichas) tras
Fricando de pollo 250gM.116-7si aproximadamente la mitad del tiempo de coccién. El ventilador seguira
Sopa de polio 200gM.H5-6si funcionando cuando se pause el proceso de coccion,
Recomendacion: Remover ocasionalmente, dejar reposar
3-5 minutos. Comestibles/alimento Cantidad | ""*"PO 210X |,
Granartosladacon queso_[2-3rebanadas | 8 | w0
300gMH7-8si Grat
Filete de pescado Al Sapan; nank:-sopa ; ;
pe: 4009V HB-95 S 2-3lazones 10-15 no
Recomendacidn: Girelo pasado la mitad del tiempo; cocine a fuego
lento 3- 5 minutos.
35
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Modos combinados de microondas y parrilla

Durante estos modos el microondas y fa parrilla funcionan internamente
durante un tiempo concreto.

1. Use el interruplor de funcidn para establecer la combinacion deseada

Codigo Microondas Parrilla

C130%70%

C248%51%

CIET%I3%

2. Use el temporizador para establecer el iempo de coccion deseado,
entre 1 minuto y 30 minutos.

Recomendaciones para el funcionamiento combi

Cuando cocine alimentos con la posicion combinada de microondas-grati-
nado, deberia obedecer los principios siguientes:

El tiempa de coctidn para alimentos grandes y gruesos, como el asado
de cendo, es més largo que para alimentos més pequencs o que queden
mas abajo. Sin embargoe, cuando ase, es aplicable la norma opuesta,
Cuanto més cerca esté el alimento del gratinado, antes se dorard,

Es decir, cuando prepare piezas grandes con funcionamiento combi,

el iempo de asado es posiblemente mas breve que el de frozos mas
pequenos.

Descongelar

i NOTA:

= La potencia de microondas al descongelar es del 36 % (252 W),

= Como las microondas siempre penetran los alimentos del exterior
hatia dentro. los trozos mas grandes pueden no quedar desconge-
lados en el cenlro. Las capas externas pueden haber comenzado a
COcersa.

+ Déle la vuelta a alimentos tales como carne, salchichas o pan una
vez después de que haya franscurrido fa mitad del iempo de des-
congefado.

» Introduzea un tienpo de compensacitn fras ef programa de descon-
gelacién. Es un periodo de reposo durante el que se produce una
compensacion de temperatura mediante la conduccion del calor del
exterior (descongelado) al interior (congelado), Puede dejar los all-
mentos en el aparato apagado o fuera del aparato durante el tiempo
de compensacion. El tiempo de compensacion debe ser al menos
tantos minutos como el iempo de descongelacidn en el microondas.
Depende de la condicion de los alimentos.

= Si el peso de los alimentos es inferior a 200 g, no lo cologue en el
ceniro, sino en el borde de la bandsja de cristal.

* Puede abreviar los tiempos de compensacion, por ejemplo, sepa-
rando los trozos pequenos de came o despiezando los frozos con-
nelados restantes de came picada ras el iempo de descongelacian,
Para las rebanadas de pan o las salchichas, separe las rebanadas
duranie el iempo de compensacion,

* Deje descongelar la fruta en un recipiente con tapa. Pasada aproxi-
madamente la mitad de! tiempo de descongelacion, remueva suave-
mente la frula una vez.

= Los pasteles o tartas con recubrimiento de chocolate no deben des-
congelarse en el microondas.

Para usar el programa de descongelacion, proceda del modo siguiente:

1. Determine el peso de fos alimentos,

2, Retire los alimentos del embalaje. Si no se puede extraer del embalaje,
descongele durante 30 segundos a potencia maxima de microondas
(Posicitn del interruptor “*H7),
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3. Ponga los alimentos a descongelar sobre la bandeja (ia fruta dentro de
un recipiente). Cologue lambién los alimentos sobre un plato de forma
gue los jugos de |a came puedan sollarse, Este plato no debe usarse
nunca para olros alimentos ni entrar en contactos con ellos.

4. Ponga el interrupter en fa posicion “# 4D ML™

5. Use el temporizador para establecer el iempo de coccidn deseado,
entre 1 minuto y 30 minutes.

Alimento Peso Tiempo de descongelacion
Came 01-10kg 1:30 - 26:00
Aves 0.2-10kg 2:30-22:00
Pescado 0,1-09kg 1:30- 14:00
Limpieza

Espacio interior

* Mantenga limpic el espacio interior del homo, Salpicaduras y liquidos
derramados en las paredes def homo sa pueden quilar con un pafio
himedo. Si el hormo esta muy sucio también se puede usar un deter-
gente suave.

+ Limpie fa véntana por afuera y por adentro con un pafio himedo y
elimine con regulandad las salpicaduras y las manchas de los liquidos
derramados.

Paredes exteriores

+ Las paredes exteniores de la carcasa solo se deberian limpiar con un
pafio himede. Tenga atencidn de que no enire ningdn agua en las
aberturas de la carcasa y con ello en el interior del aparato.

+ Abra la puerta del microondas antes de limpiar el pangl de control para
evitar ponerlo en marcha accidentalmente.

Accesorios

+ Limpie la bandeja de cristal en agua jabonosa callente o en el lavavaji-
llas. Sequela antes de volver a colocarla en &l microondas.

+ Limpie con reqularidad la anilla de guia y el interior del fondo. Puede
quitar la anilla de guia y impiarla manualmente. Use un detergente
suave o impiacnistales. Séquelo por completo. Asegurese de colocar la
anilla comectamente a continuacion.

+ Limpie la pamilla tras cada uso con detergente lavavajillas o pongala
en el lavavajilas para limpiarla.

Qlor

Para eliminar clores desagradables de! microondas, coloque en el homo
un cuenco apropiado para el microondas conteniendo agua y zumo de
[imdn, calentado esto aprox. 5 minutos, A continuacin limpie el hormo con
un pano suave.

lluminacion de horno

Para recambiar la iluminacién del homo dirijase por favor a un taller espe-
cializado en su cercania,



Solucion de problemas
Las averias a menudo son causadas por problemas poco importantes. Anles de contactar con nuestro servicio al cliente, compruebe la tabla siguiente:

Problema Posible causa Notas /solucitn|

ciertas frecuencias.

La recepcitn de radio o TV seinterumpe | Los campos eleciromagnéticos del dispositivo |Es nommal, no se trala de una averia, Cologue los dispo-
durante el funcionamientodel microondas. | pueden interfierir con la imagen y el sonido de | sitivos mas apartados uno del otro,

El microondas no se pone en marcha, La puerta estd mal cerrada,

dos en la puera.

Compruebe sl hay objetos ¢ restos de alimentos encalla-

Toma de comente defectuosa. Prugbe ofra toma de carmente.

Compruebe los fusibles de su casa,

E! plato giratorio emite un sonido de Hay suciedad u objetos extrafios en el gje del | Retfire cualquier eveniual objefo y resto de alimentos

como se describe en “Limpieza’.

Eliminacion
Significado del simbolo“Cubo de basura™
Proteja nuestro medio ambiente, aparatos eléctricos no forma
parie de la basura domestica.

Haga uso de los centros de recogida previstos para la elimina-
GO0 de aparalos eléclricos y entregue alli sus aparatos eléctr-

©0s que no vaya a uliizar mas.

Ayudara en evitar |as potenciales consecuencias, a causa de Lna emonea

eliminacion de desechos, para el medio ambiente y la salud humana,

 raspado o abrasion. plato giratorio.
Se detiene el funcionamiento sinrazdn | Disposiive defectuoso. Conlacte con nuestro servicio al chiente.,
aparente. T
Datos técnicos
Suministra de BRSIN. ... 200 W=, 50Hz
Censumo de energia:
PRI oo ssimnnesssss st e sssssinasis —— BOOW
Potencia asignada de salida de microondas: ... TOOW/ 2450 MHz
Valumen e5pacio de COCTION: ..orsssssssmmmss .. aprox. 20 Litros
Clase de proteocibn o — 1
Peso nato:.. .. aprox. 114kg

El derecho dﬂ raaltzar Hﬂdlﬁtﬂﬂﬂﬂ&s tecnicas y l.":e :ﬁsenuun €l curso del
desarrollo confinuo del producto esta reservado.

Esle aparato sé ha examinado segun las nomativas actuales y vigentes
de la Comunidad Europea, como p.g|. compatibilidad electromagnética y
directiva de baja tension y se ha construido segun ias més nuevas espe-
cificaciones en razdn de |a seguridad.
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Con elio, contribuira a la recuperacion, al reciclado y a ofras formas de
reutilizacidn de los aparatos vigjos eléclricos y electronicos.

La informacion como se debe eliminar los aparatos, se ohtisne en su
ayuntamiento o su adminisiracion municipal,

a7
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Istruzioni per I'uso
Grazie per aver scelfo il nostre prodotto. Vi auguriamo un buon utiizze del
Ssnesil
Simboli per questo manuale di istruzioni per 'uso

Le indicazioni mmwhpmwmmlnﬁmm
mente, Ossuwamassohwnmtammdmzm per evitare incidenti

i NOTA: Mette in rsalto consigl ed infomazioni

Indice

Elementi di comando 3
Note Generali 38
Importanti avvertenze di sicurezza! 38
Indicazioni e simboli presenti sull'apparecchio A0
Elementi di comando............. 40

40

40

Note per I'uso
Awm:azeperrusogﬂlewnﬂnab} ....... S
Stoviglie adatte alla microonde A0
Cosa si deve sapere sull uso del microende . M
_ Messain funzione... : 41

Utilizzo del microonde... ; i 41
i Pmsuﬂannumﬁodelamﬂma .................................. el
Riscaldamento ;
Tabella di iscaldamanto ...
Cottura :
Consigl pratici di cottura....
Tabella di cotlura...
Grigliare
Modalita l:l combinazione microonde e y‘iﬂ

Bhhbanbas

Significato del simbolo “Eliminazione” .

Note Generali

Prima di mettere in funzione questo apparecchio, leggere molto attenta-

mente le istruzioni per ['uso & conservarle con cura unitamente al certifi-

ato di garanzia, allo sconlrino e, se possibile, alla scatola di cartone con
la confezione interna. Se passate 'apparecchio a terzi, consegnate anche
le istruzioni per I'uso.

» Utilizzare 'apparecchio esclusivamente per scopi privati e conforme-
mente al tipo di applicazione previsto. Questo prodotto non & stato
concepito ai fini di un impiego in ambito industriake.

* Mon utilizzarlo all'aperto. Proteggero dal calore, nonché dall'espe-
sizione diretta ai raggi solari e dall'umidita (non immergerio mai in
sostanze liquide) e tenero a distanza da oggetti con spigeli affilati, Non
utilizzare | appareschio con le mani umide. Nel caso in cui si bagni o s
inumidisca apparecchio, staccare immediatamente la spina.

* Disatlivare I'apparecchio e staccare sempre la spina dalla relativa
presa (prendendo in mano la spina, non firando i cave) allorché non si
utilizza l'apparecchio, quando si applicano degli accessor oppure nel
casa in'cui lo si debba pufire o si siano manifestate anomalie.

+ Non mettere in funzione f'apparecchio senza sorveglianza, Spegnere
sempre I'apparecchio, se si desidera uscire dalia slanza. Estrarre la
-spina dalla presa.

+ Controliare regolarmente che 'apparecchio e il cavo non presenting
fracce di danneggiamento. In ta caso lapparecchio non deve pil
essere utilizzato.

+ Ulilizzare esclusivamente accessari originali,

+ Per sicurezza tenere limballaggio (sacchetto d plastica, scatola, poli-
‘sfirolo, ecc.) fuoni dalla portata del bambini,

Importanti avvertenze di sicurezza!

Leggere attentamente e conservare per [uso futuro.
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» Questo dispositivo pud essere usato da bambini di eta dagli 8 anni in su e da persone con ridofte capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali o con mancanza di esperienza e conoscenze se in presenza di persone che controllano e sanno
usare il dispositivo in modo sicuro e capiscono i pericoli coinvoli.

+ |l bambini non devono giocare con I'apparecchio.

+ La pulizia e la manutenzione utente non devono essere eseguiti da bambini, a meno che di eta superiore agli 8 anni e
non siano controllati. '

» Tenere il dispositivo e il cavo fuori dalla portata dei bambini di eta inferiore agli 8 anni.

* In presenza di sporco il lelaio dello sportello, la guamizione € le parti limitrofe devono essere ripulili accuratamente
con un panno umido.

+ Pulire accuratamente il fomo microonde e togliere residui di sporco dallinterno.

» La mancanza di sufficiente pulizia dell'apparecchio ha come conseguenza la distruzione della superficie, cio che puo
influenzare |a durata di vita dell'apparecchio e causare eventualmente situazioni pericolose.

+ Non usare detersivi aggressivi 0 oggetti taglienti per pulire la porta in vetro. Si rischia di graffiare la superficie. Questo
pud danneggiare il vetro.

+ Non usare un pulitore a vapore. .

« Sequire le istruzioni che sono presenti nel capitolo “Pulizia”.

» Non far funzionare I'apparecchio con un timer esterno o un telecomando separato.

* Questo apparecchio serve

- per riscaldare e cuocere cibi solidi o liquidi,

- per gratinare e e cuocere al grill cibi solidi.

kLR
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E destinato alluso di casa e applicazioni simili, come;
- in cucine di personale, uffici e alter aree industriali;
- da ospiti in alberghi, motel e altd alloggi;

- in impianti agricoli;

- in bed & breakfast.

Indicazioni e simboli presenti sull'apparecchio
C'e un simbolo di avviso applicato sulla superficie superiore del fomo a microonde;

AAWISO: Superficie bollente!
Rischio di ustione!

Attenersi inoltre alle indicazioni iporiate sul forno
amicroonde: Traduzione;

ire delle superfici accessibil pud diventare motto alta durante & dopo il funzionamento.

WARNING Avviso

1: MICROWAVE AND HIGH VOLTAGE INSIDE. BE
SURE NOT TO REMOVE THE ENCLOSURE.

2: THIS APPLIANCE IS EQUIPPED WITH A
GROUNDED PLUG FOR YOUR PROTECTION
AGAINST POSSIBLE SHOCK HAZARDS AND
SHOULD BE CONNECTED TO A PROPERLY
GROUNDED OUTLET.

3: THIS DEVICE IS TO BE SERVICED ONLY BY
PROPERLY QUALIFIED SERVICE PERSONNEL.

REMOVAL OF THE ENCLOSURE WITH PRODUCT
ENERGIZED COULD EXPOSE SERVICEMEN TO
HAZARDOUS HIGH VOLTAGE POTENTIAL.

4: DISCONNECT POWER PLUG BEFORE SERVICING.

1: Microonde e alto voltaggio allinterno. Far attenzione a
non rimuovere |'alloggiamento.

2: Questo dispositivo ' dotato di una spina di terra per
protezione contro possibili pericoli di scosse e deve
essere collegato ad una presa messa a terra in modo
corretto.

3: Questo dispositivo deve essere confrollato per manu-
tenzione solo da personale qualificato.

4: Scollegare la spina prima di eseguire lavori di assi-
stenza. La rimozione dell'alloggiamento col prodotto
softo tensione determina I'esposizione del personale
di assistenza a potenziale alla tensione.

Microwave energy: Do not remove this cover!

Energia prodotta da microonde: Non rimuovere la

copertural

Elementi di comando

1 Timer
2 Selettore di funzione
3 Meccanisme di aperture della poria
4 Albero guida
5 Anello guida
6 Piatio girevole in velro
7 Griglia
8 Meccanisma porta
9 Finestra di conirollo
10 Foglio mica

Note per 'uso
Avvertenze per |'uso grill e combinato
+ Nella funzione grill e combinata si sfrutts calore di radiazione, usare

dungue solo stoviglie resistent, | contenitori in plastica non sono adatti.

+ Nella funzione solo grill si possono usare anche stoviglie in metalio o
alluminio, ma non nella funzione combinala o microende.

+ Non appoggiare nulla sul piano supenore deila custodia. Diventa molta
caldo. Lasciare sempre libere le fessure per la ventilazione.

« Per avvicinare i cibi all'elemento radiante usare la griglia.

a0
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Stoviglie adatle alla microonde

+ |l materiale ideale per |'uso della microonde é trasparente e permelie
percit ai raggi di riscaldare i cibi in modo uniforme.

+ Ciotole rolonde o ovali sono pid adatte di quelle angolar, perché | cibi
che si accumutano negli angoli potrebbero evenlualmente ribollire.

.ﬁarmmm

Rischio di esplosione nel caso di material sigilat.
mimwmmmmammm

« Forare i fogli di plastica protettiva diverse volte usando una forchetia.

Fa ATTENZIONE: Fuhuludluﬂ:lﬂ]puﬁnw[

» | fomi 2 microonde non pud penetrare |l metallo. Di conseguenza,
nessun contenitare o piatli metallici possono essere ulilizzali durante
il funzionamento del microonde.

'mwmmammm perché questi possano
mmﬁmﬁmgﬁﬂmpubmsdﬂen




La lista qui sotto indicata facilita ta scelta di stoviglie adatte all'uso della
microonde;

Materiale i
Microonde Griglia Combinazione*

;:[umntzrw;cm di vetro resistente s 50l

Contenitare di vetro non —

resistente al calore 1

Contenitore { piatlo di ceramica s

resistente al calore

;:Il:anta_'um ngfe plastica adatto el

Carta assorbente da cucina sing no

Stoviglie in metalio o alluminio no si no

Griglia no si no

Carta argentata e contenitore

della carta nesing

*} Combinazione formo microande con grighia

Cosa si deve sapere sull'uso del microonde

+ | farmo microonde lavora con una radiazione di microonde che riscalda
in brevissimo tempo le particelie d'acqua nei cibi. Qui non c'@ nessuna
radiazione di calore e quindi nemmeno doralura,

+ Usare questo apparecchio solo per riscaldare generi alimentan.

+ Lapparecchio non si presta perla cotfura al fomo di alimenti che gak-
leggiano nel gragso.

* Riscaldare solo 1-2 porzioni alla volta, altimenti [apparecchio perde la
sua efficacia,

* Le microonde fomiscona subilo il massimo di energia, quindi rion &
necessario preriscaldare.

+ Non mettere mai in funzione la microonde senza contenulo.

« |l foma microonde non sostituisce il forna tradizionale, Esso serve
principalmente per:
- scongelare alimenti surgelali/ congelati
- niscaldare rapidamente alimenti solidi o liquidi
- finire di cuocere alimenti,

Messa in funzione

Istruzioni di installazione

+ |nstallare il dispesitvo con il retro dello stesso rivolto alla parete.

+ Rispetiare le sequent distanze di sicurezza:
- 10cm sul retro
- 10cm su entrambyi i lati
= 30 cm sopra il microonde.

« Al fine di evitare interferenze con altr dispositivi. non posizionare il
vostro dispositivo vicing ad altr dispesitivi elettronici,

Preparazione

1. Premere il 1asto di aperture per aprire la porta del microonde. La porta
si apre,

2. Togliere gli accesseri dalla camera di coffura e disimballari,

3. Sz non fatto ancora: meltere 'atherc guida al centro della base allin-
temo del forno.

4, Installare l'anelle guida al centro,

5. Posizionarg il piatlo girevole in vetro in modo che gli incavi inferion si
blocching al centro dellalbero guida.

6. Controllare che I'spparecchio non presenti danni visibili, soprattutio
in prossimila dello sportello. In presenza di danni di qualsiasi genere
l'apparecchio non deve assolutamente essere messo in funzione.
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7. Verificare che la fensione da usare comisponda alla tensione del dispo-
sitivo. Cantrollare che l'etichetia del modello per le specifiche.
8. Infilate |a spina in una presa cometlamente installata con contatto di

i NOTA:

Se vi sono residui di produzione o di olio sulla chiusura o sull'elemento

riscaldante; si potrebbero percepire fumo od odore durante I'attivazione

iniziale.

Cesto & normale e cessera dopo un uso rpetuto.

Raccomandiamo caldamente di procedure come segue:

« Ruotare la modaita griglia e lasciare che il dispositivo opera diverse
vofte senza cibo da cuocere.

+ Assicurare una ventilazione sufficiente.

Utilizzo del microonde
1. Mettere gli alimenti da cuocere in un lipe di contenitore appropriato.
2. Aprirg la porta dell'apparecchio & posizionare il contenitore al centro
del piatto in vetro, Chiudere 1a porta. (Per motivi di sicurezza, I'appa-
recchio pud funzionare esclusivamente nel caso in cul la porta sia stata

chiusa correttamente),
3. Impostare la polenza microonde necessaria:
Potenza Campo di
Seritta| Descrizione |0 oondein%* | applicazione
Far sciogliers il
L |Manlenere caldo 18 f el
#al Far scongelare gli
ML | Secngelam % aliment surgelat
M Medio 58 Prosequire la cottura
. Far cuocere per
MH Medio alto 81 esempio ba came
Riscaldare
H A 100 rapidamente
“100% = T00W

4. Utilizzare |l timer per impostare |l tampo di cottura desiderato fra
1 minute e 30 minuti. Dogo un po’ di esercizio, si imparera repidamenie
a valutare comettamente 'esatta durata di cottura necessaria.

i NOTA:

+ La preparazione de! cibo in un fomo a microonde avviene molto pil
rapidamente rispetlo a quanto non accada nel caso di un tradizionale
forno. Nel caso In cul non si sia sicuri circa l'esatta durata di cotura,
si consiglia pertanto di Impostare un intervalio di tempo limitato e, se
necessano, di ultimare successivamente la cotlura, _

» Con limpostazione della durata di cottura, I'apparecchio entra in
funzione. Llluminazione del vano cottura si attiva,

+ Attenzione: Quando si utilizza soltanto la modalita di funzionamenio
a microonde, applicare una cappa di copertura sugli alimenti.

5. Al termino del tempo I'apparecchio si spegne. Suona un segnale per |l
terming. Estrame il cibo

Pausa o annullamente della cottura

+ Se si desidera interrompere le operazioni di cottura, & sufficiente aprire
ia porta con lo sportello apribile.

+ Per proseguire nelle operazioni di cotfura, richiudere lo sporteflo.

+ Per terminare definitivamente il processo, impostare i timer in posi-
zione 0",
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Riscaldamento

Calpre e riscaldamento sono caratteristiche speciali dej microonde, Liquidi
ed alimenti conservati in frigorifero possono essere faciimente scaldati a
temperatura ambiente o riscaldali senza usare molte penlole.

| tempi di niscaldamento nella seguente tabella sono per mero riferimento,
poiché i tempi dipendono davvero molto dalla temperatura di partenza e
dalla consistenza del cibo. E pertanto consigliato di verficare, ditanto in
tanto, se il cibo & abbastanza caldo.

Tabella di riscaldamento
| salettore | 173 Min- | chio

1tazza 150gH0,5-1n0

0,515009H3,5-5n0
0.750750gH5-Tno

Suggerimento: Posizionare un bastoncine di vetro nel contenitore per
avitare || sovra-riscaldamento; mescolare bene prima

L

dibere,
Cotoletta + palate e p
i 450gH2,5-35 sl
Gulasch con fettuccine 450g H 2-25 &
Came + grumo + salsa 450¢ H 25-35 sl

Suggerimento: Inumidire leggermente prima della cotfura, mesco-
lando di tanto in tanto.

Coftura
Consigli pratici di cottura
Sequire le linee guida date nella tabella di cottura & nella ricetta, Monito-
rare |l processo di cottura se ancora non avele sufficiente esperienza.
Potrete aprire |a poria del dispositiva in qualsiasi momento. |l dispositivo si
spegnera automaticamente.
L 'apparecchio continuera a funzionare solo 52 lo sporiello & chiuso.
I cibi provenienti dal frigonifero necessitano di maggiore tempo di cotiura
rispetto a quelli a temperatura ambiente.
Pils grosso é i cibo, pil tempo serve per la cottura. La came tagliata in
pezzi grassi, per esempio, richiede un maggicre tempo di cottura rispetto
alla came della stessa quantita ma tagliala in sinsce. Si raccomanda di
cuocere i pezzi di came pil grandi alla massima polenza e di farli bollire a
lungo a media potenza per una coftura pil uniforme.
| genen alimentan cuociono pil rapidamente rispetto a quelli pid grandi;
peranto, distribuite il cibe il pid in basso possibile. Posizionare le parti pil
softill come le cosce di pollo o i filetti di pesce al centro e lasdiarli sovrap-
posti.
Le picoole quantita cuociono pil in fretta rispetto a quelle grandi, Si ap-
plica la regola empinca sequente:
Doppia guantita = circa il doppio del tempo
Meta quantita = meta tempo
Se non trovate l'esatto tempo di cottura per un piatto, potete applicare la
regola seguente:
Per circa 100 g 1 minuto di cottura
Tutti i cibi che mettete su un piatto comune dovrebbero anche essere
coperti nel microande.
Una coperura impedira al cibo di seccare. Un piatto capovolto, carta ole-

ata o carta da forno apposite sono tulle coperture adatte. Cuocere il cibo
che dovrebbe avere una crosta senza coperchio.

Cotoletta. impanata 200gH1-2no
Polpelte, 4 pezzi 500g H 3.4 no Tabella di cottura
Arrosto 250gH2-3n0 etk Quan-| Posizioni | Tempo |Coper-
Suggerimento: Coprire con olio per la cotfura o non aspergere non e fita | del selettore | circa min. | chio
anmonre
Vi pollo450gH3.5-5no Cavolfiore 500g MH 13-15sl
Polio in fricassea 400g H 345 i Cavolfiore 5009 MH 6-9si
Suggerimento: Coprire con ofio; mescolando di tanto in fanto, Cicoria 500g M.H 6-7si
0mo Piseli 5009 MH 6-Tsi
Fetluccine, fise, 1 porzione | 150gH1-2sl Finocchio 500g MH8-115i
2porzioni | 300gH25-35 | Pisellini verdi 3009 MH 13-15 sl
Patate 500gH 3-4si Patate 5009 MHG-12 i
Suggerimento: Inumidre leggermente prima dela cottura. 'Cime di rapa 500g | MH | 810 | s |
Brodo, 1 piatto 250g H 1-15 si Pannocchia arrostita 2509 MH 7-9 5l
Zuppa con solidi 2509 H 1,5-2 5l Carota 5009 MHE-10] sl
Salsa250gH1-2s5l Pepe 5004g MH G-9si
Latte 100mi M 05-1 no Asparagi 300g MH 6-9 sl
Purea 200g M 1-15 no Pomodaro 500g MH 6-Tsi
Suggerimento: Agitare o mescolare attentamente. Venficare la Zucchine 500g M.H [ 9-10 sl
femporalural Suggerimento: Tagiare le verdure in piccoll pezzi & cuocere con
2-3 cucchial di liguide; mescolare di tanto in tanto.
Far boliire per 3-5 minuti; aggiungere il condimento
appena prima di mangiare.
az
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Frutta
Mela o pera cofte 500gM.H5-8s1
Rabarbaro cotto 250 gM.H4-Bno

Mela arrosto, 4 pezzi500gW.HT-94i

Suggerimento: Aggiungere 125ml di acqua, succo di imone impedira
alla frutta di scolorire, far bollire per 3-5 minut,

Carne”)

Came con salsa 400gMH10-12s
Gulasch, sirisce bovine 500g M. H 10 - 15si
250gM.HT-8si

Involtini di carme bovina

Grigliare
Posizionare la grighia sul piatto in vetro in dotazione, Usare un contenitore
resistente al calore o mettere direttamente il cibo nel grill.
Mon & necessario prenscaldare la grigha poiché il grill genera immediata-
mente calore radiants.
Procedere come seque per armostire e gratinare:
1, Impastare il seletiore in posizione “G".
2. Utilizzare il imer per impostare il tempo di gngliatura desiderato com-
preso tra 1 minuto e 30 minuti.

i NOTA:

Si consiglia di girare gli alimenti (ad es. came, salsiccia) dopo che ca.
meta del lempo di cottura é trascorso. |l ventilators continua a funzio-
nare quando il processo di cotfura & messo in pausa.

Suggerimento: Cuocere con 1-2 cucchiai di fiquido: mescolare di
tanto in tanto o tagliare attentamente. Far bollire per
2-3 minuti; aggiungere il condimento solo prima di

mangiare.
Zuppe/stufato®)
Stufalo 500gM.H13-15si
Zuppa con solidi 3009 MH 7-8 sl
Crema 500gMH13-15si

Suggerimento: Mescolare di tano in tanto; far bollire per 3-5 minuti.
*) Cibo precotio
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Suggerimento: Mescolare di tanto in tanto; lasciar riposare per Commestibilifcibo Quantita T"“P‘.’ Coperchio
3.5 minuti; Circa min.
et L e LN L
Pollo in fricassea 250gM HE-Tsi g’;ﬁﬁg“““-”ﬁ' R2UPP3 | 5 3 tazze | 10-15 no
Zuppa di polla 200g MH 5-B 5i
Suggerimento: g‘ﬂgﬂﬂfﬁf di tanlo in tanto; lasciar riposare per Modalita di combinazione microonde e grill
. Durante queste madalith i| microonde e il gnll funzionano altemativamente
_ €t un determinato perodo i empo,
Fieto di 300gM ‘H?‘BSF 1, Utilizzare il selettore di funzione per impostare la configurazione desi-
400gM.HB-9si derala.
Suggerimento: Spegnere dopo che ¢ passato meta del tempo; far Codice Microonde | Grill
bollire per 3-5minuti. C1 0%, | 70%
@ i
Cavolo rosso con mele 450gM.H14-16si C3 B7% [ a3
 Foglie di spinaci (300g | MH | M-13 | ST |2 Utilzzare il timer perimpostare il tempo di cottura desiderato tra
Cavolfiore 200gM.HT-9si 1 minuto e 30 minuti.
Fagiolini 2009 MH §-10 si Suggerimenti per I'operazione combinata
Broceoli 300gM.H8-9si Quando si cuoce il cibo con limpostazione combiriata di microonde-grill,
Piselli 300qM.HT-8si dovreste seguire le seguenti;
Cime di rapa 300gM.H13-15si Il tempo di cotlura per cibl grandi o piccoli, come la parchetta, & ispetti-
20aNH oS vamente maggiore rispetio a cibi pili piccoli, Clononostante, quando si
: gh i b arrostisce, si applica la regola opposta. Pil vicino al grill & il cibo,
Mais 200gMH4-6si pit1 velocemente si abbrustolisce. Cioé, quando si preparano arosli in
Carole 200gM.H5-65i modalita combinata, il tempo dell'arosto & possiblimente infericre rispetio
Cavolinl di bruxelles a00g | MH 78 | = | “emsipkiplooo
Spinaci :gg!?: : 12::5: Scongelamento
Y i NOTA:

* La potenza del microonde durante lo scongelamento & 36% (252 W),

+ Poiché le onde peneirano sempre negii alimenti dallestemo verso
linterno, i pezzi piit grandi potrebbero non essere complelamente
scongelati al centro. Gli strali estemi poirebbero iniziare gia ad
essere cofti,

« Girare alimenti come came, salsices o pane una volta a meta del
tempo di scongelamento.

= Fattore in un tempo di compensazione dopo i programma di sconge-
lamento. Questo & un perodo di posizione durante il quale una com-
pensazione della lemperatura avviene atfraverso l'induzione di calore
dall'estemna (scongetamento) alfinterno (congelato). E possibile
lasciare gli alimenti ned dispositivo spento o allestemo del dispositive
duranie il periado di compensazione. [l lempo di compensaziana
dovrebbe essere almeno i minuti necessari per il tempo di scongela-
mento nel microonde. Esso dipende dalla condizione degli alimenti.
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i NOTA:
» Se il peso degli alimenti & meno di 200 g, non mettere gl aliment al
centro ma al bordi del piatto i velra.

+ E possiblle accorciare | tempi di compensazione ad esempio sepa-
rando  piceofi pezzi di came o sbriciclando la came macinata dopo il
tempo di scongelamento, Per le fetie di pane o salsiccia, separare le
fiette durante il tempo di compensazione.

« Far scongelare la frutta in un muﬁanlnmnmpurdm Allz meta del
tempo di scongelamento, girare una volta la frutia,
» Torle e lartine con ciocooiata non dovrebbero essera scongelale nel

Per usare il programma di scongelamento procedete come di sequito:

1. Determinare il peso degli alimenti,

2, Rimuovere gli alimenti dalia confezione. Se la confezione non pud
essers rimassa, scongelare per 30 secondi al massima della potenza
del microonde {Posizione selettore “H).

3. Mettere gli alimenti da scongelare su un piatto (frutta in un recipiente),
Mettere anche |a came su una salsiera in modo che il succo della
came scoll. Questa salsiera non deve essere mal usata per alin ali-
merili o entrare in contatto con essi.

4. Impostare il selettore in posizione "k e D ML",

5. Utilizzare il imer per impostare il tempo di cotlura desiderato tra
1 minuto & 30 minuti.

Commestibili Peso Tempo di mento

Came 0,1-10kg 1:30 - 26:00

Pollame 0.2 - 1,0 kg 2:30 - 22:00

Pesce 0,1 -0/ kg 1:30 - 14.00

+ Tenere pulito lintemo del formo. Eliminare gli spruzzi ed | iquidi traboe-
cati sulle pareti del forno con un panno umida. Se il fomo risulta molto
sporco, & possibile usare anche un detergente.

+ Pulire il finestrino dentro € fuor con un panne umido & togliers regolar-
mente spruzzi e liquidi traboccati.

Pareti esterne

* Le pareli eslerme del supporlo devono essers pulite con un panno
umido. Fare atlenzione che nen subentri mal acqua nelle fessure del
supporta e quindi nellintema dell'apparecchio,

+ Aprire la porta del micreonde prima di pulire il pannello di controflo al
fine di evitare I'accensione accidentale del dispositivo.

Accessori

* Pulire il piatto in velro in acqua calda insaponata o lavastovigle. Asciu-
gare prima reinstallare nel microonde.

+ Pulire l'anello ructe e la superficie interna fegolarmente. Togliere I'a-
nello ruote e pulire manualmente usando un detersivo delicato. Pulire
I'anelio ruote per bene € poi installario nuovamente alla base delia
camera di coftura.

+ Pulire ta griglia dopo ogni uso con un detersivo per piatti o metterio in
lavastoviglie per la pulizia.

Odore

Per eliminare odori sgradevoli dalla microonde, poggiare nel fomo una
ciotola adatta alla microonde nempita di acqua e succo di limone ¢ riscal-
dare per ca.'5 minuti. In seguito lavare con un panno morbido.

llluminazione per forno

Per eseguire un ricamblo dellliuminazione del foma, rivolgerst ad un'
officina specializzala nelle vicinanze,

Risoluzione problemi
| malfunzionamenti sono spesse causali da problemi fievi, Prima di contaltare il servizio assistenza, si prega di verificare la seguente tabella;

Problema Possibile causa Note/soluzione
La ricezione radio o TV & interroita | campi elettromagneticl di questo dispositivo Questo & normale @ non rappresenta un malfunziona-
durante il funzionamento del microonde. | possono interferire con le immaginieil suonoa | mento. Posizionare i dispositivi pili distanti gli uni dagli
frequenze speciall, altri.
Il microonde non si accende. La porta nen & chiusa adeguatamente. Controllare che non vi siano oggetti o residui di cbo
incasirati nella porta.
Presa a muro difetiosa, Provare unaltra presa a muro.

Controflare i fusibile prncipale del circuito domestico.

Il girevole provoca un rumore di graffi e

C'é della sporcizia o i sono oggetti estranel nelia

Rimuovere | possibill oggetti e residui di cibo come

fruscio. Zona delfalbero girevole. descritto in "Pulizia’.
L'eperazione & terminata senza alcuna | Il dispositivo é difettoso. Si prega di contatiare il servizio assistenza.
ovvia ragione.
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Dati tecnici
WIODBNIE o vveaermsers rmssssmereessssssasions semmssmsspsser usssasmssssssssssrsssrssssssssnres UGS 1 O
AlMENEZIONE P ooovvoevve e mseesssssssssnmerssssmsssssns s 200 ¥, SOHZ

Consumo dienergia.

Microonde: .. - 1T80W
Potenza di uscita dimensionale della microonde TO0W/ 2450 MHz
Volume dello spazio ol CoMURaL...c....oooovemceiien s pereneeenr G, 20 i
CIa5S8 di PIOBZIONE ...ttt sssssesssss s sssssssssss s sstenass |

Si riserva il dintto di apportare modifiche tecniche e di design nel corso
dello sviluppo del prodolto.

Questo apparecchio & stalo controlflato sulla base di tutte le direttive

CE attuafi in vigore in questo settore, quali per esempio la normativa in
materia di compatibilita eleltromagnetica e la dirsttiva in materia di bassa
tensione, ed & stalo costruito conformemente alle norme di sicurezza pil
modeme.

Smaltimento

Significato del simbolo “Eliminazione”

Salvaguardare I'ambiente, gli elettrodomestici non vanno elimi-
E nati come rifiuti domestici,

Per l'eliminazicne degli eletirodemesticl; fare uso dei posti di

raccolta previsti per questo tipo e parre quegli elstirodomestici

che non song pill in uso,
Si contribuisce cosi ad evitare un effetto potenziale sull'ambients & sulla
salute, dovulo magani ad una eliminazione sbagliata.
Queslo significa un contributo personale alla riutiizzazione, al riciclaggio
e altre forme di utiizzazione di eletirodomestici ed apparecchi elettronici
usati,
Si possono trovare le comispondenti informazioni sugli appositi luoghi di
raccolta, nelle amministrazioni dei comuni,

MWGTIE (M 35 S
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Instruction Manual

Thank you for choosing our product. We hope you will enjoy using the
appliance,

Symbols in these Instructions for Use

Important information for your safety is specially marked. It is essential
to comply with these instructions in order to avoid accidents and prevent
. damage to the appliance:

Microwave and Grill Combination Modes. 1

.............

Tmlln]ﬂl Data
Disposal
Meaning of the “Dustbin® Symboal ...

bpbhasugooga

General Notes

il NOTE: This highighis tips and information. Fead the peraling instractions carefuly Befors pulting the applince nlo
operationand keep the instructions including the warranly, the receipt
Contents and, if possible. the bax with the intemal packing. If you give this appli-
Overview of the Components 4 -ance lo oiher people, please also pass on the operating instructions.
General Notes e 46 The appliance is designed exclusively for private use and for the envis-
Important Safety Information! ........... A6 'agedpurpcsamisappﬁame_isnnlﬁtfurmmmﬁdusa.
Signs and Symbols on the Appliance 48 * Donotuse it outdoors. Keep it away from sources of heat, direct sun-
Overview of the Components. 48 light, humidity {never dip it into any liquid) and sharp edges. Do net use
mmm . ) . 48 the appliance with wet hands. If the appliance is humid or wet, unplug
Information on Griling and COMBINES OPEIGHON...v.vevsersrrs s g8 [immediately.
Suitable Microwave Tableware . 48 * When cleaning or putting it away, switch off the ;ﬂhmandmms
What you Should Know about Microwave Operation..................... 49 pull out the plug from the socket (pull the plug itsell, not the lead) if the
Initial Operation, 49 appliance is not being used and remove the atlached accessaries,
Installation Instructions..... 49 * Do notoperate the appliance without supervision. If you leave the
Preparation.. - 49 room you should always tum the apphiance off. Remove the plug from
Operating the Microwave 49 the socket. _
Pause or Cancal Cocking, .49 * Theappliance and the mains lead have to be checked regularly for
Heating ... . 49 signs of damage. If damage is found the appliance must nol be used.
Heating Table .......... 49 * Useonly original spare parts.
Cooking 50 * Inorder to ensure your children’s safety, please keep all packaging
Hands-on Cooking Tips -....... 50 [plastic bags, boxes, polystyrene etc.) out of their reach.
Cooking Table ............ D0 T
Grilling 51
Important Safety Information!

Please read carefully and keep for future use.
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+ This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been given supervision or instruction conceming
use of the appliance in a safe way and understand the hazards involved.

+ Children shall not play with the appliance.

+ Cleaning and user maintenance shall not be made by children unless they are older 8 years and supervised.

+ Keep the appliance and its cord out of reach of children less than 8 years.

+ Any dirton the door frame/door seal and neighbouring parts must be carefully cleaned with a damp cloth.

* Clean the microwave oven regularly and remove any food residues from the interior.

+ Ifthe appliance is not clean the surface may be damaged, affecting its serviceable life and possibly resulting in haz-
ardous situations.

+ Do not use any aggressive abrasive cleaners or sharp metal scrapers to clean the glass door. You could scratch the
surface. This can destroy the glass.

+ Steam cleaner is not to be used.

+ Also follow the instructions which are given in the “Cleaning” chapter.

* Do not operate the appliance with an external timer or separate remote control system.

» This appliance is used

- for heating up and cooking solid or liquid foods

- for browning and grilling solid foods.

Itis intended for the use in households and for similar applications, such as:

- in staff kitchens of stores, offices, and other industrial areas;

- by guests in hotels, motels, and other housing facilities;

- In agricultural estates;

- in bed and breakfasts.
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Signs and Symbols on the Appliance
There is a warning symbol attached to the top surface of the microwave oven:;

WARNING

1: MICROWAVE AND HIGH VOLTAGE INSIDE. BE
SURE NOT TO REMOVE THE ENCLOSURE.

2: THIS APPLIANCE IS EQUIPPED WITH A
GROUNDED PLUG FOR YOUR PROTECTION
AGAINST POSSIBLE SHOCK HAZARDS AND
SHOULD BE CONNECTED TO A PROPERLY
GROUNDED OUTLET.

3. THIS DEVICE IS TO BE SERVICED ONLY BY
PROPERLY QUALIFIED SERVICE PERSONNEL.

4: DISCONNECT POWER PLUG BEFORE SERVICING.
REMOVAL OF THE ENCLOSURE WITH PRODUCT
ENERGIZED COULD EXPOSE SERVICEMEN TO
HAZARDOUS HIGH VOLTAGE POTENTIAL.

§ Also note the information signs on the microwave:

Microwave energy: Do not remove this cover!

Overview of the Components
1 Timer
2 Function switch
3 Door opener
4 Drive shaft
5 Guide ring
6 Glass rotating plate
7 Griller
8 Door latch
10 Mica sheet The list below is intended to help you select suitable microwave table-
Notes for Use i —
Infarmation on Grilling and Combined Operation Material _— Mfor .
+ As heat radiation is used during grilling and combined operation, S Micrawave Grill Combination®
please use only heat-resistant tableware. Plastic containers are not Heat-resistant glass vessel yes yes yes
suttable. o
+ When food is only being griled, metal or auminiurm tableware mayalso |0 o resistant gass vessel no o no
be used -but not during combined or microwave operation. Heat-resistant ceramic vessel { o5 oS fiis
» Do not place anything on fop of the housing as this becomes hot, plate
HMways leave the ventilation slits uncovered. Plastic vessels suitable for
+ Please use the griling grid to move the food to be cooked nearer lothe | microwave use yes L2
healing element. Kitchen roll yes na no
Suitable Microwave Tableware Metal or aluminium ovenware no yes n
+ The ideal material for use in 8 microwave is transparent and allows the | Geilling grid fo yes fio
microwave radiation to heat the food everly. y :
+ Round / oval dishes and plates are more suitable than rectangular ones L/ uminium foil and foil containers o |yes e
as the food in the comers may overcook. *) Combination of microwave with grill
a8
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What you Should Know about Microwave Operation

+ Your appliance works with micrewave radiation, which heats up water
parficles in food in a very shart time. There is no heat radialion and
therefore hardly any browning.

* Only food should be heated up with this appliance.

+ The appliance is not suitable for baking in floating fat.

+ Only 1 - 2 portions should be heated up at the same time. Otherwise
the microwave will become less efficient.

+ Microwaves provide their full energy levels immediately. Pre-heating is
therefore not necessary.

+ Never operate the microwave function when the oven is emply.

+ The microwave oven does nol replace your Iraditional cooker. It is used
mainly for:
- defrosting deep-frozen food
- rapid warming { heating of food or drinks

Initial Operation
Installation Instructions
+ Install the appliance with the back of the appliance facing the wall.
+ Maintain the following safety clearances:
- 10.cm to the back

- 10 cm lo both sides
- 30.¢cm to the top of the microwave.

* In order to aveid interference with the operation of other appliances, do
not place your appliance near other electranic appliances.

Preparation

1. Press the door opener to open the door of the microwave. The door
swings open.

2. Remove any accessones from the cooking chamber and unpack.

3. If not yet done; Place the drive shaft on the center of the bottom inside
the oven.

4. Install the guide ring in the center.

5. Position the glass rotating plate in such a way that its lower recesses
lock onto the center of the drive shaft

6, Make sure the mains voltage to be used comesponds to the voltage of
the appliance. Check the rating label for specifications,

7. Insert the mains plug into a properly installed power socket.

» Do not remove any installed parts from inside the oven or from inside

+ The mica sheed (10) s aso par o the applance and must ot be

i NOTE:

If there are manufactunng or ol remains on the enclosure or heating

element, smoke or odar might eccur during the beginning operation.

This is normal and will cease after repeated use.

We strongly recommend proceeding as follows:

» Tum on the grill mode and let the appliance operate several times
wilhout food fo be cooked.

» Ensure sufficient ventilation.

Operating the Microwave

1, Place the food 1o be heated in a suitable piece of tableware,

2. Open the door and place the vessel in the middle of the glass plate.
Then close the door. (For safety reasons the oven only operates when
the door is tightly closed.)
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3. Adjust the microwave power as required;

Labelling Description |, ' vain % + | Field of Application
Keeping 3
L wai 18 Melting cheese elc.
4D " Defrosting frozen
m Defrosting 36 food
M Medjum 58 Continue cooking
M.H Medium high 81 Cooking &.g] meat
H High 100 Rapid heating
*100% = 700W

4, Use the timer to set the desired cooking time between 1 minute and
30 minutes. The cooking time depends on the quantity and constit-
uency of the contents of the oven. With a little practice you will soon
team lo estimate the cooking time.

i NOTE:

* Preparation of food in @ microwave oven is very much faster than in a
conventional cooker. Set the cooking time to a low level if you are not
sure and continue cocking again if necessary,

+ Once the cooking time is set the oven switches itself on. The light
inside the oven goes on,

* Please note: A cover should be placed over the food when operating
the microwave.

5. When the time has finished the oven switches off automatically.
A sound is heard. The food should then be removed,

Pause or Cancel Cooking

* If you wish lo interrupt the cooking operation, just open the door with
the: door opener,

+ To continue cooking, close the door,

* To abor the process completely, sel the timer to position *0",

Heating

Warming and heating are special characleristics of microwaves. Refriger-
ated liquids-and foods can be easily warmed up to room or eating temper-
ature without having to use a lot of pots.

The heating times in the following table are for reference only, as the time
depends very much on the onginal temperature and the texture of the

food. It is therefore mcommended to check once in a while whether the
food is hot enough.

Heating Table
1cup 150g H 05-1 | no
11 500g H 35-5 | mo
0,751 1509 H 5-7 fi
Tip: Put a glass stick into the container to avoid superheating; st well
before drinking.

Plated meals

Cutlet + potatoss and

vegetables 450g H 25-35| ves
Goulash with noodles 4509 H 2-25 | yes
Meat + lump + sauce 4509 H 25-35 | yes
Tip: Shightly moisten before cooking; stir occasionally.
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Cutlel, breaded 200gH1-2n0
Meathalls. 4 pieces 5000 H 3-4 | no
Joint250gH2-3n0
Tip: Coat with oil for the breading or crust not to soften.
¥ chicken 450gH 3,5-5n0
Chicken fricassee400gH 3-4 Syes
Tip: Coat with oil; stir occasionally.
Noodles, rice, 1 senving 150gH1-2  yes

2 servings 3004 H 25-35 | yes
Potatoes 500g 3-4 | yes
Tip: Slightly moisten prior to cooking.
Broth, 1 plate 250g H 1-15 | yes
Soup with solids 2509 H 15-2 | yes
Sauce 250g H 1-2 | yes
Milk 100ml M 05-1 | no
Mash 200g M 1-15 | no
Tip: Thotoughly shake or stir. Check temperature! I

Cooking
Hands-on Cooking Tips

Follow the quidelines given in the cooking table and recipe. Monitor the
cooking process if you do not yel have as much experience.
You may open the door of the appliance at any time. The appliance will
turn off automatically.
1t will only continue operation when the door is closed
Refrigerated food needs a longer cooking time than that with room tem-
perature,
The chunkier the food, the longer the cooking time, Meat cul in bigger
pieces, for example, requires longer cooking than meal of the same quan-
tity cut into strips. I is recommenided cooking larger amounts of food at
maximum power and having it simmer al medium power for a more evenly
cooking,
Lower foodstuffs cook faster than higher ones; therefore distribule the
food as low as possible. Place thinner parts such as chicken legs or fish
filets in the center or leave them overlapping.
Smaller amounts cook faster than bigger ones. The following rule of
thumb applies:
Double amount = almost double time
Half amount = half time
If you cannot find the exact cooking time for a dish, you may apply the
following rule:
Per 100 g approx. 1 minute cooking
All foods that you cover on a common stove should be covered in the
microwave as well,
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Acover will prevent the food from running dry, An upside-down plate,
greaseproof paper or microwave cooking foil are all suitable as covers.
Cook food that should be getting a crust without cover,

Cooking Table

Vegetables

| Egaplant 500g yes
Caulifiower 500g M.H 13-156 | yes
Broceoll 500g MH 6-9 | yes
Chicory 500g M.H 67 | yes
Peas 5009 M.H -7 | yes
Fennel 500g | MH | 811 | yes
Green beans 3009 MH [ 13-15 | yes
| Potatoes 500g | MH | 9-12 | yes
Stem tumip 500g MH 8-10 | yes
Leek 500g M.H 7-9 | yes
Corn on the cob 2509 | MH | 7-8 | yes
Carrot 5009 M.H 8-10 | yes
Pepper 500g MH §-9 yes
| Brussels sprouts 300g | MH | 7-10 | yes
Asparagus 30g | MH | 69 | yes
Tomatoes 500g | MH | 67 | yes
Zucehini 500g MH | 9-10 | yes

Tip: Cut vegetables into small pieces and cook with 2- 3 spoons of
liquid; stir cccasionally, Simmer 3-5 minules; add seasoning just

before eating.
Fruits

Stewed apple or pear 509 | MH | 5-8 | yes
Stewed rhubarb 2509 | MH | 46 | no
Roast apple, 4 pieces 500g MH I T-9 | yes

Tip: Add 125 mi of water; lemon juice will prevent the fruits from
discoloring; simmer 3 -5 minules,

Meat")

Meat with sauce 400g | MH [ 10-12 | yes

Goulash, veal slips 500g MH 10-15 | yes

Beef roulades 2509 MH 7-8 | yes

Tip: Stir occasionally; rest for 3-5 minutes.

Chicken fricassee 2509 | MH 6-7 | yes

| Chicken soup 2009 | MH | 56 | yes

|T’1p: Stir occasionally; rest 3-5 minutes.

Fish filet B | Wl | TR | Y
4009 MH -9 yas

Tip: Tum over afler half the ime has elapsed; simmer 3-5 minutes.




Red cabbage with apple 450gM.H 14-16yes
Spinach leaves 300gM.H 11-13yes
Caulifiower200gM.H7-9yes

Siring beans 200gM.H8- 10 yes

Eroccoli 300gM.HB-9yes
Peas J00gMHT-8yes
Stem turnip 300gMH13-15yes
Leek 200gMH10-11yes
Com 200gMH4-Gyes
Carrots 200gM H5-Byes
Brussels spout 300gMHT-8yes
Sphnach 450gM.H12-13yes
B00gM.H 15-17 yes

Tip: Cook with 1- 2 spoons of liquid; stir occasionally or carefully cut.
Simmer 2-3 minutes; add seasoning just before eating.

Soups/stew”)

Slew 500gM.H13-15ye;

Soup with solids 300g MH -8 | yes
Créme soup S00gMH 13- 15vyes

Tip: Stir pccasionally, simmer 3-5 minutes.

) Ready-made food

Grilling
Plapa the grill rack onto the supplied glass plats. Use suitable heat-resisi-
ant tableware or directly put the food onto the grill.
It is not necessary o preheat the gnill rack since the grill generates radiant
heat immediately.
Proceed as follows for roasting and scalloping:
1, Set the function swilch to position *G".
2, Use the timer to sel the desired roasting time between 1 minute and
30 minules.
i NOTE:
We recommend tuming the food (e.9. meal, sausage) afler approx. half
of the cooking lime has elapsed. The fan continues running when the
cooking process is paused.

Time
Edibles/food Quantity oG Cover
Scalloping toast with cheese 2- 3 slices 8 no
Scalloping soups, e.g. onion soup | 2-3 cups 10-15 no

Microwave and Grill Combination Modes
During those modes the microwave and grill work altemalely within a sel
time.
1. Use the function switch to sel the desired combination.

Code Microwave Grill
c1 30% 0%
c2 49% 51%
c3 67% 3%
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2. Use the timer i set the desired cooking time between 1 minute and
30 minutes.

Tips for Combi Operation

When cooking food with the combined setting of microwave-gill, you
should adhere fo the following:

The cooking fime for big and thick food items, such as roast pork, s re-
spectively longer than for small, lower food. Mevertheless, when roasting,
the opposite rule applies. The closer the food is to the grill, the faster
it will become brown. |.e., when preparing big joints duning combi cpera-
tion, the roasting time is possibly shorter than for smaller joints.

Defrosting

i NOTE:

« Microwave power when defrosling is 36% (252W).

» Since the microwaves always peneltrate the food from the outside
in, larger pieces may not be fully defrosted in their centre. The outer
layers may already have started to cook,

+ Tum foodstuff such as meal, sausages or bread once after approx.
half of the defrost time has elapsed.

« Factor in a compensation time after the defrost program. This Is a
standing period during which a temperature compensation takes
place through conduction of heal from the outside (defrosted) to the
inside (frozen). You can leave the fooad in the switched off appliance:
or outside the appliance during the compensation ime. The compen-
sation time should be at least as many minutes as the defrost time in

the microwave. It depends on the condition of the food.

* | the weight of the food is less than 200g, do not place itin the mid-
die but at the edge of the glass piate.

* You can shorten the compensation limes by e.g. separating small
pieces of meat or crumbling the remaining frozen chunks of mince
after the defrosting time. For sliced bread or sausage, separale the
slices during the compensation ime.

* Allow fruit to defrost ina bowl with a lid. Afler around half the defrost
time, gently stir the fruat once.

» Cakes or larts with chocolate icing should not be defrosted in the
MICTOWaVE.

To use the defrost program, proceed as follows:

1. Determine the weight of the food.

2. Remove the food from its packaging. If it cannot be removed from the
packaaing, defrost for 30 seconds on maximum microwave power
{Swilch position “H').

3. Place the food to be defrosted onto the plate (falt inlo a bowl). Also
place meat onlto a uptumed saucer so that the meat juices can drain.
This saucer should never be used for other foods or come into contact
with them,

4. Set the function switch to posiion “# éD/M.L".

5. Use the timer to st the desired cooking time between 1 minute and
30 minutes.

Edibles Weight Defrost Time
Meat 0.1-1,0kg 1:30-26:00
Poulry 0,2-1,0kg 2:30-22:00
Fish 0,1-09kq 1:30-14:00
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Cleaning

Interior

+ Keep the interior of the oven clean. Splashes and overlowing liquids
on the walls of the oven can be removed with a damp cloth, If the oven
is very dirty a mild detergent can also be used.

+ Wipe off the viewing window an the inside and cutside with a damp
cloth and remove splashes and stains from overfiowing liquids regu-
larly.

External Walls

+ The external walls of the microwave should anly be cleaned with a
damp cloth, Please ensure that no water enters the openings in the
housing and therefore inside the appliance.

+ Open the microwave door before cleaning the control panel in arder to
avoid accidentally switching on the appliance,

Accessories

+ Clean the glass plate in warm soapy waler or in the dishwasher, Dry il
before reinstalling it in the microwave.

* Regulary clean the quide ring and the inside of the botlom, You may
remove the guide ring and manually clean it. Use a mild detergent or
glass cleaner. Dry thoroughly. Make sure to posilion the ring properly
afterwands.

+ Clean the grill after each use with & dishwashing detergent or place it in
a dishwasher for cleaning.

Odours

In order to remove any unpleasant odours that may emanate from the mi-
crowave, place a dish filled with water and lemon juice thatl is suitable for
microwave use in the oven and heat it for approximately 5 minutes. Then
wipe out the oven with a soft cloth,

Oven Light

If you need to replace the lighting in the oven, please contact a specialist
workshop near you.

Troubleshooting
Malfunctions are often just caused dus to minor problems, Before contacting our customer service, please check the table below.
Problem Possible cause Notes/solution
Radio or TV reception is interrupted during mi- | The electromagnetic fields of this appliance This is normal and not a malfunction, Position
crowave operation. might interfere with the pictures and sound of | the appliances further away from each other.

special frequencies.

The microwave does not start. The door is not praperly closed. Check if there are objects or food remaing

jammed in the door.

Defect wall socket. Try another wall sockel.

Check the main fuse in your household.

The tum-able causes a scratching or abradant

There are dirt or foreign objects in the area of

Remove possible objects and food remains as

noise. the turniable shafl. described under “Cleaning”.
The operation is terminated without any obvious | The appliance s defect. Please contact our customer service,
reasan.
Technical Data Disposal
Modet..... e WG 782 Meaning of the "Dustbin” Symbol
cevenenneens 230W=, S0HzZ Prolect our enviranment: do nol dispose of elechical equipment
: in the domestic waste,
gm’f‘l'_m"'ﬂ 1;33& Please refum any electrical equipment that you will no longer
.................................................................................................. use lD II’!B mm mm‘ts Med rﬁf lhairdwl-
A e 7 450 MH __ ; : !
Rafed micrvave poer autpyt DOWIRAOMEIE s Helps o s poinial sfiscls of foorect dlsbaeal on i arikon:
. -.approx. 20 lires
L and human health.
e PPIOX. 114 Kg This will contribute to the recycling and other forms of re-ufilisation of

The right to make technical and design modifications in the course of
continuous product development remains reserved.

This appliance has been tested according to all relevant current CE guide-
lines, such as electromagnetic compatibility and low voltage directives,
and has been constructed in accordance with the latest safety regulations.
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electrical and eleckonic equipment,

Information conceming where the equipment can be disposed of can be
obtained from your local authority.




Instrukcja obstugi
Dziekujemy' za wybdr naszege produkiv, Mamy nadzieje, ze korzystanie
z urzadzenia sprawi Panstwu radosé.
Symbole uzyte w te] instrukcji obslugi
Waine informacje dolyczace bezpieczeristwa uZytkownika s4 specjalnie

wyrdinione. Konieeznie stosuj sig do tych wskazowek, aby uniknat wy-
padodwi us.zkodzemaulza_ﬂzma

dotyczace 5
Znaki | symbole naurzadzeniu 55
Przeglad elementow obslugi 55

Wskazowhki dotyczace uzytkowania : 55
Wskazowki dotyczace gotowania w trybie gnill
1 W trybie KOMBINOWANYII. . ....cssmmmiismsrrsspssssssssenssssssamsasss sssasis 5
Mamyﬂanadaiqmsgdnkuﬂnn[dnﬁhﬁmm{ ................................. 56
Poiyteczne informacje ﬁmaqmtrym 1111, [ ————— 56
Uruchomienie ;
Instrukcje na temat muntam
Przygotowanie..... s gy
Uzytkowanie mll:ruhiﬁrwln
Wsirzymanialub przenwanie golowania
Nagrzewanie i
Tabela Z CZASEM NBGTZEWANA ..............eeeniiarsisoressssisssssessssssasmsions
Gotowanie
Wskazowki dulymma gnmranm
Tabela gotowania ...
Pieczenie na n.mh ;
Praca w trybie kombinowanym mikrofal i grlllnwmla T
Wskazdwki pracy kombi ... " "
Rozmrazanie :

a%%ﬂmaﬂagma

aag

Szzgzzzazaa

Znaczenie symbolu .Pojemnik na smiec” .,

Ogolne uwagi

Przed uruchomieniem urzadzenia prosze bardzo dokladnie przecaylac

instrukcje obstugi. Prosze zachowad: ja wraz z karta gwarancyjna, parago-

nem i w miarg mazliwosci réwniez kartonem z opakowaniem wewnelrz-

%ﬁmqqmmmqmmmmwm

+ Prosze wykorzystywad urzadzenie jedynie dia prywatnego celu, jaki
zostat przewidziany dia urzadzenia. Urzadzenie to nie zostalo przews-
dziane do uzythu w ramach dzialalnodci gospodarczey.

+ Prosze nie korzysta z urzadzenia na zewnatrz. Presze frzymad
urzadzenie z daleka od ciepla, bezpodredniego promienicwania sho-
neczneqo, wilgoci (w Zadmym wypadku nie zanurzaé w substancjach
plynnych) araz ostrych krawedzi. Prosze nie obshugiwat urzadzenia
wilgotnymi dlofimi. Jezeli urzadzenie jest wilgotne lub mokre, prosze
natychmiast wyciagnat wiyczke.

+ Jezel nie korzyslacie Panstwo z urzadzenia, jezeli cheacie Parstwo
-Zamontowad jakies akcesoria, w celu wyczyszczenia lub w przypadku
jakichkolwiek zakicen, prosze zawsze wylaczyt urzadzenie | wyjat
wiyczke z gniazdka (nalezy ciagnat za wiyczke, nie za preewdd).

+ Pracujaceqo urzadzenia nie nalezy pozostawiat bez nadzoru. Przed
opuszczeniem pomieszczenia urzadzenie naledy zawsze wylaczat
i wyciagat whyczke sieciowa z gniazda.

+ Naledy requiamie sprawdzac, czy urzadzenie | kabel sleciowy nie 53
uszkodzone, W razie uszkodzenia nalezy przestad korzystad 2 urza-
dzenia.

+ Prosze stosowat tylko oryginaine akcesona.

+ Dila bezpieczensiwa dzieci prosze nie 2ostawiad swobodnie dostep-
nych sei nlﬂ {torby plastikowe, kartony, styropian itp.).

Wazne wskazéwki dotyczace bezpieczerstwa!
Prosze dokladnie przeczytac i zachowaé do dalszego wykorzystania.

WNETEZ 1M 25 0018
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JEZYK POLSKI

/\ OSTRZEZENIE:

« Zepsuty przewod sieciowy musi by wymieniony przez producenta, jego przedstawiciela handlowego lub inna kom-
petenina osobe, celem unikniecia niebezpieczenstwa. _

+ Prosze nie podgrzewat plyndw w zamknietych naczyniach. NIEBEZPIECZENSTWO WYBUCHU!

+ Nie wstawiaj kuchenki mikrofalowej do szafy.

» Aby urzadzenie funkcjonowato wiasciwie, nalezy zapewnic mu odpowiednia cyrkulacje powietrza. W tym celu zo-
stawi¢ przestrzen 30 cm od géry, co najmniej 10 cm z tylu i 10 cm po bokach kuchenki. Nie przykrywat urzadzenia.
Nigdy nie blokowac drzwiczek. Nie usuwaé nozek.

+ Umiesci¢ urzadzenie tylem do Sciany.

« W czasie pracy urzadzenie | jego czesci nagrzewajg sie. Nalezy uwazac, aby nie dotykac goracych elementow.
Dzieci ponizej 8 lat powinny znajdowac sig z dala od urzadzenia lub by¢ pod stalg kontrola,

+ Nalezy stosowac wylacznie specjalne naczynia przeznaczone do kuchenek mikrofalowych lub naczynia wykonane
e szkla, porcelany lub tworzywa odpomego na wysoka temperature.

+ W kuchence mikrofalowej nie mozna podgrzewa potraw ani napojow w metalowych pojemnikach. Nalezy zapo-
znac sig z informacjami zawartymi w rozdziale Naczynia nadajace sie do kuchenki mikrofalowej’.

* Podczas podgrzewania lub gotowania pofraw w naczyniach z materiatéw palnych, takich jak pojerniki z tworzyw
sztucznych czy pojemniki papierowe, kuchenki mikrofalowej nalezy czesto dogladac z powodu mozliwosci zapalenia.

» W przypadku powstawania dymu nalezy wylaczyé urzadzenie i wyciagnac wtyczke z gniazdka. Drzwiczki proszg
zostawic zamkniete, by zdusi¢ ewentualnie powslajace plomienie.

+ ZawarloS¢ butelek dia niemowlal i stoiczkow z pozywieniem dla dzieci nalezy wymieszac lub wstrzasnag, a tempe-
rature przed uzyciem sprawdzié. Wystepuje niebezpieczefistwo poparzenia.

+ Do wyjmowania goracych potraw nalezy uzywac $ciereczek lub kuchennych rekawic. NIEBEZPIECZENSTWO
POPARZENIA!

+ Potraw ze skorupa lub skorka, takich jak jajka czy wedliny, oraz zamknigtych szklanych konserw itd., nie wolno

podgrzewaé w kuchenkach mikrofalowych, gdyz moga eksplodowat, nawet gdy podgrzewanie mﬂwfaiami zostalo
Juz zakonczone.

/\ OSTRZEZENIE: Uwaga zahamowanie wrzenia!

Podczas golowania, a szczegolnie podczas odgrzewania ptynow (wody) moze sie zdarzyc, ze wprawdzie tempera-
tura wrzenia zostata osiagnieta, jednak typowe pecherzyki pary jeszcze nie unosza sig. Piyn nie wize rownomiemie.
To tak zwane zahamowanie wrzenia meze prowadzic w wyniku lekkiego wslrzasnigcia podczas wyjmowania naczynia
do naglego tworzenia sie pecharzykow pary i w ten sposob do przegrzania cieczy. Niebezpieczeristwo oparzenia! By
uzyskac rownomiemnie wrzenie, prosze wstawié do naczynia pateczke szklang lub podobny przedmiot niemetalowy.

» Z urzadzenia moga korzystac dzieci powyze] 8 roku zycia oraz osoby z ograniczonymi fizycznymi, czuciowymi oraz
mentalnymi zdolnosciami lub z brakiem do$wiadczenia i wiedzy, jesli sa nadzorowane lub poinstruowane, jak uzy¢
urzadzenia w bezpieczny sposob i rozumiejg ewentuaine ryzyko.

+ Dzieciom nie wolno bawiC sig¢ urzadzeniem.

+ Dzieci nie moga zajmowac si¢ czyszczeniem ani konserwacja urzadzenia, chyba, ze ukonczyty 8 lat i s3 nadzaro-
wane.

« Trzymac urzadzenie i jego przewdd z dala od dzieci ponizej 8 roku zycia.

« W razie zabrudzenia ramy (uszczelnienie) drzwiczek oraz czesci sasiadujace z nimi nalezy czyscic starannie wilgotng,
Sciereczka,

+ Kuchenke mikrofalowa prosze czyscic requlamie | usuwat resztki srodkéw spozywezych z wnetrza.

» W przypadku niedostateczne] czystosci urzadzenia moze dojSE do zniszczenia powierzchni, co ma wplyw na Zywot-
nosc sprzetu | ewentualnie prowadzi do niebezpiecznych sytuacji.

» Nie stosowac $cierajacych Srodkow czyszczacych lub ostrych metalowych skrobaczek do mycia szklanych drzwi.
Mozna porysowac powierzchnie | uszkodzi szybe.

+ Nie nalezy czyscic mopem parowym.

+ Stosowac sie do instrukcji w rozdziale .Czyszczenie”.
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« Urzadzenia nie nalezy obslugiwac za pomoca zewnetrznego regulatora czasowego ani oddzielnego systemu zdal-

nego sterowania.
+ To urzadzenie siuzy:

- do podgrzewania i gotowania stalych lub plynnych produktow spozywczych,
- do zapiekania i opiekania statych produktow spozywczych.
Urzadzenie mozne by¢ stosowane w gospodarstwach domowych oraz w lakich miejscach jak:

- pomieszczenia socjalne w magazynach, biurach i w innych przemystowych obiektach;
- przez gosci w hotelach, motelach lub innych miejscach;

- gospodarstwa agroturystyczne;
- pensjonaly.

Znaki i symbole na urzqdzeniu

Tmrammm epnych powierzchni moze byt bardzo wysoka w trake pracy urzadzeniai o jego wylaczeri.

Zwroé takze uwage na znaki informacyjne na
kuchence mikrofalowej: Tiumaczenie:

WARNING Ostrzezenie

1: MICROWAVE AND HIGH VOLTAGE INSIDE. BE
SURE NOT TO REMOVE THE ENCLOSURE.

2: THIS APPLIANCE IS EQUIPPED WITH A
GROUNDED PLUG FOR YOUR PROTECTION
AGAINST POSSIBLE SHOCK HAZARDS AND
SHOULD BE CONNECTED TO A PROPERLY
GROUNDED OUTLET.

3: THIS DEVICE IS TO BE SERVICED ONLY BY
PROPERLY QUALIFIED SERVICE PERSONNEL.

4: DISCONNECT POWER PLUG BEFORE SERVICING.
REMOVAL OF THE ENCLOSURE WITH PRODUCT
ENERGIZED COULD EXPOSE SERVICEMEN TO
HAZARDOUS HIGH VOLTAGE POTENTIAL.

1: Pamietaj o mikrofalach i wysokim napigciu wewnatrz.
Nie usuwaj chudowy.

2: To urzadzenie posiada wtyczke z uziemieniem
ochraniajgcg jego uzytkownika przed ewentualnymi
zagrozeniami z powodu zwarcia, dlatego nalezy ja
podigczat do gniazdek z poprawnie dziatajacym uzie-
mieniem.

3: To urzadzenie nalezy oddawac do naprawy tylko
wykwalifikowanym oscbom uprawnionym do przepro-
wadzania takiego serwisu.

4: Przed przeprowadzenie serwisu nalezy odigczyt
wiyczke zasilania od gniazdka sieciowego. Usuwanie
obudowy z wyrobu bedacego pod napieciem mogloby
narazi¢ serwisanta na niebezpieczenstwo porazenia
pradem wysokiego napiecia.

Microwave energy: Do not remove this cover! Energia mikre

falowa: Nie usuwaj tej pokrywy!

Przeglad elementow obslugi

1 Zegar sterujacy

2 Przelgznik funkeji

3 Zatrzask drzwiczek

4 Wal napedzajacy

5 Pierscien obrolowy

6 Szklany talerz obrotowy

7 Ruszt

8 Zafrzask drzwiczek

9 Okienko podgladowe
10 Tarcza ochronna

MWGTIE (M 35 S

Wskazowki dotyczace uzytkowania

Wskazowki dotyczace gotowania w trybie grill i w trybie

kombinowanym

+ Poniewa? podczas gotowania w irybie Grill | w trybie kombinowanym
wykorzystywane jes! promieniowanie ciepine, proszg uywat tylko
naczyi Zarcodpomych. Pojemniki plastikows nie nadaja sie.

+ Podczas gotowania w samym trybie Grill moga Panstwo udywac takie
naczyr metalowyeh lub aluminiowych - czego nie mazna czynié w try-
bie kombinowanym lub podczas gotowania w trybie Mikrofale.

« Prosze nie stawiaC niczego na wierzchu obudowy, gdyZ staje sie ona
goraca. Prosze zawsze zostawiad wolne szozeling wentyiacyjne.

* Prosze uzywac resziu grifia, by polrawy przeznaczone do gotowania
przyblizyé do elementu grzejnego.
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Naczynia nadajace sig do kuchenki mikrofalowej

+ |dealny matenal na naczynia przeznaczone do uzywania w kuchence
mikrofalowej lo malerial przezroczysty, umoiliwiajacy rdwnomierme
podgrzewanie potraw promieniowaniem mikrofalowym.

+ Okragle | owalne miski i lalerze 54 lepsze niz kanciaste, poniewak
W naroénlkam pntrawy rrruga w‘yinpmc

Ponizsza lista ulatwi dobér naczyn cdpowiednich do kuchenki mikofalowej:

Shakertal Hadain sie do trybow
Mikrofale Grill Kpmbinacja *
Naczynia 2& szkla zaroodpornego tak tak tak
Maczynia ze szkla nie Zaroodpomego | nie nie nie
Maczynia/talerze z Zarcodpomych
materiaiow ceramicznych i
Pojemniki plastikowe z alestern do =k
kuchenek mikrofalowych i i
Pergamin tak nie nie
Metalowe Iub aluminiowe naczynia ; ]
Zamodpome i
Ruszt grillanietak nie
Folia aluminiowa i naczynia z folii ; :
aluriniowe] i o
"} Kombinacia mikrofal z opiskaczem

Poiyteczne informacje dotyczace trybu mikrofale

+ Kuchenka pracuje z wykerzystaniem promieni mikrofalowych, kitre
w bardzo krotkim czasie rozgrzewaja czasteczki wody w pofrawach,
W tym przypadku nie ma promieniowania ciepinege, a tym samym le2
prawie Zadnego zarumienienia,

+ Urzadzeniem tym prosze podarzewad: tylko Srodki spoyweze,

+ Urzadzenie nie nadaje sie do pieczenia w piynnym luszczu,

+ Prosze podgrzewat lylko 1-2 porcie naraz. W przeciwnym razie ku-
chenka traci na skulecznosci,

+ Mikrofale dajg natychmiast peina energie. Tak wiec podgrzewanie
wstepne nie jesl potrzebne.

+ Prosze nigdy nie wiaczat urzadzenia pustego w trybie mikiofale.

+ Kuchenka mikrofalowa nie zastepuje konwencienalnej kuchenki, Shzy
ona gidwnie do:
- rozmrazania mrozonek
- szybkiego podgrzewania / adgrzewania potraw lub napojow
- przyrzadzania potraw.
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Uruchomienie

Instrukcje na temat montazu
* Urzadzenie ustawit tying Scianka w kierunku $ciany pomieszczenia.
+ NaleZy zachowat ponizsze odstepy w ramach bezpieczenstwa:
- 10 em do tylnej czesci.
= 10 cm do obydwu stron,
- 30 cm do gdrmej czesel mikrofaldwki.
« Aby uniknat zaklidcedi w pracy innych urzadzen, nie umieszezad ku-
chenki w poblizu urzadzed elekironicznych.

Przygotowanie

1. Macignij przycisk otwierania drzwi, aby otworzyc drzwiczki kuchenki
mikrofalowe]. Drzwiczki uchyla sie.

2. Wyjad wszystiie akcesoria 7 komory grzejnej i rozpakowad.

3. Jedli jeszeze nie zrobicno: Umiesé walek napedowy na drodku dna
wawnatrz kuchenk.

4. Zamontuj na srodku pierscien prowadzacy.

5. Umiesc szklany talerz obrolowy w taki sposdb, aby wyciecie w jego
dolne] czesci zablokowalo sig na Srodku walka napadowego.

6. Prosze sprawdzic urzadzenie pod wzgledem widocznych uszkodzen,
szezegdinie w okolicy drzwiczek. W przypadku jakichkolwiek uszko-
dzen w zadnym wypadku nie walno wiaczac urzadzenia.

7. Sprawdzic, c2y napiecie w sieci elekirycznej jesl 2godne 2 napieciem
urywanego urzadzenia, Sprawdzic dane techniczne na tabliczoe zna-
MioNowej.

8. Prosze wiozyc wiyczke do zainstalowanego wlasciwie gniazdka wiyko-
\\rego z¢ zestykmm uziemiajacym.

Jmmmmmgmnmuma@pmm

oleju bad? produkcyjne na poczatku pracy moze pojawic: sig oddr |ub dym.

Jest to naturalne | mija po kilkakrotnym uzytkowaniu.

Polecamy naslgpujace procedury:

* Wiaczyé tryb grilla | umo2iwit prace urzadzenia kilkakrotnie bez
Fywnoscl do gotowania.

= Zapewnit odpowiednia wentylacje.

Uzytkowanie mikrofalowki

1. Umiescié &ywnosé w odpowiednich naczyniach.

2. Prosze otworzyé drzwiczki | ustawié naczynie pasrodku szklanego
talerza, Prosze zamknad drzwiczki, (Urzadzenie ze wzgledow bezpie-
czefistwa pracuje wylacznie przy szczelnie zamknietych drzwiczkach).

3. Prosze ustawic odpowiedni stopien mocy kuchenk mikrofalows),

K.
Napisy|  Opis o os|  Zastosowanie
Utrzymywanie _ :
L stale] temperalury 18 Topienie sera ilp.
#4D ) Rozmratanie
| Pecmeadini % produkiow
) Gotowanie
M Srednia 58 Wb,
MH | Srednio wysoka 81 Duszenie. np. migsa
Szybkie
el Wysoka 100 RN
*100% = 700W



4, Uiy minutnika, aby ustawié zadany czas gotowania od 1 minuty do
30 minut. Czas podgrzewania jest zaleiny od rodzaju | ilosd zawar-
tosci. W krdtkim czasie naucza sie Panstwo ustalac odpowiedni czas
podgrzewania.

i WSKAZOWKA:

= Przygolowywanie potraw w kuchence mikrofalowe] irwa o wiele kid-
ce| niz przy pomocy zwyklef kuchenki. Jezeli nie sa Panstwo pewn,
prosze ustawié nieco krolszy czas podgrzewania, a poinie| w razie
potrzeby podgrzad potrawe dodatkowo.

= Po ustawieniu czasu podgrzewania Urzadzenie wiaczy sie. Wewnalrz
kuchenki mikrofalowej zapali sie Swiatio,

* Prosze pamigtac: Podczas uzywania samej kuchenki mikrofalowej
prosze preykrywac produkty oslona.

5. Po uptywie czasu urzadzenie wylacza sic | rozorzmiewa sygnat kon-
cowy. Nastepnie prosze wyjat polrawg.

Wstrzymanie lub przerwanie gotowania

+ Jesdli cheesz przenwad gotowanie, po prostu otworz drawiczki 2a po-
mocq mechanizmu otwierania.

+ Aby kontynuowat gotowanie, zamkni) drawiczki.

+ Aby calkowicie przerwad proces, ustaw minutnik w pozydii 0",

Nagrzewanie
Ocieplanie i nagrzewanie to szczegdine cechy mikrofaléwek, Zimne plyny
i jedzenie z lodowki moina latwe ocleplic do temperatury pokojowe| fub
bardziej bez stosowania wielu naczyn.
Czas ogrzewania w ponizszej tabeli io wylacznie wzor, poniewaZ cZas
zalezy bardzo od oryginainej temperatury oraz konsystenc)| potrawy. Jest
zalem zalecane sprawdzac raz na jakis czas, czy Zywnosc jest wystarcza-
jaco ciepla,

Tabela z czasem nagrzewania

1 filizanka 150gH05-1n
0.5t5009H3,5-5nie )
0,758 7504 H 5-7 nie

Wskazowkl; Umiescic szklany patyczek w pojemniku, aby uniknad
przegrzania, dobrze zamieszat przed wypiciem.

Positki w talerzu

I!(u#lei + ziemniaki 450qH25-35 bk

i warzywa

Gulasz 2 kluskami 450¢ H 2-25 tak
Migso + kot + sos 450¢ H 25-35| tak |

Wskazowki: Defikatnie zwilzyt przed gotowaniem; czasami zamieszac.

|

Kollet, w panierce 200g H 1-2 nie |
Kulki migsne, 4 kawalki | 5009 H 3-4 nig
Pieczen 2509 H 2-3 nie
Wskazowkl: Naoliwic przed panierowaniem lub posypat niezbyt

migkko.
1 kurczaka 4509 H 35-5 nig
Potrawka z kurczaka 4004 H 3-45 lak
Wskazowki: Naoliwi¢; czasami pomieszac.

MWGTIE (M 35 S

Kluski, ry2, 1 porgja i0g| H 12 tak
2 porcje 300gH25-35 ek

Ziemniaki 5009 H 3-4 tak

Wskazowki: Delikatnie zwilzy¢ przed gotowaniem,

Bulion, 1 talerz 250g H 1-1.5 tak

Zupa 2 dodatkami 2509 H 15-2 tak
| Sos 250g H 1-2 tak

Migko 100 ml M 05-1 nie

Papka 200g M 1-15 nie

Wskazdwki: Dokladnie wstrzasnat lub zamieszat. Sprawdzié

temperature!
Gotowanie

Wskazéwki dotyczace gotowania
Dezialat zgodnie 2 instrukcjami z tabeli oraz przepisy. Obserwowac proces
gotowania, jesti nie masz duo doéwiadczenia.
Zawsze mozna otworzyt drzwiczki urzadzenia. Urzadzenie wylaczy sie
automatycznie.
Bedzie dzialat dale] tylko wiedy, gdy drzwiczki sa zamknigte.
Zywnosc z lodowki wymaga diuzszego czasu gotowania niz ta o tempera-
furze pokojowe].
Im grubsza potrawa, tym dhu2szy jest czas gotowania, Migso pokrojone
na grubsze kawalki, przykdadowo, wymaga dhuzszego czasu gotowania
niz ta sama ilos¢ pokrojona na cienkie paski, Zaleca sip wigksze ilosci
|edzenia przy maksymalnej mocy | duszenie przy Sredniej mocy celem
rdwnamiemego gatowania
Jedzenle polozone nizej gotuje sie szybeiej niz to polozone wyzej, diatego
rozloZyt jedzenie jak najnize. Umiescié ciensze kawalki lakie jak noZki
kurczaka lub flety rybne w centralne] czgéci lub teZ na sobie,
Mnijsze losci gotuja sie szybeie) niz wieksze. Zastosowanie maja poniz-
sz@ requly:
Podwajna ilosc = prawie padwajny czas
Polowa ilesci = polowa czasu
Jegli nie isinieje dokladny czas golowania polrawy, mo2na zastosowat
ponizsza regule:
Na 100 g oketo 1 minuta gotowania
Zywnost, kitra przykrywa sie podezas gotowania na kuchence, pawinna
by rowniez pod przykryciem w mikrofalowce.
Przykrywka zapobiega wysuszeniu potrawy. Talerz do gory dnem,
papier pergaminowy lub folia do gotowania w mikrofaldwee sa réwnie
adpowlednie jak pokrywki. Bez praykrywki przygotowuje sie jedzenie do
przypieczenia.
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Cukinia 500gM.HS- 1012k

Tabela gotowania
Rozmrazanie i golowanie warzyw
Baklazan 500g M H7-10 %k Sj?:bin:ic:; | ssgiH-totk
Kalafior 500gM.H13- 1513k Licie szpinaku 300g |  MH 1-13 | tak
Brokuly500gM H5-9tak Kalafior 200gM.H7-Stak
Cykoria500gM HE- 7tak Fasola straczkowa 200gM H8-10tak
Groszek 500gM H85-7tak Brokuty 300g M.H8-9tak
Koper whoski 500g | MH 8-11 tak Groszek 300gM H7-81ak
Zielona fasola 300gM H13-15iak Rzgpa 300gM H13-151ak
Ziemniaki 500gM H9-12tak Por 200g | MH 10-11 | tak
Rzepa 500g M HB- 101ak Kukurydza 200gM.H4-6 tak
Por 500gM H7-9tak Marchewki 200gM H5-61ak
Kolba kukurydzy 250gM H7-9tak Brukselka 300gM H7-8lak
Marchew 500gM HB-101ak vk 450gMH 12-13tak
Piaprz 500gM HE-9tak B00gMH15-1Ttak
Brukselka 300gM H7-101ak Wskazowki: lGutwatz 1-2iyzkami plynu, mieszac od czasu do czasu
sm| 300gM H6-9tak :;mﬁM? 3 minuty; dodad przyprawy
Pomidory 500gM H6-7tak .

Wskazowkl: Pokrolé warzywa na male kawalki | golowat z 2-3 lyzkami
plynu, mieszaé od czasu do czasu. Dusic 3- 5 minuty;
dodat przyprawy tuz przed jedzeniem.

Duszone jablko lub
sk 500g9M.H5-8tak
Duszeny rabarbar 250gM H4-Bnie
Pieczone jablka, 4
kenvalkd 500gM.HT-91ak

Wskazowki: Dodac 125mi wody, sok cylrynowy zapobiega ulracie
koloru przez owoce, dusit 3-5 minut.

Mieso w sosie 400gM.H10-12tak
Gulasz, paski cielecny | 500 MH 10-15 | tak
Roladki wolowe 250gM.H T -8tak

Wskazowki: Mieszat od czasu do czasy, Zostawit na 3-5 minut.

Polrawka z kurczaka 2500 M. HB -7 tak

Rosdt z kurczaka 200g MH 5-6 lak

Wskazowki: Mieszat od czasu do czasuy; zostawit na 3-5 minut.

300gMH7-8tak

Filetz
e 400gM.H8-9tak

Migso duszane 500gM.H13-151ak
Zupa z dodatkami 300g MH 7-8 tak
Zupa krem 500gM H13-15tak

Wskazowki: Mieszat od czasu do czasu; dusic 3-5 minut.
*) Zywnodé gotowa

Pieczenie na ruszcie
Ustawi¢ ruszt grilla na dofaczonym szklanym talerzu. Korzystat z odpo-
wiednich naczyn zaroodpornych lub bezpodrednio wstawié Zywnosé do
arilia.
Mie jest konieczne wstepne nagrzewanie ruszlu, jako, 2e grill natychmis-
stowo genenuje cieplo.
Celem pleczenia i zaplekania nalezy postgpowad zgodnie z ponizszymi
wskazowkami:
1. Ustaw przefacanik funkdi w pozycji .G
2. Uzyj minutnika, aby ustawié zadany czas pieczenia od 1 minuly do
30 minut,
i WSKAZOWKA:
Zaleca sig obrGoenie dywnosci (np. miesa, kielbasy) po uphywie ok,
polowy czasu gotowania. Wenlylator kontynuuje prace w trakcie wslrzy-
mania procesy golowania.

Zywnosé! potrawy llogé  |Czas, ok.min. Pokrywka
Zapiekarie tosla z serem 2-3 kawalki 8 nie
Zapiekanie zup, np. Zupa e " i -
ol 2 - 3 filizanki 10-15 nie

Wskazowki: Po uplywie polowy czasu obrodit, podsmakyé 3-5 minul

&
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Praca w trybie kombinowanym mikrofal i grillowania
Przy tym ustawieniu urzadzenia ryb pracy mikrofal i grilla sg uruchamiane
na przemian przez okreslony czas ustawienia.

1. Uy) preefacanika funkgji, aby ustawi¢ Zadana kombinacie.

Kod Mikrofale Grill

C130%70%

C248%51%

C3I67%33%

2. Uzyj minutnika, aby ustawié Zadany czas golowania od 1 minuty do
30 minut.

Wskazdwki pracy kombi

Podczas gotowania jedzenia przy ustawieniu koembinowanym mikrofaldw-
ka-grill, naley doslosowac sie do ponizszych wskazdwek:

Czas gotowania duzych i grubych kawatkéw jedzenia, lakich jak pieczona
wieprzowna jest odpoviednio diuzszy od kawalkdw mnigjszych i cien-
szych. Niemniej jednak podczas pieczenia zastosowanie ma prze-
ciwna zasada, Im bliZej grilla jest potrawa, tym szybciej zbrazowigje,
ti. podezas przygotewywania duzych kawalkow pieczeni w irybie kombi,
£zas pieczenia jest raczej krotszy niz w przypadku mnigjszych kawatkdw,

Rozmrazanie
i WSKAZOWKA:
» Podczas rozmrazania kuchenka mikrofelowa pracuje przy 36 % mocy
{252 W),

» Poniewaz mikrofale zawsze przenikajg do polrawy z zewnalrz do
srodka, wieksze kawatki moga nie rozmrazié sie catkowicie wsrodko-
wej czescl. Zewnetrzne warshwy moga juz zaczag sie golowac.

« Nalezy przewrdcié przygolowywana zywnosé, laka jak mieso,
kielbaski czy chieb po uphywie ok. pofowy ustawionego czasu na
odmrazanie.

+ Waziat pod uwage czas kompensacii po programie rozmrazania.
Jes! to czas przestoju, podczas kibrego ma migjsce kompensacja
temperalury poprzez przewodzenie ciepla z zewnalrz (rozmroZone)
do $rodka (zamrozone). Mozna pozestawié potrawy w wylaczonym
urzadzeniu lub na zewnabz urzadzenia podczas czasu kompensacji.
Czas kompensac)i zabiera co najmnie] tyle minut, lle trwa rozmraza-
nie w mikrofalowce. Zalezy to od stanu potrawy.

= Jesli waga potrawy spada penizej 200 g, nie wolno umieszczac jej na
$rodku, ale na krawedzi szklanego talerza,

* Moina skrocic czas kompensac)i, np. poprzez rozdzielenie malych
kawalkiw miesa lub pokruszenie pozostatych zamraZonych elemen-
1w miglonki po uptywie czasu rozmrazania, W przypadku kromek
chieba Iub kielbasy, rozdzielic kawalki podezas czasu kompensaci,

» Poczekat, a2 owoce rozmroza sie w przykryte] misce. Po uphywie ok.
polowy czasu rozmrazania, delikainie pomieszat owoce.

= Ciasta |ub placki  polewa czekoladowg nie powinny byc rezmrazane
w mikrofali.

Aby skorzystaé z programu rozmraZania naley:

1, Ustali¢ wage potrawy.

2. Wyjat potrawg z opakowania. Jesli nie mozna jej wyjaé z opakowania,
nalegy rozmrazad przez 30 sekund na maksymalnym ustawieniu mocy
mikrofali (Pozycia przefacznika HY).

3. UmieScic potrawy do rozmrazania na talerzu (owoce w misie). Mieso
umiescic rdwniez na odwraconym spodku, aby soki z migsa moghy

odptynac. Spodka nie wolno uzywaé do innych potraw ani nie doprawa-

dzat do stycznosci z nimi,
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4. Ustaw przefacznik funkeji w pozycji , # 80 / ML™
5. Uiyj minutnika, aby ustawic zadany czas gotowania od 1 minuly do
30 minut,
Zywnoé¢ Waga|Czas rozmrazania
Migso 0.1 - 1,0kg 1:30 - 26:00
Crdb 0.2-10kg2:30
Ryba 0,1 - 0,9fkg 1:30 - 14:00 [

22:00

Czyszczenie

+ Utrzymuj w czystosci wnetrze kuchenki. Rozlane plyny | zacleki mozna
usunat ze Scianek kuchenki wilgotna szmatka. Jezeli kuchenka jest
bardzo brudna, mazna uzyd fagodnego Srodka czyszezacego.

» Zewnelrzna | wewnetrzna powierzchnie szybki przecieraj wilgotng
szmatka i requlamie usuwaj zacieki i plamy, powslajace wskutek wyki-
pienia polrawy

Sclanki zewnetrzne

+ Zewnelrzne Scianki cbudowy nalezy czyscié tylko wilgotna Sciereczka,
Uwazaj, aby woda nie dostala sie do otwordw w obudowie i w konse-
kwencji do wnatrza urzadzenia,

« Ohtworzyt drawiczki kuchenki mikrofalowej przed przystapieniem do
czyszczenia panelu sterujacego w celu uniknigcia przypadkowego
wiaczenia urzadzenia,

Akcesoria

+ Szklana phyte umyc ciepla wodg z dodatkiem plynu do mycia naczyn
lub w zmywarce. Osuszyé przed ponownym zamontowaniem jej w mi-
krofaldwee.

* Regulamie czydcit pierScien prowadzacy oraz wnetrze dolnej czgdci.
Mozna zdjat pierscien | wyczy$cié go recznie. Uzyé delikatnego de-
tergentu lub plynu do mycia szikda. Osuszyé dokladnie. Sprawdzit, czy
piersciert zostal dokladnie umieszczany.

+ Grill po kazdym uzyciu czyscié detergentem do zmywarek lub umyé
w zmywaroe do naczyn.

Zapach

Aby usunag z kuchenki mikrofalowej nieprzyjemne zapachy, wstaw do
kuchenki odpowiednie naczynie napefnions woda z sokiem cytrynowym
i wigez kuchenke na ok. 5 minut. Naslepnie wytrzyj kuchenke migkkg
Sciereczka.

Oswietlenie wnetrza kuchenki

W razie potrzeby wymiany praepalonej dardwki céwietlajace] wnelrze
kuchenki zZwndc sig do pobliskiego warsztatu specialistycznege.
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Usuwanie usterek
Wszelkie nieprawidiowosci czesto spowodowane sa przez drobne problemy, Przed skontaktowaniem sie Z obsfuga Klienta, prosimy sprawdzié poniZsza

tabelke:
Problem Mozliwa przyczyna Uwagi | rozwiazanie
Odbiér radiowy lub telewizyjny jest przerywany | Pola elektromagnetycane tych urzadzer mogg | Jest to normalne ziawisko, a nie usterka. Usta-
podczas pracy mikrofalowki. zakidead obrazy | diwighi na pewnych czestolli- | wid urzadzenia w migjscach bardziej oddalonych
wosciach. od siebie.
Kuchenka mikrofalowa sié nie uruchamia, Drzwiczki nie 53 odpowiednio zamknigte. Sprawdzié, czy w drzwiczkach nie ma jakis
grzedmiotow bads resziek jedzenia,
Uszkodzone gmiazdko w Scianie. Sprawdzic winnym gniazdku.
Sprawdzié glowny bezpiecznik w domu,
Tallerz obrotowy produkuje diwiek drapanialub | W obrebie walka talerza znajduje sie brud lub | Usunag potendjaine elementy | pozostalodci
ocierania, jakies elementy obce. jedzenia, jak opisano w rozdziale .Czyszczenie”.
Praca konczy sig bez konkretnej przyczyny. Urzadzenie jest wadliwe. Prosimy o kontakt z nasza obsuga klienta.

Dane techniczne

Pobar mocy:

Mikrofale: ... o 50W

75 | ——— ” . B0
Nominalna moc wyjsciowa mikrofal, .?E}E}Wf245t! MHz
Objetodé knmrymﬂ:ocze; ...................... ok. 208
Stopief ochrony b SR |
Masa netto. .. s k. 114 kg
Zaslrzegamy sohse pmvmwprwadzanm Zimian tad‘rmr;znycln projekto-
wych w trakcie ciaglego rozwoju produkiu.

Niniefsze urzadzenie odpowiada wymaganiom normy bezpieczenstwa
uzytkowania oraz speinia wymagania dyrektywy niskonapieciowe] | kom-
patybilnasei elekiromagnetyczne.

Warunki gwarancji
Przyznajemy 24 miesiace gwarancii na produkt liczac od daty zakupu,
W tym okresie bedziemy bezplatnie usuwat w lerminie 14 dni od daty
dostarczenia wadliwego sprzelu z karla gwarancyjng do miejsca zakupu
wszystkie uszkodzenia powstale w tym urzadzeniu na skuiek wady mate-
riaiow lub wadliwego wykonania, naprawigjac oraz wymieniajac wadiwe
czesei lub (jesli uznamy za stosowne) wymieniajac cale urzadzenie na
nowe.

Sprzet do naprawy powinien byt dostarczony w komplecie wraz z dowo-
dem zakupu oraz 2 walng karta gwarancying do sprzedawey w miarg
moziiwasei w oryginalnym opakawaniu lub innym odpowiednim dia zabez-
pieczenia przed uszkodzeniem. W razie braku kempletnego opakowania
fabrycznego, ryzyko uszkodzenia sprzetu podezas transporlu do i z migj-
sca zakupu ponosi reklamujacy.
MNaprawa gwarancyjna nie dotyczy czynnosci przewidzianych w instrukgji
obshuigi, do wykonania kidrych zobowiazany jest uzytkownik we wiasnym
zakresie i na wiasny koszt.
Gwar&nuja nie obejmuje:
+ mechanicznych, termicznych, chemicznych uszkodzen sprzetu i wywe-
fanych nimi wad,
+ yszkodzen powstalych w wyniku dzialania si zewnetrznych takich
jak wyladowania atmosferyczne, zmiana napigcia zasilania i innych
zdarzen losowych,
+ nieprawidlowego ustawienia warloscl napiecia elekirycznego, zasilanie
z niecdpowiedniego gniazda zasilania,
* sznurdw potaczeniowych, sieciowych, Zarowek, baterii, akumulatordw,
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+ uszkodzen wyrobu powstalych w wyniku niewlasciwego lub niezgod-
nego z instrukejg jego uZytkowania, przechowywania, konserwac,
samowelnego 2rywania plomb oraz wszelkich przerbek i zmian kon-
strukeyjnych dokenanych przez uytkownika lub osoby niepowdtane,

* roszczen Z tylutu parametrow technicznych wyrobu, o fle 53 one
zgodne 2 padanymi przez preducanta,

+ prawidiowego zuzycia | uszkodzen, kidre maja nigistotny wplyw na
warlost lub dziatanie tego urzadzenia.

Karta gwarancyjna bez pieczalki sklepu, daty sprzedazy, nie wypelniona,

2le wypelniona, ze Sladami poprawek, nieczytelna wskulek zniszczenia,

bez mozliwosci ustalenia miejsca sprzedary oraz dolaczonego dowodu
zakupu jest niewazna.

Korzystanie z usiug gwarancyjnych nie jest moziwe po uplywie daty

wanosci gwarancji. Gwarancja na czasa lub cale urzadzenie, kitre sg

wymieniane koficzy sig, wraz z koficem gwarangi na fo urzadzenie,

Wszystkie inne roszczenia, wliczajac w to odszkodowania sq wykluczone

chyba, ze prawo przewiduje inacze). Roszczenia wykraczajace poza ta,

umowe nie sa uwzgledniane przez ta gwarancie,

Gwarancja na sprzedany towar konsumpeyjny nie wylgcza, nie ogranicza

ani nie zawiesza uprawnien kupujacego wynikajacych z niezgodnosc

towarnu z umowa,

Gwarancja oraz zawarte W nigj warunki obowiazuja na terenie Rzeczpo-

spolitej Polskiej.

Dystrybutor:

CTC Clatronic Sp. 200

Ul Brzeska 1

45-960 Opole

Usuwanie

Znaczenie symbolu , Pojemnik na $mieci”
Prosze oszezedzad nasze Srodowisko, sprzet elekinyczny nie
naledy do Smieci domowych,
Prosze korzysiat z punktow zbiorozych, przewidzianych do
mmmm Zdawania sprzelu elekirycznego, | tam prosze oddawac spraet
elekiryczny, kibrego juZ nie beda Pansiwo udywad,
Tym sposobem pomagaja Pafstwo unikaé potencialnych nastepsiw nie-
wlasciwego usuwania odpadiw, majacych wplyw na srodowisko | 2drowie
ludzi.
Ta droga przyczyniaja sie Panstwo do ponownego u2ycia, do recyklingu
i do innych form wykorzystania starego sprzetu elekirycznego i elekiro-
nicznego.
Informacje, gozie mozna zdac sprzet, ofrzymaja Panstwo w swoich urze-
dach kemunalnych lub w administraci gminy.




Hasznalati utasitas
Koszonjik, hogy a termeékiinket valasztotta. Remé!jiik, elégedetten hasz-
nalja majd a késziléket.
A hasznalali itmutatoban talalhato szimbdlumok
Az On bizlonsagéra vonalkezo ulasitasok kifejezetten meg vannak kiilon-
bbztetve. Kérjiik, mindenképpen Ugyeljen ezekre annak érdekében, hogy
alkerlilje a baleseleket és a készliék karosodasat:

i MEGJEGYZES: Tippeket és informaciokat emel ki

Tartalom
A kezelGalemek dttekintése 3
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Fontos biztonsagi utasitisok! 61
A késziiléken taldlhato jelzések 65 SZIMbOIMOK...couuriississssisnnnss 63
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Uzembe helyezés..... - : 64
Uzembe utasitds......... i B4
e s
A mikrohullama siité hasznalata 64
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Altalanos megjegyzések

A készilék hasznalatba vétels eldlt gondosan olvassa végig a hasznalat

utasitast, &s Grizze meg a garancialevéllel, a pénztan nyugtaval és

lehetdleg a csomagoldkaronnal, iil. az abban lévd bélésanyaggal egyitt!

Amennyiben a késziiléke! harmadik személynek adja lovabb, a hasznalati

dtmutatotis adja a készillékhez.

+ Kizdrolag személyi célra hasznalja a késziiléket, és csupan ara, amire
vald! A készilék nem ipar jellegl hasznélatra készilt

+ Ne haszndlja a szabadban! Ne tegye ki erds héhatasnak, kozvetlen
napsugarzasnak és nedvességnek (semmi esetre se martsa folya-
dékba), és dvja az éles szélekldl! Ne hasznalja a készlleket vizes
kézzell Ha a késziilék vizes vagy nedves left, azonnal hizza ki a
konneklorbdl,

+ Kapcsolja ki a készilléket és mindig hizza ki a csatlakozdl a dugaszold
aljzathél (a csatlakozot, ne pedig a vezetéket hizza), ha nem hasznélja
a kesziileket, larlozékokat szerel fel rd, tisztitia vagy zavart észlel.

* Ne milkodtesse a késziléket feligyelet nélkil! Mindig kapesolja kia
hészileket, ha elhagyja a helyiséget! Huzza ki a csatlakozol a duga-
szolo aljzatbal.

+ Akeszileket s a halozati kabelt rendszeresen ellenGrizni kell, hogy
nincs-e rajta sérilés jele. Ha sérilést I3t rajta, a késziilékel nem sza-
bad hasznalni.

+ Csak eredeti tartozékokat hasznaljon.

+ Gyermekei bizlunsaga érdekében ne hagyja altaluk elérhetd helyen s
csomagoldelemeket (milanyag zacsks, karton, sztiropor sib.).

Fontos biztonsagi utasitasok!

WNETEZ 1M 25 0018

Sziveskedjék gondosan végigolvasni és tovabbi hasznalatra megdrizni!
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A\ FIGYELMEZTETES:

« Akeszulek megfeleld mikodéshez elegendd helyet kell biztositani a légaramlashoz. Hagyjon 30cm-es tavolsagota
késziilék felett, 10 cm-t hatul és 10 cm-t a késziilék ket oldalan. Ne takarja le a keszilléket. Ne takarja le a készulék
nyilésait. Ne szerelie le a labakat.

« Akesziileket Ugy helyezze el, hogy a hatoldala a fal felé nezzen.

» Akészilék és a hozzaférhetd részei hasznalat kozben felforrdsodnak. Figyeljen oda, hogy elkerilie a fiitoelemek
megénntését. A8 évnél fiatalabb gyerekeket tilos a készllék kozelébe engedni, hacsak nincsenek folyamalos fel-
ligyelet alatt.

+ Csak a célnak megfeleld edenyeket, pl. livegbdl, porcelanbdl, keramiabol, hdallo mlianyagbdl keszilt edényt, vagy
mikrohullamu készulékbe valo specialis edényt hasznaljon.

« Etelek és italok melegitése a mikrohullam siitdben fém edényekben nem engedélyezett. Vegye figyelembe a ,Mik-
rohullamu stitébe alkalmas edény” részben talalhatd megjegyzeseket.

+ Ha éghetd anyagu, példaul milanyag- vagy papirtartoban melegitenek fel, vagy f6znek ételeket a mikrohullamd
siitdben, a meggyulladas lehetdsége miatt gyakori ellendrzésre van szikség.

+ Ha flst keletkezik, kapcsolja le a késziiléket, és hizza ki a hélozathdl. Tartsa a késziilékajtot zarva, hogy az esetle-
ges langokat lefojtsa.

+ Acumisiivegek és bébiéleles livegek lartalmat fel kell keverni vagy fel kell razni, és az élel hdmérsekletél fogyasz-
tas eldtt ellendrizni kell. Egési sérliés veszely! :

s SutoeruEI'ILai vagy konyhai kesztyiit hasznaljon az edények kivételéhez a késziilékbl. EGESI SERULESEK
VESZELYE!

* Héjas vagy béros éleimiszert, amilyen példaul a tojas vagy a virsli, tovabba zért dobozos konzervet stb. nem sza-
bad mikrohullami siitében felmelegiteni, mert még azutan is felrobbanhat, hogy véget ért a mikrohullammal vald
felmelegités.

A\ FIGYELMEZTETES: Lasst forrés!

Fézeskor, killonosen folyadekok (viz) ismetelt felforralasakor megtortenhet, hogy a folyadék ugyan elerte a forrasi
homérsekletet, azonban még nem jelennek meg a jellegzetes gézgomolyagok. A folyadék nem egyenletesen forr. Ez
az Un. lassti forrds az edény kivételekor enyhe razkédas hatéséra hirtelen gbzképzodést okozhat és a folyadek kifut-
hat. Egési sériilés veszélyl Az egyenletes lassi forras érdekében helyezzen egy Uvegrudat vagy ehhez hasonio, nem
fémbdl kesziilt rudat az edénybe.

+ A készuleket nem hasznalhatjak 8 évesnél fiatalabb gyerekek, valamint csokkent fizikai, érzékelési vagy ertelmi ke-
pesseqll szemelyek, vagy akiknek nincs meg a tapasztalatuk es tudasuk ehhez; kiveve, ha a biztonsagukert felelos
szemely a készilék hasznalatara megtanitia, vagy hasznalat kozben fellgyeli 6ket.

+ Gyerekek ne jatsszanak a keszulekkel.

+ Alisztitast és karbantartast nem végezhetik gyerekek, kivéve, ha mar 8 évesnél idosebbek és a mivelet kozben
felligyelik Gket.

+ Tarisa a készlileket és tapkabelét a 8 évesnél fiatalabb gyerekektdl tavol.

» Ha az ajtokeret/ ajtotomités és vele szomszédos alkatrészek beszennyezddtek, nedves ruhaval gondosan meg kell
dket tisztitani.

+ Tisztitsa a mikrohullamu sttt rendszeresen, s tavolitsa el bels terebdl az etelmaradekokat!

* Akesziilék hianyos tisztantartasa esetén eldfordulhat, hogy tonkremegy a feliilete, ami befolyasolja a készulek élet-
tartamat, és esetleg veszélyes helyzeteket is eredményezhet. )

+ Ne hasznaljon semmilyen agressziv karcolo tisztitészert vagy éles fém kaparokat az lvegajto tisztitasahoz. Ossze-
karcolhatja a feluletet. Ez Gsszetorhel az uveget.

+ Goztisztitt ne hasznaljon.

+ Szinlen tartsa be a ,Tiszlitas” reszben megadoll utasitasokat.

+ Ne milkodtesse a készlléket killsd idozitdvel vagy kiilonalld taviranyitd rendszermel.

* A készillek az alabbi célokra alkalmas:

- szilard es folyekony elelmiszerek megmelegitésere és fozésere
- szilard élelmiszerek atsttésére és grllezésere
62
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A készillék haztartasokban és hasonld helyeken hasznalhatd, mint példaul:
- Uzletek, irodak és mas ipari létesitmények személyzeti konyhajaban;

- hotelek, motelek és egyéb szallashelyek vendégei alial;

- mezdgazdasagi létesitményekben;
- ,Agy és reggeli” tipusu szallashelyeken.

A késziiléken talalhato jelzések és szimbdlumok

A mikrohullamu siitd tetdlapjan figyelmeztetés talalhato:
/\  FIGYELMEZTETES: Forré feliilet!
Eqésveszelyl

A keészilék kiviird] elérnets feliletei felforrosodhatnak a hasznalat soran és utan!

Vegye figyelembe a mikrohullammal kapcsolatos
jelzésekel: Forditas:

WARNING Figyelmeztetés

1: MICROWAVE AND HIGH VOLTAGE INSIDE. BE
SURE NOT TO REMOVE THE ENCLOSURE.

2: THIS APPLIANCE IS EQUIPPED WITH A
GROUNDED PLUG FOR YOUR PROTECTION
AGAINST POSSIBLE SHOCK HAZARDS AND
SHOULD BE CONNECTED TO A PROPERLY
GROUNDED QUTLET.

3: THIS DEVICE IS TO BE SERVICED ONLY BY
PROPERLY QUALIFIED SERVICE PERSONNEL.

4: DISCONNECT POWER PLUG BEFORE SERVICING.
REMOVAL OF THE ENCLOSURE WITH PRODUCT
ENERGIZED COULD EXPOSE SERVICEMEN TO
HAZARDOUS HIGH VOLTAGE POTENTIAL.

1: A késziilékben mikrohullamu sugarzas és magas
fesziitség lephet fel. Ne tavolitsa el a burkolatot.

2: A késziiléket az aramutés elleni védelem érdekeben
foldelt csatlakozddugoval szerelték fel, amelyet lehe-
iéleg foldelt aljzatba kell csatlakoztatni.

3: A keszulek szervizeleset kizarolag megfeleld szakke-
pesitéssel rendelkezd
szemely vegezheti.

4: Szervizelés el6tt a csatlakozodugot hiizza ki a haldzati
aljzatbol. A feszlltség alatt levo készulek burkolatanak
eltavolitasa a szervizelést végzd személyt
magas feszlltség kockazatanak teszi ki.

Microwave energy: Do not remove this cover! Mikrohullamd

energia: Ne tavolitsa el a burkolatot!

A kezelGelemek attekintése
1 kddzitd Hra
2 Funkeid kapesolo
3 Ajtonyitd
4 Hajttengely
5 Vezetdgy(ni
6 Uven forgotanyer
7 Griltezd
8 Ajtéretesz
9 Nézdablak
10 Csilldm lap

Megjegyzések hasznalatra

Grillezé és kombinalt Uzemmadra vanatkozo tudnivalok

« Mwel a grillezésnél és a kombinall dzem eselén a készikek sugarzd
hével milkodik, csak hoalld edényt hasznaljon, Mianyag edények nem
helyezhetik be.

+ Csak grillezéshez - &3 nem kombinalt vagy mikrohullami Gzem
eselén - hasznalhal fém- vagy alufélia-edényt.

* Ne tegyen semmit a készllékhaz tetejére, mert az fomd. A szellézb
nyilasokat mindig hagyja szabadon

* Hasznélja a grillezb racsot, hogy a grillezendd etel kozelebb legyen a
fitbelemhez.
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Mikrohulldmu siitdbe alkalmas edény

« Amikrohullami sdtdben vald hasznalatra clyan anyag a legalkalma-
sabb, amely atialszd és atengedi a mikrohullamokal, hogy azok egyen-
letesen melegitsék fel az éteit.

« A kerek [ ovalis edenyek &s tanyérck sokkal inkabb alkalmasak mint a
szigletesek, mert utdobiakban az étel a sarkokban kifuthat.

[\ VIGYAZAT:

Robbandsveszély a lezart edény miatt.

« Fézés vagy melegités eldtt nyissa ki a zart edényeket.

. ﬁmmmmammynawn@jaamwm

£\ VIGYAZAT: Gyujtas- és tizveszé

» A mikrohullm nem hatol 4t a fémen. Emakmag!ehﬁenfanm
nyek vagy tnyerok nem hasznalhatok a mikrohullamd sitdben,

¥ Mtwﬂh&ﬂﬂﬂwﬁmbﬂ gydiriott papirtanyért, mert
az csekéfy mértékben fémrészeket tartaimazhal, ami szikrdzashoz
vagy égéshez vezethet,

MAGYARUL
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Az alabbi listaval megkénnyitjik Onnek az alkalmas mikrosiitbedény
kivalasztasat:

Alkalmas
Anyag
Mikrohullamhoz Grillhez Kombinacio®
HB&llé Dvegedény igenigenigen
Nern hézllé Gvegedény nenjnem nem
Hialld keramisedény/-taligenigenigen
MikrosiitShoz alkalmas :
milanyagedény igen nemnam
Konyhai papiriodt igen nemnem
Fém vagy aluminium ,
162406 edény il o
Griliracs nemigen nem
Aluminiumfdlia és ;
foliatanyer nemigen nem

*) mikrohullam és grill kombinaciaja

A mikrohullamok miikédésével kapesolatos fontos informacick

« Az On készilléke olyan mikrohullamG sugérral mikodik, amely nagyon
rovid idd alatt felmelegiti az ételben lévo vizrészecskékel. Nincs hiki-
sugérzds, fgy alig barnit a készilék.

+ Csak élelmiszerekel melegilsen a keészilekkel,

+ Folyékony zsirban ibriénd sitéare a készulek nem alkalmas.

+ Egyszerre csak 1-2 adagot melegitsen, kuionben a készllék veszit a
hatékonysagabol.

A készilégk azonnal feljes mikrohullami energidval mikadik, nincs
szlikséq eldmelegitésre.

+ Mikrohullamy dzemmadban soha ne mikodiesse a keszllgket Uresen!

A mikohullamd keszulék nem helyettesiti a hagyomanyos thzhelyet.
Alapvetben;
- mélyh(itt / fagyasziolt ételek felolvasziasara,
- ételek vagy italok gyors felfomdsitasaraffelmelegitésére,
- ételek puhitasara szolgal,

Uzembe helyezés
Uzembe utasitas
v Akeszilgket igy helyszze &l, hogy a hatoldala a fal felé nezzen.
+ Tartsa be a kivetkezd bizionsagi tavolsagokat:
- 10 ¢m a héloldalon

- 10 cm a két oldaion
= 30 cm a mikrahullamu slb folat

+ Amds készilekkel vald interferencia elkerliése érdekében mikbdése
kozben ne tegye a késziléket mas elektromos készilékek kozelébe.

Elgkésziilet

1. Amikrohullamii sUtd ajtajat az ajtonyiio gomb segitsegevel nyithatia ki,
Az ajtd kitan,

2. Vegye ki az dsszes tarlozékot a siiGterbdl, &s csomagolja ki

3. Ha még nem csindlta meg: Helyezze a hajidtengelyt a sitd aljdnak
kozepére.

4. Helyezze be a vezetdgylnlt a siitd kozepére,

5. Ugy helyezze el a forgd (veglanyér, hogy az alsd mélyedések rogzil
jenek a hajidtengely kbzepére.

6. Eliendrizze, nincsenek- lathald sérilések a készuléken, elsfsarban az
ajtd kordl Bammilyen jellegl sérilést észlel, a készlléket nem szabad
izembe helyszni,

7. Ellenfirizze, hogy a hasznalni kivant halozati fesziiltség megegyezik a
készilek halozali fesziltségével. A miszaki adalokért lasd az adattab-
lat.
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8. A készllék dugaszat szakszerten felszerelt érintésvédelemmel eliatott

Ha a gyartasi folyamat hulladekai vagy ofaj maradt a burkelaton vagy

a hevitbelemeken, az a miikodés megkezdésekor fistot vagy szagot

okozhat.

Ez nommalis jelenséq, €s tobbszdri hasznalat utan megsziinik.

Javasoljuk, hogy jarjon &l a kbvetezd modon:

« Kapcsolja be a grill Gzemmddol és mikodtesse néhanyszor a készi-
léket Gresen, etel nélkil.

+ Biztositson megleleld szeliiztetést.

A mikrohullam siito hasznalata
1. Tegye a felmelegitendd élelt megfeleld edénybe.
2. Nyissa ki az ajtot, &5 helyezze az edényt a forgo tanyér kozepére.
Uiana zérja be az ajtot. (Akeszulék biztonsagi okokbdl csak szorosan

zZart ajtoval mikodik)
3. Aviitsa be a kivant mikrohullamd tefjesitményt:
Felira- Mikro hullam
tozds Megnevezés Yban® Alkalmazasi teriilet
L | Medegen tartds 18 Sajt sib. megolvasziasa
#aD Métyhitat an -
i | Felobmoziis = felolvaszlsa
M Kozepes 58 Tovabbizés
Kiizepesen .
MH magas 81 Pl. his. parolasa
H Magas 100 Gyors fetforrdsitas
*100% = T00W

4. Az idbzito segitségével allitsa be a kivant fozési idot 1 perc és 30 perc
kozoll. Az elkészitési idotartam a behelyezelt elelmiszer mennyise-
géhez és jellegéhez igazodik. Némi gyakorlattal gyorsan megtanulja,
hogy mennyi idére van szikség az elkészitéshez.

i MEGJEGYZES:

* A mikrohullama sitdben sokkal gyorsabban megy az elkészités,
mint a tizhelyen. Ha nem lenne bizios a szilkséges iddben, inkabb
kevesebbet allitson be, &s ha kell, melegitsen utana.

« Az elkészitési idd bedllitisaval a készllek bekapcsol. Kigyuliad a
sitdtér-megvilagitas.

+ Ugyeljen ra: Hogy tisztan mikrohullamd Gzemmédban mindig le
legyen fedve a felmelegitendd étell

5. A bedllitott idd letelle utan a készllék kikapesol. JelzBhang szdlal meg.

Ezutan vegye ki az ételt

A fozés sziineteltetése vagy leallitasa

+ Ha szereiné a fizési iddt megszakitani, nyissa ki az ajldt az ajionyite-
val.

+ Afbzés folyatatasahoz csukja be az ajion,

+ Afolyamat telies elvetesehez aliitsa az idfzitht a kivetkezd pozicioba:
i

Melegites
Amelegités és a hevités a mikrohulldmi stk specidlis jellemzdje.
A lehitatt ételek és italok konnyen felmelegithettk szobai vagy fegyasz-
tasi hémersékletre, serpenydk tdmkelegenek hasznalata nelkil.



Az alabbi tablazatban megadott melegitési idok csak tajékoztato jel-
legiiek, az idd sokban figg az eredeti homersékletidl és az étel allagatol.
Ezért tobbszor is ajantatos ellendrizni az élelt, hogy elég meleg-e.

Melegitési tablazat
Elelmiszer/tel Mennyiség

[

perc
1 csésze 150gHD5-1nem !
050500gH3.5-5nem
0,75 750gHS5-Tnem

Javaslat: Tegyen eqy lvegpalcat az edénybe, hogy elkerilie a

tiiforralast; fogyaszias eiott jol keverje fel.

Borda + burgonya és 1 ;

2bldségek 430gH2.5-3.5igen

Gulyés nudiival 4509 | H 2-25 | igen
Hus + koret + 52052 4509 H 25-35 | igen
Javaslat: Fiizés aldtt enyhén nedvesitse meg, néhanyszor keverje meg.
Borda, szeletelt 200gH 1¢2nem

Hisgombdc, 4 darab 500g H 3-4 | nem
Bélszin 250gH2:3nem

Javaslat: Kenje be olajjal a sitéshez vagy a széle nem puhul meg.

Y csirke

450g | H | 35-5 | nem

Csirkebecsinalt 400g H 3-45 | igen
Javaslat: Kenje be olajjal; néhdnyszor keverje meg.
Nudi, rizs, 1 adag 150gH112  igen

2 adag 300gH2,5-3 5igen
Burgonya 500g | H 3-4 | igen
Javaslat: Enyhén nedvesitse meg fizés elgtt.
Hisleves, 1 tanyér 2509 | H 1-15 | igen
Zoldségleves 250g | H 15-2 | igan
Szész 250gH1t2  igen
Béblétel
Tej 100m | M 05-1 | nem
Pép 20 | M | 1-15 | nem
Javaslat: Alaposan keverje fel vagy razza Gssze. Ellenbrizze a

hamérséxletét!

Fézés

Hasznos f6zési tippek

Kovesse a fozési tablazatban és a receptekben megadoft utasitasokat,
Ha még nincs Wl sok lapasztalata, figyelje a fozesi folyamatol.

Barmikor kinyithatja a készilék ajlajat. A készilék aulomatikusan kikap-
csal.
Csak akkor folytatja a milveletel, ha az ajto be van csukva.

Ahlifolt ételnek hosszabb fozési iddre van szilksége, mint a szobahomeér-
sékletinek.

MWGTIE (M 35 S

Miné! slriibb egy étel, annal hosszabb a fozes! id6. Peldaul a nagy dara-
bokra vagoH hisokhoz hosszabb fozési idd szlkséges, mint ugyanannyi
mennyiségl cslkokra vagolt hishoz. Nagyobb mennyiségll élel esetében
javasalt 2 8zés maximalis teljesitménysn majd padig parolds kizepes
teliesitményen az egyenletes Afdzéshez.
Az alul levd élel hamarabb £, minl a fentebb levd; ezér egyengesse szél
az ételt annyira alacsonyan, amennyire csak lehetséges. A vékonyabb
darabokat, mint példaul csirkelabak vagy halfilék, teqye kozépre vagy
hagyja egymason.
# kisebb mennylség hamarabb megfé, mint a nagyobb, Ervényes a kbvel-
kezl Ckolszabaly:

Dupla mennyiség = majdnem dupla idé

Fele mennyeiseg = fele ida

Ha nem talalja a pontos fizési idot egy etelhez, hasznalhatja a kivetkezd
szabalyl:

100 grammonkent kb. 1 perc fozési ido
Azokal az éleleket, amalyeket a normal sittben letakar, takarja le a mik-
rehullami sitoben is.
A fedd megakadalyozza az étel kiszaradasat Egy felforditolt tanyér,
zsirpapir vagy mikrohullami f6z6f6lia is hasznélhato fedinek. Az olyan
ételeket, amelyeknek a szélt ropogosra szeretné siilni, sisse fedél nélkil.

Fézési tablazat
Zoldségek
Padlizsan 500g MH 7-10 | igen
Karfiol 500g MH | 13-15 | igen
Brokkol 500g M.H 6-9 | igen
Cikoria 500g MH | 6-7 |igen
Barsé 500g MH | 67 |igen
Anizskapor 500g MH | 8-11 |igen
Zoldbab 300g MH | 13-15 | igen
Burgonya 500g M.H 9-12 | igen
Fehémépa 500g MH 8-10 | igen
Paréhagyma 500g MH 7-9 | igen
Csdves kukorica 2509 MH 7-9 | igen
Sargarépa 500g | MH | 8-10 | igen |
Paprika 5009 MH | 6-9 |igen
| Kelbimb 300g MH | 7-10 |igen
| Sparga 300g MH | 6-9 |igen
Paradicsom 500g MH 6-7 | igen
Cukkini 500g MH 8-10 | igen

Javaslat: A zGldségeket vagja kis darabokra és 2-3 kanal folyadékol
ratéve fizze; néhanyszor keverje meg. 3-5 percig pérofja;
csak kozvetlendl a fogyasztas eldit [zesitse.

Parolt alma vagy korle 5009 MH 5-8 |igen
Pérolt rebarbara 250g MH 4-6 | nem
Sult alma, 4 darab 300g MH 7-9 | igen
Javaslat: Adjon hozza 125 mi vizet; a citromié megakadalyozza a
gylimalcsok elszinezddéset; 3 - 5 percig parolja.
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Hos szésszal 400gM H10-12igen |

Guiyés, borjiihs csikok 5009 M.H 10-15iggn

Marhahistekercs 250 gM.H7-8igen

Javaslat: Nehanyszor keverje meg; hagyja allni 3- 5 percig.

Csirkebecsinalt 250gM HE-7jgen

Tylkleves 200gM.H5-Bigen

Javasiat: Néhanyszor keverje meg; hagyja &lini 3-5 percig.

Haiilé 300gM.H7-Bigen
400gM.H8-9igen

Javaslat: Afele idd letelte utén forditsa meg; parolja 3-5 percig.

Zoldségek kiolvasziisa és fozése

Piros kaposzta alméval 450gM.H14-16ige

Spenct, levelek 3000 | MH | 11-13 | igen

Karfial 200gM.H7-%igen

Hilvelyes zaldbab 200g | MH | 810 |igen

Brokkoll 300gMH8-Sigen

Borso 300gMH7-8igen

Fehérmépa 300gM.H 13- 15igen

Poréhagyma 200gMH  10-1igen

Kukorica 200gM.H4-6igen

Sargarépa 200gM.H5-6igen

Kelbimbi 300gM.H7-Bigen

Sqa ¢509M.|-[12-1afgen
600gM.H15-17igen

Javaslat: 1-2 kandl Fu]yadékul hozzaadva fozze; néhanyszor keverje
meg vagy Gvalosan vagja. 2-3 percig parolia; csak kozvetle-
niil a fogyaszlas eldtl izesilse.

Levesek/ragu®)
Ragu 500gM.H13-15ige

Zoldségleves 200 gM.H 7-Bigen |

Krémleves 500gM.H13-15igen

Javaslat: Nehanyszor keverje meg, parolja 3-5 percig.

') Készétel
Grillezés
Tegye a grillezd racsol az lveg nyéra. Hasznalion megfeleld hoalld
edényt vagy helyezze kdzvetlendl a grillracsra az etelt.
Agrillezb racsol nem kell eldmelegiteni. mert a grillezd azonnal elkezd hit
sugarozni
Siitéshez és roslon siitéshez tegye a kovetkezdket:
1. Allitsa a funkeid kaposolt a kovetkezs llasba: .G,
2. Az idBzid segitségével &llltsa be a kivant stésiidst 1 perc és 30 perc
kozotl,
i MEGJEGYZES:
Javasoljuk, hogy a fizési idS korilbeldl feléné! fordilsa meg az éleleket
(pl. hiss, kolbasz), A ventilalor tovabb fog forogni a fzési folyamat szi-
netelistésakor,
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Elelmiszer/étel Mennyiség |16, kb. perc | Fedél
Sajlos piritds készitése 2-3szalet 8 nem
Levesek. pl. iojasleves készitése | 2-3 csésze 10-15 nem

Mikrohullam és grill kembinacios modok
Ezen madok miikidése soran a mikrohullamd sitd és a grill funkeid a
bedllitott idd soran febvaliva mkodik.
1. Hasznalja a funkcié kapcseldt a megfeleld beallitashoz.

Kad Mikrohullama siits | Grill
ct 30% ' 70%
c2 49% 51%
C3 67% 1 33%

2. Az dGzith seqitségével allitsa be a kivant fizésiidat 1 perc 65 30 perc
Rozoft.

Tippek a kombi {izemméd hasznalathoz

Amikor kombinalt mikrohullama-grill Gzemmddban 6z az étell, tarisa be a
kovetkezoket:

A fGzési idd a nagy és vastag éleldarabok, példaul 8 sertéssill esetében,
hosszabb, mint a kis méretil, alacsony ételeknél. Ugyanakkor siitéskor
ennek épp az ellenkezoje ervényes. Minél kozelebb van az étel a
grillhez, annal gyorsabban fog megbarnulni. Azaz, ha nagy darabokat
készit kombi Gzemmodban; a sttési idd rovidebb lehet, mint a kisebh
darabok eselében,

Kiolvasztas

i MEGJEGYZES:

+  Amikrohullam teljesitménye kiolvasztaskor 36 % (252W).

* Mivel a mikrohulldmok mindig kivir! befele hatolnak be az élelmi-
szerbe, eliforduthat, hogy a nagyobb darabok kGzepe nem. olvad ki
lefjesen. Ugyanakkor a killsG rész akar mar fGhet is.

» Egyes élelmiszercket - péidaul hisok, kolbdszok vagy kenyér - 8
kiol/asztas! idStartam felenel meg kell forditani.

= egye figyalembe a kompenzacios iddi a kiolvaszlas program utan.
Ez az az 4lisi idd, amig homérséklatkompenzacis meg végbe az
ételben, a hi a killsejétdl (kiolvadt) a belseje (fagyot) felé aramiik.
A kompenzacios idd alall az élelt a kikapcsalt keszilekben vagy a
készillekbal kivéve is tarolhatia. A kompenzacios idonek legalabb
annyinak kell lennie, mint ahany percig kiclvaszlja az etelt a mikrohul-
lamu siittben. De fligg az étel Allapotatdl is.

+ Ha az étel tomege 200 g alatti, ne az (veglap kozepére, hanem a
szélére helyezze,

+ Akompenzacios idd lerbviditheti, ha pl. szétvalasztia a kisebb his-
darabokat vagy ledaralja a megmaradt aprotekot a kiolvaszlasi ido
letelte utdn. Szelstelt kenyér vagy kolbdsz esetén vilassza szét a
szeleteket a kompenzécios idd alatt.

» A gyimolcsokel fedett edényben olvassza ki A kiclvasztasi id6 kozel
felének letelle utén dvatosan keverje meg a gylimalcsol.

« Tortdkal és csokoladés siteményeket nem lehet a mikrohullamd
sutdben kiolvasziani.

A Kiolvaszlas program hasznalatahoz jaron ef a kivetkezd modon;

1. Hatarozza meg az éleimiszer 1Bmegét.

2. Vegye ki az ételt a cesomagolasbal. Ha nem fudja kivenni, olvassza
ki karilbeliil 30 masodpercig maximalis mikrohullam teljesitmeényen
(Kapcsolbalias H).

3. Helyezze a kiolvasztani kivant etelt a tanyérra (gylimolcsdt egy meg-
feleldedénybe). Tegye a hust egy felfelé fordilott talkéra, hogy a lé
lefolyhasson. A talkat tilos mas eleimiszerekhez hasznalnl, &s vigyazni
kell, hogy az semmilyen élelmiszemel ne érintkezzen.

4, pllitsa a funkeio kapcsoldt a kivetkezd allasba: A& eDIML,



5. Az iddzith segilségével Allitsa be a kivant fozési iddt 1 perc és 30 perc
kozott.

Eleimiszer Tomeg Kiolvasztisi idé

His 0.1- 1,0 kg 1:30 - 26:00

Szamyas 0,2 - 110 kg 2:30 - 22:00

Hal 0,1-09kg 1:30 - 1400

Tisztitas

A mikrosiito belseje

+ Tarlsa tisztan a mikrosiitd belsejét. A siitd oldaldra fricesent és kifutolt
folyadékot nedves kenddvel le lehet t6rdini, Ha & st nagyon be van
szennyezidve, gyenge liszlitoszed is hasznathat,

+ Torblje le a mikrosiith ablakat kivilrdl és bellilrdl egy nedves kenddvel
és rendszeresen tavolitsa el a kifutolf folyadek altal okozolt foltokat.

Kiilsé aldal

+ Ahéz killsé oldalét csak nedves kendvel tisztitsa. Ugyeljen arra, hogy
ne keriiljon viz a héz nylldsalba, nehogy befolyjon a nedvesség a haz
belsejébe.

« A kezeldpult tisztitasa et nyissa ki az ajlol, hogy elkeriilie a késziiék
velatlenszerii bekapcsolasat

Tartozekok

« Tisztitsa meg az Uveglapot meleq szappanos vizben vagy mosogald-
gépben. A mikrohullamd siitibe vald behelyezés eldtt széritsa meg.

+ Rendszeresen tiszlitsa meg a vezetbgylriit és a sito belsejének aljat.
Kiveheti a vezeldgylrit és kildn megmoshatia. Enyhe mosdszer vagy
{ivegtisztittt hasznaljon, Alaposan szaritsa meg. Ugyeljen ra, hogy
megfelelden helyezze vissza a gylril

+ Minden hasznalat utdn mosogaloszerrel lisztitsa meg vagy a tisztitas-
hoz helyezze moscgatdgépbe a racsot.

Szagok
Hetyezzen a mikrostitibe egy vizzel és citromiével 1Y mikrosiithiz

alkalmas edény! és melegitse kb. 5 percig, hogy eliizze a kellemetien sza-

gokat a mikrosilGbol, Ezutan tardlie ki a mikrositot egy puna kenddvel.

A mikrohullami suté vilagitasa
A mikrosiitd lampajanak cseréjével fordulion a kizelében lévd szakszer-
vizhez.

Hibaelharitas
Ameghibascdasokat gyakran kisebb problémak okozzak. MielStt kapesolatba lépne az Ogyfélszalgatalial, ellendrizze az alabbi tablazatot:
Probléma Lehetséges ok Megjegyzések /megoldas
Megszakad a radid vagy a TV-adas vélele a Akészulék eleklromagneses mezbi zavarjak |Ez normalis és nem jelent meghibasodést.
mikrohullami siitd hasznalata kizben. a képet es a hangot bizonyos frekvencidkon. | Helyezze tavolabb egymastdl a készllékeket.
A készllék nem indul be. Az 3jt6 nincs megfelelden bezarva. Ellendrizze, hogy nem szorulte étel vagy valamilyen
targy az ajioba.
Hibas fali csatiakozd aljzat Prébaljon meg egy masik fali aljzatot.

Ellendrizze a bizlositékol.

A forgdtanyér karcold vagy csiszold hangot ad ki. | Idegen thegy vagy kosz van aforgotanyér | Tavolitsa el az esetlegesen odakeriil targyakat

tengelye komyékén, és az élelmaradékot a . Tisztitas™ részben leiak
szerint.
A mikodés minden nyilvanvalo ok nélkdl leallt. | A készilek meghibasodott Lépjen kapcsolatba az (gyfélszolgalattal.
Miiszaki adatok Selejtezés

Model:.. i VG T892 A kuka"” pikiogram jelentése

Feszultsegellélés s 230V~ 50HZ Kimélie kimyezetinket, az elektromos késziilékek nem a haz-

Telle;lbnényfel\rébel tartasi szemetbe valok!

Mﬁnﬁ::'ohulam 1;33 w Hasznalja az eleltromos készilékek arialmatianitisdra kijelot
Mérelazési tel itrnén j [ gyﬁitﬁhalyeket ott adJa le azokat az elekiromos készilékeit,
ko308 Hirmonet hlj:t‘.ltn‘lvénya' 700 W/ 2450MHz amelyekol 165b& mr nem kivan haszndiri
Péroldsi fozés! & mgat S L kb 20ler 22! segitsget nyujt ahhoz, hagy elkeriiihelSk legyenek azok a hatdsok.
Védelmiosztﬂy' ___________________ | amelyeket a helytelen .szemétre dobis’ gyakorolnat a komyezetre és az
Netto scly: .. kb.11dkg ©Mber egészségre.

Amiiszaki és kwelezésr médoslias.ﬂk jogat a folyamalns terrnekfeﬂesztfs
miatt fenntartjuk,

Ezt & késziléket az Eurdpa Tanacs minden venatkozd akludlis irdnyeive
szerint (pl. elekiromagnesesséo-eiviseld képesséq vagy kisfesziltség-el-
viseld kepesseg) efiendrzilk, es a legljabb biztonsaglechnikai elirasok
szerint készilt.

MWGTIE (M 35 S

Ezzel hozzajarul 2z jrahasznosilashoz, a recyclinghoz s a kidregedett
elekiromos és elekironikus készolékek érékesilésének eqyéb formaihaz,

Az nkormanyzatoknal vagy & polgarmesteri hivatalokban tajékoztatast
kaphat amdl, hogy hova viheti 2 Kiselejtezelt készillékeket.
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P]’IWBW.ICTBJCI Mo 3kcnnyaTaunu
Cnacibo 3a sefiop Hawero npoaykTa. Hageemcs, OH BaM NOHPABMTCA,

CHMBONGLI NPHMEHAEMbIE B JAHHOM PYKOBOOCTEE NONLIOBATENA
BawHbie peroveHgaumy ans obecnevenva sawed GelonacHocT
oboaHayensl no ocobenHony. ODA3aTeNLHO CheaynTe 3TN peKoMeHna-
LyAn, HTOGbI NPENOTEPETTE HECUACTHLIR CIYHEIR N NONOMKY HANENWR:
A\ NPEAYNPEXAEHME:
MpeaynpexaaeT 05 oNacHOCTH ANA 30POBLA W BOMOKHOM PHCKe
NOMYHEHHS TPABMEI,

£\ BHUMAHME:
Y¥a3s183eT Ha BOIMOXHYI0 DNACHOCTS [UNA MADBNUA W APYTHX OKDYA@IO--
LUK MDENMETOR.

i NPUMEYAHMS: OaeT cosatel U HHDOPMALME,

Conepxanve
DB30p AETANER MPHBOPA. ....oeovomrecresree e berssesssmsss s smsstsoesbssessssnas )
OBwan uHdopmauna S— 68
Bakmbie yKkazaHWA No TEXHUKE Emna:unmlﬁﬁ
JHAKM M CHMBONBIHAYCTPOMETBE w..conrvonrssnmnmrsssamssmtrsssssmmsssssmssssssenss 70
OBzop getanen npuodopa...... o o 70
[TpHMeYaHUANOHENONL30BAHNA " - 70
TTPMMENAHAR K PERHMY MPATIE W ROMBH......cvvvnmnssisssssssrrssssssmsssrrnsns T
Mocyaa ans MUKDOSONHOBOMNEUN ....oeuiisreiramssmmmsssssssmsssssrsssussmssssseis | 1
Mo3HABATENLHOE K TEME MAKDOBOMHOBAA MEYD ....coocvvn s iemeiierisseains 71
MoareToeka K pabore, \ RSO 7
WHCTPY LMW MO ycrammeﬂ
Sucnn]raraunﬂ MHEPOBOMHOBOW NeYu - : T
ﬂmwamameuueunummeﬂanpuroroaneHust..._.._........ T B
Pazorpes..... e RS S
Tabnuua pa:mrpeaa
Moroexa..
CCOBRTL DM TOTGEME ..ot icsrmessos st R OB s e
Tabnuua roToBK . ..........
Wcnonsaosanie rpuna i
H'OMEHHHPHBGHHH& PERHMEI HPHTOT{IEMHHSI
B MMKPOBONHAX M HA FPHNE..... S S S T T
Cosertsi npw uumnbmuaﬂuwmuﬁo-pemma o .
PAIMOPAMMBAHHE 1ocvcirsurissunssssnivaseassisssisisassissssis isssssssssssssinsssssinsssssasisins T4

YucTxa
BHYTpEHHAR EMROCTE NE4M..
Hapy#Hele CTEHKM, .,
Janan ... e
BprEHHee ocaeu.;eme

Pewenue npobneM............

TexHHYECKHE JaHHBIE .......

O6was uHtopMaums

Mepen Havanom aKcTLyaTalnd npuBopa BHMMATENLHO NPOYHTANTE NpK-

naragmyld MHCTRYRLIAK NO JXCNMYATALUWA U COXPaHHTE 28 B HARRMHOM

MECTE, BMELTE C rapaHTHItHLIM TANOHOM, KACCOBLIM HEKOM H, N0 BOIMON-

HOCTH, KAPTOHHGH KOpOBKOW © yNakoBo4HEIM MaTepmanom. Ecni paete

Komy-niaG0 Nonans20BaTLEA NpHGopoM, 00RIaTENEHO AaiTe B Npuraasy

[IAHHYH MHCTPYRLMIO N0 3KCNNYaTALMA,

* MNMonsayimecs NPUGOPOM TONBKO HACTHEIM OOPA30M W N0 HAIHA4EHWID.
MpuBop He NpagHasHa4eH ANA KOMMEQHECKOND MENONL30BAHIA,

* He nonbayitecs npuGopom nog otkpbieim HeGom. Mpenoxpanaite
NEHBOD OT Kapbl, NPAMBEX CONHEMHLIX My4EH, BNERHOCTH (HA B KoeM
Chy4ae He NOrpYXanTe ero B BoOY) ¥ yoapoa of octpee yinsl, He npir-
racadTeck K npuBopy BNakHbIMK pykamu. Ecnu npuiop yBRaKHANCA
WA HAMOK, TYT & BhiHBTE BHIKY H3 POISTHA.

* MMocne SKCNMYaTALMK, MOHTEHE NEMHARNEMHOCTEN, YHCTEE MNK
nONoMKe NPUGCPa BCBT|A BLIHUMARTE BHNKY M3 PO3ETHM (TRHWTE 33
armmy, a we 3a kabens),

+ He OCTEENANATE BRNKHEHNBIE 3NekTponpubopsl Bes npucioTpa. But

XDA W3 NOMBLIBHIR BCBINA BbikmosaiRTe nprbop. BeimesTe wekep W3
POIETHA.

MpuBop 1 kabens ceTescro NUTaHWA HeoBXonKUMo perynApHo ob-

CREOBATE HA HANWMME CReaos noapexnexrs. [pn obHapywesu

NOBPEXOEHHA NONLI0BATLCA NPUBOPOM 3anpelyaeTca.

* Micnonb3yATe TONBKO OPHIMHANBHBIE 33MMACTH,

+ M coobpamernit BesonacHocTi gne QeTeR He OCTABNANTE NEXATE
YMEKOSKY (NEACTVKCBLIE MELLEH, K3pToH, MeHoNNacT W T. 4.) 683 npu-
CMoTpa.

A\ NPEYNPEKAEHME:
He no3sonafTe JeTAM MIPaTL C NONU3THNEHOBOMN NNEHKOR.
‘OnacrocTs yaywsal

-

BaxHbie yka3aHna no TexHuke besonacHocTi!
MNowanyweTa, TWATeNLHO NPOYKTANTE 1 COXpaHKTE ANS AaNbHENLLEND NOMb30BaHWA.

A\ NPEYNPEXAEHME:

* MukpoBonkosas neys npegHasHauena Ans pasorpeea efibl M HanuTkoe. CyLuka NPpodyKTOB UMM OLEKab, Harpe-
BaHuie 3NEKTPUYECIX NOAYLLIeK, Tanoqex, Qﬁmuommaammunnoﬂuﬁwmnpeﬂmmmmmn

Tpam_aapbmywm noxapy.

CAl CYLUWTL/ COTPeBaTh B MIKDOBONHOBOM NEYM MMBbLIX XWBOTHLIX, OHa AN 3TOT0 He NpeAyCMOTpeHa.

» Emwnaéﬁhmmmmmmwmup&m&uu JanpelLaeTcs AancHeLan akennyarauwa neyw, Noka oHa He
Byaer oTpemoHTVpoBaHa 0By<eHHbIM [NK 3Toro cﬁaqﬂmmw

+ Hv B koBM CTTy4ae He PEMOHTHPYITE NeYb Cama

bHO auﬁpamacanampmmumymmmy Beem

LPYTHM, mmumm,mmqmnwﬁo PEMOHTHbIE WM PernamerTHele paboTl, Tak kak 3to
TpebyeT ynaneHus oGLIMEKA, KOTOPas 3aLLMLLAET OT ODMYHEHUR MIKDOBOMHOBLIM 3NyHeHNEM,
« Ecru WHyp nuTaHiA noBpeXaeH, Bo abexatie ONacHOCTY 3aMeHy [OMKeH NPOM3BOANTL WATOTOBUTENb, CEpPBIC-
Hbii NPEOCTaBUTEN WITH APYTOR KBANMGUUMPOBAHHSIA CIELManiCT.

« He pasorpesaiite XuaKocTH B 3akpbiTeix Gankax wnw cocysax. ONMACHOCTh B3PbIBA!
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A\ NPEAYNPEXAEHKE:

* Hut B KOBM Cry4ae He CTaBbTe MAKPOBOMHOBYID NEYb B Lkad.

* Boxpyr npuopa Heobxoammo obecrieumTs AOCTATOHOE NPOCTPEHCTBO A LMPKYNALMK BOSAYXa, 4ToBbl npubop
pabotan HagexHo. Han npuBopom gomkko Bbime 30cm, 10cm caaam u 10.cm ¢ kaxaon cTopors! ot npubopa, 3a-
npelLaeTcA HakpsisaTh npubop. 3anpelljaeTcs BnokuposaTs oTeepcTA B Npubope. He cHuMaliTe ocHOBaHKe.

« YcraHaBnueaiiTe npubop 3anHel CTOPOHOM K CTeHe.

+ Cam npuBop v JOCTYNHsIe feTan HarpesaloTea Bo Bpema paboTsl npubopa. ByakTe BHUMATENbHe!, He NpvKa-
cafTech Kk HarpesaTensHbIM anemeHTam. Jem Mnagwe 8 ner AOMKHbI HAXOAUTLCA BAaNK o NpuBopa unk nog
NOCTORHHEIM HABNIOAEHMEM BIPOCLIX.

* Monb3syiTecs TOMLKO NOCYAO0M U3 NOAXOAALUMX MaTepManos Takux kax: CTexno, (hapdop, kepamuka, XapocTonkasn
NNACTMACCA UMK NONB3YHTECH CIELMANLHOM NOCYAOM 4NA MAKPOBONHOBbIX NeYed.

+ 3anpelyaeTcs MCNonb30BaTL METANMMHECKYIO MOCYAY ANA NOACTPEBE Akl M HANWUTKOB B MUKPOBONHOBOI NEYM.
OsHaxombTeCh ¢ mHdopmaLen B pasaene «llocyna AnA MUKPOBOHOBOM My,

+ Pasorpesas win Baps NULY B yNakoske 13 FOPIOYMX MATepHanos, HaNpUMEP 13 NNAcTMaccs! nn Gymaru, Heob-
XOAMMO NOCTOSHHO HaBNIOAaTE 33 NPOLIECCOM, N0 MPUYMHE BOIMOKHONO BOITOPaHKS UX.

* Ecniv ua yxoBKW HAYHET BLICTYNATS AbIM, TO BLIKTIOHMTE MYk U BbIHBTE BUNKY 13 poseTki. [iBeplia JoMKHa ocTa-
BATLCA AKPLITON, HTOBb! YAYWMTE 04ar BOSropaHys.
+ Copepimmoe gercknx ByTuinouek v GaHoqex c aeTckum nuTaxvem obsaaTensHo nepemeuats unn abonTars, a
Taloke NPOBEPUTH MX TemnepaTypy. ONacHoCT NOMYHEHUs OXOroB!

* YroBbl BLITALLMTS KOHTEMHEP M3 MeYH, HenonbayiTe NpuxeaTki unu pykasuubl. OMACHOCTb MONYYEHUA
OXOros!

+ MpomyKThi NMTaHNA CO CKOPAYTIOR NN B WKYPKE, KAK ANLA K KONBACH, KOHCEPBbI B 3aKPBITBIX CTEKNAHHbIX
BaHkax 1 T. . 3anNpeLyaeTcs pasorpeBaTk B MUKPOBOMHOBOI NEYM, TaK Kak OHW MOryT B30pBaTLCS, AaKe nocne
OKOHYAHWA PA3OIpeBaHine MUKPOBONHOBON HEprUeN.

A\ NPEOYNPEXOEHME: 3ataxHoe 3akunanue!
Bo apems Bapky, 0cobeHHO BO BpeMA PasorpeBaHmsa XIKOCTEN (BOALI) MOXET CIYUUTBCS, YTO TEMNepaTypa kune-
HuR ByaeT AOCTUMHYTA, OHAKO TMMUMHLIE [N STOFO NPOLECCA My3kipbki Napa He NosBRSIoTCS. MUAKocTs KunuT
He paBHOMEpHO. 370, TaK Ha3bIBAEMO. 3aTRXHOE 3aKunaHiie, MOXET NPUBECTH K TOMY, 4TO MOCTE CHATUA NOCYAbI C
JKMAKOCTEIO OT NETKORO BCTPAXMBAHMA HEOKMOAHHO HauHyT 0BPa30BLIBATHES NAPOBbLIE My3bipn U oHa eckunuT. Onac-
HOCTb nony4eHns oxoros! [1na ACCTHKEHWA PABHOMEPHOTO KUNEHWA BCTaBLTE B COCYA CTEKNAHHYIO NANOHKY Wi ei
NOLO0HLIN HE METANTIMYECKUA NPEAMET.
* 370 YCTPOMCTBO MOXET UCMOMNB3I0BATLCA AETbMM C 8 NET U NIALMM C OTPaHNUEHHBIMN (H3MUecKimMy, OcAsaTens-
HEIMK 1 YMCTBEHHBIMI CROCOBHOCTAMY, @ TaKkke MoasMY B3 ONbITa KU 3HEHWA, ECNK OHW HAXOAATCA MDA NPMCMe-
TPOM MNK DbINY NPOMHCTPYKTMPOBAHbI 00 MCMONB30BaHMM YCTPOHCTBA DezonacHsiM 0Bpa3om 1 NOHUMAIT BOBMOX-
Hbl€ YTPO3bl,
[leTAM He pa3peLLaeTca urpathb ¢ YCTPOACTBOM.
UucTka 1 0BenymBaHue He GOMKHO BLINOMHATLEA ASTbMM, 38 UCKNIOMEHWEM AeTeR cTapwe 8 neT w nog Habnioge-
HUEM B3POCTbIX.
PacnonaraifTe neys W CETERBOM WHYP BHE AOCAraemMocT AeTern mnagwe 8 ner,
Ecnum pamika Apepuibl/ yINOTHEHUA ABEDLUbL! U COCEAHME K HUM YACTH 3arpasHUNUCK, UX HeobXoauMo TILaTeNLHO
MPCHMCTUTL BIZKHOM TPANKON.
Yucture MUEDOBONHOBYHD NEYb PETYNADHO WU y,qannﬁm OCTATKM MHLLK M3 EE BHYTDEHHOCTE,
+ 3anyweHHble 3arpA3HEHUA MUKPOBONHOBOI NEYM MOTYT NPUBECTH K PA3PYLUEHWIO 88 NOBEPXHOCTEN, HTO BNUAET Ha
cpox cnywObl neYn, a npw cTeveHnn oBCTOATENLCTE CO3AaTH ONACHYI0 CUTYaLMIO.
+ [ina 41CTKM CTeKna ABEpLb! HE MCMONB3YHTE arpeccuBHble abpaansHbie YUCTALLME CPeacTBa Uk OCTpbie MeTanni-
yeckue ckpebru. Bol MoXeTe nouapanaTs NOBEPXHOCTL. JTO MOKET NOBPEdUTL CTEKNO.
He ucnonbayiTe 04MCTKY Napom.
Takxe cobnioganTe MHCTPYKLMW, JaHHbIE B rase «wcTkan.

-

-

-

-
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+ He ynpasnsifTe YCTPOACTEOM C NOMOLLBH BHELUHETo TalMepa Wik OTABMLHON CHETEMS! AMCTAHUMORHOTO
YNpaBneHva.
+ 3107 NpUbOp NpegHaIHaYeH:
- NS NOAOrpesaHls 1 TYLUeHWUA TBEPALIX 1 KUAKMX NPOAYKTOB NUTaHWA,
- [U1R 3aNeKaHMA U XapeHbR Ha rpine TBEPALIX NPOSYKTOB NUTaHMA.
YCTPORCTBO NpeaHasHaqeHo ANA OMALUHEO MCNoNb3oBaHWA W NonoBHsIX YCNOBMA, KaK, HanpuMep:
- KyXHW B Marasurax, oducax n apyrvx pabounx noMeLieHmsx;
KNMEHTaMW B OTENSIX, MOTENSAX W APYTHX NOR0DHLIX 3aBeneHuAX;

B CENbCKOXO3ANCTBEHHEIX YCNoBrAx,
B JaBEJCHWAX, NpEgoCTABNAIoWMNX HOUNET W 3aBTPaK.

3HaKu U CUMBONbLI HA YCTPOWUCTBE
Ha BepxHei NoBepXHOCTH MUKPOBONKOBOH NEYW NPUKPENNEH NpeaynpeXaaLLMiA 3Hak:

MPEAYNPEXAEHWE: Mopayan nosepxk

Temnepatypa AOCTYNHOM NOBEPXHOCTI MOXET BisiTh O4eHb BbICOKOH BO Bpems paboThl MMKDOBONHOBOW NeuM.

Taioxe oBpatiTe BHUMAHWE Ha MHOpMALIMOHHBIE
3HaKU HA MUKDPOBONHOBOI nevu: (Tepesod:

WARNING lMpeaynpexaeHue

1: MICROWAVE AND HIGH VOLTAGE INSIDE. BE
SURE NOT TO REMOVE THE ENCLOSURE.

2: THIS APPLIANCE IS EQUIPPED WITH A
GROUNDED PLUG FOR YOUR PROTECTION
AGAINST POSSIBLE SHOCK HAZARDS AND
SHOULD BE CONNECTED TO A PROPERLY
GROUNDED OUTLET.

3: THIS DEVICE IS TO BE SERVICED ONLY BY
PROPERLY QUALIFIED SERVICE PERSONNEL.

4: DISCONNECT POWER PLUG BEFORE SERVICING.
REMOVAL OF THE ENCLOSURE WITH PRODUCT
ENERGIZED COULD EXPOSE SERVICEMEN TO
HAZARDOUS HIGH VOLTAGE POTENTIAL.

1: BRYTPH pacnpoCcTPaHAKTCA MUKPOBOMHbBI M BbICOKOE
HanpsikeHne. Hu B xoeM Cry4yae He CHUMaNTE Kopnyc.

2: [inA 331Kl OT BO3MOKHOTO NOPaXEHUR 3NeKTpu-
YecKUM TOKOM NprDOp OCHALLEH BUNKOI C 3a3emne-
HWEM, OHa [OMKHa BCTaBNATLCH B PO3ETKY, 3a3eM-
NEHHYI0 Hagrexalmum obpasom.

3: Tonbko KBanWOUUMPOBAHHLIH NEpCoHan MoxeT ob-
Cy#WBaTs 37T Npubop.

4: MNepen NpoBEAEHNEM CEPBUCHOID 0BCAYXMBAHIUA
BbiTaCKMBaiTe BUNKY 13 po3eTin. CHATUE Kopnyca
NpW EKITIOYEHHON BUIKE B POIBTKY MOXET NPUBECTH
K MOpaKeHIo CEPBNCHOrO MacTepa noTeHuManom
BLICOKO HANPAMEHUA,

Microwave energy: Do not remove this cover!

MWKpOBONHOBAS SHEPTUA:
3anpeLLaeTcA CHUMATL aTy KpbiLwky!

OGaop getanei npubopa

1 Yacosoi MexaHHim

2 DyHELMOHANBHBIA NEPEKTHIoHATENL

3 OTepeieanve AREpUBI

4 [prBonHoR Ban

5 Hanpasnamuwes Koneyo

6 CTeinA4Han BpalLaowancs Tapenka
7 Tpwnb

& 3awemna Ha asepuUE

9 CMOTpOBOE OKHO
10 JIncToBOM MUKAHMT

0
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MpumeyaHua No UCNoNbL3I0BaHUA

MpuMeyaHiA k pesumy rpuns 1 KoMBK

* Tak KaK B pesMMa% rpnns i KoMK HCNONB3YETCR TEMNOBOE Wany-e-
HHE, TO NOMBAYATECH NOMAMYACTE HapOCTORKORA NOCYSON. MNacTHKD-
BblE KOHTEAHE LI HE NPUTOOHS!.

* UWETo B PERMME MPUNb SOMYCKEETCR NPUMEHEHHE ANICMUHMEBGR AN
APYTO METANMMYECKOH NOCYabI - OQHAKO HH B KOBM CYUae B KOMBH-
HOPOBIHHOM MNH MAKDOBONHOBOM PEHME,

+ He cTaguTe HWHEro Ha MWKBOBONHOBYID Neyb. OHa HarpesaeTcs. Beu-
TURALMOHHLIE OTBERCTHA JomkHL! BTk Boerga ceobopbimm,

+ [Monbayitecs pawwnepom, HTobs! NOAcABUHYTL NPOOYKTH! MW Gnoaa
NOBNIBKE K HATPERATENEHOMY 3NEMEHTY.




MocyAa ANA MUKPOBONHOBOM Nevw MogroToBka k paboTte
+ VineansHoit nocyaoit AR MKPOBOTHOBOM NE'H RBMAETCA NOGYAA 3 WHCTPYKLUAH NO YCTaHOBKe
NPO3PASHORO MATEPHANA, KOTOPi KO BCMY BUE W NOIBOMAET MAKDD-  erayianrupaiTe Medh JALHEH CreHKoil K CTeHe.

BONHAM DEBHOMEDHD NPOrPE8aTh NALLY. + Cofinpaitme cnegyiolue Ge30NacHbie PAcCTORHUA:
* Kpyrmeie | oganbrbie Gniona noaxoaAT Gonswe AR STOR Wenv, Yem 10 o caamm : :

YIMOBATEIE, TAK KAK B YINAX MWLLA MOKET NOAJOpETh. - 10 "
. - 30 ¢ OT BEPXA MUKDOBOMHOBOM NEYM.

« Bo nabemanue witepdepenymn B pabote Apyrix yeTpoiicTe, He pas-
MELLAHTE Nesb DKONG APYIHX 3NEKTPOHHBLX YCTPOICTE,

MNogroToeka

1. [InA OTKDLIBAHUA ABEDLE] MIKDOBOMHOBDM NEYM HAKMUTE KHONRY
OTHpLIBaHMA ABepuUbl. [lBepua pacnaxHeTca,

2. BuimatliuTe 8Ce AKCECCYaPHE M3 BHYTDEHHEN EMMOCTH NEYH 1 pacna-

8 WX,

3. %num&mmm&m: YETaHOBHTE NPUBCOHOA BN B LEHTP
Ha [IHE BHY TP MUKPOBORKOBOR Newn,

4. YeTanoBHTE B LBHTP HANPBENRICILES KONSLO.

. 5. PasmecTiTe CTEKNAHHYI0 BPAILAKILLYIOCR Tapenky Tawmm ofipasom,

Hutwe npsBeneHHsIi CRICoK NOMOXET BaM nogobpats nogxogALLyIo YOG HPKHUE NA3R NNDTHD NErK B LEHTPE NPUECAHOND Bana.

noCyy ANA MUKPOBONHOBOM NEUM, . TPOKOHTPONMPYATE NEkb HA BMIMMLIE NOBPEXOEHIA, DC0BEHHD B
, . = oBnacTit gaepusl. MpK HATMSK KaKNX-THG0 NOBREXIEHIH NEYEL HI B
wnqlmoaml‘pumM' 7. Y6eauTecs B TOM, 4TO HCNOML3YEMOR MUTaHKE OT CETH COOTBETCTRYET
pocToit HanpAxeniis npubopa. MPoBepsTe TEXHMHECKUE X3PAKTEPUCTING Ha
:ﬁ?ﬂﬂ i il A3 ga ga nacnopTHOR Tabnuuxe,
&, BCTagoTe BAMKY B 3338MNEHHYI0 POSETKY C HANDTHEHMEM CETH, YCTa-
mmﬂm i HET HET HBT HOBMEHHYIO B COOTBETCTBIHM C NPEANUCAHIAMMN,
apocTofikan Kepamu-eckan
nocyaa AR
Mnactmaccosan nocypa Ane R
MHUEDOBONHOELIX NEYeR
KyXOHHEIR NEPraMenT 4a HeT HeT| i
MeTan nJeckan Hu P i PUMEYAHMA:
anHHREEaR NOCYAR ) Ecnv #a kopryce Wnk HArpeBATENLHOM 3MEMEHTE OCTANKCE CNefsl
Palunep Het oa Het NPOW3BONCTBA WK MACNE, MOKET NORBHTLCA [siM MNW 3anax npy
e8an honbra BRIMHOHEHNH NEYW.
m;m " HET [1a HeT 970 ABNAETCA HOPMAMTbHLIM, 3BMaX  NbIM MCHE3HYT NpH NOCNEA0sE-
") KomGrHauma MAKPOBOMHOBOM NE4N C rpHTEN M1 HACTOATEREHO PEXOMEHAYEM NOCTYNATL CREAYIOLM obpasom:
* Mevb paboTaeT ¢ MMKPOBOMHOBLIM MANYHEHHEM, KOTOPOE B KOPOTHOE N . .
BPEMA PRIOTPERART YACTMM BOfL!, HAXOARILIMECR B NMIE. 3aecy TS IRET ST 0 PR TYAAG)
HET TENNOBGIO WAMYHEHUA W TaKUM COpaZOM NOMKEPHCTAN KOPOUKS He
obpaayercs, JKennyaTauua MMKPOBONHOBOM NeyM
* Pasorpesaiite & NeYN TONBKO NPGAYKTS! MWTHAA. 1. YNOKUTE SAy, NPEAHAIHAHEHHYIO ANA PASOTPESAHNF, B NOQXOARWYH

+ Meup He npeHadHaqera AnA obKAPHBIHIA NPOAYKTOB B MaCne. nocyay.
* 3a O pas pasorpesaiTe ToNKO 1 - 2 NOpUHM, ViHave nevs NOTEPAET 2. OripoiiTe ABEPLY MHKDOBONHOBON NEYH W NOCTaBLTE BNioao Ha
CepefiHy CTeKNANHOR Tapenxy. 3aKpoiTe, naxanyiicra, aeepuy. (Vs
* MWKpOBONHOBAR Neb paBOTAET ¢ MOMEHTA BITIIONEHMA Ha MOMHYID cooGpaeHii Be3onacHocTy, NpHGop BKMINYAETEH TONLKO C ANOTHO
MOLHOCTs. MpenBapuTensHoe pasorpesatie NOITOMY MINULWHE, AaNPLITOR ABEpUEd.)
* Hit 8 KOBM Cyae He BRNIONEITE MUKPOBONHOBYHO NE4b NYCTOA. 3. Yeranosute HeODXOBMMYIO MOLHOCTE MUKDOBONHORKM,
* MUpOBONHOBEA NEYE HE 3amMenAeT oObIMHOM Nevn. DHa ChyHuT B
OCHOBHOM 48
- PAIMOPEXMBAHNA NPOTYKTOB
- BLICTPOrD Harpesanws { PE3OrPEBaHA NHLLK W HANMTHOS
= TYLEHHA NDOAYKTOR.
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MowmocTs
OBnacre
Hagnucy HaumeHoBanwe | MMKDOBOMHOBOR
HWB o npMMeHEHIS
L Mopprpesasse 18 i
W1
#4D Paamopanm- % Paamapasusanie
M.L BaHME npogyxTos
M Cpegiit 58 [opapueaewme
Cpenne Tywwerie k
MH BLICORMA o npUMepy MAca
H Beicpran 100 Bty
HarpeeaHwe
* 100 % = 700 sart

4. VicnonbayiTe TaRMED ONA HACTROWIM HEOGXOMAMOND BREMEHN
npuroToanesms oT 1 misHyTs 4o 30 mesyT. Epesa roTosm ycraHas-
NWBIBSTCA MCXDARA W3 KOMWHECTEA W CNeuweciuy ocoberHocTed
nponysTa. Co epemeHem Bul npuobpeTéTe ansim ¥ cMoxere GuicTpo
ONPEQENATE HECOXOOMMOR BREMS roTCERM.

i MPUMEYAHMA:
= [lpu roToBKE B MUHDOBONHOBOA NEYM BOS MDONCKOAMT r0Pa3no
BeicTpee wem 8 HopmansHoi nedw, Moatomy, ecnu Bul ve yeepsene!,
yCTaHaBNMaalTe BPEMA rOTOBKN MEHbLUS YaM HAR, M MpH Heof-
X0AMMOCTY AOBELMTE NPOAYKT 40 fOTOBHOCTM AONONHUTENbHLIM
BRTHMEHHEM,
* Tlocne yCTaHOBNEHWR BPEMEHN FOTORKM, Npubop BxmovaeTcn, OnHo-
BPEMEHHO BXTHOYAETCA OCBEIEHNE DyXOSKA,
+ Brumanue: Bo spema pabotsl B YACTO MAKDOBOIHOBOM PEXMME
HaKDbIBAITE NPOLYKTH! KONNAKOM.
9. o oKOHYAHUK YETAHOBNEHHOND BPEMEHH MHXDOBOMHOBKA BRIKNIG-
uptes, Paznacten curkan ob oxotanms, BeisTe Gnogo ua muspo-
BOMHOBKM,

MpHoCTaHOBNEHWE WM OTMEHA NPHTOTOBNEHHA

+  Ecnu Hy#H0 Npepears NDUROTOBNEHUE, NPOCTO OTKPOHTE [BEpLy
KHOMKOM.

+ [inA NPOgONMEHMA NPHICTOBNEHWA JaKPOATE ABEPLY.

+ Yrobbl NONHOCTHID NPePBaTh NPOLBCE, YCTAHOBWTE TalkMep B NONOKE-
Hue #0s.

Pazorpes
Harpesakie 1 pasorpes RBNAITCA CeUMANEHEIMK XADaKTEPUCTVRAMM
MAKDOBONH. 3aMODONEHHLIE JKIOKDCTI W E0a NENKo MonyT BbiTh pazo-
TPeThl G0 KOMHATHOR WAW CEPBMPOBCHHON TEMNEETYDbE Bea uenonsao-
BaHIA MHONECTEA eMKOCTEN,
Bpewms pasorpess 8 TaDNHUE HWKE NPHUBEOEHD NILL ONR CDEBKM, OHO
B. JHEMUTENEHON CTENEHW 38BHCHT OT HAYANLHOR TEMNBPATYPE! U CTPYK-
Type! npoaykTa. MosToMy PEKOMEHIYETCA BPEMR OT BPEMEHW NDOBEPATL
[OCTATOMHOCTL PAIONpERa,

Tabnuua pasorpesa

MpoaykTst | epa

1 yawka 0.5-1
05n 500r H 35-5 HeT
0,75n 750r H 5-7 HeT

Coget; OMYCTWTE CTERNARHYK NANOYKY 8 KOHTEIHER ANA 3beXanns
CYMepHATPERa, XOpOILID Pa3MawanTe nepan ynotpebnaxyen
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NpoaykTel / ena
OrbueHan + kapTodens 1
4507 25-35
DBOLLM
l'ynAwWw ¢ MaxapoHamu 450r H 2-25 fa
Maco + kycok + coyc 4501 H 25-35| pa

Coger: Cnena yarla:mm'e NEQEA NPUDTORNEHNEN; H3pedka

OrBuenan B cyxapsx
KomeTa, 4 wrym S00r 3-1 HeT
Cycras 250r H 2-3 HeT

Coser: I'Iumoﬁ're MacnomM B0 Maiemanie CMANEHUA KOPOUM MW

¥ Usinnasg 45IJr 35-5
DpHsace U3 Usinnexsa 3-45
Coper: MoxpoilTe Macnom; napems
Maxaposibl, pue, 1 nopuus
Znopyww | 300r H 25-35| nma
Kapradens 500+ - 3-4 fa
Coser: Cnerxa yBnawH1Te Nepes roToBxod.
Byneon, 1 1apenka 250r H 1-15 pa
Cyn ¢ TREPABIMMK .
MHl‘pE,ElHEHTﬂMM 25{“ H 1'5 2 e
250r
|M-::num 100mn 0,5-1
Kawa 200r M 1-15 HET
CogeT: TWaTeNsHO BSTPAXHWTE UK pasmewaiite. MNposepeTe
Temnepatypy!
loToska

CoBerkl nph roToBKe

Crenyitre HCTRYRUMAM, NPUBEAEHHbIM B TaBinnue roTos 1 pauente.
CrenuTe 3a npouscoom, ecnv vy Bac elle HeAOCTATOHO ONbITa,

Bl 8 nioboe BpemMs MONETE OTHDEITE ABeps. [Nevs OTKMICUHTCR 38TOMa-
THHELKH,

Mpogomketne pabioTs! BOIMOKHE TONBKD NOCNE 33KDHITHA LEEDU.
JamopoxeHran ega Tpefyer Gonsiero BpeMeHI [NA TOTORKW, Yem ena
KOMMATHOW TEMOEPaTYDbI.

Hem kpynHee kyckd, rem Gonblue TpebyeTch BpeMEHH 4NA raTOBKK,
HanpuMep, MACO, NOPE3aHHOE KDYTIHBIMM Kyckamm, TpebyeT Bonblue
BPEMEHK, HEM MACO TaKOW ¥ MacChl, HO HaPEIAHHDE NONOCKaMN, Pe—
KOMEHAYETCA rOTOBNTE NDOOYKTL! B KPYNHLI KyCHAX Ha MBKCUMAnLHOA
MOLLHOCTH M 3aTEM NOTYLUNTE WX HA COBOHEMH MOLLHOCTH ANA PABHGMED-
HOTO NPMTOTOBNEHHA.

[Mpony¥Tel, pRIMEILEHHEIE HUKE, TOTOBATCA GLICTDES, YeM paJMelleH-
HbIE BLILE, NOITOMY PA3MEWAATE BOY KaK MOXHO Hivke. Pacnonaraire



Bones TOHKME YaCTV, HANPUMED, KYPWHBIE HOKKM UMK pbiBHOE (Une B
CEPEAMHE MM OCTABLTE MX CBEPRY.
Metblies KOmAMECTBO rOTOBMTCA GeicTper, Yes Bonsluee KONW4BCTEO.
CrenyiTe nanHoMy npasmny:
[eoiHoi paiMep = NoYTH B ABa pala Bonbliee BPEMA
MonCBENKHHEIA PA3MED = NONOBUHA BPEMEHK
Ecnu Bot He MoweTe HaiTH BpemA roToski Bnioaa, MOXeTe cneaosars
npasuny:
Ha 100 r npumepHa 1 MUHYTA rOTOBKM

Opurace W3 Usinnenxa 250 F MH 6- 7
Kypuenbiit cyn 200rMH5-6ja
CoseT: Mapenka noMeWBaRTe; HACTOATL 3-5 MUHYT.

Bee NpoOyKT!, HAKDbIBSEMbIe NPM NDTOTORNEHUA B YXOBKE, AOMKHE! 0rMHT-80a
BbiTh HAKPBITHI 1 B MUKDOSONHOBOM MEYM, PuiGioe dhune 400rMH8-92a
Kpsiika GyaeT npenATCTa0BaTS BLICEXANW NPOIyKTOB. MepeBepHyTan (& oqer TienananmiTe NOGNE HOTEUBHAR NONCBHHS BPENGHI FOTOR,
Tapenka, Gymara AnA raToBkM M HONLFa ANA MHKDOBATHOBON NEYM TYWHTS 35 My T '
NOSOATYT ANA HAKpbBaHWR el MoToesTe Gmoaa c kopodkon Gea Ha- '
KDbIBANMA. Paimopoaka W roToBKa oBoLleR
Tabnwua roToskwM ﬁm Wyt 450 rMH 14-160a
. v |Monowenwe | Mpum. 1 ; THRE
= : Korw- | el . . WCTRA WNAHATE 300r : 1-13 na
Mipogyinifagn YeCTBO "_’ﬂ""m’ 'F..I.; nm, e LigetHan kanycra200rMHT -90a
Obtiin ' Bacons 200rMH8-10a
Baknaxar 500 M H 7-10ga Bpowronn 3007 M H8-8na
LigeT+an kanyera 5000 MH 13- 1508 B0obei300rM.H7-8aa
6 M500rM HE-00a Crm pena J00rMH13-150a
DeHrent 500r MH 8-11 na Moproes 200rM.H5-6aa
Sansie Gobu 300rM|H13-1502 Bpraccenecoran kanycra J00FMHT -8aa
Kaprodens 500rMIHG- 1248 - _A50rMiH12-13pa
Craonosas pena 5007 M|H8-102a 900rMi15-17
- Coget; [OTORNTE € 1-2 NOXKAMN HAOKCCTH; WEPEOKE NOMEWHEaTE
-nope M{H 7- f
Al - SEiE 9na MW OCTOPOXHO paspesars. Tywwms 2-3 MuHyTsi; goBasuTs
Kykypysa B no-aTkax 250r MH 7-9 aa CRBLAM Nepef NonaYeR,
Mopiose500rMH8-1082) | Cynbi / Moanueka *)
Mepey 500rMHE-90a Mognvaka 500r MH 1315 | pa
Bproccenscxan kanycrad00r MHT-10pa Cyn ¢ TBEPASIMA Soilina
Crapsa 00rMHE-9a ey Taiy -
Tomatk! 500rMIHE-T ga . Kpem-cyn S00rMH13-150a
Uymmarin 500rMHS-10.a | Coeet: W3pegka NOMELLWEATS, TYWHTL 3=5 MHHYTSL

Coaer: HapemsTe 0B0WM MANEHEKMMI KYCOURAMN W 1OTOSRTE C
2 - 3 noKHAMH MMAKOCTH; Mape/Ka nomewmeaiTe. TywwTe
3 - 5 sanHyT; AoGassTe UK Neped Nogayei.

Tyweroe ABNOKO MNK

oA 500rMHE5-Boa

TylweHan peBeHs 250r MH 4-6 J HET
Wapenoe sBnoxo, 4 kycka | 5001 MH 7-9 J na

Coset: [loGassre 125mn 20ak!; COK NMMOHS NPEROTEPATAT NOTEPID
UBera; TywmTe 3-5 MuHyT.

Maco 8 coyce 400r MH 10-12 aa
FynAw, nonockW Tens- 500rMIH10- 1522

THHb!

loBAAbA pynAda 250rM{H 7-Bna

Coser: M3pe/ka NOMEILMBANATE: HACTOATL 3-5 MMHYT.

MWGTU. (M 35 0 S

*) ¥ae rovosan efa

Wcnonb3oBanwe rpuna

PacnonoiwuTte peLeTxy IPHNA Ha cTeknAHHoe Gnioao B nevw. Menons-
AYHTE CNEUMANEHYID TEPMOCTOMKYID NOCYAY WNK NOMECTUTE E0Y NDAMO
Ha IpUnk,

HeT tecbrogumocT 3apaHes padorpeaaTh PEIWETKY FpWnA, T.K PNk
CPA3Y KB TEHEPUPYET TENN0B0E HATYHEHNE.
[InR NOgHAPHBEHWA HA TPNE WK JANEKAHKA NOCTYNARTE CREAYIOLAM
obpasom;

1. YeTaHosuTE (DyHELMOHANLHLIA NEPEXNICYATENS B NonokEHWe «Gx.
2. VicnonsayiTe TalMep ANA HACTPORKK HeoBxXaduMoro BpeMens nogwa-

puBanuA o1 1 MaHyTs! 4o 30 MuHyT,

i NPUMEYAHMS:

PexoMeHayeTcs nepesepHyTs Bioao (HanpuMep, MACO, COCHCKY)

1O MCTESEHIN NPYMEPHO NONCEMHE! BpEMEHKM npuroToanewuA. Mpw
NPHOCTAHORMEHMI NPOLECEA NPUIOTORNEHUR BEHTMASTOP NPOADMKAST
pabaTars,
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poAyKTE Konue- TpiM.
: Lo cteo | spews, mun, | PO
Tocr € sanevennsv ceipom 2 - 3 nomrika 8 war

JaneueHHbie cymkl,

HaNPAMED, NYKOBbI Cyn 2- 3vawrn 10-15rer

KoMBHHMpOBaHHbIe peXnMbI NPUroTOBREHWA
B MHUKPOBONHAX W Ha rpune

Bo BpeMA 3THX DEXHMOB MHKDOBONHS! W IPHNL paBoTalor nonepeMeHHo

B TEYEHIE F8aHHCTO BpEMEHH,

1. Mienons3yime dyHILMOHANEHSIR NEpekmH4aTENs ANA BrBopa HyH-
HOMO COHETaHWA,

Koa Mukposonss Mpunt

C130%70%

C248%51%

C367%33%

2. Vicnonkayite TaiMep ANA HACTROMMN HEOBXOAUMOND BPEMEHI NpIro-
Tornemng o1 1 miHyTel B0 30 MuHyT,

CoBeThl NpU MCNONLIOEAHKK KOMBO-pEXUMa

Mp# NPHIOTORNEHAM NKLLM B KOMBC-PEXMME MHEDOBCNHEI-TDHNG, Npk-
LepKUBalTeck CNEAYIOWMX NpARIAN:

Bpema rorosim Ans Bonblwmx 1 TONCTEIX KYCHOB, TAKHX KaKk MapeHan
CBHHHHG, CODTBETCTEEHHO BONbLUE, YEM MR MENEHEKHX 1 HEBLICOKMX
npaaykres. HecMoTpa Ha 310, Npk oBkapwe, npuMenseTcs obpaTtHoe
npaguno. Yem Bnvme ega K rpunio, Tem BLICTPEE OHA NOTEMHEET.
T.e., NpM roToBke BoNbLLMX KYCKOB B KOMBO-pexMMe, BpEMA 0BRAapKA
ﬁ‘ﬂJ,ET. BOIMOMHO, MEHLLEE, YeM QNA MaNeHbEMX KYGHOB.

PaamopaxuBanue

i MPUMEMAHMA:

»  MowHOCTE MUKPOBONH NpW pasmopaxneaHin cocTasnser 36%
{252 garT),

» TaK kax MHKDOBOMHS! NPOHMKAIOT CHADYHH BHYTPE, BOMbLIKE KYCKM
MONYT B LenTpe BbiTe HEQOCTATOUHO Pa3MOpoXEHHBIMA. Brewrne
CIOW MOMYT Ha4aTh TOTOBMTLCA,

* [epeeopaqmBalite MACO, COCHCKM WM Xneb xoTA Bkl pas aa nono-
BHHY WCTERLISTD BREMETM PAIMOPaKMBAHNS,

= YUWTLIEARTE BPEMA KOMNESHCALIMK NOCTE NPOTPaMMLL PAIMOPOSIH.
310 BpEMA NPOCTOR, KOTZA NPOMCXORMT TEMNEPATYDHER KOMNEHCE-
LHA NYTEM NEpE/a4 TENNa ¢ HapYKHLIX CNOes (DaIMOponeHHLe)
BO BHYTPEHHWE (Mepansie). Bel MOKETE OCTABUTE BY B BLIKNONEH-
HOM NEYw Ui BHE B8 HE BPEMA KoMNEHCaLMY. Bpema koMneHcaLmn
ARMKHG BbiTh HE MEHER BPEMEH NPOMPaMME PAIMOPAKHBAHNA B
ne4y. OHo 3BBHCHT OT COCTORKMA e,

« Ecnm sec ens mexes 2001, He paadeizite ee B ugHTp Omioge, 8
CTABLTE Ha KA.

= Bl MOXETE COKDATHTE BPEMA KOMNEHCALIMM, HANPUMED, pa3nenua
DCTABLUYIOCA JEMOPOEHHYIO 4ACTL Ha BONGE MEniMe MacTH 1 no-
Kpowue ocTarok. [inA Hapeaastore xnebia WK CoCHCoK OTABNKTE HX
KYCOMKM B0 BPEMS KOMNEHCALMH,

»  PasmopaKvBaiTe (pykTol B Yallie ¢ KPRILWKOR, Mo HeTeSeHM Nono-
EiHb BPEMEHH PAIMOPO3KM OCTOPOKHO NOMELLARTE UX OOMH Pas.

*  [THpeXHBIE WK TOPTGI ¢ LWOKONADHLIM MOPOXEHDIM HE CTIEAYET
PAIMODEKHBETY B NEYM,
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[ins MCNONBIOBAHUA NPOTPAMME! PAIMOPO3KM, NOCTYNANTE CNELYIOLLMM

ofipazom:

1. Onpepenure BeC NpogyKTa.

2. QocTanbTe npoaysT 13 ynakoss. Ecnin HEBOIMOKHO OTAENMTL
ynaKoaKy, paamopanmaainTe 30 cexyH/ Ha MAKCUMANBHON MOLLKOCTH
[nonoxesve nepexnio4aTens «Hy).

3. Momecture ey Ha Brioao (dpyrTel B vawy). MomecTure MACo B ne-
DEBBPHYTYIO COVCHHLY ANA CTEKEHWA COKA. 378 COYCHHMUA HE [ONXHA
BONLLUE MCNOMLI0BATLCA C ADYTHMM NPOZYXKTAMH WM CONPHKACATLCA
€ HAM#K,

4. YCTaHoENTE (DYHKUMOHANBHSIR NEET0YATEN: B NONOKEHKE
wi el MLs,

5. McnonexyiTe TaRMeD ANA HACTPORKK HEOGXDAHMOND BPEMEHIM NPHTo-

ToBNEHHA OT 1 MathyTe! 80 30 MHyT.

MpoaykTe! Bec Bpema paMopaxHBaHua
Mrco 01-10ur 1:30 - 26.00
Kypuua 02-10w 230-22:00
Puiba 01-094 1:30 - 14:00

Yuctka

BHyTpeHHAR eMKOCTE NEvM

*  BHYTDEHHOCTL NeYW NoMKHa BeiTs BCErna YMeToR. MATHE oT Bpsiar u
BLITERILIMX MHOKOCTER HE CTEHKAX NEYM MOKHD YAANHTS NP NOMOLLM
ENaNHOR TPANKM. ECNU NeYs CHNEHO 3arpRIHANACH, TO ANA BE CUACTHM
[OMYCKABTCA MPUMEHATE HECHNBHBIE MOKUIVE CPEACTRA,

+ MpOTpUTE CHOTPOBOE CXOWIKD BHYTDM M CHEPYHM BNANHON TRAMKCH,
PEryNAPHO YAENRATE CO CTEKNE MATHA 0T GPLIAT W BLITEKILMK MWIKD-
T,

Hapy®Huie cresrm

*  HapywHbie CTEHKM KOPNYCa NEUy PRIPSIUSBTCA NPOTUPATE TONLKD
anammon TpANkOR. CMoTpute, YToBel BONa HE NONana 8 OTBEPCTUR
KOPAYCA ¥ HE NPOHWRNE BO BHYTPS 810,

« [epan cuncTyoi NaHeny ynpasnequs 8o wibemanue cy-aikono

BRAKMEHNRA NPHEOPE OTRPOATE JBEPLY MUKDOBONHOBOM NEYK.

NpuHagnexHOCTH

*  DumwBaiTe CTEXRHHYIO TAPENKY B TENNOA MEITLHON BORE Wk 8
NOCYAOMOBHHOR MALMKE. BoiCylMTe B8 Nepef TeM, KaK CHOBa yCTa-
HABMMEATE B MUKPOBOSHOBON ey,

+ PerynapHo ModTe HANPABNSHOLLBE KOMBLO W [HO MUKDDBONHON NEMM
HAHYTEH. Bbl MOMETE BBITAWLMTE HANPABNAIOWIEE KONBLO W BPYHHYIO
ero nomeiTe. Menons3yiTe MATKOE MOICLLEE CPECTEOD UMW C4HCTHTENS
AN\ crexon. TuwatensHo Beicylumte: MposepaTe NPaBUNEHOCT. YCTa-
HOBKM KONbLA NOCRE MEITLA.

+ MofTe rpenb KaKA6A Pas NOCNE UCNONBIDBAHNA C NOMOLLHI0
MDIOLLErD CPEACTEA ANA NDCY bl WM MORTE 8o B MOCYAOMOSHHOR
MaLLWHE,



Janaxu

Yrofibl yaanuTe HeNpUATHEIS 3ANAXH ¥3 MYKPOBONHOBOM NEYM, No-
CTBELTE B HE@ YAWY M3 NOAXONALEND MATEPHANE HANONHEHHYIO BOROR
© NAMOHHEM COKOM W BKIIOUHTE 88 NpUMepHO Ha 5 munyT, Mocne aroro
NPOTPMTE NEYL MATKON M YWCTON TPRNKOH,

BryTpexHee ocsewenne
EGnM BOSHMKHET HEDBXOOMMOCTE NOYMHITL BHYTDEHHE OCBELLEHWE NEYH,
ofipaturecs 3a NOMOLLH0 B BNOKARLLIYIO PEMOHTHYI0 MACTECKYO.

PeweHne npobnem
HeucnpasHocTH 3a4aCTyi0 Bei3gaHsl MWWk Hefonswmmy npoBnemami 8 neyw. NMepeg o6paleHnen 8 HALLY CEPRIRCHYID CYRDY, CIHAKOMETECE C
Tabnuued Hawe:
MpoGnema BoamonHan npuunna Jamenannn | pewerne
Mpuem panmo | TenesuoeHUA 3NeKTPOMArHUTHEE NONA YCTRORCTBA MOTYT 370 HOPMANLHO M He ABNAETCA HEHCNDABHO-
NpPepLIBaeTCA NPy pabioTe neyM. BLI3LIBATE MHTERMEDSHLMIO © KADTHHEOA 1 CTuH0. Pacnonomre yoTpoicTea NodansLe

3BYKOM Ha ONPEIBMEHHbIX YACTOTaX,

ApyT OF ApyTa.

Murposantosan neys ke sanycraeTcs. [sepb 3aipsiTa etagewHo. [posepsTe, HET MY NPEAMETOB WM GCTATHOB

[lbl, 3AMATHIX B ABEPA,

MoepexaeHa po3eTka B cleHe, MonpofyiRTe Wenons208aTh APYTYIO POSETRY,

[MposepbTe MasHLIA NPELOXDAHHTENS B KBap-
™pe,

MoeopoTHoe BMoan NpoM3BOHT [P WNK MHOPOAHLIE NPEOMETL! B PaRoHE YaanuTe BOIMONHGIE NPEAMETE! UMK DCTATEA

CRPEMELUYILMA HITH LBPaNAILMA 38y3. NOBOPOTHOND BaNa, NN, 3K ONWCAHO & pasaens a4ucTras.

Pafiota npepeana G683 04eBMORDA NpWHUHEL YCTHORCTBD Hevrcrpaewo. MomanyicTa, CERAMMTECE C HBLLEH CEPBICHON

cny#Bon.
TexHuyeckue faHHbIe Yrunuzauma
MO, i s MG 792 3HavYeHWE CHMBONA 4KOPINHAR
AT DNT DU TR MS ot s s S LR el 2308-,50Iy JauiuTa oHpYMAOLLEN CPENLI HE AONYCKBETCR YTHITMIANA
MoTpeBnAeman MOLIHOCTL: anexTponpubopos BMECTE C BLITOaLIMI OTXOOAMK,
Hnmu?unuueaﬂ T osisiinssnisssi i THEC BETT VTURMSALIR YETAPEBILIEH TEXHIKN 1 HEMENDaZHSIX SNEKTRO-

Oql;p:;nﬂwxm&ﬂﬂ BaTT MPHBOPOE NPOMIBOLMTCA B FOPOACKHX MPHEMHBIX MYHKTAX.
MUKPOBOMHOBOMD MITMMEHIR: ... oeivssissmsnmm s ssnsnes 700 satT /2450 My i HUWGEF:TS A m"m'_am HEHGRE-PPER
EMKOCTS AYXOBIM: ... npuGn. 20 rTpoa.  C"PYBIOWEH CPBE W OKA36IBAET HErATMBHO® BOJIBACTBAD HA 310 0Bke
B T LT S e O b e FIaneK. . ) _
Bet HETTO . ..o npGn. 11,4 kr Oxa36/520TE COASHCTENE NPOTPAMME YTUNMIALHN 1 ADYTMM (DOPMEM

CoxpaHelonpaBoHa TEXHWHECKWE MECHCTDYRLMOHHBIE MIMEHEHHAB
pamkaxnpoaonKalLeics paspabonmnponykTa,
Jrouanenienpowne Bce HeoDXOMbIE M AKTYANEHBIB NPOBEDKY,
NPEAMHCAHHBE AMPEKTHBSHCE, KNDUM, HA SNEKTROMETHUTHYIO COBME-
CTUMOCTBHCODTBETCTBHE TPEDOBAHMAM K HIM3KOBONETHON TEXHHKE, OHO

BBAN0 TAKE CROHCTRYWPOBAHO W NOCTPOEHO C YYETOM nocnannmx Tpebo-
BaHWANOTEXHKE BeIONacHOCTH,

MANGTED 1M 55 e

nepepaboTiy 3NEKTPOHHON M 3NEKTPUYSCKOH TEXHMKM,
WROPMALHID O MYHKTAY YTUAM3ALMH DRITOBOMA TEXHUKM MOKHO NOMY4HTE
B MECTHLIX OPraHax Bacty,
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SURE NOT TO REMOVE THE ENCLOSURE,

2: THIS APPLIANCE IS EQUIPPED WITH A

3BRQUNDEDPLEG-EOR YOUR PROTECTION..
AGAINST POSSIBLE SHOCK HAZARDS AND
SHOULD BE CONNECTED TO A PROPERLY
GROUNDED OUTLET.

3: THIS DEVICE IS TO BE SERVICED ONLY BY
PROPERLY QUALIFIED SERVICE PERSONNEL.

4: DISCONNECT POWER PLUG BEFORE SERVICING.
REMOVAL OF THE ENCLOSURE WITH PRODUCT
ENERGIZED COULD EXPOSE SERVICEMEN TO
HAZARDOUS HIGH VOLTAGE POTENTIAL
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