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Before operating this oven, please read these instructions carefully and keep for
future reference.

Vor Gebrauch des Mikrowellengerates bitte diese Bedienungsanleitung sorgfaltig
durchlesen und aufbewahren.

Alvorens de Magnetronoven in gebruik te nemen, dient u de gebruiksaanwijzing
zorgvuldig door te lezen en bij te houden voor eventueel toekomstig gebruik.

Avant d’utiliser le four a micro-ondes, lisez attentivement les recommandations
d’utilisation et conservez-les soigneusement.

Prima di utilizzare il forno, leggere con attenzione questo manuale e conservare
per referenze future.

Przed wtgczeniem kuchenki prosimy o doktadne przeczytanie instrukcji obstugi
i 0 zachowanie jej na przysztosc.

Peclivé si je prosim prectéte a ulozte pro pristi pouziti.

Kérjik, olvassa el gondosan, és 6rizze meg a késdbbiekben.



Installation and Connection

Examine your microwave oven

Unpack the oven, remove all packing
material, and examine the oven for any
damage such as dents, broken door latches
or cracks in the door. If you find any
damage, notify your dealer immediately. Do
not install a damaged microwave oven.
Earthing instructions

IMPORTANT: THIS UNIT HAS TO BE
PROPERLY EARTHED FOR PERSONAL
SAFETY. If your AC outlet is not grounded,
it is the personal responsibility of the
customer to have it replaced with a properly
grounded wall socket.

Operation voltage

The voltage has to be the same as
specified on the label on the oven. If a
higher voltage than specified is used, it may
cause a fire or other damages.

Placement of the Oven

This oven is intended for Counter-Top and
Built-In use only. It is not intended for use
inside a cupboard.

1. Place the oven on a flat and stable
surface, more than 85 cm above the
floor.

2. When this oven is installed, it should be
easy to isolate the appliance from the
electricity supply by pulling out the plug
or operating a circuit breaker.

3. For proper operation, ensure a sufficient
air circulation for the oven.

Counter-top use:

a. Allow 15 cm of space on the top of
the oven, 10 cm at the back, 5 cm on
one side, and the other side must be
opened more than 40 cm.

b. If one side of the oven is placed
flush to a wall, the other side or top
must not be blocked.
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Built-in

This oven may be built into a wall cabinet
by using the proper trim kit, white
NN-TKA80W, silver NN-TKA80M which
may be purchased from a local Panasonic

dealer.
mﬁ\%
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4. Do not place this oven near an electric or
gas cooker range.

5. The feet should not be removed.

6. This oven is only for household usage.
Do not use outdoors.

7. Avoid using the microwave oven in high
humidity.

8. The power cord should not touch the
outside of the oven. Keep the cord away
from hot surfaces. Do not let the cord
hang over the edge of a table or work
top. Do not immerse the cord, plug or
oven in water.

9. Do not block the air vents on the top and
back of the oven. If these openings are
blocked during operation the oven may
overheat. In this case the oven is
protected by a thermal safety device and
resumes operation only after cooling
down.



Installation and Connection

WARNING

1. The door seals and door seal areas should be cleaned with a damp cloth. The
appliance should be inspected for damage to the door seals and door seal areas and if
these areas are damaged the appliance should not be operated until it has been
repaired by a service technician trained by the manufacturer.

2. Do not attempt to tamper with or make any adjustments or repairs to the door, control
panel housing, safety interlock switches or any other part of the oven. Do not remove
the outer panel from the oven which gives protection against exposure to microwave
energy. Repairs should only be done by a qualified service person.

3. Do not operate this appliance if it has a damaged CORD OR PLUG, if it is not working
properly, or if it has been damaged or dropped. It is dangerous for anyone other than a
service technician trained by the manufacturer to perform repair service.

4. If the supply cord of this appliance is damaged, it must be replaced with the special
cord available from the manufacturer.

5. Only allow children to use the oven without supervision when adequate instructions
have been given so that the child is able to use the oven in a safe way and understands
the hazards of improper use.

6. Liquids and other foods must not be heated in sealed containers since they are liable to
explode.

7. This oven is not intended for use by persons (including children) with reduced physical,
sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge unless they have
been given supervision or instruction concerning the use of the oven by a person
responsible for their safety. Children should be supervised to ensure they do not play
with the oven.

Use of your oven

1. Do not use the oven for any reason other than the preparation of food. This oven is
specifically designed to heat or cook food. Do not use this oven to heat chemicals or
other non-food products.

2. Before use, check that utensils/containers are suitable for use in microwave ovens.

3. Do not attempt to use this microwave oven to dry newspaper, clothing or any other
materials. They may catch on fire.

4. When the oven is not being used, do not store any objects other than oven accessories
inside the oven in case it is accidentally turned on.

5. The appliance shall not be operated by MICROWAVE or COMBINATION WITHOUT
FOOD IN THE OVEN. Operation in this manner may damage the appliance. Exception
to this is point 1 under heater operation.

6. If smoke or a fire occurs in the oven, press Stop/Cancel pad and leave the door closed
in order to stifle any flames. Disconnect the power cord, or shut off power at the fuse or
the circuit breaker panel.
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Safety Instructions

Heater Operation

1.

Before using CONVECTION,
COMBINATION or GRILL function for
the first time, wipe excessive oil off in
the oven cavity and operate the oven
without food and accessories on
CONVECTION 250°C, for 10 minutes.
This will allow the oil that is used for rust
protection to be burned off. This is the
only time the oven is used empty.

. Exterior oven surfaces, including air

vents on the cabinet and the oven door
will get hot during CONVECTION,
COMBINATION and GRILLING, take
care when opening or closing the door
and when inserting or removing food and
accessories.

. The oven has two heaters situated in the

top and back of the oven. After using the
CONVECTION, COMBINATION and
GRILL function, these surfaces will be
very hot. N.B. After cooking by these
modes, the oven accessories will be
very hot.

. The accessible parts may become hot in

combination use. Young children should
be kept away, and children should only
use the oven under adult supervision
due to the temperatures generated.

Fan Motor Operation

While the oven is in Microwave/Heater
operation, the cooling fan always rotates to
cool the electric components. After the
completion of operation, the fan may
continue rotating for a while.

Oven Light

When it becomes necessary to replace the
oven light, please consult your dealer.

Accessories

The oven comes equipped with a variety of
accessories. Always follow the directions
given for use of the accessories.

Glass Tray

1.

Do not operate the oven without the
roller ring and the glass tray in place.

. Never use another type of glass tray

than the one specially designed for this
oven.
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. If the glass tray is hot, let it cool before

cleaning or placing in water.

. The glass tray can turn in either

direction.

. If the food or cooking vessel on the

glass tray touches the oven walls and
stops the tray rotating, the tray will
automatically rotate in the opposite
direction. This is normal.

. Do not cook foods directly on the glass

tray.

Roller Ring

1.

The roller ring and the oven floor should
be cleaned frequently to prevent noise
and build-up of remaining food.

. The roller ring must always be used for

cooking together with the glass tray.

Metal Tray

1.

Metal Tray is for cooking on Giill,
Convection and Combination modes.
Do not use the Metal Tray in Microwave
mode only.

. Metal Tray should be placed on Glass

Tray or Round Rack.

Round Rack

1.

The Round Rack is used to facilitate
browning of small dishes and help with
the good circulation of the heat.

. Do not use any metal container directly

on the Round Rack in COMBINATION
with MICROWAVE.

. Do not use the Round Rack in

MICROWAVE mode only.

Enamel Shelf and Wire Shelf

1.

The shelves are for cooking on
convection and grill modes. Do not use
the shelves on microwave mode or
combination mode.

. When cooking on convection mode, use

just one or both of the shelves in
position. When cooking on grill mode,
use the shelf in the upper position.



Installation and Connection

1) Cooking Times

® Cooking times given in the cookbook are
approximate. The cooking time depends
on the condition, temperature, amount of
food and on the type of cookware.

® Begin with the minimum cooking time to
help prevent overcooking. If the food is
not sufficiently cooked you can always
cook it for a little longer.

N.B. : If the recommended cooking
times are exceeded the food will be
spoiled and in extreme circumstances
could catch fire and possibly damage
the interior of the oven.

2) Small Quantities of Foods

e Small quantities of food or foods with low

moisture content can burn, dry out or
catch on fire if cooked too long. If
materials inside the oven should ignite,
keep the oven door closed, turn the oven
off and remove the plug from the socket.

3) Eggs
® Do not cook eggs in their shells and

whole hard-boiled eggs by MICROWAVE.

Pressure may build up and the eggs will
explode even after microwave heating
has ended.

4) Piercing Skin

® Food with non porous skins, such as
potatoes, egg yolks and sausages must
be pierced before cooking by
MICROWAVE to prevent bursting.

5) Meat Thermometer

® Use a meat thermometer to check the
degree of cooking of roasts and poultry
only when the meat has been removed

from the oven. Do not use a conventional

meat thermometer when using

MICROWAVE or COMBINATION because

it may cause sparking.

6) Liquids

® When heating liquids, e.g. soup, sauces
and beverages in your microwave oven,
overheating the liquid beyond boiling
point can occur without evidence of
bubbling. This could result in a sudden
boil over of the hot liquid. To prevent this
possibility the following steps should be
taken:

a) Avoid using straight-sided containers
with narrow necks.

b) Do not overheat.

c) Stir the liquid before placing the
container in the oven and again
halfway through the cooking time.

d) After heating, allow it to stand in the
oven for a short time, stir again
before carefully removing the
container.

7) Paper/Plastic

® When heating food in plastic or paper
containers, check the oven frequently as
these types of containers ignite if
overheated.

® Do not use recycled paper products (e.g.
Kitchen Roll) unless the paper product is
labelled as safe for microwave oven use.
Recycled paper products may contain
impurities which may cause sparks
and/or fires during use.

® Remove wire twist-ties from roasting
bags before placing the bags in the
oven.

8) Utensils/Foil

® Do not heat any closed cans or bottles
because they might explode.

® Metal containers or dishes with metallic
trim should not be used during
Microwave cooking. Sparking will occur.

e |f you use any aluminium foil, meat
spikes or metalware the distance
between them and the oven walls and
door should be at least 2 cm to prevent
sparking.

9) Feeding Bottles/Baby Food Jars

® The top and teat or lid must be removed
from feeding bottles or baby food jars
before placing in the oven.

® The contents of feeding bottles and baby
food jars are to be stirred or shaken.

® The temperature has to be checked
before consumption to avoid burns.

En-4



Outline Diagram

[13]

[5]

[l

[1] Door Release Button

Press to open the door. When you open the oven door during cooking, the cooking is
stopped temporarily without clearing earlier made settings. The cooking is resumed as soon
as the door is closed and Start Pad pressed. The oven lamp lights as soon as the oven
door is opened.

[2] Oven Window

[3] Door Safety Lock System
[4] Oven Air Vent

[5] Control Panel

[6] Glass Tray

[7]1 Roller Ring

[8] External Oven Air Vents
[9] Metal Tray

[10] Round Rack

[11] Enamel Shelf

[12] Wire Shelf

[13] 2 Level Cooking Support guides
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Control Panel

NN-CT857/NN-CT878
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Display Window

Time Pads

Microwave Power Pad
Grill Power Pad
Convection Pad

Grill Convection Pad
Combination Pad

Memory Pad

Auto Defrost Pad
Plus/Minus/Weight
Selection Control Pads
Delay/Stand Pad

Auto Sensor microwave
Program Pad

Auto Sensor Combination
Program Pad

Auto Weight Combination
Program Pads

Start Pad:

Press to start operating the
oven. If during cooking the
door is opened or Stop/Cancel
Pad is pressed once, Start
Pad has to be pressed again
to continue cooking.

Stop / Cancel Pad

Before cooking: one press
clears your instructions.
During cooking: one press
temporarily stops the cooking
program. Another press
cancels all your instructions
and the time of day will
appear in the display.

Beep Sound: A beep sounds when a button is pressed. If this beep does not sound, the setting
is incorrect. When the oven changes from one function to another, two beeps sound. After
completion of cooking, five beeps sound.
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Choosing the right Cooking Mode

Cooking modes

Accessories
to use

Containers

. - Defrosting
Microwave - Reheating .
- Melting : butter, chocolate, cheese. Glass turntable m;crrr?gglv eable,
- Cooking fish, vegetables, fruits, eggs. only ’
- Preparing : stewed fruits, jam,
sauces, custards, choux, pastry,
béchamel, caramel, meat, fish or
vegetarian loaves.
- Baking cakes with eggs and baking
powder ingredients without colour.
(Victoria sandwich, clafoutis etc.)
No Preheating
Girill - Grilling of meat or fish. Glass turntable | Heatproof,
- Toast grilling. + metal tray + | metal tin can
- Colouring of gratin dishes or round rack be used.
meringue pies.
Preheating necessary
CONVECTION - Baking of small pastry items with
short cooking times : puff Glass turntable | Heatproof,
pastry, cookies, choux, short pastry | + metaltray + | et tin can
cookies, roll cakes. round rack or be used.

&)
ca

- Special baking : souffles,
meringues, vol-au-vent, small
loaves of bread or brioches,
sponge cake, meat pie, etc.

- Baking of quiches, pizzas and tarts.

Preheating advised

enamel shelf
and/or wire shelf
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Choosing the right Cooking Mode

Accessories .
Cooking modes Containers
to use

Grill + Convection | - Roasting red meats, thick steak Glass turntable +| Heatproof,
(rib or beef, Tbone steaks) metal tray + metal tin can
- braising of fish. round rack or be used.
C 5 enamel shelf
Z i Preheating necessary and/or wire shelf
COMBINATION |- Roasting meat and poultry. Glass turntable |Microwaveable
« Grill + - Defrosting and reheating crunchy foods | + metal tray + |and heatproof.
microwave (quiche, pizza, bread, viennoiserie, round rack Metal cake tin
lasagne, gratin.) (depending on | to be used on
+Convection + |- Cooking lasagne, meat, potatoes or food size for the metal tray
microwave vegetable gratins. latter) only. DO NOT
- Baking cakes and puddings with eggs USE spring
* Grill + or baking powder ingredients with form tins.
convection + browning, baking of quiches, pies and
microwave tarts.
Preheating advised

Grill + microwave convection + microwave grill + convection
+ microwave
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Oven Accessories

The following chart shows correct use of the accessories in the oven.

Glass Tray Metal Tray |Round Rack| Enamel Shelf Wire Shelf

T | o, | s

Microwave YES NO NO NO NO
Grill YES YES YES YES YES
Convection YES YES YES YES YES
gcr’illlvecﬁon YES YES YES YES YES
Combination YES YES YES NO NO

Controls and Operation Procedure

Word Prompting:

Plug-in “88:88” Word Prompting

P “ + ”
ress | O ENGLISH” [ ... In English e.g. “SET TIME”

Y
Press | D | upeuTson

Y
Press | D | .cpaNcAIS”

......................... In German eg. “UHRZEIT EINGEBEN”

............................ In French e.g. “CHOISIR LA DUREE”

Press “ »
P | “NepERLANDS N — In Dutch e.g. “STEL DE TIJD IN”

Press +
@ “ITALIANO” In ltalian e.g. “INSERITE IL TEMPO”

These models have a unigue function “Word Prompting” which guides you through the operation
of your microwave. After plugging in the oven press the Start Button until you locate your
language. As you press the buttons, the display will scroll the next instruction eliminating the
opportunities for mistakes. If for any reason you wish to change the language displayed, unplug
the oven and repeat this procedure.
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Controls and operation Procedure

Clock Setting:

Example: To set 14:25

14 times twice

: AR :
O — — | jyp5 | = O
— L
5 times inoperable

® Press Delay/Stand e Enter the time by pressing e Press Delay/Stand Pad

Pad twice. the appropriate Time once.
Pads. & The colon stops blinking
@ The colon starts @ The time appears in the and the time of day is
to blink. display and the colon entered.
blinks.
NOTE:

1. To reset the time of day repeat all the above steps.
2. The time of day is displayed, unless the power supply is interrupted.
3. This clock has a 24 hour display.

Child Safety Lock:

Using this system will make the oven controls inoperable; however, the door can be
opened. Child Lock can be set when the display shows a colon or the time.

To Set: To Cancel:
® Press Start Pad three times. ® Press Stop/Cancel Pad three times.
@ The time of day will disappear. @ The time of day will reappear in the

Actual time will not be lost. display.
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Microwave Cooking and Defrost

There are 6 different microwave power levels available (see the chart below).

Use of accessory:

Glass Tray

This chart shows approximate wattage for each power level.

Press Power Level Wattage | Max time available
once HIGH power 1000 W 30 minutes
twice DEFROST power 270 W 99 min. 90 sec.

3 times MEDIUM power 600 W 99 min. 90 sec.

4 times LOW power 440 W 99 min. 90 sec.

5 times SIMMER power 250 W 99 min. 90 sec.

6 times WARM power 100 W 99 min. 90 sec.

® Select Microwave ® Set the cooking time. ® Press Start Pad.
power level.

NOTE:

1. For 2 or 3 stage cooking, before pressing Start Pad, repeat setting the Microwave power level
and cooking time.
e.g. Casserole - High 10 minutes to bring the casserole to boil. Simmer 60 minutes to cook.
Warm 10 minutes to allow flavours to develop.
2. Stand time can be programmed after the Microwave power and time setting.
3. You can add to the cooking time during cooking, if required. Press 1 min pad to increase the
cooking time. Time can be added in 1 minute increments up to maximum time available.

CAUTION: The oven will automatically operate on 1000 W Microwave Power if a cooking
time is entered without selecting the power level.
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Grilling
The Grill Pad provides 3 Girill settings.
Use of accessory:

Round Rack

o am | O\

Press Power Level Wattage
once 1 HIGH 1500 W
twice 2 MEDIUM 1200 W

3 times 3 LOW 950 W

After preheating,

.
> > place the food in >
Q the oven.

® Press Grill Power ® Press Start Pad to
Pad for the desired start preheating.
Grill setting.
inoperable
1 10

® Set the cooking time ® Press Start Pad.
(up to 99 minutes
90 seconds).

NOTE ON PREHEATING:

1. Do not open the door during preheating. After preheating 3 beeps will be heard and the “P”
will flash in the display window. If the oven door is not opened after preheating, the oven will
maintain the selected temperature for 30 minutes. After 30 minutes, the oven will shut off
automatically and revert to time of day.

2. If you want to cook without preheating, after selecting the Grill power, set the cooking time
then press Start Pad.

NOTE:

1. The Girill will only operate with the oven door closed.

2. You can add to the cooking time during cooking, if required. Press 1 min pad to increase the
cooking time. Time can be added in 1 minute increments, up to 99 minutes.
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Cooking by Convection / Grill Convection

These Pads offer a choice of convection temperatures 40°C (only for Convection mode) and
100 - 250°C in 10°C increments. For quick selection of the most commonly used cooking
temperatures, the temperatures start at 150°C and count up to 250°C then 40°C (only for

Convection mode) and 100°C. It is possible to cook on one or two levels when using convection
cooking. See En-15 for shelf cooking.

Use of accessory: For one level cooking.
If using the turntable.

Convection Grill Convection

Metal Tray Round Rack

Glass Tray Metal Tray Glass Tray

Cooking by Convection:

After preheating,
Q - mpp- Place the f00d IN  e———

the oven.

® Set the desired ® Press Start
temperature. Pad to start
preheating.

1 10
h min

N

T
inoperable

® Set the cooking time ® Press Start Pad.

(up to
9 hours 99 minutes).
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Cooking by Convection / Grill Convection

Cooking by Grill Convection:

(£] After preheating,
Q - Q - “ =3 place the food in

N , the oven.
® Set the desired ¢ If desired to @ Press Start Pad to
temperature. (Grill change Grill start preheating.

h power press
power is presetto o o Medium

High.) twice; Low.

inoperable

® Set the cooking time @ Press Start
(up to 9 hours Pad.
99 minutes).

NOTE ON PREHEATING:

1. Do not open the door during preheating. After preheating 3 beeps will be heard and the
“P” will flash in the display window. If the oven door is not opened after preheating, the
oven will maintain the selected temperature. After 30 minutes, the oven will shut off
automatically and revert to time of day.

2. If you want to cook without preheating, after selecting the desired temperature, set the
cooking time then press Start Pad.

NOTE:

1. When the selected cooking time is less than one hour, the time counts down second by
second.

2. When the selected cooking time is over one hour, the time counts down minute by minute
until only “1H 00” (1 hour) remains. The display then indicates minutes and seconds and
counts down second by second.

3. You can add to the cooking time during cooking, if required. Press 1 min pad to increase
the cooking time. Time can be added in 1 minute increments.

4. After pressing Start Pad, the selected temperature can be recalled and changed. Press
Convection or Grill Convection Pad once to indicate the temperature in the display
window. While the temperature is recalled in the display window, you can change the
temperature by pressing Convection or Grill Convection Pad.
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Cooking by Convection/Grill Convection

Shelf Cooking
One Level Cooking

If using a shelf for one level cooking, place on the lower level.

Enamel Shelf Wire Shelf

T ITTTTNRN

Two Level Cooking

When cooking on two levels use both the shelves supplied, with the enamel shelf on the lower
level and the wire shelf on the upper level.

i1 AN

Y

7 |

Depending on the recipe, you can preheat with or without the shelves in position. See individual
recipes for details. c . . f
Batch Baking ooking Large Dishes o

Food

The shelves are ideal for batch baking and when cooking in a large dish that will not turn on the
turntable.
NOTE:

1. When cooking with one or both of the shelves, remove all other accessories
(glass tray, roller ring and metal tray).

2. Ensure that the shelves are inserted correctly, and are secure before use.
3. Do not place a dish of food weighing more than 5Kg on each shelf.

4. ALWAYS USE OVEN GLOVES WHEN REMOVING THE FOOD AND ACCESSORIES AFTER
COOKING AS THE OVEN & ACCESSORIES WILL BE VERY HOT.

5.  When removing food, only pull the shelf out halfway and then remove the food. The wire shelf
will lock in position.

6. If baking longer than 20 minutes at a high temperature (more than 210°C), it is preferable to turn
the shelves halfway during cooking time.
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Combination Cooking

There are 3 combinations settings; 1) Grill + Microwave, 2) Convection + Microwave, 3) Grill
Convection + Microwave. 1000 W Microwave power level is not available on Combination
cooking. This would not be useful in normal use (the food would be cooked before browning is

achieved).

Use of accessory:

Grill + Microwave

Convection + Microwave

Round Rack

Metal Tray Glass Tray

Metal Tray

Glass Tray

Grill Convection + Microwave

Metal Tray

Glass Tray

or

Round Rack

Metal Tray Glass Tray

1) Grill + Microwave

® Press Start
Pad.

Combi ‘h
D = O Oy =C2
Sl
inoperable
® Press e Set the desired o Set the e Set the desired
Combination  Grill setting. desired cooking time (up to
Pad. microwave 9 hours 99 minutes).
power level.

NOTE ON PREHEATING:

The oven can be preheated on Combination cooking. Press Start Pad before setting the
cooking time and follow the NOTE ON PREHEATING on page En-14.
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Combination Cooking

2) Convection + Microwave

an
O O O = -
ol
inoperable
® Press e Set the ® Setthe desired e Set the desired e Press Start Pad.
Combination desired Microwave cooking time (up to
Pad. temperature. power level. 9 hours 99 minutes).
3) Grill Convection + Microwave
Combi
O = O=|0O|= O
® Press ® Set the desired o |f desired to ® Set the desired
Combination temperature. (Grill change Grill Microwave
Pad. power is preset to power press power level.

once; Medium

High.) twice; Low.

- G-
inoperable

® Set the desired ® Press Start Pad.
cooking time (up to
9 hours 99 minutes).

NOTE ON PREHEATING:

The oven can be preheated on Combination cooking. Press Start Pad before setting the
cooking time and follow the NOTE ON PREHEATING on page En-14.
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Combination Cooking

NOTE ON PREHEATING:

The oven can be preheated on Combination cooking. Press Start Pad before setting the
cooking time and follow the NOTE ON PREHEATING on page En-14.

NOTE:

1. When the selected cooking time is less than one hour, the time counts down second
by second.

2. When the selected cooking time is over one hour, the time counts down minute by
minute until only “1H 00” (1 hour) remains. The display then indicates minutes and
seconds and counts down second by second.

3. You can add to the cooking time during cooking, if required. Press 1 min pad to
increase the cooking time. Time can be added in 1 minute increments, up to
99 minutes.

4. After pressing Start Pad, the selected temperature can be recalled by pressing
Combination Pad. The selected setting appears in the display for 2 seconds.
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Auto Defrost

With this feature you can defrost frozen foods according to the weight. Select the
category and set the weight of the food. The weight is programmed in grams. For
quick selection, the weight starts from the most commonly used weight for each
category.

Bg & ®
B — OO0 O = (o )

® Select the ® Set the weight of the frozen food. ® Press Start
desired Auto weight counts up in 100 g increments ~ Pad.
Defrost A weight counts up in 10 g increments

Program. . . .
9 v weight counts down in 10 g increments
Program Weight Accessories Suitable Foods
Small pieces of meat, escallop,
Xt 100 - 1600 g sausages, fish fillets, steaks,
chops.
Small Pieces (each 100 g to 400 g). Turn at
beeps.
*f2 ) —— Big pieces of meat, roast,
Big ;Dieces 400-2000g whole chicken. Turn at beeps.
For reheating frozen bread,
— rolls and croissants. Remove all
63 70 -400 g packaging and place on Round
Bread Rack on Metal Tray on Glass Tray.
rea Place large whole loaf directly on
the metal tray. Turn at beeps.

NOTE:

1. When the defrosting time is longer than 60 minutes, the time will appear in hours
and minutes.

2. The shape and size of the food will determine the maximum weight the oven can
accommodate.
NOTE on Program 3:

Take care when removing Bread and Rolls from the oven. The oven and
accessories will get hot during/after defrosting.
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Auto Sensor Programs

A variety of food may be cooked without having to enter the cooking time, weight or
the power level.

e.g.
® Select the ® Press Start Pad.

desired Auto
Sensor Program.

Plus/Minus Control: O O

Preferences for degree of cooking vary for each individual. After having used Auto
Sensor Programs a few times, you may decide you would prefer your food cooked
to a different degree of cooking. By using Plus/Minus control, the programs can be
adjusted to cook food for a longer or shorter time. Press A or ¥ pad before
pressing Start Pad. If you are satisfied with the result of the Auto Sensor Programs,
you do not have to use this control.

NOTE:

1. Auto Sensor Programs cannot work within 3 minutes after plug-in.

2. The oven automatically calculates the cooking time or the remaining cooking time.

3. The door should not be opened before the time appears in the display window.

4. The temperature for frozen food is assumed to be -18°C to -20°C, for other types of
food +5°C to +8°C (refrigerator temperature). The reheat pasta/rice and reheat
soup programs are suitable for foods at refrigerator or room temperature.

5. To prevent any mistakes during Auto Sensor Programs ensure that Glass Tray and

the plate are dry.

. The room temperature should not be more than 35°C and not less than 0°C.

. Only cook foods within the recommended weight range described on page En-21.

. If the oven has previously been used on Convection, Grill Convection, Combination

or Grill, and it is too hot to be used on an Auto Sensor Program, “HOT” will appear
in the display window. After the “HOT” disappears, the Auto Sensor Programs may
be used. If in a hurry, cook food manually by selecting the correct cooking mode
and cooking time yourself.

(o BN o))
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Auto Sensor Programs

Category

Weight

Accessories|

Instructions

1 Reheat
Soup

300 - 1200 g

For reheating tetra, canned or
homemade soups. All foods
should be at room or
refrigerated temperatures. Stir
before and after reheating. It is
preferable to cover with a lid or
plate or saucer. Final
temperature of soup may vary
depending on thickness of soup,
starting temperature, sugar and
fat content of soup.

2 Reheat
Rice/Pasta

200 - 1200 g

For reheating pre-cooked
canned, vacuumed packed or
homemade pasta, rice or
potatoes. All foods should be at
room or refrigerated temperatures.
Stir before and after reheating. It
is preferable to cover with a lid or
plate. Final temperature may vary
depending on the amount of
sauce, fat content of sauce and
starting temperature.

3 Cook
Fresh
Vegetables

200 - 1500 g

For cooking fresh vegetables.
Place the prepared vegetables in
a suitable sized container.
Sprinkle with 6 tbsp (90 ml) of
water. Cover them lightly with
pierced cling film or a lid. Large
quantities will require stirring at
beep.

4 Cook
Fresh
Fish

200 - 1000 g

For cooking fresh fish (whole
- no more than 300 g each,
fillets, steaks). Place it in a
suitable sized container. Add 2
tbsp (30 ml) liquid. Cover with
pierced cling film or a lid.

5 Reheat
Frozen
Gratin

300 - 1000 g

For reheating and browning
frozen gratin. Remove all
packaging and place the gratin
in a heat-proof dish on Round
Rack on Metal Tray on Glass
Tray.

6 Reheat
Fresh
Gratin

200 - 1000 g

For reheating and browning
fresh gratin. Remove all
packaging and place the gratin
in a heat-proof dish on Round
Rack on metal Tray on Glass
tray.
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Auto Weight Programs

This feature allows you to cook most of your favourite foods by setting the weight only. The
oven determines Microwave power level, Grill setting, Convection temperature and cooking
time automatically. Select the category and set the weight of the food. The weight is
programmed in grams. For quick selection, the weight starts from the most commonly used
weight for each category.

e.g.
By »
Sl - 000 —™
e Select the desired ® Set the weight of the frozen food. ® Press Start
Auto Weight f1g Weight counts up in 100 g increments Pad.
Program. A Weight counts up in 10 g increments
w weight counts down in 10 g increments
NOTE:

1. When cooking time is over 60 minutes, the time will appear as Hours and Minutes.

2. Follow the charts on the following pages for the recommended weight and
accessories to be used.

Category Weight |Accessories Instructions

For reheating and browning
the top of fresh purchased
’ E;l;er]at 150 - 800 g pizza. Remove all packaging
Pi and place the pizza on Round
1zza Rack on Metal Tray on Glass
Tray.

(@)

For reheating and browning
8 Reheat 100 - 700 g the top of frozen (NOT fresh)
Frozen purchased pizza. Remove all
Pizza packaging and place the pizza
on Round Rack on Metal Tray
on Glass Tray.

For reheating pre-cooked,
9 Reheat fresh quiche. Remove all
Fresh 150 -900 g packaging and place the
ich quiche on Round Rack on
Quiche Metal Tray on Glass Tray.

For reheating, crisping, and
Q browning small pastry items
such as sausage rolls, meat

10 Small _ friands, vegetable or mushroom
Pastry 150 -700 g or ham and cheese friands or
Items feuilletés. Place directly on

Round Rack on Metal Tray on
Glass Tray.
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Auto Weight Programs

Category Weight |Accessories Instructions
14 Cook For cooking chicken pieces e.g.
Chicken | 150 - 1500 g chicken legs, thighs or drum-
Pieces sticks. Place the chicken on
Round Rack on Metal Tray on
Glass Tray. For even cooking
spread out the chicken and turn at
beep.
CEF For cooking whole fresh
@ 15 Cook unstuffed chicken. Cook the
stuffing separately. Place the
\évr:}?:ll((Zn 1000 - 2800 g chicken on a heat-proof upturned
saucer on Metal Tray on Glass
Tray. Start cooking the breast side
down and turn at beep.
For cooking fresh roast pork or
16 Cook veal. Place the pork in a heat-
Pork or | 800 - 2000 g proof shallow dish on Metal Tray
Veal on Glass Tray. Turn at beep.
For cooking fresh roast beef.
17 Cook Place the beef in a heat-proof
Beef 700-1300 9 shallow dish on Metal Tray on
Glass Tray. Turn at beep.
For cooking fresh roast rib of
18 ggg]'f 750 - 1400 g beef with the bone. Place the
Rib beef rib in a heatproof dish on the
High Wire Rack on a Metal Tray
ﬁﬁ on Glass Tray. For larger joints
é@ (above 1000 g) place directly on
the High Wire Rack. Turn at beep.
After cooking, rest for 10 mins out
of the oven. This program cooks
the meat rare to medium.
For cooking fresh roast lamb.
19 E:&lg 800 - 2200 g Place the lamb in a heat-proof

shallow dish on Metal Tray on
Glass Tray. Large legs of lamb
can be placed directly on the
Metal Tray. Turn at beep. This
program is not suitable for boned
roast lamb.
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Auto Weight Programs

Category Weight |Accessories Instructions

For baking Tart from raw ingredients
- see cook book for recipes.

E.g. Savoury Quiche - Quiche
Lorraine, mushroom tart, onion tart,
spinach tart.

Sweet Tart - Bourdaloue tart,
fromage frais tart, rubarb tart, apple
tart.

4-6

20 Tart servings

6-8

. + Select Tart auto menu
21 Tart servings

press 1
servings 4-6
diameter 25 cm

presses 2
&2 servings 6-8
8-10 diameter 27 cm

22 Tart .
servings

presses 3
servings 8-10
diameter 30 cm

+ After baking, stand the Tart for
a few minutes. Remove from
the tin and cool on a rack.

It is necessary to preheat the oven for the tart programs. Use the following sequence:-

After pre-heating beeps

the oven.
® Select tart ® Press the start ® Press start
program 20,21 button to
or 22, depending pre-heat the
on size of tart oven.

NOTE FOR AUTO TART MENU:

1. Only use metallic tins for baking the tart - aluminium, teflon coated or other light metal.
The depth of the average tart tin is 30 mm. Do not use loose-bottomed tins, carton
forms or light aluminium forms on this auto menu.

2. The end colour of the pastry case may vary depending on the quality of the pastry.

3. The top colour of the tart may vary depending on the type of filling. For this reason, you
may wish to stop cooking a few minutes before the end of the program.

4. Do not use this auto menu for baking pizza or double crust pies.
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Memory

This feature allows you to pre-program your oven for regular reheating or cooking tasks. You
are able to pre-program your oven for a specific power level and time that is convenient for
you. You are able to pre-program three memory tasks.

To set a Memory Program

Program the desired —
Memory cooking program.
® Press Memory Pad. ® Press Memory Pad to store
The oven is automatically this task or press Start Pad to
pre-set to memory 1. To start cooking in this
select memory 2 press mem- sequence.

ory pad twice. To select
memory 3 press memory pad
three times.

This memory feature is pre-programmed to reheat 1 cup, 1 bowl or 2 bowls of hot drink (e.g. tea,
coffee, milk or soup.

No. of Cat Recommended Power and
0. of presses ategory Weight Time
Memory 1 1 Presses 1 Cup 150 ml 1000 W 80 secs.
Memory 2 2 Presses 1 Bowl 300 ml 1000 W 120 secs.
Memory 3 3 Presses 2 Bowls 2 x 300 ml 1000 W 240 secs.

To use a Memory Program

-

® Press Memory Pad. The oven is automatically ® Press Start Pad to
pre-set to memory 1. To begin cooking.
select memory 2 press mem-
ory pad twice. To select
memory 3 press memory pad

three times.
NOTE:
1. Auto programs cannot be programmed into memory.
2. Convection pre-heat mode cannot be programmed into memory.
3. Memory can only store 1 stage cooking. It is not possible to store 2 or 3 stage cooking.
4. Setting a new cooking program into memory will cancel the cooking program previously stored.
5. Memory program will be cancelled if the power supply is off or the plug gets disconnected.
6. If you program into the memory the reheating of a baby bottle or a baby food jar, ensure you

test the temperature before feeding the baby.
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Delay Start Cooking

By using Delay/Stand Pad, you are able to program Delay Start cooking.

e.g.
s (1] .
O —— “ 10 — O —
S
inoperable
® Press e Set the delay time by e Set the desired cooking
Delay/Stand pressing Time Pads (up to program and cooking time.
Pad. 9 hours 99 minutes).

NP o
® Press Start Pad.

NOTE:
1. Three stage cooking can be programmed including Delay Start cooking.
e.g.
Delay Start: 1 hour High Power: 10 min.

inoperable

g
O— /=0 ~ V=
once

inoperable once once

Simmer Power: 20 min.

~~| inoperable

S e

5 times twice

2. If the programmed delay time exceeds one hour, the time will count down in units
of minutes. If less than one hour, the time will count down in units of seconds.
3. Delay Start cannot be programmed before any Auto Programs.
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By using Delay/Stand Pad, you can program Stand Time after cooking is completed
or use to program the oven as a minute timer.

e.g. To program stand time after cooking.

A x
~

&~ =0 —

® Set the desired cooking program ® Press
and cooking time. Delay/Stand
Pad.
4m —
1
inoperable

® Set desired amount of time by ® Press Start Pad.
pressing Time Pads (up to 9
hours 99 minutes).

NOTE:
1. Three stage cooking can be programmed including Stand Time.
e.g.

High Power: 4 min. Stand Time: 5 min.

inoperable
— SN /]2
Q \e [ 2/ O EP

bl
once 4t|mes stlmes mOpera ©
High Power: 2 min.
M inoperable ‘m
O = G~ e )
once twice

2. If the oven door is opened during the Stand Time or Minute Timer, the time in the

display window will continue to count down.
3. This feature may also be used as a timer. In this case press Delay/Stand Pad, set

time and press Start Pad.
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Questions and Answers

Q: Why won’t my oven turn on?

A: When the oven does not turn on, check the

following:

1. Is the oven plugged in securely? Remove
the plug from the outlet, wait 10 seconds
and reinsert.

2. Check the circuit breaker and the fuse.
Reset the circuit breaker or replace the
fuse if it is tripped or blown.

3. If the circuit breaker or fuse is all right,
plug another appliance into the outlet. If
the other appliance works, there probably
is a problem with the oven. If the other
appliance does not work, there probably
is a problem with the outlet. If it seems
that there is a problem with the oven,
contact an authorized Service Center.

: My microwave oven causes interference
with my TV. Is this normal?

: Some radio and TV interference might occur
when you cook with the microwave oven.
This interference is similar to the interference
caused by small appliances such as mixers,
vacuums, blow dryers, etc. It does not
indicate a problem with your oven.

: The oven won’t accept my program.
Why?

: The oven is designed not to accept an
incorrect program. For example, the oven will
not accept a fourth stage, and will not accept
Auto Weight Program after Delay Start.

: Why is there no word prompt in my
display?

: The power supply had been off at your home
or the plug disconnected. Repeat the
procedure described on page 9.

: Sometimes warm air comes from the
oven vents. Why?

: The heat given off from the cooking food
warms the air in the oven cavity. This
warmed air is carried out of the oven by the
air flow pattern in the oven. There are no
microwaves in the air. The oven vents should
never be blocked during cooking.

Q: There are humming and clicking noises

from my oven when | cook by
COMBINATION. What is causing these
noises?

: The noises occur as the oven automatically

switches from microwave power to
CONVECTION/GRILL to create the
combination setting. This is normal.

: Can I check the pre-set oven temperature

while cooking or preheating by
CONVECTION?

: Yes. Press Convection Pad and the oven

temperature will appear in the display
window for 2 seconds.

: Can | easily cook my favourite recipes

using CONVECTION/GRILL?

: Yes. You can cook your favourite recipe just

as you would in a conventional oven. Check
instructions in the Panasonic Cookbook for
suggested oven temperatures and cooking
times.

: “D” appears in the display and the oven

does not cook. Why?

: The oven has programmed DEMO MODE.

This mode is designed for retail store display.
Deactivate this mode by pressing Clock Pad
four times.

: Can | use a conventional oven

thermometer in the oven?

: Only when you are using

CONVECTION/GRILL cooking mode. The
metal in some thermometers may cause
arcing in your oven and should not be used
on MICROWAVE and COMBINATION
cooking modes.

: My oven has an odour and generates

smoke when using the CONVECTION,
COMBINATION and GRILL function. Why?

: After repeated use, it is recommended to

clean the oven and then run the oven
without food, glass tray, and roller ring on
CONVECTION 250°C for 10 minutes. This
will burn off any food, residue or oil which
may cause an odour and/or smoking.
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Care of Your Oven

Care & Cleaning of your Microwave Oven - IMPORTANT

It is essential for the safe operation of the oven that it is kept clean,
and wiped out after each use. Failure to maintain the oven in a clean
condition could lead to deterioration of a surface that could adversely
affect the life of the appliance and possibly result in a hazardous
situation.

1. Turn the oven off before cleaning.

2. Keep the inside of the oven, door seals and door seal areas clean. When food
spatters or spilled liquids adhere to the oven walls, door seals and door seal areas
wipe off with a damp cloth. Mild detergent may be used if they get very dirty. The
use of harsh detergent or abrasive is not recommended.

DO NOT USE COMMERCIAL OVEN CLEANERS.

3. The outside oven surface should be cleaned with a damp cloth. To prevent damage
to the operating parts inside the oven, water should not be allowed to seep into the
ventilation openings. Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers to
clean the door glass since they can scratch the surface, which may result in
shattering the glass.

4. If the Control Panel becomes dirty, clean it with a soft, dry cloth. Do not use harsh
detergents or abrasives on the Control Panel. When cleaning the Control Panel,
leave the oven door open to prevent the oven from accidentally turning on. After
cleaning touch STOP/CANCEL Pad to clear the display window.

5. If steam accumulates inside or around the outside of the oven door, wipe with a soft
cloth. This may occur when the microwave oven is operated under high humidity
conditions and in no way indicates a malfunction of the unit.

6. It is occasionally necessary to remove the glass tray for cleaning. Wash the tray in
warm soapy water or in a dishwasher.

7. The roller ring and oven cavity floor should be cleaned regularly to avoid excessive
noise. Simply wipe the bottom surface of the oven with mild detergent and hot
water then dry with a clean cloth. The roller ring may be washed in mild soapy
water. Cooking vapours collect during repeated use but in no way affects the
bottom surface or roller ring wheels. After removing the roller ring from the cavity
floor for cleaning, be sure to replace it in the proper position.

8. When using the GRILL, CONVECTION or COMBINATION mode, some foods may
inevitably splatter grease on to the oven walls. If the oven is not cleaned
occasionally, it may start to “smoke” during use.

9. A steam cleaner is not to be used for cleaning.

10. This oven should only be serviced by qualified personnel. For maintenance and
repair of the oven contact the nearest authorized dealer.

11. Keep air vents clean at all times. Check that no dust or other material is blocking
any of the air vents on the top, bottom or rear of the oven. If air vents become
blocked this could cause overheating which would affect the operation of the oven
and possibly result in a hazardous situation.
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Technical Specifications

Rated Voltage: 230V, 50 Hz
Operating Frequency: 2,450 MHz
Input Power: Maximum; 2980 W
Microwave; 1275 W
Grill; 1560 W
Convection; 1500 W
Output Power: Microwave; 1000 W (IEC-60705)
Girill; 1500 W
Convection; 1400 W
Outer Dimensions: 530 (W) x 508 (D) x 344 (H) mm
Oven Cavity Dimensions: 350 (W) x 360 (D) x 250 (H) mm
Weight with internal accessories; 21.0 Kg
Noise: 52.7dB

This product is an equipment that fulfills the European standard for EMC disturbances
(EMC = Electromagnetic Compatibility) EN 55011. According to this standard this product is
an equipment of group 2, class B and is within required limits. Group 2 means that
radio-frequency energy is intentionally generated in the form of electromagnetic radiation
for warming up of foods. Class B means that this product may be used in normal household
areas.

Information on Disposal for Users of Waste Electrical & Electronic Equipment
(private households)

used electrical and electronic products should not be mixed with general
household waste. For proper treatment, recovery and recycling, please take
these products to designated collection points, where they will be accepted

on a free of charge basis. Alternatively, in some countries you may be able to
/ return your products to your local retailer upon the purchase of an equivalent
new product. Disposing of this product correctly will help to save valuable
_ resources and prevent any potential negative effects on human health and

the environment which could otherwise arise from inappropriate waste

handling. Please contact your local authority for further details of your nearest
designated collection point. Penalties may be applicable for incorrect disposal of this waste,
in accordance with national legislation.

\ This symbol on the products and/or accompanying documents means that

For business users in the European Union
If you wish to discard electrical and electronic equipment, please contact your dealer or
supplier for further information.

Information on Disposal in other Countries outside the European Union

This symbol is only valid in the European Union. If you wish to discard this product, please
contact your local authorities or dealer and ask for the correct method of disposal.
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Aufstellen und AnschlieBen

Uberpriifung Ihres Mikrowellengerites
Das Gerat auspacken, Verpackungsmaterial
entfernen und auf Beschadigungen wie z.B.
StoBstellen, gebrochene Tirverriegelungen
oder Risse in der Tur Uberprifen. Sofort den
Handler benachrichtigen, wenn das Geréat

Einbaurahmen

Dieses Mikrowellengerat kann mit dem als
Sonderzubehdr erhaltlichen Einbaurahmen
(NN-TKA80W/ WeiB, NN-TKA80M/ Silver) in
eine Einbaukuiche integriert werden. Erhaltlich
vom ortlichen Panasonic-Kundendienst.

beschédigt ist. Kein beschadigtes
Mikrowellengerat installieren.

Erdungsvorschriften

WICHTIG: ZUR SICHERHEIT VON
PERSONEN MUSS DIESES GERAT
GEERDET SEIN!

Ist die Steckdose nicht geerdet, muB der
Kunde die Steckdose durch eine
ordnungsgeméBe Schutzkontaktsteckdose
ersetzen lassen.

Betriebsspannung

Die Netzspannung muB der auf dem
Typenschild des Gerates angegebenen
Spannung entsprechen. Wird eine héhere
Spannung als angegeben verwendet, so kann
ein Brand entstehen oder sonst ein Unfall die
Folge sein.

Aufstellen des Gerates

Dieses Dampf-Mikrowellengerat ist nur zur
Benutzung auf der Tischplatte oder
Arbeitsflache gedacht. Es ist nicht als
Einbaugerat zur Benutzung in einem Schrank
gedacht.

1. Stellen Sie das Mikrowellengerat auf eine
feste, ebene Stellflache, die mindestens
85cm hoch ist (gemessen vom FuB3boden).

2. Achten Sie beim Aufstellen des Gerates
darauf, daB bei Gefahr jederzeit der
Stecker gezogen oder die Sicherung am
Sicherungskasten ausgeschaltet werden
kann.

3. Das Gerat arbeitet ordnungsgemaB, wenn
eine ausreichende Luftzirkulation stattfind-
en kann.

Aufstellen auf der Arbeitsflache:

a. Sicherheitsrichtlinien empfehlen die
Einhaltung eines Mindestabstands von
15 cm Uber dem Gerat, 10 cm zur
Ruckwand sowie 5 cm zu einer und
freistehend zur anderen Seite.

b. Sollte das Gerat an einer Seite direkt an
der Wand stehen, missen die anderen
Seiten frei bleiben.
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4. Das Gerat nicht in unmittelbarer Nahe
eines Gas- oder Elektroherdes aufstellen.

5. Die StellfliBe durfen nicht entfernt
werden.

6. Dieses Gerat ist nur fur den
Hausgebrauch konzipiert. Nicht im Freien
verwenden.

7. Das Mikrowellengeréat nicht bei zu hoher
Luftfeuchtigkeit benutzen.

8. Das NetzanschluBkabel darf die
Gehauseoberflache nicht beriihren, da
diese wahrend des Betriebes hei3 wird.
Das Kabel auch nicht mit anderen hei3en
Oberflachen in Berlihrung bringen. Das
NetzanschluBkabel nicht Gber Tisch- oder
Thekenkanten hangen lassen. Das Kabel
oder den Netzstecker nicht in Wasser
tauchen.

9. Die Liftungs6ffnungen auf der Ober- und
Rickseite des Gehauses nicht verdecken.
Sind diese Offnungen blockiert wahrend
das Gerat arbeitet, kann es berhitzen. In
diesem Fall wird das Geréat durch den
Uberhitzungsschutz ausgeschaltet und
kann erst wieder in Betrieb gesetzt
werden, wenn es abgekuhlt ist.




Aufstellen und AnschlieBBen

WARNUNG

1. Die Turverriegelungen und die Turdichtungen sollten mit einem feuchten Tuch abgewischt
werden. Das Gerat ist vom Benutzer auf mégliche Beschadigungen an den
Turdichtungsflachen zu prifen, und falls ein solcher Schaden aufgetreten ist, darf das
Gerat nicht betrieben werden, bevor es vom Panasonic-Kundendienst repariert worden ist.

2. Fihren Sie weder eine Anderung oder Reparatur an der Tiir, an den Kontrolleinrichtungen
oder Sicherheitsvorrichtungen noch an irgendeinem anderen Teil des Gerétes durch. In
keinem Fall das Gehause, das den Schutz gegen die Mikrowellenenergie sicherstellt,
abbauen. Das Gerét darf nur von einem geschulten Panasonic Kundendienst-
Techniker gepriift oder repariert werden.

3. Das Gerét nicht in Betrieb setzen, wenn das Netzanschlusskabel oder der Netzstecker
beschédigt ist, bzw. wenn es nicht ordnungsgemaB arbeitet oder eine sichtbare
Besché&digung aufweist.

4. Aus Sicherheitsgrinden muB ein beschéadigtes Anschlusskabel durch den Hersteller, seinen
Kundendienst oder eine andere gleichwertig qualifizierte Person ersetzt werden.

5. Kindern darf die Benutzung des Gerates ohne Aufsicht nur erlaubt werden, wenn eine
ausreichende Einweisung gegeben wurde, die das Kind in die Lage versetzt, das Gerat in
sicherer Weise bedienen und die Gefahr einer falschen Bedienung verstehen zu kénnen.

6. Keine Flussigkeiten und Nahrungsmittel in versiegelten Behéltern (z.B. Konserven)
erhitzen, da diese platzen kénnen.

6. Keine Flussigkeiten und Nahrungsmittel in versiegelten Behéltern (z.B. Konserven)
erhitzen, da diese platzen kénnen.

7. Dieses Gerat ist nicht zur Benutzung durch Personen (einschlieBlich Kindern) mit vermin-
derten korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung
oder Kenntnis gedacht, es sei denn, sie werden durch eine fur ihre Sicherheit verant-
wortliche Person in die Benutzung des Gerétes eingewiesen oder von einer solchen Person
beaufsichtigt. Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit
dem Geréat spielen.

Gebrauch und Ausstattung des Gerétes

1. Das Mikrowellengerat nur zur Nahrungsmittelzubereitung benutzen. Dieses Gerat ist
speziell zum Auftauen, Erwarmen und Garen von Lebensmitteln entsprechend der
Bedienungs- und Kochanleitung konzipiert. Erhitzen Sie in keinem Fall Chemikalien oder
andere Produkte.

2. Prufen Sie vor der ersten Benutzung Ihres Geschirrs, ob es fur den Gebrauch im
Mikrowellengerat geeignet ist.

3. Bitte versuchen Sie nicht, Kleidungsstiicke, Zeitungen oder andere Materialien im
Mikrowellengerat zu trocknen. Diese Gegenstéande kénnen sich entziinden.

4. Im Garraum des Mikrowellengeréates durfen keine Gegenstande aufbewahrt werden, die bei
unbeabsichtigtem Einschalten des Gerates eine Gefahr fur die Umgebung darstellen.

5. Nehmen Sie das MIKROWELLENGERAT NIE OHNE LEBENSMITTEL in Betrieb. Dies
kann zu Beschadigung des Gerétes fiihren.

6. Kommt es zu einem Brand oder tritt wédhrend des Mikrowellenbetriebs Rauch aus dem
Geraét, halten Sie die Geréatetur geschlossen. Schalten Sie das Mikrowellengerét ab, indem
Sie auf die STOPP-TASTE driicken. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose oder
schalten Sie die Installationssicherung aus.
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Sicherheitshinweise

Grillbetrieb

1. Vor der ersten Inbetriebnahme des Geréates
mit HEISSLUFT-, KOMBINATION oder GRILL
den Garraum mit einem Tuch auswischen, um
Olreste zu entfernen. Nehmen Sie das Gerat
bei 250° HEISSLUFT fiir 20 Minuten ohne
Nahrungsmittel und Zubehor in Betrieb, um
konservierende Olreste im Garraum voll-
standig zu verbrennen. Nur bei dieser
Gelegenheit darf das Gerét leer betrieben
werden.

2. Die Gehauseoberflachen des Gerates, ein-
schlieBlich der Liftungséffnungen und
Geratetlr, werden wahrend des Betriebs mit
HEISSLUFT, KOMBINATION und GRILL sehr
heiB. Seien Sie beim Offnen/SchlieBen der
Tar und beim Hineinstellen/Herausnehmen
von Lebensmitteln deshalb sehr vorsichtig.

3. Das Gerat ist mit zwei Heizelementen an der
Garraumdecke und -riickseite ausgestattet.
Die entsprechenden Gehauseoberflachen sind
nach dem Betrieb mit HEISSLUFT, KOMBINA-
TION und GRILL sehr heiB3, ebenso das
benutzte Zubehor.

4. Kinder missen bei der Benutzung des Girills
ferngehalten werden, da die
Gehauseoberflachen sehr heil3 werden kén-
nen.

Automatischer Entliiftungsbetrieb

Ist das Mikrowellengerat nach dem Betrieb heiB,
setzt automatisch fiir eine Minute der
Entliftungsbetrieb ein. Dies ist keine
Fehlfunktion, sondern dient zum Abkihlen der
elektronischen Bauteile. Sie kdnnen wahrend-
dessen die Geratetir 6ffnen und die Lebensmittel
herausnehmen. Der Entliftungsbetrieb schaltet
sich automatisch ab.

Garraumbeleuchtung

Wenn es nétig wird die eingebaute
Garraumbeleuchtung zu wechseln, wenden Sie
sich bitte an Ihren Handler.

Zubehoér

Das Mikrowellengerat ist mit unterschiedlichem
Zubehor ausgestattet. Verwenden Sie dieses bitte
laut Anweisung.

Glasdrehteller

1. Das Mikrowellengeréat nicht ohne den dazuge-
hoérigen Glasdrehteller und Rollenring in
Betrieb setzen.

2. Benutzen Sie in keinem Fall einen anderen
als den speziell fur dieses Gerat konzipierten
Glasdrehteller.
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3. Den evtl. heiBen Glasdrehteller abkiihlen
lassen, bevor Sie diesen reinigen bzw. mit
Wasser abspiilen.

4. Der Drehteller kann rechts- oder linksherum
laufen. Dies stellt keine Fehlfunktion dar.

5. Berlhrt das Lebensmittel bzw. Kochgeschirr
die Garraumwande, lauft der Drehteller nicht
weiter, sondern stoppt und beginnt, sich in die
entgegengesetzte Richtung zu drehen. Dies
ist normal.

6. Das Lebensmittel nicht direkt auf dem
Glasdrehteller auftauen, erwarmen oder
garen.

Rollenring

1. Der Rollenring und die Vertiefung im
Garraumboden missen regelmaBig gereinigt
werden, um zu verhindern, daB Gerausche
entstehen und sich Nahrungsmittelreste
ansammeln.

2. Den Rollenring immer zusammen mit dem
Glasdrehteller benutzen.

Fettpfanne

1. Die Fettpfanne kann zum Garen bei den
Betriebsarten Grill, Kombination und HeiBluft
verwendet werden. Benutzen Sie die
Fettpfanne nicht im reinen Mikrowellenbetrieb.

2. Die Fettpfanne sollte auf dem Glasdrehteller
oder dem Girillrost plaziert werden.

Runder Grillrost

1. Der runde Girillrost wird zum Braunen von
kleineren Portionen benutzt und unterstitzt
die gleichméBige Hitzeverteilung.

2. Beim KOMBINATIONSBETRIEB MIT
MIKROWELLE kein Metallgeschirr direkt auf
den runden Grillrost stellen.

3. Den runden Girillrost nicht fiir den reinen
Mikrowellenbetrieb benutzen.

Emailliertes Backblech und Kombirost

1. Dieses Zubehor dient zur Speisenzubereitung
mit HeiBluft und zum Girillen.

Das Zubehdr nicht im reinen
Mikrowellenbetrieb oder im Kombinations-
betrieb benutzen.

2. Beim Garen mit HeiBluft kdnnen eine oder
beide Ebenen benutzt werden. Beim Grillen
wird das Backblech bzw. der Rost in die obere
Ebene eingesetzt.



1)

2)

3)

4

5)

6)

Wichtige Informationen

Kochzeiten

Die Kochzeit ist abh&ngig von Beschaffenheit,
Ausgangstemperatur und Menge der
Lebensmittel sowie von der Art des verwende-
ten Kochgeschirrs.

Gehen Sie zunachst von einer kirzeren
Kochzeit aus, um ein Ubergaren der Speisen
zu vermeiden. Hat das Lebensmittel noch
nicht den gewiinschten Auftau-, Erwarmungs-
oder Garzustand erreicht, haben Sie immer
noch die Mdéglichkeit, die Garzeit zu ver-
langern.

Wird die empfohlene Kochzeit liberschrit-
ten, kénnen die Lebensmittel leicht ver-
brennen und ggf. einen Brand auslésen
und somit den Garraum beschéadigen.

Geringe Lebensmittelmengen

Sehr kleine Lebensmittelmengen oder
Speisen mit geringem Feuchtigkeitsgehalt
kénnen schnell austrocknen und verbrennen,
wenn sie zu lange gegart werden. Kommt es
zu einem Brand, die Tur des Mikrowellen-
geréates geschlossen halten, das Geréat
abschalten und den Netzstecker aus der
Steckdose ziehen.

Eier

Weder rohe oder gekochte Eier in der Schale
noch gepellte hartgekochte Eier mit
Mikrowellen erhitzen oder kochen. Nach Ende
des Mikrowellen-Kochvorgangs kann sich
noch weiterhin Druck bilden und die Eier kén-
nen explodieren.

Lebensmittel mit Schale oder Haut

Bei Lebensmitteln wie z.B. Kartoffeln und
Wirstchen empfiehlt es sich, sie vor dem
Garen mit Mikrowellen anzustechen, um ein
evtl. Platzen zu vermeiden.

Speisethermometer

Falls Sie den Garzustand mit einem
Speisethermometer Gberprifen wollen, ver-
wenden Sie bitte keine herkdmmlichen
Thermometer im Mikrowellen- und
Kombinationsbetrieb. Diese kdnnen Funken
verursachen. Benutzen Sie diese Speise-
thermometer nur auBerhalb des
Mikrowellengerates.

Flissigkeiten

Beim Erhitzen von Flussigkeiten im
Mikrowellengerat kann durch kurzfristiges
Aufkochen (Siedeverzug) die Fllssigkeit im
Gerat oder bei der Entnahme schlagartig ver-
dampfen und explosionsartig aus dem Gefal
entweichen. Dies kann zu Verbrennungen
fuhren.

Sie vermeiden einen Siedeverzug, indem Sie
beim Erhitzen von Flussigkeiten in Glasern
oder Tassen immer ein hitzebestandiges
Glasstabchen mithineinstellen oder gréBere
GefaBe mit einem Deckel bzw. Teller abdeck-
en. Zusétzlich sollten Sie folgende Punkte
beachten:

Vermeiden Sie die Verwendung von geraden
GefaBen mit engem Ausguss.

Uberhitzen Sie die Flussigkeit nicht.

Rihren Sie die Flussigkeit einmal um, bevor
Sie das GefaB ins Gerét stellen sowie
nochmals nach der halben Kochzeit.

Lassen Sie nach Ablauf der Kochzeit das
GefaB kurze Zeit im Geréat stehen, bevor Sie
es herausnehmen. Rihren Sie die Flissigkeit
anschlieBend noch einmal um.

7) Papier und Plastik

8)

Wenn Behalter aus Papier, Kunststoff oder
anderen leicht entflammbaren Materialien zum
Erwarmen benutzt werden, darf das
Mikrowellengerat nicht unbeaufsichtigt
betrieben werden! Diese Behalter kénnen sich
entziinden.

Verwenden Sie keine recycelten
Papierprodukte (z.B. Kiichenrollen), die nicht
ausdricklich fur die Benutzung im
Mikrowellengerat geeignet sind. Im
Recyclingpapier kdnnen Bestandteile sein, die
Funkenbildung oder einen Brand verursachen.

Entfernen Sie Metallverschlisse von
Bratfolien, bevor Sie diese ins Gerat stellen.

Hilfsmittel und Folien

Erhitzen Sie keine geschlossenen Flaschen
oder Konserven im Mikrowellengerét, da
diese durch den Druck explodieren kénnen.

Verwenden Sie wahrend des
Mikrowellenbetriebes weder Geschirr aus
Metall noch Geschirr mit Metallrand.

Bei Benutzung von Alufolie, MetallspieBen
oder anderen Metallwaren darauf achten, daB3
sie mindestens 2 cm von der Geratewand ent-
fernt sind, um Funkenbildung zu vermeiden.

9) Babynahrung

Benutzen Sie nur Flaschchen oder
Glasformen aus hochwertigen hitzebesténdi-
gen Materialien und platzieren Sie diese ohne
Deckel in der Mitte des Drehtellers.

Nach dem Erhitzen sollte die Babynahrung in
Flaschchen oder Glasern gut geschuttelt bzw.
durchgerthrt werden, damit ein
Temperaturausgleich stattfinden kann.

Uberpriifen Sie die Temperatur vor dem
Verzehr, um Verbrennungen zu vermeiden.
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Tiréffner

Driicken Sie diese Taste, um die Tur zu 6ffnen. Wird wahrend des Garvorganges die Tur
geodffnet, ist der Geratebetrieb unterbrochen, das Programm bleibt aber erhalten. Wird die
Tur wieder geschlossen und die Starttaste gedriickt, lauft der Garvorgang weiter ab. Die
Garraumbeleuchtung schaltet sich ein, wenn die Tir gedffnet wird.

Sichtfenster

Tirsicherheitsverriegelungen
Innerer Entliiftungsschlitz
Bedienfeld

Glasdrehteller

Rollenring

AuBere Entliiftungsschlitze
Fettpfanne

[10] Runder Grillrost

[11] Backblech

[12] Kombirost

[13] Zweistufige Rostauflagen
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Bedienfelder

NN-CT857W /
NN-CT878

(1) Digitaldisplay

(2) Zeiteinstellung

(3) Ein-/Austaste fiir Mikrowelle

(4) Ein-/Austaste fir Grill

(5) HeiBluftbetrieb

(6) GrillheiBluftbetrieb

(7) Kombinationsbetrieb

(8) speicher

(9) Automatisches Auftauen

(10) Plus/Minus-Tasten

(11) Vorwahlzeit/Standzeit-Taste

(12) Sensorautomatik
Mikrowellenprogramm

(13) Sensorautomatik-
Kombinationsprogramm

(14) Gewichtsautomatik-
Kombinationsprogramm

(15) Starttaste:
Driicken der Starttaste beginnt
den Betrieb des Gerats.
Wird wéhrend des Betriebs die
Tur gedffnet oder die Stopp-/

()

(12)

(13)

1 O OR

o
o
3
3
E

Q O_ ®) Loschtaste einmal betatigt, muss
(10) die Starttaste erneut gedriickt
(14) — / ég_l.jl vc\;/‘erden,f um den Betrieb des
eréts fortzusetzen.
O OO (16) Stopp-/Loschtaste:
(11) Vor dem Betrieb: Einmaliges

Dricken I6scht alle Eingaben.
Wéhrend des Betriebs:
Einmaliges Driicken unterbricht

(15)

C) — (16) den Kochvorgang. Beim zweiten
Dricken werden alle Eingaben
n-cTasTw geldscht, und im Anzeigenfeld

erscheint wieder die Uhrzeit.

Akustisches Signal:

Wird eine beliebige Funktionstaste gedrlckt, ertént ein akustisches Signal. Ist dies
nicht der Fall, war die Eingabe inkorrekt. Beim Wechsel der Betriebsarten ertdnt das
Signal zweimal. Nach erfolgtem Vorheizen im Girill-, HeiBluft- oder
Kombinationsbetrieb ertdnt das Signal dreimal. Nach Ablauf eines Kochvorgangs ist
das akustische Signal fiinfmal zu héren.
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Auswahl der gewilinschten Betriebsart

Betriebsarten

Mikrowelle

Verwendung

- Auftauen
- Erwarmen
- Schmelzen: Butter, Schokolade, Kase
- Garen/Kochen von Fisch, Gemuse,
Obst, Eiern
- Zubereitung von gebackenen
Frichte, Marmelade,

Konfitlire, SoBen, VanillesoBe,
Brandteig, Béchamel,

Karamell, Fleisch, Fisch oder
Gemdseauflauf
- Backen von Kuchen mit Eiern und
Backpulver, ohne
Farbzuséatze (Biskuitkuchen, Clafoutis
usw.)

Kein Vorheizen

rderliches

Zubehor

Nur
Glasdrehteller

Behalter

Mikrowellenge-
eignet, nicht
metallisch

- Grillen von Fleisch oder Fisch

- Grillen von Toast

- Farben von Gratingerichten oder
Meringe-Pasteten

Vorheizen erforderlich

Glasdrehteller
+ Fettpfanne
+ runder
Grillrost

Geeignet sind
hitzebestandige
Metallformen

- Backen kleiner Pasteten mit kurzen
Backzeiten: Blatterteig,
Platzchen, Brandteig, Platzchen aus
Murbeteig, Biskuitrollen
- Backen von Spezialitaten: Soufflés,
Meringes, Pasteten,

kleine Brote oder Brioches,
Biskuitkuchen, Fleischpasteten

usw.
- Backen von Quiches, Pizzas und
Toértchen

Vorheizen empfohlen

Glasdrehteller
+ Fettpfanne
+ runder
Grillrost oder
emailiertes
Backblech
und/oder
Kombirost

Geeignet
sind
hitzebestand
-ige
Metallformen
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Auswahl der gewiinschten Betriebsart

Betriebsarten

Grill + HeiBluft

Verwendung

- Braten von dunklem Fleisch, dickem
Steak (Rippchen oder Rind, T-Bone-
Steak)

- Dlnsten von Fisch

Vorheizen erforderlich

Erforderliches
Zubehor

Glasdrehteller
+ Fettpfanne
+ runder
Grillrost oder
emailliertes
Backblech
und/oder
Kombirost

Behalter

Geeignet sind
hitzebesténdige
Metallformen

KOMBINATION
* Grill + Mikrowelle

*HeiBluft +

Mikrowelle

* Grill + HeiBluft +
Mikrowelle

- Braten von Fleisch und Gefliigel
- Auftauen und Erwarmen von knus-
prigen Speisen (Quiche,

Pizza, Brot, Viennoiserie, Lasagne,
Gratin)
- Backen von Lasagne, Fleisch,
Kartoffeln oder

Gemisegratins
- Backen von Kuchen und
Nachspeisen mit Eiern oder

Backpulver (einschl. Braunen),
Backen von Quiches,

Pasteten und Tértchen

Vorheizen empfohlen

Grill + Mikrowelle

HeiBluft

Grill + HeiBluft
+ Mikrowellee

+Mikrowelle

Glasdrehteller
+ Fettpfanne
+ runder
Grillrost
(Grillrost: je
nach GroBe
der Speisen)

Mikrowelleng-
eeignet und
hitzebestandig.
Kuchenformen
aus Metall dir-
fen nur auf der
Fettpfanne
verwendet wer-
den. KEINE
Springformen
benutzen!
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Geratezubehor

Die nachfolgende Tabelle veranschaulicht den richtigen Einsatz des Zubehdrs im

Mikrowellenherd.

Glasdrehteller | Fettpfanne Runder Backblech Kombirost
Grillrost
LA | 7T

Mikrowelle Ja Nein Nein Nein Nein
Grill Ja Ja Ja Ja Ja
HeiBluft Ja Ja Ja Ja Ja

Ja Ja Ja Ja Ja
GrillheiBluft
Combination Ja Ja Ja Nein Nein

Tastatur und Bedienung

Wird der Netzstecker angeschlossen, erscheint “88:88” in der Digitalanzeige.

Starttaste driicken

Starttaste drlicken

Starttaste driicken

Starttaste driicken

Starttaste driicken

QOO O ©

Digitale Laufschrift
Diese Funktion erleichtert Ihnen die Bedienung des Gerétes. Im Anzeigenfeld werden die

Funktionen und die néchsten Bedienschritte durch Worte und Symbole angezeigt.

“88:88”
“ENGLISH”

“DEUTSCH”

Y

“FRANCAIS” .

“NEDERLANDS”

Y

-

Digitale Laufschrift

. In Englisch z.B. “SET TIME”

..................... .. In Deutsch z.B. “UHRZEIT EINGEBEN”

J.In Franzésisch z.B. “CHOISIR LA DUREE”

.In Hollandisch z.B. “STEL DE TIJD IN”

____________________ _In ltalienisch z.B. “INSERITE IL TEMPO”

Das Gerat ist betriebsbereit, wenn der Netzstecker angeschlossen wird. Betétigen Sie
anschlieBend die Starttaste so oft, bis die Sprache Ihrer Wahl im Anzeigenfeld erscheint.
Méochten Sie die Sprache verandern, so ziehen Sie den Netzstecker und verfahren Sie
anschlieBend erneut wie oben beschrieben.
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Tastatur und Bedienung

Einstellen der Uhr:
Beispiel: Einstellen der Uhr auf 14:25

14 mal zweimal
O —

5 mal

nicht einstellbar

® Driicken Sie zweimal die e Driicken Sie die ® Driicken Sie einmal die
Vorwahlzeit/Standzeit- entsprechenden Vorwahlzeit/Standzeit-
Taste. Uhrzeittasten zum Taste.
< Der Doppelpunkt beginnt Einstellen der korrekten @ Der Doppelpunkt blinkt
zu blinken. Uhrzeit. nicht langer, und die
@ Die Uhrzeit erscheint im Eingabe der Uhrzeit ist
Anzeigenfeld und der abgeschlossen.

Doppelpunkt blinkt.

Anmerkungen:

1. Zum Neueinstellen der Uhrzeit wiederholen Sie die zuvor erlauterten Schritte.

2. Die Uhrzeit wird angezeigt, insofern das Geréat an der Spannungsversorgung angeschlossen ist.
3. Die Uhrzeit wird im 24-Stunden-Format angezeigt.

Kindersicherung:

Nach Aktivierung der Kindersicherung ist die Eingabe Uber das Bedienfeld nicht még-
lich, weil die Funktionen des Gerétes blockiert sind. Die Tur kann wie gewohnt geoff-
net werden. Die Kindersicherung kann aktiviert werden, wenn ein Doppelpunkt bzw.
die Uhrzeit im Anzeigenfeld steht.

Aktivieren: Deaktivieren:

® Driicken Sie drei mal die Starttaste. e Driicken Sie dreimal die Stopp-/Léschtaste.
@ Die Uhrzeit erscheint nicht mehr im @ Die Uhrzeit erscheint wieder im
Anzeigenfeld, ist aber nicht geléscht. Anzeigenfeld, die Kindersicherung ist geléscht.
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Mikrowellen - und Auftaubetrieb

Das Gerat verfugt Uber 6 verschiedene Mikrowellen-Leistungsstufen. Die Wattleistung
der einzelnen Leistungsstufen entnehmen Sie bitte der nachfolgenden Tabelle.

Zubehor:

Glas-Drehteller

Die in der Tabelle angegebenen Wattleistungen sind die ungefadhren Werte fir jede
Leistungsstufe.

Driicken Leistungsstufe Wattleistung Max. verfiigbare Zeit
Einmal HOCH 1000 W 30 Minuten
Zweimal AUFTAUEN 270 W 99 Min. 90 Sek.
3 Mal MITTEL 600 W 99 Min. 90 Sek.
4 Mal NIEDRIG 440 W 99 Min. 90 Sek.
5 Mal KOCHELN 250 W 99 Min. 90 Sek.
6 Mal ERWARMEN 100 W 99 Min. 90 Sek.

R )
O |2/

e Wahlen Sie die gewiinschte e Stellen Sie die gewiinschte e Driicken Sie die Starttaste.
Mikrowellen-Leistungsstufe Garzeit ein.
aus.

ANMERKUNGEN:
1. Fur das zwei- oder dreistufige Garen wiederholen Sie — vor dem Driicken der Starttaste — die
Einstellung der Mikrowellen-Leistungsstufe und der Garzeit.

z.B. Schmor-/Eintopf — 10 Minuten auf hoher Stufe zum Sieden bringen und dann 60
Minuten kdcheln lassen.
10 Minuten erwé&rmen, damit sich das Aroma voll entwickeln kann.
2. Die Standzeit kann nach dem Einstellen der Mikrowellenleistung und der Garzeit programmiert
werden.

3. Es ist méglich, die Garzeit wahrend des Garens zu verldngern. Driicken Sie hierzu die 1-min-
Taste so oft, wie erforderlich. Die Garzeit wird hierdurch in Einminuten-Intervallen verléangert (bis
zur maximalen Garzeit).

ACHTUNG! Wird eine Garzeit eingestellt, ohne dass eine Mikrowellen-Leistungsstufe aus
gewdhlt wird, erfolgt das Garen automatisch auf der 1000 W-Stufe.
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Grillbetrieb

Mit der Grilltaste wird eine der 3 Grillstufen eingestellt.
- Kombirost
Zubehor:

Runder Grillrost

/

s L AN

)\

Fettpfanne Glasdrehteller
Driicken | Leistungsstufe Wattleistung
Einmal 1 HOCH 1500 W
Zweimal 2 MITTEL 1200 W
3 Mal 3 NIEDRIG 950 W
— Stellen Sie die
Speisen nach
Q > - dem Vorheizen »
in den Herd.
e Driicken Sie die Taste ® Driicken Sie die
fir die gewiinschte Starttaste zum
Grillstufe. Vorheizen.

nicht einstellbar
“p

e Stellen Sie die Garzeit ® Driicken Sie die
ein (bis zu 99 Minuten Starttaste.
und 90 Sekunden).

HINWEISE ZUM VORHEIZEN:

1. Offnen Sie wahrend des Vorheizens nicht die Tur des Gerats. Nach dem Vorheizen ertdénen
drei akustische Signalténe und im Anzeigenfeld blinkt der Buchstabe “P". Wird die Tur des
Mikrowellenherds nach dem Vorheizen nicht gedffnet, halt das Gerat die eingestellte Temperatur
fir 30 Minuten aufrecht. Nach 30 Minuten wird das Gerat automatisch ausgeschaltet und es
erscheint wieder die Uhrzeit im Anzeigenfeld.

2. Soll ohne Vorheizen gekocht werden, stellen Sie nach Auswahl der Grillstufe die Garzeit ein
und dricken die Starttaste.

ANMERKUNGEN:

1. Der Grillbetrieb ist nur bei geschlossener Geréatetir méglich.

2. Die Garzeit kann wahrend des Garens verlangert werden. Driicken Sie hierzu die 1 min Taste
so oft, wie erforderlich. Die Garzeit wird hierdurch in Einminuten-Intervallen verlangert (bis zu
maximal 99 Minuten).
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HeiBluft/GrillheiBluft-Betrieb

Mit diesen Tasten kdnnen HeiBluft-Temperaturen von 40°C (nur fir den HeiBluft-Modus) und von
100 bis 250°C in Intervallen von 10°C eingestellt werden. Zur schnellen Einstellung der am h&u-
figsten verwendeten Temperaturen beginnen die Temperaturen bei 150°C, bis 250°C, gefolgt von
40°C (nur fur den HeiBluft-Modus) und 100°C. Im HeiBluft-Betrieb ist es mdglich, auf einer oder
zwei Stufen zu kochen. Hinweise zum Garen auf Rosten finden Sie auf Seite D-15.

Zubehor: Zum einstufigen Kochen.
Bei Verwendung des Glasdrehtellers.

HeiBluft GrillheiBluft

Fettpfanne Runder Grillrost

Glasdrehteller Fettpfanne  Glasdrehteller

Kochen mit HeiBluft:

Stellen Sie die

Spei hd
peisen nach dem
Q » “ - Vorheizen in den >

Herd.
e Stellen Sie die  ® Driicken Sie die
gewiinschte Starttaste zum
Temperatur ein. Vorheizen.
1 10
h min
-
1
nicht einstellbar
e Stellen Sie die ® Driicken Sie die

Garzeit ein (bis zu 9 Starttaste.
Stunden 99 Minuten).
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HeiBluft/GrillheiBluft-Betrieb

Stellen Sie die

C% = Q - = Speisen nach dem

Vorheizen in den

Herd.
® Stellen Sie die gewiin- ® Zum Andern der ® Driicken Sie die
schte Temperatur ein. Grillstufe einmal Starttaste zum
(Die Grillstufe , Hoch’ driicken fur, Vorheizen.
. . ’ Mittel’, zweimal
ist voreingestellt.) driicken fiir

'Nierdig'.

nicht einstellbar

¢ Stellen Sie die ® Driicken Sie
Garzeit ein (bis zu 9 die Starttaste.
Stunden 99 Minuten).

HINWEISE ZUM VORHEIZEN:

1. Offnen Sie wahrend des Vorheizens nicht die Tiir des Geréats. Nach dem Vorheizen
ertdnen drei akustische Signaltdne und im Anzeigenfeld blinkt der Buchstabe ,P". Wird die
Tur des Mikrowellenherds nach dem Vorheizen nicht gedffnet, halt das Geréat die
eingestellte Temperatur aufrecht. Nach 30 Minuten wird das Gerat automatisch aus
geschaltet und es erscheint wieder die Uhrzeit im Anzeigenfeld.

2. Soll ohne Vorheizen gekocht werden, stellen Sie nach Auswahl der gewlinschten
Temperatur die Garzeit ein und driicken die Starttaste.

ANMERKUNGEN:

1. Betragt die Garzeit weniger als eine Stunde, wird die ablaufende Zeit in Sekunden
zuriickgezahlt.

2. Betragt die Garzeit mehr als eine Stunde, wird die ablaufende Zeit in Minuten
zurlickgezahlt, bis nur noch ,,1H 00" (1 Stunde) verbleibt. Nun zeigt das Display Minuten
und Sekunden an, die verbleibende Zeit wird in Sekunden zuriickgezahlt.

3. Es ist mdglich, die Garzeit wéhrend des Garens zu verlangern. Dricken Sie hierzu die
1-min-Taste so oft, wie erforderlich. Die Garzeit wird hierdurch in Einminuten-Intervallen
verlangert.

4. Die gewahlte Temperatur kann nach dem Drlcken der Starttaste abgerufen und geéndert
werden. Bei einmaligem Dricken der HeiBluft- oder GrillheiBluft-Taste wird die
urspriinglich eingestellte Temperatur in der Digitalanzeige angezeigt. Wahrend die
Temperatur im Anzeigenfeld sichtbar ist, kann sie durch Driicken der HeiBluft- oder
GrillheiBluft-Taste gedndert werden.
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HeiBluft/GrillheiBluft-Betrieb

Kochen auf dem Rost oder in dem emailliertem
Backblech

Garen auf einer Ebene
Wird der Kombirost oder das Backblech benutzt, bitte die untere Ebene benutzen.

Backblech Kombirost

Garen auf zwei Ebenen

Beim Garen auf zwei Ebenen werden das beiliegende Backblech unten und der Rost oben
eingesetzt.

ZAIILANN

ﬁ

e —

Das Vorheizen des Gerats ist mit oder ohne eingesetztem Backblech bzw. Rost mdglich. Nahere
Angaben entnehmen Sie bitte dem jeweiligen Rezept.

Backen von mehreren Backwaren zugleich Garen von groBeren Speisen

Backblech und Rost eignen sich ideal zum Backen von mehreren Backwaren zugleich sowie zum
Garen von gréBeren Speisen, die sich nicht auf dem Glasdrehteller drehen lassen wiirden.
ANMERKUNGEN:

1. Wenn Sie mit dem Backblech und / oder dem Kombirost kochen, bitte die anderen Zubehére
(Glasdrehteller, Rollenring, Fettpfanne) entnehmen.

2. Uberzeugen Sie sich vor dem Gebrauch des Gerats davon, dass das Backblech und/oder der
Rost richtig und sicher eingesetzt sind.

3. Legen Sie nur Speisen bis zu einem Gewicht von 5 kg in das Backblech bzw. auf den Rost.

4. TRAGEN SIE BEIM HERAUSNEHMEN DER SPEISEN UND DES GESCHIRRS AUS DEM
MIKROWELLENHERD STETS TOPFHAND-SCHUHE, WEIL SPEISEN UND GESCHIRR
NACH DEM KOCHEN SEHR HEISS SIND.

5. Ziehen Sie das Backblech bzw. den Rost nur bis zur Halfte heraus, bevor Sie die Speisen aus
dem Gerat herausnehmen. Der Rost wird hierbei in seiner Stellung arretiert.

6. Wenn Sie fir mehr als 20 Minuten mit hohen Temperaturen (mehr als 210°C) backen, sollten
das Backblech und / oder der Kombirost nach Halfte der Backzeit umgedreht werden.
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HeiBluft/GrillheiBluft-Betrieb

Ihnen stehen drei Kombinationsbetriebsarten zur Verfligung: 1) Grill + Mikrowelle, 2)
HeiBluft + Mikrowelle, 3) GrillheiBluft + Mikrowelle. Die Mikrowellen-Leistungsstufe
1000 W steht beim Kombinationsbetrieb nicht zur Verfiigung, weil dies im Normalfall
wenig praktisch wére: Die Speisen wéren gar, bevor sie gebraunt sind.

Zubehor:

Grill + Mikrowelle HeiBluft + Mikrowelle

Runder Grillrost Fettpfanne

Fettpfanne Glasdrehteller Glasdrehteller

GrillheiBluft + Mikrowelle

Runder Grillrost

Fettpfanne

Glasdrehteller

1) Grill + Mikrowelle

Fettpfanne Glasdrehteller

Combi

® Driicken Sie die e Stellen Sie die o Wahlen Sie die
Kombinationstaste. gewiinschte gewiinschte
Grillstufe ein. Mikrowellen-

Leistungsstufe aus.

CE - G

nicht einstellbar

e Stellen Sie die gewiinschte
Garzeit ein (bis zu 9 Stunden 99
Minuten).

® Driicken Sie die Starttaste.
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HeiBluft/GrillheiBluft-Betrieb

2) HeiBluft + Mikrowelle

Combi
O — O — O =
® Driicken Sie die e Stellen Sie die e Wahlen Sie die
Kombinationstaste. gewiinschte gewiinschte
Temperatur ein. Mikrowellen-

‘a Leistungsstufe aus.
\e |t/ - )
1

nicht einstellbar

¢ Stellen Sie die ® Driicken Sie
gewiinschte Garzeit die Starttaste.
ein (bis zu 9 Stunden
99 Minuten

3) GrillheiBluft + Mikrowelle

Combi
® Driicken Sie die o Stellen Sie die gewiinschte ® Zum Andern der
Kombinationstaste. Temperatur ein. (Die Grillstufe  Grillstufe einmal fir

,Mittel’ driicken, zweimal

,Hoch’ ist voreingestelit.) fiir ,Niedrig’

= /]2

5 - —-
T

nicht einstellbar

® Wihlen Sie die gewiinschte e Stellen Sie die gewiinschte e Driicken Sie
Mikrowellen-Leistungsstufe Garzeit ein (bis zu 9 Stunden die Starttaste.
aus. 99 Minuten
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Kombinationsbetrieb

HINWEISE ZUM VORHEIZEN:

Fur den Kombinationsbetrieb ist das Vorheizen des Gerates moglich. Driicken Sie vor dem
Einstellen der Garzeit die Starttaste und befolgen Sie die HINWEISE ZUM VORHEIZEN auf
Seite D-14.

ANMERKUNGEN:

1. Betragt die Garzeit weniger als eine Stunde, wird die ablaufende Zeit in Sekunden
zurlickgezahit.
2. Betragt die Garzeit mehr als eine Stunde, wird die ablaufende Zeit in Minuten

zuriickgezahlt, bis nur noch ,1H 00" (1 Stunde) verbleibt. Nun zeigt das Display Minuten
und Sekunden an, die verbleibende Zeit wird in Sekunden zurtickgezahlt.

3. Es ist moglich, die Garzeit wahrend des Garens zu verlangern. Driicken Sie hierzu die
1-min-Taste so oft, wie erforderlich. Die Garzeit wird hierdurch in Einminuten-Intervallen
verléangert (bis zu 99 Minuten).

4. Nach dem Driicken der Starttaste kann die gewahlte Temperatur durch Dricken der
Kombinationstaste abgerufen werden. Die gewahlte Einstellung erscheint fur zwei
Sekunden im Anzeigenfeld.
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Automatisches Auftauen

Mit dieser Funktion werden tiefgefrorene Speisen in Abhangigkeit ihres Gewichts
aufgetaut. Wahlen Sie zunachst die entsprechende Lebensmittelkategorie aus und
geben Sie dann das Gewicht der Speise ein. Das Gewicht wird in Gramm program-
miert. Zur zeitsparenden Auswahl beginnen die Gewichte mit den gebrauchlichsten
Werten in den jeweiligen Kategorien.

&
N — 000 —— (o)

e Wihlen Sie das ® Geben Sie das Gewicht der tiefgefrorenen ® Driicken Sie die
gewiinschte Speise ein. Starttaste.
Auftauautomatik- Erhéhen des Gewichts um jeweils 100 g
Programm aus. 4" Erhéhen des Gewichts um jeweils 10 g

w Verringern des Gewichts um jeweils 10 g

Programm Gewicht Zubehor Geeignete Lebensmittel

Kleine Fleischstiicke, Schnitzel,
Wiirstchen, Fischfilet, Steaks,
Koteletts (jedes Stiick 100 bis 400 g).
Bei Signalton wenden.

Al 100 - 1600 g

GroBe Fleischstiicke, Braten,
ganze Hahnchen. Bei Signalton
wenden.

P! 400 - 2000 g

Zum Auftauen von gefrorenem
Brot, Bréotchen und Croissants.
Entfernen Sie die Verpackung und
stellen Sie den runden Girillrost in die
Fettpfanne auf den Glasdrehteller.
Legen Sie einen groBen Brotlaib
direkt in die Fettpfanne. Bei Signalton
wenden.

its 70-400 g

ANMERKUNGEN:

1. Betragt die Auftauzeit mehr als 60 Minuten, wird die ablaufende Zeit in Stunden und Minuten
angegeben.

2. Die maximale Gewichtsbegrenzung ist durch GréBe und Form des Lebensmittels bedingt.
Hinweis zum Programm 3:

Besondere Vorsicht gilt bei der Entnahme von Brot und Brétchen aus dem Gerat. Gerat und
Zubehor werden wahrend des Auftauens und nach dem Auftauen heif3.

D-19



Sensorautomatik-Programme

Mit diesen Programmen kénnen Sie die verschiedensten Lebensmittel zubereiten,
ohne eine Garzeit, das Gewicht oder die Leistungsstufe eingeben zu missen.

z.B
e Wahlen Sie das ® Driicken Sie die
gewiinschte Starttaste.

Sensorautomatik
-Programm aus.

Plus/Minus-Regelung: O O

Wie lange eine Speise gegart werden soll, ist vom Geschmack der jeweiligen
Person abhangig. Nachdem Sie die Sensorautomatik-Programme mehrere Male
benutzt haben, bevorzugen Sie eventuell einen unterschiedlichen Gargrad der
Speisen. Dieser lasst sich mittels der Plus/Minus-Regelung erreichen, so dass die
Speisen langer oder kiirzer gegart werden.

Druicken Sie A oder ¥ und anschlieBend die Starttaste.
Entspricht der Gargrad der Sensorautomatik-Programme genau Ihrem Geschmack,
brauchen Sie keine Anderungen vorzunehmen.

ANMERKUNGEN:

1.

Sensorautomatik-Programme sind drei Minuten nach Anschluss des Gerates an die
Spannungsversorgung einsatzbereit.

2. Vom Gerat werden die Garzeit bzw. die verbleibende Garzeit automatisch errechnet.
3.
4. Als Temperatur von Tiefkihlgut wird -18°C bis -20°C vorausgesetzt, bei anderen

Die Tur sollte nicht gedffnet werden, bevor die Zeit im Anzeigenfeld erscheint.

Lebensmitteln +5°C bis +8°C (Kihlschranktemperatur). Die Programme zum Erwarmen

von

Reis/Pasta und Suppe eignen sich fir Lebensmittel mit Kiihlschrank- oder Raumtemperatur.

und der Teller mit den Speisen trocken sind.

. Die Raumtemperatur sollte zwischen 0°C und 35°C liegen.
. Legen Sie nur solche Lebensmittel in das Geréat, deren Gewicht den empfohlenen

Gewichtsbereich (siehe Seite D-21) nicht uberschreitet.

ist es zum Gebrauch eines Sensorautomatik-Programms zu heiB, erscheint ,HOT" im

. Achten Sie vor dem Starten der Sensorautomatik-Programme darauf, dass der Glasdrehteller

. Wurde das Geréat zuvor im HeiBluft-, GrillheiBluft-, Kombinations- oder Grillbetrieb benutzt und

Anzeigenfeld. Die Sensorautomatik-Programme kdnnen erst verwendet werden, wenn ,HOT"
nicht langer angezeigt wird. Falls Sie in Eile sind und bei der Zubereitung der Speisen Zeit

sparen mochten, wahlen Sie die entsprechende Garmethode und Garzeit manuell aus.
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Sensorautomatik-Programme

Kategorie

Gewicht

Zubehor

Hinweise

1 Erwarmen
von
Suppen

300 - 1200 g

Zum Erwédrmen von Suppen aus
Kartons, Dosen oder selbst-
gemachten Suppen. Alle Speisen
sollten Raum- oder
Kiihischranktemperatur haben.
Vor und nach dem Erwarmen
umrihren. Mdglichst Deckel, Platte
oder Teller auflegen. Die
Endtemperatur der Suppe kann je
nach Dicke der Suppe,
Ausgangstemperatur, Zucker- und
Fettgehalt schwanken.

2 Erwarmen
von
Reis/Pasta

200 - 1200 g

Zum Erhitzen garer Pasta-, Reis-
oder Kartoffelportionen (aus der
Dose, vakuumverpackt oder selbst
zubereitet). Alle Gerichte sollten
Raum- oder Kuhlschranktemperatur
haben. Vor und nach dem Erhitzen
durchriihren. Fir ein optimales
Ergebnis mit einem Deckel oder
Teller abdecken. Die Endtemperatur
ist abhéngig von der Menge und dem
Fettanteil der SoBe und der
Ausgangstemperatur.

3 Garen von
frischem
Gemise

200 - 1500 g

Zum Garen von frischem Gemiise.
Das vorbereitete GemUse in eine
geeignete Form legen. 6 Essl. (90
ml) Wasser darlber gieBen. Mit
einer perforierten Klarsichtfolie oder
einem Deckel abdecken. GroBere
Portionen bei Signalton umrihren.

4 Garen vo
frischem
Fisch

200 - 1000 g

Zum Garen von frischem Fisch
(ganz — bis zu 300 g pro Fisch,
Filets, Steaks). Fisch in eine
geeignete Form geben. 2 Essl. (30
ml) Flassigkeit hinzufiigen. Den Fisch
mit perforierter Klarsichtfolie oder
einem Deckel abdecken.

5 Erwarmen von
gefrorenem
Gratin

300 - 1000 g

Zum Erhitzen und Braunen von
tiefgefrorenen Gratins. Die
Verpackung entfernen und das
Gratin in eine feuerfeste Form
geben. Diese Form auf den runden
Grillrost in die Fettpfanne, auf den
Glasdrehteller stellen.

6 Erwarmen
von
frischem
Gratin

200 - 1000 g

Zum Erhitzen und Brdunen von
frischem Gratin. Entfernen Sie
die Verpackung und geben Sie
das Gratin in eine feuerfeste
Form. Stellen Sie diese Form auf
den runden Girillrost in die
Fettpfanne auf den Glasteller.
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Gewichtsautomatik-Programme

Diese Funktion gestattet lhnen die Zubereitung der meisten Ihrer Lieblingsspeisen, wofur Sie
lediglich das Gewicht der Lebensmittel einzustellen brauchen. Vom Geréat werden Mikrowellen-
Leistungsstufe, Grillstufe, HeiBluft-Temperatur und Garzeit automatisch eingestellt. Wahlen Sie
zunachst die entsprechende Lebensmittelkategorie aus und geben Sie dann das Gewicht der
Speisen ein. Das Gewicht wird in Gramm programmiert. Zur zeitsparenden Auswahl beginnen
die Gewichte mit den gebrauchlichsten Werten in den jeweiligen Kategorien.

® Driicken sie die

—_—

e Wihlen Sie das ® Geben Sie das Gewicht der Speisen ein.

gewinschte ®1g Erhdhen des Gewichts um jeweils 100g  Startaste.

Gewichtsautoma- . . L

-tik-Programm A Erhéhen des Gewichts um jeweils 10 g

aus. V¥ Verringern des Gewichts um jeweils 10 g
ANMERKUNGEN:

1. Betragt die Garzeit mehr als 60 Minuten, wird die ablaufende Zeit in Stunden und Minuten
angegeben.

2. Angaben zum empfohlenen Gewicht und zur Benutzung des Zubehdrs entnehmen Sie bitte
den nachfolgenden Tabellen.

Kategorie Gewicht Zubehor Hinweise

Zum Erhitzen und Braunen der
Oberseite von frischer, vorgefer-

7 Erwarmen
von frischer
Pizza

150 - 800 g

tigter Pizza. Entfernen Sie die
Verpackung und stellen Sie den
runden Grillrost mit der Pizza in
die Fettpfanne, auf den
Glasdrehteller.

8 Erwarmen
tiefge-
frorener
Pizza

100 - 700 g

Zum Erhitzen und Braunen der
Oberseite von tiefgefrorener
(NICHT frischer), vorgefertigter
Pizza. Entfernen Sie die
Verpackung und stellen Sie den
runden Grillrost mit der Pizza in
die Fettpfanne, auf den
Glasdrehteller.

9 Erwérmen
von frischer
Quiche

150 - 900 g

Zum Erhitzen von vorgegarter,
frischer Quiche. Entfernen Sie die
Verpackung und setzen Sie die
Quiche mit dem runden Grillrost in
die Fettpfanne auf den Glasteller.

10
Kleingebéack

150 - 700 g

Zum Erwérmen, Knusprigbacken
und Brdunen von Kleingebéck
wie Wurstchen in Blatterteig,
Fleischpasteten, Pasteten oder
Teigtaschen mit Gemise oder
Pilzen oder Schinken/Kase. Setzen
Sie den runden Grillrost mit dem
Geback in die Fettpfanne auf den
Glasteller.
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Gewichtsautomatik-Programme

Kategorie

Gewicht

Zubehor

Hinweise

14 Garen
von
Hahnchen

- teilen

150 - 1500 g

Zum Garen von Hahnchenteilen,
2.B. Hahnchenbeinen oder -
schenkeln. Stellen Sie den runden
Grillrost mit den Hahnchenteilen in die
Fettpfanne, auf den Glasdrehteller.
Zum gleichmé&Bigen Garen die
Hahnchenteile gut verteilen und beim
Ertdnen des Signals wenden.

15 Garen von
ganzen
Hahnchen

1000 - 2800 g

Zum Garen von ganzen, frischen
Hahnchen (ungefiillt). Bereiten Sie
die Fillung fir das Hahnchen sepa-
rat zu. Legen Sie das H&hnchen auf
eine feuerfeste, verkehrt herum
gestellte Untertasse in die
Fettpfanne, auf den Glasdrehteller.
Drehen Sie zunachst die Brustseite
des Hahnchens nach unten und
wenden Sie das Hahnchen beim
Erténen des Signals.

16 Garen von
Schweine-
oder

Kalbsbraten

800 - 2000 g

Zum Garen von frischem Schweine-
oder Kalbsbraten. Legen Sie den
Braten in eine hitzebesténdige, flache
Form und stellen Sie diese in die
Fettpfanne, auf den Glasdrehteller.
Beim Erténen des Signaltons wenden.

17 Garen von
Rinder-
braten

700 - 1300 g

Zum Garen von frischem
Rinderrostbraten. Legen Sie den
Braten in eine hitzebesténdige, flache
Form und stellen Sie diese in die
Fettpfanne, auf den Glasdrehteller.
Beim Ertonen des Signaltons wenden.

18

Garen von
Rind-
Rippenst-
Uck

750 - 1400 g

Zum Garen von frischem
Rinderrippenbraten mit Knochen.
Legen Sie die Rinderrippen in eine
feuerfeste Form. Stellen Sie diese mit
dem hohen Girillrost in die Fettpfanne
auf den Glasteller. GroBere Braten
(Uber 1000 g) werden direkt auf den
hohen Girillrost gelegt. Beim Ertdnen
des Signals wenden. Nach dem Garen
aus dem Gerat nehmen und 10 Min
ruhen lassen. Mit diesem Programm
wird der Braten , rare’ (blutig) bis ,
medium’ (mittel).

19 Garen von
Lamm

700 - 2200 g

Zum Garen von frischem
Lammbraten. Legen Sie den
Lammbraten in eine flache, feuer-
feste Form und stellen Sie diese auf
die Fettpfanne auf den Glasteller.
GroBe Lammkeulen kénnen direkt in
die Fettpfanne gelegt werden. Beim
Ertdnen des Signals wenden.
Dieses Programm ist nicht fur
Lammbraten ohne Knochen

geeignet.
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Gewichtsautomatik-Programme

Category Weight | Accessories Instructions
. Rezepte zum Backen von Quiches oder
20 Quiches/ 4-6 Obsttértchen mit rohen Zutaten ent-
Obsttort- Portionen nehmen Sie bitte dem Kochbuch, z.B.
chen fur pikante Quiches — Quiche Lorraine,
Thunfisch-Quiche, Raucherlachs-
Quiche, Roquefort-Quiche, Pilz-Quiche,
Zwiebel-Quiche, Porree-Quiche, Spinat-
und Parmesan-Quiche, Muschel-Quiche.
21 Quiches/ SuBe Tortchen — Apfel-, Aprikosen-,
Obsttort- 6-8 Rhabarber-, Birnen- und Zimttértchen.
chen Portionen e \Wahlen Sie das Auto-Menu flr
Quiches/Obsttértchen aus
1 Mal driicken 4-5
Portionen 25cm
Durchmesser
= 2 Mal drucken 6-8
22 Quiches/ | 8-10 Portionen 27 cm
Obsttor- . Durchmesser
tchen Portionen 3 Mal driicken 8-10
Portionen 30 cm
Durchmesser

Fiir das Tarte-Programm muss das Geréat vorgeheizt werden. Gehen Sie hierzu folgender-
maBen vor:

Nach dem Ertdénen des
— - \/orheiz-Signals setzen ——)

Sie die Tarte in das

® Wihlen Sie Tarte- @ Drucken Sie die Gerat. ® Driicken Sie die
Programm 20, 21 Starttaste, um das Starttaste.
oder 22, je nach Gerat vorzuheizen.

GroBe der Tarte.

AUTO-MENU FUR QUICHES/OBSTTORTCHEN — HINWEIS:

1. Verwenden Sie flr Quiche und Obsttértchen nur Formen aus Metall, Aluminium und anderen
Leichtmetallen oder teflonbeschichtete Formen. Die durchschnittliche Tiefe der Formen fir
Quiche bzw. Obsttértchen betragt 30 mm. Benutzen Sie fir dieses Automatikprogramm keine
Formen mit herausnehmbarem Boden, keine Formen aus Karton und keine leichten
Aluminium-Formen.

2. Die endgiiltige Farbe der Pastete ist von der Qualitét der Pastete abhangig.

3. Die Farbe der Oberseite von Quiche und Obsttdrtchen kann von der Art der Fillung abhéngig
sein. Deshalb sollte das Garen ggf. einige Minuten vor Abschluss des Programms beendet
werden.

4. Benutzen Sie dieses Automatikprogramm nicht zum Backen von Pizza oder von Pasteten mit
Doppelkruste.
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Speicher

Diese Funktion gestattet Ihnen, Ihr Mikrowellengerét fir regelméBige Vorheiz- und Kochvorgénge zu
programmieren. Sie kdnnen lhr Mikrowellengerét auf eine bestimmte Leistungsebene und eine fir Sie
passende Zeit einstellen. Es lassen sich drei Speicheraufgaben vorprogrammieren.

Einstellen eines Speicherprogramms

Programmieren Sie

Memory

das gewiinschte
— Kochprogramm ein.

® Driicken Sie die Memory-Taste. Das
Gerit ist auf Memory 1 voreingestellt.
Zum Andern auf Memory 2 die Memory-
Taste zweimal driicken. Zum Andern auf
Memory 3 die Memory-Taste dreimal

driicken.

—

Memory

® Driicken Sie die Speicher-
Taste, um diese Aufgabe zu
speichern, oder driicken Sie
die Start-Taste, um in dieser
Sequenz zu kochen.

Diese Memory-Funktion ist auf das Erwéarmen von 1 Tasse, 1 Schiissel bzw. 2 Schusseln eines
HeiBgetranks (z.B. Tee, Kaffee, Milch oder Suppe) vorprogrammiert.

Driicken Kategorie Empfohlenes Leistung und Dauer
Gewicht
Speicher 1 | 1 Mal driicken 1 Tasse 150 cl 1000 W 80 Sek.
Speicher 2 | 2 Mal driicken |1 Schissel 300 ¢l 1000 W 120 Sek.
Speicher 3 | 3 Mal driicken |2 Schiisseln | 2 x 300 cl 1000 W 240 Sek.

Verwenden eines Speicherprogramm

Start

@

® Driicken Sie die
Start-Taste, um

e

® Das Mikrowellengerat wird
automatisch auf Speicher 1

® Driicken Sie
die Speicher-

Taste. eingestellt. Um Speicher 2 mit dem Kochen
oder 3 zu wéhlen, drehen Sie zu beginnen.
den Auto-Menii-Drehregler im
Uhrzeigersinn.
HINWEIS:

1. Automatik-Programme kénnen nicht in den Speicher programmiert werden.
2. Umluft-Vorheizmodus kann nicht in den Speicher programmiert werden.

3. Es kénnen nur Einstufen-Kochvorgénge gespeichert werden. Es ist nicht moglich, 2- oder 3-
Stufen-Kochen zu speichern.

4. Durch Eingabe eines neuen Kochprogramms in den Speicher wird das vorher gespeicherte
Kochprogramm geldscht.

5. Das Speicherprogramm wird geléscht, wenn die Stromversorgung ausfallt oder der Stecker
aus der Steckdose gezogen wird.

6. Wenn Sie das Erwarmen einer Babyflasche oder einer Portion Babynahrung in die Memory
einprogrammieren, missen Sie unbedingt anschlieBend die Temperatur Gberprifen, bevor Sie
das Baby fittern.
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Gerédtebetrieb mit Vorwahlzeit

Mittels der Vorwahlzeit/Standzeit-Taste konnen Sie eine Vorwahlzeit zum spéater
einsetzenden Geratebetrieb eingeben.

2.B.
d 1]2N =
1
nicht einstellbar
® Driicken Sie die @ Stellen Sie durch Driicken der ® Stellen Sie das gewiin-
Vorwahlzeit/Stand Zeittasten die gewiinschte schte Garprogramm
zeit-Taste. Vorwahlzeit ein (bis zu 9 Stunden 99 und die Garzeit ein.
Minuten).
&2 = o
® Driicken Sie die
Starttaste.
ANMERKUNGEN:

1. Es ist mdglich, den dreistufigen Geratebetrieb, einschlieBlich des Betriebs mit
Vorwahlzeit, zu programmieren.

z.B.

Vorwahlzeit: 1 Stunde Hohe Leistungsstufe: 10 Min.

nicht einstellbar

g /i) 8 e
O—= [k/—= OG-
Einmal | Einmal

nicht einstellbar Einmal

Koécheln: 20 Min.

nicht einstellbar

O =y - e

5 Mal Zweimal

2. Betragt die Vorwahlzeit mehr als eine Stunde, wird die ablaufende Zeit in Minuten
angegeben. Betrégt sie weniger als eine Stunde, wird die Vorwahlzeit in Sekunden
zurlickgezahlt.

3. Die Vorwahlzeit kann nicht vor einem Automatikprogramm einprogrammiert werden.
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Mittels der Vorwahlzeit/Standzeit-Taste ist es méglich, die Standzeit nach dem
Garen einzuprogrammieren oder das Gerat als Minutentimer zu programmieren.

2.B.

S B A

O =y = —
® Stellen Sie das gewiinschte ® Driicken Sie die
Garprogramm und die Garzeit ein. Vorwahlzeit/

Standzeit-Taste.

AT
. —

inoperable

® Stellen Sie durch Driicken der @ Driicken Sie die
Zeittasten den gewiinschten Starttaste.
Zeitraum ein (bis zu 9 Stunden
99 Minuten).

ANMERKUNGEN:

1. Es ist mdglich, den dreistufigen Geratebetrieb, einschlieBlich der Standzeit, zu program-
mieren.

z.B
Hohe Leistungsstufe: 4 Min. Standzeit: 5 Min.

nicht einstellbar
A
SN (]2
O — Wy Q - HP —

nlcht einstellbar
4 Mal

Einmal 5 Mal

Hohe Leistungsstufe: 2 Min.
nicht einstellbar II
O =Gy o)
Einmal Zweimal
2. Wird die Geréatetir bei eingestellter Standzeit oder bei eingestelltem Minutentimer
gedffnet, so wird die Zeit im Anzeigenfeld zuriickgezahlt.
3. Diese Funktion kann auch als Timer verwendet werden. Driicken Sie in diesem Fall die

Vorwahlzeit/Standzeit-Taste, stellen Sie die Zeit ein und dricken Sie die
Starttaste.

D-27



Fragen und Antworten

F: Warum laBt sich das Mikrowellengerét nicht einschalten?

A: LaBt sich das Mikrowellengerat nicht einschalten, dann tberprifen Sie bitte folgen-
des:

1. Steckt der Netzstecker fest in der Steckdose? Ziehen Sie den Stecker aus
der Steckdose und warten Sie 10 Sekunden, bevor Sie diesen wieder hinein-
stecken.

2. Uberpriifen Sie die Netzsicherung und ersetzen Sie diese gegebenenfalls.

3. Ist die Netzsicherung in Ordnung, schlieBen Sie ein anderes Elektrogerat an
die Steckdose an. Arbeitet dieses Gerat auch nicht, ist die Steckdose defekt,
Arbeitet das Gerét jedoch ordnungsgemaB, ist wahrscheinlich lhr Mikro-
wellengeréat defekt. Wenden Sie sich in diesem Fall unbedingt an einen
Panasonic-Kundendienst.

F: Das Mikrowellengerit verursacht Fernsehstérungen. Ist das normal?

A: Beim Betrieb des Mikrowellengeréates kénnen Fernseh- und Radiostérungen
auftreten. Es handelt sich um ahnliche Stérungen, wie sie durch kleine
Elektrogerate wie Mixer, Staubsauger, Haartrockner usw. verursacht werden kén-
nen. Dies bedeutet nicht, daB lhr Mikrowellengeréat defekt ist.

F: Warum strémt manchmal warme Luft aus dem Mikrowellengerat?

A: Die erhitzten Lebensmittel erwarmen den Garraum. Diese warme Luft wird durch
die zirkulierende Luftstrémung aus dem Gerat heraus beférdert. In dieser
erwarmten Luft sind keine Mikrowellen enthalten. Die Luftungséffnungen dirfen
wahrend des Garens in keinem Fall abgedeckt werden.

F: "D" erscheint im Anzeigenfeld. Was bedeutet das?

A: Das Geréat ist mit einem Demonstrationsprogramm fir den Fachhandel ausgestat-
tet. Betatigen Sie 4mal die Taste fur Uhrzeit/Signalwecker, um diese Funktion zu
I6schen. Das Gerat ist wieder betriebsbereit.

F: Kann im Mikrowellengeréat ein herkdmmliches Fleischthermometer
verwendet werden?

A: Nur fur den reinen GRILLBETRIEB kdnnen Sie ein Fleischthermometer verwen-
den. Benutzen Sie fir den MIKROWELLENBETRIEB bzw. fir den KOMBINA-
TIONSBETRIEB niemals ein herkdmmliches Fleischthermometer, denn das Metall
des Thermometers kann Funkenbildung verursachen.
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Fragen und Antworten

F: Warum sind wéhrend des Kombinationsgarens brummende und klickende
Gerausche zu héren?

A: Diese Gerausche sind bedingt durch das automatische Umschalten von MIKRO-
WELLENLEISTUNG auf GRILLEISTUNG wéahrend des Kombinationsbetriebs.
Dies ist normal.

F: Warum riecht das Mikrowellengeréat unangenehm und erzeugt beim Betrieb
von HeiBluft, Kombination und Grill Rauch?

A: Nach mehrfachem Gebrauch ist es notwendig, das Gerat griindlich zu reinigen.
Sie kdnnen zusatzlich das Gerat ohne Lebensmittel und Zubehér fir 5 Minuten mit
dem Girrill in Betrieb nehmen. Dadurch werden geruchsverursachende
Lebensmittelriickstande und konservierende Olreste verbrannt.

F: Kann ich die gewahlte HeiBlufttemperatur wéhrend des Vorheiz- oder
Kochvorgangs abrufen?

A: Ja. Driicken Sie die Taste zur Wahl der HeiBlufttemperatur und die gewéahlte
Temperatur erscheint fir 2 Sekunden in der Digitalanzeige.

F: Kann ich mit dem HeiBluft-/Grillbetrieb einfach beliebige Rezepte
nachkochen?

A: Ja. Sie kénnen beliebige Rezepte genau wie mit einem herkdmmlichen Backofen
nachkochen. Vergleichen Sie hierzu die Hinweise im Panasonic-Kochbuch fur
empfohlene Temperaturen und Garzeiten.

F: Wieso ist keine Laufschrift im Display zu sehen?

A: Der Netzstrom ist ausgefallen oder der Netzstecker ist nicht eingesteckt. Befolgen Sie das
auf Seite 9 beschriebene Verfahren.
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Pflege des Mikrowellengeréates

. Schalten Sie vor dem Reinigen das Gerat
ab.

Halten Sie stets den Garraum, die Tur und
den Turrahmen sauber. Entfernen Sie an
den Garraumwaéanden haftende Spritzer von
Speisen und Flussigkeiten mit einem
feuchten Tuch und ggf. mildem
eini-gungsmittel. Scharfe Reinigungs- und
Scheuermittel sind nicht empfehlenswert.
VERWENDEN SIE IN KEINEM FALL
BACKOFEN-REINIGUNGSMITTEL.

Das Gehéause des Gerates sollte feucht
abgewischt werden. Achten Sie darauf,
daB kein Wasser durch die
Entluftungsschlitze ins

Gerateinnere gelangt, da das Gerat
dadurch Schaden nehmen

kénnte. Verwenden Sie zur Reinigung der
glasernen Mikrowellentiir keine
Scheuermittel oder scharfe Metallschaber,
da dies eine Beschéadigung der Oberflache
zur Folge haben und zum Zerspringen des
Glases fuhren konnte.

Ist das Bedienfeld verschmutzt, sdubern
Sie dieses mit einem trockenen, weichen
Tuch. Verwenden Sie keine scharfen
Reinigungs- oder Scheuermittel. Damit es
nicht zu einem unvorhergesehenen
Betrieb des Gerates kommt, lassen Sie die
Geratetur beim S&ubern gedffnet.

. Wahrend des Betriebs kann sich durch

Verdampfen von Feuchtigkeit innen oder
auBen auf dem Sichtfenster des Geréates
Kondenswasser niederschlagen und evitl.
unter der Tir abtropfen. Dieser Vorgang ist
normal und kann verstarkt bei niedrigen
Raumtemperaturen und hoher
Luftfeuchtigkeit auftreten. Die Sicherheit
des Gerates ist dadurch nicht
beeintréchtigt. Bitte nach dem Betrieb das
Kondenswasser mit einem weichen Tuch
abwischen.

6.

7.

10.

1.

Wird das Mikrowellengerét nicht in einem sauberen Zustand gehalten,
kann dies zu einer Giiteminderung der Oberflachen fiihren, was
wiederum eine Beeintrdchtigung der Lebensdauer des Gerats mit sich
bringen und eventuell eine Gefahr fiir den Benutzer darstellen kann.

Gelegentlich sollten Sie den Glasteller in
warmem Seifenwasser oder in der
Spullmaschine reinigen.

Der Rollenring und die Vertiefung im
Gerateboden sollten regelmaBig gereinigt
werden. Damit werden unnétige
Betriebsgerusche vermieden und die
Ansammlung von Lebensmittelresten
verhindert. Einfach den Boden mit

einem feuchten Tuch auswischen und
anschlieBend trocknen. Der Rollenring
kann mit mildem Seifenwasser gereinigt
werden. Achten Sie darauf, daB Sie
Rollenring und Drehteller nach dem
Reinigen wieder richtig einsetzen.

Beim GRILL-, HEISSLUFT oder
KOMBINATIONSBE-TRIEB koénnen
Spritzer von Speisen an den
Garraumwanden haften bleiben. Wird das
Gerat nicht regelmaBig gereinigt, kann es
wahrend des Betriebs zu
Rauchentwicklung kommen.

Ein Dampfreiniger darf nicht zur Reinigung
verwendet werden.

Das Mikrowellengerét darf ausschlieBeich
von einem quali-fizierten Panasonic-
Kundendienst geprift oder repariert
werden.

Halten Sie die Liftungséffnungen zu allen
Zeiten frei. Vergewissern Sie sich, dass
die Luftungsoffnungen an der Ober-,
Unter- und Rickseite des Geréts nicht
durch Staub oder sonstiges Material
verstopft werden. Wenn die
Luftungséffnungen verstopft sind, kann
dies zu einem Uberhitzen des Gerats
fuhren und dessen Betriebsféhigkeit
beeintrachtigen.
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Technische Daten

Netzspannung: 230V, 50 Hz

Operations Frequenz 2,450 MHz

Leistungsaufnahme: Maximum: 2980 W
Mikrowelle: 1275 W
Grill: 1560 W
HeiBluft: 1500 W

Ausgangsleistung: Mikrowelle: 1000 W (IEC-60705)
Girill: 1500 W
HeiBluft: 1400 W

AuBere Abmessungen: 530 (W) x 508 (D) x 344 (H) mm

Garraumabmessungen: 350 (W) x 360 (D) x 250 (H) mm

Gewicht: 21.0 kg

Gerausch: 52,7 dB

Die Angaben sind Annaherungswerte;
Die technischen Daten Kénnen ohne Vorankiindigung veréndert werden.

Bei diesem Produkt handelt es sich um ein Geréat, das die europaische Norm fir EMV-
Funkstérungen (EMV = Elektromagnetische Vertraglichkeit), EN 55011, erflllt. GemaB dieser
Norm ist dieses Produkt ein Geréat der Gruppe 2, Klasse B und hélt alle Grenzwerte ein. Gruppe
2 bedeutet, dass in diesem Gerat Hochfrequenz-Energie fiir das Erwarmen oder Garen von
Lebensmitteln absichtlich als elektromagnetische Strahlung erzeugt wird. Klasse B sagt aus,
dass dieses Produkt in einem normalen Wohnbereich betrieben werden darf.

Benutzerinformationen zur Entsorgung von elektrischen und elektronischen Geréaten (pri-
vate Haushalte)
Entsprechend der grundlegenden Firmengrundsatzen der Panasonic-Gruppe
\ wurde ihr Produkt aus hochwertigen Materialien und Komponenten entwickelt
und hergestellt, die recycelbar und wieder verwendbar sind.
Dieses Symbol auf Produkten und/oder begleitenden Dokumenten bedeutet,
/ dass elektrische und elektronische Produkte am Ende ihrer Lebensdauer vom
Hausmull getrennt entsorgt werden mussen.

Bringen Sie bitte diese Produkte fir die Behandlung, Rohstoffriickgewinnung und
_ Recycling zu den eingerichteten kommunalen Sammelstellen bzw.

Wertstoffsammelhéfen, die diese Geréte kostenlos entgegennehmen.

Die ordnungsgemé&Be Entsorgung dieses Produkts dient dem Umweltschutz und
verhindert mégliche schadliche Auswirkungen auf Mensch und Umwelt, die sich aus einer
unsachgeméaBen Handhabung der Gerate am Ende lhrer Lebensdauer ergeben kénnten.
Genauere Informationen zur néchstgelegenen Sammelstelle bzw. Recyclinghof erhalten Sie bei
Ihrer Gemeindeverwaltung.

Fiir Geschéftskunden in der Européaischen Union
Bitte treten Sie mit Ihrem Handler oder Lieferanten in Kontakt, wenn Sie elektrische und elektron-
ische Gerate entsorgen méchten. Er halt weitere Informationen fir sie bereit.

Informationen zur Entsorgung in Landern auBerhalb der Europaischen Union
Dieses Symbol ist nur in der Europaischen Union guiltig.
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Installatie en aansluiting

Uw magnetronoven controleren

Pak de magnetronoven uit en verwijder alle
verpakkingsmaterialen. Controleer de
magnetronoven op beschadigingen zoals
deuken, beschadiging van de deurafsluiting of
scheuren in de deur. Waarschuw onmiddelijk
uw leverancier wanneer schade wordt gecon-
stateerd. Gebruik het apparaat niet als het
beschadigd is.

Aansluiting op een geaard stopcontact

BELANGRIJK: VOOR PERSOONLIJKE VEI-
LIGHEID, DIENT DIT APARAAT OP EEN
GEAARD STOPCONTACT AANGESLOTEN
TE WORDEN.

Het aansluiten van dit apparaat op een niet
geaard stopcontact is voor de persoonlijke
verantwoordelijkheid van de gebruiker.

Voltage

De netspanning, vermeld op deze mag-
netronoven, dient overeen te komen met de
netspanning op uw stopcontact. Gebruik geen
andere netspanning om brand of andere
schade te voorkomen.

Het plaatsen van de magnetronoven

Deze oven is uitsluitend bestemd voor gebruik
op een werkblad. Hij is niet bedoeld als
inbouwoven of voor gebruik in een kast.

1. De magnetronoven moet op een viakke,
stevige ondergrond geplaatst worden, en
hoger dan 85 cm boven de grond.

2. Indien de magnetron ingebouwd wordt, let
er dan op dat de stekker uit het stopcontact
gehaald kan worden of op een andere
wijze de stroomvoorziening onderbroken
kan worden.

3. De magnetronoven kan alleen op de juiste
wijze functioneren, indien er voldoende
ventilatie is.

Plaatsing op een meubel:

a. Boven de magnetronoven moet een
ruimte vrij gelaten worden van 15 cm,
aan de achterzijde 10 cm, aan de
Zijkant 5 cm, en aan de andere zijkant
een ruimte van meer dan 40 cm.

b. Als een van de kanten vlak tegen de
muur staat, moeten de andere kant en
de bovenkant vrij staan.
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Inbouwen

De oven kan, indien gebruik wordt gemaakt
van een inbouwraam (wit, NN-TKA80W, zilver,
NN-TKA80M) ingebouwd worden in een
muurkast. Dit inbouwraam kunt u verkrijgen bij
een Panasonic voortverkoper (dealer).

=
werkblad ]

4. Plaats de magnetronoven niet naast
andere elektrische apparatuur of naast een
gasfornuis.

5. Verwijder de voetsteunen van de mag-
netronoven niet.

6. Deze oven is uitsluitend bestemd voor par-
ticulier gebruik. Gebruik deze oven uitslui-
tend binnenshuis.

7. Het is af te raden deze magnetronoven in
een vochtige omgeving te plaatsen.

8. Zorg ervoor dat het snoer nooit de
buitenkant van de oven raakt. Hou het
snoer uit de buurt van warme of hete
oppervlaktes. Laat het snoer nooit over de
rand van een tafel of werkoppervlak
hangen. Laat het snoer, de stekker of de
oven nooit in het water hangen.

9. De ventilatie-openingen van de magnetron,
aan de achter- en bovenkant, moeten vrij
blijven en mogen niet geblokkeerd worden.
Indien deze openingen geblokkeerd zijn
terwijl de magnetronoven in werking is, kan
de oven oververhit raken. Een thermische
veiligheidsschakelaar zal de mag-
netronoven buiten werking stellen en de
oven weer inschakelen zodra deze
afgekoeld is.




Installatie en aansluiting

WAARSCHUWING

1. De deurafdichtingen en de plaatsen hieromheen moeten met een vochtig doek worden
schoongemaakt.

Voordat het aparaat in werking gesteld wordt, dient het apparaat nagekeken te worden
op beschadigingen bij deurafdichtingen en de plaatsen hieromheen. Mochten zich hier
toch beschadigingen voordoen, dan mag het apparaat pas in gebruik worden genomen
nadat de magnetronoven is gerepareerd of nagekeken door een hiervoor, door de
fabrikant opgeleide, service monteur.

2. Tracht niet om zelf reparaties of wijzigingen aan de deur, het bedieningspaneel, de
veiligheids- of vergrendelingsschakelaars of welk ander deel dan ook, uit te voeren.
Verwijder de mantel van de magnetronoven niet, deze functioneert als een beveiliging
tegen het blootstellen aan magnetronstraling. Reparaties mogen alleen door
gekwalificeerd servicepersoneel uitgevoerd worden.

3. Gebruik het apparaat niet als het NETSNOER en/of de STEKKER beschadigd zijn, als
het apparaat niet goed functioneert of als het apparaat beschadigd is of nadat men het
apparaat heeft laten vallen. Reparaties mogen alleen door gekwalificeerde, door de
fabrikant opgeleide, servicemonteurs uitgevoerd worden.

4. Indien het netsnoer defect mocht raken, dient het altijd door een origineel netsnoer
vervangen te worden.

5. Kinderen, zonder toezicht, mogen alleen de magnetronoven bedienen als specifieke
instructies zijn gegeven, zodat het kind in staat is de oven zelfstandig en veilig te
bedienen en bewust is gemaakt van de gevaren die ontstaan als gevolg van onjuist
gebruik van de magnetronoven.

6. Ontploffingsgevaar bestaat indien voedsel of dranken in een gesloten blik of fles
verwarmd worden.

7.Deze oven is niet bestemd voor gebruik door personen (waaronder kinderen) met
verminderde fysieke, zintuigelijke of mentale vaardigheden, noch door personen met
een gebrek aan ervaring en kennis, tenzij zij onder toezicht staan of instructies hebben
gekregen over het gebruik van de oven door iemand die verantwoordelijk is voor hun
veiligheid. Er moet toezicht worden gehouden op kinderen zodat ze niet met de oven
kunnen spelen.
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Gebruik van uw magnetronoven

1. Gebruik de magnetronoven enkel en alleen om voedsel te bereiden. Deze oven is
specifiek ontworpen om voedsel te koken of te verwarmen. Gebruik de magnetronoven
niet om chemisch of andere niet eetbare producten te verwarmen.

2. Voor gebruik dient u zich ervan te verzekeren dat alle te gebruiken hulpmiddelen
(schalen/bakvormen enz.) geschikt zijn voor gebruik in de magnetronoven.

3. Gebruik de magnetronoven niet om krantenpapier, kleding of andere materialen te
drogen. Deze kunnen vuur vatten.

4. Gebruik de oven niet om voorwerpen, anders dan accessoires als schalen, bakvormen,
enz., in op te bergen. Dit voor het geval dat de magnetronoven per ongeluk aangezet
wordt.

5. Gebruik de magnetronoven niet ZONDER DAT ZICH HIERIN VOEDSEL BEVINDT.

De magnetron-buis kan hierdoor beschadigd raken. Een uitzondering hierop is punt 1
onder ‘Werking ovenverwarming’

6. Zoals er rook of vuur in uw magnetronoven ontstaat, druk dan op de Stop/Wis toets en
laat de ovendeur gesloten om zo de vlammen te laten doven. Trek de stekker uit het
stopcontact of sluit de elektriciteit af.
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Veiligheidsinstructies

Werking van de oven en grill

1. Voordat u de eerste keer gebruik gaat
maken van de HETE LUCHT-,
COMBINATIE- OF GRILLFUNCTIES, wrijf
dan eerst de eventueel resterende olie in
de oven weg en schakel de magnetron
gedurende 10 minuten in op de stand
HETE LUCHT 250°C. Op deze manier
wordt de olie, die gebruikt werd als
beschermingslaag tegen het roesten, eraf
gebrand. Dit is de enige keer dat de oven
'leeg' gebruikt mag worden.

2. De buitenwanden van de magnetronoven,
inclusief de ventilatie-openingen van de
kast en de ovendeur worden tijdens de
HETE LUCHT (CONVENTIE-),
COMBINATIE- en GRILL functies heet. Pas
dus op bij het openen en sluiten van de
ovendeur en bij het inzetten of uithalen van
voedsel en accessoires.

3. De magnetronoven is uitgerust met twee
verwarmingselementen; een bovenin en
een achterin de magnetronoven. Na het
gebruik van de HETE LUCHT-, COMBI-
NATIE- OF GRILLFUNCTIES zullen deze
vlakken dan ook betrekkelijk warm zijn.
N.B. Na het koken m.b.v. deze functies
kunnen de oven-toebehoren heel heet zijn.

4. De buitenkant van de magnetronoven kan,
tijdens het grillen, warm worden. Kinderen
moeten buiten het bereik van de oven
gehouden worden.

Werking van de ventilatiemotor

Tijdens het werken met de microgolf/warme
lucht-functie draait er tegelijkertijd een
ventilatormotor die de elektrische onderdelen
koelt. Na het beéindigen van de kookfuncties,
draait de ventilatormotor soms nog een tijdje
door.

Verlichting van de magnetronoven.

Indien het noodzakelijk is dat de verlichting
van de oven vervangen dient te worden, neem
dan contact op met uw voortverkoper (dealer).

Accessoires

Er worden een aantal toebehoren bij deze
magnetronoven geleverd. Volg altijd de
instructies op die bij de diverse toebehoren
gevoegd zijn.

Het draaiplateau

1. Gebruik de magnetronoven nooit zonder
het draaiplateau.
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2. Gebruik nooit een ander glazen
draaiplateau dan deze die bij het toestel
geleverd werd.

3. Als het draaiplateau warm is moet deze
eerst afkoelen voordat u het plateau
schoonmaakt of in het water legt.

4. Het glazen draaiplateau kan zowel naar
links als naar rechts draaien.

5. Indien het voedsel of de schaal de wanden
van de magnetronoven raakt, en zo het
roteren stopt, zal het draaiplateau
automatisch in de tegengestelde richting
draaien. Dit is een standaard werking.

6. Plaats het voedsel nooit direct op het
draaiplateau.

Loopring

1. De loopring en de ovenbodem moeten
regelmatig worden gereinigd om geluid te
voorkomen en om ervoor zorg te dragen
dat geen voedsel achterblijft.

2. Tijdens het koken moet de loopring altijd
tesamen met het draaiplateau gebruikt
worden.

Metalen draaiplateau

1. Het metalen draaiplateau moet gebruikt
worden bij de Grill-, Hete lucht- en
Combinatie- functies. Gebruik het metalen
draaiplateau nooit als alleen de
magnetronfunctie gebruikt wordt.

2. Het metalen draaiplateau dient op het
glazen draaiplateau op het ronde rooster
geplaatst te worden.

Ronde rooster

1. Het ronde rooster kan gebruikt worden voor
het bruiningsproces van kleine
hoeveelheden en zorgt mede voor een
goede circulatie van de warmte.

2. Gebruik geen metalen voorwerpen direct
op het ronde rooster in combinatie met de
magnetronfunctie.

3. Gebruik het ronde rooster nooit als alleen
de magnetronfuctie gebruikt wordt.

Geémailleerd bakblik en bakrooster

1. Het bakblik en bakrooster zijn bestemd
voor convectieverwarming en grillen.
Gebruik deze accessoires niet met de
magnetronfunctie, ook niet in combinatie.

2. Wanneer u de convectiefunctie gebruikt,
dan kunt u het bakblik en het bakrooster op
beide ovenniveaus plaatsen. Wanneer u de
grillfunctie gebruikt, dan kunt u alleen het
bovenste ovenniveau gebruiken.



Belangrijke informatie

1) Kooktijden

De in het kookboek opgegeven kooktijden zijn
bij benadering gegeven. Factoren die invioed
hebben op de kookduur zijn: de begintemper-
atuur, de hoeveelheid, grootte, afmetingen en
vorm van het voedsel en van de materialen
die voor het koken gebruikt worden.

Het is beter om te kort dan om te lang te
koken. Als het voedsel te kort wordt gekookt,
kan het altijd nog een keer in de
magnetronoven geplaatst worden.

N.B.: Als u het voedsel langer kookt dan
de aanbevolen kookijden, kan het
verbranden, en in extreme gevallen zelfs
vlam vatten. Hierdoor kan de oven worden
beschadigd.

2) Kleine hoeveelheden voedsel

Kleine hoeveelheden voedsel met een gering
vochtgehalte kunnen uitdrogen, aanbranden
of zelfs verbranden als te lang wordt
doorgekookt. Indien het voedsel vilam vat,
dient u de ovendeur gesloten te houden, de
oven uit te zetten en de stekker uit het
stopontact te nemen.

3) Eieren

Kook met de magnetron geen ongepelde

eieren en verwarm geen hardgekookte eieren.

Eieren kunnen ten gevolge van de druk
ontploffen, zelfs na hun opwarming in de
magnetron.

4) Niet poreuze schil

Voedingsmiddelen zoals aardappelen,
eierdooiers en worstjes hebben geen poreuze
schil en dienen voor het koken met de mag-
netronfuctie eerst ingeprikt te worden met een
vork. Zo voorkomt u eventueel het uit elkaar
spatten.

5) Vleesthermometer

Indien u gebruik maakt van een
vleesthermometer voor vlees en gevogelte,
gebruik deze dan alleen wanneer het voedsel
uit de magnetronoven gehaald is. Gebruik
geen conventionele vleesthermometer indien
u de MAGNETRON- of COMBINATIE-functie
gebruikt. Dit kan vonkvorming veroorzaken.

6) Vloeistoffen

7) Verpakkingsmateriaal

Indien vloeistoffen, zoals soepen, sausen en
drank opgewarmd wordt in uw mag-
netronoven, kunnen deze bij het bereiken van
het kookpunt gaan overkoken, zonder dat er
enige aanwijzingen zijn zoals het borrelen.
Dit kan resulteren in een plotseling overkoken
van de hete vloeistof. Om dit te voorkomen,
moet men het volgende doen:

a) Gebruik geen voorwerpen met smalle
halzen om vloeistoffen inop te warmen.

b) Niet teveel verwarmen.

c)Roer de vloeistof voor het verwarmen een
keer om en roer op halve kooktijd de
vloeistof nog een keer om.

d) Laat de vloeistof, wanneer deze op de
juiste temperatuur is, nog even in de oven
staan en roer goed voordat u het uit de
oven haalt.

Als u het voedsel in kunststof of papieren
bakjes gaat verwarmen dient u de oven
regelmatig te controleren omdat dit type
bakjes bij oververhitting vlam kunnen vatten.
Gebruik geen gerecycleerd papier (bijv.
keukenrol) tenzij het product gemerkt is met
een teken dat dit zonder problemen in een
magnetronoven gebruikt mag worden.
Producten gemaakt van gerecycleerd papier
kunnen verontreinigingen in zich hebben, die
vonkvorming tot gevolg kunnen hebben en/of
brand veroorzaken.

Verwijder metalen sluitingen van verpakkin-
gen voordat u deze in de oven plaatst.

8) Hulpmiddelen/Folie

Verwarm nooit gesloten potjes of flessen in de
magnetronoven omdat deze zouden kunnen
ontploffen.

Gebruik tijdens de magnetronfunctie geen
metalen schotels of schotels met metalen
randen. Dit kan resulteren in vonk-overslag.
Als u aluminiumfolie of vleesspiezen gebruikt,
moet er een minimale afstand van 2 cm
tussen de spiezen en de ovenwanden
bestaan, dit om vonk-overslag te voorkomen.

9) Zuigflessen/potjes babyvoeding

De deksel, de speen of de bovenkant dient
van de zuigfles en/of potjes babyvoeding
verwijderd te worden, voordat deze in de
oven geplaatst worden.

Schud de zuigflessen goed en roer een paar
keer door de potjes met babyvoeding.
Controleer de temperatuur van het voedsel
voor gebruik.
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De magnetronoven

[13]

\ [5]

[

[91 —

T

[1] Deur ontgrendeltoets

Druk de toets in om de deur te openen. Indien u de ovendeur tijdens het koken opent, stopt
de magnetronoven met koken zonder het ingestelde kookprogramma te wissen. Het koken
gaat weer normaal door, zodra de deur wordt gesloten en de starttoets wordt aangeraakt.
Het lampje in de magnetronoven gaat, zodra u de ovendeur opent, aan.

[2] Doorkijkvenster

[3] Veiligheidsscharnieren

[4] Ventilatie-openingen

[5] Bedieningspaneel

[6] Glazen draaiplateau

[7] Loopring

[8] Luchtopeningen voor de ventilatie van de oven
[9] Metalen draaiplateau

[10] Ronde rooster

[11] Geémailleerd bakblik

[12] Bakrooster

[13] Geleiders voor twee ovenniveaus
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Het bedieningspaneel

NN-CT857/
NN-CT878
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(9

(10
(11)
(12
(13)
(14

(15)

(16)

Uitleesvenster
Tijdtoetsen
Vermogenstoets
Grill toets

Hete lucht toets

Combinatie Grill + Hete lucht toets

Combinatie toets

Kopje/Schaaltje - Opnieuw
verwarmen

Automatische ontdooitoets
Gewichtsinvoertoetsen (plus/min)
Programmeer/standaardtijdtoets
Automatische sensor
programmatoetsen

Automatische sensor Combinatie
programma toets

Automatische combinatieprogram
ma's gewichtinstelling

De starttoets:

Met een druk op deze toets stelt u de

magnetronoven in werking.

Indien u tussentijds de ovendeur
opent of de Stop/Wis toets aanraakt
tijdens het koken, dan moet de start
toets nogmaals worden aangeraakt
om de magnetronoven opnieuw in
werking te stellen.

Stop/wistoets:

Voor het koken: Een druk op de
toets en het gehele ingestelde pro-
gramma wordt gewist.

Tijdens het koken: Met een druk op
de toets wordt het kookproces tijdelijk

onderbroken. Indien u dan nog een

keer de betreffende toets aanraakt is

het complete programma gewist en
verschijnt de klok in het
uitleesvenster.

Piepgeluid:

Zodra u een toets aangeraak c.q. indrukt, volgt er een pieptoon. Indien u niets hoort,

wil dat zeggen dat de instructie niet goed is of dat het systeem de instructie niet
accepteert. Tussen twee geprogrammeerde fases in hoort u twee piepjes. Bij het

einde van de voorverwarmingstijd van de warme lucht- of combinatiefunctie, laat de

magnetronoven 3 maal een pieptoontje horen. Bij het einde van welk programma

dan ook, hoort u vijfmaal achtereen het piepgeluid.
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De juiste kookfunctie kiezen

Te gebruiken

Kookfuncties ‘ Toepassingen accessoires Schalen
Magnetron - Ontdooien Uitsluitend Geschikt
- Opwarmen de glazen voor de
- Smelten: boter, chocolade, kaas draaiplateau magnetron,
-Koken van vis, groente, fruit, eieren geen
- Bereiden: gestoofd fruit, jam, saus, metaal
vla, soesjes, bechamel,
karamel, vlees-, vis- of vegetarische
pastei.
- Bakken van cake met eieren en
kleurloze bakpoeder-
ingrediénten (Victoria sandwich
cake, clafoutis, etc.)
Niet Voorverwarmen
Grill . . Gl
- Grillen van vlees of vis azen Warmtebe-
i - Roosteren van brood draaiplateau stendig,
=— -I= | - Gratineren van gerechten of + | metalen
: metalen kom is
s e schuimtaarten '
schotel + bruikbaar
Voorverwarmen noodzakelijk rond rek
- Bakken van kleine deegwaren met Glazen Warmtebe-
korte kooktijden: draaiplateau stendi
CONVECTIE pasteitjes, koekjes, soesjes, koekjes + metalgr;
van kruimeldeeg, metalen kom is
=22 boomstammen schotel + bruikbaar
- . = - Speciaal gebak: soufflés, schuim rond rek of
Z g g taarten, pasteitjes, luxe geémailleerd
broodjes of brioches, schuimcakes, bakblik en/of
vleespasteitjes, etc. bakrooster
| - Bakken van quiches, pizza’s en har
o tige taarten
Voorverwarmen aanbevolen
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De juiste kookfunctie kiezen

] i Te gebruiken

Grill + convectie - Roosteren van rood viees, dikke Glazen Warmtebe-
biefstuk (ribeye of kogel- draaiplateau stendig,
N i biefstuk, T-bonesteak) + metalen
v aE PN - Smoren van vis metalen kom is
Zggi schotel + bruikbaar
= AN Voorverwarmen noodzakelijk rond rek of
geémailleerd
bakblik en/of
bakrooster
COMBINATIE - Roosteren van vlees en gevogelte Glazen Geschikt
* Grill + magnetron | - Ontdooien en opwarmen van draaiplateau + | voor de
« Grill + convectie + krokante etenswaar (quiche, metalen scho- | magnetron
magnetron pizza, brood, gebakjes, lasagne, tel + rond rek en
gratin) (afhankelijk warmtebe-
- Bereiden van lasagne, vlees, aard- van de stendig.
appelen- of groentegratin hoeveelheid Metalen
- Bakken en gratineren van cake en voedsel) cakevorm
pudding met eieren of mag uitslui-
bakpoederingrediénten, bakken van tend op me-
quiches en (hartige) taarten talen schotel
worden
Voorverwarmen aanbevolen gebruikt.
GEBRUIK
GEEN
grill + magnetron convectie + grill + convectie springvor-
magnetron + magnetron men.
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Toebehoren

De tabel hieronder vermeldt welke accessoires voor welk programma gebruikt
moeten worden.

Glazen Glazen Ronde Geémailleerd

. Bakroost
draaiplateau| draaiplateau | rooster bakblik akrooster

Magnetron Ja

Grillen Ja Ja Ja Ja Ja
Hete lucht Ja Ja Ja Ja Ja
Grill +
Hete lucht Ja Ja Ja Ja Ja
Combinatie Ja Ja Ja Nee Nee

Bedienings- en gebruiksprocedure

Stap voor stap display’s:
Voor het instellen van "88:88"

< Stap voor stap display
In het Engels b.v. "SET TIME"
Drukop | <D | weNGLISH? .|
Druk o
P @ “DEUTSCH...........c....}ooen.. In het Duits b.v.
“UHRZEIT EINGEBEN”
Druk op
@ “FRANCAIS” ... |.. . In het Frans b.v. "CHOISIR LA DUREE"
Druk op
@ “NEDERLANDS” .. |...... In het Nederlands b.v. "STEL DE TIJD IN"
Druk op
@ “ITALIANO” . ...l In het Italiaans b.v. "INSERITE IL TEMPO"
|

Deze modellen hebben een unieke functie "Stap voor stap display" die u door de werking van de
magnetronoven heen leiden. Nadat u de stekker van de magnetronoven in het stopcontact heeft
gestoken, drukt u op de Starttoets totdat u de door u gewenste taal kunt selecteren.

Terwijl u op de toetsen drukt, schuift het uitleesvenster naar de volgende instructie, waardoor
mogelijke foutieve ingaven voorkomen worden. Mocht u voor welke reden dan ook de door u gese-
lecteerde taal willen wijzigen, dan dient u de stekker uit het stopcontact te nemen en de procedure
opnieuw te starten.
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Bedienings - en gebruiksprocedure

De klok instellen:

Voorbeeld: Voor het instellen van 14:25

14 maal tweemaal

!7 L
vijfmaal niet operationeel
® Druk tweemaal op de ® Toets de juiste tijd in ® Druk eenmaal op de toets
toets Wachttijd/ door de betreffende Wachttijd/Rusttijd.
Rusttijd. tijdtoetsen aan te raken.
= het dubbel punt @ De tijd verschijntin het @ Het dubbel punt houdt op met
gaat nu knipperen. uitleesvenster en het knipperen en de tijd is in het
dubbel punt knippert. geheugen opgenomen en wordt

op het uitleesvenster getoond.

Opmerking:

1. Om de juiste tijd opnieuw in te stellen, moet u stap 1 t/m 3 herhalen.

2. De klok geeft de juiste tijd aan zolang de stekker op het lichtnet is aangesloten. Wanneer de
netspanning uitgeschakeld is geweest, dient u de klok opnieuw in te stellen.

3. Dit is een 24-uurs klok.

Gebruik van het kinderslot:

Door gebruik te maken van dit systeem, wordt het onmogelijk om de oven te bedienen; de deur
opent echter wel. Het kinderslot kan ingesteld worden wanneer het display een dubbel punt of
een tijd vertoont.

Hoe in te Om te
schakelen: annuleren:
® Druk 3 keer op de starttoets. ® Druk 3 keer op de Stop/wistoets.
@ De tijdsaanduiding verdwijnt, @ De tijdsindicatie verschijnt opnieuw in het
maar de tijd blijft in het geheugen. uitleesvenster.
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Koken met de magnetronfunctie en

ontdooien

Er zijn 6 verschillende niveaus voor het vermogen aanwezig (zie de onderstaande
tabel).

Gebruik van de accessoires:

Glazen draaiplateau

Deze tabel geeft het gemiddelde vermogen weer dat voor ieder vermogensniveau
gebruikt kan worden.

Indrukken Vermogen Wattage Max.beschikbare tijd
1x Maximaal vermogen 1000 W 30 minuten
2Xx Ontdooitoets vermogen 270 W 99 min. 90 sec.
3 x Middelmatig vermogen 600 W 99 min. 90 sec.
4 x Smoor vermogen 440 W 99 min. 90 sec.
5x Sudder vermogen 250 W 99 min. 90 sec.
6 X Warmhoud vermogen 100 W 99 min. 90 sec.

® Bepaal het vermogen dat e Stel de kooktijd in. ® Druk de starttoets in.
u wenst te gebruiken.

Opmerking:

1. Voor 2-of 3- fasen koken, dient u de stappen 1 en 2 te herhalen, voordat u op de starttoets drukt.
Bv. Zelfbereide maaltijd: Maximaal — 10 minuten om de maaltijd te bereiden, Smoor — gedurende
60 minuten te laten koken, Warmhoud — 10 minuten warm houden om de smaak te laten
ontwikkelen.

2. De wachttijd kan of voor of na de 'stap voor stap ontdooien/automatisch koken', ingesteld worden.

3. Indien gewenst, kan de kooktijd tijdens het koken verlengd worden. De kooktijd kan met stappen
van 1 minuut verlengd worden. De kooktijd kan met stappen van 1 minuut tot de maximaal
beschikbare tijd verlengd worden.

OPLETTEN: Als de kooktijd ingesteld werd zonder een vermogen te selecteren zal de oven
automatisch op een vermogen van 1000 W werken.
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Grillen

Bij het grillen kunt u een keuze maken uit drie standen.

Gebruik van de accessoires:

Ronde rooster

=5 | N
. w | e ON

draaiplateau draaiplateau
Indrukken Vermogen Wattage
1x 1 HOOG 1500 W
2x 2 MIDDEN 1200 W
3 x 3 LAAG 950 W

Plaats het voedsel

Q > — na het voorverwar- —
men

in de oven.
® Druk de Grill-toets in ® Druk de starttoets in
voor de gewenste grill- t.b.v. het voorverwar-
stand. men.

niet operationeel
“y
® Druk de starttoets in.

o Stel de griltijd in via de tijdtoetsen
(tot 99 minuten 90 seconden).

Opmerking over het voorverwarmen:

1. Maak de oven, tijdens het voorverwarmen nooit open. Na het voorverwarmen hoort u drie
pieptoontjes en op het uitleesvenster is een knipperende "P" te zien. Indien de ovendeur na
het voorverwarmen niet wordt geopend, behoudt de oven nog gedurende 30 minuten de
voorverwarmde temperatuur. Na deze 30 minuten slaat de oven automatisch af en koelt weer
af tot de omgevingstemperatuur.

2. Indien u zonder voorwarmen wenst te koken, dan selecteert u het grill-vermogen, stelt u ver-
volgens de tijd in en drukt u op de starttoets.

Opmerking:

1. De grill zal alleen werken wanneer de ovendeur gesloten is.

2. Indien gewenst, kunt u de kooktijd tijdens het koken verlengen. Druk op de 1 min. toets om
de kooktijd te verlengen. De kooktijd kan steeds met 1 minuut verlengd worden, tot 99
minuten.
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Koken met de Hete Lucht/Grill +

Hete lucht-functie

Deze toetsen bieden de mogelijkheid om een temperatuur van 40°C (alleen voor de
Hete lucht-functie) en 100 - 250°C te selecteren met een verhoging van steeds 10°C.
Voor een snelle selectie van de meest gebruikte temperatuur begint de temperatuur
op 150°C en telt door tot 250°C, daarna 40°C (alleen van toepassing voor de Hete
lucht-functie) en 100°C. Wanneer u de convectiefunctie gebruikt dan kunt u op één of
twee niveaus koken. Zie NI-15 voor het koken op verschillende niveaus.

Gebruik van accessoires: Voor het koken op één niveau.
Indien u het draaiplateau gebruikt.

Hete lucht Grill + Hete lucht

Metalen draaiplateau Ronde rooster

Metalen
draaiplateau

Glazen draaiplateau Glazen draaiplateau

Koken met Hete lucht:

Plaats het voedsel na
= =3  het voorverwarmen in = —

de oven.

e Kies de gewenste e Druk de starttoets in om het
temperatuur. voorverwarmen te starten.

>
T
niet operationeel

® Stel de gewenste ® Druk de starttoets
kooktijd in (tot 9 uur in.
99 minuten).
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Koken met de Hete Lucht/Grill +

Hete lucht-functie

Plaats het voedsel na
Q - Q = = het voorverwarmen in

de oven.
® Stel de gewenste ® Als u het grillver- ® Druk de starttoets in

temperatuur in. mogen wilt veran- om het proces van
(Het grillvermo- deren, druk dan voorverwarmen te =
gen staat stan- eenmaal voor starten. g
daard op ‘Hoog’.) ‘Gemiddeld’ (0]
tweemaal voor o
Laag’. g.
n

—
L
]
niet operationeel

e Stel de gewenste ® Druk de start-
kooktijd/baktijd in toets in.
(tot 9 uur 99 minuten).

Opmerking over het voorverwarmen:

1. Maak de deur tijdens het proces van voorverwarmen niet open. Na het voorverwarmen hoort
u drie piepjes en op het uitleesvenster is een knipperende "P" te zien. Als de ovendeur na
het voorverwarmen niet geopend wordt, dan behoudt de oven nog gedurende 30 minuten de
voorverwarmde temperatuur. Na deze 30 minuten slaat de oven automatisch af tot de
omgevingstemperatuur.

2. Koken zonder voorverwarmen: kies de gewenste temperatuur, stel vervolgens de kooktijd in
en druk de starttoets in.

Opmerkingen:

1. Wanneer de ingestelde kooktijd/baktijd minder dan een uur bedraagt, wordt de tijd per
se-conde afgeteld.

2. Wanneer de ingestelde kooktijd/baktijd meer dan een uur bedraagt, wordt de tijd per minuut
afgeteld totdat er nog 1 uur overblijft "1H 00". Het uitleesvenster geeft dan de minuten en
seconden weer en telt per seconde af.

3. Tijdens het koken kunt u, indien gewenst, de kooktijd/baktijd verlengen. Druk op de 1 min.
toets om de kooktijd/baktijd te verlengen. De tijd kan per (1) minuut verlengd worden.

4. Nadat de starttoets is ingedrukt, kan de gekozen temperatuur opgeroepen en veranderd wor-
den. Druk een keer op de toets Hete lucht of Grill + Hete lucht om de temperatuur in het
uitleesvenster te laten verschijnen. Terwijl de temperatuur in het uitleesvenster verschijnt,
kunt u deze veranderen door de toets Hete lucht of Grill + Hete lucht in te drukken.
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Koken met convectie/grill + convectie

Koken met bakblik/-rooster
Koken op één niveau

Als u het bakblik of - rooster gebruikt, plaats dit dan op het onderste niveau.

Geémailleerd bakblik Bakrooster

o S o S
A/

[/

Koken op twee niveaus

Als u op twee niveaus kookt, gebruik dan zowel het meegeleverde bakblik als het
bakrooster. Plaats het geémailleerd bakblik dan op het onderste niveau en het
bakrooster op het bovenste niveau.

15 LANNSY

Afhankelijk van het recept kunt u de oven voorverwarmen met of zonder het bakblik
en/of -rooster. Zie afzonderlijke recepten voor meer informatie.

Bakken van series Bereiden van grote schotels

Het bakblik en bakrooster zijn ideaal voor het bakken van een serie koekjes of het bereiden van
grote schotels die niet op het draaiplateau passen.

OPMERKING:

1.

2.
3.
. GEBRUIK ALTIJD OVENWANTEN WANNEER U HET GERECHT EN DE ACCESSOIRES UIT

Wanneer u het bakblik of bakrooster gebruikt, verwijder dan alle andere accessoires (glazen
schotel, draairing en metalen schotel).

Zorg ervoor dat het bakblik en bakrooster goed zijn geplaatst, voordat u er iets op zet.
Plaats geen schaal met etenswaar zwaarder dan 5 kg op het bakblik of bakrooster.

DE OVEN HAALT, WANT DIT IS ZEER HEET.

. Wanneer u eten uit de oven wilt halen, trek het bakblik of -rooster dan voor de helft naar voren en

neem het gerecht eraf. Het draadrooster
vergrendelt vanzelf in deze stand.

. Als U langer dan 20 minuten op een hoge temperatuur (meer dan 210°C) wilt bakken, dan raden

we aan om het bakblik en het bakrooster halverwege de baktijd te verwisselen.
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Combinatie koken

Er zijn 3 combinaties voorgeprogrameerd; 1) Grill + Magnetron, 2) Hete lucht +
Magnetron, 3) Grill + Hete lucht + Magnetron. 1000 W Magnetron vermogen is niet
beschikbaar tijdens het Combinatie koken. Dit is bij regulier gebruik niet zinvol (het
voedsel zou gekookt zijn voordat het bruiningsproces heeft plaatsgevonden).

Gebruik van accessoires:
Grill + Magnetron Hete lucht + Magnetron

Ronde rooster Metalen
draaiplateau

=

©

Q

(2]

Metalen Glazen Glazen %T
draaiplateau draaiplateau draaiplateau a

Grill/Hete lucht + Magnetron

Ronde rooster

77T ITIYVSE
[ —

Metalen
draaiplateau

of _ —
Glazen Metalen Glazen
draaiplateau draaiplateau draaiplateau
1) Grill + Magnetron

Combi
O = 0O = O =

® Druk de ® Kies de gewenste ® Kies het gewenste
Combinatietoets in. Grill instelling. vermogen.

ﬁ%

niet operationeel

e Stel de gewenste ® Druk de start-
baktijd in (tot 9 uur toets in.
99 minuten).

OPMERKING OVER HET VOORVERWARMEN:

De oven kan voorverwarmd worden in de stand Combinatie koken. Druk de starttoets in voordat u de
kooktijd/baktijd instelt en volg de instructies zoals gesteld op pagina NI-14. Opmerkingen over het
voorverwarmen.
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Combinatie koken

2) Hete lucht + Magnetron

Combi X
® Druk de e Kies de gewenste o Kies het gewenste

Combinatietoets in.

a2/,

niet operationeel

temperatuur.

—

® Kies de gewenste
baktijd (tot 9 uur
99 minuten).

3) Grill/Hete Lucht + Magnetron

vermogen.

® Druk de start-
toets in.

Combi

O — O

® Druk de o Kies de gewenste temper-
Combinatietoets atuur. (Grill vermogen is
in. vooraf ingesteld op Hoog.)

A

—

O

® Indien gewenst, kan het grill-ver-
mogen gewijzigd worden, druk
1 x; Midden
2 x; Laag.

—

—

niet operationeel

o Kies het gewenste

Magnetron vermogen. (tot 9 uur 99 minuten).

NI-17
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Combinatie koken

OPMERKING OVER HET VOORVERWARMEN:

De oven kan voorverwarmd worden in de stand Combinatie koken. Druk de starttoets
in voordat u de kooktijd/baktijd instelt en volg de instructies zoals gesteld op pagina
NI-14. Opmerkingen over het voorverwarmen.

OPMERKINGEN:

1. Wanneer de ingestelde kooktijd/baktijd minder dan een uur bedraagt, wordt de tijd
per seconde afgeteld.

2. Wanneer de ingestelde kooktijd/baktijd meer dan een uur bedraagt, wordt de tijd
per minuut afgeteld totdat er nog een uur overblijft "1H 00".

Het uiltleesvenster geeft vervolgens de minuten en seconden weer en telt deze per
second af.

3. Indien gewenst, kan de kooktijd/baktijd, tijdens het koken/bakken verlengd worden.
Druk op de 1 min. toets om de kooktijd/baktijd te verlengen. De kooktijd/baktijd kan
steeds met 1 minuut verlengd worden tot 99 minuten.

4. Nadat de starttoets ingedrukt is, kan de gekozen temperatuur opgeroepen worden
door het indrukken van de Combinatietoets. De geselecteerde instelling verschijnt
gedurende twee seconden op het uitleesvenster.
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Automatisch ontdooien

Deze functie biedt u de mogelijkheid om het voedsel te ontdooien al naar gelang het
gewicht. Kies de categorie en stel het gewicht van het voedsel in. Het gewicht is
geprogrammeerd in grammen. Voor elke categorie, is het meest voor de hand
liggende gewicht geprogrammeerd.

KK
00

B » ®
OO0 m—
® Druk op de e Stel het gewicht van het bevroren voedsel in. ® Druk de

Automatische starttoets
ontdooitoets. @ instellen van het gewicht - stapsgewijs per 100 g in.

A verhogen van het gewicht - stapsgewijs per 10 g

V¥ verlagen van het gewicht - stapsgewijs per 10 g

Categorie Gewicht Accessoires Geschikt voedsel/Tips

Voor het ontdooien van kleine
100 - 1600 g stukken vlees, kalfslapjes,
worstjes, visfilets, steaks, kotelet-
ten van 100 g tot 400 g elk. Draaien
als de pieptoon weergegeven wordt.

il

Voor het ontdooien van grote
stukken vilees, braadstukken, hele
kippen. Draaien als de pieptoon
weergegeven wordt.

B2 400 - 2000 g

Voor het ontdooien van bevroren
brood, broodjes en croissants.
Verwijder al het verpakkingsmateri-
aal en plaats het op het Ronde roos-
ter op het Metalen draaiplateau op
het Glazen draaiplateau. Plaats het
hele brood direct op het Metalen
draaiplateau. Draai om als de piep-
toon weergeven wordt.

ik 70 - 400 g

Opmerkingen:

1. Wanneer de ontdooitijd langer dan 60 minuten is, zal de tijd in uren en minuten ver-
schijnen.

2. De vorm en de afmeting van het voedsel bepalen het maximum gewicht dat de
oven kan bevatten.

Opmerking bij programma 3:

Let op als u het brood en de broodjes uit de oven neemt. De oven en accessoires
worden tijdens het ontdooien heet.
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Automatische sensor programma's

Het automatisch koken stelt u in staat om bepaalde etenswaren te koken zonder dat
u het gewicht, het vermogen of de kooktijd hoeft in te stellen.

b.v.
-~ —_—

¢ Kies het gewenste Automatische ® Druk de starttoets in.
sensor programma.
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* A 4
Meer/minder toets: O O

ledereen heeft een eigen smaak voor wat betreft het meer of minder gaar koken van het
voedsel. Nadat u de automatische sensor programma's een paar keer heeft gebruikt, kunt
u zelf beslissen of het voedsel wellicht iets meer of iets minder moet worden doorgekookt.
Bij gebruik van de Meer/minder toets kunt u dit zelf bepalen.

U drukt op deze toets om het voedsel iets meer of iets minder lang te laten koken.

Druk op deA of ¥ toets voordat u op de starttoets drukt.

Indien u echter tevreden bent met het kookresultaat van het automatisch sensor program-
ma, dan hoeft u deze toetsen niet te gebruiken.

Opmerkingen:

1. Automatische sensor programma's kunnen 3 minuten na ingebruikneming worden
toegepast.

2. De oven berekent automatisch de kooktijd of de resterende kooktijd.

3. De deur mag niet geopend worden voordat de tijd in het uitleesvenster verschijnt.

4. Bij bevroren voedsel wordt uitgegaan van een temperatuur van -18°C tot -20°C, bij
ander voedsel tussen de +5°C tot +8°C (koelkast temperatuur). We gaan uit van een
temperatuur van bevroren voedsel van -18°C tot -20°C en van andere soorten voedsel
van +5°C tot +8°C (koelkasttemperatuur). De opwarmprogramma’s voor pasta’rijst en
voor soep zijn geschikt voor voedsel op koelkast- of kamertemperatuur.

5. Zorg ervoor dat de schalen, de magnetron-ovenruimte en het glazen draaiplateau tij-
dens het automatische sensor programma droog zijn.

6. De omgevingstemperatuur van de magnetronoven mag niet hoger dan 35°C en niet
lager dan 0°C zijn.

7. Kook alleen voedsel van een geadviseerd gewicht zoals omschreven op pagina NL-
21.

8. Wanneer de functies Hete lucht, Grill + Hete lucht, Combinatie of Grill zijn gebruikt kan
de oven te heet zijn voor het automatische sensor programma. Dan verschijnt de
melding "WARM'" in het uitleesvenster.

Nadat de melding "WARM'" uit het uitleesvenster is verdwenen, kan het automatische
sensor programma gebruikt worden.
Wanneer u haast heeft stelt u de juiste vermogensstand en kooktijd handmatig in.
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Automatische sensor programma’s

Categorie

Gewicht

Toebehoren

Instructies/Tips

1 Opwarmen
van soep

300 - 1200 g

Voor het opwarmen van zelfge-
maakte soep of soep in tetrapak of
blik. De soep moet op kamer- of
koelkasttemperatuur zijn. Voor en
na het opwarmen

doorroeren. U kunt de soep het beste
afdekken met een

deksel, bord of schotel. De eindtem-
peratuur van de soep kan variéren al
naar gelang de dikte, de begintemper-
atuur en het suiker- en vetgehalte van
de soep.

2 Rijst/Pasta
opwarmen

200 - 1200 g

Voor het opwarmen van
voorgekookte, ingeblikte, vacuiim
verpakte of zelfgemaakte pasta,
rijst of aardappelen. Al het voedsel
moet op kamer- of koelkasttemper-
atuur zijn. Omroeren voor en na het
opwarmen. Het beste kunt u het
gerecht afdekken met een deksel of
bord. De uiteindelijke temperatuur
kan variéren afhankelijk van de
hoeveelheid van saus, het vetgehalte
van de saus en de begintemperatuur.

3 Verse
groenten
koken

200 - 1500 g

Voor het koken van verse groenten.
Doe de groenten in een daarvoor
geschikte schaal en besprinkel deze
met 6 eetlepels (90 ml) water. Sluit
het geheel af met huishoudfolie met
gaatjes of een deksel. Grotere
hoeveelheden moeten bij het
weergeven van de pieptoon
omgeroerd worden.

4 Het bereiden
van verse
vis

200 - 1000 g

Voor het bereiden van verse vis
(hele vis - niet meer dan 300 g per
stuk, filets, steaks). Doe de vis in
een daarvoor geschikte schaal en
voeg 2 eetlepels (30 ml) water toe.
Sluit het geheel af met huishoudfolie
met gaatjes of met een deksel.

5 Het bereiden
van
diepvries
Gratin

300 - 1000 g

Voor het opwarmen en bruinen
van gratin. Verwijder de ver-
pakking en plaats de gratin in een
vuurvaste schaal op het ronde
rooster op het metalen draaiplateau
op het glazen draaiplateau.

6 Verse gratin
opwarmen

200 - 1000 g

Voor het opwarmen en bruineren
van verse gratin. Verwijder alle ver-
pakking en plaats de gratin in een
ovenschaal op het ronde rooster op
de metalen bakplaat op de glasplaat.
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Automatisch koken

Met deze ovenfunctie wordt het mogelijk om uw favoriete gerechten te bereiden. Het enige dat u
moet doen is het gewicht instellen. De oven bepaalt automatisch het magnetronvermogen, de
hete lucht temperatuur en de kooktijd. Kies de categorie en stel het gewicht van het voedsel in.
Het gewicht is geprogrammeerd in gram. Voor elke categorie is het meest voor de hand liggende
gewicht geprogrammeerd.

b.v.
g « ®
—-
S OO Q m—
® Druk op de ® Stel het gewicht van het bevroren voedsel in. e Druk de

Automatische
ontdooitoets.

starttoets

EI g instellen van het gewicht - stapsgewijs per 100 g in

A verhogen van het gewicht - stapsgewijs per 10 g
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V¥ verlagen van het gewicht - stapsgewijs per 10 g

Opmerkingen:

1. Indien de resterende kooktijd meer dan 60 minuten bedraagt, wordt de tijd in uren
en minuten weergegeven.

2. De tabel hieronder geeft het aanbevolen gewicht aan, alsmede de accessoires die
gebruikt moeten worden.

Categorie Gewicht |Toebehoren Instructies/Tips

Voor het opwarmen en bruinen
van de bovenkant vaneen verse,
gekochte, pizza Verwijder de ver-
pakking en zet de pizza op het ronde
rooster op het metalen draaiplateau
op het glazen draaiplateau.

7 Verwarmen
Verse Pizza | 150-800 g

Voor het opwarmen en bruinen
van de bovenkant van bevroren
(geen verse) pizza. Verwijder de
verpakking en zet de pizza op het
ronde rooster op het metalen
draaiplateau op het glazen
draaiplateau.

8 Verwarmen
Diepvries
Pizza

100 - 700 g

Voor het opwarmen van
voorgekookte, verse quiche.
Verwijder alle verpakking en plaats
de quiche op het ronde rooster op
de metalen bakplaat op de glas-
plaat.

9 Verse quiche
opwarmen 150-900 g

9 Voor opwarmen, knapperig maken

en bruineren van kleine deeg-
waren zoals worstenbroodjes,
vleespasteitjes, pasteitjes of
bladerdeeggerechten met groenten,
champignons of ham en kaas.
Plaats het gerecht rechtstreeks op
het ronde rooster op de metalen
bakplaat op de glasplaat.

10 Kleine 150 - 700 g
deegwaren
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Automatisch koken

Categorie

Gewicht

Toebehoren

Instructies/Tips

14 Bereiden
Kip in
stukjes

150 - 1500 g

Voor het bereiden van stukjes kip zoals
b.v. kippepootjes, kippevleugels of
drumsticks. Plaats de kip op het ronde
rooster op het metalen draaiplateau op het
glazen draaiplateau. Voor het beste resul-
taat dient de kip verspreid neergelegd te
worden en omgedraaid te worden zodra de
pieptoon weergegeven wordt.

15 Bereiden
hele kip

1000 - 2800 g

Voor het bereiden van een hele, onge-
vulde, verse kip. Bereid de vulling sepa-
raat. Plaats de kip op een vuurvaste, plat-
te, omgekeerde schaal op het metalen
draaiplateau op het glazen draaiplateau.
Begin het bereiden met de borstzijde naar
beneden en draai de kip zodra de piep-
toon weergegeven wordt.

16 Bereiden
varken-
svlees of
kalfsvlees

800 - 2000 g

Voor het bereiden van vers
varkensvlees of kalfsvlees. Leg het
vlees op een ondiepe vuurvaste schaal,
op het metalen draaiplateau op het
glazen draaiplateau. Draai het viees om
zodra de pieptoon weergegeven wordt.

17 Bereiden
rundvlees

700 - 1300 g

Voor het bereiden van verse rund-
vlees. Leg het vlees op een ondiepe,
vuurvaste schaal op het metalen
draaiplateau op het glazen
draaiplateau. Draai het vlees om zodra
de pieptoon weergegeven wordt.

18 Bereiden
runderrib

750 - 1400 g

Voor het bereiden van verse run-
derribstukken. Plaats het runderrib-
stuk in een ovenschaal op het hoge
rooster op een metalen bakplaat op
de glasplaat. Plaats grotere stukken
(meer dan 1000 g) rechtstreeks op
het hoge rooster. Omdraaien zodra
de pieptoon klinkt. Laat de ribstukken
na bereiding 10 min. uit de oven
rusten. Met dit programma bakt u het
vlees saignant tot medium.

19 Bereiden
lamsvlees

700 - 2000 g

Auto Gewicht Programma’s Voor
het bereiden van verse lamsbout.
Plaats de lamsbout in een ovenschaal
op de metalen bakplaat op de glas-
plaat. Grote lamsbouten kunt u recht-
streeks op de metalen bakplaat
leggen. Omdraaien zodra de pieptoon
klinkt. Dit programma is niet geschikt
voor lamsbout met bot.
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Automatisch koken

Categorie Gewicht | Toebehoren Instructies/Tips

Voor het bereiden van taarten van
4-6 diverse ingredienten - zie het kookboek
. voor recepten.

porties Bv. hartige quiche — quiche lorraine,
champignontaart, uientaart,
spinazie-taart

Zoete taart — perentaart, verse kaas-
taart, rabarbertaart, appeltaart.

20 Taart

6-8 » Selecteer Taart automatisch menu
. 1 x indrukken 4-6 porties
porties diameter 25 cm
2 x indrukken 6-8 porties
diameter 27 cm
3 x indrukken 8-10 porties

diameter 30 cm
8-10
- Laat de taart/quiche na het bakken
22 Taart qu

porties een paar mingten staan..Neem de
taart/quiche uit het bakblik en zet het
op een rooster om af te koelen.

21 Taart
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U moet de oven voorverwarmen voor de taartprogramma’s. Gebruik de volgende
volgorde:

Als de oven is voorver-
— mmm—g-  \armd, Klinkt er een ~ —f
piep. Plaats de taart in
® Selecteer taartpro- ® Druk op de start-  de oven. ® Druk op
gramma 20, 21 of knop om de oven start
22, afhankelijk van  voor te verwar-
de grootte van de men.
taart

Opmerking over het automatische taart menu:

1. Gebruik alleen metalen bakblikken voor het bereiden van taarten en quiches - aluminium,
met een teflon-laag of ander licht metaal. De diepte van een standaard bakblik is 30 mm.
Gebruik geen bakvormen met een losse bodem, bakvormen van karton of lichte aluminium
bakvormen voor dit automatische programma.

2. De uiteindelijke kleur van de guiche is afhankelijk van het type en de kwaliteit van de guiche.

3. De kleuring van de bovenkant van het gebak is afhankelijk van het type vulling. Het is der-
halve mogelijk dat u het programma, enige minuten voor de afloop, wenst te stoppen.

4. Bereid met dit automatische menu geen 'baking pizza' of taarten van bladerdeeg.
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Geheugen

Met deze functie kunt u veel gebruikte opwarm- of kookfuncties in uw oven voorprogrammeren.
Verder kunt u uw oven voorprogrammeren met het gewenste vermogen en de gewenste tijd. U
kunt drie geheugentaken voorprogrammeren.

Een geheugenprogramma instellen

Programmeer het
> gewenste kookpro- —

Memory gramma.

® Druk op de Geheugentoets
om deze taak op te slaan of
op de knop Start om het
koken in deze volgorde te
starten.

® Druk op de Geheugentoets.
De oven wordt automatisch
ingesteld op geheugen 1.
Om geheugen 2 te
selecteren, drukt u
tweemaal op de geheugen-
toets. Om geheugen 3 te
selecteren, drukt u driemaal
op de geheugentoets.

Deze geheugenfunctie is voorgeprogrammeerd voor het opwarmen van 1 kopje, 1 kom of 2 kom-
men hete drank (bv. thee, koffie, melk of soep).

Aantal maal | Categorie Aanbevolen Vermogen en
drukken gewicht tijd
Geheugen 1 | 1 maal 1 kop 150 cl 1000 W 80 sec.
Geheugen 2 | 2 maal 1 kom 300 cl 1000 W 120 sec.
Geheugen 3 | 3 maal 2 kommen 2x 300 cl 1000 W 240 sec.
M -
emory
® Druk op de ¢ De oven kiest automatisch ® Druk op de knop
Geheugentoets. geheugen 1. Om geheugen 2 Start om te
of 3 te selecteren, draait u de beginnen met
draaiknop Auto Menu met de koken.
klok mee.

OPMERKING:

1. Automatische programma’s kunt u niet in het geheugen programmeren.

2. De stand Convectie-voorverwarmen kunt u niet in het geheugen programmeren.

3. In het geheugen kunt u alleen koken in 1 stap opslaan. Het is niet mogelijk om koken in 2 of 3
stappen op te slaan.

4. Als u een nieuw kookprogramma invoert in het geheugen, dan wordt het eerder opgeslagen
programma verwijderd.

5. Het geheugenprogramma wordt geannuleerd als de stroom uitvalt of als de stekker uit het
stopcontact wordt verwijderd.

6. Als u het opwarmen van een babyfles of een potje babyvoedsel in het geheugen heeft gepro-
grammeerd, controleer dan altijd zelf de temperatuur voordat u het aan de baby geeft.
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Voorgeprogrammeerde start.

Deze functie maakt het mogelijk, de uitgestelde begintijd van het koken, vooraf in te stellen.

b.v. Il N
O— W, — U -
niet operationeel

e Stel het gewenste

® Druk op de ® Stel het aantal uren/minuten in
kookprogramma in.

programmeer/ waarna de magnetronoven met
standaardtijdtoets. koken moet beginnen door de
tijdtoetsen in te drukken
(tot 9 uur en 99 minuten).

\a ]2/ -~ Lo

® Druk de starttoets in.

=
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1. Drie fases van koken kunnen geprogrammeerd worden inclusief voorgeprogrammeerde start.

Uitgestelde begintijd: 1 uur Hoog vermogen: 10 min.

niet operationeel

g AR A e
O-» —> Q-»-»

een keer

een keer niet rationeel
iet operationee cen keer

Sudder vermogen: 20 min.

niet operationeel
A

O~ iy - Ceo

vijfmaal twee keer

2. Als de voorgeprogrammeerde uitgestelde begintijd langer dan een uur is, zal de tijd in minuten
aftellen. Indien de uitgestelde begintijd minder dan een uur is, zal de tijd in seconden worden

afgeteld.
3. De uitgestelde begintijd kan niet voor de automatische programma's ingesteld worden.
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Programmeer/Standaardtijdtoets

Door het gebruik van de Programmeer/Standaardtijdtoets kunt u de wachttijd, programmeren
nadat de bereiding heeft plaatsgevonden of deze gebruiken om de oven als een kookwekker te
gebruiken.

b.v. om de standtijd na het bakken in te stellen (nagaartijd)

X 2
O = =0 —

e Stel de gewenste kooktijd en het ® Druk op de programmeer/
gewenste kookprogramma in. standaardtijdtoets.

R
el = ()

niet operationeel

e Stel de gewenste tijdsduur in door ® Druk op de starttoets.
de tijdtoetsen in te drukken (tot 9
uur en 99 minuten).

Opmerkingen:
1. Drie fases van het koken kunnen geprogrammeerd worden inclusief de wachttijd.
b.v.

Hoog vermogen: 4 min. Wachttijd: 5 min.

“ = l ‘h
’\/

nleto erationeel
een keer 4 keer 5 keer P

Hoog vermogen: 2 min.

niet operationeel

g (-8
O |

een keer twee keer

2. Indien de ovendeur tijJdens de wachttijd of de kookklok (minuten teller) geopend wordt, blijft de
tijd in het uitleesvenster verder aftellen.

3. Deze functie kan tevens als een signalering (timer) dienen. Indien dit gewenst is, druk dan op
de programmeer/standaardtijdtoets, stel de tijd in en druk op de starttoets.
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Vraag en antwoord

V: Waarom kan de oven niet ingeschakeld worden? A: De geluiden worden veroorzaakt door het automa-
tisch overschakelen van de oven van mag-
A: Als de oven niet werkt, dienen de volgende punten netronove; olp.Hete Iuck?t- + Gr'f" vc|>I§Jr heélre'alls-
gecontroleerd te worden: ﬁ:)e;nmgzln e juiste combinatie-afstelling. Dit is

1. Is de stekker van de oven goed aangesloten?

Neem de stekker uit het stopcontact, wacht tien Vi Kan ikr:ie ﬁoﬁraf ir;g?steIdehoventemperatuur ti.j'
seconden en stop de stekker weer in het stop- dens het koken o tludens et voorverwarmen in
de Hete lucht-functie controleren?
contact.
2. Controleer de stroomonderbreker en de zekering. A: Ja. Druk op lde Hete lucht-functie en de %ventem-
Stel de stroomonderbreker opnieuw in of vervang peratuur zal gedurende 2 seconden op het

de zekering als deze uitgeschakeld is of uitleesvenster weergegeven worden.

doorgeslagen.
V: Kan ik op eenvoudige wijze mijn favouriete

: - ] =

3. Wanneer de stroomonderbreker en de zekering in recepten in de Magnetron / Grill bereiden? 2

orde worden bevonden, steek dan de stekker van (0]

een ander apparaat in het stopcontact. Wanneer A: Ja. U kunt uw meest favouriete recepten net als in iy

het andere apparaat wel werkt, is er een prob- een gewone oven bereiden. Controleer de g_

leem met de oven. Wanneer het andere apparaat instructies in het Panasonic Kookboek voor gead- [}

niet werkt, dan is er waarschijnlijk een probleem viseerde oventemperaturen en kooktijden.

met het stopcontact. Wanneer het erop lijkt dat er

een probleem met de oven is, neemt u dan con- V: De melding "D" verschijnt in het uitleesvenster en

tact op met een geautoriseerd service centrum. de oven werkt niet. Waarom niet?

V: V: Mijn microgolfoven veroorzaakt interferentie A

met mijn TV Is dat normal? : De oven heeft DEMO MODUS geprogrammeerd.

Deze modus is ontworpen voor het tonen in
winkels. Deactiveer deze modus door vier keer
A: Een bepaalde mate van storing op radio en TV op de kloktoets te drukken.

kan optreden wanneer de magnetronoven wordt

gebruikt. Deze storing is gelijk aan het soort inter- ;.

ventie veroorzaakt door kleine huishoudelijke

apparaten zoals mixers, stofzuigers, haardrogers,

etc. Dit duidt niet op een storing in de mag-

netronoven. A: Alleen indien u de HETE LUCHT + GRILL functie
gebruikt. Het metaal in sommige thermometers
kan, in de MAGNETRON en COMBINATIE-func-
ties, vonkontlading in uw oven veroorzaken.

: Kan ik in de oven gebruik maken van een gewone
thermometer?

V: De oven accepteert mijn programma niet. Waarom
niet?

V: Tijdens het hete lucht-, combinatie koken of grillen
komt er een onaangename geur uit mijn oven en
er onstaat rook. Hoe komt dat?

A: De oven is zodanig ontworpen dat onjuiste pro-
grammering niet wordt geaccepteerd.
Bijvoorbeeld, de oven accepteert geen vierde
programma en accepteert geen Automatisch . . .
weegprogramma na de Vertraagde begintijd. A: Na het herhaaldelijk gebruiken van uw oven is het

aan te bevelen om de oven te reinigen en de

oven zonder voedsel, glazen draaiplateau en
loopring te laten werken in de HETE LUCHT-
functie. Dit gedurende 10 minuten en op 250°C.

Op deze manier worden alle voedselresten,

A: Tijdens het koken geeft het voedsel stoom af. De vetaanslag etc., die geurtjes en of rook kunnen
meeste stoom wordt via de ventialtie-openingen veroorzaken weggebrand.
afgevoerd. Er zitten echter geen microgolven in
de lucht. De ventilatie-openingen van de oven
mogen, tijdens het koken, nooit geblokkeerd wor-
den.

V: Soms komt er warme lucht in de ventilatie-openin-
gen van de oven. Hoe kan dit?

V: Waarom verschijnen er geen woorden op mijn dis-
play?

A: De stroomvoorziening in uw huis is onderbroken
de stekker is uitgetrokken. Herhaal de procedure
die is beschreven op pagina 9.

V: Tijdens het combinatie koken hoor ik zoemende
en klikkende geluiden in de oven. Wat is de
oorzaak van deze geluiden?
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Onderhoud van uw magnetronoven

Houd verluchtingsopeningen altijd vrij. Controleer dat stof of andere materialen de verluchtings-
openingen boven-, onder of achteraan de oven niet blokkeren. Een blokkering van de verlucht-
ingsopeningen kan leiden tot oververhitting en de werking van de oven hinderen.

1. Schakel de magnetronoven uit voordat u deze gaat schoonmaken.

2. Hou de binnenkant van de magnetronoven, de deurafdichtingen en de plaatsen rondom deze
afdichtingen schoon. Wanneer er voedselresten of gemorste vloeistoffen aan de wanden van
de magnetronoven, deurafdichtingen en plaatsen rondom deze afdichtingen kleven, veeg
deze dan weg met een vochtige doek. Indien deze vlekken erg vuil zijn geworden, kunt u
gebruik maken van een zachtwerkend schoonmaakmiddel. Het gebruik van scherpe reinig-
ingsmiddelen of schuurmiddelen wordt afgeraden.

GEBRUIK GEEN STANDAARD OVENREINIGINGSMIDDELEN.

3. De buitenkant van de oven moet met een vochtige doek worden schoongemaakt. Om te
voorkomen dat de mechanische delen van de magnetronoven worden beschadigd dient men
er goed op te letten dat er geen water door de ventilatie-openingen kan binnendringen.
Gebruik geen ruwe, schurende reinigingsmiddelen of scherpe metalen schrapers om de ruit
van de ovendeur te reinigen, aangezien deze het oppervlak kunnen krassen en het glas kun-
nen doen barsten.

4. Indien het bedieningspaneel vuil is geworden, maak deze dan met een zachte, droge doek
schoon. Gebruik voor het bedieningspaneel geen sterke reinigingsmiddelen of schuurmidde-
len. Bij het schoonmaken van het bedieningspaneel dient de ovendeur geopend te blijven om
zodoende te voorkomen dat de magnetronoven per ongeluk wordt ingeschakeld. Na het
schoonmaken moet de STOP/Wistoets opnieuw worden ingedrukt om het uitleesvenster weer
op de kloktijd te stellen.

5. Indien er aan de binnenkant van de ovendeur of rondom de buitenkant hiervan stoomvorming
plaatsvindt, veeg deze dan met een zachte doek weg. Dit zou nl. het geval kunnen zijn
waneeer de magnetronoven wordt gebruikt in een ruimte met een hoog vochtigheidsgehalte.
Deze stoomvorming heeft niets te maken met een slecht of foutief functioneren van het appa-
raat.

6. Het is af en toe noodzakelijk om het glazen draaiplateau te verwijderen om dit schoon te
maken. Was het plateau in warm water met een afwasmiddel of in een vaatwasmachine.

7. De loopring en de holle ruimte in de ovenbodem dienen ook regelmatig schoongemaakt te
worden om geruis tijdens het werken te voorkomen. Verwijder het vuil op de bodem van de
magnetronoven met een zacht schoonmaakmiddel en maak deze daarna met een schone
doek droog. De loopring moet worden afgewassen in een zacht zeepsopje. Bij een regelmatig
gebruik zetten zich kookdampen vast op de bodem en/of op de wielen van de loopring, maar
tasten deze op geen enkele wijze aan. Wanneer u de loopring uit de uitsparing van de grond-
plaat haalt, om deze schoon te maken, let er dan goed op dat deze weer in de juiste positie
teruggeplaatst wordt.

8. Bij het grillen of combinatie koken kunnen sommige voedselsoorten vetspatten op de oven-
wanden veroorzaken. Maak de oven dan ook regelmatig schoon omdat dit vet zich anders
opeenhoopt met als gevolg dat de oven, tijdens het gebruik, kan gaan 'roken'.

9. Gebruik geen stoomreiniger voor het reinigen.

10.Deze oven dient alleen door gekwalificeerd personeel onderhouden te worden. Neem voor
het onderhoud en reparatie van de oven contact op met de meest dichtbijzijnde, geau-
toriseerde, voortverkoper (dealer).

13.Houd ventilatie-openingen altijd vrij. Controleer dat stof of andere materialen de ventilatie-
openingen boven-, onder- of achteraan de oven niet blokkeren. Een blokkering van de venti-
latie-openingen kan leiden tot oververhitting en de werking van de oven hinderen.
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Technische specificaties

Netspanning: 230V, 50 Hz
Werkfrequentie: 2,450 MHz
Opgenomen vermogen: Maximaal; 2980 W

Magnetron; 1275 W

Girill; 1560 W

Hete lucht; 1500 W
Afgegeven vermogen: Magnetron; 1000 W (IEC-60705)

Girill; 1500 W

Hete lucht; 1400 W %
Buitenafmetingen: 530 (B) x 508 (D) x 344 (H) mm 2
Binnenafmetingen: 350 (B) x 360 (D) x 250 (H) mm ﬂ;T
Gewicht van de &
interne accessoires; 21.0 Kg
Geluidsniveau: 52,7 dB

De specificaties kunnen zonder voorafgaand bericht gewijzigd worden.

Dit produkt voldoet aan de Europese standaard (EN 55011) voor EMC interferentie's

(EMC = Elektromagnetische Compabiliteit). Overeenkomstig deze standaard behoord dit produkt

tot de groep 2 apparatuur, klasse B en voldoet deze aan alle normeringseisen. Groep 2 houdt in

dat de Frequentie energie wordt opgewekt in de vorm van elektromagnetische straling bedoeld
voor het verwarmen en koken van voedsel. Groep B informeerd dat dit produkt

\ toegepast kan worden voor normaal huishoudelijk gebruik.

Informatie over het weggooien van elektrische en elektronische apparatuur
(particulieren)

/ Dit symbool betekent in Europa dat gebruikte elektrische en elektronische

producten niet bij het normale huishoudelijke afval mogen.

_ Lever deze producten in bij de aangewezen inzamelingspunten, waar ze gratis
worden geaccepteerd en op de juiste manier worden verwerkt, teruggewonnen
en hergebruikt. In Belgié kunt u uw producten bij uw winkelier inleveren bij de

aanschaf van een vergelijkbaar nieuw product.

Wanneer u dit product op de juiste manier als afval inlevert, spaart u waardevolle hulpbronnen
en voorkomt u potentiéle negatieve gevolgen voor de volksgezondheid en het milieu, die anders
kunnen ontstaan door een onjuiste verwerking van afval. Neem contact op met uw gemeente
voor meer informatie over het dichtstbijzijnde inzamelingspunt of raadpleeg www.bebat.be of
www.recupel.be.

Voor zakelijke gebruikers in de Europese Unie
Neem voor het weggooien van elektrische en elektronische apparatuur contact op met uw lever-
ancier voor verdere informatie.

Informatie over verwijdering van afval in landen buiten de Europese Unie

Dit symbool is alleen geldig in de Europese Unie.

Neem wanneer u dit product wilt weggooien, contact op met de lokale overheid of uw leverancier
en vraag wat de juiste verwijderingsmethode is.

NI-30



Installation et branchement

Vérifiez I’état du four a micro-ondes

Déballez le four et débarrassez-le de
I’ensemble du matériel d’emballage.
Examinez soigneusement I'appareil afin de
détecter toute déformation, défectuosité du
systeme de fermeture de la porte ou défaut
de la porte elle-méme. Prévenez immédiate-
ment votre revendeur si I'appareil est
endommagé. N’installez pas un four a
micro-ondes endommage.

Instructions pour la mise a la terre

IMPORTANT : POUR VOTRE SECURITE, IL
EST TRES IMPORTANT QUE CET APPA-
REIL SOIT CORRECTEMENT MIS A LA
TERRE.

Si la prise murale n’est pas mise a la terre, il
incombe au client de la faire remplacer par
une prise murale correctement mise a la
terre.

Précaution concernant la tension
d’alimentation

Utilisez la tension indiquée sur le four a
micro-ondes. Si vous utilisez une tension
supérieure a celle spécifiée, I'appareil risque
de provoquer un incendie ou d’autres dégats.

Mise en place du four

Ce modeéle est congu pour étre placé sur
un plan de travail ou encastré dans une
colonne. Il ne doit pas étre installé dans
un placard.

1. Placez le four sur une surface plane et
stable a plus de 85 cm au-dessus du sol.

2. Une fois le four installé, il suffit, pour iso-
ler 'appareil de la source électrique, de
débrancher la prise ou d’utiliser un dis-
joncteur.

3. Pour garantir une utilisation optimale du
four, veillez a ce qu'’il soit suffisamment
ventilé.

Si vous placez I’'appareil sur un plan de

travail :

a. Laissez un espace de 15 cm en haut
du four, de 10 cm a l'arriére, de 5 cm
d’un cété du four et d’au moins 40 cm
de l'autre coté.

b. Si vous placez le four au raz du mur,
veillez a ce que I'autre cbté ou le des-
sus du four soit totalement libre.

Fr-1

Si vous encastrez I'appareil

Si vous souhaitez encastrer le four dans le
mur, utilisez le kit d’encastrement
NN-TKA80W (blanc),NN-TKA80M (argen-
tée) disponible auprés de votre revendeur
Panasonic local.

o
w |

4. Ne placez pas le four a proximité d’'une
cuisiniére au gaz ou électrique.

5. Ne retirez pas les pieds du four.

6. Ce four est destiné uniquement a usage
domestique. Ne I'utilisez pas a I'extérieur.

7. N'utilisez pas le four dans une piéce dont
le taux d’humidité est tres élevé.

8. Evitez tout contact entre le cordon d’ali-
mentation et I’extérieur de I'appareil et
éloignez-le de toute surface chaude. Ne
le laissez pas pendre sur le bord d’'une
table ou d’un plan de travail. Evitez de
mouiller le cordon d’alimentation, la prise
ou le four.

9. N’obstruez pas les ouvertures d’aération
situées en haut et a l'arriére du four de
maniére a éviter toute surchauffe du four.
Un dispositif thermique de sécurité prote-
ge le four en cas de surchauffe. S’il s’en-
clenche, le four ne pourra fonctionner a
nouveau qu’apres refroidissement.




Installation et branchement

AVERTISSEMENT

1.

. Les aliments et les liquides ne doivent pas étre chauffés dans des récipients

Nettoyez les joints d’étanchéité de la porte a I'aide d’un linge humide. Vérifiez si
I’appareil ne présente pas de défauts au niveau des joints d’étanchéité. Si c’est le
cas, ne l'utilisez plus avant que ceux-ci aient été réparés par un technicien agréé
par le fabricant.

. Ne tentez jamais de modifier, d’ajuster ou de réparer la porte, le boitier du panneau

de commandes, les commutateurs de verrouillage de sécurité ou tout autre
élément du four. Ne retirez pas le panneau arriere du four, car il sert de protection
contre les micro-ondes émises par le four.

Confiez exclusivement les réparations a du personnel qualifié.

. N'utilisez pas I'appareil si la PRISE ou le CORDON D’ALIMENTATION est

endommagé, s'il ne fonctionne pas correctement, s'il est abimé ou tombé. Il est
dangereux de confier la réparation de I'appareil & une personne autre qu’un
technicien formé par le fabricant.

. Si le cable d’alimentation de cet appareil est endommagé, remplacez-le par le

céble spécial fourni exclusivement par le fabricant.

. N'autorisez pas les enfants a se servir du four sans surveillance, sauf si vous leur

avez donné au préalable les instructions adéquates leur permettant de I'utiliser
dans des conditions de sécurité optimales et s’ils sont parfaitement conscients des
dangers gqu’entrainerait une mauvaise utilisation de celui-ci.

siedueiy

fermés hermétiquement car ceux-ci risquent d’exploser.

. Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des personnes aux facultés mentales,

physiques ou sensorielles altérées, ni par des personnes inexpérimentées ou
ignorantes a moins qu'elles ne soient supervisées ou conseillées par une personne
responsable de leur sécurité.

Utilisation du four

1.

Utilisez le four exclusivement a des fins culinaires. Ce four est spécialement congu
pour réchauffer ou cuire des aliments. Ne I'utilisez pas pour réchauffer des produits
chimiques ou tout autre produit non alimentaire.

. Vérifiez si les ustensiles et les plats utilisés conviennent aux fours a micro-ondes.
. Ne tentez pas de sécher des journaux, des vétements ou tout autre matériau dans

votre four a micro-ondes, car ceux-ci pourraient s’enflammer.

. Ne placez dans le four aucun objet autre que ses accessoires et ce, méme si vous

ne I'utilisez pas, car celui-ci pourrait étre fortuitement mis en route.

. En fonction micro-ondes ou combiné, ne pas faire fonctionner le four a vide, ceci

pour maintenir le haut niveau de qualité du magnétron. Cette précaution ne
s'applique pas au préchauffage d'un mode combiné (les micro-ondes n'étant pas
émises en mode préchauffage).

. Si vous constatez la présence de fumée ou de flammes dans le four, appuyez sur

la touche Arrét/Annulation et laissez la porte fermée de maniere a étouffer les
flammes. Débranchez le cordon d’alimentation ou coupez le courant au niveau du
fusible ou du disjoncteur.
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Consignes de sécurité

Utilisation des résistances

1. Avant d'utiliser les modes Chaleur
Tournante, Gril, Turbogril ou Combiné pour
la premiére fois, faites fonctionner le four a
vide sans aucun accessoire en mode
Chaleur tournante 250° pendant 10 min,
ceci afin de braler I'huile de protection.

2. Les surfaces extérieures du four, les grilles
d'aération et la porte du four chauffent
lorsque vous utilisez les fonctions
combinées ou traditionnelles (gril, turbogril
ou chaleur tournante). Prenez garde de ne
pas vous brdler en ouvrant ou en refermant
la porte et en disposant les aliments. De
méme, aprées l'utilisation des fonctions
combinées, gril, turbogril ou chaleur
tournante, les parois du four ainsi que les
accessoires seront brilants. Tenez les
enfants a I'écart du four pendant son
fonctionnement.

3. Le four est doté de deux résistances
situées dans sa partie supérieure et arriere.
Lorsque vous utilisez les modes CHALEUR
TOURNANTE, COMBINE et GRIL, ces
résistances sont brdlantes.

N.B : Les différents accessoires du four
sont également tres chauds.

4. Les parties accessibles du four peuvent
s'échauffer lorsque vous utilisez le gril.
Maintenez les enfants a I'écart du four.

Fonctionnement du ventilateur

Pendant et aprés toute utilisation du four, un
ventilateur fonctionne pour refroidir les
composants électroniques. Vous pouvez ouvrir
la porte du four, sortir ou mettre un aliment a
cuire pendant ce temps de refroidissement
sans crainte.

Lampe du four

Si vous devez remplacer la lampe du four,
adressez-vous a votre revendeur.

Accessoires
Le four est fourni avec toute une série

d’accessoires. Utilisez-les toujours
conformément aux instructions.

Plateau tournant en verre

1. Utilisez le four uniqguement si I'anneau a
roulettes et le plateau tournant en verre
sont en place.

2. N'utilisez jamais un autre plateau tournant
en verre que celui spécialement congu pour
votre four.
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3. Sile plateau tournant est chaud, attendez
qu'il refroidisse pour le nettoyer ou le
plonger dans I'eau.

4. Le plateau tournant en verre peut pivoter
dans les deux sens.

5. Siles aliments ou le plat disposés sur le
plateau tournant en verre touchent les
parois du four et 'empéchent de tourner,
celui-ci pivote automatiquement dans la
direction inverse. C’est normal.

6. Ne cuisez pas d’aliments a méme le
plateau tournant en verre.

Anneau a roulettes

1. Nettoyez régulierement I'anneau a roulettes
et le plancher du four afin de réduire les
nuisances dues aux bruits ainsi que
I’laccumulation de particules de nourriture.

2. Utilisez toujours I'anneau a roulettes avec
le plateau tournant en verre pour la
cuisson des aliments.

Plateau noir émaillé

1. Le plateau noir s’utilise en mode Giil,
Turbogril, Chaleur tournante et Combiné.
N’utilisez pas le plateau noir en mode
Micro-ondes uniqguement.

2. Le plateau noir émaillé doit étre placé sur le
plateau tournant en verre ou le trépied.

Trépied métallique

1. Usage autorisé : mode gril, turbogril,
chaleur tournante et cuisson Combinée.

2. Usage interdit : mode micro-ondes pures.

* - En mode COMBINE : NE PAS poser de
plat métallique directement sur ce trépied.

* - En modes traditionnels (gril, chaleur
tournante ou turbogril), vous pouvez poser
sur ce trépied tous vos plats résistants a la
chaleur y compris les récipients
meétalliques. Veillez seulement a ce que leur
taille ne géne pas la bonne rotation du
plateau tournant.

Grille et léchefrite carrées

La grille et la léchefrite carrées ne sont
utilisées qu'en modes Chaleur tournante,
Turbo gril ou Gril pour rétir de grosses piéces
de viandes, poser des plats trop grands pour
le trépied ou bien cuire des plaques de
patisserie. Ces accessoires peuvent étre posi-
tionnés sur 2 niveaux (rails de guidage sur les
parois du four). NE PAS utiliser ces acces-
soires en mode Micro-ondes ou Combiné.



Informations importantes

1) Temps de cuisson

® Les temps de cuisson indiqués dans le
manuel de cuisine sont approximatifs. lls
peuvent varier selon la température initiale, la
hauteur de I'aliment, le volume et la forme
des récipients utilisés ainsi que le degré de
cuisson désiré.

® || vaut mieux éviter la surcuisson. Les
aliments n'attachent pas mais peuvent brdler,
se dessécher et méme dans des cas
extrémes, prendre feu et endommager votre
four. Il vaut mieux suivre les minima des
temps de cuisson indiqués. Il est facile de
rajouter quelques secondes ou minutes si
cela n'est pas assez cuit pour votre go(t.

2) Petites quantités de nourriture

® Si vous cuisez trop longtemps de petites
quantités de nourriture ou des aliments peu
riches en eau, ceux-ci peuvent se dessécher
et méme s'enflammer. Si vous voyez des
flammes dans votre four, maintenez la porte
fermée et débranchez le four ou actionnez le
disjoncteur.

3) CEufs

® Ne préparez pas des oeufs a la coque ou des
oeufs durs en mode MICRO-ONDES. lIs
risquent d’exploser sous I'effet de la pression,
méme lorsque la cuisson est terminée.

4) Aliments avec peau

® | es aliments a peau ou a enveloppe imper-
méable tels que les pommes de terre, les
jaunes d’oeufs et les saucisses doivent étre
piqués avant d’étre cuits aux MICRO-ONDES
afin d’éviter qu’ils n’éclatent.

5) Thermomeétre a viande

e Utilisez un thermometre a viande pour vérifier
le degré de cuisson des rotis et des volailles
uniguement lorsque ceux-ci ont été retirés du
four. Il est déconseillé d’utiliser un
thermomeétre a viande conventionnel si vous
utilisez les modes MICRO-ONDES et
COMBINE afin d’éviter les étincelles.

6) Liquides

® |orsque vous réchauffez des liquides,
notamment de la soupe, des sauces et des
boissons dans votre four & micro-ondes, ils
peuvent dépasser le point d’ébullition sans
que vous remarquiez I'apparition des bulles.
Cela peut entrainer un débordement soudain
du liquide chaud. Pour éviter cet
inconvénient, respectez les régles suivantes :
a) Evitez d'utiliser des récipients a bords

droits et goulots étroits.

b) Ne surchauffez pas les liquides.

c) Mélangez le liquide avant et pendant la
cuisson ou le réchauffage.

d) Une fois le liquide réchauffé, laissez-le
reposer un court instant dans le four, puis
mélangez-le de nouveau avant de le sortir.

7) Papier/plastique

® Si vous réchauffez des aliments dans des
barquettes en plastique ou en papier, sur-
veillez réguliérement la cuisson, car ces
matériaux ont tendance a s’enflammer en cas
de surchauffe.

e N'utilisez aucun papier recyclé (par exemple
du papier essuie-tout), sauf s'il est stipulé
qu’il convient aux fours a micro-ondes. En
effet, les papiers recyclés contiennent des
impuretés qui peuvent provoquer des
étincelles ou s’enflammer en cours de
cuisson.

® Avant de placer un sac dans le four, retirez
les liens métalliques de fermeture.

8) Ustensiles/Papier aluminium

® Ne réchauffez pas des canettes ou des bou-
teilles fermées, car celles-ci pourraient explo-
ser.

e Evitez d'utiliser des récipients et des plats
métalliques dans votre four & micro-ondes. En
effet, ils peuvent provoquer des étincelles.

® Si vous utilisez du papier aluminium, ou des
barquettes métalliques, la distance entre ces
matériaux et les parois du four doit étre de 2
cm minimum afin d’éviter les étincelles.

9) Biberons et aliments pour bébés

e Enlevez toujours la partie supérieure, la tétine
ou le couvercle des biberons ou des petits
pots pour bébés avant de les placer dans le
four.

® Mélangez ou agitez le contenu des biberons
et des petits pots.

® Vérifiez toujours la température des aliments
avant de les proposer a I'enfant afin d’éviter
qu’il se brdle.
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Schéma descriptif

[13]

[5]

[l

[12] — [TTTTTAN

[1] Touche d’ouverture de la porte

Appuyez sur cette touche pour ouvrir la porte. Si vous ouvrez la porte du four
pendant qu’il est en marche, il s’arréte de fonctionner sans toutefois que les
instructions de programmation soient annulées. Pour poursuivre la cuisson,
refermez la porte, puis appuyez sur la touche Marche. L'intérieur du four s’éclaire
dés que vous ouvrez la porte.

[2] Fenétre du four

[3] Systéme de verrouillage de sécurité de la porte
[4] Ouverture d’aération du four

[5] Panneau de commandes

[6] Plateau tournant en verre

[7]1 Anneau a roulettes

[8] Ouvertures d’aération externes du four
[9] Plateau noir émaillé

[10] Trépied rond

[11] Léchefrite carrée

[12] Grille carrée

[13] Rails de guidage 2 niveaux
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Panneau de commandes
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Fenétre d’affichage

Touches de durée

Puissances micro-ondes

(6 niveaux)

Gril (3 puissances)

Touche de chaleur tournante
Turbo gril (gril + chaleur
tournante)

Touche de Cuisson Combinée
Mémoires

Décongélation automatique
selon le poids (3 catégories).
Affichage du poids et
Plus/Moins (ajustement de
cuisson)

Touche Minuteur

Touches automatiques en
micro-ondes par senseur.
Touches automatiques
combinées par senseur
Touches automatiques
combinées selon le poids
Touche de mise en marche :
Pressez une fois cette touche
pour démarrer le four. Si vous
ouvrez la porte ou si vous
appuyez une seule fois sur la
touche Arrét/ Annulation, vous
devez a nouveau appuyer sur la
touche Marche pour poursuivre la
cuisson.

Touche d’arrét/annulation :
Avant la mise en marche du
four : pressez 1 fois cette touche
pour effacer les instructions.
Pendant la cuisson : pressez 1
fois cette touche pour interrompre
momentanément la cuisson. Une
nouvelle pression annule toutes
vos instructions et affiche I’heure.

Bip sonore :

Un bip sonore retentit chaque fois que vous appuyez sur un bouton. Si ce n’est pas le cas, cela
signifie que l'instruction est refusée. Deux bips sonores sont émis entre chaque étape de pro-
grammation. Au terme du préchauffage des modes Giril, Turbogril, Chaleur tournante ou
Combiné, le four émet trois bips sonores et cing lorsque la cuisson est terminée.
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Quel mode de cuisson choisir ?

LES MODES DE
CUISSON

UTILISATIONS

- Décongélation

ACCESSOIRES | RECIPIENTS

. - Réchauffage Plateau Transparent
Micro-ondes - Fonte : beurre, chocolat, fromage tournant en aux ondes.
N - desfsoq szijISSOfn, des légumes, verre pas de
es fruits, des ceufs. : .
- Réalisation de : compotes, confitures, uniquement meétal.
sauces, cremes, pate a choux, cara-
mel, patés ou pains de poisson, de
viandes, de légumes.
- Cuisson des patisseries contenant
des ceufs, de la levure (4/4, génoise,
cake, clafoutis, etc.) sans coloration.
Pas de Préchauffage
- Grillades de viandes ou de poissons. | Plateau
- Pain grillé. tournant Résistant a
- Finition des plats gratinés et des + plateau noir la chaleur.
desserts meringués. + trépied ou metal
grille carrée autorisé.

Préchauffage Necessaire

et/ou lechefrite
carrée.

Chaleur
Tournante

C

e

i = S

E 7Oy
e ————————

- Cuisson de petites piéces nécessi-
tant une cuisson courte : feuilletés,
biscuits, choux, sablés, biscuit
roulé.

- Cuissons particulieres : soufflés,
meringues, vol-au-vent,
pain, brioches, savarin, paté en
cro(te, etc.

- Cuisson des quiches, des pizzas
et des tartes

Préchauffage conseillé

Plateau
tournant

+ plateau noir
+ trépied (selon
taille

de l'aliment) ou
grille carrée
et/ou lechefrite
carrée

Résistant a la
chaleur.

metal
autorisé.
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Quel mode de cuisson choisir ?

LES MODES DE .
CUISSON UTILISATIONS ACCESSOIRES | RECIPIENTS

PRECHAUFFAGE CONSEILLE

Gril + micro-ondes

chaleur tournante Gril +

+ chaleur tournante
+ micro-ondes

micro-ondes

Turbogril - Cuisson des viandes rouges, Plateau tour- Résistant a
grillades épaisses (cote de boeuf nant la chaleur.
=+ ou de veau). + plateau noir | metal
- Braisage des poissons. + trépied ou autorisé.
| | |&chefrite et/ou
z PRECHAUFFAGE NECESSAIRE grille carrée.
Combi - Viandes et volailles réties. ) Plateau Transparent
- Décongélation et réchauffage des ali tournant aux ondes et
L ments néecessitant , _ + plateau noir | résistant a la
Combiné : une chaleur extérieure (quiche, pizza, + trépied chaleur
« gril + micro- pain, viennoiserie, gratin.) | P taill o
ondes - Cuisson des gratins de viande, de (se on talle métal lisse et
« chaleur tour féculents ou de légumes. de laliment) | non démon-
chaleur tou - Cuisson des gateaux contenant des table autori-
nante + micro- ceufs ou de la levure 6 sur
ondes avec coloration extérieure, des quiches | .
- turbogril + et des tartes. plateau noir
. uniquement.
micro-ondes

--3» Micro-ondes

==p Chaleur traditionnelle
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Accessoires

Le tableau suivant vous permettra d'utiliser correctement les accessoires du four.

Plateau plateau noir | Trépied Léchefr ite Grille Carrée
tournant en rond Carrée
verre

Micro-ondes oul NON NON NON NON
Gril oul oul oul oul oul
Chaleur oul oul oul oul oul
tounante

Turbogril oul oul oul oul oul
Combiné oul oul Ooul NON NON

Commandes et mode d'emploi

Affichage du mode d'emploi :

Mode d'emploi
Branchement “88:88" <«—

Appuyez sur

2 touche “ENGLISH” En anglais ex. “SET TIME”

En allemand ex.
“DEUTSCH?” “UHRZEIT EINGEBEN”

Appuyez sur
la touche

Appuyez sur

En francais ex.
la touche §

........................... “CHO'S'R LA DUREE”

Appuyez sur

la touche “NEDERLANDS” En néerlandais ex.

................... “STEL DE TIJD IN”

Appuyez sur
la touche

SASASANAN,

“ITALIANO” En italien ex.
............................ “NSERITE IL TEMPO”

Cet appareil est équipé d’un mode d'emploi défilant unique qui vous aide a I'utiliser. Apres avoir
branché le four, appuyez sur la touche Marche (START) a plusieurs reprises, jusqu’a ce que la
langue souhaitée soit sélectionnée. Au fur et a mesure que vous appuyez sur les touches, I'affi-
chage fait apparaitre l'instruction suivante pour vous éviter de commettre des erreurs. Si, pour
une raison quelconque, vous souhaitez changer de langue, débranchez le four et répétez cette
procédure.
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Commandes et mode d'emploi

Réglage de ’heure : Exemple : pour régler I'heure sur 14h25

14 fois  deux fois

d —— B

O —_
et
inactive

5 fois
® Pressez 2 fois la touche e Affichez I'heure en ® Pressez la touche
Minuteur. pressant une ou plu- Minuteur..
. . i fois les touches @ Les deux-points (:)
@ |es deux points (: steurs 1 es P -
P 2 I(') i de durée. cessent de clignoter et
commencent a clignoter. @ [ ’heure apparait sur I’heure est mémori-
I'affichage tandis que sée.
les deux-points (:)
clignotent.
REMARQUES :

sieduely

1. Pour remettre I'horloge a 'heure, répétez la procédure ci-dessus.
2. L’heure est affichée en permanence, sauf en cas de panne de secteur.
3. Cette horloge s'affiche sur 24 heures.

Verrouillage de sécurité enfant :

Ce systéme rend les commandes du four inutilisables. La porte peut cependant étre
ouverte. Vous pouvez activer le Verrouillage de sécurité enfant lorsque I'heure ou les

deux-points (:) sont affichés.

Pour I’activer : Pour le désactiver :

(o ) )

® Pressez 3 fois la touche Marche. ® Pressez 3 fois la touche
& L’heure disparait de I'affichage Arrét/Annulation.
(mais n’est cependant pas @ | ’heure apparait de nouveau sur
effacée). I'affichage.
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Cuisson et décongélation aux micro-ondes

Les 6 puissances disponibles agissent comme le thermostat d'un four traditionnel en
contrélant la vitesse de cuisson. Certains plats - par exemple les potages et les
rago(ts - requierent I'utilisation de puissances différentes (MAX pour porter I'aliment a
ébullition avant de poursuivre la cuisson sur 440 W ou 250 W).

Accessoire utilisé :

Plateau tournant en verre

Appuyez Niveau de puissance Watts | Durée de cuisson maximum
1 fois FORT 1000 W 30 minutes
2 fois DECONGELATION 270 W 99 min. 90 s.
3 fois MOYEN 600 W 99 min. 90 s.
4 fois DOUX 440 W 99 min. 90 s.
5 fois MIJOTAGE 250 W 99 min. 90 s.
6 fois MAINTIEN AU CHAUD 100 W 99 min. 90 s.

® Sélectionnez la puissance e Réglez le temps ® Appuyez sur la
des micro-ondes. de cuisson. touche Marche.
REMARQUES :

1. Vous pouvez enchainer jusqu'a 3 étapes de cuisson. Pour cela, avant d’appuyer sur la
touche Marche, choisissez une deuxieéme puissance et sa durée de cuisson.
Ex. Un ragodt — Max 10 minutes pour porter a ébullition le rago(t. Puis 250 W 60
minutes puis si nécessaire 100 W 10 minutes pour la diffusion des ardmes.

2. Vous pouvez utiliser cette option d'enchainement pour maintenir un plat au chaud pen-
dant un certain temps aprés toute cuisson.

3. Vous pouvez pendant le déroulement de la cuisson, en rallonger la durée, en pressant
une ou plusieurs fois la touche 1 min, dans la limite de la durée maximum autorisée.

ATTENTION : La fonction EXPRESS vous permet de démarrer directement une cuisson
sur MAX en pressant seulement une touche de durée puis Marche.
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Cuisson au gril

Vous disposez de 3 puissances de gril.

Acessoires utilisés :

Trépied

e % CD\
Plateau tournant en verre

Plateau noir
Pressez Niveau Watts
de puissance
1 fois 1 FORT 1500 W
2 fois 2 MOYEN 1200 W
3 fois 3 DOUX 950 W
m
g
Apres le préchauffa- “Q
ge, ouvrez la porte et %-
Q — =3 introduisez I'aliment
dans le four.
® Choisissez la ® Pressez la touche Marche pour pré-
puissance de gril chauffer.
désirée.
inactive
“p
e Réglez le temps de ® Pressez la
cuisson touche Marche.

(jusqu’a 99 minutes
90 secondes).

Remarques sur le préchauffage :

1. N’ouvrez pas la porte du four pendant le préchauffage. Une fois la température atteinte, le
four émet 3 bips sonores et un “P” clignote dans la fenétre d’affichage. Si la porte du four
n’est pas ouverte immédiatement, le four maintient la température atteinte pendant 30
minutes. Au bout de 30 minutes, le four s’éteint et affiche I’heure.

2. Sivous souhaitez cuire sans préchauffage préalable, sélectionnez d’abord la puissance du
gril, choisissez la durée de cuisson et pressez la touche Marche.

REMARQUES :

1. Le gril ne fonctionne que lorsque la porte du four est fermée.

2. Vous pouvez pendant le déroulement de la cuisson, en rallonger la durée, en pressant une
ou plusieurs fois la touche 1 min, dans la limite de la durée maximum autorisée soit 99
minutes.
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Modes Chaleur tournante et Turbo gril

Ces modes de cuisson offrent un choix de températures de 40°C (en chaleur tour-
nante uniquement) et 100 a 250°C par pas de 10°C. Par commodité, la température
s'affiche d'abord a 150°C (C = centigrade) puis monte jusqu'a 250° avant de
reprendre a 40° (en Chaleur tournante uniquement) puis 100°C, Il est possible de
cuire sur 1 ou 2 niveaux lorsque vous utilisez le mode chaleur tournante. Voir page
15 pour la cuisson sur 2 niveaux.

Accessoires utilisés (pour cuisson sur un seul niveau) :
Si vous utilisez le plateau tournant

Chaleur tournante Turbogril

i Trépied
Plateau noir

Plateau tournant en verre Plateau noir Plateau tournant
en verre

Cuisson en chaleur tournante:

Apres le préchauffage,

ouvrez la porte et
Q L “ mp- introduisez I'aliment e—

dans le four.

® Choisissez la ® Appuyez sur la
température. touche Marche
pour préchauffer.

(- o=

inactive
® Réglez le temps de ® Appuyez sur la
cuisson (jusqu’a 9 heures touche Marche.
99 minutes).
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Modes Chaleur tournante et Turbo gril

Cuisson en Turbogril :

Apres le pré-
chauffage, ouvrez
la porte et intro-
Q = Q = =P duisez I'aliment
dans le four.
® Choisissez la tempé- e Pour modifier ® Pressez la
rature. (la puissance la puissance touche Marche
Gril 2 est préselec- du gril, pressez pour préchauffer.

une fois (gril 2),

tionnée) deux fois (gril 3).

m
=
5
- o[t = g
inactive @
® Réglez le temps de cuisson ® Pressez la
(jusqu’a 9 heures touche
99 minutes). Marche.

Remarques sur le préchauffage :

1. N’ouvrez pas la porte du four pendant le préchauffage. Une fois le préchauffage terminé, le
four émet 3 signaux sonores et la lettre “P” clignote dans la fenétre d’affichage. Si la porte du
four n’est pas ouverte aprés le préchauffage, la température sélectionnée est maintenue dans
le four. Au bout de 30 minutes, le four s'éteint et affiche I'heure.

2. Si vous souhaitez cuire sans préchauffage préalable, sélectionnez d’abord la température du
four et/ou (pour le turbogril) la puissance de gril, choisissez la durée de cuisson et pressez la
touche Marche.

REMARQUES :

1. Lorsque le temps de cuisson est inférieur a une heure, le décompte se fait en secondes.

2. Lorsque le temps de cuisson dépasse une heure, le décompte se fait en minutes, jusqu’a ce
qu’il ne reste plus qu’une heure (“1H 00”). Ensuite, les minutes sont indiquées et le décompte
se fait en secondes.

3. Vous pouvez pendant le déroulement de la cuisson, en rallonger la durée, en pressant une
ou plusieurs fois la touche 1 min, dans la limite de la durée maximum autorisée .

4. Apres avoir pressé la touche Marche, la température sélectionnée peut étre vérifiée et modi-
fiée. Appuyez une fois sur la touche de Chaleur tournante ou Turbogril pour afficher la tempé-
rature. Pendant qu'elle s'affiche, vous pouvez la modifier en pressant une ou plusieurs fois la
touche de Chaleur tournante ou Turbogril.
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Modes Chaleur Tournante et Turbo gril

Utilisation de la léchefrite ou la grille carrée.

Cuisson sur un seul niveau

Si vous désirez cuire sur un seul niveau , il est préférable de positionner I'accessoire en niveau bas.
Pensez a retirer alors tous les accessoires ronds (plateau tournant, plateau noir et anneau a rou-
lettes) du four afin de faciliter la circulation d'air chaud.

Léchefrite Grille carrée

& N\

/ITT LAY

Cuisson sur 2 niveaux

Pour une cuisson sur 2 niveaux, il est préférable de placer la grille carrée au niveau supérieur et la
léchefrite au niveau bas.

7/ A \\ss

7 N

/ —— N\

Selon la recette, vous pouvez préchauffer ou non avec les accessoires en place. Pour plus de
détails, vous reporter a la recette.

Cuisson en quantité

1SS0 uant Cuisson de grands plats
(biscuits, feuilletés)

La cuisson sur 2 niveaux est idéale pour cuire des plaques de biscuits, de madeleines, des choux ou
des cookies, voire des meringues. Les accessoires carrés sont bien sar indispensables pour cuire
des biscuits roulés ou des biscuits de blche mais se révélent aussi bien utiles lorsque vous recevez
de nombreux invités et qu’il vous faut utiliser un plat trop grand pour étre posé sur le trépied ou enco-
re lorsque vous voulez cuire une pizza ou une tarte aux pommes de grandes dimensions.

1. Lors d'une cuisson sur 1 ou 2 niveaux , prenez soin de retirer tous les autres accessoires (y
compris I'anneau a roulettes).

2. Prenez soin d’'insérer la grille ou la lechefrite correctement afin d’éviter tout risque de renverse-
ment accidentel.

3. Ne pas placer un plat pesant plus de 5 kilos sur ces accessoires carrés.
PENSEZ a utiliser des maniques ou des gants pour retirer les accessoires ou le plat du four.

5. Lorsque vous sortez le plat du four, tirez la grille carrée jusqu’a la butée au dessus du rail avant
de sortir le plat. La position de la grille sera alors verrouillée.

6. Pour des cuissons excédant 20 minutes a des températures élevées (supérieures a 210° C), il est
préférable de tourner les plaques ou les accessoires a mi-cuisson.
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Cuisson combinée

La cuisson combinée offre 3 modes possibles : 1) Gril + Micro-ondes, 2) Chaleur tour-
nante + Micro-ondes, 3) Turbogril + Micro-ondes. La puissance micro-ondes 1000 W
n’est pas disponible en mode de cuisson combinée. En effet, les aliments seraient
cuits par les micro-ondes avant d'étre dorés par la chaleur traditionnelle, ce qui n'est
pas le but de la cuisson combinée.

Accessoires utilisés :

Gril + Micro-ondes Chaleur tournante + Micro-ondes

Plateau noir

Plateau Plateau tournant Plateau tournant en verre
en verre

m
u
o
3

Q
D,
»

noir

Turbogril + Micro-ondes

Trépied

Plateau tournant Plateau Plateau tournant
en verre noir en verre

noir

1) Gril + Micro-ondes (préchauffage conseillé, voir Fr- 18

an

O = O = O - Phag

ol .
inactive

® Pressez la ® Sélectionnez la ® Sélectionnez la ® Réglez la durée ® Pressez

touche Combi. puissance du puissance de de cuisson la touche

gril souhaitée. micro-ondes. (jusqua Marche.
9 heures 99

minutes).
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Cuisson combinée

2) Chaleur tournante + Micro-ondes

(]2
O = O = O = ¥ ke
.
inactive
* Pressez latouche * Sélectionnez * Sélectionnezla * Réglez la * Pressez la
Combi la températu-  puissance de durée de touche Marche.
re souhaitée. micro-ondes. cuisson
(jusqu'a
9 heures 99
minutes).

3) Turbogril + Micro-ondes

(préchauffage conseillé -voir Fr-18)

Combi
- O

® Pressez la ® Choisissez la e Pour modifier ® Sélectionnez la
touche température. la puissance puissance de
Combi. (Le Gril 2 est du gril, pressez micro-ondes.
préselection- une fois (gril 2),
né). deux fois (gril 3).

“p
! .
inactive

® Réglez le temps
de cuisson (jus-
qu’a 9 heures
99 minutes).

® Pressez la
touche Marche.
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Cuisson combinée

COMMENT ET QUAND PRECHAUFFER :

Il est préférable de préchauffer la cuisson Combinée Gril + Micro-ondes et Turbo Gril +
Micro-ondes. La cuisson combinée Chaleur Tournante + Micro-ondes sera préchauffée pour
les cuissons courtes (moins de 25 min, tartes, quiches, petits rotis). Le préchauffage n'est pas
nécessaire pour les cuissons longues (> 25 min).

Pour préchauffer, sélectionner la cuisson combinée désirée et presser la touche Marche avant
de choisir une durée de cuisson. Ce préchauffage s'effectue bien sir sans émission d'ondes.
Il faut préchauffer avec les accessoires nécessaires en place. Lorsque le four atteint la
température désirée, le "P" dans la fenétre d'affichage clignote et le four émet 3 bips sonores.
Vous pouvez alors enfourner l'aliment, afficher le temps de cuisson puis presser la touche
Marche. Si la porte n'est pas ouverte pour mettre a cuire I'aliment, le four maintient la
température pendant 30 min avant de s'éteindre

REMARQUES :

1. Lorsque le temps de cuisson est inférieur a une heure, le décompte se fait en secondes.

2. Au-dela d'une heure, le décompte s'affiche en minutes.

3. Vous pouvez pendant le déroulement de la cuisson, en rallonger la durée, en pressant une
ou plusieurs fois la touche 1 min, jusqu'a 99 minutes.

4. En cours de cuisson combinée, une simple pression sur la touche Combi suffira a rappeler
a l'affichage la température sélectionnée. |l n'est cependant pas possible de changer la
température ou la puissance sélectionnée.
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Decongelation automatique

Cette fonction vous permet de décongeler des aliments surgelés selon leur poids.
Sélectionnez la catégorie d’aliment et affichez son poids. Celui-ci s'affiche en
grammes. Par commodité, I'affichage indique d’abord le poids le plus courant pour
chaque catégorie d’aliment.

Bg o« ®
Y — 00O =0 )

e Sélectionnez le programme de e Indiquez le poids du produit surgelé. e Appuyez sur

décongélation automatique m Incrementation par 100 g la touche
approprié en pressant 1, 2 ou Marche.
3 fois. A Incrementation par 10 g

V¥ Diminution du poids par pas de 10 g

Aliments convenant a ces

Programme Poids Accessoires programmes
Petits morceaux de viande,
AR 100 - 1600 g escalopes, saucisses, filets de

poisson, steaks, cotelettes
(de 100 g a 400 g). Au bip sonore,
retournez I'aliment.

Gros morceaux de viande, réti,
poulet entier. Au bip sonore,
retournez I'aliment.

2 400 - 2000 g

Pour décongeler du pain, des
petits pains et croissants cuits et
surgelés. Déballez entierement et
posez sur le trépied, lui-méme sur le
plateau noir et le plateau en verre.
Placez les gros pains directement
sur le plateau noir. Au bip sonore,
retournez I'aliment.

ik 70 - 400 g

REMARQUES :

1. Au-dela d'une heure, la durée s'affiche en heures et en minutes.
2. La forme et la taille de I'aliment déterminent le poids maximal que le four peut traiter.

PAIN/CROISSANTS :

Ce programme fonctionne en mode combiné. Prenez garde de ne pas vous brller en sortant les
aliments.
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Touches automatiques par Senseur

Grace au Senseur, qui équipe votre four, plus besoin d'afficher le poids.

ex
N
e Sélectionnez la touche ® Pressez la touche
automatique par Senseur, Marche.

en pressant 1 ou 2 fois.

Touche Plus / Moins : () O

APRES avoir sélectionné une touche par Senseur mais AVANT de presser la
touche Marche, vous pouvez modifier de plus ou moins 10% le résultat de cuisson
en pressant les fleches montantes ou descendantes. Si les résultats des touches
par Sensor vous conviennent, il n'est pas nécessaire de presser ces touches
d'ajustement.

mm
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REMARQUES :

1. Les touches automatiques par Senseur ne peuvent fonctionner dans les 3 minutes

qui suivent le branchement de I'appareil.

2. Le four détermine automatiquement la durée de la cuisson ou le temps restant jus-

qu’a la fin de la cuisson.

3. NE PAS ouvrir la porte du four tant que ce temps de cuisson n'apparait pas.

4. La température de départ des aliments surgelés est censée osciller entre - 18° et -

20°C ; celle des aliments frais entre + 4° et + 25° C.

5. Le récipient et le plateau tournant doivent étre secs avant l'utilisation d'une touche
Senseur.

. La température de la piéce ou est installé le four doit se situer entre 0° et 35° C.

. Les recommandations de poids figurant en page Fr-21 doivent étre respectées.

. Les touches Auto/Senseur ne peuvent étre utilisées lorsque le four est chaud. Si
vous sélectionnez une de ces touches alors que le four est chaud, "CHAUD" s'affi-
chera et demeurera jusqu'au refroidissement suffisant du four (bips sonores émis).
Si vous étes pressé, vous pouvez cuire en mode manuel, c'est a dire en sélection-
nant la puissance micro-ondes et la durée.

[oc NN e)]
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Touches automatiques par senseur

Touche

Poids
min-max

Accessoires

Mode d'emploi

1 Réchauffage
d' une soupe

300 - 1200 g

Pour réchauffer de la soupe
fraiche, industrielle ou faite
maison. La température initiale doit
étre ambiante ou réfrigérée.
Mélanger avant et aprés le réchauf-
fage. Il est préférable de couvrir
d'une assiette retournée, une cloche
ou un couvercle. La température
finale variera selon I'épaisseur de la
soupe, sa température initiale et son
taux de sucre ou de matieres
grasses.

2
Réchauffage
des féculents.

200 - 1200 g

e

Pour réchauffer du riz, des pates,
des pommes de terre, déja cuites et
conservées a température ambiante
(conserve) ou réfrigérée. Il peut s'a-
gir de plats faits maison ou de pro-
duits achetés dans le commerce. La
température finale variera selon la
température initiale ainsi que la
quantité de sauce et sa teneur en
graisse. Couvrir et remuer avant et
apres le réchauffage.

3 Cuisson
des
légumes
frais

200 - 1500 g

Pour cuire des légumes frais.
Placez les légumes préparés dans
un récipient de taille adéquate.
Ajoutez 90 ml (6 c. a s. d'eau) et
couvrez légerement a I'aide d’un
couvercle ou de film alimentaire
percé. Au bip sonore, remuez les
grandes quantités.

4 Cuisson
du poisson
frais

200 - 1000 g

Pour cuire des darnes et des
filets de poisson frais. Repliez
les parties plus fines ou disposez-
les vers le milieu d'un plat de taille
appropriée. Ajoutez 30 ml (2 c. a
s.) de liquide. Couvrez d'une
assiette ou d'un film alimentaire
percé. Retournez-le au bip sonore.

5 Réchauffage
de gratin
surgelé

300 - 1000 g

Pour réchauffer des gratins sur-
gelés. Retirez 'emballage et pla-
cez le gratin dans un plat résistant
a la chaleur sur le trépied, lui-
méme sur le plateau noir et le pla-
teau en verre.

6 Réchauffage
de gratin
frais

200 - 1000 g

Pour réchauffer des gratins déja
cuits et refrigérés. Retirez I'embal-
lage et placer le gratin dans un plat
résistant a la chaleur sur le trépied,
sur le plateau noir et le plateau en
verre.

Fr-21




Touches de cuisson automatique selon le poids

Cette fonction vous permet de cuire ou réchauffer des aliments simplement en affichant leur
poids. Le four détermine automatiquement la puissance des micro-ondes, la puissance du gril, la
température de chaleur tournante et la durée de cuisson. Sélectionnez la catégorie d’aliment et
affichez le poids. Celui-ci s'affiche en grammes. Pour accélérer la sélection, I'affichage indique
d’abord le poids le plus courant de chaque catégorie d’aliment.

ex
By » #
® Sélectionnez la ¢ Indiquez le poids des aliments. ® Pressez la touche
touche automatique | . 1 Marche.
désirée en pressant 1 (g  Incrementation par 100 g
ou 2 fois. A Incrementation par 10 g
V¥ Diminution du poids par pas de 10 g
REMARQUES :

1. Quand la durée de cuisson est supérieure a 60 minutes, elle est affichée en heures et
minutes.

2. Pour plus d’informations sur le poids et les accessoires a utiliser, consultez les tableaux des
pages suivantes.

Touche Poids | Accessoires Mode d'emploi
min-max

Pour réchauffer les pizzas et les
tartes fines déja cuites et
réfrigérées. Déballez entierement
avant de poser sur le trépied, lui-
méme sur le plateau noir et le pla-
teau en verre.

7 Réchauffage
de pizza fraiche| 150-800g

Pour réchauffer les pizzas sur-
gelées déja cuites, les tartes

8 Réchauffage | 100 - 700 g fines et alsaciennes. Ne

@0 de pizza copviept pas pour les pizzgs a
surgelée cuire ni les "deep pan". Déballez
entiérement avant de poser sur le
trépied lui-méme sur le plateau
noir et le plateau en verre.

9 Pour réchauffer les quiches, et
Réchauffage les pissaladiéres déja cuites et
de quiche 150 - 900 g réfrigérées. Déballez entierement
fraiche avant de poser sur le trépied lui-

méme sur le plateau noir et le pla-
teau en verre.

10. Pour réchauffer des entrées trai-
Réchauffage 150-700 g : teur individuelles en pate feuilletée
de friands déja cuites et réfrigérées : friands,
roulés au fromage/jambon, feuil-
letés ou tresses au fromage ou
aux légumes, petites bouchées a
la reine. Ne convient pas au
réchauffage de produits frits.
Déballez entierement avant de
poser sur le trépied.
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Touches de cuisson automatique selon le poids

Poids . . .
Touche min-max |Accessoires Mode d'emploi
Pour cuire et griller des cuisses,
. des ailes ou des pilons de
14 Cuisson | 150 - 1500 g volaille. Ne conviZnt pas pour la
de volaille gigolette de dinde ni le réti de din-
en mor- donneau. Etalez les morceaux bien
ceaux a plat dans un plat allant au four,
posé sur le trépied, lui-méme sur le
plateau noir et le plateau en verre.
Retournez au bip sonore.
. Pour rétir une canette, une pin-
15 Cuisson 1000 - 2800 tade ou un poulet frais entier.
de poulet 9 Posez la volaille dans un plat
entier allant au four, lui-méme sur le pla-
teau noir et le plateau en verre.
Retournez au bip sonore.
. Pour cuire un réti sans os de
16 Cuisson | 20 5400 g porc ou de veau frais. Placez le
du porc ou ou un réti dans un plat peu pro-
du veau fond résistant a la chaleur, posé
sur le plateau noir sur le plateau
en verre. Retournez-le au signal
sonore.
17 Cuisson | 700 - 1300 g Pour cuire un rosbeef, un
du boeuf rumsteak, roti dgr?s la tranche.
Placez le ou un réti dans un plat
peu profond résistant a la chaleur,
posé sur le plateau noir sur le pla-
teau en verre. Retournez-le au
signal sonore.
750 - 1400 g
Pour cuire une céte de boeuf a
18 I'os. Placez la céte au choix dans
ﬁﬁ Cuisson un plat allant au four ou directe-
é@ de cote de ment (pour les grosses piéces)
boeuf sur le trépied haut sur le plateau
noir et le plateau en verre.
Retourner au signal sonore.
Laisser reposer 10 minutes hors
du four. Cuisson saignante.
Pour cuire une épaule ou un
gigot d’agneau frais. Placez la
19 Cuisson | 800 - 2200 g viande dans un plat peu profond
de résistant a la chaleur, posé sur le
Iagneau plateau noir, sur le platez_au en
verre. Retournez-le au signal sono-
re. Ne convient pas pour les rétis
d'agneau désossés.
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Touches de cuisson automatique selon le poids

Poids . . .
Touche min-max | Accessoires Mode d'emploi
Pour cuire une tarte composée
4-6 d’ingrédients crus - consultez le
20 Tarte parts manuel de cuisson pour les recettes.
Ex. Quiche salée - Quiche Lorraine,
quiche au thon, quiche aux oignons.
Tarte sucrée - tarte aux pommes, tarte
au citron, tarte au fromage blanc.
1 pression 4-6 parts
25 cm de diamétre
2 pressions 6-8 parts
27 cm de diamétre
6-8 3 pressions 8-10 parts
21 Tarte parts 30 cm de diametre
L
= + Ala fin de la cuisson, laissez reposer )
la tarte pendant quelques minutes. ‘|
Démoulez la tarte et laissez-la 7
refroidir sur une grille.
8-10
22 Tarte parts

Il est nécessaire de préchauffer le four en Touche Auto Tarte. Procéder
comme suit :

3 bips sonores sont

- émis en fin de
Enfourner la tarte sur
le plateau noir.

e Choisir le pro- ® Pressez Marche ® Presser Marche.
gramme de Tarte pour préchauffer
convenant a la taille le four.

du moule utilisé.

Remarques sur la touche Tarte automatique :

1. Utilisez uniquement des moules a tarte métalliques - en aluminium, revétement anti adhérent
ou autre métal Iéger. La profondeur moyenne du moule a tarte ne doit pas excéder 30 mm.
N'utilisez pas de plat a fond amovible, d’emballage en carton ou en aluminium plissé avec cette
touche automatique.

2. La coloration du fond de tarte peut varier suivant la qualité de la pate.

3. La coloration du dessus de la tarte variera selon la garniture. C’est pourquoi, vous pouvez
arréter la cuisson quelques minutes avant la fin du programme.

4. Nutilisez pas cette touche pour la cuisson de pizzas ou de tourtes.
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Touches Mémoires

Cette fonction vous permet de mettre en mémoire dans le four les modes et temps de cuisson
correspondant a des recettes, des cuissons ou des réchauffages que vous utilisez souvent.
Vous pouvez mettre en mémoire 3 cuissons différentes.

Pour mettre une cuisson en mémoire.

Programmez le mode et le
> temps de cuisson désiré. » Memory
® Pressez la touche ® Par défaut, le four affiche la ® Pressez la touche
Mémoire. mémoire N°= 1. Pour afficher Mémoire pour enregistrer
les mémoires N°= 2 ou 3, cette cuisson ou bien
pressez 2 ou 3 fois la touche pressez la touche Marche
Mémoire. pour la démarrer

immédiatement.

Pour utiliser une touche Mémoire.

- (o)

® Pressez la touche ® Par défaut, le four affiche la ® Pressez Marche
Mémoire. mémoire N°= 1. Pour afficher pour commencer la
les mémoires N°=2 ou 3, cuisson.
pressez 2 ou 3 fois la touche
Mémoire.

Cette fonction Mémoire est pré-programmée en usine pour le réchauffage d'1 tasse, d'1 bol ou
de 2 bols de boisson chaude (par ex. thé, café, lait ou soupe).

Nb’re .de Récipient Volume Pmssarfce et

préssions durée
Mémoire 1 1 1 tasse 150ml MAX 80 secs.
Mémoire 2 2 1 bol 300ml MAX 120 secs.
Mémoire 3 3 2 bols 2 x 300ml MAX 240 secs.

Notes :

1. Il n'est pas possible de mettre en mémoire un programme Automatique.

2. Il n'est pas possible de mettre en mémoire le préchauffage de la Chaleur Tournante.

3. Il n'est pas possible de mettre en mémoire une cuisson en 2 ou 3 étapes.

4. La mise en mémoire d'une nouvelle cuisson effacera automatiquement la cuisson
précédemment mémorisée.

5. Les mémoires de cuisson s'effacent si le four est débranché ou s'il y a une coupure de courant.
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Cuisson différee

La touche Minuteur/Cuisson différée permet de retarder le démarrage d'une cuisson.
Ex.

g
O— () — O~ {5

touche inactive

® Appuyez sur la ® Réglez le temps de retar- ® Choisissez la cuisson
touche Minuteur. dement souhaité en souhaitée et sa durée.
appuyant sur les touches
de durée (jusqu’a 9 heures
99 minutes).

- (o)

® Pressez la touche
Marche.

mm
=
[Y)
=]
“Q
S,
(7]

REMARQUES :

1. Vous pouvez enchainer jusqu'a 3 étapes de cuisson, la durée du retardement
comptant pour une étape.

Ex. Cuisson différée : Puissance MAX:
1 heure 10 min.

inactive
AN an
O—= &[/=0O = G[/]—
\

une fois  jnactive une fois ne fois
u i

Puissance 250W :
20 min.

inactive
8 ey L

5 fois deux fois

2. Si la durée de retardement dépasse une heure, le décompte s'affiche en minutes.
Si elle est inférieure a une heure, le décompte s'affiche en secondes.
3. Il est impossible de différer le démarrage d'une touche automatique.
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Fonction Minuteur

Cette touche vous permet d'utiliser la fonction Minuteur de votre four ou de programmer un
temps de repos aprés une cuisson.

Ex. Temps de repos aprés cuisson

~ 2
~

O =L = 0O =

® Pressez la touche

® Choisissez la cuisson Minuteur

souhaitée et sa durée.

aR
Gl —

inactive
® Réglez la durée désirée a I'aide ® Pressez la touche
des touches de durée (jusqu’a 9 Marche.

heures 99 minutes).

REMARQUES :

1. Vous pouvez enchainer jusqu'a 3 étapes de cuisson, le temps de repos comptant pour une
étape.

Ex. Puissance MAX : 4 min.  Temps de repos:

5 min.

inactive
ABN - AR
O = G~ 0O—~Lfr/—~
une fois 4 fois inactive
Puissance MAX : 2 min.
inactive

A2
SN - ey
|

une fois deux fois

2. Sila porte du four est ouverte durant ces fonctions, le compte a rebours continue a défiler
dans la fenétre d'affichage.

3. Pour utiliser cette touche comme un simple Minuteur, il vous suffit de la presser 1 fois,
de choisir une durée puis presser la touche Marche.

Fr-27



Questions et réponses

Q : Pourquoi n'y a-t'il plus le mode défilant en

francais sur l'afficheur du four ?

:ll'y a sans doute eu une coupure de courant &
votre domicile ou bien la prise du four a été
débranchée. Répétez la procédure indiquée
page Fr-9

: J'entends un bruit de ventilation apres
I'arrét du four.

1 Un ventilateur fonctionne pour refroidir les
composants électroniques. Vous pouvez ouvrir
la porte du four, sortir ou mettre un aliment a
cuire pendant ce temps de refroidissement
sans crainte.

: Pourquoi mon four ne fonctionne-t-il pas?

: Si le four ne fonctionne pas, vérifiez les points
suivants :

1. Le four est-il correctement branché ?
Débranchez le cordon d’alimentation
du four, attendez 10 secondes, puis
rebranchez-le.

2. Vérifiez le disjoncteur et le fusible.
Réglez le disjoncteur ou remplacez le
fusible s'’il est déclenché ou s'il a sauté.

3. Si tout est normal au niveau du
disjoncteur ou du fusible, vérifiez le bon
fonctionnement de la prise murale en'y
branchant un autre appareil. Si cet
appareil fonctionne, cela signifie que le
probléme se situe au niveau du four a
micro-ondes. S’il ne fonctionne pas, cela
signifie que la prise murale est
défectueuse.

Si le four a micro-ondes est défectueux,
contactez un service d’entretien et de
réparation agréé.

: Pour quelle raison mon four dégage-t-il
une odeur et de la fumée lorsque je cuisine
en mode CHALEUR TOURNANTE, COMBI-
NE et GRIL ?

1 Apres plusieurs utilisations, il est recommandé
de nettoyer le four et de le faire fonctionner
sans nourriture, en enlevant le plateau en
verre et I'anneau a roulettes, en Chaleur tour-
nante 250°C pendant 20 minutes. Cette opé-
ration brdlera tout résidu de nourriture ou
graisse susceptible de dégager des odeurs
et/ou de la fumée.

: Des ronflements et des cliquetis sont émis

: Ces bruits, qui surviennent lors du passage du

: Pourquoi le four refuse-t-il mes ins-

tructions de programmation ?

: Le four a micro-ondes est congu pour refuser

toute instruction de programmation incorrecte.
Par exemple, il n’accepte pas de quatrieme
étape et refuse une programmation automa-
tique du poids aprés une cuisson différée.

: Il arrive parfois que de I’air chaud se

dégage par les ouvertures d’aération du
four. Pourquoi ?

: La chaleur dégagée par la cuisson des ali-

ments réchauffe la cavité du four. Cet air
chaud est évacué du four par ventilation. Il n’y
a pas de micro-ondes dans ce dégagement
d’air. N'obstruez jamais ces aérations en
cours de cuisson.

par le four lorsque je cuisine en mode
combiné. D’ou cela provient-il ?

mode MICRO-ONDES au mode CHALEUR
TOURNANTE/GRIL, sont tout a fait normaux.

: Puis-je vérifier la température sélectionnée

en mode Chaleur tournante ?

: Oui. Pressez la touche Chaleur tournante

pour afficher la température du four pendant 2
secondes.

: Puis-je facilement cuisiner mes plats

préférés en mode CHALEUR TOURNAN-
TE/GRIL ?

: Oui. Vous pouvez cuisiner vos plats préférés

comme s'il s’agissait d’un four traditionnel.
Consultez les instructions fournies dans le
manuel de cuisson Panasonic pour connaitre
les températures et les durées de cuisson
conseillées.

: La lettre “D” apparait sur I'affichage et le

four ne fonctionne pas. Pourquoi ?

: Le four a été programmé en mode DEMO. Ce

mode est destiné aux revendeurs. Pour le
désactiver, appuyez a quatre reprises sur la
touche Horloge ou débranchez puis rebranchez
le four.
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Entretien de I'appareil

IMPORTANT. Pour des raisons de sécurité, il est essentiel de maintenir propre l'intérieur du four.
Le non respect de cette consigne peut entrainer une détérioration notable des
revétements susceptible de réduire la durée de vie de votre appareil et pouvant
méme présenter un danger.

1. Débranchez I'appareil avant de le nettoyer.

2. Etant donné que les ondes agissent sur les molécules des aliments, il est important que
votre four soit constamment propre. Il faudra le nettoyer soigneusement apres toute cuisson
de viande en combiné ou au gril ayant occasionné des projections de graisse. L'oubli ou la
négligence de ce nettoyage régulier peut faire "fumer" le four pendant son utilisation.

3. Pour désodoriser votre four et faciliter le nettoyage, faire bouillir pendant 20 a 25 min sur
FORT a l'intérieur du four, un litre d'eau additionné d'un demi jus de citron ou d'un peu de
nettoyant ménager. Puis procéder au nettoyage. Ne pas utiliser de nettoyeur vapeur dans
votre four. Ne pas utiliser de produits de nettoyage abrasifs ou durs ni de racloirs métal-
liques pointus pour nettoyer la vitre de la porte du four afin de ne pas rayer la surface et de
ne pas briser la vitre.

4. Les parois en émail doivent étre nettoyées avec une éponge grattante en plastique. Si le four
est trés encrassé, pulvérisez de la mousse décapante (pour fours traditionnels) sur une
éponge et appliquer sur les parois (éviter la porte, la voGte). Laisser agir et rincer selon les
instructions du fabricant. NE PAS pulvériser de mousse décapante directement dans le four.

5. La vodte est autonettoyante par catalyse, ne pas chercher a la nettoyer.

6. La porte : les joints de la porte étant constitués d'une résine de caoutchouc délicate, net-
toyez trés réguliérement la porte avec une éponge savonneuse non abrasive. Ne pas utiliser
de mousse décapante sur la porte. En cours de cuisson aux micro-ondes ou combinée, de
I'eau de condensation peut apparaitre a l'intérieur ou a I'extérieur de la porte. Cette eau de
condensation n'est pas due a un mauvais fonctionnement de I'appareil. Il suffit de I'essuyer
avec une éponge.

7. Accessoires : les accessoires fournis avec le four se nettoient facilement a I'eau chaude et
au savon, (éventuellement, laisser tremper avant de nettoyer). lls peuvent se laver dans le
lave-vaisselle. Penser aussi a nettoyer régulierement I'anneau a roulettes. En effet,
I'accumulation de graisses sur celui-ci peut nuire a son fonctionnement et le rendre bruyant.
Le plateau tournant en verre pouvant brunir en cas d'utilisations fréquentes en cuisson
combiné, il peut aussi étre nettoyé en le laissant tremper une nuit dans de l'eau fortement
javellisée.

8. Le dessus : le dessus du four doit étre nettoyé réguli€rement avec un chiffon humide. Ne pas
laisser d'eau pénétrer par les ouvertures d'aération.

9. Le panneau de commandes : NE PAS utiliser d'éponge grattante ou de tampons abrasifs
pour nettoyer le panneau de commandes. Lors de ce nettoyage, laisser la porte du four
ouverte afin d'éviter tout déclenchement inopiné. Aprés le nettoyage, presser la touche
Arrét-Annulation pour vider la fenétre d'affichage.

10. Ce four ne doit étre réparé que par un personnel qualifié¢, formé par le fabricant. Contactez
votre revendeur pour toute opération de maintenance ou de réparation.

11. Les ouvertures d'aération ne doivent jamais étre obstruées. Vérifiez régulierement qu'elles
ne sont pas bouchées par des poussiéres ou d'autres objets. Si cela se produisait, la
surchauffe du four affecterait son fonctionnement.
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Fiche technique

Alimentation : 230V, 50 Hz
Fréquence d'utilisation : 2450 MHz
Puissance d’entrée : Maximum ; 2980 W
Micro-ondes ; 1275 W
Giril ; 1560 W
Convection ; 1500 W
Puissance de sortie : Micro-ondes ; 1000 W (IEC-60705)
Gril ; 1500 W
Convection ; 1400 W
Dimensions extérieures : 530 (L) x 508 (P) x 344 (H) mm
Dimensions intérieures : 350 (L) x 360 (P) x 250 (H) mm

Poids (accessoires compris) ; 21.0 Kg
Niveau sonore: 52,7 dB

Caractéristiques techniques susceptibles d’étre modifiées sans avis préalable.

Cet appareil répond aux normes européennes sur les perturbations éléctromagnétiques EMC
(compatibilité électromagnétique) EN 55011. Selon cette norme, cet appareil appartient au group 2,
de classe B et dans le périmétre requis. L'appartenance au groupe 2 signifie que I'énergie de
fréquence radio est intentionnellemet émise sous forme d'onde électromagnétique afin de chauffer
des aliments. Classe B signifie que ce produit est conforme a une utilisation domestique.

siedueiy

d'appareils électriques et électroniques (appareils ménagers domestiques)
Lorsque ce symbole figure sur les produits et/ou les documents qui les
accompagnent, cela signifie que les appareils électriques et électroniques ne
/ doivent pas étre jetés avec les ordures ménageéres.

\ Informations relatives a I'évacuation des déchets, destinées aux utilisateurs

Pour que ces produits subissent un traitement, une récupération et un recyclage
_ appropriés, envoyez-les dans les points de collecte désignés, ou ils peuvent étre

déposés gratuitement. Dans certains pays, il est possible de renvoyer les

produits au revendeur local en cas d'achat d'un produit équivalent.
En éliminant correctement ce produit, vous contribuerez a la conservation des ressources vitales et
a la prévention des éventuels effets négatifs sur I'environnement et la santé humaine qui pourraient
survenir dans le cas contraire. Afin de connaitre le point de collecte le plus proche, veuillez
contacter vos autorités locales

Des sanctions peuvent étre appliquées en cas d'élimination incorrecte de ces déchets,
conformément & la |égislation nationale.

Utilisateurs professionnels de I'Union européenne
Pour en savoir plus sur I'élimination des appareils électriques et électroniques, contactez votre
revendeur ou fournisseur.

Informations sur I'évacuation des déchets dans les pays ne faisant pas partie de I'Union
européenne

Ce symbole n'est reconnu que dans I'Union européenne.

Pour vous débarrasser de ce produit, veuillez contacter les autorités locales ou votre revendeur afin
de connaitre la procédure d'élimination a suivre.
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Installazione e connessione del forno alla

rete elettrica

Esaminate il vostro forno a microonde

Togliere il forno dall'imballo avendo cura di
rimuovere tutto il materiale da imballaggio, ed
esaminarlo per accertare che non vi siano
danni quali ammaccature, rotture delle
chiusure o incrinature della porta. Avvertire
subito il rivenditore se si riscontrano danni.
Non installare il forno se risulta danneggiato.

Istruzioni per la messa a terra

IMPORTANTE: PER LA SICUREZZA
PERSONALE QUESTO
ELETTRODOMESTICO NECESSITA DI UNA
CORRETTA MESSA A TERRA.

Se la presa di corrente & sprovvista di messa
a terra, € responsabilita e obbligo
dell'acquirente sostituirla con una che ne sia
fornita.

Tensione di alimentazione

La tensione di alimentazione deve essere
quella specificata sulla targhetta dei dati
caratteristici applicata al forno. L'uso di
tensioni piu elevate & pericoloso e pud essere
causa di incendi o danni di altro tipo.

Sistemazione del forno

Il forno & progettato per essere utilizzato
esclusivamente su un ripiano. Non deve
essere incorporato o incassato in altri
elementi.

1. Sistemare il forno su una superficie stabile
e piana, a piu di 85 cm da terra.

2. Sistemare il forno in modo che sia facile
scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica
estraendo la spina o agendo su un
interruttore generale.

3. Per un funzionamento corretto, assicurarsi
che il forno possa disporre di una
sufficiente circolazione dell'aria.

Sistemazione su un piano:

a. Lasciare 15 cm di spazio dalla
superficie superiore del forno, 10 cm da
quella posteriore e 5 cm da una delle
superfici laterali; I'altra superficie lat-
erale deve essere lasciata libera per
almeno 40 cm.

b. Se un lato del forno & posto rasente ad
una parete, l'altro lato o la superficie
superiore non devono essere bloccati o
aderire ad un'altra superficie.

It-1

Incasso

Questo forno puo essere incassato utilizzando
I'apposito kit da incasso di colore bianco mod.
NN-TKA80W, argento, NN-TKA80M che potra
essere acquistato presso i rivenditori
Panasonic.

m travail ]’E

4. Non posizionare questo forno vicino ad una
cucina a gas o elettrica.

5. Non rimuovere i piedini d'appoggio del
forno.

6. Questo forno & da utilizzare esclusivamente
per uso domestico. Non utilizzare all'aperto.

7. Non usare il forno in ambienti molto umidi.

8. Il cavo di alimentazione non deve toccare le
pareti esterne del forno. Esso non deve
inoltre venire in contatto con superfici calde.
Non lasciare il cavo sospeso sopra un
tavolo o un piano di lavoro. Non immergere
il cavo di alimentazione, la spina o il forno
stesso nell'acqua.

9. Non ostruire le prese di ventilazione sulla
parte superiore e posteriore del forno. Se
queste aperture vengono ostruite mentre
I'apparecchio € in funzione, il forno si pud
surriscaldare. In questo caso
I'elettrodomestico & protetto da un
dispositivo termico di sicurezza che lo
spegne e lo disattiva totalmente fino a che il
forno non si sia raffreddato.




Installazione e connessione del forno alla
rete elettrica

AVVERTENZA

1. Le guarnizioni della porta e le zone circostanti devono essere pulite con un panno umido.
Nel caso in cui esse risultino danneggiate, non bisogna mettere in funzione il forno fino a
quando un tecnico autorizzato non le abbia riparate.

2. Non cercare in alcun modo di modificare o riparare il forno in NESSUNA delle sue parti.
Non rimuovere il pannello esterno dal forno per nessun motivo, poiché esso protegge
dall'esposizione all'energia delle microonde.

Le eventuali riparazioni devono essere eseguite esclusivamente da un servizio di
assistenza tecnica qualificato.

3. Non utilizzare I'apparecchio se ha il CAVO ELETTRICO o la SPINA danneggiati, se non
funziona in modo corretto o se e stato danneggiato o fatto cadere. Tentare di riparare il
forno € pericoloso per chiunque non sia un tecnico dell'assistenza appositamente istruito
dal produttore.

4. Se viene danneggiato il cavo dell'apparecchio, deve essere sostituito con un cavo speciale
fornito dal fabbricante.

5. Non permettere che i bambini usino il forno da soli, senza la supervisione di un adulto.
Fatelo SOLO nel caso in cui al bambino siano state date istruzioni adeguate a metterlo in
grado di usare il forno in modo sicuro e di capire il pericolo che puo derivare da un uso
improprio.

6. Liquidi o altri cibi non devono essere riscaldati in contenitori sigillati poiche’ questi
potrebbero esplodere.

7. Questo forno non € stato progettato per essere utilizzato da bambini, persone con capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte o inesperte senza la supervisione o senza istruzioni da
parte di una persona responsabile della loro sicurezza. Tenere fuori dalla portata dei
bambini.

Impiego del forno

1. Non utilizzare il forno per nessun altro motivo che non sia la preparazione di alimenti.
Questo forno & stato progettato per riscaldare o cuocere alimenti. Non usare questo forno
per riscaldare prodotti chimici o qualsiasi altra cosa al di fuori degli alimenti.

2. Prima di usare il forno, accertarsi che gli utensili e i recipienti siano adatti per la cottura a
microonde.

3. Non cercare di asciugare giornali, abiti o altri materiali. Essi potrebbero infatti prendere
fuoco.

4. Per evitare danni in caso di accensione accidentale del forno, quando il forno non € in
funzione, non riporre all'interno alcun oggetto al di fuori degli accessori del forno stesso.

5. Le funzioni di cottura a MICROONDE o a COMBINAZIONE NON DEVONO ESSERE
UTILIZZATE CON IL FORNO VUQTO. In tal caso si potrebbe infatti danneggiare
I'apparecchio. L'unica eccezione € il punto 1 alla sezione riscaldamento.

6. Se si dovessero sviluppare fumo o fiamme all'interno della cavita del forno, premere il tasto
Arresto/Cancella e lasciare la porta chiusa allo scopo di estinguere eventuali famme.
Togliere la spina dalla presa o disinserire l'interruttore generale.
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Istruzioni per la sicurezza

Riscaldamento

1. Prima di usare le funzioni di cottura a
CONVEZIONE, a COMBINAZIONE o di
cottura con il GRILL per la prima volta,
asciugare con uno strofinaccio I'olio in
eccesso che potrebbe trovarsi alliinter-
no della cavita del forno e farlo fun-
zionare sulla posizione CONVEZIONE
250°C per 10 minuti, senza alimenti e
accessori. Questa operazione ha lo
scopo di bruciare e quindi far dissolvere
I'olio usato per la protezione
antiruggine. Questo & I'unico caso in cui
il forno deve essere usato vuoto.

2. Le superfici esterne del forno, incluse le
prese di ventilazione sul corpo e la
porta, si scaldano durante la cottura
con le funzioni CONVEZIONE,
COMBINAZIONE e GRILL; fare di
conseguenza attenzione quando si apre
o si chiude la porta del forno e quando
si inseriscono o estraggono alimenti o
accessori.

3. Il forno ha due resistenze poste nella
parte superiore e sul retro. Dopo
|'utilizzo delle funzioni CONVEZIONE,
COMBINAZIONE e GRILL, queste
superfici saranno molto calde.
ATTENZIONE: dopo la cottura con
queste funzioni, anche gli accessori del
forno eventualmente utilizzati saranno
molto caldi.

4. Le parti accessibili del forno possono
diventare molto calde durante |'utilizzo
della funzione Girill. Tenere i bambini
lontano dal forno.

Funzionamento della ventola di
raffreddamento

Durante il funzionamento del forno per la
cottura o il riscaldamento di alimenti, la
ventola & sempre in funzione per
raffreddare i componenti elettrici. Una
volta terminato I'uso, la ventola potrebbe
continuare a girare per un certo periodo di
tempo.
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Luce interna del forno

Rivolgersi ad un centro assistenza
autorizzato nel caso in cui si rendesse
necessario riparare o cambiare la
lampadina che illumina la cavita del forno.

Accessori

Il forno viene fornito corredato di alcuni
accessori. Seguire sempre le istruzioni per
I'uso fornite relativamente a tali accessori.

Vassoio di vetro

1. Non adoperare mai il forno senza
I'anello rotante ed il vassoio di vetro
inseriti correttamente in posizione.

2. Non adoperare un vassoio di vetro
diverso da quello originale Panasonic,
che é stato studiato appositamente per
questo forno.

3. Se il vassoio di vetro diventa caldo,
lasciarlo raffreddare prima di pulirlo o di
metterlo nell'acqua.

4. Il vassoio di vetro puo girare in
entrambi i sensi.

5. Se il cibo o il recipiente posti sul
vassoio di vetro toccano le pareti del
forno e fermano la rotazione del
vassoio, quest'ultimo riprendera
automaticamente a girare nella
direzione opposta. Cio & perfettamente
normale.

6. Non cuocere il cibo direttamente sul
vassoio di vetro.



Istruzioni per la sicurezza

Anello rotante

1. L'anello rotante e la parte inferiore del forno devono essere puliti frequentemente per
evitare il prodursi di un'eccessiva rumorosita ed un accumulo di residui di cibo e schizzi.

2. L'anello rotante deve essere sempre usato insieme al vassoio di vetro.

Vassoio in metallo

1. Il vassoio in metallo & per la cottura con le funzioni Grill, Convezione e Combinazione.
Non impiegare il vassoio in metallo nella sola modalita Microonde.

2. |l vassoio in metallo & da posizionare sul vassoio in vetro o sul supporto rotondo.

Supporto rotondo
1. Usare il supporto rotondo per facilitare la doratura di piccole porzioni ed ottenere una
buona circolazione del calore.

2. Non mettere nessun recipiente metallico direttamente a contatto con il supporto rotondo
qguando si usa la funzione COMBINAZIONE con le MICROONDE.
3. Non usare il supporto rotondo nella modalita solo MICROONDE.

Leccarda smaltata e griglia di metallo
1. La leccarda e la griglia si utilizzano per cuocere nei modi Convezione e Grill. Non
utilizzare la leccarda e la griglia in modo Microonde o Combinazione.

2. Quando si cucina in modo Convezione, lasciare solo uno o entrambi i ripiani utensili in
posizione. Quando si cucina in modo Grill, utilizzare il ripiano nella posizione piu
elevata.
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Informazioni importanti

1) Tempi di cottura

| tempi di cottura indicati nel ricettario sono
approssimativi. Il tempo di cottura dipende
dalle condizioni, dalla temperatura, dalla

quantita di cibo e dal tipo di stoviglie impiegate.

Cominciare a cuocere impostando il tempo di
cottura piu breve per evitare cotture eccessive.
Se I'alimento non risulta cotto a sufficienza, si
puo sempre farlo cuocere ancora un po.

N.B.: se si superano i tempi raccomandati
di cottura, I'alimento si rovinerebbe e, in
casi estremi, potrebbe addirittura prendere
fuoco, danneggiando anche l'interno del
forno.

2) Piccole quantita di alimenti

Piccole quantita di alimento o alimenti a basso
contenuto d'acqua possono bruciarsi, seccarsi
eccessivamente o incendiarsi se cotti troppo a
lungo. Se il materiale all'interno del forno
dovesse incendiarsi, tenere chiusa la porta,
spegnere il forno e staccare la spina dalla
presa.

3) Uova

Non cuocere le uova nel loro guscio e le uova
sode intere nel forno a MICROONDE. La pres-
sione all'interno no del forno pud aumentare
fino a provocare I'esplosione delle uova, anche
dopo che la fase di riscaldamento del forno a
MICROONDE é terminata

4) Bucherellare le superfici non porose

Gli alimenti che non hanno una superficie
porosa, come ad esempio patate, tuorli d'uovo
e salsicce, devono essere bucherellati prima
della cottura a MICROONDE per evitare che
scoppino.

5) Termometro per carni

Usare un termometro per carni per controllare
il grado di cottura di arrosti e pollame, solo
quando la carne é stata tolta dal forno. Per
evitare I'emissione di scintille, non usare un
comune termometro per carni durante la
cottura a MICROONDE o COMBINATA.

6) Liquidi

Quando si riscaldano dei liquidi (come ad es.
zuppe, salse o bevande) nel forno a
microonde, pud capitare che arrivino al punto
di ebollizione senza che in superficie si
evidenzi la formazione di bolle. Questa
situazione potrebbe portare anche ad un
traboccamento improvviso di liquido bollente.
Per evitare tali eventualita si dovranno
prendere le seguenti precauzioni:
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a) evitare I'uso di recipienti con pareti alte e a
collo stretto;

b) non surriscaldare;

c)mescolare i liquidi prima di mettere il
recipiente nel forno, e mescolare ancora a
meta del tempo di cottura;

d) dopo aver riscaldato, lasciare riposare nel
forno per un po e poi mescolare ancora
prima di togliere il recipiente dal forno.

7) Carta, plastica

Se si riscalda il cibo in contenitori di carta e/o
di plastica, controllare spesso il forno poiché i
contenitori di questo tipo possono incendiarsi
se surriscaldati.

Non usare prodotti di carta riciclata (per es.
rotoli di carta da cucina) a meno che sul
prodotto sia espressamente indicata l'idoneita
per il forno a microonde. Alcuni prodotti in carta
riciclata possono infatti contenere impurita che
possono causare scintille e/o incendi durante
l'uso.

Togliere eventuali legature di filo o nastro prima
di inserire nel forno involucri e cartocci da
rosticceria.

8) Utensili/pellicole

Non riscaldare lattine o bottiglie chiuse perché
potrebbero esplodere.

Non utilizzare recipienti in metallo o stoviglie
con inserti in metallo (es. decori dorati o
manici) per la cottura a microonde. Questi
potrebbero infatti causare I'emissione di
scintille.

Se vengono impiegati fogli di alluminio, aghi
per spiedini, stoviglie o utensili in genere in
metallo, per evitare I'emissione di scintille, la
distanza tra essi e le pareti del forno ed il
portello deve essere di almeno 2 cm.

9) Biberon/vasetti di alimenti per bambini

Prima di inserirli nel forno, togliere il coperchio
o la tettarella dai biberon o dai vasetti di
alimenti per bambini.

Agitare bene il contenuto dei biberon o dei
contenitori di alimenti per bambini.

Per evitare bruciature, controllare la
emperatura prima che I'alimento

venga consumato.



Il vostro forno
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[1] Pulsante di apertura della porta

Premere per aprire la porta. Se si apre il portello del forno durante il funzionamento,

la cottura viene temporaneamente interrotta ma le impostazioni selezionate in precedenza
non vengono cancellate. La cottura riprende non appena si richiude la porta e si preme
nuovamente il pulsante di Avvio.

La luce del forno si accende non appena si apre la porta del forno.

[2] Finestra del forno

[3] Sistema di bloccaggio di sicurezza del portello
[4] Apertura di ventilazione del forno

[6] Pannello di comando

[6] Vassoio di vetro

[7]1 Anello rotante

[8] Prese di ventilazione esterne del forno
[9] Vassoio in metallo

[10] Supporto rotondo

[11] Leccarda smaltata

[12] Griglia di metallo

[13] 2 guide di supporto alla cottura
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Pannelli di comando

NN-CT857/
NN-CT878

9

(12)

(13)

(14) —

NN-CTB57W

(16)

Finestrella del display

Pulsanti di impostazione tempo
Pulsante modalita Microonde
Pulsante modalita Grill
Pulsante Convezione

Pulsante Grill Convezione
Pulsante Cottura Combinata
Riscaldamento Tazze/Scodelle
Pulsante Scongelamento
Automatico

Controllo selezione
Piu/Meno/Peso

Pulsante Ritardo/Attesa
Pulsante programma automati-
co microonde a sensore
Pulsante programma automati-
co combinato a sensore
Pulsanti programma automatico
combinato a peso

Pulsante Avvio:

Premere per avviare il funziona-
mento del forno.

Se durante la cottura viene aperta
la porta o viene premuto una volta
il pulsante Arresto/Cancella, &
necessario premere di nuovo il
pulsante Avvio per riprendere la
cottura.

Pulsante Arresto/Cancella:
Prima della cottura: premendo
una volta si cancellano le
istruzioni selezionate.

Durante la cottura: premendo
una volta si arresta temporanea-
mente il programma di cottura.
Premendo di nuovo

si cancellano tutte le istruzioni
inserite e I'ora appare sul display.

Segnale acustico:

Quando si preme un pulsante viene emesso un segnale acustico. Se tale segnale non viene
emesso significa che limpostazione non & corretta. Quando il forno passa da una funzione ad
un'altra, vengono emessi due segnali acustici. Ultimato il preriscaldamento con le modalita Girill,
Convezione o Combinata vengono emesse tre segnalazioni acustiche. A cottura ultimata ven-
gono emessi cinque segnali acustici.
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Come scegliere il corretto modo di cottura

ccessori da

i cottura utilizzare Contenitori
Microonde - Scongelare Solo il Adatti al
- Riscaldare vassoio microonde,
- Fondere: burro, cioccolato, di vetro non devono
formaggi. girevole essere in
- Cuocere: pesce, verdure, frutta, metallo.
uova.
- Preparare: frutta cotta, marmellate,
salse, creme, choux,
paste per dolci/salati, béchamel,
caramello, carni, pesce o
sformati vegetariani.
- Cuocere torte con uova e lievito
senza colore. (sandwich
Victoria, clafoutis, ecc.)
Non Preriscaldare
- Arrostire carne o pesce. Vassou_) di A prova di
- Tostare pane. vetro g|r_evo_|e calore,
- Dorare gratin o sformati meringa. + vassoio di puo essere
metallo usata la
Necessario preriscaldare + griglia teglia di met-
rotonda allo.
CONVEZIONE - Cuocere piccoli articoli di pasticceria | Vassoio di A prova di
con tempi di cottura vetro girev- calore,
brevi: ole + vassoio | puo essere
pasta sfoglia, biscotti, choux, biscot di metallo usata la teglia
ti al burro, fagottini. + griglia di metallo.
- Cottura speciale: soufflé, meringhe, rotonda o
| ‘ vol-au-vent, piccole leccarda
i pagnotte o brioche, pan di Spagna, smaltata e/o
) pasticci di carne, ecc. griglia
= - Cottura di quiche, pizza e torte
dolci o salate.
Consigliato preriscaldare
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Come scegliere il corretto modo di cottura

Accessori da

doratura, cuocere quiche, pasticci e
torte dolci e salate.

Consigliato preriscaldare

Grill + microonde

CONVEZIONE grill + CON-
+ microonde VEZIONE +
microonde

Modi di cottura utilizzare Contenitori
Grill + CON- - Arrostire carni rosse, bistecche y:tsrzmci)rg\l/ole A prova di
VEZIONE spesse (costole o manzo, or di calore,

costate con 0sso) ;;’?:IE)O'O ! puo essere
- brasare il pesce. - usata la
per P + griglia roton- teglia di
Necessario preriscaldare g;:ﬂf& cz;ga metallo.
griglia

COMBINAZIONE - Arrostire carne e pollame. Vassoio di Adatti al

< Grill + microonde | - Scongelare e riscaldare alimenti vetro girevole | microonde.A

-CONVEZIONE + | croccanti (quiche, pizza, +vassoio di | prova di calore.
microonde pane, pasticceria, lasagne, metallo + Usare la

- grill + CON gratin). | griglia rotonda | tortiera di met-
VEZIONE + - Cuocere lasagne, carni, gratin di (questultima in | allo solo sul
microonde patate o verdure. funzione della | vassoio di met-

- Cuocere torte e dessert, con uova dimensione allo. NON UTI-
o lievito, che richiedono dell’alimento) LIZZARE

teglie con bordi
apribili.
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Accessori del forno

La seguente tabella mostra il corretto uso degli accessori per il forno.

i Vassoio Supporto Leccarda Griglia
Xiasz‘t)rlg in metallo | rotondo smaltata di metallo
] ﬂ AR | 7S

Microonde Si No No No No
Grill Si Si Si Si Si
Convezione Si Si Si Si Si
Convezione . X
Grill Si Si Si Si Si
Cottura N . .
Combinata Si Si Si No No

Uso dei comandi e funzionamento del forno

Visualizzazione della lingua:

Collegare alla presa
di corrente "88:88"

-
Visualizzazione della lingua

Premere « ”

@ ENGLISH .............................. In |ng|ese’ es. "SET TIME"
Premere

@ “DEUTSCH” ...}, In Tedesco, es “UHRZEIT EINGEBEN”
Premere

@ “FRANCAIS” . ... In Francese, es. "CHOISIR LA DUREE"
Premere

@ “NEDERLANDS” . |.. In Olandese, es. "STEL DE TIJD IN"
Premere

@ “ITALIANO” | In Italiano, es. "INSERITE IL TEMPO"

|

Visualizzazione della lingua

Questi modelli dispongono di una funzione di "Indicazione in lingua" davvero unica, che consente di
utilizzare facilmente tutte le funzioni del forno a microonde. Dopo aver collegato I'apparecchio pre-
mere il tasto Avvio sino a che non appare la lingua desiderata.

Mentre si premono i tasti, il display visualizza l'istruzione successiva, eliminando in tal modo le pos-
sibilita di sbagliare. Se per qualsiasi motivo si desidera modificare la lingua di visualizzazione, & nec-
essario scollegare il forno dall'impianto elettrico e ripetere questa procedura.
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Uso dei comandi e funzionamento del forno

Impostazione dell'orologio:

Esempio: Impostazione delle ore 14:25

14 volte due volte

£ £
— —
O— 1l

5 volte non operativo

® Inserire I'ora premendo gli  ® Premere una volta il pulsante

¢ Premere due volte il
Ritardo/Attesa.

pulsante Ritardo/Attesa.  appropriati pulsanti di

@ | due punti cominciano impostazione tempo. @ | due punti smettono di lam-
a lampeggiare. @ L'ora viene visualizzata nel peggiare e l'ora & cosi
display e i due punti comin- impostata.

ciano a lampeggiare.

NOTA:

1. Per impostare nuovamente l'ora, ripetere tutti i passi di cui sopra.
2. L'ora € sempre visualizzata a meno che non vi siano interruzioni di corrente.
3. Questo orologio funziona sul sistema delle 24 ore.

Sistema di bloccaggio per la sicurezza dei bambini:

Questo sistema disattiva i comandi del forno; tuttavia la porta pud essere aperta. E possibile
impostare il sistema di bloccaggio quando il display visualizza i due punti o l'ora.

Per impostare: Per annullare:

e ) 9 )

® Premere per tre volte il pulsante
Arresto/Cancella.
@ | 'ora riappare nel display.

® Premere tre volte il pulsante Avvio.

< | 'ora scompare dal display.
Tuttavia l'impostazione dell'ora non viene
cancellata.
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Cottura e scongelamento con il forno a

microonde

Vi sono 6 diversi livelli di potenza per il forno a microonde (vedi la seguente tabella).

Uso degli accessori:

Vassoio di vetro

La tabella mostra il valore in watt di ogni livello di potenza.

Premere Livello potenza Watt Tempo massimo disponibile
Una volta Potenza ALTA 1000 W 30 minuti
2 volte |Potenza SCONGELAMENTO 270 W 99 min. 90 sec.
3 volte Potenza MEDIA 600 W 99 min. 90 sec.
4 volte Potenza BASSA 440 W 99 min. 90 sec.
5 volte Potenza COTTURA LENTA 250 W 99 min. 90 sec.
6 volte Potenza MANTENIMENTO 100 W 99 min. 90 sec.
1 10
% h min
—- —-
O g
min s
® Selezionare il livello di e Impostare il tempo di ® Premere il pulsante Avvio.
potenza microonde. cottura.
NOTA:

1. Per la cottura in 2 o 3 stadi, prima di premere il pulsante Avvio, ripetere limpostazione del
livello di potenza microonde e del tempo di cottura.
Es. Sformato - Alta potenza per 10 minuti per portare lo sformato all'ebollizione. Cuocere
lentamente per 60 minuti.
Scaldare per 10 minuti per farlo insaporire
2. Il tempo di attesa potra essere programmato dopo l'impostazione del livello di potenza
microonde e del tempo di cottura.
3. Se richiesto, si potra aggiungere tempo di cottura in fase di cottura. Premere il pulsante 1 min
per aumentare il tempo di cottura. Il tempo potra essere aggiunto per incrementi di 1 minuto
sino al massimo tempo disponibile.

ATTENZIONE: se viene immesso un tempo di cottura senza impostare il livello

di potenza, il forno funzionera automaticamente al livello di
potenza microonde di 1000 W.
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Uso del grill

Il pulsante Grill consente tre posizioni di impostazione.

Uso degli accessori:

Supporto rotondo

R -

P
)\

Vassoio in metallo Vassoio di vetro

Premere Livello potenza Watt

una volta 1 ALTO 1500 W
due volte 2 MEDIO 1200 W
tre volte 3 BASSO 950 W

Dopo il preriscalda-
Q — =3 mento, disporre I'al- —-

imento nel forno.

® Premere il pulsante ® Premere il pulsante
Modalita Grill per I'im- Avvio per iniziare il
postazione Grill preriscaldamento.
desiderata.

non operativo

) —

® Impostare il tempo  di ® Premere il pul-
cottura (sino a 99 minuti, sante Avvio.
90 secondi).

NOTA SUL PRERISCALDAMENTO:

1. Non aprire la porta durante il preriscaldamento. Dopo il preriscaldamento vengono emesse tre
segnalazioni acustiche e nella finestrella del display si mettera a lampeggiare la "P". Se la
porta del forno non viene aperta dopo il preriscaldamento, il forno manterra la temperatura
selezionata per 30 minuti. Dopo 30 minuti, il forno si spegnera automaticamente e ripassera
alla visualizzazione dell'ora.

2. Se si vuole cucinare senza preriscaldamento, dopo aver selezionato il livello di potenza Giill,
impostare il tempo di cottura e quindi premere il pulsante Avvio.

NOTA:

1. Il grill funziona solo se la porta del forno a microonde € chiusa.

2. Se richiesto, si potra aumentare il tempo di cottura durante la cottura. Premere il pulsante 1
min per aumentare il tempo di cottura. Il tempo potra essere aumentato per incrementi di 1
minuto, sino a 99 minuti.
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Cottura a Convezione e Convezione Grill

Questi tasti consentono di scegliere tra le temperature di convezione di 40°C (solo per la modal-
ita di Convezione) e da 100 a 250°C, in incrementi di 10°C. Per la selezione rapida delle temper-
ature di cottura pit comunemente usate, le temperature iniziano a 150°C, con conteggio sino a
250°C, quindi a 40°C (solo per la modalita Convezione) e a 100°C. E possibile cuocere su uno o
due livelli durante la cottura CONVEZIONE. Vedere It-15 per "Cottura sui ripiani del forno".

Uso degli accessori: Per la cottura su un livello.
Se si utilizza il vassoio girevole.

Convezione Convezione Grill

Vassoio in metallo Supporto rotondo

s Vassoio in L
Vassoio di vetro metallo  Vassoio di vetro

Cottura a convezione:

Dopo il preriscaldamento,

Q - “ - ;l(;fr;‘)g.rrelallmento nel >

® Impostare la ® Premere il pulsante
temperatura Avvio per iniziare il
desiderata. preriscaldamento.

1
non operativo

S

® Impostare il tempo di ® Premere il pulsante
cottura (sino a 9 ore, Avvio.
99 minuti).
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Cottura a Convezione e Convezione Grill

Cottura mediante Convezione Grill:

. Dopo il preriscalda-
Q - Q - =3 mento, disporre

I'alimento nel forno.

® Impostare la tem- e Per modificare ® Premere il pulsante
peratura desidera-  |'impostazione Avvio per iniziare il
ta. (La funzione della modalita Grill  preriscaldamento.
modalita Grill & premere il pul-
preimpostata su sante una volta
Alta.) per scegliere la

modalita Mezzo,
due volte per la
modalita Bassa.

> L), (e )

non operativo

® Impostare il tempo di ® Premere il pul-
cottura (sino a 9 ore, sante Avvio.
99 minuti).

NOTA SUL PRERISCALDAMENTO:

1. Non aprire la porta durante il preriscaldamento. Dopo il preriscaldamento vengono emesse tre
segnalazioni acustiche e nella finestra del display si mettera a lampeggiare la "P". Se la porta
del forno non viene aperta dopo il preriscaldamento, il forno manterra la temperatura
selezionata. Dopo 30 minuti, il forno si spegnera automaticamente e ripassera alla visualiz-
zazione dell'ora.

2. Se si vuole cucinare senza preriscaldamento, dopo aver selezionato la temperatura desidera-
ta, impostare il tempo di cottura e premere il pulsante Avvio.

NOTA:

1. Se il tempo di cottura selezionato € inferiore ad un'ora, il conto alla rovescia avverra per sec-
ondi.

2. Se il tempo di cottura selezionato € superiore all'ora, il conto alla rovescia avverra per minuti
sino a che non rimanga solo "1H 00" (1 ora). Il display quindi indichera i minuti ed i secondi
ed il conto alla rovescia avverra per secondi.

3. Se necessario, durante la cottura € possibile aumentare il tempo di cottura. Premere il pul-
sante di 1 minuto per aumentare il tempo di cottura. Il tempo pud essere aumentato per incre-
menti di 1 minuto.

4. Dopo aver premuto il pulsante Avvio, si potra richiamare e modificare la temperatura selezion-
ata. Premere una volta il pulsante Convezione o Convezione Girill per richiamare la temper-
atura sulla finestrella del display. Mentre & visualizzata sulla finestra del display, la temperatu-
ra potra essere modificata intervenendo sul pulsante Convezione o Convezione Girill.
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Cuocere con Convezione/Grill Convezione

Cottura sui ripiani del forno

Cottura su un livello
Se si utilizza un solo ripiano per la cottura su un livello, collocare sul livello inferiore.
Leccarda smaltata Griglia

&
TTTT TN
”/

Cottura su due livelli

Quando si cuoce su due livelli, utilizzare entrambi i ripiani forniti, mettendo la leccarda smaltata
sul livello inferiore e la griglia sul livello superiore.

7/ PN

In funzione della ricetta, & possibile preriscaldare il forno con o senza i ripiani in posizione. Si
vedano le singole ricette per i dettagli.

Infornata Cottura di alimenti su piatti molto ampi

| ripiani sono ideali per le infornate e per quando si cuoce utilizzando un ampio piatto che non
puo girare sul vassoio girevole.

NOTA:

1. Quando si cuoce utilizzando uno o entrambi i ripiani, rimuovere tutti gli altri accessori dal forno

(il vassoio di vetro, I'anello a rullo e il vassoio di metallo).

2. Prima dell'utilizzo, assicurarsi che i ripiani siano inseriti correttamente e che siano ben saldi.

3. Su ogni ripiano il piatto e I'alimento non devono superare i 5Kg.

4. PER RIMUOVERE CIBO E ACCESSORI DOPO LA COTTURA UTILIZZARE SEMPRE |
GUANTI DA FORNO IN QUANTO IL FORNO E GLI ACCESSORI SONO MOLTO CALDI.

5. Quando si rimuove il cibo dal forno, estrarre il ripiano solo a meta, e quindi rimuovere I'alimen
to. La griglia entra in posizione di blocco.

6. Se si cuoce per oltre 20 minuti a temperatura elevata (pit di 210°C), & preferibile scambiare i
ripiani a meta cottura.
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Combinazione di modi di cottura

Esistono 3 diverse impostazioni per la cottura combinata: 1) Grill + Microonde, 2)
Convezione + Microonde, 3) Convezione Grill + Microonde. Per la cottura a
Convezione non ¢ disponibile il livello di potenza microonde di 1000 W. Tale livello di
potenza risulterebbe infatti di norma inutile (I'alimento verrebbe cotto prima della
doratura).

Uso degli accessori:

Grill + Microonde Convezione + Microonde

Supporto rotondo Vassoio in metallo

Vassoio in Vassoio di L
metallo vetro Vassoio di vetro

Convezione Grill + Microonde

Vassoio in metallo Supporto rotondo

Vassoio di vetro Vassoio in metallo Vassoio di vetro

1) Grill + Microonde

Combi

® Premere il pulsante ® Impostare come o Impostare il livello di
Cottura Combinata. desiderato la potenza microonde
funzione Grill. desiderato.

on ope ativo

® Impostare il tempo di ® Premere il pulsante
cottura desiderato (sino Avvio.
a 9 ore, 99 minuti).
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Combinazione di modi di cottura

2) Convezione + Microonde

Combi

O — O — O -
® Premere il pulsante e Impostare la temperatura ® Impostare il livello di

Cottura Combinata. desiderata. potenza microonde

desiderato.

“p
T
non operativo

® Impostare il tempo di ® Premere il pulsante
cottura desiderato (sino Avvio.
a 9 ore, 99 minuti).

3) Convezione Grill + Microonde

Combi E

® Premere il pulsante ® Impostare la temperatura ® Se si desidera modificare il
Cottura Combinata. desiderata. livello di potenza Grill premere
(Il livello di potenza Grill & una volta; Medio - due
preimpostato su Alto.) volte; Basso.

1

non operativo

® Impostare il livello ® Impostare il tempo di cottura ® Premere il pulsante
di potenza desiderato (sino a 9 ore, Avvio.
microonde 99 minuti).
desiderato.
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Combinazione di modi di cottura

NOTA SUL PRERISCALDAMENTO:

Nella cottura combinata il forno potra essere preriscaldato. Premere il pulsante Avvio
prima di impostare il tempo di cottura e seguire le indicazioni fornite alla NOTA SUL
PRERISCALDAMENTO, a pagina It-15.

NOTA:

1. Se il tempo di cottura selezionato € inferiore ad un'ora, il conto alla rovescia avver-
ra per secondi.

2. Se il tempo di cottura selezionato € superiore all'ora, il conto alla rovescia avverra
per minuti sino a che non rimanga solo "1H 00"

(1 ora) Il display quindi indichera i minuti ed i secondi ed il conto alla rovescia
avverra per secondi.

3. Se necessario, durante la cottura € possibile aumentare il tempo di cottura.
Premere il pulsante di 1 minuto per aumentare il tempo di cottura. Il tempo puo
essere aumentato per incrementi di 1 minuto fino a un massimo di 99 minuti.

4. Dopo aver premuto il tasto Avvio, si potra richiamare e modificare la temperatura
selezionata premendo il pulsante Cottura Combinata. L'impostazione selezionata
comparira sul display per 2 secondi.
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Scongelamento automatico

Questa caratteristica permette di scongelare automaticamente i cibi congelati in fun-
zione del loro peso. Selezionare la categoria e impostare il peso dell'alimento. Il peso
deve essere programmato in grammi. Per una selezione rapida, il peso inizia da quel-
lo utilizzato piu frequentemente per ogni categoria.

ﬁg * A4

Y — 00O = (0o )

® Selezionare il pro- ® Immettere il peso dell'alimento congelato. ® Premere il pul-
gramma di scongela- conteggio del peso per incrementi sante Avvio.
mento automatico @ di 100 grammi
desiderato. A il peso viene aumentato per unita
di 10 grammi
v il peso viene diminuito per unita di
109

Programma Peso Accessori Alimenti adatti

Piccole porzioni di carne, scalop-
pine, salsicce, filetti di pesce,
bistecche, costolette di maiale
(ognuna da 100g a 400g). Girare al
segnale acustico.

L 100 - 1600 g

Grosse porzioni di carne, arrosto,
polli interi. Girare al segnale
acustico.

e 400 - 2000 g

Per riscaldare pane, panini e
croissant congelati. Rimuovere
completamente la confezione e
porre sul supporto rotondo, sul vas-
soio di metallo o di vetro. Collocare
le pagnotte intere direttamente sul
vassoio metallico. Girare al segnale
acustico.

St 70 - 400 g

NOTA:

1. Quando il tempo di scongelamento & superiore ai 60 minuti, il tempo verra indicato in ore e
minuti.

2. Laforma e le dimensioni dell'alimento determinano il peso massimo che il forno pud gestire.

NOTA sul Programma 3:

Fare attenzione quando si tolgono pane e panini dal forno. Il forno e gli accessori diventano
molto caldi durante e dopo lo scongelamento.
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Programmi automatici a sensore

Molti alimenti potranno essere cucinati senza immettere il tempo di cottura, il peso o |l
livello di potenza.

ad esempio
-

® Selezionare il programma ® Premere il pulsante Avvio.
automatico a sensore desiderato

Comando Pit/Meno: O O

Le preferenze per il grado di cottura variano da individuo a individuo. Dopo aver utiliz-
zato alcune volte i programmi automatici a sensore si potra stabilire il grado di cottura
preferito per I'alimento. Utilizzando il comando Piu/Meno, i programmi

possono essere modificati per cuocere gli alimenti piu 0 meno a lungo.

Premere A o V¥ prima di premere il pulsante Avvio.

Se si e soddisfatti del risultato ottenuto con i programmi automatici a sensore, non si
dovra intervenire su questi comandi di modifica.

NOTA:

1. | programmi automatici a sensore non sono operativi prima che siano trascorsi 3

minuti dal collegamento elettrico dell'apparecchio.

2. Il forno calcola automaticamente il tempo di cottura o il tempo di cottura residuo.

3. Non aprire la porta del forno prima che sulla finestrella del display appaia I'indi-

cazione del tempo.

4. La temperatura per gli alimenti surgelati deve essere compresa tra -18°C e -20°C, per altri tipi
di alimenti tra +5°C e +8°C (temperatura di refrigerazione). | programmi di riscaldamento di
pasta/riso e delle minestre sono adatti per alimenti a temperatura di refrigerazione e a
temperatura ambiente.

. Per evitare errori durante la cottura con i programmi automatici a sensori, assicu-
rarsi che il vassoio in vetro ed i recipienti o i piatti siano asciutti.

. La temperatura ambiente non dovra essere superiore ai 35°C e non inferiore a 0°C.

. Cucinare solo alimenti che rientrino nella gamma di peso descritta a pagina It-22.

. Se il forno & stato precedentemente utilizzato nelle modalita a Convezione,
Convezione Girill, Cottura Combinata o Girill, e risulta troppo caldo per essere utiliz-
zato con il programma di cottura automatica a sensore, sulla finestrella del display
apparira l'indicazione "CALDO".
| programmi automatici a sensore potranno essere utilizzati solo dopo che scompa-
ia tale indicazione.

Se si ha fretta, cucinare gli alimenti selezionando manualmente la modalita ed il
tempo di cottura prescelti.

oNo O
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Programmi automatici a sensore

Categoria

Peso

Accessori

Istruzioni

1 Riscaldare
zuppe

300-1200¢g

Per riscaldare zuppe fatte in casa,
in lattina o in tetrapack. Tutti i cibi
dovrebbero essere a temperatura
ambiente o da frigorifero. Agitare
prima e dopo il riscaldamento. E
consigliabile coprire con un coper-
chio, un piatto o scodella. La tem-
peratura finale della zuppa puo6 vari-
are a seconda della densita, della
temperatura iniziale e del contenuto
di zuccheri e grassi della zuppa.

2 Riscaldare
riso/pasta

200 - 1200 g

Per il riscaldamento di pasta fatta
in casa, patate e riso in scatola
precotti o sotto vuoto. Tutti gli ali-
menti devono essere a temperatura
ambiente o di refrigerazione.
Mescolare prima e dopo il riscalda-
mento. E preferibile coprire con un
coperchio o un piatto. La temperatu-
ra finale puo variare in base alla
quantita di salsa, del contenuto di
grassi della salsa e alla temperatura
iniziale.

3 Cucinare
verdure
fresche

200 - 1500 g

Per cucinare verdure fresche.
Disporre le verdure preparate in un
recipiente di dimensioni adatte.
Versare sopra 6 cucchiai da cucina
(90 ml) di acqua. Coprire legger-
mente con pellicola trasparente per-
forata o con un coperchio. Grosse
quantita dovranno essere mescolate
al segnale acustico.

4 Cucinare
pesce
fresco

200 - 1000 g

Per cucinare pesce fresco (intero
- non superiore a 300 g I'uno,
filetti, tranci). Porre in un conteni-
tore di dimensioni adatte.
Aggiungere 2 cucchiai da cucina
(30 ml) di liquido. Coprire con pelli-
cola trasparente perforata o con un
coperchio.

5 Riscaldare
gratin
congelati

300 - 1000 g

Per riscaldare e dorare piatti
gratinati congelati. Rimuovere
completamente la confezione e col-
locare il gratin in una pirofila, sul
supporto rotondo, sul vassoio metal-
lico o sul vassoio di vetro.

6 Riscaldare
gratin fresco

200 - 1000 g

Per riscaldare e dorare il gratin
fresco. Rimuovere la confezione e
posizionare il gratin su un piatto
resistente al calore quindi
posizionarlo sul supporto metallico
alto sul vassoio in metallo e sul
vassoio di vetro.
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Programmi automatici a peso

Questa funzione permette di cucinare la maggior parte dei propri alimenti preferiti impostandone
unicamente il peso. Il forno determina automaticamente il necessario livello di potenza delle

microonde, la potenza del grill, la temperatura di convezione e il tempo di cottura. Selezionare la
categoria e impostare il peso dell'alimento. Il peso deve essere programmato in grammi. Per una

selezione rapida, il peso inizia da quello utilizzato piu frequentemente per ogni categoria.

es.

® Selezionare il pro-
gramma di scongela-

mento automatico
desiderato.

B

A

v

e Immettere il peso dell'alimento congelato.
conteggio del peso per incrementi
di 100 grammi
il peso viene aumentato per unita

di 10 grammi

109

® Premere il pul-
sante Avvio.

il peso viene diminuito per unita di

Categoria

Peso

Accessori

Istruzioni

8 Riscaldare
pizza fresca

150 - 800 g

Per riscaldare e dorare la parte
superiore di pizze acquistate fres-
che. Rimuovere completamente la
confezione e porre la pizza sul sup-
porto rotondo, sul vassoio di metallo
o sul vassoio di vetro.

7 Riscaldare
pizza
congelata

100 - 700 g

Per riscaldare e dorare la parte
superiore di pizze congelate
acquistate (NON fresche).
Rimuovere completamente la con-
fezione e porre la pizza sul supporto
rotondo, sul vassoio di metallo o sul
vassoio di vetro.

9 Riscaldare
una quiche
fresca

150 - 900 g

Per riscaldare la quiche precotta
fresca. Rimuovere la confezione e
posizionare la quiche sul supporto

metallico alto sul vassoio in metallo
e sul vassoio di vetro.

10 Prodotti da
forno di piccole
dimensioni

150-700g

Per il riscaldamento, la gratinatu-
ra e la doratura di prodotti da
forno di piccole dimensioni come
hot dog, involtini di pasta ripieni di
carne, involtini di pasta o sfoglie di
verdura, funghi o prosciutto e for-
maggio. Posizionare direttamente
sul supporto metallico alto sul vas-
so0io in metallo e sul vassoio di
vetro.
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Programmi automatici a peso

Categoria

Peso

Accessori

Istruzioni

14 Cucinare
pezzi di
pollo

150 - 1500 g

Per cucinare pezzi di pollo, ad
esempio ali, petti o cosce.
Disporre il pollo sul supporto
rotondo, sul vassoio metallico, sul
vassoio di vetro. Per una cottura
omogenea, allargare bene i pezzi
nel vassoio e rigirarli al segnale
acustico.

15 Cucinare
pollo
intero

1000 - 2800 g

Per cucinare polli interi freschi e
non ripieni. Cuocere il ripieno a
parte. Disporre il pollo in un piatto
resistente al calore, sul vassoio
metallico o sul vassoio di vetro.
Iniziare a cuocere il pollo con il
petto rivolto verso il basso e rigi-
rarlo al segnale acustico.

16 Cucinare
maiale o
vitello

800 - 2000 g

Per cucinare arrosti freschi di
maiale o vitello. Disporre la
carne di maiale in una pirofila sul
vassoio di metallo o sul vassoio di
vetro. Girare al segnale acustico.

17 Cucinare
manzo

700 - 1300 g

Per cucinare arrosti freschi di
manzo. Disporre la carne di manzo
in una pirofila sul vassoio di metallo
o sul vassoio di vetro. Girare al
segnale acustico.

18 Cucinare
costolette di
manzo

750 - 1400 g

Per cuocere una costata di manzo
arrosto fresca con l'osso.
Posizionare la costata di manzo in un
piatto resistente al calore sulla griglia
di metallo alta sul vassoio in metallo e
sul vassoio in vetro. Per tagli piu gran-
di (oltre 1000 g) posizionare l'alimento
direttamente sulla griglia di metallo
alta. Girare all'emissione del segnale
acustico. Dopo la cottura, lasciar
riposare per 10 minuti fuori dal forno.
Questo programma consente una cot-
tura al sangue o media della carne.

19 Cucinare
agnello

700 - 2200 g

Programmi automatici a peso Per
cuocere agnello arrosto fresco.
Posizionare I'agnello in un piatto
resistente al calore, poco profondo,
sul vassoio in metallo e sul vassoio in
vetro. | cosciotti di agnello di grandi
dimensioni possono essere posizionati
direttamente sul vassoio in metallo.
Girare all'emissione del segnale acus-
tico. Programma non adatto per agnel-
lo arrosto con l'osso.
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Programmi automatici a peso

Categoria Peso Accessori Istruzioni
Per cuocere torte e pasticcini da ingre-
20 Torte e 4-6 dienti di base: vedi le ricette sul
pasticcini ricettario.
persone Es. Quiche salata - Quiche Lorraine,
torta ai funghi, torta alle cipolle,
torta agli spinaci.
Torte dolci — Torta Bourdaloue, torta al
fromage frais, torta al rabarbaro, torta di
mele.
21 Torte e 6-8 . . .
pasticcini + Selezionare il menu automatico Torte
persone e pasticcini,
pressione 1
persone 4-6
diametro 25cm
<2 8-10 pressione 2
22 Torte e
I persone 6-8
pasticcini | persone diametro 27cm
pressione 3
persone 8-10
diametro 33cm
+ Dopo la cottura, lasciare riposare la
torta per alcuni minuti. Togliere la
torta dal recipiente e lasciar raffred-
dare sul supporto.

Per i programmi relativi alle torte salate, & necessario far preriscaldare il forno. Utilizzare la
sequenza riportata di seguito:-

-—>—>

® Selezionare il pro- ® Premere il pul-

sante di avvio per
far preriscaldare il
forno.

gramma per le
torte salate 20,21 o
22, in base alle
dimensioni della
torta.

Al termine del preriscalda-

mento viene emesso un —

segnale acustico.

Posizionare la torta nel

forno.

® Premere il pul-
sante di avvio

NOTA PER IL MENU AUTOMATICO TORTE E PASTICCINI:

1. Impiegare solo recipienti metallici per cuocere le torte - alluminio, teflon rivestito o altri metalli
leggeri. La profondita media del recipiente dovra essere di 30 mm. Non impiegare recipienti
a fondo amovibile, forme di cartone o forme in alluminio leggero per questo menu automati-

Co.

2. Il colore della crosta variera a seconda della qualita dell'impasto.

3. Il colore superiore dell'impasto variera a seconda del tipo di riempimento. Per tale motivo, si
potra decidere di interrompere la cottura alcuni minuti prima del termine del programma.

4. Non impiegare questo menu automatico per cuocere pizze o torte a doppia crosta.
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Memoria

Questa funzione consente di preprogrammare il forno per le normali attivita di riscaldamento e cottura.
Sara possibile preprogrammare il forno per un determinato livello di potenza e per il periodo di tempo
desiderato. E possibile preprogrammare tre attivita di memoria.

Per impostare un programma in memoria

Selezionare il programma

== di cottura desiderato. »
Memory
® Premere il pulsante ® Premere il pulsante della
Memoria. Il forno viene automatica- modalita memoria (Memory)
mente preimpostato sulla modalita di per memorizzare questa attiv-

memoria 1. Per selezionare la modal-
ita 2 premere due volte il pulsante
Memoria. Per selezionare la modalita
3 premere tre volte il pulsante
Memoria.

ita oppure premere Start per
avviare la cottura in questa
sequenza.

La funzionalita di memoria & preprogrammata per riscaldare 1 tazza, 1 ciotola o 2 ciotole di
acqua calda (ad esempio per te, caffe, latte o minestra).

N. di pressioni Categoria Peso consigliato Potenza e tempi di
cottura
Memoria 1 1 pressione 1 tazza 150 cl 1000W 80 sec.
Memoria 2 2 pressioni 1 ciotola 300 cl 1000W 120 sec.
Memoria3 | 3 pressioni 2 ciotole 2 x 300 cl 1000W 240 sec.

Per utilizzare un programma di memoria

-
Memory

® Premere il pulsante o |l forno viene automaticamente ® Premere Start per
della modalita di preimpostato sulla modalita di iniziare la cottura.
memoria (Memory). memoria 1. Per selezionare la

modalita di memoria 2 o 3, ruotare
la manopola di selezione del menu
automatico in senso orario.

NOTA:

1. | programmi automatici non possono essere impostati in memoria.
2. La modalita di preriscaldamento mediante aria circolante non pud essere programmata in
memoria.
3. In memoria € possibile memorizzare la cottura a 1 fase. Non & possibile memorizzare una cot-
tura a 2 o 3 fasi.
4. L'impostazione di un nuovo programma di cottura in memoria annullera il programma di cot-
tura precedentemente memorizzato.
5. Il programma in memoria verra annullato se l'alimentazione elettrica viene interrotta o se la
spina viene staccata.
. Se si programma il riscaldamento di un biberon o di un vasetto di alimenti per bambini, assicu
rarsi di verificarne la temperatura prima di dar da mangiare al bambino.

(2]
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Cottura con avvio ritardato

Utilizzando il pulsante Ritardo/Attesa si potra programmare l'avvio ritardato della cottura.

g
©—> — O

ad esempio

non operativo

® Premere il pulsante ® Impostare il tempo di ritardo premendo i
Ritardo/Attesa. pulsanti di impostazione tempo (fino a 9 ore,
99 minuti).
e[t T _—
® Impostare il programma ® Premere il pulsante

ed il tempo di cottura Avvio.
desiderati.

NOTA:

1. Si potranno programmare tre stadi di cottura, inclusa la cottura con avvio ritardato.

ad esempio
Avwvio ritardato: 1 ora Potenza Alta: 10 min.

non operativo

8 ]2 2SI EN
O— = O=—
‘ una volta
una volta

non operativo una volta

Potenza cottura lenta: 20 min.

non operativo

A

a2
O HP -
5 volte

due volte

2. Se il tempo di attesa programmato supera l'ora, il conto alla rovescia avverra per minuti. Se il
tempo di attesa e inferiore a un'ora, il conto alla rovescia avverra per secondi.
3. La funzione di avvio ritardato non puo essere programmata prima dei programmi automatici.
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Tempo di attesa

Con il pulsante Ritardo/Attesa si potra programmare un tempo di attesa a ultimazione della cot-
tura o programmare il forno come un timer a minuti.

ad esempio Per programmare il tempo di attesa dopo la cottura

A g

® Impostare il programma ed il tempo di ® Premere il pulsante
cottura desiderati. Ritardo/Attesa.

D — e

non operativo

e Impostare il tempo desiderato con ® Premere il pulsante
i pulsanti di impostazione tempo Avvio.
(fino a 9 ore, 99 minuti).
NOTA:
1. Si potra programmare la cottura a tre stadi, incluso il tempo di attesa.

ad esempio

Potenza alta: 4 min. Tempo di attesa: 5 min.

non operativo ‘h
4m
~
~ P Q — HP —
Q non operatlvo

una volta 4 volte 5 volte

Potenza alta: 2 min.

non operativo ‘h
A
5 -2
|

due volte
una volta

2. Se la porta del forno viene aperta durante il tempo di attesa o durante il funzionamento del
timer a minuti, il conto alla rovescia nel display continuera ad avanzare.

3. Questa funzione ¢ utilizzabile come timer. In tal caso, premere il pulsante Ritardo/Attesa,
impostare il tempo e premere il pulsante Avvio.
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Domande e risposte

D: Perché il forno non si accende?

R: Quando il forno non si accende, verificare i punti seguenti:

1. Il forno e stato collegato saldamente alla presa di corrente? Estrarre la spina dalla presa
di corrente, attendere 10 secondi e reinserirla.

2. Verificare l'interruttore principale e il fusibile. Reinserire l'interruttore principale o sostituire
il fusibile se saltato o bruciato.

3. Se l'interruttore principale e il fusibile sono a posto, collegare un altro apparecchio alla
presa di corrente. Se questo apparecchio funziona, il problema risiede probabilmente nel
forno stesso. Se I'altro apparecchio collegato non funziona, il problema risiede probabil-
mente nella presa di corrente.

Se si ritiene che il problema risieda nel forno a microonde, contattare un centro di assis-
tenza qualificato.

D: Il mio forno a microonde causa delle interferenze all'apparecchio TV. E normale?

R: E possibile che si verifichino delle interferenze radio e TV durante la cottura con il forno a
microonde. Tali interferenze sono simili a quelle causate da piccoli elettrodomestici quali frul-
latori, aspirapolvere, asciugacapelli, ecc. Questo non vuol dire che il forno a microonde sia
difettoso.

D: Il forno non accetta il programma. Perché?

R: Il forno & stato concepito per rifiutare un programma non corretto. Ad esempio, il forno non
accettera un quarto stadio di cottura né un programma automatico a peso dopo I'im-
postazione del modo con avvio ritardato.

D: Talvolta proviene dell'aria calda dalle prese di ventilazione del forno. Perché?

R: Il calore emanato dal cibo che viene cotto riscalda I'aria nella cavita del forno. Questa aria
calda viene convogliata fuori dal forno dal movimento dell'aria all'interno del forno. Non ci
sono microonde nell'aria. Le prese di ventilazione del forno non devono mai essere bloccate
durante la cottura.

D: Quando cucino con il programma combinato, si sentono ronzii e clicchettii provenienti
dal forno. Che cosa provoca questi rumori?

R: | rumori sono dovuti al fatto che il forno passa automaticamente dalla potenza microonde alla
potenza CONVEZIONE/GRILL per eseguire il programma combinato. Cio & perfettamente
normale.

D: Posso controllare la temperatura preimpostata del forno mentre cuocio o preriscaldo
con la funzione CONVEZIONE?

R: Si. Premere il pulsante Convezione e la temperatura del forno apparira per 2 secondi sulla
finestrella del display.
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Domande e risposte

D: Posso cucinare facilmente le mie ricette preferite con le funzioni CONVEZIONE/GRILL?

R: Si. Potra cuocere le sue ricette preferite proprio come in un forno di tipo tradizionale.
Consultare le istruzioni nel Ricettario Panasonic per le temperature forno ed i tempi di cot-
tura consigliati.

D: La lettera "D" appare nel display e il forno non cuoce. Perché?

R: Il forno ha programmato il modo di cottura di dimostrazione. Questa modalita & stata con-
cepita per l'esposizione nei negozi dell'apparecchio. Disattivare questa modalita premendo il
pulsante Orologio quattro volte.

D: Posso usare un termometro convenzionale da forno nel forno a microonde?

R: E possibile fare cid solo se si sta usando la modalita di cottura CONVEZIONE/GRILL. Il met-
allo che si trova in alcuni termometri potrebbe causare formazioni d'arco nel forno e non
deve essere usato nelle modalita di cottura MICROONDE e nel programma COMBINATO.

D: Il forno fa odore e fumo quando utilizzo le funzioni di programma combinato e GRILL.
Perché?

R: Dopo un certo utilizzo del forno, & raccomandabile pulirlo e farlo funzionare senza alimenti e
privo vassoio di vetro e anello rotante per 10 minuti e a 250°C nella modalita CONVEZIONE.
Questa operazione brucera tutti i residui di cibo e di grasso che possono causare odori e/o
fumo.

D: Perché sul display non appaiono messaggi?
R: L'erogazione di corrente elettrica € stata sospesa o la presa & scollegata. Ripetere la proce
dura descritta a pagina 10.
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Cura del forno a microonde

La mancanza di attenzione alla pulizia del forno puo portare al deterioramento delle superfici,
riducendo la vita operativa dell'apparecchio e creando situazioni a rischio.

1. Prima di procedere alla pulizia del forno,
spegnerlo e scollegarlo dalla presa di cor
rente.

2. Mantenere puliti l'interno del forno, le
giunture della porta e le
superfici vicine a queste. Pulire gli schizzi
di cibo e i liquidi versati che aderiscono
alle pareti del forno passando un panno
umido sulle giunture della porta e sulle
superfici vicine. E possibile utilizzare un
detergente neutro nel caso in cui le
giunture fossero molto sporche. Si
sconsiglia l'uso di detergenti concentrati o
abrasivi.

NON UTILIZZARE | PRODOTTI PER LA
PULIZIA DEI FORNI DISPONIBILI IN
COMMERCIO.

3. La superficie esterna del forno deve
essere pulita con un panno umido. Per
evitare di danneggiare le parti operative
all'interno del forno, si badi a non far
penetrare dell'acqua nelle prese di
ventilazione. Non utilizzare detergenti
abrasivi o raschietti di metallo appuntiti per
pulire il vetro del forno in quanto
possono graffiare la superficie e, di
conseguenza, danneggiare il vetro.

4. Se il pannello di comando si sporca, pulirlo
con un panno morbido e asciutto. Non
usare detergenti concentrati o abra
sivi sul pannello di comando. Quando si
pulisce il pannello di comando, lasciare la
porta aperta per evitare I'accensione
accidentale del forno. Dopo la pulizia,
toccare il pulsante Arresto/Cancella per
eliminare quanto visualizzato nel dis
play.

5. Se si accumula del vapore alliinterno o
intorno alla parte esterna della porta del
forno, passarvi sopra un panno mor
bido. Questo pud accadere quando il forno
a microonde viene usato in condizioni di
forte umidita e non indica assolutamente
un cattivo funzionamento dell'apparecchio.

6. Occasionalmente € necessario rimuovere il

vassoio di vetro per pulirlo. Lavare il vas-
s0io in acqua calda e detersivo o in
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lavastoviglie.

. L'anello rotante e la base della cavita del

forno devono essere puliti regolarmente per
evitare rumore eccessivo. Passare
semplicemente un panno inumidito con
detergente neutro e acqua calda sulla base
interna del forno, quindi asciugare con un
panno asciutto. Lavare l'anello rotante in
acqua e detersivo neutro. | vapori di cottura
si condensano con l'uso ripetuto del forno,
ma non danneggiano in nessun caso la
base del forno né le rotelle dell'anello
rotante. Dopo aver rimosso I'anello rotante
dalla base del forno per la pulizia,
assicurarsi di riposizionarlo correttamente.

. Quando si usano le modalita di cottura

GRILL, CONVEZIONE o di programma
COMBINATO, alcuni alimenti
inevitabilmente produrranno schizzi di
grasso sulle pareti del forno. Se il forno non
viene pulito regolarmente, potrebbe
cominciare a esalare del fumo quando
viene utilizzato.

9. Non utilizzare pulitori a vapore.
10. La manutenzione di questo forno deve

essere eseguita unicamente da personale
qualificato. Per la manutenzione e le
riparazioni al forno, contattare il piu vicino
centro di assistenza autorizzato Panasonic.

11.Tenere sempre sgombre da ostacoli le

aperture di ventilazione. Controllare che
le aperture collocate sulla parte alta,
bassa o posteriore del forno non siano
ostruite da polvere o altro materiale. In
caso contrario, il forno potrebbe surriscal-
darsi e non funzionare o funzionare in
maniera anomala.

12. Mantenere gli sfiati sempre liberi da

ostruzioni. Controllare che polvere o altro
materiale non si depositi sugli sfiati posti
sulla parte superiore, sul fondo e sul retro
del forno per non far surriscaldare
I'apparecchio e ridurne I'efficienza.



Caratteristiche tecniche

Tensione nominale: 230V, 50 Hz

Frequenza di esercizio: 2.450 MHz

Potenza in entrata: Massima; 2980 W
Microonde; 1275 W
Girill; 1560 W
Convezione; 1500 W

Potenza in uscita: Microonde; 1000 W(IEC-60705)
Girill; 1500 W
Convezione; 1400 W

Dimensioni esterne: 530 (L) x 508 (P) x 344 (A) mm

Dimensioni della cavita del forno: 350 (L) x 360 (P) x 250 (A) mm

Peso con accessori interni; 21.0 Kg

Rumorosita: 52,7 dB

Le caratteristiche tecniche sono soggette a modifiche senza preavviso.

Questo prodotto € conforme agli attuali standard Europei per la Compatibilita Elettromagnetica,
in ottemperanza alle norme EN 55011.Secondo gli standard menzionati questo prodotto rientra
nel gruppo 2, classe B, all'interno dei limiti richiesti. Gruppo 2; significa che la radio frequenza &
generata sotto forma di emissione elettromagnetica adatta allo scopo di riscaldare o cuocere i

cibi. Classe B: significa che questo prodotto pud essere utilizzato nel normale ambito casalingo.

ed elettroniche obsolete (per i nuclei familiari privati)
Questo simbolo sui prodotti e/o sulla documentazione di accompagnamento
significa che i prodotti elettrici ed elettronici usati non devono essere mescolati
/ con i rifiuti domestici generici.
Per un corretto trattamento, recupero e riciclaggio, portare questi prodotti ai
punti di raccolta designati, dove verranno accettati gratuitamente. In alternativa,
_ in alcune nazioni potrebbe essere possibile restituire i prodotti al rivenditore
locale, al momento dell'acquisto di un nuovo prodotto equivalente.

Uno smaltimento corretto di questo prodotto contribuira a far risparmiare
preziose risorse ed evitare potenziali effetti negativi sulla salute umana e sull'ambiente, che
potrebbero derivare, altrimenti, da uno smaltimento inappropriato. Per ulteriori dettagli,
contattare la propria autorita locale o il punto di raccolta designato piu vicino.

In caso di smaltimento errato di questo materiale di scarto, potrebbero venire applicate delle
penali, in base alle leggi nazionali.

\ Informazioni per gli utenti sullo smaltimento di apparecchiature elettriche

Per gli utenti aziendali nell'Unione Europea
Qualora si desideri smaltire apparecchiature elettriche ed elettroniche, contattare il rivenditore o
il fornitore per ulteriori informazioni.

Informazioni sullo smaltimento in nazioni al di fuori dell'Unione Europea

Questo simbolo ¢ valido solo nell'Unione Europea.

Qualora si desideri smaltire questo prodotto, contattare le autorita locali o il rivenditore e
chiedere informazioni sul metodo corretto di smaltimento.
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Ustawianie i podfaczanie kuchenki mikrofalowej

Sprawdz kuchenke mikrofalowa

Rozpakuj urzgdzenie i sprawdz czy nie ma

widocznych uszkodzen, jak na przyktad
wgniecen, wytamanych rygli drzwiczek
albo zarysowan drzwiczek. Je$li urzadze-

nie jest uszkodzone, skontaktuj sie natych-

miast z punktem sprzedazy. Nie instaluj
uszkodzonego urzadzenia.

Przepisy dotyczace uziemienia
WAZNE: DLA OSOBISTEGO
BEZPIECZENSTWA URZADZENIE TO
MUSI BYC PRAWIDLOWO UZIEMIONE.
Jesli gniazdko sieciowe nie ma
uziemienia, klient musi, we wtasnym
zakresie, wymieni¢ je na gniazdko praw-
idtowo uziemione.

Napiecie zasilajace
Napiecie sieciowe musi odpowiadaé

napieciu zasilania podanemu na tabliczce

znamionowej kuchenki mikrofalowe;.
Podtaczenie urzadzenia do sieci o
wyzszym napieciu moze spowodowacé
pozar lub inne uszkodzenie.

Ustawianie kuchenki

Kuchenka jest przeznaczona do
uzytkowania na blacie kuchennym. Nie jest

przystosowana do uzytkowania w obudowie

lub wewnatrz kredensu.

1. Ustaw kuchenke na rownej i stabilnej

. Kuchenka powinna by¢ ustawiona tak,
aby mozna ja byto fatwo odtaczy¢ od

lub wytaczenie bezpiecznika.

3. Do prawidtowego dziatania, kuchenka
musi mie¢ zapewniong dobrg wenty—
lacje.

Ustawienie migdzy szafkami:

a. Pozostaw 15 cm wolnej przestrzeni
nad kuchenkg, 10 cm z tytu 5 cm z
jednego boku i co najmniej 40 cm z
drugiej strony.

b. Jesli kuchenka jest przysunieta jed-

nym bokiem do éciany, wtedy druga
strona musi by¢ catkowicie otwarta
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Zabudowa

Kuchenka ta moze by¢ takze wbudowana w
meble kuchenne, przy uzyciu odpowiedniego
zestawu uchwytéw montazowych, biatego
NN-TKA80W, lub srebrnego NN-TKA80M,
ktory mozna zakupié¢ u lokalnego
przedstawiciela firmy Panasonic.

L <7
Blat sza’fek\n E

powierzchni, ponad 85 cm nad podfoga.

zasilania, poprzez wyciagniecie wtyczki

4. Nie ustawiaj kuchenki w poblizu kuchni
gazowej ani kuchni elektrycznej.

5. Nie wolno demontowaé nézek kuchenki.

6. Kuchenka przeznaczona jest wytgcznie
do uzytku domowego. Nie uzywaj jej na
zewnatrz.

7. Unikaj uzywania kuchenki mikrofalowej
w pomieszczeniach, w ktérych panuje
duza wilgotnosé.

8. Kabel sieciowy nie powinien dotyka¢
powierzchni obudowy urzadzenia.
Kabel powinien przebiegaé z dala od
rozgrzewajgcych sie powierzchni. Nie
dopuszczaj do tego, aby kabel zwisat
ze stotu lub z blatu. Nie zanurzaj kabla,
wtyczki, ani kuchenki w wodzie.

9. Nie zastaniaj otwordéw wentylacyjnych
znajdujacych sie na goérze i z tytu
kuchenki. Jeéli podczas pracy kuchenki
otwory te zostang zakryte, kuchenka
moze sie przegrza¢. W tym przypadku,
kuchenka jest chroniona przez uktad
zabezpieczajacy przed nadmierng tem-
peratura, ktéry wznowi prace kuchenki
dopiero po jej ostygnieciu.




Ustawianie i podfgczanie kuchenki mikrofalowej

OSTRZEZENIE

1. Uszczelki drzwi i miejsca przylegte do uszczelek nalezy czysci¢ zwilzong
$ciereczka. Kuchenka mikrofalowa powinna by¢ sprawdzana pod katem uszkodzen
uszczelek drzwi oraz powierzchni przylegajacych do nich i je$li te powierzchnie sg
uszkodzone, urzadzenie nie powinno by¢ uzywane do czasu naprawy, przez wyk—
walifikowany personel autoryzowanego punktu serwisowego firmy Panasonic.

2. Nie prébuj regulowa¢ lub naprawia¢ drzwiczek, obudowy panelu sterowania,
przetacznikdw zabezpieczen wytgczajacych lub jakiejkolwiek innej czesci kuchenki.
Nie usuwaj zewnetrznej ptyty z kuchenki, gdyz daje ona zabezpieczenie przed
przenikaniem energii mikrofal.

Naprawy powinny by¢ wykonywane wytacznie przez wykwalifikowany personel punk-
tu serwisowego.

3. Nie uzywaj tego urzgdzenia, gdy ma uszkodzony kabel sieciowy lub wtyczke, jeSli
nie pracuje prawidtowo lub gdy zostato uszkodzone lub upuszczone.

W takich przypadkach, urzadzenie powinno by¢ naprawiane wytacznie przez wyk—
walifikowany personel punktu serwisowego.

4. Jesli kabel sieciowy tego urzadzenia zostanie uszkodzony, powinien by¢
wymieniony na specjalny kabel dostarczany wytacznie przez producenta.

5. Samodzielne i bezpieczne korzystanie z kuchenki przez dzieci jest mozliwe tylko
wtedy, gdy zostaty one nauczone jak jg obstugiwac oraz gdy sg $wiadome jak
niebezpieczne moze by¢ nieprawidfowe korzystanie z kuchenki.

6. Positki oraz ptyny nie moga by¢ podgrzewane w zamknietych naczyniach, poniewaz
moze to wywotac ich eksplozje.

7. Nalezy zwréci¢ szczeg6lng uwage, aby woda lub inne ciecze nie przedostaty sie do
wnetrza urzadzenia, poniewaz mogfoby to doprowadzi¢ do jego uszkodzenia.

Korzystanie z kuchenki

1. Nie uzywaj kuchenki do jakiegokolwiek innego celu niz przygotowywania positkow.
Kuchenka ta zostata specjalnie zaprojektowana do podgrzewania lub gotowania
zywnosci. Nie uzywaj jej do podgrzewania chemikaliéw lub innych produktéw niezy—
wnosciowych.

2. Przed uzyciem, sprawdz czy naczynia/ pojemniki sg odpowiednie do uzywania w
kuchence mikrofalowej.

3. Nie prébuj uzywac kuchenki mikrofalowej do suszenia gazet, ubran ani innych
materiatéw, gdyz mogtyby sie zapali¢.

4. Gdy kuchenka nie jest uzywana, nie przechowuj w jej wnetrzu jakichkolwiek przed—
miotoéw, innych niz akcesoria, gdyz w przypadku wigczenia urzadzenia, mogtyby
spowodowaé zagrozenie.

5. Nie nalezy wtaczac¢ kuchenki mikrofalowej w trybie MIKROFAL LUB KOMBINA-
CYJNYM BEZ ZYWNOSCI W KUCHENCE. Ten spos6b uzytkowania moze
doprowadzi¢ do uszkodzenia urzadzenia. Wyjatek od tej zasady stanowi pkt 1 pod
hastem Dziatanie Grzejnika.

6. Jesli w kuchence pojawi sie dym lub ogien, naci$nij przycisk stop/kasowanie i
pozostaw zamkniete drzwiczki, aby zdusi¢ ptomienie. Odtacz kabel zasilajacy lub
odetnij dopfyw pradu, wytaczajac bezpiecznik.
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Zalecenia dotyczgce bezpieczenstwa

Praca grzejnika

1. Przed pierwszym uzyciem funkcji KON-
WEKCYJNEJ, KOMBINACYJNEJ lub GRIL-
LA, wytrzyj nadmiar smaru z wnetrza
kuchenki i uruchom kuchenke, bez
zywnosci i akcesoriéw, w trybie KONWEK-
CYJNYM 250°C na 10 minut. Pozwoli to na
catkowite wypalenie sie pozostatosci oleju
zabezpieczajgcego przed korozjg. Jest to
jedyny przypadek uzycia pustej kuchenki.

2. W trybie KONWEKCYJNYM, KOMBINA-
CYJINYM oraz GRILLA, zewnetrzne $cianki
kuchenki, wigczajac otwory wentylacyjne
w obudowie oraz drzwiczki, rozgrzeja sie,
dlatego nalezy zachowac¢ ostrozno$¢ pod-
czas otwierania lub zamykania drzwiczek
oraz podczas wktadania i wyjmowania
zywnosci oraz akcesoriow.

3. Kuchenka wyposazona jest w dwa grzejni-
ki usytuowane w gérnej czeéci wnetrza
kuchenki. Po gotowaniu w trybie KON-
WEKCYJNYM, KOMBINACYJNYM i GRIL-
LA, wnetrze i Scianki kuchenki oraz uzyte
akcesoria beda bardzo gorgce.

4. Elementy kuchenki rozgrzewaja sie w cza-
sie korzystania z grilla, dlatego tez dzieci
powinny znajdowacé sie z dala od kuchen-
ki.

Dziatanie wentylatora chtodzacego

Jesli, po uzyciu, kuchenka jest goraca,

wentylator wigczy sie na okoto minute, aby

schtodzi¢ elektryczne elementy urzadzenia.

Jest to normalne i dlatego, gdy wentylator

jeszcze pracuje, mozesz wyjgé potrawy z

kuchenki.

Oswietlenie kuchenki

Kiedy zajdzie konieczno$¢ wymiany o$wietle—
nia kuchenki, skontaktuj sie z autory—
zowanym punktem serwisowym.

Akcesoria

Kuchenka wyposazona jest w szereg akce-

soriéw. Zawsze postepuj zgodnie ze

wskazdwkami dotyczacymi uzycia tych akce-

soriéw.

Szklany talerz obrotowy

1. Nie wtaczaj kuchenki bez wtozonego na
miejsce talerza szklanego i pierscienia z
rolkami.

2. Nigdy nie uzywaj innego talerza szklanego
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niz dostarczony i specjalnie zaprojek—
towany do tej kuchenki.

3. Jesli talerz jest goracy, pozwél mu
ostygna¢ przed czyszczeniem lub wioze—
niem do wody.

4. Talerz szklany moze obracac¢ sie zaréwno
w prawo jak i w lewo.

5. Jesli zywnos¢ lub naczynie, w ktorym
gotujesz zywno$¢, dotknie $cianki kuchen-
ki i zatrzyma obracanie sie talerza, wtedy
talerz zacznie automatycznie obracac sie
w strone przeciwng. Jest to normalny
objaw pracy.

6. Nie gotuj zywnosci bezposrednio na szk—
lanym talerzu.

Pierscien z rolkami

1. Pierscien z rolkami oraz dno kuchenki
powinny by¢ czesto czyszczone, aby
zapobiec szmerom oraz nagromadzeniu
sie resztek zywnosci.

2. Podczas gotowania, pierscien z rolkami
musi by¢ zawsze uzywany razem ze
szklanym talerzem.

Metalowy talerz

1. Metalowy talerz stuzy do gotowania w try—
bach Grill, Konwekcyjny i Kombinacyjny.
Nie uzywaj metalowego talerza w trybie
samych Mikrofal.

2. Metalowy talerz nalezy umieszcza¢ na
szklanym talerzu.

Okragty grill

1. Okragtego grilla uzywamy do przyrumie-
nienia niewielkich porcji zywnosci oraz
utatwienia cyrkulacji gorgcego powietrza.

2. Nie uzywaj pojemnikéw metalowych
postawionych bezposrednio na ruszcie w
trybie KOMBINACYJNYM z MIKROFALA-
MI.

3. Nie uzywaj metalowgo rusztu w trybie
samych MIKROFAL.

P6tka emaliowana i pétka druciana

1. Pétki wykorzystuje sie do gotowania w try—
bie konwekcji i rusztu. Nie wolno wyko-
rzystywac tych potek w trybie mikrofal ani
w trybie mieszanym.

2. Podczas gotowania w trybie konwekcji
mozna zatozy¢ jedna lub obydwie potki.
Podczas gotowania w trybie rusztu nalezy
ustawi¢ potke w gérne potozenie.



Informacje wazne

1) Czasy gotowania

e Czasy gotowania podane w ksigzce
kucharskiej sg wartoéciami przyblizonymi.
Czas gotowania zalezy od rodzaju zywnosci,
temperatury i ilosci zywnosci oraz rodzaju
naczynia.

® Rozpocznij od minimalnego czasu gotowania,
aby unikng¢ rozgotowania potrawy. Jesli
potrawa bedzie niedogotowana, zawsze
mozesz dogotowac jg, ponownie ustawiajac
parametry.

UWAGA: Jezeli przekroczysz zalecany czas
gotowania, zywnos$¢ zostanie zniszczona
(spieczona), a w ekstremalnym przypadku
moze sig¢ zapali¢ i spowodowaé uszkodze-
nie wnetrza kuchenki.

2) Mate ilosci zywnos$ci

® Mate porcje zywnosci lub i
potraw zawierajace mato wody =1 \
moga sie przypali¢, wyschnaé - \I ¥,
lub nawet zapali¢ sie, jesli e
beda gotowane zbyt dtugo. 1;—;‘—\?";“
Jesli zywno$¢ w kuchence e
zapali sie, pozostaw drzwiczki kuchenki
zamkniete, wytgcz kuchenke i wyjmij wtyczke
z gniazdka zasilajacego.

3) Jajka

e Nie gotuj jajek w skorupkach
w trybie MIKROFAL. jezli
podgrzewanie przy pomocy
mikrofal jest zakonczone, wytwarzane ci$ nie-
nie moz powodowac, z jajka eksplodujg.

4) Przebijanie skorki

® Produkty z pozbawiong poréw
skorka, takie jak ziemniaki,
z6ttka jajek i kietbaski
musza byé przektute
przed gotowaniem w trybie £
MIKROFAL, aby nie ulegty roz—
erwaniu.

5) Termometr do miesa

e Uzywaj termometru do miesa, aby sprawdzi¢
stopien ugotowania pieczeni lub drobiu
dopiero po wyjeciu miesa z kuchenki. Nie
uzywaj zwyktego termometru do miesa, w try—
bie MIKROFAL lub KOMBINACYJNYM, gdyz
mogtoby to spowodowa¢ iskrzenie.

6) Ptyny

® podczas podgrzewania ptynéw w kuchance
mikrofalowej, np. zup, soséw i napojéw, moze
doj$¢ do przegrzania cieczy, to znaczy do
przekroczenia temperatury wrzenia bez pow-
stawania pecherzykéw pary.
Moze to doprowadzi¢ do nagtego wyrzucenia
goracej cieczy. Aby uniknaé tego niebez-
pieczenstwa, nalezy przedsiewzia¢ nastepu-
jace $rodki ostroznosci:

a) Unikaj stosowania naczyn o
ptaskich $ciankach z waskg '« /£
szyjka. e ";,‘:" LS

b) Nie przegrzewaj ptynéw.

c) Wymieszaj ciecz przed wtozeniem naczy-
nia do kuchenki i ponownie po uptywie
potowy czasu gotowania.

d) Po podgrzaniu, pozostaw naczynie z
ptynem w kuchence na krotki czas, a
nastepnie wymieszaj jeszcze raz, zanim
ostroznie wyjmiesz naczynie.

7) Papier/plastik

e Gotujac zywno$¢ w plastikowych
lub papierowych pojemnikach,

sprawdzaj czesto kuchenke, _:"5- i
gdyz tego typu pojemniki moga .ff R

zapali¢ sie, jezeli zostang lk
nadmiernie rozgrzane. A
Nie uzywaj wyrobéw papier—
niczych z wtérnego przerobu (np. recznikéw
kuchennych), chyba ze na takim wyrobie jest
naklejka informujaca, ze produkt mozna bez-
piecznie uzywaé¢ w kuchence mikrofalowe;j.
Wyroby papiernicze z wtérnego przerobu
moga zawieraé zanieczyszczenia, ktore
moga by¢ przyczyna zaiskrzenia lub ognia
podczas korzystania z kuchenki.

Przed wtozeniem do kuchenki torebek do
prazenia, usun z nich wykonane z drutu
zapinki.

8) Naczynia/folie

® Nie ogrzewaj w kuchence zadnych zamknie-
tych puszek, ani butelek, poniewaz mogtyby
eksplodowad.

® Metalowe pojemniki oraz naczynia z met-
alowymi ozdobami nie powinny byé uzywane
podczas gotowania w trybie MIKROFAL.
Mogtoby to spowodowacé iskrzenie.

e Jesli uzyjesz folii aluminiowej, szpilek do
migsa lub innych metalowych elementéw,
odlegto$¢ miedzy nimi, a Sciankami i
drzwiczkami kuchenki powinna wynosi¢ przy—
najmniej 2 cm, aby nie doszto do iskrzenia.

9) Butelki do karmienia/stoiczki z zywnoscia

dla niemowlat

e Nakretka lub smoczek muszg by¢ zdjete z
butelek do karmienia lub stoiczkéw z zywno$-
cig dla niemowlat przed witozeniem ich do
kuchenki.

e Zawarto$c¢ butelek i stoiczkéw z zywnosécia
dla niemowlat po ogrzaniu musi by¢
wymieszana lub wstrza$nieta.

® Przed podaniem zywnosci nalezy sprawdzié
jej temperature, aby unikna¢ poparzenia.
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Wyglad zewnetrzny

[6] [4]
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Przycisk otwierania drzwiczek

Naci$nij przycisk aby otworzyé drzwiczki. Gdy otworzysz drzwiczki podczas gotowa-
nia, gotowanie zostanie chwilowo przerwane, bez kasowania wczesniejszych ustaw—
ien. Gotowanie zostanie wznowione, gdy tylko drzwiczki zostang ponownie zamkniete
i nacisniesz przycisk start. OSwietlenie wnetrza kuchenki wtacza sie, jak tylko
drzwiczki kuchenki zostang otwarte.

Okienko kuchenki

System blokady zabezpieczajacej drzwi
Otwor wentylacyjny kuchenki

Panel sterowania

Szklany talerz

Pierscien z rolkami

Zewnetrzne otwory wentylacyjne
Metalowy talerz

[10] Okragty grill

[11] Potka emaliowana

[12] Pétka druciana

[13] Wsporniki potek na dwéch poziomach
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Panel sterowania

NN-CT857/
NN-CT878

=

(1)
(2
3)
@
(5)

(6)
@)

@®)
9)

(10

Wyswietlacz

Przyciski ustawiania czasu
Przycisk ustawiania mocy Mikrofal
Przycisk ustawiania mocy Grill
Przycisk ustawiania trybu
Konwekcja

Przycisk ustawiania trybu
Grill/Konwekcja

Przycisk ustawiania trybu
Kombinacja

Programowanie

Przycisk automatycznego
rozmrazania

Przyciski regulacyjne Plus / Minus
/ Wybor cigzaru

1
h

min

5

o=

(11) Przycisk Op6znienie/Pauza
(12) Przycisk programowania
automatycznego trybu Mikrofale

OE_ Om_ ENN

o
g
S -
E3

OF (|)a OO

Og O
Q»
Q«

I

NN-CTB57W

(13)

(14)

(15)

(16)

wraz z czujnikiem

Przycisk programowania
automatycznego trybu Kombinacja
wraz z czujnikiem

Przycisk programowania
automatycznego trybu Kombinacja
z uwzglednieniem wagi produktu
Przycisk start

Naciénij ten przycisk, aby uruchomié
prace kuchenki.

Jesli podczas gotowania drzwiczki
kuchenki zostang otwarte lub
zostanie jednokrotnie naci$niety
przycisk stop/kasowanie, musisz
ponownie nacisna¢ przycisk start,
aby kontynuowa¢ gotowanie.
Przycisk stop/kasowanie

Przed rozpoczeciem gotowania:
jedno naci$niecie przycisku kasuje
wprowadzone ustawienia.

Podczas gotowania: jedno
nacisniecie przycisku chwilowo
wstrzymuje wykonywanie programu
gotowania. Po powtérnym
naci$nieciu, wszystkie wprowadzone
ustawienia zostang skasowane, a na
wy$wietlaczu pojawi sie czas.

Sygnat dzwigkowy:

Po naci$nieciu jednego z przyciskéw rozlega sie sygnat dzwiekowy. Jesli sygnatu nie stychac,
oznacza to, ze nacisnate$ niewfasciwy przycisk. Gdy kuchenka zmienia funkcje z jednej na
inng, rozlegaja sie dwa sygnaty dzwiekowe. Po zakonczeniu podgrzewania w trybach Grill,
Konwekcja lub Kombinacja, sygnat dzwiekowy rozlega sie trzykrotnie. Po zakonczeniu
gotowania, sygnat dzwiekowy rozlega sie pieciokrotnie.

PL-6



Dobor odpowiedniego Trybu Gotowania

Tryby gotowania

Mikrofale

Zastosowanie

—Rozmrazanie

-Odgrzewanie

-Topienie: masta, czekolady, sera
z6ttego.

Akcesoria do
zastosowania

Tylko szklany
talerz obrotowy

Pojemniki

Nadajace sie
do kuchenek
mikrofalowych,

I = >

buteczek lub ciasteczek
drozdzowych, napoleonkéw,
pasztecikéw z miesem, itp.

-Pieczenie quiche, pizzy oraz
kremow.

Wstepne podgrzanie jest zalecane

i/lub druciana

. . P bez metalu.
—-Gotowanie ryb, jarzyn, owocéw, jaj.
-Przygotowywanie: duszonych owocow,
dzemoéw, soséw, sos6w na
stodko, pasztecikow, sosu besza
melowego, karmelu, miesa, ryb lub
pieczywa wegetarianskiego.
-Pieczenie ciast biszkoptowych bez
dodatkéw kolorowych (ciastka
Victoria, clafoutis itp.),
Bez Podgrzewania Wstepnego
Ruszt
—Pieczenie Miesa lub ryb na ruszcie. Szklany talerz Mozna
. ¥ - —Pieczenie tostéw na ruszcie. obrotowy + stosowaé
-Dopiekanie zapiekanek lub ciastek taca metalowa puszki
0N\ bezowych. + stojak metalowe
Niezbedne wstepne podgrzanie okragty odporne
na ciepto.
-Pieczenie matych ciasteczek, ktore .
Ruszt + szybko sie piecze: ciasteczek gtz)lr((l)?gx;ﬂerz Mozna
Konwekcja dmuchanych, ciastek, kapusnia- taca met— stosowac
czkéw, ciastek kruchych, rolad. alowa + Sto— puszki
-Pieczenie dan specjalnych: jak okragty metalowe
- [ (= ciasteczek dmuchanych, ciastek lub potka odporne na
Zggﬁ bezowych, vol-au-vent, matych emaliowana ciepto.
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Dobor odpowiedniego Trybu Gotowania

Ruszt +

. . Akcesoria do

- Pieczenie czerwonego miesa, Sékl?ny talerz | Mozna )
Konwekcja grubych stekéw (zeberek lub ? ro OW){ JI' stosowac
befsztykow, kotletéw z koscia) aca metalowa | pyszki met-
—Duszenie ryb. + stojak alowe
b 4 okragty lub od
M U . . ) porne na
Niezbedne wstepne podgrzanie potka ieot
P ol emaliowana ciepto.
i/lub druciana

MIESZANY - Pieczenie migsa i drobiu. Szklany talerz | Nadajgce sie

* Ruszt + —Rozmrazanie i odgrzewanie chrupig— obrotowy + do kuchenek
mikrofale cych potraw (quiche, pizzy, taca metalowa | mikrofalowych

« Konwekcja + chleba, buteczek wiedenskich, + stojak i odporne na
mikrofale lasagne, zapiekanek) okragty ciepto.

* Ruszt + kon- —Gotowanie lasagne, miesa, ziemnia— (zaleznie od Formy met—
wekcja + kéw lub zapiekanych warzywnych. wielkosci alowe do
mikrofale - Pieczenie ciastek i puddingow dania) pieczenia

biszkoptowych z dodatkami, ciast mozna
pieczenie quiche, ciasteczek i ktas¢ tylko na
kremoéw. tace met-
L. alowa. NIE
Wstepne podgrzanie jest zalecane WOLNO.

Ruszt + mikrofale  Konwekcja + Ruszt + konwekcja g;;xﬁa;rm

mikrofale +mikrofale cych.
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Akcesoria kuchenki

Ponizsza tabela wyjasnia prawidtowe zastosowanie akcesoriow kuchenki.

Szklany talerz |[Metalowy |Okraty grill | Pétka Pétka
obrotowy talerz emaliowana |druciana

LR | TS

Mikrofale TAK NIE NIE NIE NIE
Grill TAK TAK TAK TAK TAK
Konwekcja | ppg TAK TAK TAK TAK
Ko,ﬂg.'(cia TAK TAK TAK TAK TAK
Kombinacja TAK TAK TAK NIE NIE

Regulatory oraz procedura obstugi

Funkcja podpowiedzi (wyswietlanie podpowiedzi nastepnego
kroku):
Podtfacz do sieci «88:88”

(Stan wy$wietlacza) Podpowiedz
-
Naci¢nij | <> | “ENGLISH? . | Po angielsku, np. “SET TIME"
Necisnij | & | speuTscH. | Po niemiecku , np.
“UHRZEIT EINGEBEN"
Nacisnii | > | «rraNcAIS” | Po francusku, np.. “CHOISIR LA DUREE”
Nacisnij @ “NEDERLANDS” | .. . Po holendersku, np.. “STEL DE TIJD IN”
Nacisnij | | wraLiaNO”. | Po wiosku, np. “INSERITE IL TEMPO”
|

Model ten wyposazony jest w wyjatkowa funkcje podpowiedzi, ktéra pomaga Ci wykona¢
kolejne kroki, utatwiajac obstuge kuchenki. Po podtgczeniu kuchenki do sieci zasilajacej,
naciskaj przycisk start, az wybierzesz odpowiadajgca Ci wersje jezykowa podpowiedzi. Po
naciénieciu kolejnego przycisku, na wySwietlaczu pojawi sie informacja o nastepnym kroku
obstugi, eliminujac mozliwo$¢ pomytki. Jesli z jakiego$ powodu zechcesz zmieni¢ wySwiet—
lany jezyk podpowiedzi, wytacz kuchenke z sieci i powtorz powyzszg procedure.
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Regulatory oraz procedura obstugi

Ustawianie zegara:
Przyktad: Aby ustawié¢ 14:25

14 razy dwukrotnie
A — [ .
5 razy nieczynny

e Nacis$nij dwukrotnie ® Wprowadz czas, naciskajac e Nacis$nij przycisk
przycisk odpowienie przyciski czasu. Opéznienie/Pauza.
Opodznienie/Pauza. @ Czas pojawi sie na wyéwietlaczu, ® Dwukropek przestanie
@ Dwukropek zacznie a dwukropek bedzie migac. migac¢. Czas jest

migaé. ustawiony.

UWAGA:

1. Aby na nowo ustawié zegar, wykonaj ponownie powyzsze kroki.
2. Aktualny czas bedzie wy$wietlany, dopdki nie wystapi przerwa w zasilaniu kuchenki.
3. Urzadzenie jest wyposazone w 24-godzinny zegar.

Funkcja zabezpieczenia przed dzieé¢mi:

Uzycie tej funkcji zablokuje regulatory kuchenki, jednakze, drzwiczki nadal bedzie mozna
otworzy¢. Funkcje zabezpieczenia przed dzieémi mozna wiaczyé, gdy na wyswietlaczu
widoczny jest dwukropek lub czas.

Aby wtaczy¢ Aby wytaczyé
zabezpieczenie: zabezpieczenie:
® Nacisnij trzykrotnie przycisk start. o Naci$nij trzykrotnie przycisk
@ Czas przestanie by¢ wySwietlany. stop/kasowanie.
Informacja o czasie nie zostanie @ Na wySwietlaczu ponownie ukaze
jednak utracona. sie czas.
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Gotowanie oraz rozmrazanie mikrofalowe

Dostepnych jest 6 réznych pozioméw mocy mikrofalowej (patrz tabelka ponizej).

Uzycie akcesoriow:

W tabelce podano przyblizong moc w Watach dla kazdego poziomu gotowania.

Szklany talerz

Nacisnij Poziom mocy Moc Maksymalny czas
raz DUZA 1000 W 30 minut
2 razy ROZMRAZANIE 270 W 99 min. 90 s.
3 razy SREDNIA 600 W 99 min. 90 s.
4 razy NISKA 440 W 99 min. 90 s.
5razy | WOLNE GOTOWANIE 250 W 99 min. 90 s.
6razy | UTRZYMANIE CIEPLA 100 W 99 min. 90 s.

T —

e Ustaw poziom e Ustaw czas * Nacisnij
mocy mikrofal gotowania. przycisk
start.
UWAGI:

1. W przypadku gotowania w 2 lub 3 etapach, zanim nacisniesz przycisk start, powtorz ustawienia
mocy mikrofal i czasu gotowania, np. Danie zapiekane —-DUZA moc na 10 minut, aby
zagotowac¢ potrawe. WOLNE GOTOWANIE (250 W), aby ugotowac.

-UTRZYMANIE CIEPLA (100 W) na 10 minut, aby poprawi¢ smak.

2. Czas pauzy mozesz zaprogramowac po ustawieniu mocy mikrofal i czasu gotowania.

3. Podczas gotowania mozesz, w miare potrzeby, wydtuzyé czas gotowania. Nacisnij przycisk 1
min, aby zwigkszy¢ czas gotowania. Mozesz zwigksza¢ czas gotowania skokowo, co 1 minute
do maksymalnego, dostepnego czasu.

UWAGA: Kuchenka ustawi si¢ samoczynnie na poziom mocy mikrofal 1000 W, jesli zostanie
ustawiony czas gotowania bez uprzed niego ustawienia poziomu mocy.
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Opiekanie
Przycisk Grill umozliwia 3 ustawienia tej funkciji.

Uzycie akcesoriow:

Okraty grill

7 N\
Metalowy talerz Szklany talerz /CD\

Nacis$nij Poziom mocy Moc
raz 1 DUZA 1500 W
2 razy 2 SREDNIA 1200 W
3 razy 3 NISKA 950 W
Po podgrzaniu
Q — =3 Wi6z potrawe do ==
kuchenki.
® Naciskaj przycisk mocy ® Nacisnij przycisk
Grilla, aby uzyskaé zadany  start, aby rozpoczaé
poziom mocy. podgrzewanie.
nieczynny
\& [t/ o
e Ustaw czas gotowania ¢ Nacis$nij przycisk start.
(do 99 minut
90 sekund).

UWAGI ODNOSNIE PODGRZEWANIA

1. Podczas podgrzewania nie nalezy otwiera¢ drzwiczek. Po zakonczeniu podgrzewania
rozlegnie sie 3-krotny sygnat dzwiekowy, a na wy$wietlaczu pojawi sie migajace "P". Je$li
nie zostang otwarte drzwiczki, kuchenka bedzie podtrzymywac¢ nastawiong temperature. Po
uptywie 30 minut kuchenka wytaczy sie i bedzie wskazywaé aktualng godzine.

2. Jesli chcesz gotowaé¢ bez podgrzewania, po ustawieniu mocy Grill ustaw czas pieczenia i
naciénij przycisk start.

UWAGA:

1. Grill moze opieka¢ wytacznie przy zamknietych drzwiczkach kuchenki.
2. Podczas gotowania mozesz, w miare potrzeby, wydfuzy¢ czas gotowania. Nacisnij przycisk

1 min, aby zwiekszy¢ czas gotowania. Mozesz zwiekszaé czas gotowania skokowo, co 1
minute do 99 minut.

PL-12



Gotowanie konwekcyjne/gril konwekcyjne

Przyciski te umozliwiaja wybdr temperatur Konwekcji 40°C (tyko w trybie konwekcji) oraz w
zakresie 100° —250°C z przyrostami co 10°C. Aby mozna byto szybko wybra¢ najczesciej
stosowane temperatury, ustawianie rozpoczyna sie od 150°C poprzez przyrastanie do 250°C,
nastepnie jest 40°C (tyko w trybie konwekcji) i 100°C. Przy gotowaniu konwekcyjnym istnieje
mozliwo$¢ gotowania jedno-lub dwupoziomowego. Gotowanie na poétkach D patrz strona PL-
15.

Uzycie akcesoriow: Tylko do gotowania
jednopoziomowego.

W przypadku uzycia stolika obrotowego.

Konwekcja Grill i Konwekcja

Metalowy talerz Okraty grill

Szklany talerz Metalowy talerz Szklany talerz

Gotowanie Konwekcyjne:

Po podgrzaniu

5 L “ L wiéz potrawe do ——

kuchenki.

¢ Ustaw zadana ® Nacisnij przycisk start, aby
temperature. rozpoczaé podgrzewanie.

“p
nieczynny

® Ustaw czas gotowa— e Nacisnij przycisk
nia (do 9 godzin, 99 start.
minut).
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Gotowanie konwekcyjne/gril konwekcyjne

Gotowanie w trybie Grill/Konwekcja:

Po podgrzaniu
O > | O] =0 )= wsporanedo
kuchenki.
Ustaw zadana ® Zaleznie od potrzeby @ Naci$nij przycisk
temperature. zmien poziom mocy start, aby
(Poziom mocy w Grilla, naciskajac raz; % _
trybie Grill Srednia — dwa razy; rozpocza¢ pod

zostaje wstepnie  Niska. grzewanie.

ustawiony na

Wysoka).
w|t) T e )
nieczynny
® Ustaw czas gotowa-— ® Nacisnij
nia (do 9 godzin, 99 przycisk
minut). start.

UWAGI ODNOSNIE PODGRZEWANIA

2.

pieczenia i naciénij przycisk start.

Podczas podgrzewania nie nalezy otwiera¢ drzwiczek. Po zakohnczeniu podgrzewania
rozlegnle sie 3 krotny sygnat dzwiekowy, a na wy$wietlaczu pojawi sie migajace “P”. Je$li
nie zostang otwarte drzwiczki, kuchenka bedzie podtrzymywac¢ nastawiong temperature. Po
uptywie 30 minut kuchenka wytaczy sie i bedzie wskazywaé aktualna godzine.

Jesli chcesz gotowac bez podgrzewania, po ustawieniu zadanej temperatury ustaw czas

UWAGI:

1.

2.

Jesli jest ustawiony czas gotowania ponizej jednej godziny, odliczanie nastepuje co
sekunde.

Jesli jest ustawiony czas gotowania powyzej jednej godziny, odliczanie nastepuje co min-
ute do chwili, gdy pozostanie tylko “1H 00” (1 godzina). Od tej chwili wyswietlacz pokazuje
minuty i sekundy, za$ odliczanie nastepuje co sekunde.

W trakcie gotowania mozna réwniez zmieni¢ nastawiony czas gotowania. Nacisnij przycisk
1 min, aby zwiekszy¢ czas gotowania. Czas moze byé zwiekszany skokowo o 1 minute.

. Po naci$nieciu przycisku Start mozna wyswietli¢ i zmieni¢ nastawiona temperature.

Nacisnij raz przycisk wyboru temperatury Konwekcji lub Grill/Konwekcja, aby wyswietli¢
nastawiong temperature na wyswietlaczu. Gdy wyswietlacz wskazuje te temperature,
mozesz dokonac¢ jej zmiany poprzez naciskanie przycisku wyboru temperatury Konwekcji
lub Grill/Konwekcja.
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Konwekcyjne/Grill Konwekcyjne

Gotowanie na pétkach
Gotowanie jednopoziomowe

W razie zastosowania p6tki do gotowania jednopoziomowego pétke nalezy umieéci¢ na dolnym
poziomie.

JTTTTTTTNRN

Gotowanie dwupoziomowe

Podczas gotowania dwupoziomowego nalezy wykorzysta¢ obydwie posiadane pétki, przy czym
pétke emaliowana nalezy umieéci¢ na dolnym poziomie, a pétke druciana D na goérnym.

ZAIIANN

ﬁ

[/ —— \‘

Zaleznie od przepisu, mozna prowadzi¢ podgrzewanie wstepne z zatozonymi pétkami lub bez
nich. Szczegéty znalezé mozna w poszczegdlnych przepisach.

Pieczenie seryjne Gotowanie potraw w duzych naczyniach

Potki nadaja sie idealnie do pieczenia seryjnego oraz w przypadku gotowania potraw w duzych
naczyniach, ktére nie moga sie obracaé na stoliku obrotowym.

UWAGA:

1. Podczas gotowania na jednej lub na obydwu pétkach nalezy usuna¢ wszystkie pozostate akce-
soria (tacke szklana, pierécien obrotowy i tacke metalowa).

2. Nalezy przed uzyciem upewnié sie, czy pétki sa zatozone prawidtowo i bezpiecznie.

3. Nie wolno wktada¢ na zadng z pétek naczyn, ktére wraz z potrawg wazg wiecej niz 5 kg. ]
4. PRZY WYJMOWANIU POTRAW | AKCESORIOW PO GOTOWANIU NALEZY ZAWSZE UZYWAC
SPECJALNYCH REKAWIC, PONIEWAZ ZAROWNO KUCHENKA JAK | AKCESORIA SA BARDZO
ROZGRZANE.

5. Przy wyjmowaniu potraw nalezy zawsze wysuna¢ potke tylko do potowy, a nastepnie wyjaé
potrawe. Pétka druciana bedzie zablokowana w swoim potozeniu.

6. Jesli pieczenie trwa dfuzej niz 20 minut w wysokiej temperaturze (powyzej 210 C), zaleca sie
przekreci¢ nieco potki podczas operacji pieczenia.
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Gotowanie kombinacyjne

Do dyspozycji sg 3 kombinacje ustawien; 1) Grill + Mikrofale, 2) Konwekcja + Mikrofale, 3)
Grill Konwekcja + Mikrofale. Poziom mocy mikrofal 1000 W jest niedostepny przy gotowaniu w
trybie kombinacyjnym. Nie jest on przydatny w normalnym uzyciu (potrawa zostataby upiec—
zona zanim nastapito by przyrumienienie).

Uzycie akcesoriow:

Grill + Mikrofale Konwekcja + Mikrofale

Okraty grill Metalowy talerz

TS
I —

Metalowy Szklany
talerz talerz Szklany talerz

Grill/Konwekcja + Mikrofale

Metalowy talerz Okraty grill

7T T1ILST
[ —

lub

Szklany talerz Metalowy talerz Szklany talerz

1) Grill + Mikrofale

S I N  Ear

Nieczynny
® Nacisnij e Ustaw ® Ustaw ® Ustaw czas ® Nacisnij przy—
przycisk poziom poziom mocy  gotowania cisk Start.
Kombinacji. mocy grilla. mikrofal. (do 9 godzin,

99 minut).
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Gotowanie kombinacyjne

2) Konwekcja + Mikrofale

‘h

Nieczynny
® Naci$nij e Ustaw zadana ® Ustaw poziom ¢ Ustaw czas ® Nacisnij przy-
przycisk temperature. mocy mikro- gotowania cisk Start.
Kombinacji. fal. (do 9 godzin,
99 minut).
3) Grill/Konwekcja + Mikrofale
Combi
O = O=|0|= O
® Nacisnij ® Ustaw zadang e Zaleznie od e Ustaw poziom
przycisk temperature (Moc  potrzeby zmien mocy mikrofal.
Kombinacji. Grilla jest moc Grill,
ustawiona na naciskajac raz;
Duza) Srednia, dwa
razy; Niska.
et o
Nieczynny
® Ustaw czas ® Nacisnij przy—
gotowania cisk Start.
(do 9 godzin, 99
minut).
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Gotowanie kombinacyjne

UWAGI ODNOSNIE PODGRZEWANIA:

Kuchenka moze by¢ podgrzana, gdy ustawiony jest tryb kombinacyjny. Nalezy nacisna¢ przy-

cisk Start po ustawieniu mocy mikrofal lub temperatury Konwekcji; przestrzegaj UWAG

ODNOSNIE PODGRZEWANIA na str. PL-14.

UWAGI:

1. Jesli jest ustawiony czas gotowania ponizej jednej godziny, odliczanie nastepuje co
sekunde.

2. Jesli jest ustawiony czas gotowania powyzej jednej godziny, odliczanie nastepuje co min-
ute do chwili, gdy pozostanie tylko “1H 00“ (1 godzina). Od tej chwili wySwietlacz pokazu-
je minuty i sekundy, za$ odliczanie nastepuje co sekunde.

3. Podczas gotowania mozesz, w miare potrzeby, wydfuzyé czas gotowania. Naciénij przycisk
1 min, aby zwiekszy¢ czas gotowania. Mozesz zwiekszaé czas gotowania skokowo, co 1
minute do 99 minut.

4. Po nacisnieciu przycisku Start mozna wyswietli¢ ustawiong temperature za pomoca przy-
cisku Kombinacja. Nastawiona temperatura widnieje na wy$wietlaczu przez 2 sekundy.
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Rozmrazanie automatyczne

Dzieki tej funkcji mozesz rozmrazaé zywnosé na podstawie jej wagi. Wybierz rodzaj pro-
duktu i ustaw jego wage. Waga jest wprowadzana w gramach. W celu przyspieszenia
wyboru, waga rozpoczyna sie od wielkoéci najczesciej uzywanych dla danego rodzaju
produktu.

Bg «

g — 00O = (o )

® Wybierz zadany pro- e Ustaw wage zamrozonego produktu. e Nacisnij przycisk

gram rozmrazania m waga zwieksza sig co 100 g Start.

automatycznego. A waga zwicksza sigco 10 g

V¥ waga zmniejsza sie co 10 g

Program Waga Akcesoria Odpowiednie rodzaje zywnosci

Mate kawatki miesa, eskalopki,
kietbaski, filety rybne, steki, kotle—
ty (od 100g do 400g kazdy). Obréé
na sygnat dzwiekowy.

*
Qi 100 - 1600 g

Duze porcje miesa, pieczen, caty
kurczak. Obré¢ na sygnat
dzwiekowy.

P 400 - 2000 g

Do podgrzewania zamrozonego
chleba, butek i rogalikéw. Usun
opakowanie i umies¢ na wysokim
ruszcie na metalowym talerzu, ustaw—
ionym na szklanym talerzu. Obr6¢ na
sygnat dzwigkowy.

it 70 - 400 g

UWAGA:

1. Gdy czas rozmrazania wynosi ponad 60 minut, bedzie wySwietlany jako godziny i minuty.

2. Aby uzyska¢ dodatkowe wyjasnienia, zapoznaj sie z informacjami na temat rozmrazania
zamieszczonymi w ksigzce kucharskie;j.

Uwaga do programu 3
Podczas wyjmowania chleba i butek z kuchenki nalezy zachowa¢ ostroznos¢.
Kuchenka i akcesoria rozgrzewaja sie w trakcie/ po rozmrozeniu.
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Programy automatyczne z czujnikiem

Rozmaite potrawy mozna gotowac bez koniecznosci ustawiania czasu gotowania,
ciezaru czy poziomu mocy.

Np.

b - o)

® Wybierz zadany ® Nacis$nij przycisk
program start.
automatyczny z
czujnikiem.

* A 4
Regulacja Plus/Minus: O Q

Preferencje co do stopnia wypieczenia sg rzecza gustu. Po kilkukrotnym skorzysta—
niu z programoéw automatycznych z czujnikiem, mozesz zdecydowac jaki stopien
wypieczenia najbardziej Ci odpowiada. Korzystajgc z przycisku Plus/Minus mozesz
ustawi¢ dtuzszy lub krétszy czas pieczenia.

Naciskaj A lub ¥ zanim naci$niesz przycisk Start.

Jesli jeste$ zadowolony z rezultatow jakie daja programy automatyczne z
czujnikiem, nie musisz korzysta¢ z tego regulatora.

UWAGI:

1. Programy automatyczne z czujnikiem nie zaczng dziata¢ przed uptywem 3 minut od
zatgczenia kuchenki do sieci.

2. Kuchenka samoczynnie oblicza czas gotowania lub pozostaty czas gotowania.

3. Kuchenki nie nalezy otwiera¢ zanim na jej wy$wietlaczu nie zostanie wy$Swietlona godzi-
na.

4. Program zostat opracowany przy zatozeniu, ze temperatura zamrozonej zywno$ci wynosi
do —18°C do 20°C, dla zywnosci nie zamrozonej od +5°C do +8°C (temperatura chtodziar—
ki). Programy do podgrzewania potraw z makaronu/ryzu oraz do podgrzewania zup sg
odpowiednie do produktéow z chtodziarki lub o temperaturze pokojowe;j.

5. Aby zapobiec wszelkim btedom podczas funkcjonowania programéw automatycznych z
czujnikiem, nalezy sprawdzi¢ czy szklany talerz i talerz z potrawg sg suche.

6. Temperatura w pomieszczeniu nie powinna przekraczaé 35°C ani nie powinna by¢ nizsza
od 0°C.

7. Nalezy gotowa¢ wytacznie zywno$¢ o zalecanym zakresie ciezaru, opisanym na str. PL-21.

8. Jesli kuchenka byta uprzednio uzywana w trybach Konwekcji, Grill/Konwekcja,
Kombinowany lub Grill i jest jeszcze zbyt goraca, aby mozna jej uzyé do programu
automatycznego z czujnikiem, na wy$wietlaczu pojawi sie napis “HOT“. Program
automatyczny z czujnikiem moze by¢ uzyty po zgasnieciu napisu “HOT". Je$li spieszysz
sie, wybierz funkcje gotowania recznego, ustawiajgc samemu prawidtowy tryb gotowania
i jego czas.
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Programy automatyczne z czujnikiem

Program

Waga

Akcesoria

Wskazowki

1 Ponowne
odgrzewanie
zupy

300 - 1200 g

Do podgrzewania zup z kartonow,
puszek lub domowej

roboty. Wszystkie produkty musza
mie¢ pokojowa temperature lub
temperature lodéwki. Wymieszaj
przed i po ponownym odgrzewaniu.
Zaleca sie przykryé danie pokry—
wka, talerzem lub spodkiem.
Koncowa temperatura zupy moze
by¢ rézna w zaleznoéci od jej ges—
tosci, temperatury poczatkowej, od
zawarto$ci cukru i ttuszczu w
zupie.

2
Podgrzewanie
potraw z
ryzu/makaronu

200 - 1200 g

Do podgrzewania wstepnie przy—
gotowanych, zapakowanych w
puszkach lub prézniowo, badz
przygotowanych sposobem
domowym potraw z makaronu,
ryzu lub ziemniakéw. Produkty
powinny mie¢ temperature poko-
jowa lub chtodziarki. Nalezy je
zamiesza¢ przed podgrzewaniem i
po nim. Zaleca sie przykrycie ich
pokrywka lub talerzem.
Temperatura koncowa bedzie rézna
w zaleznos$ci od iloSci sosu,
zawarto$ci ttuszczu w sosie i tem—
peratury poczatkowe;j.

3 Gotowanie
Swiezych
warzyw

200 - 1500 g

Do gotowania swiezych warzyw.
Wt6z przygotowane warzywa do
pojemnika odpowiedniej wielkosci.
Polej je 6 tyzkami stotowymi

(90 ml) wody. Przykryj lekko
ponakfuwang folig lub pokrywka.
Obré¢ na sygnat dzwiekowy.

4 Gotowanie
Swiezych ryb

200 - 1000 g

Do gotowania swiezych ryb (cate
—nie wiecej niz 300 g kazda, file-
ty, steki). Umie$¢ w odpowiednim
pojemniku. Dodaj 2 fyzki stotfowe
(30 ml) ptynu. Przykryj lekko pon-
aktuwanag folig lub pokrywka.

5 Zapiekanki
zamrozone

300 - 1000 g

Do podgrzewania i przyrumienia—
nia zamrozonych zapiekanek.
Usun opakowanie i umie$é
zapiekanke w zaroodpornym
naczyniu na okragtym ruszcie, a
cato$¢ ustaw na szklanym talerzu.
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Programy automatyczne uwzgledniajace

wage produktu

Np.

Bg o @
& — OO0 —> (o )

® Wybierz zadany pro-

e Ustaw wage zamrozonego produktu. @ Nacisnij przycisk

gram rozmrazania . . Start.
automatycznego. g waga zwieksza sie co 100 g
A waga zwieksza sie co 10 g
V¥ waga zmniejsza sigco 10 g
UWAGA:

1. Gdy czas gotowania wynosi ponad 60 minut, czas bedzie wy$wietlany jako godziny i minuty.
2. Postepuj zgodnie z treScig tabel na nastepnych stronach, korzystajac z zalecanych wag oraz

akcesoriéw.
Program Waga Akcesoria Wskazowki
Do podgrzewania i przyrumienia—
_ nia Swiezych zapiekanek. Zdejmij
6 Eic;dgrzewa opakowanie i umie$¢ zapiekanke w
S zaroodpornym naczyniu na
Swiezych 200 - 1000 g okragtym ruszcie, umieszczonym na
zapiekanek metalowym talerzu, a cato$¢ umiesé
na szklanym talerzu.
Do podgrzewania i przyrumienia—
7 Pizza 150-800g nia wierzchu $wiezej, kupionej
Swieza pizzy. Usun opakowanie i utéz
pizze na okragtym ruszcie umieszc—
zonym na metalowym talerzu, a
cato$¢ ustaw na szklanym talerzu.
’
Do podgrzewania i przyrumienia—
. nia wierzchu zamrozonej, kupionej
8 Pizza 100-700g pizzy. Usun opakowanie i ut6z pizze
zamrozona na kragtym ruszcie ustawionym na
metalowym talerzu, a cato$¢ ustaw
na szklanym talerzu.
Do podgrzewania gotowego,
9 Pod schtodzonego ciasta z owocami.
Odgrzewa- Zdejmij opakowanie i umiesé ciasto
nie 150 - 900 g w zaroodpornym naczyniu na
Swiezych okragtym ruszcie, umieszczonym
ciast/Quiche na .m(,et,alowym talerzu, a cato$¢
umie$C na szklanym talerzu.
Do podgrzewania, przypiekania i
przyrumieniania matych kawatkow
9 ciast kietbasy w cieécie,
10 Mate pasztecikow, ciast z warzywami,
kawatki 150-700¢g grzybami, szynka lub serem.
iast Umie$¢ bezposrednio na okragtym
cias ruszcie umieszczonym na met—
alowym talerzu, a cato$¢ umiesé na
szklanym talerzu.
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Programy automatyczne uwzgledniajace

wage produktu

Program

Waga

Akcesoria

Wskazéwki

14 Kawatki
kurczaka

150 - 1500 g

Do pieczenia czes$ci kurczaka jak
noézki, udka lub skrzydetka. Umies¢
kawafki kurczaka w naczyniu zarood-
pornym umieszczonym na ruszcie.
W celu réwnego upieczenia, rozt6z
czesci kurczaka w jednej warstwie i
na sygnat dzwiekowy, obr6¢ je na
druga strone.

15 Caty kur-
czak

1000 - 2800 g

Do pieczenia catego, $wiezego,
niefaszerowanego kurczaka.

Farsz przygotuj oddzielnie. Umie$é
kurczaka na zaroodpornej odwrdconej
salaterce potozonej na metalowym
talerzu, a cato$¢ ustaw na szklanym
talerzu. Pieczenie rozpocznij, uktada-
jac kurczaka piersiami do dotu, a po
ustyszeniu sygnatu dzwiekowego
obré¢ go na drugg strone.

16 Wieprzo-
wina lub
cielecina

800 - 2000 g

Do przygotowania pieczeni ze
Swiezej wieprzowiny lub cielgciny.
Umies¢ wieprzowine lub cielecine w
ptytkim, zaroodpornym naczyniu
ustawionym na metalowym talerzu,
stojacym na szklanym talerzu. Odwr6¢
po ustyszeniu sygnafu dzwigkowego.

17 Wotowina

700 - 1300 g

Do przygotowania pieczeni ze
Swiezej wotowiny. Umie$¢ wotowine
w plytkim, zaroodpornym talerzu
ustawionym na metalowym talerzu,
stojacym na szklanym talerzu. Odwré6¢
po ustyszeniu sygnatu dzwiekowego.

18 Zberka

750 - 1400 g

Do przypiekania $wiezych
pieczonych zeberek wotowych z
koscia. Umie$¢ zeberka w zarood-
pornym naczyniu na gérnym ruszcie
umieszczonym na metalowej tacy
stojacej na szklanej tacy. Wieksze
kawatki (ponad 1000 g) nalezy
umieszczaé bezposrednio na
goérnym ruszcie. Odwréé po ustysze—
niu sygnatu. Po przygotowaniu
odczekaj 10 minut po wyjeciu dania
z piekarnika. Program stuzy do
przypiekania w stopniu krwistym lub
Srednim.

19 Baranina

800 - 2200 g

Do przypiekania $wiezej jag—
nigciny Umie$¢ jagniecing w
ptytkim zaroodpornym naczyniu na
metalowej tacy umieszczonej na
szklanej tacy. Duze kawatki jag—
nieciny mozna umieéci¢ bezposred-
nio na metalowej tacy. Odwr6¢ po
ustyszeniu sygnatu. Ten program
nie jest wtasciwy do przygotowania
jagnieciny z koscia.
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Programy automatyczne uwzgledniajgce

wage produktu

Program Waga Akcesoria Wskazo6wki

4-6 Aby przygotowac¢ zapiekang potrawe

20 Tarta g (tarta) z surowych skfadnikéw —patrz
porcjl przepisy w ksigzce kucharskiej;

Np. Savoury Quiche —Quiche Lorraine
(rodzaj zapiekanki), tarta grzybowa, tarta
cebulowa, tarta szpinakowa.

Tarta na stodko tarta Bourdaloue, tarta
ze Swiezego sera, tarta z rabarbaru,
tarta jabtkowa.

6-8
21 Tarta porcji

« Ustaw automatyczny program menu

Tart
4-6 porcji 1 naci$niecie
25 cm $rednicy
& 6-8 porcji 2 naciéniecia
8-10 27 cm $rednicy
22 Tarta 8-10 porcji 3 naciéniecia

porcji

30 cm $rednicy

+ Po upieczeniu,
odczekaj kilka minut w trybie
pauzy. Wyjmij z formy i ostudz na
pétce.

W przypadku programoéw do tart piekarnik nalezy wstepnie podgrzac¢. Nalezy wykonaé¢
nastepujaca procedure:

Po wstepnym podgrza-

niu wystapi sygnat

(Sl m— — dzwigkowy. Umiesé s

tarte w kuchence.

e Wybierz program ® Naci$nij przycisk e Nacisnij przycisk
tarty 20, 21 lub 22 start, aby wstep- start.
w zaleznosci od nie pogrzaé
jej rozmiaru. kuchenke.

UWAGI DO AUTOMATYCZNEGO PROGRAMU TART

1. Do pieczenia tart nalezy uzywac tylko metalowych form z aluminium lub innego lekkiego
metalu pokrytego teflonem.
W programie tym nie uzywac tortownic z otwieranym dnem, z kartonu lub lekkiego alumini-
um.

2. Koncowy kolor spodu ciasta zalezy od jego jakosci.

3. Wierzchni kolor zalezy od rodzaju farszu. Z tego wzgledu moze sie okaza¢ wskazane
zakonczenie pieczenia na kilka minut przed koncem programu.

4. Nie nalezy uzywac tego programu do pieczenia pizzy oraz plackow.
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Programowanie

Ta funkcja umozliwia zaprogramowanie w kuchence czesto wykonywanych czynnosci rozgrzewa-
nia i gotowania. Mozliwe jest zaprogramowanie okreslonego poziomu mocy i czasu, w zaleznosci
od preferencji. W pamieci zapisa¢ mozna trzy zadania.

Ustawianie programu

Skonfigurowaé
— zadany program
Memory gotowania
e Naciénij przycisk programowania ¢ Nacisna¢ przycisk programowania

pamigci. Automatycznie wybrany Memory, aby zapisa¢ to zadanie, lub
zostanie program 1. Aby wybraé pro- nacisna¢ przycisk Start, aby rozpoczaé¢
gram 2, naci$nij przycisk pamieci przygotowywanie jedzenia przy uzyciu
dwa razy. Aby wybraé program 3, tego programu.

naci$nij przycisk pamiegci trzy razy.

Programy pamieci sa przygotowane do podgrzania 1 filizanki, 1 kubka lub 2 kubkéw goracego
napoju (np. herbaty, kawy, mleka lub zupy).

Liczba | Kategoria Zalecana waga Moc i czas
nacisnie¢
Program 1 | 1 pacisniecia |1 filizanka 150 ml 1000 W 80 s
Program 2 | 2 naci$nigcia |1 kubek 300 mi 1000 W 120 s
Program 3 | 3 naciénigcia |2 kubki 2 x 300 ml 1000 W 240 s

Uzywanie programu zapisanego w pamieci

-

® Nacisna¢ przycisk ® Automatycznie wybrany ® Nacisna¢ przycisk
programowania zostanie program 1. Aby Start, aby rozpoczac¢
Memory. wybraé program 2 lub 3, gotowanie.

nalezy przekreci¢ pokretio
menu automatycznego
w prawo.

UWAGA:

1. Programéw automatycznych nie mozna zapisywa¢ w pamigci.

2. Nie mozna zaprogramowac trybu rozgrzewania z termoobiegiem.

3. W pamieci mozna zapisac¢ tylko 1-etapowe zadanie gotowania. Nie jest mozliwe zapro
gramowanie 2- lub 3-etapowego zadania gotowania.

4. Zapisanie w pamigci nowego programu spowoduje usunigcie poprzednio zapisanego
programu.

5. Programowanie zostanie anulowane w przypadku odtgczenia zasilania lub wyjecia wtyczki.

6. W przypadku zaprogramowania w pamieci programu od odgrzewania butelki z pokarmem
dla niemowlat lub stoiczka z jedzeniem, nalezy sprawdzi¢ temperature potrawy przed
podaniem jej dziecku.
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Opodznienie rozpoczecia gotowania

Przycisk Opdznienie/Pauza umozliwia zaprogramowanie gotowania z opdznionym
rozpoczeciem.
Np.

g T S
5

—>©—>

10
S
nieczynny

® Nacisnij przycisk ® Ustaw czas op6znienia ® Ustaw zadany program i
Opéznienie/ rozpoczecia gotowania, czas gotowania.
Pauza. (do 9 godzin 99 minut).

S G
® Nacisnij przycisk
Start.
UWAGA:
1. Mozesz zaprogramowac trzy fazy gotowania wraz z jego op6znionym
rozpoczeciem.

Np. o i

OpOznienie: 1godz. Duza moc: 10 min

nieczynny
]
AN R
O~ |\]/=O = V|~
raz . raz
nieczynny raz

Wolne gotowanie: 20 min.

nieczynny

O {1~ oD

5 razy .
dwukrotnie

2. Jesli nastawiony czas przekracza jedng godzine, bedzie on odliczany w minutach. Gdy
nastawiony czas jest krotszy od jednej godziny, bedzie odliczany w sekundach.

3. Opdznienie rozpoczecia gotowania mozna zaprogramowac przed ktérymkolwiek z pro—
graméw automatycznych.
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Czas pauzy

Przycisk Op6znienie/Pauza umozliwia zaprogramowanie czasu pauzy po zakoncze-
niu gotowania lub zaprogramowanie kuchenki do odliczania minut.

Np. Do zaprogramowania czasu odczekania po gotowaniu.

A 2
o=l =0

® Nacisnij przycisk

e Ustaw zadany program i czas
gotowania. Opoéznienie/
Pauza.
\e [P/ —
nieczynny

® Nacisnij przycisk

e Ustaw zadany czas gotowania
Start.

(do 9 godzin 99 minut).

UWAGA:
1. Mozesz zaprogramowac trzy fazy gotowania wraz z trybem pauzy.

NP Duza moc: 4 min. Czas Pauzy: 5 min.

i
Q ~ GO~ Gt~
nieczynny

4 razy 5 razy

Duza moc: 2 min.

nieczynny
O —Lp~-Ce )

raz dwukrotnie

2. Jesli drzwiczki kuchenki zostang otwarte podczas dziatania minutnika, czas na wySwietlaczu
bedzie nadal odliczany.

3. Kuchenka moze by¢ wykorzystana jako minutnik. W tym celu nalezy nacisna¢ przycisk
Opdznienie/ Pauza, ustawi¢ czas i nacisna¢ przycisk Start.
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Pytania (P) i odpowiedzi (O)

: Dlaczego kuchenka nie wtacza sig?

: Jesli kuchenka nie wigcza sig, sprawdz

nastepujace punkty:

1. Czy wtyczka jest doktadnie wtozona?
Wyjmij wtyczke z gniazdka zasilajacego,
zaczekaj 10 sekund i wiéz jg ponownie.

2. Sprawdz specjalnie zainstalowany zwykty
lub automatyczny bezpiecznik. Wtgcz bez-
piecznik automatyczny lub wymien zwykty
bezpiecznik (jesli jest spalony).

3. Jesli bezpiecznik jest dobry, podtacz do
gniazdka zasilajgcego inne urzadzenie.
Jesli podtgczone urzadzenie dziata, praw—
dopodobnie niesprawna jest kuchenka.
Jesli nie dziata takze inne podfaczone
urzadzenie, to znaczy, ze uszkodzone jest
gniazdko zasilajace.

Jesli okaze sie, ze niesprawna jest
kuchenka, skontaktuj sie z autoryzowanym
punktem serwisowym.

: Kuchenka powoduje zaktécenia odbioru

telewizyjnego. Czy jest to normalne?

: Podczas gotowania w kuchence mikrofalowe;j
moga wystapi¢ zaktocenia odbioru radiowego
i telewizyjnego. Sa to zaktécenia podobne do
powodowanych przez drobny sprzet taki jak
miksery, odkurzacze, suszarki itp. Nie
oznaczajg one niesprawnosci kuchenki.

: Kuchenka nie przyjmuje mojego programu.
Dlaczego?

: Kuchenka jest skonstruowana tak, aby nie
przyjmowac¢ niepoprawnego programu. Na
przyktad, kuchenka nie przyjmie jed—
noetapowego gotowania (za wyjgtkiem
op6znionego rozpoczecia gotowania), ani nie
zaakceptuje programu automatycznego po
opdznionym rozpoczeciu gotowania.

: Czasami z otworéw wentylacyjnych
wydobywa sie ciepte powietrze. Dlaczego?

: Ciepto wydobywajace sie z gotowanej potrawy
ogrzewa powietrze we wnetrzu kuchenki.
Ogrzane powietrze wyprowadzane jest na
zewnatrz kuchenki za pomocg systemu
przeptywu powietrza w kuchence. W wydoby—
wajacym sie powietrzu nie ma mikrofal.
Podczas gotowania nie wolno zakrywac¢
otworéw wentylacyjnych.

: Gdy gotuje w trybie KOMBINACYJNYM,

z kuchenki mikrofalowej dobiegaja trzaski i
klikniecia. Co jest przyczyna tych
dzwigkéw?

: Dzwieki te pojawiaja sie, gdy kuchenka

automatycznie przestawia sie z MIKROFAL na
KONWEKCYJNY/GRILL, aby przej$¢ w kombi-
nacyjny tryb gotowania. Jest to normalny
objaw pracy.

: Czy moge sprawdzi¢ ustawiong temperature

kuchenki podczas gotowania lub podgrze-
wania w trybie KONWEKCJI?

: Tak. Naciénij przycisk wyboru temperatury

Konwekcji, a na oknie wy$wietlacza pojawi sie
na 2 sekundy temperatura kuchenki.

: Czy moge gotowaé moje ulubione potrawy

korzystajac z funkcji KONWEKCJA/GRILL

: Tak. Mozesz gotowa¢ swoje ulubione potrawy

tak samo jak w konwencjonalnym piekarniku.
Sprawdz instrukcje podane w ksigzce
kucharskiej Panasonic odno$nie zalecanych
temperatur kuchenki i czaséw gotowania.

. Na wyswietlaczu widoczny jest wskaznik

"D" i kuchenka nie gotuje. Dlaczego?

: Kuchenka ma zaprogramowany tryb DEMON-

STRACYJNY. Jest on przeznaczony do uzywa-
nia w punkcie sprzedazy.

Wytacz tryb demonstracyjny, czterokrotnie
naciskajac przycisk zegara.

: Czy moge uzywaé w kuchence mikrofalowej

termometru do zwyktych kuchenek?

: Tylko wtedy, gdy korzystasz z trybu KONWEK-

CYJNY/GRILL. Metal niektérych termometréw,
moze powodowacé iskrzenie w kuchence i dlat-
ego nie wolno ich uzywa¢ w trybach gotowa—
nia MIKROFALOWEGO i KOMBINACYJNEGO.

: Z kuchenki wydobywa sie niemity zapach i

dym podczas korzystania z funkcji KON-
WEKCJA, KOMBINACJA i GRILL. Dlaczego?

: Po wielokrotnym uzyciu, zalecane jest

oczyszczenie kuchenki i wtedy wigcz jg na 10
minut w trybie KONWEKCYJNYM 250°C bez
zywnosci, szklanego talerza i pierScienia z
rolkami. Spowoduje to wypalenie wszystkich
resztek zywnosci, ktére moga byé przyczyna
wydzielania sie dymu i niemitego zapachu.

: Dlaczego na wys$wietlaczu nie ma napisu?

: Nastgpita przerwa w doptywie pradu w

twoim domu lub kuchenka nie jest podfac—
zona do sieci elektrycznej. Powtérz proce-
dure opisang na stronie 9.
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Konserwacja kuchenki mikrofalowej

Otwory wentylacyjne powinny by¢ utrzymywane w czystosci. Sprawdz, czy
otwory wentylacyjne znajdujgce sie na gérze, na dole i z tytu urzagdzenia nie sa
zatkane przez kurz lub inne zanieczyszczenia. Jesli otwory wentylacyjne sg
zatkane, moze wystapi¢ przegrzanie kuchenki, co moze wptynaé negatywnie na
jej dziatanie.

. Przed czyszczeniem kuchenki, wytacz ja.

. Utrzymuj w czystosci wnetrze kuchenki, uszczelki drzwiczek oraz powierzchnie
wokot uszczelek. Rozpryskang zywno$¢ lub ptyny nalezy Sciera¢ ze $cian
wnetrza kuchenki, uszczelek drzwiczek oraz powierzchni wokét uszczelek, wilgo-
tna Sciereczka. Jesli kuchenka jest silnie zabrudzona, uzyj tagodnego $rodka
czyszczacego. Korzystanie z silnych srodkéw do czyszczenia i szorowania nie
jest zalecane. ] ]

NIE UZYWAJ DOSTEPNYCH W HANDLU SRODKOW CZYSZCZACYCH DO
ZWYKLYCH KUCHENEK.

3. Obudowa zewnetrzna kuchenki powinna by¢ czyszczona wilgotng Sciereczka, a
nastepnie osuszona miekka $ciereczkg. Zwr6¢ uwage, aby woda nie przedostata
sie przez otwory wentylacyjne do wnetrza urzgdzenia, poniewaz mogtoby to
doprowadzi¢ do jego uszkodzenia. Nie nalezy uzywa¢ silnych srodkéw z dodatka-
mi sciernymi lub metalowych skrobaczek do czyszczenia szklanej pokrywy kuchen-
ki, poniewaz mogg one spowodowaé porysowanie jej powierzchni, co moze
prowadzi¢ do peknigcia szyby.

4. Jesli panel sterowania jest zabrudzony, oczy$¢ go miekka, suchg sciereczkg. Nie
uzywaj silnych $rodkéw do czyszczenia i szorowania. Aby uniknaé przypad-
kowego wtaczenia urzadzenia, podczas czyszczenia panelu sterowania,
pozostaw otwarte drzwiczki kuchenki. Po oczyszczeniu, nacisnij przycisk
STOP/KASOWANIE, aby wytaczy¢ wyswietlacz.

5. Jesli wewnatrz lub na zewnatrz drzwiczek osadzi sie rosa, zetrzyj ja miekka
$ciereczka. Moze to wystgpié, gdy kuchenka mikrofalowa pracuje w warunkach
duzej wilgotnoéci, jednakze nie jest to objawem ztej pracy urzadzenia.

6. Od czasu do czasu wyjmij szklany talerz i umyj go w wodzie ze Srodkiem

czyszczacym lub w zmywarce do naczyn.

. Pierécien z rolkami oraz zagtebienie w dolnej §ciance kuchenki powinny by¢ reg-
ularnie czyszczone, aby unikng¢ nadmiernych szmeréw. Wystarczy przetrze¢ dno
wilgotna Sciereczka i dodatkowo wysuszy¢ suchg tkanina. Pierscien z rolkami
mozna my¢ w wodzie z tagodnym $rodkiem myjacym.

Po wielokrotnym uzyciu kuchenki, zbierajg sie opary po gotowaniu, ale w zaden
sposéb nie wptywajg na stan dna, ani pierscienia z rolkami.
Pamietaj, aby po umyciu zatozy¢é na miejsce pierscien z rolkami.

. Podczas korzystania z GRILLA, KONWEKCJI lub trybu KOMBINACYJNEGO z
niektorych produktéw moze pryskac¢ ttuszcz na $cianki kuchenki. Jesli kuchenka
nie jest czyszczona, moga wydobywac sie z niej nieprzyjemne zapachy.

9. Nie wolno uzywa¢ do mycia urzgdzenia parowego.

10. Kuchenka powinna by¢ konserwowana i naprawiana wytgcznie przez

wykwali
fikowany personel autoryzowanego punktu serwisowego.

11. Zapewnia¢ statg drozno$¢ odpowietrznikéw. Sprawdzi¢, czy kurz lub inny

materia nie blokuje odpowietrznikbw na gérze, na dole lub z tytu kuchenki.

Zablokowanie odpowietrznikbw spowoduje przegrzanie mogace wptyngc¢ na

dziatanie kuchenki.

N =

N]
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Dane techniczne

Napiecie sieciowe: 230V, 50 Hz

Czestotliwo$¢ robocza: 2,450 MHz

Pobdr mocy: Maksymalnie 2980 W
Mikrofale 1275 W
Grill 1560 W
Konwekcja 1560 W

Moc wyj$ciowa: Mikrofale 1000 W

(IEC-60705)

Grill 1560 W
Konwekcja 1400 W

Wymiary zewnetrzne: 530 (W) x 508 (D) x 344 (H) mm

Wymiary wnetrza kuchenki: 350 (W) x 360 (D) x 250 (H) mm

Waga z akcesoriami: 24.0 Kg

Hatas: 52, 7dB

Dane techniczne moga ulec zmianie bez powiadomienia.

Produkt ten jest wyrobem, ktéry spetnia wymagania norm europejskich dotyczacych kompatybilnosci
elektromagnetycznej (EMC). Stosownie do tych wymagan urzadzenie zaliczone jest do grupy ,2" i
posiada klase bezpieczenstwa ,B". Grupa ,2" oznacza, ze energia o czestotliwosci radiowej jest z
zatozenia generowana w formie fal elektromagnetycznych, przeznaczonych do podgrzewania pro-
duktéw zywnosciowych. Klasa ,B" oznacza, ze urzadzenie moze by¢ uzytkowane w typowych
warunkach domowych.

Informacja dla uzytkownikéw o pozbywaniu sie urzadzen elektrycznych i
\ elektronicznych (dotyczy gospodarstw domowych)

Przedstawiony symbol umieszczony na produktach lub dofgczonej do nich
dokumentacji informuje, ze niesprawnych urzadzen elektrycznych lub elektron-
/ icznych nie mozna wyrzucac razem z odpadami gospodarczymi. Prawidtowe

postepowanie w razie koniecznosci pozbycia sie urzadzen elektrycznych lub

elektronicznych, utylizacji, powtérnego uzycia lub odzysku podzespotéw polega

_ na przekazaniu urzadzenia do wyspecjalizowanego punktu zbiérki, gdzie

bedzie przyjete bezptatnie. W niektérych krajach produkt mozna odda¢ lokalne-

mu dystrybutorowi podczas zakupu innego urzadzenia. Prawidfowa utylizacja
urzadzenia umozliwia zachowanie cennych zasobdw i unikniecie negatywnego wptywu na
zdrowie i Srodowisko, ktére moze by¢ zagrozone przez nieodpowiednie postepowanie z
odpadami. Szczegétowe informacje o najblizszym punkcie zbiérki mozna uzyska¢ u wtadz
lokalnych.
Nieprawidtowa utylizacja odpadéw zagrozona jest karami przewidzianymi w odpowiednich
przepisach lokalnych.

Uzytkownicy biznesowi w krajach Unii Europejskiej

W razie koniecznosci pozbycia sie urzadzen elektrycznych lub elektronicznych, prosimy skon-
taktowaé sie z najblizszym punktem sprzedazy lub z dostawca, ktérzy udziela dodatkowych
informacji.

Pozbywanie sie odpadéw w krajach poza Unig Europejska

Taki symbol jest wazny tylko w Unii Europejskej. W razie potrzeby pozbycia sie niniejszego
produktu prosimy skontaktowaé sie z lokalnymi wtadzami lub ze sprzedawca celem uzyskania
informacji o prawidtowym sposobie postepowania.
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Instalace a pripojeni

Kontrola mikrovinné trouby Vestaveéni mikrovinné trouby
Mikrovinnou troubu Ize vestavét do
nasténné skrinky pomoci instalaéni sady
bilé NN-TKA80W, stfibro NN-TKA8OM,
kterou Ize zakoupit u mistniho prodejce

spole¢nosti Panasonic.

Vybalte troubu, odstrante veskery balici
material a ovérte, Ze nedoslo k jejimu
poskozeni, napf. k promacknuti,
poskozeni dvefnich zamku nebo

poskrabani dvirek. Pokud zjistite jakékoli
poskozeni, uvédomte ihned prodejce.
Neinstalujte poSkozenou mikrovinnou
troubu.

Pokyny k uzemnéni

DULEZITE; TENTO SPOTREBIC MUSI
BYT NALEZITE UZEMNEN, ABY BYLA
ZAJISTENA OSOBNI BEZPECNOST.
Pokud sitova zasuvka neni uzemnéna,
zakaznik osobné zodpovida za to, zZe ji
nahradi fadné uzemnénou zasuvkou.

L« |

5cm

10cm

L

f
L

Volna
strana

-
plocha T‘%ﬁ[\

Provozni napéti

Napéti musi odpovidat hodnoté uvedené 4.
na Stitku trouby. Pokud je pouzito vySSi

nez pfedepsané napéti, muze vzniknout
pozér nebo jiné Skody. 5

Neumistujte mikrovinnou troubu v
blizkosti elektrického nebo plynového
sporaku.

. Patky se nesméji odstranovat.

6. Mikrovinna trouba je uréena pouze pro
domaci pouziti. Nepouzivejte ji ve
venkovnim prostredi.

7. Mikrovinnou troubu nepouzivejte v
prostredi s vysokou vihkosti.

Pfivodni elektricka $ndra se nesmi
dotykat vnéjSku mikrovinné trouby.
Pfivodni 8nura se rovnéz nesmi
dostat do blizkosti horkych povrchd.

Umisteéni trouby

Troubu Ize umistit na pracovni plochu
nebo vestavét do nabytku. Neni uréena
k provozu uvnitf skfiné. 8.

1. Umistéte troubu na rovny a stabilni
povrch vySe nez 85 cm nad podlahu.

2. Po instalaci trouby by mélo byt snadné Nenechavejte pfivodni iuru viset
odpoijit spotrebi¢ od zdroje napéjeni prehnutou pres okraj stolu nebo pra-
vytazenim zastréky nebo pomaoci jistice. covni desky. Nenamacejte privodni

- Ly &ndru, zastréku ani mikrovinnou

3. Pro radny provoz trouby zajistete

dostatec¢nou cirkulaci vzduchu.

Umisténi na pracovni plose

a. Nad mikrovinnou troubou ponechte
15 cm volného prostoru, za troubou
10 cm, na jedné strané 5 cm a na
druhé musi byt alespon 40 cm vol-
ného prostoru.

b. Pokud je jedna strana trouby
umisténa tésné u zdi, pak druha
nebo horni strana nesmi byt
blokovana.
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troubu do vody.

. Nezakryvejte vétraci otvory na horni a

zadni strané trouby. Jsou-li vétraci
otvory pfi provozu zakryté, trouba se
mUze prehfat. V takovém pfipadé je
mikrovinnd trouba chranéna tepelnou
pojistkou a jeji provoz se obnovi az po
vychladnuti.



Instalace a pripojeni

VYSTRAHA

1. Tésnéni dvefi a okolni plochy se ¢isti vihkym hadfikem. Spotrebi¢ je nutno
prohlédnout a zjistit, zda nedoslo k poskozeni tésnéni dvefi a okolnich ploch.
Pokud jsou tyto plochy poskozeny, spotrebi¢ se nesmi pouzivat, dokud servisni
technik vySkoleny vyrobcem neprovede opravu.

2. Nepokousejte se manipulovat ani sefizovat ¢i opravovat dvirka, téleso ovladaciho
panelu, bezpeénostni spinace nebo jiné ¢asti mikrovinné trouby. Nesnimejte z
mikrovinné trouby vnéjs$i panel, ktery chrani pred mikrovinnym zareni. Opravy
muze provadét pouze kvalifikovany servisni technik.

3. Nepouzivejte spotfebit, jestlize je poskozena PRIVODNI SNURA NEBO
ZASTRCKA, pokud spotrebi¢ radné nepracuje, byl poskozen nebo spadl na zem.
Je to nebezpecéné pro vSéechny osoby kromé servisniho technika vyskoleného
vyrobcem k provadéni servisnich oprav.

4. Pokud je pfivodni 8nira spotiebi¢e poskozena, musi byt nahrazena specialni
privodni &fdrou od vyrobce.

5. Déti mohou mikrovinnou troubu pouzivat pouze v pfipadé, Ze dostaly nalezité
instrukce, aby troubu dokazaly bezpec¢né pouzivat a rozumély nebezpedi
nespravného pouziti.

6. Tekutiny a potraviny se nesméji zahrivat v uzavienych nadobéach, protoze mohou
explodovat.

7. Mikrovinnou troubu nesméji pouzivat osoby (véetné déti) se snizenymi télesnymi,
smyslovymi nebo duSevnimi schopnostmi nebo s nedostateCnymi zkuSenostmi a
znalostmi, pokud nejsou pod dozorem nebo jim nebyly poskytnuty pokyny k pouziti
mikrovinné trouby osobou odpovédnou za jejich bezpeénost. Déti by mély byt pod
dohledem, aby si s troubou nehraly.

Pouziti mikrovinné trouby

1. Nepouzivejte mikrovinnou troubu pro jiné Gcely, nez je pfiprava jidla. Mikrovinna
trouba je navrzena vyslovné pro ohiev nebo vareni jidel. Neohfivejte v mikrovinné
troubé chemické latky ani jiné nepotravinové produkty.

2. Pred pouzitim zkontrolujte, zda Ize nadobi ¢i obaly pouzit v mikrovinné troubé.

3. Nepokouseijte se v mikrovinné troubé susit noviny, odévy ani daldi materialy. Mize
dojit k jejich vzplanuti.

4. Kdyz se mikrovinna trouba nepouziva, neskladujte uvnitf Zzadné predméty kromé
jejiho prislusenstvi pro pfipad, Ze by doslo k ndhodnému zapnuti trouby.

5. POKUD DO MIKROVLNNE TROUBY NEJSOU VLOZENY POTRAVINY, nesmi byt

tento spotrebi¢ provozovan v rezimu MICROWAVE nebo COMBINATION. Takovy
provoz muze spotiebi¢ poskodit. Viyjimkou je bod 1 provozu topného télesa.

6. Pokud se v mikrovinné troubé objevi kour nebo ohen, stisknéte tlacitko
Stop/Cancel a nechte dvitka zaviend, aby se plameny udusily. Odpojte pfivodni
$nlru nebo vypnéte elekiricky proud pojistkou nebo jisticem.

Aysan
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Bezpecnostni pokyny

Provoz topného télesa

1. Pred prvnim pouzitim funkce CONVEC-
TION, COMBINATION nebo GRILL
vytrete z prostoru mikrovinné trouby pre-
byteCny olej a zapnéte troubu bez
potravin a prislugenstvi na 10 minut v
rezimu CONVECTION 250°C. Vypdli se
tak olej pouzivany proti korozi. Pouze v
tomto pripadé se mikrovinna trouba
pouzije prazdna.

2. Vngjsi plochy mikrovinné trouby véetné
vétracich otvorl na skfini a dvifkach
trouby se pfi pouziti funkci CONVEC-
TION, COMBINATION a GRILL zahfeji,
proto budte opatrni pfi otevirani nebo
zavirani dvirek a pri vkladani ¢i vyjimani
jidla a prislusenstvi.

3. Mikrovinna trouba je vybavena dvéma
topnymi télesy, ktera jsou umisténa v
horni a zadni ¢asti. Po pouziti funkce
CONVECTION, COMBINATION a GRILL
budou tyto povrchy velmi horké. Po
vareni v téchto reZzimech bude velmi
horké i prislusenstvi trouby.

4. Pristupné ¢asti mikrovinné trouby se
mohou pri kombinovaném pouziti silné
zahrat. Vzhledem ke generovanému
teplu by malé déti k troubé viibec nemély
mit pristup. Déti by mély troubu pouzivat
pouze pod dohledem dospélych.

Provoz motoru ventilatoru

Pri provozu mikrovinné trouby v rezimu
Microwave/topné téleso se ventilator vzdy
ot&li a ochlazuje elektrické komponenty. Po
dokongeni ginnosti se ventilator mize jesté
chvili otacet.

Osvétleni trouby

Bude-li nutné provést vyménu osvétleni
trouby, obratte se na svého prodejce.

Prislusenstvi

Mikrovinna trouba se dodava s rliznym pfis-
lugenstvim. Postupujte vzdy podle pokyni
pro pouziti daného prislusenstvi.

Sklenény talir

1. Nepouzivejte mikrovinnou troubu bez
nosného voziku a sklenéného talife.

2. Nikdy nepouzivejte jiny typ sklenéného
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talife nez ten, ktery je uréen pfimo pro
tuto troubu.

. Je-li sklenény talif horky, nechte jej pred
¢isténim nebo ponofenim do vody vych-
ladnout.

4. Sklenény talif se mize otacet obéma

sméry.

5. Pokud se jidlo nebo nadoba na
sklenéném talifi dotyka stén mikrovinné
trouby a zastavi otaceni talire, talif se
zacne automaticky otacet opacnym
smérem. To je normalni.

w

6. Nevarte potraviny pfimo na sklenéném
talifi.

Nosny vozik

1. Nosny vozik a dno mikrovinné trouby je
treba Casto Cistit, aby se predeslo hluku
a odstranily se zbytky potravin.

2. Nosny vozik je nutné pfi vareni vzdy
pouzivat se sklenénym talifem.

Kovovy talif

1. Kovovy talif je uréen pro vareni v rezimu
Girill, Convection a Combination. Kovovy
talif nepouzivejte pouze v rezimu
Microwave.

2. Kovovy talif by mél byt umistén na
sklenény talif nebo kulatou mrizku.

Kulata mfizka

1. Kulata mrizka usnadnuje opékani malych
davek pokrmu a napomaha dobré cirku-
laci tepla.

2. V rezimu COMBINATION s rezimem
MICROWAVE nepouzivejte zadnou
kovovou nadobu umisténou pfimo na
kulaté mriZce.

3. Kulatou mrizku nepouZzivejte pouze v
rezimu Microwave.

Smaltovana a draténa prihradka

1. Tyto prihradky se pouzivaji v rezimu
Convection a Grill. Nepouzivejte je v
rezimu Microwave nebo Combination.

2. Pri vareni v rezimu Convection pouzive-
jte pouze jednu nebo obé prihradky v
libovolné pozici. Pri vareni v rezimu Girill
pouzijte prihradku v horni pozici.



Instalace a pripojeni

1) Délka vareni

-+ Doba vareni uvedena v kucharce je pouze pfi-
blizna. Délka vareni zavisi na okolnostech,
teploté, mnozstvi potravin a typu nadobi.

+ Zacnéte s minimalni dobou vareni, aby
nedoslo k prevareni. Pokud potraviny nejsou
dostate¢né uvarené, mizete je vzdy vafit o
néco déle.

Poznamka: Pokud bude doporuéena délka
vareni prekroéena, dojde ke znehodnoceni
potravin a za extrémnich okolnosti muze
vzniknout pozar, ktery by mohl poskodit
vnitrek trouby.

2) Malé mnozstvi potravin

+ Malé mnozstvi potravin s nizkym obsahem
vihkosti se mlze spdlit, vysusit nebo
vzplanout, pokud se vari prili§ o
dlouho. Jestlize material uvnitf ,::F\I \

EES

trouby vzplane, nechte dvirka
trouby zavfena, vypnéte troubu a
vytahnéte zastréku ze zasuvky.

3) Vejce

+ Nevarte vejce ve skorapkach a celd natvrdo
varena vejce v rezimu
MICROWAVE. Mlze vzniknout -
takovy tlak, ze vejce exploduiji,
a to dokonce i po skonceni
ohrevu v mikrovinné troubé.

4) Propichovani slupek, blan, stfivek a kuze

+ Potraviny s neporéznim povrchem, napriklad
brambory, vaje¢né Zloutky a
klobasy, se museji pred
varenim v rezimu MICROWAVE
propichnout, aby nepraskly.

5) Teplomér na maso

+ Teplomér na maso pouzivejte ke kontrole
teploty peteného a driibeziho masa pouze
tehdy, je-li maso vyjmuto z mikrovinné trouby.
V rezimu MICROWAVE a COMBINATION
nepouzivejte bézny teplomér, protoze mize
zpusobit jiskieni.

6) Tekutiny

- Pri zahrivani tekutin, napf. polévek, omacek
a napoju v mikrovinné troubé muize dojit
k prehrati tekutin za bod varu bez viditelného
bublani. To mize zpusobit nahlé vzkypéni
horké tekutiny. Chcete-li tomu predejit, pos-
tupujte nasledovné:
a) Nepouzivejte nadoby
s rovnymi sténami
a Gzkymi hrdly g
b) Neprehrivejte tekutiny. &
¢) Zamichejte tekutinu pred umisténim do
mikrovinné trouby a v poloviné vareni.

d) Po ohrati nechte nadobku chvili odstat v
troubé, poté ji znovu promichejte a opa-
trné vyjméte.

7) Papir a plasty

- P¥i vafeni potravin v plastovych nebo
papirovych naddobach o
mikrovinnou troubu ¢asto kon- ,,’ﬁ- 1
trolujte, nebot tyto nadoby pfi A7 01N
prehréati vzplanou. sy

- Nepouzivejte vyrobky z recyklo- —=—=*
vaného papiru (napf. papirové utérky), pokud
neni papirovy vyrobek oznacen jako
bezpecny pro pouziti v mikrovinné troubé.
Vyrobky z recyklovaného papiru mohou
obsahovat necistoty, které mohou pri
pouzivani zpusobit jiskfeni a/nebo pozar.

+ Ze sackl na peceni odstrante pfed vioZzenim
do mikrovinné trouby draténé svorky.

8) Kuchynské nacini a félie
+ Neohfrivejte uzaviené konzervy nebo lahve,
protoze by mohly explodovat.

+ Kovové nadoby nebo nadoby s kovovym
okrajem by nemély byt pouZzivany pri vareni
v rezimu Microwave. ZpUsobuiji totiz jiskfeni.

+ Pokud pouzivate hlinikovou folii, jehly na
maso nebo kovové nadobi, méla by byt
vzdalenost mezi nimi a sténami a dvirky
mikrovinné trouby alespon 2 cm, aby
nedochazelo k jiskreni.

Aysan

9) Feeding Bottles/Baby Food Jars

- Pred vloZzenim kojenecké lahve nebo nadoby
s détskou vyzivou do trouby je tfreba odstran-
it vrehni dil a dudlik nebo vicko.

+ Obsah kojeneckych lahvi a nadob s détskou
vyZivou je tfeba zamichat nebo protrepat.

+ Pred konzumaci je nutno zkontrolovat teplo-
tu, aby nedoslo k popéleni.
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Popis mikrovinné trouby

[1‘3] (6] [4]

[13]

[5]

[l

[12] — [TTTTTAN

[1]1 Tiaéitko pro otevreni dveri

Stisknutim otevrete dvirka. Pokud dvirka otevrete béhem vareni, vareni se doCasné prerusi,
aniz by se vynulovalo predchozi nastaveni. Vareni se obnovi po zavreni dvirek a stisknuti
tladitka Start. Kdyz se dvirka trouby otevrou, rozsviti se zarovka mikrovinné trouby.

[2] Okno mikrovinné trouby

[3] Bezpeénostni zamek dvirek
[4] Vétraci otvor

[5] Ovladaci panel

[6] Sklenény taliF

[7]1 Nosny vozik

[8] Vnéjsi vétraci otvory

[9]1 Kovovy talif

[10] Kulata mrizka

[11] Smaltovana prihradka

[12] Draténa prihradka

[13] 2 arovné podpurnych voditek pro vaFeni
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Ovladaci panel
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Okénko displeje

Tlacitka Gasu
Tlacitkomikrovinného vykonu
Tlacitko vykonu grilovani
Tlacitko rezimu Convection
Tlacitko rezimu Grill Convection
Tlacitko rezimu Combination
Tlaéitko paméti

(9) Tlacitko automatického
rozmrazovani

(10) PlusMinus/Hmotnost
Ovladaci tlacitka

(11) Tlacitko prodleni/zastaveni

(12) Rezim Microwave s
automatickym cidlem
Programové tlacitko

(13) Rezim Combination
s automatickym cidlem
Programové tlacitko

(14) Automaticky rezim Combination
s nastavenim hmotnosti
Programova tla¢itka

(15) Tlagitko Start
Stisknutim spustite troubu. Pokud
béhem vareni budou oteviena
dvitka nebo dojde ke stisknuti
tlacitka Stop/Cancel, vareni bude
pokracovat po stisknuti tlacitka
Start.

(16) Tlacitko Stop/Cancel
Pred varenim: Jednim stisknutim
zrusite instrukce.
Béhem vareni: Jednim stisknutim
doCasné prerusite program vareni.
Dal$im stisknutim zrusite vSechny
instrukce a na displeji se zobrazi
aktudlni ¢as.

Zvukova signalizace: Po stisknuti tlaCitka se ozve zvukovy signdl. Pokud se signal
neozve, nastaveni neni spravné. Pri zméné funkce mikrovinné trouby se ozvou dva
zvukové signaly. Po dokonéeni vafeni se ozve pét zvukovych signall

CZ-6
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Vyber spravného reZimu vareni

Rezim vareni Pouziti Prislusenstvi
Microwave - Rozmrazovani
(mikrovinné - Ohfivani Pouze Uréené do
vareni) - Rozpousteni: maslo, Cokolada, syr. sklenény mikrovinné
- Vareni ryb, zeleniny, ovoce, vajec. otoeny talif trouby, bez
< G PV s y talif .
- Priprava kompotu, dZzemu, omacek, kovu.
pudinkd, kolacku, peciva, jisky,
karamelu, masa, ryb nebo vegeta-
rianskych pokrmu.
- Peeni moucniku s vejci a peceni
sypkych pfisad bez zhnédnuti. (rizné
druhy kolagu, bublanina atd.)
Bez Predehrati
Grilovani - Grilovani masa nebo ryb. Sklenény Lze pouzit
- Grilovani toastu. oto¢ny a zaruvzdorné
- Zapékani nebo gratinovani jidel kovovy talif kovové
nebo pénovych kolacu. plus kulata formy.
mrizka
Nutné predehrati
Konvekce - Pec€eni drobného peciva s kratkou . ..
dobou pfipravy: peéivo z odpalo- Skleneny _Lze pouzit
vaného tésta, susenky, kolacky, otoény | Zaruvzdorné
7 N drobné moudniky, rolady. a kovovy talir kovove
L. N - Specialni peceni: suflé, pénové pedi- plus kulata formy.
= vo, plnéné tasticky z listového tésta, mrizka nebo
malé chleby a kolacky, piskotové smaltovana
| kolage, pirozky atd. a/nebo
- Pe¢eni pokrmu z kfehkého tésta, dréatena
pizz a kolacu. pfihradka
=g

Predehrati doporu¢eno
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Vyber spravného reZimu vareni

Grill + Convection | _ pggeni erveného masa a silnych S',[‘ITDe”Ii' otocny | ) ;e pouzit
steakU (Zebra nebo hovézi, kotlety). ?,v'r aKOVOVY | 5aruvzdorné
- Pedeni ryb. talir plus kulata kovové
I d mrizka nebo formy.
P v aac smaltovana '
Z i Nutné predehrati pihradka a/nebo
draténa prihradka
Combination - Rozmrazovani a ohfev kfghkygh Sklerjény Uréené pro
potravin (pokrmy z krehkého teésta, oto€ny pouziti
+ Grill + microwave pizza, chléb, sladké pecivo typu a kovovy v mikrovinnych
croisant, lasagne, gratinované talif plus kulata | troubach a
- Convection + pokrmy). mrizka (podle | zaruvzdorné.
microwave - Vareni lasagni, masa, brambor nebo velikosti Kovové formy
) ) zapékanych zeleninovych pokrma. pokrmu) Ize pouzit
+ Grill + convection | . Pegeni kola&l a pudinki s vejci nebo pouze na
*+ microwave peceni sypkych smési gratinovanym kovovém talifi.
povrchem, peceni pokrmu z kiehkého NEPOUZI-
tésta, mou¢niku a kolagu. VEJTE rozkla-
daci
Predehrati doporucéeno dortové
formy.
Grilovani + mikrovinny  Horkovzdu$ny ohtev + Grilovani + horkovzdu$ny
ohrev mikrovinny ohfev ohtev + mikrovinny ohrev

CZ-8
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Prislusenstvi mikrovinné trouby

V nasledujici tabulce je uvedeno spravné pouziti prislusenstvi v mikrovinné troubé.

Sklenény talir | Kovovy talif |Kulata mfizka| Smaltovana Draténa
poli¢ka poli¢ka
AR | 7S
Microwave ANO NE NE NE NE
Grill ANO ANO ANO ANO ANO
convection ANO ANO ANO ANO ANO
Grill Convection ANO ANO ANO ANO ANO
Combination ANO ANO ANO NE NE
Ovladaci prvky a provoz
“88:88”
Plug-in < Napovéda:
Stisknét + . .
skagte | <> “ENGLISH? o] o v anglicting, napf. SET TIME
Stisknéte @
“DEUTSCH” oo v néméiné, napf. UHRZEIT EINGEBEN

ve francouzstineé, napr. CHOISIR LA DUREE

Stisknete @ “FRANCAIS” oo
<P

Stisknéte . i v holandéting, napf. STEL DE TIJD IN
NEDERLANDS”......|.........

Stisknéte @ + v ital$ting, napf. INSERITE IL TEMPO
“TALIANO”. oo L

Tyto modely maji jedine¢nou funkci ,napovédy*, ktera vas bude provazet pfi ovladani mikrovinné
trouby. Po zapojeni mikrovinné trouby do sité podrzte tladitko Start stisknuté tak dlouho,

az najdete svUj jazyk. Kdyz stisknete tlacitka, displej pfejde na dalsi pokyn, &imz se zabrani tomu,
Ze udélate chybu. Pokud si z jakéhokoli divodu pfejete zménit zobrazeny jazyk, odpojte
mikrovinnou troubu a opakujte tento postup.

CZ-9



Ovladaci prvky a provoz

Nastaveni hodin:

Priklad: nastaveni 14 hodin 25 minut

14krat dvakrat

: B :
bkrat nec¢inné

- Stisknéte dvakrat + Zadejte ¢as stisknutim « Stisknéte jednou tlaéitko
tlacitko nalezitych tlacitek ¢asu. prodleni/zastaveni.
prodleni/zastaveni. & Cas se zobrazi na displeji @ Dvojtecka prestane
= Dvojtecka zacne a dvojtecka blika. blikat a ¢as je zadan.

blikat.

POZNAMKA:

1. Pro nové nastaveni ¢asu opakujte vSechny uvedené kroky.
2. Cas zlstane zobrazen na displeji, pokud neni pferugen pfivod elektrického proudu.
3. Hodiny zobrazuji €as ve 24hodinovém formatu.

Child Safety Lock:

Pouzijete-li tento systém, ovladaci prvky nebudou funkéni, ale dvirka bude mozné
otevrit. Détsky zamek Ize nastavit, kdyZ je na displeji zobrazena dvojte¢ka nebo ¢as.

Nastaveni: Zruseni:
- Stisknéte trikrat tlaé¢itko Start. - Stisknéte trikrat tlaéitko
& Cas zmizi, ale asovy Udaji se Stop/Cancel.
neztrati. @ Cas se znovu zobrazi na displeji.

CZ-10
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Vareni a rozmrazovani v mikrovinné troube

Mikrovinna trouba nabizi $est riznych dGrovni vykonu (viz tabulka nize).

Pouziti prisluSenstvi:

Sklenény talir

Tabulka uvadi pfiblizny pocet wattd pro kazdou Groven vykonu.

Pocet stisknuti| Uroven vykonu Wattu Maximalni doba
jednou HIGH 1000 W 30 minut
dvakrat DEFROST 270 W 99 minut 90 sekund

trikrat MEDIUM 600 W 99 minut 90 sekund
Ctyrikrat LOW 440 W 99 minut 90 sekund
pétkrat SIMMER 250 W 99 minut 90 sekund
Sestkrat WARM 100 W 99 minut 90 sekund
[ A —
O
- Zvolte vykon v rezimu + Zvolte délku vareni. - Stisknéte
Microwave. tlacitko Start.
POZNAMKA:

1. Pro dvou nebo tfifadzové vareni nastavte pred stisknutim tlagitka Start znovu Uroven vykonu
v rezimu Microwave a délku vareni.
Napf.: Zapékané pokrmy — 10 minut Uroven High pro uvedeni pokrmu do varu.
60 minut Groven Simmer pro vareni.
10 minut Uroven Warm pro rozvinuti chuti.
2. Dobu odstaveni Ize naprogramovat po nastaveni Grovné vykonu Microwave a nastaveni ¢asu.
3. V pfipadé potieby mlizete nastavenou délku prodlouzit béhem vareni. Délku vafeni prodlouzite
stisknutim tlac¢itka 1 min. Cas lIze pridavat po jedné minuté do dosazeni maximalni mozné délky.

UPOZORNENI: Pokud bude doba vareni nastavena bez volby tirovné vykonu, mikrovinna
trouba automaticky pouzije vykon 1 000 W.
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Grilovani

Tlagitko Grill nabizi 3 stupné nastaveni grilu.

Pouziti prisluSenstvi:

/(ulaté mrizka
- [T1Y T

// PN

AN
)\

Kovovy talif Sklenény talif
Poéet stisknuti | Uroven vykonu | Wattu
jednou 1 HIGH 1500 W
dvakrat 2 MEDIUM 1200 W
trikrat 3 LOW 950 W
Po predehrati

vlozte pokrm do
O 3 trouby. i
- Stisknéte tlagitko vykonu - Stisknutim tlacitka
grilovani pro pozadované  Start spustte

nastaveni grilu. predehrati.

nec¢inné

“p
+ Zvolte délku vareni - Stisknéte

(az 99 minut 90 tlacitko Start.
sekund).

POZNAMKA K PREDEHRIVANI:

1. Pri pfedehfivani neotvirejte dvifka. Po predehfivani se ozvou 3 zvukové signaly a na okénku
displeje bude blikat pismeno ,P“. Pokud po predehrati nejsou oteviena dvirka trouby, trouba
bude 30 minut udrzovat zvolenou teplotu. Po 30 minutach se trouba automaticky vypne
a zobrazi Cas.

2. Pokud chcete varit bez prfedehrati, pak po vybéru vykonu v rezimu Grill zvolte délku vareni
a stisknéte tlacitko Start.

Aysan

POZNAMKA:

1. Grilovani bude probihat pouze se zavienymi dvirky.

2. V pfipadé potfeby mlzete nastavenou délku prodlouzit béhem vareni. Délku vafeni pro-
dlouzite stisknutim tla¢itka 1 min. Cas Ize pfidavat po jedné minuté do dosaZeni 99 minut.
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Vareni v reZimu Convection/Grill Convection

Tato tla¢itka umoznuji nastavit konvekéni teplotu 40°C (pouze v rezimu Convection) a 100-250°C
zvySovanim po 10°C. Pro rychly vybér nejéastéji pouzivanych teplot vareni zac¢ina teplota na
150 °C a pokracuje do 250 °C, nasleduje 40 °C (pouze pro rezim Convection) a 100 °C. P¥i kon-
vekénim vareni Ize vafit na jedné nebo dvou Urovnich. Vareni v prihradkach viz strana CZ-15.

Pouziti prislusenstvi: Jednolrovnové vareni.
V pripadé pouziti otoéného talire.

Convection (konvekéni vareni) Grill + Convection

Kulata mrizka

Kovovy talir

Sklenény talir Kovovy talir Sklenény talir

Vareni v rezimu Convection:

Po predehrati
- mip  VIOZte POKIM 00 es—)
Q trouby.
* Nastavte + Stisknutim
pozadovanou tladitka Start
teplotu. spustte

predehfivani.

necinné
+ Zvolte délku vareni - Stisknéte tlacitko
(az 99 minut 90 sekund). Start.
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Vareni v reZimu Convection/Grill Convection

Cooking by Grill Convection:

Po predehrati
Q — Q — “ == y|0Zte pokrm do
trouby.

Nastavte + Pokud je potreba + Stisknutim

pozadovanou vykon grilovani tladitka Start

teplotu. (Vykon jzgglﬁg'fl ;::)sknete spustte

grilovani je nastaveni Grovné predehrati.

prednastaven Stiedni , dvakrat

na uroven pro nastavem

Vysoka.) urovné Nizka.

— G e )

necinné
+ Zvolte délku vareni - Stisknéte
(az 99 minut 90 tlacitko Start.
sekund).

POZNAMKA K PREDEHRIVANI:

1.

POZNAMKA:

1.

2.

Pfi predehfivani neotvirejte dvifka. Po predehfivani se ozvou 3 zvukové S|gnaly ana
okénku displeje bude blikat pismeno ,P“. Pokud po predehfati nejsou oteviena dvirka
trouby, trouba bude udrzovat zvolenou teplotu. Po 30 minutach se trouba automaticky
vypne a zobrazi se €as.

. Pokud chcete vafit bez pfedehrati, pak po vybéru pozadované teploty zvolte délku vareni

a stisknéte tlacitko Start.

Aysan

Pokud je zvoleny ¢as vareni krat$i nez jedna hodina, ¢as se bude odpocitavat po jedné

sekundé.

Pokud zvoleny ¢as presahuje jednu hodinu, ¢as se bude odpocitavat po minuté, dokud se

na displeji nezobrazi ,1H 00 (1 hodina). Na displeji se pak zobrazi minuty a sekundy

a odpocitavani bude probihat po sekundéach.

.V pfipadé potfeby mizete nastavenou délku prodlouzit béhem vareni. Délku vareni
prodlouzite stisknutim tla¢itka 1 min. Cas Ize pfidavat po jedné minuté.

. Po stisknuti tlacitka Start Ize znovu vyvolat a zménit vybranou teplotu. Teplotu Ize
v okénku displeje zobrazit jednim stisknutim tlagitka rezimu Convection nebo Girill
Convection. Kdyz se teplota znovu zobrazi v okénku displeje, miZete ji zménit stisknutim
tlacitka rezimu Convection nebo Grill Convection.
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Vareni v reZimu Convection/Grill Convection

Vareni v prihradkach
Jednourovnové vareni
Pokud pfi jednouroviovém vareni pouzivate prihradku, umistéte ji do spodni polohy.

Smaltovana policka Draténa policka

o el |1 N

I

/

Dvouurovnové vareni

Pri dvoulrovnovém vareni pouzijte obé dodané prihradky, smaltovanou prihradku umistéte do
spodni polohy a draténou do horni.

/HIR\NX

V zavislosti na receptu muzete provést pfedehfati s viozenymi pfihradkami nebo bez nich.
Podrobnosti najdete pfimo v receptu.

Peéeni vice kusu Vareni velkych nadob s jidlem

Prihradky jsou idealni pro peceni vice kusu a pro vareni ve velkych nadobéach, které se nevejdou
na otocny talir.
POZNAMKA:

1. Kdyz varite s jednou nebo obéma prihradkami, odstrante ostatni prislusenstvi (sklenény talir,
kulatou mfizku a kovovy taliF).

2. Pred pouZitim ovéfte, Ze prihradky jsou vioZeny spravné a pevné.
3. Do jedné prihradky nevkladejte nadobu s jidlem, které vazi vice nez 5 kg.

4. PRI VYJIMANI JIDLA A PRISLUSENSTVi PO VARENI POUZIVEJTE VZDY KUCHYNSKE
RUKAVICE, TROUBA A PRISLUSENSTVi BUDOU VELMI HORKE.

5. Pfi vyjimani jidla vytahnéte prihradku z poloviny a poté vyjméte jidlo. Draténa prihradka se
pevné usadi na misté.

6. Pokud pecete déle nez 20 minut pfi vysoké teploté (vice nez 210 °C), je lepsi otocit prihradky
v poloviné vareni.
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Vareni v reZimu combination

Rezim Combination nabizi tfi nastaveni: 1) Grill + Microwave, 2) Convection + Microwave,
3) Grill Convection + Microwave. Pfi vafeni v rezimu Combination neni Uroven vykonu
Microwave 1000 W dostupna. Pfi normalnim pouzivani by to nebylo vhodné (pokrm by byl
uvareny pred zhnédnutim).

Pouziti prisluSenstvi:

Grill + Microwave Convection + Microwave

Kulata mrizka

SvyANIAARN.-
———

Kovovy talif

Sklenény talif Kovovy talif Sklenény talif

Grill Convection + Microwave

Kovovy talir Kulata mrizka
' 77T NS

Sklenény tali¥ Kovovy talif Sklenény taliF

1) Grill + Microwave

necinné

- Stisknéte - Zvolte + Nastavte + Nastavte - Stisknéte O
tlacitko pozadované vykon pozadovanou délku tlacitko Start.
Combination. nastaveni grilu. v rezimu vareni (aZ 9 hodin Z

Microwave. 99 minut).

POZNAMKA K PREDEHRIiVANI:

Pfi vafeni v rezimu Combination Ize troubu predehrat. Pfed nastavenim délky vareni
stisknéte tlagitko Start a fidte se instrukcemi POZNAMKY K PREDEHRIVANI na strané
Cz-14.
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Vareni v reZimu Combination

2) Convection + Microwave

S el

necinné
- Stisknéte - Nastavte - Nastavte - Nastavte - Stisknéte
tlacitko pozadovanou pozadovanou pozadovanou délku tlacitko Start.
Combination.  teplotu. uroven vykonu  vareni (az 9 hodin
Vv rezimu 99 minut).
Microwave.
3) Grill Convection + Microwave
Combi X
- Stisknéte + Nastavte + Pokud chcete zménit - Nastavte
tlacitko pozadovanou vykon grilovani, pozadovanou
Combination. teplotu. (Vykon stisknéte jednou pro uroven vykonu
grilovani je nastaveni urovné v rezimu
prednastaven na Vysoka a dvakrat Microwave.
aroven Nizka.) pro uroven Stredni.
= QL e
nec¢inné
- Nastavte - Stisknéte

pozadovanou délku  tladitko Start.
vareni (aZ 9 hodin
99 minut).

POZNAMKA K PREDEHRIiVAN:I:

Pfi vafeni v rezimu Combination Ize troubu pfedehrat. Pfed nastavenim délky vareni
stisknéte tlagitko Start a fidte se instrukcemi POZNAMKY K PREDEHRIVANI na strané
CzZ-14.
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Vareni v reZimu Combination

POZNAMKA K PREDEHRIVANI:

Pri vareni v rezimu Combination Ize troubu predehrat. Pfed nastavenim délky vareni
stisknéte tlagitko Start a fidte se instrukcemi POZNAMKY K PREDEHRIVANI na strané
Cz-14.

POZNAMKA:

1. Pokud je zvoleny ¢as vareni krat$i nez jedna hodina, ¢as se bude odpocitavat po
sekundach.

2. Pokud zvoleny ¢as presahuje jednu hodinu, ¢as se bude odpocitavat po minutach,
dokud se na displeji nezobrazi ,1H 00“ (1 hodina). Na displeji se pak zobrazi minuty
a sekundy a odpocitavani bude probihat po sekundach.

3. V pripadé potfeby mlzete nastavenou délku prodlouzit béhem vareni. Délku vareni
prodlouzite stisknutim tlacitka 1 min. Cas Ize pridavat po jedné minuté, az do
99 minut.

4. Po stisknuti tlagitka Start I1ze vybranou teplotu znovu vyvolat stisknutim tladitka
Combination. Vybrané nastaveni se na displeji zobrazi 2 sekundy.

Aysan
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Automatické rozmrazovani

Tato funkce umoznuje rozmrazovat zmrazené potraviny podle hmotnosti. Vyberte
kategorii a nastavte hmotnost potraviny. Hmotnost se programuje v gramech.
Hmotnost v kazdé kategorii za¢ina nejcastéji pouzivanou hmotnosti, aby bylo
mozné provést volbu rychle.

Bg & ®
B— 000 — o

*+ Vyberte + Zvolte hmotnost zmrazeného pokrmu. - Stisknéte
poiadovany - hmotnost se zvysule po 100 g tlacditko Start.
program_ 3 hmotnost se zvySuje po 10 g
automatického hmotnost 10
rOZMFaZoVAnNi. motnost se snizuje po 10 g

Program Hmotnost Prislusenstvi Vhodné potraviny
Malé kousky masa, fizky,
N parky, rybi filety, steaky,
alJ 100-1600 g kotlety (po 100 az 400 g).
Po zvukovém signalu otocte.
Velké kusy masa, pecéené, celé
e 400-2000 g kuFe. Po zvukovém signalu
otocte.
Pro ohrati zmrazeného chleba,
peéiva a rohliku. Odstrante
veskery obal a umistéte na
= kulatou mrizku na kovovém talifi
B 70-400 g poloZzené na sklenéném talifi.
Polozte cely velky bochnik primo
na kovovy talif. Po zvukovém
signélu otocte.
POZNAMKA:

1. Trva-li rozmrazovani déle nez 60 minut, ¢as se zobrazuje v hodinach a minutach.
2. Tvar a velikost potravin uréuje maximalni hmotnost, kterou mikrovinna trouba mize
pojmout.
POZNAMKA k programu 3:

Chléb a pecivo vyjimejte z trouby opatrné. Béhem rozmrazovani a po jeho
skonceni budou trouba a pfislusenstvi silné zahraté.
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Programy s automatickym cidlem

Celou radu potravin Ize varit bez zadani délky vareni, hmotnosti nebo vykonu.

e - ()

+ Vyberte - Stisknéte
pozadovany tlacitko Start.
program
s automatickym
cidlem.

Tlaéitka Plus/Minus: O O

Predvolby pro stupen vareni se v jednotlivych pfipadech lisi. Po nékolika pouzitich
programu s automatickym &idlem se muZete rozhodnout, Ze date prednost vareni
potravin s jinym stupném. Pomoci tlacitek Plus/Minus Ize programy upravit tak, aby
varily del$i nebo krat$i dobu. Pred stisknutim tlacitka Start stisknéte tlacitko A nebo
V. Pokud jste s vysledkem programi s automatickym &idlem spokojeni, nemusite tato
tlaitka pouzivat.

POZNAMKA:

1. Programy s automatickym ¢idlem nemohou fungovat béhem 3 minut po zapojeni.

2. Trouba automaticky vypodita ¢as vareni nebo zbyvajici ¢as vareni.

3. Dvirka by neméla byt otevrena, dokud v okénku displeje nezmizi ¢as.

4. Predpoklada se, Ze teplota zmrazenych potravin je -18 °C az -20 °C, u ostatnich
typl potravin se predpoklada +5 °C az +8 °C (teplota v chladni¢ce). Programy pro
ohfev téstovin/ryze a programy pro ohiev polévek jsou vhodné pro potraviny, které
maji pokojovou teplotu nebo teplotu jako v chladniCce.

5. Chcete-li zabranit jakymkoli chybam pfi programech s automatickym ¢idlem,
zajistéte, aby sklenény i obycejny talif byly suché.

6. Pokojova teplota by neméla byt vys$si nez 35 °C a nizsi nez 0 °C.

. Varte pouze potraviny s doporu¢enou hmotnosti popsanou na strané Cz-21.

8. Pokud byla trouba provozovana v rezimu Convection, Grill Convection, Combination
nebo Grill a je prili§ horka pro pouziti v programu s automatickym cidlem, v okénku
displeje se zobrazi napis ,HOT". Jakmile napis ,HOT" zmizi, Ize pouzit program
s automatickym ¢idlem. Pokud spéchate, pripravte jidlo manualnim nastavenim.
Vyberte nalezity rezim vareni a nastavte ¢as sami.

\,
Axsag
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Programy s automatickym cidlem

Kategorie

Hmotnost

PrisluSenstvi

Pokyny

1 Ohiev
polévky

300-1200 g

Ohfev polévek v baleni Tetra
Pak, z konzervy nebo domacich
polévek. VSechny pokrmy by mély
mit pokojovou teplotu nebo teplotu
jako v chladnicce. Pred ohrevemi
po ném pokrm zamichejte. Je
lepsi prikryt poklickou, talifem
nebo miskou. Kone¢na teplota se
muze lisit v zavislosti na hustoté
polévky, pocatecni teploté, obsahu
cukru a tuku v polévce.

2 Ohrev ryze
a téstovin

200-1200 g

Ohrev predvarenych konzerv,
vakuové balenych nebo
domacich téstovin, ryze nebo
brambor. VSechny pokrmy by mély
mit pokojovou teplotu nebo teplotu
jako v chladniéce. Pfed ohfevem i
po ném zamichejte. Je lepsi prikryt
poklickou nebo talifem. Kone¢na
teplota se muze ligit v zavislosti na
mnozstvi omacky, obsahu tuku v
omacce a pocatecni teploté.

3 Vareni
Cerstvé
zeleniny

2001500 g

Vareni éerstvé zeleniny. Viozte
pripravenou zeleninu do nadoby
vhodné velikosti. Pokropit 6
polévkovymi Izicemi (90 ml) vody.
Lehce prikryt dérovanou prilnavou
folii nebo poklickou. Vétsi
mnozstvi vyzaduji zamichat pfi
zvukovém signalu.

4 Vareni
Cerstvych
ryb

200-1000 g

Vareni éerstvych ryb (celych,
zadna nepresahuje 300 g), filet

a steaku. Viozte do nadoby vhodné
velikosti. Pridejte 2 polévkové IZice
(30 ml) tekutiny. Prikryt dérovanou
pfilnavou félii nebo pokli¢kou.

5 Ohrev
zmrazenych
gratino-
vanych
pokrmu

300-1000 g

Ohrev a zapékani zmrazenych
gratinovanych pokrmu. Odstranite
veskery obal a umistéte gratino-
vany pokrm v zaruvzdorné nadobé
na kulatou mfizku na kovovém talifi
polozeném na sklenéném talifi.

6 Ohrev
Cerstvych
gratino-
vanych
pokrm(i

200-1000 g

Ohfev a zapékani ¢erstvych
gratinovanych pokrmu.
Odstrante veskery obal a umistéte
gratinovany pokrm do zaruvzdorné
nadoby na kulatou mfizku na
kovovém talifi poloZzeném na
sklenéném talifi.
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Automatické programy s nastavenim hmotnosti

Tato funkce umoznuje uvarit vétsinu vasich oblibenych jidel s pouhym nastavenim hmotnosti.
Trouba uréi vykon Microwave, nastaveni rezimu Giill, teplotu rezimu Convection a dobu vareni.
Vyberte kategorii a hastavte hmotnost potraviny. Hmotnost se programuje v gramech. Hmotnost

v kazdé kategorii zac¢ina nejc¢astéji uzivanou hmotnosti, aby bylo mozné provést volbu co nejrychleji.

Napr.:

— B — (o

+ Vyberte pozadovany + Zvolte hmotnost zmrazeného pokrmu. - Stisknéte
automaticky pro- m hmotnost se zvysuje po 100 g tlacitko Start.
gram s nastavenim hmotnost se zvy$uje po 10 g

hmotnosti. A L
v hmotnost se snizuje po 10 g

POZNAMKA:

1. Pokud délka vareni presahuje 60 minut, ¢as se zobrazi v hodindch a minutach.
2. Tabulka na nésledujicich strankach uvadi doporu¢enou hmotnost a prislusenstvi.

Kategorie Hmotnost | Prislusenstvi Pokyny

Ohfev a zapékani vrchni ¢asti
7 Ohfev Cerstvé pizzy. Odstrante veskery

Serstvé 150-800 g objlvl a polozte plgzu nawl_<ulatou
mrizku na kovovém taliri

izz L .
pizzy umisteném na skleneném taliri.
Ohrev a zapékani vrchni ¢asti
8 Ohrev zmrazevné (nivkoli cerstvé) pizvzy.
zmrazené | 100700 g sttrante veskery gkv)al a polozZte
pizzy pizzu na kulatou mrizku na
kovovém talifi umisténém na
sklenéném talifi.
9 Ohfev Ohrev opFedyaFeqych gerstvych
gerstvych pokrmy z krehkého testa. .
Krm 150-900 Odstrante veskery obal a umistete | J#icY
pokrmu B g pokrm na kulatou mfizku na o
z krehké- kovovém talifi polozeném na z
ho testa sklenéném talifi.

Ohrev a zhnédnuti drobného
= peéiva, vytvoreni kiupavé kurky.
Napriklad zapeCené parky, masoveé,
zeleninové, houbové a Sunkové
kolacky a tasticky z listkového
tésta. Umistéte pfimo na kulatou
mfizku na kovovém talifi
poloZzeném na sklenéném talifi.

10Drobné | 454 700 g
pedivo
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Automatické programy s nastavenim hmotnosti

Kategorie Hmotnost |Prislusenstvi Pokyny
Vareni kufecich kousku, napf.
kurecich stehen nebo kridel.

14 Vareni Polozte kure na kulatou mrizku na
kurecich 150-1500 g kovovém talifi umisténém na
kousku sklenéném talifi. Pro rovhomérné

peceni rozprostrete kureci kousky.
Po zvukovém signalu otocte.
Vareni celého ¢erstvého nepor-
covaného kurete. Nadivku varte

15 Vafeni zvlast. Polozte kufe na Zaru-

. vzdornou otoéenou misku na
Ee[eho 1000-2800 g kovovém talifi umisténém na
urete sklenéném talifi. Zaénéte varit
prsni stranou doll a po zvukovém
signalu otocte.

16 Vareni Vareni ¢erstvého vepirového
veprové- nebo teleciho masa. Polozte
ho nebo 800-2000 g maso na zaruvzdornou misku na
teleciho kovovém talifi umisténém na
masa sklenéném talifi. Po zvukovém

signélu otocte.

17 Vareni Vafeni hovéziho masa. PoloZte
hove- 700-1300 g maso na misku na kovovém talifi
ziho umisténém na sklenéném talifi.
masa Po zvukovém signalu otocte.

Vareni éerstvého hovéziho

Zebra s kosti. Polozte hovézi

Zebro v zaruvzdorné nadobé na
.. vysokou grilovaci mrizku na

18 Vareni kovovém talifi umisténém na
hové- sklenéném talifi. V&tsi kusy (nad
ziho 750-1400 g 1000 g) polozte pfimo na vysokou
ebra grilovaci mrizku. Pfi zvukovém

signalu otoéte. Po vareni nechte
10 minut odstat mimo troubu.
Tento program vafi maso stézi na
stupen Medium.
Vareni ¢erstvého jehnééiho

5 masa. PoloZte maso v zaruvz-

19 Vareni dorné nadobé na kovovy talif na
jehné- sklenéném taliri. Vevlké jehneci
&iho 800-2200 g stehna Ize poloZit pfimo na
masa kovovy talif. Po zvukovém signalu

otocte. Tento program neni vhod-
ny pro jehné¢i maso s kosti.
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Automatické programy s nastavenim hmotnosti

Kategorie Hmotnost |Prislusenstvi Pokyny

Pegeni kolagu ze syrovych pfisad

- recepty najdete v kucharce, napr.

4—-6 slané kolacge - slany kola¢

porci z oblasti Lorraine, houbovy kolag,
cibulovy kola¢, Spenatovy kolag.

Sladké kolace - tvarohovy, kolag,

rebarborovy kolag, jablkovy kolag.

20 Kola¢

+ Zvolte automatickou nabidku
peceni kolagl (Tart)
6-8

21 Kola¢ porci

stisk 1
porce 4-6
pramér 25 cm

stiskl 2
22 porce 6-8
pramér 27 ¢cm

stiskd 3
8-10 porce 8-10
porci prumer 30 cm

22 Kolac

+ Po uvareni nechte kola¢ nékolik
minut odstat. Vyjméte kolac z
formy a nechte jej vychladnout na
podstavci.

V pfipadé programu na peéeni kolaéu je tfeba nechat troubu vyhfat. Pouzijte nasledujici
posloupnost:

AZ se ozve zvukovy
- — m— signal piedehiati,  =——

vlozte kola¢ do trouby.

+ Vyberte pro- + Stisknutim - Stisknéte
gram na peceni tladitka spustte tlacitko Start.
kolaéu &. 20, 21 predehfrati

nebo 22, trouby.

v zavislosti na
velikosti kolace.

Aysan

POZNAMKA K AUTOMATICKE NABIDCE PRO PECENi KOLACU:

1. Pro peteni kola¢u pouzivejte pouze kovové nadoby — teflonové, hlinikové, nebo
z jiného lehkého kovu. Primérny kolaé je 30 mm vysoky. Pro automatickou nabidku
nepouzivejte nadobi bez okraju, papirové formy (ne lepenkové) nebo lehké hlinikové
formy.

2. Kone¢na barva se mlze lisit v zavislosti na kvalité tésta.

3. Vrchni barva kolace se mlze lisit v zavislosti na druhu napliné. Vafeni proto mozna
budete chtit zastavit nékolik minut pfed koncem programu.

4. Tuto automatickou nabidku nepouziveijte pro peceni pizzy nebo kolacl s dvojitou kirkou.
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Tato funkce umozriuje naprogramovat troubu na bézny ohfev nebo vafeni. Troubu mizete
naprogramovat na urgity vykon a ¢as podle toho, jak vam to vyhovuje. Do paméti mizete

naprogramovat a uloZit tfi Glohy.

Nastaveni pamétového programu

N Naprogramujte
pozadovany program

vareni.

- Stisknéte tlaéitko paméti. - Stisknéte tlaéitko paméti
Trouba je automaticky a dané zadani se ulozi nebo
prednastavena na pamét'1. stisknéte tlaéitko Start
Chcete-li vybrat pamét’2, a spusti se vareni v tomto
stisknéte dvakrat tlaéitko poradi.

pameéti. Chcete-li vybrat
pamét 3, stisknéte trikrat
tlacitko paméti.

Tato funkce paméti je naprogramovana pro ohrev jednoho $alku nebo jedné ¢&i dvou misek
horkého napoje (napr. ¢aje, kavy, miéka nebo polévky).

. <o . Doporucena Vykon
Pocet stisku Kategorie hmotnost o
Pamét 1 1 1 Salek 150 cl 1000 W 80 sekund
Pamét 2 2 1 miska 300 cl 1000 W 120 sekund
Pamét 3 3 2 misky 2 x 300 cl 1000 W 240 sekund
Pouziti pameétového programu
Start
> Fer Y
& 4
- Stisknéte tla¢itko paméti. Trouba je automaticky pred- - Stisknutim
nastavena na pamét 1. tlaéitka Start
Chcete-li nastavit pamét 2, zahajite vareni.

stisknéte dvakrat tlaéitko
pameéti. Chcete-li vybrat
pamét 3, stisknéte tfikrat
tlacitko paméti.

POZNAMKA:

1. Automatické programy nelze naprogramovat do paméti.

2. Predehrati v rezimu Convection nelze naprogramovat do paméti.

3. Do paméti Ize ulozit pouze jednofazové vareni. Dvoufazové a trifazové vareni ulozit nelze.

4. Nastaveni nového programu vareni do paméti zrusi predchozi ulozeny program vareni.

5. Pokud je napajeni vypnuté nebo trouba vytaZzena ze zasuvky, program v paméti bude smazan.
6. Pokud do paméti naprogramujete ohrev kojenecké lahve nebo sklenice s détskou vyzivou,

otestujte teplotu pred krmenim ditéte.
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Opozdeny start vareni

Tlacitko prodleni/odstaveni umoznuje naprogramovat opozdéné vareni.

Napf.:

s AT
O —— 10 —— O —

necinné

+ Stisknéte tlacitko - Nastavte zpozdéni - Nastavte pozadovany

prodleni/odstaveni. stisknutim tladitek éasu program vareni a délku

(az 99 minut 90 sekund). vareni.
\e |t/ o
- Stisknéte
i tlacitko Start.

POZNAMKA:
1. Trojfazové vareni Ize naprogramovat véetné opozdéného vareni.

Napr-.:

Opozdény start: 1 hodina  Uroven High: 10 min.

necdinné
]
R A dBR
O= ]t/ = == [t/
jednou T
I necinné jednou jednou
Uroven Simmer: 20 min.
necéinné
O=CE~C2D :
pétkrat dvakrat

2. Pokud naprogramované zpozdéni presahne jednu hodinu, ¢as se bude odpocitavat
po minutéch. Pokud je kratSi nez jedna hodina, ¢as se bude odpocitavat po
sekundach.

3. Zpozdény start nelze naprogramovat pred zadnym automatickym programem.
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Odstavna doba

Tlagitko prodleni/odstaveni umoZznuje naprogramovat odstavnou dobu po dokonéeni
vareni nebo naprogramovat troubu jako minutovy ¢asovagc.

Napt.: Programovani odstavné doby po vareni.

Q g ‘m - O
« Zvolte pozadovany program vareni
a délku vareni.

(]2
e[t/

- Stisknéte tlaéitko
prodleni/odstaveni.

necinné
* Zvolte pozadovany ¢as « Stisknéte tlacitko
stisknutim tlacitek ¢asu Start.

(az 99 minut 90 sekund).

POZNAMKA:

1. Trojfazové vareni Ize naprogramovat véetné odstavné doby.
Napt.:
Uroven High: 4 min. Odstavna doba: 5 min.

nedinné ‘m dh
jednou CGtyrikrat petkrat necinné

Uroven High: 2 min.

f\, nec¢inné
&

jednou dvakrat

2. Pokud jsou dvitka trouby pfi odstavné dobé nebo v rezimu minutového ¢asovace

oteviena, ¢as v okénku displeje se bude nadale odpocitavat.
3. Tuto funkci Ize vyuzit také jako ¢asovac. V takovém pripadé stisknéte tlacitko

prodleni/odstaveni, nastavte ¢as a stisknéte tlacitko Start.
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Otazky a odpovedi

Ot.: Proc¢ se mikrovinna trouba nezapina?

Od.: Pokud se mikrovinna trouba nezapina,
zkontrolujte nasledujici:

1. Je zastrcka trouby dobre zasunuta do
sitové zasuvky? Vytahnéte zastrcku ze
zasuvky, pockejte 10 sekund a znovu ji
zapoijte.

2. Zkontrolujte jisti¢ a pojistku. Prepnéte
jisti¢ nebo vyménte pojistku, pokud je
vadna nebo spalena.

3. Pokud je pojistka nebo jisti¢ v poradku,
pfipojte do zasuvky jiny spotfebic.
Pokud spotrebi¢ funguje, problém
pravdépodobné souvisi se samotnou
troubou. Pokud jiny spotfebi¢ nefungu-
je, problém pravdépodobné spociva
v zasuvce. Pokud se zda, ze problém
souvisi s mikrovinnou troubou, obratte
se na autorizovany servis.

Ot.: Mikrovinna trouba rusi televizni priji-

mac. Je to normalni?

Pfi vafeni v mikrovinné troubé mize
dochazet k ruseni radia a televize.
Podoba se to ruseni, které zpUsobuiji malé
spotrebice, jako jsou mixery, vysavace,
vysou$ete vlasl atd. Neindikuje to zadny
problém s mikrovinnou troubou.

Od.:

Ot.: Trouba neakceptuje muj program.

Proc?

Od.: Mikrovinna trouba je konstruovana tak,
aby neprijala nespravny program. Trouba
napriklad nebude akceptovat ¢tvrtou fazi
ani automaticky program s nastavenim

hmotnosti po opozdéném startu.

Ot.: Proc¢ se na displeji nezobrazuje

napovéda?
Od.:Napajeni v domacnosti bylo vypnuté nebo
byla vypojena zastr¢ka. Opakujte postup
ze strany 9.

Ot.: Z vétracich otvort nékdy vychazi teply

vzduch. Pro¢?

Od.: Teplo, které vydavaji potraviny pfi vareni,
ohfiva vzduch ve vnitrnim prostoru
mikrovinné trouby. Ohféaty vzduch z trouby
vychazi vétracimi otvory. Do vzduchu se
nedostavaji zadné mikroviny. Vétraci
otvory nesméji byt pfi vareni blokovany.

OL.: Pri vareni v reZimu COMBINATION se
z mikrovinné trouby ozyva huceni
a cvakani. Co tyto zvuky zplisobuje?

0Od.: Zvuky se ozyvaji pri automatickém
prepinani z rezZimu Microwave do rezimu
CONVECTION/GRILL pro vytvofeni kom-

binovaného nastaveni. To je v poradku.

OL.: Mohu pri vafeni nebo predehfivani v
rezimu CONVECTION zkontrolovat

prednastavenou teplotu trouby?

Od.: Ano. Stisknéte tlacitko rezimu Convection
a teplota trouby se na 2 sekundy zobrazi

na displeji.

Ot.: Mohu snadno varit své oblibené recep-

ty v reZimu CONVECTION/GRILL?

Ano. Své oblibené recepty mizete
pfipravovat stejné jako v obyc¢ejné troubé.
V kucharce spole¢nosti Panasonic najdete
doporucené teploty trouby a doporucenou
délku vareni.

Od.:

Ot.: Na displeji se zobrazuje znak ,,D*

a trouba nefunguje. Proc¢?

Od.: Trouba je naprogramovana na rezim
DEMO MODE, ktery je uréen pro pred-
vadéni mikrovinné trouby v obchodé.
Tento rezim zruSite *tver*m stisknutim

tlaGitka hodin.

Ot.:
Od.:

Mohu v troubé pouZit béZny teplomér?

Pouze pfi vareni v rezimu CONVECTION/
GRILL. Kov v nékterych teplomérech
muze v mikrovinné troubé zpusobit
jiskfeni a nemél by byt pouzivan pfi vareni
v rezimu MICROWAVE a COMBINATION.

OL.: Trouba pri vareni v reZimu CONVEC-
TION, COMBINATION a GRILL zapacha

a vychazi z ni kour. Pro¢é?

0Od.: Po opakovaném pouziti se doporucuje
troubu vydistit a nechat ji v chodu bez
potravin, sklenéného talife a nosného
voziku po dobu 10 minut v rezimu CON-
VECTION pri teploté 250 °C. Vypali se tak
vesSkeré zbytky potravin nebo oleje, které
mohou byt pri¢inou zapachu a/nebo
koure.
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Care of Your Oven

Udrzba a ¢isteni mikrovinné trouby - DULEZITE

Pro bezpecny provoz je treba udrZovat troubu v Cistoté a po kazdém
pouziti ji vytfit. Pokud trouba nebude udrzovana v éistoté, muze dojit
k naru$eni povrchu, coz muze nasledné snizit Zivotnost spotrebiée a
potencialné predstavovat bezpeénostni riziko.

1. Pred ¢isténim mikrovinnou troubu vypnéte.

2. Udrzujte vnitiek trouby, tésnéni dveri a jeho okoli v istoté. Pokud na sténach trou-
by, tésnéni dvefi a jeho okoli ulpivaji zbytky potravin nebo rozstriknuté tekutiny,
offete je vihkym hadfikem. V pripadé vétsiho znecisténi Ize pouzit jemny Cistici
prostiedek. Pouziti silného nebo abrazivniho ¢isticiho prostfedku se nedoporuduje.
NEPOUZIVEJTE CISTICi PROSTREDKY NA BEZNE KUCHYNSKE TROUBY.

3. Vnéjsi povrch mikrovinné trouby by se mél Cistit vihkym hadrikem. Aby se predeslo
poskozeni funkénich ¢asti uvnitr mikrovinné trouby, do vétracich otvoru by se
neméla dostat voda. K giéténi skla dvifek mikrovinné trouby NEPOUZIVEJTE silné
abrazivni Cistici prostredky nebo ostré kovové draténky, protoze by mohly poskra-
bat jeho povrch a nasledné porusit sklo.

4. Pokud je ovladaci panel znecistény, ocistéte jej jemnym suchym hadfikem. Pro
¢isténi ovladaciho panelu nepouzivejte silné nebo abrazivni Cistici prostredky. Pri
¢isténi ovladaciho panelu nechte dvirka oteviend, aby nedoslo k nahodnému zap-
nuti trouby. Po ocisténi stisknéte tlacitko STOP/CANCEL pro vymazani displeje.

5. Pokud se uvniti trouby nebo kolem vnéjsi strany dvifek usazuje para, otrete ji
suchou utérkou. MUze k tomu dochazet v prostredi s vysokou vihkosti a v zadném
pfipadé to neznamena funkéni poruchu spotrebice.

6. Obcas je nutné vyjmout sklenény talif a vycistit jej. Omyijte talif v teplé vodé se
saponatem nebo v mycce.

7. Nosny vozik a dno mikrovinné trouby je tfreba pravidelné Cistit, aby se zabranilo
nadbyte¢né hlu¢nosti. Povrch dna trouby staci oCistit jemnym Cisticim prostfedkem
a horkou vodou a pak jej osusit ¢istou suchou utérkou. Nosny vozik Ize omyt
vodou s jemnym saponatem. Para, kterd se hromadi pfi opakovaném pouzivani,
nema zadny vliv na povrch dna nebo kole¢ka nosného voziku. Po vyjmuti nosného
voziku za Uéelem Cisténi se ujistéte, Ze jste jej vratili do spravné pozice.

8. V rezimu GRILL, CONVECTION nebo COMBINATION mize z nékterych potravin
stiikat tuk na vnitfni stény trouby. Pokud se trouba obé&as nedisti, mize se pii jejim
pouzivani zadit vytvaret kour.

9. K ¢isténi se nesmi pouzivat parni Gistici zarizeni.

10. Servisni udrzbu mikrovinné trouby mohou provadét pouze kvalifikované osoby. Za
ucelem udrzby a oprav se obratte na nejbliz§iho autorizovaného prodeijce.

11. Vétraci otvory udrZujte stale Cisté. Kontrolujte, zda nejsou vzduchové otvory
na horni, spodni nebo zadni strané trouby zablokovany prachem nebo jinym
materialem. Pfi zablokovéani vétracich otvord se trouba mizZe prehrat, coZ ovlivni
jeji provoz a pfipadné to mlze predstavovat bezpe&nosti riziko.
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Technical Specifications

Napéti: 230V, 50 Hz
Provozni kmitocet: 2,450 MHz
Vstupni vykon: Maximum; 2980 W
Rezim Microwave; 1275 W
Rezim Giill; 1560 W
Rezim Convection; 1500 W
Vystupni vykon: Rezim Microwave; 1000 W (IEC-60705)
Rezim Girill; 1500 W
Rezim Convection; 1400 W
Vnéjsi rozméry: 530 (8) x 508 (h) x 344 (v) mm

Rozmeéry vnitiniho prostoru: 350 (8) x 360 (h) x 250 (v) mm
Hmotnost s vnitfnim prisluSenstvim: 24,0 kg
Hiu€nost: 52,7 dB

Tento vyrobek je zafizeni, které splnuje evropsky standard EN 55011 pro ruseni EMC
(EMC = elektromagneticka kompatibilita). Podle tohoto standardu se jedna o vyrobek
skupiny 2, tfidy B, ktery splnuje poZzadované limity. Skupina 2 znamena, Ze je zamérné
generovana radiofrekvencni energie ve formé elektromagnetického zareni pro ohrev
potravin. Trida B znamena, Ze tento vyrobek Ize pouZzivat v obvyklém prostfedi v domac-
nosti.

Informace tykaijici se likvidace vyrobku pro uzivatele elektrického a elektronického
zarizeni (domacnosti)
Tento symbol na vyrobcich a/nebo v privodni dokumentaci znamena, ze
pouzité elektrické nebo elektronické vyrobky nepatfi do bézného domovniho
odpadu. Pro fadné zpracovani, regeneraci a recyklaci predejte tyto vyrobky
do ur¢enych sbérnych mist, kde budou bezplatné prijaty. V nékterych zemich
je mozné vracet vyrobky mistnimu prodejci pfi nakupu nového podobného
/ produktu. Spravna likvidace vyrobku pomlze usetfit cenné pfirodni zdroje
a predejit potencialnim negativnim G¢inkim na lidské zdravi a zivotni
prostredi, k nimz by jinak doslo pfi nevhodné manipulaci s odpadem. Mistni
organy vam poskytnou podrobné informace o nejbliz§im sbérném misté
Za nespravnou likvidaci odpadu mohou byt udélovany pokuty v souladu
s narodni legislativou.

Aysan

Pro uzivatele v Evropské unii
Pokud hodlate likvidovat elektrické nebo elektronické zafizeni, pozadejte o dalsi informace
svého prodejce nebo dodavatele.

Informace o likvidaci v zemich mimo Evropskou unii

Tento symbol plati pouze v Evropské unii. Pokud hodlate vyrobek likvidovat, obratte se na
mistni organy nebo prodejce a vyZadejte si informace o spravném zpusobu likvidace.
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Telepites és csatlakoztatas

Ellendrizze mikrohullamu siit6jét

Csomagolja ki a stt6t, tavolitsa el a
csomagolast, és ellenbrizze, hogy nem
lathatok-e sériilések a sutén, pl.
bemélyedések, torétt ajtéfogantyuk, vagy
repedések az ajton. Ha barmilyen
sérllést észlel, azonnal értesitse a
keresked6t. Ne helyezzen mikddésbe
seérllt mikrohullamu sutét.

Foldelési utasitasok

FONTOS: EZT A KESZULEKET
MEGFELELO MODON FOLDELNI KELL
A SZEMELYES BIZTONSAG
ERDEKEBEN. Ha a halozati konnektor
nincs féldelve, a vasarlé személyes
felel6ssége, hogy megfelel6en féldelt fali
konnektorra cseréltesse azt.

Miikodtetési fesziiltség

A fesziltségnek meg kell felelnie a sutdén
talélhat6é cimkén feltiintetett értéknek. Ha
a megadottnal magasabb fesziltséget
hasznal, az tlizhdéz és mas karokhoz
vezethet.

A siit6 elhelyezése

Ezt a st6t csak pult felsé részére,
beépitett hasznalatra tervezték. Szekrény
belsejében nem hasznalhato.

1. A slt6t egyenletes és stabil fellleten, a
padlo6tél legalabb 85 cm-re helyezze el.

2. A sutét ugy kell elhelyezni, hogy a
készilék kénnyen kikapcsolhato
legyen az elektromos hal6zatbdl a
csatlakoz6 kihuzasaval, vagy egy
megszakitd segitségével.

3. A megfeleld mikddés érdekében
biztositson elégséges légaramlast a
sté kordl.
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Beépitve

Ez a sUt6 beépithet6 egy fali szekrénybe
a megfeleld készlet, a fehér
NN-TKA80W, NN-TKA80M ez(st,
segitségével, amely beszerezhetd a helyi
Panasonic markakeresked6tél.

Hasznalat a pulton:

a. Biztositson legaldbb 15 cm szabad
helyet a sité felett, 10 cm-t mogot-
te, 5 cm-t egyik oldalon, és a masik
oldalt hagyja szabadon, legalabb 40
cm-t biztositva.

b. Ha a sit6 egyik oldala kdzvetlendl
egy fal mellett helyezkedik el, a
masik oldalt és a sitd tetejét nem
szabad elzarni.

4. Ne helyezze a siit6t elektromos- vagy
gazsité kdzelébe.

. A ldbakat nem szabad eltavolitani.

. A siit6 csak haztartasi célokra hasz-
nalhat6. Ne hasznalja szabadtéren.

. Ne hasznélja a mikrohullamu sitét
nedves kdrnyezetben.

8. Atapkabel nem érhet hozza a sité
kilsé burkolatédhoz. Tartsa tavol a
tapkabelt a forro fellletektdl.

Ne hagyja a vezetéket az asztal vagy
a pult szélérdl lelogni. Ne meritse a
vezetéket, a csatlakozét vagy a sutét
vizbe.

9. Ne zarja el a sit6 tetején és hatlapjan
lévé szell6zbnyilasokat. Ha ezek a
nyilasok miikddés kdzben elzarédnak,
a sutd tulmelegedhet. Ebben az eset-
ben a siitét biztonsagi hékapcsold
védi, és a készllék csak a lehilés
utan kapcsolhato be Ujra.

o O
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Telepites és csatlakoztatas

FIGYELMEZTETES!

1. Az ajt6 szigetelését és a szigetelés korili terliletet nedves ruhaval meg kell
tisztitani. A készuléken ellendrizni kell az ajté szigetelésének és kdrnyékének
épségeét, és ha ezek a teriiletek megsérlltek, a késziiléket nem szabad addig
hasznalni, amig a gyarté altal képzett szakember ki nem javitotta.

2. Ne prébalkozzon az ajténak, a vezérlépanel burkolatanak, a biztonsagi
zarszerkezet kapcsolojanak, vagy a sité mas részeinek javitasaval vagy
modositasaval. Ne tavolitsa el a kilsé panelt a sitér6l, mivel az védelmet biztosit a
mikrohullamu energia ellen. A javitasokat szakképzett szerel6vel kell
elvégeztetni.

3. Ne mikodtesse a késziléket, ha a VEZETEK VAGY A CSATLAKOZO megseérdlt,
ha nem mikodik megfeleléen, vagy ha megseérilt, vagy leejtették. A gyarto altal
képzett szakembereken kivil mas személyek szamara a javitas elvégzése
veszélyes.

4. Ha a készllék tapkabele megsérilt, azt a gyartétol beszerezhetd specidlis
tapkabelre kell kicserélni.

5. Gyermekek szdmara csak akkor engedélyezze a sitd 6nallé hasznalatét, ha azok
megfeleld utasitasokat kaptak, képesek a sit6 biztonsagos hasznalatara, és
tisztaban vannak a helytelen hasznalat kockazataival.

6. A folyadékok és ételek nem melegitheték zart edényekben, mivel azok
felrobbanhatnak.

7. A készilék nem hasznalhato csdkkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi
képességl, illetve hidnyos tapasztalattal és jartassaggal rendelkezd személyek
(beleértve a gyermekeket is) altal, kivéve, ha egy a biztonsagukeért felelés személy
feliigyelete és Utmutatasa mellett hasznaljak azt. Ugyelni kell arra, hogy gyerekek
ne jatsszanak a készulékkel.

A siit6 hasznalata

1. Ne haszndlja a sut6t semmilyen mas célra, csak étel készitésére. Ezt a siitét étel
melegitésére vagy f6zésre tervezték. Ne hasznaélja a sitét vegyi anyagok vagy
egyeb, ételek kdzé nem tartozd termékek melegitésére.

2. Hasznalatuk elétt ellenérizze, hogy az eszkdzdk/edények alkalmasak-e
mikrohullamu sutében térténé hasznalatra.

3. Ne hasznalja ezt a mikrohulldmu sitét Ujsagpapir, ruha vagy mas anyagok
szaritasara. Meggyulladhatnak.

4. Amikor a sut6é hasznalaton kivil van, ne taroljon benne semmit, a tartozékokat
kivéve, mivel a sutét akar véletlendl is bekapcsolhatja.

5. Ez a késziilék nem miikddtetheté a MIKROHULLAM vagy KOMBINACIO
tizemmaédban, HA NINCS ETEL A SUTOBEN. Az ilyen miikddtetés karosithatja a
késziiléket. Ez aldl kivétel a melegitd funkcional leirt 1. pont.

6. Ha a sitében fust vagy tlz keletkezik, nyomja meg a Stop/Térlés gombot, és
hagyja becsukva az ajtot, hogy elfojtsa a langokat. Huzza ki a tapkabelt, vagy
kapcsolja ki az &ramot a biztositéknal, vagy a megszakité panelnél.
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Biztonsagi utasitasok

Melegité funkcio

1. Miel6tt el6szoér hasznalna a
HOLEGKEVERES, KOMBINACIO vagy a
GRILL funkciét, térélje le a felesleges
olajat a sité belsejében, és mikddtesse
a stitét HOLEGKEVERES funkciéban,
étel és tartozék nélkil, 250°C-on,

10 percig. Ennek segitségével a
rozsdavédelemre hasznalt olaj
elégethetd. Ez az egyetlen alkalom,
amikor a stité Uresen hasznalhato.

2. A sit6 kilso felliletei, beleértve a
szell6z6 nyilasokat és a sit6 ajtajat,
felforrésodnak HOLEGKEVERES,
KOMBINACIO és a GRILL tizemmodban,
ezért legyen 6vatos az ajto nyitédsa és
csukasa, illetve az étel és tartozékok
be- és kihelyezése soran.

3. A sltében két flitéelem talalhat6 a sitd
fels6 és hatsoé részében. A
HOLEGKEVERES, a KOMBINACIO és a
GRILL funkcidk hasznélatat kovetéen
ezek a fellletek nagyon felforrésodnak,
ezért ne érien hozzajuk. MEGJEGYZES:
Ezeknek a funkcidknak a hasznalatat
kévetben a sit6 tartozékai is nagyon
forréak lesznek.

4. A hozzaférhet6 részek is felforrosodhat-
nak a kombinéciés hasznalat soran. A
kisgyermekeket tavol kell tartani, és a
magas hémérséklet miatt gyermekek
csak felnétt felligyelete mellett
hasznalhatjak a sutét.

A ventilator motor miik6dtetése

Amikor a sut6t a mikrohullam/melegitdé
funkcidban haszndlja, a ventilator
folyamatosan miikédik, hogy lehiitse az
elektromos alkatrészeket. A miikédés
befejezéseét kdvetden, a ventilator még
mikédhet egy ideig.

Sito vilagitas

Amikor szlikségessé valik a sutd
vilagitasanak cseréje, kérjik forduljon a
keresked6hoz, illetve a szakszervizhez.
Kiegészitok

A st kuldnbdz6 tartozékokkal kerdl
szallitasra. Mindig tartsa be a tartozékok
hasznalatara vonatkozé utasitasokat.
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Uvegtalca
1. Ne mikodtesse a sitét, ha a gérgégylri
és az lvegtalca nincsen a helyén.

2. Soha ne hasznaljon mas tipusu
Uvegtalcat, mint a kifejezetten ehhez a
stéhoz tervezett tipust.

3. Ha az Uvegtélca felforrésodott, hagyja
lehdlni, mielétt tisztitana, vagy vizbe
meritené.

4. Az uvegtalca mindkét iranyban foroghat.

5. Ha az Uvegtalcara helyezett étel vagy
edény hozzaér a sité faldhoz, és
akadalyozza a talca forgasat, a talca
automatikusan az ellenkezd iranyban
forog. Ez normalis jelenség.

6. Ne f6zz6n ételeket kdzvetlenll az
Uivegtalcan.

Gorgdgyiirii

1. A gorgégydrit és a sité also felszinét
rendszeresen tisztitani kell a zajos
miikédés és az ételmaradvanyok
lerakddasanak megel6zése érdekében.

2. A gorgbgyirit mindig az lGvegtalcaval
egyutt kell hasznalni a f6zés soran.

Fémtalca

1. Afémtélca Grill, Holégkeverés és a
Kombinacié izemmaodokban
hasznalhat6. Ne haszndlja a fém talcat
mikrohulldma Gzemmaédban.

2. Afémtélcat az lvegtalcara vagy a racsra
kell helyezni.

Racs

1. Aracs segit a kisebb ételek meg-
piritasaban, és elésegiti a j6 h6aramlast.

2. Ne hasznaljon fémtalakat kdzvetlenil a

racson KOMBINACIO vagy a
MIKROHULLAM Gzemmédban.

3. Ne hasznalja a racsot csak
MIKROHULLAM Gzemmodban.

Zomancozott polc és racsos polc

1. A polcok hdlégkeverés és a grill
Uzemmaodokban torténé sitéshez valok.
Ne hasznalja a polcokat mikrohullamu
vagy kombinéaciés izemmaéddban.

2. Hélégkeverés lizemmaodban térténd
sutéskor csak az egyik, vagy mindketté
megfelel6 helyzetben 1évd polcot hasz-
nélja. A grill izemmaodban térténd sutés-
kor a fels® helyzetben hasznalja a polcot.



Telepités és csatlakoztatas

1) Fozési idék

+ A szakécskdényvben megadott f6zési id6k
kozelitd értékek. A f6zési id6 az étel
allapotatdl, hémérsékletétdl, mennyiségétél és
az edény tipusatdl fiigg.

+ A minimdlis f6zési id6vel kezdje, hogy
megelézze a tulf6zést. Ha az étel nem fétt
meg kell6képpen, mindig fézheti egy kicsit
tovabb.

MEGJEGYZES: Ha tallépi a megadott
fozési idoket, az étel tonkremehet, és
rendkiviili esetben akar meg is gyulladhat,
ami a st belsejének karosodasahoz
vezethet.

2) Kis mennyiségii étel

+ Ha kis mennyiség(, vagy alacsony nedves-
ségtartalmu ételt f6z, és tal sokaig fézi, az
kiszaradhat, vagy meggyulladhat. Ha a
sUtében l1évé anyagok meggyulladnak, tartsa
zarva a sit6 ajtajat, kapcsolja ki a sutét, és
hdzza ki a konnektorbol.

3) Tojas

* Ne f6zz6n tojast héjaban, és ne f6zzén egész
keménytojast MIKROHULLAM (izemmédban.
A nyoméas megnéhet, és a tojasok
felrobbanhatnak, még a mikrohullama
melegités végét kdvetben is.

4) A feliillet atszarasa

+ A nem pordzus felllet(i ételek, példaul a
burgonya, tojassargéja vagy a virsli esetén ki
kell szurni a feliletiket MIKROHULLAM f6zés
elétt, hogy elkerilje felrobbanasukat.

5) Huashoéméré

+ Csak akkor hasznaljon hushé-
mérét a slltek és szarnyasok sutési fokanak
ellendrzésére, ha a hust kivette a sttébél. Ne
hasznéljon hagyomanyos hishémérét
MIKROHULLAM vagy a KOMBINACIO
funkcidkkal, mivel az szikrazast okozhat.

6) Folyadékok

+ Folyadékok, pl. levesek, szészok, vagy italok
melegitése soran a mikrohullamu sitében a
folyadékok felmelegedhetnek a forraspontra,
anélkul, hogy ezt buborékképzédés jelezné.
Ez a forro6 folyadék hirtelen kifutdsahoz vezet-
het.

Ennek megel6zése érdekében tartsa be az
alabbi lépéseket:

a) Kerllje az egyenes fall, sziik nyaku
edények hasznalatat.

b) Ne melegitse tul a folyadékokat.

c) Keverje meg a folyadékot, miel6tt a
sutébe helyezné, majd keverje meg
ismét a f6zési id6 felénél.

d) Melegités utan hagyja az edényt révid
ideig allni a stutében, majd keverje meg
ismét, miel6tt 6vatosan kivenné a
sutébol.

7) Papir/miianyag

+ Ha miianyag- vagy papiredényben lévé ételt
melegit, gyakran ellenérizze a siit6t, mivel
ezek a csomagolasok meggyulladhatnak, ha
tulmelegiti 6ket.

+ Ne hasznaljon Ujrahasznositott papirbél
készllt termékeket, csak ha a
papirterméken fel van tiintetve, hogy
biztonsagosan hasznalhaté mikrohullamu
stében. Az Ujrahasznositott papirtermékek
tartalmazhatnak olyan szennyez6déseket,
amelyek hasznalat kdzben szikrakat és/vagy
tlizet okozhatnak.

Tavolitsa el a sttézacskorol a zaré drétokat,
miel6tt a slitébe helyezné a zacskokat.

8) Csomagolas/félia

+ Ne melegitsen zart konzervdobozokat vagy
livegeket, mert felrobbanhatnak.

+ Fém edényeket és fém szegélyt tartalmazé
csomagolasokat nem szabad mikrohullamu
Uzemmodban hasznalni. Ez ugyanis
szikrazashoz vezet.

+ Ha aluféliat, féemtlket vagy mas fém eszkdzt
hasznal, a szikrazas megel6zése érdekében
a tavolsag ezek és a sitd falai, illetve az
ajtaja kozott legalabb 2 cm legyen.

9) Eteto livegek / bébiétel livegek

+ A kupakot vagy fedét el kell tavolitani az
etetd Uvegekrol és bébiételes tvegekrdl,
miel6tt behelyezné azokat a sit6be.

+ Az etet6 Uvegek és bébiételes lGvegek
tartalmat fel kell razni, vagy meg kell
keverni.

+ Afogyasztas el6tt ellenérizni kell a
hémérsékletet az égési sériilések elkerllése
érdekében.
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Attekint &bra

[13]

[51

= =2

=

[l

[12] — [T

[1] Ajtonyité gomb

Nyomja meg az ajté kinyitasahoz. Ha kinyitja a suté ajtajat f6zés kdzben, a f6zés ideiglene-
sen leall a korabbi beallitasok torlése nélkil. A f6zés Ujrakezdddik, amint becsukja az ajtot
és megnyomja a Start gombot. A siit6 vilagitasa bekapcsol, amikor kinyitja az ajtét.

[2] Sit6 ablaka

[3] Ajtoé biztonsagi zaré rendszere
[4] Sito szell6z6 nyilasa

[5] Vezérl6panel

[6] Uvegtalca

[71 Gérgdgyiiri

[8] Kiilso szell6z6 nyilasok
[9] Fémtalca

[10] Racs

[11] Zomancozott polc

[12] Racs polc

[13] Sinek a 2 szintii siitéshez
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Vezérl panel

NN-CT857/
NN-CT878

(1) (1) Kijelzéablak
(2) Idégombok
(3) Mikrohullam kapcsolégomb
(4) Grill kapcsolégomb
(5) Holégkeverés kapcsologomb
(6) Grill hdlégkeverésgomb

(2) (7) Kombinacié gomb
(8) Memdria gomb

3

(9) Automatikus kiolvasztas
I ® gomb
O (10) Plusz/minusz/témeg
Q O ] (4) kivalasztasi vezérlégomb
T ®) (11) Késleltetés/varakozas gomb
(12) Automatikus érzékeld
Q O— (6) mikrohulldm program gomb
| (7) (13) Automatikus érzékeld
Comti kombinaciés program gomb
Q O — (8) (14) Automatikus tdmeg
kombinaciés program
— (o gombok
Bo o o (15) Start gomb:
O O O Nyomja meg a start gombot a
(1) sitd elinditasahoz. Ha a sutés

kdzben kinyitja az ajtot, vagy
egyszer lenyomja a Stop/
Torlés gombot, akkor a Start
(15) gombot ismét le kell nyomni a
sutés folytatasahoz.
(12) Stop / Toérlés gomb
Sutés el6tt: egy gombnyomas
torli a beprogramozott utasita-
sokat.
Sutés kézben: egy gombnyo-
mas atmenetileg ledllitjia a
sUtési programot. A masodik
gombnyomas torli az 6sszes
beprogramozott utasitast és az
id6 jelenik meg a kijelzén.

a a
|

NN-CTB57W

Hangjelzés: Amikor egy gombot megnyom, révid hangjelzés hallatszik. Ha nem hall
hangjelzést, a bedllitds helytelen. Amikor a sit6é egy funkciérdl egy masikra valt,
kettés hangjelzés hallatszik. A f6zés befejezésekor 6t hangjelzés hallhaté.
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A megfelel siitési tizemmod kivalasztasa

Sutési

Kiegészit6k

zemmodok Hasznalat tartozékok Edények
-Kiolvasztas . . .
Mikrohullam - Ulj(r)a\:r?elzegités Csa[< uveg M";rohmfl?‘m'
- Olvasztas: vaj, csokoladé, saijt. forgbasztal ozma;g{ esm'
- Halak, z6ldségek, gyimolcsok és ’
tojasok f6zése.
- El6készités: parolt gylimolcsok,
lekvar, sz6szok, vaniliasodo, kaposz-
ta, tészta, besamel, karamell, hus,
hal vagy vegetarianus ételek.
- Tojasos és szintelen sutépor
Osszetevdju sitemények siitése.
(Victoria szendvics /lekvaros-vajas
piskoéta/, clafoutis /francia gyimélc-
spite/, stb.)
Elémelegités nélkiil
Girill - Hus vagy hal grillezése. Uveg forgé HGallo,
- Toast grillezés. talca fém edényt
- Gratin etelek vagy, + fém talca lehet
== = habcsékok szinezése. + racs hasznalni.
Ga——N Elémelegités sziikséges
HOLEGKEVERES| - Rovid sutési idével repdelkezc’)', Uveg forgé tal HG4ll6
kisméretl tésztak sltése: leveles- + fém talca fém edér,wyt
vajas tészta, sutemények, géngyolt + kerek racs lehet
sutemenyek. vagy zomancos | hasznalni.

)

Vs

&

T = > 3

- Kulénleges sités: szuflék, habcso-
kok, toltott leveles tészta, kis méret(i
kenyerek és bridsok, szivacsos tész-
tak, hustorta stb.

- Tésztaban st sés sodok, pizzak és
tortak sutése.

Elémelegités javasolt

polc és/vagy
racs polc.
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A megfelel siitési lizemmod kivalasztasa

Siitési Kiegészitok .

Grill +

. . - Véros husok, vastag marhaszeletek | Uveg forgé tal Héallo,
Holegkeveres piritasa (borda vagy marhahus, + fém talca fém edényt
steak) + kerek racs lehet
o bk ¥ 0/..|| - hal piritasa. vagy zomancos | hasznalni.
i polc és/vagy
i A | Elomelegités sziikséges racs polc.
KOMBINACIO - Hus és szarnyas sitése. Uveg forg6 tal + | Mikrohullam-
« Grill + - Ropogos ételek kiolvasztasa és Ujra- fém tal + racs ozhat6 és
mikrohullam melegitése (tésztaban siilt s6s sodo, (az utébbi héallo.
pizza, kenyér, lasagne, csében siltek.) | esetében az Csak fémtal-
« Hélégkeverés + | - Lasagne, hus, burgonya vagy zoldség | étel méretétél | can haszna-
mikrohullam csében slltek sutése. fuggben) landé fém
- Tojasos vagy sutéporos sitemények és stteményes-
« Grill + pudingok készitése barnitassal, tészta- formak.
hélégkeverés + | ban sUlt s6s sodok, piték és tortak NE
mikrohullam sltése. HASZNALJON
rugalmas s(ité-
formakat.

Elomelegités javasolt

grill + mikrohullam hélégkeverés + mikrohullam grill + hélégkeverés

+ mikrohullam

Hu-8




Siit kiegészit k

A kovetkezd abra bemutatja a tartozékok helyes hasznalatat a stt6ben.

Uvegtalca Fémtalca Racs Zomancos polc Racs polc

AR | TS

Mikrohullam IGEN NEM NEM NEM NEM
Grill IGEN IGEN IGEN IGEN IGEN
Hélégkeverés IGEN IGEN IGEN IGEN IGEN
Grill IGEN IGEN IGEN IGEN IGEN

Hélégkeverés

Kombinacié IGEN IGEN IGEN NEM NEM

Kezel szervek és a m kodtetés

Szdveges utasitas:

Sz6 tasita
Csatlakoztatas “88:88” zoveges ulastias

-
Nyomja meg | > |y

“ENGLISH” | Angolul pl. “SET TIME”
Nyomja meg | > Y

“DEUTSCH” | Németil pl. “UHRZEIT EINGEBEN”
Nyomja meg | > Y

“FRANCAIS” | .. . Franciaul pl. “CHOISIR LA DUREE”
Nyomja meg | >

“NEDERLANDS” | ... Hollandul pl. “STEL DE TIJD IN”
Nyomja meg | > Y

“ITALIANO” ..., Olaszul pl. “INSERITE IL TEMPO”

]

Ezek a tipusok rendelkeznek egy egyedulallé funkcidval, a "szbveges utasitassal", amely segit a
mikrohullamu sutd iranyitasaban. Bekapcsolas utan nyomja meg a Start gombot a megfeleld
nyelv kivalasztasdhoz. Amint megnyomja a gombokat, a kijelz6 a kdvetkezé utasitasra valt, kizar-
va a hibazas kockazatat. Ha valamilyen okbo6l meg kivanja valtoztatni a kijelz6 nyelvét, hizza ki a
s0t6t a konnektorbdl és ismételje meg az eljarast.
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Kezel szervek és m kodtetés

Orabeallitas:
Példa: 14:25 beallitasahoz

14-szer kétszer

: B :
O— L) —[rs]—=0O
nem hasznélhat

5-sz0r 6

- Nyomja meg a Kés- - Adja meg az id6t a megfe- - Nyomja meg a Késlelte-

leltetés/Varakozas lel6 id6gomb megnyoma- tés/Varakozas gombot
gombot kétszer. saval. egyszer.
@ A kettGspont @ Az id6 megjelenik a kijel- & A kettéspont abbahagyja
elkezd villogni. z6n és a kettéspont villog- a villogast, és az idébe-
ni kezd. allitas régzdl.
MEGJEGYZES:

1. Az id6 ismételt bedllitasahoz ismételje meg a fenti Iépéseket.
2. Az idd latszik a kijelzdn, kivéve ha az aramellatas megszakad.
3. Az 6ra 24 6ras kijelzével rendelkezik.

Biztonsagi gyermekzar:

Ennek a rendszernek a hasznalata mikddésen kivil helyezi a bedllité szerveket, de

az ajto kinyithatd. A gyermekzar akkor éllithaté be, ha a kijelzdn kettéspont, vagy az
idd lathato.

Beallitashoz: Torléshez:
+ Nyomja meg haromszor a * Nyomja meg haromszor a
Start gombot. Stop/Toérlés gombot.
@ Az id6 eltlinik a kijelz6rol. @ Az id6pont Ujra lathat6 lesz a
A tényleges idé nem vész el. kijelzén.
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Mikrohullamu siités és kiolvasztas

6 kilénbdzd mikrohullam teljesitmény szint hasznalhat6 (l4sd az alabbi tdblazatot).

Kiegészitok hasznalata:

Uvegtalca

Ez a tablazat az egyes energiaszintekhez tartozé korulbeluli Watt teljesitményt
mutatja.

Nyomja Energiaszint Teljesitmény | Maximalis rendel-
meg kezésre all6 id6
egyszer MAGAS energiaszint 1000 W 30 perc
kétszer | KIOLVASZTASI energiaszint 270 W 99 perc 90 mp.
3-s20r KOZEPES energiaszint 600 W 99 perc 90 mp.
4-sz06r ALACSONY energiaszint 440 W 99 perc 90 mp.
5-sz0r PAROLAS energiaszint 250 W 99 perc 90 mp.
6-szér | MELEGITES energiaszint 100 W 99 perc 90 mp.
[T\ p—
O
- Valassza ki a Mikrohullam A siitési id6 beallitasa. * Nyomja meg a

energiaszintet. Start gombot.

MEGJEGYZES:

1. 2 vagy 3 Iépcsében torténd sutéshez a Start gomb megnyomasa el6tt ismételje meg a mikro-
hullam energiaszint és a sutési idé beallitast.
Pl. Serpenyd - Magas energiaszint 10 perc a ragu felforralasahoz. Parolja 60 percig a

fézéshez. Melegitse 10 percig, hogy kialakulhassanak az izek.

2. A mikrohullamu energiaszint és az id6 beallitasa utan be lehet programozni varakozasi id6t is.

3. Meghosszabbithatja a sutési idét a sutés kézben, ha szikséges. Nyomja le az 1 min gombot
a sutési idé noveléséhez. Az id6t 1 perces Iépésekkel lehet ndvelni a maximalis rendelkezésre
allo id6 eléréséig.

FIGYELMEZTETES: A siit6 automatikusan az 1000 W-os energiaszinten miikddik, ha Ggy

adja meg a f6zési id6t, hogy nem allitja be az energiaszintet.
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Grillezés

A Grill gomb 3 grill bedllitast tesz lehetévé.

Kiegészitok hasznalata:

Fémtalca Uvegtalca
Nyomja | Energiaszint Teljesitmény
meg
egyszer 1 MAGAS 1500 W
kétszer | 2 KOZEPES 1200 W
3-sz6r | 3 ALACSONY 950 W
Az elémelegités
— -  utin tegye az = s
O ételt a siitébe.
* Nyomja meg a Grill * Nyomja meg a
energiaszint gombot Start gombot az
a kivant grill beallitas elémelegités
kivalasztasahoz. inditasahoz.

nem hasznalhaté

\& |t/ o
- Allitsa be a siitési * Nyomja meg a

id6t (99 perc 90 Start gombot.
masodpercig).

MEGJEGYZES AZ ELOMELEGITESSEL KAPCSOLATBAN

1. Ne nyissa ki az ajt6t az elémelegités alatt. EIémelegités utan 3 hangjelzés hallhato, és egy
,P” betl villog a kijelz6n. Ha a sutd ajtajat nem nyitja ki az elémelegités utan, a sité 30 per-
cig fenntartja a kivalasztott h6mérsékletet. 30 perc elteltével a sité automatikusan kikapcsol,
és a kijelzén az id6 jelenik meg.

2. Ha el6bmelegités nélkul kivan f6zni, a kivant hdmérséklet kivalasztasa utéan allitsa be a f6zési
idét és nyomja meg a Start gombot.

MEGJEGYZES:

1. Agrill csak zart ajtéval mikodik.

2. Meghosszabbithatja a sutési id6t a sutés kdzben, ha szlikséges. Nyomja le az 1 min gombot
a sutési idé ndveléséhez. Az id6t 1 perces lépésekkel lehet névelni maximalisan 99 percig.
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Siites h legkeveréssel / Grill h légkeveréssel

A gombok segitségével bedllithatja a hélégkeverési hémérsékletet: 40°C (csak HOlégkeverés
modban) és 100 - 250°C kozott, 10°C Iépésekben. A leggyakrabban hasznalt f6zési hémérsék-
letek kivalasztasa érdekében, a hdmérsékleti értékek 150°C-nal kezdédnek, és 250°C-ig
emelkednek, majd a 40°C kovetkezik (csak hélégkeverés mddban) és a 100°C. Egy vagy két
szinten is lehet sitni a h6légkeveréses sités alkalmazasaval. A polcos sutéssel kapcsolatosan
Id. a Hu-15 részt.

Kiegészitok hasznalata: Egy szintii siitéshez.
Ha a forgétanyért hasznalja.
Hélégkeverés Grill H6légkeverés

Fémtalca Racs

Uvegtalca Fémtalca Uvegtalca

Sités holégkeveréssel:

Az elomelegités
= “ = utan tegye az ételt e——)
O a sutdbe.
*A siitési ido * Nyomja meg a
beallitasa. Start gombot az
elomelegités
inditasahoz.

nem hasznalhatd
+ A sitési id6 * Nyomja meg a

beallitasa. Start gombot.
(9 6ra 99 percig).
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Siites h legkeveréssel / Grill h légkeveréssel

Sités holégkeveréssel:

Az elé6melegités
Q - Q - “ = utan tegye az ételt
a sitébe.
+ A siitési id6 beal- - Ha meg kivanja < Nyomja meg a
litasa. (A Grill ener- Valtoztatni a Start gombot az
giaszint Kézepes Grill energia- g5 elegités
" ” szintet, nyomja . .
értékre van el6re meg egyszer az inditasahoz.
beallitva.) Alacsony,
szinthez

nem hasznalhaté

+ A siitési ido beallitasa. *+ Nyomja meg a
(9 6ra 99 percig). Start gombot.

MEGJEGYZES AZ ELOMELEGITESSEL KAPCSOLATBAN:

1.

2.

Ne nyissa ki az ajtét az elémelegités alatt. EI6melegités utan 3 hangjelzés hallhaté, és
egy ,P” betl villog a kijelzén. Ha a sutd ajtajat nem nyitja ki az elémelegités utan, a sitd
fenntartja a kivalasztott h6mérsékletet. 30 perc elteltével a siité automatikusan kikapcsol,
és a kijelz6n az id6 jelenik meg.

Ha elémelegités nélkil kivan f6zni, a kivant hémérséklet kivalasztasa utan allitsa be a
fézési id6t és nyomja meg a Start gombot.

MEGJEGYZES:
1. Ha a kivalasztott f6zési idé kevesebb mint egy 6ra, a visszaszamlalas masodpercben

. A Start gomb megnyomasat kdvetden a kivalasztott hé6mérséklet el6hivhatoé és megvaltoz-

torténik.

. Ha a kivalasztott f6zési id6 tdbb mint egy 6ra, a visszaszamlalas percben térténik, az

,TH:00” (1 6ra) eléréséig. A kijelzd ezutan percben és masodpercben mutatja az idét, és
masodpercenként szamol vissza.

. Meghosszabbithatja a sutési id6t a sutés kézben, ha sziikséges. Nyomja le az 1 min gom-

bot a siitési id6 ndveléséhez. Az id6 1 perces Iépésekben névelhetd.

tathaté. Nyomja meg egyszer a H6légkeverés vagy a Grill hélégkeverés gombot a
hémérséklet megjelenitéséhez a kijelzén. A HSlégkeverés vagy a Grill hélégkeverés gomb
megnyomasaval megvaltoztathatja a h6mérsékletet, amikor a h6mérséklet megjelenik a
kijelzdn.
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Siités h sugarzassal / Grill h sugarzassal

Polcos sités
Egyszintii sutés
Polc hasznalataval térténd egyszintli sitéshez az alacsonyabb szintet hasznalja.

Zomancozott polc Racs polc

-

ST

[/

Kétszinti slités

Ha két szinten sut, akkor hasznalja mindkét tartozék polcot, a zomancos legyen az alsébb szin-
ten és a racsos polc a felsébb szinten.

77/ FPANY

7 N

/ " N\

A recepttdl figgben elébmelegitést végezhet a megfeleld helyzetben Iévé polcokkal vagy azok
nélkil. A részletek tekintetében nézze meg az adott recepteket.

Kis adagok siitése Nagy mennyiségii ételek siitése

A polcok idedlisak adagok sltéséhez és akkor, ha olyan nagy adagot szeretne sttni, amely nem tud
forogni a forg6tanyéron.

MEGJEGYZES:
1. Ha az egyik vagy mindkét polccal sit, tavolitsa el a tdbbi kiegészitét (Uveg talca, gorgégy(irl és
fémtalca).

2. Hasznalat el6tt bizonyosodjon meg réla, hogy a polcok megfeleléen vannak-e behelyezve.
3. Ne tegyen az egyes polcokra 5 kg-nal nagyobb tdmeg( ételt.

4. MINDIG HASZNALJON KESZTYUT, AMIKOR SUTES UTAN ETELT, VAGY TARTOZEKOKAT
VESZ KI, MIVEL A SUTO ES A TARTOZEKOK NAGYON FELFORROSODHATNAK.

5. Ha ételt vesz ki, csak félig huzza ki a polcot és tavolitsa el az ételt. A racsos polc bekattan a
helyére.

6. Ha a sutés 20 percnél hosszabb nagy energiaszinten (210°C felett), tanacsos a sitési id6 felénél
kicserélni a polcokat.

Hu-15



Kombinacios siites

Harom kombinacios beallitas van; 1) Grill + Mikrohullam, 2) Hélégkeverés + Mikrohullam, 3)
Grill hélégkeverés + Mikrohulldm. Az 1000 W-os mikrohulldm teljesitmény szint a Kombinacios
modban nem hasznalhato. Erre a normalis hasznalat mellett nincs is szikség (az étel megféne,
miel6tt kelléképpen megpirulna).

Kiegészitok hasznalata:

Grill + mikrohullam Hélégkeverés + mikrohullam

Fémtalca

Fémtalca  Uvegtalca Uvegtalca

Grill hélégkeverés + mikrohullam

Fémtalca Racs

Uvegtalca Fémtalca  Uvegtalca

1) Grill + mikrohullam

nem hasznalhaté

* Nyomjamega - Akivant Grill - A kivant - A siitési ido beal- -Nyomja meg a
Kombinacié beallitas mikrohullam litasa (max. 9 6ra Start gombot.
gombot. régzitése. energiaszint 99 percig).

beallitasa.

MEGJEGYZES AZ ELOMELEGITESSEL KAPCSOLATBAN:

A siité a kombinacios izemmaodban is elémelegitheté. Nyomja meg a Start gombot a f6zési
id6 beallitasa el6tt, és kdvesse a Hu-14. oldalon talalhato MEGJEGYZES AZ
ELOMELEGITESROL utasitasait.

=
D
(]
<
Y
=
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Kombinacios siites

2) Holégkeverés + mikrohullam

S

nem hasznalhat6

- Nyomjamega - A siitésiidd + Akivant mikro- - A kivant siitési id6 + Nyomja meg a
Kombinacio beallitasa. hullam ener- beallitasa (max. Start gombot.
gombot. giaszint beal- 9 6ra 99 percig).

litasa.

3) Grill hélégkeverés + mikrohullam

Combi
O - Q == O
- Nyomjameg -* A siitésiidd bealli- -+ Ha meg kivanja + Akivant
a Kombinaci6  tasa. (A Grill ener-  Valtoztatni a Grill mikrohullam
gombot. giaszint Magas energia szintet, energiaszint

nyomja meg egy-
szer a Koézepes,
beallitva.) kétszer az Ala-
csony szinthez.

nem hasznalhatd

értékre van el6re beallitasa.

- AKkivant siitési id6 + Nyomja meg a
beallitasa (max. Start gombot.
9 éra 99 percig).

MEGJEGYZES AZ ELOMELEGITESSEL KAPCSOLATBAN:

A sut6é a kombinacios lizemmodban is eldmelegithetd. Nyomja meg a Start gombot a f6zési
id6 bedllitasa el6tt, és kdvesse a Hu-14. oldalon taladlhatd MEGJEGYZES AZ
ELOMELEGITESROL utasitasait.
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Kombinacios sititées

MEGJEGYZES AZ ELOMELEGITESSEL KAPCSOLATBAN:

A sitd a kombinéacios izemmodban is eldmelegitheté. Nyomja meg a Start gombot a
sUtési id6 beallitasa elétt, és kdvesse a Hu-14. oldalon talalhaté MEGJEGYZES AZ
ELOMELEGITESROL c. rész utasitasait.

MEGJEGYZES:

1. Ha a kivélasztott f6zési id6 kevesebb mint egy 6ra, a visszaszamlélas méasodpercben
torténik.

2. Ha a kivalasztott f6zési id6 tébb mint egy 6Ora, a visszaszamlalas percben torténik, az
»,TH:00” (1 6ra) eléréséig. A kijelz6 ezutan percben és masodpercben mutatja az idét,
és masodpercenként szamol vissza.

3. Meghosszabbithatja a sutési id6t a sités kdzben, ha sziikséges. Nyomja le az 1 min
gombot a sutési id6 néveléséhez. Az id6t 1 perces lépésekkel lehet ndvelni max-
imalisan 99 percig.

4. A Start gomb megnyomésat kdvetden a kivalasztott h6mérséklet el6hivhatd és
megvaltoztathaté a kombinacié gomb megnyomasaval. A kivalasztott bedllitas 2
masodpercre megjelenik a kijelzén.
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Automatikus kiolvasztas

Ennek a funkcidnak a segitségével kiolvaszthat fagyasztott ételeket, azok sulyanak
megfeleléen. Véalassza ki a kategériat és éllitsa be az étel sulyéat. A sulyt grammban
kell megadni. A gyorsabb kivalasztas érdekében a suly az adott kategoriaban leg-

gyakrabban hasznalt sulyértéken all.

Bg o« @
g — OO0 — (o )

- Valassza ki a
kivant Automa-
tikus kiolvasz-
tas programot.

- Allitsa be a fagyasztott étel sulyat.
a suly 100 g-os Iépésekben ndvekszik

a suly 10 g-os lépésekben névekszik
w asuly 10 g-os Iépésekben csdkken

Program

Saly

Kiegészitok

Megfelel6 ételek

sk

100 -1 600 g

Kisebb husdarabok, csiga,
martasok, halfilé, steak, sertés
szeletek

(mindegyik 100 g és 400 g
kdzott). A sipolaskor forditsa meg.

yiP)

400 -2 000 g

Nagy husdarabok, pecsenyék,
egész csirke. A sipolaskor fordit-
sa meg.

a3

70 -400 g

Mélyhiitétt kenyér, tekercsek és
croissant felmelegitéséhez.
Tavolitsa el a csomagolast és he-
lyezze a magas racsra, a fémtalcé-
ra vagy az Uvegtalcara. A nagy
méretl egész husokat kdzvetlendl
a fémtélcara tegye. A sipolaskor
forditsa meg.

MEGJEGYZES:

1. Ha a kiolvasztasi id6é tbb mint 60 perc, az id6 6raban és percben jelenik meg.
2. Az étel mérete és alakja hatarozza meg, hogy maximum mekkora suly fér be a

stitébe.

Megjegyzés a 3. programhoz:

Ugyeljen, amikor kiveszi a kenyeret és a péksiiteményeket a sitébél. A siité és a
tartozékok kiolvasztas kdzben felforrosodnak.
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Automatikus érzékel programok

Sokféle ételt lehet anélkul sutni, hogy be kellene allitani a sttési idét, a sulyt vagy az
energiaszintet.

pl.

<
o - o

+ Valassza ki a kivant - Nyomja meg a
Automatikus érzé- Start gombot.
kelés programot.

. . - * A 4
Plusz/minusz vezérlo: O O

Egyénenként valtozo, hogy ki mennyire siti meg az ételt. Az automatikus érzékelé
programok néhanyszori hasznélata utan donthet gy, hogy mas mértékben szeret-
né megsutni az ételét. A Plusz/minusz vezérl6 hasznalataval a programokat hosz-
szabb vagy révidebb ideji sutésre lehet beallitani. Nyomja meg az A vagy ¥ gom-
bot miel6tt megnyomna a Start gombot. Ha elégedett az Automatikus érzékeld
programok eredményével, nem kell ezt a vezérlét hasznalnia.

MEGJEGYZES:

1. Az automatikus érzékeld programok nem mikddnek a csatlakoztatas utani 3
percen belll.

. A sutd automatikusan kiszamitja a sutési id6t vagy a hatralévé sutési id6t.

. Az ajtét nem szabad kinyitni, mielétt az idé megjelenik a kijelzdn.

. A fagyott étel hémérséklete korilbelll -18°C és -20°C koz4tt van, egyéb étele-
ké +5°C és +8°C kdzdtt mozog (hiitd h6mérséklet). A tésztalrizs Ujramelegitd
és a leves Ujramelegit6 programok a h(it- vagy szobah&mérsékletii ételek
szamara megfeleldk.

5. Az Automatikus érzékeld programok tévedéseinek kikliszObolése érdekében
biztositsa, hogy az livegtalca és a tanyér szaraz legyen.

. A szobah6mérséklet nem lehet 35°C-néal magasabb és 0°C-nal alacsonyabb.

. Csak a Hu-21 oldalon leirt javasolt sulytartomanyba es6 ételeket slisson.

. Ha a sGtét elézéleg H6sugarzas, Grill hdsugarzas, Kombinacié vagy Grill méd-
ban hasznaltak, és tulsagosan forré barmelyik Automatikus érzékel® program
hasznalatdhoz, akkor a "HOT" (forré) felirat jelenik meg a képernyén. Miutan a
"HOT" (forrd) felirat eltlinik, az Automatikus érzékel6é programokat lehet
hasznalni. Ha siet, az ételt ugy slisse meg, hogy manualisan valassza ki a
megfelel6 siitési médot és id6t.

A WN

0N
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Automatikus érzékel programok

Kategoria

Sualy

Kiegészitok

Utasitasok

1 Leves
Ujramele-
gitése

300 -1200 g

Dobozos, konzervdobozos, vagy
hazi készitésii levesek ujramele-
gitése. Minden ételnek hiit6-
vagy szobahdmérsékletiinek kell
lennie. Keverje meg az Gjramele-
gités el6tt és utan. Ajanlott lefedni
fedével, tanyérral vagy csészealj-
jal. A leves végsé hémérséklete
fugghet a leves slriiségétdl, a kiin-
dulasi hémérséklettdl, a leves
cukor- és zsirtartalmatol.

2 Rizs/tészta
Ujramele-
gitése

200 -1200 g

El6re f6z6tt konzervdobozolt, va-
kuumcsomagolt, vagy hazi készi-
tésii tészta, rizs vagy burgonya
ujramelegitéséhez. Minden étel-
nek hité- vagy szobahémérsékle-
tlinek kell lennie. Keverje meg az
Ujramelegités elétt és utan. Ajanlott
lefedni fed6vel vagy tanyérral. A
végsé hémérséklet fugghet a mar-
tds mennyiségétél, a zsirtartalmatol
és a kiindulasi h6mérséklettél.

3 Friss zold-
ségek
fézése

200 -1500 g

Friss z6ldségek f6zéséhez.
Helyezze az el6készitett z6ldsége-
ket egy megfelel6 méretii edeny-
be. Ontsén rajuk 6 evékanal

(90 ml) vizet. Részlegesen fedje
be ket fedéllel, vagy perforalt foli-
aval. Nagy mennyiségek esetén a
sipolaskor keverje meg.

4 Friss hal
f6zése

200 -1000 g

Friss hal f6zéséhez (egész -
nem tébb mint 300 g egyenkeént,
filék, csikok). Helyezze egy meg-
felel6 méretli edénybe. Adjon hoz-
za 2 evOkanal (30 ml) folyadékot.
Fedje be fed6vel, vagy perforalt
foliaval.

5 Fagyasz-
tott cs6ben
sliltek
Ujramele-
gitése

300 -1000 g

Fagyasztott gratin ujramelegité-
séhez és barnitasahoz. Tavolit-
sa el a csomagolast és helyezze
a csében siltet egy héallé talba,
a magas racsra, a fémtalcéra,
vagy az Uvegtalcara.

6 Friss
cs6ben
stiltek
Ujramele-
gitése

200 -1000 g

Friss cs6ben siilt
ujramelegitéséhez és
barnitasahoz. Tavolitsa el a cso-
magoléast és helyezze a cs6ben
slltet egy héallo talba, a magas
racsra, a fémtalcéara, vagy az
Uivegtalcara.
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Automatikus sulyprogramok

E funkcid segitségével legtdbb kedvenc ételét elkészitheti Ugy, hogy csak a sulyt kell beallita-
nia. A slté automatikusan meghatarozza a mikrohullam energiaszintjét, a grill bedllitast, a
hélégkeverés hdmérsékletét és a fézési id6t. Valassza ki a kategdriat és allitsa be az étel
sulyat. A salyt grammban kell megadni. A gyorsabb kivalasztas érdekében a suly az adott
kategdridban leggyakrabban hasznalt sulyértéken all.

pl.

o — 2oy — (o0

- Valassza ki a kivant + Allitsa be a fagyasztott étel sulyat. - Nyomja meg a
Automatikus suly a suly 100 g-os lépésekben névekszik Start gombot.
programot. a suly 10 g-os lépésekben névekszik

a suly 10 g-os lépésekben csékken

3 v

MEGJEGYZES:

1. Ha a f6zési id6 t6bb mint 60 perc, az id6 éraban és percben jelenik meg.

2. Kdvesse a kdvetkez6 oldalakon talalhaté abrakat, amelyek a javasolt sulyokat és a
hasznaland6 tartozékokat tartalmazzak.

Kategdria Suly Kiegészitdk Utasitasok
Frissen vasarolt pizza tetejé-
nek megbarnitasa és Gjrame-
7 Friss pizza| 150 -800 g legitése. Tavolitsa el a csoma-
Ujramele- golast és helyezze a magas
gitése racsra, a fémtélcara vagy az
Uivegtélcara.
28
@S2 Fagyasztottan vasarolt (NEM
8 Fagyasz- friss) pizza tetejének megbar-
tott pizza nitasa és ujramelegitése.
e 100 -700 g Tavolitsa el a csomagolast és
Ujramele- helyezze a magas racsra, a
gitese fémtalcara vagy az tvegtalcara.
9 Friss El6f6z6tt friss quiche (lepény)
quiche ujramelegitéséhez. Tavolitsa el
(lepény) 150 -900 g a csomagolast és helyezze a
Gjramele- magas racsra, a féemtalcara
gitése vagy az Uvegtalcara.
Kis tésztak pl. tekercsek, hus-

9 darabok, z6ldségek, gombak,
sonkak és sajtok Ujramelegitésé-
hez és piritAsahoz. Helyezze
kdzvetlenil a kerek racsra, a
fémtalcara vagy az lUivegtélcara.

10 Kis tészta-

Blok 150 -700 g
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Automatikus sulyprogramok

Kategéria Suly Kiegészit6k Utasitasok
Csirkedarabok pl. csirkelab, csir-
kecomb vagy alsocomb f6zése.

14 Csirke HeI’yez’ze a csirkét a kerek r,ac’sra,
i6zése 150 -1500 g a fémtalcara vagy az ’L'lvegt’alcara.
f6zése Az egyenletes sutés érdekében

teritse szét a csirkedarabokat, és a
sipolaskor forditsa meg.
Egész friss bontatlan, téltetlen
csirke f6zéséhez. A tdlteléket ku-
. 16n f6zze. Helyezze a csirkét egy
15 Egesz hoéallo, fejjel lefelé forditott edény-
C,,S'r,ke 1000 -2800 g be a fémtalcara, tUvegtalcara. Kez-
f6zése dje el a mellével lefelé siitni, és
forditsa meg a hangjelzéskor.

16 Sertés Sertés vagy borju siitéséhez.

és Helyezze a sertést egy héallo, fej-
marha- | 800 -2000 g jel lefelé forditott edénybe a fém-
has talcara, Gvegtalcara. A sipolaskor
sitése forditsa meg.

Friss marhasiilt készitéséhez.

17 :Yluirha_ Helyezze a marhahust egy héallo,

elkészi- 700 -1300 g lapos edénybe, a fémtalcara vagy
tése az Uvegtalcara. A sipolaskor fordit-
sa meg.
Friss siilt oldalas csonttal egyiitt
slitéséhez. Helyezze a marhahust
egy héallé talba, a racsra, a
fémtalcara, vagy az tvegtalcara.
ﬁﬁ 18 Marha Nagyobb darabok (1000 g felett)
oldalas | 750 -1400 g esetében helyezze kozvetlenil a
é@ sitése racsra. A sipolaskor forditsa meg.
A slités utan hagyja allni 10 percig
a sutén kival. Ez a program eny-
hén-kdzepesen siiti a hust.
Friss barany elkészitése.
Helyezze a baranyhust egy héallé,

19 Barany Iapc_?s ec:érype, ifémtélt::félrg vagy

et ) az Uvegtélcara. A nagy barany-
;aéll;gsZI 800 -2200 g combokat kdzvetlenll a fémtalcara

lehet tenni. A sipolaskor forditsa
meg. Ez a program nem alkalmas
a csontos sult baranyhoz.
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Automatikus sulyprogramok

Kategéria Saly Kiegészit6k Utasitasok
Nyers 6sszetevokbdl készitett torta
sUtéséhez - Id. a szakacskonyv
4-6 receptjeit.
20 Torta > |Pl. tésztaban st s6s sodd, gomba-
adag torta, hagymatorta, parajtorta.
Edes torta - Bourdaloue torta, sajttor-|
ta, rebarbaratorta, almatorta.
+ Valassza ki a Torta auto menut
6-8 gombnyomas 1
21 Torta adag 4-6
adag atméré 25 cm
gombnyomas 2
adag 6-8
atméré 27 cm
gombnyomas 3
8-10 adag 8-10
22 Torta atmerd 30 cm
adag
+ Stés utan hagyja néhany percig
allni a tortat. Vegye ki a formabol
és egy racson hdtse.

A torta programokhoz el6 kell melegiteni a siit6t. A kdvetkez6 sorrendet hasznalja:

Az elémelegitési hang-

- — —-  jclzés UtAN. Helyezze — -

be a tortat a sltébe.

* Valassza a * Nyomja meg a * Nyomja meg a
20.,,a21.vagy start gombot Start gombot
a 22. torta- a siit6 elome-

programot a legitéséhez.

torta méreté-

t6l1 fliggéen

MEGJEGYZES AZ AUTOMATIKUS TORTA MENUHOZ:

1. Csak fém format hasznaljon a tortasitéshez - aluminium, teflon bevonattal rendelkezé

vagy egyéb kdnnylfémbél készllt format. Az atlagos tortaforma mélysége 30 mm. Ne

hasznaljon laza alju format, karton formékat vagy puha aluminium formékat ennél az

automatikus menunél.

A tészta végleges szine a tészta mindségétél figgben eltérd lehet.

A torta felsd részének szine a tolteléktdl fligghet. Ezért lehet, hogy a program vége

elétt néhany perccel le szeretné allitani a sutést.

4. Ne haszndlja ezt az automatikus menit pizzasitéshez vagy dupla réteg( tortak
sltéséhez.

wn
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Memoria

Ez a funkci6 lehetévé teszi, hogy sit6jét elére programozza a szokasos felmelegitési és slitési
feladatokra. Elére programozhatja a sutéjét az Onnek megfeleld specidlis energiaszintre és
idétartamra. Harom memériafeladatot lehet elére beprogramozni.

A

memdria program beallitasahoz
Programozza be a kivant
Memory sitéprogramot.
* Nyomja meg a Meméria gom- .

bot.

A sité automatikusan az 1.
memariara van el6re beallit-
va. A 2. memoéria kivalaszta-
sahoz 2-szer nyomja meg a
gombot. A 3. meméria kiva-
lasztasahoz 3-szor nyomja
meg a gombot.

—

A feladat tarolasahoz
nyomja meg a Memoria
gombot, vagy hyomja meg
a Start gombot az aktualis
program szerinti siités
elinditasahoz.

Ez a memdriafunkci6 1 csésze, 1 tal vagy 2 tal forr6 ital (pl. tea, kavé, tej vagy leves) Gjramelegi-
tésére van elére beprogramozva.

Gombnyoma- - . e e

sok szama Kategoria | Javasolt sulyok Energia és id6

1. memoria| 1 gombnyomas 1 csésze 150 cl 1000 W 80 mp.
2. memdria| 2 gombnyomas 1tél 300 cl 1000 W 120 mp.
3. memdria| 3 gombnyomas 2 tal 2x 300 cl 1000 W 240 mp.

A meméria program hasznalatahoz

Nyomja meg a
Meméria gombot.

MEGJEGYZES:

arowN~

o

torbol.

A sité automatikusan az 1.
memoriara van el6re beallit-
va. A 2. memdria kivalaszta-
sahoz 2-szer nyomja meg a
gombot. A 3. meméria kiva-
lasztasahoz 3-szor nyomja
meg a gombot.

Start

@

* Nyomja meg a
Start gombot a
siutés inditasahoz.

Az automatikus programokat nem lehet beprogramozni a memériaba.

A hélégkeveréses eldmelegitési lzemmodot nem lehet beprogramozni a memoériaba.

A memoria csak 1 fokozati sutést képes tarolni. Nem lehet 2 vagy 3 fokozatu sutést tarolni.
Egy Uj sltési program memdriaban térténd tarolasa torli az el6zdleg tarolt programot.

A memoriaprogram torlédik, ha az aramellatas szinetel, vagy ha a dug6t kihtizzuk a konnek-

Ha egy babaliveg vagy bébiételes liveg felmelegitését programozza be a memériaba, gon-
doskodjon a hémérséklet ellenérzésérdl, mielétt a babat megetetné.
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Keésleltetett inditasu siités

A Késleltetés/varakozas gomb hasznalataval késleltetett inditasu sutést lehet be-
programozni.

pl.

B (i) =
O — “ 0 — Q —
s
nem hasznalhato

+ Nyomja meg a - Allitsa be a késleltetési + A kivant siitési program és
Keésleltetes/ id6t az Id6 gomb nyo- id6 beallitasa.
Varakozas mogatasaval (max. 9 éra
gombot. 99 percig).

&) T o)
+ Nyomja meg a

Start gombot.
MEGJEGYZES:
1. Harom fokozatu sltést lehet beprogramozni, beleértve a Késleltetett inditasu sutést.
pl.
Késleltetett inditas: MAGAS energiaszint: 10 perc

1 6ra nem hasznéﬂhatéT
A an
O - =0~ L=

egyszer .o

hasznalhate ~ ©9YSZer egyszer

Parolasi energiaszint: 20 perc

nem hasz-
nalhato
O —~(]2y]~
5-sz06r kétszer

2. Ha a programozott késleltetési id6 id6 tébb mint egy 6ra, a visszaszamlalas perc-
ben térténik. Ha kevesebb mint egy 6ra, a visszaszamlalds méasodpercben torténik.
3. A késleltetett inditast nem lehet Automatikus programok elé beprogramozni.
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Varakozasi id

A Késleltetés/Varakozas gomb segitségével beprogramozhatja a sités befejeztét
kdvetb varakozasi idét, vagy percszamlaldként programozhatja a sutét.

pl. Sutés utani varakozasi idé beprogramozasa.

Q e ‘m - O
- Allitsa be a kivant siitési programot * Nyomja meg a
és idot. Késleltetés/Vara-

kozas gombot.

nem hasznalhaté

« Allitsa be a kivant id6t az * Nyomja meg a
Id6 gombot nyomogatasaval Start gombot.
(max. 9 6ra 99 perc).

MEGJEGYZES:

1. Harom fokozatu sitést lehet beprogramozni, beleértve Varakozasi idét is.
pl.

Magas energiaszint: 4 perc Varakozasi idd: 5 perc

nem hasz-
AR A )
“p
egyszer 4-5706r 5. szor nem hasznélhato

Magas energiaszint: 2 perc

~] hem hasz-
nalhato dm
O 7 e[t/ o)

egyszer ketszer

2. Ha a varakozasi id6 vagy a percszamlalas kdzben kinyitja az ajtét, a visszaszam-
lalas folytatédik a kijelzdn.

3. Ez a funkcié id6zitéként is hasznalhat6. Ebben az esetben nyomja meg a
Késleltetés/Varakozas gombot, és nyomja meg a Start gombot.
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Kérdések és valaszok

: Miért nem kapcsol be a siitom?

: Ha a sité nem kapcsol be, ellenérizze az
alabbiakat:

1. Megfeleléen csatlakoztatva van a sit6?
Huzza ki a csatlakozét a konnektorbol,
varjon 10 masodpercet, és dugja be Gjra.

2. Ellendrizze a megszakitot és a biztosité-
kot. Allitsa vissza a megszakitot, vagy
cserélje ki a biztositékot, ha bekapcsolt,
vagy kiégett.

3. Ha a megszakit6 és a biztositék rendben
van, csatlakoztasson egy masik készilé-

ket a konnektorhoz. Ha a készilék miko-

dik, a probléma a sutével van. Ha a
készllék nem mikddik, a probléma a fali
konnektorral van. Ha ugy tiinik, hogy a
probléma a siitével van, értesitsen egy
megbizott szerviz kdzpontot.

: A mikrohullamu siité interferenciat okoz a

TV-vel. Normalis ez?

: Bizonyos foku radi6 és TV interferencia el6-

fordulhat, amikor a mikrohullamu sitével f6z.
Ez az interferencia hasonl6 a kis berendezé-
sek, példaul mixerek, porszivék, hajszaritok

stb. okozta interferenciahoz. Nem jelenti azt,
hogy barmilyen probléma lenne a sttével.

: A siit6 nem fogadja el a programot. Miért?

: Ezt a sGt6t ugy tervezték, hogy ne fogadjon
el hibas programot. Példaul a sité nem
fogad el negyedik szakaszt, és nem fogad el
automatikus suly programokat késleltetett
inditast kdvetden.

: Miért nincs szbveges utasitas a
kijelz6mén?

: Nincs aram a lakasban, vagy a csatlakozé
kihtzodott. Ismételje meg a 9. oldalon leirt
miveletet.

: Idénként meleg levegd jon a sité szel-
16z6nyilasaibél. Miért?

1 Az étel készitése soran felszabadulé meleg
felmelegiti a sttében 1évé levegét. Ez a
meleg levegb a szell6zés kdvetkeztében
tavozik a sutébél. A levegében nincsenek
mikrohullamok. A sité szell6z6 nyilasait
sosem szabad elzarni sutés kdzben.

: ZUmmogo és kattog6 hangok jonnek a

siitéb6l a KOMBINACIO iizemméd
hasznalata soran. Mi okozza ezt a zajt?

: A zajok akkor keletkeznek, amikor a sité

automatikusan atvalt mikrohullamrol
HOLEGKEVERESRE/GRILLRE, a kombina-
ciés bedllitas kovetkeztében. Ez normalis
jelenség.

: Ellendrizhetem-e a beallitott h6mérsék-

letet, ha a HOLEGKEVERES médban f6z6k
vagy elomelegitek?

: Igen. Nyomja meg a Hélégkeverés gombot,

és a hémérseéklet 2 masodpercre megjelenik
a kijelzén.

: Elkészithetem-e kedvenc receptjeimet a

HOLEGKEVERES/GRILL segitségével?

: Igen. Ugyanugy el tudja késziteni kedvenc

receptjét, mint egy hagyomanyos sutében.
Olvassa el a Panasonic szakacskényvben a
javasolt hémérsékletet és f6zési idbket.

: “D” betii jelenik meg a kijelzon és siito

nem hasznalhaté. Miért?

: A siité DEMO lzemmoédban van. Ez az

Uzemmad bolti kidllitasra szolgal. Kapcsolja ki
ezt az lzemmadot, haromszor megnyomva
az Ora gombot.

: Hasznalhatok-e hagyomanyos siit6-

hémérét ebben a siitoben?

: Csak akkor, ha a HOLEGKEVERES/GRILL

f6zési médot hasznalja. Az egyes h6mérék-
ben Iévé fém szikrazast okozhat a sutében,
és nem szabad azt a MIKROHULLAM és a
KOMBINACIO Gizemmodokkal hasznalni.

: A siitében szagok és fiist keletkezik,

amikor a HOLEGKEVERES a
KOMBINACIO vagy a GRILL funkciét
hasznalom. Miért?

: Az ismételt hasznalatot kdvetéen ajanlatos

kitisztitani a sut6t, és ezutan
HOLEGKEVERES médban, a gorgégydrit
és az Uvegtalat behelyezve, étel nélkil,
250°C-on 10 percig mikodtetni. Ez eléget
minden ételt, maradékot, vagy olajat, ami
szagokat és/vagy fustot kelthet.

Hu-28




A siit karbantartasa

Mikrohullamu siut6jének apolasa és tisztitasa
FIGYELEM!

A biztonsagos miik6dés érdekében fontos, hogy a siité mindig tiszta
legyen és minden hasznalat utan ki legyen térélve. A siitd tisztan
tartasanak elmulasztasa a feliiletek karosodasahoz vezethet, ami
csokkentheti a késziilék élettartamat és esetleg kockazatos helyzethez
is vezethet.
1. Tisztitas el6tt kapcsolja ki a sut6t.

2. Tartsa tisztan a suté belsejét, az ajtd szigetelését, és ajtd szigetelésének kdrnyékét.
Ha a sit6 falara, az ajté szigetelésére és az ajtdszigetelés kordili terliletekre étel
vagy folyadék kerdl, térélje le nedves ruhaval. Ha nagyon piszkos, hasznaljon
enyhe mosogatdszert. Er6s mosogatdszer yvagy suroloszer hasznalata nem ajanlott.
NE HASZNALJON KERESKEDELMI SUTOTISZTITO SZEREKET.

3. A sitd kilsé felszinét nedves ruhaval kell tisztitani. A sité belsejében 1évé alkatré-
szek sériilésének elkerllése érdekében a viznek nem szabad a szell6zényilasokon
keresztll beszivarognia. Ne hasznaljon dérzsdl6 hatasu tisztitdszereket vagy éles
fémkaparokat az tivegajté tisztitasahoz, mert megkarcolhatjak a fellletet, ez pedig
Uvegtoréshez vezethet.

4. Ha a vezérlépanel szennyezédik, tisztitsa meg egy puha, széraz ruhaval. Ne hasz-
néaljon erés mosogatdszert vagy surolészert a vezerlGpanelen. A vezérlépanel tiszti-
tésa soran hagyja nyitva a suto ajtajat, hogy megel6zze a sité véletlen bekapcso-
lasat. A tisztitast kdvetéen nyomja meg a STOP/TORLES gombot a kijelz6ablak
tartalméanak térléséhez.

5. Ha para gyilemlik fel belll, vagy a sit6 ajtajanak kilsején, térélje le egy puha ruha-
val. Ez akkor fordul el6, ha a mikrohullamu siitét magas paratartalom mellett
mikddtetik, és nem jelenti a készllék meghibasodasat.

6. Idénként sziikséges az lvegtalca eltavolitasa tisztitas céljabol. Mossa el a talcat
meleg szappanos vizben vagy mosogatdgépben.

7. A gorgdgydrit és a sutd also felszinét rendszeresen tisztitani kell a zajos mikédés
megelézése érdekében. Egyszeriien torodlje tisztara a sutd also felszinét enyhe
mososzerrel és meleg vizzel, majd térdlje szarazra egy tiszta ruhéval. A gérgbgyiri
enyhe mosészeres vizben elmoshat6. Az ismételt hasznalat soran felgyllemlenek a
fézés gbzei, de ez nem befolyasolja az alsé felszin vagy a gérgégylrd mikodését.
Miutan levette a gérgdgyrit az also felszinrdl, Ggyeljen ra, hogy a megfeleld
helyzetben tegye azt vissza.

8. Amikor a GRILL, HOLEGKEVERES vagy KOMBINACIO tizemmédot hasznalja,
egyes ételek elkerllhetetlenil zsirt frocskdlnek a sit6 falaira. Ha nem tisztitja rend-
szeresen a sit6t, ez a lerakddas hasznélat kézben ,flistdIni” kezdhet.

9. Tisztitasra nem szabad géztisztitét hasznalni.

10. Ajavitasokat csak szakképzett szerel6vel szabad végeztetni. A siitd karbantartasa
és javitasa érdekében forduljon a legkdzelebbi markaszervizhez.

11. Mindig tartsa tisztan a szell6z6 nyilasokat. Ellenérizze, hogy a por vagy mas
anyagok nem zarjak-e el a sut6 tetején, aljan és hatlapjan levé szell6zényilasokat.
Ha a szell6zényilasok elzardédnak, az tulmelegedéshez vezethet, ami kérositja a
sité mikddéset.
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M szaki adatok

Tépfesziltség: 230V, 50 Hz
Mdkodési frekvencia: 2450 MHz
Teljesitményfelvétel: Maximum 2980 W
Mikrohullam 1275 W
Grill 1560 W
Hésugarzas 1500 W
Kimen6 teljesitmény: Mikrohullam 1000 W (IEC-60705)
Girill 1500 W
Hésugarzéas 1400 W
Kilsé méretek: 530 (Sz) x 508 (M) x 344 (Mag) mm
Sitétér méretek: 350 (Sz) x 360 (M) x 250 (Mag) mm
Témeg a belsd tartozékokkal: 21,0 kg
Zajszint: 52,7 dB

Ez a termék megfelel az elekiroméagneses kompatibilitdsra vonatkozé (EMC) EN 55011
eurdpai szabvanynak. E szabvany alapjan ez a berendezés a 2. csoport, B osztalyaba tar-
tozik, és a megadott hatarértékeken belll van. A 2. csoport azt jelenti, hogy szandékosan
keletkezik radio-frekvenciaju elektromagneses sugarzas az étel felmelegitése céljabdl. A
,B” osztaly azt jelenti, hogy a termék a normal haztartasi terlileteken hasznéalhaté.

Hulladékelhelyezési informacioé elektromos és elektronikus eszk$z6k felhasznal6i
szamara. (magan haztartasok)

Ez a szimb6lum a terméken és/vagy a kisér6 dokumentumokon azt jelenti,
hogy a hasznalt elektromos és elektronikus termékeket nem szabad az alta-
lanos haztartasi szemétbe keverni. A megfelel6 kezelés, Ujrahasznositas
érdekében kérjuk, vigye ezeket a termékek a kijeldlt gydjtéhelyekre, ahol dij-
mentesen atveszik azokat. Egyes orszagokban egy hasonl6 U] termék meg-
/ vasarlasa esetén vissza lehet vinni a terméket a helyi kereskedének. Ennek a
terméknek a megfelel6 hulladékelhelyezése segit megdvni értékes forrasain-
kat, és megakadalyozni barmilyen esetleges negativ hatast az emberi egész-
_ ségre és a kérnyezetre, amely egyébként a nem megfelelé hulladékkezelés-
b8l szarmazhat. Kérjuk, 1épjen kapcsolatba a helyi hatésagokkal a legkdze-
lebbi kijel6lt gydijtéhely tovabbi részletei tekintetében. A nemzeti jogszabalyok
szerint buntetés réhato ki az ilyen jellegl hulladék nem megfeleld elhelyezése miatt.

Az Eurépai Unio lizleti felhasznaloi szamara
Ha elektromos vagy elektronikus berendezést szeretne hulladékba helyezni, kérjik, hogy
tovabbi informaciokért Iépjen kapcsolatba a kereskedbvel vagy a szallitéval.

Informacié a hulladékelhelyezésrdl az Eurépai Unidn kiviili mas orszagokban

Ez a szimbo6lum csak az Eurdpai Unidban érvényes. Ha hulladékba szeretné helyezni ezt a
terméket, kérjlk, lépjen kapcsolatba a helyi hatésagokkal vagy a keresked6vel, és érdek-
16djon a hulladékelhelyezés megfelelé modjarol.
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