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IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS: Before operating this oven, please read these
instructions carefully and keep for future reference.

WICHTIGE SICHERHEITSANWEISUNGEN. Bitte sorgféltig durchlesen und zur weiteren
Bezugnahme aufbewahren.

BELANGRIJKE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES. Lees ze a.u.b. zorgvuldig door en bewaar ze
zodat u ze opnieuw kunt raadplegen wanneer nodig.

INSTRUCTIONS DE SURETE IMPORTANTES. Avant d’utiliser le four a micro-ondes,
lisez attentivement les recommandations d’utilisation et conservez-les soigneusement.

ISTRUZIONI IMPORTANTI PER LA SICUREZZA. Leggere attentamente queste note e
conservarle per un riferimento futuro.

WAZNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA. Prosimy o doktadne zapoznanie sie z instrukcja i
zachowanie jej.

DULEZITE POKYNY K BEZPECNOSTI.
Peclivé si je prosim prectéte a ulozte pro pristi pouziti.

FONTOS BIZTONSAGI TUDNIVALOK
Kérjiik, olvassa el gondosan, és 6rizze meg a késobbiekben.



Installation and Connection

Examine your microwave oven

Unpack the oven, remove all packing material,
and examine the oven for any damage such
as dents, broken door latches or cracks in the
door. If you find any damage, notify your
dealer immediately. Do not install a damaged
microwave oven.

Earthing instructions

IMPORTANT: THIS UNIT HAS TO BE
PROPERLY EARTHED FOR PERSONAL
SAFETY. If your AC outlet is not grounded, it is
the personal responsibility of the customer to
have it replaced with a properly grounded wall
socket.

Operation voltage

The voltage has to be the same as specified
on the label on the oven. If a higher voltage
than specified is used, it may cause a fire or
other damages.

Placement of the oven

This oven is intended for Counter-Top and
Built-In use only. It is not intended for use
inside a cupboard.

1. Place the oven on a flat and stable surface,
more than 85 cm above the floor.

2. When this oven is installed, it should be
easy to isolate the appliance from the
electricity supply by pulling out the plug or
operating a circuit breaker.

3. For proper operation, ensure a sufficient air
circulation for the oven.

Counter-top use:

a. Allow 15 cm of space on the top of the
oven, 10 cm at the back, 5 cm on one
side, and the other side must be opened
more than 40 cm.

b. If one side of the oven is placed flush to
a wall, the other side or top must not be
blocked.

Built-in

This oven may be built into a wall cabinet by
using the proper trim kit, white NN-TKA80WB,
silver NN-TKA80MB which may be purchased
from a local Panasonic dealer.

B

Do not place this oven near an electric or
gas cooker range.

5. The feet should not be removed.

6. This oven is only for household usage. Do
not use outdoors.

E

7. Avoid using the microwave oven in high
humidity.

8. The power cord should not touch the
outside of the oven. Keep the cord away
from hot surfaces. Do not let the cord
hang over the edge of a table or work top.
Do not immerse the cord, plug or oven in
water.

9. Do not block the air vents on the top and
back of the oven. If these openings are
blocked during operation the oven may
overheat. In this case the oven is
protected by a thermal safety device and
resumes operation only after cooling
down.
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Installation and Connection

WARNING

1.

The door seals and door seal areas should
be cleaned with a damp cloth. The
appliance should be inspected for damage
to the door seals and door seal areas and if
these areas are damaged the appliance
should not be operated until it has been
repaired by a service technician trained by
the manufacturer.

Do not attempt to tamper with or make any
adjustments or repairs to the door, control

panel housing, safety interlock switches or
any other part of the oven. Do not remove

the outer panel from the oven which gives

protection against exposure to microwave

energy. Repairs should only be done by
a qualified service person.

Do not operate this appliance if it has a
damaged CORD OR PLUG, if it is not
working properly, or if it has been
damaged or dropped. It is dangerous for
anyone other than a service technician
trained by the manufacturer to perform
repair service.

If the supply cord of this appliance is
damaged, it must be replaced with the
special cord available from the
manufacturer.

Only allow children to use the oven
without supervision when adequate
instructions have been given so that the
child is able to use the oven in a safe way
and understands the hazards of improper
use.

Liquids and other foods must not be heated
in sealed containers since they are liable to
explode.

7. This oven is not intended for use by

persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or
lack of experience and knowledge unless
they have been given supervision or
instruction concerning the use of the oven
by a person responsible for their safety.
Children should be supervised to ensure
they do not play with the oven.
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Use of your oven

1.

Do not use the oven for any reason other
than the preparation of food. This oven is
specifically designed to heat or cook food.
Do not use this oven to heat chemicals or
other non-food products.

Before use, check that utensils / containers
are suitable for use in microwave ovens.

Do not attempt to use this microwave oven
to dry newspaper, clothing or any other
materials. They may catch on fire.

When the oven is not being used, do not
store any objects other than oven
accessories inside the oven in case it is
accidentally turned on.

The appliance shall not be operated by
MICROWAVE or COMBINATION
WITHOUT FOOD IN THE OVEN. Operation
in this manner may damage the appliance.
Exception to this is point 1 under heater
operation.

If smoke or a fire occurs in the oven, press
Stop/Cancel pad and leave the door closed
in order to stifle any flames. Disconnect the
power cord, or shut off power at the fuse or
the circuit breaker panel.



Safety Instructions

Heater Operation

1. Before using CONVECTION,
COMBINATION or GRILL function for the
first time, wipe excessive oil off in the oven
cavity and operate the oven without food
and accessories on CONVECTION 250°C,
for 10 minutes. This will allow the oil that is
used for rust protection to be burned off.
This is the only time the oven is used
empty.

2. Exterior oven surfaces, including air vents
on the cabinet and the oven door will get
hot during CONVECTION, COMBINATION
and GRILLING, take care when opening or
closing the door and when inserting or
removing food and accessories.

3. The oven has two heaters situated in the
top and back of the oven. After using the
CONVECTION, COMBINATION and GRILL
function, these surfaces will be very hot.
N.B. After cooking by these modes, the
oven accessories will be very hot.

4. The accessible parts may become hot in
combination use. Young children should be
kept away, and children should only use the
oven under adult supervision due to the
temperatures generated.

Fan Motor Operation

While the oven is in Microwave/Heater
operation, the cooling fan always rotates to
cool the electric components. After the
completion of operation, the fan may continue
rotating for a while. This is perfectly normal,
and you can take out the food from the oven
while the fan is still in operation.

Oven Light

When it becomes necessary to replace the
oven light, please consult your dealer.
Accessories

The oven comes equipped with a variety of
accessories. Always follow the directions given
for use of the accessories.

Glass Tray

1. Do not operate the oven without the roller
ring and the glass tray in place.

2. Never use another type of glass tray than
the one specially designed for this oven.

3. If the glass tray is hot, let it cool before
cleaning or placing in water.

4. The glass tray can turn in either direction.

5. If the food or cooking vessel on the glass
tray touches the oven walls and stops the
tray rotating, the tray will automatically
rotate in the opposite direction. This is
normal.

6. Do not cook foods directly on the glass tray.

Roller Ring

1. The roller ring and the oven floor should be
cleaned frequently to prevent noise and
build-up of remaining food.

2. The roller ring must always be used for
cooking together with the glass tray.

Metal Tray

1. Metal Tray is for cooking on Giill,
Convection and Combination modes.
Do not use the Metal Tray in Microwave
mode only.

2. Metal Tray should be placed on Glass Tray
or Round Rack.

Round Rack

1. The Round Rack is used to facilitate
browning of small dishes and help with the
good circulation of the heat.

2. Do not use any metal container directly on
the Round Rack in COMBINATION with
MICROWAVE.

3. Do not use the Round Rack in
MICROWAVE mode only.

Enamel Shelf and Wire Shelf

1. The shelves are for cooking on convection
and grill modes. Do not use the shelves on
microwave mode or combination mode.

2. When cooking on convection mode, use
just one or both of the shelves in position.
When cooking on grill mode, use the shelf
in the upper position.
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Installation and Connection

1. Cooking Times

e Cooking times given in the cookbook are
approximate. The cooking time depends on
the condition, temperature, amount of food
and on the type of cookware.

® Begin with the minimum cooking time to
help prevent overcooking. If the food is not
sufficiently cooked you can always cook it
for a little longer.

N.B. : If the recommended cooking times

are exceeded the food will be spoiled
and in extreme circumstances could
catch fire and possibly damage the
interior of the oven.

2. Small Quantities of Foods

e Small quantities of food or foods with low
moisture content can burn, dry out or catch

on fire if cooked too long. If materials inside

the oven should ignite, keep the oven door
closed, turn the oven off and remove the
plug from the socket.

3. Eggs

® Do not cook eggs in their shells and whole
hard-boiled eggs by MICROWAVE.
Pressure may build up and the eggs will
explode even after microwave heating has
ended.

4. Piercing Skin

® Food with non porous skins, such as pota-
toes, egg yolks and sausages must be
pierced before cooking by MICROWAVE to
prevent bursting.

5. Meat Thermometer
e Use a meat thermometer to check the

degree of cooking of roasts and poultry only

when the meat has been removed from the
oven. Do not use a conventional meat ther-
mometer when using MICROWAVE or
COMBINATION because it may cause
sparking.
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6. Liquids

7.

8.

9.

When heating liquids, e.g. soup, sauces and
beverages in your microwave oven,
overheating the liquid beyond boiling point
can occur without evidence of bubbling. This
could result in a sudden boil over of the hot
liquid. To prevent this possibility the
following steps should be taken:

a) Avoid using straight-sided containers with
narrow necks.

b) Do not overheat.

c) Stir the liquid before placing the
container in the oven and again halfway
through the cooking time.

d) After heating, allow it to stand in the
oven for a short time, stir again before
carefully removing the container.

Paper/Plastic

When heating food in plastic or paper
containers, check the oven frequently as
these types of containers ignite if
overheated.

Do not use recycled paper products (e.g.
Kitchen Roll) unless the paper product is
labelled as safe for microwave oven use.
Recycled paper products may contain
impurities which may cause sparks and/or
fires during use.

Remove wire twist-ties from roasting bags
before placing the bags in the oven.

Utensils/Foil

Do not heat any closed cans or bottles
because they might explode.

Metal containers or dishes with metallic trim
should not be used during Microwave
cooking. Sparking will occur.

If you use any aluminium foil, meat spikes or
metalware the distance between them and
the oven walls and door should be at least 2
cm to prevent sparking.

Feeding Bottles/Baby Food Jars

The top and teat or lid must be removed
from feeding bottles or baby food jars
before placing in the oven.

The contents of feeding bottles and baby
food jars are to be stirred or shaken.

The temperature has to be checked before
consumption to avoid burns.
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Door Release Button

Press to open the door. When you open the oven door during cooking, the cooking is
stopped temporarily without clearing earlier made settings. The cooking is resumed as soon
as the door is closed and Start Pad pressed. The oven lamp lights as soon as the oven

door is opened.

Oven Window

Door Safety Lock System
Oven Air Vent

Control Panel

Glass Tray

Roller Ring

External Oven Air Vents
Metal Tray

Round Rack

Enamel Shelf

Wire Shelf

Power Cord
Warning Label

2 Level Cooking Support guides
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Control Panels

NN-CT870S/NN-CT850W*

)

(@)

u

3)

(13)

(4)
(5)

(6)
(7)

(8)
(10)

OB, O
= ?E ?E

(o]
o
3 —
o

O
[

]

(14) —

o
Q@

g™
O
O»
@X

(11)
(15)

)

NN-CT870S

N.B:

If an operation is set and start pad is not pressed, after 6
minutes, the oven will automatically cancel the operation.
The display will revert back to colon or clock mode.

(1) Display Window

(2) Time Pads

(3) Microwave Power Pad

(4) Grill Power Pad

(5) Convection Pad

(6) Grill Convection Pad

(7) Combination Pad

(8) Memory Pad

(9) Auto Defrost Pad

(10) Plus/Minus/Weight
Selection Control Pads

(11) Delay/Stand Pad

(12) Auto Sensor microwave
Program Pad

(13) Auto Sensor Combination
Program Pad

(14) Auto Weight Combination
Program Pads

(15) Start Pad:
Press to start operating the
oven. If during cooking the
door is opened or Stop/Cancel
Pad is pressed once, Start
Pad has to be pressed again
to continue cooking.

(16) Stop / Cancel Pad
Before cooking: one press
clears your instructions.
During cooking: one press
temporarily stops the cooking
program. Another press
cancels all your instructions
and the time of day will
appear in the display.

* The design of your control panel
may vary from the panel
displayed (depending on colour),
but the words on the pads will
be the same.

Beep Sound: A beep sounds when a button is pressed. If this beep does not sound, the
setting is incorrect. When the oven changes from one function to another, two beeps sound.

After completion of cooking, five beeps sound.
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Choosing the right Cooking Mode

Accessories

Containers
to use

Cooking modes

Microwave - Defrosting

- Reheating

- Melting : butter, chocolate, cheese.

- Cooking fish, vegetables, fruits, eggs.

- Preparing : stewed fruits, jam,
sauces, custards, choux, pastry,
béchamel, caramel, meat, fish or
vegetarian loaves.

- Baking cakes with eggs and baking
powder ingredients without colour.
(Victoria sandwich, clafoutis etc.)

Glass turntable
only

Microwaveable,
no metal.

No Preheating

- Grilling of meat or fish.

- Toast grilling.

- Colouring of gratin dishes or
meringue pies.

Glass turntable
+ metal tray +
round rack

Heatproof,
metal tin can
be used.

Preheating necessary

- Baking of small pastry items with
short cooking times : puff
pastry, cookies, choux, short pastry
cookies, roll cakes.

- Special baking : souffles,

Glass turntable

+ metal tray + Heatproof,

meringues, vol-au-vent, small
loaves of bread or brioches,
sponge cake, meat pie, etc.

round rack or
enamel shelf
and/or wire
shelf

metal tin can
be used.

- Baking of quiches, pizzas and tarts.

Preheating advised
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Choosing the right Cooking Mode

Cooking modes

Accessories
to use

Containers

Grill + Convection

- Roasting red meats, thick steak
(rib or beef, Tbone steaks)
- braising of fish.

Preheating necessary

Glass turntable
+ metal tray +
round rack or
enamel shelf

and/or wire
shelf

Heatproof,
metal tin can
be used.

COMBINATION

* Grill + microwave

» Convection +

microwave

* Grill + convection +

microwave

- Roasting meat and poultry.

- Defrosting and reheating crunchy
foods (quiche, pizza, bread,
viennoiserie, lasagne, gratin.)

- Cooking lasagne, meat, potatoes or
vegetable gratins.

- Baking cakes and puddings with eggs
or baking powder ingredients with
browning, baking of quiches, pies and
tarts.

Preheating advised

Glass turntable
+ metal tray +
round rack
(depending on
food size for the
latter)

Microwaveable
and
heatproof.
Metal cake tin
to be used on
metal tray only.
DO NOT USE
spring form
tins.
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Oven Accessories

The following chart shows correct use of the accessories in the oven.

! Glass Tray | Metal Tray |[Round Rack| Enamel Shelf | Wire Shelf )
]| co— | s
Microwave YES NO NO NO NO
Grill YES YES YES YES YES
Convection YES YES YES YES YES
g(r)irl:vection YES YES YES YES YES
Combination YES YES YES NO NO
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Controls and Operation Procedure

Word Prompting:

Plug-in “88:88” B E—
Press O “FRA*\ICAIS” ------------------------------
Press O “ITALIANQ? -t
Press O “DEU*I'SCH” --------------------------
ross @ NeokrLANDS |-
e @ oo |
Press Q “POL+SKI” -----------------------------------------
S Y M
Press O “ENG+LISH” -----------------------------------
|

Word Prompting

In French

In ltalian

In German

In Dutch

In Spanish

In Polish

In Czech

In English

These models have a unique function “Word Prompting” which guides you through the operation
of your microwave. After plugging in the oven press the Start Button until you locate your
language. As you press the buttons, the display will scroll the next instruction eliminating the
opportunities for mistakes. If for any reason you wish to change the language displayed, unplug

the oven and repeat this procedure.

If the Delay/Stand Pad is pressed 4 times, this will turn off the operation guide. To turn the
operation guide back on, press the Delay/Stand Pad 4 times.
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Controls and operation procedure

Clock Setting:

Example: To set 14:25

14 times twice

3 ‘ﬁ g
O— i) — 145 |— O

5 times inoperable

® Press Delay/Stand e Enter the time by pressing the o Press Delay/Stand Pad

Pad twice. appropriate Time Pads. once.

The colon starts to The time appears in the display The colon stops blinking and

blink. and the colon blinks. the time of day is entered.
NOTE:

1. To reset the time of day repeat all the above steps.
2. The time of day is displayed, unless the power supply is interrupted.
3. This clock has a 24 hour display.

Child Safety Lock:

Using this system will make the oven controls inoperable; however, the door can be opened.
Child Lock can be set when the display shows a colon or the time.

To Set: To Cancel:
® Press Start Pad three times. ® Press Stop/Cancel Pad three times.
The time of day will disappear. The time of day will reappear in the
Actual time will not be lost. display.
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Microwave Cooking and Defrost

There are 6 different microwave power levels available (see the chart below).

Use of accessory:

(" M

ql....glll.-lb
=

Glass Tray

This chart shows approximate wattage for each power level.

Press Power Level Wattage Max time available
once HIGH power 1000 W 30 minutes
twice DEFROST power 270 W 99 min. 50 sec.
3 times MEDIUM power 600 W 99 min. 50 sec.
4 times LOW power 440 W 99 min. 50 sec.
5 times SIMMER power 250 W 99 min. 50 sec.
\6 times WARM power 100 W 99 min. 50 sec. )

e Select Microwave ® Set the cooking time. ® Press Start Pad.
power level.

NOTE:

1. For 2 or 3 stage cooking, before pressing Start Pad, repeat setting the Microwave power level
and cooking time.
e.g. Casserole - High 10 minutes to bring the casserole to boil. Simmer 60 minutes to cook.
Warm 10 minutes to allow flavours to develop.
2. Stand time can be programmed after the Microwave power and time setting.
3. You can add to the cooking time during cooking, if required. Press 1 min pad to increase the
cooking time. Time can be added in 1 minute increments up to maximum time available.

CAUTION: The oven will automatically operate on 1000 W Microwave Power if a cooking
time is entered without selecting the power level.
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Grilling
The Grill Pad provides 3 Girill settings.

Use of accessory:

[ Round Rack A a — & .
e | TS

= =

» i
N )\

Metal Tray Glass Tray
-
Press Power Level Wattage
once 1 HIGH 1500 W
twice 2 MEDIUM 1200 W
K3 times 3 LOW 950 W

After preheating,
— =y Place the f00d in e
O the oven.

® Press Grill Power Pad  ® Press Start Pad to
for the desired Grill start preheating.
setting.

inoperable

Set the cooking time ® Press Start Pad.
(up to 99 minutes 50
seconds).

NOTE ON PREHEATING:

1. Do not open the door during preheating. After preheating 3 beeps will be heard and the “P”
will flash in the display window. If the oven door is not opened after preheating, the oven will
maintain the selected temperature for 30 minutes. After 30 minutes, the oven will shut off
automatically and revert to time of day.

2. If you want to cook without preheating, after selecting the Grill power, set the cooking time
then press Start Pad.

NOTE:

1. The Girill will only operate with the oven door closed.
2. You can add to the cooking time during cooking, if required. Press 1 min pad to increase the
cooking time. Time can be added in 1 minute increments, up to 99 minutes.
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Cooking by Convection / Grill Convection

These Pads offer a choice of convection temperatures 40°C (only for Convection mode) and 100
- 250°C in 10°C increments. For quick selection of the most commonly used cooking
temperatures, the temperatures start at 150°C and count up to 250°C then 40°C (only for
Convection mode) and 100°C. It is possible to cook on one or two levels when using convection
cooking. See En-16 for shelf cooking.

Use of accessory: For one level cooking.
If using the turntable.

Convection Grill Convection

Metal Tray Round Rack

Glass Tray ) \Metal Tray Glass Tray

Cooking by Convection:
After preheating,
O L =g  Place the food in  E————)
the oven.

® Set the desired e Press Start Pad to
temperature. start preheating.

“p
inoperable

e Set the cooking time (up ® Press Start Pad.
to 9 hours 59 minutes).
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Cooking by Convection / Grill Convection

Cooking by Grill Convection:

After preheating,
O e O = “ =3 place the food in

the oven.
e Set the desired o If desired to change e Press Start Pad to
temperature. (Grill Grill power press start preheating.
power is preset to once; Medium,
High.) twice; Low.

- —
inoperable

e Set the cooking time (up ® Press Start Pad.
to 9 hours 59 minutes).

NOTE ON PREHEATING:

1.

Do not open the door during preheating. After preheating 3 beeps will be heard and the “P”
will flash in the display window. If the oven door is not opened after preheating, the oven will
maintain the selected temperature. After 30 minutes, the oven will shut off automatically and
revert to time of day.

If you want to cook without preheating, after selecting the desired temperature, set the
cooking time then press Start Pad.

NOTE:

1.

2.

When the selected cooking time is less than one hour, the time counts down second by
second.

When the selected cooking time is over one hour, the time counts down minute by minute
until only “1H 00” (1 hour) remains. The display then indicates minutes and seconds and
counts down second by second.

You can add to the cooking time during cooking, if required. Press 1 min pad to increase the
cooking time. Time can be added in 1 minute increments.

After pressing Start Pad, the selected temperature can be recalled and changed. Press
Convection or Grill Convection Pad once to indicate the temperature in the display window.
While the temperature is recalled in the display window, you can change the temperature by
pressing Convection or Grill Convection Pad.
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Cooking by Convection/Grill Convection

Shelf Cooking

One Level Cooking

If using a shelf for one level cooking, place on the lower level.

Enamel Shelf Wire Shelf

AT

4 N
— |zt sasase=snaN

Two Level Cooking

When cooking on two levels use both the shelves supplied, with the enamel shelf on the lower
level and the wire shelf on the upper level.

I AN

)

- — N

Depending on the recipe, you can preheat with or without the shelves in position. See individual

recipes for details.

Batch Baking CookingleilrgtzI Dishes
of Foo

The shelves are ideal for batch baking and when cooking in a large dish that will not turn on the

turntable.

NOTE:

1. When cooking with one or both of the shelves, remove all other accessories
(glass tray, roller ring and metal tray).

2. Ensure that the shelves are inserted correctly, and are secure before use.

3. Do not place a dish of food weighing more than 5Kg on each shelf.

4. ALWAYS USE OVEN GLOVES WHEN REMOVING THE FOOD AND ACCESSORIES AFTER
COOKING AS THE OVEN & ACCESSORIES WILL BE VERY HOT.

5. When removing food, only pull the shelf out halfway and then remove the food. The wire shelf will
lock in position.

6. If baking longer than 20 minutes at a high temperature (more than 210°C), it is preferable to turn

the shelves halfway during cooking time.
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Combination Cooking

There are 3 combinations settings; 1) Grill + Microwave, 2) Convection + Microwave, 3) Girill
Convection + Microwave. 1000 W Microwave power level is not available on Combination
cooking. This would not be useful in normal use (the food would be cooked before browning is
achieved).

Use of accessory:

Grill + Microwave Convection + Microwave

M ' M

Round Rack Metal Tray

Metal Tray Glass Tray Glass Tray
DN Y

Grill Convection + Microwave

Metal Tray Round Rack

Glass Tray Metal Tray Glass Tray

1) Grill + Microwave

Combi

B
5 =8 =8l

inoperable
® Press e Set the desired e Set the e Set the desired ® Press Start
Combination Grill setting. desired cooking time (up to Pad.
Pad. microwave 9 hours 59 minutes).

power level.

NOTE ON PREHEATING:

The oven can be preheated on Combination cooking. Press Start Pad before setting the cooking
time and follow the NOTE ON PREHEATING on page En-15.
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Combination Cooking

2) Convection + Microwave

Combi

(&]
58 w8 b~

inoperable
® Press e Set the e Set the desired ® Set the desired ® Press Start
Combination desired Microwave cooking time (up to Pad.
Pad. temperature. power level. 9 hours 59 minutes).

3) Grill Convection + Microwave

Combi

® Press e Set the desired °® |f desired to ¢ Set the desired
Combination temperature. change Grill power Microwave power
Pad. (Grill power is press once; level.
preset to High.) Medium, twice;
Low.

- ﬁ% .
inoperable

e Set the desired ® Press Start
cooking time (up to Pad.
9 hours 59 minutes).

NOTE ON PREHEATING:

The oven can be preheated on Combination cooking. Press Start Pad before setting the cooking
time and follow the NOTE ON PREHEATING on page En-14.
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Combination Cooking

NOTE ON PREHEATING:

The oven can be preheated on Combination cooking. Press Start Pad before setting the cooking
time and follow the NOTE ON PREHEATING on page En-15.

NOTE:

1. When the selected cooking time is less than one hour, the time counts down second by
second.

2. When the selected cooking time is over one hour, the time counts down minute by minute
until only “1H 00” (1 hour) remains. The display then indicates minutes and seconds and
counts down second by second.

3. You can add to the cooking time during cooking, if required. Press 1 min pad to increase the
cooking time. Time can be added in 1 minute increments, up to 99 minutes.

4. After pressing Start Pad, the selected temperature can be recalled by pressing Combination

Pad. The selected setting appears in the display for 2 seconds.
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Auto Defrost

With this feature you can defrost frozen foods according to the weight. Select the category and
set the weight of the food. The weight is programmed in grams. For quick selection, the weight
starts from the most commonly used weight for each category.

® Select the desired e Set the weight of the frozen food.

Auto Defrost ﬁl
Program. Press 9
once for small
pieces, twice for
big piece, 3 times
for bread.

Program

Weight

weight counts up in 100 g increments
A weight counts up in 10 g increments
w weight counts down in 10 g increments

Accessories

BH— 00 —

® Press Start
Pad. The display
reminds you which
accessory to use
and which cooking
modes are in use.

Suitable Foods

st 100 - 1600 g

1. Small Pieces

Small pieces of meat, escallop,
sausages, fish fillets, steaks,
chops.

(each 100 g to 400 g). Turn at
beeps.

A2 400 - 2000 g Big pieces of meat, roast, whole
2. Big Pieces chicken. Turn at beeps.
For reheating frozen bread, rolls
R and croissants. Remove all
03] 70 - 400 g packaging and place on Round
3. Bread Rack on Metal Tray on Glass Tray.
- brea Place large whole loaf directly on
L the metal tray. Turn at beeps. )
NOTE:

1. When the defrosting time is longer than 60 minutes, the time will appear in hours and minutes.

2. The shape and size of the food will determine the maximum weight the oven can

accommodate.

3. Allow standing time to ensure the food is completely defrosted.

NOTE on Program 3:

Take care when removing Bread and Rolls from the oven. The oven and accessories will get

hot during/after defrosting.
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Auto Sensor Programs

A variety of food may be cooked without having to enter the cooking time, weight or the power
level.

e.g.

® Select the desired ® Press Start Pad.
Auto Sensor Program.

S v
Plus/Minus Control: O Q

Preferences for degree of cooking vary for each individual. After having used Auto Sensor
Programs a few times, you may decide you would prefer your food cooked to a different degree
of cooking. By using Plus/Minus control, the programs can be adjusted to cook food for a longer
or shorter time. Press A or ¥ pad before pressing Start Pad. If you are satisfied with the result
of the Auto Sensor Programs, you do not have to use this control.

NOTE:

1. Auto Sensor Programs cannot work within 3 minutes after plug-in.

2. The oven automatically calculates the cooking time or the remaining cooking time.

3. The door should not be opened before the time appears in the display window.

4. The temperature for frozen food is assumed to be -18°C to -20°C, for other types of food +5°C
to +8°C (refrigerator temperature). The reheat pasta/rice and reheat soup programs are
suitable for foods at refrigerator or room temperature.

5. To prevent any mistakes during Auto Sensor Programs ensure that Glass Tray and the plate

are dry.

The room temperature should not be more than 35°C and not less than 0°C.

Only cook foods within the recommended weight range described on page En-22.

8. If the oven has previously been used on Convection, Grill Convection, Combination or Grill,
and it is too hot to be used on an Auto Sensor Program, “HOT” will appear in the display
window. After the “HOT” disappears, the Auto Sensor Programs may be used. If in a hurry,
cook food manually by selecting the correct cooking mode and cooking time yourself.

No
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Auto Sensor Programs

Category

Weight

Accessories

Instructions

4. Soup

300 - 1000 g

For reheating tetra, canned or
homemade soups. All foods
should be at room or
refrigerated temperatures. Stir
before and after reheating. It is
preferable to cover with a lid or
plate or saucer. Final
temperature of soup may vary
depending on thickness of soup,
starting temperature, sugar and
fat content of soup.

2 Presses

ol

5. Rice/Pasta

300 - 1000 g

For reheating pre-cooked
canned, vacuumed packed or
homemade pasta, rice or
potatoes. All foods should be at
room or refrigerated temperatures.
Stir at beep and after reheating. It
is preferable to cover with a lid or
plate. Final temperature may vary
depending on the amount of
sauce, fat content of sauce and
starting temperature.

1 Press

6. Fresh
Vegetables

250 - 1000 g

For cooking fresh vegetables.
Place the prepared vegetables in
a suitable sized container.
Sprinkle with 6 tbsp (90 ml) of
water. Cover them lightly with
pierced cling film. Stir at beep.

2 Presses

7. Fresh Fish

200 - 700 g

For cooking fresh fish

(whole - no more than 300 g
each, fillets, steaks). Place it in
a suitable sized container. Add 2
tbsp (30 ml) liquid. Cover with
pierced cling film. Turn at beep.

1 Press

8. Frozen
Gratin

500 - 800 g

For reheating and browning
frozen gratin. Remove all
packaging and place the gratin
in a heat-proof dish on Round
Rack on Metal Tray on Glass
Tray.

2 Presses

9. Fresh
Gratin

300 - 800 g

For reheating and browning
fresh gratin. Remove all
packaging and place the gratin
in a heat-proof dish on Round
Rack on metal Tray on Glass
tray.
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Auto Weight Programs

This feature allows you to cook most of your favourite foods by setting the weight only. The oven
determines Microwave power level, Grill setting, Convection temperature and cooking time
automatically. Select the category and set the weight of the food. The weight is programmed in
grams. For quick selection, the weight starts from the most commonly used weight for each
category.

ed.

— (o )

® Press Start

— e

e Select the desired ® Set the weight of the frozen food.

Auto Weight & g Weight counts up in 100 g increments Pad.
Program. A Weight counts up in 10 g increments
w Wweight counts down in 10 g increments
NOTE:

1. When cooking time is over 60 minutes, the time will appear as Hours and Minutes.
2. Follow the charts on the following pages for the recommended weight and accessories to be used.
3. Beep sounds may be heard during cooking or reheating of some auto programs to remind you to

turn or stir the food. Failure to do so may effect the results.

Category

Weight

Accessories

Instructions

1 Press

10. Chilled
Pizza

130 - 800 g

For reheating and browning
the top of fresh purchased
pizza. Remove all packaging
and place the pizza on Round
Rack on Metal Tray on Glass
Tray.

2 Presses

11. Frozen
Pizza

120 - 650 g

For reheating and browning

the top of frozen (NOT fresh)
purchased pizza. Remove all

packaging and place the pizza
on Round Rack on Metal Tray

on Glass Tray.

1 Press

12. Fresh
Quiche

150 - 800 g

For reheating pre-cooked,
fresh quiche. Remove all
packaging and place the quiche
on Round Rack on Metal Tray
on Glass Tray.

2 Presses

13. Pastry
ltems

150 - 720 g

For reheating, crisping, and
browning small pastry items
such as sausage rolls, meat
friands, vegetable or mushroom
or ham and cheese friands or
feuilletés. Place directly on
Round Rack on Metal Tray on
Glass Tray.

J
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Auto Weight Programs

Category

1 Press

14. Chicken
Pieces

Weight

200 - 1500 g

Accessories

Instructions

For cooking chicken pieces e.g.
chicken legs, thighs or
drumsticks. Place the chicken on
Round Rack on Metal Tray on
Glass Tray. For even cooking
spread out the chicken and turn at
beep.

2 Presses

15. Chicken
Pieces

1000 - 2400 g

For cooking whole fresh
unstuffed chicken. Cook the
stuffing separately. Place the
chicken on a heat-proof upturned
saucer on Metal Tray on Glass
Tray. Start cooking the breast side
down and turn at beep.

3 Presses

16. Pork /
Veal

800 - 2000 g

For cooking fresh roast pork or
veal. Place the pork in a
heat-proof shallow dish on Metal
Tray on Glass Tray. Turn at beep.

17. Beef

650 - 1250 g

For cooking fresh roast beef.
Place the beef in a heat-proof
shallow dish on Metal Tray on
Glass Tray. Turn at beep. This
program cooks beef Well-done; if
you prefer medium Beef, decrease
the weight displayed by 20%.

2 Presses

#3

B

18. Rib of
Beef

700 - 1300 g

For cooking fresh roast rib of
beef with the bone. Place the
beef rib in a heatproof dish on the
High Wire Rack on a Metal Tray
on Glass Tray. For larger joints
(above 1000 g) place directly on
the High Wire Rack. Turn at beep.
After cooking, rest for 10 mins out
of the oven. This program cooks
the meat well done. If you prefer
medium beef, decrease the weight
displayed by 30%.

3 Presses

3

G

19. Lamb

1000 - 2300 g

For cooking fresh roast lamb.
Place the lamb in a heat-proof
shallow dish on Metal Tray on
Glass Tray. Large legs of lamb
can be placed directly on the
Metal Tray. Turn at beep. This
program is not suitable for boned
roast lamb. This program cooks
the meat medium to well done.

J
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Auto Weight Programs

Category Weight  Accessories Instructions
4-6 For baking Tart from raw ingredients
20 Tart ) - see cook book for recipes.
portions E.g. Savoury Quiche - Quiche
Lorraine, mushroom tart, onion tart,
spinach tart.
Sweet Tart - Bourdaloue tart,
fromage frais tart, rubarb tart, apple
tart.
2 Presses
6-8 « Select Tart auto menu
21 Tart portions
press 1
servings 4-6
diameter 25 cm
presses 2
servings 6-8
8-10 diameter 27 cm
22 Tart
portions presses 3
servings 8-10
diameter 30cm
+ After baking, stand the Tart for
a few minutes. Remove from
L the tin and cool on a rack. )

It is necessary to preheat the oven for the tart programs. Use the following sequence:-

u After pre-heating beeps
—- m—g- nd. Place the tart in ~ —
the oven.

e Select tart ® Press the start ® Press start

program 20, 21 or button to pre-heat
22, depending on  the oven.
size of tart.

NOTE FOR AUTO TART MENU:

1. Only use metallic tins for baking the tart - aluminium, teflon coated or other light metal. The
depth of the average tart tin is 30 mm. Do not use loose-bottomed tins, carton forms or light
aluminium forms on this auto menu.

2. The end colour and the cooking of the pastry case may vary depending on the quality of the
pastry.

3. The top colour of the tart may vary depending on the type of filling. For this reason, you may

wish to stop cooking a few minutes before the end of the program.

Do not use this auto menu for baking pizza or double crust pies.

When baking tarts with fresh fruits, it may be preferable to "blind bake" the pastry case.

ok
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Memory

This feature allows you to pre-program your oven for regular reheating or cooking tasks. You are
able to pre-program your oven for a specific power level and time that is convenient for you. You
are able to pre-program three memory tasks.

To set a Memory Program

> Program the desired —

cooking program.

® Press Memory Pad. ® Press Memory Pad to store
The oven is automatically this task or press Start Pad
pre-set to memory 1. To to start cooking in this
select memory 2 press sequence.

memory pad twice. To select
memory 3 press memory pad
three times.

This memory feature is pre-programmed to reheat 1 cup, 1 bowl or 2 bowls of hot drink (e.g.
tea, coffee, milk or soup.

Recommended Power and
No. of presses Category Weight Time
Memory 1 1 Presses 1 Cup 150 mi 1000 W 80 secs.
Memory 2 2 Presses 1 Bowl 300 ml 1000 W 120 secs.
Memory 3 3 Presses 2 Bowls 2 x 300 ml 1000 W 240 secs.
N J

To use a Memory Program

® Press Memory The oven is automatically ® Press Start Pad to
Pad. pre-set to memory 1. To select begin cooking.

memory 2 press memory pad
twice. To select memory 3 press
memory pad three times.

NOTE:

1. Auto programs cannot be programmed into memory.

2. Convection pre-heat mode cannot be programmed into memory.

3. Memory can only store 1 stage cooking. It is not possible to store 2 or 3 stage cooking.

4. Setting a new cooking program into memory will cancel the cooking program previously stored.

5. Memory program will be cancelled if the power supply is off or the plug gets disconnected.

6. If you program into the memory the reheating of a baby bottle or a baby food jar, ensure you
test the temperature before feeding the baby.
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Delay Start Cooking

By using Delay/Stand Pad, you are able to program Delay Start cooking.

e.g.

g N
O—» —>Q—>

inoperable
® Press e Set the delay time by e Set the desired cooking
Delay/Stand Pad. pressing Time Pads (up to program and cooking time.

9 hours 59 minutes).

- e

NOTE:
1. Three stage cooking can be programmed including Delay Start cooking.
e.g.

® Press Start Pad.

Delay Start: 1 hour High Power: 10 min.
inoperable
g AR ]2
O—= /=0 = &/~
once inoperable once once

Simmer Power: 20 min.

inoperable
® ﬂ% ~( o )

5 times twice

2. If the programmed delay time exceeds one hour, the time will count down in units of minutes.
If less than one hour, the time will count down in units of seconds.
3. Delay Start cannot be programmed before any Auto Programs.
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Stand Time

By using Delay/Stand Pad, you can program Stand Time after cooking is completed or use to
program the oven as a minute timer.

e.g. To program stand time after cooking.

= b :

O ~Qf) =0 —

e Set the desired cooking program and ® Press
cooking time. Delay/Stand Pad.

. — (80

inoperable
e Set desired amount of time by ® Press Start Pad.
pressing Time Pads (up to 9 hours
59 minutes).
NOTE:
1. Three stage cooking can be programmed including Stand Time.
e.g.
High Power: 4 min. Stand Time: 5 min.

% inoperable ‘B ‘m
’\/
O = Ly~ O el ™

once 4 tlmes 5 tlmes inoperable

High Power: 2 min.

f\, inoperable —,

©*<<D)

once twnce

2. If the oven door is opened during the Stand Time or Minute Timer, the time in the display

window will continue to count down.
3. This feature may also be used as a timer. In this case press Delay/Stand Pad, set time and

press Start Pad.
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Q:
A:

Questions and Answers

Why won’t my oven turn on?

When the oven does not turn on, check the
following:

1. Is the oven plugged in securely?
Remove the plug from the outlet, wait
10 seconds and reinsert.

2. Check the circuit breaker and the fuse.
Reset the circuit breaker or replace the
fuse if it is tripped or blown.

3. If the circuit breaker or fuse is all right,
plug another appliance into the outlet. If
the other appliance works, there
probably is a problem with the oven. If
the other appliance does not work, there
probably is a problem with the outlet. If
it seems that there is a problem with the
oven, contact an authorized Service
Center.

: My microwave oven causes interference

with my TV. Is this normal?

: Some radio and TV interference might

occur when you cook with the microwave
oven. This interference is similar to the
interference caused by small appliances
such as mixers, vacuums, blow dryers, etc.
It does not indicate a problem with your
oven.

: The oven won’t accept my program.

Why?

: The oven is designed not to accept an

incorrect program. For example, the oven
will not accept a fourth stage, and will not
accept Auto Weight Program after Delay
Start.

: Why is there no word prompt in my

display?

: The power supply had been off at your

home or the plug disconnected. Repeat the
procedure described on page 10.

: Sometimes warm air comes from the

oven vents. Why?

: The heat given off from the cooking food

warms the air in the oven cavity. This
warmed air is carried out of the oven by the
air flow pattern in the oven. There are no
microwaves in the air. The oven vents
should never be blocked during cooking.

Q: There are humming and clicking noises

from my oven when | cook by
COMBINATION. What is causing these
noises?

: The noises occur as the oven automatically

switches from microwave power to
CONVECTION/GRILL to create the
combination setting. This is normal.

: Can | check the pre-set oven

temperature while cooking or preheating
by CONVECTION?

: Yes. Press Convection Pad and the oven

temperature will appear in the display
window for 2 seconds.

: Can | easily cook my favourite recipes

using CONVECTION/GRILL?

: Yes. You can cook your favourite recipe

just as you would in a conventional oven.
Check instructions in the Panasonic
Cookbook for suggested oven
temperatures and cooking times.

: “D” appears in the display and the oven

does not cook. Why?

: The oven has programmed DEMO MODE.

This mode is designed for retail store
display. Deactivate this mode by pressing
Micro Pad once then Stop/Cancel Pad four
times.

: Can | use a conventional oven

thermometer in the oven?

: Only when you are using

CONVECTION/GRILL cooking mode. The
metal in some thermometers may cause
arcing in your oven and should not be used
on MICROWAVE and COMBINATION
cooking modes.

: My oven has an odour and generates

smoke when using the CONVECTION,
COMBINATION and GRILL function.
Why?

: After repeated use, it is recommended to

clean the oven and then run the oven
without food, glass tray, and roller ring on
CONVECTION 250°C for 10 minutes. This
will burn off any food, residue or oil which
may cause an odour and/or smoking.
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Care of Your Oven

Care & Cleaning of your Microwave Oven - IMPORTANT

It is essential for the safe operation of the oven that it is kept clean, and wiped
out after each use. Failure to maintain the oven in a clean condition could lead
to deterioration of a surface that could adversely affect the life of the appliance
and possibly result in a hazardous situation.

Panel. When cleaning the Control Panel,
leave the oven door open to prevent the
oven from accidentally turning on. After
cleaning touch STOP/CANCEL Pad to clear
the display window.

. If steam accumulates inside or around the
outside of the oven door, wipe with a soft
cloth. This may occur when the microwave
oven is operated under high humidity
conditions and in no way indicates a
malfunction of the unit.

En-30

1. Turn the oven off before cleaning. 6. It is occasionally necessary to remove the

. Keep the inside of the oven, door seals and glass tray for cleaning. Wash the tray in
door seal areas clean. When food spatters warm soapy water or in a dishwasher.
or spilled liquids adhere to the oven walls, 7. The roller ring and oven cavity floor should
door seals and door seal areas wipe off be cleaned regularly to avoid excessive
with a damp cloth. Mild detergent may be noise. Simply wipe the bottom surface of
used if they get very dirty. The use of harsh the oven with mild detergent and hot water
detergent or abrasive is not recommended. then dry with a clean cloth. The roller ring
DO NOT USE COMMERCIAL OVEN may be washed in mild soapy water.
CLEANERS. Cooking vapours collect during repeated

. The outside oven surface should be use but in no way affects the bottom
cleaned with a damp cloth. To prevent surface or roller ring wheels. After removing
damage to the operating parts inside the the roller ring from the cavity floor for
oven, water should not be allowed to seep cleaning, be sure to replace it in the proper
into the ventilation openings. Do not use position.
harsh abrasive cleaners or sharp metal 8. When using the GRILL, CONVECTION or
scrapers to clean the door glass since they COMBINATION mode, some foods may
can scratch the surface, which may result in inevitably splatter grease on to the oven
shattering the glass. walls. If the oven is not cleaned

. If the Control Panel becomes dirty, clean it occasionally, it may start to “smoke” during
with a soft, dry cloth. Do not use harsh use.
detergents or abrasives on the Control 9. A steam cleaner is not to be used for

cleaning.

10.This oven should only be serviced by

1.

qualified personnel. For maintenance and
repair of the oven contact the nearest
authorized dealer.

Keep air vents clean at all times. Check
that no dust or other material is blocking
any of the air vents on the top, bottom or
rear of the oven. If air vents become
blocked this could cause overheating which
would affect the operation of the oven and
possibly result in a hazardous situation.



Technical Specifications

Rated Voltage: 230V, 50 Hz

Operating Frequency: 2,450 MHz

Input Power: Maximum; 2980 W
Microwave; 1275 W
Grill; 1560 W
Convection; 1500 W

Output Power: Microwave; 1000 W (IEC-60705)
Grill; 1500 W

Convection; 1400 W

Outer Dimensions: 530 (W) x 508 (D) x 344 (H) mm

Oven Cavity Dimensions: 350 (W) x 360 (D) x 250 (H) mm

Weight with internal accessories; 21.0 Kg

Noise: 52.7dB

This product is an equipment that fulfills the European standard for EMC disturbances (EMC =
Electromagnetic Compatibility) EN 55011. According to this standard this product is an equipment
of group 2, class B and is within required limits. Group 2 means that radio-frequency energy is
intentionally generated in the form of electromagnetic radiation for warming up of foods. Class B
means that this product may be used in normal household areas.

Information on Disposal for Users of Waste Electrical & Electronic Equipment
(private households)

This symbol on the products and/or accompanying documents means that used
electrical and electronic products should not be mixed with general household
waste. For proper treatment, recovery and recycling, please take these products to
designated collection points, where they will be accepted on a free of charge
basis. Alternatively, in some countries you may be able to return your products to
your local retailer upon the purchase of an equivalent new product. Disposing of
this product correctly will help to save valuable resources and prevent any
I ootential negative effects on human health and the environment which could
otherwise arise from inappropriate waste handling. Please contact your local
authority for further details of your nearest designated collection point. Penalties may be
applicable for incorrect disposal of this waste, in accordance with national legislation.

For business users in the European Union

If you wish to discard electrical and electronic equipment, please contact your dealer or supplier
for further information.

Information on Disposal in other Countries outside the European Union

This symbol is only valid in the European Union. If you wish to discard this product, please
contact your local authorities or dealer and ask for the correct method of disposal.
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Panasonic

GN VERTER

NN-CT870S/NN-CT850W

Operating Instructions
Bedienungsanleitung
Gebruiksaanwijzing
Mode d’emploi
Manuale di istruzioni
Instrukcja obstugi
Navod k obsluze
Kezelési utmutatoé

Microwave/Grill/Convection Oven

Mikrowellengerat mit Grill/HeiBluft

De Panasonic Microgolf/Warme Lucht Oven
Panasonic Four a Micro-ondes Multifonctions
Forno a microonde e Convezione

Kuchenka mikrofalowa z funkcjami Grill/Konwekcja
Mikrovinna / Horkovzdusna trouba/ Gril

Grillezos / 1égkeveréses mikrohullamu siité
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IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS: Before operating this oven, please read these
instructions carefully and keep for future reference.

WICHTIGE SICHERHEITSANWEISUNGEN. Bitte sorgféltig durchlesen und zur weiteren
Bezugnahme aufbewahren.

BELANGRIJKE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES. Lees ze a.u.b. zorgvuldig door en bewaar ze
zodat u ze opnieuw kunt raadplegen wanneer nodig.

INSTRUCTIONS DE SURETE IMPORTANTES. Avant d’utiliser le four a micro-ondes,
lisez attentivement les recommandations d’utilisation et conservez-les soigneusement.

ISTRUZIONI IMPORTANTI PER LA SICUREZZA. Leggere attentamente queste note e
conservarle per un riferimento futuro.

WAZNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA. Prosimy o doktadne zapoznanie sie z instrukcja i
zachowanie jej.

DULEZITE POKYNY K BEZPECNOSTI.
Peclivé si je prosim prectéte a ulozte pro pristi pouziti.

FONTOS BIZTONSAGI TUDNIVALOK
Kérjiik, olvassa el gondosan, és 6rizze meg a késobbiekben.



Aufstellen und AnschlieB3en

Uberpriifung Ihres Mikrowellengerites
Das Geréat auspacken, Verpackungsmaterial
entfernen und auf Besch&adigungen wie z.B.
StoBstellen, gebrochene Turverriegelungen
oder Risse in der Tur uberprufen. Sofort den
Héandler benachrichtigen, wenn das Geréat
beschéadigt ist. Kein beschéadigtes
Mikrowellengerat installieren.

Erdungsvorschriften

WICHTIG: ZUR SICHERHEIT VON PERSON-
EN MUSS DIESES GERAT GEERDET SEIN!
Ist die Steckdose nicht geerdet, muf3 der
Kunde die Steckdose durch eine ordnungs-
gemaBe Schutzkontakisteckdose ersetzen
lassen.

Betriebsspannung

Die Netzspannung muB der auf dem
Typenschild des Gerates angegebenen
Spannung entsprechen. Wird eine héhere
Spannung als angegeben verwendet, so kann
ein Brand entstehen oder sonst ein Unfall die
Folge sein.

Aufstellen des Gerates

Dieses Mikrowellengerét ist nur zur Benutzung
auf der Tischplatte oder Arbeitsflache gedacht.
Es ist nicht als Einbaugeréat zur Benutzung in
einem Schrank gedacht.

1. Stellen Sie das Mikrowellengerét auf eine
feste, ebene Stellflache, die mindestens
85cm hoch ist (gemessen vom FuBboden).

2. Achten Sie beim Aufstellen des Gerétes
darauf, daB bei Gefahr jederzeit der
Stecker gezogen oder die Sicherung am
Sicherungskasten ausgeschaltet werden
kann.

3. Das Gerat arbeitet ordnungsgeméaB, wenn
eine ausreichende Luftzirkulation stattfinden
kann.

Aufstellen auf der Arbeitsflache:

a. Sicherheitsrichtlinien empfehlen die
Einhaltung eines Mindestabstands von
15 cm Uber dem Gerét, 10 cm zur
Rickwand sowie 5 cm zu einer und
freistehend zur anderen Seite.

b. Sollte das Gerat an einer Seite direkt an
der Wand stehen, miissen die anderen
Seiten frei bleiben.

Einbaurahmen

Dieses Mikrowellengerat kann mit dem als
Sonderzubehor erhaltlichen Einbaurahmen
(NN-TKA80WB/ WeiB, NN-TKA8OMB/
Silver) in eine Einbaukliche integriert werden.
Einbaurahmen nicht in Deutschland erhéltlich.

I —— Freistehend
w o T

4, Das Gerat nicht in unmittelbarer Ndhe
eines Gas- oder Elektroherdes aufstellen.

5. Die StellfiBe durfen nicht entfernt werden.

6. Dieses Gerat ist nur fiir den
Hausgebrauch konzipiert. Nicht im Freien
verwenden.

7. Das Mikrowellengeréat nicht bei zu hoher
Luftfeuchtigkeit benutzen.

8. Das NetzanschluBkabel darf die
Gehauseoberflache nicht berlhren, da
diese wahrend des Betriebes heil3 wird.
Das Kabel auch nicht mit anderen heiBen
Oberflachen in Berthrung bringen. Das
NetzanschluBkabel nicht Gber Tisch- oder
Thekenkanten hangen lassen. Das Kabel
oder den Netzstecker nicht in Wasser
tauchen.

9. Die Luftungsoéffnungen auf der Ober- und
Ruckseite des Gehauses nicht verdecken.
Sind diese Offnungen blockiert wahrend
das Geréat arbeitet, kann es Ulberhitzen. In
diesem Fall wird das Gerét durch den
Uberhitzungsschutz ausgeschaltet und
kann erst wieder in Betrieb gesetzt
werden, wenn es abgekuhlt ist.

10. Das Gerét ist nicht flir den Gebrauch mit
einem externern Timer oder einem
separaten Fernbedienungssystem gedacht
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Aufstellen und AnschlieB3en

WARNUNG

1.

Die Turverriegelungen und die
Turdichtungen sollten mit einem feuchten
Tuch abgewischt werden. Das Gerét ist
vom Benutzer auf mdgliche
Beschadigungen an den
Tardichtungsflachen zu prifen, und falls ein
solcher Schaden aufgetreten ist, darf das
Gerat nicht betrieben werden, bevor es
vom Panasonic-Kundendienst repariert
worden ist.

Flihren Sie weder eine Anderung oder
Reparatur an der Tur, an den
Kontrolleinrichtungen oder
Sicherheitsvorrichtungen noch an irgen-
deinem anderen Teil des Gerétes durch. In
keinem Fall das Geh&duse, das den Schutz
gegen die Mikrowellenenergie sicherstellt,
abbauen. Das Gerat darf nur von einem
geschulten Panasonic Kundendienst-
Techniker gepriift oder repariert werden.

Das Gerét nicht in Betrieb setzen, wenn
das Netzanschlusskabel oder der
Netzstecker beschadigt ist, bzw. wenn es
nicht ordnungsgeman arbeitet oder eine
sichtbare Beschéadigung aufweist.

Aus Sicherheitsgrinden muf3 ein
beschadigtes Anschlusskabel durch den
Hersteller, seinen Kundendienst oder eine
andere gleichwertig qualifizierte Person
ersetzt werden.

Kindern darf die Benutzung des Geréates
ohne Aufsicht nur erlaubt werden, wenn
eine ausreichende Einweisung gegeben
wurde, die das Kind in die Lage versetzt,
das Gerét in sicherer Weise bedienen und
die Gefahr einer falschen Bedienung ver-
stehen zu kdnnen.

Keine Flissigkeiten und Nahrungsmittel in
versiegelten Behéltern (z.B. Konserven)
erhitzen, da diese platzen kénnen.

Keine Flissigkeiten und Nahrungsmittel in
versiegelten Behéltern (z.B. Konserven)
erhitzen, da diese platzen kénnen.
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8. Dieses Gerét ist nicht zur Benutzung durch

Personen (einschlieBlich Kindern) mit ver-
minderten kérperlichen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder mangelnder
Erfahrung oder Kenntnis gedacht, es sei
denn, sie werden durch eine flr ihre
Sicherheit verantwortliche Person in die
Benutzung des Gerates eingewiesen oder
von einer solchen Person beaufsichtigt.
Kinder sollten beaufsichtigt werden, um
sicherzustellen, dass sie nicht mit dem
Gerét spielen.

Gebrauch und Ausstattung des Gerates

1.

Das Mikrowellengerat nur zur
Nahrungsmittelzubereitung benutzen.
Dieses Gerat ist speziell zum Auftauen,
Erwéarmen und Garen von Lebensmitteln
entsprechend der Bedienungs- und
Kochanleitung konzipiert. Erhitzen Sie in
keinem Fall Chemikalien oder andere
Produkte.

Prifen Sie vor der ersten Benutzung lhres
Geschirrs, ob es fur den Gebrauch im
Mikrowellengeréat geeignet ist.

Bitte versuchen Sie nicht, Kleidungsstiicke,
Zeitungen oder andere Materialien im
Mikrowellengeréat zu trocknen. Diese
Gegenstande kbénnen sich entziinden.

Im Garraum des Mikrowellengerates dirfen
keine Gegenstande aufbewahrt werden, die
bei unbeabsichtigtem Einschalten des
Geréates eine Gefahr fur die Umgebung
darstellen.

Nehmen Sie das MIKROWELLENGERAT
NIE OHNE LEBENSMITTEL in Betrieb.
Dies kann zu Beschadigung des Gerates
fihren.

Kommt es zu einem Brand oder tritt
wahrend des Mikrowellenbetriebs Rauch
aus dem Gerat, halten Sie die Geréatetlr
geschlossen. Schalten Sie das
Mikrowellengerét ab, indem Sie auf die
STOPP-TASTE drlicken. Ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose oder schal-
ten Sie die Installationssicherung aus.



Sicherheitshinweise

Grillbetrieb

1. Vor der ersten Inbetriebnahme des Gerétes
mit HEISSLUFT-, KOMBINATION oder
GRILL den Garraum mit einem Tuch
auswischen, um Olreste zu entfernen.
Nehmen Sie das Gerét bei 250° HEISS-
LUFT fur 20 Minuten ohne Nahrungsmittel
und Zubehdr in Betrieb, um konservierende
Olreste im Garraum vollstandig zu verbren-
nen. Nur bei dieser Gelegenheit darf das
Gerét leer betrieben werden.

2. Die Gehauseoberflachen des Gerétes, ein-
schlieBlich der Luftungséffnungen und
Geratetlr, werden wéhrend des Betriebs
mit HEISSLUFT, KOMBINATION und
GRILL sehr heiB3. Seien Sie beim Off-
nen/SchlieBen der Tir und beim
Hineinstellen/Herausnehmen von
Lebensmitteln deshalb sehr vorsichtig.

3. Das Gerét ist mit zwei Heizelementen an
der Garraumdecke und -riickseite ausges-
tattet. Die entsprechenden
Gehauseoberflachen sind nach dem
Betrieb mit HEISSLUFT, KOMBINATION
und GRILL sehr heiB, ebenso das benutzte
Zubehor.

4. Kinder mussen bei der Benutzung des
Grills ferngehalten werden, da die
Gehauseoberflachen sehr heil3 werden
kénnen.

Automatischer Entluftungsbetrieb

Ist das Mikrowellengeréat nach dem Betrieb
heiB3, setzt automatisch flr eine Minute der
Entluftungsbetrieb ein. Dies ist keine
Fehlfunktion, sondern dient zum Abkuhlen der
elektronischen Bauteile. Sie kdnnen wahrend-
dessen die Geratetlr 6ffnen und die
Lebensmittel herausnehmen. Der
Entliftungsbetrieb schaltet sich automatisch ab.
Das ist vollkommen normal und Sie kénnen
die Nahrungsmittel aus demMikrowellengerét
nehmen, wahrend das Geblase noch an ist.

Garraumbeleuchtung

Wenn es notig wird die eingebaute
Garraumbeleuchtung zu wechseln, wenden
Sie sich bitte an Ihren Handler.

Zubehor

Das Mikrowellengerat ist mit unter-
schiedlichem Zubehér ausgestattet.
Verwenden Sie dieses bitte laut Anweisung.

Glasdrehteller

1. Das Mikrowellengerét nicht ohne den
dazugehdrigen Glasdrehteller und
Rollenring in Betrieb setzen.

2. Benutzen Sie in keinem Fall einen anderen
als den speziell fur dieses Geréat konzip-
ierten Glasdrehteller.

3. Den evil. heiBen Glasdrehteller abkihlen
lassen, bevor Sie diesen reinigen bzw. mit
Wasser absplulen.

4, Der Drehteller kann rechts- oder
linksherum laufen. Dies stellt keine
Fehlfunktion dar.

5. Beruhrt das Lebensmittel bzw.
Kochgeschirr die Garraumwande, lauft der
Drehteller nicht weiter, sondern stoppt und
beginnt, sich in die entgegengesetzte
Richtung zu drehen. Dies ist normal.

6. Das Lebensmittel nicht direkt auf dem
Glasdrehteller auftauen, erwarmen oder
garen.

Rollenring

1. Der Rollenring und die Vertiefung im
Garraumboden mussen regelméBig
gereinigt werden, um zu verhindern, daB3
Geréausche entstehen und sich
Nahrungsmittelreste ansammeln.

2. Den Rollenring immer zusammen mit dem
Glasdrehteller benutzen.

Fettpfanne

1. Die Fettpfanne kann zum Garen bei den
Betriebsarten Grill, Kombination und
HeiBluft verwendet werden. Benutzen Sie
die Fettpfanne nicht im reinen
Mikrowellenbetrieb.

2. Die Fettpfanne sollte auf dem
Glasdrehteller oder dem Girillrost plaziert
werden.

Runder Grillrost

1. Der runde Grillrost wird zum Braunen von
kleineren Portionen benutzt und unterstiitzt
die gleichmaBige Hitzeverteilung.

2. Beim KOMBINATIONSBETRIEB MIT
MIKROWELLE kein Metallgeschirr direkt
auf den runden Grillrost stellen.

3. Den runden Grillrost nicht flir den reinen
Mikrowellenbetrieb benutzen.

Emailliertes Backblech und Kombirost

1. Dieses Zubehér dient zur
Speisenzubereitung mit HeiBluft und zum
Grillen.

Das Zubehor nicht im reinen
Mikrowellenbetrieb oder im Kombinations-
betrieb benutzen.

2. Beim Garen mit HeiBluft kbnnen eine oder
beide Ebenen benutzt werden. Beim Grillen
wird das Backblech bzw. der Rost in die
obere Ebene eingesetzt.
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Wichtige Informationen

. Kochzeiten

Die Kochzeit ist abh&ngig von
Beschaffenheit, Ausgangstemperatur und
Menge der Lebensmittel sowie von der Art
des verwendeten Kochgeschirrs.

Gehen Sie zuné&chst von einer kirzeren
Kochzeit aus, um ein Ubergaren der
Speisen zu vermeiden. Hat das
Lebensmittel noch nicht den gewtinschten
Auftau-, Erwérmungs- oder Garzustand
erreicht, haben Sie immer noch die
Maéglichkeit, die Garzeit zu verlangern.

Wird die empfohlene Kochzeit iiber-
schritten, kénnen die Lebensmittel
leicht verbrennen und ggf. einen Brand
auslésen und somit den Garraum
beschadigen.

. Geringe Lebensmittelmengen

Sehr kleine Lebensmittelmengen oder
Speisen mit geringem Feuchtigkeitsgehalt
kénnen schnell austrocknen und verbren-
nen, wenn sie zu lange gegart werden.
Kommt es zu einem Brand, die Tir des
Mikrowellengerates geschlossen halten,
das Gerét abschalten und den Netzstecker
aus der Steckdose ziehen.

. Eier

Weder rohe oder gekochte Eier in der
Schale noch gepellte hartgekochte Eier mit
Mikrowellen erhitzen oder kochen. Nach
Ende des Mikrowellen-Kochvorgangs kann
sich noch weiterhin Druck bilden und die
Eier kdbnnen explodieren.

. Lebensmittel mit Schale oder Haut

Bei Lebensmitteln wie z.B. Kartoffeln und
Wirstchen empfiehlt es sich, sie vor dem
Garen mit Mikrowellen anzustechen, um

ein evil. Platzen zu vermeiden.

. Speisethermometer

Falls Sie den Garzustand mit einem
Speisethermometer Uberprifen wollen, ver-
wenden Sie bitte keine herkdmmlichen
Thermometer im Mikrowellen- und
Kombinationsbetrieb. Diese kénnen
Funken verursachen. Benutzen Sie diese
Speise- thermometer nur auBerhalb des
Mikrowellengerates.

. Flussigkeiten

Beim Erhitzen von Flussigkeiten im
Mikrowellengerat kann durch kurzfristiges
Aufkochen (Siedeverzug) die Flissigkeit im
Gerat oder bei der Entnahme schlagartig
verdampfen und explosionsartig aus dem
GefaB entweichen. Dies kann zu
Verbrennungen fuhren.
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Sie vermeiden einen Siedeverzug, indem
Sie beim Erhitzen von Flussigkeiten in
Gléasern oder Tassen immer ein
hitzebestandiges Glasstdbchen mithinein-
stellen oder groBere GefaBe mit einem
Deckel bzw. Teller abdecken. Zusétzlich
sollten Sie folgende Punkte beachten:
Vermeiden Sie die Verwendung von ger-
aden GefaBen mit engem Ausguss.
Uberhitzen Sie die Flissigkeit nicht.
Rihren Sie die Flussigkeit einmal um,
bevor Sie das GefaB ins Gerat stellen
sowie nochmals nach der halben Kochzeit.
Lassen Sie nach Ablauf der Kochzeit das
GefaB kurze Zeit im Gerat stehen, bevor
Sie es herausnehmen. Rihren Sie die
Flissigkeit anschlieBend noch einmal um.

. Papier und Plastik

Wenn Behalter aus Papier, Kunststoff oder
anderen leicht entflammbaren Materialien
zum Erwérmen benutzt werden, darf das
Mikrowellengerét nicht unbeaufsichtigt
betrieben werden! Diese Behalter kbnnen
sich entziinden.

Verwenden Sie keine recycelten
Papierprodukte (z.B. Kiichenrollen), die
nicht ausdricklich fir die Benutzung im
Mikrowellengeréat geeignet sind. Im
Recyclingpapier kénnen Bestandteile sein,
die Funkenbildung oder einen Brand verur-
sachen.

Entfernen Sie Metallverschlisse von
Bratfolien, bevor Sie diese ins Gerat
stellen.

Hilfsmittel und Folien

Erhitzen Sie keine geschlossenen
Flaschen oder Konserven im
Mikrowellengerét, da diese durch den
Druck explodieren kénnen.

Verwenden Sie wahrend des
Mikrowellenbetriebes weder Geschirr aus
Metall noch Geschirr mit Metallrand.

Bei Benutzung von Alufolie, MetallspieBen
oder anderen Metallwaren darauf achten,
daB sie mindestens 2 cm von der
Geratewand entfernt sind, um
Funkenbildung zu vermeiden.

. Babynahrung

Benutzen Sie nur Fladschchen oder
Glasformen aus hochwertigen
hitzebestandigen Materialien und platzieren
Sie diese ohne Deckel in der Mitte des
Drehtellers.

Nach dem Erhitzen sollte die Babynahrung
in Flaschchen oder Glasern gut geschuttelt
bzw. durchgerihrt werden, damit ein
Temperaturausgleich stattfinden kann.

Uberpriifen Sie die Temperatur vor dem
Verzehr, um Verbrennungen zu vermeiden.
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1. Taroffner
Drucken Sie diese Taste, um die Tur zu 6ffnen. Wird wahrend des Garvorganges die Tur
geodffnet, ist der Geratebetrieb unterbrochen, das Programm bleibt aber erhalten. Wird die
Tur wieder geschlossen und die Starttaste gedruckt, lauft der Garvorgang weiter ab. Die
Garraumbeleuchtung schaltet sich ein, wenn die Tur gedffnet wird.
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*Das Bedienfeld Ihres Mikrowellengeréates

kann sich von dem hier gezeigten

unterscheiden (abhangig von der Farbe); die

Funktion der Tasten ist jedoch gleich.

(1)

()

3)

(4)
(5)

(6)
(7)

(8)
(10)

(1)
(15)

(16)

(1) Digitaldisplay

(2) Zeiteinstellung

(8) Ein-/Austaste fiir Mikrowelle

(4) Ein-/Austaste fur Grill

(5) HeiBluftbetrieb

(6) GrillheiBluftbetrieb

(7) Kombinationsbetrieb

(8) Speicher

(9) Automatisches Auftauen

(10) Plus/Minus-Tasten

(11) Vorwahlzeit/Standzeit-Taste

(12) Sensorautomatik
Mikrowellenprogramm

(13) Sensorautomatik-
Kombinationsprogramm

(14) Gewichtsautomatik-
Kombinationsprogramm

(15) Starttaste:
Driicken der Starttaste beginnt
den Betrieb des Gerats.
Wird wéahrend des Betriebs die
Tur gedffnet oder die Stopp-/
Léschtaste einmal betéatigt, muss
die Starttaste erneut gedrickt
werden, um den Betrieb des
Gerats fortzusetzen.

(16) Stopp-/Léschtaste:
Vor dem Betrieb: Einmaliges
Driicken |6scht alle Eingaben.
Wahrend des Betriebs:
Einmaliges Dricken unterbricht
den Kochvorgang. Beim zweiten
Driicken werden alle Eingaben
geldscht, und im Anzeigenfeld
erscheint wieder die Uhrzeit.

Anmerkungen:

Wird ein Betriebsvorgang gewéhit und
die Start-Taste nicht gedriickt, wird der
Vorgang nach 6 Minuten automatisch
vom Gerat rickgangig gemacht. Das
Display kehrt zuriick zum Zeitanzeige-
Modus.

Akustisches Signal:

Wird eine beliebige Funktionstaste gedrickt, ertont ein akustisches Signal. Ist dies nicht der
Fall, war die Eingabe inkorrekt. Beim Wechsel der Betriebsarten ertdont das Signal zweimal.
Nach erfolgtem Vorheizen im Girill-, HeiBluft- oder Kombinationsbetrieb ertént das Signal
dreimal. Nach Ablauf eines Kochvorgangs ist das akustische Signal fiinfmal zu héren.
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Auswahl der gewunschten Betriebsart

Betriebsarten

Verwendung

Erforderliches
Zubehor

Behalter

Mikrowelle

- Auftauen

- Erwarmen

- Schmelzen: Butter, Schokolade, Kase

- Garen/Kochen von Fisch, Gemise,
Obst, Eiern

- Zubereitung von gebackenen Frichte,
Marmelade, Konfitlire, SoBen,
VanillesoBe, Brandteig, Béchamel,
Karamell, Fleisch, Fisch oder
Gemiuseauflauf

- Backen von Kuchen mit Eiern und
Backpulver, ohne Farbzusétze
(Biskuitkuchen, Clafoutis usw.)

Kein Vorheizen

Nur
Glasdrehteller

Mikrowellenge-
eignet, nicht
metallisch

Girill - Grillen von Fleisch oder Fisch
s 2 - Grillen von Toast Glasdrehteller Geeignet sind
8 8 - Farben von Gratingerichten oder + Fettpfanne . -
— (= . hitzebestandige
Meringe-Pasteten + runder
. Metallformen
B — N Grillrost
Vorheizen erforderlich
HEISSLUFT ) .
- Backen kleiner Pasteten mit kurzen
Backzeiten: Blatterteig, Platzchen,
EEE Brandteig, Platzchen aus Murbeteig, |Glasdrehteller
= AT P NG Biskuitrollen + Fettpfanne . _
2‘@ - Backen von Spezialitaten: Soufflés, |+ runder Grillrost| S€€i9net sind

JUTTTVN

N NS

Meringes, Pasteten, kleine
Brote oder Brioches, Biskuitkuchen,
Fleischpasteten usw.

- Backen von Quiches, Pizzas und
Tortchen

Vorheizen empfohlen

oder emailiertes
Backblech
und/oder
Kombirost

hitzebestand-
ige
Metallformen
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Auswahl der gewlunschten Betriebsart

Betriebsarten

Verwendung

Erforderliches

Zubehor

Behalter

Grill + HeiBluft

- Braten von dunklem Fleisch, dickem
Steak (Rippchen oder Rind, T-Bone-
Steak)

- Diinsten von Fisch

Vorheizen erforderlich

Glasdrehteller
+ Fettpfanne

+ runder Grillrost
oder emailliertes

Backblech
und/oder
Kombirost

Geeignet sind
hitzebestandi-
ge
Metallformen

KOMBINATION
* Grill + Mikrowelle

* Grill + HeiBluft +
Mikrowelle

- Braten von Fleisch und Gefllgel

- Auftauen und Erwérmen von knuspri-
gen Speisen (Quiche, Pizza, Brot,
Viennoiserie, Lasagne, Gratin)

- Backen von Lasagne, Fleisch,
Kartoffeln oder Gemusegratins

- Backen von Kuchen und Nachspeisen
mit Eiern oder Backpulver (einschl.
Braunen), Backen von Quiches,
Pasteten und Tértchen

Vorheizen empfohlen

Glasdrehteller
+ Fettpfanne

+ runder
Grillrost
(Grillrost: je
nach Gr6Be der
Speisen)

Mikrowellenge-
eignet und
hitzebestandig.
Kuchenformen
aus Metall diir-
fen nur auf der
Fettpfanne
verwendet
werden.
KEINE
Springformen
benutzen!
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Geratezubehor

Die nachfolgende Tabelle veranschaulicht den richtigen Einsatz des Zubehors im

Mikrowellenherd.

-
Glasdrehteller | Fettpfanne Runder Backblech Kombirost
Grillrost
‘ AR | TS

Mikrowelle Ja Nein Nein Nein Nein

Grill Ja Ja Ja Ja Ja
HeiBluft Ja Ja Ja Ja Ja
GrillheiBluft Ja Ja Ja Ja Ja
Combination Ja Ja Ja Nein Nein
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Tastatur und Bedienung

Wird der Netzstecker angeschlossen, erscheint “88:88” in der Digitalanzeige.

‘88:88" w«—— Digitale Laufschrift

Starttaste Q

drlcken “FRANCAIS”.o | In Franzésisch
Starttaste O

driicken “ITALIANO” ... | In Italienisch
Starttaste Q +

drlicken “DEUTSCH” . ... In Deutsch
Starttaste Q

driicken “NEDERLANDS?....|...... In Hollandisch
Starttaste Q

drlcken “ESPANOL”....o | . In Spanisch
Starttaste O

driicken “POLSKP.. ] In Polnisch
Starttaste Q *

driicken “ »

u CESKY” ... . In Czek

Starttaste O +

driicken “ENGLISH? -l In Eng|isch

I

Digitale Laufschrift

Diese Funktion erleichtert Ihnen die Bedienung des Geréates. Im Anzeigenfeld werden die
Funktionen und die nachsten Bedienschritte durch Worte und Symbole angezeigt.

Das Gerét ist betriebsbereit, wenn der Netzstecker angeschlossen wird. Betatigen Sie
anschlieBend die Starttaste so oft, bis die Sprache lhrer Wahl im Anzeigenfeld erscheint.
Méchten Sie die Sprache verédndern, so ziehen Sie den Netzstecker und verfahren Sie
anschlieBend erneut wie oben beschrieben.

Wenn die Vorwahlzeit/Standzeit-Taste viermal gedruckt wird, wird die Bedienungsanleitung aus-
geschaltet. Um die Bedienungsanleitung wieder einzuschalten, Vorwahlzeit/Standzeit-Taste vier-
mal dricken.
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Tastatur und Bedienung

Einstellen der Uhr:

Beispiel: Einstellen der Uhr auf 14:25

14 mal zweimal

= T

5 mal nicht einstellbar
® Driicken Sie zweimal die  ® Driicken Sie die ® Driicken Sie einmal die
Vorwahlzeit/Standzeit- entsprechenden Vorwahlzeit/Standzeit-
Taste. Uhrzeittasten zum Taste.
Der Doppelpunkt beginnt Einstellen der korrekten Der Doppelpunkt blinkt
zu blinken. Uhrzeit. nicht |énger, und die
Die Uhrzeit erscheint im Eingabe der Uhrzeit ist
Anzeigenfeld und der abgeschlossen.

Doppelpunkt blinkt.

Anmerkungen:

1. Zum Neueinstellen der Uhrzeit wiederholen Sie die zuvor erlauterten Schritte.
2. Die Uhrzeit wird angezeigt, insofern das Gerét an der Spannungsversorgung angeschlossen ist.
3. Die Uhrzeit wird im 24-Stunden-Format angezeigt.

Kindersicherung:

Nach Aktivierung der Kindersicherung ist die Eingabe Uber das Bedienfeld nicht méglich, weil die
Funktionen des Geréates blockiert sind. Die Tur kann wie gewohnt gedéffnet werden. Die
Kindersicherung kann aktiviert werden, wenn ein Doppelpunkt bzw. die Uhrzeit im Anzeigenfeld
steht.

Aktivieren: Deaktivieren:

¢ Driicken Sie drei mal die Starttaste. ¢ Driicken Sie dreimal die Stopp-/Léschtaste.
Die Uhrzeit erscheint nicht mehr im Die Uhrzeit erscheint wieder im Anzeigenfeld,
Anzeigenfeld, ist aber nicht geldscht. die Kindersicherung ist geléscht.
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Mikrowellen - und Auftaubetrieb

Das Gerét verfugt uber 6 verschiedene Mikrowellen-Leistungsstufen. Die Wattleistung der einzel-
nen Leistungsstufen entnehmen Sie bitte der nachfolgenden Tabelle.

Zubehor:

”

Glas-Drehteller

- /

Die in der Tabelle angegebenen Wattleistungen sind die ungeféhren Werte fir jede Leistungsstufe.

Driicken Leistungsstufe Wattleistung  Max. verfiigbare Zeit
Einmal HOCH 1000 W 30 Minuten
Zweimal AUFTAUEN 270 W 99 Min. 50 Sek.
3 Mal MITTEL 600 W 99 Min. 50 Sek.
4 Mal NIEDRIG 440 W 99 Min. 50 Sek.
5 Mal KOCHELN 250 W 99 Min. 50 Sek.
L 6 Mal ERWARMEN 100 W 99 Min. 50 Sek. )
/4[5
<:> ——- ‘lEIIEI" —— ‘III:III'
® Wihlen Sie die gewiin- e Stellen Sie die gewiin- ® Driicken Sie die

schte Mikrowellen- Starttaste.

. schte Garzeit ein.
Leistungsstufe aus.

ANMERKUNGEN:

1. Fir das zwei- oder dreistufige Garen wiederholen Sie — vor dem Drlcken der Starttaste — die
Einstellung der Mikrowellen-Leistungsstufe und der Garzeit.

z.B. Schmor-/Eintopf — 10 Minuten auf hoher Stufe zum Sieden bringen und dann 60
Minuten kdcheln lassen.
10 Minuten erwarmen, damit sich das Aroma voll entwickeln kann.

2. Die Standzeit kann nach dem Einstellen der Mikrowellenleistung und der Garzeit programmiert
werden.

3. Es ist méglich, die Garzeit wéhrend des Garens zu verldangern. Driicken Sie hierzu die 1-min-
Taste so oft, wie erforderlich. Die Garzeit wird hierdurch in Einminuten-Intervallen verlangert
(bis zur maximalen Garzeit).

ACHTUNG! Wird eine Garzeit eingestellt, ohne dass eine Mikrowellen-Leistungsstufe
aus gewahlt wird, erfolgt das Garen automatisch auf der 1000 W-Stufe.

D-12



Grillbetrieb

Mit der Grilltaste wird eine der 3 Grillstufen eingestellt.

Zubehor: Kombirost

Runder Grillrost

TZ 7 [ [JT1 VP B NS

| Fettpfanne Glasdrehteller
Driicken Leistungsstufe Wattleistung
Einmal 1 HOCH 1500 W
Zweimal 2 MITTEL 1200 W
3 Mal 3 NIEDRIG 950 W
— Stellen Sie die
Speisen nach dem
O —- wm=g- \/orheizen in den =P
Herd.
e Driicken Sie die Taste fir ~ ® Driicken Sie die
die gewiinschte Grillstufe. Starttaste zum
Vorheizen.

nicht einstellbar

=

e Stellen Sie die Garzeit ein ® Driicken Sie
(bis zu 99 Minuten und 50 die Starttaste.
Sekunden).

HINWEISE ZUM VORHEIZEN:

1. Offnen Sie wéhrend des Vorheizens nicht die Tir des Geréats. Nach dem Vorheizen erténen
drei akustische Signalténe und im Anzeigenfeld blinkt der Buchstabe “P". Wird die Tur des
Mikrowellenherds nach dem Vorheizen nicht gedffnet, halt das Gerét die eingestellte
Temperatur fir 30 Minuten aufrecht. Nach 30 Minuten wird das Gerat automatisch aus
geschaltet und es erscheint wieder die Uhrzeit im Anzeigenfeld.

2. Soll ohne Vorheizen gekocht werden, stellen Sie nach Auswahl der Grillstufe die Garzeit ein
und dricken die Starttaste.

ANMERKUNGEN:
1. Der Girillbetrieb ist nur bei geschlossener Geratetiir mdglich.

2. Die Garzeit kann wéhrend des Garens verlangert werden. Driicken Sie hierzu die 1 min Taste
so oft, wie erforderlich. Die Garzeit wird hierdurch in Einminuten-Intervallen verlangert (bis zu
maximal 99 Minuten).
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HeiBluft/GrillheiBluft-Betrieb

Mit diesen Tasten kénnen HeiBluft-Temperaturen von 40°C (nur fir den HeiBluft-Modus) und von
100 bis 250°C in Intervallen von 10°C eingestellt werden. Zur schnellen Einstellung der am h&u-
figsten verwendeten Temperaturen beginnen die Temperaturen bei 150°C, bis 250°C, gefolgt von
40°C (nur fur den HeiBluft-Modus) und 100°C. Im HeiBluft-Betrieb ist es méglich, auf einer oder
zwei Stufen zu kochen. Hinweise zum Garen auf Rosten finden Sie auf Seite D-16.

Zubehor: Zum einstufigen Kochen.

Bei Verwendung des Glasdrehtellers.

HeiBluft GrillheiBluft

Runder Grillrost
Fettpfanne

Glasdrehteller Fettpfanne Glasdrehteller

Kochen mit HeiBluft:

3 Stellen Sie die Speisen
Q » nach dem Vorheizen in >

den Herd.
e Stellen Sie die ® Driicken Sie die
gewiinschte Starttaste zum
Temperatur ein. Vorheizen.

n|cht einstellbar

e Stellen Sie die Garzeit e Driicken Sie die
ein (bis zu 9 Stunden Starttaste.
59 Minuten).
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HeiBluft/GrillheiBluft-Betrieb

[X] Stellen Sie die
> N > Speisen nach dem
O O Vorheizen in den

Herd.

e Stellen Sie die gewiin- ® Zum Andern der e Driicken Sie die

schte Temperatur ein. Grillstufe einmal Starttaste zum
(Die Grillstufe , Hoch’ driicken fiir, Vorheizen.
ist voreingestelit.) Mittel’, zweimal

dricken fir

'Nierdig'.

= o), = e

nicht einstellbar

e Stellen Sie die Garzeit ® Driicken Sie die
ein (bis zu 9 Stunden 59 Starttaste.
Minuten).

HINWEISE ZUM VORHEIZEN:

1. Offnen Sie wéhrend des Vorheizens nicht die Tiir des Geréts. Nach dem Vorheizen
ertdbnen drei akustische Signalténe und im Anzeigenfeld blinkt der Buchstabe ,P". Wird die
Tur des Mikrowellenherds nach dem Vorheizen nicht gedéffnet, hélt das Geréat die
eingestellte Temperatur aufrecht. Nach 30 Minuten wird das Gerat automatisch aus
geschaltet und es erscheint wieder die Uhrzeit im Anzeigenfeld.

2. Soll ohne Vorheizen gekocht werden, stellen Sie nach Auswahl der gewlinschten
Temperatur die Garzeit ein und drlicken die Starttaste.

ANMERKUNGEN:

1. Betragt die Garzeit weniger als eine Stunde, wird die ablaufende Zeit in Sekunden
zurickgezhlt.

2. Betragt die Garzeit mehr als eine Stunde, wird die ablaufende Zeit in Minuten
zurickgezéahlt, bis nur noch ,1H 00" (1 Stunde) verbleibt. Nun zeigt das Display Minuten
und Sekunden an, die verbleibende Zeit wird in Sekunden zuriickgezahit.

3. Es ist méglich, die Garzeit wahrend des Garens zu verlangern. Dricken Sie hierzu die
1-min-Taste so oft, wie erforderlich. Die Garzeit wird hierdurch in Einminuten-Intervallen
verléangert.

4. Die gewahlte Temperatur kann nach dem Dricken der Starttaste abgerufen und geéndert
werden. Bei einmaligem Drlicken der HeiBluft- oder GrillheiBluft-Taste wird die
urspringlich eingestellte Temperatur in der Digitalanzeige angezeigt. Wahrend die
Temperatur im Anzeigenfeld sichtbar ist, kann sie durch Driicken der HeiBluft- oder
GrillheiBluft-Taste gedndert werden.
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HeiBluft/GrillheiBluft-Betrieb

Kochen auf dem Rost oder in dem emailliertem Backblech
Garen auf einer Ebene

Wird der Kombirost oder das Backblech benutzt, bitte die untere Ebene benutzen.
Backblech Kombirost

Ny
/i \5

Garen auf zwei Ebenen

Beim Garen auf zwei Ebenen werden das beiliegende Backblech unten und der Rost oben
eingesetzt.

4 N

Das Vorheizen des Geréts ist mit oder ohne eingesetztem Backblech bzw. Rost méglich. Néhere
Angaben entnehmen Sie bitte dem jeweiligen Rezept.

Backen von mehreren Backwaren zugleich Garen von groBeren Speisen

Backblech und Rost eignen sich ideal zum Backen von mehreren Backwaren zugleich sowie zum
Garen von gréBeren Speisen, die sich nicht auf dem Glasdrehteller drehen lassen wirden.

ANMERKUNGEN:

1. Wenn Sie mit dem Backblech und / oder dem Kombirost kochen, bitte die anderen Zubehoére
(Glasdrehteller, Rollenring, Fettpfanne) entnehmen.

2. Uberzeugen Sie sich vor dem Gebrauch des Gerats davon, dass das Backblech und/oder der
Rost richtig und sicher eingesetzt sind.

3. Legen Sie nur Speisen bis zu einem Gewicht von 5 kg in das Backblech bzw. auf den Rost.

4. TRAGEN SIE BEIM HERAUSNEHMEN DER SPEISEN UND DES GESCHIRRS AUS DEM
MIKROWELLENHERD STETS TOPFHAND-SCHUHE, WEIL SPEISEN UND GESCHIRR
NACH DEM KOCHEN SEHR HEISS SIND.

5. Ziehen Sie das Backblech bzw. den Rost nur bis zur Halfte heraus, bevor Sie die Speisen aus
dem Gerat herausnehmen. Der Rost wird hierbei in seiner Stellung arretiert.

6. Wenn Sie fir mehr als 20 Minuten mit hohen Temperaturen (mehr als 210°C) backen, sollten
das Backblech und / oder der Kombirost nach Hélfte der Backzeit umgedreht werden.
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HeiBluft/GrillheiBluft-Betrieb

Ihnen stehen drei Kombinationsbetriebsarten zur Verfigung: 1) Grill + Mikrowelle, 2) HeiBluft +
Mikrowelle, 3) GrillheiBluft + Mikrowelle. Die Mikrowellen-Leistungsstufe 1000 W steht beim
Kombinationsbetrieb nicht zur Verfligung, weil dies im Normalfall wenig praktisch wére: Die

Speisen wéren gar, bevor sie gebraunt sind.

Zubehor:

Grill + Mikrowelle HeiBluft + Mikrowelle

Runder Grillrost Fettpfanne

Fettpfanne  Glasdrehteller Glasdrehteller
- ) -

GrillheiBluft + Mikrowelle

Fettpfanne Runder Grillrost

Glasdrehteller Fettpfanne Glasdrehteller
N

1) Grill + Mikrowelle

Combi
® Driicken Sie die e Stellen Sie die e Wihlen Sie die gewiin-
Kombinationstaste. gewiinschte schte Mikrowellen-

Grillstufe ein. Leistungsstufe aus.

-
T
nicht einstellbar

e Stellen Sie die gewiinschte Garzeit ¢ Driicken Sie die Starttaste.
ein (bis zu 9 Stunden 59 Minuten).
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HeiBluft/GrillheiBluft-Betrieb

2) HeiBluft + Mikrowelle

Combi

® Driicken Sie die e Stellen Sie die gewiin- e Wahlen Sie die gewiin-
Kombinationstaste. schte Temperatur ein. schte Mikrowellen-
Leistungsstufe aus.

I
)

nicht einstellbar

e Stellen Sie die gewiin- ® Driicken Sie
schte Garzeit ein (bis die Starttaste.
zu 9 Stunden 59 Minuten

3) GrillheiBluft + Mikrowelle

Combi

® Driicken Sie die e Stellen Sie die gewilinschte e Zum Andern der Grillstufe
Kombinationstaste. Temperatur ein. (Die Grillstufe, einmal fiir ,Mittel’ driicken,
Hoch'’ ist voreingestellt.) zweimal fiir, Niedrig’'.

5 -~ (B -
)

nicht einstellbar

e Wihlen Sie die gewiinschte e Stellen Sie die gewiinschte ® Driicken Sie
Mikrowellen-Leistungsstufe Garzeit ein (bis zu 9 Stunden 59 die Starttaste.
aus. Minuten
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Kombinationsbetrieb

HINWEISE ZUM VORHEIZEN:

Fir den Kombinationsbetrieb ist das Vorheizen des Gerates méglich. Driicken Sie vor dem
Einstellen der Garzeit die Starttaste und befolgen Sie die HINWEISE ZUM VORHEIZEN auf
Seite D-15.

ANMERKUNGEN:

1. Betragt die Garzeit weniger als eine Stunde, wird die ablaufende Zeit in Sekunden
zuriickgezahilt.

2. Betragt die Garzeit mehr als eine Stunde, wird die ablaufende Zeit in Minuten

zuriickgezahlt, bis nur noch ,1H 00" (1 Stunde) verbleibt. Nun zeigt das Display Minuten
und Sekunden an, die verbleibende Zeit wird in Sekunden zuriickgezéhlt.

3. Es ist mdglich, die Garzeit wahrend des Garens zu verlangern. Driicken Sie hierzu die
1-min-Taste so oft, wie erforderlich. Die Garzeit wird hierdurch in Einminuten-Intervallen
verlangert (bis zu 99 Minuten).

4. Nach dem Dricken der Starttaste kann die gewéahlte Temperatur durch Driicken der
Kombinationstaste abgerufen werden. Die gewéhlte Einstellung erscheint fir zwei
Sekunden im Anzeigenfeld.
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Automatisches Auftauen

Mit dieser Funktion werden tiefgefrorene Speisen in Abhangigkeit ihres Gewichts aufgetaut.
Waébhlen Sie zunéachst die entsprechende Lebensmittelkategorie aus und geben Sie dann das
Gewicht der Speise ein. Das Gewicht wird in Gramm programmiert. Zur zeitsparenden Auswabhl
beginnen die Gewichte mit den gebrauchlichsten Werten in den jeweiligen Kategorien.

B— 000 — o

® Wahlen Sie das gewiin-

schte Auftauautomatik- ® Geben Sie das Gewicht der e Driicken Sie die
Programm aus. tiefgefrorenen Speise ein. Start-Taste. Das Auf
Das gewinschte ) ] . Start driicken. Im
automatische [1g | Erhéhen des Gewichts um jeweils 100 g Display wird ange-
Auftauprogramm A Erhéhen des Gewichts um jeweils 10 g

= = . zeigt, welches
\ga!_hlen. Furkleine o verringern des Gewichts um jeweils 109 zubehér verwendet
tucke einmal, fur werden sollte und

3:;8]%?3”;'? d::;?rl‘r;]al welche Betriebsart
gerade genutzt wird.

driucken.
| Programm Gewicht Zubehor Geeignete Lebensmittel
Kleine Fleischstiicke, Schnitzel,
el 100 - 1600 g Wiirstchen, Fischfilet, Steaks,
Koteletts (jedes Stiick 100 bis
1. Kleine Teile 400 g). Bei Signalton wenden.
%82 GroBe Fleischstiicke, Braten,
‘ 400 - 2000 g ganze Hahnchen. Bei Signalton
2. Grosse Teile wenden.
Zum Auftauen von gefrorenem
« — Brot, Brotchen und Croissants.
3 70 - 400 g Entfernen Sie die Verpackung und
stellen Sie den runden Girillrost in
3. Brot die Fettpfanne auf den
Glasdrehteller. Legen Sie einen
groBen Brotlaib direkt in die
Fettpfanne. Bei Signalton wenden.
. J
ANMERKUNGEN:
1. Betragt die Auftauzeit mehr als 60 Minuten, wird die ablaufende Zeit in Stunden und Minuten
angegeben.

2. Die maximale Gewichtsbegrenzung ist durch Gr6Be und Form des Lebensmittels bedingt.

3. Bitte beachten Sie die erforderliche Ruhezeit, um zu gewéhrleisten, dass die Nahrungsmittel
vollstédndig aufgetaut sind.

Hinweis zum Programm 3:

Besondere Vorsicht gilt bei der Entnahme von Brot und Brétchen aus dem Geréat. Gerét und
Zubehor werden wahrend des Auftauens und nach dem Auftauen heiB.
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Sensorautomatik-Programme

Mit diesen Programmen kdénnen Sie die verschiedensten Lebensmittel zubereiten, ohne eine
Garzeit, das Gewicht oder die Leistungsstufe eingeben zu mussen.

z.B
e Wahlen Sie das gewiin- ¢ Driicken Sie die
schte Sensorautomatik- Starttaste.

Programm aus.

* 14
Plus/Minus-Regelung: Q Q

Wie lange eine Speise gegart werden soll, ist vom Geschmack der jeweiligen Person abhangig.
Nachdem Sie die Sensorautomatik-Programme mehrere Male benutzt haben, bevorzugen Sie
eventuell einen unterschiedlichen Gargrad der Speisen. Dieser l&sst sich mittels der Plus/Minus-
Regelung erreichen, so dass die Speisen langer oder klirzer gegart werden.

Driicken Sie A oder ¥ und anschlieBend die Starttaste.

Entspricht der Gargrad der Sensorautomatik-Programme genau lhrem Geschmack, brauchen
Sie keine Anderungen vorzunehmen.

ANMERKUNGEN:

1. Sensorautomatik-Programme sind drei Minuten nach Anschluss des Geréates an die
Spannungsversorgung einsatzbereit.

. Vom Gerét werden die Garzeit bzw. die verbleibende Garzeit automatisch errechnet.

Die Tur sollte nicht gedffnet werden, bevor die Zeit im Anzeigenfeld erscheint.

Als Temperatur von Tiefkihlgut wird -18°C bis -20°C vorausgesetzt, bei anderen

Lebensmitteln +5°C bis +8°C (Kuhlschranktemperatur). Die Programme zum Erwérmen von

Reis/Pasta und Suppe eignen sich flr Lebensmittel mit Kihlschrank- oder Raumtemperatur.

5. Achten Sie vor dem Starten der Sensorautomatik-Programme darauf, dass der Glasdrehteller

und der Teller mit den Speisen trocken sind.

Die Raumtemperatur sollte zwischen 0°C und 35°C liegen.

Legen Sie nur solche Lebensmittel in das Gerét, deren Gewicht den empfohlenen

Gewichtsbereich (siehe Seite D-22) nicht Gberschreitet.

8. Wurde das Gerat zuvor im HeiBluft-, GrillheiBluft-, Kombinations- oder Grillbetrieb benutzt und
ist es zum Gebrauch eines Sensorautomatik-Programms zu heif3, erscheint ,HOT" im
Anzeigenfeld. Die Sensorautomatik-Programme kénnen erst verwendet werden, wenn ,HOT"
nicht Ianger angezeigt wird. Falls Sie in Eile sind und bei der Zubereitung der Speisen Zeit
sparen méchten, wéhlen Sie die entsprechende Garmethode und Garzeit manuell aus.

»oN

No
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Sensorautomatik-Programme

Kategorie

Gewicht

Zubehor

Hinweise

1mal driicken

<

4. Suppe

300 - 1000 g

Zum Erwérmen von Suppen
aus Kartons, Dosen oder selb-
stgemachten Suppen. Alle
Speisen sollten Raum- oder
Kuhlschranktemperatur haben.
Vor und nach dem Erwarmen
umrihren. Mdglichst Deckel,
Platte oder Teller auflegen. Die
Endtemperatur der Suppe kann
je nach Dicke der Suppe,
Ausgangstemperatur, Zucker-
und Fettgehalt schwanken.

2 mal driicken

pun

5. Reis/Pasta

300 - 1000 g

Zum Aufwérmen garer Pasta-,
Reis- oder Kartoffelportionen (aus
der Dose, vakuumverpackt oder
selbst zubereitet). Alle Gerichte soll-
ten Raum- oder
Kuhlschranktemperatur haben. Bei
Erténen des Signaltons und nach
dem Aufwarmen umriihren. Fir ein
optimales Ergebnis mit einem Deckel
oder Teller abdecken. Die
Endtemperatur ist von der Menge
und dem Fettanteil der SoBe als auch
der Ausgangstemperatur abhéngig.

1mal drliicken

6. Frisches
Gemlse

250 - 1000 g

Zum Garen von frischem
Gemuse. Das vorbereitete
Gemduse in einen geeigneten
Behalter geben. Mit 6 EL (90 ml)
Wasser betraufeln. Leicht mit per-
forierter Klarsichtfolie abdecken.
Beim Ertdnen des Signals
umrthren.

2 mal driicken

7. Frischer
Fisch

200 - 700 g

Zum Garen von frischem
Fisch (insgesamt nicht mehr
als jeweils 300 g, Filets
/Steaks). In einen entsprechend

roBen Behélter stellen. 2 EL
?30 ml) Flussigkeit hinzugeben.
n perforierte Klarsichtfolie ein-
schlagen. Beim Ertonen des
Signals wenden.

1mal driicken

8. Gefrorenes
Gratin

500 - 800 g

Zum Erhitzen und Braunen
von tiefgefrorenen Gratins.
Die Verpackung entfernen und
das Gratin in eine feuerfeste
Form geben. Diese Form auf
den runden Girillrost in die
Fettpfanne, auf den
Glasdrehteller stellen.

2 mal driicken

9. Frisches
Gratin

300 - 800 g

Zum Erhitzen und Braunen von
frischem Gratin. Entfernen Sie
die Verpackung und geben Sie
das Gratin in eine feuerfeste
Form. Stellen Sie diese Form auf
den runden Grillrost in die
Fettpfanne auf den Glasteller.
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Gewichtsautomatik-Programme

Diese Funktion gestattet Ihnen die Zubereitung der meisten lhrer Lieblingsspeisen, wofir Sie
lediglich das Gewicht der Lebensmittel einzustellen brauchen. Vom Geréat werden Mikrowellen-
Leistungsstufe, Grillstufe, HeiBluft-Temperatur und Garzeit automatisch eingestellt. Wahlen Sie
zunéchst die entsprechende Lebensmittelkategorie aus und geben Sie dann das Gewicht der
Speisen ein. Das Gewicht wird in Gramm programmiert. Zur zeitsparenden Auswahl beginnen
die Gewichte mit den gebrduchlichsten Werten in den jeweiligen Kategorien.

— (o)

e Wahlen Sie das

gewiinschte

Iﬁ g Erhéhen des Gewichts um jeweils 100 g

Gewichtsautoma--
tik Programm aus. A

ANMERKUNGEN:

1. Betragt die Garzeit mehr als 60 Minuten, wird die ablaufende Zeit in Stunden und Minuten angegeben.
2. Angaben zum empfohlenen Gewicht und zur Benutzung des Zubehérs entnehmen Sie bitte

den nachfolgenden Tabellen.

O

® Geben Sie das Gewicht der Speisen ein.

® Driicken sie die
Starttaste.

Erhéhen des Gewichts um jeweils 10 g
Verringern des Gewichts um jeweils 10 g

3. Wenn wéhrend der Gar- oder Aufwarmzeit bei manchen Automatikprogrammen Signalténe zu
héren sind, sollen diese Sie daran erinnern, die Nahrungsmittel zu wenden oder umzurihren.
Bei Nichtbeachtung kann das Ergebnis beeintrachtigt sein.

Kategorie

Gewicht

Zubehor

Hinweise

1mal driicken

10. Gekuehlte
Pizza

130 - 800 g

77T

Zum Erhitzen und Braunen
der Oberseite von frischer,
vorgefertigter Pizza. Entfernen
Sie die Verpackung und stellen
Sie den runden Grillrost mit der
Pizza in die Fettpfanne, auf den
Glasdrehteller.

2 mal driicken

11. Gefrorene
Pizza

120 - 650 g

Zum Erhitzen und Braunen
der Oberseite von tiefge-
frorener (NICHT frischer),
vorgefertigter Pizza. Entfernen
Sie die Verpackung und stellen
Sie den runden Grillrost mit der
Pizza in die Fettpfanne, auf den
Glasdrehteller.

1mal driicken

12. Gekuehlte
Quiche

150 - 800 g

Zum Erhitzen von vorgegarter,
frischer Quiche. Entfernen Sie
die Verpackung und setzen Sie
die Quiche mit dem runden
Grillrost in die Fettpfanne auf
den Glasteller.

2 mal driicken

13. Gekuehlte
Backwaren

150 - 720 g

Zum Erwérmen,Knusprigbacken
und Braunen von Kleingeback
wie Wurstchen in Blatterteig,
Fleischpasteten, Pasteten oder
Teigtaschen mit Gemuse oder
Pilzen oder Schinken/Kase.
Setzen Sie den runden Girillrost
mit dem Gebéck in die Fettpfanne
auf den Glasteller.

J
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Gewichtsautomatik-Programme

Kategorie

Gewicht

Zubehor

Hinweise

1mal driicken

14.
Huehnerteile

200 - 1500 g

Zum Garen von Hiahnchenteilen, z.B.
Héhnchenbeinen oder -schenkeln.
Stellen Sie den runden Grillrost mit den
Hahnchenteilen in die Fettpfanne, auf
den Glasdrehteller. Zum gleichmaBigen
Garen die Hahnchenteile gut verteilen
und beim Erténen des Signals wenden.

2 mal driicken

15. Huhn
ganz

1000 - 2400 g

Zum Garen von ganzen, frischen
Hahnchen (ungefiillt). Bereiten Sie die
Fullung fur das Hahnchen separat zu.
Legen Sie das Hahnchen auf eine feuer-
feste, verkehrt herum gestellte
Untertasse in die Fettpfanne, auf den
Glasdrehteller. Drehen Sie zunachst die
Brustseite des Hahnchens nach unten
und wenden Sie das H&hnchen beim
Erténen des Signals.

3 mal driicken

16. Schwein
/Kalb

800 - 2000 g

Zum Garen von frischem Schweine-
oder Kalbsbraten. Legen Sie den
Braten in eine hitzebestandige, flache
Form und stellen Sie diese in die
Fettpfanne, auf den Glasdrehteller. Beim
Erténen des Signaltons wenden.

1 mal driicken

17. Rind

650 - 1250 g| &

Zum Garen von frischem
Rinderrostbraten. Legen Sie den Braten
in eine hitzebestandige, flache Form und
stellen Sie diese in die Fettpfanne, auf
den Glasdrehteller. Beim Erténen des
Signaltons wenden.

2 mal driicken

18. Rind Rip-
penstueck

700 - 1300 g

Zum Garen von frischem
Rinderrippenbraten mit Knochen.
Legen Sie die Rinderrippen in eine feuer-
feste Form. Stellen Sie diese mit dem
hohen Girillrost in die Fettpfanne auf den
Glasteller. GréBere Braten (Uber 1000 g)
werden direkt auf den hohen Grillrost
gelegt. Beim Ertdnen des Signals wen-
den. Nach dem Garen aus dem Gerat
nehmen und 10 Min ruhen lassen. Mit
diesem Programm wird der Braten , rare’
(blutig) bis , medium’ (mittel).

3 mal driicken

19. Lamm

1000 - 2300 g| &

Zum Garen von frischem Lammbraten.
Legen Sie den Lammbraten in eine
flache, feuerfeste Form und stellen Sie
diese auf die Fettpfanne auf den
Glasteller. GroBe Lammkeulen kénnen
direkt in die Fettpfanne gelegt werden.
Beim Ertdnen des Signals wenden.
Dieses Programm ist nicht fur
Lammbraten ohne Knochen geeignet.
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Gewichtsautomatik-Programme

Kategorie Gewicht Zubehor Hinweise

1mal driicken Rezepte zum Backen von Quiches
4-6 oder Obsttértchen mit rohen Zutaten
entnehmen Sie bitte dem Kochbuch,
z.B. fir pikante Quiches — Quiche
Lorraine, Thunfisch-Quiche,
Raucherlachs-Quiche, Roquefort-
Quiche, Pilz-Quiche, Zwiebel-
Quiche, Porree-Quiche, Spinat- und
Parmesan-Quiche, Muschel-Quiche.
2 mal driicken SiBe Tértchen — Apfel-, Aprikosen-,
6-8 Rhabarber-, Birnen- und

21. Torte Teilen Zimttoértchen.

<525 20. Torte Teilen

® \Wahlen Sie das Auto-Meni fir
Quiches/Obsttortchen aus
1 Mal driicken 4-5
Portionen 25¢cm

.. Durchmesser
3 mal driicken 8- 10 2 Mal driicken 6-8

22. Torte _ Portionen 27 cm
Teilen =

Durchmesser
3 Mal driicken 8-10
Portionen 30cm
Durchmesser

+ Nach dem Backen die Torte flr
einige Minuten stehen lassen. Aus
der Form nehmen und auf einem
Rost abkuhlen lassen.

N J

Fiir das Torten Programm muss das Gerét vorgeheizt werden. Gehen Sie hierzu
folgendermaBen vor:

Nach dem Ertdnen des
SECN m— mm—- \/orheiz-Signals setzen — —)

Sie die Tarte in das

« Wahlen Sie Torten * Driicken Sie die Gerat. + Drucken Sie die
Programm 20, 21 Starttaste, um das Starttaste.
oder 22, je nach Gerat vorzuheizen.

GroBe der Tarte.

AUTO-MENU FUR QUICHES/OBSTTORTCHEN — HINWEIS:

1. Verwenden Sie fir Quiche und Obsttdrtchen nur Formen aus Metall, Aluminium und anderen
Leichtmetallen oder teflonbeschichtete Formen. Die durchschnittliche Tiefe der Formen fur
Quiche bzw. Obsttértchen betrédgt 30 mm. Benutzen Sie flr dieses Automatikprogramm keine
Formen mit herausnehmbarem Boden, keine Formen aus Karton und keine leichten
Aluminium-Formen.

2. Die endglltige Farbe und der Gargrad des Tortenbodens sind von seiner Qualitédt abhangig.
3. Die Farbe der Oberseite von Quiche und Obsttdrichen kann von der Art der Fullung abhéngig
sein. Deshalb sollte das Garen ggf. einige Minuten vor Abschluss des Programms beendet

werden.

4. Benutzen Sie dieses Automatikprogramm nicht zum Backen von Pizza oder von Pasteten mit
Doppelkruste.

5. Beim Backen von Obsttértchen mit frischem Obst sollte der Tortenboden vorgebacken werden.
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Diese Funktion gestattet lhnen, Ihr Mikrowellengerat fir regelméBige Vorheiz- und Kochvorgange
zu programmieren. Sie kénnen lhr Mikrowellengerat auf eine bestimmte Leistungsebene und eine

fir Sie passende Zeit einstellen. Es lassen sich drei Speicheraufgaben vorprogrammieren.

Einstellen eines Speicherprogramms

Programmieren Sie
das gewunschte

— Kochprogramm ein. >

® Driicken Sie die Memory-Taste. Das Gerat ® Driicken Sie die Speicher-
ist auf Memory 1 voreingestellt. Zum Taste, um diese Aufgabe zu
Andern auf Memory 2 die Memory-Taste speichern, oder driicken Sie
zweimal driicken. Zum Andern auf Memory die Start-Taste, um in dieser
3 die Memory-Taste dreimal driicken. Sequenz zu kochen.

Diese Memory-Funktion ist auf das Erwérmen von 1 Tasse, 1 Schiissel bzw. 2 Schiisseln eines
HeiBgetranks (z.B. Tee, Kaffee, Milch oder Suppe) vorprogrammiert.

. . Empfohlenes Leistung und
Drucken Kategorie Gewicht Dauer
Speicher 1 1 Mal drticken 1 Tasse 150 cl 1000 W 80 Sek.
Speicher 2 2 Mal drlicken 1 Schiissel 300 cl 1000 W 120 Sek.
Speicher 3 | 3 Mal driicken 2 Schiisseln 2 x 300 cl 1000 W 240 Sek.
o J

Verwenden eines Speicherprogramm

Start
- .

® Das Mikrowellengerat wird

die Speicher- eingestellt. Um Speicher 2 oder 3 Start-Taste, um mit
Taste. zu wahlen, drehen Sie den Auto- dem Kochen zu
Menii-Drehregler im Uhrzeigersinn. beginnen.
HINWEIS:

1. Automatik-Programme kénnen nicht in den Speicher programmiert werden.
2. Umluft-Vorheizmodus kann nicht in den Speicher programmiert werden.

3. Es kénnen nur Einstufen-Kochvorgénge gespeichert werden. Es ist nicht mdglich, 2- oder 3-
Stufen-Kochen zu speichern.

4. Durch Eingabe eines neuen Kochprogramms in den Speicher wird das vorher gespeicherte
Kochprogramm geléscht.

5. Das Speicherprogramm wird geléscht, wenn die Stromversorgung ausfallt oder der Stecker
aus der Steckdose gezogen wird.

6. Wenn Sie das Erwarmen einer Babyflasche oder einer Portion Babynahrung in die Memory
einprogrammieren, mussen Sie unbedingt anschlieBend die Temperatur Uberprifen, bevor Sie
das Baby flttern.
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Geratebetrieb mit Vorwahlzeit

Mittels der Vorwahlzeit/Standzeit-Taste kdnnen Sie eine Vorwahlzeit zum spéater einsetzenden
Geréatebetrieb eingeben.

z.B.
d daB s
]
nicht einstellbar
e Driicken Sie die e Stellen Sie durch Dricken der e Stellen Sie das gewiin-
Vorwahlzeit/Stand  Zeittasten die gewlinschte schte Garprogramm und
zeit-Taste. Vorwahlzeit ein (bis zu 9 Stunden 59 die Garzeit ein.

Minuten).

G e o

ANMERKUNGEN:

1. Es ist mdglich, den dreistufigen Gerétebetrieb, einschlieBlich des Betriebs mit Vorwahlzeit, zu
programmieren.

z.B.

e Driicken Sie die
Starttaste.

Vorwahlzeit: 1 Stunde Hohe Leistungsstufe: 10 Min.

nicht einstellbar

g a3 S

Einmal ‘ Einmal

nicht einstellbar Einmal

Koécheln: 20 Min.

nicht einstellbar
O = (== (e )

5 Mal Zweimal

2. Betragt die Vorwahlzeit mehr als eine Stunde, wird die ablaufende Zeit in Minuten
angegeben. Betragt sie weniger als eine Stunde, wird die Vorwahlzeit in Sekunden
zurlickgezahlt.

3. Die Vorwahlzeit kann nicht vor einem Automatikprogramm einprogrammiert werden.
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Standzeit

Mittels der Vorwahlzeit/Standzeit-Taste ist es moglich, die Standzeit nach dem Garen einzupro-
grammieren oder das Geréat als Minutentimer zu programmieren.

z.B.
(3] g
e Stellen Sie das gewiinschte e Driicken Sie die
Garprogramm und die Garzeit ein. Vorwahlzeit/ Standzeit-

Taste.

. — (60

inoperable
® Stellen Sie durch Driicken der ® Driicken Sie die
Zeittasten den gewinschten Starttaste.
Zeitraum ein (bis zu 9 Stunden 59
Minuten).
ANMERKUNGEN:

1. Es ist méglich, den dreistufigen Geratebetrieb, einschlieBlich der Standzeit, zu programmieren.
z.B

Hohe Leistungsstufe: 4 Min. Standzeit: 5 Min.

nicht einstellbar
S A /1]
O 7 el Q HP "

4 Mal nlcht einstellbar

Einmal 5 M [

Hohe Leistungsstufe: 2 Min.

nicht
A emstellbar—

O - )

Einmal Zwelmal

2. Wird die Geratetir bei eingestellter Standzeit oder bei eingestelltem Minutentimer
geodffnet, so wird die Zeit im Anzeigenfeld zurlickgezahlt.

3. Diese Funktion kann auch als Timer verwendet werden. Driicken Sie in diesem Fall die
Vorwahlzeit/Standzeit-Taste, stellen Sie die Zeit ein und driicken Sie die Starttaste.
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Fragen und Antworten

F: Warum laBt sich das Mikrowellengeriét
nicht einschalten?

A: L&aBt sich das Mikrowellengerét nicht ein
schalten, dann Uberprifen Sie bitte folgen
des:

1. Steckt der Netzstecker fest in der
Steckdose? Ziehen Sie den Stecker aus
der Steckdose und warten Sie 10
Sekunden, bevor Sie diesen wieder hinein-
stecken.

2. Uberpriifen Sie die Netzsicherung und
ersetzen Sie diese gegebenenfalls.

3. Ist die Netzsicherung in Ordnung, schlieBen
Sie ein anderes Elektrogerat an die
Steckdose an. Arbeitet dieses Geréat
auch nicht, ist die Steckdose defekt,
Arbeitet das Geréat jedoch ordnungsgemas,
ist wahrscheinlich Ihr Mikro-wellengerét
defekt. Wenden Sie sich in diesem Fall
unbedingt an einen Panasonic-
Kundendienst.

F: Das Mikrowellengerat verursacht
Fernsehstérungen. Ist das normal?

A: Beim Betrieb des Mikrowellengerates
kénnen Fernseh- und Radiostérungen
auftreten. Es handelt sich um ahnliche
Stdérungen, wie sie durch kleine
Elektrogerate wie Mixer, Staubsauger,
Haartrockner usw. verursacht werden
kédnnen. Dies bedeutet nicht, daB lhr
Mikrowellengeréat defekt ist.

F: Warum strémt manchmal warme Luft
aus dem Mikrowellengerat?

A: Die erhitzten Lebensmittel erwarmen den
Garraum. Diese warme Luft wird durch die
zirkulierende Luftstrémung aus dem Geréat
heraus beférdert. In dieser erwarmten Luft
sind keine Mikrowellen enthalten. Die
Luftungséffnungen darfen wahrend des
Garens in keinem Fall abgedeckt werden.

F: "D" erscheint im Anzeigenfeld. Was
bedeutet das?

A: Das Gerét hat einen programmierten
DEMO-MODUS. Dieser Modus dient nur zu
Demonstrationszwecken im Einzelhandel.
Zum Deaktivieren dieses Modus einmal die
Mikrowellen-Taste und dann viermal die
Stopp/Abbrechen-Taste driicken.

F: Kann im Mikrowellengeréat ein herkémm
liches Fleischthermometer verwendet
werden?

A: Nur fur den reinen GRILLBETRIEB kénnen
Sie ein Fleischthermometer verwenden.
Benutzen Sie flr den
MIKROWELLENBETRIEB bzw. flr den
KOMBINATIONSBETRIEB niemals ein
herkdbmmliches Fleischthermometer, denn
das Metall des Thermometers kann
Funkenbildung verur sachen.
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Fragen und Antworten

: Warum sind wéahrend des
Kombinationsgarens brummende und
klickende Gerausche zu héren?

: Diese Gerausche sind bedingt durch das
automatische Umschalten von MIKRO-
WELLENLEISTUNG auf GRILLEISTUNG
wahrend des Kombinationsbetriebs. Dies
ist normal.

: Warum riecht das Mikrowellengerat
unangenehm und erzeugt beim Betrieb
von HeiBluft, Kombination und Grill
Rauch?

: Nach mehrfachem Gebrauch ist es
notwendig, das Gerét grindlich zu reinigen.
Sie kbnnen zusatzlich das Gerat ohne
Lebensmittel und Zubehor fir 5 Minuten mit
dem Girill in Betrieb nehmen. Dadurch wer-
den geruchsverursachende
Lebensmittelriickstande und kon-
servierende Olreste verbrannt.

: Kann ich die gewahlte
HeiBlufttemperatur wéhrend des
Vorheiz- oder Kochvorgangs abrufen?

: Ja. Drucken Sie die Taste zur Wahl der
HeiBlufttemperatur und die gewéhlte
Temperatur erscheint fir 2 Sekunden in der
Digitalanzeige.
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F: Kann ich mit dem HeiBluft-/Grillbetrieb

einfach beliebige Rezepte nachkochen?

A: Ja. Sie kdnnen beliebige Rezepte genau

wie mit einem herkdmmlichen Backofen
nachkochen. Vergleichen Sie hierzu die
Hinweise im Panasonic-Kochbuch fir
empfohlene Temperaturen und Garzeiten.

F: Wieso ist keine Laufschrift im Display zu

sehen?

A: Der Netzstrom ist ausgefallen oder der

Netzstecker ist nicht eingesteckt.
Befolgen Sie das auf Seite 9 beschriebene
Verfahren.



Pflege des Mikrowellengerates

Wird das Mikrowellengerat nicht in einem sauberen Zustand gehalten, kann
dies zu einer Giiteminderung der Oberflachen fiihren, was wiederum eine
Beeintrachtigung der Lebensdauer des Gerats mit sich bringen und eventuell
eine Gefahr fiir den Benutzer darstellen kann.

Schalten Sie vor dem Reinigen das Gerét
ab.

Halten Sie stets den Garraum, die Tir und
den Turrahmen sauber. Entfernen Sie an
den Garraumwanden haftende Spritzer
von Speisen und Flussigkeiten mit einem
feuchten Tuch und ggf. mildem
eini-gungsmittel. Scharfe Reinigungs- und
Scheuermittel sind nicht empfehlenswert.
VERWENDEN SIE IN KEINEM FALL
BACKOFEN-REINIGUNGSMITTEL.

Das Gehause des Geréates sollte feucht
abgewischt werden. Achten Sie darauf,
dafB kein Wasser durch die
Entluftungsschlitze ins Gerateinnere
gelangt, da das Gerét dadurch Schaden
nehmen kénnte. Verwenden Sie zur
Reinigung der glasernen Mikrowellenttr
keine Scheuermittel oder scharfe
Metallschaber, da dies eine Beschadigung
der Oberflache zur Folge haben und zum
Zerspringen des Glases fuhren koénnte.

Ist das Bedienfeld verschmutzt, sdubern
Sie dieses mit einem trockenen, weichen
Tuch. Verwenden Sie keine scharfen
Reinigungs- oder Scheuermittel. Damit es
nicht zu einem unvorhergesehenen
Betrieb des Gerates kommt, lassen Sie
die Gerétetlr beim Saubern gebffnet.

Waéhrend des Betriebs kann sich durch
Verdampfen von Feuchtigkeit innen oder
auBen auf dem Sichtfenster des Gerates
Kondenswasser niederschlagen und evtl.
unter der Tur abtropfen. Dieser Vorgang
ist normal und kann verstéarkt bei niedri
gen Raumtemperaturen und hoher
Luftfeuchtigkeit auftreten. Die Sicherheit
des Geréates ist dadurch nicht
beeintrachtigt. Bitte nach dem Betrieb das
Kondenswasser mit einem weichen Tuch
abwischen.

6.

7.

10.

11.

Gelegentlich sollten Sie den Glasteller in
warmem Seifenwasser oder in der
Spulmaschine reinigen.

Der Rollenring und die Vertiefung im
Gerateboden sollten regelmaBig gereinigt
werden. Damit werden unnétige
Betriebsgerausche vermieden und die
Ansammlung von Lebensmittelresten
verhindert. Einfach den Boden mit
einem feuchten Tuch auswischen und
anschlieBend trocknen. Der Rollenring
kann mit mildem Seifenwasser gereinigt
werden. Achten Sie darauf, daB Sie
Rollenring und Drehteller nach dem
Reinigen wieder richtig einsetzen.

Beim GRILL-, HEISSLUFT oder
KOMBINATIONSBE-TRIEB kénnen
Spritzer von Speisen an den
Garraumwénden haften bleiben. Wird das
Gerat nicht regelmaBig gereinigt, kann es
wahrend des Betriebs zu
Rauchentwicklung kommen.

Ein Dampfreiniger darf nicht zur Reinigung
verwendet werden.

Das Mikrowellengerét darf ausschlieBlich
von einem qualifizierten Panasonic-
Kundendienst geprift oder repariert
werden.

Halten Sie die Luftungséffnungen zu allen
Zeiten frei. Vergewissern Sie sich, dass
die Luftungséffnungen an der Ober-,
Unter- und Rickseite des Gerats nicht
durch Staub oder sonstiges Material
verstopft werden. Wenn die
Liftungsoffnungen verstopft sind, kann
dies zu einem Uberhitzen des Geréts
fihren und dessen Betriebsfahigkeit
beeintrachtigen.
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Technische Daten

Netzspannung: 230V, 50 Hz

Operations Frequenz 2,450 MHz

Leistungsaufnahme: Maximum: 2980 W
Mikrowelle: 1275 W
Grill: 1560 W
HeiBluft: 1500 W

Ausgangsleistung: Mikrowelle: 1000 W (IEC-60705)
Grill: 1500 W
HeiBluft: 1400 W

AuBere Abmessungen: 530 (W) x 508 (D) x 344 (H) mm

Garraumabmessungen: 350 (W) x 360 (D) x 250 (H) mm

Gewicht: 21.0 kg

Gerausch: 52,7 dB

Die Angaben sind Anndherungswerte;
Die technischen Daten Kénnen ohne Voranklndigung veréndert werden.

Bei diesem Produkt handelt es sich um ein Gerét, das die européische Norm flir EMV-
Funkstérungen (EMV = Elektromagnetische Vertraglichkeit), EN 55011, erflllt. GemaB dieser
Norm ist dieses Produkt ein Geréat der Gruppe 2, Klasse B und hélt alle Grenzwerte ein. Gruppe
2 bedeutet, dass in diesem Gerat Hochfrequenz-Energie fir das Erwédrmen oder Garen von
Lebensmitteln absichtlich als elektromagnetische Strahlung erzeugt wird. Klasse B sagt aus,
dass dieses Produkt in einem normalen Wohnbereich betrieben werden darf.

Informationen zur Entsorung von Elektro- und Elektronik-Altgeraten (private
Haushalte)
Dieses Symbol auf Gerat und/oder Begleitdokumenten bedeutet, dass Elektro-
und Elektronik-Altgerate nicht im Haushaltsmill entsorgt werden durfen.
Zur ordnungsgeméaBen Behandlung, Wiedergewinnung und Wiederverwertung
sind die Geréte bei offiziellen Ricknahmestellen abzugeben, wo sie kostenfrei
angenommen werden. In manchen Léndern kénnen die Gerate beim Kauf eines
gleichwertigen Neuprodukts auch beim Fachhandler abgegeben werden.
Durch die ordnungsgemaBe Entsorgung dieses Produkts tragen Sie zur
_ Einsparung wertvoller Ressourcen bei und helfen zu vermeiden, dass men-
schliche Gesundheit und Umwelt durch unsachgeméBe Abfallentsorgung
geschéadigt werden. Informationen zu Ihrer ndchsten Annahmestelle erhalten Sie
von lhrer Stadtverwaltung.
Die unsachgemaBe Abfallentsorgung kann in Ubereinstimmung mit den nationalen Vorschriften
strafrechtlich verfolgt werden.

Fur gewerbliche Nutzer in der Europaischen Union

Zur Entsorgung von Elektro- und Elektronikgeraten wenden Sie sich bitte an Ihren Fachhéndler
oder Lieferanten.

Information zur Entsorgung in Landern auBerhalb der Europaischen Union

Dieses Symbol ist nur innerhalb der Européischen Union gultig.
Wenn Sie das Gerat entsorgen mdchten, fragen Sie bitte lhre értliche Ortsverwaltung oder lhren
Fachhandler, wie das Geréat ordnungsgeman zu entsorgen ist.
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Panasonic

GN VERTER

NN-CT870S/NN-CT850W

Operating Instructions
Bedienungsanleitung
Gebruiksaanwijzing
Mode d’emploi
Manuale di istruzioni
Instrukcja obstugi
Navod k obsluze
Kezelési utmutatoé

Microwave/Grill/Convection Oven

Mikrowellengerat mit Grill/HeiBluft

De Panasonic Microgolf/Warme Lucht Oven
Panasonic Four a Micro-ondes Multifonctions
Forno a microonde e Convezione

Kuchenka mikrofalowa z funkcjami Grill/Konwekcja
Mikrovinna / Horkovzdusna trouba/ Gril

Grillezos / 1égkeveréses mikrohullamu siité
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IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS: Before operating this oven, please read these
instructions carefully and keep for future reference.

WICHTIGE SICHERHEITSANWEISUNGEN. Bitte sorgféltig durchlesen und zur weiteren
Bezugnahme aufbewahren.

BELANGRIJKE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES. Lees ze a.u.b. zorgvuldig door en bewaar ze
zodat u ze opnieuw kunt raadplegen wanneer nodig.

INSTRUCTIONS DE SURETE IMPORTANTES. Avant d’utiliser le four a micro-ondes,
lisez attentivement les recommandations d’utilisation et conservez-les soigneusement.

ISTRUZIONI IMPORTANTI PER LA SICUREZZA. Leggere attentamente queste note e
conservarle per un riferimento futuro.

WAZNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA. Prosimy o doktadne zapoznanie sie z instrukcja i
zachowanie jej.

DULEZITE POKYNY K BEZPECNOSTI.
Peclivé si je prosim prectéte a ulozte pro pristi pouziti.

FONTOS BIZTONSAGI TUDNIVALOK
Kérjiik, olvassa el gondosan, és 6rizze meg a késobbiekben.



Installatie en aansluiting

Uw magnetronoven controleren

Pak de magnetronoven uit en verwijder alle
verpakkingsmaterialen. Controleer de
magnetronoven op beschadigingen zoals
deuken, beschadiging van de deurafsluiting of

Inbouwen

De oven kan, indien gebruik wordt gemaakt
van een inbouwraam (wit, NN-TKA80WB, zil-
ver, NN-TKA80MB) ingebouwd worden in een
muurkast. Dit inbouwraam kunt u verkrijgen bij

scheuren in de deur. Waarschuw onmiddellijk
uw leverancier wanneer schade wordt gecon-
stateerd. Gebruik het apparaat niet als het
beschadigd is.

Aansluiting op een geaard stopcontact

BELANGRIJK: VOOR PERSOONLIJKE VEI-
LIGHEID, DIENT DIT APPARAAT OP EEN
GEAARD STOPCONTACT AANGESLOTEN
TE WORDEN.

Het aansluiten van dit apparaat op een niet
geaard stopcontact is voor de persoonlijke
verantwoordelijkheid van de gebruiker.

een Panasonic voortverkoper (dealer).
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Det netspann(ljr?g, tv ermeld o:) cll(eze mag- td 4. Plaats de magnetronoven niet naast

ne ronovgn, ient overeen te komen m,e © andere elektrische apparatuur of naast

netspanning op uw stopcontact. Gebruik geen een gasfornuis

andere netspanning om brand of andere .

schade te voorkomen 5. Verwijder de voetsteunen van de mag

: netronoven niet.
Het plaatsen van de magnetronoven 6. Deze oven is uitsluitend bestemd voor
C . particulier gebruik. Gebruik deze oven
Deze oven is uitsluitend bestemd voor gebruik oo . .
I uitsluitend binnenshuis.

op een werkblad. Hij is niet bedoeld als 7. Hetis af te raden d t :

inbouwoven of voor gebruik in een kast. - nietis arle raden geze magnetronoven in

een vochtige omgeving te plaatsen.

1. De magnetronoven moet op een vlakke, 8. Zorg ervoor dat het snoer nooit de
stevige ondergrond geplaatst worden, en buitenkant van de oven raakt. Hou het
hoger dan 85 cm boven de grond. snoer uit de buurt van warme of hete

2. Indien de magnetron ingebouwd wordt, let oppervlaktes. Laat het snoer nooit over de
er dan op dat de stekker uit het stopcontact rand van een tafel of werkoppervlak
gehaald kan worden of op een andere wijze hangen. Laat het snoer, de stekker of de
de stroomvoorziening onderbroken kan oven nooit in het water hangen.
worden. 9. De ventilatie-openingen van de

3. De magnetronoven kan alleen op de juiste magnetron, aan de achter- en bovenkant,
wijze functioneren, indien er voldoende moeten vrij blijven en mogen niet
ventilatie is. geblokkeerd (no gplit) worden. Indien deze
Plaatsing op een meubel: openingen geblo_kkeerd_zun_ terwijl de

magnetronoven in werking is, kan de oven
a. Boven de magnetronoven moet een oververhit raken. Een thermische
ruimte vrij gelaten worden van 15 cm, veiligheidsschakelaar zal de
aan de achterziide 10 ¢m, aan de zijkant magnetronoven buiten werking stellen en
5 cm, en aan de andere zijkant een de oven weer inschakelen zodra deze
ruimte van meer dan 40 cm. afgekoeld is.
b. Als een van de kanten vlak tegen de 10. Dit apparaat is niet geschikt voor gebruik

muur staat, moeten de andere kant en
de bovenkant vrij staan.

met een externe timer of met een
afzonderlijk systeem voor
afstandsbediening.
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Installatie en aansluiting

WAARSCHUWING

1.

De deurafdichtingen en de plaatsen
hieromheen moeten met een vochige doek
worden schoongemaakt.

Voordat het apparaat in werking gesteld
wordt, dient het apparaat nagekeken te
worden op beschadigingen bij deu-
rafdichtingen en de plaatsen hieromheen.
Mochten zich hier toch beschadigingen
voordoen, dan mag het apparaat pas in
gebruik worden genomen nadat de mag-
netronoven is gerepareerd of nagekeken
door een hiervoor, door de

fabrikant opgeleide, service monteur.

Tracht niet om zelf reparaties of wijzigingen
aan de deur, het bedieningspaneel, de
veiligheids- of vergrendelingsschakelaars of
welk ander deel dan ook, uit te voeren.
Verwijder de mantel van de magnetronoven
niet, deze functioneert als een beveiliging
tegen het blootstellen aan magnetronstral-
ing. Reparaties mogen alleen door
gekwalificeerd servicepersoneel uitgevoerd
worden.

Gebruik het apparaat niet als het NETSNO-
ER en/of de STEKKER beschadigd zijn, als
het apparaat niet goed functioneert of als
het apparaat beschadigd is of nadat men
het apparaat heeft laten vallen. Reparaties
mogen alleen door gekwalificeerde, door de
fabrikant opgeleide, servicemonteurs uit-
gevoerd worden.

Indien het netsnoer defect mocht raken,
dient het altijd door een origineel netsnoer
vervangen te worden.

Kinderen, zonder toezicht, mogen alleen de
magnetronoven bedienen als specifieke
instructies zijn gegeven, zodat het kind in
staat is de oven zelfstandig en veilig te
bedienen en bewust is gemaakt van de
gevaren die ontstaan als gevolg van onjuist
gebruik van de magnetronoven.

6. Ontploffingsgevaar bestaat indien voedsel of

dranken in een gesloten blik of fles
verwarmd worden.
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7.

Deze oven is niet bestemd voor gebruik
door personen (waaronder kinderen) met
verminderde fysieke, zintuiglijke of mentale
vaardigheden, noch door personen met een
gebrek aan ervaring en kennis, tenzij zij
onder toezicht staan of instructies hebben
gekregen over het gebruik van de oven
door iemand die verantwoordelijk is voor
hun veiligheid. Er moet toezicht worden
gehouden op kinderen zodat ze niet met de
oven kunnen spelen.

Gebruik van uw magnetronoven

1.

Gebruik de magnetronoven enkel en alleen
om voedsel te bereiden. Deze oven is
specifiek ontworpen om voedsel te koken of
te verwarmen. Gebruik de magnetronoven
niet om chemisch of andere niet eetbare
producten te verwarmen.

Voor gebruik dient u zich ervan te verzek-
eren dat alle te gebruiken hulpmiddelen
(schalen/bakvormen enz.) geschikt zijn voor
gebruik in de magnetronoven.

Gebruik de magnetronoven niet om kran-
tenpapier, kleding of andere materialen te
drogen. Deze kunnen vuur vatten.

Gebruik de oven niet om voorwerpen,
anders dan accessoires als schalen,
bakvormen, enz., in op te bergen. Dit voor
het geval dat de magnetronoven per
ongeluk aangezet wordt.

Gebruik de magnetronoven niet ZONDER
DAT ZICH HIERIN VOEDSEL BEVINDT.
De magnetron-buis kan hierdoor
beschadigd raken. Een uitzondering hierop
is punt 1 onder ‘Werking ovenverwarming’

Zodra er rook of vuur in uw magnetronoven
ontstaat, druk dan op de Stop/Wis toets en
laat de ovendeur gesloten om zo de vlam-

men te laten doven. Trek de stekker uit het
stopcontact of sluit de elektriciteit af.



Veiligheidsinstructies

Werking van de oven en grill

1. Voordat u de eerste keer gebruik gaat
maken van de HETE LUCHT-,
COMBINATIE- OF GRILLFUNCTIES, wrijf
dan eerst de eventueel resterende olie in
de oven weg en schakel de magnetron
gedurende 10 minuten in op de stand
HETE LUCHT 250°C. Op deze manier
wordt de olie, die gebruikt werd als
beschermingslaag tegen het roesten, eraf
gebrand. Dit is de enige keer dat de oven
'leeg' gebruikt mag worden.

2. De buitenwanden van de magnetronoven,
inclusief de ventilatie-openingen van de
kast en de ovendeur worden tijdens de
HETE LUCHT (CONVENTIE-),
COMBINATIE- en GRILL functies heet. Pas
dus op bij het openen en sluiten van de
ovendeur en bij het inzetten of uithalen van
voedsel en accessoires.

3. De magnetronoven is uitgerust met twee
verwarmingselementen; een bovenin en
een achterin de magnetronoven. Na het
gebruik van de HETE LUCHT-, COMBI-
NATIE- OF GRILLFUNCTIES zullen deze
vlakken dan ook betrekkelijk warm zijn.
N.B. Na het koken m.b.v. deze functies
kunnen de oven-toebehoren heel heet zijn.

4. De buitenkant van de magnetronoven kan,
tildens het grillen, warm worden. Kinderen
moeten buiten het bereik van de oven
gehouden worden.

Werking van de ventilatiemotor

Tijdens het werken met de microgolf/warme
lucht-functie draait er tegelijkertijd een
ventilatormotor die de elektrische onderdelen
koelt. Na het beéindigen van de kookfuncties,
draait de ventilatormotor soms nog een tijdje
door. Dit is normaal. U kunt Het voedsel gerust
uit de oven nemen ook al draait de ventilator-
motor nog door.

Verlichting van de magnetronoven.

Indien het noodzakelijk is dat de verlichting
van de oven vervangen dient te worden, neem
dan contact op met uw voortverkoper (dealer).

Accessoires

Er worden een aantal toebehoren bij deze
magnetronoven geleverd. Volg altijd de
instructies op die bij de diverse toebehoren
gevoegd zijn.

Het draaiplateau

1. Gebruik de magnetronoven nooit zonder
het draaiplateau.

2. Gebruik nooit een ander glazen

draaiplateau dan deze die bij het toestel
geleverd werd.

3. Als het draaiplateau warm is moet deze

eerst afkoelen voordat u het plateau
schoonmaakt of in het water legt.

4. Het glazen draaiplateau kan zowel naar

links als naar rechts draaien.

5. Indien het voedsel of de schaal de wanden
van de magnetronoven raakt, en zo het
roteren stopt, zal het draaiplateau
automatisch in de tegengestelde richting
draaien. Dit is een standaard werking.

6. Plaats het voedsel nooit direct op het
draaiplateau.

Loopring
1. De loopring en de ovenbodem moeten
regelmatig worden gereinigd om geluid te

voorkomen en om ervoor zorg te dragen
dat geen voedsel achterblijft.

2. Tijdens het koken moet de loopring altijd
tesamen met het draaiplateau gebruikt
worden.

Metalen draaiplateau

1. Het metalen draaiplateau moet gebruikt
worden bij de Grill-, Hete lucht- en
Combinatie- functies. Gebruik het metalen
draaiplateau nooit als alleen de

magnetronfunctie gebruikt wordt.

2. Het metalen draaiplateau dient op het
glazen draaiplateau op het ronde rooster
geplaatst te worden.

Ronde rooster

1. Het ronde rooster kan gebruikt worden voor
het bruiningsproces van kleine
hoeveelheden en zorgt mede voor een
goede circulatie van de warmte.

2. Gebruik geen metalen voorwerpen direct
op het ronde rooster in combinatie met de
magnetronfunctie.

3. Gebruik het ronde rooster nooit als alleen
de magnetronfuctie gebruikt wordt.

Geémailleerd bakblik en bakrooster

1. Het bakblik en bakrooster zijn bestemd
voor convectieverwarming en grillen.
Gebruik deze accessoires niet met de
magnetronfunctie, ook niet in combinatie.

2. Wanneer u de convectiefunctie gebruikt,
dan kunt u het bakblik en het bakrooster op
beide ovenniveaus plaatsen. Wanneer u de
grillfunctie gebruikt, dan kunt u alleen het
bovenste ovenniveau gebruiken.
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1.

Belangrijke informatie

Kooktijden

De in het kookboek opgegeven kooktijden
zijn bij benadering gegeven. Factoren die
invloed hebben op de kookduur zijn: de
begintemperatuur, de hoeveelheid, grootte,
afmetingen en vorm van het voedsel en van
de materialen die voor het koken gebruikt
worden.

Het is beter om te kort dan om te lang te
koken. Als het voedsel te kort wordt
gekookt, kan het altijd nog een keer in de
magnetronoven geplaatst worden.

N.B.: Als u het voedsel langer kookt dan
de aanbevolen kookijden, kan het
verbranden, en in extreme gevallen zelfs
vilam vatten. Hierdoor kan de oven
worden beschadigd.

2. Kleine hoeveelheden voedsel

Kleine hoeveelheden voedsel met een ger-
ing vochtgehalte kunnen uitdrogen, aanbran-
den of zelfs verbranden als te lang wordt
doorgekookt. Indien het voedsel vlam vat,
dient u de ovendeur gesloten te houden, de
oven uit te zetten en de stekker uit het
stopontact te nemen.

3. Eieren

Kook met de magnetron geen ongepelde
eieren en verwarm geen hardgekookte
eieren. Eieren kunnen ten gevolge van de
druk ontploffen, zelfs na hun opwarming in
de magnetron.

4. Niet poreuze schil

Voedingsmiddelen zoals aardappelen,
eierdooiers en worstjes hebben geen
poreuze schil en dienen voor het koken met
de magnetronfuctie eerst ingeprikt te worden
met een vork. Zo voorkomt u eventueel het
uit elkaar spatten.

5. Vleesthermometer

Indien u gebruik maakt van een
vleesthermometer voor vlees en gevogelte,
gebruik deze dan alleen wanneer het voed-
sel uit de magnetronoven gehaald is.
Gebruik geen conventionele vieesther-
mometer indien u de MAGNETRON- of
COMBINATIE-functie gebruikt. Dit kan
vonkvorming veroorzaken.

Vlioeistoffen

Indien vloeistoffen, zoals soepen, sausen en
drank opgewarmd wordt in uw mag-
netronoven, kunnen deze bij het bereiken

NI-4

van het kookpunt gaan overkoken, zonder

dat er enige aanwijzingen zijn zoals het bor-

relen. Dit kan resulteren in een plotseling
overkoken van de hete vloeistof. Om dit te
voorkomen, moet men het volgende doen:

a) Gebruik geen voorwerpen met smalle
halzen om vloeistoffen in op te warmen.

b) Niet teveel verwarmen.

c) Roer de vloeistof voor het verwarmen
een keer om en roer op halve kooktijd de
vloeistof nog een keer om.

d) Laat de vloeistof, wanneer deze op de
juiste temperatuur is, nog even in de
oven staan en roer goed voordat u het uit
de oven haalt.

7. Verpakkingsmateriaal

® Als u het voedsel in kunststof of papieren
bakjes gaat verwarmen dient u de oven
regelmatig te controleren omdat dit type
bakjes bij oververhitting vlam kunnen vatten.

e Gebruik geen gerecycleerd papier (bijv.
keukenrol) tenzij het product gemerkt is met
een teken dat dit zonder problemen in een
magnetronoven gebruikt mag worden.
Producten gemaakt van gerecycleerd papier
kunnen verontreinigingen in zich hebben,
die vonkvorming tot gevolg kunnen hebben
en/of brand veroorzaken.

® Verwijder metalen sluitingen van verpakkin-
gen voordat u deze in de oven plaatst.

8. Hulpmiddelen/Folie

® Verwarm nooit gesloten potjes of flessen in
de magnetronoven omdat deze zouden
kunnen ontploffen.

® Gebruik tijdens de magnetronfunctie geen
metalen schotels of schotels met metalen
randen. Dit kan resulteren in vonk-overslag.

® Als u aluminiumfolie of vleesspiezen
gebruikt, moet er een minimale afstand van
2 cm tussen de spiezen en de ovenwanden
bestaan, dit om vonk-overslag te
voorkomen.

9) Zuigflessen/potjes babyvoeding

e Het deksel, de speen of de bovenkant dient
van de zuigfles en/of potjes babyvoeding
verwijderd te worden, voordat deze in de
oven geplaatst worden.

® Schud de zuigflessen goed en roer een paar
keer door de potjes met babyvoeding.

e Controleer de temperatuur van het voedsel
voor gebruik.



De magnetronoven
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Deur ontgrendeltoets

Druk de toets in om de deur te openen. Indien u de ovendeur tijdens het koken opent, stopt
de magnetronoven met koken zonder het ingestelde kookprogramma te wissen. Het koken
gaat weer normaal door, zodra de deur wordt gesloten en de starttoets wordt aangeraakt.
Het lampje in de magnetronoven gaat, zodra u de ovendeur opent, aan.

Doorkijkvenster
Veiligheidsscharnieren
Ventilatie-openingen
Bedieningspaneel

Glazen draaiplateau

Loopring

Luchtopeningen voor de ventilatie van de oven
Metalen draaiplateau

Ronde rooster

Geémailleerd bakblik

Bakrooster

Geleiders voor twee ovenniveaus
Elektriciteitssnoer
Waarschuwingsetiket
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Het bedieningspaneel
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Uitleesvenster

Tijdtoetsen

Vermogenstoets

Grill toets

Hete lucht toets

Combinatie Grill + Hete lucht toets
Combinatie toets

Kopje/Schaaltje - Opnieuw
verwarmen

Automatische ontdooitoets
Gewichtsinvoertoetsen (plus/min)
Programmeer/standaardtijdtoets
Automatische sensor
programmatoetsen

Automatische sensor Combinatie
programma toets

Automatische combinatieprogram
ma's gewichtinstelling

De starttoets:

Met een druk op deze toets stelt u
de magnetronoven in werking.
Indien u tussentijds de ovendeur
opent of de Stop/Wis toets aanraakt
tijdens het koken, dan moet de start
toets nogmaals worden aangeraakt
om de magnetronoven opnieuw in
werking te stellen.

Stop/wistoets:

Voor het koken: Een druk op de
toets en het gehele ingestelde pro-
gramma wordt gewist.

Tijdens het koken: Met een druk op
de toets wordt het kookproces
tijdelijk onderbroken. Indien u dan
nog een keer de betreffende toets
aanraakt is het complete programma
gewist en verschijnt de klok in het
uitleesvenster.

k

OPMERKING: Als u een programma heeft

ingesteld, maar niet op de startknop drukt, dan

* De uitvoering van het bedieningspaneel kan
afwijken van de afbeelding (afhankelijk van de
kleur). De functies zijn echter dezelfde.

annuleert de oven het programma automatisch
na zes minuten. Op het display wordt dan weer
de tijd van de dag weergegeven.

(Piepgeluid:

Zodra u een toets aangeraak c.g. indrukt, volgt er een pieptoon. Indien u niets hoort, wil dat
zeggen dat de instructie niet goed is of dat het systeem de instructie niet accepteert. Tussen
twee geprogrammeerde fases in hoort u twee piepjes. Bij het einde van de voorverwarmingstijd
van de warme lucht- of combinatiefunctie, laat de magnetronoven 3 maal een pieptoontje
\horen. Bij het einde van welk programma dan ook, hoort u vijfmaal achtereen het piepgeluid.
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De juiste kookfunctie kiezen

Te gebruiken

Kookfuncties Toepassingen : Schalen
accessoires
Magnetron
9 - Ontdooien
RS Y4 - Opwarmen
Q [ ¥ ‘414} - Smelten: boter, chocolade, kaas
h “ef - Koken van vis, groente, fruit, eieren
7 - Bereiden: gestoofd fruit, jam, saus,
vla, soesjes, bechamel, karamel, Uitsluitend de | Geschikt voor
vlees-, vis- of vegetarische pastei. glazen de magnetron,
- Bakken van cake met eieren en draaiplateau | geen metaal
kleurloze bakpoeder- ingrediénten
(Victoria sandwich cake, clafoutis,
etc.)
Niet Voorverwarmen
Girill
- Grillen van vlees of vis
- Roosteren van brood Glazen Warmtebe-
- Gratineren van gerechten of draaiplateau + |stendig, metal-
schuimtaarten metalen schotel en kom is
+ rond rek bruikbaar
Voorverwarmen noodzakelijk
- Bakken van kleine deegwaren met
korte kooktijden: pasteitjes, koekjes,
soesjes, koekjes van kruimeldeeg, Gl
boomstammen draai ?;'czr;u +
- Speciaal gebak: soufflés, schuim P Warmtebe-
" metalen schotel .
taarten, pasteitjes, luxe stendig, metal-
. . . + rond rek of )
broodjes of brioches, schuimcakes, . en kom is
" geémailleerd .
ZER vleespasteitjes, etc. . bruikbaar
Bakk oh ., h bakblik en/of
- Bakken van quiches, pizza’s en har bakrooster
= =2 tige taarten
Voorverwarmen aanbevolen
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De juiste kookfunctie kiezen

Kookfuncties

Toepassingen

Te gebruiken

accessoires

Schalen

Grill + convectie

- Roosteren van rood viees, dikke biefs
tuk (ribeye of kogel-biefstuk, T-bon

Glazen
draaiplateau +

Warmtebe-
esteak) metalen schotel .
. stendig, metal-
- Smoren van vis + rond rek of :
. en kom is
geémailleerd bruikbaar
Voorverwarmen noodzakelijk bakblik en/of
bakrooster
COMBINATIE
« Grill + magnetron
e N
- 'cﬁc - Roosteren van vlees en gevogelte Seschlkt \f[oor
. | ~< - Ontdooien en opwarmen van © magnte tr)on
krokante etenswaar (quiche, en V\;arrg' ebe-
« Convectie + pizza, brood, gebakjes, lasagne, Glazen I?/Iz:lalzegr.\

magnetron

« Grill + convectie +

magnetron

gratin)

- Bereiden van lasagne, vlees, aard-
appelen- of groentegratin

- Bakken en gratineren van cake en
pudding met eieren of
bakpoederingrediénten, bakken van
quiches en (hartige) taarten

Voorverwarmen aanbevolen

draaiplateau +
metalen schotel
+ rond rek
(afhankelijk van
de hoeveelheid
voedsel)

cakevorm mag
uitsluitend op
me-talen scho-
tel worden
gebruikt.
GEBRUIK
GEEN
springvormen.
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Toebehoren

De tabel hieronder vermeldt welke accessoires voor welk programma gebruikt moeten worden.

/7 - - i
Glazen Glazen |Ronderooster| Geémailleerd | Bakrooster
draaiplateau | draaiplateau bakblik
- AR | 7SS
Magnetron Ja Nee Nee Nee Nee
Grillen Ja Ja Ja Ja Ja
=
Hete lucht Ja Ja Ja Ja Ja o
)
=
Grill + o
Hete lucht Ja Ja Ja Ja Ja 3.
[0
Combinatie Ja Ja Ja Nee Nee
/
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Bedienings- en gebruiksprocedure

Stap voor stap display:

Plug-in “88:88" =~ siap voor stap display
Druk op O “FR,iNCA|S” ----------------------------- In Frans
Druk op Q “ITALIANQ?” - In ltaliaans
Druk op Q “DELYTSCH” ------------------------------ In Duits
Druk op O “NEI!ERLANDS” ------------- In Nederlands
Druk op O “ESFYANOL” ----------------------------- In Spaans
Druk op Q “POL+SKI” --------------------------- e IN PoOIS
Druk op O “éEiKY” ------------------------------- - In Czek
Druk op O “ENGLISH?” e In Engels

|

Deze modellen hebben een unieke functie "Stap voor stap display" die u door de werking van de
magnetronoven heen leiden. Nadat u de stekker van de magnetronoven in het stopcontact heeft
gestoken, drukt u op de Starttoets totdat u de door u gewenste taal kunt selecteren.

Terwijl u op de toetsen drukt, schuift het uitleesvenster naar de volgende instructie, waardoor
mogelijke foutieve ingaven voorkomen worden. Mocht u voor welke reden dan ook de door u
geselecteerde taal willen wijzigen, dan dient u de stekker uit het stopcontact te nemen en de
procedure opnieuw te starten.

Als u de Delay/Stand knop 4 keer indrukt, zal de hulptekst worden uitgeschakeld. Om de
hulptekst weer te laten verschijnen, drukt u de Delay/Stand knop 4 keer in.
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Bedienings - en gebruiksprocedure

De klok instellen:

Voorbeeld: Voor het instellen van 14:25

14 maal tweemaal

3
B /B

— O

|3/ | 55
—
vijfmaal niet operationeel
=
8
® Druk tweemaal op de ® Toets de juiste tijd in ® Druk eenmaal op de toets e
toets Wachttijd/ door de betreffende Wachttijd/Rusttijd. 2
Rusttijd. tijdtoetsen aan te raken. Het dubbel punt houdt op met %
het dubbel punt De tijd verschijnt in het knipperen en de tijd is in het
gaat nu knipperen. uitleesvenster en het geheugen opgenomen en wordt
dubbel punt knippert. op het uitleesvenster getoond.

Opmerking:
1. Om de juiste tijd opnieuw in te stellen, moet u stap 1 t/m 3 herhalen.

2. De klok geeft de juiste tijd aan zolang de stekker op het lichtnet is aangesloten. Wanneer de
netspanning uitgeschakeld is geweest, dient u de klok opnieuw in te stellen.

3. Dit is een 24-uurs klok.

Gebruik van het kinderslot:

Door gebruik te maken van dit systeem, wordt het onmogelijk om de oven te bedienen; de deur
opent echter wel. Het kinderslot kan ingesteld worden wanneer het display een dubbel punt of

een tijd vertoont.

Hoe in te schakelen:

Om te annuleren:

_ C

)

e Druk 3 keer op de starttoets. ® Druk 3 keer op de Stop/wistoets.
De tijdsaanduiding verdwijnt, De tijdsindicatie verschijnt opnieuw in het
maar de tijd blijft in het geheugen. uitleesvenster.
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Koken met de magnetronfunctie en
ontdooien

Er zijn 6 verschillende niveaus voor het vermogen aanwezig (zie de onderstaande tabel).

Gebruik van de accessoires:
- N

“

Glazen draaiplateau
\ /

Deze tabel geeft het gemiddelde vermogen weer dat voor ieder vermogensniveau gebruikt kan
worden.

Indrukken Vermogen Wattage Max.beschikbare tijd
BE Maximaal vermogen 1000 W 30 minuten |
2 X Ontdooitoets vermogen 270 W 99 min. 50 sec.
3 X Middelmatig vermogen 600 W 99 min. 50 sec.
4 x Smoor vermogen 440 W 99 min. 50 sec.
5x Sudder vermogen 250 W 99 min. 50 sec.
L 6 x Warmhoud vermogen 100 W 99 min. 50 sec. J

i
8 (B

® Bepaal het vermogen dat e Stel de kooktijd in. e Druk de starttoets in.
u wenst te gebruiken.

Opmerking:

1. Voor 2-of 3- fasen koken, dient u de stappen 1 en 2 te herhalen, voordat u op de starttoets
drukt.
Bv. Zelfbereide maaltijd: Maximaal — 10 minuten om de maaltijd te bereiden, Smoor —
gedurende 60 minuten te laten koken, Warmhoud — 10 minuten warm houden om de smaak te
laten ontwikkelen.

2. De wachttijd kan of voor of na de 'stap voor stap ontdooien/automatisch koken', ingesteld wor-
den.

3. Indien gewenst, kan de kooktijd tijdens het koken verlengd worden. De kooktijd kan met stap-
pen van 1 minuut verlengd worden. De kooktijd kan met stappen van 1 minuut tot de maxi-
maal beschikbare tijd verlengd worden.

OPLETTEN: Als de kooktijd ingesteld werd zonder een vermogen te selecteren zal de oven
automatisch op een vermogen van 1000 W werken.
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Grillen

Bij het grillen kunt u een keuze maken uit drie standen.

Gebruik van de accessoires:

( Rond rooster
—_— 277/ NN s
7 S
Metalen Glazen
draaiplateau draaiplateau %
~ o
o
Indrukken  Vermogen Wattage %T
1x 1 HOOG 1500 W o7
2x 2 MIDDEN 1200 W
L 3 x 3 LAAG 950 W

Plaats het voedsel
> > Na het VOOIverwar- g,
O men in de oven.
e Druk de Grill-toets in voor ® Druk de starttoets in

de gewenste grill-stand. t.b.v. het voorverwar-
men.

niet operationeel
“y
® Druk de starttoets in.

e Stel de griltijd in via de tijdtoetsen
(tot 99 minuten 50 seconden).

Opmerking over het voorverwarmen:

1. Maak de oven, tijdens het voorverwarmen nooit open. Na het voorverwarmen hoort u drie
pieptoontjes en op het uitleesvenster is een knipperende "P" te zien. Indien de ovendeur na
het voorverwarmen niet wordt geopend, behoudt de oven nog gedurende 30 minuten de
voorverwarmde temperatuur. Na deze 30 minuten slaat de oven automatisch af en koelt weer
af tot de omgevingstemperatuur.

2. Indien u zonder voorverwarmen wenst te koken, dan selecteert u het grill-vermogen, stelt u
vervolgens de tijd in en drukt u op de starttoets.

Opmerking:
1. De grill zal alleen werken wanneer de ovendeur gesloten is.

2. Indien gewenst, kunt u de kooktijd tijdens het koken verlengen. Druk op de 1 min. toets om
de kooktijd te verlengen. De kooktijd kan steeds met 1 minuut verlengd worden, tot 99

minuten.
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Koken met de Hete Lucht/Grill +
Hete lucht-functie

Deze toetsen bieden de mogelijkheid om een temperatuur van 40°C (alleen voor de Hete
lucht-functie) en 100 - 250°C te selecteren met een verhoging van steeds 10°C. Voor een snelle
selectie van de meest gebruikte temperatuur begint de temperatuur op 150°C en telt door tot
250°C, daarna 40°C (alleen van toepassing voor de Hete lucht-functie) en 100°C. Wanneer u de
convectiefunctie gebruikt dan kunt u op één of twee niveaus koken. Zie NI-16 voor het koken op

verschillende niveaus.
Gebruik van accessoires: Voor het koken op één niveau.
Indien u het draaiplateau gebruikt.

Hete lucht Grill + Hete lucht

N /
Metalen draaiplateau Rond rooster

[

N\ T

»

Metalen ]
| draaiplateau Glazen d"aalplateau/

Glazen draaiplateau

Koken met Hete lucht:

O “ Plaats het voedsel na
> = | ot voorverwarmen in @ —3

de oven.

e Kies de gewenste @ Druk de starttoets in om het
temperatuur. voorverwarmen te starten.

>
]
niet operationeel

e Stel de gewenste ® Druk de starttoets in.
kooktijd in (tot 9 uur
59 minuten).
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Koken met de Hete Lucht/Grill +
Hete lucht-functie

> Plaats het dsel
aats het voedsel na
O O > > het voorverwarmen in

de oven.

Stel de gewenste ® Als u het grillvermo- ® Druk de starttoets in

temperatuur in. gen wilt veranderen, om het proces van
(Het grillvermo- druk dan eenmaal voorverwarmen te
gen staat stan- voor ‘Gemiddeld’ starten.
daard op ‘Hoog’.) tweemaal voor

‘Laag’.
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niet operationeel

e Stel de gewenste ® Druk de start-
kooktijd/baktijd in toets in.
(tot 9 uur 59 minuten).

Opmerking over het voorverwarmen:

1.

Maak de deur tijdens het proces van voorverwarmen niet open. Na het voorverwarmen hoort
u drie piepjes en op het uitleesvenster is een knipperende "P" te zien. Als de ovendeur na het
voorverwarmen niet geopend wordt, dan behoudt de oven nog gedurende 30 minuten de
voorverwarmde temperatuur. Na deze 30 minuten slaat de oven automatisch af tot de
omgevingstemperatuur.

Koken zonder voorverwarmen: kies de gewenste temperatuur, stel vervolgens de kooktijd in
en druk de starttoets in.

Opmerkingen:

1.

2.

Wanneer de ingestelde kooktijd/baktijd minder dan een uur bedraagt, wordt de tijd per
seconde afgeteld.

Wanneer de ingestelde kooktijd/baktijd meer dan een uur bedraagt, wordt de tijd per minuut
afgeteld totdat er nog 1 uur overblijft "1H 00". Het uitleesvenster geeft dan de minuten en
seconden weer en telt per seconde af.

Tijdens het koken kunt u, indien gewenst, de kooktijd/baktijd verlengen. Druk op de 1 min.
toets om de kooktijd/baktijd te verlengen. De tijd kan per (1) minuut verlengd worden.
Nadat de starttoets is ingedrukt, kan de gekozen temperatuur opgeroepen en veranderd wor-
den. Druk een keer op de toets Hete lucht of Grill + Hete lucht om de temperatuur in het
uitleesvenster te laten verschijnen. Terwijl de temperatuur in het uitleesvenster verschijnt,
kunt u deze veranderen door de toets Hete lucht of Grill + Hete lucht in te drukken.
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Koken met convectie/grill + convectie

Koken met bakblik/-rooster
Koken op één niveau
Als u het bakblik of - rooster gebruikt, plaats dit dan op het onderste niveau.

Geémailleerd bakblik Bakrooster

e e
A

| / e — \ N ‘ \_/

Koken op twee niveaus

Als u op twee niveaus kookt, gebruik dan zowel het meegeleverde bakblik als het bakrooster.
Plaats het geémailleerd bakblik dan op het onderste niveau en het bakrooster op het bovenste
niveau.

-

7,

)
v

Afhankelijk van het recept kunt u de oven voorverwarmen met of zonder het bakblik en/of
-rooster. Zie afzonderlijke recepten voor meer informatie.

7 —

Bakken van series Bereiden van grote schotels

Het bakblik en bakrooster zijn ideaal voor het bakken van een serie koekjes of het bereiden van
grote schotels die niet op het draaiplateau passen.

OPMERKING:

1. Wanneer u het bakblik of bakrooster gebruikt, verwijder dan alle andere accessoires (glazen
schotel, draairing en metalen schotel).

2. Zorg ervoor dat het bakblik en bakrooster goed zijn geplaatst, voordat u er iets op zet.
3. Plaats geen schaal met etenswaar zwaarder dan 5 kg op het bakblik of bakrooster.

GEBRUIK ALTIJD OVENWANTEN WANNEER U HET GERECHT EN DE ACCESSOIRES UIT
DE OVEN HAALT, WANT DIT IS ZEER HEET.

5. Wanneer u eten uit de oven wilt halen, trek het bakblik of -rooster dan voor de helft naar voren en
neem het gerecht eraf. Het draadrooster
vergrendelt vanzelf in deze stand.

6. Als U langer dan 20 minuten op een hoge temperatuur (meer dan 210°C) wilt bakken, dan raden
we aan om het bakblik en het bakrooster halverwege de baktijd te verwisselen.

NI-16
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Combinatie koken

Er zijn 3 combinaties voorgeprogrameerd; 1) Grill + Magnetron, 2) Hete lucht + Magnetron, 3)
Grill + Hete lucht + Magnetron. 1000 W Magnetron vermogen is niet beschikbaar tijdens het
Combinatie koken. Dit is bij regulier gebruik niet zinvol (het voedsel zou gekookt zijn voordat het

bruiningsproces heeft plaatsgevonden).

Gebruik van accessoires:

Grill + Magnetron Hete lucht + Magnetron

Rond rooster Metalen
draaiplateau

=

®

o

()

=

)

Metalen Glazen Glazen 3
draaiplateau draaiplateau draaiplateau 7

Grill/Hete lucht + Magnetron

Metalen Rond rooster
draaiplateau
of

| Metalen Glazen

draaiplateau draaiplateau draaiplateau

1) Grill + Magnetron
Combi
O = O e O -
® Druk de ® Kies de gewenste ® Kies het gewenste
Combinatietoets in. Grill instelling. vermogen.

o e

niet operationeel

¢ Stel de gewenste ® Druk de starttoets
baktijd in (tot 9 uur in.
59 minuten).

OPMERKING OVER HET VOORVERWARMEN:

De oven kan voorverwarmd worden in de stand Combinatie koken. Druk de starttoets in voordat u de
kooktijd/baktijd instelt en volg de instructies zoals gesteld op pagina NI-14. Opmerkingen over het
voorverwarmen.
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Combinatie koken

2) Hete lucht + Magnetron

Combi X

® Druk de ® Kies de gewenste ® Kies het gewenste
Combinatietoets in. temperatuur. vermogen.

ﬂ% .
)

niet operationeel

e Kies de gewenste ® Druk de starttoets
baktijd (tot 9 uur in.
59 minuten).

3) Grill/Hete Lucht + Magnetron

Combi

® Druk de ® Kies de gewenste temper- @ Indien gewenst, kan het grill-ver-
Combinatietoets atuur. (Grill vermogen is mogen gewijzigd worden, druk
in. vooraf ingesteld op Hoog.) 1 x; Midden
2 x; Laag.

A
® - -
\en| L
niet operationeel

® Kies het gewenste e Kies de gewenste kooktijd/baktijd ® Druk de starttoets in.
Magnetron vermogen. (tot 9 uur 59 minuten).
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Combinatie koken

OPMERKING OVER HET VOORVERWARMEN:

De oven kan voorverwarmd worden in de stand Combinatie koken. Druk de starttoets in voordat
u de kooktijd/baktijd instelt en volg de instructies zoals gesteld op pagina NI-15. Opmerkingen
over het voorverwarmen.

OPMERKINGEN:

1. Wanneer de ingestelde kooktijd/baktijd minder dan een uur bedraagt, Wordt de tijd per se-
conde afgeteld.

2. Wanneer de ingestelde kooktijd/baktijd meer dan een uur bedraagt, wordt de tijd per minuut
afgeteld totdat er nog een uur overblijft "1H 00".

Het uiltleesvenster geeft vervolgens de minuten en seconden weer en telt deze per second
af.

3. Indien gewenst, kan de kooktijd/baktijd, tijdens het koken/bakken verlengd worden. Druk op
de 1 min. toets om de kooktijd/baktijd te verlengen. De kooktijd/baktijd kan steeds met 1 min-
uut verlengd worden tot 99 minuten.

4. Nadat de starttoets ingedrukt is, kan de gekozen temperatuur opgeroepen worden door het
indrukken van de Combinatietoets. De geselecteerde instelling verschijnt gedurende twee
seconden op het uitleesvenster.
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® Druk op de
Automatische ont-
dooitoets. Selecteer
het gewenste pro-

gramma voor automa-
tisch ontdooien. Druk v

een keer voor kleine
porties, twee keer

Automatisch ontdooien

Deze functie biedt u de mogelijkheid om het voedsel te ontdooien al naar gelang het gewicht.
Kies de categorie en stel het gewicht van het voedsel in. Het gewicht is geprogrammeerd in
grammen. Voor elke categorie, is het meest voor de hand liggende gewicht geprogrammeerd.

B— 000 — o

e Stel het gewicht van het bevroren voedsel in. ® Druk op de Start

voor een grote portie,

3 keer voor brood.

Categorie

1. Kleine
stukken

Gewicht

100 - 1600 g

Accessoires

knop.

£39| instellen van het gewicht - stapsgewijs per 100g  Druk op de Start

knop. Het dis-

A verhogen van het gewicht - stapsgewijs per 109  play vermeldt

welk accessoire

verlagen van het gewicht - stapsgewijs per 10 g u moet

gebruiken en
welke kookfunc-
ties in gebruik
zijn.

Geschikt voedsel/Tips

Voor het ontdooien van kleine
stukken vlees, kalfslapjes,
worstjes, visfilets, steaks, kotelet-
ten van 100 g tot 400 g elk.

Draaien als de pieptoon
weergegeven wordt.

02

2. Grote
stukken

400 - 2000 g

Voor het ontdooien van grote
stukken vlees, braadstukken,
hele kippen. Draaien als de piep-
toon weergegeven wordt.

03

3. Brood

NS

70 - 400 g

Voor het ontdooien van bevroren
brood, broodjes en croissants.
Verwijder al het verpakkingsmateri-
aal en plaats het of het Ronde roos-
ter op het Metalen draaiplateau op
het Glazen draaiplateau. Plaats het
hele brood direct of het Metalen
draaiplateau. Draai om als de piep-
toon weergeven wordt.

Opmerkingen:

1. Wanneer de ontdooitijd langer dan 60 minuten is, zal de tijd in uren en minuten verschijnen.
2. De vorm en de afmeting van het voedsel bepalen het maximum gewicht dat de oven kan

bevatten.

3. Laat het voedsel enige tijd rusten om er zeker van te zijn dat het geheel ontdooid is.

Opmerking bij programma 3:

Let op als u het brood en de broodjes uit de oven neemt. De oven en accessoires worden
tijdens het ontdooien heet.
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Automatische sensor programma's

Het automatisch koken stelt u in staat om bepaalde etenswaren te koken zonder dat u het
gewicht, het vermogen of de kooktijd hoeft in te stellen.

—_ ()

e Kies het gewenste Automatische ® Druk de starttoets in.
sensor programma.

b.v.
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Meer/minder toets: O O

ledereen heeft een eigen smaak voor wat betreft het meer of minder gaar koken van het voed-
sel. Nadat u de automatische sensor programma's een paar keer heeft gebruikt, kunt u zelf
beslissen of het voedsel wellicht iets meer of iets minder moet worden doorgekookt. Bij gebruik
van de Meer/minder toets kunt u dit zelf bepalen.

U drukt op deze toets om het voedsel iets meer of iets minder lang te laten koken.

Druk op de A of ¥ toets voordat u op de starttoets drukt.

Indien u echter tevreden bent met het kookresultaat van het automatisch sensor programma,
dan hoeft u deze toetsen niet te gebruiken.

Opmerkingen:

1. Automatische sensor programma's kunnen 3 minuten na ingebruikneming worden toegepast.

2. De oven berekent automatisch de kooktijd of de resterende kooktijd.

3. De deur mag niet geopend worden voordat de tijd in het uitleesvenster verschijnt.

4. Bij bevroren voedsel wordt uitgegaan van een temperatuur van -18°C tot -20°C, bij ander
voedsel tussen de +5°C tot +8°C (koelkast temperatuur). De opwarmprogramma’s voor
pasta/rijst en voor soep zijn geschikt voor voedsel op koelkast- of kamertemperatuur.

5. Zorg ervoor dat de schalen, de magnetron-ovenruimte en het glazen draaiplateau tijdens het
automatische sensor programma droog zijn.

6. De omgevingstemperatuur van de magnetronoven mag niet hoger dan 35°C en niet lager dan

0°C zijn.

Kook alleen voedsel van een geadviseerd gewicht zoals omschreven op pagina NL-22.

Wanneer de functies Hete lucht, Grill + Hete lucht, Combinatie of Grill zijn gebruikt kan de

oven te heet zijn voor het automatische sensor programma. Dan verschijnt de melding

"WARM" in het uitleesvenster.

Nadat de melding "WARM" uit het uitleesvenster is verdwenen, kan het automatische sensor

programma gebruikt worden.

Wanneer u haast heeft stelt u de juiste vermogensstand en kooktijd handmatig in.

© N
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Automatische sensor programma's

Categorie

Gewicht

Toebehoren

Instructies/Tips

1 keer
drukken voor

4. Soep

300 - 1000 g

Voor het opwarmen van zelfge-
maakte soep of soep in tetrapak
of blik. De soep moet op kamer-
of koelkasttemperatuur zijn. Voor
en na het opwarmen doorroeren. U
kunt de soep het beste afdekken
met een deksel, bord of schotel. De
eindtemperatuur van de soep kan
variéren al naar gelang de dikte, de
begintemperatuur en het suiker- en
vetgehalte van de soep.

2 keer
drukken voor

ol

5. Rijst/Pasta

300 - 1000 g

Voor het opwarmen van ingeblik-
te, vacuiimverpakte of zelfge-
maakte pasta, rijst of aardappe-
len. Het voedsel dient op kamer- of
koelkasttemperatuur te zijn. Roeren
na de pieptoon en na het opwar-
men. Met deksel of bord bedekken.
De uiteindelijke temperatuur kan
verschillen naargelang de hoeveel-
heid saus, de vetinhoud van de
saus en de begintemperatuur.

1 keer
drukken voor

6. Verse
groenten

250 - 1000 g

Verse groeten bereiden. Leg de
schoongemaakte groenten in een
magnetronbak. Besprenkel met 6
eetlepels (90 ml) water. Bedek ze
luchtig met plastic folie met gaat-
jes. Omroeren zodra de pieptoon
klinkt.

2 keer
drukken voor

o

7. Verse vis

200 - 700 g

Verse vis bereiden

(volledige vis -indien niet meer dan
300 gr. per stuk-, filets,
Visschijven). Leg het stuk vis in
een bak die voldoende groot is.
Voeg 2 eetlepels (30 ml) vioeistof
toe. Bedekken met plastic folie met
gaatjes. Omdraaien zodra de piep-
toon Klinkt.

1 keer
drukken voor

8. Diepgevroren
pizza

500 - 800 g

Voor het opwarmen en bruinen
van gratin. Verwijder de verpakking
en plaats de gratin in een vuurvaste
schaal op het ronde rooster op het
metalen draaiplateau op het glazen
draaiplateau.

2 keer
drukken voor

9. Verse
gratin

300 - 800 g

Voor het opwarmen en
bruineren van verse gratin.
Verwijder alle verpakking en plaats
de gratin in een ovenschaal op het
ronde rooster op de metalen bak-
plaat op de glasplaat.




Automatisch koken

Met deze ovenfunctie wordt het mogelijk om uw favoriete gerechten te bereiden. Het enige dat u

moet doen is het gewicht instellen. De oven bepaalt automatisch het magnetronvermogen, de
hete lucht temperatuur en de kooktijd. Kies de categorie en stel het gewicht van het voedsel in.
Het gewicht is geprogrammeerd in gram. Voor elke categorie is het meest voor de hand liggende

gewicht geprogrammeerd.
b.v.

Bg » @
—_— 000 = ® )

® Druk op de
Automatische
ontdooitoets.

e Stel het gewicht van het bevroren voedsel in.

ﬁl 9 instellen van het gewicht - stapsgewijs per 100 g in.

® Druk de
starttoets

A verhogen van het gewicht - stapsgewijs per 10 g

Opmerkingen:

V¥ verlagen van het gewicht - stapsgewijs per 10 g

1. Indien de resterende kooktijd meer dan 60 minuten bedraagt, wordt de tijd in uren en minuten

weergegeven.

2. De tabel hieronder geeft het aanbevolen gewicht aan, alsmede de accessoires die gebruikt

moeten worden.

3. U kunt tijdens het koken of opwarmen in sommige automatische programma’s een pieptoon

horen die u erop wijst dat u het voedsel dient om te draaien of te roeren. Doet u dit niet dan
kan dit het kookresultaat beinvioeden.

Categorie

1 keer

drukken voor
. v 10. Verse

Pizza

Gewicht

130 - 800 g

Toebehoren

Instructies/Tips

Voor het opwarmen en bruinen
van de bovenkant van een verse,
gekochte, pizza Verwijder de ver-
pakking en zet de pizza op het
ronde rooster op het metalen
draaiplateau op het glazen
draaiplateau.

2 keer
drukken voor | 11.Diepgevro-

ren pizza

120 - 650 g

T TS

Voor het opwarmen en bruinen
van de bovenkant van bevroren
(geen verse) pizza. Verwijder de
verpakking en zet de pizza op het
ronde rooster op het metalen
draaiplateau op het glazen
draaiplateau.

1 keer

drukken voor 12. Koude

Quiche

150 - 800 g

7T TS
I —

Voor het opwarmen van
voorgekookte, verse quiche.
Verwijder alle verpakking en plaats
de quiche op het ronde rooster op
de metalen bakplaat op de glas-
plaat.

2 keer

drukken voor 13. Gebak

150 - 720 g

Voor opwarmen, knapperig
maken en bruineren van kleine
deegwaren zoals worstenbroodjes,
vleespasteitjes, pasteitjes of
bladerdeeggerechten met groenten,
champignons of ham en kaas.
Plaats het gerecht rechtstreeks op
het ronde rooster op de metalen
bakplaat op de glasplaat.

J
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Categorie

Gewicht

Toebehoren

Automatisch koken

Instructies/Tips

1 keer
drukken voor

14. Stukken
Kip

200 - 1500 g

Voor het bereiden van stukjes kip
zoals b.v. kippenpootjes,
kippenvleugels of drumsticks.
Plaats de kip op het ronde rooster
op het metalen draaiplateau op het
glazen draaiplateau. Voor het beste
resultaat dient de kip verspreid
neergelegd te worden en omge-
draaid te worden zodra de pieptoon
weergegeven wordt.

2 keer
drukken voor

15. Hele Kip

1000 - 2400 g

Voor het bereiden van een hele,
ongevulde, verse kip. Bereid de
vulling separaat. Plaats de kip op
een vuurvaste, platte, omgekeerde
schaal op het metalen draaiplateau
op het glazen draaiplateau. Begin
het bereiden met de borstzijde naar
beneden en draai de kip zodra de
pieptoon weergegeven wordt.

3 keer
drukken voor

16. Varkens-
vilees/
kalfsvle-
es

800 - 2000 g

Voor het bereiden van vers
varkensvlees of kalfsvlees. Leg
het vlees op een ondiepe vuurvaste
schaal, op het metalen draaiplateau
op het glazen draaiplateau. Draai
het vlees om zodra de pieptoon
weergegeven wordt.

1 keer
drukken voor

17. Rund

650 - 1250 g

Voor het bereiden van vers rund-
vlees. Leg het vlees op een
ondiepe, vuurvaste schaal op het
metalen draaiplateau op het glazen
draaiplateau. Draai het vlees om
zodra de pieptoon weergegeven
wordt.

2 keer
drukken voor

18. Runder-
rib

700 - 1300 g

Voor het bereiden van verse run-
derribstukken. Plaats het runderrib-
stuk in een ovenschaal op het hoge
rooster op een metalen bakplaat op
de glasplaat. Plaats grotere stukken
(meer dan 1000 g) rechtstreeks op
het hoge rooster. Omdraaien zodra
de pieptoon klinkt. Laat de rib-
stukken na bereiding 10 min. uit de
oven rusten. Met dit programma bakt
u het vlees saignant tot medium.

3 keer
drukken voor

19. Lam

1000 - 2300 g

Auto Gewicht Programma’s Voor
het bereiden van verse lamsbout.
Plaats de lamsbout in een oven-
schaal op de metalen bakplaat op
de glasplaat. Grote lamsbouten kunt
u rechtstreeks op de metalen bak-
plaat leggen. Omdraaien zodra de
pieptoon klinkt. Dit programma is
niet geschikt voor lamsbout met bot. )
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Automatisch koken

Categorie Gewicht  Toebehoren Instructies/Tips

1 keer Voor het bereiden van taarten van

drukken voor 20 Taart 4-6 diverse ingredienten - zie het kook-
aar porties > | boek voor recepten.

Bv. hartige quiche — quiche lorraine,

champignontaart, uientaart,

spinazietaart

Zoete taart — perentaart, verse kaas-

taart, rabarbertaart, appeltaart.

2 keer

drukken voor 6-8 + Selecteer Taart automatisch menu
21 Taart porties > | 1 x indrukken 4-6 porties

diameter 25 cm

2 x indrukken 6-8 porties

diameter 27 cm
3 x indrukken 8-10 porties
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3 keer
drukken voor diameter 30 cm

8-10

22 Taart ) .
porties + Laat de taart enkele minuten

rusten na het bakken. Haal de
taart uit de vorm en laat hem

afkoelen op een rooster.

U moet de oven voorverwarmen voor de taartprogramma’s. Gebruik de volgende
volgorde:

Als de oven is voorver-

&2 e mml- v armd, klinkt er een ——
piep. Plaats de taart in
de oven.

* Selecteer taartpro- e Druk op de start- ® Druk op start
gramma 20, 21 of knop om de oven
22, afhankelijk van  voor te verwar-
de grootte van de men.
taart

Opmerking over het automatische taart menu:

1. Gebruik alleen metalen bakblikken voor het bereiden van taarten en quiches - aluminium,
met een teflon-laag of ander licht metaal. De diepte van een standaard bakblik is 30 mm.
Gebruik geen bakvormen met een losse bodem, bakvormen van karton of lichte aluminium
bakvormen voor dit automatische programma.

2. De uiteindelijke kleur en de gaarheid van het beslag kan verschillen naargelang de kwaliteit
van het beslag.

3. De kleuring van de bovenkant van het gebak is afhankelijk van het type vulling. Het is der-
halve mogelijk dat u het programma, enige minuten voor de afloop, wenst te stoppen.

4. Bereid met dit automatische menu geen taarten van bladerdeeg of bak geen pizza’s, alleen
verwarmen.

5. Wanneer u taarten met vers fruit bakt, is het beter het beslag eerst zonder de vulling te
bakken.
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Geheugen

Met deze functie kunt u veel gebruikte opwarm- of kookfuncties in uw oven voorprogrammeren.
Verder kunt u uw oven voorprogrammeren met het gewenste vermogen en de gewenste tijd. U
kunt drie geheugentaken voorprogrammeren.

Een geheugenprogramma instellen

Programmeer het
gewenste kookpro- —-
gramma.

® Druk op de Geheugentoets

® Druk op de Geheugentoets. De om deze taak op te slaan of

oven wordt automatisch op de knop Start om het
ingesteld op geheugen 1. Om koken in deze volgorde te
geheugen 2 te selecteren, drukt starten.

u tweemaal op de geheugen-
toets. Om geheugen 3 te
selecteren, drukt u driemaal op
de geheugentoets.

Deze geheugenfunctie is voorgeprogrammeerd voor het opwarmen van 1 kopje, 1 kom of 2
kommen hete drank (bv. thee, koffie, melk of soep).

A%?‘Laklkrggal Categorie Aagnebv:i‘cl:cr,nlten Vermogen en tijd
Geheugen 1 1 maal 1 kop 150 cl 1000 W 80 sec.
Geheugen 2 2 maal 1 kom 300 cl 1000 W 120 sec.
Geheugen 3 3 maal 2 kommen 2 x300cl 1000 W 240 sec.
- J

—_— (o )

® De oven kiest automatisch

¢ Druk op de geheugen 1. Om geheugen 2 of 3 ° Druk op de knop
Geheugentoets. te selecteren, draait u de Start om te begin-
draaiknop Auto Menu met de klok nen met koken.
mee.
OPMERKING:

1. Automatische programma’s kunt u niet in het geheugen programmeren.

2. De stand Convectie-voorverwarmen kunt u niet in het geheugen programmeren.

3. In het geheugen kunt u alleen koken in 1 stap opslaan. Het is niet mogelijk om koken in 2 of 3
stappen op te slaan.

4. Als u een nieuw kookprogramma invoert in het geheugen, dan wordt het eerder opgeslagen
programma verwijderd.

5. Het geheugenprogramma wordt geannuleerd als de stroom uitvalt of als de stekker uit het
stopcontact wordt verwijderd.

6. Als u het opwarmen van een babyfles of een potje babyvoedsel in het geheugen heeft
geprogrammeerd, controleer dan altijd zelf de temperatuur voordat u het aan de baby geeft.
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Voorgeprogrammeerde start.

Deze functie maakt het mogelijk, de uitgestelde begintijd van het koken, vooraf in te stellen.

b.v.
aBn s
S — “p —_— () -
O niet operationeel
e Druk op de e Stel het aantal uren/minuten in e Stel het gewenste
programmeer/ waarna de magnetronoven met kookprogramma in.

standaardtijdtoets. koken moet beginnen door de
tijdtoetsen in te drukken
(tot 9 uur en 59 minuten).

P
(1]
Q
(1]
=
Y
>
o
(7

& T o)
® Druk de starttoets in.

1. Drie fases van koken kunnen geprogrammeerd worden inclusief voorgeprogrammeerde start.

Uitgestelde begintijd: 1 uur Hoog vermogen: 10 min.

niet operationeel
g A N
O—= /= O = G]/—
‘ een keer

een keer niet operationeel
een keer

Sudder vermogen: 20 min.

niet operationeel _
A

Q»»(@)

vijimaal twee keer

2. Als de voorgeprogrammeerde uitgestelde begintijd langer dan een uur is, zal de tijd in
minuten aftellen. Indien de uitgestelde begintijd minder dan een uur is, zal de tijd in seconden

worden afgeteld.
3. De uitgestelde begintijd kan niet voor de automatische programma's ingesteld worden.
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Programmeer/Standaardtijdtoets

Door het gebruik van de Programmeer/Standaardtijdtoets kunt u de wachttijd programmeren
nadat de bereiding heeft plaatsgevonden of deze gebruiken om de oven als een kookwekker te
gebruiken.

b.v. om de standtijd na het bakken in te stellen (nagaartijd)

N 5
O =4y =0—
e Stel de gewenste kooktijd en het ® Druk op de programmeer/
gewenste kookprogramma in. standaardtijdtoets.

L — (e

niet operationeel

e Stel de gewenste tijdsduur in door ® Druk op de starttoets.
de tijdtoetsen in te drukken (tot 9
uur en 59 minuten).

Opmerkingen:
1. Drie fases van het koken kunnen geprogrammeerd worden inclusief de wachttijd.
b.v.

Hoog vermogen: 4 min. Wachttijd: 5 min.
niet operationeel dk
= dk

O~ e e

niet operationeel
een keer 4 keer 5 keer

Hoog vermogen: 2 min.
niet operationeel
s HP ~® )

een keer

twee keer

2. Indien de ovendeur tijdens de wachttijd of de kookklok (minuten teller) geopend wordt, blijft de
tijd in het uitleesvenster verder aftellen.

3. Deze functie kan tevens als een signalering (timer) dienen. Indien dit gewenst is, druk dan op
de programmeer/standaardtijdtoets, stel de tijd in en druk op de starttoets.
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V:

A:

Vraag en antwoord

Waarom kan de oven niet ingeschakeld
worden?

Als de oven niet werkt, dienen de volgende
punten gecontroleerd te worden:

. Is de stekker van de oven goed aanges-

loten? Neem de stekker uit het stopcontact,
wacht tien seconden en stop de stekker
weer in het stopcontact.

. Controleer de stroomonderbreker en de

zekering. Stel de stroomonderbreker
opnieuw in of vervang de zekering als deze
uitgeschakeld is of doorgeslagen.

. Wanneer de stroomonderbreker en de ze-

kering in orde worden bevonden, steek dan
de stekker van een ander apparaat in het
stopcontact. Wanneer het andere apparaat
wel werkt, is er een probleem met de oven.
Wanneer het andere apparaat niet werkt,
dan is er waarschijnlijk een probleem met
het stopcontact. Wanneer het erop lijkt dat
er een probleem met de oven is, neemt u
dan contact op met een geautoriseerd serv-
ice centrum.

: Mijn microgolfoven veroorzaakt storing op

mijn TV is dat normaal?

: Een bepaalde mate van storing op radio en

TV kan optreden wanneer de mag-
netronoven wordt gebruikt. Deze storing is
gelijk aan het soort interventie veroorzaakt
door kleine huishoudelijke apparaten zoals
mixers, stofzuigers, haardrogers, etc. Dit
duidt niet op een storing in de mag-
netronoven.

: De oven accepteert mijn programma niet.

Waarom niet?

: De oven is zodanig ontworpen dat onjuiste

programmering niet wordt geaccepteerd.
Bijvoorbeeld, de oven accepteert geen
vierde programma en accepteert geen
Automatisch weegprogramma na de
Vertraagde begintijd.

: Soms komt er warme lucht in de ventilatie-

openingen van de oven. Hoe kan dit?

: Tijdens het koken geeft het voedsel stoom

af. De meeste stoom wordt via de ven-
tialtie-openingen afgevoerd. Er zitten echter
geen microgolven in de lucht. De ventilatie-
openingen van de oven mogen, tijdens het
koken, nooit geblokkeerd worden.

: Tijldens het combinatie koken hoor ik zoe-

mende en klikkende geluiden in de oven.
Wat is de oorzaak van deze geluiden?

A: De geluiden worden veroorzaakt door het
automatisch overschakelen van de oven
van magnetronoven op Hete lucht- + Grill
voor het realiseren van de juiste combi-
natie-afstelling. Dit is normaal.

V: Kan ik de vooraf ingestelde oventempera-
tuur tijdens het koken of tijdens het
voorverwarmen in de Hete lucht-functie
controleren?

A: Ja. Druk op de Hete lucht-functie en de
oventemperatuur zal gedurende 2 secon-
den op het uitleesvenster weergegeven
worden.

V: Kan ik op eenvoudige wijze mijn favouriete
recepten in de Magnetron / Grill bereiden?

A: Ja. U kunt uw meest favouriete recepten
net als in een gewone oven bereiden.
Controleer de instructies in het Panasonic

Kookboek voor geadviseerde oventempera-

turen en kooktijden.

V: De melding "D" verschijnt in het uitleesven-

ster en de oven werkt niet. Waarom niet?

A: De oven heeft een voorgeprogrammeerde
DEMO MODUS. Deze functie is bedoeld
voor demonstratie in de winkel. U kunt
deze modus deactiveren door de Micro
knop een keer in te drukken en daarna de
Stop/Cancel knop vier keer in te drukken.

V: Kan ik in de oven gebruik maken van een
gewone thermometer?

A: Alleen indien u de HETE LUCHT + GRILL
functie gebruikt. Het metaal in sommige

thermometers kan, in de MAGNETRON en
COMBINATIE-functies, vonkontlading in uw

oven veroorzaken.

V: Tijdens het hete lucht-, combinatie koken of

grillen komt er een onaangename geur uit
mijn oven en er onstaat rook. Hoe komt
dat?

A: Na het herhaaldelijk gebruiken van uw oven

is het aan te bevelen om de oven te reini-
gen en de oven zonder voedsel, glazen
draaiplateau en loopring te laten werken in

de HETE LUCHT- functie. Dit gedurende 10
minuten en op 250°C. Op deze manier wor-
den alle voedselresten, vetaanslag etc., die

geurtjes en of rook kunnen veroorzaken
weggebrand.

V: Waarom verschijnen er geen woorden op
mijn display?

A: De stroomvoorziening in uw huis is onder-
brokende stekker is uitgetrokken. Herhaal

de procedure die is beschreven op pagina 9.
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Onderhoud van uw magnetronoven

Houd verluchtingsopeningen altijd vrij. Controleer dat stof of andere materialen de verluchtings-
openingen boven-, onder of achteraan de oven niet blokkeren. Een blokkering van de verluch-
tingsopeningen kan leiden tot oververhitting en de werking van de oven hinderen.

1. Schakel de magnetronoven uit voordat u
deze gaat schoonmaken.

2. Hou de binnenkant van de magnetronoven,
de deurafdichtingen en de plaatsen rondom
deze afdichtingen schoon. Wanneer er
voedselresten of gemorste vloeistoffen aan
de wanden van de magnetronoven,
deurafdichtingen en plaatsen rondom deze
afdichtingen kleven, veeg deze dan weg
met een vochtige doek. Indien deze
vlekken erg vuil zijn geworden, kunt u
gebruik maken van een zachtwerkend
schoonmaakmiddel. Het gebruik van
scherpe reinigingsmiddelen of schuurmid-
delen wordt afgeraden.

GEBRUIK GEEN STANDAARD OVEN-
REINIGINGSMIDDELEN.

3. De buitenkant van de oven moet met een
vochtige doek worden schoongemaakt. Om
te voorkomen dat de mechanische delen
van de magnetronoven worden beschadigd
dient men er goed op te letten dat er geen
water door de ventilatie-openingen kan bin-
nendringen. Gebruik geen ruwe, schurende
reinigingsmiddelen of scherpe metalen
schrapers om de ruit van de ovendeur te
reinigen, aangezien deze het oppervlak
kunnen krassen en het glas kunnen doen
barsten.

4. Indien het bedieningspaneel vuil is gewor-
den, maak deze dan met een zachte, droge
doek schoon. Gebruik voor het bedie-
ningspaneel geen sterke reinigingsmidde-
len of schuurmiddelen. Bij het schoonmak-
en van het bedieningspaneel dient de oven-
deur geopend te blijven om zodoende te
voorkomen dat de magnetronoven per
ongeluk wordt ingeschakeld. Na het
schoonmaken moet de STOP/Wistoets
opnieuw worden ingedrukt om het
uitleesvenster weer op de kloktijd in te
stellen.

5. Indien er aan de binnenkant van de oven-
deur of rondom de buitenkant hiervan
stoomvorming plaatsvindt, veeg deze dan
met een zachte doek weg. Dit zou nl. het
geval kunnen zijn wanneeer de mag-
netronoven wordt gebruikt in een ruimte
met een hoog vochtigheidsgehalte.
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Deze stoomvorming heeft niets te maken
met een slecht of foutief functioneren van
het apparaat.

6. Het is af en toe noodzakelijk om het glazen
draaiplateau te verwijderen om dit schoon
te maken. Was het plateau in warm water
met een afwasmiddel of in een vaatwasma-
chine.

7. De loopring en de holle ruimte in de oven-
bodem dienen ook regelmatig schoonge-
maakt te worden om geruis tijdens het
werken te voorkomen. Verwijder het vuil op
de bodem van de magnetronoven met een
zacht schoonmaakmiddel en maak deze
daarna met een schone doek droog. De
loopring moet worden afgewassen in een
zacht zeepsopje. Bij een regelmatig gebruik
zetten zich kookdampen vast op de bodem
en/of op de wielen van de loopring, maar
tasten deze op geen enkele wijze aan.
Wanneer u de loopring uit de uitsparing van
de grondplaat haalt, om deze schoon te
maken, let er dan goed op dat deze weer in
de juiste positie teruggeplaatst wordt.

8. Bij het grillen of combinatie koken kunnen
sommige voedselsoorten vetspatten op de
ovenwanden veroorzaken. Maak de oven
dan ook regelmatig schoon omdat dit vet
zich anders opeenhoopt met als gevolg dat
de oven, tijdens het gebruik, kan gaan
'roken’.

9. Gebruik geen stoomreiniger voor het
reinigen.

10.Deze oven dient alleen door gekwalificeerd
personeel onderhouden te worden. Neem
voor het onderhoud en reparatie van de
oven contact op met de meest dichtbij-
zijnde, geautoriseerde, verkoperverkoper
(dealer).

13.Houd ventilatie-openingen altijd vrij.
Controleer dat stof of andere materialen de
ventilatie-openingen boven-, onder- of
achteraan de oven niet blokkeren. Een
blokkering van de ventilatie-openingen kan
leiden tot oververhitting en de werking van
de oven hinderen.



Technische specificaties

Netspanning: 230V, 50 Hz
Werkfrequentie: 2,450 MHz
Opgenomen vermogen: Maximaal; 2980 W

Magnetron; 1275 W

Grill; 1560 W

Hete lucht; 1500 W
Afgegeven vermogen: Magnetron; 1000 W (IEC-60705)

Grill; 1500 W

Hete lucht; 1400 W
Buitenafmetingen: 530 (B) x 508 (D) x 344 (H) mm =
Binnenafmetingen: 350 (B) x 360 (D) x 250 (H) mm 8
Gewicht van de %
interne accessoires: 21.0 Kg =
Geluidsniveau: 52,7 dB o7

De specificaties kunnen zonder voorafgaand bericht gewijzigd worden.

Dit produkt voldoet aan de Europese standaard (EN 55011) voor EMC interferentie's

(EMC = Elektromagnetische Compabiliteit). Overeenkomstig deze standaard behoord dit produkt
tot de groep 2 apparatuur, klasse B en voldoet deze aan alle normeringseisen. Groep 2 houdt in
dat de Frequentie energie wordt opgewekt in de vorm van elektromagnetische straling bedoeld
voor het verwarmen en koken van voedsel. Groep B informeerd dat dit produkt toegepast kan
worden voor normaal huishoudelijk gebruik.

Informatie over de Verwijdering van Afval van Elektrische en Elektronische Apparaten

Dit symbool op de producten en/of begeleidende documenten betekent dat gebruikte elektrische

en elektronische producten niet mogen worden gemengd met gewoon huishoudelijk afval.

Voor een correcte behandeling, herstel en recyclage moet u deze producten naar de aangeduide
verzamelpunten brengen waar ze gratis zullen worden aanvaard. In sommige
landen kunt u uw producten ook teruggeven aan uw lokale handelaar bij de
aankoop van een gelijkwaardig, nieuw product.

Een correcte verwijdering van dit product zal een bijdrage leveren tot het behoud
van waardevolle hulpbronnen en tot het voorkomen van alle mogelijke negatieve
gevolgen voor de gezondheid van de mens en voor het milieu die een
ongeschikte behandeling van het afval zou kunnen opleveren. Vraag meer

B  cctails over een verzamelpunt in uw buurt bij de lokale overheid.

De nationale wetgeving kan boeten voorzien voor een verkeerde verwijdering
van dit afval.

Voor zakelijke gebruikers in de Europese Unie

Wanneer u elektrische en elektronische apparaten wilt verwijderen, zoekt u best contact met uw
handelaar of leverancier voor meer informatie.

Informatie over de Verwijdering in andere Landen buiten de Europese Unie

Dit symbool geldt slechts in de Europese Unie.
Wanneer u dit product wilt verwijderen, zoekt u best contact met uw lokale overheid of handelaar
voor meer informatie over de correcte verwijderingsmethode.

NI-31



Panasonic Corporation

Web Site:http://panasonic.com.net

© Panasonic Corporation 2010 FO0037X80EPU



Panasonic

GN VERTER

NN-CT870S/NN-CT850W

Operating Instructions
Bedienungsanleitung
Gebruiksaanwijzing
Mode d’emploi
Manuale di istruzioni
Instrukcja obstugi
Navod k obsluze
Kezelési utmutatoé

Microwave/Grill/Convection Oven

Mikrowellengerat mit Grill/HeiBluft

De Panasonic Microgolf/Warme Lucht Oven
Panasonic Four a Micro-ondes Multifonctions
Forno a microonde e Convezione

Kuchenka mikrofalowa z funkcjami Grill/Konwekcja
Mikrovinna / Horkovzdusna trouba/ Gril

Grillezos / 1égkeveréses mikrohullamu siité
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IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS: Before operating this oven, please read these
instructions carefully and keep for future reference.

WICHTIGE SICHERHEITSANWEISUNGEN. Bitte sorgféltig durchlesen und zur weiteren
Bezugnahme aufbewahren.

BELANGRIJKE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES. Lees ze a.u.b. zorgvuldig door en bewaar ze
zodat u ze opnieuw kunt raadplegen wanneer nodig.

INSTRUCTIONS DE SURETE IMPORTANTES. Avant d’utiliser le four a micro-ondes,
lisez attentivement les recommandations d’utilisation et conservez-les soigneusement.

ISTRUZIONI IMPORTANTI PER LA SICUREZZA. Leggere attentamente queste note e
conservarle per un riferimento futuro.

WAZNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA. Prosimy o doktadne zapoznanie sie z instrukcja i
zachowanie jej.

DULEZITE POKYNY K BEZPECNOSTI.
Peclivé si je prosim prectéte a ulozte pro pristi pouziti.

FONTOS BIZTONSAGI TUDNIVALOK
Kérjiik, olvassa el gondosan, és 6rizze meg a késobbiekben.



Installation et branchement

Vérifiez I’état du four a micro-ondes

Déballez le four et débarrassez-le de
I’ensemble du matériel d’emballage. Examinez
soigneusement I'appareil afin de détecter
toute déformation, défectuosité du systéme de
fermeture de la porte ou défaut de la porte
elle-méme. Prévenez immédiatement votre
revendeur si I'appareil est endommagé.
N’installez pas un four a micro-ondes endom-
mageé.

Instructions pour la mise a la terre

IMPORTANT : POUR VOTRE SECURITE, IL
EST TRES IMPORTANT QUE CET APPAREIL
SOIT CORRECTEMENT MIS A LA TERRE.

Si la prise murale n’est pas mise a la terre, il
incombe au client de la faire remplacer par
une prise murale correctement mise a la terre.

Précaution concernant la tension
d’alimentation

Utilisez la tension indiquée sur le four a
micro-ondes. Si vous utilisez une tension
supérieure a celle spécifiée, I'appareil risque
de provoquer un incendie ou d’autres dégats.

Mise en place du four

Ce modéle est congu pour étre placé sur un
plan de travail ou encastré dans une colonne.
Il ne doit pas étre installé dans un placard.

1. Placez le four sur une surface plane et
stable a plus de 85 cm au-dessus du sol.

2. Une fois le four installé, il suffit, pour isoler
I'appareil de la source électrique, de
débrancher la prise ou d’utiliser un
disjoncteur.

3. Pour garantir une utilisation optimale du
four, veillez a ce qu’il soit suffisamment
ventilé.

Si vous placez I'appareil sur un plan de
travail :

a. Laissez un espace de 15 cm en haut du
four, de 10 cm a l'arriére, de 5 cm d’un
c6té du four et d’au moins 40 cm de
I'autre coté.

b. Si vous placez le four au raz du mur,
veillez a ce que l'autre cbté ou le
dessus du four soit totalement libre.

Si vous encastrez I'appareil

Si vous souhaitez encastrer le four dans le mur,
utilisez le kit d’encastrement NN-TKA80WB
(blanc),NN-TKA80OMB (couleur argent)) dispo-

nible auprés de votre revendeur Panasonic local.

4. Ne placez pas le four a proximité d’'une
cuisiniére au gaz ou électrique.

5. Ne retirez pas les pieds du four.

6. Ce four est destiné uniquement a usage
domestique. Ne l'utilisez pas a I'extérieur.

7. N'utilisez pas le four dans une piéce dont
le taux d’humidité est tres élevé.

8. Evitez tout contact entre le cordon d’ali-
mentation et I'extérieur de I'appareil et
éloignez-le de toute surface chaude. Ne le
laissez pas pendre sur le bord d’une table
ou d’un plan de travail. Evitez de mouiller

le cordon d’alimentation, la prise ou le four.

9. N’obstruez pas les ouvertures d’aération
situées en haut et a I'arriére du four de
maniére a éviter toute surchauffe du four.
Un dispositif thermique de sécurité
protege le four en cas de surchauffe. S’il
s’enclenche, le four ne pourra fonctionner
a nouveau qu’apres refroidissement.

10. Le four ne doit pas étre mis en marche
par l'intermédiaire d'un minuteur
programmable externe ni d'une
télécommande a distance.
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Installation et branchement

AVERTISSEMENT

1.

Nettoyez les joints d’étanchéité de la porte
a l'aide d’un linge humide. Vérifiez si I'ap-
pareil ne présente pas de défauts au
niveau des joints d’étanchéité. Si c’est le
cas, ne l'utilisez plus avant que ceux-ci
aient été réparés par un technicien agréé
par le fabricant.

Ne tentez jamais de modifier, d’ajuster ou
de réparer la porte, le boitier du panneau
de commandes, les commutateurs de ver-
rouillage de sécurité ou tout autre élément
du four. Ne retirez pas le panneau arriere
du four, car il sert de protection contre les
micro-ondes émises par le four.

Confiez exclusivement les réparations a
du personnel qualifié.

N’utilisez pas I'appareil si la PRISE ou le
CORDON D’ALIMENTATION est endom-
magé, s'il ne fonctionne pas correctement,
s’il est abimé ou tombé. Il est dangereux de
confier la réparation de I'appareil a une per-
sonne autre qu’un technicien formé par le
fabricant.

Si le cable d’alimentation de cet appareil
est endommagé, remplacez-le par le cable
spécial fourni exclusivement par le fabri-
cant.

N’autorisez pas les enfants a se servir du
four sans surveillance, sauf si vous leur
avez donné au préalable les instructions
adéquates leur permettant de l'utiliser dans
des conditions de sécurité optimales et s'ils
sont parfaitement conscients des dangers
gu’entrainerait une mauvaise utilisation de
celui-ci.

Les aliments et les liquides ne doivent pas
étre chauffés dans des récipients fermés
hermétiquement car ceux-ci risquent d’ex-
ploser.

7. Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des

personnes aux facultés mentales, phy-
siques ou sensorielles altérées, ni par des
personnes inexpérimentées ou ignorantes a
moins qu'elles ne soient supervisées ou
conseillées par une personne responsable
de leur sécurité.
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Utilisation du four

1.

Utilisez le four exclusivement a des fins
culinaires. Ce four est spécialement congu
pour réchauffer ou cuire des aliments. Ne
I'utilisez pas pour réchauffer des produits
chimiques ou tout autre produit non alimen-
taire.

Vérifiez si les ustensiles et les plats utilisés
conviennent aux fours a micro-ondes.

Ne tentez pas de sécher des journaux, des
vétements ou tout autre matériau dans
votre four a micro-ondes, car ceux-ci pour-
raient s’enflammer.

Ne placez dans le four aucun objet autre
que ses accessoires et ce, méme si vous
ne l'utilisez pas, car celui-ci pourrait étre

fortuitement mis en route.

En fonction micro-ondes ou combinég, ne
pas faire fonctionner le four a vide, ceci
pour maintenir le haut niveau de qualité du
magnétron. Cette précaution ne s'applique
pas au préchauffage d'un mode combiné
(les micro-ondes n'étant pas émises en
mode préchauffage).

Si vous constatez la présence de fumée ou
de flammes dans le four, appuyez sur la
touche Arrét/Annulation et laissez la porte
fermée de maniére a étouffer les flammes.
Débranchez le cordon d’alimentation ou
coupez le courant au niveau du fusible ou
du disjoncteur.



Consignes de sécurité

Utilisation des résistances

1. Avant d'utiliser les modes Chaleur
Tournante, Gril, Turbogril ou Combiné pour
la premiére fois, faites fonctionner le four a
vide sans aucun accessoire en mode
Chaleur tournante 250° pendant 10 min,
ceci afin de briler I'nuile de protection.

2. Les surfaces extérieures du four, les grilles
d'aération et la porte du four chauffent
lorsque vous utilisez les fonctions
combinées ou traditionnelles (gril, turbogril
ou chaleur tournante). Prenez garde de ne
pas vous brdler en ouvrant ou en refermant
la porte et en disposant les aliments. De
méme, aprées l'utilisation des fonctions
combinées, gril, turbogril ou chaleur
tournante, les parois du four ainsi que les
accessoires seront brdlants. Tenez les
enfants a I'écart du four pendant son
fonctionnement.

3. Le four est doté de deux résistances
situées dans sa partie supérieure et arriére.
Lorsque vous utilisez les modes CHALEUR
TOURNANTE, COMBINE et GRIL, ces
résistances sont brdlantes.

N.B : Les différents accessoires du four
sont également trés chauds.

4. Les parties accessibles du four peuvent
s'échauffer lorsque vous utilisez le gril.
Maintenez les enfants a I'écart du four.

Fonctionnement du ventilateur

Pendant et aprés toute utilisation du four, un
ventilateur fonctionne pour refroidir les
composants électroniques. Vous pouvez ouvrir
la porte du four, sortir ou mettre un aliment a
cuire pendant ce temps de refroidissement
sans crainte. Cela est parfaitement normal et
vous pouvez retirer les mets cuisinés pendant
que le ventilateur tourne.

Lampe du four

Si vous devez remplacer la lampe du four,
adressez-vous a votre revendeur.

Accessoires

Le four est fourni avec toute une série
d’accessoires. Utilisez-les toujours
conformément aux instructions.

Plateau tournant en verre

1. Utilisez le four uniquement si 'anneau a
roulettes et le plateau tournant en verre
sont en place.

2. N'utilisez jamais un autre plateau tournant
en verre que celui spécialement congu pour
votre four.

3. Si le plateau tournant est chaud, attendez
qu’il refroidisse pour le nettoyer ou le
plonger dans I'eau.

4. Le plateau tournant en verre peut pivoter
dans les deux sens.

5. Siles aliments ou le plat disposés sur le
plateau tournant en verre touchent les
parois du four et 'empéchent de tourner,
celui-ci pivote automatiquement dans la
direction inverse. C’est normal.

6. Ne cuisez pas d’aliments a méme le
plateau tournant en verre.

Anneau a roulettes

1. Nettoyez régulierement I'anneau a roulettes
et le plancher du four afin de réduire les
nuisances dues aux bruits ainsi que
I’'accumulation de particules de nourriture.

2. Utilisez toujours 'anneau a roulettes avec
le plateau tournant en verre pour la
cuisson des aliments.

Plateau noir émaillé

1. Le plateau noir s’utilise en mode Giil,
Turbogril, Chaleur tournante et Combiné.
N’utilisez pas le plateau noir en mode
Micro-ondes uniquement.

2. Le plateau noir émaillé doit étre placé sur
le plateau tournant en verre ou le trépied.

Trépied métallique

1. Usage autorisé : mode gril, turbogril,
chaleur tournante et cuisson Combinée.

2. Usage interdit : mode micro-ondes pures.

* - En mode COMBINE : NE PAS poser de
plat métallique directement sur ce trépied.

* - En modes traditionnels (gril, chaleur
tournante ou turbogril), vous pouvez poser
sur ce trépied tous vos plats résistants a la
chaleur y compris les récipients
métalliques. Veillez seulement a ce que
leur taille ne géne pas la bonne rotation du
plateau tournant.

Grille et lechefrite carrées

1. La léchefrite et la grille carrée ne sont
utilisées qu'en mode Gril, Chaleur
Tournante ou TurbogriL NE PAS les utiliser
en mode micro-ondes ou Combiné.

2. En mode Chaleur Tournante, vous pouvez
cuire sur 1 ou 2 niveaux. En mode Giril,
n'utilisez que le niveau haut.
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Informations importantes

1. Temps de cuisson

® | es temps de cuisson indiqués dans le
manuel de cuisine sont approximatifs. lls
peuvent varier selon la température initiale,
la hauteur de l'aliment, le volume et la
forme des récipients utilisés ainsi que le
degré de cuisson désiré.

e || vaut mieux éviter la surcuisson. Les
aliments n'attachent pas mais peuvent br(-
ler, se dessécher et méme dans des cas
extrémes, prendre feu et endommager
votre four. Il vaut mieux suivre les minima
des temps de cuisson indiqués. Il est facile
de rajouter quelques secondes ou minutes
si cela n'est pas assez cuit pour votre go(t.

2. Petites quantités de nourriture

e Si vous cuisez trop longtemps de petites
guantités de nourriture ou des aliments peu
riches en eau, ceux-ci peuvent se dessé-
cher et méme s'enflammer. Si vous voyez
des flammes dans votre four, maintenez la
porte fermée et débranchez le four ou
actionnez le disjoncteur.

3. (Eufs

® Ne préparez pas des oeufs a la coque ou
des oeufs durs en mode MICRO-ONDES.
lIs risquent d’exploser sous l'effet de la
pression, méme lorsque la cuisson est ter-
minée.

4. Aliments avec peau

® | es aliments a peau ou a enveloppe imper-
méable tels que les pommes de terre, les
jaunes d’oeufs et les saucisses doivent étre
piqués avant d’étre cuits aux MICRO-
ONDES afin d’éviter qu’ils n’éclatent.

5. Thermomeétre a viande

e Utilisez un thermomeétre a viande pour véri-
fier le degré de cuisson des rétis et des
volailles uniquement lorsque ceux-ci ont été
retirés du four. Il est déconseillé d’utiliser un
thermomeétre a viande conventionnel si vous
utilisez les modes MICRO-ONDES et
COMBINE afin d’éviter les étincelles.

6. Liquides

® [orsque vous réchauffez des liquides,
notamment de la soupe, des sauces et des
boissons dans votre four a micro-ondes, ils
peuvent dépasser le point d’ébullition sans
gue vous remarquiez I'apparition des bulles.
Cela peut entrainer un débordement soudain
du liquide chaud. Pour éviter cet
inconvénient, respectez les régles suivantes :
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a) Evitez d'utiliser des récipients a bords
droits et goulots étroits.

b) Ne surchauffez pas les liquides.

c) Mélangez le liquide avant et pendant la
cuisson ou le réchauffage.

d) Une fois le liquide réchauffé, laissez-le
reposer un court instant dans le four,
puis mélangez-le de nouveau avant de
le sortir.

7. Papier/plastique

® Si vous réchauffez des aliments dans des
barquettes en plastique ou en papier, sur-
veillez régulierement la cuisson, car ces
matériaux ont tendance a s’enflammer en
cas de surchauffe.

e N'utilisez aucun papier recyclé (par exemple
du papier essuie-tout), sauf s'il est stipulé
qgu’il convient aux fours & micro-ondes. En
effet, les papiers recyclés contiennent des
impuretés qui peuvent provoquer des
étincelles ou s’enflammer en cours de
cuisson.

® Avant de placer un sac dans le four, retirez
les liens métalliques de fermeture.

8. Ustensiles/Papier aluminium

® Ne réchauffez pas des canettes ou des
bouteilles fermées, car celles-ci pourraient
exploser.

e Evitez d'utiliser des récipients et des plats
métalliques dans votre four a micro-ondes.
En effet, ils peuvent provoquer des étin-
celles.

® Si vous utilisez du papier aluminium, ou des
barquettes métalliques, la distance entre
ces matériaux et les parois du four doit étre
de 2 cm minimum afin d’éviter les étincelles.

9. Biberons et aliments pour bébés

® Enlevez toujours la partie supérieure, la téti-
ne ou le couvercle des biberons ou des
petits pots pour bébés avant de les placer
dans le four.

® Mélangez ou agitez le contenu des biberons
et des petits pots.

e \érifiez toujours la température des ali-
ments avant de les proposer a I'enfant afin
d’éviter qu’il se brdle.
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1. Touche d’ouverture de la porte

Appuyez sur cette touche pour ouvrir la porte. Si vous ouvrez la porte du four pendant qu’il
est en marche, il s’arréte de fonctionner sans toutefois que les instructions de programma-
tion soient annulées. Pour poursuivre la cuisson, refermez la porte, puis appuyez sur la
touche Marche. Lintérieur du four s’éclaire dés que vous ouvrez la porte.

Fenétre du four

Systéme de verrouillage de sécurité de la porte
Ouverture d’aération du four

Panneau de commandes

Plateau tournant en verre

Anneau a roulettes

Ouvertures d’aération externes du four
Plateau noir émaillé

Trépied rond

Léchefrite carrée

Grille carrée

Rails de guidage 2 niveaux

Cable électrique

Sticker d'avertissement
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Le four annnule automatiquement une cuisson ou
une opération programmée mais non démarrée au
bout de 6 minutes. La fenétre affiche de nouveau

I'neure ou le 2 points ().

(1)
(2)
©)
(4)
(5)
(6)
(7)
(8)
9)

(10)

(11)
(12)
(13)
(14)

(15)

(16)

Panneau de commandes

NN-CT870S/NN-CT850W*

Fenétre d’affichage

Touches de durée

Puissances micro-ondes

(6 niveaux)

Gril (3 puissances)

Touche de chaleur tournante
Turbo gril (gril + chaleur
tournante)

Touche de Cuisson Combinée
Mémoires

Décongélation automatique
selon le poids (3 catégories).
Affichage du poids et
Plus/Moins (ajustement de
cuisson)

Touche Minuteur/Cuisson
différée

Touches automatiques en
micro-ondes par senseur.
Touches automatiques
combinées par senseur
Touches automatiques
combinées selon le poids
Touche de mise en marche :
Pressez une fois cette touche
pour démarrer le four. Si vous
ouvrez la porte ou si vous
appuyez une seule fois sur la
touche Arrét/ Annulation, vous
devez a nouveau appuyer sur la
touche Marche pour poursuivre la
cuisson.

Touche d’arrét/annulation :
Avant la mise en marche du
four : pressez 1 fois cette touche
pour effacer les instructions.
Pendant la cuisson : pressez 1
fois cette touche pour interrompre
momentanément la cuisson. Une
nouvelle pression annule toutes
vos instructions et affiche I’heure.

* Le design du panneau de
commandes de votre four peut
différer 1égérement de celui illustré.
Les mots au-dessus des touches
sont néanmoins identiques.

Bip sonore :

Un bip sonore retentit chaque fois que vous appuyez sur un bouton. Si ce n’est pas le cas, cela
signifie que l'instruction est refusée. Deux bips sonores sont émis entre chaque étape de pro-
grammation. Au terme du préchauffage des modes Gril, Turbogril, Chaleur tournante ou
Combiné, le four émet trois bips sonores et cing lorsque la cuisson est terminée.
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Quel mode de cuisson choisir ?

LES MODES DE
CUISSON

Micro-ondes

UTILISATIONS

- Décongélation

- Réchauffage

- Fonte : beurre, chocolat, fromage

- Cuisson du poisson, des légumes,
des fruits, des osufs.

ACCESSOIRES RECIPIENTS

- Réalisation de : compotes, confitures, Plateau Transparent
sauces, crémes, pate & choux, cara- | tournanten aux ondes.
mel, patés ou pains de poisson, de verre pas de métal.
viandes, de légumes. uniquement

- Cuisson des patisseries contenant
des ceufs, de la levure (4/4, génoise,
cake, clafoutis, etc.) sans coloration.

PAS DE PRECHAUFFAGE

Gril Plateau

- Grillades de viandes ou de poissons. | tournant L. R

- Pain grillé. . Résistant a la

ain g o + plateau noir chaleur

- Finition des plats gratinés et des + trépied ou : .
desserts meringués. . . Métal

grille carrée .
autorisé.

PRECHAUFFAGE NECESSAIRE

et/ou lechefrite
carrée.

T T = > ™0

- Cuisson de petites pieces nécessi-
tant une cuisson courte : feuilletés,
biscuits, choux, sablés, biscuit
roulé.

- Cuissons patrticulieres : soufflés,
meringues, vol-au-vent,
pain, brioches, savarin, paté en
crodte, etc.

- Cuisson des quiches, des pizzas
et des tartes

PRECHAUFFAGE CONSEILLE

Plateau
tournant

+ plateau noir
+ trépied
(selon taille

de l’aliment) ou
grille carrée
et/ou lechefrite
carrée

Résistant a la
chaleur.

Métal
autorisé.
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Quel mode de cuisson choisir ?

LES MODES DE
CUISSON

Turbogril

UTILISATIONS

- Cuisson des viandes rouges,
grillades épaisses (c6te de boeuf
ou de veau).

ACCESSOIRES RECIPIENTS

Plateau tour-
nant
+ plateau noir

Résistant a la
chaleur.

Z |ﬂl& - - Braisage des poissons. + trépied ou Métal autori-
e, ,(,_é:‘:;__;), ] ] l&chefrite et/ou | sé.
——— PRECHAUFFAGE NECESSAIRE grille carrée.
Cuisson combinée:
* gril + micro- ondes
- Viandes et volailles réties.
- Décongélation et réchauffage des ali Transparent
. chaleur rpents nécessitgnt une ghalfeur e).(té aux onde§ et
tournante + micro- r!eure (qwche, pizza, pain, viennoise | Plateau résistant a la
ondes rie, gratin.) tournant chaleur.
- Cuisson des gratins de viande, de + plateau noir | Métal lisse et
féculents ou de légumes. + trépied non démon-
- Cuisson des gateaux contenant des | (selon taille table autorisé
ceufs ou de la levure avec coloration | de l'aliment) sur plateau
extérieure, des quiches et des tartes. noir
uniquement.

PRECHAUFFAGE CONSEILLE

--3» Micro-ondes
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Accessoires

Le tableau suivant vous permettra d’utiliser correctement les accessoires du four.

Plateau tour- |Plateau noir |Trépied rond | Léchefrite car- | Grille carrée
nant en verre rée
‘ LR | 7SS
Micro-ondes | OUI NON NON NON NON
Gril oul Ooul Ooul Oul Oul
Chaleur
tounante oul Oul Ooul oul oul
Turbogril Ooul oul oul oul oul
Combiné Ooul oul Oul NON NON
\ J

-
a
o
3

Q
=
7
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Commandes et mode d'emploi

Affichage du mode d'emploi :

Appuyez sur
la touche

Appuyez sur
la touche

Appuyez sur
la touche

Appuyez sur
la touche

Appuyez sur
la touche

Appuyez sur
la touche

Appuyez sur
la touche

Appuyez sur
la touche

Branchement

"88:88” Mode d’emploi défilant
“FRANCAIS” ey - En francais
“ITALIANO” s - En Italien
“DEUTSCH” ot En allemand
“NEDERLANDS? e - En néerlandais
“ESPANQL” oo - En espagnol
“POLSKI” . .. En polonais
“CEfKY” ................................... - En tcheque
“ENGLISH?” -] - En anglais
|

Cet appareil est équipé d’'un mode d'emploi défilant unique qui vous aide a I'utiliser. Aprés avoir
branché le four, appuyez sur la touche Marche (START) a plusieurs reprises, jusqu’a ce que la
langue souhaitée soit sélectionnée. Au fur et a mesure que vous appuyez sur les touches, I'affi-
chage fait apparaitre I'instruction suivante pour vous éviter de commettre des erreurs. Si, pour
une raison quelconque, vous souhaitez changer de langue, débranchez le four et répétez cette
procédure.

Pour désactiver le Mode d'emploi défilant, pressez 4 fois la touche Minuteur/cuisson différée.
Pour le remettre en marche, pressez 4 fois la touche Minuteur/cuisson différée.
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Commandes et mode d'emploi

Réglage de I’heure : Exemple : pour régler I’heure sur 14h25

14 fois deux fois

: an :
O — — | | YD | — Q
inactive

L

5 fois
e Pressez 2 fois la touche * Affichez I'heure en e Pressez la touche
Minuteur. pressant une ou plu- Minuteur.
Les deux points (:) sieurs fois les touches Les deux-points (:) cessent
commencent a clignoter. de duree. de clignoter et I'heure

L’heure s'affiche tandis
que les deux-points (:)
clignotent.

est mémorisée.

-n
L
o
S

Q
2
7]

REMARQUES :

1. Pour remettre I'horloge a I’heure, répétez la procédure ci-dessus.

2. L’heure est affichée en permanence, sauf en cas de panne de secteur.
3. Cette horloge s'affiche sur 24 heures.

Verrouillage de sécurité enfant :

Ce systéme rend les commandes du four inutilisables. La porte peut cependant étre ouverte.
Vous pouvez activer le Verrouillage de sécurité enfant lorsque I'heure ou les deux-points (:) sont

affichés.

Pour I'activer : Pour le désactiver :
® Pressez 3 fois la touche Marche. ® Pressez 3 fois la touche Arrét/Annulation.
L’heure disparait de l'affichage (mais L’heure apparait de nouveau sur I'affichage.

n’est cependant pas effacée).
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Cuisson et décongélation aux micro-ondes

Les 6 puissances disponibles agissent comme le thermostat d'un four traditionnel en contrélant la
vitesse de cuisson. Certains plats - par exemple les potages et les ragodts - requierent I'utilisa-
tion de puissances différentes (MAX pour porter 'aliment a ébullition avant de poursuivre la
cuisson sur 440 W ou 250 W).

Accessoire utilisé :

”

Plateau tournant en verre

Niveau de puissance Watts  Durée de cuisson maximum
1 fois MAX 1000 W 30 minutes
2 fois DECONGELATION 270 W 99 min. 50 s.
3 fois MOYEN 600 W 99 min. 50 s.
4 fois DOUX 440 W 99 min. 50 s.
5 fois MIJOTAGE 250 W 99 min. 50 s.
L 6 fois MAINTIEN AU CHAUD 100 W 99 min. 50 s. )

e Sélectionnez la puissance ® Réglez le temps de e Appuyez sur la
des micro-ondes. cuisson. touche Marche.
REMARQUES :

1. Vous pouvez enchainer jusqu'a 3 étapes de cuisson. Pour cela, avant d’appuyer sur la touche
Marche, choisissez une deuxiéme puissance et sa durée de cuisson.
Ex. Un rago(t — Max 10 minutes pour porter a ébullition le ragoat. Puis 250 W 60 minutes
puis si nécessaire 100 W 10 minutes pour la diffusion des arémes.

2. Vous pouvez utiliser cette option d'enchainement pour maintenir un plat au chaud pendant un
certain temps aprés toute cuisson.

3. Vous pouvez pendant le déroulement de la cuisson, en rallonger la durée, en pressant une ou
plusieurs fois la touche 1 min, dans la limite de la durée maximum autorisée.

ATTENTION : La fonction EXPRESS vous permet de démarrer directement une cuisson
sur MAX en pressant seulement une touche de durée puis Marche.
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Cuisson au gril

Vous disposez de 3 puissances de gril.

Acessoires utilisés :

Trépied 7 a T 8 0

a7/ J [ 1 VN7

Plateau tournant en verre / \

Plateau noir
o

%

J

Pressez Niveau de puissance Watts

1 fois 1 FORT 1500 W
2 fois 2 MOYEN 1200 W
3 fois 3 DOUX 950 W
Apres le pr:échautffa-t ;"I"I
> N ge, ouvrez la porte e 3
O introduisez I’aliment "g
dans le four. »
® Choisissez la ® Pressez la
puissance de gril touche Marche
désirée. pour préchauffer.
inactive

=

e Réglez le temps de ® Pressez la touche
cuisson Marche.
(jusqu’a 99 minutes
50 secondes).

Remarques sur le préchauffage :

1. N’ouvrez pas la porte du four pendant le préchauffage. Une fois la température atteinte, le
four émet 3 bips sonores et un “P” clignote dans la fenétre d’affichage. Si la porte du four
n’est pas ouverte immédiatement, le four maintient la température atteinte pendant 30
minutes. Au bout de 30 minutes, le four s’éteint et affiche I'heure.

2. Si vous souhaitez cuire sans préchauffage préalable, sélectionnez d’abord la puissance du
gril, choisissez la durée de cuisson et pressez la touche Marche.

REMARQUES :

1. Le gril ne fonctionne que lorsque la porte du four est fermée.
2. Vous pouvez pendant le déroulement de la cuisson, en rallonger la durée, en pressant une
ou plusieurs fois la touche 1 min, dans la limite de la durée maximum autorisée soit 99

minutes.
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Modes Chaleur tournante et Turbogril

Ces modes de cuisson offrent un choix de températures de 40°C (en chaleur tournante
uniguement) et 100 a 250°C par pas de 10°C. Par commodité, la température s'affiche d'abord a
150°C (C = centigrade) puis monte jusqu'a 250° avant de reprendre a 40° (en Chaleur tournante
uniquement) puis 100°C, Il est possible de cuire sur 1 ou 2 niveaux lorsque vous utilisez le mode
chaleur tournante. Voir page 16 pour la cuisson sur 2 niveaux.

Accessoires utilisés (pour cuisson sur un seul niveau) :

Si vous utilisez le plateau tournant

Chaleur tournante Turbogril

Trépied
Plateau noir P

Plateau tournant en verre Plateau noir Plateau tournant
~ en verre

/

Cuisson en chaleur tournante:

Apres le préchauffage,
O L - ouvrez la porte et —
introduisez I'aliment

dans le four.

® Choisissez la ® Appuyez sur la
température. touche Marche
pour préchauffer.

-
1
inactive

® Réglez le temps de ® Appuyez sur la
cuisson (jusqu’a 9 heures touche Marche.
59 minutes).
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Modes Chaleur tournante et Turbogril

Cuisson en Turbogril :

Aprés le pré-
chauffage, ouvrez
> > > la porte et intro-
O O duisez I'aliment
dans le four.
® Choisissez la tempé- ® Pour modifier ® Pressez la
rature. (la puissance la puissance touche Marche
Gril 1 est préselec- du gril, pressez pour préchauffer.
tionnée) une fois (gril 2),

deux fois (gril 3).

= [t == (0 )

inactive
e Réglez le temps de cuisson ® Pressez la
(jusqu’a 9 heures 59 minutes). touche

Marche.

Remarques sur le préchauffage :

1.

N’ouvrez pas la porte du four pendant le préchauffage. Une fois le préchauffage terminé, le
four émet 3 bips sonores et la lettre “P” clignote dans la fenétre d’affichage. Si la porte du
four n’est pas ouverte aprés le préchauffage, la température sélectionnée est maintenue dans
le four. Au bout de 30 minutes, le four s'éteint et affiche I'heure.

Si vous souhaitez cuire sans préchauffage préalable, sélectionnez d’abord la température du
four et/ou (pour le turbogril) la puissance de gril, choisissez la durée de cuisson et pressez la
touche Marche.

REMARQUES :

1.
2.

Lorsque le temps de cuisson est inférieur a une heure, le décompte se fait en secondes.
Lorsque le temps de cuisson dépasse une heure, le décompte se fait en minutes, jusqu’a ce
qu’il ne reste plus qu’une heure (“1H 00”). Ensuite, les minutes sont indiquées et le décompte
se fait en secondes.

Vous pouvez pendant le déroulement de la cuisson, en rallonger la durée, en pressant une
ou plusieurs fois la touche 1 min, dans la limite de la durée maximum autorisée .

Aprés avoir pressé la touche Marche, la température sélectionnée peut étre vérifiée et modi-
fiée. Appuyez une fois sur la touche de Chaleur tournante ou Turbogril pour afficher la tempé-
rature. Pendant qu'elle s'affiche, vous pouvez la modifier en pressant une ou plusieurs fois la
touche de Chaleur tournante ou Turbogril.
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Modes Chaleur Tournante et Turbogril

Utilisation de la lIéchefrite ou la grille carrée.
Cuisson sur un seul niveau

Si vous désirez cuire sur un seul niveau , il est préférable de positionner I'accessoire en niveau
bas. Pensez a retirer alors tous les accessoires ronds (plateau tournant, plateau noir et anneau a
roulettes) du four afin de faciliter la circulation d'air chaud.

Lechefrite Grille carrée

Cuisson sur 2 niveaux

Pour une cuisson sur 2 niveaux, il est préférable de placer la grille carrée au niveau supérieur et

la léchefrite au niveau bas.

Selon la recette, vous pouvez préchauffer ou non avec les accessoires en place. Pour plus de
détails, vous reporter a la recette.

Cuisson en quantité Cuisson de grands
(biscuits, feuilletés) plats

La cuisson sur 2 niveaux est idéale pour cuire des plaques de biscuits, de madeleines, des choux ou
des cookies, voire des meringues. Les accessoires carrés sont bien sir indispensables pour cuire
des biscuits roulés ou des biscuits de blche mais se révélent aussi bien utiles lorsque vous recevez
de nombreux invités et qu’il vous faut utiliser un plat trop grand pour étre posé sur le trépied ou
encore lorsque vous voulez cuire une pizza ou une tarte aux pommes de grandes dimensions.

1.

2.

oo

Lors d'une cuisson sur 1 ou 2 niveaux , prenez soin de retirer tous les autres accessoires

(y compris l'anneau a roulettes).

Prenez soin d’insérer la grille ou la Iéchefrite correctement afin d’éviter tout risque de
renversement accidentel.

Ne pas placer un plat pesant plus de 5 kilos sur ces accessoires carrés.

PENSEZ a utiliser des maniques ou des gants pour retirer les accessoires ou le plat du four.
Lorsque vous sortez le plat du four, tirez la grille carrée jusqu’a la butée au dessus du rail avant
de sortir le plat. La position de la grille sera alors verrouillée.

Pour des cuissons excédant 20 minutes a des températures élevées (supérieures a 210° C), il
est préférable de tourner les plaques ou les accessoires a mi-cuisson.
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Cuisson combinée

La cuisson combinée offre 3 modes possibles : 1) Gril + Micro-ondes, 2) Chaleur tournante +
Micro-ondes, 3) Turbogril + Micro-ondes. La puissance micro-ondes 1000 W n’est pas disponible
en mode de cuisson combinée. En effet, les aliments seraient cuits par les micro-ondes avant
d'étre dorés par la chaleur traditionnelle, ce qui n'est pas le but de la cuisson combinée.

Accessoires utilisés :

Gril + Micro-ondes Chaleur tournante + Micro-ondes

Trépied Plateau noir

Plateau Plateau tournant Plateau tournant en verre
noir en verre

-n
L
o
S

Q
2
7]

noir Plateau tournant Plateau Plateau tournant

en verre noir en verre
G /

1) Gril + Micro-ondes (préchauffage conseillé, voir Fr- 19)

Combi

B
5 > 08wl

inactive
® Pressez la ® Sélectionnez la e Sélectionnezla ® Réglez la durée o pressez
touche Combi. puissance du puissance de de cuisson la touche
gril souhaitée. micro-ondes. (jusqu’a Marche.
9 heures 59
minutes).
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Cuisson combinée

2) Chaleur tournante + Micro-ondes

Combi dm

O = O - O = N
—/
inactive

® Pressez latouche e Sélectionnez e Sélectionnezla ® Réglez la durée ® Pressez la

Combi la températu-  puissance de de cuisson touche
re souhaitée. micro-ondes. (jusqu’a Marche.
9 heures 59
minutes).

3) Turbogril + Micro-ondes (préchauffage conseillé -voir Fr-19)

Combi

® Pressez la ® Choisissez la ® Pour modifier e Sélectionnez la
touche température. la puissance puissance de
Combi. (Le Gril 1 est du gril, pressez micro-ondes.
préselection- une fois (gril 2),
né). deux fois (gril 3).

min s

AR

h min

- ) -
Sl
inactive

® Réglez le temps
de cuisson (jus-
qu’a 9 heures
59 minutes).

® Pressez la
touche Marche.
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Cuisson combinée

Comment et quand préchauffer :

Il est préférable de préchauffer la cuisson Combinée Gril + Micro-ondes et Turbo Gril + Micro-
ondes. La cuisson combinée Chaleur Tournante + Micro-ondes sera préchauffée pour les cuis-
sons courtes (moins de 25 min, tartes, quiches, petits rétis). Le préchauffage n'est pas nécessai-
re pour les cuissons longues (> 25 min).

Pour préchauffer, sélectionner la cuisson combinée désirée et presser la touche Marche avant
de choisir une durée de cuisson. Ce préchauffage s'effectue bien slr sans émission d'ondes. II
faut préchauffer avec les accessoires nécessaires en place. Lorsque le four atteint la températu-
re désirée, le "P" dans la fenétre d'affichage clignote et le four émet 3 bips sonores. Vous pou-
vez alors enfourner Il'aliment, afficher le temps de cuisson puis presser la touche Marche. Si la
porte n'est pas ouverte pour mettre a cuire I'aliment, le four maintient la température pendant 30
min avant de s'éteindre

REMARQUES :

1. Lorsque le temps de cuisson est inférieur a une heure, le décompte se fait en secondes.

2. Au-dela d'une heure, le décompte s'affiche en minutes.

3. Vous pouvez pendant le déroulement de la cuisson, en rallonger la durée, en pressant une ou
plusieurs fois la touche 1 min, jusqu'a 99 minutes.

4. En cours de cuisson combinée, une simple pression sur la touche Combi suffira a rappeler a
I'affichage la température sélectionnée. |l n'est cependant pas possible de changer la tempé-
rature ou la puissance sélectionnée.
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Décongélation automatique

Cette fonction vous permet de décongeler des aliments surgelés selon leur poids. Sélectionnez
la catégorie d’aliment et affichez son poids. Celui-ci s'affiche en grammes. Par commodité, I'affi-
chage indique d’abord le poids le plus courant pour chaque catégorie d’aliment.

. 5 ¢ '
O OO
® Choisissez la décon- e Indiquez le poids du produit surgelé. ® Pressez Marche,
gelation_?utomatique 99 |Incrementation par 100 g L'afficheur i_ndique
appropriée : pressez r i 10 les accessoires
1 fois pour les ncrementation par 19 g nécessaires ainsi que
steacks et les petites ¥ Diminution du poids par pas de 10 g les modes utilisés.
piéces, 2 fois pour les
rétis, 3 fois pour le
pain.

Aliments convenant a ces

Pr i A g
ogramme Poids HoseilliEs programmes

Petits morceaux de viande,

X1 100 - 1600 g esc_:alopes, saucisses, filets de
poisson, steaks, cotelettes

1. Petites Piéces (de 100 g a 400 g). Au bip sonore,

retournez l'aliment.

B2 _ Gros morceaux de viande, réti, pou-
5 G pie 400 - 2000 g —_— let entier. Au bip sonore, retournez et
- [arosse Flece si besoin, protégez les parties fines.

Pour décongeler du pain, des
petits pains et croissants cuits et

103 70 - 400 g surgelés. Déballez entierement et
3. Pai posez sur le trépied, lui-méme sur le
- rain t plateau noir et le plateau en verre.
croissants Placez les gros pains directement
sur le plateau noir. Au bip sonore,
retournez I'aliment.
N J
REMARQUES :

1. Au-dela d'une heure, la durée s'affiche en heures et en minutes.

2. La forme et la taille de I'aliment déterminent le poids maximal que le four peut traiter.
3. Respectez un temps de repos suffisant pour assurer une décongélation compléte.
PAIN/CROISSANTS :

Ce programme fonctionne en mode combiné. Prenez garde de ne pas vous briler en sortant les
aliments.
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Touches automatiques par Senseur

Gréce au Senseur, qui équipe votre four, plus besoin d'afficher le poids.

ex
—-
e Sélectionnez la touche ® Pressez la touche
automatique par Senseur, Marche.

en pressant 1 ou 2 fois.

* A4

Q Q Touche Plus / Moins :

APRES avoir sélectionné une touche par Senseur mais AVANT de presser la touche Marche,
vous pouvez modifier de plus ou moins 10% le résultat de cuisson en pressant les fleches
montantes ou descendantes. Si les résultats des touches par Sensor vous conviennent, il n'est
pas nécessaire de presser ces touches d'ajustement.

REMARQUES :

1. Les touches automatiques par Senseur ne peuvent fonctionner dans les 3 minutes qui suivent
le branchement de I'appareil.

2. Le four détermine automatiquement la durée de la cuisson ou le temps restant jusqu’a la fin

de la cuisson.

NE PAS ouvrir la porte du four tant que ce temps de cuisson n'apparait pas.

La température de départ des aliments surgelés est censée osciller entre - 18° et - 20°C ;

celle des aliments frais entre + 4° et + 8° C. (température de réfrigérateur). Seuls les

réchauffages de Pates/Riz et Soupe peuvent aussi bien convenir a des aliments froids ou

conservés a température ambiante.

Le récipient et le plateau tournant doivent étre secs avant I'utilisation d'une touche Senseur.

La température de la piéce ou est installé le four doit se situer entre 0° et 35° C.

Les recommandations de poids figurant en page Fr-22 doivent étre respectées.

Les touches Auto/Senseur ne peuvent étre utilisées lorsque le four est chaud. Si vous

sélectionnez une de ces touches alors que le four est chaud, "CHAUD" s'affichera et

demeurera jusqu'au refroidissement suffisant du four (bips sonores émis). Si vous étes

pressé, vous pouvez cuire en mode manuel, c'est a dire en sélectionnant la puissance

micro-ondes et la durée.

W

® N
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Touches automatiques par senseur

Touche

Poids

Accessoires

Mode d'emploi

1 pression

N

4. Soupe

min-max

300 - 1000 g

Pour réchauffer de la soupe
fraiche, industrielle ou faite
maison. La température initiale
doit étre ambiante ou réfrigérée.
Mélanger avant et aprés le
réchauffage. Il est préférable de
couvrir d'une assiette retournée,
une cloche ou un couvercle. La
température finale variera selon
I'épaisseur de la soupe, sa tempé-
rature initiale et son taux de sucre
ou de matiéres grasses.

2 pressions

N

5. Riz/pétes

300 - 1000 g

Pour réchauffer du riz, des
pates, des pommes de terre,
déja cuites et conservées a tem-
pérature ambiante (conserve) ou
réfrigérée. |l peut s'agir de plats
faits maison ou de produits
achetés dans le commerce. La
température finale variera selon la
température initiale ainsi que la
quantité de sauce et sa teneur en
graisse. Couvrir d'une cloche ou
d'un couvercle et remuer au bip
sonore et apres le réchauffage.

1 pression

6. Légumes
frais

250 - 1000 g

Pour cuire des lIégumes frais.
Placez les légumes préparés
dans un récipient de taille adé-
quate. Ajoutez 90 ml (6 c. a s.
d'eau) et couvrez de film alimen-
taire percé. Au bip sonore,
mélangez.

2 pressions

7. Poisson
frais

200 - 700 g

Pour cuire des darnes et des
filets de poisson frais. Repliez les
parties plus fines ou disposez-les
vers le milieu d'un plat de taille
appropriée. Ajoutez 30 ml (2 c. a s.)
de liquide. Couvrez d'un film ali-
mentaire percé. Retournez-le au
bip sonore.

1 pression

8. Gratin
surgelé

500 - 800 g

Pour réchauffer des lasagnes et
gratins surgelés. Retirez I'embal-
lage et placez le gratin dans un
plat résistant a la chaleur sur le
trépied, lui-méme sur le plateau
noir et le plateau en verre.

2 pressions

9. Gratin frais

300 - 800 g

Pour réchauffer des lasagnes et
gratins. déja cuits et refrigérés.
Retirez I'emballage et placer le
gratin dans un plat résistant a la
chaleur sur le trépied, sur le
plateau noir et le plateau en verre.

J
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Touches de cuisson automatique selon le poids

Cette fonction vous permet de cuire ou réchauffer des aliments simplement en affichant leur
poids. Le four détermine automatiquement la puissance des micro-ondes, la puissance du gril, la
température de chaleur tournante et la durée de cuisson. Sélectionnez la catégorie d’aliment et
affichez le poids. Celui-ci s'affiche en grammes. Pour accélérer la sélection, I'affichage indique

d’abord le poids le plus courant de chaque catégorie d’aliment.
—

ex
® Pressez la touche

— 550

e Sélectionnez la ¢ Indiquez le poids des aliments.

touche automatique ﬁl g Incrementation par 100 g Marche.
désirée en pressant 1 | tatio 10
ou 2 fois. A Incrementation par 10 g
v Diminution du poids par pas de 10 g
REMARQUES :

1. Quand la durée de cuisson est supérieure a 60 minutes, elle est affichée en heures et minutes.

2. Pour plus d’'informations sur le poids et les accessoires a utiliser, consultez les tableaux des
pages suivantes.

3. Dans certains programmes automatiques, des bips sonores retentissent pendant la cuisson
ou le réchauffage afin de vous rappeler de retourner ou remuer les aliments. Les résultats
risquent d’étre compromis si vous ne tenez pas compte de ces avertissements

sonores.

Touche

1 pression

10. Pizza
fraiche

Poids
min-max

130 - 800 g

Accessoires

Mode d'emploi

Pour réchauffer les pizzas et
les tartes fines déja cuites et
réfrigérées. Déballez entiere-
ment avant de poser sur le tré-
pied, lui-méme sur le plateau noir
et le plateau en verre.

2 pressions

11. Pizza
surgelée

120 - 650 g

Pour réchauffer les pizzas sur-
gelées déja cuites, les tartes
fines. Ne convient pas pour les
pizzas a cuire ni les
Flammekueche. Déballez entie-
rement avant de poser sur le tré-
pied lui-méme sur le plateau noir
et le plateau en verre.

1 pression

12. Quiche
fraiche

150 - 800 g

Pour réchauffer les quiches, et
les pissaladiéres déja cuites et
réfrigérées. Déballez entiere-
ment avant de poser sur le tré-
pied lui-méme sur le plateau noir
et le plateau en verre.

2 pressions

13.Feuilletés
frais

150 - 720 g

Pour réchauffer des entrées trai-
teur individuelles en péte feuil-
letée déja cuites et réfrigérées :
friands, roulés au fromage/ jambon,
feuilletés ou tresses au fromage ou
aux legumes. Ne convient pas au
réchauffage de produits frits.
Déballez entierement avant de poser
sur le trépied.

J
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Touches de cuisson automatique selon le poids

Touche

Poids

min-max

Accessoires

Mode d'emploi

1 pression

14. Morceaux
de poulet

200 - 1500 g

Pour cuire et griller des cuisses,
des ailes ou des pilons de
volaille. Ne convient pas pour la
gigolette de dinde ni le réti de
dindonneau. Etalez les morceaux
bien a plat dans un plat allant au
four, posé sur le trépied, lui-méme
sur le plateau noir et le plateau en
verre. Retournez au bip sonore.

2 pressions

15. Poulet
entier

1000 - 2400 g

Pour rétir une canette, une pin-
tade ou un poulet frais entier.
Posez la volaille dans un plat
allant au four, lui-méme sur le pla-
teau noir et le plateau en verre.
Retournez au bip sonore.

3 pressions

16. Porc /
veau

800 - 2000 g

Pour cuire un roti sans os de
porc ou de veau frais. Placez le
réti dans un plat peu profond résis-
tant a la chaleur, posé sur le pla-
teau noir sur le plateau en verre.
Retournez-le au signal sonore.

1 pression

17. Boeuf

650 - 1250 g

Pour cuire un rosbeef, un
rumsteak, un réti dans la
tranche. Placez le réti dans un
plat peu profond résistant a la cha-
leur, posé sur le plateau noir sur le
plateau en verre. Retournez-le au
signal sonore. Cuisson program-
mée "Bien-cuit". Pour du boeuf "A-
point" , affichez un poids inférieur
de 20% au moins.

2 pressions

18. Cote de
boeuf

700 - 1300 g

Pour cuire une céte de boeuf a
l'os. Placez la cbte au choix dans
un plat allant au four ou directe-
ment (pour les grosses piéces) sur
le trépied haut sur le plateau noir
et le plateau en verre. Retourner
au signal sonore. Laisser reposer
10 minutes hors du four. Cuisson
Bien-cuit. Si vous préférez une
cuisson A-point, réduisez le poids
affiché d'au moins 30%.

3 pressions

19. Agneau

1000 - 2300 g

Pour cuire une épaule ou un
gigot d’agneau frais. Placez la
viande dans un plat peu profond
résistant a la chaleur, posé sur le
plateau noir, sur le plateau en
verre. Retournez-le au signal
sonore. Ne convient pas pour les
rétis d'agneau désossés. Cuisson
programmée "Bien-cuit".

Fr-24




Touches de cuisson automatique selon le poids

Poids

Touche Accessoires Mode d'emploi

min-max

1 pression Pour cuire une tarte composée
d’ingrédients crus - consultez le
manuel de cuisson pour les
recettes. Ex. Quiche salée -
Quiche Lorraine, quiche au thon,
quiche aux oignons. Tarte sucrée -
tarte aux pommes, tarte au citron,

tarte au fromage blanc.

4-6

20. Tarte
parts

&2

2 pressions
6-8

parts

1 pression 4-6 parts
25 cm de diamétre
2 pressions 6-8 parts
27 cm de diamétre
3 pressions 8-10 parts
30 cm de diamétre

21. Tarte

3 pressions
8-10 . . .
22 Tarte + Ala fin de la cuisson, laissez
&2 parts reposer la tarte pendant
quelques minutes. Démoulez
la tarte et laissez-la refroidir
sur une grille.

-
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o
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Il est nécessaire de préchauffer le four en Touche Auto Tarte. Procéder comme
suit :

3 bips sonores sont

émis en fin de
e— w3 sréchauffage. m—-
Enfourner la tarte sur

le plateau noir.

e Choisir le pro- e Pressez Marche ® Presser Marche.

gramme de Tarte pour préchauf-
convenant a la taille fer le four.
du moule utilisé.

Remarques sur la touche Tarte automatique :

1. Utilisez uniguement des moules a tarte métalliques - en aluminium, en revétement anti
adhérent ou autre métal léger. La profondeur moyenne du moule a tarte ne doit pas excéder
30 mm. N'utilisez pas de plat a fond amovible, d’emballage en carton ou en aluminium plissé
avec cette touche automatique.

2. La coloration et la cuisson du fond de tarte peut varier suivant la qualité de la péate.

3. La coloration du dessus de la tarte variera selon la garniture. C’est pourquoi, vous pouvez
arréter la cuisson quelques minutes avant la fin du programme.

4. N'utilisez pas cette touche pour la cuisson de pizzas ou de tourtes.

5. Pour les tartes aux fruits frais, il peut parfois étre préférable de précuire "a blanc" le fond de
tarte.

Fr-25



Touches Mémoires

Cette fonction vous permet de mettre en mémoire dans le four les modes et temps de cuisson
correspondant a des recettes, des cuissons ou des réchauffages que vous utilisez souvent.
Vous pouvez mettre en mémoire 3 cuissons différentes.

Pour mettre une cuisson en mémoire.

Programmez le mode et le

—— temps de cuisson désiré. m—-
e Pressez la touche e Par défaut, le four affiche la ® Pressez la touche
Mémoire. mémoire N°= 1. Pour afficher Mémoire pour enregistrer
les mémoires N°= 2 ou 3, cette cuisson ou bien
pressez 2 ou 3 fois la touche pressez la touche Marche
Mémoire. pour la démarrer

immédiatement.

Pour utiliser une touche Mémoire.

ENNNS—————.E S

e Par défaut, le four affiche la

® Pressez la touche mémoire N°= 1. Pour afficher ® Pressez Marche
Mémoire. les mémoires N°=2 ou 3, pour commencer la
pressez 2 ou 3 fois la touche cuisson.
Mémoire.

Cette fonction Mémoire est pré-programmeée en usine pour le réchauffage d'1 tasse, d'1 bol ou
de 2 bols de boisson chaude (par ex. thé, café, lait ou soupe).

Nb’re FIe Récipient Volume Pmssar!ce =
préssions durée
Mémoire 1 1 1 tasse 150 ml MAX 80 secs.
Mémoire 2 2 1 bol 300 ml MAX 120 secs.
Mémoire 3 3 2 bols 2 x 300 ml MAX 240 secs.
N\ J
Notes :

1. Il n'est pas possible de mettre en mémoire un programme Automatique.

2. Il n'est pas possible de mettre en mémoire le préchauffage de la Chaleur Tournante.

3. Il n'est pas possible de mettre en mémoire une cuisson en 2 ou 3 étapes.

4. La mise en mémoire d'une nouvelle cuisson effacera automatiquement la cuisson
précédemment mémorisée.

. Les mémoires de cuisson s'effacent si le four est débranché ou s'il y a une coupure de courant.

. Si vous mettez en mémoire le réchauffage d'un plat ou d'u biberon pour bébé, prenez soin de
toujours vérifier la température avant de nourrir le bébé.

[2 33
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Cuisson differee

La touche Minuteur/Cuisson différée permet de retarder le démarrage d'une cuisson.

Ex.

g
O_>_>Q—>

e Appuyez sur la
touche Minuteur.

® Réglez le temps de retarde-

® Choisissez la cuisson

touche inactive

ment souhaité en appuyant
sur les touches de durée
(jusqu’a 9 heures 59
minutes).

(o

)

-n
-
(V]
® Pressez la touche g
Marche. Q.
7
REMARQUES :

souhaitée et sa durée.

1. Vous pouvez enchainer jusqu'a 3 étapes de cuisson, la durée du retardement comptant pour

une étape.

Ex. Cuisson différée :
1 heure

Puissance MAX:
10 min.

inactive HE

O* HP Q \& 2|

une fois

Puissance 250W :
20 min.

’\/ inactive Hm

5 fois

|nact|ve

une fois
une fois

-~ o )

deux fois

2. Sila durée de retardement dépasse une heure, le décompte s'affiche en minutes. Si elle est

inférieure a une heure, le décompte s'affiche en secondes.
3. Il est impossible de différer le démarrage d'une touche automatique.
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Fonction Minuteur

Cette touche vous permet d'utiliser la fonction Minuteur de votre four ou de programmer un
temps de repos aprés une cuisson.

Ex. Temps de repos aprés cuisson

Y] AR OZ

O =Gy =™ g
® Choisissez la cuisson ® Pressez la touche
souhaitée et sa durée. Minuteur.

T — e

inactive
® Réglez la durée désirée a I'aide ® Pressez la touche
des touches de durée (jusqu’a 9 Marche.

heures 59 minutes).

REMARQUES :

1. Vous pouvez enchainer jusqu'a 3 étapes de cuisson, le temps de repos comptant pour une
étape.

Ex. Puissance MAX : 4 min. Temps de repos:
5 min.

inactive
S AR - S At
~ (O Nkt T
T\t el
une fois 4 f0|s 5 fois inactive
Puissance MAX : 2 min.
inactive ‘
Q ~ Gy -~ ® )

une fois

deux fois

2. Sila porte du four est ouverte durant ces fonctions, le compte a rebours continue a défiler
dans la fenétre d'affichage.

3. Pour utiliser cette touche comme un simple Minuteur, il vous suffit de la presser 1 fois,
de choisir une durée puis presser la touche Marche.
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Q:

Questions et réponses

Pourquoi n'y a-t'il plus le mode défilant

en francais sur l'afficheur du four ?

R:

Il y a sans doute eu une coupure de courant
a votre domicile ou bien la prise du four a
été débranchée. Répétez la procédure indi-
quée page Fr-10

: J'entends un bruit de ventilation aprés

I'arrét du four.

: Un ventilateur fonctionne pour refroidir les

composants électroniques. Vous pouvez
ouvrir la porte du four, sortir ou mettre un
aliment a cuire pendant ce temps de
refroidissement sans crainte.

: Pourquoi mon four ne fonctionne-t-il

pas?

: Si le four ne fonctionne pas, vérifiez les

points suivants :

Le four est-il correctement branché ?
Débranchez le cordon d’alimentation

du four, attendez 10 secondes, puis
rebranchez-le.

Veérifiez le disjoncteur et le fusible.
Réglez le disjoncteur ou remplacez le
fusible s’il est déclenché ou s'’il a sauté.
Si tout est normal au niveau du
disjoncteur ou du fusible, vérifiez le bon
fonctionnement de la prise murale en y
branchant un autre appareil. Si cet
appareil fonctionne, cela signifie que le
probléme se situe au niveau du four a
micro-ondes. S’il ne fonctionne pas, cela
signifie que la prise murale est
défectueuse.

Si le four a micro-ondes est défectueux,
contactez un service d’entretien et de
réparation agréé.

: Pour quelle raison mon four dégage-t-il

une odeur et de la fumée lorsque je
cuisine en mode CHALEUR TOURNAN-
TE, COMBINE et GRIL ?

: Apres plusieurs utilisations, il est recom-

mandé de nettoyer le four puis de le faire
fonctionner sans nourriture, en enlevant le
plateau en verre et I'anneau a roulettes,
en Chaleur tournante 250°C pendant 20
minutes. Cette opération brdlera tout rési-
du de nourriture ou graisse susceptible de
dégager des odeurs et/ou de la fumée.

Q:

Pourquoi le four refuse-t-il mes
instructions de programmation ?

: Le four a micro-ondes est congu pour refu-

ser toute instruction de programmation
incorrecte. Par exemple, il n’accepte pas
de quatrieme étape et refuse une pro-
grammation automatique du poids apres
une cuisson différée.

: Il arrive parfois que de I’air chaud se

dégage par les ouvertures d’aération
du four. Pourquoi ?

: La chaleur dégagée par la cuisson des

aliments réchauffe la cavité du four. Cet

air chaud est évacué du four par ventila-
tion. Il n’y a pas de micro-ondes dans ce
dégagement d’air. N'obstruez jamais ces
aérations en cours de cuisson.

: Des ronflements et des cliquetis sont

émis par le four lorsque je cuisine en
mode combiné. D’ou cela provient-il ?

: Ces bruits, qui surviennent lors du passa-

ge du mode MICRO-ONDES au mode
CHALEUR TOURNANTE/GRIL, sont tout
a fait normaux.

: Puis-je vérifier la température sélec-

tionnée en mode Chaleur tournante ?

: Oui. Pressez la touche Chaleur tournante

pour afficher la température du four pen-
dant 2 secondes.

Q : Puis-je facilement cuisiner mes plats

préférés en mode CHALEUR TOUR
NANTE/GRIL ?

: Oui, vous pouvez tout a fait cuire vos

recettes habituelles comme vous le feriez
dans un four classique. Vérifiez les
chapitres sur les températures en Chaleur
tournante et en Gril dans votre livre de
recettes.

: La lettre “D” apparait sur I'affichage et

le four ne fonctionne pas. Pourquoi ?

: Le mode DEMO a été activé. Ce mode est

congu pour la vente en magasin. Désactivez
ce mode en appuyant une fois sur la touche
Micro-ondes,, puis 4 fois sur la touche
Arrét/Annulation.
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Entretien de I'appareil

IMPORTANT. Pour des raisons de sécurité, il est essentiel de maintenir propre
I'intérieur du four. Le non respect de cette consigne peut entrainer une détério-
ration notable des revétements susceptible de réduire la durée de vie de votre
appareil et pouvant méme présenter un danger.

Débranchez I'appareil avant de le nettoyer.

Etant donné que les ondes agissent sur
les molécules des aliments, il est important

condensation n'est pas due a un mauvais
fonctionnement de I'appareil. Il suffit de
I'essuyer avec une éponge.

que votre four soit constamment propre. Il 7. Accessoires : les accessoires fournis avec
faudra le nettoyer soigneusement aprées le four se nettoient facilement a I'eau
toute cuisson de viande en combiné ou au chaude et au savon, (éventuellement,

gril ayant occasionné des projections de laisser tremper avant de nettoyer). lls
graisse. L'oubli ou la négligence de ce peuvent se laver dans le lave-vaisselle.
nettoyage régulier peut faire "fumer" le four Penser aussi a nettoyer régulierement
pendant son utilisation. I'anneau a roulettes. En effet, I'accumula-
Pour désodoriser votre four et faciliter le tion de graisses sur celui-ci peut nuire a
nettoyage, faire bouillir pendant 20 a 25 son fonctionnement et le rendre bruyant.
min sur FORT a l'intérieur du four, un litre Le plateau tournant en verre pouvant
d'eau additionné d'un demi jus de citron ou brunir en cas d'utilisations fréquentes en
d'un peu de nettoyant ménager. Puis cuisson combiné, il peut aussi étre nettoyé
procéder au nettoyage. Ne pas utiliser de en le laissant tremper une nuit dans de
nettoyeur vapeur dans votre four. Ne I'eau fortement javellisee.

pas utiliser de produits de nettoyage 8. Le dessus : le dessus du four doit étre
abrasifs ou durs ni de racloirs métalliques nettoyé réguliérement avec un chiffon
pointus pour nettoyer la vitre de la porte du humide. Ne pas laisser d'eau pénétrer par
four afin de ne pas rayer la surface et de les ouvertures d'aération.

ne pas briser la vitre. 9. Le panneau de commandes : NE PAS

Les parois en émail doivent étre nettoyées
avec une éponge grattante en plastique. Si
le four est trés encrassé, pulvérisez de la
mousse décapante (pour fours tradition-
nels) sur une éponge et appliquer sur les
parois (éviter la porte, la vodte). Laisser
agir et rincer selon les instructions du
fabricant. NE PAS pulvériser de mousse
décapante directement dans le four.

La volte est autonettoyante par catalyse,
ne pas chercher a la nettoyer.

La porte : les joints de la porte étant
constitués d'une résine de caoutchouc
délicate, nettoyez trés réguliérement la
porte avec une éponge savonneuse non
abrasive. Ne pas utiliser de mousse déca-
pante sur la porte. En cours de cuisson
aux micro-ondes ou combinée, de l'eau de
condensation peut apparaitre a l'intérieur
ou a l'extérieur de la porte. Cette eau de
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utiliser d'éponge grattante ou de tampons
abrasifs pour nettoyer le panneau de
commandes. Lors de ce nettoyage, laisser
la porte du four ouverte afin d'éviter tout
déclenchement inopiné. Aprés le nettoya-
ge, presser la touche Arrét-Annulation pour
vider la fenétre d'affichage.

10. Ce four ne doit étre réparé que par un

11.

personnel qualifié, formé par le fabricant.
Contactez votre revendeur pour toute opé-
ration de maintenance ou de réparation.
Les ouvertures d'aération ne doivent
jamais étre obstruées. Vérifiez
régulierement qu'elles ne sont pas
bouchées par des poussiéres ou d'autres
objets. Si cela se produisait, la surchauffe
du four affecterait son fonctionnement.



Fiche technique

Alimentation : 230V, 50 Hz
Fréquence d’utilisation : 2450 MHz
Puissance d’entrée : Maximum ; 2980 W
Micro-ondes ; 1275 W
Gril ; 1560 W
Convection ; 1500 W
Puissance de sortie : Micro-ondes ; 1000 W (IEC-60705)
Gril ; 1500 W
Convection ; 1400 W
Dimensions extérieures : 530 (L) x 508 (P) x 344 (H) mm
Dimensions intérieures : 350 (L) x 360 (P) x 250 (H) mm
Poids (accessoires compris) ;  21.0 Kg
Niveau sonore: 52,7 dB

Caractéristiques techniques susceptibles d’étre modifiees sans avis préalable.

Cet appareil répond aux normes européennes sur les perturbations éléctromagnétiques EMC
(compatibilité électromagnétique) EN 55011. Selon cette norme, cet appareil appartient au group 2,
de classe B et dans le périmétre requis. L'appartenance au groupe 2 signifie que I'énergie de
fréquence radio est intentionnellemet émise sous forme d'onde électromagnétique afin de chauffer
des aliments. Classe B signifie que ce produit est conforme a une utilisation domestique.

Information concernant la mise au rebut des appareils électriques et
électroniques (foyers domestiques)

Ce symbole sur les produits et/ou la documentation qui les accompagne signifie
que les appareils électriques et électroniques ne doivent pas étre mis au rebut
avec les déchets ménagers habituels. Pour en assurer le traitement, la récupéra-
tion et le recyclage appropriés, veuillez déposer ces appareils dans des centres
_ de collecte désignés qui les accepteront gratuitement. D’autre part, dans certains
pays, vous pourrez remettre vos produits a votre détaillant local contre I'achat d’un
nouveau produit équivalent.
La mise au rebut correcte de ce produit permettra d’économiser des ressources de valeur et
d’éviter tous effets négatifs potentiels sur la santé humaine et sur I'environnement qui pourraient
étre produits par une mise au rebut inapproprié. Pour tous détails complémentaires concernant
votre centre de collecte désigné le plus proche, veuillez vous adresser a vos autorités locales.
Vous pourrez encourir une amende en cas de mise au rebut incorrecte de ces produits, et cela
conformément a la législation nationale.

Utilisateurs professionnels dans les pays de I’'Union européenne

Pour en savoir plus sur I'élimination des appareils électriques et électroniques, veuillez contacter
votre revendeur ou fournisseur.

Information sur la mise au rebut dans les pays en dehors de I’'Union européenne
Ce symbole n’est valable que dans les seuls pays de I’'Union européenne.

Pour vous débarrasser de ce produit, veuillez contacter vos autorités locales ou votre revendeur
afin de connaitre la procédure d'élimination a suivre.
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Panasonic

GN VERTER

NN-CT870S/NN-CT850W

Operating Instructions
Bedienungsanleitung
Gebruiksaanwijzing
Mode d’emploi
Manuale di istruzioni
Instrukcja obstugi
Navod k obsluze
Kezelési utmutatoé

Microwave/Grill/Convection Oven

Mikrowellengerat mit Grill/HeiBluft

De Panasonic Microgolf/Warme Lucht Oven
Panasonic Four a Micro-ondes Multifonctions
Forno a microonde e Convezione

Kuchenka mikrofalowa z funkcjami Grill/Konwekcja
Mikrovinna / Horkovzdusna trouba/ Gril

Grillezos / 1égkeveréses mikrohullamu siité
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IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS: Before operating this oven, please read these
instructions carefully and keep for future reference.

WICHTIGE SICHERHEITSANWEISUNGEN. Bitte sorgféltig durchlesen und zur weiteren
Bezugnahme aufbewahren.

BELANGRIJKE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES. Lees ze a.u.b. zorgvuldig door en bewaar ze
zodat u ze opnieuw kunt raadplegen wanneer nodig.

INSTRUCTIONS DE SURETE IMPORTANTES. Avant d’utiliser le four a micro-ondes,
lisez attentivement les recommandations d’utilisation et conservez-les soigneusement.

ISTRUZIONI IMPORTANTI PER LA SICUREZZA. Leggere attentamente queste note e
conservarle per un riferimento futuro.

WAZNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA. Prosimy o doktadne zapoznanie sie z instrukcja i
zachowanie jej.

DULEZITE POKYNY K BEZPECNOSTI.
Peclivé si je prosim prectéte a ulozte pro pristi pouziti.

FONTOS BIZTONSAGI TUDNIVALOK
Kérjiik, olvassa el gondosan, és 6rizze meg a késobbiekben.



Installazione e connessione del forno alla
rete elettrica

Esaminate il vostro forno a microonde

Togliere il forno dallimballo avendo cura di
rimuovere tutto il materiale dallimballaggio, ed
esaminarlo per accertare che non vi siano
danni quali ammaccature, rotture delle chiusure
o incrinature della porta. Avvertire subito il
rivenditore se si riscontrano danni. Non instal-
lare il forno se risulta danneggiato.

Istruzioni per la messa a terra

IMPORTANTE: PER LA SICUREZZA PER-
SONALE QUESTO ELETTRODOMESTICO
NECESSITA DI UNA CORRETTA MESSA A
TERRA.

Se la presa di corrente & sprovvista di messa a
terra, & responsabilita e obbligo dell'acquirente
sostituirla con una che ne sia fornita.

Tensione di alimentazione

La tensione di alimentazione deve essere quel-
la specificata sulla targhetta dei dati caratteristi-
ci applicata al forno. L'uso di tensioni piu ele-
vate & pericoloso e pu0 essere causa di incen-
di o danni di altro tipo.

Sistemazione del forno

Il forno & progettato per essere utilizzato
esclusivamente su un ripiano. Non deve essere
incorporato o incassato in altri elementi.

1. Sistemare il forno su una superficie stabile
e piana, a piu di 85 cm da terra.

2. Sistemare il forno in modo che sia facile
scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica
estraendo la spina 0 agendo su un
interruttore generale.

3. Per un funzionamento corretto, assicurarsi
che il forno possa disporre di una
sufficiente circolazione dell'aria.

Sistemazione su un piano:

a. Lasciare 15 cm di spazio dalla
superficie superiore del forno, 10 cm da
quella posteriore e 5 cm da una delle
superfici laterali; I'altra superficie laterale
deve essere lasciata libera per almeno
40 cm.

b. Se un lato del forno & posto rasente ad
una parete, l'altro lato o la superficie
superiore non devono essere bloccati o
aderire ad un'altra superficie.

Incasso

Questo forno pud essere incassato utilizzando
I'apposito kit da incasso di colore bianco mod.
NN-TKA80WB, argento, NN-TKA80OMB che
potra essere acquistato presso i rivenditori
Panasonic.

e

4. Non posizionare questo forno vicino ad una
cucina a gas o elettrica.

5. Non rimuovere i piedini d'appoggio del
forno.

6. Questo forno & da utilizzare esclusivamente
per uso domestico. Non utilizzare all'aperto.

7. Non usare il forno in ambienti molto umidi.

8. Il cavo di alimentazione non deve toccare
le pareti esterne del forno. Esso non deve
inoltre venire a contatto con
superfici calde. Non lasciare il cavo
s0speso sopra un tavolo o un piano di
lavoro. Non immergere il cavo di
alimentazione, la spina o il forno stesso
nell'acqua.

9. Non ostruire le prese di ventilazione sulla
parte superiore e posteriore del forno. Se
queste aperture vengono ostruite mentre
I'apparecchio & in funzione, il forno si pud
surriscaldare. In questo caso
I'elettrodomestico & protetto da un
dispositivo termico di sicurezza che lo
spegne e lo disattiva totalmente fino a che
il forno non si sia raffreddato.

10.1l forno non deve essere utilizzato con timer
esterni o telecomandi separati.
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Installazione e connessione del forno alla
rete elettrica

AVVERTENZA

1.

Le guarnizioni della porta e le zone
circostanti devono essere pulite con un
panno umido.

Nel caso in cui esse risultino danneggiate,
non bisogna mettere in funzione il forno fino
a quando un tecnico autorizzato non le
abbia riparate.

Non cercare in alcun modo di modificare o
riparare il forno in NESSUNA delle sue
parti. Non rimuovere il pannello esterno dal
forno per nessun motivo, poiché esso pro-
tegge dall'esposizione all'energia delle
microonde.

Le eventuali riparazioni devono essere ese-
guite esclusivamente da un servizio di
assistenza tecnica qualificato.

Non utilizzare I'apparecchio se ha il CAVO
ELETTRICO o la SPINA danneggiati, se
non funziona in modo corretto o se & stato
danneggiato o fatto cadere. Tentare di
riparare il forno € pericoloso per chiunque
non sia un tecnico dell'assistenza apposita-
mente istruito dal produttore.

Se viene danneggiato il cavo dell'apparec-
chio, deve essere sostituito con un cavo
speciale fornito dal fabbricante.

Non permettere che i bambini usino il forno
da soli, senza la supervisione di un adulto.
Fatelo SOLO nel caso in cui al bambino
siano state date istruzioni adeguate a met-
terlo in grado di usare il forno in modo
sicuro e di capire il pericolo che pud
derivare da un uso improprio.

Liquidi o altri cibi non devono essere riscal-
dati in contenitori sigillati poiche’ questi
potrebbero esplodere.

Questo forno non & stato progettato per
essere utilizzato da bambini, persone con
capacita fisiche, sensoriali o0 mentali ridotte
o inesperte senza la supervisione o senza
istruzioni da parte di una persona
responsabile della loro sicurezza. Tenere
fuori dalla portata dei bambini.
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Impiego del forno
. Non utilizzare il forno per nessun altro moti-

vo che non sia la preparazione di alimenti.
Questo forno é stato progettato per riscal-
dare o cuocere alimenti. Non usare questo
forno per riscaldare prodotti chimici o qual-
siasi altra cosa al di fuori degli alimenti.

. Prima di usare il forno, accertarsi che gli

utensili e i recipienti siano adatti per la cot-
tura a microonde.

. Non cercare di asciugare giornali, abiti o

altri materiali. Essi potrebbero infatti pren-
dere fuoco.

. Per evitare danni in caso di accensione

accidentale del forno, quando il forno non &
in funzione, non riporre allinterno alcun
oggetto al di fuori degli accessori del forno
stesso.

. Le funzioni di cottura a MICROONDE o a

COMBINAZIONE NON DEVONO ESSERE
UTILIZZATE CON IL FORNO VUOTO. In
tal caso si potrebbe infatti danneggiare
I'apparecchio. L'unica eccezione ¢ il punto
1 alla sezione riscaldamento.

. Se si dovessero sviluppare fumo o fiamme

all'interno della cavita del forno, premere il
tasto Arresto/Cancella e lasciare la porta
chiusa allo scopo di estinguere eventuali
fiamme. Togliere la spina dalla presa o
disinserire l'interruttore generale.



Istruzioni per la sicurezza

Riscaldamento

1. Prima di usare le funzioni di cottura a CON-
VEZIONE, a COMBINAZIONE o di cottura
con il GRILL per la prima volta, asciu-
gare con uno strofinaccio I'olio in eccesso
che potrebbe trovarsi all'interno della cavita
del forno e farlo funzionare sulla posizione
CONVEZIONE 250°C per 10 minuti, senza
alimenti e accessori. Questa operazione ha
lo scopo di bruciare e quindi far dissolvere
I'olio usato per la protezione antiruggine.

rotante ed il vassoio di vetro inseriti
correttamente in posizione.

2. Non adoperare un vassoio di vetro diverso
da quello originale Panasonic, che é stato
studiato appositamente per questo forno.

3. Se il vassoio di vetro diventa caldo,
lasciarlo raffreddare prima di pulirlo o di
metterlo nell'acqua.

4. Il vassoio di vetro puo girare in entrambi i
sensi.

Questo € l'unico caso in cui il forno deve
essere usato vuoto.

5. Se il cibo o il recipiente posti sul vassoio di

vetro toccano le pareti del forno e fermano
la rotazione del vassoio, quest'ultimo ripren-

2. Le superfici esterne del forno, incluse le
prese di ventilazione sul corpo e la porta, si
scaldano durante la cottura con le funzioni
CONVEZIONE, COMBINAZIONE e GRILL;
fare di conseguenza attenzione quando si
apre o si chiude la porta del forno e quando
si inseriscono o estraggono alimenti o
accessori.

3. ll forno ha due resistenze poste nella parte
superiore e sul retro. Dopo l'utilizzo delle
funzioni CONVEZIONE, COMBINAZIONE e
GRILL, queste superfici saranno molto
calde.

ATTENZIONE: dopo la cottura con
queste funzioni, anche gli accessori del
forno eventualmente utilizzati saranno
molto caldi.

4. Le parti accessibili del forno possono
diventare molto calde durante ['utilizzo della
funzione Grill. Tenere i bambini lontano dal
forno.

Funzionamento della ventola di
raffreddamento

Durante il funzionamento del forno per la cot-
tura o il riscaldamento di alimenti, la ventola &
sempre in funzione per raffreddare i compo-
nenti elettrici. Una volta terminato I'uso, la ven-
tola potrebbe continuare a girare per un certo
periodo di tempo. Questo & perfettamente nor-
male ed € possibile sfornare la pietanza quan-
do la ventola € ancora in funzione.

Luce interna del forno

Rivolgersi ad un centro assistenza
autorizzato nel caso in cui si rendesse
necessario riparare o cambiare la lampadina
che illumina la cavita del forno.

Accessori

Il forno viene fornito corredato di alcuni
accessori. Seguire sempre le istruzioni per
|'uso fornite relativamente a tali accessori.

Vassoio di vetro
1. Non adoperare mai il forno senza l'anello

dera automaticamente a girare nella
direzione opposta. Cid & perfettamente nor-
male.

6. Non cuocere il cibo direttamente sul
vassoio di vetro.

Anello rotante

1. L'anello rotante e la parte inferiore del forno
devono essere puliti frequentemente per
evitare il prodursi di un'eccessiva rumor-
osita ed un accumulo di residui di cibo e
schizzi.

2. L'anello rotante deve essere sempre usato
insieme al vassoio di vetro.

Vassoio in metallo

1. Il vassoio in metallo & per la cottura con le
funzioni Grill, Convezione e Combinazione.
Non impiegare il vassoio in metallo nella
sola modalita Microonde.

2. |l vassoio in metallo & da posizionare sul
vassoio in vetro o sul supporto rotondo.

Supporto rotondo

1. Usare il supporto rotondo per facilitare la
doratura di piccole porzioni ed ottenere una
buona circolazione del calore.

2. Non mettere nessun recipiente metallico
direttamente a contatto con il supporto
rotondo quando si usa la funzione
COMBINAZIONE con le MICROONDE.

3. Non usare il supporto rotondo nella
modalita solo MICROONDE.

Leccarda smaltata e griglia di metallo

1. La leccarda e la griglia si utilizzano per cuo-
cere nei modi Convezione e Grill. Non
utilizzare la leccarda e la griglia in modo
Microonde o Combinazione.

2. Quando si cucina in modo Convezione,
lasciare solo uno o entrambi i ripiani utensili
in posizione. Quando si cucina in modo
Girill, utilizzare il ripiano nella posizione piu
elevata.
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Informazioni importanti

1. Tempi di cottura

e | tempi di cottura indicati nel ricettario sono
approssimativi. Il tempo di cottura dipende
dalle condizioni, dalla temperatura, dalla
quantita di cibo e dal tipo di stoviglie
impiegate.

e Cominciare a cuocere impostando il tempo
di cottura piu breve per evitare cotture
eccessive. Se I'alimento non risulta cotto a
sufficienza, si puo sempre farlo cuocere
ancora un po.

N.B.: se si superano i tempi raccoman-
dati di cottura, I'alimentosi potrebbe
rovinare, in casi estremi, potrebbe
addirittura prendere fuoco,
danneggiando anche l'interno del forno.

2. Piccole quantita di alimenti
® Piccole quantita di alimento o alimenti a

basso contenuto d'acqua possono bruciarsi,

seccarsi eccessivamente o incendiarsi se
cotti troppo a lungo. Se il materiale all'inter
no del forno dovesse incendiarsi, tenere
chiusa la porta, lasciar spegnere il forno il
forno e staccare la spina dalla presa.

3. Uova

e Non cuocere le uova nel loro guscio € le
uova sode intere nel forno a MICROONDE.
La pressione all'interno del forno pud
aumentare fino a provocare l'esplosione
delle uova, anche dopo che la fase di
riscaldamento del forno a MICROONDE &
terminata

4.Bucherellare le superfici non porose

e Gli alimenti che non hanno una superficie
porosa, come ad esempio patate, tuorli
d'uovo e salsicce, devono essere bucherel-
lati prima della cottura a MICROONDE per
evitare che scoppino.

5. Termometro per carni

e Usare un termometro per carni per control-
lare il grado di cottura di arrosti e pollame,
solo quando la carne € stata tolta dal forno.

Per evitare I'emissione di scintille, non usare
un comune termometro per carni durante la

cottura a MICROONDE o COMBINATA.

6. Liquidi

e Quando si riscaldano dei liquidi (come ad
€s. zuppe, salse o bevande) nel forno a
microonde, puo capitare che arrivino al
punto di ebollizione senza che in superficie
si evidenzi la formazione di bolle. Questa
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situazione potrebbe portare anche ad un

traboccamento improvviso di liquido bol-

lente. Per evitare tale eventualita eventualita

si dovranno prendere le seguenti

precauzioni:

a) evitare l'uso di recipienti con pareti alte e
a collo stretto;

b) non surriscaldare;

c) mescolare i liquidi prima di mettere il
recipiente nel forno, e mescolare ancora
a meta del tempo di cottura;

d) dopo aver riscaldato, lasciare riposare nel
forno per un po e poi mescolare ancora
prima di togliere il recipiente dal forno.

. Carta, plastica

Se si riscalda il cibo in contenitori di carta
e/o di plastica, controllare spesso il forno
poiché i contenitori di questo tipo possono
incendiarsi se surriscaldati.

Non usare prodotti di carta riciclata (per es.
rotoli di carta da cucina) a meno che sul
prodotto sia espressamente indicata l'i-
doneita per il forno a microonde. Alcuni
prodotti in carta riciclata possono infatti
contenere impurita che possono causare
scintille e/o incendi durante l'uso.

Togliere eventuali legature di filo o nastro
prima di inserire nel forno involucri e cartoc-
ci da rosticceria.

. Utensili/pellicole

Non riscaldare lattine o bottiglie chiuse per-
ché potrebbero esplodere.

Non utilizzare recipienti in metallo o stoviglie
con inserti in metallo (es. decori dorati o
manici) per la cottura a microonde. Questi
potrebbero infatti causare I'emissione di
scintille.

Se vengono impiegati fogli di alluminio, aghi
per spiedini, stoviglie o utensili in genere in
metallo, per evitare I'emissione di scintille, la
distanza tra essi e le pareti del forno ed il
portello deve essere di almeno 2 cm.

.Biberon/vasetti di alimenti per
bambini
Prima di inserirli nel forno, togliere il
coperchio o la tettarella dai biberon o dai
vasetti di alimenti per bambini.
Agitare bene il contenuto dei biberon o dei
contenitori di alimenti per bambini.
Per evitare bruciature, controllare la
temperatura prima che I'alimento venga
consumato.
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Pulsante di apertura della porta

Premere per aprire la porta. Se si apre il portello del forno durante il funzionamento,

la cottura viene temporaneamente interrotta ma le impostazioni selezionate in precedenza
non vengono cancellate. La cottura riprende non appena si richiude la porta e si preme
nuovamente il pulsante di Avvio.

La luce del forno si accende non appena si apre la porta del forno.

Finestra del forno

Sistema di bloccaggio di sicurezza del portello
Apertura di ventilazione del forno
Pannello di comando

Vassoio di vetro

Anello rotante

Prese di ventilazione esterne del forno
Vassoio in metallo

Supporto rotondo

Leccarda smaltata

Griglia di metallo

2 guide di supporto alla cottura

Cavo di alimentazione

Etichetta di avvertenza (Superficie calda)
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Pannelli di comando
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(Nota

Se viene impostata un'operazione e non si preme il

tasto di avvio, dopo 6 minuti l'operazione viene auto-
maticamente annullata. Il display torna alla modalita
\di visualizzazione dell'ora.

(1)
(2)
(3)
4)
®)
(6)
)
(8)
©)

(10)

(1)
(12)

(13)
(14)

(15)

(16)

Finestrella del display

Pulsanti di impostazione tempo
Pulsante modalita Microonde
Pulsante modalita Grill
Pulsante Convezione

Pulsante Grill Convezione
Pulsante Cottura Combinata
Riscaldamento Tazze/Scodelle
Pulsante Scongelamento
Automatico

Controllo selezione
Piu/Meno/Peso

Pulsante Ritardo/Attesa
Pulsante programma automati-
co microonde a sensore
Pulsante programma automati-
co combinato a sensore
Pulsanti programma automatico
combinato a peso

Pulsante Avvio:

Premere per avviare il funziona-
mento del forno.

Se durante la cottura viene aperta
la porta o viene premuto una volta
il pulsante Arresto/Cancella, &
necessario premere di nuovo il
pulsante Avvio per riprendere la
cottura.

Pulsante Arresto/Cancella:
Prima della cottura: premendo
una volta si cancellano le
istruzioni selezionate.

Durante la cottura: premendo
una volta si arresta temporanea-
mente il programma di cottura.
Premendo di nuovo si cancellano
tutte le istruzioni inserite e l'ora
appare sul display.

* La configurazione del pannello coman-
di del vostro microonde potrebbe diffe-
rire da quella qui indicata, a seconda
della diversa colorazione. In ogni
caso, le funzioni dei comandi (tasti e
manopole), rimangono identiche.

( .
Segnale acustico:

Quando si preme un pulsante viene emesso un segnale acustico. Se tale segnale non viene
emesso significa che l'impostazione non é corretta. Quando il forno passa da una funzione ad
un'altra, vengono emessi due segnali acustici. Ultimato il preriscaldamento con le modalita Girill,
Convezione o Combinata vengono emesse tre segnalazioni acustiche. A cottura ultimata ven-
gono emessi cinque segnali acustici.
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Come scegliere il corretto modo di cottura

Accessori da

Modi di cottura e Contenitori
Microonde - Scongelare
- Riscaldare
- Fondere: burro, cioccolato, formaggi.
- Cuocere: pesce, verdure, frutta,
uova. Adatti al
- Preparare: frutta cotta, marmellate, microonde,
salse, creme, choux, . Solo il vassoio | non devono
paste per doIC|/_saIat|, besmamella_, di vetro girevole| essere in
carame!lo,_carnl, pesce o sformati metallo.
vegetariani.
- Cuocere torte con uova e lievito
senza doratura. (sandwich Victoria,
clafoutis, ecc.)
Non Preriscaldare
Grill )
- Arrostire carne o pesce. Vassoio di vetro Agfg’; di
- Tostare pane. girevole + vas- ud essére
- Dorare piatti gratinati o dolci di soio di metallo uSata la teglia
meringa + griglia rotonda| ~; metallg
Necessario preriscaldare .
- Cuocere piccoli articoli di pasticceria
con tempi di cottura brevi: o
pasta sfoglia, biscotti, choux, biscot Vassoio di vetro )
ti al burro, fagottini. girevole +vas- | A prova di
- Cottura speciale: soufflé, meringhe, soio di metallo calore,
vol-au-vent, piccole + griglia rotonda| pu0 essere
pagnotte o brioche, pan di Spagna, o leccarda | usata la teglia
pasticci di carne, ecc. smaltata e/o di metallo.
72 Ama - Cottura di quiche, pizza e torte griglia
dolci o salate.
———==—"-1 |Consigliato preriscaldare
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Come scegliere il corretto modo di cottura

Modi di cottura

Accessori da

utilizzare

Contenitori

Grill + CONVEZIONE

Vassoio di vetro

- Arrostire carni rosse, bistecche . A prova di
spesse (costole 0 manzo, costate ggﬁjvgliem;’;fc; calore,
con 0ss0) . + griglia rotonda puo essere

- per brasare il pesce. o leccarda usda}ta Iat tﬁglla

i metallo.

Necessario preriscaldare smglrtiztl?ae/o

COMBINAZIONE
+ Grill + microonde
i DQE | Adatti al
B —— '\ - Arrostire carne e pollame. microonde.A
: - Scongelare e riscaldare alimenti Vassoio di vetro prova di
* CONVEZIONE + croccanti (quiche, pizza, pane, girevole + vas- calore.
microonde pasticceria, lasagne, gratin). soio di metallo | Usare la

- Cuocere lasagne, carni, gratin di + griglia rotonda| tortiera di
patate o verdure. (quest'ultima in | metallo solo

- Cuocere torte e dessert, con uova o funzione della | sul vassoio di
lievito, che richiedono doratura, cuo- |dimensione del-| metallo. NON
cere quiche, pasticci e torte dolci e I'alimento) UTILIZZARE

+Grill + CONVEZIONE salate. teg”e con
+ microonde Consigliato preriscaldare bordi apribili.
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Accessori del forno

La seguente tabella mostra il corretto uso degli accessori per il forno.

Vassoio Vassoio Supporto Leccarda Griglia
di vetro in metallo rotondo smaltata di metallo
Microonde Si No No No No
Grill Si Si Si Si Si
Convezione Si Si Si Si Si
Convezione Si Si Si Si Si
Grill
Cottura Si Si .
. 1 Si No No
Combinata
N\ J
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Uso dei comandi e funzionamento del forno

Indicazione in lingua

Collegare alla presa -~

di corrente "88:88"
smere (@) “FrNCAIS” | i Frances
premere (1) “TAUIANO” - In Italiano
Premere Q “DElYTSCH” .......................... In Tedesco
Premere O “NEgERLANDS” ............ . In Olandese
Premere O “ESFYANOL” ..................... .. In Spanish
Premere O “POIYSKI” ,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, In Polish
Premere O WCESKY» e In Czek
Premere O “EN(:LISH” ...................... .. In Inglese

|

Visualizzazione della lingua

Questi modelli dispongono di una funzione di "Indicazione in lingua" davvero unica, che
consente di utilizzare facilmente tutte le funzioni del forno a microonde. Dopo aver collegato
I'apparecchio premere il tasto Avvio sino a che non appare la lingua desiderata.

Mentre si premono i tasti, il display visualizza l'istruzione successiva, eliminando in tal modo le
possibilita di sbagliare. Se per qualsiasi motivo si desidera modificare la lingua di visualiz-
zazione, € necessario scollegare il forno dall'impianto elettrico e ripetere questa procedura.
Premendo 4 volte il Timer, si disattiva la funzione di "indicazione in lingua". Per riattivarla,
premere nuovamente 4 volte il Timer.

Se il pulsante Ritardo/Attesa & premuto quattro volte, la guida per un funzionamento corretto
viene disattivata. Per attivarla nuovamente, premere il pulsante Ritardo/Attesa altre quattro volte.
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Uso dei comandi e funzionamento del forno

Impostazione dell'orologio:

Esempio: Impostazione delle ore 14:25

14 volte due volte

g
Q—»ﬁﬁ—» | L —»5

-
L
™

5 volte non operativo
® Premere due volte il ® Inserire I'ora premendo gli ® Premere una volta il pulsante
pulsante Ritardo/Attesa. appropriati pulsanti di Ritardo/Attesa.
| due punti cominciano impostazione tempo. | due punti smettono di
a lampeggiare. L'ora viene visualizzata nel lampeggiare e l'ora & cosi
display e i due punti comin- impostata.

ciano a lampeggiare.

NOTA:

1. Per impostare nuovamente l'ora, ripetere tutti i passi di cui sopra.
2. L'ora & sempre visualizzata a meno che non vi siano interruzioni di corrente.
3. Questo orologio funziona nellimpostazione delle 24 ore.

Sistema di bloccaggio per la sicurezza dei bambini:

Questo sistema disattiva i comandi del forno; tuttavia la porta pud essere aperta. E possibile
impostare il sistema di bloccaggio quando il display visualizza i due punti o I'ora.

Per impostare: Per annullare:
® Premere tre volte il pulsante Avvio. ® Premere per tre volte il pulsante
L'ora scompare dal display. Arresto/Cancella.
Tuttavia l'impostazione dell'ora non L'ora riappare nel display.

viene cancellata.
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Cottura e scongelamento con il forno a
microonde

Vi sono 6 diversi livelli di potenza per il forno a microonde (vedi la seguente tabella).

Uso degli accessori:

“
=

Vassoio di vetro

La tabella mostra il valore in watt di ogni livello di potenza.

Premere Livello potenza Watt Tempo massimo disponibile
Una volta Potenza ALTA 1000 W 30 minuti
2 volte |Potenza SCONGELAMENTO | 270 W 99 min. 50 sec.
3 volte Potenza MEDIA 600 W 99 min. 50 sec.
4 volte Potenza BASSA 440 W 99 min. 50 sec.
5 volte | Potenza COTTURA LENTA | 250 W 99 min. 50 sec.
L 6 volte | Potenza MANTENIMENTO | 100 W 99 min. 50 sec. J

S —

® Selezionare il livello di ¢ Impostare il tempo di ® Premere il pulsante Avvio.
potenza microonde. cottura.
NOTA:

1. Per la cottura in 2 o 3 stadi, prima di premere il pulsante Avvio, ripetere l'impostazione del
livello di potenza microonde e del tempo di cottura.
Es. Sformato - Alta potenza per 10 minuti per portare lo sformato all'ebollizione. Cuocere
lentamente per 60 minuti.
Scaldare per 10 minuti per farlo insaporire
2. Il tempo di attesa potra essere programmato dopo l'impostazione del livello di potenza
microonde e del tempo di cottura.
3. Se richiesto, si potra aggiungere tempo di cottura in fase di cottura. Premere il pulsante 1 min
per aumentare il tempo di cottura. Il tempo potra essere aggiunto per incrementi di 1 minuto
sino al massimo tempo disponibile.

ATTENZIONE: se viene immesso un tempo di cottura senza impostare il livello di poten-
za, il forno funzionera automaticamente al livello di potenza microonde di
1000 W.
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Uso del grill

Il pulsante Grill consente tre posizioni di impostazione.

Uso degli accessori:

/

e e N =2 271 . AN
- % \
L Vassoio in metallo Vassoio di vetro C

Premere Livello potenza Watt

Supporto rotondo

una volta 1 ALTO 1500 W
due volte 2 MEDIO 1200 W
L tre volte 3 BASSO 950 W

Dopo il preriscalda-
O — == mento, disporre —
I'alimento nel forno.

® Premere il pulsante Modalita e Premere il pulsante
Grill per I'impostazione Grill Avvio per iniziare il
desiderata. preriscaldamento.

non operativo

=

® Impostare il tempo di cottura ® Premere il pulsante
(sino a 99 minuti, 50 secondi). Avvio.

NOTA SUL PRERISCALDAMENTO:

1. Non aprire la porta durante il preriscaldamento. Dopo il preriscaldamento vengono emesse
tre segnalazioni acustiche e nella finestrella del display si mettera a lampeggiare la "P". Se la
porta del forno non viene aperta dopo il preriscaldamento, il forno manterra la temperatura
selezionata per 30 minuti. Dopo 30 minuti, il forno si spegnera automaticamente e ripassera
alla visualizzazione dell'ora.

2. Se sivuole cucinare senza preriscaldamento, dopo aver selezionato il livello di potenza Grill,
impostare il tempo di cottura e quindi premere il pulsante Avvio.

NOTA:

1. Il grill funziona solo se la porta del forno a microonde € chiusa.

2. Se richiesto, si potra aumentare il tempo di cottura durante la cottura. Premere il pulsante
1 minuto per aumentare il tempo di cottura. Il tempo potra essere aumentato per incrementi di
1 minuto, sino a 99 minuti.
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Cottura a Convezione e Convezione Grill

Questi tasti consentono di scegliere tra le temperature di convezione di 40°C (solo per la
modalita di Convezione) e da 100 a 250°C, in incrementi di 10°C. Per la selezione rapida delle
temperature di cottura pit comunemente usate, le temperature iniziano a 150°C, con conteggio
sino a 250°C, quindi a 40°C (solo per la modalitd Convezione) e a 100°C. E possibile cuocere su
uno o due livelli durante la cottura CONVEZIONE. Vedere a pagina It-16 "Cottura sui ripiani del

forno".

Uso degli accessori: Per la cottura su un livello.

Se si utilizza il vassoio girevole.

Convezione

Vassoio in metallo

Vassoio di vetro
N 4

Cottura a convezione:

o o= (o)

® Impostare la
temperatura
desiderata.

non operatlvo

¢ Premere il pulsante
Avvio per iniziare il
preriscaldamento.

® Impostare il tempo di
cottura (sino a 9 ore, Avvio.
59 minuti).
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Convezione Grill

Supporto rotondo

27/ [ [ 1V \Y>

Vassoio in
metallo Vassoio di vetro

Dopo il preriscaldamento,
disporre I'alimento nel
forno.

——

e Premere il pulsante



Cottura a Convezione e Convezione Grill

Cottura mediante Convezione Grill:

N
Dopo il preriscalda-
O - O g “ =3 mento, disporre

I'alimento nel forno.

® Impostare latem- e Per modificare ® Premere il pulsante
peratura desidera- I'impostazione Avvio per iniziare il
ta. (La funzione della modalita Grill  preriscaldamento.
modalita Grill & premere il pul-
preimpostata su sante una volta
Alta.) per scegliere la

modalita Media,
due volte per la
modalita Bassa.

- L =0

non operativo

® Impostare il tempo di ® Premere il pul-
cottura (sino a 9 ore, sante Avvio.
59 minuti).

NOTA SUL PRERISCALDAMENTO:

1. Non aprire la porta durante il preriscaldamento. Dopo il preriscaldamento vengono emesse tre
segnalazioni acustiche e nella finestra del display si mettera a lampeggiare la "P". Se la porta
del forno non viene aperta dopo il preriscaldamento, il forno manterra la temperatura
selezionata. Dopo 30 minuti, il forno si spegnera automaticamente e ripassera alla visualiz-
zazione dell'ora.

2. Se sivuole cucinare senza preriscaldamento, dopo aver selezionato la temperatura desidera-
ta, impostare il tempo di cottura e premere il pulsante Avvio.

NOTA:

1. Se il tempo di cottura selezionato & inferiore ad un'ora, il conto alla rovescia avverra per
secondi.

2. Se il tempo di cottura selezionato € superiore all'ora, il conto alla rovescia avverra per minuti
sino a che non rimanga solo "1H 00" (1 ora). Il display quindi indichera i minuti ed i secondi
ed il conto alla rovescia avverra per secondi.

3. Se necessario, durante la cottura € possibile aumentare il tempo di cottura. Premere il
pulsante di 1 minuto per aumentare il tempo di cottura. Il tempo pud essere aumentato per
incrementi di 1 minuto.

4. Dopo aver premuto il pulsante Avvio, si potra richiamare e modificare la temperatura selezion-
ata. Premere una volta il pulsante Convezione o Convezione Grill per richiamare la temper-
atura sulla finestrella del display. Mentre € visualizzata sulla finestra del display, la temperatu-
ra potra essere modificata intervenendo sul pulsante Convezione o Convezione Girill.
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Cuocere con Convezione/Grill Convezione

Cottura sui ripiani del forno

Cottura su un livello
Se si utilizza un solo ripiano per la cottura su un livello, collocare sul livello inferiore.

Leccarda smaltata Griglia

W i\

Cottura su due livelli

Quando si cuoce su due livelli, utilizzare entrambi i ripiani forniti, mettendo la leccarda smaltata
sul livello inferiore e la griglia sul livello superiore.

In funzione della ricetta, & possibile preriscaldare il forno con o senza i ripiani in posizione. Si
vedano le singole ricette per i dettagli.

Infornata Cottura di alimenti su piatti molto ampi

| ripiani sono ideali per le infornate e per quando si cuoce utilizzando un ampio piatto che non
puo girare sul vassoio girevole.

NOTA:

1. Quando si cuoce utilizzando uno o entrambi i ripiani, rimuovere tutti gli altri accessori dal forno
il vassoio di vetro, I'anello rotante e il vassoio di metallo).

2. Prima dell’'utilizzo, assicurarsi che i ripiani siano inseriti correttamente e che siano ben saldi.

3. Su ogni ripiano il piatto e I'alimento non devono superare i 5Kg.

4. PER RIMUOVERE CIBO E ACCESSORI DOPO LA COTTURA UTILIZZARE SEMPRE |
GUANTI DA FORNO IN QUANTO IL FORNO E GLI ACCESSORI SONO MOLTO CALDI.

5. Quando si rimuove il cibo dal forno, estrarre il ripiano solo a meta, e quindi rimuovere I'alimen
to. La griglia entra in posizione di blocco.

6. Se si cuoce per oltre 20 minuti a temperatura elevata (piu di 210°C), & preferibile scambiare i
ripiani a meta cottura.
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Combinazione di modi di cottura

Esistono 3 diverse impostazioni per la cottura combinata: 1) Grill + Microonde, 2) Convezione +
Microonde, 3) Convezione Grill + Microonde. Per la cottura a Convezione non & disponibile il
livello di potenza microonde di 1000 W. Tale livello di potenza risulterebbe infatti di norma inutile
(I'alimento verrebbe cotto prima della doratura).

Uso degli accessori:

Grill + Microonde Convezione + Microonde

Supporto rotondo Vassoio in metallo

Vassoio in Vassoio di

metallo vetro Vassoio di vetro
s J

Convezione Grill + Microonde

Vassoio in metallo Supporto rotondo

oppure

Vassoio di vetro Vassoio in metallo Vassoio di vetro )

1) Grill + Microonde

Combi

O - O = O =
® Premere il pulsante ® Impostare come e Impostare il livello di

Cottura Combinata. desiderato la potenza microonde

funzione Grill. desiderato.

“y
non operativo

¢ Impostare il tempo di ® Premere il pulsante
cottura desiderato (sino Avvio.

a 9 ore, 59 minuti).
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Combinazione di modi di cottura

2) Convezione + Microonde

Combi

O — O — O ==

® Premere il pulsante ® Impostare la temperatura ® Impostare il livello di
Cottura Combinata. desiderata. potenza microonde
desiderato.

“p
T
non operativo

® Premere il pulsante

¢ Impostare il tempo di Avvio

cottura desiderato (sino
a 9 ore, 59 minuti).

3) Convezione Grill + Microonde

Combi

o = O == |0 =

¢ Premere il pulsante ¢ Impostare la temperatura ® Se si desidera modificare il
Cottura Combinata. desiderata. (Il livello di livello di potenza Grill premere
potenza Grill & preim- una volta: Medio due
postato su Alto.) volte:Basso

5 - 0 -
]

non operativo

® Impostare il livello di ® Impostare il tempo di cottura ® Premere il
potenza microonde desiderato (sino a 9 ore, 59 minuti). pulsante Avvio.
desiderato.
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Combinazione di modi di cottura

NOTA SUL PRERISCALDAMENTO:

Nella cottura combinata il forno potra essere preriscaldato. Premere il pulsante Avvio prima di
impostare il tempo di cottura e seguire le indicazioni fornite alla NOTA SUL PRERISCALDAMEN-
TO, a pagina It-15.

NOTA:

1. Se il tempo di cottura selezionato ¢ inferiore ad un'ora, il conto alla rovescia avverra per
secondi.

2. Se il tempo di cottura selezionato € superiore all'ora, il conto alla rovescia avverra per minuti
sino a che non rimanga solo "1H 00"

(1 ora) Il display quindi indichera i minuti ed i secondi ed il conto alla rovescia avverra per
secondi.

3. Se necessario, durante la cottura & possibile aumentare il tempo di cottura. Premere il
pulsante di 1 minuto per aumentare il tempo di cottura. Il tempo pud essere aumentato per
incrementi di 1 minuto fino a un massimo di 99 minuti.

4. Dopo aver premuto il tasto Avvio, si potra richiamare e modificare la temperatura selezionata
premendo il pulsante Cottura Combinata. L'impostazione selezionata comparira sul display
per 2 secondi.
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Scongelamento automatico

Questa caratteristica permette di scongelare automaticamente i cibi congelati in funzione del loro
peso. Selezionare la categoria e impostare il peso dell'alimento. Il peso deve essere programma-
to in grammi. Per una selezione rapida, il peso inizia da quello utilizzato piu frequentemente per
ogni categoria.

B— 000 — o

® Premere Start.

e Selezionare il program- ® Immettere il peso dell'alimento congelato.

ma di scongelamento
automatico desiderato. |19
Impostare il program- A

conteggio del peso per incrementi
di 100 grammi
il peso viene aumentato per unita

Premere Start. Sul
display vengono
indicati I'accesso-

ma di scongelamento di 10 grammi rio da utilizzare e
automatico desiderato. w il peso viene diminuito per unita di  le modalita di cot-
Premere una volta per 109 tura utilizzate.

pezzi piccoli, due volte
per pezzi grandi e tre
volte per il pane.

Programma Peso Accessori Alimenti adatti

Piccole porzioni di carne,
loppine, salsicce, filetti di
* 1 _ 1 sca ) ’ ] .
iy 00-1600 g pesce, bistecche, costolette di
1. Pezzi Piccoli maiale (ognuna da 100g a 400g).
Girare al segnale acustico.
A2 400 - 2000 g Gro.s-se p9r2|9n| di carne, arrosto,
polli interi. Girare al segnale
2. Pezzo Grande acustico.
X _ Per riscaldare pane, panini e
03 70-400g croissant congelati. Rimuovere
3 p completamente la confezione e
-rane porre sul supporto rotondo, sul vas-
soio di metallo o di vetro. Collocare
le pagnotte intere direttamente sul
vassoio metallico. Girare al segnale
acustico.
\ J
NOTA:
1. Quando il tempo di scongelamento & superiore ai 60 minuti, il tempo verra indicato in ore e
minuti.

2. La forma e le dimensioni dell'alimento determinano il peso massimo che il forno pud gestire.
3. Lasciare riposare la pietanza per farla scongelare completamente.

NOTA sul Programma 3:

Fare attenzione quando si tolgono pane e panini dal forno. Il forno e gli accessori diventano
molto caldi durante e dopo lo scongelamento.
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Programmi automatici a sensore

Molti alimenti potranno essere cucinati senza immettere il tempo di cottura, il peso o il livello di
potenza.

ad esempio
® Selezionare il programma ® Premere il pulsante
automatico a sensore Avvio.
desiderato
- L 4
Comando Piu/Meno: Q Q

Le preferenze per il grado di cottura variano da individuo a individuo. Dopo aver utilizzato alcune
volte i programmi automatici a sensore si potra stabilire il grado di cottura preferito per I'alimento.
Utilizzando il comando Piu/Meno, i programmi possono essere modificati per cuocere gli alimenti
pit 0 meno a lungo.

Premere A o ¥ prima di premere il pulsante Avvio.

Se si € soddisfatti del risultato ottenuto con i programmi automatici a sensore, non si dovra inter-
venire su questi comandi di modifica.

NOTA:

1. | programmi automatici a sensore non sono operativi prima che siano trascorsi 3 minuti dal
collegamento elettrico dell'apparecchio.
Il forno calcola automaticamente il tempo di cottura o il tempo di cottura residuo.
Non aprire la porta del forno prima che sulla finestrella del display appaia l'indicazione del
tempo.
4. Latemperatura per gli alimenti surgelati deve essere compresa tra -18°C e -20°C, per altri
tipi di alimenti tra +5°C e +8°C (temperatura di refrigerazione). | programmi di riscaldamento
di pasta/riso e delle minestre sono adatti per alimenti a temperatura di refrigerazione e a
temperatura ambiente.
5. Per evitare errori durante la cottura con i programmi automatici a sensore, assicurarsi che il
vassoio in vetro ed i recipienti o i piatti siano asciutti.
6. Latemperatura ambiente non dovra essere superiore ai 35°C e non inferiore a 0°C.
Cucinare solo alimenti che rientrino nella gamma di peso descritta a pagina 1t-22.
8. Se il forno ¢ stato precedentemente utilizzato nelle modalita a Convezione, Convezione Grill,
Cottura Combinata o Girill, e risulta troppo caldo per essere utilizzato con il programma di
cottura automatica a sensore, sulla finestrella del display apparira l'indicazione "CALDQ".
| programmi automatici a sensore potranno essere utilizzati solo dopo che scompaia tale
indicazione.
Se si ha fretta, cucinare gli alimenti selezionando manualmente la modalita ed il tempo di
cottura prescelti.

w N

N
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Programmi automatici a sensore

Categoria

1 pressione

pun

4. Zuppe

Peso

300 - 1000 g

Accessori

Istruzioni

Per riscaldare zuppe fatte in
casa, in lattina o in tetrapack.
Tutti i cibi dovrebbero essere a
temperatura ambiente o da
frigorifero. Agitare prima e dopo il
riscaldamento. E consigliabile
coprire con un coperchio, un piatto
0 scodella. La temperatura finale
della zuppa pud variare a seconda
della densita, della temperatura
iniziale e del contenuto di zuccheri
e grassi della zuppa.

2 pressioni

<

5. Riso/pasta

300 - 1000 g

Riscaldamento di pasta, riso o
patate precotte in scatola, in
confezione sottovuoto o fatte in
casa. Tutti gli alimenti devono
essere a temperatura ambiente o
surgelati. Mescolare all’emissione
dei segnali acustici e dopo il riscal-
damento. E preferibile coprire con
un coperchio o un piatto. La tem-
peratura finale pud variare in fun-
zione della quantita di salsa, del
contenuto di grasso e della tem-
peratura iniziale.

1 pressione

6. Verdure
fresche

250 - 1000 g

Cottura di verdure fresche.
Disporre le verdure preparate in
un contenitore di dimensioni
adeguate. Aggiungere 6 cucchiaini
(90 ml) di acqua. Coprire delicata-
mente con pellicola aderente fora-
ta. Mescolare all’emissione del
segnale acustico.

2 pressioni

7. Pesce
fresco

200 - 700 g

Cottura di pesce fresco

(intero, di peso inferiore a 300 g
ciascuno, filetti, tranci). Disporre in
contenitori di dimensioni adeguate.
Aggiungere 2 cucchiaini (30 ml) di
liquido. Coprire con pellicola ader-
ente forata. Girare all’emissione
del segnale acustico.

1 pressione

0

8. Gratin
congelati

500 - 800 g

Per riscaldare e dorare piatti
gratinati congelati. Rimuovere
completamente la confezione e col-
locare il gratin in una pirofila, sul
supporto rotondo, sul vassoio
metallico o sul vassoio di vetro.

2 pressioni

9. Gratin
fresco

300 - 800 g

Per riscaldare e dorare il gratin
fresco. Rimuovere la confezione e
posizionare il gratin su un piatto
resistente al calore quindi
posizionarlo sul supporto metallico
alto sul vassoio in metallo e sul
vassoio di vetro.
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Programmi automatici a peso

Questa funzione permette di cucinare la maggior parte dei propri alimenti preferiti impostandone
unicamente il peso. Il forno determina automaticamente il necessario livello di potenza delle
microonde, la potenza del grill, la temperatura di convezione e il tempo di cottura. Selezionare la
categoria e impostare il peso dell'alimento. |l peso deve essere programmato in grammi. Per una
selezione rapida, il peso inizia da quello utilizzato piu frequentemente per ogni categoria.

es.
——

® Immettere il peso dell'alimento congelato.
ﬁ - conteggio del peso per incrementi di 100

— s

® Premere il
pulsante Avvio.

e Selezionare il
programma di

scongelamento grammi
automatico il peso viene aumentato per unita
desiderato. di 10 grammi
V¥ il peso viene diminuito per unita di 10 g
NOTA:

1. Quando la cottura richiede piu di 60 minuti, il tempo viene visualizzato in ore e minuti.

2. Vedere le tabelle riportate nelle pagine seguenti per conoscere il peso e gli accessori
raccomandati.

3. Durante la cottura o il riscaldamento saranno emessi dei segnali acustici per ricordare
all'utente di girare o mescolare. Se ignorati, i risultati ne possono risentire.

Categoria Peso Accessori Istruzioni

Per riscaldare e dorare la parte
superiore di pizze acquistate
fresche. Rimuovere completa-
mente la confezione e porre la
pizza sul supporto rotondo, sul
vassoio di metallo o sul vassoio di
vetro.

1 pressione
10. Pizza
fresca

130 - 800 g

Per riscaldare e dorare la parte

2 pressioni

11. Pizza
congelata

120 - 650 g

superiore di pizze congelate
acquistate (NON fresche).
Rimuovere completamente la con-
fezione e porre la pizza sul sup-
porto rotondo, sul vassoio di
metallo o sul vassoio di vetro.

1 pressione

12. Quiche
fresca

150 - 800 g

Per riscaldare la quiche precotta
fresca. Rimuovere la confezione e
posizionare la quiche sul supporto
metallico alto sul vassoio in metal-
lo e sul vassoio di vetro.

2 pressioni

13.
Pasticceria
Fresca

150 - 720 g

Per il riscaldamento, la grati-
natura e la doratura di prodotti
da forno di piccole dimensioni
come hot dog, involtini di pasta
ripieni di carne, involtini di pasta o
sfoglie di verdura, funghi o pro-
sciutto e formaggio. Posizionare
direttamente sul supporto metallico
alto sul vassoio in metallo e sul
vassoio di vetro. )

It-23



1 pressione

Categoria

Programmi automatici a peso

14. Pezzi di
pollo

Peso

200 - 1500 g

Accessori

Istruzioni

Per cucinare pezzi di pollo, ad
esempio ali, petti o cosce.
Disporre il pollo sul supporto
rotondo, sul vassoio metallico, sul
vassoio di vetro. Per una cottura
omogenea, allargare bene i pezzi
nel vassoio e rigirarli al segnale
acustico.

2 pressioni

15. Pollo
intero

1000 - 2400 g

Per cucinare polli interi freschi
e non ripieni. Cuocere il ripieno
a parte. Disporre il pollo in un
piatto resistente al calore, sul vas-
soio metallico o sul vassoio di
vetro. Iniziare a cuocere il pollo
con il petto rivolto verso il basso e
rigirarlo al segnale acustico.

16. Maiale/
vitello

800 - 2000 g

Per cucinare arrosti freschi di
maiale o vitello. Disporre la
carne di maiale in una pirofila sul
vassoio di metallo o sul vassoio di
vetro. Girare al segnale acustico.

1 pressione

3
S&i

17. Manzo

650 - 1250 g

Per cucinare arrosti freschi di
manzo. Disporre la carne di
manzo in una pirofila sul vassoio
di metallo o sul vassoio di vetro.
Girare al segnale acustico.

2 pressioni

3

B

18.
Costolette
di manzo

700 - 1300 g

Per cuocere una costata di
manzo arrosto fresca con l'os-
so. Posizionare la costata di
manzo in un piatto resistente al
calore sulla griglia di metallo alta
sul vassoio in metallo e sul vas-
soio in vetro. Per tagli piu grandi
(oltre 1000 g) posizionare l'alimen-
to direttamente sulla griglia di
metallo alta. Girare all'emissione
del segnale acustico. Dopo la cot-
tura, lasciar riposare per 10 minuti
fuori dal forno. Questo programma
consente una cottura al sangue o
media della carne.

3 pressioni

3
S&i

19. Agnello

1000 - 2300 g

Programmi automatici a peso
Per cuocere agnello arrosto
fresco. Posizionare I'agnello in un
piatto resistente al calore, poco
profondo, sul vassoio in metallo e
sul vassoio in vetro. | cosciotti di
agnello di grandi dimensioni pos-
sSono essere posizionati diretta-
mente sul vassoio in metallo.
Girare all'emissione del segnale
acustico. Programma non adatto
per agnello arrosto con I'0sso.
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Programmi automatici a peso

Categoria Peso Accessori Istruzioni

Per cuocere torte e pasticcini da
4-6 ingredienti di base: vedi le ricette sul
20 Torte L , ricettario.

porzioni = | Es. Quiche salata - Quiche Lorraine,
torta ai funghi, torta alle cipolle,
torta agli spinaci.
Torte dolci — Torta Bourdaloue, torta
di ricotta, torta al rabarbaro torta di
mele.

1 pressione

21 Torte 6-8 7 - Selezionare il menu automatico

stos porzioni Torte e pasticcini,

pressione 1
persone 4-6
diametro 25cm

pressione 2
persone 6-8
porzioni diametro 27cm

3 pressioni 8-10
22 Torte

pressione 3
persone 8-10
diametro 33cm

+ Dopo la cottura, lasciar
riposare la torta per alcuni
minuti. Rimuovere dallo
stampo e raffreddare su una

griglia,

\

Per i programmi relativi alle torte salate, & necessario far preriscaldare il forno. Utilizzare la
sequenza riportata di seguito:

Al termine del preriscalda-

SN — - Mento Viene emesso Un -

segnale acustico.
Posizionare la torta nel ® Premere il pul-

® Selezionare il pro- ® Premere il pul-
gramma per le torte  sante di avvio forno. sante di avvio
salate 20, 21 0 22, in per far preriscal-
base alle dimensioni  dare il forno.
della torta.

NOTA PER IL MENU AUTOMATICO TORTE E PASTICCINI:

1. Impiegare solo recipienti metallici per cuocere le torte - alluminio, teflon rivestito o altri metalli
leggeri. La profondita media del recipiente dovra essere di 30 mm. Non impiegare recipienti a
fondo amovibile, forme di cartone o forme in alluminio leggero per questo menu automatico.

2. La doratura finale e la cottura del fondo di pasta possono variare in funzione della qualita
della pasta stessa.

3. La doratura superiore dell'impasto variera a seconda del tipo di riempimento. Per tale motivo,

si potra decidere di interrompere la cottura alcuni minuti prima del termine del programma.

Non impiegare questo menu automatico per cuocere pizze o torte a doppia crosta.

5. Per la cottura di torte con frutta fresca, potrebbe essere preferibile cuocere la pasta senza
farcitura.

P
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Memoria

Questa funzione consente di preprogrammare il forno per le normali attivita di riscaldamento e
cottura. Sara possibile preprogrammare il forno per un determinato livello di potenza e per il
periodo di tempo desiderato. E possibile preprogrammare tre attivita di memoria.

Per impostare un programma in memoria

Selezionare il programma

== i cottura desiderato. —
¢ Premere il pulsante Memoria. Il forno ® Premere il pulsante della
viene automaticamente preimpostato modalita memoria (Memory)
sulla modalita di memoria 1. Per per memorizzare questa
selezionare la modalita 2 premere attivita oppure premere Start
due volte il pulsante Memoria. Per per avviare la cottura in
selezionare la modalita 3 premere tre questa sequenza.

volte il pulsante Memoria.

La funzionalita di memoria & preprogrammata per riscaldare 1 tazza, 1 ciotola o 2 ciotole di
acqua calda (ad esempio per té, caffe, latte o minestra).

Potenza e tempi di

- . . - P H I' t
N. di pressioni Categoria €so consigliato T
Memoria 1 1 pressione 1 tazza 150 cl 1000W 80 sec.
Memoria 2 2 pressioni 1 ciotola 300 cl 1000W 120 sec.
Memoria 3 3 preSSioni 2 Ciotole 2 X 300 CI 1000W 240 SecC.
\- J

Per utilizzare un programma di memoria

— (° )

e || forno viene automaticamente

e Premere il pulsante preimpostato sulla modalita di ® Premere Start per
della modalita di memoria 1. Per selezionare la iniziare la cottura.
memoria (Memory). modalita di memoria 2 o 3, ruotare

la manopola di selezione del menu
automatico in senso orario.

NOTA:

1. | programmi automatici non possono essere impostati in memoria.

2. La modalita di preriscaldamento mediante aria circolante non pud essere programmata in
memoria.

3. In memoria € possibile memorizzare la cottura a 1 fase. Non & possibile memorizzare una cot-
tura a 2 o 3 fasi.

4. L'impostazione di un nuovo programma di cottura in memoria annullera il programma di
cottura precedentemente memorizzato.

5. Il programma in memoria verra annullato se I'alimentazione elettrica viene interrotta o se la
spina viene staccata.

6. Se si programma il riscaldamento di un biberon o di un vasetto di alimenti per bambini,
assicurarsi di verificarne la temperatura prima di dar da mangiare al bambino.
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Cottura con avvio ritardato

Utilizzando il pulsante Ritardo/Attesa si potra programmare I'avvio ritardato della cottura.
ad esempio

A/
~

g (]
Q—» —»Q-»

non operativo

® Premere il pulsante ® Impostare il tempo di ritardo premendo i
Ritardo/Attesa. pulsanti di impostazione tempo (fino a 9 ore,
59 minuti).

- (e

® Impostare il programma e Premere il pulsante
ed il tempo di cottura Avvio.
desiderati.
NOTA:

1. Si potranno programmare tre stadi di cottura, inclusa la cottura con avvio ritardato.
ad esempio

Avvio ritardato: 1 ora Potenza Alta: 10 min.

non operativo

: A NN

una volta

na vol ;
una volta non operativo una volta

Potenza cottura lenta: 20 min.

non operativo
X

due volte

5 volte

2. Se il tempo di attesa programmato supera l'ora, il conto alla rovescia avverra per minuti. Se il
tempo di attesa & inferiore a un'ora, il conto alla rovescia avverra per secondi.
3. La funzione di avvio ritardato non pud essere programmata prima dei programmi automatici.
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Tempo di attesa

Con il pulsante Ritardo/Attesa si potra programmare un tempo di attesa a ultimazione della
cottura o programmare il forno come un timer a minuti.

ad esempio Per programmare il tempo di attesa dopo la cottura

= A g
O = LY = O~
® Impostare il programma ed il tempo di ® Premere il pulsante
cottura desiderati. Ritardo/Attesa.

T — (e

non operativo

® Impostare il tempo desiderato con ® Premere il pulsante
i pulsanti di impostazione tempo Avvio.
(fino a 9 ore, 59 minuti).
NOTA:
1. Si potra programmare la cottura a tre stadi, incluso il tempo di attesa.
ad esempio
Potenza alta: 4 min. Tempo di attesa: 5 min.

non operativo nm
AR |
- N 2/ C HB
Q non operatlvo
una volta 4 volte 5 volte

Potenza alta: 2 min.

non operativo

6 <<D>

una volta due volte

2. Se la porta del forno viene aperta durante il tempo di attesa o durante il funzionamento del
timer a minuti, il conto alla rovescia nel display continuera ad avanzare.

3. Questa funzione & utilizzabile come timer. In tal caso, premere il pulsante Ritardo/Attesa,
impostare il tempo e premere il pulsante Avvio.
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Domande e risposte

: Perché il forno non si accende?
: Quando il forno non si accende, verificare i

punti seguenti:

1. Il forno & stato collegato saldamente alla
presa di corrente? Estrarre la spina dalla
presa di corrente, attendere 10 secondi
e reinserirla.

2. Verificare l'interruttore principale e il
fusibile. Reinserire l'interruttore principale
o sostituire il fusibile se saltato o bruciato.

3. Se l'interruttore principale e il fusibile
sono a posto, collegare un altro
apparecchio alla presa di corrente. Se
questo apparecchio funziona, il proble-
ma risiede probabilmente nel forno stes-
so. Se l'altro apparecchio collegato non
funziona, il problema risiede probabil-
mente nella presa di corrente.

Se si ritiene che il problema risieda nel
forno a microonde, contattare un centro
di assistenza qualificato.

: Il mio forno a microonde causa delle

interferenze all'apparecchio TV. E
normale?

: E possibile che si verifichino delle inter-

ferenze radio e TV durante la cottura con il
forno a microonde. Tali interferenze sono
simili a quelle causate da piccoli elet-
trodomestici quali frullatori, aspirapolvere,
asciugacapelli, ecc. Questo non vuol dire
che il forno a microonde sia difettoso.

: Il forno non accetta il programma.
Perché?
: Il forno & stato concepito per rifiutare un pro-

gramma non corretto. Ad esempio, il forno
non accettera un quarto stadio di cottura né
un programma automatico a peso dopo I'im-
postazione del modo con avvio ritardato.

: Talvolta proviene dell'aria calda dalle

prese di ventilazione del forno. Perché?

: Il calore emanato dal cibo che viene cotto

riscalda I'aria nella cavita del forno. Questa
aria calda viene convogliata fuori dal forno
dal movimento dell'aria all'interno del forno.
Non ci sono microonde nell'aria. Le prese di
ventilazione del forno non devono mai
essere bloccate durante la cottura.

: Quando cucino con il programma

combinato, si sentono ronzii e clicchettii
provenienti dal forno. Che cosa provoca
questi rumori?

R:

O

| rumori sono dovuti al fatto che il forno
passa automaticamente dalla potenza
microonde alla potenza CONVEZIONE
/GRILL per eseguire il programma
combinato. Cio € perfettamente normale.

: Posso controllare la temperatura

preimpostata del forno mentre cuocio o
preriscaldo con la funzione CONVEZIONE?

: Si. Premere il pulsante Convezione e la

temperatura del forno apparira per 2
secondi sulla finestrella del display.

: Posso cucinare facilmente le mie ricette

preferite con le funzioni CON-
VEZIONE/GRILL?

: Si. Potra cuocere le sue ricette preferite

proprio come in un forno di tipo tradizionale.
Consultare le istruzioni nel Ricettario
Panasonic per le temperature forno ed i
tempi di cottura consigliati.

: La lettera "D" appare nel display e il

forno non cuoce. Perché?

: Il forno ha la modalita Dimostrativa program-

mata. Questa modalita & stata ideata per la
presentazione in negozio. Per disattivarla,

premere una volta il pulsante Micro, quindi il
pulsante Arresto/Annullamento quattro volte.

: Posso usare un termometro conven-

zionale da forno nel forno a microonde?

: E possibile fare cid solo se si sta usando la

modalita di cottura CONVEZIONE/GRILL. lI
metallo che si trova in alcuni termometri
potrebbe causare formazioni d'arco nel forno
e non deve essere usato nelle modalita di
cottura MICROONDE e nel programma
COMBINATO.

: Il forno emana odore e fumo quando

utilizzo le funzioni di programma
combinato e GRILL. Perché?

: Dopo un certo periodo di utilizzo del forno,

e raccomandabile pulirlo e farlo funzionare
senza alimenti e privo vassoio di vetro e
anello rotante per 10 minuti e a 250°C nella
modalita CONVEZIONE. Questa
operazione brucera tutti i residui di cibo e di
grasso che possono causare odori e/o
fumo.

: Perché sul display non appaiono messaggi?
: L'erogazione di corrente elettrica & stata

sospesa o la presa € scollegata. Ripetere
la procedura descritta a pagina 10.
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1.

Cura del forno a microonde

La mancanza di attenzione alla pulizia del forno pud portare al deterioramento delle superfici,
riducendo la vita operativa dell'apparecchio e creando situazioni a rischio.

Prima di procedere alla pulizia del forno,
spegnerlo e scollegarlo dalla presa di cor-
rente.

Mantenere puliti I'interno del forno, le
giunture della porta e le superfici vicine a
queste. Pulire gli schizzi di cibo e i liquidi
versati che aderiscono alle pareti del
forno passando un panno umido sulle

giunture della porta e sulle superfici vicine.

E possibile utilizzare un

detergente neutro nel caso in cui le
giunture fossero molto sporche. Si
sconsiglia I'uso di detergenti concentrati o
abrasivi.

NON UTILIZZARE | PRODOTTI PER LA
PULIZIA DEI FORNI DISPONIBILI IN
COMMERCIO.

La superficie esterna del forno deve
essere pulita con un panno umido. Per
evitare di danneggiare le parti operative
all'interno del forno, si badi a non far
penetrare dell'acqua nelle prese di
ventilazione. Non utilizzare detergenti
abrasivi o raschietti di metallo appuntiti
per pulire il vetro del forno in quanto
possono graffiare la superficie e, di
conseguenza, danneggiare il vetro.

Se il pannello di comando si sporca,
pulirlo con un panno morbido e asciutto.
Non usare detergenti concentrati o
abrasivi sul pannello di comando. Quando
si pulisce il pannello di comando, lasciare
la porta aperta per evitare I'accensione
accidentale del forno. Dopo la pulizia,
toccare il pulsante Arresto/Cancella per
eliminare quanto visualizzato nel

display.

Se si accumula del vapore all'interno o
intorno alla parte esterna della porta del
forno, passarvi sopra un panno

morbido. Questo pud accadere quando il
forno a microonde viene usato in
condizioni di forte umidita e non

indica assolutamente un cattivo
funzionamento dell'apparecchio.
Occasionalmente & necessario rimuovere
il vassoio di vetro per pulirlo. Lavare

il vassoio in acqua calda e detersivo o

in lavastoviglie.
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7. L'anello rotante e la base della cavita del

forno devono essere puliti regolarmente per
evitare rumore eccessivo. Passare
semplicemente un panno inumidito con
detergente neutro e acqua calda sulla base
interna del forno, quindi asciugare con un
panno asciutto. Lavare I'anello rotante in
acqua e detersivo neutro. | vapori di cottura
si condensano con l'uso ripetuto del forno,
ma non danneggiano in nessun caso la
base del forno né le rotelle dell'anello
rotante. Dopo aver rimosso I'anello rotante
dalla base del forno per la pulizia, assicu-
rarsi di riposizionarlo correttamente.

. Quando si usano le modalita di cottura

GRILL, CONVEZIONE o di programma
COMBINATO, alcuni alimenti
inevitabilmente produrranno schizzi di
grasso sulle pareti del forno. Se il forno non
viene pulito regolarmente, potrebbe
cominciare a esalare del fumo quando
viene utilizzato.

9. Non utilizzare pulitori a vapore.
10.La manutenzione di questo forno deve

essere eseguita unicamente da personale
qualificato. Per la manutenzione e le
riparazioni al forno, contattare il piu vicino
centro di assistenza autorizzato
Panasonic.

11.Tenere sempre sgombre da ostacoli le

aperture di ventilazione. Controllare che le
aperture collocate sulla parte alta, bassa o
posteriore del forno non siano ostruite da
polvere o altro materiale. In caso contrario,
il forno potrebbe surriscaldarsi e non
funzionare o funzionare in maniera
anomala.

12.Mantenere gli sfiati sempre liberi da

ostruzioni. Controllare che polvere o altro
materiale non si depositi sugli sfiati posti
sulla parte superiore, sul fondo e sul retro
del forno per non far surriscaldare
I'apparecchio e ridurne l'efficienza.



Caratteristiche tecniche

Tensione nominale: 230V, 50 Hz

Frequenza di esercizio: 2.450 MHz

Potenza in entrata: Massima; 2980 W
Microonde; 1275 W
Grill; 1560 W
Convezione; 1500 W

Potenza in uscita: Microonde; 1000 W (IEC-60705)
Grill; 1500 W
Convezione; 1400 W

Dimensioni esterne: 530 (L) x 508 (P) x 344 (A) mm

Dimensioni della cavita del forno: 350 (L) x 360 (P) x 250 (A) mm

Peso con accessori interni; 21.0 Kg

Rumorosita: 52,7 dB

Le caratteristiche tecniche sono soggette a modifiche senza preavviso.

Questo prodotto & conforme agli attuali standard Europei per la Compatibilita Elettromagnetica,
in ottemperanza alle norme EN 55011.Secondo gli standard menzionati questo prodotto rientra
nel gruppo 2, classe B, all'interno dei limiti richiesti. Gruppo 2; significa che la radio frequenza &
generata sotto forma di emissione elettromagnetica adatta allo scopo di riscaldare o cuocere i
cibi. Classe B: significa che questo prodotto pud essere utilizzato nel normale ambito casalingo.

Informazioni per gli utenti sullo smaltimento di apparecchiature
elettriche ed elettroniche obsolete (per i nuclei familiari privati)

Questo simbolo sui prodotti e/o sulla documentazione di accompagnamento
significa che i prodotti elettrici ed elettronici usati non devono essere mescolati
con i rifiuti domestici generici.
Per un corretto trattamento, recupero e riciclaggio, si prega di portare questi
_ prodotti ai punti di raccolta designati dove verranno accettati gratuitamente. In
alternativa, in alcuni paesi, potrebbe essere possibile restituire i prodotti al
rivenditore locale al momento dell’acquisto di un nuovo prodotto equivalente.
Uno smaltimento corretto di questo prodotto contribuira a far risparmiare preziose risorse ed
evitare potenziali effetti negativi sulla salute umana e sul’'ambiente che potrebbero derivare,
altrimenti, da uno smaltimento inadeguato. Per ulteriori dettagli, consultare la propria autorita
locale o il piu vicino punto di raccolta designato.
In caso di smaltimento scorretto di questo materiale di scarto, & possibile incorrere in penali,
conformemente alle leggi in vigore sul territorio nazionale.

Per gli utenti aziendali dell’lUnione europea

Qualora si desideri smaltire apparecchiature elettriche ed elettroniche, contattare il rivenditore o il
fornitore per ulteriori informazioni.

Informazioni sullo smaltimento in paesi al di fuori dell’Unione Europea.

Questo simbolo & valido solo nell’'Unione Europea.
Qualora si desideri smaltire questo prodotto, contattare le autorita locali o il rivenditore e chiedere
informazioni sul metodo corretto di smaltimento.
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Panasonic

GN VERTER

NN-CT870S/NN-CT850W

Operating Instructions
Bedienungsanleitung
Gebruiksaanwijzing
Mode d’emploi
Manuale di istruzioni
Instrukcja obstugi
Navod k obsluze
Kezelési utmutatoé

Microwave/Grill/Convection Oven

Mikrowellengerat mit Grill/HeiBluft

De Panasonic Microgolf/Warme Lucht Oven
Panasonic Four a Micro-ondes Multifonctions
Forno a microonde e Convezione

Kuchenka mikrofalowa z funkcjami Grill/Konwekcja
Mikrovinna / Horkovzdusna trouba/ Gril

Grillezos / 1égkeveréses mikrohullamu siité
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IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS: Before operating this oven, please read these
instructions carefully and keep for future reference.

WICHTIGE SICHERHEITSANWEISUNGEN. Bitte sorgféltig durchlesen und zur weiteren
Bezugnahme aufbewahren.

BELANGRIJKE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES. Lees ze a.u.b. zorgvuldig door en bewaar ze
zodat u ze opnieuw kunt raadplegen wanneer nodig.

INSTRUCTIONS DE SURETE IMPORTANTES. Avant d’utiliser le four a micro-ondes,
lisez attentivement les recommandations d’utilisation et conservez-les soigneusement.

ISTRUZIONI IMPORTANTI PER LA SICUREZZA. Leggere attentamente queste note e
conservarle per un riferimento futuro.

WAZNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA. Prosimy o doktadne zapoznanie sie z instrukcja i
zachowanie jej.

DULEZITE POKYNY K BEZPECNOSTI.
Peclivé si je prosim prectéte a ulozte pro pristi pouziti.

FONTOS BIZTONSAGI TUDNIVALOK
Kérjiik, olvassa el gondosan, és 6rizze meg a késobbiekben.



Ustawianie i1 podtaczanie kuchenki mikrofalowej

Sprawdz kuchenke mikrofalowg Zabudowa

Rozpakuj urzadzenie i sprawdz czy nie ma Kuchenka ta moze by¢ takze wbudowana w
widocznych uszkodzen, jak na przyktad meble kuchenne, przy uzyciu odpowiedniego
wgniecen, wytamanych rygli drzwiczek albo zestawu uchwytéw montazowych, biatego
zarysowan drzwiczek. Jesli urzgdzenie jest NN-TKA80WB, lub srebrnego NN-TKA80OMB,
uszkodzone, skontaktuj sie natychmiast z ktéry mozna zakupi¢ u lokalnego

punktem sprzedazy. Nie instaluj uszkodzonego  przedstawiciela firmy Panasonic.
urzadzenia.

-

Przepisy dotyczace uziemienia
WAZNE: DLA OSOBISTEGO

BEZPIECZENSTWA, URZADZENIE TO MUSI >em
BYC PRAWIDLOWO UZIEMIONE.

Jesli gniazdko sieciowe nie ma uziemienia, -~
klient musi, we wiasnym zakresie, wymienic je g

na gniazdko prawidtowo uziemione. ] Otwarta
Napiecie zasilajace Blat szatek %&
Napiecie sieciowe musi odpowiadaé¢ napieciu I ﬁ[\

zasilania podanemu na tabliczce znamionowej
kuchenki mikrofalowej. Podtgczenie ' . ' N _
urzadzenia do sieci 0 wyzszym napieciu moze 4. Nie ustawiaj kuchenki w poblizu kuchni

spowodowac pozar lub inne uszkodzenie. gazowej ani kuchni elektryczne;.
Nie wolno demontowac¢ nézek kuchenki.

Kuchenka przeznaczona jest wytgcznie do
uzytku domowego. Nie uzywaj jej na
zewnatrz.

7. Unikaj uzywania kuchenki mikrofalowej w
pomieszczeniach, w ktorych panuje duza
wilgotnosé.

Kabel sieciowy nie powinien dotykac¢
powierzchni obudowy urzadzenia. Kabel

o o

Ustawianie kuchenki

Kuchenka jest przeznaczona do uzytkowania
na blacie kuchennym. Nie jest przystosowana
do uzytkowania w obudowie lub wewnatrz
kredensu.

1. Ustaw kuchenke na rownej i stabilnej 8.
powierzchni, ponad 85 cm nad podtoga.

2. Kuchenka powinna by¢ ustawiona tak, aby powinien przebiegaé¢ z dala od
mozna jg bylto tatwo odtgczy¢ od zasilania, rozgrzewajgcych sie powierzchni. Nie
poprzez wyciggniecie wtyczki lub wytgcze- dopuszczaj do tego, aby kabel zwisat ze
nie bezpiecznika. stotu lub z blatu. Nie zanurzaj kabla,
3. Do prawidtowego dziatania, kuchenka musi wtyczki, ani kuchenki w wodzie.
mie¢ zapewniong dobra 9. Nie zastaniaj otworéw wentylacyjnych
wentylacje. znajdujgcych sie na gorze i z tytu
Ustawienie miedzy szafkami: kuchenki. Jesli podczas pracy kuchenki
a. Pozostaw 15 cm wolnej przestrzeni nad otwory te zostang zakryte, kuchenka moze
kuchenka, 10 cm z tytu 5 cm z jednego sig przegrza¢. W tym przypadku,
boku i co najmniej 40 cm z drugiej kuchenka jest chroniona przez uktad
strony. zabezpieczajacy przed nadmierng
b. Jesli kuchenka jest przysunieta temperatura, ktory wznowi prace kuchenki
jednym bokiem do $ciany, wtedy druga dopiero po jej ostygnigciu.
strona musi by¢ catkowicie otwarta 10. Nie przewiduje si¢ mozliwosci sterowania

kuchenkg poprzez zewnetrzny czasomierz
lub osobny system zdalnego sterowania.
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Ustawianie i podtgczanie kuchenki mikrofalowej

OSTRZEZENIE

1.

Uszczelki drzwi i miejsca przylegte do
uszczelek nalezy czysci¢ zwilzong
Sciereczkg. Kuchenka mikrofalowa powinna
by¢ sprawdzana pod katem uszkodzen
uszczelek drzwi oraz powierzchni przylega-
jacych do nich i jesli te powierzchnie sg
uszkodzone, urzadzenie nie powinno by¢
uzywane do czasu naprawy, przez wykwali-
fikowany personel autoryzowanego punktu
serwisowego firmy Panasonic.

Nie probuj regulowaé lub naprawiac
drzwiczek, obudowy panelu sterowania,
przetacznikow zabezpieczen wylgczajgcych
lub jakiejkolwiek innej czesci kuchenki. Nie
usuwaj zewnetrznej obudowy z kuchenki,
gdyz daje ona zabezpieczenie przed
przenikaniem energii mikrofal.

Naprawy powinny by¢ wykonywane
wytacznie przez wykwalifikowany personel
punktu serwisowego.

Nie uzywaj tego urzadzenia, gdy ma
uszkodzony kabel sieciowy lub wtyczke,
jesli nie pracuje prawidtowo lub gdy zostato
uszkodzone lub upuszczone.

W takich przypadkach, urzadzenie powinno
by¢ naprawiane wytgacznie przez
wykwalifikowany personel punktu ser-
wisowego.

Jesli kabel sieciowy tego urzadzenia
zostanie uszkodzony, powinien by¢
wymieniony na specjalny kabel dostarczany
wytacznie przez producenta.

Samodzielne i bezpieczne korzystanie z
kuchenki przez dzieci jest mozliwe tylko
wtedy, gdy zostaly one nauczone jak jg
obstugiwac oraz gdy sg $wiadome jak
niebezpieczne moze by¢ nieprawidtowe
korzystanie z kuchenki.

Positki oraz ptyny nie mogg by¢ podgrze-
wane w zamknietych naczyniach, poniewaz
moze to wywotac ich eksplozje.

Nalezy zwroci¢ szczegdlng uwage, aby
woda lub inne ciecze nie przedostaty sie do
wnetrza urzgdzenia, poniewaz mogtoby to
doprowadzi¢ do jego uszkodzenia.
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Korzystanie z kuchenki

1.

Nie uzywaj kuchenki do jakiegokolwiek
innego celu niz przygotowywania positkow.
Kuchenka ta zostata specjalnie zaprojek-
towana do podgrzewania lub gotowania
zywnosci. Nie uzywaj jej do podgrzewania
chemikaliéw lub innych produktow
niezywnosciowych.

Przed uzyciem, sprawdz czy naczynia/
pojemniki sg odpowiednie do uzywania w
kuchence mikrofalowe;j.

Nie probuj uzywaé kuchenki mikrofalowe;j
do suszenia gazet, ubran ani innych
materiatéw, gdyz mogtyby sie zapaliC.

Gdy kuchenka nie jest uzywana, nie prze-
chowuj w jej wnetrzu jakichkolwiek
przedmiotéw, innych niz akcesoria, gdyz w
przypadku wigczenia urzgdzenia, mogtyby
spowodowac zagrozenie.

Nie nalezy wigczac¢ kuchenki mikrofalowej
w trybie MIKROFAL LUB KOMBINA-
CYJNYM BEZ ZYWNOSCI W KUCHENCE.
Ten sposob uzytkowania moze doprowadzi¢
do uszkodzenia urzadzenia. Wyjatek od tej
zasady stanowi pkt 1 pod hastem Praca
Grzejnika.

Jesli w kuchence pojawi sie dym lub ogien,
nacisnij przycisk stop/kasowanie i pozostaw
zamkniete drzwiczki, aby zdusi¢ ptomienie.
Odtacz kabel zasilajacy lub odetnij zasilanie
bezpiecznikiem lub bezpiecznikiem
automatycznym



Zalecenia dotyczace bezpieczenstwa

Praca grzejnika

1. Przed pierwszym uzyciem funkcji
KONWEKCYJNEJ, KOMBINACYJNEJ lub
GRILLA, wytrzyj nadmiar smaru z wnetrza
kuchenki i uruchom kuchenke, bez zywnos-
ci i akcesoriéw, w trybie
KONWEKCYJNYM 250°C na 10 minut.
Pozwoli to na catkowite wypalenie sie
pozostatosci oleju zabezpieczajacego
przed korozjg. Jest to jedyny przypadek
uzycia pustej kuchenki.

2. W trybie KONWEKCYJNYM,
KOMBINACYJNYM oraz GRILLA,
zewnetrzne scianki kuchenki, wtgczajgc
otwory wentylacyjne w obudowie oraz
drzwiczki, rozgrzejg sie, dlatego nalezy
zachowac ostroznosc podczas otwierania
lub zamykania drzwiczek oraz podczas
wkfadania i wyjmowania zywnosci oraz
akcesoriow.

3. Kuchenka wyposazona jest w dwa
grzejniki usytuowane w gérnej czesci
wnetrza kuchenki. Po gotowaniu w trybie
KONWEKCYJNYM, KOMBINACYJNYM i
GRILLA, wnetrze i $cianki kuchenki oraz
uzyte akcesoria bedg bardzo gorace.

4. Elementy kuchenki rozgrzewajg sie w
czasie korzystania z grilla, dlatego tez
dzieci powinny znajdowac sie z dala od
kuchenki.

Dziatanie wentylatora chtodzacego

Jesli, po uzyciu, kuchenka jest gorgca, wenty-
lator wigczy sie na okoto minute, aby schtodzi¢
elektryczne elementy urzadzenia. Jest to nor-
malne i dlatego, gdy wentylator jeszcze pracu-
je, mozesz wyjac potrawy z kuchenki. Jest to
rzecz catkowicie normalna — mozna wyjac
produkty z kuchenki, podczas gdy wentylator
jest jeszcze w ruchu.

Oswietlenie kuchenki

Kiedy zajdzie konieczno$¢ wymiany oswietle-
nia kuchenki, skontaktuj sie z autoryzowanym
punktem serwisowym.

Akcesoria

Kuchenka wyposazona jest w szereg
akcesoriéw. Zawsze postepuj zgodnie ze
wskazéwkami dotyczacymi uzycia tych
akcesoriow.

Szklany talerz obrotowy

1. Nie wtgczaj kuchenki bez wtozonego na
miejsce talerza szklanego i pierscienia z
rolkami.

2. Nigdy nie uzywaj innego talerza szklanego
niz dostarczony i specjalnie
zaprojektowany do tej kuchenki.

3. Jesdli talerz jest gorgcy, pozwol mu
ostygnac¢ przed czyszczeniem lub
wlozeniem do wody.

4. Talerz szklany moze obraca¢ sie zaréwno
w prawo jak i w lewo.

5. Jesli zywnos¢ lub naczynie, w ktérym gotu-
jesz zywnos¢, dotknie scianki kuchenki i
zatrzyma obracanie sie talerza, wtedy
talerz zacznie automatycznie obracac sie w
strone przeciwng. Jest to normalny objaw
pracy.

6. Nie gotuj zywnosci bezposrednio na
szklanym talerzu.

Pierscien z rolkami

1. Pierscien z rolkami oraz dno kuchenki
powinny by¢ czesto czyszczone, aby
zapobiec szmerom oraz nagromadzeniu sie
resztek zywnosci.

2. Podczas gotowania, pierscien z rolkami
musi byé zawsze uzywany razem ze szkla-
nym talerzem.

Metalowy talerz

1. Metalowy talerz stuzy do gotowania w
trybach Grill, Konwekcyjny i Kombinacyijny.
Nie uzywaj metalowego talerza w trybie
samych Mikrofal.

2. Metalowy talerz nalezy umieszczac¢ na
szklanym talerzu.

Okragty grill

1. Okragtego grilla uzywamy do
przyrumienienia niewielkich porcji zywnosci
oraz utatwienia cyrkulacji gorgcego powie-
trza

2. Nie uzywaj pojemnikow metalowych
postawionych bezposrednio na ruszcie w
trybie KOMBINACYJNYM z
MIKROFALAMI.

3. Nie uzywaj metalowgo rusztu w trybie
samych MIKROFAL.

Pétka emaliowana i pétka druciana

1. P&tki wykorzystuje sie do gotowania w
trybie konwekgciji i rusztu. Nie wolno
wykorzystywac tych pétek w trybie mikrofal
ani w trybie mieszanym.

2. Podczas gotowania w trybie konwekgciji
mozna zatozy¢ jedng lub obydwie pofki.
Podczas gotowania w trybie rusztu nalezy
ustawi¢ pétke w gorne potozenie.
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Informacje wazne

1) Czasy gotowania

Czasy gotowania podane w ksigzce
kucharskiej sg wartosciami przyblizonymi.
Czas gotowania zalezy od rodzaju zywnosci,
temperatury i ilosci zywnos$ci oraz rodzaju
naczynia.

Rozpocznij od minimalnego czasu gotowa-
nia, aby unikng¢ rozgotowania potrawy. Jesli
potrawa bedzie niedogotowana, zawsze
mozesz dogotowac jg, ponownie ustawiajac
parametry.

UWAGA: Jezeli przekroczysz zalecany
czas gotowania, zywnos$¢ zostanie
zniszczona (spieczona), a w ekstremal-
nym przypadku moze sie zapali¢ i
spowodowacé uszkodzenie wnetrza
kuchenki.

2) Male ilosci zywnosci

Mate porcje zywnosci lub potraw zawiera-
jace mato wody moga sie przypalic,
wyschnaé lub nawet zapali¢ sig, jesli bedg
gotowane zbyt dtugo. Jesli zywnos¢ w
kuchence zapali sig, pozostaw drzwiczki
kuchenki zamkniete, wytacz kuchenke i
wyjmij wtyczke z gniazdka zasilajgcego.

3) Jajka

Nie gotuj jajek w skorupkach w trybie
MIKROFAL. jezeli podgrzewanie przy pomo-
cy mikrofal jest zakoriczone, wytwarzane
ci$nienie moze powodowagé, ze jajka
eksploduja.

4) Przebijanie skorki

Produkty z pozbawiong poréw skoérka, takie
jak ziemniaki, zottka jajek i kietbaski

muszg by¢ przektute przed gotowaniem w
trybie MIKROFAL, aby nie ulegty rozerwa-
niu.

5) Termometr do miesa

Uzywaj termometru do miesa, aby spraw-

dzi¢ stopien ugotowania pieczeni lub drobiu
dopiero po wyjeciu miesa z kuchenki. Nie
uzywaj zwyktego termometru do miesa, w
trybie MIKROFAL lub KOMBINACYJNYM,
gdyz mogtoby to spowodowac iskrzenie.

6) Plyny

Podczas podgrzewania ptynéw w kuchance
mikrofalowej, np. zup, sosoéw i napojow,
moze dojs¢ do przegrzania cieczy, to
znaczy do przekroczenia temperatury
wrzenia bez powstawania pecherzykéw
pary.

Moze to doprowadzi¢ do nagtego wyrzuce-
nia gorgcej cieczy. Aby unikng¢ tego
niebezpieczenstwa, nalezy przedsiewzig¢
nastepujace srodki ostroznosci:
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a) Unikaj stosowania naczyn o ptaskich
Sciankach z waskg szyjka.

b) Nie przegrzewaj ptynéw.

c) Wymieszaj ciecz przed wtozeniem
naczynia do kuchenki i ponownie po
uptywie potowy czasu gotowania.

d) Po podgrzaniu, pozostaw naczynie z
ptynem w kuchence na krétki czas, a
nastepnie wymieszaj jeszcze raz, zanim
ostroznie wyjmiesz naczynie.

7) Papier/plastik

® Gotujgc zywnos¢ w plastikowych lub
papierowych pojemnikach, sprawdzaj czesto
kuchenke, gdyz tego typu pojemniki mogg
zapali¢ sie, jezeli zostang nadmiernie
rozgrzane.

e Nie uzywaj wyrobow papierniczych z
wtdrnego przerobu (np. recznikéw
kuchennych), chyba ze na takim wyrobie
jest naklejka informujaca, ze produkt mozna
bezpiecznie uzywac¢ w kuchence
mikrofalowej. Wyroby papiernicze z
wtoérnego przerobu mogg zawierac
zanieczyszczenia, ktére mogg byc¢ przy-
czyng zaiskrzenia lub ognia podczas
korzystania z kuchenki.

® Przed wtozeniem do kuchenki torebek do
prazenia, usun z nich wykonane z drutu
zapinki.

8) Naczynialfolie

® Nie ogrzewaj w kuchence zadnych
zamknietych puszek, ani butelek, poniewaz
mogtyby eksplodowac.

® Metalowe pojemniki oraz naczynia z
metalowymi ozdobami nie powinny byc¢
uzywane podczas gotowania w trybie
MIKROFAL. Mogtoby to spowodowac
iskrzenie.

e Jesli uzyjesz folii aluminiowej, szpilek do
miesa lub innych metalowych elementéw,
odlegtos¢ miedzy nimi, a Sciankami i
drzwiczkami kuchenki powinna wynosi¢
przynajmniej 2 cm, aby nie doszto do
iskrzenia.

9) Butelki do karmienia/stoiczki z

zywnoscia dla niemowlat

® Nakretka lub smoczek muszg by¢ zdjete z
butelek do karmienia lub stoiczkow z
zywnoscig dla niemowlat przed wtozeniem
ich do kuchenki.

e Zawartos¢ butelek i stoiczkow z zywnoscig
dla niemowlat po ogrzaniu musi by¢
wymieszana lub wstrzgsnieta.

® Przed podaniem zywnosci nalezy sprawdzi¢
jej temperature, aby unikngé poparzenia.



Wyglad zewnetrzny
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Przycisk otwierania drzwiczek

Nacisnij przycisk aby otworzy¢ drzwiczki. Gdy otworzysz drzwiczki podczas gotowania,
gotowanie zostanie chwilowo przerwane, bez kasowania wczesniejszych ustawien.
Gotowanie zostanie wznowione, gdy tylko drzwiczki zostang ponownie zamknigte i
nacisniesz przycisk start. Oswietlenie wnetrza kuchenki wigcza sig, jak tylko drzwiczki
kuchenki zostang otwarte.

Okienko kuchenki

System blokady zabezpieczajacej drzwi
Otwoér wentylacyjny kuchenki

Panel sterowania

Szklany talerz

Pierscien z rolkami

Zewnetrzne otwory wentylacyjne
Metalowy talerz

Okragty grill

Pétka emaliowana

Pétka druciana

Wsporniki pétek na dwéch poziomach
Kabel zasilajacy

Etykieta ostrzegawcza (Goraca powierzchnia)
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(12)

Panel sterowania

NN-CT870S/NN-CT850W*

n

(1) Wyswietlacz
(2) Przyciski ustawiania czasu
(3) Przycisk ustawiania mocy Mikrofal
(4) Przycisk ustawiania mocy Grill
(5) Przycisk ustawiania trybu
Konwekcja
(6) Przycisk ustawiania trybu
GrilllKonwekcja
(7) Przycisk ustawiania trybu
(1) Kombinacja
(8) Programowanie
(9) Przycisk automatycznego
rozmrazania
(10) Przyciski regulacyjne Plus / Minus
| Wybér wagi
@) (11) Przycisk Opé6znienie/Pauza
(12) Przycisk programowania
automatycznego trybu Mikrofale
(3) wraz z czujnikiem

(13) Przycisk programowania
automatycznego trybu Kombinacja

OB OkA

o
o
3 —
=2

O
[

(4) wraz z czujnikiem

(5) (14) Przycisk programowania
automatycznego trybu Kombinacja

6) z uwzglednieniem wagi produktu

(15) Przycisk start

(7) Nacisénij ten przycisk, aby uruchomié¢
prace kuchenki.

(8) Jesli podczas gotowania drzwiczki

(10) kuchenki zostang otwarte lub

]

o
«Q

—Ora
O
O»
(e

zostanie jednokrotnie nacisniety
przycisk stop/kasowanie, musisz
ponownie nacisng¢ przycisk start,

)

NN-CT870S

&

*Twoja wersja panelu sterowania moze sie
rézni¢ od przedstawionego na ilustracji
(zaleznie od wersji kolorystycznej), ale
wszystkie przyciski sg opisane analogiczny-
mi stowami.

(11) aby kontynuowac¢ gotowanie.
(16) Przycisk stop/kasowanie
(15) Przed rozpoczgciem gotowania:

jedno nacisniecie przycisku kasuje
wprowadzone ustawienia.

(16) Podczas gotowania: jedno
nacisniecie przycisku chwilowo
wstrzymuje wykonywanie programu
gotowania. Po powtérnym
nacisnieciu, wszystkie wprowadzone
ustawienia zostang skasowane, a na
wyswietlaczu pojawi sie czas.

Uwaga:

Jezeli dana operacja zostata nastawiona ale przycisk
startu nie zostat nacisniety, to po uptywie 6 minut
kuchenka automatycznie anuluje nastawe. Wyswietlacz
za$ powrdci do trybu wyswietlania aktualnego czasu.

(Sygnai dzwiekowy:

Po nacisnieciu jednego z przyciskéw rozlega sie sygnat dzwiekowy. Jesli sygnatu nie stychac,
oznacza to, ze nacisnagtes niewtasciwy przycisk. Gdy kuchenka zmienia funkcje z jednej na
inng, rozlegajg sie dwa sygnaty dzwiekowe. Po zakonczeniu podgrzewania w trybach Grill,
Konwekcja lub Kombinacja, sygnat dzwiekowy rozlega sie trzykrotnie. Po zakonczeniu gotowa-
\nia, sygnat dzwiekowy rozlega sie pieciokrotnie.

J
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Doboér odpowiedniego Trybu Gotowania

Tryby gotowania

Zastosowanie

Akcesoria do

zastosowania

Pojemniki

Mikrofale

- Rozmrazanie

- Odgrzewanie

- Topienie: masta, czekolady, sera
zébitego.

- Gotowanie ryb, jarzyn, owocdw, ja;.

- Przygotowywanie: duszonych
owocow, dzemow, sosow, soséw na
stodko, pasztecikow, sosu besza-
melowego, karmelu, miesa, ryb lub
pieczywa wegetarianskiego.

- Pieczenie ciast biszkoptowych bez
dodatkéw kolorowych (ciastka
Victoria, clafoutis itp.),

Bez Podgrzewania Wstepnego

Tylko szklany
talerz obrotowy

Nadajace sie
do kuchenek
mikrofalowych,
bez metalu.

————
= > N

pasztecikow z migsem, itp.
- Pieczenie quiche, pizzy oraz kremow.

Wstepne podgrzanie jest zalecane

Ruszt - Pieczenie Miesa lub ryb na ruszcie. _
- Pieczenie tostéw na ruszcie. Szklany talerz st“élgg\?vgc’:
: I l; - Dopiekanie zapiekanek lub ciastek obrotowy + taca| puszki me-
— T%Eﬂé bezowych. metalowa + sto- talowe
i —— s |Niezbedne wstepne podgrzanie Jak okragty °d§i‘$§_”a
Ruszt + Konwekcja |” Pieczenig mg’fych cigsteczek, ktore
szybko sie piecze: ciasteczek
dmuchanych, ciastek, kapusnia-
NS¢ czkow, ciastek kruchych, rolad. Szklany talerz
Y dEceaui] mn = |- Pieczenie dan specjalnych: obrotowy + taca Mozna
; Q‘g ciasteczek dmuchanych, ciastek metalowa + sto- Sjgiﬁwrﬁg_
— bezowych, vol-au-vent, matych jak okragty lub P talowe
NS buteczek lub ciasteczek potka odporne na
drozdzowych, napoleonek, emaliowana i/lub ciepto.
E— druciana
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Dobér odpowiedniego Trybu Gotowania

Tryby gotowania

Zastosowanie

Akcesoria do

Pojemniki

Ruszt + Konwekcja

- Pieczenie czerwonego migsa,
grubych stekow (zeberek lub
befsztykow, kotletow z kosciq)

- Duszenie ryb.

Niezbedne wstepne podgrzanie

zastosowania

Szklany talerz
obrotowy + taca
metalowa + sto-
jak okragty lub

potka
emaliowana i/lub
druciana

Mozna
stosowac
puszki me-
talowe
odporne na
ciepto.

MIESZANY
* Ruszt + mikrofale

» Konwekcja +
mikrofale

* Ruszt + konwekcja +
mikrofale

- Pieczenie miesa i drobiu.

- Rozmrazanie i odgrzewanie chrupia-
cych potraw (quiche, pizzy,
chleba, buteczek wiedenskich,
lasagne, zapiekanek)

- Gotowanie lasagne, miesa, ziemnia-
kow lub zapiekanych warzywnych.

- Pieczenie ciastek i puddingéw
biszkoptowych z dodatkami,
pieczenie quiche, ciasteczek i
kremow.

Wstepne podgrzanie jest zalecane

Szklany talerz
obrotowy + taca
metalowa + sto-

jak okragty
(zaleznie od
wielkosci dania)

Nadajace sie
do kuchenek
mikrofalowych i
odporne na
ciepto.
Formy met-
alowe do
pieczenia ciast
mozna ktas¢
tylko na tace
metalowa. NIE
WOLNO
UZYWAC form
sprezynuja-
cych.
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Akcesoria kuchenki

Ponizsza tabela wyjasnia prawidtowe zastosowanie akcesoriéw kuchenki.

Szklany talerz | Metalowy talerz | Okraty grill Potka Pétka druciana
obrotowy emaliowana

LA | 7T

Mikrofale TAK NIE NIE NIE NIE
Grill TAK TAK TAK TAK TAK
Konwekcja TAK TAK TAK TAK TAK
Grill

Konwekcja TAK TAK TAK TAK TAK
Kombinacja TAK TAK TAK NIE NIE
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Regulatory oraz procedura obstugi

Podpowiedazi:

Po podiaczeniu

Nacisnij

Nacisnij

Nacisnij

Nacisnij

Nacisnij

Nacisnij

Nacisnij

Nacisnij

N X XX XXX

88:88

Y

“FRANCAIS”

“ITALIANO”

Y

“DEUTSCH”

Y

“NEDERLANDS” -~

Y

“ESPANOL” .....................

Y

“POLSKI”

«CESKY”»

Y

“ENGLISH”

Podpowiedzi

W jezyku francuskim

W jezyku wioskim

W jezyku niemieckim

W jezyku holenderskim

Model ten wyposazony jest w wyjatkowg funkcje podpowiedzi, ktéra pomaga Ci wykonaé kolejne
kroki, utatwiajgc obstuge kuchenki. Po podtaczeniu kuchenki do sieci zasilajgcej, naciskaj przy-
cisk start, az wybierzesz odpowiadajacq Ci wersje jezykowg podpowiedzi. Po nacisnieciu kole-
jnego przycisku, na wyswietlaczu pojawi sie informacja o nastepnym kroku obstugi, eliminujac
mozliwos¢ pomyiki. Jesli z jakiego$ powodu zechcesz zmieni¢ wyswietlany jezyk podpowiedzi,
wytacz kuchenke z sieci i powtérz powyzszg procedure.

Jesli przycisk opdznienia/pauza zostanie przycidniety cztery razy, spowoduje to wytgczenie prze-
wodnika po operacjach. Aby ponownie uruchomié¢ przewodnik, nalezy cztery razy przycisng¢
przycisk opOznienia/pauza.
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Regulatory oraz procedura obstugi

Ustawianie zegara:

Przyktad: Aby ustawic¢ 14:25

14 razy dwukrotnie

g g
Q —>ﬁ—> /L_'I.-I____IL_ — O

5 razy nieczynny
® Nacis$nij dwukrotnie ¢ Wprowadz czas, naciskajac ® Nacisnij przycisk
przycisk odpowienie przyciski czasu. Opébznienie/Pauza.
Opoédznienie/Pauza. Czas pojawi sie na wyswietlaczu, Dwukropek przestanie migac.
Dwukropek zacznie migaé. a dwukropek bedzie migac. Czas jest ustawiony.

UWAGA:

1. Aby na nowo ustawic¢ zegar, wykonaj ponownie powyzsze kroki.
2. Aktualny czas bedzie wyswietlany, dopoki nie wystgpi przerwa w zasilaniu kuchenki.
3. Urzadzenie jest wyposazone w 24-godzinny zegar.

Funkcja zabezpieczenia przed dziec¢mi:

Uzycie tej funkcji zablokuje regulatory kuchenki, jednakze, drzwiczki nadal bedzie mozna
otworzyC€. Funkcje zabezpieczenia przed dzie¢mi mozna wigczy¢, gdy na wyswietlaczu widoczny
jest dwukropek lub czas.

Aby wiaczy¢ zabezpieczenie: Aby wylaczy¢ zabezpieczenie:
® Nacis$nij trzykrotnie przycisk start. ® Nacis$nij trzykrotnie przycisk
Czas przestanie by¢ wyswietlany. stop/kasowanie.
Informacja o czasie nie zostanie jednak Na wyswietlaczu ponownie ukaze sie czas.
utracona.
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Gotowanie oraz rozmrazanie mikrofalowe

Dostepnych jest 6 réznych pozioméw mocy mikrofalowej (patrz tabelka ponizej).

Uzycie akcesoriow:

W tabelce podano przyblizong moc w Watach dla kazdego poziomu gotowania.

(" M

“

Szklany talerz

. J
Nacisnij Poziom mocy Maksymalny czas
raz DUZA 1000 W 30 minut
2 razy ROZMRAZANIE 270 W 99 min. 50 s.
3 razy SREDNIA 600 W 99 min. 50 s.
4 razy NISKA 440 W 99 min. 50 s.
5 razy WOLNE GOTOWANIE 250 W 99 min. 50 s.
| 6razy UTRZYMANIE CIEPLA 100 W 99 min. 50 s. )

—>—>

e Ustaw poziom e Ustaw czas gotowania. ® Nacis$nij przycisk
mocy mikrofal start.
UWAGI:

1. W przypadku gotowania w 2 lub 3 etapach, zanim nacisniesz przycisk start, powt6rz ustaw-
ienia mocy mikrofal i czasu gotowania, np. Danie zapiekane - -DUZA moc na 10 minut, aby
zagotowac potrawe. WOLNE GOTOWANIE (250 W), aby ugotowag.

- UTRZYMANIE CIEPLA (100 W) na 10 minut, aby poprawi¢ smak.

2. Czas pauzy mozesz zaprogramowac po ustawieniu mocy mikrofal i czasu gotowania.

3. Podczas gotowania mozesz, w miare potrzeby, wydtuzy¢ czas gotowania. Naciénij przycisk 1
min, aby zwiekszy¢ czas gotowania. Mozesz zwiekszac czas gotowania skokowo, co 1 minute
do maksymalnego, dostepnego czasu.

UWAGA: Kuchenka ustawi sie¢ samoczynnie na poziom mocy mikrofal 1000 W, jesli zostanie
ustawiony czas gotowania bez uprzed niego ustawienia poziomu mocy.
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Opiekanie
Przycisk Grill umozliwia 3 ustawienia tej funkciji.

Uzycie akcesoriow:

Okraty grill

W\ S

L > L uuuuuuuuuuu J
7 N\
Szklany talerz /
Y

Metalowy talerz

Nacisnij Poziom mocy Moc

raz 1 DUZA 1500 W
2 razy 2 SREDNIA 1200 W
L 3 razy 3 NISKA 950 W

Po podgrzaniu wiéz
O —- =l potrawe do kuchenki. e

® Naciskaj przycisk mocy Grilla, ® Nacisnij przycisk start,

aby uzyskaé¢ zadany poziom aby rozpoczaé podgrze-
mocy. wanie.
nieczynny
“p
e Ustaw czas gotowania ® Nacis$nij przycisk start.

(do 99 minut 50 sekund).

UWAGI ODNOSNIE PODGRZEWANIA

1. Podczas podgrzewania nie nalezy otwiera¢ drzwiczek. Po zakonczeniu podgrzewania
rozlegnie sie 3-krotny sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu pojawi sie migajgce "P". Jesli nie
zostang otwarte drzwiczki, kuchenka bedzie podtrzymywac nastawiong temperature.

Po uptywie 30 minut kuchenka wylgczy sie i bedzie wskazywaé aktualng godzine.

2. Jesli chcesz gotowaé bez podgrzewania, po ustawieniu mocy Grill ustaw czas pieczenia i
nacisnij przycisk start.

UWAGA:

1. Grill moze opieka¢ wytacznie przy zamknigtych drzwiczkach kuchenki.
2. Podczas gotowania mozesz, w miare potrzeby, wydtuzy¢ czas gotowania. Nacisnij przycisk 1

min, aby zwigkszy¢ czas gotowania. Mozesz zwigkszaé czas gotowania skokowo, co 1 min-
ute do 99 minut.
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Gotowanie konwekcyjne/ grill i konwekcja

Przyciski te umozliwiajg wybor temperatur Konwekcji 40°C (tyko w trybie konwekcji) oraz w
zakresie 100° - 250°C z przyrostami co 10°C. Aby mozna byto szybko wybraé najczesciej
stosowane temperatury, ustawianie rozpoczyna sie od 150°C poprzez przyrastanie do 250°C,
nastepnie jest 40°C (tyko w trybie konwekcji) i 100°C. Przy gotowaniu konwekcyjnym istnieje
mozliwos¢ gotowania jedno lub dwupoziomowego. Gotowanie na potkach patrz strona PL-16.

Uzycie akcesoriow: Tylko do gotowania jednopoziomowego.

W przypadku uzycia stolika obrotowego.

Konwekcja Grill i Konwekcja

Okraty grill

Metalowy talerz

Szklany talerz Metalowy talerz Szklany talerz
Y -

Gotowanie Konwekcyjne:

- Po podgrzaniu wiéz
O > potrawe do kuchenki. —

e Ustaw zadana e Nacis$nij przycisk start, aby
temperature. rozpoczaé¢ podgrzewanie.

>
]
nieczynny

® Ustaw czas gotowania e Nacisnij przycisk
(do 9 godzin, 59 minut). start.

PL-14



Gotowanie konwekcyjne/grill i konwekcja

Gotowanie w trybie Grill/lKonwekcja:

Po podgrzaniu wtéz
O e O e “ =3 potrawe do kuchenki.

e Ustaw zadanag ® Zaleznie od potrzeby e Nacisnij przycisk

temperature. Zmieh poziom mocy start, aby rozpoczaé¢
(Poziom mocy w Grilla, naciskajac raz; podgrzewanie.
trybie Grill zosta- na Srednia, —
je wstepnie naciskajac dwa razy;
ustawiony na na Niska.
Duza).

> —

]
nieczynny

e Ustaw czas gotowania ¢ Nacisnij przycisk

(do 9 godzin, 59 minut). start.

UWAGI ODNOSNIE PODGRZEWANIA

1. Podczas podgrzewania nie nalezy otwiera¢ drzwiczek. Po zakonczeniu podgrzewania rozleg
nie sie 3 krotny sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu pojawi sie migajgce “P”. Jesli nie
zostang otwarte drzwiczki, kuchenka bedzie podtrzymywaé nastawiong temperature.

Po uptywie 30 minut kuchenka wytaczy sie i bedzie wskazywac aktualng godzine.

2. Jesli chcesz gotowac bez podgrzewania, po ustawieniu zgdanej temperatury ustaw czas
pieczenia i nacisnij przycisk start.

UWAGI:
1. Jesli jest ustawiony czas gotowania ponizej jednej godziny, odliczanie nastepuje co sekunde.

2. Jesli jest ustawiony czas gotowania powyzej jednej godziny, odliczanie nastepuje co minute
do chwili, gdy pozostanie tylko “1H 00” (1 godzina). Od tej chwili wyswietlacz pokazuje minuty
i sekundy, za$ odliczanie nastepuje co sekunde.

3. W trakcie gotowania mozna réwniez zmieni¢ nastawiony czas gotowania. Nacisnij przycisk 1
min, aby zwiekszy¢ czas gotowania. Czas moze by¢ zwigkszany skokowo o 1 minute.

4. Po nacis$nieciu przycisku Start mozna wyswietli¢ i zmieni¢ nastawiong temperature. Nacisnij
raz przycisk wyboru temperatury Konwekcji lub Grill/Konwekcja, aby wys$wietli¢ nastawiong
temperature na wyswietlaczu. Gdy wyswietlacz wskazuje te temperature, mozesz dokonac jej
zmiany poprzez naciskanie przycisku wyboru temperatury Konwekcji lub Grill/Konwekcja.
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Konwekcyjne/Grill i Konwekcja

Gotowanie na pétkach
Gotowanie jednopoziomowe

W razie zastosowania pétki do gotowania jednopoziomowego potke nalezy umiescié na dolnym
poziomie.

& || |7 N
AR | AR
" :

Gotowanie dwupoziomowe

Podczas gotowania dwupoziomowego nalezy wykorzysta¢ obydwie posiadane pofki, przy czym
potke emaliowang nalezy umiesci¢ na dolnym poziomie, a potke druciang na gérnym.

Zaleznie od przepisu, mozna prowadzi¢ podgrzewanie wstepne z zatozonymi potkami lub bez
nich. Szczegdly znalez¢ mozna w poszczegoélnych przepisach.

Pieczenie seryjne Gotowanie potraw w duzych naczyniach

Potki nadajg sie idealnie do pieczenia seryjnego oraz w przypadku gotowania potraw w duzych
naczyniach, ktére nie mogq sie obracac na stoliku obrotowym.

UWAGA:

1. Podczas gotowania na jednej lub na obydwu pétkach nalezy usungé¢ wszystkie pozostate
akcesoria (tacke szklana, pierscien obrotowy i tacke metalowa).

2. Nalezy przed uzyciem upewnic sie, czy potki sg zatozone prawidtowo i bezpiecznie.

3. Nie wolno wktada¢ na zadng z pétek naczyn, ktore wraz z potrawg wazg wiecej niz 5 kg.

4. PRZY WYJMOWANIU POTRAW | AKCESORIOW PO GOTOWANIU NALEZY ZAWSZE
UZYWAC SPECJALNYCH REKAWIC, PONIEWAZ ZAROWNO KUCHENKA JAK | AKCESO-
RIA SA BARDZO ROZGRZANE.

5. Przy wyjmowaniu potraw nalezy zawsze wysung¢ poétke tylko do potowy, a nastepnie wyjaé
potrawe. Potka druciana bedzie zablokowana w swoim potozeniu.

6. Jesli pieczenie trwa dtuzej niz 20 minut w wysokiej temperaturze (powyzej 210 C), zaleca sie
przekreci¢ nieco potki podczas operacji pieczenia.
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Gotowanie kombinacyjne

Do dyspozycji sg 3 kombinacje ustawien; 1) Grill + Mikrofale, 2) Konwekcja + Mikrofale, 3) Grill
Konwekcja + Mikrofale. Poziom mocy mikrofal 1000 W jest niedostepny przy gotowaniu w trybie
kombinacyjnym. Nie jest on przydatny w normalnym uzyciu (potrawa zostataby upieczona zanim
nastgpito by przyrumienienie).

Uzycie akcesoriow:

Grill + Mikrofale Konwekcja + Mikrofale

Okraty grill Metalowy talerz

Metalowy Szklany

talerz talerz Szklany talerz

GrilllKonwekcja + Mikrofale

Metalowy talerz Okraty grill

lub

Szklany talerz Metalowy talerz Szklany talerz

1) Grill + Mikrofale

Combi

B
5 = 0 B i) = oD

Nieczynny
® Nacisnij e Ustaw e Ustaw e Ustaw czas ® Nacisnij przy-
przycisk poziom poziom mocy gotowania cisk Start.
Kombinacji. mocy grilla. mikrofal. (do 9 godzin,

59 minut).
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Gotowanie kombinacyjne

2) Konwekcja + Mikrofale

Combi

B
Q—»Q—»—»ﬁ—»

Nieczynny
¢ Nacisnij e Ustaw zadang ® Ustaw poziom ® Ustaw czas ¢ Nacis$nij przy-
przycisk temperature. mocy mikrofal. gotowania cisk Start.
Kombinaciji. (do 9 godzin,

59 minut).

3) GrilllKonwekcja + Mikrofale

Combi

® Nacisnij ¢ Ustaw zadang e Zaleznie od e Ustaw poziom
przycisk temperature (Moc potrzeby zmien mocy mikrofal.
Kombinacji. Grilla jest moc Girill,
ustawiona na naciskajac raz;
Duza) na Srednia,

naciskajac dwa
razy;na Niska.

- -
o
Nieczynny
e Ustaw czas o Nacisnij przy-

gotowania (do 9 cisk Start.
godzin, 59 minut).
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Gotowanie kombinacyjne

UWAGI ODNOSNIE PODGRZEWANIA:

Kuchenka moze by¢ podgrzana, gdy ustawiony jest tryb kombinacyjny. Nalezy nacisng¢ przycisk
Start po ustawieniu mocy mikrofal lub temperatury Konwekgji; przestrzegaj UWAG ODNOSNIE
PODGRZEWANIA na str. PL-15.

UWAGI:

1. Jesdli jest ustawiony czas gotowania ponizej jednej godziny, odliczanie nastepuje co sekunde.

2. Jesdli jest ustawiony czas gotowania powyzej jednej godziny, odliczanie nastepuje co minute
do chwili, gdy pozostanie tylko “1H 00 (1 godzina). Od tej chwili wyswietlacz pokazuje minuty
i sekundy, za$ odliczanie nastepuje co sekunde.

3. Podczas gotowania mozesz, w miare potrzeby, wydtuzy¢ czas gotowania. Nacisnij przycisk 1
min, aby zwiekszy¢ czas gotowania. Mozesz zwiekszaé¢ czas gotowania skokowo, co 1 min-
ute do 99 minut.

4. Po nacisnieciu przycisku Start mozna wyswietli¢ ustawiong temperature za pomocg przycisku
Kombinacja. Nastawiona temperatura widnieje na wyswietlaczu przez 2 sekundy.
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Rozmrazanie automatyczne

Dzieki tej funkcji mozesz rozmraza¢ zywnos¢ na podstawie jej wagi. Wybierz rodzaj produktu i
ustaw jego wage. Waga jest wprowadzana w gramach. W celu przyspieszenia wyboru, waga
rozpoczyna sie od wielkosci najczesciej uzywanych dla danego rodzaju produktu.

cznego rozmrazania.
Przycisnij raz - dla
matych kawatkéw, dwa
razy - dla wigkszych i
trzy razy - dla chleba.

e Ustaw wage zamrozonego produktu.
waga zwieksza sie co 100 g

A waga zwieksza sie co10 g

V¥ Wwaga zmniejsza sie co 10 g

. 5 ¢ .

O 0O
e Wybierz zadany pro-
gram rozmrazania EI
automatycznego. 9

Wybierz odpowiedni
program automaty-

® Nacisnij przycisk
Start. Wyswietlacz
przypomni, jakie
akcesoria nalezy
zastosowac i jakie
tryby gotowania sa
W uzyciu.

Program Akcesoria Odpowiednie rodzaje zywnosci
Mate kawatki miesa, eskalopki,
x8 100 - 1600 kietbaski, filety rybne, steki,
i 9 kotlety (od 100g do 400g kazdy).
1. Mate kawatki Obro¢ na sygnat dzwigkowy.
02 Duze porcje miesa, pieczen, caty kur-
2. Duze kawatki 400 - 2000 g czak. Obréc¢ na sygnat dzwiekowy.
miesa
Do podgrzewania zamrozonego
chleba, butek i rogalikow. Usun
%Rz 70 - 400 g opakqwanie i umies¢ na wysokim
ruszcie na metalowym talerzu,
3. Chleb ustawionym na szklanym talerzu.
Obroc¢ na sygnat dzwiekowy.
N
UWAGA:

1. Gdy czas rozmrazania wynosi ponad 60 minut, bedzie wyswietlany jako godziny i minuty.
2. Aby uzyskac¢ dodatkowe wyjasnienia, zapoznaj sie z informacjami na temat rozmrazania

zamieszczonymi w ksigzce kucharskiej.
3. Odstaw zywnos¢, aby mie¢ pewnosé, ze jest doktadnie rozmrozona.

Uwaga do programu 3

Podczas wyjmowania chleba i butek z kuchenki nalezy zachowa¢ ostroznosc.
Kuchenka i akcesoria rozgrzewaja sie w trakcie/ i po rozmrozeniu.
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Programy automatyczne z czujnikiem

Rozmaite potrawy mozna gotowac bez koniecznosci ustawiania czasu gotowania, ciezaru czy
poziomu mocy.

Np.

¢ Wybierz zadany pro- o Nacisnij przycisk
gram automatyczny z start.
czujnikiem.

2 L 4
Regulacja Plus/Minus:

Preferencje co do stopnia wypieczenia sg rzeczg gustu. Po kilkukrotnym skorzystaniu z pro-
gramow automatycznych z czujnikiem, mozesz zdecydowac jaki stopien wypieczenia najbardziej
Ci odpowiada. Korzystajac z przycisku Plus/Minus mozesz ustawi¢ dtuzszy lub krétszy czas
pieczenia.

Naciskaj A lub ¥ zanim naci$niesz przycisk Start.

Jesli jestes zadowolony z rezultatéw jakie dajg programy automatyczne z czujnikiem, nie musisz
korzystac z tego regulatora.

UWAGI:

1. Programy automatyczne z czujnikiem nie zaczng dziata¢ przed uptywem 3 minut od zatgczenia

kuchenki do sieci.

. Kuchenka samoczynnie oblicza czas gotowania lub pozostaty czas gotowania.

. Kuchenki nie nalezy otwiera¢ zanim na jej wyswietlaczu nie zostanie wyswietlona godzina.

4. Program zostat opracowany przy zatozeniu, ze temperatura zamrozonej zywnosci wynosi od -
18°C do -20°C, dla zywnosci nie zamrozonej od +5°C do +8°C (temperatura chtodziarki).
Programy do podgrzewania potraw z makaronu/ryzu oraz do podgrzewania zup sg odpowied-
nie do produktéw z chtodziarki lub o temperaturze pokojowe;j.

5. Aby zapobiec wszelkim btedom podczas funkcjonowania programéw automatycznych z czu-
jnikiem, nalezy sprawdzi¢ czy szklany talerz i talerz z potrawg sg suche.

6. Temperatura w pomieszczeniu nie powinna przekracza¢ 35°C ani nie powinna by¢ nizsza od

0°C.

. Nalezy gotowac¢ wytacznie zywnos¢ o zalecanym zakresie ciezaru, opisanym na str. PL-22.

8. Jedli kuchenka byta uprzednio uzywana w trybach Konwekgiji, Grill/lKonwekcja, Kombinowany
lub Grill i jest jeszcze zbyt gorgca, aby mozna jej uzy¢ do programu automatycznego z czu-
jnikiem, na wyswietlaczu pojawi sie napis “HOT*. Program automatyczny z czujnikiem moze
by¢ uzyty po zgasnieciu napisu “HOT". Jesli spieszysz sie, wybierz funkcje gotowania
recznego, ustawiajgc samemu prawidtowy tryb gotowania i jego czas.

WinN

N
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Programy automatyczne z czujnikiem

Program

1 wcisniecie

4. Zupa

Waga

300 - 1000 g

Akcesoria

Wskazowki

Do podgrzewania zup z kar-
tonéw, puszek lub domowej
roboty. Wszystkie produkty
muszg mie¢ pokojowg temper-
ature lub temperature lodowki.
Wymieszaj przed i po
ponownym odgrzewaniu. Zaleca
sie przykry¢ danie pokrywka,
talerzem lub spodkiem.
Koncowa temperatura zupy
moze by¢ ré6zna w zaleznosci od
jej gestosci, temperatury
poczatkowej, od zawartosci
cukru i ttuszczu w zupie.

2 wcisniecia

5. Ryz/
makarony

300 - 1000 g

Do podgrzewania gotowych do
spozycia dan z puszki,
pakowanych prézniowo lub
ugotowanego makaronu, ryzu i
ziemniakéw. Zywnos¢é powinna
mie¢ temperature otoczenia
lub by¢ schtodzona. Nalezy
zamieszac potrawe po ustyszeniu
sygnatu dzwigkowego i po
zakonczeniu podgrzewania.
Potrawa powinna byc¢ przykryta
pokrywka lub talerzem.
Temperatura podgrzanej potrawy
zalezy od ilosci sosu, zawartosci
ttuszczu w sosie i temperatury
przed podgrzewaniem.

1 wcisniecie

G

6. Swieze
warzywa

250 - 1000 g

Do gotowania swiezych
warzyw. Umies¢ przygotowane
warzywa w naczyniu odpowied-
nich rozmiaréw. Polej 6 tyzkami
wody (ok. 90 ml). Delikatnie
przykryj naczynie ponaktuwang
folig. Po ustyszeniu sygnatu
zamiesza,j.

2 wcisniecia

@3

7. Swieze
ryby

200 - 700 g

Do gotowania $wiezych ryb
(w catosci - nie wiecej niz 300
g kazda, filety, steki). Umies¢
rybe w naczyniu odpowiednich
rozmiarow. Dodaj 2 tyzki (30 ml)
ptynu. Delikatnie przykryj
naczynie ponaktuwang folia.
Przewrd¢ po ustyszeniu sygnatu.

1 wcisniecie

8. Mrozone
zapiekanki

500 - 800 g

Do podgrzewania i przyrumieni-
ania zamrozonych zapiekanek.
Usun opakowanie i umies¢
zapiekanke w zaroodpornym
naczyniu na okragtym ruszcie, a
catos¢ ustaw na szklanym talerzu.

J
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Programy automatyczne uwzgledniajace
wage produktu

Np.

By « #
— 000 —
o Wybierz zadany pro-

gram rozmrazania
automatycznego.

e Ustaw wage zamrozonego produktu. ® Nacisnij przycisk

ﬁg waga zwieksza sie co 100 g Start.

A Wwaga zwieksza sieco10 g

UWAGA: V¥ waga zmniejsza sigco10 g

1. Gdy czas gotowania wynosi ponad 60 minut, czas bedzie wyswietlany jako godziny i minuty.
2. Postepuj zgodnie z trescig tabel na nastepnych stronach, korzystajac z zalecanych wag oraz akcesoriow.

3. Podczas gotowania lub odgrzewania z zastosowaniem programéw automatycznych sygnat
dzwiekowy informuje o koniecznosci obrdcenia lub zamieszania potrawy. Niezastosowanie sie do

tego moze wplynaé na rezultat koncowy.

Program

Waga

Akcesoria

Wskazowki

1 wcisniecie

9. Schtodzone
zapiekanki

300 - 800 g

Do podgrzewania i przyrumienia-
nia Swiezych zapiekanek. Zdejmij
opakowanie i umies¢ zapiekanke w
zaroodpornym naczyniu na okragtym
ruszcie, umieszczonym na met-
alowym talerzu, a cato$¢ umies¢ na
szklanym talerzu.

1 wcisniecie

10. Schtodzona
pizza

130 - 800 g

Do podgrzewania i przyrumieni-
ania wierzchu swiezej, kupionej
pizzy. Usun opakowanie i utoz
pizze na okraglym ruszcie
umieszczonym na metalowym
talerzu, a cato$é ustaw na szk-
lanym talerzu.

2 wcisniecia

11. Mrozona
pizza

120 - 650 g

Do podgrzewania i przyrumieni-
ania wierzchu zamrozonej, kupi-
onej pizzy. Usun opakowanie i
utdz pizze na kragtym ruszcie
ustawionym na metalowym
talerzu, a cato$¢ ustaw na szkla-

nym talerzu.

1 wcisniecie

D

12. Schiodzone
quiche

150 - 800 g

Do podgrzewania gotowego,
schiodzonego ciasta z owocami.
Zdejmij opakowanie i umies¢ ciasto
w zaroodpornym naczyniu na
okragtym ruszcie, umieszczonym na
metalowym talerzu, a cato$¢ umies¢
na szklanym talerzu.

2 wcisniecia

D

13. Schtodzo-
ne ciasto

150 - 720 g

Do podgrzewania, przypiekania i
przyrumieniania matych
kawatkow ciast kietbasy w ciescie,
pasztecikow, ciast z warzywami,
grzybami, szynkg lub serem.

Umies¢ bezposrednio na okragtym
ruszcie umieszczonym na met-
alowym talerzu, a cato$¢ umiesc na
szklanym talerzu. )
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Programy automatyczne uwzgledniajace
wage produktu

Program

1 wcisniecie

14. Kawaflki

kurczaka

Waga

200 - 1500 g

Akcesoria

Wskazowki

Do pieczenia czesci kurczaka jak
nozki, udka lub skrzydetka. Umies¢
kawatki kurczaka w naczyniu zarood-
pornym umieszczonym na ruszcie.

W celu rbwnego upieczenia, roztéz
czesci kurczaka w jednej warstwie i na
sygnat dzwiekowy, obré¢ je na drugg
strone.

2 wcisniecia

15. Caly
kurczak

1000 - 2400 g

Do pieczenia catego, swiezego,
niefaszerowanego kurczaka.

Farsz przygotuj oddzielnie. Umies¢
kurczaka na zaroodpornej odwréconej
salaterce potozonej na metalowym
talerzu, a catos¢ ustaw na szklanym
talerzu. Pieczenie rozpocznij, ukfada-
jac kurczaka piersiami do dotu, a po
ustyszeniu sygnatu dzwiekowego
obré¢ go na drugqg strone.

3 wcisniecia

16.Wieprzo-
we/cielecina

800 - 2000 g

Do przygotowania pieczeni ze swiezej
wieprzowiny lub cieleciny. Umies¢
wieprzowine lub cielecing w ptytkim,
zaroodpornym naczyniu ustawionym na
metalowym talerzu, stojgcym na szk-
lanym talerzu. Odwr6¢ po ustyszeniu
sygnatu dzwigkowego.

1 wcisniecie

17. Wolowe

650 - 1250 g

Do przygotowania pieczeni ze
Swiezej wotowiny. Umie$¢ wotowine
w plytkim, zaroodpornym talerzu
ustawionym na metalowym talerzu,
stojacym na szklanym talerzu. Odwré¢
po ustyszeniu sygnatu dzwiekowego.

2 wcisniecia

18. Zebra
wotowe

700 - 1300 g

Do przypiekania $wiezych pieczo-
nych zeberek wotowych z koscia.
Umies¢ zeberka w Zzaroodpornym
naczyniu na goérnym ruszcie umieszc-
zonym na metalowej tacy stojgcej na
szklanej tacy. Wieksze kawatki (ponad
1000 g) nalezy umieszczac bezposred-
nio na gérnym ruszcie. Odwré¢ po
ustyszeniu sygnatu. Po przygotowaniu
odczekaj 10 minut po wyjeciu dania z
piekarnika. Program stuzy do przyp-
iekania w stopniu krwistym lub srednim.

3 wcisniecia

19. Baranina

1000 - 2300 g

Do przypiekania swiezej jagnigciny
Umies$¢ jagniecine w ptytkim zarood-
pornym naczyniu na metalowej tacy
umieszczonej na szklanej tacy. Duze
kawalki jagnieciny mozna umiesci¢
bezposrednio na metalowej tacy.
Odwr6é po ustyszeniu sygnatu. Ten
program nie jest wiasciwy do przygo-
towania jagnieciny z koscia.
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Programy automatyczne uwzgledniajace
wage produktu

Program Waga Akcesoria Wskazowki

Aby przygotowac zapiekang
4-6 potrawe (tarta) z surowych sktad-
20 Tarta porcii nikow - patrz przepisy w ksigzce
= = kucharskiej;

Np. Savoury Quiche - Quiche
Lorraine (rodzaj zapiekanki), tarta
grzybowa, tarta cebulowa, tarta
szpinakowa.

2 wcisniecia Tarta na stodko tarta Bourdaloue,
6-8 tarta ze $wiezego sera, tarta z

21 Tarta porcji rabarbaru, tarta jabtkowa.

1 wcisniecie

+ Ustaw automatyczny program
menu Tart

4-6 porcji 1 nacisniecie
3 wcisnigcia 25 cm $rednicy
8-10 6-8 porcji 2 nacisniecia
22 Tarta . 27 cm srednicy
porcyl 8-10 porcji 3 naciéniecia
30 cm $rednicy

+ Po zakonczeniu pieczenia
odstaw tarte na kilka minut.
Wyjmij z folii i umiesé na
kratce do schtodzenia.

N J

W przypadku programoéw do tart piekarnik nalezy wstepnie podgrzaé¢. Nalezy wykona¢
nastepujaca procedure:

Po wstepnym podgrza-
— niu wystapi sygnat
L — m—- swickowy. Umiesc

tarte w kuchence.

N

W
0]

e Wybierz program ® Nacis$nij przycisk e Naci$nij przycisk
tarty 20, 21 lub 22 start, aby wstepnie start.
w zaleznosci od jej pogrza¢ kuchenke.
rozmiaru.

UWAGI DO AUTOMATYCZNEGO PROGRAMU TART

1. Do pieczenia tart nalezy uzywac¢ tylko metalowych form z aluminium lub innego lekkiego met-
alu pokrytego teflonem.

W programie tym nie uzywac tortownic z otwieranym dnem, z kartonu lub lekkiego aluminium.
Kolor i efekt koncowy zalezg od jakosci ciasta.

3. Wierzchni kolor zalezy od rodzaju farszu. Z tego wzgledu moze sie okaza¢ wskazane
zakonczenie pieczenia na kilka minut przed korncem programu.

Nie nalezy uzywac tego programu do pieczenia pizzy oraz plackéw.

Przygotowujgc tarte ze Swiezymi owocami mozna najpierw upiec same ciasto.

g

ok
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Programowanie

Ta funkcja umozliwia zaprogramowanie w kuchence czesto wykonywanych czynnosci rozgrzewa-
nia i gotowania. Mozliwe jest zaprogramowanie okreslonego poziomu mocy i czasu, w zaleznosci
od preferencji. W pamieci zapisa¢ mozna trzy zadania.

Ustawianie programu

Skonfigurowaé¢

— zadany program —

gotowania
¢ Nacisnij przycisk programowania ¢ Nacisna¢ przycisk programowania
pamieci. Automatycznie wybrany Memory, aby zapisac to zadanie, lub
zostanie program 1. Aby wybraé pro- nacisnac¢ przycisk Start, aby
gram 2, nacis$nij przycisk pamieci dwa rozpocza¢ przygotowywanie jedzenia
razy. Aby wybraé¢ program 3, nacisnij przy uzyciu tego programu.

przycisk pamieci trzy razy.

Programy zapisane w pamieci sg przygotowane do podgrzania 1 filizanki, 1 kubka lub 2 kubkow
goracego napoju (np. herbaty, kawy, mleka lub zupy).

Liczba naci$nie¢ Kategoria Zalecana waga Moc i czas
Program 1 | 1 naci$nigcie 1 filizanka 150 ml 1000 W 80 s
Program 2 | 2 nacis$nigcia 1 kubek 300 mi 1000 W 120 s
Program 3 | 3 nacisnigcia 2 kubki 2 x 300 ml 1000 W 240 s
\ J

Uzywanie programu zapisanego w pamieci

—_— (0 )

® Nacisng¢ przycisk pro- e Automatycznie wybrany zostanie ® Nacisna¢ przycisk

gramowania Memory. program 1. Aby wybra¢ program 2  Start, aby rozpoczac
lub 3, nalezy przekrecié pokretto gotowanie.
menu automatycznego
W prawo.
UWAGA:

1. Programéw automatycznych nie mozna zapisywaé w pamieci.

2. Nie mozna zaprogramowac trybu rozgrzewania z termoobiegiem.

3. W pamieci mozna zapisac tylko 1-etapowe zadanie gotowania. Nie jest mozliwe zapro-
gramowanie 2 lub 3-etapowego zadania gotowania.

4. Zapisanie w pamieci nowego programu spowoduje usunigcie poprzednio zapisanego
programu.

5. Programowanie zostanie anulowane w przypadku odtgczenia zasilania lub wyjecia wtyczki.

6. W przypadku zaprogramowania w pamigci programu od odgrzewania butelki z pokarmem
dla niemowlat lub stoiczka z jedzeniem, nalezy sprawdzi¢ temperature potrawy przed
podaniem jej dziecku.
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Opoznienie rozpoczecia gotowania

Przycisk Opo6znienie/Pauza umozliwia zaprogramowanie gotowania z op6znionym rozpocze-

ciem.
Np.
g AENS
O = G/ —
nieczynny
e Nacis$nij przycisk e Ustaw czas opodznienia e Ustaw zadany program i
Opoédznienie/ Pauza. rozpoczecia gotowania, czas gotowania.
(do 9 godzin 59 minut).
e[t T -
® Nacis$nij przycisk Start.
UWAGA:
1. Mozesz zaprogramowac trzy fazy gotowania wraz z jego opéznionym
rozpoczeciem.
Np.
Opdznienie: 1godz. Duza moc: 10 min

nieczynny

O —= /= O~ /)| —
raz . ‘ raz
nieczynny raz

R

Wolne gotowanie: 20 min.

nieczynny

Q» ~( o )

2. Jesli nastawiony czas przekracza jedng godzine, bedzie on odliczany w minutach. Gdy
nastawiony czas jest krotszy od jednej godziny, bedzie odliczany w sekundach.

3. Opdznienie rozpoczecia gotowania mozna zaprogramowac przed ktérymkolwiek z programéw
automatycznych.

5 razy dwukrotnie
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Czas pauzy

Przycisk Opdznienie/Pauza umozliwia zaprogramowanie czasu pauzy po zakonczeniu gotowania
lub zaprogramowanie kuchenki do odliczania minut.

Np. Do zaprogramowania czasu odczekania po gotowaniu.

g
©—> —>©—>

e Ustaw zadany program i czas gotowania. o Nacisnij przycisk

Opoznienie/ Pauza.
o]t/ — (> )
]

nieczynny

e Ustaw zadany czas gotowania ® Nacisnij przycisk Start.
(do 9 godzin 59 minut).

UWAGA:

1. Mozesz zaprogramowac trzy fazy gotowania wraz z trybem pauzy.
Np.

Duza moc: 4 min. Czas Pauzy: 5 min.

% nieczynny ‘m a&
O *Q el

raz 4 razy 5 razy nleczynny

Duza moc: 2 min.

. nieczynny

raz dwu krotnie

2. Jedli drzwiczki kuchenki zostang otwarte podczas dziatania minutnika, czas na wyswietlaczu
bedzie nadal odliczany.

3. Kuchenka moze by¢ wykorzystana jako minutnik. W tym celu nalezy nacisng¢ przycisk
Opbznienie/ Pauza, ustawic¢ czas i nacisng¢ przycisk Start.
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Pytania (P) i odpowiedzi (O)

: Dlaczego kuchenka nie wiacza sie?

: Jesli kuchenka nie wtagcza sie, sprawdz

nastepujace punkty:

1. Czy wtyczka jest doktadnie wiozona?
Wyjmij wtyczke z gniazdka zasilajacego,
zaczekaj 10 sekund i wtdz jg ponownie.

2. Sprawdz specjalnie zainstalowany
zwykty lub automatyczny bezpiecznik.
Wiacz bezpiecznik automatyczny lub
wymien zwykty bezpiecznik (jesli jest
spalony).

3. Jesli bezpiecznik jest dobry, podigcz do
gniazdka zasilajgcego inne urzadzenie.
Jesli podtgczone urzadzenie dziata,
prawdopodobnie niesprawna jest
kuchenka. Jesli nie dziata takze inne
podfgczone urzgdzenie, to znaczy, ze
uszkodzone jest gniazdko zasilajace.
Jesli okaze sig, ze niesprawna jest
kuchenka, skontaktuj sie z autory-
zowanym punktem serwisowym.

: Kuchenka powoduje zaktécenia odbioru
telewizyjnego. Czy jest to normalne?

: Podczas gotowania w kuchence mikro-
falowej mogg wystapi¢ zakidcenia odbioru
radiowego i telewizyjnego. Sg to zaktécenia
podobne do powodowanych przez drobny
sprzet taki jak miksery, odkurzacze, suszarki
itp. Nie oznaczajg one niesprawnosci
kuchenki.

: Kuchenka nie przyjmuje mojego
programu. Dlaczego?

: Kuchenka jest skonstruowana tak, aby nie
przyjmowac niepoprawnego programu. Na
przyktad, kuchenka nie przyjmie jed-
noetapowego gotowania (za wyjatkiem
opo6znionego rozpoczecia gotowania), ani
nie zaakceptuje programu automatycznego
po op6znionym rozpoczeciu gotowania.

: Czasami z otworéw wentylacyjnych
wydobywa sie ciepte powietrze.
Dlaczego?

: Ciepto wydobywajgce sie z gotowanej
potrawy ogrzewa powietrze we wnetrzu
kuchenki. Ogrzane powietrze
wyprowadzane jest na zewnagtrz kuchenki za
pomocg systemu przeptywu powietrza w
kuchence. W wydobywajgcym sie powietrzu
nie ma mikrofal. Podczas gotowania nie
wolno zakrywa¢ otworéw wentylacyjnych.

: Gdy gotuje w trybie KOMBINACYJNYM,
z kuchenki mikrofalowej dobiegaja
trzaski i klikniecia. Co jest przyczyna
tych dzwiekow?

O: Dzwigki te pojawiajg sie, gdy kuchenka

automatycznie przestawia sie z MIKROFAL
na KONWEKCYJNY/GRILL, aby przejs¢ w
kombinacyjny tryb gotowania. Jest to nor-
malny objaw pracy.

: Czy moge sprawdzi¢ ustawiong temper-

ature kuchenki podczas gotowania lub
podgrzewania w trybie KONWEKCJI?

: Tak. Nacisnij przycisk wyboru temperatury

Konwekcji, a na oknie wyswietlacza pojawi
sie na 2 sekundy temperatura kuchenki.

: Czy moge gotowac¢ moje ulubione

potrawy korzystajac z funkcji KONWEKC-
JA/GRILL

: Tak. Mozesz gotowac¢ swoje ulubione

potrawy tak samo jak w konwencjonalnym
piekarniku. Sprawdz instrukcje podane w
ksigzce kucharskiej Panasonic odnosnie
zalecanych temperatur kuchenki i czaséw
gotowania.

: Na wyswietlaczu widoczny jest wskaznik

"D" i kuchenka nie gotuje. Dlaczego?

: Kuchenka ma zaprogramowany TRYB

DEMONSTRACYJNY. Tryb ten jest przez-
naczony dla wystaw sklepowych. Nalezy go
wytgczy€, naciskajgc jeden raz raz mikro-
przycisk w kuchence, a nastepnie naciska-
jac cztery razy przycisk stop/kasowania.

: Czy moge uzywa¢ w kuchence mikro-

falowej termometru do zwyktych ku-
chenek?

: Tylko wtedy, gdy korzystasz z trybu KON-

WEKCYJNY/GRILL. Metal niektorych ter-
mometréw, moze powodowac iskrzenie w
kuchence i dlatego nie wolno ich uzywaé w
trybach gotowania MIKROFALOWEGO i
KOMBINACYJNEGO.

: Z kuchenki wydobywa sie niemity zapach

i dym podczas korzystania z funkcji
KONWEKCJA, KOMBINACJA i GRILL.
Dlaczego?

: Po wielokrotnym uzyciu, zalecane jest

oczyszczenie kuchenki i wtedy wigcz jg na
10 minut w trybie KONWEKCYJNYM 250°C
bez zywnosci, szklanego talerza i piers-
cienia z rolkami. Spowoduje to wypalenie
wszystkich resztek zywno$ci, ktére mogg
by¢ przyczyng wydzielania sie dymu i
niemitego zapachu.

: Dlaczego na wys$wietlaczu nie ma

napisu?

: Nastgpita przerwa w doptywie pradu w

twoim domu lub kuchenka nie jest podtac-
zona do sieci elektrycznej. Powtérz proce-
dure opisang na stronie 10.
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Konserwacja kuchenki mikrofalowej

Otwory wentylacyjne powinny by¢ utrzymy-
wane w czystosci. Sprawdz, czy otwory
wentylacyjne znajdujgce sie na gérze, na
dole i z tytlu urzadzenia nie sg zatkane
przez kurz lub inne zanieczyszczenia. Jesli
otwory wentylacyjne sg zatkane, moze
wystapi¢ przegrzanie kuchenki, co moze
wptyngé negatywnie na jej dziatanie.

1. Przed czyszczeniem kuchenki, wytacz ja.
2. Utrzymuj w czystosci wnetrze kuchenki,

uszczelki drzwiczek oraz powierzchnie
wokot uszczelek. Rozpryskang zywnosc¢ lub
ptyny nalezy scieracC ze scian wnetrza
kuchenki, uszczelek drzwiczek oraz
powierzchni wokot uszczelek, wilgotng
Sciereczka. Jesli kuchenka jest silnie
zabrudzona, uzyj fagodnego srodka
czyszczacego. Korzystanie z silnych $rod-
kéw do czyszczenia i szorowania nie jest
zalecane.

NIE UZYWAJ DOSTEPNYCH W HANDLU
SRODKOW CZYSZCZACYCH DO
ZWYKLYCH KUCHENEK.

. Obudowa zewnetrzna kuchenki powinna
by¢ czyszczona wilgotng Sciereczka, a
nastepnie osuszona miekka sciereczka.
Zwro¢ uwage, aby woda nie przedostata sie
przez otwory wentylacyjne do wnetrza
urzadzenia, poniewaz mogtoby to
doprowadzi¢ do jego uszkodzenia. Nie
nalezy uzywac silnych $rodkéw z dodatka-
mi sciernymi lub metalowych skrobaczek do
czyszczenia szklanej pokrywy kuchenki,
poniewaz mogg one spowodowaé
porysowanie jej powierzchni, co moze
prowadzi¢ do pekniecia szyby.

. Jesli panel sterowania jest zabrudzony,
oczys¢ go miekka, suchg sciereczka. Nie
uzywaj silnych srodkéw do czyszczenia i
szorowania. Aby unikng¢ przypadkowego
wigczenia urzadzenia, podczas
czyszczenia panelu sterowania, pozostaw
otwarte drzwiczki kuchenki. Po oczyszcze-
niu, nacisnij przycisk STOP/KASOWANIE,
aby wytgczy¢ wyswietlacz.
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5.

Jesli wewnatrz lub na zewnatrz drzwiczek
osadzi sie rosa, zetrzyj jg migkka
Sciereczkg. Moze to wystgpic, gdy kuchen-
ka mikrofalowa pracuje w warunkach duzej
wilgotnosci, jednakze nie jest to objawem
ztej pracy urzadzenia.

Od czasu do czasu wyjmij szklany talerz i
umyj go w wodzie ze srodkiem czyszcza-
cym lub w zmywarce do naczyn.

Piercien z rolkami oraz zagtebienie w dol-
nej sciance kuchenki powinny by¢ regu-
larnie czyszczone, aby unikngé nad-
miernych szmeréw. Wystarczy przetrze¢
dno wilgotng $ciereczkg i dodatkowo
wysuszy¢ suchg tkaning. Pierscien z rolka-
mi mozna my¢ w wodzie z tagodnym $rod-
kiem myjacym.

Po wielokrotnym uzyciu kuchenki, zbierajg
sie opary po gotowaniu, ale w zaden
sposéb nie wptywajg na stan dna, ani piers-
cienia z rolkami.

Pamietaj, aby po umyciu zatozy¢ na
miejsce pierscien z rolkami.

Podczas korzystania z GRILLA, KON-
WEKCJI lub trybu KOMBINACYJNEGO z
niektorych produktéw moze pryskaé ttuszcz
na scianki kuchenki. Jesli kuchenka nie jest
czyszczona, mogg wydobywac sie z niej
nieprzyjemne zapachy.

Nie wolno uzywac do mycia
urzadzeniaparowego.

10.Kuchenka powinna by¢ konserwowana i

1"

naprawiana wytgcznie przez wykwalifi-
kowany personel autoryzowanego pun-
ktu serwisowego.

.Zapewniac statg droznos¢ otworéw wenty-

lacyjnych. Sprawdzi¢, czy kurz lub inna
materia nie blokuje otworéw wentyla-
cyjnych. na gérze, na dole lub z tytu
kuchenki. Zablokowanie otworéw wentyla-
cyjnych. spowoduje przegrzanie mogace
wptyna¢ na dziatanie kuchenki.



Dane techniczne

Napigcie sieciowe: 230V, 50 Hz

Czestotliwos¢ robocza: 2,450 MHz

Pobo6r mocy: Maksymalnie 2980 W
Mikrofale 1275 W
Grill 1560 W
Konwekcja 1500 W

Moc wyjsciowa: Mikrofale 1000 W (IEC-60705)
Grill 1560 W
Konwekcja 1400 W

Wymiary zewnetrzne: 530 (W) x 508 (D) x 344 (H) mm

Wymiary wnetrza kuchenki: 350 (W) x 360 (D) x 250 (H) mm

Waga z akcesoriami: 21.0 Kg

Poziom hatasu: 52, 7dB

Dane techniczne moga ulec zmianie bez powiadomienia.

Produkt ten jest wyrobem, ktéry spetnia wymagania norm europejskich dotyczgcych kompatybil-
nosci elektromagnetycznej (EMC). Stosownie do tych wymagan urzadzenie zaliczone jest do
grupy ,2" i posiada klase bezpieczenstwa ,B". Grupa ,2" oznacza, ze energia o czestotliwosci
radiowej jest z zatozenia generowana w formie fal elektromagnetycznych, przeznaczonych do
podgrzewania produktéw zywnosciowych. Klasa ,B" oznacza, ze urzgdzenie moze by¢
uzytkowane w typowych warunkach domowych.

Wskazéwki dotyczace utylizacji urzadzen elektrycznych i elektron-
icznych (gospodarstwa domowe)

Ten symbol na produkcie i dokumentacji produktu oznacza, ze dane urzadzenie
elektryczne nie moze by¢ sktadowane razem z innymi zwyktymi odpadami domowymi.
Aby zapewni¢ odpowiednig utylizacje i recykling, produkt nalezy zanies¢ do
odpowiedniego punktu zbiérki. Punkty te nie pobierajg optaty za pozostawienie
_ zuzytego sprzetu. W niektorych krajach mozesz zwrdci¢ zuzyty produkt do punktu, w
ktéorym dokonasz zakupu nowego produktu.
Poprawna utylizacja produktu zapewnia recykling i zapobiega potencjalnym negatywnym oddziaty-
waniom na zdrowie ludzi i Srodowisko naturalne wynikajagcym z nieprawidtowego sktadowania
zuzytego produktu. Aby dowiedzie¢ sie, gdzie znajduje sie najblizszy punkt zbiérki zuzytych
urzadzenh elektrycznych, nalezy skontaktowac sie z lokalnymi wiadzami.
Niezgodne z prawem pozbywanie sie tego typu odpaddw jest karalne (zgodnie z lokalnym
prawem).

Informacje dla firm w Unii Europejskiej

Aby pozby¢ sie zuzytego sprzetu elektronicznego lub elektrycznego nalezy skontaktowac sie z
dostawcg lub sprzedawcg sprzetu, aby uzyskac¢ informacje na temat jego utylizacji.
Informacje dotyczace utylizacji w krajach poza Unig Europejska

Ten symbol obowigzuje tylko w krajach Unii Europejskie;.
Aby dowiedzie¢ sig, jak bezpiecznie i zgodnie z prawem pozby¢ sie zuzytego sprzetu, nalezy sie
skontaktowac z lokalnymi wtadzami lub dystrybutorem produktu.
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Panasonic

GN VERTER

NN-CT870S/NN-CT850W

Operating Instructions
Bedienungsanleitung
Gebruiksaanwijzing
Mode d’emploi
Manuale di istruzioni
Instrukcja obstugi
Navod k obsluze
Kezelési utmutatoé

Microwave/Grill/Convection Oven

Mikrowellengerat mit Grill/HeiBluft

De Panasonic Microgolf/Warme Lucht Oven
Panasonic Four a Micro-ondes Multifonctions
Forno a microonde e Convezione

Kuchenka mikrofalowa z funkcjami Grill/Konwekcja
Mikrovinna / Horkovzdusna trouba/ Gril

Grillezos / 1égkeveréses mikrohullamu siité
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IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS: Before operating this oven, please read these
instructions carefully and keep for future reference.

WICHTIGE SICHERHEITSANWEISUNGEN. Bitte sorgféltig durchlesen und zur weiteren
Bezugnahme aufbewahren.

BELANGRIJKE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES. Lees ze a.u.b. zorgvuldig door en bewaar ze
zodat u ze opnieuw kunt raadplegen wanneer nodig.

INSTRUCTIONS DE SURETE IMPORTANTES. Avant d’utiliser le four a micro-ondes,
lisez attentivement les recommandations d’utilisation et conservez-les soigneusement.

ISTRUZIONI IMPORTANTI PER LA SICUREZZA. Leggere attentamente queste note e
conservarle per un riferimento futuro.

WAZNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA. Prosimy o doktadne zapoznanie sie z instrukcja i
zachowanie jej.

DULEZITE POKYNY K BEZPECNOSTI.
Peclivé si je prosim prectéte a ulozte pro pristi pouziti.

FONTOS BIZTONSAGI TUDNIVALOK
Kérjiik, olvassa el gondosan, és 6rizze meg a késobbiekben.



Instalace a pripojeni

Kontrola mikrovinné trouby

Vybalte troubu, odstrante veékery balici mater-
ial a ovérte, ze nedoslo k jejimu poskozeni,
napf. k promacknuti, poskozeni dvefnich
zamku nebo poskrabani dvifek. Pokud zjistite
jakékoli poskozeni, uvédomte ihned prodejce.
Neinstalujte poskozenou mikrovinnou troubu.

Pokyny k uzemnéni

DULEZITE: TENTO SPOTREBIC MUSI BYT
NALEZITE UZEMNEN, ABY BYLA ZAJISTENA
OSOBNIi BEZPECNOST. Pokud sitova zasuv-
ka neni uzemnéna, zakaznik osobné zod-
povida za to, Ze ji nahradi fadné uzemnénou
zasuvkou.

Provozni napéti

Napéti musi odpovidat hodnoté uvedené na
Stitku trouby. Pokud je pouzito vysSi nez
predepsané napéti, mize vzniknout pozar
nebo jiné Skody.

Umisténi trouby

Troubu Ize umistit na pracovni plochu
nebo vestavét do nabytku. Neni urCena
k provozu uvniti skfiné.

1. Umistéte troubu na rovny a stabilni
povrch vy$e nez 85 cm nad podlahu.

2. Po instalaci trouby by mélo byt snadné
odpojit spotfebi¢ od zdroje napajeni
vytazenim zastréky nebo pomoci jistice.

3. Pro fadny provoz trouby zaijistéte dostated-
nou cirkulaci vzduchu.

Umisténi na pracovni plose

a. Nad mikrovinnou troubou ponechte 15
cm volného prostoru, za troubou 10 cm,
na jedné strané 5 cm a na druhé musi
byt alespori 40 cm volného prostoru.

b. Pokud je jedna strana trouby umisténa
tésné u zdi, pak druha nebo horni strana
nesmi byt blokovana.

Vestavéni mikrovinné trouby

Mikrovinnou troubu Ize vestavét do nasténné
skfifiky pomoci instalaéni sady bilé NN-
TKA80WB, stribrné NN-TKA80MB, kterou Ize
zakoupit u mistniho prodejce spole¢nosti
Panasonic.
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4. Neumistujte mikrovinnou troubu v blizkosti
elektrického nebo plynového sporaku.

5. Patky se nesméji odstrafiovat.

6. Mikrovinna trouba je ur€ena pouze pro
domaci pouziti. Nepouzivejte ji ve
venkovnim prostiedi.

7. Mikrovinnou troubu nepouzivejte v
prostfedi s vysokou vihkosti.

8. Privodni elektricka $nitra se nesmi dotykat
vnéjSku mikrovinné trouby. Pfivodni Shdra
se rovnéz nesmi dostat do blizkosti
horkych povrch(. Nenechavejte pFivodni
Sndru viset pfehnutou pfes okraj stolu
nebo pracovni desky. Nenamacejte
pfivodni $ndru, zastréku ani mikrovinnou
troubu do vody.

9. Nezakryvejte vétraci otvory na horni a
zadni strané trouby. Jsou-li vétraci otvory
pfi provozu zakryté, trouba se mize
prehfat. V takovém pfipadé je mikrovinna
trouba chranéna tepelnou pojistkou a jeji
provoz se obnovi az po vychladnuti.

10. Mikrovinou troubu nelze ovladat externim
C¢asovacem ani samostatnym systémem
dalkového ovladani.
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Instalace a pripojeni

VYSTRAHA

1.

Tésnéni dvefi a okolni plochy se Cisti
vihkym hadFikem. Spotfebi¢ je nutno
prohlédnout a zjistit, zda nedoslo k
poskozeni tésnéni dvefi a okolnich ploch.
Pokud jsou tyto plochy poSkozeny, spotfe-
bi€ se nesmi pouzivat, dokud servisni tech-
nik vyskoleny vyrobcem neprovede opravu.

Nepokouseijte se manipulovat ani sefizovat
Ci opravovat dvifka, téleso ovladaciho pan-
elu, bezpec€nostni spinaCe nebo jiné Casti
mikrovinné trouby. Nesnimejte z mikrovinné
trouby vné&jsi panel, ktery chrani pied
mikrovinnym zafenim. Opravy mize
provadét pouze kvalifikovany servisni
technik.

Nepouzivejte spotiebic, jestliZze je
poskozena PRIVODNIi SNURA NEBO
ZASTRCKA, pokud spotfebi¢ Fadné
nepracuje, byl poskozen nebo spadl na
zem. Je to nebezpecné pro vSechny osoby
kromé servisniho technika vysSkoleného
vyrobcem k provadéni servisnich oprav.
Pokud je pfivodni Shdra spotiebice
poskozena, musi byt nahrazena specialni
privodni $fiGirou od vyrobce.

Déti mohou mikrovinnou troubu pouzivat
pouze v pfipadé, Ze dostaly nalezité
instrukce, aby troubu dokazaly bezpecné
pouzivat a rozumély nebezpeci
nespravného pouziti.

Tekutiny a potraviny se nesméji zahfivat v
uzavfenych nadobéach, protoZze mohou
explodovat.

Mikrovinnou troubu nesméji pouzivat osoby
(vEetné déti) se snizenymi t&lesnymi,
smyslovymi nebo du$evnimi schopnostmi
nebo s nedostatednymi zkuSenostmi a
znalostmi, pokud nejsou pod dozorem nebo
jim nebyly poskytnuty pokyny k pouZiti
mikrovinné trouby osobou odpovédnou za
jejich bezpeénost. Déti by mély byt pod
dohledem, aby si s troubou nehraly.
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Pouziti mikrovinné trouby

1.

Nepouzivejte mikrovinnou troubu pro jiné
ucCely, nez je priprava jidla. Mikrovinna trou-
ba je navrzena vyslovné pro ohfev nebo
vareni jidel. Neohfivejte v mikrovinné
troubé& chemické latky ani jiné nepotravi-
nové produkty.

Pfed pouzitim zkontrolujte, zda Ize nadobi
Ci obaly pouzit v mikrovinné troubé.

NepokouSejte se v mikrovinné troubé susit
noviny, odévy ani dal$i materialy. Mze
dojit k jejich vzplanuti.

KdyZ se mikrovinna trouba nepouziva,
neskladujte uvnitf zadné pfedméty kromé
jejiho pfislusenstvi pro pfipad, Ze by doSlo
k nahodnému zapnuti trouby.

POKUD DO MIKROVLNNE TROUBY NEJ-
SOU VLOZENY POTRAVINY, nesmi byt
tento spotiebi¢ provozovan v rezimu
MICROWAVE nebo COMBINATION.
Takovy provoz mdze spotfebi¢ poskodit.
Vyyjimkou je bod 1 provozu topného télesa.

Pokud se v mikrovinné troubé objevi kouf
nebo ohen, stisknéte tladitko Stop/Cancel a
nechte dvifka zaviena, aby se plameny
udusily. Odpojte pfivodni SAdru nebo vyp-
néte elektricky proud pojistkou nebo jis-
ticem.



Bezpecnostni pokyny

Provoz topného télesa

1. PFed prvnim pouzitim funkce CONVEC-
TION, COMBINATION nebo GRILL vytrete z
prostoru mikrovinné trouby prebyteény olej a
zapnéte troubu bez potravin a pfisluSenstvi
na 10 minut v rezimu CONVECTION 250°C.
Vypali se tak olej pouZivany proti korozi.
Pouze v tomto pfipadé se mikrovinna trouba
pouzije prazdna.

2. VVngjsi plochy mikrovinné trouby vcetné
vétracich otvorll na skFini a dvirkach trouby
se pfi pouziti funkci CONVECTION, COMBI-
NATION a GRILL zahfeji, proto budte opa-
trni pfi otevirani nebo zavirani dvifek a pfi
vkladani ¢&i vyjimani jidla a pfisludenstvi.

3. Mikrovinna trouba je vybavena dvéma
topnymi télesy, ktera jsou umisténa v horni a
zadni ¢asti. Po pouziti funkce CONVEC-
TION, COMBINATION a GRILL budou tyto
povrchy velmi horké. Po vafeni v téchto
rezimech bude velmi horké i pfislusenstvi
trouby.

4. Pristupné Casti mikrovinné trouby se mohou
pfi kombinovaném pouZiti silné zahfat.
Vzhledem ke generovanému teplu by malé
déti k troubé vibec nemély mit pFistup. Déti
by mély troubu pouzivat pouze pod dohle-
dem dospélych.

Provoz motoru ventilatoru

Pfi provozu mikrovinné trouby v rezimu
Microwavegril se ventilator vzdy otaci a
ochlazuje elektrické komponenty. Po dokonc¢eni
¢innosti se ventilator maze jesté chvili otacet.
To je zcela normalni stav a mizete pfitom vyji-
mat potraviny z mikrovinné trouby, i kdyz je
ventilator jesté v chodu.

Osveétleni trouby

Bude-li nutné provést vyménu osvétleni trouby,
obratte se na svého prodejce.

Prislusenstvi

Mikrovinna trouba se dodava s rliznym
pfislusenstvim. Postupujte vzdy podle pokynu
pro pouziti daného pfislusenstvi.

Sklenény taliF

1. Nepouzivejte mikrovinnou troubu bez nos-
ného voziku a sklenéného talife.

2. Nikdy nepouzivejte jiny typ sklené&ného talite
nez ten, ktery je uréen pfimo pro tuto troubu.

3. Je-li sklenény talif horky, nechte jej pied
¢isténim nebo ponofenim do vody vychlad-
nout.

4. Sklenény talif se muze otadet ob&ma sméry.

5. Pokud se jidlo nebo nadoba na sklenéném
talifi dotyka st&n mikrovinné trouby a zastavi
otaceni talife, talif se zaCne automaticky
otaget opaénym smérem. To je normalni.

6. Nevarte potraviny pfimo na sklenéném talifi.

Nosny vozik

1. Nosny vozik a dno mikrovinné trouby je
tfeba Casto Cistit, aby se pfedeslo hluku a
odstranily se zbytky potravin.

2. Nosny vozik je nutné pfi vafeni vzdy pouZzi-
vat se sklenénym talifem.

Kovovy talif

1. Kovovy talif je uréen pro vareni v rezimu
Grill, Convection a Combination. Kovovy talif
nepouzivejte pouze v reZzimu Microwave.

2. Kovovy talif by mé&l byt umistén na sklenény
talif nebo kulatou mfiZzku.

Kulata mrizka
1. Kulatad m¥izka usnadiiuje opékani malych

davek pokrm0 a napomaha dobré cirkulaci
tepla.

2. V rezimu COMBINATION s rezimem
MICROWAVE nepouzivejte Zadnou kovovou
nadobu umisténou pfimo na kulaté mfizce.

3. Kulatou mfizku nepouzivejte pouze v rezimu
Microwave.

Smaltovana a draténa prihradka

1. Tyto pfihradky se pouzivaji v rezimu
Convection a Grill. Nepouzivejte je v reZzimu
Microwave nebo Combination.

2. P¥i vareni v rezimu Convection pouzivejte
pouze jednu nebo obé pfihradky v libovolné
pozici. Pfi vareni v rezimu Grill pouzijte
pfihradku v horni pozici.
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1.

Instalace a pripojeni

Délka vareni

Doba vafeni uvedena v kucharce je pouze
priblizna. Délka vareni zavisi na okolnos-
tech, teploté, mnozstvi potravin a typu
nadobi.

Zacnéte s minimalni dobou vareni, aby
nedoslo k pfevareni. Pokud potraviny nejsou
dostate¢né uvafené, mizete je vzdy vafit o
néco déle.

Poznamka: Pokud bude doporucena
délka vareni prekro¢ena, dojde ke zne-
hodnoceni potravin a za extrémnich okol-
nosti mize vzniknout pozar, ktery by
mohl poskodit vnitiek trouby.

2. Malé mnozstvi potravin

Malé mnozZstvi potravin s nizkym obsahem
vihkosti se muze spalit, vysusit nebo
vzplanout, pokud se vaifi pfilis dlouho.
Jestlize material uvnitf trouby vzplane,
nechte dvifka trouby zaviena, vypnéte
troubu a vytahnéte zastréku ze zasuvky.

3. Vejce

Nevaite vejce ve skofapkach a cela natvrdo
varena vejce v rezimu MICROWAVE. Mlize
vzniknout takovy tlak, Zze vejce exploduji, a
to dokonce i po skonceni ohfevu v
mikrovinné troubé.

4. Propichovani slupek, blan, strivek

a klze
Potraviny s neporéznim povrchem, napfik-
lad brambory, vaje¢né Zloutky a klobasy, se
museji pfed vafenim v rezimu MICROWAVE
propichnout, aby nepraskly.

5. Teplomér na maso

Teplomér na maso pouZzivejte ke kontrole
teploty peceného a drubeziho masa pouze
tehdy, je-li maso vyjmuto z mikrovinné trou-
by. V rezimu MICROWAVE a COMBINA-
TION nepouzivejte b&zny teplomér, protoze
muze zpusobit jiskieni.

6. Tekutiny

Pfi zahFivani tekutin, napf. polévek, omacek
a napoju v mikrovinné troub& muaze dojit

k pfehfati tekutin za bod varu bez viditel-
ného bublani. To mGze zpusobit nahlé
vzkypéni horké tekutiny. Chcete-li tomu
predejit, postupujte nasledovné:
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a) Nepouzivejte nadoby s rovnymi sténami
a uzkymi hrdly

b) Neprehfivejte tekutiny.

¢) Zamichejte tekutinu pfed umisténim do
mikrovinné trouby a v poloviné vareni.

d) Po ohfati nechte nadobku chvili odstat v
troubé&, poté ji znovu promichejte a
opatrné vyjméte.

7. Papir a plasty

« P¥i vareni potravin v plastovych nebo

papirovych nadobach mikrovinnou troubu
Casto kontrolujte, nebot tyto nadoby pfi
prehfati vzplanou.

Nepouzivejte vyrobky z recyklovaného
papiru (napf. papirové utérky), pokud neni
papirovy vyrobek oznagen jako bezpeény
pro pouziti v mikrovinné troub&. Vyrobky z
recyklovaného papiru mohou obsahovat
necistoty, které mohou pfi pouzivani zpuso-
bit jiskfeni nebo pozar.

Ze sackl na peceni odstrante pfed vlozenim
do mikrovinné trouby draténé svorky.

8. Kuchynské nacini a folie

* Neohfivejte uzaviené konzervy nebo lahve,

protoze by mohly explodovat.

Kovové nadoby nebo nadoby s kovovym
okrajem by nemély byt pouzivany pfi vareni
v rezimu Microwave. Zpusobuiji totiz jiskfeni.

Pokud pouzivate hlinikovou fdlii, jehly na
maso nebo kovové nadobi, méla by byt
vzdalenost mezi nimi a st€nami a dvifky
mikrovinné trouby alespor 2 cm, aby
nedochazelo k jiskfeni.

9. Kojenecké lahve/Sklenice

s détskou vyzivou

» Pred vloZenim kojenecké lahve nebo nado-

by s détskou vyZivou do trouby je tfeba
odstranit vrchni dil a dudlik nebo vicko.

« Obsah kojeneckych lahvi a nadob s détskou

vyzivou je tfeba zamichat nebo protfepat.

» Pfed konzumaci je nutno zkontrolovat

teplotu, aby nedoslo k popaleni.



Popis mikrovinné trouby
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Tlacitko pro otevieni dvefi

Stisknutim oteviete dvifka. Pokud dvifka oteviete béhem vareni, vareni se doCasné prerusi,
aniz by se vynulovalo pfedchozi nastaveni. Vafeni se obnovi po zavieni dvifek a stisknuti

tlaCitka Start. Kdyz se dvitka trouby otevfou, rozsviti se zarovka mikrovinné trouby.

Okno mikrovinné trouby
Bezpecnostni zamek dvirek
Vétraci otvor

Ovladaci panel

Sklenény taliF

Nosny vozik

Vnéjsi vétraci otvory
Kovovy talif

Kulata mfizka

Smaltovana prihradka
Draténa prihradka

2 urovné podpiirnych voditek pro vareni
Sitovy kabel

. Vystrazny stitek
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Ovladaci panel
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Jestlize je néktera ¢innost nastavena a
nestiskne se pfislusny knoflik pro spusténi,
trouba automaticky po Sesti minutach tuto €in-
nost zrusi. Displej se vrati zpét na rezim hodin.

(10)

(15)

(16)

(1)
(2)
()

(4)
(5)
(6)

(7)

Okénko displeje
Tlacitka €asu
Tlacditkomikrovinného
vykonu
Tlagitko vykonu grilovani
Tla€itko rezimu Convection
Tlacitko rezimu Grill
Convection
Tla€itko rezimu Combination
(8) Tlacitko paméti
(9) Tlacitko automatického
rozmrazovani
(10) Plus/Minus/Hmotnost
Ovladaci tla¢itka
(11) Tlaéitko prodleni/zastaveni
(12) Rezim Microwave s
automatickym é&idlem
Programové tlacitko
(13) Rezim Combination
s automatickym éidlem
Programové tlacitko
(14) Automaticky rezim
Combination s nastavenim
hmotnosti
Programova tlacitka
(15) Tlacitko Start
Stisknutim spustite troubu.
Pokud bé&hem vareni budou
oteviena dvitka nebo dojde ke
stisknuti tlacitka Stop/Cancel,
vareni bude pokracovat po
stisknuti tlacitka Start.
(16) Tlacitko Stop/Cancel
Pred varenim: Jednim
stisknutim zruSite instrukce.
Béhem vafreni: Jednim
stisknutim doCasné prerusite
program vareni. DalSim
stisknutim zruSite vSechny
instrukce a na displeji se
zobrazi aktualni ¢as.

)

* Vzhled panelu se mize ménit
(v zavislosti na barevném provedeni
trouby), ale funkce ovladacich prvku je
stejna.

Zvukova signalizace: Po stisknuti tladitka se ozve zvukovy signal. Pokud se signal neozve,
nastaveni neni spravné. Pfi zméné funkce mikrovinné trouby se ozvou dva zvukové signaly. Po
dokonceni vareni se ozve pét zvukovych signalu
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Vyber spravného rezimu vareni

Rezim vareni

Pouziti

Prislusenstvi

Nadoby

Microwave
(mikrovinné
vareni)

- Rozmrazovani

- Ohfivani )

- Rozpousténi: maslo, ¢okolada, syr.
- Vareni ryb, zeleniny, ovoce, vajec.
- Pfiprava kompot(, dzem(, omacek,

pudinkd, kolackd, pediva, jisky, Pouze sklenény rLrJI{ISs)r:/?n?wz
karamelu, masa, ryb nebo vegeta- ey troubv. b
rianskych pokrm. otoCny talif I'Olli y, bez
- PeCeni moucnikl s vejci a peceni ovu.
sypkych pfisad bez zhnédnuti. (rdzné
druhy kola¢€u, bublanina atd.)
Bez Predehrati
Grilovani - Grilovani masa nebo ryb. .
- Grilovani toastu. %l:(l)%rr\]elng Lze pousit
- Zapékani nebo gratinovani jidel nebo kovovyytalif 2a’ruvgdorné
pénovych kolaga. plus kulata kovové formy.
Nutné predehfati miiZka
- Pe€eni drobného peciva s kratkou
dobou pfipravy: pecivo z odpalo- .
vaného t&sta, sudenky, kolagky, drob- |  Sklenény
né mougniky, rolady. otocny
- Specialni peeni: suflé, pénové pegi- | @ kovovy taliF | pouzit
vo, plnéné tadticky z listového t&sta, plus kulata | 2\~ dorme
malé chleby a kolacky, pigkotové mfizka nebo ||/ 0 Ly
y
kolade, pirozky atd. smaltovana
- Pedeni pokrmt z kfehkého tésta, pizz | Nebo draténa
a koladu. pnhradka

Predehrati doporuc¢eno
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Vyber spravného rezimu vareni

Rezim vareni Pouziti Prislusenstvi Nadoby
Grill + Convection ) Sklenény otoeny
- Pegeni &erveného masa a silnych talit a kovovy B
steak( (2ebra nebo hovézi, kotlety). | talif plus kulata | Lze pouzit
- Pegeni ryb mfizka nebo Zaruvzdorné
’ smaltovana kovove
pfihradka nebo formy.
Nutné predehrati draténa
pfihradka
COMBINATION
* Grilovani + mikrovinny
ohtev
- Rozmrazovani a ohfev kiehkych Urcené pro
potravin (pokrmy z kfehkého tésta, pouziti
. . . v, \
plz.za, chléb, sladké p_ecwo typu SklanE mikrovinnych
« Horkovzdusny ohfev + croisant, lasagne, gratinované pokrmy). eneny troubach a
mikrovinny ohfev - Vareni lasagni, masa, brambor nebo Olzocny , saruvzdomeé.
. . : . o a kovovy .
JRSTEZ | | Zepekanyeh zeleninowh pokimi. iyl y o | Kovove formy
N R eceni kolacl a pudinkd s vejci nebo | x5y o (podle Ze pouzi
Z‘a () P peceni sypkych smési gratinovanym velikosti pouzeé na
g povrchem, peceni pokrmu z kifehkého pokrmu) ko&'g\ée(r)nu%l_m'
« Grilovani + horkovz- tésta, moucnikl a kolaca. VEJTE rozkla-
dusny ohfev + mikrovinny daci dortové
ohtev Predehiati doporuéeno formy.
N J
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Prislusenstvi mikrovinné trouby

V nasledujici tabulce je uvedeno spravné pouziti prislusenstvi v mikrovinné troubé.

e ™
Sklenény talir | Kovovy talit |Kulata mfizka| Smaltovana Draténa
FET policka policka
’ LR | 7T
Microwave ANO NE NE NE NE
Grill ANO ANO ANO ANO ANO
Convection ANO ANO ANO ANO ANO
Grill ANO ANO ANO ANO ANO
Convection
Combination ANO ANO ANO ANO NE
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Ovladaci prvky a provoz

NasSeptavac slov:

Zadani ,88:88" <—

Stisknéte

Stisknéte

Stisknéte

Stisknéte

Stisknéte

Stisknéte

Stisknéte

Stisknéte

0000 e

Y

“FRANCAIS”

“ITALIANO”

Y

“DEUTSCH”

Y

“NEDERLANDS”

Y

“ESPANOL”

“POLSKI”

«CESKY~»

Y

“ENGLISH”

Naseptavac slov

ve francouzstiné

v italstiné

v holanctiné

ve Spanélstiné

v polstiné

v ¢estiné

v angli¢tiné

Tyto modely maji jedine€nou funkci ,napoveédy®, ktera vas bude provazet pfi ovladani mikrovinné
trouby. Po zapojeni mikrovinné trouby do sité podrzte tladitko Start stisknuté tak dlouho,

az najdete svUj jazyk. Kdyz stisknete tlacCitka, displej pfejde na dalSi pokyn, ¢imz se zabrani
tomu, Ze udélate chybu. Pokud si z jakéhokoli dGivodu piejete zménit zobrazeny jazyk, odpojte
mikrovinnou troubu a opakujte tento postup.

Kdyz 4krat stisknete tlacitko Delay/Stand (Zpozdéni/Odstaveni), provozni pfirucka se vypne.
Provozni priru¢ku znovu spustite, kdyz 4krat stisknete tlaCitko Delay/Stand

(Zpozdéni/Odstaveni).
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Ovladaci prvky a provoz

Nastaveni hodin:

Priklad: nastaveni 14 hodin 25 minut

14krat dvakrat

o AR A
O Ly, | 425 O
‘v- ya
necinne

5krat
* Stisknéte dvakrat * Zadejte ¢as stisknutim nalezi- + Stisknéte jednou tlacitko
tlacitko tych tlaéitek éasu. prodleni/zastaveni.
prodleni/zastaveni. * Cas se zobrazi na displeji *  Dvojtecka prestane blikat a
* Dvojtecka zacne a dvojtecka blika. &as je zadan.
blikat.
POZNAMKA:

1. Pro nové nastaveni ¢asu opakujte vSechny uvedené kroky.
2. Cas zUstane zobrazen na displeji, pokud neni preruSen privod elektrického proudu.
3. Hodiny zobrazuji ¢as ve 24hodinovém formatu.

Détska pojistka:
Pouzijete-li tento systém, ovladaci prvky nebudou funkéni, ale dvitka bude mozné otevfit. Détsky
zamek |ze nastavit, kdyz je na displeji zobrazena dvojteCka nebo €as.

Nastaveni: ZrusSeni:
e Stisknéte trikrat tlacitko Start. » Stisknéte trikrat tlaCitko Stop/Cancel.
* Cas zmizi, ale ¢asovy udaj se * Cas se znovu zobrazi na displeji.
neztrati.
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Vareni a rozmrazovani v mikrovinné troube

Mikrovinna trouba nabizi $est rtiznych trovni vykonu (viz tabulka nize).

Pouziti prislusenstvi:

“
=

Sklenény talir
. J

Tabulka uvadi pfiblizny poget wattt pro kazdou Groveri vykonu.

Pocet stisknuti Uroveii vykonu Maximalni doba

jednou HIGH 1000 W 30 minut
dvakrat DEFROST 270 W 99 minut 50 sekund
tiikrat MEDIUM 600 W 99 minut 50 sekund
Ctyfikrat LOW 440 W 99 minut 50 sekund
pétkrat SIMMER 250 W 99 minut 50 sekund
L Sestkrat WARM 100 W 99 minut 50 sekund )

+ Zvolte vykon v + Zvolte délku vareni. « Stisknéte
rezimu Microwave. tlaitko Start.
POZNAMKA:

1. Pro dvou nebo tfifazové vafeni nastavte pred stisknutim tlagitka Start znovu Groveri vykonu
v rezimu Microwave a délku vareni.
Napf.: Zapékané pokrmy — 10 minut uroven High pro uvedeni pokrmu do varu.
60 minut uroven Simmer pro vareni.
10 minut uroven Warm pro rozvinuti chuti.
2. Dobu odstaveni Ize naprogramovat po nastaveni trovné vykonu Microwave a nastaveni asu.
3. V pripadé potfeby mizete nastavenou délku prodlouzit béhem vareni. Délku vafeni prodlouzite
stisknutim tlagitka 1 min. Cas Ize pfidavat po jedné minuté do dosazeni maximalni mozné délky.

UPOZORNENI: Pokud bude doba vareni nastavena bez volby urovné vykonu, mikrovinna
trouba automaticky pouzije vykon 1 000 W.
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Grilovani

TlacCitko Grill nabizi 3 stupné nastaveni grilu.

Pouziti prislusenstvi:

Kulata mrizka

FIT1 A NS

a7 ]

Kovovy talif Sklené/ny' taliF % Q\

.

Poéet stisknuti  Uroven vykonu  Wattd

jednou 1 HIGH 1500 W
dvakrat 2 MEDIUM 1200 W
trikrat 3 LOwW 950 W )

— == Po pfedehfati vioZzte mmmpe
Q pokrm do trouby.

+ Stisknéte tladitko vykonu * Stisknutim tlagit-

grilovani pro pozadované ka Start spustte
nastaveni grilu. predehrati.
necinné

« Zvolte délku vareni ( - Stisknéte tlacitko
99 minut 50 sekund). Start.

POZNAMKA K PREDEHRIVANI:

1. Pfi pfedehfivani neotvirejte dvifka. Po pfedehfivani se ozvou 3 zvukové signaly a na okénku
displeje bude blikat pismeno ,P*. Pokud po pfedehrati nejsou oteviena dvirka trouby, trouba
bude 30 minut udrZovat zvolenou teplotu. Po 30 minutach se trouba automaticky vypne
a zobrazi Cas.

2. Pokud chcete vafit bez predehiati, pak po vybé&ru vykonu v rezimu Grill zvolte délku vareni
a stisknéte tlacitko Start.

POZNAMKA:

1. Grilovani bude probihat pouze se zavienymi dviiky.

2. V pfipadé potfeby muzete nastavenou délku prodlouzit b€hem vareni. Délku vareni pro-
dlouzite stisknutim tla¢itka 1 min. Cas Ize pfidavat po jedné minuté do dosaZzeni 99 minut.
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Vareni v rezimu Convection/Grill Convection

Tato tlacitka umozhuji nastavit konvekéni teplotu 40°C (pouze v rezimu Convection) a 100-250°C
zvySovanim po 10°C. Pro rychly vybér nejcastgji pouzivanych teplot vafeni zagina teplota na 150
°C a pokracuje do 250 °C, nasleduje 40 °C (pouze pro rezim Convection) a 100 °C. P¥i kon-
vekénim vareni Ize vafit na jedné nebo dvou urovnich. Vafeni v pfihradkach viz strana CZ-16.

Pouziti prislusenstvi: Jednourovnové vareni.
V pripadé pouziti otocného talire.

Convection (konvekéni vareni) Grill + Convection

[ . b [ Kulata mizka )
Kovovy talir

Sklenény talif Kovovy talif Sklenény talif
- ) - /

Vareni v rezimu Convection:

Po predehrati
Q = mpp-  VIoZte POKIM 00  m—)

trouby.
* Nastavte + Stisknutim
pozadovanou tlacitka Start
teplotu. spust'te

predehrivani.

e

necinné
- 2volte délku vareni - Stisknéte tlacditko
(az 9 hodin 59 minut). Start.
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Vareni v rezimu Convection/Grill Convection

Cooking by Grill Convection:

N i N Po predehrati viozte
O O pokrm do trouby.

* Nastavte * Pokud je potieba o Stisknutim tlacit-
pozadovanou vykon grilovani ka Start spust’te
teplotu. (Vykon zmeénit, stisknéte jed- predehrati.
grilovani je nou pro nastaveni

prednastaven na urovné Stiedni ,
uroven Vysoka.) dvakrat pro nastaveni
urovné Nizka.

» »
o
necinné

+ Zvolte délku vareni (az - Stisknéte
9 hodin 59 minut). tlacitko Start.

POZNAMKA K PREDEHRIVANI:

1. P¥i pfedehfivani neotvirejte dvitka. Po pfedehfivani se ozvou 3 zvukové signaly a na
okénku displeje bude blikat pismeno ,P“. Pokud po pfedehfati nejsou oteviena dvirka
trouby, trouba bude udrzovat zvolenou teplotu. Po 30 minutach se trouba automaticky
vypne a zobrazi se €as.

2. Pokud chcete vafit bez pfedehrati, pak po vybé&ru pozadované teploty zvolte délku vafeni
a stisknéte tlaCitko Start.

POZNAMKA:

1. Pokud je zvoleny &as vareni krat$i nez jedna hodina, ¢as se bude odpogitavat po jedné
sekundé.

2. Pokud zvoleny &as piesahuje jednu hodinu, éas se bude odpoé&itavat po minuté, dokud se
na displeji nezobrazi ,1H 00“ (1 hodina). Na displeji se pak zobrazi minuty a sekundy
a odpocitavani bude probihat po sekundach.

3. V pfipadé potieby muzete nastavenou délku prodlouzit béhem vareni. Délku vareni
prodlouzite stisknutim tlagitka 1 min. Cas Ize pfidavat po jedné minutsé.

4. Po stisknuti tlacitka Start Ize znovu vyvolat a zménit vybranou teplotu. Teplotu Ize
v okénku displeje zobrazit jednim stisknutim tlacitka rezimu Convection nebo Grill
Convection. Kdyz se teplota znovu zobrazi v okénku displeje, muzete ji zménit stisknutim
tlaCitka rezimu Convection nebo Grill Convection.
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Vareni v rezimu Convection/Grill Convection

Vareni v prihradkach

J

ednourovnové vareni
Pokud pfi jednouroviiovém vareni pouzivate pfihradku, umistéte ji do spodni polohy.
Smaltovana poli¢ka Draténa policka
~N 4 N

e
A

/
e
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Dvouurovnové vareni

Pfi dvouurovriovém vareni pouzijte obé& dodané pfihradky, smaltovanou pfihradku umistéte do
spodni polohy a draténou do horni.

27 |

/

V zavislosti na receptu mlzete provést predehfati s viozenymi pfihradkami nebo bez nich.
Podrobnosti najdete pfimo v receptu.

Peceni vice kust Vareni velkych nadob s jidlem

PFihradky jsou idedlni pro peceni vice kust a pro varfeni ve velkych nadobéach, které se nevejdou

na otod&ny tali.

POZNAMKA:

1. Kdyz varfite s jednou nebo obéma pfihradkami, odstrante ostatni prisluSenstvi (sklenény taliF,
kulatou mfizku a kovovy talif).

2. Pred pouzitim ovéfte, Ze pfihradky jsou vlozeny spravné a pevné.

3. Do jedné pfihradky nevkladejte nadobu s jidlem, které vazi vice nez 5 kg.

4. PRI VYJIMANI JIDLA A PR[SLUSVENSTV[ PO VARENI POUZiVEJj’E VZDY KUCHYNSKE
RUKAVICE, TROUBA A PRISLUSENSTVI BUDOU VELMI HORKE.

5. P¥i vyjimani jidla vytahnéte pfihradku z poloviny a poté vyjméte jidlo. Draténa pfihradka se
pevné usadi na misté.

6. Pokud pecete déle nez 20 minut pfi vysoké teploté (vice nez 210 °C), je lepsi otocit pfihradky

v poloviné vareni.
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Vareni v rezimu combination

Rezim Combination nabizi tfi nastaveni: 1) Grill + Microwave, 2) Convection + Microwave,

3) Grill Convection + Microwave. P¥i vafeni v rezimu Combination neni Groveri vykonu Microwave
1000 W dostupna. Pfi normalnim pouzivani by to nebylo vhodné (pokrm by byl uvafeny pfred
zhnédnutim).

Pouziti prislusenstvi:

Grill + Microwave Convection + Microwave

p
Kulata mrizka Kovovy talif

Sklenény talif Kovovy talif Sklenény talif
\ /

Grill Convection + Microwave

Kovovy taliF Kulata mfizka

Sklenény talif Kovovy talif Sklenény talif |

1) Grill + Microwave

Combi

B
5 > 0Bl

necinné
» Stisknéte * Zvolte * Nastavte * Nastavte » Stisknéte
tlacitko pozadované vykon pozadovanou délku tlacitko Start.
Combination.  nastaveni grilu. v rezimu vareni (az 9 hodin

Microwave. 59 minut).

POZNAMKA K PREDEHRIVAN:I:

Pfi vafeni v rezimu Combination Ize troubu pfedehfat. Pfed nastavenim délky varfeni stisknéte
tlagitko Start a fidte se instrukcemi POZNAMKY K PREDEHRIVANI na strané CZ-14.
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Vareni v rezimu Combination

2) Convection + Microwave

Combi

&
O - O —>—>ﬁ—>

necinné
» Stisknéte * Nastavte * Nastavte * Nastavte » Stisknéte
tlacitko pozadovanou pozadovanou pozadovanou délku tlacitko Start.
Combination. teplotu. Groven vykonu vareni (az 9 hodin
Vv rezimu 59 minut).
Microwave.

3) Grill Convection + Microwave

Combi A

» Stisknéte * Nastavte * Pokud chcete zménit * Nastavte
tlacitko pozadovanou vykon grilovani, pozadovanou
Combination. teplotu. (Vykon stisknéte jednou pro aroven vykonu

grilovani je nastaveni Grovné Vv rezimu
prednastaven na Vysoka a dvakrat pro Microwave.
uroven Nizka.) uroven Stredni.
- -
T
ne€inné
+ Nastavte - Stisknéte

pozadovanou délku tla¢itko Start.

vareni (az 9 hodin

59 minut).

POZNAMKA K PREDEHRIVANI:

Pfi vafeni v rezimu Combination Ize troubu pfedehfat. Pfed nastavenim délky vareni stisknéte
tlacitko Start a fidte se instrukcemi POZNAMKY K PREDEHRIVANI na strané CZ-14.
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Vareni v rezimu Combination

POZNAMKA K PREDEHRIVANI:

Pfi vafeni v rezimu Combination Ize troubu pfedehiat. Pfed nastavenim délky vareni stisknéte
tlagitko Start a fidte se instrukcemi POZNAMKY K PREDEHRIVANI na stran& CZ-15.

POZNAMKA:

1. Pokud je zvoleny ¢as vafeni krati nez jedna hodina, ¢as se bude odpogitavat po sekundach.

2. Pokud zvoleny &as presahuje jednu hodinu, éas se bude odpoéitavat po minutach, dokud se
na displeji nezobrazi ,1H 00“ (1 hodina). Na displeji se pak zobrazi minuty
a sekundy a odpocitavani bude probihat po sekundach.

3. V pripadé potfeby mizete nastavenou délku prodlouzit béhem vareni. Délku vareni prod-
louzite stisknutim tlagitka 1 min. Cas Ize pfidavat po jedné minutg, az do
99 minut.

4. Po stisknuti tlaCitka Start Ize vybranou teplotu znovu vyvolat stisknutim tlaCitka Combination.
Vybrané nastaveni se na displeji zobrazi 2 sekundy.
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Automatické rozmrazovani

Tato funkce umoznuje rozmrazovat zmrazené potraviny podle hmotnosti. Vyberte kategorii a nas-
tavte hmotnost potraviny. Hmotnost se programuje v gramech. Hmotnost v kazdé kategorii
zacina nejcastéji pouzivanou hmotnosti, aby bylo mozné provést volbu rychle.

B— 000 — o

* Vyberte pozadovany * Zvolte hmotnost zmrazeného pokrmu. » Stisknéte tlacitko
program automatick- ﬁ hmotnost se zvysuje po 100 g Start. Stisknéte
ého rozmt:azovéni.’ 9]  hmotnost se zvySuje po 10 g tlf_:lél'tkt_') S’tart.
Zvolte pozadovany A hmotnost se snizuje po 10 g Dvl_splej vam. .
program Auto Defrost pripomene, jaké
(automatické rozmra- prislusenstvi
zovani). Jednou pouzit a jaké
stisknéte pfi malych varné rezimy se
kouscich, dvakrat pfri pouzivaiji.
velkém kusu a trikrat
pfi chlebu.

Program Hmotnost Prislusenstvi Vhodné potraviny

Malé kousky masa, fizky, parky,
rybi filety, steaky, kotlety (po 100
az 400 g).

Po zvukovém signalu otocte.

sl 100 - 1600 g
1.Male Kousky

ap)

2. Vetsi Kusy 400 - 2000 g
Masa

Velké kusy masa, pecené, celé
kufe. Po zvukovém signalu otocte.

Pro ohrati zmrazeného chleba,
peéiva a rohlik(. Odstrarite veskery
>* v

s 70-400¢g obal a umistéte na kulatou mfizku

3. Chleb na kovovém talifi polozené na ]
sklenéném talifi. PoloZte cely velky
bochnik pfimo na kovovy talif. Po

zvukovém signalu otocte.
\- J

POZNAMKA:

1. Trva-li rozmrazovani déle nez 60 minut, ¢as se zobrazuje v hodinach a minutach.
2. Tvar a velikost potravin uréuje maximalni hmotnost, kterou mikrovinna trouba muaze pojmout.
3. Nechejte odstat, aby byl pokrm zcela rozmrazeny.

POZNAMKA k programu 3:

Chléb a pecivo vyjimejte z trouby opatrné. BEhem rozmrazovani a po jeho skon&eni budou
trouba a prislusenstvi silné zahraté.
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Programy s automatickym c¢idlem

Celou fadu potravin Ize vafit bez zadani délky vaFeni, hmotnosti nebo vykonu.

Napr.:

 Vyberte pozadovany » Stisknéte tlacitko
program s automat- Start.
ickym &idlem.

Y :
Tlacitka Plus/Minus:

PFedvolby pro stuperi vafeni se v jednotlivych pfipadech li§i. Po nékolika pouZitich programui s
automatickym &idlem se mdzete rozhodnout, Ze date prednost vafeni potravin s jinym stupném.
Pomoci tlacitek Plus/Minus Ize programy upravit tak, aby vafily del$i nebo kratSi dobu. Pfed
stisknutim tlagitka Start stisknéte tladitko s nebo t. Pokud jste s vysledkem program( s automat-
ickym &idlem spokojeni, nemusite tato tlagitka pouzivat.

POZNAMKA:

1. Programy s automatickym &idlem nemohou fungovat b&hem 3 minut po zapojeni.

2. Trouba automaticky vypogita &as vareni nebo zbyvajici ¢as vareni.

3. Dvitka by neméla byt oteviena, dokud v okénku displeje nezmizi &as.

4. Predpoklada se, Ze teplota zmrazenych potravin je -18 °C az -20 °C, u ostatnich typa potravin
se predpoklada +5 °C az +8 °C (teplota v chladniéce). Programy pro ohfev t&stovin/ryze a
programy pro ohfev polévek jsou vhodné pro potraviny, které maji pokojovou teplotu nebo
teplotu jako v chladnicce.

5. Chcete-li zabranit jakymkoli chybam pFi programech s automatickym &idlem, zajistéte, aby

sklenény i obygejny talif byly suché.

Pokojova teplota by neméla byt vy$si nez 35 °C a nizsi nez 0 °C.

Varte pouze potraviny s doporu¢enou hmotnosti popsanou na strané Cz-22.

8. Pokud byla trouba provozovana v rezimu Convection, Grill Convection, Combination nebo Grill
a je prili$ horka pro pouziti v programu s automatickym ¢&idlem, v okénku displeje se zobrazi
napis ,HOT". Jakmile napis ,HOT" zmizi, Ize pouzit program
s automatickym &idlem. Pokud spé&chate, pfipravte jidlo manualnim nastavenim. Vyberte
nalezity rezim vareni a nastavte &as sami.

No
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Programy s automatickym éidlem

Kategorie

1 stisknuti

<~

4. Polévka

Hmotnost

300 - 1000 g

Prislusenstvi

Pokyny

Ohfrev polévek v baleni Tetra
Pak, z konzervy nebo
domacich polévek. VSechny
pokrmy by mély mit pokojovou
teplotu nebo teplotu jako v chlad-
niCce. Pfed ohfevem i po ném
pokrm zamichejte. Je lepSi pfikryt
pokli¢kou, talifem nebo miskou.
Konecna teplota se muze lisit v
zavislosti na hustoté polévky,
pocatecni teploté, obsahu cukru
a tuku v polévce.

2 stisknuti

pu—

5. Ryze
téstoviny

300 - 1000 g

K ohfivani predem uvarenych
téstovin, ryze nebo brambor z
konzervy, vakuové balenych
nebo domacich. Veskeré
potraviny maji mit pokojovou nebo
chlazenou teplotu. Promichejte do
hloubky a pak znovu po ohfati.
Doporu€ujeme vam potraviny
zakryt poklickou nebo talitkem.
Koneéna teplota se mize lisit podle
mnozstvi omacky, obsahu tuku v
omacce a vychozi teploty.

1 stisknuti

o

6. Cerstva
zelenina

250 - 1000 g

Vareni ¢erstvé zeleniny.
Pfipravenou zeleninu umistéte do
nadoby vhodné velikosti. Polijte 6
polévkovymi IZicemi (90 ml) vody.
Lehce zakryjte dérovanou pfil-
navou folii. Po zaznéni
zvukového signalu zamichejte.

2 stisknuti

o

7. Cerestve
ryby

200 - 700 g

Vareni Cerstvé ryby

(cela — ne vice nez 300 g kazda,
filety, steaky). Umistéte do nado-
by vhodné velikosti. Pfidejte dvé
polévkové Izice (30 ml) tekutiny.
Zakryjte dérovanou pfilnavou
folii. Po zaznéni zvukového
signalu porci otocte.

1 stisknuti

8. Zmrazene
zapekane
pokrmy

500 - 800 g

Ohfev a zapékani zmrazenych
gratinovanych pokrma.
Odstrarite veSkery obal a
umistéte gratinovany pokrm v
Zaruvzdorné nadobé na kulatou
mFiZku na kovovém talifi
poloZzeném na sklenéném talifi.

2 stisknuti

9. Cerstve
zapekane
pokrmy

300 - 800 g

Ohrev a zapékani cerstvych
gratinovanych pokrma.
Odstrarite veSkery obal a
umistéte gratinovany pokrm do
zaruvzdorné nadoby na kulatou
mFizku na kovovém talifi
polozeném na sklenéném talifi.
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Automatické programy s nastavenim hmotnosti

Tato funkce umozfiuje uvafit vétsinu vasich oblibenych jidel s pouhym nastavenim hmotnosti. Trouba
uréi vykon Microwave, nastaveni rezimu Girill, teplotu reZzimu Convection a dobu vareni. Vyberte kate-
gorii a nastavte hmotnost potraviny. Hmotnost se programuje v gramech. Hmotnost v kazdé kategorii
zacina nejCastéji uzivanou hmotnosti, aby bylo mozné provést volbu co nejrychleji.

Napr.:

* Vyberte pozadovany

automaticky program
s nastavenim hmot-

nosti.

POZNAMKA:

fg

A

e Zvolte hmotnost zmrazeného pokrmu.
hmotnost se zvysSuje po 100 g

N - 2h — (o)

e Stisknéte
tlacitko Start.

hmotnost se zvysSuje po 10 g

v hmotnost se snizuje po 10 g

1. Pokud délka vateni presahuje 60 minut, ¢as se zobrazi v hodinach a minutach.

2. Tabulka na nasledujicich strankach uvadi doporué¢enou hmotnost a prislusenstvi.

3. Béhem vareni nebo ohfivani uslysite u nékterych automatickych programu zvukovy signal,
ktery vas upozorriuje, abyste pokrm otocili nebo zamichali. Pokud tak neuéinite, mtize to
ovlivnit vysledky.

Kategorie

Hmotnost

Prislusenstvi

Pokyny

1 stisknuti

10. Chlazena
pizza

130 - 800 g

Ohriev a zapékani vrchni ¢asti
Cerstvé pizzy. Odstrarite vesk-
ery obal a poloZte pizzu na
kulatou mfiZzku na kovovém talifi
umisténém na sklenéném talifi.

2 stisknuti

11.Zmrazena
pizza

120 - 650 g

Ohiev a zapékani vrchni ¢asti
zmrazené (nikoli erstvé)
pizzy. Odstrarite veskery obal a
polozte pizzu na kulatou mfizku
na kovovém talifi umisténém na
sklenéném talifi.

1 stisknuti

12. Chlazeny
kolac

150 - 800 g

Ohrev predvarenych &er-
stvych pokrm( z kiehkého
tésta. Odstrarite veskery obal a
umistéte pokrm na kulatou
mFiZku na kovovém talifi
poloZzeném na sklenéném talifi.

2 stisknuti

D

13. Chlazene
testo

150 - 720 g

Ohrev a zhnédnuti drobného
pecéiva, vytvoreni kifupavé
karky. Napfiklad zapecené
parky, masove, zeleninove,
houbové a Sunkové kolacky a
tasticky z listkového tésta.
Umistéte pfimo na kulatou
mfizku na kovovém talifi
polozeném na sklenéném talifi.
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Automatické programy s nastavenim hmotnosti

Kategorie

Hmotnost

Prislusenstvi

1 stisknuti

14. Kureci
kousky

200 - 1500 g

Vareni kurecich kouskd, napr.
kurecich stehen nebo kridel.
Polozte kufe na kulatou mrizku na
kovovém talifi umisténém na
sklenéném talifi. Pro rovhomérné
peceni rozprostiete kufeci kousky.
Po zvukovém signalu otocte.

2 stisknuti

15. Cele
kure

1000 - 2400 g

Vareni celého ¢erstvého nepor-
covaného kurete. Nadivku varte
zvlast. Polozte kufe na zaru-
vzdornou otoéenou misku na
kovovém talifi umisténém na
sklenéném talifi. Zacnéte varit
prsni stranou dold a po zvukovém
signalu otocte.

3 stisknuti

16. Veprove
fteleci

800 - 2000 g

Vareni ¢erstvého veprového
nebo teleciho masa. PolozZte
maso na zaruvzdornou misku na
kovovém talifi umisténém na
sklenéném talifi. Po zvukovém
signalu otocte.

1 stisknuti

#3
&

17. Hovezi

650 - 1250 g

Vareni hovéziho masa. PolozZte
maso na misku na kovovém talifi
umisténém na sklenéném talifi.
Po zvukovém signalu otocte.

2 stisknuti

i

V&

18. Hovezi
zebro

700 - 1300 g

Vareni ¢erstvého hovéziho
zebra s kosti. Polozte hovézi
zebro v zaruvzdorné nadobé na
vysokou grilovaci mfizku na
kovovém talifi umisténém na
sklenéném talifi. Vétsi kusy (nad
1000 g) poloZzte pfimo na vysokou
grilovaci mrizku. Pfi zvukovém
signalu otocte. Po vareni nechte
10 minut odstat mimo troubu.
Tento program vafi maso stézi na
stupen Medium.

3 stisknuti

|

G

19. Jehneci

1000 - 2300 g

v w7

Vareni ¢erstvého jehnécéiho
masa. PoloZte maso v Zaruvz-
dorné nadobé na kovovy talif na
sklenéném talifi. Velka jehnéci
stehna Ize polozit pfimo na
kovovy talif. Po zvukovém signalu
otoCte. Tento program neni vhod-
ny pro jehn&&i maso s kosti.
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Automatické programy s nastavenim hmotnosti

Kategorie

Hmotnost PrisluSenstvi Pokyny

1 stisknuti Pe&eni koladl ze syrovych prisad
4-6 - recepty najdete v kuchafce, napf.
20 Kolag porci slané kolace - slany kola¢
z oblasti Lorraine, houbovy kolac,
cibulovy kolac, Spenatovy kolac.
Sladkeé kolace - tvarohovy, kolac,
rebarborovy kolac, jablkovy kolac.
o stisknuti + Zvolte automatickou nabidku
stisknutl pedeni koladu (Tart)
21 Kolag 6-8 5 | stisk
porci S porce 1
primér ‘21-560m
stiski
porce 2
pramer 6-8
stiskl 27 cm
‘x 8-10 porce
22 Kolac porc , pramér 3
8-10
30 cm
* Po upeceni nechejte kolaé
nékolik minut odstat. Vyjméte
jej z formy a nechejte vychlad-
L nout na miizce. )

V pripadé programu na peceni kolacu je treba nechat troubu vyhrat. Pouzijte nasledujici

posloupnost:

AZ se ozve

— - zvUKOVY SigNal  —

* Vyberte program
na peceni kolacu
¢. 20, 21 nebo 22,
v zavislosti na
velikosti kolace.

POZNAMKA K AUTOMATICKE NABIDCE PRO PECENi KOLACU:

1. Pro peceni kolaél pouzivejte pouze kovové nadoby — teflonové, hlinikové, nebo

predehfati, vlozte
+ Stisknutim kola¢ do trouby. + Stisknéte
tlacitka tlacitko Start.
spust’te prede-
hrati trouby.

z jiného lehkého kovu. Primérny kola¢ je 30 mm vysoky. Pro automatickou nabidku
nepouzivejte nadobi bez okraju, papirové formy (ne lepenkové) nebo lehké hlinikové formy.

@nN

Vysledna barva a upeceni tésta bez naplné se muze liSit podle kvality tésta.
Vrchni barva kolace se muze liit v zavislosti na druhu naplné. Vareni proto mozna budete

chtit zastavit nékolik minut pfed koncem programu.

o

Tuto automatickou nabidku nepouzivejte pro peceni pizzy nebo kolacd s dvojitou kirkou.
Pokud pecete kolace s Cerstvym ovocem, muze byt vhodné tésto bez napiné
nejprve,predpéci’.
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Pameét

Tato funkce umozfiuje naprogramovat troubu na b&zny ohfev nebo vareni. Troubu mizete napro-
gramovat na urdity vykon a éas podle toho, jak vam to vyhovuje. Do paméti mGzete naprogramo-
vat a ulozit tfi ulohy.

Nastaveni pamétového programu

3 Naprogramujte >
Memory pozadovany program
vareni.

» Stisknéte tlacitko paméti. ¢ Stisknéte tlacitko paméti
Trouba je automaticky a dané zadani se ulozi nebo
prednastavena na pamét’ 1. stisknéte tla¢itko Start
Chcete-li vybrat pamét’ 2, a spusti se vareni v tomto
stisknéte dvakrat tlacitko poradi.

paméti. Chcete-li vybrat
pamét’ 3, stisknéte trikrat
tlacitko paméti.

Tato funkce paméti je naprogramovana pro ohtev jednoho $alku nebo jedné ¢i dvou misek
horkého napoje (napt. ¢aje, kavy, mléka nebo polévky).

Pocet stiskii Kategorie Dﬁs‘zrt?'i:é Vykon a éas
Pamét 1 1 Pamét 1 150 cl 1000 W 80 sekund
Pamét 2 2 Pamét 2 300 cl 1000 W 120 sekund
Pamét 3 3 Pamét 3 2 x 300 cl 1000 W 240 sekund
\ )

Pouziti pamétfového programu

» Stisknéte tlacitko paméti. Trouba je automaticky pired- » Stisknutim
nastavena na pamét’ 1. tlacitka Start
Chcete-li nastavit pamét’ 2, zahajite vareni.

stisknéte dvakrat tlacitko

pameéti. Chcete-li vybrat

pamét’ 3, stisknéte trikrat

tladitko paméti.
POZNAMKA:

Automatické programy nelze naprogramovat do paméti.

Predehfati v rezimu Convection nelze naprogramovat do paméti.

Do paméti Ize ulozit pouze jednofazové vareni. Dvoufazové a tfifazové vareni ulozit nelze.
Nastaveni nového programu vareni do paméti zrui pfedchozi uloZeny program vareni.

Pokud je napajeni vypnuté nebo trouba vytaZena ze zasuvky, program v paméti bude smazan.
Pokud do paméti naprogramujete ohfev kojenecké lahve nebo sklenice s détskou vyzivou,
otestujte teplotu pfed krmenim ditéte.
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Opozdeny start vareni
Tlagitko prodleni/odstaveni umoziuje naprogramovat opozdéné vareni.

Napr.:

g N
O — 5 — O

—-
]
nedinné
» Stisknéte tlacitko * Nastavte zpozdéni  Nastavte pozadovany
prodieni/odstaveni. stisknutim tlaéitek éasu program vareni a délku

(az 9 minut 59 sekund). vareni.

L8 - (oD

- Stisknéte
tlacitko Start.
POZNAMKA:
1. Trojfazové vareni Ize naprogramovat véetné opozdéného vareni.
Napfr.:
Opozdény start: 1 hodina Uroveri High: 10 min.

nedinné

A db
O-> \&[ 2/ = Q* \a |2/ | =

jednou

necinne jednou jednou

Uroveri Simmer: 20 min.

@-»-»(@)

pétkrat dvakrat

2. Pokud naprogramované zpozdéni pfesahne jednu hodinu, ¢as se bude odpocitavat po min-
utach. Pokud je kratsi nez jedna hodina, ¢as se bude odpocitavat po sekundach.
3. Zpozdény start nelze naprogramovat pred zadnym automatickym programem.
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Odstavna doba

Tlacitko prodleni/odstaveni umoziuje naprogramovat odstavnou dobu po dokonéeni vafeni nebo
naprogramovat troubu jako minutovy ¢asovac.

Napr.: Programovani odstavné doby po vareni.

B g
O =Ly =0 —

+ Zvolte pozadovany program vareni a » Stisknéte tlacitko
délku vareni. prodleni/odstaveni.

L — (50

ne¢inné
« Zvolte pozadovany &as » Stisknéte tlacitko
stisknutim tlacitek ¢asu (az 9 Start.

minut 59 sekund).

POZNAMKA:
1. Trojfazové vareni Ize naprogramovat véetné odstavné doby.
Napr.:
Uroveri High: 4 min. Odstavna doba: 5 min.

AV necmne
A dk AR
() —~ HP Q HP —

jednou Ctyrlkrat petkrat necmne

Uroven High: 2 min.

’\/
& necinné

jednou dvakrat

2. Pokud jsou dvitka trouby pfi odstavné dobé nebo v rezimu minutového ¢asovace oteviena,
Cas v okénku displeje se bude nadale odpocitavat.

3. Tuto funkci Ize vyuzit také jako Casovac. V takovém pripadé stisknéte tlacitko
prodleni/odstaveni, nastavte ¢as a stisknéte tlaCitko Start.
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Ot.:
Od.

Ot.:

Od.:

Ot.:

Od.

Ot.:

Od.

Ot.:

Od.:

Otazky a odpovedi

Pro¢ se mikrovinna trouba nezapina?

: Pokud se mikrovinna trouba nezapina,

zkontrolujte nasleduijici:

1. Je zastrCka trouby dobfe zasunuta do
sitové zasuvky? Vytahnéte zastrCku ze
zasuvky, pocCkejte 10 sekund a znovu ji
zapojte.’

2. Zkontrolujte jisti€ a pojistku. Pfepnéte
jisti¢ nebo vyménite pojistku, pokud je
vadna nebo spalena.

3. Pokud je pojistka nebo jisti¢ v pofadku,
pfipojte do zasuvky jiny spotfebié.
Pokud spotfebi¢ funguje, problém
pravdépodobné souvisi se samotnou
troubou. Pokud jiny spotfebi¢ nefungu-
je, problém pravdépodobné spociva
v zasuvce. Pokud se zda, ze problém
souvisi s mikrovinnou troubou, obratte
se na autorizovany servis.

Mikrovinna trouba rusi televizni pfiji-
mag¢€. Je to normalni?

Pfi vafeni v mikrovinné troubé muize
dochazet k ruseni radia a televize.
Podoba se to ruSeni, které zpusobuji malé
spotfebite, jako jsou mixery, vysavace,
vysousece vlasu atd. Neindikuje to Zadny
problém s mikrovinnou troubou.

Trouba neakceptuje mij program.
Proc?

:Mikrovinna trouba je konstruovana tak,

aby nepfijala nespravny program. Trouba
napfiklad nebude akceptovat Ctvrtou fazi
ani automaticky program s nastavenim
hmotnosti po opozdéném startu.

Pro€ se na displeji nezobrazuje
napovéda?

:Napajeni v domacnosti bylo vypnuté nebo

byla vypojena zastréka. Opakujte postup
ze strany 10.

Z vétracich otvorti nékdy vychazi teply
vzduch. Pro¢?

Teplo, které vydavaiji potraviny pfi vafeni,
ohfiva vzduch ve vnitfnim prostoru
mikrovinné trouby. OhFaty vzduch z trouby
vychazi vétracimi otvory. Do vzduchu se
nedostavaji Zzadné mikroviny. Vétraci
otvory nesméji byt pfi vareni blokovany.

Ot.:

Od

Ot.:

Od.

Ot.:

Od.

Ot.:

Od.:

Ot.:
Od.:

Ot.:

Od.:

P¥i vareni v rezimu COMBINATION se
z mikrovinné trouby ozyva huéeni
a cvakani. Co tyto zvuky zpusobuje?

.:Zvuky se ozyvaiji pfi automatickém

pfepinani z rezimu Microwave do rezimu
CONVECTION/GRILL pro vytvofeni kom-
binovaného nastaveni. To je v pofadku.

Mohu pfi vareni nebo predehfivani v
rezimu CONVECTION zkontrolovat
prednastavenou teplotu trouby?

: Ano. Stisknéte tlac¢itko rezimu Convection

a teplota trouby se na 2 sekundy zobrazi
na displeji.

Mohu snadno vaf¥it své oblibené recep-
ty v rezimu CONVECTION/GRILL?

:Ano. Své oblibené recepty mlzete

pfipravovat stejné jako v obyc&ejné troubé.

Na displeji se zobrazuje znak ,,D“
a trouba nefunguje. Proc¢?

Trouba ma naprogramovan REZIM
DEMO. Tento rezim je uren pro vystaveni
v prodejné. Tento rezim deaktivujte jednim
stisknutim tlacitka Micro a poté 4
stisknutimi tlacitka Stop/Cancel
(Stop/Zrusit).

Mohu v troubé pouzit bézny teplomér?
Pouze pfi vafeni v rezimu CONVECTION/
GRILL. Kov v né&kterych teplomérech
muze v mikrovinné troubé zpulsobit
jiskfeni a nemél by byt pouzivan pfi vareni
v rezimu MICROWAVE a COMBINATION.
Trouba pf¥i vareni v rezimu CONVEC-
TION, COMBINATION a GRILL zapacha
a vychazi z ni kouf. Pro¢?

Po opakovaném pouziti se doporucuje
troubu vy istit a nechat ji v chodu bez
potravin, sklenéného talife a nosného
voziku po dobu 10 minut v rezimu CON-
VECTION pfi teploté 250 °C. Vypali se tak
veskeré zbytky potravin nebo oleje, které
mohou byt pFicinou zapachu a/nebo
koufe.
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Péce o troubu

Udrzba a ¢isténi mikrovinné trouby - DULEZITE

Pro bezpeény provoz je tfeba udrzovat troubu v &istoté a po kazdém pouziti ji
vytfit. Pokud trouba nebude udrzovana v Cistoté, mize dojit k naruseni povrch,
coz muze nasledné snizit Zzivotnost spotiebice a potencialné predstavovat

bezpeénostni riziko.

1. Prfed Cisténim mikrovinnou troubu vypnéte.

2. Udrzujte vnitfek trouby, tésnéni dvefi a jeho
okoli v Cistoté. Pokud na sténach trouby,
tésnéni dvefi a jeho okoli ulpivaji zbytky
potravin nebo rozstfiknuté tekutiny, otfete
je vihkym hadfikem. V pfipadé vétsiho
znedisténi Ize pouzit jemny Gistici
prostfedek. Pouziti silného nebo
abrazivniho Cisticiho prostfedku se nedo-
poruéuje. NEPOUZIVEJTE CISTICI
PROSTREDKY NA BEZNE KUCHYNSKE
TROUBY.

3. Vnégjsi povrch mikrovinné trouby by se mél
gistit vinkym hadFikem. Aby se predeslo
poskozeni funkénich €asti uvniti mikrovinné
trouby, do vétracich otvor(i by se neméla
dostat voda. K &isténi skla dvifek
mikrovinné trouby NEPOUZIVEJTE silné
abrazivni Cistici prostfedky nebo ostré
kovové draténky, protoze by mohly poskra-
bat jeho povrch a nasledné porusit sklo.

4. Pokud je ovladaci panel znegiétény,
ogistéte jej jemnym suchym hadfikem. Pro
Cisténi ovladaciho panelu nepouziveijte
silné nebo abrazivni Cistici prostfedky. P¥fi
Cisténi ovladaciho panelu nechte dvirka
oteviena, aby nedoslo k nahodnému zap-
nuti trouby. Po ocisténi stisknéte tlacitko
STOP/CANCEL pro vymazani displeje.

5. Pokud se uvnitf trouby nebo kolem vnégjsi
strany dvifek usazuje para, otfete ji suchou
utérkou. MUze k tomu dochazet v prostfedi
s vysokou vilhkosti a v Zadném pfipadé to
neznamena funkéni poruchu spotrebice.
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6.

10.

1.

Obéas je nutné vyjmout sklenény talif a
vycistit jej. Omyijte talif v teplé vodé se
saponatem nebo v mycce.

Nosny vozik a dno mikrovinné trouby je
tfeba pravidelné Cistit, aby se zabranilo
nadbytec¢né hlu¢nosti. Povrch dna trouby
stadi ogistit jemnym gisticim prosttedkem a
horkou vodou a pak jej osusit Cistou
suchou utérkou. Nosny vozik Ize omyt
vodou s jemnym saponatem. Para, ktera se
hromadi pfi opakovaném pouzivani, nema
zadny vliv na povrch dna nebo kolecka
nosného voziku. Po vyjmuti nosného
voziku za ucelem cCisténi se ujistéte, zZe jste
jej vratili do spravné pozice.

V rezimu GRILL, CONVECTION nebo
COMBINATION muze z nékterych potravin
stfikat tuk na vnitini stény trouby. Pokud se
trouba obcas nedisti, mlze se pfi jejim
pouzivani zacit vytvaret koufr.

K Cisténi se nesmi pouzivat parni Cistici
zafizeni.

Servisni udrzbu mikrovinné trouby mohou
provadét pouze kvalifikované osoby. Za

ucelem udrzby a oprav se obratte na
nejblizsiho autorizovaného prodejce.

Vétraci otvory udrzujte stale Cisté.
Kontrolujte, zda nejsou vzduchové otvory
na horni, spodni nebo zadni strané trouby
zablokovany prachem nebo jinym mater-
ialem. P¥i zablokovani vétracich otvorl se
trouba muze prehrat, coz ovlivni jeji provoz
a pfipadné to mlze predstavovat
bezpecnosti riziko.



Technicka specifikace

Napéti: 230V, 50 Hz
Provozni kmitocCet: 2,450 MHz
Vstupni vykon: Maximum; 2980 W
Rezim Microwave; 1275 W
Rezim Girill; 1560 W
Rezim Convection; 1500 W
Vystupni vykon: ReZim Microwave; 1000 W (IEC-60705)
Rezim Grill; 1500 W
Rezim Convection; 1400 W
Vnéjsi rozméry: 530 (8) x 508 (h) x 344 (v) mm

Rozmeéry vnittniho prostoru: 350 (8) x 360 (h) x 250 (v) mm
Hmotnost s vnitfnim prisluSenstvim: 21,0 kg
Hlu¢nost: 52,7 dB

Technicka specifikace mize byt zménéna bez predchoziho upozornéni.

Tento vyrobek splfiuje evropskou normu pro poruchy elektromagnetické kompatibility (EMC =
elektromagneticka kompatibilita) EN 55011. Podle uvedené normy je toto zafizeni zafazeno do
skupiny 2, tfidy B a splfiuje pfedepsané limity. Zafazeni do skupiny 2 znamena, ze
vysokofrekvenéni energie je generovana zamérné ve formé elektromagnetického zéareni, které je
uréeno pro ohfev pokrmu. Tfida B znamena, Ze tento vyrobek muize byt pouzivan v domacnosti.

Informace k likvidaci pro uzivatele odpadnich elektrickych a elektronickych
zarizeni (soukromé domacnosti)

Tento symbol uvedeny na vyrobku a/nebo v doprovodnych dokumentech zna-

mena, ze pouzité elektrické a elektronické vyrobky nesmi byt smichany s béznym

domacim odpadem.

Kvuli fadnému zpracovani, obnové a recyklaci tyto vyrobky odneste na uréena

sbérna mista, na kterych budou bezplatné pfijaty. V nékterych zemich je také mozné

vyrobky odnést mistnimu prodejci pfi nakupu ekvivalentniho nového vyrobku.

Réadna likvidace tohoto vyrobku pomiiZze chranit cenné zdroje a zabranit moznym
_ negativnim vlivim na lidské zdravi a Zivotni prostredi, ke kterym by mohlo dojit pfi

Podle mistnich pravnich predpist mohou byt za nespravnou likvidaci tohoto odpadu udéleny pokuty.

Pro obchodni uzivatele v Evropské unii
Pokud chcete zlikvidovat elektrické a elektronické zafizeni, vice informaci vam poskytne vas
prodejce nebo dodavatel.

Informace k likvidaci v jinych zemich mimo Evropskou unii

Tento symbol je platny pouze v Evropské unii.

Pokud chcete tento vyrobek zlikvidovat, kontaktujte mistni ufady nebo prodejte a zeptejte se na
spravny postup likvidace.
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Panasonic

GN VERTER

NN-CT870S/NN-CT850W

Operating Instructions
Bedienungsanleitung
Gebruiksaanwijzing
Mode d’emploi
Manuale di istruzioni
Instrukcja obstugi
Navod k obsluze
Kezelési utmutatoé

Microwave/Grill/Convection Oven

Mikrowellengerat mit Grill/HeiBluft

De Panasonic Microgolf/Warme Lucht Oven
Panasonic Four a Micro-ondes Multifonctions
Forno a microonde e Convezione

Kuchenka mikrofalowa z funkcjami Grill/Konwekcja
Mikrovinna / Horkovzdusna trouba/ Gril

Grillezos / 1égkeveréses mikrohullamu siité
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IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS: Before operating this oven, please read these
instructions carefully and keep for future reference.

WICHTIGE SICHERHEITSANWEISUNGEN. Bitte sorgféltig durchlesen und zur weiteren
Bezugnahme aufbewahren.

BELANGRIJKE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES. Lees ze a.u.b. zorgvuldig door en bewaar ze
zodat u ze opnieuw kunt raadplegen wanneer nodig.

INSTRUCTIONS DE SURETE IMPORTANTES. Avant d’utiliser le four a micro-ondes,
lisez attentivement les recommandations d’utilisation et conservez-les soigneusement.

ISTRUZIONI IMPORTANTI PER LA SICUREZZA. Leggere attentamente queste note e
conservarle per un riferimento futuro.

WAZNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA. Prosimy o doktadne zapoznanie sie z instrukcja i
zachowanie jej.

DULEZITE POKYNY K BEZPECNOSTI.
Peclivé si je prosim prectéte a ulozte pro pristi pouziti.

FONTOS BIZTONSAGI TUDNIVALOK
Kérjiik, olvassa el gondosan, és 6rizze meg a késobbiekben.



Telepités és csatlakoztatas

Ellenorizze mikrohullamu sitojét

Csomagolja ki a sutét, tavolitsa el a
csomagolast, és ellendrizze, hogy nem latha-
tok-e sériilések a siitén, pl. bemélyedések,
toroétt ajtofogantyuk, vagy repedések az ajton.
Ha barmilyen sérlilést észlel, azonnal értesitse
a keresked6t. Ne helyezzen miikddésbe sérilt
mikrohullamud sit6t.

Foldelési utasitasok

FONTOS: EZT A KESZULEKET
MEGFELELO MODON FOLDELNI KELL A
SZEMELYES BIZTONSAG ERDEKEBEN. Ha
a halézati konnektor nincs foldelve, a vasarl6
személyes feleldssége, hogy megfelel6en
foldelt fali konnektorra cseréltesse azt.

Mikoédtetési fesziiltség

A feszlltségnek meg kell felelnie a sitdn talal-
hat6 cimkén feltlintetett értéknek. Ha a
megadottnal magasabb fesziiltséget hasznal,
az tlizhéz és mas karokhoz vezethet.

A siito elhelyezése

Ezt a siit6t csak pult felsé részére, illetve
beéiptett hasznalatra tervezték. Szekrény bel-
sejében nem hasznalhato.

1. Astét egyenletes és stabil fellleten, a
padl6tol legalabb 85 cm-re helyezze el.

2. Asitét ugy kell elhelyezni, hogy a
készllék kdnnyen kikapcsolhat6 legyen az
elektromos halézatbél a csatlakoz6
kihuzasaval, vagy egy megszakitd segit-
ségével.

3. A megfeleld mikddés érdekében
biztositson elégséges légaramlast a sutd
kordl.

Hasznalat a pulton:

a. Biztositson legaldbb 15 cm szabad
helyet a sité felett, 10 cm-t mdgétte, 5
cm-t egyik oldalon és 40 cm-t a masik
oldalon.

b. Ha a sutd egyik oldala kézvetlenil egy
fal mellett helyezkedik el, a masik oldalt
és a sitd tetejét nem szabad elzarni.

Beépitve

Ez a sitd beépithetd egy fali szekrénybe a
megfeleld készlet: a fehér NN-TKA8OWB, az
ezlist NN-TKA80OMB keret segitségével,
amely beszerezhet6 a helyi Panasonic
markakereskeddtol.

L« [
5cm I
10 cm
P

~ [T szabadon
ult te eﬁl\]i

I

4. Ne helyezze a siitét elektromos- vagy
gazsutd kdzelébe.

5. Alabakat nem szabad eltavolitani.

6. A sitd csak haztartasi célokra
hasznalhat6. Ne hasznalja szabadtéren.

7. Ne hasznalja a mikrohullamu sutét nedves
kérnyezetben.

8. Atapkabel nem érhet hozza a sutd kilsé
burkolatahoz. Tartsa tavol a tapkabelt a
forro fellletektél.

Ne hagyja a vezetéket az asztal vagy a
pult szélérdl lelogni. Ne meritse a
vezetéket, a csatlakozét vagy a suitét
vizbe.

9. Ne zarja el a sit0 tetején és hatlapjan 1évd
szell6zdnyilasokat. Ha ezek a nyilasok
m(ikddés kdzben elzarédnak, a sitd
tulmelegedhet. Ebben az esetben a sutét
biztonsagi hékapcsold védi, és a készilék
csak a lehilés utan kapcsolhat6 be Gjra.
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Telepités és csatlakoztatas

FIGYELMEZTETES!

1.

Az ajté szigetelését és a szigetelés kordli
teruletet nedves ruhaval meg kell
tisztitani. A késziléken ellenérizni kell az
ajto szigetelésének és kérnyékének
épségét, és ha ezek a teriiletek megsértil-
tek, a készuléket nem szabad addig
hasznalni, amig a gyarto altal képzett
szakember ki nem javitotta.

Ne probalkozzon az ajtbnak, a vezérlépanel
burkolatanak, a biztonsagi zarszerkezet
kapcsolojanak, vagy a sitd mas részeinek
javitasaval vagy médositasaval. Ne tavolit-
sa el a kiils6 panelt a sitérél, mivel az
védelmet biztosit a mikrohullamud energia
ellen. A javitasokat szakképzett
szerelovel kell elvégeztetni.

Ne miikddtesse a készlléket, ha a
VEZETEK VAGY A CSATLAKOZO
megseérult, ha nem miikédik megfelelden,
vagy ha megsérilt, vagy leejtették. A gyartd
altal képzett szakembereken kivil mas
személyek szamara a javitas elvégzése
veszélyes.

Ha a készulék tdpkabele megsérllt, azt a
gyartotol beszerezhetd specialis
tapkabelre kell kicserélni.

Gyermekek szamara csak akkor engedé-
lyezze a sutd énallé hasznélatat, ha azok
megfeleld utasitasokat kaptak, képesek a
sutd biztonsagos hasznalatara, és tisztaban
vannak a helytelen hasznalat
kockazataival.

A folyadékok és ételek nem melegitheték
zart edényekben, mivel azok
felrobbanhatnak.

A készllék nem hasznélhat6 csokkent
fizikai, érzékszervi vagy szellemi
képességl, illetve hianyos tapasztalattal és
jartassaggal rendelkezd személyek
(beleértve a gyermekeket is) altal, kivéve,
ha egy a biztonsagukért felelés személy
felugyelete és Utmutatdsa mellett
hasznaljak azt. Ugyelni kell arra, hogy
gyerekek ne jatsszanak a készulekkel.
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A suito hasznalata

1.

Ne hasznélja a sitét semmilyen mas célra,
csak étel készitésére. Ezt a sitét étel
melegitésére vagy fézésre tervezték. Ne
hasznélja a sitét vegyi anyagok vagy
egyéb, ételek k6zé nem tartozd termékek
melegitésére.

Hasznalatuk el6tt ellendrizze, hogy az
eszkdzok/edények alkalmasak-e
mikrohullamu sitében térténé hasznalatra.

Ne hasznélja ezt a mikrohullamu sut6t
Ujsagpapir, ruha vagy mas anyagok
szaritasara. Meggyulladhatnak.

Amikor a suté hasznalaton kivil van, ne
taroljon benne semmit, a tartozékokat
kivéve, mivel a st6t akar véletlendl is
bekapcsolhatja.

Ez a készlilék nem mikodtethetd a
MIKROHULLAM vagy KOMBINACIO
izemmédban, HA NINCS ETEL A
SUTOBEN. Az ilyen mUkddtetés karosithat-
ja a készuléket. Ez aldl kivétel a melegitd
funkcional leirt 1. pont.

Ha a sut6ben flst vagy tiiz keletkezik,
nyomja meg a Stop/Térlés gombot, és
hagyja becsukva az ajtét, hogy elfojtsa a
langokat. HUzza ki a tapkabelt, vagy
kapcsolja ki az aramot a biztositéknal, vagy
a megszakitdé panelnél.



Biztonsagi

Melegito funkcié

1. Miel6tt el6szor hasznalna a
HOLEGKEVERES, KOMBINACIO vagy a
GRILL funkciét, térélje le a felesleges olajat
a slit6 belsejében, és mikddtesse a siitbt
HOLEGKEVERES funkcidban, étel és tarto-
zék nélkul, 250°C-on, 10 percig. Ennek
segitségével a rozsdavédelemre hasznalt
olaj elégethetd. Ez az egyetlen alkalom,
amikor a sitd Uresen hasznalhato.

2. A sito kulso fellletei, beleértve a
szell6zd nyilasokat és a sitd ajtajat,
felforrosodnak HOLEGKEVERES,
KOMBINACIO és a GRILL tizemmédban,
ezért legyen Ovatos az ajt6é nyitasa és
csukasa, illetve az étel és tartozékok be- és
kihelyezése soran.

3. A sitdben két fitbelem talalhatd a sitd
fels6 és hatso részében. A
HOLEGKEVERES, a KOMBINACIO és a
GRILL funkciék hasznalatat kdvetéen ezek
a fellletek nagyon felforrésodnak, ezért ne
érien hozzajuk. MEGJEGYZES: Ezeknek a
funkcioknak a hasznalatat kévetoen a
siito tartozékai is nagyon forréak lesznek.

4. A hozzéaférheto részek is felforrésodhatnak
a kombinaciés hasznalat soran. A kis-
gyermekeket tavol kell tartani, és a magas
hémérséklet miatt gyermekek csak felnétt
felligyelete mellett hasznalhatjak a sit6t.

A ventilator motor miikddtetése

Amikor a sitét a mikrohullam/melegitoé
funkciéban haszndlja, a ventilator
folyamatosan mukddik, hogy lehltse az elek-
tromos alkatrészeket. A mikddés

befejezését kdvetben, a ventilator még mikdd-
het egy ideig. Ez teljesen normdlis, és kiveheti
az ételt a sttébdl, mikézben a ventillator még
mikodik.

Suto vilagitas

Amikor sziikségessé valik a sutdé
vilagitasanak cseréje, kérjuk forduljon a
kereskeddhoz, illetve a szakszervizhez.
Kiegészitok

A sUté kulénbdzd tartozékokkal kerdl
szdllitasra. Mindig tartsa be a tartozékok
hasznalatara vonatkozé utasitasokat.

Uvegtalca
1. Ne mikddtesse a siitét, ha a gérgbgy(iri és

utasitasok

az Uvegtélca nincsen a helyén.

2. Soha ne hasznéljon mas tipusu
Gvegtalcat, mint a kifejezetten ehhez a
sutéhdz tervezett tipust.

3. Ha az uvegtélca felforrésodott, hagyja
lehdlni, miel6tt tisztitana, vagy vizbe
meritené.

4. Az Gvegtalca mindkét iranyban foroghat.

5. Ha az livegtélcara helyezett étel vagy
edény hozzaér a sité falahoz, és
akadalyozza a talca forgasat, a talca
automatikusan az ellenkezd iranyban forog.
Ez normadlis jelenség.

6. Ne f6zzbn ételeket kdzvetlenll az
Uvegtalcan.

Gorgogyduru

1. A gbrgdgydrit és a sitd also felszinét rend-
szeresen tisztitani kell a zajos
mikddés és az ételmaradvanyok lerakoda-
sanak megel6zése érdekében.

2. A gorgbgylrit mindig az Gvegtalcaval
egyutt kell hasznalni a fézés soran.

Fémtalca

1. Afémtalca Grill, H6légkeverés és a
Kombin&cié tzemmaodokban
hasznalhat6. Ne hasznalja a fém talcéat
mikrohullamd Gzemmaodban.

2. Afémtélcat az Uvegtélcara vagy a racsra
kell helyezni.

Racs

1. Aracs segit a kisebb ételek meg-
piritasaban, és elésegiti a j6 héaramlast.

2. Ne haszndljon fémtalakat kbzvetlenll a
racson KOMBINACIO vagy a
MIKROHULLAM (izemmédban.

3. Ne hasznalja a racsot csak
MIKROHULLAM (izemmodban.

Zomancozott polc és racsos polc

1. A polcok hélégkeverés és a grill
Uzemmobdokban térténé sitéshez valdk. Ne
hasznalja a polcokat mikrohullami vagy
kombinaciés tzemmddban.

2. Hbélégkeverés tzemmobdban térténé sités-
kor csak az egyik, vagy mindketté
megfeleld helyzetben 1év6 polcot hasznélja.
A grill izemmodban térténé sutéskor a felsd
helyzetben hasznalja a polcot.
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Telepités és csatlakoztatas

Fozési idok
A szakacskoényvben megadott f6zési idék
kdzelitd értékek. A f6zési id6 az étel
allapotatél, hdmérsékletétél, mennyiségétél
és az edény tipusatol fugg.
A minimalis f6zési idével kezdje, hogy
megeldzze a tulfézést. Ha az étel nem f6tt
meg kell6képpen, mindig fézheti egy kicsit
tovabb.

MEGJEGYZES: Ha tullépi a megadott
fozési idoket, az étel tonkremehet, és
rendkiviili esetben akar meg is gyullad-
hat, ami a siito belsejének
karosodasahoz vezethet.

2. Kis mennyiségii étel

Ha kis mennyiség(, vagy alacsony nedves-
ségtartalmu ételt f6z, és tul sokaig f6zi, az
kiszaradhat, vagy meggyulladhat. Ha a
sitében 1évé anyagok meggyulladnak, tartsa
zarva a sltd ajtajat, kapcsolja ki a sit6t, és
hldzza ki a konnektorbol.

3. Tojas

Ne f6zz6n tojast héjaban, és ne f6zzdn
egész keménytojast MIKROHULLAM (izem-
moédban. A nyomas megndhet, és a tojasok
felrobbanhatnak, még a mikrohullamu
melegités vegét kdvetben is.

4. A feliilet atszurasa

A nem por6zus felluletl ételek, példaul a

burgonya, tojassargaja vagy a virsli esetén
ki kell szarni a feliletiket MIKROHULLAM
fézés el6tt, hogy elkerllje felrobbanasukat.

5. Hashoméro

Csak akkor hasznéljon hishé-

mérét a sliltek és szarnyasok sitési fokanak
ellendrzésére, ha a hist kivette a siitébdl.
Ne hasznaljon hagyomanyos hlishémérot
MIKROHULLAM vagy a KOMBINACIO
funkciokkal, mivel az szikrazast okozhat.

6. Folyadékok

Folyadékok, pl. levesek, szbszok, vagy
italok melegitése sordn a mikrohullamu
sutében a folyadékok felmelegedhetnek a
forraspontra, anélkil, hogy ezt
buborékképzédés jelezné. Ez a forrd
folyadék hirtelen kifutdsahoz vezethet.
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Ennek megel6zése érdekében tartsa be az
alabbi Iépéseket:

a) Kerllje az egyenes falu, sz(ik nyaku
edények hasznalatat.

b) Ne melegitse tul a folyadékokat.

c) Keverje meg a folyadékot, miel6tt a
sitébe helyezné, majd keverje meg
ismét a f6zési id6 felénél.

d) Melegités utan hagyja az edényt révid
ideig allni a stitbben, majd keverje meg
ismét, mielétt 6vatosan kivenné a
sutébal.

7. Papir/miianyag

Ha miianyag- vagy papiredényben Iévé ételt
melegit, gyakran ellenérizze a sutét, mivel
ezek a csomagolasok meggyulladhatnak, ha
tuimelegiti dket.

Ne hasznéljon Gjrahasznositott papirbol
készllt termékeket, csak ha a
papirterméken fel van tlntetve, hogy
biztonsagosan hasznalhaté6 mikrohullamu
sutében. Az Gjrahasznositott papirtermékek
tartalmazhatnak olyan szennyezédéseket,
amelyek hasznalat kdzben szikrakat és/vagy
tuzet okozhatnak.

Tavolitsa el a stitézacskoroél a zard drétokat,
mielétt a sttébe helyezné a zacskdkat.

8. Csomagolas/félia

Ne melegitsen zart konzervdobozokat vagy
Uvegeket, mert felrobbanhatnak.

Fém edényeket és fém szegélyt tartalmazé
csomagolasokat nem szabad mikrohullamu
Uzemmodban hasznélni. Ez ugyanis
szikrdzashoz vezet.

Ha aluféliat, fémtlket vagy mas fém eszkdzt
hasznal, a szikrazas megel6zése érdekében
a tavolsag ezek és a sité falai, illetve az
ajtaja k6z6tt legaldbb 2 cm legyen.

9. Eteto livegek / bébiétel livegek
+ A kupakot vagy fedét el kell tavolitani az

etet6 Uvegekrél és bébiételes uvegekrol,
mielétt behelyezné azokat a sitdbe.

Az etetd Uvegek és bébiételes livegek
tartalmat fel kell razni, vagy meg kell
keverni.

A fogyasztés el6tt ellendrizni kell a
hémérsékletet az égési sérilések elkerilése
érdekében.
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1. Ajtényité gomb

Nyomja meg az ajtd kinyitasahoz. Ha kinyitja a sut6 ajtajat f6zés kézben, a f6zés ideiglene-
sen leall a korabbi bedllitadsok térliése nélkul. A fézés Ujrakezdddik, amint becsukja az ajtot
€s megnyomja a Start gombot. A suté vilagitasa bekapcsol, amikor kinyitja az ajtot.

Sito ablaka

Ajtoé biztonsagi zaré rendszere

Siito szell6zo nyilasa

Vezérl6panel

Uvegtalca

Gorgogydirii

Kiilso szell6zo nyilasok
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Fémtalca

—
=

Racs

—h —h
—
-

Zomancozott polc
Racs polc

—
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Sinek a 2-szintes siitéshez
Tapkabel
Figyelmezteto cimke
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MEGJEGYZES:
Ha egy Uzemmdd bedllitasra kertilt, és nem
nyomjuk meg a Start gombot, a készllék 6

perc elteltével automatikusan térli az tGzemmé-

dot. A kijelzdn ujbél az 6ra jelenik meg.

(15)

(16)

(1) Kijelzoablak

(2) Idogombok

(3) Mikrohullam kapcsolégomb

(4) Grill kapcsolégomb

(5) Holégkeverés kapcsologomb

(6) Grill holégkeverés gomb

(7) Kombinacié gomb

(8) Meméria gomb

(9) Automatikus kiolvasztas
gomb

(10) Plusz/minusz/témeg
kivalasztasi vezérlogomb

(11) Késleltetés/varakozas gomb

(12) Automatikus érzékelo
mikrohullam program gomb

(13) Automatikus érzékelo
kombinaciés program gomb

(14) Automatikus témeg
kombinaciés program
gombok

(15) Start gomb:
Nyomja meg a start gombot a
sutd elinditdsdhoz. Ha a sités
kdézben kinyitja az ajtot, vagy
egyszer lenyomja a Stop/ Torlés
gombot, akkor a Start gombot
ismét le kell nyomni a sutés
folytatdsahoz.

(12) Stop / Térlés gomb
Siités elott: egy gombnyomas
torli a beprogramozott utasitaso-
kat.
Sités kdzben: egy gombnyo-
mas atmenetileg leéllitja a siuté-
si programot. A masodik
gombnyomas torli az 6sszes
beprogramozott utasitast és az
id6 jelenik meg a kijelzdn.

* A kezel6pult eltérhet az itt megjelenitettél (a
szintél figgden), azonban a gombok felira-
ta azonos.

Hangjelzés: Amikor egy gombot megnyom, révid hangjelzés hallatszik. Ha nem hall
hangjelzést, a beallitas helytelen. Amikor a sitd egy funkciorél egy masikra valt, kettés
hangjelzés hallatszik. A f6zés befejezésekor 6t hangjelzés hallhato.

Hu-6



A megfelelo siitési iizemmad kivalasztasa

Sutési
tizemmodok

Hasznalat

Kiegészitok
tartozékok

Edények

Mikrohullam

-Kiolvasztas

- Ujramelegités

- Olvasztas: vaj, csokoladé, sajt.

- Halak, z6ldségek, gyimolcsdk és toja-
sok fézése.

- El6készités: parolt gyimolcsok,

lekvar, sz6szok, vaniliasodo, kaposz- | Csak liveg mlg/lzll;]zgulflz;n-
ta, tészta, besamel, karamell, hus, hal forgbasztal mentés
vagy vegetarianus ételek. '

- Tojasos és szintelen sutépor
Osszetevdjli sitemények slitése.
Elomelegités nélkiil

Grill - His vagy hal grillezése.

- Toast grillezés. Uveg forgod Haallo,

- Rakott ételek vagy talca fém edényt
habcsokok barnitasa. + fém télca |lehet hasznél-

+ racs ni.

Elomelegités sziikséges

- Révid sutési idével rendelkezd,
kisméretl tésztak sutése: leveles-
vajas tészta, stitemények, géngyodlt . L
sttemények. Uveg forgo tal o

- Kulénleges siités: szuflék, habcsokok,| + fem talca _Hoallo,
toltott leveles tészta, kis méretl +kerekracs | fém edényt
kenyerek és briésok, szivacsos vagy zomancos lehet hgsznal-

polc és/vagy ni.

tésztak, hustorta stb.
- Tésztaban sult sés sodok, pizzak és
tortak sltése.

Elomelegités javasolt

racs polc.
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A megfelelo sitési iizemmod kivalasztasa

Sutési . Kiegészitok .
lizemmodok AEELEIEY tartozékok Sl
Grill + HOlégkeverés " 4 14
- Vords husok, vastag marhaszeletek Uveg forgo tal .-
s . + fém télca Ho4llo,
piritdsa (borda vagy marhahus, steak) ) . .
s + kerek racs fém edényt
- hal péarolasa. . .
vagy zomancos | lehet hasznal-
Elomelegités sziikséges pOI,C esivagy -
racs polc.
KOMBINACIO
« Grill +
mikrohullam
- Hus és szarnyas siitése. Mikrohullam-
- Ropogos ételek kiolvasztasa és ujra- ozhat6 és
— ) melegitése (tésztaban silt s6s sodé, héallé.
* Holegkeveres + pizza, kenyér, lasagne, rakott ételek) |Uveg forgo tal +| Csak fémtal-
mikrohullam - Lasagne, hus, burgonya vagy zold- fém tal + racs | can haszna-
‘. séges rakott ételek sutése. (az utdbbi landé fém
. » Y .z vy . , . . .
= " ‘ﬁt = - Tojasos vagy sutéporos sitemények esetében az sutemény-
Al » s . 7 sz v 7 7 V4 7
Z A és pudingok készitése barnitassal, étel méretétdl formak
= tésztaban silt s6s sodok, piték és figgben) NE
. Grill + tortak sutése. HASZNALJON
hélégkeverés + rugalmas
mikrohullam Elémelegités javasolt sutéformakat.
. J
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Siito kiegészitok

A kévetkezd abra bemutatja a tartozékok helyes hasznalatat a sttében.

- . . ; . . h
Uvegtalca Fémtalca Racs Zomancos polc Racs polc

AR |

Mikrohullam IGEN NEM NEM NEM NEM
Grill IGEN IGEN IGEN IGEN IGEN
Hélégkeverés IGEN IGEN IGEN IGEN IGEN
Grill IGEN IGEN IGEN IGEN IGEN
Holégkeverés
Kombinacié IGEN IGEN IGEN NEM NEM

S /
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Kezeloszervek és a mukodtetés

Sz6veges utasitas:

Csatlakoztatas “88:88”

Nyomja

Nyomja

Nyomja

Nyomja

Nyomja

Nyomja

Nyomja

Nyomja

000000

Y

“FRANCAIS”

“ITALIANO”

Y

“DEUTSCH”

“‘“NEDERLANDS” -

Y

“ESPANOL”

Y

“POLSKI”

«CESKY» -

Y

“‘ENGLISH”
|

-

Szdveges utasitas:

Franciaul pl.
Olaszul pl.
Németul pl.
Hollandul pl.
Spanyolul pl.
Lengyelul pl.
Cseh pl.

Angolul pl.

Ezek a tipusok rendelkeznek egy egyedulallé funkcidval, a "széveges utasitassal', amely segit a
mikrohullamu sité iranyitasaban. Bekapcsolas utan nyomja meg a Start gombot a megfelel®
nyelv kivalasztasdhoz. Amint megnyomja a gombokat, a kijelzé a kévetkezd utasitasra valt,
kizarva a hibazas kockazatat. Ha valamilyen okbol meg kivanja valtoztatni a kijelz6 nyelvét,
hidzza ki a sitét a konnektorbél és ismételje meg az eljarast.

A Késleltetés/Varakozas gomb négyszeri megnyomasaval kikapcsolhatja a kezelési Utmutatét. A
kezelési Utmutatd visszakapcsolasahoz nyomja meg négyszer a Késleltetés/Varakozas gombot.
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Kezeloszervek és miikodtetés

Orabeallitas:
Példa: 14:25 beallitasahoz

14-szer kétszer

3 g
Q — ﬁ_> | LJEE — O

5-sz6r nem hasznalhaté

* Nyomja meg a Kés- - Adja meg az ido6t a megfelelo * Nyomja meg a Késlelte-
leltetés/Varakozas idogomb megnyomasaval. tés/Varakozas gombot
gombot kétszer. Az id6 megjelenik a kijelzén egyszer.

A kettGspont elkezd és a kettdspont villogni kezd. A kettéspont abbahagyja a
villogni. villogast, és az idébeallitas
régzal.

MEGJEGYZES:

1. Az id6 ismételt beallitasahoz ismételje meg a fenti Iépéseket.
2. Az id6 latszik a kijelzén, kivéve ha az aramellatds megszakad.
3. Az oOra 24 oras kijelzdvel rendelkezik.

Biztonsagi gyermekzar:

Ennek a rendszernek a hasznalata miikddésen kivil helyezi a beallitdé szerveket, de az ajtod
kinyithat6. A gyermekzar akkor allithatd be, ha a kijelzén kettéspont, vagy az idé lathato.

Beallitashoz: Torléshez:

* Nyomja meg haromszor a Start gombot. + Nyomja meg haromszor a Stop/Torlés
Az idd eltlnik a kijelzorol. gombot.
A tényleges id6 nem vész el. Az idépont Ujra lathato lesz a kijelzén.
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Mikrohullamu suteés és kiolvasztas

6 kulénbdz6 mikrohullam teljesitmény szint hasznalhaté (lasd az alébbi tablazatot).

Kiegészitok hasznalata:

[ N

“
=

Uvegtalca
. J

Ez a tdblazat az egyes energiaszintekhez tartozé kérilbellli Watt teljesitményt mutatja.

Energiaszint Teljesitmény Maximalis rendel-
] kezésre all6 ido
egyszer MAGAS energiaszint 1000 W 30 perc
kétszer KIOLVASZTASI energiaszint 270 W 99 perc 50 mp.
3-szor KOZEPES energiaszint 600 W 99 perc 50 mp.
4-szer ALACSONY energiaszint 440 W 99 perc 50 mp.
5-sz6r PAROLAS energiaszint 250 W 99 perc 50 mp.
| 6-szor | MELEGITES energiaszint 100 W 99 perc 50 mp. |
/4[N
+ Valassza ki a Mikrohullam + A siitési ido beallitasa. + Nyomja meg a
energiaszintet. Start gombot.
MEGJEGYZES:

1. 2 vagy 3 lépcsdben torténd sitéshez a Start gomb megnyomasa el6tt ismételje meg a
mikrohullam energiaszint és a sutési id6 beéllitast.
Pl. Serpeny6 - Magas energiaszint 10 perc a ragu felforralasdhoz. Parolja 60 percig a
fézéshez. Melegitse 10 percig, hogy kialakulhassanak az izek.

2. A mikrohullamu energiaszint és az id6 beéllitdsa utan be lehet programozni varakozasi idét is.
3. Meghosszabbithatja a sitési idét a sttés kdzben, ha szilkséges. Nyomja le az 1 min gombot a
sutési id6 noveléséhez. Az id6t 1 perces Iépésekkel lehet névelni a maximalis rendelkezésre

allo idd eléréséig.

FIGYELMEZTETES: A siit6 automatikusan az 1000 W-os energiaszinten miikodik, ha tgy
adja meg a fozési id6t, hogy nem allitja be az energiaszintet.
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Grillezés

A Grill gomb 3 grill beéllitast tesz lehetéve.

Kiegészitok hasznalata:

Racs

LI LN

7/ N\

Nyomja meg Energiaszint Teljesitmény

egyszer 1 MAGAS 1500 W
kétszer 2 KOZEPES 1200 W
3-sz06r 3 ALACSONY 950 W

Az elomelegités

: ;
— =gy Utan tegye az ételt —
Q a siitobe.

* Nyomja meg a Girill + Nyomja meg a Start
energiaszint gombot a gombot az
kivant grill beallitas elomelegités
kivalasztasahoz. inditasahoz.

nem hasznalhaté

+ Nyomja meg a
Start gombot.

- Allitsa be a siitési id6t
(99 perc 50 méasodpercig).

MEGJEGYZES AZ ELOMELEGITESSEL KAPCSOLATBAN

1. Ne nyissa ki az ajtét az elémelegités alatt. EIdmelegités utan 3 hangjelzés hallhato, és egy
,P” betl villog a kijelzén. Ha a sit6 ajtajat nem nyitja ki az eldmelegités utan, a suté 30 per-
cig fenntartja a kivalasztott hémérsékletet. 30 perc elteltével a sitd automatikusan kikapcsol,
és a kijelzén az id6 jelenik meg.

2. Ha elémelegités nélkil kivan f6zni, a kivant hdmérséklet kivalasztasa utan allitsa be a f6zési
idét és nyomja meg a Start gombot.

MEGJEGYZES:

1. A grill csak zart ajtéval mukodik.
2. Meghosszabbithatja a sltési idét a sutés kdzben, ha sziikséges. Nyomja le az 1 min gombot
a sutési id6 néveléséhez. Az idét 1 perces Iépésekkel lehet ndvelni maximalisan 99 percig.
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Siutés holégkeveréssel / Grill holégkeveréssel

A gombok segitségével beédllithatja a hélégkeverési hémérsékletet: 40°C (csak Hblégkeverés
médban) és 100 - 250°C kbzott, 10°C lépésekben. A leggyakrabban hasznalt {6zési hémérsék-
letek kivalasztasa érdekében, a hémérseékleti értékek 150°C-nal kezdddnek és 250°C-ig
emelkednek, majd a 40°C kévetkezik (csak hélégkeverés modban) és a 100°C. Egy vagy két
szinten is lehet sltni a hélégkeveréses sités alkalmazasaval. A polcon térténd siutéssel
kapcsolatosan Id. a Hu-16 oldalon talalhat6 részt.

Kiegészitok hasznalata: 1-szintes siitéshez.

Ha a forgétanyért hasznalja.

Holégkeverés Grill Holégkeverés

Fémtalca

Uvegtalca Fémtalca Uvegtalca
. J .

Siités holégkeveréssel:

Az elomelegités
O g = utan tegye az ételt — ————

a siitobe.
+ A sitési ido + Nyomja meg a
bedllitasa. Start gombot az
elomelegités
inditasahoz.

e

nem hasznalhaté

« A siitési ido + Nyomja meg a
beallitasa. Start gombot.
(max. 9 éra 59
percig).
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Sités holégkeveréssel / Grill holégkeveréssel
Siités holégkeveréssel:

Az elomelegités

6 = Q - = utan tegye az

ételt a siitobe.

+ A siitési id6 beal- + Ha meg kivanja + Nyomja meg a Start
litasa. (A Grill ener- valtoztatni a Grill gombot az
giaszint Kézepes energiaszintet, elomelegités
értékre van elore nyomja meg egy- inditasahoz.
beallitva.) szer az Alacsony,
szinthez

“p
nem hasznalhaté

+ A siitési id6 beallitasa. + Nyomja meg a
(9 6ra 59 percig). Start gombot.

MEGJEGYZES AZ ELOMELEGITESSEL KAPCSOLATBAN:

1. Ne nyissa ki az ajtét az elémelegités alatt. EIémelegités utan 3 hangjelzés hallhat6, és egy
»P” betl villog a kijelzén. Ha a sUtd ajtajat nem nyitja ki az eldmelegités utan, a siité fenntart-
ja a kivalasztott hémérsékletet. 30 perc elteltével a sité automatikusan kikapcsol, és a
kijelzén az idd jelenik meg.

2. Ha elémelegités nélkil kivan f6zni, a kivant hémérséklet kivalasztasa utan allitsa be a f6zési
idét és nyomja meg a Start gombot.

MEGJEGYZES:

1. Ha a kivalasztott f6zési id6 kevesebb mint egy 6ra, a visszaszamlalas masodpercben térténik.

2. Ha a kivalasztott f6zési id6 tébb mint egy 6ra, a visszaszamlalas percben térténik, az ,,1H:00”
(1 6ra) eléréséig. A kijelz6 ezutan percben és masodpercben mutatja az id6t, €s masod-
percenként szamol vissza.

3. Meghosszabbithatja a sutési idét a sutés kdzben, ha szikséges. Nyomja le az 1 min gombot
a sitési id6 néveléséhez. Az idd 1 perces lépésekben ndvelhetd.

4. A Start gomb megnyomasét kévetéen a kivalasztott hémérséklet eléhivhatd és megvaltoz-
tathat6. Nyomja meg egyszer a Hblégkeverés vagy a Grill h6légkeverés gombot a hémérsék-
let megjelenitéséhez a kijelzbn. A H6légkeverés vagy a Grill hélégkeverés gomb megnyo-
masaval megvaltoztathatja a hdmérsékletet, amikor a hdmérséklet megjelenik a kijelzon.
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Siités hosugarzassal / Grill hosugarzassal

Polcos siités

1-szintes siités

Polc hasznélataval t6rténé 1-szintes sutéshez az alacsonyabb szintet hasznalja.

Zomancozott polc Racs polc

~N 4

- w e,
A

2-szintes siités

Ha két szinten sut, akkor hasznélja mindkét tartozék polcot, a zomancos legyen az alsébb

szinten és a racsos polc a felsébb szinten.
4 N

27 |

A recepttél fliggben elémelegitést végezhet a megfelelé helyzetben Iévé polcokkal vagy azok
nélkul. A részletek tekintetében nézze meg az adott recepteket.

Kis adagok siitése Nagy mennyiségu ételek siitése

A polcok idealisak adagok sitéséhez és akkor, ha olyan nagy adagot szeretne sutni, amely nem tud
forogni a forg6tanyéron.

MEGJEGYZES:

1. Ha az egyik vagy mindkét polccal sit, tavolitsa el a tébbi kiegészitét (Uveg télca, gorgdgyirl és
fémtalca).

2. Hasznalat el6tt bizonyosodjon meg réla, hogy a polcok megfeleléen vannak-e behelyezve.

3. Ne tegyen az egyes polcokra 5 kg-nal nagyobb témegu ételt.

4. MINDIG HASZNALJON KESZTYUT, AMIKOR SUTES UTAN ETELT, VAGY TARTOZEKOKAT
VESZ KI, MIVEL A SUTO ES A TARTOZEKOK NAGYON FELFORROSODHATNAK.

5. Ha ételt vesz ki, csak félig hlizza ki a polcot és tavolitsa el az ételt. A racsos polc bekattan a
helyére.

6. Ha a sités 20 percnél hosszabb nagy energiaszinten (210°C felett), tanacsos a siitési idd felénél

kicserélni a polcokat.
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Kombinacios sutés

Harom kombinacibs bedllitas van; 1) Grill + Mikrohullam, 2) H6légkeverés + Mikrohullam, 3) Grill
hélégkeverés + Mikrohullam. Az 1000 W-os mikrohullam teljesitmény szint a Kombinaciés méd-
ban nem hasznalhat6. Erre a normalis hasznalat mellett nincs is szlikség (az étel megféne,
miel6tt kelldképpen megpirulna).

Kiegészitok hasznalata:

Grill + mikrohullam Holégkeverés + mikrohullam

e N e Y
Racs Fémtalca

Femtalca Uvegtalca Uvegtalca
- J - )

Grill holégkeverés + mikrohullam

Fémtalca

Uvegtalca Fémtalca Uvegtalca

1) Grill + mikrohullam

Combi

&
5 > 08wl

nem hasznalhaté

- Nyomjameg . Akivant Grill - A kivant - Asiitési id6 beal- -+ Nyomja meg a
a Kombinacié peallitas mikrohullam litasa (max. 9 6ra Start gombot.
gombot. régzitése. energiaszint 59 percig).

beallitasa.

MEGJEGYZES AZ ELOMELEGITESSEL KAPCSOLATBAN:

A stt6 a kombinacios Gizemmodban is eldmelegithetd. Nyomja meg a Start gombot a f6zési id6
beallitasa elétt, és kdvesse a Hu-14. oldalon talalhaté MEGJEGYZES AZ ELOMELEGITESROL

utasitasait.
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Kombinacios sutés

2) Holégkeverés + mikrohullam

Combi

B
5+ 8 -8l

nem hasznalhato

* Nyomjamega * Asitésiido - A kivant - A kivant sitési + Nyomja meg a
Kombinacié beallitasa. mikrohullam id6 beallitasa Start gombot.
gombot. energiaszint (max.

beallitasa. 9 6ra 59 percig).

3) Grill holégkeverés + mikrohullam

Combi
O = O = |O| = O
+ Nyomja « Asiitési ido bealli- - Ha meg kivanja val- + A kivant
meg a tasa. (A Grill ener- toztatni a Grill ener- mikrohullam
Kombinacio giaszint Magas gia szintet, nyomja energiaszint
gombot. értékre van elore meg egyszer a beallitasa.
beallitva.) Koézepes, kétszer az

Alacsony szinthez.

- —
T
nem hasznalhaté

« A kivant siitési ido - Nyomja meg a
beallitasa (max. Start gombot.
9 6ra 59 percig).

MEGJEGYZES AZ ELOMELEGITESSEL KAPCSOLATBAN:

A sité a kombinacios tzemmabdban is elémelegithetd. Nyomja meg a Start gombot a fé6zési idd
beallitasa el6tt, és kdvesse a Hu-14. oldalon talalhato MEGJEGYZES AZ ELOMELEGITESROL
utasitasait.
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Kombinacios sutés

MEGJEGYZES AZ ELOMELEGITESSEL KAPCSOLATBAN:

A stt6 a kombinacios tizemmaodban is eldmelegithetd. Nyomja meg a Start gombot a stitési id6
bedllitasa el6tt, és kdvesse a Hu-15. oldalon talalhato MEGJEGYZES AZ ELOMELEGITESROL

c. rész utasitasait.

MEGJEGYZES:

1. Ha a kivalasztott f6zési id6 kevesebb mint egy 6ra, a visszaszamlalas masodpercben térténik.

2. Ha a kivalasztott f6zési id6 tébb mint egy éra, a visszaszamlalas percben térténik, az ,1H:00”
(1 6ra) eléréséig. A kijelzé ezutan percben és masodpercben mutatja az id6t, és masod-
percenként szamol vissza.

3. Meghosszabbithatja a sltési idét a sttés kdzben, ha sziikséges. Nyomja le az 1 min gombot
a sitési id6 néveléséhez. Az idét 1 perces lépésekkel lehet ndvelni maximalisan 99 percig.

4. A Start gomb megnyomaséat kévetéen a kivalasztott hémérseéklet elbhivhatd és megvaltoz-
tathat6 a kombinaci6 gomb megnyomasaval. A kivalasztott bedllitds 2 masodpercre megje-
lenik a kijelzén.
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Automatikus kiolvasztas

Ennek a funkciénak a segitségével kiolvaszthat fagyasztott ételeket, azok sulyanak megfelel6en.
Valassza ki a kategériat és allitsa be az étel sulyat. A sulyt grammban kell megadni. A gyorsabb
kivalasztas érdekében a suly az adott kateg6ridban leggyakrabban hasznalt sulyértéken all.

B — 000 —

- Valassza ki a kivant - Allitsa be a fagyasztott étel sulyat. * Nyomja meg a Start
Automatikus g | asuly 100 g-os Iépésekben névekszik gombot. Nyomja
kiolvasztas prog- 9 ) o . ] meg a Start gombot.
ramot Valasszakia A asuly 10 g-os lépésekben novekszik A kijelz6 emlékezteti
kivant automatikus W aslly 10 g-os Iépésekben csokken Ont, hogy milyen
kiolvasztasi pro- tartozékot illetve,
gramot. Kisebb hogy milyen siitési
darabokhoz egyszer, lizemmodot hasznal.

nagyobbhoz kétszer,
kenyérhez haromszor
nyomja meg.

Program ( Kiegészitok Megfelelo ételek

Kisebb husdarabok, csiga, marta-
sok, halfilé, steak, sertés szeletek
(mindegyik 100 g és 400 g kdz6tt).
A sipolaskor forditsa meg.

Akl 100 - 1600 g

Nagy husdarabok, pecsenyék,
egész csirke. A sipolaskor forditsa
meg.

B2 400 - 2000 g

Mélyhiitott kenyér, tekercsek és
croissant felmelegitéséhez.
Téavolitsa el a csomagolast és he-
lyezze a magas racsra, a fémtalcara
vagy az lUvegtalcéra. A nagy méret(
egész husokat kézvetlendl a fémtal-
céara tegye. A sipolaskor forditsa meg.
. J

MEGJEGYZES:
1. Ha a kiolvasztasi id6 tébb mint 60 perc, az id6 6raban és percben jelenik meg.
2. Az étel mérete és alakja hatarozza meg, hogy maximum mekkora suly fér be a sutébe.

03 70 - 400 g

3. Hagyjon elég allasi id6t, hogy az étel teljesen kiolvadhasson.

Megjegyzés a 3. programhoz:

Ugyelien, amikor kiveszi a kenyeret és a péksiiteményeket a siitébdl. A siité és a tartozékok
kiolvasztas kozben felforrésodnak.
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Automatikus érzékelo programok

Sokféle ételt lehet anélkil sutni, hogy be kellene allitani a sutési id6t, a sulyt vagy az energia-

szintet.

pl.

+ Valassza ki a kivant + Nyomja meg a Start
Automatikus érzékelés gombot.
programot.

* v
Plusz/minusz vezérlo: Q Q

Egyénenként valtozo, hogy ki mennyire siti meg az ételt. Az automatikus érzékelé programok
néhanyszori hasznéalata utan dénthet ugy, hogy mas mértékben szeretné megsitni az ételét. A
Plusz/minusz vezérl6 hasznalataval a programokat hosszabb vagy révidebb ideji sutésre lehet
beéllitani. Nyomja meg az A vagy ¥ gombot miel6tt megnyomna a Start gombot. Ha elégedett
az Automatikus érzékeld programok eredményével, nem kell ezt a vezérl6t hasznalnia.

MEGJEGYZES:

1. Az automatikus érzékel6 programok nem miikddnek a csatlakoztatas utani 3 percen beliil.

2. A sit6é automatikusan kiszamitja a sutési id6t vagy a hatralévé sutési idot.

3. Az ajtét nem szabad kinyitni, miel6tt az idé megjelenik a kijelzén.

4. A fagyott étel hdmérséklete korilbelll -18°C és -20°C koz6étt van, egyéb ételeké +5°C és
+8°C kdzott mozog (hiitd hémérséklet). A tészta/rizs Ujramelegitd és a leves Ujramelegitd
programok a hiit6- vagy szobahémérsékletli ételek szamara megfelelék.

5. Az Automatikus érzékeld programok tévedéseinek kikliszobdlése érdekében biztositsa, hogy

az Uvegtélca és a tanyér széraz legyen.

A szobahémérséklet nem lehet 35°C-nal magasabb és 0°C-nal alacsonyabb.

7. Csak a Hu-22 oldalon leirt javasolt stlytartomanyba esé ételeket slisson.

Ha a sutét el6zéleg HOsugarzés, Grill hdsugarzas, Kombinacié vagy Grill médban hasznaltak,

és tulsagosan forrd barmelyik Automatikus érzékel6 program hasznalatahoz, akkor a "HOT"

(forrd) felirat jelenik meg a képernydn. Miutan a "HOT" (forrd) felirat eltlinik, az Automatikus

érzékeld programokat lehet haszndlni. Ha siet, az ételt 4gy stisse meg, hogy manualisan

valassza ki a megfelel stitési modot és idét.

o

®
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Automatikus érzékelo programok

Kategoria

Suly

Kiegészitok

Utasitasok

1 gombnyomas

N

4 Leves
Ujramele-
gitése

300 - 1000 g

Dobozos, konzervdobozos,
vagy hazi készitésii levesek uj-
ramelegitése. Minden ételnek
hiito- vagy szobahomérsékle-
tinek kell lennie. Keverje meg az
Ujramelegités el6tt és utan. Ajan-
lott lefedni feddvel, tanyérral vagy
csészealjjal. A leves végso
hémérséklete fligghet a leves
slirliségétdl, a kiindulasi hémeér-
séklettdl, a leves cukor- és zsirtar-
talmétél.

2 gombnyomas

5 Rizs/tészta
Ujramele-
gitése

300 - 1000 g

Elofozott konzerv, vakuum-félia-
zott vagy hazi tészta, rizs, illetve
burgonya felmelegitéséhez.
Valamennyi ételnek szoba- vagy
hitészekrény-hémérsékletlinek kell
lennie. A hangjelzéskor és a
felmelegités utan keverje meg.
Lehetbleg takarja le egy fedével
vagy tanyérral. A végs6 hémérsék-
let fugghet a sz6sz mennységétél,
zsirtartalméatol és a kiindulasi
hémérséklettél.

1 gombnyomas

6 Friss zold-
ségek
f6zése

250 - 1000 g

Friss z6ldségek fozéséhez.
Helyezze az el6készitett z6ldségeket
egy megfelel6 méretli edénybe.
Ontsoén ra 6 evékanal (90 ml) vizet.
Fedje le egy perforalt féliaval. A
hangjelzéskor keverje meg.

2 gombnyomas

7 Friss hal
f6zése

200 - 700 g

Friss hal siitéséhez

(egész- darabonként nem nagyobb,
mint 300 g-os halfilék, szeletek).
Helyezze ezeket egy megfeleld
méretl edénybe. Adjon hozza 2
evBkanal (30 ml) folyadékot. Fedje
le egy perforalt féliaval.
Hangjelzéskor forditsa meg.

1 gombnyomas

8 Fagyasztott
rakott ételek
Ujramele-
gitése

500 - 800 g

Fagyasztott rakott ételek ujra-
melegitéséhez és barnitasahoz.
Tavolitsa el a csomagolast és
helyezze a csében slltet egy héal-
16 talba, a magas racsra, a féemtal-
cara, vagy az uvegtélcéra.

2 gombnyomas

9 Friss rakott
ételek
Gjramele-
gitése

300 - 800 g

Friss rakott ételek
ujramelegitéséhez és
barnitasahoz. Tavolitsa el a cso-
magolast és helyezze a csében
sultet egy hdéall6 talba, a magas
racsra, a fémtalcara, vagy az
Uvegtalcara.
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Automatikus sulyprogramok

E funkcid segitségével legtdébb kedvenc ételét elkészitheti Ugy, hogy csak a sulyt kell beallitania.
A sit6é automatikusan meghatéarozza a mikrohullam energiaszintjét, a grill beallitast, a hélégkev-
erés hGmérsékletét és a f6zési idét. Valassza ki a kategoriat és allitsa be az étel sulyat. A sulyt
grammban kell megadni. A gyorsabb kivalasztas érdekében a suly az adott kateg6ridban leg-

gyakrabban hasznalt sulyértéken all.

pl.

Automatikus suly
programot.

fg

A

c w
MEGJEGYZES:

Bg «
O O O

- Valassza ki a kivant - Allitsa be a fagyasztott étel sulyat.

— (o )

+ Nyomja meg a
Start gombot.

a suly 100 g-os lépésekben névekszik
a suly 10 g-os lépésekben névekszik

a suly 10 g-os lépésekben csdkken

1. Ha a f6zési id6 tébb mint 60 perc, az id6 6raban és percben jelenik meg.

2. Kdvesse a kdvetkezd oldalakon talalhaté abrakat, amelyek a javasolt sulyokat és a haszna-
landé tartozékokat tartalmazzak.

3. Bizonyos automatikus programokkal val6 f6zés, illetve melegités soran hangjelzést hallhat, ez
arra figyelmezteti Ont, hogy forditsa, vagy keverje meg az ételt. Ennek elmulasztasa hatas-
sal lehet az eredményre.

Kategoéria Suly Kiegészitok Utasitasok
1 gombnyomas Frissen vasarolt pizza tetejé-
10 Friss pizza nek megbarnitasa és Gjrame-
Gjramele- 130 - 800 g legitése. Tavolitsa el a csoma-
gitése golast és helyezze a magas
racsra, a fémtélcara vagy az
Uvegtalcéra.
. Fagyasztottan vasarolt (NEM
2gombnyomas | {1 Fagyasztott friss) pizza tetejének megbar-
pizza ) nitasa és ujramelegitése.
Gjramele- 120-650¢9 Tavolitsa el a csomagolast és
gitése helyezze a magas racsra, a
fémtalcara vagy az Uvegtalcara.
1 gombnyomas 12 Friss quiche I’E.I6f6z<'5tt f’ri’ss’quichel (Ie!oény)
(lepény) ulrameleglt’ese’hez. Tavolitsa el
Giramele- 150 - 800 g a csomagolast és helyezze a
e magas racsra, a fémtalcara
gitese vagy az Uvegtalcara.
Kis péksiitemények pl. teker-
2 gombnyomas | 13 Kis csek, husos, zéldséges, gom-
tészta- 150-720 g bas, sonkas illetve sajtos taskak
félék Ujramelegitéséhez és
piritasahoz. Helyezze
kdzvetlenil a kerek racsra, a
L fémtalcara vagy az Uvegtalcara.
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Automatikus sulyprogramok

Kategoéria

Sualy

Kiegészitok

Utasitasok

1 gombnyomas

Csirkedarabok pl. csirkelab,

14 Csirke 200 - 1500 g csirkecomb vagy alsécomb
fézése fozése. Helyezze a csirkét a
kerek racsra, a fémtalcara vagy
az Uvegtalcara. Az egyenletes
sutés érdekében teritse szét a
csirkedarabokat, és a sipolaskor
forditsa meg.

2 gombnyomas |15 Egész Eg_ész f[js§ Igontatlarl, ta[tetlen
csirke 1000 - 2400 c§|rke ,fozesehez. A toltelelke}
tzés0 - g kiilén f6zze. Helyezze a csirkét

egy héallo, fejjel lefelé forditott
edénybe a fémtélcara, Uvegtal-
cara. Kezdje el a mellével lefelé
sutni, és forditsa meg a hang-
jelzéskor.

3 gombnyomas |16 Sertés és Sertés vagy borju siitéséhez.
marha- 800 - 2000 g Helyezze a sertést egy héallo,
his fejjel lefelé forditott edénybe a
siltése fémtélcara, Uvegtélcara. A

sipolaskor forditsa meg.

1 gombnyomas | 17 Marha- Friss marhasiilt készitéséhez.

his 650 - 1250 g Helyezze a marhahust egy héallo,
iﬂ elkészi- lapos edénybe, a fémtalcara vagy
{@ tése az livegtalcara. A sipolaskor
forditsa meg.
2 gombnyomas | 18 Marha Friss siilt oldalas (csonttal
oldalas | 700 - 1300 g egyditt) ,si]téséhgzl. He!yezze a
| siitése marhahust egy héallé talba, a
6@ racsra, a fémtalcara, vagy az
Uvegtalcara. Nagyobb darabok
(1000 g felett) esetében helyezze
kdzvetlendl a racsra. A sipolaskor
forditsa meg. A siités utan hagyja
allni 10 percig a sutdn kivul. Ez a
program enyhén-kézepesen siti a
hast.
3 gombnyomas | 19 Barany Friss barany elkészitése.
elkészi- | 1000 - 2300 g Helyezze a baranyhust egy héallo,
ﬁﬁ tése lapos edénybe, a fémtalcara vagy

Sk

az Uvegtélcara. A nagy barany-
combokat kdzvetlendl a fémtéalca-
ra lehet tenni. A sipolaskor fordit-
sa meg. Ez a program nem alka-
Imas a csontos sllt baranyhoz.
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Automatikus sulyprogramok

Kategoéria Saly Kiegészitok Utasitasok
1 gombnyomas Nyers 0sszetevOkbdl készitett torta
4-6 stitéséhez -Pl. tésztaban sllt sés
20 Torta > sod6, gombatorta, hagymatorta,
adag — parajtorta.
Edes torta - sajttorta, almatorta.
+ Valassza ki a Torta auto meniit
2 gombnyomas gombnyomas 1
21 Tort 6-8 adag 4-6
orta < AMArS
adag : atmero 25 cm
gombnyomas 2
adag 6-8
atmérd 27 cm
3 gombnyomas gombnyomas 3
8-10 adag 8-10
22 Torta atmerd 30 cm
adag
+ Sités utan hagyja allni néhany
percig. Vegye ki a siitofor-
mabal (tepsibol) és hagyja
kihilni.
\ J

A torta programokhoz el6 kell melegiteni a siitot. A kovetkezo sorrendet hasznalja:

Az elbmelegitési hang-
m—- m— ioiz8s UtAN. Helyezze -
be a tortat a sutébe. ]
* Nyomja meg a

- Valasszaa20., - Nyomja meg a Start gombot

a 21. vagy a 22. start gombot a

tortaprogramot siito elomelegi-
a torta méreté- téséhez.
tol fiiggoen.

MEGJEGYZES AZ AUTOMATIKUS TORTA MENUHOZ:

1. Csak fém format hasznaljon a tortasttéshez - aluminium, teflon bevonattal rendelkezd vagy
egyéb kdnny(fémbdl készllt format. Az atlagos tortaforma mélysége 30 mm. Ne hasznaljon
laza alju format, karton formakat vagy puha aluminium formékat ennél az automatikus
menunél.

A tészta végso szine és slilisége annak fajtajatél figgéen kilénbdzd lehet.

A torta felsd részének szine a tolteléktdl fugghet. Ezért lehet, hogy a program vége el6tt
néhany perccel le szeretné allitani a sutést.

4. Ne hasznalja ezt az automatikus men(t pizzasutéshez vagy dupla rétegi tortdk sitéséhez.
5. Ha friss gyumdlcsokbdl készllt lepényt sit, elényds lehet a tészta eldsitése.

wn
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Memoria
Ez a funkcio lehetévé teszi, hogy sitéjét elére programozza a szokasos felmelegitési és sutési
feladatokra. Elére programozhatja a siitéjét az Onnek megfeleld specialis energiaszintre és id6-

tartamra. Harom memoériafeladatot lehet elére beprogramozni.

A memodria program beallitasahoz

Programozza be a —

kivant siitoprogramot.

* Nyomja meg a Meméria gombot. * A feladat tarolasahoz
A siito automatikusan az 1. nyomja meg a Memoria
memdriara van elore beallitva. A 2. gombot, vagy nhyomja meg
memoria kivalasztasahoz 2-szer a Start gombot az aktualis
nyomja meg a gombot. A 3. program szerinti siutés
memoria kivalasztasahoz 3-szor elinditasahoz.

nyomja meg a gombot.

Ez a memoriafunkcid 1 csésze, 1 tal vagy 2 tal forro ital (pl. tea, kavé, tej vagy leves) Ujramelegi-
tésére van elére beprogramozva.

Gombnyoma- - - L
sok szama Kategoria  Javasolt sulyok Energia és ido
1. memoria | 1 gombnyomas 1 csésze 150 ml 1000 W 80 mp.
2. memoria | 2 gombnyomas 1 tal 300 ml 1000 W 120 mp.
3. memoria | 3 gombnyomas 2 tal 2 x 300 mi 1000 W 240 mp.
o J

A memodria program hasznalatahoz

Start
T — C.
A siito automatikusan az 1.
] memoriara van eldre beallitva. A ]
* Nyomja meg a 2. memoéria kivalasztasahoz 2- * Nyomjameg a
Memoria gombot. szer nyomja meg a gombot_ A 3. SEart gombot a
meméria kivalasztasahoz 3-szor sutés inditasahoz.
nyomja meg a gombot.
MEGJEGYZES:
1. Az automatikus programokat nem lehet beprogramozni a memaériaba.
2. A hdlégkeveréses elémelegitési izemmodot nem lehet beprogramozni a memériaba.
3. Amemobria csak 1 fokozatu sutést képes tarolni. Nem lehet 2 vagy 3 fokozatu sutést tarolni.
4. Egy Uj sutési program memoriaban térténd tarolasa torli az el6zéleg tarolt programot.
5. A memoériaprogram t6rl6dik, ha az aramellatas szinetel, vagy ha a dugo6t kihizzuk a konnek-

torbol.
6. Ha egy babauveg vagy bébiételes liveg felmelegitését programozza be a memoériaba, gondos-
kodjon a hémérséklet ellendrzésérél, mielbtt a babat megetetné.
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Késleltetett inditasu sutés

A Késleltetés/varakozas gomb hasznalataval késleltetett inditdsu sutést lehet beprogramozni.

3 N
Q—» —_— () -

nem hasznalhat6

pl.

*+ Nyomja meg a - Allitsa be a késleltetési - A kivant siitési program és
Késleltetes/ idot az 1d6 gomb nyo- ido beallitasa.
Varakozas mogatasaval (max. 9 6ra
gombot. 59 percig).

G - o

MEGJEGYZES:
1. Harom fokozatu sutést lehet beprogramozni, beleértve a Késleltetett inditasu sitést.
pl.

+ Nyomja meg a
Start gombot.

MAGAS energiaszint: 10 perc
Késleltetett inditas: 1 6ra nem hasznalhato

AB ldan
b~ -0 ~ LB~

egyszer

nem
, , egyszer
hasznalhaté egyszer gy

Parolasi energiaszint: 20 perc

nem hasz-
nalhato
Q ﬂh — ( D )

5-sz6r kétszer

2. Ha a programozott késleltetési id6 id6 tébb mint egy 6ra, a visszaszamlalas percben torténik.
Ha kevesebb mint egy 6ra, a visszaszamlalas masodpercben térténik.
3. AKkésleltetett inditast nem lehet Automatikus programok elé beprogramozni.
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Varakozasi ido

A Késleltetés/Varakozas gomb segitségével beprogramozhatja a sités befejeztét kdvetd
varakozasi id6t, vagy percszamlaléként programozhatja a sutét.

pl. SUtés utani varakozasi id6 beprogramozasa.

~ ‘B 5

Y
O =L =0—
- Allitsa be a kivant siitési programot * Nyomja meg a
és idot. Késleltetés/Vara-

kozas gombot.

L — (60

nem hasznalhaté

- Allitsa be a kivant id6t az Id6 + Nyomja meg a
gombot nyomogatasaval (max. Start gombot.
9 oOra 59 perc).

MEGJEGYZES:
1. Harom fokozatu sutést lehet beprogramozni, beleértve Varakozasi idét is.
pl.

Magas energiaszint: 4 perc Varakozasi idd: 5 perc

~ | nem hasz-
nalhato nm 8 ‘m
O = L™ O—= el

nem hasznalhaté

egyszer 4- szer 5- szor

Magas energiaszint: 2 perc

’\/ -
% nem hasz

nalhato “p ( <D >

egyszer ketszer

2. Ha a varakozasi id6 vagy a percszamlalas kdzben kinyitja az ajtét, a visszaszamlalas foly-
tatodik a kijelzén.

3. Ez a funkci6 id6zitéként is hasznalhat6. Ebben az esetben nyomja meg a Késleltetés /
Varakozas gombot, és nyomja meg a Start gombot.
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Kérdések és valaszok

: Miért nem kapcsol be a sitom?

: Ha a sitdé nem kapcsol be, ellenérizze az
alabbiakat:

1. Megfeleléen csatlakoztatva van a sit6?
Hlzza ki a csatlakozét a konnektorbol,
varjon 10 masodpercet, és dugja be
Ujra.

2. Ellendrizze a megszakitot és a biztosite-
kot. Allitsa vissza a megszakitét, vagy
cserélje ki a biztositékot, ha bekapcsolt,
vagy kiégett.

3. Ha a megszakitd és a biztositék rend-
ben van, csatlakoztasson egy masik
készuléket a konnektorhoz. Ha a
készilék miikoédik, a probléma a siitdvel
van. Ha a készlilék nem m{ikddik, a
probléma a fali konnektorral van. Ha ugy
tlnik, hogy a probléma a sitével van,
értesitsen egy megbizott szerviz
kézpontot.

: A mikrohullamu siito interferenciat okoz
a TV-vel. Normalis ez?

: Bizonyos foku radi6 és TV interferencia el6-
fordulhat, amikor a mikrohullamu sutével
f6z. Ez az interferencia hasonl6 a kis
berendezések, példaul mixerek, porszivék,
hajszaritdk stb. okozta interferenciahoz.
Nem jelenti azt, hogy barmilyen probléma
lenne a sutével.

: A siito nem fogadja el a programot.
Miért?

: Ezt a sUt6t ugy tervezték, hogy ne fogadjon
el hibas programot. Példaul a sit6 nem
fogad el negyedik szakaszt, és nem fogad
el automatikus suly programokat késleltetett
inditast kévetben.

: Miért nincs sz6veges utasitas a
kijelzOmo6n?

: Nincs aram a lakasban, vagy a csatlakozé
kihuzodott. Ismételje meg a 10. oldalon leirt
miveletet.

: Idonként meleg levego jon a siito
szellozonyilasaibol. Miért?

: Az étel készitése soran felszabadul6 meleg
felmelegiti a stt6ben 1évé levegét. Ez a
meleg levegd a szell6zés kdvetkeztében
tavozik a sutdbél. A levegbben nincsenek
mikrohullamok. A sité szell6z6 nyilasait
sosem szabad elzarni sutés kdzben.

K:

Ziimmogo és kattogé hangok jénnek a
siitobol a KOMBINACIO {izemmad
hasznalata soran. Mi okozza ezt a zajt?

: A zajok akkor keletkeznek, amikor a stté

automatikusan atvalt mikrohullamrol
HOLEGKEVERESRE/GRILLRE, a kom-
binacios beallitas kdvetkeztében. Ez nor-
malis jelenség.

: Ellendrizhetem-e a beallitott homérsék-

letet, ha a HOLEGKEVERES médban
fozok vagy elomelegitek?

Ilgen. Nyomja meg a H6légkeverés gombot,
és a hdmérséklet 2 masodpercre megje-
lenik a kijelzén.

: Elkészithetem-e kedvenc receptjeimet a

HOLEGKEVERES/GRILL segitségével?

Ilgen. Ugyanugy el tudja késziteni kedvenc
receptjét, mint egy hagyomanyos sutében.

: “D” betii jelenik meg a kijelzon és siito

nem hasznalhaté. Miért?

: A sité DEMO Uzemmobdban van. Ez az

uzemmod bolti kiéllitasra szolgal. Az tzem-
méd inaktivalasahoz nyomja meg egyszer a
mikrohullam gombot, majd négyszer a
stop/térlés gombot.

: Hasznalhatok-e hagyomanyos siito-

homérot ebben a siitoben?

Csak akkor, ha a HOLEGKEVERES/GRILL
fézési modot hasznalja. Az egyes
hémérdkben Iévd fém szikrazast okozhat a
sutében, és nem szabad azta
MIKROHULLAM és a KOMBINACIO lzem-
modokkal hasznalni.

: A siitben szagok és fiist keletkezik,

amikor a HOLEGKEVERES, a
KOMBINACIO vagy a GRILL funkciét
hasznalom. Miért?

Az ismételt hasznalatot kévetéen ajanlatos
kitisztitani a sitt, és ezutan
HOLEGKEVERES modban, a gérgdgyrdt
és az Uvegtalat behelyezve, étel nélkil,
250°C-on 10 percig mikddtetni. Ez eléget
minden ételt, maradékot, vagy olajat, ami
szagokat és/vagy fustét kelthet.
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A siito karbantartasa

Mikrohullamu siitojének apolasa és tisztitasa
FIGYELEM!

A biztonsagos miikodés érdekében fontos, hogy a siitdo mindig tiszta legyen és

minden hasznalat utan ki legyen térélve. A sito tisztan tartasanak elmulasztasa
a feliiletek karosodasahoz vezethet, ami csokkentheti a késziilék élettartamat és
esetleg kockazatos helyzethez is vezethet.

a vezérlépanelen. A vezérlbpanel tisztitasa
soran hagyja nyitva a sitd ajtajat, hogy
megel6zze a sutd véletlen bekapcsolasat. A
tisztitast kdvetéen nyomja meg a
STOP/TORLES gombot a kijelzéablak
tartalmanak térléséhez.

. Ha péra gytlemlik fel belll, vagy a sitd
ajtajanak kulsején, térolje le egy puha ruha-
val. Ez akkor fordul eld, ha a mikrohullamu
sUtét magas paratartalom mellett miikéd-
tetik, és nem jelenti a készulék meghiba-
sodasat.
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1. Tisztitas el6tt kapcsolja ki a suitét. 6. Idénként szlikséges az livegtalca

. Tartsa tisztan a sité belsejét, az ajto eltavolitasa tisztitas céljabél. Mossa el a tal-
szigetelését, és ajto szigetelésének cat meleg szappanos vizben vagy moso-
kérnyékét. Ha a siité falara, az ajto gatogepben.
szigetelésére és az ajtdszigetelés kordli 7. A gorgbgylrit és a siutd alsé felszinét rend-
tertletekre étel vagy folyadék kerl, torélje szeresen tisztitani kell a zajos mikddés
le nedves ruhaval. Ha nagyon piszkos, megelézése érdekében. Egyszerlen torélje
hasznéljon enyhe mosogatoszert. Erds tisztara a sutd also felszinét enyhe moso6-
mosogatdszer vagy surolészer hasznalata szerrel és meleg vizzel, majd térolje
nem ajanlott. szarazra egy tiszta ruhaval. A gérgégy(ird
NE HASZNALJON KERESKEDELMI enyhe mosoOszeres vizben elmoshat6. Az
SUTOTISZTITO SZEREKET. ismételt hasznalat soran felgyllemlenek a

. A siit6 kilsé felszinét nedves ruhaval kell f6zés gbzei, de ez nem befolyasolja az alsé
tisztitani. A sutd belsejében 1év6 alkatrészek felszin vagy a g(‘jrgog}’/uru mikodeset.
sériilésének elkerillése érdekében a viznek Miutan levette a gorgdgydrit az also fel-
nem szabad a szell6zényilasokon keresztiil szinrdl, ugyelien ra, hogy a megfeleld
beszivarognia. Ne hasznéljon dérzsélé helyzetben tegye azt vissza.
hatasu tisztitoszereket vagy éles fémka- 8. Amikor a GRILL, HOLEGKEVERES vagy
pardkat az Gvegajto tisztitdsdhoz, mert KOMBINACIO izemmaédot hasznalja,
megkarcolhatjék a fellletet, ez pedig Uveg- egyes ételek elkerulhetetlenul zsirt frécskoél-
téréshez vezethet. nek a sit6 falaira. Ha nem tisztitja

. Ha a vezérlépanel szennyezédik, tisztitsa rendsz’eresen a s(itdt, ez a lerakodas
meg egy puha, szaraz ruhaval. Ne hasz- hasznalat kozben ,flstolni” kezdhet.
naljon erés mosogatoszert vagy suroloszert g Tisztitasra nem szabad géztisztitot hasznal-

ni.

10. A javitdsokat csak szakképzett szerelbvel

1.

szabad végeztetni. A sutd karbantartdsa
és javitasa érdekében forduljon a
legkbzelebbi markaszervizhez.

Mindig tartsa tisztan a szell6z6 nyilasokat.
Ellendrizze, hogy a por vagy mas anyagok
nem zarjak-e el a sito tetején, aljan és
héatlapjan 1év6 szell6zonyilasokat. Ha a
szell6zényilasok elzarédnak, az
tulmelegedéshez vezethet, ami karositja a
suté mikddését.



Muszaki adatok

Téapfesziltség: 230V, 50 Hz
Miikédési frekvencia: 2450 MHz
Teljesitményfelvétel: Maximum 2980 W
Mikrohullam 1275 W
Grill 1560 W
Hésugarzas 1500 W
Kimend teljesitmény: Mikrohullam 1000 W (IEC-60705)
Grill 1500 W
Hésugarzas 1400 W
Kulsé méretek: 530 (Sz) x 508 (M) x 344 (Mag) mm
Sutétér méretek: 350 (Sz) x 360 (M) x 250 (Mag) mm
Témeg a belsd tartozékokkal: 21,0 kg
Zajszint: 52,7 dB

Ez a termék megfelel az elektromagneses kompatibilitasra vonatkoz6 (EMC) EN 55011 europai
szabvanynak. E szabvany alapjan ez a berendezés a 2. csoport, B osztalyaba tartozik, és a
megadott hatarértékeken belll van. A 2. csoport azt jelenti, hogy szandékosan keletkezik radi6-
frekvenciaju elektromagneses sugarzas az étel felmelegitése céljabdl. A ,B” osztaly azt jelenti,
hogy a termék a normal haztartasi terlileteken hasznalhat6.

Artalmatlanitasi informacié elektromos és elektronikus eszk6zok felhasznaloi
szamara (magan haztartasok)
Ez a szimb6lum a terméken és/vagy a kiséré dokumentumokon azt jelenti, hogy a hasznalt elektromos
és elektronikus termékeket nem szabad az altalanos haztartasi hulladékkal keverni.
A megfeleld kezelés, visszanyerés és Ujrahasznositas érdekében kérjik, vigye
ezeket a termékek a kijeldlt gydjtépontokra, ahol ingyenesen atveszik azokat.
Alternativaként, néhany orszagban egy hasonl6 uj termék megvasarlasa esetén
vissza lehet vinni a terméket a helyi kereskedének.
Ennek a terméknek a megfelel6 artalmatlanitasa segit megoévni értékes eréforra-
sainkat és megakadalyozni barmilyen esetleges negativ hatast az emberi
_ egészségre és a kornyezetre, amely egyébként a nem megfelelé hulladékkezelés-
b6l szarmazhat. Kérjuk, 1épjen kapcsolatba a helyi hatésagokkal a legkdzelebbi
kijelolt gyljtépont tovabbi részleteit illetéen.
A nemzeti jogszabalyok szerint bintetés rohat6 ki az ilyen hulladékok nem megfeleld artalmat-
lanitasa esetén.

Az Eurépai Unio uzleti felhasznal6i szamara

Ha elektromos vagy elektronikus berendezést szeretne leselejtezni, kérjiik, tovabbi informa-
ciokért lépjen kapcsolatba a kereskedbvel, illetve szallitéval.

Artalmatlanitassal kapcsolatos informaciok az Eurépai Unién kiviili orszagok
esetében

Ez a szimbo6lum csak az Eur6pai Unidban érvényes.
Ha le szeretné selejtezni ezt a terméket, kérjik, I€pjen kapcsolatba a helyi hatésagokkal vagy a
kereskeddvel és érdeklddjon az artalmatlanitas megfelelé modjarol.
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