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(B) Sehr geehrter Kunde,

Diese Bedienungsanleitung enthdlt wichtige Informationen, welche Sie vor Inbefriebnahme des Gerdtes

unbedingt sorgfiltig durchlesen soliten.
ACHTUNG:

Die Nichtbeachtung der Gebrauchs- und Serviceanweisungen sowie jeglicher Eingriff, der das Befreiben des
Geréites in gedffnetem Zustand (z.B. gedffnetes Gehduse) erlaubt, fihrt zu erheblichen Gesundheitsschaden.
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Wir gratulieren lhnen zu |hrem neven Mikrowellengerdt, das lhnen ab jetzt die Arbeit im Haushalt

wesentlich erleichtern wird.

Sie werden angenehm Uberrascht sein, was man mit der Mikrowelle alles machen kann. Sie kénnen nicht
nur schnell auftaven und erhitzen, sondern auch ganze Meniis zubereiten.

Wir empfehlen [hnen, den Kochbuch-Ratgeber und die Bedienungsanleitung genau durchzulesen. So wird
lhnen die Bedienung lhres Gerdtes leicht von der Hand gehen. Viel Spafl beim Umgang mit threm neuen
Mikrowellengerdt und beim Ausprobieren der leckeren Rezepte.

Cheére cliente, cher client,

IThr Mikrowellen-Team

Ce mode d’emploi du four contient des informations importantes, que vous devez lire avant d’utiliser votre

four a micro—ondes.
AVERTISSEMENT:

Des risques sérieux pour la santé peuvent &ire encourus si ces instructions d'utilisation et d'entrefien ne sont pas
respectées ou si le four est modifié de sorte qu'il soit possible de le faire fonctionner lorsque la porte est ouverte.
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Nous vous félicitons de I'achat de votre nouveau microendes qui va vous simplifier considérablement le fravail

dans la cuisine.

Vous serez agréablement surpris de voir tout ce que vous pouvez faire avec votre micro-ondes. Vous pouvez non
seulement décongeler et réchauffer les aliments mais également préparer des menus complets.

Lisez atentivement ce guide et le mode d'emploi. Vous pourrez utiliser votre appareil encore plus facilement.
Nous vous souhaitons beaucoup de plaisir avec votre nouveau micro-ondes et, bien sir, bon appétit

Jotre e'quipe de spe'ciab'stes de la cuisine aux micro-ondes



(NU) Geachte klant,

Deze gebruiksaanwijzing bevat belangriike informatie die u dient te lezen alvorens u de oven in gebruik neemt.
WAARSCHUWING:

Het niet naleven van de gebruiks- en onder- houdsvoorschrifien evenals elke ingreep die het mogelijk maakt dat
het toestel in nietgesloten toesiand in werking kan gesteld worden, kan leiden tot ernstige gezondheidsletsels.
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Wij feliciteren u met uw nieuwe magnetron, die u voortaan het werk in de huishcuding aanmerkelijk zal
vergemakkelijken.

U zult aangenaam verrast zijn over hetgeen men allemaal met de magnetron kan doen. U kunt er niet
alleen snel mee ontdoocien en verhitten, maar u kunt tevens hele menu’s bereiden.

Wij adviseren u de kookboek-handleiding en de bedieningsaanwijzing zorgvuldig door te lezen. Op die
manier zal het bedienen van uw apparaat voor u geen enkel probleem opleveren.

Veel plezier bij het werk met uw nieuwe magnetron en bij het uitproberen van de lekkere recepten.

Uw magnetron-team

(1) Carissimi clienti,

Questo manuale contiene informazioni importanti, che dovete leggere prima di usare il forno.
AVVERTENZA:

La mancata osservanza di queste istruzioni sull'uso e sulla manutenzione del forno, o I'alterazione del forno
che ne permetia |'uso a sportello aperto, possono costituire un grave pericolo per la vostra salute.
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Congratulazioni per 'acquisto def Vostro nuovo forno a microonde, che Vi aiutera da oggi a facilitare e
snellire la pre parazione dei Vostri piatti preferiti.
Ben presto Vi accorgerete di quanto sia utile e pratico un forno a microonde. Esso Vi aiuterd quando
dovrete scongelare rapidamente cibi surgelati o riscaldare vivande precotte, oppure se vorrete preparare
anche interi pranzi con minor dispendio di tempo e fatica.
Vi consigliamo di leggere affentamente il ricettario con i nostri consigli e proposte. Esso Vi servira per ciutar.
Vi ad usare con maggior sicurezza e rapiditd il Vostro nuove forno a microonde ed a preparare i piatti pit gustosi.
Vi auguriamo gid ora il miglior successo in cucina e...

buon appetito!



Muy estimada cliente, muy estimado cliente:

Este manual contiene infermacién muy importante que debe leer antes de utilizar el horno.

ADVERTENCIA:

Pueden presentarse serios riesgos para su salud si no respeta estas instrucciones de uso y mantenimiento, o si
el horno se modifica de forma que pueda ponerse en funcionamiento con la puerta abierfa.
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Le felicitamos a Vd. per haber adquirido este nuevo horno de microondas que le facilitard notablemente
sus quehaceres domésticos.

Va a ser una sorpresa agradable notar cudn amplio es ef campo de aplicacion de las microondas, pues,
Vd. no sélo puede proceder a descongelacion v coccién con celeridad sino también a la preparacién de
enteros menUs.

Cortos tiempos de coccién, poca agua y poca materia grasa hacen que se preserven muchas vitaminas,
sustancias minercles y el sabar propio.

Le recomendamos a Vd. lea minuciosamente el recetario y el manual de maneio para que el uso del
horro le sea fécil y no cueste trabajo.

Que tenga mucho placer manejando su nuevo horno de microondas y probando las recetas sabresas, le

desea a Vd.
el equipo “microondas”




WAARSCHUWING

(NL) Giltfir Holland : (1) Solo per Holanda
(F) Applicable uniguement pour Lo Hollande (E) Aplicable sdlo para Olanda
@ Allean van toepassirg op Nederland .

ALLEEN VOOR NEDERLAND
STUUR DIREKT DE OP DE DOOS AANGEBRACHTE GARANTIEKAART INGEVULD AAN OP.
BEWAAR HET CONTROLESTRCOKIE MET UW VOLGNUMMER Bl Uw PAPIEREN ALS BEWUS.

U ONTVANGT DAN HET SPECIALE GARANTIECERTIFIKAAT, RECHT GEVENDE OP 1 JAAR GRATIS AAN-HUIS SERVICE,
ALSMEDE GRATIS EEN PRACHTIG KCOKBOEKJE IN DE NEDERLANDSE TAAL, GESCHREVEN DCOR DE BEKENDE
MAGNETRONCONSULENTE RITA AALDERINK

Sharp Elecironics Benelux B.Y,,

ADVERTENCIA

1. ESTE APARATC CLUMPLE CON LAS ESPECIFICACIONES DEL REGLAMENTC SOBRE PERTURBACIONES
RADIOELECTRICAS APRCBACCO ENR. D. 138/89.

2. ASI MISMO DISPONE DE LOS ELEMENTOS ANTIPARASITARIOS NECESARIOS PARA CUMPLIR CON LOS UMITES
ESTABLECIDQS, SIENDO SU LOCALIZACION:

COMPONENTES IDENTIHCACION LOCAUZACION
SUPRESCRES BE RUIDC
UNIDAD DE FITRO DE RUIDO FPWBFAZ9SWREOD CERCA DEL CABLE DE LA FUENTE

DE AUMENTACION

ACHTUNG - MERKBLATT FUR DEN KAUFER

@ Gilt nur fir die BRDeutschland @ Applicabile soltanto al modello per la Repubblica
Apglicable uniquement pour la République Fédérale Faderale Tadesca.
d'Allemagne. Aplicable sélo para la Republica Federal de Alemania.

@ Alleen van toepassing voor Duitsland.

Sehr geehrte Damen und Herren,

das von lhnen erworbene Mikrowellengerdt arbeitet mit Hochfrequenz und kann unter Umsténden Funkdienste stéren, z.B. den
Tor- und Fernsehrundfunkempfang. Es ist nach den geltenden Technischen Vorschriften des Bundesamtes fir Post und
Telekommunikation [BAPT) funkentsiért und zugelassen und triigr als Nachweis dafiir eine BZEZulassungsnummer. Bite
iiberzeugen Sie sich selbst.

In ungiinstigen Fallen kénnen Funkstdrungen durch Mikrowellengerdite auch dann nicht ausgeschlossen werden, wenn sie die

schrifien des BAPT einhalten. In solchen Féllen wenden sie sich bitte an lhren Fachhéndler oder direkt an uns.

T. Omori, Division General Manager for Microwave Oven.
SHARP MANUFACTURING CO. OF UK,

SHARP HOUSE, WREXHAM, CIWYD. LL12 CPG

UNITED KINGDOM



Merkblatt fir den Kaufer. Allgemeingenehmigung
nach dem Gesetz Gber den Betrieb von
Hochfrequenzgerdten: vom 11. Dezember 1991.

§1
Aufgrund des §3 des Gesetzes iber den Befrieb von
Hochfrequenzgerditen (HFrG) vom 9, August 1949 (WiGBI 5.

235), gefindert durch Artikel 135 des Einfihrungsgesetzes
zum Gesetz Uber Ordnungswidrigkeit EGOWIG]) vom 24
Mai 1968 (RGBI. 1.S. 503, 538) und durch Artikel 4 Abs. 10
des Gesetzes zur Neustrukturierung des Post- und
Fernmeldewasens und der Deutschen Bundespost {Post-
StrukiG} vom 08 Juni 1989 (BGBI. | 5. 1026, 1049}, wird fur
den Betrieb von Mikrowsllenherden, deren Arbeitsfrequenz
auf einer ISMFrequenz liegt, eine Allgemeingenshmigung
erteilt.

§2

Zur Vermeidung von Funkstérungen missen die

Mikrowellenherde den  Technischen Vorschrifien des

Bundesamtes fiir Post und Telekommunikation for die

Funkentstérung von Mikrowellenherden” (212 TV 1)

entsprechen, vom Bundesamt fir Zulassungen in der

Telekommunikation [BZT) zugelassen und zum Nachweis der

Zulassung beziehungsweise der Einhaltung der genannten

Technischen Vorschrifren mit einer BZT-Zulassungsnummar

gekennzeichnet sein.

Zur Informaticn der Betreiber ist den Mikrowellenherden ein

Doppe! der Zulassungsurkunde oder ein Merkblatt gema

Anhang beizufigen.

§3

Die Aligemeingenehmigung gilt unter folgender  Bedingung

und Auflage:

1. Bedingung: Die Mikrowellenherde missen den
Bestimmungen des §2 entsprechen.

2. Auflage: Liegen Anhaltspunkte dafir vor, daf’
Mikrewellenherde, die den Bedingunger des §2
entsprechen, Funkstérungen verursachen, so ist den
Beauftragten des Bundesamtes fir Post und
Telekommunikation in den verkehrsiiblichen Zeiten der
Zutritt zu den Grundstiicken, Réumen ader Fahrzeugen,
auf oder in denen diese Mikrowellenherde betrieben
werden, zu gestatten.

54

Verursachen Mikrowellenherde, die den Bedingungen des §2

entsprechen, in besonderen Féillen Funkstérungen, so behalt

sich das Bundesamt fiir Post und Telekommunikation vor, unter

Beteiligung der Betroffenen Mafinahmen zur Beseitigung der

Funkstrungen an dem verursachenden Mikrowellenherd oder

an der gestorten Empfangsanlage oder an beiden anzuordnen.

Bei Funkstirungen werden Messungen am Aufstellungsort unter

Betriebsbedingungen durchgefUhri. Diese Messungen stimmen

nicht immer mit den MeBbedingungen fir die Typprifung

serienmaflig hergestellter Mikrowellenherde Uberein.

§5
1. Der Bundesminister fir Post und Telekommunikation kann
die Bedingungen und Auflagen der
Allgemeingenehmigung jederzeit ergéinzen oder &ndemn.
Er kann die Allgemeingenehmigung allgemein widerrufen.
2. Das Bundesamt fisr Post und Telekommunikation ist
berechtigt, Mikrowellenherde darcufhin zu priifen, ob die
§ in 3 genannte Bedingung eingehalten wird. Bei einem
Verstol} gegen die im §3 genannie Bedingung und
Auflage kann das Bundesamt fir Post und
Telekommunikation anordnen, den Mikrowellenherd aufler
Betrieb zu setzen. Dariber hinaus kann das Bundesamt
fisr Post und Telekommunikation die
Aligemeingenehmigung im Einzelfall widerrufen, wenn
der Mikrowellenherd Funkstérungen verursacht.
§6
Nach Widerruf der Genehmigung gemdf3 § 5 ist ein weiterar
Betrieb der betroffenen Mikrowellenherde nach §8 des
Gesetzes iber den Betrieb von Hochfrequenzgerdten vom 9.
August 1949 eine ordnungswicrige Handlung im Sinne des
Gesetzes iber Ordnungswidrigkeiten vom 24, Mai 1968 in
der Fassung vom 19. Februar 1987 (BGBI1S. 602). Das
gleiche gilt fir den Betrieb ohne Erfiillung der Bedingung des
§3 Die Ordnungswidrigkeit kann mit einer Geldbufe
geahndet werden. Mikrowellenherde, auf die sich eine
Ordnungswidrigkeit bezieht, kinnen eingezogen werden.
§7
Die Bestimmungen des § 2 finden keine Anwendung auf
Mikrowellenherde, die den Bestimmungen der
Allgemeingenehmigung gemal Amtsblvig Nr. 745/1988
entsprechen, die bis zum Inkrofttreten dieser
Allgemeingenehmigung in Betrieb genommen worden sind
und dariiber hinaus noch bis zum 30. Juni 1992 in Betrieb
genommen werden, solange sie keine Funkdienste stren.
§8
Diese Aligemeingenehmigung gilt vom 11. Dezember 1991
an und ersetzt die im Amisblatt des Bundesministers fur dos
Post- und Fernmeldewesen am 25. August 1988 unter
AmishlVig Nr 745/1988, 5. 1599, verdffentlichte
Allgemeingenehmigung.
Hinweise: Die mit Anlage 1 zur AmisbiVig 243/1991
verdFentlichte Allgemeingenehmigung fir Gerdte der
Grenzwertklasse B gilt weiter.
Mikrowellenherde, die den Anforderungen der
Allgemeingenehmigung nach Anlage 1 zur Amtsbivig
243/1991 entsprechen, sind entweder mit dem
Funkschutzzeichen des Verbandes Deutscher Elektrotechniker
oder mit einer Bescheinigung des Herstellers oder importeurs
zu versehen.
Die BZT-Zulassungsnummer erteili das
Bundesamt! fiir Zulassungen in der
Teilekommunikation,
Postfach 100443, D-66004 Saarbriicken.



(D) 1 Bedienfeld 4 Tirsftner 7 Garraum
2 Garraumlampe 5 Spritzschutz fir den Hohlieiter 8 Tirdichtungen und
3 CirillHeizelemente 6 Antriebswelle Dichtungsoberfiachen
1 Tableau de commande 4 Bouton d'ouverture de la porte 7 Cavité du four
2 Eclairage du four 5 Cadre du répartiteur d'ondes 8 Joint de porte et surface de
3 Elément chauffant du gril 6 Accouplement contact du joint
(NL) 1 Bedieningspaneel 4 Deur open-oets 7 Ovenruimte
2 Ovenlamp 5 Aldekplaatie voor golfgeleider) 8 Deurafdichtingen en
3 Grillvermarmingselement 6 Verbindingsstuk pasvlakken
(1) 1 Panneflo dei comandi 4 Pulsante di apertura sportelle 7 Cavita del forno
2 Luce del forno 5 Coperchio guida onde 8 Guarnizioni e superfici di
3 Elementi diriscaldamento griglia 6 Accoppiatore tenuta sportello
1 Panel de control 4 Boton para abrir la puerta 7 Cavidad dei horno
2 Lémpara del horne 5 Tapa de la guia de ondas 8 Sellos de la puerta y
3 Elemento calentador de laparile 6 Junia superficies de sellado.
9
N 10
@ 9 Liftungsdfnungen 10 Aufenseite 11 NetzanschluBkabel
@ 9 QOuvertures de ventilation 10 Parie extérieure 11 Cordon d'alimentation
@ 9 Ventilatie-openingen 10 Behuizing 11 Netsnoer
@ ©Q Apperture di ventilazione 10 Mobile esternc 11 Cavo di alimentazicne
(1) © Orificios de ventilacion 10 Exterior de la coja 11 Cable de dlimentacién

8



(D)1 Drehteller
(F )1 Plateau tournant
(NL) 1 Draaitafel

1 Piatto rotante
(1)1 Plato giratorio

2 DrehtellerTrager
2 Pied du plateau

2 Draaisteun

2 Sostegno rotante

2 Soporte del rodillo

(D) ZUBEHOR

Uberpriifen, daB die Zubehérteile vorhanden sind:
den Drehteller-Trager (2) auf die abgedichte
Antriebswelle (3) auf den Garraumboden legen. Dann
den Drehteller (1) darauf legen.

Hinweis: Bei der Bestellung von Zubehérteilen
missen Sie dem Handler bzw. dem SHARP-
Kundendienst immer die Teilebezeichnung und den
Modellnamen angeben.

ACCESSORIES

Assurez-vous que les accessoires sont contenus dans
I'emballage: Posez le pied du plateau {2) sur la
garniture étanche (3). Puis posez le plateau (1)
tournant dessus en tenant compte de |'accouplement
{3} de la sole de la cavité.

Remarques: Lorsque vous passez une commande
d'accessories, veuillez mentionner au revendeur ou au
service d'entretien agréé par SHARP le nom des
piéces et nom du modéle.

(NU) TOEBEHOREN

Kontroleer dat de volgende accessoires zijn geleverd:
Plaats de dragisteun (2) op de vioer van de
ovenruimte. Plaats vervolgens de draaitafel (1) op het
verbindingsstuk (3] van de draaisteun.

3 Anfriebswelle

3 Accouplement
3 Verbindingsstuk
3 Accoppiatore

3 Junta

5 Hoher Rest
5 Trépied Haut
5 Hoog Rooster

4 Niedriger Rost
4 Trépied bas

4 laag Rooster
4 Graticola Bassa 5 Graticola Alta
4 Rejilla Baja 5 Rejilla Alta

Opmerking: Stel uw handelaar of erkend SHARP
onderhoudspersoneel bij het nabestellen van accessoires
op de hoogte van: de naam en de modelncam.

ACCESSORI

Accertatevi che 1 seguenti accessori siano presenti;
Mettete il sostegno rotante (2) sul pavimento della
cavita del forno. Mettete poi il piatto rotante (1) su di
esso e montatelo sull'accoppiatore (3).

Nota: Ordinando gli accesori, dita al rivenditore o
ad un tecnico di servizic SHARP autorizzato il nome
della parte e il nome del modello.

(1) ACCESORIOS

Compruebe que dispone de todos los accesorios
siguientes: Coloque &l soporte del rodillo (2) en el
suelo de la cavidad del horno. Coloque después &l
plato giratorio {1) sobre el soparte colocado en la
junta (3).

Nota: Cuando haga el pedido de los accesorios,
indiquele a su distribuidor o técnico de servicio
SHARP auterizado los dos datos siguientes: el
nombre de la pieza, y et nombre del modelo.
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ZEIGE UND SYMBOLE
Symbot fir MIKROWELLE
Symbo ! for HEISSLUFT

Symbol fir GRILL

Sy mboie fur KURZER /LANGER
Sy rnbo| for LEISTUNGSSTUFEN
Symbol Fir INFORMATION
Symbol Fir GAREN
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PIZZATaste
KARTOFFEL-Tasten
PORTIONS-AUTOMATIK Tasten
KURZER /LANGER Tasten
SPRACHENTASTE
ZEITEINGABE-Tasten
HEISSLUF -Taste

Taste fir LEISTUNGSSTUFEN
KOMBI-Taste

GRIUTaste

PLUS/START-Taste
STOP-Taste

UHRZE-Taste
ZEITSCHALTUHR Taste
INFORMATIONS Tasfe

TABLEAU DE COMMANDE ET TEMOINS

ONOWMRWK—

Témoin MICRO-ONDES

Témoin de CUISSON PAR CONVECTION
Temoin GRIL

Témoin MO!NS/?LUS

indicateur de niveau de puissance

Témaoin INFORMATION

Cuissen en cours

Témoin HORLOGE

TABLEAU DE COMMANDE A TOUCHES
A EFFLEUREMENT
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Touche SNACK

Touche PIZZA

Touches POMMES DE TERRE
Touches ACTION INSTANTANEF
Touches MCINS/PLUS

Touche de seiecflon de la LANGUE
Touches de ré I\?e des TEMPS
Touche CUISS % PAR CONVECTION
Touche REGLAGE DE PUISSANCE
Touche CUISSON COMBINEE
Touche GRIL

Touche MINUTE PLUS/START
Touche ARRET ‘STOP’

Touche HORLOGE

Touche MINUTERIE

Touche INFORMATION

DISPLAY EN INDIKATORS

NN RN -

MAGNETRON-symbool
CONVECTIE-indikator
GRiLL-symbool
MINDER/MEER indikator
VERMOGENNIVEAU-indikator
INFORMATIE-symbocl
KOKEN-symbool
KLOKINSTELsymbcal

BEDIENINGSTOETSEN

9
10
11

SNACK4oets
PIZZ Atoets
AARDAPPELHoetsen
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ONMIDDELLJKE AKTIE4oetsen
Toetsen voor MINDER /MEER
TAALoets

Tiictoetsen

CONVECTIE toets
VERMOGENINSTELtoets
KOMBINATIE-KOKEN-toets
GRIlLtoets

MINUUT PLUS/STARTHoets
STOP-toets

KLOKINSTELtoets
KOOKWEKKER-toets
INFORMATIE-toets

DISPLAY E INDICATORI

VW ONOURWN -

[ e e B I T P
COVONOCULWN—O

Indicatore deile MICROONDE

indicatore di CONVEZIONE

Indicatore della GRIGLA

Indicatore MENO/PIU

Indicatore del UVELLO Di POTENZA
Indicatore INFORMAZIONI

Indicatore di COTTURA

Indicatore di REGOLAZIONE OROLOGIC

ULSANTI DI FUNZIONAMENTO

Pulsante dello SPUNTINO

Pulsante PIZZA

Pulsanti delle PATATE

Pulsante di AZIONE ISTANTANEA

Pulsanti MENO/PIU

Pulsante della LNGUA

Pulsanti del TEMPO

Pulsante di CONVEZIONE

Pulsante delle REGOLAZIONE DELLE MICRCONDE
Pulsante di COTTURA ABBINATA

Pulsante delle GRIGLIA

Pulsante di ANCORA UN MINUTO/AWIO
COTTURA,

Pulsante di ARRESTO

Pulsante di REGOLAZIONE GROLOGIO
Pulsante del TIMER DEI MINUTO

Pulsante INFORMAZIONI

VISUALIZADOR E INDICADORES

00O LN a G B

Indicador de MICROONDAS

Indicador de CONVECCION

Indicador de PARRILLA

Indicadores de MENOS/MAS

Indicadores del NIVEL DE POTENCIA
Indicador INFORMACION

Indicador de COCCION

indicador de PUESTA EN HORA DEL RELO)

TECLAS DE MANEJO

9
10
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Tecle de COMIDAS RAPIDAS

Tecla de FIZZA

1 Teclas de PATATAS

Teclas de ACCION ISTANTANEA

Teclas de MENOS/MAS

Tecla LANGUAGE (IDIOMAS]

Teclas de TIEMPO

Teclas de CONVECCION

Tecla de FHACION DE POTENCIA

Tecla de COCCION DOBLE

Tecla de PARRILA

Tecla de 1 MINUTO MAS/INICIO DE COCCION
Tecla de PARADA

Tecla de PUESTA EN HORA DEL RELO)
Tecla de TEMPORIZADOR DE MINUTOS
Tecla de INFORMACION



HINWEIS: Falls die Siromzufuhr des Mikrowellengerdtes unterbrochen wird, zeigt die Anzeige nach der

Wiederherstellung der Stromzufuhr | 577 [FFili50 an, Falls dies wahrend des Garens auftritt, wird das

Programm geldscht. Die Togeszeit wird ebenfalls geléscht. Die Uhr mufd emeut auf die korrekte Tageszeit

gingestellt werden.

1. Wenn Sie die Tageszeit wissen méchten wihrend sich das Gerdt im Garbetrieb oder im ZeitschaltuhrBetrieb
befindet, driicken Sie einfach die UHRZEI Taste. Solange die Taste gedrickt ist, wird die Tageszeit angezeigt.

2. Falls die Stromzufuhr des Mikrowellengerétes unterbrochen wird, zeigt die Anzeige nach der Wiedearherstallung

der Stromzufuhr - an. Falls dies wéhrend des Garens aufiritt, wird das Programm geléscht. Die Tageszeit

wird ebenfalls geléscht. Die Uhr muf erneut auf die korrekte Tageszeit eingestellt wesden.

REMARQUES: Si le four a été débranché, laffichage indigue "

WRWERL 5T en chiffres clignotants {si
cela se produit en cours de cuisson, la programmation de cuisson est annulée]. # vous suffit de remetire
I'horloge & I'heure pour pouvoir ensuite réutiliser normalement fe four.

1. Lorsque le four est ufilisé peur la cuisson ou comme simple minuteur, vous pouvez lire I'heure a I'norloge en
appuyant sur la touche HORLOGE. U'heure qu'il est reste affichée tant que vous avez le doigt posé sur la touche.

2. Si I'alimentation du four a été interrompue, |'affichage indique en chiffres clignotants. Si cela se
produit pendant la cuisson, le programme est effecé. Il vous suffit de remetire Ihorloge & I'heure pour utitiser
normalement le four,

OPMERKINGEN: De display geeft knipperend i+t 2755 aan als de elekirische stroom naar de

magnetron fijdelijk onderbroken is geweest en vervolgens weer ingeschakeld werd. Als dit tijdens het

koken gebeurt, zal het programma en ook de tiid van de dag vitgewist worden. Stel de klok gewoon

opnieuw gelijk.

1. Druk op de KLOKINSTEL+oets wanneer u tijdens het koken of fijdens de kookwekkerfunktie de huidige fijd
wilt weten. De tiid van de dag wordt op het display getoond zolang als u op de toets drukt.

2. Wanneer de spanning naar de magnefronoven werd onderbroken en vervolgens weer wordt ingeschakeld, wordt

knipperend op het display getoond. indien er een programma voor het koken is ingesteld, zal dit

programma worden gewist. De tiid van de dag wordt tevens gewist en dient derhalve opnieuw te worden ingesfeld.

D)

NOTA: Sc la corrente di alimentazione del forno a microonde dovesse per qualche ragione interrompersi,

quando si ristabilisce il display mostra Vindicazione infermittentemente  “7£1E7E | <TEF . Se cio si verifica

durante la cottura, la programmazione si cancella. Anche I'ora si cancella. Regolare allora semplicemente

I'orologic sull’cra cotretta.

1. Se il forne a microonde si frova nel modo di cottura o del timer dei minuti e volete conascere |'ora, toccate il
pulsante di REGOLAZIONE OROLOGIO. L'ora rimane visualizzata finché il vostro dito rimane sul pulsante.

2. Se la corrente di alimentazione del forno a microonde dovesse per qualche ragione interrompersi, quando si
ristabifisce il display mostra intermittentemente I'indicazicne = . Se ci¢ si verifica durante ia cottura, la
programmazione si cancella. Anche l'ora si cancella. Regolate allora semplicemente I'orologio sull'ora corretta.

=T
Fe

e

NOTAS: Si se cortase la alimentacién de energia a su horno microondas, en el visualizader empezard

parpadear  Fiif . 5167 una vez recuperada la alimentacion eléctrica. Si ocurre esto durante la
coccién, el programa se borrard. La hora del dia también se borrasd. Vuelva a poner de nuevo la hora
correcta en el reloj.

1. Si el horno se encuentra en el modo de coccién o femporizador de minutos y usted desea saber la hora dei
dia, pulse lo tectc PUESTA EN HORA DEL RELOJ. La hora se visualizaré mienfras esté pulsanda la tecla.

2. Si se cortase la alimentacién de energia a su horno microondas, en el visualizador empezara a parpadear
" una vez recuperada la alimeniccion eléctrica. St ocurre esto durante la coccion, el programa se
borrara. la hora del dia también se borrara. Vuelva a poner de nueve la hora correcta en el reloj.
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(D)) Beispiel: Einstellen der Uhr auf 23 Uhr 35 Minuten.

(F) Exempile: Pour régler I'horloge sur 11 heures 35 minutes du soir, avec I'affichage sur 24 heures.
Voorbeeld: 11 uur en 35 minuten’s avonds met de 24-uursklok instellen.

(1) Esempio: Regolate |'orologio sulle 11 e 35 minuti della sera nel modo dell’orologio di 24 ore.
Ejemplo: Ponga el reloj a las 11 y 35 minutos de la noche en la modalidad de reloj de 24 horas

¥ (D )Zum Einstellen auf das 12 Std. Format die UHRZEM-Taste einmal driicken.

Zum Einstellen cuf das 24 Std. Format die UHRZEIT-Taste zweimal driicken.

Pour afficher 'heure sur 12 heures, appuyez une fois sur la touche de réglage des TEMPS.
Pour afficher I'heure sur 24 heures, appuyez deux fois sur lo touche de régloge des TEMPS. {

(NL)Druk voor de 12 vursklok éénmal op de KLOKINSTEL-oets. @ l
Druk voor de 24 vursklok tweemaat op de KLOKINSTELfcets.

(1 )Per regolare 'orclogio di 12 ore, toccate una volta i} pulsante di REGOLAZIONE OROLOGIO. x2
Per regolare Iorclogio di 24 ore, toceate due volta 1| pulsante di REGOLAZIONE OROLOGIO. '

(CE )Para poner el reloj de 12 horas, pulse una vez lu tecla de PUESTA EN HORA DEL RELOJ.
Para poner el reloj de 24 horas, pulse dos vez la tecla de PUESTA EN HORA DEL RELOJ.

2 (D) Die Stunden einstellen. .1 O 1
indiquez les heures. 1 ‘ M ‘
Stel het wur in. MIN

(1) Regolate l'cra. x2
(E ) Ponga la hora. ‘

3 (D)) Von Stunden auf Minuten wechseln.
Passez des heures aux minutes. .
(NL) Verandert van uren naar minuten.
(t ) Cambiate dall'cra ai minuti. x1
Cambie la hora a tos minutos. ‘

4 @ Die Minuten einstellen. 1 O 1 ;

x3

C

IN
indiquez les minutes. 1 .
Stel de minuten in. MIN M

(1) Regolate | minuti. x3 x5

(E ) Ponga los minutos. ’
3 Die Uhr starten.

Démarrez I'horloge. @

(NL) Start de klok.

(1) Awiate I'orologio. x1
Ponga a funcicnar el reloj.

pd

6 ( D ) Anzeige auf dem Display priifen. —_ __
(F ) Vérifiez Vafficheur. —" —’_‘ -
Kontroleer de tijd op de display. -

(1) Controllate il display.
(£ Compruebe la visudlizacién.
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Zur Vermeidung von Feuer
Mikrowellengerdate sollten wihrend des
Betriebs nicht unbeaufsichtigt gelassen
werden. Zu hohe Leistungsstufen oder zu
lange Garzeiten kénnen das Gargut
Uberhitzen und Feuer verursachen.

Wenn das Gerdt in einen Einbauschrank eingebaut
werden soll, mul3 der von SHARP zugelassene
Einbaurahmen EBR-45C0(B)/[W) verwendet werden.
Er ist Gber thren Handler erhalilich. Néheres bitte in
der dazugehdrigen Anleitung fiir Typ C nachschlagen
oder sich beim Handler nach der korrekten
Instaflationsweise erkundigen. Die Sicherheit und
Qualitét dieses Produkts ist nur bei Verwendung des
genannten Einbaurahmens gewahrleistet.

Die Steckdose muf} standig zugdnglich sein, so daf} der
Netzstecker im Noftfail einfach abgezogen werden kann.
Oie Netzspannung muf} 230V Wechselstrom, 50Hz
betragen und sollte mit einer Sicherung von
mindestens 16A oder einem Sicherungsautomaten
von mindestens 16A ausgestattet sein.

Es wird empfohien das Gerét an einen separaten
Stromkreis anzuschlieBen.

Das Gerét nicht an Crten aufstellen, an denen
Wérme erzeugt wird, z.B. in der Nahe eines
konventionellen Herdes.

Das Gerat nicht an Orten aufstellen, an denen sine
hohe Luffeuchtigkeit vorhanden ist oder sich
Kondenswasser bilden kann.

Das Gerdt nicht im Freien lagern oder aufstellen.
NIEMALS DIE TUR OFFNEN, wenn im Geréit erwérmie
Lebensmittel zu rauchen beginnen. Das Gerat
ausschalten, den Netzstecker ziehen und warten, bis die
Lebensmittel nicht mehr rauchen. Offnen der Tiir

wihrend der Rauchentwicklung kann Feuer verursachen.

Nur fir Mikrowellengeréte vorgesehene Behdlter und
Geschirr verwenden. Siehe die entsprechenden
Hinweise im beiliegenden Kochbuch.

Niemals das Gerdt unbeaufsichtigt lassen, wenn
Kunststoff-, Papier- oder andere brennbare
lebensmitielbehdlter verwendet werden.

Den Spritzschutz, den Garraum, den Drehteller und
den DrehtellarTréger nach der Verwendung des
Gerdtes reinigen. Diese Bauteile sollten trocken und
fettfrel sein. Zurickbleibende Fettspritzer kénnen
tberhitzen, zu rauchen beginnen oder sich entziinden.
Keine brennbaren Materialien in der Néhe des
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Gerdtes oder den Lifungséffnungen lagern.
Niemals die Liftungsoffinungen biockieren.

Alle Metallverschlijsse, Drhte usw. von Lebensmitteln
und Verpackungen entfernen. Funkenbildung auf
Metalloberlachen kann zu Feuer fihren.

Das Mikrowellengerat nicht zum Frittieren von
Lebensmitteln in Of oder Feft verwenden.
Temperaturen kdnnen nicht kontroffiert werden und
das Fett kann sich entzinden.

Zum Herstellen von Popcarn sollte nur fir
Mikrowellengerdite vorgesehenes Popcorn-Geschirr
verwendet werden.

Keine Lebensmittel oder andere Gegenstande im
Gerdt lagern.

Die Einstellungen nach dem Starten des Gerdites
Uberprifen um sicherzustellen, daf} das Gerdt wie
gewinscht arbeitet.

Diese Bedienungsanleitung und das beiliegende
Kochbuch zusammen verwenden.

Zur Vermeidung von Verletzungen

Das Gerdit nicht betreiben, wenn es beschadigt ist

oder Fehlfunktionen aufweist. Uberpriifen Sie vor dem

Beirieb die folgenden Punkie:

a) Die Tir muf’ einwandfrei schlieen und darf nicht
schlecht ausgerichtet oder verzogen sein.

b) Die Scharniere und Tirsicherheitsverriegelungen
dirfen nicht gebrochen oder lose sein.

¢} Die Tirdichtungen und Dichtungsoberflachen
dirfen nicht beschadigt sein.

d) im Garraum und an der Tir dirfen keine Dellen
oder andere Beschddigungen vorhanden sein.

e} Das Netzkabel und der Netzstecker dirfen nicht
beschadigt sein.

Niemals versuchen das Gerét selbst einzustellen oder

zu reparieren. Das Gerdt muf3 vom SHARP-

Kundendienst eingestellt bzw. repariert werden.

Das Gerdt nicht bei gedffneter Tir oder mit auf

irgendeine Weise verdanderter Tursicherheits-

verriegelung betreiben.

Niemals das Gerat betreiben, wenn sich

Gegenstiinde zwischen den Tordichtungen und den

abdichtenden Oberfléichen befinden.

Vermeiden Sie die Ansammlung von Fett oder

Verschmutzungen auf der Tiirdichtung und den

Dichtungsoberflachen. Bitte folgen Sie den Hinweisen

im Kapitel Reinigung und Pllege auf Seite 30.

Personen mit HERZSCHRITTMACHERN soliten ihren



Pour éviter tout danger d’incendie

Vous devez surveiller le four lorsqu’il est en
fonctionnement. Un niveau de puissance
trop élevé, ou un temps de cuisson trop
long, peuvent entrainer une augmentation
de la température des aliments conduisant a
leur enflammation.

Dans le cas ou le four doit &fre installé & I'intérieur
d'un placard de cuisine, vous devez utiliser le cadre
EBR-4500(B)/ (W} approuvé par SHARP. Ce bati est
disponible chez le revendeur. Reportez-vous aux
instructions d'installation du cadre de type C, ou
demandez au revendeur comment procéder. Seule
I'utilisation de ce cadre garantira la sireté et la qualité
du produit.

La prise secteur doit &tre facilement accessible de
maniére que le fiche du cordon d’alimentation puisse
étre aisément débranchée en cas d'urgence.

La fension d'alimentation doit étre égale & 230V,
50Hz et le circuit doit &tre équipé d'un fusible de 16A
minimum, ou d'un disjoncteur égatement de 16A
minimum.

Nous conseillons d’alimenter ce four & partir d'un
circuit électrique indépendant.

Ne placez pas le four dans un endroit oU la
température est élevée, par exemple auprés d'un four
conventionnel.

Ne placez pas ce four dans un endroit ou 'humidité
est élevée ou encore, dans un endroit ou I'humidité
peut se condenser.

Ne rangez pas et n'utilisez pas le four a I'extérieur.

Si les aliments que chauffe le four viennent & fumer,
N'OUVREZ PAS LA PCORTE. Mettez le four hors fension,
débranchez la fiche du cordon d'alimentation et aftendez
que la fumée se scit dissipée. Ouvrir le four alors que les
aliments fument peut entrainer leur enflammation.
Nutilisez que des récipients et des ustensiles congus
pour les fours & microondes. Reportezvous aux
conseils qui sont donnés dans le livre de recette.
Surveillez le four lorsque vous utiliser des récipients en
matiére plastique & jefer, des récipients en papier ou
tout autre récipient pouvant s'enflammer.

Nettoyez le cadre du répartiteur d'ondes, ta cavité du
four, le plateau tournant et le pied du plateau aprés
chaque utilisation du four. Ces piéces doivent &tre
toujours séches et dépourvues de graisse. les
accumulations de graisse peuvent s'échauffer au point
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de fumer ou de s'enflammer.

Ne placez pas des preduits susceptibles de
s'enflammer au voisinage du four ou de ses ouvertures |
de ventilation.

N'obstruez pas les ouvertures de ventilation.

Retfirez foutes les étiquettes, fils, efc. métalliques qui
peuvent se frouver sur 'emballage des aliments. Ces
éléments métalliques peuvent entrainer la formation
d'un arc élecirique qui & son tour peut produire un
incendie.

N'utilisez pas ce four pour faire de la friture. La
température de 'huile ne peut pas étre contrdlée ef
I'huile peut s'enflammer.

Pour faire des popcorns, n'utilisez que les ustensiles
congus pour les fours & microondes.

Ne conservez aucun aliment ou produit a {intérieur du
four.

Vérifiez les réglages aprés mise en service du four et
assurezvous que le four fonctionne correctement.

Lisez et utilisez ce mode d’emploi et le livre de recefte
qui I'accompagne.

Pour éviter toute blessure

N'utilisez pas le four s'il est endommagé cu ne
fonctionne pas normalement. Vérifiez les points
suivants avant tout emploi du four.

a) La porte: assurezvous qu'elle ferme correctement,
gu'elle ne présente pas de défaut d'alignement et
gu'elle n'est pas voilée.

Les charniéres ef les loquets de sécurité: assurez-
vous qu'ils ne sont ni endommagés ni desserrés.
le joint de porte et la surface de contact: assurez:
vous qu'ils ne sont pas endommagés.

Uintérieur de la cavité et la porte: assurezvous

b)

qu’ils ne sont pas cabossés.

le cordon d'alimentation et sa prise: assurez-vous
qu'ils ne sont pas endommageés.

Ne tentez pas de réparer le four. Le four doit étre
réparé par un technicien d’entretien agréé par
SHARP.

Ne faites pas fonctionner le four porte cuverte ef ne
modifier pas les loquets de sécurité de la porte.
N'utilisez pas le four si un objet est interposé entre le
joint de porte et la surface de contact du joint.

Evitez que la graisse ou la saleté ne s'accumulent sur
le joint de porte ou sur la surface de contact du joint.
Respectez les instructions du paragraphe “Entretien et
nettoyage” & la page 47.




Si vous avaz un STIMULATEUR CARDIAQUE,
consutiez votre médecin ou le fabricant du stimulateur

afin de conndaitre les précautions que vous devez
prendre lors de |'utilisation du four.

Pour éviter toute secousse électrique
Dans aucun cas vous ne devez dépaser la carrosserie
extérieure du four.

Nintroduisez aucun objet ou liquide dans les
ouvertures des verrous de la porte ou dans les ouies
d'aération. Si un liquide pénétre dans le four, mettez-
le immeédiatement hors tension, dékranchez la fiche
du cordon d’alimentation et adressezvous & un
technicien d'eniretien agréé par SHARP.

Ne plongez pas la fiche du cordon d'alimentation
dans eau ou fout autre liquide.

Veillez & ce que le cordon d'alimentation ne pende
pas a l'extérieur de la table ou du meuble sur leque!
est posé le four.

Veillez & ce que le cordon d'alimentation soit &loigné
des surfaces chauffées.

Ne tentez pas de remplacer vous-méme la lampe du
four et ne laissez personne d'autre qu'un électricien
agréé par SHARP faire ce travail.

Si la lamgpe du four grille, adressez-vous au revendeur
ou & un agent d'entretien agréé par SHARP.

Si le corden d'alimentation (FACCVAOO3WRK 1)de
cet appareil est endommagé, faitesle remplacer par

un agent d’entretien agrée par SHARP.

Pour éviter toute explosion ou ébullition
soudaine
N'utilisez jamais aucun récipient scellé. Retirer les
rubans d’étanchéité et le couvercle avant fout
utilisation d’un tel récipient. Un récipient scellé peut
exploser en raison de I"augmentation de pression et
ce, méme apres que le four a été mis hors service.
Prenez des précautions lorsque vous employez les
micro-ondes pour chauffer des liquides. Utilisez des
récipients & large ouverture de maniére que les
bulles puissent s'échapper. Ne chauffez pas un
liquide dans un récipient & col étroit tel qu’un
biberon car le contenu du récipient peut déborder
rapidement et provoquer des brilures.
Pour éviter foute ébuiliion soudaine et tout risque:
1. Remuez le liquide avant de le chauffer ou de le
réchauffer.
2. Placez une tige de verre ou un objet similaire
dans le récipient contenant le liquide.

3. Conservez le liguide quelque temps dans le four
& la fin de la période de chauffage de maniére &
éviter toute ébullition soudaine différée.

Ne cuisez pas les ceufs dans leur coquitte. lls

peuvent exploser. Pour cuire ou réchauffer des ceufs

qui n'ont pas été brouillés ou mélangés, percez le
jaune et le blanc pour afin d'éviter qu'ils
n‘explosent. Refirer la coquille des ceufs durs ef
coupez-les en tranches avant de les réchauffer dans
un four & micro-ondes.

Percez la peau des aliments tels que les pommes de

terre et les saucisses avant de les cuire, car ils

peuvent exploser.

Pour éviter toute brilure

Utilisez un porte-récipient ou des gants lorsque vous

retirez les aliments du four de facon & éviter toute

brilure.

Quvrez les récipients, les plats & popcorn, les sacs de

cuisson, efc. de telle maniére que fa vapeur qui peut s'en

échapper ne puisse vous briler les mains ou le visage.

Tenezvous éloigné du four au moment ou vous ouvrez

sa porte que maniére @ éviter foute brolure due & la

vapeur ou & la chaleur.

Aprés avoir réchauffé des aliments farcis, coupez-les

en franches de maniére que la vapeur qu’ils

contiennent s'échappe de facon & éviter toute brdlure.

Pour éviter toute brilure, contrdlez la température des

aliments et remuezles avant de les servir, en

particulier lorsqu’ils sont destinés a des bébés, des
enfants ou des personnes dgées. La température du
récipient est rompeuse et ne refléte pos celle des
aliments que vous devez vérifier.

Etant donné que la température de la porte du four

peut atteindre une valeur élevée pendant la cuisson

d'un aliment, posez le four sur une surface telle
que la partie inférieure du four se trouve au moins

a 85¢m du sol. Veillez & ce que les enfants ne

touchent pas la porte du four de facon qu'ils ne se

bralent pas.

Etant donné que la température de la porte du

four, de sa carrosserie extérieure, de son panneau

arrigre, de sa cavité, de ses ouies de ventilation,
de ses accessoires et des plats peut &tre trés élevée
lors de la cuisson par convection, de la cuisson au
grill ou de la cuisson combinée, ne touchez pas
ces pisces. Attendez qu'elles soient refroidies
avant de les nettoyer.



Pour éviter toute mauvaise utilisation par
les enfants

Les enfants ne doivent se servir du four que sous la
surveillance d'un adulte.

Empéchez qu’ils ne s’appuient sur la porte du
four. Ne les laissez pas jouer avec le four qui nest
pas un jouet.

Vous devez enseigner aux enfants les consignes de
sécurité telles: I'usage d'un porferécipient, le retrait
avec précaution des produits d’emballage des
aliments, Vous devez leur dire de porter une attention
particuliére aux emballages (par exemple, ceux qui
sont destinés & griller un aliment) dont la température
peut étre frés élevée.

Autres avertissements

Vous ne devez pas modifier le four.

Vous ne devez pas déplacer le four pendant son
fonctionnement.

Ce four a été congu pour la préparation d'aliments et
ne doit étre utilisé que pour leur cuisson. |l n'a pas été
étudié pour un usage commercial ou scientifique.
Pour éviter une anomalie de fonctionnement
et pour éviter d’endommager le four.

Ne mettez pas le four en service /il ne contient rien,
faute de quoi vous endommageriez le four.

Si vous utilisez un plat brunisseur ou un plat en matiére
autochauffante, interposez une protfection contre la
chaleur {par exemple, un plat en porcelaine} de
maniére a ne pas endommager le plateau fournant et
le pied du plateau. Le temps de préchauffage précisé
dans le livre de recetfte ne doit pas éfre dépassé.
N'utilisez aucun ustensile métallique car ils
réfiechissent les micro-ondes et peuvent provoquer un

are électrique. Ne tentez pas de cuire ou de

réchauffer les aliments dans une boite de conserve.

N'utilisez que le plafeau tournant et le pied du platecu

congus pour ce four.

Pour éviter de casser le plateau tournant:

(¢) Avant de nettoyer le plateau tournant, laissez-le
refroidir.

(b) Ne placez pas des aliments chauds ou un plat
chaud sur le plateau tournant lorsqu'il est froid.

(c) Ne placez pas des aliments froids ou un plat froid
sur le plateau tournant lorsqu'il est chaud.

Ne pas utiliser des récipients en plastique pour

cuisson par micro-ondes si vous venez de faire

fonctionner le four en mede de cuisson par

CONVECTION, COMBINE ou au GRIL, car ils

risquent de fondre. Il ne faut pas utiliser des

récipients en plastique pendant les modes de

cuisson cités plus haut & moins que le fcbricant de

ces récipients ne le signale clairement.

Ne posez aucun objet sur la carrosserie du four

pendant son forctionnement.

REMARQUES

Si vous avez des doutes quant a la maniére de

brancher le four, censulter un technicien qualifié.

Ni le fabricant ni le disiributeur ne peuvent éfre tenus

pour responsable des dommages causés au four ou des

blessures personnelles qui résulteraient de Iinobservation

des consignes de branchement électrique.

Des gouttes d'eau peuvent se former sur les parois de

la cavité du four, autour des joints ef des poriées

d'étancheéité. Cela ne traduit pas un défaut de

fonctionnement ni des fuites de micro-ondes.

1} Retirez tous les matériaux d’emballage qui se
trouvent & intérieur du four, les films de
protection et I'étiquette autocollante posée &
I'extériew de la porte.

2} Vérifiez soigneusement que le four ne présente
aucun signe d’endommagement.
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3) Posez le four sur une surface horizontale et plate et
suffisament solide pour supporter le poids du four
et également celui des aliments les plus lourds que
vous avez |'intention d'y cuire.

4) Branchez la fiche du cordon d’alimentation dans
une prise murale standard {avec prise de terre).



Le four dispose d'un systéme d'affichage qui vous fournit foutes les insiructions nécessaires pour vous
\ quider dans les difiérentes fonctions. Vous pouvez obtenir ces informations dans la langue désirée. le
& four dispose d'une touche INFO affichant les insiructions relatives & chaque touche. Voir page 46.

\(/fq TOUCHE - INFORMATION

MISE EN SERVICE Utilisation de la touche ARRET (STOP): | stop |
Branchez le cordon d'alimentation. La touche ARRET pour:
1. Uafficheur du four indigue. 1. Effecer une erreur durant la programmation du four.

CTho 2. Arréter la minuterie.
] 1

o

SO CO)
T T |

J 3. Arrdter momentanément la cuisson.

2. Appuyez sur la touche ARRET, !'affichage indigue 4. Annuler un programme de cuisson en cours
T [appuyez sur la touche & deux reprises.

3. ﬁ-égiez I'horloge comme suit.
REGLAGE DE PUISSANCE: Vous avez le chaix entre & allures de cuisson.

APPELLATION REGIME DE PUISSANCE ~ WATTS  AFFICHEUR
FORT 100% P00 100%
MOYENFORT 70% 630 70%
MOYEN 50% 450 S0%
MOYEN-FAIBLE 30% 270 30%
FAIBLE 10% Q0 10%
PAUSE 0% 0 0%
FONCTIONNEMENT MANUEL

Vous choississez vousmame le temps de cuisson (99 minutes et 90 secondes au maximum) et le mode de cuisson.
Lorsque le temps de cuisson que vous indiqué est écoulé, le four s'arréte et 'affichage revient & I'indication de heure.

Exemple: Supposons que vous vouliez réchauffer une soupe ‘ 1 ‘ 10 } Indiquez la durée
pendant 2 minutes et 30 secondes & mipuissance (50%). I MIN ) {2 mn 30 ).
x2 x3
REMARQUES: ’
1. Louverture de la porte pendant fa cuisson P — iy .
provoque |'arrét c{iae !’indpicoﬁon fournie par ‘ " ‘ Ch.OISlSSBZ [658;?0}1 gieh
' afficheur numérique. Le décompte de la durée de — puissance. e s aliche:
cuisson reprend dés que vous fermez la porte et ’ x3

que vous appuyez sur la touche MINUTE

PLUS/DEPART. _ ) Commandez le
2. Si vous dépassez la puissance que vous désirez +1min<d> réchauffage.

utiliser, continuez d'appuyer sur la touche x1
REGLAGE DE PUISSANCE jusqu’a ce que le O
niveau de puissance désiré soit & nouveau affiché.

3. Pour connditre le niveau de puissance pendant la l

Vérifiez Iafficheur.

cuisson, appuyez sur la touche REGLAGE DE
PUISSANCE/PORTION. Le niveau est affiché
aussi longtemps que vous maintenez la pression

d'un doigt sur cefte touche.
Si vous ne choisissez aucun niveau de
puissance, ¢’est le niveau 100% qui est
automatiquement utilisé.
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Exemplel:

L |
x2 x5

Exemple 2:

T T

Indiquez le temps de
cuisson souhaité. (25
minutes).

Préciser lo tempéra-
ture de cuisson

(200°C).

Commencez & cuire,

Verifiez Fafficheur,

Indiquez la
température de
préchauffage (230°C).

Mettez en marche le
préchauffage.

Verifiez I’afficheur.
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Vous avez le choix entre dix températures différentes
pour la cuisson par convection {250°C, 230°C,
220°C, 200°C, 180°C, 160°C, 130°C, 100°C,
70°C, 40°C).

De la méme maniére que pour le réglage du niveau
de puissance micro-ondes, faites défiler & 'affichage
la série des températures en appuyant sur la touche
CUISSON PAR CONVECTION jusqu’a I"apparition
de la valeur souhaitée.

Exemple 1:
Supposans que vous vouliez cuire un aliment a 200°C
pendant 25 minutes. '

REMARQUE:

Température pregrammée:

En mode de cuisson par CONVECTION, vous pouvez
vérifier la fempérature que vous avez programmeée en
appuyant sur la touche CUISSON PAR
CONVECTION. La température programmée reste
affichée tant que vous avez le doigt posé sur la fouche.

PRECHAUFFAGE DU FOUR

En général, il n’est pas nécessaire de préchauffer le
four. Toutefois, il est possible de le faire pour certaines
recettes spécicles.

Exemple 2:
Supposcns que vous vouliez préchauffer le four a 230°C.

REMARQUES:

1. Lorsque le four atteint la température programmée,
le signal soncre retentit quatre fois. Cetle
température du four est maintenue
automatiquement pendant 30 minutes.

2. Pour régler la température, oppuyez sur la
touche CUISSON PAR CONVECTION autant
de fois qu'il faut pour faire apparaitre la valeur
souhaitée a |'affichage.

3. Température dans le four: Pendant le préchauffage
du four, vous pouvez connaitre la tempeérature
atteinte en appuyant sur la touche CUISSON PAR
CONVECTION. Lo température a |'intérieur du
four reste affichée tant que vous avez le doigt posé
sur la touche. Si la température est inférieure a
40°C, I'affichage indique .20



PRECHAUFFAGE ET CUISSON

Exemple 3:

Vous pouvez programmer le four pour combiner e .
. . ‘ =51 C
préchauffage et cuisson. !
x3
Exemple 3:
Supposons que vous vouliez préchauffer le four & - P
220°C, puis cuire des biscuits & 200°C pendant 15 ,J”LN} | MIIN
m|f1ufes. Placez les aliments dans le four aprés x1 x5
préchauffage.
* r;—_\
REMARQUES: | CJ

i. Sivous désirez employer la méme température x2
pour le préchauffage et la cuisson par convection, ’
il est inutile de procéder a l'opération repérée par —_—
un astérisque *
. Lorsque le four atteint la température programmée,

le signal sonore refentit quatre fois. Cette
température du four est maintenue

ST T g
S T

%F

automatiquement pendant 3G minutes.

A4

Quvrez la porte, placez votre

pré-paration dans le four.
Aprés cela, fermez la porte.

Indiquez la température

de préchauffage
(220°C).
Prérisez e femps du

cuisson souhqlte
(15 minutes).

Indiquez la température
de cuisson {Z00°C].
[Reportezvous & la
remargue 1).

Mettez en marche le
mode le préchauffage.

Lorsque e préchauffage
est terming, ¥4
s'affiche. Reportezvous
4 la remargue 2.

(C-.
')

i:—1 min <> ||jl>

D

Commencez ¢ cuire.

Exemple:
Cuire 800g de bifteck pendant 26 minutes en mode GRIL. Retournez la viande aux 2/3 du temps de cuisson.

Verlflez I’afficheuvr.

S 10 | = »a+1mm<>7|::>

i
Lt

\__ MIN MIN
x2 x6

Indiquez le temps de Indiquez la Fonchon Démarrez la

cuisson (26 min.) GRIL. cuisson.

REMARQUE:

Vérifiez I’afficheur.

Lors de la premiere utilisation, I'élément chauffant du gril produit un peu de fumée et une odeur. Nous vous

conseillons de faire fonctionner le gril pendant une dizaine de minutes, sans aliments dans le four, avant de

" utili |
utiliser normalement,
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Il existe deux modes de cuisson COMBINEE. L'un associe les micro-ondes et la convection, |'autre les microondes
etle gril. Le temps de cuisson total est, en général, plus court que la somme des temps de cuisson individuels.

PUISSANCE DES TEMPERATURE GRIL

MICRO-ONDES DU FOUR
Oy \J 10%* | 2500C** | At
2 o] IMICRC-ONDES/CONVECTION)
wn 10%* | Amét  |Marche
- IMICRO-ONDES/GRIL)

Exemple 1:

(10‘

L MIN

|

MIN

x2 ' x5
o

| oG

-

x1

Indiquez le temps de
cuisson souhaité
{25 minutes).

Choisissez la cuisson

COMBINEE 1.

Précisez la
température de cuisson

(18C°C).

Choisissez le niveau
de puissance souhaité
30% .

= DT
DT

-

-

=1

" @

x1

Commencez & cuire.

Exemple 2:

10‘

1

MIN MIN
x2 ’ x5
| e
2 FFUY

Veérifiez I'afficheur.

Indiquez le temps de
cuisson souhaité
(25 minutes).

Choisissez la cuisson

COMBINEE 2.

Choisissez le niveau
de puissance
souhaité 70%.

e |
x3
1 min G

Commencez & cuire.

Vo |
) T T ;
‘ P g
x1 e ° |

Vérifiez I’afficheur.
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* Pour régler fa puissance des micro-ondes, appuyez
sur la touche CUISSON PAR MICRO-ONDES.

Le niveau de puissance peut aiteindre 70%.

** Pour régler la fempérature du four appuyez sur la
g p ppuy

touche CUISSON PAR CONVECTION.

Exemple 1:

Supposons que vous vouliez cuire des gdteaux
pendant 25 minutes en mode de cuisson COMBINEE
1 & la température de 180°C et avec 30% de la
puissance micro-ondes.

REMARQUES:

Er mode de cuisson COMBINEE, vous pouvez
vérifier la température que vous avez programmee en
appuyant sur la touche CUISSON PAR
CONVECTION. La température programmée reste
affichée tant que vous avez le doigt posé sur la
touche.

Exemple 2:

Supposons que vous vouliez cuire des cuisses de
poulet pendant 25 minutes en mode de cuisson
COMBINEE 2 avec 70% de la puissance micro-

ondes.

REMARQUE:

Lorsque vous employez le mode de cuisson
COMBINEE, vous ne pouvez pas utiliser tout & la fois
le trépied haut et la trépied bas.



Vous pouvez composer une séquence comprenant 4 étapes qui comportant une indication manuelle du

temps et du mode.

Exemple:
Cuire du riz pendant 5 minutes avec 100% puis pendant 16 minutes avec 30%.

- . . ” |
|?d|guez la indiquez le |r|1d|,quez la Indguez le De_mczrrez a
guree, mode ]OO% auree. modade CUisson.

(5 mn) {16 mn) 30%
A A A
~ T

1ére étape

mes |

REGLAGE DE PUISSANCE

2éme étape

REMARQUES:

1. Pour cheisir le niveau FORT 100% au cours de
la derniére étape, il n'est pas nécessaire
d’appuyer sur la touche MICRO-ONDES.

2. Si une séquence comporte une étape faisant
appe! & la cuisson COMBINEE, ou & la cuisson
au GRIL, ou a cuisson par CONVECTION, le
nombre d’étapes est réduit 4 trois.

3. Si une séquence comporte deux étapes faisant
appel a lo cuisson COMBINEE, ou & la cuisson
au GRIL, ou le cuisson par CONVECTION, le
nombre d'étapes est réduit a deux.

Le temps de cuisson et le niveau de puissance sont

automatiquement déferminés par le four. Vous
disposez de 1 programme SNACK, ! programme
PIZZA de deux programme POMME DE TERRE,

et de six programmes CUISSON AUTOMATIQUE.

Lors de I'utilisation du fonctionnement automatique,
vous devez noter ce qui suit.

1. Indication du poids ou de la quantité

- Vous indiquez le poids ou la quantité d'climent en
appuyant sur la touche REGLAGE DE
PUISSANCE. Le nombre de pressions sur cette
touche dépend du poids ou de la quantité. La
maniére d'indiguer ce poids ou cette quantité est
indiquée dans les fableaux de cuisson ef sur
I'étiquette de menus.
Indiquez uniquement le poids des aliments. Ne
tenez pas compte du poids du récipient.
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Si le poids ou la quantité d’aliment différent de
ceux figurant dans les tobleaux de cuissen, ufilisez
le fonctionnement manuel. Vous obtiendrez les
meilleurs résultats en respectant les indications
fournies dans les tableaux de cuissen.

2. Temps de cuisson: Les temps de cuisson
programmés sont des temps moyens. Pour
diminuer ou augmenter ces lemps utilisez la fouche
MOINS (¥) ou la touche PLUS {A
respectivement. Voir la page 44.

3. Pour éviter que les enfants ne fassent un
mauvais usage du four, les touches de
FONCTIONNEMENT AUTOMATIQUE n’ont
d’effet que dans la minute qui suit ['opération
précédente.

4. Lo fempérature finale dépend de la fempérature initiale

des climents. Assurezvous que la cuisson est
effectivernent ferminée & I'expirafion du temps prévu.
Vous pouvez prolonger le temps de cuisson si nécessaire.



Les touches SNACK permettent de cuire rapidement et aisément un gratin ou un pizza surgelés.

Exemple:

Supposons que vous vouliez cuire un gratin surgelé de 400g.

i

LT

!
5 3 -

TP |
an ) o>
\ O "4

{tas

x2

Appuyez sur la touche
SNACK et réglez le poids
de facon ¢ faire apporaiire
{'indication 0,4 & I'affichage.

four se met en service.
Veérifiez I'afficheur.

Deux secondes plus tard, le

Numéro du programme 1
Pizza surgelée

Poids ou volume ;. 0,24 0,4 kg

Ustensiles: Trépied haut
Poids ou volume

par pression: 100 ¢g
Température initiale

des aliments: -18°C

Numéro du programme 2
Plats préparés surgelés
Poids: 0,3a0,8kg
Utensiles: Casserole & Film pour fours @

micro-ondes ou couvercle
Poids ou volume

par pression: 100 g
Température initiale
des aliments: -18°C

Menus conseillés:  Plats pouvant ére mélangés, par
exemple tortellini, fagliatelli, plats

chinois
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Procédure

* Retirez la pizza préparée et surgelée de son
emballage d'erigine.

* Placez la pizza sur le trépied haut.

Procédure:

Ajoutez le liquide conseillé par le fabricant.
Couvrez le récipient d’un film pour fours & micro-
ondes ou d'un couvercle.

Cuisez a découvert si le fabricant le suggere.
Lorsque le four émet un signal sonore et cesse de
Foncﬁonner, remuez et couvrez & nouvedu.

Aprés cuisson, remuez et faissez reposer pendant
1 & 2 minutes. '

Si le fabricant du plat conseille I'ajout d'un liquide,
vous devez tenir compte du poids de ce liquide
lorsque vous utilisez la touche SNACK.

Sile plat est dans un récipient en papier
d'aluminium, transférezle dans un plat préyu pour
les fours & micro-ondes.



les touches POMME DE TERRE permettent aisément de bouillir des pommes de terre, de cuire des
pommes de ferre en robe des champs et de cuire des pommes de terre frites. Pour indiquer le poids,
appuyez une fois sur une touche POMME DE TERRE pour chaque 100 grammes de pomme de terre.
Exemple: Pour bouillir 200g de pommes de terre.

| P
[

:ﬁ ’ !_|—r\) | S R
| — /-0 (E; — P \-‘D
x2

Choisissez le programme 2 secondes plus fard, le four
POMME DE TERRE of  se met en service.

indiquez le poids. La Vérifiez I’afficheur.
valeur 0,2 kg s'affiche.

Numéro du programme 1 *  Ajoutez b quaniité d'eau nécessaire [environ 2 cuilleres & soupe pour

Pommes de terre bouillies, 100g) ef un pev de sel.
Pommes de terre en robe des champs s Couwrezlebol
Poids: 0,1-0,8kg * lorsque le signal soncre se fait enfendre remuez ef couvrez ¢
Utensile: Bol + Couvercle nouvequ.
Poid par »  Apres la cuisson, laissez les pommes de terre reposer pendant
pression: 100g environ 1d 2 minutes.
Température Pommes de ferre en robe des champs:
initicle des *  Choisissez des pommes de terre de méme faille et lovez/es.
aliments: 20°C *  Placez les pommes de ferre dans un bol, ajoutez la quanité d'sau
nécessaire {environ 2 cuifiéres & soupe pour 100g] ef un peu de sel.
Procédure s Couvrez le bol. Lorsque le signal soncre se fait enfendre, remuez ef
Pommes de ferre bouilies COUMEZ & NOUVEaL.
* Pelez les pommes de ferre ef, si nécessaire, coupezles en merceaux *  Aprés b cuisson, loissez les pommes de terre reposer pendant
de méme faille. Placezdes dans un bol. erviron 1 & 2 minutes.
Numéro du programme 2 Procédure
Pommes frites *  Sortez de leur emballoge les pommes de terre frites surgelées a cuire
Paids: 0,2-0,4 kg dans un four convenfionnel ef placezles dans un plat en porcelaine.
Utensile: Plat en porcelaine + trépied haut Posez fe piat sur e iépiect supérieu:
Poids par * lorsque le signal sonore se fait enfendre, refournez les pommes de
pression: 100g ferre frites. | _
Température * lorsque la cuisson est ferminée, placez les pommes de ferre frites
initiale des dens un plat de service. Il est inuile de kaisser reposer.] Solez selon
aliments: -18°C volre godt.
REMARQUE:

¢ lafempérature du plat s'8kéve considérablement pendant la cuisson. Pour
&viter de vous briler, saisissez ke plat au moyen d'un porterécipient.

*  Pour cuire des pommesalumeltes, appuyez sur la fouche MOINS
(W) avant &' appuyer sur ko touche POMME DE TERRE.
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Lorsque vous appuyez sur une touche ACTION INSTANTANEE, le four détermine le mode de cuisson et

le temps de cuisson convenables.

Exemple: Supposons que vous souhaitiez cuire un gratin de 1,0 kg.

AN
A O

é\
WV

{ic}
2

x6
Choisissez le 2 secondes plus tard, le
programme et indiquez  four se met en service.
le poids. La valeur Veérifiez I’afficheur.

1,0 kg s'affiche.

Numéro de programmationl

Poulet roti @

Poids: 0,9-2,0kg —
Utensile: Trépied bas

Poids par

pression: 100g

Température

initiale des

aliments: 5°C

Menus

conseillés: Poulet farci réti

Ingrédients: pour Tkg poulet:
1/2 CC de sel et de poivre
1 CC Paprika doux,
2 CS huile

Numéro de programmation 2

Roti de pore

Poids: 0,6-2,0kg

Utensile: Trépied bas

Poids par

pression: 100g

Tempéraiure

initiale des

aliments: 5°C

Menus

conseillés Rt de porce roulé maigre

Ingrédients: pour 1 kg de porc
1 gousse d'ail écrasé
2 CS d'huile
1 CS de paprika
doux, une pincée de poudre de cumin
1 CC de sel

4]

Procédure

* Mélangez les ingrédients et étalez-les sur le
poulet.

* Posez le poulet sur le répied bas, la poitrine
tournée vers le bas.

* Llorsque vous entendez le signal, refournez les

aliments.
* Aprés la cuisson, laissez les aliments reposer
pendant environ 3 minutes.

Procédure

* |l est préférable d'utiliser du porc maigre.

* Mélangez les ingrédients et étalez les sur le
pore.

* lorsque vous entendez le signal, retournez les
aliments.

¢ Aprés la cuisson, laissez les aliments reposer
enveloppés dans une feville de papier
aluminium pendant environ 10 minutes.




Numéro de programmation 3

Brochettes

Poids: 0,2-0,8 kg
Utensile: Trépied haut
Poids par

pression: 100g
Température

initicle des

aliments: 5°C

Menus conseillés:  Brochettes de viandes assorties

Numéro de programmation 4 ™

Gratin | j
Poids: 0,5-1,5kg

Utensile: Plat a gratin circulaire, Trépied bas
Poids par

pression: 100g

Température

initiale des

aliments: 20°C

Menus conseiliés:  Brocoli ou gratin de pommes de
terre aux champignons

Numéro de programmation 5 /"~ _

t@l\

Gatreau

Poids: 0,5-1,5kg

Utensile: Plat de cuisson, Trépied bas
Poids par

pression: 100g

Tempéraiure

initiale des

aliments: 20°C

Menus conseillés:  Gugelhupf, Géteau aux carottes
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Procédure

Préparez les brochettes comme il est dit dans le
livre de cuisine SHARP ci-jcint.

Déposez les brochettes sur le trépied supérieur.
Lorsque vous entendez le signal, retournez les
brochettes.

Procédure

e Préparez le gratin en vous référant au livre de
recettes SHARP qui accompagne le four.

Aprés la cuisson, recouvrez les aliments d’une
feuille de papier aluminium et laissez-les reposer
pendant environ 5 @ 10 minutes.

Procédure

e Préparez le gateau comme il est dit dans le livre
de cuisine SHARP joint.

» Aprés la cuisson, laissez le gateau reposer
pendant environ 10 minutes.



Numeéro de programmation 6 | 5 Procédure
Décongélation simple \ % * Refournez une assiette, posezla sur le plateau

Volaille tournant et placez la volaille sur cetfe assiette.

Poids: 0,9-2,0kg. ¢ lorsque vous entendez le signal, retournez.

Utensile: {Voir REMARQUES cidessous) * Lorsque vous entendez le second signal,

Poids par refournez 4 nouveau.

pression: 100g » Aprés la décongelation, laissez reposer dans

Température une feuille de papier d'aluminium pendant

inifiale des environ 30 & 90 minutes, jusqu'a décongélation

aliments: -18°C totale.

Numéro de programmation 6 .= Procédure

Décongélation simple | ;%‘t@g * Déposez les cuisses de poulet sur un plat.

Cuisses de poulet . * lorsque vous entendez le signal, refournez et

Poids: 0,2-1,0kg. changez les positions.

Utensile: (Voir REMARQUES ci-dessous) * lorsque vous enfendez le second signal,

Poids par retournez @ nouveau.

pression: 100g * Aprés la décongélation, laissez reposer dans

Température une feuille de papier aluminium pendant environ

initiale des 10 & 15 minutes, jusqu’a décongélation fotale.

aliments: -18°C

Numéro de programmation 6 Procédure:

Décongélation simple f i%:ﬁﬁ/” » Déposez une seule couche d’aliments sur un

Steaks, cotelettes o \Lﬁ plat, de maniére que la partie la plus mince soit

Poids: 0,2-1,0kg. tourné vers le centre. Si les aliments sont collés,
[environ 1,5 & 2cm d'épaisseur) tentez de les séparer.

Utensile: (Voir REMARQUES ci-dessous) * lorsque vous entendez le signal, retournez et

Poids par changez les positions.

pression: 100g e Lorsque vous entendez le second signal,

Température retournez @ nouveau.

initiale des * Aprés la décongélation, laissez reposer dans

aliments: -18°C une feuille de papier aluminium pendant environ
10 & 15 minutes, jusqu’a décongélation totale.

REMARQUES: Décongélation simple

1. Lles steaks, cotelettes et cuisses de poulet doivent &ire congetés séparément.

2 Aprés refournement, profégez les parties déja décongélées & I'aide de pefites fevilles de papier aluminium.
3 la volaille et la viande doivent étre traités immédiatement aprés o décongélation.

4 Placez les aliments dans le four, comme indiqué.

Pilons de poulet, steaks et cdteleftes , Volaille
Aliments

| /\{_——« Plat i/\
\ON /£ L )

e Plateau —

tournant
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Touche MINUTE PLUS/DEPART-
La touche MINUTE PLUS/DEPART vous permet
d'utiliser les deux fonctions suivantes:

1. Démarrage direct
Vous pouvez directement commencer la cuisson
avec le niveau de puissance 100% pendant des
multiples de 1 minute en appuyant sur la touche

MINUTE PLUS/DEPART.

REMARQUE:
Pour proteger les enfanis conire un mauvais usage,
il faut appuyer sur la touche MINUTE
PLUS/DEPART immédiatement aprés |'action
précédent.
2. Augmentation du temps de cuisson
Vous pouvez augmenter le temps de cuisson
pendant des multiples de 1 minute si vous
appuyez sur la touche tandis que le four est en
fonctionnement.

Touches PLUS (A) /MOINS (V)

Gréce aux touches PLUS et MOINS, vous pouvez
changer le temps réglé programmé pour les
opératicns automatiques, ou augmenter ou
diminuer facilement le temps de cuisson pendant le
fonctionnement.

Modification du temps réglé programmeé
Exemple:

Pour cuire 0,5kg de pommes de terre en robe des
champs en utilisant la touche POMME DE TERRE ef
de maniére que la cuisson ne soit pas compléte.
REMARQUES:

Pour annuler la sélection touche PLUS cuv MOINS,
il vous suffit d'appuyer une nouvelle fois sur la
méme touche.

Vous avez appuyé sur la touche PLUS au liev de la
touche MOINS. Pour corriger, il vous suffit
d’appuyer sur la touche MOINS.

Vous avez appuyé sur la touche MOINS au lieu de
la touche PLUS. Pour corriger, |l vous suffit
d'appuyer sur la touche PLUS.

Modification du temps de cuisson pendant
le fonctionnement

Le temps de cuisson est augmenté ou diminué par pas
de 1 minute chaque fois que vous appuyez sur les
touches PLUS ou MOINS.

REMARQUE: Le temps de cuisson peut étre
augmenté jusqu'd ce que {affichage numérique
montre 9% minutes.
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+1 min @J

Touche MINUTE PLUS/DEPART-

f’j Choississez le résultat
désiré [cuisson
x1 incompléte}

Choississez le menu
POMME DE TERRE et
indiquez le poids. Lla
valeur 0,5kg s'affiche.

Y Deux secondes plus tard,
- le four se met en service.
= @ Vérifiez I’afficheur.




Choisissez la fonction

MINUTERIE.

Programmez le temps
souhaité {3 minutes).

Mettez la MINUTERIE
en marche.

Vérifiez ['affichage.

Entrez le temps de
chauffage souhaité (2
minutes et 30 secondes).

Choisissez le niveau de
puissance souhaité 50%.

Entrez le temps pour
PAUSE (1 minuie et 30
secondes).

Choisissez le niveau de
puisance souhaité 0%.

Coemmencez d cuire.

Vérifiez l'affichage.
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MINUTERIE
Vous pouvez aussi utiliser cette touche comme
minuteur pour d'autres choses.

Exemple:

Supposcns que vous téléphoniez en appel longue
distance et que vous souhaitiez &tre prévenu
lorsque que la conversation aura duré 3 minutes.

REMARQUE:
Un temps quelconque jusqu’a 99 minutes, 20
secondes peut étre indiqué.

PAUSE

Outre cing allures de cuisson, vous disposez de la
fonction de PAUSE [puissance 0%) qui vous
permettra de laisser reposer un aliment a la fin de
la période de cuisson ou au cours de la cuisson. il

n'y o aucune énergie dépensée pendant le temps
de PAUSE.

Exemple:

Supposons qu'a |'aide d'un premier programme,
vous vouliez cuire un aliment avec un niveau de
puissance 50% pendant 2 minutes et 30 secondes
et ensuite & I"aide d'un deuxiéme programme, vous
vouliez mettre |'aliment en réserve avec une
puissance nulle 0% pendant une minute et 30
secondes.

REMARGQHLIE:

1. la fonction PAUSE ne peut pas étre programmeée
au début d'une succession d'opérations ou utilisée
indépendamment. Si la fonction PAUSE est utilisée
au début d’une succession d'opérations ou
indépendamment, la MINUTERIE compte
simplement & rebours.

2. Le temps d pause peut atteindre 99 minutes et 90

secondes.
3. Pendont le fonchonnemen? MINUTERIE/PAUSE




Le four est préréglé pour I'anglais. Il vous est loisible de
de changer de langue. A cet effet, appuyez sur la
touche LANGUE jusqu’a ce que la langue souhaitée
soit affichée. Appuyez ensuite sur la touche MINUTE

Sélectionnez la langue
désirée.

PLUS/DEPART.
Exemple: 1 ) Démarrez la
Supposons que vous souhaitiez sélectionner l'italien.. +1min & programmation.
1
Appuyez sirlaiuche LANGUE| LANGUE/L’AFFICHAGE *
: 1 fois ENGLISH
2 fois DEUTSCH TT M T Verifiez I'affichage.
3 fois NEDERLANDS Lo LT
4 fois FRANCAI
5 fois ITALAN
6 fois ESPANOL

. Touche INFORMATION {/(_T\\' Sélectionnez la fonction

& ! l ; information.

o \ _/

S Chagque touche est dotée d'une touche

, d'information pour faciliter I'emploi du four. Si
vous souhaitez obtenir une information,
appuyez sur la touche INFO avant d"appuyer

; £z sur la touche
sur la touche de fonction désirée Appuyez sur

désirée.
Exemple: _ N o
Supposons que vous souhaitez obtenir plus de \.Ierlflez a l'affichage.
. ) e
renseignements sur la cuisson de Pizza. 1 indique | afflchage
__des informations.
REMARQUES: OT770 T
e : . AN P W A
1. le message sera affiché deux fois, ensuite i
I'affichage indiquera I'heure et le jour. 7 1

2. Si vous souhaitez |'affichage des informations, e i T L
appuyez sur la fouche ARRET (STOP). o

o TTOCD | Y T
I

T T
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ENTRETIEN ET NETTOYAGE
PRECAUTION : N'UTILISEZ AUCUN PRODUIT
DE NETTOYAGE, AUCUN ABRASIF, AUCUN
TAMPON DE RECURAGE POUR NETTOYER
L'INTERIEUR OU L'EXTERIEUR DU FOUR.
Extérieur du four:

Nettoyez |'extérieur du four au savon doux et &
I'equ. Rincez pour éliminer 'eau savonneuse et
séchez avec un chiffon doux.

Tableau de commande:

Ouvrez la porte avant de le nettoyer pour rendre
inopérante la minuterie du tableau de commande.
Nettoyez a I'aide d'un chiffon humecté d'eau.
Evitez de mouiller cbondamment le tableau.
Intérieur du four: Pour un nettoyage facile,
essuyez les éclaboussures ef les dépdts a l'cide
d’un chiffon doux et mouillé ou une éponge aprés
chaque utilisation et pendant que le four est encore
tisde. Si les taches résistent & un simple netfoyage,
uilisez de |'eau savoneuse puis essuyez a plusieurs
reprises & I'aide d'un chiffon mouillé jusqu’a ce

que tous les résidus soient éliminés.

Assurez-vous que |'eau savoneuse ou l'eau ne
pénétrent pas dans les pefites cuvertures des
parois. Sinon, elle risque de causer des dommages
au four. N'utilisez pas un vaporisateur pour
nettoyer |'intérieur du four.

Plateau tournant et pied du plateau:
Enlevez tout d'abord le plateau tournant et le pied du
plateau. Puis, lavez le plateau tournant et le pied du
plateau au moyen d’ecu savonneuse. Enfin, essuyer le
plateau tournant et le pied du plateau avec un chiffon
doux et mettez-les tous deux sur I'égouttoir & vaisselle
avant de les remettre en place.

Porte: Essuyez fréquemment la porte
intérieurement et extérieurement avec un chiffon
humide pour éliminer les éclaboussures ou dépdts.
Trépied bas et trépied haut:

Vous laverez les trépieds au moyen d'une solution
diluée de détergent puis vous les sécherez
soigneusement. Les trépieds peuvent étre laves
dans un iave-vaisselle.

AVANT D’APPELER LE DEPANNEUR
1.
et le disjoncteur.

2.
3.

La lampe s'éclairet-elle?

Le plateau tournant tourne-t-l2

La ventilation estelle normale?
Vous devez sentir un courant d'air)
de cuisson s'éteintiie

opérations ci-dessus?

ce que vous avez constaté.

La lampe d'éclairage du four s'allume-telle & I'cuverture de la porte?
Placez une tasse contenant environ 150 mi d’eau dans le four et refermez la porte. La fampe
d"éclairage du four doit &tre &teinte si laporte du four est bin fermée. Programmes le four pour la
cuisson par micr-ondes pendant 1 minufe & la puissance maximum 100%.

Avant de faire appel & un technicien, pracédez aux vérifications suivantes:
Alimentation: Vérifiez que le four est convenablement raccordé & une prise murale. Véritiez le fusible

Oui NON___

REMARQUE: e plateau tournant peut tourner dans les deux sens.
{Pour vous en assurez, posez la main sur les ouvertures de ventilation.
Aprés une minute le signal sonore se faitil entendre et l'indicateur

Estce que lo tasse avec 150 ml d’eau est chaude aprés les

OUI___NON
OUI___NON_
OUI__NON
OUi___NON
OUI___NON

. Sorfez la tasse de four. Programmez le four pour une cuisson @ 180°C pendant 3 minutes.
Au bout des trois minutes, I'intérieur du four estil chaud?

. Programmez le four pour la cuisson au gril pendant 3 minutes.
Au bout des 3 minutes, I'élément chauffant estil rouge?

Qul NON

NON

QUi

Si la réponse & 'une quelconque des questions ci-dessus est “NON”, le four présente effectivement
une anomalie de fonctionnement. Appelez un technicien d’entretien agréé par SHARP et précisez-lui
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Voorkomen van brand

Laat de magnetronoven tijdens gebruik niet
onbeheerd achter. Te hoge niveau’s of te
lange kooktijden kunnen het voedsel
mogelijk oververhitten met brand tot gevolg.
Gebruik het door SHARP erkende inbouwframe EBR-
4500(B)/(W) indien u de oven in een keukenkast of
dergelijk inbouwt, Het inbouwframe is in de handel
verkrijgbaar. Zie de handleiding van het frame voor
instukties voor het C type model voor details
aangaande het inbouwen of raadpleeg uw handelaar.
Alleen gebruik van dit inbouwframe garandeert
veiligheid en optimale prestaties van deze oven.

Steek de stekker van het netsnoer in een gemakkelijk
toegangbaar stopkontakt zodat u de stekker in een
noodgeval snel uit het stopkontakt kunt trekken.

Sluit de oven alleen aan op een stopkontakt met 230 V
wisselstroom met een minimale 16 A zekering of een
minimale 16 A circuitonderbreker.

Het wordt aanbevolen om een apart circuit voor deze
oven te gebruiken,

Plaats de oven niet in de buurt van
verwarmingselementen, zoals bijvoorbeeld naast een
kachel of dichibij een gasfornuis.

Plaats de oven niet in een zeer vochtige of natte
ruimte.

Plaats of gebruik de oven niet buitenshuis.

OPEN NOOIT DE OVENDEUR indien er rook van
verwarmd voedsel in de oven komt. Schakel de oven
vit, frek de stekker uit het stopkontakt en wacht todat
er geen rook meer van het voedse! komt. Openen van
de ovendeur terwijl er rock van het voedse! komt kan
brand veroorzaken.

Gebruik alleen bakjes, schalen en dergelijke die
geschikt zijn voor magnetronovens. Zie het kookbosk
voor bruikbare materialen.

Blijf in de buurt van de oven indien v wegwerp-
plastik, papier of andere brandbare materialen
gebruikt,

Reinig het afdekplaatie voor de golfgeleider, de
ovenruimte, draaitafel en dracisteun na gebruik. Deze
onderdelen diener droog en vetvrij te zijn. Vet kan
mogelijk oververhitten, gaan roken en viam vatten.
Plaats geen ontvlambare materialen in de buurt van
de oven of de ventilatieopeningen.

Blokkeer de ventilatie-openingen niet.

an Aiae

Verwiider alle melalen draadjes, ver
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van het voedse! en de verpakking. Vonken van
metalen voorwerpen kunnen mogelijk brand
veroorzaken,

Gebruik de magnetronoven niet voor bakken mef olie
of het verwarmen van frituurvet. De temperatuur kan
namelijk niet worden geregeld en de olie kan
mogelifk viam vatten.

Gebruik alleen popcorn dat in een voor
magnetronovens geschikt materiaal is verpakt.
Bewaar geen voedsel of andere vocrwerpen in de
magnetronaoven.

Kontroleer dat de instellingen van de magnetronoven
juist zijin nadat u de oven heeft gestart.

Volg de aanwijzingen in deze gebruiksaanwijzing én
het kookboek op.

Voorkomen van persoonlijk letsel

Gebruik de oven niet indien deze is beschadigd of
niet normaal funktioneert. Kontroleer alvorens gebruik
het volgende:

Kontroleer dat de deur goed siuit en niet krom is of
anderzijds beschadigd.

Koniroleer dat de scharnieren en veiligheids-
deurgrendels niet gebroken zijn of los zitten.
Kontroleer dat de deuraldichtingen en pasvlakken;
niet zijn beschedigd.

Kontroleer dat er geen deuken in de ovenruimte of
in de dew zijn.

Kontroleer dat het netsnoer en de stekker niet zijn
beschadigd.

Repareer de oven niet zelf. Reparctie of afsteilingen
dienen alleen door erkend SHARP
onderhoudspersones! te worden uitgevoerd.

Gebruik de oven niet met de deur geopend. Breng
geen veranderingen in de veiligheidsdeurgrendels aan.
Gebruik de oven niet indien er een voorwerp tussen
de deurafdichtingen en pasvlakken is.

Zorg dat er geen vet of vuil is op de deurafdichtingen
en pasvlakken is. Voig de aanwiizingen bij
“ONDERHOUD EN REINIGEN” op blz. 64 goed op.
Parsonen met een PACEMAKER dienen een dokfer of
de fabrikent van de pacemaker te raadplegen
acngaande speciale voorzorgsmaatregelen bij

a.

e}

gebruik van een magnefronoven.

Voorkomen van een elektrische schok

De behuizing mag nooit worden geopend of verwijderd.
Zorg dat er geen vioeisioffen of andere voorwerpen
in de cpeningen van de deurvergrendelingen of
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GERMANY

Boi ciner Reki lhrsr SHARP Mikrenwtlle wenden Sie sich dine an lhren Fachhandler oder on eine der nachiakjend aulgsfibren SHARP SERVICE Miederlassungen

01099 Dresaen, Gehade Service GmoH, Am agerplerz 8, Te: 0331-3966-254, Fax: 5966244 / 03226 Venschou, Bemd Mindach, JuriGagarinStr, 79, Tel: 3354332125

04159 ieinzig, Rudalph Fronz, EfiVeigisir = Teli 0341-501 489, Fax. 531469 / D480 Altenburg, Mechanik Alanburg, Dostoiewskistr, 17, Tal: 03447.311 702, Fon, 311248

04808 Wurzen, Elatec Gmbi, RudolFBreitscheidsir, 21, Tel, 03425.3521, Faw 2651 / 04217 Mersoburg, Merssburgar Houshallsgerdiie GmbH, Gotordste 23, Tal 03461710290, Fax: 216591
06205 Eisleben. Rucoll Schwarzbach, Hallescha Sir 36, Tel: 03475 3079 / 06618 Naumburg, Hausgertte Service, Wanzelsie 15, Tal- 034452016, Fex: . 3076

06618 Moumburg, Elekira Schrdter, fostring 1112, Tel: 0344523960 / D4B44 Dessau, Dassau Blekiric Gmor, Albrechistr, 1 6.1 18, Tal; 0340-215331 fax, - 213732

07407 Rudolfstadt, Elekira Granowski, Emil-Harmann-Str. 2, Tel: 01672-32123 / 07545 Gera, ESS GmbH, Amthorsir. 12, Tal 03650112316, Fax: - 6112044

07407 Hoinspitz, Elekire Fachmarks Herrmann & Séhne, Ballschizzer Sir. i Ter 036691 53490, Fox: 53493 /07973 Graiz, Elekira Riederer Huushalisgerare, Reickenbacker Str. ddd, Tol: 036613148, Fox: - 2488
0B280 Aus, Weichhold Gmeh, luriGagarinRing | 26, Tel: 03771552222, Fax: - 552255 # 08523 Plousn. Elekiotechnik Plaven, Tel 03741.26645, Fax. - 26848

09221 Neukirchan. Eleiiro ‘Waimar, Houpisir, 74, Tal: 0371-370a 1 / 09522 Berthelsdorl, Elekiratachnik + Service Grb, Burgsiidier St 1, Tal: 0373836297 Fax, - 6362

09328 Lunzenaw, Peter Walsch GinbH, Schiistr, ¢, Tel: 0373836434, Fax: - 6600 / 09374 Qelsnitz, Oelsniz Elekiratachnit GmbH, Bahnhofstr, 43, Tel: 037298-380. Fax: . 36102

09496 Marienberg, Elekiro-Housgardte Schmiedar, Topferste, 11, Tei/Fax : 0373525005 / 10178 Aerlin, hotec Hendals-Servics GmbH, Dircksange, 133,117, Tel: 030-2426915, Fax: - 2423924
12167 Beslin, Dshren + Schuftenhauer GmbH, Alorschis. 77, Ysl: 0367965334, Fax: - 7953142 / 12651 Berlin, Deubel - Hafermann, Ropsweg 53, Tel 030:-5619112, Fax: - 5619112

10806 Kyrirz, nater Handels Service GmiH, Hamburger Sir 31, Tal: 0339714137, Fax: 4137 / 17033 Meubmadenburg, hgs Serice GmbH, Sidbannsr 3. Tal: 01954340, Fax. - 41135
17033 Neubrandanburg, ATV Service GmbH, Woldegier Sr. 12, Tei 0395587504, Fax: - 587518 / 17192 Waren, hgs Haushalisgardta Servica, Eicnhoizsir. 70, Tel- 039913944, Fax: - 4396
17489 Greifswald. higs Haushalisgeréls Service, Lange Reshe 14, Ted: 03814-3925, Fax: 3926 / 18039 Rosiock, hgs Haushakisgerate Service, Erich-SehiasingerStr. 37, Tel: D38 1-4406280, Fax: - 4406279
18248 Bitzow, hgs Houshatrsgerdite Service, Gartenstr 21, Tel/Fax: 038481-2466 / 18435 Siraisund, A0S Haushaltsgerare Service, Kedingshiiger Str. 74, Tek 03833391426, Fax: - 196121
19037 Schwarin, hgs Hausnalsgerats Sarice, Am Masgareienhor 14, Tal- 0385-464090, Fux: - 465013 / 19348 Parlabarg, s Housholtsgerdie Sarvice, Frizwalker 55 91, Tel: D3676.3722, Fax: - 2647
19370 Parchim, hgs Housnaltsgerate Service. Flirkesir. 17, Tel/Fux: 0387 1.2557 / 19399 Goldberg, hys Haushalisgerate Service, Lange Sir. 74, Tel/Fax: 0387367231

20357 Hamburg, Diger Méller, Schultarblatt 132, Tal- 040-435332, Fax; - 4302120 / 20537 Homburg, Daubel + Hifermann, Sffaste. 398, Tal: G40-257727, Fax. - 2500192

21481 lavensurg, Elekromarkt Woifgorg Pahl. Hamburger Sie. 49, Tel: 641532419, Fox. - 54624 / 23562 Libeck, Lotz H, Boenisch, Heimhoitzsir. 12, Tai: 045 151929

24116 Kiel. Jirgan Skop GmbH, Eckerniedar Str. 93, Tel. 0431-13038, Fax: - 13811 / 24357 Fleckeby, Kaack Houshaltsgeréts Service, Sidring |4. Tel: G4354-700 Fax: - 1311

24837 Sck makaushalisgerdis Service. Siadiwey 87, Tel: 04621 220G2 / 24975 Husdy, Ginter josten, Flansburger Str. 41, Toi: GA634422, Fax 723

25773 Memmingstedt, Dirk 51.ber, Komsliver Str. 18, Tel. 048164943, Fax. - 64764 / 25996 Wenningsiadt, Carstensen Elekiro Tachnik, Hougrstr, 27, Tai: 0465 1.44002, Fax: - 43534

26655 Westersiade, Gemord Ahrenholiz, Sidring 37 Tel: 04488-84770, Fax: - 847711 / 26802 Moormerinnd, Weert Mordbrock, Kénigsstr. |87, Tal: D4S546654, Fan- 6516

27404 Haeslingen, Helmut Willanbrock, Kirchsir, 11, Tal: 042811631, fax: - 8467 / 27478 Cuxhaven, Oskar Wiaandr & Sohn, Am Kanal 5, Tel: 04724.8 1 300, Fax: - 813050

28207 Bremen, Hanso Haushaltsgerate Servics, Neidenburger Str. 20, Tel: G421-492526, Fox: - 440932 / 29439 Lichow, Elekio Kitlar Gildenboden 25, Tel. 05641-3322 Zentrale: 0308551335
30185 Hanngwer, Srrickling Werkskundendiansre, Mesibaumsir. 8, Tel: 0511.3524686, Fax: - 3505800 / 33607 Bieleleld, Yoss GmbH, Kuckucksweg 47, Tei: 0521285038, Fax, - 285059
33649 Bielsfeld, Wogner GmbH. Wierer Sir. 91, Tel: 0521.443901 . Fox: - 440289 / 34123 Kassel, von Roppard GmbH, Heinrich-HerrzStr. 9, Tei: 058 1-580950, Fax: - 5809570

34128 Kassel, Zlekiro Mohrhenne, Ahnaralstr 84, Tel- 056191727, Fax, 056165470 / 35037 Marburg, HansGeorg Fuchs, Wilhalmste 16, Tef, 0642122474, Fox: - 27549

35415 Pohlheim, Jung Kunoenzentrum, Ludwigstr. 13, Tal: 0640361131 / 36088 Hinfeld. Elektro Vogr GmibH, Houplsir. 22, Tar 06652-2215, Fax: - 5782

37073 Géringan, Coiorado Service Center, Gronsr-Tor-S |3, Tak 055145752 Fox. 57969 / 37671 Hawer, Elslire-Kohlanlagen Monn, Kramerstr B, Ter: 0527 1 7959, Fax - 35057

38106 Braunschweaig, Reparonr Centram Adler, Bihenweg 93, Tel. §531.340901, Foa. - 340907 / 38440 Wollsburg, G. Gartner, Grauhorstsir, |6, Tal. 05361.31063, Fax: - 31272

39106 Magdaburg, Inaustrie-Elekironik, Kaiser-Otto-Rrng 24, Tei: 039 1-551402, Fox: - 551520 / 40210 Disseldord, Herbant Cohm G, Bendemannst 9, Tel: 621135550, Fax: - 3555120
40476 Dissseldarf, Horst Leven, Rather Sir. 21, Tei: 3211486025, Fox: - 4411399 / 41063 Ménchengladbach. Herber! Hommers. Gutenzergst. 28, Tel: 92161-603258, Fax: - 651951

#2781 Haon, Host Kericinn. Tois. 8, Tel, 021294484, Far: - 4037 / 44357 Domund. Gehodo Sarvice GmbH . Fremredansir 2329, Tel, 623 19370000, Fax: 93700044

44869 Bachum, ML WerksSanice GmbH, Ruhrarr. 181, Tel- 6232777899, Fox: - 74692 © 45219 Essen. R Drangenburg, Comsliussir. 39. Tel. 02054-84 1 |4

48045 Chathousen, Elekiro Kecppen, Feidmannsir 76, Tek 0208871711, Fux: 878652 / 481065 Manster, Ginter Plerler, Rohrkamosie. 23. Tel: 525013033

49324 Melle. Bargards Gmbr, Plerenberger Sir. 50, Tel. 03422949740, Fax - Q49792 / 49452 Wastsrkappsin, Elekiro lhorg, Goedekingsir 8, Tal/Fax: 05404 814

39027 Kéln, Hermann £. Esser GmbH. wWilheim-MauserSir. 47, Tel: 0221-583006. Fax. - 535555 7 51 598 Friusenhagen, Hars Keampi Houstechnik, Moblenhoi 6. Tel 027347377, Sax: . 40618
52146 Wirselen, Hubert Hamecher. De Gasperistr, &+ 10, “el: 024059600, Fax. 2704 / 3757 Sankt Augustin, HOL Elekrs-Kunciendienst. Koinste 4, Tal, 02241314408, Fax. 920334
54309 Mewel, Hans Kremgl Haustechnik, Romarsic 22, Tel: 06305-B89% / 55543 Bag Xreuznooh, Hars K-empl Maustechnis, indusrriestr. Tal 087 1.7949, Fax: - 79444

36070 Keblerz, Hans Krempl Housiachnik. AugustHorch Sir. 14, Tel. 0201-890918, Fax - 83074 / 57080 Siegen. Hons Xramal Maustechnik, Gosenccher Hitts 44. Tel: 0971-3541 14, Fax: - 351 408
57244 Winsdorl, Elekiro Mutschler, Houptsr 18, Yer: 027393069, Fox: 4699 / 58239 Schwere, HHKT Electronica lusel Sahlitz, Holzerar Wag 79, Tel: 0210482025, Fax: - 86340

SR457 Werl, tayer Biekorrr, Westahler Wag 2, Tel 02922:3541, Fax: - 85302 / 3138 | frisdrishsaort. Groflkicheneinrichiung Hollmann, Babrstr 170, fei 06772 5776, Fox, 75883

33165 Miblbair, FHY Elacmonc Sanace GmbH, Cictesneimar Sir 43 Tal: 06 10872300, Fax: - 07948 7 63739 AscnoHenbury, Res Radio Fermsenan, Marimivans. 8, Tal: 0603 | 15177, Fox: 15190
835239 Hochheim. Morbert Schwamb Gmbh. Eirvllersir. 1 d, Tel- 061 46-4085, Fax- - 4088 / 65627 Elgioe, Rud: Wagner, Am Ohlanrod 10, Tei/Fox 06476 3444

65731 Frankhurt, Notbert Schwamb, nur lalefonische Annahme: 069371525 ¢ 86117 Searbricsen, Hans Kremp! Haustechnik. Zinzings: St ' 3, Tk 068 1 500850, Fex: 5008524

67545 Warms, Hons Krempl Aausteckak, Millerste. 24, Tel. 0624154224, Fox: 54225 £ 67643 Kaiserslaulern. Hans Kremnl Houstechnik Merkursir. S, Tel: 0631-52078, Fax: . $2079
67680 Nevhemsbach. Redi Braur. Houptsir. |00, Tal: 06303-3524, Fax: 5214 / 58309 Marsheim, Hans Kremp! Haustschnik, Heppenhaimer S 23, Tel- 042 73797, Fau. - 722404
#8309 Manahaim, Electranic Service Schaaf. Rechanbachstr. 21 23, Tel. 0621727877 Fax: - 7278750 / 88526 ladenburg, Sannger Bk Service, brauergasse 2. Tel: 042051141, Fax. 16919
70329 Stuntgart, Elektro Hertarch, Fruchute, 11, Tel: 07114201780, Fax: - 428153 / 74564 Crailshaim, Flekire Reu, Langa Si. 2022, Te': 079514019, Fax: - 60| 8

75238 Kdmpfeibuch, Hare: Frei. Goathesr. 19, Tel: 07232-1318, Fax: 5238 # 74185 <ar sute, Degronic Sarvoe Franke, Lorzbecksr 2, Tal: 0721570070, fox: . S7TCO736

76872 Winden, Hons Krempl Havstechnik, =auptsr 203, Tel: GA3498571 fox - 3390 ¢ 78462 Kanstarz, Elekig Herterick, nur falefanische Annarmestelle: "ol 0753127923

78737 Flunen-Winzein, Zdmurd Sckneier, Schaibaumsir, 9, Tei, 07402-482, Fox: - BD14 / 79115 Freiburg, Electronic Service Franke, Wiesentaklr, 13, Tel G7&1.4267 |72, Fax: . 42675
79450 Sckaptheim. R. Siosimonn. Feldbergstr. 21, Tal: 076227673, Fox - 61900 / 8633 Munchen, Kesel & Schadl, Schwanthaler Str. 110, Tel- GBS-505802, Fax, - 5021596

821646 Gralelfing, lung TV Service. Lanensir, 14, Tel' 089-8545081, Fax: - 852413 / 85095 Denkendord, Reirhald Pleiffer, Michisr 3, Tel /Fox: D846e:410

85413 Hérgertshausen. Elekro Sadimaver, Schloflstr. 7. Ter: 0B784-450. Fax: 1228 / 85809 Aschheun, Dieter Beise, Weidweg 90, “s: OB2-9034005, Cax: - 9044859

86157 Augsburg, Jonann Heslinger, Sadiberger Sir. 47, Tel. 0821-323125, Fox - 326604 / B7439 Kanpren, Radus Hormann, Heiligxrevzer St 17, Tel: 533103231 "x 91319

88415 Qchsenhausen. Hons Schlegal. Ulmar Sit 7, Tel: 07152-8393. Fax - 7329 / 89231 Newlln, praras Schnsider, Garensir. £, Tel 073185897, Fox: - 74681

89564 Nestheim, Fleko Oechsla CmbH, Fleirheimersr. 49, fai: 07321.71442, Fox, - 72341 / 91128 Schwobach, Eekiro 5 Elsktrarik KD, Limbachersr. 81, Tel- 09122-84135, Fox. . 61677
B1522 Anshaca, Elekitn Merc GmbH, Am Ring 17 Ter: 09889574 Fax 86715 / 91781 Waillanbarg, Eiekiro Ronsr, Krouzweg 31, Tek 39141.1577

$IH02 Plarer, Frarz 3erhard, Regensburgar Str. 50 Tel: 09481505, Fax - 8124 / 94130 Chernzell, Zlekiro Service Scauriq. Hamerersie 11 Tel: 08591.2400, Fax - 1285

75100 Selo, Ride! Eickirolard Se.o, Mublstr 7, Tel: 09287 78979, Fox - 70461 / 96052 Bamberg, Barmkard fackl, Aransir. 2a. Ter 005 1.19392 Fax. . 37427

R7070 Wiir zhurg. ‘Wels GmbH, Untere johannilergusse |6, Tel 0931-3587 10, Fox - 3557121 / 97318 Kitzingen. K & M Hofrilz Gmbet, Harress a6 Tal G032 1 4221, Fax - 37185

98724 Neuhous, DIC Houstechnsk GmbH, Eistesder S 32, Tel: 036724851, Fax: - 2589 7 99096 E-hur, Ernst Grisser. Goamest 14, Ter 038156265 1 9. Fax . 5620519

P9310 Aragrach, Eiekira Dienst GmbM, Merdstr 3, Tei: 0362875420, Fux: - 1498 7 99706 Sondershauses, Biedesmann & Kockal, Plonpiatz §, "al 03832-50077. Sax. - 50077

#9734 Mardhaussn. Sudharzen Dignstl, Grb, Grimmelaties 40, 7sl 036317040, Fax: 3054 / 99817 Exsennch, Btz Blecronic GmbH, Bohrnaher 17, Tal G38% 1 77997 Fox: 72105
FRANCE

En cos d'une raclomarion concerncnt une SHARP micro-onde, nous vous prians sadresser & vorre soacialiste ou & wae odresse ces SHAR? Sanaces suivar-es

ATELIER ROUSSEL Bld Fiandre Durkarque, 54100 Lorient Phone. $7 83 97 41 Fax- $7 B7 12 38, Servce Cept 22,2935, 44,56

CEATY, Rue de Verise 21000 Dijan Phone: 30 66 13 57 Fox: B0 67 12 36, Servics Depr. 10,21,25,99.52,56,7 1 85/

C.MTS 38, Rue des Ormecx 75020 Pans Phene. 43 70 20 00.Fox: 42 76 36 46, Serace Deol 75, 77.7E.91.92 93.94.95

CMTE T, Rue du Mant da Terre, 59818 Lesquin Cedex Phane: 20 36 20 30 Fax: 20 86 20 &0, Semice Degl (02,08 59.6%.80

CTE Zone Tily - 116 vtz da Thianvide 57140 Woinoy Prore. 87 30 14 14,Fax: B7 30 835 07, Service Depr, 54,55 57 67

ELECMA.& Bld Gueidon .1 3013 Marseille, Phone: 91 06 22 56 Fax:?1 06 22 90. Service Depr. 13.30.14.43.84.48.26

ELECTRONKS SYSTEMS,Rue Desam 2. A.,67450 Mundoisneim, Phone 88 33 97 98, Faa. BB2G9050 , Service Depr. 87,60.90

MR 74, Rue Albert Enstein 72021 e Mons Cedex Phana: 43 28 52 20,Fax: 43 24 93 81, Servics Gent 28,41,4%,53.47 7

5.4 20007 AC Avenue des Erobles, 891 30 Dissay, Prune: 45 52 41 8B Faxd? 62 51 94.5ervice Dapr. 18.17.19,23,34 37.79.45,66.97

SETELEC,23, Rue du Chatelst 75430 Biharel las Rouen Phone: 35 60 64 39 Fax:35 39 93 48.5ervice Depr. 14,27.50.76

5.T.E.3, Chemin de Indusing. 04110 Le Cannet Rocneville,Phane: 93 46 05 00 Fax 93 48 51 18 Service Dept, 04,06

5.7.¥.5,18, Rue Benair Malcn, 42000 Saint Etienne,Fhone. 77 32 74 57 Fax: 77 17 45 29, Service Depr 03.07,42,47 63

5TW.5, 10, Chemin SaintGobain 69190 Saint Fons, Phore: 78 7003 32 Fox 78 70 3 81 Service Dept, 01 35 49,71 73 7a

TECH SERVICE Borimen: Gimpasse Boudeville 31100 Toulsusa Phone &1 44 98 43,Zax- 42 14 16 3 Senvice Depr.09,11 31,32 33,40,47.64 65,6697 .82

UNT.D 5, Rue des tourdines, 76000 Roven.Phone: 15 72 28 04 Fax: 38 73 19 32 Service Depr 14,27 50,7&

BELGIUM

En cas d'une récamation concerrant une SHARP micraande, ous vous arions s'odresser & votre specialiste au & wne odresse ces SHARP Services suivantss

Indien uw magnetran probleman geeft kunt u zich wenden o uw daalar of sen van de anderstoande Sharp service cenia

AVTC, Wiskenloan 281,1800 Vikvoorde . Phone: 2674019 fox: 2679670, ETS HEMRGTIE.kus Du Compingire | 54,6240 Farcignnas Fione: 396260 Fax 191237
NETHERLANDS

Indtian ww magnehon problemen geelt kunt u zich werden fet uw zearer of sen van d= onderstacnde Sharp service centra

SHARP ELECTRONICS BEMNELUX 8V, Helpdask - Postbos 00,3950 DW Haven Phone: 0306355435 Fax: 03077472

LUXEMBURG

Bei einer Reklamation lnrer SHARP Mikrowslla wenden Sie sick itie an Iheen Fochhandler oder on eine der nachfolgend avigefiaren SHARP SERVICE Misgerlassungan

En cas d'une réclimation cancernart une SHARP microonde, nous vaus prions s'adrasser & waire spécialiste su d une adresse des SHARP Serices suivantes

Nouvelia Cental Radio, Rus des Joncs, 15,1818 Howord

SWITZERLAND

En cas dune reclomation cancemant une SHARP micre-ende, nous vous prions s'adresser 4 volre spécialiste ou 3 une dresse des SHARP Services suvantes,

Bai iner Reelomation lhrer SHARP Mikiowelle wencen Sie sic sire an ibran Facthandle: ader on eine der nachloigend aufgefiihrien SHARP SERVICE Niederlassungen

NEL CASD 51 VERIFICASSERD #ROBLEMI ALLA VOSTRA APPARECCHIATURA: POTRETE RIVOIGERY! FRESS0) N NOSTRA CENTRG DI ASSISTEMTA ALTCHIZATE SHARP
R Bohlan Postiach Alpsnsggstasse 10,3000 Ben 26, Phone: 31-3020188 /Emss Kichmeier, Fraiwiian, 2303 Wiltenbach, Phane; 71.35422%

Guell Roger, Vig Carona 38,6902 Paradiso, Prone: 9 1-545637 /Restorex, Centre Usrier/Magra, 1958 Uvrier/Sion Phane: 27-33 |1 61/Gebr. Kunz,Feidsrosse | ,6942 Oberrieden, Phone: 17209293
Silvia Michei,Lerchenhaide 73,8046 Zivich, Phane. 13721814 / Falcormar AG Allmendsx. 134,4058 Basel Phone: 614011919

OSTERREICH
Bai einer Rekiamanen |hrer SHARP Mikrowelle wenden Sie sich bitte an lhren Fochhardler oder an sine der nackfalgend culgefihren SHARP SERVICE Miederlossungsn
Manfred Mayer GmiH | SFocakgasse 4,1 230 Wien \Phane: 2226093120 Fax: 222.493629 / Kor! Rather, Simmeringer Hauptsr 11,1116 Wien Phone: 222-7496432, Fax: 2227498638

Raland Gaschl Boyerhamersir. 122,5020 Salzaueg,Phons: 662 887307 Fax: 062-881920 7 Micra Elacrones Galdschlogsr, 64,11 50Wisn Phone: 2729832744 fax. 222 9832240
Frosz Schuhmann, Gabionzarwey 18,4030 Linz Phone 73282240, Fax: 732-83804 £ Arvoid Moser,An der msulur 28,6900 Brage 2 Phone, 557475777, Fax, 35745777

Josef Rasch Leapoldsir. 57 6020 Innsbruck Phone: 512 561768,Fax; 512.584546 / Schevermann Rennsiginersr. 3, 9500 Villach Phone: 424227 174 Fox:4742.1174

Pichlar, Am ‘Wagrain 542 B055 Groz Phone: 316291292 Fox: 314291292

100



ITALY

MEL CASO Sl VERIFIC ASSERO PROBLEMI ALLA VOSTEA APPARECCHIATURA: POTRETE RIVOLGERWI PRESSO LN MNOSTRA CENTRO DI ASSISTENZA AUTORIZZATO SHARP

E.S.M. C.5CP.TA Romara 123,20122 Milono Phore: 2.5450% 50 Fox:2.5450150 / Lab Tei. Yie Grorgiore 625100 Brescig, Phone: 30-230110%. Fax 302301109

Tre Fssa Vis Assisi 13¢, 10149 Taring, Phone: 112296000 Fax 112294000 / Gwar, C.50 Eurcpa 454,16148 Genova,Phane: 1038667 1, Fax: 133991351

Top Sarvea Via lotemar 10 ,39100 Bolzans Phona: 471970221 Fox: 471970221 / Berti Rudi,Via Dagnini 21¢,40100 Balgna,Phona: 51442151 Fox: 51443314

Soec Vi R. Mord 34 54100 Maossa Phone: 583251724 Fax. 585798177 7 Technoconsud, Yia Mod. Alta | 85 06100Perugia,Phone:75-5003089. Fox; 75-300308%

Elatt Losar ,Via M.S. Resist 64 60123 Ancona Phone: 71-2804232 Fax: 71-2804212 / C.G M., Vie Zenodossio 49, GO 176 Roma,Phane 62757627 Fou: 62751024

Tacno Labs. Wio MNaz.D. Pugiie 294 80026 Casovio {NA|LPRona: 81.5845923 Fax: 81.7504277 / Mascentonio, Yia G.M Giovene 45,70124 Bari Frone-30-3518029 Fax: B0-551802¢
Audic Widie Via de Gosperi 44,8808 V. Valentia {CZ} Phons: 24343571 Faz 96345572 / AVS,C.50 Fuan 31095100 Catansa.Phone:?5-4460%6,Fox: $5-434337

A5 TEC Wia R. Villosanta 227,09100 Cagiiari,Fhana: F3.324153 Fox:70-304109

SPAIN

En coso de una reclamocién con vuesta SHARP Micrawave, aregunian por fover 'a cosa dande hen comprado st maquina o iaférmanse en una de los SHARP Service casas siguientas.
ANDALUCIA )

Elactre Vitel, C.B. Poets Paco Aguino, 51,4005 Almeria Phone:950.229755 Fax:950-222520 / Televideo, Ruescas 7, 04770 Adra Phane:250-401843, Fax: 950401863

Electronica Lleon,Cruz Roja Espanela, 11,11009 Cadiz Fhore:756-201417 Fox:956-258722 / losa Borjo v Jasa Arana, San Antenie 31, 11201 Algeeros, Phone:?56-666053
Flactranicn Jeds. Diving Pastara, edif 1, local 4,11402 Jerez de la Front, Phone:956-336499 / Blecranica Jedo, fiménaz Sandoval 3, 11500 Plo. Sta. Mana,Phone 956-364606
Teodors Duenas Canas,Hermane luan Fernandez, 1514014 Corgabe Phone:$57.263504 / Elecranicn Wancesina, Fontivergs 424, 18008 Granadn, Phone:958-811416,Fax: 238-126399
Ant. Almironse Garaia ,Colombio, 1,18800 Baza, Phene:958-840257 / Telesonid, Dr. Feo. Vazquez Limon 4, 21002 Huelva,Phone:355-2436860 Fox:355-243982

Elecira Himega, 5.4, Adarees Bojos 4C, 23001 Jaen Fhone 953254255  Biser, 5 L., lozano da fares 8, 29013 Malaga Phona:?52:255553

Yonacalor, 5.1.50n Jacinto, 96,41010 Sevillo,Phone:$54338303 Fax:?5-43398&1 / Auvitel, S.1., Pedro Pérez Farméndez, 15A, 41011 Sevilla, Phone 954275705 Fax:95-427 57066
ARAGON

Servielecro, $.C.L Baltasar Gracian, 5, 22002 Huasca Phone:?74-210014 / Elect. Sanchez Gracia, 5.1, Munoz Degram 15, 44001 Teruel, Phone 974602706

Elacha C.B.,Mosén Ramualda Soier, 4,44600 Alcaniz,Phone:974-832477 Fax: 974-832677 / Amtonio Cinca Monterde, Via Uaiversitas 52, 50010 Zaragorze, Phone: 974316965
ASTURIAS

Casiida Alvarez Olivar San Jose, 12.33003 QOviedo.Phore 985221739 / Sewel C.B.. Ceon Bermuder 9. 33208 Gijon, Phane985-391911

BALEARES

Maes, 5L ,Son MNadai, 43 807008 Poima de Mallorca,Prone: 971274947 Fax-971-249458 / Audio Imagan, Vicente Serra 27, 07800 |bizs, Phone: $71.314657

Qaparaciores Orlega . ia Pinica, 33 bajos, 07800 Ibiza,Phaone:$7 3-890 155 ¢ Insal, Pinter Calba, 07703 Maboh,Phone:971-345318

CAMTARRIA

Seyma.Juan losé Péraz del Molino, s/n, 3900! Sewsandar, Phana: 942236910 Fax:$42.37 1954

CASTILLA LA MANCHA

Juman Serv. Tecnicos, C.B. Doctor Flemeng, 3 02004 Adaccele,Phone:967-224078, Fax:947-501831 / Bectranica lara, Joca 11, 13002 Ciudad Reai, Phone: 926211737

Electranico Arellans, Corradsra, 3 . 13400 Alcazer de San Juan, Phone 926581839, Fox:$24-541839 / Rafael Diaz, Manvei Ferndndez Pusbia, 7, 13300 Voldepenas, fhone: $26-322324
Electranica Garcia Ramén y Cajal, 17, 16004 Cusnce |, Phone:P66-21187%, / Mortinez Viajo C.B., Capilén Boixareu Rivera 51, 16004 Guadalojara, Phona:®$1-232763, Fax. 917232763
Electranica Rivas, Barric San Juan, 1, 19001 Talovera de o Reina, Prone:?25-805546 4 Blectronico Fe-lar, 5.1, Avdo Sante porbore, 30, 45400 Teleas, Phone 925212145, fax: 925216827
CASTILLA Y ££ON

Elecironica Gredos, Zduardn Marquing, 24, 05001 Avila , Phone:720-224839 / Servites, Lovaderos 7.9, 0%007 Burgas, Phone: 947.224168, Fox:947.216232

.M. Hemnondez Radriguez , Plaza de los |2 Mortizes, 5, 2904 Leon, Prore 787 203410 / Elecronico Jovier, Ramirez, 5. 34005 Palencia, Phone 988-750374, Fox, 988730433
Almot Elecronica , Gaiileo, 21, 37004 Saiamanca . Phone-923-224508 / Taller Elecugomico Guila, Romon y Cajai. 1. 40002 Segovia, Fhone:$11.429418

Teco , Zapowerio, 25, 42002 Soria ., Phane:975-226125 / Teweservicios, Esquava & 47003 Vallaooliv. Phone:?A3.309261

Valasca RTV, 0B, Cuba. 35, 49005 Zamara. Phona:988.521170

CATALUMYA

Electra Adra, Balmas. 160 , G3C08 Barcelono, Phone 932172542 / & £a 1 Reparactones, Taguigrafo Marti. 19,08028 Sarcelona. Phone?3-4200725

Farmg, Avda Morerg, 5-7. Q8915 Bodalena Phone93-4652200 | Fax: 93-4643336 / Servinters, Plaze Cosagemes 20, 08%1 | Badalena, Phone: 933894460, Fax:?3-3841743
Reparaciones Machado, Rosellan 29, BB400 Ballavisra [Granailers), Phone 93-8443684 7 Mareos Eleciranica, Cir. ae Caldos 74, DBACO Sransilars. Phane 93-8492877, Fax: #3-8463035
Estarlich , Sant aator, 184, 08370 Caleila. Phone 937642231 [/ Eide, Bruc. 55, 08240 Manrasa, Phore: §3-8728542

Rordian TV Viiigrer, Mali del Venr, 21, 08303 Motara | Phone:3-7280248 /7 Ce Ve Sar, Pa Rubie  Ors, 1035, 03203 Sopodeil, Phore:93.7 107613

Ce.Va Sot, 5.0, Cr. Matagepera, 87 . 08225 Tarrassa. Phone: 937855111 / Louren Sat. Guilleries, 20, 08500 Vic, Phone: 93-8890248

Tacnoiele, Misser Aufer, 2, 98720 Vilafranca det Penedes, Phene 93 3903591, fax: 93-6172184 / Rofoed Gorcio, Pere Comee 11, 17005 Girgna. Prone: 572.235861

Juan Salleras Puig, Pou Artesin, 4, 17800 Figueras. Phone 972:-506754 / Riera Dowiu, Tarres i Bagas 19, 17600 Figueres, Phone:772.503264

Satel, Posaig da Barcslona, 12, 17800 Olar Phone:®72 265579 7 Cristel, Yalicalent 32, 25006 lleid, Phane 973270826

lalsa, Turrogonao, 40, 25005 Leida, Phane:$73-247127 / Juan Sanchaz Rojes, Avda Catalunya 41, 25300 Torrega, Phone:973.311573

Senecs. 5.C.. Capufxins, 22 bxos , 43001 Tarragana, Phone: 977221851 / Eecraniva Ceca, Leganto ' 5.18, 43202 Raus, Phone. 577.32248%

Fro. Martorall Ales, Rasata Maun, |0 nxos, 43205 Revs, Prone: 977 753241 /7 E.ecranico Boix. Colderan de o Berca 3, 43520 Roguetes, Prone 977312120

Elaetre Survai. C.B | Passig Marera, 8, 43560 Torosa, Phane: 977.4451535

EXTREMADURA,

Electronica Bote, Plaza Parugal, 2. 060G Bonajos. Phone:$24-221740 / Lobeison, Ancha. 124, 4400 Don Bemlo, Phone: 924-804602

Antenis Munoz Vazguer . Canovas dal Costito, |4, 06800 Mendo |, Phore. 924-200755 / Jose Ruiz Gareio, fcuador, 5B, 10005 Caceras, Phone: $27.2248848,

Feo. Ganzaler Centenc. Avdo. del Zoirs |, D630 Pucb.a de Sancha Perez, Phane: 224557703 Fux 924-553308 ¢ Arsenio Sanchez, Tornovacos %, i 0600 Plascancia, Phone: 927-411121
GALCA

Sarncios Tecnicas Mendez, Gil Vicents, 13 B, 15011 ia Caruna , Fhone: 981.275252 / Talleres Insmluz, ugn frorez 10, 15005 Lo Cerung, Phone:981-208026

Electra Fidmar , Mueva. 2 ioc. | 5-18 . 15704 Sontingo de Campastela, Prare: 981-594174 / Eleciion:ca Pensle, Surra Gandeirg 63 bjos, 27604 Luge, Phane: $82 214743
Tedevexa, Canabal, s/n . 27380 Burela, Phone:982-581857 ¢ Elecrenica Fouces. Benito Vicarta 24, 27400 Moforre de lemaes, Prore 982.402438

Sevys, Generol Argnda, 35, 32001 Orense, Phane:?88-212272 7 Imasan, lourero Crespe 43, 16004 Fonlevedre. Phone 986 841636

Ceniral de Servicios, Asturias. 10. 34204 Vigo, Phone: $84-374725 / Alvimo. vorde Torrecesena 92, 34202 Vige, Phone 986-299331, Fax 9846794742

LA RICA

Robercto Aguoda Gil . Avda Viong, 10, 26001 Lograno , Phane-941.252553 " Top Senvce, Achutegui de Blos 17 bwos, 26300 Calaharra, Phore: §41.135035

COMUNIDAD DE MADRID

Elbesern, 5.A., Pza. Puerte de la Cruz, 8 post., 28029 Madnd, Phens:91.3861601, Fox: #1.7302711 / Flectrorica Ansar. Tomasa Ruiz 4, 28019 Madrid, Phone 21-4604745, Fax: 14604825
Garman, C.B.. Mondaring, 5, 28027 Madrd, Phone: 9138680179  Fox: 91-34B0180 . Sertecun, Bedel &, 28801 Alcclo de Henores, Fhone: 21-3870022, Fax: $1-8892640
Variosat, sia ce Cércega. 24, 28100 Aleonendes. Phone: 716620468 7 Gomescan, Plzo del Jubdade 8, 28042 Borajas, Phona. 91.3054890, “ox:9 13038490

Tec:Norte, 5.C., Santioge Apaston, 12, 28400 Villalba, Phane:91.8516347

MURCIA

Elsctroservicios Seba, C.8. , Ronda Morte, 3 bajos, 30009 Murcia, Phone 268290593  Riecre Sende. Ploza , Gémez Conina, +/a, 30005 Murca, Phone: 968:284367

Reg, C.B., Anionio Oliver, |7, 30290 Cartogena . Phene 968310006/ Raimunde Caro ®orian, Jass Maviiaa 45, 30800 Loren, Phone- P8B-441811

NAVARRA

Telsan, C.B. . Gayarre. 14 . 31005 Pampiona , Phone: 948-2431950 7 Unilee, Fte Canarigos 5, 31500 Tudela, Phone: 48827434

PAIS VASCO

Sarviele, Aylengrnia, 24 goiarias, ¢6012 Bilbaa , Phore 944448902/ Damel MNegredo, Padre Pernet 8, 48004 Bilbco, Phone:$4-41122682

Onofre Coilonzes, Oruna Alargo. 7, 48320 Porfugalefe, Phone:¥4-4832122 / Estudios 3, Pzo. da los Estudios 3, 2001 ! San Sabastian, Phone:943-453797

Fea. del Puerta Mongil |, Makas, 33 bajos, 20008 San Sesastian . Phone: $43-210930 / Tekaibot Eecirenics, Zerenbide 4, 20600 Z'ber, Phona: 943702437

Iose Ant Mering Micalos, Avdn. Judizmandi, 24, 01003 Viteria, Phane: #45.251892

VALENCIA

Angel Avelign Sempers, Poeta Quintang, 13, 03004 Alcanme, Phone: 9&-5213255 / Electronico Eler, Pinose B, 03072 Alicare, Phone: 965256312

Tele Color , Del Wan:, @, 03500 Banidorm, Phone:96-38524¢0 / Elecironica Gomez, Baltesar Tristany 10§, 03201 Elche, Phone: $4-5467381

Asiste, 5.L. , Fintor Lopez, 43 bajas, 12004 Casteilan, Phore:964-215749 / Francisco Caresllar, Carraro 29, 12125 Vinaros, Phona:264.454465

Teleplanc Servicia. 5.1, Portacoeli, 24 , 46019 Valencia , ®hone:9&6-38653250 ¢ Servic. Electranicos, Dectar Clériz 3, 46009 Yalencia, Phone:26-3402034

Antonio Monieon , Avda. da la Plata, 91, 48006 Yolencia, Phona: 74-33455857 / Envisa Eeciranic, Jucar 30, 46600 Alzira, Phone:76-2412487

Taiereparociones Monche , Pare Pasqual Catald, 5, 46700 Gangia, Phone 96-287229 / Tecno Hogar, Dos de Mayo 41, 46700 Gandin, Phone:96-2365335

FINNLAND

JOS TEILLA ON JOTAIN HUGMAUTETTAVAA MIKRCAALTOULNISTANNE SLKAA HYVA JA OTTAKAA YHTEYS MYYIAAN TAI VALTUUTETTUUN SHARP AUOLTOON

Tehovidac O | Kuerteneenkatu 7. GOS20 Helsinki | Phene: 901481500, Fan: 901481767/ Tehovidea Oy, lukkosepdniaty &, 20320 Turky, Fox $21-2544854

SWEDEN

Vid f5rfragninger angasnde din mikrovagsugn var vdnlig kontakla cin &erférsaljare eller négon av Shoips searesentonter

Centralservice Umes | Sendboackevdgen 3, 903 46 Umeo . Phana: 09C.1 25001 Fox: 090131135 / Servicegruppen | Handeisgetan 1, 213 75 Molmé,/Jégerve , Phone: 040-219290, Fax: 040219410
AN Elektronikservice AB | Flygplasinfarten 10A, 151 11 Bromma , Phone: 0B-6275900, Fox 086275160

Jénkapings Antenn & TV Service, Fridhemsviigen 20, 5533 02 jonkdping, Phone: 036141490, Fax: 26160211

Ratranik Redio & TV Sarvica, Nordlandergatan 15, 931 32 Skellettea, Phone: 0915-17305. Fax: 09 10-1 6844

Servicagruppen, Ekslingon 10, 25467 Helsingborg, Phone: 042.202940, Fan:042:202797 Tomi Elakiranck 48, Béickvagen 90, |26 47 Héigerstan , Phone: D8-186170 , Fax: 08-186175
Tratanik, Cstermovagen 33, B34 42 Sundsvall, Phone: D401 55925, Fax: DAG173690 / TV.Trm Sarvice AB, 5:7 Poligaton 37, 416 60 Giteborg, Phane: 031-847200, Fax: 931347500
ICELAND

EF pi hefur sinhverjar kvartanir vardandi srbylgiuafrine ginn. é vinsamlagast holdu sambend vid stluadilo &rbylgjuatnsins, sdo sinhvern af efingldum Sharp pignustuadium.

Skrifbcer HF., Hrerfisgoty 103, 101 Reykiavik, Phone: 16247135, Fax: 1627252

DENMARK

Ved reklomcticnar vecrerende Deres mikigbalgeavn, bedes De vealigst kantakts Deres Farheacler sller sn de redennoevnta SHARP Service-Centra.

Scardia Service. AmoldNielsenBivd. 140-142, 2650 Hvidovra, Phane. 31427700, Fae: 31-490522

UNITED KINGDOM

In cosa of any camplaint regarding your miciowaveowen, pieasa corac! your dealer or the follawing SHARP Service branch.

Customar Halp Dask, Phore; 01345-125387

PORTUGAL

Cenatel - Centra Téerice de Electredomésticas, tda. Rua Monuel Pinto ce Azeveda, Mo, 727, P4100 Parda. Phone: 02.510 3949, fox: 02610 5950

Canorel - Cenira Técrico de Electrodomésticos, ida. Parada de Ara de 5lens, 174, P1900 Usbea, Pione: 05-815 D204, Fex. 01815 2381
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(D) TECHNISCHE DATEN Stromversorgung:

Sicherung/Sicherungsautomat;

Leistungsaufnahme:

Leistungsabgabe:

Mikrowellenfrequenz:
AvBenabmessungen:
Garraumaebmessungen:
Garrguminhalt:
Drehteller:

Gewicht:
Garraumlampe:

Mikrowelle

Gril

Heifuft

Kombibetrieb Mikroweile/Gril
Kombibetriab Mikrowelle/HeiBluft
Mikroweile

Gril

HeiBiuft

230V, 50 Hz, Einphasenstrom
Mindestens 16 A

1.55 kW

2.55zkw

1.30kw

2.75kW

2.85kwW

QOOW (IEC 705)

1.2kwW

1.3kwW

2450 MHz

520 mm(B) x 305mm(H] x 478 mm{T}
347 mm{B} x 195 mm{H} x 357 mm(T)
24 lifer

@ 325 mm

ca. 23 kg

Z5W/230v

DIESES GERAT ENTSPRICHT DEN ANFORDERUNGEN DER EGRICHTLINIEN 89/336/EWG UND 73/23/EWG MIT ANDERUNG 93/568/EWG,

@ FICHE TECHNIQUE

Tension d'climentation:

Fusible/Disioncteur de protection:

Consommation électrique: Micro-andes

Puissance de sortie:

Grll
Convection
Cuisson combinée Microondes/Gril

Cuisson combinée Micrecndes/Convection

Microondes
Gril

Convection

Fréquence des micro-ondes:

Dimensions extérieures:
Dimensions de la cavité:
Volume de la cavité:
Platecty fournant:

Poids:

Eclairage du four:

230V, 50 Hz, monophasé

minimum 16 A

1,55 kW

2.55kwW

1.30kwW

2.75kwW

2.85kw

POCW [iIEC 705)

1.2kW

1.3kw

2450 MHz

520 mmit) x 305 mm{H] x 478 mm(P)
342 mm(l) x 195 mmiH] x 357 mm(P)
24 litres

2325 mm

Enviren 23 kg

25W/230V

CET MATERIEL REFOND AUX EXIGENCES CONTENUES DANS LES DIRECTIVES 89/334/CEE ET 73/23/CEE MODIFIEES PAR LA DIRECTIVE 93/68/CEE.

SPECIFICATIES

Netspanning:

Zekering/circuitonderbreker:

Vereist vermogen:

Uitgangsvermogen:

Microgolffrskwentie:
Afmetingen buitenkant:
Afmetingen binnenkant:
Kapaciteit oven:
Draaitafel:

Gewicht:

Cvenlamp:

Magnetron

Gril

Canvectie

Kombinatie Magnetron/Gril
Kombinatie Magnetron/Convectie
Magnetron

Gril

Convectie

230V, 50 Hz, erkele fase

Minimaal 16 A

1.55 kW

2.55kwW

1.30kwW

2.75kW

2.85kW

Q00kW {IEC 705)

1.2kwW

1.3kwW

2450 MHz

520 mm{B) x 305 mm{H) x 478 mm|Dj
342 mm(8) x 195 mm{H) x 357 mm|(Dj
24 Liter

Doorsnee 325 mm

ca, 23 kg

25W/230V

DIT APPARAAT YOLDOET AAN DE EISEN VAN DE RICHTLUNEN 8%9/336/EEG EN 73/23/EEG, GEWUZIGD DOOR 93/68/EEG.
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