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MIKROWELLENGERAT MIT SENSOR, GRILL UND HEISSLUFTY
FOUR A MICRO-ONDES AVEC SENSOR, GRIL ET CONVECTION
MAGNETRONOVEN MET SENSOR, GRILL EN CONVECTIE
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Diese Bedienungsanfeitung enthdlt wichtige Informationen, welche Sie vor Inberriebrahme des Gerdtes unbedingt sorgféltig durchlesen sollten.
Achtung: Die Nichibeachtung der Gebrauchs- und Serviceanwelsungen sowie jeglicher Eingriff, der das Betreiben des Gerdtes in
gedifnetem Zustand {z.8. gedfinetes Genduse) edaubt, fihrt 2u erheblichen Gesundheitsschéidan.
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Ce mode d"emploi du four contient des informations importantes, que vous devez lire avant d"utiliser votre four & micro—ondes.
Avertissement: Des risques sérieux pour la santé peyvent &tre encourus si ces instructions 'y

tilisation ef d'entretien ne sont pas
respectées ou si e four est modifié de sorte qu'il soit possible de le faire fonctionner lorsque o porte est ouverte.

Deze gebruiksacnwijzing bevat belangrijke informatie die u dient e lezen alverens u de oven in gebruik neemt.
Waarschuwing: Het nief naleven van de gebruiks- en onder- houdsvoorschrifien evengls elke ingreep die het mogelijk mackt

dat het toestel in nigtgesloten toestand in werking kan gesteld worden, kan leiden tot ernstige gezondheidsetsels.
9 g geg
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Queste manuale contiene informazioni importanti, che davete leggere prima di usare il farno.
Avvertenza: Lo mancata osservanza di queste istruzioni sull'vso e sulla manutenzione del forno, o 'alteraziona del forno
che ne permetta 'uso a sportello aperto, possono costituire un grave pericolo per la vestra salute.

 Este manual contiene informacion muy importante que debe leer antes de utilizar el hormno.
Advertencia: Pueden presentarse serios riesgos para su salud si no respeta estas instrucciones de uso v mantenimient

el horno se modifica de forma que pueda ponerse en funcionamicnto con puerta ablerta.
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Wir gratulieren thnen zu threm neven Komibi-
Mikrowellengerat mit Grill und Heissluft das lhnen
ab jetzt die Arbeit im Haushalt wesentlich erleichtern

. wird.

Es kombiniert alle Vorteile der schnellen Mikrowelle
mit denen des Grills, der mit seiner Hitze fir eine
knusprige Brdune sorgt.

Sie werden angenehm Uberrascht sein, was man mit

der Mikrowelle alles machen kann. Sie kénnen nicht

nur schnell auftauen und erhitzen, sondern cuch
ganze MenUs zubereiten.

Unser Mikrowellen-Team hat fir Sie in unserem
Kochstudio die leckersten internationalen Rezepte
zusammengestellt, die Sie leicht und schnell
zubereiten kdnnen.

Viel Spaf} beim Umgang mit Threm neuen Kombi-Mikrowellengerit und beim Ausprobieren der leckeren Rezepte.
Ihr Mikrowellen-Team

SERVICE VORGEHENSWEISE - GILT NUR FUR DEUTSCHLAND

Lieber SHARPKunde,

SHARP - Gerdte sind Markenartikel, die mit Prazision und
Sorgtalt nach modernen Fertigungsmethoden hergestell:
werden. Bei sachgemaBer Handhabung und unter
Beachtung der Bedienungsanleitung wird lhnen |hr Geréit
lange Zeit gute Dienste leisten.

Das Auftreten von Fehlern ist aber nie auszuschliefen.
Sollte thr Gerét wihrend der Gewdhrleistungsfrist einen
gewdhrleistungspflichtigen Mangel aufweisen, so wenden
Sie sich bitte an den Mandelshetrieb, bei dem Sie dieses
Gerdat erworben haben, denn dieser ist Ihr alleiniger

Qmsprechportner fir jegliche Gewdhrleistungsanspriiche.
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Lassen Sie sich von den angegebenen Rezepten
anregen und bereiten Sie auch eigene und bewdhrte
Rezepte in ihrem Kombi—Mikroweﬁ

Die Mikrowelle bietet Ihnen viele Vorteile, die Sie
begeistern werden:

Wir empfehlen |hnen, den Kochbuch-Ratgeber und die
Bedienungsanleitung genau durchzulesen. So wird Ihnen
die Bedienung ihres Gerdtes leicht von der Hand gehen.

Als Nachweis im Gewdahrleistungsfall dient lhr
Kaufbeleg.

Soflte sich nach Ablauf der Gewahrleistungsfrist ein Fehler
des Gerdtes zeigen, so kénnen Sie dieses wahlweise auch
direkt an eine von SHARP cutorisierte Vertragswerkstatt zur
Fehlerbeseitigung geben. Eine Aufsiellung aller SHARP
Vertragswerkstétten in Deutschiand entnehmen Sie bitte der
Kundendienstibersicht.

SHARP ELECTRONICS (EUROPE) GmbH Parts &
Technical Services.
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engerat zu.

Sie kdnnen bis zu 80% Zeit und Energie
einsparen.

Die Lebensmittel kdnnen direkt im Serviergeschirr
zubereitet werden, so daf3 wenig Abwasch anfallt.
Kurze Garzeiten, wenig Wasser und wenig Fett
sorgen datir, daf viele Vitamine, Mineralstoffe
und der Eigengeschmack erhalten bleiben.
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Nous vous félicitons de I'achat de votre nouveau
four micro-ondes avec gril et convection qui va vous

simplifier considérablement le travail dans la cuisine.

Cet apareil allie les avantages du four & microondes
si rapide & ceux du gril dont la chaleur intense
forme le gratiné brundtre croustitlant.

Vous serez agréablement surpris de voir tout ce que
vous pouvez faire avec votre micro-ondes.

Vous pouvez non seulement décongeler et réchauffer les
aliments mais également préparer des menus compiets.
Norte équipe spéciaiisée dans la cuisine aux micro-
ondes a réuni pour vous les plus succulentes recttes
infernationales: vous aurez plaisir & les essayer tant
elles soni faciles et rapides & préparer.

Laissez-vous mettre en appétit et utilisez votre

Nous vous souhaitons beaucoup de plaisir avec votre nouveau combineé micro-ondes/gril et, bien siir, bon appétit!
Votre équipe de spécialistes de la cuisine aux micro-ondes

@ Chere cliente, cher client,

combiné micro-ondes gril aussi pour préparer vos
receftes favorites.

Vous ne pourrez plus vous passer des avantages gue
vous offrent les micro-ondes:

Lisez attentivement ce guide et le mode d'emploi.
Vous pourrez utiliser vorte appareil encore plus facilement.
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Vous économisez jusqu’ @ 80% de temps et d'énergie.
Vous pouvez préparer les aliments ef les servir
dans la méme vaisselle, vous avez donc moins de
vaisselle & laver.

Gréce aux temps de cuission réduits, aux faibles
quantitiés d'eau et de graisse utilisés, les
alimentes conservent une grande partie de leurs
vitamines et de leurs substances minérales et
gardent teur saveur propre.

——




4 (NL Geachte Klant, \
Gefeliciteerd met de aanschaf van uw nieuwe Er zijn vele leuke voordelen aan een magnetronoven
magnefronoven met grill en convectie, die u goed van verbonden:
dienst za! zijn in de keuken. * Etenswaren kunnen direkt in de serveerschalen
U zult verbaasd stoan aver hoavee! verschillende worden bereid, zodat er minder afwas is.
dingen deze magnetronoven voor u kan doen. Niet * Kortere kookiijden en het gebruik van weinig water
alleen kunt u met de oven snel etenswaren ontdooien of en vetten zorgen er voor dat vele vitaminen,
opwarmen, u kunt er ock complete maaltijden mee mineralen en unieke smaakjes bewaard blijven.
bereiden. U wordt aangeraden om eerst de kookboekgids en de
in onze festkeuken heeft ons magnefronteam een cantal  gebruiksaanwijzing goed door te lezen.
van de lekkerste internationale recepten verzameld, die  Zodoende zult u gemakkelijk kunnen begrijpen wat
snel en gemakkelijk te bereiden ziin. deze oven voor u kan befekenen.

Laat u zich inspireren door de recepten die we hebben
bijgesloten, zodat u uw eigen favoriete maaitiiden in de
magnetronoven kunt bereiden.
Veel plezier met uw magnetronoven en met het uitproberen van de heerlijke recepten.

\ Uw Magnetron-team J

/ @ Gentile Cliente,

Complimenti per aver scelio questo forno a microonde  Usare un forno a microonde presenta molti vantaggi
con grill a convezione, che si rivelera un prezioso  che certamente Lei apprezzera:

strumento che facilitera il lavoro in cucina. * il cibo si pud cucinare direttamente nei piatti di

Si stupird scoprendo cosa si pud preparare con un portata: questo significa avere un minor numero di
forne a micreende, che non si limita o scongelare e stoviglie da tavare.

scaldare i cibi, ma pud cucinare pasti comgleti. * tempi di cottura brevi ed uso limitate di acqua e

Per dimostrare quale valido aiuto possa offrire il nostro grassi: questi fattori consentono di non perdere le
fornc a microconde abbiame selezionato alcune proprieta di molte vitamine, minerali e di

deliziose ricette internazionali veloci e facili de mantenere i sapori.

preparare. Consigliamo di leggere con attenzione il ricefiario e le
Speriamo che gli esempi illusirati siano una guida utile  istruzioni sull'uso che permetteranno di comprendere

per consentirle di cucinare i suoi pialti preferiti con  come utilizzare al meglio il svo forne.
questo forno a microonde.

Cucinare con questo forno sara semplice e piacevole al tempo stesso, ¢ Le consentira di preparare piatti
\ prelibati in breve tempo e con poca fatica.

/ @ Estimado cliente: \

le felicitamos por haber adquirido este nuevo horne de inspiracion y le ayuden a preparar sus propios platos
microondas con grill y conveccién, que a partir de faveritos en su herne de microondas.
ahora le hara bastante mas faciles los quehaceres de la El poseer un horno de microondas ofrece muchisimas
cocina. ventajas que estamos seguros que hallard inferesantes:
le sorprenderd agradablemente la cantidad de cosas * los alimentos pueden prepararse directamente en-
que pueden hacerse con un microondas. No sélo los mismos plates en que se sirven, por o que hay
puede usarse pcra descongelor o calentar répidamente menos que lavar después.
alimentos, sino también para preparar comidas »  Debido o que se tarda menos en hacer las comidas
completas. y 5€ Usa poca agua y grasa se preserva mucho del
En nuestra cocina de pruebas, nuestros colaboradores centenido de vitaminas y minerales, asi como los
especializados en el uso de los microondas ha reunido sabores caracteristicos.
una seleccién de las mas deliciosas recetas Le aconejamos que lea con atencién fa guia culinaria y
internacionales, que se preparan rapida y los instrucciones.
sencillamente. Asi comprenderd facilmente cémo se usa el horno.
Esperamos que las recetas aqui incluidas le sirvan de

Esperamos que disfrute con su horno de microondas y que le guste ensayar las recetas deliciosas.

N
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GrillHeizelement
Garreumlampe
Bedienfeld
Einschubschienen
Soritzschutz fir den Hohlleiter
Garraum
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Turgriff
10 Liftungsoffnungen
11 AuBenseite
12 Netzanschlukabel
Element chauffant du gril (1) Resistenza del grill

Eclairage du four

Tableau de commande
Supports d'étagére

Cadre du répartiteur d’ondes
Cavité du four

Entrainement

Joints de porte et surfaces de
contact du joint

Poignée d'ouverture de la porte
Ouvertures de ventilation
Partie extérieure

Cordon d'alimentation

Grillverwarmingselement

Ovenlamp

Bedieningspaneel
Plankgeleiders

Afdekplaatie {voor golfgeleider)
Ovenruimte

Verbindingsstuk

Deurafdichtingen en pasviakken

Deur open-hande!
Ventilatie-openingen
Benuizing

Snoer
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Luce forno

Pannello di controlio

Guide del vassoio

Coperchio guida onde

Cavita del forno

Albero motore del piatto rotante
Guarnizioni e superfici di fenuta
dello sportetlo

Maniglia di apertura sportelio
Prese d'aria

Mobile esterno

Cavo di alimentozione
Resistencia del grill

Lampara del horno

Panel de mandos

Guias de scporte

Tapa de la guia de ondas
Interior del horno

Arrastre del plato giratorio

Juntas de la puerta y superficies de cierre

Tirador para abrir la puerta
Crificios de ventilacién
Caia exterior

Cable de alimentaciéon



(D ) ZUBEHOR

Uberpriifen, ob die Zubehérteile vorhanden sind:

13 Drenteller, 14 DrehtellerTrager, 15 Niedriger Rost

16 Hoher Rest, 17 Quadratisches Rost, 18 Backblech.

* Den DrehtellerTrager auf die Antriebswelle {7) in die Mitte
des Gerédiebodens legen. Stellen Sie bitte dabei sicher,
dass die TOP markierte Oberseite nach oben weist.

Der Drehtelier-Trager sollte sich nun reibungslos um die
Antriebswelle drehen lassen.

Plazieren Sie nun den Drehteller auf den Drehieller-Trager.
Bei Bedarf das hohe/niedrige Rost auf den Drehteller
stellen.

* Quadratisches Rost bitte wie in Abbildung A gezeigt in
die Einschubschienen schieben. Beim Benutzen des
guadratischen Rosis sicherstellen, dass sich der
Rostpositionierer auf der rechten Seite befindet.

HINWEIS:

e Das Gerdt nur betreiben, wenn der Drehteller und der
DrehtellerTrager korrekt installiert worden sind.

Dies fordert ein gleichmaBiges Garergebnis. Ein schlecht
installierter Drehtelter kann klappern, sich nicht richtig
drehen und dadurch das Gerét beschadigen.

» Der Drehteller dreht sich sowoh! im als auch gegen
den Uhrzeigersinn. Die Drehrichtung kann sich bei
jedem erneuten Starten des Geréts éndern. Dies hat
keine Auswirkungen auf das Garergebnis.

* Bei der Besteliung von Zubehdr teilen Sie lhrem Handler
oder dem SHARP-Kundendienst bitte folgende Angaben
mit: Name des Zubehérieils und Bezeichnung des Modells.

ACCESSORIES

Vérifier que les accessoires suivants sont fournis:

13 Plateau tournant, 14 Pied du platecu, 15 Trépied bas,

16 Trépied haut, 17 un |'étagére carrée,

18 Plat de cuisson fourni,

* Positionez le support de piateau tournant sur le
mancon stué au centre du sol du four en veillant &
tourner la PARTIE superieure (comportant e mot “TOP”
gravé) du support vers le haut. Le support doit tourner
librement autour du manchon,

* Placez le plateau tournant sur le support de plateau.

¢ Placez les supports supérieurs/inférieurs sur le plateau
tournant si nécessaire.

* lorsque 'on utilise les étagéres carrées, toujours fes
placer sur les supports d'étagéres comme illustré en fig.
A. lorgue I'on utilise |'étagere carrée, s'assurer que le
positionneur d'étagére est bien sur le coté droit,

AVERTISSEMENT:

¢ Veillez tojours & ce que le plateau tournant et fe support
soient correctement montés afin de permetire une cuisson
bien répartie. Un plateau tournant mal posé pourra cogner,
ne pas fourner correciement et endommager le four.

+ Lo table tournante tourne dans le sens des aiguilles d'une
montre et dans le sens inverse des aiguilles d’une montre.
Le sens de rotation peut changer chague fois que on
met le four en marche. Cela n’affecte en rien la cuisson.

+ lorsque vous commandez des accessoires, veuiliez
menticnner deux élémenis; le nom de lg Digce ef la
nom du modéle & votre revendeur ou a votre
dépanneur agréé SHARP.

Fir MIKROWELLEN-, GRILL-
und HEISSLUFT-Betrieb.

Nur fur HEISSLUFT. Siehe Seiten 19-20.
17 187

Abb, A

Quadratisches Rost

Rostpositionierer

Pour |'utilisation micro-
onde, griil et convection

Utiliser uniquement pour la Convection. Voir pages 50 & 51.

17. 18

Fig. A

un l'étagére carrée




(NL) TOEBEHOREN

Controleer of de volgende accessoires zijn gelevera:

13 Draaitafel, 14 Draaisteun, 15 Laag rek,

16 Hoog rek, 17 Vierkante plank, 18 Bakvorm.

¢ Plaats de steun van het draaiplateau in de koppeling in

het midden van de magnetronbodem met TOP aan de

bovenkant [TOP staat op de ene kant gegraveerd). De
steun moet vrij om de koppeling kunnen draaien.

Plaats het dragiplateau op de steun.

¢ Plaats de hoge/lage rekken zonodig op het
droaiplateau. Alleen voor Convectie gebruiken. Zie pagina’s 82 en 83.

¢ Plaats vierkante planken op de geleiders zoals . ’
aangegeven in afbeelding A. De plankpasser moet 17 18
zich aan de rechterzijde bevinden.

WAARSCHUWING:

e Gebruik de magnetronoven alleen als het
draciplateau en de steun juist zijn aangebracht.
Hierdoor wordt het voedsel gelijkmatig gekookt. Een
onjuist aangebracht draaiplateau kan rammelen, niet
goed draaien en schade aan de oven vercerzaken. Vierkante plank

* De draaitafel draait rechts- en linksom. Het kan zijn
dat het dragimechanisme iedere keer wanneer v
de oven start van richting verandert. Dit is niet van
invloed op het uiteindelijke resultaat.

¢ Wanneer u accessoires bestelt, moet u uw dedler of
de door SHARP erkende reparateur de naam van het
onderdeel en van het medel doorgeven.

Voor gebruik met
magnetron, griilen
en convectie

@ ACCESSORI _ Utilizzare con Microonde

Controllare che fa confezione contenga tutti gli accessori Grill y Convezione
elencati di seguito: 13 Piatte rotante, 14 Sostegno rotante,
15 Grigiia bassa, 16 Griglic alia,

17 Ripiano quadrato, 18 Stampo per doldi,

» Posizionare il supporto del vassoio girevole nellinnesto
al centro del piano del forno, assicurandosi che i lato
indicato come TOP sia rivoito verso 'alto (la scritta
TOP & incisa su un lato). In tal modo dovrebbe essere
in grado di rustare fiberamente aftorno all’innesto.

¢ Posizionare il vassoio girevo|e SU“'CIPPOS”O supporto_ UHEizzore SOiO con il programma Convezione. Vedere le

pagine 114 e 115.
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* Se necessario, posizionare i due ripiani, superiore e
inferiore, sul vassoio girevole.

* Quando si utilizzano i vassoi quadrati, &
necessario posizionarli sulle apposite guide come ol
mostrato nella fig. A. Assicurarsi che il ‘
posizionatore del vassoio si trovi sul lato destro.

AVVERTENZA: Fig. A

* Utilizzare sempre il forno con il vasseic girevole e
il supporto correttamente installati. In tal modo &
garantita una cottura uniforme. Un vassoio girevole
installato in maniera errata pud fare rumore, non
ruotare correttamente e danneggiare il forno.

* |} piatto girevole ruota sia in senso orario che 5
antioraric. Ogni volta che il forno viene acceso, &
possibile cambiare lo direzione della rotazione,
senza che questo influisca sulla cottura.

18

Ripicno quadrate

Posizionatore

= Per ordinare gli cecessori rivolgersi af propric del vassoio
. I ' Y SR S _
rivenditore o al concessionario autorizzato SHARP ed

indicare il nome delia parie e del modelio.



ACCESORIOS o Usar para Microondas,

Compruebe que ha recibido los siguientes accesorios: p Grill y Conveccién.

13 Plato girctorio, 14 Soporte del rodillo,

15 Rejilla baja, 16 Rejilla alta, 17 Estante cuadrade,

18 Bandeja de hornear,

* Cologue el soporte del plate giratorio en el
acoplamiento situado en el centro del piso del herno,
asegurdndose de ponerlo con el lado SUPERIOR hacia
arriba {en un lade estd grabada la palabra “TOP?).
Debe poder girar libremente en ef acoplamiento.

* Coloque el plato giratorio sobre el soporte del mismo.

* Coloque las rejiflas superiores/inferiores sobre el
plato giratorio, si es necesario.

* Al utilizar los soportes cuadrados, se deben
colocar sobre las guias como se muestra en la fig.
A. Si se utiliza el soperte cuadrado hay gue
comprobar que el localizador del soporte se halle
en el lado derecho. .

ADVERTENCIA: Fig. A

* Siempre hay que poner el horno en funcionamienio
con el plato giraterio y el soporte correctamente
montades. Esto permite una coccién uniforme. Un
plate giratorio mal montado puede chirriar, puede
no girar correctamente y estropear el horno.

* El plato giraterio gira en la direccion de las agujas

17

Estante cuadrado

del reloj y en sentido contrario. La direccién de R = )

- , = Localizador de
rotacién puede cambiar cada vez que se ponga
en marcha el horno. Esto no afecta a la cocciédn. soporte

* Wanneer u accessoires bestelt, moet u uw dealer
of de door SHARP erkende reparateur de naam
van het onderdeel en van het mode! doorgeven.
Este horno se suminisira con dos rejillas [Superior e
Inferior) y una bandeja de horneado.

~J
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(D) BEDIENFELD

Anzeigen und Symbole

b N —

Symbol fir GARVORGANG
Symbol fir GRILL

Symbol fir HEISSLUFT
Symbol Fir MIKROWELLE
Symbol fir INFORMATION

Bedienungstasten

6
7
8
Q
10
T
12
13
14

15

16

17
18
19
20
21

22
23

EXPRESS- AUFTAUEN -Taste
SENSOR-GAREN-Tuste
KARTOFFEL-Taste
PORTIONS-AUTOMATIK-iaste
KURZER/LANGER Tasten
SPRACHEN:-Taste
ZEITEINGABE-Tasten

GRILL Taste

HEISSLUFT - Taste

Zum Andern der Heisslufttemperatur
KOMBI-BETRIEB-Tcste

m% fir Mikrowellengaren mit HEISSLUFT
s fir Mikrowellengaren mit GRILL
UHREINSTELL Taste

+1 min ® /START Taste

STOP-Taste

ZEITSCHALTUHR:-Taste
GEWICHTSEINGABE-Tasten
MIKROWELLEN-LEISTUNGSSTUFEN-Taste
Zum Andern der Mikrowellenleistung
INFG-Taste

EXPRESS GAREN-Taste
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{ F ) TABLEAU DE COMMANDE

Affichage numérique et témoins
Témoin CUISSON EN COURS
Témoin GRIL

Témoin CONVECTION

Témoin MICRO-ONDES
Témoin INFORMATION

o o h —

Touches de fonctionnement

6  Touche DECONGELATION RAPIDE
7 Touche CUISSON SENSOR

D e W ey e KW

8 Touches POMMES DE TERRE-

9 Touches ACTION INSTANTANEE

10  Touches MOINS/PLUS

11 Touche LANGUE

12 Touches TEMPS

13  Touche GRIL

14 Touche CONVECTION
Appuyer pour changer le réglage de la
convection

15  Touche MODE COMBINE
E% microondes avec CONVECTION
i micro-ondes avec GRIL

16  Touche REGLAGE DE L'HORLOGE

17 Touche +1 min & /DEPART

18 Touche STOP (ARRET)

19  Touche MINUTEUR

20  Touches POIDS DONNEES

21  Touche NIVEAU DE PUISSANCE
MICRO-ONDES
Appuyer pour changer les réglages de
puissance du four micro-ondes

22 Touche INFO

23 Touche CUISSON RAPIDE

(ML) BEDIENINGSPANEEL

Digitaal display en lichtjes

] KOKEN-lichtie

2 GRILL lichtje

3 CONVECTIEWARMTE-lichtie
4 MAGNETRON-ichiie

5 INFORMATIE lichtje
Bedieningstoetsen e

6 EXPRESS ONTDOOIEN-icets
7 SENSOR BEREIDEN-toefs

8 AARDAPPEL tcetsen

Q DIRECTE ACTIE-tcetsen

10 MINDER/MEER-toetsen

11 TAAlLtosts

12 TlD-tcetsen

13 GRIiLLtcets

14 CONVECTIEWARMTE-toets
Druk de toets in om de convectie-instelling te
wijzigen

15  DUBBLE FUNKTIE-tcets

____ voor koken met de magnetron in
FE  ombinatie met CONVECTIEWARMTE

voor koken met de magnetron in
combinatie met GRILL

16 KLOKINSTELLING-toets

17 +1 min ® /START-foets

18 STOP-toets

19 TIJDOPNEMER-toets

20  GEWICHTE INVOEGEN-tcetsen

21 MAGNETRONVERMOGENNIVEAU-toets
Hiermee stelt u het vermogen van uw
magnetron in

22 INFO-toets B

23 EXPRES BEREIDEN-toets



(i) PANNELLO i CONTROLLO

Display digitale ed indicatori
Indicatore COTTURA IN CORSO
Indicatore GRILL

Indicatore CONVEZIONE
Indicatore MICROONDE
Indicatore INFORMAZIONI

s W N —

Pulsanti di funzione

6 Pulsante SCONGELARE EXPRESS
7 Pulsante COTTURA SENSOR
8 Pulsanti PATATE
Q Pulsanti AVVIO IMMEDIATO
10 Pulsanti MENO/PIU
11 Pulsante LINGUA
12 Pulsanti TEMPO
13 Pulsante GRILL
14 Pulsante CONVEZIONE
Premere per cambiare {'impostazione della
convezione di calore
15 Pulsante COTTURA COMBINATA
., per coftura con il forno o microonde
" con la CONVEZIONE
____ per cottura con il forno a micreende
L on il GRILL
16 Pulsante di IMPOSTAZIONE OROLOGIO
17 Pulsante +1 min < /START
18  Pulsante di ARRESTO (STOP}
19  Pulsante CONTASECONDI
20  Pulsanti PESO IMMISSIONE
21  Pulsante di LIVELLO POTENZA
MICROONDE
Premere per modificare |'impostazione
22  Pulsante INFO
23 Pulsante COTTURA EXPRESS

10

Display e indicadores digitales
indicador de COCCION EN CURSO
Indicador de GRILL

indicador de CONVECCION
indicador de MICROONDAS
indicador de INFORMACION

WK —

Teclas de operacién

6 Tecla de DESCONGELACION RAPIDAS

7 Tecla de COCCION SENSOR

8 Teclas PATATAS

¢ Teclas ACCION INSTANTANEA

10 Teclas MENOS/MAS

11 Tecla de IDIOMA

12 Tecles TTEMPO

i3 Tecla de GRILL

14 Teclo de CONVECCION
Presione para cambiar el ajuste de
conveccion

15  Teclo de MODO COMBINADO
@ %) microondas con CONVECCION
HEUY microondas con GRILL

16 Tecle de AJUSTE DEL RELOJ

17 Tecla de +1 min O /INICIO

18 Tecla de PARADA (STOP)

19 Tecla de RELOJ

20  Teclas PESO INTRODUCIR

21  Teclc de NIVEL DE POTENCIA
MICROONDAS
Pulse esta tecla para cambiar el nivel de
potencia

22 Tecla de INFO

23 Tecla de COCCION RAPIDAS



BELANGRIJKE VEILIGHEIDSINSTRUCTIE: ZORGVULDIG LEZEN EN BEWAREN VOOR
TOEKOMSTIG GEBRUIK.

Voorkomen van brand

Laat de magnetronoven tijdens gebruik
niet onbeheerd achter. Te hoge niveau’s
of te lange kooktijden kunnen het

voedsel mogelijk oververhlﬂen met
hrand ot _gpvnln '

Wanneer de oven in een keukenkast moet worden
geinstalleerd, moet het installatieframe EBR-9900
(W)/{SL) worden gebruikt dat door SHARP is
gepatenteerd. Dit frame is van uw dealer verkrijgbaar.
Raadpleeg de instructies over hoe het frame wordt
geinstalleerd of vraag uw dealer naar de juiste
instaliatiemethode. Alleen wanneer dit frame wordt
gebruikt, kan de veiligheid en de kwdliteit van uw
magnetronoven worden gegarandeerd.

Steek de stekker van het netsnoer in een
gemakkelijk toegangbaar stopkontakt zodat v de
stekker in een noodgeval snel uit het stopkontakt
kunt trekken.

Sluit de oven alieen aon op een stopkontakt met
230 V, 50Hz wisselstroom met een minimale 16 A
zekering of een minimale 16 A circuitonderbreker.
Het word! aanbevolen om een apart circuit voor
deze oven te gebruiken.

Plaats de oven niet in de buurt van
verwarmingselementen, zoals bijvoorbeeld naast
een kachel of dichtbij een gasfornuis.

Plaats de oven nief in een zeer vochtige of natie ruime.
Plaats of gebruik de oven niet buitenshuis.

OPEN NOOIT DE OVENDEUR indien er
.irook van verwurmd voedsel .

':..dergeh!ke dle geschlk? ‘
:-:mdgnetronovens. Zie het ikook'boeki oor_‘

3"Re|mg hei afdekplaut;e voor ;
-golfgeleider, de ovenruimte en’ drauﬂ'ufeig_
na: gebru:k ‘Deze onderdelen dienen
i_ﬂln-q.-n'\ﬂ an: vnh.rrﬂ o -n:n Vni' l{nn mgnnlnl{%_

g guan rok_e

~

.

Plaats geen ontviambare materialen in de buurt var
de oven of de ventilatie-openingen.

Blokkeer de ventilatieopeningen niet.

Verwijder alle metalen dracdjes, verzegelingen
enz. van het voedsel en de verpakking.

Vonken van meialen voorwerpen kunnen mogelijl
brand veroorzaken. Gebruik de magnetronover
niet voor bakken met olie of het verwarmen var
frituurvet. De temperatuur kan namelijk niet worder
geregeld en de olie kan mogelijk viam vatten
Gebruik alleen popcorn dat in een voo
magnetronovens geschikt materiaal is verpakt
Bewaar geen voedsel of andere voorwerpen in de
magnetronoven. Kontroleer dat de instellingen var
de magnetronoven juist zijn nadat u de oven heef
gestart. Volg de aanwijzingen in dezc
gebruiksaanwijzing en het kookboek op.

Voorkomen van persoonlqk Ietsel

|gekwalificeerde

"WAARSCHUWING: -

‘Gebruik de oven niet mdlen deze is. beschadsgd
-of ‘niet normaal’ funkhoneer’r Koniroleer alvorens
gebruik hetvolgende: -+

a). Kontroleer :dat de deur: goed sluit en niet krom
..is.of:anderzijds'beschadigd. . -

fb) Kontroieer dat-de- schormeren en-veiligheids-
. deurgrendels niet gebroken zijn 'of los zitten. -
) Kontroleer dat de deurcfd;chhngen en
- ‘pasvlakken;. niet zijn beschadigd.: _

:d) Kon?roleer da? er geen deuken in de

Ziin beschadlgd
éDe oven hooit- zeif repareren en’ geen
onderdelen van de oven aanpassen of
:vervungen._Nlemand ‘behalve een

techmcus,- dlent
onderhouds-: Sk e o of
ireparahewerkmamheden vit te voeren
'waarbij een: afdekking 'die bescherming
biedt - tegen ‘blootstelling aan

:mlcrogolven, ‘wordt: verwqderd Dlt kan

‘gevaarlijk zijn. 0

Gebruik de oven niet met de deur geopend Breng
geen veranderingen in de vmhghmdsdeurgrende
aan.

Gebruik de oven niet indien er een voorwerp fusset
de deurofdichfingen en pasvlakken is.

Zorg dat er: geen vet: of vml is - °op de

Gungrenzenqe opperv;aKKen. ;V'Olg de

aanwijzingen bij ”ONDERHOUD EN
'REINIGEN” .op blz. 105. goedop. =







Personen met een PACEMAKER dienen een dokier
of de fabrikant van de pacemaker te roadplegen
aangaande speciale voorzorgsmaatregelen bij
gebruik van een magnetronoven,

Voorkomen van een elektrische schok

De benhuizing mag nooit werden geopend of
verwijderd.

Zorg dat er geen vloeistoffen of andere voorwerpen
in de openingen van de deurvergrendelingen of
ventilatie-openingen komen. Schakel de oven
onmiddelijk uit, trek de stekker uit het stopkontakt
en raadpleeg erkend SHARP onderhoudspersoneel
indien er iets in deze cpeningen terecht is
gekomen.

Dompel het netsnoer en de stekker niet in water of
andere viceistoffen onder.

Laat het netsnoer niet over de rand van een tafel of
buffet hangen. Houd het netsnoer uit de buurt van
warme oppervlakken, zoals ock de achterkant van
de oven,

Vervang niet zelf de ovenlamp en lact de lamp niet
door ondeskundige, niet door SHARP erkende
elektriciens uitvoeren.

Roadpleeg uw handelaar of erkend SHARP
onderhoudspersoneel indien de ovenlamp niet meer
funktioneert.

Indien het netsnoer van dit toestel is beschadigd,
dient het door een speciaal sncer, te worden
vervangen. Laat het vervangen van het snoer aan
erkend SHARP onderhoudspersoneel over.

Voorkomen van een explosie en spatten
van kokend voedsel

WAARSCHUWING: Vioeistoffen en andere
efenswaren moeten niet in afgesioten
bakjes worden opgewarmd, aangezien
ze kunnen ontploffen.

Gebruik nooit verzegelde containers of bakjes.
Verwijder zegels en deksels alvorens gebruik.
Verzegelde bakjes en dergelijke kunnen zelfs nadat
de oven is vitgeschakeld namelijk ontploffen indien
de druk in het bakje te hoog is opgelopen.

Let op bij het bereiden van vlceistoffen met de
magnetron. Gebruik altijd flessen of containers met
een wiide hals zodat bellen kunnen ontsneppen.

Kook nooit in flessen met een dunne
hals, zoals baby-zuigflessen, daar de
vloeistof plotseling vit de fles zou kunnen
spuiten met brandwonden mogelijk tot
gevolg.

Voorkom dat kokende vioeistof uit de fles spat:
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opwarmen door.
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2. Steek voor het opwarmen een glazen staaf of
dergelijk voorwerp in de vioeisfof.

3. Llaat de vloeistof no het koken even in de oven
staan zodat wordt voorkomen dat de vloeistof
later vit de fles spuit.

Kook nooit hele eieren in hun schaal in
de magnetron. Ook hardgekookie eieren

moeten niet in magnetronovens worden
o ggwnrmd egngpvipn zo kunnan

warmd, aangezien ze kunnen
ontploffen, zelfs nadat

magnetronoven is vitgezet. Opwarmen
van eieren die niet zijn geslagen of op
een andere manier zijn verwerkt, dient u
ter voorkomen van het ontploffen van
het ei het eigeel en het eiwit door te
prikken. Pel eieren en snijd hard
gekookte eieren in plakjes alvorens deze

in de magnetronoven te verwarmen.

Prik ter voorkomen van het ontploffen van voedsel
de schil of het vel van aardapgelen, worstjes, fruit
en dergelijke door alvorens deze te koken.
Voorkomen van brandwonden

Voorkom brandwonden en gebruik
ovenhandschoenen of acnzetbare stelen voor pannen
indien u het voedse! uit de oven haalt.

Voorkom brandwonden door hete stocom en houd
open bakjes, popcornschalen, kookzakken en
dergeliik vit de buurt van uw gezicht en handen.

Voorkom brandwonden en test de
temperatuur van het voedsel en roer even
door alvorens het voedsel te serveren. Let
vooral op alvorens het voedsel aan babies,

kinderen of ouderen te geven,

De temperatuur van de container komt niet overeen
met de temperatuur van het veoedsel of de vloeistof.
Kontroleer aitiid de femperatuur van het voedsel of de
vloeistof.

Blijf altijd op veilige afstand van de ovendeur staan
wanneer u hem open doet, om verbranding door
ontsnappende stoom of hitte te voorkomen.

Snijd gevulde gebakken etenswaren na het koken
even open om de stoom te Taten ontsnappen en
verbrandingen te vermijden.

Houd kinderen uit de buurt van de oven zodat zij
zich niet aan een hete oven kunnen branden.

Rack de ovendeur, de behuizing aan de buitenkant,
de behuizing aan de achterkant, de ovenruimte, de
ventilatiegaten, de accessoires en de schalen tijdens
de GRILL, CONVECTIEWARMTE, DUBBELE
FUNCTIE, EXPRES BEREIDEN, AARDAPPEL of
DIRECTE ACTIE niet can, gangezien deze heet
worden. laat ze afkoelen voordat u ze
schoonmaakt.
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Let op kleine kinderen

WAARSCHUWING: Laat kinderen de oven
alleen zonder toezicht gebruiken als ze
voldoende instructies hebben gekregen,
zodat ze weten hoe de oven veilig
gebruikt dient te worden en de gevaren
begrijpen die gepaard gaan met het

oneigenlijk gebruik ervan.

Ter voorkomen van beschadiging van de draaitafel
door oververhitting dient u bij gebruik van
bruineringsschalen of zelf-verwarmende materialen
altijd een hittebestendig isclatiemateriaal zoals een
porseieinen bord, onder de schaal of het materiaal
te plaatsen. Stel nocit een langere fijd in dan de
voor het gerecht voorgeschreven kooktijd.

Gebruik geen metalen voorwerpen. Mikrogolven

Kinderen dienen clieen de oven onder toezicht van
een volwassene te gebruiken.

let op dat kinderen niet aan de deur of oven gaan
hangen. De oven is geen speelgoed.

Zorg dat uw kinderen ook van de
veiligheidsmaatregelen op de hoogte zijn. Vertel
wat wel en niet gebruikt kan worden en gevaarlijk
is. Benadruk dat verpakking van bepaalde
gerechten (bijvoorbeeld voor het knapperig maken
van voedsel) zeer heet kan worden.

Ovenge waarschuwingen

Breng op geen enkele manier een verandering in
de oven aan. Verplaats de oven niet terwijl deze
werkt.

Deze oven dient voor het bereiden van voedsel bi
u thuis en dient derhalve alieen voor het koken van
voedsel te worden gebruikt. Gebruik de oven niet

voor commerciéle doeleinden of in een
laberatorium.

Voorkomen van problemen of
beschadiging

Zet de oven nooit leeg can, behalve wanneer dat in
de gebruiksaanwijzing staat vermeld, zie pagina 63.
U kunt dacrdoor de oven beschadigen.

reflekieren hier namelijk op waardoor vonken
worden opgewekt. Plaats geen blikjes in de oven.
Gebruik aileen de voor deze oven ontworpen
draaitafel. o )
Gebruik geen plastic schalen en dergelijke met de
magnetron indien de oven nog heet is na gebruik van
de GRILL, CONVECTIEWARMTE, DUBBELE
FUNCTIE, EXPRES BEREIDEN, AARDAPPEL of
DIRECTE ACTIE , bediening. Het plastic smelt anders.
Gebruik tevens geen plastic tijdens een van de
bovenstaande funkties, tenzij de fabrikant vermeldt dat
het plastic produkt hittebestendig is en met de
magnetron kan worden gebruikt.

Plaats tiidens gebruik geen enkel voorwerp op de
behuizing van de oven.

OPMERKING:

Raadpleeg een erkend electricién indien u twijfels
aangaande hef aansiviten van de oven heeft.

Noch de fabrikant noch de handelaar zijn
aansprakelitk voor schade aan de oven of
persoonlijk letse! indien de oven niet op de
voorgeschreven, juiste manier is aangesloten.
Kondens of vocht kan mogelifk op de ovenwanden
of rond de deurafdichtingen en pasvickken worden
gevormd. Dit is nermaal en duidt niet op een defekt
of het lekken van mikrogolven.

1. Verwijder al het verpakkingsmateriaal it de
binnenkant van de oven. Verwiider de
verpakkingsfolie, die zich tussen de deur en de
oven bevindt. Verwiider alle beschermloagies en
de sticker met alle ovenkenmerken ook van de
buitenkant van de deur.

Verwijder

il

2. Controleer of de oven beschadigd is.
3. Plaats de oven op een vlak en waterpas

van de oven plus zware efenswaren.
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4.Tijdens het koken kan de oven heet worden.
Plaats de oven zodanig, dat deze tenminste 85
cm van-het viceropperviak verwijderd is.-Houd
kinderen op een veilige afstand van de oven,
zodat ze zich niet kunnen branden. b

5. Zorg voor een vrije ruimte van tenminste 13 cm
boven de oven. ‘

. 3

A, Steek

. Q.

gegard stcpcontact



Uw oven beschikt over een spaarfunciie, 5. Instellen van de kiok {zie pagina 78).

1. Sluit de oven aan op het elektriciteitsnet. Er 6. Verwarm de oven zonder voedsel {zie pagina
verschijnt nu niets op het display. 81).

2. Open de deur. Op het ovendisplay knippert “KIES
TAAL" in 5 talen. KOOKTIPS:
OPMERKING: Als u eenmaal de taal hebt De oven heelt een ‘Informatie displaysysteem’ dat u
ingesteld met de TAAL-oets, toont de display stap voor stap instructies geeft over het gebruik van
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door u gewenste taal. De oven heeft een INFO-toets

voor instructies voor elke toets. Nadat u een toefs
heeft ingedrukt zullen er lichtijes‘op het display
verschijnen fer informatie over de volgende stap.

STEL KLOK IN" wanneer de stekker in het
stopcontact wordt gestoken.
. Sluit de deur.
4. Kies een taal (zie onder).
OPMERKING: Als u de magnetronoven in het
Duits gebruikt, hoeft u de taal niet te selecteren;
tip eenvoudig de STOP-oets. De display toont
“.0" en u gaat naar stap 5.

w3

Druk op  TAALioels TAAL De oven werd geprogrammeerd in het Duits. U kunt 8 1
e aal DEUTSCH deze taal veranderen door op de TAAL-toets te Z
N nadl NEDERLANDS drukken fotdat de door u gewenste taal verschijnt, <
¢ nadl FRANCAIS Druk daarne op de +1 min ¢ /START-oets. TR
v naal ITALIAN 3 uD_l
aal ESPANOL Z

porbe 1t U wilt raliagns kiezen.

ies he  :wenste taa 2. Start de instelling door druk op Controleer het display.
oor vic 1cal op de de +1 min & /START-oets.
TAAL+c :te drukken.

ITAL LAH

2% | W | .0 >
x4

x1

OPMERKING: De geselecteerde taal blijft in het geheugen zelfs als de elekirische voeding wordt onderbroken.
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Gebruik de STOP-tcets om:

1. Een fout tijdens het programmeren ongedaan te maken.
2. De oven tijdens het koken tijdelijk te stoppen.

3. Wilt u een programma tijdens het koken

annuleren, dan dient u de STOP-toets tweemaal in te

drukken.

Er ziin twee instellingsstanden: de 12-uursklok en de 24-uursklok.

Stap 1

Stap 2

= |

o

)

x1

x2

1. Kies de 24-uursklok deor
tweemac! op de KLOK

INSTELLINGS-tcets te drukken.

<

4. Stel de minuten in. Druk op de
TWD-cetsen totdat het juiste uur
in het display verschijnt {35].

x2

10

MIN

1

MIN

OPMERKING:

1.

2.

Om de 12-vursklok in te stellen, drukt u eenmaal op de KLOK
INSTELLINGS-oets, zoals bij Stap 1 hiernaast.

Om de 24-vursklok in te stellen, drukt u tweemac! op de KLOK
INSTELLINGS-toets, zoals bij Stap 2 hiernaast.

Bijvoorbeeld: De 24-uursklok instellen op 23:35:

2. Stel de uren in. Druk op de 3. Verander van uren naar minuten
TWD-toetsen fotdat het juiste uur door eenmaal op de KLOK

in het display verschijnt [23].

INSTELLINGS-toeis te drukken.

| 19

L] W[ > ]

»

1. Druk op de STOPfoets als u tijdens het

programmeren een fout maakt.
2. Als de oven op de kock- of op de minuutklokstand

5.

x1

Druk op de KLOK
INSTELLINGS-oets.
Start de klok.

Controleer het display.

e

@n J l:lf> S

x'I_

ird
il

taal reeds heeft ingesteld met de TAAL-toets.
indien dit gebeurt wanneer de oven in werking is, gaat de
programmering verloren. De fijdinstelling verdwijnt ook.

staat en u wilt weten hoe laat het is, dan drukt v op 4. Als u de klok opnieuw wilt instellen, volgt u nogmaais
de KLOK INSTELLING-toels. Zolang u de toets

ingedrukt houdt, ziet u hoe laat het is.
3. Indien de stroomicevoer naar de oven wordt onderbroken STOP-toets. verschijnt op het display.

wanneer de stekker opnieuw in het stopcontact wordt
gestoken, de deur openen en sluiten; de display vertoont

het bovenstaande voorbeeld.
5. Als u de klok niet instelt, drukt u eenmaal op de

Wanneer de oven klaar is met koken, zal

opnieuw op het display verschijnen, in plaats van het

“SPAARSTAND OM SPAARSTAND TE VERLATEN STEL uur van de dag.
KLOK IN“. Daze informatie zal verschiinen als u de 6. indien u de klok instelt, werkt de energiespaarstand niet.
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De oven wordt geleverd met ingestelde energiespaarstand. Indien er gedurende 3 minuten na de
laatste werking geen handelingen worden uitgevoerd, b.v. de stekker aansluiten of aan het eind van de
bereidingstijd, wordt de stroom autematisch vitgeschokeld. Open de deur om de stroom weer in fe schakelen.
Velg de instructies hieronder om de energiespaarstand te starten:

Bijvoorbeeld:

Om de energiespaarstand te starten (de huidige tijd is 23.35):

1. Controleer of de 2. Druk eenmaal op de 3.
correcte tijd op de toets KLOK
display wordt INSTELLINGS-toets.
weergegeven.
RE)e J =)
x1
a2 ED 1

}

Nl o e T AAINT 4 Druk on de 21 mm/\
L.JIUI\ UP U 1 Iviinw -, Ll Wi VrJ LW L

1 Pl An-—
toets en controieer / Ri-oets. De stroom

wordt vitgeschakeld en
de display is leeg.

"Q" display wordt
weergegeven.

1S '

Ll | 1.

>

x1

HINWEIS: U kunt bii stap 2 de KLOKINSTELLINGS-tcets tweemaal tippen.

Uw oven heeft 5 stroomstanden. Kies de kookstand
die in elk recept staat aangegeven. Over het
algemeen gellen de volgende regels:
900 W: voc- snelle bereiding of het opwarmen van
. soep, crenschotels, voedsel uit blik, warme
dr iken, greenten, vis, efc.
61 ) W: vour longduriger bereiding van compact
voe 1sel, zocis braadstukken en gehaktbrood, tevens
voc. gevoelige gerechten, zoals kaassaus en cake van
biscuitdeeg. Bij deze verloagde stand kookt de saus niet
owver en wordt voedsel gelijkmatig goar, zonder aan de
zi kanten overgaar te worden.

et instellen van een stroomstand:

AR

450 W: voor compact voedsel dat een lange
bereidingstijd nodig heeft wanneer het conventicneet
bereid wordt, b.v. rundvieesschotels; deze vermogens-
instelling wordt gekozen om er zeker van te ziin dat het
vlees mals blijfi.

270 W (Ontdooistand} om te ontdooien: kies deze
vermogensstand om er zeker van fe zijn dat het voedsel
gelikmatig ontdocit. Deze instelling is ook ideaal voor
het zachties koken van rijst, pasta, knoedels en voor de
bereiding van custardpudding.

90 W: Voor zachtjes ontdooien, b.v. slagroomtaart of
-gebak.

W = WATT

. Voer de gewenste kookiijd in door op de TIID-cetsen te drukken.

. Druk op de MAGNETRON VERMOGENNIVEAU-icets tot het gewenste energieniveau op het displa
verschijnt. (Als de MAGNETRON VERMOGENNIVEAU-toets eenmaal wordt ingedrukt, wordt

weergegeven.) Als u het gewenste niveau mist, blijf dan de MAGNETRON VERMOGENNIVEAU-toets
indrukken totdat het niveau opnieuw wordt weergegeven.

. Druk op de +1 min < /START-foets.

MIPMERKING: 900 W wordt automatisch ingesteld indien er geen bepaald vermogen wordt gekezen.
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Uw over kan voor maximaal 99 minuten en 90 seconden worden geprogrammeerd.

Bijvoorbeeld: Ste! dat u soep wilt opwarmen voor 2 minuten en 30 seconden op 630 W.

1. Stel de gewenste kooktijd in 2. Stel het vermogen in door 3. Druk op de
door op de THIDHoeisen te op de MAGNETRON +1 min & /START-
drukken. (2 min. & 30 sec ) VERMOGENNIVEAU- toets te begin mei
toets te drukken. koken.
1 0 ] m  [@wr | .0 |
MIN S
o ox2 T x3 x2 x1
Controleer het
display.
ST \
@ £

OPMERKINGEN:

1. Als de deur tiidens het kookproces wordt geopend, zal automatisch de kooktijd op het digitcle display
stoppen. De kooktijd begint weer of te tellen zodra de deur gesloten en de +1 min & /START-foets
ingedrukt wordt.

2. Als u wilt weten wat de kookstand is, drukt v op de MAGNETRON VERMOGENNIVEAU-toets.
Zolang u de MAGNETRON VERMOGENNIVEAU-tosts ingedrukt houdt, zal de kookstand
weergegeven worden.

3. Zodra de oven ophoudt met koken zal de tiid weer op het display verschijnen, indien de tijd werd ingesteld.

WARNUNG: Gebruik de vierkante plank en de vierkante bokvorm nooit voor koken met de magnetron
en de dubbele-kookfunctie aargezien dit tof vonkoversprong kan leiden.
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Het grillelement aan de bovenkant in de ovenruimte heeft slechts één instelling.

Bijvoorbeeld:
Stel dat u een broodje gesmolten kaas wilt maken met de GRILL. Leg het brood op het hoog rek.
1. Voer de gewenste kooktijd 2. Kies de GRILL door eenmaal 3. Druk op de
in door vijfmaal op de 1 op de GRILL+oets te drukken. +1 min & /START-toets
MIN-icets te drukken. te begin met koken.
. . N\
MIN
b & x1 x1
Controleer het display.
RN BREILL RSN
e 4 o
1. U wordt aangeraden om tijdens het grilieren de grill gebruikt, een beetie rook en een brandlucht
hoge of lage rekken te gebruiken. Het wordt waarneemt. Dit is normaal en betekent niet dat uw
afgeraden de vierkante piank en de vierkante oven defect is. Zie 'leeg opwarmen’ zie onder.
bakvorm voor grillen te gebruiken. 3. Na het koken koelt de oven autematisch af en geeft

2. Het kan zijn dat u, wanneer u voor het eerst de

WAARSCHUWING: De ovenruimte, de deur, de behuizing, de draaitafel, de roosters en de schotels
worden heel erg heet. Gebruik daarom dikke ovenhandschoenen wanneer u
het eten of de draaitafel uit de oven hadit, zodat u zich niet verbrandt.

het display het volgende weer “INU KOELEN".

Als u voor het eerst de grill on de convectiewarmte gebruikt, kan het zijn dat u rook of een brandgeur

waarneemt, maar dit betekent niet dat de oven defect is.
Laat de oven 20 minuten lang leeg acn staan, met de convectie (250° C) en de grill aan, voordat u de oven

voor het eerst mef efenswaren gebruikt.

@ |
0
Z :{
<
(o gy
L
(N
LL] |
Z

BELANGRUK: Gedurende deze werking zult u rook en geur waarnemen. Doe daarom de ramen open of

zorg ervoor dat de kamer geventileerd is.

1. Voer de gewenste 2. De GRILL of de
opwarmiijd in door CONVECTIE toets te

tweemaal op de 10 drukken.

MIN-tcets te drukken.

T 7]
(] =» L=l
x2 £]°C l "

3. Druk op de
+1 min & /START-toets

te begin met opvarmen.

»

De oven begint of

fe tallam Onan no
oS T . NATT

N
+ 1 min @ J > afloop de dr:eur om

de ovenruimte te
x1 laten afkoelen.

WAARSCHUWING:

De deur, de buitenkant en de binnenkant van de oven zullen heel warm worden. Pas op

1 . __ _® k% . R N | I [ S P « S | g
d!'_!!' i "!Si’! ruet varnranal wonnear g8 gven oan nat arddan i1g,
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Uw magnetronoven kan gebruikt worden als een conventionele oven m.g.v. de convectievoorziening en
10 vooraf ingestelde oventemperaturen.

Voor befere resultaten wordt voorverwarming aangeraden [met name wanneer de vierkante plank of de
vierkante bakvorm wordt gebruik).

Druk op de

CONVECTIEWARMTE-toets 1 2 3 4 > 6 4 8 ? 10

Oventemperatuur {© C) | 250 | 230 | 220 | 200 180 1 160 | 130 | 100 70 40
Voorbeeld 1: Koken met voorverwarming

Stel dat u de oven tot 200° C wilt voorverwarmen en 20 minuten op 200° C wilt koken.

t. Voer de gewenste 2. Drukopde +1 min® / Wanneer de ingestelde
voorverwarmings temperatuur START-cets om met voorverwarmingstemperatuur is
in door viffmacl op de voorverwarmen te bereikt, zult u een belsignaal horen.
CONVECTIEWARMTE-tcets beginnen. Op het display staat 200° C.
te drukken. Op het display ' Open de deur en plaats het
staat 200° C. voedsel in de oven. Sluit de deur.

o SRS
C » + 1 <O J [> WE R LGB
| x4 x1 & i

3. Voer de gewenste opwarmtijd 4. Druk op de +1 min ¢ Controleer het
in door tweemcal op de 10 /START-oets. display.
MiN-oets te drukken.

SN
» [0 » [0 O FOEE
x2 x1 D o5
OPMERKINGEN:

1. Haal de draaitafel niet uit de oven wanneer de oven voorverwarming,

2. Als u na het voorverwarmen op een andere temperatuur wilt koken, druk dan op de
CONVECTIEWARMTE-toets fotdct de gewenste instelling op het display wordt weergegeven. Om de
temperatuur in het bovenstaande voorbeeld te veranderen, drukt u op de CONVECTIEWARMTE-toets

nadat u de kooktijd heeft ingesteld.

3. Wanneer de ingestelde voorverwarmingstemperatuur is bereikt, zal deze temperatuur 30 minuten lang
worden aangehouden. Na 30 minuten zal het display veranderen naar het vur van de dag, als de
klok is ingesteld. Het gekozen CONVECTIEWARMTE programma zal worden geannuleerd.

4. Nao het koken koelt de oven automatisch af en geeft het display het voigende weer "NU KOELEN".
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Vocorbeeld 2: Koken zonder voorverwarmen
Stel dat u 20 minuten lang op 250° C wilt koken.

1. Voer de gewenste opwarmtijd 2. Kies de gewenste 3. Druk op de +1 min &
in door tweemaal op de 10 kooktemperatuur (250° C). /START-oets.
MIN-toets fe drukken.
(a0 | ) N
| 10 » E°C | » + 1 D |
(LU 4 L L J
x2 x1 N x1
Controleer het display.
EREIE |
Py o R AL
04 &5
OPMERKINGEN:

1. Na het koken keelt de oven automatisch af en geeft her display het volgende weer “NU KOELEN".

2, Het kan zijn dat u, wanreer u voor het eerst de convectie gebruikt, een beetje rook en een brandlucht
waarneemt. Dit is normeaal en betekent niet dat uw
oven dei-ct is. Zie ‘Lleeg opwarmen’ zie onder.

3. Om de convectietemperatuur te veranderen drukt u op de CONVECTIEWARMTE tcets totdat de
gewensts temperatuur op het display wordt weergegeven.

WAARSCHUWING:

De ovenruimte, de deur, de behuizing, de toebehoren en de schotels worden heel erg heet.
Gebruik daarom dikke ovenhandschoenen wanneer u het eten of de toebehoren uvit de oven
haalt, zodat u zich niet verbrandt. '

SPECIALE AANTEKENINGEN VOOR VIERKANTE PLANK EN

VIERKANTE BAKVORM:

1. Plaats de vierkante plank of de vierkante bakvorm op positie 1. Wanneer Shelf runners
beide worden gebruikt, plaats de vierkante bakvorm op positie 1 en de
vierkante plank op positie 2, zeals in de afbeelding wordt getoond.

2. Haal de draaitafel niet uit de oven wanneer de vierkante plank en/of de
vierkante bakvorm worden gebruikt.

3. Draai de vierkante plank, de vierkante bakvorm of de houder op de
vierkante plank halverwege het kookproces 90° voor een beter resultaat.

4. Volg onderstaande aanwijzingen wanneer de vierkante plank wordt
gebruik om te voorkomen dat deze ongewild naar buiten schuift:
* Plaats maximaal 5 kg (houder plus inhoud) op de vierkante plank.
* De vierkante plank moet zich in de juiste positie bevinden en mag
niet rammelen.
* Trek bij het verwijderen van het gerecht aan de vierkante plank tot
deze goed vergrendeld is en verwijder dan het gerecht.
. Er zijn enxele recepten voor het gebruik van de vierkante plank en de
vierkante bakvorm in deze bedieningshandleiding opgenomen. Zie
hiervoor pagina’s 31 en 32

(%1}
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Er zijn 2 verschillende kombinatiekookfuncties; de kombinctie van koken met de magnetron en

convectiekoken, en de kombinatie magnetron en grillen. Om de DUBBELE kookstand te kiezen, drukt u op
de DUBBELE-FUNCTIE-foets toidat de gewenste stand op het disclay verschiint. Over het algemeen verkort de
dubbele kooktijd de totale kooktijd,

Druk op de DUBBELE Kookmethode Energieniveau Display
FUNCTIE foefs.
2. G CONV 250° C =%
DUBBEL2 | , e | %2 Rl [al)
N.B.:

e Om de magnetron energieniveau te veranderen drukt u op de MAGNETRON ENERGIENIVEAU-

toets totdat de gewenste temperatuur op het display wordt weergegeven.

» Om de convectietemperatuur te veranderen drukt u op de CONVECTIEWARMTE-foets iotdat de
gewenste temperctuur op het display wordt weergegeven.
» DUBBELE 1 de oventemperatuur kan in tien stappen van 40° C naar 250° C verhcogd worden.

Voorbeeld 1:

Stel dat u 20 minuten lang met de DUBBELE FUNCTIE 1 wilt koken {90 W magnetronenergie en 200° C

CONVECTIEWARMTE).

1. Voer de gewenste kooktijd
in (20 min.) door tweemaal

op de 10 MIN-oets te
drukken.

(2
MIN

4. Druk driemaal op de

x2

CONVECTIEWARMTE

toets {200° C).

(¥1°C
E—

x3

»

»

2. Druk eenmaal op de

DUBBELE FUNCTIE-

toets.

»

5 Drukopde + 1 mind /

START-cetstoets.

84

3. Druk eenmaal op de
MAGNETRON ENERGIE-
NIVEAU-tcets (90 W),

»

x1

i [ WATT

Controleer het display.

& sk G J




Voorbeeld 2:
Stet dat u 20 minuten lang met de DUBBELE FUNCTIE 2 wilt koken {90 W magnetronenergie en de GRIll).

1. Voer de gewenste kooktijd 2. Druk tweemaal op 3. Druk eenmaal op de
in door tweemaal op de de DUBBELE MAGNETRON
10 MIN-foets te drukken. FUNCTIE-toets. ENERGIENIVEAU-
toets (90 W).
[ 10 | » 1. fF %] » »
MIN 2. GElwATT
x2 x2 x1
4. Druk op de +1 min ¢ Controleer het display.
/START-cets.
| T
¢ Gan GHE)

x1

OPMERK: Na het koken koelt de oven automatisch af en geeft het display het volgende weer
“NU KOELEN",

WAARSCHUWING:

1. De ovenrvimte, de deur, de behuizing, de draaitafel, de roosters en de schotels
worden heel erg heet. Gebruik daarom dikke ovenhandschoenen wanneer u het eten
of de draaitafel vit de oven haalt, zodat u zich niet verbrandt.

NEDERLANDS

2. Gebruik de vierkante plank en de vierkante bakvorm nooit voor koken met de
magnetron en de dubbele-kookfunctie aangezien dit tot vonkoversprong kan leiden.

85



1. MULTISTADIA KOKEN

Maximaal 4 reeksen kunnen worden ingevoerd, bestaande uit kooktijden en standen die met de hand
worden ingesteld.

Bijvoorbeeld:- 7
Kcken : 5 minuten op de 900 W stand (stadium 1)
16 minuten op de 270 W stand (stadium 2]
STAP 1
1. Voer de gewenste kooktijd (5 2. Kies 900 W energiestand door
minuten) in door vijfmaal op eenmaal op de MAGNETRON
de 1 MIN-oets te drukken. ENERGIENIVEAU-toets te drukken.
] » ' I WATT »
MIN
x5 x1
STAP 2
3. Voer de gewenste kooktijd 4. Kies 270 W lage energlestand door 5. Druk eenmacl op de +1
{16 minuten} in door driemacl op de MAGNETRON min ¢ /START-toets om
eenmadal op de 10 MIN- ENERGIENIVEAU-toets te met koken te beginnen.
toets te drukken en zesmaal drukken.

op de 1T MINHoets.

01 L] » (mer]  » | 1.0
x4

x1 x6

x1

Controleer het display.

= . LA £ {De oven zal 5 minuten lang op 200 W
E> beginnen te koken en daarna 16 minuten
e @m lang alleen de 270 W]. _ .
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2.  MINDER | ¥ |/MEER | A |osts.

Met de MINDER | ¥ ) en MEER [ A }-oetsen kunnen de geprogrammeerde tijden gemakkelijk worden
verlengd of verkort {als het vlees meer of minder gaar moet zijn).

a) 1. De ingestelde tijd veranderen voor EXPRES BEREIDEN & EXPRES ONTDOOIEN:
Tip de MINDER { ¥ ) en MEER | A |toetsen nadat het gewicht is ingevoerd en voordat de
+1 min & /START-oets wordt getipt.

Bijvoorbeeld: Kook 0,2 kg diepvries gratin met de EXPRES BEREIDEN-toets en de.MEER [ A )-oets.

1. Kies het EXPRES BEREIDEN 2. Druk op de GEWICHT 3. Kies het gewenste resultaat
voor diepvries grotin door INVOEGEN-oetsen totdat het [goed gaar} door eenmaal
dr: maal op de EXPRES juiste gewicht in het display op de MEER { A }-oets te
BEREIDEN-toets te drukken. verschijnt. drukken,

KG/ /=2
Express . W | =" » Ca> »
- COOK | | “r
S \‘Q%W\“-\'&“@&\\
- x3 x5 x1 x1
4. Druk op de +1 min ¢ / Controleer het display.
START-oets. ——
e N

e <ﬂ s

a) 2. De ingestelde tijd veranderen voor SENSOR-FUNCTIE, AARDAPPEL en DIRECTE ACTIE:
Druk de MINDER { ¥ ) en MEER [ A 4oetsen achter keizen de menu.

Bijvo-rrbeeld: Kook 0,2 kg patates frites met de AARDARPPELtosts en de MINDER | ¥ )-toets.

1. Kies het AARDAPPEL-menu 2. Kies het gewenste resultaat 3. De oven zal )
voor pataes frites door eenmac| door eenmaal op de automatisch beginnen
op de AARDAPPELfoets te MINDER fcefs te drukken. te koken.
drukken.
174 114 o |
> &> o B
L & @D =0 J

OPMERKINGEN:

Raak dezelfde knep nogmeals aan om de stand van de MEER of MINDER-toets te annuleren.;
Om van MEER naar MINDER te veranderen, gewcon op de MINDER { ¥ }-toets drukken.
Om van MINDER naar MEER te veranderen, gewoon op de MEER | A }-oets drukken.

b)Ce kecoktiid tijdens het koken veranderen.
Door iedere druk op de MINDER [ W | of MEER { & |ioets wordt de kooktiid respectievelifk 1 minuut
i.nger of korter.
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3. MINULUT PLUS FUNCTIE

Met de +1 min ¢ /START-toets kunt u de
twee volgende functies vitvoeren: —|—1 min @

a) Direct met koken beginnen
U kunt meteen 1 minuut lang met de magnetronoven

op stand 900 W koken door op de +1 min & /START-oets te drukken.

OPMERKING: L
Om ervoor te zorgen dat kinderen niet per ongeluk de oven aanzeften, kan de +1min/START-oets

alleen binnen 3 minuut na de vorige hardeling worden gebruikt, zoals de deur dicht doen of op de
STOP-toets drukken.

b) De bereidingstijd verlengen
U kunt de bereidingstijd met veelvouden van één minuut verlengen als u op de knop drukt terwijl de

oven werkt.

4. DE INSTELLINGEN CONTROLEREN TERWIJL DE OVEN AAN STAAT

U kunt het energieniveau, het uur van de dag en de oventemperaturen [tijdens het voorverwarmen)

controleren.

DE ENERGIENIVEAU CONTROLEREN: Zolang u de toets

Als u het energieniveau fijdens het koken wilt ingedrukt houdt, zal de

controleren, drukt v op de MAGNETRON kookstand weergegeven l [ WATT
ENERGIENIVEAU toets. worden. ‘

De oven blijft aftellen, ook al staat het energieniveau
op het display weergegeven.

DE CONVECTIETEMPERATUUR Zo lang uw vinger op de
CONTROLEREN: toets drukt zal de °C
Als u de convectietemperatuur tijdens het koken convectietemperatuur in © C

wilt controleren, druk dan op de worden weergegeven. -
CONVECTIEWARMTE-toets.

Wanneer de oven woordt voorverwarmd, kunt u
de huigige oventemperatuur controleren.
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5. INFORMATIE-tcets

Elke toets verschaft bruikbare informatie. Wilt u deze
informatie lezen, druk dan op de INFO-oets voordat

v de gewenste toets indrukt.

Bijvoorbeeid:
Stet u wilt informatie krijgen over DIRECTE ACTIE,

gebraden kip:

OPMERKING:
1. De informatie zal tweemaal worden herhaald,
en daarna geeft het display can hoe lact het is.
2. Wilt u de informetie annuleren, dan drukt u op de
STOP-tcets.

6. TIJL-OPNEMER-FUNCTIE
U kunt de timer ook als keukenwekker gebruiken wanneer u de magnetron niet gebruikt; bijvoorbeeld

voor net koken van eieren op uw fornuis.

Voorbeeld: De tijdopnemer instellen op 5 minuut:

1. Druk eenmaal op de
TIJDOPNEMER-

toets.

e

x1

2. Druk vijfmaal op de
1 MIN-cets.

»

MIN

x5

1. Kies de INFGHoetslunctie.

b

x1

2. Yoor gebraden kip door
eenmaal op de DIRECTE
ACTIE -toets te drukken.
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L P ol A
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Z
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Controleer het
display.

3. Druk eenmaal op de
+1 min ¢ /START-toets
om met tijdopnemer te - -
beginnen.

i

o <D JE\>$ =k

i

»

x1
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Met de EXPRESS-FUNCTIE wordt de juiste kaokfunctie

en de kooktijd autematisch ingesteld. U heeht de keus it 283 835 _
3 EXPRESS-BEREIDEN menu's en 7 EXPRESS- g“c{’)gk ZD‘EFR’OST y,
ONTDOOIEN. DO (DR
Waarschuwing:

Voor EXPRESS BEREIDEN S
De ovenruimte, de -behuizing, de: deur, de
draaitafel, de roosters, de schotels en
vooral de onderste grill worden heel erg
heet. Gebruik dikke 'oveni:landschoenen
wanneer u het eten of de draaitafel uit de 1. Y

oven haalt, zodat u zich niet verbrandt. gxc‘ggiss

oo

] ] . S x]
De volgende punten zijn belangrijk voor het gebruik van W‘%

deze automatische functie: @

1. De menu’s kunnen worden geactiveerd door de
EXPRESS BEREIDEN er EXPRESS -
ONTDOOIEN-toetsen in te drukken totdat het o=
gewenste menu op het display verschijn.

2. Om het gewicht te vergroten drukt u op de GEWICHT ‘
INVOEGEN-cetsen totdat het gewenste gewicht staat
weergegeven.

» Stel alleen het gewicht van de etenswaren in.
Reken er niet het gewicht van de schaal bij.

* Voor etenswaren die meer of minder wegen dan de 2. KG/&=-
gewichten/hoeveelheden die in de kooktabel staan, @ I ﬂ-}
dient u de oven met de hand in te stellen.

3. De cutomatische kooktijden zijn gemiddelde tijden.
Als u de voorgeprogrammeerde kooktijden van de
automatische kookprogramma'’s wilt veranderer,
gebrmk? u de MINDER [ ¥ ) of MEER { A )-foetsen.
Zie pagina 67 voor meer informatie.

Voor de beste resultaten volgt u de

kooktabelaanwijzingen in het kookboek. 3.
4, 7et de oven aan door op de +1 min & /START- @ @

toets te drukken.
MINDER/MEER-tcetsen

Menunummer

GEWICHT INVOEGEN-toetsen

Indien er actie moet worden ondernomen {zoals het
omkeren van het eten}, stopt de oven en klinkt er een
geluidssignaal;] het display geeft aan wat u moet

doen. Om met koken door te gaan, drukt v op de +1

min ¢ /START-cets. 4. ]

De eindtemperatuur hangt af van de +1min <D )
begmfemperatuur Zorg ervoor dat het eten

dampend heer is na het koken. Zo nodig kunt u de +1 min & /START-tcets

kooktijd verlengen en het energieniveau veranderen.

OPMERKING: lees het menulabel voor de lijst met EXPRESS BEREIDEN en EXPRESS

.‘JIDGGIEI‘V} efl uc vEmuhr”cﬂdc gewmh.en
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Voorbeeld: Stel dat u Diepvries-Gratin van 0,2 kg wilt koken met EXPRESS BEREIDEN.

1. Druk Dreimaal op de

EXPRESS BEREIDEN-

foets.

2. Druk op de GEWICHT
INVOEGEN-oetsen fotdat het
juiste gewicht in het display

3. Druk de +1 min<0/START-
toets eenmaal in om de
functie in te schakelen.

verschiint.
Szpress ‘, KG/ /1S Cw o)
S — ' T+ Toin < |
VA AR NMEEIE Rty
x5 x1 ‘
Controleer het display.
—— R | e |
e AN O 15 50
L T 5 < i3 @ &
™ L i T o i
I YRIES
b L
&::3]
MENU Nu. GEWICHT (Eenheid)/ METHODE
KEUKENGERE]
C-1 Bereiden 3« 0,3-1,0kg* (100 g} | Plaass her gerecht in een schorel die geschikt is voor de magnetron.
Diepries kanten- Schacl met deksel * Voeg een beefie water toe, indien door de fabrikant canbevolen.
klaar-maaltijden * Als de fabrikant * Bedek met deksel.

{Begintemperatuur
-18°C)

aanbeveelt om water toe te
voegen, dient u de totale
hoeveelheid voor het
programma fe berekenen,
met het extra water,

Wanneer u het geluidssignaal hoort, roert u het eten
even om en dekt het opnieuw af.

* Na het koken, roert u het eten even om en laat het
ca. 1-2 minuten lang stacn.

C-2 Bereiden x
Diepvriesgroente
(Begintemperatuur
-18° C)

e.g. Spruitjes, groene
bonen, erwien
gemengde groente,

0,1-0,8kg (100 g)
Schaal met deksel

* Voeg 1 eetl water per 100 g toe. {Voor champignons

is er geen extra water nodig).
* Placts het deksel op de schaal. .
* Zodra u het belsignaal hoort en de oven stopt, roert u
de greente om en doet het deksel weer op de schaal.
* Na het koken laat u de groente 1-2 minuten lang rusten.
OPMERKING: Als de bevroren groente aan elkaar vast
zit, dient u de handbediende functies te gebruiken.

broccoli

C-3 Garen
Diepvries-Grotin

{Beginfemperatuur
-18°C)

z.B. Diepvrieslasagne,
Aardappelgratin

0,2-0,6kg (100 g}
Gratinschaal,
Laag roocster

* Haal de gratin uit de originele verpakking en plaats
in een geschikte schaale. Gebruik een schaal die

groot genoceg voor de gratin is.
\/09(‘1 3.4 ppfpp|pq water toe,

Nachf bedek.

Plaats op het |oge rooster,

ncxr kf”'\llg"\ ~r -\ mf-, _.3.-. :‘-..}A.A 2o o e

\I"‘!
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GEWICHT (Eenheid)/
KEUKENGEREi

METHODE

D-1 Ontdooien *
Steak, Kotelets i

(Begintemperatuur
-18° C)

0.2-1.0kg (100 g)
(Zie de opmerking p.93}

Leg het voedsel op een bord in het midden van de
draaitafel.

Zodra u het belsignaal hoort en de oven stopt, draait u
het voedsel om, legt het anders neer en haalt het uit
elkaar. Dek dunne delen en warme plekken af met
aluminium folie.

Wikkel het voedsel na het ontdocien in aluminiumfolie

en laat 10-15 minuten fang rusten, totdat het helemaal
ontdooid is.

P

D-2 Ontdooien ”@

Vieaeastblam

¥ ICTT2IIURRCTIE
{Begintemperatuur

18° C)

Plaats een bord ondersteboven op de draaitafel en leg
het geroosterd met de borstkant naar beneden
bovenop het bord.

Zodra u het belsignaal hoort en de oven stopt, dradit u
het vlees om. Dek met aluminium folie.

Zodra u hef belsignaal hoort, draait om en dek met
aluminium folie {voor 1,Tkg - 2,0 kg).

Bedek het vlees na het ontdooien met aluminiumfolie
en laat 15-30 minuten lang rusten, totdat het helemaal

ontdooid is.

D-3 Ontdooien b
Gehakt '

(Begintemperatuur

-18° C

0,2-1,0kg (100 g}
(Zie de opmerking p.93)
Huishoudfolie

Bedek het draaiplateau met huishoudfolie.

leg het gehckt op het draaiplateau.

Wanneer de magnetron stopt en het geluidssignaal
weerklinkt, moet het gehakt omgedraaid worden.
Verwijder wanneer mogelijk de reeds ontdooide delen.
Nc het onidooien gedurende 5-10 laten liggen om
grondig te laten ontdooien.

D-4 Ontdooien %"F‘g
Kippenpootjes -
(Begintemperatuur

-18° Q)

0,2-1,0kg (50 g}
(Zie de opmerking p.93]

leg het voedsel op een bord in het midden van de
draaitafel.

Zodra u het belsignaal hoort en de oven stopt, draait u
het voedsel om, legt het anders neer en haalt het uit
elkaar. Dek dunne delen en warme plekken of met
aluminium felie.

Wikkel het voedsel na het ontdooien in cluminiumfolie
en laat 10-15 minuten lang rusten, totdat het helemaal
ontdooid is.

D-5 Ontdooien %3
Gevogelte
(Begintemperatuur

“18° Q)

0,9-2,0kg (100 g)
[Zie de opmerking p.93]

Plaats een bord ondersteboven op de draaitafel en leg
het gevogelte met de borstkant naar beneden bovenop
het bord. ' - -
Zodra u het belsignaal hoort en de oven stopt, draait u
het vlees om. Dek dunne delen en warme plekken af
met aluminium folie.

Bedek het vlees na het ontdooien met aluminiumfolie
en laat 15-30 minuten lang rusten, totdat het helemaal
onidooid is.

D-6 Ontdooien ’?‘::1
Cake ~—
(Begintemperatuur

18° Q)

0,1-1,4%g (1CC g
Platte Schaal

» Verwijder alle verpakking van de cake.

Plcats de cake op een platte schaal in het midden van
het draciplateau. '

Na het ontdooien de cake in gelijke stukken snijden; enige
ruimte fussen de stukken laten en 15-30 minuten laten

: | D S | FAP N R g
STOCIN OM nerm Auoi en GOON e IS OHILIGTT,
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3. INFORMATIE-toets

Elke toets verschaft bruikbare informatie. Wilt u deze
informatie ‘szen, druk dan op de INFQ-oets voordat

s de gewe ste foets indrukt.

id:

ivoork

b wilt

1]

armatie krijgen over DIRECTE ACTIE,
aden

-MERF  G:
Jeinfc  itie zal tweemaal worden herhaald,
an dac - geeft het disploy aan hoe laat het is.
~ Wiltu . nformatie annuleren, dan drukt u op de
STOP.
£ TUDOC  EMER-FUNCTIE
kunt
wr he  -ken van eieren op uw fornuis.
beel e tij[dopnemer instellen op 5 minuut:
vk ez .aal op de 2. Druk vijfmeal op de
JDG:- EMER- 1 MIN-toets.
ats.

R l’ JN

x1

x5

e
e

x1

Controleer het

1. Kies de INFQ-toetsfunctia.

2. Voor gebraden kip door
eenmac! op de DIRECTE
ACTIE -toets te drukken.

display.
GEERAD |9 RG-
b IF L
S BT S Sk ) W
_.:....-....:"!"'" .::_ Poo bl d | L™,
i LHIE

Ll

3.

»

oo
~Ci

mer ook als keukenwekker gebruiken wanneer u de magnetron niet gebruikt; biivoorbeeld

W
[
Z
<
o
LLi
0
TN
Z

Druk eenmaal op de Controleer het

+1 min® /START-cets  display.
om met tijdopnemer te -
beginnen.
. RaTY
.f“1 min ® ]
x1



Met de EXPRESS-FUNCTIE wordt de juiste kookfunctie

en de kooktiid automatisch ingesteld. U heeft de keus uit a8 28S

3 EXPRESS-BEREIDEN menu’s en 7 EXPRESS- gxc%g[( 4 ngE‘FpF:'OST &
ONTDOOIEN. e \\@w@“@m
Waarschuwing:

Voor EXPRESS BEREIDEN =

De ovenruimte, de behuizing, de deur, de
draaitafel, de roosters, de schotels en
vooral de onderste grill worden heel erg
heet. Gebruik dikke ovenhandschoenen
wanneer u het eten of de draaitafel uit de 1. D)

oven haalt, zodat v zich niet verbrandt. gfac‘ggffs

 —— x1

De volgende punten ziin belangrijk voor het gebruik van

deze automatische functie: @

1. De menu’s kunnen worden geactiveerd door de
EXPRESS BEREIDEN cn EXPRESS F—
ONTDOOIEN-toetsen in te drukken totdat het P |
gewenste menu op het display verschijn.

2. Om het gewicht te vergroten drukt u op de GEWICHT ’
INVOEGENHoetsen totdat het gewenste gewicht staaf
weergegeven.

¢ Stel alieen het gewicht van de etenswaren in.
Reken er niet het gewicht van de schaal bij.

s Voor efenswaren die meer of minder wegen dan de 2. KG/-=
gewichten/hoeveelheden die in de kooktabel staan, @ I @
dient u de oven met de hand in te stellen.

3. De automatische kooktijden zijn gemiddelde tijden.
Als u de voorgeprogrammeerde kooktijden van de
automatische kockprogramma's wilt veranderen,
gebruiki u de MINDER | ¥ } of MEER [ A )-toetsen.
Zie pagina 67 voor meer informatie.

Voor de beste resultaten volgt u de
kooktabelaanwijzingen in het kockboek. 3.
4, Zet de oven aan door op de +1 min & /START- @

toets te drukken.

1)

|
Menunummer

GEWICHT INVOEGEN-cefsen

MINDER/MEER-toetsen

Indien er actie moet worden ondernomen [zoals het

omkeren van het eten), stopt de oven en klinkt er een
geluidssignaal;! het display geeft aan wat u moet

doen. Om met koken docr te gaan, drukt u op de +1

min & /START-foets. 4.

De sindtemperatuur hangt of van de 1o @ J
begintemperatuur, Zorg ervoor dat het efen

dampend heet is na het koken. Zo nodig kunt u de +1 min & /START-cets
kooktijd verlengen en het energieniveau veranderen.

OPMERKING: lees het menulabel voor de lijst met EXPRESS BEREIDEN en EXPRESS

ATV H |
ONTDOOIEN cn de verschillende gewichten.

%0



Voorbeeld: Stel dat u Diepvries-Gratin van 0,2 kg wilt koken met EXPRESS BEREIDEN.

1. Druk Dreimaal op de 2. Druk op de GEWICHT 3. Druk de +1 min<O/START-
EXPRESS BEREIDEN.- ?NVOEG_EN-t‘oetsen r_otdcn‘ het toets eenmadal in om de
toets. juiste gewicht in het display functie in te schakelen

verschijnt. '
gxpress KG/ /& «
Tk w2 | W o O |
N x3 g | | d / <1
x5 x1 .
Controleer het display.
L E o L | o = |
ey Fioo i i l 4ot Tt
w ol & @ i3
™. Lare, o
TN o I A it
a4
0an (HE] ]

U ]
[ay
SENU Nu. GEWICHT (Eenheid)/ METHODE Z:
KEUKENGERE]! é
C-1 Bereiden §? 0,3-1,0kg* (100 g] | Plaats het gerech in een schotel die geschikt is voor de magnetron. | [KTE
Diepvries kant-en- Schaoal met dekse! * Voeg een beefie water toe, indien door de fabrikant aanbevalen. e :
klaar-maaltijden * Als de fobrikant ¢ Bedek met deksel. Z 1
(Begi~temperatuur aanbeveelt om watertee fe | ® Wanneer u het geluidssignaal heort, roert u het eten g
18° ¢ voegen, dient u de todle even om en dekt het opnieuw af.
hoeveelheid voor het e Na het koken, roert u het eten even om en laat het
programma fe berekeren, ca. 1-2 minuten lang staan.
met het extra water
C-2 Bereiden % |0,1-0,8kg (100 g) * Voeg 1 eefl water per 100 g toe. (Voor champignons
Diepvriesgroente Schaa!l met deksel | isergeen extra water nodig).
(Begintemperatuur * Plaats het deksel op de schaal. -
-18° C) ¢ Zodra u het belsignaal hoort en de oven stopt, roert u
e.g. Spruitjes, groene de groente om en doet het deksel weer op de schaal.
bonen, erwten * Na het koken laat u de groente 1-2 minuten lang rusten.
gemengde groente, OPMERKING: Als de bevroren groente aan elkaar vast
broceoli zit, dient v de handbediende functies te gebruiken.
C-3 Garen 0,2-0,6kg (100 g] * Haal de gratin uit de originele verpakking en plaats
Diepvries-Grotin == | Gratinschaal, in een geschikte schaale. Gebruik een schaal die
(Begintemperatuur laag rooster groof genoeg voor de gratin is.
-18°C) * Voeg 3-4 eeteples water toe.
z.B. Diepvriesiasagne, * Nicht bedek.
Aardappelgratin * Plaats op het lage rooster.
* Na het keken ca. 5 minuten laten staan.

Q1



MENU Ny,

GEWICHT (Eenheid)/
KEUKENGERE!

METHODE

D-1 Ontdooien %z
Steak, Kotelets o
(Begintemperatuur

18° C)

02 1.0kg (100 g
(Zie de opmerking p.%3)

* leg het voedsel op een bord in het midden van de

draaitafel.

s Zodra u het belsignaal hoort en de oven stopt, draait u

het voedsel om, legt het anders neer en haalt het uit
elkaar. Dek dunne deten en warme plekken af met
aluminium folie.

o Wikkel het voedse! na het ontdooien in aluminiumfolie

en faat 10-15 minuten lang rusten, fotdat het helemaal
ontdooid is.

D-2 Ontdooien ”@
Vieessiukken

(Begintemperatuur

.18° Q)

0.6-20kg (100 g)
[Zie de opmerking p.93]

* Plaats een bord ondersteboven op de draaitafel en leg

het geroosterd met de borstkant naar beneden
bovenop het bord.

» Zodrc u het belsignaal hoort en de oven stopt, draait u

het viees om. Dek met aluminium folie.

» Zodra u het belsignaal hoort, draait om en dek met

aluminium folie (voor 1,Tkg - 2,0 kg).

e Bedek het vlees na het ontdooien met aluminiumfolie

en taat 15-30 minuten lang rusten, totdat het helemaal
ontdooid is.

D-3 Ontdooien £:2»
Gehakt

(Begintemperatuur

-18° C)

02-1,0kg (100g]
|Zie de opmerking p.93)
Huishoudfolie

* Bedek het draciplateau met huishoudfolie.

Leg het gehakt op het draaiplatecu.

¢ ‘Wanneer de magnetron stopt en het geluidssignaal

weerklinkt, moet het gehakt omgedraaid worden.
Verwijder wanneer mogelijk de reeds ontdooide delen.

e Na het ontdooien gedurende 5-10 laten liggen om

grendig te laten ontdooien.

D-4 Ontdooien %77
Kippenpooties -
(Begintemperatuur

-18° C

0,2-1,0 kg (50 g)
{Zie de opmerking p.93)

s leg het voedsei op een bord in het midden van de

draaitafel.

o Zodra u het belsignaal hoort en de oven stopt, draait u

het voedsel om, legt het anders neer en haalt het vit
elkaar. Dek dunne delen en warme plekken af met
aluminiym folie.

o Wikkel het voedsel na het ontdooien in aluminiumfolie

en laat 10-15 minuten lang rusten, totdat het helemaal
onidooid is,

D-5 Ontdooien ¥
Gevogeite &
(Begintemperatuur

18° C)

0,9-2,0kg (100 g)
{Zie de opmerking p.93)

+ Plaats een bord ondersteboven op de draaitafel en leg

het gevogelte met de borstkant naar beneden bovenop

het bord. : ~ -

e Zodra u het belsignaal hoort en de oven stopt, draait u

het vlees om. Dek dunne delen en warme plekken of
met aluminium folie.

o Bedek het vlees na het ontdooien met aluminiumfolie

en loat 15-30 minuten lang rusten, totdat het helemaal
ontdooid is.

D-6 Ontdooien b
Cake ~—
(Begintemperatuur

-18° Q)

0.1-1,4%g (100 g
Platte Schaal

Verwijder alle verpakking van de cake.

Plaats de cake op een platte schaal in het midden van
bt A

. paroe
ned uFGGiP:GnCCU.

¢ Na het ontdooien de cake in gelijke stukken snijden; enige

ruimte tussen de stukken laten en 15-30 minuten iaten

\ ' | \ .
e M e oo 20t b o 4 '
goan om hem Qoor en door t2 loten onkoooian,
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MENU Nu. GEWICHT (Eenheid)/ METHODE

KEUKENGEREI
D-7 Ontdooien %=, 10,1 -1,0kg {100 g} * Op het draaiplateau leggen. Alleen gesneden brood is
Brood ~7 | Platte Schaal geschikt voor dit programma.
{Begintemperatuur : * Wanneer het geluidssignaal weerklinki opnieuw
-18° C} schikken en cntdooide boterhammen verwijderen.

* Na ontdooiing aile boterhammen van elkacr scheiden
en op een grote plaat leggen.

* Afdekken met aluminiumfolie en 5 - 10 minuten laten
liggen, fotdat al het brood geheel ontdooid is.

6 -

OPMERKINGEN:

1 De steaks, runder- of varkenslapjes en kippenpooties moeten in één laag bevroren zijn.

2 Gehakt moet in dunne plakjes ingevroren worden.

3 Nadat u het viees heeft omgedraaid, beschermt u het ontdooide gedeelte met kleine, platte stukjes
aluminiumfolie.

4 Het gevogelte most meteen na het ontdooien worden bereid.

5 Voor D-1, D-2, D-4 en D-5 leg het voedse! zoals staat afgebeeld in de oven:

Kippenpootjes, steaks, en runder- of Voedsel Gevogelte en Vleeststukken

varkenslapjes \/—\/‘_____ Schaal /\
& /ﬂ\\ Droolchel/%/ M
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Deze oven heeft een vochtsensor. Deze sensor werkt met de stoom die van het voedsel komt en berekent
op basis hiervan het juiste vermogenniveau en de vereiste kooktijd.

Met de SENSORicets kunt u gemakkelijk de volgende 6 gerechten bereiden. U hoeft de hoeveelheid
voedsel niet zelf in te voeren.

Druk op de SENSOR-toets om een van de gerechten voor het koken met de sensor-funktie te kiezen. Het
nummer van het gewenste gerecht dient op het display te verschijnen.

U kunt de SENSOR-oets alleen binnen 3 minuut na de vorige handeling worden gebruikt, zoals de deur
dicht doen of op de STOP-toets drukken.

Raadpleeg altijd de SENSOR KOKEN tabel op pagina’s 94 voordat deze functie gebruikt wordt.

OPMERKINGEN:

1. Wacht twee minuten nadat de stekker van de magnetronoven in het stopcontact gestoken is voordat

AL D ST L el VD

SENSOR KOKEN wordt gebruikt.

2 Als het SENSOR KOKEN programma eenmaal is gestart, mag de deur niet worden geopend of de
STOP-toets worden getipt totdat de resterende kooktijd op de display verschijnt, tenzij er instructies om
te roeren of te keren worden opgevolgd. Gedurende deze tijd tast de sensortechnologie het vocht it
het voedsel af terwiil het warm wordt en wordt de kooktijd bepaald. Door de deur te openen of de
magnetronoven te stoppen, wordt de vochtigheidsgraad verstoord en hef kookresultaat beinvloed.

3. Zorg dat het gerecht goed heet is voordat het wordt opgediend. Als het gerecht verder moet worden
opgewarmd, moet dit handmatig gedaan worden.

4. Neem al het vocht van de buitenkant van het kockgerei en het interieur van de magnefronoven op met
een droge doek of keukenpapier voordat er met SENSOR KOKEN wordt gekookt.

5. Als u de kookresultaten wilt wijzigen, moet u MINDER { ¥ | of MEER ( A | tippen voordat de
+1 min & /START-oets wordt getipt. Gebruik de instructies op de kooktabel voor de beste resultaten.

6. Als het gerecht moet worden gehanteerd (bijv. gekeerd of geroerd), open can de deur, volg de
instructies op, sluit de deur en tip de +1 min ® /START-oets.

7. Gerechten die meer of minder wegen dan de gewichten/hoeveelheden in de kooktabellen kunnen
alleen handmatig worden gekookt (zie het aparte kookboekie).

Voorbeeld: Stel dat u Verse groente van 300 g wilt koken.

De oven start na 2 sekonden. De resterende
kooktijd wordt op het display getoond nadat

1. Druk tweemaal op de
SENSOR-ioets voor Verse

SEEROIGEE
sl \\%\\‘?
9

Groente de sensor de hoeveelheid stoom van het
x2
voedsel heeft waargenomen.
He 2 [WERSE oy [ERSE '
GROEMTE AR dEMI B
e i3] ! L 5]

OPMERKING: Lees het menulabel voor de lijst met SENSOR KOKEN en de verschillende gewichten.
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MENU Nu. GEWICHT/ METHODE
KEUKENGERE!
Nu. 1 &= | 200 - 1000 m| * Bedek met magnetronfolie.
Casserzles [ Kop of Schaal [voor meer | ® Plaats de koppen niet helemaat in het midden op de
(Beginternperatuuyr dan 200 ml) en draaitafel.
5-20°) magnetronfolie * Na het koken, omreeren en laat ca. 1-2 minuten lang staan.
OPMERKINGEN: Indien u magnetronplastic zonder
gaten gebruikt, moet u met een vork 5 keer (bij een
schgqn nf Z L(epr I'bll ean l(c)n\ nnt;:-n m l'mf n!gshr nnl{ln:n_
Nu. 2 f@ 0,1-0,8 kg * Snij in kleine stukjes, bijv. reepies, _dobbelsteenties
Verse - -oente Schaal met deksel of plakjes.
(Ausge sstemp 20° C) * Voeg de benodigde hoeveelheid water en indien
e.g. S. }fieg groene aewenst wat zout toe (1 EL per 100 g}
boner rwten ¢ Bedek met een deksel.
geme: e groente * Na het koken, omroeren en laat ca. 2 minuten lang staan.
Nu. Y _10,1-03kg ¢ Doe de rijst in een grote kom en voeg water toe.
Rijst | Grote kom & deksel * Aldekken met een deksel.
(Begint  seratuur 20° C) * Plaats de kom in het midden van het dragiplateau.
- * Wanneer het geluidssignaal weerklinkt omrceren,
Rijst Koken Water weer afdekken met deksel.
100 g 250 ml * Wanneer het geluidssignaal wederom weerklinkt
200 g 450 ml omroeren, weer afdekken met deksel,
300 g 650 ml * Na het verstrijken van de bereidingstijd ncg 10
minuten laten staan,
Nu. 2 Qg?; 0,1-0,3 kg * Doe de pasta in een grote kom en voeg water toe.
Pasta | Grote kom & dekse! * Afdekken met een deksel.
{Begint nperatuur 20° C) ¢ Plaats de kom in het midden van het draciplateau.
[ ]

Pasta Koken Water
100 g 250 ml
200 g 550 ml
300 g 800 ml

Wanneer het geluidssignaal weerklinkt omroeren,
weer afdekken met deksel.

Wanneer het geluidssignaal wederom weerklinkt
omroeren, weer afdekken met deksel.

Na het verstrijken van de bereidingstijd nog 2-3
minuten laten stcan.

Nu. 5
Visfilet met Saus
| Begintemperatyur:

<@E

P

1.6 kg*
(VIS 0,2-0,8 kg}
(Saus: 0,2 - 0,8 kg|

Piaats de visfilets in een schaal met opstaande rand,

met het dunne eind naar het midden toe.
Giet de saus over de visfilets.

Vis 5° C, Schaal & * Bedek de schaal met magnetronfolie.
Saus 20° C) magnetronfolie * laat na het koken het eten ongeveer 2 minuten lang staan.
* Totaal gewicht von Vis | Voor sauzen, zie de recepten op pagina 96.
& Saus OPMERKING: Gebruik een grote schaal zodat de
saus niet "overkookt".
Nu. 6 f@fﬁ’? 0,5-1,5kg* ¢ Gebruik de hoeveelheden zoals in de recepten
Jam { Schaal, 3,5 liter) aangegeven, zie paging 97.

(Begintemperatuur 20° C}

* Totaal gewicht von fruit
und suiker

Ontdooi ingevroren fruit voor het koken.

Dek niet af.

Doorroeren wanneer de oven stopt en u een
pieptoon hoort.

Stamp fiin wanneer de oven wederom stopt en u
een pieptcon hoort.

Na her koken i in een schone glazen pot gieten en

(}l(]{-’KK(—‘H met { '-"aFﬂFﬂPI’ l ('IPKRPI ('!T‘ FDHRPFVPFFGTF’!PKmIGQei_
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Visfilet met saus - Kabeljauwfilet met
provencaalse saus
Ingrediénten

20 gr poter

100 gr plakjes champignons

1 teentie  knoflock (gepersi)

50¢g uitjes

825 gr tomaten uit blik, zender sap, uitgelekt
1 theel citroensap

2 eet! tomatenketchup

V2.1 theel gedroogde basilicum, zout en peper
800 gr kabeliauwfilets

Bereiding

1. Meng de bofer, champignons, uitjes en knofiook in een
schaal met rand en kook 34 minuten lang op 900 W.

2. Vermeng de tomaten, citroensap, kefchup,
basilicum, zout en peper.

3. leg de visfilet op de groente en bedek met de saus

en nog meer groente.
4. Kook op SENSOR Nu. 5 'Visfilets met saus”.

Visfilets met prei- en kaassaus
ingrediénten

50 gr boter

175 gr vities

"2 theel gedroogde marjolein

40 gr bloem

500 mi melk

100 gr geraspte Gruyére kaas, zout en peper
1 eetl fiingehakte peterselie

800 gr visfilet (bijv. koolvis]

Bereiding

1. leg de boter, uitjes en de marjolein in een
braadpan en kook 3-4 minuten lang op 900 W,

2. Roer er de bloem in en voeg er de melk aan toe.
Roer het geheel tot een gladde saus.

3. Kook 3-4 minuten lang onbedeki op 900 W.

4. Roer er de kaas in, en voeg zout en peper naar
smaak toe.

5. Let de visfilet in een platte schaal met rand en giet
er de saus over.

6. Kook op SENSOR Nu. 5 "Vishilets met saus”.

7. Na het koken, haalt u de vis it de pan en roert de
saus goed om.

OPMERKINGEN:

Visfilet met pikante saus
Ingrediénten

825 gr tomaten uit blik, uitgelekt
280 gr mais
2-3 theel  chilisaus
40 gr ui, fijngehakt
3 theel rode wijnazijn
s theel mosterd
tijm, cayennepeper
800 gr vistilet {bijv. zeebaars)
Bereiding

1. Vermeng de %ngrediém:en voor de saus.
2. Plaats de visfilets (bijv. zeebaarsfilet] in een platte
schaal met rand en giet de saus over de visfilets.

3. Kook op SENSOR Nu. 5 'Visfilets met saus’.

Visfilet met kerriesaus
Ingrediénten

40 gr boter

30 gr fiingehakte amandelen
1-2 eetl kerrie

30 gr bloem {volkoren)

40 gr rozijnen

200 gr ananas (kieine stukjes)
125 mi bouillon

125 mi ananassap

150 gr zure room

100 gr erwten (diepvries], zout, peper
800 gr vistilet (koolvis)
Bereiding

1. Verwarm de boter, amandelen en kerrie voor 1-2
minuten lang bedeki op 200 W.

2. Voeg er de bloem aan toe, en roer goed om.

3. Voeg er de rozijnen, ancnas, ananassap, bouillon

en rcom can toe, onder voortdurend roeren.

4. Kook 2-3 minuten lang bedeks op 900 W, en roer
na het koken om.

5. Voeg er de erwten aan toe, en roer om.

6. Voeg naar smaak zout en peper toe.

7. Plaats de vis in een platte schaal met rand en giet

er de saus over.
8. Kook op SENSOR Nu. 5 "Visfilets met saus’.

| Deze instructies ziin voor 1,6 kg. Als u minder dan 1,6 kg wilt koken, moet u de hoeveetheid ingrediénten en
de kooktiid voor de bereiding van de saus verminderen. Ook dient u de hoeveelheid vis te verminderen.
2. Als u de provencaalse saus of de pikante saus dikker wilt maken, verwijdert u na het koken de vis en roert er

A el a mmrdar e [umsios A
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Kiwi-bananenjam

Ingrediénten

527 g Kiwi

225 g Bananen

250 ¢ Gelatinesuiker

{Inmaaksuiker met pectine, 1 deel
suiker: 3 delen fruit]

Voorbereiding

1. Schil de kiwis en pel de banaren. Snijd in
kleine stukjes.

2. Meng hef fruit met de inmaaksuiker met
pectine en goot in een ovale 3,5 liter glazen
vorm [vuurvaste vorm).

3. Kook op SENSOR Nu. 6 "Jam".

4. Na het koken in een schone glazen pot gieten
en afdekken met {"schroef"} deksel of
conserveerafdekmiddel.

Frambozenjam

Ingrediénten

750 g Framoozen

250 g Gelatinesuiker

(Inmacksuiker met pectine, 1 dee!
suiker: 3 delen fruit)

Voorbereiding

1. Meng het fruit met de inmaaksuiker met
pectine en gooi in een ovale 3,5 liter glazen
vorm {vuurvaste vorm).

2. Kook op SENSOR Nu. 6 "Jam".

3. Na het koken in een schone glazen pot gieten
en afdekken met {"schroef") deksel of
conserveerafdekmiddel.

OPMERKINGEN:

Nectarinejam
Ingrediénten

667 g Nectarines

3 eetlepeis Citroensap

333 g Gelatinesuiker
(Inmaaksuiker met pectine, 1 deel
suiker: 2 delen fruit)

4 eetlepels Oranjelikeur (bijvoorbeeld
Cointreau)

Voorbereiding

1. Snijd de nectarines in kleine stukjes.

2. legin een ovale 3,5 liter giazen vorm

(vuurvaste vorm).

3. Meng het fruit met het citroensap en de
inmaaksuiker met pectine.

4. Kook op SENSOR Nu. 6 "Jam".

5. Na het keken de oranjelikeur toevoegen en in

een schone glazen pot gieten en afdekken met
("schroel") deksel of conserveeratdekmiddel.

Gemengde bessenjam

Ingrediénten

667 g Gemengde bessen {zwarfe bessen,
bosbessen, frambozen, aalbessen,
aardbeien!

333 ¢ Gelatinesuiker
{Inmacksuiker met pectine, 1 deel
suiker: 2 delen fruit)

Voorbereiding

1. Meng het fruit met de inmaaksuiker met
pectine en gool in een ovale 3,5 liter glazen
vorm (vuurvaste vorm).

Kook op SENSOR Nu. 6 "Jam".

Na het koken in een schone glozen pot gieten
en atdekken 'met {"schroef"} deksel of
conserveeratdekmidde!.

1. Volg de acnwijzingen in de automatische kockfunciies tabellen op blz. 95.
2. Deze instructies gelden voor een gewicht van 1,0 kg. Bii bereiding var andere gewichten moeten de

ingrediénten overeenkomstig cangepast worden.
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De AARDAPPEL en DIRECTE ACTIE berckenen automatisch de juiste kookfuncie en de juiste kookfijd voor de

onderstaande etenswaren.

AARDAPPEL-cefsen AARDAPPELcetsen

1 Gekookte aardappelen/
Aardappelen in hun schil

2 Patates Frites

DIRECTE ACTIE-foetsen
Gebraden kip
Gebraden varkensviees
Kippenpooties

Pikante koekien

Cake

Au gratin

ONOW; AW

De volgende punten zijn belangrijk voer het gebruik van deze AARDAPPEL/DIRECTE ACTIE funcfie:

1. Druk voor het menu op de gewenste AARDAPPEL/DIRECTE ACTIE. De AARDAPPEL/DIRECTE ACTIE-toets
alleen binnen 3 minuut na de vorige handeling worden gebruikt, zocls de deur dicht doen of op de
STOP-toets drukken.

2. Om het gewicht te vergroten drukt u op de AARDAPPEL/DIRECTE ACTIE-oets totdat het gewenste gewicht staat
weergegeven. Voer alleen het gewicht van het voedsel in. Het gewicht van de schotel dient er niet bij opgeteld te
worden. Voor etenswaren die meer of minder wegen dan de gewichten/hoeveelheden die in de kooktabellen
staan, dient u de oven met de hand in te stelien.

3. De voorgeprogrammeerde kooktijden zijn gemiddelde tijden. Als u de kooktijiden die in de
AARDAPPEL/DIRECTE ACTIE ziin voorgeprogrammeerd wilt veranderen, dan drukt u op de MINDER (¥ ]
of MEER { A ) doefsen (zie pagina 87 voor meer details).

4. Gelijk nadat het gewicht is ingevoerd, zal de oven beginnen fe koken.

WAARSCHUWING:
De ovenruimte, de deur, de behuizing, de draaitafel, de roosters en de schotels worden heel erg heet. Gebruik
daarom dikke ovenhandschoenen wanneer u hef eten of de draaitafel uit de oven haalt, zodat u zich niet verbrandt

OPMERKINGEN:

Indien er actie moet worden ondernomen {zoals het omkeren van het efer], stopt de oven en klinkt er een
geluidssignaal het display geeft aan wat u moet doen. Om met koken doer te gaan, drukt u op de

+1 min ¢ /START-ocets.

De eindtemperatuur hangt of van de begintemperatuur. Zorg ervoor dat het eten dampend heet is na het
koken. Zo nodig kunt u de kooktijd verlengen en het energieniveau veranderen” )

Voorbeeld: Stel dat u 200 g patates frites wilt verhitten,

Kies de functie en voer de De oven gaat meteen aan.
hoeveetheid in door viffmaal op de Controleer het display.

PATATES FRITES-toets te drukken.
: ;& "i }

| & @&
OPMERKING: leces het menulabel voor de lijst met AARDAPPEL/DIRECTE ACTIE en de verschillende
gewichten.
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MENU Nr.

MENGE (Gewichtseinheit)
/ GESCHIRR

VERFAHREN

Gekookte D)
aardappelen ,
Aardappelen in hun
schil

(Begintemperatuur 20° C)

0,1-0,8kg {100 ¢g)
Schaa! met deksel

Schil de aardappelen en snij ze in stukjes van
gelijke grootte.

Plaats de aardappelen in een schacl

Voeg de benodigde hoeveelheid water toe (per
100 g) ca. 2 eetl en een mespuntje zout.
Plaats het deksel on de schaal

dekse! ap
Zodra u het belsignac! hoort en de oven S?"pf, roert
u de acrdappelen om en doet het deksel weer op
de schaa!, 3

Na het koken laat u 1-2 minuten Iang staan.

S S

{aanbevolen voor
conventionele ovens)
(Begintemperatuur

pmtcfes Fr:i’mc

0,2-0,4 kg (50 g}
Schaal met opstande
rand, Hoog Rek

. @

o L.,\& | -
I.J P TR

avu hef belsignaal heort, draait u de frites om.
No het keken, haalt u de schoal uit de oven en legt de frites
op een bord klaar om e serveren. [Geen rusttijd nodig.

g

!GGI.} |c;\ [H dt: OVEN.

-18°C) * Voeg naar smaak zout toe.
OPMERKING: Druk bij gebruik van dunne patat op
de MINDER | ¥ }toets.
MENU Nr. MENGE (Gewichtseinheit) VERFAHREN
/ GESCHIRR

Gebraden kip €77
{Begintemperatuur 5° C}

0,9-1,8 kg {100 g
Schaal met opstaande

Ingrediénten voor 1,2 kg gegrilleerde kip:
Zout en peper, 1 theel paprikapoeder, 2 setl olie

Vermeng de ingrediénten en smeer het mengsel over de kip.
Doorboor het vel van de kip een aantal keren.

Plaats de kip met de borstkant naar beneden direkt op
de rek en zet de oven aan.

Zodra u het belsignaal heort, dracit u de kip om.

Na het koken laat het ca. 3 minuten lang rusten.

Gebraden
varkensviees
(Begintemperatuur 5° C

0,6-2,0kg (100 g)

Laag Rek

Ingrediénten voor 1 kg gerold mager varkensvlees:
1 teentie knoflook, vitgeperst, 2 eefl olie, 1 eetl
paprikapoeder, een mespuntie komijnepoeder, 1 theel zout

U wordt aangeraden om een mager stuk
varkensviees te gebruiken.

Vermeng alle ingrediénten en smeer het mengsel over het viees.
Leg het vlees in een schacl met rand en ploats de
schaal direkt op de draaitatel en zet de oven aan.
Zodra u het belsigncal hoort, draait u het viees om.
Na het koken, wikkelt u het vlees in aluminiumfolie en
laat het ca. 10 minuten lang rusten.

Kippenpootijes G?j
(Begintemperatuur 5° C}

‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘

1-2 eetl olie, ¥

1 theel rozemarijn

/; theel zout,

0,2-1,0kg
(0,2-0,3 kg: 50 ¢
0,3-1,0kg: 100 g
Hoog Rek

rheef paprika poeder

Vermeng de ingrediénten en smeer het mengse! over
de kippenpocties.

Doorbaoor het vet van de kippenpooties een cantal keren.
Leg de kippenpooties op het hoog rek, met het vel naar
beneden, met het dunne eind naar het midden toe,
Zodra u het belsignaal hoort, draait u het viees om.
Na het koken lact het ca. 3 minuten lang rusten.
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MENU Nu. GEWICHT (Eenheid)/ METHODE
KEUKENGEREI

Pikante koekjes <€Z7|1,0-1,6kg (100 g) e Bereid de pikante koekjes voor aan de hand van
(Begintemperatuur Bakvorm pagina 100-101.
20° C) OPMERKING: * De voorverwarming voor dit menu is
e.g. Uientaart, De Bakvorm worden heel geprogrammeerd. Haal de dracitafel niet uit de
Preitaart, Pizza erg heet. Gebruik dikke oven tiidens het voorverwarmen en koken.

ovenhandschoenen ¢ Plaats de vierkante bakvorm op de onderste geleider

wanneer u het eten of de en druk op Start wanneer de oven is voorverwarmd.

draaitafel it de oven  Draai de vierkante bakvorm 90° op de onderste

haalt, zodat u zich niet geleider wanneer de oven siopt en het

verbrandt, waarschuwingssignaal klinkt.

* Verwiider de vierkante bakvorm na het koken en
‘ serveer het gerecht op een bord.
Cake ﬁﬂj‘@ 0,5-1,5kg (100 g} * Beried de cake zoals beschreven in het bijgeleverde
(Begintemperatuur Bakvorm, bord, SHARP kookboek.
20° C) Laag Rek * leg een bord omgekeerd op het laag rek en plaats
e.g. Gugelhupf, er de bakvorm op.
Worteltaart » Na het bakken, ca. 10 minuten laten staan.
* Haal de cake uit de vorm.
Au gratin &2 10,5-2,0kg (100 g) * Bereid de gratin zoals beschreven in het
(Begintemperatuur Ondiepe, ovalen bijgeleverde SHARP kookboek.
20° C) gratineerschotel, Laag Rek | ¢ Na het koken, laat het eten ca. 5-10 minuten lang
staan.

UIENTAART
Benadigdheden: kom met deksel {inhoud: 3l)

vierkante bakvorm

vetvrii papier
Ingrediénten - voor het deeg
375 g meel 5
30g gist
1 ei
125 mi melk
i/2 theel. zout
75g  boter
Ingrediénten - voor de toplaag 3.
650 g uien
100 g ontbijtspek
30g boter
cheyenne-peper 4
3 eieren
200 g zure room S.
172 theel. zout
6.

1.

Voorbereiding
Dit recept is voldoende voor circa. 1,6 kg.

Maak uit de genoemde ingrediénten een gistdeeg.
Dek het deeg af met een hitiebestendige folie of een
vochtige theedoek en laat het deeg rijzen. Plaats het

mengsel 20 minuten op CONVECTIE 40 °C.

. Pel de uien en snijd deze en het spek in blokjes.

Doe de boter, de uien en het spek in een kom.
Plaats de deksel op de kom en smoor het mengsel
8-12 minuten (900 W]._

Laat het mengsel afkoelen en voeg de eieren,
zure room en het zout toe.

Voorverwarming is geprogrammeerd voor DIRECTE
ACTIE “Pikante koekjes” &7 . Verwarm de oven
voor. Leg vetvrij popier in de vierkante bakvorm. Rol
het deeg uit en plaats het in de bakvorm.

de

. Verdeel het mengsel gelijkmatig over het deeg.

Laat het deeg opnieuw rijzen.

Plaats de vierkante bakvorm op de onderste geleider
en druk op ‘Start’ wanneer de oven is voorverwarmd.
Draci de vierkante bakvorm 90° wanneer de oven

. R e Ty B B e -
SIODT en nel WOGISCHiuwinigasisgi iali Riiiini.
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PREITAART
Benodigdheden: kom met deksel (inhoud: 3 1)

vierkante bokvorm
vetvri] papier

Ingrediénten - voor het deeg
150 g volkoren meel
120 g roggenmeel {type 1150)

{u kunt ook nermaal meel, type 405)
4 theel. bakpoeder (12 g)
] ei
125 g magere yoghurt
I 1/2 eefl. plantaardige clie

172 theel. zout

Ingrediénten - voor de toplaag
450 g prei, in ringen gesneden
3 eefl. water
zout
1 pinch curriepoeder
150 g zure room
3 eieren
2 eell.  volkoren meel
kruidenzout
peper
snuifie  nootmuskaat
1 theel. peterselie, fijngehakt
1 theel. bieslook, in kleine ringen gehakt
1 theel. dille, fijngehakt
100 g geraspte Emmenthal-kaas

PIZZA
Benodigdheden: vierkante bakvorm
velvrij papier
Ingrediénten - voor het deeg
230 g meel
20g  gist
1 theel. suiker
zout

4 theel. olie

135 mi lauw water

Ingrediénten - voor de toplaag

250 g tomaten uit blik, gehakie
basilicum, oregeno, tijm, zout,
peper

250 g gewenste toplaag, bijv. paprika,
sclami, champignens, eic.

100 g geraspte kaas

Voorbereiding
Dit recept is voldoende voor circa 1,3 kg.

Voorbereiding

Dit recept is voldoende voor 1,0 kg.
1.
Z

101

. Doe de prei en het water in een kom. Leg het

deksel erop en kook de prei 5-8 minuten op 900
W. Schud de prei of, voeg zoet en curriepoeder
naar smack toe. Voorverwarming is
geprogrammeerd voor DIRECTE ACTIE “Pikante
koekjes” <§”} Verwarm de oven voor.

Meng het meel en het bakpoeder. Voeg het ei, de
yoghurt, de olie en het zout toe. Meng alles met
een kneedhaak op een handmixer.

leg vetvrij papier in de vierkante bakvorm. Rol het
deeg uit en plaats het in de bakvorm. Zet de rand
circa 1 e¢m omhoog.

Meng de zure room, de eieren en het meel door
elkaar. Breng het mengsel op smaak met
kruidenzout, peper, nootmuskaat en kruiden. Meng
de geraspte kaas door het mengsel.

Voeg het mengsel en de prei samen en verdeel het
gelijkmatig over het deeg.

Placts de vierkante bakvorm op de onderste
geleider en druk op "Start’ wanneer de oven is
voorverwarmd.

Draci de vierkante bakvorm 90° wanneer de oven
stopt en het waarschuwingssignaal klinkt.
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Los de gist op in lauw water.

Schud het meel in een kom en maak een kuiltje in
het midden. Voeg de gist aan het meel toe en
vermeng dit al roerend. Voeg zout en olie toe.
Goed kneden.

Dek het deeg of met een hittebestendige folie of een
vochtige theedoek en laat het deeg rijzen. Plaats het
mengsel 20 minuten op CONVECTIE 40 °C. -
Voorverwarming is geprogrammeerd voor DIRECTE
ACTIE "Pikante koekjes” €. Verwarm de oven voor.
leg vetvrii papier in de vierkante bokvorm. Rol het deeg
uit en plaats het in de bakvorm.

Verdeel de fomaten over het deeg. Voeg zout en
peper naar smack toe en leg de gewenste toplaag
op de pizza. Verdee! als laatste de geraspte kaas
over het geheel.

Placts de vierkante bokvorm ap de onderste geleider

en druk op ‘Start’ wanneer de oven is voorverwarmd.
Draai de vierkante bakverm 90° wanneer de oven
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KALKOENBORST IN ROMIGE UIENSAUS

Totale bereidingstijd: 26 minutes
Benodigdheden: vierkante bakvorm

Ingrediénten
1000 g kalkoenborst {@ stuks)
1 zakje uvitensoepmengsel {gedroogd, 1 zakje

voor 750 ml)
500 ml room
200 g champignons, in plakies
9 plakjes  kaas

LASAGNE AL FORNO

Totale bereidingstijd: 40-46 minute
Benodigdheden: kom met deksel {inhoud: 3 )

rechthoekige schotel [35x29 cm)

vierkante plank

Ingrediénten

600 g tomaten uit blik

100 g i, fijngehckt

100 g ham, in kleine blokjes

| teen knoflook, geplet
500 g gehakt {runder)
4 theel. aardappelpuree

zZout, peper

oregano, thijn, basilicum

450 g room [créme fraiche)
300 ml melk
100 g geraspte Parmezaanse kaas

3 theel. gemengde, gehakte kruiden
2 theel. olijfolie
zout, peper, nootmuskaat
1 theel. plantaardige olie om schotel in te vetten

250 g greene lasagne

2 eetl. geraspte Parmezaanse kaas
1 eetl. boter
ROQUEFORTTOAST

Totale bereidingstijd: 15-18 minutes
Benodigdheden: vierkante bakvorm

Ingrediénten

9 sneedjes brood om te toasten
boter

9 plakies gekookte ham

% halve peren (uit blik)

9 theel. veenbessenjam
200 g Roquefortkaas

Voorbereiding

1.
2.

3.

=~

Verwarm de oven voor op 230° C.

Snij de kalkeenborst in stukjes van gelijke grootte
(9] en leg deze op de vierkante bakvorm.

Meng de gedroogde uiensoep met de room
lvoeg geen water foe]. Voeg de plakjes
champignons toe. Giet het mengsel over het
vlees en leg er tenslotte de plakjes kaas over.
Plaats de vierkante bakvorm 26 minuten op de
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onderste geleider op CONVECTIE 230 °C.

. Draai de vierkante bakvorm na 16 minuten 90

Voorbereiding

1.

Voorbereiding
1.

102

Snijd de tomaten in plakjes en vermeng deze
met de ham, de uibiokjes, de knoflook, het
gehakt en de gepureerde tomaten. Voeg zout en
oeper naar smaak toe en kook onder een deksel

12-14 minuten op MAGNETRON 900 W.

. Meng de room room met de melk,

Parmezaanse kaas, kruiden, clie en specerijen.
Verwarm de oven voor op 2507 C.

Vet de schaal in en leg op de bodem ervan
ongeveer 1/3 van de pasta. Leg de helft van
het gehakimengse! op de pasta en giet er wat
saus over. leg nog 1/3 van de pasta op het
mengsel gevolgd door een volgende laag van
gehaktmengsel en saus. leg de rest van de
pasta bovenop het mengsel. Giet tenslotte veel
saus over de pasta en verdee! de Parmezacnse
kaas erover. Leg stukjes boter op het gerecht en
zet de schaal op de vierkante plank op de
onderste geleider gedurende 28-32 minuten op
CONVECTIE 250 °C.

Laat na het koken de lasagne circa 5-10
minuten staan.

Verwarm de oven voor op 230° C.

2. Toast het brood en smeer er boteer op.
3.
4. Sniid de peren in plakjes en leg de plakjes op

leg op iedere snee een plak ham.

de ham. Schep 1 theelepel veenbessenjam op

iedere snee.

Snijd de Roquefort in stukjes en verdeel de

kaas over het brood.

leg het brood op de vierkante bakvorm en zet

de bakvorm 15-18 minuten op de bovenste
eleider op CONVECTIE 230 °C. Draai de

~
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vierkante bakverm na 10 minuten $0°.



BISCUITROL “ARM VAN DE ZIGUENER”

Totale bereidingstijd: 23-25 minuten
Benodigdheden: vierkante bakvorm

vetvrij papier
Ingrediénten - voor hef deeg
4 eieren
125 g suiker
125g meel

1 theel. bakpoeder (3 g

Ingrediénten - voor de toplaag

250 ml melk
1 kaneelstokje
de schil van een citroen
/5g sugar
2 eetl.  zetmeel (20 g}
2 eigeel
2 eetl.  poedersuiker (20 g}
LINZE 3ACKERE]
Torale @ sidingstiid: 12-15 minuten
Benodi neden: vierkante bakvorm

vierkante plank
bodem van een ronde
bakvorm (28 ¢m)
vetvrij papier

Voorbereiding

1.

. Rol de ccke uit, breng het romige mengsel met

Klop de eieren en de suiker met de handmixer
tot er luchtbelleties in het mengsel te zien zijn.
Meng het meei en de bakpoeder en zeef dit uit
over net ei-suikermengsel. Schep het meel
voorzichtig door het mengsel. Verwarm de
oven voor op 200 °C.

. leg vetvrij papier in de vierkante bakvorm.

Schud het cakemengsel in de bakvorm en bak
het mengsel 19-21 minuten op de onderste

geleider op CONVECTIE 200 °C. Draai de

vierkante bakvorm na 10 minuten 90°.

. Keer de cake cm op een vochtige theedoek

waarover u suiker hebt gestrooid. Verwijder
voorzichtig het vetvrije papier en rol de cake
met behulp van de theedoek onmiddellijk op.

. Giet 200 mi metk in de kom en voeg het

kaneelstokie, de citroenschil en de suiker toe.
Dek het mengsel af en verwarm het circa 2

minuten op MAGNETRON Q00 W,

. Meng de rest van de melk met het zetmeel en

het eigeel. Neem de citroen en het kaneel uit
de 200 ml melk en roer het zetmeelmengsel
erdocr. Dek het mengsel af en zet het circa 2
minuten op MAGNETRON 200 W. Roer
haiverwege en can het einde door het
mengsel.

een kwastie aan en rol de cake voorzichtig
weer op. Strooi er poedersuiker overheen.
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Voorbereiding

1.

[OVIN N
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Bereid de biscuities voor zoals beschreven in
het bijgeleverde kookboek van Sharp op
pagina Ni~37,

. Yerwarm de oven voor op 230° C.
. Leg vetvrij papier in de vierkante bakverm en

over de boden van de ronde bakvorm. leg 20 -
biscuities op de vierkante bakvorm en 12 stuks

op de ronde bakvorm. Piaats de vierkante
bakvorm op de onderste geleider en de

vierkante plank met de ronde bakvorm op de
bovenste geleider en bak de biscuitjes 12-15
minuten op CONVECTIE 230 °C.

Bereid het resterende deeg op dezelfde manier
VOOr.



'LET OP: GEBRUIK VOOR DE BINNEN- OF
BUITENKANT VAN UW MAGNETRONOVEN
GEEN IN DE HANDEL VERKRIJGBARE
OVENREINIGERS, OPLOSMIDDELEN OF
SCHUURMIDDELEN EN SCHUURSPONSIES.

WAARSCHUWING! B A

Na verhitting met de GRILL, DUBBELE
FUNCTIE, CONVECTIEWARMTE, EXPRES
BEREIDEN, AARDAPELL of DIRECTE ACTIE
zullen de ovenruimte, de deur, de behuizing van
de oven en de accessoires erg heet zijn. Voordat

S § 1 Coan nr e o
U ge oven scnoonmaakt, moet U er Zeker van zijn

dat de oven helemaal is afgekoeld.

Buitenkant van de oven:

De buitenkant van de oven kan eenvoudig
gereinigd worden met een milde oplossing van
zeep en water. Yeeg zeepresten met een vachtig
doekje weg en drocg vervolgens met een zachte

doek.

Bedieningspaneel:

Open de deur clvorens de oven te reinigen, zodat de
bedieningspaneel wordt vitgeschakeld. U dient bij het
reinigen van het bedieningspaneel de nodige
voorzichtigheid in acht te nemen. Met een vochtige
doek veegt u zachties het voorpanee! schoon.
Gebruik beslist geen chemische middelen of
schuurmiddelen.

Binnenkant van de oven

1. Veeg felkens nadat de oven gebruikt wordt
eventuele spatren of overkooksels weg met een
zachte vochiige doek of een spons, terwijl de oven
nog warm is. Bij hardnekkiger wil, veeg weg mef
een milde zeepoplossing totdat alle vlekken
verdwenen ziin.

Acngekoekt vuil kan oververhit raken, gaan
roken of branden en vonkbogen veroorzaken.
Verwijder de goifgeleiderbescherming niet.

2. Zorg ervoor dat de zeepoplossing of het water niet
door de ventilatie-cpeningen in de wanden
dringen daar dit de oven kan beschadigen.

3. Gebruik voor de binnenkant van de oven geen
spuitbusreinigers.

4 Warm uw oven regelmatig met grill en
convectiewarmte op en raadpleeg het hootdstuk
‘De oven leeg opwarmen’ op pagina 81. Als er
etensresten of vetspatten aan de binnenkant van de
oven achterblijven, dan kunnen deze rook of een
vieze geur veroorzaken.

Toebehoren

Reinig de toebehoren met een zacht afwasmiddel en
water en madli ze goed droog. De toebehoren kunnen
tevens in een afwasmachine worden gereinigd.

Deur

De deur aan beide kanten, de deurafdichting alsmede
de dichtingsopperviakken regelmatig met een vochtige
doek reinigen om verontreinigingen te verwijderen.

OPMERK: Houd de microgolfgeleider en de
accessoires altijd schoon. Als v vet in de
ovenruimie of op de accessoires laat zitten, kan dit
oververhit raken en vonkbogen vercorzaken, gaan
roken of zelfs branden warneer de magnetronoven
de volgende keer word} gebruikt.



IHE!

CONTROLEER HET VOLGENDE ALVORENS EEN REPARATEUR TE BELLEN:
1. Voeding:
Ga na dat de stekker stevig in het stopcontact zit.
Gu no dat de zekering/circuitonderbreker in orde is.
2. Gaat het ovenlichtie aan wanneer de deur wordt geopend? JA NEE
3. Plaats een kop met water (ca. 150 ml} in de oven en doe de deur goed dicht.
Stel de kookfunctie in op de magnetronstand.
Stel de oven in op 1 minuut op (P00 W) en zet de oven can.

Gaat het ovenlichiie aan? JA. ——  NEE
Draait de dragitafel? JA . NEE
OPMERKING: De dracitafel dracit in beide richtingen. .-

Werkt de ventilator? A NEE
(Leg uw hand over de ventilatiegaten en controleer of u een luchtstroom voelt)

Hoort u na T minuut het belsignaal? A o NEE
Gaat het lichtie dat cangeeft dat de oven aan staat uit? JA NEE
Is de kop met water na deze minuut warm? AW NEE

4, Haal de kop uit de oven en sluit de deur.
Stel de GRILLstand A in op 3 minuten voor zowel de grill.

Zijn na 3 minuten de grillverwarmingselemente roodgloeiend geworden?  JA ______ NEE
5. Stel de CONVECTIEstand % in op 3 minuten {250° C).
ls de binnenkant van de oven heet na 3 minuten. JA NEE

BELANGRUJK: Indien de display geen informatie vertoont totdat de stekker wordt aangesloten, dient de
energiespaarstend te zijn ingeschakeid. Open en sluit de deur om de energiespaarstand
te annuleren. Zie pagina 79.

Bel uw dealer of erkend SHARP onderhoudspersoneel en geef het resultaat van uw controles door, als u een van
sovenstaande vragen met “NEE” heeft moeten beantwoorden.
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OPMERKING:
1. Wanneer u het eten gedurende de standaardtijd in dezelfde kookstand kookt, dan zal de oven automatisch
zachter koken om oververhitting fe voorkomen. (Het energieniveau van de oven wordt verminderd en de

grill verwarmingselementen zuilen aan en uit gaan.)

Kookstand Standaardtijd

Magnetronstand op 900 W 20 min.

Grill-stand 15 min.

Dubbele 1 @& Magnetron - 40 min. - -
(630 W magnetron vermogen)

Dubbele 2 % Magnetron - 15 min.

(900 W magnetron vermogen) | Grill - 15 min.

Dubbele 2 G Magnetron - 40 min.

1630 W magnetron vermegen} [ Grili - 15 min

2. Na het gebruik van de GRILL., DUBBELE-, CONVECTIEWARMTE-functie, EXPRES BEREIDEN,

AARDAPELL en DIRECTE ACTIE, zal de koelfan canslaan en zal op het display 'NU KOELEN
weergegeven staan. Als u tijdens deze kookfuncties op de STOP-toets drukt en de deur opent, dan zal
de koeltan ook aanslaan: u zult doardoor voelen dat er lucht uit de ventilatieopeningen wordt
geblazen.
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IMPORTANTE: ISTRUZIONI PER LA SICUREZZA PERSONALE DA LEGGERE ATTENTAMENTE E
CONSERVARE PER OGNI RIFERIMENTO FUTURO.

Per evitare pericolo d'incendi

i forno a microonde non deve rimanere
incostudito durante il funzionamento. |
livelii di potenza troppo alti o i tempi di
cottura troppo lunghi possono
surriscaldare il cibo e causare un
incendio.

Nel caso in cui il forno vada installato a incasso,
deve essere usata la struttura per insiallazione EBR-
9900 {(W)/{SL) distribuita da SHARP e disponibile
presso il Vostro rivenditore. Fare riferimento alie
istruzioni per !'installazione della struttura o chiedere
al rivenditore V'esatta procedura. Soltanto l'uso
dell'apposita struttura garantisce la sicurezza e la
qualita del prodoito.

la presa di corrente deve essere facilmente
accessibile, in modo da- poter staccare facilmente
il cavo di climentazione in case d'emergenza.

La tensione di alimentazione del forno deve essere
di 230 V, 50 Hz, con un fusibile del quadro di
distribuzione o un salvavita di un minimo di T6A.
Si raccomanda di usare un circuito elettrico di
alimentazione separato esclusivamente per questo
prodotto.

Non lasciate il forno vicino a fonti di calore come,
per esempio, un forno convenzionale.

Non insicliate il forno in un posto molte umido o
dove si pud accumuiare la condensa.

Nen lasciate o usate il forno all'aperto.

Se il fumo che si riscalda nel forno
comincia a sprigionare fumo, NON
APRITE LO SPORTELLO. Spegnete il forno,
staccafe il cavo di alimentazione e
aspettate finché il cibo ha smesso di
fumare. Se si apre lo sportello mentre il
cibo fuma si puo causare un incendio.

Usate esclusivamente recipienti e utensili
adatti per forni a microonde. Riferitevi ai
relativi suggerimenti nel ricettario in
dotazione.

Non lasciate il forno incustodito usando
plastica, carta od altro recipiente
infiammabile a perdere.

Dopo l'uso, pulite sempre il coperchio
guida onde, la cavita del forno e il piatto
rotante. Essi devono essere asciutti ed
esenti da grasso. Le accumulazioni di
grasso possono surriscaldarsi, fumare o
inflammarsi.

Non mettete materiali infiammabili vicino al ferno
o alle aperture di ventilazione.

Non bloccate le aperture di ventilazione.

Togliete dal cibo e dal suo involucro i sigilli e fili di
chiusura metallici. La formazione di arco sulle

superfici metalliche pud causare un incendio.
[ 3 5 [ UGS gy R T
iNOnN usare 1 Tornoc a mMiCroor de pe fri gere ©

1
riscaldare I'olio di frittura. La temperatura in fai
caso non pud essere coatrollata e pud causare bn
incendio. Per fare it granoturco soffiato [popcorn),
usate esclusivamente un forno a microonde
speciale.
Non conservate cibo od oggetti all'interna del forne.
Controllate le regolazioni dope aver avviato il
forno, per accertarvi che esso funzioni nel modo
desiderato. Usate questo manuale d'istruzioni
insieme con il libro di ricette fornito.

Per evitare potenziali ferite

ATTENZIONE:

Nor usate il forno se & danneggiato o non

funziona normalmente. Controllate quanto segue

orima di continuare ad usarto.

a) Che lo sportello si chiuda correttamente e che
non sia fuori sesto o deformato.

b) Che le cerniere e i dispositivi di chiusura dello
spartelio non siano rofti o allentati.

c) Che la guarnizioni e le superfici tenute dello
sportello non siano danneggiate.

d) Che la cavita del forno o lo spertello non
siano ammaccati,

e] Che it cavo di alimentazione e la sua spina
non siano danneggiati.

Non cercare mai di adattare, riparare o

modificare il forno personaimente.

Qualsiasi intervento di assistenza o

riparazione dell'apparecchio che richieda

la rimozione della copertura di protezione

dall'esposizione diretta alle microonde

deve essere effettuato esclusivamente_da

personale specializzato.

Non fate funzionare il forno con lo sportello
aperto, e non modificate in olcun mede le chivsure
a scatto def forno.

Non fate funzionare il forno se ¢'é un oggetio tra
le guarnizioni e le superfici di tenuta dello
sportello.

Non lasciate che grasso o sporco si
accumulino sulle guarnizioni e sulle parh
vicine. Seguite le |Istruzioni di
“MANUTENZIONE E PULIZIA” a pag. 136.




* SERVICE NIEDERLASSUNGEN - ADDRESSES D’ENTRETIEN - ONDERHOUDSADRESSEN + DIRECCIONES DE SERVICIO * INDIRIZZI DI SERVIZIO -

APOSTOL 12, 28400 COLLADO VILLALBA, MADRID / VARIOSAT, S.L., $1/662.04.68, CL ISLA DE CORCEGA 24,

I
28100 ALCOBENDAS, MADRID / ELBESERVI, S.A., $1/386.27.11, CL DR.R. CASTROVIEJO 19, 28029 MADRID,
MADRID / ALCALA SERVITEC C.B. 91/889.00.32, CL SANTA URSULA 5, 28801 ALCALA DE HENARES, MADRID
/ GARMAN C.B.,, CL CARLOS SOLE 38 local, 28038 MADRID, MADRID / AVILES SANCHEZ ANTONIO,
952/ 36.16.02, CL CIUDAD DE ANDUJAR 2, 29006 MALAGA, MALAGA / VIDEQ TALLER, S.C., 952/ 54.23.95,
EDIF. LANORIA B BJOS-5, 29740 TORRE DEL MAR, MALAGA / SERVISUEL, EDIF. LA UNION, 952/ 46.90.28,
CM DE LAS CA#ADAS (C 2, 29640 FUENGIROLA, MALAGA / BISER, S.L., 952/ 25.55.53, CLLOZANO DE
TORRES 8, 29013 MALAGA, MALAGA / ELECTRO RONDA, 952/ 87.59.99, CL SANTA CECILA 11, 29400
RONDA, MALAGA / DIEGO LOPEZ JODAR, 95/ 280.12.23, PZ DEL RELO) 13, 29680 ESTEPONA, MALAGA /
CARO PORLAN RAIMUNDO, 968/ 46.18.11, CLJOSE MOULIAA 45, 30800 LORCA, MURCIA / REG., C.B.,
968/ 51.00.06, CL ANTONIO OUVER 17, 30204 CARTAGENA, MURCIA / ELECTROSERVICIOS SEBA,C.B, 968/
29.85.93, CLISAAC ALBENIZ 4 BJOS, 30009 MURCIA, MURCIA / VISATEL, $68/24.16.47, CL TORRE ALVAREZ
S/N, 30007 MURCIA, MURCIA / ELECTRO SERVICIOS PLAZA, 948/ 28.45 47, CL GOMEZ CORTINA 10,
30005 MURCIA, MURCIA / RAFAEL GOMEZ YELO, 948/ 26.14.67, PS CORBERA 17, 30002 MURCIA, MURCIA
/ FERNANDEZ GONZALEZ JOSE, 958/ 23.48.53, AV BUENOS AIRES 75 BJOS, 32004 ORENSE, ORENSE /
ELECTRONICA JAVIER, 979/ 75.03.74, CLRAMIREZ 5, 34005 PALENCIA, PALENCIA / CENTRAL DE
SERVICIOS, 986/ 37.47 .45, CL ASTURIAS [BAJO) 10, 36206 VIGC, PONTEVEDRA / MONTAJES SERVICIOS

TECN., 986/ 84.16.364, CLLOURERRC CRESPO 43, 36004 PONTEVEDRA, PONTEVEDRA / SIAL-ALVIMO S.L.,
786/ 2%.93.01, C/ C.TORRECEDEIRA 92 bjos, 36202 VIGQ, PONTEVEDRA / ELECTRONICA CAMBADOS 084/
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50.83.27, CL CAMILO JOSE CELA 13, 36600 VILAGARCIA AROUSA, PONTEVEDRA / ALMAT ELECTRONICA,
723/ 22.45.08, CLGAULEO 27, 37004 SALAMANCA, SALAMANCA / GUWO 5.T., 921/ 42.94.18, CL RAMON
Y CAJAL 1, 40002 SEGOVIA, SEGOVIA / AVITELSAT, S.A., 954/ 66.21.52, CLESPINOSA Y CARCEL 31, 41005
SEVILLA SEVILLA / VANHCOLOR, S.1., 95/433.83.03, CL SAN JACINTO 94, 41010 SEVILLA, SEVILLA / TELEPAL,
25/464.95.80, CLIULIO VERNE 49, 41006 SEVILLA, SEVILLA / AUVITEL, S.L., 95/427 57 07, CL VIRGEN DE
AFRICA 20, 41011 SEVILLA, SEVILLA / AUDIO COLOR, 95/457.94.47, CL GOLGOTA 3 tOCALIZDA., 41003
SEVILLA, SEVILLA / ELECTRO 93 S.L., 95/ 472.37.16, CL MELLIZA 1, 41700 DOS HERMANAS, SEVILLA / TECO,
775/ 22.61.25, CLANTOLN DE SORIA 10, 42003 SOR!A, SORIA / ELECTRONICA RIVAS, 925/ 80.55 .46, CL
SARRIC SANJUAN 1, 45600 TALAVERA LA REINA, TOLEDC / ELECTRONICA FE-CAR, S.L., 925/ 21.21 .45, AV
>ANTA ZARBARA 30, 45006 TOLEDO, TOLEDC / ELECTRONICA JOPAL S.L., 925/ 25.04.42, AV SANTA
SARBARA 5/N, 45006 TOLEDO, TOLEDO / ELECTRO ANAYA, 925/ 48.09.81, CL VERTEDERA AITA 14, 45700
-ONSUEGRA, TOLEDO / TELESERVICIOS, 983/ 30.92.61, CLESGUEVA 6, 47003 VALLADOLID, VALLADOLD /
ASIST. TECNICA MARCOS, 983/ 29.78.66, CL PIO DEL RIO HORTEGA 2-4, 4701 4 VALLADOLID, VALLADOLID /
LECTRONICA VITELSON, 983/ 8C.43.56, PZ DEL MERCADO 9, 47400 MEDINA DEL CAMPO, VALLADOLUD /
LT.V. BLANCO, 980/ 51.14.41, CL EDUARDO JUUAN PEREZ 9, 49018 ZAMORA, ZAMORA

'WITZERLAND
ALCOMAT AG, Allmendstrasse 134, 4058 BASEL Tel. 061601-1919. Fax. 0616015755

'WEDEN

id férfragningar angéende din mikrovagsugn var viénlig kontakta din aterforsdljare eller nagon
tv Sharps representanter Centralservice Umed, Formvégen 8, 90621 Umed , Phone: 090-125001, Fax; 090-
31135 / Bild o ljudservice, Roxviksgalen 8, 582 73 Linkoping, Phone: 013-356250 , Fax: 013-356255 /
onkdpings Antenn & TV Service, Fridhemsvéigen 20, 553 02 Jénképing, Phone: 036161690, Fax: 036

60211 / Ratronik Radio & TV Service, Nordiandergatan 15, 931 32 Skelleked, Phone: 091017305, Fax:
910-16844 / Tomi Elektronik AB, Bickvigen 90, 126 47 Hagersten , Phone: 08-186170 , Fax: 08-186175 /
retronik, Ostermovidgen 33, 854 62 Sundsvall, Phone: 060-155925, Fax: 060-173490 / T¥-Trim Service AB,

T Pauligatan 37, 416 60 Géteborg, Phone: 031-847200, Fax: 031-847500

IORWAY B
lorsk Elektronik senter, Posibox 13 , No-2007 Kjeller , Phone: +47-63804500 , Fax: +47-63804501

<ELAND
raedurnir Ormisson Lid, PO box 8790 , 15128 Reykjavik , Phone: +354-5332800 , Fax: +354-5332810
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Stromversorgung
Sicherung/ Sicherungsautomat

Leistungsaufnahme: Mikrowelle
Grill
Grill /Mikrowelle
Heifluft
HeiBluft/Mikrowlle
Leistungsabgabe: Mikrowelle
Grill Heizelemente
Heifluft
Mikrowellenfrequenz
AuBenabmessungen
Garraumabmessungen
Garrauminhalt
Drehteller
Gewicht

Garravmlampe

: 230V, 50 Hz, Einphasenstrom
: Mindestens 16 A

S 1.5 kw

1 2.65 kW

1 2.8 kW

- 2.65 kw

< 2.8 kW

- 900 W (iEC 60705)

- 1300 W (650 W x 2)

S 1a00 W

MR AV A

1 2450 MHz

AV A

- 550 mm (B) x 368 mm {H) x 537 mm (T)
- 375 mm {B) x 272 mm {H) x 395 mm (¥
- 40 Liter £

- @362 mm, Keramik

123 kg

125 W/240250V

Dieses Gerdt entspricht den Anforderungen der EGRichtlinien 89/336/EEC und 73/23/EEC mit Anderung
©3/68/EEC.

DIE TECHNISCHEN DATEN KONNEN JEDERZEIT OHNE ANGABE VON GRUNDEN GEANDERT WERDEN, UM
DEM TECHNISCHEN FORTSCHRITT RECHNUNG ZU TRAGEN.

Tension d’alimentation

Fusible/disjoncteur de protection

Consommation électrique:  Micro-ondes

Gril

Gril /Micre-ondes
Canvection
Convection/Micro-ondes
Microondes

Elément chauffant du Grif
Convection

Fréquence des micro-ondes

Dimensions extérieures

Dimensions intérieures

Capacité

Plateau tcurnant

Poids

Eclairage de four

Puissance:

Ce four est conforme aux exigences des Directi
-

A a1

ves 89/336/EE
LES SPECIFICATIONS PEUVENT ETRE CHANGEES SA

- 230V, 50 Hz, monophasé

: 16 A minimum

1.5 kW

:2.65 kW

2.8 kw

1 2.65 kw

0 2.8 kW

- Q00 W {IEC 60705)

: 1300 W (650 W x 2)

S 1300 W

1 2450 MHz

- 550 mm (W) x 368 mm (H) x 537 mm (D)
- 375 mm (W) x 272 mm (H] x 395 mm (D)
: 40 litres

: 8362 mm, Céramique

: 23 kg

125 W/240-250 V

O

et 73/23/EEC révisées par 93/68/EEC.
| S APPQORTEES A ['APPAREL

h
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Wisselstroom

Zekering/circuitonderbreker

Stroombenodigdheid: Magretron
Grill
Grill/Magnetron
Convectiewarmte
Convectiewarmte/Magnetron

Uitvoermogen Magnetron
Grill-verwarmingselement
Convectiewarmte

Afmenngen buitenkant

Afmetingen binnenkant

Ovencapaciteit

Draaitatel

Gewicht

Oveniampje

Deze magnefronoven voldeet aan de vereisten van Richtlijnen 89/336/EEC en 73/23/EEC zoals gewijzigd door

: 230V, 50 Hz, enkele fase
s Minimum 16 A

1.5 kw

D 2.65 kW

(2.8 kW

1 2.65 kW

: 2.8 kW

1 900 W (IEC 60705)

1300 W (650 W x 2)

1300w

1 2450 MHz

1 550 mm (B} x 368 mm [H) x 537 mm (D)
2375 mm (B} x 272 mm (H} x 395 mm (D)
- 40 liter '

s @362 mm, ceramisch

123 kg

D25 W/240-250 V

?3/68/EEC.

DOOR CONTINUE VERBETERINGEN KUNNEN SPECIFICATIES ZONDER AANKONDIGING VERANDEREN.

fensions di linea CA

Zusibile linea distribuzione/interruttore automatico
lensione di Microonde
Alimentazione: Grill

Grill /Microonde
Convezicne
Conveziane/Microooonde

otenza erogata: Microonde
Elemento riscaldomento Grifl
Convezione

‘requenza microonde

Jimensioni esterne

Jimensioni cavitd

—apacitd forno

Ylatto rofante

‘eso

ampada forno

[

Questo Gpporecchio & confarme ai requisiti delle

i
1.
D2,
2 2,
2.
2.

2230V 50 Hz, monofase
& A minimo

39%

1900 W (IEC 607035)

1300 W {650 W x 2)

S 1300w

2450 MHz

0550 mm {t) x 368 mm {A) x 537 mm {P)
0375 mm {l) x 272 mm {A) x 395 mm (P}
» 40 litri

: @362 mm, ceramica

123 kg

D25 W/240-250V

ireftive EEC/89/336 e EEC/73/23 come emendata dalla direttiva

EEC/93/68

CCCompDD AArmm
LOVLR™L sV /LS

NEL QUADRO DELLA NOSTRA POLITICA

177
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O, LE SPECIFICHE TECNICHE POSSONO



Tension de CA
Fusible/disyuntor de fase
Requisitos potencia

de CA:

Potencia de salida:

Frecuencia microondas
Dimensiones exteriores
Dimensiones interiores
Capacidad del horno
Plate giratorio

Peso

Lampara del horne

Microondas

Grill

Grill/Microondas

Convecidn
Convecion/Microondas
Micreondas

Elemento calentador de la Grill
Conveccion

- 230V, 50 Hz, monolfasica
: Minimo 16 A

1.5 kW

s 2.65 kW

c 2.8 kw

1 2.65 kw

2.8 kw

: GO0 W {IEC 60705]

: 1300 W {650 W x 2)

1300w

: 2450 MHz

- 550 mm {An) x 368 mm {Al) x 537 mm (P}
375 mm {An) x 272 mm (Al} x 395 mm (P)

: 40 fitros

- @362 mm, cerdmica
s T T P
Lo RN

L 25 W/240-250 V

Este horno cumple con las exigencias de las directives 89/336/EEC y 73/23/EEC segin la modificacion
93/68/EEC.

LAS CARACTERISTICAS TECNICAS PUEDEN CAMBIAR SIN PREVIO AVISO AL IR INTRODUCIENDOSE MEJORAS EN
EL APARATO.

~
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