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Please read this user manual first!

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Beko product. We hope that you get the best results from your product which has been
manufactured with high quality and state-of-the-art technology. Therefore, please read this entire user manual and
all other accompanying documents carefully before using the product and keep it as a reference for future use. If you
handover the product to someone else, give the user manual as well. Follow all warnings and information in the user
manual.

Remember that this user manual is also applicable for several other models. Differences between models will be
identified in the manual.

Explanation of symbols

Throughout this user manual the following symbols are used:

Important information or useful hints
about usage.

Warning of hazardous situations with
regard to life and property.

Warning of electric shock.
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fj Warning of risk of fire.

Warning of hot surfaces.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sistliice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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H Important instructions and warnings for safety and

environment

This section contains safety
instructions that will help protect from
risk of personal injury or property
damage. Failure to follow these
instructions shall void any warranty.
General safety

e This appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance
in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user

maintenance shall not be made
by children without supervision.

e The appliance is not to be used
by persons (including children)
with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of
experience and knowledge,
unless they have been given
supervision or instruction.
Children should be supervised
and ensure they do not play with
the appliance

e |f the product is handed over to
someone else for personal use or
second-hand use purposes, the
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user manual, product labels and
other relevant documents and
parts should be also given.
Installation and repair procedures
must always be performed by
Authorised Service Agents. The
manufacturer shall not be held
responsible for damages arising
from procedures carried out by
unauthorised persons which may
also void the warranty. Before
installation, read the instructions
carefully.

Do not operate the product if it is
defective or has any visible
damage.

Ensure that the product function
knobs are switched off after every
use.

Electrical safety

If the product has a failure, it
should not be operated unless it
is repaired by an Authorised
Service Agent. There is the risk of
electric shock!

Only connect the product to a
grounded outlet/line with the
voltage and protection as
specified in the “Technical
specifications”. Have the
grounding installation made by a
qualified electrician while using
the product with or without a



transformer. Our company shalll
not be liable for any problems
arising due to the product not
being earthed in accordance with
the local regulations.

Never wash the product by
spreading or pouring water onto it!
There is the risk of electric shock!
Never touch the plug with wet
hands! Never unplug by pulling on
the cable, always pull out by
holding the plug.

The product must be
disconnected during installation,
maintenance, cleaning and
repairing procedures.

If the power connection cable for
the product is damaged, it must
be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid
a hazard.

The appliance must be installed
so that it can be completely
disconnected from the mains
supply. The separation must be
provided by a switch built into the
fixed electrical installation,
according to construction
regulations.

Rear surface of the oven gets hot
when it is in use. Make sure that
the electrical connection does not
contact the rear surface;
otherwise, connections can get
damaged.

Do not trap the mains cable
between the oven door and frame
and do not route it over hot
surfaces. Otherwise, cable
insulation may melt and cause
fire as a result of short circuit.
Any work on electrical equipment
and systems should only be
carried out by authorised and
qualified persons.

In case of any damage, switch off
the product and disconnect it
from the mains. To do this, turn
off the fuse at home.

Make sure that fuse rating is
compatible with the product.

Product safety

WARNING: The appliance and its
accessible parts become hot
during use. Care should be taken
to avoid touching heating
elements. Children less than 8
years of age shall be kept away
unless continuously supervised.
Never use the product when your
judgment or coordination is
impaired by the use of alcohol
and/or drugs.

Be careful when using alcoholic
drinks in your dishes. Alcohol
evaporates at high temperatures
and may cause fire since it can
ignite when it comes into contact
with hot surfaces.

Food Poisoning Hazard: Do not let
food sit in oven for more than 1
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hour before or after cooking.
Doing so can result in food
poisoning or sickness.

¢ Do not place any flammable
materials close to the product as
the sides may become hot during
use.

e During use the appliances
becomes hot. Care should be
taken to avoid touching heating
elements inside the oven.

e Keep all ventilation slots clear of
obstructions.

e Do not heat closed tins and glass
jars in the oven. The pressure
that would build-up in the tin/jar
may cause it to burst.

e Do not place baking trays, dishes
or aluminium foil directly onto the
bottom of the oven. The heat
accumulation might damage the
bottom of the oven.

¢ Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal scrapers
to clean the oven door glass since
they can scratch the surface,
which may result in shattering of
the glass.

e Do not use steam cleaners to
clean the appliance as this may
cause an electric shock.

e (Varies depending on the product
model.)

Placing the wire shelf and tray
onto the wire racks properly
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Do not use the p“roduct if the front

It is important to place the wire
shelf and/or tray onto the rack
properly. Slide the wire shelf or
tray between 2 rails and make
sure that it is balanced before
placing food on it (Please see the

gt

door glass removed or cracked.
Always use heat resistant oven
gloves when putting in or
removing dishes into/from the hot
oven.

Place the baking paper into the
cooking pot or on to the oven
accessory (tray, wire grill etc)
together with the food and then
insert all into the preheated oven.



Remove the excess parts of the
baking paper overflowing from the
accessory or the pot in order to
prevent the risk of touching the
oven’s heating elements. Never
use the baking paper in an
operating temperature higher than
the indicated value for the baking
paper. Do not place the baking
paper directly on the base of the
oven.

WARNING: Ensure that power cord
of the appliance is unplugged or
circuit breaker is switched off
before replacing the lamp to avoid
the possibility of electric shock.
The appliance must not be installed
behind a decorative door in order
to avoid overheating.

Prevention against possible fire risk!

Ensure all electrical connections
are secure and tight to prevent
risk of arcing.

Do not use damaged cables or
extension cables.

Ensure liquid or moisture is not
accessible to the electrical
connection point.

Intended use

This product is designed for
domestic use. Commercial use
will void the guarantee.
CAUTION: This appliance is for
cooking purposes only. It must
not be used for other purposes,
for example room heating.

This product should not be used
for warming the plates under the
grill, drying towels, dish cloths etc.
by hanging them on the oven door
handles. This product should also
not be used for room heating
purposes.

The manufacturer shall not be
liable for any damage caused by
improper use or handling errors.
The oven can be used for
defrosting, baking, roasting and
grilling food.

Safety for children

WARNING: Accessible parts may
become hot during use. Young
children should be kept away.

The packaging materials will be
dangerous for children. Keep the
packaging materials away from
children. Please dispose of all parts
of the packaging according to
environmental standards.

Electrical products are dangerous
to children. Keep children away
from the product when it is
operating and do not allow them to
play with the product.

Do not place any items above the
appliance that children may reach
for.

When the door is open, do not load
any heavy object on it and do not
allow children to sit on it. It may
overturn or door hinges may get
damaged.
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Disposing of the old product
Compliance with the WEEE Directive and
Disposing of the Waste Product:

This product complies with EU WEEE Directive
(2012/19/EU). This product bears a classification
symbol for waste electrical and electronic equipment
(WEEE).

This product has been manufactured with high quality
parts and materials which can be reused and are
suitable for recycling. Do not dispose of the waste
product with normal domestic and other wastes at the
end of its service life. Take it to the collection center

for the recycling of electrical and electronic equipment.

Please consult your local authorities to learn about
these collection centers.
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Compliance with RoHS Directive:

The product you have purchased complies with EU
RoHS Directive (2011/65/EU). It does not contain
harmful and prohibited materials specified in the
Directive.

Package information

e Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment
Regulations. Do not dispose of the packaging
materials together with the domestic or other
wastes. Take them to the packaging material
collection points designated by the local
authorities.



P General information

Overview

5

1 Control panel 6 Shelf positions

2 Wire shelf 7 Top heating element

3 Tray 8 Lamp

4 Handle 9 Fan motor (behind steel plate)
5 Door

1 2 3 4
Function knob
Mechanical timer

Thermostat knob
Thermostat lamp

B w N =
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Package contents

ccessories supplied can vary depending on
he product model. Not every accessory
described in the user manual may exist on
your product.

—y

User manual
2. Standard tray
Used for pastries, frozen foods and big roasts.

Placing the wire shelf and tray onto the
telescopic racks properly

(This feature is optional. It may not exist on
your product.)

Telescopic racks allow you to install and remove
the trays and wire shelf easily.

When using the tray and wire shelf with
telescopic racks, make sure that the pins at the
rear section of the telescopic rack stands against
the edges of the wire shelf and fray.

3. Wire grill
Used for roasting and for placing the food to be
baked, roasted or cooked in casserole dishes to
the desired rack.
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Technical specifications
jadi

Installation dimensions (height / width / depth)
Main oven Multifunction oven
Inner famp
Grill power consumption 22k
Basics: Information on the energy label of electrical ovens is given in accordance with the EN 60350-1 / IEC
60350-1 standard. Those values are determined under standard load with bottom-top heater or fan assisted
heating (if any) functions.
Energy efficiency class is determined in accordance with the following prioritization depending on whether
the relevant functions exist on the product or not. 1-Cooking with eco-fan, 2- Turbo slow cooking, 3- Turbo
cooking, 4- Fan assisted bottom/top heating, 5-Top and bottom heating.
** See. Installation, page 12.

echnical specifications may be changed alues stated on the product labels or in the

ithout prior notice to improve the quality of ocumentation accompanying it are obtained
he product. in laboratory conditions in accordance with

- — - relevant standards. Depending on operational
Figures in this manual are schematic and may and environmental conditions of the product,
not exactly match your product. these values may vary.
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E Installation

Product must be installed by a qualified person in
accordance with the regulations in force. The
manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out by
unauthorized persons which may also void the
warranty.

Preparation of location and electrical
installation for the product is under customer’s
responsibility.

DANGER:
The product must be installed in accordance
ith all local electrical regulations.

DANGER:

Prior to installation, visually check if the
product has any defects on it. If so, do not
have it installed.

Damaged products cause risks for your safety.

Before installation

The appliances must not be installed behind a
decorative door in order to avoid overheating.

The appliance is intended for installation in
commercially available kitchen cabinets. A safety
distance must be left between the appliance and the

kitchen walls and furniture. See figure (values in mm).

12/EN

e Surfaces, synthetic laminates and adhesives
used must be heat resistant (100 °C minimum).

e Kitchen cabinets must be set level and fixed.

e [fthere is a drawer beneath the oven, a shelf
must be installed in order to separate from the
oven and drawer.

e Carry the appliance with at least two persons.

e Hold the oven from the slots for handling on both
sides to move it.

e Before installing the product, remove all
materials and documents inside.

e Kitchen furniture must be in compliance with the
dimensions given in the figure below. At the rear
section of the kitchen furniture, an opening must
be cut out with the dimensions given in the figure
below to ensure sufficient ventilation.

Do not install the appliance next to
refrigerators or freezers. The heat emitted by
he appliance will lead to an increased energy
consumption of cooling appliances.

he door and/or handle must not be used for
lifting or moving the appliance.




min.
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* min.

Installation and connection

e The product must be installed in accordance with
all local gas and electrical regulations.

Electrical connection

Connect the product to a grounded outlet/line
protected by a miniature circuit breaker of suitable
capacity as stated in the "Technical specifications"
table. Have the grounding installation made by a
qualified electrician while using the product with or
without a transformer. Our company shall not be liable
for any damages that will arise due to using the
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product without a grounding installation in accordance
with the local regulations.

DANGER:

The product must be connected to the mains
supply only by an authorised and qualified
person. The product's warranty period starts
only after correct installation.

Manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out
by unauthorised persons.




DANGER:

The power cable must not be clamped, bent or
rapped or come into contact with hot parts of
the product.

A damaged power cable must be replaced by
a qualified electrician. Otherwise, there is risk
of electric shock, short circuit or fire!

e Connection must comply with national
regulations.

e The mains supply data must correspond to the
data specified on the type label of the product.
Open the front door to see the type label.

e Power cable of your product must comply with

the values in "Technical specifications” table.

DANGER:

Before starting any work on the electrical
installation, disconnect the product from the
mains supply.

There is the risk of electric shock!

B

B

Power cable plug must be within easy reach
after installation (do not route it above the
hob).

\While performing the wiring, you must apply
with the national/local electrical regulations
and must use the appropriate socket
outlet/line and plug for oven. In case of the
product's power limits are out of current
carrying capability of plug and socket
outlet/line, the product must be connected
through fixed electrical installation directly
without using plug and socket outlet/line.

Plug the power cable into the socket.

Installing the product

1. Slide the oven into the cabinet, align and secure it
while making sure that the power cable is not
broken and/or trapped.

Q|

Secure the oven with 2 screws as illustrated.

After the installation, make sure that the screws are
sufficiently tightened and the oven does not move.
Oven may tip over during use if it is not installed as per

the instructions and if the screws are not sufficiently
tightened.

For products with cooling fan (This may not
exist on your product.)

1 Cooling fan
2 Control panel
3 Door

The built-in cooling fan cools both the built-in cabinet
and the front of the product.

Cooling fan continues to operate for about 20-

0 minutes after the oven is switched off.

If you have cooked by programming the timer
of the aven, cooling fan will also be switched
off at the end of the cooking time together with
all functions.

Final check
1. Operate the product.
2. Check the functions.

Future Transportation

e Keep the product's original carton and transport
the product in it. Follow the instructions on the
carton. If you do not have the original carton,
pack the product in bubble wrap or thick
cardboard and tape it securely.

e To prevent the wire grill and tray inside the oven
from damaging the oven door, place a strip of
cardboard onto the inside of the oven door that
lines up with the position of the frays. Tape the
oven door to the side walls.

e Do not use the door or handle to lift or move the
product.
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Do not place any objects onto the product and
move it in upright position.

Check the general appearance of your product
or any damages that might have occurred
during transportation.
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ﬂ Preparation

Tips for saving energy

The following information will help you to use your

appliance in an ecological way, and to save energy:

e Use dark coloured or enamel coated cookware in
the oven since the heat transmission will be
better.

e While cooking your dishes, perform a preheating
operation if it is advised in the user manual or
cooking instructions.

e Do not open the door of the oven frequently
during cooking.

e Try to cook more than one dish in the oven at the
same time whenever possible. You can cook by
placing two cooking vessels onto the wire shelf.

e (Cook more than one dish one after another. The
oven will already be hot.

e You can save energy by switching off your oven a
few minutes before the end of the cooking time.
Do not open the oven door.

e Defrost frozen dishes before cooking them.

Initial use
First cleaning of the appliance

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects during
cleaning.
Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

1. Remove all packaging materials.

2. Wipe the surfaces of the appliance with a damp
cloth or sponge and dry with a cloth.

Initial heating

Heat up the product for about 30 minutes and then
switch it off. Thus, any production residues or layers
will be burnt off and removed.

WARNING

Hot surfaces cause burns!

Product may be hot when it is in use. Never
touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the hot
oven.

Electric oven

1. Take all baking trays and the wire grill out of the
oven.

2. Close the oven door.

3. Select Static position.

4. Select the highest grill power; See How fo operate
the electric oven, page 18.

5. Operate the oven for about 30 minutes.

6. Tum off your oven; See How to operate the
electric oven, page 18

Grill oven

1. Take all baking trays and the wire grill out of the
oven.

2. Close the oven door.

3. Select the highest grill power; see How fo operate
the grill, page 21.

4. QOperate the grill about 15 minutes.

5. Tum off your grill; see How fo operate the grill,
page 21

moke and smell may emit for a couple of
hours during the initial operation. This is quite
normal. Ensure that the room is well ventilated
to remove the smoke and smell. Avoid directly
inhaling the smoke and the smell that emits.
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E How to operate the oven

General information on baking, roasting
and grilling

WARNING
Hot surfaces cause burns!
Product may be hot when it is in use. Never

touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the hot
oven.

DANGER:
Be careful when opening the oven door as
steam may escape.

Exiting steam can scald your hands, face
and/or eyes.

Tips for baking

e Use non-sticky coated appropriate metal plates
or aluminum vessels or heat-resistant silicone
moulds.

e Make best use of the space on the rack.

e Place the baking mould in the middle of the shelf.

e Select the correct rack position before turning
the oven or grill on. Do not change the rack
position when the oven is hot.

e Keep the oven door closed.

Tips for roasting

e Treating whole chicken, turkey and large piece of
meat with dressings such as lemon juice and
black pepper before cooking will increase the
cooking performance.

e |ttakes about 15 to 30 minutes longer to roast
meat with bones when compared to roasting the
same size of meat without bones.

e Each centimeter of meat thickness requires
approximately 4 to 5 minutes of cooking time.

e |et meat restin the oven for about 10 minutes
after the cooking time is over. The juice is better
distributed all over the roast and does not run out
when the meat is cut.

e Fish should be placed on the middle or lower
rack in a heat-resistant plate.

Tips for grilling

When meat, fish and poultry are grilled, they quickly

get brown, have a nice crust and do not get dry. Flat

pieces, meat skewers and sausages are particularly
suited for grilling as are vegetables with high water
content such as tomatoes and onions.
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e Distribute the pieces to be grilled on the wire
shelf or in the baking tray with wire shelf in such
a way that the space covered does not exceed
the size of the heater.

e Slide the wire shelf or baking tray with grill into
the desired level in the oven. If you are grilling on
the wire shelf, slide the baking fray to the lower
rack to collect fats. The baking tray to be slid
must be of a size that covers the whole grilling
area. This tray might not be provided with the
product. Add some water in the baking tray for
easy cleaning.

A\

Foods that are not suitable for grilling
carry the risk of fire. Only grill food
which is suitable for intensive grilling
heat.

Do not place the food too far in the
back of the grill. This is the hottest

area and fatty food may catch fire.

How to operate the electric oven
Select temperature and operating mode

1 2

—

Function knob

2 Thermostat knob

1. Set the oven timer to the desired cooking time;
see .

2. Set the Function knob to the desired operating
mode.

3. Set the Temperature knob to the desired
temperature.

» Oven heats up to the adjusted temperature and

maintains it. During heating, temperature lamp stays

on.

Switching off the electric oven

Switch the oven timer to off position.

hen the timer is set to a certain time, it will
urn off automatically; see

Turn the function knob and temperature knob to off
(upper) position.



Rack positions (For models with wire shelf)

It is important to place the wire shelf onto the side rack
correctly. Wire shelf must be inserted between the
side racks as illustrated in the figure.

Do not let the wire shelf stand against the rear wall of
the oven. Slide your wire shelf to the front section of
the rack and settle it with the help of the door in order
to obtain a good grill performance.

(Varies depending on the product model.)

Operating modes

The order of operating modes shown here may be
different from the arrangement on your product.

Top and bottom heating

— Top and bottom heating are in

operation. Food is heated

— simultaneously from the top and
bottom. For example, it is suitable for
cakes, pastries, or cakes and
casseroles in baking moulds. Cook
with one tray only.

Bottom heating

Only bottom heating is in operation. It

is suitable for pizza and for

— subsequent browning of food from
s the bottom.

This function must be used for easy

steam cleaning as well.

Fan supported bottom/top heating

= Top heating, bottom heating plus fan
(in the rear wall) are in operation. Hot
air is evenly distributed throughout
the oven rapidly by means of the fan.
Cook with one tray only.

&

Full grill

A Large grill at the ceiling of the oven is

in operation. It is suitable for grilling

large amount of meat.

e Put big or medium-sized
portions in correct rack position
under the grill heater for grilling.

e Tum the food after half of the

grilling time.
Grill+Fan
v
& Grilling effect is not as strong as in
Full Grill
e Put small or medium-sized
portions in correct shelf position
under the grill heater for grilling.
e Tum the food after half of the
grilling time.
Booster

rapidly; it is not suitable for cooking

food.

e Select the desired temperature
after selecting this function.
Temperature light turns on and
oven is heated.

e Light turns off after the heating
process is completed. Now
select the desired function to
cook your food.

@ This function is used to heat the oven

Using the oven clock

8
W °
20
100
a0 30
40
80 50
70 60
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Starting the cooking

In order to operate the oven, you must
select cooking mode and the desired
emperature and set the time. Otherwise,
the oven will not operate.

1. Turn the Time Adjustment knob clockwise to set
the cooking time.

2. Put your dish into the oven.

3. Select operation mode and temperature; see. How
to operate the electric oven, page 18.

» The oven will be heated up to the preset

temperature and will maintain this temperature until

the end of the cooking time you selected.

4. Once the cooking time is over, Time Setting knob
will automatically rotate counterclockwise. A
warning sound indicating that the set time is over
is heard and the power is cut.

5. Tum off the oven with the Time Setting knob,
function knob and temperature knob.

Turning off the oven before the set time

1. Tumn the Time Adjustment knob counterclockwise
until it stops.

2. Tum off the oven with the Function knob and
Temperature knob.

Cooking times table

he timings in this chart are meant as a guide.

imings may vary due to temperature of food,

hickness, type and your own preference of
cooking.

Baking and roasting

m1 st rack of the oven is the bottom rack.

If you do not want to use the timer
unction, turn the knob counterclockwise
owards the hand symbol.

Cakes in tray One level Standard tray*

Cakes o moui Coke moldon e
gl

Dish Gooking level Accessory o use Operatmg Raek Temperatire
number (0

-E-— 25 3

Cooking time
{approx. in
min.
E-—
18{} 40 5{}

Spongs cake One levsl Hound spmgfarm 180 anaan
par with a diameter
0 26 oo on wire
Gl

| Cookes | Onelevel |  Pastyiy ] [ ] 8 | 180 ] 230 |
Dohpsy (a0 Swdwdiey f L] 0 2 7 @0 ] 3 40 ]
| Ronpasty | Onelevel | Swndadiay | [ ] 2 ] 200 ] 2.3 ]
- _

Lasagna One level Glass/metal - 200 30 40
rectangular pan on
wire nll**
(Pem (Ol ] Sededy | [ —

One level

- . —

Besf steak
(whole) / Roast

25 min. 100 120
250/max, then
180 ... 190

lcasserole) Hen 180
196

cmcken (1,8-2 250/max, then
180...190

250/max, then

180 190

| Fisn [ Onelevl |  Stndadtey | 0 [x] ] 3 |
1t 1S stigested fo nerforn oisheating for ol foods.
* Thest sccessories may ot supplied with the product

** These arcestories ars not sinnlied with the praduct They are commeroially auallable aressepiae
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Meals in this cooking table are prepared according to
EN 60350-1 to make it easier for control institutes to
test the product

Dish Cooking level Accessory to use Gperaxmg Rack position Temperature Gooking time
number mode £0) (apprax in

| Shorbread | Onelevel | Sandadtmy | L[] | 8 ] 140 ]| 20.30 ]
Sl cokes Swdadiey | L) | _ %%

Round springform I

Cooking table for test meals

pan with a

Sponge cake One level
diameter of 26 cm
on wire grill™*

Apple ple Onie lavel Reiind black metal
dish with o
diameter of 20.cm
o wite gl

It is suggested to perform preheating for all foods.
* These accessories may not supplied with the product.
** These accessories are not supplied with the product. They are commercially available accessories.

Tips for baking cake

e |fthe cake is too dry, increase the temperature
by 10°C and decrease the cooking time.

e |[fthe cake is wet, use less liquid or lower the
temperature by 10°C.

e |fthe cake is too dark on top, place it on a lower
rack, lower the temperature and increase the
cooking time.

e |f cooked well on the inside but sticky on the
outside use less liquid, lower the temperature
and increase the cooking time.

Tips for baking pastry

e |fthe pastry is too dry, increase the temperature
by 10°C and decrease the cooking time.
Dampen the layers of dough with a sauce
composed of milk, oil, egg and yoghurt.

e |fthe pastry takes too long to bake, pay care that
the thickness of the pastry you have prepared
does not exceed the depth of the tray.

e |fthe upper side of the pastry gets browned, but
the lower part is not cooked, make sure that the
amount of sauce you have used for the pastry is
not too much at the bottom of the pastry. Try to
scatter the sauce equally between the dough
layers and on the top of pastry for an even
browning.

Cook the pastry in accordance with the mode
and temperature given in the cooking table. If
he bottom part is still not browned enough,

place it on one lower rack next time.

Tips for cooking vegetables

e |f the vegetable dish runs out of juice and gets
too dry, cook it in a pan with a lid instead of a
tray. Closed vessels will preserve the juice of the
dish.

e |favegetable dish does not get cooked, boil the
vegetables beforehand or prepare them like
canned food and put in the oven.

How to operate the grill

WARNING
Close aven door during grilling.
Hot surfaces may cause burns!

e Turn the Time Adjustment knob counter
clockwise to Hand symbol when grilling.

Switching on the grill

1. Turn the Function knob to the desired grill symbol.

2. Then, select the desired grilling temperature.

3. If required, perform a preheating of about 5

minutes.
» Temperature light turns on.

Switching off the grill
1. Tumn the Function knob to Off (top) position.

Foods that are not suitable for grilling
carry the risk of fire. Only grill food
which is suitable for intensive grilling
heat.

Do not place the food too far in the
back of the grill. This is the hottest
area and fatty food may catch fire.
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Cooking times table for grilling

Grilling with electric grill

temperature 0 [@pprox. In min.

depending on thickness
*Preheat for 5 minutes
*1f the grill temperature of your product cannot be adjusted, the grill will work at the recomended tempe
Meals in this cooking table are prepared according to
EN 60350-1 to make it easier for control institutes to
test the product

Rack position Témparature °0) Cooking time
[Bpprox. In min.

12 0leres
Turn the food after 2/3 of the total grilling time.
It is suggested to perform 5 minutes preheating for all foods broiling.
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E Maintenance and care

General information

Service life of the product will extend and the
possibility of problems will decrease if the product is
cleaned at regular intervals.

DANGER:

Disconnect the product from mains supply
before starting maintenance and cleaning
works.

There is the risk of electric shock!

DANGER:
Allow the product to cool down before you
clean it.

Hot surfaces may cause burns!

e (lean the product thoroughly after each use. In
this way it will be possible to remove cooking
residues more easily, thus avoiding these from
burning the next time the appliance is used.

e No special cleaning agents are required for
cleaning the product. Use warm water with
washing liquid, a soft cloth or sponge to clean
the product and wipe it with a dry cloth.

e Always ensure any excess liquid is thoroughly
wiped off after cleaning and any spillage is
immediately wiped dry.

e Do not use cleaning agents that contain acid or
chloride to clean the stainless or inox surfaces
and the handle. Use a soft cloth with a liquid
detergent (not abrasive) to wipe those parts clean,
paying attention to sweep in one direction.

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects during
cleaning.
Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

Do not use steam cleaners to clean the
appliance as this may cause an electric shock.

Cleaning the control panel
Clean the control panel and knobs with a damp cloth
and wipe them dry.

If your product is equipped with buttons/knobs
do not remove the control buttons/knobs to
clean the control panel.

Control panel may get damaged!

Cleaning the oven

To clean the side wall (Varies depending on the

product model.)

(This feature is optional. It may not exist on your

product.)

1. Remove the front section of the side rack by
pulling it in the opposite direction of the side wall.

2. Remove the side rack completely by pulling it
towards you.

Catalytic walls

(This feature is optional. It may not exist on your
product.)

The inner side walls (A) and/or the rear wall (B) of your
product may be coated with catalytic enamel. Catalytic
walls have a light matte colour and a porous surface.
Catalytic walls of the oven should not be cleaned.
Thanks to their perforated structure, catalytic surfaces
absorb grease and once the surface is filled with
grease, they start to shine. In this case, it is

Easy Steam Cleaning

It ensures easy cleaning because the dirt (having

waited not for too long) is softened with the steam that

forms inside the oven and the water drops condensing

on the inner surfaces of the oven.

1. Remove all accessories inside the oven.

2. Pour 500 ml of water into the oven tray and place
the tray at the 2nd rack of the oven.
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3. Set the oven to easy steam cleaning mode and
run at 100°C for 25 minutes.

4. Open the door and wipe the inner surfaces of the
oven with a damp sponge or cloth.

5. Use warm water with washing liquid, a soft cloth

or sponge to clean the persistent dirt and wipe it

with a dry cloth.

During the easy steam cleaning mode,

ater that is placed in the tray to soften
lightly formed residues/dirt within the
oven cavity will evaporate and condense
in the oven cavity and inner glass of the
oven door, therefore water may drip when
the oven door is opened. Wipe away the
condensation as soon as the oven door is
opened.

Clean oven door

To clean the oven door, use warm water with washing
liquid, a soft cloth or sponge to clean the product and
wipe it with a dry cloth.

Don't use any harsh abrasive cleaners or sharp|
metal scrapers for cleaning the oven door.

hey could scratch the surface and destroy the
glass.

Removing the oven door

1. Open the front door (1).

2. Open the clips at the hinge housing (2) on the
right and left hand sides of the front door by

ressing them down as illustrated in the figure

2 Hinge lock(closed position)
3 Oven

3. Move the front door to half-way.

4. Remove the front door by pulling it upwards to
release it from the right and left hinges.

teps carried out during removing process
hould be performed in reverse order to install
he door. Do not forget to close the clips at the
hinge housing when reinstalling the door.

Removing the door inner glass

(This feature is optional. It may not exist on your
product.)

The inner glass panel of the oven door can be
removed for cleaning.

1. Open the oven door.

2. Pull towards yourself and remove the plastic part
installed to upper section of the front door.



3. Asillustrated in figure, raise the innermost glass
panel (1) slightly in direction A and pull it out in
direction B.

1 Innermost glass panel
2" Inner glass panel (This may not exist on your
product.)

4. If your product is equipped with an inner glass
panel; repeat the same procedure to remove the
inner glass panel (2).

5. The first step to regroup the door is reinstalling
inner glass panel (2). Place the chamfered corner
of the glass panel so that it will rest in the
chamfered corner of the plastic slot. (If your
product is equipped with an inner glass panel).
Inner glass panel (2) must be installed into the
plastic slot close the innermost glass panel (1).

6. When installing the innermost glass panel (1),
make sure that the printed side of the panel faces
towards the inner glass panel. It is important to
seat lower corner of innermost glass panel (1) into
the lower plastic slot.

7. Push the plastic part towards the frame until you
hear a "click".

Replacing the oven lamp

DANGER:

Before replacing the oven lamp, make sure
hat the product is disconnected from mains
and cooled down in order to avoid the risk of
an electrical shock.

Hot surfaces may cause burns!

he oven lamp is a special electric light bulb
that can resist up to 300 °C. See Technical
specifications, page 11 for details. Oven lamps
can be obtained from Authorised Service
Agents or technician with licence.

Re)

Position of lamp might vary from the figure.

©]

he lamp used in this appliance is not suitable
or household room illumination. The intended
purpose of this lamp is to assist the user to
see foodstuffs.

he lamps used in this appliance have to
withstand extreme physical conditions such as
temperatures above 50 °C.

If your oven is equipped with a round lamp:

1. Disconnect the product from mains.

2. Turn the glass cover counter clockwise to remove
it.

RS

w

If your oven lamp is of type (A) shown in the figure
below, remove it by rotating as shown and replace
it. If it is of type (B), pull and remove it as shown
in the figure and replace it.

4. Install the glass cover.
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Troubleshooting

e |tis normal that steam escapes during operation. >>> This is not a fault.

*  When the metal parts are heated, they may expand and cause noise. >>> This is not a fault

o The mains fuse is defective or has tripped. >>> Check fuses in the fuse box. If necessary, replace or
reset them.

into the (grounded) socket. >>> Check the plug connection.

o Oven lampis defective. >>> Replace oven lamp.
e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary, replace
or reset the fuses.

0ven does not heat,
. M|ght not be set to a certain cooking function and/or temperature. >>> Set the oven fo a certain
cooking function and/or temperature.
¢ Inmodels equipped with a timer, the timer is not adjusted. >>> Adjust the time.
(In products with microwave oven, timer controls only microwave oven.)
e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary, replace
or reset the fuses.

{In models with timer) Clock display is blinking or clock symbol is on.
e Aprevious power outage has occurred. >>> Ad/ust the time / Switch of the product and switch it on
again.

Consult the Authorised Service Agent or
echnician with licence or the dealer where you
have purchased the product if you can not
remedy the trouble although you have
implemented the instructions in this section.
Never attempt to repair a defective product
yourself,
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Leggere questo manuale utente come prima cosa!

Gentile cliente,

Grazie per aver scelto un apparecchio Beko. Vi auguriamo di ottenere i migliori risultati da questo apparecchio,
realizzato con tecnologia di alta qualita e di avanguardia. Pertanto, di leggere questo manuale utente e tutta la
documentazione allegata con attenzione prima di usare |'apparecchio e di conservarli per riferimento futuro. Se
I'apparecchio viene trasferito ad un'altra persona, bisogna consegnare anche il manuale. Seguire tutte le awertenze
e le informazioni del manuale utente.

Ricordare che questo manuale utente pud essere applicabile anche a vari altri modelli. Le differenze tra i modelli sono
identificate nel manuale.

Spiegazione dei simboli

In questo manuale utente si usano i simboli che seguono:

Informazioni importanti o consigli utili
sull'uso.

Avvertenza per situazioni pericolose
per la vita e la proprieta.

Avvertenza per shock elettrico.

Avvertenza per rischio di incendio.

Awvertenza per superfici calde.

B BB BB

Arcelik A.S.
Karaagas caddesi No:2-6
34445 Sitlice/ Istanbul/TURKEY
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Questa sezione contiene istruzioni per
la sicurezza che aiutano a proteggere
dal rischio di lesioni personali o danni
alla proprieta. La mancata osservanza
di queste istruzioni priva la garanzia
di validita.

Sicurezza generale

4N

Questo apparecchio puod essere
utilizzato da bambini con eta
superiore agli 8 anni e da persone
con capacita fisiche, sensoriali 0
mentali ridotte, o che manchino di
esperienza e conoscenza, purché
ricevano la supervisione e le
istruzioni sull'uso
dell'apparecchio in modo sicuro e
comprendano i rischi coinvolti.

| bambini non devono giocare con
I'apparecchio. Pulizia e
manutenzione da parte dell’utente
non devono essere eseguite da
bambini senza supervisione.
Questo apparecchio non deve
essere utilizzato da persone
(compresi i bambini) con capacita

fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte,

oppure prive di esperienza e
conoscenza, a meno che non
ricevano supervisione o istruzioni
al riguardo.

| bambini devono essere vigilati
affinché non giochino con il
dispositivo.

ﬂ Istruzioni importanti e avvertenze per sicurezza e ambiente

Se il prodotto viene ceduto a
qualcun altro per I'uso personale
0 per scopi d’uso di seconda
mano, fornire anche il manuale
utente, le etichette del prodotto e
gli altri documenti e parti.

Le procedure di installazione e
riparazione devono essere
sempre eseguite da agenti
autorizzati per I'assistenza. |l
produttore non sara considerato
responsabile dei danni derivanti
da procedure eseguite da
persone non autorizzate e
potrebbe considerare non valida
la garanzia. Prima
dell'installazione, leggere le
istruzioni con attenzione.

Non utilizzare il prodotto se €
difettoso o se presenta danni
visibili.

Controllare che le manopole delle
funzioni dell'apparecchio siano
disattivate dopo ogni uso.

Sicurezza elettrica

In caso di guasti all'apparecchio,
non utilizzarlo a meno che non
venga riparato da un agente
autorizzato per I'assistenza. C'e il
rischio di shock elettrico!
Collegare I'apparecchio solo ad
una presa messa a terra/linea
con tensione e protezione
secondo quanto specificato in



"Specifiche tecniche". Far
eseguire la messa a terra da un
elettricista qualificato quando si
usa il prodotto con o senza un
trasformatore. La nostra azienda
non sara responsabile di problemi
derivanti dall'uso dell'apparecchio
senza messa a terra conforme ai
regolamenti locali.

Non lavare mai |'apparecchio
spargendo o versando acqua su
di esso! C'e il rischio di shock
elettrico!

Non toccare mai la spina con le
mani bagnate! Non scollegare mai
tirando dal cavo, tirare sempre
dalla presa.

L'apparecchio deve essere
scollegato durante le procedure di
installazione, manutenzione,
pulizia e riparazione.

Se il cavo di alimentazione
dell'apparecchio & danneggiato,
deve essere sostituito dal
produttore, da un agente per
I'assistenza o da persona
similmente qualificata, per evitare
rischi.

L'apparecchio deve essere
installato in modo che possa
essere completamente scollegato
dalla rete. La separazione deve
essere garantita da una presa di
rete o da un interruttore integrato
nell'installazione elettrica fissa,

secondo i regolamenti di
costruzione.

La superficie posteriore del forno
diventa calda durante I'uso.
Assicurarsi che il collegamento
elettrico non sia in contatto con la
superficie posteriore; altrimenti, i
collegamenti possono
danneggiarsi.

Non intrappolare il cavo di rete tra
lo sportello del forno e la struttura
e non farlo passare su superfici
calde. Altrimenti, I'isolamento del
cavo si pud fondere e provocare
un incendio come risultato del
corto circuito.

Tutti gli interventi su apparecchi e
sistemi elettrici possono essere
eseguiti solo da personale
qualificato e autorizzato.

In caso di danni, spegnere |l
prodotto e scollegarlo dalla rete.
Per farlo, disattivare il fusibile
domestico.

Assicurarsi che la corrente del
fusibile sia compatibile con il
prodotto.

Sicurezza del prodotto

AVWERTENZA: Questo
apparecchio e le parti accessibili
diventano caldi durante I'uso.
Bisogna prestare attenzione a
evitare di toccare gli elementi che
si riscaldano. | bambini di eta
inferiore agli 8 anni devono
essere tenuti lontani a meno che
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non ricevano continua
supervisione.

Non usare mai il prodotto quando
giudizio e coordinazione sono
danneggiati dall'uso di alcool e/0
droghe.

Prestare attenzione quando si

usano bevande alcoliche nei piatti.

L"alcool evapora ad alte
temperature e puo provocare
incendi poiché prende fuoco a
contatto con superfici calde.

Non mettere materiali
infiammabili vicini al prodotto
poiché i lati possono diventare
caldi durante I'uso.

Durante I'uso I'apparecchio
diventa caldo. Bisogna prestare
attenzione a evitare di toccare gli
elementi che si riscaldano
all'interno del forno.

Tenere tutte le aperture di
ventilazione libere da ostruzioni.
Non riscaldare lattine chiuse e
barattoli di vetro nel forno. La
pressione che si puo crea in
contenitore/barattolo puo farli
esplodere.

Non mettere vassoi per la cottura
al forno o fogli di alluminio
direttamente sul fondo del forno.
L'accumulo di calore puo
danneggiare il fondo del forno.
Non usare agenti pulenti abrasive
0 raschietti duri in metallo per
pulire il vetro dello sportello del

forno poiché potrebbero graffiare
la superficie rovinando il vetro.
Non usare pulitori a vapore per
pulire I'apparecchio poiché cio
potrebbe provocare uno shock
elettrico.

(Varia a seconda del modello
dell'apparecchio.)

Inserimento corretto della griglia e
delle teglie

E’ importante inserire la griglia
e/o la teglia nelle rastrelliere
laterali in maniera corretta. Far
scivolare la griglia e/o la teglia
sulle rastrelliere laterali
verificandone la stabilita prima di
posizionare le pietanze al di sopra
(vedi immagine esplicativa di
sequito riportata)




Non usare il prodotto con il vetro
dello sportello anteriore rimosso o
lesionato.

Usare sempre guanti resistenti al
calore quando si mettono o si
rimuovono i piatti nel/dal forno
caldo.

Mettere la carta da forno nella
pentola o nell'accessorio da forno
(vassoio, grill, ecc.) assieme agli
alimenti e poi inserire tutto nel
forno pre-riscaldato. Togliere le
parti in eccesso della carta da
forno che fuoriescono
dall'accessorio 0 dalla pentola per
evitare il rischio che tocchino gli
elementi di riscaldamento del
forno. Non utilizzare mai la carta
da forno a una temperatura
operativa superiore al valore
indicato per la carta da forno. Non
mettere la carta da forno
direttamente sulla base del forno.
AVWERTENZA: Controllare che il
cavo di alimentazione
dell’apparecchio sia scollegato o
che I'interruttore sia spento prima
di sostituire la lampadina, per
evitare la possibilita di scarica
elettrica.

Il dispositivo non deve essere
installato dietro a porte decorative,
cosi da evitarne |l
surriscaldamento.

Per I'affidabilita antincendio
dell'apparecchio:

Assicurarsi che la spina si adatti
bene alla presa e che non
provochi scintille.

Non utilizzare cavi danneggiati,
tagliati o prolunghe: utilizzare solo
il cavo originale.

Assicurarsi che non vi sia liquido
0 umidita sulla presa quando
viene collegata all'apparecchio.

Uso previsto

Questo prodotto & progettato per
uso domestico. L'uso
commerciale non € ammesso.
ATTENZIONE: Questo apparecchio
serve solo per cucinare. Non deve
essere usato per altri scopi, per
esempio riscaldare I'ambiente
Questo prodotto non deve essere
usato per riscaldare piatti sotto al
grill, asciugare asciugamani,
panni per piatti, ecc. appesi sulle
maniglie, né per riscaldare.

Il produttore non sara
responsabile per danni provocati
da uso o gestione non corretti.

Il forno pu0 essere usato per
scongelare, cuocere al forno,
arrostire e cuocere con il grill gli
alimenti.
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Sicurezza dei bambini

e AVVERTENZA: Le parti accessibili
possono diventare calde durante
I'uso. | bambini devono essere
tenuti lontani.

e | materiali di imballaggio sono
pericolosi per i bambini. Tenere |
bambini lontani dai materiali di
imballaggio. Smaltire tutte le parti
dell'imballaggio secondo gli
standard ambientali.

e (li apparecchi elettrici sono
pericolosi per i bambini. Tenere |
bambini lontano dall'apparecchio
mentre € in uso e non lasciarli
giocare con lo stesso.

e Non mettere sopra
all'apparecchio alcun oggetto che
possa essere raggiunto dai
bambini.

e Quando lo sportello & aperto, non
caricare sopra oggetti pesanti e
non lasciare che i bambini vi si
siedano sopra. Lo sportello
potrebbe capovolgersi o i cardini
dello stesso potrebbero
danneggiarsi.
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Smaltimento di vecchi prodotti

Gonformita alla direttiva WEEE e allo smaltimen-
to dei rifiuti:

Questo apparecchio & conforme alla Direttiva UE WEEE
(2012/19/EU). Questo apparecchio riporta il simbolo di
classificazione per i rifiuti delle apparecchiature
elettriche ed elettroniche (WEEE).

Questo apparecchio ¢ stato realizzato con parti e
materiali di alta qualita che possono essere riutilizzati e
sono adatti ad essere riciclati. Non smaltire i rifiuti
dell'apparecchio con i normali rifiuti domestici e gli
altri rifiuti alla fine della vita di servizio. Portarlo al
centro di raccolta per il riciclaggio di apparecchiature
elettriche ed elettroniche. Consultare le autorita locali
per conoscere la collocazione di questi centri di
raccolta.

Conformita alla Direttiva RoHS:

L'apparecchio acquistato & conforme alla Direttiva UE
RoHS (2011/65/EU). Non contiene materiali pericolosi
o proibiti specificati nella Direttiva.

Smaltimento del materiale di

imballaggio

e | materiali di imballaggio sono pericolosi per i
bambini. Tenere i materiali di imballaggio in un
luogo sicuro, fuori dalla portata dei bambini. |
materiali di imballaggio del prodotto sono
realizzati con materiali riciclabili. Smaltirli in
modo corretto e dividerli secondo le istruzioni per
i rifiuti riciclabili. Non smaltirli con i normali rifiuti
domestici.



E Informazioni generali

Panoramica

o s w2

Pannello di controllo 6 Posizioni ripiani

Ripiano metallico 7 Elemento di riscaldamento superiore
Vassoio 8 Lampadina

Maniglia 9 Motore ventola (dietro alla piastra di acciaio)
Sportello

B w N =

1 2 3 4
Manopola funzione
Timer meccanico
Manopola termostato
Lampadina termostato
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Contenuto della confezione

Gli accessori in dotazione possono variare a
seconda del modello del prodotto. Non tutti gli
accessori descritti nel manuale utente
potrebbero esistere con il prodotto acquistato.

1.
2.

Manuale utente

Vassoio standard

Usato per dolci, alimenti congelati e grandi
arrosti.

Posizionare in modo corretto ripiano metallico
e vassoio sulle rastrelliere telescopiche
(Questa funzione & opzionale. Potrebbe non
essere sul prodotto acquistato).

Le rastrelliere telescopiche consentono di
installare e rimuovere facilmente i vassoi ¢ il
ripiano metallico.

Quando si usa il vassoio € il ripiano metallico con
le rastrelliere telescopiche, assicurarsi che i perni
della sezione posteriore della rastrelliera
telescopica siano contro i bordi di grill metallico e
vassoio.

3.

Grill metallico
forno, da arrostire o piatti da cuocere in
casseruola sulla rastrelliera desiderata.

10T

i consiglia di non utilizzare vassoi e griglie
1 contatto diretto con gli alimenti.




Specifiche tecniche

Tensione/ire quenza 220-240 V ~ 50/60 Hz
jadi

Dimensioni esterne (altezza/larghezza/profondita 595 mm/594 mm!567 mm

Dimensioni installazione (altezza/larghezza/profonditd)

Farno principale Forno multifunzione

Lampadina interna

Constmo energetico grill
Informazioni fondamentali: Le informazioni sull'etichetta energetlca dei forni elettriche sono fornite ai sensi
dello standard EN 60350-1 / IEC 60350-1. Questi valori sono determinati in condizioni di carico standard
con funzioni di riscaldatore inferiore-superiore o di riscaldamento con ventola (se presente).
La classe di efficienza energetica & stabilita secondo i criteri di priorita che seguono a seconda della
presenza 0 meno nel prodotto delle relative funzioni. 1-Cottura con eco-ventola, 2- Cottura turbo lenta, 3-
Cottura turbo, 4- Riscaldamento inferiore/superiore con ventola, 5-Riscaldamento superiore e inferiore.

** \edere Installazione, pagina 12.

Le specifiche tecniche potrebbero essere | valori dichiarati sulle etichette del prodotto o

modificate senza preawviso per migliorare la nella documentazione che lo accompagna si

qualita del prodotto. ttengono in condizioni di laboratorio secondo
) - ) gli standard relativi. A seconda delle condizioni

Le figure in questo manuale sono schematiche di funzionamento e ambientali del prodotto,

e potrebbero non corrispondere esattamente al questi valori potrebbero variare.

prodotto.

11T



E Installazione

II' prodotto deve essere installato da una persona
qualificata secondo i regolamenti in vigore. Altrimenti
la garanzia non sara valida. Il produttore non sara
considerato responsabile dei danni derivanti da
procedure eseguite da persone non autorizzate e
potrebbe considerare non valida la garanzia.

La preparazione della posizione e
I'installazione elettrica del per il prodotto &
responsabilita del cliente.

PERICOLO:
Il prodotto deve essere installato secondo i
regolamenti locali per il gas e/o elettrici.

PERICOLO:
Prima dell'installazione, controllare

isivamente se il prodotto presenta difetti. Se &
cosi, non installarlo.

Prodotti danneggiati provocano rischi per la
sicurezza.

Prima della installazione

L"apparecchio € destinato ad essere installato in

alloggiamenti da cucina disponibili in commercio.

Bisogna porre un dispositivo di sicurezza tra

I'apparecchio e le pareti e i mobili della cucina. Vedere

la figura (valori in mm).

e Superfici, laminati sintetici e adesivi usati devono
essere resistenti al calore (100 °C minimo).
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e (li alloggiamenti da cucina devono essere a
livello uniforme e fissi.

e Sec'e un cassetto sotto al forno, bisogna
installare un ripiano tra il forno e il cassetto.

e Trasportare I'apparecchio con almeno due
persone.

e Tenere il forno dalle aperture per maneggiarlo su
entrambi i lati al fine di spostarlo.

e Prima diinstallare il prodotto, rimuovere tutti i
materiali e i documenti all’'interno.

e I mobili della cucina devono essere conformi alle
dimensioni indicate nella figura seguente. Nella
parte posteriore del mobile della cucina, deve
essere ritagliata un’apertura delle dimensioni
indicate nella figura seguente per garantire una
ventilazione sufficiente.

Non installare I'apparecchio vicino ad un
rigorifero o congelatore. Il calore emesso
all'apparecchio porta ad un accresciuto

consumo energetico da parte delle unita di

raffreddamento.

Non usare sportello /0 maniglia per portare o
postare il prodotto.




min.

13T



*

min.
Installazione e collegamento
e | 'unita puo essere installata e collegata solo
secondo le norme legali sulla installazione.
Collegamento elettrico
Collegare il prodotto ad una presa messa a terra/linea
protetta da un mini interruttore di circuito della
capacita adatta, dichiarata nella tabella "Specifiche
tecniche”. Far eseguire la messa a terra da un
elettricista qualificato quando si usa il prodotto con o
senza un trasformatore. La nostra azienda non sara
responsabile di danni derivanti dall'uso del prodotto
senza una installazione di messa a terra conforme ai
regolamenti locali.
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PERICOLO:

L 'apparecchio deve essere collegato alla rete
elettrica solo da una persona autorizzata e
qualificata. Il periodo di garanzia
dell'apparecchio comincia solo dopo la
corretta installazione.

Il produttore non sara considerato responsabile
dei danni derivanti da procedure eseguite da
persone non autorizzate.




PERICOLO:

Il cavo di alimentazione non deve essere
'schiacciato, piegato o bloccato né deve venire
in contatto con le parti calde dell'apparecchio.
Un cavo di alimentazione danneggiato deve
essere sostituito da un elettricista qualificato.
Altrimenti ¢'& rischio di shock elettrico,
cortocircuito o incendio!

II collegamento deve essere conforme ai
regolamenti nazionali.

| dati sull'alimentazione di rete devono
corrispondere ai dati specificati sull'etichetta con
il tipo dell'unita. Aprire lo sportello anteriore per
vedere I'etichetta con il tipo.

II cavo di alimentazione dell'unita deve essere
conforme ai valori della tabella "Specifiche
tecniche".

PERICOLO:
Prima di cominciare un lavoro sull'installazione
elettrica, scollegare il prodotto

dall'alimentazione di rete.
C'¢ il rischio di shock elettrico!

Il cavo di alimentazione deve essere facilmente
raggiungibile dopo I'installazione (non farlo
correre sopra al piano cottura).

Mentre si esegue il cablaggio, bisogna
applicare le normative nazionali/locali ed
utilizzare la linea/uscita per la presa e la spina
appropriate per il forno. Se i limiti di
alimentazione dell’apparecchio sono al di fuori
della capacita di spina e uscita/linea della
presa, I'apparecchio deve essere collegato
direttamente attraverso una installazione
elettrica fissa senza utilizzare spina e
uscita/linea della presa.

Inserire il cavo di alimentazione nella presa.
Installazione dell'unita

1.

Far scorrere il forno nell'alloggiamento, allineare
ed assicurare mentre allo stesso tempo ¢i si
accerta che il cavo di alimentazione non & rotto
€/0 infrappolato.

Assicurare il forno con 2 viti come illustrato.

Dopo I'installazione, assicurarsi che le viti siano
sufficientemente strette e che il forno non si muova. Il
forno potrebbe ribaltarsi durante I'utilizzo se non
installato secondo le istruzioni e se le viti non sono
sufficientemente strette.

Per prodotti dotati di ventola di raffreddamento
(Potrebbe non essere sul prodotto acquistato).

1 Ventola di raffreddamento

2 Pannello di controllo

3 Sportello

La ventola di raffreddamento integrata raffredda sia
I'alloggiamento incassato che la parte anteriore
dell'unita.

La ventola di raffreddamento continua a

unzionare per 20-30 minuti ancora dopo che

il forno & stato spento.

Se si & cucinato programmando il timer del
forno, anche la ventola per il raffreddamento si
disattiva alla fine del tempo di cottura, con
tutte le altre funzioni.

Controllo finale
1. Funzionamento dell'apparecchio
2. Controllare le funzioni.
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Smaltimento di vecchi prodotti

Conservare il cartone originale del prodotto e
trasportare il prodotto in esso. Seguire le
istruzioni sul cartone. Se non si ha il cartone
originale, imballare il prodotto nella carta con le
bolle 0 in un cartone spesso € assicurarlo con
nastro adesivo.

Per evitare che il grill metallico e il vassoio
all'interno del forno danneggino lo sportello del
forno, mettere una striscia di cartone sull'interno
dello sportello in modo che si allinei con la
posizione dei vassoi. Attaccare con del nastro
adesivo lo sportello del forno alle pareti laterali.
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Non usare sportello 0 maniglia per sollevare o
spostare il prodotto.

Non mettere oggetti sull'apparecchio e
postarlo in posizione verticale.

Controllare I'aspetto generale del prodotto per
ventuali danni che potrebbero essersi
erificati durante il trasporto.




ﬂ Preparazioni

Consigli per il risparmio energetico

Le informazioni che seguono aiutano ad usare

I'apparecchio in modo ecologico e a risparmiare

energia:

e Usare coperchi di colori scuri e smaltati, poiché
la trasmissione del calore & migliore.

e Quando si cucinano gli alimenti, eseguire
un‘operazione di preriscaldamento se &
consigliato nel manuale utente o nelle istruzioni
della cottura.

e Non aprire lo sportello del forno di frequente
durante la cottura.

e Cercare di cucinare piu di un piatto alla volta nel
forno laddove possibile. Si pud cucinare
mettendo due contenitori per la cottura sul grill
metallico.

e Cucinare pit di un piatto uno dopo I'altro. Il forno
¢ gia caldo.

e Sipuo risparmiare energia spegnendo il forno
alcuni minuti prima della fine del tempo di
cottura. Non aprire lo sportello del forno.

e Scongelare gli alimenti congelati prima di
cuocerli.

Uso iniziale
Prima pulizia del prodotto

La superficie pud danneggiarsi a causa di
alcuni detergenti o materiali di pulizia.
Non usare detergenti aggressivi,
polvere/creme pulenti o oggetti taglienti
durante la pulizia.

1. Rimuovere tutti i materiali di imballaggio.

2. Pulire le superfici del prodotto con un panno o una
spugna umidi e asciugare con un panno.

Riscaldamento iniziale

Riscaldare il prodotto per circa 30 minuti € poi

spegnerlo. Cosi i residui del prodotto o gli strati si

bruciano e si rimuovono.

ATTENZIONE

Le superfici calde provocano ustioni!

I prodotto puo diventare caldo durante I'uso.
Non toccare mai i bruciatori caldi, le sezioni
interne del forno, riscaldatori, ecc. Tenere
lontani i bambini.

Usare sempre guanti resistenti al calore
quando si mettono o si rimuovono i piatt
nel/dal forno caldo.

Forno elettrico
1. Estrarre tutti i vassoi per la cottura a forno e il grill
metallico dal forno.

2. Chiudere lo sportello del forno.

3. Selezionare la posizione Static.

4. Selezionare la potenza piu alta del grill; vedere
Come utilizzare il forno eletirico, pagina 18.

5. Utilizzare il forno per circa 30 minuti.

6. Spegnere il forno; vedere Come utilizzare il forno

elettrico, pagina 18

Forno con grill

1. Estrarre tutti i vassoi per la cottura a forno e il grill
metallico dal forno.

2. Chiudere lo sportello del forno.

3. Selezionare la potenza piu alta del grill; vedere

Come utilizzare il grill , pagina 22.

Utilizzare il forno per circa 15 minuti.

Spegnere il grill; vedere Come utilizzare il grill ,

pagina 22

o~

Durante il primo funzionamento, per un paio

‘ore, & possibile che siano emessi odori e
umo. E abbastanza normale. Assicurarsi che
|'ambiente sia ben ventilato per rimuovere
fumo e odori. Evitare di inalare direttamente
fumo e odori emessi.
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[} Come utilizzare il forno

Informazioni generali su cottura al
forno, cottura arrosto e con grill

ATTENZIONE
Le superfici calde provocano ustioni!
Il prodotto pud diventare caldo durante I'uso.

Non toccare mai i bruciatori caldi, le sezioni
interne del forno, riscaldatori, ecc. Tenere
lontani i bambini.

Usare sempre guanti resistenti al calore
quando si mettono o si rimuovono i piatt
nel/dal forno caldo.

PERICOLO:

Prestare attenzione quando si apre lo sportello
del forno perché potrebbe fuoriuscire vapore.
Il vapore in uscita pud ustionare mani, volto
e/0 occhi.

Suggerimenti per la cottura al forno

e Usare piatti in metallo con adeguato rivestimento
antiaderente o contenitori in alluminio o stampi in
silicone resistenti al calore.

e Usare al meglio lo spazio della rastrelliera.

e Mettere lo stampo da forno al centro della
rastrelliera.

e Selezionare la posizione corretta per la
rastrelliera prima di accendere forno o grill. Non
cambiare la posizione della rastrelliera quando il
forno ¢ caldo.

e Tenere lo sportello del forno chiuso.

Suggerimenti per I'arrosto

e  Trattare pollo e tacchino interi, pezzi grandi di
carne con condimenti come succo di limone e
pepe nero prima della cottura migliora la
prestazione di cottura.

e (i vogliono circa 15-30 minuti in pit per arrostire
la carne con 0sso rispetto alla cottura arrosto di
carne della stessa dimensione ma senza 0sso.

e Qgni centimetro di spessore della carne richiede
circa 4-5 minuti di cottura.

e lasciare la came nel forno per circa 10 minuti
dopo il periodo di cottura. Il succo si distribuisce
meglio per tutto I'arrosto e non fuoriesce quando
si taglia la carne.

e |l pesce deve essere posto sulla rastrelliera
centrale o inferiore in un piatto resistente al
calore.

Suggerimenti per la cottura con grill
Quando carne, pesce e pollame sono cotti con grill,
subito si rosolano, hanno una piacevole crosta e non
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restano secchi. Parti sottili, spiedini di carne e salsicce
sono particolarmente adatti per la cottura con grill,
cosi come verdure con alto contenuto di acqua, come
pomodori ¢ cipolle.

Distribuire i pezzi da cuocere con grill sul grill
metallico o nel vassoio per cottura al forno con il
grill metallico posto in modo tale che lo spazio
coperto non superi la dimensione del riscaldatore.
Far scorrere il ripiano metallico o la teglia per la
cottura al forno con grill al livello desiderato nel
forno. Se si cuoce al grill sul ripiano metallico, far
scorrere la teglia per la cottura al forno sulla
rastrelliera inferiore per raccogliere i grassi. La
teglia per la cottura al forno da far scorrere deve
avere una dimensione tale da coprire I'intera
area di grigliatura. E possibile che la teglia non
venga fornita con il prodotto. Aggiungere
dell'acqua nel vassoio per la cottura al forno per
una pulizia facile.

Gli alimenti che non sono adatti alla
cottura al grill rappresentano un rischio

di incendio. Usare solo alimenti per
cottura con grill adatti al calore intenso
del grill.

Non mettere il cibo troppo lontano sul
retro del grill. Questa & I'area pili calda
e gli alimenti grassi potrebbero
prendere fuoco.

Come utilizzare il forno elettrico

Selezionare temperatura e modalita di funzio-
namento

1 2

N —

Manopola funzione

Manopola termostato
Impostare il timer del forno al tempo di cottura
desiderato; vedereUso dell'orologio del forno,
pagina 20
Impostare la manopola funzione sulla modalita
operativa desiderata.
Impostare la manopola Temperature (temperatura)
sulla temperatura desiderata.



» |l forno si riscalda fino alla temperatura regolata e la
conserva. Durante il riscaldamento, la spia della
temperatura resta accesa.

Spegnimento del forno elettrico

Portare il timer del forno in posizione off.

Bottom heating (riscaldamento inferiore)

Quando il imer & impostato su un certo orario,
i disattiva automaticamente; vedere Uso
dell'orologio del forno, pagina 20

Portare manopola funzione e manopola temperature
(temperatura) in posizione off (superiore).

Posizioni della rastrelliera (solo modelli con grill
metallico)

E importante posizionare il grill metallico in modo
corretto sulla rastrelliera metallica. Il grill metallico
deve essere inserito tra le rastrelliere metalliche, come
illustrato in figura.

Non lasciare che il grill metallico poggi sulla parete
posteriore del forno. Far scorrere il grill metallico verso
la sezione anteriore della rastrelliera e posizionarlo con
I'aiuto dello sportello per ottenere una buona
prestazione del grill.

(Varia a seconda del modello dell'apparecchio.)

Modalita di funzionamento

L'ordine delle modalita di funzionamento qui mostrato
puo essere diverso da quello della propria unita.

Riscaldamento superiore e inferiore

— II riscaldamento superiore e inferiore

& in uso. Gli alimenti sono riscaldati

— contemporaneamente da sopra e da
sotto. Per esempio, questo ¢ adatto
per torte, dolci o torte e alimenti in
casseruola negli stampi da forno.
Cucinare con un solo vassoio.

Solo il riscaldamento inferiore & in
funzione. Si adatta a pizza e al
successivo rosolare di alimenti dalla
parte inferiore.

Questa funzione deve essere utilizzata
anche per una facile pulizia con
vapore.

Riscaldamento inferiore/superiore con ventola

o

II riscaldamento superiore, il
riscaldamento inferiore con ventola
(nella parete posteriore) sono attivi.
L'aria calda ¢ rapidamente distribuita
in modo uniforme in tutto il forno
mediante una ventola. Cucinare con
un solo vassoio.

Full grill (grill completo)

A"

Il grill grande sul soffitto del forno &
attivo. Si possono cuocere con grill
grosse quantita di carne.

e Mettere porzioni grandi o medie
nella posizione corretta sulla
rastrelliera sotto il riscaldatore
del grill.

e Ruotare il cibo dopo meta
tempo di cottura.

Grill+Fan (grill+ventola)

NAY

o

L'effetto del grill non & forte come in

Full Grill (grill completo)

e Mettere porzioni piccole o
medie nella posizione corretta
sul ripiano sotto il riscaldatore
del grill.

e Ruotare il cibo dopo meta
tempo di cottura.
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Booster 3. Selezionare modalita di funzionamento e

Questa funzione si usa per riscaldare temperatura; vedere. Come ufilizzare il forno
— @ il forno rapidamente; non & adatta a elettrico, pagina 18.
— cuocere gli alimenti. » Il forno si riscalda fino alla temperatura preimpostata
*  Selezionare la temperatura e conserva questa temperatura fino alla fine del tempo
desiderata dopo aver scelto di cottura selezionato.
questa funzione. La luce della 4. Una volta che il tempo di cottura & finito, la
temperatura si accende e il manopola Time Setting (impostazione orario) ruota
forno viene riscaldato. automaticamente in senso antiorario. Si sente un
*  Laluce si spegne dopo che il suono di avvertenza che indica che Iorario
processo di riscaldamento & impostato & finito e 'alimentazione viene tagliata.

completo. Ora selezionare la

; ) Se non si vuole usare la funzione timer,
funzione desiderata per cuocere

ruotare la manopola in senso antiorario

gli alimenti. ino al simbolo con la mano.
5. Spegnere il forno con la manopola Time Setting
Uso dell'orologio del forno (impostazione orario) e la manopola funzione.
Spegnimento del forno prima dell'ora impostata
1. Ruotare la manopola Time Adjustment
/ ° 10 (regolazione orario) in senso antiorario finché si
& 5 ferma.
0 . .
100 2. Spegnere il forno con la manopola funzione e la
30 manopola Temperature (temperatura).
90 Tabella tempi di cottura
80 40 — :
| tempi in questo diagramma devono essere
7060 onsiderati una guida. | tempi possono variare
causa di temperatura degli alimenti,
Avwvio della cottura spessore, tipo e preferenze personali di
! , ) ) cottura.
Per azionare il forno, bisogna selezionare
la modalita di cottura e la temperatura Cottura al forno e arrosto
desiderata e mpostare Fora. Altrimenti, il |a prima rastrelliera del forno & quella di
forno non funziona. ondo

1. Ruotare la manopola Time Adjustment
(regolazione orario) in senso orario per impostare
I'ora di cottura.

2. Mettere il piatto nel forno.

Piatto Nuniero di Accessorio da usare Modalita di Posiziane Temperaitira
vassol funzionamento | rastreliiera o)
180

Vassoostandard” | [ |
]

Bl el Toea gl nebilice
stampo
3

Vassoio standard”

L=
- ] ] 3
Pan di Spagna tn vassoln Tegla rolonda a comiera ] 2 2535
con undismetrad 26 em
stlgrlE metaliico™

| Doketti | Unvassoio |  Vassooperdole | [} | 3 | 180 ]| 25.30 |
 olledn [ Dhvesoo  Vesdesaededt 0 [ 4 2 3 0 f 50 8
| Pastafiols | Unvassoio |  Vassoiostandard” | [} | 2 | 200 ]| 2.3 |
o [ Ohveson  Vesdessded 7 L) 4 2 7 0 f 58 85

Lasagna Un vassoio Teglia in vetro/metallica = 2-3 200 30..40

rettangolare su grill

metales” ¢

(Pen W | Vededded ] [ ] 7 f %0 90
20/1T




Bistecca (intera)
/ Arrosto

Sosclo

asser
Pollo a
1,8-2

Irosto Un vassoio Vassoio standard® £ 2 15 min.
kg 250/max, poi
180 .. 190

)
kg

Un vassoio Vassoio standard” 3 25 min.
250/max, poi
180 ... 190
ol U vassoln Vassoio standand
agnelio e
Lol

100 ... 120

3 Zomin 220 po o
180 190

60 .80

25 min
250/max. ool
180 180

Vassoostandard” | f&] ] 3 | 200 ]| 20.30
Sl consigha i preriscaldamento per utl gl alimenti
* Dlest actessort possano fon essers omil assieme al prodotto.
** Quiesll acopssort non sono fornit asslome al prodofto. B tratta di accessor disponibili n commetclo.
Tabella di cottura per pasti di prova
| pasti presenti in questa tabella di cottura sono
preparati secondo lo standard EN 60350-1 per

facilit

are gli enti di controllo nella verifica del prodotto

Numera di vassol

Biscotto al Un vassoio Vassoio standard* 3
burro-scozzese

Vaswiostondat” | [

Pan di Spagna Un vassoio Teglia rotonda a
cerniera con un
diametro di 26

cm su grilt

metallico™

Platto metalin

Joradimes Ui vassoin
flondo neib ton
L diametro i 20
Cin s anl
mielaling

Si consiglia il preriscaldamento per tutti gli alimenti.
* Questi accessori possono non essere forniti assieme al prodotto.
** Questi accessori non sono forniti assieme al prodotto. Si tratta di accessori disponibili in commercio.

Sugg

erimenti per la cottura al forno dei dolci

Se il dolce & troppo asciutto, aumentare la
temperatura di circa 10 e diminuire il tempo di
cottura.

Se il dolce & umido, usare meno liquido o
abbassare la temperatura di 10°C.

Se il dolce & troppo scuro sopra, metterlo su una
rastrelliera inferiore, abbassare la temperatura e
aumentare il tempo di cottura.

Se & cotto bene all'interno ma appiccicoso
all'esterno, usare meno liquido, abbassare la
temperatura e aumentare il tempo di cottura.

Consigli per la cottura al forno della pasta

Se la pasta & troppo asciutta, aumentare la
temperatura di circa 10 e diminuire il tempo di
cottura. Ammorbidire gli strati di pasta con una
crema fatta di latte, olio, uova e yogurt.

Se la pasta impiega troppo tempo a cuocersi al
forno, prestare attenzione al fatto che lo
spessore della pasta preparata non superi la
profondita del vassoio.

Se il lato superiore della pasta diventa marrone
ma la parte inferiore non € cotta, assicurarsi che
la quantita di crema usata per la pasta non sia
troppa sul fondo della stessa. Cercare di
distribuire la crema in modo uniforme tra gli
strati e sugli stessi per una cottura uniforme.

Cuocere la pasta secondo la modalita e la
emperatura date nella tabella di cottura. Se la
parte inferiore non & ancora abbastanza cofta,
usare un ripiano pitl basso la volta seguente.

Consigli per la cottura delle verdure

Se il piatto di verdure si asciuga e diventa troppo
Secco, cuocerle in una padella con un coperchio
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invece che nel vassoio. | recipienti chiusi 2. Poi selezionare la temperatura del grill come

conservano i succhi del piatto. desiderato.

e Seun piatto di verdure non si cuoce, bollire e 3. Se necessario, eseguire un pre-riscaldamento per
verdure prima o prepararle prima come gli circa 5 minuti.
alimenti in scatola e metterle nel forno. » La spia della temperatura si accende.

Come utilizzare il grill Spegnimento del gril
ATTENZIONE 1. (F;L:]cl))tgrrigrlg .manopola funzione in posizione Off
Chiudere lo sportello del forno durante la
cottura con gril - Gli alimenti che non sono adatti alla
Le superfici calde possono provocare ustioni! cottura al rill rappresentano un rischio

*  Ruotare la manopola Time Adjustment di incendio. Usare solo alimenti per

(regolazione orario) in senso antiorario verso cottura con grill adatti al calore intenso
il simbolo a forma di mano durante la cottura del grill.
con grill. Non mettere il cibo troppo lontano sul

Accensione del grill retro del grill. Questa & I'area pit calda

1. Ruotare la manopola funzione sul simbolo del grill e gli alimenti grassi potrebbero

desiderato. prendere fuoco.

Tabella tempi di cottura per la cottura con grill

Cottura con grill elettrico

Aliment ?empsratura censigliata Tempo cottura grin
rastrethera CII'C

Costolette di vitello Grill metallico 25..30 min.
Brllmetalico

a seconda dello spessore
*Pre-riscaldare per 5 minuti.
**Se non & possibile regolare la temperatura della griglia del prodotto, la griglia funzionera alla tempe

| pasti presenti in questa tabella di cottura sono
preparati secondo lo standard EN 60350-1 per
facilitare gli enti di controllo nella verifica del prodotto

rastrethera a pross. m mm

Grill metallico | ox»g 1 1 3mh |

Pelpette imanzol Gl metaico — 5 han
12 pazy

Girare il cibo dopo 2/3 del tempo di grigliatura totale.
Si suggerisce di eseguire 5 minuti di pre-riscaldamento i gli alimenti da grigliare.
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E Manutenzione e cura

Informazioni generali

La vita di servizio dell'apparecchio si allunga e
problemi frequenti diminuiscono se I'apparecchio &
pulito ad intervalli regolari.

PERICOLO:
Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica
prima di avviare i lavori di manutenzione e

pulizia.
C'¢ il rischio di shock elettrico!

PERICOLO:
Consentire all'apparecchio di raffreddarsi
prima di pulirla.

Le superfici calde possono provocare ustioni!

e Pulire completamente |'apparecchio dopo ogni
uso. In questo modo sara possibile rimuovere i
residui di cottura con maggiore facilita, evitando
cosi che questi residui brucino all'uso successivo
dell'apparecchio.

e Non sono necessari agenti di pulizia speciali per
la pulizia dell'apparecchio. Usare acqua calda
con detersivo liquido, un panno morbido o una
spugna per pulire I'apparecchio e asciugare con
un panno asciutto.

e Assicurare sempre che il liquido in eccesso sia
completamente asciugato dopo la pulizia e che
tutti gli schizzi siano immediatamente asciugati.

e Non usare agenti di pulizia che contengono acido
o cloro per pulire le superfici e la maniglia in
acciaio inox. Usare un panno morbido con un
detergente liquido (non abrasivo) per pulire
queste parti, prestando attenzione a pulire in
un'unica direzione.

La superficie pud danneggiarsi a causa di
alcuni detergenti o materiali di pulizia.
Non usare detergenti aggressivi,
polvere/creme pulenti o oggetti taglienti
durante la pulizia.

Non usare pulitori a vapore per pulire
I'apparecchio poiché cid potrebbe provocare
uno shock elettrico.

Pulizia del pannello di controllo
Pulire pannello di controllo e le manopole con un
panno umido e asciugare.

Se il prodotto & dotato di tasti/manopole, non
rimuovere le manopole di controllo per pulire il
pannello di controllo.

Il pannello di controllo pud danneggiarsi!

Pulizia del forno

Per pulire la parete laterale (Varia a seconda del

modello dell'apparecchio.)

(Questa funzione & opzionale. Potrebbe non essere

sul prodotto acquistato).

1. Rimuovere la sezione anteriore della rastrelliera
laterale tirando nella direzione opposta alla
parete laterale.

2. Rimuovere completamente la rastrelliera laterale

Pareti catalitiche

(Questa funzione & opzionale. Potrebbe non essere
sul prodotto acquistato).

Le pareti laterali interne (A) e/0 la parete posteriore (B)
dell'apparecchio potrebbero essere rivestite di smalto
catalitico. Le pareti catalitiche hanno un colore opaco
chiaro e una superficie porosa. Le pareti catalitiche del
forno non devono essere pulite. Grazie alla superficie
perforata, le superfici catalitiche assorbono il grasso e,
una volta che quest'ultimo ne riempie la superficie,
iniziano a brillare. In questo caso si raccomanda di

Facile pulizia con vapore

Assicura una pulizia facile poiché lo sporco (se non &

troppo vecchio) viene ammorbidito dal vapore che si

forma all'interno del forno e dalle gocce di acqua

condensata sulle superfici interne del forno.

1. Rimuovere tutti gli accessori dal forno.

2. Versare 500 ml di acqua nel vassoio del forno e
mettere il vassoio sul secondo ripiano del forno.
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3. Impostare il forno in modalita facile pulizia con
vapore e azionare a 100°C per 25 minuti.

4. Aprire lo sportello e pulire le superfici interne del
forno con una spugna o un panno bagnati.

5. Usare acqua calda con detersivo liquido, un panno
morbido 0 una spugna per pulire lo sporco
resistente e asciugare con un panno asciutto.

Durante la modalita di pulizia a vapore
rapida, I’acqua inserita nel vassoio per
lammorbidire delicatamente i residui/lo
sporco formatisi all'interno della cavita del
forno evapora e forma condensa nella
cavita e sul vetro interno dello sportello, in
maniera tale da consentire all'acqua
stessa di gocciolare una volta aperto lo
sportello. Pulire la condensa non appena
viene aperto lo sportello.

Pulire lo sportello del forno
Per pulire lo sportello del forno, usare acqua calda con
detersivo liquido, un panno morbido o una spugna per

pulire I'apparecchio € asciugare con un panno asciutto.

Non usare detergenti molto abrasivi 0
raschietti in metallo tagliente per la pulizia
dello sportello del forno. Essi potrebbero
graffiare la superficie e distruggere il vetro.

Rimozione dello sportello del forno.

1. Aprire lo sportello anteriore (1).

2. Aprire i morsetti dell'alloggiamento della cerniera
(2) sul lato destro e su quello sinistro dello
sportello anteriore premendoli verso il basso come
illustrato nella figura.
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Sportello
Blocco cerniera(posizione chiusa)
Forno

4. Rimuovere lo sportello anteriore tirandolo verso
I'alto per farlo uscire dai cardini destro € sinistro.

| punti eseguiti durante il processo di rimoziong,
evono essere eseguiti al contrario per
installare lo sportello. Non dimenticare di
chiudere i morsetti dell'alloggiamento del
cardine quando si reinstalla lo sportello.

Rimozione del vetro interno dello

sportello

(Questa funzione & opzionale. Potrebbe non essere
sul prodotto acquistato).

Il pannello interno in vetro dello sportello del forno pud
essere rimosso per la pulizia.

1. Aprire lo sportello del forno.



2. Tirare verso di sé e rimuovere la parte in plastica
installata sulla sezione superiore dello sportello
anteriore.

cosa importante & posizionare |'angolo inferiore
del pannello pit interno in vetro (1) nell'aperture in
plastica inferiore.

Spingere la parte in plastica verso la struttura fino
a sentire un “clic".

Sostituzione della lampadina del forno

PERICOLO:

Prima di sostituire la lampadina del forno,
assicurarsi che I'apparecchio sia scollegato
dalla rete e sia freddo per evitare il rischio di
shock elettrico.

Le superfici calde possono provocare ustioni!

~

La lampadina del forno & una lampadina
elettrica speciale che puo resistere fino a

300 °C. Vedere Specifiche tecniche,

pagina 11 per dettagli. Le lampadine del forno
poSsono essere acquistate presso I'agente
autorizzato per I'assistenza.

La posizione della lampadine puo variare dalla
figura.

3. Come illustrato in figura, sollevare leggermente il
pannello pit interno in vetro (1) in direzione A e
tirare in direzioneB.

1 Pannello piti interno in vetro

2*  Pannello interno in vetro (Potrebbe non essere

sul prodotto acquistato).

4. Se il dispositivo € dotato di un pannello in vetro
interno (2); Ripetere questa stessa procedura per
rimuovere il pannello interno in vetro (2).

5. Il primo punto per rimontare lo sportello &
reinstallare il pannello interno in vetro (2). Mettere
I'angolo smussato del pannello in vetro in modo
che poggi sull'angolo smussato dell‘apertura in
plastica. (Se il dispositivo & dotato di un pannello
in vetro interno). Il pannello interno in vetro (2)
deve essere installato nell'apertura in plastica
vicino al pannello pit interno in vetro (1).

6. Quando si installa il pannello pit interno in vetro
(1), assicurarsi che il lato stampato del pannello
sia rivolto verso il pannello interno in vetro. La

Le lampadine utilizzate in questo apparecchio
non sono adatte per I'illuminazione di ambienti
domestici. Lo scopo previsto di questa
lampadina & aiutare I'utente a controllare gli
alimenti.

Le lampadine utilizzate in questo apparecchio
devono sopportare condizioni fisiche estreme
come temperature superiori a 50 °C.

Se il forno é dotato di una lampadina rotonda:

1. Scollegare il prodotto dalla rete.

2. Ruotare la copertura in vetro in senso orario per
rimuoverla.

CHOCHOINS

3. Se la lampadina del forno corrisponde al tipo (A)
mostrato nella figura seguente, rimuoverla
ruotando secondo le indicazioni e sostituirla. Se &
di tipo (B), tirare e rimuoverla come indicato in
figura, quindi sostituirla.
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4. Installare il coperchio in vetro.
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Ricerca e risoluzione dei problemi

e  Sitratta del normale vapore che si produce durante il funzionamento. >>> Non e guasto.

Quando le parti di metallo si riscaldano, possono espandersi e provocare rumori. >>> Non € guasto.

Il usibile di rete & difettoso 0 si & bloccato. >>> Controllare i fusibili nella scatola dei fusibili. Se
necessario, sostituirli o reimpostarli.

e L'apparecchio non & collegato alla presa (di messa a terra). >>> Controllare il collegamento della
spina.

e la lampadina del forno & difettosa. >>> Sostituire la lampadina del forno.
e L'alimentazione ¢ tagliata. >>> Controllare se c¢'e alimentazione. Controllare i fusibili nella scatola
dei fusibili. Se necessario, sostituirli o reimpostari.

e Potrebbe non essere impostato su una certa funzione e/o temperatura di cottura. >>> Impostare il forno
su una certa funzione e/o temperatura di cottura.

e In modelli dotati di timer, il imer non ¢ regolato. >>> Regolare I'orario.
(In prodotti con forno a microonde, il timer controlla solo il forno a microonde).

e L'alimentazione ¢ tagliata. >>> Controllare se c¢'e alimentazione. Controllare i fusibili nella scatola

verificata una precedente assenza di gas. >>> Regolare I'ora / Spegnere I'apparecchio e
riaccenderlo.

Consultare |'agente autorizzato per |'assistenza
o il rivenditore dove € stato acquistato
I'apparecchio se non si riesce a risolvere il
problema nonostante siano state implementate
le soluzioni di questa sezione. Non cercare mai
di riparare da soli un apparecchio difettoso.
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AiaBaoTe pwra TO TAPOV EYXEIPIDIO XpARONG!

Ayarmnté TMeAdmn,

EuyapioToUpe Tou mporiproarte £va Tpoidv Beko. EATTiCoupe va £xete Ta kaAUTEPa ammoteAépaTa A6 TO TTPOIGV
0ag, TO OTI0i0 £XEI KATAOKEUAOTE e UWnA TToI6TATA KOl TexvoAoyia aixung. INa Ty ao@aAeia oag kair Ty
owaTh xpron-Acimoupyia Tou TpoidvTog, diaBdaTe TpoaekTIkA 0AOKANPO TO TTAPGV EyXEIPidIO XpraNg Kai Ta GAAa
OUVOOBEUTIKG £yypaQa, TIPIV XPNOIHOTIOIACETE TO TIPOIGV, KAl QUAGETE TO WG avagopd yia peAOVTIKY Xpran. Av
TTOpadWOETE TO TIPOIGV a€ AoV, TTapadwaTe padi kai 1o eyxelpidio xprong. Tnpeite 6Aeg TIC TipoeIdoTToINaEIg
KaI TTANPOQOPIES TTOU TIEPIEXOVTAI OTO EYXEIPIdIO XPRONG.

Na BupaoTe 611 autd 10 eyxeIpidIo Xprong Exel ETioNG @apuoyr kai o€ apketd GAAa povTéAa. Or diagopég
avaueoa ae poviéha Ba avagépovTal aTo eyxeIpidio.

Inpagio Twv gUpBoAwv

Z& OAn TV £kTaOT TOU TIAPAVTOG EYXEIPIDioU XPriaNG XPno1poTToIouvTal Ta £¢¢ aUPBOAa:

INUAVTIKEG TIANPOGOPIE A XPAOTLES
OUPBOUNG OXETIKA e TN Xprion.

[Mpogidomoinon yio kaTaoTACEIS TTOU
amoteAouv Kivouvo yia T {wr kar Ty
TIEPIOUTIAL

Mpogidomoinon yia nAektpoTmAngia.

Mpoeidomoinan yia Kivduvo
TTUPKAYIAG.

Mpogidomoinon yia Bepuég
ETMIQAVEIEG.

B BB BB

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY
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ﬂinpqulxég odnyieg Kai TPOEISOTTOINTEIG Yia TNV ao@aA&ia Kal
10 TEPIRGAAOV

To TUAMA auTé TTEPIEXEI 0dNYiES
ao@aAeiag ou Ba oag fonbAcouv
Va TIPOCTATEUTEITE OTTO TOV KivOuvo
TPAUMATIOHOU Kal UNIKWV nuiwv. H
uN TAPNON aUTWV Twv 0dnyIwv Ba
EXEl WG OTTOTEAEO A TNV OKUPWON
kGBe eyyunong.

FevIKA yI0 TNV 00QAAEIa

4/EL

H ouokeun auth umopei va
xpnoluotroinBei amd maidid amo
8 eTwv Kal avw Kal amd aropa
HE PEIWPEVEC TWHATIKEC,
Q108NTNPIOKES A TTIVEUATIKES
IKaVOTNTES i ME EAAEIYN
EUTTEIPIAC Kal yvwang, av Toug
€xel 00Bei emTApnon A
eKTTaidcUON OXETIKA WE TN XProN
TNG GUOKEUAG HE ATQAAr TPOTIO
KQl KATAVOOUV TOUG EVEXOUEVOUG
KIvVOUVOUG.

Ta maidid dev Ba TpéTel va
Traidouv We T ouokeur]. O
KaBapIoUGG Kal n ouvTipnon
atmd 10 XpAoTn dev Ba TTPETTEN va
yiveral amé Taidid Xwpig
emiBAeyn.

H guaokeur| dev TpoopileTal yia
xpran atmoé aroua
(TepIhapBavopévy Taidiwy) Je
HEIWWEVEG TWHATIKEG,
a1oBNTNPIOKES A DIAVONTIKES
IKaVOTNTES i ME EAAEIYN
EUTTEIPIAG KAl YVWONG, EKTOC AV

10 dTOUa aUTA £X0UV AGBEI
EMITAPNON 1 KaBodAynan.

Ta Taudid ou emiTnpouvTal dev
Ba mpémel va Traifouv e T
OUOKEUN.

Av 10 TTpoidv TTapadobei o€
TPITOV IO TTPOOWTTIKA XPron i
yIa XPAON TOU WG
METAXEIPITUEVOU TTPOIGVTOC,
mpétrel va apadoBouv padi Tou
KaI TO €yXEIPidIO XpAONG, Ol
ETIKETEC TOU TTPOIOVTOC Kall TO
GANQ OXETIKG JE TO TTPOIOV
EYypaQa Kal e&apTApara.

O1 d10diKaaoieg eykataoTaong
KOl ETTIOKEUWY TTPETTEI TTAVTA v
ektehoUvVTal ATTO AdEIOUXOUG
TEXVITEC. O KATAOKEUAOTAG dEV
Ba @épel kapia euBivn yia {nuIEg
TT0U B0 TTPOKUYOUV aTTé
O1adIKaTieS TTOU EKTEAOUVTAI
amd un adelodotnuéva atoua,
TTPAYMA TTOU UTTOpEI ETTIONG VO
aKupwael TV gyyunan. Meiv v
gykataoTaon, diapaoTe
TTPOTEKTIKA TIG 0dNYiES.

Mn XpNOIUOTIOIROETE TO TTPOIOV
av gival ehatTwparTikd A Exel
OTTOIadNTTOTE 0PATH {NMIA.
EAéyxeTe 6TI T KOUPTTIG TWV
AEITOUPYIWV TOU TTPOTOVTOG
QTTEVEPYOTTOIOUVTAI LETA ATTO
kGBe xpnon.



HAeKTPIKA ao@aAcia

Av 10 TTpOIbV TTapoUTIdaEl
BAGRN, dev Ba TTpETTEl vVa
XpnoidoTrolEiTal, éwg 6ToU
ETMIOKEVAOTET aTTd TOV
adel0doTnuévo avTITpdowTTOo
o€pPIC. YTapye! Kivouvog
nAekTpoTAngiag!

2UVOEETE TO TTPOIOV UOVO O€
YelwpEVn TTRICa/yPAUMA WE TV
1é0N KaI TTPO0TaCTia TTOU
TTPOBAETIETAI OTIC "TEXVIKEG
podiaypagéc”. AvabéaTe Tnv
eykardoTaon g yeiwong o€
TNIOTOTIOINMEVO NAEKTPOAGYO av
XPNOIHOTTOIEITE TO TTIPOIOV LE A
XWpig peTaoxnuanoTh. H
eTaipeia pag dev Ba eépel v
€uBuvn yia otroladATTOTE
TTpoAAuaTa TTPOKUYWOUV Adyw
N YEiwOoNG TOU TTPOIGVTOC
oUPQWVA E TOUG TOTTIKOUG
KavoviouoUg.

MMoTE PNV TTAEVETE TO TTPOIOV
atAwvovTtag A xUvovtag vepod
Tavw Tou! YTrapxel Kivduvog
nAekTpoTAngiag!

MoTé unv ayyicete 10 QIG e uypd
xépia! TToTE unv aQaIpEiTe T0 PIG
até Tnv Tpida TpapwvTag TO
kaAwdI0, TTAvTa va TPARATE TO
id10 70 QIC.

To TpoidV TTPETTEI va Eival
atmoouvoedEPEVO aTTé TV TIpia
kaTd TIg dladIKaaieg

eykardoTaong, ouvThpnong,
KoBapITUOU Kal ETTIOKEUWV.
Av utroaTei ¢nu1a 10 KaAwdIo
olvdeang aTo pelpa, auto
TIPETTEI VO AVTIKATAOTAOET OTTO
TOV KATAOKEUAQTH, TOV
avTimpdowTd Tou a€pPI 1 aTmod
ATouo pe TTapdpola egeidikeuan,
yI0 TNV aTToQUYR KIvOUvou.
H ouokeun TTpETEl va
eykataoTaBei €701 waTe va gival
€QIKTA N TTARPNG ammooUvdean
G amd To dikTuo. H
atrooUvOEan TTPETTEN Va YiveTal
gite Yéow evog QI¢ pelPaTOg
OIKTUOU, €iTE HEOW BIOKOTTTN
EVOWUaTwpEVOU 0TN aTaBEPr
NAEKTPIKA EyKATAOTAOT,
oUPQWVA LE TOUG
KOTOOKEUAOTIKOUG KAVOVIOUOUC.
H miow emi@daveia Tou oUpvou
QTTOKTA UYNAR Bepokpaaia
oTav XpnoIPoTIOIEITAI O POUPVOC.
BeBaiwbeite 611 n alvdeon
PEUNATOG BEV EPXETAI OE ETTAPN
ME TNV TTioW EMIQAVEIQ, ANIWG
01 OUVOETEIG UTTOPOUV Va
uttroaTouV {nuid.
Mnv Tray10eUeTe T0 KAAWSIO
PEUNATOC AVAPETT aTNV TTOPTA
TOU (OUPVOU Kal TO TTAQICI0 TNG
OUOKEUNG KAl NV T0 TTEPACETE
TTAVW atmd BeppEC ETIPAVEIEC.
AMIwG, ptTopei va Alwael n
uévwan Kkai va TpokAnBei wTid
AOYW BPaXUKUKAWUATOG.
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OmoleadnTOoTE EpYaTies O€
€COTTAIONO KOl OUOTAUATA TTOU
AeIToupyoUV pe NAekTpIoUO Ba
TTPETTE VA eKTEAOUVTAI OVO aTTO
€¢oua1odoTnUEVO Kal
TNIOTOTIOINMUEVO TTPOTWTTIKS.

2€ TIEPITITWAT OTTOI00OATTOTE
{NUIGG, OTTEVEPYOTTOINATE TN
OUOKEUN KOl aTTOOUVOEDTE TNV
aTé TNV Tapoxr PEUUATOS
OIKTUOU. 'Ia vl TO KAVETE QUTO
QTTEVEPYOTIOINATE TOV
aoQAAEI0dIOKOTITN TNG OIKIOKAG
eykardoTaong.

BeBaiwbeite 611 n ovopaaoTIKh
TIA PEUHATOC TNG ACQAAEING
gival oupQwvn Je Ta
XAPOKTNPIOTIKA TOU TTPOIGVTOC.

AcaAeia TTpoidvTog
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MPOEIAOMOIHZH: H ouokeur
KaI TO TTPOOTTEAGT A pEPN TNG
atokToUv ugnAr Beppokpaaia
katd TN XpAon. Oa mpétel va
TTPOCEXETE VA NV ayyieTe Ta
oTolxeia BEpuavong
(avmioTaoelg). Oa mpétel va
KpaTaTe pakpid Ta aidid
nAIKiag piIkpdTEPNG TWV 8 ETWV
€KTOG av autd BpiokovTal U6
dlapkr tTifAeyn.

MMoTE Un XPNOIKOTTOINTETE TO
TPOidv av n kpion cagf o
OUVTOVIONAGS TWV KIVAGEWV 0aG
EXEI ETINPENOTEI ATTO TN XPNON
OIVOTTVEUHATOG Kall/r) TOGIKWV
ouaIWV.

MpoaéxeTe OTAV XPNOIUOTIOIEITE
aAkooAoUxa TToTd aTa gaynTd
oag. To ovoTveupa egarpiceTal
o€ UYnAéC Bepuokpaaieg Kal
UTTOPE va TTPOKOAETEI QWTIA,
aQoU JTTopei va avagAeyei av
€pBel O€ ETAPNA WE KAUTES
ETIQPAVEIEC.

Mnv ToTroBeTEiTE OTTOIAONTTOTE
€0QAeKTa UNIKG KOVTA OTO
POV yiaTi oI TTAEUPEG TOU
uTTopei va BepuavBoly TToAD
KOTA TN XPAON.

Kard Tn Xprion n OUOKEUR
aTTOKTA UYNARA Bepokpaaia. Oa
TIPETTEI VO TIPOTEXETE VA NV
ayyicete Ta aToIXEia BEpUavONS
(avTioTAOEIG) HECT OTO YOUPVO.
Aiatnpeite kaBapd amd eumddia
6Aa Ta avoiypata agpiopoU.

Mn Bepuaivete aTo QoUpvo
o@paylouéva HETAANIKG doxeia
kar yudhiva Bdada. H triean mou
QVOTITUCCETAI OTO WETAAAIKO
doxeio/Bddo pmopei va
TTPOKAAETEI EKpNEH TOU.

Mnv TotroBeTeiTe diokoug Kal
TaYId ynaoipatog, mdTa A
ahoupivoxapTo ameubeiag Tavw
oTn BAGon Tou Xwpou Tou
@oUpvou. H ouocowpeuan g
BeppdtnTag utmopei va
TTPOKAAETEl CNIG 0T RGO TOU
XWPOU TOU (poUpVou.

Mn xpnoluoTrolEiTe aKANPA
kaBapiaTikd TpoidvTa R



QIxunPEES METAMIKES EUOTPEG Yia
TOV KOBapIoNS ToU T{aWIoU TNG
TTOPTAC TOU POUpPVOU, yiaTi autd
10 €idN PTTOPOUV va Xapacouv
TNV ETIPAVEIQ, PE EVOEXOUEVO
OTTOTEAEOA TO OTTATIMO TOU
1{auIoU.

Mn xpnoiuoTTolEiTE
aTuoKaBapIoTEG yIa TOV
kaBapiopé Tou TTPOIdVTOG yiaTi
UTTOpEi €701 va TTPOKANBEi
nAekTpOTTIANGIaL.

(Ala@épel avaloya e 1o HovTEAD
TOU TTPOIGVTOG.)

2WaTA ToTroBETNON NG
OUPUPATIVAG OXAPAS Kal ToU
digkou TTavw aTIC CUPHATIVES
uTTod0XEC

Eival anuavTik6 va totroBeteite
owaTa Tavw oTnv uTrodoxr ™
oupuarivn axapa kai/r 7o dioko.
TotoBeTAOTE TN OCUPUATIVN
oxapa i 10 dioKo avApETa OTIG
2 payeg Kal Bepaiwbeite OTI
IO0PPOTIEI TTPIV TOTTOBETAOETE
@aynTo TAvw Tou (deiTE TO

Exel aQaipeBei A payioel 1o TCApI
NG UTTPOCTIVAS TIOPTAC.

Na xpnaoipoToIEite TTAVTOTE
avOeKTIKG g€ BepudTNTa YaAVTIa
@oUpvou dTav TOTTOBETEITE 1
agaipeite paynTta amd 1o
@oupvo.

TotoBetroTe TO XaPTi WnaipaTog
070 OKeUOG i 0TO €¢dpTNUa
@oUpvou (diokog, axdpa, K.AT.)
Hadi pe To aynTé Kai oTn
OUVEXEID TOTTOBETAOTE Ta OA O€
TTPOBEPUATHEVO QOUpPVO.
AgaipéaTe Ta TTAEOVAlovTa
TUAMATA TOU XOPTIOU WYnaidaTog
TroU &exeIAiCouv amd To €€dpTnUa
A T0 OKEUOG, WOTE VA ATTOTPATTE
0 Kivduvog va ayyicete Ta
BepuavTikG aToIxeia Tou
@oUpvou. Na un XpnoluoTIoIEiTE
TTOTE TO XAPTi YnaoipaTog o€
Beppokpaaia Asitoupyiag
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MNa

HEYOAUTEPN OTTO TNV
EVOEIKVUOEVN TIWA YIa TO XOPTI.
Mnv ToTroBeteite TO XOPTI
ynoiuarog ameubeiag aTn Baon
TOU GOUPVOU.
MPOEIAOMOIHZH: BeBaiwbeite
671 T0 KAAWADI0 PEUNATOGC TNG
OUOKEUNC €Xel atmoauvdeBei amo
NV Tpica f o diakdTTNG
KUKAWUOTOG EXEl
atmevepyoTtroindei piv
avTikaraoTAoETe TN AduTTa, yia
Va aTroQUYETE TNV TIBavoTNTA
nAeKTPOTTANEIaG.

H ouokeun dev TTpétrel va
eykataoTabei Tiow ato
dlakoounTIKA TdpTa
TIPOKEIMEVOU Va ATTOPEUXOEi
uttepBEpUavan.

TNV A0QAAEID TOU TTPOTOVTOG

amd ewTIa:

BeBaiwBeite 611 10 QIC TAIPIALE
kaAd oTnv Tpida, WOTE va unv
Trapdyovral aTrIvenpeg.

Mn xpnoluoTolgite KaAwdia Tou
€xouv utroaTei {nuid A gival
KOMMEVQ, 0UTE KaAwdIo
ETTEKTAONG, TTAPA JOVO TO APXIKO
KOAWSI0 TNG GUCKEUAC.
BeBaiwbeite 611 dev uTTAP)EI
uypd A uypacia atnv TpiCa oTnv
oTroia €xel ouvOEBEi TO TTPOIOV.

MpoBAeTtopevn Xpion
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To Tpoidv auTd éxel oxedlaoTei
yia OIKIaKA XpAon. Aev

ETITPETTETAI N ETTAYYEAUATIKE
xpron.

MPOZOXH: H ouokeur aut
€xel oxedlaoTei pudvo yia xpAon
HayelipéuaTog. Aev TPETTEl va
xpnoiyotoinBei yia dAAoug
OKOTTOUG, OTTWG Yia BEppavan
TOU XWPOU.

To Tpoi6v autd dev Ba TpéTel
va XPNOIPOTIoIEITaI IO
BEpuavan Twv TIATwWY KATw amd
T0 YKPIA, Y10 KPEUOAOHA OTIG
AABEG TTETOETWV Kal TTAVIWY
ATWY KATT. yIa OTEYVWHA KAl
etriong dev péTel va
xpnaluoTroleiTal yia B€puavar.
O karaokeuaaTrg dev Ba gival
UTTEUBUVOC YIa OTTOIAdNTTOTE
BAGRN TTpokANBei aTod
AavBaapévn xpAon A XEIPITUO.
O @oUpvog ptopei va
xpnaluoTroInBei yia Tv
amoéYuen, To HayEipePa Kal 1o
WroIPo GaynTou aTo YOUPVO Kal
N oXApa.

AcgdaAeia TTaIdiwv

MPOEIAOMOIHZH: Ta
TTPOCTIEAATIHA PPN UTTOPET VO
QTTOKTATOUV UWNAA
Bepuokpaaia kard Tn xpron.
Mpétel va KpaTaTe Ta MIKPA
TTaIdIA JOKPIA.

Ta uhikd cuokeuaaoiag Ba gival
ETIKivouva yia ta Taidid.
Kpardre Ta UNIKd ouokeuaaiag
MaKPIG aTT6 TTaIdIA. ATToppPITITETE



OAa Ta pépn TN CUCKEUATIAG
oUPQWVA LE TOUG
TrepIBarAovToAoyikoUg
KavoviouoUg.

+  Tampoidvra TTou Acitoupyouv Je
NAEKTPIONO eival eTIKivOuva yia
10 TaId1d. Kpardre ta maidid
MAKPIA aTTé TO TTPOIOV OTAV
A€ITOUpYEi Kal pnv Toug
EMITPETIETE VA TTAICOUV LE TO
TTPOIOV.

*  Mn tomoBeteite Tévw atmo T
ouoKeun TTPAyUATA TTOU
MTTOpPOUV Va TTpoaTTaBrgouy va
@Tacouv Ta TaIdIAL.

+  Orav n moPTA TNG CUOKEUAG
gival avoIkTh, unv TOTTo0ETEITE
TTAVW NG OTTo100ATTOTE BapU
QVTIKEIMEVO KAl NV OQPATETE Ta
Taudié va kadioouv Tavw TnG.
Mmropei va TpokAnBei avarpoT)
TNG GUOKEUAG A va TTaBouv
(NG o1 PevTETEDES TNG TTOPTAC.

Tehikr) 168¢an Tou TTaAIOU

TTPOIdVTOC

Zuppopewon pe v OBnyia Tepi omofAATWY
nAexTpiKoU Kol nAekTpovikou e§omAiopod (AHHE)
Kai TENIKA 8160€an Tou TTPoidvTOG:

To 1poidv autd cuppopewveTal e Tnv Odnyia e
Eupwmaikri¢ Evwong mepi amopAfiTwy nAekTpikou
Kai nAektpovikou egomrAiguou (AHHE) (Odnyia
2002/96/EE o€ guvduaopo pe 2003/108 EE kai v
2012/19/EE). To mpoi6v @épel aUpBoAo Tagvopnang
yia amdpAnTa nAeKTPIKOU Kal NAEKTPOVIKOU
eéomhiopol (AHHE).

To Tpoidv auTé EXEI KOTAOKEUAOTE e EEapTAPATA
Kai UNIKG uwnAng TroI6TNTag Ta oTToia PTTopolv va
emavaypnaipoToInBoulv kai eival kataAAnAa yia
avakukhwan. Mnv amoppiyete 10 amdpAnTo mpoidv
padi pe Ta Kavovikd oIKIaKA Kal GAa aTroppippara
oTo TEA0g TG weEAIUNG Cwiig Tou. MapadwaTe T0 o€
KEvTpo oUMOYAG yIa TNV avakUKAwGT NAEKTPIKOU KAl
nAekTpovikoU e¢omAigHoU. ZntaTe TAnpogopieg oo
TIG TOTTIKEG GG OPXES OXETIKA UE AUTA TA KEVTPA
ouhoyrig.

Zuppopewon pe v Odnyia epi TEPIOPITHOU
XPAong opiopévwy emiKivduvwy ouaiwv (RoHS):
To TIPoidV TToU £XETE TTPOUNBEUTEI GUHHOPPUVETAI HE
v Odnyia g Eupwraiknig évwong mepi
TIEPIOPIOHOU XPrONG OPICPEVWV ETTIKIVOUVIWV
ouaiwv (RoHS) (2011/65/EE). Aev Tepiéxel
emKivduva kai aayopeupéva UAIKA Trou opidovTal
otnv Odnyia.

TehikA 31600 TwV UAIKWY

OUoKeUATiag

+  Ta ukikd ouokeuaaiag eival emkivduva yia Ta
mraidid. Ailatnpeite o UNIKG GUOKEUaOiag o€
aoQaNEG pépog pakpid amd ta raidid. Ta
UAIKG oUOKeUaOiag Tou TIPOiGVTOG €ival
KOTaoKEUaopéva amd avakukAwaipa uAikd. H
TeNIKr) D1G6eaT| TOUg TIpETTE val yiveTal owoTa
Kai e diahoyr oUuewvn pe TIg 0dnyieg yia Ta
avakukhoUpeva amopAnTa. Aev péTel va
aToppiTITovTal Padi e Ta KavovIKA OIKIaKA
amoppiyuara.
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E l'evikeg TTAnpo@opIEg

Fevikn emokoTNON

1 Mivakag eAéyxou 6 Béoeic 010 PoUpvo

2 Tupparivn axapa 7 Mévw avtiotaon

3 Aiokog 8 dwg

4 Aapn 9 Motép avepioThpa (TTiow amod 10 XaAURdIVO
5 Mépta ¢haopa)

1 2 3 4
[MepIOTPOPIKO KOUWTTi AEITOUPYIWV
Mnxavikdg XpovodIakoTTnG
MepioTpo@IKG KoupTri BeppoaTamn
Auyvia BeppooTdrn

B w N -
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Mepiexopeva cUoKEUATiag

a TTapeXOpEVa ageaouap PTTOPET VOl
D1apEpouv avaoya pe To HOVTEAO TOU

poidvtog. Evdéxetal aTo TPoidv oag va unv
uTréipXouv 6Aa Ta ageaoudip Trou
TIEPIYPAPOVTAI OTO EYXEIPIDIO XPATTN.

1. Eyxepidio xpong

2. Kavovikog diokog
Xpnaiyotolgital yia Tapaokeudopata Jupng,
KOTEWUYEVA TPOQILA Kal PEYOAQ ynTd.

ZwoTh TomoBéTnON TG OUPPATIVIG aXapOg
Kal Tou 3ioKou aTIG THAEOKOTTIKEG UTTOBO)XEG
(AuTO TO XAPOKTNPIOTIKO Eival TTPOAIPETIKO.
EvdéxeTan va unv utrapyel oTo Sik6 Gog
TPOIoV.)

O1 AeoKOTTIKEG UTTODOXES ETTITPETIOUV VO
TOTIOBETEITE KOl VO AQQIPEITE EUKOAQ TOUG
diokoug kai T auppdTivn oXapa.

Ortav xpnoiyotolgite 1o dioko Kai T gupudmivn
oXApa pe TNAEOKOTTIKEG UTTOBOXEG, VO
BePaiwveaTe 611 01 TIEIpOI 0TO TTOW TUARA TG
TNAeokoTIKAG UTTOdOXNG BpioKovTal O ETAON
JE Ta AKPO TG OUPNATIVIG OXAPAG Kal Tou
diokou.

3. Zuppdmvn oxapa
XpnoiyoTolgital yia WAGIHO Kal yia
TOTOBETNON OTNV EMOUPNTH UTTOdOXT| TOU
@aynTou Trou TipdkeITal va ynbei A va

payeipeutei payou.
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TexvikéG TpodIaypaEg
Taon / auxvé

Tumog kaAwdiou / diatoun eANAX.HOBVV-FG  3x 1,5 A2

Kipioc polpvo DoUpvog ToOAAATTAWY AgiTOUPYIWV

KatavaAwaon 1ox00g ykpIA

# Baoikd: O TAnpoQopicg OXETIKA e TNV EVEPYEITKE GV NAEKTPIKWY QoUpvwy Trapéxovtal oUpeuwva
pe 1o p6TuTio EN 60350-1 / IEC 60350-1. O Tipég autég TpoadiopiovTal uTIO TUTIOTIOINUEVO QOPTIO WE
Aeimoupyieg BEpuavang pe kaTw-mavw avtiotaon fi Bépuavang e uroBoRBnon avepioTApa (av UTIAPXE!).
H kamyopia evepyelakng amodoong mpoadiopiletal GUeWva e Ty Mo KATW TTPoTEPaIGTNTA avAAoya
av oI avTIOTOIXEG AeIToupyieg uTTapxouv aTo TIPoIdV fi Ox1. 1- Mayeipepa pe oik. avepioipa, 2- Apyod
payeipepa ToupuTo, 3- Mayeipepa Tolppto, 4-Mavw kar katw Bépuavan Pe uopordnan avepioTipa, 5-
Mévw kai kamw B¢puavan.

* BA. Eykardaraon, oehida 13.

*

O1 TexvIKEG TIPODIAYPAPES UTTOPET VO I TIMEG TTOU Qva@EPOVTAI OTIG TTIVAKIOES TOU
potrotroinBolv Xwpig TponyoUuuevn poidvTog f o€ GAAQ EvTuTTal TEKUNPIWONG
e1doToinon yia ™ BeAtiwon g moidTag 0U T0 GUVOdEUoUV EXOUV PETPNBET a€
TOU TTPOIOVTOG. £PYaOTNPIaKES OUVBNKES GUHQWVA LE TO
- - - OXETIKG TTPATUTIOL AVaAOya pE TIG TUVBAKES
O e1kOVeg 0O TrapGV eyxeIpidio ) Aermoupyiag ka TEpIBAANOVTOC ToU
epIAapBdavovtal yia Adyoug axnuaTikig TIPOIGVTOG, 01 TINEG QUTEC WTIOpET va
ammeikdviong Kai Ovo Kal UTropei va unv SI0GEPOULV.
TaIPIGJOUV OKPIBWG WE TO TTPOidV TG,
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EykaraoTaon

To mpoidv Ba mpemel va eykatacTabei amo
TNOTOTIOINUEVO ATONO GUPUVA WE TOUG ITXUOVTEG
kavovigpoug. AiagopeTika Ba akupwBei n eyyunon.
O karaokeuaoTig dev Ba @Epel kapia eubivn yia
{nuigg TTou Ba TpokUwouv amd diadikacieg Tou
eKTEAOUVTAI O ) adel0d0TNUEVA ATOMA KAl JTTOPET
va aKUpWael TRy eyyinan.

H mpoeToipaaia g 8éang Tou TTPOIdVTOG Kal

TWV EYKATOOTACEWY PEUPATOG YIT TO TIPOIOV

amroteAoOV €uBUvn Tou TIEAGTN.

KINAYNOZ:
To Tpoi6v Tipérel va eykataoTabel oUppuva

JE GAOUG TOUG TOTTIKOUG KavVOVIGHOUG
EYKATAOTATEWV aEPiOU KaI/f NAEKTPIKWY
EYKATAOTATEWV.

KINAYNOZ:
Mpiv TNV eykardaTaan, eAEyEre oTITIKG av T0
PoidV TTapouaialel oTroI0dATIOTE EAGTTWUA.

Av vai, TOTE unv 10 EYKATAOTAOETE.
Ta mpoidvTa TIOU £X0UV UTTOOTET {nuId €ival
emikivduva yia v acedaAeid oag.

Mpiv TV gykardoTaon

H guokeun mpoopiletal yia eykardoTaon o€

euTIopIKG SIABET IO GUGTAPATA VTOUAATTILV

kougivag. Oa TIpETEl val TTapapeivel Yia améoTacn
aoQaAeiag avapeaa aTn GUOKEUR Kal TOUG TOIXOUG

Kai Ta émmmAa g kougivag. BA. eikdva (TIEg ae xIA.).

o Oremeaveieg, ol GUVBETIKEG ETIKAAUWEIS KaI TO
GUYKOANTIKA UAIKG TTOU XpnoiyotTolouvTal Ba
TIPETIEI Va £XOUV QVTOXN OF UWNAEG
Beppokpaaieg (TouldyioTov €wg 100 °C).

«  Tavrouhdmia Tng kougivag TPETE! va gival
opigévTia kal KaAd oTepewpEva.

«  Avumdpyxel ouptapl KaTw atod 10 PoUpvo,
TpéTEl va eykataaTabei éva pagi avapeaa ato
QOUPVO KaI TO GUPTAPI.

*  Houokeun TpETTEl va PETAQEPETAI OTTO
TouhdixiaTov d0o droya.

«  Tiava PeTaKIvAoETE TO YOUPVO, KPATATTE TOV
aTé TIG EGOXES XEIPITUOU ToU OTIG BUO TIAEUPEG
TOU.

«  Tpiv eykatagTraeTe TO TTPOIGY, agaipéaTe dAa
T UNIKG KQIl TOEVTUTTA OTTO TO EGWTEPIKO TOU.

*  To vrouhdm koudivag Ba TpéTel va
OUPHOPQUVETAI g TIG BIA0TAGEIG TTOU
avaéPOVTal aTNV TIAPAKATW EIKOVA. ZTO TTIOW
TUAWA TOU VTOUAaTTIOU Kougivag, TIPETTEN VOl
KoTTei éva avoiypa pe Tig d1aoTaoEIg TTou
avagéPOVTal aTNV TIAPAKATW EIKOVA YIa VOl
BI00QONIOTET ETOPKAG OEPITHOG.

Mnv eyKaTaoTAOETE TN OUCKEUN diTTAa o€
wuyeia ) katawUkTes. H BeppoTnTa TOU

KTTEUTTETAI ATTO TN OUCKEUR Ba TTPOKaAETEl
auénpévn KaTavaAwan evEpyeiag yia TIG
OUOKeUEG WOENG.

Mn xpnoipoTolgite TNV dpTa Kau/f T Aapn
NG yia TNV aviywan f Tn Yetakivnon tou
POidVTOG.
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550"

ehdy.

14/EL



* ehdy.

Eykardortaon kai o0vdeon

«  To mpoidv autd emTpémeTal va eykaraoTadei
kai va ouvdebei povo oupgwva pe Toug
10x00VTEG EBVIKOUG KaVOVIOOUG
EYKATOOTAGEWV.

HAekTpikn o0v8eon

ZuvdEaTe TO TTPOIGV O€ YeIwpPEVN TTPICalypaupr TTou

TpoaTaTelETal aTd AoPAAEIODIAKATITN pivi TOTIOU e

KOTAAANAN ovouaaTIK TiuA PEUPOTOS 6TTWG

QVOQEPETAI OTOV TTIVOKA "TEXVIKEG TIPODIaYPaPES”.

AvabéaTe v eykaraoTacn e yeiwong o€

TNOTOTIOINUEVO NAEKTPOAGYO Qv XpNOILOTIOIEITE TO

TPOidV We 1} Xwpig peTaoynuaTiaTh. H etaipeia pag

dev Ba @éper Tnv euBlvn yia 0TToIEGOATIOTE {NUIES
TrpokUwouv Adyw XpRonNg Tou TTPOIdVTOS Xwpig
EYKOTAGTAON YEIWONG TTOU GUULOPQWVETAI LE TOUG
TOTTIKOUG KOVOVIOHOUG.

KINAYNOZ:

H povada emtpémeral va ouvdebei oTo
oUoTNpa diavoung agpiou uévo adelolyxoug
TexviTes. H mepiodog eyylnang TG GUOKEURG
exiva povo perd amd owaTh eykatdaTaon.
O karaokeuaoTAg dev Ba gEpel TNV eubBlvN
yia {nuiEG TTou TTpokUWouv atd diadikaaieg
TIou ekTehoUVTal aTTO W adglodotnuéva
aroya.
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KINAYNOZ:
To kaAwdio peduatog dev TPETEI va
gua@iyyeral, va huyieral, va gupméletal f
va EpXETal a€ ETan We {EaTd onueia g
povadag.
Av 10 KOAWdIO TPOPOdOTIag UTIOOTE (NI,
TpETEl va avTikaraoTabei amd adelolyoug
TexViTes. AlagopeTikd, utrdipxel Kivouvog
nAekTPOTIANEiag, BPOXUKUKAWUATOS A @wTIAC!
*  Houvdeon TPETTEI VO CUPHOPPWVETAI HE TOUG
€BvikoUg kavovioHoUG.
*  Ta dedopéva TG TAPOXNG PEUPATOG DIKTUOU
TPETTEN va avTiaToIXoUv aTa dedopéva Tou
opiovTal TNV ETIKETA TUTTOU TOU TIPOIGVTOC.
l'a va deite Ty eTIKETA TUTTOU AVOIETE TN
MTTPOGTIVI| TIOPTAL
To kaAwd10 petaTog Tou TPOIGVTOG TTPETEI Va
OUHHOPQUWVETAI [E TIG TIEG OTOV TTivaka
"TexvikéG TTPodIayPaEC”.

Z1epewoTe T0 PoUpvo pe 2 Bideg OTrwg deixvel n
EIKOVa.

MeTé v eykatdoTaon, BeBaiwbeite 6T o1 Bideg
£XOUV OQIXTEI OPKETA KAl O POUPVOG BEV PETAKIVEITAL.
O @oupvog umopei va avarparei kara m xpron av
dev eykataoTabei oUpQuva pe TIG 0dnyieg Kal av o
Bideg dev £xouv @IxTET PKETA.

Mo wpoidvra avepioThpa wi&ng (EvoéxeTal va

nv uTrapxer 6To SIKO6 GOG TTPOIOV.)

KINAYNOZ:

TMNpiv EekiviaeTe oTmoIAdATIOTE Epyaaia aTnv
NAEKTPIKY| EYKOATAOTAOT, ATIOCUVOEDTE TN
OUOKEUR amd TV TTapoXr| peUMaTOS SIKTUOU.
Ymépxel kivduvog nAektpotrAnéiag!

To @IG TOU KaAwdiou pelaTOg TTPETTE Va
eival e0koAa TTPOOTTEAGTILO PETG THV
eykardoTaon (aAAG 01 TTavw ato TNV TAGKO
EOTIVV).

Karé tnv kaAwdiwan, Tpémel va
GUHLOPQWVEDTE [E TOUG EBVIKOUG/TOTTIKOUG
nAekTpoAoyIkoUg KavoviopoUg Kal TTPETTEI va
XPnolyoToleite TPI¢a/KahwdIo Kal QIg TIou
eival Kat@AAnAa yia 1o golpvo. Ze
TIEPITITWGN TTOU T OPIa 10XUOG TOU
TIPOIOVTOG UTTEPRAIVOUV TIG TIPEG PEUHATOS
TOU QIG KaI TNG TPiag/Tou Kahwdiou
pedpaTog, TO TPOIOV TPETTEI va OUVDEDE
ameubeiag péow aTabepric NAEKTPIKAG
EYKATAaTAONG XWPIG XPAON QIS Kal
Tpidag/kaAwdiou pedpaTog.
ZuvdEaTe T0 KaAWBIO pEtaTOg OTNV TIPICa.
EykardoTaon Tou mpoidvTog
TomoBeTriaTe TO QOUPVO PéTQ GTO VTIOUAATTI,
€UBUypappioTE TOV KaI OTEPEWTTE TOV KAl
ouyxpovwg BePaiwbeite om To kaAwdIO
pedparog dev £xel UTIOOTET {nuIa kai/f) Bev xel
TayI10€euTEl.
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1 AvepioTipag wogng

2 Mivakag eAéyxou

3 Mépta

O evowpaTwyévog avepioTApag wugng wUxel kai 1o
VTOUAQTTI €VTOIXIONOU KOl TO PTTPOCTIVO PEPOG TOU
TTPOIOVTOC.

aveploTAPag Wugng auveyilel va Aeimoupyei
0-30 AeTITG PETG TNV TTEVEPYOTTOINGN TOU
0UpVou.
Av JayEIpEYATE WE TIPOYPAUMATITNS TOU
XPOVodIaKATITN TOU QoUpvou, Ba
amevepyoTroinBei Kal 0 aveuioThpag wugng
070 TEAOG TOU XPOVOU Hayelpéuartog padi e
OAEG TIG AciToupyieg.




Tehikog €Aeyxog

1. Aeimoupyia Tou TTpoidvTOG.

2. EMéy&re mig Aermoupyieg.

TehikR 8160gon Tou TTAAIOU TTPOIOVTOG

¢ QuAagre To apxIkd KouTi TOU TTPOIGVTOG Kal
METAQEPETE TO TIPOIGV LETT a€ auTO.
AkoAoubriaTe TIg 0dnyieg Tavw 07O
XapTokiBwrio. Av dev £XETE TO APXIKO
XAPTOKIBWTIO, TUCKEUATTE TO TIPOIGV €
TIPOCTOTEUTIKG pE QUTONIBEG ) XOVTPO XapTOVI
KOl OTEPEWATE KAAG Tr) CUCKEUATTQl g
KOMNTIKA TaIvia.

« T va amo@uyeTe {nuic Tn TTOPTA TOU
(QoUpvoU aTId T aXApa Kail 1o digko TTou
Bpiokovral péaa aTov eoUpvo, TOTTOBETATTE
€Va KOPMATI XapTOVIOU 0TV ECWTEPIKNA TTAEUPA
NG TOPTAG TOU Youpvou aTnv Béon TTou
Bpiokovrarl o1 diokol. AéaTe ye Tavia Ty TOPTA
oTa TAQiVA TNG ToIXWHATA.

*  Mn xpnoiuomoieite Tnv mépTa 1) TN AaPh TG yIa
TNV aviywaon i T YETAKivon TOU TTPOiOVTOC.

Mnv ToTroBeTeiTe OTTOIOONATIOTE AVTIKEIUEVT
Avw TN GUOKEUN KOl JETAKIVEITE TN YOVO
oe 6pBia BEaN.

EAEYETE T VEVIKI EMQAVION TOU TIPOIOVTOG
0aG yIa TUXOV {NUIEG TTOU UTTOpET va £XouV
pokAnBei kara T peTagopd.

17/EL



Pl Npoctoipaaice

MpoakTikéG TUPPOUAEG yIa e§oikovOunON

EVEPYEIONG

O1 mAnpogopieg TTou akohouBolv Ba gag

BonBAgouv va XpnaoIuoTIoIEiTE T GUOKEUR 0Og PE

0IKOAOYIKO TPATTO KAl va EE0IKOVOEITE EVEPYEIQL:

¢ XpnoIUOTIOIETE GTO POUPVO TKEUN TKOUPOU
XPWHATOG 1 Y EMKAAUWN GudATOU (payié),
eme1dr| €101 n peragopd BeppdmTag Ba eivan
KOAUTEPN.

«  Orav payeipetete Ta gaynta oag,
TIPOBEPPAVETE v TUVICTATAI GTO EYXEIPIBIO
XPAOTN 1 OTIG 0dnyieg payeipéuaTog.

¢« Kard 1o payeipepa pnv avoiyete guyva my
TIOPTA TOU QOUPVOU.

«  [poomabraTe va payeipeUeTe auyXpOVWG
mepIgadTEPa aTmod Eva GaynTd aTo GoUpvo OTaV
eivan duvartdv. MopeiTe va payeIpEWeTe
ToTroBeTwvTag 600 payeipikd okeln oTn
oupparivn axdpa.

«  Mayeipeuete Eva @aynTo Wetd amoé 1o GAAo. O
@oupvog Ba givar Adn (EaToG.

*  Mmopeite va e€oikovounoeTe vépyeia
oPrvovrag 1o oUpvo aag Aiya AeTITa TIpiv 10
TEAOG TOU Xpdvou payeipéparog. Mnv avoiyete
TNV TIGPTA TOU GOUPVOU.

o ATTIOWUYETE TO KATEWYUYHEVA TPOPIA TTPIV TO
HayEIpEYETE.

Apxikn Xpiion

Mpwtog KaBAPIOPOS TNG CUGKEUNAG

H emoaveia pmopei va utroaTei gnpid amd
0pIOUEVT ATTOPPUTTAVTIKG ) KABapIoTIKG
UNIKG.

Mn xpnoipoToigite yia Tov KabBapiopd
okAnpd amoppuTIaVTIKG, OKOVEG/KPENES
kaBapiapoul 1 oToladATIoTE QUXUNPEd
QVTIKEIYEV.

AoaipéaTte 6Aa Ta UAIKG ouokeuaaiag.
ZKOUTTIOTE TIG ETTQAVEIEG TIC GUOKEUNG PE Eva
ehagppd uypd TTavi i Gouyyap! Kal GTEYVWOTE
e €va Ao TTavi.

N —

18/EL

ApxIkn 0éppavon

Oeppavere 10 TIPOIGY yia TIEPITIOU 30 AETITA KaIl PETAL
amevepyotoIfaTe T0. ‘ETa1 Tuxdv Katdhoima
emoTpwoel¢ Ba kaolv kai Ba amopakpuvBoly.

MPOEIAOMOIHZH!
O1 kautég emipdveleg TTpokaAoly eykaduaral

H guokeun pmopei va Bpioketal ae uynAn
Bepuokpaaia 6tav xpnaiyoToleital. Moté va
unv ayyicete TIG (EOTEG €QTIES, TA ETWTEPIKA
TUAPATO TOU QOUPVOU, T GTOIXEID
B¢puavang KA. Kpatdre Ta maidié pakpid!
Na xpnaoiyoTolite TavtoTe avBeKTIKG O€
BepudtnTa yavtia oupvou otav ToTToBETEITE
1 agaipeite aynté amod 10 OUPVO.

HAekTpIKOG olpvog

1. ByaAte amd 1o golpvo dhoug Toug diokoug
wnaoipaTog Kai T auppaTvn oxapa.

2. KkeigTe TV TOPTA TOU POUPVOU.

3. EmA&Ge Zramkn B¢on.

4, EmAéEte v uwnAdTepn 10X0 TOU YKPIA, BA.
Tpdmog xeipiooU ToU NAEKTPIKOU PoUpVOU,
oehida 20.

5. AogriaTe 10 @oUpvo va Acitoupynael yia 30 AeTrTa.

6. AmevepyomoifoTe 10 oUpvo aag, BA. Tpdmog
XEIPITLIOU TOU NAEKTPIKOU poupvou, aehida 20

®olpvog YKpIA

1. ByaAte amd 1o golpvo dhoug Toug diokoug
wnaoipaTog Kai T auppaTvn oxapa.

2. KkeigTe TV TOPTA TOU POUPVOU.

3. EmAEGE v uwnAGTEPN 10XU TOU YKPIA, BA.
Tpdmog xpriong Tou ykpiA, oeAida 23.

4. A@naTe 10 QoUpvo va Asioupynael yia 15 AetTd.

5. AmevepyomroifoTe To yKpIA aag, BA. Tpomrog

xenong rou ykpih, oeAida 23

[0 dU0 TEPITIOU WPES KATA TNV TTPWTN
eiroupyia pmopei va mapayBei ooun kai
katmvag. Auto gival TTOAD QUGIOAOYIKG.
BeBaiwbeite 611 0 Xwpog aepileTal KaAG yia
VO ATTOUAKPUVETAI O KOTTVOS Kall N 00 WA,
Amogelyete TV aTr' eubeiag eigTIvor| TOU
KaTmvoU Kal TnG 0OAG TToU TrapdyovTal.




E Tpo1og xpHiong Tou oupvou
Fevikég TANPOQOpIES OXETIKA HE TO
YNOIHO YAUKWYV, TO YAGILO QaynTWV Kal
TO YNOIUO O YKPIA

MPOEIAONOIHZH!
01 KauTég emMIQAveIEg TIpOKaAoUV eyKaupaTal

H guokeun pmopei va Bpioketal ae uynAn
Bepuokpaaia 6tav xpnaiyoToleital. Moté va
unv ayyicete TIG (EOTEG €QTIES, TA ETWTEPIKA
TUAPATO TOU QOUPVOU, T GTOIXEID
B¢puavang KA. Kpatdre Ta maidié pakpid!
Na xpnaoiyoTolite TavtoTe avBeKTIKG O€
BepudtnTa yavtia oupvou otav ToTToBETEITE
1 agaipeite aynté amod 10 OUPVO.

KINAYNOZ:
Tpoaéyere 6TOV AVOIYETE TNV TIOPTA TOU
0Upvou KaBwg pTropei va d1apUiyel aTuog.

O arpdg mou Pyaivel propei va (epartioe Ta
¥EpIa, TO TTPOOWTIO Kau/f Ta pdTia oag.

HpaKTlxsg oupBouAég yio yAoIpo YAukwv
Xpnaopotoigite kar@AnAoug avtikoAnTIKoUg
peTahhikoUg diokoug i avigToixa ahoupivévia
OKEUN A @OpUES OIAIKGVNG OVOEKTIKEG OTN
BeppotnTa.

+  XpnoIYOTIOIEITE ATTOTEAETUATIKA TO XWPO OTIG
UTTOd0XEG.

«  TomoBeTeite TN @OpPa WnoipaTog 0T peoaia
B¢an oTig UTTOBOXES.

«  EmA&Ge T owaoTh 6€on aTo golpvo Tpiv
avaweTe T0 OUPVO A 10 YKPIA. Mnv aMaleTe T
8¢an oty uTodoxr 6Tav 0 oUpvog Eival
(eaTo.

o NiompeiTe TNV TIOPTA TOU GOUPVOU KAEIDTH).

MpakTikég GUPBOUAES yia whaIPO OE Towi

*  TaamoteAéopara Tou payeipéuatog Ba ival
KOAUTEPA av XpnoIKoTToIRCETE GE OAOKANPO
KOTOTIOUAO, YaAOTIOUAG Kail eyGAa KoppdTia
KPEQTOG KAPUKEUPATA OTTWG XUPO AEPOVIOU Kall
palpo TTEPI.

o XpeidZovrar 15 €wg 30 Aetrtd epioadTepo yia
VO WAOETE KPEAG e KOKaAQ OE OUYKPIOT LE
id10u peyEBOUG KpEG XwPig KOKAAQ.

¢ OaTmpémel va uTohoyilete TepiTou 4 éwg 5
AeTTdl xpdvo payeipépaTog avd ekarooTd
TIAXOUG TOU KPEQTOG,.

« Mera 1o payeipepa, a@roTe To KPEAS O€ NPEPia
0710 oUpvo yia Tepitrou 10 Aetrtd. ‘Etoi n
EOWTEPIKOI (wpoi poipadovTal opoidopea o€

6Ao 70 WnT6 KO Bev aTACoUV GTAV KOTTET TO
KpEag.

«  To yapi Ba mpémel va ToroBeTEiTaON OTN Peaaia
i oV KaTw B€an oTIg uTTOd0XES O OKEUOG
avBekTIKO g€ BepudTnTa.

MpakTikég gupuBoulés yia ywnaipo ot oxdpa

(YkpIA)

Orav whvete ag ykpIA kpEag, WAp! Kal TIOUAEPIKA, TO

@aynTa amokTolv ypryopa KAPE Xpwud, £XOuV

wpaia kpoUaTa kai dev aTeyvwvouy. Ta emimeda

KOpATIa, Ta GouPAdKIa Kar Ta AoukavIKa, aAAG kal

10 AaXaVIKG e peyGAn TIEPIEKTIKGTATA OE VEPO, OTTWG

ToudTES KOl KpepUdIa, ival idiaitepa kataAAnAa yia

Lpnomo o€ YKPIA.

Karaveiete 10 KOPPATIAN TTOU TIPOKEITC VOl
wnBouv aTn ouppdTivn oxXapa fi aTo TOWi e
OUpNATIVN OXAPa JE TETOIO TPOTIO WATE N
EMQAVEID TIOU KAAUTITETOI VA NV UTTEPPAIVEI
TO TTEPIyPANA TG AVTIOTAOTG.

«  TomobetAaTe TN GUpUdTIivn oxXapa fi T0 Sioko
wnaipaTog pe oxapa aTo emBuunTd eTTimedo
0710 PoUpVO. Av WIAVETE OTN GUPHATIVI OXdpa,
ToTroBeTrOTE TO BiOKO WnaiuaTog oY
Katwtepn 6éan yia T guAhoyn Twv Ay, O
diokog wnaoiparog rou Ba TomobeTnBei TTpETE
va €xel PeyeBog ou KaAUTITEI AN TNV
EMQAVEIQ YnoipaTog pe T0 YKPIA. AuToS 0
Oiokog eVOEXETAI VO PNV TIOPEXETAI LE TO
mpoidv. MpoaBéaTe aTo dioko wnaiparog Aiyo
vepo yia va O1EUKoAUveTE Tov KaBapiaud Tou.

Ta 1p6@IUa Tou Bev eival katGAAnAa
Y10 WAOIHO OTO YKPIA TIPOKOAOUV
Kivduvo Trupkayidg. I'a wroipo ato
YKPIA XpnoIUoTIOIEiTE POVO TPOQIUA
TIou gival kat@AAnAa yia Tnv évtovn
BEppavan kaTd 10 WHGIKO T€ YKPIA.
Mnv TotroBeTeiTe 10 PaynTd TTOAD
Tiow GT0 PAP!I TOU YKPIA. AuTé €ivail
70 10 {£0TO ONeio kal éva gaynTo
pe oAU AiTrog pmmopei va mdoel
QwTId.
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Tpoémog Xe1pioo0 TOU NAEKTPIKOU
@oUpvou
Emidoyn Beppokpaciog kai TpoTTou AsiToupyiog

1 2

1 [MepIOTPOPIKO KOUWTTi AEITOUPYIWV

2 MepioTpo@IKG KoupTri BeppoaTamn

1. PuByioTe 10 ¥povodiakdTT Tou poUpvou aTov
emBuuntd xpévo payeipéuarog, PA.Xprion rou
poAoyiou Tou podpvou, aeAida 21

2. PubyiaTe 10 koupTri AcIToupyiwy aTov EmBupnTd
TpOTIO A€iToupyiag.

3. PubyioTe 1o Koupri @epy. °C otV emBuunTy
Beppokpaaia.

» O @oUpvog Beppaivetal wg Tn pubuiouévn

Beppokpaadia kai KatoTiv diatnpei auTh T

Beppokpaaia. Kard m 8épuavan, n Auxvia

BepPOKPaATIag TTAPAPEVEI OVAHUEVT.

Amrevepyotroinon Tou NAEKTPIKOU @olpvou

l'upiaTe 1O XpOvodIaKOTITN TOU QoUpvou aTn Béan

QTIEVEPYOTTOINONG.

[O1av 0 XpovodIakOTITNG PUBMIOTEN O€ pia
ouykekpipévn wpa, Ba amevepyotoinBei
autopaTa, BA. Xprion Tou poAoyiod Tou
@olpvou, oeAida 21

l'upioTe TO KOUWTTI ASITOUPYIWV KalI TO KOUTTI
Beppokpaaiag otn BEon amevepyomoinang (Tavw).
Eival anuavtiké va TomoBetnei cwatd n gupudrivn
oxapa atn guppaTivn utodoxr|. H auppativn axdpa
Tpémel va eioaybei avapeaa oTig GUPUATIVEG
uTrodoX£G OTIWG QaiveTal OTNV EIKGVL.

Mnv a@roeTe T guppdTivn oxdpa va ivar oe magr
JE TO TTioW TOiXWHa TOU QoUpvou. MepdaTe T
OupudTivn 0XAapa OTO PTIPOCTIVE PEPOG TNG
uTrodoyn¢ kai aTabepotroifaTe Tn 6o Tou WE T
BorBeia TG TOPTAG yIa v OTTOKTAOETE KA
amodoan ykpIA.

(Ala@éper avahoya e To HOVTEAO TOU TTPOIGVTOC.)

Tporror AciToupyiag

H oe1pd Twv TpoTIWY ASIoupyiag TTou avagEpovTal
edw pmopei va dlagépel amod  diappuBpion aTo
TIPOIOV TIOU KOTEXETE.

Top and bottom heating (Mévw ko kéTw
avtioTaon)

AeimoupyoUv n TIavw Kai n KaTw
avrioTaon. To @aynTé BeppaiveTal
opoidpop@a amoé Tavw kai kaTtw. MNa
Tapadelyua, nemAoyr ival
KOTAANAN yia kEIK, yAukd C0png R
KEIK KaI guvTayég payol O POPHES
wnaiparog. Mayeipepa pe éva dioko
povo.

Bottom heating (Kétw avrtioToon)

0,

Nermoupyei Pévo n katw avtiotaon.
Aermoupyia kar@AAnAn yia TriToa Kai
akoAouBo gepownaipo Tou eaynTol
aTmé T0 KATW PEPOG.

AuTi n AeiToupyia TpéTiEl va
XPNnoIyoTolgital Kai yia Tov EUKOAO
KaBapIopo e aTpo.

Fan supported bottom/top heating
(KéTtw/mévw avrioTaon pe uropondnan
QVENIGTAPQ)

&

AermoupyoUv n avw Kar Kamw
avTioTaon guv 0 avepioTAPAS (07O
Triow Toiwua). O Bepudg aépag
KOTavELETaI OpOIGUOPPA aE OAO TO
(QoUpPVO TIOAU ypriyopa xdpn aTov
avepioTipa. Mayeipepa e éva
0igKo povo.

Full grill (FkpiA duvaro)

oA

Nermoupyei 10 PeyGho ykpIA aTnv

opo@n Tou eolpvou. Eival 1pomog

KOTAAANAOG Y0 TO WAGIHO GTO YKPIA

HEYAAWY TTOCOTATWY KPEATOG,

+  TomoBethaTe KATW ATIO TNV
avTioTaon ykpIA pepideg peyaAou
i} yeoaiou peyéBoug aTn OWOTH
6¢an oy uTodoyn yia YrHaIuo
YKPIA.

+  TupioTe 0 QaynTé Petd 10 WIco
XPOvo ynaiuarog.



Grill+Fan (FkpiA+Aépag) "Evapén Tou poyeipépaTog

had ; ) ) Mict va XpnoIHOTIOIRTETE TO GOUPVO
& H, I0XUG Wnaluarog oTo YKPIA Bev eval pETIEl VO ETMIAEEETE TTPOY pappa
1600 £viovn 600 e TO I'K,pl')\ 6uvajo. OYEIPEUATOC KOl TNV ETTIBUMNTA
+  TomoBetAaTE pikpoU fi peaaiou BeppoKpaTia Kal va OpiTETE TV (P,
peyéBoug pepideg aTn OwaTr AMIGS 0 poUpvog dev Ba AeiToupyei.
) ?eog pagiod yia Yoo ykpIA. 1. TupioTe To koupri Time Adjustment (PUBion
UPIOTE TO GayNTO HETATO HIOO XPOVOU) BEEI6OTPORA YIa VA OPITETE TO XPOVO
' ~ Xpbvo ynoijarog. LaYEIpELaTOC.
Evioxuan eég\uavong , , 2. TomoBemaTe TO GayNTO GTO GOUPVO.
ﬂl VIG?;;S&“&;;;O gﬁ?&“g:g;/’;ﬁ' 3. EmA&ETE Tpoypapa Aemoupyiog kai
= Aev ivan KaTGATAR Yia payEipepa Beppokpaaia, BA. Tpomogs xeipiouod Tou

| nAekTpIkoU goUpvou, aehida 20.
EPGV”T:U(')O - » O golpvog Ba Beppaveei oy emAeypévn
¢ ; umm Beppokpaaia kar 6a diatnpAcE! auTr TN
Aeimoupyia, emAEgTE TV
e eumm ,esp}JOKpG(IT]I'G H Beppokpaadia Ewg 1o TEAOG TOU XPAvoU payeIpENaTOS
. P TIoU ETMAECQTE.
)‘UXV'G Gepp OQ avaper kai o 4. Otav teAeitboer 0 XpOVOG PayEIPENATOG, TO
0Upvog BeppaiveTal
. (II-JI )\lf) vig oé) '“vel a 06 koupTri PUBpion wpag Ba mepioTpagei autéuarta
oho K))f wesP 5IG%IKGOiG apioTepdaTpopa. AkouyeTal Evag fxog
ne n TTpoeIdoToinang Tou deixXvel 6T 0 XPOVOG EXEI

eéppavoqg. Tore Eﬂ,')‘éas mv TeAeIboel kal diakoTTETaN N TPOYodOaia
emOuunTA AciToupyia yia 10

payeipepa Tou GaynTou 0ag. PELLATOS. - -
XpAom Tou poAoyIoU TOU GOUPVOU v Ogv ele)\sTs Ve XPNOTHOTIOIOETE TN
€IToUpYia XPOVodIaKOTT, YUPIiOTE TO
koupTri apioTepOaTpOPa aTn BEON pE TO
/ . 10 oUpBoAo Tou xeplol.
| 20 5. AmevepyoTroIfoTe TO GOUPVO WE TO KOUUTTI
100 Pa6pion wpag, 1o kouyTri ASIToupyIwv Kai To
30 KoupTri Beppokpaaiag.
90 ATrevepyoTToinon Tou QoUpvou TPIV THV
80 40 kaBopigpévn Wpa
70 g0 1. TupioTe To koupi Time Adjustment (PUBpion
XPOvou) apIoTEPGOTPOPA EwG GTOU OTANATATEI.
2. ATrevepyoTIOICTE TO YOUPVO WE TO KOUWTTI
AeiToupyiwv Kai 7o koupTri Gepy. °C.
Mivakag Xpovwv payeipépaTog WAoo YAUKWY KOl QOyNTWY
01 xpdvor aTov Trivaka auTév Exouv Hovo H 1n urodoxr Tou golpvou eival n KaTw
evdeikTIKG oKoO. OI XpOVOI PTTOPET VOt uTrodox 1.
D1agEpouv Aoyw Tng Bepuokpaaiag, Tou

TICIXOUG Kl TOU TUTTOU TWV TPOQiwY, KaBwg
Kal avaAoya e TIG JayEIpIKEG aag
TIPOTIUATEIG.

ApiBuoi Agegoudp mpog xprion Tpom Ofon atnv Oeppokpaaia (°C) Xpovog
Siokwv og utrodoxi paysipépar
Aeitou
pyiag

KEIK popuoc Evag diokoc Dopua KEIK TAVW O ﬂ




Mavreomavi

‘Evag diokog ZTpoyyUAn Audpevn gopua 3 160
diapéTpou 26 cm TAVW O€

]
Eidn 0ung | Evag iokog Kavovikecdiokoe | [ | 2 | 200 [ 30..40
]

25 ehdy. 220

AOTPO! karomiv 180 ... 190
“Evac diokoc Kavovikéc diokoc* “_ : . | 150...210
5.5 KIAG Kkaromiv 180 ... 190

Xen eppavon y Qayn

* Autd Ta ageooudp EVBEXET(]I vo unv napéxowm yadi e 10 rrpo:év
* Autd Ta agggoudp iov. Ei

Mivakag uavslpsumog Y10 YEUHOTO SOKIPWY
Ta yebpara ae autov Tov TTivaka payeipéuatog apackeualovial oupgwva pe 1o EN 60350-1 yia va
O1EUKOAUVOVTaI T IVOTITOUTA EAEYXOU OTIC SOKIMES TOU TTPOIGVTO

MpakTikég GUUBOUAES yIa YNGIPO KEIK

Api8poi
Siokwv

21p0YYUAGS Halpog
peTaANIkdg Biokog Siapérpou
20 cm rrde ot ouppdnvn

Av 10 KEIK gival TIOAD oTeyvd, auéroTe T
Beppokpaaia mepitrou 10 Kal PEILOTE TO XPOVO
payeIpEPaTog.

Av 10 KEIK €ivan uypd, xpnoipoToIaTe Aiyotepo
uypd 1 xaunhwaTe T Bepuokpaaia katd 10°C.
Av 10 KEIK gival TIOAU OKOUPO OTO TTAVW LEPOG,
TOTOBETATTE TO GE XapunAdTEPO TTiTEDO,
XaunAwoTe Tn Bepuokpaaia kai aughoTe T
XPOVO payeIpéuaToc.

Av payeipeitnke KaAd eowTepikG aAG KOMGEI
e€wTepIKA, XpnoipoTroInaTe Aiy6TePO uypo,
XaunAwoTe Tn Bepuokpaaia kai aughoTe T
XPOVO payeIpéuaToc.
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25 ehdy. 250/max

©éon otnv O¢eppokpagio
utrodoxn (°C)

Xpovog
HayeipépaTog
(o€ Aerrra

MpakTikég gupBoulés yia wnaipo yAukwyv ung

Av 10 YAUKO QNG givar IO aTeyVO, augRoTe
N Bepuokpaaia mepimou 10 Kar YeiwaTe T0
XPOvo payeipéuatog. Yypdvete 1a @UAa {UpNng
pe piyua amd yaha, Addi, auyo kal yiaolpri.
Av 10 YAUKO {UpNG Xpe1adetal oAU xpdvo yia
va wnbei, mpoaégTe 1o TaY0g Tou yAukoU {uung
TIoU €x€Te TIOPACKEUATE! dev utrepPaivel T0
BaBog Tou TawIOU.

Av n mavw TAEUpa Tou yAukoU CUpng
EepownBei aMG To KaTW PEPOG BEV EXE
payelpeutei, Befaiwbeite 6T n TOGOTNTA
oGAToag TTOU £XETE XPNOILOTIOIATE! YIO TO
yAukd Coung dev gival TOAD peyaAn oTo kdTw



pépog Tou yAukoU. MpoaTradhoTe va poipdoete «  To payeipepa Pe YKPIA yupioTe TO KOUPTTI

N 0GATOO OPOIOPOPPA AVAPETT OTIG GTPWOEIS Time Adjustment (PUBpion xpovou)

NG {UUNG Y10 OLOIOPOPPO EEPOWRATINO. apIoTEPOATPOPa aTO OUMBOAO XeEPIOU.
MayeIpeUeTe T0 YAUKS J0UNG OUMPWIVA HE TOV Evepyorroinon Tou ykpiA ) )

PBTTO Kail T BEPHOKPATIa TTOU aVapEPOVTa 1. TupioTe 10 KouuTri AeIToupyiwy de¢I6aTPOPA OTO

oTOV TrivaKa payelpéarog. AV To KATw PEPOG emBupnTé oupBoAo NkpIA.
£§GKO)\0U9£i va pnv Lpr']vg'[m GpKETd, mnv 2. Karémyv E'ITI)\égTE mv E'ITIeU}JI]Tﬁ eEp}JOKpGOiG
€MOEVN Popd TOTIOBETAOTE TO € Hia BEon YKPIA.
XOHNAGTEPA 0TO QOUPVO. 3. Av amarreital, TpoBeppAveTe yia Tiepitou 5

Aemrd,
» AvaBer n Auyvia Beppokpaaiog.
Amrevepyotroinon Tou yKpIA
1. TupiaTe 0 KouuTi AcIToupyiwy aTn Béan Off
Amevepyotroinan) (mavw).

MpakTikég GuPPOUAES yia payeipepa Aayavikwv

¢ AvTeheiwaouv Ta uypd aTo TATO ACXAVIKWY
KaI OTEYVWOEN TIOAU, TOTE JayeIpéYTe TO OE
OKeUOG We kammdaki avTi yio Tawi. Ta kAEIoTa
okeln diatnpoly Ta uypd Tou TTATOU.

« Avéva iaTo AayaviKqv Bev payelpeveTal, Ta Tpogipa Trou Bev eival kardMnAa
BpAoTE Ta AaxavIKa aTd TIPIV 1) TTAPACKEUGaTE yio yRo1po aTo ykpiA pokaolv
70 0OV QAyNTO Y10 GUVTAPNGT Ot BALQ KOl META kivduvo TupKayiac. r'G,WHU'HO 010
TOTIOBETAGTE Tl OTO POUPVO. YKPIA XPNOIOTIOIE(TE HOVO TROQIUD

TIou gival kat@AAnAa yia Tnv évtovn
BEppavan kaTd 10 WHGIKO T€ YKPIA.

Tpo1rog XpRoNG TOU YKPIA

YI'IPQEIAOI'IOIIHZH! ] ) ) Mnv ToTT06ETETE TO PayNTd TIOAU
Kheivere Ty TopTa Tou poUpvou STav Yrivere Tiow aTo PagI Tou yKpPIA. AuTo gival
HE YKPIA. ] ] 70 M0 ZEGTO ONEI0 KAl £va GaynTd
O1 KauTég EMQAVEIE PTTOPOUV VO pE TTOAU ATTTOC pTropei va mace!
TpokaAéoouv eykalpatal QWTIA.

Mivakag xpovwv payeipépaTog yio yKpIA
YAaIHO pe NAEKTPIKO YKPIA

Totog Tpogipiou Ageooudp Tpog xpron Ofon otnv ZuvioTwpevn Beppokpagio Xpovog
utrodoxn (°cy ynoiparog pe
KpIA (TTEp.

pETE

Ppuyaviapévo

Ta yebpara ae autov Tov TTivaka payeipéuatog apackeualovial oupgwva pe 1o EN 60350-1 yia va
O1EUKOAUVOVTaI T IVOTITOUTA EAEYXOU OTIC SOKIMES TOU TTPOIGVTO

Tamog Tpogijiou ASeaoudp mpog xpnon Oéon otV Oeppokpaaia (°C) Xpovog
utrodoxn poyeipépoaTog (o€
AemrTd mep.

£Q -
(pooyap!) - 12
Tepdia
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Eiuvrnpnvn Kal gpovTida

Fevikég TAnpo@opieg

H diapkeia weéAiung whg Tou poidvtog Ba aulnei
Kai n ouyxvémnta Twv mpopAnudTwy Ba peiwbei av To
poidv kaBapiletal o€ kavovikd dlaoTruaTa.

KINAYNOZ:
ATOOUVOEDTE TN OUCKEUR aTmd TV
po@odoaia pelpaTOS JIKTUOU TIPIV

EekivhaeTe epyacieg ouvtipnang Kai
kaBapiopo0.
Ymépxel kivduvog nAektpotrAnéiag!

KINAYNOX:
Agprivete Tn povada va Kpuwael TIpIv TV
kaBapioeTe.

O1 kauTég empdveleg PTropolv va
TpokaAéoouv eykalpatal

*  KabapiCete 10 TPOiGV OXOAAOTIKG PETA OTIO
KaBe xprion. Me Tov TpéTIo auTo Ba gival o
€0KOAN n aTTopaKpuUVaT KATCAOITTLWY
payeIpEPATOG, OTTOPEUYOVTag va Kaolv Ty
emmopevn eopd tou Ba xpnaipotoinbei n
OUOKEUN.

o Aev amarmolvTar €191k KaBapIoTIKA TIPoidvTa
yia Tov kaBapiopo Tou TPoidvTog. I'a va
kaBapiceTe 1o TIPOIdV XpnaipotoIfaTe XAiapd
vepd e uypo TAUTipaTog, £va pakako Travi f
O@OUYYAp! Kal GKOUTTIGTE TO JE Eva aTEYVO
Travi.

«  Navra e&ao@ahileTe 6T oKouTTi(ETE GXOAAGTIKA
OAa Ta mAeovalovTa uypa ETA Tov KaBopIopo
kai 61 gkouTriCeTe Gueaa kaBe uypd TTou TuXOV
XUBei.

* Mn xpnoigooieite KaBapIoTIKA TTPOiIGVTA TTOU
mepIEXouv 00 i xAwpivn yia va kaBapiceTe Ti
avogeidwreg em@daveieg kai T Aapn.
XpnoiyomoinaTe éva paAakd mavi pe uypd
aTmopPUTIAVTIKS (TTou dev Xapddel) yia va
kaBapioeTe auta Ta pépn oKoUTTICOVTAG Ta,
aMG TpoaEgTe va aKouTTICETE TIPOG Pt
KaTeubuvan.

H emoaveia pmopei va utroaTei {nuid amd
0pIOUEVT ATTOPPUTTAVTIKG ) KABapIoTIKG
UNIK.

Mn xpnoipoToigite yia Tov KabBapiopd
okAnpd amoppuTIaVTIKG, OKOVEG/KPENES
kaBapiapoul 1 oToladATIoTE QUXUNPEd
QVTIKEIYEV.
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Mn xpnoIpoTIoIETE ATHOKABAPIOTES YO TOV
0 kaBapiopo Tou TTPOIOVTOG YIaTi UTTopEi 101

va TTpokAnBei nAekTpoTAngia.

KaBapiopodg Tou mivaka eAéyxou
KaBapidete Tov mrivaka eAéyxou kai Ta TIEPIOTPOPIKA
KOUpTTIA e Eva uypd Travi Kal GTEYVWIVETE JE
oKOUTTIOHA.

V T0 TPoidV oag d1abéTel
KOUNTTIG TTEPITTPOPIKG KouuTTId EAEyXOU, unv
O QQaIPEITE yIa va KaBapigeTe Tov Trivaka
ehéyyou.
O mivakag eAéyxou ptropei va utrooTei {nuid!

KaBapiopég Tou polpvou

Mo va kaBapioete To TAEUPIKO ToiXwHa(AI0@EPE!

avéAoya pe To povTéAo TOU TTPOIGVTOS.)

(AuTO TO XAPOKTNPIOTIKO Eival TTPOAIPETIKO.

EvdéxeTal va unv utrdpyxel oTo Sikd o0g TPoiov.)

1. AQaipéaTe 10 PTTPOCTIVO TURKA TOU TIAEUPIKOU
mAaioiou TpaBwvTag 1o o€ dietBuvan avtiBen
aTré TOU TOIXWUOTOC,

2. AgaiptaTe 10 TAEUPIKO TAQiTI0 TIAfPWG

KataAuTiKG TOIXWHATO

(AuTO TO XAPOKTNPIOTIKO Eival TTPOAIPETIKO.
EvdéxeTal va unv utrdpyxel oTo Sikd o0g TPoiov.)
Ta eowTepIka TAEUPIKA ToIXwaTa (A) kai/f To TTiow
Toixwpa (B) Tou TPoi6vTOG pTTopEi va gival
KOAUPPEVO e KaTaAuTIKG audATo. Ta KaTaAuTIKG
TOIXWHOTA £XOUV EAAPPWG JOT XPWHA Kal TTOpwdn
em@eavela. Ta KaTaAuTka TOIXWUATA TOU GoUpVOU
dev pémel va kabapicovTal. Xapn ot didrpnn
dopr| TOUg, 01 KATOAUTIKEG ETTIQAVEIES ATTOPPOPOUV
NiTin kai 6Tav €xouv KOpEOTEi e AiTrog, T6TE apyiCouv
va yuaAifouv. Z& auTh TV TIEQITITWGN OUVIOTATAI VO
avtikaBioTare Ta egapTripara.



UkoAog KaBapIoHOG e aTHO
E¢aogahiel elkoho kaBapiopo emeidr| o1 puTTol (TTou
Oev EXOuv TIaPApEVE! Y10 TIOAU KaIPO) JOAOKWYOUV T0 GUWTIUKVWHO VEOU CEGWC PONC
e Tov QT TTOU oxnponi'(sml aTo ,eowTspm() TOU QVOIEETE TV TIGPTA TOU QOUPVOU.
@oUpvou kal Pe TI aTayoveg vepol Tou
OUTIUKVWVOVTQI TIAVW OTIG ECWTEPIKES ETTIGAVEIES
TOU QOUpPVOU.

Katé n S1épkeia Tg Acitoupyiag
0 eUKOAOU KaBapIopoU e arud, 1o vepd 10
oTroio £xel ToroBeTNBEI OTOV BigKO YIa

VO JOAGKWOEI TIG GUOOWPEUNEVES
ehagpég amobéaeig/akabapaieg péoa
oTov BdAapo Tou poupvou Ba egaTpioTei
ka1 Ba oupTukvwBei péoa aTov BaAapo
TOU (OUPVOU KOl OTO ECWTEPIKO TCAMI
TOU OUPVOU Kall ETTOPEVWG UTTOPET VOl
oTéEel vePO OTAV QVOIVETE TNV TTOPTA TOU
(QOUPVOU. ZKOUTTIOTE KOl OTTOHOKPUVETE

KaBapioTe TRV OpTQ TOU POUpPVOU.
l'a va kaBapioeTe TR TOPTA TOU POUPVOU,
XpnaipgomoinoTe XAapd vepd e uypd TTAUCIPOTOG,

1. AgaipéaTte 6Aa Ta ageooudp péoa atmo To A ) N g ’
9oUpVo. éva }.J'CI)\GKO Tiavi f) 0pouyyap! yia va I('GerJOETE T0
2. PIETE 500 ml vepo aTov 3ioko ToU PolPVOU Kal TTPOIOV KAl GKOUTTIOTE TO [E EVA OTEYVO TTAVI.
ToT0BETAOTE TOV digKo aTn delTepn GXApPa ToU Mn xpnaipotoleite okAnpd kabBapioTiké
(oupvou. POoidVTa TIOU XaPAZouV I QIXUNPES
LETOANIKEG E00TPES Yia TOV KaBapIopd Tng
ToPTAG TOU POUPVOU. AUTA Ta €idn PTTOPOUV
va Xapagouv TV EMPAvEID Kal va
KATAOTPEWOUV TO YUGAI.
A(pcupwn NG TOPTUG TOU PoUpVOU
Avoiére T pmrpooTiviy TopTa (1).
2. Avoiére Ta KM 070 TIEPIBANMA TV HEVTETESWY
(2) aTn 6e€1G ka1 aTNV apIoTEPr) TTAEUPG TNG
PTTPOCTIVAG TIOPTAG TECOVTAG T TIPOG TA KATW
3. PuByioTe To polpvo aToug eUkoAN AsiToupyia omwg Beiyvel n ikodva.
kaBapiopol pe atud kai va Tpéel atoug 100 ° C
yia 25 Aemrd.
4. Avoi€te Tv TTOPTO KOl GKOUTTIOTE TIG ECWTEPIKES
EMQAVEIEG TOU POUPVOU g Eva EAapPa uypd
o@ouyydpl fi Tavi.
5. Tava kaBapioete Toug eTmiovoug pUTroug,

xpnoigomoifaTe xAlapd vepd pe uypd
TAugipaTog, Eva paAakd Travi f apouyydp Kai
OKOUTTIOTE JE Eva aTeyvo Travi.

Mépta

MmAokdpiopa pevieaé(kAeioTh BEan)
®oupvog

MmAokdpiopa pevieaé(avoixt BEan)

1
2
3
4
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4. AgaipéaTe T pﬁpocmvr'] TopTa TPABWVTAG TNV
TTPOG Ta TTAVW yia va TNV eAeuBepwoeTe aTmod T
Be€10 Kal TOV OpIoTEPD PEVTEDE.

a Bripara Tou ekTeAéaTnKav aTn dladikacia
apaipeang Ba mpémel va ekteAeaTOUV OF€
avTioTpogn oeipd yia va emavaromobenBei n
mopta. Mnv Eexaaete va KAeioeTe Ta KAITT OTO
TIEPIBANHQ TOU PEVTETE OTAV EYKOTATTATETE
AN TRV TTOPTAL.

A@aipeon Tou eowTePIKOU TOMIOU
mopTag

(AuTO TO XAPOKTNPIOTIKO Eival TTPOAIPETIKO.
EvdéxeTal va unv utrdpyxel oTo Sikd o0g TPoiov.)
To eowTtepIkd T¢AWI TNG TOPTAG TOU YOUPVOU ITTOPE
va apaipebei yia va kabapioTei.

1. Avoire v TOpTa TOU POUPVOU.

2. TpaPrére Tpog 1o PEPOg 0Og KaI AQaIPEDTE TO
TAAOTIKG £apTNUA TTOU €ival OTEPEWEVO OTO
TIAVW TUAKO TG UTTPOCTIVAG TIOPTAC.
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3. Omwg Beixvel n €IKGVa, AVUWWOTE TO TTIO
eowTePIKO TCau1 (1) ehagpd aTnv KatewBuvan A
kal Tpaprre 1o £¢w oTnv KarewBuvan B.

1 To o eowtepIk TCANI

2*  Eowrepikd 1O (EVOEXETaI va unv uTTdpyel aTo

dIKG oag TTPoidv.)

4. Av 1o TIpoidv aag dlabétel ecwTEPIKG TCAYI;
EmavaldBete Ty idia diadikaaia yia va
QQAIPETETE TO EOWTEPIKO TCAWI (2).

5. To mpwrto Bripa yia Ty eTTavacuvapuoAdynan
NG PTG €ival va Tomobetnei 1o delTepo
eowTePIKO T¢au (2). TommoBetoTE TN
AoSotunpévn ywvia Tou 1{apiol woTe va
otnpicerar atn Aogotunuévn ywvia tng
TAaoTIKAG UTTOdOXIS. (Av TO TIPOIGY GG
B106¢€Tel eowTEPIKG TCAI: ). To ECWTEPIKS TCApI
(2) pémer va TomoBeTBei péoa otV TTAAOTIKN
uTrod0Yr KOVTa 070 0 ETWTEPIKS TCAI (1).

6. Orav Tommobeteite 10 M0 E0WTEPIKG T¢AW (1),
BePaiweite 611 n TUTTWPEVN TTAEUPA TOU TCaWIOU
avTiKpiel To eowTEPIKG TCAWI. Eival anuavTiké n
KATW ywvia Tou 10 M0 E0wTEPIKOU T¢apI0U (1)
va £8pader péoa oTnv KATw TTAACTIKNA UTTOd0XT).

7. Zmpwére To TAaoTIKG £§apTNEa TTPOG TO TIAGITI0
€wg 610U aKoUaTEi 0 fiX0g "KAIK".



AVTIKATAOTAGT TOU AQUTITAPO TOU
@oUpvou

KINAYNOZ:

[Mpiv avTIkaTaoTACETE TN AGUTIA TOU
poUpvou, Befalwbeite 4TI n guokeur £xel
amoauvdedei amd 1o pedpa SIKTUOU Kal EXEI
KpUWatel, Yo va amo@UyeTe TOV Kivouvo
nAekTpoTrANgiag.

O1 kauTég empdveleg PTropolv va
TpokaAéoouv eykalpatal

>

TO QWG TOU POUPVOU TIEPIEXEI EIDIKO
AauTITApa avBEKTIKO O€ BepPoKpaaies wg
300 °C. BA. Teyvikég mpodiaypagég,
oehida 12 yia Aetrropépeieg. Mmopeite va
QTMOKTATETE AUTITAPES YIT TO QWG PoUpPVOU
amd adeiodotnuévo a€ppig.

H 6¢an Tou wTIoTIKOU PTropei va Slapépel
o TOU OXAUATOG.

H AauTa ou XpnaoiyoToleiTal g€ auTth T
lguoKeun dev gival KAaTGANAN yia ewTiouo
oikiakwv xwpwv. H poBAemdpevn xphon
auTtAg TG AduTTag eival va BonBa 1o xpAan
va BAETTEI Ta TPOPIAL.

O1 AGuTTeG TTOU XpnoipoToloUvTal O€ QUTH TN
OUOKEUN TIPETTEN va €ival avBeKTIKEG O€
aKpaies UOIKEG TUVBAKES OTTWG
Bepuokpaaieg mavw amé 50 °C.

ICRCIOMS

Av 0 @oUpvog aag givar E§0TTAITHEVOS PE

OTPOYYUAO QWTICTIKO:

1. AmoguvdEaTe T GUOKEUN Ao TO JiKTUO
peduarog.

2. Mepiotpéwte 10 yudAivo KGAupPa
apICTEPOOTPOPA VIO VO TO APAIPETETE.

3. Avn Auyvia Tou @oUpvou aag givar T0TTou (A)
OTTWG OTNV EIKGVO TIOPAKATW, AaIPEDTE TN
TIEPIOTPEPOVTAG TN OTTWG QaiveTal OTNV EIKOVA
Kai avTikaraotiaTe Tn. Av givai TUtrou (B),
TPABACTE TN KaI aQaipEaTe TN OTIwg GaiveTal
oTnV €IKOVA KaI QVTIKATAOTAGTE .

4. TomoBetAaTe 10 YUAAIVO KAAUMHA.
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Avnpsrtbmon mpoPAnudTwy

diapkeia g Aermoupyiag. >>> Aurd Oev eivai BAGPN.

’To  TIPOiOY ekTTEUTTEl peTalMikouc BopUBouc katd 'Fri Oéppwm; Km ap(rgn

«  Ortav 1o petaANika pépn BeppavBouv, prmopei va dlaaTaholv kai va TpokaAéaouv 86puBo. >>> AuTd
Oev eivar BAGRN.

To mpoidv dev Aerroupyei,

«  Haoodheia peduarog - SikTUoU €ival Kaévn N amevepyotroinuévn. >>> EAEYETe TI¢ aopdAeies ato
Kouri aogaAeiwy. Edv eival amapaitnTo, avrikaragTAoTE 1 EMAVEVEQYOTTOINTTE TIC.

*  Tomipoidv dev xer ouvdeBei o (velwpévn) Tpida. >>> EAEyETe Ty ouvdean Tou @ig.

«  Eharwparnkoég Aaptmipag. >>> AvTIKaraoTAoTe 1o Aaumripa.

«  'Exel Siakotiei To pedpa. >>> EAEyETe av umdpyel peuua. EAEyETe Tic aopdAcies aTo Kouri

.................. a opaAeiwv. Av xpeideral, QvriKaraoTroTE I} EMAVEVEQYOTIOIOTE TIS AOPAAEIES.

h  poupvoc dev Bepuaiveral
Dev éxel pubuioTei n Aeimoupyia kai/f n Bepyokpaaia. >>> Pubuiate 1 Asitoupyia kai 1
Bepokpacia e 1o mANKTpo/KouuTi Asiroupyiwy kai/li Ogpp. °C.

¢ Ze PoviEha eomAiopEVa e XpOvodIakaTTTn, Sev Exel puBIOTET 0 Xpovodiakommg. >>> PuBuiaTe tnv
wpa.
(Zfﬂpo'l'évm JE QOUPVO UIKPOKUMATWY, O XPOVOBIOKATITNG EAEYXEI HOVO TO POUPVO UIKPOKUPATWY.)

«  'Exel Siakotiei To pedpa. >>> EAEyETe av umdpyel peuua. EAEyETe Tic aopdAcies aTo Kouri
aopaAeiwy. Av ypeldleral, avrikaraoTiaTe A ETAVEVEQYOTTOINOTE TIC ACQAAEIE

Ynnpge Biakotm pedparog. >>> PUBIiaTe TNV wpa / ATTEVEQYOTTOINATE T CUCKEUN K
EVEPYOTTOINATE TNV TTAAI.

V TTIOPG TV EQAPHOYI TwV 00NyIWY TG
evaTNTaG QUTAG, DEV MTTOPEITE VO
amokataoTAoETE TO TPORAAMA, TOTE
oupBouAeuTEiTE TOV dEIOdOTNUEVO
avTIpOowTo GEPPIC f TO KATAOTNHA GTTOU
ayopdoate T0 TTPOidV. Ze Kapia TepiTTwan
unV ETIXEIPATETE VA ETIOKEUATETE YOVOI 0 TG
¢va rpoidv TTou Trapouaiadel BAGRN.
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MOAYETYAO KABAAAX THA 2510 392 180-3
YMOKATAZTHMA AGHNON

AANIMOY 8 KAL ZAAOTTOY, ANIMOX

THA 211 012 2829-30-31-32

E-mail: seitanidis@otenet.gr

EFrFYHZH

H erapeio NAP.ZEITANIAHZ A.E. oo suxapioTei yio v npotiunon nou Seiare ayopalovrag Tig
OUOKEUEG beko kat oag napéxer Tov napakaTw xpdvo eyyinong and Tnv NUEPOMNVIA ayopac Toug, Av HEoT
oty SIGPKEIN TNG EYYUNONG 1 CUOKEUN 00C XPEIOOTEl EMOKEUN, PNOPEITE va evnuepwbeite yia Ta
€E0uo10B0TNEVE Service and TO TAAEPWVIKG KEVTPO NG ETAIPEIQ Pag oTo TAépwvo 2510 392511 /

2510 392512

WYTEIA 3 XPONIA KATAWYKTEZ 3 XPONIA

KOYZINEZ 3 XPONIA GOYPNOI MIKPOKYMATOQN 2 XPONIA

NAYNTHPIA 3 XPONIA MIKPOXYZKEYEZX - ZKOYNEZ 2 XPONIA
ONOMATENQONYMO ATOPAZTH...oovvivvivrrsrnneense AP.EMTYHZHZ.....

AP. NAPAZTAT. ATOPAZ

BIEYOYNIH...oo o ennr v senersnrscansrssnsrnnsasens MONTEAQ ZYZKEYHI.ccooee e veanrnane arrinenes

ZEIPIAKOZ APIOMOZ XYZKEYHZ..ooovvviviineeinnrens

THA ¢ et e HMEP/NIA ATOPAZ

ZMPATIAA & YINOMPADH NMOAHTH

AP. ETTYHZHZ oo s anssssssions

AP, NAPAZTAT. ATOPAZ .cecoevvvmrssisenssnransisssne

ONOMATENQNYMO ATOPAZTH...ocvvevvrrvensrisrnens MONTEAO ZYZKEYHZ oooivrirvrinnrsecromnrsensamrsnnnnns
ZEIPIAKOZ APIOMOZ ZYZKEYHZ.ooovoivinerrcririnisanss

BIEYOYNIH.oovsrvrericmmaaemmss s sasmennes HMEP/NIA ATOPAL.....ocrivininsisisimssssmsensssivassisnans

THA L e o sssass s IOPATAA & YITOINPADH NOQAHTH....ovvvvrn v .
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OPOI KAI NPOYMOOEZEIL IEXYOX THE MAPOYZHE EFTYHEIHE

1. IMa va 1oxUEl 1 napoloa eyyinan 8a nNpénel va cupnAnpeOouY NARPMG KAl Va Unoypapoly SEOVTHG HE
@povTida Tou nEAdTN kai Ta BUO péEp TG eyyonone To andkoupa yia Ty £raipeia Ba npéng va
Taxudpopndei pe ouampévry enoTol) 1} va npookopnBel ota ypageia e eraipeias pag (MoAVoTUAO
Kapahag T.© 1402 , T.K.64003) evrdg 10 nuepy and Ty nuepounvia ayopds,

2. H gpyoaraociakry eyyunon kaAUnTer Tov XpOVO Nou avaypageTal oTov OXETIKO nivaka yia KGBe ouokeun,
KOs avapadia f) PAGRN nou oeiAeTal ONOKAEIOTIKA OF KATGOKEUAOTIKG EAATTWMA 1} EAQTTWHATIKO
€EAPTAPA TG GUOKEURG. H anokataoTaon Tne BAARNG yiveTal evredws dwpedv Sia Tng avrikatdoTaong
1| EMOKEUNG TOU EAATTWHATIKOY EapTANATOC, Z€ Kapia nepinTwon Sev NPOBAENETAl N avTIKATAoTAON
™G ouokeunG. O KatavahwTg opeirel pe SIKEC Tou Sandve va nder TNV TUOKEUR OTO KOVTIVOTEPO
ekouoiodoTnpévo service Tne eTaipiac.

3, H erapeio pag Siampei To Sikaiwpa va kabopidel Tov TpONo Kal TONO £MOKEUNS Twv BAABGY Kartd v
anoAuTy Kkpion THG .

4. H eyylnon dev kaMinTer BAGReC nou ogeihovral dueca 1) éupeca oe apheia , nAapaAenpn , Kakn
eyKaTAoTaON K1 NAONG QUOEWG ENEPBAON 0T OUOKEUR and pn Eouciodotnuévo ouvepyeio , Kakr
Xphon kar eANnd ouvTApnon TG ouokeuns. Eniong n eTaipeia pac Sev euBUveTal via BAORES rou
OPEIAOVTOl OE KAKM) NAEKTPIKA OUVOEDN OE TAON BIOPOPETIKY Ao TNV avaypapouevr ot mivakida e
OUOKEUNG , OE YN YEIWREVO peupaToddTn f o0& peTaBOALS g Tdong I kaAUWeIg TG £yyinong dev
oupnepIAapBavovTal Ta eUBpauoTa EAPTANATA ONWE EVBEIKTIKA AVAPEPOUNE YUAMVES Kl MAGOTIKES
EMPAVEIES , AUXVIEC K.0.

5. H eyyUnon napéxeTal Npoc Tov apxIke ayopaaTr) kat 1I0XUE! and Thv nUepOunvia ayopag Tng CUCKEUNG.

6. H napoloa eyyUnon npéner va guvodsleTal anod TIOAOYIO ) deATio Alavikiig nANoNE 1 puToavTiypapo
aurol,

AnoQUYETE TNV AAACINOT TG £YyUNoNG Kai TG mvakidas PNTemou nou BPiokeTal oTo niow HEPOS TG
OUOKEUTG.

DGUAGETE TNV EYyUnon Kar META TNV AREn TNG.
IpooKopioTE TNV O€ KABE QITNHAO YIa EMOKEUN).

NPOXOXH
ZE MEPIMTQIH MOY AEN ZTAAEI H KAPTA EITYHZEQZ ENTOZ 10 HMEPQN ZTHN ETAIPETA AEN

IZXYEI H EFTYHZH THZ ZYZKEYHZ MNOY ENIAEZATE

SERVICE AEYKON ZYEKEYON
AGHNA 210 2116649 | GEXEAAONIKH 6947424284
MAKPHE ©OTIOZ 6932366733 | TTATOYPH 1. K ZIA O.E, 6936065106
NATPA 2610 640810 | BOAOX 22410 94130
XOPMIAZ NIKOAAOZ 6932 437700 | NAQYMIAHE TEQPIIOZ 6981972363
IQANNINA 26510 31947 | KOMOTHNH 25310 33711
TZOYTIAZ XPHETOZ 6945 306990 | NATNAZOYAHZ KONZTANTINOZ 6932 587473
SERVICE THAEOPALZEQN - HIFY
AGHNA 210 8836512 | GEEZAAONIKH 2310 429229
MANQAOMOYAOE FEQPIOZ ZAMIOZ MAPAZXOZ
NATPA 2610 622388 | BOADE 24210 30113
HAIONOYAQE AHMHTPIOZ MAPIAPITOYAHZ OEQAQPOZ

e mm e m e m——m—————— e —————————-

InPOX :
XQPOx
PAM / MOY
NAP. SEITANIAHE AE.
MOAYETYAO KABAAAZ
T.0 1402, T.K.64003
THA 2510 392180-3
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