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Leggere questo manuale utente come prima cosa!

Gentile cliente,

Grazie per aver scelto un apparecchio Beko. Vi auguriamo di ottenere i migliori risultati da questo apparecchio,
realizzato con tecnologia di alta qualita e di avanguardia. Pertanto, di leggere questo manuale utente e tutta la
documentazione allegata con attenzione prima di usare |'apparecchio e di conservarli per riferimento futuro. Se
I'apparecchio viene trasferito ad un'altra persona, bisogna consegnare anche il manuale. Seguire tutte le awertenze
e le informazioni del manuale utente.

Ricordare che questo manuale utente pud essere applicabile anche a vari altri modelli. Le differenze tra i modelli sono
identificate nel manuale.

Spiegazione dei simboli

In questo manuale utente si usano i simboli che seguono:

Informazioni importanti o consigli utili
sull'uso.

Avvertenza per situazioni pericolose per
la vita e la proprieta.

Avvertenza per shock elettrico.

Awvertenza per rischio di incendio.

Avvertenza per superfici calde.
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Questa sezione contiene istruzioni per
la sicurezza che aiutano a proteggere

dal

rischio di lesioni personali o danni

alla proprieta. La mancata osservanza
di queste istruzioni priva la garanzia
di validita.

Sicurezza generale
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Questo apparecchio puo essere
utilizzato da bambini con eta
superiore agli 8 anni e da persone
con capacita fisiche, sensoriali 0
mentali ridotte, o che manchino di
esperienza e conoscenza, purché
ricevano la supervisione e le
istruzioni sull'uso
dell'apparecchio in modo sicuro e
comprendano i rischi coinvolti.

| bambini non devono giocare con
I'apparecchio. Pulizia e
manutenzione da parte dell’utente
non devono essere eseguite da
bambini senza supervisione.
Questo apparecchio non deve
essere utilizzato da persone
(compresi i bambini) con capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte,
oppure prive di esperienza e
conoscenza, a meno che non
ricevano supervisione o istruzioni
al riguardo.

| bambini devono essere vigilati
affinché non giochino con il
dispositivo.

ﬂ Istruzioni importanti e avvertenze per sicurezza e ambiente

Se il prodotto viene ceduto a
qualcun altro per I'uso personale
0 per scopi d’uso di seconda
mano, fornire anche il manuale
utente, le etichette del prodotto e
gli altri documenti e parti.

Non posizionare mai
I'apparecchio su un pavimento
coperto da tappeto. Altrimenti la
mancanza di flusso di aria al di
sotto dell'apparecchio provoca il
surriscaldamento delle parti
elettriche. Questo provochera
problemi all'apparecchio.

Le procedure di installazione e
riparazione devono essere
sempre eseguite da agenti
autorizzati per I'assistenza. |l
produttore non sara considerato
responsabile dei danni derivanti
da procedure eseguite da
persone non autorizzate e
potrebbe considerare non valida
la garanzia. Prima
dell'installazione, leggere le
istruzioni con attenzione.

Non utilizzare il prodotto se &
difettoso o se presenta danni
visibili.

Controllare che le manopole delle
funzioni dell'apparecchio siano
disattivate dopo ogni uso.



Sicurezza elettrica °

In caso di guasti all'apparecchio,

non utilizzarlo a meno che non

venga riparato da un agente o
autorizzato per I'assistenza. C'¢ |l
rischio di shock elettrico!

Collegare I'apparecchio solo ad

una presa messa a terra/linea

con tensione e protezione

secondo quanto specificato in
"Specifiche tecniche". Far

eseguire la messa a terra da un
elettricista qualificato quando si o
usa il prodotto con 0 senza un
trasformatore. La nostra azienda

non sara responsabile di problemi
derivanti dall'uso dell'apparecchio
senza messa a terra conforme ai
regolamenti locali.

Non lavare mai I'apparecchio o
spargendo o versando acqua su

di esso! C'¢ il rischio di shock
elettrico!

L"apparecchio deve essere

scollegato durante le procedure di
installazione, manutenzione,

pulizia e riparazione. o
Se il cavo di alimentazione
dell'apparecchio & danneggiato,

deve essere sostituito dal

produttore, da un agente per o
I'assistenza o da persona

similmente qualificata, per evitare
rischi.

Usare solo il cavo di collegamento
specificato in “Specifiche
tecniche”.

L"apparecchio deve essere
installato in modo che possa
essere completamente scollegato
dalla rete. La separazione deve
essere garantita da una presa di
rete o da un interruttore integrato
nell'installazione elettrica fissa,
secondo i regolamenti di
costruzione.

La superficie posteriore del forno
diventa calda durante I'uso.
Assicurarsi che il collegamento
elettrico non sia in contatto con la
superficie posteriore; altrimenti, i
collegamenti possono
danneggiarsi.

Non intrappolare il cavo di rete tra
lo sportello del forno e la struttura
e non farlo passare su superfici
calde. Altrimenti, I'isolamento del
cavo Si puo fondere e provocare
un incendio come risultato del
corto circuito.

Tutti gli interventi su apparecchi e
sistemi elettrici possono essere
eseguiti solo da personale
qualificato e autorizzato.

In caso di danni, spegnere il
prodotto e scollegarlo dalla rete.
Per farlo, disattivare il fusibile
domestico.

50T



e Assicurarsi che la corrente del
fusibile sia compatibile con il
prodotto.

Sicurezza del prodotto

e AVVERTENZA: Questo
apparecchio e le parti accessibili
diventano caldi durante I'uso.
Bisogna prestare attenzione a
evitare di toccare gli elementi che
si riscaldano. | bambini di eta
inferiore agli 8 anni devono
essere tenuti lontani a meno che
non ricevano continua
supervisione.

e Non usare mai il prodotto quando
giudizio e coordinazione sono
danneggiati dall'uso di alcool e/0
droghe.

e Prestare attenzione quando si

usano bevande alcoliche nei piatti.

L"alcool evapora ad alte
temperature e puo provocare
incendi poiché prende fuoco a
contatto con superfici calde.

e Non mettere materiali
inflammabili vicini al prodotto
poiché i lati possono diventare
caldi durante |'uso.

e Durante l'uso I'apparecchio
diventa caldo. Bisogna prestare
attenzione a evitare di toccare gli
elementi che si riscaldano
all'interno del forno.

e Tenere tutte le aperture di
ventilazione libere da ostruzioni.
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Non riscaldare lattine chiuse e
barattoli di vetro nel forno. La
pressione che si puo crea in
contenitore/barattolo puo farli
esplodere.

Non mettere vassoi per la cottura
al forno o fogli di alluminio
direttamente sul fondo del forno.
L'accumulo di calore pud
danneggiare il fondo del forno.
Non usare agenti pulenti abrasive
0 raschietti duri in metallo per
pulire il vetro dello sportello del
forno poiché potrebbero graffiare
la superficie rovinando il vetro.
Non usare pulitori a vapore per
pulire I'apparecchio poiché cio
potrebbe provocare uno shock
elettrico.

(Varia a seconda del modello
dell'apparecchio.)

Inserimento corretto della griglia e
delle teglie

E’ importante inserire la griglia
e/o la teglia nelle rastrelliere
laterali in maniera corretta. Far
scivolare la griglia e/o la teglia
sulle rastrelliere laterali
verificandone la stabilita prima di
posizionare le pietanze al di sopra
(vedi immagine esplicativa di
seguito riportata)



Non usare il prodotto con il vetro
dello sportello anteriore rimosso o
lesionato.

La maniglia del forno non serve
per asciugare gli strofinacci. Non
appendervi strofinacci, guanti o
altri oggetti in tessuto quando la
funzione grill € in corso con lo
sportello aperto.

Usare sempre guanti resistenti al
calore quando si mettono o si
rimuovono i piatti nel/dal forno
caldo.

Mettere la carta da forno nella
pentola o nell'accessorio da forno
(vassoio, grill, ecc.) assieme agli
alimenti e poi inserire tutto nel
forno pre-riscaldato. Togliere le
parti in eccesso della carta da

forno che fuoriescono
dall'accessorio 0 dalla pentola per
evitare il rischio che tocchino gli
elementi di riscaldamento del
forno. Non utilizzare mai la carta
da forno a una temperatura
operativa superiore al valore
indicato per la carta da forno. Non
mettere la carta da forno
direttamente sulla base del forno.
AVWERTENZA: Assicurarsi che
I'apparecchio sia spento prima di
sostituire la lampadina per evitare
la possibilita di shock elettrico.
Non chiudere il coperchio
superiore prima che le piastre
calde o i bruciatori si siano
raffreddati.

Asciugare il coperchio prima di
aprirlo per evitare perdite di
acqua nelle sezioni posteriore e
interna del forno.

Il dispositivo non deve essere
installato dietro a porte decorative,
cosi da evitarne il
surriscaldamento.

L'unita deve essere posta
direttamente sul pavimento. Non
deve essere posizionata su una
base 0 un piedistallo.
AVWERTENZA: La cottura senza
supervisione su un piano cottura
usando grassi o olio puo essere
pericolosa e provocare incendi.
Non cercare MAI di estinguere il
fuoco con acqua, ma spegnere

7T



I'apparecchio e poi coprire la
filamma, per es. con un coperchio
0 Una coperta ignifuga.
ATTENZIONE: Il processo di
cottura necessita di supervisione.
Una cottura di breve durata deve
essere vigilata continuamente.
AVWERTENZA: Pericolo di
incendio: Non conservare oggetti
sulle superfici di cottura.
L"apparecchio non deve essere
utilizzato usando un timer esterno
0 un telecomando separato.
AVWERTENZA: Utilizzare solo le
protezioni del piano cottura
progettate dal produttore della
cucina o indicate dal produttore
dell'elettrodomestico nelle
istruzioni per I'uso o le protezioni
del piano cottura integrate.
L"utilizzo di protezioni
inappropriate puo provocare
incidenti.

Per I'affidabilita antincendio
dell'apparecchio:
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Assicurarsi che la spina si adatti
bene alla presa e che non
provochi scintille.

Non utilizzare cavi danneggiati,
tagliati o prolunghe: utilizzare solo
il cavo originale.

Assicurarsi che non vi sia liquido
0 umidita sulla presa quando
viene collegata all'apparecchio.

Uso previsto

Questo prodotto & progettato per
uso domestico. L'uso
commerciale non € ammesso.
Questo apparecchio serve solo
per cucinare. Non deve essere
usato per altri scopi, per esempio
riscaldare I'ambiente

Questo prodotto non deve essere
usato per riscaldare piatti sotto al
grill, asciugare asciugamani,
panni per piatti, ecc. appesi sulle
maniglie, né per riscaldare.

Il produttore non sara
responsabile per danni provocati
da uso o gestione non corretti.

Il forno puod essere usato per
scongelare, cuocere al forno,
arrostire e cuocere con il grill gli
alimenti.

Sicurezza dei bambini

AVVERTENZA: Le parti accessibili
possono diventare calde durante
I'uso. | bambini devono essere
tenuti lontani.

| materiali di imballaggio sono
pericolosi per i bambini. Tenere i
bambini lontani dai materiali di
imballaggio. Smaltire tutte le parti
dell'imballaggio secondo gli
standard ambientali.

Gli apparecchi elettrici sono
pericolosi per i bambini. Tenere i
bambini lontano dall‘apparecchio
mentre € in uso e non lasciarli
giocare con lo stesso.



e Non mettere sopra
all'apparecchio alcun oggetto che
possa essere raggiunto dai
bambini.

e (Quando lo sportello e aperto, non
caricare sopra oggetti pesanti e
non lasciare che i bambini vi si
siedano sopra. Lo sportello
potrebbe capovolgersi o i cardini
dello stesso potrebbero
danneggiarsi.

Smaltimento di vecchi prodotti

Conformita alla direttiva WEEE e allo smaltimen-
to dei rifiuti:

Questo apparecchio & conforme alla Direttiva UE WEEE
(2012/19/EU). Questo apparecchio riporta il simbolo di
classificazione per i rifiuti delle apparecchiature
elettriche ed elettroniche (WEEE).

Questo apparecchio ¢ stato realizzato con parti e
materiali di alta qualita che possono essere riutilizzati e
sono adatti ad essere riciclati. Non smaltire i rifiuti
dell'apparecchio con i normali rifiuti domestici e gli
altri rifiuti alla fine della vita di servizio. Portarlo al
centro di raccolta per il riciclaggio di apparecchiature
elettriche ed elettroniche. Consultare le autorita locali
per conoscere la collocazione di questi centri di
raccolta.

Conformita alla Direttiva RoHS:
L'apparecchio acquistato & conforme alla Direttiva UE
RoHS (2011/65/EU). Non contiene materiali pericolosi
0 proibiti specificati nella Direttiva.

Smaltimento del materiale di

imballaggio

e | materiali di imballaggio sono pericolosi per i
bambini. Tenere i materiali di imballaggio in un
luogo sicuro, fuori dalla portata dei bambini. |
materiali di imballaggio del prodotto sono
realizzati con materiali riciclabili. Smaltirli in
modo corretto e dividerli secondo le istruzioni per
i rifiuti riciclabili. Non smaltirli con i normali rifiuti
domestici.

Smaltimento di vecchi prodotti

e Conservare il cartone originale del prodotto e
trasportare il prodotto in esso. Seguire le
istruzioni sul cartone. Se non si ha il cartone
originale, imballare il prodotto nella carta con le
bolle 0 in un cartone spesso e assicurarlo con
nastro adesivo.

e Per evitare che il grill metallico e il vassoio
all'interno del forno danneggino lo sportello del
forno, mettere una striscia di cartone sull'interno
dello sportello in modo che si allinei con la
posizione dei vassoi. Attaccare con del nastro
adesivo lo sportello del forno alle pareti laterali.

e Non usare sportello 0 maniglia per sollevare o
spostare il prodotto.

Non mettere oggetti sull'apparecchio e
spostarlo in posizione verticale.

Controllare I'aspetto generale del prodotto per
eventuali danni che potrebbero essersi
erificati durante il trasporto.
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A Informazioni generali

Panoramica

(== gz}

1 Coperchio superiore 7 Maniglia

2 Piastra bruciatore 8 Parte inferiore

3 Pannello di controllo 9 Elemento di riscaldamento grill

4 Ripiano metallico 10 Posizioni ripiani

5 Vassoio 11 Motore ventola (dietro alla piastra di acciaio)
6 Sportello anteriore 12 Lampadina

1 2 3 4 5 6 7 8

Spia avvertenza

Piastra calda Sinistra posteriore
Piastra calda Sinistra anteriore
Piastra calda Destra anteriore

Piastra calda Destra posteriore
Manopola funzione

Lampadina termostato
Manopola termostato

S ow =
o N o O
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Contenuto della confezione Quando si usa il vassoio € il ripiano metallico con
le rastrelliere telescopiche, assicurarsi che i pemi

Gli accessori in dotazione possono variare a della sezione posteriore della rastrelliera

seconda del modello del prodotto. Non tutti gli telescopica siano contro i bordi di grill metallico e
accessori descritti nel manuale utente vassoio

potrebbero esistere con il prodotto acquistato.

—_

Manuale utente

2. Vassoio forno

Usato per dolci, alimenti congelati e grandi
arrosti.

3. Ripiano metallico
forno, da arrostire o piatti da cuocere in
casseruola sulla rastrelliera desiderata.

4. Posizionare in modo corretto ripiano metallico — = e
e vassoio sulle rastrelliere telescopiche i consiglia di non utilizzare vassoi e griglie
(Questa funzione & opzionale. Potrebbe non contatto diretto con gli alimenti.
essere sul prodotto acquistato).

Le rastrelliere telescopiche consentono di
installare e rimuovere facilmente i vassoi e il
ripiano metallico.
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Specifiche tecniche

220-240 V/380-415V ~ 3N 50 Hz
18Ax3/25A

PIANO COTTURA
Bruciatori

Dimensione

Dimensione

FORNO/GRILL
Forno principale Assistito da ventola

Consumo energetico grill

" Informazioni fondamentali: Le informazioni sull'etichetta energetica dei fori elettriche sono fornite ai sensi
dello standard EN 60350-1 / IEC 60350-1. Questi valori sono determinati in condizioni di carico standard
con funzioni di riscaldatore inferiore-superiore o di riscaldamento con ventola (se presente).
La classe di efficienza energetica & stabilita secondo i criteri di priorita che seguono a seconda della
presenza 0 meno nel prodotto delle relative funzioni. 1-Cottura con eco-ventola, 2- Cottura turbo lenta, 3-
Cottura turbo, 4- Riscaldamento inferiore/superiore con ventola, 5-Riscaldamento superiore e inferiore.

Le specifiche tecniche potrebbero essere | valori dichiarati sulle etichette del prodotto o

modificate senza preawviso per migliorare la nella documentazione che lo accompagna si

qualita del prodotto. ottengono in condizioni di laboratorio secondo
) ) - gli standard relativi. A seconda delle condizioni

Le figure in questo manuale sono schematiche di funzionamento e ambientali del prodotto,

e p(()jtrtetbbero non corrispondere esattamente al questi valori potrebbero variare.

prodotto.
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K installazione

Il prodotto deve essere installato da una persona
qualificata secondo i regolamenti in vigore. Altrimenti
la garanzia non sara valida. Il produttore non sara
considerato responsabile dei danni derivanti da
procedure eseguite da persone non autorizzate e
potrebbe considerare non valida la garanzia.

La preparazione della posizione e
I'installazione elettrica del per il prodotto &
responsabilita del cliente.

PERICOLO:

Il prodotto deve essere installato secondo i
regolamenti locali per il gas e/o elettrici.

PERICOLO:
Prima dell'installazione, controllare
isivamente se il prodotto presenta difetti. Se &

cosi, non installarlo.
Prodotti danneggiati provocano rischi per la
sicurezza.

Prima della installazione

Per assicurare di mantenere importanti aperture per
I'aria sotto all'apparecchio, consigliamo che
|'apparecchio stesso sia montato su una base solida e
che i piedini non siano posti in un tappeto o coperture
morbide del pavimento.

II pavimento della cucina deve essere in grado di
portare il peso dell'apparecchio pill il peso aggiuntivo
di pentole e accessori per la cottura al forno e degli
alimenti; vedere .

di sopra del livello della piastra calda, consentire
una distanza laterale di 65mm tra I'apparecchio
e pareti, tramezzi 0 mobili alti.

e Sipuo usare anche in posizione free standing.
Consentire una distanza minima di 750 mm sulla
superficie del piano cottura.

e (%) Se la cappa deve essere installata sopra al
piano cottura, vedere le istruzioni del produttore
della cappa sull'altezza dell'installazione (min
650 mm).

e | 'apparecchio corrisponde ad un dispositivo di
classe 1, cioe pud essere posto con il lato
posteriore e unlato verso le pareti della cucina, i
mobili della cucina o apparecchiature di qualsiasi
dimensione. | mobili della cucina o le
apparecchiature sull' altro lato possono essere
solo della stessa dimensione o pill piccoli.

e Tutti i mobili della cucina vicino all'apparecchio
devono essere resistenti al calore (100 °C min.).

Catena di sicurezza

L’apparecchio deve essere assicurato contro eventuali

squilibri utilizzando le due catene di sicurezza in

dotazione con il forno.

Attaccare il gancio (1) utilizzando un piolo idoneo alla

parete della cucina (6) e collegare la catena di

sicurezza (3) al gancio mediante il meccanismo di

blocco (2).

£
) € C)
o T =] 1
H
& ; b .
&l 65 mm min - 65 mm min
g, , z "

e Sipuo usare con alloggiamenti su entrambi i lati
ma per avere una distanza minima di 400 mm al

Gancio di stabilita
Meccanismo di blocco
Catena di sicurezza

Fissare in modo fermo la catena alla parte
posteriore della cucina

Parte posteriore della cucina
Parete della cucina

SN ow o =
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La catena di stabilita deve essere quanto pili
corta possibile per evitare I'inclinazione del
orno in avanti e diagonale per evitare
I'inclinazione laterale del forno.

Catena di stabilita del piano cottura per piani cottura
concepiti senza apertura per inserimento della staffa.

Installazione e collegamento
L'unita puo essere installata e collegata solo secondo
le norme legali sulla installazione.

Non installare I'apparecchio vicino ad un
rigorifero o congelatore. Il calore emesso
dall'apparecchio porta ad un accresciuto
consumo energetico da parte delle unita di
raffreddamento.

Trasportare |'unita con almeno due persone.
L'unita deve essere posta direttamente sul
pavimento. Non deve essere messa su una base
0 un piedistallo.

Non usare sportello e/o maniglia per portare o
spostare il prodotto. Sportello, maniglia o
cerniere si danneggiano.

Collegamento elettrico

Collegare il prodotto ad una presa messa a terra/linea
protetta da un fusibile della capacita adatta, dichiarata
nella tabella "Specifiche tecniche". Far eseguire la
messa a terra da un elettricista qualificato quando si
usa il prodotto con o0 senza un trasformatore. La nostra
azienda non sara responsabile di danni derivanti
dall'uso del prodotto senza una installazione di messa
a terra conforme ai regolamenti locali.

PERICOLO:

| 'apparecchio deve essere collegato alla rete
elettrica solo da una persona autorizzata e
qualificata. Il periodo di garanzia
dell'apparecchio comincia solo dopo la
corretta installazione.

Il produttore non sara considerato responsabile
dei danni derivanti da procedure eseguite da
persone non autorizzate.

PERICOLO:
Il cavo di alimentazione non deve essere
schiacciato, piegato o bloccato né deve venire

in contatto con le parti calde dell'apparecchio.
Un cavo di alimentazione danneggiato deve
essere sostituito da un elettricista qualificato.
Altrimenti ¢'& rischio di shock elettrico,
cortocircuito o incendio!

| dati sull'alimentazione di rete devono corrispondere ai
dati specificati sull'etichetta con il tipo dell'unita. La
piastra con i valori nominali si vede quando lo sportello
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o il coperchio inferiore sono aperti o si trova sulla
parete posteriore dell'unita, a seconda del tipo di
modello.

II cavo di alimentazione dell'unita deve essere
conforme ai valori della tabella "Technical
specifications" (specifiche tecniche).

PERICOLO:

Prima di cominciare un lavoro sull'installazione
elettrica, scollegare il prodotto
dall'alimentazione di rete.

C'& il rischio di shock elettrico!

Collegamento del cavo di alimentazione
1. Se il cavo di alimentazione non & in dotazione
con |'apparecchio, bisogna collegare all'unita un
cavo di alimentazione selezionato in base alla
tabella (Specifiche tecniche, pagina 12) secondo
I'installazione elettrica domestica seguendo le
istruzioni nel diagramma dei cavi.
Se non ¢ possibile scollegare tutti i poli
dell'alimentazione, deve essere collegata un'unita di
disconnessione con almeno 3 mm di distanza di
contatto (fusibili, interruttori interruttori di sicurezza
della linea, contattori) e tutti i poli di questa
disconnessione devono essere vicini (ma non sopra)
all'apparecchio secondo le direttive IEE. La mancata
osservanza di queste istruzioni pud provocare problemi
operativi e rendere non valida la garanzia
dell'apparecchio.

Si consiglia una protezione aggiuntiva da
parte di un interruttore di circuito per la
corrente residua.

2. Aprire il coperchio che blocca il terminale con il
cacciavite.

3. Inserire il cavo di alimentazione attraverso il
morsetto del cavo sotto al terminale e assicurarlo
al corpo principale con la vite integrata nel
dispositivo fissaggio del cavo.

4. Collegare i cavi secondo il diagramma in
dotazione.
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5.

6.

Dopo il completamento del collegamento dei cavi,
chiudere il coperchio della morsettiera.

Instradare il cavo in modo che non entri in
contatto con I'unita e non sia schiacciato tra unita
e parete.

Il cavo di alimentazione non deve
superare i 2 m per motivi di sicurezza.

e Spingere I'apparecchio verso la parete della
cucina.

¢ Regolazione dei piedini del forno
Vibrazioni durante I'uso possono provocare lo
spostamento dei contenitori della cucina. Questa
situazione pericolosa puo essere evitata se
I'apparecchio & piano ed equilibrato.
Per la propria sicurezza, & bene assicurarsi che
I'apparecchio sia piano regolando i quattro
piedini sul fondo ruotando verso sinistra o destra
¢ allineando con il piano di lavoro.

Controllo finale
1. Ricollegare I'apparecchio alla rete.
2. Controllare le funzioni elettriche.
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B Preparazioni

Consigli per il risparmio energetico

Le informazioni che seguono aiutano ad usare

I'apparecchio in modo ecologico e a risparmiare

energia:

e Usare coperchi di colori scuri e smaltati, poiché
la trasmissione del calore & migliore.

e (Quando si cucinano gli alimenti, eseguire
un‘operazione di preriscaldamento se &
consigliato nel manuale utente o nelle istruzioni
della cottura.

e Non aprire lo sportello del forno di frequente
durante la cottura.

e Cercare di cucinare pit di un piatto alla volta nel
forno laddove possibile. Si pud cucinare
mettendo due contenitori per la cottura sul grill
metallico.

e Cucinare pil di un piatto uno dopo I'altro. Il forno
¢ gia caldo.

e Sipuo risparmiare energia spegnendo il forno
alcuni minuti prima della fine del tempo di
cottura. Non aprire lo sportello del forno.

e Scongelare gli alimenti congelati prima di
cuocerli.

e Usare pentole/padelle con coperchi per la cottura.

Se non vi & coperchio, il consumo energetico pud
aumentare 4 volte.

e Selezionare il bruciatore adatto per la dimensione
del fondo della pentola da usare. Selezionare
sempre la dimensione corretta della pentola per i
piatti. Pentole pili grandi richiedono piu energia.

e Prestare attenzione ad usare pentole dal fondo
piatto quando si cucina coi piani di cottura
elettrici.

Pentole con fondi spessi forniscono una migliore
conduzione del calore. Si possono ottenere
risparmi energetici fino a 1/3.

e Contenitori e pentole devono essere compatibili
con le piastre calde. Il fondo di contenitori o
pentole non deve essere pill piccolo della piastra
calda.

e Tenere puliti piastre calde e fondo delle pentole.
Lo sporco fa diminuire la conduzione del calore
tra la piastra calda e il fondo della pentola.

e Per cotture lunghe, spegnere la piastra calda 5 o
10 minuti prima della fine del periodo di cottura.
Si puo ottenere un risparmio energetico fino al
20% usando il calore residuo.
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Uso iniziale
Prima pulizia del prodotto

La superficie pud danneggiarsi a causa di
alcuni detergenti o materiali di pulizia.
Non usare detergenti aggressivi,
polvere/creme pulenti o oggetti taglienti
durante la pulizia.

1. Rimuovere tutti i materiali di imballaggio.
2. Pulire le superfici del prodotto con un panno o una
spugna umidi e asciugare con un panno.

Riscaldamento iniziale

Riscaldare il prodotto per circa 30 minuti € poi
spegnerlo. Cosi i residui del prodotto o gli strati si
bruciano € si rimuovono.

ATTENZIONE

Le superfici calde provocano ustioni!

Il prodotto puo diventare caldo durante I'uso.
Non toccare mai i bruciatori caldi, le sezioni
interne del forno, riscaldatori, ecc. Tenere
lontani i bambini. Usare sempre guanti
resistenti al calore quando si mettono o si
rimuovono i piatti nel/dal forno caldo.

Forno elettrico

1. Estrarre tutti i vassoi per la cottura a forno e il grill

metallico dal forno.

Chiudere lo sportello del forno.

Selezionare la posizione Static.

Selezionare la potenza piul alta del grill; vedere

Come utilizzare il forno elettrico, pagina 20.

5. Utilizzare il forno per circa 30 minuti.

6. Spegnere il forno; vedere Come utilizzare il forno
elettrico, pagina 20

Forno con grill

1. Estrarre tutti i vassoi per la cottura a forno e il grill
metallico dal forno.

2. Chiudere lo sportello del forno.

3. Selezionare la potenza pill alta del grill; vedere
Come utilizzare il grill , pagina 22.

4, Utilizzare il forno per circa 30 minuti.

5. Spegnere il grill; vedere Come utilizzare il grill ,
pagina 22

Piastra calda

1. Tutti i residui di produzione o gli strati i
conservazione devono essere bruciati prima del
primo uso. Azionare la piastra calda ad un livello
di temperatura media per 8 minuti senza alcun
contenitore su di essa. Non hisogna mettere
pentole 0 contenitori sulla piastra calda durante
questa procedura.

~ownn



Durante il primo funzionamento, per un paio
d'ore, & possibile che siano emessi odori e
umo. E abbastanza normale. Assicurarsi che
I'ambiente sia ben ventilato per rimuovere
fumo e odori. Evitare di inalare direttamente
fumo e odori emessi.
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B Come utilizzare il piano cottura

Informazioni generali sulla cottura

Non riempire mai la padella con olio
per oltre un terzo. Non lasciare il piano
cottura incustodito quando si riscalda
I'olio. L'olio surriscaldato rappresenta
un rischio di incendio. Non cercare
mai di spegnere un possibile
incendio con I'acqua! Quando I'olio
prende fuoco, coprirlo con una coperta
idonea o un panno umido. Spegnere il
piano cottura se & sicuro farlo e
chiamare i vigili del fuoco.

/8\

e Prima di friggere gli alimenti, asciugarli bene
sempre e metterli delicatamente nell'olio caldo.
Assicurare che gli alimenti congelati siano
completamente scongelati prima di friggerli.

e Non coprire il contenitore usato quando si
riscalda I'olio.

e Mettere pentole e padelle in modo tale che i
manici non siano sul piano cottura per evitare il
riscaldamento dei manici stessi. Non mettere
contenitori shilanciati e che si inclinano
facilmente sul piano cottura.

e Non mettere contenitori e padelle vuoti sulle zone
di cottura accese. Potrebbero danneggiarsi.

e |'uso di una zona di cottura senza un contenitore
0 una padella sopra provoca danni
all'apparecchio. Spegnere le zone di cottura
quando la cottura & completa.

¢ Poiché la superficie dell'apparecchio potrebbe
essere calda, non mettere contenitori in plastica
¢ alluminio su di essa.

Tali contenitori non devono essere nemmeno
usati per conservare gli alimenti.

e Usare solo padelle o contenitori con fondo piatto.

e Mettere la quantita appropriata di alimenti nelle
pentole e nelle padelle. Cosi non bisognera
eseguire alcuna operazione di pulizia non
necessaria evitando traboccamenti.

Non mettere coperchi di pentole o padelle sulle
zone di cottura.

Mettere le padelle in modo tale che siano al
centro della zona di cottura. Quando si desidera
spostare la padella su un‘altra zona di cottura,
sollevarla e metterla sulla zona di cottura scelta,
non trascinarla.
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Uso del piano cottura
1

Piastra calda 14-16 cm

Piastra calda 18-20 cm

Piastra calda 14-16 cm

Piastra calda 18-20 cm ¢ il diametro consigliato
per le pentole da usare sui relativi bruciatori.

Uso delle piastre calde

Le manopole del piano cottura possono essere ruotate
in entrambe le direzioni in modo che garantiscano il
controllo della temperatura a scatti.

SN ow o =

Se il piano cottura & dotato di piastre calde con
unzione booster, la piastra calda relativa sara
contrassegnata da un punto rosso.

Protezione da surriscaldamento

Le piastre calde che hanno una potenza superiore a

1000 W sono dotate di protezione da surriscaldamento.

La protezione da surriscaldamento fa diminuire la

potenza della piastra calda nei casi che seguono:

e Non ci sono contenitori 0 pentole sulla piastra
calda.

e ('e un contenitore vuoto o una pentola vuota
sulla piastra calda.

¢ |l fondo del contenitore o della pentola non &
piatto.

Accensione delle piastre calde

Usare le manopole delle piastre calde per azionarle.

Spostare la manopola della piastra calda al livello

pertinente per ottenere il livello di cottura desiderato.



Livello di
cottura

Spegnimento delle piastre calde
Portare la manopola della piastra calda in posizione
OFF (superiore).
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[} Come utilizzare il forno

Informazioni generali su cottura al
forno, cottura arrosto e con grill

ATTENZIONE
Le superfici calde provocano ustioni!
Il prodotto puo diventare caldo durante I'uso.

Non toccare mai i bruciatori caldi, le sezioni
interne del forno, riscaldatori, ecc. Tenere
lontani i bambini.

Usare sempre guanti resistenti al calore
quando si mettono o si rimuovono i piatti
nel/dal forno caldo.

PERICOLO:

Prestare attenzione quando si apre lo sportello
del forno perché potrebbe fuoriuscire vapore.
Il vapore in uscita puo ustionare mani, volto
e/o occhi.

Suggerimenti per la cottura al forno

e Usare piatti in metallo con adeguato rivestimento
antiaderente o contenitori in alluminio o stampi in
silicone resistenti al calore.

e Usare al meglio lo spazio della rastrelliera.

e Mettere lo stampo da forno al centro della
rastrelliera.

e  Selezionare la posizione corretta per la
rastrelliera prima di accendere forno o grill. Non
cambiare la posizione della rastrelliera quando il
forno ¢ caldo.

e Tenere lo sportello del forno chiuso.

Suggerimenti per I'arrosto

e  Trattare pollo e tacchino interi, pezzi grandi di
carne con condimenti come succo di limone e
pepe nero prima della cottura migliora la
prestazione di cottura.

e Civogliono circa 15-30 minuti in pit per arrostire
la carne con 0sso rispetto alla cottura arrosto di
carne della stessa dimensione ma senza 0sso.

e Ogni centimetro di spessore della carne richiede
circa 4-5 minuti di cottura.

e Lasciare la carne nel forno per circa 10 minuti
dopo il periodo di cottura. Il succo si distribuisce
meglio per tutto I'arrosto e non fuoriesce quando
si taglia la carne.

e |l pesce deve essere posto sulla rastrelliera
centrale o inferiore in un piatto resistente al
calore.

Suggerimenti per la cottura con grill
Quando carne, pesce e pollame sono cotti con grill,
subito si rosolano, hanno una piacevole crosta e non

20T

restano secchi. Parti sottili, spiedini di carne e salsicce

sono particolarmente adatti per la cottura con grill,

cosi come verdure con alto contenuto di acqua, come
pomodori € cipolle.

e Distribuire i pezzi da cuocere con grill sul grill
metallico 0 nel vassoio per cottura al forno con il
grill metallico posto in modo tale che lo spazio
coperto non superi la dimensione del riscaldatore.

e Far scorrere il grill metallico o il vassoio per la
cottura al forno al livello desiderato nel forno. Se
si cuoce al grill sul grill metallico, far scorrere il
vassoio per la cottura al forno sulla rastrelliera
inferiore per raccogliere i grassi. Aggiungere
dell'acqua nel vassoio per la cottura al forno per
una pulizia facile.

Gli alimenti che non sono adatti alla
cottura al grill rappresentano un rischio
di incendio. Usare solo alimenti per
cottura con grill adatti al calore intenso
del grill.

Non mettere il cibo troppo lontano sul
retro del grill. Questa ¢ I'area piu calda
e gli alimenti grassi potrebbero
prendere fuoco.

Come utilizzare il forno elettrico

Selezionare temperatura e modalita di funzio-
namento

—

Manopola funzione

Manopola termostato

1. Impostare la manopola funzione sulla modalita
operativa desiderata.

2. Impostare la manopola Temperature (temperatura)
sulla temperatura desiderata.

» Il forno si riscalda fino alla temperatura regolata e la

conserva. Durante il riscaldamento, la spia della

temperatura resta accesa.

Spegnimento del forno elettrico

Portare manopola funzione e manopola temperature

(temperatura) in posizione off (superiore).

)



Posizioni della rastrelliera (solo modelli con grill
metallico)

E importante posizionare il grill metallico in modo
corretto sulla rastrelliera metallica. Il grill metallico
deve essere inserito tra le rastrelliere metalliche, come
illustrato in figura.

Non lasciare che il grill metallico poggi sulla parete
posteriore del forno. Far scorrere il grill metallico verso
la sezione anteriore della rastrelliera e posizionarlo con
I'aiuto dello sportello per ottenere una buona
prestazione del grill.

Riscaldamento inferiore/superiore con ventola

o

II riscaldamento superiore, il
riscaldamento inferiore con ventola
(nella parete posteriore) sono attivi.
L'aria calda € rapidamente distribuita
in modo uniforme in tutto il forno
mediante una ventola. Cucinare con
un s0l0 vassoio.

Full grill (grill completo)

Modalita di funzionamento

L'ordine delle modalita di funzionamento qui mostrato
pud essere diverso da quello della propria unita.

Riscaldamento superiore ¢ inferiore

- II riscaldamento superiore € inferiore

& in uso. Gli alimenti sono riscaldati

o contemporaneamente da sopra e da
sotto. Per esempio, questo ¢ adatto
per torte, dolci o torte e alimenti in
casseruola negli stampi da forno.
Cucinare con un solo vassoio.

Bottom heating (riscaldamento inferiore)

Solo il riscaldamento inferiore & in

funzione. Si adatta a pizza e al

o, successivo rosolare di alimenti dalla
— parte inferiore.

Questa funzione deve essere utilizzata

anche per una facile pulizia con

vapore.

NAA

Il grill grande sul soffitto del forno &

attivo. Si possono cuocere con grill

grosse quantita di carne.
Mettere porzioni grandi o medie
nella posizione corretta sulla
rastrelliera sotto il riscaldatore
del grill.

e Impostare la temperatura al
livello massimo.

e Ruotare il cibo dopo meta
tempo di cottura.

Grill+Fan (grill+ventola)

AV

o

Booster

=

L'effetto del grill non & forte come in

Full Grill (grill completo)

e Mettere porzioni piccole o
medie nella posizione corretta
sul ripiano sotto il riscaldatore
del grill.

e Impostare la temperatura
desiderata.

e Ruotare il cibo dopo meta
tempo di cottura.

Questa funzione si usa per riscaldare
il forno rapidamente; non ¢ adatta a
cuocere gli alimenti.

e Selezionare la temperatura
desiderata dopo aver scelto
questa funzione. La luce della
temperatura si accende e il
forno viene riscaldato.

e Laluce si spegne dopo cheil
processo di riscaldamento &
completo. Ora selezionare la
funzione desiderata per cuocere
gli alimenti.
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Tabella tempi di cottura

| tempi in questo diagramma devono essere
considerati una guida. | tempi possono variare
a causa di temperatura degli alimenti,
spessore, tipo e preferenze personali di
cottura.

Numero di vassol Posizione Temperatura (°C) Tempo di cottura
rastrelliera @appross. in min.

Cosciotto di agnello Un vassoio 2

(in casseruola)

Tacchino (in fette) Un vassoio 25 min. 250/max, 60 ..
poi 190

(**) In una cottura che necessita di prensoaldamento
preriscaldare all'inizio della cottura finché la spia del
termostato si spegne.

Suggerimenti per la cottura al forno dei dolci

e Seil dolce & troppo asciutto, aumentare la
temperatura di circa 10 e diminuire il tempo di
cottura.

e  Seil dolce & umido, usare meno liquido o
abbassare la temperatura di 10°C.

e  Seil dolce & troppo scuro sopra, metterlo su una
rastrelliera inferiore, abbassare la temperatura e
aumentare il tempo di cottura.

e Se ¢ cotto bene all'interno ma appiccicoso
all'esterno, usare meno liquido, abbassare la
temperatura e aumentare il tempo di cottura.

Consigli per la cottura al forno della pasta

e Sela pasta & troppo asciutta, aumentare la
temperatura di circa 10 e diminuire il tempo di
cottura. Ammorbidire gli strati di pasta con una
crema fatta di latte, olio, uova e yogurt.

e Se la pasta impiega troppo tempo a cuocersi al
forno, prestare attenzione al fatto che lo
spessore della pasta preparata non superi la
profondita del vassoio.

e Seil lato superiore della pasta diventa marrone
ma la parte inferiore non ¢ cotta, assicurarsi che
la quantita di crema usata per la pasta non sia
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Cottura al forno e arrosto

La prima rastrelliera del forno & quella di
‘ondo.

25 min. 220, p0|
180 .. 190

60 .. 90

troppa sul fondo della stessa. Cercare di
distribuire la crema in modo uniforme tra gli
strati e sugli stessi per una cottura uniforme.

Cuocere la pasta secondo la modalita e la
6 emperatura date nella tabella di cottura. Se la

parte inferiore non & ancora abbastanza cotta,

usare un ripiano pit basso la volta seguente.

Consigli per la cottura delle verdure

e Seil piatto di verdure si asciuga e diventa troppo
secco, cuocerle in una padella con un coperchio
invece che nel vassoio. | recipienti chiusi
conservano i succhi del piatto.

e Se un piatto di verdure non si cuoce, bollire le
verdure prima o prepararle prima come gli
alimenti in scatola e metterle nel forno.

Come utilizzare il grill

ATTENZIONE

Chiudere lo sportello del forno durante la
cottura con grill.

Le superfici calde possono provocare ustioni!

Accensione del grill

1. Ruotare la manopola funzione sul simbolo del grill
desiderato.

2. Poi selezionare la temperatura del grill come
desiderato.



3. Se necessario, eseguire un pre-riscaldamento per @Gli alimenti che non sono adatti alla

circa 5 minuti. cottura al grill rappresentano un rischio
» La spia della temperatura si accende. di incendio. Usare solo alimenti per
Spegnimento del grill cottura con grill adatti al calore intenso
1. Ruotare la manopola funzione in posizione Off delgrill.

(superiore). Non mettere il cibo troppo lontano sul

retro del grill. Questa ¢ I'area piu calda
e gli alimenti grassi potrebbero
prendere fuoco.

Tabella tempi di cottura per la cottura con grill

Cottura con grill elettrico

Fettine di pollo 25..35 min.

%. 0
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Manutenzione e cura

Informazioni generali

La vita di servizio dell'apparecchio si allunga e
problemi frequenti diminuiscono se I'apparecchio &
pulito ad intervalli regolari.

PERICOLO:
Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica
prima di avviare i lavori di manutenzione e

pulizia.
C'e il rischio di shock elettrico!

PERICOLO:
Consentire all'apparecchio di raffreddarsi
prima di pulirla.

Le superfici calde possono provocare ustioni!

e Pulire completamente I'apparecchio dopo ogni
uso. In questo modo sara possibile rimuovere i
residui di cottura con maggiore facilita, evitando
cosi che questi residui brucino all'uso successivo
dell'apparecchio.

e Non sono necessari agenti di pulizia speciali per
la pulizia dell'apparecchio. Usare acqua calda
con detersivo liquido, un panno morbido o una
spugna per pulire I'apparecchio e asciugare con
un panno asciutto.

e Assicurare sempre che il liquido in eccesso sia
completamente asciugato dopo la pulizia e che
tutti gli schizzi siano immediatamente asciugati.

e Non usare agenti di pulizia che contengono acido
o cloro per pulire le superfici e la maniglia in
acciaio inox. Usare un panno morbido con un
detergente liquido (non abrasivo) per pulire
queste parti, prestando attenzione a pulire in
un‘unica direzione.

¢  (Questa funzione & opzionale. Potrebbe non
essere sul prodotto acquistato).

Non usare raschietti solidi in metallo o materiali
di pulizia abrasivi per pulire la copertura in vetro.
La superficie in vetro pud danneggiarsi.

La superficie pud danneggiarsi a causa di
alcuni detergenti o materiali di pulizia.
Non usare detergenti aggressivi,

polvere/creme pulenti o oggetti taglienti
durante la pulizia.

Non usare pulitori a vapore per pulire
I'apparecchio poiché cid potrebbe provocare

uno shock elettrico.
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Pulizia del piano cottura

Piano cottura elettrico

1. Disattivare le piastre calde e aspettare finché non
si raffreddano.

2. Se necessario, pulire le piastre con un agente di
pulizia (& possibile trovare agenti di
pulizia/ammorbidenti nei negozi specializzati).

3. Riscaldare solo per pochi minuti dopo la pulizia
per lasciare asciugare la sezione superiore.

4. Applicare regolarmente uno strato sottile di olio
per macchine sulla superficie superiore del piano
cottura per proteggerlo.
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Pulizia del pannello di controllo
Pulire pannello di controllo e le manopole con un
panno umido e asciugare.

Non rimuovere tasti/manopole per pulire il
pannello di controllo.
I pannello di controllo pud danneggiarsi!

Pulizia del forno

Per pulire la parete laterale

(Questa funzione & opzionale. Potrebbe non essere

sul prodotto acquistato).

1. Rimuovere la sezione anteriore della rastrelliera
laterale tirando nella direzione opposta alla
parete laterale.

2. Rimuovere completamente la rastrelliera laterale

Pareti catalitiche
(Questa funzione & opzionale. Potrebbe non essere
sul prodotto acquistato).



Le pareti laterali interne (A) e/o la parete posteriore (B)
dell'apparecchio potrebbero essere rivestite di smalto
catalitico. Le pareti catalitiche hanno un colore opaco
chiaro e una superficie porosa. Le pareti catalitiche del
forno non devono essere pulite. Le superfici porose
delle pareti catalitiche sono pulite automaticamente
assorbendo e convertendo I'olio versato (vapore e

Facile pulizia con vapore

Assicura una pulizia facile poiché lo sporco (se non &

troppo vecchio) viene ammorbidito dal vapore che si

forma all'interno del forno e dalle gocce di acqua

condensata sulle superfici interne del forno.

1. Rimuovere tutti gli accessori dal forno.

2. Versare 500 ml di acqua nel vassoio del forno e
mettere il vassoio sul secondo ripiano del forno.

-

3. Impostare il forno in modalita facile pulizia con
vapore e azionare a 100°C per 25 minuti.

4. Aprire lo sportello e pulire le superfici interne del
forno con una spugna o un panno bagnati.

5. Usare acqua calda con detersivo liquido, un panno
morbido 0 una spugna per pulire lo sporco
resistente e asciugare con un panno asciutto.

Pulire lo sportello del forno

Per pulire lo sportello del forno, usare acqua calda con
detersivo liquido, un panno morbido o una spugna per

pulire I'apparecchio e asciugare con un panno asciutto.

Non usare detergenti molto abrasivi 0
raschietti in metallo tagliente per la pulizia
dello sportello del forno. Essi potrebbero
graffiare la superficie e distruggere il vetro.

Rimozione dello sportello del forno.
1. Aprire lo sportello anteriore (1).

2. Aprire i morsetti dell'alloggiamento della cerniera
(2) sul lato destro e su quello sinistro dello
sportello anteriore premendoli verso il basso come
illustrato nella figura.

1 2 3

1 Sportello anteriore
2 Cardine

1 2 3
3. Spostare lo sportello anteriore a meta.
4. Rimuovere lo sportello anteriore tirandolo verso
I'alto per farlo uscire dai cardini destro e sinistro.

| punti eseguiti durante il processo di rimoziong|
devono essere esequiti al contrario per
installare lo sportello. Non dimenticare di

chiudere i morsetti dell'alloggiamento del
cardine quando si reinstalla lo sportello.

Rimozione del vetro interno dello

sportello

(Questa funzione & opzionale. Potrebbe non essere
sul prodotto acquistato).

I pannello interno in vetro dello sportello del forno pud
essere rimosso per la pulizia.

Aprire lo sportello del forno.
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1 Linguetta
2 Struttura
3 Sezione

Come illustrato nelle precedenti figure, premere le
linguette (1) e rimuovere la sezione (3) collegata alla
parte superiore dello sportello anteriore, tirandola allo

stesso tempo verso di sé.
2 B

Come mostrato in figura, sollevare leggermente il
pannello in vetro pill interno (1) in direzione di “A” ed
estrarlo in direzione di “B”.

Se il dispositivo € dotato di un pannello in vetro interno;
Per rimuovere dai pannelli gli elementi di connessione
a sostegno del vetro, tirarli dalla parte centrale come
indicato in figura

4 Elemento di connessione a sostegno del vetro*

* (Potrebbe non essere sul prodotto acquistato).

Ripetere la medesima procedura per rimuovere il

pannello in vetro interno (2). Il primo passo per

riassemblare lo sportello € la reinstallazione del

pannello in vetro interno (2).

Come illustrato in figura, posizionare il pannello in

vetro in modo che si inserisca nell’inserto in plastica.
In caso contrario, il pannello in vetro non si

posizionera correttamente, trovandosi esposto
a vibrazioni e potenziali rotture.

All'installazione del pannello in vetro pili interno (1),
assicurarsi che il suo lato stampato sia rivolto verso il
pannello in vetro interno.

E importante che gli angoli inferiori del pannello in
vetro pill interno siano posizionati negli inserti in
plastica.

In caso contrario, il pannello in vetro non si
posizionera correttamente, trovandosi esposto
a vibrazioni e potenziali rotture.

Pannello in vetro pil interno

Pannello in vetro interno®

Pannello in vetro esterno

(Potrebbe non essere sul prodotto acquistato).

* W N —
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Ricordare di posizionare le parti di connessione a
sostegno del vetro negli appositi inserti.

Infine, premere le linguette sulla sezione, in modo da
reinnestarle nei propri alloggiamenti.



Sostituzione della lampadina del forno

PERICOLO:

Prima di sostituire la lampadina del forno,
assicurarsi che |'apparecchio sia scollegato
dalla rete e sia freddo per evitare il rischio di
shock elettrico.

Le superfici calde possono provocare ustioni!

300 °C. Vedere Specifiche tecniche,

pagina 12 per dettagli. Le lampadine del forno
possono essere acquistate presso I'agente
autorizzato per |'assistenza.

La posizione della lampadine pud variare dalla
figura.

La lampadina del forno & una lampadina
elettrica speciale che puo resistere fino a

Le lampadine utilizzate in questo apparecchio
non sono adatte per I'illuminazione di ambienti
domestici. Lo scopo previsto di questa

alimenti.

e lampadine utilizzate in questo apparecchio
devono sopportare condizioni fisiche estreme
icome temperature superiori a 50 °C.

lampadina & aiutare 'utente a controllare gli

Se il forno é dotato di una lampadina rotonda:

1. Scollegare il prodotto dalla rete.

2. Ruotare la copertura in vetro in senso orario per
rimuoverla.

¢ la lampadina del forno corrisponde al tipo (A)
mostrato nella figura seguente, rimuoverla
ruotando secondo le indicazioni e sostituirla. Se &
di tipo (B), tirare e rimuoverla come indicato in
figura, quindi sostituirla.

4. Installare il coperchio in vetro.
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B Ricerca e risoluzione dei problemi

1l forno emette vapore durante I'so.

e Quando le parti di metallo si riscaldano, possono espandersi e provocare rumori. >>> Non € guasto.

e |l fusibile direte & difettoso o si & bloccato. >>> Controllare i fusibili nella scatola dei fusibili. Se
necessario, sostituirli o reimpostarli.

e |'apparecchio non ¢ collegato alla presa (di messa a terra). >>> Controllare il collegamento della
spina.

v

s
e |alampadina del forno & difettosa. >>> Sostituire la lampadina del forno.
e |'alimentazione & tagliata. >>> Controllare se c¢'e alimentazione. Controllare i fusibili nella scatola
lllllllllllllllllll dei fusibili. Se necessario, sostituirli o reimpostarii.
11 forno non riscalda.
e Funzione e/o temperatura non sono impostate. >>> Impostare funzione e temperatura con
manopola/tasto funzione e/o temperatura.
e |'alimentazione & tagliata. >>> Controllare se c¢'e alimentazione. Controllare i fusibili nella scatola
dei fusibili. Se necessario, sostituirli o reimpostari.
mCOnsultare I'agente autorizzato per 'assistenza
o il rivenditore dove € stato acquistato
I'apparecchio se non si riesce a risolvere il
problema nonostante siano state implementate

le soluzioni di questa sezione. Non cercare mai
di riparare da soli un apparecchio difettoso.
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Tutvuge palun esmalt kesoleva kasutusjuhendiga!

Lugupeetud klient!

Aitéh, et otsustasite Bekou toote kasuks. Loodetavasti jaéte selle kaasaegse tehnoloogia jérgi valmistatud kvaliteetse
toote td6ga rahule. Selleks tutvuge enne toote kasutamist hoolikalt kasutusjuhendi ja kdigi kaasasolevate
dokumentidega ja hoidke need alles. Kui annate toote (le uuele omanikule, pange kaasa ka kasutusjuhend. Jargige
koiki kasutusjuhendis toodud hoiatusi ja juhiseid.

Pidage meeles, et kasutusjuhendis vdib olla juttu mitmest mudelist. Mudelite erinevused on kasutusjuhendis vélja
toodud.

Siimbolite tdhendused

Kasutusjuhendis kasutatakse jargmisi simboleid:

Oluline teave voi kasulikud néuanded.

Hoiatus eluohtlike vi vara kahjustavate
olukordade kohta.

Hoiatus elektrilodgi kohta.

Hoiatus tulekahju kohta.

Hoiatus tuliste pindade kohta.
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t Olulised hoiatused ning juhised ohutuse tagamiseks ja

keskkonna saastmiseks

Kéesolev peatiikk sisaldab
ohutusjuhiseid, mis aitavad teil valtida
kehavigastusi ja varalist kahju. Nende
juhiste eiramisel kaotab garantii
kehtivuse.

Uldine ohutus

e Ule 8-aastased lapsed ja fiiisilise,
meele- vOi vaimupuudega
inimesed voi isikud, kellel
puuduvad vastavad kogemused
v0i teadmised, voivad seadet
kasutada juhul, kui nad teevad
seda jarelevalve all voi on saanud
seadme kasutamiseks vajalikud
juhised ning moistavad sellega
kaasnevaid ohte.

Lapsed ei tohi seadmega
méangida. Lapsed ei tohi omapead
seadet puhastada ja hooldada.

e Seadet ei tohi kasutada lapsed
ega fuisilise, meele- voi vaimse
puudega isikud voi kogemusteta
ja vastavate teadmisteta isikud,
kui nad ei tegutse nende ohutuse
eest vastutava isiku jarelevalve voi
juhendamise all.

Lapsed ei tohi seadmega
mangida, kui puudub jarelevalve.

e Kui toode antakse kellelegi teisele
isiklikuks kasutamiseks voi uuele
omanikule, tuleb anda kaasa ka
kasutusjuhend, toote etiketid ja
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muud olulised dokumendid ja
osad.

Toodet ei tohi asetada vaibaga
kaetud pdrandale. Sel juhul on
ohuringlus toote all takistatud,
mistottu elektriosad voivad Ule
kuumeneda. See vdib pohjustada
toote kasutamisel probleeme.
Paigaldus- ja remontt6od tuleb
alati jatta volitatud teeninduse
hooleks. Tootja ei vastuta kahjude
eest, mis tulenevad volitamatute
isikute tehtud protseduuridest ja
voivad muuta garantii kehtetuks.
Enne paigaldamist tutvuge
hoolikalt juhistega.

Arge kasutage toodet, kui see on
rikkis voi sellel on nahtavaid
vigastusi.

Kontrollige parast iga
kasutuskorda, et toote
funktsiooninupud on vélja lilitatud.

Elektriohutus

Rikkis toodet ei tohi kasutada,
vaid see tuleb lasta volitatud
teeninduses korda teha.
Elektriloogi oht!

Toote voib thendada ainult
maandatud elektrikontakti/-liiniga,
mille pinge ja kaitse vastavad
tabelile “Tehnilised andmed”.
Laske maandus paigaldada
kvalifitseeritud elektrikul



olenemata sellest, kas kasutate
toodet transformaatoriga voi ilma.
Meie ettevote ei vastuta
probleemide eest, mis on tingitud
toote kasutamisest ilma
kohalikele eeskirjadele vastava
maanduseta.

Arge kunagi peske toodet veega
uhtudes voi ule kallates!
Elektriloogi oht!

Paigaldamise, hoolduse,
puhastamise ja remondi ajaks
tuleb toode vooluvorgust lahutada.
Kui toote toitejuhe saab viga,
peab tootja, hooldusfirma voi
vastava kvalifikatsiooniga elektrik
ohu véltimiseks selle valja
vahetama.

Kasutage ainult Ghendusjuhet,
mis vastab tabelile “Tehnilised
andmed”.

Seade tuleb paigaldada nii, et
selle saab vorgust taielikult lahti
thendada. Lahtilihendamise
voimalus tuleb tagada
voolupistikuga voi
pusielektrististeemi paigaldatud
|ilitiga, mis vastab ehitusnduetele.
Kasutamisel ahju tagakdlg
kuumeneb. Veenduge, et
elektrijuntmed ei puutu vastu ahju
tagakulge, sest kuumus voib neid
kahjustada.

Arge muljuge toitejuhet ahjuukse
ja korpuse vahele ja arge asetage
seda tuliste pindade peale.

Juhtme isolatsioon voib sulada
ning lihise tottu voib tekkida
tulekahiju.

Elektriseadmetel ja -stisteemidel
peaksid t0id teostama ainult
volitatud ja vastava
kvalifikatsiooniga isikud.
Kahjustuste tekkimisel Illitage
toode vélja ning lahutage see
vooluvdrgust. Selleks lilitage valja
kaitsekork.

Veenduge, et kaitsme
voolutugevus vastab toote
niminaitajatele.

Toote ohutu kasutamine

HOIATUS: Seade ja selle
valispinnad muutuvad kasutamise
kaigus tuliseks. Kindlasti tuleb
hoiduda kokkupuutest
kuumutuselementidega. Alla 8-
aastased lapsed tuleb seadmest
eemal hoida, valja arvatud juhul,
kui nad on taiskasvanu pideva
jalgimise all.

Arge kasutage toodet, kui
matlemisvoime voi koordinatsioon
on alkoholi ja/vdi uimastite
tarbimise tagajarjel halvenenud.
Olge toitudesse alkohoolseid
jooke lisades ettevaatlik. Korgel
temperatuuril alkohol aurustub
ning voib tuliste pindadega kokku
puutudes pohjustada tulekahju.
Arge asetage toote ldhedusse
kergestisuttivaid materjale, kuna
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selle kiljed voivad kasutamise
ajal kuumeneda.

Kasutamise kaigus seade
kuumeneb. Kindlasti tuleb
hoiduda kokkupuutest ahju sees
paiknevate
kuumutuselementidega.

Arge tokestage
ventilatsiooniavasid.

Arge kuumutage ahjus suletud
konservikarpe ja klaaspurke.
Purgis tekkida voiva surve
tagajarjel voib see 10hkeda.

Arge asetage kipsetusplaate,
nousid voi fooliumit ahju pohja.
Kogunev kuumus voib ahju pohja
kahjustada.

Arge kasutage ahju ukseklaasi
puhastamiseks tugevatoimelisi
abrasiivseid puhastusvahendeid
ega teravaid metallkraabitsaid,
sest need voivad pinda
kriimustada ning pohjustada
klaasi purunemise.

Arge kasutage puhastamiseks
aurupuhasteid, muidu voite saada
elektriloogi.

(Varieerub olenevalt toote
mudelist.)

Traatresti ja ahjuplaadi asetamine
siinidele

Traatrest ja/vdi ahjuplaat tuleb
kindlasti asetada siinidele Oigesti.
LUkake traatrest voi
klpsetusplaat kahe siini vahele ja
enne sellele toidu asetamist

veenduge, et see pusib kindlalt
paigal (vt allolevat joonist).

Arge kasutage toodet, kui selle
esiukse klaas on eemaldatud voi
maoranenud.

Uksekéaepide ei ole mdeldud
kéterattide kuivatamiseks. Arge
riputage ahju kiilge ratikuid,
kindaid vms riideesemeid, kui uks
on lahti ja grillifunktsioon tootab.
Toitu kuuma ahju pannes voi valja
vottes kasutage alati
kuumuskindlaid pajakindaid.
Katke pann voi ahjutarvik (nt plaat
vOi rest) klipsetuspaberiga,
asetage selle peale toit ning
pange koik eelsoojendatud ahju.
Ule ahjutarviku véi panni &dre
ulatuv kiipsetuspaber tuleb



eemaldada, et see ei puutuks
kiitteelementidega kokku. Arge
kunagi kasutage kipsetuspaberit
klipsetuspaberi jaoks ettendhtud
temperatuurist korgemal
temperatuuril. Arge kunagi
asetage kipsetuspaberit vahetult
ahjupdhjale.

HOIATUS: Enne lambipirni
vahetamist veenduge, et seade
on valja lilitatud — muidu voite
saada elektriloogi.

Arge sulgege kaant enne, kui
keeduplaadid voi poletid on maha
jahtunud.

Enne avamist plhkige kaas
kuivaks, et vesi ei voolaks ahju
tagakiljele ja sisemusse.
Ulekuumenemise valtimiseks ei
tohi seadet paigaldada
dekoratiivse ukse taha.

Toode tuleb paigutada otse
porandale. Seda ei tohi asetada
aluse voi postamendi peale.
HOIATUS: Rasva voi 0li sisaldava
anuma jatmine pliidile
jarelevalveta on ohtlik ja voib
pohjustada tulekahju. ARGE
Uritage tuld kustutada veega, vaid
lilitage seade vélja ja seejarel
katke leek nt pajakaane voi
tuletekiga kinni.

TAHELEPANU:
Klpsetamistoimingut peab
jalgima. Lihiajalist

klpsetamistoimingut peab
pidevalt jalgima.

HOIATUS: Tuleoht: Arge hoidke
keedupindadel esemeid.
Seade ei ole moeldud
kasutamiseks vélise taimeri voi
eraldi kaugjuhtimisststeemiga.
HOIATUS: Kasutage ainult
seadme kulge paigaldatud, tootja
poolt valmistatud voi
kasutusjuhendis soovitatud
kaitsepiirdeid. Ebasobivate
kaitsepiirete kasutamine voib
|oppeda Onnetusega.

Toote tuleohutuse tagamine:

Veenduge, et pistik on kindlalt
pesas, et ei tekiks sademeid.
Arge kasutage kahjustatud voi
vigastatud juhet. Samuti ei tohi
kasutada pikendusjuhet.
Valtige niiskuse voi vedeliku
sattumist toote Gihendamiseks
kasutatud pistikupesale.

Ettenahtud otstarve

Toode on moeldud ainult
kodukasutuseks. Kasutamine
ettevotluses ei ole lubatud.
Seade on mdeldud ainult toidu
valmistamiseks. Seda ei tohi
kasutada muuks otstarbeks,
naiteks ruumi kitmiseks.

Toodet ei tohi kasutada taldrikute
soojendamiseks grillielemendi all,
kéteratikute ja ndudepesulappide
vms Kuivatamiseks (riputades
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need kdepidemete kiilge) ja
K(tmiseks.

e Tootja ei vota mingit vastutust
ebaoige kasutamise VOi
késitsemise tagajarjel tekkinud
kahjude eest.

e Ahju voib kasutada toidu
sulatamiseks, kiipsetamiseks,
hautamiseks ja grillimiseks.

Laste ohutuse tagamine

e HOIATUS: Ligipadsetavad osad
voivad kasutamisel kuumeneda.
Vaikelapsed tuleb eemal hoida.

e Pakkematerjalid on lastele
ohtlikud. Hoidke pakkematerjale
valjaspool laste kdeulatust.
Kaidelge koiki pakendijaatmeid
vastavalt keskkonnastandarditele.

e [lektriseadmed on lastele ohtlikud.
Hoidke lapsed t00tavast seadmest
eemal ja arge laske neil
seadmega mangida.

e Arge asetage seadme kohale asju,
mida lapsed voiksid (ritada katte
saada.

e Kui uks on avatud, arge toetage
sellele raskeid asju ja drge lubage
lastel selle peal istuda. Muidu
voib uks alla vajuda voi hinged
kahjustada saada.

Toote korvaldamine kasutuselt

WEEE direktiivi tditmine ja romuseadme korval-
damine:
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Seade vastab Euroopa Liidu WEEE direktiivile
(2012/19/EL). Seadmel on elektri- ja
elektroonikaseadmete ja&tmete (WEEE) liigiti kogumise
tahis.

Seade on valmistatud kvaliteetsetest osadest ja
materjalidest, mis sobivad ringlussevotmiseks ja
taaskasutamiseks. Arge visake tarbetuks muutunud
seadet tavalise olmepriigi ega muude jéétmete hulka.
Viige see elektri- ja elektroonikajaétmete
kogumispunkti. Kogumispunktide kohta saate
tapsemat teavet kohalikust omavalitsusest.
RoHS-direktiivi taitmine:

Seade vastab Euroopa Liidu RoHS-direktiivile
(2011/65/EL). See ei sisalda direktiivis mainitud
kahjulikke ja keelatud materjale.

Pakkematerjali korvaldamine

e Pakkematerjalid on lastele ohtlikud. Hoidke
pakkematerjale ohutus kohas, kust lapsed neid
kétte ei saa. Toote pakend on valmistatud
taaskasutatavatest materjalidest. Korvaldage
pakkematerjalid nduetekohaselt ja sorteerige
vastavalt taaskasutatavate jaétmete kogumise
geskirjadele. Arge visake neid olmepriigi hulka.

Toote korvaldamine kasutuselt

e Hoidke toote originaalkarp alles ja kasutage
seada toote transportimiseks. Jérgige karbile
mérgitud juhiseid. Kui teil originaalkarpi pole,
pakkige toode mullikilesse voi paksu kargongi
sisse ja kinnitage kindlalt teibiga.

e  FEttraatrest ja ahjus asuv kilpsetusplaat ei saaks

kahjustada ahju ust, asetage ahju ukse

sisekljele papiriba, mis oleks

kiipsetusplaatidega thel joonel. Teipige ahju uks

kiilgseinte kiilge.

Arge kasutage toote tdstmiseks vai liigutamiseks

ust ega uksekéepidet.

Arge asetage tootele esemeid ja hoidke seda
eisaldamise ajal plstiasendis.

Kontrollige toote (ldilmet, et avastada
Gimalikke transpordi kaigus tekkinud defekte.




A Uidine teave

Ulevaade

1 Ulemine paneel 7 Kaepide

2 Poletiplaat 8 Alumine osa

3 Juhtpaneel 9 Grilli kuumutuselement

4 Traatrest 10 Riiuli asendid

5 Kandik 11 Ventilaatori mootor (terasplaadi taga)
6 Eesuks 12 Tuli

1 2 3 4 5 6 7 8
1 Hoiatustuli 5 Kuumutusplaat Parem tagumine
2 Kuumutusplaat Vasak tagumine 6 Funktsiooninupp
3 Kuumutusplaat Vasak esimene 7 Termostaadilamp
4 Kuumutusplaat Parem esimene 8 Termostaatnupp
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Pakendi sisu

Lisavarustus voib soltuvalt toote mudelist
arieeruda. Koiki kasutusjuhendis kirjeldatud

lisasid ei pruugi teie tootel olla.

1. Kasutusjuhend

2. Ahjuplaat
Kasutatakse kiipsetiste, kiilmutatud toitude ning
suurte praadide valmistamiseks.

3. Traatrest

Kasutatakse praadide valmistamiseks voi
haudendus valmistatavate roogade asetamiseks
soovitud kdrgusega siinile.

4. Traatresti ja kiipsetusplaadi asetamine
teleskoopsiinidele

(See funktsioon on valikuline. Teie tootel ei
pruugi seda olla.)
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Teleskoopsiinid voimaldavad kiipsetusplaate ja
traatresti hGlpsasti ahju panna ja ahjust vélja
votta.

Kui kasutate kiipsetusplaati ja traatresti
teleskoopsiinidega, peavad tihvtid
teleskoopsiinide tagaosas toetuma traatresti ja
kiipsetusplaadi servade vastu.




Tehnilised andmed

220-240 V/380-415V ~ 3N 50 Hz
16Ax3/25A

PLIT
Poletid

AHI/GRILL
Peamine ahi Kiipsetusventilaator

Grllll energiatarve
Pohialused: teave elektriahjude energiamérgise kohta on esﬂatud vastavalt standardile EN 60350-1 / IEC
60350-1. Need vaartused on saadud standardkoormusel alumise-ilemise kuumutiga vai ventilaatoriga
kuumutusreZiimis (kui see on olemas).
Energiathususe klass médratakse vastavalt jargmistele prioriteetidele olenevalt sellest, kas vastav
funktsioon on tootel olemas vai mitte. 1 — Okonoomne ventilaatoriga kuumutamine, 2 — Uliaeglane
kuumutamine, 3 — Kiire kuumutamine, 4 — Ventilaatoriga kuumutamine (lilemine ja alumine kiittekeha), 5 —
Ulemise ja alumise kiittekehaga kuumutamine.

oote kvaliteedi parandamiseks voidakse Tootel olevatel etikettidel vGi tootega kaasas
ehnilisi andmeid etteteatamiseta muuta. olevas dokumentatsioonis toodud vaartused on
saadud laboritingimustes vastavalt

asjaomastele standarditele. Olenevalt toote

Kasutusjuhendis toodud joonised on 166- ja keskkonnatingimustest vdivad tegelikud
skemaatilised ning ei pruugi teie tootega vairtused varieeruda.

apselt kokku langeda.
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k] Paigaldamine

Toode tuleb lasta paigaldada padeval spetsialistil
vastavalt kehtivatele eeskirjadele. Muidu muutub
garantii kehtetuks. Tootja ei vastuta kahjude eest, mis
tulenevad volitamatute isikute tehtud protseduuridest
ja vdivad muuta garantii kehtetuks.

‘ oote paigalduskoha ning elektrisiisteemi

ettevalmistamine on kliendi (ilesanne.

OHT:
Toote paigaldamisel tuleb jargida kdiki gaasi-
ia elektrististeemidele kehtestatud kohalikke

eeskirju.

OHT:

Enne paigaldamist vaadake (ile, kas tootel ei
ole defekte. Defektide esinemisel drge laske
toodet paigaldada.

Kahjustatud toode voib kujutada ohtu.

Enne paigaldamist

Et seadme all oleks tagatud vajalik 6huvahe, soovitame
selle paigaldada kindlale pinnale ja jalgida, et seadme
jalad ei vajuks vaiba v0i pehme pdrandakatte sisse.
Kddgipdrand peab vastu pidama seadme ja lisaks
koogi- ja kipsetustarvete ning toidu raskusele.
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e Seadet vOib kasutada kodgikappide vahel, kuid
selleks, et pliidiplaadi kohal oleks vahemalt
400 mm vaba ruumi, paigutage seade nii, et see
asetseks seintest, vaheseintest ja korgetest
kappidest vahemalt 65 mm kaugusel.

e Seda voib kasutada ka vabalt seisvas asendis.
Jatke pliidi pinna kohale vahemalt 750 mm vaba
ruumi.
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e (%) Kui kavatsete paigaldada pliidi kohale
dhupuhasti, valige selle paigalduskdrgus
vastavalt tootja juhistele (vdhemalt 650 mm).

e Seade vastab 1. seadmeklassi nfuetele, mis
tdhendab, et seda vdib paigutada tagaosa ja lihe
kiiliega vastu seinu, koogimaoblit voi igas
suuruses seadmeid. Teisel kiiljel paiknev
ko6gimaobel voi seade voib olla kas sama suur
voi vaiksem.

e |gasugune seadme korval asuv kodgimaobel
peab olema kuumuskindel (vahemalt 100 °C).

Ohutuskett

Seade tuleb timbermineku valtimiseks kinnitada,

kasutades kahte ahju juurde kuuluvat ohutusketti.

Kinnitage konks (1) sobiva tiitibli abil kddgiseina (6)

kiilge ja tihendage ohutuskett (3) lukustusmehhanismi

(2) kaudu konksuga.

Fikseerimiskonks

Lukustusmehhanism

Ohutuskett

Kinnitage kett kindlalt seadme tagaosa kiilge
Seadme tagakiilg

Kddgisein

OO~ WN —

Stabiliseerimiskett peab olema voimalikult
liihike ja paiknema diagonaalselt, et ahi ei
kalduks efte ega kiljele.

Pliidi stabiliseerimisketil pole ava kronsteini
kinnitamiseks.

Paigaldamine ja ithendamine
Toodet tohib paigaldada ja (ihendada ainult vastavalt
ametlikele paigalduseeskirjadele.

Arge paigaldage toodet killmkappide ega
stigavkillmikute kérvale. Tootest eralduv soojus
suurendab jahutusseadmete energiatarvet.

e Kandke toodet vdhemalt kahe inimesega.
e Toode tuleb paigutada otse pdrandale. Seda ei
tohi asetada aluse vdi postamendi peale.




Arge kasutage toote tSstmiseks vdi
liigutamiseks ust ega uksekaepidet. Uks,
kéepide voi hinged voivad kahjustada saada.

Elektriiihendused

Uhendage toode maandatud elektrikontaki/-liiniga,
millel on sobivate néitajatega kaitse (vt "Tehniliste
andmete" tabelit). Laske maandus paigaldada
kvalifitseeritud elektrikul olenemata sellest, kas
kasutate toodet transformaatoriga voi ilma. Meie
ettevdte ei vastuta kahjude eest, mis on tingitud toote
kasutamisest iima kohalikele eeskirjadele vastava
maanduseta.

OHT:

Toote véivad vooluvdrku ihendada ainult
autoriseeritud ja kvalifitseeritud isikud. Toote
garantiiaeg algab alles parast nduetekohast
paigaldamist.

Tootja ei vastuta kahjude eest, mis tulenevad
volitamatute isikute tehtud protseduuridest.

OHT:
Toitejuhet ei tohi kinnitada klambritega,
ddnata ega muljuda ning see ei tohi puutuda

kokku toote kuumenevate osadega.
Kahjustatud toitejuntme peab valja vahetama
kvalifitseeritud elektrik. Muul juhul tuleb
arvestada elektril6dgi, Ilihise voi tulekahju
ohuga!

Vorgutoite néitajad peavad vastama seadme

tldbisildile mérgitud andmetele. Reitinguplaati on néha,

kui uks vi alumine kate on avatud, vi kui see asub
seadme tagakiiljes, sbltuvalt seadme tiibist.

Toote toitejuhe peab vastama tehniliste andmete
tabelis toodud vaartustele.

OHT:
Enne elektritbode tegemist iihendage toode
ooluvorgust lahti.

Elektrilodgi oht!

Toitejuhtme iihendamine

1. Kui tootega ei ole kaasas toitejuhet, tuleb
sellega tihendada toitejuhe, mis valitakse tabelist
(Tehnilised andmed, Ik 17) vastavalt teie kodus
olevale elektrististeemile, jargides (ihendusskeemil
toodud juhiseid.

Kui toitevoolu koiki poolusi ei ole vdimalik lahutada,

tuleb tihendada vdhemalt 3 mm kontaktivahega

voolukatkestusseade (kaitse, liinikatkestusliliti,

kontaktor) ja kdik voolukatkestusseadme poolused

peavad vastavalt IEE direktiividele paiknema toote

korval (mitte kdrgemal). Selle juhise eiramine vGib

pohjustada probleeme toote kasutamisel ja muuta
garantii kehtetuks.

Soovitatav on kasutada lisakaitseks
jadkvoolukatkestit.

2. Avage kruvikeeraja abil klemmikarbi kaas.

3. Pange toitejuhe labi juhtmeklambri terminali all ja
kinnitage see juhtmepinguti kaudu sisseehitatud
kruviga pdhiseadme Kilge.

4. Uhendage juhtmed kaasasoleva diagrammi abil.

£l Bl
=
S
O (N NS
1 Maandus—'
Maﬂndus
220/230/240V A 3NAC 3807400/416 V

2NAC 880/400/415 V

5. Pérast juntmete dhendamist sulgege klemmikarbi
kaas.

6. Paigutage toitejuhe nii, et see ei puutu vastu
toodet, ning véltige selle surumist toote ja seina
vahele.

Ohutuse tagamiseks ei tohi juhe olla
pikem kui 2 meetrit.

e Liikake toode kddgiseina juurde.

e Ahju jalgade reguleerimine
Tootava seadme vibreerimisel vdivad
kiipsetusndud paigast ninkuda. Seadme
loodimise ja tasakaalustamisega on vdimalik
niisugust ohtlikku olukorda véltida.
Kasutajate ohutuse tagamiseks tuleb toode
loodida. Selleks keeratakse nelja jalga (pdhja all)
vasakule vBi paremale ja rihitakse ahi tdGpinnaga
thele joonele.

Loppkontroll

1. Uhendage toode uuesti vooluvdrku.

2. Kontrollige elektrifunktsioone.
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Il Ettevalmistused

Nouandeid energia saastmiseks
Alljargnevad nduanded aitavad teil oma seadet
kasutada dkoloogilisel viisil ja sdésta energiat:

e  Kasutage ahjus tumedaid ja emailkattega
kiipsetusndusid, kuna need juhivad paremini
soojust.

e Roogade valmistamisel eelkuumutage ahju, kui
nii on soovitatud kasutusjuhendis voi retseptis.

e  Kilpsetamise ajal véaltige ahjuukse sagedast
avamist.

e Kui vahegi voimalik, kilpsetage ahjus korraga
mitut rooga. Traatrestile vdib asetada kaks
hautamisanumat.

e Samuti vdib valmistada mitu rooga tiksteise jérel.
Ahi on juba eelnevalt kuum.

e Saate sddsta energiat, kui lUlitate ahju vélja
mdned minutid enne kiipsetusaja 16ppu. Arge
avage ahjuust.

e Kilmutatud road sulatage enne kuumutamist
Ules.

e  Kasutage hautamisel kaantega potte/panne. Ima
kaaneta vdib kuluda kuni 4 korda rohkem
energiat.

e Valige pdleti, mille 1&bimddt vastab kasutatava
poti/panni 1&bimbddule. Kasutage roogade
valmistamisel alati sobiva suurusega kastrulit.
Suuremad potid/pannid vajavad rohkem energiat.

e Elektripliidi puhul kasutage lameda pohjaga potte.

Paksu pdhjaga potid juhivad paremini soojust.
Saate sédsta kuni kolmandiku elekirist.

e Keedundud ja pannid peavad vastama
keeduplaadi suurusele. Poti vdi panni pdhi ei tohi
olla keeduplaadist vaiksem.

e Hoidke keeduplaadid ja pottide/pannide pohjad
puhtad. Mustus halvendab soojustilekannet
keeduplaadi ja keedundu pdhja vahel.

e  Pikema valmistusaja korral lilitage keeduplaat 5
kuni 10 minutit enne valmistusaja I6ppu vélja.
Jadkkuumuse kasutamisel saate sdsta kuni
20% energiat.

Esimene kasutuskord
Seadme esmane puhastamine

Mdned puhastusained véi -vahendid vdivad
pinda kahjustada.
rge kasutage tugevatoimelisi puhastusaineid,

puhastuspulbrit vdi -pastat ega teravaid
esemeid.
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1. Eemaldage kdik pakkematerjalid.

2. Piihkige seadme pindu niiske lapi voi kdsnaga ja
kuivatage lapiga.

Esmane kuumutamine

Kuumutage toodet umbes 30 minutit ning seejérel

|lilitage see vélja. Selle kdigus pdlevad &ra voimalikud

tootmisjadgid voi méardekihid.

HOIATUS

Kuumad pinnad tekitavad poletusi!
Toode voib kasutamisel olla kuum. Arge
kunagi puudutage kuumi pdleteid, ahju
sisekdilgi, kiitteelemente jne. Hoidke lapsed
eemal!

Toite kuuma ahju pannes voi vélja vottes
kasutage alati kuumuskindlaid pajakindaid.

Elektriahi

1. Votke koik kilpsetusplaadid ja traatrest ahjust vélja.
Sulgege ahjuuks.

Valige staatiline asend.

Valige kdige voimsam grilli kuumutusaste, vt
Elektriahju kasutamine, Ik 16.

5. Laske ahjul tdétada umbes 30 minutit.

6. Lllitage ahi vélja, vt Elektriahju kasutamine, Ik 16

Grillahi

1. Votke koik kilpsetusplaadid ja traatrest ahjust vélja.

2. Sulgege ahjuuks.

3. Valige kdige voimsam grilli kuumutusaste, vt
Kuidas grilli kasutada, Ik 18.

4. Laske ahjul tdétada umbes 30 minutit.

5. Lilitage grill vélja, vt Kuidas grilli kasutada, Ik 18

Keeduplaat

1. Enne esimest kasutamist peavad kdik
tootmisjadgid voi méardekihid &ra pdlema.
Liilitage tlihi keeduplaat 8 minutiks keskmisele
temperatuurile. Selleks ajaks ei tohi asetada
keeduplaadile potte ega muid anumaid.

~wn

Seadme esimesel kasutuskorral voib paari
unni véltel esineda suitsu ja ebameeldivat
|6hna. See on normaalne. Suitsu ja I6hna

eemaldamiseks tuulutage ruumi. Valtige
tekkiva suitsu ja I6hna sissehingamist.




B Pliidiplaadi kasutamine

Uldine teave toiduvalmistamise kohta Pliidi kasutamine

Arge kunagi pange pannile 6li ronkem 1
kui kolmandiku ulatuses. Oli
kuumutamisel &rge jétke pliiti

jarelevalveta. Oli Glekuumenemisega
kaasneb tulekahju oht. Arge kunagi
liritage kustutada tuld veega! Oli
stittimisel summutage leegid tuleteki
vOi mérja lapiga. Llitage pliit vélja, kui
seda saab ohutult teha, ja helistage
tuletbrjesse.

e Enne toiduainete praadimist kuivatage need
hoolikalt ja asetage ettevaatlikult kuuma 0li sisse.
Kiilmutatud toiduained tuleb enne praadimist
téielikult Ules sulatada.

e Oli kuumutamisel &rge katke anumat kaanega.

*  Jalgige, et pottide ja pannide sangad ei jaaks_
pliidi kohale, et véltida nende kuumenemist. Arge
asetage pliidile kdikuvaid ja kergesti
Umberminevaid keedundusid. I

»  Arge asetage sisselilitatud keedualadele tiihje \}f;sutg:/l:tﬁg lsglteli?eliosggi]veﬁz Bth?dk;”
potte v6i panne. See vGib neid kahjustada. diameetritest.

*  Kuikeedualal ei ole potti vGi panni ja see tGGtab Keeduplaatide kasutamine
tlihjalt, vdivad tagajérjeks olla toote kahjustused. Pliidi nuppe saab keerata mélemas suunas, mis

Kui olete toidu valmistamise Iopetanud, lilitage vgimaldab reguleerida temperatuuri sammhaaval.
keedualad vélja.

e Kuna toote pind vdib olla tuline, &rge asetage Kui pliidil on voimenduse funktsiooniga
sellele plastist vai alumiiniumist ndusid. keeduplaadid, on vastav keeduplaat tahistatud
Sellistes ndudes ei tohiks hoida ka toitu. punase .taplg.a.

»  Kasutage ainult lameda pdhjaga potte vdi panne.  Ulekuumenemiskaitse

Kuumutusplaat 14-16 cm
Kuumutusplaat 18-20 cm
Kuumutusplaat 14-16 cm

S~ o =

e Pange potti v&i pannile sobiv kogus toitu. Nii ei Keeduplaatidel voimsusega Cle 1000 W on
voola toit (ile &éra ja sadstate end pliidi Ulekuumenemiskaitse. Ulekuumenemiskaitse
puhastamisest. véhendab keeduplaadi voimsust jargmistel tingimustel:
Arge asetage poti- vi pannikaasi keedualadele. *  Keeduplaadil €i ole potti voi panni.
Jlgige, et potid ja pannid asetseksid keeduala *  Keeduplaadil on tihi pott véi pann.
keskel. Kui soovite panna poti teisele keedualale, ~ ®  Poti/panni pdhi ei ole lame.
arge libistage seda, vaid t0stke Ules ja asetage Keeduplaatide sisseliilitamine
soovitud keedualale. Keeduplaate saate juhtida vastavate nuppudega.

Keerake keeduplaadi nupp soovitud kuumusastme
valimiseks vastavasse asendisse.

te

eeduplaatide viljaliilitamine
Keerake keeduplaadi nupp véljalllitatud ((ilemisse)
asendisse.

15/ET



[ Kuidas ahju kasutada

Uldine teave kiipsetamise, rostimise ja
grillimise kohta

HOIATUS
Kuumad pinnad tekitavad pdletusi!
Toode voib kasutamisel olla kuum. Arge

kunagi puudutage kuumi pdleteid, ahju
sisekdilgi, kiitteelemente jne. Hoidke lapsed
eemal!

Toite kuuma ahju pannes voi vélja vottes
kasutage alati kuumuskindlaid pajakindaid.

OHT:
Ahjuukse avamisel olge ettevaatlik, sest ahjust
Gib valja paiskuda auru.

Véljuv aur véib kérvetada kasi, nagu ja/voi
silmi.

Nouanded kiipsetamiseks

e  Kasutage kilgevotmatu kattega sobivaid metall-
voi alumiiniumndusid voi kuumuskindlaid
silikoonvorme.

e  Kasutage raami pinda nutikalt.

e Asetage kiipsetusvorm resti keskele.

e Enne ahju voi grilli sissellilitamist valige Gige
riiulivahe. Arge vahetage riiulivahet, kui ahi on
kuum.

e Hoidke ahjuuks suletuna.

Nouanded rostimiseks

e Terve kana, kalkun ja suured lihatiikid kiipsevad
paremini 4bi, kui neid immutada kastmega, nt
sidrunimahla ja musta pipraga.

e Kontidega liha kilpsetamiseks kulub samas
md0dus kontideta lihaga vorreldes umbes 15-30
minutit kauem aega.

e Lihaiga sentimeetri kohta (paksus) tuleb
kiipsemisaega arvestada umbes 4-5 minutit.

e |laske lihal pérast kiipsetusaja IGppu umbes
10 minutit ahjus jahtuda. Mahl jaguneb paremini
Ule kogu liha ja ei jookse liha Idikamisel vélja.

e  Kalatuleb asetada kuumuskindla alusega
keskmisele voi alumisele siinile.

Noéuanded grillimiseks

Liha, kala ja linnuliha muutuvad grillimisel kiirelt

pruuniks, saavad kena kooriku ja ei muutu kuivaks.

Eriti hésti sobivad grillimiseks lapikud tiikid, lihavardad

ja vorstid, aga ka suure veesisaldusega koogiviljad (nt

tomatid ja sibulad).

e Jaotage grillitavad tilkid traatrestile véi
kiipsetusplaadile nii, et nad ei jadks kuumuti
vélispiiridest vélja.
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e Liikake traatrest voi restiga kiipsetusplaat ahjus
soovitud siinile. Kui kasutate grillimisel traatresti,
llikake alumisele siinile kiipsetusplaat, et rasv
maha ei tilguks. Lisage kiipsetusplaadile veidi
vett, et seda oleks kergem puhastada.

Grillimiseks sobimatud toiduained
vBivad pdhjustada tulekahju. Grillige
ainult suurel kuumusel grillimiseks
sobilikku toitu.

Arge paigutage grillitavat toitu liiga
kaugele ahju tahaossa. See on kdige
kuumem piirkond ning rasvane toit vib
stttida.

Elektriahju kasutamine
Valige temperatuur ja todreziim

1 Funktsiooninupp

2 Termostaatnupp

1. Seadke funktsiooninupp soovitud todreziimile.

2. Seadke temperatuurinupp soovitud temperatuurile.
» Ahi kuumeneb eelseatud temperatuurini ja j&ab
sellele piisima. Kuumenemise ajal on temperatuurituli
Sees.

Elektriahju véljaliilitamine

Keerake funktsiooninupp ja temperatuurinupp
véljalllitatud (llemisse) asendisse.

Oluline on asetada traatrest traatriiulile Gigesti.
Traatrest tuleb asetada traatriiulite vahele, nagu
joonisel ndidatud.

Arge liikake traatresti vastu ahju tagaseina. Et grill
toGtaks tohusalt, likake traatrest riiuli esiserva juurde
ja fikseerige see ukse abil.



Tooreziimid
Siin ndidatud té6reZiimide jarjekord vdib erineda teie
toote sisteemist.

Ulemine ja alumine kuumutus

— Tootavad nii tlemine kui ka alumine

kittekeha. Toitu kuumutatakse

— korraga nii pealt kui ka alt. Sobib
naiteks kookide ja taignatoodete voi
vormikookide ja -roogade
valmistamiseks. Kasutage
klipsetamiseks korraga ainult thte
panni.

Alumine kuumutus
Too6tab ainult alumine kittekeha.
Sobib pitsa valmistamiseks ja toidu
e pruunistamiseks altpoolt.

o Seda funktsiooni tuleb kasutada ka
holpsaks auruga puhastamiseks.

Alumine/iilemine kuumutus koos ventilaatoriga

= Téo6tavad dlemine kuumutus, alumine

& kuumutus ja ventilaator (tagaseinas).

— Kuumutatud 6hk kandub ventilaatori
toimel kiiresti Ule terve ahju. Kasutage
klipsetamiseks korraga ainult thte
panni.

Téisgrill

vz Téo6tab suur grill ahju laes. See sobib

suure hulga liha grillimiseks.

e Pange suured vGi keskmise
suurusega portsjonid
grillimiseks grilli all Gigesse

riiulivahesse.

e Seadke temperatuur
maksimumtasemele.

e Pérast poolt grillimisaega
pddrake toitu.

Grill + ventilaator

A
&Q Grilliefekt on norgem kui taisgrili

kasutamisel

e Pange véiksed voi keskmise
suurusega portsjonid
grillimiseks Bige riiuli asendiga
grilli alla.

e Maérake soovitud temperatuur.

e Pérast poolt grillimisaega
pddrake toitu.

Véimendus

kiipsetamiseks, vaid seda

kasutatakse ahju kiireks

Kuumutamiseks.

e Valige pérast selle funktsiooni
valimist soovitud temperatuur.
Temperatuuri mérgutuli sttib ja
ahi hakkab kuumenema.

e Tuli kustub, kui ahi on kuumaks
[&inud. Nadd valige toidu
kiipsetamiseks soovitud
funktsioon.

m See funktsioon ei sobi toidu
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Kiipsetusaegade tabel

abelis esitatud ajad on mdeldud orientiiriks.

egelik aeg voib varieeruda olenevalt toidu
emperatuurist, paksusest, tiilibist ja teie enda
toiduvalmistuseelistustest.

Kiipsetamine ja rostimine

9 1. siiniks loetakse ahju alumist riiulivahet.

Plaatide arv (tepsi - Siini asend Temperatuur (°C) Kiipsetusaeg

Uks plaat oo 8 f 4B ] 3080

Uks plaat L O f 3 3 e ] 04D

Lambakints
(pajaroog)

Kui kiipsetamise juurde kuulub eelsoojendamine,
soojendage kiipsetamist alustades ahju, kuni
termostaadi tuli kustub.

Nouandeid kookide kiipsetamiseks

e Kui kook on liiga kuiv, suurendage temperatuuri
umbes 10 °C vdrra ja llihendage kiipsetusaega.

e Kui kook on liiga niiske, kasutage vahem
vedelikku voi vahendage temperatuuri 10 °C
vorra.

e Kui kook on pealt liiga pruun, asetage see
madalamale siinile, vahendage temperatuuri ja
pikendage kiipsetusaega.

e Kui kook on seest hasti 1abi kiipsenud, kuid pealt
toores, kasutage vahem vedelikku, vhendage
temperatuuri ja pikendage kiipsetusaega.

Nouandeid kiipsetiste tegemiseks

e Kui kiipsetis on liga kuiv, suurendage
temperatuuri umbes 10 °C vorra ja llihendage
kiipsetusaega. Niisutage taignakihte piimast,
dlist, munast ja jogurtist tehtud kastmega.

e Kui kiipsemine votab liiga kaua aega, siis
vaadake, et taigen ei ulatuks ile plaadi servade.

e Kui kiipsetise pealispind pruunistub, aga alumine
osa ei kiipse, siis veenduge, et te pole kiipsetise
alaosas liiga palju kastet kasutanud. Pilidke
jaotada kastet taignakintide vahele ja peale
vordsetes kogustes, et need pruunistuks
Uhtlaselt.
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Uks plaat 3 2 25 min 220, 60..90
seejdrel 180 ... 190

seejarel 190 Y

Kiipsetage vastavalt kiipsetustabelis toodud
reziimile ja temperatuurile. Kui alumine osa
pole ikka piisavalt pruunistunud, asetage see
jargmine kord madalamale siinile.

Nouandeid kodgiviljade kiipsetamiseks

e Kui kdogiviliade kiipsetusndus saab mahl otsa ja
need hakkavad kuivama, siis tasub kddgivilju
kiipsetada ahjuplaadi asemel kaanega pannil.
Kaanega suletud ndus jaéb toit mahlaseks.

e Kui kdogiviliaroog jadb tooreks, keetke kodgiviljad
eelnevalt [abi voi valmistage neid nagu purgitoitu
ja asetage siis ahju.

Kuidas grilli kasutada

HOIATUS
Sulgege grillimise ajaks ahjuuks.
Kuumad pinnad véivad tekitada péletusi!

Grilli sisseliilitamine

1. Keerake funktsiooninupp soovitud grillitéhisele.

2. Segjérel valige soovitud grillimistemperatuur.

3. Vajadusel eelkuumutage ahju umbes 5 minutit.

» Sittib temperatuuri margutuli.

Grilli valjaliilitamine

1. Keerake funktsiooninupp véljalilitatud (llemisse)
asendisse.



Grillimiseks sobimatud toiduained
& vBivad pdhjustada tulekahju. Grillige
ainult suurel kuumusel grillimiseks
sobilikku toitu.
Arge paigutage grillitavat toitu liiga
kaugele ahju tahaossa. See on kdige
kuumem piirkond ning rasvane toit vib
sittida.
Kiipsetamisaegade tabel grillimiseks
Grillimine elektrigrilliga

Sisestustase Grillimisaeg (ligikaudu

Rostleib
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Hoidmine ja hooldus

Uldine teave
Toote kasutusiga pikeneb ja probleeme tekib harvem,
kui toodet regulaarselt puhastada.

OHT:
Enne hooldus- ja puhastustédde alustamist
{ihendage toode vooluvdrgust lahti.

Elektrilodgi oht!

OHT:
Enne toote puhastamist laske sellel maha
ahtuda.

Kuumad pinnad véivad tekitada péletusi!

e Puhastage toodet pohjalikult pérast iga
kasutuskorda. Sel viisil on lihtsam eemaldada
toiduvalmistusjaéke, valtides nende kdrbemist
seadme jargmisel kasutuskorral.

e Toote puhastamiseks pole vaja spetsiaalseid
puhastusvahendeid. Kasutage toote
puhastamiseks sooja vett koos vedela
pesuvahendiga, pehmet lappi vdi késna ning
kuivatamiseks kuiva lappi.

e Liigne vedelik tuleb parast puhastamist alati &ra
pihkida ja pritsmed kohe kuivatada.

e Arge kasutage roostevabast terasest vi inoxist
pindade ja k&epideme puhastamiseks
puhastusvahendeid, mis sisaldavad hapet vdi
Kloriidi. Nende osade puhastamiseks kasutage
pehmet lappi ja vedelat puhastusvahendit
(mitteabrasiivset), tdmmates lapiga ainult (ihes
suunas.

e (See funktsioon on valikuline. Teie tootel ei
pruugi seda olla.)

Arge kasutage klaaskatte puhastamiseks
metallist kraabitsaid ega abrasiivseid
puhastusvahendeid. Need voivad klaaspinda
kahjustada.

Mdned puhastusained véi -vahendid vdivad
pinda kahjustada.
rge kasutage tugevatoimelisi puhastusaineid,

puhastuspulbrit vdi -pastat ega teravaid
esemeid.

Arge kasutage puhastamiseks aurupuhasteid,
muidu voite saada elekirilédgi.

Pliidi puhastamine

Elektripliit
1. Lilitage keeduplaadid vélja ja oodake, kuni need
maha jahtuvad.
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2. Vajadusel puhastage plaadid puhastusvahendiga
(puhastus- ja hooldusvahendid on saadaval
vastavates poodides).

3. Pérast puhastamist soojendage neid paar minutit,
et pealispind kuivaks.

4. Pliidi pealispinna kaitsmiseks kandke sellele
regulaarselt dhuke kiht masinadli.

EERSEIE TS
H

LEELEYR ALY
Brees GrssRiiiec
B o

Juhtpaneeli puhastamine
Puhastage juhtpaneeli ja nuppe niiske lapiga ning
seejdrel plihkige need kuivaks.

Arge eemaldage juhtpaneeli puhastades ahju
nuppe.
Muidu voite juhtpaneeli kahjustada!

Ahju puhastamine

Kiilgseina puhastamine

(See funktsioon on valikuline. Teie tootel ei pruugi

seda olla.)

1. Eemaldage kiiljeraami eesmine osa, tdmmates
seda kilgseinast eemale.

2. Votke Kkiiljeraam vdlja, tmmates seda enda

Kataliiiitilised seinad

(See funktsioon on valikuline. Teie tootel ei pruugi
seda olla.)

Teie toote killgseinad (A) ja/vai tagasein (B) vdivad
seestpoolt olla kaetud kataldiitilise emailiga.
Katal(iltilised seinad on heledat matti varvi ja poorse
pinnnaga. Ahju kataluitilisi seinu ei tohiks puhastada.
Kataluitiliste seinte poorne pind puhastub
automaatselt, imedes pritsivat rasva sisse ning
muundades seda (auruks ja stisihappegaasiks).



Hdlbus auruga puhastamine
Muudab puhastamise hdlpsaks, kuna mustus (mis ei

ole liiga kauaks puhastamata jaéanud) pehmeneb ahju 1 2 3
sisemuses tekkiva auru ja sisepindadele
kondenseeruvate veepiiskade toimel. 1 Eesuks

1. Vétke ahjust vélja kdik lisad.
2. Valage ahjuplaadile 500 ml vett ja asetage plaat
ahju teisele restile.

3. Seadke ahju lihtne puhastamine auru reziim ja 3 i i | iat 1.2 8
Kiilvitada 100 ° C juures 25 minutit. i E”QU f‘dge Eesus k;;oo %S ”..f ”Sesi Grmmates |

4. Avage uks ja plihkige ahju sisepindu niiske kdsna - temaldage eesuxs Seaa UIESpoole fommates Ja
i lapiga. paremast ning vasakust hingest vabastades.

vett koos vedela pesuvahendiga, pehmet lappi voi eemaldamistoiminguid korrata vastupidises
késna ning kuivatamiseks kuiva lappi. arjekorras. Arge unustage ukse
Ahjuukse puhastamine taaspaigaldamisel sulgeda hinge pesa juures

Kasutage ahjuukse puhastamiseks sooja vett koos olevaid Klambreid

5. Kasutage torksa mustuse eemaldamiseks sooja 0 Ukse tagasipanemisel tuleb

vedela pesuvahendiga, pehmet lappi voi kisna ning Ukse siseklaasi eemaldamine
kuivatamiseks kuiva lappi. (See funktsioon on valikuline. Teie tootel ei pruugi
Arge kasutage ukse puhastamiseks karedaid seda olla.)
abrasiivseid puhastusvahendeid véi teravaid Ahjuukse sisemist klaaspaneeli saab puhastamiseks
metallkraabitsaid. Need voivad pinda eemaldad
kriimustada ning klaasi I6hkuda.
Ahjuukse eemaldamine

1. Avage eesuks (1).

2. Avage eesukse paremal ja vasakul kiiljel asuva
hingede pesa (2) klambrid, vajutades neid alla
joonisel kujutatud viisil.
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1 Sakk
2 Raam

3 Profiil

Nagu on eespool toodud joonisel ndidatud, vajutage
eesukse llemise osa Kiilge kinnitatud profiili
eemaldamiseks korraga sakke (1) ja témmake profiili

(3) enda poole.
2 B

Kdige seespoolsem klaaspaneel

Sisemine klaaspaneel*

Vélimine klaaspaneel

(Teie tootel ei pruugi seda olla.)

Kergitage kdige seespoolsemat klaaspaneeli (1) veidi
tahise A suunas ja tmmake see tahise B suunas valja,
nagu joonisel ndidatud.

Kui teie toode on varustatud sisemise klaaspaneeliga,
Tommake keskel asuvaid klaasihoidiku
ihenduselemente nende vabastamiseks klaaspaneeli
Kiiljest, nagu joonisel ndidatud.

* W N —
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4 Klaasihoidiku Gihenduselement*
* (Teie tootel ei pruugi seda olla.)

Eemaldage samamoodi ka teine sisemine klaaspaneel
(2). Ukse kokkumonteerimisel tuleb esimese asjana
paigaldada sisemine klaaspaneel (2).

Nagu joonisel ndidatud, asetage klaaspaneel nii, et see
siseneb plastpessa.

Muidu ei ole klaaspaneel taielikult paigas ja
Gib kokku puutuda vibratsiooniga voi
puruneda.

Kdige seespoolsema klaaspaneeli (1) paigaldamisel
jatke trilkiga kiilg sisemise klaaspaneeli suunas.
Sisemise klaaspaneeli alumised nurgad peavad olema
korralikult asetatud plastpesadesse.

Muidu ei ole klaaspaneel tdielikult paigas ja
Gib kokku puutuda vibratsiooniga voi
puruneda.

Pange klaasihoidiku ilhendusosad kindlasti nende
pesadesse.

Lépuks vajutage profiili sakke, et need oleksid jélle
pesades.

Ahjuvalgusti pirni vahetamine

OHT:

Et véltida elektrildogi ohtu, vaadake enne ahju
lambi vahetamist, et toode oleks vooluvdrgust
lahti ihendatud ning maha jahtunud.
Kuumad pinnad véivad tekitada péletusi!




hjuvalgustil on spetsiaalne kuumuskindel
(kuni 300 °C) elektripirn. Tapsemat teavet vt
Tehn///sed andmed, Ik 11. Ahjuvalgusti pirne
saab hankida volitatud teenindusest.

algusti asukoht ei pruugi olla sama mis
joonisel.

paremini naha.

Sellel seadmel kasutatud lambid peavad vastu
pidama ekstreemsetele tingimustele, nt (le
50 °C temperatuurile.

Sellel seadmel kasutatud lamp pole sobiv
koduse majapidamise valgustamiseks. Selle
lambi eesmérk on aidata kasutajal toiduaineid

Kui ahjul on iimar valgusti:
1. Lahutage toode vooluvdrgust.
2. Keerake vastupdeva lahti klaaskate.

tlidpi, eemaldage see joonisel ndidatud viisil
keerates ja asendage uuega. Kui teie ahjutuli on
(B) tiitipi, eemaldage see joonisel ndidatud viisil
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£ Probleemide lahendamine

kuumenemisel voivad need paisuda ning tekitada haali. >>> Tegemist ei ole rikkega.
Toode ei todta.

«  VBrgukaitse on rakendunud véi Iabi palenud. >>> Kontrollige elektrikilbi korke, Vajadusel vahetage
Vi ldhtestage need.

e Toode 6i ole (ihendatud (maandatud) pistikupessa. >>> Kontrollige pistiku tihendust,

e Ahju pirn on vigane. >>> Vahetage pim vélja.
e Voolukatkestus. >>> Kontrollige, kas vool on olemas. Kontrollige elektrikilbi kaitsmeid. Vajadusel
vahetage voi léhtestage kaitsmed.

e Funktsioon ja/vdi temperatuur on sisestamata. >>> Médrake funktsiooni- ja/Véi temperatuurinupuy/-
klahvi abil funktsioon ja temperatuur.

e Voolukatkestus. >>> Kontrollige, kas vool on olemas. Kontrollige elektrikilbi kaitsmeid. Vajadusel
vahetage voi léhtestage kaitsmed.

Kui teil ei Gnnestu probleemi kaesolevas Idigus
antud juhiste kohaselt lahendada,
konsulteerige volitatud teenindusega vGi

edasimlilijaga, kellelt te toote ostsite. Arge
kunagi ritage rikkis toodet ise parandada.
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MpouwuTajTe ro oBa ynatcTeo npeo!

MMounTyBaH NoTpoLLyBaYy,

Bu 6narogapume wto u3bpasTe nponssop Ha Beko. Ce HaneBame Aeka NpoM3BOLOT Ke BM CIyy Hajaobpo 3a
HameHaTa 3a Koja € NPOM3BEeAEH CO BUCOK KBanUTET M CO BpBHA TeXHOMorvja. 3atoa, BHUMATENHO NPoYmTajTe M
LienoTo ynaTcTBO 3a KOPUCHWUKOT 1 CUTe APy NPUAPYXHA JOKYMEHTU Mpeq Aa ro KOPUCTUTE NPOM3BOLOT
3ayyBajTe o 3a WaHW ocBPTU. AKO ro JaBaTe NPOM3BOAOT Ha HEKO] APYT, AajTE My O M ynaTcTeOTO 3a ynoTpeba.
CriepeTe v cuTe NpepynpeayBatba 1 MHhopMaLmM BO 0Ba yNaTCcTBO 3@ KOPUCHHUKOT.

3anomHeTe ieka 0Ba ynaTcTBO MOXE Aa € UCTO W 3a HEKONKY Apyri Mogenw. Pasnukute mefy Mogenute ke bugar
MOCOYEHM BO YNaTCcTBOTO.

O6jacHyBatbe Ha cumbonute

CrnepHute cumbonm ce ynotpebenu BO oBa ynaTcTeo 3a ynotpeba:

BaxxHn MHhopmaLm Um KOpUCHM
COBETY 3a ynoTpeda.

lMpepynpepyBatba 3a onacHm
CUTyaLMK BO OHOC Ha XWBOTOT 1
YMOTOT.

MpeaynpepyBar-e 3a enekTpuyeH

I\ voeo.

MpenynpenyBare 3a PUauKk Of OraH.

MOBPLLMHY,

ii MpenynpepyBarse 3a Bpenu

Argelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlisce/Istanbul /TURKEY

Ce€ Made in TURKEY
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t Baxuu ynatctea n npeaynpeayBamwa 3a 6e36eaHocTa 1 3a
XMBOTHATa cpeauHa

Osa nornasje cogpxu 6e36egHOCHM
ynaTcTBa LITO Ke BW NOMOTHaT Aa ce
3aLUTUTUTE O PU3MK 33 NNYHA
noBpeaa Unu OLITETYBakE Ha
NMOTOT. HenounTyBakeTO Ha OBWE

ynaTcTBa ja MOHULUTYBa rapaHuujaTa.

OnwTa 6e36egHocT

OBoj ypeq mMoxe aa ro kopucrar
aeua wro umaart 6apem 8
FOOMHM W LA CO HamarneHa
cmamnyka, YyBCTBUTENHA UMK
MEHTasIHa CNocoOHOCT MK o
HEeA0CTaTOK Ha MCKYCTBO UMK
no3HaBata Camo aKko He ce nop
HaJ30p WK ako UM ce aapart
ynaTcTtea 3a ynotpeba Ha
anapartoT 3a Aa MoXe fAa ro
kopucTaTt Ha 6e3beaeH HaumH u
camo ako v pasbpane cute
OnacHoCTMW.

[euata He cmee aa cu urpaart
CO anapatoT. YnCTEHETO U
OLOPKYBaKETO He CMearT fa ro
npaBar aeua 6e3 Hag3op.
YpenoT He e HaMeHeT Aa ro
KOpMCTaT nmua (BKNYYUTENHO U
[eua) co HamaneHa uanyka,
CEH30pHa Unn MeHTanHa
CMOCODHOCT UNK CO HEAOCTATOK
Ha MCKYCTBO MM NO3HaBakba,
OCBEH aK0 He Ce Nof Haa3op Mnu
ako MM ce Aaaart ynatcraa.
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[euara noa Hag3op He cMmee Aa
CM urpaart co ypeaor.

[lokonky Npon3BOAOT ce faBa Ha
HeKoj Apyr 3a nuyHa ynotpeba
WY 3a NOBTOPHa ynoTpeba (Ha
CcTapo), T0j ce AaBa 3aefHo Co
NPUPaYHNKOT 38 KOPUCTEHLE,
03HaKuTe Ha NPOU3BOLOT M
OpYrUTE peneBaHTHU JOKYMEHTM
W 0enoBMu.

Hukorall He cTaBajTe ro
NPOM3BOAOT HA NOZ, NOKPUEH CO
KunWUM. HeocTaToKoT Ha NpoTOK
Ha BO34yX Noz Npou3BogoT
MOXe Ja NpeansBuka
nperpeBare Ha enekTpUdH1TE
nenosu. Taka Moxe da ce
npeamssukaat npobnemm kaj
Npou3BOAOT.

lMocTaByBaweTO U NONpaBkaTa
Mopa [a rv u3sese oBnacTeH
cepsucep. [Nponssoautenot
HeMa [ja ce CMeTa 3a O4roBOpeH
3a OLUTeTyBama LUTO Ce
nojasure 3apagu nocTanku LWTo
M U3BESE HEOBMACTEHM ULa 1
UCTOTO MOXE [a ja MOHMULUTK
rapaHuumjata. BHumatenHo
NpoyYnTajTe ro ynaTcTBoTO Npea
nocTaByBaH-€.

He BKyyyBajTe ro nponssogoT
aKo e pacunaH unu uma BuUaIMBoO
oLITETYBaKE.



MpoBepeTe aanu perynaropute
3a (byHKLMMUTE Ha NPOU3BOLIOT Ce
MCKIy4eHu Mo cekoja ynotpeba.

EnekTpnyHa 6e36eaHocT

Ako npoun3sogoT MMa AedoekT, He
Tpeba fa ce BKMy4yBa OCBEH aKo
He 6un nonpaseH Bo OBnacTeH
cepauc. [ocTomn pusnk og
cTpyeH yaap!

lMoBp3eTe ro NPonU3BoOLOT Camo
3a Wwrekep/nuHuja co
3a3eMjyBam€ CO HanoH K
3alTWTa KaKo LWTO € HaBedeHO
BO , TEXHWYKM crneumdukaLmm®,
WHcTanauywjaTa 3a
3a3eMjyBameTo Tpeba aa ja
HanpaBm KBanMMuKyBaH
enekTprYap ako ro KopucTuTe
NPOM3BOAOT €O Mnu 6e3
TpaHcgopmaTop. Hawara
KoMnaHuja Hema ga buge
OAroBOpHa 3a kakem buno
npobnemu WTo Ke ce cnyyat
3apajm Toa WTO NPOU3BOAOT He
Bun 3a3emjeH BO COrnacHoCT Co
NoKanHuTe perynartmsm.
Hukorall He MujTe ro
NPOW3BOLOT CO UCTYparE Un
npckare Boga no Hero! MNMoctou
PU3KK 04 CTpyeH yaap!
[Mpon3soaoT MoOpa fa ce
WCKIy4m of CTpyja 3a BpEME Ha
nocTaByBakbe, O4PKYBak-E,
YNCTEHE UMW NONpaBka.

Ako kabenoT 3a HanojyBate Ha
NPOW3BOLOT € OLITETEH, MOpa Aa

Buae 3ameHeT o CTpaHa Ha
NPOW3BOANTENOT, OBNACTEHMOT
CepBMCEP WM CIIMYHO
KBanuduKyBaHo nuLe 3a aa ce
n3berHe onacHoOCT Of CEKakoB
BUA.

KopucteTe camo kaben 3a
NoBp3yBaHE NOCOYEH BO

» TEXHWNYKM cneupdukaumm’.
[Mpon3soaoT MoOpa fa ce
NOCTaBM Ha HAYWH KOjLUTO Ke
OBO3MOXYBa KOMMMETHO
NCKIy4yBakE CO CTpYja.
Pa3genHukoT mopa fa noctasu
Kaj rMaBHMOT NPUKITYYOK UK
Kako npekuHyBay BrpageH BO
(bMKCHaTa enekTpuyHa
WHCTanauwja BO COrnacHoCT o
perynatusuTe 3a rpagba.
3aaHaTa noBpLUMHA Ha pepHaTa
e Bpena Kora ce ynotpebysa.
lMpoBepeTe fanu noBp3yBakeTo
CO CTpYja He Jonupa co 3agHaTa
nospLuUKHa. Bo cnpoTusHo,
NOBP3yBaHETO MOXE fa Ce
owTeTw.

He 3arnaByBajTe ro kabenor 3a
CTpyja Mery BpaTaTa Ha pepHara
W pamKaTa ¥ He NpeBUTKyBajTe
ro Npeky BpenuTte NoBpLnHL. Bo
CMpOTWBHO, M3onauujaTa Ha
kabenoT ke ce CTONM U ke
npeau3ByMKa noxap Kako
pesynTaT Ha KpaToK Croj.

Cekoja paboTa Ha enekTpuyHaTa
onpema v Ha CUCTEMUTE CMee
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[a ja u3seaysa camo OBNaCTEHO
W KBanuuKyBaHo nuue.

Bo cnyyaj Ha owTeTyBakmsE,
UCKIyYeTe ja pepHata u
UCKNyYeTe ja of AOBOA Ha ern.
HanojyBatbe. 3a ga ro
HanpaBuTe OBa, UCKITy4eTe M
ocurypyeaunte goma.
lMpoBepeTe Janu HOMWHanHaTa
BPEAHOCT Ha OCUrypyBayoT e
KomnaTtnburiHa co Npous3soaoT.

BesbeaHocT Ha Npon3BoaoT

MPEOYNPEOYBAHE: Ypenot u
[OCTanHUTE 4enoBM CTaHyBaat
Bpenu BO TeKOT Ha ynoTpebara.
Tpeba ga BHMMaBare gelata ga
He rv gonupaar BpenuTe
enemeHTun. leyata nomanu og 8
roguHn Tpeba aa ce gpxat
HacTpaHa OCBEH aKo He CTe nof
Haa30p.

He kopucTteTe ro nponsBogoT
Kora pe3oHMparETO UMK
koopauHauujaTta ce nonpeyeHm
oa ynotpeba Ha ankoxon uvnu
nekapcrea.

BHumagajre kora kopucTtute
arnKkoxosiH1 Nujanaum Bo
jageraTa. AnkoxonoT ucnapysa
Ha BUCOKM TEMMNEPATYPU N MOXE
[a npeaunsBuka oraH bugejku ke
ce 3ananu kora ke gojae Bo
KOHTaKT CO BPENW NOBPLUNHM.
lMpoBepeTe ganv uma 3ananuemn
MaTepujanu 6nusy go
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npon3BogoT buaejkn cTpaHuTe
CTaHyBaart Bpen npu ynotpeba.
AnapatoT ce cBpenyBsa kora ce
kopuctu. Tpeba aa BHUMaBate
[euara fja He rv gonupaat
BpENuTE eNeMEHTU BO pepHaTa.
OcTaBerTe rn cute 0TBOPM 3
BeHTUnauuja cnobogHu n 6es
npenpexu.

He 3arpeBajTe 3aTBOPEHM
KOH3€pBW 1 CTaKIeH Ternu Bo
pepHaTa. Moxe fa ce Habue
MPUTUCOK BO
KOH3epBaTa/Ternata LUTo
Npean3BuKyBa NyKare.

He craBajTe rv TaBuTe 3a
neyewe, CagoBuTE UMK
anymumHuymckata onuja
OVPEKTHO Ha JHOTO Ha pepHaTa.
Akymynaumjata Ha ToniMHa
MOXe [a ro OLITETU JHOTO Ha
pepHara.

He kopucteTe octpu abpasnsHm
CPEeACTBa 3a YNCTEHE UIN OCTPU
MeTasnHW CyHrepy 3a YNCTeHe
Ha CTaKIoTO 0f BpaTaTa Ha
pepHaTta buaejku Moxe aa ja
nsrpebat nospLUMHaTa UK aa
npeamsBukaaT nykarwe Ha
CTaKmnoTo.

He kopucTeTe uncTaum Ha napea
3a Aia ro ucyucTuTe anapaToTt
Buaejkn Tve moxe ga
NpeansBuKaaT enekTpuyeH yaap.
(Bapwpa 3aBucHo oa mogenoT
Ha Npou3BOAOT.)



lMpaBuUmnHoO cTaBatbe Ha
pelueTKaTa v TaBaTa Ha
peLIeTKacTUTe NonmuUy

BaxHo e npaBunHO Aa ce CTaBw
pelueTkaTa v / unu TaBaTa Ha
pelieTkata. [lusHeTe run
pelueTkaTa unu TaBata Mery 2
LUMHW 1 NPOBEpeTe Aanu ce
paMH Npea Aa CTaBuTe XpaHa
Ha HWB (BMaeTe ja cnegHaTa
Cnvka).

He kopucTeTe ro nponssogoT
aKo npeJHata CTakneHa BpaTta e
W3BafeHa UK HamykHaTa.
PaykaTa Ha pepHaTta He e
cyluapa 3a Kpnu. He 3akavyBsajte
Kpru, pakasBuLyn U CIIMYHM
NPOM3BOAM Of TEKCTUN KOra

(PyHKLUMjaTa 3a rpusn e BKNyYeHa
CO OTBOpEHa Bpara.

Cekorall KopucTeTe pakasuup
3a pepHa LUTO Ce OTMNOPHM 3a
TOMMUHA Kora cTaBaTte unm
BaauTe CafjoBu BO / 07 Bpenara
pepHa.

CraBeTe xapTuja 3a neyewe BO
CafioT 3a roTBEt:E UK BO
[0AaToKOT 3a pepHaTa (TaBa,
peLLeTka U Cfl.) 3aefiHo Co
XpaHata v notoa cTaBeTe cé
3ae[Ho BO BeKe 3arpeaHara
pepHa. OTceyeTe ro
NpeKyMepHUOT fen o4 XapTujarta
3a neyeme LUTO U3nerysa og
[0AaTOKOT WK Of CajoT 3a Aa
ro crpeynTe pusnKoT Taa fa ce
[onupa co rpejauunte Bo
pepHarta. Hukoraw He kopucrete
XapTuja 3a nevere npu paboTHn
TEMNepaTypu NOBUCOKM 0f
nocoyeHaTa BpeAHOCT Ha
XapTujata 3a nevere. He
CTaBajTe ja xapTujaTa 3a neyere
OVPEKTHO Ha JofHaTa CTpaHa BO
pepHara.

MPEOYMPEOYBAHSE:
lMpoBepeTe fanu pepHara e
UCKIyYeHa nped Aa ja MeHyBaTe
cBeTunkara 3a a ja usbervere
MOXHOCTa 3a efleKTpUYeH yaap.
He 3aTBOpajTe ro rOpHUOT Kanak
npea ba ce usnagat pepHuTe
WNW TOPUIHULMTE.
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36puLueTe ro ropHUOT Kanak
npeza fa ro 0TBOpUTE 3a Aa ce
n3berHe NpoTekyBake Boga BO
3aJHNTE W BHATPELUHUTE CeKLMM
Ha pepHarTa.

*  YpenoT He cmee da ce
nocTasyBa no3agu fekopaTueHa
BpaTa 3a fa ce ogberHe
nperpesare.

+ [lpon3BogoT Mopa fa ce
NoCTaBW AMPEKTHO Ha NoaoT. He
CMee [ja ce nocTaByBa Ha
OCHOBA WM NOZHOXjE.

« NPEOYNPELYBAHE: oTBEHE
Ha NNOTHa CO MacT Unu Macno u
6e3 Haa3op Moxe aa buae

OnacHo 1 a npean3suka noxap.

HUKOT ALLl He oBuayBajTe ce aa
[0 M3racHeTe OrHOT CO BOAa,
TYKY UCKIy4eTe ro anapaToT v
noToa NOKPUjTE ro NaMeHOT, Ha
np. CO Kanak unu
NPOTUBNOXApPHO Kebe.

*  BHWMAHMWE: MpouecoT Ha
roteewe Tpeba fa ce
Hagrnenysa. KpaTkopoyHMoT
npouec Ha roteeke Tpeba aa ce
Haarneaysa NoCTojaHo.

« TPEQYMNPEOYBAHE:
OnacHocrt og noxap: He
CTaBajTe NpeaMeT! Ha
NOBPLUMHUTE 3a FOTBEHE.

* YpenoT He € HaMeHeT aa ce
KOHTPOSMpa CO HagBOpELLEH
TajMep unm co 3acebeH cuctem
3a fjaneymnHcka KoHTpona.
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MPELYNPELYBAHE:
KopucTeTe camo 3alituTm 3a
nnoyarta LUTo v AuaajHupan unm
M npenopauyysa
NPOM3BOAMTENOT Ha LUNOPETOT
BO ynaTCTBOTO 3a ynoTpeba kako
COO/BETHA 3allTuTA.
Ynotpebara Ha HECOOABETHA
3alWTMTa MOXe fa AoBeae 4o
Hecpekw.

3a na obesbegute anapaToT Aa He
npeaunsBuka noxap:

MpoBepeTe Aanu NPUKIy4oKOT
COOBETCTBYBA CO LUTEKEPOT W
He NPean3BMKyBa UCKPEHE,

He kopucTeTe owTeTeH,
NpeceyeH nnu NPoAOCIIKEH kabern.
KopucTeTe ro camo
OpUrMHamnHuoT kaben,

MpoBepeTe Aanu uMa TEYHOCT
W1 BNara BO LUTEKePOT kage
LUTO € NPYKITy4eH NPOM3BO/IOT,

HawmeHeTa ynotpeba

OB0j Npo13BOA € HaMeHeT 3a
[omMaluHa ynotpeba. He e
[03BONEHa KoMepupjanHa
ynotpeba.

OBoj anapart e HaMeHeT caMo 3a
roteewe. He cmee fa ce
KOPWUCTM 3a ApYrn HAMEHM, Ha
IMpumep 3a 3arpeBame Ha
npocropuja.

OBoj npoussog He Tpeba aa ce
KOPWCTM 3a 3aTONsyBake Ha
YWHWW NOA FPUNOT, 3a CyLUEeHEe



Kpnn 1 NeLKnpu n cn. co

Becete Ha payvknTe N 3a rpeexe.

*+ [lpousBoguTtenoT Hema aa buae
OArOBOPEH 3a Kakea buno wreTa
LITO ke buae npeamssukaHa oa
HenpasuiHa ynotpeba nunu
paKyBake.

* PepHaTa MOXe Aa ce KOpUCTK 3a
OOMP3HYBakE, NEYEHE TECTO,
neyere Meco UM NeYEHE Ha
rpuUnoT.

besbeaHocT 3a geuarta

« MPEOYNPEOYBAHE:
[ocTanHuTe fenosu cTaHysaat
Bpenu BO TeKOT Ha ynoTpebara.
[euata Tpeba ga ce gpxar
HacTpaHa.

+ MarepujanuTe 3a nakyBame ce
onacHu 3a aeuarta. [lpxete rm
MaTepujanuTe 3a nakyBake
HacTpaHa o Aeuata. pnete rm
CUTe [ENOBY Ha NaKyBakETO BO
COrMacHOCT CO CTaHaapauTe 3a
XMBOTHa CpeanHa.

*  EnekTpuyHuTe npomssoauTe ce
onacHu 3a aeuarta. [lpxete rm
[euata noganeky og
NPOW3BOAOT Kora Toj paboTu n
He [03BONyBajTE UM Aa CY
urpaar co Hero.

* He cTaBajTe HUKaKeM NpeameTH
BP3 anapaToT LUTO MOXe Aa '
podarar geuara.

+ Kora BpaTara € 0TBOpEHa, He
CTaBajTe TELLKW NpeaMeTH Ha
Hea 1 He 03BONYBajTE AelaTa

[a cefat Ha Hea. Moxe ga ce
NPeBPTU UMK LUAPKUTE Ha

BpaTtaTa MOXe [a Cce owTeTar.

®pnate Ha cTapmoT NPou3BoA
Ycornacysate co [lupektuBara 3a prname Ha
eNIeKTPOHCKA M eneKkTpMyYHa onpema u 3a
oanarate Ha OTNagoT:

OBoj oTnap e ycornaceH co [upektueata Ha EY 3a
(bprare Ha eneKTPOHCKa W enekTpuyHa onpema
(2012/19/EU). OBoj npou3Bog ro Hocy cumboroT 3a
KnacvdvkaLmja Ha OTnazoT Of enekTpuyHa n
enekTtpoHcka onpema (WEEE).
OBoj Mpou3Boz € NPOM3BEAEH CO MHOTY KBAIMTETHM
[EN0oBM 1 MaTepujanu KoMLITO MOXe fa ce Kopuctar
O[IHOBO 1 Ce COOABETHU 3a peLyknmuparse. He
(pnajTe ro NpoM3Bo0T CO HOPMarNHNOT AOMALLEH
oTnag v Co Apyr oTnaj kora Beke Hema aa ro
kopuctute. OfHeCeTe o BO COBUPEH LieHTap 3a
PELMKNMpatbe Ha ENEeKTPUYHA 1 eNEKTPOHCKA
onpema. KoHcynTupajTe ce co 0BnacTeHnTe Tena Bo
OMwTMHaTa 3a Aa A03HaeTe kaae uMa COBMpHM
LieHTp!.
Ycornacysate co [lupektuBara 3a
orpaHuyyBate Ha ONacHUTE MaTepum:
[poM3BOLOT LITO FO KyNMBTE € YCOrnaceH Co 0Tnag e
ycornaceH co [lupektuata 3a orpaHuuyBame Ha
onacHute matepun (2011/65/EU). He coppxm
LUTETHM 1 3abpaHeT MaTepujank KOWLTO Ce
HaBe[eHu BO [lupekTuBara.
®pnatbe Ha MaTepujanoT 3a nakyBawe
*  Marepujanot og nakyBakeTO € onaceH 3a
peuara. Yysajte ro Ha 6e36eaHo MecTo n
nojaneky o godat Ha peva. MNakysamweTo Ha
NMPON3BOAOT € NPOM3BELEH Of PELMKITMPAYKA
matepujan. ®pneTe ro NpaBuIHO 1 CopTUpajTe
ro BO COMMacHOCT CO ynaTcTBaTa 3a
peuuknmupatrse otnag. He dpnajte ro co
[OMALLHNOT OTnag.
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®pnate Ha cTapmoT NPou3BoA

*  YyBajTe ro OpUrMHanHoTO NaKkyBate 1
TPaHCNopTMPajTE ro NPOKU3BOAOT BO HETO.
CnepeTe rv ynatcteara Ha nakyBawbeT0. AKO

HEMaTe OPUTMHAIHO NaKyBarbe, CrakyBajTe ro
MPOM3BOAOT BO MEYPECTA NNacTU4Ha OnakoBKa

WV TBPA KAPTOH 1 3asieneTe ro co cenoTejn
LBPCTO.

«  3apacrnpeyuTe rPUIOT 1 PELLETKUTE BO
pepHata Ja ja oLuTeTar BpaTara, craBete
napye KapToH 0/ BHATPELLHAaTa CTpaHa Ha
BpaTaTa Ofl pepHaTa BO UCTa BUCHHA KaKo 1

peleTkuTe. 3aneneTe ja Bpartata Ha pepHaTta

3a CTPaHUYHUTE SUZOBM.

*  He kopucTeTe ja BpataTa unm padkara 3a
NOLMIHyBatbe NN NOMECTYBak-€ Ha
NpoM3BOLOT.

He craBajte npeaMeT Ha NPOU3BOAOT U
nocTaseTe ro BO UCMpaBeHa nosuuuja.

MposepeTe ro onwTMOT M3MMe Ha
MPOM3BOZOT 3a fia BUUTE Aan uma
oLuTeTYBAbA LWTO HACTaHanNe npu
TPaHCNOPTOT.
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B Onuitn nHdopmauuu
Mpernen

(=2 szl

1 'opeH kanak 8 [onex pen

2 [NoTHa €O ropUHNK 9 EnemeHT co rpejay 3a rpunot

3 KoHTponeH naHen 10 Mosnyuw Ha nonuumute

4 [Monuua co pewweTkn 11 MoTtop 3a BEHTUNATOPOT (3af YenuyHaTta
5  Tasa nnova)

6 Mpeawa Bpara 12 Csetunka

7 Pauka

1 2 3 4 5 6 7 8

MpenynpenyBayka cBeTUNKa
MnotHa MNo3aau neso
[notHa Hanpeg neso
[notHa Hanpeg aecHo

MnotHa Mo3aau aecHo
Perynatop co yHKLuM
CBseTunka 3a TepMocTaTot
Perynatop 3a Tepmocratot
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COAp)KMHa Ha NaKyBaweT1o

OCTaBeHata [AOMNOMHUTENHa onpema Moxe

a 3aBuCK 04 MOAENOT Ha NPOU3BOAOT.
LlenaTa [ononHuTenHa onpemMa Wwro e
OonuilaHa BoO ynaTCTBOTO 3a yn0Tpe6a MoXxe
[a ce Jocrasysa CO NPOU3BOAOT.

1. YnarcTBO 3a KOPUCHUKOT
TaBa 3a pepHa
KopucTeTe ja 3a TecTo, 3aMp3Hata xpaHa u
neyetbe Ha ronemm napymkba Meco.

3. Monwuua co peleTkn
KopucTeTe ja 3a neyetbe 1 3a CTaBatbe xpaHa
[Ja Ce Nneve N roTem Bo TENCUM Ha cakaHaTa
nonuua.

4. MpaBunHO cTaBambe Ha peleTkaTa U TaBaTa
Ha TenecKoncKuTe Nnonmum

(OBaa ¢hyHKumja e onumoHanHa. Moxe ga He
€ BKITy4eHa CO BallMoT Npou3Bog.)
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TeneckonckuTe peLeTky BU [03BONyBaaT fia
rnocTasyBare 1 BauTe TaBuTe 1 pelleTkata
NIECHO.

Kora kopucTuTe TaBa v peLueTka co
TEeNeckoncki peLUeTky, NpoBepeTe fanm
CNOjKUTE Ha 33AHMOT [eN Ha Teneckonckara
pelLeTKa cTojar Ha paboBuTe Ha peleTkaTa 3a
TPUIOT U TaBara.



TexHUYKK cneumdukalmm

HanoH / pekseHLyja 220-240 V/380-415 V ~ 3N 50 Hz

16Ax3/25A

MNOYA
[opunHuum

[nmeHanja
Haripen neeo

2000 W

1500 W
PEPHA TPV

[ naBHa pepHa Co BeHTUNATOP

I'IOTpOLu BaYka Ha en. eHeprija Ha rpunot
OcHoBa: WHdopmaLmmnTe Ha Tabnnukata co EHEPreTCKM BpenHocm Ha eNeKTPUYHUTE PEPHU CE [aAEHM
BO cornacHocT co ctanaapaoT EN 60350-1 / IEC 60350-1. Tue BpegHOCTU Ce 0apenerm cnopea
NpUMEHaTa Ha CTaHgap4oT CO FOPHW W JOMNHM Tpejayn uiv yHKLWK 3a 3arpeBatbe NOTNOMOrHaTo Co
BEHTUNATop (ako uma).
EHepreTckarta knaca 3a eukacHOCT € opeieHa BO COrMacHOCT CO CNEAHVOT NPUOPMTET BO 3aBUCHOCT
0f1 TOa janu peneBaHTHUTE (yHKLMW NOCTojaT Kaj Npon3BOAO0T Uik He. 1-I0TBEre CO eKo-BeHTMNaTop,
2- Typbo 6aBHo roteetbe, 3- Typbo rotBetse, 4- FOpHO /A0NHO 3arpeBakbe NOTNOMOTHATO CO
BeHTUnaTop, 5-FOpHO 1 JOMHO 3arpeBatbe.

eXHVIHKVITe cneynduKaLmMmM Moxe fa ce BpeHOCTUTE LUTO Ce afeHH Ha TabnnikuTe
MeHyBaaT 6e3 NPETXOAHO U3BECTYBaME CO Ha MPOW3BOAMTE UMW BO MPUAPYXHaTa
uen [1a ce noo6py KBaNUTETOT Ha OkyMeHTaLMja ce A0BUEHM BO
MPOU3BOAOT. n1abopaTopUCKi YCIOBI BO COTMACHOCT CO
coofBETHUTE CTaHAapau. OBMe BpeaHOCTH
ICrinkuTe BO 0Ba yNaTCTBO CE LIEMaTCKM U MOXE 23 BApADAAT BO 3ABMCHOCT Of)
MOXeby Hema fia CoofiBeTCTBYBaaT Co paboTHUTE U CPEMLIHUTE YCrOBM 3a
BALLMOT NPOU3BOL, DOM3BOTOT.
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WHcTanaumja

[Mpon3BogoT Mopa fja ro MHeTanvpa KBanudukyBaHo
NLe BO COMMACcHOCT BO perynatueuTe 3a en.
lMpon3BoANTENOT HEMA [1a Ce CMeTa 3a OfFOBOPEH
3a OLUTeTYBarba LUTO Ce MojaBure 3apagy nocTanku
LUTO I M3BENE HEOBNACTEHM NINLA.

Mpon3BofoT Mopa fia ro nocTasu
KBanuduKyBaHO NuLie BO COMMAcHOCT €O
BaxkeukuTe perynatuen. Bo cnpotusHo,
rapaHuujaTa ke ce noHUWTy. MogrotoBkaTa
Ha nokauujaTta 1 enekTpuyHaTa MHcTanaumja
3a NPOW3BOSOT € OITOBOPHOCT Ha
MOTPOLLYBAYOT.

OMACHOCT:
Mpon3Bof0T Mopa Aa ce NocTaBm BO
COMMACHOCT CO NOKaNHUTE 3aKOHM 3a MNMH 1

HanojyBate CO efl. eHepruja.

OMACHOCT:
Mpen nocTasysatbe, NPOBEPETE 10
NPOM3BOZOT BU3YENHO 38 4a BUAUTE Sanu

“Ma oLTeTyBakba. AKO UMa, He NocTaByBajTe
ro.OLWTETEHUTE NPOM3BOAM NPELU3BIUKYBaAAT
6e3beiHOCEH pU3NK.

lMpen noctaByBae

3a pa 0besbeaunTe Aeka OTBOPUTE 3a KPUTUYEH
BO3JYX CE OJpXKYBaaT Mog, Npou3BOLOT,
npenopayyBame 0BOj NPOW3BOL, f1a Ce NOCTaBM Ha
LiBPCTa OCHOBA W HOrapkuUTE Aa He NOTOHYBaaT BO
TENuX Unn Mex nop.

MopoT BO KyjHaTa Mopa fja buze BO MOXHOCT Aa ja
W3pXXyBa TEXMHATA Ha anapaTtoT niyc
JOMNONHUTENHATA TEXMHA Ha CafIOBUTE 3a TOTBEH:E W
neyerse.
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. Moxe pa ce KOpUCTM CO enemMeHTy Ha koja
61no cTpaHa, Ho 33 MUHUMAIHOTO pacTojaHue
on 400 Mm Hag nnovaTa co puHrnu, Tpeba aa
0CTaBuTe CTPAHWNYHO pacTojaHne of 65 Mm
Mery anapatoT W koj 1o sug, pasnenHuk unu
TOpeH KpeseHeL.

. Moxe pa ce KOpUCTM M CaMOCTOjHO MOCTABEH.
OcTaBeTe MUHUMANHO pacTojatme o 750 Mm
Ha[l MoBpLUMHATa Ha nnovara.

* (%) Axo ce nocTaByBa acnuparop Hap LLNopeTor,
norneAHeTe r ynaTcteata Ha NPOU3BOAUTENOT
3a acnMpaTopoT BO OfIHOC Ha BUCHHATA 3a
noctasyBare (MUHUMYM 650 MM).

¢ AnapaTtoT cooABETCTBYBa CO YpeauTe Of knaca
1, T.€. MOXe Ja Ce NoCcTaBu Co 3afiHaTa CTpaHa
1 CO egHaTa CTpaHa o SUoBMTE BO KyjHaTa,
[0 KyjHCKM eNnemMeHTV 1nn o onpema of Koja
6uno ronemuHa. EnemeHTuTe Ha KyjHata unm
onpemarta of Apyrara cTpaHa Moxe aa bupat
€amo CO MCTa rofieMMHa Unu Nomarm.

+  Cekoj enemeHT BO KyjHaTa BefjHaLl 10
anapatoT Mopa Ja buae oTNopeH Ha TonnnHa
(8o 100 °C muHumym).

Be3begHoceH cuHMp

MpouseopoT Mopa Ja ce 06e3beam of Hulake co

NOMOLL Ha JBaTa JOCTAaBEHM CUHMPY Ha pepHaTa.

HamecTerte ja kykata (1) co COOBETEH KNUH Ha

KyjHckuoT sug (6) u noBpaeTe ro 6e36enHOCHUOT

CHHLIMP (3) CO KykaTa Npeky MexaHu3MoT 3a

3aKnyyyBarse (2).



Kyka 3a ctabunHoct
MexaHn3am 3a 3akny4yBate
BesbenHoceH cnHLmMp

LprCTO 3aKayeTe ro CMHLIMPOT 3a 3afHaTta
CTpaHa Ha LWnopeToT

3apaHa cTpaHa Ha LwnopeToT
6 KyjHCkm supg
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CuHLIMpoT 3a cTabunHocT Tpeba aa bune
LUTO € MOXHO NOKPaTOK 3a Aa ce u3berHe
3aKoCyBatbe Ha pepHaTa HaHanpes u
HacTpaHa.

CMHLIMPOT 3a CTABMIHOCT Ha LUNOPETOT He €
HaMEHET 3a OTBOPM CO KyKa 3a 3aKayyBatbe.

MocTaByBate U NOBP3yBak:e

I'Ipowssonm CMee [a ce NocTaBu 1 NoBp3e caMo BO
COrMacHOCT CO CTatyTapHUTe npasuna 3a
NnoCTaBYBat-E.

He nocrasysajte ro npoussofoT BEAHAL A0

AANMHALM UM 3aMp3HyBaun. TonnuHaTa
LUTO CE UCMYLUTA O NPOM3BOZOT Ke ja
3ronemMu NoTpoLLyBaYkaTa Ha cTpyja kaj
anapaTuTe 3a nagete.

«  HoceTe ro npon3sogoT co ywTe bapem age
nmua.

«  [pon3BoaoT Mopa Aa Ce NoCTaBy AVPEKTHO Ha
nopot. He cMee fa ce nocTtaByBa Ha 0CHOBa
WIn NOJHOXjE.

He kopucteTe ja BpataTa unu padkara 3a
HOCEH:E UMM NOMECTYBAkE HA MPOU3BOZOT.
Bpatara, paukata unv LakuTe Moxe Aa ce
owrTetar.

EnektpnyHo nosp3yBame

[NoBp3eTe ro NPoM3BOLOT 3a 3a3emjeH wrekep /
[0BOJ Ha CTpyja KojLuTo e 06e3befieH Co ocurypyBay
CO COOABETEH KanauuTeT KaKo LUTO € MOCOYEHO BO

Tabenara , TeXHWYKM cneLmdmkaLmm’,
VHcTanauvjaTa 3a 3asemjyBareto Tpeba pa ja
Hanpasu KBanMgUKyBaH enekTpuyap ako ro
KOpUCTUTE NPOM3BOAOT CO Mk 6e3 TpaHcdopmaTop.
Hawwata komnanwja Hema aa buae oaroBopHa 3a
kakeu 1o owwTeTyBaka LWTO ke Ce CryyaT 3apaau
ynotpeba Ha npou3soaoT 6e3 uHcTanaumja co
3a3eMjyBarbe BO COTMACHOCT CO NoKanHuTe
perynatuem.

OMACHOCT:
Tlpon3sofoT Mopa Ja ce NoBp3e Co CUCTEM

3a AncTpubyLmja Ha CTpyja camo og, cTpaHa
Ha 0BNacTeHo KBanuuKyBaHo nuLe.
['apaHTHMOT NPOM3BOZ Ha NPOU3BOAOT
3anoyHyBa no NpaBUIHO BKITy4YBaH-E.
lpousBoamMTENoT Hema Aa ce cMeTa 3a
0ArOBOPEH 3a OLUTETYBakE LUTO Ce NojaBnno
3apajiy nocTanku LWTo rv uasene
HEOBNACTEHM Nnua.

OMACHOCT:
Kabenot 3a HanojyBake He cmee aa ce
NpUKNeLLTYBa, NPEBUTKYBA UMK NPUTMCHYBA

WnM fa ce Jonupa co BpenuTe Aenosn Ha
anapartor.

OwreTenuoT kaben 3a HanojyBate Mopa fa
Ce 3aMeHV 0f} CTpaHa Ha kBanuduKysaH
enektpuyap. MHaky, nocton pusuk og,
eneKTPUYEH yaap, KpaTok Croj Unu noxap co

HenpoecnoHanHN nonpaskm!

[MopaTouuTe 3a [OBO Ha €. eHepruja Mopa Aa
COOABETCTBYBAAT CO MOAATOLMTE LUTO Ce AaZieHN Ha
nnoykaTa co HOMUHaIHW BPEAHOCTY Ha anapaToT.
[roykaTta co HOMMHaMHK BPEOHOCTH Ce Ireaa Kora
ke ce OTBOpM BpaTaTta Ui A0NHMOT Kanak unv e
CMECTEHa Ha 33[HV1OT WA Ha anapaToT BO
3aBWCHOCT 071 BUAOT.

KabenoT 3a HanojyBatbe 3a NpoM3BOAO0T Mopa Aa €
ycornaceH co BpeAHOCTATE BO Tabenata , TeXHUYKm
cneumngukaumm’.

OMACHOCT:

Mpep, 3anouHyBatbe Ha kakea Guno pabota
CO erneKTpUyHaTa MHCTanawmja, uckyyeTe ro
anapatoT of JOBO/, Ha en. eHepruja.

[MocTom puank oa cTpyeH yaap!

MoBp3yBarbe Ha kabenoT 3a HanojyBake

1. Ako kabenot 3a HanojyBate He ce
AOCTaBYBa 3aefiHO CO NPONU3BOAOT, kabenoT
LITo Ke ro u3bepeTe of Tabenara BO COMMACcHOCT
CO eMneKTpuYHaTa MHcTanaluja Bo BaLLMoT A0Ma,
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Mopa [ia ce NoBp3e CO NPOM3BOAOT crieaejkv m
ynaTtcTBaTa BO AujarpamoT 3a kabnute. TexHuYKu
cneyucbukayuu, cmpaHuya 13

AKO He e MOXHO JAa ce uckryyat cute nonolem BO
kabenoT, Mopa Aa ce NoBp3e Ypea 3a WCKNyuyBatbe
CO HajMarky of 3 MM. 3a30p Mery KOHTaKTUTe
(ocurypyBaun, 6e30eHOCHM NPeK1HyBaYm, KOHTaKTH)
1 CuTe MOMOBYM BO OBOj YPen 3a UCKIy4yBar-e Mopa
[Ja BO OMCeroT Ha (He NoBeKe) 0BOj ypes BO
COIMAcHOCT Co perynatueuTe Ha EBponckara yHuja.
HenouuTyBareTo Ha 0Ba ynaTCTBO MOXe Aa
npeau3suka npobnemm Bo pabotara v aa ja
MOHMILTY rapaHLpjaTa 3a Npon3BoaoT.

2.

3.

Ce npenopadysa fononHuTenHa
3alUTUTa O NpeocTaHaTa cTpyja BO
NPeKMHYBaYOT Ha KOMOTO.

OtBOpeTe 10 KanakoT Ha BIIoKOT CO TepMuUHany
€0 wpaduurep.

BmeTHeTe ro kaGenoT Bo LTMNKaTa 3a kabenot
nog TepMuHanoT u obesbeaeTe ja 3a TenoTo co
WwpadoT WTO Beke Ce Haora Ha KOMNOHEHTaTa
3a npudakare Ha kabenor.

[MoBp3eTe M kabnuTe BO COrMacHoCT co
JafeHVOT anjarpam.

HNE

it
5 v, g
220/230/230 SNAC 380/400/415 V
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CrageTe ro kanakoT Ha TepMUHaNHUOT Brok No
3aBpLUYyBatbe Ha KOMMNETUPAKETO Ha KMLUTE.
HacoueTe ro kabenot 3a Hanojyeare Taka LWTo
TOj HEMa 12 MMa KOHTaKT CO MPOM3BOAOT W HeMa
fAa buge cTicCHaT Mery Npon3BOAOT M SUAOT.

Kabenot 3a HanojyBate He cMee Aa
Ouae nogonr of 2 M. o7, 6e3beHOCHM

NPUYUHA.

ByTHeTe ro npon3Boa0T KOH SWAOT Ha KyjHaTa.
MpunaroayBake Ha HOrapkuTe Ha pepHata
BnbpaumuTe 3a Bpeme Ha paboTtata Moxe Aa
npeau3BuKaaT aBWKetbe Ha cafouTe. OBaa
onacHa cocTojoa Moxe Aa ce 13berHe ako
NpOM3BOSOT € PAMHOMEPHO NMOCTaBEH M
n3banaHcupaH.

3a Balwara nu4Ha 6e3beaHoCT, npoBepeTe
[Janv NpousBoaoT & PaMHOMEPHO MOCTaBEH CO
NpunarofyBatbe Ha YETUPUTE HOTapKu oy €O
BpTete HaneBo Ik HaZlecHo W NOpaMHeTe Co
paboTHaTa NoBpLUMHA.

KoHeuHa npoBepka

lMpuknyyeTe ro NPon3BoAOT 3a CTpyja.

2. TpoBepeTe v hyHKLMATE Ha CTpyjaTa.



A NoaroToeka

CoBeTu 3a WwWTegete eHepruja

CnepHute COBETM Ke B NOMOTHAT Aa ro KopucTute

NPOM3BOSOT Ha EKOMOLLKM HAYYH M Aa LTeauTe

eHepruja:

«  KopucTeTe TeMHW ¥ rnasupanu cazjoBu 3a
rotBete buaejkn NpeHoCcoT Ha TonnMHaTa €
noaobap.

. [Mpu roTBetbE Ha japersata, u3BpLUETE ja
onepaLmjata 3a NPeTXOfHO 3arpeBatbe ako e
npenopayaHo BO yNaTCTBOTO 33 KOPUCTEHE
WM BO PELIENTOT 3a FOTBEHE.

*  He oTBopajTe ja BpaTaTta Ha pepHata 4ecTo 3a
BPEME Ha F0TBEHETO.

. ['oTBETE NOBEKE 07 [HO jafeH-e BO pepHaTa
cekoraLl kora e Toa MoxHo. Moxe aa roteute
CO CTaBatb€ ABa Cafia 3a roTBeke Ha KUYEHNOT
rpun.

. [oTBETE NOBEKE O EAHO janere
nocrnegosaTenHo. PepHata e Beke Bpena.

*  Moxe fa wreguTte eHepruja co UCKNyYyBare
Ha pepHaTa HEKONKy MUHYTHU Npej a ucteye
BpeMeTo 3a roteete. He oTBOpA|TE ja BpaTata
Ha pepHara.

«  Opmp3HeTe v 3aMp3HaTuTe jaaera npeg aa rm
roTBuTE.

+  KopucTeTe TeHLieputba / TaBu CO kanaum 3a
roTBetse. AKO Hema kanak, noTpoLLyBaykata Ha
eHepruja ce 3ronemysa 3a 4 natu.

¢« VI3bepeTe ro ropunHUKOT LUTO € COOABETEH 3a
JOIHaTa CTpaHa Ha TeHLIepeTo LWTO ro
kopuctute. Cexorall n3bupajTe ja TouHaTa
rofeMMHa Ha TEeHLEpUbaTa 3a jagerarta.
[Noronemute TeHyeputba GapaaT noseke
eHepruja.

¢« VI3bupajTe TEHeputba CO pamMHK AHa Kora
FOTBUTE Ha ENEKTPUYHA NNOTHA.

TeHyeputba co Aebeno aHo 0besdbenysaat
nopobpa UCKOpUCTEHOCT Ha TonnmHata. Moxe
[Ja NoCTUrHeTe eHepreTcka 3awTeaa o 1/3.

«  CapoBuTe M TEH/epub-aTa Mopa aa ce
KOMNaTMOMHN co NNoTHUTE. [IHOTO Ha
Ca[lOBUTE UNK TEH|/epui-aTa He cMee aa bupe
nomaro of nroTHara.

«  OppxyBajTe v NOTHATE M AHOTO Ha
TeHLlepuraTa yncTu. Hewnctotujara ja
3rofieMyBa NnoTpoLLyBayKaTa Ha TONMMHa Mery
NMoTHaTa M AHOTO Ha TEHLepeTo.

«  3a ponro roTeetse, UCKNyYeTe ja nnoTtHata 5
unm 10 MUHYTM Npef UCTeKyBake Ha BPEMETO
3a rotBetse. Moxe [ja NOCTUTHETE eHepreTcka

3awTena [0 20% CO KOPUCTEHE Ha
npeocTaHatata TonuHa.
MpBuyHa ynotpeba
MpBO YMCTEHE Ha NPOM3BOAOT

nOBpLIJVIHaTa MOXe [ia Ce OTETH CO
ETEPreHTN U CPEACTBA 3a YACTEHE.

He KOpucTeTe arpecuBHM CpeacTea 3a

YNCTEHE, NPALLOK 32 YNCTEHE | TeuHOCTH

MUnn oCTpu NpegmeTu Npu YNCTEHETO.

1. VsBagere ro LennoT matepujan 3a nakyBarbe.

2. WsbpuiweTte m NOBPLIMHITE Ha NPOM3BOMOT CO
BRaxHa Kpna unm CyHrep u ucyLeTe r co Kpna.

BoBegHo 3arpeBate

3arpesajTe ja pepHata okony 30 MMHYTV 1 NoTOA

vcknyyete ja. Taka, CUTe OCTATOLM UMW Hacnar of

MPOM3BOACTBOTO KE COropart u ke ce Tpryar.

MPEOYNPELYBAHE
BpenuTte noBpLMHKM Npean3BukyBaar
n3ropermum!

MpoussogoT e Bpen kora ce ynotpebysa.
Hukoral He gonupajTe rv Bpenute
FOPUMHULM, BHATPELLHUTE AENOBM Ha
pepHara, rpejauute, UTH. [ipxeTe rv feuata
HacTpaHa.

Cekorall kopuCTETe pakaBUL 3a PepHa LITO
ce OTMOPHY 3a TONMMHA Kora cTaBaTe Wi

BafMTe CagoBK BO / 04 Bpenara pepHa.

EnektpuyHa pepHa

V13BaneTe v cuTe TaBM 3a NEYEHE U KUHEHNOT

rpun og pepHarta.

3aTBopeTe ja BpaTa Ha pepHarta.

V36epeTe ja nosuumjata CratnyHo.

V136epeTe ja Hajronemara MOKHOCT Ha rpunoT,

BupeTe Kako ce pabomu co erekmpuyHama

pepHa, cmpanuya 21.

5. Bknyuete ja pepHata ga pabotu okony 30
MUHYTH.

6. Wcknyyete ja pepHata, Bugete Kako ce pabomu
CO efleKmpuyHama pepHa, cmpaHuya 21

PepHa co rpun

1. VsBageTe rv cuTe TaBM 3a NEYEHE U KNYEHUOT
rpun og pepHarta.

2. 3atBopeTe ja BpaTa Ha pepHarta.

3. V3bepeTe ja Hajronemara MOKHOCT Ha rpunoT,
BupeTe Kako ce pabomu co epuiiom,
cmpaHuua 24.

4. BknydeTe ja pepHata ga pabotu okony 30
MUHYTH.

o
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5. Wcknyyete ro rpunot, Bugete Kako ce pabomu

Moxe fa ce nojasat Yaz v Mupn3aba BO TEKOT
¢o epusiom, cmpaxuya 24 Ha Hekonky yaca npv npeata pa6ota. Osa e

MnotHa icocema HopmanHo. Obesbepete nobpa

1. Cure ocTarowy oA NpON3BOLCTBOTO Ui BEHTUNaLWja Ha npocTopujaTta 3a Aa uanesart
CroeBuTE Off KOH3epBMparse Mopa fa ce 4apoT 1 Mupusbata. V13berHeTe AMpekTHO
nperopat npeg npea ynotpeda. Bknyyete ja BAMLLYBatE Ha YaAoT M MupusbaTa LWTo ce
NnnoTHaTa Ha cpenHa Temneparypa 8 MuHyTH Ge3 uenywra.

cafloBY Ha Hea. He cMee J1a ce cTaBaar TaBu
UV TEHLIEPUHbA Ha BPera NNoTHa 3a Bpeme Ha
0Baa nocrarnka.
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El(axo Ce Kopuctu lNno4ara

OnwTtn UHhopMaLmm 3a roTBeHeTO

Hwkoralu He nomnHeTe ro cafoT 3a
TOTBEHE CO Macro noBeke oA eaHa
TpeTuHa. He ocTaBsajTe ja nnovata
6e3 Haa3op Kora 3arpesaTe Macro.
lperpeaHoTo Macno npeTcTaBysa
pn3uK oA oraH. Hukoraw He
obuaysajTe ce aa n3racHere
MOXHMOT oraH co Boaa! Ako
MacroTo ce 3ananu, NoKpujTe ro co
NPOTUBNOXapHO kebe nnm BriaxkHa
kpna. Mcknyyete ja nnovata ako e
6e36eaHo ¥ noBuKajTe
NpoTMBNOXapHa cnyxba.

. IMpen pa NpxwTe XpaHa, Cekorall ucyLleTe ja
[06pO 1 BHUMATENHO CTaBETE ja BO BPENoTo
macno. Obe3beneTe KOMNNETHO PACcTONyBa-e
Ha 3amp3HaTaTa xpaHa npeg NpXereTo.

*  He nokpvBajTe ro cagoT LUTO ro KOPUCTUTE 3
3arpeBatbe Maco.

«  TlocTaBeTe v TaBUTE U TEHIIEPUILATA TaKa LITO
paykuTe Hema Ja ja NpekpuBaat nnoyata 3a aa
Ce CMpeyu HMBHO 3arpeBare. He cTaBajTe

HepamMHW 1 CaaoBK LITO Ce KnataT Bp3 nnoyara.

*  He craBajte npasHm TaBu 1 TEHLIEpUIbA Ha
BKIy4€HM 30HU 3a roTBeke. Moxe fia ce
owTetar.

¢ BknyuyBatbe 30Ha 3a roteetbe 6e3 cag unm
TaBa Bp3 Hea ke Npean3BuMKa OLUTETYBakE Ha
Npou3BoaoT. VcknyyeTe v 30HUTE 3a rOTBEHE
OTKaKo ke 3aBpLUMTe CO FOTBEHE.

*  He craBajte nnacTiHn 1 anyMnHuyMcKku
Ca[l0BM BP3 NOBpLUMHATa Ouaejkv ncTata Moxe
[Ja CTaHe Bpena.

TaKkBuUTE CaZj0BM He CMee [Jia Ce KopUCTaT HUTy
3a YyBarbe XpaHa.

«  KopucreTe camo capoBm 1 TaBu CO pamMHa
NnoBpLUKHA.

«  CraBeTe cOOfBETHA KONMYMHA XpaHa BO
TaBWUTE W TEHeputbaTa. Taka, Hema Aa uma
notpeba o1 HeNoTPEGHO YNCTEHE aKo
CNpeymTe M3neBarse Ha CagoBuTe.

He cTaBajTe kanauu Ha TaBuTe 1nm
TEHLlepHbaTa Ha 30HUTe 3a FOTBEHE.
CraBeTe 1 TaBUTE BO LIEHTApOT Ha 30HaTa 3a
roTBete. AKo cakaTe Aa NOMECTUTE TaBa Ha
Jpyra 30Ha 3a rOTBEH:E, NOAUIHETE ja 1

CTaBeTE ja Bp3 cakaHaTa 30Ha 3a roTBeHe
HamecTo [ia ja Bnevete.

Ynotpeba Ha nnovara

1

[notHa 14-16 um.
[notHa 18-20 um.
[notHa 14-16 um.

[MnotHa 18-20 uM. e cnucok co npenopayanm
AvjaMeTpu Ha cafoBu 3a roTeetbe WTo Tpeba
[a Ce KOPUCTaT CO COOABETHMU FOPUMHULIM.

B w NN -

Ynotpe6a Ha puHrnuTe
PerynaTopute Moxe aa rv BpTUTE BO iBaTa NpaBLy
32 13 ja KOHTPONMpaTe TemMnepaTypaTa NocTeneHo.

AKO nroyaTta € onpemeHa Co PUHIN KOULITO

6 MaaT 1 OYHKLM]a 33 NOTTUKHYBatLE,
lcoofiBeTHaTa puHMa ke Guae o3HaueHa co
LipBEHa TOYKA.

3awTunTa oA nperpeBame

PuHrnnTe wto umaat mokHocT Hap 1000 W ce
OMpeMeHy CO 3alUTUTa 04 NperpeBarse. 3alututata
0[] NperpeBarbe ja HamanyBa MOKHOCTa Ha puHraTa
BO CreJHUTE Cryyau:

*  Hewma cag nnv TaBa Ha puHrnata.

«  CapoT unu TaBata Ha puUHrnaTa ce npastiu.

«  [lHOTO Ha capoT unv TaBaTa He Ce PamHm.
BknyuyBakse Ha puHrnuTe

KopucTeTe rv perynatopute 3a puHrnuTe 3a fia
paboTuTe co HuB. CBPTETE IO perynatopoT 3a
cooABeTHaTa PUHITIA Ha AaAEHO0 HUBO 3a Aa fobueTe
CakaHo HMBO 3a FOTBEHE.
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HuBo Ha
roTBEHE

WcknyyyBare Ha pUHrIuTe
CapTeTe ro perynaropot 3a puHriata Bo nosuumja
3a ICKNYYEHO (warope).
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B Kako ce pakysa co pepHara

OnwTtn uHchopmaLmm 3a nevekse,
AUHCTaH-€ U NeYeH-E Ha FPUNOT.

MPEOYNPELYBAHE
BpenuTe noBpLunHKM Npean3BukyBaaT
13ropermLm!
MpownsBogoT e Bpen kora ce ynoTpebysa.
Hukoral He gonupajTe rv Bpenute
FOPUMHULM, BHATPELLHUTE AENOBM Ha
pepHara, rpejauuTte, uTH. [ipxeTe rv feuata
HacTpaHa.
Cekorall kopuCTETe pakaBUL 3a PepHa LITO
ce OTMOPHY 3a TONMMHA Kora cTaBaTe Wi
BaJuTe CafoBM BO / Of BpenaTta pepHa.

OMACHOCT:
BHumaBajTe kora ja oTBOpaTe BpaTata Ha
pepHata bugejkn usnerysa napea.

Mapeata MoXe Aa BY r1 nonapy pavere,
FIMLETO UMM ouuTe.

CoBeTu 3a nevewe

¢« KopucTteTe COOBETHN METANHW YKHWM LLTO HE
Ce nenat unv anyMMHUYMCKM CaZioBu I
CMIMKOHCKM Kananw OTNOPHU Ha TONMnHa.

«  VckopucTeTe ja Hajnobpo BHaTpeLIHOCTa Ha
pamkata.

«  CraBeTe ro kananot 3a neyetbe Ha cpegnHaTta
Ha pelLeTkaTa.

«  VI3bepeTe ja npaBunHaTa nosuumja Ha
pelueTKaTa npeg Aa v BKIyuuTe pepHata unm
rpunoT. He MeHyBajTe ja nonoxbata Ha
peLueTKaTa Kora pepHata € Bpena.

+  [pxeTe ja Bpatara Ha pepHaTa 3aTBOpeHa.

CoBeTH 3a neyewe meco

«  OGpaboTkaTa Ha LenoTo Nune, MucupkaTa uim
rofeM1Te Napymiba MECO CO NPEMMBM Kako LUTO
Ce NMMOH wnu LpH Bubep ro nogobpysaar
pe3ynTaToT Of FOTBEHETO.

«  Tpeba 15 po 30 MuHyTV NOBEKE f1a Ce ucneye
MECTO CO KOCKM CMOPELEHO CO NEYeHE Ha ucTa
roreMmHa meco 6e3 Kocku.

*  Ha cekoj LeHTMMETap 0 MECOTO BO CIIOEBUTE
My Tpeba okony 4-5 MUHYTU BpEME 3a FOTBEHE.

«  OcraBeTe ro MECOTO BO pepHaTta OKoy
10 MUHYTVM OTKaKO ke 3aBpLUM BPEMETO 3a
rotBerse. CokoT nogobpo ce ancTpubympa Hu3
LienoTo Meco W He UCTEKYBa Kora Ce ceve
MecoTo.

+  Pwubara Tpeba Aa ce CTaBM Ha cpeamHa uim
JONHaTa peLueTka BO cafj OTNOpeH Ha TONMnuHa.

CoBeTw 3a neyere Ha rpun

Kora mecoTo, pubata 1 nuneTo ce neyat Ha rpur,

The 6p30 NOTEMHYBaaT, MMaaT BKYCHa KpLiKaBa kopa

W He Cce cywwaT. PamHu napuntba, pakeHumkba co

Meco 1 kornbacy ce 0cobeHo NOroaHM 3a rpuil, Kako U

3€MEeHYYKOT LUTO COAPW MHOTY BOAA, KaKo JOMaTh 1

NUNEPKM.

«  Pacnopepete m napuntbata LUTO ke ce nevat
Ha rpun Ha peLueTkaTa 3a rpun unv Bo Taea 3a
neyerbe CO PELLETKACT MPUN Taka LWTO
ondaTeHnoT NPOCTOp He ja HaMWHYBa
ronemMuHaTa Ha rpejavor.

¢« Jlu3HeTe ro peleTkacTMoT rpun unm TaBara 3a
neyetrbe CO rPUN Ha CakaHOTO HUBO BO pepHaTa.
AKO neveTe CO peLeTKacT rpun, CTaBeTe ja
TaBaTa 3a Nevetbe Ha NofonHara peLleTka aa
1 cobupa macHotuuTe. [loaajte Boja BO cagoT
3a NeYetbe 3a NONECHO YACTERE.

XpaHaTa LUTO He e cooaBeTHa 3a
neyetbe Ha rpun Hoca pUank og
noxap. Kopuctete camo xpaHa co
TPUINOT LUTO € COOABETHA 3a
WHTEH3VMBHATa TOMNMHA Of FPUIIOT.
He cTaBajTe ja xpaHata npepaneky
Hasag Bo rpunoT. Toa e HajBpenuoT
[en v MacHaTa xpaHa MOXe Jia ce
3ananm.

Kako ce pabotu co enektpuyHata pepHa
M36op Ha Temnepatypa u paboTeH pexum

1 Perynatop co yHKLuM
2 Perynarop 3a Tepmocratot

[MocTaseTe ro perynaTopoT 3a oyHKLUK Ha
cakaHaTa Temneparypa.
2. TlocTaBeTe ro perynaropoT 3a (hyHKLMM Ha
cakaHata paboTHa Temneparypa.
» PepHata ce 3arpeBa 10 npunarogeHata
Temneparypa u ja ogpxysa. 3a Bpeme Ha
3arpeBarbEeTo, CUjannykaTta 3a TemnepaTypa CBeTH.
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WcknydyBake Ha enekTpuyHaTa pepHa

CapteTe m perynaropot 3a GyHKLMM 1 perynaTopot
3a Temnepartypa BO No3uLypja 3a UCKIy4eHOCT (rope).
BaHo e fja ro cTaBuTe peLleTkacTmoT rpun
NpaBWUHO Ha NexuiuTata. PeluetkacTnoT rpun Mopa
[Ja ce BMETHE Mefy nexuLiTaTa Kako LWTo e
NpyKaxaHo Ha crvkara.

He ocTaBajTe pelueTkacTioT rpun Aa ce noTnupa Ha
3a7HNOT SUZ BO pepHaTa. JIM3HETE ro peLleTkacTmoT
TPUN HW3 NPEHMOT AN Ha NEXMULITATa U HAMECTETe
ro CO NOMOLL Ha BpaTa 3a fia ce NocTurHe aobpa
aboTa Ha rpuoT.

[opeH/poneH rpejay NOTNOMOrHaTo €o
BEHTUNaTop

[

BknyuyeHm ce ropHUOT ¥ JONHWOT
rpejay nnyc BEHTMNATopoT (BO
3agHuoT sug). Bpenvot Bo3gyx
pamMHOMEpHO 1 Bpry ce
pacnpefenysa Hu3 pepHata co
MOMOLU Ha BEHTUNATOpOT. [0TBETE
camo Co efiHa TaBa.

LienoceH rpun

Pa6oTtHu pexumu

Penocnenot Ha paboTHUTE PEXMMM LLITO € NPUKaXKaH
Tyka MOXe Ja Ce pasn1kyBa ofj opraHusamjara Ha
BaLLMOT NPOM3BO,

[opeH v goneH rpejay
Pabotat ropHMOT W JONMHKMOT rpejay.
XpaHara ce 3arpeBa UCTOBPEMEHO 1
— of rope v og gony. Ha
npyUMep, COOABETHO € 3a TOPTH,
TECTO WK KOray 1 TOTBEHU japetba
BO Kananw 3a roteetse. [0TBETE
camo Co efiHa TaBa.

DoneH rpejay

PaboTi camo 1onHKOT rpejay.

CoopBeTHO € 3a nuua u 3a

S nocrneaoBaTenHo NOTEMHyBake Ha
pu— XpaHaTa off AoNHaTa cTpaHa.

OBaa ¢hyHKumja MOpa fja ce KoprcTy

1 3a NNeCHO YncTere Co napea.

22/MK

| PaboTi roneMroT rpun Ha ropHata

cTpaHa Bo pepHata. CooaBeTHO € 3a

neyetbe Ha rpun Ha ronemu

KOMMUYMHN MECO.

«  CraBeTe ronemm Unu cpegxu
NopLMK BO TOYHaTa nosuumja
3a monuuata nog rpejayor 3a
TPUNOT 3a Nevetbe.

+  [locTaBeTe ja Temnepatypata
Ha MaKCUMarHo HUBO.

+  CepreTe ja xpaHata no
MnonoBKHa Off BPEMETO 3a
neyetbe Ha rpun.

['pun+BeHTUNATOP
VW

b

EdbexToT Ha rpunoT He e Tonky

MOKeH Kako co LlenoceH rpun

«  CraBeTe manu unu cpeaHn
NopLMK BO TOYHaTa nosuumja
3a monuuata nog rpejayor 3a
TPUNOT 3a Nevetbe.

+  [locTaBeTe ja cakaHaTa
TeMneparypa.

+  CepreTe ja xpaHata no
MnonoBKHa Off BPEMETO 3a
neyetbe Ha rpun.



MoTTnkHyBay
ﬂl Osaa (hyHKLMja Ce kopucTy 3a Bp30

3arpeBatbe Ha paxeHot. He e

COOfIBETHA 33 rOTBEHE XPaHa.

«  V3bepeTe ja cakaHata
Temnepatypa no u3bop Ha
yHkumjata. Ce Bknyyysa
CujannykaTa 3a Temnepartypa u
pepHara ce 3arpesa.

*  Cujanuukara ce racu kora ke
Ce 3aBpLUM NPOLIECOT Ha
rotBerse. Cera, nsdepere ja
cakaHata qyHkLmja 3a

TOTBEHE HA XpaHarta.
Bpoj Ha TaBu

(**) Mpm roTBetbE Kaae LWTo € NOTPEOHO NPETXOAHO
3arpeBatbe, 3arpeBajTe Ha NOYETOKOT Ha FOTBEHETO
C€ [iofeka He ce UCKIyum CBeTUMKaTa Ha
TEPMOCTaTOT.

CoBeTy 3a neyerbe Konauu

*  AKO KOMayoT e MHOry CyB, 3ronemere ja
Temneparypata 3a okony 10 v Hamanerte ro
BpEMETO 3a r0TBEHE.

+ AKo KOMavoT e BraxeH, ynotpebeTe nomanky
TEYHOCT UMK HaMmareTe ja Temnepatypata 3a
10.

+ AKO KOrayoT e MHOTY TeMeH Ha MoBpLUKHATA,
CTaBeTe ro Ha AonHaTa nonuua, Hamanete ja
Temnepatypata W 3ronemeTe ro BpemeTo 3a
TOTBEHE.

+ AKo e j0BpO 3roTBEHO BHATPE, HO NENMNBO
oaHazBop, ynotpebeTe NoMarky TEYHOCT,

Tabena co BpeMuiba 3a FOTBEHE

BpeMVIH:aTa Ha Tabenarta ce HamMeHeTH camo
KaKO BOAUITKU. BpeMMH:aTa MOXe [a
Bapupaat BO OQHOC Ha TemnepaTyparta Ha
XpaHarta, ryctuHara, TunoT, Kako U Baluute
HaBWKK 32 rOTBEHE.

Meyerbe TECTO U MECO

1-BaTa nonuLa B0 pepHata e AonHara
nonuua.

Mo3uumja Ha
pelietkata (°C)

Bpeme Ha
roteewe
(npubnuxHo o

Temneparypa Bo

25 muH. 220, notoa, 60 ...90
180 ... 190

HamaneTe ja TeMneparypara u 3ronemeTe ro
BPEMETO 3a roTBeH:e.

CoBeTu 3a neyere TeCTO

AKO TECTOTO € MHOTY CyBO, 3rofiemMeTe ja
Temneparypata 3a okony 10 v Hamanerte ro
BpemeTo 3a roTBetbe. HaBnaxHeTe rm
CrOeBUTE TECTO CO CMeca 0f MIEKo, Macno,
jajte u jorypr.

Ako Ha TectoTo My Tpeba MHOTy Bpeme Aa ce
ucneye, obpHeTe BHUMaHue aebenuHaTta Ha
TECTOTO LUTO CTe O MOAFOTBUIE Aia He ja
HagMwHyBa AnaboumHaTa Ha TagaTa.

AKO ropHaTa noBpLLUMHa Ha TECTOTO Ce 3aLpHy,
HO [IONHMOT ieN He e 3roTBEH, NpoBepeTe Aanm
KonuumMHaTa coc LTo CTe ja ynoTpebune Bo
TECTOTO € npemHory 6nm3y o fonHaTa cTpaHa
Ha TecToTo. ObuaeTe Ce Aa ro pasHecete
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COCOT eHaKBO BO cCpeanHaTa v Bp3 CroesuTe
TECTO 3a U3eHa4YeHO nevexe.

MeyeTe ro TECTOTO BO COTNACHOCT CO
PEXMMOT M TEMNepaTypuTe LWTO Ce AafeHU
Bo Tabenara 3a rotBere. AKO JONHKOT Aen
He € OBOTHO UCneYeH, CTaBeTe ro 3a eHa
nonuua nogony cnegHuoT nart.

CoBeTH 3a roTBeH€ 3eNeHYYK

*  AKO janemeTo CO 3eNeHuyK CHeMa COK 11 ce
WCYLUW, rOTBETE 0 BO TEHLIEPE CO Kanak
HaMeCTO BO TaBa. 3aTBOPEHNTE CafjoBY ke ro
3afpKat COKOT BO jafieHeTo.

*  AKO jafnemeTo CO 3eNeHYYK He Ce 3roTBM,
CBApETE IO 3eMEHYYKOT NPETXOAHO Ui
MNOATOTBETE O KaKo KOH3epBUpaHa XpaHa 1
CTaBeTe [0 BO pepHarta.

Kako ce pabotu co rpunot

NMPEOYNPEOYBAHE
3aTBopeTe ja BpaTaTa Ha pepHata npu
ynoTpeba Ha rpunoT.

BpenuTe noBpLUMHK Npean3BuKyBaaT
n3ropermum!

BxnyuyBatmse Ha rpunot

1. CapTeTe ro perynatopot 3a (yHKLM Ha
CaKaHMOT cUMOON 3a rpun.

2. Totoa, n3bepeTe ja cakaHaTa TemnepaTypa 3a
rpunoT.

3. Ako e notpebHo, npeTxoaHo 3arpesajte 5
MUHYTH.

» Ce BKny4yBa cujanuykaTa 3a Temneparypa.

WcknyvyBamre Ha rpunot

1. CapreTe ro perynatopot co (hyHKLMN Ha
no3uLmja 3a UCKNyYeHOCT (rope).

XpaHaTa LUTO He e cooaBeTHa 3a
neyetbe Ha rpun Hoca pUank og
noxap. Kopuctete camo xpaHa co
TPUINOT LUTO € COOABETHA 3a
WHTEH3NBHATa TOMMMHA OA TPUMoT.
He cTaBajTe ja xpaHata npepaneky
Hasag Bo rpunoT. Toa e HajBpenuoT
[en v MacHaTa xpaHa MOXe Jia ce
3ananm.

Tabena co BpeMutba Ha roTBek:E 3a rpun
Meyetbe Ha rpun co enekTPUYeH rpun

XpaHa HuBo Ha BMeTHyBatbe Bpeme Ha neuetbe Ha rpun (npubnuKHo)

25...35 wH.

I1e6 3a TocTosH B
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OnpxyBatbe 1 rpuka

OnwTtun uHchopmaumm

BekoT Ha Tpaetbe ke Ce MPOACITKM, @ YeCTUTE
npobremu ke ce Hamanar ako NpOW3BOAOT CE YKUCTM
PEAOBHO.

OMNACHOCT:
VcknyyeTe ro NpousBofoT Of A0BOA Ha €.

eHepruja npes 0apKyBarbe U YNCTeHse.
[MocTom puank oa cTpyeH yaap!

OMACHOCT:
OcraBeTe anaparoT Aa ce u3nagu npep
YUCTEHE.

BpenuTe noBpLUMHK Npean3BuKyBaaT
n3ropermum!

*  YucTeTe ro Npom3BOLOT TEMENHO MO Cekoja
ynotpeba. Ha Toj HaunH ocTaTouuTe of
TOTBEHE Ke Ce OTCTPaHaT NOSIECHO W Ke ce
n30erHe HUBHO rOpere NpU CrIeAHNOT NaT Ha
BKIy4yBatbe Ha anapator.

«  He ce noTpebHu cneyunjanHy cpepcTea 3a
uncTerbE 3a NpoussogoT. KopucteTe Tonna
BOZA CO CPEACTBO 3a MUetse, Meka kpna unu
CyHrep 3a YMCTEHE Ha NPONU3BOAOT W
n3bpuLeTe O CyBa Kpna.

¢« Cexoral 13bpuLLeTe ja NpekyMepHaTa TEYHOCT
TEMENHO MO YNCTEHETO, @ CEKOe NPeTeKyBatbe
Mopa BefHalll fia ce n3bpuiue.

*  He KopucTeTe cpefcTBa 3a YUCTEHE LITO
COLpXKaT KMCENMHa UN XNOpUE 3a YNCTEHE HA
MOBPLLMHWTE Off HE ProcyBaYKi YenvK Unm of
MHOKC, Kako W paykuTe. KopucTteTe Meka kpna
CO TEYEH AETEPreHT (HO He abpasuB) 3a ja
MCYUCTUTE OBME NOBPLUMHW 0OPHyBajkM
BHUMaHKe aa OpulLeTe BO eaeH npaseLl.

+  (OBaa chyHKumja e onuuoHanHa. Moxe ga He
€ BKITy4eHa CO BallMoT Npou3Bog.)

He kopucTeTte meTanku xuum unv abpas1erm
MaTepujank 3a YICTerE 3a ja UCUUCTUTE
cTakneHa nosplumHa. CtakneHara noBpLUMHA
MOXe Ja CE OLTETH.

‘ nOBpLIJVIHaTa MOXe [ia Ce OTETH CO

ETEPreHTN U CPEACTBA 3a YACTEHE.
He KOpuUcTeTe arpecuBHM CpeacTea 3a
YNCTEHE, NPALLOK 32 YNCTEHE | TeuHOCTH
N oCTpu NpegmeTu Npu YNCTEHETO.

NPeAn3BUKaaT ENEKTpUYEH yaap.

He kopucTeTe uncTaum Ha napea 3a aa ro
McumcTUTe anapatoT buaejku Tve Moxe Aa

Yucrerbe Ha nnovara

EnekTpuyHn nnoum

1. VicknyyeTe m puHrmnTe 1 noYekajTe aa ce
n3napar.

2. AKO e HeomnxoaHo, MCHUCTETE M PUHITIUTE CO
CpeCcTBO 3a uncTeke (MOXe Aa HajaeTe
Cpe/CTBa 32 YNCTEH:E BO CMeLmjanu3npanHi
NpoLaBHNLK).

3. 3arpejTe rm camo HEKOMKY MUHYTW MO YUCTEHETO
3a Jja ce WCyLLM NoBpLUMHaTA.

4, PepoBHO CTaBajTe TEHOK CrOj MALLMHCKO Macno
Bp3 MOBpLUWHATA Ha NnoyaTa 3a Aa ja
3awrTuTuTe.

M

PHBLRNCLITARRIULLLDIRSG
FERIRIIYSIISRRRIEIIIN
vy

Yucrere Ha KOHTPOJTHUOT NaHen
MlcumcTeTe ™ KOHTPOTHWOT NaHen 1 perynaTopute
CO BNa)kHa Kpna 1 n3bpuLueTe rm co cyea.

He Bagete m KOHTPONHUTE
Konqmba/perynaTopM 3a YUCTEH:E Ha
KOHTPONMHWUOT naHen.

KOHTpOJ’IHVIOT naHen Moxe Aa ce owrety!

YucTetbe Ha pepHaTa

YucTerse Ha CTPaHUYHUTE SUO0BU

(OBaa ¢hyHKumja e onuuoHanHa. Moxe ga He e

BKNyYeHa CO BalLMOT NPOU3BOA.)

1. TprHeTe ro npegHWoT Aen Ha CTpaHuYHaTa
pamKa CO Brieyetbe Bo 0bpaTeH npaseL, o
CTPaHU4HMOT SWA.

2. 3BapeTe ja cTpaHuyHaTa pamka ce Brievere
[JO0Kpaj KOH Bac.
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Katanutuyku snaosu

(OBaa ¢hyHKumja e onuuoHanHa. Moxe ga He e
BKNyYeHa CO BalLMOT NPOU3BOA.)

BHatpeLunuTe cTpaHnyHn sugosw (A) niunm 3agHUoT
sup (B) Ha BaLWMOT NPoN3BOA MOXe Aa ce
npemavkaHn co KaTanuTu4Ki eHamer.
Katanutuukute suposu umaar ceetna mat 6oja u
noposHa nosplumHa. He Tpeba ga ce unctat
KaTanuTu4KkuTe SUOOBM Ha pepHaTa. MoposHuTe
MOBPLLMHYN Ha KaTanuTUYK1Te SUOOBUTE CE YncTaT
camu co ancopbupatse 1 NpeobpasyBarse Ha
VCTypeHaTa MacHoTHja (napea u jarnepog Anokeua)

JlecHo yncTere co napea

OB03MOXYBa NECHO YnCTeHE DMAEjkM HeuncToTHjaTa

(mom ycroB ako He CTe yekane Npegonro) ce

OMeKHYBa CO Nnapeara LUTO Ce CO3AaBa BO pepHaTa,

a BOZIEHWTE KanKu Ce KOHeH3upaaT Ha

BHaTPeLLHUTE MOBPLLMHU.

1. WsBapere ja LenaTa onpema of pepHata.

2. Wctypete 500 ml Boga BO TaBata 3a pepHa 1
MOCTaBETE ja Ha BTOpaTa NonMua Bo pepHara.

3. TlocTaBeTe ja pepHaTa BO pexuM 3a NecHO
uncTere co napea v Bkiyyete ja Ha 100° C 25
MUHYTH.

4. OrtBopeTe ja BpaTata 1 u3bpuweTe
BHaTpeLLHMTe MOBPLLUMHM Ha pepHaTa co BaxeH
CyHrep unv Kpna.

5. KopucteTe Tonna Boaa Co CpeacTBo 3a MUeksE,
MeKa Kprna unun CyHrep 3a Aa ja ucumctute
3aKopaBeHaTa HeumMCToTHja 1 n3dpueTe co
cyBa kpna.

YucTetse Ha BpaTaTa Ha pepHata

3a pa ja ucuncTuTe BpataTa Ha pepHara, kopucteTe

TOMMa Bofa Co CPEACTBO 33 MUEH-E, MeKa Kpra unu
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CYHrep 3a ia ro MCUYNCTUTE MPOU3BOLOT U U3CpULLETE
ro Co CyBa kpria.

He kopucTeTe rpybu abpasnsHu cpeacTea
UMM OCTPY METaMHN XULM 33 YMCTEHE Ha
BpataT Ha pepHaTa. Moxe fa ja narpebaar
MOBPLLMHATA W Aa T0 YHULITAT CTaKnoTo.

Bapewe Ha BpaTaTta Ha pepHaTta

1. OtBoperte ja npegHata Bpara (1).

2. OtBopeTe MM CNOjHULMTE Ha KYKULITETO 3
LapkuTe (2) [eCHO 1 NeBo Hanpesa CTPaHNYHO
CO NPUTUCHYBakE HaZoNY KaKo LITO e
MpUKakaHo Ha crvkara.

1 lMpeaHa BpaTa
2 LLlapka

1 2 3
[NomecTe ja npegHata Bpata NonoBUYHO.
1A3BapeTe ja npeaHata Bpata co Brevere
Harope 3a Aa ja ocnoboguTe of LWapkuTe NeBo 1
JIECHO.

B w

YekopuTe LWTO Ke M HanpaBuTe 3a BpeMe Ha
noctankata Ha Bagete, Tpeba aa ce
noeTopat no obpaTeH pefocnes 3a fa
noctaeuTe BpaTtata Ha mecto. He
3abopaBajTe 4a M 3aTBOPUTE CNOJHULMTE Ha
KYKULLTETO Ha LUapKuUTE Npu NOBTOPHO
nocTaByBatb€e Ha Bpatara.




Bapeme Ha BHATPELWHOTO CTAKIO Ha

BpaTarta

(OBaa ¢hyHKumja e onuuoHanHa. Moxe ga He e
BKNyYeHa CO BalLMOT NPOU3BOA.)
BHaTpeLwHOTO CTakneHo OkHO Ha BpaTaTta Ha
pepHaTa MoXe Aa Ce U3Bau 3a YNCTEHE.
OtBopere ja Bpatata Ha pepHata.

1 Jasnve
2 Pamka
3 [Mpodpmn

Kako LUT0 e nnycTpupaHo Ha criukute rope Tpeba aa
NpUTUCHETE Ha jasnumksara (1) u Bo cTo Bpeme aa
ro noeneyete npocunoT (3) KoH Bac 3a fa ce
OTCTPaHN NPOGKNOT KOJLUTO € MPUKaYeH Ha ropHaTta
CTpaHa Ha npepaHara Bpata.

HajHaTpeLLHO CTakneHo OKHO

BHaTpeLLHO CTaKkneHo OKHO*

HazBopeLLHO CTakrneHo OkHO

(Moxe pa He e BknyyeHa O BalLMOT Npou3Bog,.)

Kako LUTO e npukakaHo Ha crvkaTa, noaurHeTe ro
HajBHaTPELLHOTO CcTakno (1) AenymMHoO BO NpaBeL, Ha
A v noBneveTe ro KOH HaBop BO npasel, B.

AKO BaLUMOT NPOM3BOA € OMPEMEH CO BHATPELLHO
CTaKMeHO OKHO;

loBreyeTe MM NOBP3yBaYKUTE EMEMEHTN Ha ApKa4oT
3a CTaKro BO CpeamHaTa Kako LUTO e UycTpupaHo Ha
crvkata 3a fia MoxeTe Aia i ocnoboauTe o
CTaKMneHuTe okHa

* LW N —

4 [MoBp3yBauku eneMeHT Ha Apxad 3a cTakno*
* (Moxe pa He e BknyyeHa O BalLMOT Npou3Bog,.)

[NoBTOpETE ja MCTaTa noctanka 3a fja ro ussaauTe
BHATPELUHOTO BHATPELLHO CTakno (2). MpBroT yekop
[a ja cocTaBuTe BpaTata e fja ro noctaBute
BHATPELUHOTO CTaKMEHO OKHO Ha CBOE MECTO (2).
Kako o e npukaxaHo Ha cnukaTta, cTaBeTe ro
CTaKMeHOTO OKHO 3a Aa HaBre3e BO NNacTUYHUOT
0TBOp.

BO CNPOTWBHO CTAKNEHOTO OKHO HEMa
KOMMMETHO f1a NerHe 1 Moxe Aa Guae
NOANOXHO Ha BUGPaLMM 1 KpLIEHsE.

27/MK



Kora ro noctaByBate HajBHaTPELLHOTO CTaKIEHO
OKHO (1), MpoBepeTe aanv nevaTeHaTa cTpaHa Ha
OKHOTO € HacO4eHa KOH BHATPELLHOTO CTaKIEHO OKHO.
BaHo e ponHMTE arnn Ha HajBHAaTPELLHOTO
CTaKMEHO OKHO fia NErHaT BO NAACTUYHUTE OTBOPM.

Bo CNpOTWBHO CTAKNEHOTO OKHO HEMa
KOMMMETHO fja NerHe 1 Moxe aa buae
NOANOXHO Ha BUGPaLMM 1 KpLIEHsE.

Be monvme umajTe Ha ym aa rv ctaBute
NOBP3yBaYKNUTE ENOBY 3a APXKEHE Ha CTaKMNOTO BO
HUBHWUTE OTBOPU.

Ha kpajoT nputucHeTe m jasndmnrbara Ha npodunot
3a NOBTOPHO i@ NErHaT BO HUBHUTE OTBOPM.

3ameHa Ha cBeTunKarta BO pepHaTta

Cujanuuata LTO Ce KOpUCTU BO OBO] ypes He
e Co0JBETHa 3a 0CBETNYBatbe NPOCTOPUM BO
[nomMakuHCTBOTO. HameHeTata ynoTtpeba Ha

0Baa cujanuua e Ja My nomara Ha
KOPMCHMKOT Aa ja rneja xpaHara.

CujanuuuTe LTO Ce KopucTaT BO OBO)j

9 npou3sop, Tpeba Aa rv usapxysaat
EKCTPEMHUTE (hM3NYKM YCIIOBM, KaKO LUTO Ce
Temnepatypute Hag 50 °C.

Ako pepHaTa MMa TpkanesHa CBeTUnKa:

1. VcknydeTe ro nponsBopoT of cTpyja.

2. CepTeTe ro CTakneHWoT Karnak 00paTHo of
LBWKEHETO Ha CKasankuTe Ha YaCOBHMKOT 3a Aa

ro 3BaguTe

OMACHOCT:

Mpen aa ja 3ameHuTe cBETUMKaTa BO
pepHarta, npoBepeTe Aanu Npou3BooT e
WUCKNyYeH Of CTpYja M U3nadeH 3a aa
n3berHeTe pU3nK of enekTpUYeH yaap.
BpenuTe noBpLUMHK Npean3BuKyBaaT
n3ropermum!

CBeTUMKaTa BO pepHaTa € cneuujarnHa
eNEeKTPUYHA CHjaniyKa LUTO MOXE a U3LPXKM
1 Ha 300 °C. Buaete TexHuuku
cneyugukayuu, cmpaHuya 13 3a noseke
petanu. CBETUNKUTE 3a pepHaTa Moxe aa ce
KynaT Kaj OBMaCTEHUTE CEPBUCEPM.

MoauuujaTa Ha cBeTUnKaTa Moxe Aa Bapupa
071 OHaa Ha crvkarta.
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Ao cujanuykata BO pepHaTta e og Tvn (A) kako
Ha [ionHaTa Cruka, OTCTPaHETE ja Co BpTetbe
KaKo LUTO € NpUKaXaHo u 3ameHeTe ja. Ako e of
1N (B), noBneyeTe ja 1 OTCTpaHETE ja Kako LTo
€ NpUKaKaHo Ha crvkaTta 1 3aMeHeTe ja

4. CraBeTe ro CTakneHuoT Kanak oHOBO.



E PewwaBawe npobnemu

epHara ucnyliTa napea aoneka pabor

Osa He e epewka.

. Kora ke ce 3arpejaT MeTanHuTe AenoBH, TUE MOXe Aia CE NpoLUMpaT 1 ja npeanssukaat byka. >>>
Osa e e pewka.
pou3BoaorT He padoty,
+  OcurypyBa4oT 3a en. HanojyBate € pacunaH unu nagxan. >>> [Ipogepeme au ocuaypysayume 80
Kymujama. AKo e HeonXo0HO, 3aMeHeme au Unu akmugupajme au 00H08O.
«  Tlpou3BogoT He e NpukIyYeH Bo (3asemjeH) WwTekep. >>> [lpogepeme 20 hosp3ysarbemo Ha

janudara Bo peprara He pabory,
«  Cujanndkara Bo pepHara e nperopewa. >>> CMeHeme ja cujanuykama.
*  Hema cTpyja. >>> [Iposepeme Oanu uma cmpyja. [pogepeme au ocuzypysayume 80
Kymujama. AKo e HeONX0OHO, 3aMeHeme 2u UrTU akmusupajme au ocuzypysayume.

e ce nocTaeenn yHKLMjaTa wiunu Temneparypara. >>> [locmaseme au hyHKUUjama u
memnepamypama co pe2ynamopom/konyemo 3a hyHKuuja/memnepamypa.
*  Hema cTpyja. >>> [Iposepeme Oanu uma cmpyja. [pogepeme au ocuzypysayume 80
Kymujama. AKo e HeONX0OHO, 3aMeHeme au Urlu akmusupajme au ocuzypysayume.
mKoucynmpajTe Ce CO OBMACTeH areHT 3a
CEPBMCHPAHE UNK CO 3aCTanHUKOT OA Kaae
LUTO CTE€ ro Kynune npon3BoaoT ako He
MOXETe Camu Aa ro pemTe I'IpOGJ'IeMOT Mako
CTe MM npumeHune ynaTtcreata BO OBa

nornasje. Hukoraw He obuaysajte ce camu
[a ro nonpasate pacunaHuoT ypes.
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