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Avvertenze

ATTENZIONE: Questo apparecchio e le
sue parti accessibili diventano molto caldi
durante 'uso. Bisogna fare attenzione ed
evitare di toccare gli elementi riscaldanti.
Tenere lontani i bambini inferiori agli 8
anni se non continuamente sorvegliati.
Il presente apparecchio pud essere
utilizzato dai bambini a partire dagli 8
anni e da persone con ridotte capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali oppure con
mancanza di esperienza e di conoscenza
se si trovano sotto adeguata sorveglianza
oppure se sono stati istruiti circa I'uso
dell’apparecchio in modo sicuro e se
si rendono conto dei pericoli correlati.
| bambini non devono giocare con
I'apparecchio. Le operazioni di pulizia
e di manutenzione non devono essere
effettuate dai bambini senza sorveglianza.

Non utilizzare prodotti abrasivi né spatole
di metallo taglienti per pulire lo sportello
in vetro del forno in quanto potrebbero
graffiare la superficie, provocando, cosi,
la frantumazione del vetro.

Non utilizzare mai pulitoria vapore o ad alta
pressione per la pulizia dell’apparecchio.

ATTENZIONE: Assicurarsi che
I'apparecchio sia spento prima di sostituire
la lampada per evitare la possibilita di
scosse elettriche.

! Quando siinserisce la griglia assicurarsi
che il fermo sia rivolto verso l'alto e nella
parte posteriore della cavita.

Warnings

WARNING: The appliance and its
accessible parts become hot during use.
Care should be taken to avoid touching
heating elements. Children less than 8
years of age shall be kept away unless
continuously supervised. This appliance
can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities
or lack of experience and knowledge
if they have been given supervision
or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand
the hazards involved. Children shall not
play with the appliance. Cleaning and
user maintenance shall not be made by
children without supervision.

Do not use harsh abrasive cleaners or
sharp metal scrapers to clean the oven
door glass since they can scratch the
surface, which may result in shattering
of the glass.

Never use steam cleaners or pressure
cleaners on the appliance.

WARNING: Ensure that the appliance is
switched off before replacing the lamp to
avoid the possibility of electric shock.

! When you place the rack inside, make
sure that the stop is directed upwards and
in the back of the cauvity.




Avertissements

ATTENTION : Cet appareil ainsi que
ses parties accessibles deviennent trés
chauds pendant leur fonctionnement.
Il faut faire attention a ne pas toucher
les éléments chauffants. Ne pas faire
approcher les enfants de moins de 8 ans
a moins qu'ils ne soient sous surveillance
constante. Le présent appareil peut
étre utilisé par des enfants de plus de
8 ans et par des personnes présentant
des capacités physiques, sensorielles
ou mentales réduites ou n’ayant pas
I’expérience ou les connaissances
indispensables, a condition qu’ils soient
sous bonne surveillance ou qu'ils aient
recu les instructions nécessaires pour une
utilisation de I'appareil en toute sécurité
et a condition qu’ils se rendent compte
des dangers encourus. Les enfants ne
doivent pas jouer avec l'appareil. Les
opérations de nettoyage et d’entretien
ne doivent pas étre effectuées par des
enfants non surveillés.

Ne pas utiliser de produits abrasifs ni
de spatules métalliques coupantes pour
nettoyer la porte du four en verre, sous
peine d’érafler la surface et de briser le
verre.

Ne jamais nettoyer I'appareil avec des
nettoyeurs vapeur ou haute pression.

ATTENTION : s’assurer que I'appareil est
éteint avant de procéder au remplacement
de I'ampoule, afin d’éviter tout risque
d’électrocution.

! Lors de lintroduction de la grille,
s’assurer que l'arrét est bien tourné vers
le haut et se trouve dans la partie arriere
de I'enceinte.

Advertencias

ATENCION: Este aparato y sus partes
accesibles se vuelven muy calientes
durante el uso. Por lo tanto, es importante
evitar tocar los elementos calentadores.
Mantenga alejados a los niflos menores
de 8 anos si no son continuamente
vigilados. El presente aparato puede ser
utilizado por ninos mayores de 8 afos y
por personas con capacidades fisicas,
sensoriales 0 mentales disminuidas o
sin experiencia ni conocimientos, si se
encuentran bajo una adecuada vigilancia
o si han sido instruidos sobre el uso del
aparato de modo seguro y comprenden
los peligros relacionados con el mismo.
Los nifios no deben jugar con el aparato.
Las operaciones de limpieza y de
mantenimiento no deben ser realizadas
por nifos sin vigilancia.

No utilice productos abrasivos ni espatulas
de metal cortantes para limpiar la puerta
de cristal del horno ya que podrian rayar
la superficie y quebrar el cristal.

No utilice nunca limpiadores a vapor o de
alta presion para la limpieza del aparato.

ATENCION: Antes de sustituir la lampara
controle que el aparato esté apagado
para evitar la posibilidad de choques
eléctricos.

! Cuando introduzca la parrilla, controle
que el tope esté dirigido hacia arriba 'y en
la parte posterior de la cavidad.




Adverténcias

ATENCAO: Este aparelho e as suas
partes acessiveis aguecem muito durante
a utilizagao. E preciso ter atengao e evitar
tocar os elementos que aquecem. Manter
afastadas as criangas com menos de 8
anos, caso nao estejam a ser vigiadas.
O presente aparelho pode ser utilizado
por criangas com mais de 8 anos e
por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou com
pouca experiéncia e conhecimentos,
caso sejam adequadamente vigiadas
ou caso tenham recebido instrucdes
em relagcdo ao uso do aparelho de
forma segura e tenham conhecimento
dos perigos associados. As criangas
nao devem brincar com o aparelho. As
operacgdes de limpeza e manutencao nao
devem ser efectuadas por criangas sem
vigilancia.

N&o utilizar produtos abrasivos nem
espatulas de metal cortantes para limpar
a porta em vidro do forno, uma vez que
pode riscar a superficie, provocando a
ruptura do vidro.

Nunca utilize equipamento de limpeza a
vapor ou de alta pressao para limpar o
aparelho.

ATENCAO: Assegure-se de que o
aparelho esteja desligado antes de
substituir a ldampada, para evitar a
possibilidade de choques eléctricos.

! Quando inserir a grelha, assegure-se de
que o bloqueio esteja voltado para cima
e na parte posterior da cavidade.

Hinweise

ZUR BEACHTUNG: Bei Gebrauch wird
dieses Gerat und alle zuganglichen
Teile sehr heild. Es ist darauf zu achten,
dass die Heizelemente nicht beruhrt
werden. Kinder unter 8 Jahren, die nicht
standig beaufsichtigt sind, von dem
Gerat fernhalten. Das Gerat darf von
Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten korperlichen, geistigen
oder Wahrnehmungsfahigkeiten oder
aber ohne ausreichende Erfahrung
und Kenntnis verwendet werden,
vorausgesetzt sie werden ausreichend
uberwacht oder sie wurden in den sicheren
Gebrauch des Gerats eingewiesen und
haben eine ausreichende Wahrnehmung
der mit dem Gebrauch des Gerats
verbundenen Gefahren. Erlauben Sie
Kindern nicht, mit dem Gerat zu spielen.
Reinigungs- und Wartungsarbeiten
durfen nicht von unbewachten Kindern
ausgefuhrt werden.

Verwenden Sie zur Reinigung der Glastur
des Backofens keine Scheuermittel oder
scharfkantige Metallspachtel, um die
Oberflache nicht zu zerkratzen und so das
Zerspringen des Glases zu verursachen.

Verwenden Sie zur Reinigung des
Kochfeldes keine Dampf- oder
Hochdruckreinigungsgerate.

ZUR BEACHTUNG: Versichern Sie
sich, dass das Gerat ausgeschaltet
ist, bevor Sie die Lampe austauschen.
Stromschlaggefahr.

1Beim Einsetzen des Rosts darauf achten,
dass die Arretierung nach oben zeigt und
sich im hinteren Bereich befindet.




Belangrijk

PAS OP: Dit apparaat en zijn bereikbare
onderdelen worden tijdens gebruik zeer
heet. Zorg ervoor de verwarmende
elementen niet aan te raken. Zorg ervoor
dat kinderen die kleiner dan 8 jaar oud zijn
niet dichtbij het apparaat kunnen komen,
tenzij onder constant toezicht. Het huidige
apparaat mag alleen door kinderen van
8 jaar en ouder en door personen met
een beperkt lichamelijk, sensorieel of
geestelijk vermogen, of zonder ervaring
en kennis worden gebruikt, mits ze onder
adequaat toezicht zijn, of mits ze zijn
onderricht m.b.t. het veilige gebruik van
het apparaat en zich bewust zijn van
de betreffende gevaren. Voorkom dat
kinderen met het apparaat spelen. De
reinigings- en onderhoudshandelingen
mogen niet door kinderen worden
uitgevoerd, tenzij onder toezicht.

Gebruik geen schurende producten,
noch snijdende metalen spatels om de
glazen deur van de oven te reinigen,
aangezien deze het oppervlak zouden
kunnen krassen, en als gevolg het glas
doen verbrijzelen.

Gebruik nooit huishoudapparaten met
stoom of hoge druk voor het reinigen van
de kookplaat.

PAS OP: Controleer of het apparaat uit
staat voor u de lamp vervangt, om te
voorkomen dat u een elektrische schok
krijgt.

! Bij hetinbrengen van de grill erop letten
dat de bevestigingsklem omhoog gericht
is en zich achterin de oven bevindt.

MpeaynpexaeHuns

BHUMAHWE: [daHHoe n3goenune n ero
AOCTYMNHble KOMNMEKTYKLWMEe CUMNbLHO
HarpeBaoTCs B NpoLecce aKcrnyaTauuu.
byaobTe OCTOPOXHbI U HE KacalTecb
HarpeBaTeSibHbIX 31IEMEHTOB.

He paspelwante getam mnaawe 8 ner
NpmbnmKkaTbCs K n3genmio 6e3 KOHTPons.
JlaHHoe wn3penne MoxeT ObiTb
NCNonb30BaHO AeTbMU cTapLle 8 net u
nMuamm ¢ orpaHUYeHHbIMN OU3NHECKUMN,
CEHCOPHbLIMW UNU YMCTBEHHbLIMMU
cnocobHocTaAMU Unmn 6e3 onbiTa U 3HaHWA
O NpaBu1iax UCrorb30BaHUSA N30enus Npu
YCNOBUM Haasexawero KoHTpons wunum
00y4eHnsa 6esonacHOMy UCMOSb30BaHUIO
N3genmsa ¢ y4eToM COOTBETCTBYHOLLMX
puckoB. He paspeluante getam urpatb
C usgenvem. He paspellante getsam
OCYLLECTBNATbL YNCTKY U yXxon 3a
nanenmem 6e3 KOHTpPOns B3POCHbIX.

He ncnonb3ynTe abpasnBHble BeLLLECTBa
NN pexyLume mMetannnmyeckne ckpeodku
ANSt YACTKN CTEKINAHHOWM ABEPLibI YXOBOMo
lWKadya, Tak Kak OHM MOryT nouapanarb
NMOBEPXHOCTb, YTO MOXET MPUBECTU K
pas3buBaHuio cTekna.

Hukorga He ucnonb3ymnte napoBble
YUCTAWME arperaTtbl UK arperarbl
noa BbICOKMM AaBrieHMEM Ana YNCTKK
n3genusi.

BHUMAHWE: NMposepebTe, 4TobbI M3aenue
OblN0 BbIKAOYEHO, Nepen 3aMeHOoMu
namroykm Bo n3bexaHme BO3MOXKHbIX
yAapoB TOKOM.

! [pu ycTaHOBKe peLUeTKM NPOBEPUTD,
4yTOObI (prkcaTop 6bin NOBEPHYT BBEPX
C 3aHenN CTOPOHbI BbIEMKMW.




3anobixHi 3axoau

YBATA! Mig yac po6oTtn uen npunag,
a TaKOX MOro OOCTYMHI 4YaCTUHMU
HarpiBaloTbCs 4O BUCOKMX TeMnepartyp.
Cnig 6ytn ocobnueo obepexHmu, Wwob
He TopKaTuUCs HarpiBasribHUX eflEMEHTIB.
LiTn Bikom 40 8 poKiB MalOTb 3HAX0AUTUCA
Ha Hebeane4Hin BiacTaHi Big npunaay,
SKLLIO HEMOXXINNBO 3a0e3ne4nT NOCTINHNIA
KOHTPONb Hag HUMWN.

[103BONSAETHCA KOPUCTYBAHHA LUM
npunagom AiTbMu BIKOM Bifg 8 pokiB,
a Takox ocobamm 3 obmexeHnmu
di3nHHUMMK, CEHCOPHUMUN abO PO3YMOBVMMU
MOXnuBocTtamm abo ocobamun 6e3
HaneXHoro JocBiay i 3HaHb, SKLWO BOHU
nepebyBatoTb Nig NOCTINHUM KOHTPOSIEM
abo NPOIHCTPYKTOBAHI LWOA0 npaBun 3
Hebe3ne4YyHoro KoOpuUCTyBaHHSA npunagy
| yCBIOOMMIOOTL CTYNeHi puanky. He
A03BOMISINTE OiTAM rpaTtucs 3 Npunagom.
Onepauil 3 o4MWEHHSA | gornagy He
NOBWHHI BUKOHYBaTUCA fiTbMu 6e3
HareXHOro KOHTPOJIH.

He BukopucToByBaTh abpasnBHi 3acobu
aHi MeTanesi 3arocTpeHi wnaTeni
ANS OYMLWEHHS CKNAHUX OBepusx
AYXOBKW, TOMY WO BOHU MOXYTb
NOLLKPSIbaTN NOBEPXHIO, NPU3BOAAYM A0
PO3TPICKyBaHHSA CKIa.

3ab0pOoHAETLCA BUKOPUCTAHHS anaparis
Anst O4YNWEHHSA napok abo BMCOKUM
TUCKOM.

YBATA! LLlo6 3anobirtn BpaxeHHto
eNeKTPUYHUM CTPYMOM MNepeKOHanTeCs
B TOMY, WO Npunag BMMKHEHUW, nepLu
HDK 3aMIiHATY NTaMMoYKYy.

! [Mig yacT BCTaBNSHHA pPeLiTKM cnig
NepeKkoHaTUCs, WO CTOMop NOBEPHYTUN
Bropy i BCcepeavHy Hilui.




Assistenza

! Non ricorrere mai a tecnici non autorizzati.

Comunicare:

* |l tipo di anomalia;

e Il modello della macchina (Mod.)

e Il numero di serie (S/N)

Queste ultime informazioni si trovano sulla targhetta
caratteristiche posta sull’apparecchio

Assistenza Attiva 7 giorni su 7

/_'b ASSISTENZA - RICAMBI - ACCESSORI
(=Y 199.199.199

NUMERO UNICO

—

Se nasce il bisogno di assistenza o manutenzione basta
chiamare il Numero Unico Nazionale 199.199.199* per
essere messi subito in contatto con il Centro Assistenza
Tecnica piu vicino al luogo da cui si chiama.

E attivo 7 giorni su 7, sabato e domenica compresi, e non
lascia mai inascoltata una richiesta.

AIRBAG

Estensione di garanzia Airbag

Airbag ¢ il servizio esclusivo creato da Ariston che integra e
prolunga nel tempo i contenuti della garanzia standard: con una
modica cifra protegge il cliente da ogni imprevisto riguardante
l'assistenza e la manutenzione dell’elettrodomestico. Per i 5
anni successivi alla data di acquisto il cliente che aderisce al
programma Airbag avra diritto gratuitamente a:

» [intervento entro 48 ore dalla chiamata;

» il contributo per spese di trasferta del Tecnico (diritto di
chiamata);

* la manodopera;

* le parti di ricambio originali;

« il trasporto dell’elettrodomestico non riparabile in loco.
Inoltre, qualora I'elettrodomestico non sia riparabile la
garanzia prevede la sostituzione a prezzo agevolato in
funzione dell’anzianita del prodotto.

* Al costo di 14,25 centesimi di Euro al minuto (iva inclusa)
dal Lun. al Ven. dalle 08:00 alle 18:30, il Sab. dalle 08:00
alle 13:00 e di 5,58 centesimi di Euro al minuto (iva inclusa)
dal Lun. al Ven. dalle 18:30 alle 08:00, il Sab. dalle 13:00
alle 08:00 e i giorni festivi, per chi chiama dal telefono fisso.
Per chi chiama da radiomobile le tariffe sono legate al piano
tariffario dell'operatore telefonico utilizzato.

Le suddette tariffe potrebbero essere soggette a variazione
da parte dell'operatore telefonico; per maggiori informazioni
consultare il sito www.indesit.com.

Assistance

! Never use the services of an unauthorised technician.

Please have the following information to hand:

* The type of problem encountered.

e The appliance model (Mod.).

* The serial number (S/N).

The latter two pieces of information can be found on the
data plate located on the appliance.

Assistance

! Ne jamais faire appel a des techniciens non agréeés.

Lui indiquer :

* le type d’anomalie;

* le modéle de I'appareil (Mod.)

* son numéro de série (S/N)

Ces informations figurent sur la plaque signalétique
apposée sur 'appareil

Asistencia

! No llame nunca a técnicos no autorizados.

Comunique:

* Eltipo de anomalia;

* El modelo de la maquina (Mod.)

* El nimero de serie (S/N)

Esta informacién se encuentra en la placa de caracteristicas
colocada en el aparato.

La siguiente informacién es valida solo para Espana.
Para otros paises de habla hispana consulte a su
vendedor.

Ampliacion de garantia

Llame al 902.363.539 y le informaremos sobre el fantastico
plan de ampliacidon de garantia hasta 5 afos.

Consiga una cobertura total adicional de

* Piezas y componentes

* Mano de obra de los técnicos

* Desplazamiento a su domicilio de los técnicos

Y NO PAGUE AVERIAS NUNCA MAS

Servicio de asistencia técnica (SAT)

Llame al 902.133.133 y nuestros técnicos intervendran con
rapidez y eficacia, devolviendo el electrodoméstico a sus
condiciones 6ptimas de funcionamiento.




En el SAT encontrara recambios, accesorios y productos
especificos para la limpieza y mantenimiento de su
electrodoméstico a precios competitivos.

ESTAMOS A SU SERVICIO

Assisténcia

! Nunca recorra a técnicos ndo autorizados.

Comunique:

* o tipo de avaria;

* 0 modelo da maquina (Mod.);

* 0 numero de série (S/N);

Estas ultimas informagbes encontram-se na placa de
identificagao situada no aparelho.

Kundendienst

! Wenden Sie sich auf keinen Fall an nicht autorisierte
Techniker.

Geben Sie bitte Folgendes an:

» die genaue Beschreibung des Fehlers;

« das Geratemodell (Mod.)

» die Modellnummer (S/N).

Letztere Informationen kénnen dem Typenschild, das sich
auf dem Geréat befindet, enthommen werden.

Service

! Wendt u nooit tot niet erkende monteurs.
Dit dient u door te geven:

* Het soort storing;

* Het model apparaat (Mod.)

* Het serienummer (S/N)

Deze laatste informatie bevindt zich op het typeplaatje op
het apparaat

CepBucHoe obcnyxuBaHue

| Hukorga He 06anJ,al7lTer KHEYMNOJTIHOMOYE€HHbIM TEXHUKaM.

Mpun obpaweHnn B LleHTp TexHuueckoro obCnyxmBaHUS
coobLmTe:

*  Tvn HeucnpaBHOCTY;

*  Mogenb nsgenua (Mog.)

* Howmep Tex. nacnopta (cepunHbin Ne)

OTn JaHHble Bbl HaWgeTe Ha nacnopTHoW Tabnuuke,
pPacnonoXXeHHOW Ha U3denuun.

Honomora

! He 3BepTaiiTeca no OOMOMOry A0 He YNOBHOBaXKEHOTo
nepcoHarny.

MNosigomnTK:

* Twn HecnpaBHOCTI;

*  Mogenb npunagy (Mod.)

*  CepiiHui Homep (S/N)

Lli gpaHi 3HaxoasaTbcst Ha Tabnuyui 3 JaHUMK Ha caMomy
npunagi.




Descrizione dell’apparecchio
Vista d’insieme

POSIZIONE 1

POSIZIONE 2

POSIZIONE 3

POSIZIONE 4

POSIZIONE 5

GUIDE di scorrimento dei ripiani
Ripiano LECCARDA

Ripiano GRIGLIA

Pannello di controllo

Description of the appliance

Overall view
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POSITION 1

POSITION 2
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POSITION 5

GUIDES for the sliding racks
DRIPPING PAN

GRILL

Control panel

Description de 'appareil

Vue d’ensemble
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NIVEAU 1

NIVEAU 2

NIVEAU 3

NIVEAU 4

NIVEAU 5

GLISSIERES de coulissement
Support LECHEFRITE
Support GRILLE

Tableau de bord
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Descripcion del aparato
Vista en conjunto

POSICION 1

POSICION 2
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GUIAS de deslizamiento de las bandejas
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Bandeja PARRILLA

Panel de control
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Beschreibung lhres Gerates Onuc npunany

Gerateansicht 3aranbHUU BUrNag,

1 EINSCHUBHOHE 1 1 NO3unulisd 1

2 EINSCHUBHOHE 2 2 No3unuid 2

3 EINSCHUBHOHE 3 3 No3unuida 3

4 EINSCHUBHOHE 4 4 NMOo3unuidA 4

5 EINSCHUBHOHE 5 5 NO3nUIA 5

6 GLEITFUHRUNGEN fiir die Einschiibe 6 HAIMPAMHI onsa gex ta Npatok
7 Einschub FETTPFANNE 7 PiBeHb OJEKO

8 Einschub BACKOFENROST 8 PiBeHb IPUJIb

9 Bedienfeld 9 MNaHenb KepyBaHHSA

Beschrijving van het apparaat

Algemeen aanzicht

POSITIE 1

POSITIE 2

POSITIE 3

POSITIE 4

POSITIE 5

GLEUVEN om roosters in te schuiven
Rooster LEKPLAAT

Rooster GRILL

Bedieningspaneel
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Descrizione dell’apparecchio

Pannello di controllo

1 Manopola PROGRAMMI
2 Manopola TERMOSTATO
3 Spia TERMOSTATO

Description of the appliance

Control panel

1 SELECTOR knob
2 THERMOSTAT knob
3 THERMOSTAT indicator light

Description de I'appareil
Tableau de bord

1 Bouton PROGRAMMES
2 Bouton THERMOSTAT
3 Voyant THERMOSTAT

Descripcion del aparato

Panel de control

1 Mando de PROGRAMAS
2 Mando del TERMOSTATO
3 Piloto TERMOSTATO

Descricao do aparelho

Painel de comandos

1 Selector PROGRAMAS
2 Selector do TERMOSTATO
3 Indicador luminoso do TERMOSTATO

Beschreibung lhres Gerates
Bedienfeld

1 Reglerknopf PROGRAMME
2 Reglerknopf THERMOSTAT
3 Kontrollleuchte THERMOSTAT

12



Beschrijving van het apparaat

Bedieningspaneel

1 PROGRAMMAKNOP
2 THERMOSTAATKNOP
3 Controlelampje THERMOSTAAT

OnucaHue nspenus

MaHenb ynpaBneHus

1 Pykositka MPOrPAMMbI
2 Perynatop TEPMOCTATA
3 Nnpukatop TEPMOCTATA

Onuc npunany

NMaHenb KepyBaHHA

1 Perynatop MPOIrPAM
2 Perynatop TEPMOCTATY
3 Ingnkatop TEPMOCTATY
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M |Installazione

! E importante conservare questo libretto per poterlo consultare
in ogni momento. In caso di vendita, di cessione o di trasloco,
assicurarsi che resti insieme all’apparecchio per informare il
nuovo proprietario sul funzionamento e sui relativi avvertimenti.

! Leggere attentamente le istruzioni: ci sono importanti
informazioni sull'installazione, sull’'uso e sulla sicurezza.

Posizionamento

I Gli imballaggi non sono giocattoli per bambini e vanno
eliminati secondo le norme per la raccolta differenziata (vedi
Precauzioni e consigli).

I Linstallazione va effettuata secondo queste istruzioni e
da personale professionalmente qualificato. Una errata
installazione puo causare danni a persone, animali o cose.

Incasso
Per garantire un buon funzionamento dell’apparecchio &
necessario che il mobile abbia le caratteristiche adatte:

* i pannelli adiacenti il forno devono essere di materiale
resistente al calore;

* nel caso di mobili in legno impiallacciato, le colle devono
essere resistenti alla temperatura di 100°C;

* per lincasso del forno, sia nel caso di inserimento
sottotavolo (vedi figura) che a colonna, il mobile deve
avere le seguenti dimensioni:

575-585 mm.

595 mm.

\ [Ts]
595 o /( 0
LW‘ 6"6‘(\
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I Una volta incassato I'apparecchio non debbono essere
possibili contatti con le parti elettriche.

Le dichiarazioni di consumo indicate in targhetta caratteristiche
sono state misurate con questo tipo di installazione.

Aerazione

Per garantire una buona aerazione € necessario eliminare
la parete posteriore del vano. E preferibile installare il forno
in modo che appoggi su due listelli in legno oppure su un
piano continuo che abbia un’apertura di almeno 45 x 560
mm (vedi figure).

Centraggio e fissaggio
Per fissare I'apparecchio al mobile: aprire la porta del forno e
avvitare 4 viti a legno nei 4 fori posti sulla cornice perimetrale.

gl ==l

! Tutte le parti che assicurano la protezione debbono essere
fissate in modo tale da non poter essere tolte senza l'aiuto
di qualche utensile.

Collegamento elettrico

| forni dotati di cavo di alimentazione tripolare, sono
predisposti per il funzionamento con corrente alternata alla
tensione e frequenza di alimentazione indicate nella targhetta
caratteristiche posta sull’apparecchio (vedi sotto).

Montaggio del cavo di alimentazione

= 1. Aprire la morsettiera

=—

Z facendo leva con un
cacciavite sulle linguette

_—

laterali del coperchio: tirare
e aprire il coperchio (vedi
figura).

ALY

2. Mettere in operail cavo di
alimentazione: svitare la vite
del serracavo e le tre viti dei
contatti L-N-="e poi fissare

i cavetti sotto le teste delle
L viti rispettando i colori Blu

|
J_lj T —— (N) Marrone (L) Giallo-Verde
L E‘é @Uﬁ ® = (vedi figura).
}E e 3. Fissare il cavo
@ nell’apposito fermacavo.
LR ; 4. Chiudere il coperchio
\ B[S della morsettiera.
N =

14



Allacciamento del cavo di alimentazione alla rete
Montare sul cavo una spina normalizzata per il carico
indicato nella targhetta caratteristiche (vedi a fianco).

In caso di collegamento diretto alla rete & necessario
interporre tra I'apparecchio e la rete un interruttore
onnipolare con apertura minima fra i contatti di 3 mm
dimensionato al carico e rispondente alle norme in vigore
(il filo di terra non deve essere interrotto dall’interruttore). Il
cavo di alimentazione deve essere posizionato in modo tale
che in nessun punto superi di 50°C la temperatura ambiente
(per esempio lo schienale del forno).

! Linstallatore & responsabile del corretto collegamento
elettrico e dell’osservanza delle norme di sicurezza.

Prima di effettuare I'allacciamento accertarsi che:

* la presa abbia la messa a terra e sia a norma di legge;

* la presa sia in grado di sopportare il carico massimo
di potenza della macchina, indicato nella targhetta
caratteristiche (vedi sotto);

* latensione di alimentazione sia compresa nei valori nella
targhetta caratteristiche (vedi sotto);

* la presa sia compatibile con la spina dell’apparecchio. In
caso contrario sostituire la presa o la spina; non usare
prolunghe e multiple.

! Ad apparecchio installato, il cavo elettrico e la presa della
corrente devono essere facilmente raggiungibili.

! 1l cavo non deve subire piegature o compressioni.

! 1l cavo deve essere controllato periodicamente e sostituito
solo da tecnici autorizzati (vedi Assistenza).

! L’azienda declina ogni responsabilita qualora queste
norme non vengano rispettate.

(1) inpesiT

TARGHETTA CARATTERISTICHE

larghezza cm 43,5
altezza cm 32,4
profondita cm 43,5

Dimensioni*

Volume* It. 62

larghezza cm 45,5
altezza cm 32,4
profondita cm 43,5

Dimensioni**

Volume** It. 65

larghezza cm 43,5
altezza cm 32,4
profondita cm 40,6

Dimensioni* (Con
pannelli autopulenti)

Volume* (Con

pannelli autopulenti) It. 58

larghezza cm 45,5
altezza cm 32,4
profondita cm 40,6

Dimensioni** (Con
pannelli autopulenti)

Volume** (Con

pannelli autopulenti) It. 60

tensione a 220-240V~ 50/60Hz o
50Hz potenza massima assorbita
2250W (vedi targhetta caratteristiche)

Collegamenti
elettrici

Direttiva 2002/40/CE
sull’etichetta dei forni elettrici.
Norma EN 50304

Consumo energia dichiarazione
Classe convezione Naturale -
funzione di

riscaldamento: Tradizionale.

ENERGY
LABEL

Questa apparecchiatura € conforme
alle seguenti Direttive Comunitarie:
- 2006/95/CEE del 12/12/06 (Bassa
Tensione) e successive modificazioni.
- 2004/108/CEE del 15/12/04
(Compatibilita Elettromagnetica) e
successive modificazioni.

- 93/68/CEE del 22/07/93 e
successive modificazioni.

- 2012/19/CE e successive
modificazioni.

A

* Solo per modelli con guide imbutite.
** Solo per modelli con guide in filo.
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™ Avvio e utilizzo

ATTENZIONE ! Il forno &
dotato di un sistema di
arresto griglie che consente
di estrarle senza che queste
fuoriescano dal forno. (1)

Per estrarre completamente
le griglie & sufficiente, come
indicato sul disegno, alzarle,
prendendole dalla parte

anteriore e tirarle. (2)

! Alla prima accensione fare funzionare il forno a vuoto
per almeno un’ora con il termostato al massimo e a porta
chiusa. Poi spegnere, aprire la porta del forno e aerare |l
locale. L'odore che si avverte € dovuto all’evaporazione
delle sostanze usate per proteggere il forno.

Avviare il forno

1. Selezionare il programma di cottura desiderato ruotando
la manopola PROGRAMMI.

2. Scegliere la temperatura ruotando la manopola
TERMOSTATO. Una lista con le cotture e le relative
temperature consigliate & consultabile nella Tabella cottura
(vedi Programmi).

3. La spia TERMOSTATO accesa indica la fase di
riscaldamento fino alla temperatura impostata.

4. Durante la cottura € sempre possibile:

- modificare il programma di cottura agendo sulla manopola
PROGRAMMI;

- modificare la temperatura agendo sulla manopola
TERMOSTATO;

- interrompere la cottura riportando la manopola
PROGRAMMI in posizione “0”.

! Non appoggiare mai oggetti sul fondo del forno perché si
rischiano danni allo smalto.

I Porre sempre i recipienti di cottura sulla griglia in dotazione.

Ventilazione di raffreddamento

Per ottenere una riduzione delle temperature esterne, una
ventola di raffreddamento genera un getto d’aria che esce
tra il pannello di controllo, porta del forno ed anche nella
parte inferiore della porta forno.

I A fine cottura la ventola rimane attiva finché il forno non
e sufficientemente freddo.

Luce del forno

Siaccende selezionando = con la manopola PROGRAMMI.
Rimane accesa quando si seleziona un programma di
cottura.

Programmi

Programmi di cottura

! Per tutti i programmi € impostabile una temperatura tra
60°C e MAX, tranne per il programma GRILL, per il quale
si consiglia di impostare solo su MAX.

—— Programma FORNO TRADIZIONALE

Si attivano i due elementi riscaldanti inferiore e superiore.
Con questa cottura tradizionale € meglio utilizzare un solo
ripiano: con piu ripiani si ha una cattiva distribuzione della
temperatura.

|—I Programma FORNO DOLCE

Siaccende 'elemento riscaldante inferiore. Questa funzione
e utilizzabile per la cottura di cibi delicati, in particolare, le
torte che devono lievitare e quindi necessitano di maggior
calore proveniente dal basso.

™/ ™| Programma GRILL

Si accende I'elemento riscaldante superiore. La temperatura
assai elevata e diretta del grill consente la immediata
rosolatura superficiale dei cibi che, ostacolando la
fuoriuscita dei liquidi, li mantiene piu teneri internamente.
La cottura al grill & particolarmente consigliata per quei
piatti che necessitano di elevata temperatura superficiale:
bistecche di vitello e manzo, entrecbte, filetto, hamburger
etc...

Effettuare le cotture con la porta del forno chiusa.

Consigli pratici di cottura

I Nelle cotture GRILL, disporre la leccarda in posizione 1
per raccogliere i residui di cottura (sughi e/o grassi).

GRILL

* Inserire la griglia in posizione 3 o 4, disporre gli alimenti
al centro della griglia.

» Si consiglia di impostare il livello di energia al massimo.
Non allarmarsi se la resistenza superiore non resta
costantemente accesai: il suo funzionamento & controllato
da un termostato.

PIZZA

 Utilizzare una teglia in alluminio leggero, appoggiandola
sulla griglia in dotazione.
Con la leccarda si allungano i tempi di cottura
e difficilmente si ottiene una pizza croccante.

* Nel caso di pizze molto farcite & consigliabile inserire la
mozzarella a meta cottura.
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(1) inpesiT

Tabella cottura
Programmi Alimenti Peso Posizione Preriscaldamento Temperatura Durata
(Kg) dei ripiani (minuti) consigliata cottura
(minuti)
Anatra 1 3 15 200 65-75
Arrosto di vitello o manzo 1 3 15 200 70-75
Arrosto di maiale 1 3 15 200 70-80
Biscotti (di frolla) - 3 15 180 15-20
Crostate 1 3 15 180 30-35
Tradizionale Lasagne 1 3 10 190 35-40
Agnello 1 2 10 180 50-60
Sgombro 1 2 10 180 30-35
Plum-cake 1 2 10 170 40-50
Bigne 0.3 3 10 180 30-35
Pan di spagna 0.5 3 10 170 20-25
Torte salate 1.5 3 15 200 30-35
Torte lievitate 0,5 3 15 160 30-40
Crostate 1 3 15 180 35-40
Forno Dolee | te i frutta 1 3 15 180 50-60
Brioches 0,5 3 15 160 25-30
Sogliole e seppie 1 4 5 Max 8-10
Spiedini di calamari e gamberi 1 4 5 Max 6-8
Filetto di merluzzo 1 4 5 Max 10
Verdure alla griglia 1 3/4 5 Max 10-15
Bistecca di vitello 1 4 5 Max 15-20
Cotolette 1 4 5 Max 15-20
. Hamburger 1 4 5 Max 7-10
Grill Sgombri 1 4 5 Max 15-20
Toast n.° 4 4 5 Max 2-3
Con girarrosto (ove presente)
Vitello allo spiedo 1.0 _ 5 Max 80-90
Pollo allo spiedo 1.5 _ 5 Max 70-80
Agnello allo spiedo 1.0 _ 5 Max 70-80
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Precauzioni e consigli

I L’apparecchio € stato progettato e costruito in conformita
alle norme internazionali di sicurezza.

Queste avvertenze sono fornite per ragioni di sicurezza e
devono essere lette attentamente.

Sicurezza generale

» L’apparecchio é stato concepito per un uso di tipo non
professionale all’interno dell’abitazione.

» L’apparecchio non va installato all’aperto, nemmeno se
lo spazio e riparato, perché & molto pericoloso lasciarlo
esposto a pioggia e temporali.

* Per movimentare I'apparecchio servirsi sempre delle
apposite maniglie poste sui fianchi del forno.

* Non toccare I'apparecchio a piedi nudi o le mani o i piedi
bagnati o umidi.

» L’apparecchio deve essere usato per cuocere alimenti,
solo da persone adulte e secondo le istruzioni
riportate in questo libretto. Ogni altro uso (ad
esempio: riscaldamento di ambienti) & da considerarsi
improprio e quindi pericoloso. Il costruttore non puo
essere considerato responsabile per eventuali danni
derivanti da usi impropri, erronei ed irragionevoli.

* Durante l'uso dell’apparecchio gli elementi riscaldanti
e alcune parti della porta forno diventano molto
calde. Fare attenzione a non toccarle e tenere i
bambimi a distanza.

+ Evitare che il cavo di alimentazione di altri elettrodomestici
entri in contatto con parti calde del forno.

* Non ostruire le aperture di ventilazione e di smaltimento
di calore.

» Impugnare la maniglia di apertura della porta al centro:
ai lati potrebbe essere calda.

* Utilizzare sempre guanti da forno per inserire o estrarre
recipienti.

* Non rivestire il fondo del forno con fogli di alluminio.

* Non riporre materiale infiammabile nel forno: se
I'apparecchio viene messo inavvertitamente in funzione
potrebbe incendiarsi.

» Assicurarsi sempre che le manopole siano nella
posizione “o”/“0c” quando I'apparecchio non é utilizzato.

» Non staccare la spina dalla presa della corrente tirando
il cavo, bensi afferrando la spina.

* Non fare pulizia o0 manutenzione senza aver prima
staccato la spina dalla rete elettrica.

* In caso di guasto, in nessun caso accedere ai
meccanismi interni per tentare una riparazione.
Contattare I'Assistenza (vedi Assistenza).

* Non appoggiare oggetti sulla porta del forno aperta.

+ Evitare che i bambini giochino con I'apparecchio.

* Non é previsto che I'apparecchio venga utilizzato
da persone (bambini compresi) con ridotte capacita
fisiche, sensoriali o mentali, da persone inesperte o
che non abbiano familiarita con il prodotto, a meno che
non vengano sorvegliate da una persona responsabile
della loro sicurezza o non abbiano ricevuto istruzioni
preliminari sull'uso dell’apparecchio.

+ L’apparecchio non é destinato a essere messo in
funzione per mezzo di un temporizzatore esterno
oppure di un sistema di comando a distanza separato.

Smaltimento

* Smaltimento del materiale di imballaggio: attenersi
alle norme locali, cosi gli imballaggi potranno essere
riutilizzati.

* La direttiva Europea 2012/19/CE sui rifiuti di
apparecchiature elettriche ed elettroniche (RAEE),
prevede che gli elettrodomestici non debbano essere
smaltiti nel normale flusso dei rifiuti solidi urbani.
Gli apparecchi dismessi devono essere raccolti
separatamente per ottimizzare il tasso di recupero e
riciclaggio dei materiali che li compongono ed impedire
potenziali danni per la salute e I'ambiente. Il simbolo del
cestino barrato é riportato su tutti i prodotti per ricordare
gli obblighi di raccolta separata. Per ulteriori informazioni,
sulla corretta dismissione degli elettrodomestici, i
detentori potranno rivolgersi al servizio pubblico preposto
o0 ai rivenditori.

Risparmiare e rispettare I’'ambiente

* Azionando il forno negli orari che vanno dal tardo
pomeriggio fino alle prime ore del mattino si collabora a
ridurre il carico di assorbimento delle aziende elettriche.
Le opzioni di programmazione dei programmi, in
particolar modo la “cottura ritardata” (vedi Programmi),
permettono di organizzarsi in tal senso.

» Siraccomanda di effettuare sempre le cotture al GRILL e
GRATIN a porta chiusa: sia per ottenere migliori risultati
che per un sensibile risparmio di energia (10% circa).

» Mantenere efficienti e pulite le guarnizioni, in modo che
aderiscano bene alla porta e non procurino dispersioni
di calore.

Manutenzione e cura

Escludere la corrente elettrica
Prima di ogni operazione isolare I'apparecchio dalla rete di
alimentazione elettrica.

Pulire 'apparecchio

» Le parti esterne smaltate o inox e le guarnizioni in gomma
possono essere pulite con una spugnetta imbevuta di
acqua tiepida, e sapone neutro. Se le macchie sono
difficili da asportare usare prodotti specifici. Si consiglia
di sciacquare abbondantemente e di asciugare dopo la
pulizia. Non usare polveri abrasive o sostanze corrosive.

» Linterno del forno va pulito preferibilmente ogni volta
dopo I'uso, quando & ancora tiepido. Usare acqua calda e
detersivo, risciaquare e asciugare con un panno morbido.
Evitare gli abrasivi.

» Gli accessori possono essere lavati come normali
stoviglie, anche in lavastoviglie ad eccezione delle guide
scorrevoli.

» Si consiglia di non spruzzare detergenti direttamente
sulla zona comandi ma di utilizzare una spugnetta.

! Non utilizzare mai pulitori a vapore o ad alta pressione
per la pulizia dell'apparecchio.
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Pulire la porta

Pulire il vetro della porta con spugne e prodotti non abrasivi
e asciugare con un panno morbido; non usare materiali
ruvidi abrasivi o raschietti metallici affilati che possono
graffiare la superficie e causare la frantumazione del vetro.
Per una pulizia piu accurata & possibile smontare la porta
del forno:

1. aprire completamente la porta
(vedi figura);

2. alzare e ruotare le levette poste
sulle due cerniere
(vedi figura);

3. afferrare la porta ai due lati
esterni, richiudendola lentamente
ma non del tutto. Poi tirare la porta
verso di sé estraendola dalla sua
sede (vedi figura).

Rimontare la porta seguendo il procedimento in senso
contrario.

Controllare le guarnizioni

Controllare periodicamente lo stato della guarnizione attorno
alla porta del forno. In caso risulti danneggiata rivolgersi
al Centro Assistenza piu vicino (vedi Assistenza). E
consigliabile non usare il forno fino al’avvenuta riparazione.

Sostituire la lampadina

Per sostituire la lampadina
di illuminazione del forno

1. Svitare il coperchio in
vetro del portalampada.

2. Svitare la lampadina e
sostituirla con una analoga:
potenza 25 W, attacco E 14.
3. Rimontare il coperchio
(vedi figura)

! Non utilizzare la lampada forno per e come illuminazione
di ambienti.

(1) inpesiT
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Installation

I Please keep this instruction booklet in a safe place for future
reference. If the appliance is sold, given away or moved, please
make sure the booklet is also passed on to the new owners
so that they may benefit from the advice contained within it.

I Please read this instruction manual carefully: it contains
important information concerning the safe operation,
installation and maintenance of the appliance.

Positioning

! Do not let children play with the packaging material; it
should be disposed of in accordance with local separated
waste collection standards (see Precautions and tips).

I The appliance must be installed by a qualified professional in
accordance with the instructions provided. Incorrect installation
may damage property or cause harm to people or animals.

Built-in appliances
Use an appropriate cabinet to ensure that the appliance
operates properly:

* The panels adjacent to the oven must be made of heat-
resistant material.

« Cabinets with a veneer exterior must be assembled with
glues which can withstand temperatures of up to 100°C.

» To install the oven under the counter (see diagram) or
in a kitchen unit, the cabinet must have the following
dimensions:

575-585 mm.

595 mm.

ol
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! The appliance must not come into contact with electrical
parts once it has been installed.

The indications for consumption given on the data plate
have been calculated for this type of installation.

Ventilation

To ensure adequate ventilation, the back panel of the cabinet
must be removed. It is advisable to install the oven so that it
rests on two strips of wood, or on a completely flat surface
with an opening of at least 45 x 560 mm (see diagrams).

Centring and fixing
Secure the appliance to the cabinet by opening the oven door
and inserting 4 screws into the 4 holes on the outer frame.

P

i// ) \

! All parts which ensure the safe operation of the appliance
must not be removable without the aid of a tool.

—p

Electrical connection

Ovens equipped with a three-pole power supply cable are
designed to operate with alternating current at the voltage
and frequency indicated on the data plate located on the
appliance (see below).

Fitting the power supply cable

1. Open the terminal board

=
%’ by inserting a screwdriver

into the side tabs of the
= cover. Use the screwdriver
Z as a lever by pushing it
Z down to open the cover (see
% diagram).

2. Install the power supply
cable by loosening the
cable clamp screw and the
three wire contact screws
-4
L-N-—.
Connect the wires to the
corresponding terminals:
the Blue wire to the terminal
marked (N), the Brown wire
to the terminal marked (L)
and the Yellow/Green wire
to the terminal marked =
(see diagram).

3. Secure the cable by fastening the clamp screw.
4. Close the cover of the terminal board.
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Connecting the supply cable to the mains

Install a standardised plug corresponding to the load
indicated on the data plate (see table).

The appliance must be directly connected to the mains using
an omnipolar switch with a minimum contact opening of 3
mm installed between the appliance and the mains. The
switch must be suitable for the charge indicated and must
comply with current electrical regulations (the earthing wire
must not be interrupted by the switch). The supply cable
must be positioned so that it does not come into contact
with temperatures higher than 50°C at any point (the back
panel of the oven, for example).

! The installer must ensure that the correct electrical
connection has been performed and that it is fully compliant
with safety regulations.

Before connecting the appliance to the power supply, make
sure that

* The appliance is earthed and the plug is compliant with
the law.

* The socket can withstand the maximum power of the
appliance, which is indicated on the data plate.

* The voltage is in the range between the values indicated
on the data plate.

» The socket is compatible with the plug of the appliance.
If the socket is incompatible with the plug, ask an
authorised technician to replace it. Do not use extension
cords or multiple sockets.

! Once the appliance has been installed, the power supply
cable and the electrical socket must be easily accessible.

! The cable must not be bent or compressed.

! The cable must be checked regularly and replaced by
authorised technicians only (see Assistance).

! The manufacturer declines any liability should these
safety measures not be observed.

(1) inpesiT

APPLIANCE SPECIFICATIONS

width 43,5 cm
height 32,4 cm
depth 43,5 cm

Dimensions*

Volume* 62 It.

width 45,5 cm
height 32,4 cm
depth 43,5 cm

Dimensions**

Volume** 65 It.

width 43,5 cm
height 32,4 cm
depth 40,6 cm

Dimensions*
(With self-cleaning
panels)

Volume* (With

self-cleaning panels) 58 It.

width 45,5 cm
height 32,4 cm
depth 40,6 cm

Dimensions**
(With self-cleaning
panels)

Volume** (With

self-cleaning panels) 60 It.

voltage: 220-240V~ 50/60Hz or
50Hz (see data plate) maximum
power absorbed 2250 W

Electrical
connections

Directive 2002/40/EC on the label
of electric ovens.
Standard EN 50304

Energy consumption Class
cerification Natural convection
heating mode: Traditional
mode.

ENERGY
LABEL

This appliance conforms to the
following European Economic
Community directives:

- 2006/95/EEC dated 12/12/06
(Low Voltage) and subsequent
amendments

- 2004/108/EEC dated 03/05/89
(Electromagnetic Compatibility)
and subsequent amendments

- 93/68/EEC dated 22/07/93 and
subsequent amendments.

- 2012/19/EC and subsequent
amendments.

A

* Only for models with drawn rails.
** Only for models with wire rails.
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m Start-up and use

WARNING ! The oven is
provided with a stop system
to extract the racks and
prevent them from coming
out of the oven (1).

As shown in the drawing,
to extract them completely,
simply lift the racks, holding
them on the front part, and

pull (2).

I The first time you use your appliance, heat the empty
oven with its door closed at its maximum temperature for
at least half an hour. Ensure that the room is well ventilated
before switching the oven off and opening the oven door.
The appliance may emit a slightly unpleasant odour caused
by protective substances used during the manufacturing
process burning away.

Starting the oven

1. Select the desired cooking mode by turning the
SELECTOR knob.

2. Select the desired temperature using the THERMOSTAT
knob. Alist detailing cooking modes and suggested cooking
temperatures can be found in the Cooking advice table (see
Cooking modes).

3. The THERMOSTAT indicator light indicates that the oven
is heating up to the temperature set.

4. During cooking it is always possible to:

- change the cooking mode by turning the SELECTOR knob;
- adjust the temperature by turning the THERMOSTAT knob;
- stop cooking by turning the SELECTOR knob to the “0”
position.

I Never put objects directly on the bottom of the oven; this
will prevent the enamel coating from being damaged.

I Always place cookware on the rack(s) provided.

Cooling ventilation

In order to cool down the external temperature of the oven,
a cooling fan blows a stream of air between the control
panel and the oven door, as well as towards the bottom of
the oven door.

! Once cooking has been completed, the cooling fan
continues to operate until the oven has cooled down
sufficiently.

Oven light

When selecting £ with the SELECTOR knob the oven light
goes on. It remains lit when a cooking mode is selected.

Cooking modes

Cooking modes

I A temperature value can be set for all cooking modes
between 60°C and MAX, except for the GRILL programme,
for which only the MAX power level is recommended.

— TRADITIONAL OVEN mode
Both the top and bottom heating elements will come on.
When using this traditional cooking mode, it is best to use
one cooking rack only. If more than one rack is used, the
heat will be distributed unevenly.

T 1TOP OVEN mode
The top heating element comes on. This mode can be used
to brown food at the end of cooking.

™1/ GRILL mode

The top heating element comes on. The extremely high and
direct temperature of the grill makes it possible to brown
the surface of meats and roasts while locking in the juices
to keep them tender. The grill is also highly recommended
for dishes that require a high temperature on the surface:
such as beef steaks, veal, rib steak, filets, hamburgers efc...
Always cook in this mode with the oven door closed.

Practical cooking advice

! In the GRILL cooking mode, place the dripping pan in
position 1 to collect cooking residues (fat and/or grease).

GRILL

» Place the rack in position 3 or 4. Position the food in the
centre of the rack.

*  We recommend that the power level is set to maximum.
The top heating element is regulated by a thermostat
and may not always operate constantly.

PIZZA

* Use a light aluminium pizza pan. Place it on the rack
provided.
For a crispy crust, do not use the dripping pan (prevents
crust from forming by extending cooking time).

« If the pizza has a lot of toppings, we recommend adding
the mozzarella cheese on top of the pizza halfway
through the cooking process.
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Cooking advice table

(1) InpesiT

Cooking Weight | Rack Pre-heating | Recommended (?ooklng
modes Foods (in kg) position time (min) temperature time
(minutes)
Duck 1 3 15 200 65-75
Roast veal or beef 1 3 15 200 70-75
Pork roast 1 3 15 200 70-80
Biscuits (short pastry) - 3 15 180 15-20
Tarts 1 3 15 180 30-35
Convection Lasagne 1 3 10 190 35-40
Oven Lamb 1 2 10 180 50-60
Mackerel 1 2 10 180 30-35
Plum-cake 1 2 10 170 40-50
Cream puffs 0.3 3 10 180 30-35
Sponge-cake 0.5 3 10 170 20-25
Savoury pies 1.5 3 15 200 30-35
Raised Cakes 0,5 3 15 160 30-40
Pastry Mode Tar_ts 1 3 15 180 35-40
Fruit cakes 1 3 15 180 50-60
Brioches 0,5 3 15 160 25-30
Soles and cuttlefish 1 4 5 Max 8-10
Squid and prawn kebabs 1 4 5 Max 6-8
Cod filet 1 4 5 Max 10
Grilled vegetables 1 Ya 5 Max 10-15
Veal steak 1 4 5 Max 15-20
Cutlets 1 4 5 Max 15-20
Hamburgers 1 4 5 Max 7-10
Grill Mackerels 1 4 5 Max 15-20
Toasted sandwiches n.°4 4 5 Max 2-3
With rotisserie (where present)
Veal on the spit 1.0 - 5 Max 80-90
Chicken on the spit 1.5 - 5 Max 70-80
Lamb on the spit 1.0 - 5 Max 70-80
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Precautions and tips

I This appliance has been designed and manufactured

in
fol

compliance with international safety standards. The
lowing warnings are provided for safety reasons and

must be read carefully.

General safety

The appliance was designed for domestic use inside the
home and is not intended for commercial or industrial use.
The appliance must not be installed outdoors, even in
covered areas. It is extremely dangerous to leave the
appliance exposed to rain and storms.

When moving or positioning the appliance, always use
the handles provided on the sides of the oven.

Do not touch the appliance while barefoot or with wet or
damp hands and feet.

The appliance must be used by adults only for
the preparation of food, in accordance with the
instructions provided in this booklet. Any other
use of the appliance (e.g. for heating the room)
constitutes improper use and is dangerous. The
manufacturer may not be held responsible for any
damage caused as a result of improper, incorrect
and unreasonable use of the appliance.

Do not touch the heating elements or certain parts
of the oven door when the appliance is in use; these
parts become extremely hot. Keep children well away
from the appliance.

Make sure that the power supply cables of other electrical
appliances do not come into contact with the hot parts of
the oven.

The ventilation and heat dispersal openings must never
be obstructed.

Always grip the oven door handle in the centre: the ends
may be hot.

Always use oven gloves when placing cookware in the
oven or when removing it.

Do not use aluminium foil to line the bottom of the oven.
Do not place flammable materials in the oven: if the appliance
is switched on accidentally, the materials could catch fire.
Always make sure the knobs are in the “e”/“o0” position
when the appliance is not in use.

When unplugging the appliance, always pull the plug
from the mains socket; do not pull on the cable.

Do not perform any cleaning or maintenance work without
having disconnected the appliance from the electricity mains.
If the event of malfunctions, under no circumstances
should you attempt to perform the repairs yourself.
Contact an authorised Service Centre (see Assistance).
Do not rest objects on the open oven door.

Do not let children play with the appliance.

The appliance should not be operated by people (including
children) with reduced physical, sensory or mental
capacities, by inexperienced individuals or by anyone
who is not familiar with the product. These individuals
should, at the very least, be supervised by someone who
assumes responsibility for their safety or receive preliminary
instructions relating to the operation of the appliance.
The appliance is not intended to be operated by
means of an external timer or separate remote-
control system.

Disposal

When disposing of packaging material: observe local
legislation so that the packaging may be reused.

The European Directive 2012/19/EC on Waste
Electrical and Electronic Equipment (WEEE), requires
that old household electrical appliances must not
be disposed of in the normal unsorted municipal
waste stream. Old appliances must be collected
separately in order to optimise the recovery and
recycling of the materials they contain and reduce
the impact on human health and the environment.
The crossed out “wheeled bin” symbol on the product
reminds you of your obligation, that when you dispose
of the appliance it must be separately collected.
Consumers should contact their local authority or retailer
for information concerning the correct disposal of their
old appliance.

Respecting and conserving the environment

You can help to reduce the peak load of the electricity
supply network companies by using the oven in the hours
between late afternoon and the early hours of the morning.
The cooking mode programming options, the “delayed
cooking” mode (see Cooking modes) and “delayed
automatic cleaning” mode (see Care and Maintenance) in
particular, enable the user to organise their time efficiently.
Always keep the oven door closed when using the GRILL
and GRATIN modes: This will achieve improved results
while saving energy (approximately 10%).

Regularly check the door seals and wipe clean to ensure
they are free of debris so that they stick properly to the
door and do not allow heat to disperse.

Maintenance and care
Switching the appliance off

Disconnect your appliance from the electricity supply before
carrying out any work on it.

Cleaning the appliance

The stainless steel or enamel-coated external parts and
the rubber seals may be cleaned using a sponge that
has been soaked in lukewarm water and neutral soap.
Use specialised products for the removal of stubborn
stains. After cleaning, rinse and dry thoroughly. Do not
use abrasive powders or corrosive substances.

The inside of the oven should ideally be cleaned after
each use, while it is still lukewarm. Use hot water and
detergent, then rinse well and dry with a soft cloth. Do
not use abrasive products.

All accessories - with the exception of the sliding racks
- can be washed like everyday crockery, and are even
dishwasher safe.

We recommend that detergents are not sprayed directly
onto the control panel, but that a sponge is used instead.

! Never use steam cleaners or pressure cleaners on the
appliance.
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Cleaning the oven door

Clean the glass part of the oven door using a sponge and
a non-abrasive cleaning product, then dry thoroughly with a
soft cloth. Do not use rough abrasive material or sharp metal
scrapers as these could scratch the surface and cause the
glass to crack. For more thorough cleaning purposes, the
oven door may be removed:

1. Open the oven door fully (see
diagram);

2. Lift up and turn the small levers
located on the two hinges (see
diagram);

3.Grip the door on the two external
sides and close it approximately
half way. Pull the door towards you,
lifting it out of its slot (see diagram).

To replace the door, reverse this sequence.

Inspecting the seals

Check the door seals around the oven regularly. If the seals
are damaged, please contact your nearest Service Centre
(see Assistance). We recommend that the oven is not used
until the seals have been replaced.

Remplacement de ’'ampoule d’éclairage

Pour changer 'ampoule
d’éclairage du four:

1. Dévissez le couvercle en
verre du boitier de la lampe.
2. Dévissez I'ampoule et
remplacez-la par une autre
de méme type : puissance
25 W, culot E 14.

3. Remontez le couvercle a
sa place (voir figure).

! Ne pas utiliser la lampe du four comme éclairage de la
piéce.

(1) inpesiT

25



m Installation

I Conservez ce mode d’emploi pour pouvoir le consulter
a tout moment. En cas de vente, de cession ou de
déménagement, veillez a ce qu'il suive I'appareil pour
informer le nouveau propriétaire sur son fonctionnement
et lui fournir les conseils correspondants.

! Lisez attentivement les instructions : elles contiennent
des conseils importants sur l'installation, I'utilisation et la
sécurité de votre appareil

Positionnement

I Les emballages ne sont pas des jouets pour enfants, il
faut les mettre au rebut en respectant la réglementation
sur le tri sélectif des déchets (voir Précautions et conseils).

I Linstallation doit étre effectuée par un professionnel du
secteur conformément aux instructions du fabricant. Une
mauvaise installation peut causer des dommages a des
personnes, des animaux ou des biens.

Encastrement
Pour garantir le bon fonctionnement de I'appareil, il faut
que le meuble posséde des caractéristiques bien précises:

» les panneaux adjacents doivent étre fabriqués dans un
matériau résistant a la chaleur;

* dans le cas de meubles en plaqués bois, les colles
doivent pouvoir résister a une température de 100 °C;

 lacavité du meuble pour encastrement du four, tant sous
plan (voir figure) qu’en colonne , doit avoir les dimensions
suivantes:

575-585 mm.

595 mm.

'LAW

! Aprés encastrement de I'appareil, il ne doit plus y avoir
possibilité de contact avec les parties électrifiées.

Les déclarations de consommation indiquées sur la plaque
signalétique ont été mesurées pour ce type d’installation.

Aération

Pour garantir une bonne aération, la cavité d’encastrement
doit étre dépourvue de paroi arriere. Il est conseillé
d’installer le four de maniére a ce qu’il repose sur deux
cales en bois ou bien sur un plan d’appui continu qui ait une
découpe d’au moins 45 x 560 mm (voir figures).

Centrage et fixation
Pour fixer I'appareil au meuble : ouvrir la porte du four et
visser 4 vis a bois dans les 4 trous du cadre.

—_—p

! Toutes les parties qui servent de protection doivent étre
fixées de maniére a ne pouvoir étre enlevées qu’avec l'aide
d’un outil.

Raccordement électrique

Les fours munis d’'un cable d’alimentation tripolaire sont prévus
pour un fonctionnement au courant alternatif a la tension et
a la fréequence indiquées sur la plaque signalétique apposée
sur I'appareil (voir ci-dessous).

Montage du cable d’alimentation

1. Pour ouvrir le bornier,
faire pression a l'aide d’'un
tournevis sur les languettes
latérales du couvercle : tirer
et ouvrir le couvercle (voir
figure).

T T

2. Montage du céable
d’alimentation : dévisser la
vis du serre-cable ainsi que
les trois vis des contacts
L-N-= puis fixer les fils
sous les tétes de vis en
respectant les couleurs Bleu
(N) Marron (L) Jaune-Vert
— (voir figure).

3. Fixer le cable dans le
serre-cable prévu.

4. Fermer le couvercle du
bornier.
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Branchement du cable d’alimentation au réseau électrique
Montez sur le cable une prise normalisée adaptée a la
charge indiquée sur 'étiquette des caractéristiques.

En cas de raccordement direct au réseau, il faut intercaler entre
I'appareil et le réseau un interrupteur a coupure omnipolaire
ayant au moins 3 mm d’écartement entre les contacts,
dimensionné a la charge et conforme aux normes en vigueur
(le fil de terre ne doit pas étre interrompu par l'interrupteur).
Le cable d’alimentation ne doit atteindre, en aucun point, des
températures dépassant de 50°C la température ambiante.

! U'installateur est responsable du bon raccordement
électrique de I'appareil et du respect des normes de sécurité.

Avant de procéder au branchement, assurez-vous que :
 la prise est bien munie d’une terre conforme a la loi;

* laprise est bien apte a supporter la puissance maximale
de l'appareil, indiquée sur la plaquette signalétique;

* la tension d’alimentation est bien comprise entre les
valeurs indiquées sur la plaquette signalétique;

* la prise est bien compatible avec la fiche de I'appareil.
Si ce n'est pas le cas, remplacez la prise ou la fiche,
n’utilisez ni rallonges ni prises multiples.

I Apres installation de I'appareil, le cable électrique et la
prise de courant doivent étre facilement accessibles

! Le cable ne doit étre ni plié ni excessivement écraseé.

! Il doit étre contrélé périodiqguement et ne peut étre
remplacé que par un technicien agréé (voir Assistance).

! Nous déclinons toute responsabilité en cas de non
respect des normes énumeérées ci-dessus.

(1) inpesiT

PLAQUE SIGNALETIQUE

Dimensions*

largeur 43,5 cm
hauteur 32,4 cm
profondeur 43,5 cm

Volume*

L.62

Dimensions**

largeur 45,5 cm
hauteur 32,4 cm
profondeur 43,5 cm

Volume**

L. 65

Dimensions*
(Avec panneaux

largeur 43,5 cm
hauteur 32,4 cm

autonettoyants) profondeur 40,6 cm
Volume*

(Avec panneaux L.58
autonettoyants)

Dimensions**
(Avec panneaux

largeur 45,5 cm
hauteur 32,4 cm

autonettoyants) profondeur 40,6 cm
Volume**
(Avec panneaux L.60
autonettoyants)
R d t tension 220-240V~ 50/60Hz ou
'Iacct:c_:r ements  5oHz puissance maximum absorbée
electriques 2250W (voir plaque signalétique)
Directive 2002/40/CE sur
I'étiquette des fours électriques
Norme EN 50304
Consommation énergie déclarée
ENERGY pour Classe convection Naturelle —
LABEL fonction four : S

Traditionnel ;

PP

Cet appareil est conforme aux
Directives Communautaires
suivantes :

- 2006/95/CEE du 12/12/06
(Basse Tension) et modifications
successives

- 2004/108/CEE du 15/12/04
(Compatibilité Electromagnétique)
et modifications successives

- 93/68/CEE du 22/07/93 et
modifications successives.

- 2012/19/CE et modifications
successives.

* Uniqguement pour les modeéles avec glissieres embouties.
** Uniquement pour les modéles avec glissiéeres en fil.
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Mise en marche et utilisation

ATTENTION ! Le four est
équipé d’un systéme d’arréts
de grilles qui permet de les
retirer sans que ces derniéres
sortent entierement du four
(1).

Pour sortir complétement
les grilles il suffit, comme
illustré, de les soulever en
les saisissant par I'avant et de les tirer (2).

I Lors de son premier allumage, faire fonctionner le four a
vide, porte fermée, pendant au moins une heure en réglant
la température a son maximum. Puis éteindre le four, ouvrir
la porte et aérer la piece. L'odeur qui se dégage est due
a I'évaporation des produits utilisés pour protéger le four.

Mise en marche du four

1. Pour sélectionner le programme de cuisson souhaité,
tourner le bouton PROGRAMMES.

2. Pour choisir la température, tourner le bouton
THERMOSTAT. Un tableau de cuisson sert de guide sur les
cuissons et indique notamment les températures conseillées
pour plusieurs préparations culinaires (voir Programmes).
3. Le voyant THERMOSTAT reste allumé pendant la durée
de montée en température.

4. En cours de cuisson, il est possible a tout moment de :
- modifier le programme de cuisson a l'aide du bouton
PROGRAMMES;

- modifier la température a I'aide du bouton THERMOSTAT ;
- stopper la cuisson en ramenant le bouton PROGRAMMES
surO;

I Ne jamais poser d’objets a méme la sole du four, I'émail
risque de s’abimer.

!1l faut toujours enfourner les plats sur la grille fournie avec
I'appareil.

Ventilation de refroidissement

Pour obtenir un abaissement des températures extérieures,
un systéme de refroidissement souffle de I'air a I'extérieur
par une fente située entre le tableau de bord, la porte du
four et la partie basse de la porte du four.

! Le ventilateur continue a tourner aprés I'arrét du four
jusqu’a ce que ce dernier se soit suffisamment refroidi.

Eclairage du four

Pour I'allumer, sélectionnez a I'aide du bouton
PROGRAMMES La lampe reste allumée en cas de sélection
d’'un programme de cuisson.

Programmes

Programmes de cuisson

! Pour tous les programmes vous pouvez sélectionner
une température comprise entre 60°C et MAX., sauf
pour le programme GRIL, pour lequel il est préconisé de
sélectionner MAX.

—— Programme FOUR TRADITION

Mise en marche des résistances de vo(te et de sole. Pour
cette cuisson traditionnelle, mieux vaut cuire sur un seul
niveau : la cuisson sur plusieurs niveaux entrainerait une
mauvaise distribution de la chaleur.

|—I Programme CHALEUR PATISSERIE

L’élément chauffant inférieur est branché. Cette fonction
est particulierement indiquée pour la cuisson de mets
délicats comme les gateaux levés, par exemple, qui exigent
davantage de chaleur provenant de la sole.

™1/ Programme GRILL

Mise en marche de la résistance de voite. La température
élevée et directe du gril permet de saisir I'aliment en surface
pour qu’il ne perde pas son jus et reste tendre a souhait. La
cuisson au gril est particulierement recommandée pour les
plats qui exigent une température élevée a leur surface :
cotes de veau et de beeuf, entrecbtes, filet, hamburgers, etc...
Cuisson porte du four fermée.

Conseils de cuisson

I Pour les cuissons GRILL, placer la lechefrite au gradin 1
pour récupérer les graisses ou jus de cuisson.

GRILL

* Placer la grille au gradin 3 ou 4, enfourner les plats au
milieu de la grille.

* Nous conseillons de sélectionner le niveau d’énergie
maximum. Ne pas s’inquiéter si la résistance de volte
n’est pas allumée en permanence : son fonctionnement
est contrélé par un thermostat.

PIZZA

» Utilisez un plat en aluminium léger et enfournez-le sur
la grille du four.
Si vous utilisez la lechefrite, vous prolongerez le temps de
cuisson et obtiendrez difficilement une pizza croustillante.

» Sivos pizzas sont bien garnies, n’ajoutez la mozzarelle
qu’a mi-cuisson.
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Tableau de cuisson

(1) inpesiT

Poi Niveau Préchauffa . Durée
Programmes | Aliments oids nfournem Ten'wpergtlljre isson
g enfourne ge cuisso
(Kg) . préconisée .
ent (minutes) (minutes)
Canard 1 3 15 200 65-75
R6ti de veau ou de b cauf 1 3 15 200 70-75
Roti de porc 1 3 15 200 70-80
Biscuits (pate brisée) - 3 15 180 15-20
Tartes 1 3 15 180 30-35
Four Lasagnes 1 3 10 190 35-40
Traditionnel Agneau 1 2 10 180 50-60
Maquereau 1 2 10 180 30-35
Plum-cake 1 2 10 170 40-50
Choux 0.3 3 10 180 30-35
Génoise 0.5 3 10 170 20-25
Quiches 1.5 3 15 200 30-35
Gateaux levés 0,5 3 15 160 30-40
Four Tartes 1 3 15 180 35-40
Patisserie Gateaux aux fruits 1 3 15 180 50-60
Brioches 0,5 3 15 160 25-30
Soles et seiches 1 4 5 Max 8-10
Brochettes de calmars et 1 4 5 Max 6-8
Tranches de colin 1 4 5 Max 10
Légumes grillés 1 Ya 5 Max 10-15
Cote de veau 1 4 5 Max 15-20
. Cotelettes 1 4 5 Max 15-20
Gril Hamburgers 1 4 5 Max 7-10
Maquereaux 1 4 5 Max 15-20
Croque-monsieur n°4 4 5 Max 2-3
Avec tournebroche (sur certains
modéles)
Veau a la broche 1.0 - 5 Max 80-90
Poulet & la broche 1.5 - 5 Max 70-80
1.0 - 5 Max 70-80

Agneau a la broche
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Précautions et conseils

I Cet appareil a été congu et fabriqué conformément aux
normes internationales de sécurité. Ces conseils sont
fournis pour des raisons de sécurité et doivent étre lus
attentivement.

Sécurité générale

Cet appareil a été congu pour un usage familial, de type
non professionnel.

Cet appareil ne doit pas étre installé en extérieur, méme
dans un endroit a I'abri, il est en effet trés dangereux de
le laisser exposé a la pluie et aux orages.

Pour déplacer le four, se servir des poignées prévues a
cet effet sur les cotés de I'appareil.

Ne pas toucher a I'appareil si I'on est pieds nus ou si 'on
a les mains ou les pieds mouillés ou humides.

Cet appareil qui sert a cuire des aliments ne doit étre
utilisé que par des adultes conformément aux instructions
du mode d’emploi. Toute autre utilisation (comme par
exemple le chauffage d’une piéce) est impropre et donc
dangereux. Le fabricant décline toute responsabilité en
cas de dommages provoqués par un usage impropre ou
erroné.

En cours de fonctionnement, les éléments chauffants et
certaines parties de la porte peuvent devenir trés chauds.
Attention a ne pas les toucher et a garder les enfants a
distance.

Eviter que le cordon d’alimentation d’autres
électroménagers touche a des parties chaudes du four.
Les orifices ou les fentes d’aération ou d’évacuation de
la chaleur ne doivent pas étre bouchés

Toujours saisir la poignée en son milieu: elle risque d’étre
trés chaude a ses extrémités.

Utiliser toujours des gants de protection pour enfourner
ou sortir les plats du four.

Ne jamais tapisser la sole du four de papier aluminium.
Ne pas ranger de matériel inflammable a l'intérieur du
four: si 'appareil était par inadvertance mis en marche,
il pourrait prendre feu.

Contréler toujours que les boutons sont bien dans la
position “e”/“c” quand I'appareil n’est pas utilisé.

Ne pas tirer sur le cordon de 'appareil pour débrancher
la fiche de la prise de courant.

N’effectuer aucune opération de nettoyage ou d’entretien
sans avoir auparavant débranché la fiche de la prise de
courant.

En cas de panne, n’essayer en aucun cas d’accéder aux
mécanismes internes pour tenter de réparer I'appareil.
Contacter le service d’Assistance (voir Assistance).

Ne pas poser d’objets sur la porte du four ouverte.
Eviter que les enfants ne jouent avec I'appareil.

Il n’est pas prévu que cet appareil soit utilisé par des
personnes (enfants compris) présentant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou n’ayant
pas I'expérience ou les connaissances indispensables,
a moins qu’elles ne le fassent sous la surveillance de
quelgu’un responsable de leur sécurité ou qu’elles aient
été diment formées sur I'utilisation de I'appareil.

Le dispositif n’est pas destiné a étre mis en ceuvre
par une minuterie externe ou un systéme de
téléecommande séparée.

Mise au rebut

Mise au rebut du matériel d’'emballage : conformez-vous
aux réglementations locales, les emballages pourront
ainsi étre recyclés.

La Directive Européenne 2012/19/CEE sur les Déchets des
Equipements Electriques et Electroniques (DEEE), exige que
les appareils ménagers usagés ne soient pas jetés dans le
flux normal des déchets municipaux. Les appareils usagés
doivent étre collectés séparément afin d’optimiser le taux de
récupération et le recyclage des matériaux qui les composent
et réduire I'impact sur la santé humaine et I'environnement.
Le symbole de la “poubelle barrée” est apposée sur tous les
produits pour rappeler les obligations de collecte séparée.
Les consommateurs pourront confier leur appareil usagé
au service de collecte des collectivités locales ou de leurs
groupements, ou sila égislation nationale le permet, le rendre
au revendeur lors de I'achat d’'un nouvel appareil similaire.
Tous les principaux fabricants d’appareils ménagers
travaillent activement dans la création et la gestion de
systémes de collecte et d’enlévement des appareils usagés.

Economies et respect de I’environnement

Pour faire des économies d’électricité, utiliser autant que
possible le four pendant les heures creuses. Les options
de programmation des cuissons et plus particulierement
la «cuisson différée» (voir Programmes) et le «nettoyage
automatique différé» (voir Nettoyage et entretien),
permettent de s’organiser en ce sens.

Pour les cuissons au GRILL et au GRATIN, nous
conseillons de garder la porte du four fermée: les
résultats obtenus sont meilleurs et la consommation
d’énergie est moindre (environ 10% d’économie).
Garder les joints propres et en bon état pour qu'ils adhérent
bien a la porte et ne causent pas de déperdition de chaleur.

Nettoyage et entretien

Mise hors tension
Avant toute opération de nettoyage ou d’entretien coupez
I'alimentation électrique de I'appareil.

Nettoyage de I'appareil

* Nettoyer I'extérieur émaillé ou inox et les joints en
caoutchouc a l'aide d’une éponge imbibée d’eau tieéde
additionnée de savon neutre Si les taches sont difficiles a
enlever, utiliser des produits spéciaux. Il est conseillé de
rincer abondamment et d’essuyer apres le nettoyage. Ne
pas utiliser de poudres abrasives ni de produits corrosifs.
Nettoyer I'enceinte aprés toute utilisation, quand le four est
encore tiéde. Utiliser de 'eau chaude et du détergent, rincer
et essuyer avec un chiffon doux. Eviter tout produit abrasif.
Tous les accessoires peuvent étre lavés normalement
comme de la vaisselle courante et passent au lave-
vaisselle, sauf les glissiéres coulissantes.

Nous conseillons de ne pas vaporiser le produit de
nettoyage directement sur le bandeau de commandes
mais de se servir d’'une éponge.

I Ne nettoyez jamais I'appareil avec des nettoyeurs vapeur
ou haute pression.
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Nettoyage de la porte

Nettoyer la vitre de la porte avec des produits non abrasifs
et des éponges non grattantes, essuyer ensuite avec un
chiffon doux. Ne pas utiliser de matériaux abrasifs ou de
racloirs métalliques aiguisés qui risquent de rayer la surface
et de briser le verre. Pour nettoyer plus a fond, il est possible
de déposer la porte du four :

1. ouvrir la porte complétement
(voir figure);

2. soulever et faire pivoter les leviers
situés sur les deux charniéres (voir
figure);

3.saisir la porte par les co6tés,
la refermer lentement mais pas
completement. Tirer ensuite la
porte vers soi en la dégageant de
son logement (voir figure).

To replace the door, reverse this sequence.

Controle des joints

Controdler périodiquement I'état du joint autour de la porte
du four. S’il est abimé, s’adresser au service aprés-vente le
plus proche de son domicile (voir Assistance). Mieux vaut
ne pas utiliser le four tant qu’il n’est pas réparé.

Remplacement de ’'ampoule d’éclairage

Pour changer 'ampoule
d’éclairage du four:

1. Dévissez le couvercle en
verre du boitier de la lampe.
2. Dévissez I'ampoule et
remplacez-la par une autre
de méme type : puissance
25 W, culot E 14.

3. Remontez le couvercle a
sa place (voir figure).

! Ne pas utiliser la lampe du four comme éclairage de la
piéce.

(1) inpesiT
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Instalacion

! Es importante conservar este manual para poder
consultarlo en todo momento. En caso de venta, de cesion
o de mudanza, verifique que permanezca junto al aparato
para informar al nuevo propietario sobre su funcionamiento
y sobre las advertencias correspondientes.

I Lea atentamente las instrucciones: contienen importante
informacion sobre la instalacion, el uso y la seguridad.

Colocacion

! Los embalajes no son juguetes para nifios y se deben
eliminar respetando las normas para la recoleccion de
residuos (ver Precauciones y consejos).

I'Lainstalacion se debe realizar siguiendo estas instrucciones
y por personal profesionalmente calificado. Una instalacion
incorrecta puede producir dafios a personas, animales o
cosas.

Positionnement

I Les emballages ne sont pas des jouets pour enfants, il
faut les mettre au rebut en respectant la réglementation
sur le tri sélectif des déchets (voir Précautions et conseils).

I Linstallation doit étre effectuée par un professionnel du
secteur conformément aux instructions du fabricant. Une
mauvaise installation peut causer des dommages a des
personnes, des animaux ou des biens.

Empotramiento

Para garantizar un buen funcionamiento del aparato
es necesario que el mueble tenga las caracteristicas
adecuadas:

» Los paneles adyacentes al horno deben ser de materiales
resistentes al calor

* En el caso de muebles de madera chapeada, las colas
deben ser resistentes a una temperatura de 100°C

» para empotrar el horno, ya sea cuando se instala bajo
encimera (ver la figura) o en columna, el mueble debe
tener las siguientes dimensiones:

575-585 mm.

595 mm.

>
%

v

! Una vez empotrado el aparato no se deben permitir
contactos con las partes eléctricas.

El consumo declarado en la placa de caracteristicas ha sido
medido en una instalacion de este tipo.

Aireacion

Para garantizar una buena aireacion es necesario eliminar
la pared posterior del hueco para el horno. Es preferible
instalar el horno apoyado sobre dos listeles de madera o
sobre una superficie continua que tenga una abertura de
45 x 560 mm. como minimo (ver las figuras).

‘&

Centrado y fijacion
Para fijar el aparato al mueble: abra la puerta del horno y
enrosque 4 tornillos para madera en los 4 orificios del marco.

) ’ )
» \ ¥

=1 I
:/ i

il

I Todas las partes que garantizan la proteccion se deben
fijar de modo tal que no puedan ser quitadas sin la ayuda
de una herramienta.

Conexidn eléctrica

Los hornos que poseen cable de alimentacion tripolar, son
fabricados para funcionar con corriente alterna a la tension
y frecuencia indicadas en la placa de caracteristicas que se
encuentra en el aparato (ver mas adelante).
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Montaje del cable de alimentacion eléctrica

1. Abrir el panel de bornes
haciendo palanca con un
destornillador sobre las
lengUetas laterales de la tapa:
tirar y abrir (ver la figura).

=
=
=
=
|
_
Z
2

_

2. Instalar el cable de
alimentacion eléctrica: Aflojar
el tornillo de la mordaza de
terminal de cable y los tres
tornillos de los contactos
—4 "

L-N-—=" vy luego fijar los
cables debajo de las cabezas
de los tornillos respetando
los colores Azul (N), Marrén
(L) y Amarillo-Verde = (ver
la figura).

3. Fijar el cable en el
correspondiente sujetacable.
4. Cerrar la tapa del panel
de bornes.

Conexion del cable de alimentacion eléctrica a la red
Instale en el cable un enchufe normalizado para la carga
indicada en la placa de caracteristicas (ver al costado).
En el caso de conexién directa a la red, es necesario
interponer entre el aparato y la red, un interruptor omnipolar
con una distancia minima entre los contactos de 3 mm.,
dimensionado para esa carga y que responda a las normas
vigentes (el cable a tierra no debe ser interrumpido por el
interruptor). El cable de alimentacion eléctrica se debe
colocar de modo tal que no alcance en ningin punto una
temperatura que supere en 50°C la temperatura ambiente
(por ejemplo, la parte posterior del horno).

I El instalador es responsable de la correcta conexién
eléctrica y del cumplimiento de las normas de seguridad.

Antes de efectuar la conexion verifique que:

» latoma tenga conexion a tierra y que sea conforme con
la ley;

* la toma sea capaz de soportar la carga maxima
de potencia de la maquina indicada en la placa de
caracteristicas;

* la tension de alimentacion eléctrica esté comprendida
dentro de los valores indicados en la placa de
caracteristicas;

* la toma sea compatible con el enchufe del aparato.
Si no es asi, sustituya la toma o el enchufe; no utilice
prolongaciones ni conexiones multiples.

! Una vez instalado el aparato, el cable eléctrico y la toma
de corriente deben ser facilmente accesibles.

I El cable no debe sufrir pliegues ni compresiones.

I El cable debe ser revisado periodicamente y sustituido
solo por técnicos autorizados (ver Asistencia).

(1) inpesiT

! La empresa declina toda responsabilidad cuando
estas normas no sean respetadas.

DATOS TECNICOS

Dimensiones*

ancho 43,5 cm
altura 32,4 cm
profundidad 43,5 cm

Volumen*

litros 62

Dimensiones**

ancho 45,5 cm
altura 32,4 cm
profundidad 43,5 cm

Volumen**

litros 65

Dimensiones* (Con
paneles autolimpiantes)

ancho 43,5 cm
altura 32,4 cm
profundidad 40,6 cm

Volumen* (Con
paneles autolimpiantes)

litros 58

Dimensiones** (Con
paneles autolimpiantes)

ancho 45,5 cm
altura 32,4 cm
profundidad 40,6 cm

Volumen** (Con
paneles autolimpiantes)

litros 60

voltaje 220-240V~ 50/60Hz o 50Hz

Clqn:a)_(lones potencia maxima absorbida
electricas 2250W (ver la placa de

caracteristicas)

Norma 2002/40/CE en la etiqueta

de los hornos eléctricos.

Norma EN 50304

Clase Consumo de energia para
ENERGY funcionamiento por conveccion
LABEL

Natural - funcion de —
calentamiento: Tradicional

=

Este aparato es conforme con las
siguientes Normas Comunitarias:
- 2006/95/CEE del 12/12/06
(Baja Tension) y posteriores
modificaciones

- 2004/108/CEE del 15/12/04
(Compatibilidad Electromagnética)
y posteriores modificaciones

- 93/68/CEE del 22/07/93 y
posteriores modificaciones.

- 2012/19/CE y posteriores
modificaciones.

* Uniquement pour les modéles avec glissieres embouties.
** Uniquement pour les modéles avec glissieres en fil.

33



Puesta en funcionamiento y uso

JATENCION ! El horno esta
dotado de un sistema de
bloqueo de las parrillas que
permite quitarlas sin que
sobresalgan del horno (1).

Para quitar completamente
las parrillas, como se indica
en el dibujo, es suficiente
levantarlas cogiéndolas de

la parte delantera vy tirar (2).

! La primera vez que encienda el horno, hagalo funcionar
vacio, durante una hora aproximadamente, con el
termostato al maximo y con la puerta cerrada. Luego
apaguelo, abra la puerta del horno y airee el ambiente.
El olor que se advierte es debido a la evaporacion de las
sustancias utilizadas para proteger el horno.

Poner en funcionamiento el horno

1. Seleccione el programa de coccion deseado girando el
mando PROGRAMAS.

2. Elija la temperatura girando el mando TERMOSTATO. La
Tabla de coccidn (ver Programas) contiene una lista con las
cocciones y las correspondientes temperaturas aconsejadas.
3. El piloto TERMOSTATO encendido indica la fase de
calentamiento hasta la temperatura seleccionada

4. Durante la coccion es posible:

-modificar el programa de coccion con el mando PROGRAMAS;
- modificar la temperatura con el mando TERMOSTATO;
- interrumpir la coccion llevando el mando PROGRAMAS
hasta la posicién “0”.

I No apoye nunca objetos en el fondo del horno porque se
puede dafar el esmalte.

I Coloque siempre los recipientes de coccion sobre la
parrilla suministrada con el aparato.

Ventilacion de enfriamiento

Para lograr una disminucion de la temperatura externa, un
ventilador de enfriamiento genera un chorro de aire que sale
entre el panel de control y la puerta del horno y también de
la parte inferior de la puerta.

I Al final de la coccioén, el ventilador permanece en
funcionamiento hasta que el horno esté suficientemente frio.

Luz del horno

Se enciende seleccionando— con el mando PROGRAMAS.
Permanece encendida cuando se selecciona un programa
de coccion.

Programas

Programas de coccién

! En todos los programas se puede fijar una temperatura
entre 60°C y MAX, excepto en el programa GRILL, para el
cual se aconseja utilizar sélo MAX.

—— Programa HORNO TRADICIONAL

Se encienden los dos elementos calentadores inferior y
superior. Con esta coccion tradicional es mejor utilizar un
solo nivel: si se utilizan varias bandejas se produce una
mala distribucién de la temperatura.

|—I Programa HORNO TORTAS

Se enciende el elemento calentador inferior. Esta funcién se
utiliza para la coccion de comidas delicadas, especialmente
las tortas que deben leudary, por lo tanto, necesitan mayor
calor proveniente desde abajo.

™/ "™ Programa GRILL

Se enciende el elemento calentador superior. La
temperatura muy elevada y directa del asador eléctrico
permite el inmediato tostado superficial de los alimentos
que, obstaculizando la salida de los liquidos, los mantiene
mas tiernos en su interior. La coccién con el asador eléctrico
es particularmente aconsejada para aquellos platos que
necesitan de una elevada temperatura superficial: chuletas
de ternera y de vaca, entrecdte, solomillo, hamburguesas,
etc...

Realice las cocciones con la puerta del horno cerrada.

Consejos practicos para cocinar

! Enla cocciones al GRILL, coloque la grasera en la posicion
1 para recoger los residuos de coccion (jugos y/o grasas).

GRILL

* Introduzca la parrilla en la posicion 3 o 4 y coloque los
alimentos en el centro de la parrilla.

» Se aconseja fijar el nivel de energia en el valor maximo.
No se alarme si la resistencia superior no permanece
constantemente encendida: su funcionamiento esta
controlado por un termostato.

PIZZA

« Utilice una bandeja para pizza de aluminio liviano
apoyandola sobre la parrilla suministrada con el horno.
Utilizando la grasera se aumenta el tiempo de coccién
y dificilmente se obtiene una pizza crocante.

* En el caso de pizzas muy condimentadas es aconsejable
colocar la mozzarella (queso tipico de Italia) en la mitad
de la coccion.
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Tabla de coccidn

(1) inpesiT

Posicié Duracion
osicion | Precalenta
. Peso . Temperatura de la
Programas Alimentos de los miento . i
(Kg) . aconsejada coccion
estantes (minutos) .
(minutos)
Pato 1 3 15 200 65-75
Asado de ternera o de vaca 1 3 15 200 70-75
Asado de cerdo 1 3 15 200 70-80
Bizcochos (de pastaflora) - 3 15 180 15-20
Torta glaseada 1 3 15 180 30-35
Horno Lasafas 1 3 10 190 35-40
Tradicional Corsero 1 2 10 180 50-60
Caballa 1 2 10 180 30-35
Plum-cake 1 2 10 170 40-50
Hojaldre con crema 0.3 3 10 180 30-35
Bizcocho 0.5 3 10 170 20-25
Tortas saladas 1.5 3 15 200 30-35
Tortas leudadas 0,5 3 15 160 30-40
Torta glaseada 1 3 15 180 35-40
Horno Dulce |1 2¢ de fruta 1 3 15 180 50-60
Brioches 0,5 3 15 160 25-30
Lenguados y sepias 1 4 5 Max 8-10
Broquetas de cal amares y
cangrejos 1 4 5 Max 6-8
Filete de merluza 1 4 5 Max 10
Verduras a la parrill 1 Ya 5 Max 10-15
Bistec de ternera 1 4 5 Max 15-20
Chuletas 1 4 5 Max 15-20
Grill Hamburguesas 1 4 5 Max 7-10
Caballa 1 4 5 Max 15-20
Tostadas n.°4 4 5 Max 2-3
Con asador automatico (cuando
existe)
Asado de ternera 1.0 - 5 Max 80-90
Pollo asado 1.5 - 5 Max 70-80
Cordero asado 1.0 - 5 Max 70-80
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Precauciones y consejos

! El aparato ha sido proyectado y fabricado en conformidad
con las normas internacionales de seguridad.

Estas advertencias se suministran por razones de seguridad
y deben ser leidas atentamente.

Seguridad general

El aparato ha sido fabricado para un uso de tipo no
profesional en el interior de una vivienda.

El aparato no se debe instalar al aire libre, tampoco si el
espacio esta protegido porque es muy peligroso dejarlo
expuesto a la lluvia y a las tormentas.

Para mover el aparato utilice siempre las manijas
correspondientes ubicadas en los costados del horno.
No toque el aparato descalzo o con las manos y pies
mojados o humedos.

El aparato debe ser utilizado para cocinar alimentos,
so6lo por personas adultas y siguiendo las instrucciones
contenidas en este manual. Cualquier otro uso (como por
ejemplo: calefacciéon de ambientes) se debe considerar
impropio y, por lo tanto, peligroso. El fabricante no puede
ser considerado responsable por eventuales dafos
derivados de usos impropios, erréneos e irracionales.
Mientras se utiliza el aparato, los elementos calentadores
y algunas partes de la puerta del horno se calientan
mucho. Tenga cuidado de no tocarlos y mantenga a los
nifios alejados de ellos.

Evite que el cable de alimentacion eléctrica de otros
electrodomésticos entre en contacto con partes calientes
del horno.

No obstruya las aberturas de ventilacion y de eliminacion
del calor.

Tome la manija de apertura de la puerta en el centro: en
los costados podria estar caliente.

Utilice siempre guantes para horno para introducir o
extraer recipientes.

No cubra el fondo del horno con hojas de aluminio.

No coloque materiales inflamables en el horno: si el
aparato se pone en funcionamiento inadvertidamente,
podria incendiarse.

Cuando el aparato no se utiliza, controle siempre que
los mandos estén en la posicion “e”/“0”.

No desconecte el aparato de la toma de corriente tirando
del cable sino sujetando el enchufe.

No realice la limpieza o el mantenimiento sin haber
desconectado primero el aparato de la red eléctrica.
En caso de averia, no acceda nunca a los mecanismos
internos para intentar una reparacion. Llame al Servicio
de Asistencia Técnica (ver Asistencia).

No apoye objetos sobre la puerta del horno abierta.
Evite que los nifios jueguen con el aparato.

No esta previsto que el aparato sea utilizado por personas
(incluidos los nifios) con capacidades fisicas, sensoriales
o mentales disminuidas, por personas inexpertas o que
no tengan familiaridad con el producto, salvo que estén
vigiladas por una persona responsable de su seguridad,
0 que hayan recibido instrucciones preliminares sobre
el uso del aparato.

El aparato no se debe poner en funcionamiento a
través de un temporizador externo o de un sistema
de mando a distancia.

Eliminacion

Eliminacién del material de embalaje: respete las normas
locales, de esta manera los embalajes podran ser
reutilizados.

En base a la Norma europea 2012/19/CE de Residuos
de aparatos Eléctricos y Electréonicos (RAEE), los
electrodomésticos viejos no pueden ser arrojados en
los contenedores municipales habituales; tienen que ser
recogidos selectivamente para optimizar la recuperacion
y reciclado de los componentes y materiales que los
constituyen, y reducir el impacto en la salud humana y el
medioambiente. El simbolo del cubo de basura tachado se
marca sobre todos los productos para recordar al consumidor
la obligacién de separarlos para la recogida selectiva.

El consumidor debe contactar con la autoridad local o
con el vendedor para informarse en relacion a la correcta
eleminacion de su electrodoméstico viejo.

Ahorrar y respetar el medioambiente

Utilizando el horno en los horarios que van desde las ultimas
horas de la tarde hasta las primeras horas de la mafiana,
se colabora en la reduccion de la carga de absorcion de
las empresas eléctricas. Las opciones de programacion,
en especial, la “coccion retrasada” (ver Programas) y la
“limpieza automatica retrasada” (ver Mantenimiento y
cuidados), le permitiran organizarse en ese sentido.

Se recomienda efectuar siempre las cocciones en
GRILL y GRATIN con la puerta cerrada: se obtendran
asi mejores resultados y también un sensible ahorro de
energia (10% aproximadamente).

Mantenga las juntas en buen estado y limpias para que
se adhieran bien a la puerta y no provoquen dispersion
del calor.

Mantenimiento y cuidados

Cortar la corriente eléctrica
Antes de realizar cualquier operacién, desconecte el
aparato de la red de alimentacion eléctrica.

Limpiar el aparato

Las partes externas esmaltadas o de acero inoxidable y
las juntas de goma se pueden limpiar con una esponja
empapada en agua tibia y jabon neutro. Silas manchas son
dificiles de eliminar use productos especificos. Se aconseja
enjuagar abundantemente y secar después de la limpieza.
No utilice polvos abrasivos ni sustancias corrosivas.

El interior del horno se debe limpiar preferentemente
cada vez que se utiliza, cuando todavia esta tibio. Utilice
agua caliente y detergente, enjuague y seque con un
pafio suave. Evite el uso de productos abrasivos.

Los accesorios se pueden lavar como cualquier vajilla, incluso
en lavavajillas, con excepcion de las guias deslizables.

Se aconseja no rociar con detergentes directamente
sobre la zona de mandos, sino utilizar una esponja.

! No utilice nunca limpiadores a vapor o de alta presién
para la limpieza del aparato.
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(1) inpesiT

Limpiar la puerta
Limpie el vidrio de la puerta con esponjas y productos

no abrasivos y séquelo con un pafio suave; no utilice
materiales asperos abrasivos o raederas metalicas afiladas
que puedan rayar la superficie y quebrar el vidrio.

Para lograr una limpieza mas profunda es posible
desmontar la puerta del horno:

1. para ello, abra completamente
la puerta (ver la figura);

2. alcey gire las palancas ubicadas
en las dos bisagras (ver la figura);

3. sujete la puerta de los costados
externos y ciérrela lenta pero no
completamente. Luego tire la
puerta hacia si, extrayéndola de
su lugar (ver la figura).

Vuelva a colocar la puerta siguiendo el mismo procedimiento
pero en sentido contrario.

Controlar las juntas

Controle periédicamente el estado de la junta que rodea la
puerta del horno. Si se encontrara dafada llame al Centro
de Asistencia Técnica mas cercano (ver Asistencia). Es
aconsejable no usar el horno hasta que no haya sido reparada.

Substituicao da lampada

Para substituir alampada de
iluminagéo do forno:

1. Desatarraxe a tampa em
vidro do bocal da lampada.
2. Desenrosque alampadae
troque-a por outra analoga:
poténcia 25 W, engate E 14.
3. Retire a tampa (veja a
figura).

! Nao utilizar a lampada do forno como iluminacéo de
ambientes.
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Instalacao

! E importante guardar este folheto para poder consulta-lo a
qualquer momento. No caso de venda, cessdo ou mudanga,
assegure-se que 0 mesmo permanece com o aparelho para
informar o novo proprietario sobre o funcionamento e sobre
as respectivas adverténcias.

! Leia com atencdo as instrugdes: ha informacdes
importantes sobre a instalacao, a utilizagcao e a seguranga.

Posicionamento

! As embalagens n&o sado brinquedos para as criangas e
devem ser eliminadas em conformidade com as regras de
colecta diferenciada (veja em Precaugdes e Conselhos).

I Ainstalacdo deve ser realizada segundo estas instrugdes e
por pessoal profissional qualificado. Uma instalagao errada
pode causar danos a pessoas, animais ou objectos.

I Este aparelho pode ser instalado e funcionar somente em local
permanentemente ventilado segundo a posigao de Normas em
vigor. Devem ser observados os seguintes requisitos:

Encaixe
Para garantir um bom funcionamento do aparelho é
necessario que o movel seja de caracteristicas adequadas:

* 0s painéis adjacentes ao forno devem ser de material
resistente ao calor;

* no caso de moveis de madeira contraplacada, as colas
devem ser resistentes a temperatura de 100°C.

* para encaixar o forno, quer no caso de instalagdo sob
uma banca (veja a figura) quer em coluna, o moével deve
ter as seguintes medidas:

575-585 mm.

—

e

=

Q.%
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Zim,
2k W

595 mm.
/

! Depois de ter encaixado o aparelho, ndo deve ser possivel
contacto com as partes eléctricas.

As declaracbes de consumo indicadas na placa das
caracteristicas foram medidas com este tipo de instalagao.

Ventilagao

Para garantir uma boa ventilacdo é necessario eliminar
a parede traseira do vao. E preferivel instalar o forno de
maneira que apoie-se sobre duas ripas de madeira, ou
sobre uma tabua com uma abertura de pelo menos 45 x
560 mm. (veja as figuras).

—

Colocar no centro e prender

Para prender o aparelho no movel: abra a porta do forno e
atarraxe 4 parafusos na madeira, nos 4 furos situados na
moldura ao redor.

R R D e S

! Todos os componentes de garantia da protecgao precisam
estar presos de modo que nao possam ser tirados sem o
emprego de uma ferramenta.

Ligacao eléctrica

Os fornos equipados com cabo de fornecimento com trés
polo, sdo preparados para funcionar com corrente alternada
na tensao e frequéncia de fornecimento indicadas na placa
de identificacéo situada no aparelho (veja a seguir).
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Montagem do cabo de fornecimento

1. Para abrir a caixa de

= -
zf‘ terminais faca alavanca
=

com uma chave de parafuso
= nas linguetas aos lados da
Z|
Z tampa: puxe e abra a tampa
Z ‘ (veja a figura).
_

2. Instale o cabo de
alimentacao: desatarraxe
o parafuso do grampo do
cabo e os trés parafusos
dos contactos L-N-— e,
em seguida, prenda os fios
embaixo das cabecgas dos
parafusos a obedecer as
cores: Azul (N) Castanho
(L) Amarelo-Verde = (veja
a figura).

3. Prenda o cabo no
respectivo grampo.

N = 4. Feche a tampa da caixa
dos terminais.

Ligagdo do cabo de fornecimento a rede eléctrica
Monte no cabo uma ficha em conformidade com as normas
para a carga indicada na placa de identificagado (veja ao lado).
No caso de uma ligacao directa a rede, sera necessario
interpor, entre o aparelho e a rede, um interruptor
omnipolar com abertura minima entre os contactos de 3
mm. na dimensao certa para a carga e em conformidade
com as normas em vigor (a ligacao a terra ndo deve ser
interrompida pelo interruptor). O cabo de alimentagéo deve
ser colocado de maneira que em nenhum ponto ultrapasse
de 50°C a temperatura do ambiente (por exemplo, a parte
traseira do forno).

1 O técnico instalador € responsavel pela realizagao certa da
ligagao eléctrica e da obediéncia das regras de seguranga.

Antes de efectuar a ligacao, certifique-se que:

* a tomada tenha uma ligagdo a terra e seja em
conformidade com a legislacao;

» atomada tenha a capacidade de suportar a carga maxima
de poténcia da maquina, indicada na placa de identificagao;

* atensao de alimentacao seja entre os valores da placa
de identificacao;

* a tomada seja compativel com a ficha do aparelho.
Em caso contrario, substitua a tomada ou a ficha; ndo
empregue extensdes nem tomadas multiplas.

! Depois de ter instalado o aparelho, o acesso ao cabo
eléctrico e a tomada da corrente deve ser facil.

1 O cabo nao deve ser dobrado nem comprimido.

(1) inpesiT

1 O cabo deve ser verificado periodicamente e substituido
somente por técnicos autorizados (veja a Assisténcia Técnica).

! Aempresa exime-se de qualquer responsabilidade se
estas regras nao forem obedecidas.

PLACA DAS CARACTERISTICAS

largura cm 43,5

Medidas* altura cm 32,4
profundidade cm 43,5
Volume* It. 62
largura cm 45,5
Medidas** altura cm 32,4
profundidade cm 43,5
Volume** It. 65
Medidas* largura cm 43,5
(Con painéis altura cm 32,4

autobrilhantes) profundidade cm 40,6

Volume*
(Con painéis
autobrilhantes)

It. 58

Medidas** largura cm 45,5

(Con painéis altura cm 32,4
autobrilhantes) profundidade cm 40,6
Volume**

(Con painéis  Litros 60

autobrilhantes)

Tens&o de 220/240 V~ 50/60Hz ou 50Hz

Ligagoes poténcia maxima absorvida 2250W
eléctricas (ver quadro das caracteristicas)
Directiva 2002/40/CE acerca dos
fornos eléctricos.
Norma EN 50304
ETIQUETA DE Consumo de energia da declaragédo
ENERGIA de Classe com convecgdo Forgada -

fungado de
aquecimento: TradiCional. e

Este aparelho € em conformidade com
as seguintes Directivas da
Comunidade Europeia:

- 2006/95/CEE de 12/12/06 (Baixa Tens&o)
e posteriores modificagdes.

- 2004/108/CEE de 15/12/04
(Compatibilidade Electromagnética)

e posteriores modificacdes.

- 93/68/CEE de 22/07/93 (Gas) e
posteriores modificagdes.

- 2012/19/CEE e posteriores

¢
A

maodifica¢des.

* Apenas para modelos com guias integradas.
** Apenas para modelos com guias em fio.
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Inicio e utilizacao

ATENGAO ! O forno esta
equipado com um sistema
de bloqueio das grelhas que
permite retira-las sem que
estas ressaiam do forno (1).
Para retirar completamente
as grelhas, tal como indicado
no desenho, basta levanta-
las, segurando-as pela parte

da frente, e puxa-las (2).

! Quando o acender pela primeira vez, aconselhamos de
fazer funcionar o forno vazio pelo menos durante uma hora,
com o terméstato posto a temperatura maxima e a porta
fechada. Pode apagar, abrir a porta do forno e ventilar
a sala. O odor que se sente deve-se a evaporagédo das
substancias empregadas para proteger o forno.

Inicio do forno

1. Para seleccionar o programa de cozedura que desejar,
rode o selector dos PROGRAMAS.

2. Para escolher a temperatura rode o selector do
TERMOSTATO. Uma lista com as cozeduras e as
respectivas temperaturas aconselhadas pode ser
consultada na Tabela de cozedura (veja os Programas).
3. O indicador luminoso do TERMOSTATO aceso indica a
fase de aquecimento até a temperatura definida.

4. Durante a cozedura é sempre possivel:

- modificar o programa de cozedura mediante o selector
dos PROGRAMAS;

- modificar a temperatura mediante o selector do
TERMOSTATO;

- interromper a cozedura se recolocar o selector dos
PROGRAMAS na posicao “0”.

! Nunca encoste objectos no fundo do forno, para evitar
riscos de danos ao esmalte.

I Coloque sempre os recipientes de cozedura sobre a
grelha fornecida.

Ventilagao de arrefecimento

Para obter uma redugéo das temperaturas externas, uma
ventoinha de arrefecimento gera um jacto de ar que sai
entre o painel de comandos, a porta do forno e a parte
inferior da porta do forno.

! No final da cozedura, a ventoinha continua a funcionar
até o forno arrefecer suficientemente.

Luz do forno

Acende-se se for seleccionado = mediante o selector dos
PROGRAMAS. Permanece acesa quando se seleccionar
um programa de cozedura.

Programas

Programas de cozedura

! Para todos os programas pode ser configurada uma
temperatura entre 60°C e MAX, excepto para o programa
GRILL, para o qual recomenda-se configurar a temperatura
apenas em MAX.

—— Programa de FORNO TRADICIONAL

Activam-se os dois elementos aquecedores inferior e
superior. Com esta cozedura tradicional € melhor utilizar
uma unica prateleira: com mais de um tabuleiro havera ma
distribuicdo da temperatura.

|—I Programa FORNO DOCE

Acende-se o elemento aquecedor inferior. Esta fungao &
utilizavel para a cozedura de alimentos delicados, em modo
especial os doces que devem levedar e portanto necessitam
de maior calor proveniente da parte baixa do forno.

™1/ Programa de GRILL

Acende-se o elemento aquecedor superior. A temperatura
muito alta e directa do grill possibilita corar imediatamente
a superficie dos alimentos que, como obstruem a saida
dos liquidos, mantém o interior mais macio. A cozedura
no grill € especialmente aconselhada para os pratos que
necessitarem de alta temperatura na superficie: bifes de
vitela ou vaca, entrecéte, filés, hamburgueres et, ...

Coza com a porta do forno fechada.

Conselhos praticos para cozedura

! Nas cozeduras de GRILL, coloque a bandeja pingadeira
na posicao 1 para recolher os residuos de cozedura (molhos
el/ou gordura).

GRILL

* Coloque a grade na posigdo 3 ou 4, disponha os
alimentos no centro da grade.

+ E aconselhavel configurar o nivel de energia no maximo.
N&o se alarme se a resisténcia superior ndo permanecer
constantemente acesa: o seu funcionamento é
controlado por um terméstato.

PIZZA

» Utilize uma forma de aluminio leve, apoie-a na grelha
do forno.
Se utilizar a bandeja pingadeira aumentara os tempos de
cozedura e dificilmente sera obtida uma pizza crocante.

* No caso de pizzas com muita cobertura € aconselhavel
colocar o queijo mozzarella na metade da cozedura.
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Tabela de cozedura

(1) inpesiT

P Posicao Pré Duragido da
Programas Alimentos eso das aquecimento Temperatura cozedura
g q
(Kg.) . . aconselhada -
prateleiras (minutos) (minutos)
Pato 1 3 15 200 65-75
Carne de vitela ou vaca assada 1 3 15 200 70-75
Carne de porco assada 1 3 15 200 70-80
Biscoitos (de massa tenra) - 3 15 180 15-20
Tortas doces 1 3 15 180 30-35
Forno Lasanha 1 3 10 190 35-40
Tradicional Cordeiro 1 2 10 180 50-60
Cavala 1 2 10 180 30-35
Plum cake 1 2 10 170 40-50
Bignés 0.3 3 10 180 30-35
Pao-de-l6 0.5 3 10 170 20-25
Tortas salgadas 1.5 3 15 200 30-35
Tortas levedadas 0,5 3 15 160 30-40
Forno Para Tortas doces 1 3 15 180 35-40
Dolce Tortas de fruta 1 3 15 180 50-60
Croissants 0,5 3 15 160 25-30
Linguado e chocas 1 4 5 Max 8-10
Espetinhos de c alamares e camarfio 1 4 5 Max 6-8
Filé de bacalhau 1 4 5 Max 10
Verduras na grelha 1 Ya 5 Max 10-15
Bife de vitela 1 4 5 Max 15-20
Grill Costeletas 1 4 5 Max 15-20
Hamburgueres 1 4 5 Max 7-10
Cavala 1 4 5 Max 15-20
Tostas n.’°4 4 5 Max 2-3
Com espeto giratério (se houver)
Vitela no espeto 1.0 5 Max 80-90
Frango no espeto 1.5 - 5 Max 70-80
Cordeiro no espeto 1.0 - 5 Max 70-80
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Precaucoes e conselhos

I Este aparelho foi projectado e fabricado em conformidade
com as normas internacionais de seguranca. Estas
adverténcias sao fornecidas por razdes de seguranga e
devem ser lidas com atengdo.

S

eguranga geral

Este aparelho foi concebido para utilizagdo de tipo ndo
profissional no ambito de moradas.

Este aparelho ndo deve ser instalado ao ar livre, mesmo
num sitio protegido, porque € muito perigoso deixa-lo
exposto a chuva e temporais.

Para deslocar o aparelho pegue-o sempre pelos
especificos manipulos, situados aos lados do forno.
N&o toque no aparelho se estiver descalgo, ou com as
maos ou 0s pés molhados ou humidos.

Este aparelho deve ser empregado para cozer alimentos,
somente por pessoas adultas e segundo as instru¢cdes
apresentadas neste folheto. Qualquer outro uso (como por
exemplo, aquecedor de ambientes) deve ser considerado
improprio e portanto perigoso. O fabricante ndo podera
ser considerado responsavel pelos danos que houver
derivantes de usos improprios, errados ou irracionais.
Durante o uso deste aparelho, os elementos aquecedores
e algumas das partes da porta do forno esquentam-se
muito. Tome cuidado para nao tocar nos mesmos e
mantenha as criancas afastadas.

Evite que o cabo de alimentacdo de outros
electrodomeésticos encoste-se em partes quentes do forno.
Nao tape as aberturas de ventilagcao e de eliminagao de
calor.

Pegue pelo centro a maganeta de abertura da porta: os
lados podem estar quentes.

Utilize luvas de forno para colocar e tirar recipientes.
N&o forre o fundo do forno com folhas de aluminio.
N&o guarde material inflamavel no forno: se o aparelho
for inadvertidamente colocado a funcionar, poderia
incendiar-se.

Assegure-se sempre que os selectores estejam na
posigcéo “e”/“o” quando nao estiver a utilizar o aparelho.
N&o puxe pelo cabo para desligar a ficha da tomada
eléctrica, pegue pela ficha.

N&o realize limpeza nem manutencao sem antes ter
desligado a ficha da rede eléctrica.

Se houver avarias, em nenhum caso mexa nos
mecanismos internos para tentar repara-las. Contacte
a Assisténcia Técnica (veja a Assisténcia técnica).

N&o coloque objectos sobre a porta do forno aberta.
Evite que as criangas brinquem com o aparelho.

N&o é previsto que este aparelho seja utilizado por
pessoas (incluso criangas) com reduzidas capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais, por pessoas inexperientes
ou que nao tenham familiaridade com o produto, a nao
ser que seja vigiadas por uma pessoa responsavel
pela sua seguranga ou que tenham recebido instru¢des
preliminares sobre o uso do aparelho.

O aparelho nao é destinado a ser colocado em
funcionamento por meio de um temporizador externo
ou por um sistema de comando a distancia separado.

Eliminagao

Eliminacdo do material de embalagem: obedeca as
regras locais, de maneira que as embalagens possam
ser reutilizadas.

A directiva Europeia 2012/19/CE relativa aos residuos
de equipamentos eléctricos e electronicos (REEE) prevé
que os electrodomésticos ndo devem ser eliminados
no normal fluxo dos residuos soélidos urbanos. Os
aparelhos ndo mais utilizados devem ser recolhidos
separadamente para optimizar a taxa de recuperagao
e reciclagem dos materiais que os compdem e impedir
potenciais danos a saude e ao meio ambiente. O simbolo
da lixeira cancelada esta indicado em todos os produtos
para lembrar o dever de colecta selectiva.

Para maiores informacgdes sobre a correcta eliminagao
dos electrodomésticos, os proprietarios poderao contactar
0 servico de colecta publico ou os revendedores.

Economia e respeito do meio ambiente

Utilizando o forno nos horarios a partir do fim da tarde, até
as primeiras horas da manha, estara contribuindo para
reduzir a carga de absor¢cao das empresas de fornecimento
de electricidade. As opgdes de definigdo dos programas,
especialmente a “cozedura posterior” (veja os Programas)
e a “limpeza automatica posterior” (veja a Manutengéo e
cuidados), possibilitam organizar-se para isto.

E recomendavel realizar as cozeduras de GRILL e
GRATIN sempre com a porta fechada: quer para obter
melhores resultados, quer para uma sensivel economia
de energia (aproximadamente 10%).

Mantenha as guarni¢des eficientes e limpas, para poderem
aderir bem na porta e nao causar dispersao de calor.

Manutencao e cuidados

Desligar a corrente eléctrica
Antes de realizar qualquer operacao, desligue o aparelho
da alimentagao eléctrica.

Limpeza do aparelho

As partes externas esmaltadas ou inoxidaveis e as
guarnicbes de borracha podem ser limpas com uma
esponja molhada com agua morna e sabao neutro.
Se for dificil remover as manchas, empregue produtos
especificos. E aconselhado enxaguar com agua
abundante e enxugar depois da limpeza. Nao empregue
pos abrasivos nem substancias corrosivas.

O interior do forno deve ser sempre limpo de preferéncia
depois de cada utilizagédo, enquanto ainda estiver morno.
Utilize agua quente e detergente, enxague e enxugue
com um pano macio. Evite abrasivos.

Os acessA’rios podem ser lavados como quaisquer
utensAlios, inclusive numa mAijquina de lavar loiA§a,
excepto as guias corrediA§as.

Aconselha-se nao vaporizar detergentes directamente
na zona dos comandos, mas utilizar uma esponja.

! Nunca utilize equipamento de limpeza a vapor ou de alta
pressao para limpar a aparelhagem.
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Limpeza da porta _—
Limpe o vidro da porta com esponjas e produtos néo

abrasivos e enxugue com um pano macio; ndo use
materiais asperos, abrasivos ou espatulas metalicas afiadas
que podem arranhar a superficie e quebrar o vidro.

Para uma limpeza mais cuidadosa é possivel desmontar
a porta do forno:

1. abra a porta inteiramente (veja
a figura);

2. levante e rode as alavancas
situadas nas duas dobradicgas (veja
a figura);

3. segure a porta dos dois lados
exteriores e feche-a novamente
devagar mas ndo inteiramente; Em
seguida puxe a porta para afrente e
retire-a do seu lugar (veja a figura).

Vuelva a colocar la puerta siguiendo el mismo procedimiento
pero en sentido contrario.

Verificagao das guarnigoes

Verifique periodicamente o estado da guarni¢cdo ao redor
da porta do forno. Se houver danos, contacte o Centro
de Assisténcia Técnica mais préximo (veja a Assisténcia
técnica). E aconselhavel ndo usar o forno antes do mesmo
ter sido reparado.

Substituicao da lampada

Para substituir a lampada de
iluminagéo do forno:

1. Desatarraxe a tampa em
vidro do bocal da lampada.
2. Desenrosque alampadae
troque-a por outra analoga:
poténcia 25 W, engate E 14.
3. Retire a tampa (veja a
figura).

! Nao utilizar a lampada do forno como iluminagao de
ambientes.
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Installation

I Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung bitte sorgfaltig
auf, damit Sie sie jederzeit zu Rate ziehen kdnnen. Sorgen
Sie dafur, dass sie im Falle eines Verkaufs, eines Umzugs
oder einer Ubergabe an einen anderen Benutzer das Gerat
stets begleitet, damit auch der Nachbesitzer die Mdglichkeit
hat, darin nachschlagen zu kénnen.

! Lesen Sie bitte folgende Hinweise aufmerksam durch, sie
liefern wichtige Informationen hinsichtlich der Installation,
dem Gebrauch und der Sicherheit.

Aufstellung

I Verpackungsmaterial ist kein Spielzeug fur Kinder.

Es ist entsprechend den Vorschriften zur getrennten
Mullsammlung zu entsorgen (siehe Vorsichtsmaliregeln
und Hinweise).

I Die Installation ist gemafR den vorliegenden Anweisungen
von Fachpersonal durchzufiihren. Jede unsachgemaRe
Installation kann Menschen und Tiere gefahrden oder
Sachschaden verursachen.

Einbau

Um eine einwandfreie Betriebsweise des Gerates zu
gewahrleisten, muss der Umbauschrank folgende
Eigenschaften aufweisen:

* Die an den Backofen angrenzenden Schrankwande
mussen aus hitzebestandigem Material gefertigt sein.

* Bei Mobeln aus Furnierholz muss der verwendete Leim
eine Hitzebestandigkeit von 100 °C aufweisen.

« Fur den Einbau des Backofens in einen Unterschrank
(siehe Abbildung) oder in einen Hochschrank, muss
das entsprechende Mdbel tiber folgende Abmessungen
verfligen:

575-585 mm.

595 mm.

2 W

! Nach erfolgtem Einbau des Gerates muss die Mdglichkeit
einer Beriihrung mit Strom filhrenden Teilen ausgeschlossen
sein.

Die auf dem Typenschild enthaltenen Verbrauchsangaben
wurden bei dieser Art der Installation ermittelt.

Beliiftung

Zur Gewabhrleistung einer einwandfreien Bellftung die
Ruckwand des Schrankumbaus entfernen. Der Backofen
sollte mdglichst so installiert werden, dass er auf zwei
Holzleisten oder aber auf einer durchgehenden Flache
aufliegt, die Uber einen Ausschnitt von mindestens 45 x
560 mm verfugt (siehe Abbildungen).

Zentrieren und Befestigen

Befestigung des Gerates am Mébel: Offnen Sie die
Backofentur und schrauben Sie die 4 Holzschrauben in die
4 im Backofenrahmen vorgesehenen Locher ein.

il e

I Alle zum Schutz dienenden Teile missen so befestigt
werden, dass ein Entfernen derselben ohne Zuhilfenahme
eines Werkzeugs nicht moéglich ist.

Elektroanschluss

Die mit einem Dreileiterkabel ausgeristeten Backdfen
sind fir den Betrieb mit Wechselstrom bei der auf dem
Typenschild (befindlich auf dem Gerat) angegebenen
Spannung und Frequenz ausgelegt (siehe unten).
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1. Das Klemmengehause
offnen, indem die seitlichen
Zungen des Deckels mithilfe
eines Schraubenziehers
angehoben werden. Deckel
abziehen (siehe Abbildung).

R

T

2. Installation des Netzkabels:
Schrauben Sie die Schraube
der Kabelklemme sowie
die drei Schrauben der
-4

Kontakte L-N-—="heraus.
Befestigen Sie die Drahte
dann unter Beachtung der
entsprechenden Farben
unter den Schraubenkoépfen:
Blau (N), Braun (L), Gelb/
Griin = (siehe Abbildung).
3. Befestigen Sie das Kabel
in der entsprechenden
Kabelklemme.

4. Schliel’en Sie den Deckel

des Klemmengehauses.

Anschluss des Versorgungskabels an das Stromnetz
Versehen Sie das Netzkabel mit einem Normstecker fir
die auf dem Typenschild angegebene Belastung (siehe
nebenstehende Tabelle).

Wird das Gerat direkt an das Stromnetz angeschlossen,
ist zwischen Stromnetz und Gerat ein allpoliger, der
Last und den einschlagigen Vorschriften entsprechender
Schalter mit einer Mindestoffnung der Kontakte von 3 mm
zwischenzuschalten. (Der Erdleiter darf vom Schalter nicht
unterbrochen werden.) Das Versorgungskabel muss so
verlegt werden, dass es an keiner Stelle einer Temperatur
ausgesetzt wird, die 50°C Uber der Raumtemperatur liegt.

I Der Installateur ist fir den ordnungsgemafRen elektrischen
Anschluss sowie die Einhaltung der Sicherheitsvorschriften
verantwortlich.

Vor dem Anschluss stellen Sie bitte sicher, dass:

» die Steckdose geerdet ist und den gesetzlichen
Bestimmungen entspricht;

 die Netzsteckdose fir die auf dem Typenschild angegebene
maximale Leistungsaufnahme des Gerates ausgelegt ist;

» die Netzspannung im Bereich der auf dem Typenschild
angegebenen Werte liegt;

» die Netzsteckdose mit dem Netzstecker kompatibel ist.
Sollte dies nicht der Fall sein, wechseln Sie bitte die
Netzsteckdose oder den Netzstecker aus; verwenden
Sie keine Verlangerungen und Mehrfachsteckdosen.

! Netzkabel und Steckdose miissen bei installiertem Gerat
leicht zuganglich sein.

(1) inpesiT

I Das Netzkabel darf nicht gebogen oder eingeklemmt werden.

I Das Kabel muss regelmaf3ig kontrolliert werden und darf
nur durch autorisiertes Fachpersonal ausgetauscht werden
(siehe Kundendienst).

I Der Hersteller lehnt jede Verantwortung ab, falls diese
Vorschriften nicht eingehalten werden sollten.

TYPENSCHILD
Breite 43,5 cm
Abmessungen* Hoéhe 32,4 cm
Tiefe 43,5 cm
Nutzvolumen* Liter 62
Breite 45,5 cm
Abmessungen** Hoéhe 32,4 cm
Tiefe 43,5 cm
Nutzvolumen** Liter 65
Abmessungen* Breite 43,5 cm
(Mit selbstreiningenden Hdhe 32,4 cm
Paneelen) Tiefe 40,6 cm
Nutzvolumen*
(Mit selbstreiningenden Liter 58
Paneelen)
Abmessungen** Breite 45,5 cm
(Mit selbstreiningenden Hohe 32,4 cm
Paneelen) Tiefe 40,6 cm
Nutzvolumen**
(Mit selbstreiningenden Liter 60

Paneelen)

Spannung 220-240V~ 50/60Hz oder

Elektrischer . ; -
50Hz (siehe Typenschild) maximale

Anschluss X
Leistungsaufnahme 2250W
Richtlinie 2002/40/EG
Uber die Etikettierung von
Elektrobackdfen. Norm EN 50304
ENERGY Deklarierte
LABEL Energieverbrauchsklasse

Erzwungene Konvektion -
Heizfunktion: Standard PIUS e

Dieses Gerét entspricht den
folgenden EG-Richtlinien:

- 2006/95/EWG vom 12.12.06
(Niederspannung) und
nachfolgenden Anderungen

- 2004/108/EWG vom 15.12.04
(elektromagnetische Vertraglichkeit)
und nachfolgenden Anderungen
- 93/68/EWG vom 22.07.93 und
nachfolgenden Anderungen.

- 2012/19/EG und nachfolgenden
Anderungen.

PP

* Nur fur Modelle mit eingelassenen Fihrungen.
** Nur fur Modelle mit Drahtfihrungen.
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m Inbetriebsetzung und Gebrauch

ACHTUNG ! Der Ofen ist mit
einem Arretierungssystem
der Roste ausgestattet.
Damit lassen diese sich
ausziehen, ohne aus dem
Ofen hervorzustehen (1).

Um die Roste komplett
auszuziehen, braucht
man sie nur, wie auf der
Zeichnung zu sehen, vorne zu greifen und zu ziehen (2).

! Bei erstmaliger Inbetriebnahme sollte der leere Backofen fur
etwa eine Stunde bei Hochsttemperatur und geschlossener
Backofentur in Betrieb genommen werden. Schalten Sie das
Gerat dann aus, 6ffnen Sie die Backofentir und liften Sie
die Kiiche. Der bei diesem Vorgang entstehende Geruch
wird durch das Verdunsten der zum Schutz des Backofens
aufgetragenen Stoffe verursacht.

Inbetriebsetzung des Backofens

1. Das gewlinschte Garprogramm (ber den Drehschalter
PROGRAMME auswahlen.

2. Die Temperatur durch Drehen des Knopfes THERMOSTAT
einstellen. Eine Liste von Garprogrammen nebst der
empfohlenen Temperaturen kann in der Back-/Brat-Tabelle
eingesehen werden (siehe Programme).

3. Die Kontrollleuchte des THERMOSTATEN bleibt wahrend
der Aufheizphase bis zum Erreichen der Temperatur
eingeschaltet.

4. Wahrend des Garvorgangs sind folgende Einstellungen
jederzeit moglich:

- Andern des Garprogramms (iber den Drehschalter
PROGRAMME;

- Andern der Temperatur iber den Drehschalter
THERMOSTAT,

- Unterbrechen des Garvorgangs durch das Drehen des
Drehschalters PROGRAMME auf Position ,0".

! Zur Vermeidung einer Beschadigung der Beschichtung
nie Kochgeschirr auf dem Backofenboden positionieren.

I Das Kochgeschirr stets auf dem mit dem Gerat gelieferten
Backofenrost abstellen.

Kiihlluftgeblase

Um die Temperaturen an den auf3eren Teilen des Backofens
abzusenken, wird mit Hilfe eines Kuhlluftgeblases ein
Luftstrahl erzeugt, der zwischen dem Bedienfeld, der
Backofentiir und auch im unteren Teil der Ofentlr austritt.

! Nach Abschluss eines Garvorgangs bleibt das Geblase
solange in Betrieb, bis der Backofen ausreichend abgekihltist.

Backofenbeleuchtung
Um dieses einzuschalten, drehen Sie den Knopf

PROGRAMME auf =—. Es bleibt eingeschaltet, wenn ein
Garprogramm eingestellt wird.

Programme

Garprogramme

I Fir alle Programme kann eine Gartemperatur von 60° bis
MAX. eingestellt werden, mit Ausnahme des Programms
GRILL; hier empfiehlt sich die Einstellung MAX.

—— Programm OBER-UNTERHITZE

Die beiden Heizelemente, das untere und das obere,
werden in Betrieb gesetzt. Bei dieser traditionellen Garart
wird empfohlen, nur einen Backofenrost zu verwenden, da
ansonsten keine gleichmaRige Hitzeverteilung gewahrleistet
werden kann.

|—I Programm KUCHEN

Das untere Heizelement schaltet sich ein. Diese Funktion
eignet sich zum Garen zarter Speisen, insbesondere
jedoch zum Backen von Hefeteigen, die zum Garen mehr
Unterhitze bendtigen.

1/ Programm GRILL

Das obere Heizelement schaltet sich ein. Durch die aul3erst
hohe Temperatur und die direkt auf das Grillgut gerichtete
Hitze wird das Fleisch auf der Oberseite rasch gebraunt,
somit tritt kein Fleischsaft aus und das Fleisch bleibt zarter.
Die Grillfunktion eignet sich ganz besonders flir solche
Speisen, die eine dullerst hohe Oberhitze verlangen:
Rinder- und Kalbssteaks, Entrecote, Fleischfilet, Hamburger
USW...

Garen Sie bei geschlossener Backofentdir.

Praktische Tipps

! Setzen Sie zum GRILLEN die Fettpfanne zum Auffangen
von abtropfendem Fett oder Fleischsaft auf Einschubhdhe
1 ein.

GRILL

» Den Grillrost in die Position 3 oder 4 einflihren und die zu
garenden Speisen in der Mitte des Grillrostes ausrichten.

* Es empfiehlt sich, die hochste Energiestufe zu
verwenden. Im Ubrigen ist es bei dieser Funktion vollig
normal, dass das obere Heizelement nicht stéandig rot
gliht: Es wird durch einen Thermostaten gesteuert.

PIZZA

* Verwenden Sie eine Leichtmetallform und stellen Sie
diese direkt auf den Rost.
Bei Verwendung der Fettpfanne wird die Garzeit
verlangert, und man wird kaum eine knusprige Pizza
erhalten.

» Beireich belegten Pizzas ist es ratsam, den Mozzarella
erst nach Verstreichen der halben Backzeit hinzuzugeben.
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Back-/Brattabelle

(1) inpesiT

Programme | Speisen Gew. Einschubhéhe Vorheizzeit Empfohlene | Garzeit
(kg) (Minuten) Temperatur | (Minuten)

Ente 1 3 15 200 65-75
Kalbs- oder Rinderbraten 1 3 15 200 70-75
Schweinebraten 1 3 15 200 70-80
Gebéack - 3 15 180 15-20
Murbeteigkuchen 1 3 15 180 30-35
Lasagne 1 3 10 190 35-40
Standard Plus | |\ 1 2 10 180 50-60
Makrelen 1 2 10 180 30-35
Plum-cake 1 2 10 170 40-50
Windbeutel 0.3 3 10 180 30-35
Biskuitboden 0.5 3 10 170 20-25
Quiche 1.5 3 15 200 30-35
Hefekuchen 0,5 3 15 160 30-40
Kuchen - Murbeteigkuchen 1 3 15 180 35-40
Backofen Obstkuchen 1 3 15 180 50-60
Brioches 0,5 3 15 160 25-30

Seezungen und Tintenfische 1 4 5 Max 8-10

Tintenfisch- und Krebsspielle 1 4 5 Max 6-8

Kabeljaufilet 1 4 5 Max 10
Gegrillte Gemuse 1 Ya 5 Max 10-15
Kalbsteaks 1 4 5 Max 15-20
Koteletts 1 4 5 Max 15-20

Grill Hamburger 1 4 5 Max 7-10
Makrelen 1 4 5 Max 15-20

Toasts n.° 4 4 5 Max 2-3

Mit BratspieB (falls vorhanden)

Kalbfleisch am Spief 1.0 - 5 Max 80-90
Huhn am Spiefl 1.5 - 5 Max 70-80
Lamm am Spief3 1.0 - 5 Max 70-80
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VorsichtsmaRregeln und Hinweise

! Das Gerat wurde entsprechend den strengsten
internationalen Sicherheitsvorschriften entworfen
und gebaut. Nachstehende Hinweise werden aus
Sicherheitsgrinden geliefert und sollten aufmerksam

ge

lesen werden.

Allgemeine Sicherheit

Dieses Gerat ist fir den nicht professionellen Einsatz in
privaten Haushalten bestimmt.

Das Gerat darf nicht im Freien aufgestellt werden, auch nicht,
wenn es sich um einen geschitzten Platz handelt. Esist hoch
gefahrlich, das Gerat Regen und Gewittern auszusetzen.
Benutzen Sie zum Handling des Gerates stets die sich
seitlich am Backofen befindlichen Gerategriffe.
Berthren Sie das Gerat nicht mit nassen oder feuchten
Handen oder FiiRen und auch nicht, wenn Sie barfuld sind.
Das Gerat darf nur von Erwachsenen und gemaR den
Hinweisen der vorliegenden Bedienungsanleitung
zur Zubereitung von Lebensmitteln verwendet
werden. Jeder andere Einsatz (zum Beispiel: zum
Beheizen von Raumen) ist als unsachgemaf und
gefahrlich anzusehen. Der Hersteller haftet nicht fiir
eventuelle, durch unsachgeméaRBen, falschen oder
unangemessenen Gebrauch verursachte Schaden.
Wenn das Gerét in Betrieb ist, werden die Heizelemente
und einige Ofentiirteile sehr heiB. Beriihren Sie sie
nicht und halten Sie Kinder vom Ofen fern.
Vermeiden Sie, dass die Netzkabel anderer Elektrogerate
in Kontakt mit heiRen Backofenteilen gelangen.

Die zur Beluftung und Warmeableitung vorgesehenen
Offnungen diirfen nicht zugestellt bzw. abgedeckt werden.
Fassen Sie den Griff zur Turéffnung stets in der Mitte an.
An den Seiten konnte er heifd sein.

Verwenden Sie stets Backofenhandschuhe.

Kleiden Sie den Boden des Backofens nicht mit
Aluminiumfolie aus.

Legen Sie keine entzindbaren Materialien in den
Backofen: Sie konnten entflammen, wenn das Gerat
versehentlich eingeschaltet wird.

Vergewissern Sie sich stets, dass sich die Reglerknopfe
auf der Position “e”/“0” befinden, wenn das Gerat nicht
in Betrieb ist.

Ziehen Sie den Netzstecker nicht am Netzkabel aus der
Steckdose, sondern nur am Netzstecker selbst.

Ziehen Sie vor der Reinigung oder vor WartungsmafRnahmen
stets den Netzstecker aus der Steckdose.

Versuchen Sie bei etwaigen Stérungen bitte keinesfalls,
Innenteile selbst zu reparieren. Setzen Sie sich mit dem
Kundendienst (siehe Kundendienst) in Verbindung.
Stellen Sie bitte keine Gegenstande auf der gedffneten
Backofentir ab.

Dieses Gerat ist kein Spielzeug fir Kinder.

Das Gerat ist nicht zur Verwendung durch Personen
(einschlieRlich Kinder) mit eingeschrankten koérperlichen
oder geistigen Fahigkeiten oder Wahrnehmungsstérungen
oder aber ohne ausreichende Erfahrung und
Produktkenntnis geeignet, sofern sie nicht durch eine
fur ihre Sicherheit verantwortliche Person beaufsichtigt
werden oder zuvor Anleitungen zum Gerategebrauch
erhalten haben.

* Dieses Gerat kann nicht mit einem externen Timer
oder einem getrennten Fernsteuerungssystem
betrieben werden.

Entsorgung

* Entsorgung des Verpackungsmaterials: Befolgen Sie
die lokalen Vorschriften; Verpackungsmaterial kann
wiederverwertet werden.

e Gemal der Europaischen Richtlinie 2012/19/EC

Uber Elektro- und Elektronik-Altgerate (WEEE)
durfen Elektrohaushalts-Altgerate nicht Uber den
herkdmmlichen Haushaltsmillkreislauf entsorgt werden.
Altgerate mussen separat gesammelt werden, um die
Wiederverwertung und das Recycling der beinhalteten
Materialien zu optimieren und die Einflisse auf die
Umwelt und die Gesundheit zu reduzieren. Das Symbol
»durchgestrichene Mulltonne* auf jedem Produkt erinnert
Sie an lhre Verpflichtung, dass Elektrohaushaltsgerate
gesondert entsorgt werden mussen.
Endverbraucher kénnen sich an Abfallamter der
Gemeinden wenden, um mehr Informationen Uber die
korrekte Entsorgung ihrer Elektrohaushaltsgerate zu
erhalten.

Energle sparen und Umwelt schonen
Fir einen sparsamen Energieverbrauch den Backofen
in den Stunden zwischen dem spaten Nachmittag
und dem frihen Morgen verwenden. Mit Hilfe der
Programmvorwahl, vor allem dem ,Garvorgang mit
verzogertem Start (siehe Garprogramme) und der
~Selbstreinigung mit verzdgertem Start” (siehe Reinigung
und Pflege) kdnnen Sie die Benutzung Ihres Backofens
in diesem Sinne programmieren.

« Es empfiehlt sich, die Programme GRILL und
UBERBACKEN stets bei geschlossener Backofentiir
vorzunehmen. Dadurch werden nicht nur optimale
Ergebnisse erzielt, sondern auch Energie gespart (ca.
10 %).

» Halten Sie die Dichtungen sauber und in einwandfreiem
Zustand, so dass sie gut an der Tur anliegen und keine
Warmeverluste verursachen.

Reinigung und Pflege

Abschalten lhres Gerates vom Stromnetz
Vor jeder Reinigung und Pflege ist das Gerat vom Stromnetz
Zu trennen.

Reinigung lhres Gerates

» Die emaillierten oder aus Edelstahl gefertigten Auenteile
des Gerates sowie die Gummidichtungen kdnnen mit
einem mit lauwarmem Wasser und einem neutralen
Reinigungsmittel getrankten Schwamm gereinigt
werden. Sollten die Flecken nur schwer zu entfernen
sein, verwenden Sie spezielle Reinigungsmittel. Es ist
ratsam, die Teile nach der Reinigung gut nachzuspulen
und trockenzureiben. Benutzen Sie auf keinen Fall
Scheuermittel oder sonstige scharfe Reiniger.

» Der Backofen sollte méglichst nach jedem Gebrauch,
solange er noch leicht warm ist, gereinigt werden.
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Verwenden Sie hierzu warmes Wasser und ein
Reinigungsmittel, spilen Sie mit Wasser nach und reiben
Sie den Backofen mit einem weichen Tuch trocken.
Vermeiden Sie Scheuermittel.

» Das Zubehor lasst sich wie normales Geschirr reinigen
(auch im Geschirrspuler).

! Verwenden Sie zur Reinigung der Kochmulde keine
Dampf- oder Hochdruckreinigungsgerate.

Backofentir reinigen

Die Backofentiir aus Glas nur mit einem weichen Schwamm
und mildem Reinigungsmittel reinigen. Das Gerat
danach mit einem weichen Tuch trocknen. Keine rauen,
scheuernden Materialien oder scharfkantige, metallische
Schaber verwenden, da sie die Oberflache zerkratzen oder
das Glas beschadigen konnen.

Zur einfachen und grindlichen Reinigung kann die
Backofentir abgenommen werden.

1. Hierzu die Tur vollstandig 6ffnen
(siehe Abbildung);

2. klappen Sie die seitlich an den
beiden Scharnieren befindlichen
Hebel hoch und drehen Sie diese
(siehe Abbildung);

3. fassen Sie die Tur an den beiden
auleren Seiten und schlielen Sie
sie langsam, jedoch nicht ganz.
Ziehen Sie die Tur dann zu sich hin
aus ihrer Lagerung heraus (siehe
Abbildung).

In umgekehrter Reihenfolge wird die Backofentlir wieder
angebracht.

Dichtungen priifen

Den Zustand der Dichtung an der Backofentir in
regelmafRigen Abstanden prufen. Sich im Falle einer
beschadigten Dichtung an die nachstgelegene
Kundendienststelle (siehe Kundendienst) wenden. Es
empfiehlt sich, den Backofen bis zur erfolgten Reparatur
nicht zu verwenden.

(1) inpesiT

Lampenaustausch

Verfahren Sie zumAustausch
der Backofenlampe wie
folgt:

1. Drehen Sie die
Glasabdeckung der
Lampenhalterung heraus.
2. Die Lampe ausschrauben
und durch eine neue Lampe
desselben Typs ersetzen:
Leistung 25 W, Sockel E 14.

3. Bringen Sie die Glasabdeckung wieder an (siehe
Abbildung).

I Die Offenlampe darf nicht als Raumlampe verwendet
werden.
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W Het installeren

! Bewaar dit boekje zorgvuldig voor eventuele verdere
raadpleging. Wanneer u het product weggeeft, verkoopt,
of wanneer u verhuist, dient u dit boekje bij het apparaat
te bewaren zodat alle nodige informatie voorhanden blijft.

! Lees de gebruiksaanwijzingen zorgvuldig door: er staat
belangrijke informatie in over installatie, gebruik en veiligheid.

Plaatsing

I Het verpakkingsmateriaal is niet bestemd voor kinderen
en dient daarom te worden weggegooid volgens de
geldende normen voor gescheiden afvalverzameling ( zie
Voorzorgsmaatregelen en advies).

! De installatie moet worden uitgevoerd door een bevoegde
installateur en volgens de instructies van de fabrikant. Een
verkeerde installatie kan schade berokkenen aan personen,
dieren of dingen.

Inbouw
Voor een goede werking van het apparaat moet het
keukenmeubel de juiste kenmerken hebben:

» de zijkanten van de kastjes die aan de oven grenzen
moeten hittebestendig zijn;

* in het bijzonder moet, in geval van meubels met fineer,
de lijm bestand zijn tegen temperaturen van 100°C;

¢ voor hetinbouwen van de oven, zowelonder het aanrecht
(zie figuur) alsin stapelbouw, dient het meubel de
volgende afmetingen te hebben:

575-585 mm.

595 mm.

‘(\‘/

2 M

! Nadat het apparaat is ingebouwd, mag er geen contact
meer mogelijk zijn met de elektrische onderdelen.

Het energieverbruik dat staat aangegeven op het typeplaatje
is gebaseerd op dit soort installatie.

Ventilatie

Om een goede ventilatie te kunnen garanderen is het
noodzakelijk de achterkant van het meubel te verwijderen.
Het verdient de voorkeur de oven op twee houten balken te
plaatsen, of eventueel op een enkele plank die een opening
heeft van tenminste 45 x 560 mm (zie afbeeldingen).

Centreren en bevestigen

Om het apparaat aan het keukenkastje te bevestigen: open
de ovendeur en schroef de 4 houtschroeven in de 4 gaten
in de zijrand.

—p

! Alle beschermende onderdelen moeten zodanig worden
bevestigd dat ze niet kunnen worden verwijderd zonder
gereedschap te gebruiken.

Elektrische aansluiting

De ovens met driepolige voedingskabel functioneren met de
wisselstroom, spanning en frequentie die aangegeven staan
op het typeplaatje op het apparaat ( zie onder).

Monteren voedingskabel

1. Licht de lipjes aan de
zijkant van het deksel van
het klemmenbord op meteen
schroevendraaier: trek het
deksel van het klemmenbord
open (zie afb.).

DY

T

2. De voedingskabel in
werking stellen: draai de
schroef van de kabelklem
en de drie schroeven van de
1
contacten L-N-—= los, en
bevestig de draden onder de
schroeven metinachtneming
van de kleuren: Blauw (N)
Bruin (L) Geel-Groen =
(zie afbeelding).
3. Maak de kabel vast aan
de daarvoor bestemde
kabelklem.
4. Sluit het deksel van het
klemmenbord.
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Het aansluiten van de voedingskabel aan het
elektrische net

Gebruik voor de voedingskabel een stekker die genormaliseerd
is voor de lading aangegeven op het typeplaatje.
Wanneer het apparaat rechtstreeks op het net wordt
aangesloten moet u tussen het apparaat en het net een
meerpolige schakelaar aanbrengen met een afstand
tussen de contacten van minstens 3mm, aangepast aan
het elektrische vermogen en voldoend aan de geldende
normen (de aarding mag niet worden onderbroken door
de schakelaar). De voedingskabel moet zodanig worden
geplaatst dat hij nergens een temperatuur bereikt van 50°C
hoger dan de kamertemperatuur.

! De installateur is verantwoordelijk voor een correcte
elektrische aansluiting en het in acht nemen van de
veiligheidsnormen.

Voor het aansluiten moet u controleren dat:

* het stopcontact geaard is en voldoet aan de geldende
normen;

* het stopcontact in staat is het maximale vermogen
van het apparaat te dragen, zoals aangegeven op het
typeplaatje;

* de spanning zich bevindt tussen de waarden die staan
aangegeven op het typeplaatje;

* het stopcontact en de stekker overeenkomen. Als dat niet
zo is, dient u ofwel de stekker ofwel het stopcontact te
vervangen; gebruik geen verlengsnoeren of dubbelstekkers.

I Wanneer het apparaat geinstalleerd is moeten het snoer
en het stopcontact gemakkelijk te bereiken zijn.

! De kabel mag niet worden gebogen of samengedrukt.

! De kabel moet van tijd tot tijd worden gecontroleerd en mag
alleen door erkende monteurs worden vervangen (zie Service).

I De fabrikant kan nergens aansprakelijk voor worden
gesteld als deze normen niet worden nageleefd.

(1) inpesiT

TYPEPLAATJE

Afmetingen*

breedte cm 43,5
hoogte cm 32,4
diepte cm 43,5

Inhoud*

liter 62

Afmetingen**

breedte cm 45,5
hoogte cm 32,4
diepte cm 43,5

Inhoud** liter 65

. . breedte cm 43,5
Afmetingen* (Met hoogte cm 32,4
zelfreinigende panelen) diepte cm 40 é
Inhoud* (Met liter 58
zelfreinigende panelen)

; breedte cm 45,5
Afmetingen** (Met ’
zelfreinigende panelen) h.OOQte cm 32,4

diepte cm 40,6
Inhoud™* (Met liter 60

zelfreinigende panelen)

Elektrische
aansluitingen

spanning 220-240V~ 50/60Hz of 50Hz
maximaal opgenomen vermogen
2250W (zie typeplaatje)

ENERGY
LABEL

Richtlijn 2002/40/EG op het etiket
van elektrische ovens.
Norm EN 50304

Energieverbruik verklaring Klasse
convectie Natuurlijk -
verwarmingsfunctie:

Traditioneel

=t

Deze apparatuur voldoet aan de
volgende EU voorschriften:

- 2006/95/EEG van 12/12/06
(Laagspanning) en daaropvolgende
wijzigingen.

- 2004/108/EEG van 15/12/04
(Elektromagnetische Compatibiliteit)
en daaropvolgende wijzigingen.

- 93/68/EEG van 22/07/93 en
daaropvolgende wijzigingen.

- 2012/19/EG en daaropvolgende
wijzigingen.

* Alleen voor modellen met diepgetrokken geleiders.
** Alleen voor modellen met uitstekende geleiders.
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Starten en gebruik

BELANGRIJK'! De oven is
uitgerust met een
blokkeringssysteem voor de
grill dat het mogelijk maakt
om de gril naar buiten te
trekken zonder dat deze
buiten de oven komt (1).
Om de grill volledig te
verwijderen, de grill aan
de voorkant optillen en naar buiten trekken, zoals op de
tekening afgebeeld is (2).

! Wij raden u aan bij het eerste gebruik de oven minstens
een uur leeg te laten functioneren, op maximum temperatuur
en met de deur dicht. Nadat u de oven heeft uitgeschakeld,
opent u de ovendeur en lucht u het vertrek. De lucht die u
ruikt komt door het verdampen van de middelen die worden
gebruikt om de oven te beschermen.

De oven starten

1. Selecteer het gewenste kookprogramma door aan de
PROGRAMMAKNORP te draaien.

2. Kies de temperatuur door aan de THERMOSTAATKNOP
te draaien. Een lijst met kooktijden en aanbevolen
kooktemperaturen kunt u terugvinden in de Kooktabel (zie
Programma'’s).3. La spia TERMOSTATO

Als het controlelampje van de THERMOSTAAT aan is
betekent het dat de verwarmingsfase bezig is totdat de
ingestelde temperatuur bereikt is

4. Tijdens het koken kunt u nog altijd:

- het kookprogramma veranderen met behulp van de
PROGRAMMAKNOP;

- de temperatuur veranderen met behulp van de
THERMOSTAATKNOP;

- het koken onderbreken door de PROGRAMMAKNOP weer
op stand “0” te zetten.

I Zet nooit voorwerpen op de bodem van de oven; u riskeert
hiermee het email te beschadigen.

! Plaats de ovenschalen altijd op bijgeleverde roosters.

Ventilator

Om de oven van buiten niet te heet te laten worden, brengt
een verkoelingsventilator een luchtstroom teweeg die
tussen het bedieningspaneel en de ovendeur naar buiten
komt, alsmede aan de onderzijde van de ovendeur.

I Aan het einde van de kooktijd blijft de ventilator draaien
totdat de oven voldoende is afgekoeld.

Ovenverlichting
Deze gaat werken door de PROGRAMMAKNOP op

te draaien. De verlichting blijft aan wanneer u een
kookprogramma selecteert.

Programma’s

Kookprogramma’s

I'U kunt voor alle programma’s een temperatuur tussen de
60°C en MAX instellen, behalve voor het programma GRILL,
waarbij wordt aanbevolen altijd de maximum temperatuur
(MAX) in te stellen.

—— Programma TRADITIONELE OVEN

De onderste en bovenste verwarmingselementen gaan
aan. Met deze traditionele kookwijze is het beter een enkel
rooster te gebruiken: met meerdere roosters riskeert u een
slechte temperatuursverspreiding.

|—I Programma GEBAKOVEN

Het onderste verwarmingselement gaat aan. Deze functie
wordt aangeraden voor het bakken van fijne gerechten en
vooral voor taarten die moeten rijzen en dus meer warmte
nodig hebben die van onderaf komt.

™1/ Programma GRILL

Het bovenste verwarmingselement gaat aan. De hoge en
rechtstreekse hitte bruint de oppervlakten van het vlees
onmiddelijk zodat er geen vocht verloren gaat en de
binnenkant mals blijft. Het koken onder de grill is vooral
aan te raden voor gerechten die een hoge temperatuur
aan de bovenkant nodig hebben: biefstuk, entrecéte, filet,
hamburger etc...

Kook met de ovendeur dicht.

Praktische kooktips

I Bij de functies GRILL of GRATINEREN, in het bijzonder
wanneer u het draaispit gebruikt, raden wij u aan de lekplaat
op stand 1 te zetten om eventueel vet of jus op te vangen.

GRILL

* Plaats de grill op stand 3 of 4, plaats de gerechten op
het midden van de grill.

« We raden u aan het energieniveau op de hoogste
stand te zetten. Het is normaal dat het bovenste
verwarmingselement niet constant aan blijft: zijn werking
wordt geregeld door een thermostaat.

PIZZA

* Gebruik een lichte aluminium ovenschaal en zet hem op
het bijgeleverde ovenrooster.
Bij gebruik van de bakplaat duurt het langer en krijgt u
waarschijnlijk geen krokante pizza.

 Bij zeer gevulde pizza’s raden wij aan de mozzarella of
andere kaas pas halverwege de kooktijd toe te voegen.
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Kooktabel
Programma's Gerechten Gewicht Roosterstanden Voorvserwarming Aangeraden K?°ktijd
(kg) (minuten) temperatuur (minuten)
Eend 1 3 15 200 65-75
Braadstuk 1 3 15 200 70-75
Varkensvlees 1 3 15 200 70-80
Koekjes (kruimeldeeg) - 3 15 180 15-20
Jamtaart 1 3 15 180 30-35
Traditionele Lasagne 1 3 10 190 35-40
oven Lamsvlees 1 2 10 180 50-60
Makreel 1 2 10 180 30-35
Plum-cake 1 2 10 170 40-50
Beignets 0.3 3 10 180 30-35
Pan di spagna 0.5 3 10 170 20-25
Quiche 1.5 3 15 200 30-35
Cake 0,5 3 15 160 30-40
Jamtaart 1 3 15 180 35-40
GEBAK-OVEN /i chtentaart 1 3 15 180 50-60
Brioches 0,5 3 15 160 25-30
Tong en inktvis 1 4 5 Max 8-10
Clamari en garnalen aan het
spit 1 4 5 Max 6-8
Gefileerde kabeljauw 1 4 5 Max 10
Gegrilde groenten 1 Ya 5 Max 10-15
Biefstuk 1 4 5 Max 15-20
Koteletten 1 4 5 Max 15-20
Grill Hamburgers 1 4 5 Max 7-10
Makreel 1 4 5 Max 15-20
Toast n°4 4 5 Max 2-3
Met braadspit (waar
aanwezig)
Kalfsvlees aan het spit 1.0 - 5 Max 80-90
Kip aan het spit 1.5 - 5 Max 70-80
Lamsvlees aan het spit 1.0 - 5 Max 70-80
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Voorzorgsmaatregelen en

advies

! Dit apparaat is ontworpen en vervaardigd volgens de
geldende internationale veiligheidsvoorschriften. Deze

aa
ze

nwijzingen zijn geschreven voor uw veiligheid en u dient
derhalve goed door te nemen.

Algemene veiligheidsmaatregelen

Dit apparaat is vervaardigd voor niet-professioneel
gebruik binnenshuis.

Het apparaat dient niet buitenshuis te worden geplaatst,
ook niet in overdekte toestand. Het is erg gevaarlijk als
het in aanraking komt met regen of als het onweert.
Maak gebruik van de handgrepen aan de zijkant van de
oven om het apparaat te verplaatsen.

Raak het apparaat niet aan als u blootsvoets bent of met
natte of vochtige handen of voeten.

Het apparaat dient om gerechten te koken. Het mag
uitsluitend door volwassenen worden gebruikt en alleen
volgens de instructies die beschreven staan in deze
handleiding. leder ander gebruik (b.v.: verwarming van
de vertrekken) is niet aangewezen en dus gevaarlijk.
De fabrikant kan niet aansprakelijk worden gesteld voor
eventuele schade die te wijten is aan onjuist, verkeerd
en onredelijk gebruik.

Tijdens het gebruik van de oven worden de
verwarmingselementen en enkele delen van de ovendeur
zeer heet. Raak ze niet aan en houd kinderen op een afstand.
Voorkom dat elektrische snoeren van andere kleine
keukenapparaten op warme delen van de oven
terechtkomen.

Laat de ventilatieopeningen en warmteafvoer vrij.

Pak het handvat van de ovendeur alleen in het midden
vast: aan de zijkant zou het heet kunnen zijn.

Gebruik altijd ovenwanten om gerechten in de oven te
zetten en eruit te halen.

Plaats geen aluminiumfolie op de bodem van de oven.
Plaats geen brandbaar materiaal in de oven: als de oven
plotseling aan zou worden gezet zou dit materiaal vlam
kunnen vatten.

Controleer altijd dat de knoppen in de stand “e”/“0” staan
als het apparaat niet wordt gebruikt.

Trek nooit de stekker aan het snoer uit het stopcontact,
maar pak altijd de stekker direct beet.

Maak het apparaat niet schoon of voer geen onderhoud
uit als de stekker nog in het stopcontact zit.

Probeer in geval van storingen nooit zelf de interne
mechanismen van het apparaat te repareren. Neem
contact op met de Technische Dienst (zie Service).
Plaats geen voorwerpen op de open ovendeur.
Voorkom dat kinderen met het apparaat spelen.

Dit apparaat mag niet worden gebruikt door personen
(kinderen inbegrepen) met een beperkt lichamelijk, sensorieel
of geestelijk vermogen of personen die niet de nodige ervaring
of kennis hebben met het apparaat, tenzij onder toezicht van
een persoon die verantwoordelijk is voor hun veiligheid of
nadat hun is uitgelegd hoe het apparaat werkt.

Het apparaat is niet geschikt om te worden
ingeschakeld m.b.v. een externe timer ofwel door
een gescheiden afstandsbedieningssysteem.

Afvalverwijdering

» Verwijdering van het verpakkingsmateriaal: houd u aan
de plaatselijke normen, zodat het verpakkingsmateriaal
hergebruikt kan worden.

* De Europese Richtlijn 2012/19/EC over Vernietiging van
Electrische en Electronische Apparatuur (WEEE), vereist
dat oude huishoudelijke electrische apparaten niet mogen
vernietigd via de normale ongesorteerde afvalstroom.
Oude apparaten moeten apart worden ingezameld
om zo het hergebruik van de gebruikte materialen te
optimaliseren en de negatieve invlioed op de gezondheid
en het milieu te reduceren. Het symbool op het product
van de “afvalcontainer met een kruis erdoor” herinnert u
aan uw verplichting, dat wanneer u het apparaat vernietigt,
het apparaat apart moet worden ingezameld.
Consumenten moeten contact opnemen met de locale
autoriteiten voor informatie over de juiste wijze van
vernietiging van hun oude apparaat.

Energlebesparlng en milieubehoud
Door de oven te gebruiken vanaf het late middaguur tot aan
de vroege ochtend zorgt u ervoor dat de elektriciteitscentrales
minder worden belast tijdens het ‘spitsuur’. De optie
waarmee u programma’s voorprogrammeert, in het
bijzonder de “uitgestelde bereiding” (zie Programma’s) en
de “vertraagde automatische reiniging” (zie Onderhoud en
verzorging), kunnen u hierbij helpen.

* Houd bij de functies GRILL en GRATINEREN altijd de
ovendeur dicht: u bereikt betere kookresultaten en een
aanzienlijke energiebesparing (circa 10%).

* Houd de afdichtingen altijd schoon zodat ze goed
aansluiten op de deur en er geen hitte vrij kan komen.

Onderhoud en verzorging

De elektrische stroom afsluiten
Sluit altijd eerst de stroom af voordat u tot enige handeling
overgaat.

Schoonmaken van het apparaat

« De buitenkant, dus zowel het email en het roestvrij
staal als de rubberen afdichtingen, kunnen met een
spons en een neutrale zeep worden afgenomen. Als de
vlekken moeilijk te verwijderen zijn, kunt u een speciaal
reinigingsmiddel gebruiken. Na het reinigen dient u
alles goed af te spoelen en te drogen. Gebruik geen
schuurmiddelen of bijtende producten.

« De binnenkant van de oven kunt u het beste direct na
gebruik schoonmaken, als hij nog lauw is. Gebruik warm
water en een schoonmaakmiddel, spoel vervolgens af en
droog met een zachte doek. Gebruik geen schuurmiddelen.

* De accessoires kunnen gewoon worden afgewassen
(eventueel ook in de vaatwasser), met uitzondering van
de geleiders.

* We raden u aan de schoonmaakmiddelen niet direct op het
bedieningspaneel te spuiten maar een sponsje te gebruiken.

I Gebruik nooit stoom- of hogedrukreinigers voor het
reinigen van het apparaat.
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De ovendeur reinigen -
Reinig het glas van de deur met een spons en niet

schurende producten. Droog met een zachte doek. Gebruik
geen ruwe schurende materialen of scherpe schrapertjes
die het oppervlak zouden kunnen krassen waardoor als
gevolg het glas zou kunnen barsten. U kunt voor een
grondige reiniging de ovendeur verwijderen:

1. open de deur volledig (zie
afbeelding);

2. til de hendeltjes op die zich aan
de twee scharnieren bevinden en
draai ze (zie afbeelding);

3. pak de deur aan de zijkanten
beet en sluit hem langzaam, maar
niet helemaal. Trek dan de deur
naar u toe en haal hem uit zijn
voegen (zie afbeelding).

Zet de deur weer op zijn plaats door deze handelingen in
omgekeerde volgorde uit te voeren.

Het controleren van de afdichtingen

Controleer regelmatig de staat van de afdichtingen rondom
de ovendeur. In het geval de afdichtingen beschadigd zijn,
dient u zich tot de dichtstbijzijnde Technische Dienst te
wenden ( zie Service). Gebruik de oven niet voordat de
reparatie is uitgevoerd.

Vervangen van het lampje

Voor het vervangen van het
ovenlampje:

1. Schroef het glazen
lampenkapje los.

2. Schroef het lampje los en
vervang het met eenzelfde
soort lampje: vermogen 25
W, fitting E 14.

3. Plaats het deksel er weer
op ( zie afb.).

! Gebruik de ovenlamp nooit om een vertrek te verlichten.

55



YcTaHOBKA

! BaxHo COXpaHUTb aHHOE PYyKOBOACTBO ANA €ro
nocrnegyrwwnx KOHCcynbTauuu. B cnydyae npogaxwu,
nepegadyu mn3genuva unm npu nepeesge Ha HoBoe mMecTto
XntenbcTea Heobxoammo npoBepuTb, 4TOObI PyKOBOACTBO
ocTaBariocb BMeCTe C U3genuem, ansi Toro YTobbl ero HoBbIN
Bnagenew Mmor o03HaKOMUTbCA C NpaBunamMmmn akcnnyartauyum
M C COOTBETCTBYHOLLMMU npenynpexgeHnamn.

! BHumarenbHo npovnTanTe MHCTPYKUUN: B HUX COOepXaTCA
BaXKHble cBegeHus ob yCTaHOBKe, 3Kcnnyatauun un
6esonacHocTn usgenus.

PacnonoxeHue

! He paspewanTe AeTaM urpaTtb C yNnakKOBOYHbIMU
maTtepuanamu. YrnakoBoYHble maTtepuarnbl OOMmKHbI ObiTb
YHUYTOXEHbI B COOTBETCTBUM C MpaBuiiami pasgesibHoro
cbopa mycopa (cM. [NpeaoCToOpOXXHOCTM U peKOMeHAALMN).

I MoHTax unsgenuda npon3BoanUTCA B COOTBETCTBUU
C OAHHbIMU UHCTPYKUUNAMU KBaJ'IVIC*)VILI,I/IpOBaHHbIMVI
cneunanmcTtamMmu. Hel'lpaBMJ'IbeIM MOHTaX nsgenma MoXxet
CTaTtb NPUYNHOU NMOBPEXAEHUA nmyllectesa U NpUYNHUTb
yu.Lep6 nrgamMm n gomMallHUM XUBOTHbIM.

BcTpoeHHbI MOHTax

Ona obecneyeHns ncnpaBHOro yHKLMOHUPOBAHUS
BCTPanBaeMOoro n3aenms KyXoHHbIN 3fIeMEHT AOMKEH UMETb
COOTBETCTBYIOLLME XapaKTEPUCTUKM:

*  MaHEerM KyXOHHbIX 3IEMEHTOB, NPUIIEraloLLMX K yXOBOMY
WwKady, 4OMKHbI ObITb BbIMOMHEHbI 13 TEPMOCTOMKOMO
matepuana;

*  KINel KyXOHHbIX 311€EMEHTOB 3MTEMEHTOB, LUMOHUPOBAHHbIX
[EePEBOM, JOMKEH ObITb YCTOWYMBBIM K TemnepaType
100°C.

* [Ns BCTpauBaHWUs OyXOBOrO LKada nof KYXOHHbIM
TOMOM (CM. CXEMY) MUAM B MeHarn Hula KyXOHHOro
anemeHTa [ormkHa UMeTb crieaytoLne pasvepsb:

575-585 mm.

595 mm.

3
%

! Mocne BcTpamBaHusa n3genusa B KYXOHHbIA 3MIEMEHT
AOO0IXHa OblTb MCKITIOYEHa BO3MOXHOCTb KacaHusa K
3NEKTPUYECKMMM YaCTAMMW.

Pacxon anekTpoaHeprun, ykasaHHbI Ha NacnopTHOM
Tabnnuke nsgenus, 6bin 3amepsiH 4Nst 4aHHOIO TNa MOHTaxa.

BeHTunAuua

[na obecneveHns Hapgnexailen BeHTUNALMM Heobxoammo
CHATb 3aHI0K0 NaHemnb HULWW KYXOHHOro 3neMeHTa.
PekomeHayeTtca ycTaHOBUTL AyXxoBou LWkad Ha ABa
AepeBsHHbIX Bpycka MMM Ha ChMoLwHoe OCHOBaHue ¢
OTBEPCTMEM ANaMETPOM He MeHee 45 x 560 MM (CM YepTexn).

LleHTpoBKa 1 kKpenneHue

[nsa kpenneHvsa n3genms K KyXOHHOMY 3MeMEHTY: OTKpoWTe
OBepLy OyxoBoro wkada v 3aBuHTUTE 4 Wypyna ans
JepeBsiHHbIX NaHerel B 4 OTBEPCTUS B NEPUMETPAribHON pame.
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! Bce 3alMTHble 3MeMEHTbI AO0MKHbl ObiTb 3aKpenneHbl
Taknum 06pasom, 4Tobbl NX MOXHO BbINO CHATbL TONBKO NpPK
NMOMOLLM CreumnanbHOro MHCTPYMEHTA.

AneKTpuyeckoe noaksroYeHmne

[yxoBble LKadbl, YKOMMIEKTOBaHHbIE TPEXMOMNIOCHBIM CETEBbLIM
kabenem, pacimTaHbl Ha PyHKLMOHMPOBAHME C NepeMeHHbIM
TOKOM C HarnpshKeH1eM 1 HaCTOTON AMEKTPOMUTaHMS, yKadaHHBIMM
Ha MacropTHOM Tabnuyke ¢ AaHHBIMU (CM. HUXE).

MoacoepnnHeHne ceTeBoro kabens

1. OTKpONTE 3aXUMHYIO
KOpOOKY, HaXaB Npy MOMOLL
OTBEPTKU Ha BbICTYMbI C GOKOB
KPBILLIKV: MOTSHUTE U OTKPOWTE
KPbILLKY (CM. CXemy).

T T
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2. Mopsgok nogcoeanHeHus
CETEBOro Kabens: OTBUHTUTE
BMHT KabenbHOro carnbHuka
N TPU BMHTa KOHTaKTOB L-N-
—4

— W 3aTeM npukpenuTte
nposofa nof ronoBkamu
BMHTOB, CObntoaas LiBETOBYHO
MapkupoBky CuHuin (N)
KopuuHesbii (L) XXenTo-
3emeHbli — (CM. Cxemy).
3. 3akpenuTte ceTeBOMN
kabenb B cneunanbHOM KabernbHOM canbHUKe.

4. 3aKpoWnTe KPbILLKY 32>KUMHON KOPOOKU.

&
-
;

NMopcoennHeHne ceTeBOro WHypa U3Aenus K ceTu
ANeKTponuTaHusA

YcTaHoBUTe Ha ceTeBOM kabenb HOpManM3OBaHHYHO
LUTENCenbHYH0 BUNKY, PACYUTaHHYHO Ha HarpysKy, ykasaHHyo
Ha nacnopTHow Tabnuyke (cm. cboky). B crnyvae npsimoro
MOOKIIOYEHUS K CETU AMNEKTPONUTaHUA Mexay usgenuem
N ceTbio Heob6XoaMMO YyCTAaHOBUTb MHOTOMOJOCHLIN
BblKMO4aTenb C MUHUManbHbIM paccTosHUEM MexXay
KOHTaKkTaMu 3 MM, pacHMTaHHbIA Ha OAHHYH Harpysky
M COOTBETCTBYKLWMN AENCTBYHOLWUM HOpMaATUBaM
(BbIKNtOYaTENb HE JOIMKEH Pa3MbIKaTb MPOBOZ, 3a3eMIEHUST).
CeteBon kabenb gonxeH 6biTb pacnonoxeH Takum
0o6pas3om, 4TOObl HM B OOHOM TOYKE ero TemnepaTtypa He
npesbilwana TemnepaTypy nomeleHms 6onee yem Ha 50°C
(Hanpumep, 3agHSA NaHenb AyxXoBoro wkada).

! OnekTpoMOHTEP HECET OTBETCTBEHHOCTL 3a NPaBUITbHOE
nogknoyeHne M3genus K afekTpuyeckonm ceTu M 3a
cobnitogeHne npasmn 6e3o0nacHOCTML.

Mepen noaknYeHNEM U3OENUs K CETU SNEKTPONUTaHUs
npoBepbTe cneaytoLlee:

* poseTka [AoMmKkHa BbiTb coeaMHeHa C 3a3eMIeHnem U
COOTBETCTBOBATL HOpMaTNBaM;

e ceTeBas po3eTka [A0MXHa BblThb paccuutaHa Ha
MakcuMmarnbHy NoTpeGrnsemMyo MOLLHOCTb M3denus,
yKasaHHy B TabnuLe TEXHUYECKUX XapaKTepUCTUK;

e Hanpsa)XeHMe M YacToTa Toka CeTU AOJIKHbI
COOTBETCTBOBATb 3MEKTPUYECKUM AaHHbIM U3AEenus;

e ceTeBasd po3eTka AOMKHa BbITb COBMECcTMMa CO
LUTENCEenbLHOM BUMKOM U3denus. B npoTMBHOM cryyae
3aMeHuUTe Po3eTKy UMW BUMKY; HE UCMONb3yuTe
YONUHUTENW UM TPOUHUKM.

! Napenue OOMKHO GbiTb YCTAHOBMNEHO TakMM oGpasoMm,
YTOObI BNEKTPUYECKMIN MPOBOA U ceTeBas poseTka bbinu
MEerko OOCTYMHbI.

! SneKTpmquwa npoBoa nsaenna He OorxeH ObITb COTHYT
nnun cxart.

! PerynspHo npoBepsanTe cocTosdAHue kabens
3MNEeKTPONUTaHust 1 B criyyae HeobxoaMMOCTU nopy4vuTe
€ro 3amMeHy TONbKO YMOMHOMOYEHHbIM TEXHUKAM (CM.
TexHu4eckoe obcnyxnBaHue).

(1) inpesiT

! MpouzBoauTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a
nocneAacTBUsi HeCOOIOAEHUA NepPeYUCNeHHbIX Bbllue
TpebGoBaHUMU.

AlO 77

MACIMNOPTHAA TABJINYKA

wmrpwuHa 43,5 cm.
BbicoTa 32,4 cMm.
rmy6uHa 43,5 cm.

Fa6apuTHble
pa3mepbI*

O6bem* 62 n

wnpuHa 45,5 cwm.
BblcoTa 32,4 cm.
rnybuHa 43,5 cm.

Fa6apuTHble
pa3mepbI**

O6bLem** 65 n

Fa6aputHble
pa3mepbI* (Mogenu c

wnpuHa 43,5 cwm.
BblcoTa 32,4 cm.

camMoYnUCTALLMMUCS rny6uxa 40,6 cm.
naHenamm)

O6bem* (Mogenu ¢

camMounUCTALLMMUCS 58 n

naHensamm)

Fa6aputHble LwunpuHa 45,5 cwm.
pa3mepbI** (Mogenu ¢ BbicoTa 32,4 cMm.

CaMOuUCTALLMMUCS rny6uHa 40,6 cm.
naHensmu)
O6BLem** (Mogenu ¢
CaMOYUCTALLMMUCS 60 n
naHensmmn)
HanpsikeHne 220-240 B ~ 50/60Iy, nnn 50y
JnekTtpuyeckoe (cm. MacnopTHyto Tabnuuky),
noakntovyeHune MaKkcymarbHasi nornoLlaemvas
MOLLHOCTb 2250 BT
MAPKWPOBKA Hvpextusa 2002/40/CE
NMOTPEBINEHUA 06 3TMKeTKax aneKTpU4eckmx
QNEKTPO3HEPIUK OyX0BbIX LWKadoB.
Hopmatuea EN 50304
c‘ Pacxop anekTpoaHeprumn 3asiBneHvie
Knacca HaTtypanbHas KOHBEKUUSA —
AIO 77 pexuMm Harpesa:

O
TpaovLMOHHAS OYXOBKA. s

[aHHoe n3penve

COOTBETCTBYET crefyoLmm QupekTuBam
EBponevickoro coobLiecTsa:

- 2006/95/CEE ot 12/12/06

(Hu3koe HanpsbkeHWe) U NocneayoLmnm
N3MEHEHNAM

- 2004/108/CEE ot 15/12/04
(OnekTpomarHuTHas COBMECTUMOCTb)

1 NocreayrLwmuM N3MeHeH1sIM

- 93/68/CEE ot 22/07/93 1 nocnegyoLwmm
N3MEHEHNAM.

2012/19/CE v nocnefyoLmm N3MEHEHUSIM.

C

A

* TonbKo Ans Mogeneit ¢ HanpPaBMSOLMMM, U3TOTOBIIEHHBIMU METOLOM BbITSKKM.
** TonbKo Ans Mogeneli ¢ HanpaBnsioLLVMMM 13 NPpYTKa.
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BkrnroyeHue n akcnnyarauuvs

BHUMAHME ! [lyxosown wkad
YKOMMIIEKTOBaH CUCTEMOM
GNOKMPOBKN peLleTok,
MO3BOMSAOLLEN BbIHUMATD KX
13 JyXOBKM HE MOMHOCTLHO (1).
[na nonHoro BbIHWUMAaHUSA
PELLETOK JOCTATOMHO MOAHSATb
WX, KaK MokasaHo Ha cxeme,
B351B WX 3a NepegHui kpan, n

NoTSHYTb Ha cebs (2).

! Mpu nepBoM BKMOYEHWM OyXOBOrO LWKada pekomeHayem
NpoKanuTb ero npumepHo B TeyeHme 30 MUHYT npu
MaKCMMarbHON TeMnepaType ¢ 3aKpbITOn ABepuei. 3aTeM
BbIKMOYMTE AYyXOBOW LKA, OTKPOWTE ABEPLLYY M NMPOBETPUTE
nometleHue. 3anax, KOTOPbIN Bbl MOXETE MOYYBCTBOBATb,
BbI3BaH UCMapeHMeM BeLLeCcTB, UCMOMNb30BaHHbIX A4S
npeaoxpaHeHns AyxoBoro Lwkada.

BknroyeHne ayxoBoro wkaca

1. BblbepuTe HyXHyI nNporpamMy MpUroTOBMEHUS Npu
nomoLum pykosatkn NMPOIPAMMBbI.

2. Bblbepute TemnepaTypy npu nomoLim perynsaropa
TEPMOCTAT. B cneuuanbHon Tabnuue npuBoantcs
nepevyeHb TUMOB MPUrOTOBIIEHNSI C COOTBETCTBYHOLLMMMU
pekomeHayeMbiMu Temnepatypamu (cM. [Nporpammel).

3. BknwoueHHbln niaukatop TEPMOCTATA o3Hadvaet
TekyLLyto (hady HarpeBa QyX0BK/ A0 3aJaHHOM TeMnepaTypsbl.
4. B npouecce NpurotoBrieHns B Nito60 MOMEHT MOXHO:
- U3MEHUTb NporpamMmMy MPUroTOBAEHUS MPU MOMOLLN
pykositkm NMPOIPAMMBbI;

- UBMEHUTb TemnepaTtypy npv NOMOLUU perynatopa
TEPMOCTAT;

- npepBaTb MPUroTOBMEHUE, MOBEPHYB PYKOATKY
MPOIrPAMMBbI B nonoxeHue «0».

! Hukora He cTaBbTe HUKaKMX NPeAMETOB Ha IHO yXOBOTO
wkadya, Tak Kak OHW MOTyT MOBpPEeAWTb 3ManuMpoBaHHoe
MoKpbITUE.

! Bceraa ctaBbTe Nocyay Ha NpunararoLLyocs peLueTky.

OxnaguTtenbHas BeHTUNAULUA

[na noHWwxXeHns TemnepaTypbl CHapyXu AyX0BOro Lkada
OoxNaauTenbHbIA BEHTUNSATOP CO34aeT MOTOK BO3gyxa
MeXxay nepegHen naHenblo, ABepuen yX0BOro wkada 1
HVKHUM KpaeMm ABepLibl AYXOBKMU.

1Mo 3aBepLUEeHUN NMPUroToBNeEHNA BEHTUNATOP NpoaoJnkaeTt
pa6OTaTb BMNJyiOTb A0 HaAnexallero oxnakaeHuna gyxXoBKu.

OcBelleHne AyXoBOro u.|Ka

3aropaetcs npu BbiGope npu NOMOLLM PYKOSTKM
MPOIrPAMMDbI. OcTaeTtca Bknw4YeHHON npu Bbibope
nporpamMmbl MPUrOTOBIIEHNS.

[Mporpammsbl

I'IporpaMMbl npuroToBnieHusA
I [Ina Bcex nporpamm MOXHO 3agaTtb TemnepaTypy ot 60°C
0o MAKC kpowme:

« 'PUIb (pekomeHayeTcsa ycTaHaenmeaTtb Tornbko MAKC.
Temneparypy);

—— Programma TPAOULUMNOHHASA OYXOBKA
BkntoyatoTcst ABa HarpeBaTeNbHbIX 3M1EMEHTA: HUXHUMN
N BEPXHWUI. B pexnme TpaguUMOHHOIO MPUroTOBEHUS
pPEKOMEHAYETCS UCMONb30BaTh TOMbKO OAMH YPOBEHb: Npu
Mcnonb3oBaHMM HECKONbKUX YPOBHEWN pacnpenerneHune
Temnepartypbl OyaeT HeoNnTUMarnbHbIM.

|—I Mporpamma KOHOUTEPCKAS BbINMEYKA
BkntoyaeTcst HWKHWUIA HarpeBaTerbHbIN SNTIEMEHT.

[aHHas yHKUMS npegHa3HavyeHa And NPUroToBMEHUS
OenuvkaTtHbIX 6rof, TakMx Kak KoHauTepckas Bbineyka,
Tpebywwasa nogbema TecTa, yemy cnocobcTByeT
BblAENeHne Tenna CHU3Y.

XoTum obpaTuTb Bale BHUMaHWE Ha TO, YTO AnS
nocTuxeHns 6onee BbICOKMX TemnepaTyp TpebyeTcs
DonbLUe BpeMeHu, CriefoBaTenbHO B 3TUX Cyyasix cnegyet
ncrnonb3oBaTb pexum « TpaguumMoHanbHas gyxoBKay.

™/ Mporpamma FPUMb

Bxkrito4aeTcst BepXHUM HarpesaTerbHbIV ANEMEHT. SHaUUTENbHAS
Temneparypa NpsiMoro AenCTBUS FPUIst MO3BOSSIET MONYYnUTb
ObICTpoe 0bpasoBaHMe KOPOYKM Ha MOBEPXHOCTW MPOAYKTa,
KoTopasi NPensiTCTBYET BbIXOQY COKOB M COXPaHSIET NMpoayKT
HEXHBIM 1 COMHBIM BHYTpY. Mcnonb3oBaHue yHKLMY rpusb B
0COBEHHOCTM pekoMeHayeTcs Ans Ontoa, Ans NPUroToBMEHNS
KOTOpbIX TpebyeTcs Bbicokasi MOBEPXHOCTHas Temneparypa:
TENsAYbMX U FOBSPKbUX OUDLLTEKCOB, aHTPEKOTOB, BbIPE3KY,
rambyprepoB u T.4.

[oToBLTE OMOAA C 3aKpPbITOM ABEpLIEN OyXOBOrO LKada.

npaKTVI‘-IECKVIe coBeTbl NO NPUroToBJ1IeHUKO

! Mpun ncnonesoBaHun pexuma NPUJIb nomecTtute
NpoTMBEHb Ha ypoBeHb 1 gnsa cbopa xuakocrten,
BbIJENSAEMOro npu xapke (Cok U/vnu xxup).

rPUIb

* YcTaHoBWUTE peLleTKy Ha ypoBeHb 3 unu 4, nomectute
NpOayKThbl B LIEHTP peLleTKM.

* PekomeHayeTcs BbI6paTb MakCMManbHYK MOLLHOCTb
AyxoBku. He 6ecrnokonTecb, eCnu BEPXHU 3NEMEHT
He ocTaeTcsl NOCTOSHHO BKMKOYEHHbIM: ero pabota
ynpasnsaeTcs TepMoCTaToMm.

MALLA

* Vcnonb3ynTte NpoTUBEHb U3 METKOro antoMUHUS,
yCTaHaBMnM1Bas €ro Ha npunararLLycs peLleTky.
Mpu ncnonb3oBaHUM NPOTUBEHS BPEMS BbINeYku
YANVHSAETCS, YTO 3aTPyAHSAET MnornyyeHne XpycTawen
nMubl.
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(1) inpesiT

+ B cnyyae BbiNeyky nuLlbl ¢ 06UNbHOM HAYMHKOM
peKoOMeHIYeTCs MOMOXUTb Ha NULLY Cbip MouLapenna

B cepeanHe BbINEeYKNn.

Tabnuua npuroroBneHus

Bpems HarpeBaHus | PekomeHgyemas MpopomkuT-T b
Mporpammel MpoAykTbI Bec (kr) | YpoBeHb npuroToBneHus
(MuH.) Temneparypa
(MUHYTBI)
YTKka 1 3 15 200 65-75
YTKa apkoe 13 TENSTUHbI Unu
roBSiANHbI 1 3 15 200 70-75
)KapKoe 13 CBUHMHBI 1 3 15 200 70-80
MeyeHbe (necoyHoe) - 3 15 180 15-20
TpapguumoHa | MNecoyHble TOpTbI 1 3 15 180 30-35
nbHas JlasaHbs 1 3 10 190 35-40
AyXOBKa BapaHuHa 1 2 10 180 50-60
Ckymbpus 1 2 10 180 30-35
BuckBUTHBIE KEKCI 1 2 10 170 40-50
Oknepebl 0.3 3 10 180 30-35
BucksuTtHOE TECTO 0.5 3 10 170 20-25
Hecnagkue TopThl 15 3 15 200 30-35
[poxokeBble TOPThI 0,5 3 15 160 30-40
OenukaTtHaa | [NecoyHble TOPThbI 1 3 15 180 35-40
ayxoBKa DpyKTOBLIE TOPTHI 1 3 15 180 50-60
CnoeHble Bynouku 0,5 3 15 160 25-30
Kamb6ana n mopckue 1 4 5 M akc. 8-10
KapakaTuubl
LWawnblk 13 kKanbMapos u
KpeBeToK 1 4 5 M akc. 6-8
dune Tpeckn 1 4 5 M akc. 10
OBowwm-rpunb 1 3nnun 4 5 M akc. 10-15
Tensauuin GudLutekc 1 4 5 M akc. 15-20
puns OT6MBHbIE 1 4 5 M akc. 15-20
ambyprepbl 1 4 5 M akc. 7-10
Ckymbpus 1 4 5 M akc. 15-20
[opsune ByTepbpoabl 4 4 5 Makc. 2-3
Ha Beptene
TenatuHa Ha BepTene 1,0 5 M akc. 70-80
Kypuua Ha BepTene 2,0 - 5 M akc. 70-80
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NMpeaoCToOpoOXHOCTU U

pekoMeHAaaumm

! Iagenue cnpoekTUpOBaHO 1 U3rOTOBIEHO B COOTBETCTBUN
C MexayHapoaHbIMM HOopMaTMBamMu no 6e3onacHoCTH.
HeobxoouMo BHMUMATENbHO Mpo4YUTaTh HacTosALllne
npeaynpexaeHus, cocTaBleHHble B LeNnsx Bawewn
©e3onacHocTH.

Oﬁu.me TpeboBaHusA K 6e3onacHocTn

e laHHOe wn3pgenue npegHasHavyaeTcs An4
HenpogeccnoHanbHOro UCNoNb30BaHUsa B AOMAaLLHUX
YCIOBUSIX.

3anpellaeTca ycTaHaBnMBaTh U3Aenve Ha ynuue, Aaxe
noJ HaBecOM, TaK Kak BO3AENCTBUE Ha HEro JOXAs U
rpo3bl ABMASIETCA Ype3BblYaiHO ONACHbIM.

[Ons nepemelweHus nsgenus Bcerga beputech 3a
crneumarnbHble py4ky, pacrnonoXeHHble ¢ 6OKOB LyXOBOro
wkada.

He npukacamTecb K M3Oenuio BNaxHbIMU pykamu, a
Takke HaxoAsicb 6OCMKOM UM C MOKPbIMU HOraMu.
U3penue npeaHasHavyeHoO ANA NPUroToBIIEHUA
nULEBbIX NPOAYKTOB, MOXET ObITb UCMOJNb30BaHO
TONbKO B3pOCHbIMUA NMULaMuM B COOTBETCTBUM
C WHCTPYKUUAMU, NPUBEOEHHbLIMU B JAHHOM
TexHu4yeckom pykoBopcTBe. Jlloboe gpyroe
ero ucnonb3oBaHue (Hanpumep: OTOMJIeHUeE
nomMelweHUs) cYnTaeTcAa HeHagnexawum wu
cnepoBaTeNibHO onacHbIM. lpousBoauTenb He
HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a BO3MOXHbIW yliepo,
BbI3BaHHbIA HeHapnexawum, HenpaBuilbHbIM U
Hepa3yMHbIM UCMOJIb30BaHUEM U3aenus.

B npouecce akcnnyaraumm n3genvs HarpeBaTtesbHble
3fIeMeHTbl U HEeKOTOopble YacTu ABepLbl AYXOBOro
wkadcga cunbHO HarpeBarwTca. Heobxogumo
NPOSsIBNATb OCTPOXHOCTb BO U3bexxaHne KOHTaKToOB
C 3TUMM YacTAMU U He pa3pewaTb AeTAM
npubnunxarbcs K AyXoBKe.

Cnepute, 4TObbI CeTEBbIE LUHYPbl APYrMx ObITOBbLIX
3NeKTponpnbopoB He MpuKacanucb K ropsiynm 4actam
AyXOBOro wkada.

He 3akpblBanTe BEHTUNSALMOHHbIE PELLETKN N OTBEPCTUS
pacceuvBaHus Tenna.

BepuTtech 3a pyuky OBepLbl B LLEHTPE: C GOKOB OHa MOXET
ObITb ropsiven.

Bcerga HageBanTe KyXOHHbIE Bapexku, Koraa ctaBute
nnn BelHUMaeTe 6ntoga 13 AyxXoBKU.

He nokpbiBanTe OHO AyXOBOro wkada ornbroun.

He xpaHuTe B AyX0BOM LiKady BO3ropaemMble NpeameThbl:
npw criy4yamHOM BKIFOYEHUN U3OENNUS Takne matepuarnbl
MOTyT 3aropeTbCs.

Bcerpa npoBepsinTe, 4TOOLI perynsatopbl HAXOOUIUCH B
nonoxexuu “e”/“o”, korga nsgenue He UCMNoNb3yeTCs.
He TaHWTe 3a kabenb 3MneKTponUTaHns 4ns 0TCOeaNHEHNS
BUNKN M30Eennsi N3 CETEBON PO3ETKMU, BO3bMUTECH 3a
BUIKY PYKOMW.

Mepen Ha4anoM YMCTKM UIIY TEXHUYECKOTO OOCITY>KMBaHMS
n3genna Bcerga OTCOEAUHANTE LUTENCENbHYIO BUITKY U3

CEeTEBOWN PO3ETKN.

* B cny4ae HeMcnpaBHOCTM KaTEropuM4eckn 3anpeLlaercs
OTKPbIBaTb BHYTPEHHWE MeXaHU3Mbl U3AeNns C Lenbio
Mx camocTtosiTernbHoro pemoHTa. ObpalyarTtech B LleHTp
CepawicHoro obenyxvieaHus (cM. CeparicHoe 00CnyKvBaHME).

* He cTtaBbTe npeameTbl Ha OTKPbITYIO ABEPLY AyXOBOroO
LwKada.

* Hepa3speLuarite AETSM MrpaTh C ObITOBLIM 3MEKTPONPUOOPOM.

o Jkcnnyatauma nsgenua nuuamu (Bknryas geTten)
C OrpaHuYeHHbIMU PUINYECKMMU, CEHCOPHBLIMU UN
YMCTBEHHbIMW CMOCOBHOCTAMU, HEOMbITHBIMU fMUaMM
UM NMUamMm1, HE3HAKOMbIMU C NpaBuIaMm aKcryaTaumm
AaHHOro usgenus, sanpelaeTcs 6e3 KOHTpPoOns co
CTOPOHbI NI, OTBEYAOLLEro 3a Mx 6e30MacHOCTb, Unm
6e3 0byyeHuns npaBunam NonNb3oBaHWUs U3genvem.

* Wspenue He paccunTaHoO Ha BrilOYeHMe NOCPeaCTBOM
BHELWHEero CMHXpoHW3aTopa Mnu oTaenbHOMN
cucTeMbl AUCTAHLMOHHOIO yrpaBlieHUA

YTunusauuna

*  YHMYTOXEHME YNaKOBOYHbIX MaTepuarnos: cobnoganTe
MECTHble HOpMaTWBbI C LENb MNOBTOPHOTO
MCMOMb30BaHUSA YNaKOBOYHbIX MaTEPUanoB.

* CornacHo Eponeuckon Oupektuse 2012/19/CE
KacaTernbHO yTUNn3aumm 3MeKTPOHHBIX U ANEKTPUYECKMX
anekTponpubopoB anekTponpubopbl He OOMXHbI
BblOpackiBaTbCA BMECTe C OObIYHbIM rOpPOACKUM
MyCOpoOM. BbiBeeHHble 13 CTposi Npubopbl SOMKHbI
cobupaTtbCst OTAENBHO A4N19 ONTUMM3ALIMK UX YTUNU3ALMN
W pekynepaLmmn COCTaBMSOLLMX UX MAaTEPUAroB, a Takke
anst 6e30nNacHOCTU OKpYXaloLlen cpedbl U 300pOBbS.
CumBON 3a4epkHyTasi MycopHasi KOP3WHKa, MMEIOLLMNCS
Ha Bcex npubopax, CNyXUT HaNnOMUHaAHUEM 00 ux
OTAEenNbHOM yTUNn3auum.

Ctapble ObITOBbIE 3neKTponpnbopbl MOryT ObIThb
nepefaHbl B OOLLECTBEHHbIM LEHTP yTUnusauumu,
OTBE3EeHbl B CneunanbHble MyHULMNANbHbIE 30HbI
Unu, ecnu 3To NPeayCMOTPEHO HaLMOHaNbHbIMU
HOpMaTMBaMu, BO3BpALLEHbl B MarasuH npu MnoKynke
HOBOrO M3Jenusi aHanorMyHoro Tuna.

Bce BegyLume npon3BoanTenin ObITOBLIX 3N1EKTPONPUGOPOB
COOEVCTBYIOT CO3aHUIO U YNPaBMNeHNo cucTemamMm no
cbopy ¥ yTUnM3aumm ctapbix 3N1eKTponproopos.

OKOHOMUA 3NIeKTPO3IHEPrMn M oxpaHa

OKpyXawlLen cpeabl

* Ecnu Bbl 6ygeTte nonb3oBaTbCs OyXOBbIM LIKadoMm
BEeYepoM M [O paHHero ytpa, 3TO NOMOXeT
COKpaTUTb Harpysky noTpebrneHns 3neKTpo3Heprun
aneKkTpocTaHuusaMU. ATy BO3MOXHOCTb Bam gaayt onumm
nnaHMpoBaHMs NPorpamMm, B YaCTHOCTU «MPUroTOBINEHME
C 3agepxkom» (cm. Mporpammbl) n «aBTOMaTtuyeckas
NMPONMTUYECKas YNCTKa C 3adepPKKon (CM. TexHnyeckoe
obcnyxuBaHue n yxoa).

* PekomeHgyeTcs Bcerga rotoBuTb B pexax PUNb n
3AMNEKAHKA c 3akpbITo ABEpLEN: 3TO HEOOXOANMO ANS
3HaAYUTENbHON 3KOHOMUM 3MEKTPO3HepPrun (MpUMEpPHO
10%), a Taioke Ans NyyLwnxX pesynbTaToB NPUroTOBEHNS.

+ Cogepxute ynrioTHEHUss B UCMIPABHOM U YUCTOM
COCTOSIHUW, NPOBEPSIATE, YTOObI OHW MAOTHO NpUeranu
K ABEpLIe U He NponycKanu yTeyek Tenna.
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TexHu4yeckoe obcnyxuBaHue
n yxon

OTKNo4YeHMNE INEeKTPonUTaHus
Mepen Havanom kako-nnbo onepawmm No 00CNyXMBaHUIO
UMW YNCTKE OTCOEOMHUTE M3LEnue OT CETMU ANEKTPONUTaHUS.

Yuctka nsgenusa

* HapyxHble aManmpoBaHHbIe aNeMeHTbI Uy Aetanu us
Hep)XaBeloLLen CTanu, a Takke Pe3nHOBbIE YNNOTHEHUS
MOXHO NpoTUpaTb rybkomn, CMOYEHHOW B TENnow Boae
UnM B pacTBOpPE HENTparbHOro MOMLEro cpeacTsa.
Ona yganeHma ocob0 TpyaHbIX NSATEH UCNONb3ynTe
cneunarnbHble YMUCTAWME CcpeacTBa, MMelLwmecs B
npogaxe. Nocne YNCTKM pekoMeHAyeTcsa TaTerbHO
yAanuTb OCTaTKN MOKOLLIEro CpeacTBa BIAXXHOW TPSINKOM
M BbICYLNTb AyXOBKYy. He ucnonb3ynte abpasvBHbie
MOPOLUKM MUIM KOPPO3UNHbIE BELLECTBA.

+ CnegyeT nNpou3BOAWTb BHYTPEHHIOK YMCTKY AYXOBOrO
wKadga nocne Kaxgoro ero Mcnonb3oBaHus, He
JOXMOasiCb ero noriHoro oxnaxgeHus. Ncnonesynte
Tennyi Bogy M MoOlLlee cpeacTBO, OMOMOCHUTE U
npoTpuTE MArKOM TpANKon. 3beranTte ncnonb3oBaHus
abpasnBHbIX CPeacTB.

* CbeMHble getany MOXHO Nerko BbIMbITb Kak Nnobyto
Opyryto nocyay, Takke B NOCYAOMOEYHOW MaluvHe 3a
WCKITFOYEHNEM BbILABWKHbBIX HAanpaBnstoLmXx.

* PekomeHayeTcsi He pa3bpbi3rMBaTh MOKLLME cpeacTBa
HEenocpeaCTBEHHO Ha PerynsaTopsbl, a Ha rybky.

! He ucnonb3ynte napoBble YUCTALME arperatbl Unm
arperartbl No4 BbICOKMM OaBrieHneM Ana YUCTKU nagenma.

YucTtka aBepubl

[ns yncTkn cTekna aBepubl UCNOMnb3yiTe HeabpasuBHbIE
rybks n ynctawmne cpenctsa, 3aTeM BbITPUTE HACYXO
MSrKoW Tpsinkor. He ucnonb3yinTe TBepablie abpasmBHble
Marepuanbl Unn oCTpble MeTanMYeckme CKkpebKm, KOTopble
MOTyT nouapanaTb NOBEPXHOCTb M pa3dbutb cTtekno. Ons
Gonee TLaTenbHON YNCTKM MOXHO CHSTb ABEPLY OYXOBKMU.

1. MOMHOCTbLIO OTKPOWTE ABEpLY
OYXOBKM (CM. Cxemy);

2. NoQHUMUTE Y MOBEPHUTE LLIMOHKN
Ha AByX LWapHMpax (CM. cxemy);

(1) inpesiT

3. BO3bMUTECH 3a ABEPLY pyKamu C
OBYX CTOPOH, Nf1aBHO 3aKpoWTe ee,
HO HE MONMHOCTbLI0. 3aTeM NOTAHUTE
OBepuy Ha cebs, cHumas ee co
CBOEro rHesga (CM. cxemy).

Ona yCTaHOBKM ABepUbl Ha MeCTO BbINONTHUTE
BblLLleONMnCaHHbIe onepaunn B O6paTHOM nopsaake.

MpoBepka ynnoTHeHUn

PerynsapHo npoBepsiiTe COCTOSHUE YNIOTHEHUS BOKPYrT
ABepubl AyxoBoro wkada. B cnyyae noBpexaeHus
YNNoTHeHUs1 obpaLlanTech B brivekanwwmi LieHTp CepBrcHoro
O6cnyxunBaHusa (cm. CepBucHoe obenyxusaHue). He
pekoMeHAyeTCs Nonb30BaTbCs AyXOBKOW C NOBPEXAEHHBIM
YyNNoOTHEHNEM.

3ameHa namno4ku

3amMeHa namnoyku B
OYyXOBOM LUKady:

1. OTBUHTUTE CTEKNSAHHYIO
KpblWw Ky nnadgoHa
NaMmnoyKu;

2. BblkpyTnTEe namMmnouyky
N 3aMeHUTe ee Ha HOBYO
TaKoro e Tuna: MOLLHOCTb
25 BT, pe3bba E 14.

3. YcTaHoBUTE KPbILWKY Ha
MECTO (CM. CXemy).

! He ncnonb3dynTe namnoyvky AyxoBoro wkada ans
OCBeLLeHNS NOMELLeHUS.
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YcTaHOBNEHHSA

! HeobxigHo 36epiratn gaHy 6powlypy, wob matu Harogy
3BEpPHYTUCA A0 Hel y Byab-SKkMin MOMEHT. Y pa3 npogaxy,
nepegavi iHwWin ocobi abo nepeisgy nepekoHamTecs,
O iHCTPYKUia nepebyBae pas3om i3 npunagom 1 HOBWUWA
BMACHWK MOX€e 03HaMOMMUTUCA 3 NPUHLMNaMu noro poboTn
1 BiANOBIAHUMM 3aN0OGIKHUMM 3axXoaamu.

! YBaXKHO BMBMITb iHCTPYKLtO: B Hill MICTUTBLCA Baxnuea
iHbopMaLlist LLIOAO BCTAHOBIEHHS, BUKOPUCTaHHS Ta 6e3neku.

PosTawyBaHHsA

! YnakoBku He npu3HadeHi Ana guTayux irop, Tomy ix
HeoOXigHO yTuni3yBaTu 3rigHO 4O HOPM PO3MNOAiNbHOro
36opy BigxoaiB (avB. 3anobixHi 3axoau Ta nopaaw).

! BctaHOBNEHHS Mae 3aincHoBaTCA nuwe daxisusMmy 1a 3
OOTPMMaHHAM LMX iIHCTPYKLUiN. [omMunkoee BCTaHOBIEHHS
MOXe MPU3BECTM A0 TpaBMyBaHHsI OCib, TBapuH abo go
YLKOMKEHHS peyent.

BOyayBaHHsA

LLlo6 rapaHTyBaTu cnpaBHy poboTy npunaay, mebni, B
sKi BiH Mae BOygoByBaTWUCs, MOBWHHI MaTK BigNOBIgHI
XapaKkTePUCTUKN:

* naHeni Nobnuay BiA AYXOBKM MatoTb OyTWM BUKOHAHI 3
XXapoMiuHUX maTepianis;

*  AKLWO Mebni 0bn1LboBaHi LLUMOHOM, 3aCTOCOBaHUI Knen
Mae BuTpuMyBaTh Temnepatypy 100°C;

e CTin, Nig skMn BOYOOBYETLCS AyXOBKa (OVB.ManoHOK),
abo Bucoka wadga NoBMHHI MaTn Taki po3mipu:

575-585 mm.

595 mm.

595 o

1&‘“‘0/"

! B6bygoBaHun npunag He NOBMHEH KOHTaKTyBaTu 3
€eneKTPUYHUMMN YacTUHaAMU.

EHeprocnoxusaHHs, BkasaHe Ha Tabnuyui 3 gaHumu, 6yno
3aMipsiHO MpK LibOMY TUMi BCTAHOBIEHHS.

BeHTunoBaHHA

[nsa rapaHTii HaNeXHOro BEHTUMOBAHHS HEOOXIAHO 3HATU
3aHI0 CTiHKY Y Bigciky. BaxaHo BCTaHOBUTU AYXOBKY Tak,
wob BoHa obnupanacs Ha ABi AepeB’sHi nnaHkn abo Ha
CyLUiNbHY MNOBEPXHIO 3 OTBOPOM LLOHanMeHLW 45 x 560 Mmm
(avB.mantoHKwn).

LleHTpyBaHHSA i 3aKpinneHHA

o6 3akpinutn npunag oo mebni: BiakpuTK OBepusTa
OYXOBKM i 3arBUHTUTU 4 OepeB’siHi rBUHTK ¥ 4 OTBOPMU, SKi
3HaxXoAATbCs Ha NepPUMETpPanbHI pamu,.

—4 A 2
¥ 2 l | ¥ 2 [

il e
=
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! Bci yactuHu, aki 3abesnevytotb 6e3neky, MalwTb
3aKpiNBaTUCS TaK, LLOO YHEMOXITMBUTY iX BUTAraHHsA 6e3
cnevianbHUX iHCTPYMEHTIB.

EnekTpunyHi NigKkno4YeHHA

1 [lyxOBKM OCHaLLEeHi TPUMOMOCHUM LLUHYPOM >XMBMEHHS Ta
npaLoTb Big 3MiHHOrO CTpyMy, poboya Hanpyra i YactoTa
BKa3ylTbCHA Ha TabnuuLi 3 faHMMK, 3aKpinneHoi Ha npunagi
(auB.HWXYeE).

BcTaHOBMEHHS LWHYPY XUBMEHHS

1. Bigkpunte KNnemHy
KOpOoOKy, CKOpPMCTaBLUUCH
BUKPYTKOI SK Baxxenem,
HaTUCKYIOUN Hew Ha BiyHi
A3WNYKM KPULLKN: NOTATHITh
Ta BiOKPUNTE KPULLKY (OMB.
MaroHOK).

AR

N

2. TigroTynte Ta BCTAHOBITb
LWHYP XMBMEHHSA: 3HIMITb
rBMHTM 3 3aTUCKyBaya i Tpu
rBUHTM 3 KOHTaKTiB L-N-
L _é_, noTiM 3akpiniTe Xunu
‘ ‘ nig roniBkamu rBUHTIB,
OOTPUMYIOUYNCH KONbOPIB
CuHin (N) Kopnunesun (L)
XosTun-3enenun (=) -
OMB.MasoHOK.

3. 3adikcynTe WHYp
BiANOBIAHUM 3aTUCKaYeEM.
4. 3aKpuinTe KpPULIKO
KNemMHy KopoOky.

©
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MigkntoYeHHs LWHYPY XUBFEHHSA A0 eNeKTPUYHOI Mepexi
3abesneyte WHYp BUMKOK, NPUAATHOK A1 BKA3aHOMO Ha
Tabnuyyi 3 JaHUMKU HaBaHTaXeHHs (auB.nopyd). Y pasi
6e3nocepenHbOro NiKMYEHHS O Mepexi HeobXxigHO
nepenbdbavymMT MiXk NpMnagoM i MeEpexerd BCEMNONCHUM
BMMMKaY 3 MiHIManbHO BiACTAHHIO MiXK KOHTaKTaMmn y 3 MM,
KU BUTPUMYE HaBaHTaXXeHHs i Bignosigae YUHHUM HopMam
(OpiT 3a3eMneHHs He Mae NepepunBaTCcs BUMUKaYEM).
Mpwn posTallyBaHHi LWHYPY XWUBNEHHS crigkynTe, Wwob
Temnepartypa y npumilleHHi He nepesuilyBana 50°C B
HiSIKIN TOYLi.

! MoHTaXHWK € BiAnoBiAansHUM 3a NpaBuIibHE ENEKTPUYHE
NigKMIOYEHHA Ta JOTPMMaHHSA HopM 6e3neku.

Mepw HiX BMKOHYBaTK MiOKMOYEHHSA, NepekoHanTecs B
TOMY, LLO:

* po3eTKa Mae 3a3eMileHHs y BiAMNoOBIAHOCTI A0
BCTaHOBIEHUX HOPM;

* po3eTka po3paxoBaHa Ha MakCMMaribHe HaBaHTaXEeHHS
y Mexax MOTY>XHOCTI npunagy, 3asHadeHe y Tabnuui 3
XapakTepucTukamu (auB. HUXYe);

* Hanpyra XMBIEHHS 3HaXOAUTbCA B MexaxX 3HayeHb,
BKa3aHMX Ha TabnumuyLi 3 xapakTepucTUkamu (OUB.HUXYE);

* poseTka CyMiCHa 3 BUIIKO npunagy. B iHwomy Bunagky
3aMiHiTb po3eTky abo BUMKY; He BUKOPUCTOBYNTE
NOAOBXYBaYi N TPINHUKN.

1 Y BcTtaHoBneHomy npunagi mae 6yt 3abesneyeHun
nerkuin JocTyn OO eNeKTPUYHOIO LUHYPY i PO3ETKMU.

! LLIHyp He NOBUHEH MaTK 3rnHIB abo yTUCKIB.

! IHyp mae nepiognyHO NepeBipsaATUCA | 3aMiHIOBaTUCS
Tinbkn BNnoBHOBaXkeHMMK daxisuamm (aue. JJonomora).

! KomnaHisa 3Himae 3 cebe BignoBiganbHicTb y pasi
HeAOTPUMAHHSA BKa3aHUX HOPM.

(1) inpesiT

TABJINYKA 3 TEXHIMHUMU OAHUMA

wupuHa 43,5 cm

Po3mipu* Bucota 32,4 cm
rmmbuHa 43,5 cm
O6’em* 62 n
LwmnpuHa 45,5 cm
Po3mipn** Bucota 32,4 cm
rmnbuHa 43,5 cm
06’em™* 65n
Po3mipu* (mogeni 3 wuprHa 43,5 cm
camoouULLYyBanbHUMN BucoTta 32,4 cm
naHensiMu)

rnMnbuHa 40,6 cm

06’eM* (mogeni 3
CaMOoOoYMLLYyBasbHMU
naHensmm)

58 n

Po3mipu** (mogeni 3
CamMOoOouVLLYBanbHAMM
naHensamm)

Lwu1puHa cm 45,5 cm
BucoTta cm 32,4 cm
rmunbuHa cm 40,6 cm

06’em™* (mopeni 3

camoounyBansHumm 60 N
naHensMm)
Hanpyra npu 220-240B ~ 50/600,
EnekTpuyHi abo 5001, MakcumarbHa croXxvBaHa
3'egHaHHA NOTYXHiCTb 2250BT (auB. Tabnuuky
3 TEXHIYHUMM JaHUMW)
Oupextuea 2002/40/CE Ha
ETUKETL ENEKTPUYHMX LyXOBOK.
Hopma EN 50304
EHeprocnoxumBaHHs geknapais
ENERGY Knac MpupoaHa KoHBeKLjist —
LABEL

YHKLS HarpiBaHHS:
TpaguuiviHa

=

Ller npunag Bignosigae Takum
€BponericbkuM [vpekTnBam:

- 2006/95/CEE Big 12/12/06
(Hnabka Hanpyra) 3 noganbsLummMm
BHECEHUMY 3MiHaMU

- 2004/108/CEE Big 15/12/04
(EnekTpomarHiTHa CyMmiCHICTb) 3
noaanbLUMMY BHECEHUMI 3MiHAMM
- 93/68/CEE Big 22/07/93 3
noaanbLUMMM BHECEHUMI 3MiHAMMK.
- 2012/19/CE 3 nopanbLumnmm
BHECEHUMUW 3MiHaMM.

* Tinbku ona mogenen 3 MMTUMU HANPSAMHUMMN.
** Tinbkv ons mogernen 3 ApOTAHUMY HAaNPSIMHUMM.
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m 3anyckK i BUKOPUCTaHHA

YBATIA! [lyxoBka ocHalleHa
CUCTEMOK 3YMNUHEHHS
pewiToK, 3aBAAKM SAKiN
MOX»Ha BUMHATU X Tak,
Wwob BOHM He BuMnaganu 3
ayxoBku (1).

Llo©® NOBHIiCTIO BUAHATU
pewiTkn, OCTaTHbO, fK
nokKasaHO Ha MaroHKy, NigHATK X, B3ATMCA cnepegy i
BUTATHYTU (2).

I Mpw nepLuomy yBiMKHEHHI 3anyCTiTb AYXOBKY Y XONIOCTOMY
pexunmi LWOHaNMeHLLe Ha OAHY rognHy 3 TEpMOCTaTOM Ha
MakCMMyMi Ta 3 3aKpuTUMK ABepustamu. [1oTiM BUMKHITb,
BiOKpWUTE OBepuATa OYXOBKM N NMPOBITPIT NPUMILLEHHS.
3anax, Wo 3’ABUBCH, € pe3ynbTaToOM BMMNapoOBYBaHHS
PEeYOBUH, HEOOXIAHUX AN 3aXUCTY OYXOBKW.

5K po3no4yaT BUKOPUCTAHHA OYXOBKOKO

1. Bubepitb 6axkaHy nporpamy npurotyBaHHsi, obepTatoun
perynaTtop NPOIPAM.

2. Bubepitb TEMNEPATYPY, PEKOMEHOOBAHY A1 NPOrpamu,
abo 3a GaxaHHAM, obepTtatoum perynatop TEPMOCTAT.
Cnucok 3 pexumamu npuroTyBaHHSA i BiANOBIAHMMM
pekomMeHAOBaHMMKW TemMnepaTtypaMu HaBOAUTbCS Y
cneuianbHin Tabnuui (aue. MNporpamu).

3. lNopiHHs ingnkatopy TEPMOCTATY Bkasye Ha HarpiBaHHs
00 3agaHol TemnepaTypu.

4. INig Yac NpurotyBaHHA ki HAAAETHCSA MOXIMBICTb:

- 3MiHUTK NporpamMy NPUroTyBaHHSA, CKOPUCTaBLUUCH
perynatopom MPOIPAM,;

- 3MiHUTK TemnepaTypy 3a AOMOMOrow perynsatopa
TEPMOCTATY;

- nepepBaTy NPUroTyBaHHSA, MOBEPHYBLUM PErynatop
MPOIPAM B nonoxeHHs “0”.

I Hikonu Hivyoro He knagiTb Ha OHO OYyXOBKM, OCKINbKM BU
PU3MKY€ETE NMOLLKOANTU eMarb.

! Po3sTawoBynTe Bce KyxOHHe npunaggs Ha rpatky 3
KOMMMEKTY NocTa4aHHs.

BeHTUNAUIA ANS OXOnomKeHHSA

3 METOH 3HMKEHHSI 30BHILLHBOT TEMNepaTypu AesiKi Mmoaeni
OCHalLLeHi BEHTUNATOPOM 1151 OXONOAXeHHs. BiH cTBoptoe
NOBITPAHWIA NOTIK, KN BUXOAMUTb MiXK NAHENITI0 KepyBaHHS
i ABepusATamMun OyXOBKW.

! HanpwukiHui npuroTyBaHHS DKi BEHTUNATOP NPOOOBXYE
npawoBaTi 4O NOBHOIO OXOMOMXKEHHS AYXOBKU.

OcBIiTNeHHs AYXOBKU

[ns yBiMKHeHHs1 BuGpaTn — perynatopom NMPOIMPAM. Mig
Yyac Bubopy nporpamu NpuroTyBaHHs BOHa CBITUTLCS.

Mporpamu
Mporpamu npurotyBaHHA IXi

! [Inqa BCiX Nnporpam MOXHa 3agartu Temneparypy
Mix 60°C i MAX, BUHATOK cknagae:

* [PUNb (pekomeHayeTbcst BUCTaBNATM Tinbkn Ha MAX);

—— Mporpama TPAOULIIMHA OYXOBKA

MpautotoTe ABa HarpiBarnbHi €NeMeHTi — HUXKHIN | BEPXHIN.
Mpu TpaguuiMHOMY roTyBaHHI Kpalle BXuBaTu nuie oguH
piBeHb: lMpn BXMBaAHHI OeKinNbKOX PiBHIB Temneparypa
pPO3NoaiNAeTbCa HEPIBHOMIPHO.

|—I Mporpama OBEPEXXHA OYXOBKA

Mpautoe HWXHIM HarpiBanbHU ENEMEHT.

Lia dyHKuUis npu3HayeHa Ang NpUroTyBaHHA AenikaTHUX
CTpaB, 30Kpema, ApiKOXKOBOI BMNIYKM, AKka Kpalle niginge
3aBAOSKN Tenny 3HM3Y.

Yepes Te, WO AOCATHEHHHA BUCOKOI TemnepaTypwu
notpebye H6arato vacy, B TakMx BUNagkax pEKOMeHOY€eTbCS
BUKOPUCTaHHA “TpaaunuifiHoT AyXOBKK”.

™/ Mporpama MPUMb

Mpautoe BepxHi HarpiBanbHUn enemeHT. Bucoka
Temnepartypa 6e3nocepeaHbo 3 rpunto 3abesnevye MUTTEBE
YTBOPEHHS PYM’'SIHOI LLKIPOYKM, siKa 3aTPUMYE BUTIKAHHS
COKY, i ToMy cTpaBa BcepeauHi 6yge Ginbw M’akoo.
CMaxeHHs1 Ha rpuni 0cobnuBo PeKOMEHAYETbLCA AN TUX
CTpaB, ki NOTpebyTb BUCOKY TEMNepaTypy A1 NOBEPXHi:
bBidwTekcu 3 TENATUHM 1 ANOBUYMHU, aHTPEKOTH, (binenHi
YacTuHW, rambyprepu, TOLLO...

Mig yac npuroTyBaHHs ABepuATa AYXOBKM MakTb ByTn
3a4YUNHEHI.

KopucHi nopaau 3 npurotyBaHHA IXi

1Y pexunmax npurotyBaHHsa PUJb postawynte geky
B no3uuito 1 ans 36upaHHA 3anuLLKiB Big NpUroTyBaHHS
(nignvew i/abo xwupwn).

rPUINb

+ BcraBte rpatky B nosuuito 3 abo 4, po3MiLLytoum
NPOAYKTU Y LIEHTPI r'paTku.

* PekoMeHOYeETbCA BUCTABUTM MaKCUMambHY
enekTpoeHeprito. He Typbyintecs, AKWO BEPXHIN
HarpiBanbHUN eneMeHT He 3anuwaeTbCsa NOCTINHO
YBIMKHEHMM: MOro pob0oTa KOHTPOSOETLCS TEPMOCTATOM.

MILLA

* BukopucTtoByliTe HU3bKY hopmy 6e3 pyyku 3 Nerkoro
antoMiHilo, BCTAHOBMBLUM ii Ha rpaTtui 3 KOMMONEKTY
nocTavyaHHs.

3 aekoMm 306inbLUYETbCA Yac NPUrOTYBaHHS
i moraHo BMXOAMTb XpycTKa miuua.

* Y pasi CUNIbHO HaNOBHEHUX Mil AOLINbHO AoAaTu
MoLLapensy B CEPeaMHI NPUrOTYBaHHS.
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Tabnuus NnpuUroTyBaHHA

(1) inpesiT

MonepepHii TpuBanictb r
n Xap4oBi n - Bara( | Mo3uuiip Harpie (xen PekomeHnpgoBaHa BaHHA (XB
porpamu apuoBi npoay arp n oTyBa
Kr) eKa Temneparypa
MHU) WIUHK)
Kauka 1 3 15 200 65-75
XKapke 3 TenaTrHn abo 3 ANOBUYUHM 1 3 15 200 70-75
Xapke 3 CBUHUHU 1 3 15 200 70-80
MicouHe neynso - 3 15 180 15-20
Conopki nuporu 1 3 15 180 30-35
Tpaguuine Jlasan's 1 3 10 190 35-40
Monoga 6apaHuHa 1 2 10 180 50-60
Ckymbpist 1 2 10 180 30-35
Kekcun 1 2 10 170 40-50
Exnepu 0,3 3 10 180 30-35
BicksiTn 0,5 3 10 170 20-25
Heconogki nuporu 1,5 3 15 200 30-35
[pixmkose TicTO 0,5 3 15 160 30-40
ObepexHa | Cornopki nuporu 1 3 15 180 35-40
ayxoBka | ®pykTosi TOPTH 1 3 15 180 50-60
Bynouku 0,5 3 15 160 25-30
Kambana i kapkatuui 1 4 5 Makc. 8-10
LWamnypu 3 kanbmapiB Ta KpeBETOK 1 4 5 Makc. 6-8
dine mepnyaun 1 4 5 Makc. 10
OBoui rpunb 1 3/4 5 Makc. 10-15
BidhLutekc 3 TenaTuHn 1 4 5 Makc. 15-20
WHiueni 1 4 5 Makc. 15-20
Mpunb ambyprepu 1 4 5 Makc. 7-10
Ckymbpist 1 4 5 Makc. 15-20
TocTun 4 wr. 4 5 Makc. 2-3
Ha poxHi (AKLLO HasBHWIA) 1,0 - 5 Makc. 80-90
TenatHa Ha POXHi 1,5 - 5 Makc. 70-80
Kypka Ha poxHi 1,0 - 5 Makc. 70-80
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3anoOixkHi 3axoau Ta nopagu

! lyxoBka po3pobneHa i CKOHCTpynoBaHa BiAMOBIAHO A0
MibKHapOOHMX CTaHaapTiB 6e3neku. Lli nonepemkeHHs HaaakoTbest
3344 Bawoi 6e3neku: yBaXKHO 03HaANOMTECS 3 HUMW.

3aranbHa 6e3neka

[yxoBka npuaHayeHa 41 HenpogeCiHOro BUKOPUCTAHHS
BCEPEAVHI XUTMOBUX NPUMILLEHb.

3abopoHSAETLCA BCTAHOBMOBATM N03a NPUMILLEHHAM,
HaBITb B 3aXMLLEHNX MiCLSIX, TOMY LLIO AyXe Hebe3neyHo
nigaaeaTtv Moro BNAMBY AOLY | Fpo3u.

[Ina nepecyBaHHs Npunagy 060B’A3KOBO CKOpUCTanTecs
creujianbHUM pyYKamu, siki 3HaxogATbCA 3 OOKIB AYXOBKM.
He Topkantecs MaliMHM ronnumm Horamm abo MoKpuMm
YK BOMOMMMMW pyKamu 11 Horamu.

Mpunag Mae BUKOPUCTOBYBAaTUCA ONSl MPUrOTYBaHHSA
i, TINbKkKM gopocnummn ocob6amm i 3rigHo IHCTPYKLUisIM,
BKa3aHUM Y Ui 6polypi. Byab-Ake iHLLIe BUKOPUCTaHHSA
(Hanpuknapg: ans o6irpiBy NpUMILLEHb) BBaKaTUMETLCA
He 3a NPU3HaAYeHHSAM i, TOGTO, HEKOPEKTHUM. BUPOGHMK
Biaxunse Oyab-sKy BiAnoBiAanbHICTb 3a MOXNUBI
36MTKM BHaCNiOK BUKOPUCTaHHSA He 3a NPU3HaYeHHAM,
NOMUIIKOBOro abo HepPO3yMHOIro 3aCTOCYBaHHS.

Mig yac po6oTn npunany HarpiBanbHi eneMeHTn
Ta ABepusTa AYXOBKW B AeAKUX MicufaX Ayxe
HarpiBaloTbcs. ByabTe o6epexHi: He TopkanTecs ix
i TPMmanTe AitTen Ha 6e3neyvHin BiacTaHi.
CnigkynTe, LWOG LWHYPU XXMBMEHHS Bif iHLUMX NOOYTOBMUX
npunagis He TOpKanucs rapsaynx YacTuH OyXOBKM.

He 3akpuBanTe BEHTUNAUiINHI OTBOPWU 1 OTBOPWU ANS
BigBedeHHA Tenna.

Ons BioKpuTTA ABepuUAT OepiTbCa 3a PyyKy Y LUEHTpI: 3
©okiB BOHa Moxe ByTn rapsayoto.

3aBxXay BUKOPUCTOBYMTE pyKaBuLi ANS 3aBaHTaXEHHS
abo BUTAraHHA MiCTKOCTEN 3i CTpaBaMu.

He nokpuBarite OHO OyXOBKM hOMi€t.

He knagiTb roptodi martepianu B SyXOBKY: NPy BUNAKOBOMY
YBIMKHEHHI NMpunagy Moxe crtatucs 3aiMaHHs.

Konn Bu He kopuctyeteca npunagom o60B’sA3KOBO
nepesipanTte, Wob perynatopu nepebyBanu B nosuuii
“.”/“O"_

[Mpn BUMMaHHI BUIKM 3 eNeKTPUYHOT PO3ETKM TpUManTecs
TiNbKW 3a camy BUSIKY i Hi B AKOMY pasi 3a LUHYP.

Bci onepadii 3 unLLeHHst abo TexHiYHoro ob6cnyroByBaHHS
MatoTb BMKOHYBAaTUCSH, nonepegHb0 BUTATHYBLUW BUSKY
3 eNEeKTPUYHOI PO3ETKMW.

Y xogHomy Bunagky He pobiTb cnpob camocCTilHO
BMKOHaTW PEMOHT BHYTPILLHIX MeXaHi3MiB. 3BEpHITbCS
y cepBicHWUI LeHTp (amB. Jonomora).

He cTaBTe Baxki npegmMeTn Ha BigKpuUTI oBepusaTa
OYXOBKMU.

He nepenbayaetbcsi BUKOPUCTaHHA Mpunagy ocobamu
(BrntoYaroum aiten) 3 06MexXeHNMN I3UHHNUMUN, CEHCOPHYMMU
abo posymoBuMK 3gi6HOCTAMMU, HEJOCBIiAYEHUMY
ocobamm abo TakMmu, L0 HE 03HANOMMIIUCA 3 BUPOBOM,
3a BUKITIOYEHHAM BuMMNagkiB Harnsgy 3 60oky ocobwu,
BignoBiganbHoi 3a ixHio 6e3neky; He nepeabavaeTbcs
BUKOPUCTaHHS npunagy ocobamu, siki He oTpumanu
nonepeaHix BKasiBOK LLOAO MOT0 BUKOPUCTAHHS.

CrexTe, WOG fiTn He rpanucsa 3 Nnpunagom.

YTunisauisa

YTunisauig nakyBanbHOro matepiany: JoOepXyntech
MiCLUEBUX HOPM, TaK Sk MakyBaHHs MoXxe 0yTu
BMKOPUCTaHE NMOBTOPHO.

€Bponenicbka anpektmuea 2012/19/CE 3 Bigxoais
Bif enekTpu4HOi 1 enekTpoHHoi anapaTtypu (RAEE),
nepenbavae, Wo NobyTOBI eNekTponpunagn He MOXyTb
nepepoonATMCca y 3BUYaNHOMY MOPSAKY OANA TBEpAMX
MiCbKMX BigxopaiB. 3HATI 3 ekcrnyaTadii nobyToBi npunaan
MatoTb OyTu 3ibpaHi okpemMo Ans onTUMmisauii CTyneHo
BiJHOBMEHHSA 11 NOBTOPHOIO 3aCTOCYBaHHS MaTepianis,
L0 BXOOATb A0 IXHbOro cknagy, Ta 3 MeTo YCYHEHHS
NOTEHLINHOT LUKOAW AN1s 340pOB’a Ta AoBkinns. Cuveon
3aKpeCreHoro CMITTEBOro KOHTeNHepa, 306paxeHni
Ha BCiX BMpobax, Haragye npo HeoOXiaHICTb OKpeMmoi
yTunisadwii.

[nsa noganbLuoi iHpopmaLii Woao npaBunbHOT yTunisauii
NoByTOBOI TEXHIKN, iXHi BMACHWKM MOXYTb 3BEPHYTUCH A0
BiAMNOBIOHMX MiCbKUX Cnyx6 abo 40 nocTavarnbHuKa.

OxopoHa i a6annuBe BigHOLIEHHSA OO
OoBKinnsa

YBIMKHEHHSA OYXOBKM B MPOMIXKY 3 MNi3HbOrO
nicnsaob6igHBOro Yacy 00 paHHbOro paHKy A03BOSMUTb
3MEHLUNTN HaBaHTaXXEHHSI Ha NiANPUEMCTBA-BUPOOHMKN
enekTpoeHeprii. HagaHi MOXNMBOCTI LLOAO NnaHyBaHHs
nporpam, 30kpema “BiACTpoyeHe rotyBaHHsa” (OuB.
Mporpamu) i “BigcTpoyeHe aBTOMATU4YHE OYMLLEHHNA”
(amB. TexHiuHe 06CNyroByBaHHS Ta AOMSA) AOMNOMaratoTh
opraHi3yBaTuncs 3anexHo Big vacy.

MpurotyeaHHs y pexxumax BAPBEKIO | KOHBEKL|IMHAW
FPUJIb noTpebytoTb 3akpUTUX ABEPUAT LYXOBKW: Lie
O03BONUTb OTpUMAaTK Kpalli pesynstaTu i 3aolagnTtum
enektpoeHeprito (NpnbnmnsHo 10%).

MiaTpmyinTe B poO0OYHOMY CTaHi i MUIATE yLLiNbHIOBaYi Tak,
o6 BoHM aobpe npungaranu 4o ABEPUAT i He BUKIMKaNu
6 BTpaTu Tenna.

TexHiyHe obcnyroByBaHHA Ta

aornag,

AK BigKNIOYNTN eNEeKTPUYHUN CTPYM
Mepen npoBeneHHsM Byab-sKOi onepauii BUTArHITb BUMKY
3 €NEeKTPUYHOI PO3ETKN.

AK ouncTuTHn npunag

30BHiLWHI emanboBaHi abo HeipxxaBitodi getani 1 ryMoBi
YLiNbHIOBAYi MOXHa MWUTW 3BOMOXEHOI y Tennin
BOAi rybkoto i HenTpanbHUM Munom. [ns BUBELEHHS
CTIKUX MNAM BUKOPUCTOBYWTE crneuianbHi 3acobu.
[o6pe 06nonocHiTb BOAOK i BUCYLWIiTb nicna mutTsa. He
BMKOPUCTOBYINTE abpasnBHi NOPOLLIKM abo ik peHOBUHMU.
PekomeHOyeTbCH MUTU OyXOBKY BCEpPEOMHi KOXHOMo pasy
nicnst BUKOPUCTAHHSA, KONW BOHAa € e Tennot. Muinte
rapsivyor0 BOAOH i MMHOYMM 3acobom, NoTiM 0BNOMOCHITh |
BUCYLLIITb M’SIKOK FAHYIPKOHO. YHUKanTe abpa3vBHUX 3acobiB.
AKkcecyapn MOXyTb MUTUCS SIK 3BMYANHWUIN MOCYA,
TakoX B NMOCYOOMUMHIN MaLLVHI, 3@ BUHATKOM KOB3HUX
HanpPsMHUX.
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1 3a60pOHAETLCA BUKOPUCTAHHSA anaparis AN OYULLEHHS
napoto abo BUCOKUM TUCKOM.

Sk oumcTuUTU ABepuaTa

MwuiiTe Cckno OBEpPUST OYXOBKU ryOkot Ta HeabpasuBHUMM
3acobamMu 1 BUTMpaWTe M’AKOK TKaHUHOW, He
BUKOPUCTOBYIMTE LWeplasi abpa3nBHi maTtepianu abo
3arocTpeHi metanesi ckpebku, Aki MOXYTb nogpsnaTu
noBepxHi abo BMKNMKATM TPICKaHHSA ckna.

[nga Ginbl peTenbHOro OYMLLIEHHS MOXHa 3HATU ABepudaTa
OYXOBKMU:

1.NOBHICTIO BigKpUNTE OBepusATa
(onB.ManwHoK);

2.nigBenite i 00epHiTb ManeHbKi
BaXkeni, siki 3HaxoOAaTbCA Ha ABOX
3aBicax (gMB.MasntoHoK);

3. BO3bMUTECH 3a ABEPLLY pyKamu C
OBYX CTOPOH, MaBHO 3akponTe ee,
HO He MOMNHOCTbI. 3aTeM NoTsHUTE
OBepuy Ha cebsi, cHMMas ee co
CBOEro rHe3ga (CM. cxemy).

[MoBepHiITE ABepUATa Ha MicLe , BUKOHYOYM nNpoueaypy Y
3BOPOTHOMY MOPSAKY.

MepeBipKa ywinbHOBa4iB

MepiognyHo nepesBipsnTe CTaH YLiNbHIOBAYiB HaBKOJO
OBEpPUAT OYXOBKU. Y pasi iX NOLKOAXEHHS 3BEPHITbCA
B Hanbnumx4um cepsicHUi ueHTp(ame. Jonomora).
He pekomeHAyeTbCS BUKOPMUCTOBYBATM AYXOBKY AO
3aBepLUEHHSI PEMOHTY.

(1) inpesiT

7K 3aMiHUTK NaMNoOYKy

Lo6 3amiHUTK namnoyky
NSt OCBITNEHHSA OYXOBKM:
1. BHIMITb CKMNSAHY KPULLKY
naTpoHa.

2. BUrBUHTITb NaMnoyky i
3aMiHiTb 1i aHanoriyHoto:
noTyXHicTb 25 BT, Lokonb
E 14.

3. TloBepHITbL KpULIKY Ha
MicLie (aMB.MartoHOK).

! He BvkopucTOBYIMTE NaMMOYKy OYXOBKW A5 OCBITIIEHHSA
NPUMILLIEHb.
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